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FRITEUZA CU AER CALD DUBLA

Model: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e C(Capacitate: 10L
e Putere: 2200 W
e Doua ferestre de vizualizare
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie
Declaratie de conformitate

VY

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele
instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in apa sau
alte lichide.

4. AVERTISMENT: acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele care nu fac
parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile
sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie
manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere. Purtati manusi de protectie.
Suprafetele care nu constituie puncte de prindere trebuie lasate sa se raceasca suficient inainte de a fi atinse.
5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este Tn uz si inainte de efectuarea
operatiilor de curatare. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale
acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu l3sati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre Tn contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.
11. Introduceti mai intai conectorul cablului Tn aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare cu
energie electrica. Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia
,Oprit”, apoi scoateti stecarul din priza.

12. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

13. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu pot fi
efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si sunt
supravegheati.

14. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

15. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.
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Important

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat.

¢ Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

* Pentru prevenirea socurilor electrice, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

¢ Ingredientele care sunt pregatite in vederea prepararii trebuie puse in cos, pentru a preveni contactul
acestora cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

¢ Nu atingeti interiorul aparatului Tn timp ce acesta este in functiune.

e Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.

Avertismente

e Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

¢ Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului sau ale
altor componente.

¢ Nu apelati la persoane neautorizate in vederea Tnlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare deteriorate.
e Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

¢ Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile ude.
¢ Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm fin
spatele, n lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

¢ Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

¢ Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

¢ Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul de
evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul de evacuare.
De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de prajire, capacul de sticla si
vasul de coacere din aparat.

¢ Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

e Umplerea cosului cu ulei poate genera pericol de incendiu.

¢ Daca observati ca iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare cu
energie electrica. Asteptati ca emisiile de fum sa se opreasca inainte de a scoate cosul friteuzei.

Atentie

¢ Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

¢ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu 1l utilizati.

¢ Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute inainte de a fi manevrate sau
curatate.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI
1

1 - Panou de comanda electronic tactil | 5 - Suport de preparare

2 - Cos 6 - Separator metalic

3 - Manerul cosului 7 = Admisie aer

4 -> Fereastra transparentd 8 - Grild de evacuare a aerului

NOTA: protectiile fixate pe suportul de preparare sunt rezistente la cildura. indepartarea acestora nu este
recomandata.

5. UTILIZAREA PRODUSULUI

Aceasta este o friteuza cu aer cald care ofera o modalitate simpla si sanatoasa de a prepara ingredientele
preferate. Datorita avantajului creat de aerul fierbinte care circula in cos, preparatele vor fi gata rapid si
uniform. Cea mai buna parte este ca friteuza cu aer cald poate incalzi alimentele in toate directiile,
majoritatea ingredientelor neavand nevoie de ulei pentru a fi preparate.

Tnainte de prima utilizare:

1. Indepartati toate ambalajele si autocolantele.

2. Curatati cosul si suportul de preparare cu apa fierbinte, detergent si un burete neabraziv. Aceste
componente pot fi spalate Tn masina de spalat vase.

3. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

4. Scoateti cu grija cosul din friteuza cu aer cald.

5. Puneti ingredientele in cos.

6. Introduceti cosul in friteuza cu aer cald.
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Nota: Nu depasiti nivelul MAX marcat pe cos, deoarece acest lucru poate afecta calitatea prepararii
alimentelor.

Atentie: Nu atingeti cosul in timpul utilizarii si un anumit timp dupa utilizare, deoarece acesta se incinge.
Tineti cosul doar de manerul acestuia.

7. Nu umpleti cosul cu ulei sau cu alte lichide.

BROIL GRILL ROAST

REHEAT AIRFRY CHICKEN

<

Nota: Sunt disponibile 12 functii: Broil (rumenire), Grill (gratar), Roast (frigere), Reheat (reincalzire), Air fry
(preparare cu aer cald), Chicken (pui), Egg (oua), Veg (legume), Fries (cartofi prajiti), Bake (coacere), Fish
(peste), Steak (friptura).

T
e Butonul de pornire/oprire: acest buton permite pornirea sau oprirea friteuzei cu aer cald.

e Butonul Start/Pauza: Mn timpul procesului de preparare cu aer cald, apasati pe acest buton, astfel incat
friteuza sa nu mai incalzeasca si ventilatorul acesteia sa se opreasca. Practic, acest buton activeaza o functie
de intrerupere a prepararii.

n timp ce prepararea este intreruptd, puteti schimba meniul pentru a selecta o alt3 optiune prestabilit.
Apoi, daca apasati din nou acest pe buton, friteuza cu aer cald va continua prepararea.

Q0
e Butonul de schimbare a meniului: prin atingerea acestui buton, puteti schimba si selecta programul de
preparare.

e Butoane de comutare TEMPERATURA/DURATA /: in timpul procesului de preparare, daca doriti sa
reglati temperatura sau durata, apasati mai intai butonul de comutare TEMPERATURA/DURATA, apoi puteti
creste sau reduce atat durata de preparare cu intervale de cate 1 minut, cat si temperatura de preparare la

intervale de cate 5 °C prin atingerea continud a butoanelor /ﬂ din dreptul pictogramelor pentru durata
si temperatura sau prin parcurgere rapida, tinand apdsate butoanele pentru a seta parametrii de preparare
doriti.
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Odata ce va familiarizati cu aparatul, ati putea dori sa incercati propriile retete. Pur si simplu alegeti durata
si temperatura care se potrivesc preferintelor dumneavoastra.

. Buton Temperatura Durata implicita .
Meniu . o ) . o o . Agitare
pictograma implicita (°C) (min)
RUMENIRE / 200 10 Agitare
GRATAR / 195 20 Agitare
FRIPTURA / 200 10 Agitare
ou / 160 18 /
LEGUME / 180 10 Agitare
CARTOFI PRANITI | / 200 22 Agitare
REINCALZIRE / 175 4 /
PRAJIRE CU AER |/ 200 18 Agitare
PUI / 195 22 Agitare
COACERE / 160 20 /
PESTE / 190 10 Agitare
\F/F;l_ZTU RA DE / 200 10 Agitare
Interval de temperaturi: 80 °C ~200 °C
Interval de durate: 1 min. ~ 60 min.

Note: pentru a selecta programele prestabilite, apasati pe butonul de schimbare a meniului. Daca
ingredientele nu sunt incluse in aceste 12 programe, selectati programul si temperatura potrivite pentru
ingredientele respective. Pentru stabilirea temperaturii corespunzatoare, consultati informatiile din
sectiunea ,Sfaturi” din cadrul prezentului capitol.

Functia de indicare a agitarii # SHAKED

Pentru a asigura o preparare uniforma, unele alimente necesita agitare in timpul procesului de preparare.
Indicatorul pentru agitare clipeste atunci cand programul de preparare ajunge la jumatatea timpului. Acest
moment va permite sa agitati sau sa Tntoarceti alimentele din cos, ceea ce ajuta la asigurarea unei preparari
uniforme.

Nota: in cazul cartofilor prajiti, indicatorul pentru agitare va clipi si atunci cand durata programului de
preparare ajunge la 50% si la 75%.

Functia de memorare

1. Daca produsul este oprit in timpul prepararii, acesta poate memora temperatura si durata de preparare
stabilite Thainte de intreruperea alimentarii cu energie, timp de 1 pana la 2 ore. Odata ce este alimentat din
nou, produsul va continua sa functioneze conform setdrilor anterioare intreruperii.

2. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati sectiunea ,Sfaturi” din
acest capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti cosul din aparat tindndu-l de maner si agitati-l. Apoi
reintroduceti cosul in friteuza.

3. Friteuza cu aer cald emite ,,un semnal sonor” dupa incheierea duratei de preparare. Cand aparatul emite
semnalul sonor 5 ori, inseamna ca ciclul de preparare este finalizat. Scoateti vasul de preparare din aparat si
puneti-l pe o suprafata termorezistenta.

Nota: in timpul ciclului de preparare, lumina din interiorul vasului ramane aprinsa pana cand este atinsa
temperatura setatd, apoi lumina se estompeaza, iar elementul de incdlzire se opreste temporar. Cand
temperatura scade sub valoarea setat3, friteuza va incepe sa functioneze din nou, iar lumina din interiorul
acesteia se va aprinde. Acesta este ciclul normal de functionare.

Dupa incheierea duratei de preparare, elementul de incalzire se opreste, insa ventilatorul va continua sa
functioneze aproximativ 20 de secunde ca masura de siguranta, pentru a evacua aerul fierbinte. La final,
aparatul emite un semnal sonor de 5 ori, indicand finalizarea prepararii.

4. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Note: dacd ingredientele nu sunt gata Tnca, pur si simplu introduceti cosul inapoi Tn aparat. Apasati pe
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butoanele de comanda pentru temperatura/durata si reglati temperatura/durata. Dupa aceea, apasati din
nou pe butonul de pornire, pentru a pune in functiune aparatul pana cand obtineti rezultatul dorit.

5. ¢ Pentru a scoate ingredientele (de exemplu: carne de vita, pui, carne de porc sau orice ingrediente cu
continut de grasimi care se vor acumula pe fundul cosului), folositi clesti de bucatarie si ridicati ingredientele
unul cate unul.

Nota: actionati cu prudenta deosebita daca doriti sa rasturnati cosul, deoarece uleiul acumulat pe fundul
cosului se poate scurge peste ingrediente.

12. Pentru a scoate ingredientele cum ar fi cartofii prajiti, legumele sau alte alimente care nu lasa grasime in
exces, puteti rasturna direct cosul.

Sfat: in cazul ingredientelor mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de bucatarie.

13. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea
unei alte serii.

Tabelul de mai jos va va ajuta Tn alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: va rugam sa retineti ca aceste setdri au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele difera in
functie origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru fiecare dintre
ingredientele dumneavoastra.

Min-Max (g) Durata (min.) ;I'(t:emp. Agitare | Observatie
Cartofi prajiti
Cartofi tglatl subtire 300-700 9-16 200 Da
congelati
Cartofi tdiatigros | 3, 799 11-20 200 | Da
congelati
Car'fofl prajiti de 300-800 16-20 200 Da Afdaugvatl o Jumatate de
casd (8 x 8 mm) lingura de ulei
Car’Eofl wedges de 300-800 18-22 180 Da Afdaug“atl o Jumatate de
casa lingura de ulei
Cuburi de cartofi 300-750 1218 180 Da Adaugati o jumdtate de
te . lingura de ulei
preparate in casa 550 1518 180 Da
Cartofi gratinati 500 15-18 200 Da
Friptura 100-500 8-12 180
Cotlete 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Pateuri cu carne 100-500 13-15 200
Ciocanele de pui 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Gustari
Ru'|0lfrl de 100-400 8-10 200 Da Utilizati |Pgred|ente gata
primavara pentru gatit
Nuggets de pui 100-500 6-10 200 Da Utilizati |Pgred|ente gata
congelate pentru gatit
Crochete de peste 100-400 6-10 200 Utilizati |Pgred|ente gata
congelate pentru gatit
f’rodusev congelate 100-400 8-10 180 Utilizati |Pgred|ente gata
in crusta de pesmet pentru gatit
Legume umplute 100-400 1-10 160
Prajituri 300 20-25 160 Utilizati o forma de copt
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Utilizati o forma de
Tarta 400 20-22 180 copt/un vas pentru
cuptor
Briose 300 15-18 200 Utilizati o forma de copt
Utilizati o forma de
Gustari dulci 400 1-20 160 copt/un vas pentru
cuptor
Sfaturi
¢ Ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat ingredientele mai
mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai mica
de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

e Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

* Puneti putin ulei pe cartofii proaspeti si prajiti ingredientele cateva minute in plus pentru un rezultat mai
crocant.

¢ Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

e Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

¢ Utilizati aluat gata preparat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul gata preparat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

¢ De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingrediente, setati
temperatura la 150 °C for si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Prepararea cartofilor prajiti de casa

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curatati cartofii si taiati-i felii.

2. Spalati bine cartofii taiati si indepartati umezeala de pe acestia cu un prosop de hartie.

3. Puneti o jumatate de lingura de ulei de floarea-soarelui sau de masline intr-un bol, puneti in bol cartofii
pai si amestecati pana cand acestia sunt acoperiti cu ulei.

4. Scoateti cartofii pai din bol cu mana sau cu o ustensila de bucatarie, astfel incat uleiul in exces sa ramana
in bol. Puneti cartofii pai in cos.

5. Preparati cartofii pai conform instructiunilor din acest capitol.

6. CURATAREA

e Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

¢ Nu curatati cosul si interiorul aparatului cu ustensile metalice sau materiale de curatare abrazive, deoarece
acestea pot deteriora invelisul neaderent.

* Deconectati stecarul de la sursa de alimentare cu energie electrica, pentru a permite racirea aparatului.
Nota: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

o Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

e Curatati cu apa fierbinte cosul si suportul de preparare, utilizdnd putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

¢ Puteti folosi un lichid degresant pentru a indeparta murdaria ramasa.

Nota: Cosul si suportul de preparare pot fi spalate in masina de spalat vase.

Sfat: Daca murdaria este lipita de suportul de preparare sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte
si adaugati putin detergent de vase. Puneti suportul de prepare in cos si lasati-le la Tnmuiat timp de
aproximativ 10 minute.

e Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.
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e Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

¢ Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.
¢ Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
impamantare.

Nu ati apasat pe butonul de
pornire.

Apasati pe butonul de pornire/alimentare dupa ce
setati temperatura si durata sau dupa ce alegeti
programul dorit.

Ingredientele nu sunt
preparate suficient.

Cantitatea de ingrediente din
cos este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai uniform si
mai rapid.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Utilizati butonul de setare a temperaturii pentru a
regla temperatura la valoarea necesara.

Ingredientele sunt

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate Ia

Ingredientele care se afla in partea superioara sau
unele peste celelalte (de exemplu, cartofii pai)

preparate neuniform. | jumatatea timpului de | trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului de
preparare. preparare.
aril n n . - . . S . . -
Gustarile u su t Ati utilizat ingrediente | Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau
crocante atunci cand . .o L . ) < -
. destinate prepararii  intr-o | aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca acestea sa
sunt scoase din - - o N . . N -
. “ friteuza traditionala. fie mai crocante in urma prepararii.
friteuza.
Cosul nu poate fi
introdus ) ) Sunt prea multe ingrediente in Nu umpleti cosul peste semnul MAX.
corespunzator in | cos.
aparat.
Atunci cand preparati ingrediente cu un continut
ridicat de grasime, o cantitate mare de ulei se va
Preparati ingrediente cu un | scurge in cos. Uleiul produce fum alb, iar cosul se
continut ridicat de grasime. poate incalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru
Aparatul emite fum nu afecteaza functionarea aparatului sau rezultatul
alb. final.

Cosul contine grasime ramasa
in urma utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incdlzeste in cos. Curatati cosul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii proaspeti sunt
preparati neuniform in
friteuza cu aer cald.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
nu se inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Tinainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta
amidonul de pe acestia.

Cartofii nu sunt
crocanti atunci cand
sunt scosi din friteuza.

Textura crocantd a cartofilor
depinde de cantitatea de ulei
din vasul de preparare si de
cantitatea de apa din cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi inainte
de pune ulei pe acestia.

Taiati cartofii In bucati mai mici, pentru ca acestia
sa fie mai crocanti Tn urma prepararii.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:
Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de 220-240V~50/60Hz
alimentare
Putere 2200 W
Capacitate 10L
Temperatura 80-200°C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI
E Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia

mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sdndtatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile.

Societatea Network One Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de "timbru verde” pentru
fiecare Echipament Electric si Electronic (EEE) pe care 1l pune pe piata. Acest cost asigura tratarea
ulterioara a echipamentelor uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE
poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt
echipament similar, sistemul “unul la unu” sau la punctul de colectare organizat de Primaria
Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul cd deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, 1l reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste mdsuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este Tnscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este Tnscrisd in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avadnd numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care l-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE & 2015/863/EU). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.

Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata pentru
obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul prealabil al
companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
C € Europene.

Producator si importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro, office@nod.ro

www.heinner.com



HOT AIR FRYER

Model: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e (Capacity: 10L
e Power: 2200W
e Two see-through windows
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1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer

User manual

Certificate of warranty
Declaration of conformity

VY

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: this electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces and use heat protection like gloves or similar surfaces. Other than the intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to cool down before getting touched.

5. Unplug it from the outlet when not in use and before cleaning. Allow it to cool before putting on or
taking off parts.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

10. Do not place it on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Always attach the plug to the appliance first, then plug the cord into the wall outlet. To disconnect, turn
any control to “off”, then remove the plug from the wall outlet.

12. Do not use the appliance for other than intended use.

13. This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless they
are older than 8 and supervised.

14. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

15. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.
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Important

¢ Children are not allowed to play with this appliance.

¢ Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water and do
not rinse them under the tap.

¢ Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent an electric shock.

* The ingredients which are prepared to be cooked must be placed in the basket to prevent contact with the
heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

¢ Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

* When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

Warnings

¢ Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

¢ Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged power cord.

e Keep the main power cord away from hot surfaces.

¢ Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

¢ Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the back and
sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

* Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

¢ Do not leave the appliance running unattended.

® The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance from the
outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of hot air and steam
when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

¢ Any accessible surface may become hot during use.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke emissions

to stop before removing the fryer basket from the appliance.

Attention

¢ Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

e Unplug electrical appliances when not in use.

¢ Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.

www.heinner.com
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4. PRODUCT DESCRIPTION

1 - Digital Touch Control Panel | 5 = Frying tray

2 - Basket 6 - Metallic separator
3 - Basket handle 7 = Airinlet

4 - Transparent window 8 = Air outlet

NOTE: the bumpers attached on the frying tray are heatproof. Removing them is not recommended.

5. USING THE PRODUCT

This is an air fryer that provides a simple and healthy way to prepare your favorite ingredients. Due to the
benefit of hot air which can circulate throughout the basket, your dishes will be done in a rapid and uniform
way. The best part is that the hot air fryer can heat the food in all directions, and most of the ingredients
do not require any oil.

Before the first use:

1. Remove all packaging materials and stickers.

2. Clean the basket and frying trivet with hot water, washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Connect the main plug into an earthed wall socket.

4. Carefully pull the basket out of the air fryer.

5. Place the ingredients in the basket.

6. Slide the basket into the air fryer.

www.heinner.com
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Note: Do not exceed the MAX indicator labeled on the basket, as it may affect the cooking quality of the food.

Caution: Do not touch the basket during and in short time after use, as it gets very hot. Only hold the basket
by its handle.

7. Do not fill the basket with oil or any other liquid.

GRILL ROAST

REHEAT AIRFRY CHICKEN

<

Note: 12 functions are provided: Broil, Grill, Roast, Reheat, Air fry, Chicken, Egg, Veg, Fries, Bake, Fish, Steak.

e Power on/off button : this button can turn on/off the air fryer.

e Start/Pause button M: during the hot air frying process, press this button so that the air fryer will stop
heating and the fan will turn off. Basically, this button acts as the pause function.

In the pause state, you can change the menu to choose other preset option. Then you can press this button
again and the air fryer will continue cooking.

QD
e Menu switch button : by touching this button, you can change and choose the cooking program.

e TEMP/TIME switch buttons /: during the cooking process, if you want to adjust the temperature or
time, press TEMP/TIME switch button first, then you can increase or decrease both the cooking time at 1

minute intervals and the temperature at 5°C interval by continuingly touching the /ﬂ keys at either
side of the respective temperature or time icons or fast scroll by holding keys down to set your desired
cooking temperature/time.

www.heinner.com
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Once you are familiar with the appliance, you may want to experiment with your own recipes. Simply choose
the time and temperature that suits your personal taste.

Menu Icon Button I(Dot(a:;ault Temp ?I\;T:Il;lt fime Shake
BROIL / 200 10 Shake
GRILL / 195 20 Shake
ROAST / 200 10 Shake
EGG / 160 18 /

VEG / 180 10 Shake
FRIES / 200 22 Shake
REHEAT / 175 4 /
AIRFRY / 200 18 Shake
CHICKEN / 195 22 Shake
BAKE / 160 20 /
FISH / 190 10 Shake
STEAK / 200 10 Shake
Temp Range: 80°C~200°C

Time Range: 1min~60min

Notes: for the preset programs, press the Menu to select them. If ingredients are not included in these 12
programs, select the proper program and temperature for the ingredients. See section “Tips” in this chapter
to determine the right temperature.

Shake Function  SHAKE)

To ensure even cooking, some foods require shaking during the cooking process. The shake indicator will
blink when the cooking cycle has reached its half time. This time gives you the opportunity to shake or flip
your food in the basket, which helps to ensure an even cooking.

Note: for fries, the shake indicator will blink when it’s running at 50% and 75% of the remaining cooking time
too.

Memory function

1. If the product is powered off during a cooking session, the product can still remember the working
temperature and working time before the power failure within 1 to 2 hours and will continue to run according
to the state before the power failure once it is being powered on again.
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2. Some ingredients require to be shaken halfway during the cooking time (see section “Tips” in this chapter).
By this way, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into
the air fryer.

3. The hot air fryer will have “Auto ready” bell rang after the cooking time has run off. When you hear the
bell for 5 times, this means the cooking cycle is finished. Pull the basket out of the appliance and place it on
a heat-resistant surface.

Note: during the cooking cycle, the light inside the pot is lit until the set temperature is reached, the light is
dimmed, and the heating element is temporarily turned off. When the temperature is lower than the set
temperature, it will begin to run again with the interior light on. This is its normal cycle of function.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20 seconds to
blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending alarm.

4. Check if the ingredients are ready.

Note: if the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature/time control buttons to adjust the temperature/time setting. After that, press again the Start
button to run the appliance until it reaches your desired result.

5. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with natural grease and will have excess
oil from ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.
Note: Be careful if you want to turn the basket over because the oil collected on the bottom of the basket
will leak onto the ingredients.

12. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients),
please turn over the basket, and then pour ingredients out.

Tip: to remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

13. When a batch of ingredients is ready, the hot air fryer will instantly be ready for preparing another batch.

The table below will help you to select the basic settings for a large categories of ingredients.
Note: keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand,
we cannot guarantee the best setting for your particular ingredients.

Min-Max (g) Time (Min) ;I'((:emp Shake | Remark
French fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Y
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Y
z&;‘;’::)ade fries | 350-800 16-20 200 y Add 1/2 tbsp of oil
Homemade ~ potato | 5, ¢, 18-22 180 y Add 1/2 tbsp of oil
wedges
Home-made potato | 300-750 12-18 180 Y Add 1/2 tbsp of oil
cubes 250 15-18 180 Y
Potato gratin 500 15-18 200 Y
Steak 100-500 8-12 180
Meat chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 Y Use oven-ready
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Frozen chicken 100-500 6-10 200 Y Use oven-ready

nuggets

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready

Frozen bread | 1 50-400 8-10 180 Use oven-ready

crumbed

Stuffed vegetables 100-400 1-10 160

Cake 300 20-25 160 Use baking tin

Quiche 400 20-22 180 Use baking tin/oven dish

Muffins 300 15-18 200 Use baking tin

Sweet snacks 400 1-20 160 Use baking tin/oven dish
Tips

¢ Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ones.

¢ A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time and a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

¢ Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can help prevent
unevenly fried ingredients.

¢ Rinse with some oil the fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes for a crispier result.
¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

¢ The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

¢ Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter

* You can also use the hot air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to 150°C for
up to 10 minutes.

Making home-made fries
To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of sunflower oil or olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are
coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in
the bowl. Put the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

6. CLEANING

¢ Clean the appliance after every use.

¢ Do not clean the basket and the inside of the appliance with metal utensils or abrasive cleaning materials,
as this may damage their non-stick coating.

¢ Remove the main plug from the wall socket to cool down the appliance.

Note: Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

¢ Clean the basket and the backing tray with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
¢ You can remove any remaining dirt with some degreasing liquid.

Note: The basket and rack are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water and add some
washing-up liquid. Put the baking tray in the basket and let them soak for about 10 minutes.
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¢ Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.
¢ Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
¢ Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
e Make sure all parts are clean and dry.

7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The hot air fryer does
not work.

The appliance is not plugged in.

Put the main plug in an earthed wall socket.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the
temperature & time or choose the desired
program.

The ingredients fried
with it are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly and
quickly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature to the

temperature setting.

required

The ingredients are
fried unevenly in the
hot air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through
the preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance

properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke comes
out from the
appliance.

You are
ingredients.

preparing  greasy

When you fry greasy ingredients in the hot air
fryer, a large amount of oil will leak into the
basket. The oil produces while smoke and the
basket may heat up More than usual. This does
not affect the appliance or the result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in
the basket. Make sure you clean the basket
properly after each use.

Fresh fries are fried
Unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they come
out of the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil and
water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you coat them with oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
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HEmNER
CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA |

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 2200 W
Capacity 10L
Temperature 80-200°C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical equipment’s to
an appropriate waste disposal center.

51

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and product
names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to make any
derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission from NETWORK
ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

B

Producer & importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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dPUNEP C TOPELL Bb34YX

Mogpen: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e Kanauutert: 10L
e MouwHocT: 2200W
e [lBa npo3payHu npo3opeLa




1. BbBEAEHUE

Monsa, npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE U 3ana3eTe pbKOBOACTBOTO 33 61>,u,eu.|,a VIHCI)OpMaLI,VIﬂ.

Tosa PBKOBOACTBO € npeagHa3HadYeHO Aa Aade BCUYKU HeO6XO,CI,MMM MHCTPYKUMUN OTHOCHO MOHTAaXa,
M3MNON3BAHETO U NOAAPDBIHKKATA Ha yCTpOVICTBOTO. 3a ga pa6OTMTe C yCTpOVICTBOTO npaBuIHO U 6830ﬂaCHO,
MO14, NpoYeTeTe BHMMATE/THO TOBA PBKOBOACTBO nNpean MOHTaxKa U U3MNOZISBAHETO My.

2. CbAbPXKAHUE HA BALLUNA NAKET

PpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayx
PbKoBOACTBO 3a noTpeburens
FapaHuuoHeH cepTudpuKar
Deknapauyma 3a cboTBeTCTBUE

VY

3. UHCTPYKLU WU 3A BE3ONMACHOCT

Korato mn3nonseaTe eneKkTpUMYEcKU ypeam, BMHaru TpabBa Aa cna3BaTe OCHOBHWUTE MpeanasHu MepKM,

BKOUYUTESNHO:

1. MNpoyeTeTe BCUYKN MHCTPYKLUN.

2. He poKocBaiTe ropeuiy noBbpXHOCTU.

3. 3a pa ce npegnasunTe OT TOKOB yAap, He noTansiTe Kabena, Wenceante MAKM OCHOBATa BbB BOAA MK Apyra

TEYHOCT.

4. NPEAYNPEXKAEHWE: To3M eneKkTpoypen cbabprKa PyHKLMA 3a HarpasaHe. MoBbPXHOCTUTE, KOUTO CbLLO Ca

Pa3NMYHU OT OYHKUMOHA/NHUTE MNOBBPXHOCTM, MOraT Aa pPa3BUMAT BWUCOKM TemnepaTypu. Tbi KaTo

TemnepaTypuTe ce Bb3npMemarT no pasIMyeH HauuH OT pasIMyHUTe Xopa, To3M ypes Tpabea Aa ce M3Mnos3Ba

¢ BHUMAHUE. ObopyasaHeTo TpAbBa Aa ce AOKOCBA CamMo MO MNpefHa3HayeHUTe 3a TOBa APbKKU U

NMOBBPXHOCTU 33 3aXBalllaHe U A3 Ce U3M03Ba TOMN/MHHA 3aLLMTa KaTo PbKaBMLM UM NOA0OHM NOBBbPXHOCTU.

[pyrute NnoBbPXHOCTM 3a 3axBallaHe, OCBEH NpeaBuAaeHUTe, TpAbBa A3 MMaAT AOCTAaTbYyHO Bpeme Aa ce

oxnagAT, npeau Aa 6baaT AOKOCHATH.

5. M3kntoyeTe ro OT KOHTaKTa, KOrato He ro u3nonaseate v npeau Aa ro noumctute. OcTaseTe ro ga U3CTUHe,

npean fa ro nocTaBuTe Uan

CBaJIAHE Ha YacTu.

6. AKO 3axpaHBaWMAT Kaben e nospesneH, Toh TpAbBa Aa 6bae 3aMeHeH OT NPOM3BOAMUTENA, HETOBMUSA

CcepBM3eH NpeacTaBMTeN AW OT INLA € Nog00Ha KBanuduKaums, 3a ga ce nsberHe onacHocT.

7. l3non3BaHETO Ha akcecoapu, KOUTO He Ca NPenopbYaHM OT NPOU3BOAUTENA HA YPeaa, MOXe Aa JoBeae

0,0 HapaHABaHMA.

8. He usnonseaiTte ypena Ha OTKPUTO

9. He octaBsavite Kabena ga BMcK Hag pbba Ha macaTa UM NNOTa U He JOKOCBANTE ropeLuy NOBbPXHOCTMY.

10. He ro noctaBAinTe BbpXy MAM B HAM30CT A0 ropella ra3oBa WM eNeKTprMYecKa ropesika, HATO B 3arpsTa

$ypHa.

11. BuHarM nbpBO MOCTaBAWTE LUENCENA KbM ypeaa, a c/ief, ToBa BK/OYeTe Kabena B KOHTaKTa. 3a Aa
M3KI0UNTE 3aXpaHBAHETO, 3aBbpTeTe

Ha KOWTO M [a@ € KOHTPOJEH enemeHT B NONOXKeHWe "M3KoueHo", cnen KoeTo M3BageTte Lercena ot
KOHTaKTa.

12. He n3nonseaiiTe ypeaa 3a ApYyru Leau, pasiMiHu oT NpeaHa3Ha4YeHMEeTo My.

13. To3u ypes moxe [a ce M3NoN3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT Hag, 8 rogMHM 1 OT iMua ¢ HamaneHa pum3mndecka,
CceTUBHa
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WAN YMCTBEHUW CMOCOBHOCTU, MM INMCA HA OMUT U 3HAHMA, aKo UM e 61N ocurypeH Haasop Man

WHCTPYKLUMUTE 33 Be3onacHoO M3Noa3BaHe Ha ypeda u Aa pa3bupat cBbp3aHuTe ¢ Hero onacHoctu. Jeua

He TpA6Ba Aa cv UrpasT c ypeaa. [louncTeaHeTo 1 NoAApbiKKaTa OT NoTpebutens He Tpabea Aa ce M3BbPLUBAT
OT AeLa, OCBEH aKo Te

ca Ha Bb3pacT Hag 8 rognHu 1 ca noa HabaogeHue.

14. CbxpaHaBaiTe ypeaa U kabena my Ha MACTO, HeOCTLMHO 33 Aela noj 8 roauHu.

15. YpeauTe He ca npegHa3HayeHM Oa ce ynpasBAsBaT C NOMOLLTA HA BbHIUEH TaliMep WAW OTAENHO
ANCTaHUMOHHO ynpaBaeHue.

cuctema.

BakHu

- Ha geuata He ce paspeluaBa ga UrpasT c To3u ypea.

- He noTansiite Kopnyca, CbAbpKall, eIEKTPUYECKUTE KOMIMOHEHTU W HarpeBaTe/IHUTE e/IEMEHTH, BbB BOAA
M He MM n3nnakeanTe noa 4vyewmarta.

- He ponycKaliTe nonagaHe Ha BOAa WKW ApyrvM TEYHOCTU B ypeaa, 3a Aa NpeaoTepaTMTe TOKOB yaap.

- CbCTaBKUTE, KOWUTO Ce NOAroTBAT 3a rOTBEHe, TPAOBA Aa ce NOCTaBAT B KOWHULATA, 3a 4a ce NpegoTBpaTh
KOHTAKT C HarpesaTe/IHUTE eNeMeHTU.

- He nokpuBalitTe BEHTUNALMOHHMUTE OTBOPM Ha BXO4a M U3X04a, I0KATO ypeabT paboTu.

- He noKkocBaiTe BbTPELWIHOCTTA Ha ypeaa, A0oKaTo Toi paboTtu.

- Korato ypegbT paboTn, TemnepaTypaTta Ha AOCTbMHATA NOBbPXHOCT MOXKE 43 € BUCOKa.

MpeaynpexaeHua

- lpoBepeTe Janu HampeXeHWeTo, MOCOYEHO Ha ypeaa, CbOTBETCTBA Ha HaMNperKeHMeTo B MecTHaTa
efleKTpUYecka MperKa.

- He n3nonsgaite ypesna, ako Mma NOBpPEeAEHM LLENCENN, 3aXpPaHBaLLM Kabenn uam apyru KOMMOHEHTH.

- He ce 06pbLyanTe KbM HEYNMbJHOMOLLEHO NMLE 33 NOAMAHA UM PEMOHT Ha NOBPeAEeH 3axpaHBalLl, Kaben.
- lpbiKTe MaBHMA 3axpaHBall Kaben ganey oT ropewy NoBbpPXHOCTY.

- He nocraesiiTe ypeaa v He paboTeTe ¢ KOHTPOJIHMA NAHEN C MOKPU pbLie.

- He onunpalite ypega B cteHa unm gpyr ypea. OctaBeTe noHe 10 cm NpOCTPaHCTBO 0T334, M OTCTPaHU, KaKTo
n noHe 10 cm Hag ypeaa. He noctasalite HMLWO BbPXY ypeaa.

- He nsnonsearite ypeaa 3a Lenu, pas/iMyHM OT ONUCaHUTE B TOBA PbKOBOACTBO.

- He ocraBsiite ypesa aa pabotun 6e3 Hagzop.

- TopelwmaT Bb3ayX ce U3nycka npes nsxoaa Ha GpUTIOPHUKA. JpbiKTe pbLeTe U ANLETO cU Ha Be3onacHo
pascTosHuMe OT U3xoaa, 3a Aa u3berHeTe U3rapAaHUA OT ropeLLma Bb3AyX U NapaTta, OTAeNAHM OT u3xoaa. CoLuo
TaKa BHMMAaBaWTe 3a ropelma Bb34yx M napata, Korato ussaxkaate GpUTIOPHMKA, CrobKaTa Ha CTbKAEHUA
KamakK 1 TaBaTa 3a NeyeHe OT ypeaa.

- BcAika AOCTBNHA NOBBPXHOCT MOMXKeE Aa Ce Harpee no Bpeme Ha paboTa.

- [bIHEHEeTOo Ha KOoWHWLATA C MACc/I0 MOXe Aa AoBefe A0 OMACHOCT OT MoKap.

- AKO yCTaHOBMTE, Ye U3/1n3a YepeH AMM, He3abaBHO M3KIOYETE LLencena OT eleKTpruYecKaTa MpeKa.
Mpeau pa n3sBaanTe KowHMLaTa Ha GPUTIOPHUKA OT ypesa, U34aKanTe Aa cnpe OTAEeNAHETO Ha AUM.

BHumaHue

- YBeperte ce, Ye ypeabT e NOCTaBeH BbPXYy PaBHA, paBHA M CTabuHA NOBBPXHOCT.

- U3KkntouBaliTe eNleKTPUYECKUTE ypeam OT e/IeKTPUYECKaTa MpPerKa, KoraTto He rm 1nsnos3BaTe.

- MpoayktuTe TpsbBa Aa ce OCTABAT A4a M3CTUHAT 3a 0Kos1o 30 MUHYTK, Npean Aa ce obpaboTeaT Uau
noyuncTBear.
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4. ONMUCAHUE HA NMPOAYKTA

I i ——
1 - Undpos ceH3opeH naHen 3a ynpasaeHne | 5 - TaBa 3a NbpKeHe

2 - KowHuua 6 - MeTaneH cenapartop
3 - [pbiKKa Ha KoWHMLATa 7 = Bxopg, 3a Bb3ayx

4 -> MNpo3payeH nposopeL, 8 - M3xopg 3a Bb3AYX

3ABEJIEXKKA: 6poHuTe, NpuKpeneHM Kbm TaBaTa 3a MbpiKeHe, ca Tonsoycroitunsu. He ce npenopbuBsa
OTCTPaHABaHETO UM.

5. U3NOI3BAHE HA NMPOAYKTA

ToBa e PpPUTIOPHUK, KOWTO OCUTYpPABA JIeCEH U 34PABOC/IOBEH HAYMH 33 NPUrOTBAHE Ha Nlo6UuMUTE BU
CbCTaBKUW. BrarogapeHue Ha ropeLms Bb3AyX, KOUTO MOXKe A LMPKY/IUPA B LLANATA KOLHULLA, ACTUATA BU
we 6bAAT NpuroTBeHn 6bP30 U paBHOMepHO. Haii-xy6aBoTo e, ye PPUTIOPHUKDBT C ropeLy, Bb3ayX MoKe
BAa HarpABa XpaHaTa BbB BCUYKU NOCOKM, 2 MOBEYETO OT CbCTaBKUTE HE Ce HYXKAAAT OT 0/I1O.

MNpepyu nbpBata ynortpeba:

1. OTcTpaHeTe BCMYKM OMAaKOBBbUYHM MaTEPUAIN U CTUKEPW.

2. MoyuncTeTe KOLWHNLATA U MOAJ/I0XKKaTa 33 MbPXKEHE C ropeLla Boaa, TEYHOCT 3a MMeHe U HeabpasnBHa rvba.
Tesun yacTu morart fa ce NoYMUCTBaT B CbAOMMUANHA MaLLMHA.

3. BK/toYeTe [M1aBHUA LLencen B 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

4. BHMMaTeNHO M3BaZeTe KoWHMLATa OT GPUTIOPHUKA.

5. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLWHMLATA.

6. Mb3HETe KOWHMLATA BbB GPUTIOPHMKA.
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3abenexka: He npeBuwaBaliTe MaKcMManHaTa CTOMHOCT Ha WHAMKaTopa MAX, ob6o3HayeHa BbPXY
KOLWHWMLATA, T KaTo TOBa MOMKE Aa NOB/IMAE HA KaYecTBOTO Ha rOTBEHE Ha XpaHaTa.

BHumaHue: He gokocBaliTe KoWwHMLaTa N0 BpeMe Ha M MasKo cneg ynotpeba, Tobil KaTo TA ce Harpsaga CUHO.
JpbKTe Kowa camo 3a ApbXKKaTa my.

7. He nbaHeTe KoWwHMLLaTa C Macao MAn apyra TeYHOCT.

REHEAT AIRFRY CHICKEN

<

3abenexKa: MNpeasnaeHu ca 12 dpyHKuuK: MNeyeHe, rpua, neyeHe, noarpasaHe, MbprKeHe BbB Bb3Ayxa, NUAe,
Anue, 3eNeHYyLM, MbPXKEHN KapTodu, neyeHe, puba, NbprKona.

I
- byToH 3a BKﬂIO‘-IBaHe/M3KI'IPO‘-IBaHE .CTO3MN 6YTOH MOXKeTe Aa BKﬂIOLWITE/VBI-(ﬂlOLIMTe d)pMTPOpHVIKa.

- byToH CTapT/ﬂaysam : 0 Bpeme Ha npoueca Ha MbprKeHe C ropely, Bb3ayx HaTUCHeTe To3uM 6yToH, 3a Aa
cnpe HarpABaHeTo Ha GPUTIOPHMKA U A3 Ce U3KIUN BEeHTUAAToPBLT. Mo NpuHUMN To3M ByTOH AelicTBa KaTo
bYHKUMA 32 nay3a.

B cbcTosiHME Ha nay3a MOKeTe Ja NPOMEeHUTe MEHIOTO, 3a Aa M3bepeTe Apyra npeaBapuUTeNHO 3a4a4eHa
onuus. Cnes ToBa MOXKeTe Aa HaTUCHETE OTHOBO TO3U BYTOH U GPUTIOPHUKBT LLLE MPOABLAXKMU A3 FOTBU.

QO
- byTOH 3a npeBK/tOYBaHe Ha MeHPOTOI ype3 OOKOCBAHE Ha TO3U 6yTOH MOXXeTe Aa NMPpoMeHATeE U
VI36VIpaTe nporpamarta 3a roTBeHe.

- byToHu 3a npesKatouBaHe Ha TEMP/TIME (Temnepatypa/Bpeme) /: Nno Bpeme Ha npoueca Ha
roTBeHe, aKo WCKaTe Ja peryaupaTe TemnepaTypata WAM BpemeTo, MbpPBO HaTucHeTe OyToHa 3a
npeskatoyBaHe Ha TEMP/TIME (Temnepatypa/speme), cnen KOeTo MOXeTe Aa yBeanyasaTte UaM HamanasaTe
KaKTO BPeMeTO 3a roTBeHe Ha WHTepBas OT 1 MWHyTa, TaKa M TemnepaTtypaTta Ha MHTepBan oT 5°C upes

HENpPeKbCHATO AOKOCBaHe Ha BYTOHUTE / OT ABeTe CTPaHW Ha CbOTBETHUTE MKOHM 3a TeMMepaTtypa
AU Bpeme MAM 6bP30 MpeBbpTaHe ypes 3adbpiKaHe Ha OYTOHWTE HafoAy, 3a Aa 3afafeTe KeslaHaTta
TemnepaTypa/Bpeme 3a roteeHe.
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Cnep KaTo ce 3ano3HaeTe € ypeaa, MOXKeTe Aa eEKCnepumMmeHTnpaTe CbC cobCcTBEHM peuenTtu. |_|p0CTO M36epeTe
BPEMETO N TEMNEPATYPATa, KOUTO OTroBapAT Ha INYHUA BU BKYC.

Temnepatypa no | Bpeme no
MeHto ByTOH c MKOHa nogpasbupaHe ( | noapasbupaHe Pa3sKknalaHe
)°C (MIN)
SATIMHAHE / 200 10 Pa3sKknauaHe
CRAPA / 195 20 Pa3sKknauaHe
MESEHE / 200 10 PasknalaHe
ANLE / 160 18 /
SENEHAYLN / 180 10 PasknaluaHe
MbPKEHN
KAPTOOM / 200 22 Pa3sKknauaHe
3ATOMJIAHE / 175 4 /
TOTBEHE C
FOPELL Bb3/YX / 200 18 Pa3sKknauaHe
MUnE / 195 22 Pa3sKknauaHe
MEYEHE HA
CNAOKMLLN / 160 20 /
PVBA / 190 10 PasknaluaHe
MTbPHKONA / 200 10 Pa3sKknawaHe
TemnepaTtypeH gmnanasoH: 80 ~ 200°C°C
Bpemesu gmnanasoH: 1min ~ 60min

3abenexku: 3a npeaBapuTeNHO 334afeHUTe Mporpamu HatucHeTe MeHio, 3a ga M wm3bepete. Ako
CbCTaBKWUTE He ca BK/OYeHM B Te3n 12 nporpamu, nsbeperte noaxogawata nporpama v TemnepaTtypa 3a
cbcTaBKkuTeE. BurkTe pasgen "Coeetn" B Ta3um rnaea, 3a Aa onpeaenvnte npaBuaHaTa TemnepaTypa.

®YHKLMA 3a pasknaLyaHe & SHAKE)

3a [ja ce OCUrypu paBHOMEPHO FOTBEHE, HAKOM XPaHU Ce HYXAAAT OT pasKnallaHe No Bpeme Ha NpoLeca Ha
roTBeHe. MHAMKATOPBT 3a pasKiallaHe LLe MUra, KOraTo LIMKbIbT Ha FOTBEHE e JOCTUIHAA MOM0BUHATA CU
Bpeme. ToBa BpeMme BYM [jaBa Bb3MOMKHOCT Jja Pa3KaaTUTe UM 06bpHeTe XxpaHaTa B KOLHMLLATA, KOeTo Nomara
Jia Ce OCUTYPY PaBHOMEPHO rOTBEHE.

3abenexKa: 3a MbpKeHUTe KapToPu MHAMKATOPBT 33 PasKIaLLaHe e MUra, Korato pabotn Ha 50% u 75%
OT OCTaBaLLLOTO BPEME 33 FOTBEHE.

®DyHKLMA nameT
1. AKo NpOAYKTHT 6bAe U3KAOYEH NO BPpEME Ha FOTBEHE, TOM MOXKe Aa 3anomHM paboTHaTa TemnepaTtypa u
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paboTHOTO Bpeme Npeam NPeKbCcBaHETO Ha 3axpaHBaHETO B pamMKkuTe Ha 1 4o 2 Yaca U We NPoAabAXM Aa
paboTu cnopes CbCTOAHNETO Npeayn NPEKbCBAHETO Ha 3aXpaHBaHeTo, cled KaTo 6bAe BKAYEH OTHOBO.

2. HAKou cbCTaBKKM TpabBa Aa ce pasKnaTaT HAaMoA0BMHA NO Bpeme Ha rotBeHeTo (BXK. pasgen "Cosetn" B
Tasu rnasa). Mo To3M HauMH M34bpNanTe KOWHMLATA OT ypeda 3a ApbXKKata u a pasknatete. Cnen ToBa
Nb3HEeTE KolHMLaTa 06paTHO BbB GPUTIOPHUMKA.

3. Cnepg v3TMYaHe Ha BPEeMEeTO 3a roTBeHe BbB GPUTIOPHMKA C ropell, Bb3ayX LWe ce 4ye 3BbHeUbT
"ABTOMaTUYHa roToBHOCT". Korato uyyete 3BbHeuLa 3a 5 NbTW, TOBa O3HayaBa, Y€ LUMKbALT Ha FOTBEHE e
npuKkaounn. Nsgbpnainte KOWHMULATA OT ypeaa U A NOCTaBeTe BbPXY TOMNI0YCTOMUYMBA NOBBPXHOCT.
3abenerKKa: No Bpeme Ha LMKb/la Ha rOTBEHE laMMNMYKaTa BbTPE B CbAa CBETU A0 A0CTUraHe Ha 3a43a4eHaTa
TemnepaTtypa, /lAaMMnYKaTa ce NpPUraylwaBa WU HarpeBaTe/IHUAT eNeMeHT BpeMeHHO ce M3K/toyBa. Korato
TemnepaTtypata e Mno-HWCKa OT 3ajafieHaTa, TOM e 3anoyHe ga paboTM OTHOBO C BK/IOYEHA BbTPELUHA
CBeT/NHA. TOBa € HOPMANHUAT MY LMKbA Ha QYHKLMOHUPAHE.

Cnep nstTMyaHe Ha BPEMETO HarpeBaTeIHUAT eNeMeHT cnnpa ga paboTu, HO BEHTUAATOPBT LWe NPOAb/KK Aa
paboTu oKosio 20 cekyHAM, 3a Aa u3gyxa ropewma Bb34yx Kato npegnasHa mapKka. Hakpaa 3BbHeUbT Ha
TanMepa LWe 3BbHHE 5 MbTM KaTo afiapmMa 3a NPUKIOYBAHE.

4. MNposepeTe ganun CbCTaBKUTE Ca rOTOBMU.

3abenekKa: aKO CbCTaBKMTE BCE OLLE He ca roToBM, MPOCTO MOCTaBeTe KolwHMuaTa obpaTHO B ypeaa.
HaTucHete 6yToHMTE 3a ynpasieHvMe Ha TemnepaTtyparta/BpemeTo, 3a Aa peryampare HacTpoMkaTa Ha
TemnepaTtypaTta/Bpemeto. Cien ToBa HaTWcHeTe OoTHoBO 6yToHa Start (Ctapt), 3a Aa crapTvpate ypeaa,
[0KaTO AOCTUTHE KeNaHus pesynTar.

5. 3a ga oTcTpaHuTe CbCTaBKUTE (HaMp. roBeXA0, NUIELKO, MeCco, BCAKAKBM CbCTaBKM C eCTeCTBEHA Ma3HMHA
W U3/IMLIHO Mac/Io OT CbCTaBKUTE, CbOpPaHM Ha ABHOTO Ha KOLWHWLATA), MO/A, U3NON3BaTE Kelm, 3a 4a
B3eMeTe CbCTaBKUTE eaHa NO eAHa.

3abenexka: BHMmaBainTe, ako MckaTe Aa 06bpHETe KOLWHULATA, 3al0TO Maca0To, CbOpaHO Ha AbHOTO Ha
KOLWWHWNLATA, LLLE U3TeYe BbPXY CbCTaBKUTE.

12. 3a ga n3BaauTe CbCTaBKUTE (HaMNp. YUNC, 3e/1eHYYLIU AN CbCTaBKM 6€3 U3INWHO Mac/0 OT CbCTaBKUTE),
0bbpHETE KoWHULATa U Cneq ToBa U3CUMNETE CbCTaBKUTE.

CbBeT: 3a a U3BagMTe roNemMu UM KPEXKM CbCTaBKK, U3BAZETE MM OT KOLIHMLATA C MOMOLLTA Ha WML,
13. KoraTo efiHa napTvAa CbCTaBKW e roToBa, GPUTIOPHUKBLT C ropell Bb3ayx BeAHara we 6bae rotos 3a
NPUroTBsAHE Ha Apyra napTuaa.

Tabnvuarta no-4oAy wWwe B1 NoMorHe aa nsbepete 0CHOBHUTE HAaCTPOMKM 3a FO/1IeMM KaTeropumM CbCTaBKU.
3abenexka: umalite npenBua, Ye Te3m HaCTPOMKM Ca MHONKATUBHU. Tbih KaTo CbCTaBKUTE Ce Pa3IMYaBaT no
npousxos, pasmep, popma M MapKa, HE MOXKEM [Aa rapaHTMpame Hali-gobpaTa HacTpoKMKa 3a BawuTe
KOHKPETHMU CbCTaBKW.

Temne Pa3skna
Min-Max (g) Bpeme (MuH.) paTypa benesxka
: WwaHe
C
MbprkeHn KapTodu
TbHKM  3ampaseHu 300-700 9-16 200 Y
NbPKeHW KapTodu
Nebenn 3ampaseHu 300-700 11-20 200 Y
NbPKeHW KapTodu
JomaluHo
NpUroTeeHN 300-800 16-20 200 Y Hobasete 1/2 c.n. macno
NbPKeHW  KapTodpu
(8X8mm)
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JdomawHo

NPUroTBEHMU 300-800 18-22 180 Y Nobasete 1/2 c.n. macno

KapTodeHU KAMHoBe

JdomawHo 300-750 12-18 180 Y Nobasete 1/2 c.n. macno

NPUroTBEHM

250 15-18 180 Y

KapTodeHun KybyeTa

KaptodeH rpateH 500 15-18 200 Y

MbpKona 100-500 8-12 180

MecHu KoTnetn 100-500 10-14 180

Xambyprep 100-500 7-14 180

Ponka c HageHMua 100-500 13-15 200

Manku 3a 6apabanm | 100-500 18-22 180

Munewkun rpam 100-500 10-15 180

3aKycKu
Y <

MponeThu pynua | 100-400 8-10 200 | srioyissayite rotosn 3
ynotpeba BbB ¢pypHaTa

3ampaseHu 100-500 6-10 200 v M3nonsBante rotoeu 3a

NMUIELKM XankKu ynotpeba BbB ¢pypHaTa

3ampaseHn  puUbHMU 100-400 6-10 200 M3nonsBante rotoeuM 3a

npbynLm ynotpeba BbB ¢pypHaTa

3ampaseHn xnebHu 100-400 8-10 180 M3nonsBante rotoeu 3a

TpOXU ynoTpeba BbB ¢pypHaTa

MbnHeHn 3enenvyum | 100-400 1-10 160

Topra 300 20-25 160 MN3nonssarite ¢opma 3a
neyeHe

Kuw 400 20-22 180 M3nonssarite ¢opma 3a
neyeHe/dypHa

MbbuHI 300 15.18 200 MN3nonssarite ¢opma 3a
neyeHe

CnagKu 3aKycku 400 1-20 160 Vsnonssaiite gopma  3a
neyeHe/dypHa

CobBetun

- MankuTe cbCTaBKM OOUKHOBEHO M3MCKBAT MasIko MNO-KPATKO BPEME 3a MPUroTBAHE, OTKOJIKOTO rosiemuTe.
- No-ronAMoTO KOIMYECTBO CbCTaBKM U3MCKBA CaMO MaJIKo NO-AbAro Bpeme 3a NPUroTeAHe, a NO-ManKoTo
KOJINYECTBO CbCTABKM M3MCKBA CAMO MaJIKO NMO-KPaTKO BpemMe 3a NpUroTesHe.

- PasknalwaHeTo Ha NO-ManKnUTe CbCTaBKM Hanoa0BMHA NO BPEME Ha NPUrOTBAHETO ONTUMM3MPA pe3yaTaTa
M MOKe A NOMOTHe 3a NpeAoTBPaTABAHE HAa HEPABHOMEPHO U3MbPXKEHUTE CbCTaBKM.

- M3nnakHeTe ¢ Masiko 0/IM0 NPecHUTE KapTodu M 3anbpiKeTe CbCTaBKUTE 3a OLLEe HAKONKO MUHYTH, 3a Aa
CTaHaT NO-XPYnKasw.

- He npuroteainTe M3KAOUYNTENHO Ma3HM CbCTaBKK, KAaTo Hanpumep Konbacu, BbB GpUTIOPHMKA.

- 3aKyCKMTE, KOUTO MOTaT [ia Ce NPUrOTBAT BbB ¢ypHaTa, MoraT Aa ce NPUroTeAT U BbB QPUTIOPHMKA.

- ONTUMaNHOTO KO/IMYECTBO 3a NPUrOTBAHE Ha XpynKasu KapTodku e 500 rpama.

- 3nonsBaiTe rotoBo TeCTO, 3a @ CU NPUrOTBUTE 3aKyCKM 6bpP30 1 necHo. MNpeasapuTenHO NPUroTBEHOTO
TeCTO U3UCKBA U MO-KPaTKO Bpeme.

- MoeTe CblLo TaKa fa m3nonssate GPUTIOPHMKA C ropeLy Bb3Ayx 3a 3arpABaHe Ha CbCTaBKuUTe. 33 Aa
3aTON/INTE CbCTAaBKMTE, HAcTpoliTe TemnepaTtypaTa Ha 150°C 3a nepuog Ao 10 muHyTK.

www.heinner.com



HEINNER |

MpuroTeAHe Ha AOMALLUHO NPUrOTBEHU NbPXKEeHU KapTodpu
3a Aa NpuUroTBuTe AOMalUHU MbP*KEHWU KapTodu, creasanTe cnegHUTe CTbMNKMU:

1. Obenete n HapexeTe KapTodure.

2. Uamninte pobpe KapTopeHUTe NPbUYNLM U T NOACYLIETE C KYXHEHCKA XapTus.

3. UscuneTe 1/2 cyneHa AbKULA CABHYOMIEL0BO O/IMO WM 3EXTUH B Kyna, C/I0XKETe NpbyMuuTe OTrope U
pa3bbpKaiiTe, 4OKATO NPBUYNLUTE CE MOKPUAT C 0/IMO.

4. M3BageTe NpbUMUMTE OT KynaTa C NPBbCTU UK C KYXHEHCKM NpUBOopP, Taka Ye U3IMLLIHOTO Mac/o Aa OCTaHe
B KynaTa. Cnokete NpbynLMTE B KOWHMLATA.

5. U3nbprkeTe KapTodpeHUTe NpbunLM Cnopes MHCTPYKLMUTE B Tasu r1aBa.

6. MOYNUCTBAHE

- NMouuncTBaliTe ypeaa cnepq BcAka ynotpeba.

- He nouuncTBaliTe KOWHMLATA M BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa ¢ MeTasHu npubopu nan abpasmMeBHU NOUYUCTBALLM
MaTepuanu, Tbit KaTo TOBa MOXKe A3 NOBPEAUN HE3ANEMBALLOTO UM NOKPUTHE.

- M3BageTe rnaBHMA WENCeN OT KOHTAKTA, 3a Aa ox/laauTte ypeaa.

3abenerkKa: M3BaseTe KOWHNLATA, 33 Aa MOXKe PPUTIOPHUKDBT Aa ce oxnaam no-6svpso.

- M36DbplueTe BbHLWHATA YacT Ha ypea € BAaXKHa Kbpna.

- NMouuncTeTe KOWHMULATA M NOAJ/I0MKKATA C rOpeLLa BOAa, MasIKO TEYHOCT 3@ MUEHE Ha CbA0Be U HeabpasneHa
roba.

- OcTaHanuTe 3aMbPCABAHNA MOKETE @ OTCTPAHWUTE C TEYHOCT 3a 0be3macnsBaHe.

3abenexkka: KowHMLaTa 1 CTOMKaTa ca NoAXo4ALWM 33 Cb40MMANHA MaLLMHa.

CbBeT: AKO MPbCOTUATA € 3a/1eMNHasa 3a peLleTkaTa UM AbHOTO Ha KOLa, Hamb/IHETe Kowa C ropeLa BoAa
n pobaseTte MasKo TEYHOCT 33 MUeHe. MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe B KOLWHMLATA M M OCTaBeTe Aa ce
HaKUCHaT 3a 0K0/10 10 MUHYTK.

- MouncTeTe BLTPELIHOCTTA Ha ypeaa ¢ ropella Boja U HeabpasusHa roba.

- NMouuncTeTe HarpeBaTe/IHUA eIeMEHT C YeTKa 3a NOYUCTBaHE, 3a A3 OTCTPAaHMTE BCUYKM OCTaTbLUM OT XpaHa.

CbxpaHeHue

- U3KntoueTe ypeaa oT efleKTpuyeckaTa Mpexa 1 ro octaseTte a U3CTUHE HaNbHO.
- YBepeTe ce, 4e BCMYKM YaCTU Ca YNCTU U CYXMU.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

Mpo6nem Bb3morKHa NpUYMHaA PeweHue

YpeaobT He e BKAY4EeH KbM | locTaBeTe rnaBHMA wWencen B 3a3eMeH CTeHeH
PpPUTIOPHUKDBT C | enekTpuyeckaTa mpexa. KOHTaKT.
ropew, Bb3AyX He HatucHeTe 6yToHa 3a CTapTMpaHe/3axpaHBaHe,

He cte HaTucHannm 6yToHa 3a

aboTu. cnep KaTto cTe 3a4a/1M TemnepaTyparta 1 BpemeTo
P CTapTMpaHe. A A patyp P
WUnu cTe n3bpanun KenaHarta nporpama.
Cnoxkete nNoO-masKM nNapTMauM CbCTaBKU B
Konunyectsoto CbCTaBKu B
CbCTaBKUTE KowHuuata. lMo-mankute naptmam ce nbpKaT
’

M3NbpKeHn C Hero, He
Ca rotTosu.

KOLLHMLATA € TBbPAE rosiAaMo.

no-paBHOMepPHO n 6bp30.

3apaneHaTa
TBbpPAE HUCKA.

TemnepaTtypa e

3aBbpTeTe KenaHata

HaCcTpoiiKa.

TemnepaTtypata Ha

CobcraBKkuTe ce
M3NbprKBaT
HEepPaBHOMEPHO B

ropeLmsa GpUTIOPHUK.

Hsakon BuaoBe CbCTaBKU TpsabBa
[Ja ce paskaaTaT no cpegata Ha
BPEMETO 3a NPUrOTBSIHE.

CbCTaBKUTE, KOUTO NIEXKAT €4HA BbPXY ApYra Uaun
efHa Bbpxy Apyra (Hanp. MbpsKeHU Kaptoodwu),
TpAbBa A4a ce pasKaaTAT Mo cpesaTta Ha BPEMETO
33 NPUTOTBAHE.

MbprKEHUTE  3aKYCKM
He ca  XpymnKaswy,
KoraTo ce M3BagAT OT
bpuUTIOPHUKA.

M3nonssann CcTe BUA 3aKYCKM,
npesHasHa4yeHn 3a NPUroTBAHE B
TPagULMOHEH QPUTIOPHUK.

M3nonsBaiTe 3aKyckM OT ¢ypHaTa WMAM SieKo
HaMarKeTe 3aKyCKWTe C 0/1IMO0, 3a 4a CTaHaT no-
XpYnKasMu.

He mora pa BKapam
NpaBuUIHO KOWHMLUATA

B ypeaa.

B KowHWuaTa nma TBbBPAE MHOIO
CbCTaBKW.

He nbnHeTe KOWHMLUATA Hag MHAMKaumata MAX.

OT ypeaa u3nusa b6an
anm.

MpuroTeATe MasHM CbCTaBKMW.

KoraTo nbp»uTe MasHM  CbCTaBKM  BbB
bpPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayX, B KOWHMULATA Lie
n3Teye roaAMO KOAMYecTBO macio. Macnoto
npovsBeXKaa AWM M KOLWHMUATa MOXKe Jda ce
Harpee noseye OT 06WKHOBeHO. ToBa He ce
OTpa3nBa Ha ypeaa WUau Ha pesyaTarta.

KowHuuata Bce oulle CbabpKa
ocTaTbUM  OT  MasHMHa  OT
npeaviHa ynotpeba.

bBenunat aMm ce NpUUYMHABA OT HarpsABaHeETO Ha
MasHMHaTa B KOWHWUATA. YBepeTe ce, ye
noymMcTBaTe KOLWHWMLATA NPABUAHO Cnes BCAKa
ynotpeba.

MpecHuTe nbpskeHU | He cTte m3nonssanu npaBunHua | M3nonssante npecHn Kaptodu u ce ysepeTe, ye
KapTodu ce | TMn KapTodm. Te Ca TBbPAN NO BPEME HA MbPXKEHETO.
nsnbpKBat He cte wm3nnakHann pobpe | M3nnakHeTe pobpe KaptodeHuTe npbumum, 3a
HEepaBHOMEPHO  BbB | KapTodeHUTe NPbYMLUN, Npean Aa | A3 OTCTPAHUTE HULWECTeTO OT BbHLWHATa MM
$puTiOpHYUKa. M N3NbpXKUTE. CTpaHa.

XpynkaBocTra Ha NbpXKeHwuTe | YBepeTe ce, 4Ye CcTe noacywunm pobpe
MpecHnTe  KAPTOOKN | | onrodbi 3aBMCH OT KOMUECTBOTO | KAPTODEHMTE MPBUMLM, MPEAN A3 FM HaMaeTe
He  Ca  XpYnKaBW, | 5n10 u Boga B KapTOdUTE. C Macno.
KOraTto ce M3BagAT OT

HapexeTe KapTodeHUTe NpbUnLM Ha NO-MasKu

dpUTIOpHUKA.

napyeTa, 3a Aa CTaHAT NO-XPynKaBMu.
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PUXA 3A KIMEHTUTE U OBC/TYXXBAHE

BuHaru nsnonseairte OPUTUHANTHUN pe3epPBHN H4aCTuU.

Korato ce CBbp3BaTe C HawnA OTOPU3NPaH CeEPBU3EH UEHTHLP, YBEPETE Ce, YE pa3nosarate CbC cnegHUTe
AaHHu: Mogen n cepmneH Homep.

MHd)OpMaLI,MﬂTa MOXe Oa Ceé HaMepUn Ha Tabenkata c HOMWHaNHUTE CTOMHOCTU. MoXKe Aaa 6'b,£l,e NPOMEHEHa
6es npeaussectue.

TEXHUYECKUN OAHHU ‘
HanpeskeHune 220-240V~50/60Hz
3axpaHBaHe 2200 W
Kanauyutet 10L
TemnepaTtypa 80-200°C

Bnarogapvm BM, ye 3aKynuxTe TO3M MPOAYKT. AKO MMaTe HyXAa OT MOAAPDBKKA Ha MPOAYKTa, moceTeTe
HawwKaA yebcanT, KaTo M3MoN3BaTe BPb3KUTE NO-A40Y.

MonyyaBaHe Ha PbKOBOACTBA 3a NoTpebutensa: https://www.heinner.ro

Monyuyete uHdopMauuma 3a ycayrata: https://www.heinner.ro

EKO/IOrMYHO U3XBBPAAHE
MoskeTe L@ NOMOrHeTe 3a ONa3BaHeTO Ha OKoJIHATa cpea

Mons, He 3abpaBanTe Aa cna3BaTe MeCcTHUTE pasnopendbu: npeaarite HepaboTeLLOTO eNeKTPUYECKO
obopyaBaHe B NOAXOAALL LEHTHP 33 U3XBbP/ASHE HA OTNAAbLUM.

MMeHa Ha NPOAYKTU Ca TbPrOBCKM MAPKU MU PErMCTPUPaHM TbProBCKM MapKM Ha CbOTBETHUTE UM
npuTexKatenu.

Huto egHa yacT oT cneunduKkaumMmTe He MoXKe Aa ObAe Bb3NPOM3BEXKAAHA NOA KaKBaTo U 43 e
dbopma MM No KaKbBTO U [a e HauyMH, HUTO Aa 6bae M3M0A3BaHa 33 Cb34aBaHe HA MPOMU3BOAHM, KAaTo
Hanpumep npesoa, npeobpasyBaHe wAM agantupaHe, 6e3 paspeweHne ot NETWORK ONE
DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuukn npaBa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

TO31 NPOAYKT e B CbOTBETCTBME C HOPMUTE U CTaHAapTUTe Ha EBponelickaTa 06LHOCT.

. HEINNER e peructpupaHa Tbproscka mapka Ha Network One Distribution SRL. dpyrn mapku u

Mpounssoguten n BHocuten: Network One Distribution
Marcel lancu Yanua, 3-5, bykypely, PymbHuA
- Ten.: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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www.heinner.com



FORROLEVEGOS SUTO

Modell: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e Kapacitas: 10L
e Teljesitmény: 2200W
o Két atlatszé ablak
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1. BEVEZETES

Kérjiik, olvassa el figyelmesen az utasitasokat, és 6rizze meg a kézikdnyvet a késébbi tajékoztatashoz.

Ez a kézikdnyv a késziilék telepitésére, hasznalatdra és karbantartdsara vonatkozo6 6sszes szlikséges utasitast
tartalmazza. A késziilék helyes és biztonsagos mikodtetése érdekében kérjik, hogy a telepités és hasznalat
el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati utmutatot.

2. A CSOMAG TARTALMA

Forrélevegos frit6z
Felhasznaléi kézikonyv
Jotallasi igazolas
Megfeleldségi nyilatkozat

LA A7

3. BIZTONSAGI UTASITASOK

Elektromos késziilékek haszndlatakor mindig be kell tartani az alapvet6 biztonsdagi dvintézkedéseket, tobbek

kozott:

1. Olvassa el az 6sszes utasitast.

2. Ne érintse meg a forré fellleteket.

3. Az aramiités elleni védelem érdekében ne meritse a kdbelt, a csatlakozdkat vagy az alapot vizbe vagy mas

folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: ez az elektromos késziilék f(itési funkciot tartalmaz. A funkcionalis feliiletektsl eltérd

fellleteken is magas h6mérséklet alakulhat ki. Mivel a h&mérsékletet a kiilonboz8 személyek

kiilonbdz6képpen érzékelik, ezt a késziléket VIGYAZATOSAN kell haszndlni. A berendezést csak a

rendeltetésszerl fogantyuknal és megfogdfeliileteken szabad megérinteni, és hévédé eszkozoket, példaul

keszty(it vagy hasonld fellleteket kell hasznalni. A nem a rendeltetésszer( fogéfellleteken kivil esé

feltleteknek elegendé id6t kell kapniuk a lehllésre, miel6tt megérintenék 6ket.

5. Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, amikor nem haszndlja, és tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni, miel6tt

felhelyezi vagy

alkatrészek leszedése.

6. Ha a tapkabel megsériil, a veszély elkerilése érdekében a gyartdnak, szervizének vagy hasonldan képzett

személynek kell kicserélnie.

7. A késziilék gydrtdja altal nem ajanlott tartozékok hasznalata sériiléseket okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket kiiltéren

9. Ne hagyja, hogy a kdbel az asztal vagy a pult szélén l6gjon, és ne érjen forrd feliilethez.

10. Ne helyezze a késziiléket forré gaz- vagy elektromos égére vagy annak kdzelébe, illetve fitott stitébe.

11. El6sz6r mindig csatlakoztassa a dugdt a késziilékhez, majd dugja be a vezetéket a fali konnektorba. A
kihuzashoz forditsa el

barmelyik szabalyozot "off" allasba, majd hizza ki a dugdt a konnektorbdl.

12. Ne hasznalja a késziiléket a rendeltetésszer(i haszndlaton kivdl.

13. Ezt a késziiléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi és érzelmi
képességl személyek is hasznalhatjak.

vagy szellemi képességek, illetve a tapasztalat és a tudas hidanya, ha felligyeletet kaptak vagy

a készulék biztonsagos hasznalatdra vonatkozd utasitdsokat, és tisztdban kell lennie az ezzel jaré
veszélyekkel. Gyermekek
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nem jatszhat a készllékkel. A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
8 évesnél id6sebbek és felligyelik Gket.

14. Tartsa a készliléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek elél elzarva.

15. A késziilékeket nem arra tervezték, hogy kiilsé idézitével vagy kilon tavirdnyitdval mikddtessék.
rendszer.

Fontos

- Gyermekek nem jatszhatnak ezzel a késziilékkel.

- Ne meritse vizbe az elektromos alkatrészeket és flitGelemeket tartalmazé hazakat, és ne Oblitse azokat a
csap alatt.

- Az daramtés elkeriilése érdekében ne engedjen vizet vagy mads folyadékot a késziilékbe.

- A fGzésre el6készitett hozzavaldkat ugy kell a kosdrba helyezni, hogy azok ne érintkezzenek a
flit6elemekkel.

- A késziulék mikodése kdzben ne takarja le a leveg6 be- és kimeneti nyilasokat.

- Ne érintse meg a készilék belsejét mikddés kdzben.

- A késziilék m(ikodése kozben a hozzaférhet6 felilet hGmérséklete magas lehet.

Figyelmeztetések

- Ellenérizze, hogy a késziléken feltlintetett fesziiltség megfelel-e a helyi haldzati fesziiltségnek.

- Ne haszndlja a készliléket, ha sérilt dugdk, haldzati kdbelek vagy mas alkatrészek vannak rajta.

- Ne forduljon illetéktelen személyhez a sériilt tapkabel cseréje vagy javitdsa érdekében.

- Tartsa tdvol a f6 tapkabelt a forrd fellletektdl.

- Ne helyezze be a késziiléket, és ne kezelje a kezel6panelt nedves kézzel.

- Ne tdmassza a késziiléket falhoz vagy mas készilékhez. Hatul és oldalt hagyjon legaldbb 10 cm helyet, a
késziilék felett pedig legalabb 10 cm-t. Ne tegyen semmit a késziilék tetejére.

- Ne haszndlja a készliléket a jelen kézikonyvben leirtaktdl eltérd célra.

- Ne hagyja a készuléket felligyelet nélkil futni.

- A forrd leveg6 a frit6z kimeneti nyildsan keresztll tavozik. Tartsa kezét és arcat biztonsagos tavolsagban a
kivezetéstdl, hogy elkeriilje a kivezetés altal kibocsatott forrd levegd és géz okozta égési sériiléseket. Akkor is
6vakodjon a forré leveg6tél és g6zoktdl, amikor kiveszi a frit6zt, az livegfedél-szerelvényt és a siit6format a
készulékbdl.

- Barmely hozzaférhetd feliilet felforrésodhat a hasznalat soran.

- A kosar olajjal valé feltoltése tlizveszélyt okozhat.

- Ha fekete flist6t észlel, azonnal hizza ki a haldzati csatlakozét. Vérja meg, amig a flistkibocsatas
megsz(nik, miel6tt kivenné a siit6kosarat a késziilékbdl.

Figyelem

- Ugyeljen arra, hogy a késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil feliiletre helyezze.
- Huzza ki az elektromos késziilékeket, ha nem hasznalja 6ket.

- A termékeket kezelés vagy tisztitds el6tt korilbelll 30 percig hagyni kell hilni.
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4. TERMEKLEIRAS

(
(ﬁa

1 -> Digitalis érint6képernyds vezérl6panel | 5 - Sutétalca

2 - Kosar 6 - Fémszeparator
3 - Kosar fogantyu 7 - Légbedmlb

4 > Atlatsz6 ablak 8 > Légkivezetés

e

MEGJEGYZES: a siit6talcara rogzitett litkozok héalloak. Ezek eltavolitdsa nem ajanlott.

5. A TERMEK HASZNALATA

Ez a légsiitOgép egyszerii és egészséges mddot biztosit kedvenc alapanyagainak elkészitéséhez. A kosarban
keringd forro levegd elénye miatt az ételek gyorsan és egyenletesen késziilnek el. A legjobb az egészben,
hogy a forrélevegds frit6z minden iranyban képes felmelegiteni az ételt, és a legtobb hozzavaléhoz nincs
sziikség olajra.

Az elsé hasznalat elGtt:

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és matricat.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a sitGalatétet forrd vizzel, mosdszerrel és nem surold szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatégépben biztonsagosan tisztithatok.

3. Csatlakoztassa a f6dugdt egy foldelt fali aljzatba.

4. Ovatosan huzza ki a kosarat a légsiitSbél.

5. Tegye a hozzavaldkat a kosarba.

6. Csusztassa a kosarat a légslit6be.
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Megjegyzés: Ne Iépje tul a kosaron feltlintetett MAX jelzést, mert ez befolydsolhatja az ételek f&zési
mindségét.

Vigyazat! Ne érintse meg a kosarat haszndlat kbzben és rovid idén belil, mert nagyon felforrésodik. A kosarat
csak a fogantyujanal fogva tartsa.

7. Ne toltse a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.

BROIL GRILL ROAST

REHEAT AIRFRY CHICKEN

<

Megjegyzés: 12 funkcié all rendelkezésre: Sités, Grillezés, Sutés, Ujramelegités, Légsiités, Csirke, Tojas,
Z6ldség, Silt krumpli, Sttés, Hal, Husszelet.

- Be-/kikapcsold gomb : ezzel a gombbal lehet be-/kikapcsolni a légsiit6t.

- Start/Pause gombm: a forrdlevegds siitési folyamat alatt nyomja meg ezt a gombot, hogy a légsité
ledllitsa a fltést és a ventilator kikapcsoljon. Alapvetéen ez a gomb sziinet funkciéként mkodik.

A sziinet allapotdban a menlib6l mas elére bedllitott opcidt valaszthat. Ezutdn ismét megnyomhatja ezt a
gombot, és a légsuté folytatja a sitést.

Q0
- Menlvalté gombl®®] : 3 gomb megérintésével megvaltoztathatja és kivalaszthatja a f6zési programot.

- TEMP/TIME kapcsolégombok / : a f6zési folyamat sordn, ha a hémérsékletet vagy az id6t szeretné
bedllitani, el6szo6r nyomja meg a TEMP/TIME kapcsolégombot, majd a megfelel6 hémérséklet vagy id6 ikonok

két oldalan lévé / gombok folyamatos érintésével 1 perces id6kdzonként novelheti vagy csokkentheti
mind a f6zési id6t, mind a hémérsékletet 5°C id6kozonként, vagy a gombok lenyomva tartdsaval gyors
gorgetéssel bedllithatja a kivant f6zési h6mérsékletet/id6t.
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Ha mar megismerkedett a készilékkel, kisérletezhet sajat receptjeivel. Egyszerlien valassza ki a személyes
izlésének megfelel6 id6t és hGmérsékletet.

vers [hongom | ST [ Aty [ e
PIRITAS / 200 10 Shake
GRILLEZES / 195 20 Shake
SUTES / 200 10 Shake
TOJAS / 160 18 /
ZOLDSEG / 180 10 Shake
SULT KRUMPLI / 200 29 Shake
UJRAMELEGITES / 175 4 /
§8$ES LEVEGOS / 200 18 Shake
CSIRKE / 195 22 Shake
:UTEME’NYsUTE’ / 160 20 /

HAL / 190 10 Shake
MARHASULT / 200 10 Shake
Hémérséklet-tartomany: 80 ~200°C°C

Id&tartomany: 60 perc

Megjegyzések: Az elGre beallitott programok kivalasztadsdhoz nyomja meg a Menl gombot. Ha az 6sszetevék
nem szerepelnek ebben a 12 programban, valassza ki az OsszetevGknek megfelel6 programot és
hémérsékletet. A megfelel6 hémérséklet meghatarozasahoz lasd a "Tippek" cim( részt ebben a fejezetben.

Raz6 funkci6 ¢ SHAKED

Az egyenletes f6zés érdekében egyes ételeket a f6zési folyamat sordn fel kell razni. A razasjelzé villogni fog,
amikor a f6zési ciklus elérte a félid6t. Ez az id6 lehetGséget ad arra, hogy megrdzza vagy megforditsa az ételt
a kosarban, ami segit az egyenletes f6zés biztositdsaban.

Megjegyzés: a siilt krumpli esetében a razdkijelzé villogni fog, amikor a hatralévd f6zési id6 50%-anal és 75%-
anal is jar.

Memoria funkcio

1. Ha a késziiléket f6zés kdzben kikapcsoljak, a késziilék 1-2 oran belil még mindig képes megjegyezni az
aramkimaradas el6tti Gzemi hGmérsékletet és munkaidét, és az dramkimaradas el6tti allapotnak megfelel6en
folytatja a m(ikodést, amint Ujra bekapcsoljak.
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2. Egyes OsszetevGket a fGzési id6 alatt félig fel kell razni (Iasd a "Tippek" cim( részt ebben a fejezetben).
llyenkor hizza ki a kosarat a fogantylinal fogva a késziilékbdl, és razza fel. Ezutan csusztassa vissza a kosarat
a légsiitGbe.

3. A forrélevegls siité a sttési id6 lejarta utan megszélal az "Auto ready" csengd. Amikor a csengd 5
alkalommal megszélal, ez azt jelenti, hogy a f6zési ciklus befejez6d6tt. Hluzza ki a kosarat a késziilékbdl, és
helyezze egy h6allé fellletre.

Megjegyzés: a f6zési ciklus alatt az edény belsejében |évS [dmpa a bedllitott hEmérséklet eléréséig vilagit, a
[dmpa elhalvanyul, és a flt6elem ideiglenesen kikapcsol. Ha a hémérséklet a beallitott hémérsékletnél
alacsonyabb, a belsé vilagitas bekapcsolasaval Ujra m(ikodésbe Iép. Ez a normal mikddési ciklusa.

Az idd letelte utdn a flitGelem ledll, de a ventildtor korilbelil 20 masodpercig tovabb mikodik, hogy a forrd
leveg6t biztonsagi okokbdl elfijja. Végiil az id6zit6 csengbje 5 alkalommal megszdlal a befejez6 riasztasként.
4. Ellenérizze, hogy a hozzavaldk készen vannak-e.

Megjegyzés: ha a hozzavaldk még nem késziiltek el, egyszerlien cslsztassa vissza a kosarat a késziilékbe.
Nyomja meg a hémérséklet/id6 szabalyozd gombokat a hémérséklet/id6 beallitdsanak beallitdsahoz. Ezt
kovetéen nyomja meg ismét a Start gombot, hogy a késziilék addig m(ikodjon, amig el nem éri a kivant
eredményt.

5. Az OsszetevGk eltavolitasahoz (pl. marhahus, csirke, hus, természetes zsiradékkal rendelkez6 dsszetevdk,
amelyeknél a kosar aljan 6sszegydilik a felesleges olaj), kérjiik, hogy egyenként vegye ki az Osszeteviket
fogdval.

Megjegyzés: Legyen dvatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a kosdr aljan 6sszegy!lilt olaj rafolyik a
hozzavaldkra.

12. Az 6sszetevdk (pl. chips, zoldség vagy olyan 6sszetevék, amelyekbél nincs felesleges olaj) eltavolitdsahoz
forditsa meg a kosarat, majd dntse ki az 6sszetevéket.

Tipp: a nagyméret( vagy torékeny hozzavaldk eltdvolitdsahoz emelje ki a kosarbdl a hozzavaldkat egy fogdval.
13. Amikor egy adag hozzavalé elkésziilt, a forrélevegds siité azonnal készen all egy Ujabb adag elkészitésére.

Az aldbbi tablazat segit kivalasztani az alapbeadllitasokat az 6sszetev6k nagy kategdridihoz.
Megjegyzés: ne feledje, hogy ezek a beallitasok tajékoztato jellegliek. Mivel az 6sszetevGk eredete, mérete,
alakja és markaja eltér6, nem tudjuk garantdlni, hogy az On adott dsszetevSihez a legjobb bedllitast

alkalmazzuk.
Min-Max (g) Id6 (perc) ;I'Cemp Shake | Megjegyzés
Sult krumpli
Vekony fagyasztott | 5, 709 9-16 200 |
slt krumpli
Vastag fagyasztott | 5, 70 11-20 200 |
slt krumpli
Hazi k'esmtesu silt 300-800 16-20 200 v Ad{unkl hozza 1/2
krumpli (8X8mm) evGkanal olajat
Hazi burgonya ékek | 300-800 18-22 180 y Adjunk — hozza  1/2
ev6kanal olajat
N | 300-750 12-18 180 | Adjunk = hozzd - 1/2
Hazi burgonyakockak ev6kanal olajat
250 15-18 180 Y
Burgonya gratin 500 15-18 200 Y
Steak 100-500 8-12 180
Husszeleteket 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kolbasz tekercs 100-500 13-15 200
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Dobverd6k 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Ragcsalnivalok
Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 200 Y Hasznalja a stt6re kész
Fagyasztott 100-500 6-10 200 |V Hasznélja a siitére kész
csirkefalatkak
Fagyasztott 100-400 6-10 200 Hasznalja a siitére kész
halrudacskak
Fagyasztott kenyér . a )
100-400 8-10 180 Hasznalja a stt6re kész
morzsolt
Toltott zOoldségek 100-400 1-10 160
Torta 300 20-25 160 Hasznaljon siit6format
. Hasznaljon
h 4 20-22 1

Quiche 00 0 80 stt6format/stut6edényt
Muffinok 300 15-18 200 Hasznaljon stit6format
c . Hasznaljon
E : Al 6k 4 1-2 1

des ragesalnivald 00 0 60 sut6format/sutéedényt

Tippek

- A kis alapanyagok altalaban valamivel rovidebb el6készitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

- A nagyobb mennyiségl hozzavald csak valamivel hosszabb el6készitési id6t igényel, a kisebb mennyiség(
hozzavald pedig csak valamivel rovidebb el6készitési id6t.

- Ha az elkészitési id6 alatt félig-meddig megrdzza a kisebb hozzavaldkat, optimalizdlja az eredményt, és
segithet megel6zni az egyenetlenl siilt hozzavalok megsilését.

- Oblitse le kevés olajjal a friss burgonyat, és a ropogdsabb eredmény érdekében még néhany percig siisse a
hozzavaldkat.

- Ne készitsen a légstutében rendkivil zsiros hozzavaldkat, példaul kolbaszt.

- A siitGben elkészithet6 snackek a légsiitGben is elkészithetGk.

- Az optimalis mennyiség a ropogds silt krumpli elkészitéséhez 500 gramm.

- Hasznaljon elGre elkészitett tésztat, hogy gyorsan és egyszer(ien jusson ragcsdlnivalékhoz. Az elGre
elkészitett tésztdhoz rovidebb idére van sziikség.

- A forréleveg6s frit6zt is hasznalhatja a hozzavalok felmelegitésére. Az 6sszetevGk felmelegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150°C értékre legfeljebb 10 percre.

s

Hazi készitésii siilt krumpli

A hazi készités silt krumpli elkészitéséhez kdvesse az aldbbi Iépéseket:

1. Hdmozzuk meg és szeleteljiik fel a burgonyat.

2. Mossuk meg alaposan a burgonyapalcikdkat, és szaritsuk meg 6ket konyhai papirral.

3. Ontsén 1/2 evékanal napraforgdolajat vagy olivaolajat egy talba, tegye ra a palcikakat, és keverje dssze,
amig a palcikakat be nem vonja az ola;j.

4. Az ujjaival vagy egy konyhai eszkozzel vegye ki a palcikakat a talbdl ugy, hogy a felesleges olaj a tdlban
maradjon. Tegye a palcikakat a kosarba.

5. SUsse meg a burgonyarudakat az ebben a fejezetben taldlhato utasitasoknak megfelelGen.

6. TISZTITAS

- Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a késziiléket.

- Ne tisztitsa a kosarat és a késziilék belsejét fémeszkdzokkel vagy suroldszeres tisztitdszerekkel, mivel ez
karosithatja a tapadasmentes bevonatot.

- A készilék leh(iléséhez huzza ki a f6dugot a fali aljzatbdl.
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Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a frit6z gyorsabban lehdiljon.
- Torolje at a késziilék kiilsejét nedves ruhaval.
- Tisztitsa meg a kosarat és a hattértalcat forrd vizzel, némi mosogatdszerrel és egy nem surolé szivaccsal.

- A visszamaradt szennyez6déseket zsirtalanité folyadékkal tavolithatja el.

Megjegyzés: A kosar és az allvany mosogatégépben moshatd.

Tipp: Ha a kosar aljara vagy a tartéra tapad a szennyez8dés, téltse meg a kosarat forrd vizzel, és adjon hozza
némi mosogatdszert. Tegye a tepsit a kosarba, és hagyja aztatni korilbelll 10 percig.

- Tisztitsa meg a késziilék belsejét forré vizzel és nem surolé szivaccsal.

- Tisztitsa meg a f(it6elemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.

Tarolas

- Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.
- Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

7. HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A forrélevegbs siitd
nem makaodik.

A készilék nincs bedugva.

Helyezze a f6dugét egy foldelt fali aljzatba.

Nem nyomta meg a start gombot.

A hémérséklet és az id6 beallitasa, illetve a kivant
program kivalasztdsa utan nyomja meg a
start/tap gombot.

A vele egyltt silt
hozzavaldk nincsenek
kész.

A  kosdrban 1év6 0Osszetevék
mennyisége tul nagy.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb
adagok egyenletesebben és gyorsabban siilnek
meg.

A beadllitott hémérséklet tul

alacsony.

Allitsa a hémérsékletet a kivant hémérsékleti
beallitasra.

A hozzavalok
egyenetlenil sllnek a
forrd légsiitGben.

Bizonyos tipusu OsszetevBket az
elkészitésiidé felénél fel kell razni.

Az egymdson vagy egymason keresztben fekvé
Osszeteviket (pl. silt krumpli) az elkészitési id6
felénél fel kell razni.

A silt rdgcsdlnivalok

nem ropogdsak Olyan  tipusu ragcsalnivalot | A ropogdsabb eredmény érdekében hasznaljon
. ,p g 1. | haszndlt, amelyet hagyomanyos | siit6ben siilt rdgcsalnivaldkat, vagy enyhén kenje

amikor a légsutébdl | ., e s ) . PRI

N sut6ben vald elkészitésre szantak. | be olajjal a rdgcsalnivaldkat.

kikertlnek.

Nem tudom

megfelelGen
becsusztatni a kosarat
a készulékbe.

Tul sok hozzavald van a kosarban.

Ne toltse meg a kosarat a MAX jelzésen tul.

A készulékbsl fehér

flist jon ki.

Zsiros hozzavaldkat készit.

Ha zsiros hozzavaldkat sit a forrélevegls
fritézben, nagy mennyiségl olaj szivdrog a
kosarba. Az olaj fistot termel, mikdzben a kosar
a szokdasosnal jobban felmelegedhet. Ez nem
befolyasolja a késziiléket vagy az eredményt.

A kosar még mindig tartalmaz a
korabbi hasznalatbdl szarmazé
zsirmaradvanyokat.

A fehér flstoét a kosarban felmeleged6 zsir
okozza. Gy6z6djon meg rdla, hogy minden
haszndlat utdan megfeleléen megtisztitia a
kosarat.

Nem a megfelelé burgonyafajtat
hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen arra,
hogy a sités soran szilard maradjon.
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A friss sdlt krumpli | Nem Oblitette le rendesen a | .., ., .
P Oblitse le a burgonyapalcikakat rendesen, hogy

egyenetlentl sul a | burgonyapalcikakat, mieldtt Ry e gl Lol s 2
> | | k Icikak kul l.
LEGFRYERBEN. megsiitotte volna 6ket. eltavolitsa a kemenyltot a palciiak kulsejero

A sllt krumpli ropogdssaga a | Gy6z6djon meg réla, hogy a burgonyapalcikakat
A friss silt krumpli | krumpliban 1év6 olaj és viz | megfelelSen megszdritja, miel6tt olajjal bekenné

nem ropogds, amikor | mennyiségétd! figg. Gket.
kijon a légsttébél. A ropogdsabb eredmény érdekében vagja

kisebbre a burgonyarudakat.

UGYFELSZOLGALAT ES -GONDOZAS

Mindig eredeti pdtalkatrészeket hasznaljon.

Ha felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézpontunkkal, gondoskodjon arrél, hogy a kovetkezé adatok
rendelkezésre alljanak: Modell- és sorozatszam.

Az informacidk a teljesitménytablan taldlhatdk. ElGzetes értesités nélkil valtozhat.

TECHNIKAI ADATOK

Feszlltség 220-240V~50/60Hz
Teljesitmény 2200 W

Kapacitas 10L
Hémérséklet 80-200°C

Koszonjuk, hogy megvasarolta ezt a terméket. Ha tdmogatasra van sziiksége a termékkel kapcsolatban,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.

Felhasznaléi kézikonyvek beszerzése: https://www.heinner.ro

Szolgaltatassal kapcsolatos informaciok: https://www.heinner.ro

Kérnyezetbarat artalmatlanitas

On is segithet a kdrnyezet védelmében!

Ne feledje, hogy tartsa be a helyi elGirasokat: a nem m(ikodé elektromos berendezéseket adja le a
megfelel6 hulladékkezel§ kozpontban.

EJ

A HEINNER a Network One Distribution SRL bejegyzett védjegye. Mas markak és terméknevek a
megfelel6 jogosultak védjegyei vagy bejegyzett védjegyei.

A specifikaciok semmilyen formdaban vagy eszkézzel nem reprodukalhatdk, illetve nem hasznalhaték
fel szarmazékos termékek készitésére, példaul forditasra, atalakitasra vagy adaptaciéra a NETWORK
ONE DISTRIBUTION engedélye nélkl.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ez a termék megfelel az Eurdpai K6z6sség normainak és szabvanyainak.

B

Gyartd és importér: Network One Distribution

Marcel lancu Street, 3-5, Bukarest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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®PUTIOPHMLLA

Mopensb: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e EMHicTb: 10 n
e [loTyXHicTb: 2200 BT
e [lBa NpO30pUX BiKHA




1. BCTYN

ByAb nacka, yBaXKHO NpoumTaiTe iIHCTPYKLito Ta 36epexiThb i 414 NoAaNbLOro BUKOPUCTAHHS.

L iHCTpyKLUiA MiCcTUTb yci HeobXxigHi BKasiBKM WOA0 BCTAaHOBJ/IEHHA, BUKOPUCTAHHA Ta 06CNYyroByBaHHSA
npuctpoto. Ana npaBuabHOI Ta 6e3neyHoi ekcnayaTauii npucTpoto, byab NacKka, yBaxKHO MpoynTanTe Lo
iHCTPYKL,itO Nnepes, BCTAHOB/IEHHAM Ta BUKOPUCTAHHAM.

2. BMICT BALUOTIO MNAKETY

>
>
>
>

dpuTtiopHULA

MNocibHMK KopucTyBayua
FapaHTiiiHMK TanoH
Deknapauia npo BignNoBigHICTb

3. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3NEKU

Mpn BUKOPUCTaHHI eNeKTPOoNpUAaLiB 3aBXKaM CNig A0TPUMYBATUCA OCHOBHUX 3aX0A4iB 6e3nekun, 30Kkpema:

1. NMpounTainTe BCi iIHCTPYKL,i.

2. He TopKaiiTecsa rapaymx NnoBepPXOHb.

3. OnA 3aXuUCTy Bif, YParKEHHS eIEKTPUYHUM CTPYMOM He 3aHyplonTe LWHYP, BUIKM abo oCHOBY y Boay abo

iHWY pianHy.

4. NONEPEOMEHHA: uelt enektponpunag mictutb OyHKLiO HarpisaHHA. [OBepXHi, WO BiAPI3HAKOTLCA Bif,

GYHKLIOHAIbHUX MOBEPXOHb, MOXYTb HarpiBaTMcA 4O BUCOKMX TemnepaTyp. OcKifbKM pisHi noam no-

pi3HOMY CNpUIAMAOTb TEMNEPaTypPy, KOPUCTYBATMCA MM Npunagom cnig, 3 OBEPEKHICTHO. Jo o6nagHaHHA

CNif, TOPKATUCA TiNIbKU 33 MPU3HaAYeHi ANA UbOro py4kM Ta MOBEPXHi ANA 3aXOMNJIEHHA | BUKOPUCTOBYBATH

Tenn03ax1cHi 3acobu, Taki AK pykaBUUYKK abo nodibHi NnoBepxHi. IHWI NOBEPXHi, 38 BUHATKOM MPU3HAYEHUX

[ONA 3aX0NNEeHHA, NOBUHHI MaTW AOCTATHbO Yacy AN OXONOAKEHHA nepes TUM, AK A0 HUX TOpKaTUCA.

5. BumuKaliTe MOro 3 po3eTku, KoM BiH HE BUKOPUCTOBYETLCA, @ TaKOXK MNepes YuweHHAM. [aiTte nomy

OXOJIOHYTU, NepLU HiX Hagarati abo

3HIMaloUM YaCTUHM.

6. AKLLO WHYP }KMBAEHHA NOWKOAKEHO, LWOO YHUKHYTM Hebe3neku, Moro NoBUHEH 3aMiHUTM BUPOOHWMK, Moro

cepBicHUI areHT abo daxiBelb 3 aHanoriyHo KBanidikauieto.

7. BUKOpUCTaHHSA aKcecyapis, He peKOMeHA0BaHNX BUPOOHUKOM Npuaagy, MoXKe Npu3BecTy 40 TPaBM.

8. He BMKOpMCTOBYITE NpUNag Ha BigKPUTOMY NOBITPI

9. He ponycKaiTe, Wwob WHyp 3BUCaB Yepes Kpail cToy abo nNpuaaBKa UM TOPKABCA rapaYmnx NOBEPXOHb.

10. He cTaBTe 110ro Ha rapsavy ra3oBy abo eneKkTpuyHy KOHPOPKY UM MOPYY 3 HELO, @ TAKOXK Y PO3irpiTy AyXOBKY.

11. 3aBXAM CNoYaTKy NPUEAHYNTE BUAKY 40 Npuaady, a NoTiM BCTaBaalTe WHypP y po3eTky. LLLob Biag'eaHaty,
NOBEpPHITb

6yab-SKNIN PerynaTop y NoJIOXKEeHHA "BUMKHEHO", @ NOTiM BUTATHITb BU/IKY 3 PO3ETKU.

12. He BUKOpUCTOBYIMTE NPUAAL HEe 33 NPU3HAYEHHAM.

13. Uei npucTpii MOXKyTb BUKOPMCTOBYBATU AiTU BiKOM Bif 8 poOKiB i cTaplwe Ta ocobu 3 obmexkeHUMM
bisYHUMMK, cCeHCOPHUMU

abo po3ymoBi 34i6HOCTI, abo H6pak AoCBiAY | 3HAHb, AKLLO BOHM Bynu nig Harnsaom abo

iHCTPYKTaX W00 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHA NpUaaay Ta PO3yMiHHA NOB'A3aHUX 3 HUM Hebe3nekK. [itn

He MOBMHHI rpatTnca 3 npunagom. OUnLLEeHHA Ta AOrNA4 33 NPUNAA0M HEe NOBUHHI BUKOHYBATMCA AiTbMM, 33
BMHATKOM BUNAAKIB, KOAM BOHU
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CTapuwi 8 pokiB i nepebyBatoTb Nifg, HarNA40M.

14. 36epiraiiTe Npunag, i WHyp XMBAEHHA B HEAOCTYMHOMY ANA AiTeit monoaLle 8 pokiB micLi.

15. Mpunagn He npu3HadeHi A1a KepyBaHHA 32 A4OMNOMOIOH 30BHILLIHbOrO Talimepa abo OKpemoro nynbTta
ONCTaHLINHOIo KepyBaHHA

cucTema.

Baxknueo

- [itTAM He NO3BONAETLCA FPATUCA 3 UMM NPUIALOM.

- He 3aHyptoiiTe Kopnyc, WO MICTUTb €NeKTPUYHI KOMMOHEHTW Ta HarpiBasibHi enemMeHTW, y Boay i He
npomMmnBamnTe ix nig, KpaHoM.

- He ponyckaiTe notpannsHHA BoaM abo iHWKX piavH BCcepeanHy npuaagy, wob 3anobirtm yparkeHHIo
€NeKTPUYHUM CTPYMOM.

- [HrpeaieHTH, AKi roTyloTbCA A0 NPUTrOTYBaHHS, NOBUHHI BYTU NOKNAAEHI B KOWMK, W06 3ano6birtn KOHTaKTy
3 HarpiBabHUMK efleMeHTamu.

- He 3aKpuBaitTe BXigHi Ta BUXiAHI BEHTUAALINHI oTBOPM Nig Yac poboTun npuaaay.

- He TopKaliTecs BHYTPiWIHbOT YacTUHM Npunaagy nig vyac moro pobotu.

- Mig, yac poboTn Nnpunagy TemnepaTypa AOCTYNHOI NOBEPXHI MOKe BYTU BUCOKOIO.

MonepepXeHHA

- MepeKkoHanTecs, WO HaNpyra, BKa3aHa Ha Npuaagi, BiANoBigae Hanpysi MicLLeBOT enekTpoMepexi.

- He BMKOpUCTOBYIMTE NpMAag, 3 NOWKOAKEHUMN BUTKAMMU, LHYPAMM KMBAEHHA aB0 iHLWMMMW KOMMNOHEHTaMM.
- He 3BepTaitTecs go CTOPOHHIX 0Cib A5 3aMiHK ab0 PEMOHTY NOLIKOAMKEHOTO LWHYPA KUBEHHA.

- TpMmanTe WHYP *KUBNEHHA NOAANI Big rapAYMX NOBEPXOHD.

- He BcTaBnAnTe npunag i He KOPUCTYMTECA NaHENNO KEPYBAHHA MOKPUMM PyKamMU.

- He nputynsaiite npunag ao ctiim abo iHworo npuaagy. 3anmwalite woHaimeHwe 10 cm BiAbHOTO NpocTopy
33a4y Ta 3 6OKiB, a TaKOX WoHaMmeHLwwe 10 cm Hag npuaagom. He ctaBTe HiYoro Ha npuaag 3Bepxy.

- He BMKOpUCTOBYMNTE Npunag ANns iHWKX Linen, OKpim TUX, WO ONMcaHi B LLbOMY NOCIGHUKY.

- He 3anmwaiTe npunag yBiMKHeHMM 6e3 Harnsay.

- Mapsye NoBITPA BUXOAMUTL Yepe3 BUXigHUI OTBIp Y GpuTopHULI. TpMMmanTe pyKku Ta 061mn4ysa Ha H6e3neyHilt
BiZICTaHi Big, BMMYCKHOro OTBOPY, W06 YHUKHYTM ONiKiB rapsunMm MOBITPSAM i Napoto, Lo BUXOAATb 3 HbOTO.
Tako byabTe obepekHi 3 rapsynm NOBITPAM i Napoto, KOAU BUMMAETE GPUTIOPHULIO, CKAAHY KPULLIKY Ta AEKO
3 npunagy.

- Byab-AKa AOCTyNHA NOBEPXHA MOXKe HarpiBaTMCA Nig, Yac BUKOPUCTAHHS.

- HanoBHEHHA KOLLMKaA OIIEHD MOMKE CMIPUHMHUTU MOMKENKY.

- AKLLLO BX MOMITUIV YOPHUIN AMUM, HEFANHO BUTATHITb LUTEMNCENbHY BU/KY 3 PO3ETKU. 3a4eKaliTe, NOKM ANM
He MPUNUHUTBCA, NEPLU HiX BUIMATU KOLUIMK 1A CMAXKeHHA 3 npunaay.

YBara!

- MepekoHanTeca, WO NpuaaL PO3MILLEHO HA PiBHIN, FagKil i CTiNKiA NnoOBepXHi.

- BUmUKaliTe enekTponpuaagm 3 po3eTkn, KoM BOHWU HE BUKOPUCTOBYHOTLCA.

- Mepen 06pobKoO ab0 YMLLEHHAM BUPOBIB HEOBXiAHO AaTM IM OXONOHYTK NpoTArom nNpnbansHo 30
XBU/IVH.
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4. ONUC NPOAYKTY

1 - UundpoBsa ceHcopHa naHesb KepyBaHHA | 5 - [leKo ANnA CMarKeHHs

2 - KowwukK 6 - MeTtanesuii cenapatop
3 - PyuKa KoLMKa 7 - Bxig nositps

4 - MNpo3ope BiKHO 8 - Buxig nositpsa

NPUMITKA: 6amnepu, nNpuKpinaeHi A0 pewiTKn AN CMaXKeHHA, € TepMOCTiMKMMU. 3HIMaTH iX He
peKomeHAyETbCA.

5. BUKOPUCTAHHA NMPOAYKTY

Ue ¢puTtiopHMua, aka 3abe3nedye npoctuii i 3a40poBMiA cnoci6 NpuroTyBaHHA BalMUX yA6AeHUX
iHrpegi€eHTiB. 3aBAAKM rapAvYomMy NOBITPIO, AKE MOXE LUPKYNIOBaTU MO BCbOMY KOLUMKY, Balli CTpasu
NPUroTyloTbCA WBUAKO i piBHOMipHO. Hailkpawe Te, wo ppuUTIOPHUMUA MOXKe HarpiBatm Ky B Ycix
HanpAMKax, a 6inblicTb iHrpeAieHTiB He NoTPebyloThb onii.

Mepep nepwnm BUKOpUCTaHHAM: Mepea nepLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. 3HimiTb yCi NakyBanbHi MaTepiann Ta HaKNENKMW.

2. OUYMCTITb KOLLMK i MiACTaBKy AN CMaXKEHHA rapsavyoro BOAOK, MUIOYMM 3acobom i HeabpasmBHOLO rybKoto.
Lli 4aCTMHW MOXKHa MUTU B MOCYAOMMUIMHIA MaLUKHI.

3. MiaKNo4ITb OCHOBHY BU/IKY 40 3a3eM/IEHOI PO3ETKM.

4. O6eperKHO BUTATHYTU KOLLMK 3 GPUTIOPHML.

5. MoKknagitb iHrpesieHTN B KOLLMUK.

6. BcTaBMTM KOWMUK Yy GPUTIOPHULLIO.
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Npumitka: He nepesuwyiite iHankaTtop MAX, NO3HaYEHWNIM Ha KOLUMKY, OCKI/IbKM LIe MOXKE BNIMHYTW Ha AKICTb
NPUroTYBaHHA iXKi.

3acTepeXeHHA: He TopKaliTecs KOWMWKa Nifg Yac i B HAMOAMMKUMIA Yac MNicaa BUKOPMUCTAHHSA, OCKIi/IbKM BiH
CUNIbHO HarpiBaeTbcA. TPUMANTE KOLUMK SINLLE 33 PYUKY.

7. He HannBamnTe B KOWMUK onito abo Byab-aKy iHWY piguHy.

REHEAT AIRFRY CHICKEN

<

Npumitka: nepeabayeHo 12 dyHKUin: CmarkeHHsA, Mpunb, CMaxkeHHs, Po3sirpis, CmarkeHHA Ha noBiTpi, KypKa,
Anue, OBoui, Kaptonnsa ¢pi, Buniuka, Puba, Creiik.

O

- KHOMKa yBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS : LLiEIO KHOMKOM MOKHA YBIMKHYTU/BUMKHYTU GPUTIOPHULLIO.

- KHonka I‘chx/ﬂaysam: Mif, Yac NPOLLeCY CMa*KeHHs rapsAYnMm MOBITPAM HATUCHITb L0 KHOMKY, o6
GPUTIOPHULA NPUNMHUAA HarpiBaHHSA, @ BEHTUAATOP BUMKHYBCA. 10 CyTi, LA KHOMKa BUKOHYE GYHKLitO Nay3u.
Y cTaHi naysu BM MOXKeTe 3MiHUTM MeHI0, Wo6 BMbpaTH iHWY nonepegHbO BCTAaHOBAEHY onuito. MoTim Bu
MOXETe 3HOBY HAaTUCHYTU LitO KHOMKY, i GPUTIOPHULSA NPOAOBKNUTL FOTYBaTH.

Q0
- KHOMKa nepemuKaHHA MeHIO: HATMCKAHHAM LIEI KHOMKM MOMKHA 3MIHUTK i BMBpaTM nporpamy
NPUroTyBaHHSA.

- KHonku nepemukaHHAa TEMIMEPATYPA/YAC /: nig 4yac npouecy NpUroTyBaHHA, AKLWO BM XO4eTe
BigperyntosaTv Temnepatypy abo yac, CroyaTky HaTUCHITb KHOMKY nepemuKkaHHa TEMMEPATYPA/YAC, noTim
BY moKeTe 36inbnTm abo 3MEHLNTU SIK Yac NPUroTYBaHHA 3 iHTepBasnom B 1 XBUAMHY, TaK i TemnepaTypy 3

iHTepBasiom B 5°C , 6e3nepepBHO TOPKAKOUUCb KHOMOK / 3 060x OOKiB BiAMOBIAHMX MNiKTOrpam
Temnepatypu abo 4yacy, abo LWBMAKMM MPOKPYYYBAHHAM, YTPUMYIOUM KHOMKM HATUCHYTUMMK, W06
BCTAHOBUTM BaykaHy TemnepaTtypy/4ac NpUroTyBaHHs.
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O3HaloMMBLUUCL 3 NPUAALOM, BU MOXKETE NOEKCNEPUMEHTYBATH 3 BAAaCHUMM peLienTamu. MpocTto Bnbepitb
yac i TemnepaTtypy, AKi BigNOBIAAOTb BalLOMY CMaAKY.

Yac 3a

KHonka 3 | Default Temp (
MeHto : 5 3aMOBYYBaHHAM | [OTUCHM PYKY.

niKTorpamoto )°C

(x8)

SANIRAHHA / 200 10 MoTUCHM PYKY.
rPUb / 195 20 MoTUCHM PYKY.
CMAMKEHHA / 200 10 MoTUCHM PYKY.
ANLIE / 160 18 /
OBOHI / 180 10 MOTUCHM PYKY.
CMAXEHA
KAPTOM/IS / 200 22 MOTUCHM PYKY.
PO3ITPIB / 175 4 /
CMAXEHHA HA
NOBITP| / 200 18 MOTUCHM PYKY.
KYPKA / 195 22 MOTUCHM PYKY.
BUNMIKAHHA / 160 20 /
PVBA / 190 10 MOTUCHM PYKY.
CTEMK / 200 10 MoTUCHM PYKY.
[OianasoH Temnepatyp: 80 ~200°C°C
YacoBuii aianasoH: 1xs ~ 60xB

MNpuUMITKK: ana NnonepeaHbO BCTAaHOBAEHWUX NPOrpam HATUCHITL MeHto, Wwo6b BM6paTH ix. AKLWO iHrpedieHTH
He BXOAATb A0 umux 12 nporpam, BubepiTb BiANOBIAHY Nporpamy Ta TemnepaTtypy Ana iHrpegienTis. LLlo6
BM3HAUYUTM NPaBUAbHY TeMMepaTypy, AMB. po3ain "Mopaan” B upbomy po3gini.

®yHKLiA cTpyLiyBaHHs & SHAKED

LLlo6 3abe3neunTn piBHOMIpHE NPUrOTYBaHHA, AeAKi NPOAYKTU NOTPebytoTb CTPYLIYBaAHHA Nig Yac npouecy
NPUroTyBaHHA. IHAMKATOP CTPYLLYBAHHA NOYHE 6AMMATU, KOAWU LIUKA NPUrOTYBAHHA AOCATHE NOJSIOBUHM Yacy.
Lle yac fae BamM MOXKIMBICTb CTPYCUTM ab0 NepeBepHYTU NPOAYKTM B KOLLUMKY, LLLO AOMNOMOXKe 3abe3neyntu
PiBHOMIpHE NPUrOTyBaHHA.

Npumitka: ana KapTonai ¢pi iHANKATOP CTPYLWYBaHHA 6AMMATMME, KoK 3anmwmnTbes 50% i 75% vacy, Wwo
3a/IMLWINBCA A0 KiHUA NPUTOTYBaHHSA.

dyHKUiAa nam'aTi
1. AKWO nNpunag BUMKHYTM Mif Yac NPUroTyBaHHA iXKi, BiH MoxKe 3anam'atatv pobovy Temnepatypy i yac

pPo60TU A0 BiAKNIOHEHHA }KMUBAEHHA NPOTArOM 1-2 roanH i NPOA0BXUTb PO6OTY BiANOBIAHO A0 CTaHy nepea,
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BiAKNIOUYEHHAM KUBEHHA, KON NOTO 3HOBY YBIMKHYTb.

2. [leski iHrpeaieHT NoTpiGHO CTPyLIYBATX HAaMONOBMHY NiJ Yac NPUTroTyBaHHA (ame. po3gin "Mopaaun" B Ui
rnasi). na UbOro BMTATHITL KOWMWK 3 MpWUAaay 3a PY4YKy i cTpyciTb ioro. MoTim BCTaBTe KOWMK Hasag y
bpuTOpHUULO.

3. Micna 3aKiHYeHHs 4Yacy NpPUroTyBaHHA Yy OPUTIOPHULI NPOJIYHAE 3BYKOBWUI curHan "ABTOMAaTU4HA
roToBHicTb". KoM BM NouyeTe A3BIHOK 5 pasiB, Le 03HA4aE, WO UMK NPUroTyBaHHA 3aBepLlleHo. BUTarHitb
KOLUMK 3 Mpuaagy i NocTaBTe MOro Ha TEPMOCTINKY NOBEPXHIO.

MpumiTtKa: nig 4ac UMKAY NPUTrOTYBaHHA CBIT/NI0O BCEPeAMHI KacTpyAai roputb A0 AOCATHEHHA 3a4aHoi
TemnepaTtypu, NOTiM CBIT/IO racHe, a HarpiBasbHUI eNeMeHT TUMYACOBO BUMMKAETbCA. Koan Temnepatypa
OMNYyCTUTLCA HU}KYE BCTAHOBANEHOI, BiH 3HOBY NMOYHE MNPALOBATM 3 YBIMKHEHMM BHYTpIiWHIiM ceiTaom. Le
HOPMa/IbHUIM UUKA poboTH.

Micna 3aKiHYeHHA Yacy HarpiBanbHUI eNeMeHT NPUNUHAE PODOTY, afle BEHTUAATOP NPOLOBIKYE NPALLIOBATH
we 6amn3bKo 20 cekyHa, Wwob 3ayTv rapadye nosiTpsa 3 MeToto 6e3nekn. HapewTi, A3BIHOK TalMmepa NposyHae
5 pasiB Ak cUrHan 3aBepLieHHs poboTu.

4. MNepesBipTe, YM roTOBI IHTPEOIEHTH.

MNpumiTKa: AKLWO IHFPEeLiEHTUN LLEe He roTOBi, MPOCTO BCTAaBTE KOLWMK Hasag y npwunag. HaTuckante KHOMKK
peryntoBaHHA TemnepaTypu/yacy, wob HanawTysaTv Temnepatypy/dac. Micas uboro 3HOBY HAaTUCHITb KHOMKY
"Myck", Wwob 3anycTuTK Nnpuaag, NoKKU BiH He gocarHe 6a*kaHoro pesyabTaTy.

5. LLo6 BUIHATK iHrpesieHTU (HanpuKknaa, AN0BUYMHY, KYPKY, M'Aco, Byab-aKi iHrpeaieHTV 3 HaTypasibHUM
KMPOM, fKi byayTb MaTWU HagAMUILIOK ONil Bif, iHrpesieHTiB, 3ibpaHMX Ha AHi Kowwuka), byab Jfacka,
BUKOPUCTOBYMTE LLMNL, LWOO BUNHATY iHTPEdi€EHTM OANH 33 OAHUM.

MNpumitKka: ByabTe obeperkHi, AKLLIO XOo4YeTe MepeBepHYTU KOLIMK, OCKiNbKM oA, Wwo 3ibpanacsa Ha AHi
KOLUMKA, BUTEYE Ha iHrpeaieHTH.

12. o6 BuaanuTtu iHrpedieHTM (HanpuKkaag, dincu, osodi abo iHrpegieHTH 6e3 3aliBoi onii 3 iHrpegieHTiIB),
nepeBepHITb KOLWMK, a NOTiM BUCUNTE iHFPEediEHTH.

MNopaaa: wob BUIHATM BeNUKi abo KPUXKI iHrpeaieHTH, NiAHIMITb X 3 KOWMKA LWUNLUAMMU.

13. Konu naprtia iHrpegienTis 6yae rotosa, GpUTIOPHMLA MUTTEBO MiArOTYE HACTYMNHY NapTito.

HaBegeHa Huk4ye Tabauvus ponomoxke Bam BMOpaTM 6as30Bi HanalwTyBaHHA A/1A BE/MKOI KaTeropii
iHrpeaieHTIB.

Mpumitka: maliTe Ha yBasi, WO Ui HaNAWTYBaHHA € OPIEHTOBHUMMU. OCKIiNbKM iHFpedieHTH BiApi3HAIOTbCA 33
NMOXOAXKEHHAM, PO3MipoM, POPMOIO Ta MapKOLD, MU HE MOXKEMO rapaHTyBaTW HalKpaLli HafaWTyBaHHA AnA
BALLMX KOHKPETHUX iHrpeaieHTIB.

Temn MNotuc
Min-Max (r) Yac (xs) o HU 3ayBarKeHHsA
PYKY.

KapTonns ¢pi
ToHKa 3amopomeHa 300-700 9-16 200 v
KapTtonnsa ¢pi
ToscTa 3aMOFJO)KeHa 300-700 11-20 200 v
KapTtonnsa ¢pi
Kaptonnsa dpi
AOMALIHBbOTO
NPUrOTYBaHHA  (8X8 300-800 16-20 200 Y Hopnatn 1/2 ct.n. onii
MM)
Aomai 300-800 18-22 180 | foaatv 1/2 ct.n. onii
KapTONAAHI LONbKM

300-750 12-18 180 Y Hopnatn 1/2 ct.n. onii
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Aomautri 250 15-18 180 |V

KapTonAasHi Kybukn

Kapronnauy 500 15-18 200 |vY

rpaTeH

Crelik. 100-500 8-12 180

M'AcHi BinOuBHI 100-500 10-14 180

Fambyprep 100-500 7-14 180

KosbacHuit pynet 100-500 13-15 200

BapabaHHi nannykm | 100-500 18-22 180

Kypsaua rpyaka 100-500 10-15 180

3aKycKu

MpysuHHi poan 100-400 8-10 200 |vY Bukopucrosynre rorosi o
[OYXOBKM

3amMopoOXKeHi  Kypadi 100-500 6-10 200 v BuKopucToBymTe rotosi 4o

HareTtcu [OYXOBKM

3amMoposKeHi  pubHiI 100-400 6-10 200 BuKopucToByimTe rotosi 4o

naanykm [OYXOBKM

3amMopoXKeHui xnib 3 100-400 8-10 180 BukopwucToByiiTe rotosi go

KpUXTamm [OYXOBKM

dapwmposaHi ooyi | 100-400 1-10 160

Topr. 300 20-25 160 Bukiopucrosyite - gophy
ONA BUNIKaHHSA

Mwpir. 400 20-22 180 Bukopuctosyite  dopmy
ANA BUNIKaHHA/ QyXOBKY

Kekcw 300 15-18 200 Bukopuctosyitte - dopmy
ONA BUNIKaHHSA

Conoaxisakycku | 400 1-20 160 Bukapucrosyite ophy
ANA BUNIKaHHA/ QyXOBKY

Mopaau

- ApibHi iHrpeaieHTX 3a3BMYa BUMAratoTb TPOXM MEHLLIE Yacy ANa NPUroTYBaHHSA, HiXK BENUKI.

- Binblia KinbkicTb iHrpeadieHTiB NoTpebye Tpoxu 6inblue yacy Ha NPUroTyBaHHA, a MeHLa KiNbKicTb
iHrpeAi€eHTIB - TPOXM MeHLLEe Yacy.

- CTpywyBaHHA ApPiBHUX iHrpeieHTiB HAaNoNOBMHY Nif, Yac NPUroTyBaHHA ONTMMI3YE pe3ynbTaT i mMoXe
[,0NOMOTTM 3anobirTn HepiBHOMIPHOMY MPO*KapPHOBaHHIO iHrPeaieHTIB.

- NMpomuliite cBixKy KapTonato oJii€lo i obcmakTe iHrpeaieHTU We KinbKa XBUAWH, W06 BOHU cTanu binbL
XPYCTKUMMU.

- He roTyiite y ¢pUTIOPHULL Oy*Ke KUPHI iIHTPeaieHTH, TaKi AK COCUCKN.

- 3aKyCKM, AKi MOXKHA NPUrOTYBaTU B AyXOBLL, MOXHa TaKOX NPUroTyBaTn y GpUTIOPHUL.

- ONTMManbHa KinbKicTb g5 NPUroTyBaHHA XPYCTKOT KapTonni ¢pi - 500 rpamis.

- Bukopuctosyiite rotoBe TicTo, W06 LWBUAKO Ta ETKO NPUIOTYBaTK 3aKyCKW. [OTOBE TiCTO TaKoX NOTpebye
KOPOTLLOTrO Yacy A1 BUCTOIOBAHHSA.

- B/ TaKoK MOKeTe BUKOPUCTOBYBATU QPUTIOPHULLIO A8 posirpiBy iHrpeaieHTiB. LLLo6 posirpiTh iHrpegieHTy,
BCTaHOBITb TemnepaTypy 150°C Ha 10 xBUAUH.

MpurotyBaHHA AOMALUHbOI KapTonai ppi
o6 npuroTyBaT 4OMALLUHIO KapTONn/to Gpi, BUKOHANTE HaBeAeHi HUXKYe aji:
1. MoYnCTMTHM Ta Hapi3aTK KapTONto.

2. PeTenbHO BUMUTUM KapTOMNAAHI NaINYKM | BUCYLUMTM IX KYXOHHMM Nanepom.
3. Y MUCKY HanuTh 1/2 cToN0BOI NOXKU COHALIHUKOBOT abo 0/IMBKOBOI 01T, BUKNACTM NaNUYKK | nepemiluaTy,
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NOKW NaJINYKN He NOKPUIOTbCS ONELD.
4. BUAMITL NaIMYKM 3 MUCKM NanbUAMKM abo KYXOHHMM Npunaaasm Tak, wob 3aMBa oAif 3aauwimaaca B8
mucui. CKNacTu NasyKM B KOLLIKK.
5. O6CcMarKMTU KapTONAAHI MAZIMYKK BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLUiNA Y LLbOMY PO3Aini.

6. OYULLEHHA

HEINNER |

- OumwanTe Nnpuaag Nicna KOXKHOTO BUKOPUCTaHHA.
- He 4nCTiTb KOWMK i BHYTPIWHIO YAacTUHY MNpuaagy MeTaneBum nocygom abo abpasmMBHUMKM MUOYMMMK
3acobamm, OCKiNbKK Lie MOXKe NOLIKOAMTW iXHE aHTUNPUrapHE NOKPUTTA.

- BUiMiTb OCHOBHY BWU/IKY 3 pO3EeTKM, W06 npuaag,.
MpumiTtKa: Buiimith KOWMWK, W06 AaTN GPUTIOPHUL LWBUALLE OXONOHYTU.

- MpoTpiTb 30BHILLHIO NOBEPXHIO NPUIAAY BONOTOH rAHYiIPKOIO.

- OYMCTiTb KOWMK i NiAA0H rapaAYolo BOAO0D, MUIOYMM 3aC0b0M | HeabpasnBHOLO rybKoto.

- 3annWKK 6pyay MOXKHa BUAANNUTU 33 LONOMOTO0 3HEXKMPIOBA/IbHOT PiANHM.

MpuMiTKa: KOWMWK i peLWwiTKy MOXKHa MUTWN B MOCYA0OMUIMAHIA MaLLUHI.

Mopapa: Akwo 6pya NpuanMn 40 pewiTkn abo AHA KOLWMKa, HamMoBHITb KOLWMK rapa4voto BOAOK i gofanTe
TPOXM 3acoby oA MUTTA nocyay. NMoKkNaaiTe AEKO B KOLWMK i 3aauwwTe Moro npnbamsHo Ha 10 XBUAWH.

- OUUCTITb BHYTPILLHIO YaCTUHY NpUAAAY rapAaYvolo BOAOK Ta HeabpasneHOto rybkoto.

- OYMCTiTb HArpiBanbHUN eNeMEHT 3a 0NOMOrOI0 LWiTKM ANA YNLLEHHA, W06 BUAANNTU 3a/IULLKM TKi.

36epiraHHA

- BiakntouiTe Npunag Big mepexi i gante MOMY NOBHICTIO OXO/IOHYTH.
- MepekoHalTecs, Wo BCi geTani YMCTi Ta cyxi.

7. YCYHEHHA HECMPABHOCTEM

MNpo6nema Moxnusa npuumHa PiweHHs
Mpunag, He nigkA4YeHo Ao
Mepesi BcTtaBTe OCHOBHY BUJ/IKY B 3a3€MJIEHY PO3ETKY.
dpuTIopHULA He : - - ,
npatyioe HaTUCHITb KHOMKY NYCK/BBIMKHEHHA Micas Toro,
’ Bu He HaTucHyAM KHonKy "Myck". | AK BM BCTaHOBUTE TemnepaTypy Ta 4ac abo
BubepeTe NOTPiGHY Nporpamy.
Lo . L MoKNadiTb y KOWMK MeHLWi nopuii iHrpeaieHTiB.
RinbKICTb THTPeAienTB y Kownky MeHLIJiA noy i cmaxatbcA pL‘:'BHOMFi) ﬂime i
IHrpeaienTh, 3aHaATO BesMKa. pu P P
06CMaXKeHi 3 HUM, He € weunawe.

roToBUMM.

3aHaATo HM3bKa TeMnepatypa.

BcTaHOBITb NOTPiOHE 3HAYEHHA TeMmnepaTypu.

IHrpegieHTn . . . . . .
HepiBHOMIpHO [eAki Buam iHrpeieHTiB NOTPIOHO | IHrpesieHTH, AKI nexaTb ogMH Ha ogHomy abo
0BCMAKYIOTECH 360BTYyBaTU B cepeamHi | oguH Ha ogHoMy (Hanpuknag, Kaptonasa ¢pi),
y . y NPUroTyBaHHA. noTpibHO CTPyLIYyBaTU B CepeMHi NPUTrOTYBaHHS.
dpuTIOpHUL,i.
CmakeHi 3aKycku He | Bu BMKOPUCTOBYBA/N ™n . .
BuKkopucToByiiTe 3aKycku B AyxoBui abo 3nerka
OyayTb  XPYCTKMMM, | 3aKYCOK,  MpPU3HAYeHUX  Ans . .
N ..., | 3macTiTb X onieto, Wo6 OTPMMATU XPYCTKY
Kon BUAAYTb 3 | MPUrOTYBaHHA y  TpapuuinHid |
dbpuTIopHUL,. dbpuTopHUL,. PURKY.
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fl He MOXKY NPaBUbHO
BCTaBUTU KOWMKK Yy
npunag.

Y KoLWKKy 3abarato iHrpesieHTiB.

He 3anoBHIONTE KOWMK NOHag no3Hauyky MAX.

3 npunagy BUXOAUTb
6innin aum.

Bu roTyeTe KUpPHI iHrpeaieHTy.

Konn BM CMaXKuTe KUPHI  iHrpedieHTn vy
bpUTIOPHUL, BENMKA KiNbKicTb onii BUTIKAE B
KOWMWK. Onia BMAINAETLCA pasom 3 gMMOM, i
KOLUMK MOMe Harpituca binblue, HiXK 3a3Buyai.
Lle He BnAvMBae Ha poboTy npunagy abo
pesynbrar.

Y KOWMKY BCE LLe 3a/MLIatoTbCA
3a/IMLLKW KUPY Big nonepegHboro
BMKOPUCTAHHA.

Binnin anm 3'ABNAETLCA Yepes HarpiBaHHA XKupy
B KOWMWKY. MepeKoHalTeca, WO BU HANEXKHUM
YNHOM  OYMLLAETE KOWMWK MiCAA  KOXKHOro
BMKOPUCTAHHA.

Ceixa Kaptonna
CMaXKUTbCA y
dpuTiopHUL,

HepiBHOMIpPHO.

Bu BMKOPUCTaNM HenpaBuabHUIA
COPT KapToni.

BMKOPUCTOBYIMTE CBiXKY KapTON/lo i cTexTe 3a
TMM, Wo6 BOHA 3anulianacAa TBepAOolo Nif, 4ac
CMaKeHHA.

B noraHo npomuan KapTonaaHi
Nasnykn nepes TMM, AK CMarKUTK
iX.

Jobpe npomuiTe KapTonasHi Nannyku, wWob
BUAANUTU KPOXMasb i3 30BHIWHbLOI CTOPOHMU
nasnyoK.

Ceixka KapTtonna opi
He € XPYCTKOLO, KoAu ii
BMIAMAIOTb 3

dpuTIOpHUL,.

XpycTKicTb KapTonni opi
3aNeKNTb B4 KinbKOCTi onii Ta

BoaM y ppuTiopi.

MepeKoHanTeca, WO KapTONAAHI NaAnYkn gobpe
BUCYLLEHI, NepLU HiX 3MaLLyBaTH iX Oi€to.

HapixTe  KapTtonaaHi  naaundkm
po3Mipy, Wob BUILWAM BinbLU XPYCTKI.

MeHLWOoro

OBC/IYTOBYBAHHA KNIEHTIB TA CEPBIC ‘

3aBXAM BUKOPUCTOBYIMTE OPUTiHAAbHI 3aN4YacTUHM.
3BepTaroyumchb 40 HALIOro aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOIO LEHTPY, MEPEKOHANTECA, WO Y BaC € HACTYMHi AaHi:
Mogenb Ta cepinHMin Homep.
IHbOpMaLLitO MOXKHA 3HAUTK HA TabAMYL, 3 TEXHIYHUMM JaHUMK. MW 3a1MWAEMO 33 COOOI0 NPaABO HA 3MiHM

bes nonepegxeHHA.

TEXHIYHI AAHI

Hanpyra 220-240B~50/60ry,
Cuna 2200 W
EMHiIcTb 10L
Temnepatypa 80-200°C

JAKyeMO 3a NpuaBaHHSA LbOro NPoAyKTy. AKWO Bam NoTpibHA NiATPMMKa 3 BallMM NPOAYKTOM, BigBigalTe
HaL Be6-CalT, CKOPUCTABLLMCH NMOCUNAHHAMM HUXKYE.
OTtpumaTn nocibHMKM Kopuctysauda: https://www.heinner.ro

OTtpumaTt iHdpopmauito npo nocayry: https://www.heinner.ro
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byab nacka,

EKonoriyHo yucTa ytunisauia
B mokeTe fONOMOITM 3aXMCTUTU HAaBKOIMLLHE cepeoBuLLe!
MicLLeBUX

nam'atainTe npo AOTPUMAHHA

npasun: 3p,aBaﬁTe Henpauwye

enekTpoobnagHaHHA y BiANOBIAHMIA LEeHTP yTUAi3auji Biaxoais.

©
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HEINNER € 3apeectpoBaHoto Toprosoto mapkoto Network One Distribution SRL. |Hwi 6peHan Ta
Ha3BW MPOAYKTIB € TOBAPHUMM 3HAKaMM abo 3apeecTpoBaHMMM TOBAPHUMM 3HAKaMM BigmnoBigHMX
BJTACHUKIB.

’MogHa 4vacTmHa cneumodikauin He moxke 6yTu BigTBOpeHa B Byab-AKiM dopmi Ta Oyab-AKMMUK
3acobamm abo BMKOpWUCTaHA ANA CTBOPEHHA Oyab-AKMX MNOXigHMX, TaKMX AK nNepeknag,
TpaHcdopmalis abo aganTauia 6e3 gossosy NETWORK ONE DISTRIBUTION.

ATopcbKe npaso © 2013 Network One Distribution. Bci npaBa 3axuLueHi.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Lle npoAayKT BignoBigae Hopmam i ctaHgapTam EBPONecbKoro cniBToOBapuUCTBa.

BupobHuk Ta imnopTep: Network One Distribution
Byaunua Mapcena AHKy, 3-5, ByxapecT, PymyHia

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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FRITEZA NA VRUCI ZRAK

Model: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e Kapacitet: 10L
e Snaga: 2200W
e Dva prozirna prozora
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1. UvOoD

PaZljivo procitajte upute i saCuvajte prirucnik za buduée informacije.

Ovaj prirucnik je osmisljen kako bi dao sve potrebne upute u vezi s instalacijom, uporabom i odrzavanjem
jedinice. Kako biste ispravno i sigurno radili jedinici, paZljivo procitajte ovaj prirucnik s uputama prije
instalacije i uporabe.

2. SADRZAJ VASEG PAKETA

Friteza na vrudi zrak
Prirucnik

Potvrda o jamstvu
Izjava o sukladnosti

VY

3. SIGURNOSNE UPUTE

Kada koristite elektricne uredaje, uvijek se treba pridrzavati osnovnih sigurnosnih mjera opreza, uklju€ujudi:

1. Proditajte sve upute.

2. Ne dodirujte vruée povrsine.

3. Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte uranjati kabel, utikace ili postolje u vodu ili drugu tekuéinu.

4. UPOZORENIJE: ovaj elektri¢ni uredaj ima funkciju grijanja. Povrsine, takoder razlicite od funkcionalnih

povrsina, mogu razviti visoke temperature. Bududi da razlicite osobe razli¢ito percipiraju temperature, ovu

opremu treba koristiti s OPREZOM. Oprema se smije dodirivati samo na predvidenim ru¢kama i povrsinama

za hvatanje i koristiti zastitu od topline poput rukavica ili slicnih povrsina. Osim predvidenih povrsSina za

hvatanje, mora imati dovoljno vremena da se ohladi prije nego sto ih se dodirne.

5. Iskljucite ga iz uti¢nice kada se ne koristi i prije ¢iS¢enja. Ostavite da se ohladi prije stavljanja ili

skidanje dijelova.

6. Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalificirane

osobe kako bi se izbjegla opasnost.

7. Koristenje dodataka koji nisu preporuceni od strane proizvodaca uredaja moZze uzrokovati ozljede.

8. Nemojte koristiti uredaj na otvorenom.

9. Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte ga na ili blizu vruéeg plinskog ili elektricnog plamenika ili u zagrijanu pecnicu.

11. Uvijek prvo prikljucite utika¢ na uredaj, a zatim ukljucite kabel u zidnu uti¢nicu. Da biste prekinuli vezu,
okrenite

bilo koja kontrola na "iskljuéeno", a zatim izvucite utikac iz zidne uticnice.

12. Nemojte koristiti uredaj za nepredvidenu upotrebu.

13. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim

ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su bili pod nadzoromiili

Upute o sigurnoj uporabi uredaja i razumjeti opasnosti. Djeca

ne smije se igrati s uredajem. Ci¢enje i odrzavanje korisnika ne smiju obavljati djeca, osim ako

stariji su od 8 godina i pod nadzorom.

14. Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

15. Uredaji nisu namijenjeni za rad pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca

sustav.
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Vazan

¢ Djeca se ne smiju igrati s ovim uredajem.

¢ Ne uranjajte kuciste s elektricnim komponentama i grija¢im elementima u vodu i nemojte ih ispirati pod
mlazom vode.

¢ Ne dopustite da voda ili druge tekuéine udu u uredaj kako biste sprijecili strujni udar.

e Sastojci koji su pripremljeni za kuhanje moraju se staviti u koSaru kako bi se sprijeCio kontakt s grija¢im
elementima.

* Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

» Kada uredaj radi, temperatura dostupne povrsine moZze biti visoka.

Upozorenja

® Provjerite odgovara li napon prikazan na uredaju naponu lokalne mreze.

¢ Nemojte koristiti uredaj ako ima oStecenih utikaca, kabela za napajanje ili drugih komponenti.

¢ Ne idite neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi oSteceni kabel za napajanje.

e Drzite glavni kabel za napajanje dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemojte umetati uredaj niti rukovati upravljackom plo¢om mokrim rukama.

¢ Ne naslanjajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora na straznjoj i bocnim
stranama i najmanje 10 cm iznad uredaja. Ne stavljajte nista na uredaj.

¢ Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim one opisane u ovom priru¢niku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

¢ Vruci zrak se ispusta kroz izlaz u fritezi. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od izlaza kako biste izbjegli
opekline od vruéeg zraka i pare koju ispusta izlaz. Takoder pazite na vrudi zrak i paru kada uklanjate fritezu,
sklop staklenog poklopca i posudu za pecenje iz uredaja.

¢ Svaka dostupna povrsina moze se zagrijati tijekom uporabe.

¢ Punjenje koSare uljem moZe uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ako primijetite da izlazi crni dim, odmah izvucite utikac. Pricekajte da emisije dima prestanu prije nego
Sto izvadite kosaru friteze iz uredaja.

PaZnja
¢ Osigurajte da je uredaj postavljen na ravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.
e [skljucite elektricne uredaje iz uti¢nice kada se ne koriste.

.....
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HENNER
4. OPIS PROIZVODA

1 - Digitalna upravljacka ploca osjetljiva na dodir | 5 - Pladanj za przenje
2 - Kosara 6 - Metalni separator
3 - Rucka za koSaru 7 = Ulaz zraka
4 -> Prozirni prozor 8 - Izlaz zraka

NAPOMENA: odbojnici pri€vrs¢eni na pladanj za prZenje otporni su na toplinu. Ne preporucuje se njihovo
uklanjanje.

5. KORISTENJE PROIZVODA

Ovo je friteza koja pruza jednostavan i zdrav nacin pripreme vaSih omiljenih sastojaka. Zbog prednosti
vruéeg zraka koji moze cirkulirati kroz kosaru, vase ¢e se posude obaviti na brz i ujednacen nacin. Najbolji
dio je Sto friteza na vruéi zrak moZe zagrijati hranu u svim smjerovima, a za veéinu sastojaka nije potrebno
nikakvo ulje.

Prije prve upotrebe:

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice.

2. Ocistite koSaru i podlogu za prZzenje vru¢com vodom, tekuéinom za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ove
dijelove je sigurno prati u perilici posuda.

3. Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.

4. Pazljivo izvucite koSaru iz friteze.

5. Stavite sastojke u kosaru.

6. Gurnite kosaru u fritezu.
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BiljeSka: Nemojte prekoraciti indikator MAX oznacen na kosari, jer to moze utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.

Oprez: Ne dodirujte kosSaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer se jako zagrije. KoSaru drzite samo
za rucku.

7. Ne punite kosSaru uljem ili bilo kojom drugom tekuéinom.

BROIL GRILL ROAST

REHEAT AIRFRY CHICKEN FISH STEAK

<

Napomena: Dostupno je 12 funkcija: pecenje, rostilj, pecenje, podgrijavanje, przenje na zraku, piletina, jaje,
povrée, pomfrit, pecenje, riba, odrezak.

e Gumb za ukljucivanje/iskljuéivanje : ovaj gumb moze ukljuditi/iskljuciti fritezu.

e Tipka Start/Pauza m: tijekom procesa przenja na vrudi zrak, pritisnite ovu tipku tako da friteza prestane
grijati i ventilator se iskljuci. U osnovi, ova tipka djeluje kao funkcija pauze.

U stanju pauze moZete promijeniti izbornik kako biste odabrali drugu unaprijed postavljenu opciju. Zatim
moZete ponovno pritisnuti ovu tipku i friteza ¢e nastaviti kuhati.

Q0
e Gumb za prebacivanje izbornika : dodirom ove tipke moZete promijeniti i odabrati program kuhanja.

e Tipke za prebacivanje TEMP/TIME /: tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti temperaturu ili
vrijeme, prvo pritisnite tipku prekidaca TEMP/TIME, a zatim mozete povecati ili smanijiti vrijeme kuhanja u

intervalima od 1 minute i temperaturu u intervalu od 5°C kontinuiranim dodirivanjem tipki / s obje
strane odgovarajucih ikona temperature ili vremena ili brzim pomicanjem drzanjem tipki pritisnutim za
postavljanje Zeljene temperature/vremena kuhanja.

Nakon Sto se upoznate s uredajem, mozda Cete htjeti eksperimentirati s vlastitim receptima. Jednostavno
odaberite vrijeme i temperaturu koji odgovaraju vasem osobnom ukusu.
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Jelovnik Gumb ikone tZ:riapr:::'atura °C) (Z:A(T;r)]o vrijeme Tresti
GRAJA / 200 10 Tresti
ROSTILJ / 195 20 Tresti
PECENJE / 200 10 Tresti
JAJE / 160 18 /
POVRCE / 180 10 Tresti
KRUMPIRICI / 200 22 Tresti
PODGRIJAVANIE |/ 175 4 /
ZRACNI PRZENJE |/ 200 18 Tresti
KOKOS / 195 22 Tresti
PECI / 160 20 /
RIBA / 190 10 Tresti
ODREZAK / 200 10 Tresti
Raspon temperature: 80 °C~ 200 °C

Vremenski raspon: 1min ~ 60min

Napomene: za unaprijed postavljene programe pritisnite lzbornik da biste ih odabrali. Ako sastojci nisu
ukljuéeni u ovih 12 programa, odaberite odgovarajuci program i temperaturu za sastojke. Pogledajte odjeljak
"Savjeti" u ovom poglavlju kako biste odredili pravu temperaturu.

Funkcija protresanja  SHAKED)

Kako bi se osiguralo ravnomjerno kuhanje, neke namirnice je potrebno protresti tijekom procesa kuhanja.
Indikator protresanja ce treptati kada ciklus kuhanja dosegne svoje poluvrijeme. Ovo vam vrijeme daje priliku
da protresite ili okrenete hranu u kosarici, Sto pomaze osigurati ravnomjerno kuhanje.

Napomena: za krumpirice, indikator trese ce treptati kada radi na 50% i 75% preostalog vremena kuhanja.

Funkcija memorije

1. Ako se proizvod iskljuci tijekom kuhanja, proizvod se jo$ uvijek moZe sjetiti radne temperature i radnog
vremena prije nestanka struje u roku od 1 do 2 sata i nastavit ¢e raditi u skladu sa stanjem prije nestanka
struje nakon sto se ponovno ukljudi.

2. Neke sastojke potrebno je protresti do pola tijekom kuhanja (pogledajte odjeljak "Savjeti" u ovom
poglavlju). Na taj nacin izvucite kosaru iz uredaja za rucku i protresite je. Zatim gurnite kosaru natrag u fritezu.
3. Friteza na vrudi zrak ¢e zazvoniti "Auto ready" nakon isteka vremena kuhanja. Kada cujete zvono 5 puta,
to znaci da je ciklus kuhanja zavrsen. lzvucite kosaru iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu.

Napomena: tijekom ciklusa kuhanja svjetlo unutar lonca svijetli dok se ne postigne zadana temperatura,
svjetlo se prigusi i grijaci element se privremeno iskljuci. Kada je temperatura niZa od zadane temperature,
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pocet ¢e ponovno raditi s upaljenim unutarnjim svjetlom. Ovo je njegov normalan ciklus funkcije.

Nakon isteka vremena, grijaci element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20 sekundi kako bi
otpuhao vrudi zrak kao sigurnost. Konaéno, zvono timera ée zazvoniti 5 puta kao zavrsni alarm.

4. Provjerite jesu li sastojci spremni.

Napomena: ako sastojci jo$ nisu spremni, jednostavno gurnite kosaru natrag u uredaj. Pritisnite tipke za
kontrolu temperature/vremena za podesavanje postavke temperature/vremena. Nakon toga ponovno
pritisnite gumb Start za pokretanje uredaja dok ne postigne Zeljeni rezultat.

5. Da biste uklonili sastojke (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koji sastojak s prirodnom masno¢om i koji ée
imati viSak ulja od sastojaka prikupljenih na dnu kosarice), upotrijebite hvataljke za odabir sastojaka jedan po
jedan.

Napomena: Budite oprezni ako Zelite okrenuti kosaru jer ée ulje prikupljeno na dnu kosare iscuriti na sastojke.
12. Da biste iz sastojaka uklonili sastojke (npr. Cips, povrce ili sastojke bez viska ulja), okrenite kosaru, a zatim
izlijte sastojke.

Savjet: da biste uklonili velike ili krhke sastojke, izvadite sastojke iz ko3arice klijestima.

13. Kada je serija sastojaka spremna, friteza na vruci zrak odmah ce biti spremna za pripremu jos jedne serije.

Tablica u nastavku pomodi ¢e vam da odaberete osnovne postavke za velike kategorije sastojaka.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududéi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, velicini,
obliku i marki, ne mozemo jamditi najbolju postavku za vase odredene sastojke.

Tempe
Min-Max (g) Vrijeme (min) ratura | Tresti | Napomena
°C
Pomfrit
Tanki ~ —smrznuth | 550 700 9-16 200 |
krumpiriéi
Gusti ~ smrznuti | 54 709 11-20 200 |
krumpirici
Domadi  krumpirici . " .
(8X8mm) 300-800 16-20 200 Y Dodajte 1/2 Zlice ulja
Domace kriske | 300-800 18-22 180 | Dodaijte 1/2 Zlice ulja
krumpira
Domace kockice | 300-750 12-18 180 Y Dodajte 1/2 Zlice ulja
krumpira 250 15-18 180 Y
Gratin od krumpira 500 15-18 200 Y
Odrezak 100-500 8-12 180
Mesni kotleti 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolat od kobasica 100-500 13-15 200
Batak 100-500 18-22 180
Pile¢a prsa 100-500 10-15 180
Grickalice
Proljetne rolice 100-400 8-10 200 | Koristite  spreman  za
pecnicu
Smrznut.l piledi 100-500 6-10 200 y KOIiIS'.tIte spreman  za
nuggetsi pecnicu
Smrznuti riblji prsti | 100-400 6-10 200 Koristite  spreman  za
pecnicu
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Smrznuti kruh 100-400 8-10 180 Koristite  spreman  za
pecnicu

Punjeno povrce 100-400 1-10 160

Kolac 300 20-25 160 Koristite kalup za pecenje
Koristite kalup za

Quiche 400 20-22 180 pecenje/posudu za
pecnicu

Muffins 300 15-18 200 Koristite kalup za pecenje
Koristite kalup za

Slatki zalogaji 400 1-20 160 pecenje/posudu za
pecnicu

Savjeti

¢ Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto kracée vrijeme pripreme od vecih.

¢ Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo malo dulje vrijeme pripreme, a manja koli¢ina sastojaka zahtijeva
samo nesto krace vrijeme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka do pola tijekom pripreme optimizira rezultat i moze sprijeciti neravhomjerno
przenje sastojaka.

¢ Svjezi krumpir isperite s malo ulja i przite sastojke jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Nemojte pripremati izrazito masne sastojke kao $to su kobasice u fritezi.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u peénici mogu se pripremiti i u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog krumpiriéa je 500 grama.

¢ Koristite unaprijed pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Unaprijed pripremljeno
tijesto takoder zahtijeva krace

e Fritezu na vruéi zrak mozete koristiti i za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C do 10 minuta.

Izrada domaceg krumpirica

Da biste napravili domadi krumpiri¢, slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Stapiée krumpira temeljito operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice suncokretovog ulja ili maslinovog ulja, stavite Stapi¢e na vrh i mijesajte dok Stapici
ne budu premazani uljem.

4. Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom kako bi visak ulja ostao u posudi. Stavite Stapice u
kosaru.

5. Przite Stapice krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

6. CISCENJE

e QOcistite uredaj nakon svake uporabe.

¢ Nemojte Cistiti koSaru i unutrasnjost uredaja metalnim priborom ili abrazivnim materijalima za ¢iséenje jer
to moze ostetiti njihov neljepljivi premaz.

¢ Izvucite glavni utikac iz zidne uti¢nice kako biste ohladili uredaj.

BiljeSka: Uklonite koSaru kako bi se friteza brze ohladila.

e Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e QOcistite kosaru i posudu za podlogu vruéom vodom, malo sredstva za pranje posuda i neabrazivnom
spuzvom.

¢ Preostalu prljavstinu moZete ukloniti teku¢inom za odmasdéivanje.

Napomena: Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjet: Ako se prljavstina zalijepi za reSetku ili dno koSare, napunite koSaru vruéom vodom i dodajte malo
tekucine za pranje posuda. Stavite tepsiju u kosaru i ostavite da se namace oko 10 minuta.
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e QOcistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnhom spuzvom.
e Ocistite grija¢i element cetkom za cis¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

Uskladistenje

¢ |skljucite uredaj iz uti¢nice i ostavite ga da se temeljito ohladi.
* Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

7. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzrok

Otopina

Friteza na vrudi zrak ne
radi.

Uredaj nije ukljucen u struju.

Stavite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli
pokretanje.

gumb za

Pritisnite tipku za pokretanje/napajanje nakon
Sto postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete
Zeljeni program.

Sastojci przeni s njim
nisu gotovi.

Koli¢éina sastojaka u kosarici je
prevelika.

U kosaru stavite manje serije sastojaka. Manje
serije prze se ravnomjernije i brze.

Zadana temperatura je preniska.

Okrenite temperaturu na potrebnu postavku
temperature.

Sastojci se
neravnomjerno prze u
fritezi na vrudi zrak.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je protresti na pola
vremena pripreme.

Sastojke koji leze jedan na drugom ili preko
drugog (npr. krumpiriéi) potrebno je protresti na
pola vremena pripreme.

Prieni zalogaji nisu | Koristili ste wvrstu grickalica L L P .
. . . L . Koristite grickalice u pecnici ili lagano premazite

hrskavi kad izadu iz | namijenjenih za pripremu u . -

. L ey malo ulja na grickalice za hrskaviji rezultat.
friteze. tradicionalnoj fritezi.
Ne mogu pravilno
gurnuti  koSaru  u | U kosarici ima previSe sastojaka. Nemojte puniti koSaru iznad oznake MAX.
uredaj.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vrudi zrak,
velika koli¢ina ulja ¢ée iscuriti u koSaru. Ulje
nastaje dok se dim i koSara mogu zagrijati vise
nego inace. To ne utjece na uredaj ili rezultat.

KoSara joS uvijek sadrZi ostatke
masti od prethodne uporabe.

Bijeli dim nastaje zagrijavanjem masti u kosari.
Obavezno odistite kosaru nakon svake upotrebe.

Svjezi krumpiric¢i prie
se neravhomjerno u
FRITEZI.

Niste  koristili
krumpira.

pravu  vrstu

Koristite svjezi krumpir i pazite da ostane Cvrst
tijekom prienja.

Stapi¢e krumpira niste pravilno
isprali prije nego Sto ste ih isprzili.

Pravilno isperite Stapi¢e krumpira kako biste
uklonili skrob s vanjske strane Stapica.

Svjezi krumpiri¢i nisu
hrskavi kad izadu iz
friteze.

Hrskavost krumpirica ovisi o
kolic¢ini ulja i vode u krumpiri¢ima.

Obavezno dobro osusite Stapi¢e krumpira prije
nego Sto ih premazete uljem.

Stapice krumpira nareZite na manje za hrskaviji
rezultat.
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BRIGA O KUPCIMA | SERVIS

Uvijek koristite originalne rezervne dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servisni centar, provjerite imate li na raspolaganju sljedeée podatke: model i
serijski broj.

Podaci se mogu naci na natpisnoj plocici. PodloZno promjenama bez prethodne najave.

TEHNICKI PODACI \

Voltaza 220-240V ~ 50/60Hz
Moc¢ 2200 W
Kapacitet 10L
Temperatura 80-200°C

Hvala vam Sto ste kupili ovaj proizvod. Ako vam je potrebna podrska za vas proizvod, posjetite nasu web
stranicu koristeci donje poveznice.

Nabavite korisnic¢ke priruénike: https://www.heinner.ro

Informacije o servisu: https://www.heinner.ro

Ekoloski prihvatljivo zbrinjavanje

MoZete pomocdi u zastiti okolisa!

Ne zaboravite poStivati lokalne propise: predajte neispravnu elektriénu opremu odgovarajuc¢em
centru za zbrinjavanje otpada.

51

HEINNER je registrirani zastitni znak tvrtke Network One Distribution SRL. Ostale robne marke i
nazivi proizvoda zastitni su znakovi ili registrirani zastitni znakovi njihovih vlasnika.

Nijedan dio specifikacija ne smije se reproducirati u bilo kojem obliku ili na bilo koji nacin ili koristiti
za izradu bilo kakvih izvedenica kao Sto je prijevod, transformacija ili prilagodba bez dopustenja
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Autorska prava © 2013 Network One Distribucija. Sva prava pridrzana.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ovaj proizvod je u skladu s normama i standardima Europske zajednice.

B

Proizvodac i uvoznik: Network One Distribution

Ulica Marcel lancu, 3-5, Bukurest, Rumunjska

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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FRITEZA SA TOPLIM VAZDUHOM

Model: AirBake Revolution
HAF-C10DB22GREY

e Kapacitet: 10L
e Snaga: 2200V
e Dva prozirna prozora
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1. UvOoD

Molimo Vas da paZljivo procitate uputstva i Cuvajte prirucnik za buduée informacije.

Ovaj prirucnik je dizajniran da pruzi sva potrebna uputstva u vezi sa instalacijom, koriséenjem i odrzavanjem
uredaja. Da biste pravilno i bezbedno upravljali uredajem, pailjivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu pre
instalacije i upotrebe.

2. SADRZAJ VASEG PAKETA

Friteza sa toplim vazduhom
Uputstvo za upotrebu
Potvrda o garanciji

Izjava o usaglasenosti

VY

3. BEZBEDNOSNE INSTRUKCUE

Kada koristite elektricne uredaje, uvek treba postovati osnovne mere predostroznosti, ukljucujuci:

1. Proditajte sva uputstva.

2. Ne dodirujte vruée povrsine.

3. Da biste se zastitili od strujnog udara, ne uranjajte kabl, utikace ili bazu u vodu ili drugu te¢nost.

4. UPOZOREN]E: ovaj elektri¢ni uredaj sadrzi funkciju grejanja. Povrsine, takode razlic¢ite od funkcionalnih

povrsina, mogu razviti visoke temperature. Posto razliite osobe razli¢ito dozZivljavaju temperature, ova

oprema ce se koristiti sa OPREZOM. Oprema se dodiruje samo na predvidenim ruckama i povrSinama za

hvatanje i koristi zastitu od toplote kao Sto su rukavice ili slicne povrsine. Osim predvidenih povrsina za

hvatanje mora dobiti dovoljno vremena da se ohladi pre nego Sto se dodirne.

5. Iskljucite ga iz uti¢nice kada se ne koristi i pre ¢is¢enja. Ostavite da se ohladi pre nego sto stavite ili

skidanje delova.

6. Ako je kabl za napajanje ostec¢en, mora ga zameniti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalifikovane osobe

kako bi se izbegla opasnost.

7. Upotreba dodataka koji nisu preporuceni od strane proizvodaca uredaja moze prouzrokovati povrede.

8. Ne koristite uredaj na otvorenom.

9. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte ga na ili blizu vrué¢eg gasnog ili elektricnog gorionika, ili u zagrejanu rernu.

11. Uvek prvo prikljucite utika¢ na uredaj, a zatim ukljucite kabl u zidnu uti¢nicu. Da biste prekinuli vezu,
okrenite

bilo koja kontrola da se "iskljuci", a zatim izvadite utikac iz zidne uticnice.

12. Nemojte koristiti uredaj za druge osim predvidene upotrebe.

13. Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i vise i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim

ili mentalne sposobnosti ili nedostatak iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili

Uputstva o koriséenju uredaja na bezbedan nacin i razumeju opasnosti. Decu

nece se igrati sa uredajem. Ciéenje i odrzavanje korisnika ne smeju da obavljaju deca, osim ako oni

su stariji od 8 i pod nadzorom.

14. Drzite uredaj i njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

15. Uredaji nisu namenjeni za rukovanje pomocu spoljnog tajmera ili posebnog daljinskog upravljaca

Sistem.
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Vahno

¢ Deci nije dozvoljeno da se igraju sa ovim uredajem.

¢ Ne uranjajte kudiste koje sadrzi elektricne komponente i grejne elemente u vodu i ne ispirajte ih ispod
slavine.

¢ Ne dozvolite da voda ili druge te¢nosti udu u uredaj kako biste sprecili strujni udar.

e Sastojci koji su pripremljeni za kuvanje moraju biti stavljeni u korpu kako bi se sprecio kontakt sa grejnim
elementima.

¢ Ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha dok je uredaj u radu.

¢ Ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

» Kada uredaj radi, temperatura dostupne povrsine moZze biti visoka.

Upozorenja

e Proverite da li napon prikazan na uredaju odgovara naponu lokalne mreze.

¢ Nemojte koristiti uredaj ako postoje oSteceni utikaci, kablovi za napajanje ili druge komponente.

¢ Ne idite kod neovlaséenog lica da zameni ili popravi osteceni kabl za napajanje.

e Drzite glavni kabl za napajanje dalje od vrucih povrsina.

¢ Nemojte umetati uredaj niti rukovati kontrolnom tablom mokrim rukama.

¢ Ne naslanjajte uredaj na zid ili drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm prostora na ledima i bo¢nim stranama,
a najmanje 10 cm iznad uredaja. Ne stavljajte niSta na vrh uredaja.

¢ Nemojte koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom uputstvu.

¢ Ne ostavljajte uredaj da radi bez nadzora.

¢ Vruci vazduh se oslobada kroz izlaz u fritezi. Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od izlaza kako biste
izbegli opekotine od vruceg vazduha i pare koju oslobada izlaz. Takode, budite oprezni sa vrelim vazduhom i
parom kada uklonite fritezu, stakleni poklopac sklop i posudu za pecenje iz aparata.

¢ Svaka dostupna povrsina moze postati vruca tokom upotrebe.

¢ Punjenje korpe uljem moZe izazvati opasnost od pozara.

¢ Ako pronadete crni dim koji izlazi, odmah iskljucite utika¢. Sacekajte da se emisija dima zaustavi pre nego
Sto izvadite korpu friteze iz uredaja.

Pahnju

e Uverite se da je uredaj postavljen na ravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

e [skljucite elektricne uredaje kada se ne koriste.

¢ Proizvodi se moraju ostaviti da se ohlade oko 30 minuta pre rukovanija ili ¢iS¢enja.
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4. OPIS PROIZVODA

1 - Digitalni dodir Kontrolna tabla | 5 - posluzavnik za prienje
2 - Korpa 6 - metalik separator

3 - Rucka korpe 7 - Ulaz vazduha

4 - Prozor prozor 8 - Izlaz vazduha

NAPOMENA: odbojnici pricvrséeni na posluzavniku za prZenje su otporni na toplotu. Ne preporucuje se
njihovo uklanjanje.

5. KORISCENJE PROIZVODA

Ovo je friteza koja pruZa jednostavan i zdrav nacin da pripremite svoje omiljene sastojke. Zbog prednosti
toplog vazduha koji moze da cirkuliSe kroz korpu, vasa jela ¢e se obaviti na brz i ujednacen nacin. Najbolji
deo je da friteza moze da zagreje hranu u svim pravcima, a vec€ina sastojaka ne zahtevaju nikakvo ulje.

Pre prve upotrebe:

1. Uklonite sve materijale za pakovanje i nalepnice.

2. Ocistite korpu i podnoZje za przenje toplom vodom, te¢noséu za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi delovi
su bezbedni za CiS¢enje u masini za pranje sudova.

3. Prikljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uticnicu.

4. Pazljivo izvucite korpu iz friteze.

5. Stavite sastojke u korpu.

6. Gurnite korpu u fritezu.

www.heinner.com



HEINNER |

Napomena: Ne prekoracite indikator MAKS oznacen na korpi, jer to mozZe uticati na kvalitet kuvanja hrane.
Oprez: Ne dirajte korpu tokom i kratko vreme nakon upotrebe, jer se jako zagreje. Drzite korpu samo za drsku.
7. Ne punite korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noscu.

BROIL GRILL ROAST

REHEAT AIRFRY CHICKEN FISH STEAK

<

Napomena: 12 funkcije su obezbedene: Pecenje, Rostilj, Pecenje, Podgrevanje, Fri, Piletina, Jaje, Veg, Pomfrit,
Pecenje, Riba, Biftek.

e Dugme za ukljucivanje / iskljucivanje : ovo dugme moze da ukljuci / iskljudi fritezu.

e Dugme Start / Pauza m: tokom procesa przenja vru¢im vazduhom, pritisnite ovo dugme tako da friteza
prestane da se greje i ventilator ce se iskljuciti. U osnovi, ovo dugme deluje kao funkcija pauze.

U stanju pauze, mozete da promenite meni da biste izabrali drugu unapred podesSenu opciju. Zatim mozete
ponovo da pritisnete ovo dugme i friteza ¢e nastaviti da kuva.

QO
¢ Dugme za prebacivanje menija : dodirom na ovo dugme mozZete promeniti i odabrati program kuvanja.

e Dugmad za prebacivanje TEMP/TIME /: tokom procesa kuvanja, ako Zelite da podesite temperaturu
ili vreme, prvo pritisnite dugme za prebacivanje TEMP/TIME, a zatim moZete povedcati ili smanjiti vreme

kuvanja u intervalima od 1 minuta i temperaturu u intervalu od 5°C neprekidnim dodirivanjem tastera /

na obe strane odgovarajucih ikona temperature ili vr.emena ili brzim pomeranjem drZanjem tastera za
podesavanje zZeljene temperature/vremena kuvanja.

Kada se upoznate sa uredajem, moZzda éete Zeleti da eksperimentiSete sa svojim receptima. Jednostavno
izaberite vreme i temperaturu koja odgovara vasem licnom ukusu.
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Jelovnik Ikona Dugme E)efault UG \I::edn:aezr'\r/lnlel\lv)ano sadrZina
Bilten / 200 10 sadrZina
ROJBTIL / 195 20 sadrZina
PEMENJE / 200 10 sadrzina
JAJE / 160 18 /

Bilten / 180 10 sadrzina
POMFRIT / 200 22 sadrzina
PODGREJATI / 175 4 /
AIRFRY / 200 18 sadrzina
PILE / 195 22 sadrzina
ISPEMEM / 160 20 /

RIBA / 190 10 sadrZina
JbNICLU / 200 10 sadrzina
Temp opseg: 80°C~200°C

Vremenski opseg: 1min ~ 60min

Napomene: za unapred podesene programe pritisnite Meni da biste ih izabrali. Ako sastojci nisu uklju¢eni u
ovih 12 programa, izaberite odgovarajuéi program i temperaturu za sastojke. Pogledajte odeljak "Saveti" u
ovom poglavlju da biste odredili pravu temperaturu.

Funkcija protresanja  SHAKED)

Da bi se osiguralo ravnomerno kuvanje, neke namirnice zahtevaju muckanje tokom procesa kuvanja.
Indikator trese ¢e treptati kada je ciklus kuvanja dostigao svoje poluvreme. Ovaj put vam daje priliku da
protresite ili okrenite hranu u korpi, Sto pomazZe da se obezbedi ravhomerno kuvanje.

Napomena: za pomfrit, indikator trese ce treptati kada radi na 50% i 75% preostalog vremena kuvanja
previse.

Funkcija memorije

1. Ako je proizvod isklju¢en tokom kuvanja, proizvod i dalje moZe da zapamti radnu temperaturu i radno
vreme pre nestanka struje u roku od 1 do 2 sata i nastavi¢e da radi u skladu sa stanjem pre nestanka struje
kada se ponovo ukljuci.

2. Neki sastojci zahtevaju da se protrese na pola puta tokom vremena kuvanja (vidi odeljak "Saveti" u ovom
poglavlju). Na ovaj nacin izvucite korpu iz uredaja za drsku i protresite je. Zatim gurnite korpu nazad u fritezu.
3. Friteza ¢e imati "Auto spreman" zvono zazvonio nakon sto je vreme kuvanja isteklo. Kada Cujete zvono za
5 puta, to znaci da je ciklus kuvanja zavrsen. lzvucite korpu iz aparata i stavite je na povrsinu otpornu na
toplotu.
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Napomena: tokom ciklusa kuvanja, svetlo unutar lonca se pali dok se ne postigne podesena temperatura,
svetlo se prigusi, a grejni element se privremeno iskljuci. Kada je temperatura niza od podesene temperature,
ona ¢e poceti da radi ponovo sa unutrasnjim svetlom. Ovo je njegov normalan ciklus funkcije.

Nakon isteka vremena, grejni element prestaje da radi, ali ventilator ¢e nastaviti da radi oko 20 sekundi kako
bi oduvao vruéi vazduh kao sigurnost. Kona¢no, zvono tajmera ¢e zvoniti 5 puta kao zavrsni alarm.

4. Proverite da li su sastojci spremni.

Napomena: ako sastojci jo$ nisu spremni, jednostavno gurnite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugmad za
kontrolu temperature / vremena da biste podesili podeSavanje temperature / vremena. Nakon toga, ponovo
pritisnite dugme Start da biste pokrenuli uredaj dok ne postigne Zeljeni rezultat.

5. Da biste uklonili sastojke (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci sa prirodnom masno¢om i da ¢e
imati visak ulja od sastojaka prikupljenih na dnu korpe), molimo vas da koristite kleSta da izaberete sastojke
jedan po jedan.

Napomena: Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu jer ée ulje sakupljeno na dnu korpe iscuriti na
sastojke.

12. Da biste uklonili sastojke (npr. Cips, povrée ili sastojke bez viska ulja iz sastojaka), okrenite korpu, a zatim
izlijte sastojke.

Savet: da biste uklonili velike ili krhke sastojke, izvadite sastojke iz korpe pomocu klijesta.

13. Kada je serija sastojaka spremna, friteza ¢e odmabh biti spremna za pripremu jos jedne serije.

Donja tabela ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podeSavanja za velike kategorije sastojaka.
Napomena: imajte na umu da su ove postavke indikacije. Kako se sastojci razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku
i brendu, ne moZemo garantovati najbolju postavku za vase sastojke.

Tempe ..
Min-Maks (g) Vreme (min) ratura :adrzm Primedba
°C
Pomfrit
;Z':;rit SMrZNUt | 300-700 9-16 200 |Y
Ej:;:r'it MUt | 300-700 11-20 200 |
gi:‘;:q'm) pomfrit | 350800 16-20 200 |vY Dodajte 1/2 kagike ulja
Domaci klinoviod | 55 g4 18-22 180 | Dodaijte 1/2 kasike ulja
krompira
Domace kocke | 300-750 12-18 180 Y Dodajte 1/2 kasike ulja
krompira 250 15-18 180 Y
Gratin krompir 500 15-18 200 Y
Jbniclu 100-500 8-12 180
Mesni kotleti 100-500 10-14 180
Bilten 100-500 7-14 180
Kobasica rolna 100-500 13-15 200
Batak 100-500 18-22 180
Pile¢a prsa 100-500 10-15 180
Grickalice
Prole¢ne rolnice 100-400 8-10 200 Y Koristite rernu spreman
Smrznuti pileci 100-500 6-10 200 Y Koristite rernu spreman
nuggets
Smrznuti riblji prsti 100-400 6-10 200 Koristite rernu spreman
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Smrz‘nut| hleb 100-400 8-10 180 Koristite rernu spreman
mrvljena

Punjeno povrce 100-400 1-10 160

Kolac 300 20-25 160 Koristite kalup za pecenje
Bilten 400 20-22 180 Koristite kalup za pecenje /

posudu za rernu

Kolace 300 15-18 200 Koristite kalup za pecenje
Koristite kalup za pecenje /
posudu za rernu

Slatke grickalice 400 1-20 160

Saveti

¢ Mali sastojci obi¢no zahtevaju nesto kraée vreme pripreme od vecih.

¢ VVeca koli¢ina sastojaka zahteva samo malo duze vreme pripreme, a manja koli¢ina sastojaka zahteva samo
nesto krade vreme pripreme.

¢ Protresanje manjih sastojaka na pola puta tokom pripreme optimizuje rezultat i moZe pomoci u sprecavanju
neravnomerno przenih sastojaka.

¢ Isperite sa malo ulja sveZi krompir i prZite sastojke jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte izuzetno masne sastojke kao sto su kobasice u fritezi.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se pripremiti i u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

e Koristite unapred pripremljeno testo da biste brzo i lako dobili grickalice. Unapred napravljeno testo takode
zahteva krace

e Takode mozete koristiti fritezu sa toplim vazduhom za zagrevanje sastojaka. Da biste zagrejali sastojke,
podesite temperaturu na 150 ° C do 10 minuta.

Pravljenje domacdeg pomfrita

Da biste napravili domadi pomfrit, sledite sledece korake:

1. Ogulite i narezite krompir.

2. Temeljito operite Stapice krompira i osusite ih kuhinjskim papirom.

3. Sipajte 1/2 kasike suncokretovog ulja ili maslinovog ulja u posudu, stavite Stapic¢e na vrh i mesajte dok se
Stapici ne obloze uljem.

4. |zvadite Stapove iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite
Stapove u korpu.

5. Przite Stapice krompira prema uputstvima u ovom poglavlju.

e QOcistite uredaj nakon svake upotrebe.

¢ Ne (Cistite korpu i unutrasnjost uredaja metalnim priborom ili abrazivnim materijalima za cis¢enje, jer to
moze ostetiti njihov nelepljivi premaz.

* Izvadite glavni utikac iz zidne uti¢nice da biste ohladili uredaj.

Napomena: Izvadite korpu kako bi se friteza brze ohladila.

e Obrisite spoljnu stranu uredaja vlaznom krpom.

e Ocistite korpu i podlogu toplom vodom, malo tecnosti za pranje posuda i neabrazivnom spuzvom.

¢ Preostalu prljavstinu moZete ukloniti nekom te¢noséu za odmaséivanje.

Napomena: Korpa i stalak su otporni na masinu za pranje sudova.

Savet: Ako se prljavstina zaglavi na stalku ili dnu korpe, napunite korpu toplom vodom i dodajte malo te¢nosti
za pranje. Stavite posudu za pecenje u korpu i ostavite ih da se natapaju oko 10 minuta.

e Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.

e Ocistite grejni element ¢etkom za Ciséenje kako biste uklonili ostatke hrane.
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Skladistenje

¢ Iskljucite uredaj i ostavite ga da se dobro ohladi.
¢ Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi.

7. RESAVANJA PROBLEMA

HEINNER |

Problem Moguci uzrok Resenje
Aparat nije ukljuéen. Stavite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
Friteza sa  toplim . i, . Pritisnite dugme Start / napajanje nakon sto
. Niste  pritisnuli  dugme za . . I o w g
vazduhom ne radi. ) podesite temperaturu i vreme ili izaberite Zeljeni
pokretanje.

program.

Sastojci przeni sa njim

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje serije sastojaka u korpu. Manje
serije se prze ravnomernije i brze.

Podesena
preniska.

temperatura je

Okrenite temperaturu na Zeljenu temperaturu.

nisu gotovi.
Sastojci se prie
neravhomerno u
fritezi sa  toplim
vazduhom.

Odredene vrste sastojaka treba
protresti na pola puta kroz vreme
pripreme.

Sastojci koji leze na vrhu ili preko drugog (npr.
pomfrit) treba da se protresu na pola puta kroz
vreme pripreme.

Priene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
friteze.

Koristili ste neku vrstu grickalica
koje treba da se pripremaju u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice u peénici ili lagano cetkajte
malo ulja na grickalice za ostriji rezultat.

Ne mogu pravilno da

gurnem  korpu  u | U korpiima previSe sastojaka. Ne punite korpu izvan indikacije MAKS.
aparat.
Kada prZite masne sastojke u fritezi sa toplim
vazduhom, velika koli¢ina ulja ¢e iscuriti u korpu.
Pripremate masne sastojke. Ulje proizvodi dok dim i korpa moZe da se zagreje
Beli dim izlazi iz viSe nego obicno. Ovo ne utite na uredaj ili
aparata. rezultat.

Korpa i dalje sadrzi ostatke masti
od prethodne upotrebe.

Beli dim je uzrokovan zagrevanjem masti u korpi.
Obavezno odistite korpu nakon svake upotrebe.

Niste  koristili pravu  vrstu | Koristite svez krompir i pobrinite se da ostanu
Sveie pomfrit se prii | krompira. ¢vrsti tokom prienja.
neravnomerno ul . . oL L ) ) .
fritezi Niste pravilno isprali Stapice | Isperite Stapice krompira pravilno da biste
' krompira pre nego Sto ste ih przili. | uklonili skrob sa spoljne strane Stapica.
5 Hrskavost pomfrita zavisi od | Obavezno osusite Stapi¢e krompira pre nego sto
Svezi pomfrit nisu

hrskavi kada izadu iz
friteze.

koli¢ine ulja i vode u pomfritu.

ih premazZete uljem.

Isecite Stapice krompira manje za hrskaviji
rezultat.
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HEmNER
BRIGA O KLUENTIMA | SERVIS

Uvek koristite originalne rezervne delove.

Kada kontaktirate nas ovlaséeni servisni centar, uverite se da imate na raspolaganju sledeée podatke: model
i serijski broj.

Informacije se mogu naci na plocici sa ocenama. PodloZno promenama bez prethodne najave.

TEHNICKI PODACI \

Napon 220-240V ~ 50 / 60Hz
Mo 2200 P
Kapacitet 10L
Temperatura 80-200°C

Hvala vam $to ste kupili ovaj proizvod. Ako vam je potrebna podrska sa vasim proizvodom, posetite nasu veb
stranicu koristeci linkove ispod.

Get User manuals: https://www.heinner.ro

Dobiti servisne informacije: https://www.heinner.ro

Ekoloski prihvatljivo odlaganje

MoZete pomoci u zastiti Zivotne sredine!

Imajte na umu da postujete lokalne propise: predajte neradnu elektri¢cnu opremu odgovarajuc¢em
centru za odlaganje otpada.

51

HEINNER je registrovani zastitni znak Network One Distribution SRL. Ostali brendovi i nazivi
proizvoda su zastitni znaci ili registrovani zastitni znakovi njihovih vlasnika.

Nijedan deo specifikacija ne moZze biti reprodukovan u bilo kom obliku ili na bilo koji nacin ili se koristi
za pravljenje bilo kakvih derivata kao Sto su prevodenje, transformacija ili adaptacija bez dozvole
NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Autorsko pravo © 2013 Network One Distribution. Sva prava zadrZana.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Ovaj proizvod je u skladu sa normama i standardima Evropske zajednice.

B

Proizvodac i uvoznik: Network One Distribution

Ulica Marcel lancu, 3-5, Bukurest, Rumunija

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
office@nod.ro
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Heinner, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:
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