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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro n3bpaeTe nponssonoT Beko . Cakame npon3BOAOT, Npon3BeaeH
CO BMCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyamn Hajnobpa ecdukacHocT. 3atoa
BHMMATEINHO NpoYMTajTe ro oBa ynaTCTBO M ApyraTta AafeHa JoKyMeHTauwja npea aa ro
KOpUCTUTE NPOU3BOAOT.

I/ImajTe M Ha yM cute MHopMaLmm 1 npenynpenysaka HaBeeH BO ynaTtCTBOTO 3a
yn0Tp66a. Ha OBOj Ha4YuH ke ce 3aWTUTUTE cebecu n npon3BoaoT o4 ONacHOCTUTE LUTO
MOXe Oa ce I'IOjaBaT.

YyBajTe ro ynatcTBoTO 3a ynotpeba. Ako ro gagerte npovM3BoAoT Ha APYro nvue, Aajte My
ro n ynaTcTBoTO. YCNOBMWTE 3a rapaHuuja, ynotpebarta n metogute 3a peluaBame
npobnemu 3a Npon3BoAOT Ce AafeHM BO OBa ynaTCTBO.

CumGonuTte U HUBHUOT ONUC BO ynaTtcTtBOTO 3a yn0Tpe6a:

OnacHOCT LUTO MOXe [a pesynTvpa co CMPT UMK noBpeaa.

@ BaxxH1 MHOPMAaLIK UMM KOPUCHM COBETM 3a ynoTpeba.

MpouwnTajTe ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba.

u

f MpenynpenyBame 3a Keluka NoBpLIMHA.

3ABEJIELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTvpa co MaTepujanHa wreta Ha NPOM3BOAOT UMW HeroBaTa OKOMuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnartcTBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkry4vyBa
6e3begHocHWTE ynaTcTBa
HeOonxo4Hu 3a Aa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
UNn mMaTtepujanHa wreTa.
[lokonkKy npov3BoaoT e JaaeH
Ha HeKoj Apyr 3a Nnu4Ha
ynotpeba nnu 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
eTUKeTUTEe Ha NPou3BoAnNTE U
APpYrnuTe BaXXHW AOKYMEHTUN 1
AEenoBu.

HalwaTta komnaHuja He e
OAroBOpHA 3a LITETUTE LUTO
MOXe Ja HacTaHaT JOKOJSIKY
OBMWeE ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuujata Hema
Aa BaXxw.

MHcTanaunjata 1 nonpaBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHun o,
Npon3BOaNTENOT, OBNAacTEH
CepBUC UNn nuue Koe Ke ro
Ha3Ha4yn KomnaHujaTa
YBO3HWUK.

KopucteTte camo opurmHanHm
pe3epBHU 4ENOBM U 4OAATOLMN.
He nonpasajte nnu
3aMeHyBajTe Koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BoAOoT
OCBEH aKoO TOa He € jaCHOo
HaBeJeHOo BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.
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A1.1

He npaBeTe TEXHWUYKN U3MEHU
Ha Npou3BoAOT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bof, € HanpaeeH 3a
Aa ce KopucTtn Bo gomoT. He e
NnorogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpagvHu, 6ankoHu mnm
apyrm o6nactn Ha OTBOPEHO.
OBoj npon3Bo € HameHeT 3a
ynotpeba Bo JOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a nepcoHarnoT BO
npoAaBHULUM, KaHLUenapum u
Apyrn paboTHW cpeauHu.

OBOj ypea e HaMeHeT 3a
ynoTpeba 4o MmakcumarHa
BucnHa og 2500 meTtpu
HagMOpCKa BUCOYUHA.
NPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTK caMo 3a roteere. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMeHMU, Kako LWTOo e
3arpeBan-€e Ha rnpocropujara.
PepHata moxe fa ce KopucTtu
3a 04Mp3HyBaHeE, Nevemse,
NpXewe 1 neyerwe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssop He Tpeba aoa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBam-e
YNHUW, CyLLEHE CO
3aKkadvyBane Kpnu nnm obneka
Ha paukaTa.




1.2 [ete, paHnuBa
JINMHOCT "
0e36enHOCT Ha
MUNeHnYnHba

A\

» OBOj Npon3BOA MOXe Aa ro
KopucTaT geua Ha Bo3pacT o
8 roamnHn n noctapu, Kako u
nyre Kou ce HeJOBOJSTHO
pa3BUEHN BO PUINYKNTE,
CEH30PHUTE NN MEHTanNHuTe
BELUTUHM UITN KON HEMaaT
NCKYCTBO N 3Haeke, cé foaeka
ce HaarnegyBaHu unu
oby4yeHn 3a 6e3begHaTa
ynotpeba n onacHocTuTe oA
npoun3BooT.

HeuaTa He Tpeba noa cn
urpaaT co Npon3BoaoT.
UncterneTo n ogpKyBakeTO
Of CTpaHa Ha KOPUCHULMTE He
Tpeba ga rv Bpwart geua,
OCBEH aKO HeEMa HeKoj LUTO '
Haarnenyea.

OBoj nponssBog He Tpeba aa ro
KopucTaT nyre co orpaHn4eH
PU3NYKN, cETUINEH NN
MEHTarneH KanaumteT
(Bkny4vyBajku rv u geuaTta),
OCBEH aKo He ce nog Hag3op
nUnu He rm gobujat NnoTpebHuTe
ynaTtcTBa.

Heuata Tpeba ga dbuagat
HagrnegyBaHu 3a ga ce
ocurypaart Aeka He cu urpaart
CO Npon3BOAOT.
EnekTpnyHuTe nponssoaun ce
ornacHu 3a geuatau
MuneHnymkwaTa. fleyata u
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MUNeHnYnaTa He cMmeaT ga
cu urpaart, a ce kadysaaT unv
Aa Brerysaart BO NPOM3BOAOT.
He cTaBajTe npegmeTn WTO
Aeuarta Moxe aa rv godarat
Ha NpPon3Bo4OT.
NMPEAYNPEOYBAME: 3a
Bpeme Ha ynoTtpebara,
AOoCTarnHUTE NOBPLUMHM Ha
NPON3BOOOT CE XKELUKN.
[pxeTe rn geuata noganeky
oA Npoun3BoaoT.
MaTepujanuTe 3a nakyBame
yyBajTe MM noganeky og godgart
Ha geua. NocTtom onacHocT o
nospea v 3agyllyBame.
Kora BpaTaTa € OoTBOpEHa, He
cTaBajTe TeLKn NnpegMeTn Ha
Hea 1 He [0O3BOsyBajTe geuaTa
Aa cegat Ha Hea. Moxe ga
npeguaBuKaTe NpeBpTyBak-e
Ha pepHaTa unu owTeTyBake
Ha WapKuTe Ha BpaTaTa.
Mpen oa rm ncppnurte
NCTpoLeHNTE N GECKOPUCHM
Npon3BOAM:
McknyyeTe ro npukny4oKkoT
3a HanojyBawe U n3Bagete
ro og WTeKepoT.
Wckny4yeTe ro kabernort 3a
HamnojyBaH-€ 1 UCKITy4eTe ro
CO MPUKIYYOKOT 04
Npoun3BoaoT.
MpesemeTe MepKM Ha
NpeTnasnMBOCT 3a Aa
cnpeuvTe geuarta Aa Bnesart
BO NpOn3BOAO0T.




4. He posBonyBajTe geuata aa
CW urpaat co nNpou3BoaoT
Kora € BO HEaKTUBEH PEXMM.

f 1.3 EnekTpuyHa
0e3begHoCT

* [puknyyeTe ro NpomMsBoaOT BO
3a3eMjeH LWTeKep 3alTUTEH Co
ocurypysad LITO ogroeapa Ha
NnpoueHKuTe 3a cTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
Tvn. MHcTtanaumjaTa 3a
3a3eMjyBar€ Heka ja Harnpasu
KBanMdgukyBaH enekrpuyap.
He kopucTeTe ro npomsBogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrNacHoCT co nokanHure/
ApXXaBHUTE perynatueu.

* [1pUKNYYOKOT Unn
€eNeKTPUYHOTO NOBP3yBaH-e Ha
anapaTtot Tpeba ga bugar Ha
NecHO JoCTanHo MecTO.
[lokonKy Toa He € MOXHO,
Tpeba na nma mexaHusam
(ocurypyBau, NpeknHyBay,
NPEKMHYBaY CO KNy4YeBu 1 Ch.)
Ha enekTpuyHaTa uHcTanauuja
Ha Koja e NnpuKry4yeH
Npoun3Bo4O0T, BO COMAacHOCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
Aa rv 0aBojyBa cuTe cTonboBu
o4 Mpexarta.

* ckny4yeTe ro npon3BoaoT oA
LUTEKeP UIN UCKITyYeTE 1o
ocurypyBsavoT npeg nonpaeka,
OLPXXYBaH€ M YNCTEHE.

« MpuknyyeTe ro Npon3BoaoT BO m

LUTEKep LUTO r'M UcrnonHysa
BPEeAHOCTUTE Ha HaroH U
dpekBeHLMja HaBegeHN Ha
eTukeTara 3a Tun.

* (Jokonky npon3BoaoT Hema
kaben 3a HanojyBane)
KopucTteTe ro camo kabenot 3a
noBp3yBaH-e OnuLLaH BO
AenoT , TeXHUYKN
cneumdukaummn®,

* He 3arnaByBajte ro kabenot
3a HanojyBah-€e noa 1 3ag
npoun3sogoT. He ctaBajte
TEXOK npeamMeT Bp3 kabenoT
3a HanojyBamne. Kabernort 3a
HanojyBaw€e He Tpeba ga ce
BUTKA, TMEeYN 1 aa goara BO
KOHTaKT CcO KOj 61no n3eop Ha
TONMMHa.

* [MpoBepeTe ganu kabenot 3a
HanojyBak-€ € 3arnaBeH
Aofeka ro craearte
Npon3BO4OT Ha HErOBOTO
MECTO MO MOHTUPaHETO UK
YNCTEHETO.

» 3agHaTa noBpLUMHA Ha
pepHaTa ce 3arpeBa npwu
ynotpeba. Kabnure 3a
HanojyBake He cMmear fa ce
ponvpaart oo 3agHata
noBpLUMHA Ha Npon3BoaoT. Bo
CMPOTUBHO MOXe [a ce
OLUTETMW.

* He 3arnaByBajte m
enekTpu4HMTE Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospLunHn. Bo cnpoTtmeHo,
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nsonaumjata Ha kabenot 6m
MOXena fa ce pactonu n ga
npeansBurKa noxap Kako
pesynrart Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurmHanHuoT kaben. He
KOpUCTETE NCEYEHU UK
owiTeTeHn kabnu.

He KopucTeTe npogormkeH
kaben unun noBekekpaTeH
NPUKMY4YOK 3a Ja pakyBaTte Co
BawwoTt npoussoga.
KoHTakTupajte co
OBJ1ACTEHMOT CEpPBUCEH
LeHTap 1nun yBo3HWK 3a fa ro
KopucTute ogodpeHunoT
afjanTep BO criyyaum Kora e
HeonxoaHa ynotpeba Ha
afjanTep 3a KOHBepTop (3a TUn
CO MPUKITYYOK).
KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOMKY AoShKMHaTa
Ha kabernoT 3a cTpyja e
HecoofBeTHa.
MpeHocnuemTe N3BOPU Ha
eHepruja unn noBekekpaTHNTe
NPUKNy4oLM MOXe fa ce
nperpeart 1 a ce 3ananar.
[MoBekekpaTHUTE MPUKIyYOLUU
N NPEHOCNUBUTE N3BOPU Ha
eHepruja gpxete ru noganeky
o[ Npou3BoaoT.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBaH€e € OLTETEH, TOj
MOpa [a ce 3aMeHu oA
Npon3BOAMTENOT, OBlAcTeH
cepBuC nnu nuue Koe Tpeba
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Aa ro Hasefe KoMnaHujaTa
YBO3HWK 3a fa ce cnpeyaT
MOXXHUTE OMacHOCTW.
NMPEOYNPEAOYBAWE: lNpea
a ja 3aMeHuTe cBeTUIKaTa Ha
pepHaTta, norpmxeTe ce aa ro
NCKNy4nTe Npon3sBoaoT oA
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga
n3berHeTte pu3snK oa
enekTpuyeH yaap. Ncknyyete
ro NPon3BoAO0T UK UCKIy4eTe
ro OCUrypyBayoT oA KyTunjata
CO ocurypyBaun.

Hokonky BawwuoT nponssoa nma

kaben 3a HanojyBake 1 WwTekep:

Hwukoraw He cTasajTe ro
NPUKNY4YOKOT Ha NPOM3BOAO0T
BO CKpLUEH, nabaB wiTekep unm
LUTeKep HagBop o4 Ao3HaTa.
lMpoBepeTe fanu WTEKepoT e
LLeNToCHO BMETHAT BO Jo3HarTa.
Bo cnpoTtnBHO, noBp3yBawaTa
MOXe fa ce nperpeaTt v ga
npeanssukaaT noxap.
N36erHyeajte ga ro
BMETHyBaTe ypeaoT BO
LUTEKEPU LLUTO CE MPCHMU,
HEeYMCTU NN NoTEeHUMjanHo
N3NOXEeHN Ha BoAa (Kako LTO
ce OHue BO 6rimM3nHa Ha
paboTHa nno4va Kage WTo
MOXe Aa manese Boga). Bo
CMPOTUBHO, MOCTOU PU3KK Of,
KpaTOK CMnoj 1 CTpyeH yaap.
He gonupajte ro npukny4yokoT
CO BIiaXHu paue!



* VI3BneyeTe ro npuKny4yoKoT of
LUTEKEPOT KOPUCTEjKM rO
FMaBHMOT Aen Ha NPUKIYYOKOT
HamecTo camuoT kaben.

A1 .4 Be3begHocT Nnpu
TpaHcnopT

* icknyyeTte ro nponssodoT of
ernekTpu4yHaTta Mpexa npea ga
ro TpaHcnopTupare.

* [lpon3BoJ0T e TexXokK, Tpeba
[a ro Hocat HajManky asajua
nyre.

* He kopucteTe ja Bpatarta w/
UNKW padvkaTa 3a TpaHcnopT
NN NpemMecTyBake Ha
Npon3BOAOT.

* He ctaBajTe npegmeTn Bp3
anapatoT. HoceTte ro
anapaToT BEpPTUKasHo.

* [lpon3BOOOT HE CMee aa ce
TpaHcnopTupa Kora nma Boga
BO Hero. OcurypeTe ce geka
Hema Boa BO Npou3BoaoT
npea TpaHCNopTMpPaHeTo.

 Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTMpaTe NPoOn3BOAOT,
3aBuTKajTe ro co matepujan 3a
naKkyBahe CO Meyp4mtsa Unm
neben KapToH 1 UBPCTO
3anenerte ro. LiBpcto
NpuUBpPCTETE I'M NOABWXHUTE
AENOBM Ha NPOU3BOAOT 3a Aa
crnpeynTe owTeTyBamE.

* [pen aa ro MHcTanupare,
nposepeTe ganv Npou3BoaoT
€ OLUTETEH MO TPaHCNopTOoT.

KoHTakTupajte co yBO3HUKOT
NN OBNacTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap AOKOSKY € OLUTETEH.

&1 .5 bes3b6egHocT Npu
MHCTanauumja

* Mpen oa 3anoyHeTe co
WHCTanauuja, uckry4vere ja
eneKkTpuyHara fiMHuja Ha Koja
Ke ce MpuKIy4s npon3sodoT
CO UCKIyvyBar€ Ha
OCUrypyBayoT.

» Cekorall HoceTe 3aLlTUTHU
pakasuLM Npu NpeBo3 u
WHcTanauyuja. Bo cnpoTtusHo,
NnocTou puU3nK o nospena oA
ocTpu pabosu!

* MNpen pa ro nHctanupare,
npoBepeTe ganu Npon3soaoT
e owTeTeH. He npogonxysajte
CO MHCTanauuja AoKOoNKy
Npon3BO40T € OLUTETEH.

* N3BerHyBajTe KopucTewe Ha
CEeKakBWU TOMJTMHCKO-
n3onaumcku matepmjanm 3a
NnoKpuBare Ha BHaTpeLUHOCTa
Ha mebenoT WwTo Ke ce
MOHTUpa.

» [lnpekTHa coH4eBa cBETNMHA U
N3BOPM Ha TOMNJSIMHA, KaKo LITO
ce eNneKTPUYHN U racHK
rpejayum, He cmeart ga buaar
npucyTHU Bo obnacta kage
LUTO € UHCTanupaH
npoun3BogoT.

* OnKkpyXyBawe€TO Ha cUTE
BEHTUALMCKN KaHanNu Ha
npoun3eoaoT Heka buge Ha
OTBOPEHO.

MK/ 8




» 3a na ce n3berHe
nperpeBare, MHCTanauujaTa
Ha Npoun3BoaoT He Tpeba aoa
Ce BpLUM 337 YKpacCHW Kanauu.

» Bo cnyyawu kora racHo upeBo/
LeBKa Unu nnacTnyHa LeBKa
3a BoAa ce Haora 3af,
oapegeHaTa obnact 3a
WMHCTanauuja 3a npomnsBogorT,
Heonxo4Ho e Ja ce rapaHTupa
AeKa Hema KOHTaKT nomery
npou3BOA0T 1 OBUE
KOMYHanHu nuHuu. Bo
CNPOTMBHO UpeBOTO/LEeBKaTa
MOXe [a Ce 3rMeun.

* AKO nMma ITekep 3ad MECTOTO
Kafe LWTO Ke ce nHctanupa
npou3BOA0T, MOpa Aa ce
ocurypa geka nponsBogoT He
Aoara BO KOHTaKT CO LWTeKepoT
NUIN CO NPUKITYYOKOT
NPUKYY€eH BO LUTEKEPOT.

ALG Be3beaHocT npu

ynotpeba

* [poBepeTe ganu anapaToT €
MCKIy4YeH Mo cekoja ynoTpeoba.

* AKo HemMa ga ro kopuctute
Npon3BOAOT NOAONIO BpeEMeE,
NCKNyYeTe ro o WTekep unm
NCKIy4eTe ro HamnojyBaHeTo
Of KyTujaTta Co ocurypyBayu.

* He kopucTeTe ro nponssogot
ako ce pacune unu ce owTeTn
Aogeka ce KOpuUcTu.
McknyyeTe ro npomMsBogoT o
cTpyja. KoHTakTupajte co

YBO3HUKOT UM OBJ1AaCTEHNOT
cepBUCEH LUeHTap.

« He kopucTeTe ro nponssoaoT m

aKko CTaKMoTo Ha npegHata
BpaTta € M3BageHo unu
HanykHaTo. Bo cnpoTMBHO
NnocTon pU3nK o4 noepena u
owTeTyBak-€ Ha XMBOTHaTa
cpeaviHa.

* He raseTte ro anapaToT oA Koja
6mno npuynHa.

* He kopucTeTe ro npomssoaoT

Kora BalueTo pacygyBarbe unm

KoopauHaumja € HapyLleHo co

ynotpeba Ha ankoxon n/mnu

apora.

3ananveu npegMeTu He cmeaT

Aa ce yyBaaT BO U OKOny

MECTOTO 3a roteewe. Bo

CMPOTUBHO TNE MOXe Aa

poseaart Ao noxap.

» PaukaTta Ha pepHaTa He e
cylwanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOUN3BOAOT, HE
3aKadvyBajTe Kpnu, pakasuum
UNN CRNYEH TEKCTUN Ha
padkaTa.

 Wapknte Ha BpaTaTa Ha
npon3BOAOT Ce NOMecTyBaaT
npu oTBOpakwe U 3aTBOpaHE
Ha BpaTaTa U MOXe aa ce
3arnaear. [lpu oTBOpame/
3aTBOpawe Ha Bpartara, He
Ap>XeTe ro AerioT Co WapKu.

ﬁ 1.7 TpepynpeayBama
3a TemMnepartypa
* MPEOQYNPEQYBAHWE: Kora
NpoM3BOAOT € BO ynoTpeba,

npon3BoaO0T M HErOBUTE
jocTtanHu genosu ke bupart
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Xewkn. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aaa ce nsberHe gonvpame Ha
NPoOu3BOA0T U rpejHUTE
enemeHTn. [leuata nog 8-
roguHa BospacTt Tpeba ga ce
ApXxat noganeky og
NpoOn3BOAOT OCBEH aKo He ce
noA NoCTojaH Haa3op.

He ctaBajte 3ananusu/
€KCNII03nBHN MaTepujanm Bo
6nm3nHa Ha Npon3BoaoT,
buaejkn nospnHUTE Ke buaat
XeLKn goaeka Toj paboTu.
Opp>xyBajTe pactojaHue kora
ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 3a Bpeme unv Ha
KpajoT of roTBEH-ETO.
Mapeata moxe fa Bu ja
N3ropu pakaTa, nMueTo u/unm
ouuTe.

3a Bpeme Ha paboTereTo
NPOM3BOAOT € XeXoK. Tpeba
Ja ce BHMMaBa Aa ce n3berHe
AoNMpake Ha XeLKUTe
AENoBKW, BHATpe BO pepHaTta u
rpejHuTe enemeHTu.

Cekoralu HoceTe pakaBuum 3a
pepHa OTMOPHU Ha TOMMNHA
Kora pakysaTe CO Npoun3BoAoT.

Ynortpeba Ha

A1 .8
gopaTtoumn

BaxkHo e cooaBeTHO ga rm
KOpUCTUTE AogaToumTe LWTO ce
ncnopavyBsaaT CO NPoOM3BOAOT.
3a nogeTanHu nHgopmaumn,
nornegHeTe BO JenNoT
»ynortpeba Ha gogarouuTe
Ha Nnpon3BoAoT .

» 3arBopeTe ja BpaTaTa Ha

pepHaTa OTKako LieNOCHO ke v
TypHeTe gogartouuTte BO
NPOCTOPOT 3a rOTBEHE, BO
CNPOTUBHO TMEe MOXe Aa yapat
BO CTaKMOTO Ha BpaTaTa u Aa
ro owTerar.

Be3begHoCT npwm

A1 9
rorBexle

* bupgete BHMMaTenHu kora

KOPUCTUTE ankOXOSMHM
nujanoun Bo BawwnTte jagemra.
AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BUCOKM TeMnepaTypu N MOXe
Aa npeamseuka noxap buaejku
MOXe fa ce 3anarnu Kora ke
00jOe BO KOHTaKT CO >XELLKN
NOBPLLVHN.

OcTtaToumTe og xpaHa BO
obnacTa 3a roTBewe, Kako
LUTO € MacrnoTo, MoXxe Aa ce
3ananart. VicuncreTte rm oBue
ocTaToum npepg aa roteute.
OnacHocT of Tpyewe co
XxpaHa: He fossonysajte
XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa
noseke og 1 yac npeg unu no
rotBerweT0. Bo cnpoTuBHO
MOXe Oa npeansBuka Tpyehe
CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3atBOpeHu
KOH3EpPBWU N CTaKIEeHN TErnun Bo
pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWTO 61K
ce Hacobpan Bo koH3epBaTa/
Ternata MoXxe fa npeanssuka
Aa nykKHe.
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» Kora pepHara e BO ynoTpeba,
HWKOIALL He cTaBajTe nnex
3a nevewe, CagoBu Unu
anymmHuymMmcka donuja
ANPEKTHO Ha OHOTO of,
pepHaTa. AKymynauujaTta Ha
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHaTa, na aypu u
MOXe Aa npeavsBuka
owTeTyBake Ha KyjHCKNOT
erneMeHT 1nn NoaoT BO
KyjHaTa.

BHuMmaBajTe Ha cnegHUTE Mepku

Ha NpeTnasnMBOCT Kora

KOpUCTUTE MpPCHa NeprameHTHa

XapTuja unu Crim4yHm

MaTepujanu:

« CTaBeTe ja MpcHaTa xapTuja
BO cafl 3a roOTBEH-E UNKN Ha
[0OAaTOKOT Ha pepHaTta
(mocnyaBHUK, XXMYeHa ckapa
M Crn.) CO XpaHa un CTaBeTe ro
BO 3arpeaHaTa pepHa.

» 3a ga ce cnpeyn pusnkoT og
Aonupawe Ha rpejHuTe
ernemMeHTn Ha pepHaTa u
nonpevyBare Ha NPOTOKOT Ha
TONos BO3A4yX, OTCTPaHeTe ro
BULLIOKOT AEeNOBU 04 MpPCHa
XapTuja WTOo BUCaT o[
aogartoumTe nnu
KOHTejHepuTe. He kopucTeTe
MpCHa xapTuja Ha
TemnepaTypu BO pepHaTta
NOBMCOKWN Of MakcumarHata
TemnepaTtypa 3a ynotpeba
cneumduumpana oq
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npounssogutenot. He ctaBsajte
MpCHa xapTuja Ha ocHoBaTa
Ha pepHara.

He ctaBajTte ro Bp3
pogaTtounTe 3a BpeMe Ha
NPeTXOAHO 3arpeBame.
Cekoraw nputuckajtTe Hagony
CO YMHMja UK CrinYeH
npeameT 3a aa cnpednte
netawe Ha matepujanoT
nopaau umpkynaumjata Ha
BO34yXOT BO pepHarTa.
MokpujTe ja camo noTpebHaTa
NnoBpLUMHA BHATpe BO
domokara.

Mo cekoja ynoTpeba, omokata
Tpeba ga ce uicTu u ga ce
3aMeHU cekoja MpCHa xapTuja
UKW CANYHU MaTtepujani WTo
ce KopucTaT BO huokaTa. Bo
CMPOTUBHO, TEYHOCTUTE LUTO
Kane Ha puokaTa MOXe ga
npeanssukaaT Yag unu gypuv u
Aa 3ananar nnameH.

Ce co3gaBa NpoToOK Ha BO34yX
Kora ke ce OTBOpW KanakoT Ha
npousBogoT. MacHaTta xapTuja
MOXe fa [ojae BO KOHTaKT Co
rpejHuTEe enemeHT 1 ga ce
3ananw.

Kora kopuctute xundeHa
ckapa, Tpeba ga noctasute
nrex Ha gonHaTta peleTka. Bo
CMPOTUBHO, NpexpaHBeHoTo
Macno 1 apyrute KOMNOHEHTU
LUTO KanHyBaaT Ha AHOTO Ha
pepHaTa Moxe fa cosgagat
ryct 4ag v ga gosefart Ao
nnameH.




» 3aTBOpeTeE ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
nevyerweTo Ha ckapa. Tonnure
MOBPLUNHN MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!

» XpaHaTa LTO He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. NeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CWNEH oraH Ha ckapa. He
CTaBajTe ja XxpaHaTa npemHory
Aaneky BO 3a4HMOT Aen Ha
ckaparta. OBa e HajKeLKoTo
MECTO M MpCHaTa XpaHa MoXxe
Aa ce 3ananm.

A1.10 Cucrem 3a napea

* [1pn roTBEHETO CO MOMOLL Ha
napea, OTBOPaHETO Ha
BpaTaTa MOXe Aa npeansBuka
nsnerysawe Ha napea,
CcOo34aBajkn pU3nK oA
naropeHunumn. bupete
npeTnasnueu Kora ja otBoparte
BpaTaTta.

» AKO OCTaHe Brnara BO pepHarta
MO rOTBEHETO CO NMOMOLL Ha
napea, Toa MoOXe aa
npeanssuka Koposuja.
OcTtaBeTe ja pepHaTta ga ce
ncyLu no roteexeTo. He
YyyBajTe BNaXHW npexpaHbeHn
NpoM3BOAM BO pepHaTa Aonro
BpeMe.

* Tonna TEYHOCT MOXe Aa Teve
of, AogatouuTe Kora ja BaguTe
XpaHaTa no roTBEHETO CO
nomMoLl Ha napea, bugete
BHMMATENHW.

Kora rotBuTe co nomoll Ha

napea, ce npenopavysa ga

aofaneTe BoAa KOSKy LWTO €

KonnynHata Ha TabenaTa 3a

roTBEH-E.

He kopucteTe guctunmpaHa

unu covnTpupaHa soga.

Kopuctete camo rotoBa Boaa.

He kopucTeTe 3ananueu,

anNKOXOJTHM UNK LUBPCTH

pacTBOpY 3a YECTUYKMU

HamecTo BoAa.

* He kopucTeTe gogatoum WwTo
MOXe fa kopoaupaaT o4
napea gogeka roteBuTe.

* bupete BHMMaTenHu ga He
NCTypuTE BOAa Ha
noBpLUMHATa Ha pepHaTa unm
Ha HecakaHu NOBPLUMHM MpuU
OTCTpaHyBakETO UMK
nocTaByBaH-€TO Ha
pe3epBoapoT 3a BoAa.

1.11 bBbe36egHocT Npu
oanpXyBake U
yucrtewe

* MoyekajTe Npon3BogoOT Aa ce
onaaw npeg Aa ro YACTuTe.
TonnuTe NOBPLUMHN MOXe Aa
npegmasmkaaT naropeHmum!

* Hukoraw He yncteTe ro
NpPoOn3BO4O0T CO LNpULaHe
UM UcTypare BoAa Ha Hero!
MocTon pusunk og cTpyeH yaap!
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* He kopucTeTe cpencrea 3a
4yncTerwe Ha napea 3a
4YNCTEeHE Ha NPOM3BOOO0T
buaejkm Toa Moxe aa
npeansBuKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucTeTe rpybu
abpasnBHM cpeacTea 3a
YNCTEHE, MeTalHN CTpyrasnku,
XM4yaHa BONHa unu
mMaTtepujanu 3a nsbenysame
3a YNCTeHE Ha CTaKMNoTo Ha
npegHaTa BpaTa Ha pepHarta.
OBue maTepujanu moxaTt ga

npeaunssukaaT rpeberse n
KpLLEH-€ Ha CTaKeHnTe
MOBPLUNHWN.

* o cekoe roTBewe CO MOMOLLI
Ha napea, npeocTaHaTaTa
BOJa BO pe3epBOapoT 3a Boaa
Tpeba ga ce ucuegu un
pe3epBoapoT 3a Boaa Tpeba
Aa ce ncunctun. Ynotpebarta Ha
BOJa LUTO € OCTaBeHa BO
KomopaTa npu cnegHoTo
roTBerwe cosgaBa npobnemm
BO OZIHOC Ha XuUrneHara.

2 YnartcTBa 3a 3allTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeauHa

2.1 [OupektuBa 3a oTNagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTta 3a oTnagHa
eneKTpMU4YHa U eneKkTPoHCKa
onpema (OEEOQO) n bpnamwe Ha
OOTPaeHUOoT NpPousBos

OBoj Npon3BoA ce NpuapxyBa KOH
OunpeKkTnBaTa 3a oTnagHa enekTpudHa n
erekTpoHcka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssoa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
ereKkTpMYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj Npoun3Bog e Nnpon3BeaeH
CO BMCOKOKBaNUTETHU AEeN0BU
1 mMaTtepujanu Kon moxart
NOBTOPHO Aa ce KopucTar u ce
NoroHu 3a peuyKnnpame.
I 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BOS 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AoMaLleH U Apyr oTnaj Ha
KpajoT Ha HErOBUOT XKMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o COGUPHO MECTO 3a
pPeLMKIMpaHe Ha enekTpuyHa u
ernekTpoHcka onpema. MoxeTte ga
npaiuate BO NokanHaTa agMuHucTpaumja
3a OBME MecTa 3a cobuparse.
CoonBeTHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT

nomara BO CrpeyvyBake Ha HeraTuBHUTE
nocneauum rno XuBoTHaTa cpeauHa u
37paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [lupekTuBarta 3a
OorpaHuyyBaH€e Ha ONacHUTe CYNCTaHL UK
(RoHS):

OBoj Npon3BoOA Ce NpuapxyBa KoH
[vpekTBaTa 3a orpaHuyyBame Ha
onacHute cyncrtaHumm (RoHS) Ha
EBponckata YHuja (2011/65/EU). He
COAPXM LUTETHN 1 3abpaHeTn matepujanu
HaBeZeHn Bo [lmpekTuBarta.

2.2 NHhopmauumm 3a nakyBaH-€TO

MatepujanuTe oa nakyBaweTo Ha
Npov3BOAO0T Ce NMPOU3BEAEHN 0Of
mMaTepwujanu 3a peumknvpame Bo
COrNacHOCT CO HaWWTe APXaBHU
perynaTvBu 3a XMBOTHaTa cpeguHa. He
dpnajte ro oTNagoT 04 NakyBakeTO CO
0oTNagoT of AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ofHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu o nakyBara
onpefeneHy o fnokanHuTe BNacTu.
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2.3 MNpenopaku 3a 3awTeaa Ha

eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nucdopmaunnte 3a
eHepreTckaTa ehrKacHOCT MOXe Aa ce
HajoaT Ha noTBpAarta 3a Npou3BoaoT
ncnopadaHa co npou3BoaoT.

CnepgHuBe npeanosun ke Bu nomorHat ga ro
Kopuctute BawmoT npor3Boa Ha eKOMOLLIKU
N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

OpamMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npes
[a ja nevere.

Bo pepHaTta kopucTteTe TEMHU UNn
emajnupaHn cagoBun Kou nogoobpo ja
npeHecyBaart TonnuHara.

Ako e HaBeeHO BO peuenToT unm
ynaTCTBOTO 3@ KOPUCHMKOT, CeKoralwl
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajTe
ja BpataTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyeHeTo.

McknyyeTe ro npomssogot 5 oo 10
MUWHYTUW Npej KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyere Npv JONroTpajHU neversa.

MoxeTe pga 3awTteaunte go 20%
ereKkTpnYyHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeocTtaHartaTa TonnuHa.

O6upeTe ce fa rotTBMTE NoBeke of eHO
janere ncToBpeMeHo BO pepHaTa.
Mo>xeTe NCTOBPEMEHO a roTBUTE CO
CTaBawe [Be TeHLepuba Ha peLueTkara.
OcBeH T0a, aKko v roteute obpounte
e[leH Nno Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
Oouaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHarTa.

He ja oTBOpajTe BpaTaTa 3a Bpeme Ha
neyerweTO CO hyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBare co BaHTunatop“. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLLHaTa
Temneparypa Ke ce onTuMmsmpa 3a
3alTena Ha eHepruja Bo byHKumjaTa 3a
paborta ,Eko 3arpeBane co BaHTMnaTop®
1 OBaa TemnepaTypa MOXe fa ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € MpUKaXKaHo Ha
€eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBepg BO nponsBogoT
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1 KoHnTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 WanesHa gynka 3a napea 4 Xunuyenn nonuum
5 MoTtop Ha BeHTUNaTopoT (3ag 6 Bpara
YyenuyHarta nnova)
7 Pauka 8 [oneH rpeay (nog yenuyHaTa nnoya)
9 MMonox6u Ha nonuunTe 10 lopeH rpejav
11 Oynuurba 3a BeHTUNauuja 12 PesepBoap 3a Boaa
* Ce pasnvkyBa BO 3aBUCHOCT 0f, MOAENOT. 3.2 BOBe.CI. n yrIOTpe6a Ha

Moxebu BaLLMOT NPON3BOA HE € ONpPeMeH co
cujanuyka, Unu TMNoT 1 mecTononoxotarta Ha KOHTponHara Tabna Ha

cujanuykaTa ce pasfnukyBaaT of OHa LTO e npou3BogoT
npuUKaXkaHo Ha unycTpauujaTa. . .
Bo OBOJ Aenn, MoXeTe Oa ro Hajaete

ke

Ce pas3nnKyBa BO 3aBMCHOCT O MOLeroT.

BalumoT npouasoa Moxebu He e onpeMeH co npernesoT U OCHOBHMTE ynoTpebu Ha
XuyaHa peleTka. Ha crvkara e npukaxa KOHTpornHaTa Tabna Ha npoun3eofoT. Moxe
NMPOM3BOZ CO XXMYaHa peLleTka Kako npumep. [1a UMa pa3fiukn BO CAIVKATE U HEKoU

***  Ilokaumjata Moxe Aa ce pasnukysa BO KapakTepUCTUKN BO 3aBUCHOCT Of TUMOT Ha

3aBUCHOCT o4 MOAerioT Ha NPou3BOA0T.
A Mon ponsBson npou3eog.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

1 PesepBoap 3a Boaa
3 [Aucnnej Ha dyHKLUN

5 Konye 3a noctaBku Ha
Temnepartyparta

7 Konue 3a 3aknyyyBare CO Kny4
9 Konye 3a anapm

11 Konue 3a Bpeme 1 nocTaBku

AKO MMa KoM4Yuhsa 3a ynpaByBak-e CO
NpoM3BOAOT, BO HEKOM MOZENV Moxe Aa
6upaT TakBu LUTO OTCKOKHYBaaT Kora Ke ce
npuTMcHaT (BHaTpeLLHW Konynka). 3a ga
ce HanpaaT NoCTaBKM CO OBUE KOMYMH-A,
NPBO NPUTUCHETE 0 COOABETHOTO KoMye
HaBHaTpe a noToa u3enedete ro. OTkako
ke ro HanpaBsuTe NpunarofyBaHETO,
NOBTOPHO MPUTUCHETE ro HaBHaTpe U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

3.2.2 BoBepA 3a KOHTpoOJIHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

UupgukaTop 3a BHaTpeluHaTa
TeMnepaTypa Ha pepHaTa

MoxxeTe na go3HaeTe Kornkasa e
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa Ha pepHaTa o
cMMOO0MOT 3a BHaTpellHa TemnepaTypa Ha
ancnnejot. Kora ke 3anoyHe rotBereTo,
cMMOBONOT ce rneja Ha AWCNNejoT 1 Kora
BHaTpelLHaTa TemnepaTypa ke ja 4OCTUrHe
rnocrtaBeHaTa TeMmnepaTypa, OCBETIIEHO e
CeKoe HMBO Ha cMMOOOT.

12 11 10 9
| ve-0s |
A LA 7
™ o °ABAk: o
(D [ I |:||_|C_ . i
~ B & 0 C Jddds) &
| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7 8

2 Konuye 3a BKNy4vyBahe/MCKIyYvyBaHe
4 Konue 3a HamanyBawe

6 [Mone Ha nHAoMKaTopOT 3a
Temneparypa

8 Konue 3a noyeTok/Kpaj Ha NeyereTo

10 [Mone Ha nHaukaTopoT 3a Tajmep/
BpemMeTpaere

12 Konue 3a nokayyBahe

AOucnnej Ha cpyHKLUM

PaboTHWTe yHKUMM Ha pepHaTa ce
NpuKaXkaHu Ha OUCNNejoT co yHKLUN.
Cekoja hyHKUMja ce akTMBMpa CO 4ONup.
Cute yHKUMM Ha ONCNNEjOT Ce LeMaTcku,
LITO 3Ha4Yu Aeka Moxe fga He buaat
poctanHu Ha BawwoT npounssog.
®PyHKUMUTE Ha BawwmoT nponssog, ce
onuLIaHun BO AenoT CO Hacrnos
,OnepaTuBHN yHKUNM Ha pepHaTa“.

OGnacTi Ha UHANKATOPM:

R Y.
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- @OCOT !
C agoor) O
Konuuma :

€O : Konye 3a Bpeme 1 nocTasku
°C : Konue 3a nocTaeku Ha TemnepaTypata

@' : Konue 3a 3aknyyyBakse co Kryy

Q : Konye 3a anapm
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Pl : Konye 3a noyeTok/kpaj Ha neyereTo
lNMone Ha MHAMKATOPOT 3a Tajmep/BpeMeTpaeHe :
: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse/Bpeme BO AEHOT

: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a nocTaBku

: Cumbon 3a 3akrnydyBare CO Knyy

: Cumbon 3a neyere Co KO BEHTUMATOP

: Cumbon 3a HUCKO HMBO Ha napea *

DDEEP DO

: Cumbon 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

%W

Ce pasnuKkyBa BO 3aBVCHOCT O/} MOZESOT Ha

i : CumbBon 3a Temnepatypa Bo pepHarta

Aj_ll : Cumbon 3a 6p30 3arpeBar-e

: CumBon 3a 3aknyyeHa Bpata *
*  Ce pasnukyBa BO 3aBUCHOCT OA MOAEOT Ha
npon3sozoT. Moxe Aa He e AoCTaneH BO BaLMoT
mogen.

3.3 ®PyHKuumM 3a paboTta Ha pepHaTa

Ha tabenarta co dyHKUMM Ce npuKaxaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MoXeTe Aa
KopucTuTe Bo BalwaTa pepHa u
HajBUCOKUTE U HajHUCKUTE TeMnepaTypu
LUTO MOXe [ia ce MocTaBar 3a OBue

npoun3eofoT. Moxe fAa He e JocTaneH BO BaLMOT CbYHKU.VWL Pep‘ocneﬂo'r Ha pexnmmnTe Ha

mogen.
Mone Ha MHAUKaTOPOT 3a TemnepaTypa :
P : CumbBon 3a neverse

°C : Cuwm6on 3a Temnepatypa

paboTa npukaxxaH OBAEe MOXe Aa ce
pasnukyBa of pacrnopenoT Ha Bawuwmot
npouseoa.

Cumbon
Oncer Ha
3a .
. |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj N
(°C)
a
PepHaTa He e 3arpeaHa. PaboTu camo BeHTUNaTopoT (Ha
3afHVOT sua). 3aMp3HaTaTa xpaHa Co rpaHynuv rnoneka ce
0 Pa6oTa co BeHTUnaTop - oaMp3HyBa Ha cobHa TeMnepaTypa, 3roTBeHaTa XxpaHa ce
nagu. BpemeTto noTpe6HO 3a oAgMp3HyBake Ha Lieno napye
MECO € NMoJoIro OTKOSIKY 3a XpaHa CO XKUTapKu.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v of, [oN
3arpeBare Ha OHOTO U p P p A rop A Aoy
40-280 MoropeH 3a konaun, neyrBa UM Konaym u Yopbu Bo kananm
Ha nnacoHoT
— 3a nevere. Ce roTeu Co efieH nnex.
Bkny4yeHo e camo gonHoTo rpeexe. CooaBETHO € 3a XxpaHa
B3arpeBare ogosgona 40-220 Y A P A p

KojawTo Tpeba Aa ce 3apymMeHM Ha AHOTO.

3arpeBare Ha oHOTO/
nnacoHOT CO NomoLU 40-280
Ha BeEHTUNaTop

TonnuoT BO3ayX LUTO Ce 3arpeBa Co rOpHUTE U AONHUTE
rpejaun ce AMcTpubympa nogeaHakso 1 6p3o HU3 pepHaTta co
BeHTUnaTopot. Ce roTBM CO €AeH MNrex.

3arpeBatbe co
BEHTUMaTop

40-280

TonnvoT Bo3ayx LUTO Ce 3arpesa Co rpejadyot Ha
BEHTWUNIATOPOT Ce pacropeaysa eAHakso 1 6p30 HU3 LenaTa
pepHa co MOMOLL Ha BEHTUIATopoT. Moro4Ho e 3a roTeere Ha
XpaHaTta BO MoBeKe TaBuMba Ha pasnuYHK HUBOA Ha
pelueTkara.

Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop

160-220

3a fa 3awTeauTe eHeprvja, MoXe a ja kopuctuTe oBaa
yHKUMja HamecCTo Aa ja kopucTuTte “3arpeBame co
BeHTMnartop” Bo oncer o 160-220°C. Ho, BpemeTo Ha
roteewe ke Guae manky nogonro. Ynorpebata Ha oBaa
dyHKUMja e objacHeTo BO AenoT co Hacnos ,PaboTerwe co
KOHTpOIHaTa eAuHMLa Ha pepHaTa“.

Muua dyHkumrja 40-280

@] ®][®] ||

PaboTtaT 4onHWOT rpejay 1 rpeereTo Co BEHTUnaTop.
CooaBETHO € 3a roTBeHe nuLa.
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— PaboTaT yHKUMMTE 3a FOPHO rpeet-e, JOMHO rpeetbe u
e . rpeemse co BeHTunatop. Cekoja cTpaHa o NpousBodoT LWTO
® 3D" chyHKLMja 40-280 p p Ja cTpara oA np iy
Tpeba Aa ce 3roTBu, ce roTBM noaeaHakso v 6p3o. Ce rotsu co
efieH nnex.
Pa6
aboTu manaTa pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
[onHa ckapa 40-280 P p pep
CoopBeTHa e 3a neyere NoManu KONMYnHN Ha ckapa.
wwWwW
Pa6oTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
Llena ckapa 40-280
CooppeTHa e 3a Neyere rorieMmn KoNMMYMHN Ha ckapa.
ww TonnmoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co ronemara peLueTka 3a
Llena ckapa co nomotu
Ha BEHTANATOp 40-280 ckapa 6p30 ce AucTpubynpa Bo pepHaTa Co BEHTUNaToOpOT.
CoopBeTHa e 3a Neyere rofieMmn KOMMYMHM Ha ckapa.
Ce KOpVCTU 3a OAPXKyBak-€e Ha XpaHaTa Ha Temneparypa
OpnpxyBatse TonnMHa 40-100 P APKY! P patyp
noaroTeeHa 3a paboTa Nogonro Bpeme.
YT
L
) Ce kopucTK 3a neverbe neb. [ojgjoBHaTa noctaBeHa
dyHkuMja 3a ned -
TemnepaTypa 1 BpeEMe MOXe [a He ce MeHyBaar.
\l, AkTVBMpare Ha
[ONORHUTENHA ) Ce KOpVCTU 3a aKTUBUPakse Ha onepaTUBHU (YHKLMN LUTO He
000 - ce NpuKaXaHu Ha NMoYeTOKOT Ha AUCTNE|OT CO PYHKLUM.
yHKUja
f;\\ ) Ce KOpWCTU 3a rTOTBEHE CO NOMOLU Ha napea. v akTuBMpa
®yHKUMja 3a napea - .
l l onepaTuBHWTE (PYHKLMM U3BPLLYBAjKW rOTBEHE CO napea.
000 Ogaa nonoxba ce KOPUCTU 3a Ja Ce OMEKHE HeuncToTmjaTa
LUTO Ce co3pana Bo pepHaTa BefjHalll 0TKako ke 3aBpLuuTe co
'YX ) Yucterse co napea 80 . N -
. .. roteeme. [pounTajte rv objacHyBawaTa 3a oBaa hyHKUMja BO
[enoT 3a ofpXyBake U YNCTEeHE.

|HajHI/ICKaTa TemnepaTtypa LUTO MOXe [a ce NocTaBu BO (PyHKLMMTE CO NOoMOLL Ha napea/napea e 120°C.

3.4 [JopaTouu Ha nponM3BOAOT

CraHgapaeH cag
Ce KopuCTY 3a neynBa, 3amp3HaTa xpaHa 1

MocTojaT pasnuynn gogatoum Bo Bawwmot
npoussoA. Bo oBoj Aen goctanHu ce onuc
Ha JogaTouuTe 1 onucK 3a npasunHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT 04 MOAENOT Ha
MpPOM3BOAOT, UCMOPAYaHNOT J0AAaTOK
Bapupa. Cute gogaToum onuiiaHn Bo
ynaTCTBOTO 3a yrnoTpeba Moxebu He ce
pocTanHu 3a BawwoT npoussos.

CapoBuTe BO BHaTpeLLUHOCTa Ha
anapaToT Moxe fa ce
necdopmupaar kako pesynrtaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnujae Ha
dyHKUMOHaNHocTa.
[edopmauujaTta ncyesHyBsa kora
cafoT Ke ce n3nagu.

3a npXxekwe roremMun napymma.

XunuyeHa ckapa

Ce kopuCTM 3a NpXXeh-e UMM CTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba aa ce neve, Npxu u
OMHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuvua.
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Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 XuU4eHn nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gogaTtoumuTe Ha
nponsBoaoT

Monuuu 3a roTeere

Mma 5 HMBOa Ha No3vumm Ha nonuuaTta Bo
[ernoT 3a rotBewse. Pegocnenot Ha
nonuumTe MoXxeTe Aa ro BuauTe 1 Bo
OpojknuTe Ha npefHaTa pamka Ha pepHarTa.

Ha mogenu co Xxu4yeHu nonvum :

~N

=N who

>

Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :

5
4; =~ 2
N 1

nOCTaBYBaI'be Ha MeTaJieH paXXeH Ha
nonuuyuTe 3a roteemwe

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :
BaxHo e npaBunHo Aa ja noctasuTe
XUyeHaTta pelueTka Ha XudeHuTe
CcTpaHunyHM nonuuun. [loaeka ja
nocTaByBaTe Xu4eHaTta pelueTka Ha
nocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHVOT Aen
Mopa Aa buge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeH:E, XNyeHarta pelueTka Mopa aa
Ouae nNpuuBpCTEHA Ha ToYkaTa 3a

3anupatbe Ha XudeHaTa nonuua. He cmee m
[a NoMUHe Mpeky ToukaTa 3a 3anupare 3a
[a [ojAe A0 JONMP CO 3a[HWOT S Ha

pepHaTa.

Ha mopenu 6e3 Xu4yeHu nonuum :
Ba)kHo e npaBunHo Aa ro nocraBuTe
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonvuu. MeTanHuoT paxeH nva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuvuaTa.
[oneka ro noctaByBaTe MeTaNHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpeg.

nOCTaBYBaI'be Ha MJ1eXoT Ha NonuuuTe 3a
roTeemwe

Ha mopenu co xun4yeHu nonuum :

WcTo Taka, Ba)XHO € NMpaBuUITHO aa rm
nocTaBuTe NMEXOBUTE HA XUYEeHUTe
CTpaHW4HM nonuum. [logeka ro
nocTaByBaTe NfexoT Ha NocakyBaHaTa
nonuua, HerosaTta CTpaHa HameHeTa 3a
ApXerbe Mopa Aa 6uge Hanpes. 3a
nogo6bpo roTeeme, NexoT Mopa Aa ce
npuuBpCTM Ha BanabHaTuHaTa 3a
3anvpame Ha xu4eHaTa nonvua. He cmee
Aa NomviHe npeky BnagbHaTuHaTa 3a
3anvpame 3a Aa Aojae Ao Aonup co
3a[HMOT snA Ha pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 Xu4yeHn nonuum :

WcTo Taka, BaXkHO e NpaBuIHO Aa v
nocTaBuTe MIEXOBUTE Ha CTPaHUYHUTE
nonuuu. MnexoT nMa egHa Hacoka Kora ce
noctaByBa Ha nonuuara. [logeka ro
noctaByBaTe MIexoT Ha NnocakyBaHaTa
nonuua, Herosarta CTpaHa HameHeTa 3a
Apere Mopa da buae Hanpea.

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha MeTaNHUOT
pakeH

Mima dyHKumja 3a 3annparse 3a fa ce
Cnpeyy MeTarH1oT paxeH [a nanese of
*nyeHata nonuua. Co oBaa yHKuMja
MoXeTe necHo 1 6e36eaHo Aa ja usBaauTe
XxpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTe
XuyeHaTta ckapa, MoXeTe [a ja noBrneyerte
Hanpen Jodeka He CTUIrHe OO TovkaTa Ha
3anunpane. Mopa faa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNIOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha moaenu co xxuyeHu nonuum :

dyHKLMja 32 3anuparbe Ha e - Ha
MOJAENM CO XUYEHU MONULM

Vima n dpyHKumja 3a 3anuparse 3a ga ce
cnpeyy NNexoT Aa uanese of XuyeHata
nonvua. floaeka ro oTcTpaHyBaTe NIexor,
ocnobopaeTe ro of 3agHaTa

BAnabHaTuHaTa 3a 3anunpaxse 1 noerie4yeTe

ro KoH cebe gogeka He CTUrHe Ao

npeaHaTa ctpaHa. Mopa ga ja nomvHeTte
oBaa BAnabHaTuHa 3a 3anupame 3a
LLeNocHO Aa ro oTcTpaHuTe.

—
WUcnpaBHo nocTaByBare Ha MeTaJIHUOT
paXKeH U TaBYETO Ha TeNIeKCONCKUTe
wuHM-Ha moaenu co Xu4yeHn Nonvum n
TernecKorncka WnHa
BnarogapeHne Ha TenecKonCKUTE LLNHW,
NEexoBUTE UM METANHNOT PaXeH MoXe
necHo Aa ce nocrtaeart v nssaaar. Kora
KOPUCTUTE NIEXOBUN N METANHN PaXKHN CO
Terneckonckara wuHa, Tpeba ga ce
BHMMaBa WUIMWYKNTE Ha NpegHaTta u
3afHaTa cTpaHa Ha TenecKOMNCKUTe LWNHU
Aa ce noTnupaar Ha paboBuTe Ha pakeHoT
1 MNexoT (NpyKaxaHu Ha cnvkara).
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3.6 TexHuu4ku cneuymucpukauumn

OnwTn cneundmkaumm

HapsopeluHn anmMeH3ny Ha Npon3BoaoT (BUCHHA/ 595 /594 /567
LwnpurHa/gnaboyvHa) (Mm)

[lMMeH3nn 3a nHcTanupate Ha pepHata (BucuHa/ g .
WMpUHa/anaBouMHa) (M) 590-600 /560 /min. 550
HanoH/®pekBeHumja 220-240V ~; 50 Hz

Bua v npecek Ha kaben LWTO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a Bo NPOU3BOROT MUH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa notpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,4

Twn Ha pepHa MynTudyHKuMoHanHa pepHa

OcHoBu MHpopmaLmnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMalLHWUTE eNEKTPUYHU PepHU ce AafeHN BO COrfacHoCT CO
ctaHgappoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTute ce oapeaysaat BO pyHKUMMTe 3arpeBake Ha AHOTO U Ha
nnadgoHOT unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBame Ha AHOTO/MNadOHOT CO NMOMOLL Ha BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NONHeHe.

Knacata Ha eHepreTcka ecrkacHOCT ce oapeayBa BO COrMACHOCT CO creaHaTta npuopuTmaaumja Bo 3aBUCHOCT of
TOa Janu peneBaHTHUTE hyHKLMM NOCTOjaT BO MPOM3BOAOT UK He nocTojat. 1-Eko 3arpeBare co BaHTUnarop , 2-
3arpeBatbe co BeHTUnaTop , 3-[lonHa ckapa co MoMOLL Ha BeHTunaTop , 4-3arpeBarbe Ha HOTO 1 Ha NNadoHOT.

TexHunuknTe cneumndurkaumm Moxe aa ce nameHat 6e3 NpeTxo4HO U3BeCTyBake 3a
Oa ce nogobpu KBanNnUTETOT HA NPOM3BOAOT.

CnukuTe BO OBa ynaTCTBO Ce LeMaTCku U Moxebu He ce coBnaraaT LieflIoCcHO CO
BawwoT nponssog.

BpegHocTuTe HaBeeHN Ha eTUKETUTE Ha NPOU3BOLMTE UK BO ,D,OKyMeHTaLI,VIjaTa
LUTO ro npnapyxyea ce nobnexun Bo J'Ia60paT0pVICKVI yCnoBu BO COMacHOCT CO
peneBaHTHUTE cTaHaapAan. Bo 3aBucHOCT og ycnoBuTte Ha pa60Ta 1 Ha OKOJTMHaTa
Ha Npon3Bo4OT, OBME BPEOHOCTU MOXe Aa Ce pa3fiMKyBaarT.
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4 lNpBa ynotpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
BawwvoT npounssoa, ce npenopayysa aa ro
HanpaBuTE HaBEOEHOTO BO CredHNUTe
[1eN0BU COOOBETHO.

4.1 MNpBo noctaByBak:€ Tajmep

Cekorall noctaBeTe ro BpEMEeTO
npen Aa ja kKopucTTe pepHaTa.
AKO He ro noctaeuTe, Hema aa

MOXeE @ roTBUTE BO HEKOW MOZEeNM
Ha PepHMU.

1. Hdopeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Ce NprKaxyBa Ha eKpaHoT),
fonperte ro TactepoT (O okony 3
CEKyHAM 3a Aa ro aktmBmpaTe MEHUTO
3a NoCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
onbpojyBareTo, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMW.

(q

2. [onpeTe ro TactepoT O egHall 3a aa
ro akTMBuMpare noneTo 3a TajMep.

= [oneTo 3a Tajmep 1 cMMGONOT %
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a TajMep/
BpemMeTpaetse.

3. MNocTaBeTe ro BpemMeTo CO AonMpane
Ha TacTepuTe =/— 1 akTuBMpajTe ro
NOeTo 3a MUHYTU CO AONUPakLe Ha
TactepoT (O efHall.

= [loneTo 3a MUHYTU U CUMBONOT 5%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a TajMep/
BpemeTpaetse.

/ !
e &

4. [onpeTe v Tactepute <+/— 3a paja
noctaeute MuHyTaTa. MoTtepaeTe ja
nocTaBKkaTa co JONMpak-e Ha TacTepoT
O egHaL.

= BpeMeTo e nocTtaBeHo 1 cUMBONOT
46% mocTojaHo ceeTu.

AKO NpBOTO NOCTaByBahe Ha

@ TajMepoT He ce N3BpLUX, BPEMETO
3anoyHyBa Of 4acoT MOCTaBEH Npu
NpoLecoT Ha MPOM3BOACTBO.
MoxeTe aa ro nsmeHute
nocTaByBaHeTO 3a BPpEMETO
noJoLHa Kako LITO € OnuLaHo BO
paenot ,MocTtaBku®.

Bo cnyyaj Ha gonr npekuH Ha
@ enekTpuyHaTa eHepruja,

rnocTaBKaTa 3a BpeMe Ce OTKaxyBa.

Tpeba noBTOPHO Aa ce nocTasu.

4.2 TpBO YncTewe

1. OTcTpaHeTe rm cute martepwujanu og
nakyBaeTO.

2. W3BapeTe rv cuTe gogartoum of
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOn3BOAO0T.

3. MpownsBonoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa Uckny4yeTe ro. Ha oBoj HauYMH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeou
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpOu3BOACTBOTO Ce COoropyBaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBaTe CO Npov3BoOAOT,
n3bepeTe ja HajBMcoOKaTa Temneparypa
n dyHKUMjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejaym Bo Bawwmor
npoussoa. Bugete Bo ,dyHKuuM 3a
paboTta Ha pepHaTta“. MoxeTe ga
HayunTe Kako Ja pakyBaTte Co pepHaTta
BO CrieHVoT gen.

5. lMoyekajTe pepHaTta Aa ce onagu.
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6. M3bpuweTe rv MOBpLUMHUTE Ha
NPOM3BOAOT CO BaXHa Kpna unm
CYHIep 1 ucyLueTe rv co Kpna.

Mpep Aa rm KopucTuTe fopaToLuTe:

WcumncteTe rv gogatounTe WTO MM

OTCTPaHMBTE OA pepHaTta co BoAa Co

OeTepreHT N MeK CyHfep 3a YncTere.

3ABEINELUKA: Hekon getepreHTn nnm

CPeAcTBa 3a YICTEHE MOXe Aa

npean3BMKaaT owTeTyBake Ha

5 Kopuctewe Ha pepHaTa

nosplmHaTta. He kopucrtete abpasvBHu
AeTepreHTn, NpaLloLy 3a YNCTEHE, Kpemu
3a YMUCTEHE UM OCTPU NPeaMeTH 3a
BpPEMe Ha YNCTEHETO.

3ABEJELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTa
ynotpeba moxe Aa ce nojasat 4Yag u
Mupusba Hekonky Yaca. OBa e HopmarnHo u
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe ANPEKTHO
BAMLIYBaHe Ha 4adoT M M1pusbuTe LWTo ce
dopmupaar.

5.1 OnwTun uHcopmaumm 3a
KOpUCTeH€e Ha pepHaTa

BenTunartop 3a nagewe ( Ce pasnukysa
BO 3aBMCHOCT 04 MOAesnoT Ha
npousBooT. Moxe ga He e gocTaneH BO
BawwMOT MoZaen. )

BawwmoT nponssoa nma BeHTUNaTop 3a
nagewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKM Ce aKTUBMpa Kora € noTpedbHo
W ' Nagu v NpegHuoT Aen Ha Npou3BoaoT
n mebenot. ABTOMaTCKu Ce AeakTuBupa
Kora npoLLecoT Ha Naaekse ke 3aBpLun. Ke
nsnerysa TOMOM BO34yX Haz BpaTaTa Ha
pepHaTa. Bo3gpxeTte ce of nokpuBake Ha
OBVe OTBOPK 3a BeHTuNauuja. Bo
CMpPOTMBHO, pepHaTa MoXe a ce nperpee.
BeHTMnaTopoT 3a nagewe ke Npoaomku Aa

paboTu 3a Bpeme Ha paboTaTta Ha pepHaTa
WK1 Mo MUCKNyYyBaHeTO Ha pepHaTa
(npnbnmxkHo 20-30 MuHyTK). Jokonky
roTBUTE CO NMporpamupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT of BpemeTo 3a
neyere, BEHTUNATOPOT 3a Najete ce
ncknyyyBa co cute PyHKUMN. KopucHUKOT
He MOXe [a ro ogpean BpemMeTo Ha paboTa
Ha BEHTUNAToOpOT 3a nagere. Ce BKIyyyBa
1 ucknyvyea aBTomatcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBame Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4yBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga nede. Kaj Hekou
MOZJENM OCBETIYBaHETO € BKIy4YeHO 3a
BpEME Ha NeyereTo, A0AeKa Kaj HEKOU
MoZenu ce UCKNy4vyBa Nno ogpeaeHo
BpeEME.

5.2 PaboTeHle Ha KOHTpPOJIHaTa egUHULIA HA pepHaTa

OnwTh NpeaynpeayBara 3a efuHULATA

3a KOHTpoONa Ha pepHaTa

* MakcumanHoTo Bpeme LUTO MOXe Aa ce
noctasK 3a nevemwe e 5:59 yaca. Bo
dyHKUMjaTa 3a YyBake Ha TONnMHaTa,
oBa Bpeme nsHecyBa 23:59 yaca. Bo
Cryyaj Ha NpPeKnH Ha CTpyja, NPeTXO4HO
NMOCTaBEHOTO BpeMeTpaere Ha
neyeHeTo 1 NeYEeHEeTO Ce OTKaXyBaar.

» [ogeka npaBuTe kakeu 6Guno
npunarogyBara, COoABETHUTE CUMBOMN
TpenkaaT Ha ekpaHoT. NoTpebHo e aa rm

3a4yyBaTe HanpaBeHWTe NOCTaBKU, UNN CO
Jonvpare Ha COOABETHMOT TacTep BO
OMNUCOT WS CO YeKake KpaTko BpeMe.

* AKo BpeMeTO 3a NneYere e NocTaBeHo
Kora ne4yeHeTo ke 3anoyHe,
npeocTaHaToTo BpeMe ce NpuKaxkyBa Ha
eKpaHoT.

+ [loKonKy e BKIly4eHa nocraekara 3a 6p3o
3arpeBakb€ Ha KOHTponHaTa eavMHuua,
cMMBonoT Af ce nojaByBa Ha eKPaHOT
Kora ke 3arnoyHeTe Co never-e U pepHaTa
6p30 ja AoCcTUrHyBa TemnepaTtypara LTo
ja noctaBuBTE 3a Neyekne. 3a
nocrtaekarta 3a 6p30 3arpeBake, BugeTe
ro genort ,MocTtaBkn®.
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1 PesepBoap 3a Boaa
3 [ucnnej Ha pyHKUMK

5 Konye 3a noctaBku Ha
TemnepartypaTa

7 Kon4e 3a 3aknyyyBame CO KIyY
9 Konye 3a anapm

11 Konuye 3a Bpeme 1 nocTaBku

S
< 9HEE

Konuuma :

o
C

4

: Konue 3a Bpeme 1 noctaBku

: Konue 3a noctaBku Ha TemnepaTypaTa
: Konue 3a 3aknyyyBatse CO Knyd

: Konye 3a anapm

: Konye 3a noyeTtok/kpaj Ha neyereTo

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a TajMep/BpeMeTpaeHe :

DDEEPHDOO

®

: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse/Bpeme BO AEHOT
: Cumbon 3a anapm
: Cumbon 3a nocTaBku

: Cumbon 3a 3aknyyyBarbe CO KIyu

: CuMGorn 3a neyere Co eKO BEHTUNATOP
: Cumbon 3a HUCKO HUBO Ha napea *
: Cumbon 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

2 Konue 3a BKIy4yBahe/UCKIyvyBaHe
4 Konye 3a HamarnyBahe

6 [Mone Ha nHoMKaTopOT 3a
Temneparypa

8 Konuye 3a noyeTok/Kpaj Ha NeYereTo
10 lNone Ha nHAnkKaTopoT 3a Tajvep/
BpemMeTpaeHe
12 Konuye 3a nokayyBahe

*

Ce pa3snukyBa BO 3aBWCHOCT Of} MOAESOT Ha
npon3sodoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalnoT
mogern.

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a Temneparypa :
: Cumbon 3a neverse

: Cumbon 3a Temnepatypa

: Cumbon 3a Temnepatypa Bo pepHaTa

>
C

>

ﬂl : Cumbon 3a 6p30 3arpeBare
: Cumborn 3a 3aknyyeHa Bpata *
"

Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESIOT Ha
npouasogoT. Moxe aa He e JocTaneH BO BalIMOT
mogern.

BknyuyBake Ha pepHaTa

1. Bkny4yeTe ja pepHaTa co Aonvpare Ha
Tactepotr D .

= OTKako pepHaTa ke ce BKIy4u, Ha
€KpaHOT ce npurKkaxyBa yHKumjaTa 3a
npea ynotpeba. dyHkumnjaTa 3a
paboTta, TemnepaTypaTa, BpeMeTO Ha
neyexe 1 anapmoT MOXe Aa ce
npunarogaT Kora ekpaHoT € BO OBOj
craryc.

AKO He ce HanpaBeHM NMocTaBku Ha
OBOj eKpaH, pepHaTa Ke ce UCKITy4u
3a oKony 5 MUHYTH, a Ha eKpaHoT

ke ce npukaxe 4YaCOBHUKOT.
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Ucknyuyeare Ha pepHaTa

VcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpane Ha
konueto (D . Ha ekpaHoT ke ce npukaxe
YaCOBHUKOT.

PauHo neyewe co u36op Ha TeMnepaTtypa
n pyHKuuMja 3a paGoTerbe.

MoxeTe oa rotBuTE CO TOa LWITO Ke
HanpaBWTe payvHa KoHTpora (Ha Balwa
concTteeHa KoHTpona) 6e3 ga ro nocrasute
BPEMETO 3a neyere co n3bupare Ha
Temneparyparta u dyHkuujaTa Ha
paboTere coofBETHA 3a XpaHaTa.
dyHkumjaTa ,3arpeBane Ha AHOTO U Ha
nnadoHoT" 1 noctaBkute Ha 180 °C ce
NpUKaXkaHW Kako NpuMep Ha CruvknTe.

1. BkniyyeTe ja pepHata co gonvpare Ha
tactepot (D .

2. [onpeTe ja dyHKUMjaTa 3a paboTere
KOja cakaTe Aa ja akTMBupaTe Ha
€KpaHoT 3a pyHKUMK.

B
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3. Ako dyHKUmjaTa WTOo cakaTte Aa ja
aKkTMBMpaTe He e Mery dyHKUUMUTE Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBY Ha
eKpaHOoT 3a (PyHKUMKN, MOXeTe Aa
akTuBmpate yHKuunTe 3a paboTa BO
OOMHUOT pefl Co Jonupare Ha
LAKTMBUPAHE Ha AOMOMHUTENHA
dyHKumja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTXogHo
noctaBeHaTa Temneparypa 3a
dyHKUMjaTa 3a paboTa WTo ja
nsbpaste. Jonpete ro tacteport °C 3a
[a ja nsmeHuTe TemneparyparTa.

= Cumbonort °C ke Tpenka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.

5. lNocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
TemnepaTtypa Ha nevewe co

NPUTUCKak€ Ha TacTepuTe +/_ .
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AKo ja nsmeHuTe yHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaHETO Ha
npeTxoaHo nocTaBeHaTa
Temneparypa 3a yHkumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo nocrtaBeHara
Temnepartypa ke ce npvkaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpaHata
Temrnepartypa He e BO paMKUTE Ha
TemnepaTypHUOT ONcer Ha
n3bpaHata yHKUMja 3a paboTere,
Ce NpuKaxxyBa HajBucokarta
Temnepartypa Ha Taa yHKUMja 3a
paboTteme.

4

6. lMNoTBpaeTe ja noctaBeHaTa
TemnepaTtypa co A0onMpare Ha Kon4yeTo
o

= Cumbonot °( ke cBeTV nocTojaHo
Ha ekpaHoT 3a TemnepaTypa.
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7. To nocTtaByBake€ Ha (pyHKUMjaTa 3a
paboTere 1 Temnepartypara gonpeTe

ro Tactepot P |l 3a na 3anouHeTe co
neyeme.
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= PepHata ke noyHe BegHalw ga pabotu
Ha n3bpaHata dyHKumnja n
Temnepartypa. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbonute | n P . BpemeTo Ha
neyere Ke 3anoyHe aa ondbpojysa Ha
ekpaHoT. Kako wto Temnepartypara
BHaTpe BO pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
OCBeTNN cekoja dasa of
Temnepartyparta Ha pepHaTa co
cumbornot | . PepHarta Hema
aBTOMAaTCKM Aa ce UCKNy4m buaejkn
MaHyerHOTO nevere ce u3BpLuyBa 6e3
NnocTaByBah-€ Ha BPEME 3a NeyeH-e.
Mopa fa ynpaByBaTe CO NeYeHeTo U
camu aa ja ucknyumte pepHarta. Kora
neyeHETO ke 3aBpLUM JOMpPeTe ro
tactepot P |l 3a na ro saspunTe
nederseTo unm gonpete ro tactepot (D
3a LIerTOCHO Aa ja UCKNy4nTe pepHarta.

Meyerse co nocTaByBatbe Ha BpEMETOo 3a
neueme:

Moxe ga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCKU
[a ce UCKIyyyBa Ha KpajoT o4 BPEMETO CO
n3bvpare Ha Temnepartypara u
dyHKUMjaTa 3a paboTere cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 Co NocTaByBak€e Ha BPeMeTO 3a
neyewe Ha TajMepoT. PyHKLMjaTa
»3arpesawe Ha AHOTO M Ha nNnadoHOT" 1
noctaekmte 3a 180 °C n Bpeme Ha neyere
o4 45 MUHYTU Ce MpUKaxaHn Kako npumep
Ha CnuKuTe.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
TactepoT (D .
2. [onpeTe ja hyHKUMjaTa 3a paboTere

Koja cakaTe fa ja akTuBMpate Ha
€KpaHOoT 3a pyHKLMK.
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3. Ako dyHKuMjaTa WTO cakaTte Aa ja
akTmBupare He e Mery pyHKuMmnTe Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBU Ha
eKpaHoT 3a (PyHKLMK, MOXETe Aa
akTusmpare yHKumMnTe 3a paborta BO
AOMNHWOT pef Co Aonvpatke Ha
,AKTMBMPaH-E Ha JOMOMHUTENHA

dyHKupmja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHoO
noctaBeHaTa Temneparypa 3a
dyHKuMjaTa 3a paboTa WTo ja
usbpasTe. JonpeTe ro Tacteport ' 3a
[a ja nsmMeHuTe TemneparypaTa.

= Cumbonort °C ke Tpenka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.

5. lNocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
TemnepaTtypa Ha nevewe co

npuUTUCKak-e Ha TacTepuTte ==/— .
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AKO ja namenuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBawEeTO Ha
NpeTxo4Ho noctaeBeHaTa
Temneparypa 3a dyHKumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo noctaBeHaTa
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako n3bpaHata
Temnepartypa He e BO paMK1Te Ha
TemnepaTypHVOT Ooncer Ha
nsbpaHata yHKUMja 3a paboTetse,
ce npuKakyBa HajsncokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHKumja 3a
paboTetrse.

6. MNoTBpaeTe ja nocTaBeHaTta
Temnepartypa Co AonMpake Ha KOM4YeTo
o

= CumbonoT °( ke cBeTn noctojaHo
Ha ekpaHoT 3a TemnepaTypa.
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7. OonpeTe ro TactepoT (9 eqHall 3a
BPEMETO Ha Nnevete.

= [MloctaBeHaTa BpeaHocT og 30
MUWHYTU Ce MnojaByBa Ha €KpaHoT 3a
Tajmep/BpeMeTpaere 1 cumMbonoT

€ Tperika.
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3a 6p30 npunarogyBake Ha

@ BPEMETO 3a Nnevere, MOXeTe Aa ro
aKTMBMpaTe BPEMETO 3a Nevere
Ha 30 MMHYTU CO MpUTUCKaHe Ha
KOHTPOJHOTO TpKanue Ha pepHaTa
WM gonuparse Ha Tacteport O
OTKaKo ke ce noctaBaT pyHKumjaTa
3a paboTere 1 TemnepaTypara, a
BPEMETO MOXeE Aa ro U3BMeHUTe Co
BPTEHE Ha KOHTPOSIHOTO TpKanue
Ha pepHaTa HagecHo/Haneso.

8. lMocTtaBeTe ro BPeMeTO Ha NnevYere co
[onuparse Ha Tactepute =+/— .
AKTVBMpajTe ja nocTaBkaTa 3a
OCBETIIEHOCT CO MOBTOPHO AONMpar-e
Ha TacTepoT (.
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BpemeTo Ha nevere ce 3ronemysa

@ 3a 1 MuHyTa BO npeuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTK ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTW.

9. lo nocTtaByBake Ha (PyHKUMjaTa 3a
paboTene, TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo
Ha neverse, fonpeTte ro Tactepot Pl sa
Aa 3anoyHeTe COo neyerse.

C
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= PepHaTa ke 3anoyHe BegHall Aa
paboTu co nsbpaHata yHKumMja n
Temneparypa, a Ha eKpaHoT ke ce
nojaen oabpojyBak-e Ha BPEMETO
Ha neyere. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbonute | u P . Kako wTro
Temnepartyparta BHaTpe BO
pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
nocrtaBeHaTa TeMmnepartypa, ke ce
OCBeTNU cekoja hasa o
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TemnepaTtypaTta Ha pepHaTa co
cumbBoroT | . Kora BpemeTo Ha
neyere Ke 3aBpLUn, Ce nojaBysa
TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temneparypa, TajMepoT Ke fAaae
3BYYHO MnpeaynpenysBare, a
neyeHeTO Ke MpecTaHe.

10.MpenynpenyBareTO SBOHM eaHa
MUHyTa. [loKOMKy ro JonpeTe TacTepoT
P Il noneka ce naea 3By4HOTO
npegynpenyBake, a Ha eKpaHoT 3a
Temneparypa ce npukaxysa TEeKCTOT
»End“, pepHaTta ke npogormku aa
paboTu Ha HeoapeaeHo BpeMe.
WcknyyeTe ja pepHaTa co fonvpare Ha
konueTto (D . [Jokorky ce Jonpe HeKoj
TacTep OCBEH OBME, 3By4YHOTO
npenynpenyBare ke npecraHe.

Eko 3arpeBame co BaHTUNaTop

Co uen fga 3awteaute eHepruja, MoxeTte

[a ja kopuctuTe oBaa (PyHKLMja HAMeCTo

[a ja KopuctuTe ,3arpeBare co

BeHTUnartop*“ Bo oncer og 160-220°C. Ho;

BPEMETO 3a nevere ke buae manky

noaonro.

1. BkniyyeTe ja pepHata co gonvpare Ha
tactepot (D .

2. [onpeTe u 3agpxeTe ja pyHKumnjaTa 3a
paboTa ,3arpeBane Co BeHTUnaTop“ Ha
€eKpaHoT 3a hyHKLUMM 3 CEKYHAMN.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
0oabpojyBakETO, ke ce npuKkaxe
cumboroT ¢9 Ha ekpaHoT 3a
TajMep/BpeMeTpaere 1 ce
akTneupa gyHkumjata ,Eko
3arpeBarb€e CO BaHTUnatop®.
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3. Moxe fa ja nsmeHuTe nocrtaBeHara
TemnepaTtypa v NoCTaBeHOTO Bpeme 3a
neyerse Kako LUTO e ONULIAHO BO
npeTxogHuTe Aenosu. MNoToa Moxe Aa
3anoyHeTe Co neyekse.

= Bo pexwumorT ,Eko 3arpeBame co

BaHTMMaTop®, CBeTUNKaTa CBeTU
nokpaTko of Apyrata dyHKumja 3a
neyere nopagu 3awitesa Ha eHeprumja
[ofJeka ce neve.

®dyHKuMja 3a nebd

Bawara pepHa uma ,dyHkuunja 3a net”

noce6Ho aeduHpaHa 3a npaserse Nneo.

lMocTaBknTe 3a TemnepaTtypa 1 Bpeme Ha

dyHKUMjaTa ce HEMEHNNBM.

CocTojKH

* 500 rp. 6paLuHo

* 15 p. wekep

* 10 rp. uHCTaHT KBaceL|,

* 10 rp. coH4ornegoBo Macrno

* 8rp.con

» 300 mn Boga (35°C)

3a ropHMOT Aen Ha TecToTo
* 2 CyneHu Naxuumy COHYOrnea0Bo Macro

Mogroroeka

1. TpocejTe ro 6pawHoTo BO Anabok caa.
Hopajte wekep BoO GpallHOTO U
XOMOTeHO 13MeLlajTe ro.

2. HanpaBeTe gynka BO cpeauHaTa Ha
OpalHoTO, AoAajTe ro KBaceLoT, conTa
1 coH4yornenoBoTo macno. Ce uctypa
TOnna BoAa nocTeneHo, NoYHyBajku of
CTpaHUTe Ha cagoT.

3. MeceTe ro TeCToTO payHoO Unn BO
MallnHa 3a mecene Tecto okony 10- 15
MUHYTHW.

4. CBpTeTe ro NISAMECEHOTO TEeCTO HEKOJIKY
naTtu CO paka u CtaBeTe ro Bo caf.
HaHeceTe 1 naxuyka coH4YornegoBo

MK /28




Macrno Ha TecTOTO 1 NOKpWjTe ro co
nposupHa conuja, Taka WTo Ke ro
Jornpe TecToTo.

5. OTkako ke ro nokpueTte TECTOTO CO
nposupHa onuja, NoKpujTe ro co
nebena kpna v octaeeTe Aa
depmeHTUpa Ha cobHa TemnepaTypa.

6. 3emeTe ro TectoTo hepmeHTMpaHo 60
MWHYTW, CTaBeTe ro Ha Maca u
npeknonete ro 4- 5 natu 3a ga ce
OTCTpaHu BO3dyxoT BHaTpe. HaHeceTe 1
NaXuyka CoOHYorneg0Bo Macno Ha
TECTOTO M NOKPWjTE o CO MPOSMpHa
donuja, Taka WTO Ke ro Aonpe TecToTo.
OcTtaBeTe ro TeCTOTO Aa HapacHe yLiTe
30 MyHYTM Ha cobHa TemnepaTtypa.

7. CTaBeTe ro nnexoT Ha TpeTaTa nonuua
BO pepHara.

8. BknyueTe ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepoT (D .

9. AKTuBMpajTe ro JONHUOT ped Ha
dyHKUMM Ha paboTere COo Jonupane
Ha ,AKTMBMpaHe Ha JOMNOMHUTENHa
dyHKUMja“ Ha ekpaHOT 3a PYHKLUN.
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10.0onpeTe ,PyHKuMja 32 Neb” Ha ekpaHoT
3a yHKLMK.
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11.3ano4HeTe co nevere Co Aonupare Ha
tactepotT Pl .
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12.Ha kpaj Ha BpemeTo 3a ne4vere, ce
AaBa 3BYYHO npeaynpeaysare efHa
muHyTa. Ako ro gonpete TactepoT (D,
pepHaTa ke ce uckny4u. [Jokonky ce
Jonpe HeKoj TacTep OCBEH OBUE,
3BYYHOTO npeaynpenyBame ke
npecrtaHe.

5.3 lNoTBewe co nomoLl Ha napea

BawaTa pepHa nma dyHKkumja 3a roteere
€O noMoLl Ha napea. MNogobpu pesynTtatu
npu nNevere ce NoCTUrHyBaaT co MOMOLL Ha
napea MNomMoLuTa Ha napea ke ce Norpuxm
noBpLUMHaTa Ha neynBaTa aa buge
noceeTna, HMBHaTa Kopa ga buge
nokpuKaBa, a Tue aa ovaaT NokpynHM.
McTo Taka, nomoLuTa co napea ja
HamarnyBa 3arybaTa Ha Bnara Bo XxpaHaTa
KaKo LUTO € MecoTO U OBO3MOXYyBa MOCOYHO
[a ce 3roTeBaTt oABHaTpe v aa buaat
MOBKYCHW.

VMma 2 pasnunyHu HMBOaA Ha nogapLuka 3a

napea: H/CKO M BMCOKO HMBO Ha napea. 3a

BpeMe Ha NMeYvereTo, ce NyLuTa napea Bo

pepHaTta Ha oapeaeHun nHTepeanu. OnwTo,

HUCKOTO HMBO Ha napea ce npernopavysa

3a neyer-e neLmBa Kako LUTO ce TOpTH,

kndonu, neb, nogeka nak BUCOKOTO HUBO HA
napea ce npenopadyBa 3a nevyere xpaHa

o[ TUMOT Ha Meco (Kako LUTO Ce ronemu

nap4mkba mMeco, Leno nunewko). Oeaa

dyHKUMja MOXE [ia 3aBUCK O XpaHaTa LITo
ja rotBuTe. 3a oBaa Len nornegHeTe ja

TabenaTa 3a neyekwe.

OnwTh NpepynpeayBaba

» [OTBEHETO CO MOMOLL Ha Napea MoXe Aa
ce npasu camo Ha Temnepatypu Hag 120
°C.

* He cTaBajTe noBeke Boga BO
pe3epBoapoT 3a BoAda OA ,Max“ HMBO 3a
BpeMe Ha roTBEHETO.

» KonpeHsauujaTta co3gageHa Ha BpaTtarta
Ha pepHaTa Mo roTBEHETO CO NMOMOLL Ha
napea Moxe [ia Karne HaoKony Kora ke ce
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OTBOpM BpaTaTta Ha pepHaTta. N3bpuweTe
ja KoHOeH3aumjaTa BegHaL no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa.

» TprHeTe ce HacTpaHa Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha pepHaTa buaejkn moxe aa
n3nese napea n TONnMHa 3a BpeMe Ha u
Mo roTBEHETO CO NMOMOLL Ha napea.
MapeaTa moxe ga Bu ja nsropu pakara,
NULEeTo n/unn ovnTe.

» AKo oCTaHe BOAa BO pepHaTa Mo cekoe
roTBeH-€ Co NOMOLL Ha napea,
n3bpuLleTe ja ocTaHaTaTa Boga Co cyBa
Kpra oTKkako pepHaTa ke ce onagu. Bo
CMPOTMBHO, OCTATOKOT BOAa MOXe Aa
aosefe 00 kanuudukaumja.

* AKO BalLMOT NPOM3BOA MMa CoHAa 3a
Meco, NpoBepeTe Aanu KanakoT Ha
COHZa 3a Meco e 3aTBOPEH npen
roTBEHETO CO MOMOLL Ha napea. Bo
CNPOTUBHO, MOXeE [la UMa UCTEKyBaHe
Ha napea of NpUKITy4YOKOT 3a coHAaTa 3a
Meco.

3a roreeseTo Co NOMOLL Ha napea:

1. 3ano4yHeTe co nevene OTKaKo Ke ja
npoBepuTe TabenaTa 3a roTBeHe Co
NMOMOLL Ha napea u ke rv noctaBuTe
dyHKuMjaTa, TemnepaTtypata u BpeMeTo
cropep xpaHaTa LITo cakaTe Aa ja
rotBute. MoxeTe ga ja ogpeaunte
KonmumHaTa Ha Boga wTo Tpeba aa ce
popgane, TemneparypaTta, dyHKumjaTa
3a never-e 1 BpeMEeTO 3a Nneyere WTo
He ce Bo Tabenara.

2. TpuTHCHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa
Ha KOHTpornHaTta Tabna Ha pepHaTta.
OTcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boda
o[ HEroBOTO MECTO.

3. OTBopeTe ro NNacTM4HOTO Kanaye Ha
pe3epBOapoT 3a BoAa Kako LWTo e
npvikaxkaHo nogony.

He KOpuUcTteTe agnctunmpaHa nnum
@ dwuntpupaHa Boga. Kopuctete
camo rotosa Boga. He kopuctete
3ananueu, ankoXONHW UMK LUBPCTH
pacTBOPU 3a YECTUYKN HAMECTO

BOAa.

4. HanonHeTe ja konu4uHaTa Ha BoAa
HaBegeHa Bo TabenaTta 3a roTBewe u
cTaBeTe ro nNnacTUYHOTO Kanaye Ha
pesepBoapoT 3a Bo4a Ha HErOBOTO
MecTo.

5. locTtaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta Ha
npenopayaHaTta nonoxba Ha
pelleTkaTa.

6. BknydeTe ja pepHaTta co gonupare Ha
tactepot (D .

7. AKTVBUpajTe ro OONHWUOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co fonupane
Ha ,AKTVBMpake Ha JOMOMNHUTENHa
dyHKUMja“ Ha ekpaHoT 3a PYHKLUN.
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8. [DonpeTte ,dyHKuMja 3a napea“ Ha
€eKpaHoT 3a hyHKUMK.
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= Ha ekpaHOT ce npukakaHu
YHKUMMTE 3a NeYeHe Co Kon
MOXeTe Aa roTBuMTe CO NMOMOLL Ha
napea. AKTnBHaTa dyHKUMja Ha
paboTene noBeke ce OCBETNyBA.

9. [NonpeTe ja pyHKumnjaTa 3a paboTere
Ha Koja cakaTe [a roTBUTe CO NMOMOLL Ha
napea.

0, S

= Ha ekpaHOT ce nojaByBaat
npeTxo4Ho ogpeAeHara
TemnepaTtypa 1 cuMBoroT 4>
(BMCOKO HMBO Ha Napea)
crneundnyHo 3a nsbpaHata

dyHKUMja.
© 000 = -
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10.MoxeTe ga ro npedpnmTe HUBOTO Ha
napea Ha HUCKO BO 3aBMCHOCT 0f BMOOT
Ha xpaHa. [lonpeTe Ha PyHKuWja 3a
napea 3a ga npecdpnure.

0,

7y

11.Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHO
noctaBeHaTa Temneparypa 3a
dyHKuMjaTa 3a paboTa WTo ja
usbpasTe. Jonpete ro Tacteport ' 3a
[a ja nsmMeHuTe Temneparypara.

= Cumbonot °( ke Tpenka Ha
eKpaHoT 3a TemnepaTypa.

12.MocTaBeTe ja nocakyBaHaTa
Temnepartypa Ha nevewe co

npuUTUCKak-e Ha TacTepuTte ==/— .
@
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AKO ja usmeHuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaEeTO Ha
NpeTXoAHO NocTaBeHaTa
Temneparypa 3a yHkumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo noctaBeHata
Temnepartypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako nsbpaHara
Temnepartypa He e BO paMKUTe Ha
TemnepaTypHUOT ONcer Ha
n3bpaHaTa yHKUMja 3a paboTekrse,
ce MNpuKaxyBa HajBucokarta
Temnepartypa Ha Taa yHkumja 3a
paboTteme.

13.MNoTBpaeTe ja noctaBeHaTa
TemrepaTtypa co J4onMpare Ha Kon4eto
o

= Cumbonot °( ke cBeTW NocTojaHo
Ha eKpaHoT 3a Temneparypa.
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14.MoxeTe ga ro noctaB1Te BpeMETO 3a
neyerw-e UNKN ga roTBUTE payHo co Toa
LUTO caMu Ke ro KoHTponupaTe
nevyexweT0. 3a Aa ro nocrtaBuTe
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BPEMETO Ha neyere, NornegHeTe ro
nenot ,Meyewe co nocTaByBawe Ha
BpeMeTo Ha ne4vemwe“ .

15.Mo nocTaByBake Ha hyHKLMjaTa 3a

paboTewe 1 TemnepartypaTta gonpeTe
ro Tactepot P |l 3a na sanouHeTe co
nevetse.
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= AKO BpeMeTo Ha ne4yeme He e
nocraBeHo: PepHaTa ke noyHe
BedHaw aa paboTu Ha usbpaHaTta
dyHKUMja 1 TemnepaTypa. Ha ekpaHoT
3a Temnepartypa ce npvkaxysaaT
cumbonute | un P . BpemeTo Ha
neyemne Ke 3anoyvHe fa oabpojysa Ha
ekpaHoT. Kako wto Temnepartypara
BHaTpe BO pepHaTa ja 4OCTUrHyBa
noctaBeHaTa Temneparypa, ke ce
OCBETNN cekoja dpasa of
Temnepartyparta Ha pepHara co
cumbBornot | . PepHaTta Hema
aBToOMaTCKu Aa ce Uckny4m buaejkn
MaHyesIHOTO neYyere ce n3BpLuyBa 6e3
nocTaByBah-€ Ha BPEME 3a NeyeHse.
Mopa fa ynpaByBaTe CO NeYeHeTo U
camu Aaa ja ucknyumte pepHata. Kora
neyeHETO ke 3aBpLUM JOMpPeTe ro
tactepot P |l 3a na ro saepunTe
nederseTo unm gonpete ro tactepot (D
3a LIerTIoOCHO Aa ja UCKNy4uTe pepHara.

AKO BpeMeTO Ha neyeke He e
nocraBeHo: PepHaTa ke 3anoyHe
BedHal aa paboTu co n3bpaHata
dyHKUMja 1 TemnepaTypa, a Ha
€eKpaHOT ke ce nojaBu oabpojyBak-e Ha
BpPEMETO Ha nevere. Ha ekpaHoT 3a
Temneparypa ce npukaxysaat
cumbonute | v P . Kako wrto
TemnepaTtypaTta BHaTpe BO pepHarTa ja
[OCTUrHyBa nocTaBeHaTa
Temneparypa, ke ce OCBETNM cekoja
(hasa of TemnepatypaTa Ha pepHaTa
co cumboroT | . Kora BpemeTo Ha
nevyere Ke 3aBpLUn, Ce NnojaByBa

TekcToT ,,End“ Ha ekpaHoOT 3a
Temneparypa, TajMepoT ke Aage

3BY4YHO npenynpenysamke, a ne4eHheTo

Ke npecTtaHe. NMpegynpenyBaHkeTo
SBOHUW efiHa MUHyTa. [JOKOIKy ro
nonperte Tactepot Pl noneka ce nasa
3BYYHOTO MpeaynpeayBare, a Ha
eKpaHoT 3a Temnepartypa ce

npukaxysa TekcToT ,,End“, pepHaTa ke

Npoaosmku Aa paboTun Ha HeodpedeHo
BpeMme. VicknyueTe ja pepHaTta co
fonuparbe Ha konveTto (D . [Jokornky ce
Jornpe HeKkoj TacTep OCBEH OBMe,
3BYYHOTO NpeaynpeayBarse ke
npecraHe.

3a Bpeme Ha rOTBEHETO CO MOMOLL Ha
napea:
+ AKo YMa [JOBOSTHO BoAa BO pe3epBOapoT

3a BOjJa, pepHaTta npoaorkysa co
neYeH-eTo CO NMOMOLU Ha napea AoAeka
BOAaTa He UCTeYe Of Pe3epBoaporT.

AKO ce MoTpOLLY BoJaTa BO pe3epBoapoT

3a BOJla UIMK ako Hema [J0BOJTHO
fofageHa soga, cMMBonoT 4 unu
cMMBONOoT 4 ke noyHe Oa Tpernka Ha
eKpaHOoT U Mo Hekoe BpeMe ke aaae
3BYYHO NpenynpenyBake. Bo
MefyBpemMe, pepHaTa npofdoskyea aa ce
roteu 6e3 napea.

Ako cakaTe [a ro oTKaxeTe 3BYYHOTO
npepynpenyBake 1 Aa npoposkuTe aa
neyete 6e3 napea, 4onpeTe ro KONYeTo
4% . 3By4YHOTO Npeaynpenysare
npecTtaHyBa 1 pepHaTa NpoAosikyBa aa
roteu 6e3 napea.

3a fa ce NpoaosikM Co NeYereTo co
NMoMOLL Ha napea, OTCTpaHeTe ro
pesepBoapoT 3a BoAa, HanosrHeTe ro co
[JIOBOJTHO BOZa M NOCTaBeTe ro Ha
HeroBoTo MecTo. PepHaTa ke 3anoyHe
cebe na cu obe3benysa napea co
NnoBneKkyBake Bofa of pe3epBoapoT.
3a Bpeme Ha roTBeHETO CO MOMOLL Ha
napea, 3ByKoT Ha paboTereTo Ha
nymnaTa of pepHaTa e HopmarieH,
ocobeHo kora npeocTtaHaTaTa Boga BO
pesepBoapoT 3a BoAa € Ha HUCKO HUBO.
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Mo roTeBew€TO CO NOMOLL Ha napea:

* Hekoe Bpeme OTKako roTBEHETO CO
NMOMOLL Ha napea Ke 3aBpLUn, pepHaTa Ke
ja noBneye npeocTtaHaTaTa BoAa of
reHepaTopoT Ha3aj BO pe3epBoapoT. Bo
MeryBpeMe, 3BYKOT Ha paboTeHeTo Ha
nymnaTa of pepHaTa € HopmarieH.

» Kora octaHaTaTta Bofa ke ce noBrneve,
ucueneTe ja octaHaTaTta Boga BO
pe3epBOapoT 3a BoAa O XUIMEHCKM
NPUYUHN.

* [Mopagu 3apaBCTBEHN PU3MLN,
ucnpasHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boga U
[O[ajTe cBexXa Boda npef cekoe
NoYHyBaH-€ CO NeYeH€e Co MOMOLL Ha
napea.

5.4 MNocTtaBKkK

OpbpojyBamweTo 3-2-1 ce

@ npriKkaXkyBa Ha eKpaHoT BO
MeHwujaTa Unm NocTaBKUTE KO Ke
OuaaT akTUBMpPaHM CO NPUTUCKaHE
nogosnro speme. Kora ke noMuHe
on6pojyBareTo, ce akTMBmpa
peneBaHTHOTO MEHM UMK NOCTaBKa.

AKTUBMpaHbe Ha 3aKJyuyyBakeTo

Co kopuctere Ha dyHKumjaTa 3a
3aknyvyBare, MoXeTe Aa ja 3awtutute
egvHuMLaTa 3a ynpaByBake Of NMPeykul.

1. Jonperte ro kon4yeTo (3] Aodeka He ce
nojaBu cMMBOIIOT (5] HA eKpaHOT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHse.

ar O :| Q
- "C

4

= EkpaHOT npukaxkyBa oaopojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, cumbonoT (5 ce
NpuKaxkyBa Ha eKpaHoT 3a Tajmep/
BpeEMeTpaeH-Ee N Ce akTuBmpa
3aknyyyBaweTo. OTKako ke ce nocTasu
3aKyyyBaHETO Ha KOM4YuMHa ako ce
[Jonpe HeKoj TacTep Unu ce NpuTuUcHe

KOHTPOIHOTO TpKasue Ha pepHaTa,
TajMepoT Ke UCMyLUTW 3BYYEH CUrHarl, a
cumbonoT (3 ke Tperka.

=inln
+ © 70Ul e

N i (&

[oneka e akTMBHO 3aKny4yyBaHEeTO

@ Ha Kon4yumka, TacTepuTe Ha
KOHTpONHaTa eguHuLa He Moxe Aa
ce kopucTtaT. 3akny4vyBareTo Ha
Kon4ynka Hema ga ouae oTkaxkaHo
BO Cryyaj Aa vMa npekvH Ha
cTpyja.

[eakTuBupare Ha 3aKJyyyBateTo

>l

1. JonpeTe ro kon4eTo (3 Aodeka He ce
nojasu cMMBONOT (3 Ha eKpaHoOT 3a
TajMep/BpemMeTpaeHse.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLumn
046pojyBaH-eTo, CUMBONOT (3] ke
ucyesHe ofi eKpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaehe 1 ce feakTuBupa
3aKIyyyBaHETO.

MocTaByBare Ha anapMmoT

MoxeTe ucto Taka ga ja kopuctute
eouHuuaTa 3a ynpaByBahe Ha OBOj
Nnpou3Boz 3a kakBo GUNo npeaynpenyBake
UK NOTCETYyBahEe LUTO HE € NMOBP3aHO CO
neyewe. AnapmoTt Hema BnvjaHue Bp3
paboTHuTe dyHKUMM Ha pepHaTa. Ce
KOpUCTK 3a npenynpeayBawe. Ha npumep,
MOXeTe [Aa ro KOpUCTUTE anapmoT kora
cakaTe [a ja CBpTWUTE XpaHaTa BO pepHaTa
BO ogpeneHo Bpeme. LLItom ke nomuHe
BPEMETO LUTO CTe ro NocTaBuse, TajMepoT
ke Bu gpage ayauo npegynpeayBame.

MakcumarnHoTo Bpeme Ha anapMoT
Moxe ga buge 23 vyaca 59 MuHyTU.

1. JonpeTe ro Tactepot [\ 3a ga ro
NocTaBuTe BPEMETO Ha anapmor.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 cumbonoT L
ke 3anoyHaT aa TpenkaaTt Ha
eKpaHoT 3a TajMep/BpemeTpaeHse.
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2. TNpBO NocTtaBeTe r’m MUHYTUTE CO
Jonupakse Ha TacTepute =+/— v
aKTUBMPajTe ro noneTo 3a TajMep co
Jonupare Ha TacTepoT L\ egHall.

3. MNocTaBeTe ro BpemMeTo CO AonMpan-e
Ha TacTtepute =+/— . [onpeTe ro

MOBTOPHO TacTepoT L) 3a Aa ja
noTBpAaunTe nocrtaBkaTa.

o 0020 |,
N oo /&

4

= Cum60moT £} NoCTojaHO CBETM 1
BPEMeTO Ha anapMmoT ke 3arnoyHe
na onbpojyBa Ha ekpaHoT 3a
TajMep/BpemeTpaeH-e.

4. OTKako Ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
[a Tpenka cumbonoT L v BU aaBa
3BYYHO MpenynpeayBase.

[okonky BpemeTo Ha anapmoT U
BPEMETO 3a Meyere ce NocTaBeHn
Ha UCTO Bpeme, MOKyCoTO Bpeme ce

NpvKaxkyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

Ucknyuyeare Ha anapmMmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce cnylia egHa
MUHyTa. [lonpeTe Koj 6uno Tactep 3a Aa
ro npekvHeTe ayano
npegynpenyBakbeTo.

= ConpeHo e ayamo npeaynpeaysare.
AKO caKaTe fja ro oTKaXxeTe ajlapmor;

1. Jonperte ro eaHalu Tacteport £\ 3a aa ro
nocTaBuTe NOBTOPHO BPEMETO Ha
anapmor.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaek-e ke NoYHe Aa Tpernka
cumbonot L .

2. BpTeTe ro KOHTPOMHOTO TpKasLe Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo Aoaeka
BPEMETO Ha anapmoT JOCTUTHe
,»00:00%.

MocTaByBake Ha rnacHocTa

MoxeTe ga ja noctaBuTe jaunHaTa Ha

3BYKOT Ha eAuHMLATa 3a yrnpaByBahe.

BawaTa pepHa Tpeba aa 6uae mcknyyeHa

3a [a ja u3BpLUM oBaa nocTaeka.

1. Jopeka pepHaTa e ucknydeHa (a
BPEMETO Of AEHOT € MpuKaXaHo Ha
€KpaHoT), AonpeTe ro konyeto () okony
3 cekyHOM 3a fa ro aktmemMparte MeHUTO
3a NocTaBKW.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojysare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBareTO, Ce akTuBMpa
MEHUTO 3a NMOCTaBKWU.

(q

2. [onpeTe rv Tactepute =/— ponexa He
ce nojasu ,,b-1* unun ,,b-2* Ha ekpaHoT
3a TajMep/BpemMeTpaetse.

(]
C @&

N

3. AkTuBMpajTe M NOCTaBKWTE 3a rMacHOCT
CO MOBTOPHO Aonupatkse Ha TacTepoT (.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHhe NoyHyBa Aa Tperka
cumbonor 46 .

MK/ 34



4. TlocTaBeTe ro NocakyBaHWOT TOH CO
npuTHCKatbe Ha TacTepuTte =+/— .

5. MoTBpaeTe ro NOCTaBeHNOT TOH CO
NOBTOPHO AonnpaHe Ha Kon4eTo @ mnnm
NPUTUCKaH-€ Ha KOHTPOJTHOTO TpKasnue
Ha pepHarTa.

MocTaByBaHe Ha OCBET/IEHOCTA Ha
eKpaHoT

MoxeTe Aa ja noctaBuTe OCBETNEHOCTA Ha
€eKpaHOT Ha eAuHMLATa 3a ynpaByBahse€.
BawaTta pepHa Tpeba aa buae nucknyyeHa
3a [a ja M3BpLUM OBaa MnocTaBska.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4veHa (a
BPEMETO Of, AeHOT € MpuKaXKaHo Ha
€KpaHoT), fonpeTe ro konyeto () okony
3 cekyHOM 3a fa ro akTuBMparte MEeHUTO
3a NocTaBKW.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBaEeTO, Ce akTUBMpa
MEHUTO 3a NOCTaBKMN.

(q

2. [onpeTe r1 Tactepute —+/— nogexa e
ce nojasu ,b-1“, ,,b-2“ nunu ,,b-3“ Ha
eKpaHOT 3a TajMep/BpeMeTpackHeE.

>l
C (&

N

3. AkTvBMpajTe ja nocTaBkaTta 3a
OCBETEHOCT CO MOBTOPHO AOMNMpaH-e
Ha TacTepoT .

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaek-e NoYHyBa fa Tpenka
cumbonor 46 .

4. TlocTaBeTe ro NocakyBaHOTO
BpPEMeTpaeH-e CO KonunkbaTa =/— .

5. lNoTBpaeTe ja ocBeTneHocTa co
MOBTOPHO Jonupatke Ha TacTepoT O
UKW NPUTUCKaHE Ha KOHTPOSTHOTO
TpKarnue Ha pepHaTa egHall.

MocTaByBake Ha thyHKLUMjaTa 3a Gp30
3arpeBatbe (3acunyBau)

MoxeTe aBTOMaTCKM Aa pakyBaTe co
neyexweTo Ha BawmoT nponssop co
dyHKuMjaTa 3a 6p30 3arpeBare. 3a oBaa
uen, Tpeba Aa ja akTmBUpaTe nocraBkata
3a 6p30 3arpeBane. Bawarta pepHa Tpeba
Aa bvae ncknydeHa 3a Aa ja M3BpLIM oBaa
nocTaska.

1. Jopeka pepHaTa e ucknyyeHa (a
BPEMETO Of A€HOT € MpuKaxaHo Ha
€KpaHoT), onpeTe ro konyeto () okony
3 cekyHaM 3a Aa ro aktmemparte MeHUTO
3a NocTaBKW.

= EKpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBakeTO, Ce akTuBMpa
MEHMWTO 3a MOCTaBKMU.

(q

2. Donperte rv konunwata +/— fopexa
ce nojaeat cumbonoT 2§ u ,,OFF Ha
€KpaHoT.
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3. AkTuBMpajTe ja noctaBkaTta 3a 6p3o
3aTonnyBake (3acunysad) co
Jonupare Ha TacTepoT (O .

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe NoyHyBa [ia Tpernka
cumbonor 5% .

+ OFF @
N \Vo[: AR E’

4. =4 Co ponvparse Ha TacTepoT ,,OFF*
nocraekara Ha ,,ON“ Ha ekpaHoT.

O On o
N\ T g 8

MoTBpaeTe ja noctaBkaTa 3a 6p30
3arpeBatbe (3acunyBad) co NOBTOPHO
Jonupare Ha TacTepoT (O .

MoxeTe aa ja ucknyumrte

@ nocraBkaTa 3a 6p30 3arpeBar€e CO
nctarta nocrtanka. Co BpTere Ha
nocrtaskaTa Ha ,,OFF“ moxe na ce

OTKaXe nocTtaskaTa 3a 6p3o
3arpesatse.

4l

o

MEHYBal'be Ha yacoT

3a ga ro cMeHuTe 4acoT LWTo npeTxogHo
CTe ro nocrasune,

—_

. Oopeka pepHaTa e uckny4yeHa (a
BPEMEeTO Of AeHOT e MNpuKaxkaHo Ha
eKpaHoT), fonpeTe ro konyeTto () okosy
3 cekyHaM 3a [a ro akTMBMpaTe MEHUTO
3a MNoCTaBKU.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBameTo, ce akTUBMpa
MEHWUTO 3a NOCTaBKMU.

(q

2. JonpeTe ro Tactepot () egHall 3a aa
ro akTmBmpare nosieTo 3a TajMep.

= [loneTo 3a TajMep v CUMBONOT §5%
TpenkaaT Ha eKpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHe.

3. lMocTaBeTe ro BpeMeTo CO Jonupare

Ha TacTepuTe =+/— 1 aKkTBMpajTE TO
MONEeTo 3a MUHYTU CO AOMMpakse Ha
TactepoT (O egHal.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 cUMBOIOT 5%
TpenkaaT Ha eKkpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

o |20
| 2L

e &
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4. [onpeTe 1 Tactepute =+/— 3a ga ja

nocTaBnuTe MMHyTaTa. MoTBpaete ja
nocTtaBkaTa CO gonunpawe Ha TacTepoT

O egHaLl.

= BpewmeTo e noctaBeHo n cumbonoT
46% nocTojaHo CBETH.
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6 OnwTtn nHcpopmMaumm 3a roTBewe

Bo oBoj oen moxeTe Aa HajoeTe coBeTw 3a
NoOAroToBKa M roTBEH-€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa kako Npou3BoaMTEN U
HajcooaBETHUTE NOCTaBKM 32 OBaa XpaHa.
[loco4yeHun ce 1 cooaBEeTHUTE NOCTaBKK Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyekw€e BO pepHaTa

» [lopgeka ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BPEME Ha Unu no neyex-eTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. Napeata moxe
Aa Bu ja naropu pakata, nuueto un/mnm
ouute. [IpxeTe ce HacTpaHa fgoAeka ja
oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHarta.

* MHTeH3nBHaTa napea WTO Ce co3gaBa 3a
Bpeme Ha nevereTo Moxe Aa hopmurpa
KOHOEH3MpaHu Kanku Boaa Ha
BHaTpELUHOCTa 1 HaBOPELLHOCTa Ha
pepHaTta v Ha ropH1UTe 4EeNoBU Ha
mMebenoT nopaau TemnepartypHara
pasnuka. OBa e HopmanHa n dusmnyka
rnojaea.

» Temnepartyparta u BpeMeHCKUTe
BPEOHOCTU 3a roTBeHe AafeHn 3a
XpaHaTta MoXe Aa ce pa3nukyBaaT BO
3aBUCHOCT 0 peLenToT v KonmymHara.
Mopaam oBaa npuynHa, oBYE BpeAHOCTH
Ce JafeHn Kako orncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rv
HenCcKopuUCTeHnTe goaaToum o4 pepHaTa
npeg Aa 3anoyvHeTe CO roTBeHe.
[dopaTouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa [ja ce roteu
CO NpaBUITHNUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe fa ce
noBMKaTe Ha CruyHa xpaHa JajeHa Bo
TabenuTe 3a roTBexe.

» Kopucteneto Ha gobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepcgopmaHcm Ha roteBere. Cekorawl
BHUMaBajTe Ha npeaynpeayBakarta u
UHdOpMaunnTe AafeHu o
NPOu3BOAMTENOT 32 HAZBOPELLHUTE
Cafj0BU1 3a rOTBEHE LUTO Ke T
KopucTtuTe.

MpcHata xapTuja WwTo ke ja kopuctute
npv roTBEHETO MCEYETE ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTeE.
MpcHaTa xapTuja WwTo naneryea of,
CcafoT MOXe Aa co3fafe pU3nK o
M3ropeHuLn 1 Aa Bnvjae Ha KBanuteToT
Ha neyeneTo. Kopuctete ja MpcHata
XapTuja WTO Ke ja KopucTuTe BO
HaBeAEHUOT TEMMNepPaTypPEH ONCer.

3a 0o6pu nepdopmaHcK Ha NevYereTo,
cTaBeTe ja XxpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npaeunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuara 3a Bpeme Ha
neyexeTo.

6.1.1 MeunBa u xpaHa 3a BO pepHa

OnuwTh uHchopMaLum

MNpenopayyBame kopucTere Ha
popartouuTe Ha NPOM3BOAOT 3a 4o6pum
nepdopmMaHCcu Ha rotBereTo. AKO
KOPWCTUTE HafBOPELLEH caf 3a roTBeHe,
npeTnoynTajTe cagoBU LUTO CE TEMHMU,
Hernennumey 1 OTMOPHM Ha TOMNMMHA.

AKo ce npenopavyBa NpeTxXo4Ho
3arpeBarbe BO TabenaTa 3a roteeme, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XpaHaTa BO
pepHaTa no 3arpeBaheTo.

AKO roTBuTE CO caj 3a roTBEH:E Ha
XuyeHaTa peLleTka, cTaBeTe ro BO
cpefvHaTa Ha XudeHaTa pelueTka, a He
BO 6113nHa Ha 3agHMOT sua.

CuTe maTepujanu LWTO ce KopucTaT 3a
npasene nevnsa Tpeba Aa bugaT cBexu
1 Ha cobHa Temneparypa.

CraTycoT Ha roTBere Ha XxpaHaTa Moxe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of KONunyvHaTa
Ha XpaHa 1 ronemuHaTa Ha cagoBuTe 3a
roTBex-€e.

MeTtanHute, kepamMU4KNTE U CTaKNEHUTE
Kananu ro NpodoriKysaaT BpeMeTo Ha
rotTeewe, a A4OSHUTE MNOBPLUMHY Ha
neymBaTta He 3aTeMHyBaaT PaMHOMEPHO.
AKO KOPUCTUTE XapTuja 3a neverse, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBah€ Ha
OOInHaTa NnoBpLUMHa Ha XpaHaTa. Bo
OBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoIKMTE roTBEHeTO NpubnmkHo 10
MUHYTW.
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» BpepHocTtuTe HaBefeHW Bo TabenuTe 3a
roTBeHE Ce oapenyBaaT kako pesyntat
Ha TECTOBMTE U3BPLLEHUN BO HALLMTE
nabopatopun. BpegHoctute wro ce
norogHu 3a Bac moxe ga ce
pasnukyBaaT of OBME BPeaHOCTU.

» CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuvua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
rotBewe. [Monvua 1 ce ogHecyBa Ha
[JonHaTa nonuua Ha pepHaTa.

CoBeTH 3a neyere Konaum

* Ako Kona4oT e NPeMHOry cyB, 3rofiemeTe
ja Temnepatypata 3a 10°C u ckpateTe ro
BPEMETO Ha neyeme.

* AKO KOnayoT e BriaxkeH, kopucteTe mana
KONMUYMHa TEYHOCT UK Hamarnerte ja
Temnepartyparta 3a 10°C.

* AKO ropHMOT Aern o4 KOnayoT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JornHarta nonuua,
HamanerTe ja TemnepaTyparta u
3rofieMeTe ro BpeMeTO Ha NeYeHe.

* AKO BHaTpeLUHOCTa Ha KonayoT e 4o6po
3roTBEHa, HO OHaZBOP € Nennvea,
KOpUCTeTe Nomarky Te4YHOCT, HamaneTe
ja TemnepaTypaTa 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTH 3a neynsa

* AKO MeYMBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TemneparypaTta 3a 10°C u
cKpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-E.
HamaukajTe rm kopute co coc Koj ce
COCTOM 0f MelLaBMnHa o4 Meko, Macro,
jajua u jorypr.

+ AKO NMe4nBOTO Nnomneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUIe Aa He nsrnese of
nnexor.

* AKO NMe4mBOTO Ce 3aTEMHU Ha
noBpLUMHATA, HO AHOTO HE € 3r0TBEHO,
BHMMaBajTe KONMyMHaTa Ha coc LTO ja
KOpWCTUTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NpemMHory Ha AHOTO Ha neunBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBake, obuaeTe ce
paMHOMEpPHO Aa ro pacrnopeauTe cocoTt
Mery KOpuTe 1 Ne4YmBOTO.

* [leyeTe ro Ne4nBOTO BO MNonoxoba un

Temnepartypa coogBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITe He e
[OBOJIHO 3aTEMHETO, CTaBeTE ro Ha
[JorHaTa nonuua 3a crnefHoTO roTBeHE.

TaGena 3a roTBew€ Ha Ne4YnBa U XpaHa BO pepHa

Mpeanos3u 3a neyekwe co eAeH nnex

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pa6ota nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
TopTa BO cagoT |, AapA A [HOTO U Ha 180 30...45
nnagoHoT
Kanan 3a konay 3arpesare co
TopTa BO kanan |Ha Xu4eHa ckapa p 180 30 ... 40
. BEHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konauun . AapA A [HOTO U Ha 160 25...35
nnagoHoT
CuUTHM Konaumn *CTaH,u,ap,qu can |3arpesatee co 150 25...35
BEHTURaTop
KpyxeH kanan 3a
Konay co
wjametap og 26 3arpeBatse Ha
ManaunwnaH A [OHOTO U Ha 150 30...40
cm co 3aTBOpaY
nnagoHoT
3a XunyeHa ckapa
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHauwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutn Cap 3a neuuBa * |QHOTO U Ha 3 170 25...40
nnagoHoT
Buckeutn Cap 3a neynBa * Sarpesatse co 3 170 20...30
BEeHTMUNaTop
CranpappaeH can 3arpeBate Ha
Meunsa . P [IHOTO 1 Ha 2 200 30 ... 40
nnadgoHoT
3arpeBatbe Ha
Neunsa S:TaHnap,qu cag |gHoTto/nnadgoHoT 2 180 35 . 45
CO NoMoOLL Ha
BEHTUNaTop
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
3emuyka . P OHOTO U Ha 2 200 20...35
nnagoHoT
3emnuka *CTaHnap,qu can |3arpeBare co 3 180 20 ... 30
BeHTUNaTop
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, HapAy A [HOTO U Ha 3 200 30...45
nnagoHoT
WHerpaneH ne6 *CTaHuapneH cap |3arpesatbe co 3 200 30...40
BEHTUNaTop
CrakneH /
MmeTaneH 3arpeBatbe Ha
Na3zarun npaBoaroneH cag |AHOTO M Ha 2 3 200 30...45
Ha Xu4eHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>keH LpH
mMeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
o 20 cm Ha nnagoHoT
Xn4eHa ckapa **
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan g oo o oo
MuTa o jabonko |3a co AvjameTap p 3 170 50 ...65
BeHTUNaTop
oA 20 cm Ha
XnyeHa ckapa **
CranmapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Muua . AapAy A [HOTO U Ha 2 250 10 ... 20
nnagoHoT
Muua CranpapneH can |qy, o dvwimia |2 280 5...10

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBve gogaTtoumn MoXxebu He ce BKIy4YeHW BO BalLMOT MOAen.

**OBwWe [ofaToLM He ce BKIyYeHu Bo BalwMoT moaen. OBue JodaToumn Moxart fa ce KynaT BO Npo4aBHULMUTE.
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Mpepnoswu 3a rotBewe €O ABa niexa

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npu6n.)

2-CtaHpapaeH
cag *

CuWTHM Konaun Sarpesarbe co 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neunsa |BeHTMIIATOP
2-CtaHpgapaeH

Bucksutn can” Sarpesarbe co 2-4 170 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIATOP
1-CtangapaeH

Meunsa can” sarpesawe co |y 4 180 40 .50
4-Cap 3a neumnsa |BEHTMNATOP
2-CtaHpapaeH
cag *

3emunuka sarpesare co |y 4 180 20 ...30
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP

Ce npenopadyyBa NpeTXo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMupHULA.

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [odaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT mogen. OBue 4oAaTOUM MOXaT 4a ce KynaT BO MPOAaBHULMUTE.

TaGena 3a roTeere co chyHKUMjaTa 3a

paboTta “Eko 3arpeBale co BaHTuUnartop"

* He mMeHyBajTe ja nocTtakata 3a
Temnepartypa Mo 3anoyHyBaHeTO Ha
roTBEHETO BO (PyHKLMjaTa 3a paboTa

“Exo 3arpeBare co BaHTMnaTop”.
* He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a

BpEME Ha roTBEH-ETO CO PyHKLMjaTa 3a
paboTa “Eko 3arpeBane CO BaHTMNaTop”.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpeLIHaTa TeMneparypa ke ce
onTUMM3Mpa 3a 3aliTefa Ha eHepruja, a
oBaa TeMnepaTtypa Moxe aa ce
pasnuKyBa of, OHa LUTO € NpUKaXxKaHo Ha
eKpaHoT.
He 3arpeBajTe Bo (hyHKumjaTa 3a paboTta
“Eko 3arpeBarse co BaHTUNaTop”.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neyewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
Kopucrar

CUTHM Konauun CraHpapaeH cag * 3 160 25...35

Bucksutn CraHpapaeH cag * 3 180 25...35

MNeunsa CraHpapaeH cag * 3 200 45 ... 55

3emMunyka CraHpapgeH cag * 3 200 35...45

*OBvie gogatoumn Moxebu He ce BKIy4yeHU BO BaLLMOT Moern.

**OBuWe foaaToum He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBve foaaToumn Moxar Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.
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6.1.2 Meco, puba 1 xxMBuHa .

KnyuyHu Touku 3a neyere Ha cKapa

+ 3a4MHyBaH-E€TO CO COK O FIMMOH U .
6ubep npen Aa ce roTeu LENOTO
NUneLKo, MUcUpKa 1 ronemMuTe nap4imwba
MeCO Ke 1 3ronemu nepopmMaHcuTe Ha
roTBeH-ETO.

» 3a Meco co Kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MWHYTW NoBeke 3a fia Ce 3roTBY OTKOIKY
PUNEeTo Co NpXekse.

TabGena 3a roTBew-€ Meco, pVI63 U nunewkKo

Tpeba ga npecmeTtate okony 4 0o 5
MWHYTV BpEMeE 3a roTBeH€e No
caHTUMeTap oA AebenmHaTa Ha MecoTo.
OTkako Ke ncteye BpeMeTO Ha roTBeH-E,
YyyBajTe ro MecoTo Bo pepHaTta okony 10
MUHYTW. COKOT 0f MecoTo noaobpo ce
pacrnopefyBa Ha NPXeHOTO MeCco U He
n3neryBa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pubute Tpeba ga ce ctaBat Ha nonuvua
Ha CPeAHO W HUCKO HMBO BO YMHUja
OTMOpPHAa Ha ToMMMHa.

loTBeTe rM NnpenopavaHuTe ob6poun BO
TabenaTa 3a rotBere CO eAeH Mrex.

XpaHa OopaTtoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npu6n.)
Kpemenaana CraHpapaeH ca, Ssggi?:;;ﬁm 15 My 250/
(uena) / Budptek |, Aaph A |A makc, nocne 180 |60 ... 80
€O MOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatbe Ha
JarHelukmn 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT
(1,5-2 kg) * CO NOMOLL Ha 170 85...110
BEHTUNaTop
KunueHna ckapa * 3arpesarbe Ha
lpeHo NUNeLKko |Cragete eaeH AHoTo/nnagoHoT 15 MuHyTU 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO NOMOL Ha makc, nocne 190
nonuua. BEHTURaTop
Knyena ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH 3arpeBarse co 200 ... 220 60 . 80
(1,8-2 kg) caj Ha MoHucka  |BEHTUNATop
nonuua.
YKunueHa ckapa *
MpXeHO NUNeWKo |Cragerte eneH I . 15 muHyTM 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHMcka 3D" dyHKkumja makc, nocrne 190 60...80
nonuua.
CraHfapaeH ca, 31‘1@/3?;3)2% 25 mnkyth 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« AapA A 1A makc, nocne 180 (150 ... 210
€O NOMOLL Ha 190
BEHTUNAaToOp o
CraHnanmeH ca 25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |,”TaHAAPACH CaA gy hyikumja makc, nocnie 180 [150 ... 210
... 190
KnyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
Pu6a Crasete epen  |AHOTO/MnachoHOT 200 20...30
cafj Ha noHucka  |CO MOMOLW Ha
nonmua. BEHTURaTop
YKunueHa ckapa *
Punba Crasete efeH "3D" cpyHKUMja 200 20...30
cap Ha noHucka
nonuua.
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Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBake Ha cekoja HaMmpHuLa.

*OBue godatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIny4YyeHU BO BaLLMOT MoLern. OBve gogaTtoum MmoxaT fa ce KynaT BO NpogaBHULIUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTO Meco, pubaTta n MecoTo of,
XnBuHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nedye Ha
ckapa, apxu ybaBa Kkopa 1 He ce CyLUu.
MecoTo of ouneTn, MecoTo of paxeH,
Konbacute, Kako U COYHMOT 3eNEHYYK
(aomaTwn, kpomua, NTH.) ce ocobeHo
NMorofHu 3a nevyere Ha ckapa.

OnwTH NpegynpepyBarwa

+ XpaHaTa LITO He e norogHa 3a neyewe
cosfaBa onacHocT og noxap. MNevete Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e NorofHa 3a
CUIIEH OraH Ha ckapa. VcTto Taka, He
rMocTaByBajTe ja xpaHaTta NpemHory
haneky Bo 3agHUOT Aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLIKOTO MECTO M MpCcHaTa XxpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

- 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHara 3a
Bpeme Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OTBOpeHa BparTa.
TonnuTe NOBPLUMHU MOXe Aa
npeausBuKaaTt usropeHuum!

TaGena 3a roTBew€e Ha CKapa

KnyuyHu Touku 3a ckapaTta

» [logroTBeTe ja xpaHaTta cO crvyHa
nebenunHa 1 TexnHa KosKy LUITO € MOXHO
noeeke 3a ckapara.

+ CraBeTe M napuvmara Wro Tpeba ga ce
rneyar Ha ckapa Ha XuyeHaTta peLueTka
UINW XXMYEHMOT MIiex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rn pacnpegenvTe 6e3 ga rm
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.

» Bo 3aBucHocT og aebenvHarta Ha
napuukaTa Wwro Tpeba fa ce nevar Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeH€e AaleHO BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

 JlnsHeTe ja XnyeHata peLueTka unm
KMYEHUOT Nrex 3a ckapa Ao
nocakyBaHOTO HUBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XM4yeHaTa peLueTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa Ao fonHaTa
nonvua 3a aa ce cobepart macnara.
FonemuHaTa Ha NNEexoT O pepHaTa LWTo
ke ro nuarate Tpeba ga Guge Takesa WTO
Ke ro nokpue LienmoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopayaH co nponssonot. CtaBeTe
MarKy Bofa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEH-E.

XpaHa [oparoum wro MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neverwe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGnN.)
Kopuctart

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunka nunewko YKunyeHa ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30

KonuunHa

Jarelia Xuuewa ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHaana

Kpemenaana - KuueHa ckapa 4-5 250 25...30

(napuntba meco)

Teneua Kuuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazna

3eneHyyk rpatuH XKnyena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunueHa ckapa 4 250 1...4

[MpeckokHeTe ro NpeTXoAHOTO 3arpeBare Mo 5 MMHYTU Ha ckapa.

MpeBpTeTe v Napunkata xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeME Ha rOTBEHE Ha ckapa.
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6.1.4 N'oTBeHw€e CO NOMOLL Ha napea

OnwTn uHchopmaum

+ AKO ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatbe Bo TabenaTa 3a rotBemwe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XxpaHaTta BO

» TabenaTa 3a roTBeH-€ COAPXKN

npenopakun 3a roTBeHe TeCTUPaHU o[,
npoussoguTtenoT. MoxeTe aa ja
noctaBuTe Konn4yMHaTa Ha Boaa,
Temneparypara, PyHKLMjaTa 3a roTBEHE
CO NMOMOLLI Ha Napea ¥ BPeMeTo 3a XxpaHa

pepHara o 3arpeBaEeTo.
BpemeTpaer-ata HaBeeHN Ha BPeMeTo
Ha cHabayBare CO BoZa ro nokaxysaat
BPEMETO LUTO UCTEKMO MO 3arpeBar-eTo
opHanpes.

Mpeanos3u 3a neyexwe co eaeH nnex

LITO He ce BO TabenaTa.
» [oTBETE CO MOMOLU Ha Napea co efeH

nnex.

XpaHa Dopartoy |Mo3uum |PyHkumnja |Temnepa |KonuuuHa Ha [HuBo |Bpeme Ha |Bpeme Ha |[pu6n.
W WwTo jana 3a pabota |[Typa (°C) |Bopa koja Ha BHeCyBa |nevyewe |TeXuHa
Tpeb6a pa |nonuua Tpe6a pace |nape [He Boga |(MWUHYTM) [Ha xpaHa
ce Ta kopuctu (ml) |a (MuHYTW)* [(Npnbn.) |(9)
KopucTart *
npen
3arpeBame npeTxoaH
fﬁg’ane S:"‘C';“a,?” 2 co 180 200 ’fﬁn‘ oTo 30..40 820
A BEHTMNATOP 3arpeBatb
e
HKnuena
ckapa * 3arpeBar7e
Ha OHOTO,
MpxeHo  |Cragete 25 MyHYTH
MUNEWKO |eney ca nnacgpoHot 250/max, |max (/QD 25 60 ... 70 [2000
A a CO nowmou ih
(1,8-2KQ) |na ha nocne 190
noHucka BEHTUNaTOp
nonuua.
Pebpa namn
(eanHeuH S:i';”af’“ 3 df':LK via | 180 max fﬁr’i?\\ 15 40...55 |1000
0 napuye) A YHKUM)
no
npeTxoaH
JarHewukum wamn
Gyrco  |CTaHAapA |3 D" 470 max+max*** "Rﬂ oro 80 ... 100 |2000
eH cag yHKuMja I|I 3arpeBatb
3eneHYyK o
(BepHaL )
npeq
3emmuka | Cranna 3arpeBame /\‘ npeTxoaH
A3PA |3 co 180 150 7\ oT0 20...30 |1200
BO KBaceL, |eH cag BeHTANATO |
p 3arpesat
e
KpyxeH
Kanan 3a
Konay co
avjameta 3arpeBame
Ynskejk poa 26 3 co 120 200 f;\\\ 30 60...70 [1450
cm co BEHTUNaToOp |
3aTBOpaY
3a XuyeHa
ckapa ***
no
npeTxoaH
Munewky | CTaHpapA |5 D" oo 150 (,Q‘\ oro 20...30 [800
KonaH eH cag hyHKUMja III 3arpeBar
e
(BeaHaw )
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XpaHa fopartoy |Mo3uum |PyHkumnja |Temnepa |KonuuuHa Ha [HuBo |Bpeme Ha |Bpeme Ha |[pu6n.
W WwTo jana 3a pabota |[Typa (°C) |Bopa koja Ha BHeCyBa |nevyewe |TeXuHa
Tpeb6a pa |nonuua Tpeba gace |nape [He Boga |(MWUHYTM) [Ha xpaHa
ce Ta kopuctu (ml) |a (MuHyTH)* |(npnbn.) |[(g9)
KopucTat *
Meven | Crannapa |, 3" 1490 100 AIPS 45..55 |500
KoMnup  |eH cap yHKUpja |
npeg
Ienve 3a 3arpeBare npeTxoaH
xambypre g:i‘;”a*p” 3 co 180 200 ’fﬁr?s‘ oo 20...30 800
p a BEHTUNaTop 3arpeBatb
e
no
npeTxoaH
Crywa co |CraHpapn |3 I ) 100 ffff\\\om 15...25 |500
3eneHYyK |eH cag yHKUpja | |3arpeBam
e
(sepHaly )

* OBue gopaTtoum Moxebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZern.
** 0 nokaxkyBa BPEMETO LUTO UCTEKIO MO 3arpeBareTo ogHanpea.

*** [lopjageTe BoAa A0 ,MakcMMarHo“ HUBO Ha MOMoBUHA 0 BPEMETO Ha roTBeHE.

**** OBMWe [4oAaTOLUM He ce BKIyYeHu Bo BawmoT Mogen. OBue godaToum MoxarT Aa ce KynaT Bo NpodaBHULMTE.

6.1.5 Tectupame Ha xpaHa

« XpaHata Bo oBaa Tabena 3a roteewe ce
noarotsyea crnopep ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHn TecTMpareTo
Ha Npon3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.

TaGena 3a rotTBewe 3a TeCcTUpate o6poum
Mpennosu 3a nevewe co eAeH nnex

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3ununja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce paboTa nonuuara (°c) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
Konauu J/TAHABPACH C8A | nioTo 1 Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
XKUYEHW nonuum
3
Konauu ?TaHuapneH cap |3arpeBare co 140 15 .25
BeHTUNaTop Ha mopenn 6es
KUYEHW MOnULM
2
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
CUTHM Konaymn . AapA A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
CuTHM Konaumn *CTaH,qap,qu can |3arpesatse co 3 150 25...35
BeHTMUNaTop
KpyxeH kanan 3a
z%':;ei(;p 0n 26 3arpeBatbe Ha
Mangnwnax cm co 3aTeopay ﬂ;gg)o:;ra 2 150 30...40
3a Kn4eHa ckapa
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHauwnan OvjameTap og 26 |3arpeBatbe co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>xeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy>keH LpH
. meTane kanan 3arpeBare co
Muta o jabonko |[3a co avjameTtap BeHTANATOP 3 170 50...65
oa 20 cm Ha
Xn4eHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHuLa.

*OBue goadatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIny4YyeHu BO BaLLMOT MoLern. OBve gogaTtoum moxarT fa ce KynaT BO NpogaBHULUTE.

Mpennoswu 3a roTBewe €O ABa nnexa

XpaHa Oopatouu wto |DyHKuMja 3a Mo3uumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)

(npubn.)

2-CtaHpapaeH
can* 3arpesare co

CWTHM konaum 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neuvsa |BEHTMIIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *

Konaum sarpesare co |5 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBUe JoaaToLm MoxXebu He ce BKIyYeHu BO BaLUMOT MOAET.

**OBuWe gogaToum He ce BKIydeHu Bo BawmoT moaen. OBue gogatoum Mmoxar Aa ce KynaT BO NpofaBHuLUTE.

Ckapa

XpaHa [OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
KopucTar

Kodpre (tenewko) - 121y, o110 ckapa 4 250 20 ...30

KONMUYuHa

Toct YKunueHna ckapa 4 250 1...3

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTY 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napymkarta xpaHa no 1/2 o BKynHOTO BpEME Ha roTBEH-E Ha ckapa.
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7 OppXyBawe U Ynctewe

7.1 OnwTn nHcpopmauum 3a
YyncTeHwe

OnwTH NpeaynpeayBama

* [MoyekajTe npom3BOOOT Aa ce onaau
npeg Aa ro Ynctute. TonnmMte NoBpLUUHK
MOXe [a npean3BmkaaT uaropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe neTepreHTuTe
OVPEKTHO Ha >XeLUKM noBpimHU. Toa
MOXe [a npeaun3BurKa TpajHU OaMKU.

» [NpousBogoT Tpeba TemenHo ga ce
MCYMCTM M UCYLLN MO cekoe paboTemse.
Taka, ocTaTouuTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncymucTar U ke ce Cnpeydn HUBHOTO
roperse kora Npou3BoAoT NoJoLHa
NOBTOPHO Ke ce KopucTtu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npogornxysa v npobnemuTe LWTO 4eCTo
ce CpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe NponsBoam 3a YMCTeHE Ha
napea 3a yYncreme.

* Hekou peTepreHTn nnu cpeactsa 3a
yncTeHE MOXe Aa npeausBukaat
OLUTETYBaHE Ha MOBPLUMHATA.
HecoonBeTHM cpecTBa 3a YUCTEHE CEe:
6enunno, NponsBoaAmn 3a YUCTEHE KON
coapxaT amOoHuWjaK, KucenvHa unm
xnopug, NpoM3BoAn 3a YNCTEHE CO
napea, CpecTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTCTpaHyBa4m Ha JaMKu 1 'pra,
abpasnBHM NPOM3BOAN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NPaLLoK 3a
yncTerse, abpasmBHa YeTka M YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YncTere
LUTO COAPXKaT HEeYNCTOTHja u ocTaToum
Of, LEeTEPreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTepujan 3a
YNCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynoTpeba. Vicunctete ro anapaToT co
[ETEPreHT 3a MUeH-e CafioBu1, ToNna
BOZ@ 1 MeKa Kpna Unu CyHrep u ucywiete
ro co cyBa Kpna.

» BHumaBajTe uenocHo aa ja usbpuiiete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YUCTEHETO 1
BeJHall UCYMCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpeME Ha roTBEH-ETO.

* He mujTe HUTY eQHa KOMMNOHEHTa Ha
BaLLMOT anapart BO MalluHa 3a MUEHE
CafloBU1, OCBEH aKO HE € MouHaKy
HaBeZeHo BO ynaTCcTBOTO 3a yrnoTpeba.

UHOKC - He'procyBayKu MOBPLUMHYN

» He kopucTeTe cpefcTBa 3a YACTEHE KOU
cogpxaT KMCenuHa Ui xnop 3a
YNCTEHE Ha He'procyBaYvkM - MHOKC
MOBPLUVHU 1 PayKu.

* He'procyBaykaTta - MHOKC NOBPLUMHA
MOXe [a ja npoMeHu GojaTta co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTene, ucHMcTeTe co AeTepreHT
norofeH 3a He'procyBavka Ui MHOKC
noBpLUMHa.

* YucreTe co Meka kpna co canyHuua u
TeuyeH fgeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a MHOKC NOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
GpvweTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe rv JamkiTe of JIMMOH,
Macno, ckpob, MIeKo 1 NPOTEUHU Ha
CTaKNeHNTEe Y MHOKC MOBPLUNHUTE
BegHaw 6e3 ga vekaTte. [lamkute moxe
Aa 'procaat no AONr BPEMEHCKN nepuoa.

» CpepcTtBara 3a uncTere ncnpckaHu/
HaHeceHn Ha noBpluMHaTa Tpeba
BefHal Aa ce ncuncrat. AbpasmBHUTe
cpefcTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BuKkyBaaT
noepLuvHaTta aa noberne.

EmMajnupaHu noBpLUMHN

» PepHaTa mopa fa ce n3naauv npeg aa ja
ncumcTuTe obnacTa 3a roTBeHse.
UncTereTo Ha XEeLLKV NOBPLUNHN ke
co3gage u onacHoCT Of noxap 1
OoLITETYBakE Ha eMajnupaHaTta
noBpLuMHa.

* [Mo cekoja ynotpeba, ncuncrete mm
€eMajnupaHnTe NOBPLUMHK CO OETEPreHT
3a MueHe caloBW, ToMmna Boaa U Meka
Kpna unu CyHrep u ucyLueTe r co cysa
Kpna.

+ 3a TellUKkM JaMKK1, MOXe Aa Cce KOPUCTK
CpencTBO 3a YMCTEHE Ha pepHa u ckapa
npenopayaHo Ha BeG-cTpaHuuarta Ha
BalMOT OpeHA Ha npou3sodoT. He
KOpUCTeTe HaBOPELLHO CPEACTBO 3a
yncTere Ha pepHa. AKo NoBpLUMHATA €
MHOry u3BarnkaHa, Marnky HaBnaxHeTe ja
N HEXXHO UCYMCTETE ja CO YeTKa CO MeKM
BMaKkHa Unu xuua 3a Ynctere.
M3berHyBajTe npyMeHa Ha NpekymepeH
NPUTUCOK.
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KaTanuTuuku noBpLUMHU

» CTpaHu4yHuTe snagoBu Bo obnacta 3a
roTBEHE€ MOXaT Aa 6uaaTt nokpreHu
CaMO CO eMajfMpaHn Uinu KaTanuTU4ku
suaoBu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT oA
MOLesoT.

» KaTanutunykuTte smgoBu umaart fiecHa
MaT 1 NopOo3Ha NoBpLUNHA.
KaTtanutnykute smaoBu Ha pepHaTa He
Tpeba fa ce uucrar.

» Karanutnuykute noBpLUMHM ancopbupaat
Macno 6rnarogapeHue Ha HeroeaTta
nopo3sHa CTpyKTypa v NoyHyBaaT Aa
cBeTarT Kora noBpLuMHaTa € 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj Cryyaj ce npenopavysa
[a ce 3amMeHarT AenoBuTe.

CTakJsieH! NOBPLUMHU

» Kora uynctute crtakneHu noBpLUUHU, HE
KOpuUcTeTe TBpAU MeTarHW CTpyranku un
abpasnBHM MaTepujany 3a YncTere.
Moxar fa ja owteTar cTakneHaTa
noBpLUKHA.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AeTepreHT 3a
MUeHe cafioBu1, TOMNMNa Boga u
MUKpodmnbep kpna cneuundmryHa 3a
CTaKneHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

+ AKO MMa OCTaToK Of, AeTePreHToT no
YncTeEHETO, M3bpULLETE TO CO NagHa
BOAA W UCYyLLETe ro CO YMcTa 1 cyBa
Mukpogubep kpna. NMpeoctaHaTnot
AETEPreHT MOXe Aa ja oLTeTu
CTakrneHaTa NoBpLUMHA CreaHMoT nar.

* Bo Hukoj cny4aj He Tpeba aa ce uncTn
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NoBpLUMHA CO Ha3abeHN HOXEBMU, XXU4eHa
BOJIHA UMW CMUYHM anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rm oTCTpaHuTe AaMkute oj
Kanuuym (>konTu JaMKu) Ha CTakneHaTa
MoBpLUMHA CO KOMepLuujarnHo A0CTanHoTo
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OLET UM COK Of, NIMMOH.

* Ako noBpLUMHATa € MHOTYy u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AamMKaTa Co CyHrep 1 noyekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyucTeTe ja cTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMakHa Kpna.

 lNpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamknTe Ha
CTakrfieHaTa noBpLUMHA Ce HOPMasiHN 1
He ce gedekTu.

MnacTuyHm genoeu u 060eHN NOBPLUNHU

* YycTeTe rv nnacTM4HUTE OENOBU 1
060eHUTE NOBPLUMHN CO OETEPreHT 3a
MUeHe cafoBu, ToMna Boga U Meka kpna
UNN CyHIep 1 NCyLLeTe M Co CyBa Kpna.

* He kopucTeTe TBpaM MeTanHu cTpyranku
1 abpasmBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxxe ga rv ouTeTaT NnoBpLUNHUTE.

* lMorpwxeTe ce CnojknTe Ha CoOCTaBHUTE
OenoBM Ha Npou3BOAOT Aa He buaat
OCTaBEHMW BMaXHW 1 co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXeE [la HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 JopaTtoum 3a YUCTEHE

He cTaBajTe rm gogaTtounTe Ha NpOM3BOAOT

BO MalLMHA 32 MUEHE CaloBM1, OCBEH aKo
He e NouHaKy HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOsHaTa
Tabna

» Kora rvu ynctuTte KOHTpOnHUTE Tabnu co
Tpkanua, u3bpuveTe rm Tabnurte un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpna u
ucyLleTe rm co cyea kpna. He ru
OTCTpaHyBajTe Tpkanuarta v AUXTyH3uTe
noA HYB 3a Aa ja ucunctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v Tpkanuarta Moxe
a ce owrTeTar.

» [logeka rm YMcTuTe MHOKC KOHTPOSTHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpeacTBa 3a YUCTEHE HA MHOKC OKOMy
TpkanueTo. lNokasaTenute okony
TpKanueTo Moxe Aa ce u3bpuiat.

* YucTeTte rm KOHTPONMHUTE Tabnm Ha
OOMVp CO BMaXHa MeKa Kpra u ncylieTe
r co cyBa kpna. Ako BawmoT nponssop,
MMa yHKLMja 3a 3aknydyBake Ha
KOM4YuMHba, MOCTaBETE IO 3aK/y4yBaHEeTO
npen 4a ja uictTute KOHTponHaTa Tabna.

Bo CNpOTMBHO, HA TacTepuTe MoXxe Aa ce

Cny4un HenpaBWUJTHO OTKpUBaH-€.
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7.4 Yncrtewe Ha BHaATpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (ob6nacT 3a rotBeHe)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onuwaHn Bo genot ,,OnwTun nHpopmaumm
3a 4YncTewe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BalwaTa pepHa.

Yucrerwe Ha CTPAHUYHUTE SU0BU HA
pepHaTa

CTpaHu4HuTe sngosu Bo obnacra 3a
roTBewe MoxaT Aa ovagaT nokpueHu camo
CO eMajfMpaHn Unu KaTanuTU4kn SugoBMu.
Bapupa BO 3aBMCHOCT 0 MOAENOT.
[lokonky uma KkatanuTuykv sma, BugeTe Bo
penot ,Katanutuykm nospLUmMHK® 3a
NHopmaumu.

Ako BalumoT npoussog e Mogen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M1 XXUYEHUTE Nonuun
npea Aa rm YuctuTe CTpaHUYHUTE SUO0BMU.
MoToa 3aBpLUeTe ro YNCTEHETO KaKo LUTO €
onuwaHo Bo Aenot ,,OnwTn nHopmaumm
3a uncTere“ cnopeq TMNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHUOT SUA.

3a pga ce oTcTpaHaT CTPaHUYHUTE
XXUYEHU Nonuumn:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XMyeHaTa nonuua co NoBrekyBake Ha
CTPaHWYHMOT SUA BO CMPOTUBHA HacokKa.

2. lNoBneyeTe ja xuyeHaTta nonuua KoH
cebe 3a ga ja OTCTpaHWUTE LENOCHO.

- N W B o

3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuspcTaTt
nonuuuTe, NocTank1Te LTo ce
npuMeHyBaaT Npu HUBHOTO
oTCTpaHyBak-e Mopa Aa ce NoBTopaT o
KpajoT 4O NMOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 Yucrewe co napea

OBa OBO3MOXYyBa J1leCHO YNCTeH-€ Ha
He‘-IVICTOTVIjaTa (UJTO HeMa Aa oCTaHe
}J,OJ'IFO) KOja € OMeKHaTa o4 napearta BO
pepHaTa 1 o4 Kankmte Boaa KOHAeH3npaHu
BO BHaTpeLwHNUTe NOBPLUMHN Ha pepHaTa.

OnwTH NpeaynpeayBaa

» BpemeTo, TemnepatypaTta u noctaBkaTa
3a napeaTta Ha (pyHKLMjaTa 3a YACTEHE
Ha napea He MOXe Aa ce NpoMeHar.

» Ako BogaTa ucTeye BO NpBUTE 5 MUHYTH
no 3ano4HyBakEeTO Ha PyHKUMjaTa 3a
yYnCTEeHE Ha Napea, ako pe3epBoapoT 3a
BOZa € U3BaJEH 3a BpeMe Ha YUCTEHETO
1nu BpaTaTta e OTBOpeHa, pyHKUujaTa 3a
YnCTEHE KE Ce OTKaxe.

» AKO BHaTpelLHaTa Temneparypa Ha
pepHaTa e Hag 120 °C, dpyHkumjaTa 3a
YnCTeH-e Ha Napea Hema fa 3anoyvHe.

1. VsBapeTe rv cuTe JoaaTtoum of,
pepHarTa.

2. TpuTuCcHeTe ro pe3epBoapoT 3a BoAa
Ha KOHTpornHaTa Tabna Ha pepHaTa.
OTCcTpaHeTe ro pe3epBoapoT 3a Boaa
o[, HEroBOTO MECTO.

3. OTBOpeTe ro NNacTM4HOTO Kanaye Ha
pe3epBoapoT 3a BoAa KaKo LTo €
npuKaxxaHo Noaony.

-

He KOpuUcTteTe agnctunmpaHa nnum
dwunTtpupaHa Boga. Kopuctete
camo rotosa Boga. He kopuctete
3ananueu, ankoOXOHW UMK LUBPCTH
pacTBOPU 3a YECTUYKN HAMECTO
BOAa.

4. HanonHeTe ro pesepBoapoT co 200 mn
BOAA W CTaBeTE ro NNacTUYHOTO Kanaye
Ha pe3epBOapoT 3a BoAa Ha HEFOBOTO
MecTo.
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5. BknydeTe ja pepHaTa co gonuparbe Ha
Tactepot (D .

6. AKTMBMpajTe ro AONHMOT pesd Ha
dyHKUMM Ha paboTere co Jonmpane
Ha ,AKTVMBMpakEe Ha AONOMHUTENHA
dyHKUMja“ Ha ekpaHOoT 3a OyHKLMN.

7. HonpeTte Ha ,Mucrewe co napea“ Ha
[OOMHUOT pefl Ha eKpaHOoT 3a hyHKLMK.

8. 3anoyHeTe CO YMCTeHE CO JonMpare
Ha Tactepot Pl .

= YnuctereTo 3anovHyBa, a Ha
€KpaHOT Ke ce nojaBu BPEMETO Ha
yncTewe co napea. OBa Bpeme He
MOXe [ia ce U3MEHM.

9. Ha kpajoT og BpemeTo, ce nojaByBa
,00:00“ Ha ekpaHoOT.

10.0T1BOpETE ja BpaTaTa 1 n3bpuwerte ja
BHATPELLUHOCTa Ha pepHaTa CO BraxeH
CyHrep unu kpna.

11.3a TBpAornaea HeYNCToTHja, UCHNCTETE
ro Npon3BoAO0T CO AETEPreHT 3a MUEHE
cafoBu, ToNna Boga v Meka Kpna unm
CYHr'ep 1 ncyLieTe ro co cyBa Kpna.

Bo dyHKkumjaTa 3a YncTerwe co

@ napea, ce o4yeKkyBa Bogarta Ha
[OHOTO Ha pepHaTa fa vucnapu u
KOHEH3Vpa Ha BHaTpeLlHaTa
CTpaHa Ha pepHaTa 1 BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a [a ja OMeKHaT necHarta
HeuncToTuja hopmMmnpaHa BO
pepHaTa. KoHgeHsauuvjata
co3fafieHa Ha BpaTaTta Ha pepHaTa
MOXe [ja Karne HaoKonny Kora ke ce
OTBOPY BpaTaTa Ha pepHaTa.
M3bpuiieTe ja KoHOeH3auUmjaTa
BeJHaLl Mo OTBOPaH-ETO Ha
BpaTaTa Ha pepHarTa.

12.( Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of,
MozenoT Ha npousBofoT. Moxe aa
He e gocTaneH BO BalMWOT Mojen.)

Mo koHAeH3auujaTa BO pepHaTa, Moxe
[a ce nojasu BMpYe WUnu Bnara Bo
KaHanoT Ha 6a3eHOT noj pepHara.
M3bpuieTe ro oBoj kaHan Ha 6aseHoT
CO BrakHa kpna 1 notoa ucyLueTe ro.

L 'TJ!JL
\\

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa

MoxeTe goa rv usBaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa ¥ HejavHUTe cTakna 3a aa v
ucunctute. Kako ga ce nssagar spatute u
nposopunTte e o6jacHeTo BO AernoBuTe
,Bagerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa“ n
»Baferwe Ha BHaTpeLwHNUTe cTakra Ha
Bpararta‘“. OTkako ke rv n3Bagute
BHaTPELLUHUTE CTakna Ha BpaTara,
NCUYMNCTETE T CO AETEPreHT 3a MUeHe
cafioBu, Tonna Boga 1 Meka Kpna unm
CYHIep 1 ncylieTe rv co cyBa kpna. 3a
ocTaTouy oA Bap LUTO MOXe Aa ce
hopMupaaT Ha CTakINoTo Of pepHaTa,
n3GpuLLeTe ro CTakNoTo CO OUET U1
ncnnakHeTe.

He kopucTeTe rpyou abpasvBHu
CpeAcTBa 3a YACTEHE, MEeTamnHu
CTpyrarsku, XudyeHa BosiHa unu

BapuWKMHa 3a YNCTEH-E€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaknoTo.

Bapgere Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
1. OTBOpeTE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. OTBOpeTe v CrojknTe BO MPUKITY4OKOT
3a LWapKv Ha npefgHaTta BpaTta AecHO U
NeBO CO TypKare HaJony Kako LUTo e
NpUKaxaHo Ha crmkaTa.

3. BupoBuTe Ha Liapku ce pasnukyBaaT
kako (A), (B), (C) TnnoBwu cropep,
MOAENOT Ha npou3BoaoT. CrnegHuTe
CINUKM NOKaxXyBaaT Kako [a ce 0TBOpU
CEKOj TWM Ha LIapKw.

4. lWapkaTa og Tvn (A) e focTanHa Bo
HOpMarHu TUMNOBK Ha BpaTu.
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A 7.7 Bapgewe Ha BHATPELUHOTO
CTaKJo Ha BpaTaTa Ha pepHaTa
= , BHaTtpeluHOTO cTakno o npegHata Bpata
v Ha Npoun3BOAO0T MOXe Aa ce u3Bagu 3a
YnCTEHE.
/ 1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

5. Wapkata og T1n (B) e goctanHa BO

2. loBne4yeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBEH
TWUNOBU Ha BPaTU CO MEKO 3aTBOpaH-€.

[en, NpMKayeH Ha ropHUOT fen of
npegHata Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHwE Ha TOYKNTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHWOT Aen v usBagerte ja.

| 4

6. Wapkarta og Tun (C) e goctanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTuN CO MEKO OTBOpaH-e/
3aTBOpatbe.

7. [oBepeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta 4o
nonyoTBopeHa nonoxoba.

3. Kako WT0 e npukaxaHo Ha crnukaTta,
HEXHO NOAWrHEeTE ro HajBHATPELUHOTO
crakno (1) koH ,A“ n noToa n3Bagete ro
CO noBrnekyBawe KOoH ,B*.

>

8. lNoBneuveTe ja 3BageHara Bpata
Harope 3a fa ja ocrioboguTte of
[JecHaTa 1 neearta Lapka 1 nssagete

ja.
3a NnoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTU 1 HajsHaTpeluHo 2* BHaTpeLlHO CTakmno
@ BpaTara, nocTtankute LwTo ce cTakno (moxe na He e
NPUMeHyBaaT Npu Hej3NHOTO ﬂg‘;;a;)”o 3a Bawmor
OTCTpaHyBake Mopa Aa ce
NoBTOpAaT Of KPajoT A0 NMOYETOKOT, 4. Axo BawwoT npon3Boa MmMa BHaTPELLUHO
coonBeTHo. Kora ja MoHTupaTe cTaksno (2), NoBTOpeTe ro UCTUOT
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa v npouec 3a Aa ro otkauute (2).

3aTBOpPUTE CMNOjKUTE HA
NMPUKIY4YOKOT Ha LapkaTa.
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5. TpBMOT Yekop Ha nperpynupake Ha
BpaTarta e MOBTOPHO Aa ro ckronurte
BHATPELUHOTO cTakmno (2). MNoctaseTe ro
3aKoCceHVoT pab Ha cTaknoTo Aa ce
CpeTHe co 3aKoceHMnoT pab Ha
nnacTnyHMoT oTeop. (Jokonky BawwmoT
NpoM3BO4 MMa BHATPELLHO CTaKo).
BHaTtpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge
NpUKaYeHo Ha NNacTUYHNOT OTBOP
Haj6nncky Ao HajBHATPELLHOTO CTakmo
(1).

[oneka NoBTOPHO ro ckronysaTte
HajBHaTpeLIHOTO cTakmno (1), obpHeTe
BHMMaHWe Aa ja noctasuTe
ncneyateHarta CTpaHa Ha CTakmoTo Ha
BHaTpeLUHoTo cTakno. Of Kry4yHo
3Hayerse e Aa rv nocTaBuTe JONHUTE
arnv Ha HajBHaTpeLLHoTo cTakno (1) 3a
[a rv UICnornHyBaaT AONHUTE NMacTUYHK
oTBOpPU.

1.

2.

[MputncHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[en KOH pamMKaTta AOAeKa He ce CrnyLuHe
SKIUK® 3BYK.

7.8 Yucrewe Ha cumjanuuaTta Ha
pepHaTta

Bo cnyyaj na ce nsBarnka crakneHaTa
BpaTa Ha cBeTuskaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a roTBehe; UICHUCTETE CO
JeTepreHT 3a Muere cagoBu, Tonna Boga
1 MeKa Kpna W CyHrep u ucylueTe co
cyBa kprna. Bo cny4aj Ha gedekT Ha
cBeTWskaTa Ha pepHaTa, MoXeTe aa ja
3aMeHuTe cBeTuskaTa Ha pepHaTa
cnegejku rm genosuTe LWITO crneaart.

3aMeHYBaI-be Ha CBeTW/IKaTa Ha pepHaTa

OnwTHh NpeaynpeayBaba

3a pa n3berHeTte pu3nk of enekTpuyeH
yaap npej aa ja 3aMeHuTe cBeTuskaTa
Ha pepHara, Uckry4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTa fa ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHN MOXe Aa
npeansBukaaTt n3ropeHnum!

OBaa pepHa ce HanojyBa Co enekTpuyHa
CBETUIIKA CO BXXapeHO BMakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarnky og 30 mm BO
AvjameTap unv xanoreHa cBeTuska co
G9 npukny4oum co MOKHOCT nomarna oz
60 W. CBeTunkuTe ce norogHun 3a

4.
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paboTta Ha TemnepaTtypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHaTa ce JOoCTanHu Kaj
OBMacTEHW CEPBUCK UMW MULEHLIMPAHN
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOL, COOPXKM
CcBeTUIKa o eHepreTcka knaca G.
Monox6aTa Ha cBeTunkaTa MoXe Aa ce
pasnuKkyBa of OHaa npukaxaHa Ha
cnukara.

CeeTunkara LUTO Ce KOPUCTU BO OBOj
npou3Boj He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak€ Ha [OMaLLHW NPOCTOPUN.
LlenTa Ha oBaa cBeTwmnka e Aa My
NMOMOTrHE Ha KOPUCHWKOT Aa rv Buan
npexpaHbeHnTe NpoM3Boau.
CBeTunkuTe LWTO Ce KopucTaT BO OBOj
npov3Bo4 Mopa Aa n3gpxaTt eKCTPeMHU
HU3NYKM YCIIOBK KaKo LUTO Ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Dokonky Bawarta pepHa uma okpyrna
CBeTUIIKa,

WcknyueTe ro nponsBogoT of cTpyja.

OTcTpaHeTe ro CTakneHMoT kanak
BPTEjKM ro CNPOTUBHO Of CTPErkKuUTe Ha
YaCOBHUKOT.

=",
AKO cBeTunkaTa BO pepHaTa e o4 TMnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukaTta nogony,
3aBpTETE ja cCBETUNKATa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € NpUKaxaHo Ha crnvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO € Mofen of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKa)kaHo Ha crvkaTa u 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

rlOBTOpHO HamecTeTe ro CTakneHmoT
Kanak.



Dokonky Bawarta pepHa nma kBagpartHa
cBeTurKa,
1. WUckny4yeTe ro nponssogoT Of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe M XunyeHuTe nonuum
cropep, onucor.

3. lMopurHeTe ro 3aWTUTHWUOT CTakeH
Kanak Ha cBeTunkaTta co Lwpaduurep.
[MpBo oTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako uma
3aBpPTKa Ha KBagpaTHaTa CBeTUIKa BO
BalIMOT Npoun3Boa.

8 PewaBake npodnemu

4. Axo cBeTunkarta BO pepHaTa e oA TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukaTa nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNIKaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpuKaXaHo Ha crvkaTa u
3amMeHeTe ja co HoBa. AKO e mofern of
Tunot (B), n3BageTe ja kako WTO €
NpUKaXkaHo Ha crivkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. TMoBTOPHO HamecTeTe ro CTakneHnoT
Kanak v XXn4eHuTte nonumun.

Ako npobnemoT NPOAoIMKM NO cnefewe Ha
ynatcTBarta BO OBOj [, KOHTaKTupajTe ro
BalumoT npogasay Uy oBnacTeH cepBuC.
He obwvaysajte ce camu fa ro nonpasuTe
npou3BOAOT.

Mapea Ke u3neryea gopeka pa6otun

pepHaTa.

» HopmanHo e fa ce Buav napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce ﬂOjaBYBaaT Kankuv Bofa 3a BpeMe Ha
roTeebeTo

* [MapeaTa WTO Ce co3aaBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3UpPa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NaJHW MOBPLUMHW HaABOP
o[ Npou3BOAOT M MOXe Aa dhopmMmumpa
Kanku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT MeTasnH¥ 3ByLUM filofieKa

nNpou3BOAOT ce 3arpeBa U nagm.

* MeTanHute genoBu Moxe Aa ce
npowmpar v ga ucnylitaaT 3ByLM Kora
ce 3arpeaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpousBogoT He paboTn.

» OcurypyBayoT MOXe [a € HencnpaseH
unu nsropeH. >>> [posepeTe mm
ocurypyBaumTe BO KyTujata co
ocurypyBauyn. [lpomeHeTe rm JOKOMKy e
NoTpeBHO MUnu BKIyYyeTe v NOBTOPHO.

+ AnapaToT MOXe [a He e NPUKIyYeH BO
(3asemjeH) wrekep. >>> poBepeTe
[anuv anapaToT e NPUKITyYeH BO LUTEKep.

* (Ako uma Tajmep Ha BawwwmoTt anapart)
KonuukaTa Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTart. >>> Ako BawwuoT nponssoa
MMa 3aknyyyBake Ha Kon4Yuksa, MoXxe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKiy4yyBaHeTo,
OHEBO3MOXETE ro 3aKny4yBaHeTO.

CBeTNOTO Ha pepHaTa He e BK/y4YeHO.

+ CeTunkaTa Ha pepHaTa Moxe aa e
HeucnpasHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTurkaTa Ha pepHaTta.

* Hewma cTtpyja. >>> [NposepeTe ganu
ernekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBEpeTE ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysadu. [pomeHeTe mm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKITy4YeTe ' MOBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

» PepHaTa MOxe Aa He e nocTaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a rotTeerse n/unm
Temneparypa. >>> [NocTaseTe ja
pepHaTa Ha ogpeaeHa yHKuMja 3a
rotTeere 1/unu Temneparypa.

» 3a mopgenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> poBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBEpPETE ' OCUTypyBaynUTE BO
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KyTujaTa co ocurypysauu. lNpomeHeTe rm
ocurypysaynTe JOKOSKY € NnoTpebHo nnu

BKIny4yeTe rm NnOBTOPHO.

3

a mogenu co TajMep) EKpaHoT co

TajMep Tpenka unu cumb6onoT 3a TajMep e

OTBOpEH.

BpataTa Ha pepHaTa Moxebu e .

oTBOpeHa. >>> [MpoBepeTe fanu
BpaTaTa Ha pepHaTa e 3aTBopeHa. AKO
BpaTaTa Ha pepHaTa CTou OTBOpPEHa
noeeke of 5 MUHyTW, NocTaBkaTa 3a

BpeMme HanpaBeHa 3a rotBewe Ke ce
oTKaxe v rpejaunte Hema fa paborar.

Vimano npekvH Ha cTpyja NpeTxogHo.
>>> [ocTaBeTe ro BpemeTo / VcknyyeTte
M KOHTPOSHWTE TpKanua Ha Npou3Bo4oT
1 NOBTOPHO NocTaBeTe M Ha
nocakyBaHaTa nonoxoba.

OTKaKo Ke 3arnoyHe roTBereTo,
cuM6GonoT P Ke Tpenka Ha eKpaHOT U UMa

3BYYHO npeaynpenysakbe.

BpaTata Ha pepHaTa Moxebu e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe ganu
BpaTaTa Ha pepHaTa e LeflocHO
3aTBOpeHa. KoHTakTupajte co oBnacTteH
CEepBUC ako AedeKTOT NPOSOIKM.

[ononHutenHn nHopmaumm 3a
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba:

TexHWYKN nHopmaumm

3a onepaTUBHUTE PEXMMK CO Mana MOKHOCT BO

cornacHocT co PerynaTtusata Ha EY 2023/826

Pexum

NOTPOLLYBAYKA HA EHEPTUJA

(BATT)

NEPVNOL (MUHYTW) *

WcknyyeHo

Bo mupyBare

Pexum Ha noarotTBeHOCT Co
MHopMaLmMm Unu npukas Ha craTtyc

0,8

20

M PEeXHOo nNoaroTBeHoCT

* neleO,El,OT no KOj onpemarta aBToOMaTCKun noara oo pexumM Ha NOAroTBEHOCT, PEXUM Ha UCKNy4yBawe Unm MpexHo

NOArOTBEHOCT 3@ HEKOMNKY MUHYTU U 3a0KPYXKEH [0 HajbnvckaTa MUHyTa.
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Dobrodosli!

PosStovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin éete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriS¢enja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

+ Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecéenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

+ Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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AL] Predvidena namena m

* Ovaj je proizvod dizajniran za

upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u

bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ Ovaj uredaj je namenjen za

upotrebu do maksimalne
visine od 2500 metara
nadmorske visine.

« UPOZORENJE: Ovaj proizvod

treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za

odmrzavanje, pecenje, przenje
i grilovanje hrane.

Ovaj proizvod ne treba koristiti
za zagrevanije tanjira, susenje

zakacenih peskira ili odec¢e na
rucici.



1.2 Bezbednost dece,
ranjivih osoba i kucnih
ljubimaca

+ Ovaj proizvod mogu koristiti
deca od 8 godina i starija i
osobe koje su nedovoljno
razvijene u fizickim, senzornim
ili mentalnim vestinama ili koje
imaju nedostatak iskustva i
znanja, sve dok su pod
nadzorom ili obucene o
bezbednoj upotrebi i
opasnostima proizvoda.

+ Deca ne bi trebalo da se igraju
proizvodom. Ciséenje i
korisni¢ko odrzavanje ne
smeju obavljati deca, osim ako
ih neko ne nadgleda.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa ogranicenim
fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima
(ukljuéujucéi decu), osim ako se
cuvaju pod nadzorom ili dobiju
neophodna uputstva.

+ Decu treba nadgledati kako bi
se osiguralo da se ne igraju
proizvodom.

« Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce. Deca
i kucni ljubimci se ne smeju

igrati sa proizvodom, penjati se

na njega ili ulaziti u njega.

* Ne stavljajte predmete koje
deca mogu da dohvate na
proizvod.

* UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Drzite
decu podalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal drzite van
domasaja dece. Postoji
opasnost od povreda i
gusenja.

+ Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Rerna moze da se
prevrne ili oSteti Sarke vrata.

* Pre odlaganja istroSenih i
beskorisnih proizvoda:

1. Iskljucite utikac i izvadite ga

iz uticnice.

2. IskljuCite kabl za napajanje i

izvucite ga utikacem iz
proizvoda.

3. Preduzmite mere

predostroznosti kako biste
sprecili decu da udu u
proizvod.

4. Ne dozvolite deci da se igraju

sa proizvodom kada je u
stanju mirovanja.

1.3 Elektricha
bezbednost

* Proizvod povezite na
uzemljenu uticnicu zasti¢enu
osiguratem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektricar.
Ne koristite proizvod bez
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uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

+ Utikac ili elektricni prikljucak
uredaja moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije
moguce, na elektricnoj
instalaciji na koju je uredaj
priklju¢en mora postojati
mehanizam (osigurag,
prekidac, sklopka tastera, itd.),
u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

+ Iskljucite proizvod ili iskljuCite
osigurac pre popravke,
odrzavanja i CiS¢enja.

* Ukljucite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

Ako vas proizvod nema mrezni
kabl, koristite samo kabl za
prikljucivanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.
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+ Pazite da kabal za napajanje

ne zaglavite dok postavljate
proizvod na njegovo mesto
nakon montaze ili ¢iS¢enja.

+ Donje povrsine rerne se takode

zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
da dodiruju zadnju povrsinu
proizvoda. U suprotnom moze
doci do ostecéenja.

+ Pazite da ne zaglavite

elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

« Koristite samo originalni kabl.

Ne koristite odsecene ili
oStecene kablove.

« Za upravljanje proizvodom ne

koristite produzni kabal ili
visestruku priklju¢nicu.

* Obratite se ovlaséenom

servisnom centru ili uvozniku
da biste koristili odobreni
adapter u slucajevima kada je
neophodna upotreba adaptera
za pretvarac (za tip utikaca).
Obratite se uvozniku ili
ovlaséenom servisu ako je
duzina voda napajanja
neadekvatna.

Prenosivi izvori napajanja ili
visestruki utikaci mogu se
pregrejati i zapaliti. Drzite



viSestruke utikace i prenosive
izvore napajanja dalje od
proizvoda.

+ Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile mogucée opasnosti.

+ UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucCite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. IskljuCite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Nikada ne stavljajte utikac
proizvoda u polomljen, labav
utikac ili utikac izvan uticnice.
Vodite racuna da je utika¢
potpuno umetnut u uticnicu. U
suprotnom, prikljucci se mogu
pregrejati i izazvati pozar.

* |zbegavajte umetanje uredaja
u utikace koji su masni, necisti
ili potencijalno izlozeni vodi
(kao $to su oni blizu radne
ploCe sa koje voda moze da se
slije). U suprotnom postoji
opasnost od kratkog spoja ili
strujnog udara!

* Nikada ne dodirujte utikac¢
vlaznim rukamal
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* |zvucite utikac iz uticnice

koristeci telo utikaca, a ne sam
kabl.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda

iskljucite proizvod sa
napajanja.

Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

Nemojte na uredaj stavljati
predmete. Nosite uredaj
vertikalno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Uverite se dau
proizvodu nema vode pre
transporta.

Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Cvrsto priévrstite pokretne
delove proizvoda kako biste
sprecili oStecenje.

* Pre ugradnje proizvoda,

proverite da li ima oStec¢enja
nakon transporta. Obratite se
uvozniku ili ovlas¢enom
servisu ako je ostecen.



A1 .5 Bezbednost pri

ugradnji

* Pre pocetka ugradnje, iskljucite
strujni vod na koji ¢e proizvod
biti prikljucen tako Sto Cete
iskljuciti osigurac.

+ Tokom transporta i ugradnje
uvek nosite zastitne rukavice.
U suprotnom postoji opasnost
od povreda ostrim ivicamal!

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ne ugradujte proizvod ako je
oStecen.

* Izbegavajte upotrebu
toplotnoizolacionih materijala
za pokrivanje unutrasnjosti
namestaja u koji ¢e biti
ugraden.

+ Direktna sunceva svetlost i
izvori toplote, kao Sto su
elektricne ili plinske grejalice,
ne smeju biti prisutne u oblasti
gde je proizvod ugraden.

+ Odrzavaijte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da bi se izbeglo pregrevanije,
ugradnja proizvoda ne bi
trebalo da se vrsi iza ukrasnih
prekrivaca.

+ U slucajevima kada se crevo/
cev za plinili plasti¢na cev za
vodu nalazi iza predvidenog
mesta za ugradnju proizvoda,
neophodno je obezbediti da
nema kontakta izmedu

proizvoda i ovih komunalnih
vodova. U suprotnom, crevo/
cev moze biti zgnjeceno.

+ Ako se iza mesta gde Ce
proizvod biti ugraden nalazi
uti¢nica, mora se obezbediti da
proizvod ne dode u kontakt sa
uticnicom niti sa utikacem
uklju¢enim u uticnicu.

1.6 Bezbednost
upotrebe

+ Vodite racuna da je proizvod
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite utikac sa
napajanja ili izvadite osigurac
koji ga napaja u kutiji sa
osiguracima.

* Ne koristite proizvod ako se
pokvari ili oSteti tokom
upotrebe. iskljuCite uredaj iz
struje. Obratite se uvozniku ili
ovlas¢enom servisu.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata. U suprotnom
postoji opasnost od povreda i
ugrozavanja zivotne sredine.

* Ne gazite na uredaj iz bilo
kojeg razloga.

+ Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.
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+ Zapaljivi predmeti se ne smeju
drzati u i oko prostora za
kuvanje. U suprotnom, ovo
moze dovesti do pozara.
Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

A1 .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENJE: Kada je
proizvod u upotrebi, proizvod i
njegovi dostupni delovi ¢e biti
vruéi. Vodite racuna da ne
dodirnete proizvod i grejne
elemente. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje od
proizvoda osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivhe materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e povrsine biti
vruée tokom rada.

Drzite rastojanje kada otvarate
vrata rerne tokom ili na kraju
kuvanja. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

+ Tokom rada proizvod je vruc.
Treba voditi racuna da ne
dodirnete vruce delove,
unutrasnjost rerne i grejne
elemente.

+ Uvek nosite rukavice otporne
na toplotu kada rukujete
proizvodom.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je pravilno koristiti
dodatnu opremu koja se
isporucuje sa proizvodom. Za
detaljne informacije pogledajte
odeljak ,Upotreba dodatne
opreme za proizvode”.

« Zatvorite vrata rerne nakon sto
pribor potpuno gurnete u
prostor za kuvanje, u
suprotnom mogu da udare u
staklo vrata i da ga oStete.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane u zoni kuvanja,
kao Sto je ulje, mogu se
zapaliti. OCistite ove ostatke
pre spremanja hrane.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle

SR/ 61




pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

* Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

+ Kada je rerna u upotrebi,
NIKADA ne stavljajte pleh za
pecenje, posude ili
aluminijumsku foliju direktno
na dno rerne. Akumulacija
toplote moze ostetiti dno
rerne, pa Cak i ostetiti kuciste
rerne ili pod kuhinje.

Imajte na umu slede¢e mere

predostroznosti kada koristite

masni pergament papir ili slicne
materijale:

« Stavite papir za pecCenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu.

+ Da biste sprecili rizik od
dodirivanja grejnih elemenata
rerne i ometanja protoka
toplog vazduha, uklonite sve
suvisne delove masnog papira
koji vise sa pribora ili posuda.
Ne koristite masni papir na
temperaturama rerne vec¢im od
maksimalne temperature
upotrebe koju je odredio
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proizvodac. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Ne stavljajte ga na pribor

tokom prethodnog zagrevanija.

+ Uvek pritisnite tanjirom ili

slicnim predmetom kako biste
sprecili da materijal leprsa
okolo zbog cirkulacije vazduha
unutar rerne.

+ Pokrijte samo onoliko povrsine

hrane koliko je neophodno
unutar pleha.

* Nakon svake upotrebe, pleh

treba oprati, a sav masni papir
ili sliche materijale koji se
koriste u plehu treba zameniti.
U suprotnom, te¢nosti koje
kapaju na pleh mogu izazvati
stvaranje dimaili ¢ak aktivni
plamen.

* Protok vazduha se stvara kada

se poklopac proizvoda otvori.
Masni papir moze docéi u
kontakt sa grejnim elementima
i zapaliti se.

Kada koristite zicani rostilj,
pleh treba postaviti na donju
reSetku. U suprotnom,
masnoce iz hrane i druge
komponente koje kapaju na
dno rerne mogu stvoriti jak dim
i dovesti do plamena.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vrucée povrsine
mogu izazvati opekotine!



Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje. Hranu
ne stavljajte predaleko na
zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

Al .10 Sistem na paru

Kod kuvanja uz pomo¢ pare,
otvaranje vrata moze da
izazove izlazak pare, stvarajuci
rizik od opekotina. Budite
pazljivi kada otvarate vrata.
Ako nakon kuvanja na pari u
rerni ostane vlaga, to moze
izazvati koroziju. Pustite da se
rerna osusi nakon kuvanja. Ne
cuvajte mokru hranu u rerni
duze vreme.

Kada vadite hranu nakon
kuvanja na pari, iz pribora
moze da potece vrucéa tecnost,
budite oprezni.

Kada pripremate hranu
pomocu pare, preporucuje se
dodavanje one kolicine vode
koliko je navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
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koristite zapaljive, alkoholne ili
rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

* Ne koristite dodatke koji mogu

korodirati od pare tokom
pripreme hrane.

+ Pazite da prilikom uklanjanja ili

stavljanja rezervoara za vodu
ne prosipate vodu na povrsinu
rerne ili nezeljene povrsine.

Bezbednost pri

A-I 1
odrzavanju i ¢iScenju
+ Sacekajte da se uredaj ohladi

pre Ciséenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScCenje proizvoda jer to
mozZe izazvati strujni udar.

Da biste stakla prednjih vrata
rerne nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za Cis¢enije,
metalne strugace, ziCanu vunu
ili sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsSina.

Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu u
rezervoaru za vodu treba
isprazniti, a rezervoar za vodu
ocistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom



sledeéeg spremanja hrane
stvara probleme u pogledu
higijene.

2 Uputstva za zastitu zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi $tetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.

Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.
Slededi predlozi ée vam pomoci da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski efikasan nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.
+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.
PokusSajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri Cemu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

24— —
11 4 F ) C ) C ) C ) C ) |
© ol
1 0 4 W f@/«/\/ > 2 *
» 3***
P 4**
94 » 5
84—
» 6
ya) \
l |
[ |
T » 7
1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Rupa za izlazak pare 4 Zigane police
5 Motor ventilatora (iza ¢eli¢ne ploce) 6 Vrata
7 Rucka 8 Doniji grejac (ispod celicne ploce)
9 Pozicije polica 10 Gornji grejac
11 Ventilacioni otvori 12 Rezervoar za vodu
*  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se

vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike. kontrolne table prmzvoda

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va§ U ovom odeljku mozete pronaci pregled i
pr0|zv9d mozAda nije opr‘emljen Zicom. Na slici je oshovne namene kontrolne table
kao primer prikazan proizvod sa zicom. . P K . .
- B ) ) ) ) proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
*** | okacija se moze razlikovati u zavisnosti od . L . R
modela proizvoda nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

12 11 10 9
f [y
% @ [¥ Y n I||
HEEBEE AL\ O ||_||_mQ
O OO0 — i
A i T | e &
~ B & R E A | mm|m | ‘
1 2 3 4 5 6 7 8
1 Rezervoar za vodu 2 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljuc¢ivanje)
3 Prikaz funkcija 4 Taster za smanjenje
5 Taster za podeSavanje temperature 6 Polje indikatora temperature
7 Taster za zakljucavanje tastera 8 Taster za poCetak/zavrSetak pecenja
9 Taster za alarm 10 Polje indikatora vremena/trajanja
11 Taster za vreme i podeSavanje 12 Taster za povecéanje

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontroliSe(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomocu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutradnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poc¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.
Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda nece biti dostupne na vasem

uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tasteri :

(O :Taster za vreme i podesavanje
°C : Taster za podesavanje temperature

@, : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pocetak/zavrsetak pecenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
{0 : Simbol vremena pecenja/ta¢nog vremena

[\ :Simbol alarma
48 : Simbol podesavanja

E-I : Simbol zaklju¢avanja tastera
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: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

D>DE

: Simbol sonde za meso *

TN

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :
P :Simbol pedenja
°C :Simbol temperature

i :Simbol temperature u rerni

ﬁm : Simbol za brzo zagrevanje (booster)

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje mozete koristiti u vasoj rerni i
najviSe i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol

funkeije Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duZe nego za hranu sa
Zitaricama.

Gornji i donji grejac¢

#0 Rad sa ventilatorom

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrSi na jednoj posudi.

Doniji grejac

40-220

Uklju€eno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

Gornji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. Pe€enje u
samo jednom plehu.

Vruéi vazduh zagrejan toplim ventilatorom rasporeduje se

® Grejanje s ventilatorom 40-280 ravnomerno i brzo kroz rernu pomocu ventilatora. Pogodan je
za spremanje hrane u vise posuda na razli¢itim nivoima polica.
Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju mozete koristiti umesto
Eko greianie s da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu 160-220°C. Ali;
® grejany 160-220 vreme pecenja bice nesto duze. Upotreba ove funkcije je
ventilatorom I ; e
objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
rerne”.
@ Funkcija "Pizza’ 20-280 EOI‘I]I grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
uvanje pice.
Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
® Funkcija "3D" 40-280 rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i
— brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
w Mali aril iem del di. Pogodan i i .
Niski gril 20-280 ali gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

malih koli¢ina.
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Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje

Puni gril 40-280 |\ qlikih kolicina.

Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

X

Funkcija odrzavanja 40-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluzivanje duze vreme.
Funkcija za pripremu ) Koristi se za pecenje hleba. Dolazna podeSena temperatura i
Q hleba vreme se ne smeju menjati.
JJ Aktivacija dodatne } Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
000 funkcije pocetku na ekranu za prikaz funkcija.

Koristi se za spremanje hrane na pari. Aktivira radne funkcije

Funkcija pare - ; .
za spremanije hrane uz pomo¢ pare.

>

000 Ovaj polozaj se koristi za omeksavanje prljavstine koja se

cee Parogienje 80 formira u rerni odmah nakon $to zavrSite sa spremanjem

. .. hrane. Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
odrzavanje i ¢i¢enje.

|Najniia temperatura koja se moZe podesiti u funkcijama pare/para je 120°C.

3.4 Dodaci uredaja Zicani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na zeljenu policu.

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog korisc¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovatiu ~ Na modelima sa Zi¢anim policama :
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.
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3.5 Koriscenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

N

5

4

3

2

1

>/
Na modelima bez Zic¢anih polica :

— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti
zicu za gril na bocne zicane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zic¢anoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez Zic¢anih polica :

Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na boéne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate peCenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati strazniji zid
rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :
Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju graniénika koji
spreCava prevrtanje zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZzete je povuci prema napred dok
ne dosegne grani¢nik. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zicanim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji spre¢ava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske Sine-Na modelima sa
Zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucéavaju da
lako postavite i izvadite ziCanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zi¢anu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/Sirina/dubina) (mm) [595 /594 /567

(Dri]rrrf)nzije za ugradnju rerne (visina / Sirina / dubina) 590-600 /560 /min. 550
Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HO5VV-EG 3 x 1.5 mm?2
u proizvodu !
Ukupna potro$nja elektricne energij (kW) 34

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego Sto pocénete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuéim odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite tatno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rernaisklju¢ena (kada je na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

(q

2. Dodirnite taster (O jednom da biste
aktivirali odeljak tajmera.

= Polje tajmera i simbol {3} trepere na
ekranu tajmera/trajanja.

3. Dodirnite tastere 4/— da biste podesili
tacno vreme i jednom dodirnite tater ©
da aktivirate polje minuta.

= Polje za minute i simbol {3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

o |
q =y

W
F00
/ ‘ !
AL a

4. Dodirnite tastere <+/— da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster © jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

Ako se prvo podeSavanje tajmera

@ ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje

tacnog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U slucaju prekida napajanja,

@ podesavanje tathog vremena se
ponistavaj Potrebno je ponovo
izvrsiti podesavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne”. U slede¢em
odeljku mozete saznati kako koristiti
rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
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Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za CiSc¢enje.

NAPOMENA: Neki deterdzenti ili sredstva
za CiS¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za CiScenje, kreme za
CiScenje ili oStre predmete tokom cCis¢enja.

5 KoriS¢enje rerne

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije dostupno
kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruéi vazduh izlazi preko vrata
rerne. Izbegavajte pokrivanje ovih
ventilacionih otvora. U suprotnom, rerna se
moze pregrejati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se ponisStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je sacCuvati izvrSena
podesavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
Cekanjem.

kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
isklju€uje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
poc¢ne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podesavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podesSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja“.
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1 Rezervoar za vodu

3 Prikaz funkcija

5 Taster za podeSavanje temperature

7 Taster za zaklju¢avanje tastera

9 Taster za alarm

11 Taster za vreme i podeSavanje
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Tasteri :
(O :Taster za vreme i podesavanje
°C : Taster za podesavanje temperature

@' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pocetak/zavréetak peenja
Polje indikatora vremena/trajanja :
: Simbol vremena pecenja/ta¢nog vremena

: Simbol alarma
: Simbol podesavanja
: Simbol zaklju€avanja tastera

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

> DEEP & OO

: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

»

2 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
4 Taster za smanjenje
6 Polje indikatora temperature
8 Taster za poCetak/zavrSetak pecenja
10 Polje indikatora vremena/trajanja
12 Taster za povecanje

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :
: Simbol pecenja

: Simbol temperature

.--(—‘J’v

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

>
=

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Bl

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

= Nakon uklju¢ivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i
alarm se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana

@ nikakva podeSavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 5 minuta, a
tacno vreme ¢e se pojaviti na
ekranu.

Iskljucivanje rerne

Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na
ekranu se prikazuje tacno vreme.
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Manuelno pecenje izborom temperature i
radne funkcije rerne

Mozete spremati hranu tako Sto ¢ete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
pecenja odabirom temperature i radne
funkcije specifi¢ne za vasu hranu. Kao
primer, funkcija “Gornji i donji grejac” i
podeSavanje od 180 °C prikazani su kao
primer na slikama.

1. Ukljugite rernu dodirom na taster (D.

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.

YL He

3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
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dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Dodirnite taster °C da biste
promenili temperaturu.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

5. Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tastere 4-/—.

© [l =
2N . RIRIRE <

C UL
¢ 4

Ep

Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podeSena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najviSa podesiva
temperatura te radne funkcije.

6. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C .

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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7. Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster Pl da
biste zapoceli pecenje.

(]

g e

N\ o [
-/ © B0

C
| 2 &

= Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
ekranu temperature prikazani su
simboli | and p. Vreme pecenja
pocinje da se odbrojava na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, simboli za sve
faze simbola temperature rerne | ce
se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
obavlja bez pode$avanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati
pecenje i iskljuciti rernu. Kada je
pecenje zavrseno, dodirnite taster p||
za prekid pecenja ili dodirnite taster (D
da biste potpuno iskljuéili rernu.
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Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru. Kao primer, funkcija “Gorniji i doniji
grejac", podesavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljugite rernu dodirom na taster (D.

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.
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3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozZete
aktivirati donji red radnih funkcija
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dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Dodirnite taster °C da biste
promenili temperaturu.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

5. Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tastere 4-/—.
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podeSena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najviSa podesiva
temperatura te radne funkcije.

6. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C .

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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7. Dodirnite taster (O jednom za vreme
pecenja.

(]

= Podesena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol (O treperi.
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Da biste brzo podesili vreme
@ pecenja, mozete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne ili
dodirivanjem tastera (© nakon $to
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vreme mozete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

8. Podesite vreme pecenja dodirom na

tastere <+/—. Potvrdite pode$avanje
dodirom na taster ©.
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Vreme pecenja povecava se za 1
minut u prvih 15 minuta, a nakon 15
minuta povecava se za 5 minuta.

9. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P || da biste zapoceli
pecenje.
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= Vasa rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja ¢e se pojaviti na ekranu.
Na ekranu temperature prikazani
su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, simboli za
sve faze simbola temperature
rerne | ¢e se upaliti. Nakon $to
vreme pecenja istekne, na ekranu
temperature se pojavljuje ,Kraj"“,
tajmer se oglasava zvu¢nim
upozorenjem i peCenje se
zaustavlja.

10.Zvucno upozorenje se oglasava 1 minut.

Ako dodirnete taster P || dok se ¢uje
zvuéno upozorenje i na ekranu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
rerna nastavlja da radi neograniceno.
Isklju¢ite rernu dodirom na taster (D.

Ako se dodirne bilo koji taster osim ovih,

zvucno upozorenje prestaje.

Eko grejanje s ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju

mozete koristiti umesto da koristite m
“Grejanje s ventilatorom” u opsegu

160-220°C. Ali; vreme pecenja bi¢e nesto

duze.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Grejanje s ventilatorom” na ekranu
funkcija 3 sekunde.
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= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol 9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.

@ — — — p—
+\ © 0000 »

. e
-/ ¢t gy B

(]

3. Mozete promeniti podesenu
temperaturu i vreme pecenja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Zatim
mozete pocCeti sa pecenjem.

= U rezimu “Eko grejanje s ventilatorom”

sijalica svetli krace od druge funkcije
pecenja zbog ustede energije tokom
pecenja.

Funkcija za pripremu hleba

Vasa rerna ima "Funkcija za pripremu

hleba" posebno definisanu opciju za

pravljenje hleba. PodesSavanja temperature i

vremena funkcije su nepromenljiva.

Sastojci
+ 500 g brasna
+ 159 Secera
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+ 10 g suvog kvasca

+ 10 g ulja iz semena suncokreta
+ 8gsoli

+ 300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa

+ 2 kasicice suncokretovog ulja
Priprema

1. Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Secer i homogeno ga
promesajte.

2. Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se sipa postepeno, pocevsi od
ivica posude.

3. Mesite testo ru¢no ili mutilicama
miksera predvidenim za testo oko 10-15
minuta.

4. Umeseno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na testo
nanesite 1 kasicicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo.

5. Nakon sto pokrijete testo stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

6. Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite vazduh iznutra. Na
testo nanesite 1 kasi¢icu suncokretovog
ulja i prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo. Pustite da se testo kvasi
jos 30 minuta na sobnoj temperaturi.

7. Stavite pleh na treéi nivo u rerni.
8. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

9. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija za pripremu hleba”
na ekranu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tastera P |l.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvu¢no
upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster (D, rerna ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

5.3 Kuvanje uz pomo¢ pare

Vasa rerna ima funkciju kuvanja uz pomo¢
pare. Bolji rezultati peCenja se postizu uz
pomo¢ pare. Pomo¢ pare obezbeduje da
povrsina peciva bude svetlija, da im kora
bude hrskavija i ve¢a. Takode, pomoc¢ pare
smanjuje gubitak so¢nosti iz namirnica kao
Sto je meso i omoguéava im da budu
socCnije iznutra i ukusnije.
Svaka funkcija ima 2 razli¢ita nivoa rada uz
pomo¢ pare: nizak nivo pare i visok nivo
pare. Tokom pecenja, para ulazi u rernu u
odredenim intervalima. Generalno, nizak
nivo pare preporucuje se za pecenje peciva
poput kolaca, peciva, hleba, a visok nivo
pare preporucuje se za pecenje od mesa
(poput velikih komada mesa, celog pileta).
Ova karakteristika moze zavisiti od hrane
koju spremate. U tu svrhu pogledajte tabelu
za pecCenje.
Opsta upozorenja
+ Kuvanje na pari moze se vrsiti samo na
temperaturama visim od 120 °C.
+ Ne stavljajte viSe vode u rezervoar za
vodu od ,max"“ nivoa tokom kuvanja.
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Kondenzat koji se stvori na vratima rerne
nakon kuvanja uz pomo¢ pare moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne otvore.
Cim otvorite vrata rerne, obrisite
kondenzat.

Izmaknite se kada otvarate vrata rerne,
jer para i toplota mogu da izadu tokom i
nakon kuvanja uz pomo¢ pare. Para
mozZe izazvati opekotine na rukama, licu
i/ili o¢ima.

Ako se voda zadrzava u rerni nakon
svakog kuvanja uz pomoc¢ pare, preostalu
vodu ocistite suvom krpom nakon §to se
rerna ohladi. U suprotnom, nakupljena
voda moze dovesti do kalcifikacije.

AKO Balll MPOM3BOA MMa COHJY 3a Meco,
yBepuTe ce Aa je nokJsonat CoHAe 3a
MecCO 3aTBOPEH Mpe KyBak-a Ha napu. Y
CYNpOTHOM, MOXe fohu [0 Lypersa nape
13 yTUYHULIE COHJE 3a MECO.

Za kuvanje uz pomoc pare:

1.

Zapochnite pecenje nakon $to proverite
tabelu za kuvanje na pari i podesite
funkciju, temperaturu i vreme prema
hrani koju zelite da kuvate. Mozete
odrediti koli¢inu vode koju treba dodati,
temperatury, funkciju pecenja i vreme
pecenja koji nisu u tabeli.

Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne. Sklonite
rezervoar za vodu iz njegovog otvora.

3. Otvorite plasti¢ni poklopac na

rezervoaru za vodu kao $to je prikazano
u nastavku.

@

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,
alkoholne ili rastvore ¢vrstih estica
umesto vode.

4. Napunite vodom navedenom u tabeli za
kuvanje i stavite plasticni poklopac na
rezervoar za vodu na njegovo mesto.

5. Stavite hranu u rernu na preporuceni
polozaj reSetke.

6. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

7. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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8. Dodirnite “Funkcija pare” na ekranu
funkcija.

0
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= Funkcije pe¢enja pomocu kojih
mozete da spremate hranu na pari
su prikazane na ekranu. Indikator
aktivne radne funkcije svetli jace.

9. Dodirnite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu uz pomoc pare.

o ﬁ

= Na ekranu se pojavljuju unapred
definisana temperatura i simbol 4»
(visok nivo pare) posebno za
izabranu funkciju.
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10.Nivo pare mozZete prebaciti na nizak u
zavisnosti od vrste hrane. Dodirnite

Funkcija pare da biste menjali vrednosti.
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11.Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Dodirnite taster °C da biste
promenili temperaturu.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.
12.Podesite Zeljenu temperaturu pecenja
dodirom na tastere 4-/—.
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Ako promenite radnu funkciju
@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako podeSena
temperatura nije u temperaturnom
opsegu izabrane radne funkcije,
pojavljuje se najvisa podesiva
temperatura te radne funkcije.

13.Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
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14.Mozete da podesite vreme pecenja ili da
spremate hranuu manuelnom rezimu
tako Sto ¢ete sami kontrolisati pecenje.
Da biste podesili vreme pecenja,
pogledajte odeljak ,Pecenje
podesavanjem vremena pecenja“.

15.Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|| da
biste zapoceli pecenje.
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= Ako vreme pecenja nije podeseno:
Vasa rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi. Na
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ekranu temperature prikazani su .
simboli | and p. Vreme pecenja

pocCinje da se odbrojava na ekranu.

Kada temperatura u rerni dostigne

zadanu temperaturu, simboli za sve .
faze simbola temperature rerne | ce

se upaliti. Rerna se ne iskljucuje

automatski jer se ru¢no pecenje

obavlja bez podesavanja vremena za
pecenje. Morate sami kontrolisati

pecenje i iskljuciti rernu. Kada je .
pecenje zavrseno, dodirnite taster p||

za prekid pecenja ili dodirnite taster ©

da biste potpuno iskljucili rernu.

Ako Zelite da otkazete zvuéno upozorenje
i nastavite da pecete bez pare, dodirnite
taster 4. Zvucéno upozorenje prestaje i
rerna nastavlja da radi bez pare.

Da biste nastavili da pecete uz pomoé
pare, izvadite rezervoar za vodu, napunite
ga vodom do dovoljnog nivoa i stavite ga
na njegovo mesto. Rerna pocinje da
dobija paru, uz koris¢enje vode iz
rezervoara.

Tokom kuvanja uz pomoc¢ pare, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan, posebno
kada je preostala voda u rezervoaru za
vodu niska.

= Ako vreme peé&enja nije podeseno: Posle kuvanja uz pomo¢ pare:

Vasa rerna odmah pocinje da radi na .
izabranoj radnoj funkciji i temperaturi,

a proteklo vreme pecenja ce se pojaviti

na ekranu. Na ekranu temperature

prikazani su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne zadanu .
temperaturuy, simboli za sve faze

simbola temperature rerne | ée se

upaliti. Nakon Sto vreme pecenja .
istekne, na ekranu temperature se
pojavljuje ,Kraj“, tajmer se oglasava
zvuénim upozorenjem i peCenje se
zaustavlja. Zvu€no upozorenje se
oglasava 1 minut. Ako dodirnete taster

ekranu temperature se prikaze tekst

5.

Neko vreme nakon $to je kuvanje uz
pomo¢ pare zavrseno, rerna povlaci
preostalu vodu iz generatora nazad u
rezervoar. U meduvremenu, zvuk rada
pumpe iz rerne je normalan.

Kada se preostala voda povuce, iz
higijenskih razloga ispraznite preostalu
vodu iz rezervoara za vodu.

Zbog zdravstvenih rizika ispraznite
rezervoar za vodu i dodajte svezu vodu
pre nego $to zapocnete novi postupak
pecenja na pari.

4 Podesavanja

ekranu u menijima ili

Pl dok se ¢uje zvuéno upozorenje i na @ Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na

,Kraj", rerna nastavlja da radi
neograniceno. Iskljucite rernu dodirom
na taster (D. Ako se dodirne bilo koji
taster osim ovih, zvu¢no upozorenje

podesavanjima koja Ce se aktivirati
dodirom tokom duzeg perioda. Po
zavr$etku odbrojavanja aktivira se
odgovarajuci meni ili podeSavanje.

p_)resta_Je_. ) ) Aktiviranje zakljuavanja tastera
Dok je aktivirano kuvanje uz pomoc pare: Korigéenjem funkcije zaklju¢avanja tastera
* Ako u rezervoaru za vodu ima dovoljno mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
vode, rerna nastavlja pecenje uz pomo¢ smetniji.

pare sve dok ne nestane voda u
rezervoaru.

+ AKo BoAa y pesepBoapy 3a Boay
HecTaHe UM ako HeMa 0BOJbHO BOJE,
cumMbon 4 unu 4> he noyetun ga Tpenepu
Ha Aucnnejy u HakoH Hekor BpeMeHa he
AaTu 3BYyYHO yrnosopere. Y
mMehyBpemeHy, nehHuua HacTaB/ba fa
KyBa 6e3 nape.
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1.

Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (3.




[
!

<7

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol @, §to znaci da je zakljuavanje
tastera aktivirano. Nakon $to je
zaklju¢avanje tastera podeseno, ako se
dodirne bilo koji taster ili pritisne
kontrolno dugme rerne, tajmer se
oglasava zvuénim signalom i simbol 3
trepce.

=inln
+ © 70Ul e

N i (&

Dok je zaklju¢avanje tastera
aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. Zaklju¢avanje

tastera nece biti otkazano u sluc¢aju
nestanka struje.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, Sto znaci da je zakljuCavanje
tastera deaktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode moZete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozete da
koristite kada zelite da okrenete hranu u

rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

1. Dodirnite taster Q\ jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

A o Nnane
LILFLL § @ -
- \C &

2. Dodirnite tastere 4+/— da biste podesili
minute i jednom dodirnite tater ) da
aktivirate polje tajmera.

3. Podesite vreme dodirom na tastere 4/
—. Dodirnite opet taster L\ da biste
potvrdili podeSavanje.

© {020*
> ==t/ |
2Y ‘C 7/ /&l

4

= Simbol £ svetli neprekidno na
ekranu tajmera/trajanja i na ekranu
se odbrojava vreme alarma.

4. Nakon zavrsetka vremena alarma,
simbol 2 pocCinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Ako su vreme alarma i vreme

@ pecenja postavljeni istovremeno, na

tajmeru/ekranu trajanja se
prikazuje krace vreme.
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Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvucno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster ) da biste
resetovali period alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00“.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase
kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

(4
]

2. Dodirnite tastere |+/— dok se na
ekranu tajmera/trajanja pojavi b-1 ili
b-2.

&
®© h-| N
2\ °C a

3. Aktivirajte podeSavanje jaCine zvuka
tako $to ¢ete ponovo dodirnuti taster (.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4l

4. Dodirnite tastere =+/— da biste podesili
zeljeni ton.

5. Potvrdite podesavanje tona
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana
Mozete da promenite osvetljenost ekrana
na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da
bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

(q

2. Dodirnite tastere <+/— dok se na
ekranu tajmera/trajanja pojavi d-1, d-2
ili d-3.

N g
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3. Aktivirajte podesavanje nivoa
osvetljenosti tako Sto ¢ete ponovo
dodirnuti taster €.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Dodirnite tastere <+/— da biste podesili
zeljeni period.

5. Potvrdite podesavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati peCenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

(q

2. Dodirujte dugmad +/— dok se na
ekranu pojave simbol 2§ i OFF
(Iskljuceno).

s 2 v B

Q=

3. Aktivirajte podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
$to Cete ponovo dodirnuti taster (©.

= Simbol £ treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

+ OFF @
S (|
N /°C AR E’

Dodirom tastera =+ “OFF” podes$avanje
prelazi u “ON” na ekranu.

A

O On o N
N\ T g 8

Aktivirajte podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac) tako
$to éete ponovo dodirnuti taster (O.

Mozete iskljuciti podesSavanje brzog
@ prethodnog zagrevanja tako $to

Cete ponoviti postupak. Okretanjem

podesavanja ,OFF" (Isklju¢eno)

mozete otkazati podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja.

o

Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.
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= Na ekranu se pojavljuje 3.
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

(q

2. Dodirnite taster (O jednom da biste

aktivirali odeljak tajmera. 4
= Polje tajmera i simbol {3} trepere na '

ekranu tajmera/trajanja.

6 OnwrTe uHchopmaumje o KyBary

Dodirnite tastere /= da biste podesili
tacno vreme i jednom dodirnite tater (9
da aktivirate polje minuta.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

o rrﬁ‘r"'
+ i -

/ = !
e &

Dodirnite tastere =4/— da biste podesili
minute. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster © jednom.

= Tacno vreme je podeseno i simbol
46t svetli neprekidno.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za .
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana

neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela. .
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni .

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme il
nakon pecenja, moze se pojaviti vrué¢a
para. Para mozZe izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom
pecenja moze stvoriti kondenzovane
kapljice vode na unutrasnjosti i
spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima
namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.
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Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koliCine. Iz tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.
Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz
rerne pre nego $to zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u
rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela
koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja
i informacija koje je proizvoda¢ dao za
ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti
u pripremi na veliinu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj planirate
da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od pozara i uticati na kvalitet



vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji éete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

Ako je u tabeli za pecCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zic¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu zicane police, a ne blizu
straznjeg zida.

Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli€ine hrane i veliine
posuda.

Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrsine peciva ne porumene
ravnomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.
Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajuéu policu

koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca
+ Ako je kolac previse suv, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu teCnosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produzite vreme
kuvanja.

Saveti za pecivo
+ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom
od mleka, ulja, jaja i jogurta.

Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude vec¢a od
dubine pleha.

Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravnhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravhomerno tamnu boju peciva.

Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog
pecenja.




Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * GOl T donji 3 180 30..45
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zicanom Jan) 2 180 30..40
griluss ** ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh * gr‘;rj’;lé' donji 3 160 25..35
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu grejac
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom janj 2 150 35..45
na zi¢anom grilu ventilatorom
*%
Keksigi Pleh za testa * Sroerj’;lé i donji 3 170 25 .40
Keksiéi Plehzatesta*  |Crelanie s 3 170 20..30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * ggjglé' donji 2 200 30..40
Peciva Standardni pleh * Gor.njv| i donji . 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * ggjg‘é' donji 2 200 20..35
Lepinja Standardni pleh * |Créianies 3 180 20...30
ventilatorom
Celi hleb Standardni pleh * gr';jg’é' donji 3 200 30..45
Celihleb Standardni pleh = |Crelanie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30..45
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejac
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli crni

Pitaodjabuka  |Metalnikalup, |Grejanje s 3 170 50 .. 65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
ziGanom grilu **

Pizza Standardni pleh * |Gl i donji 2 250 10..20

grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*QOvi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi * Grejanje s 2-4 150 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksigi * Grejanje s 2-4 170 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40...50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30
ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom"”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija, pri ¢emu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja

je prikazana na ekranu.

+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35

Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35

Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55

Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45
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*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.

+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.

+ Ribu postavite u sredinu zZi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.n]v| ! donJ'A maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . « |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejad + ventilator 170 85..110
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, |0 g4
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Grejanje s 9 200 .. 220 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju | ventilatorom
policu.
Zicani gril *
PeCena piletina | stavite jednu o nary 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,82 kg) posudu na donju ) nakon 190
policu.
. Gornji i donji 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * L ) maks, nakon 180 |150 .. 210
grejac + ventilator 190
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 .. 210
.. 190
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Gornji i donji. 200 20..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
Zigani gril
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruée povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila
+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine

Sto je viSe moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zi¢anom policom tako da povrSina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zZi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velic¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Cisc¢enja.

Hrana Dodaci koje mozZete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno) (okvirno)

Riba Zi¢ani gril 250 20..25

Piletina u komadima |Zigani gril 4-5 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 1y 0 o) 4 250 20..30

koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

Odrezak-(meso 155w o 4-5 250 25...30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zigani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1.4

Preskocite prethodno zagrevanje nakon 5 minuta na rostilju.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Kuvanje uz pomo¢ pare

Opste informacije

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
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zagrevanja Vremena navedena u trenutku
dovoda vode oznacavaju vreme koje je
proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za
kuvanje koje je testirao proizvodac.
MozZete podesiti koli¢inu vode,
temperaturu, funkciju kuvanja uz pomo¢
pare i vreme za hranu koja nije u tabeli.




+ Kuvanje na pari uz pomo¢ jedne posude.
Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci Pozicija |[Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |pare |uzimanja [peCenja |teZina
mozZete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)**  |o) gramima)
(okvirno)
pre
- prethodno
Celi hlep | Standardn Grejanjes |4g, 200 ’R‘ g 30..40 |820
i pleh * ventilatorom I|I )
zagrevanj
a
Zi¢ani gril
*
PeCena |gtavite Gornji i donji |25 min.
piletina  ljednu grejac + 250/max, |max (fﬁr}\aZS 60..70 |2000
(1.82kg) [posudu na ventilator  [nakon 190
donju
policu.
Krmenad|
a(u Standardn Funkeija —14g4 max ’R‘ 15 40..55 {1000
jednom  |ipleh* 3D I|I
komadu)
nakon
L prethodno
Jagnjec¢e "
kolenice s | Standardn Funkeija 479 I— A _[80..100 |2000
. i pleh * 3D I|I zagrevanj
povréem a
(odmah)
pre
« - prethodno
UkvaSena | Standardn Grejanjes |4g4 150 N 20..30  [1200
lepinja i pleh * ventilatorom | .
zagrevanj
a
Okrugli
kalup za
torte,
precnika -~
Cheeseca |56 cmsa |3 Grejanies 1454 200 A 60..70 [1450
ke ; ventilatorom |
stezaljko
m na
Zi¢anom
grilu **xx
nakon
prethodno
Pile¢i Standardn Funkcija (r\ g
batak Pleh |3 '3D" 200 150 Hm\ zagrevanj [20~30 |800
a
(odmah)
Peceni |Standardn |, Funkeija 199 100 AN 45.55 (500
krompir i pleh * 3D |
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Hrana Dodaci Pozicija |[Radna Temperat |Koli¢ina vode |Nivo |Vreme Vreme Okvirna
koje polica |funkcija ura (°C) |koja se koristi |pare |uzimanja |pecenja |teZina
mozete (ml) vode (minimaln |hrane (u
koristiti (min.)** o) gramima)
(okvirno)
pre
Hleb za - prethodno
hamburge | Standardn |5 Grejanjes 4g, 200 7 g 20.30 [800
i pleh * ventilatorom ih )
r zagrevanj
a
nakon
prethodno
Losos s |Standardn Funkcija 15, 100 ﬁ\ 9 115..25 |s00
povréem |ipleh * 3D | * |zagrevanj
a
(odmah)
* Ovi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.
** Oznacava vreme proteklo nakon prethodnog zagrevanja.
*** Dodajte vodu do "maks" nivoa na pola vremena kuvanja.
**x% OQvi dodaci nisu uklju¢eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.5 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olaksalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pecenje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
moZete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | g1 ndardni plen + |SOMiTdonii |5 140 20...30
kolacic) grejac

Na modelima sa
zi¢anim policama

Pecivo (slatki Grejanje s 3

Kolagic Standardni pleh * : 140 15..25
olacic) ventilatorom
Na modelima bez
zicanih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl T donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créianie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom grejajé ) 2 150 30..40

na zi¢anom grilu
*%
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s

Biskvit torta cm sa stezaljkom vethiIaJtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalni kalup, 1Gomniii donji 2 180 50..70
pre¢nika 20 cm na|grejac¢
zicanom grilu **
Okrugli crni

Pitaod jabuka  |Metalnikalup, |Grejanje s 3 170 50 .. 65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zicanom grilu **

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija Pozicija polica Temperatura (°C) |Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi * Grejanje s 2-4 150 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
) ) 2-Standardni pleh o
Pecnfg (slatki * Grejgnje s 2.4 140 15 925
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Hrana

Dodaci koje mozete
koristiti

Pozicija polica

Temperatura (°C)

Vreme pecenja
(minimalno) (okvirno)

Cufte (teletina) - 12

250

20..30

koligina Zicani gril 4

Zigani gril 4 250 1..3
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Tostirani hleb

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruce povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin ¢ete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
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7.1 Opste informacije o ciScenju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiS¢enja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!



da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.
Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
parom za CiScenje.

Neki deterdZenti ili sredstva za CiSc¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
izbeljivac, proizvodi za ¢isc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Ciscéenje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za CiScenje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za ¢iS¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obriSite preostalu tecnost i odmah
oCistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

He nepute HMjegHY KOMIMOHEHTY BaLler
ypehaja y MalumMHmM 3a npakse cyaoBa
OCWUM aKo Huje gpyraunje HaBedeHO y
KOPUCHUYKOM MPUPYYHUKY.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za Cisc¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucéu
povrsinu ili povrsinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za ¢iséenje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrSinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za CiS¢enje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za ¢iSéenje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZara i oStec¢enja
emajlirane povrsine.

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje

posuda, toplom vodom i mekom krpom il

sunderom i osusSite suvom krpom.

+ Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i rostilja koje
se preporucuje na veb stranici vaseg
brenda proizvoda. Ne koristite sredstvo
za spoljasnje Cisc¢enje rerne. Ako je

povrsina jako zaprljana, blago je navlazite

i nezno ocistite Cetkom sa mekim
vlaknima ili Zicom za ribanje. Izbegavajte
prekomerni pritisak.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

+ Pri ¢iS¢enju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za CiS¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsSinu.
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+ Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSéenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢is¢enja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeci put preostali deterdzent
mozZe ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osu$ene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim nozevima, zi€anom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput siréeta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iSéenje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za c¢iS¢enje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priruc¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom CiS¢enja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i

dugmad vlaznom mekom krpom i osusite

suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljuavanja tastera, postavite
zakljuavanje tastera pre ¢iséenja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake ¢i$¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢iS¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliti¢ki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o ¢iSéenju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili bo¢ne Zicane police:

1. Uklonite prednji deo Zi¢ane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zicanu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.
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3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Parociscenje

Ovo omogucava ciséenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako

kondenzuju na unutrasnjim povrSinama

rerne.

Opsta upozorenja

+ PodeSavanje vremena i temperature
parociséenja i podeSavanje pare ne mogu
se promeniti.

+ Ako voda ponestane u prvih 5 minuta
nakon pokretanja funkcije parocisc¢enja,
ako se tokom c¢isc¢enja ukloni rezervoar
za vodu ili otvori vrata, funkcija ¢iSéenja
¢e se otkazati.

+ Ako je temperatura rerne iznad 120°C,
funkcija parociséenja nece zapoceti.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Pritisnite rezervoar za vodu na
kontrolnoj tabli vase rerne. Sklonite
rezervoar za vodu iz njegovog otvora.

3. Otvorite plasti¢ni poklopac na
rezervoaru za vodu kao $to je prikazano
u nastavku.

Ne koristite destilovanu ili filtriranu
@ vodu. Koristite samo predvideni tip
vode. Ne koristite zapaljive,

alkoholne ili rastvore ¢vrstih Cestica
umesto vode.

4. Napunite rezervoar sa 200 ml vode i
stavite plasti¢ni poklopac na rezervoar
za vodu na njegovo mesto.

5. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

6. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.

7. Dodirnite “Parocis¢enje” u donjem redu
prikaza funkcija.

8. Zapocnite CiS¢enje dodirom na taster
= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme parocisc¢enja. Ovo
vreme je nepromenljivo.

9. Na kraju vremena na ekranu se
pojavljuje “00:00".

10.0tvorite vrata i obriSite unutrasnje
povrsine rerne vlaznim sunderom ili
krpom.

11.U slucaju tvrokornih mrlja, proizvod
ocistite deterdZzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
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U funkciji parociscenja, ocekuje se

@ da voda na dnu rerne ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,
obrisite kondenzat.

12.( Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije
unutar rerne, moze se pojaviti lokvica ili
vlaga u zlebu rezervoara na dnu rerne.
Nakon upotrebe, ocistite ovaj zleb
vlaznom krpom a zatim posusite.

)

T

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”“. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obriSite staklo sir¢etom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

7.6 Ciscenje vrata rerne

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto éete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi Sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

s

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za zatvaranje.

6. (C) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

"
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8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudéi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

¢iscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrs¢en na

gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

| 4

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploc¢u s unutrasnje
strane (1) prema ,A" a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,B".

1  Staklena plo¢a sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zakos$eni ugao na plasti¢cnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pri¢vr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploce s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plastiCne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciséenje sijalice u rerni

U sluéaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; ocistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slucaju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.
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Zamena sijalice u rerni slici i zamenite je novom. Ako je model
Opsta upozorenja tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je na slici i zamenite je novom.

uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrsine mogu izazvati opekotine!

« Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uti¢nicom G9 snage

manje od 60 W. Sijalice su pogodne za 4. Vratite zastitno staklo.
rad na temperaturama iznad 300 °C. Ako vasa rerna ima kockastu Sijalicu,
Sijalice za rerne su dostupne kod 1. iskljucite uredaj iz struje.

ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZaja prikazanog na slici.

« Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domacdinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.

« Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasSa rerna ima okruglu sijalicu:

2. Uklonite zicane police kao sto je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)

1. iskljucite uredaj iz struje.
) ) ] prikazana na donjoj slici, okrenite

2. Uklonite zastitno staklo okrec¢uéi ga u sijalicu rerne kao 3to je prikazano na
smeru suprotnom od kazaljke na satu. slici i zamenite je novom. Ako je model
— tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
\ na slici i zamenite je novom.
L)
4/
~

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zicane police.
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8 Resavanje problema

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da li je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omogucéeno, onemogucite zaklju¢avanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podesavanja vremena spremanja hrane
bi¢e otkazana i grejaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

+ Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / Iskljucite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p

treperi na ekranu i pojavljuje se zvucno

upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlaséeni servis ako kvar i
dalje postoji.

Dodatne informacije za uputstvo za

Tehnicke informacije o radnim rezimima male snage u skladu sa Uredbom

upotrebu: EU 2023/826

Rezim POTROSNJA ENERGIJE (VAT) PERIOD (MINUTI) *
Off - -
Standbi - -

Rezim pripravnosti sa prikazom

informacija ili statusa 08 20

Mrezni rezim pripravnosti - -

*: Period nakon kojeg oprema automatski prelazi u rezim pripravnosti, rezim iskljucenja ili mrezni rezim pripravnosti
u minutima i zaokruzen na najblizi minut.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Beko, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bcbis17400ksbs-akcija-cena/
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