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HOT AIR FRYER

Model: WhiteElinn
HAF-B6WH17SQ
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e C(Capacity: 5.7L
e Power: 1700 W
e Temperature 80-200C




1. INTRODUCTION

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

L

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the following:
1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces.
3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.
4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the functional
surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived by different persons,
this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touched only at intended handles and
gripping surfaces and use heat protection like gloves or similar. Surfaces other than intended gripping
surfaces shall get sufficiently time to cool down before getting touched.
5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or
taking off parts.
6. Type Y: If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may
cause injuries.
8. Do not use outdoors
9. Do not let cord hang over the edge of table or counter or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot
liquids.
12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To disconnect, turn any control to
"off," then remove plug from wall outlet.
13. Do not use appliance for other than intended use.
14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

www.heinner.com



 HEINNER |

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be done by children
unless they are older than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.

Important

-Children aged 8 years and older, and persons with reduced physical, sensory or mental capacity or lack of
experience and knowledge may use the appliance provided that they are supervised or instructed in safe use
of the appliance and understand the dangers involved.

-Children are not allowed to play with this appliance. Children are not permitted to clean and use for
maintenance unless they are over 8 years old and have a guardian.

-Keep out of reach of children under 8 years old.

-Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water and do
not rinse them under the tap.

-Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent electric shock.

-The ingredients to be cooked must be placed in a fryer or baking pan to prevent contact with the heating
element.

-Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

-Do not fill the fryer or baking tray with oil as this may cause a fire hazard.

-Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

-When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

Warnings

-Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

-Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

-Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged main power cord.

-Keep the main power cord away from hot surfaces.

-Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

-Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the back and
sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

-Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

-Do not leave the appliance running unattended.

-The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance from the
outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of hot air and steam
when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.

-Any accessible surface may become hot during use.

-If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke emissions
to stop before removing the fryer basket, glass lid assembly, and baking pan from the appliance. Always use
insulated gloves when holding grill, baking pan or glass lid assembly.

Attention

-Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

-This appliance is intended for domestic use only. It may not be safe for use in staff kitchens, farms, motels,
and other non-residential Settings. It is also not intended for use by customers in hotels, motels, and other
residential Settings.

-If the appliance is used improperly or for a professional or semi-professional purpose, or is used improperly
or not for a professional or semi-professional purpose, or is not used in accordance with the instructions for
use, the warranty is void and we may refuse liability for any damage.

-Unplug electrical appliances when not in use.

-Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.
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4. PRODUCT DESCRIPTION
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Lid

. Control panel

. Housing

Pot

. Grill for positioning food
. Basket handle

. Air outlet

. Power cord

5. USING THE PRODUCT

Before First Use:

1. Remove all packaging materials.
2. Remove any stickers or labels on the appliance.
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3. Thoroughly clean the fryer, grill, baking pan, and glass lid assembly with hot water, washing solution, and
a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a wet cloth.

5. Do not fill the fryer or baking pan with oil or fried fat.

Hot air frying:
1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer (Fig.6)
3. Put the ingredients in the basket. (Fig.5)
4. Slide the pan back into the Hot-air fryer (Fig 4)
Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pan without the basket in it.
Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the pan by the
handle.
5. Determine the required preparation time for the ingredient
6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the ingredients, pull the
pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into the | fryer.
7. When you hear the buzzer alarm, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the appliance
and place it on the trial framework.
8. Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.
9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial framework, and
press the basket release button and lift the basket out of the pan.
Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.
The pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on the type of the ingredients in the | fryer,
steam may escape from the pan.
10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.
11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

A MENU Display

D. start/Pause key.

L. Temp/Time Display

B. Menu key

C_TempiTime

E. Power key
change key
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OPERATION INSTRUCTION

Locate the Basket and plug unit in, the PCB power light on

Fy

¥

Touch E.'Power key, an audible tone comes, screen showing

h 4

15 MIN, and jumping.

'

Touch B.'MENU" key, switch to mode pre-setting “A. Menu display™ » touch B”MENU' key, icons showing
on ong by one. One icon with it's pre-setting time and temperature. Once select certain icon, then touch
D. START/PAUSE key, Unit start to cooking. After 3 seconds, screen showing setting temperature for one

second. Time and temperature showing circulatory.

¥

Touch C. TempTime change key, Then the display switches to the time display, Touch G. ‘+' or 'F.- 'key for desired

# Ccooking time setting. 1 min. added or decreased, Hold Fress the buttons to make quick setting with no
sound, Set the range 00:00-60:00.

h

Touch C. Temp/Time change key. Then the display switches to the Temp display, Touch G. “+' or °F.- ‘key for desired
cooking temp. setting. 5T *. added or decreased, Hold Press the key to make quick setting with no
sound, Sat the range 80-200 T

Touch F. Start/Pause key, heating element and motor Start Touch D. Start’Pause key, the heating
working, I. Temp/Time Display: Time showing for 3 seconds element and motor stop working.
and count down by each minute. After 3 seconds, screen |(4—us

v

showing setting temperature for one second. Time and

temperature showing circulatory.

I

Take out the basket, the icon is off, the
¢ heating element and motor stop
working, locate the basket, can resume

End of cooking time, 3 times of audible tone come. Temp

previous working status.

setting keeps the same and the timer shows ‘END'. After 20
seconds, screen will be off automaticly.

¢

Press ‘E'Fower’ key, unit turns off.

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

www.heinner.com



=]  HEINNER |

—  You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150 °C for up to 10 minutes.

Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount(g) (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 400-500 18-25 200 Yes
Thick frozen 400-500 20-25 200 Yes
fries
Potato gratin 500 20-25 200 Yes
Meat & Poultry
Steak 100-500 12-18 180 No
Pork chops 100-500 12-18 180 No
Hamburger 100-500 10-20 180 No
Sausage roll 100-500 13-15 200 No
Drumsticks 100-500 25-30 180 No
Chicken breast 100-500 18-25 180 No
Snacks
Spring rolls 100-500 8-10 200 Yes
Frozen chicken 100-500 812 180 Yes
nuggets
Frozen fish
. 100-500 6-10 200 No
fingers
Frozen bread
crumbed. 100-500 8-10 180 No
cheese snacks
Stuffed 100-500 12-20 160 No
vegetables
Baking
Cake 500 8-15 180 No
Quiche 500 20-22 180 No
Muffins 500 15-18 200 No
Sweet snacks 500 20 160 No

6. CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket and grill have non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials
to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket and grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket and grill are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with somewashing-up liquid. Put the
grill in the basket and let the basket and the grill soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.
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Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.

Ordering accessories

If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer Care Centre
in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an
official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does not
work

The appliance is not

plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the
timer.

Turn the timer knob to the required preparation time to switch
on the appliance.

The ingredients fried with
the air fryer are not done.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter ‘Using

the appliance’).

The preparation time is
too short.

Turn the timer knob to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time. See
section ‘Settings’ in chapter ‘Using the appliance’.

Fried snacks not
crispy when they come

out of the air fryer.

are

You used a type of snacks
meant to be prepared in
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for a
crispier result.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too many
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large amount
of oil will leak into the pan. The oil produces white smoke and
the pan may heat up more than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan. Make
sure you clean the pan properly after each use.

fried
unevenly in the air fryer.

Fresh fries are

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during frying.
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You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the

outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the

Make sure you dry the potato sticks properly before you add

the oil.

fries.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 1700 W
Capacity 5.7L
Temperature 80-200C

Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission
from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA CU AER CALD
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1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie

>
>
>
>

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Declaratie de conformitate

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusiv urmatoarele

instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in apa sau
alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele care nu fac

parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind faptul ca temperaturile

sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie

manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de prindere. Purtati manusi de protectie.

Suprafetele care nu constituie suprafete de prindere trebuie ldsate sa se raceasca suficient inainte de a fi

atinse.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este n uz si inainte de curatare. Lasati

aparatul sa se raceasca Thainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.

7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.

8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu l3sati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor incalzit.

11. Este necesar sa actionati cu prudenta deosebita atunci cand transportati un aparat carte contine ulei

incins sau alte lichide fierbinti.
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12. Introduceti mai intai conectorul cablului in aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare. Pentru
deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia , Oprit” si scoateti stecarul
din priza.

13. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

14. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea Tn sigurantd a aparatului si daca inteleg
pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

16. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem de
comanda de la distanta.

Important

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a produsului si daca inteleg pericolele
pe care le implica utilizarea.

Nu permiteti copiilor s se joace cu acest aparat. Copiilor nu le este permisa curatarea, utilizarea si
intretinerea acestui aparat decat in cazul in care au peste 8 ani si sunt supravegheati de catre un adult.

- Nu lasati aparatul la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

- Nu introduceti Tn apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

- Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide n aparat.

- Ingredientele care urmeaza sa fie gatite trebuie sa fie asezate intr-un vas de prdjire sau de coacere, pentru
a preveni contactul cu elementul de incalzire.

-Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functiondrii aparatului.

- Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

- Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

- Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.

Avertismente

- Asigurati-va ca tensiunea specificatd pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare cu
energie electrica.

- Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului sau ale
altor componente.

- Nu apelati la persoane neautorizate in vederea Tnlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare deteriorate.
- Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

- Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile ude.
- Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in
spatele, in lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

- Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul de
evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul de evacuare.
De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de prajire, capacul de sticla si
vasul de coacere din aparat.

- Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

- Daca observati ca iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare cu
energie electrica. Asteptati pana cand nu mai iese fum fnhainte de a scoate din aparat cosul friteuzei, capacul
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de sticla si vasul de coacere. Utilizati intotdeauna manusi de protectie atunci cand tineti gratarul, vasul de
coacere sau capacul de sticla.

Atentie!

- Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

- Acest aparat este destinat numai uzului casnic. Este posibil ca acesta sa nu fie potrivit pentru utilizare in
conditii de siguranta in medii cum ar fi bucatariile, fermele, motelurile si alte spatii nerezidentiale. De
asemenea, aparatul nu este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni sau alte spatii
similare.

- Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau n scopuri profesionale sau semi-profesionale,
precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul manualului de utilizare,
garantia se anuleaza, iar noi putem declina orice raspundere pentru daunele cauzate.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu il utilizati.

- Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute Thainte de a fi manevrate sau

curatate.

4. DESCRIEREA PRODUSULUI
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Carcasa

Panou de comanda

Carcasa

Vas de preparare

Gratar pentru pozitionarea alimentelor
Manerul cosului

Orificii de evacuare a aerului

Cablul de alimentare
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5. UTILIZAREA PRODUSULUI

Tnainte de prima utilizare:

1. indepértati toate elementele de ambalaj.

2. Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati bine vasul de prajire, gratarul, vasul de coacere si capacul de sticla cu apa calda, detergent si un
burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

5. Nu umpleti vasul de prajire sau vasul de coacere cu ulei sau cu grasime.

Functia de friteuza cu aer cald:

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza (Fig. 6).

3. Puneti ingredientele in cos (Fig. 5).

4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza (Fig. 4).

Nu utilizati niciodata vasul de preparare fara cos.

5. Stabiliti timpul necesar pentru prepararea ingredientului ales (consultati informatiile din sectiunea ,Setari”

din cadrul prezentului capitol).

6.Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din sectiunea

»Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare din aparat

tindndu-l de maner si agitati-I. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Semnalul sonor emis indica faptul ca durata de preparare stabilita s-a scurs. Scoateti vasul de preparare

din aparat si puneti-l pe un suport stabil.

8. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Daca ingredientele nu sunt inca preparate, reintroduceti vasul de preparare in aparat si reglati temporizatorul

pentru a prepara ingredientele cateva minute in plus.

9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti), scoateti vasul de preparare din friteuza sia
sezati-l pe suportul stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti cosul din vasul de
preparare.

10. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de bucatarie.

11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea
unei alte serii.

A Afizaj modur de
functionara

D. Buton StartPauzd

B. Buton selectare
rnduri

L Afisaj temperstura/durata

C. Buten medificars

temperaturi/idurata E. Buton de alimentars

F. Buton .-

G. Buton .+
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Pozitionati corespunzator cosul si conectati stecarul la sursa de alimentare,

iar indicatorul de alimentare se va aprinde.

A

A 4

A 4

Atingeti butonul E. ,,Alimentare”,; aparatul emite un semnal sonor,
iar afisajul indicd 15 MIN si clipeste.

'

Atingeti butonul B. ,PROGRAM”, comutati la programul prestabilit ,A. Indicatoare programe”, atingeti butonul B.
,PROGRAM”, iar pictogramele programelor se vor aprinde pe rand. Fiecare program cdruia ii corespunde o pictograma
are durata si temperatura prestabilite. Dup4 selectarea unei pictograme, atingeti butonul D. ,,START/PAUZA”, iar aparatul
va porni prepararea. E. Afisaj Temperaturd/Durata: Durata este afisata timp de 3 secunde si indicatd minut cu minut.
Dupa 3 secunde, ecranul afiseaza timp de 1 secunda temperatura setatd. Durata si temperatura sunt afisate pe rand

Atingeti butonul G,,+” sau F.,,-” pentru a seta durata de preparare. Durata de preparare poate fi redusa
sau maritd cu cate 1 minut. Apasati pe aceste butoane si mentineti-le apasate pentru a efectua setarea
rapida fara ca aparatul sa produca semnale sonore. Intervalul de setare este cuprins intre 00:00 si 60:00.

A 4

Atingeti butonul I, G. ,+” sau F.,-” pentru a seta temperatura de preparare. Temperatura de preparare poate fi
redusa sau marita cu cate 5°C. Apasati pe aceste butoane si mentineti-le apasate pentru a efectua setarea rapida
fara ca aparatul sa producd semnale sonore. Intervalul de setare este cuprins intre 80 si 200 °C.

\4

A 4

Atingeti butonul F. Start/Pauza, iar elementul de incalzire si
ventilatorul vor intra in functiune. I. Afisaj Temperatura/Durata:
Durata este afisata timp de 3 secunde si indicata minut cu minut.
Dupa 3 secunde, ecranul afiseaza timp de 1 secunda temperatura
setatd. Durata si temperatura sunt afisate pe rand. A. Indicatorul de
functionare a ventilatorului si C. Indicatorul de functionare a
elementului de incalzire se aprind.

v

La incheierea duratei de preparare, aparatul emite trei semnale
sonore. Setdrile temperaturii rdman aceleasi, iar temporizatorul
indica ,00”. Dupa 20 de secunde, afisajul se opreste automat.

'

Apasati pe butonul E. ,,Alimentare”, iar aparatul se va opri.

Atingeti butonul D. Start/Pauza, iar
elementul de incalzire si ventilatorul se vor
opri.

l«—p| Scoateti cosul. Indicatorul se stinge, iar

elementul de Tncalzire si motorul se
opresc. Pentru a relua utilizarea aparatului,
pozitionati corespunzator cosul.
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— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

— O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai
mica de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai scurt.

— Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

— Tn cazul prepararii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai
crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.

— Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

— Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

— Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

— Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

— Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un
tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

— De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingredientele,
setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Cantitate minima - Duratd(min.) | Temperatura(°C) Agitare Informatii
maxima (g) suplimentare
Cartofi si cartofi pai
Cartofi taiati subtire congelati 400-500 18-25 200 Da
Cartofi taiati gros congelati 400-500 20-25 200 Da
Cartofi gratinati 500 20-25 200 Da
Carne
Cotlet 100-500 12-18 180 Nu
Cotlete de porc 100-500 12-18 180 Nu
Hamburger 100-500 10-20 180 Nu
Pateuri cu carne 100-500 13-15 200 Nu
Ciocanele de pui 100-500 25-30 180 Nu
Piept de pui 100-500 18-25 180 Nu
Gustari
Rulouri de primavara 100-500 8-10 200 Da
Nuggets de pui congelate 100-500 8-12 180 Da
Crochete de peste congelate 100-500 6-10 200 Nu
Crochete de cascaval congelate Nu
100-500 8-10 180
Legume umplute 100-500 12-20 160 Nu
Coacere
Prajituri 500 8-15 180 Nu
Tarta 500 20-22 180 Nu
Briose 500 15-18 200 Nu
Gustari dulci 500 20 160 Nu
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6. CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si gratarul pentru pozitionarea alimentelor sunt prevazute cu un invelis neaderent. Nu
folositi ustensile de bucatarie din metal sau substante abrazive pentru a le curata, deoarece acestea pot
deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor, utilizand putin detergent de vase si
un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Observatie: Cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor sunt potrivite pentru spalare in masina de spalat
vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de gratarul de pozitionare a alimentelor, puneti in cos apa fierbinte
si putin detergent de vase. Puneti gratarul de pozitionare a alimentelor in cos si lasati gratarul si cosul la
fnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

3. Impingeti cablul in compartimentul de depozitare a cablului. Fixati cablul prin introducerea acestuia in
fanta de fixare.

Comandarea accesoriilor

Daca intampinati dificultati Tn obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa contactati
Centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale acestuia sunt disponibile Tn
certificatul de garantie.

Protejarea mediului inconjurator

Atunci cand aparatul ajunge la finalul duratei de exploatare, nu il aruncati impreuna cu deseurile menajere,
ci adresati-va unui punct de colectare a deseurilor in vederea reciclarii. Procedand astfel, ajutati la protejarea
mediului Tnconjurator.
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7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu

functioneaza

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul
impamantare.

la o prizd de perete prevazuta cu

Este necesard reglarea | Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul de
temporizatorului. preparare dorit, pentru a porni aparatul.
Ingredientele nu sunt | Cantitatea de ingrediente | Puneti Tn cos cantitdti mai mici de ingrediente. Cantitatile mai
preparate suficient din cos este prea mare. mici sunt preparate mai uniform.
Temperatura setatd este | Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura
prea scazuta. doritd la temperatura doritd (consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).
Durata de preparare este | Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul necesar
prea scurta. (consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea
aparatului”).
Ingredientele sunt | Anumite tipuri de | Ingredientele care se afld in partea superioarad sau unele peste
preparate neuniform. ingrediente trebuie sa fie | celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie agitate la
agitate la jumatatea | jumatatea timpului de preparare. Consultati informatiile din

timpului de preparare.

sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”.

Gustarile nu sunt crocante
atunci cand sunt scoase din
friteuza.

Ati  utilizat  ingrediente
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati putin
ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante in urma
prepararii.

Vasul de preparare nu poate
fi introdus corespunzator in
aparat.

Sunt prea multe ingrediente
in cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect
in vasul de preparare.

Apasati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia in
pozitie.

Aparatul emite fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare se
poate incalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasd in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste n vasul de
preparare. Curatati bine vasul de preparare dupd fiecare
utilizare.

Cartofii  proaspeti  sunt

preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Tnainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta amidonul de
pe acestia.

Cartofii nu sunt crocanti
atunci cand sunt scosi din
friteuza.

Textura crocanta a cartofilor
depinde de cantitatea de
ulei din vasul de preparare si
de cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi Thainte de a adduga
uleiul.

Taiati cartofii n bucdti mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
crocanti in urma prepararii.

Addugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:

Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 1700 W
Capacitate 5.7L
Temperatura 80-200 °C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd in ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.
Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

HEINNER este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici
utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara
consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.
@ Importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FORROLEVEGOS SUTO

Modell: WhiteElinn
HAF-B6WH17SQ

e Kapacitas: 5.7 L
e Teljesitmény: 1700 W
e Hd&mérséklet 80-200°C




saEnaEn
1. BEVEZETO

Kérjuk, figyelmesen olvassa el az utasitdsokat, és 6rizze meg a kézikonyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, haszndlataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivaldt rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsagos haszndlata érdekében, kérjlk, hogy
beszerelés és hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrdlevegos siité
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

L

Megfeleldségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

Fontos dvintézkedések

Villamos berendezések haszndlatakor, kérjiik, tartsa be az alapvets biztonsagi intézkedéseket, beleértve az

alabb felsoroltakat:

1. Olvasson el minden utasitast.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket.

3. Az daramtés elleni védelem érdekében ne helyezze a huzalt, a dugaszt vagy a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék melegits funkcidval van elldtva. Azok az alkatrészek is

felmelegedhetnek, amelyek nem tartoznak a késziilék melegit6 rendszeréhez. Ismerve azt a tényt, hogy

kiilonb6z8 személyek masképp érzékelik a hét, banjon FIGYELMESEN ezzel a késziilékkel. A késziiléket csak

a fogantyuktdl és a markolo feliiletekt8l fogva szabad kezelni. Hasznaljon védSkeszty(t. Miel6tt megérintené

a késziilék egyéb részeit, engedje azokat kell6képpen lehlni.

5. Huzza ki a készlilék dugaszat a haszndlatot kovetSen, illetve a késziilék tisztitdsa el6tt. Engedje a késziiléket

kihdlni, miel6tt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

6. A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a halézati kabel megsériilt, ki kell cseréltetni a gyartéval, ennek

hivatalos markaszervizével vagy egy hasonld szakképzettséggel rendelkezé személlyel.

7. A gyartd altal nem javasolt tartozékok hasznalata testi sériilést okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

9. Ne hagyja a készilék tdpkabelét az asztal szélérdl lelégni és el6zze meg, hogy a kabel forré fellletekhez

érjen.

10. Ne helyezze a késziiléket gazégbre vagy elektromos kalyhara illetve azok mellé; ne helyezze a késziiléket

bef(itott sttébe.

11. Cselekedjen nagyon évatosan a felforrdsodott olajat vagy mds forrd folyadékot tartalmazd késziilék

athelyezése soran.
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12. El6sz6r helyezze be a tapkabel csatlakozojat a késziilékbe és csak ezt kdvetGen csatlakoztassa a dugaszt
az elektromos haldzatra. A készilék kikapcsoldasahoz forditsa a kapcsolégombot a ,Kikapcsolva”
poziciéba, és hlzza ki a dugaszt a csatlakozdaljzatbdl.

13. Ne haszndlja a készliléket egyéb célra, mint amire tervezték.

14. A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csdkkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal vagy
ismeretekkel rendelkez6k csak akkor haszndlhatjak, ha fellgyelik, vagy felkészitik Gket a késziilék
biztonsagos haszndlatara, és ha megértik a késziilék hasznalataval jard veszélyeket. Tilos gyermekeknek
a készilékkel jatszani. A készilék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
legalabb 8 évesek, és felligyelve vannak.

15. Ne hagyja a készliléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze tigyében.

16. A késziiléket nem kiils6 id6zitd vagy tavirdnyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

A készuléket 8 év folotti gyermekek és korldtozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel

rendelkezé, illetve a megfelelé tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd személyek csak felligyelet

mellett haszndalhatjak, vagy ha felkészitették 6ket a készlilék biztonsagos hasznalatdra, illetve ha tisztaban
vannak a helytelen hasznalat veszélyeivel.

Ne engedje a gyerekeket a késziilékkel jatszani. Gyermekek csak 8 éves kor felett, feln6tt felligyelete mellett

tisztithatjdk, hasznalhatjak és karbantarthatjak ezt a készliléket.

- Ne hagyja a készliléket 8 év alatti gyermekek szamara elérhet6 kozelségben.

- Ne meritse vizbe és ne 6blitse vizsugdr alatt a késziilék burkolatat és a flit6elemeket, mert azok elektromos

alkatrészeket tartalmaznak.

- Az dramtés elkeriilése érdekében lgyeljen rd, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

- A f6zni kivant hozzdvaldkat f6zési vagy siitéedénybe kell helyezni, hogy megakaddlyozzdk a f(itéelemmel

valo érintkezést.

- A késziilék m(ikodése kozben ne takarja le a leveg6bemeneti és levegGkimeneti nyildsokat.

- Ne t6ltson a sttéedénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

- Ne érintse meg a készllék belsejét mikddés kdzben.

- A hozzaférhetd feliiletek magas hémérsékletet érhetnek el a késziilék miikddése soran.

Figyelmeztetések

- Gy6z6djon meg réla, hogy a késziiléken feltlintetett dramfesziiltség megfelel a tapforras altal biztositott
értékeknek.

- Ne haszndlja a készliléket, ha a tapkabel, a dugasz vagy egyéb tartozékok sériiltek.

- Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tapkabel javitasa vagy kicserélése érdekében.

- Ovja a tapkabelt a forro feliletektdl.

- Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos haldzatra és ne érjen a vezérl6panel gombjaihoz.

- Ne helyezze a késziiléket tul kdzel a falhoz vagy mas készilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10 cm
helyet a késziilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

- Ne haszndlja a készliléket mds célra, mint amire jelen kézikonyv alapjan javasolt.

- Soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil m(ikodni.

- A forrd leveg6 a leveg6kimeneten keresztiil tdvozik. Tartsa tavol a kezét és az arcat a légkivezet6 nyilastdl,
hogy elkeriilje az égési sériiléseket a légkivezetd nyildson kidramlo forrd levegd és géz miatt. Vigydzzon a forrd
levegbvel és g6zzel akkor is, amikor kiveszi a kosarat, az tUivegfedelet és a sit6edényt a késziilékbdl.

- Az elérhet6 alkatrészek a késziilék hasznalata soran felforrésodhatnak.

- Ha fekete flistot észlel, azonnal aramtalanitsa a késziiléket. Varjon, amig nem jon ki tobb fist, miel6tt kiveszi
a késziilékbdl a slit6kosarat, az livegfedelet és a siit6edényt. Mindig viseljen véd6keszty(it, amikor a rostélyt,
a sut6edényt vagy az livegfedelet fogja.

Figyelem!

- Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil felliletre van helyezve.

- Ezt a készliléket csak haztartasi hasznalatra tervezték. Megtorténhet, hogy ez a késziilék nem haszndlhato
biztonsagos korilmények kdzott olyan kérnyezetekben, mint példaul konyhak, farmok, motelek vagy mas nem
lako éplletek. A késziilék nem hasznalhaté szallodak, motelek, panzidk vagy hasonld vendéglaté egységek
Ggyfelei altal.
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- Ha a késziiléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a hasznalati atmutatéban
leirtak szerint hasznalja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyarté nem vallal semmilyen felel6sséget az
esetleges karokért.

- Amikor nem haszndlja, aramtalanitsa a késziléket.

- A termékeket kezelés vagy tisztitas el6tt koriilbelll 30 percig hagyni kell hilni

4. A TERMEK LEIRASA
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1. Felsé felllet
2. VezérlGpanel
3. Késziilékhaz
4. F6z6edény
5. RAdcs az élelmiszerek elhelyezéséhez
6. Kosar fogantyu
7. Levegd kimeneti nyilas
8. Tapkabel
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5. A TERMEK HASZNALATA

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a késziilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat, a rostélyt, a stit6edényt és az lUvegfedelet forrd vizzel, mosdszerrel és egy
nem surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belsé és kilsé részeit nedves torl6ronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.

Az elsé hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a késziilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat, a rostélyt, a stitGedényt és az lUvegfedelet forrd vizzel, mosdszerrel és egy
nem surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a készlilék belsé és kiilsé részeit nedves torléronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.

Haszndlat el6tti elGkészités

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes felliletre; ne helyezze a késziléket instabil fellletre.
2. Helyezze a rostélyt a kosarba.

3. Ne toltse meg a kosarat vagy a stit6edényt olajjal vagy mas folyadékkal.

Ne helyezzen térgyakat a termék tetejére, mivel azok zavarjdk a légaramlast és befolyasoljak a forrélevegss
sités eredményét.

A késziilék hasznalata

Sok 6sszetevé olaj nélkil is elkészithet6. A csomag tartalmaz egy receptfiizetet, amely segit megérteni a
késziilék miikodését.

Forrolevegds frit6z funkcid

1. Csatlakoztassa a csatlakozdt egy foldelt fali aljzathoz.

2. Ovatosan vegye ki a siitGkosarat a f6egységbdl.

3. Helyezze a hozzdvaldkat a stit6kosar belsejében 1évé rostélyra.

4. Helyezze vissza a stt6kosarat a f6egységbe.

5. Hatdrozza meg a kivalasztott hozzavalé elkésziiléséhez sziikséges idGtartamot (tanulmanyozza a jelen
fejezet ,Beadllitasok” alpontjat).

6. Egyes hozzdvaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Beallitasok”
alpontjat). Razza fel a hozzavaldkat, majd csusztassa vissza a kosarat a siit6be.

sit6edényt és helyezze egy stabil felliletre.

8. Ellendrizze, hogy a hozzavaldk elkésziiltek-e.

Ha a hozzavaldk nem késziiltek még el, helyezze vissza a slitGedényt a készllékbe és allitsa be az id6zit6t
tovabbi néhany percre.

9. Az 6sszetevék (pl. stlt krumpli) eltavolitdsahoz vegye ki a kosarat a forrélevegGs sit6bdl, és helyezze egy
h&allé racsra.

10. Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Tipp: A nagyméret( vagy torékeny hozzavaldk eltdvolitasahoz vegye ki azokat a kosarbdl egy konyhai fogdval.
11. Amikor egy adag hozzaval6 elkésziilt a sit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.
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A. Uzemmédok
kiielz6ie

B. Uzemméd
kivalaszt6 gomb

C.

Hoémérséklet/id6t
artam-valtoztatd

MIN

D. Indité/Szuinetelés gomb

|. Hémérséklet/idétartam gomb

E. Bekancsol6 aomb

F. ,-" gomb

Helyezze a kosarat megfeleldena helyére, €s csatlakoztassa az aljzatota
tapegyseghez, majda bekaposolasi jelzdfény kigyullad.

¥

Erintse meg az E.,Power” (Bekapcsolds) gombot; a késziilék csipog,
a kijelzdn pedig 15 MIN jelenik meg és villogni fog.

h 4

'

Erintse meg a B. ,PROGRAM”, gombot, véltson az elére beallitott programra ,A. Programijelzdk”, érintse meg a B.
LPROGRAM” gombot, ésa program ikonjai sorban kigyulladnak. Minden egyes, a megfeleldikonnal ellatott programhoz
elfre beallitott iddtartam és homérséklet tartozik. Az ikon kivalasztasa utan érintse meg a D. START/PAUSE"
(Inditas/szlinet) gombot, és a készilék megkezdi a fozést. E. Hom érséklet/idd kijelzd: Az iddtartam 3 masodpercig jelenik
meg, &s percenkent jelez. A3 masodperc elteltével a kijelzd 1 masodpercig mutatja a beallitott himérsékletet

Y

Erintse megaC, G. ,+"vagy F..~” gombot a fizési idd bedllitdsahoz. A fézésiidd 1 perccel csdkkenthetd
vagy ndvelhetd. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezeket a gombokat a gyorsbeallitas elvégzéséhez anélkil,
hogy a készilék sipold hangjelzéstadna. A beallitasi tartomany 00:00 és 60:00 kizott van.

k4

a készilék csipogna. A beallitasi tartormany B0 és 200°C kizdott van.

Erintse mega C, G. ,+" vagy F.,-" gombot a fizési hdmérséklet bedllitdsahoz. A fizési hdmérséklet 5°C-kal
csikkenthetd vagy nowvelhetd. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezeket a gombokat a gyorsbeallitashoz anélkil, hogy

Erintse meg a F. Start/Pause {Inditas/sziinet) gombot, &5 a fiitdelem
g5 a ventildtor elindul. I Homérséklet/idotartam kijelzd: Az
iddtartam 3 masodpercig jelenik meg, &5 percenként jelez. A3
masodperc elteltével a kijelzd 1 masodpercig a beallitort
hdmeérsékletet mutatja. Az idd s a hdmerseklet felvaltva jelenik
meg. B. Aventilator mikbdésének kijelzdje ésa C. flrés
mikodésének kijelzdje vilagit.

b

&

i

A fozésiidd végén a készllék harom hangjelzést ad. A hdmérsekleti

A kijelzd 20 masodperc elteltével automatikusan kikaposol.

beallitasok valtozatlanok maradnak, s az iddzitd "00" jelzést mutat.

¢

MNyomja mega E., Power” (Bekapcsolds) gombot, &5 a gép kikaposol.

v

Erintse meg a D. Start/Pause
[Inditas/szlnet) gombot, &s a fitdelem és a
ventilator leall.

Vegye kia kosarat. A kijelzd kialszik, a
flitGelem és a motor leall. A készdlék
hasznalatanak folytatasidhoz helyezze a
kosarat megfelelden a helyére.
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Altaldban a kisebb hozzavalék hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzavalék.

Nagyobb mennyiségli hozzdvaldnak tobb id6re van sziiksége ahhoz, hogy elkésziiljon, mint a kisebb
mennyiség(i hozzdvaldnak.

A kisebb méretl 6sszetevbk a készitési idS felénél torténd dsszekavarasa optimalizalja a végeredményt
és segit megel6zni a hozzdvaldk egyenl6tlen siilését.

Ha friss burgonyat siit, cseppentsen a stitéedény aljara néhany csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzdvaldkat a stit6be néhany perccel az utan, hogy hozzdadta az olajat.

Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbdaszt) a forrélevegss sitében.

A siit6ben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegés siitében is elkészitheti.

A ropog0s siltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

Toltott harapnivalok gyors és konny( elkészitéséhez haszndljon kész tésztdt. Ez a tészta rovidebb id6
alatt elkészil, mint az otthon készitett valtozata.

Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy
edényt vagy egy stut6format a kosarba.

Ugyszintén, hasznalhatja a forrélevegds siitét hozzavaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk
felmelegitéséhez allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtobb 10 percre.

Mennyiség Id6tartam| Homérséklet Kavargatas Tovabbi informaciok
minimum-
maximum (g) (perc) c)

Burgonya és hasabburgonya

Vékonyra vagott fagyasztott 400-500 18-25 200 Igen
burgonya
Vastagra vagott fagyasztott 400-500 20-25 200 Igen
burgonya
Rakott burgonya 500 20-25 200 Igen
Has
Karaj 100-500 12-18 180 No
Sertéskaraj 100-500 12-18 180 No
Hamburger 100-500 10-20 180 No
Huspogacsa 100-500 13-15 200 No
Csirkecomb 100-500 25-30 180 No
Csirkemell 100-500 18-25 180 No
Harapnivalok
Tavaszi tekercs 100-500 8-10 200 Igen
Fagyasztott csirkefalatkak 100-500 8-12 180 Igen
Fagyasztott hal rudacskak 100-500 6-10 200 No
Fagyasztott sajt rudacskak No
100-500 8-10 180
Toltott zoldségfélék 100-500 12-20 160 No
Sutés

Stutemények 500 8-15 180 No
Pite 500 20-22 180 No
Muffin 500 15-18 200 No
Edes harapnivaldk 500 20 160 No
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6. TISZTITAS

Tisztitsa meg a késziiléket minden egyes haszndlat utan.

A f6z6edény és az ételek elhelyezésére szolgald racs tapaddsmentes bevonattal van ellatva. A tisztitdshoz ne
hasznaljon fémbdl késziilt konyhai eszkozoket vagy dorzshatasu tisztitdszereket, mert azok kdrosithatjak a
tapadasmentes bevonatot.

1. Huzza ki a dugaszt a tdpforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy a forrélevegds siit6 gyorsabban lehliljon, vegye ki bel6le a kosarat.

2. A készlilék kiilsé burkolatat torolje meg egy nedves torl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és az ételek elhelyezésére szolgdld racsot forréd vizzel, egy kevés mosogatdszer és
egy nem surold szivacs segitségével.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Megjegyzés: Elelmiszer elhelyezd kosar és racs alkalmasak mosogatégépben térténé mosogatasra.

Tanacs: Ha a kosarhoz vagy az ételek elhelyezésére szolgdld racshoz szennyez6dés tapad, tegyen forré vizet
és egy kevés mosogatdszert a kosdrba. Tegye az ételelhelyezd racsot a kosarba, és hagyja a racsot és a kosarat
kb. 10 percig azni.

1. A késziilék belsejét forré vizzel és dérzsmentes szivaccsal tisztitsa.

2. A f(it6elem tisztitdsdhoz haszndljon egy kefét, amellyel eltdvolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

3. Nyomja a kabelt a kabeltarold rekeszbe. Rogzitse a kabelt a rogzit6é nyilasba torténé behelyezéssel.

Tartozékok rendelése
Ha nehézségekbe (tkozik a készilékhez szikséges tartozékok beszerzése soran, kérjiik, forduljon az
orszagaban m(ikodé lGgyfélszolgalati kozponthoz. ElérhetGségiik a garanciaigazoldsban taldlhatd.

Kérnyezetvédelem

A késziilék élettartamanak lejarta utan ne dobja ki a tobbi haztartdsi hulladékkal, hanem ujrahasznositas
céljabol vegye fel a kapcsolatot egy gy(ijtSkdzponttal. igy hozzajarulhat a kérnyezet védelméhez.
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7. HIBAELHARITAS

Probléma Esetleges ok Megoldas
A forrdlevegls sité nem | A készulék nincs | Csatlakoztassa a  dugaszt egy foldeléssel  elldtott
mikaodik. csatlakoztatva az | falicsatlakozdba.
elektromos hdldzathoz.
Az id6zitd bedllitasa | A bekapcsolashoz forditsa el az idézit6 szabalyzé gombot a
szlikséges. kivant készitési id6tartamra.
A hozzavaldk nincsenek | Tul sok hozzavald van a | Tegyen kisebb mennyiségli hozzavaldét a kosarba. A kisebb

elkészilve

kosarban.

mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.

A bedllitott hémérséklet tul
alacsony.

Forditsa el a hémérséklet szabdlyzé6 gombot a kivant
hémérsékletre (tanulmanyozza a ,Beallitasok” és a ,Készilék
haszndlata” cim( fejezeteket).

Az elkészitési id6 tal rovid.

Forditsa el az id6zitd szabdlyzé gombot a megfelel§ id6tartamra
(tanulmanyozza a ,,Beallitasok” és a ,Késziilék hasznalata” cim(i
fejezeteket).

A hozzavaldk egyenl6tlenil | Egyes hozzavaldkat Ossze | Azokat az 6sszetevSket, amelyek legfeliil vagy egymason vannak
vannak elkészitve. kell kavarni az elkészilési | (mint példaul a sult burgonya) az elkészitési id6 felénél 6ssze kell
id6 felénél. kavarni.  Tanulmanyozza a ,Beadllitdsok” és a ,Késziilék
hasznalata” cim( fejezeteket.
Amikor kiveszi a siit6bdl a | Hagyomanyos sit6ben | Hasznaljon megfeleld hozzavaldkat vagy kenje be a harapnivalok
harapnivaldk nem | torténé  sltéshez  vald | tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak lesznek.
ropogdsak. hozzavaldkat hasznalt.
A sitéedényt nem lehet | Tul sok hozzdvald van a | Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.
megfeleléen betenni a | kosarban.
késziilékbe.
A kosar nincs megfelel6en | Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem rogzil.
elhelyezve a f6z6edényben.
A késziilékb8l fehér fist | Magas zsirtartalmd | Amikor magas zsirtartalmd hozzévaldkat készit jelent6s
szivarog. hozzavaldkat készit. mennyiségl zsir halmozddik fel az edény aljan. Az olaj fehér
flistot képez, a stt6edény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolydsolja a késziilék m(ikodését vagy a végeredményt.
A sutéedénybdl nem | A fehér fust a sit6edényben taldlhaté zsiradék felmelegedése
takaritottdk ki az el6z6 | kovetkeztében jon létre. Minden hasznadlat utan tisztitsa ki jol az
haszndlat alatt felgy(ilt | edényt.
zsiradékot.
A friss burgonya | Nem a megfeleld | Hasznaljon friss burgonyat, és ligyeljen arra, hogy ne legyen

egyenlGtlendl késziil el.

burgonyafajtat hasznalta.

puhany.

Készités el6tt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Oblitse le jol a hasabburgonyat, hogy a keményit6 ne maradjon
rajta.

Amikor kiveszi a sut6bdl a
burgonya nem ropog0ds.

A burgonya ropogdssaga a
sit6edényben talalhatd olaj
mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatol
flgg.

Miel6tt hozzaadnd az olajat, gy6z6djén meg rdla, hogy a
burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal ropogdsabb
lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan ropogds
hasabburgonyaért.
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SZERVIZ ES UGYFELSZOLGALAT

Kizardlag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdla, hogy a kdvetkezé
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készilék m(iszaki adattablajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatok.

MUSZAKI ADATOK \

Tapfesziltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 1700 W
Kapacitds 5.7L

Hémérséklet 80-200 °C

Koszonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
latogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.
Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letéltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kérnyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem mikodé elektromos berendezéseket a
haszndlt elektromos hulladékokat gydjté kdzpontba szolgdltassa be.

A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tdrsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtoklék altal

bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem haszndlhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,

atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai K6zosség elGirasainak és jogszabdlyainak megfelel6en tervezték és
gyartottak.

Import6r: Network One Distribution
@ Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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®GPUTIOPHNK C TOPELL Bb34YX

Moaen: WhiteElinn
HAF-B6WH175Q

e Kanauutet: 5.7 /1
e MouwHocT: 1700 W
e TemnepaTtypa 80-200°C
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1. BbBEAEHUE

Mons npoyeTeTe BHUMATEIHO MHCTPYKUMNUTE M 3anas3eTe HapbyHUKA 3a 6baeLm CnpaBKu.

To3n HapbYHMK MMa 3a Uen Aa By npesocTaBu BCUYKM HEOBXOAMMM MHCTPYKUMM NO OTHOLWIEHME Ha
WHCTaIMpaHeTo, N3M0A3BaHETO U NOAAbPNKAHETO Ha ypeaa. Npean nHcTannpaHe M U3Non3BaHe Ha ypeaa, ¢
uen npasuaHa u besonacHa ynoTpeba Ha ypesa, MONA NPoYeTeTe BHUMAaTENHO TO3M HaPbYHUK C MUHCTPYKLUN.

2. CbAbPXAHUE HA BALLUNA NAKET

®pUTIOPHUK C ropeLy, Bb3gyx
HapbuHuK 3a ynotpeba
Ceptudukar 3a rapaHuma

Vv VY

Deknapauusa 3a cboTBeTCTBUE

3. UHCTPYKLU WU 3A BE3ONMACHOCT

ToraBa, KoraTo W3Mo/s3BaTe e/IeKTpPoypean, CnaspauTe OCHOBHUTE MpeanasHM MepKu 3a 6e30nacHocCT,

BKOUYUTENIHO CneaHuTe:

1. MpoyeTeTe BCUUYKM UHCTPYKLUN.

2. He goKocBaliTe ropelunte NnoBbpPXHOCTM.

3. 3a ga ce 3alWMTUTE OT TOKOB yAap, He NOCTaBAlTe Kabena, Wencesia Uan Kopnyca Ha ypeza BbB BOZa UK
OPYrv TEYHOCTK.

4. NPEAYNPEXAEHUE: To3n enekTpoypes e obopyasaH ¢ pyHKLMA 33 HarpsasaHe. [laxe 1 NOBBbPXHOCTUTE,

KOWUTO He Ca 4acT OT cMCTemaTa 3a HarpaBaHe Ha ypeaa, MoraT Aa AOCTUrHaT A0 BUCOKM TemnepaTtypu. Tosum

enekTpoypes Tpabea ga ce msnonssa BHUMATE/IHO nopagun ¢aKkTta, ye pasanyHuTe Xopa MMaT Pas/IMyHO

ycelllaHe 3a TemnepaTypa. bopaBeHeTo ¢ ypena TpsabBa Aa ce M3BbPLUBA CaMO Ypes 3aXBalllaHe HA APbIKKUTE

M AOKOCBaHe Ha MOBBLPXHOCTUTE 33 3axBallaHe. HoceTe 3aWUTHWN pbKaBuuM. [TOBBPXHOCTUTE, KOUTO He ca

npefHasHavyeHW 3a 3axBallaHe, TpAbBa Aa 6bAAT OCTaBeHM Aa ce OXN1aAAT AOCTATbYHO, Npeau Aa 6vaat

[OKOCBaHW.

5. U3KkntoyBaliTe ypeaa OT M3TOYHMKA 3a 3aXpaHBaHe C e/1eKTPOEHEPrua ToraBa, KOraTo He ce U3MNoa3Ba U

npean nouncteaHe. OcTaBeTe ypesa Aa U3CTMBa Npean fobaBsaHe WM NpeMaxBaHe Ha aKCecoapu, KaKkTo U

npean NnoYMcTBaHe Ha ypeaa.

6. C uen npefoTBpaTABaHe HA ONACHOCTU, aKO 3aXPaHBALLMAT Kaben e nospeaeH, TpAbea Aa ce nogMmeHu oT

NnpousBoAMUTENA, OT HEFOBUS CEPBU3EH NPeACcTaBUTEN UK OT INLA € NoA06Ha KBannduKaums.
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7. M3non3BaHeTO Ha akcecoapu, HenpenopbyaHM OT MPOM3BOAUTENA HA ypeda, MOXKe Aa MPUYMHM

HapaHABAHMA.

8. He usnonseanTe ypeaa Ha OTKpPUTO.

9. He ocraBsaliTe efnekTpuyeckms Kaben ga BUCK Hag pbba Ha macata WMAM [a KOHTaKTyBa C ropelm

NOBBbPXHOCTU.

10. He nocTaBsiiTe ypeaa Bbpxy Wan A0 ra3oBa ropesika uian eNekTpPUYeckn KOT/I0H; He NOCTaBANTe ypesa B

HarpATa ¢pypHa.

11. Heobxogumo e ga geicreate 0CO6€HO BHUMATE/THO, KOraTo NPEMeCTBaTe ypes, KOUTO CbAbpiKa ropeLLo

O/IM0 UNU APYIY FTopeLLm TEYHOCTH.

12. BKnoyeTe MbpBO KOHEKTOpa Ha Kabena B ypeda, cnel ToBa BK/OYETe LWencena B M3TOYHMKA 3a
3axpaHBaHe. 3a M3K/Al4YBaHe OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, 3aBbpTeTe OyTOHMTE 3a ynpaBaeHue Ao
nosuuus ,,skntoueHo” n nssageTe wWencena oT KOHTaKTa.

13. He n3nonsgaiiTe ypeaa 3a Len, pa3anyHa OT Tasu, 3a KOATO € NPOEKTUPaH.

14. YpeabT moxe ga ce M3Mos3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hall-manko 8 roauHM U OT iMba@ C HamasieHU
dU3NYECKU, CETUBHU MU YMCTBEHU CNOCOBHOCTM, MW C UNCA Ha AOCTAaTbYEH OMNUT U NO3HAHWUS, CaMO
aKo ca nog, HabnwaeHMe UK ca NONYYUAN YKa3aHMA BbB BPb3Ka C M3M0A3BaHETO Ha ypeaa no besonaceH
Ha4YMH M aKo pa3bupaT oNacHOCTUTE, KOMTO MOraT Aa Bb3HMKHAT NPW M3NO0A3BaHe Ha ypeaa. [euaTta
HAMaT NpPaBo Aa CU UrpasT c ypeaa. MNoyncTBaHeTo U NoaapbrKKaTa He TpAbBa Aa ce M3BbPLLBAT OT Aeua,
OCBEH aKO Ca Ha Bb3pacT Hali-Manko 8 roanHU 1 ca nog HabatoaeHue.

15. He ocTtaBaAiTe ypeaa v 3axpaHBalima Kaben B 6/1M30CT 40 Aela Ha Bb3PacT No-Masika OT 8 roAMHKU TOraBsa,
KOraTo ypeabT e BK/IOYEH UM Ce OXNaxKaa.

16. Ypeaute He ca npefHa3HaYeHW 3a M3MO0N3BaHE 4Ype3 BbHLWEH Talmep MAM 4Ype3 cuctema 3a
OVUCTAaHUMOHHO ynpaB/aeHue.

BakHo

YpeabT Mmoxe Aa ce u3non3Ba oT Aela Ha Bb3PacT OT 8 rogMHU U OT KA C HamaneHU GU3NYECKN, CETUBHMU
WM YMCTBEHM Bb3MOKHOCTU, KOUTO HAMAT OMUT UM NO3HAHWMA CaMo, aKo ca HabatogasaHu UM obyyeHn
OTHOCHO 6e3onacHaTa ynotpeba Ha ypeaa U, ako pa3bupaTt onacHOCTUTE, CBbpP3aHu C ynoTpebara.

He no3BosiABaiTe Ha geuaTta Aa v UrpasT ¢ To3u ypea. Jeua HAMaT NpaBo 4@ NOYUCTBAT, M3NOA3BaT U
noAabpyKaT TO3M ypes, OCBEH aKO He ca Ha Bb3PacT Hag 8 rogMHu 1 ca HabaogaBaHW OT Bb3pacTeH.

- He octaBaiTe ypeaa Ha AOCTbNHM MeCTa 3a Aella Ha Bb3pacT noA 8 roanHu.

- He notanaiiTe Kopnyca Ha ypeaa U HEroBuTe HarpeBaTe/IHM e/1IeMEHTM BbB BOAA W He T U3NniaKBalnTe nosa
BOAHA CTPYA, Tbl KATO CbAbPKAT ENEKTPUYECKN KOMMNOHEHTU.

- 3a Aa NpeAoTBpaATMTE TOKOB YAap, HE AOMNyCKaliTe NPOHMKBAHETO Ha BOAA WKW HA APYrM TEYHOCTMU B
ypeaa.

- CbCcTaBKMTE, KOUTO C/le[lBa Aa ce roTBAT, TpA6Ba Aa 6bAaT NOCTaBEHM B CbA, 33 MbPXKEHE UM NeYeHe, 3a
[a ce NpeAoTBPaTM KOHTAKTA C HarpeBaTe/IHUA eNeMeHT.

- He nokpuBalite 0TBOpUTE 3a B/IU3AHE WU/IM 33 U3BEXKAAHE Ha Bb34YX N0 Bpeme Ha GYHKLMOHUPAHE Ha
ypeaa.

- He nocTtaesaiTe 0110 B CbAa 3a rFOTBEHE, Thbi KaTo TOBA MOMKE Aa NPUUYNHM ONACHOCT OT NOXKap.

- He noKocBaliTe BbTpPELIHOCTTa Ha ypeaa, 40oKaTo paboTu.

- TemnepaTtypuTe Ha AOCTbNHMUTE NOBBPXHOCTN Ca MHOIO BUCOKM MO Bpeme Ha GyHKLMOHMpPaHe Ha ypeaa.

MpeaynpexaeHua

- YBepeTe ce, Ye NOCOYEHOTO BbPXY ypeda HamnpexeHue CbOTBETCTBA HA AOCTAaBEHOTO OT MpexKaTa 3a
3axpaHBaHe C e/IeKTpoeHeprus.

- He wusnonseaiite ypena, ako 3abenexkuTe nosBpeauM Ha 3axpaHBawmsa Kaben, Lwencena wuam apyru
KOMMOHEHTU.
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- He wu3nonssaitTe ypeaa, ako 3abeneuTte noBpeau Ha 3axpaHBawma Kaben, wencena wuauv Apyru
KOMMOHEHTH.

- MpeanasBaiTe 3axpaHBaLMaA Kaben oT ropeLm NoOBbPXHOCTHU.

- He BK/ItouBaliTe Wwencena B U3TOYHWKA HA 3aXpaHBaHE W He HAaTUCKalTe BYTOHMTE HA KOHTPOJIHUA NaHen ¢
MOKPMU pbLie.

- He nocraBaiTe ypeaa mHoro 61130 Ao cteHa uaum apyrm ypean. Octasete cBo60AHO MACTO Hali-manko 10
CM OT 3aZHaTa CTpaHa, ropHaTa CTpaHa U OT ABeTe CTpaHu Ha ypeaa. He nocTasaiiTe HULLO BbPXY ypeaa.

- MU3nonsBaiiTe ypeaa camo 3a LennTe, KOUTO ca NOCOYEHW B HAaCTOALLMA HAPbUYHMK.

- He ocTtaBsaiiTe ypega aa dyHKunoHmpa 6e3 HabntogeHue.

- fopewmaT Bb3AyX M3/1M3a Npes3 M3MycKaTe/SIHMS OTBOP 3a Bb3AyX. JpbKTe pbleTe M AMLEeTo Cu Aaney oT
M3MyCcKaTe/HUA OTBOP, 3a Aa M3berHete MsrapAHMA OT ropewma Bb3gyX W napaTa, KOMTO M3AM3aT OT
n3nyckatenHus oteop. OCBEH TOBa BHMMAaBalTe C ropelms Bb34yX W NapaTa, KoraTto M3BaxkaaTte oT ypeaa
CbAa 33 NbPrKEHE, CTHKAEHNUA KanaK M Cbaa 3a NeyeHe.

- [LloCTbNHMTE NOBBLPXHOCTU MOraT Zia Ce HarpsABaT No BPEME Ha M3MoA3BaHe Ha ypeaa.

- AKo 3abenexute, Ye N3113a YePEH ANM, MOAIS, U3KNKOYETE He3abaBHO LLENCcenNa OT U3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe C eNleKTpoeHeprua. M3yakaiite, 4OKaATO cnpe 4a U3nusa Aum, Npeauy Aa ussaguTe oT ypeaa
KOLIHMLATA Ha GPUTIOPHMKA, CTBKIEHNA KanaK M cbAa 3a neyeHe. BuHaru nsnonssamre 3amTHU
pbKaBuMLM, KOoraTto 6opaBuTe CbC CKapaTa, CbAa 3a NEeYEHE UAN CTbKAEHUA Kanak.

BHuMmaHue!

- YBeperTe ce, Ye ypeabT € NoCTaBeH BbPXy XOPM30HTa/IHa, paBHa U cTabuiHa NOBbPXHOCT.

- To3n ypen e npeagHasHayeH Camo 3a goMallHa ynoTpeba. Bb3amoXKHO e Tol ga He e noaxoasuw, 3a
n3non3BaHe Npu 6e30nacHM yCnoBuMA B CPeaM KaTo KyxHU, Gepmmn, MOTENN U APYTU HEKUIULLHM NOMELLEHMA.
Cobllo TaKa, ypeabT He e npeAHasHayeH 3a M3Mo/3BaHe OT CTPaHa Ha KAMEHTUTE Ha XOTenau, MOTenw,
NaHCUOHWU AN Apyrn NogobHU mecTa.

- AKO ypeabT ce M3M0/13Ba N0 HECLOTBETCTBALL, HaYNH UK 33 NpodecoHanHu / noaynpodecuoHanHu ueam,
KaKTO M aKO He Ce U3M0A3Ba B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLMUTE OT HapbYyHUMKA 3a ynoTpeba, rapaHUMATA Lie ce
aHY/INPa U HME HEe HOCUM HMKaKBa OTFOBOPHOCT 33 NPUYMHEHU LLETH.

- U3KntoyBaliTe ypeaa OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, KoraTo HAMa 4a ro M3no/nssare.

- MpoayKTuTe TpAbBa Aa ce OCTaBAT [a ce OXNaxAaaT 3a 0kono 30 MUHYTM Npean Aa ce 6opasu ¢ TAX UK
npeau Aa ce No4McTBar.

www.heinner.com



 HEINNER |
4. ONMUCAHUE HA NMPOAYKTA
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[opHa NOBBLPXHOCT

KoHTponeH naHen

Kopnyc

CbA 3a npuroTeaHe

PeweTka 3a no3nMUMOHNPaAHe Ha XpaHaTa
JpbXKKa Ha KoWwHMUATa

OTBOpM 32 oTBEXKAAHE HA Bb3Ayxa
3axpaHBalL Kaben

PNV A WNE

5. U3MNON3BAHE HA NMPOAYKTA

Mpeau nbpBarta ynorpeba:

1. OTcTpaHeTe BCUYKM eNeMEHTHM 3a OnaKoBaHe.

2. MpemaxHeTe BCUUYKKN CTUKEPU UM ETUKETM OT ypeaa.

3. MNouncTeTe gobpe cbaa 3a MbPKEHE, CKapaTa, CbAa 3a NeYeHe U CTbKAEHMA Kanak ¢ Tonsia Boga, npenapar
3a MMeHe Ha CbAoBe U HeabpasusHa rbba.

4. N36bplieTe BbTPELIHATA M BbHLUHATA YacT Ha ypeaa C BlaXKHa Kbpna.

5. He nbnHeTe cbAa 3a NbprKEHE UAKM CbAa 33 NeYEHe C 0/IM0 UAN Ma3HMHA.

NoaroroBKa npeau ynotpe6ba
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1. MocraBeTe ypena Bbpxy cTabunHa, XOpU3OHTA/NHA M pPaBHA MOBBPXHOCT. He noctaBalTe ypena Bbpxy
HecTabuaHa NOBBLPXHOCT.

2. [MocTaBeTe cKapaTa B CbAa 32 NbprKeHe.

3. He nbaHeTe cbAaa 33 MbPXKEHE UAKN CbAa 33 NEYEHE C 0/INO UAN APYTMN TEYHOCTH.

He noctaBaiTe NnpegmeTn BbpXy NPOAYKTa, Tbil KAaTo e HapyLwaT LMPKYAaLmMATa Ha Bb34yXa U We 3acerHat
pe3ynTaTuTe OT TOTBEHETO C ropeLy, Bb3ayX.

M3nonsBaHe Ha ypega

MHoro cbCTaBKM MoraT Aa ce roTesAT 6e3 oano. OnakoBKaTa CbAbpiKa Maska bpolypa ¢ peuenTtu, 3a ga Bu
nomorHe aa pasbepete Kak pabotu ypeaa.

DYyHKUMA PPUTIOPHUK C FopeL, Bb3ayx

1. BkAtoyeTe Wwencena B CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3eMsABaHe.

2. 3BageTe BHMMATE/NHO CbAa 3a MbPXKeHe OT OCHOBHMSA KOpMyc.

3. MNocTaBeTe CbCTaBKUTE BbPXY CKapaTa OT BbTPELWHOCTTA Ha CbAa 332 MbPXKEHe.

4. BkapaliTe cbAa 3a NbpKeHe 06paTHO B OCHOBHUA KOpnyc.

5. Onpegenete Heobx0AMMOTO Bpeme 3a MbpeHe/roTeeHe 3a n3bpaHaTa cbCTaBKa (BUMKTe MHGOPMaLMATA
B pasgen ,HacTpoikun" oT HacToAlaTa rnasa).

6. HAKom cbCTaBKM M3MCKBAT pa3bbpKBaHe, KaTo ce pasKk/jallia KOoWHWUATa, No cpedaTa Ha BpPeMeTo 3a
roteeHe (BUXTe MHPOpPMaLMATa B pa3aen ,,HacTpoiku" oT HacToAllaTa raBa). PasknaTeTe cbCTaBKUTE, Cneq,
KOEeTO Nib3HeTe CbAa 06paTHO BbB GPUTIOPHMKA.

7. KoraTo uyeTe 3ByKOBWSI CUIHAJ1 Ha TalMepa, HACTPOEHOTO BPpeMeE 3a FOTBEHE e M3TeK0. M3BageTe cbaa 3a
NMbp¥KeHe OT ypesa M NoCcTaBeTe ro Bbpxy CTabuaHa NocTaBKa.

8. [poBepeTe Aann CbCTaBKUTE Ca NPUTOTBEHM.

AKO CbCTaBKUTE He Ca OLLe NPUIOTBEHU, MOCTaBETE CbAa 33 NbPKEHE OTHOBO B ypeaa W HacTponTe Talimepa,
3a [a NPUroTBUTE CbCTAaBKUTE HAKOJIKO MUHYTU AOMbJ/IHUTENHO.

9. 3a Aa n3BaaMTe CbCTaBKUTE (HanpuMmep MbprKeHuTe KapTodu), 3BageTe cbaa OT GPUTIOPHMKA C ropeLy,
Bb34YX M ro NOCTaBeTe BbPXY TOM/IOYCTOMYMBA NOCTABKA.

10. U3cmneTe cbabpKaHMETO HA KOWHMUATA B e4Ha Kyna Uan YNHUA.

CbBeT: 3a Aa M3BaXKAaTe rONIEMUTE UM KPEXKUTE CbCTAaBKM, B3EMAWTE 'M OT CbJa 3a FOTBEHE C MOMOLLTA Ha
KYXHEHCKU UMUMKW,

11. Cnen npuroTBsHe Ha efHa NapTUAa CbCTaBKU GPUTIOPHUKBT C ropell, Bb3AyX € rotoB BeAHara 3a
NPUroTBsiHE Ha Apyra NapTuaa.

KoHTponHu naHenm

A Eeped za pesimiTe He
pabora
B. EyToH 23 D Byton CraprMayss
F808B8H2 Ha DEXMMK
L EkpaH 38 TEMNEDSTYPA/EDEMETREEHE
C. ByToH 33
NpoMAHE Ha
TEMMNEpaTYpa/EpEMe E. BEyToH 28 saxpaHBEaHE
TOEEHE

F. EyToH -7 G. ByToH .+
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|_|O3I4LI,MOHVIpaFiTe NPaBMIHO KOWHMUATa U CBbPXKETe Wwencena KbM U3TOYHUKA Ha

A

3axpaHBaHe, a UHOUKATOPBT 3a 3aXPaHBaHe We CBeTHe.

A 4

[okocHeTe 6yToHa A. ,3axpaHBaHe”; ypeabT M34aBa 3BYKOB CUTHaA, a Ha
avcnnes ce nokasea 15 MIN u mura.

A 4

'

npO,D,'b!l)'KMTeJ'IHOCTTa nTemnepaTtypara ce NOKa3sBaT Noc/iea0BaTeNIHO.

[okocHete 6yToHa D. ,MPOTPAMA”, npeBKaloYeTe KbM NpeABapuTenHO 3agageHaTta nporpama ,A. MHAuKaTopu 3a nporpamu”,
poKocHeTe byToHa D. ,,lTIPOFPAMA”, a UKOHWTE Ha NporpamuTe e CBeTHaT NocaesoBaTeNnHo. BcAka nporpama, Ha KOATO CbOTBETCTBA
AafeHa MKOHA, MMa NpeABapuTe/IHO 3a43a4eHa NPOABNKUTENHOCT U TemnepaTypa. Cneps KaTo usbepete MKOHa, AOKOCHeTe byToHa G.
,CTAPT/NAY3A”, a ypeabT we 3anoyHe ga npurotss. E. Aucnneit 3a Temnepatypa/MpoabakutenHocT: Npogb/iKUMTENHOCTTa Ce NoKa3sa
3a 3 cekyHaM u ce u306pasfBa MUHyTa No MuUHyTa. Cnes 3 CeKyHAM eKpaHbT MOKas3Ba 3ajafeHaTa TemnepaTypa 3a 1 cekyHAa.

!

00:00 1 60:00.

[HokocHete 6ytoHa J, H. ,+” naun K.,-”, 3a fa 3agageTe Npoab/IKUMTENHOCTTA 3a NpuUroTesaHe. MpoabaXKUTeNHOCTTa 3a
NPUroTBAHE MOXe Aa 6ble HamaneHa UK yBenuyeHa ¢ no 1 muHyTa. HaTUCHeTe U 3a4pbKTe HAaTUCHATU Te3n ByTOHM,
3a Aa u3BbpLKUTe 6bpP3a HACTPOIKa, 6e3 ypeabT Aa U3aaje 3BYKOBU cUrHanu. MHTepBasbT 3a HACTPOMKa e Mexay

A 4

ypeawT Aa usgane 3ByKOBU CUrHanu. MHTepBan®bT 3a HacTpoika e mexkay 80 u 200 °C.

[okocHete 6yToHa I, H. ,,.+” unn K.,-”, 3a ga 3agaaete Temnepatypara 3a npuroteaHe. TemnepaTypaTa 3a NPUroTBAHE MOXKe Aa
6bae HamaneHa unu yenuyeHa c no 5°C. HatucHeTe 1 3a4pbiKTe HaTUCHATK Te3n ByTOHK, 3a 43 U3BbLPLINTE Bbp3a HacTpoliKa, 6e3

[okocHete 6yToHa G. CtapT/Maysa, a HarpeBaTe/IHUAT eNeMeHT U
BEHTMNATOPBT LLe ce 3agencTeart. E. Aucnneii 3a
Temnepatypa/MpogbakuTenHocT: MpogbaKUTENHOCTTa Ce NMOKa3ea 3a 3
CEKYHAM U ce 306pasnsa MUHYTa NO MUHyTa. Cnep 3 CeKyHAM eKPaHbT

A
A 4

A\ 4

NOKa3Ba 3ajajeHaTa TemnepaTypa 3a 1 cekyHAa. MNpoabnxKuTenHocTTa u
Temnepartypara ce Noka3saT nocnegosartenHo. B. V]HAVIKBTOp'bT 3a pa60Ta Ha

[okocHeTe 6yToHa G. Ctapt/Maysa, a
HarpeBaTe/IHUAT e/IeMEHT U BEHTU/IAaTOPBT Lie ce
n3Kntoyat. B. MHAMKaTOpbT 33 paboTa Ha
BeHTUnaTopa u C. MHAMKaTOpbT 33 paboTa Ha
HarpesaTe/IHUA efleMeHT u3raceart.

BEeHTU/1aTOpPa U C. MHAVIKaTOp'bT 3a pa60Ta Ha HarpesaTe/IHUA enemeHT

cBeTBart.

B Kpaa Ha NpoAbMXKUTENHOCTTA 33 NPUTOTBAHE ypeabT U34aBa TPU 3BYKOBU
CUrHana. HaCTpOVIKMTe Ha TemnepaTypaTa OCTaBaT CbllUTe, a Tal‘/‘IMep'bT

nokasea ,,00”. Cnepg, 20 cekyHAW OUCNNEAT Ce M3K/OYBA aBTOMATUYHO.

v

HaTtucHete 6yToHa G. ,,3axpaHBaHe”, @ ypeabT LLe Ce UKoY,

I

M3BageTe KowHMLATa. MHAMKATOPBT M3racea, a
HarpeBaTeNHUAT e/IeMEHT 1 ABUraTeNAT cnupar.
3a fa Bb306HOBUTE M3MON3BAHETO Ha ypeaa,
NO3MLMOHMPaNTe NPaBUAHO KOLIHMLATA.

Mo npuHUUN, CbCTaBKUTE C MaJIKU Pa3MepPUN U3UCKBAT MO-KPATKO Bpeme 3a npuroTeAHe, B CpaBHeEHUE C

no-ronemuTe CbCTaBKMW.

Mo-ronAMoTO KONMYECTBO CbCTAaBKM M3MCKBA NO-A4 b0 Bpeme 3a NPUroTeAHe, a NO-MaaKoTO KONNYECTBO

CbCTaBKN U3UCKBaA NMNO-KPATKO Bpeme 3a NpuUroTeaHe.
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— Pa3bbpKkBaHETO Ha CbCTAaBKMTE C MajKM pasmepu Mo cpefata Ha BPeMeTo 3a rotBeHe nopobpsasa
KpaHWA pe3ynTaT M MOXKe [a MOMOrHe 3a npefoTBpaTABaHE Ha HEPAaBHOMEPHOTO NPUrOTBAHE Ha
CbCTaBKUTeE.

— [pu NpuroTesiHe Ha NPecHM KapTodu, NOCTaBETE MAJIKO O/IMO B CbAa 33 NbPKEHE U KapToduTe Lie cTaHaT
no-xpynkasu. loctaBanTe CbCTaBKMTE BbB QPUTIOPHUKA C ropely Bb3AyX HAKONKO MUHYTU chnep
Ha/ZMBaHe Ha 0/INOTO.

— He npuroTeaiiTe CbCTaBKM C BMCOKO CbAbpKaHME HA MA3HMHWM (KaTo Hanpumep HaLeHULM) BbB
bpUTIOPHKMKA C ropeLy, Bb3ayX.

—  3aKyckute, KOUTO MoraT ga 6baat npuroteeHn BbB ¢ypHA, morat ga 6baaT NPUroTBEHM U BbHB
bpUTIOPHMKA C ropeLy, Bb34yX.

— OnTMMaNHOTO KOJIMYECTBO 33 NPUIOTBSIHE Ha XPYNKaBu nbpxeHn Kaptodu e 500 rpama.

— W3nonsBaiTe 3aKkyneHo TecTo, 33 Aa NpuroTeaTe 6bP30 U IECHO 3aKYCKM C Mb/HEX. ToBa TECTO U3UCKBA
NO-KPaTKO Bpeme 3a NPUroTBsiHe B CPaBHEHME C JOMALLHO NPUrOTBEHOTO TeCTO.

— TocTaBeTe cbh MAM dopma 3a neyeHe BbB PypHA B KOWHMLATA Ha GPUTIOPHUKA C ropeLy, Bb3AyX, aKo
Xenaete fAa m3nedyete 6,1aToBe 33 TOPTA UM NUTKA, UKW AKO XKeNaeTe Aa NPUroTBUTE KPEXKU CbCTaBKM
VTN 3aKYCKU C MbJIHEXK.

— Cbwo TaKa, Moxe aa nsnonissaTe GPUTIOPHMKA, 33 Aa NPeTOnaMTe CbCTaBKMTe. 3a Ta3um Uen HacTpouTe
TemnepaTtypaTa Ha 150°C n BKAtoYeTe ypeaa 3a Hak-MHOro 10 MUHYTK.

MuHumanH |Mpoabnxkute| Temnepartypa Pa3bbpKkBaHe JonbnHuTtenHa
o- NHOCT (upes nHdopmauus
MaKCUManH (0 pasknawaHe Ha
o (muH.) KOLWHMLATA)
KO/IM4ecTBo
(rp.)
Kaptodu 1 Kaptodm Ha npbumum
3ampaseHun TbHKO HapA3aHuU 500-600 18-25 200 ha
KapTodu
Jebeno HapA3aHW 3ampaseHun 500-600 20-25 200 aa
KapTodu
KapTtodu orpeteH 600 20-25 200 JiF]
Meco
Kotnet 100-600 12-18 180 He
CBWHCKM KOTNETH 100-600 12-18 180 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Blopek/baHunuKa c meco 100-600 13-15 200 He
Munewkn ropHn bytyeta 100-600 25-30 180 He
Munewkun repam 100-600 18-25 180 He
3aKyCcKu He
MponeTHn pynua 100-600 8-10 200 Jik]
3ampaseHun NuaeLKu NpbYnLm 100-600 8-12 180 ba
3ampazeHn pubHU KpoKeTH 100-500 6-10 200 He
3ampa3eH NaHUpaH KallKaBan 100-500 3-10 180 He
MbAHEHW 3eN1eHYyUM 100-500 12-20 160 He
lMeyeHe
Cnaakum 500 8-15 180 He
MuTKa 500 20-22 180 He
MbduHm 500 15-18 200 He
CnajgKu 3aKyCKM 350 20 160 He
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6. MOYUCTBAH

MouuncTBaTe ypeaa cnepn Bcaka ynotpeba.

CbabT 33 NPUrOTBAHE M peLleTKaTa 33 NO3MUMOHMpPAHE Ha XpaHaTa ca CHabaeHW ¢ He3anenBsaLLo NOKPUTHE.
He nsnonssaiite meTasiHN KyXHEHCKU npubopn nnm abpasmem 3a NOYMCTBAHETO MM, Tbit KaTo Te moraT Aa
noBpeaAT He3anenBaLLOTO NOKPUTHE.

1. U3KntoyeTe Wwencena oT M3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHE M OCTaBETE ypeaa Aa Ce OXaau.

3abenexka: 3a ga oxnagute GPUTIOPHMKA C ropeLy, Bb3ayx No-6bp30, N3BaZeTe KOWHULATA OT Hero.

2. N36bplueTe BbHLIHATA YacCT Ha ypeaa C B/aXKHa Kbpna.

3. MNouyncTeTe KOWHMLATA M peLleTKaTa 3a NO3ULMOHMPAHE HA XpaHaTa C ropella Boaa, KaTo M3non3garte
MaJIKO NpenapaT 3a MMEeHEe Ha CbAoBe 1 HeabpasunBHa roba.

3a ga npemaxHeTe ocTaHanaTa MpPbCOTUA, MOXKETe Aa U3noassate ob6esmacanTenHa TeYHOCT.

3abenerkka: KowHWLaTa M pelleTKaTa 3a MNO3ULMOHMPAHE Ha XpaHaTa ca MNoAXOoAAlM 33 MWEHe B
CbAOMUANHA MaLUMHA.

CbBeT: AKO MpbCOTUATA MNOJIENHE MO KOWHMLATA UM pelleTKaTa 3a No3uUMOHMPaHe Ha XpaHaTa, CNoXKeTe
ropewa Boda WM ManKo npenapaT 3a MMEHe Ha CbAoBe B KowHMuUaTa. [locTaBeTe pelweTKkata 3a
NO3nLMOHNPaAHE Ha XpaHaTa B KOLWHMLATA U OCTAaBEeTe PeLleTKaTa U KOLWHMLATA Ja Ce HaKMCHaT 3a okoso 10
MUHYTU.

1. NouncTeTe BbTPELIHATA YacT Ha ypeaa C ropella BoAa U HeabpasneHa roba.

2. MouncrealiTe HarpeBaTe/IHUA e/IEMEHT C YeTKa, 3a A4a OTCTPaHUTE OCTaTbLUMUTE OT XPaHW.

CbxpaHeHue

1. U3KntoueTe wencena oT M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe M OCTaBeTe ypeaa [a Ce ox/1aau.

2. YBeperTe ce, 4e BCUYKN KOMMNOHEHTWN Ca YUCTU U CYXU.

3. U3byTaliTe Kabena B OTAE/IEHNETO 3a CbXpaHeHMe Ha Kabesa. 3akpeneTe Kabena, KaTo ro BbBegeTe B C/10Ta
33 3aKpenBaHe.

MopbuBaHe Ha aKcecoapu

AKO cpelluHeTe TPyAHOCTM NpU HabaBAHETO Ha aKcecoapw 3a BaluuA ypea, MoAs, CBbpKeTe ce ¢ LleHTbpa 3a
06Cny)KBaHe Ha K/AMEHTM BbB BallaTa CTpaHa. HeroBuTe AaHHW 3a KOHTAKT Ca Ha/IMYHWU B FrapaHLUMOHHUA
cepTudumKar.

OnasBaHe Ha OKOJIHaTA cpeaa

Korato ypeabT CTUrHe [0 Kpaa Ha nepuoga 3a ekcnaoaTtauuma, He ro M3XB'bp!'|F|V1T€ 3aegHo C 6uToBUTE
oTnaablu, a TpaHCﬂOpTMpaVITe ro 40 NYHKT 3a C'b6MpaHe Ha oTNagbum C ornen peunknmpaHe. Mo To3n Ha4yuH
nomaraTte 3a ona3BaHe Ha OKOJIHATa cpea.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

Mpobnem

Bb3morkHa npuymHa

PeweHue

®PUTIOPHUKDBT € ropet
Bb34yX He GYHKLMOHMPa.

YpeabT He e CBbP3aH KbM
M3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe.

CB'bp)KETe wencesia KbM KOHTAKT Ha CTeHaTa, npegsugeH CbC
3a3emMABaHe.

Heobxoanma e HacTpoika
Ha Tanmepa.

3aBbpTeTe HyTOHa 33 HACTPOMKa Ha TaliMepa A0 ¥KelaHoTo
BpPeMe 3a roTBEHE, 33 Aa BK/UYUTE ypesa.

CbCcTaBKUTE He ca
AOCTAaTb4yHO NPUTroTBEHU

KonnyectsoTo Ha
CbCTaBKNUTE B KOWHULATa €
TBbpAE ronamo.

[NocTaBeTe NO-Manku KoaAnYecTsa CbCTaBKM B KowHMuaTa. lNo-
ManKnTe Koamn4vyecrtBa ce NPUroTBAT NO-PaBHOMEPHO.

3apjafeHaTa Temnepatypa e
TBbPAE HUCKA.

3aBbpTeTe HyTOHa 33 HAaCTPOMKa Ha TemnepaTtypaTa A0
KenaHata TemnepaTtypa (BuKTe nHdopmMmaumaTa B pasaenm
»HacTpoikn” n ,M3nonseaHe Ha ypeaa”).

MpoAbMKUTENHOCTTA Ha
roTeeHe e TBbpAe KpaTKa.

3aBbpTeTe 6yTOHa 33 HACTPOMKa Ha Talimepa A0
HeobxoaAnMOTO Bpeme (BUKTe MHGOPMaLUATa B pasaenv
,HacTpoikun” n ,1U3nonssaHe Ha ypeaa”).

CbCTaBKUTE Ca NPUrOTBEHU
HepaBHOMEpPHO.

OnpegeneHun Bugose
CbCTaBKuM TpabBa aa ce
pa3bbpKar, upes
pasknallaHe Ha KowWwHUuaTa,
no cpegaTta Ha BpemeTo 3a
roTBeHe.

CbCTaBKUTE, KOMTO CE HamMMpaT B ropHaTa CTpaHa Uan eaHu
BbPXY ApYru (Hanpumep KapTopute Ha NpbuMum) TpabBa aa ce
pa3bbpKaT No cpeaaTa Ha BPEMETO 3a roTBeHe. Bure
MHbopMaumaATa B pasgenm ,,Hactpoikun” un ,,M3nonssaHe Ha
ypena”.

3aKyCKUTE He ca XpYnKasw,
KoraTo ce U3BagAT OT
bpuUTIOPHUKA.

M3non3Banu cTe cbCTaBKMY,
npegHasHayeHu 3a
npuroTeBAHe B TPAAMULMOHEH
GPUTIOPHUK.

M3non3saiTe 3aKycKku, npegHasHayeHu 3a neyeHe BbB GpypHa,
WM NOCTaBETE MasIKO O/INO BbPXY 3aKYCKUTE, 33 Aa CTaHaT no-
XPYMKasu No Bpeme Ha NpuroTeaHe.

CbAbT 32 MbprKEHe He
MOKe a3 6bae NocTaBeH no
CbOTBETCTBALY, HAYMH B

ypega.

B KOWHMLaTa Mma TBbPAE
MHOFO CbCTaBKMU.

He nbaHeTe KowHMUATa Hag 3Haka MAX.

KowHuuaTta He e noctaseHa
NPaBW/HO B Cbaa 3a
rotseHe.

HaTucHeTe KowHMUATa B CbAa 3a roTBEHe, AOKATO ce 3aKkpenu
Ha MACTO.

OT ypeaa nsnusa 6an gum.

MpuroTeaTe CbCTaBKM C
BMCOKO CbAbpXKaHue Ha
Ma3HUHMN.

KoraTo npuroTsaTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbPMKAHMUE Ha
MasHUWHM, TONAMO KOIMYECTBO Ma3HMHa LLie U3Teye B CbAa 3a
nbpxeHe. OMoTo 06pasysa 6a1 AMM, a CbAbT 33 MbPXKeEHe
MOKe [la Ce Harpsasa noBeve oT 06MKHOBEHO. TOBa He 3acAra
bYHKLUMOHMPAHETO Ha ypeaa UM KpaiHua pesynTar.

CbabT 33 MbprKeHe
CbAbPKA Ma3HUHA, KOATO e
OCTaHana BCNeacTBMe Ha
npeaxoaHa ynotpe6ba.

Benuat gum ce obpasysa OT Ma3HMHATa, KOATO Ce HarpsABsa B
Cbaa 3a NbprKeHe. Mounctete fob6pe cbaa 3a NbpPKEHE cne,
BCSKa ynoTtpeba.

MpecHuTe KapTodu ca
NPUroTBEHN/U3MbPKEHN
HepaBHOMEPHO.

He cte nsnonssanu
noAxoAAwus Bua, Kaptoopu.

M3non3saite npecHn KaptTodu v yBepeTe ce, Ye He OMEKBarT.

He cTe usnnakHanum no
CbOTBETCTBALL HAUYMH
KapToduTe Ha NpbUYNLK
npeau Aa rv NnpuroTemTe.

M3nnakHeTe NO CbOTBETCTBALL HAUYMH KapToduTe HA NPBUNLY,
33 [a@ OTCTPaHUTE HULLECTETO BbPXY TAX.

KapToduTe He ca xpynkasu,
KoraTo ce U3BagAT oT
bpuUTIOPHUKA.

XpynkaBara TeKcTypa Ha
KapToduTe 3aBUCK OT
KO/ZIMYECTBOTO 0/IM0 B CbAa
3a Nbp)KeHe 1 oT
KO/ZIMYeCTBOTO BOAA B
KapToduTe.

YBeperTe ce, Ye CTe OTCTPaHUAM BOAATA BbPXY KapToduTe,
npeay aa nobasuTe onnoTO.

HapeskeTe KapToduTte Ha no-gpebHM napyeHya, 3a Aa 6baaTt
No-xpynKasu cnes npuroTesaHe.

[obaseTe masiko noBeye 010, 3a Aa CTaHaT KapToduTte no-
XpYyrnKasu.
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 HEINNER |
CEPBU3 U OBCZTYHKBAHE HA K/TMEHTU

M3nonssaiTe camo OpUrMHANHWU PE3EPBHU YacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe C HallMA OTOPU3MPaAH CEPBM3EH LIEHTbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe Mo pbKa cneaHara
nHdopmauma: HaumeHoBaHWe Ha Moena 1 cepueH Homep.

NHudopmaumata moxe ga 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHW. Te noasiexkaT Ha npomsaHa 6e3
npeasapuUTesIHO YBeAOM/IEHME.

TEXHUYECKU OAHHU
3axpaHBaLLO HanpeXKeHue 220-240V~50/60Hz
MowHocTt 1700 W
Kanayuter 571N
Temnepatypa 80-200 °C

Bnarogapvm Bu 3a 3aKkynyBaHeTo Ha TO3M NpoayKT! AKo ce Hy»KAaeTe OT NOMOLL, 33 BalWWA NPOAYKT, NoceTeTe
HawwKaA yebcanT, KaTo U3MoN3BaTe IMHKOBETE NO-40Y.
MonyueTe pbKoBoACTBa 3a ynoTpeba: https://www.heinner.ro

Monyuete nHpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

U3xBbpaAHe Ha oTNaabLMUTE NO HAYMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHATA cpeaa
MoKeTe Aa NOMOrHeTe 3a OMa3BaHeTO Ha OKOoJ/IHATa cpeaa!
Mona cnasBanTe mecTHUTe pasnopenbu: Mpegaiite HeDYHKLUMOHNPALLOTO €NEKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LEeHTbp 3a CbbupaHe Ha 0TNaabLUM OT eNIeKTpUYecko obopyaBaHe.
HEINNER e peructpupaHa mapka Ha kKomnaHuata Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbProBCKM MapKM M HAMMEHOBaHMATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKM MApPKU UK
PErncTpMpaHm TbProBCKM MapKKM Ha CbOTBETHUTE UM MpPUTENKATENN.
HuTo egHa YacT oT cneunduKaumMmTe He MoXKe Aa 6bae Bb3NPoM3BENKAAHA NOA KaKBATO M
Aa e opma unm cpeacTso, AN N3N0A3BaHa 3a NOyYaBaHE Ha NPOM3BOAHMN KaTo NPEBOAM,
TpaHchopmauum wan agantaumm, 6e3 npeaBapUTENHOTO CbrlacMe Ha KOMMaHuATa
NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3anaseHu.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

To3M NPOAYKT € NPOEKTUPAH U NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE MU HOPMMUTE Ha
EBponeicKkaTa o6LHOCT.

BHocuTen: Network One Distribution
yn. Mapyen AHky Ne 3-5, bykypell, PymbHuA

Ten: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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