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HOT AIR FRYER

Model: SmartFry
HAF-B6GREY1700

e C(Capacity: 5.7L
e Power: 1700 W
e Temperature 80-200C




1. INTRODUCTION

|

Please read the instructions carefully and keep the manual for future information.

This manual is designed to give all necessary instructions concerning installation, use and maintenance of the
unit. In order to operate the unit correctly and safely, please read this instruction manual carefully before
installation and use.

2. CONTENT OF YOUR PACKAGE

Hot air fryer
User manual
Certificate of warranty

L

Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

e  This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

e  Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

e Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in water
nor rinse it under the tap.

e Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

e  Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with the
heating elements.

e Do not cover the air inlet and the air outer openings while the appliance is operating.

e Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

e Never touch the inside of the appliance while it is operating.

e The temperature of accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

e  Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

e Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e  Keep the mains cord away from hot surfaces.

e Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Only connect the appliance to an earthed wall socket, always make sure that the plug is inserted into
the wall socket properly.

e Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.
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Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances, Leave at least 10cm free space on
the back and sides and 10cm free space above the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

Do not let the appliance operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep your hands and face
at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air
when you remove the pan from the appliance.

The accessible surfaces may become hot during use

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the pan from the appliance.

The baking tray becomes hot all over when it is used in the air fryer, always use oven gloves when
handing the baking tray.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended for use in environments such
as staff kitchens of shops, offices, farms or other work environments, Nor is it intended to be used by
clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential environments.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not used
according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and refuses any liability
for damage caused.

Always return the appliance to a service centre authorised for examination or repair. Do not attempt to
repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approx.30 minutes before you handle or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden-yellow instead of dark or brown.
Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above 200°C (to minimise the
production of acrylamide).

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

Note: You can also clean these parts in the dishwasher.

Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.
This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.
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4. PRODUCT DESCRIPTION

1. Airinlet

2. Top cover

3. Control panel
4. Housing

5. Pot

6. Basket handle
7. Air outlet

8. Power cord
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5. USING THE PRODUCT

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer (Fig.4)
3. Put the ingredients in the basket. (Fig.3)
4. Slide the pan back into the Hot-air fryer (Fig 4)
Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pan without the basket in it.
Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the pan by the
handle.
5. Determine the required preparation time for the ingredient ( see section ‘Settings’ in this chapter).
6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in this
chapter). To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide
the pan back into the | fryer.
7. When you hear the buzzer alarm beep™ ~ Di, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on the trial framework.
8. Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.
9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial framework, and
press the basket release button and lift the basket out of the pan.
Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.
The pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on the type of the ingredients in the | fryer,
steam may escape from the pan.
10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.
11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another batch.

A MENU

B. mat king stat
otor working status (3. Temp Display

C. Heating working status. H. Time Display

D). Menu selection key 1. Temp/Time setting

E. Temp ftima “+ “key

K. TermpTime "Zkey

F. POwer/START/PAUSE key.
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OPERATION INSTRUCTIONS

1. Menu mode

N

-
B - .
E-a

2. DIY mode
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This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly
Pull the pan briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

Mo

— Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

— A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

— Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help
prevent unevenly fried ingredients.

— Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a few
minutes after you add the oil.

— Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.

— Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot-air fryer

— The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

— Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

— Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

—  You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150 °C for up to 10 minutes.
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Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount(g) (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 500-600 18-25 200 shake
Thick frozen 500-600 20-25 200 shake
fries
Potato gratin 600 20-25 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-600 12-18 180 No
Pork chops 100-600 12-18 180 No
Hamburger 100-600 10-20 180 No
Sausage roll 100-600 13-15 200 No
Drumsticks 100-600 25-30 180 No
Chicken breast 100-600 18-25 180 No
Snacks
Spring rolls 100-600 8-10 200
Frozen chicken 180
nuggets 100-600 8-12
Frozen fish 100-500 6-10 200
fingers
Frozen bread
crumbed. 100-500 8-10 180
cheese snacks
Stuffed 100-500 12-20 160
vegetables
Baking
Cake 500 8-15 180
Quiche 500 20-22 180
Muffins 500 15-18 200
Sweet snacks 500 20 160

6. CLEANING

Clean the appliance after every use.

The basket and grill have non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials
to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket and grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket and grill are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with somewashing-up liquid. Put the
grill in the basket and let the basket and the grill soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
1. Unplug the appliance and let it cool down.
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2. Make sure all parts are clean and dry.
3. Push the cord into the cord storage compartment. Fix the cord by inserting it into the cord fixing slot.

Ordering accessories
If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer Care
Centre in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment
Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand it in at an
official collection point for recycling, By doing this, you help to preserve the environment.
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7. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does
not work

The appliance is not

Put the mains plug in an earthed wall socket.

plugged in.
You have not set the Turn the timer knob to the required preparation time to
timer. switch on the appliance.

The ingredients fried
with the air fryer are not
done.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter ‘Using
the appliance’).

The preparation time is
too short.

Turn the timer knob to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time. See
section ‘Settings’ in chapter ‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of
snacks meant to be
prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for
a crispier result.

| cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There are too much
ingredients in the
basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces white
smoke and the pan may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan. Make
sure you clean the pan properly after each use.
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Fresh fries are fried
unevenly in the air fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during

frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the

outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the
fries depends on the
amount of oil and water

Make sure you dry the potato sticks properly before you add

the oil.

in the fries.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

CUSTOMER CARE AND SERVICE ‘

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data available: Model
and Serial Number.

The information can be found on the rating plate. Subject to change without notice.

TECHNICAL DATA

Voltage 220-240V~50/60Hz
Power 1700 W
Capacity 5.7L
Temperature 80-200C
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Thank you for purchasing this product. If you need support with your product, visit our website using the
links below.
Get User manuals: https://www.heinner.ro

Get Service information: https://www.heinner.ro

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

HEINNER is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.

No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to

make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without permission

from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. All rights reserved.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution
@ Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FRITEUZA CU AER CALD

Model: SmartFry
HAF-B6GREY1700

e (apacitate: 5.7 L
e Putere: 1700 W
e Temperatura 80-200°C




1. INTRODUCERE

Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie si sa pastrati manualul pentru consultari ulterioare.

Acest manual are scopul de a va oferi toate instructiunile necesare cu privire la instalarea, utilizarea si
intretinerea aparatului. Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie
acest manual de instructiuni Thainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Friteuza cu aer cald
Manual de utilizare
Certificat de garantie

>
>
>
>

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Declaratie de conformitate

e Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca acestea sunt
supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea in sigurantd a aparatului si daca inteleg
pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea
nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt in varsta de cel putin 8 ani si
sunt supravegheati.

e Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

e Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire, deoarece
acestea contin componente electrice.

e  Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide Tn aparat.

e  Puneti intotdeauna n cos ingredientele pe care doriti sa le preparati, pentru ca acestea sa nu intre in
contact cu elementele de incalzire.

e Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

e Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.

e Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

e  Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi ridicate in timpul functionarii.

e Tnainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, asigurati-vd ci tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii retelei de alimentare cu energie electrica.

o Nu utilizati aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau aparatul prezinta deteriorari.

e  Copiii trebuie supravegheati, astfel incat acestia sa nu se joace cu aparatul.

e  Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

e Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu mainile
ude.
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Conectati aparatul numai la o priza de perete cu impamantare; asigurati-va ca stecarul este introdus
corect in priza de perete.

Pentru evitarea situatiilor periculoase, nu conectati acest aparat la un temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe materiale inflamabile (fete de masa, perdele etc.) sau in apropierea acestora.
Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in
spatele, in lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Tn timpul prepararii, aburul fierbinte este evacuat prin orificiul de evacuare a aerului. Feriti-vd mainile si
fata de aburul evacuat. De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul de
preparare din aparat.

Suprafetele accesibile se pot incinge n timpul utilizarii aparatului.

Deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul de preparare din aparat.

Tava de copt devine fierbinte atunci cand este utilizata in friteuza. Utilizati intotdeauna manusi in timpul
manevrarii tavii de copt.

Asezati aparatul pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic in conditii normale. Nu este conceput pentru utilizarea in
bucatariile personalului din magazine, birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, aparatul nu
este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni sau alte spatii similare.

Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri profesionale sau semi-profesionale,
precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul manualului de
utilizare, garantia se anuleaza, iar producatorul isi declina orice raspundere pentru daunele aparute.

in cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat. Nu incercati sa reparati aparatul pe cont propriu, deoarece acest lucru va determina anularea
garantiei.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare dupa fiecare utilizare.

Lasati aparatul sa se raceasca aproximativ 30 de minute Tnainte de a-l manevra sau curata.

Asigurati-va ca ingredientele preparate Tnh acest aparat capata o culoare galben-aurie si nu inchisa sau
maro. indepartati resturile arse. Nu preparati cartofii proaspeti la o temperatura de peste 200°C (pentru
a reduce la minimum producerea de acrilamida).

Tndepértati toate materialele de ambalaj.

Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

Curatati cu apa fierbinte cosul si vasul de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

Observatie: Aceste componente pot fi spalate si in masina de spalat vase.

Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
Aceasta este o friteuza care functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei sau cu
grasime.
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

1.0Orificiu de admisie a aerului

2. Carcasa superioara

3. Panoul de control

4. Carcasa

5. Cos

6. Manerul cosului

7. Orificiu de evacuare a aerului

8. Cablu de alimentare (cablu electric)
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5. UTILIZAREA PRODUSULUI

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza (Fig. 4).

3. Puneti ingredientele in cos (Fig. 3).

Observatie: Nu umpleti cosul peste nivelul indicat de gradatia MAX si nu depasiti cantitatea indicata in tabel,

deoarece calitatea rezultatului final ar putea fi afectata.

Sfat: Utilizati separatorul pentru a separa ingredientele atunci cand doriti sa preparati simultan ingrediente

diferite. Puneti separatorul in cos si umpleti fiecare parte a cosului cu ingredientele dorite.

Asigurati-va ca verificati durata de preparare si temperatura necesare pentru diferite ingrediente inainte de

a incepe sa le preparati simultan. Cartofii taiati cubulete si snitelele, de exemplu, pot fi preparate simultan,

deoarece necesita aceleasi setari. Va rugam sa retineti ca, pentru fiecare ingredient, cantitatea maxima este

jumatate din cantitatea normala.

4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza (Fig. 4).

Nu utilizati niciodata vasul de preparare fara cos.

Atentie: Nu atingeti vasul de preparare in timpul utilizarii si un anumit timp dupa utilizare, deoarece acesta

se incinge. Tineti vasul de preparare numai de maner.

5. Determinati timpul necesar de preparare pentru ingredient

6.Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din sectiunea

,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de preparare din aparat

tinandu-l de maner si agitati-l. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Semnalul sonor emis indica faptul ca durata de preparare stabilita s-a scurs. Scoateti vasul de preparare

din aparat si puneti-l pe un suport stabil.

8. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Dacad ingredientele nu sunt inca preparate, reintroduceti vasul de preparare in aparat si reglati temporizatorul

pentru a prepara ingredientele cateva minute in plus.

9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prajiti), scoateti vasul de preparare din friteuza sia
sezati-l pe suportul stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti cosul din vasul de
preparare.

Nu rasturnati cosul atat timp cat vasul de preparare este atasat de acesta, deoarece excesul de ulei care s-a

strans fundul vasului de preparare se va scurge pe ingrediente.

Vasul de preparare si ingredientele sunt fierbinti. Friteuza este fierbinte. In functie de tipul ingredientelor din

friteuza, din vasul de preparare poate fi emis abur.

10. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de bucatarie.

11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru prepararea
unei alte serii.
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th. PROGRAM

E. Indicator functionare
rentilator

C. Indicator functionare
element de incalzire

D. Buton selectare program

E. Buton temperaturd /duratd
o

F. Buton ALIMENTARE/START/PAUZA

1 — Cartofi prajiti

2- Friptura -g

5- Peste m

. Indicator temperatura

H. Indicator duratd

. Buten de comutare intre
Femperaturs si duratd

k. Buton temperatura /durata

"

3- Bacon

6- Creveti

<

4- Pui

7- Coacere

8- Ciuperci '

1. Functionare cu program prestabilit
B e

2. Functionare cu program personalizat

7
l*l\=>l

ﬂ.\

Tabelul de mai jos va va ajuta Tn alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.
Deoarece tehnologia ,,Rapid Air” reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, tragerea scurta a
vasului de preparare din friteuza n timpul functionarii nu influenteaza semnificativ rezultatul prepararii.

— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesita un timp de preparare putin mai scurt decat

ingredientele mai mari.

— O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate mai

www.heinner.com



 HEINNER |

mica de ingrediente necesita un timp de preparare putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul
final si poate ajuta la prevenirea prepararii neuniforme a ingredientelor.

in cazul prepardrii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi mai
crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cateva minute dupa ce ati pus uleiul.

Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grasime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in friteuza cu
aer cald.

Gustarile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

Utilizati aluat gata facut pentru a gati rapid si usor gustari umplute. Acest aluat necesita un timp de
preparare mai scurt decat aluatul facut in casa.

Asezati o forma de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sa coaceti un
tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustari umplute.

De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincalzi ingredientele,
setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10 minute.

Cantitate Durata | Temperatura Agitare Informatii suplimentare
minima -
maxima (g) (min.) (°C)
Cartofi si cartofi pai
Cartofi taiati subtire congelati 500-600 18-25 200 agitati
Cartofi taiati gros congelati 500-600 20-25 200 agitati
Cartofi gratinati 600 20-25 200 agitati
Carne
Cotlet 100-600 12-18 180 Nu
Cotlete de porc 100-600 12-18 180 Nu
Hamburger 100-600 10-20 180 Nu
Pateuri cu carne 100-600 13-15 200 Nu
Ciocanele de pui 100-600 25-30 180 Nu
Piept de pui 100-600 18-25 180 Nu
Gustari
Rulouri de primavara 100-600 8-10 200
Nuggets de pui congelate 100-600 8-12 180
Crochete de peste congelate 100-500 6-10 200
Crochete de cascaval congelate 100-500 810 180
Legume umplute 100-500 12-20 160
Coacere
Prajituri 500 8-15 180
Tarta 500 20-22 180
Briose 500 15-18 200
Gustari dulci 350 20 160
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6. CURATARE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si gratarul pentru pozitionarea alimentelor sunt prevazute cu un invelis neaderent. Nu
folositi ustensile de bucatarie din metal sau substante abrazive pentru a le curata, deoarece acestea pot
deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor, utilizand putin detergent de vase si
un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Observatie: Cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor sunt potrivite pentru spalare in masina de spalat
vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de gratarul de pozitionare a alimentelor, puneti in cos apa fierbinte
si putin detergent de vase. Puneti gratarul de pozitionare a alimentelor in cos si lasati gratarul si cosul la
fnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si |asati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

3. Impingeti cablul in compartimentul de depozitare a cablului. Fixati cablul prin introducerea acestuia in
fanta de fixare.

Comandarea accesoriilor

Daca intampinati dificultati Tn obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa contactati
Centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale acestuia sunt disponibile Tn
certificatul de garantie.

Protejarea mediului inconjurator

Atunci cand aparatul ajunge la finalul duratei de exploatare, nu il aruncati impreuna cu deseurile menajere,
ci adresati-va unui punct de colectare a deseurilor in vederea reciclarii. Procedand astfel, ajutati la protejarea
mediului Tnconjurator.
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7. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza

Aparatul nu este conectat la
sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu
impamantare.

Este necesara reglarea
temporizatorului.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul de
preparare dorit, pentru a porni aparatul.

Ingredientele nu sunt
preparate suficient

Cantitatea de ingrediente
din cos este prea mare.

Puneti in cos cantitdti mai mici de ingrediente. Cantitatile mai
mici sunt preparate mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura
dorita la temperatura doritad (consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).

Durata de preparare este
prea scurta.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul necesar
(consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si ,,Utilizarea
aparatului”).

Ingredientele sunt
preparate neuniform.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa fie
agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla in partea superioara sau unele peste
celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de preparare. Consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”.

Gustarile nu sunt crocante
atunci cand sunt scoase din
friteuza.

Ati utilizat ingrediente
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor sau aplicati putin
ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante in urma
prepararii.

Vasul de preparare nu
poate fi introdus
corespunzadtor in aparat.

Sunt prea multe ingrediente
n cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect
in vasul de preparare.

Apasati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia in
pozitie.

Aparatul emite fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare se
poate Tncalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in vasul de
preparare. Curatati bine vasul de preparare dupa fiecare
utilizare.

Cartofii proaspeti sunt
preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se
inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Tnainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta amidonul
de pe acestia.

Cartofii nu sunt crocanti
atunci cand sunt scosi din
friteuza.

Textura crocanta a
cartofilor depinde de
cantitatea de ulei din vasul
de preparare si de
cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi ihainte de a
adauga uleiul.

Taiati cartofii in bucdti mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
crocanti in urma prepararii.

Addugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
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Utilizati numai piese de schimb originale.

Cand contactati centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la indemana urmatoarele informatii:

Denumirea modelului si numarul de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice. Acestea pot suferi modificari fara o notificare prealabila.

Tensiune de alimentare 220-240V~50/60Hz
Putere 1700 W
Capacitate 57L
Temperatura 80-200 °C

MASURI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One
Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si
Electronic (EEE) pe care il pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odata ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii - fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate
cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand
numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele daunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs! Daca aveti nevoie de asistentd Tn ceea ce priveste
produsul dumneavoastra, vizitati site-ul nostru web utilizand linkurile de mai jos.
Obtineti manuale de utilizare: https://www.heinner.ro

Obtineti informatii privind reparatiile: https://www.heinner.ro

HEINNER este marca inregistratda a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
branduri si denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate

ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici

utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara

consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat Tn conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

Importator: Network One Distribution
@ Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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FORROLEVEGOS SUTO

Modell: SmartFry
HAF-B6GREY1700

e Kapacitas: 5.7 L
e Teljesitmény: 1700 W
e HdOémérséklet 80-200°C
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1. BEVEZETO

Kérjuk, figyelmesen olvassa el az utasitdsokat, és 6rizze meg a kézikonyvet kés6bbi tanulmanyozas céljabdl.

A kézikdnyv célja a késziilék beszerelésével, haszndlataval és karbantartasaval kapcsolatos minden sziikséges
tudnivaldt rendelkezésére bocsatani. A késziilék helyes és biztonsagos haszndlata érdekében, kérjlk, hogy
beszerelés és hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZ ON CSOMAGJANAK TARTALMA

Forrdlevegos siité
Hasznalati kézikonyv
Jotallasi bizonylat

Vv VY

Megfeleldségi nyilatkozat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

o A késziiléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel, gyakorlattal
vagy ismeretekkel rendelkez6k csak akkor hasznalhatjak, ha felligyelik, vagy felkészitik 6ket a késziilék
biztonsagos hasznalatdra, és ha megértik a készllék haszndlatdval jard veszélyeket. Tilos gyermekeknek
a készulékkel jatszani. A késziilék tisztitdsat és karbantartdsat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha
legaldbb 8 évesek, és felligyelve vannak.

e Ne hagyja a készlléket és a tapvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze tgyében.

e Ne meritse vizbe és ne Oblitse vizsugdr alatt a készilék burkolatat és a f(itéelemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

e Az aramités elkeriilése érdekében lgyeljen ra, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb folyadék.

e Azelkészitend6 alapanyagokat mindig a kosarba tegye, hogy ne érintkezhessenek a flit6elemekkel.

o  Akésziilék mikddése kdzben ne takarja le a leveg6bemeneti és levegékimeneti nyildsokat.

e Ne toltson a sit6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

e Mi(kodés kozben ne érintse meg a késziilék belsejét.

e A hozziférhetd fellletek atforrésodhatnak a haszndlat soran.

e  Miel6tt a késziuléket bedugnd a csatlakozdaljzatba, gy6z6djon meg, hogy a késziiléken feltlintetett
feszlltség megfelel a haldzati fesziiltségnek.

e Ne haszndlja a berendezést, ha a dugasz és a tapkabel sériilt, vagy ha a készlilék hibas.

o A gyerekek esetében allando felligyelet sziikséges, ne engedje, hogy a készlilékkel jatsszanak.

e Ovja a tapkabelt a forro feliiletekt6l.

e Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos hdlézatra és ne érjen a vezérlGpanel
gombjaihoz.

e A késziiléket csak foldeléssel ellatott fali aljzathoz csatlakoztassa; gy6z6djon meg rdla, hogy a dugaszt
megfelel6en behelyezte a falicsatlakozdba.

www.heinner.com



 HEINNER |

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében ezt a késziiléket ne csatlakoztassa kiils6 id6zit6hoz.

Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagokra (asztalterit6k, fliggonyok stb.) vagy azok kozelébe.

Ne helyezze a késziiléket tul kozel a falhoz vagy mas késziilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb 10
cm helyet a késziilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

Ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint amire jelen kézikonyv alapjan javasolt.

Soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil mikodni.

M(ikodés kdzben a forré levegd kidramlik a késziilékbdl a levegd kimeneti nyilason keresztiil. Ovja kezét
és arcat a kidramlé forré g6zt6l. Ugyanakkor évakodjon a forré g6zt6l akkor is, amikor a stitGedényt
kiemeli a késziilékbél.

Az elérhetd alkatrészek a késziilék hasznalata soran felforrésodhatnak.

Ha a késziilék belsejébdl fekete flist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a késziiléket a tapforrdsrol. Varja
meg amig a flst elszall és csak az utdn vegye ki a slit6edényt a készilékbél.

A készilék mikodése kozben a siit6talca felforrésodik. A stit6talcat csak védbkeszty(it hasznalva érintse
meg.

Helyezze a késziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellletre.

A késziiléket kizardlag haztartasi haszndlat céljara tervezték. Nem ajanlott lizletek, iroddk, gazdasagok
személyzeti konyhajaban vagy egyéb munkakornyezetben valé hasznalatra sem. Ugyszintén, a készilék
nem hasznalhato szallodak, motelek, panzidk vagy hasonlé vendéglaté egységek tigyfelei dltal.

Ha a késziiléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a haszndlati
utmutatdban leirtak szerint hasznalja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyartd nem vallal
semmilyen felel6sséget az esetleges karokért.

Ha a késziléket ellendrizni vagy javitani kell, mindig forduljon hivatalos szervizkbzponthoz. Ne prébalja
hazilag megjavitani a késziléket, mert az a garancia elvesztéséhez vezethet.

Haszndlat utdn minden alkalommal huizza ki a dugaszt az aramforrasbél.

Barmilyen mivelet elvégzése el6tt, hagyja korilbelll 30 percig kih(lni a késziiléket.

Ugyeljen ra, hogy a késziilékben elkészitett élelmiszereket aranysargan, nem pedig sététre vagy barnara
sltve vegye ki. Tavolitsa el a megégett részeket. Ne slisson friss burgonyat 200°C feletti h6mérsékleten
(az akrilsav termel&désének minimalizalasa érdekében).

Tavolitson el minden csomagolé anyagot.
Vegye le az 6sszes cimkét és matricat a késziilékrél.
Dorzsmentes szivaccsal tisztitsa meg mosogatdszeres forrd vizben a kosarat és a siitéedényt.

Megjegyzés: Ezeket a tartozékokat mosogatdgépben is tisztithatja.

Torolje meg a készllék belsd és kiilsé részeit nedves torléronggyal.
Ez egy olyan sit6, amelyik forré levegével mikodik. Ne téltse fel a sit6edényt olajjal vagy zsiradékkal.

www.heinner.com



 HEINNER |

4. A TERMEK LEIRASA

1. Leveg6 bemenet
2. Fels6 fedél

3. Vezérl6pult

4. Lakas

5. Fazék

6. Kosarfogantyu
7. Leveg6 kimenet
8. Tapkabel
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5. A TERMEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott falicsatlakozdba.
2. Vegye ki dvatosan a siitéedényt a siitébél (4. Abra).
3. Tegye a hozzavaldkat a kosarba (3. Abra).
Megjegyzés: Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen tul és ne lépje tul a tablazatban megadott mennyiséget, mivel
ez befolyasolhatja a végeredmény minGségét.
Tandcs: Hasznalja az elvalasztot a hozzdvaldk szétvdlasztdsara, ha egyszerre szeretne kiilonb6z6 hozzavaldkat
elkésziteni. Helyezze az elvalasztét a kosdrba, és toltse meg a kosar mindkét oldalat a kivant hozzavaldkkal.
A parhuzamos elkészités megkezdése el6tt ellendrizze le gondosan a kiilonb6z6 hozzavaldk elkészitési idejét
és hémérsékletét. Példaul a kockdra vagott burgonya és a bécsi szelet egyszerre is készithetS, mivel azonos
beallitdsokat igényelnek. Kérjiik, jegyezze meg, hogy a hozzavalék maximalis mennyisége a normalis
mennyiségnek csak fele lehet.
4. Helyezze vissza a siitéedényt a siitébe (4. Abra).
Soha ne hasznadlja a slitéedényt a kosar nélkdl.
Figyelem: Haszndlat kbzben és kdzvetlenil utana ne érintse meg a stitéedényt, mert az nagyon felforrdsodik.
A siit6edényt csak a fogantyujanal fogja meg.
5. Hasznalja a kezelGpanelt az alabbiak szerint
6. Egyes hozzavaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet ,Beallitasok”
alpontjat). A hozzavalok Osszekavarasanak érdekében vegye ki a siitGedényt a fogantyujatdl fogva a
készllékbdl és kavarja meg a hozzavaldkat. Helyezze vissza a slit6edényt a siitébe.
7. A hangjelzés jelzi, hogy a beallitott f6zési id6 letelt. Vegye ki a késziilékbél a sit6edényt és helyezze egy
stabil fellletre.
8. Ellendrizze, hogy a hozzévaldk elkésziiltek-e.
Ha a hozzavalék nem késziiltek még el, helyezze vissza a slitGedényt a készilékbe és dllitsa be az id6zit6t
tovabbi néhany percre.
9. Ahhoz, hogy kivegye a hozzavaldkat (példaul a silt krumplit) vegye ki a sit6edényt a stit6bdl és helyezze a
stabil tartéra, majd nyomja meg a kosar kioldé gombot és emelje ki a kosarat a stit6edénybdl.
Ne forditsa fel a kosarat, amig az edényre van csatlakoztatva, mert az edény aljan 0sszegydilt olaj radémlik a
hozzavaldkra.
A sUt6edény és a hozzavaldk forrék. A siité forrd. A hozzdvalok jellegétdl fuggben a siit6edénybdl géz
szabadulhat fel.
10. Uritse a kosar tartalméat egy talba vagy egy tanyérra.
Tanacs: A nagy és torékeny hozzavaldkat egy konyhai csipesz segitségével emelje ki a kosarbal.
11. Amikor egy adag hozzavalo elkésziilt a siit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.
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K. PROGRAM

B. Ventilator mikédasenek

kijelzdje 5. Hémérszéklet kijelzd

|IC. Fitdelam mikddésének

B H. Iddtartam kijelzd
kijelzdje

_WValtogomb a hémérseklet &s

0. Programvalaszta gomb lpz iddtartam kozdtt

E. .+" Homerséklet/idGtartam
Eomb

K. ~"Himérséklet/idStartam
lzomb

F. FOWER/START/PAUSE gomb

& &
1 - sult krumpli 2- Rostélyos - 3- Bacon 4- Csirke
m 6- Gernelarak 7- Sités 8- Gomba '

1. Elére beallitott Gizemmad
d I

P 0 T 7]
N o
2. Testreszabott programmukodés
//7
H .

Az aldbbi tablazat segit kivalasztani a megfelel6 beallitasokat a fontosabb hozzavaldkra vonatkozdan.
A ,Rapid Air” technoldgidnak kdszonhetden a stitéedény rovid ideig tarté kiemelése a siit6bdl nincs
hatdssal a készités eredményére, hiszen ez a technoldgia pillanatok alatt tudja biztositani a szlikséges
hémérsékletet a késziilék belsejében.
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Altalaban a kisebb hozzavalék hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzavaldk.

Nagyobb mennyiségli hozzdvalénak tobb id6re van sziiksége ahhoz, hogy elkésziiljon, mint a kisebb
mennyiségli hozzavaldnak.

A kisebb méret(i 0sszetevlk a készitési id6 felénél torténd dsszekavardsa optimalizalja a végeredményt
és segit megel6zni a hozzavaldk egyenlbtlen siilését.

Ha friss burgonyat siit, cseppentsen a siitéedény aljara néhany csepp olajat, igy a burgonya ropogdsabb
lesz. Helyezze a hozzdvaldkat a slit6be néhany perccel az utan, hogy hozzdadta az olajat.

Soha ne készitsen olyan zsiros hozzavaldkat (mint példaul kolbaszt) a forrélevegés siitében.

A siit6ben készithet6 harapnivaldkat a forrélevegés siitében is elkészitheti.

A ropog0s sliltburgonya készités optimalis mennyisége 500 gramm.

Toltott harapnivaldk gyors és konny(l elkészitéséhez haszndljon kész tésztat. Ez a tészta révidebb id6
alatt elkészil, mint az otthon készitett valtozata.

Ha tortat, pitét, torékeny hozzavaldkat vagy toltott harapnivaldkat szeretne késziteni, helyezzen egy
edényt vagy egy stit6format a kosarba.

Ugyszintén, hasznalhatja a forrélevegds siitét hozzdvaldk felmelegitésére is. A hozzavaldk
felmelegitéséhez allitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.

Mennyiség Id6tartam| Homérséklet Kavargatas Tovabbi informaciok
minimum-
maximum (g) (perc) Q)
Burgonya és hasabburgonya
Vékonyra vagott fagyasztott 500-600 18-25 200 kavarja
burgonya Ossze
Vastagra vagott fagyasztott 500-600 20-25 200 kavarja
burgonya Ossze
Rakott burgonya 600 20-25 200 kavarja
Ossze
Has
Karaj 100-600 12-18 180 No
Sertéskaraj 100-600 12-18 180 No
Hamburger 100-600 10-20 180 No
Huspogacsa 100-600 13-15 200 No
Csirkecomb 100-600 25-30 180 No
Csirkemell 100-600 18-25 180 No
Harapnivalék
Tavaszi tekercs 100-600 8-10 200
Fagyasztott csirkefalatkak 100-600 8-12 180
Fagyasztott hal rudacskak 100-500 6-10 200
Fagyasztott sajt rudacskak
100-500 8-10 180
Toltott zoldségfélék 100-500 12-20 160
Sutés
Sutemények 500 8-15 180
Pite 500 20-22 180
Muffin 500 15-18 200
Edes harapnivaldk 350 20 160
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EmnER
6. TISZTITAS

Tisztitsa meg a késziiléket minden egyes haszndlat utan.

A f6z6edény és az ételek elhelyezésére szolgald racs tapaddsmentes bevonattal van ellatva. A tisztitdshoz ne
hasznaljon fémbdl késziilt konyhai eszkozoket vagy dorzshatasu tisztitdszereket, mert azok kdrosithatjak a
tapadasmentes bevonatot.

1. Huzza ki a dugaszt a tdpforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy a forrélevegds siit6 gyorsabban lehliljon, vegye ki bel6le a kosarat.

2. A készlilék kiilsé burkolatat torolje meg egy nedves torl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és az ételek elhelyezésére szolgdld racsot forréd vizzel, egy kevés mosogatdszer és
egy nem surold szivacs segitségével.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Megjegyzés: Elelmiszer elhelyezd kosar és racs alkalmasak mosogatégépben térténé mosogatasra.

Tanacs: Ha a kosarhoz vagy az ételek elhelyezésére szolgdld racshoz szennyez6dés tapad, tegyen forré vizet
és egy kevés mosogatdszert a kosdrba. Tegye az ételelhelyezd racsot a kosarba, és hagyja a racsot és a kosarat
kb. 10 percig azni.

1. A késziilék belsejét forré vizzel és dérzsmentes szivaccsal tisztitsa.

2. A f(it6elem tisztitdsdhoz haszndljon egy kefét, amellyel eltdvolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

3. Nyomja a kabelt a kabeltarold rekeszbe. Rogzitse a kabelt a rogzit6é nyilasba torténé behelyezéssel.

Tartozékok rendelése
Ha nehézségekbe (tkozik a készilékhez szikséges tartozékok beszerzése soran, kérjiik, forduljon az
orszagaban m(ikodé lGgyfélszolgalati kozponthoz. ElérhetGségiik a garanciaigazoldsban taldlhatd.

Kérnyezetvédelem

A késziilék élettartamanak lejarta utan ne dobja ki a tobbi haztartdsi hulladékkal, hanem ujrahasznositas
céljabol vegye fel a kapcsolatot egy gy(ijtSkdzponttal. igy hozzajarulhat a kérnyezet védelméhez.
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7. HIBAELHARITAS

Probléma

Esetleges ok

Megoldas

A forrélevegGs suté nem
mkodik.

A készlilék nincs
csatlakoztatva az
elektromos halézathoz.

Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott
falicsatlakozdba.

Az id6zit6 beadllitasa
szlikséges.

A bekapcsoldshoz forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a
kivant készitési id6tartamra.

A hozzavaldk nincsenek
elkészilve

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Tegyen kisebb mennyiségli hozzavalot a kosarba. A kisebb
mennyiségek egyenletesebben késziilnek el.

A bedllitott hémérséklet tul
alacsony.

Forditsa el a h6mérséklet szabdalyz6 gombot a kivant
hémérsékletre (tanulmanyozza a ,,Bedllitasok” és a ,Késziilék
haszndlata” cim( fejezeteket).

Az elkészitési id6 tal rovid.

Forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a megfelel6
id6tartamra (tanulmanyozza a ,,Beallitasok” és a , Készllék
haszndlata” cim( fejezeteket).

A hozzavaldk egyenlétlentil
vannak elkészitve.

Egyes hozzavaldkat 6ssze
kell kavarni az elkésziilési
idG felénél.

Azokat az 0sszetevBket, amelyek legfeliil vagy egymason
vannak (mint példaul a stlt burgonya) az elkészitési id6 felénél
ossze kell kavarni. Tanulmanyozza a ,Beallitasok” és a
»Készllék haszndlata” cimi fejezeteket.

Amikor kiveszi a stit6bél a
harapnivaldk nem
ropogdsak.

Hagyomanyos siitében
torténd sitéshez valo
hozzavaldkat hasznalt.

Hasznaljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje be a
harapnivaldk tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak
lesznek.

A siit6edényt nem lehet
megfelelGen betenni a
készilékbe.

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.

A kosar nincs megfelelGen
elhelyezve a f6z6edényben.

Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem rogzl.

A késziilékbdl fehér flst
szivarog.

Magas zsirtartalmu
hozzavaldkat készit.

Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit jelentGs
mennyiségl zsir halmozddik fel az edény aljan. Az olaj fehér
flistot képez, a sitGedény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolydsolja a késziilék m(ikodését vagy a végeredményt.

A stit6edénybdl nem
takaritottak ki az el6z6
hasznalat alatt felgyilt

zsiradékot.

A fehér fUst a sit6edényben taldlhatd zsiradék felmelegedése
kovetkeztében jon létre. Minden hasznalat utan tisztitsa ki jol
az edényt.

A friss burgonya
egyenl6tlendl késziil el.

Nem a megfelel6
burgonyafajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és ligyeljen arra, hogy ne legyen
puhany.

Készités el6tt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Oblitse le jél a hasabburgonyat, hogy a keményit6 ne maradjon
rajta.

Amikor kiveszi a stt6bdl a
burgonya nem ropogos.

A burgonya ropogdssaga a
sit6edényben talalhatd olaj
mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatol
fligg.

Miel6tt hozzdadna az olajat, gy6z6djon meg rdla, hogy a
burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal ropogdsabb
lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazdn ropogds
hasabburgonyaért.
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Kizardlag eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Miel6tt felvenné a kapcsolatot az engedélyezett szakszerviziinkkel, gy6z6djon meg rdéla, hogy a kovetkezé
adatok a rendelkezésére allnak: Modell megnevezése és sorozatszama.

Ezeket az adatokat a készllék mdiszaki adattdblajan taldlja. Ezek az adatok el6zetes értesités nélkil is
megvaltoztathatdk.

MUSZAKI ADATOK

Téapfesziiltség 220-240V~50/60Hz

Teljesitmény 1700 W
Kapacitas 5.7L

Hémérséklet 80-200 °C

Koszonjuk, hogy megvasarolta termékiinket! Ha segitségre van sziiksége a termékkel kapcsolatban, kérjik,
|atogasson el weboldalunkra az aldbbi linkek segitségével.
Hasznalati Gtmutatdk beszerzése: https://www.heinner.ro

Javitasi informacidk letoltése: https://www.heinner.ro

A hulladékok kérnyezetfelelGs eltavolitasa
Segithet a kornyezet védelmében!
Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikédd elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gyijt6 kbzpontba szolgaltassa be.
A HEINNER a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal
bejegyzett markanevek.
A leirtak egyetlen része sem hasznalhaté fel semmilyen formdban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.
www.heinner.com, http://www.nod.ro

A terméket az Eurdpai Kozosség elbirdsainak és jogszabalyainak megfelelGen tervezték és
gyartottak.

Import6ér: Network One Distribution
@ Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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®PUTHOPHMK C FOPELLL Bb3YX

Mogen: SmartFry
HAF-B6GREY1700

e KanauuteTt: 5.7 /1
e MouwHocT: 1700 W
e TemnepaTtypa 80-200°C




HENNER
1. BbBEAEHUE

Mons npoyeTeTe BHUMATENIHO MHCTPYKUMUTE M 3ana3eTe HapbyHMKa 32 6bAeLLm CrpaBKu.

To3M HapbYyHMK MMa 3a Uen Aa Bu npepoctaBu BCMUKM HEOBXOAMMM MHCTPYKLMKM MO OTHOLLEHME Ha
WMHCTaAUpPaHEeTO, U3M0/I3BaHETO M NOoAAbPKAHETO Ha ypeaa. MNpean uHCTanupaHe U U3Non3BaHe Ha ypeaa, C
uen npasuaHa 1 6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa, Mons npoyeTeTe BHUMATENHO TO3M HAPbYHUK C UHCTPYKLMN.

2. CbAbPXKAHUE HA BALLUNA NAKET

®pUTIOPHUK C ropeLl, Bb3ayx
HapbuHUK 3a ynoTpeba
CepTtuduKar 3a rapaHuusa

L

[eknapauusa 3a cboTBeTCTBUE

3. UHCTPYKLU WU 3A BESOINMACHOCT

e  YpeabT mMoXKe Aa Ce M3Mno/3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Hail-mManKko 8 roavHM M OT Anua C HaMaseHu
dU3NYECKM, CETUBHU WM YMCTBEHM CNOCOBHOCTU, MK C INMCA HA AOCTAaTbY€H OMUT U MO3HAHKUA, CaAMO
aKko ca nog HabnogeHWe MAKM ca MONYYMAWM YyKa3aHWUA BbB BPb3Ka C M3MNOA3BAHETO Ha ypega no
6e3onaceH HauMH 1 ako pa3bupaT onacHOCTMTE, KOMTO MOTaT Aa Bb3HMKHAT NPY N3N03BaHe Ha ypeaa.
[euaTa HAMAT NpPaBo Aa CU UrpanT c ypeaa. MouncrtsaHeTo M noaapbiKKaTta He TpsAbBa Aa ce M3BbpLIBaT
OT felia, OCBEH aKo Ca Ha Bb3PacT Hall-MasiKko 8 roanHM v ca nog HabnwoaeHue.

e  He ocTaBaiiTe ypesa 1 3axpaHBalLmaA Kaben B 611M30CT A0 Aela Ha Bb3pacT No-Masika oT 8 roanHM Torasa,
KOraTo ypeabT e BK/IIOUEH MK Ce OXNaxaa.

e He noTanAiTe Kopnyca Ha ypeAa U HeroBuTe HarpesaTe/IHM e/IeMeHTU BbB BOAA U He T M3MnaKeainTe
noJ BOAHA CTPYA, Tbil KaTo CbAbPMKAT €/1EKTPUYECKM KOMMNOHEHTH.

e 3a fga npeaoTBpaTMTE TOKOB yAap, He AOMNyCcKalTe NPOHMKBAHETO Ha BOAa WM Ha APYrY TEYHOCTU B
ypeaa.

e  BMHarv nocraBaiTe B KOWHMLATA CbCTaBKUTE, KOMTO MCKaTe Ja NPUrOTBUTE, Taka Ye Aa He ce gonupaT
B HarpeBaTe/IHUTE eIEMEHTMH.

e He noKpuBaiTe OTBOPUTE 33 B/IM3aHE UM 33 U3BEXKAAHE HA Bb3AyX NO BPeMe Ha QYHKLMOHUPAHE Ha
ypeaa.

e  He nocTassliTe 01O B CbAa 3a rOTBEHE, Tbi1 KAaTO TOBa MOMKe Aa NPUYMHM ONACHOCT OT MOKap.

e He goKoCBalTe BbTpeLUHATa YacT Ha ypeaa no Bpeme Ha GyHKUMOHMpPaHe.

e  TemnepaTypuTe Ha AOCTLMNHUTE NMOBBLPXHOCTU MOraT Aa 6bAAT BUCOKM MO Bpeme Ha PyHKUMOHMpPaHe.

e [lpeau cBbp3BaHe Ha ypeda KbM M3TOYHMKA 33 3axXpaHBaHe, yBEPEeTe Ce, Ye HaMnpeKeHUeTo, KOeTo e
NOCOYEHO BbPXY Ypesa, CbOTBETCTBA HA TOBA Ha MpeXKaTa 3a 3aXpaHBaHE C e/IeKTPOEHeprus.

e  He u3nonssaiTe ypeaa, ako WENCEeAbT, 3aXpPaHBaLMAT Kaben Man ypeabT ca NOBPEeAeHM.

e Jleuata TpsbBa fa 6b4aT HabtOAABAHM, TAaKa Ye a He CUM UrpanT ¢ ypeaa.

e [lpeanasBaiTe 3axpaHBalLMA Kaben oT ropeLm NoBbPXHOCTY.
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He BKAtouBaliTe Wencena B UITOYHUKA Ha 3aXpaHBAHE M HE HAaTUCKaTe BYTOHUTE HA KOHTPOIHWUA NaHeN
C MOKpMU pbLe.

CBbp3BaiTe ypesa caMo KbM CTEHEH KOHTAKT CbC 3a3eMABaHe; yBepsABalTe ce, Ye LLEeNCcenbT e BKAKYEH
NPaBWU/IHO B CTEHHMA KOHTaKT.

3a pga nsberHete onacHM CUTyaLMK, HE CBbP3BaNTe TO3U ypes KbM BbHLUEH Talimep.

He nocTtasaiTe ypeaa Bbpxy 3ananumm matepuanm (NOKpUBKK, nepaeTa n 4p.) uam B 6An3ocT Jo Tax.
He noctaBsaiite ypesa MHoro 61130 o cTeHa unm apyru ypegm. OctaBete cBO60LHO MACTO HA-MaNKo
10 cm OT 3agHaTa cTpaHa, ropHaTa CTpaHa U OT ABeTe CTPaHM Ha ypeda. He noctassaiTe HUWO BbPXY
ypeaa.

M3non3eaiTe ypena camo 3a LennTe, KOUTO ca MOCOYEHWN B HACTOALLUMA HAPDBUYHMK.

He ocTaBaiiTe ypega aa dyHKUMOHMpa 6e3 HabaogeHue.

Mo Bpeme Ha NpUroTBAHE Ha XPaHW ropeLLaTa Napa ce U3BeKaa Npes 0TBOpa 3a U3BEXKAaHe Ha Bb3ayxa.
MaseTe pbLeTe M NMLETO CU OT M3BeaeHaTa napa. Cblyo Taka, naseTe ce OT NapaTa U ropeLumna Bb3ayx
TOraBa, KOraTo U3BaxaaTe Cb/a 3a NbpKeHe OT ypeaa.

JocCTbnHUTE NOBBPXHOCTU MOTaT A3 Ce HarpAaBaT No BpeMe Ha M3NO0A3BaHe Ha ypeaa.

U3KkntoveTe He3abaBHO ypeaa OT U3TOYHUKA HA 3aXpaHBaAHe, aKo 3abenexunTe, Ye U31M3a TbMEH AUM OT
bpuTIOpHMKA. M34aKaiTe ga cnpe U3NM3aHETo Ha AUM, Npeau 43 U3BaAMTE CbAa 3a NbpXKeHe OT ypesa.
TaBaTa 3a meyeHe ce HarpsaBa, KOrato ce M3nonsea BbB GpuUTIOPHUKA. Korato 6opasuTe c TaBaTa 3a
neyeHe, N3N0A3BANTE BUHArN PbKaBULM.

MocTaBaiTe ypeaa BbpXy XOPU30HTasIHA, PaBHA U CTabUIHA MOBBbPXHOCT.

To3u ypen, e npegHa3Ha4yeH caMmo 3a goMallHa ynotpeba npyu HopmaaHu ycnosusa. He e NnpoeKkTMpaH 3a
M3MN0N3BaHE B KYXHM Ha NePCOHANA Ha MarasmHu, oducu, dbepmm nnm apyrm pabotHu cpeam. Coluo TaKa,
ypeabT He e npefHasHayeH 3a U3M0A3BaHE OT KAMEHTU HA XOTeNU, MOTeNW, MaHCMOHU UKW Apyrv
noaobHM mecTa.

AKO ypeabT ce M3M0/13Ba MO HECHOTBETCTBALL, HaYMH MK 33 npodecuoHanHn / noaynpodpecnoHanHmu
Lesn, KaKTO M aKo He ce M3M0/i3Ba B CbOTBETCTBME C WMHCTPYKUMUTE OT HapbyHMKA 3a ynoTtpeba,
rapaHuUMATA LWe Ce aHy/IMpa U NPOM3BOAUTENAT HE HOCM HUKAKBA OTTOBOPHOCT 3a NOABUJIUTE Ce LLEeTw.
AKo ypeabT TpabBa Aa 6bae NpoBepeH WAM PEMOHTMPAH, BUHArn ce obpbluaiTe Kbm OTOPM3MpPaH
cepBM3eH LEeHTbp. He ce onuTBanTe ga pemMoHTUpaATe ypena CaMu, TbM KaTo TOBa Lie aHyaupa
rapaHumara.

M3KkntouBaiTe ypesa oT M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe cneg BcsKa ynotpeba.

OcTaBeTe ypeaa fa ce oxnaxkaa 3a okoso 30 MUHYTH, Npean Aa 6opaBuTe C HEro UAK Aa ro NOYUCTUTE.
YBepeTe ce, Ye NPUTrOTBEHUTE B TO3M ypes, CbCTaBKM, NOy4aBaT KbATEHUKABO-3/1AaTUCT LBAT, @ HE TbMeH
nnun kadas. OTcTpaHeTe U3ropennTe ocTaTbuu. He npuroTeaiite npecHn Kaptodu npu TemnepaTypa Has
200°C (3a ga HamanuTe 40 MMHUMYM MPOM3BOACTBOTO Ha aKpUAaMUA).

OTcTpaHeTe BCUYKM OMaKoBbYHM MaTepuani.

MpemaxHeTe BCUYKU CTUKEPU AN eTUKETU OT ypeaa.

MoumncreTe c ropeliia BoAa KOLWHMLIATA U CbAa 3a FOTBEHE, KaTo M3M0/13BaTe MaaKo npenapaT 3a MUeHe
Ha cbaoBe U HeabpasunsHa rbba.

3abenerkka: Team KOMNOHEHTU moraT Aa ce usmmeat U B CbA0OMUNANTHA MalLIMHAa.

M3bbplueTe BbTPELWHATA M BbHLLHATA YacT HA ypeaa C BAaXKHa Kbpna.
ToBa e GpPUTIOPHUK, KOMTO GYHKLMOHMPA C ropeLl Bb3ayX. He nocTasaiTe 0110 AKX Ma3HMHA B CbAa 33
roteeHe.
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4. ONMUCAHUE HA NMPOAYKTA

1. Bxopa, 3a Bb3ayx
2. lopeH Kanak

3. KoHTposieH naHen
4. Knnnwe

5. MbpHe

6. [lpbrKKa Ha Kowa
7. N3xopn, 3a Bb34YX
8. 3axpaHBall, Kaben
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5. U3NOJI3BAHE HA NMPOAYKTA

1. BkntoyeTe wencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

2. U3BageTe BHMMATE/THO CbAa 33 MbpXKeHe oT ¢putiopHuKa (dur. 4).

3. NocTraBeTe cbCTaBKUTE B KowHMuaTa (Fig. 3).

3abenerkka: He nbaHeTe KOWHWMUATA HAg, MapKuposKaTa ,,MAX” u He npeBulaBaiTe MOCOYEHOTO B

TabanuaTa KOIMYECTBO, TbiA KaTO TOBA MOXKe Aa NOB/INAE HAa KAYeCTBOTO HA KpalHMA pe3yAaTar.

CbBeT: M3nonssante pasgenntens, 3a ga pasgennte CbCTaBKMTE, KOraTo UCKaTe Aa NPUrOTBUTE PasNYyHU

CbCTaBKU egHOBPEMEHHO. MocTaBeTe pa3fennTens B KOWHMLATA M HAaNbAHETe BCAKA CTPaHa Ha KOWHMULATA

C KeNaHUTE CbCTaBKM.

YBepeTe ce, 4e cTe NPOBEPUAM BPEMETO 33 FOTBEHE M TeMNepaTypaTa, KOMTO ca HeobXxoANMMM 33 Pa3NUYHUTE

CbCTaBKKU, Npegu Aa 3anoyHeTe Aa M NpUroTeaTe efHoOBPeMeHHO. Hanpumep HapsasaHuTe Ha KybueTa

KapTodu 1 WHULENUTE MOTaT fia Ce NPUTOTBAT EAHOBPEMEHHO, Tbil KATO M3MCKBAT CbLUUTE HACTPOIKK. Mons,

06bpHETE BHMMaHWE, Ye 33 BCAKA CbCTAaBKA MaKCMMAJIHOTO KO/AIMYECTBO € MOJIOBMHATa OT HOPMA/IHOTO

KONYEeCTBO.

4. MocTaBeTe OTHOBO CbAa 3a MbPrKEHE BbB GPUTIOPHUKA (Pur. 4).

Hukora He U3non3BanTe Cbaa 3a NbprKeHe 6e3 Aa e NocTaBeHa KOLWHMLATA B HEro.

BHMMaHMe: He aoKkocBaliTe cbAa 3a MbprKEHe No Bpeme Ha ynotpeba u U3BeCcTHO Bpeme cied, TOBa, 3alL0To

ce HarpsaBga. XBalialiTe CbAa 33 NbPYKEHE CAMO 33 APDbXKKATA.

5. V3nonsBaiiTe KOHTPOHMA NaHes, KaKTo cnenBa:

6. HAaKkom cbCcTaBKM M3MCKBAT pa3bbpKkBaHe, KaTo ce pa3Kkjalla KOWHWMLUATA, NO cpejaTa Ha BpemeTo 3a

roteeHe (BU»KTe MHopmaumaTa B pa3aen ,HacTpoinkun" oT HacToALLaTa rnaBa). 3a Aa pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE,

M3BaZeTe CbAa 3a MbPXKEHEe OT ypeaa KaTo ro XBallaTe 3a APbrKKaTa U pa3KkiaTteTe ro. [loctaBeTe OTHOBO CbAa

33 NbprKeHe BbB GPUTIOPHMKA.

7. V3papeHnAaT 3BYKOB CMrHaa MOKa3Ba, Ye 3ajafeHaTa MpPOAb/IKUTENHOCT 3a MPUroTBAHE e M3TeK/a.

MN3BageTe cbha 3a NbprKeHe OT ypesa U NocTaBeTe ro BbpXy CTabuaHa NocTaBKa.

8. MposepeTe fann CbCTaBKUTE Ca NPUTOTBEHMU.

AKO CbCTaBKMTE He ca OlLe NPUroTBEeHW, MOCTaBeTe CbAa 33 MbPXKEHE OTHOBO B ypega WM HacTpouTe
TaMepa, 33 A4a NPUTOTBUTE CbCTAaBKUTE HAKOJIKO MUHYTU AOMbJAHUTENHO.

9. 3a ga M3BaguUTe CbCTaBKUTE (HanNpumMep MbpKeHn KapTodu), M3BageTe Cbaa 3a MbpiKeHe OT GPUTIOPHUKA
M nocTaBeTe ro BbpXy cTabusiHa NOCTaBKa, c/ies ToBa HaTUCHeTe Bbpxy OyTOHa 3a ocBobOXKAaBaHe Ha
KOLUHWL,ATA M M3BaZeTe KOLWHMLATA OT CbAa 3@ MbPKEHE.

He ob6pbluaiiTe 06paTHO KOLWHMLATA, OKATO € NPUKPENEHa KbM CbAa 3a NbPrKeHe, T.K. U3/IMLIHATa MAa3HMHA,

KOATO Ce e HaTpynasaa Ha AbHOTO HA CbAa, Le NOKPUE CbCTaBKUTE.

CbabT 33 MbP!KEHE U CbCTAaBKUTE ca ropeLym. PpuUTIOPHUMKBLT e ropeLy,. B 3aBUCMMOCT OT BUAA Ha CbCTaBKUTE

OoT GPUTIOPHMKA, OT CbZa 33 NbPrKEHE MOXKE A3 M31M3a napa.

10. U3cmneTe cbabpXKaHMETO Ha KOWHMLUATA B e4HA Kyna Uau YNHUA.

CbBeT: 3a Aa oTAeNnTe ronemmTe UK KPeXKUTe CbCTaBKM, U3BAXKAANTE MM OT KOLWHMLATA C NOMOLLTA Ha
rOTBapPCKM UMM,

11. Cnen npuroTBsHe Ha efHa MapTMOA CbCTaBKU GPUTIOPHMKBLT C ropely, Bb3Ayx € roToB BeaHara 3a
NpUroTBAHe Ha Apyra naptnaa.
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. NPOTPAMA

E. MngHeaTop 33 pabora Ha
EeHTUAETORE

{G. MHamxaTop 33 TEMNepaTypa

[C. MraMuaTop 23 pafora Ha

H. MEaMEsTOp 33 NPOgDARHTENHROCT
HSrPEBETENHHA SNaMEHT

. ByToH 33 NpeBkM0HEaHE MEXTY

D. EyToH 33 M360p Ha nporpama [TEMNEpaTypa M MPOABARHTEAKOCT

E. ByToH =a TeMnepaTYRa

k. EyToH 33 TeMmnepaTypa
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F. ByToH 33 3AXPAHBAHE/CTAPT/NAY3A
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TabanuaTta No-4ony We B NoMorHe aa nsbepeTte 0OCHOBHUTE HACTPOMKM 33 Pa3INYHKN CbCTaBKMU.
Tbit KaTo TexHonoruata ,Rapid Air” HarpaBa MUrHOBEHO Bb34yXa BbB BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa, KPpaTKoTo
ApbhBaHe Ha CbAa 3a NbpKeHe OT GPUTIOPHMKA He 3acAra 3HaUYMTEsIHO pe3ynTaTa Ha roTBEHEeTO.
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Mo NpMHLUMN, CbCTAaBKUTE C MaslKM pa3Mepu U3MUCKBAT NO-KPATKO BpeMe 3a NPUroTBsAHE, B CPABHEHME C
NO-roNeMnTe CbCTaBKMU.

Mo-roniMoTO KO/IMYECTBO CbCTAaBKU M3UCKBA NO-AbAr0 BPEME 3a NPUTroTBAHE, @ MO-MAIKOTO KOIMYECTBO
CbCTAaBKM M3UCKBA MO-KPATKO BpeMe 3a NpUroTBaHe.

Pa3bbpKBAHETO Ha CbCTAaBKUTE C MANKM pasmMepu Mo cpefaTta Ha BpeMeTo 3a roTBeHe nogobpssa
KpamHUA pe3yntaT M MOXe [a NOMOrHe 3a npepoTBpaTABaHE Ha HEPABHOMEPHOTO MPUFOTBAHE HA
CbCTaBKUTeE.

Mpu NpuroTeAHE Ha NPeCHN KapTodm, NOCTAaBETE MAJIKO O/IMO B CbAa 33 MbPXKEHE U KapToPUuTe e CTaHaT
no-xpynkasu. [ocTaBsaiTe CbCTaBKUTE BbB QPUTIOPHMKA C ropely, Bb3AyX HAKOAKO MWHYTU cnepg,
Ha/IMBaHE Ha 0/INOTO.

He npuroTeaiiTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbpKaHME HA MasHMHM (KaTo Hanpumep HaZeHULM) BbB
GpPUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

3aKyCcKkuTe, KOUTO moraT ga 6baar npurotBeHn BbB ¢ypHa, morat ga 6bAaT NPUroTBEHW M BbB
GpUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

ONTMMANHOTO KOAMYECTBO 3a NPUTOTBAHE Ha XPYMNKaBM MbpKeHn KapTodu e 500 rpama.

M3nonsBaiTe 3aKyneHo TECTO, 33 A3 NPUTOTBATE 6P30 M NECHO 3aKYCKM C MbHEXK. TOBa TeCTO U3UCKBA
No-KpaTKo Bpeme 3a NPUroTBAHE B CPAaBHEHWE C AOMALLHO NPUrOTBEHOTO TECTO.

MocTaBeTe cba MAM Ppopma 3a NeyeHe BbB PypHa B KOLIHMLATA Ha GPUTIOPHMKA C ropell, Bb3ayX, ako
enaete fa m3nedyete 61aToBE 3a TOPTa UM NMUTKA, UM KO KenaeTe Aa NPUroTBUTE KPEXKU CbCTaBKM
WM 3aKYCKU C MbAHEX.

CbL0 TaKa, MoXe Aa nsnonssaTe GPUTIOPHUKA, 33 Aa NPETONAMTE CbCTaBKMTe. 3a Ta3u Len HacTpouTe
TemnepartypaTa Ha 150°C v BK/itoueTe ypeaa 3a Halu-MHOro 10 MUHYTK.

MuHumanHo - Mpoavnxkute, Temnepatypa Pa36bpKBaHe AonbnHuTenHa
MaKCUMaJIHO NHoCT (upes uHpopmaumsa
Konuuectso (rp.) (°c) pasKnawaHe Ha
(muH.) KOLWIHMLATa)
Kaptodu u kaptodpu Ha
npbYMLU
3ampaseHn TbHKO 500-600 18-25 200 pa3bbpKalite
HapA3aHW KapTopu
Oe6eno HapsasaHu 500-600 20-25 200 pa3bbpKalite
3ampaseHun Kaptodu
Kaptodu orpeteH 600 20-25 200 pa3bbpKalite
Meco
Kotnet 100-600 12-18 180 He
CBWHCKM KOTNETH 100-600 12-18 180 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Bropek/baHunuKa ¢ meco 100-600 13-15 200 He
Munewkn ropHn bytuerta 100-600 25-30 180 He
Munewku repam 100-600 18-25 180 He
3aKyCKu He
MponetHn pynua 100-600 8-10 200
3ampaseHu NUAELLKU 100-600 3-12 180
npbYMLM
3ampaseHm pubHm 100-500 6-10 200
KpOKeTn
3ampaseH naHnpaH
KallKaBan 100-500 8-10 180
MbaAHEeHU 3eneHyyumn 100-500 12-20 160
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MNeueHe
Cnagkuwm 500 8-15 180
Mutka 500 20-22 180
MbduHm 500 15-18 200
CnafiKun 3aKyCKu 350 20 160

6. MOYUCTBAH

MoumncTeaiTe ypeaa cieq BCAKa ynotpeba.

CbAbT 33 NPUrOTBAHE M pelleTKaTa 3a No3ULMOHMPaHE Ha XpaHaTa ca CHabAeHu ¢ He3anensalLo NokpuTHe.
He M3non3BaiiTe MeTasHU KyXHEHCKM npubopu nam abpasmsm 3a NOYUCTBAHETO MM, Tbil KaTo Te moraT 4a
NoBpeaAT He3asensaloTo NoOKpUTHe.

1. U3kntoueTe Wencena oT U3TOYHKMKA HA 3aXpaHBaHe M OCTaBeTe ypeaa [a ce OXNaau.

3abenexka: 3a Aa oxnagnte GPUTIOPHMKA C ropell, Bb3ayx No-6bp30, M3BaAeTe KOLWHMLATA OT Hero.

2. M36bplueTe BbHLLHATA YacT Ha ypeaa C BAaXKHa Kbpna.

3. MouncTeTe KOWHMLATA M pelleTKaTa 3a MO3ULMOHMPAHEe Ha XpaHaTa C ropela Boaa, Kato u3nonssarte
MasiKo npenapar 3a M1eHe Ha CbAoBe U HeabpasnsHa rb6a.

3a Aa npemaxHeTe ocTaHanaTa MPbCOTUA, MOXKETE Aa MU3no3BaTe ob6e3macanTeIHa TEYHOCT.

3abenexka: KowHuuata M pelleTkata 3a NO3MLMOHMPAHE Ha XpaHaTa ca MNoAXo4AllM 3a MUEHE B
CbAOMMANHA MaLLIMHa.

CbBeT: AKO MpbCOTHATA MOAEMHE MO KOWHMLATA UK peLleTKaTa 3a NO3ULMOHMpPaHE Ha XpaHaTa, C/0XKeTe
ropewa BoAa M MafKo npenapat 3a MMWEHE Ha CbAOBe B KolHWuaTta. [locTtaseTe pelweTkata 3a
MO3MLMOHMPaHe Ha XpaHaTa B KOLIHMLIATa M OCTaBeTe peLleTKaTta U KOLHMLATa Aa Ce HaKMcHarT 3a okoso 10
MUHYTH.

1. MoumncTeTe BbTPELIHATA YaCT Ha ypeaa C ropella Boaa U HeabpasuneHa roba.

2. MouncTBaitTe HarpeBaTeHUA eIEMEHT C YETKa, 3a A4a OTCTPaHUTE OCTaTbLUMUTE OT XpaHMU.

CbxpaHeHue

1. U3KntoyeTe Wwencena oT M3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe M OCTaBeTe ypeda Aa ce ox1aau.

2. YBepeTe ce, 4e BCUYKN KOMMOHEHTM Ca YNUCTU U CYXMU.

3. N36yTaliTe Kabena B 0TAE/IEHMETO 33 CbXPaHeHMe Ha Kabena. 3akpeneTe Kabena, KaTo ro BbBeAeTe B C/10Ta
3a 3aKpenBaHe.

MopbuBaHe Ha aKcecoapu

AKO cpelLHeTe TPyAHOCTM NpPU HabaBAHETO Ha aKcecoapw 3a BalMA ypea, MoAs, CBbpKeTe ce ¢ LleHTbpa 3a
06C/Ny)KBaHe Ha K/MEHTM BbB BallaTa CTpaHa. HerosuTe AaHHW 33 KOHTAKT Ca HA/IMYHWU B FrapaHUMOHHUSA
cepTudumKar.

Ona3sBsaHe Ha OKO/NHaTa cpeaa

Korato ypeabT CTUrHe 40 Kpas Ha mepuoga 3a eKcnioatauumsa, He ro M3XBbpaanTe 3aedHO ¢ 6uToBMTE
oTnagbliM, a TPAaHCMOPTUPAITE ro A0 NYHKT 3a CbbUpaHe Ha OTNa4bUM C or/ied peumnkampaHe. Mo To3mn HaumnH
nomaraTe 3a onasBaHe Ha OKO/IHaTa cpeja.
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7. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHU

Mpobnem

Bb3morkHa npuymHa

PeweHue

®PUTIOPHUKDBT € ropet,
Bb34yX He GYHKLMOHMPa.

YpeabT He e CBbP3aH KbM
M3TOYHMKA Ha 3axXpaHBaHe.

CB'bp)KETe wencesia KbM KOHTAKT Ha CTeHaTa, npegsugeH CbC
3a3emMABaHe.

Heobxoanma e HacTpoika
Ha Tanmepa.

3aBbpTeTe HyTOHa 33 HACTPOMKa Ha TaliMepa A0 ¥KelaHoTo
BpPeMe 3a roTBEHE, 33 Aa BK/OUUTE ypesa.

CbCTaBKUTE He ca
L0CTaTbYyHO NPUTOTBEHM

KonnyectBoTo Ha
CbCTaBKMTE B KOWHMULATA €
TBbPAE roNAmMo.

[MocTaBeTe NO-Ma/ikM KOAMYECTBa CbCTaBKM B KOWHKMUATA. [Mo-
MaJIKUTe KO/INYeCcTBa ce NPUroTBAT NO-PAaBHOMEPHO.

3afafeHaTa TemnepaTypa e
TBbPAE HUCKA.

3aBbpTeTe HyTOHa 33 HAaCTPOWMKa Ha TemnepaTtypaTa 40
KenaHata TemnepaTtypa (BuxTte nHdopmaumnaTa B pasaenm
»HacTpoikn” n ,M3nonseaHe Ha ypeaa”).

MpoAabMKUTENHOCTTA Ha
roTeeHe e TBbpAE KpaTKa.

3aBbpTeTe 6yTOHa 33 HACTPOKKa Ha Talimepa A0
HeobXxoAMMOTO Bpeme (BUXKTE MHPOPMaLMATA B pasaenm
»HacTpoikun” n ,M3nonseaHe Ha ypega”).

CbCTaBKuUTE Ca NPUrOTBEHU
HepaBHOMEpPHO.

OnpegeneHun Bugose
CbCTaBKM TpAbBa Aa ce
pa3bbpKarT, Ypes
pasKnalaHe Ha KOWHULATa,
no cpefaTa Ha BpemeTo 3a
roTeeHe.

CbCTaBKWTE, KOMTO CE HAMMPAT B ropHaTa CTpaHa MW eaHu
BbPXY ApYyru (Hanpumep KapTodute Ha NpbumLm) TpAbBa da ce
pa3bbpKaT No cpesarta Ha BPEMETO 3a roTeeHe. Bukre
MHbopMaumaATa B pasgenu ,,Hactpoikun” n ,M3nonssaHe Ha
ypena”.

3aKyCKuTe He ca XpyrnKasy,
KoraTo ce U3BagAT OT
bpuTIOpHUKa.

M3non3Bsanu cTe CbCTaBKy,
npefHasHayeHu 3a
npuroTsaHe B TpaguLUMOHEH
OPUTIOPHUK.

M3non3BaiTe 3aKyCKK, NpesHa3HayeH 3a neyeHe BbB GypHa,
WM NOCTaBeTe MaIKo 0/IMO BbPXY 3aKYCKUTE, 3a A4a CTaHaT Nno-
XPYMKaBu No Bpeme Ha NpUroTesHe.

CbAbT 32 MbprKEHe He
MoOXKe Aa 6bae nocraseH rno
CbOTBETCTBALL, HAYUH B
ypegna.

B KOWHMLaTa ma TBbpPAE
MHOFO CbCTaBKMU.

He nbaHeTe KowHMUATa Hag 3Haka MAX.

KowHunuaTa He e noctaBeHa
NpPaBUIHO B CbAa 3a
rOTBEHE.

HaTtucHeTe KowHMUATa B CbAa 3a roTBEHe, AOKaTO ce 3aKpenu
Ha MACTO.

OT ypena u3nusa 6an gum.

MpuroTeaTe CbCTaBKMU C
BUCOKO CbAbpXKaHUE Ha
Ma3HUHW.

KoraTo npuroTeATe CbCTaBKW C BUCOKO CbAbpiKaHWe Ha
MasHUWHM, TONAAMO KOJIMYECTBO Ma3HMHa LLe U3Teye B CbAa 3a
nbp:keHe. OMOTO 06pasyBa 6a1 ANM, @ CbABT 32 MbPIKEHE
MOKe [1a Ce HarpsiBa noseye oT 06MKHOBeHO. ToBa He 3acsara
bYHKUMOHMPAHETO Ha ypeaa Waun KpaiiHua pesynTar.

CbAbT 33 MbpKeHe
CbAbPKa Ma3HUHA, KOATO €
ocTaHana BCNeACTBUE Ha
npeaxoaHa ynotpe6ba.

BenuaT gum ce obpasyBa OT Ma3HMHATA, KOATO Ce Harpsisa B
cbaa 3a nbprKeHe. Mounctete fobpe cbaa 3a NbpKEHe cnep,
BCAKa ynoTtpeba.

MpecHuTe KapTodu ca
NPUroTBEHN/U3MbPIKEHN
HepaBHOMEpPHO.

He cTe usnonssanu
noAaxoAawma U Kaptodu.

M3non3saiTe npecHn KapTodu 1 yBepeTe ce, Ye He OMEKBaT.

He cTe usnnakHanu no
CbOTBETCTBALL, HaUYNH
KapToduTe Ha NPbUNLK
npeau A4a ru npuroTeuTe.

M3nnakHeTe NO CbOTBETCTBALL HAUYMH KapToduTe HA NPBYULY,
3a @ OTCTPaHUTE HULLECTETO BbPXY TAX.

KaptoduTte He ca xpynkasm,
KoraTo ce U3BagAT oT
bpuUTIOPHUKA.

XpynkaBara TeKcTypa Ha
KapToduTe 3aBUCK OT
KO/ZIMYECTBOTO 0/1IM0 B CbAa
3a Nbp)KeHe 1 oT
KO/MIMYeCTBOTO BOAA B
KapToduTe.

YBepere ce, Ye CTe OTCTPaHWAN BOAATa BbPXy KapTtoduTe,
npeav aa fobasure 0M0TO.

HapeskeTe KapToduTe Ha no-gpebHM napueHya, 3a Aa 6baaTt
No-xpynKasu cnes npuroTeaHe.

[obaseTe masiko noBeye 010, 3a Aa CTaHaT KapToduTe no-
XpYyrnKasu.
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CEPBU3 U OBCZTYHKBAHE HA KJTMEHTU

H
H O

M3nonssaiTe camo OpUrMHANHWU PE3EPBHU YacTU.

KoraTo ce cBbp3BaTe C HallMA OTOPU3MPaAH CEPBM3EH LIEHTbP, YBEPETE Ce, Ye MmaTe Mo pbKa cneaHara
nHdopmauma: HaumeHoBaHMe Ha Moena 1 cepueH Homep.

NHudopmaumata moxe ga 6bae HamepeHa Ha TabesikaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHW. Te noasiexkaT Ha npomsaHa 6e3
npeasapuUTesIHO YBeAOM/IEHME.

TEXHUYECKU OAHHU ‘
3axpaHBaLLOo HanpeXKeHue 220-240V~50/60Hz
MouwHocTt 1700 W
Kanayutet 571N
Temnepatypa 80-200 °C
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Bnarogapum Bu 3a 3akynyBaHeTo Ha TO3M NPoAyKT! AKO ce Hy>KaaeTe OT MOMOLL, 33 BalLMA NPOAYKT, NoceTeTe
Haluma yebcaiT, KaTo M3MNoA3BaTe IMHKOBETE NO-A40Y.
MonyueTe pbKoBoacTBa 3a ynotpeba: https://www.heinner.ro

Monyuete nHpopmauma 3a peMoHT: https://www.heinner.ro

M3xBbpaAHe Ha OTNAAbLUTE NO HAUUH, OTFTOBOPEH 33 OKO/IHATa cpeaa
MoeTe Aa NOMOrHeTe 3a Ona3BaHeTo Ha OKo/HaTa cpeaa!
Mons cnasBanTe mMecTHUTe pasnopendbu: Mpepante HePYHKUMOHMPALLOTO €/1EKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LeHTbP 3a CbbUpaHe Ha OTNaabLUM OT eNeKTPMYECKo obopyaBaHe.

HEINNER e peructpmpaHa mapka Ha KomnaHuata Network One Distribution SRL.
© OcTaHannTe TbProBCKM MapKM U HAUMEHOBAHMATA HA NPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MapKu UK

PErUCTPUPAHN TbPrOBCKM MapKM HA CbOTBETHUTE UM MPUTENKATENN.

HuTo eagHa YacT oT cneumdmKaumMmUTe He MOXKe Aa 6bae Bb3NPOU3BEKAAHA NOA KaKBaToO U

Aa e opma nnm cpeacTso, AN N3NOA3BaHA 3a NONyYaBaHe HA NPOM3BOAHM KAaTo NPEBOAM,

TpaHchopmauum wam agantaumm, 6e3 npeaBapUTENHOTO CbrlacMe Ha KOMMaHuATa

NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2013 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3anaseHu.

www.heinner.com, http://www.nod.ro

c € To3u NPOAYKT € NPOEKTMPAH U NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTAaHAAPTUTE MU HOPMUTE HA
EBponeicKkaTa o6LWHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHuUA
Ten: 440 21 211 18 56, www.heinner.com , www.nod.ro
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