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Zahvaljujemo vam na poverenju kojeg ste nam iskazali kupovinom naseg aparata.

Za lak8u upotrebu proizvoda prilozili smo vam detaljna uputstva, koja ¢e vam pomogi
da se Sto brze upoznate sa svojim novim aparatom.

Najpre se uverite dali ste primili neostecen aparat. Ukoliko otkrijete bilo kakvo transportno
oStecenje, molimo vas da se obratite vaSem prodavcu kod kog ste aparat kupili, ili
podru¢nom magacinu odakle je proizvod bio isporu¢en. Telefonski broj naci éete na
raCunu odnosno na otpremnici.

Uputstva za ugradnju i povezivanje dostavljena su u zasebnom dokumentu.

Pre priklju€enja aparata detaljno proucite uputstva za upotrebu. Otklanjanje kvarova,
odnosno reklamacija koje su nastale zbog nepravilnog prikljucenja ili nepravilnog
koriS¢enja aparata, nisu predmet garancije.
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Detaljnija uputstva i savete skenirajte QR kdd na plocici sa oznakom tipa.

U uputstvima éete opaziti simbole koji imaju naredna znacenja:

“Q" INFORMACIJA!
Informacija, savet, ideja ili preporuka

/\ UPOZORENJE!
Upozorenje za opasnost
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1. Mere predostroznosti

VAZNE BEZBEDNOSNE MERE - PA2LJ|yo PROCITAJTE
UPUTSTVO | SACUVAJTE GA ZA BUDUCU UPOTREBU.

Aparat sme prikljuciti samo servisna sluzba ili ovlas¢eno struc¢no
lice. NestruCni zahvati i popravci aparata mogu dovesti do
opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i do
ostecenja na aparatu.

Nacin za iskopCavanje mora da bude inkorporiran u fiksno
ozicenje u skladu sa pravilima ozi¢enja.

Aparat ne sme biti postavljen iza dekorativnih vrata, da ne bi
doslo do pregrejavanja.

Ukoliko je priklju¢ni kabl ostecen, sme ga zameniti isklju€ivo
proizvodac ili njegov ovlasceni serviser, jer ¢ete jedino time
spreciti eventualne opasnosti odnosno povrede.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca starosti 8 i viSe godina i lica
sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima
ili nedovoljnim iskustvom i znanjem, pod uslovom da su pod
nadzorom i da su im data uputstva o bezbednom kori§cenju
uredaja i da shvataju pratece rizike. Deca ne smeju da se igraju
uredajem. Ciééenje i korisni¢ko odrzavanje uredaja ne smeju
da obavljaju deca bez odgovarajuceg nadzora.

UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi delovi se zagrevaju tokom
upotrebe; izbegavajte kontakt sa grejnim elementima. Deca
mlada od 8 godina moraju se drzati podalje, osim ako su pod
stalnim nadzorom.

Aparat nije namenjen upravljanju pomocu spoljnih programskih
Ccasovnika ili posebnih nadzornih sistema.



Koristite isklju€ivo sondu koja je preporucena za koris¢enje uz
ovu rernu.

Ciséenje staklene povrsine vrata/poklopca ploge za kuvanje
(ako je primenijivo) nemojte da obavljate nagriznim sredstvima
ili Zicom za €iSCenje zbog toga Sto mozZete da izgrebete povrsine
| prouzrokujete lom stakla.

Nemojte da koristite parocCistace ili perace pod pritiskom za
CiS¢enje uredaja zbog toga Sto moze doci do elektricnog udara.

Nikada nemojte da sipate vodu direktno na dno unutrasnjosti
rerne. Usled razlike u temperaturi moze doci do ostecenja
premaza.

1.1 Pravilan i bezbedan nacin koriS¢enja rerne tokom
pirolitickog ¢iS¢enja

Tokom postupka automatskog €iséenja rerna se zagreva do
izuzetno visoke temperature i njena spoljasnja strana takode
postaje veoma vrela. Opasnost od zadobijanja opekotina!
Udaljite decu od rerne.

2. Ostala vazna bezbednosna upozorenja

Aparat je namenjen upotrebi u domacinstvu. Nemojte ga koristiti u bilo kakve druge svrhe, npr. za
zagrejavanije prostorija, susenje zivotinja, hartije, tkanina ili bilja, jer u takvim slu¢ajevima postoji
opasnost ostecenja ili pozara.

Aparat sme prikljuciti samo servisna sluzba ili ovlaséeno struéno lice. Nestruéni zahvati i popravci
aparata mogu dovesti do opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih povreda, kao i do oStecenja na aparatu.

Preporucujemo da (zbog tezZine uredaja) najmanje dve osobe nose i montiraju uredaj.
Nemojte da podizete uredaj tako $to Cete ga drzati za ru¢ku na vratima.

U suprotnom moze da dode do ostecenja Sarki vrata usled prevelikog opterecenja. Nemojte da stojite
ili da sedite na otvorenim vratima rerne i nemojte se oslanjati o njih. Takode, nemojte da postavljate
bilo kakve teske predmete na vrata rerne.

Pazite da priklju¢ni kablovi aparata koji se nalaze u blizini vaSeg aparata ne budu pritisnuti vratima
rerne, jer mogu da se ostete i uzrokuju kratak spoj. Zato elektri¢ne priklju¢ne kablove drugih aparata
drzite na primerenoj udaljenosti.

Pazite da otvori za provetravanje nisu pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.



Rernu nemojte oblagati aluminijumskom folijom i nemojte stavljati tepsiju ili druge posude na dno
rerne. Na ovaj nacin se onemogucava cirkulacija vazduha u unutrasnjosti rerne, usporava proces
pecenja i ostecuje premaz rerne.

Preporuc€ujemo da ne otvarate vrata rerne tokom procesa pecenja, zbog toga sto se time uvecava
potro$nja energije i kondenzacija.

Pri kraju procesa pecenja, kao i tokom njega, pazljivo otvarajte vrata rerne zbog toga $to postoji
opashost od zadobijanja opekotina od vrelih isparenja iz rerne.

Ostavite vrata rerne otvorena nakon pecenja ili kori§¢enja rerne da bi se unutradnjost rerne ohladila
do sobne temperature i sprecilo taloZzenja kamenca.

Ocistite rernu kada se u potpunosti ohladi.

Do eventualne neuskladenosti nijansi boja razli¢itih aparata ili sastavnih elemenata unutar jedne dizajn
linije moZe da dode iz razli¢itih uzroka, kao $to su npr. razli¢iti uglovi pod kojima gledamo aparate,
razli¢ite boje pozadine, materijali, kao i osvetljenje prostora.

Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen. Iskljucite uredaj iz elektri¢ne mreze i pozovite ovlascéeni servisni
centar.

Rerna se moze bezbedno koristiti sa ili bez vodica za posudu za pecenije.
Nemojte skladistiti predmete u rerni, to moze izazvati opasnost kada je rerna uklju¢ena.

Pre uklju€ivanja postupka automatskog ¢i§éenja, paZljivo procitajte i postujte sva uputstva navedena
u poglavlju ,CiS¢enje i odrzavanje” u kome je opisan pravilan i bezbedan nacin koriS¢enja ove funkcije.

Nemojte da postavljate bilo kakve predmete na dno unutrasnjosti rerne tokom postupka automatskog
¢iscéenja.

Opasnost od pozara! Tokom automatskog ¢€iSéenja, uredaj se zagreva na veoma visoke temperature,
$to e spaliti ostatke hrane u uredaju. Stoga, pre svake upotrebe uredaja, uklonite vec¢e naslage
prljavstine iz unutrasnjosti rerne i sa opreme. Tokom trajanja postupka ¢is¢enja moze dodi do
oslobadanja neprijatnih mirisa i dima, kao i nadrazujucih isparenja i gasova. Stoga se uverite da je
prostorija dobro provetrena za vreme postupka ¢i§éenja. Male Zivotinje i ku¢ni ljubimci mogu da budu
narocito osetljivi na prisustvo bilo kakvih isparenja iz rerne. Preporucuje se da ih udaljite iz prostorije
tokom trajanja postupka ¢iS¢enja i da dobro provetrite prostoriju kada se postupak ¢iS¢enja okonca.

Nemojte da otvarate rernu tokom ¢&iscenja.

Pobrinite se da strani objekti ne dospeju u otvore za zaklju¢avanje vodica vrata, zbog toga §to moze
dodi do blokiranja automatskog zaklju¢avanja vrata tokom postupka ¢iséenja rerne.

Nemojte da dodirujete metalne povrsine ili delove uredaja tokom trajanja automatskog postupka
Ciscenja!

U sluéaju prekida napajanja tokom trajanja postupka automatskog ¢i§éenja, rezim rada bice isklju¢en
nakon dva minuta i vrata rerne ¢e ostati zaklju¢ana. Vrata ¢e se otklju¢ati kada uredaj detektuje da je
temperatura u sredini unutrasnjosti rerne niza od 150 °C.

Nakon postupka automatskog ¢i§¢enja moze da dode do gubitka boje i sjaja unutrasnjosti rerne i
dodatne opreme rerne. Ovo nece ni na koji na€in uticati na njihovu funkcionalnost.

UPOZORENJE!
Nije dozvoljeno koriSéenje rerne kada su vrata otvorena i kada je prekida¢ vrate rerne
zatvoren.



Pre povezivanja uredaja na mrezno napajanje ostavite uredaj neko vreme na sobnoj temperaturi kako
bi sve komponente uredaja bile izlozene uticaju sobne temperature. Ukoliko se rerna skladisti na
temperaturama koje su blizu taéke smrzavanja ili nizim, to mozZe biti pogubno po pojedine komponente,
narocito po pumpu.

Nemojte da rukujete uredajem u sredinama u kojima je temperatura niza od 5 °C. Ukoliko se uredaj
ukljuci u takvim uslovima sredine, moze da dode do oSte¢enja pumpe.

Nemojte da koristite destilovanu vodu, pija¢u vodu sa velikim sadrzajem hlora ili sli¢ne te¢nosti.

Prilikom pecenja uz kori§éenje funkcije ubrizgavanja pare, uvek do kraja otvorite vrata rerne kada se
proces pecenja zavrsi. U suprotnom, isparenja iz unutra$njosti rerne mogu negativno da uti¢u na rad
kontrolne table.

Skinite lepljivu traku sa kontrolne jedinice nakon postavljanja uredaja u ormari¢. U suprotnom moze
dodi do kvara rezervoara.

/\\ UPOZORENJE!
Pre priklju¢enja aparata detaljno proudite uputstva za upotrebu. Otklanjanje kvarova,
odnosno reklamacija koje su nastale zbog nepravilnog priklju¢enja ili nepravilnog koriséenja
aparata, nisu predmet garancije.



3. Opis uredaja

/\\ UPOZORENJE!
Funkcije i oprema uredaja zavise od konkretnog modela uredaja.
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. Kontrolna tabla 10. Poklopac rezervoara
. Rezervoar za vodu 11. Rezervoar

. ZakljuGavanje vrata prekidacem 12. Pena filtera

. Osvetljenje

Sonda za merenje temperature

Vodice - nivoi polica

Oznaka

. Vrata rerne

. Rucka vrata

COENOGAON =

3.1 Oprema uredaja

Prekida¢ na vratima rerne
Prekida¢ iskljuuje zagrejavanje rerne i delovanje ventilatora kada se vrata rerne otvore tokom rada.

Vodice
Zicane vodilice — uvek ubacite Zi¢anu reSetku i pleh za pecenje u vodilicu.

Fiksirane teleskopske vodice- postavite opremu na vodicu. Na istoj vodici moZzete da postavite
reSetku sa posudom za skupljanje te¢nosti.

NAPOMENA: Vodice - nivoi reSetke se racunaju odozdo nagore.



Oprema i pribor rerne

Ziana reSetka — koristi se prilikom upotrebe rostilja, pedenja ili kao
potpora za posude, posudu za pecenje ili pekace prilikom pecenja
jela.

NAPOMENA: Prilikom ubacivanja zi¢ane reSetke u vodicu, uvek se
uverite da je njen uzdignuti deo pozadi i na gornjoj strani.

Na resSetki se nalazi bezbednosna reza. Stoga, blago podignite reSetku
sa prednje strane kada je izvlacite iz rerne.

Tacna za sakupljanje teénosti — koristi se za somune i manje kolace.
Moze se koristiti i kao posuda za sakupljanje te¢nosti.

NAPOMENA: Plitka posuda za pecenje moze da se deformise kada
se zagreje u rerni. Kada se ohladi, vraca se u prvobitno stanje.
Deformacija ne uti¢e na njenu funkcionalnost.

Resetka za przenje vruéim vazduhom - (posuda za pecenje sa
otvorima) upotrebljava se sa rezimima koji obuhvataju ubrizgavanje
pare i przenje vazduhom. Otvori pospesuju protok vazduha oko jela
i omogucavaju formiranje hrskavije kore.

Duboka posuda za pecenje — koristi se za peCenje povréa i vlaznih
| L] kola¢a. Moze se koristiti i kao posuda za skupljanje te¢nosti.

\_ J NAPOMENA: Nikada nemojte tokom pecenja da postavite duboku
visenamensku (ili univerzalnu) posudu u prvu vodicu.

Temperaturna sonda - (/ABAKESENSOR)

Perforirani pleh za pe¢enje (NERDAJUCI CELIK)

- (pleh za pecenje sa otvorima) namenijen je pecenju povréa, ribe i
mesa pomocu pare ili koriS¢enjem funkcije sous vide. Obezbeduje
ravnomernu cirkulaciju pare i optimalne rezultate pe€enja

NAPOMENA: Dodatna oprema se moze kupiti u ovla§éenom servisnom centru.
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3.2 Kontrolna tabla

1 — = < > + — 13
X
2 — = < > O — 14
Remote
3 — '6 © s > O+ o0 > oK Dlo — 15
] Gﬂ
4 5 6 7 8 9 10 11 12
Taster Upotreba
1. — Izbor osnovnih menija
N v . . . .
2. > Podesavanja Wi-Fi povezanosti (Remote)
3. 0 Uklju€ivanije i isklju¢ivanje osvetljenja rerne
4. < Levi taster za izbor
5. L) Izadite ili se vratite bez ¢uvanja
6. »00 | Ukljugivanje i iskljudivanje brzog prethodnog zagrevanja
7. @ Ukljucivanje i iskljucivanje rerne
8. {3*’ Kuvanje sa ubrizgavanjem pare
9. 0:00 |Resetovanje funkcija tajmera
10. OK Potvrda izbora, pode$avanja
11. > Levi taster za izbor
12. X Ponistite trenutno podesavanije, izbriSite funkciju
13. —|— Napredna podeSavanja
14. @ Izbor vremenskih funkcija
15. l>| (m] Pokretanje i zaustavljanje rada

NAPOMENA: Samo tasteri koji su omoguceni u trenutnom meniju su osvetljeni (u potpunosti ili
delimi¢no) na kontrolnoj tabli.
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Tasterska precica:

& .

Kratko dodirnite — taster Pritisnite taster — na 5 sekundi
da biste izabrali podesavanja za dodatna podesavanja ili brze promene

9 INFORMACIJA!
Sva podesavanja se kontroliSu tasterima.
Za bolje funkcionisanje tastera, pokusajte da ih dodirnete Sto je viSe moguce vrhom prsta.
Svaki dodir tastera bic¢e proprac¢en emitovanjem kratkog zvuénog signala (kada je ta funkcija

dostupna).

..........

Prvi korak Srednji korak Cekanje/Implementacija Opcioni korak

4. Pre prve upotrebe

1. |lzvadite pribor za rernu i svu ambalazu (karton, polistirensku penu, plastiku) iz rerne.

Obrisite pribor, unutrasnjost rerne i rezervoar viaznom krpom. Nemojte koristiti grube krpe ili
sredstva za CiS¢enje.

3. | Ukljugite rernu (pogledajte poglavlje 4.7 Ukljucivanje uredaja po prvi put).

Zagrevajte rernu sistemom gornjeg i donjeg grejaca oko sat vremena | na temperaturi od

4.
230 °C (pogledajte poglavlje Ruéni rezim pecenja).

NAPOMENA: Karakteristi¢an ,miris nove rerne” bi¢e otpusten, te stoga provetrite prostoriju tokom
trajanja ovog postupka.

4.1 Ukljucivanje uredaja po prvi put
Nakon prvog povezivanja uredaja na mrezu ili nakon duzeg nestanka struje, moracete da podesite
jezik, vreme i tvrdoc¢u vode.
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9 INFORMACIJA!
Ako ne zelite da podesite ovo, dodirnite OK . Podrazumevana podesavanja ¢e biti sacuvana.
Podesavanja mozete promeniti u bilo kom trenutku (pogledajte poglavlje 8. Odabir opstih
podesavanja).

OK
< > < >< > < >

English 12 : 30 —_ -
OK

OK

1. | Podesavanje jezika:
Na ekranu se prikazuje podrazumevani jezik (engleski). Pritiskom na < ili > mozete da
promenite jezik. Potvrdite pomoc¢u OK .

2. |Podesavanje taénog vremena:
Pritiskomna < ili > mozete da podesite doba dana. Podesite sate i minute odvojeno.
Potvrdite izbor sa OK .

3. |Podesavanje tvrdoce vode:
Pritiskomna < ili > mozZete da podesite tvrdodu vode. Potvrdite izbor sa OK .

Sva pocetna pode$avanja su podesena i uredaj je u rezimu pripravnosti.
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5. Koriscéenje rerne - izbor podesSavanja pecenja

Glavni meni za izbor

Ukljugite uredaj © iizaberite = . Pritiskomna < ili > mozete da birate iz razligitih menija:

Omogucéava vam da proizvoljno podesite parametre pecenja sa
Ruéni fabri¢ki podesenim vrednostima koje se mogu promeniti (pogledajte
poglavlje 5.1 Glavni meni - Uputsva).

Omogucava veliki izbor unapred podesenih programa u zavisnosti

guishEtkines od izabranog jela (pogledajte poglavlje 5.6 Automatski meni).

Ovaj rezim vam omogucava da izaberete sopstvene programe koje
Omiljeni ste prethodno sacuvali (pogledajte poglavlje 7.3 Omiljeni - sacuvajte
sopstvena podeSavanja).

Dodatno Izbor dodatnih programa (pogledajte poglavlje 5.7 Dodatno).

Ciséenje Programi &igéenja rerne.

Opsta podesavanija rerne (pogledajte poglavlje 8. Odabir opstih

Podesavanja :
podesavanja).

+ meni - dodatna podeSavanja

Funkcija pruza dodatne opcije podeSavanja. Sadrzaj menija varira u zavisnosti od kontrolnih opcija
dostupnih u tom trenutku.
Da biste izabrali dodatna podesavanja, dodirnite + .

PodesSavanje pec€enja u tri koraka sa razli¢itim parametrima (pogledajte

LGl poglavlje 5.3 Pecenje po koracima ( + meni)).

Vise informacija Detaljne informacije o programima i funkciji sistema rerne.

Koristi se za jela kojima dodajete preliv ili zelite da na kraju dodatno
zapecete gornju povrSinu. Funkcija se moze izabrati nakon 10 minuta
pecenja ili na kraju pecenja (pogledajte poglavlje 7.1 Gratiniranje ( +
meni)).

Gratiniranje

Cuvanije izabranih prilagodenih podesavanja (pogledajte poglavije 7.3

el Omiljeni - sacuvajte sopstvena podesavanja).
Aktiviranje/deaktiviranje blokade sigurnosne brave radi zastite rerne
Zakljuéavanje ekrana od sluéajne upotrebe (pogledajte poglavlje 8.7 Zakljucavanje ekrana

(+ meni)).
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5.1 Glavni meni - Uputsva

O]

= 220°
< > < >

) Dlo

1. | Ukljugite uredaj © .

2. |pritiskomna < ili > mozZete da izaberete sistem pecenja (pogledajte tabelu Izbor sistema
pecenja).
3. |Pritiskomna < ili > mozete da podesite temperaturu ili snagu.

4. |Koristite brzo zagrevanje da bi se rerna $to pre zagrejala na Zeljenu temperaturu. Pritiskom na

»§5§ simbol ée potpuno zasvetliti. Kada se dostigne podesena temperatura, oglasava se
zvuéni signal. Na ekranu ¢e se prikazati Umetnite jelo. Otvorite vrata i umetnite jelo. Program
automatski nastavlja pecenje sa izabranim podeS$avanjima.

5. |Pored toga, mozete da podesite:

- Tajmer (pogledajte poglavlje 5.2 Tajmer - funkcije tajmera)
- Pecenje po koracima (pogledajte poglavlje 5.3 Pecenje po koracima ( + meni))
- Ubrizgavanije pare tokom pecenja (pogledajte poglavlje 5.4 Kuvanje sa ubrizgavanjem pare)

6. |za pocetak kuvanja dodirnite =

Izbor sistema za kuvanje

Simbol

Upotreba

=
0+

Doniji + gornji grejac¢ + Para

Ovaj rezim je pogodan za uobi¢ajeno pecenje na reseci, za pripremanije suflea i pecenje
na niskim temperaturama (sporo pecenje).

Dodajte paru ako Zelite da se povrsina hrane bolje zapece i da bude hrskavija.

0+

Vruéi vazduh + Para

Vruéi vazduh omogucava bolje cirkulisanje vazduha oko jela. Na taj nacin bolje susi
povrSinu jela i stvara deblju koru. Ovaj rezim je pogodan za pecenje mesa, kolaca i
povréa, kao i za suSenje hrane na jednom ili viSe nivoa istovremeno.

Dodajte paru ako Zelite da se povrsina hrane bolje zapece i da bude hrskavija.

Vrucéi vazduh + donji greja¢
SavrSeno za pravljenje pice i kolaca sa ve¢im sadrzajem vode. Za pecenje na jednom
nivou kada Zelite da hrana bude pec€ena i hrskava $to je brze moguce.

Doniji + Gornji greja¢ + ventilator
Za ravnomerno pecenje jela na jednom nivou i pravljenje suflea.

Veliki rostilj

Za pecenije velikih koli¢ina pljosnate hrane, kao $to su tost hleb, kanapei, rostilj
kobasice, odresci, riba, raznjici, za gratiniranje i postizanje lepe hrskave kore. Grejaci
na gornjoj strani rerne ravnomerno zagrevaju celu povrsinu.

Niski nivo - pogodno za pecenije ribljih fileta, cele ribe, przenje sira.

Sredniji nivo - pogodno za pe€enje malih komada mesa, ribljih kotleta, povrca,
kanapea, raznji¢a.

Visoki nivo - pogodno za pec¢enje odrezaka, hamburgera, rostilj kobasica, tosta i
gratiniranje.
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Simbol

Upotreba

0+

Veliki rostilj + ventilator + Para
Za pecCenije zivine i grilovanje velikih komada mesa.
Dodajte paru ako zelite da se povrsina hrane bolje zapece i da bude hrskavija.

Vrucéi vazduh + gornji greja¢

Ovaj nacin pecenja daje hrani hrskavu koru, bez dodavanja masti. Predstavlja zdravu
verziju "brze hrane" sa nizim sadrzajem kalorija. Pogodno je za male komade mesa,
ribu, povrce i smrznuta gotova jela (pomfrit i pileci medaljoni).

ViSe sistema
Potvrdite izbor sa OK . Bice prikazani dodatni sistemi.

Veliki rostilj + donji greja¢
Za brze pecenje jela na jednom nivou i za hrskavu koru peciva.

Donji grejac + rostilj
Rezim je namenjen laganom i kontrolisanom sporom pecenju osetljive hrane (mekani
delovi mesa) i pecenju peciva sa hrskavom donjom korom.

R EEBH

Doniji grejac + rostilj + ventilator
Za optimalnu pripremu pekarskih proizvoda od kvasca i svih vrsta hleba i za
konzerviranje.

]
[|
(

e

Veliki rostilj + donji greja¢ + vruéi vazduh

Za jela gde je pozeljna ravnomerna hrskavost sa svih strana. Funkcija je pogodna i
kao prvi korak pe¢enja mesa u viSe koraka, jer omogucava brzo pecenje povrsine u
pocetnoj fazi i sporo pecenje u drugoj fazi. Meso ¢e biti so€no, a korica lepo zapecena.

2

Vruéi vazduh + rostilj
Vruc¢i vazduh omogucava bolje cirkulisanje vazduha oko jela. To ¢e viSe isusiti povrsinu.
U kombinaciji sa grejacem rostilja, takode ce rezultirati intenzivnijom bojom. Za brze
pecenje mesa i povréa.

eCo

S

Vruéi vazduh ECO "

Namenjeno za lagano, sporo i ravhomerno pecenje mesa, ribe i peciva na jednom
nivou. Uz ovaj rezim meso ¢e zadrzati visok sadrzaj sokova, te ¢e stoga biti so¢nije
i mekse, dok ¢e pecivo biti ujednaceno zapeceno/ispeceno. Koriséeni temperaturni
opseg je izmedu 140 °C i 220 °C. To je program koji najviSe Stedi energiju.

Automatski
Precica do automatskog menija (pogledajte poglavlje Automatski meni)

1) Ova se funkcija koristi za odredivanje klase energetske efikasnosti u skladu sa EN 60350-1.
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5.2 Tajmer - funkcije tajmera

Da biste izabrali funkcije tajmera, dodirnite O . Dodirivanjem tastera < ili > moZete da izaberete
vremensku funkciju koju Zelite da podesite.

Vremenska funkcija se moze podesiti pre i tokom kuvanja.

‘IO

-9- INFORMACIJA!
Sat mora biti podeSen na dnevno vreme.

‘IO

-()- INFORMACIJA!
Izabranu vremensku funkciju mozete da resetujete dodirom 0:00 .

Opis/vremenska funkcija |Upotreba

Trajanje U ovom rezimu mozete odrediti vreme rada rerne.

Minutni podsetnik radi nezavisno od rada rerne. Nakon isteka

Minutni podsetnik podesenog vremena, uredaj se ne ukljucuje ili iskljuCuje automatski.

Koristite ovaj rezim kada Zelite da hrana u rerni po¢ne da se kuva sa
vremenskim zakasnjenjem. Unesite trajanje i zeljeno vreme zavrSetka
kuvanja. Uredaj se automatski pokrece i zavrSava sa radom u Zeljeno
vreme.

ZavrsSetak pecenja u

Podesavanje vremena pecenja

= 220 00 : 30
O

OK
< > < > < >< >
Dlo
1. |pritiskomna < ili > mozZete da podesite Zeljeno vreme peéenia (sati i minuti). Potvrdite
izbor sa OK . Izabrano vreme rada rerne pojavice se na ekranu.
2. |za pocetak kuvanja dodirnite blo .
Podesavanje alarma
© > OK
< >< >
1. |Pritskomna < ili > mozete da podesite trajanje nezavisnog alarma (sati i minuti).

Potvrdite izbor sa OK .
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Maksimalno mogucée podesavanije je 24 sata.
NAPOMENA: ako je uredaj iskljuen, alarm ce i dalje biti aktivan.

Podesavanje zavrSetka pecenja u

= 220° o 02 : 00
< > < > < >< >

OK

18 : 00
® > 2x oK b|o
< >< >

1. | Prvo podesite vreme peéenja. Pomodu tastera < ili > mozete da podesite Zeljeno vreme
pecenja (sati i minuti). Potvrdite izbor sa OK . Izabrano vreme rada rerne pojavice se na
ekranu.

Primer: vreme pecenja je 2 sata

2. Isklju¢ite odlozeno kuvanje dodirom na ® a zatim dvostrukim klikom na > .
Dodirivanjem < ili > moZete da podesite vreme kada Zelite da jelo bude spremno. Potvrdite
izbor sa OK . Zeljeno vreme zavr$etka je prikazano na ekranu.

Primer: pec¢enje se zavrSava u 18:00 C]

3. |za pocetak kuvanja dodirnite blo .

Rerna se prebacuje u delimiéni rezim pripravnosti dok ¢eka na ukljucivanje. Izabrana
podesavanja se automatski uklju¢uju i iskljuuju u izabrano vreme.

Primer: pecenje pocinje u 16:00, pecenje se zavrSava u 18:00

Nakon isteka podeSenog vremena, rerna automatski prestaje da radi. Emituje se kratak zvucni
signal.

/\\ UPOZORENJE!
Ova funkcija nije pogodna za pripremu hrane koja zahteva brzo zagrevanje.
Lako kvarljive namirnice ne treba dugo drzati u rerni. Pre koriSéenja ovog rezima, proverite
da li je sat na uredaju tacno podesen.
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5.3 Pecenje po koracima ( + meni)
Ova funkcija vam omogucava da podesite pecenje u tri koraka (kombinuje tri uzastopna koraka pecéenja
u jednom procesu pecenja).

2O~ INFORMACIJA!

Funkcija se moze podesiti u glavhom meniju - ruéni rezim pecenja (pogledajte poglavlje 5.7 Glavni
meni - Uputsva).

® ) )

OK OK
<><D < 2

02:00 + —j

°C

230 00:15
< > < ><D

oK Dlo

1. |UKljugite uredaj © .
2. |Prvi korak

Pritiskom na < ili > mozete da izaberete sistem peéenja, temperaturu i trajanje peenja
kao prvi korak. Takode mozete da izaberete brzo zagrevanie.

3. |Izaberite dodatna pode$avanja. Dodirnite + . Na ekranu ée se prikazati Zelite da dodate

korak?. Potvrdite pomocéu OK .

4. |2. korak

Izaberite podeSavanja za drugi korak pecenja (pogledajte podeSavanje pod tackom 2) i dodirnite
OK .

NAPOMENA: Uradite isto za 3. korak.

5. | Takode mozete da promenite sva tri koraka pre po&etka peéenija. Pritiskom na < ili >
mozete da izaberete korak koji Zelite da promenite.

6. |za pocetak kuvanja dodirnite blo .
Rerna ¢e prvo poceti sa radom uz podesavanja koja su izabrana za prvi korak.

NAPOMENA: Pojedinaéni korak mozete da uklonite dodirom X .
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5.4 Kuvanje sa ubrizgavanjem pare

Ubrizgavanjem pare ostvaricete jos bolje rezultate pecenja i jos hrskaviju koru.

Na ovaj nacin se stvara prava koli¢ina pare, $to dovodi do boljih rezultata pe¢enja i hrskavije kore,
dok struktura ili jezgro ostaju mekani i vazdusasti. Dodavanje pare preporucujemo pri pe¢enju hleba,
svezih peciva, biskvita, kola¢a, kao i manjih komada Zivine i povréa.

) 00:15
< > < >

1. |Ukljugite uredaj © .

2. |pritiskomna < ili > izaberite sistem.

E Gorniji grejac + donji grejac

Vruéi vazduh

Kl \Veliki rostilj + ventilator
Na ekranu se prikazuje delimi¢no osvetljen simbol 3+ . Dodirnite taster da biste dodali paru
tokom pecenja.
Dodavanje pare je moguce samo sa gore navedena tri sistema.

3. |pritiskomna < ili > izaberite nivo intenziteta pare i vreme rada pare.

Niski nivo - pogodno za pecenje velikih komada mesa, dizanje testa, ribe.

Sredniji nivo - pogodno za pecenje svezih zemicki, biskvita, suflea i peCenje Zivine.

Visoki nivo - pogodno za pecenije hleba.

Za pecenje ribe, hleba, kola¢a i piletine, preporu¢ujemo dodavanije pare u poc¢etnoj fazi pecenja,
u prvih 10-15 minuta.

Podesite trajanje dodavanja pare (maks. 30 min)

Potvrdite izbor sa OK .

Simbol 3* potpuno zasvetli, $to znadi da je dodavanje pare uspesno aktivirano.

4. |Napunite rezervoar za vodu (pogledajte poglavlje Punjenje rezervoara za vodu u nastavku).

Za pocetak kuvanja dodirnite (=

-0O- INFORMACIJA!
Dodavanije pare se takode moze ukljugiti ili iskljuciti tokom procesa pecenja.
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5.5 Punjenje spremista za vodu

Rezervoar za vodu omogucéava nezavisno dovodenje vode u rernu.

Izvadite rezervoar za vodu iz kucista pritiskom na vrata.

2. | Otvorite poklopac. Ocistite spremiste vodom.
Montirajte rezervoar i sipajte svezu vodu.
3. |Gurnite rezervoar nazad u kuciste do krajnjeg polozaja.

NAPOMENA: Nakon pecenja, preostala voda u parnom sistemu se pumpa u rezervoar za vodu.
Poklopac i rezervoar za vodu se mogu ogistiti uobi¢ajenim te¢nim sredstvima za ¢isc¢enje koja ne

sadrze abrazivna sredstva.

U tabeli ispod prikazani su nivoi oznaceni na rezervoaru za vodu i priblizna potrosnja vode za jedan
ciklus za razli¢ite izbore sistema sa dodatkom pare. Ako se voda iz rezervoara za vodu isprazni,

dopunite je.
Nivo 30 min
- Nivo 1
< >
= Nivo 2
< >
N Nivo 2
< >

/\\ UPOZORENJE!

Ako se ne pridrzavate MAX indikatora i sipate previSe vode u spremiste, viSak vode moze
da se prolije na pod kroz razmak izmedu poklopca spremista i spremista.

Voda koja se sipa u rezervoar mora da bude sobne temperature od oko 20 °C (+/- 10 °C).
Nemojte da koristite destilovanu vodu, vodu sa ¢esme sa velikim sadrzajem hlora ili slicne
tecnosti. Koristite samo svezu vodu sa ¢esme, omeksanu vodu ili negaziranu mineralnu

vodu.
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5.6 Automatski meni

Program vam nudi veliki izbor unapred podesenih recepata koje su odobrili profesionalni kuvari i
nutricionisti.

< >

OK

Il
v

O]

< > 0.5%¢

OK oK Dlo
< > < >
1. Ukljugite uredaj i izaberite =. Dodirivanjem < ili > izaberite meni Automatski. Potvrdite
pomocu OK da biste usli u podmeni.
2. Dodirivanjem < ili > izaberite vrstu hrane, a zatim izabrano jelo. Potvrdite pomoéu OK .
Recepti imaju unapred odreden sistem, temperaturu i vreme pecenja.
NAPOMENA: Za neka jela mozete da promenite tezinu i stepen pec€enja.
3. |Za pogetak kuvanja dodirnite P[0 .
4. |Neka jela takode ukljuéuju funkciju brzog zagrevanja. Kada se dostigne podesena temperatura,

oglasice se zvucni signal. Na ekranu ce se prikazati Umetnite jelo. Otvorite vrata i umetnite
jelo. Program automatski nastavlja pecenje sa izabranim pode$avanjima.

NAPOMENA: Dodirivanjem =+ mozZete da vidite detaljan opis trenutnog izbora.

5.7 Dodatno

°C
40 0:45
O) = > 4x OK
< >< >
Dlo
1. Ukljucite uredaj i izaberite =. Dodirivanjem < ili > izaberite Dodatno. Potvrdite pomoc¢u
OK da biste usli u podmeni.

2. |Dodirivanjem < ili > izaberite funkciju (pogledajte tabelu ispod). Potvrdite pomodu OK .
Prikazuju se unapred podeSene vrednosti. Neke funkcije vam omogucéavaju da podesite
temperaturu i vreme pecenja.

3.

Za potetak pegenja dodirnite P[0 .
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Program

Upotreba

Przenje vazduhom

PrZenje hrane vruéim vazduhom, bez dodavanja masti. Brza i zdravija
verzija "brze hrane". Ovaj naCin pe€enja daje hrani hrskavu koru, bez
dodavanja masti. Predstavlja zdravu verziju "brze hrane" sa nizim
sadrzajem kalorija.

Dizanje testa

Testo e rasti brze i ravnomernije bez isusivanja povrsine. Dok se
testo dize, ne otvarajte vrata.

Uz pomoc¢ vazduha smanjujemo koli€inu vlage u hrani i na taj nacin

Dehidracija . L

produzavamo rok trajanja.

Koristi se za sporo odmrzavanje zamrznute hrane (kolaca, peciva,
Gl hleba i voca).

Na pola odmrzavanja okrenite hranu i razdvojite komade ako su
zalepljeni jedan za drugi.

Podgrevanje parom

Ovaj rezim vam omogucava da lagano podgrejete gotova jela vruéim
vazduhom i parom. Para spre€ava isuSivanje hrane tako $to ¢uva
socnost, ukus i teksturu hrane.

Odrzavanje toplote

Koristi se za odrzavanje ve¢ pripremljenih jela toplim. Ne otvarajte
vrata tokom rada.

Zagrevanje tanjira

Koristi se za zagrevanije tanijira ili $olja kako bi hrana ostala topla duze
vreme. MoZete da podesite temperaturni opseg.

Konzerviranje

Proces kojim produzavamo rok trajanje hrane. Koristite tegle sa
gumenim zaptivnim prstenom i poklopcem. Nemojte koristiti tegle sa
navojnim ili metalnim poklopcima ili metalne limenke. U duboku
posudu sipajte 1 litar vruce vode (priblizno 70 °C) i u nju stavite 6
identi¢nih tegli. Postavite pleh za pecenje u rernu na drugu vodicu.

Sterilizacija flasa

Pogodno za sterilizaciju svih vrsta flaSa. Sterilizacija je proces koji
unistava sve vrste mikroorganizama.

Sabbath

Funkcija Sabbath omogucava da hrana u rerni ostane topla bez
uklju€ivanja i isklju€ivanja rerne.

Podesite trajanje rada (izmedu 24 i 72 sata) i temperaturu. Pritiskom
na Dlo , odbrojavanje pocinje.

Svi zvuéni signali i radnje su iskljueni osim tastera © .
NAPOMENA: U sluc¢aju prekida napajanja, rezim Sabbath ¢e biti
deaktiviran i rerna Ce se vratiti u prvobitno stanje.
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6. Upucivanje pecenja

rrrrrr < E Bottom + Upper Heater >

14:23 19 ey

fffff 220° 123

Taster Upotreba
1. < Levi taster za izbor
2. 220° Izbor temperature
3. »00 | Ukljucivanje i iskljuGivanje brzog prethodnog zagrevanja
4 E Izabrani sistem pecenja
5. (D Uklju€ivanije i isklju¢ivanje rerne
6 m.,, Kuvanje sa ubrizgavanjem pare
7 0:00 |Resetovanje vremenske funkcije
8. OK Potvrda izbora, pode$avanja
9 1:23 | Proteklo vreme pe&enja
10. 14:23 1Y Vreme zavrSetka
11. > Levi taster za izbor
NAPOMENA: Samo tasteri koji su omoguceni u trenutnom meniju su osvetljeni (u potpunosti ili
delimi¢no) na kontrolnoj tabli.

Tokom pecenja mozete da promenite sistem, temperaturu i funkcije tajmera.

7. ZavrSetak kuvanja i iskljucivanje rerne

Nakon zavr$etka pecenja, na ekranu se prikazuje Peéenje je zavr§eno.
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Postupak moZete da zaustavite i dodirom Pecéenje je zavrSeno.

Pritiskomna < ili > mozZete da izaberete novo podesavanje. Potvrdite pomoéu OK .
Sadrzaj menija varira u zavisnosti od kontrolnih opcija dostupnih u tom trenutku.

Izaberite End da biste zavrsili pe€enje. Glavni meni se pojavljuje na

Pecenje je zavrSeno
ekranu.

Odabirom ove opcije, produzavate pecenje istim sistemskim i
temperaturnim podesavanjima.

NAPOMENA: Ako ste podesili trajanje pe¢enja, vreme se racuna
napred od trenutka zaustavljanja.

Dodaj dodatno vreme

Izaberite da biste jo$ vise zapekli povrsinski sloj jela (pogledajte

e poglavlje 7.1 Gratiniranje ( + meni)).

Izaberite da biste dodatno zapekli donju stranu jela (pogledajte

A ETE Gl (e poglavlje 7.2 Hrskava donja korica).

Ovaj rezim vam omogucava da saCuvate izabrana podeSavanja u
Dodaj u omiljeno? omiljene i da ih kasnije ponovo koristite (7.3 Omiljeni - sacuvajte
sopstvena podesavanja).

9 INFORMACIJA!
Nakon $to se zavrSi rad uredaja, sva pode$avanja tajmera se takode zaustavljaju i brisu, izuzev
podsetnika. Bice prikazano tacno vreme (sat) i ventilator za hladenje ¢e nastaviti sa radom jos
neko vreme.

Nakon kori§¢enja rerne odredena kolic¢ina vode moze da se zadrzi u kanalu za kondenzat (ispod
vrata rerne). ObriSite kanal za kondenzat sunderom ili krpom.

7.1 Gratiniranje ( + meni)

Ova funkcija se koristi u poslednjoj fazi kuvanja, kada dodajemo zacin/preliv jelu ili ako Zelimo hrskavu
koru. Kada se koristi funkcija gratiniranja, na jelu se formira hrskava zlatno Zuta kora, koja ga Stiti od
susenja, a istovremeno daje lepSi izgled i bolji ukus.

OK
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Dodirnite =+ i pritisnite < ili > izaberite Gratiniranje. Funkcija je dostupna nakon 10
minuta rada.

Na ekranu se prikazuje unapred podeseni sistem (veliki rostilj) i temperatura od 300 °C. Podesite
vreme rada (maks. 10 min) i potvrdite izbor dodirom blo .

Funkcija se takode moze iskljuciti tokom rada. Iskljucite pe¢enje dodirom blo .

/\\ UPOZORENJE!

Kontrolisite pecenje. Kada koristite funkciju gratiniranja, rerna dostize visoke temperature.
Funkcija gratiniranja radi najviSe 10 minuta, a zatim se rerna automatski iskljuc¢uje.

7.2 Hrskava donja korica

LR
LY

Y O] 250°
N, 00:10
blo D 4x OK

OK

Ova funkcija je dostupna samo na kraju pecenja i moze se aktivirati 10 minuta.

1.

U meniju za zatvaranje pritisnite < ili > da biste izabrali Hrskava donja korica. Potvrdite
izbor dodirom na P[0 .

Iskljugite peenje dodirom P[o .
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7.3 Omiljeni - sacuvajte sopstvena podeSavanja
Dodaj u omiljeno je funkcija koja vam omogucava da sacuvate omiljena i najce$cée kori§éena
podesavanja i ponovo ih koristite u buduénosti. MoZe se sacuvati do 12 recepata.

Sy 4 5 oK V'

. < >
OK
1. | Guvanje recepata u podesavanjima.
Dodirnite + i pritisnite < ili > da biste izabrali Dodaj u omiljeno?. Potvrdite pomodu
oK .
2. |CGuvanje podesavanja nakon zavrsetka peéenja.
U meniju za zatvaranije pritisnite < ili > da biste izabrali Dodaj u omiljeno?. Potvrdite

tasterom OK .

Takode mozete da promenite naziv saéuvanog podesavanja. Pritiskomna < ili > izaberite slovo

i potvrdite ga pomoéu OK . Ako je potrebno, izbrisite znak pomodu X . Potvrdite pomodu +
da sacuvate svoj omiljeni recept.

3.

Prikazivanje ve¢ sacuvanih recepata.

Dodirnite — . Pritisnite < ili > da biste izabrali Moji rezimi. Potvrdite tasterom OK da
biste usli u podmeni. Prikazuju se sa¢uvani recepti.

NAPOMENA: Mozete da promenite i unapred podeSene vrednosti za veé saCuvane recepte i
sacuvate ih pod novim imenom nakon pecenja.

Brisanje ve¢ sacuvanih recepata

Ukljucite uredaj i izaberite =. Dodirivanjem < ili > izaberite Moji rezimi. Potvrdite
tasterom OK za prikaz ve¢ sacuvanih recepata. |Izaberite recept i izbriSite ga dodirom na

X.
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8. Odabir opstih podesavanja

/\\ UPOZORENJE!

Nakon nestanka elektri¢ne energije ili iskljuéivanja uredaja, dodatna podesavanja funkcija
¢e ostati sacuvana nekoliko minuta. Nakon toga, sva podeSavanja, izuzev jacine zvuka
zvuénog signala i zatamnjenje displeja bice postavljeni na fabricka podrazumevana

podesavanja.

©

OK

> 5x

Dodirnite = . Pritiskomna < ili > izaberite Podesavanja. Potvrdite pomoéu OK da biste
usli u podmeni.
Pojedinaéna podesavanja mozete da izmenite pomoéu < ili > .

1. Sat
12 : 30 Podesite sate i minute.
< >< > Mozete da izaberete prikaz 12h ili 24h dodirom na ® .
2. Jacdina zvuka
MozZete da birate izmedu Cetiri nivoa jacine zvuka (bez zvuka, niski, srednji,
® visoki).
< >
3. Zvuk tastera
Omogucite ili onemogucite zvuk tastera.
|_ON ]
< >
4. Noc¢ni rezim
20:30 07:00 Ova funkcija automatski smanjuje osvetlienost ekrana izmedu 19:00i 7:00
i iskljuCuje prikaz sata, kao i zvu¢ne signale. Da biste aktivirali no¢ni rezim,
< >< > navedite vreme pocCetka i vreme zavrSetka rada. Iskljucite noéni rezim
pritiskom na ® .
5. Ekran
rEn Ova funkcija vam omogucava da ukljucite ili iskljuCite prikaz sata.
Podrazumevano je deaktivirana (OFF). Ako je funkcija uklju¢ena (ON),
< > potrosnja elektricne energije moze da se poveca.
6. Automatsko brzo zagrevanje
Funkcija aktivira automatsko zagrevanje za sisteme za pec€enje koji to
KD omogucavaju.
< > Ukljugite (ON) ili iskljugite (OFF).
7. Ostali sistemi
e Funkcija aktivira prikaz svih sistema za pe¢enje na ekranu.
Ukljucite (ON) ili iskljucite (OFF).
< >
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

8. Resetovanje - fabricka podesavanja
Reset? Ovom funkcijom se vrSi resetovanje uredaja na fabricka podesSavanja. Na
ekranu ¢e se prikazati Resetovanje, $to se potvrduje dugim pritiskom
OK
oK .
9. ) Jezik
English Na ekranu se prikazuje podrazumevani jezik (engleski). Ako vam jezik na
< N kojem su tekstovi prikazani na ekranu ne odgovara, izaberite drugi.
10. Tvrdoéa vode
Mozete birati izmedu pet nivoa tvrdo¢e vode. Podrazumevano podesavanje
(E NN je nivo 3.
Ciséenje zavisi od uSestalosti pe¢enja ubrizgavanjem pare i od tvrdoce
vode koja se koristi.
Tvrdocéa vode mora biti podeSena pre prve upotrebe. Ako je voda meksa
ili tvrda od podrazumevanog podesavanja, mozete da promenite podeseni
nivo tvrdoce.
Da biste izasli iz menija opstih podesavanja, dodirmite — ili D

8.1 Zakljucavanje ekrana (+ meni)

[RRY

PSR SN oK

1. |Dodirnite + i pritisnite < ili > za Ekran je zakljuéan. Potvrdite izbor dodirom na OK .
Ekran je sada zakljucan.

Da biste otkljugali ekran, dodirnite + i potvrdite izbor sa OK .

e Ako je bezbednosna blokada za decu aktivirana bez uklju¢ene funkcije tajmera (prikazuje se samo
sat), onda rerna nece raditi.

e Ako se bezbednosna blokada aktivira nakon podesavanja funkcije tajmera, rerna ¢e raditi normalno;
medutim, nece biti mogucée promeniti podesavanja.

e Kada su tasteri zaklju¢ani, rezimi rada ili dodatne funkcije se ne mogu promeniti. MoZete samo
da iskljucite kuvanje.

e Tasteri ostaju zaklju¢ani ¢ak i nakon isklju¢ivanja rerne. Da biste izabrali novi rezim, morate
deaktivirati zaklju¢ane tastere.

9. ConnectLife

Povezivanje uredaja sa aplikacijom ConnectLife

ConnectLife je pametna kucna platforma koja povezuije ljude, uredaje i usluge. Aplikacija ConnectLife
uklju¢uje napredne digitalne usluge i bezbrizna reSenja koja omogucavaju korisnicima da nadgledaju
i kontroliSu uredaje, primaju obavestenja sa pametnog telefona i azuriraju softver (podrzane funkcije
mogu se razlikovati u zavisnosti od vaseg uredaja i regiona/zemlje u kojoj se nalazite).
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Da biste povezali pametni uredaj, potrebna vam je kuéna Wi-Fi mreza (podrzane su samo 2,4 GHz
mreze) i pametni telefon sa aplikacijom ConnectLife.

@ ConnectLife Da biste preuzeli ConnectLife aplikaciju,

skenirajte QR kod ili potraZite ConnectLife u
[y g |
(=] N [m]
Y

omiljenoj prodavnici aplikacija.

1. Instalirajte aplikaciju ConnectLife i kreirajte nalog.
U aplikaciji ConnectLife, idite na meni ,,Dodaj uredaj” i izaberite odgovarajuéu vrstu uredaja. Zatim
skenirajte QR kod (moZete ga nacdi na natpisnoj plo¢ici uredaja; mozete i ruéno da unesete AUID/MV
broj).

3. Aplikacija vas zatim vodi kroz ceo postupak povezivanja uredaja sa pametnim telefonom.

4. Nakon uspesnog povezivanja, uredajem mozete daljinski upravljati putem mobilne aplikacije.

10. Upravljanje Wi-Fi mrezom

2O~ INFORMACIJA!
Ako ovo podeSavanije nije dostupno, onda vasa rerna nema Wi-Fi modul i ne podrzava povezivanje
sa internetom.

Kada je Wi-Fi modul omogucen i veze su uspe$no podeSene i sinhronizovane, onda se rerna moze
kontrolisati i njome se moze upravljati preko mobilnog uredaja i ConnectLife aplikacije.

Wi-Fi veza radi u istom frekvencijskom opsegu kao i neki drugi uredaji (npr. mikrotalasne rerne i igracke
na daljinsko upravljanje). Shodno tome, moguc je privremeni ili trajni prekid veze. U takvim slu¢ajevima
ne moze se garantovati dostupnost ponudenih funkcija.

Obezbedivanje kvaliteta ponudenih funkcija u velikoj meri zavisi od jacine signala. Ako je ruter daleko
od uredaja, moze doci do problema sa pouzdanos$céu veze.

10.1 Koriséenje Wi-Fi mreze

Ukljugite uredaj O , zatim pritisnite —— da biste aktivirali pode$avanja Wi-Fi funkcije.

Da biste uneli razli¢ita podeSavanja Wi-Fi modula, pritisnite =< .

—~

Ako ste dodirnuli =" nehotice, podesavanje se moze ponistiti uzastopnim dugim dodirom (18 sekundi)

—
0

Ukljuéivanje Wi-Fi modula:

1 Nakon dugog pritiska (do 3 sekunde) = , na ekranu ¢e se prikazati Wi-Fi
’ c je ukljuéen da oznaci da je modul uklju¢en. Simbol Wi-Fi je ukljuéen ¢e

poceti da treperi.
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

< >3s<6s

Povezivanje uredaja:

Nakon dugog pritiska (izmedu 3i 6 sekundi) = , na ekranu Ce se prikazati

2. c P Podesavanje veze.
O ™  NAPOMENA: za dalja podesavanija pratite uputstva u aplikaciji ConnectLife
app..
Povezivanje dodatnih korisnika:
Nakon dugog pritiska (izmedu 6 i 9 sekundi) = , na ekranu ce se prikazati
= >6s<9s  |Uparivanje.
3. P U Koristite ovo pode$avanje za povezivanje dodatnih korisnika sa uredajem
01— |pomocu ConnectLife app..
NAPOMENA: za dalja podesavanja pratite uputstva u aplikaciji ConnectLife
app..
Uklanjanje svih povezanih korisnika:
T 95125 INakon dugog pritiska (izmedu 9 i 12 sekundi) = , na ekranu ce se
4. p §] prikazati Ponistite sva uparivanja.
OO | Koristite ovo pode$avanje da biste uklonili sve povezane korisnike iz
ConnectLife app..
= 15518 s Isklju¢ivanje Wi-Fi modula:
5 y OFF Iskljugite Wi-Fi vezu dugim dodirom (izmedu 15 i 18 sekundi) = . Na

ekranu Ce se prikazati Wi-Fi je iskljucen.

10.2 Upravljanje daljinskim upravljacem rerne

/\\ UPOZORENJE!
Funkcija daljinskog nadzora preko mobilnog uredaja se ne treba koristiti za zamenu
direktnog licnog nadzora procesa kuvanja u rerni. Uvek redovno proveravaijte, licno, sta
se zapravo desava u rerni.

Pritisnite

—

ConnectLife app.,

9 INFORMACIJA!
1z bezbednosnih razloga, neke funkcije nisu dostupne preko daljinskog pristupa.

= . Na ekranu se prikazuje Remote da ukaze na moguénost daljinskog upravljanja putem

Ako je rerna u rezimu mirovanja i otvorite vrata rerne, daljinsko upravljanje treba biti ponovo

ukljuceno.

Ako se vrata rerne otvore tokom pecenja, opcija daljinskog upravljanja na rerni bice

onemogucéena.

Svaka aktivnost korisnika na kontrolnoj tabli ¢e automatski onemoguditi opciju daljinskog
upravljanja na rerni.

Otkazivanije ili zavrSetak programa ili procesa pecenja je jedina opcija koja ostaje dostupna
bez obzira da li je daljinsko upravljanje omoguceno ili ne.
Daljinsko upravljanje je onemogucéeno kada se koristi mikrotalasni sistem (nije primenljivo na
kombinovane mikrotalasne sisteme).
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/\\ UPOZORENJE!
Uvek se uverite da se rerna pravilno koristi i u skladu sa uputstvima, posebno kada koristite
daljinski upravlja¢. Ne pokrecite rernu preko daljinskog pristupa osim ako niste sigurni Sta
je tacno u njoj.

Status Wi-Fi mreze Wi-Fi simbol na ekranu
Wi-Fi je onemogucéen. Wi-Fi ikona je slabo osvetljena.

Wi-Fi je omogucen i povezan je sa serverom. | Wi-Fi simbol je stalno potpuno osvetljen.

Wi-Fi je omoguden i: Wi-Fi ikona je potpuno osvetljena i treperi.

e uspostavlja se veza sa serverom,

* nalazi se u stanju postavljanja ili
uspostavljanja veza,

® ne postoji veza sa serverom.

Daljinski upravlja¢ rerne nije omogucen. Simbol REMOTE (DALJINSKI UPRAVLJAC) nije
osvetlien na ekranu.
Daljinski upravlja¢ rerne je omogucen. Znak DALJINSKI UPRAVLJAC je potpuno

osvetljen na ekranu.
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11. Opsti saveti za pecenje

Oprema:

Koristite opremu izradenu od nereflektivnih materijala otpornih na visoke temperature (isporuc¢ene
plehove za pecenje, tepsije, pekace, obloZzeno posude i posude od vatrostalnog stakla). Materijali
svetlih boja (nerdajuci Celik ili aluminijum) odbijaju toplotu, te je stoga termika obrada hrane u
njima manje efikasna.

Uvek postavljajte plehove za pecenje i tepsije na kraj vodica. Kada koristite reSetku prilikom
pecenja, postavite posude ili tepsije na sredini reSetke.

Nemojte da postavljate plehove za pecenje na dno unutrasnjosti rerne.

Tokom rada uredaja nemojte da postavljate viSenamensku tepsiju u 1. vodicu.

Nemojte da pokrivate dno unutrasnjosti rerne ili reSetku aluminijumskom folijom.

Uvek postavljajte posude za pecenje na resetku.

Kada kuvate na viSe nivoa istovremeno, postavite duboki viSenamenski pleh na doniji nivo.
Ukoliko koristite papir za pe€enje, pobrinite se da je otporan na visoke temperature. Uvek ga
pravilno isecite. Papir za pecenje spre¢ava da se hrana zalepi za pleh i omogucéava jednostavnije
uklanjanje hrane iz pleha.

Kada pecete hranu direktno na reSetki, postavite viSenamensku tepsiju na jedan nivo ispod reSetke
kako bi se u nju sakupljala te¢nost.

Priprema hrane:

Preporucujemo da se pridrzavate uputstava naznacenih u tabeli sa uputstvima o pripremanju
hrane kako biste ostvarili najoptimalnije rezultate kuvanja. Izaberite nizu nazna¢enu temperaturu
i najkrace vreme kuvanja. Kada istekne zadato vreme, proverite stanje jela i ukoliko je to neophodno,
izmenite podeSavanja.

Prilikom kuvanja jela iz starijih kuvara, koristite doniji i gornji sistem grejaca (kao kod konvencionalnih
rerni) i postavite za 10 °C nizu temperaturu od temperature koja je preporu¢ena u receptu.
Prilikom pripreme vec¢ih komada mesa ili peciva sa vec¢im sadrzajem vlage, doci ¢e do stvaranja
velike koli¢ine pare u unutrasnjosti rerne $to moze da dovede do formiranja kondenzata na vratima
rerne. Ovo je uobiajena pojava koja nece uticati na rad uredaja. Nakon procesa kuvanja, obriSite
vrata i staklo vrata tako da budu potpuno suvi.

Efikasno koriSéenje energije

Rernu prethodno zagrejavajte samo ukoliko je tako navedeno u receptu ili u tabelama iz ovog
prirunika za upotrebu. Ako koristite brzo zagrevanje, ne stavljajte hranu u rernu dok se rerna
potpuno ne zagreje, osim ako nije drugacije preporuc¢eno. Zagrevanje prazne rerne trosi dosta
energije, stoga, ukoliko je to moguce, preporuc¢ujemo kuvanje nekoliko jela zaredom ili kuvanje
nekoliko jela istovremeno.

Uklonite iz rerne opremu koju necete da koristite tokom pecenja

Osim ukoliko to nije zaista neophodno, nemojte da otvarate vrata rerne tokom pecenja.

Kod programa koji traju duze, mozete da iskljucite rernu oko 10 minuta pre isteka vremena kuvanja
kako biste iskoristili akumuliranu toplotu.
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11.1 Tabela sa uputstvima o pripremanju hrane
NAPOMENA: Jela za ¢iju pripremu je neophodno da rerna pre kuvanja bude u potpunosti zagrejana
su oznacena jednom zvezdicom u tabeli. * Jela za koja je dovoljno 5 minuta zagrevanja ozna¢ena
su sa dve zvezdice. ** . U tom slu€aju nemojte koristiti rezim brzog predgrevanja.

Jelo I:l ﬂ°c ©®min
PECIVO | PEKARSKI PROIZVODI
Pecivo/kolaci u kalupima
Kola¢ iz ume$anog testa 3 E 170 30-45
O+
Punjena pita 2 — 180 60-70
Mramorni kola¢ 2 E 170-180 50-60
Kolaéi od dizanog testa, kuglof 2 E 170-180 45-55
Otvorena pita, tart 3 Ad 170-180 35-45
Braunis 2 170-180 30-35
Pecivo u tepsijama i plehovima za pecenje
Strudla 2 180-190 60-70
Strudla, smrznuta 2 200-210 34-45
Rolat od patiSpanja 3 170-180* 13-18
Buhtle 2 g 180-190 30-40
Biskviti, kolacici
Kapkejk 3 — 160 * 25-35
Kapkejk, 2 nivoa 2,4 1565-165 * 30-40
Sitno pecivo od dizanog testa 2 E 180 * 17-22
:il\t/r:; pecivo od dizanog testa, 2 2.4 160 * 18-25
Lisnato testo 3 o 200-220 30-45
Lisnato testo, 2 nivoa 2,4 170 * 25-30
Kolacici/biskviti
Spric-keks 3 — 150 * 30-40
Spric-keks, 2 nivoa 2,4 150 * 30-40
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo ] fec ©min
épric-keks, 3 nivoa 1,8,5 145~ 40-50
Kolagici/biskviti 3 o 160-180 40-50
Biskviti, 2 nivoa 2,4 150-160 * 20-25
Puslice 3 E 80-100 * 120-150
Puslice, 2 nivoa 2,4 80-100 * 120-150
Makarons 3 130-140 ~ 15-20
Makarons, 2 nivoa 2,4 130-140 * 15-20
Hleb
Dizanje i odmaranje testa 2 40-45 30-45
Hleb na plehu 2 z 190-200 40-55
Hieb na plehu, 2 nivoa 2,4 190-200 * 40-55
Hleb u kalupu 3 i 190-200 30-45
Hleb u kalupu, 2 nivoa 2,4 200-210 30-45
Tortilja (fokaga) 2 E 270 15-25
Sveze kifle (bavarske kifle/zemicke) 3 E 180-200 20-30
S\i]ei\i/(e):iﬂe (bavarske kifle/zemicke), 2.4 200-210 * 15-20
Prepecen hleb 5 i Visoko 4-6
Otvoreni sendviCi 5 i Sre‘vdnje 5-9
peceno
Pica i slicna jela
Pica 1 320 * 4-10
Pica, 2 nivoa 2,4 210-220 * 25-30
Pica, smrznuta 2 200-220 10-20
Pica, smrznuta, 2 nivoa 2,4 200-220 10-25
Pite, ki 2 190-200 50-60
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo |:| fcc ®min
Burek 2 180-190 40-50
MESO
Govedina i teletina
Govede pe&enje (leda, but), 1,5 kg 2 Ad 160-170 130-160
Kuvana govedina, 1,5 kg 2 — 200-210 90-120
Rozbratna, srednje pecena, 1 kg 2 — 170-190 * 40-60
Govede pecenje, sporo kuvanje 2 E 120-140 250-300
Odresci od govedine, peceni, .
Goblin 4 o 4 " Visoko 25-30
Burgeri, debljina 3 cm 4 T Visoko 25-35
Telece pecenie, 1,5 kg 2 — 160-170 120-150
Svinjetina
Svinjsko pegenje, but, 1,5 kg 3 o~ 200-220 100-200
E;/IH]SKO pecenje, prednji but, 1,5 3 vé' 180-190 90-120
Svinjska leda, 400 gr 2 — 80-100 * 80-100
Svinjsko pecenje, sporo kuvanje 2 E 100-120 * 200-230
Svinjska rebarca, sporo kuvanje 2 — 120-140* | 210-240
L . . Srednje
Svinjski kotleti, debljina 3 cm 4 i pedeno 20-25
Zivina
Zivina, (1,2-2) kg 2 ey 200-220 60-80
Punjena Zivina, 1,5 kg 2 170-180 70-90
Zivina, grudi 2 170-180 45-60
\\:31—
pileci bataci 3 i 210-220 25-40
pileca krilca 4 210220 | 25-40
Zivina, grudi, sporo kuvanje 3 — 100-120 * 60-90
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo ‘ |:| fec Sl
Jela od mesa
Veknica od mesa, 1 kg 2 170-180 60-70
Rostiljske kobasice, bratvurst 4 i Visoko 8-15
RIBA | PLODOVI MORA
Cela riba, 350 g 4 & 230-240 12-20
O+
Fileti, debljina 1 cm 4 i nisko 8-12
Riblji odrezak, debljina 2 cm 4 i ﬁ;i‘i?ﬁ 10-15
Skoljke 4 ey 230 * 5-10
Skampi 4 T nisko 3-10
POVRCE
Peceni krompir, kriSke 3 180-200 30-40
O+
Peceni krompir, se€en napola 3 200-210 * 40-50
Punjeni krompir (u ljusci) 3 z 190-200 30-40
Pomfrit, domagi 4 210-220 * 20-30
MesSano povrce, kriske 3 190-200 30-40
Punjeno povrée 3 ey 190-200 30-40
STANDARDNI ZAMRZNUTI PROIZVODI
Pomfrit 3 210-220 20-25
Pomfrit, 2 nivoa 2,4 190-210 30-40
Pile¢i medaljoni 4 210-220 * 12-17
Riblji $tapici 2 210-220 15-20
Lazanja, 400 gr 2 200-210 30-40
Seckano povrée 2 190-200 20-30
Kroasani 3 170-180 18-23
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

Jelo ‘ ] ‘ fec ©min
PECENI PUDINZI, SUFLEI | ZAPECENA JELA

Musaka od krompira 2 180-190 35-45
Lazanja 2 & 180-190 35-45
Slatki pec¢eni puding 2 z 160-180 40-60
Slatki sufle 2 z 160-180 * 35-45
Zapecena jela 3 E 170-190 30-45
Punjene tortilje, encilada 2 180-200 20-35
Pohovani sir 4 i Nisko™* 10-12
OSTALO

Konzervisanje 2 180 30
Sterilizacija 3 125 30
grgﬁ:iedﬁ:rz; mariju (posude sa 5 150-170 * /
Podgrevanje 3 E 60-95 /
Zagrevanje posuda za serviranje 2 z 75 15
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11.2 Kuvanje pomocéu sonde (ABAKESENSOR)

Sonda omogucava precizno pracenje unutradnje temperature jela tokom pripreme.

/\\ UPOZORENJE!
Sonda ne sme da bude postavljena u neposrednoj blizini grejnih elemenata.

~7
o )X )y JJH) >

S 210° 52%
oK Dlo
< > /K > >

1. |Umetnite metalni kraj sonde u najdeblji deo jela.

NAPOMENA: Da biste zapoceli pe¢enje sa temperaturnom sondom, morate prvo prekinuti
trenutni proces pecenja, a zatim prikljuciti temperaturnu sondu na uti¢nicu. Kada umetnete
sondu u utiénicu, prethodno izabrane ili unapred podesene funkcije na rerni se brisu.

2. | Odvrnite poklopac uti¢nice u gornjem desnom prednjem uglu rerne (pogledajte sliku) i umetnite
utika€ sonde u utiCnicu.

Pritiskom na < ili > izaberite automatsko ili ruéno podesavanie.

3. |- U ruénom rezimu, simbol A\ ée se pojaviti pored sistema na ekranu, zajedno sa unapred
podesenom temperaturom pecéenja (u temperaturnom opsegu do 210 °C), koja se moze
promeniti. Takode odredite temperaturu jezgra hrane (u temperaturnom opsegu od 30 do 99
°C). Upotreba ru¢nog rezima prikazana je na slici iznad.

- U automatskom rezimu, dodirnite < ili > da biste izabrali jelo. Recepti imaju unapred
odreden sistem, temperaturu i vreme pec¢enja. MoZete da promenite stepen zapecenosti
NAPOMENA: Nije moguc¢e podeSavanje vremena trajanja procesa kuvanja prilikom koris¢enja
sonde.

4. |potvrdite podesavanje dodirom blo .

Tokom procesa kuvanja na ekranu se naizmeni¢no prikazuju postavljena i trenutna unutradnja
temperatura jela. Ako zelite, mozete da promenite temperaturu kuvanja ili postavljenu unutrasnju
temperaturu jela tokom trajanja procesa kuvanja.

5. |Kada se dostigne podeSena temperatura jezgra, rerna ¢e prestati da radi. Na ekranu ¢e se
prikazati Cooking complete. Emitovace se zvuéni signal koji mozete iskljuciti pritiskom na
bilo koji taster. Nakon jednog minuta, zvuéni signal ée se automatski iskljugiti.

9 INFORMACIJA!
Upotreba temperaturne sonde omogucava automatski rezim izbora pecenja.
Ispravna upotreba sonde u skladu sa tipom hrane:

e Zivina: zabodite sondu u najdeblji deo grudi;
e Crveno meso: zabodite sondu u krti deo koji nije prosaran masnoc¢om;
e Manja paréad mesa sa kostima: zabodite sondu u deo duz kosti;

39



e Riba: zabodite sondu iza glave ribe u pravcu ki¢me.

/\\ UPOZORENJE!
Nakon upotrebe, pazljivo uklonite sondu iz jela i slota, ocistite je i zategnite poklopac slota.

Preporucéeni nivoi zavrSnice za razli¢ite tipove mesa

Srednje Srednie Srednje Pe&eno
Namirnica [1/8°cy krvavo cnl peéeno o
r°cl [°C] [°c [°C]

GOVEDPE MESO

Govedina, pe¢enje E 48-52 53-58 59-65 68-73
/170/2

Govedina, rozbratna E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2

Govede 49-53 54-57 58-62 63-66

pecenje/odrezak od / 160/3

buta

Burgeri i 54-57 60-63 66-68 71-74

/ Visoko / 4

TELECE MESO

Teletina, rozbratna E 49-53 54-57 58-62 63-66
/140/2

Teletina, but E 49-53 54-57 58-62 63-66
/160/2

SVINJSKO MESO

Pecenje, vrat E / / 65-70 75-85
/170/3

Svinjetina, leda E / / 60-69 /
/140/2

Veknica od mesa / / / 80-85
/170/2

JAGNJECE MESO

Jagnjetina E 1170/3 60-65 66-71 72-76 77-80

OVCETINA

Ovcetina E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

JARETINA

Kozje meso E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

ZIVINA

Zivina, cela ';L' / / / 82-90
/210/2

Zivina, grudi / / / 62-65
/170/2

RIBA | PLODOVI MORA
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i / Srednje / 4

Pastrmka A 62-65
Kl / 210/ 4
Tuna 55-60
i / Srednje / 4
Losos 52-55
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12. Ciscéenje i odrzavanje
/\\ UPOZORENJE!
Pre ruénog c¢iséenja uredaja, iskopcajte ga sa napajanja i sac¢ekajte da se uredaj ohladi.

Ciséenje i odrzavanje aparata ne smeju obavljati deca bez odgovarajuc¢eg nadzora!

e Unutrasnjost rerne, tepsije i plehovi za pecenje oblozeni su namenskim premazom kako bi njihove
povrSine bile glatke, otporne i jednostavne za &iSéenje.

* Redovno Cistite uredaj pomoc¢u mlake vode i sredstva za ru€no pranje sudova kako biste uklonili
vece necistoce i kamenac. Koristite ¢istu meku krpu ili sunder.

¢ Nikada nemojte da koristite nagrizna sredstva ili oStre predmete za ¢iS¢enje uredaja (grubi sunderi,
nagrizni deterdzenti, sredstva za uklanjanje mrlja i rde i strugace za €iScenje staklokeramicke
ploce).

e Ostaci hrane (masti, Seceri i belanevine) mogu da se zapale prilikom kori§¢enja uredaja. Stoga,
pre svake upotrebe uredaja, uklonite vece naslage prljavstine iz unutrasnjosti rerne i sa opreme.

e Oprema rerne moze da se pere u masini za pranje sudova. Vodice na izvlacenje nisu pogodne za
ovu vrstu ¢iSéenja.

Spoljasnjost uredaja Koristite vruéu sapunicu i meku krpu za uklanjanje necistoc¢a, a nakon
toga obirisite tretirane povrsine tako da budu potpuno suve.

Unutrasnjost uredaja U slucaju tvrdokorne ili veoma jako zapecene prljavstine koristite
uobic¢ajena sredstva za ¢iS¢enje rerne. Kada koristite takva sredstva,
temeljno obriSite uredaj vlaznom krpom kako biste uklonili ostatke
sredstva.

Pribor i vodice Ogistite vruéom sapunicom i mekom krpom. Preporu¢ujemo da za
uklanjanje upornih mrlja i necistoca potopite pribor i koristite cetku.

Ukoliko niste zadovoljni rezultatima ¢is¢enja, ponovite proces ¢iSéenja.

/\\ UPOZORENJE!
Prilikom &iS¢enja prednjeg panela rerne ne koristite korozivna, abrazivna ili agresivna sredstva
za CiScenje. Takva sredstva mogu da ostete povrsinu, izazovu ogrebotine ili trajno promene njen
izgled.

12.1 Automatsko Ci

/\\ UPOZORENJE!
Pre ruénog c¢iséenja uredaja, iskopcajte ga sa napajanja i sac¢ekajte da se uredaj ohladi.

Séenje rerne - piroliza

Ciséenje i odrzavanje aparata ne smeju obavljati deca bez odgovarajuc¢eg nadzora!

Ova funkcija dejstvom visoke temperature omogucava jednostavnije €iScenje unutrasnjosti uredaja i
pojedine isporuc¢ene opreme (viSenamenske tepsije, plitkog pleha za peéenje, reSetke i vodica). Tokom
trajanja procesa ciSc¢enja ostaci masnoca i druge necistocée bic¢e spaljeni i pretvoreni u pepeo.

Dostupna su tri nivoa (intenziteta ¢iS¢enja) pirolitickog ¢iSéenja sa razli¢itim trajanjem procesa:

Nivo Namena postupka €iS¢enja | Trajanje programa
nisko Blaze zaprljana unutrasnjost oh
rerne
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Nivo Namena postupka ¢iSéenja |Trajanje programa

Srednje zaprljana unutrasnjost
rerne

Srednje peceno 2 ¢asa 15 minuta

Za tvrdokorne i uporne (stare)

. 2 ¢asa 30 minuta
mrlje

Visoko

NAPOMENA: Za necistoce veceg intenziteta neophodno je izabrati visi nivo ¢iséenja.

Priprema za piroliticko ¢iSéenje

Na osnovu prosecne stope kori§¢enja rerne, preporucujemo piroliticko ¢is¢enje jednom mesecno.

Izvadite reSetku Airfry i sondu za temperaturu iz rerne.

Uklonite sve vidljive neCistoce i ostatke hrane iz rerne.

Proces pirolize pokrenite tek kada se uredaj u potpunosti ohladi.

Isporuceni dodatni pribor moze da se Cisti: duboka univerzalna tepsija, plitki pleh za pecenje i

vodice.

e Postavite pribor u Zleb na drugom ili treéem nivou vodica. Nikada nemojte da ih postavite na prvi
nivo vodica.

¢ Nakon pirolitickog CiS¢enja, sacekajte da se oprema ohladi i ocistite je vrelom sapunicom i
navlazenom krpom.

e Prilikom &is¢enja vodica, izvucite ih i uklonite nakon zavr$etka postupka.

(- INFORMACIJA!
Za bolje rezultate ¢iS¢enja preporucujemo da zasebno obavljate ¢iSéenje rerne i CiS¢enje dodatnog
pribora/opreme. Prilikom kori$¢enja pirolitickog €iS¢enja za CiScenje opreme, unutradnjost rerne
mozda nece biti u potpunosti ociSéena na kraju ciklusa €iS¢enja.

Ukoliko niste zadovoljni rezultatima &is¢enja, preporu¢ujemo da ponovite postupak.

Kao rezultat automatskog pirolitickog ¢i§¢enja, unutrasnjost rerne i dodatna oprema mogu da
promene boju i izgube sjaj. Vodice mogu da postanu glasnije. To ne uti¢e na funkcionalnost rerne
ili dodatne opreme.

> 4X OK Medium 2:30
< >

©

blo OK

Ukljucite rernu.
Pritiskomna < ili > izaberite Ci§éenje. Potvrdite izbor sa OK .

Na ekranu se prikazuju tri nivoa ¢iSéenja i trajanje.
Pritiskomna < ili > izaberite nivo &iéenja (pogledaite tabelu iznad).

3. |Dodimite P|o . Potvrdite izbor sa OK .
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4. Nakon odredenog vremena vrata rerne ¢e se automatski zakljucati zarad vase bezbednosti.
Po zavr$etku programa pirolize, na ekranu ¢e se prikazati infoPyroLock i emitovace se
5 kratak zvuéni signal. Kada se rerna ohladi, vrata ¢e se automatski otkljucati. Kada se

unutrasnjost rerne u potpunosti ohladi, obriSite je pomoc¢u meke krpe i vrele sapunice kako
biste uklonili ostatke proizvoda procesa pirolize (na primer pepeo).

A

UPOZORENJE!

Tokom trajanja postupka pirolize moze doéi do oslobadanja neprijatnih mirisa i dima, kao
i nadrazujucih isparenja i gasova. Stoga, dobro provetravajte prostoriju i nemojte predugo
da se u njoj zadrzavate. Tokom trajanja postupka udaljite od rerne decu i kuéne ljubimce.

Tokom procesa pirolize moze doc€i do paljenja ostataka hrane i masti. Stoga, pre pokretanja
postupka ¢iSéenja, uklonite sve necistoce iz unutrasnjosti rerne.

Spoljasnjost uredaja ¢e se zagrejati do veoma visoke temperature tokom postupka
pirolitickog ¢iSéenja. Nemojte da dodirujte vrata rerne i nikada nemojte da na rucki vrata
kacite zapaljive predmete, kao $to su kuhinjske krpe i peskiri.

Nemojte da pokusavate da otvorite vrata dok su zaklju¢ana (tokom pirolitickog ¢i§¢
nakon postupka ¢iS¢enja kada se uredaj hladi)! MozZe do¢i do prekidanja postupka ¢is:
i opasnosti od zadobijanja opekotina!

enja i
cenja

Male Zivotinje i kuéni ljubimci mogu da budu naroéito osetljivi na prisustvo bilo kakvih
isparenja. NasSa je preporuka da ih udaljite iz prostorije tokom trajanja postupka pirolitickog
¢iSéenja i da dobro provetrite prostoriju kada se postupak ¢iSéenja okonca.

12.2 Ciséenje rezervoara za vodu i pene filtera

UPOZORENJE!
Ocistite penu filtera svaki put kada Cistite rezervoar za vodu i uklonite kamenac.

AN

Izvadite rezervoar za vodu iz kudista pritiskom na vrata.

Otvorite poklopac. Ocistite spremiste vodom.

Poklopac i spremiste za vodu se mogu ocistiti uobi¢ajenim te¢nim sredstvima za ¢iséenje
koja ne sadrze abrazivna sredstva.
UPOZORENJE: Spremiste za vodu nije pogodano za pranje u masini za sudove.

Ocistite dovodnu cev sa penom filtera pod teku¢om vodom. Isperite penu tako da na njoj
nema vidljive prljavstine.
Nakon ¢&iS¢enja, gurnite rezervoar nazad u kuciste do krajnjeg polozaja.
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12.3 Ciscéenje parnog sistema

Cigéenije zavisi od udestalosti peenja ubrizgavanjem pare i od tvrdode vode koja se koristi.
Postupak moZete sprovesti sami, u suprotnom ¢ée vas ekran upozoriti.

Redovno uklanjanje kamenca je neophodno, u suprotnom uredaj moze da prestane da radi; pored
toga, to produzava radni vek uredaja i poboljSava rezultate kuvanja.

2O~ INFORMACIJA!
Ukoliko ne Zelite da o€istite parni sistem u trenutku kada vas na to podseti rerna, moZete da

iskljugite ovaj postupak dodirom 42 . Ci§éenje se moze otkazati do tri puta, a zatim rerna
isklju¢uje funkciju pare dok se postupak ne sprovede.

Sredstvo za uklanjanje kamenca
Pripremite ga me$anjem isporuc¢enog sredstva za uklanjanje kamenca sa 1 L tople vode

(oko 50 °C).
MesSanjem rastvorite sredstvo za uklanjanje kamenca u vodi. Naspite pripremljeno sredstvo
za uklanjanje kamenca u spremiste za vodu.

H,O
(R

1x Descaler

Hzoﬁ Sveza voda

1. | Ukljugite uredaj i izaberite — . Dodirivanjem < ili > izaberite Ci$éenje. Potvrdite pomocu
OK da biste usli u podmeni.
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2. Dodirivanjem < ili > izaberite Uklanjanje kamenca. Potvrdite tasterom OK .

3. |Napunite rezervoar sa 1 L sredstva za uklanjanje kamenca.
Potvrdite pomocu OK .
Postupak uklanjanja kamenca je u toku.

4. |Kada se proces zavrsi, na ekranu se ponovo prikazuje da je proces uklanjanja kamenca zavrsen.
Sipajte svezu vodu za ispiranje u rezervoar. Potvrdite pomoéu OK .

5. |Nakon zavrSetka procesa ispiranja, na ekranu se prikazuje da je proces ispiranja zavrsen.

Sada mozete da o istite rezervoar za vodu i rernu.

UPOZORENJE!

Koristite samo isporu¢eno sredstvo za uklanjanje kamenca kako biste osigurali optimalnu
efikasnost i dug radni vek uredaja. Jedna kesica je dovoljna za jedan proces ¢iSéenja.
Mozete ga kupiti preko servisnog odeljenja ili u online prodavnici maintainlife.com. Upotreba
drugih proizvoda ne garantuje potpuno ¢iSéenje, Sto moze negativno uticati na funkciju
pare i skratiti radni vek uredaja.

12.4 Uklanjanje vodica od zice i fiksiranih teleskopskih
vodica
9 INFORMACIJA!

Prilikom uklanjanja vodica budite pazljivi kako ne biste ostetili premaz.

Vodilice uhvatite na donjoj strani i povucite ih prema unutrasnjosti rerne.

Na gornjoj strani ih izvucite iz otvora.
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12.5 Uklanjanje i zamena vrata rerne i staklenog panela

\
& \

N

1. |Vrata rerne najpre potpuno otvorite.

2. |Vratarerne su postavljena na $arke sa namenskim potporama koje imaju i sigurnosne poluge.
Okrenite sigurnosne poluge prema vratima pod uglom od 90°. PaZljivo zatvorite vrata do
ugla od 45° (u odnosu na polozaj u kojem su vrata u potpunosti zatvorena). Nakon toga,
podignite vrata i izvucite ih.

Staklo na vratima rerne moze da se ocisti iznutra, ali ga je prvo potrebno ukloniti iz vrata
uredaja. Prvo, pratite postupak opisan u koraku 2, ali nemojte da uklonite vrata.

3. | Uklonite grani¢nik. Drzite ga rukama sa leve i desne strane vrata. Uklonite ga postepenim
povlagenjem prema sebi.

4. | Drzite stakleni panel vrata za gornju ivicu i uklonite ga. U¢inite isto i za drugi i treéi stakleni
panel (u zavisnosti od konkretnog modela uredaja).

5. |Postavljanje staklenih panela obavite u obrnutom redosledu u odnosu na redosled uklanjanja.

- INFORMACIJA!
Namestanje vrata odvija se obrnutim redosledom. Ukoliko se vrata ne otvaraju ili zatvaraju pravilno,
proverite dali su urezi $arnira pravilno namesteni u lezista Sarnira.

/\\ UPOZORENJE!
Sarke vrata rerne se zatvaraju veoma snazno. Stoga, uvek okrenite obe sigurnosne poluge
do potpore prilikom postavljanja ili uklanjanja vrata uredaja.

Meko otvaranje i zatvaranje vrata
(ovisno o modelu)

Vrata rerne su opremljena sistemom koji prigu$uje silu zatvaranja vrata kada vrata dodu u polozaj od
75 °. Time se omogucava jednostavno, tiho i nezno otvaranje i zatvaranje vrata. Dovoljan je lagan
pritisak (do ugla od 15° u odnosu na polozaj u kome su vrata u potpunosti zatvorena) na vrata za
njihovo automatsko i nezno zatvaranje.
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UPOZORENJE!
Ukoliko je primenjena sila za zatvaranje vrata prevelika, uéinak sistema bi¢ée umanjen ili
ée rad sistem biti premoscéen zarad bezbednosti.

12.6 Zamena sijalice

Sijalica je potro$ni materijal i na nju se garancija ne primenjuje. Pre zamene sijalice uklonite sav pribor
iz rerne.

Halogena sijalica: G9, 230 V, side bulb - 25W and ceiling bulb - 40W.

/\\ UPOZORENJE!
Sijalicu menjajte samo kada je uredaj iskop¢an sa napajanja.
Pazite da ne ostetite emajl. Koristite primerenu zastitu da se ne opecete.

e */*kkkil**/k**/* -
O Hl /@ )
‘ \ @
' s
" Otpustite i uklonite poklopac (u smeru suprotnom od kretanja kazaljki na satu). Uklonite

halogenu sijalicu.

2. Pomodu ravnog plasti¢nog alata uklonite poklopac. Uklonite halogenu sijalicu.
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13. Resavanje problema

Tokom trajanja garancije iskljucivo servisni centar ovlaséen od strane proizvoda¢a moze da
obavlja bilo kakve popravke.

* Pre obavljanja bilo kakvih popravki pobrinite se da uredaj nije povezan na mrezno napajanje
(uklonite osigurac ili iskopCajte utikac iz zidne uti€nice).

e Bilo koji vid neovlaséenih popravki uredaja moze da dovede do elektricnog udara i kratkog spoja;
stoga, nemojte obavljati popravke. Takve poslove mora da obavlja stru¢no lice ili serviser.

e U slucaju manjih problema u radu uredaja, procitajte ovaj priru¢nik kako biste se uverili da li ste
u stanju da samostalno otklonite dati problem.

e Ukoliko uredaj usled nepravilnog kori$c¢enja ili rukovanja ne funkcionise ispravno ili ne funkcionise
uopste, izlazak servisera na teren nece biti besplatan, ¢ak i tokom trajanja garantnog roka.

e Sacuvajte uputstva za buducéu upotrebu i prosledite ih narednim vlasnicima ili korisnicima uredaja.

e Sledi par saveta o ispravljanju nekih uobi¢ajenih problema.

13.1 Tabela smetnji i greSaka u radu

Problem Uzrok

Kuéni osiguraé ¢esce izbacuje. Pozovite servisnu sluzbu.

Zamena sijalice u rerni opisana je u poglavlju ,Zamena

Osvetljenje rerne ne radi. P
sijalice”.

Iskopc&ajte uredaj sa mreznog napajanja na nekoliko
minuta (otpustite osigurac ili iskljuCite glavni prekidac),
a zatim ga ponovo ukopg€ajte i ukljucite uredaj.

Na ekranu ¢e se prikazati greSka Err X. |Ovo je greSka u radu elektronskog modula. Iskopcajte
U sluéaju dvocifrenog koda greske, na |uredaj sa mreznog napajanja na nekoliko minuta.

Kontrolna tabla ne reaguje na komande
i ekran je zamrznut.

ekranu ¢e se prikazati Err XX. Ukoliko se greska i dalje prikazuje, pozovite servisera.

Na ekranu se prikazuje "Pecenje sa Ogistite utiCnicu.

sondom za meso", ali sonda za Pokus$ajte da povezete i iskljucite temperaturnu sondu

temperaturu nije povezana. nekoliko puta zaredom.

Para izlazi kroz vrata rerne. Proverite da li je zaptivka vrata pravilno postavljena u
Zleb vrata. Pravilno je instalirajte u slu¢aju da nije.

Nedovoljno pe¢eno na donjoj strani. Uverite se da je izabran odgovarajuci program pecenja.

Nakupljanje pare na ekranu prilikom Potpuno otvorite vrata rerne, nemojte ih drzati

otvaranja vrata. zatvorenim.

Velika koli¢ina pare prilikom pecenja. Odredena hrana sadrzi mnogo vode, pa je velika

koli¢ina pare normalna.

Sonda za meso se pojavljuje na ekranu, |Uzrok greSke mogu biti kapi ili prljavstina u utiénici
iako nije u upotrebi. sonde za meso. Preporucujemo da nekoliko puta
umetnete i uklonite sondu za meso da biste ogistili
utiénicu.

Ukoliko su problemi i dalje prisutni uprkos obavljanju goreopisanih radnji, obratite se ovla§¢enom
serviseru. Popravka ili reklamacioni zahtev koji nastanu usled nepravilnog povezivanja ili koris¢enja
uredaja nece biti pokriveni garancijom. U tom slu¢aju, korisnik ¢e morati da plati troSkove popravke.
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13.2 Oznaka - podaci o uredaju

Plocica sa osnovnim informacijama o uredaju postavljena je na obodu rerne. Detaljnije informacije o
tipu uredaja i modelu navedene su u garantnom listu.

‘ XXXXXX — D XXXXXX  XXXXXX  XXXXX XXXXXX I3
] N mEmE
123 4 5 6 7 8
1. Serijski broj 5. ID sifra
2. Model 6. QR kod
3. Vrsta 7. Tehni¢ki podaci
4. Trgovacka marka 8. Oznake/simboli uskladenosti

14. Informacije o uskladenosti

Tip radio-opreme: | Ugradeni WiFi/BLE modul
Wi-Fi indikator

Opseg radne frekvencije: 2412 ~ 2472 MHz

Maks. izlazna snaga: 19.99 dBm EIRP

Maks. pojacanje antene: 3.26 dBi

Bluetooth indikator

Opseg frekvencija: 2402 ~ 2480 MHz
I1zlazna snaga noseceg signala: 10,00 dBm

Tip emisije: F1D

9 INFORMACIJA!
Projekat koristi graficku biblioteku LVGL kao svoj grafiCki korisnicki interfejs.
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15. Zastita zivotne sredine

Za ambalazu proizvoda koristimo materijale prijazne do okoline, koji
E mogu bez opasnosti za Zivotnu sredinu ponovno da se prerade

(recikliraju), deponuju, ili uniste. U tu su svrhu ambalazni materijali
odgovarajuce i oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje da se tim
proizvodom ne sme rukovati kao sa ostalim otpadom iz domacinstva.
Umesto toga treba biti uruéen prikladnim zbirnim mestima za recikliranje
elektronickih i elektri¢nih aparata.

Ispravnim nac¢inom uklanjanja ovog proizvoda pomoci éete u spreGavanju
eventualnih negativnih posledica i uticaja na zivotnu sredinu i zdravlje
ljudi, koje bi mogle da se pojave u slucaju neispravnog uklanjanja
proizvoda. Za detaljnije informacije o uklanjanju i preradi aparata obratite
se nadleznoj gradskoj sluzbi za sakupljanje otpada, komunalnoj sluzbi,
ili radnji u kojoj ste aparat nabavili.

Pridrzavamo pravo do eventualnih promena i gre$aka u uputstvima za upotrebu.
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16. Test pecenja
EN60350-1: Koristite samo opremu koju je isporucio proizvodac.
Uvek ubacite pleh za pec€enje sve do krajnjeg polozaja na vodici zice. Stavite pecivo ili kolace koji se
peku u kalupima kao $to je prikazano na slici.

* Zagrejte uredaj na zeljenu temperaturu. Nemojte koristiti rezim brzog predgrevanja.

** Zagrejte uredaj 10 minuta. Nemojte koristiti rezim brzog predgrevanja.
*** Okrenite nakon 2/3 vremena kuvanja.

PECENJE
kalup o .
Jelo Oprema S C min
P pozicionianie B © [
keksici’kolagici — . .
jedna polica Plitak pleh za pecenje 3 150 25-40 E
keksici/kolacici — . . o
jedna polica Plitak pleh za pecenje 3 135 35-50
kolagici — dve . - .
/s Plitak pleh za pecenje 2,4 140 25-45
kolagic¢i - tri . o
balloalvon Plitak pleh za pecenje 1,4,5 135 45-60
kola&i - jedna polica | Plitak pleh za peGenje 3 |160-170* | 20-30 |
kola&i - jedna polica | Plitak pleh za pecenje 3 [155-160* | 20-30
kolaci — dve . P *x _
o Plitak pleh za pecenje 1,5 [140-150 30-45
kolagi — tri . .
police/nivoa Plitak pleh za pecenje 1,8,5 140-150 30-50
Kolag iz umesano okrugli metalni pleh,
9 |pregnika 3 170 3045 |
testa vix %
26 cm/zi€ana reSetka
. « okrugli metalni pleh,
KolaG iz umesanog | exnika 2 160 45-55
testa “
26 cm/ziCana reSetka
S 2 x okrugli metalni
biskvittorta—dve | 11" rednika O 2,4 170 * 45-55
police/nivoa vix « O
26cm/zicana resSetka
2 x okrugli metalni
Pita od jabuka pleh, precnika OO 2 160 | 70-120 |
20cm/zi¢ana reSetka
2 x okrugli metalni
Pita od jabuka pleh, precnika ol 2 160 70-120
20cm/zi¢ana reSetka
PECENJE
Prepecen hleb zi€ana reSetka 5 Visoko 4-7 i
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

PECENJE
plieskavica zi€¢ana reSetka + plitki
(pljeskavica od lim za pec¢enje kao 5 Visoko 25-40 i
mlevenog mesa) posuda za kapanje
PECENJE POMOCU PARE
Jelo Oprema B°C ®min ]
okrugli metalni
kolag pleh, precnika 2 170 30-40 +
26 cm/zi¢ana .
N (Nisko)
reSetka
peciva Plitak pleh za 3 180-200 20-30 E +
pecenje "+ (visoko)
Plitak pleh z 220 1015 .,
Hieb ak plen za 3 (Srednje)
pecenje
190 30-45
T Plitak pleh za "
sveza pica pedenje 1 300 4-10
. Plitak pleh za
Pica, smrznuta |~ OEP ] 2+4 | 200-220 10-20
Pica, smrznuta | T taK pleh za 2 200-220 15-20 —
pecenje
hleb - Ziana reetka E
mesavina za + Kalu 2 190-200 35-45 +
hleb P (Nisko)
hieb od Ziana reetka 220 10-15 E "
semenki 3 B+ (visoko)
+ kalup
suncokreta
190 30-40 —
. . 170 10-15 E +
kolac¢i od Plitak pleh za Nisk
. o 3 (Nisko)
lisnatog testa pecenje
170 10-20 —
ziCanareSetka +
pilié plitki pleh za 2 200 70-90
pecenje
krilca przena | Zi¢ana reSetka +
vrugim plitki pleh za 4 210-220 20-35**
vazduhom pecenje
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Nastavak tabele sa prethodne stranice

PECENJE POMOCU PARE

krem karamela | ... «

(sous vide) ziGana reSetka 95 40-50

Brokoli, svez; Perforirana

jedan pleh za posuda za 100 15-25 E

pecenje pecenje

Brokoli, svez; Perforirana

300 posuda za 100 13-17 B
pecenje

Grasak, Perforirana

smrznuti; 2,5 posuda za 100 30-45 E

kg pedenje
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
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