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1. A SIGURNOSNE INFORMACIJE

Prije ugradnje i uporabe ure-
daja, pazljivo procitajte prilo-
zene upute. Proizvodac nije
odgovoran za ozljede ili oste-
¢enje koji su rezultat ne-
ispravne ugradnje ili uporabe.
Upute uvijek drzite na sigur-
nom i pristupacnom mjestu
za buducu uporabu.

1.1 Sigurnost djece i
ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe smanjenih
tjelesnih, osjetilnih ili men-
talnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu isku-
stvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgo-
vorne za njihovu sigurnost i
rade po uputama koje se
odnose na sigurno koriste-
nje uredaja te razumiju uk-
lju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe
s vrlo teSkim i sloZzenim in-
validitetom moraju se drzati

podalje od uredaja, osim
ako su pod stalnim nadzo-
rom.

Djeca bi trebala biti pod
nadzorom kako bi se osigu-
ralo da se ne igraju s ure-
dajem i mobilnim uredajem
s aplikacijom.

Ambalazu drzite podalje od
djece i zbrinite je na ispra-
van nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-
grijavaju se tijekom upora-
be. Drzite djecu i kuc¢ne lju-
bimce podalje tijekom
uporabe i hladenja.

Ako postoiji, aktivirajte ure-
daj za zastitu djece.

Djeca ne smiju Cistiti ni odr-
zavati uredaj bez nadzora.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je
isklju€ivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen
za uporabu u kuéanstvu i
ostalim smjestajnim jedini-

HRVATSKI 3



cama u zatvorenom prosto-
ru.

* Ovaj uredaj moze se kori-
stiti u uredima, hotelskim
sobama, sobama pansiona/
prenocista, seoskim kuca-
ma za goste i drugim sli¢-
nim smjestajnim objektima
u kojima takva uporaba ne
prelazi prosjecnu razinu
uporabe u domacinstvu.

* Ne upotrebljavajte uredaj
prije postavljanja u ugrad-
beni ormaric.

* IskljuCite ureda;j iz izvora
napajanja prije obavljanja
bilo kakvog odrzavanja.

* Ako je kabel napajanja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni ser-
visni centar ili kvalificirane
osobe kako bi se izbjegao
strujni udar.

« UPOZORENUJE: Prije za-
mjene Zarulje pobrinite se
da je uredaj iskljucen kako
biste izbjegli elektriCni udar.

« UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/\ UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.
Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.
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grijavaju se tijekom upora-
be. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutras-
njosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu kako biste uklonili
ili umetnuli pribor ili posude.
Da biste uklonili nosace po-
lica, najprije povucite pred-
nji dio nosaca police, a za-
tim straznji kraj dalje od
bocnih stijenki. Nosace po-
lica vratite na mjesto obrnu-
tim redoslijedom.

Za Ciséenje uredaja ne kori-
stite uredaj za parno Cisce-
nje.

Ne koristite agresivna abra-
zivna sredstva za CiScenje
ili ostre metalne strugace
za CiS¢enje staklenih vrata
jer mogu ostetiti povrsinu, a
to moze dovesti do loma
stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja iz-
vadite sav pribor iz pec¢nice
I uklonite sve naslage/proli-
vene naslage iz unutrasnjo-
sti uredaja.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Budite oprezni pri pomicanju uredaja jer je
tezak. Upotrebljavajte zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje zadovoljava uvjete
postavljanja.



» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montiranja uredaja, provjerite stoji li
ravno i otvaraju li se vrata bez ikakvih
ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektriénim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

» Provjerite jesu li parametri na nazivnoj
plocici kompatibilni s nazivnim
vrijednostima opskrbne elektricne mreze.

* Uredaj mora biti uzemljen. Uvijek
upotrebljavajte ispravno postavljenu
izoliranu uti¢nicu.

* Nemojte upotrebljavati adaptere s viSe
utikaca i produzne kabele.

* |zbjegavajte oStecenje mreznog utikaca i
kabela. Ako je potrebna zamjena, mora je
izvrsiti na$ ovlasteni servisni centar.

» Pripazite na to da mrezni kabeli ne
dodiruju i da nisu blizu vrata uredaja ili
prostora ispod njega, posebice dok radi ili
ako su vrata vruca.

» Zastita od udara za dijelove koji su pod
naponom ili su izolirani mora biti sigurno
pricvr§éena i ne smije se moci ukloniti bez
alata.

+ Prikljucite mrezni utika¢ u uti¢nicu tek na
kraju postavljanja. Osigurajte pristup
mreznom utikacu nakon postavljanja.

» Ako je uticnica labava, ne prikljucujte
utikag.

* Ne iskljuCujte uredaj povlacenjem za
mrezni kabel. Uvijek povucite za mrezni
utikag.

» Upotrebljavajte samo ispravne izolacijske
uredaje: zastitnike za vodove, osigurace
(osiguraci s vijcima uklonjeni iz drzaca),
prekidaci gubitka uzemljenja i sklopnici.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreZe na svim polovima, s
razmakom kontakta od najmanje 3 mm.

» Potpuno zatvorite vrata uredaja prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu.

» Ovaj ureda;j se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj ploci. MoZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimalno 1.380 3x0.75
maksimalno 2.300 3x1
maksimalno 3.680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Uporaba

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina, elektric-
nog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije uredaja.

« Pazite na to da ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja tijekom rada, jer se mogu
osloboditi vruéi zrak i zapaljive smjese
sastojaka koji sadrze alkohol.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Iskre i otvoreni plamen moraju biti podalje
od uredaja kada su vrata otvorena.

» Koristite samo odobreno staklo i staklenke
za konzerviranje.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode blizu
uredaja.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/N UPOZORENJE!
Opasnost od oste¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje cakline:

— Ne stavljajte posude za peénicu ili
predmete izravno na dno unutrasnjosti
uredaja.

— Ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.
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— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— Ne ostavljajte vlazno posude i hranu u
uredaju nakon pripreme hrane.

— Budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja pribora.

» Promjena boje emajla ili nehrdajuéeg
Celika ne utje¢e na radna svojstva uredaja.

+ Koristite duboku tavu za vlazne kolace, jer
voéni sokovi mogu uzrokovati trajne mrlje.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja, nemojte zatvarati plocu
tijekom upotrebe ili dok se uredaj potpuno
ne ohladi kako biste sprijecili oSte¢enje
toplinom i vlagom.

» Sto se tiCe zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili su namijenjene
signaliziranju informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama ).

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje
/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

* Prije odrzavanja iskljucite uredaj i
iskop&ajte ga iz elektricne mreze.

» Pobrinite se da je uredaj hladan kako ne bi
doslo do pucanja stakla. Ako su staklene
ploCe vrata oStecene, obratite se
ovlastenom servisnom centru radi
zamjene.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja - teSka su.

« Ocistite i osusite uredaj, njegovu
unutrasnjost i pribor nakon svake upotrebe
kako biste sprijecili kondenzaciju pare,
koroziju i propadanje povrsine.

+ Pri ¢iSéenju uredaja i pribora koristite krpu
od mikrovlakana, toplu vodu i neutralne
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deterdZente. Ne koristite abrazivne
proizvode, spuzve, otapala ili metalne
predmete s ostrim rubovima.

» Prilikom koristenja spreja za pecnicu
slijedite sigurnosne upute na pakiranju.

PirolitiCko €iS¢enje

» Procitajte sve upute za piroliticko ¢iS¢enje

« Prije provodenja pirolitickog CiS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporuene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Drzite djecu podalje tijekom pirolitickog
CiSc¢enja jer se uredaj jako zagrijava i iz
prednjih otvora izlazi vruéi zrak.

« Tijekom pirolitickog CiS¢enja oslobadaju se
pare od ostataka kuhanja i gradevinskih
materijala. Osigurajte dobru ventilaciju
tijekom i nakon pocetnog zagrijavanja i
pirolitickog CiS¢enja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Pare koja se ispustaju iz pirolitiCkih
pecnica / ostaci kuhanja nisu Stetni za
ljude, uklju€ujuci djecu ili osobe s
odredenim zdravstvenim stanjima.

» Kuéne ljubimce drzite podalje od uredaja
tijekom i nakon pirolitickog Ciscenja i
pocetnog zagrijavanja. Mali ku¢ni ljubimci
(osobito ptice i gmazovi) mogu biti vrlo
osjetljivi na promjene temperature i
ispustene pare.

» Neprianjaju¢e povrsine na loncima,
tavama, pladnjevima i priboru mogu se
ostetiti pirolitickim ¢iSéenjem na visokim
temperaturama i moze se ispustati mala
koli¢ina Stetnih para.

2.5 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

« Obratite se opcinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« Iskljucite uredaj s glavnog napajanja,
zatim prerezite i zbrinite elektricni kabel.



3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

0
)
SEoR

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pecnice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Grijaci element

Zarulja

Ventilator

Nosac¢ polica, uklonjiv
Polozaiji polica

EEEROOENE

3.2 Upravljacka ploca

@ Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.

I Pritisnite i drzite za postavljanje funk-
» cije: Brzo zagrijavanje.

O Pritisnite za ukljucivanje i iskljucivanje
svjetla.

oK

Pritisnite za potvrdu odabira.

Indikatori zaslona

Uredaj je zakljucan.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

) Pritisnite i drzite za postavljanje funk-
cije: Blokiranje.

4. PRIJE PRVE UPOTREBE

4.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pri¢ekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

Podizbornik: Cigéenje.

@
%
wl
<

Podizbornik: Postavke

)) Brzo zagrijavanje je ukljucen.

Q

Zvucéni alarm je ukljucen.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

Tajmer prema gore je ukljucen.

N C| @D

Wi-Fi je ukljugen.

vD)

Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - vizualno pokazuje
kada uredaj dosegne postavljenu tem-
peraturu ili kada vrijeme pripreme za-
vrSava.

Ukljucivanje uredaja:

1.

2,

3.

Pritisnite tipke. Gumbi izlaze (samo
odabrani modeli).

Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator
funkcija pec¢nice u iskljueni polozaj 0.

1.

2,

Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

Pritisnite OK.

HRVATSKI 7



4.2 Pocetno predgrijavanje i
CiScenje
1. Prethodno zagrijte prazan uredaj kako

biste uklonili sve mirise. Prozracite
prostoriju.

2. lzvadite sav pribor iz pe¢nice i nosace
polica.

3. Postavite svaku funkciju na maksimalnu
temperaturu i pustite uredaj da radi

odredeno vrijeme: Z] 1h, 15 min, (i
15 min. Pogledajte Svakodnevna
uporaba.

4. Iskljucite uredaj i pustite ga da se ohladi.

5. Ocistite krpom od mikrovlakana, toplom
vodom i blagim deterdZzentom. Vratite
dodatke i nosace polica.

4.3 Bezi€¢na veza

Za spajanje uredaja trebate:

* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu mre-
Zu.

1. Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisnickog
priru¢nika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.

2. Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.
3. Okrenite regulator funkcija peénice da
biste odabrali =.

4. Okrenite regulator da biste odabrali @/
Wi-Fi. Ukljugite ili iskljucite. Pogledajte

5. SVAKODNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije peénice

Vruéi zrak: Ravnomjerno pecenje, me-
koca, susenje

©

Tradicionalno pecenje: Tradicionalno
pecenje

I

Zamrznuta hrana: Pomfrit, kroketi od

£ krumpira, proljetne rolice
Funkcija za pizzu: PecCenje pizze
I;] Doniji grijaé: Pecenje kolaca
Odmrzavanje: Odmrzavanje

[%] Vlazno peéenje: Pecenje
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Svakodnevna uporaba, Promjena:
Postavke.

Wi-Fi se automatski uklju€uje. Pogledajte
Energetska ucinkovitost, Savjeti za ustedu
energije.

@ 1z sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski iskljuuje nakon 24 h. Po potre-
bi ponovite postupak uklju€ivanja.

2.4 GHz WLAN
Frekvencija

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11gin OFDM
Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi modul ~ NIUS-50

4.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru ot-
vorenog koda. AEGpriznaje doprinos zajedni-
ca otvorenog softvera i robotike razvojnom
projektu.

Za pristup izvornom kodu tih besplatnih i sof-
tverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti
licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste
vidjeli njihove potpune informacije o autor-
skim pravima i primjenjive uvjete licence, po-
sjetite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(mapa NIUS).

() Rostilj: Tostiranje, rostiljanje

Turbo rostilj: PeCenje mesa, tamnjenje

Zarulja se moze automatski iskljuditi na tem-
peraturi ispod 80 °C tijekom nekih funkcija
pecnice.

5.2 Postavka: Funkcije pec¢nice
1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

S Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je



za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.
5.3 Tajmer

1. Okrenite regulatore kako biste odabrali
funkcije pec¢nice i postavite temperaturu
ako je potrebno.

2. Pritisnite ) dok se na zaslonu ne prikaze
zeljena funkcija tajmera:

L Zvucni alarm: Postavljanje odbrojavanja.
Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

stor Vrijeme kuhanja: Postavljanje odbrojava-
nja. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-
nal i kuhanje prestaje.

@ Vrijeme odgode pocetka: Za odgodu po-
Cetka i / ili zavrSetka kuhanja.
3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.
Pritisnite OK.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj po
potrebi okrenite gumbe u iskljuéeni
polozaj.

5.4 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoéi pri kuha-
nju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/f rrrr/ 5.

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

5.5 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju %

Pomo¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapo¢inju s odgovaraju¢om po-
stavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za podeSavanje tezine.
Opcija je raspoloziva za odabrana jela.

Pritisnite OK.

5. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

6. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

|j Dostupno je podeSavanje tezine.

E Prethodno zagrijte uredaj prije poCetka
kuhanja.

El Razina police. Pogledajte Opis proizvo-
da.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje mo-
zete provijeriti u tablici.

Govede pe-
P1 ¢enje, slabo
peceno B 2; pladanj za pe-
cenje
Govede pe- 1.1 5kg;4-5cmde-
P2 ¢&enje, sred- pelo
nje peceno  \Meso poprzite nekoliko
inuta u vrucoj tavi.
Govede pe- minuta :
P3 &enje, dobro Umetnite u uredaj.
peceno

Odrezak, srednje pecen, 180 - 220 g
po komadu; 3 cm debelo

P4 E EJ 3; posuda za pecenje na mrei
za pecenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi. Umetnite u uredaj.

Govede pecenje / pirjano (glavno re-
bro, debeli but) 1,5 - 2 kg

Ifl E 2; posuda za pecenje na mrezi
P5 za peéenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj

tavi. Dodajte tekucinu. Umetnite u ure-

daj.
Govede pe-
P6 cenje, slabo
peéeno El 2; pladanj za pe-
cenje
Govede pe- 1 _{5kg: 4-5cm de-
P7 cenje,sred- oo

nje pe¢eno " Meso poprzite nekoliko
minuta u vrucoj tavi.

Umetnite u uredaj.

Govede pe-
P8 cenje, dobro
peéeno
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Govedi file,

slabo pe-
P9 gen ) P E‘ 2; pladanj za pe-
cenje
Govedifile, 05-1,5kg;5-6cm
P10 srednje pe- debelo .
gen Meso poprzite nekoliko
minuta u vrucoj tavi.
Govedi file Umetnite u uredaj.
P11 co1)
pecen

Pile¢a prsa, 180 - 200 g po komadu
E 2; posuda za slozenac na mre-

P12

Telece pecenje (npr. plecka)

2; posuda za pecCenje na mrezi
za pecenje,0,8 - 1,5 kg; 4 cm debelo
Dodaijte tekucinu. Pe€enje pokriveno.

P13

Pecena svinjetina, vrat ili plecka, 1.5
-2 kg

E] E| 2; posuda za pec€enje na mrezi
za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja.

P14

Trgana svinjetina ), 1,5 - 2 kg

2; pladanj za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja da se ujednac¢eno zapece.

P15

Svinjska pecenica, 1-1,5kg; 5-6
cm debelo

2; posuda za peCenje na mrezi za
pecenje

P16

Svinjska rebra, 2 - 3 kg; koristiti siro-
Vo, 2 - 3 cm tanko

E| 3; duboka tava

Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno
posude. Meso okrenite nakon polovice
vremena kuhanja.

P20 3j za pe&enje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi.
Pile¢i batak, svjezi
3; pladanj za pecenje
P21 Ako ste pileée batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
Patka, cijela, 2 - 3 kg
2; posuda za pecenje na mrezi
P22 zapecenje
Stavite meso na posudu za pecenje.
Patku okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja.
Guska, cijela, 4 - 5 kg
E 2; duboka tava
P23 stavite meso na duboki pekaé za peci-
vo. Gusku okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja.
Mesna Struca, 1 kg
P24 . .
2; mreza za pecenje
Cijela riba, pecena, 0,5 - 1 kg po ribi
P25 2; pladanj za pecenje

Ribu napunite maslacem, zacinima i
zacinskim biljem.

P26 [ (-]

Riblji filet
3; posuda za slozenac na mre-
Zi za pecenje

P17

Janje¢i but s kostima, 1,5 -2 kg; 7 -
9 cm debelo

2; posuda za pecenje na pladnju
za pecenje
Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

P27 [

Torta od sira

2;J 28cm kalup za kore na mre-
Zi za pecenje

P28

Torta od jabuka
E 3; pladanj za pecenje

P18

Cijelo pile, 1 - 1,5 kg; svjeze

2; posuda za slozenac na plad-
nju za pecenje
Piletinu okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja da se ujednaceno zape-
ce.

P29

Tart od jabuka

E]Z; kalup za pitu na mrezi za pece-
nje

P30 [

Pita od jabuka

1,0 22cm kalup za pitu na mrezi
za pecenje

P19

Polovica pileta, 0,5 - 0,8 kg
E 3; pladanj za pecenje

P31

Brownies, 2 kg tijesta
E] 3; duboka tava

10 HRVATSKI

P32

Muffini

E 3; kalup za muffine na mrezi za
pecenje




Kola¢ struca

Kruh od cjelovitih zitarica / razeni /

P33 [H2; kalup za Strucu na mrezi za pe- Pas I‘ﬁ“é’i‘m’ Tkg
cenje 2; pladanj za pecenje oblozen
— — papirom za pecenje / kalup za Strucu
Peceni krumpiri, 1 kg na mrezi za peéenje
P34 [=l2; pladanj za peéenje 1 ; —
Koristite cijele krumpire s korom. t;’::gf;ﬁgfﬂ:mk'm
Kroketi, 1 kg .
p35 [513; pladanj za pecenje oblozen pa- 5.6 Promjena: Postavke ek _
pirom za pecenje L 1. Okrenite regulator funkcija peénice na =.
Krumpir rezani na komadice.
Mijesano povrée kao na zaru, 1- 1.5 2. Okrenite gﬁulator da biste odabrali 5.
kg Pritisnite
P36 E| 3; pladanj za pecenje oblozen pa- 3. Okrenite upravljacku tipku za odabir
ﬁgorg%i?: Sg\?r%rgena komadice. postavke. Pritisnite OK
Kroketi, smrznuti, 0.5 kg 4. Okrenite regulator za podeSavanije
P37 3. pl,adanj 2a p’eé’enje vrijednosti. Pritisnite OK
. - - 5. Regulator funkcija pec¢nice okrenite u
p3g pomfrit, smrznuti, 0,75 kg polozaj iskljuéeno kako biste izasli
E‘ 3; pladanj za peéenje iz 1zbornik.
Meso / povrce lazanje sa suhim listi- Podizbornik: Postavke
P39 ¢ima tjestenine, 1 - 1,5 kg
2; posuda za slozenac na mrezi za Postavka Vrijednost
pecenje o
01 Sat Promijeni
Zapeceni krumpir (sirovi krumpir) 1 -
1,5 kg 02 Svjetlina zaslona 1-5
1; posuda za sloZzenac na mrezi za o 1 - Bip. 2 - Klik
P40 petenie 03 Tonovi tipki - Isklust zvuk °
Okrenite jelo nakon polovice vremena
kuhanja. 04 Glasnoca zujalice 1-4
Pizza svjeza, tanka ) Ukljugeno / Is-
Tajmer prema gore e
Pa1 [v] [=12; pladanj za pe&enje oblozen 05 Tajmerp 9 kljuceno
papirom za pecenje UKliudeno / Is-
06 Osvijetlienje KijL
Pizza svjeza, debela weten kljueno
P42 [#] (5 2; pladanj za pegenje oblozen - Ukljugeno / Is-
papirom za pecenje 07 Brzo zagrijavanje klju¢eno
Quiche 08 Podsjetnik Za Cis- Ukljuceno / Is-
P43 E],Z; kalup za peCenje na mrezi za cene kljuceno
ecenje e
pecen 09 Wi-Fi Ukljuceno /Is-
Baguette / ciabatta / bijeli kruh, 0,8 u
kg 40 Automatski daljinski Ukljuceno / Is-
P44 [»] E 2; pladanj za peé&enje oblozen rad kljuceno
papirom za pecenje : N
Potrebno je vise vremena za bijeli 11 Zaboravi mrezu Da/Ne
kruh. — -
12 Demo nadin rada Aktivacijski kod:

2468
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Postavka Vrijednost
13 Verzija softvera Provjera
14 Resetiraj sve po- Da/ Ne

stavke

5.7 Blokiranje &

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plocu osiguravajuéi da se trenut-
ne postavke kuhanja nastavljaju bez prekida.
Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

@ — pritisnite i drite za ukljugivanje i
isklju€ivanje funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- treperi 3 puta ka-
da je blokiranje uklju¢eno. Vrata uredaja su
zakljucana.

5.8 Pribor
h __ Dostupna dodatna oprema

sk ovisno o modelu. Skenirajte
' QR kod kako biste provjerili
¢ kako koristiti pribor isporuc¢en
- s vasim uredajem. Opcijski
£' pribor mozete naruditi zaseb-
no. Za vise informacija, obra-
tite se lokalnom dobavljacu.

6. SAVJETI | PREPORUKE

6.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka. Ako ne
mozete naci postavke za odredeni recept, po-
trazite onaj koji mu je sli¢an.

Brojite polozaje polica od dna peénice.
Simboli koristeni u tablicama:

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od naginjanja. Obod oko police
sprjeCava klizanje posuda s police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provjerite do-
diruje li polica straznju stranu unutrasnjosti
pecnice i jesu li nozice okrenute prema dolje.

Ako vas$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Kkoristite pliticu s otvorima, postavite pe-
kac / pliticu ispod nje za sakupljanje tekucina
koje kapaju.

(® Dodatne informacije

6.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge nave-
dene u tablici u nastavku.

& cH O ®

Slatke rolade, 16 ko-

B vrsta hrane mada 180 2 20-30 M
Funkcija peénice Rolade, 9 komada 180 2 30-40 1
°C  Temperatura Eézza, zamrznuta, 0,35 o555 5 19.15 2
|E| Polozaj police Svicarska rolada 170 2 25-35 1)
Q) Brownie 175 3 25-30 1)

Vrijeme pecenja (min)
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& CH O ®

Sufle, 6 komada 200 3 25-30 3

6.3 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.

= °C

© @

i napodlogaza 480 2 15-25 4 | Lo kolai, 20 po plitici
Biskvitna torta Victoria 170 2 40-50 9 E 3 170 20-35 1)
Posirana riba, 0,3 kg 180 3 20-25 1) 3 150-160 20-35 1)
Cijela riba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 214 150-160  20-35 1
Ribljifilet, 0.3 kg 180 3 25-30 O o odjabuka, 2 kalupa @20 om
Eé)swano meso, 0,25 200 3 35-45 1) 5 5 180 2090 2
Raznjié, 0,5 kg 200 3 25-30 1 2 160 70-90 2
Kolaciéi, 16 komada 180 2 20-30 M Biskvit bez masnode, kalup za kolage @ 26 cm
Makroni, 24 komada 180 2 25-35 1) = 2 170 40-50 23)
Muffini, 12 komada 170 2 30-40 M 5 160 40-50 23
Slani kola¢, 20 komada 180 2 25-30 1) :
Sitni prhki biskviti, 20 =0 5 o5 _35 1) 214 100 40-60 29
komada Shortbread keksici
Tartlete, 8 komada 170 2 20-30 M 3 140-150 20-40 1
Eé)vrée, posirano, 0,4 180 3 35-45 1) 2i4 140-150 25-45 1)
Vegetarijanski omlet 200 3 25-30 © O 3 140-150 25-45 1)
!\)/!sdkigeransko povrce, 180 4 25-30 1) Tost

(] 4 maks. 1-5 23

1) Koristite posudu za pecenje ili pladanj za sakuplja-
nje masnoce.

2) Koristite mrezu za pegenje.

3) Koristite keramicke ramenice na mreZi za peéenje.
4) Koristite kalup za dno torte na mrezi za peéenje.
5) Koristite posudu za pec€enje na mrezi za pecenje.
6) Koristite tavu za pizzu na mreZi za pedenje.

7. ODRZAVANJE | CISCENJE

7.1 Napomene za CiS¢enje

» Koristite otopinu za ¢iS¢enje za metalne
povrsine.

» Za uklanjanje kamenca koristite tekuce
sredstvo za uklanjanje kamenca koje
preporucuje proizvodac.

* Vlaga se moze kondenzirati unutar
uredaja ili na staklenim plo€ama vrata. Da
biste smanijili kondenzaciju, pustite uredaj

1) Uporaba Pekaé za pecivo.
2) Uporaba Mreza za pedenje.
3) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

da radi 10 minuta prije kuhanja.Ne Cuvajte
hranu u uredaju duze od 20 minuta.

* Dodatnu opremu ne perite u perilici
posuda.

7.2 Uklanjanje nosaca police

1. Provjerite je li uredaj hladan.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

HRVATSKI 13



3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bo¢ne stijenke i uklonite ga.

4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene, nji-

hove zatike za drzanje moraju biti okrenute

prema naprijed.

7.3 Piroliticko ¢iS¢enje

Ovaj program sagorijeva ostatke prljavstine u

uredaju. Koristite ga kad god je vasem ureda-

ju potrebno temeljito CiS¢enje.
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaiji,

ne upotrebljavajte ih istodobno s ovom funkci-

jom. To moze uzrokovati oStecenje pecnice.
1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. lIzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje

staklo vrata toplom vodom, mekom krpom

i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator funkcija peénice na =
za unos Izbornik.

5. Okrenite upravljacki gumb za odabir ol i
pritisnite OK

Program ciséenja Trajanje
C1 - Lagano cisc¢enje 1h

C2 - Normalno ¢isce- .
nje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢isce- 2 h 30 min

nje

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za pocetak Cisc¢enja.

Kad ciS¢enje zapocCne, vrata uredaja su za-
klju¢ana i lampica je isklju¢ena. Ne pokrecite
funkciju ako niste potpuno zatvorili vrata pec¢-
nice. Dok se vrata ne otklju¢aju, na zaslonu

se prikazuje E| .

8. Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija pec¢nice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. Pricekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju¢aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

7.4 Podsjetnik Za Ciséenje
Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga Cistite piroli-
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tickim ciS¢enjem. Podsjetnik mozete iskljuditi
u podizborniku: Postavke. Pogledajte Sva-
kodnevna uporaba, Promjena: Postavke.

7.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje sta-
klene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene plocCe, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.
5. Uhvatite oblogu vrata A na gornjem rubu

vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop¢u.



6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice. Provjerite je li staklo potpuno
iskliznulo iz lezista.

8. Staklene ploCe ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene plo¢e. Staklene
ploCe ne perite u perilici posuda.

9. Nakon CiSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice. Pazite da staklene ploCe

8. RIESAVANJE PROBLEMA

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za pro-
blem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Pojedinosti o servisu nala-
ze se na ploCi s oznakom koja se nalazi na
prednjem okviru. Vidljiva je kada otvorite vra-
ta. Nemoijte uklanjati nazivnu plocicu.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreSke ko-
ja nije u ovoj tablici, isklju€ite kuéni osigurac i
ponovno ukljucite uredaj. Ako se Sifra pogre-
Ske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom
centru.

Ne mozete ukljuciti uredaj niti upravljati
njime. — Uredaj nije prikljucen na elektriéno
napajanije ili nije ispravno spojen.

Uredaj se ne zagrijava.

vratite ispravnim redoslijedom. Provjerite
simbol/ispis na bo¢noj strani staklene
ploce. Ako su vrata ispravno postavljena,
zacCut ¢e se klik prilikom zatvaranja
zasuna.

® Zona s tiskom B (ako postoji) mora biti
okrenuta prema unutrasnjosti pecnice.

7.6 Zamjena zarulje

Odvojite uredaj od mreze i pricekajte dok se
ne ohladi.

Zamijenite zarulju svjetiljke odgovarajuc¢om

zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamjena zarulje.

4. Postavite stakleni poklopac.

* Vrata nisu pravilno zatvorena.

« Blokiranje je ukljucen.

« Uklju€eno je automatsko iskljucivanje.
Svjetiljka ne radi. - Svijetilika je izgorjela. Za-
mijenite Zarulju.

Zarulja je iskljuéena. — Vlazno pedenje — ak-
tivirano je.

Na zaslonu se prikazuje "00:00". — Doslo je
do nestanka struje. Podesite sat.

Err C3 - Zatvorite vrata. Iskljucite i ukljucite
uredaj. Provjerite je li blokada vrata Citava.

Err F102 - Zatvorite vrata. Provjerite je li blo-
kada vrata Citava.
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9. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Uredaj testiran prema: EN 50564, EN 63474.

Upute o tome kako aktivirati i deaktivirati bez-
iCnu vezu s mrezom potrazite u Prije prve
upotrebe.

9.3 Savjeti za ustedu energije

9.1 List s podacima o proizvodu i
podaci o proizvodu prema (EU) br.
65/2014 i (EU) br. 66/2014

AEG

Naziv dobavljaca

Identifikacija BP3100B 949498288 | * Za vrijeme kuhanja, drzite vrata zatvorena
modela GU5PB41FSB 949498355 i izbjegavajte ihv ées_to ovt_varati.. o
NBU5P401SB 949498350 | « Brtvu vrata odrzavajte ¢istom i uvjerite se
ONUBSLIJ35B|Z‘$\)’/3/ gg 82828222‘1‘ da je dobro pricvrséena u svom polozaju.
« Koristite metalno ili tamno, nereflektirajuce
TU5PB431SB 949498325 posude
Indeks energetske uginko- 61.2 * Preskocite zagrijavanje ako nije potrebno.
vitosti : * Smanijite pauze izmedu pecenja vise jela.

Klasa energetske UGInkovi- « Kada je mogucée, koristite funkcije kuhanja

tosti A++ s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju
osti ’ h

(samo na nekim modelima).
Potro$nja energije uz stan- « Koristite preostalu toplinu kako biste hranu

dardno opterecenje, kon- 0.93 kWh/ciklusu

r erece odrzali toplom. Smanjite temperaturu
vencionalni nacin rada

uredaja na minimum 3 - 10 min prije kraja
kuhanja.

Iskljucite svjetlo tijekom kuhanja osim ako
nije potrebno.

* Vlazno pecenje (samo odabrani modeli) -

Potro$nja energije uz stan-
dardno opterecenje, nacin
rada s ventilatorom

0.52 kWh(/ciklusu ‘

Broj Supljina 1 ova funkcija koristena je za uskladivanje s
| tooli Strui razredom energetske ucinkovitosti i
zvorfopine rua zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s
Zapremina 721 EU 65/2014 i EU 66/2014). Ispitivanja u

skladu s: IEC/EN 60350-1. Vrata pecnice

Ugradbena pec- moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako

Vrsta pecnice

nica " . o )
da se funkcija ne ometa i da pecnica radi s
Mass BP3100B 30.0 kg najviSom moguéom energetskom
ucinkovitoSéu. Kad koristite tu funkciju
GUSPBA1FSB 304 kg svjetlo se automatski iskljucuje. Kod nekih
NBU5P401SB  30.7 kg modela potrebno je 30 sek.
« Ako je moguce, isklju€ite Wi-Fi kako biste
NBU5P431SB  31.5 kg ustedijeli energiju. Pogledajte Prije prve
OU5PB41WSB  30.6 kg upotrebe. _
« Automatsko iskljuivanje - iz sigurnosnih
TUSPB401SB  30.9 kg razloga, ako je funkcija pe¢nice aktivna i

ako nisu promijenjene postavke, uredaj ¢e
se automatski iskljuciti nakon odredenog
vremena. Ako namjeravate pokrenuti
funkciju pe¢nice u trajanju koje premasuje
vrijeme automatskog iskljucivanja,
postavite trajanje pecenja.

Uredaj testiran prema: EN IEC 60350-1.

9.2 Zahtjevi u pogledu podataka
prema (EU) br. 2023/826

Potro$nja energije u stanju priprav-

nosti 08w - 12,5h:30-115°C

— — — - 8,5h:120-195 °C
Potrosnja energije prilikom prikljuce- 20W — 55Hh: 200-245 °C
nog stanja pripravnosti ’ _ 3’h: 250 - maksimum °C
Maksimalno vrijeme potrebno da
oprema automatski dosegne primje- 20 min

njivi nacin rada pri niskoj snazi
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10. BRIGA O OKOLISU

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:) Am-
balazu za recikliranje odlozite u odgovarajuce
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i ljud-
skog zdravlja recikliranjem otpada od elektri¢-
nih i elektronickih uredaja. Ne odlazite ureda-

je oznacene simbolom i s ku¢anskim otpa-

dom. Vratite proizvod u lokalni pogon za reci-

klazu ili kontaktirajte nadlezni ured za otpad i

recikliranje.

HRVATSKI
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1. ATIAHPO®OPIEZ AZDAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATACTAON
Kal TN Xpnon TNG GUOKEUNG,
dlaBAagTE TTPOTEKTIKA TIG TTA-
pexopeveg odnyiec. O kata-
OKEUAOTNG BV gival UTTEUOU-
VOG YIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
A {nUiEg TTOU €ival ATTOTEAE-
opa AavBaapévng eyKaTaoTa-
ong N xpnong. Na puAaoaete
TTAVTA AUTEC TIC 00NYiEC O€
EVA A0QAAEG PEPOG IE EUKOAN
TTPOCRaaN yia HEAAOVTIKN
avapopa.

1.1 AcpdAsia TTaIdiwV Kal
EUTTOBWYV ATOHWYV

* H guogkeun autr ptropei va
XpPNoiyoTroinNBei atro TTaudid
NAIKIag 8 eTwv Kal avw Kal
aTTO ATOUO PE PEIWPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES N
TIVEUMATIKEG OUVATOTNTEG 1)
ENNEIYN EPTTEIPIAG KA YVW-
ang, €av emBAETTOVTAI R
EXouv AaBel 0dnyieg OXETIKA
ME TN XPRON TNG OUOKEUNG
ME aO@AAr TPOTTO KaI KATO-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
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evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMQ HE EKTEVEIG KA TTEPI-
TTAOKEG AVOTTNPIEG TTPETTEI
Va TTAPAPEVOUV PAKPIA aTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTI-
BAETTOVTAI CUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WATE VA dlACPa-
AieTan OT1 dev TTAICOUV WE TN
OUOKEUN Kal TIG KIVATEG OU-
OKEUEG JE TNV EQAPHOYN.
PuAdooeTe OAa T UAIKG
OUOKEUATiag YOKPIA aTro Ta
TTadIA KOl ATTOPPIYTE T OP-
0a.

MPOEIAOINOIHZH: H ogu-
OKEUN Kal Ta TTpoafRaaiua
MEPN TNG BeppaivovTal KATA
TN xpnon. Kpardare ta mai-
d14 Kal Ta KaTtolkidla Cwa
MOKPIA KATA TN OIAPKEIA TNG
XPNong Kai TG Yugng.
Evepyotroinote 1n diaragn
aog@aAciag yia Taidid, av
dlaTiBeTal.

Ta TTaidia dev TTPETTEI VO
kKaBapifouv 1 va ouvTnpouv



TN OUOKEUN XWPIG ETTIBAE-
wn.

1.2 Ievikég TTANpOPOPpPIES
yia TV ac@AaAsia

AuTH N ouokeun TTPoopIle-
TaI HOVO YIA PAYEIPIKN XPN-
an.

H guokeun auTr €xel oxe-
dlaaTEi POVO YIa OIKIAKN
XPNon 0€ EOWTEPIKO XWPO.
H guokeun ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI OE YPAPEIQ,
dwpdartia ¢evodoxeiwyv, Karta-
AUpata TutTou bed &
breakfast, aypoToupioTiKa
KaTaAupaTa Kal GAAQ TTapo-
MoIO KATaAUPOTA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
auvnon emimeda OIKIAKNG
Xpnong.

Mnv XpnOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATACOTH-
OETE TNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

Mpiv atTd OTTOI0dNATTOTE £p-
yaagia ouvtipnaong, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV Tpica.

Edav 10 kaAwdio Tpopodo-
aiag €xel UTTOOTEI PBOPEC,
Ba TTPETTEl va QvVTIKATAOTA-
Bei a1TO TOV KOTAOKEUAATH,
10 E€ouaiodoTtnuévo KeEvtpo
2£PPIG N €va KaTaAAnAa Ka-
TAPTIOYEVO ATOUO, WAOTE Va
QATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

* NMMPOEIAOIOIHZH: Be-

BaiwBeite 0TI N guaKeun €i-
Val ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA YIa TNV atToQuyn
TTOAVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giac.

MPOEIAOTMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTpOoaRaagiya
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN xpenon. MNpérer va po-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG QVTIOTATEIG 1) TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YA-
VTIQ QOUPVOU OTAaV aPalpEi-
TE N BAETE €CAPTAUATA
OKeun.

lMNa va apaipETeTe TA OTN-
piypaTa axapwy, TPaRARLTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUMHO
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, TN GUVEXEIQ, TO TTIOW
TUAUA YIA VO TO ATTOOTTACE-
TE ATTO Ta TTAQIVA TOIXWHO-
Ta. TOTTOBETATTE TA ATNPIY-
MOTa OXapwyv, aKoAOUBw-
VTOG TNV TTapatravw di1adi-
KAgia PE TNV avTioTpogn
asipa.

Mn XpPnOIUOTTOIEITE ATUOKA-
BapioTh yia ToV KaBapIouo
TNG OUOKEUNG.

Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA
AEIQVTIKG KOBapIaTIKA 1) al-

XMNPEG PETOAANIKEG EUOTPEG
yIa va KaBapigeTe TN YUAAI-
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vn TTOPTA, KABOTI PTTOPEi Va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl
QUTO UTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

[Mpiv atro Tov TTUPOAUTIKO
KaBapIouo, agaipeaTe OAa

2. OAHI'IEZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N MPOEIAOIMOIHZH!

Moévo £va eEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
€YKATAOTATEI QUTAV T GUOKEUN).

* Ag@aipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUATIAG.

*  E&v n guokeun €xer UTTOOTE! CNUIY, PNy
TIPOBEITE O €YKATATTAON 1 XPON TNG.

*  AkoAoubnare Tig 06I’]YI£§ symmomong
TT0U JIOTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HOG.

* Na €ioTe TTPOTEKTIKOI OTAV PETOKIVEITE TN
OuaKeun, kabwg gival Bapid. Popdre
TTAvVTa YAVTIO 0OQOAEIOG Kal KAEIOTA
TTaTToUTaIA.

*  Mnv TpaBdare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QANEG HEPOG TTOU TTANPEI TIG ATTAITHJEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpIv oTT6 TNV £YKATAATACON TNG GUOKEUNG,
BeBaiwBeite OTI €ival opICOVTIWPEVN KAI OTI
n TOPTA AVOIiYEl XWPIG Kaveva eUTTOBIO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETrel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
KivOuvog Trupkayiag kal NAEKTPOTTANEIaG.

* OAeg 0l NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VOl
£€XOUV TTpaydaToTToINGEi aTTd eTTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

*  BeBaiwbeite 611 01 TTAPAPETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPODIAYPAPES
TNG TTOPOXNG PEUHATOG.

* H ouokeun TPETTEl va gival yEIwPEVN.
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA PIA TWATA
EYKATETTNHEVN QVTIKPOAOATHIKA TTPICA.

20 EAAHNIKA

Ta €CAPTAMATA KAl TIG UTTEP-
BOAIKEG eTTIKABIOEIG/TTITOI-
ANIEG ATTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

Mnv xpnOIUOTTOIEITE TIPOCOPHOYEIG
TTOAATTAWY BUCUATWY KOl KaAWDIa
ETTEKTACNG.

ATmrouyeTe TNV TTPOKANGN CNUIAS OTO PIG
Kal To KaAwdIo Tpoodoaiag. Eav
QTTAITEITAl AVTIKATAOTACN, TTPETTEl VO YiVEl
atré 1o E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.
Mnv a@rvete Ta KaAwdIa TPOYodoaiag va
ayyicouv 1 va TAnaiagouv Tnv TOPTA TNG
OUOKEUNG N TNV £€00XT KATW ATTO QUTRY,
€I0IKA OTAV N GUOKEUN AEITOUPYEi A N
TTOpTA €ival CeaTn.

H 1TpooTagia atmd nAekTpotrAngia Twv UTTO
TAON KOl HOVWHEVWYV EEOPTNUATWY TTPETTE
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIQ Kal gV
TIPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEia.
ZUVvOEQTE TO QIG OTNV TTPI{a HOVO apoU
0AOKANPwWOEi N S10dIKATia EYKATATTOONG.
BeBaiwBeite omi éxeTe TTPOCRACN OTO PIG
META TNV EYKATAOTOON.

Edv n mpica gival xaAapr), Ynv GUVOEETE TO
@IG.

Mnv atTogUVOEETE T GUOKEUN TPARWVTAG
10 KaAWdIO TpoPodogiag. Tpafdre TavTa
atrd 10 QIG TPOYodoaTiag.

XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utrodoxn), SIAKOTITEG dIOPUYNG PEUMATOG
Kal PeAE.

H nAekTpIKr €ykaTAaTOON TTPETTEI VA
OI0BETEI JOVWTIKH BIATAEN TTOU OTTOCUVOEEI
TN OUOKeUN atd 1o JIKTUO € OAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG OVOIYHATOG ETTAPNG
TOUAGXIoTOV 3 mm.

KAgigTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUTKEUAG
TIPIV JUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnV
pica.

AUTA N CUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.



KatdAAnAol 101T01 KOAWSiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Ma 10 TUAPA Tou KaAwSioU avaTpEETe TN
OuUVOAIKN 10XV TnG TIvakidag. MtropeiTe €1Ti-
ang va avaTpEEETE GTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 10X0g (W) Tunpa kahwdiou

(mm?)
péyiaTo 1,380 3x0.75
péyiaTo 2,300 3x1
péyiaTo 3,680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTPAaIVO / KITPIVO KOAW-
O10) TTPETTEI VA €ival KaTa 2 cm JakpUTEPO
aTro TO KA@E KAAWDIO GACNG KAl TO UTTAE OU-
OETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpon

/N MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpoU, EYKAUPATWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1 €KPNENG.

e Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 611 Ta avoiypata e§aepIToU
Oev gutrodifovral.

*  MnV a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNTN
Katd TN AsiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN HETA OTTO
KABe xpran.

* [1pogEgTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KaTA TN AeIToupyia, Kabwg
pTTOPEl VO aTTeEAEUBEpWOEi CEaTOG aEpag
Kol EUPAEKTA PEIYUATA OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

* Mnv A€ITOUPYEITE TN TUTKEUN PE BPEYUEVA
XEPIA N OTAV EPXETAI OE ETTAPN E TO VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETIPAVEIQ EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEILEVWV.

«  KparmaTe Toug atmivenpeg Kai TIG GAOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTAV N TTOPTA €ival
QVOIXTH.

*  Na XpNOIYOTTOIEITE HOVO EYKEKPIUEVO YUOAI
Kal Baga ouvtRpnang.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
OTNV GUOKEUN).

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpoaRaang Wi-
Fi pe aAAoug.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn au-
OKeun.

* [a v ammouyn BAABNS A
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN I AVTIKEIYEVT
aTreuUBEiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTAG.

— MnV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXOPTO
aTTEUBEIaG OTOV TTUBPEVA TNG
KOIANOTNTOG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETQ
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— NV a@rveTe Uypd TMATA Kal TPOPIPA
OTn CUOKEUN PETA TO PayEipepa.

— Vd €IOTE TTIPOTEKTIKOI KATA TNV
agaipean A TV eykatdaTaan
eCapTnUATWY.

¢ O amoxpwuaTIoNOS TOU GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnPEAdel TNV
atrédoan TNG CUOKEUNG.

*  XpnaolgotroinaTe éva Badu Tnyavi yia uypd
KEIK, KABWG Ol XUHOi @poUTwWwV PTTOpoUV va
TIPOKAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

¢ No payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

« Edv n guokeun gival eykateaTnuévn TTicw
atrd TAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, YNV KAEIVETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON N HEXPI Va
KPUWOel TTANPWG N GUCKEUN YIa va
ATTOQUYETE CNMIEG ATTO BEPUOTNTA KAl
uypaaia.

*  ZXETIKA PE TOUG AQUTTTIPEG EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG OVTAAAQKTIKOUG
AQUTTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AOUTITAPES TTPOOPICOVTAl WATE VA
QAVTEXOUV O€ £CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia n
TTpoopiovTal VO anNuaTodoTouV
TTANPOYOPIEG TXETIKA E TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAON TNG OUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia XpRan a€ AAAeG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKatdAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIOKWY XWPWV.

*  To TTPOidV QUTO TTEPIEXEI PTEIVH TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng ammodoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévrpo ZEépRIg. XpnalyoTrolgite povo
YVNOIa QVTOAAQKTIKA.
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2.4 ®povrida kol Kabdpioua

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, ewTiag, i BAd-
Bng aTn cuakeun.

Mu
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Mpiv a1rd TN GUVTAPNAN, ATTEVEPYOTTOINATE
TN OUOKEUN KOI ATTOOUVOEDTE TNV OTTO TNV
TTapoxn PEUUATOG.

BeBaiwBeite 011 N guakeun gival kpua yia
va atmro@UYETE TO OTTATIPO TOU YUaAlou. Av
Ta T¢AMIO TNG TTOPTAG UTTOATOUV CNnHId,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZEPPRIG IO va avTIKATAOTATETE.
[MpoaéxeTe OTAV QQAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN OUOKEUN.

Na kKaBapileTe Kal VO OTEYVWVETE TN
OUOKEUR, TOV sowTsleé xu’Jpo Kal Ta
eﬁapmpam NG YETA OTTO KABE Xpran, yia
va ATTOTPEYETE TN GUUTIUKVWGT UBPATHWY,
TN dIaBpwan Kai m (peopa NG EMIPAVEIAG.
XpnaipotroInaTe éva Ueaoua
MIKPOKUMATWY, {£aTO VEPO Kal OUBETEP
OTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KaBaPIOHO ThG
OUOKEUNG Kal TwV €£apTUATWY. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTQ,
TUPHOTAKIA, DIGAUTEG, AIXPNPA QVTIKEIPEVO
N HETOAAQ.

AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg ag@aAgiog aTn
OUOKeUOaia, OTAV XPNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

POAUTIKOG KOBapPIoUOG

AlaBaaTe OAEG TIG 0ONYiEG TTUPOAUTIKOU
KaBapiguou

Mpiv a1Td TNV KTEAEDN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou Kal TNV apxIkA TTpoBEpuavan,
AQAIPETTE OTTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIUPOTO TPOPWY, XUUEVEG
TToo0TNTEG / aTToBETEeIg Aadiou A
NiTToug.

— TUXOV a@alpoUHEVA AVTIKEINEVA
(oupTrepIAapBavopévwy axapwy,
TTAEUPIKWY OXAPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI PE TN TUTKEUN), EIOIKA
TUXOV avTIKOAANTIKG PayeIpIKa OKeUn,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

EAAHNIKA

KpatoTe Ta Taidid Jakpid Kot Tn
SIGPKEIa TOU TTUPOAUTIKOU KaBapigpou,
KOBWG N guakeun yivetal TTOAU {eaTh Kal
ammeAeuBepwvel CeaTO aEPa ATTO TOUG
UTTPOOTIVOUG 0EPAYWYOUG.

MupOAUTIKOG KOBAPIOUOG aTTEAEUBEPWIVEI
TOUG OTHOUG OTTO TO KATAAOITTO HAYEIPIKAG
Kol To OOMIKA UAIKA. Alag@dAion Kahou
€€0EPITPOU KATA TN JIAPKEIT KAl PHETA TNV
apXIKA TTPOBEPUAvVAN KAl TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIgpo.

Mn xUveTe Kai un Badete vepd atnv TOPTA
TOU OUPVOU KaTA TN OIGPKEIQ KAI PETA
QO TOV TTUPOAUTIKG KABAPIGHO, YIa TNV
aTToPUYN npOK)\nor]g {nuiag ata T¢apia.
Or avaBupIdoelg atré TTUPOAUTIKOUG
POUPVOUG / UTTOAEIUPATO PAYEIPEPATOG OEV
eival empRAaBeig yia Tov avBpwTro,
QUUTTEPIAAPBAVOREVWY TWV aVAAIKWY i
TWV aTOUWV PE 1ATPIKEG TTOBATEIG.
KpatoTe Ta KaTtoikidla Jakpid atro n
guUOKeUn KaTtd T SIdpKeIa Kal UOTEPQ ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KOBAPITUO Kal ThV apxIKn
@aan pobéppavang. Ta HIKPA KATOIKIdI
(|6|aiTEpa TO TTOUNIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiobnra aTig psTaBo)\sg
TNG BEPPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOMEVEG
QavOBUHIAOEIG.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIQAVEIEG TE
KOTOOPOAEG, TNydvia, diTKOUG Kal OKEUN
uTTopEi va utroaTtouv nuid atd Tov
TTUPOAUTIKO KOBapITHO g uWnAn
Beppokpaaia Kal va ekAUouv mmIBAaBeig
avaBUPIATEIG XAUNANG TUYKEVTPWONG.

2.5 Aréppiyn

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou r ag@ugiag.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXASG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TPOPOdOTia, ETTEITO KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.



3.

NMEPIFPA®H MPOIONTOZ

3.1 Tevikn emokoTmon OK MigaTe 70 yia va emReBAILOETE TNV
F ? ? €TTIAOYRA 0OG.
Evbeieig 006vng
Lo 5blo
E| H guokeun gival KAeIdwpévn.
hNS=772
® \\ = a % YropevoU: Mayeipepa pe BoriBeia.
L = ==
B 5 -~ @ l _— s Y1ropevoU: KaBapiapog.
M > L |
L@ =1 ~
) {@:} YTropevou: PuBpioeig

3.2 Nivakag eAéyxou

)

MéaTe 1o yIa va puBpioeTe TIG AcIToup-
Yi€eG TOU XpOVOBIOKOTITN.

MéaTe TapateTapéva To yia va pubpi-

n €mAoyn Taxeia TpoBEpuavan eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

n €TMAOYR XpOVOUETPNTAG Eival evep-

YOTTOINUEVN.
Mivakag eAgyxou N £mAoyr Xpovog HayEIpENATOC Eival
AIOKOTITNG TTPOYPAUMATWY BEppavang SToP EVEPYOTTOINHEVN.
06ovn @y n emAoyn XpovokaBuaTépnan
AIaKOTITNS Aermoupyiag €vapgng eival evepyotroinuevn.
E¢aptnua featapartog o n €AoY XpovodIiaKoTITNG
A Aapmrpac AeiIToupyiag gival evepyoTToinpévn.
AvepIOTAPAS = n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinpévn.
E ZT’nplén ox’apotg, apaipoupEvn = n emAoyr ATTopaKPUTpEVN AeiToupyia
El ©¢ocig oxdapag o €iVal EVEQYOTTOINUEVN.

Mmrépa TTpodO0oU - UTTODEIKVUEI OTITIKA
TIOTE N GUOKEUN @TAVEI aTNV KaBopi-

gpévn Beppokpaaia 1) TTOTE OAOKANPW-
VETAI O XPOVOG HAYEIPEUATOG.

Mo vo EveEPYOTTOINCETE T CUOKEUNR:

oete TN Aeitoupyia: Tayeia TpoBEppav-

A an. f oY XEI TTPOBERH 1. MiéaTe Toug SIAKATITEG. Ol DIGKOTITEG

Byaivouv (uovo ot eTIAeypéVa HOVTEAQ).

MIETTE TO YIO VO EVEPYOTTOINTETE KOl VA . . .

O QTTEVEPYOTIOITETE TOV AQUTITIipA TG 2. ZTpquTg Tov OIaKOTITN TIPOYPAUUATWY Yia

' OUOKEUNG. va eMAEEETE TN Asimoupyia.
- : . 3. ZTpéyTe TOV DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO

MiEoTe TTAPATETAPEVA TO YIA va PUBH- : )

& oeTe T AeiToupyia: KAeidwpa. TTPOTOPPOCETE TIG PUBHICEIS.

MNa va aTTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUR: OTPEW-
TE TOV OIOKOTITN YIO TIG AEITOUpYieg BEpuavang
atn 6éan Off 0.
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4. MPIN ANO THN NPQTH XP'HZH

4.1 PUOuion Tng wpag

MeTd atrd TNV TPWTN aUVOETN aTNV NAEKTPIKA

TTApOXN, TTEPIPEVETE WG OTOU ATV 006VN Va

eP@aviaTouyv ol evoeiteig: "00:00" ) "12:00"

(avaloya pe TO HOVTENO).

1. TupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
opigeTE TNV WPA.

2. ThéaTe TO KOUTTI OK.

4.2 ApxIKA TTpoBépuavon Kai
Ka@apiouog

1. TpoBepudaveTe TNV AdEIQ TUTKEUR VIO VO
QATTOUOKPUVBOOUV TUXOV OO UEG. AEPIOTE TO
SwpdrTIO.

2. Ag@aipeaTe Ta afeaoudp Kal Ta aTnpiyuata
POPIWV.

3. PubBuioTe k&Be Aeitoupyia aTn PéyIOTN
Bepuokpaaia Kal aQAaTE TN CUTKEUN va
AEITOUPYNTEI YIA TUYKEKPIPEVES DIAPKEIES:
C] 1w, 15 Aetr, (i 15 Aetr. Avarpé€te
aTtnv evotnta Kabnuepivn xpAaon.

4. ATTeVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN KAl QQOTE
TN VA KPUWOEIL.

5. KoBapiagTe pe €va travi pikpoivwy, {eaTto
VEPO KOl MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKATOOTAOTE TO ASETOUAP KAl TO
aTnpiyuaTa pagiwy.

4.3 AcUpuartn ouvdeon
Ma va guvdEaeTe ToV QOUPVO, XPEIALETTE:

* AdgUpparto SikTuo e auvdean aTo dladi-
KTUO.

+  ®opnr) guakeun guvdedePEvn aTo iBI0

aguppaTo SiKTUO.

1. Ta va kateBAageTte TNV eQappoyn,
gapwaTe Tov Kwdiké QR TtToU BpiokeTail
aT0 OTMABOPUAAD TwV 0dNYIWV XPraNG.
MTropeite €TTioNg va KAvVETE AWN TNG
€£QAPUOYNG atreuBeiag amro 1o App Store.

2. AxkoAouBnaTe Tig 0dnyieg apxIKNg
pUBHIONG TNG £QapPHOYNG.
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3. ZTpéyrTe TOV ETTIAOYEQ AEITOUPYIWV
BEPUAVONG VIO VO ETTIAEEETE =
4. ZTpEWTe TOV OIAKOTITN XEIPITUOU VIO VO

ETTIAEEETE @ / Wi-Fi. Evepyotroinate
QATTEVEPYOTTOINATE TO. AVaTPESTE OTNV
evotnta Kabnuepiviy xpran, AAayn:
Pubpiceig.
To Wi-Fi gival evepyoTroinpévo atro TTpoETTIAO-
yn. Avatpé€te atnv evotnta Evepyeiakn atro-
000NZUUPBOUAEG £E0IKOVOUNTNG EVEPYEIDG.

® Mo AOyoug ao@aAgiag, n OTTOUAKPUGE-
vn AEITOUPYIQ OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUAT
HETA aTTo 24 w. ETravaAdBete T diadikagia
€10AYWYNG, EQV OTTAITEITAI.

2.4 GHz WLAN
ZuxvoTnTa

2400 - 2483.5 MHz
MPWTGKOAMO IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM
EIRP <20 dBm (100 mW )
NIUS-50

Méyiotn loyug
Movada Wi-Fi

4.4 Adcieg Xpnong AoyioHIKoU

To AoyIguIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXE!
aToixeia mou BaaifovTal ae eAeUBEPO Aoyiapl-
KO Kal AoyIgpIko avoixTou Kwdika. To AEG
avayvwpicel TN GUPBOAR TwWV KOIVOTATWY avVOl-
XTOU AOYIOUIKOU KOl POUTTOTIKAG OTO £pYO
AVATTTUENG.

Ma va atmmokTAgeTe TTPOaRaan aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV aTOIXEIWV EAeUBEPOU AoyI-
OMIKOU Kal AOYIGUIKOU avoIXTOU KWOIKA TwV
OTTOiWV 01 OpOI AdEING XPAaNG atraiTouy on-
poaiguan, kKaBwg Kai yia va SeiTe TIG TTARPEIG
TTANPOPOPIEG TTVEUHOTIKWY SIKAIWHUATWY KAl
TOUG 10XUOVTEG OPOUG ABEING XPNONG, ETTIOKE-
@0eite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(pdkerog NIUS).



5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 NMpoypdppata ZeGTAPNATOG

Oeppog Aépag: OuoIdPOPPO WNOIUO,
TPUPePAda, Enpavan

NMavw/Kartw Oépuavon: MNapadoaiako
Wnoipo

Karawuypéva Tpoé@ipa: Tnyavitég a-
TATEG, TTATATEG KUBWVATEG, OTTPIVYK POAG

=9 | 11

Aeitoupyia Mitoa: Wnaiyo mitaag

Kdatw 8éppavon: Wnaoiyo kéik

@

k

Atmroyugn: Aroyuén

Yypog Oepuoég Aépag: Wnaipo

0| ®

FkpIA: ®puydviapa, ykpIA

F'kpIA pe Oepud Aépa: Wnaoipyo kpéatog,
podIoua

=i

O AapTrTpag ptropei va anael autouata o
Beppokpaaia KaTtw atmd 80°C katd Tn didpKela
OPICHEVWVY AEITOUPYIWY POUPVOU.

5.2 PUOuion: Mpoypdpuara

ZeoTAUATOG

1. ZTpEYWTE TOV DIOKOTITN TIPOYPAHKATWY YIa
va eMAEEETE Eva TTPOYPAMUA.

2. MepiaTpéyrte Tov BIAKOTITN AgITOUPYiag yia
va pubpigeTe TN BeppoKpaaia.

o) Taxeia TPoBEPUAVAN - TTIETTE TTAPATETAE-
Va YIO VO PEIWTETE TOV XPOVO (ETTANATOG.
AlaTiBeTal yia gePIKA TTpoypappara. O avepi-
OTAPOG UTTOPEI Va EVEPYOTTOINOEI QUTOUATA.

5.3 XpovodIaKOTITNG

1. ZTPEYTE TOUG DIOKOTITEG YIO VO ETTIAEEETE
TN AciToupyia B€ppavang Kai va pubpigete
TN Beppokpaaia, Qv aTTAITEITAI.

2. Tutog @ MEXPI VO EPQaVIOTEI aTnV 0Bovn
n €mBuunTh A&ITOUPYia XPOVODIOKOTITN:

D Xpovousrpnmg PuBpioTe TV avtioTpo-
on psTpr]Or] Otav o xpovoélaKorrmg agTapo-
TAOEI, aKOUYETaI €va NXNTIKO GAJA.

sior XPOVOG payeipéparog: PubuiaTe Tnv avri-
atpoon pETPNan. Otav o xpovodIakoTTnG Te-
AEIWaEl, aKOUYETAl VA NXNTIKO GRPA KAl TO
Jayeipepa aTapard.

XpovokaBuoTépnon évapéng: MNa avo-
BoAn Tng évapéng nf / kail Tou TEAOUG TOU Wnai-
paTOG.

3. TupioTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU YIa VO
OPITETE TNV WPA.
4. MMatnaote OK.

Ortav TeAeIwael 0 XpOVog, TTATATTE OK kau
YUpIiaTE TOUG JIAKOTITEG OTN B€aN
aTevePYoTTOiNaNG, Qv XPEIAgeTal.

5.4 Eicaywyn: Mevou =

Avoiéte TO Mevou yia va aTToKTHJETE TTPOTRA-

an g mara Kal pubpioelg yia Mayeipepa pe

BonBeia.

1. ZTpEYTE TOV 5IGKO'ITTr] yla Ta
TTpoypApUaTa ato =

1NV 00ovn gp@avidetal n €voeign ‘/3 rm/ @’

2. Z1péyrTe ToV OIOKOTITN AEIToupyiag Kal
€TMAEETE TO €IKOVIOIO yIa va peTafeite aTO

utropevou. Miéate OK.

5.5 PUOuion: Mayeipepa pe BoriBeia
%

Mayeipepa pe BoriBeia To UTTOPEVOU ATTOTEAEI-
Tal ATTO TTPOYPAUMATA TTOU £XOUV OXEDIATTEN
yia mdTa pe €10IKA payelpikr). Ta Tpoypapua-
Ta EKIVOUV PE pIa KATAAANAN pUBuIan. MTro-
peiTe va puBpicETE TOV XPOVO Kal T Bgppo-
Kpagia Katd Tn SIGPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.

1. ZT1pE€YTE TOV 6|ou<orrm yla 1a
TTpoypApUaTa aT0 —

2. ZTpEYTE TOV 6|cxKo1'rTn AgiToupyiag yia va
emAegete ¥X. Migoe 1o OK.

3. ZtpéyrTe Tov SIOKOTITN AEIToupyiag yia va
emAECeTe Eva miaTo (P1 - P...). MEaTe 10

KOUWTTI OK.

4. XTpéyTe TOV dIAKOTITN AEITOUPYIOG Yia va
pubuigeTe 1o Bapog. H Aoy eival
S100£a1un yia emAeypéva mdTa. MiEaTe 1o

KOUTTI OK.
5. TommoBeTnaTe TO PaynTd PECT TN
ouaokeur. Méate 10 koupti OK.

6. Ortav TeAciwael TO TTPOYPANUA, EAEYETE Qv
TO QPayNTO gival £ToIyo. MaparTeiveTe ToV
XPOVO PAYEIPEPATOG OTO0 XPEIACETA.
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Ytropevou: Mayeipepa pe Bordsia

Aegavra

O

AiatiBeTan pUBUION Bdpoug.

P12

WYn16 pooxdapi (Tr.X. WPOTTAGTN)

2, okeUOG YNAiPaTOG OTN METAA-
NIk oxdpa, 0,8 - 1,5 kg, Tayoug 4cm
MpoaBéaTe uypd. WnTO OKETTACTO.

[

MpoBepuAvETE TN CUTKEUR TTPIV EEKIVN-
JETE TO PayeipePa.

=

Emitmedo oxdpag. Avarpé€Te aTnv evotn-
Ta Meplypa@r TPoiovTog.

>Tnv 006vn epgavidetal n £voeign P kail évag
apI1BPoGg atro TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE VO
eAéyEeTE aTOV TTiVOKA.

P13

WnT16g X0oI1pIvog Aaip6g i} WHOTTAATR,
1,5-2kg

Ifl E 2, okeUOG WNAiPATOG OTN METAA-
NIk} oxdpa

[upiaTe TO KPEQG PONIG TTEPATEI O PICOG
XPOVOG PaYEIPEUATOG.

P14

Wikokoppévo xoipivé 1), 1,5 - 2 kg

2, Tayi ynoiparog
["upiaTe TOo KPEAG POAIG TTEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEPATOG VIO VA EXETE EvVal
OMOIOUOPPO POSITHA.

P15

Xoipivo kapé, 1 - 1,5 kg, ayxoug 5 - 6
cm

E] 2, okeUOG WYNaipaTog atn METAAAI-
KN oxdpa

P16

X0|p|va maiddkia, 2 - 3 kg, xpnaiyo-
TIOINOTE VWTTA, TTAXOUG 2 - 3 cm

3, BaBU Tayi
MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV
TTATO £VOG OKEUOUG. MUpIaTe TO KPEAG
HOAIG TTEPAaEl O HITOG XPOVOG HaYEIPE-
paTOG.

P17

Apviolo proUTI pg KOKKOAQ, TTaXOUG
1,5-2kg, 7-9cm

2, okeUOG Ynaiparog o Tayi ynaoi-
paTog
Mpoabéate uypo. NupiaTe To KpEag Po-
NIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUO-
TOG.

P18

OAO6kANnpo kotétoulo, 1 - 1,5 kg,
PPETKO

E 2, gkel0G KAaTaOPOAAG O Tawi
ynoiparog
['upioTe To KOTOTTOUAO POAIG TTEPATEI O
HIOOG XPOVOG PAYEIPEUATOG, YA VO PO-
Oigel opoIGHOoPPa.

P1 WYn16 Bodivo,
Aiyo ynuévo E| 2; Tayi ynoiparog
- — 1-1.5kg; 4 -5 cm ma-
Wn16 BodIVO, yoc

P2 pérpia wnué-  $orapere o kpEag yia

vo Aiya AeTTTG 0€ KOUTO
" P avi. TOTToBeTATTE TO
WYn16 Bodivo, myavi :

P3 KaAownpévo TN OUOKEUN.
MTrpl(oAq pérpia, 180 - 220 g To Te-
paéxio, ayog 3 cm

3, OKeVUOG YNOiUATOG OTN ME-

P4  taA\iki oxdpa
2 OTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETITG €
KQUTO TnNyavl. TOTTOBETAOTE TO OTN QU-
OKEUN.

WYnt6 Bodivo / oryoynuévo (atralop-
PICOAQ, XovTpr) TTAeupd) 1,5 - 2 kg
2, okeUOG YNaipaTog OTn METOA-

P5 Ak oxdpa
YOTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETIT O€
KauTO Tnyavi. MpoagBéaTe uypd. Totro-
OETATTE TO OTN GUOKEUNR.

WYnT1é Bodivo,

P6 Aiyo ynuévo 1)E| 2, Tayi tpnclparog
Wnr6 Bodivo, 10§ -5 kg, 4-5 cm ma-

P7 IJ€T1P'°‘ WnuUe- 5 otdpete 10 KpPEQg yia
vo Aiya AeTTTG O€ KAUTO

" ~— Tnyavi. TOTroBeTAOTE TO
W¥nro Bodivo, crprq OUOKEUN. A
P8 z 1)
KaAoynpuévo
®DiAéTo Bodi-

P9 Vo, Aiyo yn-
pévo " =P TaWi Ynoiparog
BoBIV6 @IAé- ggx_ol'5 kg, 5-6cm

P10 To, HETPIA TOTAPETE TO KPEAC YId
wnpévo M Aiya AeTTTG O€ KOUTO
P ~— Tnyavi. TomoBeTnaTeE TO
BodIvo @IAé- :
P11 To, Kahown- OTn GUOKEUN).
pévo

P19

Mio6 kotétroulo, 0,5 - 0,8 kg
E] 3, Tayi ynoiparog

P20

2T80g KoToTTOUAOU, 180 - 200 g TO
TEPAXIO

2, okelOG KATaAPOAQG OTN HE-
TOAAIKN oxdpa
ZOTAPETE TO KPEAG YIa Aiya ATITa O€
KQUTO TNYAVI.
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P21

KototrouAo ptrouTia, péoka

E 3, Tayi ynoiparog

AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUB-
pigTe TN XapnAOTEPN BEpUOKPATia Kal
HayeIpEWTE TA TTEPITTOTEPN WPA.

P34

Wnrég rardreg, 1 kg

2, Tayi ynoiparog
XpNOIPOTToINaTE OAOKANPEG TTATATEG PE
™ @Aouda.

P22

Marria, oA6kAnpn, 2 - 3 kg

2, okeUOG YNaipaTOG OTN ME-
TaAAIKA oxXdpa
TOTTOBETAATE TO KPEAG OTO OKEUOG Wn)-
gipartog. NupioTe TNV TraTma POAIG TTe-
pPACEl 0 PITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P35

Péreg, 1 kg

3, Tayi OTPpWUEVO e XapTi Ynaipa-
TOG
KowrTe TIg TTaTaTeg og KOPUATIaL.

P23

XAva, oA6kAnpn, 4 - 5 kg

2, BaBU Tayi
TotoBeTNOTE TO KPEAG g€ BabU Tawi
ynaiparog. MupiaTe TN XAva JOAIG TTe-
pAaEl 0 PITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P36

WYnrd avapikta Aaxavikd, 1 - 1,5 kg

3, e TaWi aTPWHEVO PE XapTi Ynai-
paTog
KowTe 1o Aayavikd g€ KOPpaTia.

P37

KpokéTteg kateyuyuéveg, 0,5 kg
3, Tayi ynoiyarog

P24

PoA6 kipdg, 1 kg
E 2, yeTaAAIKn oxdpa

P38

Mardreg, kateyuypéveg, 0,75 kg
3, Tayi ynoiparog

P25

Wap1 oAékAnpo, ato YkpIA, 0,5 - 1 kg
ava yapl

2, Tayi ynoiparog
[epioTte TO Wapi pe BouTupo, PTraxapl-
K& Kal JUPWOIKA.

P39

Aagavia pe kpéag / Aaxavika e OTE-
yva @UAAa Juuapikwy, 1 - 1,5 kg

2, okeloG yaaTpag atn METAAAIKA
oxapa

P26

Yapi @iAéTo

3, okelog 0N yAoTpa TTAVW
aTn METOAAIKA oxdapa

P27 [

Cheesecake

2, J 28 cm ZupBoAo avoixTC
POPHAG TN METAAAIKN oXdpa

P40

Matdreg oykpaTEV (WHEG TTATATEG) 1 -
1,5 kg

1, OKEUOG OTN YAOTPA TTAVW OTN
METAAAIKA oxdpa
MepioTpéwTe TO TMIATO HONIG TTEPATEI O
MITOG XPOVOG PaYEIPEUATOG.

P28

Kéik pAou
3, Tayi ynoiyarog

P41

Ppéokia TiTodo, AeTTA {0PN

E E‘ 2, Tayi Ynoigarog oTpwpévo
ME XapTi ynaiyatog

P29

Tdpta pRAou

2, poOpya yia TiTeG aTn HETAAAIKA
oxapa

P42

Mitoa @péokia, xovrpn JUun

2, Tayi YnoigaTog oTpwPEVO
ME XapTi ynaipatog

P30 [

MnAémiTa

1,0 22 cm @opua TiTAC OTN pE-
TaAAIKA oxXdpa

P43

Kig

E] 2, TOYi YnaipaTog aTn HETAAAIKA
oxapa

P31

Kéik Brownies, 2 kg Cupn
(=13, Badu rawi

P32 [

Magiv

3, Tayi yia muffin TTavw aTtn PeTaA-
NIk oxapa

P44

Mtraykéta / Tolaumdra / Aguké
Ppwpi, 0,8 kg

2, TOWi YNnoipaTog aTPWHEVO
ME XapTi ynaipatog
XpeladeTal TTEPITTOTEPOG XPOVOG VIO TO
AEUKO Wwi.

P33

Kéik gparloAag

2, @opua yia WYwpi atn METAAAIKA
oxapa

P45 [3]

WYwpi oAikAg dAeong / oikaAng / paud-
po ywyi, 1 kg
2, Tayi YnoipaTog OTPWHEVO

ME XOPTi YNOiUaTOG / POPUA VIO WwHi
aTn METOAAIKA oxdapa

1) Mayeipepa oe xapnAn
Beppokpaaia.
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5.6 AAAayn: PuBuioeig ep

1. ZTPEWTE TO KOUWTTI YA TIG AEITOUPYIEG
B¢puavang ae =,

2. Z1péYTeE TOV DIAKOTITN XEIPITUOU yia va
ETTINEEETE {55, MatraTe T0 OK.

3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN AEIToupyiag yia va
emAé€eTe T pUBpIoN. Mariote To OK.

4. X1péyTe ToV OIOKOTITN AEIToUpyiag yia va
pubpigeTe TNV TiPNA. MarAaTe 1o OK.

5. ZT1pEéWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN
B¢an atrevepyoTroinang yia va eCEABeTE
atmé 1o Mevou.

Ymropevou: PuBpioeig

P0Buion TipA
01 Qpa ANayn
PwrevotnTa 080- _
02 Ve 1-5
1 - HXnTik6 on-
03 'Hxor TAAKTpWY pa, 2 - KAk, 3 -
Yiyaan
04 'Evraon Boppnm) 1-4
05 XpovodIakOTITNG evepyotroinan /
AeiToupyiag QTTEVEPYOTTOINGN

06

dwrigpog Poupvou

evepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINON

07 Tayeia TpoBEppav-  evepyotroinan /
an QTTEVEPYOTTOINDN
08 YTmevOupion KaBa-  evepyotroinan /

pigpou

QTTEVEPYOTTOINGN

09

Wi-Fi

gvepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN

10

Aeiroupyia pe TnAe-
XEIPITUO

evepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN

11  Amoppiwn diktuou  Nai / Oxi

: KwdIkog evepyo-
12 Aeiroupyia Demo ToinonG: 2468
13 'Ekdoan Aoyiopikou  ‘EAeyxog
14 Etmravagopd 0Awv Nai / Oy

TWV pubpigewv

5.7 KAgidwpa &

H Aeitoupyia auTh oTTOTPETTEI TNV AKOUTIO OA-
Aayn TnG AEIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Ortav gvepyoTToIEiTAl EVW N GUOKEUN XPNOIUO-
TrOIEiTal, KAEIOWVEI TOV TTiVaKa EAEYXOU €80~
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g@aAifovTag OTI Ol TPEXOUTEG PUBUITEIG Payel-
pEpaTog Ba guvexioouv Xwpig dIaKOoTTr).

Or1av evepyoTTOIEITAI EVW N GUOKEUN €ival OTTE-
VEPYOTTOINUEVN, DIOTNPEI TOV TTiVAKA XEIPITUOU
KAEIDWWEVO, ATTOTPETTOVTAG TNV OKOUTIA EVEP-
yoTT0ingn TNG GUOKEUNG.

& - TTATACTE TTAPATETAUEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE KAI VO ATIEVEPYOTTOINTETE TN
AeiToupyia.

AkouyeTal €va NXNTIKO OAUA. EI - avapoofn-
Vel 3 QOPEG OTAV EVEPYOTTOIEITAI TO KAEIDWHA.
H mopTa TNG GUOKEUNG gival KAEIBWEVN.

5.8 ASeooudp

AlatiBevral ageaoudp avdaio-

YO JE TO HOVTEAO. ZaAPWATE

' Tov KwdIKO QR yia va eAéyEe-
y TE TOV TPOTTO XPHONG TWV

dr  0EETOUAP TTOU TTAPEXOVTAI HE
Y T ouokeun gag. MTropeite

Va TTAPAYYEIAETE TA TTPOAIPE-

TIKQ aeaoudp EexwplaTd. [a TeEPITTOTEPES

TTANPOPOPIES, ETTIKOIVWVIOTE HIE TOV TOTTIKO

gag TTPopNBeuUTH.

Mia pikpr) yKOTTA OTO ETTAVW PEPOG QUEAVEI
TNV a0QAAEI KAl TTAPEXEI TTIPOATATIA PE KAi-
an. To Aaigio yupw atrd Tn axdpa atmoTpé-
€l TNV OAIGONON TWV PAYEIPIKWY OKEUWYV ATTO
QUTAV.

Eicayayete 10 agegoudp (PeTAAAIKR axdpa /
Tayi) avapeaa aTig paRdoug odriynang Tou
aTtnpiydatog pagiou. BeBaiwbeite 011 n axdpa
EQATITETAI OTO TTIOW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TOU @OUPVOU Kal OTI Ta TTOOAPAKIa TG €ival
OTPAPPEVA TTPOG TO KATW.

Qﬁg%
=

Av TO TaWi 0ag éxel KAian, TOTTOBETAOTE TO
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
(poUpVvou.

Eav uttdpyel emTiypagn ato ageaoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival GTPAPPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.



AV XpnOIUOTTOIEITE TOWI PE OTTEG, TOTTOOETAOTE
TO aTTO KATW YIa va GUAAEEETE UYyPA TTOU OTA-
Couv.

6. YIMOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTdoeig payEIPEPATOG

§§9 g
O1 TIYéG BepoKPATiag Kal XpOVou WnaipaTog = cHg © ®
OTOUG TTIVOKEG €ival OVO EVOEIKTIKEG. EEapTw- Wapi moaé, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
VTQI OTTO TIG GUVTAYEG, KABWG KAl aTTO TNV - -
TTOIOTNTA KA TTOTOTNTA TWV UNIKWY TTOU XPn- Wapi oAokAnpo, 0,2kg 180 3 25-35 1)
glpotrolouvTal. Av Bev PTTOpPEITE VO BPEITE TIG . .
PUBHITEIC VIO I GUYKEKPIPEVA GUvTayn, ava- | APl @IAETo, 0,3 kg 180 3 25-30 9
¢nmaTe pia Tapopoia. Kpéag TTooé, 0,25kg 200 3 35-45 1)
MeTtpnaTe TIg BEaeig axdapag apxiCovTiag ato -
TO KATW PEPOG TOU POUPVOU. ZouPAdkia, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Z0pBoAa TTou XpnoipoTrolodvTal OTOUG Ti- | Mmokora, 16 Tepdyia 180 2 20-30 1)
VOKEG:
Makapdyv, 24 tepaxia 180 2 25-35 1)
,&, TutOG PaynTou
Kéik Muffins, 12 Tepa- 170 2 30-40 1
Mpoypappa xia
- AAJUPG aPTOTKEUA- _ 1
°C  ©eppoxpacia opara, 20 Tepdyia 180 2 25-30 M
: ; MrmiokoTa BouTtupou, _ 1
[E  o¢on oxapac 20 Tepiyc 150 2 25-35 1)
O  Xpovog payeipéparog (Aem) Taprakia, 8 Tepdyia 170 2 20-30 1
@ MpodaBeteg TTANPOPOPIES Naxavikg, oo, 0,4kg 180 3 35-45 1)
. . . : ¢ - 6
6.2 vaog Gsppog Aspag XopTOPAYIKH) OMEAETA 200 3 25-30 ©
Ma kaAUTepa amroTeAéopara, akohoudbnote Tig | Megoyelakd Aaxavika, — 1gq 4 25_30 1)

TIPOTACEIG TTOU avVaAYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW
TTivaka.

0,7 kg

&L, CH O ®

FAukd ywpakia, 16 Te- 1
uéyia 180 2 20-30 M
Ywpakia, 9 tepdyia 180 2 30-40 1
Mitoq, katewuypévn, _

0,35 kg 220 2 10-15 2
Kéik KoppogKeéik Kop- _ 1
LOCKEIK KopUOC 170 2 25-35 1)
Kéik brownie 175 3 25-30 1
YOUQPAE, 6 TEpdyIQ 200 3 25-30 3
Baan taprag amo _ 4
agpdm Lopn 180 2 15-25
Kéik «advTouitg» 170 2 40-50 9

1) XPNOIYOTTOINGTE TOWi YNaiuaTog A Tawi uypwv.
2) Xpnaiyotroinate YETAAAIKR axapa.

3) XPNOILOTTOINGTE £§1 MIKPEG KEPAUIKEG POPHES TE
METAAAIKA oxapa.

4 Xpnaipotroinate Baong TapTag g€ PETAAAIKN OXA-
pa.

5) XpnoiyoTToInaTe OKEUOG YNOIMOTOG O€ PETAAAIKN
axdpa.

6) XpnoipotroinaTe Tawi TiToag ot PETAANIKE OXAPa.

6.3 MAnpogopisg yia 1Id3pupaTta
SOoKIHWYV
Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.
= °C O @
Mikpd yAuka (20 avéd Tawi)

O 3 170

20-35 1)
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= °C S @

=] °C S @

3 150-160 20-35 1)

© ©|0)

Mrmiok. Zup. Koupou

2ka4  150-160 20-35 1 8 140-150 20-40
MnASTITa, 2 QOppEC @20 cm 2Kka4  140-150 25-45 1)
O 2 180 70-90 2 O 3 140-150 25-45 1)
2 160 70-90 2 Toort
AQPATo KEIK XWpig AITTapd, eopua yia KEik P26 (] 4 pEy. 1-5 23
cm
1) Xpnon Tayi ynaiparoc.
O 2 170 40-50 23 2) Xprion MeTarIkr oxdpa.
3) MpoBepudvere TN cuakeun yia 10 AeTTTd.
2 160 40-50 23

2 kar 4 160 40-60 23

7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 ZNUEIWOEIG VIO TOV KABApICHO

+  XpnolpoTroInaTe £va KaBapIoTIKO dIdAupa
VIO HETOAAIKEG ETTIQAVEIEG.

+  XpnOIPOTTOINTTE TO UYPO APaipETNG
OAATWY TTOU GUVIATA O KATOAOKEUQTTAG YIa
Va AQAIPETETE TO UTTOAEIUUOTA AAATWV.

* H uypagia ptropei va GUPTTUKVWOE aTn
OuUaKeun f aTa yudAiva TTAaigia Tng
TOPTAG. N va HEIWTETE TN GUUTTUKVWAT,
aQAOJTE TN TUOKEUN va AeItoupynael yia 10
AETTTG TTPIV TO payeipepa. Mnv
aTTOONKEVETE TPOPIUA TTN TUTKEUN VIO
TEPITTOTEPO aTTO 20 AeTTTA.

*  Mnv TAéveTe Ta ageaoudp a€ TTAUVTAPIO
MAaTWV.

7.2 A@aipeon TwV OTNPIYHATWY

oxapwv

1. BeBaiwbeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

2. TpaBn&re TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU
aTNPIyHaTOG OXOPWY Yid va TO
QTTOGTTACETE ATTO TO TTAGIVO TOiXWHA.

3. Tpapnére To TTicW AKPO TOU ATNPIYUATOG
aXOpWV aTTO TO TTACIVO TOIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

4. TotoBeTraTE Ta aTNPiyUaTa axdpag atnv
apxIkf Toug Béan. EravaAdpere Ta
BrAuara pe TNV avtioTpo®n CeIpa.

Av TTapEXOVTal TNAETKOTTIKOi 0dNyOoi, Ol TTEipol

OUYKPATNONG TOUG TTPETTEI VA Eival GTPAUMEVOI

TTPOG TA EPTTPOG.
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7.3 MupoAuTik6g Kabapiopog

AUTO TO TTPOYPAUMA KaiEl TA UTTOAEIATA

gKOvVNG aTN OUOKeUR. XpNOIUOTTIOINGTE TO

OTTOTE N GUOKEUN 0ag XpPeladeTal Babu kabapl-

auo.

Av GAAEG TUOKEUEG €XOUV £YKATOOTOOEI OTO

id10 VTOUAQTTI, PNV TIG XPNOIYOTTOIEITE TAUTO-

Xpova Pe autrv Tn Acitoupyia. Mrropei va

TTPOKANBEI NUIG aTOV POUPVO.

1. BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua.

2. Ag@aipéaTe 0Aa Ta ageaoudp.

3. KaBapioTe To E0WTEPIKO TOU YOUPVOU Kal
TO E0WTEPIKO TCAYI TNG TTOPTAG e ETTO
vePO, HAAOKO TTavi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. TupiaTe Tov JIAKOTITN YIa TIG AEITOUPYiEG

B¢ppavang aTo ZuppoAo = yla va
€10¢NBeTEMEVOU.

5. TupioTe Tov DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
ETTIAECETE rrrr/ KOl TTATATTE OK

Mpoypappa kabapi-

opoU Ailapkeia
C1 - EAagpug kaBapl- 1h
auog

C2 - Kavovikog kabapi- 1h30
apog min




C3 - ZxoAaaTIkoG Ka- 2h 30
Bapiopog min

6. XZTpEWTE TOV OIOKOTITN EAEYXOU YIa VO
ETMIAEEETE TO TTPOYPANUA KABAPITHOU Kal

meéate 1o OK,

7. MNatAgte OK yla va EEKIVATETE TOV
KaBapIguo.

Ortav apyilel 0 kKaBapIopodg, KAEIBWVEI N TTOP-

TA TNG OUOKEUNG Kal 0 AQUTITAPOG €ival aTTe-

vepyoTToinpévog. Mnv EekivaTe Tn Aeitoupyia

av Oev £XETE KAEIOEl EVTEAWG TNV TTOPTA TOU

@oupvou. Méxpl va EeKAEIDWAOEI N TTOPTA, N

006vn epgavilel To &.

8. MeTd TOV KOBAPITHO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANMUATWY aTn 80N
QTTEVEPYOTTOINGNG.

9. T[epIYéveTe PEXPI N TUOKEUN VA KPUWOEI
Kal n mopta va ekAeidwael. KabapiaTe To
ETWTEPIKO TOU YOUPVOU ME £va PAAAKO
TTavi Kal vepo.

7.4 YrevOUpion KaBapiopou

Ortav n £vdeign rrrr/ avafoafrvel atnv 0Bovn
META TNV TTEPIODO HAYEIPEUATOG, N TUOKEUN
agdg utrevBuidel va TNV KaBapIigETe PE TTUPO-
AUTIKO KaBapigpd. MTTopeiTte va atrevepyo-
TTOINOETE TNV UTTEVOUUION OTO UTTopEVOU: Pub-
pioeig. Avatpé€te atnv evotnta Kabnuepivn
xpnan, ANayn: PuBpioeig.

7.5 A@aipeon Kal ToroféTnon
mOPTAG

MTTOpEITE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU POUpP-
VOU KOl TO ECWTEPIKA TCAMIA, YIa va Ta Kabapi-
aete. AloBaaTe 0AOKANPEG TIG 0dnYieg OXETIKA
ME TNV «A@aipean Kal EyKATAATACN TNG TTOP-
TAG», TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!
Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUOKEUN XWPIG Ta
YUAAIVa TTAVEA.

1. Avoi€Te eVvIEAWG TNV TTOPTA KOI KPATAJTE
KO TOUG U0 PEVTETEDEG.

2. AvoonkwaTe Kal TPapRTe Ta pavooAa
MEXP! VO KOUUTTWOOUV HE KAIK.

3. KAeigTe TV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
JEaN aTnv TTPWTN B€0N AvoiypaToG. TN
JUVEXEIQ, AVOONKWATE Kal TpaBAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV AQPAIPETETE OTTO TNV
uTTOdOX TNG.

4. TotroBeTOTE TNV TTOPTA ETTAVW OE €va
atraAd TTavi kal ge aTaBepn ETTIPAvEIQ.

5. Kpartrate 10 mAdioio TG TopTag A ato
TTAvw AKPO TNG TTOPTAG ATIG SUO TTAEUPEG
KQI OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA
atreAeUBEPWOETE TO KAITT OTEPEWONG.

6. TpaPnére To TAQigIo TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

7. KpartnaTe Ta yudAiva TTaveA atro To
ETMAVW GKPO TOUG, £va-Eva, Kal TPARAETE
TA TTPOG TA TTAVW £EW atrd Tov 0dNyo.
BeBaiwbeite o011 TO T¢AMI OMITBaivEl
EVTEAWG EKTOG TWV OTNPIYUATWY.
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8. KaBapioTe Ta yuaAiva TTAveA pe vepo Kal
gaTtroUVI. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA TA
yuaAiva TraveA. Mnv kaBapideTe Ta
YUGAIVQ TTAVEA OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

9. MeTd TOV KOBAPITUO, TOTTOBETATTE TA
T¢AMIa KOl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.
BeBaiwBeite 011 TOTTOBETACOTE TA TCAMIA PIE
TN owaoTh gelIpd. EAéyETe yia To gupBolo /
TNV €KTUTTWAON GTNV TTAEUPA TOU YUAAIVOU
maveA. Eav n opTa £xel TOTTOOETNOEI
gwaTd, Ba akoUJETE €va XaPOKTNPIGTIKO
KAIK 0TaV KAgiveTE Ta HAvOaAQ.

@ H Zovn exTuTwong B (edv uTrapxel)
TIPETTEI VO BAETTEI TTIPOG TO ECWTEPIKO TOU
@oupvou.

7.6 AVTIKOTAOTOGT TOU AQUTITHPA

ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUR OTTd TO BIKTUO KAl
TIEPIUEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPO e GAAOV, avOe-

KTIKO g€ Beppokpaaieg éwg 300 °C.

Miow AaptrTApOg

1. Z1p€ywTe TO YUAAIVO KAAUPUQ, Yia va TO
APOIPETETE.

2. KaBapioTe T0 YudAivo KAAuppa.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITHPQ.

4. TotmoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUMUQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev UTTOPEITE VA AVTIUETWTTICETE TO TTPO-
BAnua povol oag, ETTIKOIVWVATTE YE TOV QVTI-
TTPOOoWTTO Wag 1 To E¢oualodotnuévo Kévipo
2¢pPig. O AetrTopEPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
povTal aTnV TTVaKida TEXVIKWY XaPOKTNPIOTI-
KWV, TTOU BPIigKETAl OTO YTTPOCTIVO TTAQITIO.
@aiveral 6tav avoiyete TNV TTOPTA. MNnVv agai-
PEITE TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWY.
Av n 086vn gppavidel Evav KwdIKO PAAPATOG
TToU OeV BPIOKETAI OE AUTOV TOV TTiVOKA, ORA-
aTe Kal avayTe TNV 00QAAEIQ TOU OTTITIOU YIa
va KAVETE ETTOVEKKIVNAN OTN GUOKEUR. AV 0
KwOIKOG TPAAUATOG ETTAVAANPOEI, ETTIKOIVW-
vAaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEp-
Bic.

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINCETE i} VA XEI-
PIOTEITE TN OUOKEUNR. - H guakeun) dev eivai
guvOedEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUMA N gival
auvdedepévn Aavbaapéva.
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H ouokeun dev rpoBepuaiveTal.

¢ H mopta dev €xel kKAgioel owaTd.

+ n emAoyn KAeidwpa givar evepyotroinuévn.

« 'Exel evepyotroin®ei n autépatn
ATTEVEPYOTTOINAN.

H Adptra Sev Aeitoupyei. - H Aaptra €xel

Kagi. AVTIKOTAOTAGTE TOV AQUTITAPA.

H AdpTra givar atrevepyoTtroinpévn. - Yypog

Oeppog AEPOG - EVEPYOTTOINUEVN.

H 006vn gpgavider "00:00". - YTip&e Siako-

T pevpaTog. PuBpiaTe Tnv wpa.

Err C3 - KAgioTe TnVv TTOpTa. ATTEVEPYOTTOINTTE

KOl EVEPYOTTOINATE TN ouakeun. EAéyETE av To

KAgidwa TTOPTAG £XEI XAANATEL.

Err F102 - KAeigTe TNV opTa. EAEYETE Qv TO

KAEIdWHA TTOPTAG EXEI XAAATEL.



9. ENEPIEIAK'H AITOAOzH

9.1 AgATio TTANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TTPOIOGV KaI TTANPOPOPIEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUMPWVA HE TOUG
Kavoviououg (EE) ap10. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

Ovopa TTpounBeuTh AEG

TautéTnTa HO- BP3100B 949498288

vTéAou GU5PB41FSB 949498355
NBU5P401SB 949498350
NBU5P431SB 949498351

OUS5PB41WSB 949498354

TU5PB431SB 949498325

A€giKTng gvepyelakng atmodo- 61.2

ang ’

Tagn evepyelokng atrodo- At+

ang

KaravdAwan evépyeiag pe
Baaikéd @oprtio, auppatiky  0.93 kWh/kukAo
AeiToupyia

KaravaAwan evépyelag pe

Baaikd @oprTio, AciIToupyia .
pe utroBonBnan avepioTn- 0.52 kWh/kUkho

pa
ApIBUOG KOINOTATWV 1
. . HAekTpIKR €VEP-

Mnyn BepudmTag veia
‘Evraon 721

. . Evroixifopevog
TuTTOG POUpPVOU @OUPVOS
Mdga BP3100B 30.0 kg

GU5PB41FSB  30.4 kg

NBU5P401SB  30.7 kg

NBU5P431SB  31.5 kg

OUS5PB41WSB 30.6 kg

TU5PB401SB  30.9 kg

H guakeun €xel uTToBANOEi g€ SOKIYEG TUPQW-
va pe 1o: EN IEC 60350-1.

9.2 ATTaITAO€IG TTANPOPOPIWV
oUp@WVaA PE TOV Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaan
QAVAPOVNG 08 W

KaravaAwan 10x00g g€ KaTaaTaon 20W
avapovng diktuou (W) ’

MéyioTog XpOVOG TTouU aTTaITEiTal

WATE 0 ECOTTAITUOG Va ETTITUXEI AUTO- 20 Aemr
para TNV KatdAANAn Aeitoupyia xapn-

AAG 1axU0G

H guaokeun €xel uTToBANOEi € doKIPEG TUPPW-
va pe Ta: EN 50564, EN 63474.

Ma 0dnyieg OXETIKA e TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
ang Kal atrevePyoTToinang TG auvoeang
QOUPHATOU BIKTUOU, QVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«[Mpiv atrd TV TpwTN XPHon».

9.3 ZupBouAég e€oikovopunong

EvEPYEING

*  Kpartiate Tnv TOpTa KAEIOTH KATA TN
OIGPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG KAl ATTOPUYETE
va TNV QVOIYETE TUXVA.

* AloTnpeite KaBapo To AACTIXO TNG TTOPTAG
Kal BeRaiwdeite OTI €ival KOAG TTEPEWEVO
aTtn B€an Tou.

¢ XpnoIPoTToInaTe PETOAAIKA 1) gkoupa, KN
QAvOKAQOTIKG OKeUN.

* TopoaAciyTe TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG AV
gival arapaitnTn.

*  EAayigTotroinate TIG SIOKOTTEG PETAEU TOU
WnoipaTog TTOAWY @aynTwv.

* Orrote gival EQIKTO, XPNTIMOTTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG HE AEPa yia va
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

*  XpNOIPOTTOINATE TNV UTTOAEITTOMEVN
BeppoTNTA YIa va dIaTNPATETE TO YAyNTO
Ceato. MelwaTe Tn Beppokpaadia Tng
OUOKEUNG aTo €AdaxIaTo 3 - 10 AetT TTpIV
aTTO TO TEAOG TOU HOYEIPEPATOG.

* AmevepyotroinaTe TN AGUTTa KaTd TN
OIGPKEIQ TOU PJAYEIPEUATOG, EKTOG €AV
xpelageral. .

* Yypdg Oepuds Aépag (LOVO yia ETTIAEYUEVQ
HoOVTEAQ) - auTr N AeIToupyia
XPNOIMOTTOINBNKE yia GUPPOPPWAN YE TV
TAEN EVEPYEIAKNG ATTOBOONG KAl TIG
QATTQITATEIS YIA TOV OIKOAOYIKO OXeQI0TUO
(oUpewva pe Ta EU 65/2014 ka1 EU
66/2014). Aokiyég aupewva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mopTa TOU POUPVOU Ba TTPETTEI
va gival KAeIoTA Katd Tn didpkela Tou
HOYEIPEUATOG, £TAI WATE N AEITOUpPYia va pun
OIOKOTITETAI KAl O POUPVOG VO AEITOUPYE PE
TNV UYPNASGTEPN BUVATH EVEPYEIQKN
amodoan. OTav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN
AgiToupyia, 0 AQUTITAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI
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auUTOPATA. Z€ PEPIKA JOVTEAQ OTTAITOUVTOI
30 &eur.

+ OmroTe gival duvaTod, ATTEVEPYOTTOINTTE TO
Wi-Fi yia va e€oikovopnaeTe evépyela.
Avartpé€te aTnv evoTtnTa Mpiv amro tnv
TTPWTN XPNon.

* AuTOpOTN ATTEVEPYOTTOINAN: YIa AOYOUg
ao@aAgiag, av To TTPOypaApa ival evepyo
kai dev aAAayBoUv ol puBUITEIg, N TUOKEUN
QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA YETA ATTO

10. MEPIBAAAONTIKA ©'EMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UAIKA PE TO GUPBOAO L. To-
TTOBETAOTE TO UNIKA TNG TUOKEUATIAG OTOUG
KOTAAANAOUG KABOUG avaKUKAWONG. ZUpBAAE-
TE TNV TTPOCTACIO TOU TTEPIBAAANOVTOG Kal TNG
avOpwITIVNG UYEIOg PETW TNG AVOKUKAWONG
atroBANTWVY NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVIKWY GU-
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OPITHEVO XPOVIKO JIaaTnpa. Edv
OKOTTEUETE VA EKTEAETETE Eva TTPOYPAUMA
yla JIGPKEIa TToU UTTEPRaivel TNV wpa
autdUaTNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUIaTE
TOV XPOVO HAYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5w: 120-195 °C

- 5,5 w:200-245 °C

- 3 w: 250-péyiaTo °C

OKEUWV. Mnv aTToppPITITETE GUOKEUEG TTOU (E-

pOUV anpavan pe 1o gupolo = padi ye Ta
0IKIOKG aTToppipara. EToTpéyTe T0 TTPOoiov
aTnV TOTTIKN EYKATAOTACN AVAKUKAWGONG N
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV appodia dNUOTIKA UTn-
peaia.
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1. A BESBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhe-
Ha ypehaja, naxro1eo
npoynTajTe NPUNOXKEHO yNyT-
ctBO. [ponssohay Huje oaro-
BOpaH 3a 6uno Kakee noepe-
Ae Unu LwTeTy Koju cy pesyn-
TaT HencrpasHe MHCTanayuje
nnun ynotpebe. Yysajte ynyT-
CTBO 3a ynoTtpeby Ha 6e3ben-
HOM M NPUCTYyNa4YHOM MecCTy
3a byayhe kopuwhemse.

1.1 Be3begHocT Oeue u
oceT/bUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopu-
CTe geua ctapuja og 8 ro-
AnHa n ocobe ca cmame-
HUM OU3NYKUM, YYITHUM
NN MEHTANHUM CMOCOBHO-
cTMMa, Kao ocobe kojuma
HeJoCTajy UCKYCTBO U 3Ha-
K€, YKONUKO nm ce obesbe-
OV Haa30p unn um ce agajy
yrnyTCcTBa y Be3u ca ynoTpe-
6om ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4MH N YKONUKO CxBaTajy
moryhe onacHocTtu. [euy
mnaha o 8 roamHa, Kao u

ocobe ca BeomMa TELLKUM U
CNOXEHUM MHBanNMaNTETOM,
Tpeba gpxaTtu gar-e og
ypehaja, ocnum ako cy nog,
CTanH1M Hag30pOM.

Heuy Tpeba koHTponucaTu
Kako ce He bu urpana ype-
hajem n mobunHmum ypeha-
jyMa ca annvkaymjom.
OpxuTe cBy ambanaxy aga-
be o Aeue n ognoxure je
y oTnaj Ha npasunaH
Ha4YmH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj un
HEeroBu A0CTYMHU AenoBun
mMory 6uTn Bpenu TOKOM Ko-
puwherwa. Yoareute geuy
N rbybuMLE Y TOKY KOPULLI-
hewa n xnahema.
AkTnBMpajTe ypehaj 3a 6es-
6enHOCT gele ako je fo-
CTynaH.

Heua He cmejy oa yncte
nnu oapxasajy ypehaj 6es
Haa3sopa.
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1.2 OnwTe Mepe
6e3b6eaHOCTH

» OBaj ypehaj je Hamer€eH
camo 3a KyBatbe.

« OBaj ypehaj je Hamer€eH 3a
ynoTpeby y jeaHom goma-
AWHCTBY Yy 3aTBOPEHUM
npocTopuma.

* Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTK
y KaHuenapwujama, xoTern-
ckum cobama, moTenuma,
MaHCUOHUMA, CEOCKUM Ty-
PUCTUYKUM AOMaNNHCTBK-
Ma 1 CrMYHUM objekTnma
3a cmewwTaj rae ynotpeba
He 61 npeBasunasuna
(MpoceyaH) HMBO MOTPOLL-
e Yy AoMahnHCTBY.

* He kopuctute oBaj ypehaj
npe MOHTaxe Yy yrpagHy
CTPYKTYDY.

* Uckrbyunte ypehaj ns ctpy-
je npe 6uno kakBor oapxa-
Bak-a.

* Ykonuko je kabn 3a Hanaja-
e owTeheH, hera mopa
Aa 3amMeHun npounssohau,
oarosapajyhu osnawheHu
CEPBUCHU LeHTap nnu nuua
CNUYHe KBanudukaumje, Kka-
kKo 6u ce nsberna enek-
TPUYHaA OMNacHOCT.

* YINTO3OPEHE: YBepute ce
Aa je ypehaj UcKibydeH npe
Hero LWTOo 3aMeHnTe cujanu-
Ly Kako bucte nsbernu mo-
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ryhHocCT ga gohe ao enek-
TPUYHOT LIOKa.
YNO3OPEHE: Ypehaj u
HEroBW AOCTYMNHN AENOBU
mMory 6uTn Bpenu TOKOM Ko-
puwhera. Tpeba BognTtn
padyHa ga ce n3berHe go-
AnpuBaH-e rpejHux eneme-
HaTa UM yHyTpaLHKux no-
BpLUMHA anaparTa.

Kapga Bagute npnbop nnm
nocyhe 13 pepHe unm nx
CcTaBrbaTe y pepHy, YBEK
HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBU-
Le.

[a bucte yKNnoHUnu WnHe
KOje ApXxe pelueTke, NpBo
NoByLMTE NpeaHu 4eo LWn-
Ha, a 3aTUM 3a4Hu 4eo Aa
BGucTe ux ogBojunu oA
6oyHux 3umgoBa. Noctas-
rbakbe LUMHA 3a NOAPLLKY
peLueTke BpLIn ce 0OpHy-
TUM pegocnenom.

HemojTe kopucTuTtn na-
poyuncTad 3a Ynwhere
ypehaja.

Hemojte kopuctuTtu rpyda
abpasunBHa cpeacrtea 3a
yuwhewe nnm owTpe me-
TanHe cyHhepe 3a ynwhe-
He CTaKIeHnX BpaTa jep
OHM Mory narpebaTu nosp-
LWUMHY 360r Yyera moxe gohwu
A0 pacnpckaBaka CTakna.
[Npe nuponuTuykor vynwhe-
Ha, YKINOHNTE caB npnbop
N3 pepHe, Kao 1 ocTtaTke



XpaHe unn macHohe koje cy
npocyTe/HaTanoxeHe yHy-

Tap ypehaja.

2. YIIYTCTBA O BE3BEOQHOCTH

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudurkoBaHa ocoba Moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWTE KOMMNeTHY ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHcTanupare unm KopuctTute
owTeheH ypeha;.

+ [lpatute ynyTcTBa 3a MOHTMPaHE Koja Ccy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

* byauTe onpesHu kaga nomepare ypeha;j
jep je Texak. YBeK KOpUCTuTe 3alUTUTHE
pykaBuLe 1 3aTBOpeHy 00yhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  MoHTupajTe ypehaj Ha curypHo u
npuKNagHoO MeCTo Koje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a MOHTaxy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWHUMAnHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.

» [lpe Hero wTo MOHTMpaTe ypehaj,
yBepuTe Ce Aa je HUBENuUcaH n ga ce
BpaTta oTBapajy 6e3 nkakeor orpaHuyetrsa.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cUCTEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTtu ca M3BOPOM eneKTpUYHOr
Hanajarba.

2.2 Mpukrby4yere Ha enekKTpUIHy
Mpexy

/\ YINO30PEHE!
Pu3vk o noxapa 1 cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyumBata cTpyje Tpeba aa
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

+ [lpoBepute ga nu cy napameTpu Ha
NAOYMLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama KomnaTubunHu ca
ogrosapajyhum napameTtpuma
eneKTpUYHe Mpexe 3a Hanajake.

* Ypehaj mopa aa 6yae ysemrbeH. YBek
KOPUCTUTE MPONUCHO yrpaheHy yTu4HuLy
ca 3aluTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTUYHULA 1 NpoAyxHe kabnose.

+ V3beraBajTe owTehnBare CTpyjHOr
yTukaya v kabna. Ako je notpebHa

3ameHa, Mopa je U3BPLUMTK HaLl
oBnawheHn CepBUCHMN LiEHTaPp.

* He posBonute Aa kabn 3a Hanajawe
poauvpyje unu 6yae y HenocpeaHoj
6nu3nHu BpaTta ypehaja unu Huwwe nucnog
Hera, HapouuTo kaga ypehaj pagu unu cy
BpaTta Bpena.

« BawTnTa of yaapa Aenosa nof HarnoHom
1 N30M0BaHKX AenoBa Mmopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO A2 HE MOXE a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

* [lpuKrbyynTe CTPYjHM Kabn y yTUYHMLY TEK
Ha kpajy MoHTaxe. Ob6e3beanTe npmcTyn
CTPYjHOM YyTUKa4y HaKOH MOHTaxe.

* Ao je 3vgHa yTnyHMLa nabaea, HemojTe
Aa NpuKrby4dyjete CTPYjHN yTUKaY.

* He nckrbyyyjTe ypehaj noBnaverem 3a
kabn 3a Hanajate. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhun yTmkay u3 yTuuHuLe.

» KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Cca Hoca4a), ayTomaTcke
3aLUTUTHE NpeKnaaye u KOHTaKTope.

* Y enekTpuUYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojaT pacTaBHW Npekuaad Koju
nckrbydyje ypehaj ca Hanajawba Ha CBUM
nonoBuma, ca LWMpUHOM OTBapara
KOHTaKTa oA HajMake 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LWTO NOBEeXeTe CTPYjHU yTuKay y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4YeM 1 CTPYjHUM kabrom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o yKyn-
HOj CHa3M Ha MMoYULM Ca TEXHUYKMM Kapak-
Tepuctukama: Takohe MoxeTe nornegat u
Tabeny:
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YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?2)

MakcumanHo 1,380 3x0.75
MakcumanHo 2,300 3x1
MakcumanHo 3,680 3x1.5

[MpoBoAHKK 32 y3eMrbere (3eNeHn KyTv Npo-
BOAHWK) Mopa 6uTu 3a 2 cm ayxu og 6paoH
npoBoAHMKa 3a a3y 1 NnaBor NPOBOAHMKA
3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk o noBpehrBama, oneko-
TUHa U CTPYjHOT yaapa Ui ekcrnosuje.

* HewmojTe ga mewate cneundukauymjy osor
ypehaja.

* YBepuTe ce ja OTBOPU 3a BEHTUNAaLujy
Hucy B6nokupanu.

* He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTUN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

» byauTe onpesHn kaga otTeBapaTte BpaTa
ypehaja Tokom paga, jep ce Moxe
ocno6oanTtu Bpyhu Basgyx u 3anarvee
MeLlaBVHe 13 ankoXofHUX cacTojaka.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPe pyke nnu kaga gofe y KoHTakT ca
BOOOM.

* HewmojTe nsnaraTtv otsopeHa Bpata
BENNKoM ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MUNM NPOCTOP 3a oAnarakse.

* [pxuTe BapHULIE N OTBOPEHU NNameH
parse of ypehaja kaga cy Bpata
OoTBOpEHa.

+ Kopuctute camo ogobpeHo cTakmo un
Terne 3a KoH3epBauujy.

* He craBroajTe 3anar-vBe nponssoae
onu3ay ypehaja.

* He penute cBojy nosuxky 3a Wi-Fi.

/\ YINO30PEHSE!
[MocToju pusuk og owtehewa ypehaja.

+ [a 6ucrte cnpeuunnu owtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— He ctaBmajte nocyhe unun npegmete
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— He cTaBmajte anymunHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.
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— He ocTaBrbajte BnaxHa jena n xpaHy
y ypenajy HaKkoH KyBaka.

— byauTte onpesnu kapa yknawate unu
WHCTanupare goaarke.

» [ybutak 6oje emajna nnu Hephajyher
Yyenuka He yTude Ha nepdopmaHce
ypehaja.

* KopucTtute gyboku nnex 3a BrnaxHe
Konaye, jep cokoBu of Boha mMory
n3assaTtu TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj nHcTanmpaH n3a naHena
KyXWHCKOT enemMeHTa, He 3aTBapajTe
naHen TokoM Kopuwhera nnm Jok ce
ypehaj NoTnyHo He oxnagm Kako bucte
cnpeynnu owTehekwe of TONMOTE U BRare.

« W70 ce Tu4e jegHe nnu BULe cujanuua 'y
OBOM MPOV3BOAY Y Pe3epBHUX AenoBa
Koju ce npopaajy 3acebHo: Te cujanuue cy
HameheHe Ja U3apxKe ekcTpemMHe
¢usnyke ycnose y kyhHuM ypehajuma, kao
LWITO Ccy TemnepaTypa, Bubpauuje n
BMNaXHOCT Basgyxa, Unn cy HamekeHe 3a
npukas nHdopmaumja o pagHoM cTaTycy
ypehaja. Hucy HameweHe 3a gpyre
NpUMEHE 1 HUCY NorogHe 3a
OoCBeT/baBake npocropuja y
AomahuHcTBy.

« OBaj Npoun3BoA cagpu U3BOp CBETIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

» KopucTtute camo namnuue UcTmx
cneyndmrkaymja.

« 3a nonpaeky ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opurnHanHe pesepsHe
aenose.

2.4 Hera n unwhene

/N YNO3OPEHE!

MocToju pu3vk of noBpeae, noxapa unu
owrTehena ypehaja.

* [lpe ogpxaBara UckbyumTe ypehaj n
N3ByLUTE CTPYjHU yTUKaY.

* YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH kako
6ucte nsdernu nomrbexe crakna. Ako cy
CTakneHe nnoye BpaTa owTeheHe,
obpaTuTe ce oBnawheHOM CEpBUCHOM
LEHTPY paau 3ameHe.

« byauTe naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja.

¢ Ouuctute n ocywute ypehaj, kerory
YHYTPaLWHOCT 1 JoAaTKe HaKoOH CBake
ynoTpebe kako bucTte cnpeynnu
KOHAEH3auujy nape, Koposujy n
nponagaxe NoBpLUMHE.



3a unwhemne ypehaja n gogatHe onpeme
KOpuCcTUTE MMUKpOMbep Kpny, Tonny Bogy
W HeyTpanHe geTepeHTe. He kopuctute
abpasvBHe npou3soae, cyHhepe,
pacTBapade, npegMeTe ca OLUTPUM
uBMLamMa Unn MeTanHe npegmeTe.
MpaTtute 6e36egHOCHa ynyTcTBa Ha
nakoBaky Kafa KopucTuTe crnpej 3a

pEpHYy.

Muponutnyko Ynwhewe

MpouuTajTe cBa ynyTcTBa 3a NMPONUTUYKO
ynwhere

[Mpe cnpoBohewa NponNUTUYKOr
ynwhersa 1 NOYETHOr NpearpeBama, U3
YHYTPaLHO0CTV pepHe YKNoHuTe cregehe:

— CBe OCTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKIMOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUNMHE UTA., Ucnopy4yeHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TauHe,
npubop, UTA. KOju UMajy Henenrouse
NOBpPLUMHE.

Opxute gely farbe TOKOM MUPONUTUYKOT
ynwhemsa, jep ce ypehaj Beoma 3arpesa u
ocno6aha Bpyh Basgyx us npegmunx
oTBoOpa.

Muponutnyko ynwhene ocnobana
ncnapera 13 octataka KyBaka v
rpaheBuHckor matepujana. Obesbeagute
[o6py BeHTMNaLWjy TOKOM 1 HAKOH
NOYETHOT NMPETXO4HOT 3arpeBarba 1
NMMpPONMTMYKOT Ynwhemsa.

3. OnNucC NPON3BOAOA

3.1 OnwTH Npukas

EOEN

// A

i
4
B EA

KomaHgHa tabna

* HemojTe npocunat Unn HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nuponuTUYKor Yiwhewa ga He 6ucte
OLUTETUNM CTaKIIEHe NnoYe.

*  Wcnapera Koja reHepuLy cBe
nMponuTnyke nehHuue / octaum KyBara
onucaHu cy kao 6e3beaHu 3a reyae,
yKrbyuyjyhn geuy unum nuua ca
3ApaBCTBEHNM Npobremuma.

*  [OpxuTe KyhHe rbybumMLe nogarse o
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPORUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBam-a.
Manu kyhHM TbyOumUM (Hapo4mTOo NTULE 1
rMusaBLy) Mory OUTK BPo OCETIbLMBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLitTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee NoBpLUMHE HA NOHLMMA,
TUrakmMma, nnexosmma u npubopy mory ce
OLUTETUTU MUPOMUTNYKUM YULLIhereM Ha
BMCOKOj TeMnepartypu 1 Mory ucnyutatu
LUTETHE UCnapera HUCKOr HM1BOa.

2.5 Opgnarawe y oTnag

/\ YINO30OPEHE!
OnacHocT o noBpehrBama Unm ryllexa.

* O6paTuTte ce OMNWTUHCKMM OpraHMma ga
BucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrmbyunte ypehaj n3 Hanajawa, 3aTnm
nceuuTe U OANO0XUTE Y 0TNag enekTpuYHM
Kabn.

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBata

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

pejHn enemeHT

Namnuua

BeHTtunartop

MoppLuka 3a nonuuy, yKnowmea
[Monoxajun peleTke

N

(of ol Sjofol S o)
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3.2 KomaHgHa Tabna

)

MpuTucHuTe aa Gucte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

MpuTncHuTe 1 3agpxuTe aa bucre

Tajmep je akTBUpaH.

DD

Bpewme kyBar-a je akTuBmpaH.

%)
4
o
o

»ll nogecunu yHkumjy: bpso sarpesa- @ Egﬁme OAIOXKEHOr cTapTa je akTuBu-
He. -
O MputucHuTE fa BucTe yKrbyumnu un @ Tajmep TOKOM paja je akTuBMpaH.
ncKrbyunnu namny ypehaja. —
2 MpUTUCHUTE 1 3aapxuTe aa bucte ) Baj-(baj je aKTuBMpaH.
nogecunu gyHkumjy: KoHtponHa 6pa- = .
Ba,.q yHKuy P P o [arbuHcko ynpaBrbame je akTMBUpaH.
OK MputucHute pa Gucte NOTBPAUNY U3- Tpaka HanpepoBaha: BU3yernHu npu-
60op. Ka3 Koju nokasyje kaga ypehaj goctur-

WHpukaTtopu gucnneja

&

Ypehaj je 3akrbyyaH.

%

Moameru: MNMomoh npu npunpemu xpa-
He.

ol

MogmeHun: Ynwhewe.

e

Moamenun: MNopgeluaBama

)) Bp3o 3arpeBame je akTuBMpaH.

4.
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MNPE MNMPBE YNOTPEBE

NMopewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrbyyera y cTpyjy, cadekaj-
Te [I0K Ce Ha aucnnejy He nojasn crnepehe:

"00
na).
1.

2.
4.2
1.

40

:00" vnmn "12:00" (y 3aBMCHOCTU O Mofe-

OkpeHuUTe KOMaHAHO ayrme aa 6ucte
rnoJecuny BpeMe 3aBplLUeTKa.

Mputnchure OK.
MpBo npearpeBawe U Ynwhewe

MpBo 3arpejTe npasaH ypehaj aa bucrte
YKIOHUIN HenpujaTHe MUpuce.
[MpoBeTpuTe npocTopujy.

V3BaaunTe caB npubop n Hocaye
peLueTku.

MopecuTe cBaky yHKLMjy Ha
MakCMmanHy Temneparypy v nyctute ga

ypehaj pagn ogpeheHo Bpewme: 1 u,

CPINCKH

—  He rofeLueHy TemnepaTypy uUnu kaga
je KyBarbe 3aBpLUEHO.

[a 6ucte ykrbyuunu ypehaj:

1. [puTncHuTEe KOMaHAHY AyrMmag.
KomaHgHa gyrmag nanase (camo 3a
opabpaHe mogene).

2. OkpeHuTe ayrme 3a pyHKUMjy 3arpeBarba
na bucte nsabpanu dyHkuujy.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme Aa bucte
npunaroavnnu nogellasara.

[a bucte nckrbyunnu ypehaj: okpeHuTe Ko-
MaHOHO Ayrme 3a (oyHKUMje 3arpeBarba y no-
noxaj 3a nckrbyunsarse 0.

15 MUH, E] 15 muH. MNornepajte ogemak
CeakogHeBHa ynoTpeba.

4. VickmbyuuTe ypehaj n cavekajte ga ce
oxnagm.

5. O6puwunTte Kpnom oa Mukpodubepa
kopuctehu mnaky Bogy n 6naru
aetepleHT. 3ameHute npnbop n Hocave
peLueTKu.

4.3 BexnyHa Be3a

[a 6ucte noBesanu anapat notpebHo je cne-
nehe:

»  BexunyHa mpexa ca MHTEpHET BE30M.
*  MobwunHu ypehaj noBesaH Ha Ucty
OEXNYHY MPEXY.

1. [a 6ucte npeysenu annukaumjy,
ckeHupajte QR kA Koju ce Hanasu Ha
3a[H0j KOPULIM KOPUCHWUYKOT yMyTCTBa.
Annukauujy Takohe moxeTe aa
npeysmeTe AVPEKTHO 13 NPOoAaBHULE
annukauuja.



2. CnepguTte ynyTcTBa 3a NOBe3VBake
annukauuje.

3. OkpeHuTte gyrme 3a yHKUMje 3arpeBara
na bucrte nzabpanm =.
4. OkpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme aa bucte

n3abpanu cumbon el Baj-cbaj.
YkrbyunTe nnu uckrbyumte. lNornegajte
CBakogHeBHa ynoTtpeba, Meratse:
MNopelwaBamsa.
Baj-baj ce aytomaTtcku ykrbyyyje. MNorneaaj-
Te Energetska efikasnost, CaBeTtu 3a ywreny
eHepruje.

® ns 0e36eaHOCHUX pasnora, AarbUHCKO
yrnpaBIbake ce ayTOMaTCKN UCKIby4yje no-
cne 24 4. NoHoBMTE NoBe3vBake, ako je
noTpebHo.

2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

dpekBeHUmja

5. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

5.1 ®PyHKuUMje 3arpeBatba

Meyerse y3 paBHU BeHTUN: PaBHOMep-
HO nevere, Mekoha, cyllere

3arpeBame ogo3sro/ofo3no: Tpaau-
LIMOHanHo neyewe

[0 | 11

CMp3HyTa xpaHa: [NomdpuT, nceveHn
Kkpomnup, nponehHe ponHuue

®dyHKuMja 3a nuuy: Neyere nuue

3arpeBaH:e opo3no: MNeyene Konava

B 0@

Opamp3saBawe: Ogmp3aBane

[y] Bnaxwo nevete y3 BenTUnaTop:
¢ Meuere
(7] Tpunosawe: TocTupatbe, rpUnoBatLe

Typ6o rpunoBamse: Neyere meca,
neyerse ca KOpULIOM

Ca Heknm dhyHKuMjama nehHuue namnuua
MOX€e ayTOMaTCKM Aa Cce UCKIby4u Kaga je
TemnepaTypa ucnog 80°C.

5.2 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBama

1. OKpeHuTe KOMaHOHO ayrme 3a yHKumje
3arpeBatba U n3abepute yHKLM]Y.

IEEE 802.11b DSSS,

Mpotokon g5 31g/n OFDM
MakcumanHa

cHara EIRP <20 dBm (100 mW )
Baj-cbaj mo- _

ayn NIUS-50

4.4 CochTBEpCKE NULiEeHUe

CodbTBEp Y OBOM NMPOM3BOAY CaapXu KOMMO-
HEeHTe Koje ce 3acHMBajy Ha becnnaTtHoOM
cogpTBepy oTBOpeHor koga. AEG npusHaje
AonpuHoce 3ajefHuLia oTBopeHor codTeepa
1 poboTHKE Pa3BOjHOM MPOjeKTy.

[a 6bucte npuctynanu U3BOPHOM KoZy OBUX
6ecnnaTHux cohTBEPCKMX KOMMOHEHTW OTBO-
peHor KoAa, Ynju YCroBu N1ueHuupama 3a-
XTeBajy objaBrbmBam-e, kao 1 ga bucre suae-
N1 NyHe MHdOoPMaLmje O HKXOBUM ayTop-
CKMM npaBuma 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpa-
Ha, nocetTuTe cTpanuue: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (cdacuwukna NIUS).

2. OkxpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte
nogecunu TemnepaTypy.

o Bp3o 3arpeBarbe — NPUTUCHUTE 1 ApXUTE
Aa bucte ckpaTunu Bpeme 3arpeBama. [lo-
CTYMHO je 3a Heke yHKUMje 3arpeBanba. Ben-
TUNATOP Ce MOXE ayTOMATCKU YKIbYUUTU.

5.3 Timer

1. OkpenuTe gyrmag aa 6ucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
Temneparypy ako je notpebHo.

2. TpuTuckajte ) [OK aucnnej He nokaxe
XerbeHy yHKuujy Tajmepa:

QQ Tajmep: 3a nogelaBare ogbpojaBarba.
Kapa Tajmep 3aBpLumn ca ogbpojaBarem,
ornaiiaBa ce 3BYYHMW CUrHar.

sior Bpeme KyBama: 3a nogeluaBare oabpo-
jaBama. Kaga Tajmep 3aBpLuum, ornaiwlaea ce
CUrHan v KyBake ce 3aycTaBrba.

&
Bpeme oanoxeHor ctapta: 3a ognara-
He cTapTa u/vnu Kpaja KyBara.

3. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa bucre
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

4. TlpuTuUcHuUTe OK,
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5. Kapa Bpeme uctekHe, nputTUCHUTE OK y
OKpeHuTe gyrmag y nosnoxaj ,Mckrby4yeHo"
ako je noTpebHo.

5.4 YHocu: MeHn =

OtBopute MeHu ga bucte npuctynunu
ofereky MNMomoh npu Npunpemmn xpaHe 1 noa-
ellaBatbumMa.

1. OkpeHuTe gyrme 3a hyHKUMje 3arpeBarba
Ha =.
Owucnnej npukasyje \/\9, nn/ @

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme u n3abepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtucHuTe OK.

5.5 NopgewaBake: NMomoh npu
npunpemu xpae ¥

[Momoh npu npunpemun xpaHe NOAMEHN caap-
XMW Nporpame Koju Cy OCMULLIbEHMN 32 HaMeH-
cka jena. [Nporpamu ce nogeluasajy v akTu-
BMpajy ogrosapajyhum noctaskama. TOKOM
KyBara MOXeTe NoAecuTn Bpeme 1 Temnepa-

Typy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBarba
va =,

2. OkKpeHWTe KOHTPOIHO Ayrme aa bucte
n3abpanu . MputncHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). NputucHute

OK

4. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu TexuHy. Onuuja je gocTynHa
3a ogabpaHa jena. MputncHuTe OK,

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtucHuTe OK.

6. Kapa ce dyHKLMja 3aBpLUKn, NpoBepUTE
4a nu je xpaHa cnpemHa. Mpoayxute
BpeMe KyBaHa, ako je NoTpebHo.

MoameHu: NMomoh npu npunpemn xpaHe

JlereHpa

(] OocTynHo je noellaBatse TexmHe.

E 3arpejTe anapar npe Hero LITO NoYHeTe
[a KyBaTe.

FoBeRhe
pq neuete,
;:3230 E 2; nnex 3a
neyewe
losehe 1-1,5 kg; 4-5 cm pe-
neyetbe, Geno
P2 Cpeawe MpXuTe MEco Hekonu-
neyeHo KO MMHyTa Ha Bpyhem
Turamwy. CtaBute y
FoBeRhe anapar.
P3 neueme, go-
6po neyeHo
KoTtnert, cpeawe neueH, 180-220 g
no komaay; 3 cm gebeno
P4 3; nocyna 3a rnevemre Ha pe-
LIeTKacToj nonuum
[MpXuUTe Meco HEKONMKO MUHYTa Ha
BpyheMm Turawy. CTaBuTte y anapar.
FoBehe neyewe / guHcTaHoO (pebpa,
aebenu naygnek) 1,5-2 kg
2; nocyga 3a nevexe Ha peLuet-
P5  kactoj nonuum
MpXxuUTe Meco HEKONMKO MUHYTa Ha
Bpyhem Turawy. [logajte Te4HOCT.
CrtaBuTe y anapar.
FoBeRhe
neyemse,
P6 cna6o El
neyexo 1 2; nnex 3a
neyewe
FoBehe 1-1,5 kg; 4-5 cm pe-
neuemse, 6eno
P7 cpeawe Mpxute meco Hekonu-
neveno 1 KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. Ctasute y
Fosehe anapar.
P8 neuekse, fo-
6po neyeHo
Fosehu cu-
P9 ne, cnao (=2; nnex 3a
neuen ! neyewe
-1,5 kg; 5-6 cm pe-
FoBehu cu- géSno,S g; 5-6 cm Ae
P10 ne, cpe1.qrbe MpXnUTE MECO HEKOMU-
neven 1) KO MUHYyTa Ha Bpyhem
Turamwy. CtaBute y
P11 lFosefu du- anapar.
ne, neyen
MeyeHa TeneTuHa (HNp. nnehka)
= 2; nocypna 3a nevetre Ha peLuet-
P12 VA p

Kactoj nonuuu, 0,8-1,5 kg; 4 cm ge-
6eno
Hopajte Te4HocT. [Neyerse NOKpUBEHO.

E HuBo peweTke. Morneaajte ogersak
Onuc npounssoaa.

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja moxe-
Te fa nposepuTte y Tabenu.
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P13

CBUHCKO neyewe, BpaTt Uunm
nnehka, 1,5-2 kg

|j E 2; nocypa 3a nevene Ha peLuet-
KacToj nonuuu

OKpeHnTe Meco HaKoH MosiIoBUHE Bpe-
MeHa KyBaka.

P23

l'ycka, uena, 4-5 kg

2; ny60oku nnex
CTtaBuTte Meco Ha oyboku nnex 3a
neverse. OKpeHUTE rycKy HaKkoH noso-
BUHE BpeEMeHa KyBaka.

P14

OpnaHa ceumwetnHa 1), 1,5-2 kg

2; nnex 3a neyewe
OKpeHUTEe MeCco HaKOH NMONIoBUHE Bpe-
MeHa KyBaha fa bucte nocturnum pas-
HOMEpPHO 3aneuare.

P24

BekHa oa meca, 1 kg
2; pelueTKacTa nonuua

P15

CBuKbCKM Kape, 1-1,5 kg; 5-6 cm ge-
6eno

2; nocyaa 3a rnevyere Ha pelueTka-
CTOj nonuum

P25

Liena pu6a, rpunosana, 0,5-1 kg no
pnbn
E 2; nnex 3a neyewe

Hamaxwute puby macnaiem, omurbe-
HVM 3a4MHMMa 1 3a4UHCKUM Burbem.

P16

CBumbCKa pebpa, 2-3 kg; kopuctute
cupoBa, 2—3 cm TaHKo

E] 3; ay60ku nnex

Hopajte Te4HocT fa Gucte nokpunu
OHo nocyfe. OKpeHUTe Meco HaKoH
NoNoBMHE BpEMEHa KyBakba.

P26 []

Pu6sron oune

3; nocyna 3a neyewe Ha pe-
LeTKacToj nonuum

P27 [

Konau op cupa

2;J 28cm Kanyn ca ornpyrom Ha
pelueTKacToj nonuumn

P17

Jarwehu 6yT ca kocTuma, 1,5-2 kg;
7-9 cm pebeno

2; nocypna 3a rnevere Ha nnexy 3a
neyewe
[opajte TeyHocT. OKpeHUTe Meco Ha-
KOH NoJ1I0OBUHE BpeMeHa KyBah-a.

P28

Konau op jabyka
3; nnex 3a neuyewe

P29

TapT og jabyka

2; kanyn 3a NMTY Ha pelleTKacToj
nonuuun

P18

Lleno nune, 1-1,5 kg; cBexe

2; nocyna 3a nevyerse Ha nnexy
3a nevewe
OKpeHWTe Nune HakoH NOMoBMHE Bpe-
MeHa KyBama a Gucte nocTurnum pas-
HOMEpPHO 3aneLate.

P30 £

MuTa c jabykama

1,0 22 cm Kanyn 3a nuty Ha pe-
LweTKacToj nonuum

P31

BpayHu konauu, 2 kg Tecta
3; oy60Kku nnex

P19

Mona nunerta, 0,5-0,8 kg
3; nnex 3a neyewe

P32 [&

MadpmHun

3; nnex 3a macpmHe Ha pelueTka-
CTOj nonvuu

P20

Muneha npca, 180-200 g no komagy

2; nocyaa 3a neyewe Ha pe-
LeTKacToj Monuum
[MpxuUTe Meco HeKONIMKO MUHYTa Ha
Bpyhem Turamy.

P33 [£]

CyBwu Kkona4

2; kanyn 3a BeKHy Ha peLueTKacToj
nonuuun

P21

Munehun 6aTtaum, cBexun

E 3; nnex 3a nevyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6a-
Take, NOAECUTE HNXY TemnepaTypy u
KyBajTe UX Ayxe.

P34 [H

MeyeHun kpomnup, 1 kg

2; nnex 3a ne4yekwe
Kopuctute Leo Kpomnmp ca Kopom.

P22

MaTka, uena, 2-3 kg

2; nocypa 3a nevene Ha peLuet-
KacToj nonuuu
CTaBuTe Meco Ha nNocyay 3a neyemne.
OKpeHnTe naTky HaKkoH NosioBuHe Bpe-
MeHa KyBaha.

P35

UceueH kpomnup, 1 kg

3; nnex 3a neyewe 00ONOXEH Na-
NnMpOM 3a Nneyere
MceuunTe kKpoMnupe Ha Komage.

P36

IpunoBaHo mewaHo nosphe, 1-1,5
kg

E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH na-
NMpPOM 3a Neyere

Viceunte nosphe Ha komage.
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KpokeTu, cmMp3HyTH, 0,5 kg
P37
3; nnex 3a neyewe

MomdppuT, 3amp3HyT, 0,75 kg

P38
3; nnex 3a nevyewe

INazawa ca mecom/noBphem ca cy-
BUM Kopama, 1-1,5 kg

2; nocypaa 3a rnevyere Ha peLueTka-
CTOj nonuum

P39

FpaTHMpaHuU Kpomnup (CMPOB KPOM-
nvp) 1-1,5 kg

1; nocyna 3a neverbe Ha pelueTka-
CTOj nonuum
OkpeHunTe nocyay nocre nonosuHe
BpEMEHa KyBatba.

P40

CBexa nuua, TaHKka

P41 [ 2. nnex 3a neuere o6noxer
nanupoMm 3a neyete

CBexa nuua, gebena

P42 [4] [=]2: nnex 3a neveme obnoxe
nanupoMm 3a neyete

Kuwi

P43 [H]2; nnex 3a neuere Ha peLueTka-
CTOj nonuum

Baret / habarta / 6enu xne6, 0,8 kg

2; nnex 3a nevyexe 06NOXeH
P44 nanupom 3a neuetse
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE Bpe-
MeHa.

WHTerpanHu / paxaHm / upHm xneo, 1
kg
P45 [1] [H]2; nnex 3a nevere o6noxer

nanupom 3a nevewe / Kanyn 3a BEeKHYy
Ha peLI.IeTKaCTOj nonuuu

1) KyBarbe Ha HIUCKO]
TemnepaTypu.
5.6 Metbatse: MopelaBatba
1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBarba
Ha =.
2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu @’ MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucre
n3abpanu nogelwasate. MNpuUTUCHUTE

OK.
4. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme ga bucte
nogecunu BpegHocT. MpuTucHUTE OK.
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5. OkpeHute gyrme yHkumje 3arpeBarba Ha
nonoxaj 3a UckibyumBare aa bucre
n3awnu n3 Mexu.

Moaomenn: MopewaBara

MopewaBakwe BpegHocT
01 [ob6a paHa [Mpomexun
OcBeTIbEHOCT Auc-
02 nneja 1-5
1-6un, 2 -
03 3BykoBu TacTtepa KnuK, 3 — nc-

KIby4eH 3BYyK

JaunHa 3By4HOr
04 Cruana 1-4
. Ykrbyuun/
05 Tajmep Tokom paga Vckrbyun
Ykrbyuwn/
06 CseTtno VcKrbyum
Ykibyuu/
07 bBp3o 3arpeBatse Vckrbyum
08 MoaceTHWK 3a Ynw-  Ykrbyuu/
hewe Wckrbyun
R Ykrbyuwn/
09 Baj-cbaj Nckrbyun
AyTomaTcko aa- Viro
. yuu/
10 rbMHCKO ynpaermba Vckryum
e
11 3abopasu mpexy Ha/He
AKTUBaALMOHMU
12 [emo pexum kon: 2468
13 Bep3awja coptBepa [lpoBepa
14 PeceTtoBarbe cBUX [a/He

nogellaBama

5.7 KoHTponHa 6paBa &

OBa dyHKUMja cripeyaBa cry4ajHy NpoMeHy
yHKumje ypehaja.

Kapa ce aktuBupa ok ce ypehaj kopuctu,
3akrby4aBa KomMmaHgHy Tabny, 06e3behyjyhu
Aa ce TpeHyTHa nofellaBarba KyBaha He-
CMeTaHo HacTase.

Kapa ce aktuBmpa ok je ypehaj UCKIby4eH,
3aApxaBa KomaHaHy Tabny 3akrbyyaHom,
cnpeyaBajyhn HeHaMepHO YKIby4MBak€e ype-
haja.

@ - NpUTUCHUTE 1 ApXuTe fa bucte
YKIBYUUINN U UCKIBYHYUINU PYHKLM]Y.



3BY4YHU curHan. &- Tpenepu 3 nyTa kaga je
KOHTposHa 6paBa ykrbyyeHa. Bpata anaparta
Ce 3aKrby4aBajy.

5.8 Mpubop
ofs

.""u

+

T ___ Mpunbop gocTynaH y 3asuc-

HOCTU oA Moaena.
o' CkeHupajte QR kdp na 6u-
§ CTe NpoBepuny Kako aa Ko-
ubr  pycTUTE NpUbop Koju ce
£ ICMOpYyYyje ca Balimm ype-
hajem. OnumoHanHu npmubop
MOXeTe fa HapyunuTe nocebHo. 3a BuLLe WH-
dopmaumja obpatute ce nokanHom gobas-
Tbauy.

Marno yay6reere ca ropke ctpaHe noseha-
Ba 6e36e4HOCT 1 MpyXKa 3aLUTUTY Of HaruHa-
ta. VBrLa oko nonuue crpeyasa Knvsame
nocyha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (peluetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocady peLleTke.

6. HATOMEHE U CABETU

YBepuTe ce fa pelleTka JOAUPYje 3aikby
CTpaHy yHyTpaLLHkOoCTV NehHULE 1 Aa Cy HO-
XULle OKpeHyTe Haforne.

Ako BaLl nnex uma Harnb, noctasuTte ra npe-
Ma 3agHeM Aeny YHyTpawHocTu nehHuue.
AKO NoCTOju HaTNUC Ha Npubopy, yBepuTe ce
Aa je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE Nnex ca pynuuamMa, ctaBute
nnex/nocyay ncnogd, Aa cakynu Te4YHOCTU Koje
Kansby.

6.1 Mpenopyke y Beau ca neyewem 3 CHEH © ®
Temnepatypa 1 BpeMe KyBara HaBeeHU y CraTke semnike. 16
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHn 3a- Komana ’ 180 2 20-30 M
BUCe 0[] pelienaTa, KBanuTteTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHnx cactojaka. Ako He moxeTe ga | PonHuue, 9 komaga 180 2 3040 M
npoHaheTe nofellasara 3a ogpeheHm pe-
LEnNT, NoTpaXuTe 3a CIMIaH. E;”a’ sampayta, 0.35 559 5 4015 2)
M36pojTe nonoxaje peleTke, NoYeB 04 OHe -
Hajbnvxe OHY pepHe. LBajuapcku ponat 170 2 25-35 1)
Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama: BpayHu konau 175 3 25-30 1)
&, Bpcraxpare Cydre, 6 komaaa 200 3 25-30 3
®yHKUMja 3arpeBaHa Kopuua 3a donaH 180 2 15-25 4
°C  Temnepartype SIZ:”B”q'TOPTa BAKTO- 470 2 4050 9
EI Monoxaj pelieTke Mowmwnpaxa puba, 0,3 180 3 20-25 1)
kg
(D Bpewe kysawa (Muk) Liena pu6a, 0,2 kg 180 3 2535 1)
®  Mopatre nrcpopmaumje Pu6ron ounetn, 0,3kg 180 3 25-30 ©)
6.2 BnaxHo neuekse y3 BEHTUNaTop EOLUV'PGHO Meco, 0,25 509 3 3545 1)
3a nocTtusame Hajborbux pesynrara, npu- 9
OpXaBajTe ce caBeTa HaBedeHux y Tabenun y Wawnwk, 0,5 kg 200 3 25-30 1
HacTaBky.
Konauu, 16 komaga 180 2 20-30 1
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& CH O ®

= °C O @

O 3 170 20-35 1)

3 150-160 20-35 1

2n4  150-160 20-35 1)
MuTa ¢ jabykama, 2 nnexa @20 cm

O 2 180 70-90 2

2 160 70-90 2

HemacHa 6ucksut TopTa, kanyn 3a Topty & 26
cm

Konaun-makapoHu, 24 1
KoMazaa 180 2 25-35 1)
MadpuHu, 12 komaga 170 2 3040 1
Cnato neuuso, 20 ko- 1
mana 180 2 25-30 1
Kekc oa cunkaBor Te- 1
cTa, 20 Komaga 150 2 2535 1
TopTuue, 8 komaga 170 2 20-30 1
MoBphe, 6naHwupaHo, 1
0,4 kg 180 3 3545 1)
BereTtapujaHcku omnet 200 3 25-30 6)
MegnuTtepaHcko no- 180 4 25-30 1)

Bphe, 0,7 kg

1) KopucTuTe Nnex 3a neuerse 1nm nocy/y 3a ckyn-
mare macHohe.
2) KopucTuTe peLueTkacty nomnuy.

3) KopucTuTe Mane kepamuyke Nocyae 3a neverse
Ha peLueTKacToj nonmuy.

4) Kopuctute nnex 3a chnaH Ha peLLeTkacToj nomu-
uw.

5) Kopuctute nocyay 3a neyere Ha peLleTkacToj no-
nuw.

6) KopucTuTe Nnex 3a NULY Ha PeLIeTKacToj NONMLM.

6.3 UHdbopmaumje 3a HCTUTYTE 3a
TecTupame
TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

c 2 170 40-50 23

2 160 40-50 23

2u4 160 40-60 23
Mpxkn kekc

3 140-150 20-40 1)

2u4  140-150 25-45 1)

c 3 140-150 25-45 1)
Toct

(] 4 MaKc. 1-5 2) 3)

= °’C O ©

CutHu konaym, 20 no nnexy

7. HETA W HUWURhEHWE

7.1 HanomeHe y Be3un ca ynwhewem

» KopucTtute pactop 3a umwhewe
MeTanHux NoBpLUNHA.

» KopucTtute Te4Ho cpeacTBo 3a
OTKNakake KameHLa Koje npenopy4yje
npoussohay ga yKrnoHuTe ocTtaTtke
KameHLa.

» Bnara ce moxe koHOeH30BaTh y ypehajy
W1 Ha CTakneHuM naHenuva spara. [a
BucTe cMamUIn KOHAEH3aLmjy, OCTaBuTe
ypehaj aa pagm 10 MMHyTa npe KyBaka.
He cknagnwtute xpaHy y ypehajy ayxe
on 20 muHyTa.

46 CPINCKU

1) Ynotpebute NMnex 3a neyeme.
2) Ynotpebute PeleTtkacta nonuua.
3) Npepnrpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

* HemojTe npatn npnbop y MalumnHu 3a
npare cyaosa.

7.2 Yknawah€e Hoca4a pelueTke

1. [posepwuTte aa nu je ypehaj xnagax.

2. VisByuuTe npenmu 4eo nogpLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3uaa.

3. VisByuuTe 3aamu Aeo noapLike peLueTke
13 BOYHOr 31aa 1 YKMOHWTE ra.
4. BpaTtuTe Hocaye peLueTKn y NoYEeTHU

nonoxaj. MoHoBuTe KOpake OOPHYTUM
pepocnenom.



AKO cy flocTaBIbeHe Teneckorcke Bofuue,
KMUHOBW Ha HMMa Mopajy 6UTK OKpeHyTU ka
npeaH0j CTpaHu.

7.3 NuponuTtnyko ynwhewe

OBaj nporpam yknama ocTaTke NprbaBLUTUHE
y ypehajy. Moxe ce KopucTutmn Kag rog je no-
TpebHo Aa AyouHckn ounctute ypeha;.

Ako cy apyru ypehaju nHctanupaHu y nctm
KYXMHCKU €IEMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBY hyHKUMjy. TO MoxXe
[a n3a3oBe olwTehere pepHe.

1. YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.
2. WVs3Bagute cas npubop.

3. Ounctute yHyTpawHOCT NehHULE 1
YHYTpalUH€e CTakno Ha Bpatuma TonsoM
BOJOM U MEKOM KpMOM.

4. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMje 3arpeBama
Ha = Aa bucrte ywnu y Mexu.

5. OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme aa 6ucte
nsa6panu m’ u nputuchnte OK.

Mporpam ynwhewa Tpajamwe
C1 - bnaro uiwhetre 1h

C2 - HopmanHo ymiu- ;
hetbe 1h 30 min
C3 - TemerbHo ynLw- 2 h 30 min

hewe

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu nporpam unwhewa n

NpUTUCHUTE OK

7. TpuTtucHnute OK na bucte 3anoyenu
yuwheme.

Kapa unwhere noyHe, Bpata nehHuue ce 3a-
KrbyyaBajy 1 namnuua ce uckrbydyje. Hemoj-

Te nokpeTaTu yHKLMjy ako Y NOTMYHOCTU HU-
cTe 3aTBOpunu Bpata nehHuue. [lok ce BpaTa

He 3akrby4ajy, Avcnnej npvkasyje B

8. HakoH unwhena, oOKpeHuTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nonoxaj
LMCKIbYYEHO”.

9. CauekajTe ga ce ypehaj oxnagm n BpaTa
he ce oTkrbyyaTn. Ounctute
YHYTPaLWH0CT NeRHULLE MEKOM KProM U
BOJOM.

7.4 MopceTHUK 3a unwhemwe

Kapa ol 3aTpenepu Ha AWCNIejy HaKoH cecu-
je KyBamba, ypehaj Bac nogceha ga ra
OYNCTUTE NNPONUTUYKMM Ynwherem. [Nog-

CETHUK MOXETe Aa UCKIbYUNUTE y NOAMEHUY:
Mopewasawa. MNornegajte CeakogHeBHa
ynotpeba, lNMpomeHa: MNoaelwasarsa.

7.5 Cknpamwe 1 nocraB/bake BpaTta

Bpata nehHuue n yHyTpaluhe cTakneHe
nnoyve mMoxeTte Aa YKNoHuTe ga bucrte mnx
ouncTunu. Npe Hero WTO YKIOHWUTE CTakneHe
nno4ye NpoynTajTe Leno ynyTcTeo ,Yknara-
H€ 1 NocTaBMbake BpaTa’.

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3 cra-
KMEHUX nnova.

1. [MoTnyHO oTBOpPUTE BpaTa u yxsatute obe
Lapke.

2. TogurHute n noeyumTe GpaBuLe OOK He
KIMUKHY.

3. 3arBopuTe BpaTa nehHuue oo nona, Ao
NPBOTr OTBOPEHOr nosioxaja. 3atnm
nogurHuTe u noByuute aa bucre
YKIOHUIM BpaTa 13 nexuiiTa.

A —

4. Bpara noctaBute Ha MeKy Kpny Ha
CTabuUnHoj NOBPLUMHW.

5. [pxute okBup BpaTa A Ha rop0j MBnLmn
BpaTa ca [iBe CTpaHe U NPUTUCHUTE Ka

CPMNCKN 47



YHYTpa fja 6ucTte oTnycTUnm CTesHy
3anTuBKY.

6. lMosyuwuTe okBUp BpaTa Hanped ga bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nno4e 3a ropkwy
MBULLY W jeOHy No jeaHy ux nssyumte
Harope un3 Bofuue. YBepute ce ga cy
CTakrneHe nnoye UCKNM3Hyne Ao Kpaja 13
Hocava.

8. OuuctuTe CTakmneHy nnoyy BOAOM U
canyHuuom. MNaxrbneo ocywnte
CcTakneHe nnoye. He nepute crakneHe
nnoye y MallnHu 3a npake cyoBa.

9. HakoH ynwhera, NocTaBUTE CTakneHe
nnoye v Bpata nehHuue. Boante payyHa

8. PELUABAHKE MNMPOBJIEMA

YKONMUKO He MOXeTe caMu Aa npoHaheTe pe-
wekbe npobnema, obpatTe ce NpofasLy
1nu oenawheHoM cepBuUCHOM LieHTpyY. [deTa-
TbU O CEPBUCY CY Ha NIOYULM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKama, Koja ce Hanasm Ha npeg-
tem okBupy. OHa ce BMAM kaga 0TBOpUTE
BpaTa. He yknarbajTe nnoyuiy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama.

AKO ce Ha aucnnejy npuKaxe Kof rpeLlke Ko-
v HMje y oBOj Tabenu, NCKIbYYNTE N YK-
byymTe KyhHU ocurypay aa 6ucte NnoHOBO
nokpeHynu ypehaj. Ako ce ko rpeLuke noHo-
BO Mojasu, obpatute ce osnawheHom cep-
BVICHOM LIEHTPY.

He moxeTe ga akTuBupaTe unm KkopucTurte
ypehaj. — Ypehaj Huje noBesaH ca enek-
TPUYHUM HanajakeM Unu je HenpasuHo
noAeLueH.
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[a cTakrieHe nnoye BpaTuTe
oprosapajyhum pegocnenom. lNposepute
Aa v nma cumbona/wtaMmne ca cTpaHe
cTakneHe nnoye. AKO Cy BpaTta UCNpaBHO
noctaerbeHa, Yyhete KnuK NpUIMKom
3aTBapana 6pasuua.

( 3oHa wramnarsa B (ako noctoju) mopa
OUTK OKpeHyTa Npema yHyTpaLlH0oCTh neh-
HuLe.

7.6 3ameHa namne

Wckrbyumnte ypehaj ca mpexe n cayekajte ga
ce oxnapw.

3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom cujanu-
LLOM KOja je OTnopHa Ha Temneparype 4o
300 °C.

3agwa cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa bucre
ra yKIoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3ameHunTe cujanuuy.

4. [locTtaBuTe CTakneHu noknonay,.

[d

Ypehaj ce He 3arpeBa.

* Bparta H1cy npaBunHo 3aTBOpeHa.

* KoHTponHa Gpaga je akTMBMpaH.

*  OyHKUMja ayTOMATCKOT UCKIby4YnBaH-a je
aKTMBUpaHa.

Namnuua He paawm. — Cujanuua je nperope-

na. 3amennTe namnuuy.

Jlamnuua je uckrby4eHa. — BnaxHo nevyene

y3 BEHTUNaTop — je akTUBUpaH.

Owucnnej nokasyje "00:00". — Jowno je oo

HecTaHka cTpyje. lMNogecuTe noba oaHa.

Err C3 — 3atBOpUTE BpaTa. NckibyumTe u yk-

mpyyuTe ypehaj. MposepuTe Aa nu je 6pasa

Ha BpaTMma NnoksapeHa.

Err F102 — 3aTtBOpuTe Bpata. NpoBepuTe aa

nv je 6paBa Ha BpaTuma NokBapeHa.



9. ENERGETSKA EFIKASNOST

9.1 Jluct nndopmaumja o MakcumanHo Bpeme notpeGHO aa

npoussoay n “H‘pOPMaque o onpema aytomartcku gocturHe npu- 20 MuH
npousBoAy y cknagy ca (EY) 6p. MEHIbUBM PEXUM Marne cHare
65/2014 v (EY) 6p. 66/2014
Ypehaj je Tectupan npema: EN 50564, EN
Hasue gobaBrbaya AEG 63474.
MoeHTudmkauy- BP3100B 949498288 YnyTcTBa 0 TOME Kako [a akTBupare u fgeak-
ja Mogena GU5PB41FSB 949498355 | TuUBMpaTe noBesnBame ca 6exmnyHom mpe-
NBU5P401SB 949498350 | >»xom notpaxuTe y lNpe npse ynotpebe.
NBU5P431SB 949498351 .
OU5PB41WSB 949498354 | 9.3 CaBeTu 3a ywteny eHepruje
TUSPB431SB 949498325 | HpxwuTe BpaTa 3aTBOPEHa TOKOM KyBakba 1
VHpexc eHepreTcke edn- . 5 u3berasajTe 4eCTO OTBapak-e.
KacHoCTH : » OgppxaBajTe 3anTVBKy BpaTta YiCTOM U

Knaca eHepreTcke edumkac- A+t
HOCTK

MoTpowka eHepruje ca ]
crannapannm nyweren, 093 kKWh/uunkny

yobuyajeH pexum ey

MoTpowra eHepruje ca

CTaHA4apaHUM NyHEeHeM, 0.52 kWh/umkny-
pexum ca opcrparem cy

BeHTUNaTopa

Bbpoj wynrenHa y nehuvum 1

Enektpuyna
M3Bop Tonnote cTpyja
3anpemMuHa 721
Tun pepre YrpagHa nehHu-
ua
Maca BP3100B 30.0 kg

GU5PB41FSB  30.4 kg

NBU5P401SB  30.7 kg

NBU5P431SB  31.5 kg

OUS5PB41WSB 30.6 kg

TU5PB401SB  30.9 kg

Ypehaj je Tectupan npema: EN IEC 60350-1.

9.2 3axTeBu 3a nHdopmauuje
npema (EY) 6p. 2023/826

MoTpolwra eHepruje y pexumy npu-
npaBHOCTU 08W

[NoTpoLuHa eHepruje y MpexHom pe- 20W
XKMMY NpUNpaBHOCTH ’

nocrapajte ce ga 6yge nobpo
npuyBpLiheHa Ha CBOM MecCTy.
KopucTtuTte meTanHe unu TamHe,
HepednekTyjyhe nocyae.

Mpeckouute npearpeBake ako Huje
notpebHo.

Ceegute Ha MMHUMYM nay3e nameny
nevera BuLIe jena.

Kapa je moryhe, kopuctute dyHkumje
KyBatba Ca BEHTMATOPOM Aa bucrte
ywteaenu eHeprujy (camo Ha ogabpaHum
MoZenuva).

KopucTtuTe npeocrtany Tonnoty Aa
oapxuTe xpaHy Tonnom. Cmamwute
TemnepaTypy ypehaja Ha MuHumym 3-10
MUH Npe Kpaja KyBaa.

Wckrbyuute namnuuy TOKOM KyBaka ako
Huje noTpebHa.

BnaxHo nevyere y3 BeHTURNaTop (camo 3a
opabpaHe mogene) — oBa yHKUuja je
kopuvwheHa 3a ycknahuBame ca Knacom
eHepreTcke epMKacHOCTU 1 3axTeBnMa
ekoam3ajHa (y cknagy ca ctaHgapaumMa
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y
cknagy ca: IEC/EN 60350-1. Bpata
nehHuue Tpeba ga 6yay 3aTBopeHa TOKOM
KyBaha kako pyHKuumja He 6n buna
npekugaHa u kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHocTu. Kaga kopuctute oy
yHKUMjy, namnuua ce ayToMaTCcku
nckrbyyyje. Kog Heknx mopena notpebHo
je 30 cek.

Kapa je moryhe, nckrbyunte Baj-¢haj paau
ywTene eHepruje. MNMornegajte ogersak
Mpe npBe ynotpebe.

AyTOMaTCKO UCKIby4MBaHe — 13
6e36eHOCHMX pa3nora, ako je dyHKuuja
3arpeBatba akTVBHa W HUKaKBa
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nopellaBana HUCY NpomeneHa, ypehaj
he ce ayToMaTCKU UCKIbYUYUTU HAKOH
oapeheHor BpemeHckor nepuoaa. Ako
HamepaBaTe Aa nokpeHeTe YyHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajama Koje
npemaltlyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIby4MBak-a, NoAecnTe BpeME KyBama.

10. EKOJIOLUKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane o3HavyeHe cumoo-
A%

nom L. Crasute ambanaxy y ogroeapajyhe
KOHTejHepe aa bucte je peyunknupanu. Nomo-
3UTe y 3aLUTUTU XXMBOTHE CpeavHe U JbyCKOTr
30paBrba peumknnpakem oTnaga Koju no-
TUYE Of, ENEKTPUYHMUX N ENIEKTPOHCKUX ype-
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12,5 4: 30-115 °C
- 8,54:120-195°C
5,5 4: 200-245 °C
— 3 y4: 250-makcumym °C

haja. He ognaxwTe ypehaje o3Ha4yeHe cnm-

6onom = 3ajegHo ca kyhHum otnagom. Opa-
HecuTe NPOuU3BOZA, NOKanHoj crnyx6u 3a peuu-
Kraxy unu ce obpatute nokanHoj agMUHNU-
cTpaumjn.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo
naprave natancno preberite
priloZzena navodila. Proizvaja-
lec ni odgovoren za poskod-
be ali Skodo, nastalo zaradi
nepravilne namestitve ali
uporabe. Navodila vedno
shranite na varnem in dostop-
nem mestu za poznejSo upo-
rabo.

1.1 Varnost otrok in
ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od
osmega leta naprej ter ose-
be z zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali razumskimi spo-
sobnostmi ali s pomanjka-
njem izkuSenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzo-
rom ali Ce so dobile ustrez-
na navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se
zavedajo nevarnosti, ki ob-
stajajo. Otroci, mlajsi od
osem (8) let, ter osebe z vi-
soko stopnjo invalidnosti se
ne smejo priblizevati napra-

vi, e niso pod nenehnim
nadzorom.

Otroci morajo biti pod na-
dzorom, da se ne igrajo z
napravo in mobilnimi napra-
vami z aplikacijo.

Embalazo hranite izven do-
sega otrok in jo pravilno za-
vrzite.

OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroc€i. Med upo-
rabo in hlajenjem naj bodo
otroci in hiSni ljubljencki
stran od naprave.
Aktivirajte varovalko za
otroke, Ce je na voljo.
Otroci ne smejo Cistiti ali
vzdrzevati naprave brez na-
dzora.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena
le kuhanju.

Ta naprava je namenjena
zgolj uporabi v gospodinj-
stvu v notranjem okolju.

SLOVENSCINA 51



« Ta naprava se lahko upo-
rablja v pisarnah, hotelskih
sobah, sobah motelov, kjer
nudijo prenocis€a z zajtr-
kom, kmeckih turizmih in
drugih podobnih nastanitve-
nih objektih, kjer takSna
uporaba ne presega (po-
vprecnih) ravni domace
uporabe.

* Ne uporabljajte, preden jo
namestite v vgrajeno struk-
turo.

* Pred vzdrzevalnimi deli na-
pravo odklopite iz napaja-
nja.

» Ce je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zame-
njati proizvajalec, poobla-
SCeni servisni center ali
druga strokovno usposob-
liena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega
udara.

« OPOZORILO: Zagotovite,
da je naprava izkljuCena,
preden zamenjate zarnico,
da preprecite moznost elek-
tricnega udara.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/N UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
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OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da
se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zasCitne
rokavice, ko opremo in pe-
kaCe jemljete iz ali jih na-
mescate v pecico.

Ce zelite odstraniti nosilce
za reSetke, najprej potegni-
te sprednji del nosilca re-
Setke, nato pa Se zadnji
del, stran od bocnih sten.
Nosilce reSetk namestite v
obratnem zaporedju.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnega Cistil-
nika.

Za CisCenje steklenih vrat
ne uporabljajte grobih Cistil-
nih sredstev ali ostrega ko-
vinskega strgala, da ne po-
Skodujete stekla.

Pred piroliticnim ¢iS€enjem
iz notranjosti naprave od-
stranite vso opremo in od-
vecno razlito olje ali ma-
SCobne obloge.

Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

Pri premikanju naprave bodite previdni,
ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in zaprto obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.



Pred namestitvijo naprave se prepricajte,
da je poravnana in da se vrata neovirano
odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri€nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Naprava mora biti ozemljena. Vedno
uporabljajte pravilno names&eno vti¢nico z
zascCito pred elektricnim udarom.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Izogibajte se poskodbam omreZnega vti¢a
in kabla. Ce je potrebna zamenjava, jo
mora opraviti nas pooblas¢eni servisni
center.

Ne dopustite, da se napajalni kabli
dotikajo ali priblizujejo vratom aparata ali
niSi pod njim, zlasti ko je aparat v
delovanju ali so vrata vroca.

Zascita pred udarci pri delih pod
napetostjo in izoliranih delih mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti
brez orodja.

Vti€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu
postopka namescanja. Po namestitvi
poskrbite za dostop do vtiCnice.

Ce je omrezna vti¢nica razrahljana, vanjo
ne prikljuGite omreznega vtica.

Ne odklapljajte naprave tako, da
potegnete za napajalni kabel. Vedno
povlecite za omrezni vtic.

Vedno uporabljajte ustrezne izolacijske
naprave: zasc¢ita pred izklopi, varovalke
(navojne varovalke, odstranjene iz
nosilca), odklopniki za ozemljitveni uhajavi
tok in kontaktorji.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki odklopi napravo od omrezja na
vseh stikalih, z odprtino kontakta vsaj 3
mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali

zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W)

Presek kabla (mm?)

maksimalno 1,380 3x0.75
maksimalno 2,300 3x1
maksimalno 3,680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih nevtral-
nih kablov

2.3 Uporaba

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektric-
nega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso blokirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.
Bodite previdni pri odpiranju vrat naprave
med delovanjem, saj se lahko sprostijo
vroc€ zrak in vnetljive meSanice alkoholnih
sestavin.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

Ko so vrata odprta, se izogibajte iskram in
odprtemu ognju v blizini aparata.

Za konzerviranje uporabljajte samo
odobreno steklo in kozarce.

V blizini naprave ne postavljajte vnetljivih
Snovi.

Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/N UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— ne postavljajte posode za peko ali
predmetov neposredno na dno pecice.
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— aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno pecice.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— po kuhanju ne puscajte vlazne posode
in jedi v napravi.

— bodite previdni pri odstranjevanju ali
namestitvi dodatkov.

» Razbarvanje emajla ali nerjavecega jekla
ne vpliva na delovanje naprave.

» Za vlazne torte uporabite globoko posodo,
saj lahko sadni sokovi povzrocijo trajne
madeze.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce je naprava namescena za pohistveno
plo$co, med uporabo ali dokler se naprava
popolnoma ne ohladi, plo$c¢e ne zapirajte,
da preprecite poSkodbe zaradi toplote in
vlage.

+ Obvestilo o zarnici/-ah v notranjosti tega
izdelka in o rezervnih Zarnicah, ki se
prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so izdelane,
da prenesejo skrajno zahtevne razmere v
gospodinjskih napravah, kot so
temperatura, vibracije, vlaga; ali so
izdelane za signalizacijo, da je naprava
vklopljena. Niso namenjene za uporabo v
drugih napravah in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite samo zarnice z enakimi
specifikacijami.

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

2.4 Vzdrzevanje in CiSCenje
/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo izklopite
in izvlecite napajalni kabel iz omrezne
vti€nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna, da
preprecite razbitje stekla. Ce so steklene
ploSce vrat poskodovane, se za
zamenjavo obrnite na pooblas&eni servisni
center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni.

» Po vsaki uporabi ocistite in posusite
napravo, njeno notranjost in dodatke, da
preprecite kondenzacijo pare, korozijo in
obrabo povrsine.

» Za CiSCenje naprave in dodatne opreme
uporabite krpo iz mikrovlaken, toplo vodo
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in nevtralne detergente. Ne uporabljajte
abrazivnih izdelkov, gobic, topil, ostrih
robov ali kovinskih predmetov.

Pri uporabi razprsila za pecico upostevajte
varnostna navodila na embalazi.

Piroliti€no ciS€enje

Preberite vsa navodila za piroliti€no
CisCenje

Pred izvedbo pirolitiénega €is¢enja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekadi, pripomocki itd.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

priblizujejo napravi, saj se ta zelo segreje
in iz sprednjih odprtin uhaja vro¢ zrak.

Piroliticno ¢iScenje spros¢a hlape iz

ostankov kuhanja in gradbenih materialov.

Med in po zaCetnem predgrevanju in

piroliticnem ¢is€enju zagotovite dobro
prezraevanje.

Med in po piroliti€nem cis€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliticnim ¢iS€enjem in zacetnim

predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se

hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Nelepljive povrsine na loncih, ponvah,

pladnjih in pripomockih se lahko

poskodujejo zaradi visokotemperaturnega
piroliti€cnega CiS€enja in lahko sproscajo
Skodljive hlape v nizki koncentraciji.

2.5 Odlaganje

/N\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izklju€ite iz elektricnega omrezja,
nato odrezite in zavrzite elektricni kabel.



3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

0
)
SEoR

Nadzorna plos¢a

Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Grelnik

@A Zamica

Ventilator

Bl Nosilec police, odstranljiv
El Polozaiji polic

3.

2 Nadzorna plosca

Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.

je: Hitro segrevanje.

Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
¢i naprave.

Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-

©

1 Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
».

O

& je: Klju€avnica.

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Nastavitev casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost poca-
kajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

OK Pritisnite za potrditev izbire.

Indikatorji prikazovalnika

Naprava je zaklenjena.

Podmeni: Cig&enje.

@
‘/\" Podmeni: Kuharski pomo¢nik.
wl
<

Podmeni: Nastavitve

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

Q Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopljena.

@ Cas zakasnjenega vklopa je vkloplje-
na.
@ Cas delovanja je vklopljena.

Wi-Fi je vklopljena.

E Daljinsko upravljanje je vklopljena.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje,
kdaj naprava doseze nastavljeno tem-
peraturo ali kdaj se ¢as kuhanja izte-
ce.

Za vklop naprave:
1. Pritisnite gumbe. Gumbi se izvleCejo
(samo pri izbranih modelih).

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice
obrnite v polozaj za izklop 0.

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.

2. Pritisnite OK.
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4.2 Zacetno predgrevanje in
Ciséenje
1. Prazno napravo predhodno segrejte, da

odstranite neprijetne vonjave. Prostor
prezracite.

2. Odstranite vso dodatno opremo in nosilce
reSetk.

3. Vsako funkcijo nastavite na najvisjo
temperaturo in pustite, da naprava deluje

dolo¢en Cas: E 1h, 15 min, OJ 15
min. Glejte razdelek Dnevna uporaba.

4. |zklopite napravo in pustite, da se ohladi.

5. Ocistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo
in blagim Cistilnim sredstvom. Zamenjajte
dodatno opremo in nosilce resSetk.

4.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* Mobilna naprava, povezana z istim brez-
Ziénim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevaijte navodila za uporabo
aplikacije.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =.

4. Obrnite krmilni gumb, da izberete {0 /
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Glejte

5. DNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije pecice

Vroci zrak: Enakomerno pecenje, meh-
koba, susenje

©

I

Gretje zgoraj/spodaj: Tradicionalna pe-
ka

Zamrznjene jedi: Ocvrti krompir, peceni

£ krompir v oblicah, spomladanski zvitki
Funkcija pica: Peka pizze

I;] Gretje spodaj: Peka peciva
Odetaljevanje: Odtaljevanje

[%] Vlazno peéenje: Pecenje
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Dnevna uporaba, Spreminjanje:
Nastavitvami.

Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Glejte Ener-
gijska ucinkovitost, Nasveti za varCevanje z
energijo.

(® Iz varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h. Po
potrebi ponovite namestitev.

2.4 GHz WLAN
Frekvenca

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11gin OFDM
Najv. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi ~ NIUS-50

4.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplaéni in od-
prtokodni programski opremi. AEG priznava
prispevke odprtokodne programske in robot-
ske skupnosti k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske opre-
me, katerih pogoje za licenco je treba objaviti,
in za ogled popolnih informacij o njihovih av-
torskih pravicah ter veljavnih pogojih za licen-
co obis¢ite: http://aeg.opensoftwarereposito-
ry.com (mapa NIUS).

5] Zar: Popekanje, pecenje na zaru

Infra pe€enje: PeCenje mesa, popeka-
nje

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami pecice
pri temperaturi, nizji od 80°C, samodejno
ugasne.

5.2 Nastavitev: Funkcije pecice
1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

S Hitro segrevanje pecice - pritisnite in drzi-
te , da skrajsate Cas segrevanja. Na voljo je



za nekatere funkcije pecice. Ventilator se lah-
ko vklopi samodejno.
5.3 Casovnik

1. Z vrtenjem gumbov izberite funkcijo
pecice in po potrebi nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite @ dokler se na zaslonu ne
prikaze Zelena funkcija ¢asovnika:

[ 0dstevalna ura: Za nastavitev oditeva-
nja. Ko se programska ura izteCe, se oglasi
zvocni signal.

% Cas priprave: Za nastavitev odétevanja.
Ko ¢asovnik kon¢a, se oglasi signal in kuha-
nje se ustavi.

& Cas zakasnjenega vklopa: Za zamik za-
Cetka in/ali konca pecenja.

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
éas.
4. Pritisnite OK.

Ko ¢as potede, pritisnite OK in po potrebi
obrnite gumbe v polozaj za izklop.

5.4 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega po-
mocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ @}
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono
za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

5.5 Nastavitev: Kuharski

pomoénik X

Kuharski pomoc¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske je-
di. Programi se zaZenejo z ustrezno nastavit-
vijo. Med kuhanjem lahko spremenite ¢as in
temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =,

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK,

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
tezo. Moznost je na voljo za izbrane jedi.

Pritisnite OK.

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

6. Ko se funkcija konCa, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomoc¢nik

Legenda

|j Na voljo je nastavitev teze.

‘E Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

El Visina reSetke. Glejte razdelek Opis iz-
delka.

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka je-
di, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Goveja pe-
P1 (':er_lka, manj
pecena E 2; pekac
Govejape-  1-1.5 kg; debeline 4-5
P2 éenka,sred- ¢m B
nje pecéena Nekaj minut praZzite
meso v vroci posodi.
Goveja pe-  Vstavite v aparat.
P3 ¢éenka, bolj
pecena

Zrezek, srednje pecen, 180-220 g na
kos; debeline 3 cm

P4 EJ 3; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vroci poso-
di. Vstavite v aparat.

Pecenal/dusena govedina (brzola, de-
bela potrebusina) 1,5-2 kg

P5 2; posoda za pecenje na mreZi
za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vroci poso-
di. Dodajte tekocino. Vstavite v aparat.

Goveja pe-
P6 ¢enka, manj
. 1)
pecena E 2; pekac
Goveja pe- 1-1,5 kg; debeline 4-5

P7 c¢enka,sred- cm ..
nje pecena " Nekaj minut prazite
meso Vv vroCi posodi.

Goveja pe- Vstavite v aparat.
P8 c¢enka, bolj

peéena 1)
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Goveji file,

P9 manj pe-
éen" = 2; pekaé '
Goveii file, g_%—lné kg; debeline
P10 §red1nje Pe-  Nekaj minut prazite
cen? meso v vroCi posodi.
Goveji file, Vstavite v aparat.
P11 O gan 1)
bolj pecen

P21

PiS¢ancja bedra, sveza

E 3; pekac

Ce ste pis¢ancja bedra marinirali, na-
stavite nizjo temperaturo in jih pecite
dlje.

P12

Telecja pecenka (npr. plece)

2; posoda za pecCenje na mrezi
za pecenje, debeline 0,8-1,5 kg; 4 cm
Dodaijte tekocino. Pecite pokrito.

P22

Raca, cela, 2-3 kg

2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje
Postavite meso v posodo za pecenje.
Po polovici €asa pecenja raco obrnite.

P13

Pecen svinjski vrat ali plece, 1,5-2
kg

E] E| 2; posoda za pec€enje na mrezi
za pecenje

Po polovici ¢asa pe€enja meso obrni-
te.

p23 LIE

Gos, cela, 4-5 kg

2; globok pekaé¢
Postavite meso na globok pekaé. Po
polovici Casa pecenja gos obrnite.

P24

Mesna Struca, 1 kg
2; mreza za pecenje

P14

Trgana svinjina 1), 1,5-2 kg

E 2; pekac
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrni-
te, da se enakomerno zapece.

P25

Cela riba, pecena, 0,5-1 kg na ribo

E 2; pekacé
Ribo napolnite z maslom, zacimbami
in zelisci.

P15

Svinjska ledvena pec¢enka, 1-1,5 kg;
debeline 5-6 cm

2; posoda za peCenje na mrezi za
pecenje

P26 (1] [=]

Ribji file
3; globoka posoda na mrezi za
pecenje

P16

Svinjska rebrca, 2-3 kg; uporabite su-
rove, debeline 2-3 cm

E| 3; globok pekaé¢

Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji
del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja me-
so obrnite.

P27 [

Skutna torta

2; J 28 cm model za pecenje na
mrezi za pecenje

P28

Jaboléni kolaé
E] 3; pekac¢

P17 [

Jagnjecje stegno s kostmi, 1,5-2 kg;
debeline 7-9 cm

2; posoda za pecenje na pekacu
Dodaijte tekocino. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite.

P29

Jaboléna pita

2; model za pite na mrezi za pece-
nje

P30 £

Jaboléna pita

1;J 22 cm model za pite na mre-
zi za pecenje

P18

Cel pis€anec, 1-1,5 kg; svez

|j E 2; globoka posoda napekacu
Po polovici ¢asa pecenja piS¢anca obr-
nite, da se enakomerno zapece.

P31

Cokoladni kolag, 2 kg testa
E 3; globok pekac

P19

Polovica piS€anca, 0,5-0,8 kg
3; pekac

P32

Muffini

E 3; model za mafine na mrezi za
pecenje

P20

Piséancje prsi, 180-200 g na kos

2; globoka posoda na mrezi za
pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro€i poso-
di.

P33

Biskvitno pecivo

2; model za pecivo na mrezi za pe-
c¢enje
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P34 £

Pecen krompir, 1 kg

2; pekac
Uporabite cel krompir z lupino.




Peceni krompirjevi krhlji, 1 kg
E 3; pekac, oblozen s papirjem za

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK.

P35 4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
peko i OK
NareZite krompir na kose. vrednost. Pritisnite 1.
Mesana zeleniava na 3aru. 1-1.5 k 5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
) » 1710 Kg za izklop, da zapustite Meni.
P36 3; peka¢, obloZen s papirjem za ) .
peko Podmeni: Nastavitve
Narezite zelenjavo na kose.
P37 Kroketi, zamrznjeni, 0,5 kg Nastavitev Vrednost
E 3; pekacé 01 Ura Spremeni
Ocvrt krompir, zamrznjen, 0,75 kg 02 Osvetlitev 1-5
P38 =p .

; pekac ' 1 - Pisk, 2 - Klik-
Mesnalzelenjavna lazanja s suhimi 03  Zvok tipk ni, 3 - Zvok iz-
testeninskimi listi¢i za lazanjo, 1-1,5 klopljen

P39 kg 04 Glasnost 1-4
E 2; globoka posoda na mrezi za pe- —
cenje 05 Cas delovanja Vklop/lzklop
?ga&iniran krompir (surov krompir) 1- 06 Osvetlitev Vklop/Izklop
0 K9 - -
P40 éen1j ;e globoka posoda na mrezi za pe- 07 Eétg%:egrevanje Vklop/Izklop
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obr- i isde-
nite, priprave 08 ?jg"m”'k za isCe-  \/jop/izklop
Sveza pica, tanka 09 WiFi Vklop/lzklop
P41 2; pekaé, oblozen s papirjem Samodeino dalin
K -
za peko 10 sko delovanje Vklop/Izklop
Sveza pica, debela - <
11 Pozabi omrezje Da/ne

P42 [ (=

2; pekac, oblozen s papirjem
za peko

P43

Kis
E| 2; pekac na mrezi za pecenje

P44

Francoske strucke / ciabatta / beli
kruh, 0,8 kg

E E 2; pekac, oblozen s papirjem
za peko

VecC Casa, potrebnega za beli kruh.

pas (]

Polnozrnat / rzen / €rni kruh, 1 kg

E 2; pekac, oblozen s papirjem
za peko / model za kruh na mrezi za
pecenje

1) Pecenije pri nizki tem-
peraturi.

5.6 Spreminjanje: Nastavitve o
Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =.

Obrnite krmilni gumb, da izberete @
Pritisnite OK.

1.

Aktivacijska ko-

12 Predstavitveni nacin da: 2468

13 Razli¢ica program-

ske opreme Preverjanje

Ponastavi vse na-

14 stavitve

Da/ne

5.7 Klju€avnica il

Ta funkcija preprec€uje nakljuéno spreminjanje
funkcije aparata.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi, za-
klene upravljalno plosco, zaradi €esar se tre-
nutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plos¢o zaklenjeno, kar
prepre€uje nenameren vklop naprave.

o [ pritisnite in drzite za vklop ali izklop
funkcije.

Oglasi se zvocni signal. EI - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena. Vrata naprave so zakle-
njena.
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5.8 Dodatna oprema

glede na model. Skenirajte
o' QR kodo, da preverite, kako
¢ uporabljati dodatno opremo,
e ki je prilozena napravi. Do-
1 datno opremo lahko narocite
lo€eno. Za ve€ informacij se
obrnite na lokalnega dobavitelja.

Mala zareza na vrhu poveca varnost in zasci-
to pred nagibom. Rob okrog mreze preprecu-
je zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca resSetk. Poskrbite, da se bo poli-
ca dotikala hrbtne strani pecice, nogice pa
bodo obrnjene navzdol.

6. NAMIGI IN NASVETI

6.1 Priporocila za pecenje
Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter ka-
kovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin. Ce
za dolocen recept ne najdete nastavitev, po-
iSCite podobne.

Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

<& Vrstazivila
Funkcija pecice
°C  Temperatura

Polozaj reSetke

Cas priprave (min)

©|O|M

Dodatne informacije

6.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

L, CH O ®
Buhtlji, 16 kosov 180 2 20-30 M
Zemlje, 9 kosov 180 2 30-40 M
Pizza, zamrznjena, 220 2 10-15 2

0,35 kg
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Ce ima pekad nagib, ga namestite proti za-
dnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepricaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocCine.

& cH O ®

Rulada 170 2 25-35 1)
(r:)iﬁ!(oladni kolatzles- 175 3 95_30 1)
Egyﬁlé/Narastek, 6ko- 590 3 25-.30 3
Testo za kola¢ 180 2 1525 4
Viktorijin kola& 170 2 40-50 9
Posirana riba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Celariba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Ribji file, 0,3 kg 180 3 25-30 9
Egoéirano meso, 0,25 200 3 3545 1)
Saslik, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Piskotki, 16 kosov 180 2 20-30 "
Makaroni, 24 kosov 180 2 25-35 1)
Muffini, 12 kosov 170 2 30-40 1
Slano pecivo, 20 kosov 180 2 25-30 1)
Kolacki, 8 kosov 170 2 20-30 1




& CH O ®

=] °C S @

Zelenjava, poSirana, 1
0,4 kg 180 3 3545 1)
Vegetarijanska omleta 200 3 25-30 6)
Mediteranska zelenja- (g0 4 25_30 1)

va, 0,7 kg

1) Uporabite pekac ali prestrezno posodo.

2) Uporabite mreZo za pedenje.

3) Uporabite kerami¢ne ramekine na mrezi za pece-
nje.

4 Uporabite model za testo za kola¢ na mrezi za pe-
cenje

5) Uporabite posodo za peko na mrezi za peéenje.
6) Uporabite posodo za pico na mrezi za pecenje.

6.3 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

=] °C S @

Drobno pecivo (20 kosov na pekac)

O 3 170 20-35 1
3 150-160 20-35 1
2in4 150-160 20-35 1)

7. SKRB IN CISCENJE

7.1 Opombe o ¢iScenju

» Za kovinske povrsine uporabite Cistilno
raztopino.

» Za odstranjevanje ostankov apnenca
uporabite tekoCi odstranjevalec vodnega
kamna, ki ga priporo¢a proizvajalec.

* V napravi ali na steklenih plos¢ah vrat se
lahko nabira vlaga. Za zmanj$anje
kondenzacije pustite napravo delovati
10 minut pred kuhanjem. Zivil v napravi ne
shranjujte dlje kot 20 minut.

* Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

7.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Spredniji del nosilca resetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

Jabol€na pita, 2 modela za pecenje & 20 cm

C 2 180 70-90 2

2 160 70-90 2
Biskvit brez mas¢ob, model peciva @ 26 cm

O 2 170 40-50 23

2 160 40-50 23

2in4 160 40-60 23
Krhki masleni piskoti

3 140-150 20-40 1

2in4  140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Toast

(] 4 Najvegie  1-5 23

1) Uporabite Pekaé za pecivo.
2) Uporabite Mreza za pedenje.
3) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

4. Nosilce reSetk namestite nazaj v prvotni
polozaj. Ponovite korake v obratnem
vrstnem redu.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo
biti njihovi zadrZevalni zati¢i usmerjeni napre;j.
7.3 Piroliticno ciScenje

Ta program pozge preostalo umazanijo v na-
pravi. Uporabite vedno, ko je napravo potreb-
no temeljito ocistiti.

Ce v isti kuhinjski element namestite druge

naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s to
funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Gumb za funkcije pecice obrnite na =2a
vstop v Meni.
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5. Obrnite upravljalni gumb, da izbere amn
pritisnite oK.

Program ciscenja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h

C2 - Obi¢ajno cCiscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSce- 2 h 30 min

nje

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

program ciS¢enja in pritisnite OK.
7. Pritisnite OK za zagetek GisCenja.
Ko se zazene CiS¢enje, so vrata naprave za-
klenjena in lu¢ je ugasnjena. Funkcije ne za-
¢nite, €e niste povsem zaprli vrat pecice. Do-
kler se vrata ne odklenejo, se na zaslonu pri-
kazuje E
8. Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.
9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se

vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

7.4 Opomnik za CiScenje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno odistiti
s piroliticnim ¢iS€enjem. Opomnik lahko izklo-
pite v podmeniju: Nastavitve. Glejte Dnevna
uporaba, Spreminjanje: Nastavitve.

7.5 Odstranjevanje in namescéanje
vrat

Za ¢isCenje lahko snamete vrata pecice in no-
tranje steklene ploS¢e. Preden odstranite ste-
klene plosce, preberite celotna navodila »Od-
stranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.
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2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat A pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Steklene plosce vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila. Poskrbite, da steklene
plosce povsem zdrsnejo iz nosilcev.




8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in
vrata pecice. Pazite, da steklene plosce
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Preverite simbol/natis na strani steklene
plos¢e. Ce so vrata pravilno namescena,
boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

@ Obmocje natisa B(Ce je prisotno) mora
biti obrnjeno proti notranjosti pecice.

b/

8. ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrni-
te na prodajalca ali pooblas¢en servisni cen-
ter. Servisne podrobnosti so navedene na
ploscici za tehni¢ne navedbe, ki se nahaja na
sprednjem okvirju. Vidna je, ko odprete vrata.
Ne odstranjujte ploScice za tehni¢ne naved-
be.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napa-
ke, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite
varovalko, da ponovno zazenete napravo. Ce
se koda napake pojavi ponovno, se obrnite
na pooblasceni servisni center.

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporab-
ljati. - Naprava ni priklju¢ena na elektricno
napajanje ali je prikljucena nepravilno.
Naprava se ne segreje.

7.6 Zamenjava zarnice

Odklopite napravo iz elektricnega omrezja in
pocakajte, da se ohladi.

Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico, odpor-
no proti visoki temperaturi 300 °C.

rnica na zadnji steni

Za
1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
2. Ocistite stekleni pokrov.
3. Zamenjajte zarnico.

4. Namestite stekleni pokrov.

* Vrata niso pravilno zaprta.

« Kiljucavnica je vklopljena.

* Vklopljen je samodejni izklop.

Zarnica ne deluje. - Zarnica je pregorela. Za-
menjajte zarnico.

Zarnica je izklopljena. - Vlazno pedenje - je
aktiviran.

Na zaslonu se prikaze "00:00". - Prislo je
do izpada elektrike. Nastavite uro.

Err C3 - Zaprite vrata. Za vklop in izklop na-

prave. Preverite, da zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 - Zaprite vrata. Preverite, da zapora
vrat ni pokvarjena.

9. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

9.1 Informacijski list izdelka in
informacije o izdelku v skladu z
(EU) st. 65/2014 in (EU) st. 66/2014

Ime dobavitelja AEG

BP3100B 949498288
GUSPB41FSB 949498355
NBUS5P401SB 949498350
NBUS5P431SB 949498351

OUS5PB41WSB 949498354
TU5PB431SB 949498325

Indeks energijske ucinkovi-
tosti

Identifikacija
modela
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Razred energijske ucinko-

vitosti At+

Poraba energije pri stan-
dardni obremenitvi, obicajni
nacin

0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri stan-
dardni obremenitvi, nacin z
ventilatorjem

0.52 kWh(/cikel

Stevilo votlin pedice 1
Toplotni vir J.I‘illektric“:na energi-
Prostornina 721

Pedica, v vgraje-

Vrsta pecice nem $tedilniku

Masa BP3100B 30.0 kg
GU5PB41FSB  30.4 kg
NBU5P401SB  30.7 kg
NBU5P431SB  31.5 kg
OUS5PB41WSB 30.6 kg
TU5PB401SB  30.9 kg

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN IEC
60350-1.

9.2 Zahteve glede informacij v
skladu z uredbo (EU) st. 2023/826

Poraba energije v stanju pripravlje-

nosti 08W
Poraba energije v omreznem stanju 20W
pripravljenosti

Najdal;jsi ¢as, ki je potreben, da opre-

ma samodejno doseze ustrezen na- 20 min

¢in nizke mogi

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN
50564, EN 63474.

Za navodila o vklopu in izklopu brezzZi¢ne om-
rezne povezave si oglejte poglavje Pred prvo
uporabo.

10. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

/Y

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte varovati okolje in
zdravje ljudi z recikliranjem odpadkov elek-
tri¢nih in elektronskih naprav. Naprave, ozna-
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9.3 Nasveti za varcevanje z energijo

* Med kuhanjem imejte vrata zaprta in jih ne
odpirajte pogosto.

» Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

* Uporabljajte kovinsko ali temno,
neodsevno posodo .

* Preskocite predgrevanje, razen Ce je
potrebno.

* ZmanjSajte odmore med peko vec jedi.

« Kadar je mogoce, za varevanje z energijo
uporabljajte funkcije pecCenja z
ventilatorjem (samo pri izbranih modelih).

e Za ohranjanje toplote hrane uporabite
preostalo toploto. ZmanjSajte temperaturo
naprave najmanj 3—10 min pred koncem
kuhanja.

* Med kuhanjem ugasnite zarnico, razen Ce
je potrebna. .

* Vlazno pecenje (samo izbrani modeli) — ta
funkcija je bila uporabljena za skladnost z
zahtevami razreda energetske
ucinkovitosti in okoljsko primerne zasnove
(v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.
Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodejno
ugasne. Pri nekaterih modelih traja 30
sek.

* Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da
prihranite energijo. Glejte razdelek Pred
prvo uporabo.

* Samodejni izklop — iz varnostnih razlogov
se naprava po dolo¢enem ¢asu
samodejno izklopi, ¢e je funkcija pecice
vklopljena in nastavitve niso spremenjene.
Ce nameravate funkcijo pecice uporabljati
dlje Casa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolzino pecenja.

- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
— 5,56 h:200-245 °C
— 3 h: 250-maksimum °C

¢ene s simbolom, ne odlagajte i skupaj z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite krajev-
nemu obratu za recikliranje ali se obrnite na
obginsko sluzbo.
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