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1. A UHOPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo KakeBe nospeae Unu LWTETY Koje cy
pe3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua crapuja og 8 roguHa u
ocobe ca cMatbeHUM (PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3Harbe, YKONMKO nm ce ob6e3benm Hag3op nnmn um ce gajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e36enaH
Ha4YMH 1 YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
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oA 8 roanHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu gocTtynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynwherwe n KOPUCHUYKO
oapxaBan-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Mmoxe KOPUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomahnHCcTBMMA 1 CNUYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

Cawmo osnawheHa ocoba moxe ga uHctanupa oBaj ypehaj u
3ameHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe npeko kabna
Tvna HOSVV-F koju moxe ga nsgpxmn tTemnepaTypy 3aame
nnove.

MpeasuheHo je na ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HaMOPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhewe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu nNnoBuNnUMa.

He uHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa kako 6u ce
n3berno nperpesame.

HemojTe nHctanunpatu ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HemojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbaturer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.
YNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTtn XpaHy Ha rpejHoj
naoyun ga ce NpXxu Ha mactn unu yroby 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBaHa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpOTMBMNOXapHUM hebeToM nnun NoKnonuem.

OINPES3: lNpouec kyBaka Mopa Aa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa Aa ce Haarnega
HenpeKUaHo.

YNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmeTe Ha NOBpPLUMHE 3a KyBaHse.

HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasveHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe metanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTa Unun cTakmna Kog LWapKu noknonua nrnodve
3a KyBaH€ jep OHM Mory nsrpebaTtn noBpLUMHY 360r Yyera
MOXe 4ohn OO pacnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKMW, Kalluka u
noknonaua, He Tpeba cTaBrbaTh Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocraTu Bpenu.

YINO3OPEHSE: Ako je noBpLinHa Hanykna, UCKIby4YnTe
ypehaj n nssyumte kabn 3a Hanajake 13 yTuyHuLe ga
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvyajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPeXy ANPEKTHO NPEKo pa3BogHe KyTuje,
n3BagnTe ocurypad ga omucrte uckrsyumnu ypenaj ua
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHW enoBu Mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbLUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHMUX enemeHara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
[Mpe pagoBa Ha ogpXaBahy UCKIbY4YMTE Hamnajake CTPYjoM.
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* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckibyyeH npe
HEero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eneKTpUYHOr LoKa.

» YKOnuko je kabn 3a Hanajarwe owTteheH, hera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

* bygute naxremsu kaga goampyjete MoKy 3a oanarame.
Moxxe 6uTtu Bpena.

» [1a Gucte yknoHWNu LWNHE Koje gpXe pelleTke, NpBo
noByuuTe NpegHun 4eo WKuHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmbame WKHa 3a
NnoapLLKY peLlleTKke BpLUn ce 0bpHYTUM peaocnesom.

* MexaHunsam nckrbyyena Tpeba ga 6yae yrpaheH y qukcHy
EeNeKTPUYHY MpEeXyY Yy CKragy C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

* YINNO3OPEHSE: Kopuctute camo WTUTHKKE 3a MioYy 3a
KyBah-e An3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy Cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCcTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHn Kao MOrogHn unm
LUTUTHUKE 3a MAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOpNopupaHu y
ypehajy. Kopuwhene Heogrosapajyhmnx WTUTHUKA 3@ NIoYy
3a KyBake MOXe nsasBatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe U

2.1 UHcTanupawe 3aTBOpEHy 0Byhy.
* He Byyute ypehaj 3a pyuunuy.
/\ YNO30OPEHE! *  Kyxursckun geo n yoybreewe mopajy ga

umajy ogrosapajyhe aumensuje.

* HeonxogHo je npugpxaBatu ce
MWHUMAarHOr pacTojaka Of ApYrux
ypehaja n KyxukCckux enemeHara.

*  WHcTtanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHO MECTO Koje UCMyH-aBa 3axTeBe

Camo kBanudukoBaHa ocoba moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKIOHWUTE KOMMNIETHY ambanaxy.
» Hemojte ga nHctanupare unm kopuctute
owTeheH ypeha;j.

» [lpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

* YBek BOAMTE payyHa npuivkom
nomepatra ypehaja 3ato LITO je Texak.

3a UHcTanauujy.

Hekun genosu ypehaja cy noa HanoHom.
3arpaguTte ypehaj HameluTajem kako
6ucTe cnpeunny JOANPUBaHE ONacHUX
aenosa.
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CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeguHnla ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ucnog npo3sopa. OBUM ce cnpevyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBake nafgHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
npo3op.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomarasno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Nornenajte ogerak
LJMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

Y enekTpu4yHoj nHCTanaumju mopa
NnocTojaTn pacTaBHM Npekuaay Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyuute cee gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nameny
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETe MPEXHN yTUKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3uk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

Csa npukrbyumBama cTpyje Tpeba aa
o6aBwu KBanM@UKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa byae ysemrbeH.

YBepuTe ce fa cy napameTpuy Ha nrovvum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KopucTuTe NPonucHO yrpaneny
YTUYHULYY Ca 3aLUTUTOM Of CTPYjHOr
yAapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayXHe kabnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajake
noavpyje vnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kagda ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nofd HanoHoMm
1 130MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaBHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
WHCTanauuje.

AKo je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HemojTe
Oa NpuKIbydyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmnaade,
ocurypade (ocurypave ca HaBojem Tpeba
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/\ YNO3OPEHE!

Pu3vk on noBpeaa 1 onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hemojte oa meware cneumdukaumjy osor
ypehaja.

Bogwute payyHa aa otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTh HaKkoH CBake
ynotpebe.

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn aa
n3ahe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpEe pyKe Unun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BO/OM.

Hewmojte kopucTtutu ypenaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oAnarawe.
HewmojTe aa kopuctute anyMuHMjyMcKy
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBar-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npomssohay
npenopyyyje 3a oBaj ypeha;.

YBeK KOpUCTUTE CTaKIOo U Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk og noxkapa v ekcnnosuje.

MacTtu v yree kaga ce 3arpejy Mory fa
ocno6oge 3anarbuea ucnapera. [pxure
nrnamMeHoBe Unu 3arpejaHe npegveTe
Jarbe ofl MacTu 1 yrba kafa KysaTe ca
INVIVER




Vcnapersa koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba Mory Aja U3asoBy CMOHTaHO
caropeBame.

YnotpebrbeHo yrbe, koje MoXe Aa cagpXu
ocTaTke XpaHe, MOXe fAa ce 3ananv Ha
HWXOj TemnepaTypu Hero yroe Koje ce
KOPWCTX NO NpPBW NyT.

3anarbuBe maTepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue nnun oTBopeHu nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsvHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona u Mellaka ca BasgyXoMm.

Hanpasu orpeGoTuHe. YBeK noaurHmTe
oBe npegmMeTe kaga Tpeba aa ux
roMepare o NoBpLUNHY 3a KyBatse.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of noepeae, Noxapa unm
owrTtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusuk oa owtehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe ns pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He CTaBrbajTe anyMnHujyMmcky conujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hewmojre cunatun Bogy AMpPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTKa
KyBama.

— byaute naxrbueu kaga cknpate unu
nocrtasrbarte npunbop.

I'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm
noepLUnMHama unu Hephajyhem 4yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a sanveeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

HewmojTte ctaBrsatn Bpyhe nocyhe 3a
KyBahe Ha KoMaHaHy Tabny.

He possonuTe ga TevHocT y nocyhy 3a
KyBahse NOoTMyHO Ucnapu.

Masute ga npegmetn nnu nocyhe 3a
KyBak€ He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUNHA MIIOYE.

HewmojTe ykrbyumBaTi 30He 3a KyBare
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
[Mocyhe og nuseHor reoxha, anymvHujyma
unm ca owTeheHum gHOM Moxe Aa

« [lpe oagpxaBara, eakTvBupajte ypehaj.
VckonyajTe MpexHu yTrkay n3 mpexHe
yTUYHMLE.

» [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

» byauTte naxronBmM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

« Ocrtaumn macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

* PeposHo unctuTe ypehaj oa bucte
cnpeynnu nponagare NoBpLUNHCKOT
mMaTepujana.

*  Ypehaj ounctmute BNaKHOM MEKOM Kprom.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactydnhe 3a unwhewe, pacTeapade unu
mMeTanHe npegmMere.

*  YKOMMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynytcrasa o
0e306eqHOCTM Ha ambanaxu.

* HemojTe YncTuTn KaTanuTuU4kn emajn
(YKOnMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
OeTepLIeHTOM.

2.5 YHyTpallH-e ocBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagv o cujanuuama yHyTap
Nnpov3BoAa U pe3epBHUX AENOBA,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HamekeHe [a usgpxe
eKcTpeMHe usmnyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
BuGpauuje, Bnara, unu cy HamereHe fa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuhere 3a
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ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBane npocTtopuja y
AomahuHcTBy.
+ OBaj Npon3Boa caapXv 3BOp CBETNOCTH
Ynja je knaca eHepreTcke ecdmkacHocTm G.
* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty

cneundukayumjy.
2.6 CepBucupame

» Papgu onpaBke ypehaja obpaTtute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

» Kopuctute camo opurMHanHe pesepsHe
Jernose.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6nu13y cygonepe
nnm 6nm3y KyXmHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na yhy namehy 604He nnoye n KyxmHckor
erieMeHTa 1 BpeEMEHOM MOry [ia olTeTe
©00jy 604He nrnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehu ypehaj
ca KyXuHCKUM eneMeHTMMa ca jeHe Unu
[Be cTpaHe ny yrny.

3a MYHUManHe pasfarbuHe 3a yknanawe
nposepuTe Tabeny.

L ————
——— -
Al —
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2.7 Ognarawe

rylwersa.

/\ YNO3OPEHE!
OnacHocT of noBpehuBama nnm

* OO6paTnTe Ce OMTUHCKAM OpraHuma ga
ObucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj

y oTnag,.

*  Wckrbyunte ypehaj us crpyje.
*  Vceunte MpeXHU enekTpu4HN kabn Ha
MECTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure

ra.

MuHuManHe pasgarbuHe

[OvmeH3unje mm
A 400
B 650
C 150
3.2 TexHMYKN nogauu
HanoH 230V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
[OumeH3uje mm
Bucuna 858
WnpuHa 600
[y6uHa 600

3.3 HuBenucame ypehaja




KopuctuTe HoxuLUe Ha aHy ypehaja oa bucte
rnogecunu ropksy nospLUKHy ypehaja Tako ga
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLUMHaMa.

3.4 3awTuKTa o4 HarMmbawa

Mopecute ogrosapajyhy BUCKMHY U NOBPLUMHY
3a ypehaj npe Hero LITo NpuYBpCTUTE
3alWTUTY Of HarnkamAa.

/\ ONPE3

MpoBepwuTe Aa nNu CTE MOHTUPanu
3alUTUTY O[] Harukara Ha NpaBoj
BUCUHMU.

®

YBepuTe ce fa je nospLUnHa n3a ypehaja
rnaTtka.

HeonxoaHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy oA
Harnkwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasn cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6 Bac NoACeTUO Ha
notpeby yrpafhe 3awTute of Harukbarsa.

1. MoHTupajTe 3awTnTy oA Harnkwara B -
407 mm ucnop ropkse nospLuMHe ypehaja
n A - 82 mm opn 6o4yHe cTpaHe ypehaja y
KPY>XHW OTBOp Ha Hocady. 3awpadute je

y YBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

-

2. Ha neBoj CTpaHu, ca 3afhe CTpaHe

ypehaja, noctoju otsop. MoagurHnte
npeawu Kpaj ypehaja n cmectute ra 'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop namehy enemeHara sehu
oA wupuHe ypehaja, mopate nogecuT
O04YHY AMMEH3Ujy Tako Aa LeHTpupare
ypenaj.

@

AKO CTe NpoMeHUNN AUMeH3nje
WTeHaka, mopaTte npaBuiHO
nopaBHaTV 3alUTUTY O Harukbama.

/\ OMNPE3

Ako je npocTtop uamehy enemeHata Behu
oA WupuHe ypehaja, mopaTe nogecuTn
OOYHY AMMEH3Mjy Tako Aa LueHTpupaTe
ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa MHCcTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

Mpoussohay He CHOCK OATOBOPHOCT Y
cnyvajy fa ce He npuapxasaTe Mmepa
NPeaoCTPOXHOCTU HABELAEHUX Y

nornaemny besbegHocrT.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor ytukada u
CcTpyjHOr kabna. TepmuHan 3a NpuKIby4vak ce
Hanasu nsa 3agwer naHena.
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/\ YNO3OPEHE!

[Mpe Hero wTo cnojute cTpyjHN kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MEpPUTE HanoH namehy
aza Ha kyhHOj eneKTPUYHOj MPEXMN.
3atum norneajte HanenHuuy Ha 3agH0j
cTpaHu ypehaja ga bucte 3Hanu Kojy
eneKTPUYHy MHCcTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pegocnep kopaka cripeyasa nojasy
rpeLuke n owrteherwa enekTpuYHnX
KomMmnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanupamy.

OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuute ase:

®dasza MuH. Benu4ymHa Ka-
6na

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajake He cMme fa goaupyje
Oeo ypehaja Koju je oceHYeH Ha cnuuu.

®daza MwuH. BennymHa Ka-
6na
1 3x4,0 mm?

4. OlNMnC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK NpukKas

nEEn o o

600060

@_
Eﬂ
~ o)
BEERERERED0EN

Vi
S]]
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[yrmag 3a nnouvy 3a KyBaHe
WHankatop/cumbon Temnepatype
[yrve 3a Temnepartypy
EnekTpoHckn nporpamartop
Oyrme 3a dyHKUMje pepHe
[pejHn enemeHT

Jlamna

BeHTunatop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHN
Yaybrbena y yHyTpaLlH0CTU
Monoxaju peLueTke



4.2 lllema noBpLUUHE 32 KyBaHe

1] B H

é

| E|E
@140 mm, 180 mm
(140 mm)

U

d H @&

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 NMpBo npearpeBawe u Ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe u KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe Aa UchyLuTa HenpujaTaH MUPUC U AUM.
MpoBeTpuTe COBY TOKOM NpearpeBaksa.

1. YKroHWTe CBY AOAATHY OMPeMy M Hocave
peLueTku U3 anapara.

2. Tlopecute yHKUMjY = . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagun 1 4.

3. Tllogecute yHKUMjy . Mopecute
MakcumanHy TemnepaTypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oBy yHkuUujy je 210 °C.
OcrtaBuTe ypehaj ga paan 15 muH.

4. Tlogecute hyHKUMjy @ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte aa ce
oxnaawu.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4uctTuTe camo
Kpnom of Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTke y MOYETHN NONoXaj.

3oHa 3a kyBawe o 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu of
moaena

3oHa 3a KyBake og 1800 W
3oHa 3a KyBake og 1200 W
VHaukaTop npeoctane Tonnorte
3oHa 3a KyBake og 2300 W

NE

BEDE

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte ga nogecute Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

9 Tpenepu kafa nosexeTe ypehaj Ha nosos
efleKTpUYHe eHepruje, kaaa aohe Ao npekvaa
CTpyje unu kaga TajMep Huje nogeLueH.

MpuTtncHuTe + wm— na bucte nogecunu
TayHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke NeT cekyHau Tpenepeme
npecTaje u gucnnej npykasyje Bpeme Koje cte
nogecunu.

5.3 NpomeHa BpemeHa

@

He mMoxeTe NpoMeHVTH Ta4yHO BPpEME aKo
paan Heka of yHKuUmja.

Y3acTonHo npuTuckajTe @ [IOK He noYHe ga
Tpenhe nHankatop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOr BpeMeHa, norneaajte
opersak ,logelwaBare BpemeHa”.

5.4 MoHTupake noknonua 3a oasof,
nape

1. TMocTaBuTe KykuLie NoKonua Ucrog,
npeare VBULE OTBOPa Ha oABOAY nape.
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2. TlpuTUCTHUTE 3aaHY UBKLY Kako bucTe
3abpasunu noknonad.

6. NMJTO4YA 3A KYBAHE - CBAKOAHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBame

30He 3a KyBat€e MMajy TepmocTaT 1 page
ncnpeknaaHo (race ce v NOHOBO nane) y
3aBWCHOCTY of, n3abpaHor cTeneHa Tonnore.

6.2 MNogewaBare cTeneHa TonnoTe

@

3a nogeluaBamwa Tonnote 1-3, 3oHa
OCTaje upBeHa oKo 2-3 cekyHAe, a 3aTum
ce Aeaktusupa.

@

30Ha (PYHKUMOHWMLLE HA MAKCUMAIHOM
HMBOY Hanajakba kaga NnogecuTe HUBO
TonnoTe Ha 8 unun 9.

Cumbonu ®DyHkuMja

6.4 UhgukaTop npeocrarne Tonnore

0 Monoxaj ,Mckrby4eHo”

OppxaBare Tonnote

3

1-9 Mopelwasarsa cTeneHa TonnoTe

/\ YMNO3OPEHE!

[ok rog je nHamMkaTop BUAIBLUB, NOCTOjU
pV3KK Of, ONeKoTMHa 300r npucycTea

KopucTtute 3aoctany Tonnoty Aa bucte
CMarsUNv NOTPOLUHY EHEpruje.
[eakTnBupajTe 30Hy 3a KyBare oko 5-10
MWHYyTa npe 3aBpLueTka KyBakba.

OkpeHunTe ayrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa bucte nogecuny TOMmnoTy.
[a GucTte 3aBpLUUNM KyBake, OKPEHNUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

6.3 Kopuwhene jegHocTaBHe 30He
3a KyBake

[a bucTte KOpUCTUNKM jeQHOCTaBHY 30HY 3a
KyBame, OKpeHuTe ogrosapajyhe ayrme Ha
Hekn oa cnegehux nonoxaja:1-9.

12 CPIICKM

npeocrarne TonnoTe.

MHavkaTop je ykrbyyeH kaja je 30Ha 3a
KyBar-e Bpena, anv He PyHKUMOHWLLE ako je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

VHavkaTop ce Moxe Takohe yKIbyyuTu:

* 3a OKOJHEe 30He 3a KyBahse YakK U ako uX
He KopucTuTe,

* Kap ce Bpeno nocyhe craBu Ha xnagHy
30HY 3a KyBame,

* Kaj ce Mnro4a 3a KyBake VCKIbY4n, anu je
30Ha 3a KyBake 1 garoe Bpena.

MHauvkaTop ce racv Kaf ce 30Ha 3a KyBare
oxnaaw.



7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHW CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 MNMocyhe

PeaynTaTu kyBaka 3aBuce of maTepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a KyBarwe Mopa Aa byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa AoHe MOBpLUMHE NocyAa
Gyay YMCTe U CyBe Npe HEro LUTO UX
CTaBMTe Ha MOBPLUMHY Nrioye.

®

Ha kepamuyke nnoye 3a KyBare He
cTaBrbajTe nocyhe yvje gHo nva
UCTaKHyTe UBWLE UMW UCTYNYEH-A, HIP.
Turawse of nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa u3rpeby munu 3apexy
MOBPLUMHY NoYe 3a KyBake.

®

[Mocyhe of emajnupaHor Yyenvka ca 4HOM
oA anymuHujyma nnm 6akpa moxe aa
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKIoOKepamMmnyKoj MOBPLLNHK.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[Aa nno4a 3a KyBake paau NpaBwiHo, OHO
nocyha mopa 6uTtun ogrosapajyher
MUHUManHoOr npeyHuka (bap jeaHako
NPeYHMKY 30HE 3a KyBaH-E€).

- 2

Lit Lttt

X Vv

=g

L

7.2 TNojeaHocTaBrbLEHM BOAUY 3a
KyBahe

@

Mogaun y Tabenu cy camo CMepHuLie.

MopewaBawe Kopuctutm 3a: Bpeme CaBetu

cTeneHa To- (MuH)

nnore

§ 1 [orpeBatbe ckyBaHe xpaHe. no notpe- CTtaBuTe noknonawy, Ha nocyay.

" 61

1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: macnad, 5-25 [MoBpemeHo npometuajte.
Yokonaga, xenaTuH.

2 YuyBpcTunu: BasgyLuacte omneTe, Ky- 10 - 40 KyBajTe ca cTaBrbeHUM Mokonuem.
BaHa jaja.

2-3 [uHcTake jena ca NUpUHYEM U mne- 25-50 [opatu Hajvake ABa nyTa BuLLe

KOM, noArpeBare roToBux jena.

TEYHOCTM Of, Konnu4nHe nnupuHya, a je—
na ca Mrekom rnpomeLwlaTu Ha nona
BpeMeHa KyBaka.
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MopewaBawe Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetn
cTeneHa To- (MuH)
nrnorte
3-4 [uHcTake noepha, pube n meca. 20-45 [opajte HeKoNMKO Kalmymua Boae.
MpoBepuTe KONUYNHY BOAE TOKOM
npoueca.
4-5 Kpomnup n apyro nosphe KyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujTe ca 1-2 cm BO-
napu. ne. MpoBepute HMBO BOZE TOKOM Npo-
Leca. [ipxkute noknona, Ha fnoHuy.
4-5 KyBare Behux konunyvHa xpaHe, jenan 60 - 150 [o 3 | Te4yHOCTM 1 cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop-  no notpe- OkpeHuUTe No noTpedu.
OOH 6ne”, koTneTn, dpalumpaHe WHu- 6n
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanauyunHke, kpogHe.
7-8 Jako npxetbe, peHaaHn Kpomnup, 5-15 OkpeHuTe no notpedu.
nevema, LWHULE.
9 KyBarbe Boae, KyBakbe TecTa, 3aneLlawe Meca (rynall, roseiu puéuh), nomdpur.

8. MJTO4A 3A KYBAHE - OP>KABAHE N YALLTHEHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

8.1 OnwTe nHcpopmauuje

*  OuucTnTe Nnovy 3a KyBake HakoH CBake
ynoTpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YACTOM AOHOM MOBPLUNHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe crieke Ha
NOBPLUNHW HEMAjy HVMKAKBO [ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

» Kopuctute nocebHo cpeacTso 3a
yuwhere NOrogHo 3a NOBPLUMHY NioYe 3a
KyBam-e€.

* YBEeK KOpUCTUTE CTpyrad Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBawe ca
cTakneHom nosplumHoM. CTpyray
KOpMCTUTE caMo Kao AoAaTHM anaT 3a
yYnwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yuwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe KopucTuTn HoxeBe unu 6uno
KOju Apyru owtap, MeTanHu anar 3a
ynwhene CTakrneHe NoBpLUNHE.
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8.2 Ynwhene nnove

*  YKnoHuTe ogmax: pacTonibeHy
NnacTuky, nnactu4Hy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpOTVBHOM
NprbaBLUTUHA MOXeE Aa OLWTETU NIoYy 3a
KyBahe. Bognte payyHa kako bucte
n3bernu onekoTtuHe. Kopuctute
creumjanHu cTpyray 3a nnove 3a KyBakbe
Ha CTakKneHoj NoBpLUMHK, Tako Aa byade
noA OLTPUM YrIIOM M MOMepajTe OLTpuULly
N0 NOBPLUMHW.

+ Kapa ce nnoya 3a KyBaH-€ JOBOJLHO
oxnaau yKNoHuUTe: CBETIE Kpyrose of
KameHua 1 Boge, ucnpckane macHohe un
npomeHy 6oje y Buay ceeTnyLara
mMeTana. O4ncTuTe nnovy 3a KyBare
BMaXHOM KProMm v ca Mano HeabpasuBHOT
peteplieHTa. HakoH unwhewa, obpuumnte
NnoYy 3a KyBaHh-e MEKOM KproMm.

* YknoHute npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuawa meTana: kKopuctute
MeLlaBuHy MpaLlka 3a Neyunso un
NMMyHOBOr coka unu cupheTa.



9. PEPHA — CBAKOHEBHA YTOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YkrbyunBawe U UCKIby4nBaHwe
pepHe

1. OkpeHuTe ayrme 3a dyHKUmMje pepHe ga
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.

2. OxpeHuTe gyrme 3a Temneparypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyvyje kaga pepHa pagu.

Typ6o rpunoBame
3a neyere Behyx KOMaga Meca Unu X1BMHE ¢
KOCTMMa Ha je4Hoj pelueTku. 3a cnpemate
rpaTMHUPaHVX jena v 3a 3aneuarse.

Meyere ca BEHTUNATOPOM

= 3a NpXeke UK 3a NPXKEHe U NeYerbe XpaHe
Ha 1CTOj TemnepaTypu, Ha BuLLE Of jeAHOT HK-
BOa pelueTke, 6e3 MeLuara ykyca.

®

3a dyHKumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
[a nofeluasare TemnepaTypy.

3. WckrbyunTe pepHy, OKpeHUTEe KOMaHaHY
ayrmag 3a dyHkuuje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be3begHoCHU TepMocCTaT

HenpaBunaH pag pepHe unv HemcrnpasHu
[AernoBu Mory OBECTU 4O OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBoO cnpeunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajarwe. PepHa ce MOHOBO ayTOMaTCKu
YKIbyJyje Kag Temnepartypa onagHe.

9.3 dyHKUMje pepHe

lﬂ BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢yHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahvBame
ca Knacom eHepreTcke epMKacHOCTU U 3axTe-
BMMa eko-Au3ajHa (y cknagy ca cTaHaapanma
EU 65/2014 v EU 66/2014). TectoBu y cknapy
ca: IEC/EN 60350-1.
TokoMm neyewsa BpaTta pepHe Tpeba aa byay
3aTBOpeHa kako yHkuuja He 61 Buna npekun-
fAaHa v kako 61 ce ocurypano fa pepHa pagu
Ha HajBuLweM mMoryhem cTeneHy eHepreTcke
edunKkacHoOCTU.
Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe MOXe Aa ce pasnvKkyje of 3ana-
Te TemnepaTtype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
T ymarbeHa. 3a onite npernopyke y Besu ca
yLITEAOM eHepruje norneaajre nornasroe
+EHepreTcka edumkacHocT”, YwwTeaa eHepruje.
Oga yHkuuja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje TOKOM KyBarba. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He nornepajte ogerbak ,HanomeHe n casetun”,
BnaxHo neuyerbe y3 BeHTMNATOP.

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

Meyerse y3 paBHU BEHTUN
3a UCTOBPEMEHO Nevete Ha HajBuLLe ABa Mo-
noxaja peLleTKe 1 3a cyluere xpaHe. Moaecu-
Te TemnepaTypy Aa 6yae Hwxa 3a 20-40 °C
Hero 3a 3arpeBatse 0403ro/0A03a0.

Namna y pepHu
3a ykrbyunBarbe namne 6e3 dyHkumje
nevetsa.

] Opmp3aBawe
3a ogmvpsaBatbe xpaHe. Bpeme ogvpsaBatba
3aBUCM Of} KOSIMYMHE U BENWYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

) SteamBake
3a gopasatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a Aobu-
jarbe npaBe 6oje 1 xpckaBe KOpULE TOKOM
nevetba. 3a BeRy COYHOCT MpU NOHOBHOM 3a-
rpeBamny. 3a ovyBane Boha unv nospha.

3arpeBate 040300
3a neyekse Konaya ca XpckaBoM [OH0M NOBp-
LUVHOM.

9.4 AkTnBUpamwe pyHKumje:
SteamBake

OBa hyHKUmMja omoryhaea nobosbLuarwe
BMaXXHOCTM TOKOM KyBakba.

3arpeBatbe oao3ro/oao3ao
3a neyetse Ha je/HOM Momnoxajy peLueTke.

i1

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pr3nK o onekoThHa U

owTehewa ypehaja.

ﬁ Bp3o rpunoBame
3a rpunoBatbe TaHKMX KOMaaa XxpaHe y Benu-
KUM KONW4MHama 1 Toctupate xneba.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Moxe fa n3asose
OneKkoTnHe:
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* HewmojTe oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
kopucTtute pyHkunjy: SteamBake.

» [laxmmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhera cyHKkumje: SteamBake.

®

MNornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTu”.

1. OtBopuTe BpaTta nehHuue.

2. VicnyHuTe yayb6rbewa y yHyTpaLlh0oCTh
BOJOM Ca 4ecMme.
Makcmmanhu kanauymTeT yaybreera y
YHYTpaLwHoCcTV pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yay6rbera y yHyTpalH0CTH
pepHe BOAOM caMo Kaja je xnagHa.

3. Topecute dyHKumjy: SteamBake .

4. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
bucte nogecunu TemnepaTypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
Bpata nehHuue.

10. PEPHA - ®YHKUWJE CATA
10.1 Oucnnej

/\ ONPE3

HewmojTe oa gonymwyjete BogoOM
yAy6rberse Y YHYTpallh0CTV TOKOM
KyBara unu kaga je nehHuya spyha.

6. 3a geaktuBupame ypehaja, okpeHute
KOMaHgHy ayrmag 3a dyHkumje nehHuye
1 TeMnepaTypy Ha UCKIbYYeH Monoxa;.

7. YknoHuTe Boay U3 yaybroewa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKIIOHWUTE npeocTany
Boay U3 yaybreewa y
YHYTPaLLUHOCTH.

A. DyHKuuje caTa

B. Tajme
A IB JMEp
I
) gum A u g
A R
Q gogoo ©
ol |
10.2 Oyrmap
Oyrme DyHKUMja Onuc
—_ MWHYC 3a nogeluaBame BpeMeHa.

@ CAT

3a nogeluaBame yHkUuje caTa.

+ nnyc

3a nogeluaBame BpemMeHa.

10.3 Tabena ca cpyHKuujama caTa

®DyHKUMja caTa MpumeHa

(_D TAYHO BPEME

3a nogeluaBate, MPOMEHY UMK NPOBEPY Ta4YHOT BpeMeHa.
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®dyHKUMja caTa MpumeHa

[ TPAJAHE

3a nogeluaBat-e BpeMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP

3a nopeluaBak-e BpeMeHa 3a oabpojaBake. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha
pag pepHe. TAJMEP moxeTe aa nogecuTe y G1no KOM MOMEHTY, YaK u

akKo je pepHa UckIbyyeHa.

10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TMopecute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[puTuckajte nsHosa @) pok 12! He noure
Aa Tpenepw.

3. [lpuTtucHute + wnn =
nogecunu Bpeme.

na ducte

Ha gucnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme uUCTekHe, o Tpenepu n
ornawasa ce 3By4Hu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu AeakTusupa.

5. [MputncHute 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYUNK cUrHan.

6. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKuuje
pepHe u gyrme 3a TemnepaTypy Ha
nosoxaj ,MCKIby4eHo".

10.5 NopewaBakwe pyHKUMje
TAJMEP

1. Tputuckajre nsHosa D AOK Q He rnoyHe
Aa Tpenepu.

2. T[lpuTtucHute + wnu — pga bucte
nogecunu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKyHOMN.
Kapa nctekHe nogelueHo Bpeme,
ornawiasa ce 3BY4YHW curHarn.
MputucHuTe 6UNO Koje ayrme Aa 6ucte
WCKIbYYUNN CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme 3a yHKumje
pepHe u gyrme 3a Temneparypy Ha
nosnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHnwTaBare hyHKUMja caTa

1. [putnckajte naHosa g OOK nHavkaTop
notpebHe pyHKUMje He NoYHe Aa
Tpenepw.

2. TlpuTucHuTe n 3agpxnte —

PyHKUMja caTa ce racu nocne HeKoNMKko

CeKkyHau.

11. MERHNUA - KOPUWWREHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mpubop gocTynaH y 3aBUCHOCTH
oa mopaena. Ckenupajte QR ko4
fAa 6ucte NnpoBepuny kako Aa Ko-
puctuTe npubop Koju ce ucno-
py4yje ca Bawwum ypehajem. On-
LiMoHanHu npnéop MoxeTe Aa
HapyuuTe noce6Ho. 3a BuULLE MH-
dopmauuja obpaTtnTe ce nokan-
HoM aoGaBrbavy.

Mana yay6roetba nosehasajy 6e36eqHocCT 1
npyxajy 3awTuTy og Haruwarwa. OHa Takohe
cnpevaBajy npespTakbe. VBuua oko nonuvue

cnpevaBa knusame nocyha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (pelueTtkacTta nonuua /
nnex) namehy Bofumua Ha Hocady peLueTke.
MoBbpuHnTe ce Aa nonuua AOAUPHE 3aHn
[0 YHYTPaLLHOCTU PEPHE.
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12. PEPHA - KOPCHWN CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

®

TemnepaTtypa 1 Bpeme neyersa
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHn. OHu 3aBuce o
peuienaTa, kBanuTeTa u KonM4nHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

KBacHo TecTo

Ako Ball nnex nma Harnb, nocraBuTe ra
npemMa 3agHtem Aeny yHyTpalH0CTh
nehHuue.

AKO MOCTOjN HaTNUC Ha Npubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE NIex ca pynama, craBute
nnex / nocyay UcnoA, 4a NpuKynu Te4YHOCTU
Koje Kanrby.

12.1 SteamBake

@

Mpe Hero WTO NpeTxXoaHo 3arpejete
nehHuuy, ncnyHute yaybrbewa y moj
BOAOM 0K je nehHuua jow xnagHa.

[Nornegajte ogerbak ,AKTuBMpame PyHKumje:
SteamBake”

XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLlH0-
ctu (ml)
Benm xne61) 100 180 40 - 50 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emmnuke ) 100 200 20-25 2 KopucTute nnex 3a
nevetse.
[omaha nmqa1) 100 230 15-25 2 KopucTute nnex 3a
nevetse.
dokaual) 150 190 20-30 1 KopucTute nnex 3a
nevetse.
Kekcuhu, no- 100 160 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, nevetse.
KpoacaH1)
Konay ca wren- 100 160 75-90 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
bykawma, 3e-
MUYKe ca
uwmeT0M1)

1) Mpe neyersa, 3arpejte y npasHoj nehHuum y Tpajamy og

18 CPIICKM

5 MuHyTa.



KyBare 3amp3HyTe xpaHe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
3ampsHyTa 150 200 15-20 2 Kopuctute nnex 3a
r||/|L|a1) neyere.
3amp3HyTe 200 180 35-50 2 Kopuctute peluetkacty
nazamel) nonuy.
3amp3HyT 100 170 20-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) nevewe.
1) Mpe neyerba, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.
PereHepaumja xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
VI VERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
[Howmaha nuua 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevee.
Pokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Meverse
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Nonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-
TUHa CTy nonuuy v nnex 3a
nevetse.
[oBehe 200 200 45 - 50 2 Kopuctute peluetka-

nevete, cnabo
neyeHo

CTy nonuuy n nnex sa
nevyeme.
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op

rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

[oBehe 200 200 50 - 55 2 Kopuctute peluetka-

neyetwe, cpea- CTy nonuuy v nnex 3a

tbe nevyeHo nevete.

[oBehe 200 200 55-60 2 Kopuctute peluetka-

neyewe, 106po CTy MOnuLy v Nnex 3a

neyeHo nevete.

Mune, nonosu- 200 210 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-

Ha CTy MOy v Nnex 3a
nevete.

Mune, ueno 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy MonuLy v Nnex 3a
nevete.

Mevena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute pelwetka-
CTy MonuLy v Nnex 3a
nevetse.

12.2 BnaxHo neyemwe y3 BeHTUnaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTke

Xne6 n nuua

MneTenunuye 190 25-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosame/

powTub

3emnyke 200 40 - 45 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpurnosame/

powTuIb

3ampsHyTa nuua, 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a neuyewe

LLiBajuapcku ponat 180 20-30 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/

powTuIb

BpayHu konay 180 35-45 2 nrnex 3a neyexe Unu nnex 3a rpunoeaxe/

powTub

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj

nonuum

Kopuua 3a cnaH 180 25-35 2 nnex 3a dnaH Ha peLleTKkacToj nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 MoZAna 3a Konay Ha peLueTKkacToj nonuum

Puba
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTkKe

Pwnba y kecuuama, 300 g 180 25-35 2 nnex 3a neverwe Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTuIb

Liena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpunosame/
powTuIb

Pn6reun dune, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecuum, 250 g 200 35-45 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpurnosame/
poLTubL

Paxtbuhn og meca, 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTubL

Manu neyeHu 3anorajun

Konauun 170 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
poLTub

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

MadpunHun 180 30 - 40 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTuIb

YKyCHM Kpekepun 160 25-35 2 nrex 3a neyexe Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTub

XpckaBu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nrnex 3a neyere Unu nnex 3a rpunosame/

TecTa powTub

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpurnosane/
poLTubL

BeretapujaHcku

MewwaHo nosphe y kecuuyy, 200 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosame/

400 g powTus

Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTKacToj nonuumn

Mosphe Ha nnexy, 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neverwe Unu nnex 3a rpunosare/

poLTurb

12.3 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpaHe

XpaHa ®DyHKUMja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewetke (MUH)

CuTHM konaum (16 no 3arpeBawe 0403- 160 nnex 3a nevexe 3 20-30

nnexy) ro/ogosno

CuTHM konaum (16 no Mevewe ca BeHT- 150 nnex 3a nevewe 3 20-30

nnexy)

natopom
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpubop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)
CwuTHM konaum (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a neveme 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBawe 0403- 190 peweTkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, gujaro-  ro/ofo3no
HasHO NOCTaBMbEHO)
MuTta c jabykama (2 Mevyere ca BeHTH- 180 pelweTkacta nonvua 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, Anjaro-  naTopom
HarHO NOCTaBMbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBane 0go3- 180 pelieTkacta nonvuya 2 20-30
ro/ono3no
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyerbe ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
natopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNMeyerse y3 paBHu 170 pewertkacta nonmya 1+ 3 30-40
BEHTUN
XpckaBu konad/neymBoy  3arpeBarbe oo3- 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
XpckaBu konay/neumBo y  [Meuverbe ca BeHTU- 140 nnex 3a nevexe 3 20-30
Tpakama naTtopom
XpckaBu konay/neuvBo y  leyerbe y3 paBHn 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 pelweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunosarse 250 pelleTkacTa nonvua 3 15-20 npsy
VNV TUraw 3a rpuno- cTpany; 10—
Babe/poLLTUIb 15 opyry
cTpaHy

1) lMpeTtxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

13. PEPHA - HE'A N YALWWTREHE

/\ YNO30OPEHE!

APYrv ocTaum XpaHe Mory 4OBECTM A0

noxapa.

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

O6puLmnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kprom, TOMNsIoM BoAOM 1 6narum cpefcTBoM
3a ynwhemse.

3a unwhere mMeTanHux noBpLUMHa

KOPUCTUTE HAMEHCKO CpeiCTBO 3a ynwhemse.

YHyTpallH0CT pepHe Tpeba YMCTUTU HAKOH
cBake ynotpebe. Haromunana macHoha mnu
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HakoH cBake ynotpebe, ounctute caB nmbop
1 octaBuTe ra ga ce ocywu. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CpeACcTBOM 3a
ynwhetbe. He nepute Npnbop y MalumHu 3a
npawe nocyha.

YKNoHUTe TBPAOKOPHE Mprbe Cneuujanium
cpeacTBoMm 3a unwhene pepHe. He
KopucTUTE CPeAcTBo 3a unwhere pepHe Ha
KaTanuTUykMm nospLunHama.

He uncTtnTe npnbop ca HenenrsuBoM
NoBpLUMHOM abpasnBHUM CPeACTBOM 3a
ynwherse 1 OWITPUM NpeameTumMa.



13.2 PepHe o Hephajyher yenuka
Wnu anyMmmHujyma

OuucTtuTe BpaTta pepHe kopuctehu
MCKIbYYMBO BNaXKHy Kpry unu cyHhep.
OcyLumnte MeKoMm Kprom.

HemojTe KopucTUTU YenNUYHY BYHY, KUCENVHE,
HUTK abpasnBHe maTepujane, jep OHV Mory
OLLUTETUTM MOBPLUMHY pepHe. Y3 ucte mMmepe
NpPefoCTPOXHOCPU O4YUCTUTE U KOMaHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Ynwhewe yay6roemwa y
YHYTPaLH0CTH

MocTynak yiwhekna yknawa npeoctanm
KameHal 13 yaybrbera y YHyTpaLlHhoCTh
pepHe HaKoH mpoveca neyexa Ha napu.

®

Mpenopyuyyjemo fa ce cnpoBefeTe
noctynak ymwwhewa Mmakap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUuje:
SteamBake.

1. Crtasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpalHOoCTU Ha OHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcraBute ga cuphe pactBopw Hacnare
KaMeHLa Ha TemnepaTypu npocropuje y
Tpajawy of 30 MuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TOMNSIOM BOAOM U
MEKOM KPMOM.

13.4 Yknawame Hocauva peLueTke

[a 6rcTe ouncTnv pepHy, yKonHuTe
MOAPLLKE 3@ PELUETKE .

/\ OMPE3

Ey,qme NaXxreMBU NPUNMKOM YKIawakwa
NOAPLLUKK peLlleTaka.

1. N3ByuyuTe npearun Aeo nogpLuke
pelueTke 13 6oyHor 3uaa.

—
U

2. W3ByuuTe 3admu A€0 NOAPLUKE pelueTke
13 6OYHOr 31Aaa 1 YKMoHUTE ra.

»

P ind

~— T =

()

WHctanupajte nssahexHn npnbop o6pHyTUM
pepocnenom.

13.5 Katanutnyko unwheme

YHYTpaLlHOCT pepHe npemasaHa je
kaTanuTnyku emajnom. OHa ancopbyje
macHohe.

Mpe Hero WTo yKIbyunte KaTanuTuiko
ynwheme:

*  YKINOHWTE caB npmoop .

*  OYUCTWTE OHO pepHe TOMIIoM BOAOM U
6narum geTepLeHToOM.

*  OYWCTWTE YHyTpallke CTakno Bpata
pepHe TOnIoM BOAOM U MEKOM KPMOM.

1. lMopgecute dyHKUMjy E

2. Tllogecute makcumanHy TemnepaTypy u
ocTaBuTe pepHy Aa pagu 1 cart.

3. Wckrbyunte pepHy.

4. Kapa ce pepHa oxnagu, ouncTuTe
YHYTPaLHOCT MEKOM BAXXHOM KPMoM.

dneke unu rybutak 6oje KaTanuTuykor

npemasa Hemajy yTuuaja Ha kaTanutuyiko

ynwherse.
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13.6 Yuwhewe BpaTa pepHe

Bpata pepHe umajy ABe CTakreHe nnoye.
BpaTa pepHe 1 yHyTpallkby CTakneHy nioyvy
MOXXeTe CKUHYTM a GUCTe MX OUUCTUNN.

rnoaurHWTe ¥ NoByLWTe BpaTa npemMa
cebun 1 usBaguTe NX U3 NexuLuTa.

®

BpaTa pepHe Mory aa ce 3aTBope ako
NoKyllaTe Aja CKUHeTe yHyTpallky
CTaKreHy MroYy npe Hero LWTo CKUHeTe
BpaTa pepHe.

M —

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
YHYTpaLlHe CTaKkrneHe nnove.

4. CraBuTte BpaTa Ha MeKy Kprny Ha

CcTabunHoj NOBPLUMHW.

1. [o kpaja oTBOpMTE BpaTa 1 Apxute obe
Luapke.

2. TlloaurHuTe 1 OKpeHWTe A0 Kpaja nonyre
Ha obema wapkama.

3. 3arteopuTe BpaTa pepHe A0 nona, 4o
NpBor nonoxaja 3a oTBaparse. 3aTum
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5. OTnyctute cucTeM 3a 3akibyvaBame Aa
GuCTe M3BagUNU YHyTpaLUkby CTakneHy
nnovy.

6. OxpeHute gBa npuuspwhueaya 3a 90° n
n3BaguTe UX U3 nexwuiiTa.

7. CrakneHy nnoyy Hajnpe naxro1eo
nogurHnTe, a 3aTum je nssaguTe.



8. Ounctute cTakneHe nro4ye BOAOM U
canyHuuomM. Maxrsmeo ocywnTe
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nrnoye y MallMHu 3a npake CyaoBa.

Kaga ce uiwhetre 3aBpLun, NnocTaBnuTe

CTaKneHy nno4y u Bpata pepHe. lope

onvcaHu nocTynak o6aBuTe CynpoTHUM

penocneqom.

BoauTe pauyyHa Aa npasuriHO nocTaBute
YHYTpaLLkby CTakMeHy nrovy y nexuwTa.

13.7 Bahewe chmnoke

duroka ucnop nehHuue Moxe Aa ce CKuHe
pagu ynwhemsa.

1. W3ByuuTe MoKy CBE [OK Ce He 3aycTaBu.

i

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe gpxatu 3anarbuse npegmeTte
(kao WTO Cy cpeacTna 3a ynwheme,
nnacTuyHe kece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanup unu cnpejesn 3a Ynwhewe) y
duoum. Kaga kopuctute nehHuuy, pmoka
ce rpeje. NocToju pu3nk og noxapa.

14. PELLABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

2. T[lonako nogurHute UoKy.
3. VsByuuTte hmoKy NoTnyHo.
Kapa noHoBO MoHTUpaTe curoky, npatute
HaBefeHe kopake 0OpHYTMM pefocnenom.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utu Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyuuTe yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTU4HuLe.

3. [JHO yHyTpallH0CTN PepHe npekpujTe
Kprnom.

Cujanvua Ha 3agtem 3ugy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay cujanuue
Kako bucTte ra CKuHynm.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTaBuTe cTakneHu noknonay,.
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14.1 Wta y4nHuTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe ga ykmbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje NpukrbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajake NN Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

MpoBepute ga nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYEeH Yy CTpYjy.

Ocurypay je nperopeo.

MposepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hemnpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHom, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyuuTe nrovy 3a
KyBat-€ HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIbyuuTE NMOYY 3a KyBame
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e of 10 cekyHan.

MHaukaTtop npeoctane TonnoTe ce
He yKrbyuyje.

30Ha 3a KyBame Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo KpaTko Bpeme.

YKOnuKo je 30Ha paguna [OBOIbHO
ayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CEpBUCHOM LieH-
Y.

MehHuuya ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTUBUMpAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eluaBama.

MpoBepuTe Aa nu cy cea nogeLua-
Baa UcnpasHa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecute cat.

Cwjanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

[Mapa v KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XpaHU U Y YHYTPaLLH0CTU pepHe.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LUTO ce
npouec neyera 3aBpLUN.

Mpeayro Tpaje Aok ce jena ckysajy
Unu ce ckyBajy npebp3so.

Temnepartypa je npeHucka unm npe-
BMCOKA.

Mo noTpe6u nogecuTe Temnepary-
py. Mpatute caBeT K3 ynyTcTBa 3a
ynoTpeby.

Ha gncnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owrno je 4o HecTaHka cTpyje.

MNoHoBO nogecuTe car.

He moxeTe aa aktvBupate nehHuuy
HWUTW Aa OoMe ynpasrbate. [iucnnej
nokasyje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHM CcUrHanm.

PepHa Huje npaBunHo npukrbyyeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajare.

MpoBepuTe Aa nu je pepHa npasun-
HO yKIbyyeHa y cTpyjy (nornenajte
Ovjarpam 3a noBesuBawe, ako je
[ocTynaH).

dyHKUWja He aaje obpe pesynTtaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe akTmBmpanu dyHkuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUPaHE
dyHKkumje: SteamBake".

HucTe nenyHunm yoy6rbetbe y yHy-
TPaLLHOCTH PEPHE BOAOM.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpame
dyHKumje: SteamBake".

Bopa y yaybrbetsy He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

[MopecuTe TemnepaTypy HajMame
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
rnomeHe u caseTtn”.

Bopa n3nasu u3 yayérema.

Y yaoy6rbery y yHYTpaLlkb0oCcTM uma
npeByLle Boge.

VckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puunTe BOAY KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KONMUYMHy BoAe y yaybrobetse. Mo-
rnefajte oapeheHy npoueaypy.
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14.2 Nopaum o cepBUCUparby

YKonuko He MoXeTe camu Ja npoHahete
peLuere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Mnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTkama Hanasu ce Ha npeamoj
CTpaHMW OKBMPA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HewmojTe yknawatu nnoymy ca TeXHUYKUM

KapaKTepucTkama U3 yHyTpallh0oCTh
anapara.

Mpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuiieTe
noparke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

15. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

15.1 UHhbopmauumje o nponssoay npema nponucmuma o eko-au3ajHy EY 3a

nriovyy 3a KyBake

VpeHtudukauyuja LKR664166X

mogena

Bpcta nnoye 3a ky- [noya 3a kyBawe yHyTap camoctojeher unopeta

Bake

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
e

TexHonorwuja 3arpe- [pejay ca 3payerem
Baa

MpeyHuk KpyxHUX  3agHa nesa 14.0 cm
30Ha 3a KyBare 3agma aecHa 18.0 cm
(D) Mpenwa aecHa 14.0 cm
Mpeawa nesa 21.0cm
MoTpowmsa eHep-  3agw-a nesa 188.3 Whikg
rvje no 3oHu 3a ky- 3agra aecHa 182.1 Whikg
Batbe (EC electric  lMpepgta aecHa 188.3 Wh/kg
cooking) Mpenwa nesa 180.8 Whikg
MoTpolwra eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 184.9 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpunyH/ anapaTti 3a KyBame Koju ce kopucte y gomahmHcTey — [leo 2: 'pejHe nnoue —

MeTopne 3a mepere nepdopmaHcu.

15.2 Nnouva 3a kyBawe — Ywrena
eneKkTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywteauTe
TOKOM CBaKOZHEBHOT KyBar-a ako npatute
[OfNe HaBeaeHe caBeTe.

» Kapa 3arpeBate Boay, KOPUCTUTE CaMO
OHOJIMKO BOAE KONuKo Bam Tpeba.

o mMoryhHOCTM Ha nocyae yBek CTaBuTe
nokrnonue.

« [lpe Hero WTO aKTMBMpaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTE MOCYAY Ha kY.

« [Ho nocyha Tpeba ga nma UCTU NpeyvHuK
Kao 30Ha 3a KyBame€.

* Mame nocyae craBrbajTe Ha Mame 30He
3a KyBare.

* [Mocyny cTaBuTe Ta4HO Ha CpeavHy 30He
3a KyBare.

« 3a porpeBarse Unu oTanakwe xpaHe
KOpWUCTUTE NpeocTarny TonmnoTy.
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15.3 JNluct ca nncpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke echMKacCHOCTU U €KO-

On3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
MpeHtudmrkauyuja mogena LKR664166X 943005692
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoCTn 94.9

Knaca eHepreTcke edpukacHoCTH A

MoTpoLuta eHeprje ca CTaHgapAHUM nykberbeM, yobuiajeH pe-

Kum

0,84 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXUM ca hop-

cuparem BeHTMnaTopa

0,75 kWh/uuknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

3anpemunHa 581
Tun pepHe PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta
Maca 42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 3@ MEPEH-E YUMHKA.

15.4 NehHuua - ywrena eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefleHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepwuTe ce [ja Cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kaga anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapara CcyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaH-a.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanu ylwiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCUM aKo ce To nocebHo He npenopyuyije.

lMpaBuTe WwTO KPahe pasmake nameny
nevyera kKaga UCTOBPEMEHO Mpunpemarte
HEKONUKO jena.

KyBame ca BeHTMNaTopom

Kaga je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom aa bucre ywregenu
eHeprujy.
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MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje gyxxe oa 30 MuH.,
CcMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehu npeoctany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeocrasy TonnoTty 3a
ofp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe Uiu 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONroM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONNOTE oApXXanu ToNNoTy XpaHe.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

DyHKUMja je NpeasuieHa 3a yteay eHepruje
TOKOM KyBar-a. 3a godaTHe getare
nornefajte nornaeree ,anapart -
cBakofHeBHa ynoTpeba“, yHKumje anapara.



15.5 UHbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY eHepruje U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e MPUMEHILMBOT pexnmMa Marne cHare

MoTpolra eHepruje y pexxvmy npunpaBHOCTH 0.8 W

MakcumanHo Bpeme notpebHo Aa onpema ayToOMaTCKu JOCTUTHE NPUMEHSBUBU PeXxnM mane cHare 20 MyH

16. EKOJTOLWKA NMUTAHA

. . I . . W
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom «=
MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auaTh 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paau peumknupara. lMomosute y Mpoussoa BpaTute y nokanHy LeHTap 3a
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U FbyACKOr peuvKnupame 1nu ce obpaTuTe ONWTUHCKO]
34paBrba Kao 1y peumKnmnpary otnagHor KaHuenapuju.

MaTepMjana Ol EeNTEKTPOHCKUX U eNEeKTPUYHUX
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkus$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

» Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

» Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

« Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

* Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

» Naprave ne namescajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mas€obo ali
oliem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskusSajte
pogasiti z vodo. Izklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. ;

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecCite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektriChega
udara.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc¢eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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bocCnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v

skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, prilozena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/N UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno

usposobljena oseba.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

Upostevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohistvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto visino.
Naprave ne namesScajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

Elektricno prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namescéeno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektrinega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vi€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
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odvijte iz nosilca), za$¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

» Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in eksplozije.

* Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sproSc¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

+ Hilapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroc&i pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

34 SLOVENSCINA

* Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. PovrSina se lahko poskoduje.

* Ne vklapljajte kuhaliS¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

» Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poskodovano dno, lahko
povzroCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Nega in €iSc¢enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

¢ Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti¢nice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.



+ Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasc¢eni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

* Napravo redno Cistite, da prepredite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

+ Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te

3. NAMESTITEV

» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obc&insko upravo.

 lzklju€ite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Lokacija naprave

®

Stedilnika ne names¢&ajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plo$¢o in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

NajmanjSe razdalje

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

Dimenzija mm
A 400
B 650
Cc 150
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3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50 -60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 600
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrs$ino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zascita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Prepricajte se, da ste zaS¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

®

PrepriCajte, da je povrSina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$¢ito pred nagibanjem.

Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zascite pred nagibanjem.
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Zascito pred nagibanjem namestite B -
407 mm pod vrhnjo povrsino naprave in A
- 82 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).

—

Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite sprednji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.




®

Ce spremenite mere tedilnika, morate
pravilno poravnati zas¢ito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vedji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.5 Elektricna napeljava

/\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
0 varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla. Priklju¢ni terminal je
namescen za hrbtno plosco.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3 x 4,0 mm?

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/N\ UPOZORNENIE!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.

/N UPOZORNENIE!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektri€no napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poskodbe elektri¢nih
sestavnih delov naprave.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Postavitev kuhalne povrsine

<=

@40 mm ( 180 mm )
140 mm
i ;IE

A B @&

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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Gumbi za kuhalno plo$¢o
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za nastavitev temperature
Elektronski programator

Gumb za funkcije pecice

@A Grelnik

Zarnica

B Ventilator

El Nosilec resetke, snemljiv
Vboklina pecice

Polozaiji polic

Kuhalisée 1200 W

Odvod pare - Stevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Kuhali§ée 1800 W

Kuhalis¢e 1200 W

Indikator akumulirane toplote

[ Kuhalisée 2300 W

5.1 Zacetno predgrevanje in

ciS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.



1. 1z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev casa
Pred uporabo pecice morate nastaviti Cas.

Q) utripa, ko napravo prikljucite na elektricno
omrezje, Ce pride do izpada elektricne

energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali = za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
konca, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
cas.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne zacne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega Casa glejte »Nastavitev
Casa«.

5.4 Namescéanje pokrova odvoda
pare

1. Namestite kaveljcke pokrova pod spredniji
rob lukenj na odvodu pare.

2. Zadniji rob potisnite navzdol, da se pokrov
zaskodi.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Opis kuhalisé

Kuhalis¢a imajo termostat in delujejo v
presledkih (se izklopijo in ponovno vklopijo),
odvisno od izbrane stopnje kuhanja.

6.2 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija

0 Polozaj izklopa

Simboli Funkcija

§ Ohrani toploto

1-9 Stopnje kuhanja

Uporabite akumulirano toploto, da
zmanjSate porabo energije. Izklopite
kuhalisce priblizno 5-10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalisce na
potrebno stopnjo kuhanja.
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Za zaklju¢ek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.

6.3 Uporaba preprostega kuhali§¢a

Ce Zelite uporabiti preprosto kuhalise,
obrnite ustrezen gumb na enega izmed
naslednjih polozajev:1-9.

®

Pri stopnjah kuhanja od 1 do 3 ostane
kuhali§€e priblizno 2 do 3 sekunde rdece,
nato se izklopi.

®

ko nastavite stopnjo kuhanja na 8 ali 9.

6.4 Indikator akumulirane toplote

/N UPOZORNENIE!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhali¢e vroCe, a ne
deluje, e je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

za sosednja kuhalisca, ¢etudi jih ne
uporabljate,

ko vro€o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

®

Dno posode mora biti ¢im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti €isto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

@

Posoda iz emajliranega jekla in z
aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni ploSc¢i pusti barvno sled.

Ce zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne plos¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer (vsaj
enak premeru kuhali§¢a).

.

AL/

O
S P>

Lttt

®

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZzelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni ploS¢i. Na
ta nacin lahko trajno opraskate ali
poskodujete povrsino kuhalne plosce.
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7.2 Poenostavljen vodnik za

kuhanje

®

Podatki v razpredelnici so samo za

primer.

Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
§ 1 Kuhana Zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obc¢asno premesajte.
Cokolada, zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, pec¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2-3 Pocasno kuhanje riza in mlecnih jedi, 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanje pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesajte.

3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 -45 Dodajte nekaj zlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3| tekoCine s sestavinami.
nice in juhe.

6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - Rsti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.

9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANUJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CisCenje stekla po standardnem
postopku Cis€enja.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi Stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za
povrsine kuhalnih ploS¢.

» Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plosc¢e s stekleno povrsino.

/N\ UPOZORNENIE!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.

8.2 Ciséenje kuhalne plosée

« Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
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umazanije poskoduje kuhalna plos¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

+ Odstranite, ko je plos¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska

obarvanja. Plos¢o ocistite z vlazno krpo in
Cistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
CiSCenju plosco osusite z mehko krpo.
Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite mesanico pecilnega praska in
limoninega soka ali kisa.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Q Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom.

9.1 Vklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

Lucka zasveti, ko pecica deluje.

Konvencionalna kuha
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju re-
Setke.

a o

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanje kruha.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno

Turbo pecenje na Zzaru

Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem poloZzaju reSetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

<]

nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrogijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Lu¢ pecice
Za vklop luéi brez funkcije pecice.

cp] SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-
¢enjem. Za vecjo sonost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

42 SLOVENSCINA

| Vro€izrak

Za pecenje ali pecenje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na vec¢ kot enem
polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.

lﬁ Vlazno pecenje

¢ Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.
Med pe€enjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splosna priporocila
za var€evanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Varéevanje z ener-
gijo.
Ta funkcija je zasnovana za var¢evanje z ener-
gijo med pecenjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

Vroci zrak

Za soc¢asno pecenje na najve¢ dveh visinah
pecice in susenje zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Konvencionalna ku-
ha.




Odtaljevanje .
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

9.4 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Spro$c¢ena vlaga lahko povzroci opekline.

» Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.
Vrata naprave previdno odprite po koncu

uporabe funkcije: SteamBake.

®

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.
1.

Odprite vrata pecice.

10. PECICA - CASOVNE FUNKC
10.1 Prikazovalnik

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo samo,
ko je pecica hladna.

Nastavite funkcijo: SteamBake .
Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

/\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
vodo med peko ali ko je pecica vroca.

6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite
gumba za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

/\ UPOZORNENIE!

Preden odstranite preostalo vodo iz
vbokline pecice, se prepriCajte, da je
naprava hladna.

3.
4.

IJE

A. Casovne funkcije
B. Casovnik

A ;i
|
o B A § g
A RERE0 o
(I
) |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev ¢asa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
_l_ PLUS Za nastavitev Casa.
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10.3 Razpredelnica €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija

(_D URA

Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.

(BN} TRAJANJE

Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

D ODSTEVALNA URA

Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. OD-
STEVALNO URO lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA
1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.
2. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati =1,

3. Peritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze =1,

4. Ko Cas potece, utripa Slin oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb
za nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati Q

2. Pritisnite + ali —, da nastavite potreben
¢as.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi
zvoceni signal. Zvoéni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozZaj za izklop.

10.6 Preklic €asovnih funkcij
1. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne utripati

indikator Zzelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —
Casovna funkcija se po nekaj sekundah
izklopi.

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij -
se obrnite na lokalnega dobavite-  [m] B3
lja. '

Majhne zareze povecajo varnost in
zagotavljajo zascito pred nagibanjem. So tudi
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naprave proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladen;j) vstavite v
vodila nosilca resetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani notranjosti
pecice.



Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepriaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocine.

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

Oglejte si poglavja o varnosti. @
@ Pred predgrevanjem, ko je pecica
hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.

Temperature in ¢asi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake*.
so od recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Pekovski izdelki

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke

Beli kruh1) 100 180 40-50 2 Uporabite pekac.

Zemije1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekad.

Domaca pica1) 100 230 15-25 2 Uporabite pekac.

Fokacal) 150 190 20-30 1 Uporabite pekac.

Piskoti, ¢ajni ko- 100 160 10-20 2 Uporabite pekac.

lacki, rogljicki1)

Cespliev kolag, 100 160 75-90 2 Uporabite tortni model.

jabol¢na pita, ci-
metovi zvitki1)

1) Pecico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.

Kuhajte od zamrznjenega

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 15-20 2 Uporabite pekac.
1)
na
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Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Lazanja, zamrz- 200 180 35-50 2 Uporabite mrezo za pe-
njena1) Cenje.
Roglji¢ki, za- 100 170 20-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pecico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekad.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaca 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Pecenje
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
Goveja pe¢en- 200 200 45 - 50 2 Uporabite mrezo za
ka, malo zape- pecenje in pekac.
¢ena
Goveja pe¢en- 200 200 50-55 2 Uporabite mrezo za
ka, srednje pe- pecenje in pekac.
¢ena
Goveja pe¢en- 200 200 55-60 2 Uporabite mrezo za
ka, dobro zape- pecenje in pekac.
¢ena
Piscanec, polo- 200 210 50 - 60 2 Uporabite mrezo za
vica pecenje in pekac.
Pis¢anec, cel 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za

pecenje in pekac.
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12.2 Vlazno pecenje v

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke

(°C)
Kruh in pica
Kruhki 190 25-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Zemlje 200 40 -45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Kolaéi v pekacu

Rulada 180 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Cokoladni kola¢ z lesniki 180 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Kolaéi v modelu

Soufflé/Narastek 210 35-45 2 §est_ kerami¢nih ramekinov na mrezi za pe-
Eenje

Testo za kolaé 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Ribji fileti, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje

Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Nabodala, 500 g 200 30-40 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Slani krekerji 160 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Vegetarijanec

Mes$ana zelenjava v vrec¢ki, 200 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
400g

Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
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12.3 Informacije za testne institute

Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) resetke

Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 pekac za pecivo 3 20-30

na pekac) kuha

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 150 pekac za pecivo 3 20-30

na pekac)

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 160 peka¢ za pecivo 1+3 30-40

na pekac)

Jabol¢na pita (2 modela Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75

za pec€enje @ 20 cm, dia- kuha

gonalno zamaknjena)

Jabol¢na pita (2 modela Vroéi zrak 180 mreza za pec€enje 2 70-80

za pecenje @ 20 cm, dia-

gonalno zamaknjena)

Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha

Pusti biskvit Vroéi zrak 160 mreza za pecenje 2 25-35

Pusti biskvit Vrogi zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40

Masleni piskoti/pecivo iz~ Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30

krhkega testa kuha

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 3 20-30

krhkega testa

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 1+3 15-30

krhkega testa

Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pecenje 3 5-10

Goveji burger1) ]’urbo pecenje na 250 mreza za pef‘:enje ali 3 15-20 prva
zaru globok pekacé stran; 10—

15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevajte.

13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €is€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,

toplo vodo in blagim Gistilom.

Za cCiS¢enje kovinskih povrsin uporabite

namensko distilo.
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Notranjost pecice ocistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar.

Vso dodatno opremo o istite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilnim sredstvom.
Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

TrdovratnejSe madeze ocistite s posebnim
Cistilom za pecice. Na kataliticne povrsine ne
nanasajte Cistil za pecice.



Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Gistilnimi sredstvi ali
ostrimi predmeti.

13.2 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poskodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.3 Ciséenje vbokline peéice

Pri ¢iS€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

®

Priporo¢amo, da upostevate postopek
¢is€enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:
SteamBake.

1. 'V vboklino na dnu pecice vlijte 250 mi
belega kisa.
Uporabite najvec¢ 6-% kis brez zeliS¢.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

13.4 Odstranjevanje nosilcev reSetk

Preden zacnete s Cis€enjem pecice,
odstranite nosilce reSetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev resetk bodite
previdni.

1. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.
g

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.5 Kataliticno ciScenje

Pecica je prevleCena s kataliticnim emajlom.
Vsrka masc¢obo.

Pred vklopom kataliti¢nega cis¢enja:

« QOdstranite vse pripomocke .

» Dno pecice ocistite s toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

* Notranje steklo vrat ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

1. Nastavite funkcijo —.

2. Nastavite najvisjo temperaturo in pustite,
da pecica deluje eno uro.

3. Izklopite pecico.

4. Ko se pecica ohladi, notranjost ocistite z
mokro mehko krpo.

Madezi in sprememba barve kataliticnega

premaza ne vplivajo na kataliticno Cis€enje.

13.6 Ciséenje vrat peéice
Vrata pecice so sestavljena iz dveh steklenih

ploS¢. Za Cis¢enje lahko snamete vrata
pecice in notranjo stekleno plosco.

@

Ce poskusate odstraniti notranjo stekleno
plosco, preden odstranite vrata pecice,
se lahko vrata zaprejo.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez notranje
steklene plosce.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.
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2. Dvignite in povsem obrnite vzvoda na
obeh tecajih.

3. Vrata pecice zaprite do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter snemite s
teCajev.

4. Vrata polozite na mehko krpo na trdno
povrsino.
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5. Sprostite sistem zapiranja, da boste lahko
sneli notranjo stekleno plosco.

6. Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z
njunega mesta.

7. Najprej previdno dvignite in nato
odstranite stekleno plosco.

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Temeljito jih osusite. Steklenih ploS¢ ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

Ko koncate s ¢iS¢enjem, namestite stekleno

plosco in vrata pecice. Ponovite zgornje

korake v obratnem zaporedju.

Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.



13.7 Odstranjevanje predala

/N UPOZORNENIE!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov
(kot so pripomocki za CiS¢enje, plasticne
vrecke, kuhinjske rokavice, papir ali
razprsila za CiS¢enje). Med uporabo
pecice se predal lahko segreje. Obstaja
nevarnost pozara.

Predal pod pecico lahko odstranite za
cisCenje.
1. Predal vlecite, dokler se ne ustavi.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

2. Predal pocasi dvignite.

3. Predal povsem izvlecite.

Za namestitev predala ponovite prejSnje
korake v obratnem zaporedju.

13.8 Zamenjava zarnice

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite pecico. PocCakajte, da se pecica
ohladi.

2. Pecico izkljucite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
snemite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.
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14.1 Kaj storite v primeru ...

Problem

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

Naprava ni priklju¢ena na elektriéno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-
no.

Preverite, ali je naprava pravilno
prikljuéena na napajanje.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektri¢arja.

Kuhalne plo$¢e ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pregorela je varovalka.

Kuhalno plo$¢o ponovno vklopite in
v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhalisce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as.

Ce je bilo kuhali$&e vklju¢eno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vroce, se po-
svetujte s pooblas¢enim servisnim
centrom.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepric¢ajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu€ ne deluje.

Lug je okvarjena.

Zamenjajte zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pecici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00".

Pri$lo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Pecice ni mogoce vklopiti ali je upo-
rabljati. Na prikazovalniku se prika-
ze »400« in oglasi se zvocni signal.

Pecica je nepravilno priklju¢ena na
napajanje.

Preverite, ali je pecica pravilno prik-
lju¢ena na napajanje (oglejte si ve-
zalno shemo, ¢e je na voljo).

Pecenje ni uinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - Namigi
in nasveti".

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

I1zklopite pecico in se prepriCajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.
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14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se

obrnite na prodajalca ali poobla$c¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.

Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC)  ...coooiiiiiiiiieeee

Serijska Stevilka (S.N.) .o

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi
kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKR664166X

la

Vrsta kuhalne plo-

Sce

Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo kuhali$¢ 4

Tehnologija segre-  Elektricni grelec

vanja
Premer kroznih ku-  Levo zadaj 14.0 cm
halis¢ (@) Desno zadaj 18.0 cm
Desno spredaj 14.0 cm
Levo spredaj 21.0cm
Poraba energije na Levo zadaj 188.3 Wh/kg
kuhalis¢e (EC elec- Desno zadaj 182.1 Whikg
tric cooking) Desno spredaj 188.3 Whikg
Levo spredaj 180.8 Wh/kg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 184.9 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektriéni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e — Metode za merjenje funkcio-
nalnosti.

15.2 PloS€a - Varéevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, Ce upostevate spodnje nasvete.

Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.
Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

Pred vklopom kuhaliS¢a nanj postavite
posodo.

Dno posode mora imeti enak premer kot
kuhalisce.

Na manjSa kuhalis¢a postavite manjSo
posodo.

Posodo postavite neposredno na sredino
kuhalisc¢a.

Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
hrano toplo ali da jo stopite.
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15.3 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR664166X 943005692
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0,84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke mogci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci

20 min
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16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
a%

CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z

gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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