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TEFAL aparat za sporo kuvanje CY505E

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:

https://tehnoteka.rs/p/tefal-aparat-za-sporo-kuvanje-cy505e-akcija-cena/
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Fast & Delicious Multicookenr
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ESCRIPTION

Sealing gasket

Steam basket

Trivet

Cooking pot (removable)
Heating element
Carrying handle

Control panel

Base

IOTMmMON®>

Some spare parts and accessories
change those elements by yourself

Safety valve

Pressure limit valve m
Lid handle

Lid

Condensation collector

Measuring cup

Rice ladle

Power cord

vTozZZrR-~—

of you appliance are available commercially. You can
without calling on the after sales service. You can refer

to the user manual for more details.
To change or repair any other part, take your appliance to an approved Service Centre. Only

use the correct piece corresponding

CONTROL PANEL

to your appliance model.

function key

Keep warm ‘ ) 0
Cancel function key ) \CanceD)

Rice function key Rice ()
Oatmeal (Porridge) ~( oatmeal ()

Baby food function key

( oot |
Pressure cook function key H [presaure)
Bake function key H (oo

DIY function key \\ Do ()

Start / Stop function key

Soup

stew/ ' Stew / Soup function key

Steam function key

Steam

Brown

' Browning function key

Simmer function key

|
=

I Slow cook function key

Stow

glelelie

( Reheat / Reheat function key

dl:

S

Digital display

Delayed start key

Timer key

Type of food indicators

Menu key

Increase key

Reduce key

Pressure level indicators

Temperature key




1. The 20 features are respectively: «<Keep Warm/Cancel», «Rice», «Oatmeal», «Baby food»,
«Pressure cook», «Bake», «<DIY», «Reheat», «Slow Cook», «Simmer», «Brown», «Steam»,
«Stew/Soup», , «Delayed Start», «Timer», «Menu», @, @, «Temperature».

. 25 types of cooking are proposed, please see Table 1 for more information.

. For «Steamy, «Stew/Soup» and «Simmer», you can choose the type of food: «vegetables»,
«fish», «meat/bean».

BEFORE FIRST USE

Remove packaging

« Take your appliance out of its packaging. Please keep your warranty card and remember to
read the operating instructions before using the appliance for the first time.

« Place your appliance on a flat surface. Remove all packaging materials from the inside of
the appliance: plastic bags, accessories (trivet, rice ladle, measuring cup & condensation
collector) as well as the plug - fig. 4.

« Remove the promotional sticker on the appliance before using your appliance for the first
time.

Opening the lid

« To open the lid, take hold of the handle, turn anti-clockwise, lift and pull the lid to the
right - fig. 1-2-3.

Cleaning

« Be aware: only the accessories are dishwasher safe.

« Rinse the cooking pot, the condensation collector, the trivet, the sealing gasket.

Using your appliance for the first time

o Fully unwind the power cord; connect it to the appliance and then plug it into the mains - fig. 8.

INSTRUCTIONS FOR USE

but the condensati into place. - fia, 7
Take the cooking pot out and add the ingredients

« Remove the cooking pot.

 Put ingredients in the cooking pot.

 Please note that the level of foods and liquids should never exceed the max level marking
on the cooking pot - fig. 9.

Place the cooking pot in the appliance

« Ensure the bottom of the cooking pot is clean and dry, and remove any food residue from
the heating plate. Then place the cooking pot into the appliance - fig. 10-11.
« Do not use your appliance without the cooking pot.

Close and lock the lid

e Check that the sealing gasket is securely placed on the sealing gasket supporting cover.
« Close the lid on the appliance and turn it fully clockwise - fig. 12-13-14.
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Fit the pressure limit valve

« Position the pressure limit valve and ensure that it is on. Please note that the valve does
not click into place and that it will remain somewhat loose. Check that the pressure limit
valve is down before you start pressure cooking (please see appliance description).

FUNCTIONS ILLUSTRATION

1. Switching on the appliance (standby mode)

Connect to the power supply, the system starts to self check, a buzzer makes a «BEEP»
sound. The digital screen and all the indicator lights come on. After 1 second, the screen
displays «----», the appliance is in the standby mode.

2. Working mode

1. Each function has a default time and temperature and requires a specific lid position as
shown below:

Tlanins)ET TEMPERATURE (°C) POSITION

£
=
=
+ +tol 5 |55
PROGRAMS | MENU o To (e @ |23
o 0 wu| 2 |29
: R
= =~ =8| 8 |°
- -
Rice 9 | 1-50 | 108 | not applicable | e °
Oatmeal ’
(Porridge) 3 | 1-20 | 90 | notapplicable | e

veg 10 | 1-70 | 108 | not applicable | e

Stew / Soup fish | 20 | 1-70 | 104 | not applicable | e

°
meat/ )
bean 40 | 1-70 | 112 | not applicable | e
veg 3 | 1-40 | 108 | not applicable | @
Steam fish 3 | 115 | 104 | not applicable | e °
meat/ )
bean 10 | 5-40 | 112 | not applicable | o




PROGRAMS

Browning

Reheat

Simmer

Pressure
cooking

Baby food
Baking

Slow cooking

PROGRAMS

DIY Chef

(min) =
+ + 5| i g
HEW 33(35| (£
o o°9| B S =,
LEHEL
10 | 1-60 | 160 100-160 °
4 1-60 | 104 | not applicable | o °
veg 15| 1-35 | 108 | not applicable |
fish 15 | 1-35 | 104 | not applicable | @ °
rtr::g:]/ 15| 5-35 | 112 | not applicable | @
high 30 | 5-40 | 112 | not applicable | e
medium | 30 | 5-40 | 108 | not applicable | e °
low 30 | 5-40 | 104 | not applicable | e
30 | 5-70 | 112 | not applicable | °
40 | 5-60 | 150 | not applicable °
2h 292 85 | not applicable | @

ol | > W (N

10

1-60

closed + locked

LID POSITION

not locked / raised

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
LOW*(104°C) 100°C
MEDIUM*(108°C) 110°C
HIGH*(112°C) 120°C

*Cooking with pressure




COOKING PROGRAM INSTRUCTIONS

Rice, Oatmeal (Porridge), Baby Food, Baking, Slow cooking, m
Reheat functions

o Press the corresponding key of the desired function, the screen displays the default cooking time.

e Then press @ and set the desired time by pressing @ or @ keys.

e Then press . The appliance enters into cooking preheat and the screen displays a
rotating red circle « £2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
counting down signifying the cooking phase has started.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Stew/Soup, Steam, Simmer functions

e Press the corresponding key of the desired function, the screen displays the default cooking
time, the indicator for the type of food lights up vey Fish meat as the default and the corres-
ponding pressure level indicator lights comes on too.

« If needed you can change the time and type of food.

« To change cooking time, press @ and set the desired time by pressing @ or @ keys.

» To change the type of food, press Menu key several times until the indicator of the desired
type of food lights up. The specified food will have a red light indicator light underneath.

e Then press 4 The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « L2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

» The appliance enters into keep warm mode (see Keep Warm chapter).

Note : refer to tf 13.and 14 id position for each functi

Browning function

 You can add oil first and then the ingredients, or add oil and ingredients at the same time.

o Press the Browning key, the screen displays the default temperature.

« If needed you can change the temperature by pressing @ or @ keys.

» Then if you want to change the browning time press @ and set the desired time by
pressing @) or Q) keys.

 You are able to change the temperature by pressing the temperature key () and @
or () key.

. Thg?press . The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « 2 23 ».

* When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.




Pressure cooking function

e Press the Pressure cook key, the pressure level is indicated by a light on the control panel
(High, Medium or Low) and on the display by «HI-P», «P», or «LO-P».

« You can change the pressure level by pressing @ orDkeys. _

« If needed you can also change the cooking time, by pressing (&) and set the desired time
by pressing Do @ keys.

o Then press (®). The appliance enters into cooking preheat and the screen displays «CZ Z3».

« The appliance switches automatically to cooking phase (indicated by a single beep
sound), and the time previously set starts counting down. Another beep sound during
cooking (double beep sound) informs that the operational pressure is achieved.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

e The electric pressure cooker enters into keep warm mode (see Keep Warm chapter).

Note : The lid in closed and locked duri "
DIY Chef function

Thanks to this function, you are free to choose the cooking time and temperature/pressure.

 Set your DIY cooking level from 1 to 6 depending on the cooking you want to do (see the
table page 14), by pressing @ or @ keys. If you want to cook with pressure in DIY mode : the
lid must be locked, there must be enough liquid in thecooking pot, and you have to choose
between the three levels : 4 (LOW pressure 20kPa), 5 (MEDIUM pressure 38kPa) or 6 (HIGH
pressure 60kPa). R

« If needed you can also change the cooking time, by pressing (&) and set the desired time

by pressing @) or Q) keys.
« Then press (). The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « £ Z3».
« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.
o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Keep Warm

e In keep warm mode, when the cooking countdown reaches 0, the appliance “will beep”,
then it automatically goes into the keep warm setting, (except for DIY functions), the
digital screen indicates «00:00».

o If pressing @ during standby mode, it goes to keeping warm function, the digital screen
indicates «00:00» and counts up.

» After 24 consecutive hours, this function will be cancelled automatically and it returns to
the standby state.

« During Keep Warm, take care that the lid is closed.



Delayed start setting

» When choosing a function, before the appliance has started cooking, you can press Dto
set a delayed time. By pressing (&) and (Q) keys, you can adjust the time, in intervals of
10 minutes.

 The delayed time setting range (2-24 hours) contains the cooking time; when you press
D the Delayed start/timer function key, it indicates «02:00, press the (&) key to increase
and the Q) key to decrease.

o After setting the delayed start the corresponding function indicator will light up.

L« » i « ing» « »

Cancel/Stop setting

In the following setting: preset, cooking, pressure cooking, keeping warm, only «keep
warm/cancel» key is available. Press the «keep warm/cancel» key for one second to cancel
and return to the standby mode.

You have the possibility to switch off the product by pressing the (&) key more than 2 seconds.

Opening the lid after pressure cooking

After cooking under pressure is completed, steam will be released by pressing on the
button on the handle “one-touch steam release”- fig. 21, it will take only a few seconds to
10 minutes depending on the of liquid inside.
« To open the lid, take hold of the handle, turn it clockwise, lift and pull the lid to the right
-fig. 22-23-24.
o Unplug the power cord - fig. 25.
: Be care of the 1

GENERAL INFORMATION FOR COOKING UNDER PRESSURE

e Once pressure has built up in the appliance:

- The pressure limit valve will rise. The safety lock in the lid is then activated and the lid
will not be able to be opened during cooking. Never attempt to open the lid during
pressure cooking.

- The led Low, Medium, or High will light on to indicate that there is pressure in the
appliance.

» When using the pressure cooker for the first few times, you may notice slight leaking from
the pressure limit valve and the sealing gasket. This is normal and will occur when pressure
builds up.

« Your favourite traditional recipes can be easily adapted to PRESSURE COOK setting.

- Low (Low Pressure): to cook delicate food such as fish, shellfish and some vegetables
- Medium (Moderate Pressure): to cook vegetables
- High (High Pressure): to cook meat and frozen food

e It is normal for a small amount of steam to escape during cooking (as the valve is a safety

valve).



« Don’t use the pressure cooking without a minimum amount of water of 10cl.
 For cooking with pressure, the starting of the cooking is indicated by a single beep sound.
The operational pressure is achieved after a double beep sound.

Safety features

Your pressure cooker contains several safety features:

Safety When Opening:

- If your pressure cooker is under pressure, the manometric rod is in the upper locking
position, which prevents the cover from opening. Never try to force open your pressure
cooker.

- It is especially important not to apply pressure to the manometric rod.

- Ensure that the internal pressure has fallen (additional steam escaping from the safety
valve) prior to trying to open the cover.

Two Overpressure Safety Features:

- First device: the safety valve releases the pressure — see chapter on Cleaning and Main-
tenance, page 18.
- Second device : the joint let off steam on the back of the cover.

If one of the overpressure safety features is triggered:

« Turn off your appliance.

« Allow your appliance to completely cool down.

e Open it.

e Check and clean the safety valve, decompression ball and gasket. See chapter on Clea-
ning and Maintenance.

« If your appliance leaks or is no longer operational after having performed these checks
and cleaning, take it to an Authorised Service Centre.

Regulating your appliance:
The pressure can be regulated by switching the heating element on or off.

SERIE EPC06

Low pressure 20kPa (104,5°C) / Medium Pressure 38kPa (108,5°C) / High pressure 60kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Product capacity: 5.8L / Useful capacity: =3.8L

Built-in heating (overmolded heating resistance)

CLEANING AND MAINTENANCE

« Once your food is cooked, unplug the appliance and let it cool for at least 2 hours before
cleaning - fig. 25-26. Clean your appliance after each use.

 Clean the housing and the inside of the lid with a damp cloth - fig. 32-33. Do not immerse
the appliance in water or pour water into it without the inner bowl - fig. 27.

« Remove the condensation collector and clean it thoroughly under water. Place it back in
its original position - fig. 35.



« Rinse the sealing gasket. Dry it off thoroughly before placing it back.

« To clean the float valve, remove the lid - fig. 36 then remove the valve gently from the lid
- fig. 37 and rinse it under water. Dry it off thoroughly. Take care that the duct is properly
cleaned before placing the float valve back in its original position.

e Press on the internal part of the safety valve spring to check that it is not clogged -
fig. 37,38.

e Clean the cooking pot and the accessories. Only the accessories are dishwasher safe -
fig. 29. Do not use a scourer or abrasive cleaners to clean the pot as this can damage the
non stick coating in the pot.

» Remove the pressure limit valve from the pipe and clean both valve and pipe with water.
Once dry, take care that duct of the pipe is properly cleaned before to plug the valve back
on it - fig. 31.

» Do not immerse the appliance. Always use the cooking pot provided. Do not pour water or
food directly into the appliance - fig. 27.

« If you inadvertently immerse your appliance in water or spill water directly on the heating
element (when the pot is not in place), do not use the appliance and take it to your service
centre for repair.

« Clean your appliance after each use.

» Change the sealing gasket every 2 years. Use only the gasket reference 22CM CYSB50YC8.



TROUBLESHOOTING

Unable to open lid.

Unable to close lid.

Intense release
of pressure from
pressure limit
valve.

Food is uncooked

EO displayed on
digital screen.
E1 displayed on
digital screen.

E2 displayed on
digital screen.

ES displayed on
digital screen.

Steam leaking
from lid.

Unable to open because
of pressure in the inner
pot.

a.Wait for the pressure in the pot to release
completely.
b. Press and hold the pressure release button.

Pressure in the pot is
fully released but the
float valve is stuck
because it is too dirty,
and therefore unable to
move down.

a. Be sure the pressure is totally released by
leaving to completely cool down for 2 hours
minimum (not under water).

b. Please use a skewer to poke the float
valve, to make it fall down. Be careful, keep
your face away from the lid and the handle
as hot steam/food may be released.

c. Before next use, please clean and wipe
the float valve.

Sealing gasket is not
properly installed.

Install the sealing gasket properly.

The float valve is stuck
because it is too dirty,
and therefore unable to
move down.

a. Please use a skewer to poke the float
valve, to make it fall down.

b. Before next use, please clean and wipe
the float valve (see page 18, cleaning steps
of the float valve).

Direction which lid was
closed is incorrect.

Close the lid in the correct direction
according to the instruction manual.

Faulty pressure control
resulted in release of
pressure.

Send to repair and maintenance
department.

Pressure limit valve is in
an incorrect in position.

Gentling press the pressure limit valve to
make it fall into place.

Rice/water ratio is
incorrect.

Use the required rice/water ratio
Be sure the releasing valve is not dirty and
creating leakage during cooking.

No electricity from the
power supply.

Check the home electric circuit.

Lid temperature sensor

Send to repair and maintenance

is faulty. department.
The bottom sensor open [Send to repair and maintenance
circuit or short circuit. department

lid is not locked

Check if the program selected requires the
lid totally closed .

If yes, completely lock the lid.

If no, send to repair and maintenance
department.

Abnormal low pressure.

Check that gasket is properly installed and
cleaned.Check that pressure limit valve falls
down into place and is cleaned.Check that
lid fixing nut is well tightened.

The sealing gasket was
not properly installed.

Remove the gasket, clean it and reinstall the
sealing gasket properly, in correct position (see
page 18, cleaning steps of the lid gasket).




tésnici profil

Naparovaci kosik
Trojnozka

Varna nadoba (vyjimatelnd)
Topné téleso

Madlo na prenéseni
Ovladaci panel
Zakladna

TOTMOA®>

Neékteré ndhradni dily a pfislusenstvi pfistroje jsou volné dostupné na trhu. Tyto ndhradni
dily mlzete vyménit sami, aniz byste museli volat poprodejni servis. Dalsi podrobnosti

naleznete v uZivatelské pfirucce.

Chcete-livyménit nebo opravit jakoukolijinou soucést, odneste spottebi¢ do autorizovaného
servisniho stiediska. PouZivejte pouze spravné dily odpovidajici vasemu modelu spotfebice.

OVLADACI PANEL

1
J
K
L
M

Bezpecnostni ventil
Tlakovy omezovaci ventil
Drzadlo vika

Viko

Kondenzacni nadoba

Ne Odmérny séalek

[o)
[

Nabéracka na ryzi
Napéjeci kabel

Klavesa funkce
Cancel (Udrzovani teploty / Zrusit) H

Klavesa funkce Rice (RvZe)

Rice ()

Kla funkce Oatmeal (Porridae) Oatmeal (]
lavesa funkce Oatmeal (Porridae atmeal

(Ovesna kase (Vlockova kase))

Klavesa Baby food (Détskd strava) Babr )

Funkce Pressure cook (Tlakové vareni)||_[Pressure()

Kla funkce Bake (Peceni) Bake (J
avesa funkce Bake (Peceni ake

Klavesa funkce DIY (Vlastni nastuveni)\\ Q DIy ()

A

Digitalni displej

Klavesa funkce Start / Stop
(Start / Stop)

Klavesa funkce Stew / Soup

Q Lot “
o (Dusent / Polevka)
() steam Klavesa funkce Steam (Para)

() Brown Kldvesa funkce Browning
“ (Propeceni karky)
() simmer Klavesa funkce Simmer

(Mirny var)

() Slow ’( Klavesa funkce Slow cook

(Pomalé vateni)

() Reheat Klavesa funkce Reheat (Ohfev)

Klavesa Delayed start (Odlozeny start)

Duh kontrolek potravin

Klavesa Increase (Zvvsit)

Klavesa Reduce (Snizit)

Klavesa Temperature (Teplota)

Klévesa Timer (Casovag)

Klavesa Menu (Nabidka)

Ukazatele hladinv tlaku




1. Témito 20 funkcemi je: «Udrzovéni teploty / Zrusit», «Ryze», «Ovesna kase», «Détska strava»,
«Tlakové vareni», «Peeni», «Vlastni nastaveni», «Udrzovani teploty», «<Pomalé vareni», <Mirny
var», «Zapeceni», «Parax, «Duseni/Polévka», @ «Odlozeny start», «Casovac», «Nabidka», (), ),
«Teplota».

2. Je navrzeno 25 druhti vafeni, vice informaci naleznete v tabulce 1.

3. Pro rezimy «Para», «Duseni / Polévka» a «Mirny var» mhzete zvolit druh potraviny: «zelenina»,
«ryby», <maso / fazole».

PRED PRVNIM POUZITIM

Sejméte obal

« Vybalte spotiebic z obalu. Uschovejte si zaru¢ni kartu a pfed prvnim pouzitim spotiebice si
prectéte navod k obsluze.

«Umistéte spotiebi¢ na rovny povrch. Odstrante veskery obalovy material z vnitiku
spotrebice: plastové sacky, pfislusenstvi (trojnozku, nabéracku na ryzi, odmérku
a kondenzaéni nadobu) a zastrcku - obr. 4.

« Pfed prvnim pouzitim spotiebice z néj sejméte reklamni samolepku.

Otevieni vika

« Chcete-li oteviit viko, uchopte rukojet, otocte s ni proti sméru hodinovych rucicek
a vytahnéte viko doprava - obr. 1-2-3.

Cisténi
« Pozor: pouze pfislusenstvi Ize bezpecné myt v mycce na nadobi.
« Oplachnéte varnou nadobu, kondenzacni nadobu, trojnozku, tésnici profil.

Prvni pouziti spotiebice.
« Zcela rozvinte napéjeci kabel, zapojte jej do spotfebice a poté jej zapojte do sité — obr. 8.

NAVOD K POUZITi

Umistéte na prislusné misto kondenzacni nadobu. - obr. 7.
Vyjméte varnou nadobu a pridejte ingredience

- Vyjméte varnou nadobu.

« Ingredience vloZte do varné nadoby.

«Upozorfiujeme, Ze hladina potravin a kapalin by nikdy neméla pfevysovat znacku
maximalniho mnozstvi na varné naddobé - obr. 9.

Umistéte varnou nadobu do spotiebice.

« Pfesvédcte se, Ze dno varné nadoby je Cisté a suché, a odstranite z varné desky veskeré
zbytky potravin. Potom umistéte varnou nadobu do spotiebice — obr. 10-11.

« Spotiebi¢ nepouzivejte bez varné nadoby.

Zaviete a zamknéte viko.

« Zkontrolujte, zda je tésnici profil sprdvné usazen na nosném krytu pro tésnici profil.
« Zaviete viko spotiebice a otocte jim zcela doprava - obr. 12-13-14.



Upevnéte tlakovy omezovaci ventil

« Upravte polohu tlakového omezovaciho ventilu a pfesvédcte se, ze funguje. Upozoriiujeme,
Ze ventil nezacvakne na své misto a Ze zGstane mirné uvolnén. Nez zahajite tlakové vareni,
zkontrolujte, zda je tlakovy omezovaci ventil dole (viz popis spotiebice).

- - - CS
VYSVETLENI FUNKCI .

1. Zapnuti spotiebice (pohotovostni rezim)

Pripojte spotiebic k napajeni. Systém zahaji automatickou kontrolu a zvukova signalizace
«ZAPIPA». Digitalni displej a véechny kontrolky se rozsviti. Po 1 sekundé se na displeji zobrazi
«----» a spotrebic bude v pohotovostnim rezimu.

2. Pracovnirezim

1. Kazda funkce ma vychozi dobu a teplotu a vyzaduje specifickou polohu vika, jak je
vyobrazeno nize:

NASTAVEN o q
DOBA (min) A (°C) POLOHA VIKA

fené
tlakem

PROGRAMY | NABIDKA

Rozmezi
Rozmezi
+zamcené
+ nezam¢cené
Viko je
zvednuté

vareni s

Viko je zav
Viko je zaviené

nenfi

Bz 2 1750 1108 | levantni

Ovesnd kase .
neni

(Vlockova 3 1-20 90 . .
kage) relevantni

neni

zel 10 1-70 108 .
relevantni

Duseni /

Polévka by |20] 1-70 | 104 | e

relevantni

maso/ gl 170 |112| Mot
fazole relevantni

zel 3| 1-40 |[108| MM |
relevantni

Péra neni
ryby 3 115 1104 ] levantni

maso/ 4ol 540 |[112| Meni
fazole relevantni




NASTAVENA = POLOHA ViKA
OBA (min)

£
2 |2y | 2| =
PROGRAMY | NABIDKA 5 ] 2E| LS| 5| =
5 B > a|2v |3 =
£ E |RE[8E(2] 3
£ © N (]
8 3 I N I
2 2 o N| g g| 3 s
E+t|E 5|8
s 5 S
Propeceni klrky 10 1-60 160 100-160 o
7 neni
Ohtev 4 1-60 104 relevantni . .
zel 15| 1-35 | 108 nent
relevantni
e neni
Mirny var ryby 15 1-35 104 relevantni . .
neni
maso/fazole | 15 5-35 112 relevantni .
. neni
vysoky 30 5-40 112 relevantni .
rarcnlbed stiedni | 30 | s5-40 | 108 neni
tlakem relevantni ° °
P neni
nizky 30 5-40 104 relevantni .
Détska strava 30 5-70 112 neni . .
relevantni
- neni
gecenl 40 5-60 150 | felevantni °
Pomalé vareni 2h 2h- 85 nent o
9h relevantni

NASTAVENA P HA VIKA

PROGRAMY | NABIDKA ] .
£ P S nezamcené /
5 zaviené + zamcené )
N zvednuté
[
1 70°C 70 °C
2 80°C 80°C
i 3 90°C 90°C
Vlastni ) 10 1-60 g
nastaveni 4 NIZKY*(104 °C) 100°C
5 STREDNI*(108 °C) 110°C
6 VYSOKY*(112°C) 120°C

*Vareni s tlakem




NAVOD K PROGRAMUM VARENI

Funkce Ryze, Ovesna kase (Vlockova kase), Détska strava,
Peceni, Pomalé vareni, Udrzovani teploty

Stisknéte prislusné tlacitko pozadované funkce a na displeji se zobrazi vychozi doba vareni.
Potom stisknéte () a nastavte pozadovanou dobu vafeni stiskem klaves &) nebo ).

Nésledné stisknéte . Spotiebic prejde do rezimu predehfati pro vateni a na displeji

se zobrazi krouzici ¢ervené kolecko « 2 Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vaieni, spotiebic se prepne automaticky na odpocet,

coz znadi zahdjeni faze vareni.

Na konci odpoctu spotiebi¢ pipne, a oznami tak konec vareni.

Poznamka: Polohu vika pro jednotlivé funkce naleznete v tabulce na stranach 13 a 14.
Funkce Duseni/Polévka, Para, Mirny var

Stisknéte pfislusnou kldvesu pozadované funkce a na displeji se zobrazi vychozi doba
vareni, rozsviti se vychozi ukazatel pro druh potraviny vey fish Meat a také piislusny ukazatel
hladiny tlaku.

V pfipadé potfeby mizete dobu a druh potraviny zménit.

Chcete-li zménit dobu vareni, stisknéte klavesu () a nastavte pozadovanou dobu stisknutim
klaves (&) nebo ().

Chcete-li zménit druh potraviny, stisknéte nékolikrat kldvesu Nabidka, dokud se
nerozsviti ukazatel pozadovaného druhu potraviny. Pod urenou potravinou se rozsviti
cerveny ukazatel.

Nésledné stisknéte . Spotiebic prejde do rezimu predehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi «[Z 21».

Jakmile je dosazeno teploty pro vafeni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet dive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a oznami tak konec vareni.

Spottebic prejde do reZimu udrzovéni teploty (viz kapitola Udrzovéni teploty).

Poznamka: polohu vika pro jednotlivé funkce naleznete v tabulce na stranach 13 a 14.
Funkce propeceni ktirky

« MUZete nejprve piidat olej a aZ poté ingredience nebo pfidat olej a ingredience soucasné.
Stisknéte klavesu Propeceni kirky a na displeji se zobrazi vychozi teplota.

V pfipadé potfeby muzete teplotu stisknutim klaves @ nebo @

Poté, chcete-li zménit dobu propékani krky, stisknéte klavesu @ a nastavte
pozadovanou dobu stisknutim klaves @) nebo Q).

Teplotu mizete zménit stisknutim klavesy teploty () a klavesy @ nebo @

Nasledné stisknéte . Spotiebic prejde do rezimu predehfati pro vareni a na displeji se
zobrazi « LI 23».

Jakmile je dosazeno teploty pro vareni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet diive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a oznadmi tak konec vareni.

Poznamka:

* Viko musi béhem propékani kurky zistat oteviené.
* Abyste predesli prehrati oleje, nepouzivejte funkci propeceni kirky po dobu delsi

nez 30 minut.




Funkce tlakového vareni

Stisknéte klavesu Pressure cook (Tlakové vareni); tlakova hladina je indikovana kontrolkou
na ovladdacim panelu (Vysoka, Stfedni nebo Nizka) a na displeji symboly «HI-P», «<P» nebo
«LO-P».

Tlakovou hladinu miizete ménit stisknutim klaves @ nebo @ .

V piipadé potieby mlzete ménit také dobu vareni stisknutim klavesy (®) a nastavenim
pozadované doby stisknutim klaves (&) nebo ().

Nésledné stisknéte @ Spotiebic prejde do rezimu predehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi «CZ Z3».

Spotiebic se automaticky prepne do faze vareni (oznamené jednim pipnutim) a zahdji
odpocet predtim nastavené doby. Dalsi pipnuti béhem vareni (dvé pipnuti) informuje,
Ze je dosazen provozni tlak.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a oznami tak konec vareni.

Elektricky tlakovy hrnec prejde do rezimu udrzovani teploty (viz kapitola Udrzovat
teplotu).

Poznamka: Béhem tlakového vaieni musi viko zistat zaviené a zamknuté.

Funkce Vlastni nastaveni

Diky této funkci muzete libovolné nastavovat dobu vareni a teplotu/tlak.

Nastavte si vlastni irover: vafeni DIY od 1 do 6 v zavislosti na vareni, které chcete realizovat
(viz tabulka 14), stisknutim klaves @ nebo (). Cheete-li vafit s pouzitim tlaku v rezimu vlastniho
nastaveni: viko musi byt zamknuto, ve varné nadobé musi byt dostatek kapaliny a musite si
zvolit mezi tfemi Grovnémi: 4 (NIZKY tlak 20 kPa), 5 (STREDNI tlak 38 kPa) nebo 6 (VYSOKY tlak
60 kPa). -

V pripadé potieby miizete ménit také dobu vareni stisknutim klavesy (®) a nastavenim
pozadované doby stisknutim kléves @) nebo Q).

Nésledné stisknéte . Spotiebic prejde do rezimu predehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi «CZ Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vafeni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet dfive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne a ozndmi tak konec vareni.

Udrzovani teploty

+V rezimu udrzovani teploty, pokud odecet pfi vafeni dosahne 0, spotiebic “pipne” a potom
automaticky prejde do nastaveni udrzovani teploty (kromé funkci vlastniho nastaveni) a na
digitalnim displeji se zobrazi «00:00».

« Pokud stisknete v pohotovostnim rezimu, spotiebic aktivuje funkci udrzovani teploty,
na digitalnim displeji se zobrazi «00:00» a za¢ne bézet cas.

+Po 24 hodindch bude tato funkce automaticky zrusena a spotfebi¢ se vrati do
pohotovostniho rezimu.

« Béhem udrzovani teploty dbejte na to, aby bylo viko zaviené.



Nastaveni odlozeného zapnuti

« Pfivolbé funkce pred zahédjenim vafeni mazete stisknutim klavesy @) nastavit ¢as odlozeného
zapnuti. Tisknutim klaves @ a @ muZete nastavovat as v intervalech 10 minut.

« Rozmezi nastaveni casu odlozeného zapnuti (2-24 hodin) predstavuje dobu vareni; pokud
stisknete tlacitko funkce @ Odlozené zapnuti/¢asovac, zobrazi se «02:00»; stiskem klavesy
@ hodnotu zvy3ujte a stiskem klavesy () hodnotu snizuijte.

« Po nastaveni odloZzeného zapnuti se rozsviti kontrolka pfislusné funkce.

Poznamka: «OdloZené zapnuti» neni dostupné pro funkce «Propecni kiirky» a «Vlastni
nastaveni».

Nastaveni zruseni/zastaveni

V nésledujicich nastavenich: pfedvolba, vareni, tlakové vareni, udrzovéni teploty je dostupna
pouze kldvesa «udrzovani

teploty/storno». Stisknutim klavesy «udrZovéni teploty/storno» na dobu jedné sekundy
provedte zruseni a navrat do pohotovostniho rezimu.

Mate moznost vypnout pfistroj stisknutim klévesy@ na dobu delsi nez 2 sekundy.

Otevieni vika po tlakovém vaieni

Po dokonceni vafeni pod tlakem bude uvolnéna para stiskem tlacitka na rukojeti “uvolnéni

pary jednim dotykem” — obr. 21. V zavislosti na kapalingé, kterd je uvnitf, to bude trvat od

nékolika sekund do 10 minut.

« Chcete-li oteviit viko, uchopte rukojet, otocte ji ve sméru hodinovych rucicek a vytahnéte
viko doprava - obr. 22-23-24.

« Vypojte napajeci kabel ze sité - obr. 25.

Poznamka: Davejte pozor na zhavou paru unikajici znadoby. Drzte oblicej a ruce mimo

proud pary.

OBECNE INFORMACE PRO VARENi POD TLAKEM:

« Jakmile se uvnitt spotiebice vytvoril tlak:

—Tlakovy omezovaci ventil se zvedne. Nasledné se aktivuje bezpecnostni zamek ve
viku a béhem vareni nebude mozné viko otevfit. B€hem tlakového vareni se nikdy
nepokousejte otevrit viko.

— Rozsviti se kontrolka Low (Nizky), Medium (Stfedni) nebo High (Vysoky) a oznami, ze ve
spotrebici je tlak.

« Pii prvnich nékolika poutzitich tlakového hrnce muizete zaznamenat slabé uniky z tlakového
omezovaciho ventilu a tésniciho profilu. Jedna se o normalni jev, ktery vzniké pfi nardstu tlaku.

-Vase oblibené tradi¢ni recepty mohou byt snadno upraveny pro nastaveni TLAKOVEHO
VARENI.

— Low (Nizky tlak): pro vafeni jemnych jidel, jako jsou ryby, korysi a néktera zelenina

— Medium (Stfedni tlak): pro vareni zeleniny

— High (Vysoky tlak): pro vafeni masa a mrazenych potravin

«Je normalni, pokud béhem vareni unikne malé mnozstvi pary (protoze ventil ma
bezpecnostni funkci).

« Nepouzivejte tlakové vareni bez minimalniho mnozstvi vody (10 cl).

« Pfi vafeni s tlakem je zahdjeni vateni oznameno jednim pipnutim. Provozni tlak je dosazen
po dvojitém pipnuti.



Bezpecnostni funkce

Va3 tlakovy hrnec obsahuje nékolik bezpecnostnich funkci:

Bezpecnost pii otevirani:

— Pokud je vas tlakovy hrnec pod tlakem, tlakomérna ty¢ je v horni zajistovaci poloze, ktera
zabranuje otevieni krytu. Nikdy nezkousejte otevirat tlakovy hrnec silou.

— Zejména je dulezité nepusobit silou na tlakomérnou tyc.

— Nez se pokusite oteviit kryt, presvédcte se, Ze kles| vnitini tlak (z bezpecnostniho ventilu
unikne dal3i para).

Dvé pretlakové bezpecnostni funkce:

— Prvni zafizeni: bezpecnostni ventil uvolni tlak - viz kapitola o ¢isténi a udrzbé, stranu 34.
— Druhé zafizeni: ve spoji na zadni strané krytu unikne paéra.

Pokud se aktivuje jednaz pietlakovych bezpecnostnich

funkci:

+ Vlypnéte spotiebic.

«+ Nechte spotiebic zcela vychladnout.

- Oteviete jej.

+ Zkontrolujte a vycistéte bezpecnostni ventil, dekompresni kulicku a tésnéni. Viz kapitola
Cisténi a tdrzba.

+ Pokud vas spotiebic netésni nebo po provedeni téchto kontrol a ¢isténi prestane
fungovat, predejte jej autorizovanému servisnimu stiedisku.

Regulace vaseho spotiebice:
Tlak Ize regulovat zapnutim nebo vypnutim topného télesa.

SERIE EPCO6

Nizky tlak 20 kPa (104,5 °C) / Stiedni tlak 38 kPa (108,5 °C) / Vysoky tlak 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa

Objem produktu: 5,8 | / UzZitny objem: =3,8 |

Vestavény ohfev (prelisovany topny odpor)

CISTENI A UDRZBA

« Jakmile je vase jidlo uvafeno, odpojte spotiebic od sité a pied Cisténim jej nechte nejméné
2 hodiny chladnout - obr. 25-26. Po kazdém pouziti spotiebic vycistéte.

« Vycistéte kryt a vnitini stranu vika vlhkym hadfikem - obr. 32-33. Neponotujte spotiebic do
vody ani do néj nelijte vodu, pokud v ném neni vnitini nddoba - obr. 27.

+Vyjméte kondenzacni nadobu a vycistéte ji dikladné pod vodou. Dejte ji zpét na pavodni
misto - obr. 35.

« Proplachnéte tésnici profil. Nez jej date zpét, diikladné jej osuste.



« Chcete-li vycistit plovakovy ventil, sejméte viko - obr. 36 a potom jemné vyjméte ventil
z vika - obr. 37 a proplachnéte jej pod vodou. Dikladné jej osuste. Dbejte na to, abyste
spravné vycistili kandlek a az poté dali plovakovy ventil zpét na ptivodni misto.

« Zatlacte na vnitini ¢ast pruziny bezpeénostniho ventilu a zkontrolujte, zda neni ucpany -
obr. 37,38.

« Vycistéte varnou nadobu a pfislusenstvi. Pouze pfislusenstvi Ize myt v mycce na nadobi -
obr. 29. Nepouzivejte k ¢isténi nadoby draténku ani abrazivni Cistici prostifedky, protoze by
to mohlo poskodit nepfilnavy povrch nadoby.

«Vyjméte tlakovy omezovaci ventil z trubky a vycistéte ventil i trubku vodou. Jakmile jsou
suché, radné vycistéte kandlek trubky a az poté na néj znovu zapojte ventil - obr. 31.

« Neponofujte spotiebic¢. Vzdy pouzivejte dodanou varnou nadobu. Nelijte vodu nebo
potraviny piimo do spotiebice - obr. 27.

« Pokud omylem ponofite spotfebi¢ do vody nebo vylijete vodu pfimo na topné téleso (kdyz
neni vloZena varna nadoba), nepouzivejte spotiebic a doneste jej do servisniho stiediska
na opravu.

« Po kazdém pouziti spotiebic vycistéte.

« Tésnici profil ménte kazdé 2 roky. Pouzivejte pouze tésnéni s kodem 22CM CYSB50YC8.



RESENI PROBLEMU

Nelze otevrit viko.

Nelze zaviit viko.

Intenzivni uvolnéni
tlaku z tlakového
omezovaciho
ventilu.

Jidlo neni dovareno

Na digitalnim
displeji se
zobrazuje EO.

Na digitalnim
displeji se zobrazuje
E1.

Na digitéInim
displeji se
zobrazuje E2.

Na digitéInim
displeji se
zobrazuje E5.

Z vika unika para.

Otevieni neni mozné kv(li
tlaku ve vnitini nddobé.

a. Pockejte, dokud se tlak z nddoby zcela
neuvolni.
b. Stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni tlaku.

Tlak v nadobé je zcela
uvolnén, ale plovékovy
ventil je zablokovan,
protoze je prilis znecistény,
a proto se nemtize
pohybovat smérem dold.

a. Ponechte spotiebi¢ nejméné 2 hodiny, aby
zcela vychladl (ne pod vodou), a zajistéte tak, aby
se zcela uvolnil tlak.

b. Jehlici pichnéte do plovakového ventilu

a pfiméjte jej spadnout. Budte opatrni a drzte
oblicej dale od vika a madla, protoze miize dojit k
Uniku horké pary/potraviny.

c. Pred dalsim pouzitim vycistéte a otfete
plovékovy ventil.

Tésnici profil neni spravné
nainstalovan.

Nainstalujte tésnici profil spravné.

Plovékovy ventil je
zablokovan, protoze je
piili§ znecistény, a proto
se nemtize pohybovat
smérem dolu.

a. Jehlici pichnéte do plovakového ventilu

a priméjte jej spadnout.

b. Pfed dals$im pouzitim vycistéte a otrete
plovakovy ventil (viz strana 34, kroky pro ¢isténi
plovékového ventilu).

Smér, ve kterém bylo viko
zavieno, je nespravny.

Zavfete viko ve spravném sméru podle navodu
k obsluze.

Chybna regulace tlaku
vedla k uvolnéni tlaku.

Poslete spotrebi¢ do oddéleni oprav a udrzby.

Tlakovy omezovaci ventil
je v nespravné poloze.

Mirné stisknéte tlakovy omezovaci ventil
a umistéte jej do spravné polohy.

Pomér ryze/vody je
nespravny.

Pouzijte pozadovany pomér ryze/vody
Béhem vareni kontrolujte, zda pojistny ventil
neni znecistény a nezpusobuje netésnost.

Z4adna elektfina z napajeni.

Zkontrolujte domaci elektricky obvod.

Snimac teploty vika je
vadny.

Poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav a udrzby.

Preruseny obvod nebo
zkrat spodniho cidla.

Poslete spotfebi¢ do oddéleni oprav a udrzby

Viko neni zamceno

Zkontrolujte, zda zvoleny program vyzaduje
uplné zavieni vika.

Pokud ano, zcela zamknéte viko.

Pokud ne, poslete spotiebic do oddéleni oprav
a udrzby.

Abnormalné nizky tlak.

Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné
nainstalovano a vycisténo. Zkontrolujte, zda
je tlakovy omezovaci ventil ve spravné poloze
a vycistén. Zkontrolujte, zda je upeviovaci
matice vika dobfe utazena.

Tésnici profil nebyl
spravné nainstalovan.

Vyjméte tésnéni, vycistéte jej a spravné nasadte
tésnici profil do spravné polohy (viz strana 34,
kroky pro &isténi tésnéni vika).




A Tesnenie I Poistny ventil

B Kosik na naparovanie J Regulacny tlakovy ventil
C Trojnozka K Rukovét veka

D Varna nadoba (odoberatelnd) L Pokrievka

E Ohrievacie teleso M Zberac kondenzatu

F Madlo na prenasanie N Odmerna nadoba

G Ovladaci panel O Naberacka naryzu

H Zakladna P Napdjaci kdbel

Niektoré nahradné diely a prislusenstvo k spotrebicu su k dispozicii na zakupenie. Tieto
prvky moézete vymenit sami bez toho, aby ste museli kontaktovat popredajny servis. Dalsie
podrobnosti ndjdete v ndvode na pouzitie.

Ak chcete vymenit alebo opravit akukolvek int ¢ast, odneste svoj spotrebi¢ do schvéleného
servisného strediska. Pouzivajte iba spravne sucasti zodpovedajuce modelu vasho
spotrebica.

ov

Ci PANEL

Tlatidlo funkcie Udrzi teploty n uy ” Tlacidlo funkcie Start/Stop

Zrusit W 0
Tlacidlo funkcie RyZa Rice () Q 3o’
—
Tiatidlo funkcie Ovsend kasa Oatmeat () () steam Tiagidlo funkcie Para
(Obilna ka3a) —
Baby () () Brown Tlacidlo funkcie Opecenie
food
(Pressure)) § simmer Tlatidlo funkcie Pomald priprava
Cook

Tlagidlo funkcie Pecenie ’ Bake () () stow Tlacidlo funkcie Pomalé varenie
—J

“ Tlatidlo funkcie Dusenie/Polievka

Tlacidlo funkcie Detska strava

Tlacidlo funkcie Tlakové varenie

Tlaéidlo funkcie Vlastné r (DIY) Q piv() () Reheat Tlacidlo funkcie Zohrievanie

Digitdlny displej

Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo Odlozeny 3tart

Tlacidlo Menu

Indikétory typu potravin

Tlacidlo na zvy3enie

Tlagidlo na znizenie Ukazovatele Grovne tlaku

Tlacidlo Teplota




1. Medzi tychto 20 funkcii patri:,Udrziavanie teploty/Zrusit, ,Ryza“, ,Ovsena kasa‘, ,Detska strava’, ,Tlakové
varenie’, ,Pecenie”, ,Vlastné nastavenie’, ,Zohrievanie’, ,Pomalé varenie’, ,Pomala priprava’, ,Opecenie’,
JPara’,,Dusenie/Polievka’, @ ,Odlozeny $tart”,,Casovac’,,Menu”, @ @ JTeplota”

2. Navrhnutych je 25 druhov varenia. Dalsie informécie najdete v tabulke 1.

3. V rezimoch ,Para’, ,Dusenie/Polievka” a ,Pomala priprava” mozete vybrat druh potraviny: ,zelenina’,

ryby",,maso/fazula”.

PRED PRVYM POUZITIM

Odstranenie obalovych materialov

+ Vyberte spotrebi¢ z obalu. Uschovajte si zaru¢ny list a pred prvym pouzitim spotrebica si
precitajte navod na poutzitie.

« Spotrebi¢ umiestnite na rovny povrch. Odstrante vietky obalové materidly z vnutra
spotrebica: plastové vreckd, prislusenstvo (trojnozku, naberacku na ryzu, odmerku
a kondenzacnu nadobu) a zastreku - obr. 4.

+ Pred prvym pouzitim zo spotrebica odstrarite reklamnu samolepku.

Otvaranie veka

+ Ak chcete otvorit veko, uchopte rukovat, otocte s rnou proti smeru hodinovych ruciciek
a vytiahnite veko doprava - obr. 1 -2 - 3.

Cistenie
« Pozor: iba prislusenstvo je mozné bezpecne umyvat v umyvacke riadu.
+ Oplachnite varnu nadobu, kondenzaénu nadobu, trojnozku, tesnenie.

Prvé pouzitie spotrebica
- Uplne rozvinte napajaci kabel, pripojte ho k spotrebi¢u a potom ho zapojte do siete - obr. 8.

POKYNY NA POUZIVANIE

Umiestnite na prislusné miesto kondenzaéni nadobu. - obr. 7.
Vybratie varnej nadoby a pridanie prisad
«Vyberte varnt nddobu.

« Prisady vloZte do varné nadoby.

«Upozoriujeme, Ze hladina potravin a tekutin by nikdy nemala prevySovat znacku
maximalneho mnozZstva na varnej nadobe - obr. 9.

Umiestnenie varnej nadoby do spotrebica

« Presvedcte sa, Ze je dno varnej nadoby Cisté a suché a odstrante z varnej platne vietky
zvysky potravin. Potom umiestnite varni nadobu do spotrebica — obr. 10 - 11.

« Spotrebic nepouzivajte bez varnej nadoby.

Uzavretie a zaistenie veka

- Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne nasadené na krytom na tesnenie.
« Zatvorte veko spotrebica a otocte ho tplne vpravo - obr. 12 - 13 - 14.



Nasadenie regulacného tlakového ventilu

« Upravte polohu regulacného tlakového ventilu a presvedcte sa, ¢i funguje.Upozoriiujeme,
Ze ventil nezapadne na svoje miesto a Ze zostane mierne uvolneny. Pred zacatim tlakového
varenia skontrolujte, ¢i je regulacny tlakovy ventil v spodnej polohe (pozrite si popis
spotrebica).

ILUSTRACIA FUNKCIi

1. Zapnutie spotrebica (pohotovostny rezim)

Pripojte spotrebi¢ k napajaniu. Systém spusti automatickd kontrolu a bzuciak ,zapipa”
Zapne sa digitalny displej a vietky kontrolky sa rozsvietia. Po 1 sekunde sa na displeji zobrazi
" a spotrebi¢ bude v pohotovostnom rezime.

2. Pracovny rezim

1. Kazda funkcia mé predvolent dobu a teplotu a vyzaduje Specificki polohu veka podla
nasledujuceho zobrazenia:

NASTAVENA
TEPLOTA (° POLOHA VEKA
DOBA (min) omRea

1-50

PROGRAMY

Predvolené
Predvolené
Veko je zatvorené
+ zaistené
Veko je zatvorené
+ nezaistené
Veko je zdvihnuté
varenie s vyuzitim tlaku

Ryza 9 108 neje . .
relevantné
Ovsend kasa nieie
(Obilninova 3 |1-20| 9 ol .
kaga) relevantné
zelenina | 10 | 1-70 | 108 neje 1,
relevantné
Dusenie/ nie ie
Polievka ryby | 20 | 1-70 | 104 e . .
relevantné
maso/ | 49 | 1-70 | 112 neje 1.
fazula relevantné
zelenina | 3 | 1-40 | 108 nieje .
relevantné
Para nie je
ryby 3 [ 1-15| 104 relevantné . .
maso/ | 19 | 5-40 | 112 neje 1.
fazula relevantné




PROGRAMY

Opecenie

Ohrev

Pomala
priprava

Tlakové varenie

Detska strava

Pecenie

Pomalé varenie

PROGRAMY

Vlastné

nastavenie
(DIY Chef)

LR TEPLOTA (°C) POLOHA VEKA 2
OBA (min) !
] @ ] E
c c ‘5 =
‘v ) [ I N
< c © c © o £ S
9 9 2ol 2%|s =
° ° BHE|®R2| B 8
> > N = N © N o
] ] L R|l2e|e 2
& & gr|gile ¢
[J
2 S g 3
10 1-60 | 160 100-160 .
4 1-60 | 104 | nie je relevantné . .
zelenina 15 1-35 | 108 | nie je relevantné .
ryby 15 1-35 | 104 | nie je relevantné . .
mas?/ 15 5-35 | 112 | nie je relevantné .
fazula
vysoky tlak | 30 5-40 | 112 | nie je relevantné .
stredny tlak | 30 5-40 | 108 | nie je relevantné . .
nizky tlak 30 5-40 | 104 | nie je relevantné .
30 5-70 | 112 | nie je relevantné . .
40 5-60 | 150 | nie je relevantné
2h-
2h oh 85 | niejerelevantné .

e

Predvolen

NASTAVEN
BA (min)

1-60

POLOHA VEKA

zatvorené + zaistené

nezaistené/zdvihnuté

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C

LOW (nizky tlak)*(104 °C) 100 °C
i
HIGH (vysoky tlak)*(112 °C) 120°C

*Varenie s vyuzitim tlaku



NAVOD K PROGRAMOM VARENIA

Funkcia Ryza, Ovsena kasa (obilninova kasa), Detska

strava, Pecenie, Pomalé varenie, Zohrievanie

Stlacte prislusné tlacidlo pozadovanej funkcie a na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as

varenia. .

Potom stlacte tlagidlo (&) a nastavte pozadovant dobu varenia stlaenim tlacidla @) m
alebo @

Potom stlacte tlacidlo @ Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na

displeji sa zobrazi otacajuci sa cerveny kruh 2 7.

Hned po dosiahnuti teploty na varenie zacne spotrebi¢ automaticky odpocitavat, co

znameng, zZe sa féza varenia zacala.

Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Poznamka: Polohu veka pri jednotlivych funkciach najdete v tabulke na stranach 13 a 14.

Funkcie Dusenie/Polievka, Para, Pomala priprava

Stlacte prislusné tlacidlo pozadovanej funkcie a na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as
varenia, rozsvieti sa predvolend kontrolka pre druh potraviny vey rizh Meat @ aj prislusny
ukazovatel drovne tlaku.

V pripade potreby mézete dobu a druh potraviny zmenit.

Ak chcete zmenit dobu varenia, stlacte tlacidlo @ a nastavte pozadovanu dobu stlacanim
tlacidla @ alebo @

Ak chcete zmenit druh potraviny, stlacte niekolkokrat tlacidlo Menu, kym sa nerozsvieti
kontrolka pozadovaného druhu potraviny. Pod prislusnou potravinou sa rozsvieti cervena
kontrolka.

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na displeji
sazobrazi, L2 27

Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebi¢ automaticky prejde na fazu varenia a
zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.

Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

Spotrebic prejde do reZzimu udrziavania teploty (pozrite si kapitolu Udrziavanie teploty).

Poznamka: polohu veka pri jednotlivych funkciach najdete v tabulke na stranach 13 a 14.

Funkcia opecenia

Mézete najprv pridat olej a az potom prisady alebo pridat olej a prisady sucasne.

Stlacte tlacidlo Opecenie a na displeji sa zobrazi predvolend teplota.

V pripade potreby mézete teplotu zmenit stlacanim tlacidla @ alebo @

Potom, ak chcete zmenit dobu opekania, stlacte tlacidlo @ a nastavte pozadovanu dobu
stlacanim tlacidla @) alebo Q).

Teplotu mézete zmenit stlagenim tlacidla teploty ((§)) a tlacidla @) alebo Q).

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi,L- 7.



+ Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebic¢ automaticky prejde na fazu varenia a
zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.
+ Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

Poznamka:
* Veko musi pocas opekania zostat otvorené.
* Aby ste predisli prehriatiu oleja, nepouzivajte funkciu opekania dlhsie nez 30 minut.

Funkcia tlakového varenia

Stlacte tlacidlo tlakového varenia - Uroven tlaku signalizuje kontrolka na ovladacom
paneli (vysoka, strednd alebo nizka) a na displeji sa zobrazuju symboly ,HI-P, ,P”
alebo,LO-P".

Uroven tlaku mozete zmenit stlacanim tlacidla @ alebo @ .

V pripade potreby mézete zmenit aj dobu varenia stlacenim tlacidla (®) a nastavenim
pozadovanej doby stlacanim tlacidla @ alebo @

Potom stlacte tlacidlo @ Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi £ 7.

Spotrebic automaticky prejde na fazu varenia (signalizacia jednym pipnutim) a zacne sa
odpotitavanie predtym nastaveného ¢asu. Dal3ie pipnutie pocas varenia (dve pipnutia)
informuje, Ze sa dosiahol prevadzkovy tlak.

Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Elektricky tlakovy hrniec prejde do rezimu udrziavania teploty (pozrite si kapitolu
Udrziavanie teploty).

Poznamka: Pocas tlakového varenia musi veko zostat zatvorené a zaistené.

Funkcia Vlastné nastavenie (DIY Chef)

Vdaka tejto funkcii mozete slobodne vybrat dobu varenia a teplotu/tlak.

Stlacanim tlacidla @ alebo (D) nastavte si viastnd trovefi varenia (DIY) od 1 do 6 v zavislosti od
varenia, ktoré chcete vykonavat (pozrite si tabulku 14). Ak chcete varit s pouzitim tlaku v rezime
vlastného nastavenia:veko musi byt zaistené, vo varnej nadobe musi byt dostatok kvapaliny
amusite si vybrat niektord z troch drovni: 4 (NIZKY tlak 20 kPa), 5 (STREDNY tlak 38 kPa) alebo

6 (VYSOKY tlak 60 kPa). _

V pripade potreby mozete zmenit aj dobu varenia stlacenim tlacidla (&) a nastavenim
pozadovanej doby stlacanim tlatidla @) alebo Q).

Potom stlacte tlacidlo @ Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi L2 7.

Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebic automaticky prejde na fazu varenia

a zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.

Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

Udrziavanie teploty

+V rezime udrziavanie teploty, pokial odpocet pri vareni dosiahne 0, spotrebi¢ ,zapipa” a
potom automaticky prejde do nastavenia udrziavania teploty (okrem funkcii vlastného
nastavenia), pricom sa na digitadlnom displeji zobrazi,00:00".



« Ak stlacite tlacidlo @ v pohotovostnom rezime, spotrebic aktivuje funkciu udrziavania
teploty, na digitalnom displeji sa zobrazi,00:00” a zacne plynut ¢as.

+Po 24 hodindch sa tito funkcia automaticky zrusi a spotrebi¢ sa vrati do
pohotovostného stavu.

« Pocas udrziavania teploty dbajte na to, aby bolo veko zatvorené.

Nastavenie odlozeného startu

« Pri volbe funkcie pred zacatim varenia mozete stlacenim tlacidla (£) nastavit cas odlozenia
startu. Stlacanim tlacidiel @ a @ mozete nastavovat ¢as v 10-minudtovych intervaloch.

« Rozmedzie nastavenia ¢asu odlozeného Startu (2 — 24 hodin) zahfna dobu varenia; ak
stlacite tlacidlo funkcie @ Odlozeny start/casovac, zobrazi sa,02:00"; stlacanim tlacidla @
hodnotu zvysujte a stldcanim tlacidla @ hodnotu znizujte.

« Po nastaveni odloZeného Startu sa rozsvieti kontrolka prislusnej funkcie.

Poznamka: ,OdloZeny Start” nie je k dispozicii pre funkcie ,Opecenie” a ,Vlastné
nastavenie (DIY)"

Nastavenie zrusenia/zastavenia

V nasledujicich nastaveniach:predvolba, varenie, tlakové varenie, udrziavanie teploty je
k dispozicii len tlacidlo ,udrZiavanie teploty/zrusit”. Stlatenim tlacidla ,udrZiavanie teploty/
zrusit” na dobu jednej sekundy vykonate zrusenie a navrat do pohotovostného rezimu.
Vyrobok mézete vypnut stlacenim tlacidla @ na dobu dlhsiu nez 2 sekundy.

Otvorenie veka po tlakovom vareni

Po dokonceni varenia pod tlakom sa stlacenim tlacidla na rukovati,uvolnenie pary jednym

dotykom” uvolni para - obr. 21. V zavislosti od kvapaliny, ktora je vnutri, to bude trvat od

niekolkych sekind do 10 minut.

+ Ak chcete otvorit veko, uchopte rukovét, otocte fiou v smere hodinovych ruciciek
a vytiahnite veko doprava - obr. 22 - 23 - 24.

- Odpojte napajaci kdbel od siete — obr. 25.

Poznéamka: Davajte pozor na horicu paru unikajicu z nadoby.Majte tvar a ruky mimo

dosahu prudu pary.

VSEOBECNE INFORMACIE O VARENI POD TLAKOM:

+ Hned ako sa vo vnutri spotrebica vytvoril tlak:

— Regulacny tlakovy ventil sa zdvihne. Potom sa aktivuje bezpecnostny zéamok vo
veku a pocas varenia nebude mozné veko otvorit.Pocas tlakového varenia sa nikdy
nepokusajte otvorit veko.

— Rozsvieti sa kontrolka Low (nizka), Medium (stredna) alebo High (vysokd) a oznami, ze
spotrebic je pod tlakom.

«Pri prvych niekolkych pouzitiach tlakového hrnca moézete zaznamenat slabé uniky
z regulacného tlakového ventilu a tesnenia.lde o normalny jav, ku ktorému dochéadza pri
néraste tlaku.



«Vase oblibené tradi¢né recepty sa daju lahko upravit pre potreby TLAKOVEHO VARENIA.
— Low (Nizky tlak): na varenie jemnych jedal, ako su ryby, kérovce a niektoré druhy
zeleniny
— Medium (Stredny tlak): na varenie zeleniny
— High (Vysoky tlak): na varenie mésa a mrazenych potravin
« Je normélne, ak pocas varenia unikne malé mnozstvo pary (pretoze ventil méa bezpecnostnu
funkciu).
» Nepouzivajte tlakové varenie bez minimalneho mnozstva vody (10 cl).
« Pri vareni s vyuzitim tlaku sa zaciatok varenia signalizuje jednym pipnutim.Dosiahnutie
prevadzkového tlaku oznamuje dvojité pipnutie.

Bezpecnostné funkcie

Vas tlakovy hrniec obsahuje niekolko bezpeénostnych funkcii:

Bezpecnost pri otvarani:

— Ak je vas tlakovy hrniec pod tlakom, ty¢ nanometra je v hornej zaistovacej polohe, ktora
zabraruje otvorenie pokrievky. Nikdy sa nesnazte otvarat tlakovy hrniec silou.

— Najma je dolezité neposobit silou na nanometricku ty¢.

— Skor nez sa pokusite otvorit pokrievku, presvedcte sa, ¢i klesol vnutorny tlak
(z bezpecnostného ventilu unikne dalia para).

Dve bezpecnostné funkcie na ochranu pred nadmernym
tlakom:

— Prvé zariadenie:poistny ventil uvolni tlak - pozrite si kapitolu o Cisteni a udrzbe, strana 18.
— Druhé zariadenie:spolo¢né uvolnenie pary v zadnej Casti pokrievky.

Ak sa aktivuje jedna z bezpecnostnych funkcii na

ochranu pred nadmernym tlakom:

Vypnite spotrebic.

Nechajte spotrebic Uplne vychladnut.

Otvorte ho.

Skontrolujte a vycistite poistny ventil, dekompresnu gulku a tesnenie.Pozrite si kapitolu
Cistenie a tdrzba.

Ak vas spotrebic netesni alebo po vykonani tychto kontrol a Cistenia prestane fungovat,
odovzdajte ho autorizovanému servisnému stredisku.

Regulacia spotrebica:
Tlak mozno regulovat zapnutim alebo vypnutim ohrievacieho telesa.

SERIA EPC06

Nizky tlak 20 kPa (104,5 °C)/Stredny tlak 38 kPa (108,5 °C)/Vysoky tlak 60 kPa (112,5 °C) /
PS:130 kPa

Objem produktu:5,8 I/uZitocny objem: =3,8 |

Integrovany ohrev (odpor zalisovaného ohrievaca)



CESTENIE A UDRZBA

« Len ¢o sa vase jedlo uvari, odpojte spotrebic od siete a pred Cistenim ho nechajte najmene;j
2 hodiny chladnut - obr. 25 - 26. Po kazdom pouziti spotrebic vycistite.

« Vycistite pokrievku a vnutornu stranu veka vihkou handrickou - obr. 32 - 33. Nepondrajte
spotrebi¢ do vody ani dori nelejte vodu, pokial v iom nie je vnitorna nadoba - obr. 27.

«Vyberte kondenza¢ni nadobu a vycistite ju dékladne pod pridom vody.Vrétte ju spat na
povodné miesto - obr. 35.

« Preplachnite tesnenie.Pred opdtovnym nasadenim ho dokladne vysuste.

« Ak chcete vycistit plavakovy ventil, zlozte veko — obr. 36 a potom opatrne vyberte ventil
z veka - obr. 37 a preplachnite ho pod priddom vody. Dékladne ho osuste.Dbajte na to,
aby ste spravne vycistili kanalik a aZ potom dajte plavékovy ventil spat na pévodné miesto.

« Zatlacte na vnutornu cast pruziny poistného ventilu a skontrolujte, ¢ nie je upchaty —
obr.37,38.

« Vycistite varnd nddobu a prislusenstvo. Iba prislusenstvo mozno umyvat v umyvacke riadu
- obr. 29. NepouZivajte na Cistenie naddoby drétenku ani abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze by to mohlo poskodit neprilnavy povrch nadoby.

« Odstrante regulacny tlakovy ventil z rarky a vycistite ventil aj rdrku vodou.Po vyschnuti
a riadnom vycisteni kanalika rdrky nan znova pripojte ventil - obr. 31.

« Neponarajte spotrebi¢ do vody. Vzdy pouzivajte dodanu varni nadobu.Nelejte vodu ani
nesypte potraviny priamo do spotrebica - obr. 27.

« Ak omylom ponorite spotrebi¢ do vody alebo vylejete vodu priamo na ohrievacie teleso
(ked' nie je vloZzena varna nadoba), nepouZivajte spotrebi¢ a odneste ho do servisného
strediska na opravu.

« Po kazdom pouziti spotrebic vycistite.

«Tesnenie vymienajte kazdé 2 roky. Pouzivajte len tesnenie s kodom 22CM CYSB50YC8.



RIESENIE PROBLEMOV SO SPOTREBICOM

Nemozno otvorit
veko.

Nemozno zavriet
veko.

Intenzivne uvolnenie
tlaku z regulacného
tlakového ventilu.

Jedlo nie je dovarené

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kéd EO.
Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E1.

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kéd E2.

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E5.

Z veka unikd para.

Otvorenie nie je mozné
v désledku tlaku vo
vnutornej nadobe.

a. Pockajte, kym sa tlak z nadoby tplne neuvolni.
b. Stlacte a podrzte tlacidlo na uvolnenie tlaku.

Tlak v nadobe je Gplne
uvolneny, no plavakovy
ventil sa zablokoval, pretoze
je prilis znecisteny, a preto
sa nemoze pohybovat
smerom dolu.

a. Spotrebic nechajte najmenej 2 hodiny tGplne
vychladnut (nie pod vodou) a zaistite tak, aby sa
uplne uvolnil tlak.

b. Ihlicou pichnite do plavékového ventilu

a prinutte ho spadnut. Budte opatrni a majte tvar
dalej od veka a rukovéte, pretoze méze dojst k
uniku horticej pary/potraviny.

c. Pred dalsim pouzitim vycistite a utrite
plavékovy ventil.

Tesnenie nie je spravne
nasadené.

Nasadte tesnenie spravne.

Plavékovy ventil sa
zablokoval, pretoze je
prili$ znecisteny, a preto
sa nemoéze pohybovat
smerom dolu.

a. Ihlicou pichnite do plavakového ventilu

a prinutte ho spadnut.

b. Pred dal$im pouzitim vycistite a utrite plavakovy
ventil (na strane 18 si pozrite kroky na Cistenie
plavakového ventilu).

Veko nebolo zatvorené
V spravnom smere.

Zatvorte veko v spravnom smere podla ndvodu
na pouzitie.

Chybna regulécia tlaku
sposobila uvolnenie tlaku.

Poslite spotrebic¢ na oddelenie oprav a udrzby.

Regula¢ny tlakovy ventil nie
je v spravnej polohe.

Mierne stlacte regulacny tlakovy ventil a presurite
ho do spravnej polohy.

Pomer ryze a vody nie je
spravny.

Pouzite pozadovany pomer ryzZe a vody
Pocas varenia kontrolujte, ¢i poistny ventil nie je
znecisteny a nespdsobuje Unik pary.

Ziadna elektricka energia

20 zdroja napéjania.

Skontrolujte doméci elektricky okruh.

Snimac teploty veka je
chybny.

Poslite spotrebi¢ na oddelenie oprav a tdrzby.

Preruseny okruh alebo skrat
spodného snimaca.

Poslite spotrebic na oddelenie oprav a tudrzby

veko nie je zaistené

Skontrolujte, ¢i vybraty program vyzaduje tplné
zatvorenie veka.

Ak @no, veko uplne zaistite.

Ak nie, poslite spotrebic na oddelenie oprav a
udrzby.

Abnormaélne nizky tlak.

Skontrolujte, Ci je tesnenie spravne nasadené

a vycistené. Skontrolujte, ¢i je regulacny

tlakovy ventil v spravnej polohe a je vycisteny.
Skontrolujte, ¢i je upeviovacia matica veka dobre
utiahnuta.

Tesnenie nie je spravne
nasadené.

Vyberte tesnenie, vycistite ho a spravne nasadte
tesnenie do spravnej polohy (na strane 18 si
pozrite postup Cistenia tesnenia veka).




A Tomitégydrd I Biztonsagi szelep

B Parolokosar J Nyomascsokkentd szelep
C Edénytartd K Fedé fogantyu

D Fazék (kivehetd) I Fed6

E Melegitéelem M Kondenzvizgyjté

F  Szallité fogantyu N Mérépohar

G Kezel6panel O Rizskanal

H Alap P Halozati kabel

A készlilék egyes podtalkatrészei és tartozékai a kiskereskedelemi forgalomban kaphatok.
Ezeket az elemeket On is kicserélheti anélkiil, hogy igénybe venné az ligyfélszolgalati
szervizt. Tovabbi részletekért olvassa el a hasznalati Utmutatot.

Barmely mas alkatrész cseréjéhez vagy javitasahoz vigye a késziiléket egy jovahagyott
szervizkdzpontba. Csak a készllék modelljének megfelel6 darabot hasznalja.

KEZELOPANEL

Mel tartd ‘ D)

Mzgef:” artas W, 0 ” Inditas/ledllitas

Rizs ) Rice () 0 5;::;’ “ Porkolt/leves

Zabkasa ~ Oatmeal (] () st " Gozdlés
atmeal eam

Bébiétel H l'?::z Q ngmwn ” Piritas
H Pressurel) () simmer ” Pdrolds

Nyomas alatti fézés
() Slow ” Lasst fézés

Siités \\ Stow

Csinald magad funkcio \\ Q oiv() () Reheat // Uj

|

O

Digitdlis kijelzd

1d6zité gomb

Késleltetett inditas gomb

Menii gomb

Eteltipus jelz6lampak

Novelés gomb

Csokkentés gomb Nyomasszintjelzé-lampak

Hémérséklet gomb




1. Ez a 20 funkci6 érhet6 el ebben a sorrendben: ,Melegen tartds/Mégse’, ,Rizs", ,Zabkésa’,
,Bébiétel’,,Nyomas alatti f6zés”, ,Suités’, ,Csindld magad’, ,Ujramelegités’, ,Lassu f6zés”, , Piritas’,
,Gézdlés’, Porkslt/leves’, (0), Késleltetett indités’, Idézits", Menii’, @), @), ,Hémeérseklet”

2. 25féle fozési eljarasra van lehetdség, amelyekrdl tovabbi informacié az 1. tablazatban taldlhato.

3. A ,G6zolés’, ,Porkolt/leves” és ,Pérolas” funkciokat az aldbbi ételtipusokhoz hasznalhatja:

z6ldségek, halak, husok/babfélék.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolas eltavolitasa

+Vegye ki a késziiléket a csomagolasbol. Kérjiik, 6rizze meg a garancialevelet, és a késztilék
elsé hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitasokat.

+Helyezze a késziiléket sik fellletre. Tavolitsa el a késziilék belsejébdl az Osszes
csomagoldanyagot: mlanyag zacskokat, tartozékokat (edénytarto, rizskanal, mérépohar
és kondenzvizgydjtd), valamint a csatlakozot - 4. dbra.

« Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a készulékrél a promacids matricat.

A fed6 kinyitasa

+ A fedd kinyitasahoz fogja meg a fogantyut, forditsa el az dramutato jarasaval ellenkezé
irdnyba, és emelje meg jobbra a fed6t - 1-2-3. dbra.

Tisztitas

« Figyelem! Csak a tartozékokat lehet mosogatogépben tisztitani.

- Oblitse el a fazekat, a kondenzvizgyijtét, az edénytartét és a témitégydrdit.

Els6 hasznalat

«Tekerje le teljesen a haldzati kdbelt; csatlakoztassa a késziilékhez, majd dugja be
a konnektorba - 8. dbra.

HASZNALATI UTASITASOK

Tegye a kondenzvizgyiijtét a helyére. - 7. abra.
A fazék kivétele, a hozzavalok hozzaadasa

«Vegye ki a fazekat.
«Tegye a hozzavalokat a fazékba.
- Ugyeljen arra, hogy a fazekat csak a MAX jelzésig téltse fel étellel és folyadékkal. - 9. &bra.

A fazék késziilékbe helyezése

+ Gy6z6djon meg arrol, hogy a fazék alja tiszta és szaraz, valamint tavolitson el minden
ételmaradékot a fézélaprdl. Ezutan helyezze a fazekat a készilékbe — 10-11. dbra
+ Ne hasznalja a késztiléket a fazék nélkul.

A fedo lezarasa

« Ellendrizze, hogy a tomitdgydir(i megfelelSen illeszkedik-e a fed6hoz.

« Zarja le a késziilék fedelét, és forditsa el teljesen az Sramutatd jarasaval megegyezé irdnyba.
- 12-13-14. dbra



A nyomascsokkento szelep elhelyezése

« Helyezze el a nyomascsokkentd szelepet, és gy6z6djon meg réla, hogy a helyén van.
A szelep nem kattan, amikor a helyére kertil, és valamennyire laza marad. A nyomas alatti
fé6zés megkezdése el6tt ellendrizze, hogy a nyomascsokkenté szelep lent van-e (lasd
a késziilék leirasat).

FUNKCIOK ABRAJA

1. A késziilék bekapcsolasa (standby (készenléti) méd)

Miutén csatlakoztatta a fesziltségforrashoz, a rendszer lefuttat egy ellenérzést, és sipol
egyet. A digitélis kijelz6 és a jelz6lampak elkezdenek vilagitani. T masodperccel késébb a
kijelzén ,----"1athato. A készilék standby (készenléti) médban van.

2. Mikodési lizemmaod

1. Mindegyik funkciohoz tartozik alapértelmezett idé és hémérséklet, valamint a fed6t
mas-mas helyzetbe kell allitani az aldbbiak szerint:

ID6
BEALLITASA | HOMERSEKLET (°C) FEDO HELYZETE ~§
(perc) ©
£ > -] > + + k)
< < © -
PROGRAMOK 80 € | & = g 52|22
[ £ [ £ = x5 = [
£l ¢ | 3 g VIR
g 5 |¢ 5 §§85 (2|8
5| £ |3 £ cdlot|e|s
gl @ | g o BTI|BE(8| 2
] £ s £ @ ] [
< ] < L] w [rd
. nem
Rice” (Rizs) 9 1-50 | 108 alkalmazhato °
+Oatmeal nem
gggl'(:g:)) 3| 1720 | 90 | kalmazhats :
veg” R nem .
@oldség) | 10 | 770 | 198 | aikalmazhats
#Stew/Soup” . nem
(Porkolt/leves) Aish”(hal) |20 | 1-70 | 104 alkalmazhaté .
»meat/ nem
beagat()};us/ 40 | 1-70 | 112 alkalmazhaté .
veg” y nem .
@oldség) | 3 | 7740 | 198 | Likalmazhats
,Steam” . nem
(G6zdlés) Aish”(hal) |3 1-15 | 104 alkalmazhaté .
»meat/ nem
bean” 10 | 5-40 | 112 alkalmazhaté .
(huis/bab)




PROGRAMOK

»Browning”
(Piritas)
,Reheat”
(Ujramelegités)

»Simmer”
(Parolas)

JPressure
cooking”
(Nyomés alatti
fézés)

,Baby food”
(Bébiétel)

»Baking” (Stités)

»Slow cooking”
(Lassu f6zés)

IDO BEALLITASA

HOMERSEKLE FEDO HELYZETE
(perc)
- > b= E + +
N & 5 & s [
@ E @ £ So| £X
£ o £ o S > SR
° = ° = ] se
£ 8 £ E L
o k] ‘o £ =2 =Y
o o 1 ] 3 LE
L k= iy = o o £
=3 wi < Wi w w
10 1-60 160 100-160 .
nem
4 1-60 | 104 | ikalmazhato
~eg’ _ nem
(z5ldség) = 1-35 1 108 | kalmazhato
” nem
Lfish” (hal) 15 1-35 104 alkalmazhaté
,meat/bean” nem
(hais/bab) 15| 5735 | M2 kaimazhato
,high” nem
(magas) 30 5-40 12 | Llkalmazhaté
,medium” nem
(kézepes) 30 5-40 108 alkalmazhatd
Jlow” nem
(alacsony) 30 5-40 1 104 | oikalmazhato
nem
30 5770 1 12 | aialmazhato
nem
40 5760 | 150 | aikalmazhato :
. 2- nem
20ra 9ora 85 alkalmazhato

PROGRAMOK | MENU

,DIY Chef”
(Csinéld
magad séf)

IDO BEALLITASA FED® HELYZETE
(perc)

Alapértelmezett

S lwi N

v

Ertéktartomany

1-60

lecsukva + lezarva

nincs lezarva /
nyitva

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
ALACSONY*(104 °C) 100 °C
KOZEPES*(108 °C) 110°C
MAGAS*(112°C) 120°C

*Nyomas alatti f6zés



FOZOPROGRAM-UTASITASOK

Rizs, zabkasa, bébiétel, siités, lassu f6zés, Ujramelegités
funkciok

Nyomja meg a hasznalni kivant funkcidéhoz tartozé gombot, és a kijelz6n megjelenik az
alapértelmezett f6zési id6.

Majd nyomja meg az Q gombot, és dllitsa be azid6t a @ vagy @ gomb
megnyomasaval.

Ezutdn nyomja meg az (&) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a f6zéshez, a kijelzén
egy koérben mozgé piros kor, CZ 23" jelenik meg.

Ha elérte a fézési hémérsékletet, a késziilék automatikusan elkezd visszaszamlalni,
jelezve, hogy megkezdédott a fézés.

+ Ha befejezédott a visszaszamlalas, a késztilék sipol, ami azt jelenti, hogy a f6zésnek vége.

Megjegyzés: A kiilonb6z6 funkciokhoz tartozé fedéhelyzetekrél a 13. és 14. oldalakon
talalhato tablazatbol tajékozédhat.

Porkolt/leves, go6zolés, parolas funkciok

Nyomja meg a hasznalni kivant funkciéhoz tartozé gombot, és a kijelzén megjelenik

az alapértelmezett f6zési id6, az ételtipushoz tartozd jelzélampa vey Fish Meat, Valamint az
alapértelmezett és a hozza tartozé nyomasszintjelz6-lampa pedig vilagitani kezd.
Szlikség esetén megvaltoztathatja az idt és az ételtipust.

A f6zési id6 megvaltoztatasahoz nyomja meg az Q gombot, és dllitsa be a kivant idét a @
vagy@ gomb megnyomasaval.

Az ételtipus megvaltoztatasdhoz nyomja meg annyiszor a,Menu” (meni) gombot, amig
a kivant ételtipus jelzéje vilagitani nem kezd. A megadott étel jelz6lampaja pirosan fog
vilagitani.

Ezutdn nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a f6zéshez, a kijelzén,,
£2 23"jelenik meg.

Ha elérte a f6zési hdmérsékletet, a készlilék automatikusan megkezdi a f6zést, és

a kordbban beadllitott id6 elkezd visszaszamlalédni.

Ha befejez6d6tt a visszaszamlalas, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy a fé6zésnek vége.
« A készulék,melegen tartas” izemmddba kapcsol (lasd: a,Melegen tartas” c. fejezetet).

Megjegyzés: A kiilonb6z6 funkcidkhoz tartozé fedéhelyzetekrdl a 13. és 14. oldalakon
talalhato tablazatbol tajékozédhat.

Piritas funkcio

El6sz6r adja hozzé az olajat, majd a tobbi hozzavalét, vagy adja hozzé egyszerre az olajat
és a hozzavalokat.

Nyomja meg a,Browning” (piritds) gombot, és a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett
hémérséklet.

Ha valtoztatni szeretne a hémérsékleten, nyomja meg a @ vagy @ gombot.

Ha a piritas idejét szeretné megvaltoztatni, nyomja meg az O ®) gombot, és éllitsa be

a kivantidét a @ vagy @ gomb megnyomasaval.

A hémérsékletet a hémérséklet gomb () ésa @ vagy @ gomb megnyomésaval tudja
megvaltoztatni.



« Ezutdn nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fozéshez, a kijelzon
L2 21"jelenik meg.

« Haelérte a fozési hdmérsékletet, a készlilék automatikusan megkezdi a fozést, és
a korabban beéllitott id6 elkezd visszaszamlalodni.

« Ha befejez6dott a visszaszamlalas, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy a fozésnek vége.

Megjegyzés:
* Piritas alatt a fedonek nyitva kell lennie.

* Az olaj tilhevitésének elkeriilése érdekében ne hasznalja a pirito funkciot 30 percnél
tovabb.

Nyomas alatti fozés funkcio

» Nyomja meg a,Pressure cook” (nyomas alatti f6zés) gombot. A nyomasszintet
vilagito jelz6lampa jelzi a kezel6panelen (,High” - magas, ,Medium” - kozepes,
,Low” - alacsony), valamint a kijelzén a ,HI-P",,P" vagy ,LO-P” jelzés lathato.

+ A nyomasszintet a @ vagy © gomb megnyomasaval tudja médositani.

« Ha valtoztatni szeretne a f6zési idén, nyomja meg az @ gombot, és dllitsa be
akivantidét a @ vagy ) gomb megnyomasaval.

« Ezutan nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fézéshez,
a kijelzén, 2 23" jelenik meg.

« A késziilék automatikusan megkezdi a fézést (amit egy sipolas jelez), és
a kordbban bedllitott id6 elkezd visszaszamlalodni. A f6zés sordn egy mésik
sipol6 hang (dupla sipolds) jelzi, hogy elérte a mlikédési nyomasszintet.

+ Ha befejez6dott a visszaszamlalas, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy
a fézésnek vége.

+ Az elektromos kukta ,melegen tartas” Gzemmddba kapcsol (lasd: a,Melegen
tartas” c. fejezetet).

Megjegyzés: A fed6t a nyomas alatti f6zés soran lezarva kell tartani.

»Csinald magad séf” funkcio

Ennél a funkciénal On hatarozhatja meg a f6zési idét és a hémérsékletet/nyomést.

<A @vagy@ gomb megnyomasaval llitsa be a,Csinald magad” fozés szintjét 1 és 6 kozotti
értékre, attdl fliggden, hogy mit szeretne fézni (Idsd: a 14. oldal tablazatét). Ha,Csinald magad”
lizemmaodban nyomas alatti fézést szeretne: A fedd legyen lezarva, a fazékban legyen megfeleld
mennyiségUi folyadék, és valasszon az alabbi harom szint kozUl: 4 (ALACSONY nyomas 20 kPa), 5
(KOZEPES nyomés 38 kPa) vagy 6 (MAGAS nyomas 60 kPa)_.

Ha véltoztatni szeretne a fézési idén, nyomja meg az (©) gombot, és allitsa be a kivant
id6ta @ vagy © gomb megnyomésaval.

Ezutdn nyomja meg az @ gombot. A készlilék elkezd elémelegedni a f6zéshez, a kijelzén
,£2 21" jelenik meg.




+ Ha elérte a f6zési hdmérsékletet, a késziilék automatikusan megkezdi a fozést, és a
kordbban beallitott id6 elkezd visszaszamlalodni.
« Ha befejez6dott a visszaszamlalas, a késztilék sipol, ami azt jelenti, hogy a fé6zésnek vége.

Melegen tartas

«,Melegen tartas” izemmddban, ha a fézési id6 visszaszamlaldja eléri a 0-t, a készilék sipol,
majd automatikusan ,melegen tartas” lzemmoddba kapcsol (kivéve a ,Csindld magad”
funkcioknal), a digitalis kijelz6n ,00:00" lathato.

« Ha standby (készenléti) médban megnyomja a @ gombot, ,melegen tartas” izemmaodba
kapcsol, a digitalis kijelzén,00:00” lathatd, és elkezd szamolni.

« 24 6ra folyamatos tizemelést kdvetden ez a funkcié automatikusan kikapcsol, és a késziilék
visszatér standby (készenléti) dllapotba.

« Melegen tartas alatt Ggyeljen arra, hogy a fedél le legyen zérva.

Késleltetett inditas beallitasa

« Funkciévalasztasnal, mielStt a késziilék elkezd fézni, nyomja meg a@gombota késleltetett
id6 beallitdsahoz. A @ és @ gombok megnyomasaval 10 perces id&intervallumokban
allithatja 4t az id6t.

« A késleltetett id6 beadllitasanak tartomanya (2-24 6ra) a fézési id6t is tartalmazza; a @
gomb megnyomasaval a késleltetett inditas/id6zité funkcié ,02:00"-t jelez. A néveléshez
nyomja meg a @ gombot, a csdkkentéshez pedig a @ gombot.

« A késleltetett inditas bedllitasat kovetéen az ehhez kapcsolédo funkcid jelzéldmpaja
vilagitani kezd.

Megjegyzés: A ,Késleltetett inditas” funkcié6 nem elérhetd a ,Piritas” és a ,Csinald
magad” funkcidk esetében.

~Mégse/leallitas” funkcié

A kovetkezé bedllitasoknal: programozas, f6zés, nyomas alatti f6zés, melegen tartés, csak
a ,melegen tartas/mégse” gomb haszndlhatd. Tartsa lenyomva a ,melegen tartas/mégse”
gombot egy masodpercig, hogy tordlje a beallitast, és visszatérjen standby (készenléti)
modba.

A késziilék kikapcsolasahoz 2 masodpercig tartsa lenyomva az@ gombot.

A fedo felnyitasa nyomas alatti f6zés utan

A nyomas alatti f6zés befejezése utdn, ha megnyomja a ,gombnyomasos gézkibocsatas”

gombot a fogantyun, a g6z tavozni kezd - 21. dbra; ez néhany masodperctdl akar 10 percig

is eltarthat a benne lévé folyadéktol figgéen.

« A fedé kinyitasahoz, fogja meg a fogantyut, forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyba, emelje meg jobbra - 22-23-24. 4bra.

« Huizza ki a halozati kdbelt - 25. abra.

Megjegyzés: Az edénybdl kiaramlé forré g6z miatt legyen évatos. Tartsa tavol az arcat

és a kezét a g6ztdl.



JEKOZTATO A NYOMAS ALATTI FOZESHEZ

« Ha létrejott a nyomas a késziilékben:
— A nyomascsokkentd szelep megemelkedik. A fedében aktivalodik a biztonsagi zar, igy
a fed6t nem tudja kinyitni f6zés kozben. Soha ne prébalja meg kinyitni a fedét nyomas
alatti f6zés kozben.
—Ha a késziilékben nyomas van, a ,Low” (alacsony), ,Medium” (kdzepes) vagy ,High”
(magas) LED vildgitani kezd.
+ A kukta elsé par hasznalatnal el6fordulhat enyhe szivargas a nyomascsokkentd szelepbdl
és a tomitdgyrdbdl. Ez normalis, és akkor torténik, ha nyomas keletkezik.
+Kedvenc hagyomanyos receptjeit kénnyedén elkészitheti a NYOMAS ALATTI FOZES
beallitassal.
— Low (alacsony nyomas): Kényes ételek f6zése, példaul halak, kagylé és zoldségek.
— Medium (k6zepes nyomas): Zoldségek fézése.
— High (magas nyomas): Husok és fagyasztott ételek.
« El6fordulhat, hogy kis mennyiség(i g6z tavozik f6zés kozben (mivel a szelep egy biztonsagi
szelep).
+ Ne hasznalja a nyomas alatti f6zést kevesebb mint 10 cl vizmennyiséggel.
+ A nyomas alatti f6zésnél a f6zés kezdetét egy sipszo jelzi. A miikodési nyomas elérését
dupla sipolas jelzi.

Biztonsagi funkciok

A kuktanak tobb biztonsagi funkcidja van:

Biztonsagos kinyitas:

- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyomasméré kar felsé lezart helyzetben van, ami
megakadalyozza a fedd kinyitasat. Soha ne erdltesse a kukta kinyitasat.

- Kulonosen fontos, hogy ne prébalja meg erészakosan elmozditani a nyomasméré kart.

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsé nyomas lecsckkent (tovabbi g6z aramlik ki a
biztonsagi szelepen keresztil), mieltt megprébalna kinyitni a fedét.

Tulnyomasra vonatkozé két biztonsagi funkcio:

- Elsé mddszer: A biztonsagi szelep kiengedi a nyomast - lasd a,Tisztitas és karbantartas” c.
fejezetet a 18. oldalon.
- Méasodik modszer: A csatlakozo résznél aramlik ki a g6z a fedd hatuljanal.

Ha az egyik tulnyomasra vonatkozo6 biztonsagi funkcio
bekapcsol:

Kapcsolja ki a készléket.

Hagyja teljesen lehdilni a késziiléket.

Nyissa ki.

Ellendrizze és tisztitsa meg a biztonsagi szelepet, a nyomascsokkentd golyot és a
tomitést. Lasd: a,Tisztitas és karbantartas” c. fejezetet.

Ha az ellendrzést és a tisztitast kovetéen a készilék szivarog vagy nem mukaodik, keresse
fel valamelyik hivatalos szervizkézpontunkat.



A késziilék szabalyozasa:
A nyomast a melegitéelem bekapcsoldsaval vagy kikapcsolasaval tudja szabalyozni.

EPCO06-széria

Alacsony nyomas 20 kPa (104,5 °C) / Kozepes nyomas 38 kPa (108,5 °C) / Magas nyomas
60 kPa (112,5 °C) / PS: 130 kPa

A termék kapacitasa: 5,8 | / Hasznos Grtartalom: =3,8 |

Beépitett flités (kiontott ellendllasos f(ités).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Ha megf6tt az étel, huizza ki a késziilék dugdjat a konnektorbdl, és tisztitas el6tt legalabb
2 6ran keresztul hagyja hilni - 25-26. dbra. Minden hasznalat uténa tisztitsa meg
a késziiléket.

« A készliléket és a fed6t nedves ronggyal tisztitsa meg - 32-33. abra. A készliléket ne meritse
vizbe, és ne 6ntson bele vizet, ha nincs benne a belsé edény - 27. dbra.

«Tavolitsa el a kondenzvizgy(ijtét, és viz alatt alaposan tisztitsa meg. Helyezze vissza az
eredeti helyrére - 35. dbra.

- Oblitse el a témitégydirdit. Mielétt visszatenné a helyére, alaposan széritsa meg.

« A biztonsagi szelepek tisztitasahoz vegye le a fed6t - 36. abra, majd dvatosan tavolitsa
el a szelepet a fedérdl — 37. abra, és viz alatt oblitse el. Alaposan széritsa meg. Miel6tt
visszahelyezné a biztonsagi szelepet az eredeti helyére, gy6z6djon meg réla, hogy a csé
megfeleléen tiszta.

«Nyomja meg a biztonsagi szelep rugdjanak belsé részét, hogy ellenérizze, nincs-e
eltomdédve - 37-38. dbra.

«Tisztitsa meg a fazekat és a tartozékokat. Csak a tartozékokat lehet mosogatégépbe tenni -
29. abra. Ne haszndéljon surolészivacsot vagy suroldszereket az edény tisztitasahoz, mert
sérulhet a fazék tapaddsmentes bevonata.

«Tavolitsa el a nyomascsokkentd szelepet a cs6bdl, és tisztitsa meg vizzel a szelepet és
a csovet. Ha megszaradt, gy6z6djon meg rdla, hogy a csévezeték megfelelen tiszta,
miel6tt a szelepet visszahelyezi - 31. dbra.

« Ne meritse a készlléket vizbe. Mindig a hozza tartozé fazekat hasznalja. Ne toltson vizet
vagy ne tegyen ételt kozvetlenil a készllékbe - 27. dbra.

« Ha véletlendl vizbe meriti a késziiléket vagy kozvetlenll viz éri a melegitéelemet (Ugy, hogy
a fazék nincs a helyén), ne hasznalja a készuléket, és keresse fel a szervizkzpontot.

» Minden hasznalat utana tisztitsa meg a késztiléket.

« A tomitégydrit 2 évente cserélni kell. Csak a 22CM CYSB50YC8 szamu tomitégydrtit
hasznalja.



HIBAELHARITAS

Nem lehet kinyitni
a fedét.

Nem lehet lezarni a
fedét.

Nagymértéki
nyomdascsokkenés

a nyomascsokkentd
szelepen keresztiil.

Nem f6tt meg az étel.

EO jelenik meg
a digitalis kijelzén.
E1 jelenik meg
a digitalis kijelzon.

E2 jelenik meg

a digitalis kijelzén.

E5 jelenik meg
a digitalis kijelzon.

GOz szivarog
afedénél.

A bels6 fazékban [évé
nyomas miatt nem lehet
kinyitni a fed6t.

a.Varja meg, amig teljesen lecsokken a nyomas
a fazékban.

b. Nyomja meg és tartsa lenyomva

a nyomascsokkenté gombot.

A fazékban teljesen
lecsokkent a nyomas, de a
biztonsagi szelep beragadt,
mert szennyez6dott, ezért
nem tud leesni.

a. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a nyomas teljes
mértékben lecsokkent tigy, hogy legalédbb 2 éran
keresztiil hagyja lehtilni a késziiléket (nem viz alatt).
b. Egy hurkapalca segitségével piszkalja meg a
szelepet, hogy leessen. Legyen 6vatos, tartsa tavol
az arcat a fed6tdl és a fogantyutdl, mivel forré g6z
vagy étel tavozhat.

c. A kovetkez6 hasznalat el6tt tisztitsa meg és
torolje szérazra a biztonsagi szelepet.

A tomitégytiri nem
megfeleléen van
behelyezve.

A megfelel6 médon helyezze be a tomitégydirdt.

A biztonsagi szelep
beragadt, mert
szennyez6dott,
ezért nem tud leesni.

a. Egy hurkapalca segitségével piszkalja meg
a szelepet, hogy leessen.

b. A kévetkez6 hasznalat el6tt tisztitsa meg
és torolje szarazra a biztonségi szelepet (lasd:
a,Biztonsagi szelep tisztitasa” c. fejezetet a 18.
oldalon).

Nem j6 iranyba lett lezérva
afedd.

Zarja le a fed6t a megfeleld iranyba a hasznalati
utasitdsnak megfelel6en.

A nyoméascsokkenés a
nyomasszabalyozo hibas
mukodésének eredménye.

Kildje el a szervizzel és karbantartéssal foglalkozo
osztalynak.

A nyomascsokkentd szelep
nem j6 helyen van.

Ovatosan nyomja meg a nyomascsokkentd
szelepet, hogy a helyére essen.

Arrizs/viz ardnya nem
megfelel6.

Hasznélja a sziikséges rizs/viz aranyt.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szelep nem
szennyez6dott, és nem okoz szivargast fézés kozben.

Nincs d&ram a
fesziltségforrasban.

Ellendrizze az otthoni aramkort.

A fedé hémérséklet-
érzékelbje meghibasodott.

Kuldje el a szervizzel és karbantartassal foglalkozo
osztalynak.

Az als6 érzékel6 szakadt
vagy zarlatos.

Kuldje el a szervizzel és karbantartéssal foglalkozo
osztalynak.

A fedd nincs lezérva.

Ellendrizze, hogy a kivalasztott programhoz teljesen
le kell-e zarni a fedot.

Ha igen, zarja le teljesen a fed6t.

Ha nem, kiildje el a szervizzel és karbantartéssal
foglalkozd osztalynak.

Tulsagosan alacsony
nyomas.

Ellendrizze a tomitést, hogy megfeleléen van-e
behelyezve és megtisztitva. Ellendrizze, hogy a
nyoméascsokkenté szelep megfeleléen a helyére
esik-g, és tiszta-e. Ellendrizze, hogy a fed6t rogzitd
csavar elég szoros-e.

A tomitégytiri nem
megfeleléen van
behelyezve.

Tavolitsa el a tomitést, tisztitsa meg, és a megfelelé
maédon helyezze vissza a tomitégy(irtit a helyére
(lasd:, A fed6 tomitésének tisztitasa” c. fejezetet a
18. oldalon).




DESCRIERE

Garniturd de etansare
Cos pentru gatit la aburi
Trepied

Vas de gatit (detasabil)
Element de incalzire
Maner pentru transport
Panou de control

Baza

TOTMMONA®>

vozzrx-—

Supapa de siguranta

Supapa de limitare a presiunii
Méner capac

Capac

Colector de condens

Pahar de masurat

Polonic pentru orez

Cablu de alimentare

Unele piese de schimb si accesorii ale aparatului sunt disponibile in magazine. Puteti
schimba aceste elemente pe cont propriu féra a apela la un service autorizat. Puteti consulta

manualul de utilizare pentru mai multe detalii.
Pentru a schimba sau repara orice alta piesa, duceti aparatul unui centru de service autorizat.

Utilizati numai piesa corectd, corespunzdtoare modelului aparatului dvs.

PANOU DE CONTRO

Butonul pentru functia Keep warm n @
(Mentinere la cald) Cancel (Anulare) o
Butonul pentru functia Rice (Orez) Rice [)
—
Butonul pentru functia pentru Oatmeal oatmeal )
(Porridge) (Fulgi de ovéiz (Budinca))
Butonul pentru functia pentru Baby food Baby 0
- - food
(Alimente destinate bebelusilor)
Butonul pentru functia de Pressure Pressure()
cook
cook (Gatit sub presiune) —
Butonul pentru functia Bake Bake
—J

Butonul pentru functia DIY

(Coacere) \

QDIVO

(Retetd proprie) \¥

Ecran digital

] ( Butonul pentru functia Start / Stop

0 55‘3:;/ Butonul pentru functia Stew / Soup
(Tocana/Supd)

() steam Butonul pentru functia Steam
(Gatit la aburi)

0 Brown ‘ Butonul pentru functia Browning
(Rumenire)

‘ Butonul pentru functia Simmer

I (Fierbere la foc mic)

Butonul pentru functia Slow cook

Butonul pentru functia Reheat

/ (Gatit lent)

—J (Reincalzire)

Butonul Delayed start (Start temporizat)

Indicatoare pentru tipul alimentului

Butonul Increase (Crestere)

Butonul Reduce (Descrestere)

Butonul Temperature (Temperatura)

Butonul Timer (Cronometru)

Butonul Menu (Meniu)

Indicatoare pentru nivelul de presiune




1. Cele 20 de caracteristici sunt: «<Keep Warm/Cancel» (Mentinere la cald/Anulare), «Rice» (Orez), «Oatmeal»
(Fulgi de ovaz), «Baby food» (Alimente destinate bebelusilor), «Pressure cook» (Gatit sub presiune), «Bake»
(Coacere), «DIY» (Reteta proprie), <Reheat» (Reincalzire), «Slow Cook» (Gatit lent), «<Simmer» (Fierbere la
foc mic), «Brown» (Rumenire), «Steam» (Gatit la aburi), «Stew/Soup» (Tocand/Supa), @ «Delayed Start»
(Start temporizat), «Timer» (Cronometru), <Menu» (Meniu), @, @, «Temperature» (Temperatura).

2. 25 de tipuri de gatit sunt propuse, consultati Tabelul 1 pentru informatii suplimentare.

3. Pentru «Steam» (Gétit la aburi), «<Stew/Soup» (Tocana/Supad) si «Simmer» (Fierbere la foc mic), puteti alege
tipul alimentului: «vegetables» (legume), «fish» (peste), «<meat/bean» (carne/fasole).

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

indepartarea ambalajului

« Scoateti aparatul din ambalajul sau. Pastrati cardul de garantie si, inainte de a utiliza
aparatul pentru prima data, cititi cu atentie si respectati aceste instructiuni de utilizare.

« Asezati aparatul pe o suprafatd plana. Scoateti toate materialele de ambalare din interiorul
aparatului: pungile din plastic, accesoriile (trepiedul, cupa pentru orez, paharul de masurat
si colectorul de condens) si stecherul - fig. 4.

- Indepartati autocolantul promotional de pe aparat inainte de prima utilizare.

Deschiderea capacului

« Pentru a deschide capacul, apucati manerul, rotiti in sens invers acelor de ceas, ridicati si
trageti capacul spre dreapta - fig. 1-2-3.

Curatare

« Aveti grijd: numai accesoriile se pot spala in masina de spdlat vase.
- Clatiti vasul de gatit, colectorul de condens, trepiedul, garnitura de etansare.

Utilizarea aparatului pentru prima data

+ Desfasurati in intregime cablul de alimentare, conectati-l la aparat si apoi bagati-l in
priza - fig. 8.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Asezati colectorul de condens in pozitia sa. - fig. 7.

Scoatetiin afara vasul de gatit siadaugatiingredientele

- Indepértati vasul de gatit.

« Puneti ingredientele in vasul de gatit.

+ Retineti ca nivelul la care ajung alimentele si lichidele nu trebuie sa depaseasca niciodata
marcajul de nivel maxim de pe vasul de gatit - fig. 9.

Asezati vasul de gatit in aparat
« Asigurati-va ca fundul vasului de gatit este curat si uscat si indepartati orice reziduuri

alimentare de pe placa de incélzire. Apoi asezati vasul de gatit in aparat - fig. 10-11.
« Nu utilizati aparatul fara vasul de gatit.




Inchideti si blocati capacul
« Asigurati-va ca garnitura de etansare este amplasata sigur in capacul sau de sprijin.
- Inchideti capacul aparatului si rotiti-l complet in sensul acelor de ceas - fig. 12-13-14.

Montati supapa de limitare a presiunii

« Pozitionati supapa de limitare a presiunii si asigurati-va ca este activata. Retineti ca supapa
nu se nu se fixeaza perfect in pozitie si va ramane oarecum slabita. Asigurati-va ca supapa
de limitare a presiunii este in pozitia de jos inainte de a incepe gatitul sub presiune
(consultati descrierea aparatului).

ILUSTRAREA FUNCTIILOR

1. Pornirea aparatului (modul standby (in asteptare))

Conectati aparatul la alimentarea electrica, sistemul isi va incepe auto-verificarea,
acesta va emite un semnal sonor. Ecranul digital si indicatoarele luminoase se aprind.
Dupa 1 secundd, ecranul afiseaza «----», aparatul este in modul standby (in asteptare).

2. Modul de lucru

1. Fiecare functie are o durata si o temperatura presetata si necesita o pozitie specifica
a capacului, agsa cum se ilustreazd mai jos:

SETARE

. POZITIA o
DUR.ATA TEMPERATURA (°C) CAPACULUI =
(min) =
= g
" ~ -
PROGRAME el = | » _ o (28| 8| 5
3 S ] S ] v2 5 3
7} < 7] 4 c g2 € @
& [ & 9 < vus| v =
(] - [ - =
58| E | & E §=/3:| 8| 5
s |83 8
V]
Orez 9 | 1-50 | 108 | nuseaplica . .
Fulgi de ovaz

(Budinci) 3| 1-20 | 90 | nuseaplicd .

legume [ 10| 1-70 [ 108 | nu se aplica .

Tocana/Supa peste |20 | 1-70 | 104 | nuse aplica .

iarne/ 40 | 1-70 | 112 | nuse aplica .

asole
legume | 3 | 1-40 | 108 | nu se aplica .

Abur peste 3 | 1-15 | 104 | nuseaplica . .
carne/

10 | 5-40 | 112 | nuse aplica .

fasole




PROGRAME

Rumenire

Reincalzire

Fierbere la
foc mic

Gatit sub
presiune

Alimente
destinate
bebelusilor

Copt

Gatit lent

PROGRAME

Reteta
bucétarului

SETARE

= R o POZITIA o
DUR.ATA TEMPERATURA (°C) CAPACULUI g
(min) 'E
2 |98l 5| &
- - £ w| o v o
© © Um|lGCO| 5
3 g £8|Es| 2| 2
u o 88| 82| B | =
8 2 EHEHEIE
v s | v
10 1-60 160 100-160 .
4 1-60 | 104 | nuseaplica . .
legume | 15 | 1-35 | 108 | nu seaplica .
peste | 15 [ 1-35 | 104 | nuseaplica . o
cme/ | 15| 535 | 112 | nuseaplica | o
fasole
mare | 30 | 5-40 | 112 | nuseaplica .
mediu | 30 | 5-40 | 108 | nuseaplica . .
mic 30 | 5-40 | 104 | nuseaplica .
30 | 5-70 | 112 | nuseaplica . .
40 | 5-60 | 150 | nuseaplica .
2 | 2ore- -
ore | 9ore 85 nu se aplica .

SETARE

DURATA (min)

o |luv | b w(N

Interval

POZITIA CAPACULUI

inchis si blocat

neblocat/ridicat

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
MIC*(104°C) 100°C
MEDIU*(108°C) 110°C
MARE*(112°C) 120°C

*Gatitul sub presiune



INSTRUCTIUNI PRIVIND PROGRAMUL DE GATIT

Functiile Rice (Orez), Oatmeal (Porridge) (Fulgi de ovaz
(Budinca)), Baby food (Preparate pentru bebelusi), Baking
(Coacere), Slow cooking (Gatit lent), Reheat (Reincalzire)

Apasati butonul care corespunde functiei dorite, ecranul afiseaza durata de gatit
implicita.

Apoi, apasati @ si setati timpul dorit apasand butoanele @ sau @

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincélzire pentru gatit si ecranul afiseaza
un cerc rosu care se roteste « L2 Z3».

Cand temperatura a fost atinsa, aparatul intra automat in modul de gdtit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Nota: Consultati tabelele de la paginile 13 si 14 pentru a vedea pozitia capacului pentru
fiecare functie.

Functiile Stew/Soup (Tocana/Supa), Steam (Gatit la

abur), Simmer (Fierbere la foc mic)

Apasati butonul care corespunde functiei dorite, ecranul afiseaza durata de gatit implicita,
indicatorul pentru tipul alimentului lumineaza vey Fish veat Ca valoare implicitd, iar indicatorul
luminos al nivelului de presiune se aprinde si el.

Dacd este necesar, puteti modifica durata si tipul de aliment.

Pentru a modifica durata gatitului, apasati () si setati durata dorita apasand butoanele @
sau

Pentru a modifica tipul alimentului, apasati de mai multe ori butonul Menu (Meniu) pana
cand se aprinde indicatorul pentru tipul dorit al alimentului. Alimentul specificat va avea
sub el un indicator luminos de culoare rosie.

Apasati apoi @ Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseazd « £ Z3».
Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Aparatul intrd in modul de mentinere la cald (consultati capitolul Mentinerea la cald).

Nota: consultati tabelele de la paginile 13 si 14 pentru a vedea pozitia capacului pentru

fiecare functie.

Functia Browning (Rumenire)

« Puteti s adaugati mai intai uleiul si apoi ingredientele sau puteti sa adaugati in acelasi
timp uleiul si ingredientele.

« Apasati butonul Browning (Rumenire), ecranul afiseaza temperatura implicita.

« Daca este necesar, puteti modifica temperatura apasand butoanele @ sau @




Apoi, daca doriti sa modificati durata de rumenire, apasati @ si setati durata dorita
apésand butoanele @) sau Q).

Puteti modifica temperatura apasand butonul Temperature (temperatura) () si
butoanele @) sau ).

Apasati apoi (®). Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza
«CZ20»,

Cand temperatura a fost atinsa, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Nota:

* Capacul trebuie sa ramana deschis pe parcursul rumenirii.

* Pentru a evita supraincalzirea uleiului, nu utilizati functia de rumenire decat cel mult
30 de minute.

Functia Pressure cooking (Gatit sub presiune)

Apésati butonul Pressure cook (Gatit sub presiune), nivelul de presiune este indicat de un
indicator luminos de pe panoul de control (High, Medium sau Low, adica Mare, Mediu sau
Mic) si pe afisaj prin «HI-P», «P» sau «LO-P».

Puteti modifica nivelul de presiune apasand butoanele @ sau@.

Daca este necesar, puteti modifica si durata de gatit apasand (®) si setand durata dorita
prin apasarea butoanelor @ sau ).

Apasati apoi . Aparatul intrd in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza «

£2 20

Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intrd automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga. Un semnal sonor te anunta cd presiunea optima a fost atinsa.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Oala sub presiune electrica intra in modul de mentinere la cald (consultati capitolul
Mentinerea la cald).

Nota: Capacul trebuie sa ramana inchis si blocat pe parcursul gatitului sub presiune.

Functia DIY Chef (Reteta proprie/Reteta bucatarului)

Datorita existentei acestei functii, puteti sa alegeti fara restrictii durata de gatit si

temperatura/presiunea.

« Setati nivelul de gatit pentru DIY (Retetd proprie) de la 1 la 6 in functie de nivelul de gatit dorit
(consultati tabelul de la pagina 78), apasand butoanele@ sau @ Daca doriti sd gatiti sub
presiune in modul DIY (Reteta proprie): capacul trebuie s fie blocat, in vasul de gatit trebuie sa
existe suficient lichid si trebuie sd alegeti unul din cele 3 niveluri: 4 (presiune mica (LOW) 20 kPa),
5 (presiune medie (MEDIUM) 38 kPa) sau 6 (presiune mare (HIGH) 60 kPa).

- Dacé este necesar, puteti modifica si durata de gatit apasand (®) si setand durata dorita
prin apésarea butoanelor (&) sau Q).

+ Apasati apoi @ Aparatul intrd in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza
«CZ 2,



«+ Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga. Un semnal sonor te anunta ca presiunea optima a fost atinsa.

« Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Mentinerea la cald

«In modul Keep warm (Mentinere la cald), cdnd temperatura a fost atinsa, aparatul intra
automat in modul de gatit si timpul setat incepe sa se scurgd, apoi un semnal sonor te
anuntd ca aparatul va trece autmat la programul de mentinere la cald (exceptand functia
DIY (Reteta proprie)), ecranul digital indica «00:00».

+Dacd apasati @ in modul standby (in asteptare), aparatul trece la functia Keep warm
(Mentinere la cald), ecranul digital indica «00:00» si incepe sa cronometreze.

+Dupa 24 de ore consecutive, aceasta functie este anulatd automat si aparatul revine in
modul standby (in asteptare).

« Pe perioada cat aparatul executa functia Keep warm (Mentinere la cald), aveti grija: capacul
trebuie sa fie inchis.

Setarea Delayed start (Start temporizat)

« Atunci cand alegeti o functie, inainte ca aparatul sa inceapa gatitul, puteti apasa (&) pentru
a seta durata pentru startul temporizat. Apasand butoanele @ si @, puteti ajusta durata
de gatit in intervale de 10 minute.

« Intervalul de timp pentru start temporizat (2-24 ore) contine durata de gatit; atunci cand
apasati butonul @ pentru functia Delayed start/timer (Start temporizat/Cronometru), se
indica «02:00», apasati butonul @ pentru crestere si butonul @ pentru descrestere.

« Dupa setarea startului temporizat, indicatorul luminos care corespunde functiei se va aprinde.

«Browning» (Rumenire) si «DIY» (Reteta proprie).

Setarea Cancel/Stop (Anulare/Stop)

Pentru setarea urmatoare: presetare, gatit, gatit sub presiune, mentinere la cald, este
disponibil doar butonul «<keep

warm/cancel» (Mentinere la cald/Anulare). Apasati timp de o secunda butonul «keep
warm/cancel» (Mentinere la cald/Anulare) pentru anulare si revenire la modul standby (in
asteptare).

Aveti posibilitatea sa opriti aparatul apasand butonul (&) mai mult de 2 secunde.

Deschiderea capacului dupa gatitul sub presiune

Dupa ce s-a incheiat gatitul sub presiune, aburii vor fi eliberati apasand butonul de pe maner
,one-touch steam release” - fig. 21 (eliberarea aburului cu o singura apasare pe buton),
eliberarea va dura de la cateva secunde la 10 minute, in functie de lichidul din interior.
« Pentru a deschide capacul, apucati méanerul, rotiti in sensul acelor de ceas, ridicati si trageti
capacul spre dreapta - fig. 22-23-24.
Scoate'g cablul de alimentare d|n priza - ﬁg 25.

de fluxul de aburi.



INFORMATII GENERALE DESPRE GATITUL SUB PRESIUNE

«+ Dupa ce s-a acumulat presiune in aparat:

— Supapa de limitare a presiunii se va ridica. Incuietoarea de sigurantd a capacului este
apoi activatd si capacul nu se va putea deschide pe parcursul gdtitului. Nu incercati
niciodata sa deschideti capacul in timpul gatitului sub presiune.

— Indicatorul cu led pentru Low (Mic), Medium (Mediu) sau High (Mare) se va aprinde
pentru a indica care este nivelul presiunii in aparat.

«In cazul primelor utilizari ale oalei sub presiune, este posibil s& observati usoare scurgeri de
la supapa de limitare a presiunii si de la garnitura de etansare. Acest fenomen este normal
si se va produce atunci cand se acumuleaza presiune.

« Retetele dumneavoastra traditionale preferate pot fi usor adaptate la setarea PRESSURE
COOK (Gatit sub presiune).

— Low (Presiune micd): pentru a gati alimente delicate, precum peste, crustacee si unele
legume

— Medium (Presiune moderatd): pentru a gati legume

— High (Presiune mare): pentru a gati carne si alimente congelate

« Este normal ca o mica cantitate de aburi sa fie eliberatd in timpul gatitului (deoarece
supapa este o supapad de siguranta).

« Nu utilizati oala sub presiune fara cel putin 10 cl de apa.

« Pentru gatitul sub presiune, inceperea programului de gatit este indicat de un singur semnal
sonor. Un semnal sonor dublu informeaza despre atingerea presiunii de functionare.

Caracteristici de siguranta

Oala sub presiune incorporeaza cateva caracteristici de siguranta:

Siguranta la deschidere:

— Daca oala sub presiune se afla sub presiune, tija manometrica este in pozitia de blocare
superioara, ceea ce impiedica deschiderea capacului. Nu incercati niciodatd sa deschideti
cu forta oala sub presiune.

— Este deosebit de important sé nu aplicati presiune asupra tijei manometrice.

— Asigurati-vd ca presiunea interna a scazut (aburi suplimentari eliberati de supapa de
sigurantd) inainte de a incerca sa deschideti capacul.

Doua caracteristici de siguranta in caz de supra-

presiune:

— Primul dispozitiv: supapa de siguranta elibereaza presiunea - consultati capitolul
Curatare si intretinere, pagina 83.
— Al doilea dispozitiv: racordul de eliberare al aburilor din partea din spate a capacului.



Daca este declansata una din caracteristicile de

siguranta in caz de supra-presiune:

« Opriti aparatul.

- Lasati aparatul sa se raceasca in totalitate.

« Deschideti aparatul.

- Verificati si curdtati supapa de sigurantd, sfera de decompresie si garnitura. Consultati
capitolul Curatare si intretinere.

« Dacad aparatul dumneavoastrd prezinta scurgeri sau nu mai functioneaza dupa efectuarea
acestor verificari si dupa curatare, duceti aparatul la un centru de service autorizat.

Reglarea aparatului:

Presiunea poate fi reglata pornind sau oprind elementul de incalzire.
SERIE EPC06

Presiune mica 20 kPa (104,5 °C) / Presiune medie 38 kPa (108,5 °C) / Presiune mare 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Capacitatea produsului: 5,8 | / Capacitatea utila: = 3,8 |

Incélzire incorporat (rezistentd de incalzire supra-formata)

CURATARE SI INTRETINERE

«Dupéd gatirea alimentului dumneavoastra, scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
raceasca timp de cel putin 2 ore inainte de a-l curdta - fig. 25-26. Curatati aparatul dupa
fiecare utilizare.

- Curatati carcasa si interiorul capacului cu o lavetd umeda - fig. 32-33. Nu scufundati aparatul
in apa si nu turnati apa in aparat fara a avea vasul interior montat - fig. 27.

« Scoateti colectorul de condens si curatati-l temeinic sub apa. Puneti-I la loc in pozitia sa
initiald - fig. 35.

- Clatiti garnitura de etansare. Uscati-o bine inainte de a o pune la loc.

« Pentru a curdta plutitorul, scoateti capacul - fig. 36 apoi detasati cu grija plutitorul de la
capac - fig. 37 si clatiti plutitorul sub apa. Uscati-l bine. Asigurati-va ca ati curdtat bine
canalul tubului inainte de a monta la loc plutitorul in pozitia sa initiala.

« Apasati pe partea interioara a resortului supapei de siguranta pentru a verifica faptul ca
supapa nu este infundata - fig. 37,38.

« Curatati vasul de gatit si accesoriile. Numai accesoriile se pot spala in masina de spalat
vase - fig. 29. Nu utilizati bureti abrazivi sau agenti de curatare abrazivi la curatarea vasului,
deoarece in caz contrar puteti deteriora invelisul neadeziv al vasului.

« Scoateti supapa de limitare a presiunii din tub si curatati supapa si tubul cu apa. Dupa
uscare, asigurati-va ca ati curatat foarte bine canalul tubului inainte de a monta la loc
plutitorul in tub - fig. 31.

« Nu scufundati aparatul in apa. Utilizati intotdeauna vasul de gatit furnizat. Nu turnati apa
sau alimente direct in aparat - fig. 27.

- Dacd din greseala scufundati aparatul in apa sau varsati apa direct pe elementul de incélzire
(atunci cand vasul nu este montat), nu utilizati aparatul, ci duceti-l la centrul de service
pentru a fi reparat.

- Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

« Schimbati garnitura de etansare la fiecare 2 ani. Utilizati numai garnituri cu codul 22CM
CYSB50YC8.



DEPANARE

Motive posibile

Nu se poate deschide
capacul.

Nu se poate inchide
capacul.

Eliberare intensa de
presiune de la supapa
de limitare a presiunii.

Mancarea nu a fost
gatita

Pe ecranul digital se
afiseaza EO.

Pe ecranul digital se
afiseaza E1.

Pe ecranul digital se
afiseaza E2.

Pe ecranul digital se
afiseaza ES5.

De sub capac ies
aburi.

Nu se poate deschide din
cauza presiunii din vasul
interior.

a. Asteptati eliberarea completa a presiunii din vas.
b. Apésati si mentineti apasat butonul de eliberare
a presiunii.

Presiunea din vas a fost
eliberata complet, dar
plutitorul este blocat din
cauza ca este prea murdar
si, ca atare, nu se poate
deplasain jos.

a. Asigurati-va ca presiunea a fost eliberata complet
ldsand aparatul sa se raceasca complet timp de cel
putin 2 ore (dar nu sub apa).

b. Utilizati un betisor pentru a impinge plutitorul,
pentru a-l face sa se deplaseze in jos. Fiti atent,
tineti-va fata departe de capac si de maner,
deoarece aparatul poate elibera aburi/alimente
fierbinti.

c. Inainte de urmétoarea utilizare, curétati si stergeti
plutitorul.

Garnitura de etansare nu
este montata corect.

Montati in mod corect garnitura de etansare.

Plutitorul este blocat din
cauza ca este prea murdar
si, ca atare, nu se poate
deplasain jos.

a. Utilizati un betisor pentru a impinge plutitorul,
pentru a-| face sa se deplaseze in jos.

b. Inainte de urméatoarea utilizare, curatati si stergeti
plutitorul (consultati pagina 83, pasii procedurii de
curatare a plutitorului).

Capacul a fost inchis intr-o
directie incorecta.

Inchideti capacul in directia corectd, conform
manualului de instructiuni.

Control defect al presiunii,
avand ca rezultat eliberarea
de presiune.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Supapa de limitare a
presiunii este intr-o pozitie
incorecta.

Apasati usor supapa de limitare a presiunii pentru
a o face sa coboare in pozitia sa.

Proportia orez/apd este
incorecta.

Utilizati proportia orez/apa corecta.

Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii nu
este murdara si nu cauzeaza scurgeri pe parcursul
gatitului.

Alimentarea electricd nu
furnizeaza electricitate.

Verificati instalatia electrica de la domiciliu.

Senzorul pentru temperatura
capacului este defect.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Circuit intrerupt sau
scurtcircuit la senzorul din
partea inferioara.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Capacul nu este blocat

Verificati daca programul selectat are nevoie de un
capac complet inchis.

Daca da, inchideti complet capacul.

Daca nu, trimiteti aparatul la centrul de service
autorizat pentru a fi reparat.

Presiune anormal de
scazuta.

Asigurati-va ca garnitura este montata corect

si curatata. Asigurati-va ca supapa de limitare

a presiunii coboara in pozitia sa si este curatata.
Asigurati-va ca piulita de fixare a capacului este
bine stransa.

Garnitura de etansare nu a
fost montata corect.

Scoateti garnitura de etansare, curatati-o si montati-o
la loc in pozitia corecta (consultati pagina 83, pasii
procedurii de curatare a garniturii capacului).




OMNMUCAHUE
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E  HarpesaTeneH enemeHt M Cbp 3a chbripaHe Ha KOHieH3
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HAKoM pesepBHM YacTw 1 akcecoapy Ha Bawwus ypen ce npegnarat Ha nasapa. Moxete fga
CMeHWTe Te3u efemeHTH camu, 6e3 ja ce CBbp3BaTe CbC cliefnpoaaxkGeHns cepsus. Moxete aa
HanpasuTe CrpaBKa C PbKOBOACTBOTO 3a NOTPe6uUTeNA 3a noseye nogpobHOCTU.

3a a CMeHWTe UK PeMOoHTMPaTe KOATO 1 Aa 6UNno Apyra 4acT, npeaaiite ypeaa cv B ogobpeH
CepBM3eH LeHTbP. V3non3sanTe camo mpaBunHaTa 4acT, OTroBapAlla Ha Mogena Ha Bawwus
ypes.
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1. 20-Te dpyHKUMK ca cboTseTHO: ,Keep Warm/Cancel” (nopabpaHe Ha TonnuHata/oTKas), ,Rice” (opu3),
,Oatmeal” (oBeceHa Kalwua), ,Baby food” (6ebeluka xpaHa), ,Pressure cook” (roteeHe nop Hanaraxe), ,Bake”
(neuene), ,DIY” (pbueH pexum), ,Reheat” (nosTopHO 3arpssane), ,Slow Cook” (6aBHo roteeHe), ,.Simmer”
(kbKpeHe), ,Brown” (3anuuaHe), ,Steam” (3apywasaHe Ha napa), ,Stew/Soup” (3aaywasaHe/cyna),
,Delayed Start” (otnoxeH ctapr),,Timer” (taiimep),,Menu” (meHio), ,@,,,‘I’empevature” (Temnepatypa).

2. TMpepnoxeHu ca 25 Bnja roTBeHe, BUXTe Tabnumua 1 3a noseue nHdopmaums.

3. 3a,Steam” (3apywasaHe Ha napa), ,Stew/Soup” (3agywasaHe/cyna) u ,Simmer” (KbkpeHe) moxeTe Aa

n3bepeTe Bufa XpaHUTENEH NPOAYKT: ,3eneHuyLn’,, puba’, ,meco/60608n".

PasonakoBaiTe ypeaa

« /3BafieTe ypefja oT onakoBKaTa. Mons, 3anaseTe rapaHLVioHHaTa KapTa 1 He 3abpaBAaiiTe Aa npoyeteTe
VIHCTPYKLWWTe 3a ynoTpeba, npeav fa n3nonssate ypeaa 3a Mbpsu MbT.

«MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa MNOBbPXHOCT. OTCTpaHeTe BCMYKM OMAaKOBbYHN MaTepuanii oT BbTPeLIHOCTTa
Ha ypefa: NacTMacoBy TOp6UUKM, akcecoapy (pelueTka TPUHOXKHIK, TbXNLa 3a 0pU3, MepuTe/iHa Yalla 1
CbA 3a CbOMpaHe Ha KOHAEH3), KaKTo U Lwencena — ur. 4.

« NpemaxHeTe peknamHaTa NeneHKa oT ypeaa, Npeau fa ro 13nosssate 3a MbpBU MbT.

OTBapsiHe Ha Kanaka

« 3a pa oTBOPUTE Kanaka, XBaHeTe ApbKKaTa, 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPEsIKa, MOBANIHeTe
M M3AbpranTe Kanaka HagacHo — ur. 1, 2, 3.

MouncrBaHe

- MmaiiTe npeABuMA: camo 3a akcecoapuTe e 6e30MacHo f4a ce NOYMCTBAT B CbAOMUAHA MaLUVHa.
« M3nnakHete CbAa 3a roteeHe, CbAa 3a C'b6|/|paH€ Ha KOHAEH3, TOUHOXHWKA, yNIbTHUTENA.

MsnonsBaHe Ha ypepa 3a MbpBU NbT

+Pa3BuiiTe HanmbAHO 3axpaHBawuA Kaben; CBbpXETe ro KbM ypeja W Chej ToBa ro BKloueTe
B eNieKTpuyeckata mpexa — opur. 8.

MHCTPYKUUN 3A Y PEBA

MocTtaBete CbAa 3a KOHAEH3 HA MACTOTO MY. — gbmr. 7.
N3BapeTe cbaa 3a rotBeHe n npnbaBeTte CbCTaBKUTE.

- V|3BaFLeT€ CbAa 3a roteeHe.

« MocTaBeTe CbCTaBKUTE € CbAa 3a roteeHe.

« Mons, O6'pr€TE BHMMaHWe, Ye HNBOTO Ha XpaHUTeNHUTe NPOAYKTU U TeYHOCTUTE HUKOra He 6uBa Aa
HagBuMLWAT MAaKCMManHOTO HMUBO, oT6enszaHo Ha CbAa 3a rotBeHe — d)l/\l'. 9.

MocTaBeTe cbAaa 3a roTBeHe B ypepa

« YBepeTe ce, Ye ;/LHOTO Ha Cb/la 3@ FOTBEHE € YNCTO U CYXO, U NPeMaxHeTe BCAKAaKBM OCTaTbL|V OT XpaHa oT
HarpsBalyata nnova. Cnepj ToBa octaBeTe CbAa 3a roteeHe B ypeaa — ¢ur. 10, 11.
+ He n3nonssaire ypepa 6e3 cbpa 3a roteeHe.



3a'rBope1'e N 3aKnyYyeTe Kanaka.

« MpoBepeTe fanu yNIbTHEHNETO e CTabKHO NOCTaBEHO BbPXY NOAMIOXKKATa CU Ha Kanaka.
« 3aTBOpETE Kanaka Ha ypefia 1 ro 3aBbpTeTe AOKpai No NocoKa Ha YaCcoBHMKOBaTa cTpenka — our. 12,13, 14.

NMocTraBeTe KNnanaHa 3a orpaHnyaBaHe Ha HanAraHeTo
«HamecteTe knamaHa 3a orpaHvuaBaHe Ha HalAraHeTo W ce yBepeTe, Ye e Ha MACTo. Mmaiite npessua,
Ye KnarnaHbT He LpaKBa Ha MACTOTO CU W CTOW CpaBHUTENHO Xxnabaso. MposepeTe fAanu KnanaHsT
3a OrpaHuyaBaHe Ha HanAraHeTo e Aoy, MPeAn [a 3aroyHeTe roTBeHe Mof HanAraHe (MO, BUXTe
OonncaHneTo Ha ypeaa).

MNIOCTPALNA HA OYHKLUNTE

1. BKniouBaHe Ha ypeaa (peXxnm Ha roToBHOCT)

BknitoueTe B 3axpaHBaHeTO, CUCTEMATa 3aroyBa CaMOMPOBEPKA, 3BbHEL| 13AaBa 38YK ,6un’. Bknousat ce
LMOPOBUAT EKPaH 1 BCUYKIM MHAUKATOPHY namniudku. Cneq 1 cekyHAa Ha eKpaHa ce nokassa ", ypeabt
€ B PEXMM Ha rOTOBHOCT.

2. Pa6oTeH pexum

1. Bcaka d)yHKLLI/Iﬂ 1nMa Bpeme 1 TeMmnepartypa no nonpa36|/|paHe N N3UCKBA KOHKPETHO MONIOXeHne Ha

Karaka, KakTo e nokasaHo no-gony:
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3anuuaHe 10 |1-60| 160 100 - 160 .
MEEREEHE 4 |1-60| 104 |Hecenpunara . .
3aTonnaHe
3en 15 |1-35]| 108 | He ce npunara .
KbkpeHe prba 15 |1-35]| 104 |He ce npunara . .
meco/

6o6osn| 1° |>35| 112 |Hecenpunara| o

Bucoko | 30 |5-40| 112 |Hece npunara .

[oTBeHe nop

cpegHo | 30 |5-40| 108 | He ce npwnara . .
HanAaraHe

HUcko | 30 [5-40| 104 | He ce npunara .
EEEEE 30 |5-70| 112 |Hece npunara . .
XpaHa
Mevexe 40 [5-60| 150 |He ce npunara .
baBHo roteeHe 2y quq_ 85 | He ce npunara .

| BPEME (mun) | MOJOXEHVE HA KATIAKA

nPOrPAMU 3aTBOpeH + He3aK/loueH Kanak/

3aKn4yeH BAWrHaT

Mo nopgpas-
6upaHe

1 70°C 70°C

2 80°C 80°C

3 90°C 90°C
PbueH pexum 10 1-60

4 HUCKO* (104°C) 100°C

5 CPEAHO* (108°C) 110°C

6 BUCOKO* (112°C) 120°C

*[oTBeHe nop HanAraHe



HCTPYKL W 3A MPOTPAMATA 3A TOTBEHE

@®yHkuun ,Rice” (opms), ,Oatmeal (Porridge)” (oBeceHa
Kawa), ,Baby Food” (6e6elwuka xpaHa), ,,Baking” (neuene),
~Slow cooking” (6aBHO rorBeHe), ,Reheat” (noBTOpHO
3arpaBaHe)

HaTucHeTe cboTBETHUSA 6yTOH Ha »XenaHaTta d)yHKLlVIﬂ, €KpaHbT MoKaseBa BpemMeTo 3a roteeHe no
noppasbupare. -

Cnep ToBa HaTuCHeTe @ 1 3ajaiTe XenaHoTo Bpeme, KaTo HaTuckate byToH @ wnn @

Mocne HaTucHeTe Ypean BN13a B npeaBapwuTenHo 3atonsiAiHe 3a rotBeHe W eKpaHbT nokassa
BbPTALY Ce YepBeH Kpbr,L2 23"

Korato ce pocturHe Temneparypara 3a roTBeHe, ypebT aBTOMaTUYHO NPeBKIo4YBa KbM 06paTHO 6poeHe,
KOeTO O3Ha4aBa, Ye d)aBaTa Ha roTBeHe e 3ano4Hana.

B Kpas Ha 0T6POABaHETO ypeabT Lie U3fjajie CUrHas, U3BECTABALL, Ye TOTBEHETO e MPUKIIIoUNIIO.

3a6enexka: Buxre Tabnuuara Ha cTpannuy 13 1 14 3a NONOXKEHNETO Ha Kanaka 3a BcAKa GyHKUmA.

QOyHKuun ,Stew/Soup” (3apywasaHe/cyna), ,Steam”
(3apywasaHe Ha napa), ,Simmer” (kbkpeHe)

Hatucrete cbotBeTHUA GyTOH 3a XenaHata ¢yHKUWA, EKpaHBT MOKa3Ba BPEMETO 3a FOTBEHE MO
noapasbripaHe, VHAMKATOPBLT 3a BUAA XpaHUTENeH MPOAYKT CBETBa Vce)g Fish Meat Karo VHOVMKATOp Mo
nofpasburpaHe 1 ce BKMKOYBA 1 CbOTBETHATA VHAVKATOPHA laMMYKa 3a HUBOTO Ha HanAraHeTo.

AKO e HeOBXOAMMO, MOXeTe Aa NPOMEeHNTE BPeMeTO 1 BUAA Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTY.

3a fa nMpomeHUTe BpPeMETO 3a roTBeHe, HaTWCHeTe @ 1 3ajaiiTe XenaHoToO Bpeme, KaTo Hatuckare
6yTOH é nn ).

3a [ja NpoMeHuUTe BUfa Ha XpaHaTa, HaTVCHEeTe HAKONKO MbTu GyToHa ,Menu” (MeHIo), AOKaTO CBeTHe
VHAVKATOPBT Ha XKeNnaHua BUf XpaHWUTeNHU NpoayKTu. oA NocoYeHns XpaHuTeneH NpoAyKT We CBeTn
YepBeHa VHANKATOPHa namnuuka.

Mocne HatucHeTe | © ). YpeasT BNM3a B Npe/iBapuTeNHO 3aTOMMAHE 3a roTBEHe 1 eKpaHbT nokassa,l - 3"
KoraTto ce poctvrHe TemnepaTypaTa 3a roTBeHe, ype[bT aBTOMAaTU4HO MPeBK/OYBa KbM ¢asaTta Ha
roTBeHe 11 3aMoyBa 06paTHOTO OTOPOsABaHE Ha NPe/iBapUTENHO 3a/jaileHOTO Bpeme.

B Kpas Ha 0TOpOABaHETO ypeabT Lie U3Jajle CUrHan, U3BeCTABaLL, Ye FOTBEHETO e NPUKIYKIIO.

YpenbT BAM3a B pexnm Ha noafgbpkaHe Ha TornuHata (BX. pasgen ,Keep Warm” (nopgbpaHe Ha
TOMnMHaTa).

3a6enexka: Buxre Taénuua'ra Ha cTpaHuun 13 1 14 3a NONOXEHWNETO Ha Kanaka 3a Bcaka ¢¥HKHIM‘I.
QOyHKynA ,,Browning” (3anuuyaHe)

MoeTe MbpBO f1a CNOXWTe Ma3HUHaTa, a CNlefl TOBa U CbCTaBKUTe, WAV 1a CIIOXKNTE Ma3HHaTa
1 CbCTaBKUTE eJHOBPEMEHHO.
HatucHete 6yToHa ,Browning” (3annuaHe), ekpaHbT NoKasea Temnepatyparta no noapasbupate.
AKO e He06X0AMMO, MOXETE fla MPOMEHWTe TeMMepaTypaTa, KaTo HaTucKaTe 6y ToH @ nnn @
Cnep ToBa, ako nckaTe Aa NPOMEHUTe BPeMeTO 3a 3anuyaHe, HaTucHeTe @ 1 3ajjaiiTe XenaHoTo Bpeme,
KaTo HaTnckate 6yToH @ nn ().
MoeTe Aa NpOMeHUTe TemMnepaTypaTa, KaTo HaTCKaTe GyToHa 3a TemnepatypaTa () n 6yTOH
nnn @




Mocne HatncHeTe YpeabT Bvi3a B NPeBapUTESTHO 3aTOMIIAHE 3a FOTBEHE 11 eKPaHbT nokassa,l - 21"
KoraTo ce focTurte TemnepaTypata 3a roTBeHe, ypeAbT aBTOMaTUYHO NPeBKIIiouBa KbM pa3zata Ha
roTBeHe 1 3aMnoyBa 06pPaTHOTO OTEPOABAHE Ha NPe/BaPUTENHO 3a/jaleHOTO Bpeme.

B Kpas Ha 0T6POsABaHETO ypeabT Le U3AaAe CUTHaJI, U3BECTABALL, Ye FOTBEHETO € MPUKITIoUO.

3a6enexka:

*Io BpeMe Ha 3anM4YaHeTO KanaKbT TpsAGBa 1a OCTaHe OTBOPEH.

*3a pnansberHere nperpsABaHe Ha Ma3HMHAaTa, He N3non3BanTe QYHKUNATA 3a 3anNMYaHe 3a NoBeYe OT
30 munyTn.

OyHKyus , Pressure cooking” (rorBeHe nog HansraHe)

HaTucHeTe 6yToHa 3a roTBeHe NOA HanAraHe, HUBOTO Ha HaNAraHETO Ce YKa3Ba OT IaMnuuKa Ha
KOHTPOMHUA NaHen (BUCOKO, CPeAHO UM HUCKO) 1 Ha gucnnea ¢, HI-P* P unn,LO-P".

MosxeTe fa NpoMeHUTe HBOTO Ha HanAraHe, KaTo HaTMCKaTe By TOH &)

AKO e HeobX0AIIMO, MOXKETe Aa MPOMEHUTE 1 BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTo HaTUCKaTe @ 1 pa 3apapete
XenaHoTo Bpeme, KaTo HaTuckaTe 6y TOH nmn ).

Mocne HaTuCHeTe YpeanT BNv3a B NpeABapyUTeNHO 3aTOMIAHe 3a rOTBEHE 1 eKpaHbT nokasea L2 21"
YpeabT aBTOMATUUHO NPEBK/oUBA KbM pasaTa Ha roTBeHe (yKasaHo Ypes e[JHOKPaTeH 3BYKOB CUTHan)
1 3anouBa 06paTHOTO OTOPOABAHE Ha NPeABapUTENHO 3aAafleHOTO BpeMme. [ipyr 3ByKOB CUrHas no
BpeMme Ha FOTBEHETO (ABYKpaTeH 3ByKOB CUrHas) U3BECTABA, Ye € MOCTUIHATO PaboOTHOTO HanAraHe.

B Kpas Ha OTOPOABAHETO ypebT Lie 13[aAe CUrHaJl, 3BeCTABALL, Ye FOTBEHETO e MPUKIKYMIIO.
EnekTpuyeckata TeHaKepa Noj HanAraHe BAK3a B PEXVM Ha NojAbpKaHe Ha TonnunHaTta (BX. pasaen
,Keep Warm” (nopabpraHe Ha TonnunHata).

3a6enexka: Kanakbr TE’IGBB Aa ocCTaHe 3aTBOPEH N 3aK/I0Y€eH No BpemMe Ha rOTBEHETO Noj HanAraHe.

OyHkuus,, DIY Chef” (pbueH pexum)

Ypes Tasu GpyHKUMA MoXeTe cBOGOAHO Aa U3bupaTe BpeMeTo 3a roTBeHe 1 TemnepaTtyparta/HanaraHeTo.
3apjaiiTe HYBO Ha FOTBEHE B PbYeH PEXIM OT 1 40 6 B 3aBVCVMOCT OT Xe/aHOTO roTeeHe (BX. TabnuLaTa Ha CTp.
14), KaTo HaTuCKaTe ByTOH @ i @ AKO 1CKaTe fja roTBUTE MNOJ, HaNiAraHe B PbueH PeXVM: KanakbsT Tpsabsa
[1a e 3aK/IoYeH, B Cb/ja 3a roTBeHe TPAGBa Aa VIMa JOCTAaTbYHO TEUHOCT 1 TPAGBa fia 3bepeTe eaHo oT TpuTe
HuBa: 4 (HUCKO HansraHe 20 kPa), 5 (CPEIHO Hansrane 38 kPa) unm 6 (BUCOKO HansiraHe 60 kPa).

AKO € HeoBXOANMO, MOXKeTe Aia MPOMEHNTE 11 BpEMETO 3a roTBeHe, Kato HaTuckate (9), 1 aa 3apapete
KeNnlaHOTO BpeMe, KaTo HaTucKaTe By ToH @ nwmn
Mocne HatvcHete (O ). YpeabT BNvi3a B NpeaBapyTesHO 3aTON/AHE 3a FOTBEHE U eKpaHbT nokasea L2 21"
Korato ce AOCTUTrHe TemnepaTypara 3a roteeHe, ypeabT aBTOMaTU4YHO NPEeBKOYBa KbM ¢azaTa Ha
roTeeHe v 3ano4ea 06paTHOT0 OT6pOﬂBaHe Ha npeasapuTenHo 3afafjleHoTo Bpeme.

- B Kpasa Ha OT6p0ﬂBaHETO ypeabT Wwe nsfaae curHan, useectasall, Ye rotTBeHeTO € NPUKNIYnno.

~Keep Warm” (nopabpKaHe Ha TON/IMHaTa)

B pexuma Ha nogabpxaHe Ha TorMnMHaTa, KOrato OT6pPOABaHETO Ha BPeMETO 3a roTBeHe focTurHe O,
ypeawT we nsnaae 3ByK ,6vn’, cnef Koeto aBTOMaTUYHO MpemuHaBa B HacTpoKKaTta 3a nogAbpkaHe Ha
TOnAMHaTa (C M3KNoUeHVe Ha GYHKLMUTE 3a PbUeH Pexnm), a UuPPOBUAT ekpaH nokasea,00:00"

«Mpn HaTUCKaHe Ha lggy MO BpeMe Ha peXnMma Ha roTOBHOCT dyHKLMATa 3a NoAAbpXKaHe Ha ToManHa ce
3anasBa, LndpoBuAT ekpaH nsnucea,00:00” 1 3anoysa fa oTOponBa.

« Cnep 24 nocnefoBaTeNHy Yaca Tasn GyHKUMA Le 6bae aBTOMaTUYHO OTMEHEHa U Le Ce BbPHE B PeXnm
Ha FOTOBHOCT.

- Mo Bpeme Ha NOAABPKAHETO Ha TOM/IMHATA BHMABalTe KanakbT [ja € 3aTBOPEH.



Hactpoiika,Delayed start” (oTnoxeH crapT)

« KoraTo nsbumpate GyHKLMA, Npean ypeabT fja 3anoyHe ja roTBY, MOXeTe fla HaTUCHeTe @ ), 3a 1a OTNOXKNTE
Hauanoto. C HaTUCKaHeTO Ha ByToH @ n @ MOXeTe [la HaCTpoWTe BPEMETO, Ha MHTepBanu oT 10 MUHYTU.

« BpemeTo 3a roTBeHe ce BK/IOYBA B AManasoHa (2 - 24 yaca) Ha HacTpoiikaTa 3a BPEMeTO Ha oTfaraHe;
KOraTo HaTWcHeTe GyToHa @ 3a QyHKUMATA 32 OTNIOXKEH CTapT/TaliMep, Tol nokassa ,02:00", HaTUCHeTe
6yToHa @, 3a fja ro ysenuuute, n @, 3a ja ro Hamanure.

« Cnep HacTpoiiBaHe Ha OT/IOXKEHOTO CTapTUPaHE LLe CBETHE CbOTBETHUAT MHAMKATOP 3a GyHKUMATA.

3a6enexka: ,OTnOXeH CTapT” He @ AOCTbNEH 3a pyHKUUNTe ,3anuyaHe” n,PbueH pexum*,

Hacrtpoliika,OTmaHa/cnupaHe”

B cnegHute pexumu: npeiBapuTenHa HaCTPOIiKa, rOTBEHe, TeHAXepa Moj HanaraHe, NOAAbPKaHe Ha
TOMNVHA, € HaNnyeH

camo 6yToHbT ,Keep warm/cancel” (noaabp:KaHe Ha TonnnHa/oTMAHA". HatucHeTe GyToHa ,Keep warm/
cancel” (nopabprKaHe Ha TONNMHATa/OTMAHA) 3a efiHa CeKyH/a, 3a fla OTMEHWTE 1 fla Ce BbpHETe B PEXMM
Ha roTOBHOCT.

VmaTe Bb3MOXHOCT fla N3K/TIoUMTe MPOYKTa, KaTo 3aibpXinTe HaTUCHAT GyTOH

OTBapsAHe Ha Kanaka csief rotBeHe rnojg HansraHe

Cnep, KaTo roTBeHeTO MOA HanAraHe 3aBbpluy, NapaTta lle 6bje 0cBoO6oOAEHa C HaTUCKaHe Ha GyToHa Ha

Apbxkata,One-touch steam release” (ocBo6oxaaBaHe Ha NapaTta C eAHO AoKocBaHe) — dur. 21. OTHema oT

HAKOJIKO CeKyHaAn A0 10 MWHYTW, B 3aBUCUMOCT OT TEYHOCTTa BbTpe.

+3a fja oTBOpMTe Karnaka, XBaHeTe ApbXKaTa, 3aBbpTeTe A MO MOCOKAa Ha YaCOBHMKOBaTa CTpesKa,
noBANUrHeTe 1 U3AbpnaiiTe Kanaka HaaACHoO — dur. 22, 23, 24.

« W3KknioyeTe 3axpaHBalyma Kkaben — pur. 25.

3a6enexka: bbaere BHMMaTeNnHN C ropeulata napa, KOATO M3NKM3a OT Kynarta. [asete nvueto u

pblieTe faney OT CTpyATa napa.

OBLWA UHOOPMALINA 3A TOTBEHE NOA HANATAHE

. CJ'IEF[ KaTo HanAraHeTo ce HaTpyna B ypeaa:

- KnanaHbT 3a orpaHuuyaBaHe Ha HanAraHeTo lWe ce usgurde. Criefl ToBa B Kamnaka ce aKTuBUpa
npefnasHoOTOo 3aK/iouBaHe 1 KanakbT HAMa fja MOXe fja ce OTBapA Mo Bpeme Ha rotseHe. Hukora He ce
onuTeainTe Aa OTBOpUTE Kanaka no Bpeme Ha roteeHe noj HanAaraHe.

— lLle cBeTHe nHAMKaTopHaTa namnuuka,Low” (Hucko), ,Medium” (cpegHo) nunu ,High” (Bncoko), 3a fa
yKaxe, ue B ypesjia UMa HansraHe.

noseue o1 2 cexkyHAan.

« Mpu MbpBUTE HAKONKO M3MON3BaHNA Ha TeHAKepaTa Noj HanAraHe Moxe Aa 3abenexwuTe Neko U3TNUaHe
OT K/anaHa 3a orpaH/YaBaHe Ha HafiAraHeTo 1 OT YMbTHeHMETO. ToBa @ HOPMaJTHO W Lie Ce Cy4Ba, J0KaTo
HanAraHeTo ce Nokauysa.

«JllobumnTe By TPaAMLMOHHN peLenTn MoraT flecHo Aa 6bjaT ajanTupaHu 3a HacTpoiikata PRESSURE
COOK (roTeeHe nog HansAraHe).

— Low (HWCKO HanAraHe): 3a roTBeHe Ha AeNNKaTHI XPaHW KaTo prba, MAV 1 HAKOW 3eneHuyLn
— Medium (ymepeHo HanAraHe): 3a roTBeHe Ha 3efleHuyLK
— High (Bucoko HansAraHe): 3a rotBeHe Ha Meco 1 3amMpa3seHu XpaHu

+ HopmanHo e Masko KonmyecTso napa Aa 13nu3a no Bpeme Ha rotseHe (Tbil KaTo KanaHbT e npefnaseH).

« He n3nonssaiTe TeHaxepaTa noj HanAraHe 6e3 noHe 100 ml Boaa.

+Mpu roTBeHeTO MOA HanAraHe HayanoOTO Ha rOTBEHE Ce W3BECTABA OT e[HOKPaTeH 3BYKOB CWrHa.
Pa6oTHOTO HanAraHe ce NOCTUra cilef iByKpaTeH 3ByKOB CUrHas.




Bawara TeHAXepa nof HanAraHe CbAbpxa HAKONKO d)yHKLLI/ll/I 3a 6e3onacHoCT:

besonacHocT npuv oTBapAHe:

- AKo TeHpXepaTa Bu e nop HansAraHe, MaHOMETPUUHUAT WKAT € B FOPHO 3aK/I0YEHO MONOXKEHNE, KOeTO
He Mo3BOJIsiBA Ha Karaka Aa ce oTBopu. HuKora He ce onuTBaiiTe Aa OTBOPUTE CbC CUa TEHZXKepaTa Moj
HanAraHe.

VI3KNI0uMTENHO BaXKHO € Aja He e npuara HaTUCK BbPXy MaHOMETPUYHIA WUPT.

YBeperte ce, 4e BbTPELUHOTO Ha/fraHe e MafHaso (JOMbHNTENHA Napa, U3Mn13alya oT npeanasHns
KnanaH), Npe/iu ja onuTaTe ja OTBOPUTE Kanaka.

OBe GpyHKLN 3a 6€30NacHOCT NPu CBPbXHanAraHe:

- MbpBY MexaHU3bM: NPeAna3HNAT KNanaH HamanABa HanAraHeTo — BX. pasgena 3a,louncteare
v noaapbXKKa“, cTp. 18.
- BTOpI/I MeXxaHM3bM: OT 3a[jHaTa CTpaHa Ha Kanaka ce n3nycka napa.

AKo ce 3afielicTBa e4VH OT 3aLYUTHUTE MeXaHU3MU Npun
CBpbXHanAraHe:

M3knioueTe ypefia cu.

OcTaBeTe ypefia C/i f1a U3CTVIHE HaMbJIHO.

OtBoperTe ro.

MpoBepeTe 1 NouncTeTe NpeAnasHNA KNanaH, KnanaHa 3a U3nyckaHe Ha napata W ymibTHEHNETo.
Bx. pasgena 3a,lMouncTBaHe 1 nogapbxKa“

AKo ypenbT Bu Teue unu Beye He paboTu cnep 13BbpLUBaHE Ha Te3M MPOBEPKM 1 MOUNCTBAHETO,
3aHeceTe ro B 0406PeH CepPBMU3EH LIEHTBP.

PerynupaHe Ha ypepa:

Hanaraneto moxe fa ce perynnpa 4ypes BKto4YBaHe Uan N3Ko4YBaHe Ha HarpeBaTenHuA enemeHT.

CEPWA EPCO6

Hwucko Hanaraxe 20 kPa (104,5°C)/CpegHo HansraHe 38 kPa (108,5°C)/Bucoko HansaraHe 60 kPa (112,5°C) /
PS: 130 kPa

KanauuTeT Ha npopgykra: 5,8 L/MoneseH kanaunteT: = 3,8 L

BrpaaeHo HarpaBaHe (CbNpOTUBUTENEH HarpeBaTesieH eNleMeHT)

YUCTBAHE U NOAAPDKKA

« Cnep kaTo xpaHaTa Bu e croTeeHa, 13KnioueTe ypesia OT KOHTaKTa U ro OCTaBeTe Aja ce OX/aJy NoHe 2 Yaca
npeau nouncTeane — epur. 25, 26. NMoyncranTe ypeaa cnep BCAKO N3MNON3BaHe.

« MouncTeTe Kopryca 1 Kanaka OT BbTpellHaTa My CTpaHa C HaBlaXHeHa Kbpna — ¢ur. 32, 33. He notanaiiTte
ype/ia BbB BOJja, HATO HanuBaiiTe BoAa B Hero 6e3 BbTpellHata Kyna — ¢ur. 27.

- /13BageTe cbaa 3a cbbupaHe Ha KOHAEH3 U ro M3MWiATe LWaTenHo noj Boja. MoctaBeTe ro ob6paTHO
B MbPBOHAYaNIHOTO My NosoXeHwe — ur. 35.

« Mi3nnakHeTe ynnbTHUTENA. MoacyLweTe ro WwatenHo, npeau a ro noctaBute 06paTHO Ha MACTOTO My.



« 3a la NOuMCTITe NOABWXKHIA KNanaH, cBaneTe Kanaka — Gur. 36, cnep Tosa n3BajieTe KnanaHa BHAMaTeNHO
oT Kanaka — ¢ur. 37 u ro usnnakHete noa soga. Moacywete ro warenHo. MorpuxeTte ce KaHanbT Aa
€ NPaBUITHO NOYNUCTEH, NPeAM Aa BbPHETe NOABWXKHIA KNanaH B MbPBOHAYaHOTO My MOJIOXKEHNE.

« HaTncHeTe BbTpeluHaTa YacT Ha NpyXKMHaTa Ha NpeanasHuA KnanaH, 3a Ja NpoBepuTe Aany He e 3anylueHa
- ¢ur. 37, 38.

« MouncTeTe cbfja 3a rotBeHe 1 akcecoapuTe. Camo 3a akcecoapuTe e 6e30MacHoO fja ce MUAT B CbAOMUANHA
— ¢ur. 29. He n3non3sgaiiTe KyxHeHCKa Ten niu abpasriBHM NpenapaTyl 3a MOYNCTBaHE Ha Cb/la 3a FOTBeHe,
TbI1 KaTo TOBa MOXe /la MOBPeay He3anensaljoTo My NoKpuTHe.

«OTcTpaHeTe KnamaHa 3a OrpaHu4aBaHe Ha HanAraHeTo OT TpbbWuKaTa ¥ MOYUCTETE W KianaHa,
1 Tpb6UyKaTa ¢ Boaa. Crejj KaTo U3CbXHe, yBepeTe ce, e Tpb6UyKaTa e Jo6pe NouncTeHa OTBbTPe, Npean
[1a BKounTe KnanaHa o6paTHo KbM Hes — dur. 31.

«He notanaiTe ypena. BuHarn v3nonssate npefocTaBeHUs Cbfl 3a roteeHe. He cungaiite Bofa, HUTO
XpaHWUTENHN NPOAYKTV AUPEKTHO B ypeaa — ur. 27.

« AKo HeBOMHO MoOTOMUTe ypeAa BbB BOfla UNW pasneeTe BOfa HanNpaBO BbpXY HarpeBaTeNHNA enemeHT
(KoraTo Cb/IbT 3a FOTBEHE He e Ha MACTOTO CU), He 13MOoN3BalTe ypeaa v ro 3aHeceTe B CePBU3HUA LIEHTbP
32 PEMOHT.

- MouncTgaiiTe ypeaa cnep BCAKO U3NON3BaHe.

« CMeHsANTe YyNAbTHEHNETO Ha BCEKY 2 roAuHu. /3non3saiTe camo yribTHeHe 22 cm ¢ pedepeHTeH Homep
CYSB50YC8.



TPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOC

KanakbT He MoXe fia
ce oTBOpWU.

KanakbT He MoXe fia
Ce 3aTBopu.

HacuteHo n3nyckaHe
Ha HanAraHeTo

OT KnanaHa 3a
orpaHnyaBaHe Ha
HanAraHeTo.

XpaHuTenHuaT
NPOAYKT He e CroTBeH

Ha undposus ekpaH
ce nanwucea k0"

Ha undposus ekpaH
ce nanucea E1"

Ha undposua ekpaH
ce nanucea,E2".

Ha undposusa ekpaH
ce n3nwvcea,E5"

Ot Kanaka ce
npouexza napa.

He moxe pa ce oTBOpU
nopagn HanAraHe BbB
BbTPELWHUA Cba.

a. M3uakaiite HanAraHeTo B Cbfa Aa Hamanee 1o
HOPManHoToO.

b. HatcHete n 3agpbxKTe 6yTOHa 3a HamanAsaHe
Ha HanAraHeTo.

HansaraHeTo B cbpa

€ CnagHano ;0 HOPMasHoTO,
HO NOABWXHUAT KnanaH

€ 3acegHan, TbiA KaTo

e TBbpAe MpbCeH

n cnefoBaTesiHO He MOXe fila
cnese Hajiory.

a.YBeperTe ce, Ye HaNAraHeTo e HaMbJIHO CrafHano,
KaTo OCTaBMUTe ypesa HaMbJIHO Aa Ce OxX1aau 3a
Haii-Manko 2 yaca (He nog Boga).

b. C nomolyTa Ha Wwuww 6yTHeTe NOABWKHUA KnanaH,
3a [la ce CMbKHe Hagony. BHumaBaiiTe, apbKTe
JINLETO CV Aasneye OT Karaka v ApbXXKaTa, Tbil Kato
MOXe Aa U3nycHaT ropetua napa/xpaHa.

. Mpepw cneppawara ynotpeba nsmuire

1 noacyLeTe NOABUXHYA KNanax.

YnnbTHeHneTo He
€ MOCTaBeHO NPaBUIHO.

MocTaBeTte YNABTHEHMETO NPaBUIHO.

rlO[.]BVI)KHI/IﬂT KnanaH

€ 3acefjHan, Tbi1 KaTo

e TBbpfie MpbCeH

1 Ce[joBaTENHO He MOXe Aa

cnese Hagony.

a.C nomMouiTa Ha Wwuw 6yTH€Te NOABWMXHWA KnanaH,
3a Aja ce CMbKHe Hagony.

b. Mpeaw cnepgaluata ynotpeba nouncrete

1 NOACYLLETE NOABVXHUA KnanaH (BX. cTp. 18,
CTbNKUTE 3a NOYNCTBAHE Ha I'IOB_BI/I)KHVIH K!'IaI'IaH).

Mocokarta, B KoATO
€ 3aTBOPEH KanakbT,
e HenpasuiHa.

3aTBOpeTe Kanaka B npasusiHaTa Nocoka crnopep
PBKOBOACTBOTO 3a ynotpeba.

[LlepeKTeH KOHTPON Ha
HanAraHeTo BoAn A0
N3nycKaHe Ha HanAaraHe.

V|3I'IpaTET€ Ha oTaena no pemMoHTa U nogapbXKKaTta.

KnanaHwsT 3a orpaHunyaBaHe
Ha HanAraHeTo e B
HenpaswuiHO NosoxeHne.

BHMMaTeNHO HaTUCHeTe KnanaHa 3a orpaHnyasaHe
Ha HanAraHeTo, 3a Aa C1 NagHe Ha MACTOTO.

CboTHOLEHNETO OPI/IS/BOJZla
He e npaBuIHO.

M3non3Baiite HY>KHOTO CbOTHOLLEHMe Opn3/BoAa.
YBepeTe ce, Ye 0CBOGOXAABALMAT KNanaH He

€ MPbCEH 11 MO BpeMe Ha FroTBeHe He Npen3BuKBa
v3TuyaHe.

Hama e1IeKTpn4ecTBo OT
3axpaHBaHeTo.

lMpoBepeTe AoMaluHaTa eN1EKTPONPEHOCHa MpeXa.

CeH30pbT 3a TeMneparypara
Ha Kamnaka e Hen3npaseH.

|/13npaTeTe Ha oTaena no pemMoHTa U nogAapbXKKaTta.

[laTumnKbT 33 gonHa
OTBOPEHa BepUra N Kbco
CcbeanHeHve.

I/IanpaTeTe Ha oTAena no pemMoHTa 1 nogapbXKKaTa

KanakbT He e 3aKntoueH

MpoBepeTe panu n3bpaHata nporpama U3NCKBa
KarnakbT Aja e HaMbJIHO 3aTBOPEH.

AKO [la, M3LANO 3aK/oyeTe Kanaka.

AKO He, 13npaTeTe Ha OTAeNa No PeMOHTa 1
noaapbXKata.

HeHopmanHo Hucko
HanAraHe.

MpoBepeTe Aanu ynibTHEHNETO € NPaBUIHO
nocTaBeHo 1 nouncTeHo. MposepeTe fann
KNanaHbT 3a OrpaH1yaBaHe Ha HanAraHeTo e

Ha MACTOTO Cv 1 e nouncTeH. MposepeTe fanu
duKcMpallaTa raika Ha Kanaka e jobpe 3aterHara.

YNnbTHEHNETO He e 61no
NoCTaBeHO NPaBUIHO.

CBanete YNABbTHEHNETO, NOYUCTETE M0 N OTHOBO Mo
riocTaBeTe NPaBuiHO, B MPABUIIHO MOMOXeEHUE (BXK.
CTp. 18, CTBNKMTE 3a NOYNCTBAHE Ha YNIBTHEHNETO
Ha Kanaka).




Brtva
Parna kosara
Tronozni stalak

Grijaci element
Rucka za prenosenje
Kontrolna ploca
Podloga

TOTMMONA®>

Neki zamjenski dijelovi i pribor uredaja dostupni

Lonac za kuhanje (moze se izvaditi)

vozzrx“--—

Sigurnosni ventil

Ventil za ogranicenje tlaka

Rucka poklopca

Poklopac

Posuda za skupljanje kondenzata
Posuda za mjerenje

Grabilica za rizu

Strujni kabel

su u komercijalnoj prodaji. Te elemente

mozete promijeniti sami bez obracanja poslijeprodajnoj sluzbi. Za vise pojedinosti
pogledajte korisnicki priru¢nik.

Trebate li zamijeniti ili popraviti bilo koji drugi dio, uredaj odnesite u ovlasteni servisni

centar. Rabite samo ispravan dio koji odgovara modelu vaseg uredaja.

KONTROLNA PLOCA

OdrZavanje topline

Tipka za otkazivanje

Tipka funkcije riza

Tipka funkcije zobena kasa

Rice ()

E
|

Tipka funkcije dje¢ja hrana

Oatmeal )
—

Tipka funkcije kuhanja pod
tlakom

food |
==

Tipka funkcije pe¢enja

=

Tipka funkcije DIY

=

Digitalni zaslon

Tipka za odgodu pocetka

Pokazatelj vrste hrane

Tipka za povecavanje

Tipka za smanjivanje

Tipka za temperaturu

Tipka za pokretanje/
zaustavljanje

U: o ] “ Tipka funkcije varivo/juha

() steam Tipka funkcije parenja
() Brown Tipka za izradu korice

l Tipka funkcije laganog
() simmer vrenia

Tipka funkcije sporog
kuhania

@)

/ Tipka funkcije podgrijavanja

() Reheat

Tipka za tajmer

Tipka izbornika

Pokazatelji razine pritiska




1. Ovo je navedenih 20 znacajki redoslijedom kojim se javljaju na uredaju: «Odrzavanje topline/Cancel
(Otkazi)», «Rice (Riza)», «Oatmeal (Zobena kasa)», «Baby food (Djecja hrana)», «Pressure cook (Kuhanje
pod tlakom)», «Bake (Pecenje)», «DIY (Kuhar)», «Reheat (Podgrijavanje)», «Slow Cook (Sporo kuhanje)»,
«Simmer (Sporo vrenje)», «<Brown (Djelomi¢no kuhanje)», «Steam (Parenje)», «Stew/Soup (Varivo/juha)»,
@, «Delayed Start (Odgoda pocetka)», «Tajmer», «<Menu (Izbornik)», @, @, «Temperaturar.

2. PredloZeno je 25 nacina kuhanja, vise informacija nalazi se u Tablici 1.

3. Za funkcije «Steam (Parenje)», «Stew/Soup (Varivo/juha)» i «Simmer (Lagano vrenje)» mozete odabrati
vrstu hrane: «vegetables (povrée)», «fish (riba)», «<meat/bean (meso/grah)».

PRIJE PRVE UPORABE

Uklanjanje omota

« Izvadite uredaj iz omota u koji je zapakiran. Molimo vas da zadrzite jamstveni list i procitate
upute prije prve upotrebe uredaja.

« Postavite uredaj na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakiranje iz uredaja: plasticne
vrecice, dodatnu opremus (tronozni stalak, grabilicu za rizu, posudu za mjerenje i posudu za
skupljanje kondenzata) i ¢ep - sl. 4.

« Skinite promidzbenu naljepnicu s uredaja prije prve upotrebe.

Otvaranje poklopca

« Da biste otklopili uredaj, primite rucku i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu,
podignite i povucite poklopac udesno - sl. 1-2-3.

CisScenje
« Pripazite: samo se dodaci mogu prati u perilici posuda.
« Isperite lonac za kuhanje, posudu za skupljanje kondenzata, tronozni stalak i brtvu.

Prva upotreba uredaja
+ U potpunosti odmotajte kabel za napajanje; prikljucite ga u uredaj, a zatim u uticnicu - sl. 8.

UPUTE ZA UPORABU

Umetnite posudu za skupljanje kondenzata. - sl. 7.
Izvadite lonac za kuhanje i u njega stavite sastojke

- Izvadite lonac za kuhanje.

« Stavite sastojke u lonac za kuhanje.

« Upamtite da razina hrane i tekucine ni u kojem trenu ne smije prec¢i oznaku max na loncu
za kuhanje - sl. 9.

Stavite lonac za kuhanje u uredaj

« Provjerite je li dno lonca za kuhanje €isto i suho te uklonite ostatke hrane s grijace ploce.
Zatim stavite lonac za kuhanje u uredaj - sl. 10-11.
- Nemojte upotrebljavati uredaj bez lonca za kuhanje.

Zatvorite i poklopac i stavite ga u zakljucani polozaj

« Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena na poklopac s potporom za brtvu.
« Zaklopite uredaj i okrenite ga za puni krug u smjeru kazaljke na sat - sl. 12-13-14.



Postavite ventil za ogranicenje tlaka

« Postavite ventil za ogranicenje tlaka na mjesto i provjerite je li uklju¢en. Upamtite da
ventil nece sjesti na mjesto uz klik te da ¢e ostati djelomicno labav. Provjerite je li ventil za
ogranicenje tlaka spusten prije pocetka kuhanja pod tlakom (vidi opis uredaja).

ILUSTRACIJA FUNKCLJA

1. Ukljucivanje uredaja (stanje pripravnosti)

Spojite uredaj na izvor napajanja, sustav ¢e pokrenuti samoprovjeru, alarm ce zapistati.
Upalit ¢e se digitalni zaslon i sve kontrolne lampice. Nakon 1 sekunde na zaslonu ce se
prikazati «----», uredaj je u stanju pripravnosti.

2.Nacin rada

1. Svaka funkcija ima zadano vrijeme i zadanu temperaturu te zahtijeva odreden polozaj
poklopca, prikazan u nastavku:

VRUEME | TEMPERATURA (°C) | POLOZAJ POKLOPCA £
(min) )
K]
=
2 L]
PROGRAMI | IZBORNIK | 2 2 vte|ufe|y. 2
B B 2§88 2+8| 282 k7
L o 2532883228 €
2 2 XX | E5=%| €3 s
2 8 2EE|[&8®| &0 S
@ a N £ X
N
Riza 9 | 150 | 108 | M€ . .
primjenjivo
Oat“meal 3 120 % ) n'ue“ R
(Kasa) primjenjivo
veg 10 | 1-70 | 108 e .
primjenjivo
Stew / nie
Soup fish 2 | 170 | 104 | "€ . .
primjenjivo
meat | 4o | 170 | 112 | MUE .
bean primjenjivo
veg 3 1-40 108 . n.ue" .
primjenjivo
3 "
ara fish 3 | 115 | 104 | M€ . .
primjenjivo
meat/ | 1o | sa0 | 112 | MUE .
bean primjenjivo




PROGRAMI

Browning

Reheat

Simmer

Kuhanje pod
tlakom

Baby food

Pecenje

Slow
cooking

PROGRAMI

DIY (Kuhar)

ZADANO
VRUEME | TEMPERATURA (°C) |  POLOZAJ POKLOPCA £
(min) =
o o 2 5
IZBORNIK | £ 2 vte | vEe| w 3
s 3 5 g5S | 8+8 (85| &
] < o ° 53 &3 S o =
T T @ = g £l = L= == 5
< < 2 °c =% co%| o8| 2
] 8 agR|azR|a®° S
0 0 3 =
N
10 | 1-60 | 160 | 100-160 .
4 | 160 | 104 | W€ . .
primjenjivo
veg 15 [ 135 | 108 | M€ .
primjenjivo
fish 15 | 135 | 104 | MUE . .
primjenjivo
meat/bean | 15 5-35 112 N n.Ue.. .
primjenjivo
high 30 | 540 | 112 | "We .
primjenjivo
medium | 30 | 540 | 108 | W€ . .
primjenjivo
low 30 | 540 | 104 | "€ .
primjenjivo
30 570 | 12 | M . .
primjenjivo
40 | 560 | 150 | "We. .
primjenjivo
2h 2h- 85 nije .
9h primjenjivo

IZBORNIK

ZADA':g V;‘”EME POLOZAJ POKLOPCA

Standardno

o|lu|ls|lw|Nn

1-60

zatvoren + zakljucan

nije zakljucan /
odignut

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
LOW*(104°C) 100°C
MEDIUM#*(108°C) 110°C
HIGH*(112°C) 120°C

*Kuhanje pod tlakom



UPUTE ZA PROGRAM KUHANJA

Funkcije Rice (Riza), Oatmeal (Zobena kasa), Baby Food
(Dje¢ja hrana), Slow cooking (Sporo kuhanje), Reheat
(Podgrijavanje)

+ Pritisnite tipku funkcije koju Zelite. Na zaslonu ce se prikazati zadano vrijeme kuhanja.

« Zatim pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu tipke @ ili

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje crveni krug
koji se vrti « L2 Z3».

« Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na odbrojavanje, $to znaci da je

faza kuhanja pocela.
«+ Na kraju odbrojavanja uredaj e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

Napomena: U tablici na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.

Funkcije Stew/Soup (Varivo/juha), Steam (Parenje), Simmer
(Lagano vrenje)

Pritisnite tipku Zeljene funkcije. Na zaslonu e prikazati zadano vrijeme kuhanja, prema zadanim postavka-

ma upalit e se kontrolna lampica za vrstu hrane \Eg Fish Meat, @ zatim i kontrolne lampice za razinu pritiska.

+ Prema potrebi moZete promijeniti vrijeme i vrstu hrane.

Da biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu tipke @ ili @

« Da biste promijenili vrstu hranu, pritiscite tipku Menu (Izbornik) dok se ne upali kontrolna lampica

Zzeljene vrste hrane. Ispod odabrane vrste hrane svijetlit ¢e crvena kontrolna lampica.

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje «CZ ZJ».

«+ Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja i pokrece odbro-
javanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja uredaj c¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

« Uredaj prelazi u nacin rada odrzavanja topline (vidi poglavlje Odrzavanje topline).

Napomena: U tablici na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.
Funkcija za tamnjenje ili hrskavu koricu

« Mozete prvo dodati ulje pa sastojke ili ih mozete dodati istodobno.

« Pritisnite tipku Browning (Izrada korice). Na zaslonu ce se prikazati zadana temperatura.

- Prema potrebi mozete promijeniti temperaturu pritiskom na tipku @ ili

« Ako zatim Zelite promijeniti vrijeme izrade korice, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu
tipke @)ili

« Mozete promijeniti temperaturu pritiskom na tipku za temperaturu () i tipku @ ili @

« Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje «£Z Z3».

« Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja i pokrece odbro-
javanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja uredaj e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

Napomena:

* Tijekom izrade korice uredaj mora biti otklopljen.

* Nemojte upotrebljavati funkciju izrade korice dulje od 30 minuta kako se ulje ne bi
pregrijalo.



Funkcija kuhanja pod tlakom

Pritisnite tipku Pressure cook (Kuhanje pod tlakom). Razinu pritiska na upravljackoj ce
ploci prikazati kontrolna lampica (visok, srednji ili nizak), a na zaslonu oznaka «HI-P»
(visok), «P» (sredniji) ili «LO-P» (nizak).

Mozete promijeniti pritisak pritiskom na tipku @ ili @ .

Prema potrebi mozete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom na (®) i postaviti Zeljeno
vrijeme s pomocu tipke &) ili ).

Zatim pritisnite @ Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje
«CZ 20,

Uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja (jednom ce zapistati) i pokrece odbroja-
vanje prethodno zadanog vremena. Tijekom kuhanja uredaj ¢e ponovno zapistati (dvaput
zaredom), $to oznacava da je postignut potreban pritisak.

Na kraju odbrojavanja uredaj e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Elektri¢ni tlacni lonac prelazi u nacin rada odrzavanja topline (vidi poglavlje Odrzavanje
topline).

Napomena: Tijekom kuhanja pod tlakom poklopac mora biti zatvoren i u zaklju¢anom
polozaju.

Funkcija DIY Chef (sam svoj Chef)

S pomocu ove funkcije mozete sami odabrati vrijeme kuhanja i temperaturu/tlak.
Podesite DIY kuhanje na razinu izmedu 16, ovisno o vrsti kuhanja (vidi tablicu na stranici 14.)
pritiskom na tipku @ ili @ Ako u nacinu rada DIY (Kuhar) Zelite kuhati pod tlakom: poklopac
mora biti u zaklju¢anom polozaju, u loncu za kuhanje mora biti dovoljno tekucine i morate
izabrati jednu od ove tri razine: 4 (NISKI tlak 20 kPa), 5 (SREDNJI tlak 38 kPa) ili 6 (VISOKI tlak

60 kPa). .

Prema potrebi moZzete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom na (®) i postaviti Zeljeno
vrijeme s pomocu tipke @) ili ).

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje
«LZ 23,

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja
i pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

Na kraju odbrojavanja uredaj e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Zadrzavanje topline

»U nacinu rada zadrZavanja topline kad odbrojavanje dosegne 0, uredaj ce ,zapistati
pa automatski prijeci na zadrzavanje topline (osim za funkciju DIY (Kuhar), a digitalni zaslon
¢e pokazati «00:00».

+ Ako pritisnete @ u stanju pripravnosti, uredaj prelazi na funkciju odrzavanja topline,
a digitalni zaslon prikazuje «00:00» i pocinje brojiti.

+Nakon 24 uzastopna sata ta se funkcija automatski otkazuje i uredaj se vraca u stanje
pripravnosti.

- Tijekom odrzavanja topline uredaj svakako mora biti poklopljen.

"



Postavka odgadanja pocetka

« Prilikom odabira funkcije i prije nego $to uredaj poc¢ne s kuhanjem mozete pritisnuti @
da biste namjestili vrijeme odgodu pocetka. Pritiskom na tipke @ i @ mozete podesiti
vrijeme u intervalima od 10 minuta.

- Raspon odgadanja pocetka (2-24 sata) sadrzi vrijeme kuhanja. Kada pritisnete @ tipku
Delayed start (Odgadanje pocetka) ili tipku tajmera, uredaj navodi «02:00». Pritisnite tipku
@ za produzavanje, odnosno tipku @ za skracivanje vremena odgode.

« Nakon sto podesite odgodu pocetka zasvijetlit e odgovarajuca kontrolna lampica.

Napomena: Funkcija «Delayed start» (Odgadanje pocetka) nije dostupna za funkcije
«Browning» (Izrada korice) i «DIY» (Kuhar).

Otkazivanje/zaustavljanje

U ovim postavkama: prethodno zadaj, kuhanje, kuhanje pod tlakom, odrzavanje topline
dostupna je jedino tipka za odrzavanje

topline/otkazivanje. Pritisnite tu tipku i drzite jednu sekundu da biste otkazali rad i vratili
uredaj u stanje pripravnosti.

Mozete iskljuciti proizvod tako da pritisnete tipku @i drzite je dulje od 2 sekunde.

Podizanje poklopca nakon kuhanja pod tlakom

Kad kuhanje pod tlakom zavrsi otpustite paru pritiskom na tipku na drici za ispustanje pare

jednim dodirom - sl. 21. Ovisno o koli¢ini tekuéine u uredaju, postupak ce trajati izmedu

nekoliko sekundii 10 minuta.

« Da biste otvorili poklopac, primite rucku i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu, podignite i povucite poklopac udesno - sl. 22-23-24.

« Odspojite kabel za napajanje - sl. 25.

Napomena: Cuvajte se vruée pare koja izlazi iz lonca. Ruke i lice drzite dalje od pare.

OPCENITE INFORMACIJE O KUHANJU POD TLAKOM

« Kad se u uredaju stvori tlak:

—Ventil za ogranicenje tlaka ¢e se podici. Aktivirat ¢e se sigurnosno zakljucavanje
poklopca, koje onemogucuje podizanje poklopca tijekom kuhanja. Niposto ne
pokusavajte podici poklopac tijekom kuhanja pod tlakom.

— Upalit ce se led Zaruljica Low (nizak), Medium (sredniji) ili High (visok) i ukazati na tlak
u uredaju.

«Tijekom prvih nekoliko upotreba tlatnog kuhala mozda cete primijetiti da malo tekucine
izlazi iz ventila za ogranicenje tlaka i brtve. To je normalno i javlja se s porastom tlaka.

- Svoje najdraze tradicionalne recepte lako mozete prilagoditi postavkama za kuhanje pod
tlakom.

— Low (nizak tlak): za kuhanje osjetljive hrane, poput ribe, morskih plodova i odredenog
povrca.

— Medium (umjeren tlak): za kuhanje povréa

— High (visok tlak): za kuhanje mesa i zamrznute hrane

- Normalno je da tijekom kuhanja iz uredaja izade nesto pare (jer je ventil sigurnosni ventil).

- Nemojte pokretati kuhanje pod tlakom ako u loncu nema barem 10 cl vode.

« Za kuhanje pod tlakom uredaj ce pri pocetku kuhanja jednom zapistati. Potreban pritisak
postignut je kad uredaj dvaput zapisti.



Sigurnosneznacajke

Tla¢no kuhalo ima nekoliko sigurnosnih znacajki:

Sigurnost prilikom otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, klip manometra nalazi se u gornjem zaklju¢anom
polozaju, sto sprecava odizanje poklopca. Nikada nemojte nasilu otvarati ekspres lonac.

- Iznimno je vazno ne pritiskati klip manometra.

- Provjerite je li unutarniji tlak pao (para jos izlazi iz sigurnosnog ventila) prije nego $to
pokusate otvoriti lonac.

Dvije sigurnosne znacajke u slucaju previsokog tlaka:

- Prva metoda: sigurnosni ventil ispusta pritisak — vidi poglavlje Cié¢enje i odrzavanje,
stranica 18.
- Druga metoda: zajednicko ispustanje pare na straznjem dijelu poklopca.

Ako se jedna od sigurnosnih znacajki u slucaju
previsokog tlaka aktivira:

« Iskljucite uredaj.

« Pustite da se uredaj do kraja ohladi.

- Otvorite ga.

« Provijerite i ocistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglicu i brtvu. Vidi poglavlje
Cicenje i odrzavanje.

+ Ako uredaj propusta tekucinu ili ne radi nakon obavljenih provjera i ¢is¢enja, odnesite
ga ovlastenom serviseru.

Upravljanje uredajem:
Tlakom mozete upravljati paljenjem ili gasenjem grijaceg elementa.

SERIE EPCO6

Nizak tlak 20 kPa (104,5 °C) / Srednji tlak 38 kPa (108,5 °C) / Visok tlak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Zapremina proizvoda: 5,8 | / Iskoristiva zapremina: = 3,8 |

Ugradeno grijanje (toplinska izolacija nanesena kombiniranim injekcijskim presanjem)

CISCENJE | ODRZAVANJE

+ Nakon $to se hrana skuha iskopcajte uredaj i ostavite ga da se hladi barem 2 sata prije nego
sto ga krenete Cistiti - sl. 25-26. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

« Ocistite kuciste i unutrasnjost poklopca lagano vlaznom krpom - sl. 32-33. Nemojte uranjati
uredaj u vodi niti ga puniti vodom ako u njemu nema unutarnje zdjele - sl. 27.



« Izvadite posudu za skupljanje kondenzata i temeljito je ocistite pod mlazom vode. Vratite
je u polozaj u kojem se nalazila - sl. 35.

« Isperite brtvu. Dobro je osusite prije nego $to je vratite.

- Da biste ocistili plutajuci ventil, skinite poklopac - sl. 36. pa pazljivo izvadite ventil
iz poklopca - sl. 37. i isperite ga pod mlazom vode. Dobro ga osusite. Provjerite je li utor
dobro ociscen prije nego $to vratite plutajuci ventil na mjesto na kojem se nalazio.

« Pritisnite unutrasnjost opruge sigurnosnog ventila da biste provjerili je li zacepljen -
sl. 37.,38.

« Ocistite lonac za kuhanje i dodatnu opremu. Samo se dodatnu opremu smije prati u perilici
posuda - sl. 29. Nemojte Cistiti lonac zicanom spuzvicom ni abrazivnim sredstvom za
¢is€enje jer to moze ostetiti premaz protiv prijanjanja.

- Izvadite ventil za ogranicenje tlaka iz cijevi pa operite i ventil i cijev vodom. Kad se osuse
provijerite je li utor cijevi dobro ociscen prije nego $to u nju vratite ventil - sl. 31.

« Ne uranjajte uredaj u vodu. Uvijek upotrebljavajte isporuceni lonac za kuhanje. Nemojte
ulijevati vodu ni stavljati hranu izravno u uredaj - sl. 27.

« Ako slucajno uronite uredaj u vodu ili prolijete vodu po grijacem elementu (kad lonac nije
u uredaju), nemojte upotrebljavati uredaj i odnesite ga u servis na popravak.

« Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

« Promijenite brtvu svake 2 godine. Upotrebljavajte iskljucivo brtvu 22CM CYSB50YC8.



RJESAVANJE PROBLEMA

Poklopac se ne moze
otvoriti.

Poklopac se ne moze
zatvoriti.

Jako otpustanje
pritiska iz ventila za
ogranicenje tlaka.

Hrana nije skuhana

Digitalni zaslon
prikazuje EO.
Digitalni zaslon
prikazuje E1.

Digitalni zaslon

prikazuje E2.

Digitalni zaslon
prikazuje E5.

Para izlazi iz
poklopca.

Ne moze se otvoriti zbog
tlaka u unutarnjem loncu.

a.Cekajte da tlak u loncu do kraja popusti.
b. Pritisnite i drzite tipku za ispustanje pritiska.

Pritisak u loncu ispusten

je do kraja, ali plutajudi je
ventil zaglavio jer je previse
prljav pa se ne moze spustiti.

a. Pritisak e se svakako ispustiti do kraja ako
pricekate barem 2 sata da se uredaj ohladi (ne pod
vodom).

b. Dodirnite plutajuci ventil raznjem kako bi pao.
Budite oprezni i odmaknite lice od poklopca i rucke
jer Ce iz uredaja mozda izaci vruca para/hrana.

c. Prije sljedece upotrebe ocistite i obrisite plutajuci
ventil.

Brtva nije ispravno
postavljena.

Ispravno postavite brtvu.

Plutajudi je ventil zaglavio
jer je previse prljav pa se ne
moze spustiti.

a. Dodirnite plutajuci ventil raznjem kako bi pao.
b. Prije sljedece upotrebe ocistite i obrisite
plutajudi ventil (vidi stranicu 18., korake za ¢iscenje
plutajuceg ventila).

Poklopac nije zatvoren u
ispravnom smjeru.

Zatvorite poklopac u ispravnom smjeru iskazanom
u prirucniku.

Neispravna kontrola pritiska
uzrokovala je otpustanje
pritiska.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje.

Ventil za ogranicenje tlaka
nije u ispravnom poloZaju.

Njezno pritisnite ventil za ogranicenje tlaka kako bi
sjeo na mjesto.

Omjer rize i vode nije
ispravan.

Upotrijebite ispravan omjer rize i vode
Provjerite je li otpusni ventil prljav i propusta li
tekucinu tijekom kuhanja.

Izvor napajanja ne doprema
struju.

Provjerite struju u kudi.

Senzor temperature u
poklopcu je neispravan.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje.

Otvoren krug ili kratki spoj
donjeg senzora.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje

poklopac nije zaklju¢an

Provjerite je li za odabrani program potrebno do
kraja zatvoriti poklopac.

Ako je, stavite poklopac u zakljucani polozaj.
Ako nije, posaljite uredaj u odjel za popravke

i odrzavanje.

Abnormalno niski tlak.

Provjerite je li brtva ispravno postavljena i ocis¢ena.
Provjerite sjeda li ventil za ogranicenje tlaka

na mjesto i je li Cist. Provjerite je li matica za
pri¢vricivanje poklopca dobro zategnuta.

Brtva nije ispravno
postavljena.

Izvadite brtvu, odistite je i ispravno ponovno
postavite u odgovarajuci polozaj (vidi stranicu 18.,

korake za ¢iscenje brtve za poklopac).




ESCRIPCIO

Asa de transporte
Panel de control
Base

A Junta de cierre

B Cesto de coccién al vapor
C Base

D Olla (extraible)

E Resistencia

F

G

H

Utiliza Unicamente la pieza correcta para tu modelo de aparato.

PANEL DE CONTRO

Boton de funcion «Keep warm

vozZzrAZ—

Vdlvula de seguridad
Vadlvula de limite de presion
Asa de la tapa

Tapa

Colector de condensacion

Taza medidora

Cucharén para el arroz

Cable eléctrico

Algunas piezas de repuesto y algunos accesorios de tu aparato estan disponibles en el
mercado. Puedes sustituirlos por tu cuenta sin necesidad de acudir al servicio posventa.
Puedes consultar el manual de usuario para obtener mas informacion.

Para sustituir o reparar cualquier otra pieza, debes llevar el aparato al servicio técnico oficial.

Cancel (para mantener H
caliente/cancelacion)

Botén de funcion «Rice» (arroz) H Rice ()

Oatmeal )
Botén de funcion «Baby food»

(comida para bebés) Baby )
food

Pressure;
cook )

=

Botén de funcion «Oatmeal»
(porridge)

Boton de funcion «Pressure cook»
(coccion a presion)

Boton de funcion «Bake» (hornear) Bake ()

Boton de funcion «DIY» (quisar) \ o))

Pantalla digital

Botén «Delayed start» (inicio retardado)

Indicadores de tipo de alimento

Botén para aumentar

Botén para reducir

Boton de temperatura

Boton de funcion de encendido/a-
pagado

Stew/
1 Soup

Boton de funcion «Stew / Soup»
(estofado/sopa)

() steam

Boton de funcion «Steam» (al vapor)

() Brown

Boton de funcion «Brown» (dorar)

() simmer

Boton de funcion «Simmer» (hervir a
fuego lento)

&)

Boton de funcion «Slow cook»
(coccion lenta)

() Reheat / }

Boton de funcion «Reheat»
(recalentar)

Temporizador

Boton «Menu» (men)

Indicadores de nivel de presion




1. El aparato cuenta con estas 20 funciones:«Keep Warm/Cancel» (mantener caliente/cancelar), «Rice» (arroz), «Oatmeal»
(avena), «Baby food» (comida para bebés), «Pressure cook» (coccion a presion), «Bake» (horneado), «DIY» (guisar), «Reheat»
(recalentar), «Slow Cook» (coccion lenta), «Simmer» (hervir a fuego lento), «Brown» (dorar), «Steam» (coccion al vapor),
«Stew/Soup» (estofado/sopa), @ «Delayed Start» (inicio diferido), «Timer» (temporizador), «Menu» (mend), @ @ y
«Temperature» (temperatura).

2. Existen 25 tipos de coccion posibles; consulte la tabla 1 para obtener mas informacion.

3. Para «Steam» (coccion al vapor), «Stew/Soup» (estofado/sopa) y «Simmer» (hervir a fuego lento), puede elegir estos tipos
de alimentos:«vegetables» (verduras), «fish» (pescado) y «<meat/bean» (carne/alubias).

ANTES DE LA PRIMERA ZACION

Retirada del embalaje

« Saque el aparato de su embalaje. Guarde la tarjeta de garantia y lea las instrucciones de
uso antes de utilizar el aparato por primera vez.

« Coloque el aparato sobre una superficie plana. Retire todo el material de embalaje del
interior del aparato:bolsas de plastico, accesorios (base, cucharén para el arroz, taza
medidora y colector de condensacion) y el enchufe (fig. 4).

« Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire la pegatina de promocién.

Apertura de la tapa

 Para abrir la tapa, sujete el asa, girelo en sentido contrario al de las agujas del reloj, levante
la tapa y tire de ella hacia la derecha (fig. 1, 2 y 3).

Limpieza

« Tenga en cuenta que solo los accesorios son aptos para lavavajillas.

« Lave la olla, el colector de condensacion, la base y la junta de cierre.

Uso del aparato por primera vez
e Desenrolle completamente el cable eléctrico, conéctelo al aparato y, a continuacion,
enchufelo a la toma eléctrica (fig. 8).

INSTRUCCIONES DE USO

Saque la olla y anada los ingredientes

« Saque la olla.

« Ponga los ingredientes en la olla.

« Vigile que la cantidad de los alimentos y liquidos no supere nunca la marca de nivel
maximo que verd dentro de la olla (fig. 9).

Coloque la olla en el aparato

 Asegurese de que la parte inferior de la olla esté limpia y seca y retire los residuos de alimentos que
pudiera haber en la placa calefactora. A continuacion, coloque la olla en el aparato (fig. 10y 11).

« No use el aparato sin la olla.

Cierre y bloquee la tapa

« Compruebe que la junta de cierre esté correctamente ajustada en la cubierta donde se coloca.
e Cierre la tapa del aparato y girela por completo en el sentido de las agujas del reloj
(fig. 12,13 y 14).



Ajuste la valvula de limite de presion

« Coloque la vélvula de limite de presién y asegurese de que esté activada. Tenga en cuenta
que la valvula no hace clic al encajar y que quedard algo suelta. Compruebe que la valvula
del limite de presion esta hacia abajo antes de comenzar la coccién a presion (consulte la
descripcién del aparato).

DIBUJOS SOBRE LAS FUNCIONES

1. Encendido del aparato (modo standby)

Conecte el aparato al suministro eléctrico, el sistema iniciard una autocomprobacién
y sonard un pitido. La pantalla digital y todas las luces indicadoras se encienden. Después
de 1 segundo, la pantalla muestra «----», y el aparato se encuentra en modo standby.

2. Modo de funcionamiento

1. Cada funcién tiene un tiempo y una temperatura por defecto y requiere que la tapa esté
en una determinada posicién, tal y como puede ver en esta tabla:
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PROGRAMAS

Dorar

Recalentar

Hervir a fuego
lento

Coccién a
presion

Comida para
bebés

Horneado

Coccion lenta

PROGRAMAS

DIY Chef
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*Coccion con presion




INSTRUCCIONES DEL PROGRAMA DE COCCION

Funcién de coccién de arroz, avena (gachas), comida para
bebés, horneado, coccién lenta y recalentamiento

e Pulse el bot6n correspondiente a la funcién que desea utilizar y en la pantalla aparecera
el tiempo de coccion por defecto.

« A continuacién, pulse ® y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y Q.

« A continuacién, pulse (& . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra un circulo rojo que gira « L2 23 ».

» Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccién, el aparato pasa
automdticamente a la cuenta atrds, lo que significa que ha comenzado la fase de coccién.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccion.

Nota: Consulte I tabla d qinas 13 v 14 ¢ posicién d
funcion.

Funciones «Stew/Soup» (estofado/sopa), «Steam»

(coccion al vapor) y «Simmer» (hervir a fuego lento)

o Pulse el botdn correspondiente a la funcién que desea utilizar. En la pantalla se muestra
el tiempo de coccion por defecto y se encienden la luz indicadora del tipo de alimento
veg Fish Meat Y las luces indicadoras del nivel de presién correspondientes. a

« Silo considera necesario, puede cambiar el tiempo y el tipo de alimento.

 Para cambiar el tiempo de coccién, pulse Q y ajuste el tiempo como desee con los botones
Oy

e Para cambiar el tipo de alimento, pulse el botén «Menu» (menu) varias veces hasta que
se encienda la luz indicadora del tipo de alimento que desea. El alimento especificado
serd el que tenga una luz indicadora roja debajo de su nombre.

o A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «LZ 2».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automaticamente a la fase de coccidon y comienza la cuenta atrés del tiempo fijado
previamente.

o Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccion.

« El aparato entra en el modo para mantener caliente el alimento (consulte el capitulo
Mantener caliente).

msmmmgwmw »

Funcion «Brown» (dorado)

o Puede anadir primero el aceite y después los ingredientes o afiadirlo todo a la vez.

o Pulse el boton «Brown» (dorar), y en la pantalla se mostrard la temperatura por defecto.

« Si lo considera necesario, puede cambiar la temperatura con los botones @ y @

o A continuacion, si desea cambiar el tiempo de dorado, pulse (& Q y ajuste el tiempo como
desee con los botones @)y ©@).

o Puede cambiar la temperatura con el propio botén de temperatura () o con @ y @



o A continuacion, pulse , El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «£Z 2.

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automdticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atrds del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccién.

Nota:

“D te el lat i bierta.

P - | ~ Lacei ilice la funcié jorad .
de 30 minutos.

Funcién de coccion a presion

o Pulse el botén «Pressure cook» (coccion a presion). En el panel de control se ilumina una
luz para indicar el nivel de presién: «High» (alta), «Medium» (media) o «Low» (baja) (en
la pantalla, «HI-P», «P» 0 «LO-P», respectivamente).

e Puede cambiar el nivel de presion con los botones @ y @

« Silo considera necesario, también puede cambiar el tiempo de coccion; para ello, pulse
Q y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y

e A continuacion, pulse (& . (). El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «C2 Z».

« El aparato pasa automdticamente a la fase de coccion (oird un solo pitido de aviso)

y comienza la cuenta atrds del tiempo fijado previamente. Durante la coccién, sonard
un doble pitido para avisar de que se ha alcanzado la presién correspondiente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccidn.

e La olla a presion eléctrica entra en el modo para mantener caliente el alimento (consulte
el capitulo Mantener caliente).

Nota: Durante o i6n la tana d | '
Funcion «DIY Chef»

Gracias a esta funcion, puede elegir el tiempo de coccién y la temperatura o la presién que

desee.

« Ajuste el nivel de coccion de la funcién «DIY» (guisar) entre el 1y el 6, segdn la coccion que
desee (consulte la tabla en la pagina 14), con los botones @ y@. Si desea cocinar con presion
en el modo DIY, tenga en cuentaque la tapa debe estar bloqueada, que debe haber suficiente
liquido en la olla y que puede elegir uno de los tres niveles disponibles: 4 (presion baja, 20 kPa),
5 (presion media, 38 kPa) o 6 (presion alta, 60 kPa).

« Silo considera necesario, también puede cambiar el tiempo de coccion; para ello, pulse
Q y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y @

« A continuacion, pulse (& . (). El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «C2 Z».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automdticamente a la fase de coccién y comienza la cuenta atrds del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccién.



Mantener caliente

e En el modo de mantener caliente los alimentos, cuando la cuenta atrés de la cocciéon
llega a O, el aparato "pitard”, pasard automdticamente al modo de mantener caliente
los alimentos (excepto en la funcion «DIY» [guisar]) y en la pantalla digital se mostrara
«00:00».

e Al pulsar durante el modo standby, se activa la funcion de mantener caliente los
alimentos, en la pantalla se muestra «00:00» y comienza a contar el tiempo.

e Esta funcién se cancelard de forma automatica cuando hayan transcurrido 24 horas
consecutivas y pasard al modo standby.

e Aseglrese de que la tapa esté cerrada durante la funcién de mantener calientes los
alimentos.

Configuracion de inicio diferido

« Cuando se elige una funcién, antes de que el aparato comience a cocinar, puede pulsar
Q para retrasar el inicio. Con los botones @ y @ puede ajustar el tiempo en intervalos
de 10 minutos.

o El intervalo del ajuste del retraso (entre 2 y 24 horas) incluye el tiempo de cocinado;
cuando pulse el botén de la funcién «Delayed start/timer» (inicio diferido) @, se indicara
«02:00» y podrd aumentar ese tiempo con el boton @ o reducirlo con el boton @

» Después de ajustar el inicio diferido, se encendera el indicador de funcién correspondiente.

Funcion de cancelacion o detencion

En las configuracion esprogramadas, coccién, coccion a presion y mantener caliente, solo
esta disponible el botén «keep warm/cancel» para cancelar la funciéon de mantener caliente.
Pulse el boton de «keep warm/cancel» (mantener caliente/cancelar) durante un segundo
para cancelar el funcionamiento y que el aparato vuelva al modo standby.

Si pulsa el boton @ durante mas de 2 sequndos, apagard el aparato.

Apertura de la tapa después de la coccién a presion

Una vez que ha finalizado la coccién a presion, pulse una sola vez el boton del asa (fig. 21)

para que salga el vapor en un tiempo méaximo de 10 minutos, segtn el liquido que contenga

la olla.

« Para abrir la tapa, sujete el asa, girela en el sentido de las agujas del reloj, levante la tapa
y tire de ella hacia la derecha (fig. 22, 23 y 24).

. Desenchufe el cable eléctrico (fig. 25).

INFORMACION GENERAL PARA COCINAR A PRESION

» Una vez que se ha acumulado presioén en el aparato, sucede lo siguiente:
- La valvula del limite de presion se elevara. El bloqueo de seguridad de la tapa se activa
para que esta no se pueda abrir durante la coccién. No intente nunca abrir la tapa
durante la coccién a presion.



- La luz LED Low (baja), Medium (media) o High (alta) se encenderd como corresponda
para indicar que hay presién en el aparato.

« En los primeros usos de la olla a presién, puede observar que sale algo de liquido de la
vdlvula de limite de presion y de la junta de cierre. Es normal y sucede cuando se acumula
la presion.

e Puede adaptar con facilidad sus recetas tradicionales favoritas a la configuracion
PRESSURE COOK (coccion a presion).

- Low (presion baja): para cocinar alimentos delicados como el pescado, el marisco

y algunas verduras.

- Medium (presién moderada): para cocinar verduras.
- High (presién alta): para cocinar carne y alimentos congelados.

« Es normal que salga algo de vapor durante la coccién, ya que la valvula actta de sistema
de seguridad.

« No utilice la coccion a presion sin una minima cantidad de agua de 10 cl.

e Sonard un solo pitido cuando comience la coccién a presion. Cuando suene un doble
pitido, se habré alcanzado la presion correspondiente.

Caracteristicas de seguridad

Caracteristicas de seguridad de la olla a presion:

Apertura segura:

- Cuando hay presién en la olla, la varilla manométrica se sitia en la posicién de bloqueo
superior, lo que impide la apertura de la cubierta. No intente nunca abrir de forma
forzada la olla a presion.

- Recuerde que es bastante importante no aplicar presién a la varilla manométrica.

- Antes de abrir la cubierta, asegirese de que ha caido la presién interna (el vapor
adicional que sale de la vélvula de seguridad).

Dos caracteristicas de seguridad frente a la presion

excesiva:

- Primer dispositivo: la valvula de seguridad libera la presion. Consulte el capitulo Limpieza
y mantenimiento en la pagina 18.
- Segundo dispositivo: la junta de escape de vapor en la parte posterior de la cubierta.

Si se activa uno de los dispositivos de seguridad por una
presién excesiva, haga lo siguiente:

« Desconecte el aparato.

« Deje que el aparato se enfrie completamente.

« Abralo.

o Compruebe y limpie la valvula de seguridad, la bola de descompresion y la junta.
Consulte el capitulo Limpieza y mantenimiento para mas informacion.

« Si después de estas medidas y de limpiarlo, el aparato gotea o ya no funciona, llévelo
a un centro de servicio técnico autorizado.



Regulacién del aparato:

La presién se puede regular con la activacion o desactivacion de la resistencia.

SERIE EPCO6

Presion baja 20 kPa (104,5 °C), presion media 38 kPa (108,5 °C), presion alta 60 kPa
(112,5°C) y PS: 130 kPa

Capacidad de la olla: 5,8 L/Capacidad atil: =3,8 L

Calentamiento incorporado (resistencia recubierta)

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Cuando haya terminado de cocinar, desenchufe el aparato y déjelo enfriar durante al
menos dos horas antes de limpiarlo (fig. 25 y 26). Limpie siempre el aparato después de
usarlo.

e Limpie la carcasa y el interior de la tapa con un paio himedo(fig. 32 y 33). No sumerja el
aparato en agua, ni vierta agua en él sin el recipiente interior (fig. 27).

o Retire el colector de condensacion y lavelo bien bajo el agua. Coléquelo de nuevo en su
sitio (fig. 35).

« Lave con agua la junta de cierre. Séquela bien antes de volver a colocarla en su sitio.

e Para limpiar la valvula de flotador, retire la tapa (fig. 36) y, a continuacién, quite la valvula
con cuidado de la tapa (fig. 37) y lavela bajo el agua. Séquela bien. Comprueba que el
conducto estd bien limpio antes de volver a colocar la valvula de flotador en su sitio.

e Pulse la pieza interna del muelle de la valvula de seguridad para comprobar que no esté
atascada (fig. 37 y 38).

e Limpie la olla y los accesorios. Solo puede lavar en el lavavajillas los accesorios (fig. 29).
No utilice estropajo ni detergentes abrasivos para limpiar la olla, ya que podrian dafiar su
revestimiento antiadherente.

o Retire la valvula de limite de presion del conducto y lave con agua tanto la vélvula como el
conducto. Cuando esté seco, compruebe que el conducto esté bien limpio antes de volver
a colocar la valvula en él (fig. 31).

* No sumerja el aparato. Utilice siempre la olla del aparato. No vierta agua ni alimentos
directamente en el aparato (fig. 27).

« Si por accidente sumerge el aparato en agua o vierte agua directamente sobre la
resistencia (sin que esté la olla colocada en su sitio), no utilice el aparato y llévelo al centro
de servicio técnico para que lo reparen alli.

e Limpie siempre el aparato después de usarlo.

e Reemplace la junta de cierre cada 2 afios. Utilice Gnicamente la junta de 22 cm
y referencia CYSB50YC8.



SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Razones posibles

No se puede abrir
la tapa.

No se puede cerrar
la tapa.

Liberacion intensa
de presion de la
vdlvula de limite de
presion.

La comida queda
cruda

Aparece EQ en la
pantalla digital.

Aparece E1 en la
pantalla digital.

Aparece E2 en la
pantalla digital.

Aparece E5 en la
pantalla digital.

Fuga de vapor a
través de la tapa.

No se puede abrir debido
ala presion que hay en el
recipiente interior.

a. Espere a que se libere toda la presion del recipiente.
b. Mantenga pulsado el botén de liberacion de presion.

Se ha liberado toda la presion
del recipiente, pero la valvula
de flotador esta atascada
debido a su suciedad y no se
puede bajar.

a. Deje enfriar el aparato durante 2 horas como minimo
(sin meterlo bajo el agua) para asegurarse de que se ha
liberado toda la presion.

b. Introduzca una brocheta en la valvula de flotador para
hacerla caer.Aparte la cara de la tapa y el asa durante esta
maniobra porque podria salir vapor o comida calientes.

c. Antes de volver a usar el aparato, lave y seque la vélvula
de flotador.

La junta de cierre no estd
correctamente colocada.

Coloque correctamente la junta de cierre.

La vélvula de flotador esta
atascada debido a su suciedad
y no se puede bajar.

a. Introduzca una brocheta en la valvula de flotador para
hacerla caer.

b. Antes de volver a utilizar el aparato, lave y seque la
valvula de flotador (consulte los pasos en la pagina 18).

Se ha cerrado la tapa en la
direccion incorrecta.

Cierre la tapa en la direccion correcta segiin el manual de
instrucciones.

Un error en el control de presion
ha provocado la liberacion de

presion.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

La valvula de limite de presion
estd en una posicién incorrecta.

Pulse con cuidado la valvula de limite de presion para que
caiga y se cologue en su sitio.

No ha echado la proporcion de
arroz y agua correcta.

Eche la proporcién de arroz y agua correcta.
Compruebe que la valvula de liberacién no esté sucia
y haya fuga durante la coccion.

No hay corriente en el
suministro eléctrico.

Compruebe la instalacion eléctrica de la casa.

El sensor de temperatura de la
tapa esta defectuoso.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

Hay circuito abierto
o cortocircuito del sensor
inferior.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

La tapa no estd bloqueada.

Compruebe si el programa seleccionado requiere que la
tapa esté totalmente cerrada.

En caso afirmativo, bloquee por completo la tapa.

En caso contrario, lleve el aparato al centro de
mantenimiento y reparacion.

Baja presién anormal.

Compruebe que la junta esté limpia y bien colocada.
Compruebe que la valvula de limite de presion esté limpia
y cae para colocarse en su sitio. Compruebe que la tuerca
de fijacion de la tapa esté bien apretada.

La junta de cierre no estaba
correctamente colocada.

Retire la junta de cierre, limpiela y vuelva a colocarla
correctamente en su sitio (consulte los pasos para limpiar

la junta de la tapa en la pagina 18).




A Junta I Vdlvula de seguranca

B Cesto de vapor ] Valvula de limite de pressdo
C Tripé K Pega da tampa

D Cuba de cozedura (amovivel) L Tampa

E Resisténcia M Coletor de condensacdo

F Pega de transporte N Copo medidor

G Painel de controlo 0 Concha para arroz

H Base P

Cabo de alimentagdo

Algumas das pecas sobresselentes e acessorios do seu aparelho estdao disponiveis no
mercado. Pode mudar estes elementos sem precisar de contactar o servico de pos-venda.
Pode consultar o manual do utilizador para obter mais informacdes.

Para alterar ou reparar qualquer outra peca, dirija-se a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Utilize apenas a peca correta correspondente ao modelo do seu aparelho.

PAINEL DE CONTRO

Botdo de fungao Keep warm/Cancel n

(Manter quente/Cancelar) @ Botdo de funcdo Start/Stop
0 (Iniciar/Parar)

Botdo de funcdo Rice (Arroz) (Estufado/Sopa)

Rice ()

Botdo de fun¢do Oatmeal (Porridge)
(Farinha de aveia/Papas de aveia)

Oatmeal ()
l food )

Botdo de funcdo Pressure cook
(Cozedura sob pressdo)

Botdo de funcéo Baby food
(Comida de bebé)

ek )
Bake ()

=

Botdo de funcdo Bake (Cozer)

Botdo de funcdo DIY
(Faca Vocé Mesmo)

N

LCD

' Botdo de fungéo Stew/Soup

Botdo de funcdo Steam (Vapor)

(Alourar)

Botdo de fungdo Simmer

' Botdo de funcdo Browning
) (Lume brando)

Botdo de funcao Slow cook
(Cozedura lenta)

Botdo Delayed start (Arranque diferido)

Tipo de indicadores de ali

Botdo Increase (Aumentar)

Botdo Reduce (Reduzir)

Botdo Temperature (Temperatura)

Botdo Timer (Temporizador)

Botdo Menu

Indicadores de nivel de pressao




1. As 20 funcionalidades sdo respetivamente: «Keep Warm/Cancel» (Manter quente/Cancelar), «Rice» (Arroz), «Oatmeal»
(Papas de aveia), «Baby food» (Comida de bebé), «Pressure cook» (Cozedura sob pressdo), «Bake» (Cozer), «DIY» (Faca
Vocé Mesmo), «Reheat» (Reaquecer), «Slow Cook» (Cozedura lenta), «Simmer» (Lume brando), «Brown» (Alourar), «Steam»

(Vapor), «Stew/Soup» (Estufado/Sopu),@. «Delayed Start» (Arranque diferido), «Timer» (Temporizador), «Menu»,@,@
«Temperature» (Temperatura).

2. Sdo propostos 25 tipos de preparacdo de alimentos, consulte a Tabela 1 para mais informacdes.

3. Paraas funcionalidades «Steam» (Vapor), «Stew/Soup» (Estufado/Sopa) e «Simmer» (Lume brando), pode escolher o tipo de
alimentos:«vegetables» (vegetais), «fish» (peixe), «meat/bean» (carne/feijao).

ANTES DA PRIMEIRA IZACAO

Remover a embalagem

 Retire o aparelho da embalagem. Guarde o cartdo da garantia e lembre-se de ler as
instrucdes de funcionamento antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

« Coloque o aparelho numa superficie plana. Remova todos os materiais de embalagem do
interior do aparelho: sacos de pldstico (tripé, concha de arroz, copo medidor e coletor de
condensacdo) assim como a ficha - fig. 4.

e Remova o autocolante promocional no aparelho antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

Abrir a tampa

 Para abrir a tampa, segure na pega, rode no sentido contrdrio ao dos ponteiros do relégio,
levante e puxe a tampa para a direita - fig. 1-2-3.

Limpeza

« Tenha em conta: apenas os acessérios podem ser lavados na maquina de lavar loica.

« Enxague a cuba de cozedura, o coletor de condensacdo, o tripé, a junta.

Utilizar o aparelho pela primeira vez.

e Desenrole na totalidade o cabo de alimentacdo; ligue-o ao aparelho e depois ligue
o aparelho a corrente - fig. 8.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

A letor d - va posicio. flo. 7.
Retire a cuba de cozedura e adicione os ingredientes

« Remova a cuba de cozedura.

« Coloque os ingredientes na cuba de cozedura.

« Note que o nivel de alimentos e liquidos nunca deve exceder a marca de nivel maximo na
cuba de cozedura - fig. 9.

Coloque a cuba de cozedura no aparelho

o Certifique-se de que o fundo da cuba de cozedura estd limpo e seco e remova quaisquer
residuos de alimentos da placa de aquecimento. Depois coloque a cuba de cozedura no
aparelho - fig. 10-11.

« Ndo utilize o aparelho sem a cuba de cozedura.

Feche e bloqueie a tampa

« Verifique se a junta estd encaixada com firmeza na cobertura de suporte da junta.
e Feche a tampa no aparelho e vire-a totalmente para a direita - fig. 12-13-14.



Encaixe a valvula de limite de pressdo

 Posicione a vdlvula de limite de pressdo e certifique-se de que estd ligada. Note que
a vdlvula ndo encaixa na respetiva posicdo e que permanece um pouco solta. Verifique se
a valvula de limite de pressdo estd para baixo antes de iniciar a preparagdo dos alimentos
(consulte a descri¢do do aparelho).

ILUSTRACAO DAS FUNCOES

1. Ligar o aparelho (modo standby)

Ligue a ficha a corrente, o sistema inicia a verificacdo automdtica e o sinal sonoro
emite um som de «BEEP». O LCD e todos os indicadores luminosos acendem. Apds
1 segundo, 0 ecrd apresenta «---», 0 aparelho estd no modo standby (poupanca de energia).

2. Modo de funcionamento

1. Cada fungdo possui um tempo e temperatura predefinidos e requer uma posicdo
especifica da tampa, como mostrado abaixo:

DEFINICAO DE | TEMPERATURA POSI @
TEMPO (min) &) 2
v
+ + .| 5 s
o o S s|83| 8 £
PROGRAMAS | MENU i o S ° ss |8 g € 8
E| % | £ S |g8|g2|5| @
% ] % ] E3|&of 2 3
| E | 8| E |z28|zg|&l| %
o - &2 - = ) N
a a £ E © £ S
RN
Arroz 9 | 150 | 108 | " . o
aplicavel
Farinhas de néo
aveia (Papas 3 1-20 90 ) )
; aplicavel
de aveia)
veg |10 | 170 | 108 | "% .
aplicavel
Stew/soup . ndo
20 1-70 104 .
(Estufado/Sopa) peixe aplicavel ® ®
came/ | 4o | 170 | 112 | NG |
grdos aplicavel
veg | 3| 140 |08 | " o
aplicavel
Vapor peixe 3 1-15 104 r_'q? ° °
aplicavel
came/ | 45 | su0 | 112 | "° .
grdos aplicavel




DEFINICAO DE POSICAO
TEMPERATURA =
TEMPO (min) URALO TAMPA 2
o
e o| 8 o
8 ) S - = £
PROGRAMAS | MENU S 5 k<) 8 - | €t S
£ g = g g8/88| 3| ¢
2l 8 |3 2 R AR
o S 5] = o 7}
& & el e8| £ &
'E c 'E "]
Tostagem 10 1-60 160 100-160 °
Reaquecer 4 1-60 104 ndo aplicavel ° [
veg 15 1-35 108 ndo aplicavel
o peixe 15 1-35 104 ndo aplicavel °
carne/ - L
grdos 15 5-35 112 ndo aplicavel Y
alto 30 5-40 112 ndo aplicavel
Cozedura sob médio 30 5-40 108 ndo aplicavel Y °
pressdo
baixo 30 5-40 104 ndo aplicavel Y
omieds 30 | 570 | 112 | naoaplicavel | e .
Cozer 40 5-60 150 ndo aplicavel ()
2h - L
Cozedura lenta 2h 9h 85 ndo aplicavel °

DEFINICAO DE
POSICAO TAMPA

PROGRAMAS i1 < o bl da/
g H fechada + bloqueada AL
9 2 levantada
v —
-
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
DIY Chef (Faa 3 10 | 160 ¢ e
Vocé Mesmo) 4 BAIXO*(104°C) 100°C
5 MEDIO*(108°C) 1o
6 ALTO*(112°C) 120°C

*Cozedura com pressdo



INSTRUCOES DO PROGRAMA DE PREPARAGAO DOS ALIMENTOS

Funcoes Rice (Arroz), Oatmeal (Porridge) (Farinha de
aveia (Papas de aveia)), Baby Food (Comida de bebé),
Baking (Cozedura), Slow cooking (Cozedura lenta), Reheat
(Reaquecer)

« Prima o botdo correspondente a funcdo pretendida, o ecrd apresenta o tempo de
preparacdo predefinido.

» Depois prima @ e defina o tempo pretendido premindo os botoes @ ou @

» Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparagdo dos
alimentos e o ecrd apresenta um circulo vermelho a rodar « CZ 23 ».

» Quando é atingida a temperatura para a preparagdo dos alimentos, o aparelho inicia
automaticamente a contagem decrescente, o que significa que foi iniciada a fase de
preparacao.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparagdo dos alimentos.

Nota: consulte a tal ings 136 1 | -
fungio.

Funcées Stew/Soup (Estufado/Sopa), Steam (Vapor),
Simmer (Lume brando) PT

« Prima o botdo correspondente a funcdo pretendida, o ecrd apresenta o tempo de
preparacdo predefinido, o indicador luminoso para o tipo de alimentos acende,

Veg Fish Meat @SSiM como o indicador luminoso predefinido e o indicador de nivel luminoso
correspondente ao nivel de pressdo.

* Se necessdrio, pode alterar o tempo e o tipo de alimentos.

« Para alterar o tempo de preparacéo dos alimentos, prima (®) e defina o tempo pretendido
premindo os botdes

e Para alterar o tipo de alimentos prima o botdo Menu vdrias vezes até acender
o indicador do tipo de alimentos pretendido. Os alimentos especificados serdo
apresentados com um indicador luminoso vermelho por baixo.

o Depois prima . 0 aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « L2 21 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparacdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparacdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

« O aparelho entra no modo Manter quente (consulte o capitulo Manter quente).




Funcdo Browning (Alourar)

« Pode adicionar 6leo primeiro e depois os ingredientes ou adicionar o 6leo e os
ingredientes ao mesmo tempo.

« Prima o botdo Browning (Alourar), o ecrd apresenta a temperatura predefinida.

o Se necessdrio, pode alterar a temperatura premindo os botdes @ ou @

« Depois, se pretender alterar o tempo de tostagem, prima @ e defina o tempo
predefinido premindo os botdes @ ou @

e Pode alterar a temperatura premindo o botdo Temperature (Temperatura) () e @ ou
o botdo @

« Depois prima @ O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « L2 23 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparacéo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparagdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

0 it
Funcdo Pressure cooking (Cozedura sob pressdo)

o Prima o botdo Pressure cook (Cozedura sob pressdo), o nivel de pressdo é indicado
através de um indicador luminoso no painel de controlo (Alto, Médio ou Baixo) e o ecrd
apresenta «HI-P» (Alto), «P» (Médio) ou «LO-P»(Baixo).

« Pode alterar o nivel de press@o premindo os botoes @ ou @

« Se necessdrio, também pode alterar o tempo de preparacdo dos alimentos, premindo @
e defina o tempo pretendido premindo os botdes @ ou

« Depois prima @ O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « L2 23 ».

« O aparelho muda automaticamente para a fase de preparacéo dos alimentos (através
da indicacdo de um Gnico sinal sonoro) e é iniciada a contagem decrescente do tempo
definido anteriormente. E emitido outro sinal sonoro durante a preparacéo dos alimentos
(duplo sinal sonoro) para informar que foi atingida a press@o operacional.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

« A panela de pressdo elétrica entra no modo Manter quente (consulte o capitulo Manter
quente).

Funcdo DIY Chef (Faca Vocé Mesmo)

Gragas a esta funcdo, pode escolher o tempo de preparacdo dos alimentos e a temperatura/
pressao.



« Defina o seu nivel de preparagdo dos alimentos DIY (Faga Vocé Mesmo) do nivel 1 ao nivel
6 e a preparacdio dos alimentos que pretende executar (consulte a tabela na pagina 14),
premindo os botdes @ ou @ Se pretende preparar os alimentos com pressdo no modo DIY
(Faca Vocé Mesmo): a tampa deve estar bloqueada, deve existir liquido suficiente na cuba de
preparagdo dos alimentos e deve escolher entre os trés niveis: 4 (pressdo BAIXA de 20 kPa),

5 (pressdo MEDIA de 38 kPa) ou 6 (pressdo ELEVADA de 60 kPa). .

o Se necessario, também pode alterar o tempo de preparacdo dos alimentos, premindo (&)
e defina o tempo pretendido premindo os botdes @ ou @

» Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « 2 23 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparacdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparacdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

Keep Warm (Manter quente)

« No modo Manter quente, quando a contagem decrescente para a preparacdo dos
alimentos atinge o 0, o aparelho "emite um sinal sonoro”, depois entra automaticamente
na definicdo para manter quentes os alimentos (exceto para as fungdes DIY (Faca Vocé
Mesmo)) o LCD indica «00:00».

« Se for premido durante o modo standby, o aparelho entra na funcdo para manter
quentes os alimentos, o LCD indica «00:00» e é efetuada uma contagem ascendente.

o Ap6s 24 horas consecutivas, esta fungdo é cancelada automaticamente e o aparelho volta
ao modo standby.

» Durante o modo Manter quente, verifique se a tampa estd fechada.

Definicdo de Delayed start (Arranque diferido)

* Ao escolher uma funcéo, antes de o aparelho iniciar a preparacdo dos alimentos, pode
premir (&) para definir um tempo de arranque diferido. Ao premir os botdes @ e @ pode
ajustar o tempo, em intervalos de 10 minutos.

« O intervalo de defini¢do do tempo de arranque diferido (2-24 horas) considera o tempo
de preparacdo; quando prime o botdo de Delayed start (Arranque diferido)/Timer
(Temporizador), indica «02:00», prima o botdo @ para aumentar o tempo e o botdo
para reduzir o tempo.

e Apds a defini¢do do arranque diferido, o indicador luminoso da funcéo correspondente
acende.

Definicdo de Cancelar/Parar

Na seguinte definicdo: predefinicdo, preparacdo dos alimentos, manter quente, apenas estd
disponivel o botdo «Keep warm/Cancel» (Manter quente/Cancelar). Prima o botdo «Keep warm/
Cancel» (Manter quente/Cancelar) durante um segundo para voltar para o modo standby.
Tem a possibilidade de desligar o aparelho premindo o botdo (&) durante mais 2 segundos.



Abertura da tampa ap6és a cozedura sob pressdo

Apos a conclusdo da cozedura sob presséo, o vapor é libertado premindo o botdo na pega

“one-touch steam release” (Libertacdo de vapor com um toque)- fig. 21, a libertagdo demora

entre alguns segundos a 10 minutos, dependendo do liquido existente no interior.

 Para abrir a tampa, segure a pega, rode-a para a direita, levante e puxe a tampa para
a direita - fig. 22-23-24.

INFORMACOES GERAIS SOBRE A COZEDURA SOB PRESSAO

* Quando existir acumulacdo de pressdo no aparelho:
- A vdlvula de limite de pressdo sobe. O fecho de seguranca na tampa é entdo ativado
e ndo serd possivel abrir a tampa durante a preparacdo dos alimentos. Nunca tente
abrir a tampa durante a cozedura sob pressao.
- O led Low (Baixa), Medium (Média) ou High (Alta) acende para indicar que existe
pressdo no aparelho.

« Aquando das primeiras utilizacdes da panela de pressdo, pode reparar numa pequena
fuga da valvula de limite de pressdo e da junta. Isto € normal e ocorre quando existe
acumulacdo de pressdo.

« As suas receitas tradicionais favoritas podem ser facilmente adaptadas & definicdo de
PRESSURE COOK (Cozedura sob pressdo).

- Low (Baixa Pressdo): para preparar alimentos delicados como peixe, marisco e alguns
vegetais

- Medium (Press@o moderada): para preparar vegetais

- High (Pressdo alta): para preparar carne e alimentos congelados

« E normal que exista uma pequena fuga de vapor durante a preparacdo dos alimentos
(uma vez que a vdlvula é uma valvula de seguranca).

e Ndo utilize a opcdo de cozedura sob pressdo sem uma quantidade minima de
dagua de 10 cl.

e Para a preparacdo dos alimentos com pressdo, o inicio da preparacdo dos alimentos
é indicado através de um anico sinal sonoro. A pressdo operacional é atingida apés
a emissdo de um segundo sinal sonoro.

Funcionalidades de seguranca

A panela de pressdo possui varias funcionalidades de seguranca:

Funcionalidade de seguranca durante a abertura:

- Se a sua panela de pressdo estiver sob pressdo, a barra manométrica encontra-se na
posicdo de bloqueio superior, o que impede a abertura da tampa. Nunca tente forcar
a abertura da sua panela de pressdo.



- E especialmente importante néo aplicar presséo na barra manométrica.
- Certifique-se de que a presséo interna desceu (vapor adicional libertado através da
vdlvula de seguranca) antes de tentar abrir a tampa.

Duas funcionalidades de seguranca contra o excesso de
pressao:

- Primeiro dispositivo: a valvula de seguranca liberta a pressdo — consulte o capitulo
Limpeza e Manutencdo, pdgina 18.

- Segundo dispositivo: a junta permite a libertagdo do vapor através da parte posterior da
tampa.

Se uma das caracteristicas de seguranca para presséo
excessiva for ativada:

e Desligue o aparelho.

» Aguarde até o aparelho arrefecer por completo.

e Abra o aparelho.

« Verifique e limpe a valvula de seguranca, a bola de descompressao e a junta. Consulte
o capitulo Limpeza e Manutencdo.

» Se o aparelho apresentar uma fuga ou ndo estiver operacional apds a realizacdo destas
verificacdes e procedimentos de limpeza, leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Regular o aparelho:

A pressdo pode ser regulada ligando ou desligando a resisténcia.

SERIE EPC06

Pressdo baixa de 20 kPa (104,5° C)/Pressdio média de 38 kPa (108,5° C)/Pressdo alta de
60 kPa (112,5° C)/PS: 130 kPa

Capacidade do produto: 5,8 L/Capacidade atil: =3,8 L

Acumulacdo de aquecimento (resisténcia de aquecimento sobremoldada)

LIMPEZA E MANUTENCAO

e Assim que os alimentos estiverem preparados, desligue o aparelho e aguarde até que
arrefeca por completo, durante pelo menos 2 horas, antes de efetuar a limpeza do
aparelho - fig. 25-26. Limpe o aparelho apés cada utilizacdo.

e Limpe o corpo e o interior da tampa com um pano hamido - fig. 32-33. Ndo submirja
o aparelho em dgua nem verta dgua para o aparelho sem a cuba interior - fig. 27.

* Remova o coletor de condensacdo e limpe-o cuidadosamente com dgua. Coloque-o na
posicdo original - fig. 35.

e Enxague a junta. Seque-a cuidadosamente antes de voltar a colocd-la na respetiva
posicdo.

e Para limpar a valvula flutuante, remova a tampa - fig. 36 depois remova a valvula com
cuidado da tampa - fig. 37 e enxague-a com dgua. Seque-a cuidadosamente. Certifique-se
de que o tubo estd limpo corretamente antes de voltar a colocar a vdlvula flutuante na
respetiva posi¢do original.



e Pressione a parte interna da mola da valvula de seguranca que ndo estd obstruida -
fig. 37, 38.

e Limpe a cuba de cozedura e os acessérios.Apenas os acessérios podem ser lavados
na maquina de lavar loica - fig. 29. Ndo utilize um esfregdo ou produtos de limpeza
abrasivos para limpar a cuba, uma vez que pode causar danos no revestimento
antiaderente da cuba.

« Remova a vdlvula de limite de press@o do tubo e limpe a véalvula e o tubo com dgua. Depois
de seco, certifique-se de que o tubo estd corretamente limpo antes de voltar a encaixar
a vdlvula no tubo - fig. 31.

« Ndo submirja o aparelho. Utilize sempre a cuba de cozedura fornecida. NGo verta agua ou
alimentos diretamente no aparelho - fig. 27.

« Se inadvertidamente submergir o aparelho em dgua ou derramar dgua diretamente na
resisténcia (quando a panela ndo se encontra na respetiva posicdo), ndo utilize o aparelho
e leve-o a um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado para reparacdo.

e Limpe o aparelho apés cada utilizagdo.

« Troque a junta a cada 2 anos. Utilize apenas a junta com a referéncia 22CM CYSB50YC8.



RESOLUCAO DE PROBLEM

Problema Causas possiveis

Nao é possivel abrir a
tampa.

Ndo é possivel fechar
atampa.

Libertacdo intensa de
pressdo pela valvula
de limite de pressdo.

0Os alimentos ndo
estdo cozinhados

EO é apresentado
no LCD.

E1 é apresentado
no LCD.

E2 é apresentado
no LCD.

ES é apresentado
no LCD.

Fuga de vapor
através da tampa.

Nao é possivel abrir a tampa
devido a pressdo na cuba
interna.

Solucdes
a. Aguarde pela libertacdo total da press@o na panela.
b. Prima e mantenha premido o bot@o de libertacdo
da pressdo.

A pressdo na panela é
totalmente libertada mas a
valvula de flutuagéo esta presa
porque esta demasiado suja e
por isso ndo pode deslocar-se
para baixo.

a. Certifique-se de que a pressao foi totalmente
libertada deixando o aparelho arrefecer completamente
durante pelo menos 2 horas (ndo debaixo de agua).

b. Utilize um palito para soltar a valvula de flutuagdo,
fazendo-a descer.Tenha cuidado, mantenha a cara
afastada da tampa e da pega, uma vez que podem ser
libertados vapor ou alimentos quentes.

c. Antes da proxima utilizagdo, limpe e seque a vélvula
de flutuacdo.

A junta ndo estd instalada
corretamente.

Instale a junta corretamente.

A valvula de flutuacao esta
presa porque estd demasiado
suja e por isso ndo pode
deslocar-se para baixo.

a. Utilize um palito para soltar a valvula de flutuagao,
fazendo-a descer.

b. Antes da préxima utilizacgo, limpe e seque a valvula
de flutuacéo (consulte a pagina 18, passos de limpeza
da valvula de flutuacdo).

A direco na qual a tampa
foi fechada estd incorreta.

Feche a tampa na direc@o correta de acordo com
o manual de instrucdes.

O controlo incorreto
da pressdo resultou na
libertacGo da pressdo.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

A vadlvula de limite de presséo
encontra-se NUMa posi¢ao
incorreta.

Pressione com cuidado a valvula de limite de pressao
para encaixd-la na respetiva posigdo.

A proporcdo de arroz/agua
ndo estd correta.

Utilize a proporgdo de arroz/agua necessaria
Certifique-se de que a valvula de libertacGo ndo esta
suja e a criar fugas durante a preparacdo dos alimentos.

Ndo ha corrente.

Verifique a sua instalagdo elétrica.

0O sensor de temperatura
da tampa esta avariado.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

0 sensor inferior esta em
circuito aberto ou curto-
circuito.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

a tampa ndo esta bloqueada

Verifique se o programa selecionado exige que a tampa
esteja fechada na totalidade.

Se sim, feche a tampa na totalidade.

Se ndo, entregue o seu aparelho num Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Pressdo baixa anormal.

Verifique se a junta estd instalada e limpa corretamente.

Verifique se a valvula de limite de press@o encaixa na
respetiva posicdo e se estd limpa. Verifique se a porca
de fixacdo da tampa estd bem apertada.

A junta ndo foi instalada
corretamente.

Remova a junta, limpe-a e volte a colocar a junta de
vedag@o corretamente, na posicao correta (consulte
a pdgina 18, passos de limpeza da junta da tampa).




A Uszczelka I Zawér bezpieczerstwa

B Koszyk parowy J  Zawdr ograniczajgcy cisnienie
C Tréjnég K Uchwyt pokrywy

D Pojemnik do gotowania (wyjmowany) L Pokrywa

E Element grzewczy M  Zbiornik na skroplong wode

F  Uchwyt do przenoszenia N Miarka

G Panel sterowania O tyzka doryzu

H Korpus urzqdzenia P Przewdd zasilajgcy

Niektore czesci zamienne i akcesoria urzadzenia sa dostepne w sprzedazy. Mozna je
wymienia¢ samodzielnie bez korzystania z ustug serwisu. Szczegétowe informacje zawiera
instrukcja obstugi.

Aby wymieni¢ lub naprawi¢ jakakolwiek inng czes¢, nalezy dostarczy¢ urzadzenie do
autoryzowanego punktu serwisowego. Nalezy uzywac wytacznie czeéci przeznaczonych do
konkretnego modelu urzadzenia.

PANEL STEROWANIA

Przycisk funkgji Utrzymywanie
ciepta Anuluj

|

Przycisk funkgji Start/Stop

Przycisk funkgji Ryz

Rice () Dss‘:::wl “ Przycisk funkgji Gulasz/zupa
—
Przycisk funkcji Gotowanie

Oatmeal () () steam )‘ na parze
N—

Przycisk funkcji Owsianka (kasza)

Przycisk funkji Jedzenie dla dzieci H' ) Przycisk funkcji Z

rzycisk funkcji Jedzenie dla dzieci Baby ) { rown rzycisk funkcji Zrumienienie
Przycisk funkcji Gotowanie Przycisk funkcji Gotowanie
pod ci$nieniem Pn;‘::l;reo () Simmer na wolnym ogniu
Przycisk funkji Pieczenie \\ l Bake D\ é slow Przycisk funkcji Wolne gotowanie

—

Przycisk funkcji Samodzielne 3 B .
gotowanie Q o) @ Przycisk funkcji Podgrzewanie

N |

Wyswietlacz cyfrowy

Przycisk Timer

Przycisk Op6zniony start

Przycisk Menu

Wskazniki rodzaju zywnosci
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1. 20 funkcji to odpowiednio: «Utrzymywanie ciepta/Anuluj», «Ryz», «Owsianka», «Jedzenie
dla dzieci», «Gotowanie pod cisnieniem», «Pieczenie», «Samodzielne gotowanie»,
«Podgrzewanie», «Wolne gotowanie», «Gotowanie na wolnym ogniu», «Zrumienienie»,
«Gotowanie na parze», «Gulasz/zupa, (©), «Opézniony start», «Timer», «<Menus,
«Temperatura».

. Dostepnych jest 25 rodzajow gotowania, wigcej informacji mozna znalezé w Tabeli 1.

. W przypadku «Gotowania na parze», «Gulaszu/zupy» i «Gotowania na wolnym ogniu»
mozna wybraé rodzaj zywnosci: «warzywan, «ryby», «<migso/warzywa strgczkowe».

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun opakowanie

« Wyjmij urzgdzenie z opakowania. Zachowaj karte gwarancyjng i pamietaj, by przeczytaé
instrukcje obstugi przed pierwszym uzyciem urzqdzenia.

e Umiesc¢ urzqdzenie na ptaskiej powierzchni. Usuf wszystkie materiaty opakowaniowe z
wnetrza urzqdzenia: plastikowe torby, akcesoria (tr6jnég, tyzka do ryzu, miarka i zbiornik
na skroplong wode), a takze wtyczke — rys. 4.

e Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia usun naklejke promocyjng z urzgdzenia.

Otwieranie pokrywy

 Aby otworzy¢ pokrywe, ztap uchwyt, obr6¢ w lewo, podnies i pociggnij pokrywe w prawo —rys. 1-2-3.
Czyszczenie

» Uwaga: tylko akcesoria mozna myé w zmywarce.

e Przeptucz pojemnik do gotowania, zbiornik na skroplong wode, tréjndg, uszczelke.
Pierwsze uzycie urzqgdzenia

» Catkowicie rozwin przewdd zasilajgcy, podtqcz go do urzgdzenia, a nastepnie podtgcz do
sieci elektrycznej —rys. 8.

INSTRUKCJA OBStUGI

Umiesé¢ zbiornik na skroplong wode na miejscu. - rys. 7.

Wyjmij naczynie do gotowania i dodaj sktadniki

« Wyjmij naczynie do gotowania.

o Wt6z sktadniki do naczynia do gotowania.

e Uwaga: poziom zywnosci i plynéw nigdy nie powinien przekraczaé oznaczenia
maksymalnego poziomu na naczyniu do gotowania - rys. 9.

Umies¢ naczynie do gotowania w urzgdzeniu

« Upewnij sig, ze dno naczynia do gotowania jest czyste i suche, a nastepnie usun resztki
jedzenia z ptyty grzejacej. Nastepnie umies¢ naczynie do gotowania w urzgdzeniu — rys.
10-11.

 Nie uzywaj urzqdzenia bez naczynia do gotowania.

Zamknij i zablokuj pokrywe
e Sprawdz, czy uszczelka jest prawidlowo umieszczona na pokrywie podtrzymujgcej

uszczelke.
e Zamknij pokrywke urzadzenia i obr6¢ jg maksymalnie w prawo - rys. 12-13-14.

w N




Zamontuj zawoér ograniczajgcy cis$nienie

e Ustaw zawér ograniczajqcy cisnienie i upewnij sie, ze jest wigczony. Uwaga: zawér nie
zatrzaskuje sie, pozostaje nieco luzny. Przed rozpoczeciem gotowania pod ciSnieniem
sprawdz, czy zawér ograniczajgcy cisnienie jest opuszczony (patrz opis urzqdzenia).

ILUSTRACIA FUNKCII

1. Wigczanie urzgdzenia (tryb gotowosci)

Po podtqgczeniu do Zrédta zasilania system rozpocznie autokontrole, a brzeczyk wyemituje
sygnat dzwiekowy. Wigczy sie ekran cyfrowy i wszystkie kontrolki. Po 1 sekundzie na ekranie
zostanie wySwietlony komunikat «----», urzqgdzenie znajduje sie w trybie gotowosci.

2. Tryb roboczy

1. Kazda funkcja ma domysiny czas i temperature i wymaga okreslonej pozycji pokrywy, jak
pokazano ponizej:

AWIO,NY TEMPERATURA (‘C) | POLOZENIE POKRYWY
CZAS (min)
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Ryz 9 1-50 108 | nie dotyczy . .
Owsianka 3 1-20 90 | nie dotyczy .

warzywa | 10 1-70 108 | nie dotyczy .

Gulasz / ryby 20 1-70 104 | nie dotyczy .
zupa

migso /
warzywa | 40 1-70 112 | nie dotyczy .

strqczkowe

warzywa 3 1-40 108 | nie dotyczy .

[Bsial ryby 3 1-15 104 | nie dotyczy .

migso /

warzywa | 10 5-40 112 | nie dotyczy .

straczkowe




POLOZENIE
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Zrumienianie 10 1-60 | 160 100-160 .
Podgrzewanie 4 1-60 | 104 | nie dotyczy . .
warzywa 15 1-35 | 108 | nie dotyczy .
Gotowanie ryby 15 1-35 | 104 | nie dotyczy .
na wolnym mieso / .
ogniu warzywa 15 5-35 | 112 | nie dotyczy .
strgczkowe
Gotowanie Wysokie 30 5-40 | 112 | nie dotyczy .
pod Srednie 30 5-40 | 108 | nie dotyczy . .
cisnieniem Niskie 30 | 5-40 | 104 | nie dotyczy .
Jedzenie dla
30 5-70 | 112 | nie dotyczy . .
dzieci
Pieczenie 40 5-60 | 150 | nie dotyczy .
Wolne 2 2-
85 nie dotyczy .
gotowanie godz. | 9 godz.

USTAWIONY o
CZAS (m POLOZENIE POKRYWY

PROGRAMY

v
i Zamknieta + Niezablokowana /
g zablokowana podniesiona
(=]
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
Samodzielne 3 90°C 90°C
gotowanie jak 10 1-60
X 4 NISKA*(104°C) 100°C
szef kuchni
5 SREDNIA*(108°C) 110°C
6 WYSOKA*(112°C) 120°C

*Gotowanie pod ci$nieniem



INSTRUKCIE DOTYCZACE PROGRAMU GOTOWANIA

gotowanie, Funkcje podgrzewania

« Nacisnij odpowiedni przycisk zgdanej funkcji. Na ekranie zostanie wyswietlony domysiny
czas pieczenia.

« Nastepnie nacidnij przycisk @ i ustaw zgdany czas, naciskajac przycisk @ lub @ .

« Nastepnie nacidnij przycisk . Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a
na ekranie zostaje wyswietlone obracajqce sig¢ czerwone kétko « £2 23 ».

« Po osiggnigciu temperatury gotowania urzqdzenie automatycznie przetqgcza sie w tryb
odliczania, sygnalizujgc rozpoczecie fazy gotowania.

e Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy informujgcy o
zakonczeniu gotowania.

Uwaga: Pofozenie pokrywy dla kazdej funkcji mozna znalez¢ w tabeli na stronach 13 i 14.

Gulasz/zupa, Gotowanie na parze, Funkcje gotowania

na wolnym ogniu

o Nacisnij odpowiedni przycisk zgdanej funkcji. Na ekranie zostanie wyswietlony domysiny
czas gotowania, wskaznik rodzaju Zywnosci zaswieci ves rin Meat Sig jako domysiny, a
odpowiednie kontrolki poziomu ci$nienia réwniez sie zapalg.

¢ W razie potrzeby mozna zmieni¢ czas i rodzaj zywnosci.

« Aby zmieni¢ czas gotowania, naciénij przycisk (®) i ustaw zqdany czas, naciskajqgc przycisk
O lub .

o Aby zmienic rodzaj zywnosci, nacisnij kilkakrotnie przycisk Menu, az zaswieci sie
kontrolka $wietlna zgdanego rodzaju zywnosci. Pod danym rodzajem zywnosci zaswieci
sie czerwona kontrolka.

« Nastepnie nacidnij przycisk . Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a
na ekranie pojawia sie komunikat « £2 23 ».

« Po osiggnieciu temperatury gotowania urzqdzenie automatycznie przetqgcza sie e tryb
gotowania, a ustawiony wczesniej czas zaczyna sie odliczaé.

 Po zakonczeniu odliczania urzqdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy informujqcy o
zakonczeniu gotowania.

« Urzgdzenie przechodzi w tryb utrzymywania ciepta (patrz rozdziat ,Utrzymywanie ciepta”).

Uwaga : potozenie pokrywy dla kazdej funkcji mozna znalezé w tabeli na stronach 13 i 14.

Funkcja zrumieniania

* Mozesz najpierw dodac olej, a nastepnie sktadniki, lub doda¢ olej i sktadniki w tym
samym czasie.

« Nacisnij przycisk Zrumienianie, aby wyswietli¢ domysing temperature na ekranie.

« W razie potrzeby temperature mozesz zmienic, naciskajqc przycisk @ lub @ .

« Nastepnie, aby zmieni¢ czas zrumieniania, nacisnij przycisk @ i ustaw zgdany czas,
naciskajqc przycisk @) lub ©@).

e Temperature mozesz zmienic, naciskajqc przyciski temperatury () i @ lub @



» Nastepnie nacisnij przycisk . Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a na
ekranie pojawia sie komunikat « £2 23 ».

» Po osiggnieciu temperatury gotowania urzgdzenie automatycznie przetgcza sie e tryb
gotowania, a ustawiony wczesniej czas zaczyna sie odliczac.

e Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dZzwigkowy informujgcy o
zakofczeniu gotowania.

Uwaga:
* Pokrywa musi pozosta¢ otwarta podczas zrumieniania.
* Aby unikna¢ przegrzania oleju, nie uzywaj funkcji zrumieniania przez ponad 30 minut.

Funkcja gotowania pod ciSnieniem

» Nacisnij przycisk Gotowania pod ciSnieniem; poziom cisnienia wskazuje kontrolka na
panelu sterowania (wysoki, sredni lub niski) wyswietlacz: «HI-P», «P» lub «LO-P».

o Poziom ci$nienia mozesz zmieni¢ za pomocq przycisku (&) lub (). -

« W razie potrzeby mozesz réwniez zmieni¢ czas gotowania, naciskajqc (®) i ustawiajgc

zqdany czas, naciskajgc przycisk (&) lub ().

Nastepnie nacisnij przycisk . Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a na

ekranie pojawia sig¢ « L2 23 ».

Urzgdzenie automatycznie przetqcza sie na faze gotowania (sygnalizowang pojedync-

zym sygnatem dZzwigkowym), zaczyna sie odliczanie ustawionego czasu. Kolejny sygnat

dzwigkowy podczas gotowania (podwdjny sygnat dzwigkowy) informuje o osiggnieciu

ci$nienia roboczego.

Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dZzwigkowy informujacy o

zakofczeniu gotowania.

Elektryczny szybkowar przetqcza sie w tryb utrzymywania ciepta (patrz rozdziat

,Utrzymywanie ciepta”).

Uwaga: Podczas gotowania pod ciSnieniem pokrywka musi pozostaé zamknieta i
zablokowana.

Funkcja Samodzielnego gotowania jak szef kuchni

Dzigki tej funkcji mozesz wybra¢ czas pieczenia oraz temperature/cidnienie.

» Ustaw poziom Samodzielnego gotowania w zakresie od 1 do 6, w zaleznosci od
wybranego sposobu gotowania (patrz tabela na stronie 14), naciskajac przycisk @ lub

. Jesli chcesz gotowac pod ciSnieniem w trybie Samodzielne gotowanie: pokrywka

musi by¢ zablokowana, w garnku musi by¢ wystarczajqca ilos¢ ptynu i nalezy wybraé
jeden z trzech pozioméw: 4 (NISKIE cisnienie: 20 kPa), 5 (SREDNIE ci$nienie: 38 kPa) lub
6 (WYSOKIE ci$nienie: 60 kPa). -

W razie potrzeby mozesz rowniez zmienic czas gotowania, naciskajgc (®) i ustawiajgc
2qdany czas, naciskajqc przycisk @) lub Q) .

» Nastepnie nacisnij przycisk . Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a na
ekranie pojawia sig « CZ 23 ».

« Po osiggnieciu temperatury gotowania urzgdzenie automatycznie przetgcza sie e tryb
gotowania, a ustawiony wczesniej czas zaczyna sie odliczaé.

e Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dZzwigkowy informujacy o
zakonfczeniu gotowania.



Utrzymywanie ciepta

e W trybie utrzymywania ciepta, gdy odliczanie czasu gotowania osiggnie wartos¢ 0,
urzadzenie ,wyemituje sygnat dZwiekowy”, a nastepnie automatycznie przejdzie do
ustawienia utrzymywania ciepta (z wyjqgtkiem funkcji Samodzielne gotowanie), na ekranie
cyfrowym pojawi sie komunikat «00:00».

e Nacisnigcie przycisku Q w trybie gotowosci powoduje wiqczenie funkcji utrzymywania
ciepta, a na ekranie cyfrowym pojawia sie komunikat «00:00» i zaczyna sie odliczanie w
gore.

e Po 24 kolejnych godzinach funkcja ta zostanie automatycznie anulowana i urzgdzenie
powrdci do stanu gotowosci.

e Podczas fazy Utrzymywanie ciepta nalezy uwazaé, aby pokrywa byta zamknigta.

Ustawienie op6znienia rozpoczecia programu

bierajgc funkcje, zanim urzqdzenie rozpocznie gotowanie, mozesz nacisng¢ przycisk

aby ustawi¢ czas opéznienia. Naciskajqgc przycisk @ i @ , mozesz ustawi¢ czas w
odstepach co 10 minut.

e Zakres ustawien czasu opéznienia (2-24 godziny) zawiera czas pieczenia; po nacisnieciu
przycisku @ funkcji Opéznionego startu/timera wyswietlany jest komunikat «02:00»;
nacidnij przycisk @ , aby zwiekszy¢ wartos¢, oraz przycisk @ , aby zmniejszy¢ wartos¢.

« Po ustawieniu Opdznionego startu zapali sie odpowiednia kontrolka funkcji.

Uwaga: Funkcja «Opézniony start» nie jest dostepna dla funkcji «Zrumienianie» i
«Samodzielne gotowanie».

Anuluj/Zatrzymaj ustawienie

W nastepujqcych ustawieniach: wstawienie wstepne, gotowanie, gotowanie pod cidnieniem,

utrzymywanie ciepta tylko przycisk «Utrzymywanie ciepta/anuluj» jest dostepny. Nacisnij i

przytrzymaj przez jedng sekunde przycisk «Utrzymywanie ciepta/anuluj», aby anulowac i

powrdci¢ do trybu gotowosci. Produkt mozna wytgczy¢, naciskajgc przycisk @ przez ponad

2 sekundy.

Otwieranie pokrywy po zakonczeniu gotowania pod

ciSnieniem

Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem para zostanie uwolniona przez nacisnigcie

przycisku na uchwycie ,,Uwalnianie pary jednym przyciskiem” —rys. 211, w zaleznosci od ptynu

znajdujgcego sie w Srodku, moze to potrwac od kilku sekund do 10 minut.

o Aby otworzy¢ pokrywe, ztap uchwyt, obré¢ go w prawo, podnies i pociggnij pokrywe w
prawo —rys. 22-23-24.

e Odtqcz przewdd zasilajgcy — rys. 25.

Uwaga: Uwazaj na gorgcq pare wydobywajacg sie z pojemnika. Trzymaj twarz i dtonie

z dala od strumienia pary.




OGOLNE INFORMACJE DOTYCZACE GOTOWANIA POD

CISNIENIEM

» Po wytworzeniu sig cidnienia w urzadzeniu:

- Zawér ograniczajgcy cisnienie podniesie sie. Blokada bezpieczefstwa w pokrywie
zostanie wigczona, tak by nie mozna byto podnies¢ pokrywy podczas gotowania. Nie
wolno otwieraé pokrywy podczas gotowania pod cisnieniem.

- Kontrolka LED Niski, Sredni lub Wysoki zaswieci sig, sygnalizujgc obecnos¢ cisnienia w
urzqdzeniu.

e Podczas korzystania z szybkowara przez pierwszych kilka razy mozesz zauwazy¢ niewielki
wyciek z zaworu ograniczajgcego cisnienie i uszczelki. Jest to zjawisko normalne i
wystepuje w przypadku wzrostu cisnienia.

« Twoje ulubione tradycyjne przepisy mozna tatwo dostosowaé do ustawienia GOTOWANIA
POD CISNIENIEM.

- Niski (Niskie cisnienie): do gotowania delikatnych potraw, takich jak ryby, skorupiaki i
niektére warzywa

- Sredni (Srednie cinienie): do gotowania warzyw

- Wysoki (Wysokie ci$nienie): do gotowania migsa i mrozonej zywnosci

e Jest to normalne, ze niewielka ilos¢ pary ucieka podczas gotowania (poniewaz zawér jest
zaworem bezpieczeistwa).

 Nie uzywaj funkcji gotowania pod ci$nieniem bez minimalnej ilosci wody: 10 cl.

W przypadku gotowania pod cisnieniem rozpoczecie gotowania jest sygnalizowane
pojedynczym sygnatem dzwigekowym. Cisnienie robocze jest osiggane po podwdjnym
sygnale dzwigkowym.

Zabezpieczenia

Szybkowar zawiera kilka elementéw zabezpieczajqcych:

Bezpieczenstwo podczas otwierania:

- Jesli szybkowar znajduje sie pod ci$nieniem, pret manometryczny znajduje sie w gérnej
pozycji zamknigcia, co uniemozliwia otwarcie pokrywy. Nigdy nie nalezy prébowa¢
otwierac¢ szybkowaru na site.

- Szczegolnie wazne jest, aby nie wywierac nacisku na pret manometryczny.

- Przed prébg otwarcia pokrywy upewnij sig, Ze cisnienie wewnetrzne spadto (dodatkowa
para wydostajgca sie z zaworu bezpieczenstwa).

Zabezpieczenia przed nadciSnieniem:

- Pierwsze urzqdzenie: zawér bezpieczefistwa uwalnia ci$nienie - patrz rozdziat ,Czyszcze-
nie i konserwacja”, strona 18.
- Drugie urzqdzenie: fgczenie uwalnia pare z tytu pokrywy.

W przypadku uruchomienia jednego z zabezpieczeh
nadcis$nieniowych:

« Wytqcz urzgdzenie.
e Poczekaj, az urzqdzenie catkowicie ostygnie.



e Otworz urzgdzenie.

e Sprawdz i oczys¢ zawoér bezpieczenstwa, kulke zaworu cisnieniowego i uszczelke. Patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”.

 Jesli produkt przecieka lub nie dziata po wykonaniu czynnosci kontrolnych i czyszczenia,
zabierz je do upowaznionego punktu serwisowego.

Regulacja urzadzenia:

Cisnienie mozna regulowac poprzez wiqgczanie i wytgczanie grzatki.

SERIE EPC06

Niskie cisnienie 20 kPa (104,5°C) / Srednie cisnienie 38 kPa (108,5°C) / wysokie cisnienie
60 kPa (112,5°C) / PS: 130 kPa

Pojemnos¢ produktu: 5,8 | / Pojemnos¢ uzytkowa: 3,8 |

Wbudowana grzatka (odporna na dziatanie wysokiej temperatury dzigki umocnieniu z
wykorzystaniem tworzywa sztucznego)

CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

« Po ugotowaniu zywnosci wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka elektrycznego i odczekaj
co najmniej 2 godziny, az ostygnie, przed czyszczeniem - rys. 25-26. Urzqdzenie nalezy
czysci¢ po kazdym uzyciu.

o Wyczys¢ obudowe i wnetrze pokrywy wilgotng szmatkg — rys. 32-33. Nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani nie wlewaj do niego wody bez misy wewnetrznej —rys. 27.

« Wyjmij zbiornik na skroplong wode i doktadnie wyptucz go pod biezgcqg wodg. Umies¢ go
z powrotem w na miejscu —rys. 35.

o Wyptucz uszczelke. Przed ponownym witozeniem na miejsce doktadnie jg osusz.

o Aby wyczysci¢ zawor ptywakowy, zdejmij pokrywe — rys. 36 , a nastepnie delikatnie wyjmij
zawor z pokrywy — rys. 37 i wyptucz go pod wodg. Doktadnie osusz. Przed ponownym
umieszczeniem zaworu ptywakowego w pierwotnym potozeniu doktadnie oczys¢ kanat.

« Naci$nij wewnetrzng cze$¢ sprezyny zaworu bezpieczeistwa, aby sprawdzi¢, czy nie jest
zatkana - rys. 37, 38.

o Wyczys¢ naczynie do gotowania i akcesoria. Tylko akcesoria mozna myé w zmywarce —
rys. 29. Do czyszczenia naczynia nie uzywaj srodkdw szorujgcych ani Sciernych, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajqcej przywieraniu.

e Wymontuj zawér ograniczajgcy ciSnienie z rury i oczy$¢ zawér oraz rure wodg. Po
wyschnieciu pamiegtaj, aby kanat rury zostat prawidtowo oczyszczony przed ponownym
umieszczeniem zaworu na rurze —rys. 31.

« Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie. Zawsze uzywaj dostarczonego naczynia do gotowania.
Nie wlewaj wody ani nie wktadaj zywnosci bezposrednio do urzgdzenia - rys. 27.

e W przypadku przypadkowego zanurzenia urzgdzenia w wodzie lub wylania wody
bezposrednio na element grzejny (gdy w urzgdzeniu nie ma naczynia) nie korzystaj z
urzgdzenia — zabierz je do punktu serwisowego w celu naprawy.

« Urzgdzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

« Wymieniaj uszczelke co 2 lata. Stosuj wytgcznie uszczelke o numerze referencyjnym 22CM
CYSB50YC8.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie mozna
otworzy¢
pokrywy.

Nie mozna
zamknqé
pokrywy.

Intensywne
uwalnianie
cisnienia
zzaworu
ograniczajgcego
cisnienie.

Jedzenie jest
nieugotowane.

Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono EO.
Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono E1.

Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono E2.

Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono ES.

Z pokrywy
wycieka para.

Nie mozna otworzy¢
z powodu ci$nienia w
wewnetrznym naczyniu.

a. Poczekaj na catkowite uwolnienie cisnienia z naczynia.
b. Naciénij i przytrzymaj przycisk zwolnienia cisnienia.

Cinienie w naczyniu jest
catkowicie zwolnione,
ale zawor ptywaka jest
zablokowany, poniewaz
jest zbyt brudny, a zatem
nie moze sie przesunqé
w dot.

a. Upewnij sig, ze usunieto cate ci$nienie, pozostawiajgc
urzqdzenie, by catkowicie wystygto na co najmniej

2 godziny (nie schtadzaj go pod wodq).

b. Uzyj szpikulca, aby docisngé zawor ptywakowy, tak by
spadt. Uwazaj, aby nie zbliza¢ twarzy do pokrywy i uchwytu,
poniewaz moze dojs¢ do uwolnienia gorqcej pary/jedzenia.
¢. Przed nastepnym uzyciem oczyscic i wytrzyj zawor ptywakowy.

Uszczelka nie jest
prawidtowo zamontowana.

Zatozy¢ prawidtowo uszczelke uszczelniajacg.

Zawoér ptywakowy jest
zablokowany, poniewaz

a. Uzyj szpikulca, aby docisngé zawdr ptywakowy, tak by
spadt.

jest zbyt brudny i b. Przed nastepnym uzyciem oczys¢ i wytrzyj zawor
dlatego nie moze sie ptywakowy (patrz strona 18, etapy czyszczenia zaworu
przesungé w dot. ptywakowegqo).

Ki k zamknigci " o ) .
pI()EIIIE;Ir\]A?y J.Ze(;;" nigcla Zamknij pokrywe we wiasciwym kierunku, zgodnie z

nieprawidtowy.

instrukcjq obstugi.

Usterka kontroli cisnienia
spowodowata uwolnienie
ci$nienia.

Wyslij produkt do dziatu napraw i konserwacji.

Zawér ograniczajgcy
cisnienie jest w
nieprawidtowym
pofozeniu.

Delikatnie nacisnij zawdr ograniczajacy cisnienie, by
umiesci¢ go we whasciwym potozeniu.

Nieprawidfowe proporcje
ryz/woda.

Zastosowa¢ wymagane proporcje ryz/woda.
Upewnic sig, ze zawdr zwalniajqcy nie jest zabrudzony i nie
powoduje wycieku podczas gotowania.

Brak pradu z zasilacza.

Sprawdzi¢ domowy obwod elektryczny.

Usterka czujnika
temperatury pokrywy.

Wyslij produkt do dziatu napraw i konserwacji.

Przerwa lub zwarcie
w obwodzie czujnika
dolnego.

Wyslij do dziatu napraw i konserwacji

Pokrywa nie jest
zablokowana.

Sprawdz, czy wybrany program wymaga catkowitego
zamkniecia pokrywy.

Jedli tak, catkowicie zamknij pokrywe.

Jesli nie, wyslij produkt do dziatu napraw i konserwacji.

Nieprawidtowe niskie
ci$nienie.

Sprawdz, czy uszczelka jest prawidtowo zamontowana i
oczyszczona. Sprawdz, czy zawdr ograniczajqcy cisnienie
opadt na miejsce i jest oczyszczony. Sprawdz, czy nakretka
mocujgca pokrywy jest dobrze dokrecona.

Uszczelka nie
zostata prawidtowo

zamontowana.

Wymontuj uszczelke, oczys¢ jg i zamontuj jg odpowiednio w
prawidtowym pofozeniu (patrz strona 18, kroki czyszczenia
uszczelki pokrywy).




Tesnilni obro¢

Ko3ara za kuhanje na pari
Trinozni podstavek

Kuhalna posoda (odstranljiva)
Grelni element

Rocaj za prenasanje
Nadzorna plos¢a

Dno

IOOTMmMOQONm>

Pokrov

vozZZIrR= -

Varnostni ventil
Tlaéni ventil
Rocaj pokrova

Zbiralnik kondenzata
Merilna posodica
Zajemalka za riz
Napajalni kabel

Nekateri nadomestni deli in pripomocki za napravo so na voljo v prosti prodaji. Za menjavo
teh elementov ni treba klicati centra za poprodajne storitve, vendar jih lahko zamenjate
sami. Za ve¢ informacij si oglejte navodila za uporabo.
Za zamenjavo ali popravilo drugega dela napravo odnesite v pooblasceni servis. Uporabite

ustrezen del glede na model naprave.

NADZORNA PLOSCA

Tipka funkcije ohranjanja toplote n
in preklica programa

Tipka funkcije priprave riza Rice ()
( Oatmeal (]
Tipka funkcije priprave otroske hrane ” (saer \9

Wy

Tipka funkcije priprave ovsene kase

Tipka funkcije kuhanja pod tlakom Pressure)
—

Tipka funkcije pecenja Bake ()
—

Tipka funkcije DIY \\ Do

N

Digitalni zaslon

Tipka za zagon/zaustavitev

©

Tipka funkcije priprave obare/juhe

Tipka funkcije dusenja

Tipka funkcije prazenja

Tipka funkcije pocasnega vrenja

Tipka funkcije pocasnega kuhanja

=)

Tipka funkcije pogrevanja

(D

\

Tipka za zagon z zakasnitvijo

Indikatorji vrste hrane

Tipka za povecanje vrednosti

Tipka za zmanjsanje vrednosti

Tipka za temperaturo

Tipka za ¢asovnik

Tipka za meni

Indikatorji ravni tlaka




1. Na voljo je naslednjih 20 funkcij: Keep Warm/Cancel (Ohranjanje toplote/preklici),
Rice (Riz), Oatmeal (Ovsena kasa), Baby food (Otroska hrana), Pressure cook (Kuhanje
pod tlakom), Bake (Pecenje), DIY, Reheat (Pogrevanje), Slow Cook (Po¢asno kuhanje),
Simmer_(Pocasno vrenje), Brown (PraZenje), Steam (Du3enje), Stew/Soup (Obara/
juha), @ Delayed Start (Zagon z zakasnitvijo), Timer (Casovnik), Menu (Meni), @ @
Temperature (Temperatura).

. Predlaganih je 25 vrst kuhanja. Za podrobnejse informacije glejte tabelo 1.

. Za funkcije Steam (Dusenje), Stew/Soup (Obara/juha) in Simmer (Pocasno vrenje) lahko
izberete naslednje vrste hrane: vegetables (zelenjava), fish (riba), meat/bean (meso/grah).

PRED PRVO UPORABO

Odstranitev embalaze

wN

« Vzemite napravo iz embalaZe. Shranite garancijski list in pred prvo uporabo naprave ne
pozabite prebrati navodil za njeno uporabo.

 Postavite napravo na ravno podlago. Odstranite vse embalazne materiale iz notranjosti
naprave: plasti¢ne vrecke, dodatke (trinozno stojalo, zajemalko za riz, merilno posodico in
zbiralnik kondenzata) ter vti¢ (sl. 4).

 Pred prvo uporabo naprave odstranite promocijsko nalepko na napravi.

Odpiranje pokrova
« Pokrov odprete tako, da primete rocaj pokrova, ga zavrtite v nasprotno smer urnega
kazalca, nato pa privzdignete in povlecete pokrov v desno (sl. 1, 2, 3).

Ciscenje
» Upostevajte, da so samo dodatki primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.
 Kuhalno posodo, zbiralnik kondenzata, trinoZni podstavek in tesnilni obro¢ morate oprati na roke.

Prva uporaba naprave

« Do konca odvijte napajalni kabel, nato pa ga priklopite na napravo in v elektriéno omrezje (sl. 8).

NAVODILA ZA UPORABO

: ite zbiralnik kond . 7
Vzemite kuhalno posodo iz naprave in vanjo dodajte
sestavine

o Izvlecite kuhalno posodo.
« V kuhalno posodo dajte sestavine.
« Upostevajte, da raven Zivil in tekocin nikoli ne sme preseci oznake MAX na kuhalni posodi (sl. 9).



Vstavite kuhalno posodo v napravo

 Poskrbite, da je dno kuhalne posode Cisto in suho, z grelne plosce pa odstranite morebitne
ostanke hrane. Nato vstavite kuhalno posodo v napravo (sl. 10, 11).
« Naprave ne uporabljajte brez kuhalne posode.

Zaprite pokrov in ga zaklenite

e Preverite, ali je tesnilo trdno namesceno na nosilnem pokrovu tesnila.
o Zaprite pokrov naprave in ga zavrtite do konca v smeri urnega kazalca (sl. 12,13, 14).

Namestite tlacni ventil

« Namestite tlacni ventil in se prepricajte, da je vklopljen. Upostevajte, da se ventil ne
zaskodi in da ostane nekoliko razrahljan. Preden za¢nete kuhati pod tlakom, preverite, ali
je tlagni ventil spuscen (glejte opis naprave).

PRIKAZ FUNKCIJ

1. Vklop naprave (stanje pripravljenosti)

Ko priklopite napravo na napajanje, sistem zaZzene samopreskus in sproZi se piskajo¢ zvocni
signal. Vklopijo se vse indikatorske lucke in digitalni zaslon. Po 1 sekundi se na zaslonu
prikaze »----«, kar pomeni, da je naprava v stanju pripravljenosti.

2. Delovni nadin

1. Vsaka funkcija ima privzeti ¢as in temperaturo ter zahteva dolocen poloZaj pokrova, kot
je prikazano spodaj:

NASTAVLIEN POLOZA)
¢AS (min) TEMPERATURA (°C) POKROVA

°
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PROGRAMI 2 ] AR AR
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Rice (Riz) 9 | 1-50| 108 Ni na voljo ° °
Oatmeal
(Ovsena 3 [1-20| 90 Ni na voljo °
kasa)
Veg . :
(Zel) 10 [ 1-70 | 108 Ni na voljo °
Fish ; .
Obara/juha (Riba) 20 [ 1-70 | 104 Ni na voljo ° .
Meat/
bean ’ .
(Meso/ 40 | 1-70 | 112 Ni na voljo °
grah)




PROGRAMI

Steam
(Dusenje)

Browning
(Prazenje)
Reheat
(Pogrevanje)

Simmer
(Pocasno
vrenje)

Pressure
cooking
(Kuhanje pod
tlakom)

Baby food
(Otroska
hrana)

Baking
(Pecenje)
Slow cooking

(Po¢asno
kuhanje)

NASTAVLIEN . POLOZA)
CAS (min) TEMPERATURA (°C) POKROVA
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2
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Veg . .
(Zel) 3 | 1-40 | 108 Ni na voljo °
Fish . .
(Riba) 3 | 1-15 | 104 Ni na voljo ° .
Meat/
bean ) )
(Meso/ 10 | 5-40 | 112 Ni na voljo °
grah)
10 | 1-60 | 160 100-160 °
4 | 1-60 | 104 Ni na voljo ° °
Veg 15 | 1-35 | 108 | Ninavoljo °
(Zel) ’
Fish ) .
(Riba) 15| 1-35 | 104 Ni na voljo ° .
Meat/
bean ) )
(Meso/ 15 | 5-35 | 112 Ni na voljo °
grah)
High ) )
(Visok) 30 | 5-40 | 112 | Ninavoljo °
Medium
(Srednje | 30 | 5-40 | 108 | Nina voljo ° °
visok)
Low . .
(Nizek) 30 | 5-40 | 104 Ni na voljo °
30 | 5-70 | 112 Ni na voljo ° °
40 | 5-60 | 150 | Ninavoljo °
2h- ) )
2h 9h 85 Ni na voljo °




NASTAVLIEN .
CAS (min) POLOZA] POKROVA

PROGRAMI )
9 . Ni zaklenjen/
y Zaprt + zaklenjen dvigni
= vignjen
a.
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
3 90°C 90°C
DIY Chef 4 10 | 1-60 | LOW (NI%;EK)*“ 04 100°C
MEDIUM (SREDNIJE .
> VISOK)*(108 °0) 11o-c
6 HIGH (V}(S:)OK) (112 120°C

*Kuhanje pod tlakom

NAVODILA ZA PROGRAME KUHANIJA

Funkcije Rice (Riz), Oatmeal (Ovsena kasa), Baby Food
(Otroska hrana), Baking (Pecenje), Slow cooking (Pocasno
kuhanje) in Reheat (Pogrevanje)

e Pritisnite ustrezno tipko Zelene funkcije. Na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja.

« Nato pritisnite Q ter s tipkama @ in @ nastavite Zeleni ¢as.

« Nato pritisnite (® . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze vrtljiv
rde¢ krog » L2 23 «.

Ko je temperatura za kuhanje dosezena, naprava samodejno preklopi na odstevanje, kar
pomeni, da se je faza kuhanja zacela.

e Na koncu odstevanja naprava sproZi piskajo¢ signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

0 -z 3ai pok . i funkeiii lei | 13.in 14

Funkcije Stew/Soup (Obara/juha), Steam (Dusenje) in

Simmer (Pocasno vrenje)

e Pritisnite ustrezno tipko Zelene funkcije. Na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja,
privzeto se vklopi indikator izbrane vrste hrane veg Fish Meat in vklopi se tudi indikator
ustrezne ravni tlaka.

« Po potrebi lahko spremenite ¢as kuhanja in vrsto hrane.

« Ce zelite spremeniti ¢as kuhanja, pritisnite Q ter s tipkama @ in @ nastavite Zeleni ¢as.

« Ce elite spremeniti vrsto hrane, pritiskajte tipko Menu (Meni), dokler se ne vklopi



indikator Zelene vrste hrane. Pod izbrano vrsto hrane bo svetil rdec indikator.
 Nato pritisnite ‘ Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » £2 23 «.
« Ko je temperatura za kuhanje dosezena, naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja in
cas, ki ste ga nastavili, se za¢ne odStevati.
» Na koncu odstevanja naprava sproZi piskajo¢ signal, s ¢éimer sporoci konec kuhanja.
» Naprava preklopi v nacin ohranjanja toplote (glejte poglavje Ohranjanje toplote).

Opomba: Za polozai . i funkeiii gleite tat h13in 14

Funkcija Browning (PraZenje)

» Najprej lahko dodate olje in nato sestavine ali pa dodate olje in sestavine hkrati.

e Pritisnite tipko Browning. Na zaslonu se prikaZe privzeta temperatura.

e Po potrebi lahko s tipkama @ in @ spremenite temperaturo.

o Ce zelite spremeniti ¢as prazenja, pritisnite @ in nato s tipkama @ in @ nastavite
Zeleni cas.

« Za spreminjanje temperature pritisnite tipko za temperaturo () in tipko @ ali @

« Nato pritisnite . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » L2 23 «.

» Ko je temperatura za kuhanje doseZena, naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja in
cas, ki ste ga nastavili, se za¢ne odstevati.

» Na koncu odstevanja naprava sprozi piskajoc signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

Opomba;

* Med pra3 i
* Da preprecite pregretje olja, funkcije prazenja ne uporabljajte vec kot 30 minut.
Funkcija Pressure cooking (Kuhanje pod tlakom)

o Pritisnite tipko Pressure cook. Raven tlaka je oznacena z lucko na nadzorni plosci (High
(Visok), Medium (Srednje visok) ali Low (Nizek)), na zaslonu pa s »HI-P«, »P« ali »LO-P«.
» Raven tlaka lahko spremenite s tipkama @ in(©@). .
. Pogtrebi lahko spremenite tudi ¢as kuhanja tako, da pritisnete (@) in nato s tipkama @ -
SL

in &) nastavite Zeleni ¢as.
o Nato pritisnite . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » £2 23 «.
« Naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja (kar sporoci z enim piskom) in ¢as, ki ste ga
nastavili, se za¢ne odstevati. Med kuhanjem se sproZi e en zvocni signal (dvojni pisk), ki
sporoci, da je dosezen delovni tlak.
« Na koncu odstevanja naprava sproZi piskajo¢ signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.
Elektricniekonomlonecpreklopivnacinohranjanjatoplote (glejtepoglavjeOhranjanjetoplote).

Opomba: Med kuhanjem pod tlakom mora biti pokrov zaprt in zaklenjen,
Funkcija DIY Chef

S to funkcijo lahko sami izberete ¢as kuhanja in temperaturo/tlak.

o S tipkama @ in @ lahko nastavite stopnjo kuhanja DIY od 1 do 6, odvisno od kuhanja,
ki ga Zelite opraviti (glejte tabelo na strani 14). Ce Zelite v nacinu DIY kuhati pod tlakom
mora biti pokrov zaklenjen, v kuhalni posodi mora biti dovolj tekoc¢ine in izbirate lahko
med tremi stopnjami: 4 (nizek tlak (LOW) 20 kPa), 5 (srednje visok tlak (MEDIUM)

38 kPa) ali 6 (visok tlak (HIGH) 60 kPa).



 Po potrebi lahko spremenite tudi ¢as kuhanja tako, da pritisnete @ in nato s tipkama @
in @ nastavite Zeleni ¢as.

« Nato pritisnite . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » CZ 23 «.

Ko je temperatura za kuhanje dosezena, naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja in
Cas, ki ste ga nastavili, se za¢ne odstevati.

« Na koncu odstevanja naprava sproZzi piskajoc signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

Funkcija Keep Warm (Ohranjanje toplote)

« Ko v nacinu ohranjanja toplote odstevanje kuhanja doseze 0, naprava zapiska, nato pa
samodejno preklopi v nastavitev ohranjanja toplote (razen pri funkciji DIY). Na digitalnem
zaslonu je »00:00«.

« Ce v stanju pripravljenosti pritisnete @ naprava preklopi v funkcijo ohranjanja toplote, na
digitalnem zaslonu pa je prikazan ¢as »00:00«, ki za¢ne teci.

e Po 24 zaporednih urah se ta funkcija samodejno preklice in se vrne v stanje pripravljenosti.

« Med delovanjem funkcije ohranjanja toplote pazite, da je pokrov zaprt.

Nastavitev zagona z zakasnitvijo

e Ko izbirate funkcijo, preden naprava zac¢ne kuhati, lahko pritisnete @ da nastavite
zakasnitev kuhanja. S tipkama @ in @ lahko nastavite ¢as v intervalih po 10 minut.

« Razpon nastavitve zakasnitve kuhanja (2-24 ur) zajema ¢as kuhanja. Ko pritisnete tipko
funkcije Delayed start/Timer (Zagon z zakasnitvijo/¢asovnik) @ se prikaze »02:00«.
Pritisnite tipko @ za povecanje in tipko @ za zmanjsanje vrednosti.

« Po nastavitvi zagona z zakasnitvijo se vklopi ustrezen indikator funkcije.

Nastavitev Cancel/Stop (Prekli¢i/zaustavitev)

Za naslednje nastavitve je na voljo le tipka Keep Warm/Cancel (Ohranjanje toplote/preklici):
prednastavitev, kuhanje, kuhanje pod tlakom,

ohranjanje toplote. Za preklic in vrnitev v stanje pripravljenosti pridrZite tipko Keep Warm/
Cancel eno sekundo.

Napravo lahko izklopite tako, da tipko (v) pridrZite najmanj 2 sekundi.

Odpiranje pokrova po kuhanju pod tlakom

Po kon¢anem kuhanju pod tlakom lahko paro sprostite z enkratnim pritiskom gumba za

sprostitev pare na rocaju pokrova (sl. 21). To traja le nekaj sekund do 10 minut, odvisno od

tekocine v posodi.

e Pokrov odprete tako, da primete rocaj pokrova, ga zavrtite v nasprotno smer urnega
kazalca, nato pa privzdignete in povlecete pokrov v desno (sl. 22, 23, 24).

« Odklopite napajalni kabel (sl. 25).




SPLOSNE INFORMACIJE O KUHANJU POD TLAKOM

Ko pride do zvianja tlaka v napravi, se zgodi naslednje:

- Tla¢ni ventil se dvigne. Nato se vklopi varnostna klju¢avnica na pokrovu, zato pokrova
med kuhanjem ni mogoce odpreti. Nikoli ne poskuSajte odpirati pokrova med
kuhanjem pod tlakom.

- Vklopi se indikator Low (Nizek), Medium (Srednje visok) ali High (Visok), kar pomeni, da
je v napravi tlak.

e Po prvih nekaj uporabah ekonom lonca lahko opazite rahlo puscanje tla¢nega ventila in
tesnilnega obroca. To je obic¢ajno in se zgodi, ko narasca tlak.
« Vade najljubse tradicionalne recepte lahko zlahka prilagodite nastavitvi PRESSURE COOK.
- Low (nizek tlak): za kuhanje obcutljive hrane, kot so ribe, 3koljke in nekatere vrste
zelenjave.
— Medium (srednje visok tlak): za kuhanje zelenjave.
- High (visok tlak): za kuhanje mesa in zamrznjene hrane.
 Obic¢ajno med kuhanjem uhaja majhna koli¢ina pare (saj je ventil varnostni ventil).
e Pri kuhanju pod tlakom mora biti v posodi najmanj 10 cl vode.
e Pri kuhanju pod tlakom se na zacetku kuhanja sproZi en pisk. Delovni tlak je doseZen po
dvojnem pisku.

Varnostne funkcije

Ekonom lonec vklju¢uje ve¢ varnostnih naprav:

Varnost pri odpiranju:

- Ce je ekonom lonec pod tlakom, je tlakomer v zgornjem zaklepnem poloZaju, s ¢Gimer
preprecuje odpiranje pokrova. Ekonom lonca nikoli ne poskusajte odpirati s silo.

- Pomembno je zlasti, da ne izvajate sile na tlakomer.

- Preden poskusite odpreti pokrov, se prepricajte, da je notranji tlak padel (iz varnostnega
ventila uhaja dodatna para).

Dve varnostni napravi za nadtlak:

- Prva naprava: varnostni ventil sproé¢a tlak — glejte poglavje Cis¢enje in vzdrievanje na
strani 18.
- Druga naprava: spoj na zadnji strani pokrova sprosca paro.

Ce se sprozi ena od varnostnih naprav za nadtlak:

e Izklopite napravo.

e Pustite, da se naprava povsem ohladi.

o Odprite jo.

e Preverite in ocistite varnostni ventil, dekompresijsko kroglico in tesnilo. Glejte poglavje
Ciscenje in vzdrzevanje.

« Ce po izvedbi teh pregledov in &is¢enja naprava puica ali ne deluje veg, jo odnesite
pooblas¢enemu servisu.



Prilagajanje naprave:
Tlak lahko uravnavate z vklopom ali izklopom grelnega elementa.

SERIE EPC06

Nizek tlak 20 kPa (104,5 °C) / srednje visok tlak 38 kPa (108,5 °C) / visok tlak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Prostornina izdelka: 5, 8 | / uporabna prostornina: = 3,8 |

Vgrajeno ogrevanje (toplotno odporno)

CISCENJE IN VZDRZEVANIE

Ko je hrana kuhana, odklopite napravo iz omreZja in jo pred ¢is¢enjem pustite mirovati 2
uri, da se ohladi (sl. 25, 26). Napravo ocistite po vsaki uporabi.

« Ohisje in notranjost pokrova ocistite z vlazno krpo (sl. 32, 33). Naprave ne potapljajte v
vodo in vanjo ne dodajajte vodo, ¢e v napravi ni posode (sl. 27).

e Odstranite zbiralnik kondenzata in ga temeljito sperite pod vodo. Nato ga namestite nazaj
v prvotni poloZaj (sl. 35).

 Sperite tesnilni obroc. Preden ga znova namestite, ga temeljito osusite.

 Plavajoci ventil ocistite tako, da najprej odstranite pokrov (sl. 36), nato nezno odstranite
ventil s pokrova (sl. 37) in ga sperite pod vodo. Temeljito ga osusite. Preden namestite
plavajoci ventil nazaj v prvotni poloZaj, pazite, da je kanal pravilno ocis¢en.

e Pritisnite notranji del vzmeti varnostnega ventila, da se prepricate, da ni zamasena (sl.
37,38).

e Ocistite kuhalno posodo in dodatke. Samo dodatki so primerni za pomivanje v pomivalnem
stroju (sl. 29). Za ciScenje posode ne uporabljajte grobih cistil, saj lahko poskodujete
premaz na notranji strani posode.

« Tlacni ventil odstranite s cevi ter natoventil in cev sperite z vodo. Ko sta posusena, pazite,
da je cev pravilno ocis¢ena, preden nanjo znova namestite ventil (sl. 31).

« Naprave ne potapljajte v tekocine. Vedno uporabljajte priloZzeno kuhalno posodo. Vodo in
hrano ne dodajajte neposredno v napravo (sl. 27).

« Ce napravo nenamerno potopite v vodo ali razlijete vodo neposredno po grelnem
elementu (ko posoda ni na svojem mestu), naprave ne uporabljajte, temve¢ jo odnesite
na popravilo pooblas¢enemu servisu.

« Napravo ocistite po vsaki uporabi.

e Tesnilni obro¢ zamenjajte vsaki 2 leti. Uporabljajte samo tesnilo s sklicem 22CM
CYSB50YC8.



Gumica

Parna koSara

Tronozni stalak

Lonac za kuhanje (moZe se izvaditi)
Grijaci element

Drska za preno3enje

Kontrolna ploca Kasika za rizu

Podloga Kabal za napajanje

Neki rezervni dijelovi i pribor za aparat su dostupni komercijalno. Te elemente mozete
sami promijeniti bez pozivanja odjela za podrsku nakon prodaje. Dodatne detalje mozete
potraziti u korisni¢ckom priru¢niku.

Da biste promijenili ili popravili bilo koji drugi dio, odnesite svoj aparat u ovlasteni servisni
centar. Koristite samo one dijelove koji odgovaraju modelu vaseg aparata.

UPRAVLIACKA PLOCA

Sigurnosni ventil

Ventil za ograni¢avanje pritiska
Dr3ka poklopca

Poklopac

Posuda za skupljanje kondenzata
Posuda za mjerenje

ToOoOMmMUAON®>
vTozZZrAR-~—

?i(;f:\;zrgtekg;ip\!g:e funkcle “ o g ( Tipka za pokretanje/zaustavijanje
Tipka funkcije za pripremu rize H @ g o ‘ Tipka funkcije za varivo/juha
Tipka funkcije za zobenu kasu “ @ ([ taarge Tipka funkeije za kuhanje na pari
Tipka funkeije za dje¢ju hranu “ @ @ Tipka funkije za przenje
Tipka funkcije za kuhanje pod pritiskom H @ (ieaante Tipka funkcije za krckanje
Tipka funkcije pecenja @ § stow Tipka funkcije za sporog kuhanje
Tipka funkcije DIY @ § retent Tipka funkcije podgrijavanja

|

Digitalni ekran

Tipka za tajmer

Tipka za odgodeni start

Tipka izbornika

Indikator vrste namimica

Tipka za povecavanje

Tipka za smanjivanje Indikator nivoa pritiska

Tipka za temperaturu




1. Dolje navodimo 20 funkcija redoslijedom kojim se prikazuju na aparatu: «<Keep Warm/Cancel»
(Odrzavanije toplote / Otkazi), «Rice» (Riza), «Oatmeal» (Zobena kasa), «Baby food» (Djecja
hrana), «Pressure cook» (Kuhanje pod pritiskom), «<Bake» (Pecenje), «DIY» (Kuhar), «Reheat»
(Podgrijavanje), «Slow Cook» (Sporo kuhanje), «Simmer» (Kr¢kanje), «Brown» (Przenje),
«Steam» (Kuhanje na pari), «Stew/Soup» (Varivo/juha), , «Delayed Start» (Odgodeni start),
«Timer» (Tajmer), «Menu» (Izbornik), @ @, «Temperature» (Temperatura).

. PredloZeno je 25 nacina kuhanja, vise informacija dato je u Tabeli 1.

. Za funkcije «Steam» (Kuhanje na pari), «Stew/Soup» (Varivo/juha) i «Simmer» (Krckanje)
mozete odabrati vrstu hrane: «vegetables» (povrée), «fish» (riba), «<meat/bean» (meso/grah).

PRIJE PRVE UPOTREBE

Uklanjanje ambalaze

« Izvadite aparat iz ambalaZe u koju je zapakiran. ZadrZite garantni list i procitajte upute za
koristenje prije prve upotrebe aparata.

e Postavite aparat na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakiranje iz aparata:
plasticne vrecice, dodatnu opremu (tronozni stalak, kasiku za rizu, posudu za mjerenje i
posudu za skupljanje kondenzata) i ¢ep - sl. 4.

 Skinite promocijsku naljepnicu s aparata prije prve upotrebe.

Otvaranje poklopca

« Da biste otklopili aparat, uhvatite drsku i okrenite je u smjeru suprotnom od okretanja
kazaljke sata, podignite i povucite poklopac udesno —sl. 1-2-3.

Cisc¢enje
e Pazite: samo dodaci se mogu prati u masini za pranje suda.
e Isperite lonac za kuhanje, posudu za skupljanje kondenzata, tronozni stalak i gumicu.

Prvo koriStenje aparata

« U potpunosti odmotajte kabal za napajanje; prikljucite ga u aparat, a zatim u uti¢nicu
-sl. 8.

UPUTE ZA UPOTREBU

Umetnite posudu za skupljanje kondenzata. - sl. 7.
Izvadite lonac za kuhanje i u njega stavite sastojke

 Izvadite lonac za kuhanje.

 Stavite sastojke u lonac za kuhanje.

« Upamtite da nivo hrane i te¢nosti ni u kojem trenutku ne smije premasiti oznaku max na
loncu za kuhanje —sl. 9.

Stavite lonac za kuhanje u aparat

« Provjerite je li dno lonca za kuhanje ¢isto i suho te uklonite ostatke hrane s grijace ploce.
Zatim stavite lonac za kuhanje u aparat - sl. 10-11.
« Nemojte upotrebljavati aparat bez lonca za kuhanje.

w N



Zatvorite poklopac i stavite ga u zakljucani polozaj

« Provjerite je li gumica ¢vrsto postavljena na poklopac s potporom za gumicu.
o Zatvorite poklopac na aparatu i okrenite ga za puni krug u smjeru okretanja kazaljke sata - sl. 12-13-14.

Postavite ventil za ogranic¢avanje pritiska

« Postavite ventil za ograni¢avanje pritiska na mjesto i provjerite je li uklju¢en. Upamtite da
ventil nece sjesti na mjesto uz klik te da ¢e ostati djelimi¢no labav. Provjerite je li ventil za
ograni¢avanje pritiska spusten prije pocetka kuhanja pod pritiskom (pogledajte opis aparata).

ILUSTRACIJA FUNKCIJA

1. Ukljucivanje aparata (stanje pripravnosti)

Spojite aparat na izvor napajanja, sistem ¢e pokrenuti samoprovjeru, a alarm ¢e zapistati.
Zasvijetlit ¢e digitalni ekran i sve kontrolne lampice. Nakon 1 sekunde na ekranu ce se
prikazati «----», aparat je u stanju pripravnosti.

2. Naéin rada

1. Svaka funkcija ima zadano vrijeme i zadanu temperaturu te zahtijeva odredeni poloZaj
poklopca, prikazan u nastavku:

POSTAVLIENO
VRIJEME TEMPERATURA (*C) | POLOZAJ POKLOPCA -
(min.) 8 E
c 29
PROGRAMI | IZBORNIK vtc| ,+38|ue|lc 2
BCo| 58| 82| o &
aoo| 852| aE| £ T
S53|85%| 823 =
3T | E5R | xT | ¥
2539 +82| &8
N =
Riza 9 | 1= [108| i . °
50 primjenjivo
Zobena 3| 1~ ]9 | nie .
kasa 20 primjenjivo
. 1- nije
povrée | 10 70 108 primjenjivo °
Varivolsupa |y 20 | 1= |04 | MUE . .
70 primjenjivo
meso/ 1- nije
grah 40 70 12 primjenjivo ®
. 1- nije
povrce | 3 40 108 primjenjivo ®
Kuhanje na 1- nije
pari riba 3 15 104 primjenjivo ° °
meso/ 5- nije
grah 10 40 12 primjenjivo ®

*Kuhanje pod pritiskom



UPUTE ZA PROGRAME KUHANIJA

POSTAVLIENO
VRIJEME TEMPERATURA ('C) | POLOZAJ POKLOPCA
(min.) B £
a o
PROGRAMI | IZBORNIK ote| o+ 8|l ue| B3
gcs|5c5| 83|58 =E
QUv (g o5 QC | c s
oS53 |S85F%| 8232
328 |323|338/F
agl|a8 :“E_', aa
Przenje 10 [1-60|160| 100-160 °
Podgrijavanje 4 | 1-60 (104 ’ n‘ijen ° °
primjenjivo
povice | 15 | 1-35 |108| _ MUe o
primjenjivo
S . _ nije
Krekanje riba 15 | 1-35 | 104 primjenjivo ° °
meso/ | 15 | 5_35 (12|  Ne .
grah primjenjivo
visok | 30 | 5-40 112  MUe .
primjenjivo
Kuhanjepod | (i | 30 | 540|108 | M€ . o
pritiskom primjenjivo
nizak | 30 | 5-40 104 M .
primjenjivo
R 30 |5-70 [112]  "We . .
hrana primjenjivo
Pecenje 40 | 5-60|150|  MUe o
primjenjivo
Sporo 2h- nije
kuhanje 2h 9h 85 primjenjivo °




PROGRAMI | IZBORNIK

nije zakljuéan /

podignut
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
Sam svoj 3 S 90°C 90°C
Chef 4 NISKA*(104°C) 100°C
5 SREDNJA*(108°C) 110°C
6 VISOKA*(112°C) 120°C

Funkcije Rice (RiZa), Oatmeal (Zobena kasa), Baby
Food (Dje¢ja hrana), Slow cooking (Sporo kuhanje),
Reheat (Podgrijavanje)

o Pritisnite tipku funkcije koje Zelite; na ekranu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja.

« Zatim pritisnite (®) i postavite Zeljeno vrijeme pomocu tipke @) ili ©).

« Zatim pritisnite (®). Aparat pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazuje
crveni krug koji se vrti « L2 23 ».

« Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na odbrojavanje,
3to znadi da je faza kuhanja pocela.

« Na kraju odbrojavanja aparat ¢e zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Napomena : U tabeli na stranicama 13. i 14. prikazan je polozaj poklopca za svaku funkciju.
Funkcije Stew/Soup (Varivo/juha), Steam (Kuhanje na
pari), Simmer (Krc¢kanje)

o Pritisnite tipku Zeljene funkcije. Na ekranu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja.
Kontrolna lampica za vrstu hrane vey rien Meat e zasvijetliti kao zadana, a zatim i kontrolne
lampice za nivo pritiska.

« Ako je potrebno, mozete promijeniti vrijeme i vrstu hrane.

« Da biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite () i postavite Zeljeno vrijeme pomocu
tipke @ ili @

» Da biste promijenili vrstu hrane, pritiscite tipku Menu (Izbornik) dok se ne ukljuci kontrolna
lampica Zeljene vrste hrane. Ispod odabrane vrste hrane svijetlit ¢e crvena kontrolna
lampica.

o Zatim pritisnite . Aparat pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazuje

«CZZd».



« Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja i
pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja aparat ée zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

e Aparat prelazi u nacin rada odrZzavanja toplote (pogledajte poglavlje Odrzavanje
toplote).

Napomena: u tabeli na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.

Funkcija za tamnjenje ili hrskavu koricu

« MoZete prvo dodati ulje pa sastojke ili ih moZete dodati istovremeno.

e Pritisnite dugme Browning (Pecenje). Na ekranu ¢e se prikazati zadana temperatura.

e Po potrebi moZete promijeniti temperaturu pritiskom tipke @ ili @

« Ako zatim Zelite promijeniti vrijeme prZenja, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme
pomocu tipke @) ili ).

« Mozete promijeniti temperaturu pritiskom tipke za temperaturu (@) i @

ili tipke ).

e Zatim pritisnite . Aparat pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prika-
zuje « L2 23».

« Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja i
pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja aparat ée zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Napomena:
* Tokom prZenja aparat mora biti otklopljen.

* Nemojte koristiti funkciju prZzenja duZe od 30 minuta kako se ulje ne bi pregrijalo.

Funkcija kuhanja pod pritiskom

e Pritisnite tipku Pressure cook (Kuhanje pod pritiskom). Nivo pritiska prikazat ¢e kontrolna
lampica na kontrolnoj plo¢i (visok, srednji ili nizak) i oznaka na ekranu: «HI-P» (visok), «P»
(srednji) ili «LO-P» (nizak).

e Pritisak moZete promijeniti pritiskom tipke @ ili @ -

« Po potrebi mozete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom tipke (®) i postaviti Zeljeno
vrijeme pomocu tipke &) ili

e Zatim pritisnite . Aparat pokrece zagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazuje «
223

« Aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja (jednom ¢e zapistati) i pokrece
odbrojavanje prethodno zadanog vremena. Tokom kuhanja aparat ¢e ponovo zapistati
(dvaput zaredom), $to oznacava da je postignut potreban pritisak.

« Na kraju odbrojavanja aparat ée zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

e Elektricni ekspres lonac prelazi u nacin rada odrzavanja toplote (pogledajte poglavlje
OdrZavanje toplote).

Napomena: Tokom kuhanja pod pritiskom poklopac mora biti zatvoren i u zakljuéanom

oloZaju.



Funkcija DIY Chef (sam svoj Chef)

Pomocu ove funkcije moZete sami odabrati vrijeme kuhanja i temperaturu/pritisak.

» Podesite DIY kuhanje na nivo izmedu 1 i 6, ovisno o vrsti kuhanja (pogledajte tabelu
na stranici 14) pritiskom tipke@ ili @ Ako u nacinu rada DIY (Kuhar) Zelite kuhati
pod pritiskom: poklopac mora biti u zaklju¢anom polozaju, u loncu za kuhanje mora biti
dovoljno tecnosti i morate izabrati jedan od ova tri nivoa: 4 (NISKI pritisak 20 kPa), 5
(SREDNII pritisak 38 kPa) ili 6 (VISOKI pritisak 60 kPa). -

« Po potrebi moZete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom tipke (®) i postaviti Zeljeno
vrijeme pomocu tipke @ ili @

e Zatim pritisnite . Aparat pokrece zagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazuje
«C220m

» Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja i
pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

» Na kraju odbrojavanja aparat e zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Odrzavanje toplote

e Kad u nacinu rada za odrzavanje toplote odbrojavanje dosegne 0, aparat ¢e ,,zapistati”
i zatim automatski pre¢i na odrzavanje toplote (osim za funkcije DIY), a na digitalnom
ekranu ce se prikazati «00:00».

» Ako pritisnete (g u stanju pripravnosti, aparat prelazi na funkciju odrzavanja toplote, a na
digitalnom ekranu se prikazuje «00:00» i pocinje odbrojavanje.

« Nakon 24 uzastopna sata ta funkcija se automatski otkazuje i aparat se vraéa u stanje
pripravnosti.

» Dok je aktivna funkcija odrzavanja toplote, aparat mora biti poklopljen.

Postavka odgadanja pocetka

o Pri odabiru funkcije i prije nego $to aparat po¢ne s kuhanjem, moZzete pritisnuti @ kako
biste namjestili vrijeme odgadanja pocetka. Pritiskom tipki @ i @ mozZete podesavati
vrijeme u intervalima od 10 minuta.

« Raspon odgadenog starta (2-24 sata) zadrzava vrijeme kuhanja. Kad pritisnete @ tipku
Delayed start (Odgodeni start ) ili tipku tajmera, aparat prikazuje «02:00». Pritisnite tipku
@ za produZavanje, odnosno tipku @ za skracivanje vremena odgadanja.

» Nakon Sto podesite odgadanje pocetka, zasvijetlit ¢e odgovarajuca kontrolna lampica.

Napomena: Funkcija «Delayed start» (Odgodeni start) nije dostupna za funkcije
«Browning» ( Przenja) i «DIY» (Kuhar).

Otkazivanje/zaustavljanje postavke

U sljede¢im postavkama: prethodno zadano, kuhanje, kuhanje pod pritiskom, odrzavanje
toplote dostupna je jedino

tipka «keep warm/cancel» za odrZavanje toplote / otkazivanje. Pritisnite tipku «keep warm/
cancel» i drZite jednu sekundu kako biste otkazali rad i vratili aparat u stanje pripravnosti.
MoZete iskljuciti proizvod tako da pritisnete tipku @ i drZite je duZe od 2 sekunde.



Otvaranje poklopca nakon kuhanja pod pritiskom

Kad kuhanje pod pritiskom zavrsi, ispustite paru pritiskom na tipku na drici za ,ispustanje

pare jednim dodirom”- sl. 271. Ovisno o koli¢ini tekucine u aparatu, postupak ¢ée trajati

izmedu nekoliko sekundi i 10 minuta.

« Da biste otvorili poklopac, primite driku i okrenite je u smjeru suprotnom od okretanja
kazaljke sata, podignite i povucite poklopac udesno —sl. 22-23-24.

 Iskopcajte kabal za napajanje —sl. 25.

Napomena: Cuvajte se vruée pare koja izlazi iz lonca. Ruke i lice drzite dalje od pare.

OPCENITE INFORMACIJE O KUHANJU POD PRITISKOM

« Kad se u aparatu stvori pritisak:

- Ventil za ogranicenje pritiska ¢e se podici. Aktivirat ¢e se sigurnosno zaklju¢avanje
poklopca, koje onemogucava podizanje poklopca tokom kuhanja. Niposto ne
pokusavajte podici poklopac tokom kuhanja pod pritiskom.

- Zasvijetlit ¢e led lampica Low (nizak), Medium (srednji) ili High (visok) i ukazati na
pritisak u aparatu.

e Tokom prvih nekoliko upotreba lonca za kuhanje pod pritiskom mozda ¢ete primijetiti da
malo te¢nosti izlazi iz ventila za ogranic¢enje pritiska i gumice. To je normalno i javlja se s
porastom pritiska.

« Svoje najdraze tradicionalne recepte lako moZete prilagoditi postavkama za kuhanje pod
pritiskom.

- Low (nizak pritisak): za kuhanje osjetljive hrane, poput ribe, morskih plodova i
odredenog povréa

- Medium (umjeren pritisak): za kuhanje povréa

- High (visok pritisak): za kuhanje mesa i zamrznute hrane

« Normalno je da tokom kuhanja iz aparata izade nesto pare (jer je ventil sigurnosni ventil).

* Nemojte pokretati kuhanje pod pritiskom ako u loncu nema barem 10 cl vode.

e Za kuhanje pod pritiskom aparat ¢e pri pocetku kuhanja jednom zapistati. Potreban
pritisak postignut je kad aparat dvaput zapisti.

Sigurnosne funkcije

Lonac za kuhanje pod pritiskom ima nekoliko sigurnosnih funkcija:

Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je ekspres lonac pod pritiskom, klip manometra nalazi se u gornjem zaklju¢anom
poloZaju, $to sprijecava podizanje poklopca. Nikada nemojte silom otvarati lonac za
kuhanje pod pritiskom.

- Posebno je vazno ne pritiskati klip manometra.

- Provjerite je li unutradnji pritisak pao (para jos izlazi iz sigurnosnog ventila) prije nego 3to
pokusate otvoriti lonac.

Dvije sigurnosne funkcije u slucaju previsokog pritiska:

- Prva metoda: sigurnosni ventil ispusta pritisak — pogledajte poglavlje Ciscenje i
odrzavanje na stranici 18.
- Druga metoda: zajednicko ispustanje pare na straznjem dijelu poklopca.



Ako se aktivira jedna od sigurnosnih funkcija u slucaju

previsokog pritiska:

o Iskljucite aparat.

e Pustite da se aparat do kraja ohladi.

« Otvorite ga.

 Provjerite i oCistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglicu i gumicu. Pogledajte poglavl-
je Cis¢enje i odrzavanje.

o Ako aparat propusta te¢nost ili ne radi nakon obavljenih provjera i ¢iS¢enja, odnesite ga
u ovlasteni servisni centar.

Upravljanje aparatom:

Pritiskom mozete upravljati uklju¢ivanjem ili isklju¢ivanjem grijnog elementa.

SERIE EPC06

Nizak pritisak 20 kPa (104,5 °C) / Sredniji pritisak 38 kPa (108,5 °C) / Visok pritisak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Zapremina proizvoda: 5,8 | / Korisna zapremina: =3,8 |

Ugradeno grijanje (toplotna izolacija nanesena kombiniranim injekcijskim presovanjem)

CISCENJE I ODRZAVANIE

» Nakon 5to se hrana skuha, iskljucite aparat i ostavite ga da se hladi barem 2 sata prije
nego 5to ga krenete Cistiti — sl. 25-26. Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

e Ocistite kuciSte i unutraSnjost poklopca vlaznom krpom — sl. 32-33. Nemojte uranjati
aparat u vodu niti ga puniti vodom ako u njemu nema unutrasnje zdjele - sl. 27.

« Izvadite posudu za skupljanje kondenzata i temeljno je ocistite pod mlazom vode. Vratite
je u poloZaj u kojem je bila —sl. 35.

o Isperite gumicu. Dobro je osusite prije nego $to je vratite.

« Da biste odistili plutajuci ventil, skinite poklopac — sl. 36 i zatim paZljivo izvadite ventil iz
poklopca - sl. 37 te ga isperite pod mlazom vode. Dobro ga osusite. Provjerite je li uski
prostor dobro ociS¢en prije nego sto vratite plutajuéi ventil na mjesto na kojem se nalazio.

e Pritisnite unutrasnjost opruge sigurnosnog ventila da biste provjerili je li zacepljen —
sl. 37,38.

e Ocistite lonac za kuhanje i dodatnu opremu. Samo se dodatna oprema smije prati u
masini za pranje suda - sl. 29. Nemojte Cistiti lonac Zicanom spuzvicom niti abrazivnim
sredstvom za €id€enje jer to moZe ostetiti neprijanjajucu oblogu.

« Izvadite ventil za ograni¢avanje pritiska iz cijevi pa vodom operite i ventil i cijev. Kad se
osuse, provjerite je li prostor uske cijevi dobro ociscen prije nego $to u nju vratite ventil - sl.
31.

» Ne uranjajte aparat u vodu. Uvijek upotrebljavajte isporuceni lonac za kuhanje. Nemojte
ulijevati vodu niti stavljati hranu direktno u aparat —sl. 27.

« Ako aparat nehoti¢no uronite u vodu ili prolijete vodu po grijaéem elementu (kad lonac
nije u aparatu), nemojte upotrebljavati aparat i odnesite ga u servisni centar na popravak.

 Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

» Promijenite gumicu svake 2 godine. Upotrebljavajte iskljuc¢ivo gumicu 22CM CYSB50YC8.



Dihtung

Korpa za paru

TronoZac

Lonac za kuvanje (uklonjiv)
Grejni element

Rucka za no3enje
Kontrolna tabla

Postolje

IOomMmMoON®>

Poklopac

voZZrRx-~

Sigurnosni ventil
Ventil za ogranicenje pritiska
Rucka poklopca

Sakuplja¢ kondenzata
Merna posuda
Kutla¢a za pirina¢
Kabl za napajanje

Neki rezervni delovi i pribor za vas uredaj dostupni su u prodaji. Ove elemente mozete
sami da promenite bez pozivanja postprodajnog servisa. Vise detalja mozete da nadete u

korisnickom uputstvu.

Da biste promeniliili popravili bilo koji drugi deo, uredaj odnesite u ovlas¢eni servisni centar.
Koristite samo delove koji odgovaraju modelu vaseg uredaja.

KONTROLNA TABLA

Odrzavanje toplote H

® Yy

Taster funkcije otkazivanja \otiatl)
Taster funkcije pirinac Puina ()
—

Taster funkcije ovsena kasa (kasu) H Opsena )
sabebe )
Taster funkeije za kuvanje pod pritiskom @

Peenje (]

Taster funkcije za hranu za bebe

Taster funkcije pecenja

Taster funkeije ,uradi sam*

Digitalni ekran

Taster funkcije pokretanja/zaustavljanja

i)(e)

o

Taster funkcije varivo/supa

22
i

Taster funkcije kuvanja na pari

7
:

Taster funkcije dinstanja

Taster funkcije krckanja

Taster funkcije sporog kuvanja

—)|] ]|

Taster funkcije podgrevanja

Taster za odlozeni pocetak

Indikatori vrste hrane

Taster za povecavanje

Taster za smanjivanje

Taster temperature

Taster tajmera

Taster menija

Indikatori nivoa pritiska




1. Redom, 20 funkcija su: ,OdrZzavanje toplote/otkazivanje, ,Pirinac”, ,Ovsena kasa“, ,Hrana za bebe*,
,Kuvanje pod pritiskom*, ,,Pecenje, ,Uradi sam*, ,,Podgrej*, ,Sporo kuvanje*, ,Kr¢kanje®, ,Dinstanje®,
,Kuvanje na pari®, , Varivo/supa®, @, ,OdloZeni pocetak", , Tajmer*, ,Meni*, ,@, , Temperatura“.

2. PredloZeno je 25 vrsta kuvanja, pogledajte , Tabelu 1“ za vise informacija.

3. Kod ,Kuvanja na pari¢, ,Variva/supe® i ,Krékanja“ mozete da izaberete vrstu hrane:
Lpovrée”, riba“i,meso/mahunarke".

PRE PRVE UPOTREBE

Uklonite ambalazu

 Izvadite aparat iz ambalaZe. Sacuvajte garantni list i ne zaboravite da procitate uputstva
za upotrebu pre prve upotrebe aparata.

e Postavite aparat na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakovanje iz unutrasnjosti
uredaja: plasti¢ne kese, pribor (tronoZac, kutlacu za pirina¢, mernu posudu i sakupljac¢
kondenzata), kao i priklju¢ak — sl. 4.

« Uklonite promotivnu nalepnicu sa aparata pre prve upotrebe aparata.

Otvaranje poklopca

* Da biste otvorili poklopac, uhvatite rucku i okrenite poklopac suprotno smeru kazaljke na
satu, pa podignite i povucite poklopac udesno -sl. 1, 2, 3.

Ciscenje
e Imajte na umu da samo dodatni pribor moZe da se opere u masini za pranje posuda.
« Isperite lonac za kuvanje, sakuplja¢ kondenzata, tronoZac i dihtung.

Prvo koriS¢enje aparata

e Potpuno odmotajte kabl za napajanje; prikljucite ga u aparat, pa ga prikljucite na
elektri¢nu mrezu - sl. 8.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Stavite sakuplja¢ kondenzata na mesto. - sl. 7.
Izvadite lonac za kuvanje i dodajte sastojke
o Uklonite lonac za kuvanje. a
 Stavite sastojke u lonac za kuvanje.
e Imajte na umu da nivo hrane i te¢nosti nikada ne sme da prede oznaku maksimalnog
nivoa na loncu za kuvanje —sl. 9.

Stavite lonac za kuvanje u aparat

« Uverite se da je dno lonca za kuvanje Cisto i suvo, te uklonite ostatke hrane sa grejne ploce.
Zatim stavite lonac za kuvanje u aparat —sl. 10, 11.

« Ne koristite aparat bez lonca za kuvanje.

Zatvorite i fiksirajte poklopac

 Proverite da li je dihtung dobro postavljen na potporni poklopac dihtunga.
 Zatvorite poklopac aparata i okrenite ga do kraja u smeru kazaljke na satu -sl. 12,13, 14.



Postavite ventil za ogranic¢enje pritiska

« Postavite ventil za ogranicenje pritiska i uverite se da je ukljucen. Imajte na umu da ventil
nece kliknuti na mestu i da ce biti neznatno labav. Pre nego $to zapocnete sa kuvanjem
pod pritiskom, proverite da li je ventil za ogranicenje pritiska spusten (pogledajte opis
aparata).

ILUSTRACIJA FUNKCIJE

1. Ukljucivanje aparata (reZim pripravnosti)

Prikljucite se na napajanje. Sistem ¢ée poceti sa samoproverom, a zujalica ¢e se oglasiti
zvuénim signalom. Ukljucuju se digitalni ekran i sva indikatorska svetla. Nakon jedne
sekunde, na ekranu se prikazuje ,----“ i aparat je u stanju pripravnosti.

2. Rezim rada

1. Svaka funkcija ima podrazumevano vreme i temperaturu i zahteva odredeni polozaj
poklopca kao $to je prikazano dole:

\iﬁE"':A)E TEMPERATURA (°C) POLOZA] POKLOPCA

g g cecv|lceu| Ly E
PROGRAMI g E’ > g 58/8§88| 28 2
E 5 a 23Lo( o329 20 =
g g S SE3| £33 83
E E N - O N © oo Qo
Pirinac 9 |1-50 [108|  "Ue . .
primenljivo
Ovsvenq kasa 3 | 1-20 | 90 ) nije“ .
(kasa) primenljivo
povrée | 10 | 1-70 | 108 | M€ .
primenljivo
Varivo/supa | 0 | 20 | 170 | 104 | e o o
primenljivo
meol | o | q_g0 [112]  Nie o
mahunarke primenljivo
. _ nije
povrée | 3 | 1-40 [ 108 primenljivo °
Kuvanje na nie
pari riba 3 | 1-15 (104 e ° °
primenljivo
et |40 | 540 [112| e | g
mahunarke primenljivo




UPUTSTVA ZA PROGRAM KUVANJA
(min.)

2 £
PROGRAMI | MENI | 5 §c8|s58|58 o $
[ B4
£ £ sS85/ 288 58|88
N N x| 202 (TX| 3 a
g 8 SRR
Dinstanje 10 | 1-60 [160 | 100-160 °
Podgrevanje 4 | 1-60 | 104 ] nije" ° °
primenljivo
povice | 15 | 1-35 |108| . "Ue o
primenljivo
T . _ nije
Krckanje riba 15 | 1-35 | 104 primenljivo ° °
mesol | 45| 535 [192|  MIe .
mahunarke primenljivo
visoki | 30 | 5-40 |112|  "Ue .
primenljivo
Kuvanjepod | oo yoii | 30 | 5-40 |108| "€ o o
pritiskom primenljivo
niski | 30 | 5-40 |104|  MUe .
primenljivo
Hranaza 30 | 5-70 [112| M . .
bebe primenljivo
Pecenje 40 | 5-60 |150| . "Ue o
primenljivo
Sporo. 2h 2h- 85 ) nije” .
kuvanje 9h primenljivo




VREME (min.) POLOZA) POKLOPCA

E
o
PROGRAMI g 5
3 zatvoren i fiksiran | otklju¢an/podignut
£
£
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
,Uradi sam*“ 3 90°C 90°C
kao Sef 10 1-60
kuhinje 4 NISKA*(104°C) 100°C
5 SREDNJA*(108°C) 110°C
6 VISOKA*(112°C) 120°C

* Kuvanje pod pritiskom

Funkcije za pirina¢, ovsenu kasu (kasu), hranu za bebe,

pecenje, sporo kuvanje, podgrevanje

o Pritisnite odgovarajuce dugme Zeljene funkcije i na ekranu ¢e se prikazati podrazumevano
vreme kuvanja.

e Pritisnite @ i podesite Zeljeno vreme tako $to cete pritisnuti dugmad @ ili @

e Zatim pritisnite @ Aparat pocinje sa predgrevanjem za kuvanje, a na ekranu se prikazuje
rotirajuci crveni krug £ 23

« Kada postigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na odbrojavanje,
sto znadi da je faza kuvanja otpocela.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

Funkcije za varivo/supu, kuvanje na pari i krékanje

o Pritisnite odgovarajuci taster Zeljene funkcije. Na ekranu se prikazuje podrazumevano
vreme kuvanja, a indikator vrste hrane svetli veg rish Meat kao podrazumevana postavka i
takode se ukljucuje odgovaraju¢a indikatorska lampica nivoa pritiska.

« Ako je potrebno, moZete da izmenite vreme i vrstu hrane.

« Da biste izmenili vieme kuvanja, pritisnite (&) i podesite Zeljeno vreme tako 3to cete
pritisnuti tastere @ ili @

o Da biste izmenili vrstu hrane, nekoliko puta pritisnite taster ,Meni“ sve dok indikator Zeljene
vrste hrane ne zasvetli. Crveni indikator ispod izabrane hrane pocece da svetli.

o Zatim pritisnite . Aparat ¢e poceti sa predgrevanjem, a na ekranu ce se prikazati 02 23

« Kada dostigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na fazu kuvanja i
vreme koje ste prethodno podesili pocece da odbrojava.



 Na kraju odbrojavanja, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

» Aparat se prebacuje na reZim odrZavanja toplote (pogledajte poglavlje ,,OdrZzavanje
toplote®).

Funkcija za dinstanje

* MoZete najpre sipati ulje pa dodati sastojke ili istovremeno dodati ulje i sastojke.

o Pritisnite taster ,Dinstanje®. Na ekranu se prikazuje podrazumevana temperatura.

« Ako je potrebno, mozete da izmenite temperaturu tako sto cete pritisnuti taster @ ili @

o Zatim, ako Zelite da izmenite vreme dinstanja, pritisnite taster @ i podesite Zeljeno
vreme tako Sto cete pritisnuti taster @ ili @

* MoZete da izmenite temperaturu tako Sto Cete pritisnuti taster za temperaturu () i
taster @ ili @

e Zatim pritisnite . Aparat ¢e poceti sa predgrevanjem, a na ekranu ¢e se prikazati ,£2 23

» Kada dostigne temperaturu za kuvanje, aparat ce se automatski prebaciti na fazu kuvan-
ja i vreme koje ste prethodno podesili pocece da odbrojava.

« Na kraju odbrojavanja, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

Funkcija za kuvanje pod pritiskom

o Pritisnite taster ,Kuvanje pod pritiskom*. Nivo pritiska oznacen je svetlom na kontrolnoj
tabli (,,Visoki, ,Srednji“ ili ,Niski“), kao i na ekranu (,HI-P*, ,,P“ ili ,,LQ-P*).

* MoZete da izmenite nivo pritiska tako 3to cete pritisnuti tastere @ ili @ .

« Ako je potrebno, moZete da izmenite vreme kuvanja tako 3to Cete pritisnuti () i zatim
podesiti Zeljeno vreme tako Sto Cete pritisnuti taster @ ili @

o Zatim pritisnite @ Aparat ulazi u predgrevanje i na ekranu se prikazuje £ 23

» Aparat se automatski prebacuje na fazu kuvanja (oznacenu jednim zvucnim signalom), a
prethodno podeseno vreme pocinje da odbrojava. Jos jedan zvucni signal tokom kuvanja ﬂ
(dvostruki zvu¢ni signal) obavestava vas da je postignut radni pritisak.

« Na kraju odbrojavanja, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

o Elektri¢ni ekspres lonac se prebacuje na rezim odrzavanja toplote (pogledajte poglavlje
,Odrzavanje toplote®).




Funkcija ,,uradi sam“ kao $ef kuhinje

Zahvaljujuéi ovoj funkciji. moZete samostalno da odaberete vreme kuvanja i temperaturu/

pritisak.

« Podesite nivo kuvanja ,,uradi sam“ od 1 do 6 u zavisnosti od vrste kuvanja koje Zelite da
obavite (pogledajte tabelu na strani 14) tako Sto Cete pritisnuti taster é ili @ Ako Zelite
da kuvate pod pritiskom u rezimu ,uradi sam“: poklopac mora da bude fiksiran, u posudi
za kuvanje mora da bude dovoljno te¢nosti, a vi morate da izaberete izmedu tri nivoa: 4
(NISKT pritisak, 20 kPa), 5 (SREDNJI pritisak, 38 kPa) ili 6 (VISOKI pritisak, 60 kPa).

« Ako je potrebno, mozete da izmenite vreme kuvanja tako $to cete pritisnuti (®) i zatim
podesiti Zeljeno vreme tako $to cete pritisnuti taster @ ili @

e Zatim pritisnite @ Aparat ulazi u predgrevanje i na ekranu se prikazuje ,£2 23

« Kada dostigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na fazu kuvanja i
vreme koje ste prethodno podesili pocece da odbrojava.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

Odrzavanje toplote

e U rezimu odrZavanja toplote, kada odbrojavanje pri kuvanju dosegne O, aparat e se
oglasiti ,,zvu¢nim signalom*, a potom se automatski prebaciti na postavku za odrzavanje
toplote (osim u slu¢aju funkcije ,,uradi sam*) i na digitalnom ekranu ¢e se prikazati, 00:00“.

e Ako pritisnete @ u rezimu pripravnosti, aparat ¢e se prebaciti na funkciju odrZavanja
toplote, a na digitalnom ekranu ¢e se prikazati,00:00“ i odbrojavanje e poceti.

« Nakon 24 uzastopna sata, ova funkcija se automatski ponistava i aparat se vraca u stanje
pripravnosti.

« Tokom odrzavanja toplote, vodite racuna da poklopac ostane zatvoren.

Postavka ,,odloZeni pocetak“

o Prilikom odabira funkcije i pre nego $to aparat po¢ne sa kuvanjem, pritisnite
podesili odloZeno vreme. Pritisnite tastere @ i @ da biste podesili vreme u intervalima
od 10 minuta.

« Opseg podesavanja odloZzenog pocetka (od 2 do 24 sata) ukljucuje vreme kuvanja; kada
pritisnete taster funkcije odloZzenog pocetka / tajmera @ prikazace se ,02:00“. Pritisnite
taster @ za povecavanje, odnosno, taster @ za smanjivanje.

« Nakon podesavanja odlozenog pocetka, odgovarajuéi indikator funkcije pocece da svetli.

Postavka ,,otkazi/zaustavi*

Sa slede¢im postavkama: unapred podeSeno, kuvanje, kuvanje pod pritiskom i dogrevanje,
jedino je dostupan taster ,odrZavanje toplote/otkazivanje“. Pritisnite taster ,odrzavanje
toplote/otkazivanje® na jednu sekundu za otkazivanje i povratak u reZim pripravnosti.
Proizvod moZete da iskljucite tako Sto cete drzati taster (&) duZe od 2 sekunde.



Otvaranje poklopca nakon kuvanja pod pritiskom

Po zavrSetku kuvanja pod pritiskom, para ¢e se osloboditi kada pritisnete taster na drici

Lispustanje pare jednim dodirom*“- sl. 21 i to ¢e trajati samo nekoliko sekundi do 10 minuta

u zavisnosti od tecnosti koja se nalazi unutra.

 Da biste otvorili poklopac, uhvatite rucku i okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu, pa
podignite i povucite poklopac udesno -sl. 22, 23, 24.

« Iskopcajte kabl za napajanje - sl. 25.

) ¢ ! koia izlazi Udaliite lice i ruke od ]

OPSTE INFORMACIJE O KUVANJU POD PRITISKOM

» Kada se u aparatu poveca pritisak:

- Ventil za ograni¢enje pritiska ¢e se podi¢i. Tada ¢e se aktivirati sigurnosna brava
na poklopcu, tako da poklopac ne¢e moéi da se otvara tokom kuvanja. Nikada ne
pokusavajte da otvorite poklopac tokom kuvanja pod pritiskom.

- LED indikator ,nizak®, ,,srednji“ili ,visok” ¢e se ukljuciti da ukaZe na pritisak aparata.

» Kada prvih nekoliko puta koristite ekspres lonac, mozda ¢ete primetiti lagano curenje iz
ventila za ogranicenje pritiska i dihtunga. To je sasvim normalno i dogodice se kada se
pritisak poveca.

 Vasi tradicionalni recepti mogu lako da se prilagode prema postavkama KUVANJA POD
PRITISKOM.

- Nizak (niski pritisak): za kuvanje osetljivih namirnica kao Sto su riba, Skoljke i pojedino
povrée

- Srednji (srednji pritisak): za kuvanje povréa

- Visok (visoki pritisak): za kuvanje mesa i zamrznute hrane

« Sasvim je normalno da tokom kuvanja izlazi mala koli¢ina pare (posto je ventil sigurnosni ventil).

 Ne koristite funkciju kuvanja pod pritiskom bez minimalne koli¢ine vode od 10 cl.

e Pri kuvanju pod pritiskom, pocetak kuvanja bi¢e najavljen jednim zvu¢nim signalom. Radni
pritisak se postize nakon dvostrukog zvu¢nog signala.

Sigurnosne funkcijez

Vas ekspres lonac poseduje nekoliko sigurnosnih funkcija:

Bezbednost prilikom otvaranja: a

- Ako je vas ekspres lonac pod pritiskom, manometrijska Sipka je u gornjem zaklju¢anom
polozaju, to sprec¢ava otvaranje poklopca. Nikad ne pokusavajte da otvorite ekspres
lonac na silu.

- Posebno je vazno da se ne vrdi pritisak na manometrijsku Sipku.

- Uverite se da je unutrasnji pritisak opao (dodatna para izlazi iz sigurnosnog ventila) pre
nego sto pokusate da otvorite poklopac.

Dve sigurnosne funkcije protiv natpritiska:

- Prvi postupak: sigurnosni ventil otpusta pritisak — pogledajte poglavlje ,Cis¢enje i
odrzavanje, strana 18.

- Drugi postupak: para se ispusta kroz spoj na zadnjoj strani poklopca.



Ako se neka od sigurnosnih funkcija protiv natpritiska
aktivira:

o Iskljucite aparat.

« Ostavite aparat da se potpuno ohladi.

« Otvorite aparat.

« Proverite i ocistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglu i dihtung. Pogledajte poglavlje
,Cidcenje i odrzavanje”.

« Ako aparat curi ili je prestao da radi nakon to ste izvrsili ove provere i iS¢enje, odnesite
ga u ovlasceni servis.

Regulisanje uredaja:
Pritisak se moZe regulisati uklju¢ivanjem ili isklju¢ivanjem grejnog elementa.

SERIJA EPCO6

Niski pritisak: 20 kPa (104,5°C) / srednji pritisak: 38 kPa (108,5°C) / visoki pritisak: 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Kapacitet proizvoda: 5,8 | / korisnog kapaciteta: =3,8 |

Ugradeno grejanje (preformirana otpornost na toplotu)

CISCENJE I ODRZAVANIE

e Kada je hrana skuvana, iskljucite aparat i ostavite ga da se ohladi najmanje 2 sata pre
Cid¢enja - sl. 25, 26. Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

 Obrisite kuciste i unutradnjost poklopca viaznom krpom —sl. 32, 33. Ne potapajte aparat u
vodu i ne sipajte vodu u njega ako nema unutrasnje posude —sl. 27.

e Uklonite sakuplja¢ kondenzata i temeljno ga ocistite pod vodom. Vratite ga u prvobitni
polozaj —sl. 35.

e Isperite dihtung. Temeljno ga osusite pre nego $to ga vratite na mesto.

« Da biste odistili plutajuéi ventil, uklonite poklopac - sl. 36, pa paZljivo uklonite ventil sa
poklopca - sl. 37 i isperite ga pod vodom. Temeljno ga osusite. Uverite se da ste dobro
ocistili kanal pre nego $to vratite plutajuci ventil u prvobitni poloZaj.

e Pritisnite unutrasnji deo opruge sigurnosnog ventila kako biste se uverili da nije zacepljen
-sl.37,38.

 Ocistite lonac za kuvanje i pribor. U masini za pranje posuda moZze da se pere jedino pribor
—sl. 29. Za ¢idcenje lonca ne koristite Zicu ili abrazivna sredstva za ¢iSéenje, jer to moze da
osteti nelepljivu oblogu u loncu.

« Skinite ventil za ogranicenje pritiska sa cevi i vodom ocistite ventil i cev. Kada se osuse,
uverite se da ste dobro o¢istili kanal cevi pre nego $to ponovo pricvrstite ventil na nju —sl. 31.

« Ne potapajte aparat. Koristite isklju¢ivo obezbedeni lonac za kuvanje. Ne sipajte vodu il
hranu direktno u aparat - sl. 27.

* Ako nepaznjom potopite aparat u vodu ili prolijete vodu direktno na grejni element (kada
lonac nije na svom mestu), nemojte koristiti aparat ve¢ ga odnesite ga u servis na popravku.

 Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

« Menjajte dihtung na svake 2 godine. Koristite iskljucivo dihtung sa referentnom oznakom
22CM CYSB50YC8.



APRASYMAS

Sandarinimo tarpiklis
Garinimo krepselis
Trikojis padéklas

Kaitinimo elementas
Nesimo rankena
Valdymo pultas
Pagrindas

IOTMMmMOoON®>

rasite naudotojo vadove.

Norédami pakeisti ar sutaisyti bet kurig kitg dalj, prietaisa nuneskite j patvirtintg aptarnavimo

Maisto gaminimo puodas (iS§imamas)

vozZZrR-~—

Saugos voztuvas

Slégio ribojimo voztuvas

Dangcio rankena

Dangtis

Kondensato rinktuvas

Matavimo indas

RyZiy samtis

Maitinimo laidas

Kai kurias jasy prietaiso atsargines dalis ir priedus galima rasti prekyboje. Siuos elementus
galite pakeisti patys nesikreipdami j garantinio aptarnavimo tarnyba. Daugiau informacijos

centra. Naudokite tik tinkama, jasy prietaiso modeliui pritaikyta detale.

VALDYMO PULTAS

Keep warm n (@] 0
Cancel function key ” \Cance)
Rice function key Rice ()

Oatmeal (Porridge) H atmeal ()
function key —

Baby food function key saby )

Pressure cook function key ’ pressure)
—

Bake function key Bake ()
—

DIY function key \ o)

N

Digital display

\

Delayed start key

Type of food indicators

Increase key

Reduce key

Temperature key

’ Start / Stop function key

Stew /
Soup

Stew / Soup function key

Steam function key

Steam

|
=1

) Simmer function key

olie

Browning function key

o

00

fet

Simmer

{ stow ” Slow cook function key

Reheat / Reheat function key

Timer key

Menu key

Pressure level indicators




1. 20 funkcijy: ,Keep Warm/Cancel* (Silumos palaikymas / atSaukti), ,Rice” (ryZiai), ,Oatmeal” (aviziné
kose), ,Baby food* (kudikiy maistas), ,Pressure cook” (gaminimas naudojant slégj), ,Bake* (kepimas),
DIY (pasidaryk pats), ,Reheat” (pasildymas), ,Slow Cook” (Iétas gaminimas), ,.Simmer* (Iétas virimas),
,Brown® (skrudinimas), ,Steam* (garai), ,Stew/Soup* (troskinys / sriuba), @ ,Delayed Start” (atidéta
pradzia), ,Timer" (laikmatis), ,Menu“ (meniu), @, @ ,Temperature” (temperatdra).

2. Sitalomi 25 maisto gaminimo tipai, daugiau informacijos Zr. 1 lenteléje.

3. Naudodami ,Steam* (garai), ,Stew/Soup* (troskinys / sriuba) ir ,Simmer” (Iétas virimas), galite pasirinkti
maisto tipg: ,vegetables” (darzovés), ,fish“ (Zuvis), ,meat/bean (mésa / pupelés).

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Isémimas i$ pakuotés

 ISimkite prietaisq i$ pakuotés. Pries naudodami prietaisg pirmaq kartq, saugiai pasidékite
garantine kortele ir nepamirskite atidZiai perskaityti naudojimo instrukcijas.

 Pastatykite prietaisq ant lygaus pavirsiaus. ISimkite visas pakavimo medziagas i$ prietaiso
vidaus: plastikinius maiselius, priedus (trikojj padékla, ryziy samtj, matavimo puodel;j ir
kondensato rinktuva) bei kistukq (4 pav.).

 Prie$ naudodami prietaisq pirmg kartg, nuimkite nuo jo reklaminj lipdukg.

Dangcio atidarymas

e Norédami atidaryti dangtj, laikykite uz rankenos, pasukite pries laikrodZio rodykle,
pakelkite ir nukelkite dangtj j desine (1, 2, 3 pav.).

Valymas

« Démesio: indaplovéje galima plauti tik priedus.

o Isskalaukite maisto gaminimo puoda, kondensato surinktuva, trikojj padékla, sandarinimo
tarpiklj.

Prietaiso naudojimas pirmg kartg

o Visiskai iSvyniokite maitinimo laidg; prijunkite jj prie prietaiso, tada jkiskite j maitinimo
tinklg (8 pav.).

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

I kite j vieta kond int 7 )

Maisto gaminimo puodo i$émimas ir ingredienty sudéjimas

 ISimkite maisto gaminimo puoda.

« ] maisto gaminimo puodg sudékite ingredientus.

« Atminkite, kad maisto ir skysciy lygis negali virsyti maksimalaus lygio Zymos ant maisto
gaminimo puodo (9 pav.).

Maisto gaminimo puodo jstatymas j prietaisg
« Isitikinkite, kad maisto gaminimo puodo apacia vari bei sausa, ir nuo kaitlentés pasalinkite

maisto likucius. Tada jstatykite maisto gaminimo puodgq j prietaisq (10, 11 pav.).
« Niekada nenaudokite prietaiso be maisto gaminimo puodo.



Dangcio uzdarymas ir uzrakinimas

« Patikrinkite, ar sandarinimo tarpiklis saugiai uzdétas ant sandarinimo tarpiklio laikiklio
dangcio.

« UZdarykite prietaiso dangtj ir visiskai uzsukite pagal laikrodZio rodykle (12, 13, 14 pav.).

Slégio ribojimo voZztuvo sumontavimas

« Nustatykite slégio ribojimo voZztuvq ir jsitikinkite, kad jis veikia. Atkreipkite démesj, kad
voZztuvas nespragteléja jstatomas j vietq ir lieka Siek tiek laisvas. Patikrinkite, ar slégio ribojimo
voztuvas yra apacioje, pries pradédami gaminti naudodami slégj (Zr. prietaiso apradaq).

FUNKCIJY ILIUSTRAVIMAS

1. Prietaiso jjungimas (budéjimo rezimas)

Prijunkite maitinimg, sistema pradeda savipatikrg, pypteléja garso jrenginys. [sijungia
skaitmeninis ekranas ir visos indikatoriy lemputés. Po 1 sekundés ekrane rodoma ,----,
prietaisas veikia budéjimo rezimu.

2. Darbo rezimas

1. Kiekviena funkcija turi numatytagjj laiko ir temperataros nustatymg bei konkreciq dangcio
padétj, kaip parodyta toliau:
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(koseé)
darzovés| 10 | 1-70 | 108 netaikoma °
Troskinys / . -
sriuba Zuvis | 20 | 1-70 | 104 netaikoma ° °
mesa./ 40 [ 1-70 | 112 netaikoma °
pupelés
darZovés| 3 | 1-40 | 108 netaikoma °
Garas Zuvis 3 | 1-15 | 104 netaikoma ° °
mesu./ 10 | 5-40 | 112 netaikoma °
pupelés
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Skrudinimas 10 | 1-60 | 160 100-160 °
Pasildymas 4 | 1-60 | 104 | netaikoma ° °
darZovés| 15 | 1-35 | 108 netaikoma °
Létas virimas | 2uvis | 15 | 1-35 | 104 netaikoma ° °
mesu./ 15 | 5-35 | 112 netaikoma °
pupelés
aukstas | 30 | 5-40 | 112 netaikoma °
Gaminimas
naudojant vidutinis | 30 | 5-40 | 108 | netaikoma ° °
slégj
o Zemas | 30 | 5-40 | 104 netaikoma °
Kadikiy .
maistas 30 | 5-70 | 112 netaikoma ° °
Kepimas 40 | 5-60 | 150 netaikoma °
Létas 2 2- I
gaminimas val. | 9val. 85 netaikoma ®

PROGRAMOS| MENIU

,DIY Chef*
(pats sau
Sefas)

ol | |IW|IN|=

Numatytasis

10

Diapazonas

uzdarytas ir
uzrakintas

NUSTATYTAS = -
LAIKAS (min DANGCIO PADETIS

neuzrakintas /
atidarytas

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
ZEMAS*(104 °C) 100°C
VIDUTINIS*(108 °C) 110°C
AUKSTAS*(112°C) 120°C

*Maisto gaminimas

naudojant slégj



MAISTO GAMINIMO PROGRAMOS INSTRUKCIJOS

Ryziy, avizinés kosés (kosés), kadikiy maisto, kepimo, léto

gaminimo, pasildymo funkcijos

» Paspauskite atitinkama norimos funkcijos klavisq, ekrane bus rodomas numatytasis
gaminimo laikas.

» Tada paspauskite @ ir nustatykite norimgq laikq spausdami klavisq @ arba @

» Tada paspauskite . Prietaisas persijungia j jkaitinimo prie$ maisto gaminimaq reZzimgq ir
ekrane rodomas besisukantis raudonas ratukas ,CZ Z3%

 Kai pasiekiama maisto gaminimo temperatira, prietaisas automatiskai persijungia j
laiko atgalinio skai¢iavimo rezima, kuris rodo, kad prasidéjo maisto gaminimo etapas.

« Pasibaigus skaiciavimui, prietaiso pypteléjimas reiskia, kad maisto gaminimas baigtas.

Troskinio / sriubos, gary, léto virimo funkcijos

» Paspauskite atitinkama norimos funkcijos klavisg, ekrane bus rodomas numatytasis
gaminimo laikas, jsijungs numatytasis maisto tipo indikatorius vey Feh Mext ir atitinkamos
slégio lygio indikatoriaus lemputés.

« Jei reikia, galite pakeisti laikg ir maisto tipg.

« Norédami pakeisti maisto gaminimo laikg, paspauskite @ ir nustatykite norimgq laikqg
spausdami klavisq @ arba @

« Norédami pakeisti maisto tipa, kelis kartus paspauskite meniu klavisg, kol jsijungs norimo
maisto tipo indikatorius. Po nurodytu maistu Svies raudonos spalvos indikatoriaus
lemputé.

» Tada paspauskite . Prietaisas persijungia j jkaitinimo prie$ maisto gaminimq rezimag,
ekrane rodoma ,C- 1%

 Pasiekus maisto gaminimo temperatarg, prietaisas automatiskai persijungia j maisto
gaminimo faze ir anksciau nustatytas laikas pradedamas skaiciuoti atgal.

 Pasibaigus skaiciavimui, prietaiso pypteléjimas reiskia, kad maisto gaminimas baigtas.

« Prietaisas persijungia j silumos palaikymo rezimg (zr. skyriy ,Silumos palaikymas®).

Skrudinimo funkcija

» Galite pirmiausia jpilti aliejaus ir tada sudéti ingredientus arba galite jpilti aliejaus ir
sudéti ingredientus vienu metu.
o Paspauskite skrudinimo klavisg, ekrane rodoma numatytoji temperatara.
o Jei reikia, galite pakeisti temperatirg paspausdami klaviéq@ arba @
» Tada, jei norite pakeisti skrudinimo laika, paspauskite @ ir nustatykite norimq laikg
paspausdami klavisq @) arba Q).
o Galite pakeisti temperatlrg paspausdami temperataros klavisq () ir klavisq @ arba @
« Tada paspauskite . Prietaisas persijungia j jkaitinimo prie$ maisto gaminima rezima,
ekrane rodoma ,C- 7%



 Pasiekus maisto gaminimo temperatarg, prietaisas automatiskai persijungia j maisto
gaminimo faze ir anksciau nustatytas laikas pradedamas skaiciuoti atgal.
 Pasibaigus skaiciavimui, prietaiso pypteléjimas reiskia, kad maisto gaminimas baigtas.

Maisto gaminimo naudojant slégj funkcija

« Paspauskite gaminimo naudojant slégj klavisg, slégio lygj rodo lemputé valdymo skydelyje
(aukstas, vidutinis arba Zemas) ir ekrane ,HI-P“, P arba ,LO-P*.

o Slégio lygj galite pakeisti paspausdami klavisus @ arba @

 Be to, jei reikia, maisto gaminimo laikg galite pakeisti paspaude @ ir nustate norimg
laikg paspausdami klavisg (&) arba ().

« Tada paspauskite . Prietaisas persijungia j jkaitinimo prie$ maisto gaminima rezima,
ekrane rodoma - 1%

o Prietaisas automatiskai persijungia j maisto gaminimo faze (pazymimas vienu pypteléjimu)
ir anksciau nustatytas laikas pradedamas skaiciuoti atgal. Kitas pypteléjimas maisto
gaminimo metu (du pypteléjimai) informuoja, kad pasiektas darbinis slégis.

 Pasibaigus skaiciavimui, prietaiso pypteléjimas reiskia, kad maisto gaminimas baigtas.

o Elektrinis greitpuodis persijungia j $ilumos palaikymo rezimq (zr. skyriy ,Silumos palaikymas®).

»DIY Chef“ (pats sau Sefas) funkcija

Naudodamiesi Sia funkcija galite pasirinkti maisto gaminimo laikq ir temperattirg / slégj.

o Nustatykite DIY maisto gaminimo lygj nuo 1 iki 6, atsizvelgdami j norimg maisto gaminimo
trukme (Zr. lentele 14 psl.) ir paspausdami klavisq @ arba @ Jei norite gaminti maistq
naudodami slégj DIY reZimu: dangtis turi bati uzrakintas, maisto gaminimo puode turi
bt pakankamai skyscio ir turite pasirinkti vieng i3 trijy lygiy: 4 (ZEMAS slégis 20 kPa), 5
(VIDUTINIS slégis 38 kPa) arba 6 (AUKSTAS slégis 60 kPa). .

« Be to, jei reikia, maisto gaminimo laikg galite pakeisti paspaude (®) ir nustate norimg
laikq paspausdami klavisg &) arba ).

» Tada paspauskite . Prietaisas persijungia j jkaitinimo prie$ maisto gaminima rezima,
ekrane rodoma - 1%

 Pasiekus maisto gaminimo temperatarg, prietaisas automatiskai persijungia j maisto
gaminimo faze ir anksciau nustatytas laikas pradedamas skaiciuoti atgal.

 Pasibaigus skaiciavimui, prietaiso pypteléjimas reiskia, kad maisto gaminimas baigtas.

Silumos palaikymas

 Veikiant Silumos palaikymo rezimui, kai maisto gaminimo laiko skai¢iavimas atgal pasiekia
0, prietaisas pyptelés, tada automatiskai persijungs j Silumos palaikymo rezimo nustatymaq
(i8skyrus DIY funkcijy atveju), skaitmeniniame ekrane rodoma ,,00:00.

e Jei veikiant budéjimo rezimui paspaudziamas , isijungia Silumos palaikymo funkcija,
skaitmeniniame ekrane rodoma,,00:00" ir skai¢iuojamas laikas.



e Po 24 valandy be pertraukos 3i funkcija bus automatiskai atSaukta ir jsijungs budéjimo
rezimas.
o Veikiant silumos palaikymo rezimui, pasirGpinkite, kad dangtis baty uzdengtas.

Gaminimo atidéjimo nustatymas

o Pasirinkdami funkcija, pries prietaisui pradedant gaminti, galite paspausti @) ir nustatyti
atidéjimo laikg. Paspausdami klavisus @ ir @ galite koreguoti laikg intervalais po 10
minudiy.

o Atidéjimo laiko nustatymo diapazonas (2-24 val.) apima maisto gaminimo laikg;
paspaudus @ pradzios atidéjimo / laikmacio funkcijos klavisg, rodoma ,02:00%
paspauskite klavisq @,jei norite padidinti, ir klavisq @,jei norite sumazinti.

« Nustacius atidétq pradzig, jsijungia atitinkamas funkcijos indikatorius.

5 oA « . s
astaba. ReZima Delayed a atiaeta praazia) Nnepasiexiama

Atsaukimo / stabdymo nustatymas

Esant tokiems nustatymams: iSankstinis nustatymas, maisto gaminimas, gaminimas

naudojant slégj, Silumos palaikymas, pasiekiamas tik ,.keep

warm/cancel” (palaikyti Siluma / atSaukti) klavisas. Paspauskite klavisg ,.keep warm/cancel”

(palaikyti Silumq / atSaukti) vieng sekunde, kad atSauktuméte ir grjZtuméte j budéjimo

rezima.

Turite galimybe iSjungti gaminj paspaude klavisq @ ilgiau nei 2 sekundes.

Dangcio atidarymas po maisto gaminimo naudojant

slégj

Baigus gaminti naudojant slégj, garai isleidziami paspaudus ant rankenos esantj mygtuka

,gary isleidimas vienu paspaudimu® (21 pav.), tai trunka nuo keliy sekundziy iki 10 minuciy,

atsizvelgiant j viduje esantj skystj.

o Norédami atidaryti dangtj, laikykite uz rankenos, pasukite pagal laikrodZio rodykle,
pakelkite ir nukelkite dangt; j desine (22, 23, 24 pav.).

o Atjunkite maitinimo laidg (25 pav.).

BENDROJI INFORMACIJA APIE MAISTO

GAMINIMA NAUDOJANT SLEG]

o Kai prietaise pakyla slégis:

- pakils slégio ribojimo voztuvas. Aktyvinamas dangcio apsauginis uzraktas ir dangcio
negalima atidaryti maisto gaminimo metu. Niekuomet nebandykite atidaryti dangcio
gamindami maistq ir kartu naudodami slégj;

- jsijungs 3viesos diodas ,Low“ (Zemas), ,Medium* (vidutinis) arba ,High“ (aukstas),
rodantis, kad prietaise yra pakiles slégis.



e Naudodami greitpuod; kelis pirmus kartus, galite pastebéti nedidelj protékj is slégio
ribojimo voZtuvo ir sandarinimo tarpiklio. Tai normalu ir atsitinka, kai pakyla slégis.
e Galite paprastai pritaikyti savo meégstamus tradicinius receptus pagal nustatymg
PRESSURE COOK (greitpuodis).
- ,Low* (Zemas slégis): trapiam maistui, pvz., Zuviai, véZiagyviams ir kai kurioms
darZovéms, gaminti
- ,Medium*“ (vidutinis slégis): darzovéms gaminti
- ,High* (aukstas slégis): mésai ir Saldytam maistui gaminti
« Normalu, kad gaminimo metu iSeina nedidelis kiekis gary (nes $is voztuvas yra apsauginis).
« Nenaudokite greitpuodzio, jei jame néra bent 100 ml vandens.
e Gaminant maistg ir kartu naudojant slégj, maisto gaminimo pradZig nurodo vienas
pypteléjimas. Dvigubas pypteléjimas reiskia, kad pasiektas darbinis slégis.

Saugos funkcijos

Jasy greitpuodyje yra kelios saugos funkcijos.

Sauga eksploatuojant

- Jeigu greitpuodyje yra susidares slégis, manometro strypas yra virsutinéje uzrakinimo
padétyje, kurioje negalima atidaryti dangcio. Niekuomet nebandykite atidaryti
greitpuodzio naudodami jéga.

- Ypac svarbu nenaudoti jégos manometro strypui.

- Prie$ bandydami jsitikinkite, kad vidinis slégis nukrito (per saugos voztuvq i$éjo daugiau
gary).

Dvi apsaugos nuo virsslégio funkcijos

- Pirmasis jtaisas: saugos voztuvas isleidzia slégj, zr. skyriy ,Valymas ir prieziara“ 18 psl.

- Antrasis jtaisas: garai isleidZziami per jungtj dangcio galinéje dalyje.

Jei suaktyvinama viena iS apsaugos nuo virsslégio

funkcijy:

« ISjunkite prietaisq.

o Leiskite prietaisui visiSkai atveésti.

o Atidarykite jj. ;

 Patikrinkite ir iSvalykite saugos voZztuvg, slégio mazinimo rutuliukq ir tarpiklj. Zr. skyriy
,Valymas ir priezidara“.

« Jeigu atlikus Sias patikras ir iSvalius prietaisas yra nesandarus ir nebeveikia, pristatykite jj
i igaliotqjj techninés priezidros centra.

Prietaiso reguliavimas
Slégj galima reguliuoti jjungiant ir iSjungiant kaitinimo elementgq.
SERIE EPCO6

Zemas slégis 20 kPa (104,5 “C) / vidutinis slégis 38 kPa (108,5 °C) / aukstas slégis 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa



Gaminio talpa: 5,8 | / naudingoji talpa: 3,8 |
Imontuotasis kaitinimo elementas (daugiasluoksnio liejimo kaitinimo varza)

VALYMAS IR PRIEZIURA

« Baige gaminti maistqg, atjunkite prietaisq nuo elektros tinklo ir pries valydami palikite
atvesti bent 2 valandas (25-26 pav.). I3valykite prietaisq po kiekvieno naudojimo.

 Nuvalykite korpusq ir dangcio vidy drégna Sluoste (32-33 pav.). Nemerkite prietaiso j
vandenj ir nepilkite j ji vandens, kai néra vidinio puodo (27 pav.).

« ISimkite kondensato rinktuvq ir kruop3¢iai nuplaukite vandeniu. Jstatykite atgal j vietq
(35 pav.).

» Nuplaukite sandarinimo tarpiklj. Pries jstatydami j vietq, kruop3ciai nusausinkite.

« Jei norite iSvalyti pladinj voZtuvg, nuimkite dangtj (36 pav.), tada atsargiai iSimkite i$
dangcio voZztuvg (37 pav.) ir nuskalaukite vandeniu. Gerai jj nusausinkite. Pries jstatydami
pladinj voztuva j jo vietg, jsitikinkite, kad anga tinkamai iSvalyta.

 Paspauskite saugos voztuvo spyruoklés vidine dalj, kad jsitikintuméte, jog ji neuztersta
(37,38 pav.).

o I3valykite maisto gaminimo puodq ir priedus. Indaplovéje galima plauti tik priedus
(29 pav.). Gaminimo puodui valyti nenaudokite metalinio 3veistuko arba abrazyviniy
plovikliy, nes galite sugadinti nelimpanciq puodo danga.

» Nuimkite slégio ribojimo voZtuvg nuo vamzdzio ir iSplaukite vandeniu voztuvg ir vamzdj.
Kai jis i8dZius, pries vél prijungdami voztuvq prie vamzdzio angos, pasirtpinkite, kad ji baty
Svari (31 pav.).

« Nemerkite prietaiso. Visuomet naudokite pateiktq maisto gaminimo puodg. Nepilkite
vandens ar maisto tiesiai j prietaisq (27 pav.).

« Jei prietaisq netycia panardinote j vandenj arba tiesiai ant kaitinimo elemento uzpyléte
vandens (kai nebuvo jstatytas puodas), nenaudokite prietaiso ir pristatykite jj suremontuoti
j techninés priezitros centrq.

« I3valykite prietaisq po kiekvieno naudojimo.

e Sandarinimo tarpiklj pakeiskite kas 2 metus. Naudokite tik tarpiklj, kurio kodas 22CM
CYSB50YC8.



GEDIMU SALINIMAS

Galimos prieZastys

Nepavyksta
atidaryti dangcio.

Nepavyksta
uzdaryti dangcio.

I8 slégio ribojimo
voztuvo intensyviai
isleidziamas slégis.

Maistas
nepagamintas

Skaitmeniniame
ekrane rodoma EO.

Skaitmeniniame
ekrane rodoma E1.

Skaitmeniniame
ekrane rodoma E2.

Skaitmeniniame
ekrane rodoma E5.

Pro dangtj
prateka garai.

Nepavyksta atidaryti dél
slégio vidiniame puode.

Sprendimai
a. Palaukite, kol slégis puode visiskai nukris.
b. Paspauskite ir palaikykite slégio isleidimo
mygtuka.

IS puodo isleistas visas
slégis, taciau pladinis
voztuvas uzstrigo, nes
yra per daug purvinas,
kad nusileisty zemyn.

a. Uztikrinkite, kad slégis visiSkai sumazéty,
maZiausiai 2 valandoms palikdami visiskai
atvésti (ne po vandeniu).

b. IeSmu stumtelékite pladinj voztuva, kad
jis nukristy. Bakite atsargas, nelaikykite
veido prie dangcio ir rankenos, nes gali
istiksti karsti garai / maistas.

c. Prie$ kitg naudojimg nuvalykite ir
iSdZiovinkite pladinj voZtuvaq.

Netinkamai uzdétas
sandarinimo tarpiklis.

Tinkamai uzdékite sandarinimo tarpiklj.

Pladinis voZtuvas
uZstrigo, nes jis per daug
purvinas ir todél negali
judéti Zemyn.

a. IeSmu stumtelékite pladinj voztuvg, kad
jis nukristy.

b. Prie$ kita naudojima nuvalykite ir
iSdZiovinkite pladinj voztuvq (Zr. 18 psl.
pladinio voZtuvo valymo Zingsnius).

Netinkama danggio
uzdarymo kryptis.

UZdarykite dangtj tinkama kryptimi pagal
instrukcijg.

Dél sugedusio slégio
valdiklio i3leistas slégis.

Pristatykite j remonto ir prieZidros skyriy.

Slegio ribojimo voztuvas
yra netinkamoje padétyje.

Atsargiai pasukite / paspauskite slégio
ribojimo voZztuva, kad jis jkristy j vietq.

Netinkamas ryziy ir
vandens santykis.

Naudokite tinkama ryZiy ir vandens santykj.
Isitikinkite, kad isleidimo voztuvas yra
neuzterstas ir gaminimo metu uztikrina
pratekéjima.

Elektros tinklas netiekia
elektros.

Patikrinkite savo namy elektros grandine.

Sugedo temperatiros
jutiklis.

Pristatykite j remonto ir prieZidros skyriy.

Atvira apatinio jutiklio
grandiné arba jvyko
trumpasis jungimas.

Pristatykite j remonto ir prieZiaros skyriy.

Dangtis neuzrakintas.

Patikrinkite, ar pasirinktos programos metu
dangtis turi bati uzrakintas.

Jeigu taip, visiskai uzrakinkite dangtj.

Jeigu ne, pristatykite j remonto ir priezitros
skyriy.

Nenormaliai Zemas
slégis.

Patikrinkite, ar tarpiklis tinkamai jstatytas ir yra
Svarus. Patikrinkite, ar slégio ribojimo voztuvas
nukrites j vietq ir yra Svarus. Patikrinkite, ar
gerai priverzta dangcio fiksavimo verzlé.

Netinkamai uzdétas
sandarinimo tarpiklis.

Nuimkite sandarinimo tarpiklj, nuvalykite jj ir
vél uzdékite tinkamai, reikiamoje padétyje (zr.

18 psl. dangcio tarpiklio valymo Zingsnius).




KIRJELDUS

A Tihend I Kaitseventiil

B Aurutuskorv ] Surveventiil

C  Kuumaalus K Kaane kdepide

D Keedupott (eemaldatav) L Kaas

E Kittekeha M Kondensaadikogur
F Kandekdepide N Modtetops

G Juhtpaneel O Riisikulp

H Alus P Toitejuhe

Moned seadme varuosad ja tarvikud on kaubandusvorgus saadaval. Neid elemente saate
vahetada ise, ilma jarelteeninduse abita. P6hjalikumat teavet leiate kasutusjuhendist.
Koikide teiste osade vahetamiseks voi parandamiseks viige oma seade volitatud teenindusse.
Kasutage ainult oma seadme mudelile sobivat osa.

JUHTPANEEL

Keep warm n ), ’ Start / Stop function key

Cancel function key ”
Rice function key ((Riee D f(am

Stew / Soup function key

Steam function key

Oatmeal (Porridge) oatmeal () Steam )
function key —
B ) Brown Browning function key

gajaa

Baby food function key
fo
Pressure cook function key || (rressurel) Simmer ) Simmer function key
cook:
Bake function key Bake ) { stow ” Slow cook function key
—

DIY function key \ Tond revem / Reheat function key

N |

Digital display

Timer key

Delayed start key

Menu key

Type of food indicators

Increase key

Reduce key Pressure level indicators

Temperature key




1. Need 20 funktsiooni on jargmised: ,,Keep Warm/Cancel” (Soojana hoidmine / tihistamine), ,Rice” (Riis), ,Oatmeal”
(Puder), ,Baby food" (Beebitoit), ,Pressure cook” (Survekeetmine), ,Bake* (Kiipsetamine), ,DIY* (Kohandatud),
Reheat* (Ulessoojendamine), ,Slow Cook“ (Aeglane toiduvalmistamine), ,Simmer* (Hautamine), ,Brown"
(Pruunistamine), ,.Steam“ (Aurutamine), ,,Stew/Soup* (Hautis/supp), , ,Delayed Start” (Viitkdivitus), ,Timer"
(Taimer), ,Menu“ (Mendidi), @ @ , Temperature” (Temperatuur).

2. Pakutakse 25 toiduvalmistusviisi, vt lisateavet tabelist 1.

3. Funktsioonide ,Steam” (Aurutamine), ,Stew/Soup” (Hautis/supp) ja ,Simmer* (Hautamine) korral saate valida
toidu tiitibi: , vegetables” (kddgiviljad), ,fish (kala), ,meat/bean” (liha/uba).

ENNE ESIMEST KASUTUST

Pakendi eemaldamine

« Votke seade pakendist vélja. Hoidke alles garantiikaart ja drge unustage enne seadme
esimest kasutust lugeda kasutusjuhendit.

« Asetage seade tasasele pinnale. Eemaldage seadme seest kogu pakkematerjal: plastkotid,
lisatarvikud (kuumaalus, riisikulp, mddtetops ja kondensaadikogur) ning toitejuhe — joon. 4.

e Enne seadme esimest kasutamist eemaldage seadmelt reklaamkleeps.

Kaane avamine

« Kaane avamiseks votke kinni kdepidemest, keerake vastupdeva, tostke ja tommake kaas
paremale poole — joon. 1-2-3.

Puhastamine

« Pange tdhele: ndudepesumasinas voib pesta ainult lisatarvikuid.
« Loputage keedupott, kondensaadikogur, kuumaalus ja tihend.

Seadme esimene kasutamine
« Kerige toitejuhe tdiesti lahti, tbhendage seadmega ja seejdrel ihendage vooluvorku — joon. 8.

KASUTUSJUHEND

; . tohale.— ioon. 7
Votke keedupott vdlja ja lisage koostisosad

« Eemaldage keedupott.

e Pange koostisosad keedupotti.

o Jatke meelde, et toidu ja vedelike tase ei tohi kunagi tletada keedupotile mdrgitud
maksimaalset taset - joon. 9.

Pange keedupott seadmesse

« Veenduge, et keedupoti pohi oleks puhas ja kuiv; eemaldage kitteplaadilt toidujadgid.
Seejdrel pange keedupott seadmesse — joon. 10-11.
« Arge kasutage seadet ilma keedupotita.

Sulgege ja lukustage kaas

« Kontrollige, kas tihend on tugevasti tihendihoidiku kiilge kinnitatud.
« Asetage kaas seadmele ja keerake see pdripdeva I6puni- joon. 12-13-14.



Paigaldage surveventiil

« Paigaldage surveventiil ja kontrollige, kas see on seadme kiiljes. Pange tdhele, et ventiil
ei klopsa paigale, vaid jadb mdnevorra lahti. Veenduge, et surveventiil oleks enne
survekeetmise alustamist all (vt seadme kirjeldust).

FUNKTSIOONIDE ILLUSTRATSIOON

1. Seadme sisselllitamine (ootereziim)

Uhendage vooluvérku, siisteem alustab enesekontrolli, sumisti teeb piiksuvat hadlt.
Digiekraan ja kdik margutuled sittivad. Uhe sekundi parast kuvatakse ekraanil ,----“, seade
on ootereziimis.

2. Toéreziim
1. Igal funktsioonil on vaikeaeg ja -temperatuur ning need nduavad kindlat kaane asendit,
nagu ndidatud allpool.

SEADISTATUD| TEMPERATUUR

[

£

g P IR

PROGRAMMID (MENUU| £ | % | £ £ |22|28| 8| 2

s| g | ¢ s |[=2g|32|8]|%

] < 3 < a4l as| = s

=~ < e~ o w=|lwug v <

5 > S > sS5| ol 8| i

£ £ §2|38 | ®

Riis 9 1-50 | 108 | eirakendu ° °
Puder 3 1-20 | 90 | eirakendu °

veg 10 | 1-70 | 108 | eirakendu | e

kala 20 | 1-70 | 104 | eirakendu °

Hautis / supp °
ha’ 1 40 | 170 | 112 | eirakendu | o
uba
veg 3 1-40 | 108 | eirakendu °

Aur kala 3 1-15 | 104 | eirakendu ° °
lha/ | 10 | 5240 | 112 | eirakendu | o
uba




PROGRAMMID

Pruunistamine

Ulessoojendamine

Hautamine

Survekeetmine

Beebitoit

Kiipsetamine

Aeglane
toiduvalmistamine

PROGRAMMID

Kohandatud

SEADISTATUD )
AEG (min) | TEMPERATUUR(C) | KAANE ASEND

[
=
2 3 LS ES-TE-R -
©
5102 |3 2 |28|23Z(8]| S
_ai) o ﬂ o w 3 v o wn 2
3 = 3 = S3(8x| 85| i
> > ST|SE| 2| *
10 | 1-60 | 160 | 100-160 °
4 1-60 | 104 | eirakendu ° °
veg 15 | 1-35 | 108 | eirakendu °
fish 15 | 1-35 | 104 | eirakendu ° °
lha/ 1 15 | 535 | 112 | eirakendu |
uba
kérge | 30 | 5-40 | 112 | eirakendu °
keskmine| 30 | 5-40 | 108 | eirakendu ° °
madal | 30 | 5-40 | 104 | eirakendu °
30 | 5-70 | 112 | eirakendu ) °
40 | 5-60 | 150 | eirakendu °
2h :
2h 9h 85 | eirakendu °

Vaikevdartus

o|luv| > |lw | N

10

Vahemik

1-60

suletud +
lukustatud

KAANE ASEND

mittelukustatud /
tostetud

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
MADAL*(104 °C) 100 °C
KESKMINE*(108 "C) 110°C
KORGE*(112°C) 120°C

*Rohu all keetmine




TOIDUVALMISTUSPROGRAMMIDE JUHISED

Funktsioonid Riis, Puder, Beebitoit, Kiipsetamine, Aeglane
toiduvalmistamine, Ulessoojendamine

« Vajutage soovitud funktsiooni nuppu, ekraanil kuvatakse toiduvalmistamise vcukeaeg

« Seejdrel vajutage nuppu qu madrake soovitud aeg, vajutades nuppu D vsi

* Seejdirel vajutage nuppu (®). Seade alustab eelsoojendust ja ekraanil kuvatakse punane
keerlevring,, £2 23"

 Kui toiduvalmistamise temperatuur on saavutatud, ltlitab seade automaatselt sisse
ajaloenduse, mis nditab, et alanud on toiduvalmistamise etapp.

 Loenduse |I6ppedes annab seade piiksuga mérku toiduvalmistamise [6petamisest.

térkus. Iqa funktsioon filei list lehekiilgedel 13 ja 14

Funktsioonid Hautis/Supp, Aurutamine, Hautamine

 Vajutage soovitud funktsiooni nuppu, ekraanil kuvatakse toiduvalmistamise vaikeaeg,
toidu tiilibi margutuli vey rish Meat siittib vaikimisi ning vastavad réhutaseme mérgutuled
stittivad samuti.

 Vajaduse korral saate aega ja toidu tiitipi muuta.

« Toiduvalmistusaja muutmiseks vajutage nuppu OJG seadistage soovitud aeg nuppu @
VoI @ vajutades.

e Toidu ttlibi muutmiseks vajutage Menii nuppu mitu korda, kuni siittib soovitud toidu
tldbi margutuli. Madratud toidu all siittib punane margutuli.

« Seejdrel vajutage nuppu @ Seade alustab eelsoojendust ja ekraanil kuvatakse ,, £2 23

 Kui toiduvalmistamise temperatuur on saavutatud, alustab seade automaatselt
toiduvalmistamise etappi ning eelnevalt seadistatud aja loendamist.

o Loenduse I16ppedes annab seade piiksuga mdrku toiduvalmistamise I6petamisest.

« Seade aktiveerib soojana hoidmise reziimi (vt peatiikki ,,Soojana hoidmine*).

térkus. Lo funktsioon filei list lehekilgedel 13 ja 14

Pruunistamise funktsioon

« Voite esmalt lisada 6li ja siis muud koostisosad véi lisada 6li ja muud koostisosad samal
ajal.

e Vajutage pruunistamise funktsiooni nuppu, ekraanil kuvatakse vaiketemperatuur.

» Vajaduse korral saate temperatuuri muuta, vajutades nuppu @ VoI @

 Seejdrel, kui soovite muuta pruunistamise aega, vajutage nuppu @ja mddrake soovitud
aeg nuppu @) vdi () vajutades.

o Temperatuuri saate muuta temperatuurinuppu ()ju nuppu @
voi (@) vajutades.

» Seejdrel vajutage nuppu (& . (). Seade alustab eelsoojendust ja ekraanil kuvatakse , €2 23

o Kui toiduvalmistamise temperatuur on saavutatud, alustab seade automaatselt
toiduvalmistamise etappi ning eelnevalt seadistatud aja loendamist.



« Loenduse I6ppedes annab seade piiksuga marku toiduvalmistamise I6petamisest.

Survekeetmise funktsioon

« Vajutage survekeetmise funktsiooni nuppu, survetasemele osutab juhtpaneelil olev tuli
(High, Medium v6i Low) ja ekraanil tahised ,,Hi-P“ (suur réhk), ,,P“ (rohk) vai ,,LO-P“ (vaike
rohk).

e Rohuaset saate muuta nuppu @ vOi @ vajutades. .

« Vajaduse korral saate muuta ka toiduvalmistusaega, vajutades nuppu (®) ja madrates
nuppu &) voi () vajutades soovitud aja.

« Seejdrel vajutage nuppu . Seade alustab eelsoojendust ja ekraanil kuvatakse ,, €2 23

« Seade alustab automaatselt toiduvalmistamise etappi (sellele osutab tksik piiks) ning
eelnevalt seadistatud aja loendamist. Teine piiks toiduvalmistamise ajal (topeltpiiks)
teavitab t66ks vajaliku rohu saavutamisest.

o Loenduse Idppedes annab seade piiksuga marku toiduvalmistamise I6petamisest.

o Elektrilises survekeetjas aktiveerub soojana hoidmise reziim (vt peatiikki ,,Soojana
hoidmine®).

Kohandatud toiduvalmistamise funktsioon

See funktsioon voimaldab teil toiduvalmistusaega ja temperatuuri/survet vabalt valida.

* Madrake kohandatud toiduvalmistamise tasemeks 1 kuni 6 olenevalt sellest, kuidas
soovite toitu valmistada (vt tabelit lehekiiljel 14), selleks vajutage nuppu @) vai Q. Kui
soovite kohandatud reZiimis réhuga keeta, peab kaas olema lukustatud ja keedupotis
olema piisavalt vedelikku. Peate valima kolme taseme vahel: 4 (VAIKE rdhk 20 kPA), 5
(KESKMINE rohk 38 kPA) vdi 6 (SUUR rohk 60 kPA). .

« Vajaduse korral saate muuta ka toiduvalmistusaega, vajutades nuppu (®) ja madrates
nuppu @) vi Q) vajutades soovitud aja.

« Seejdrel vajutage nuppu . Seade alustab eelsoojendust ja ekraanil kuvatakse ,, €2 23

o Kui toiduvalmistamise temperatuur on saavutatud, alustab seade automaatselt
toiduvalmistamise etappi ning eelnevalt seadistatud aja loendamist.

« Loenduse Idppedes annab seade piiksuga marku toiduvalmistamise I6petamisest.

Soojana hoidmine

«Kui soojana hoidmise reziimis jouab toiduvalmistamise ajaloendus nulli, siis seade piiksub
ja lulitub automaatselt sisse soojana hoidmise seadistus (v.a kohandatud funktsioonide
korral). Digiekraanil kuvatakse ,,00:00".

« Soojana hoidmise funktsiooni saab ootereziimis sisse lulitada nuppu vajutades.

Digiekraanil kuvatakse ,,00:00“ ja algab edasiloendus.



e Pdrast 24 jdrjestikust tundi tihistatakse funktsioon automaatselt ja seade naaseb
ootereziimi.
» Soojana hoidmise ajal peab kaas olema suletud.

Viitkaivituse seadistus

 Funktsiooni valimise korral saate enne seda, kui seade alustab toiduvalmistamist, vajutada
viitkdivituse alustamiseks nuppu () Nuppe @Ja @ vajutades saate aega kohandada
10-minutiliste intervallidega.

o Viitkaivituse seadistusvahemik (2-24 tundi) hélmab toiduvalmistusaega; viitkdivituse/
taimeri funktsiooninuppu @ vajutades kuvatakse ekraanil ,02:00“. Vajutage aja
suurendamiseks nuppu @) ja aja viihendamiseks nuppu Q).

e Pdrast viitkdivituse alustamist siittib vastava funktsiooni margutuli.

Tuhistamise/peatamise seadistus

Seadistuste ,Eelseadistus”, , Toiduvalmistamine®, ,Survekeetmine“ ja ,Soojana hoidmine”
korral toimib

ainult soojana hoidmise / tihistamise nupp. Tihistamiseks ja ootereZiimi naasmiseks
vajutage soojana hoidmise / tiihistamise nuppu ja hoidke tiks sekund all.

Teil on vdimalus ka toode vdlja lilitada, hoides nuppu (& O all vahemalt kaks sekundit.

Kaane avamine pdrast survekeetmist

Kui réhu all keetmine on 16ppenud, saate auru valjutada kdepidemel olevat nuppu vajutades

(Uhe nupuvajutusega auruvdljutus)- joon. 21. See votab olenevalt seadmes olevast

vedelikust aega paar sekundit kuni 10 minutit.

» Kaane avamiseks votke kinni kdepidemest, keerake seda paripdeva, tostke ja tommake
kaas paremale poole — joon. 22-23-24.

« Votke toitejuhe vooluvérgust vdlja — joon. 25.

ULDTEAVE ROHU ALL KEETMISE KOHTA

o Kui seadmes on surve:
- Surveventiil touseb. Seejdrel aktiveerub kaanes olev turvalukk ja kaant ei saa
toiduvalmistamise ajal avada. Arge piiiidke kaant kunagi survekeetmise ajal avada.
- Suttib LED-mdrgutuli Low (Vaike), Medium (Keskmine) voi High (Suur), mis nditab, et
seade on réhu all.

 Kui kasutate survekeetjat esimesi kordi, voite margata, et surveventiilist ja tihendi vahelt
lekib pisut auru. See on tavaline ja toimub siis, kui rohk suureneb.

o Seadistust PRESSURE COOK (Survekeetmine) saab teie lemmikretseptidega hdlpsasti
kohandada.



—Low (vaike rohk): 6rna toidu, nditeks kala, koorikloomade voi monede kddgiviljade
valmistamiseks
— Medium (keskmine rohk): kodgiviljade valmistamiseks
—High (suur réhk): liha ja kilmutatud toitude valmistamiseks
o Vdikeses koguses auru vdljumine toiduvalmistamise ajal on tavaline (sest ventiil on
kaitseventiil).
o Arge kasutage survekeetmise funktsiooni minimaalse koguse veega (10 cl).
« Survekeetmise ajal annab Uksik piiks marku toiduvalmistamise alustamisest. Tooks vajalik
rohk on saavutatud, kui kdlab topeltpiiks.

Ohutusfunktsioonid

Teie survekeetja sisaldab mitut ohutusfunktsiooni.

Ohutus avamise ajal

- Kui survekeetja on rohu all, on manomeetriline varras Glemises lukustatud asendis, mis
takistab kaane avamist. Arge proovige survekeetjat kunagi jduga avada.

- Eriti oluline on mitte avaldada survet manomeetrilisele vardale.

- Enne kaane avamist veenduge, et sisemine rdhk oleks langenud (kaitseventiilist valjub
tdiendavat auru).

Kaks tilerohu ohutusfunktsiooni

- Esimene seade: kaitseventiil vabastab réhu — vt peatiikki ,,Puhastamine ja hooldus®, Ik 18.
- Teine seade: auru samaaegne vdéljutamine kaane tagakdljelt.

Kui tks Glerohu ohutusfunktsioonidest on kaivitunud

o Liilitage seade vdlja.

o Laske seadmel tdielikult maha jahtuda.

* Avage see.

« Kontrollige ja puhastage kaitseventiili, dekompressioonipalli ja tihendit. Lugege peatiikki
,Puhastamine ja hooldus".

« Kui teie seade lekib vdi ei to6ta enam pdrast kontrollimist ja puhastamist, viige see
volitatud teeninduskeskusesse.

Seadme reguleerimine

Rohku saab reguleerida kiittekeha sisse voi vdlja lilitades.

SERIE EPC06

Vaike rohk 20 kPa (104,5 °C) / keskmine rohk 38 kPa (108,5 °C) / suur rohk 60 kPa (112,5 °C)
/PS:130 kPa

Toote mahutavus: 5,8 | / kasulik mahutavus: = 3,8 |

Sisseehitatud kite (tilevormitud kuumakindlus)



PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Kui toit on valmis, eemaldage seade vooluvérgust ja laske sellel enne puhastamist
vahemalt 2 tundi jahtuda — joon. 25-26. Puhastage seadet pérast igat kasutuskorda.

« Puhastage korpust ja kaane sisemust niiske lapiga — joon. 32-33. Arge kastke seadet vette
ega valage sinna vett, kui potti pole sees — joon. 27.

« Eemaldage kondensaadikogur ja puhastage see pohjalikult vee all. Pange see tagasi
algasendisse — joon. 35.

« Loputage tihend. Enne tagasipanemist kuivatage see pohjalikult.

 Ujukventiili puhastamiseks eemaldage kaas — joon. 36, seejdrel eemaldage ventiil
ettevaatlikult kaane kiljest — joon. 37 ja loputage vee all. Kuivatage péhjalikult. Hoolitsege
selle eest, et kanal oleks korralikult puhastatud, enne kui asetate ujukventiili tagasi oma
algasendisse.

« Vajutage kaitseventiili vedru sisemisele osale, et kontrollida, kas see on ummistunud —
joon. 37-38.

» Puhastage keedupott ja tarvikud. Néudepesumasinas voib pesta ainult lisatarvikuid —
joon. 29. Arge kasutage poti puhastamiseks kiitirijat véi abrasiivseid puhastusvahendeid,
sest need voivad poti mittekleepuvat pinda kahjustada.

« Eemaldage torust surveventiil ja puhastage nii ventiil kui ka toru veega. Parast kuivamist
veenduge, et toru kanal oleks korralikult puhastatud, enne kui iihendate ventiili uuesti selle
kiilge — joon. 31.

« Arge pange seadet vee alla. Kasutage alati kaasas olevat keedupotti. Arge valage vett ega
toitu otse seadmesse — joon. 27.

« Kui kastate oma seadme kogemata vette voi valate vett otse kiittekehale (kui pott ei ole
paigas), drge kasutage seadet, vaid viige see hoolduskeskusesse parandusse.

» Puhastage seadet parast igat kasutuskorda.

e Vahetage tihendit iga kahe aasta tagant. Kasutage ainult viitega 22CM CYSB50YC8
tihendit.



TORKEOTSING

Voimalikud pohjused Lahendused

Ei saa avada, sest
sisemine pott on rohu
all.

a. Oodake, kuni pott on rohu alt taielikult
vabastatud.
b. Vajutage ja hoidke all survevabastusnuppu.

a. Veenduge, et rohk oleks tdielikult
vabastatud, lastes potil vihemalt 2 tundi

Kaant ei saa Pott on taielikult rohu  [tdielikult maha jahtuda (mitte vee all).
avada. alt vabastatud, kuid b. Kasutage ujukventiili torkimiseks varrast,
ujukventiil on kinni, sest |et see alla kukutada. Olge ettevaatlik:
see on liiga must ega hoidke ndgu kaanest ja kdepidemest eemal,
saa alla liikuda. sest vdljuda voib kuuma auru/toitu.
c. Puhastage ja piihkige ujukventiili, et see
oleks jargmiseks kasutuskorraks valmis.
gg}gz%?t&lf oigesti Paigaldage tihend Gigesti.
a. Kasutage ujukventiili torkimiseks varrast,
Ujukventiil on kinni, sest et see alla kukutada.
Kaant ei saa see on liiga must e ’a b. Puhastage ja plhkige ujukventiili, et
sulgeda. 9 9 see oleks jargmiseks kasutuskorraks valmis
saa alla liikuda. ) o ; S .
(ujukventiili puhastamise toimingud leiate
lehekdljelt 18).
Kaane sulgemise suund |Sulgege kaas diges suunas, jargides
on vale. kasutusjuhendit.
Intensiivne Vale fs_yrvereguleerlrnl_se Saatke parandus- ja hooldusosakonda.
tagajdrjel vabastati rohk.
survevabastus

Surveventiil on vales

surveventiilist. asendis.

Vajutage ettevaatlikult surveventiili, et see
langeks oma kohale.

Toit ei ole ldbi Riisi/vee suhe on vale.

Kasutage ndutud riisi/vee suhet
Veenduge, et vabastusventiil ei oleks must
eqa lekiks toiduvalmistamise ajal.

kiipsenud

Toiteallikast ei tule elektrit. |Kontrollige kodu elektrististeemi.
Digiekraanil Kaape temperatuuriandur Saatke parandus- ja hooldusosakonda.
kuvatakse EO. on vigane.
Digiekraanil Alumise anduri avatud

kuvatakse E1. vooluahel vai lihis.

Saatke parandus- ja hooldusosakonda

Digiekraanil

kuvatakse E2. Kaas ei ole lukustatud

Kontrollige, kas valitud programm nduab
kaane tdielikku sulgemist.

Kui jah, sulgege kaas tdielikult.

Kui ei, saatke parandus- ja hooldusosakonda.

Digiekraanil
kuvatakse ES.

Ebatavaliselt vaike
surve.

Kontrollige, kas tihend on nduetekohaselt
paigaldatud ja puhastatud. Kontrollige,
kas surveventiil langeb digesse asendisse
ja on puhastatud. Veenduge, et kaane
fikseerimismutter oleks korralikult kinni.

Auruleke
kaanest.

Tihend ei ole digesti
paigaldatud.

Eemaldage tihend, puhastage see ja
paigaldage tihend korralikult tagasi digesse
asendisse (tihendi puhastamise toimingud

leiate lehekiljelt 18).




Blivslégs

Tvaika grozs

Paliktnis

Gatavosanas trauks (iznemams)
Sildelements

Rokturis parnésasanai

Vadibas panelis

Pamatne

IOMmMON®>

Drosibas varsts

Spiediena ierobezosanas varsts
Vaka rokturis

Vaks

Kondensata kolektors
Mértrauks

Risu kauss

Stravas vads

vozZZrR-~—

Dazas jasu ierices rezerves dalas un piederumi ir nopérkami. Sos elementus var nomainit
patstavigi, nesazinoties ar pécpardosanas apkalposanas dienestu. Vairak informacijas skatiet

lietotaja rokasgramata.

Lai nomainitu vai remontétu jebkuru citu dalu, nogadajiet ierici apstiprinata servisa centra.
Lietojiet tikai pareizo dalu, kas atbilst jasu ierices modelim.

VADIBAS PANELIS

Keep warm n (@)

j ” Start / Stop function key

Cancel function key 0

Rice function key Rice ) {aws “ Stew / Soup function key
) Q Soup

Oatmeal (Porridge) vatmeal ) § steam Steam function key

function key — :]

Baby food function key (et 9\ Q/ Srown ] Browning function key

Pressure cook function key \ pressure) Oi S,m,,] Simmer function key

Bake function key \ Bake ) ) stow Slow cook function key

DIY function key \ Ton i ] Reheat function key
0 () Reheat

Digital display

S 4

Delayed start key

Timer key

Menu key

Type of food indicators

Increase key

Reduce key

Pressure level indicators

Temperature key

(A%




1. Ir pieejamas 20 funkcijas: Keep Warm/Cancel (Siltuma uzturéSana/atcelSana), Rice (Risi), Oatmeal (Auzu putra),
Baby Food (Bérnu édiens), Pressure Cook (Gatavosana ar spiedienu), Bake (Cepsana), DIY (Pagatavo pats), Reheat
(Atkartota sildisana), Slow Cook (Léna gatavosana), Simmer (Varisana uz lénas uguns), Brown (Apbrininasana), Steam
(Tvaiks), Stew/Soup (Sautésana/zupa), , Delayed Start (Atliktais starts), Timer (Taimeris), Menu (Izvélne), @ @
Temperature (Temperatdra).

2. Tiek piedavati 25 gatavosanas veidi; vairak informdcijas skatiet 1. tabuld.

3. Funkcijai Steam (Tvaiks), Stew/Soup (SautéSana/zupa) un Simmer (Varisana uz Iénas uguns) var izvéléties produkta veidu:
darzeni, zivis, gala/pupinas.

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

N0|;|em|et |epc1k01umu

e Iznemiet ierici no iepakojuma. Saglabdjiet garantijas kartiti un pirms ierices pirmas
lieto3anas reizes ripigi izlasiet lietosanas noradijumus.

« Novietojiet ierici uz lidzenas virsmas. Iznemiet no ierices visus iepakojuma materialus:
plastmasas maisinus, piederumus (paliktni, risu kausu, mértrauku un kondensata
kolektoru), ka ari spraudni(4. att.).

« Pirms ierices pirmds izmanto$anas nonemiet reklamas uzlimi, kas atrodas uz ierices.

Vaka atversana

e Lai atvértu vaku, satveriet rokturi, pagrieziet to preté&ji pulkstenraditaju kustibas virzienam,
paceliet vaku un velciet to pa labi (1., 2.,3. att.).

Tinsana

« Nemiet véra: trauku mazgdjama masing var mazgat tikai piederumus.

eNoskalojiet gatavosanas trauku, kondensata kolektoru, paliktni, blivsiégu.

Pirms ierices lietoSanas pirmo reizi

« Pilnba attiniet stravas vadu; pievienojiet to iericei un péc tam pieslédziet elektrotiklam
(8. att.).

LIETOSANAS NORA

Novietojiet kondensata kol e

Gatavosanas trauka izpemsana un sastavdalu
pievieno3ana

 Iznemiet gatavosanas trauku.

o Ievietojiet sastavdalas gatavosanas trauka.

o Nemiet vérd, ka produktu un Skidrumu [imenis gatavosanas traukd nekad nedrikst
parsniegt maksimala limena atzimi (9.att.).

Gatavosanas trauka ievietosana ierice

e Parbaudiet, vai gatavosanas trauka apaksdala ir tira un sausa, ka ari notiriet édiena
parpalikumus no sildisanas pléaksnes. Péc tam ievietojiet gatavosanas trauku iericé (10, 11.att.).
« Nekada gadijuma nelietojiet ierici bez gatavosanas trauka.



Vaka aizversana un nofiksesana

e Parbaudiet, vai blivslégs ir drosi novietots uz blivsléga balsta vaka.
« Aizveriet ierices vaku un pulkstenraditaju kustibas virziena grieziet lidz galam (12,13, T4.att.).

Spiediena ierobezosSanas varsta uzlikSana

eNovietojiet spiediena ierobezoSanas varstu un parbaudiet, vai tas ir ieslégts. Nemiet
vérq, ka varsts nefikséjas un paliks nedaudz kustigs. Pirms sakat gatavosanu ar spiedienu,
parbaudiet, vai spiediena ierobeZo3anas varsts ir leja (skatiet ierices aprakstu).

FUNKCIJU ILUSTRACIIA

1. Ierices ieslégSana (gaidstdves rezims)

Pievienojot pie baroSanas avota, sistéma sak pasparbaudi, zummers rada skanas signalu.

Iedegas digitalais ekrans un visi indikatori. Péc 1 sekundes ekrana tiek paradits simbols “----".
Ierice ir gaidstaves rezZima.

2. Darbibas rezims

1. Katrai funkcijai ir nokluséjuma laiks un temperatara, kéa ari noteikts vaka novietojums, ka
paradits talak.
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Rice (Risi) 9 1-50 108 neattiecas ° °
flzas 3 1-20 90 neattiecas .
(putra)
darzeni 10 1-70 108 neattiecas .
Stew / Soup . i
(Sautéana/ zivs 20 1-70 104 neattiecas . °
zueo) gala/
pu;’ms 40 1-70 112 neattiecas .
darzeni 3 1-40 108 neattiecas .
Steam zivs 3 1-15 | 104 neattiecas . °
(Tvaicésana)
gala/ - .
pupas 10 5-40 112 neattiecas .




IESTATISANA | TEMPERATURA (°'C) | VAKA POZICIIA
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SO 10 | 1-60 | 160 | 100-160 .
(Apbraninasana)
Reheat
(Atkartota 4 1-60 104 neattiecas . .
sildisana)
darzeni 15 1-35 108 neattiecas .
Si_"l[ner (e zivs 15 1-35 104 neattiecas . .
varisana)
gala/ 15 5-35 112 neattiecas .
pupas
augsts 30 5-40 | 112 neattiecas .
Pressure cooking
(Gatavosana ar vidéjs 30 5-40 | 108 neattiecas . .
spiedienu)
zems 30 5-40 104 neattiecas .
Baby food .
(B&rnu adiens) 30 5-70 112 neattiecas . .
Baking (Cep3ana) 40 5-60 | 150 neattiecas .
Slow cooking 2
(Lena 2h 9h 85 neattiecas °
gatavosana)

IESTATISANA VAKA POZICIIA
(min.)
PROGRAMMAS | IZVELNE E
'§ aizvérts un nofikséts | nav fikséts/pacelts
3
4
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
DIY Chef 3 90°C 90°C
(Pagatavo 10 1-60 N - -
S 4 ZEMS*(104 °C) 100 °C
5 VIDEJS*(108 °C) 110°C
6 AUGSTS*(112°C) 120°C

@ * Gatavosana ar spiedienu



GATAVOSANAS PROGRAMMAS — NORA MI

Funkcijas Rice (Risi), Oatmeal (Porridge) (Auzas (putra)),
Baby Food (Bérnu édiens), Baking (Cepsana), Slow cooking
(Léna gatavosana), Reheat (Atkartota uzsildiSana)

« Nospiediet vajadzigajai funkcijai atbilsto3o taustinu; ekrana tiek paradits nokluséjuma
gatavosanas laiks.
o Péc tam nospiediet taustinu @ un iestatiet vajadzigo laiku, nospieZot taustinu @ vai

o P&c tam nospiediet taustinu . Tiek sakta ierices uzsildisana, un ekrana tiek paradits
rot&joss sarkans aplis « £ 23 ».

» Kad tiek sasniegta gatavosanas temperatara, ierice automatiski parslédzas
atpakalskaitisanas rezZima, noradot, ka gatavosanas faze ir sakusies.

» Kad atpakalskaitisana beidzas, atskan skanas signdls, pazinojot par gatavosanas beigam.

Funkcija Stew/Soup (Sauteésana/zupa), Steam (Tvaiks),
Simmer (Léna varisana)

« Nospiediet vajadzigajai funkcijai atbilstoso taustinu, ekrana tiek paradits nokluséjuma
gatavosanas laiks, iedegas édiena veida indikators ves rizh Meat, k& ari nokluséjuma un
attiecigd spiediena limena indikatori.

* Ja nepieciesams, laiku un édiena veidu var mainit.

« Lai mainitu gatavodanas laiku, nospiediet taustinu (®) un iestatiet vajadzigo laiku,
nospiezot taustinu @ vai @

e Lai mainitu édiena veidu, nospiediet taustinu Menu (Izvélne) vairakas reizes, kamér
iedegas vajadziga édiena veida indikators. Zem noradita édiena veida iedegsies
indikators sarkana krasa.

o P&c tam nospiediet taustinu. Tiek sakta ierices uzsildisana, un ekrana tiek paradits
simbolsC 23,

» Kad ir sasniegta gatavosanas temperatara, ierice automatiski parslédzas uz gatavosanas
fazi, un tiek sakta ieprieks iestatita laika atpakalskaitisana.

» Kad atpakalskaitiSana beidzas, atskan skanas signdls, pazinojot par gatavosanas beigam.

o lerice parslédzas siltuma uzturésanas rezima (skatiet sadalu “Siltuma uzturésana”).

Apbraninasanas funkcija

 Varat pievienot vispirms ellu un péc tam sastavdalas vai ari uzreiz pievienot gan ellu, gan
sastavdalas.

» Nospiediet apbrininasanas taustinu; ekrdna tiek paradita nokluséjuma temperatara.

 Ja nepiecieSams, temperatdru varat mainit, nospieZot taustinu @ vai @

« Ja vélaties mainit apbraninasanas laiku, nospiediet taustinu @ un iestatiet vélamo laiku,
nospiezot taustinu @) vai ).

Lv



e Temperatdru varat mainit, nospiezot ari temperatdras taustinu () un taustinu @ vai

e Péc tam nospiediet taustinu@. Tiek sakta ierices uzsildisana, un ekrana tiek paradits
simbolsC: Z3.

« Kad ir sasniegta gatavosanas temperatara, ierice automatiski parslédzas uz gatavosanas
fazi, un tiek sakta ieprieks iestatita laika atpakalskaitisana.

« Kad atpakalskaitidana beidzas, atskan skanas signals, pazinojot par gatavosanas beigam.

Funkcija Pressure cooking (Gatavosana ar spiedienu)

« Nospiediet taustinu Pressure cook (Gatavo3ana ar spiedienu). Spiediena limeni norada
indikators vadibas paneli (augsts, vidéjs vai zems) un apziméjumi HI-P, P vai LO-P
displeja.

« Spiedienu var mainit, nospiezot taustinu @ vai @ -

« Ja nepieciesams, var mainit arf gatavosanas laiku, izmantojot taustinu @ un iestatot
vélamo laiku, nospieZot taustinu @ vai

o P&c tam nospiediet taustinu (). Tiek sakta ierices uzsildidana, un ekrana tiek paradits
simbols £ 23,

o Ierice automatiski parslédzas uz gatavo3anas fazi (to norada viens skanas signals), un
sakas ieprieks iestatita laika atpakalskaitisana. Vél viens skanas signals gatavosanas laika
(divi skanas signali) norada, ka ir sasniegts nepieciesamais spiediens.

« Kad atpakalskaitisana beidzas, atskan skanas signdls, pazinojot par gatavosanas beigam.

o Elektriskais spiediena katls parslédzas siltuma uzturédanas rezima (skatiet sadaju
“Siltuma uzturésanas rezims”).

Sefpavara funkcija DIY (Pagatavo pats)

Izmantojot o funkciju, varat izvéléties gatavosanas laiku un temperataru/spiedienu.

« lestatiet DIY gatavosanas limeni no 1 lidz 6 atkariba no ta, ko vélaties pagatavot (skatiet
tabulu 14.Ipp.), nospieZot taustinu @ vai @ Ja DIY rezima vélaties gatavot ar spiedienu,
vaks ir janofiksé, gatavosanas trauka ir jabat pietiekamam daudzumam skidruma, ka
artir jaizvélas viens no trim spiediena limeniem: 4 (LOW — zems spiediens 20 kPa), 5
(MEDIUM — vidgjs spiediens 38 kPa) vai 6 (HIGH — augsts spiediens 60 kPa).

« Ja nepiecieSams, var mainit arf gatavosanas laiku, izmantojot taustinu (®) un iestatot
vélamo laiku, nospiezot taustinu @) vai Q).

o P&c tam nospiediet taustinu (). Tiek sakta ierices uzsildisana, un ekrana tiek paradits
simbols £ 23.

« Kad ir sasniegta gatavosanas temperatdra, ierice automatiski parslédzas uz gatavosanas
fazi, un tiek sakta ieprieks iestatita laika atpakalskaitisana.

« Kad atpakalskaitisana beidzas, atskan skanas signdls, pazinojot par gatavosanas beigam.



Siltuma uzturésana

 Kad siltuma uzturésanas rezima laika atpakalskaitisana sasniedz 0, atskan skanas signdils;
péc tam ierice automatiski tiek iestatita siltuma uzturéSanas reZima (iznemot DIY
funkcijas), un digitdlaja ekrana tiek radits laiks 00:00.

» Gaidstdaves reZima, nospiezot pogu, tiek ieslégta siltuma uzturésanas funkcija, digitalaja
ekrana tiek radits 00:00 un sakta laika skaitiSana.

e Péc 24 nepartrauktam darbibas stundam i funkcija tiks automatiski atcelta, ieslédzot
ierici gaidstaves stavoklr.

» Gaddgjiet, lai siltuma uzturésanas laika vaks batu aizverts.

Atlikta starta iestatisana

o Izvéloties kadu funkciju, pirms gatavosanas iericé varat nospiest taustinu @ lai iestatitu
atlikta starta laiku. Nospiezot taustinu @ un @ varat requlét laiku (10 minGsu intervala).

o Atlikta laika iestatisanas diapazons (2-24 stundas) ietver gatavosanas laiku; nospieZot
atlikta starta/taimera funkcijas taustinu @ tiek paradits laiks 02:00. Lai to palielindtu,
nospiediet taustinu @; lai to samazindtu, nospiediet taustinu @

o Péc atlikta starta iestatisanas iedegas attiecigas funkcijas indikators.

AtcelSanas/apturésanas iestatijums

Taustins Keep warm/cancel (Siltuma uzturéSana/atcelSana) ir pieejams tikai iepriekséjas
iestatidanas, gatavosanas, gatavosanas ar spiedienu, siltuma

uzturéSanas rezimos. Lai atceltu un atgrieztos gaidstaves rezZima, nospiediet taustinu Keep
warm/cancel (Siltuma uzturéSana/atcelSsana) un turiet nospiestu vienu sekundi.

Terici var izslégt, nospiezot taustinu @ un turot nospiestu 2 sekundes.

Vaka atverSana péc gatavosanas ar spiedienu

Kad ir pabeigta gatavosana ar spiedienu, tvaiks tiks izlaists, uz roktura nospiezot pogu “tvaika

izlaiSanai ar vienu pieskarienu” (21. att.). Atkariba no trauka esosa skidruma nepieciesamais

laiks ir no dazam sekundém [idz 10 minatém.

o Lai atvértu vaku, satveriet rokturi, pagrieziet to pulkstenraditaju kustibas virziena, paceliet
vaku un velciet to pa labi (22, 23.,24. att.).

 Atvienojiet stravas vadu (25. att.).

Piezime, U - & tvail _ Sargi . ! i

VISPARIGA INFORMACIJA PAR GATAVOSANU

AR SPIEDIENU

 Kad iericé bas uzkrdjies spiediens:
- Uz augsu pacelsies spiediena ierobezosanas varsts. Tad tiks aktivizéts vaka drosibas
slégs, un gatavosanas laika vaku nevarés atvért. Nekada gadijuma neméginiet atvért
vaku, kad gatavojat ar spiedienu.




- Noradot par spiedienu iericé, iedegsies indikators Low (Zems), Medium (Vidgjs) vai
High (Augsts).

e Lietojot spiediena katlu daZas pirmas reizes, iespé&jams, pamanisit nelielu nopladi no
spiediena ierobezosanas varsta un blivsléga. Tas ir normali un notiek tad, kad palielinas
spiediens.

« Jasu iecienttas tradiciondlas receptes var viegli pielagot GATAVOSANAI AR SPIEDIENU.

- Low (zems spiediens): maigas struktdras produktu, pieméram, zivs, vézveidigo un dazu
darzenu, pagatavosanai

- Medium (vidéjs spiediens): darzenu pagatavosanai

- High (augsts spiediens): galas un saldétu produktu pagatavosanai

« Ja gatavosanas laika izplast nedaudz tvaika, tas ir normali (jo varsts ir drosibas varsts).

« Negatavojiet ar spiedienu, ja iericé nav minimala ddens daudzuma 10 cl.

e Ja gatavojat ar spiedienu, par gatavosanas sakSanu norada viens skanas signdls.
Gatavosanai nepieciesamais spiediens ir sasniegts péc tam, kad atskan divi skanas signali.

Drosibas funkcijas

Spiediena katlam ir vairakas drosibas funkcijas.

Drosiba atversanas laika

vakam atvérties. Nekada gadijuma neatveriet spiediena katlu ar spéku.

- Jo ipasi svarigi ir neveikt spiedienu uz spiediena stieni.

- Pirms méginat atvért vaku, jasamazina iekséjais spiediens (papildu tvaika izlaisSana no
drosibas varsta).

Divas parspiediena drosibas funkcijas

- Pirma funkcija: drosibas varsts, kas samazina spiedienu (skatiet sadalu “Tirisana un
kopsana” 18. Ipp.).

- Otra funkcija: tvaika izlai$anas savienojums vaka aizmuguré.

Ja tiek aktivizeta kada no parspiediena droSibas

funkcijam:

o Izslédziet ierici.

o Laujiet iericei pilniba atdzist.

o Atveriet to.

e Parbaudiet un iztiriet drodibas varstu, dekompresijas lodi un blivi. Skatiet sadalu “TiriSana
un kopsana”.

 Jaiericei ir noplade vai ta vairs nedarbojas péc minétajam péarbaudém un tiridanas,
nogaddjiet to pilnvarota servisa centra.



Ierices regulésana
Spiedienu var regulét, ieslédzot vai izslédzot sildelementu.

SERIE EPCO6

Zems spiediens 20 kPa (104,5 °C)/vidéjs spiediens 38 kPa (108,5 °C)/augsts spiediens 60 kPa
(112,5 *C)/maks. spiediens: 130 kPa

Izstradajuma ietilpiba: 5,8 l/lietderiga ietilpiba: 3,8 |

Iebavéts sildelements (neatdalams sildisanas pretestibas elements)

TIRISANA UN KOPSANA

« Kad édiens ir pagatavots, atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet tai atdzist vismaz
2 stundas pirms tifisanas (25., 26. att.). Iztiriet ierici péc katras lietosanas.

 Notiriet korpusu un vaka iekSpusi ar mitru dranu (32., 33. att.). Nemérciet ierici tdeni un
nelejiet taja adeni, ja iericé nav iek3éja trauka (27. att.).
sakotnéja vieta (35. att.).

o Izskalojiet blivsiégu. Pirms ielikSanas atpakal rGpigi nozavéjiet to.

e Lai notiritu pludinvarstu, nonemiet vaku (36. att.), péc tam uzmanigi nonemiet varstu no

atkal ta sakotnéja atrasands vieta, piendcigi iztiriet cauruli.

« Nospiediet uz drosibas varsta atsperes iekséjas dalas, lai parbauditu, vai ta nav nosprostota
(37.,38. att.).

o Iztiriet gatavosanas trauku un piederumus. Trauku mazgajama masing drikst mazgat tikai
piederumus (29. att.). Gatavosanas trauka tifiSanai neizmantojiet asu sakli vai abrazivus
tinsanas lidzeklus, jo ta var sabojat trauka nepiedegoso parklajumu.

« Nonemiet spiediena ierobeZosanas varstu no caurules un iztiriet gan varstu, gan cauruli
ar Gdeni. Kad tie izzuvusi, kartigi iztiriet caurules atveri, pirms novietojat varstu uz tas
(31. att.).

« Nemeércéjiet ierici. Vienmér lietojiet komplektd esoSo gatavosanas trauku. Nelejiet Gdeni
un neievietojiet partikas produktus tiesi iericé (27. att.).

« Ja nejausi iemércat ierici adeni vai uzslakstat ddeni tiesi uz sildelementa (ja trauks nav
ievietots iericé), nelietojiet ierici un nogaddjiet to servisa centrd remonta veikSanai.

o Iztiriet ierici péc katras lietoSanas.

« Nomainiet blivslégu reizi 2 gados. Lietojiet tikai blivi 22CM CYSB50YC8.



PROBLEM ERSANA

Probléma Iespéjamie iemesli

Nevar atvért vaku.

Nevar aizvért vaku.

Spiediena
ierobezosanas varsts
intensivi samazina
spiedienu.

Ediens nav gatavs

Digitalaja ekrana tiek
radits pazinojums EO.
Digitalaja ekrana tiek
radits pazinojums E1.

igitalaja ekrana tiek
radits pazinojums E2.

Digitalaja ekrana tiek
radits pazinojums E5.

No vaka izplast
tvaiks.

Nevar atvért vaku, jo iek3éja
trauka ir spiediens.

a. Pagaidiet, lidz trauka vairs nav spiediena.
b. Nospiediet spiediena samazinasanas pogu un
turiet to nospiestu.

Trauka vairs nav spiediena,
bet pludinvarsts ir iestrédzis,
jo ir parak netirs, un tadél
nevar nolaisties.

a. Pagaidiet, lidz trauka vairs nav spiediena, laujot
tam pilniba atdzist vismaz 2 stundas (nemércot
Gdeni).

b. Lai pludinvarstu pastumtu uz leju, ta
pastumsanai izmantojiet iesmu. Rikojieties
uzmanigi, netuviniet seju vakam un rokturiem, jo
var izplGst karsts tvaiks/édiens.

c. Lai sagatavotu ierici nakamajai lieto3anas reizei,
rapigi nomazgdjiet un noslaukiet pludinvarstu.

Blivslégs nav uzstadits
pareizi.

Uzstadiet blivslégu pareizi.

Pludinvarsts ir iestrédzis, jo ir
parak netirs, un tadé| nevar
nolaisties.

a. Lai pludinvarstu pastumtu uz leju, ta
pastumsanai izmantojiet iesmu.

b. Lai sagatavotu ierici nakamajai lietosanas reizei,
rapigi nomazgdajiet un noslaukiet pludinvarstu
(skatiet pludinvarsta tiriSanas procesu 18. Ipp.).

Vaka aizvérsanas virziens
nav pareizs.

Aizveriet vaku pareiza virziena atbilstosi
noradijumiem rokasgramata.

Spiediena regulatora
bojajums rada spiediena
samazinasanos.

Nosdatiet ierici labosanas un apkopes dienestam.

Spiediena ierobezosanas
varsts ir nepareiza pozicija.

Uzmanigi piespiediet spiediena ierobezosanas
varstu, lai tas tiktu nofikséts.

Risu/Gdens proporcija nav
pareiza.

Izmantojiet nepieciesamo risu/tdens proporciju.
Parbaudiet, vai atbrivosanas varsts nav netirs un
gatavo3anas laika nerodas noplade.

Stravas kontaktligzda
nenodrosina
elektroenergijas padevi.

Parbaudiet elektribas padevi majas.

Vaka temperatiras sensors
nedarbojas pareizi.

Nogadajiet ierici apkopes dienestam.

Apakséja sensord shémas
atvérums vai issavienojums.

Nogadajiet ierici labosanas un apkopes dienestam.

Vaks nav nofikséts.

Parbaudiet, vai atlasttajai programmai ir
nepiecieSama pilniga vaka aizvérdana.

Jaiir, pilniba nofiksé&jiet vaku.

Ja nav, nogaddjiet ierici labosanas un apkopes
dienestam.

Nenormaili zems spiediens.

Parbaudiet, vai ir pareizi uzstadita un iztirita blive.
Parbaudiet, vai spiediena ierobezosanas varsts
nolaizas lejup un ir iztirits. Parbaudiet, vai vaka
fiksésanas uzgrieznis ir ciesi pievilkts.

Blivslégs nav uzstadits
pareizi.

Nonemiet blivi, iztiriet to un uzstadiet atpakal
blivslégu pareiza pozicija (skatiet vaka blives

tiriSanas procesu 18. Ipp.).
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98-107
108-116
117-125
126 -134
135-144
145 -154
155-164

» Type: SERIE EPCO6

* Model: CY505
« Capacity: 5.8L

« Working Pressure: 60kPa

e PS: 130kPa

e Built-in heater: Enclosure
heating resistor.

Réf. RNC00150153-07
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