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(EN) DOUBLE-OVEN HOT AIR FRYER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE!

WARNINGS

1. Please read and keep the following instructions before using the product. The original instructions
are in Hungarian language.

2. This equipment may be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lacking experience and knowledge, provided that they are supervised or instructed in the safe
use of the equipment and understand the hazards involved.

3. This device must not be used by children! Keep children away from the appliance and its power

cord! Children must not play with the appliance!

Use the appliance ONLY under supervision.

Make sure that the device has not been damaged during transportation!

The appliance must not be used in conjunction with a programme switch, time switch or separate

remote-controlled systems, etc., which can switch on the appliance independently.

7. For use in dry indoor conditions only! Keep away from humid environments (e.g. bathrooms,

swimming pools)!

DO NOT use near a bathtub, sink, shower, swimming pool or sauna!

The appliance is designed for use on the kitchen counter. Make sure the surface is clean, dry,

level and heat-resistant.

10. NEVER place the appliance near hot gas, ceramic, induction or electric hobs.

11. Be very careful when working near hot food or hot surfaces to avoid accidents.

12. NEVER move the appliance when it is in use. Otherwise, the product may be damaged and you
may suffer an accident.

13. The drawer with the removable grid and the hot air outlet and its surroundings are hot during use
and stay hot for some time afterwards! Do not touch!

14. During operation, you can only touch the pull-out drawer handles and the control panel with your
free hand. Use oven gloves if you need to touch the hot drawer.

15. Regularly check the appliance and its power cord and plug. NEVER use the appliance with a
damaged power cord or plug. If the appliance malfunctions or is damaged in any way, stop using
itimmediately and contact our customer service.

16. The appliance prepares the food in the oven basket by circulating hot air. NEVER use the
appliance for other than its intended purpose.

17. The appliance does not require large quantities of cooking oil or other fats to operate.

18. The appliance should not be used for frying ingredients with a high fat content! Melting fat can
splash onto the heating element, which is a fire hazard!

19. Do not put any liquids in the drawers, as they are not suitable for heating them (e.g. oil, water, efc.).

20. Do not use in moving vehicles or boats. Not suitable for outdoor use.
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21.
22.
23.
24,
25.
26.
21.
28.

29.
30.

31.

DO NOT cover ventilation and air outlet openings when using the product. This may result in
uneven cooking and may even cause the appliance to malfunction.

DO NOT place the hot drawer and removable grid directly on the kitchen counter or on heat-
sensitive surfaces!

ALWAYS leave enough space above and around the appliance for air to circulate freely. Keep to
the distances shown in Figure 3.

Do not lean over the appliance, steam can escape from the hot air vents and drawers when
pulling out drawers!

NEVER use the appliance or any of its accessories in a conventional oven, on a ceramic, electric
or gas hob or on an outdoor barbecue.

Place food in the oven basket only up to the MAX mark. Food must not touch the heating element,
risk of fire!

To avoid possible illnesses, ALWAYS check that the food is cooked properly with a core
thermometer.

NEVER put food in a closed can in the appliance drawers when using the appliance. This could
lead to product malfunction or damage.

NEVER put plastic bags or foil in the drawers of the appliance when using it.

ONLY use the supplied accessories or accessories authorised by the manufacturer. The use of
unauthorized accessories may result in product failure and will void the warranty.

Disconnect the power by pulling out the plug, then allow the appliance to cool before cleaning,
moving or storing.

Unplug the power cord from the outlet by the plug, not by the cord.

If you notice any abnormalities (e.g. you hear an unusual noise coming from the appliance or
smell a burning smell), switch it off and disconnect the power immediately.

Protect from dust, humidity, sun and direct heat!

Never touch the device or the connection cable with wet hands!

Make sure that the power cord and plug do not touch water or other liquids!

Do not immerse the device in water!

Unwind the connection cable completely!

Only connect to a 230 V~/ 50 Hz grounded wall socket!

. Do not use an extension cord or power strip to connect the appliance!
. Do not allow the power cord to touch a hot surface!
. Position the appliance so that the plug is easily accessible and can be pulled out.

. Route the connection cable so that it cannot accidentally pull out or hang off the edge of the table!

. The heating elements / heated surfaces of the appliance are still warm for some time after
switching off!

. After each use, switch off the appliance and disconnect the power cord. Store the appliance in a
dry, cool place!

. Due to continuous improvements, technical specifications and design are subject to change
without prior notice.

. The current instructions for use can be downloaded from www.somogyi.hu.

. We accept no responsibility for any printing errors and apologise for any inconvenience.
. Private use only, no industrial use allowed.



CAUTION! HOT SURFACE! Hot air flows out from the device at the indicated
openings during the baking process!

Caution: Risk of electric shock! Do not attempt to disassemble of modify the unit or its
accessories. In case any part is damaged, immediately power off the unit and seek the
assistance of a specialist.

@ In the event that the power cable should become damaged, it should only be replaced by the
manufacturer, its service facility or similarly qualified personnel.

COMMISSIONING
1. Make sure that the appliance is horizontal, heat-resistant, on a flat surface, switched off and
disconnected from the power supply.
2. Check the integrity of the power cord! Never use with a damaged power cord!
3. Ensure that the free space around and above the appliance as shown in Figure 3 is provided to
ensure proper ventilation of the appliance.
4. Pull the drawers out of the appliance. Remove the grids at the bottom of the drawers.
5. Wash drawers and grids by hand with dishwashing liquid. Rinse with clean water and leave to dry.
6. Put the grids back in the bottom of the drawers, then put the drawers back in the appliance.
7. Connect the appliance to a standard grounded wall socket (230V~ 50Hz). The appliance will beep,
all indicators will light up briefly and then go out.
8. Switch on the appliance by pressing the on/off switch (6).
9. Press L, select WINGS mode, then press R and select WINGS mode.
10. This selects the highest temperature of 200°C for both drawers. The default operating time is 20
minutes - do not change this.
11. Start the selected mode by pressing button (13).
12. You may smell an unpleasant odour when you first warm up, but this is not dangerous and will go
away quickly.
13. When the time is up, the device beeps 3 times and then switches off.
14. Let the appliance cool down.
15. The device is now ready to use.

CLEANING, MAINTENANCE

- Disconnect the appliance by pulling out the plug before cleaning.

- Wait until the appliance has cooled down completely before cleaning.

- Do not use aggressive abrasives, steel wool or scouring pads o clean the appliance!

- Use a clean, slightly damp cloth to clean the outside of the appliance. Do not get water on the inside
of the appliance or on the electrical components!

- Wash drawers and removable grids by hand with dishwashing liquid. Rinse with clean water and
leave to dry.

- Do not clean in a dishwasher!




TROUBLESHOOTING

The problem

Possible reasons

Solution

The device does not work.

Power supply problem.

Check the network connection.

The drawer is not in place.

Slide the drawer into the
appliance until it hits.

The food is not cooked
properly.

Too much food in the drawer.

Reduce the amount of food or
divide it between two drawers.

Turn the food over a few times
during the cooking process.

There are several types of
food inside a drawer.

Cook foods that require
different cooking (temperature,
time) in separate baskets.

The default setting is not
appropriate for the dish.

Increase the temperature and
cooking time according to your
experience.

Raw potato chips are not
crispy.

Potatoes contain too much
water.

Cut the potatoes into thinner
slices.

Dry the slices with paper towels
and turn them in a little oil
before frying.

An unpleasant smell can be
smelled during use.

It occurs the first time the
product is used.

Itis a normal phenomenon,
not dangerous and the smell
disappears quickly.

The device is dirty.

Follow the steps for
CLEANING, CARRYING OUT.

Reduce the use of oil and other
fats to @ minimum.




DISPOSAL
Waste equipment must be collected separately or disposed of with household waste because
mmm it may contain components hazardous to the environment or health. Used or waste equipment
may be dropped off free of charge at the point of sale, or at any distributor which sells equipment
of identical nature and function. Dispose of product at a facility specializing in the collection of
electronic waste. By doing so, you will protect the environment as well as the health of others
and yourself. If you have any questions, contact the local waste management organization. We
shall undertake the tasks imposed upon the manufacturer pursuant to the relevant regulations
and shall bear all associated costs arising from such.

STORAGE

If you do not use the device for a longer time, proceed as described in section CLEANING,
MAINTENANCE. If possible, store the device in its own box, protect it from dust and moisture.

Store itin a dry, frost-free place .



(H) DUPLAKOSARAS FORROLEVEGOS SUTO

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK - .
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG A KESOBBI FELHASZNALASHOZ!

FIGYELMEZTETESEK

1.
2,

10.
1.

12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.

19.

A termék hasznalatha vétele el6tt, kérjik, olvassa el az alabbi hasznalati utasitast és orizze is
meg. Az eredeti leiras magyar nyelven készuilt.

Ezt a késziléket azok a személyek, akik csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy akiknek a tapasztalata és a tudasa hianyzik, abban az esetben hasznalhatjak,
ha az feltigyelet mellett torténik, vagy a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozo Utmutatast
kapnak, és megértik a hasznalathél eredd veszélyeket.

Ezt a késziléket gyermekek nem hasznalhatjak! A gyermekeket tartsa tavol a készUlgktdl és
annak haldzati csatlakozovezetékétdl! Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel!

KIZAROLAG feliigyelet mellett hasznélja a készilléket.

Bizonyosodjon meg réla, hogy a készlék nem sérult meg a szallitas soran!

A kész(iléket nem szabad olyan programkapcsoloval, id6kapcsoldval vagy kulonall tavvezérelt
rendszerekkel stb. egyutt hasznaini, amelyek 6nalldan bekapcsolhatjak a késziiléket.

Csak szaraz beltéri koriimények kozott hasznalhatd! Ovja paras komyezettdl (pl. firdészoba,
uszoda)!

A készliléket TILOS fiird6kad, mosdokagyld, zuhany, Uszémedence vagy szauna kdzelében
hasznalni!

A késziléket konyhapulton torténé hasznalatra tervezték. Ugyelien ra, hogy a felllet tiszta,
széraz, egyenes és hdall legyen.

SOHA ne helyezze a készlléket forrd gaz, keramia, indukcios vagy elektromos f6z6lapok mellé.
Legyen nagyon el6vigyazatos, amikor forré étel, vagy forré fellilet kozelében dolgozik a balesetek
elkerilése érdekében.

SOHAne mozgassa a kesz(léket, ha az hasznalatban van. Ellenkezd esetben a termek sértilhet,
Ont baleset érheti.

Afiok a kivehetd raccsal, valamint a forr6 levegd kivezetd nyilas és kornyéke hasznalat kozben
forrd, és eqy ideig még utana is forrd marad! Ne érintse!

Mikddés kozben kizarolag a kihuzhato fiokok fogantylit és a vezérlépanelt érintheti meg szabad
kézzel. Hasznaljon stit6keszty(it, ha a forré fiokot meg kell érintenie.

Rendszeresen ellendrizze a kész(léket, és annak halozati csatlakozovezetéket és csatlakozojat.
SOHA ne hasznélja a keszlléket sériilt halozati csatlakozovezetékkel, vagy csatlakozéval.
Amennyiben a készilék hibasan mikodik, vagy barmilyen sérlilést tapasztal rajta, azonnal
fejezze be a hasznélatét, és vegye fel a kapesolatot tigyfélszolgalatunkkal.

A kész(ilgk forrd levegd keringetésével késziti el a sitékosarba helyezett ételeket. SOHA ne
hasznélja a késziléket a rendeltetésétdl eltéroen.

Akészlék mikodéséhez nincs szikség nagy mennyiséqu étolajra, vagy egyéb zsiradékra.

A készilékben nem szabad nagy zsirtartalmu alapanyagokat sttni! A kiolvadd zsiradék a
fltdszalra froccsenhet, ami tlizveszélyes!

Semmilyen folyadékot nem tolthet a fibkokba, az nem alkaimas ezek (pl. olaj, viz stb.)

felmelegitésére!
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20.
. NE takarja le a szell6z6 és Iégkiomlé nyilasokat a termék hasznalata kdzben. Ez egyenetien

22.
23.
24,
25.
26.
21.
28.
29.
30.

31.

Ne hasznalja mozgd jarmivekben, vagy hajokon. Kultéri hasznélatra nem alkalmas.

stitést eredményezhet és akar a készilék meghibasodasahoz is vezethet.

Aforrd fiokot és a kivehetd racsot NE helyezze kdzvetlentil a konyhapultra vagy hére érzékeny
feliiletekre!

MINDIG hagyjon elegendd helyet a készulék folott és korlil a levegd szabad aramlasahoz. Tartsa
be a 3. &bran feltlintetett tavolsagokat!

Ne hajoljon a készlék folé, a forrd levegd kivezetd nyilasokbdl és a fiokok kihuzésakor a
fiokokbol g6z aramolhat kil

SOHA ne hasznélja a készilléket vagy annak barmely tartozékat hagyomanyos siitében,
keramia-, elektromos, vagy géz f6zélapon vagy szabadtéri grillen.

A sitékosarba csak a MAX jelzésig tegyen ételt. A flitGszalhoz nem érhet hozza az étel,
tizveszély!

Az esetleges betegségek elkertilése érdekében MINDIG ellendrizze az ételt egy maghémeérdvel,
hogy az megfelelden atsilt.

SOHA ne rakjon a kész(ilék fiokjaiba zart konzervben ételt, amikor a késziiléket hasznalja. Ez a
termék meghibasodasahoz vezethet, sérulést okozhat.

SOHA ne rakjon miianyag zacskot vagy foliat a készulék fiokjaiba a késziilék hasznalatakor.
KIZAROLAG a mellekelt tartozékokat, vagy a gyarto altal engedelyezett kiegészitoket hasznalja
a készllékhez. A nem engedélyezett kiegészitok hasznalata a termék meghibasodasahoz
vezethet, és a jotallas érvényét vesziti.

athelyezi, vagy tarolas el6tt.

A halozati csatlakozévezetéket ne a vezetéknél, hanem a csatlakozodugonal fogva huzza ki a
konnektorbdl.

Ha barmilyen rendellenességet észlel (pl. szokatlan zajt hall a készilékbél, vagy égett szagot
érez) azonnal kapcsolja ki és aramtalanitsal

Ovja portdl, paratél, napsutéstol és kdzvetlen hdsugarzastol!

AkészUléket és a csatlakozokabelt vizes kézzel soha ne érintse meg!

Ellendrizze, hogy a halozati csatlakozovezeték és a csatlakozodugd ne érjen vizhez vagy mas
folyadékhoz!

A készlléket tilos vizbe meritenil

A csatlakozokabelt teljesen tekerje le!

Csak 230 V~/ 50 Hz feszliltségi foldelt fali csatlakozébaljzatba szabad csatlakoztatnil

. Ne hasznaljon hosszabbitot vagy elosztot a készlék csatlakoztatasahoz!

. Ahalézati csatlakozovezeték ne érjen forro felulethez!

. Akésziiléket Ugy helyezze el, hogy a csatlakozddugd konnyen hozzaférhetd, kihizhatd legyen!
. Ugy vezesse a csatlakozokabelt, hogy az véletienul ne huzddhasson ki, illetve ne 16gjon le az

asztal szélérdl!

. Akészllék fltdelemei / fiitott fellletei a kikapcsolast kbvetden még egy ideig melegek!
. Akészuléket minden hasznalat utan kapcsolja ki, majd huzza ki a csatlakozokabelt! A késziléket

széraz, hivos helyen taroljal

10



46. A folyamatos tovabbfejlesztések miatt mliszaki adat és a design el6zetes bejelentés nélkl is
valtozhat.

47. Az aktudlis hasznalati utasités letolthetd a www.somogyi.hu weboldalrdl.

48. Az esetleges nyomdahibakért feleldsséget nem vallalunk, és elnézést kértink.

49. Csak magancélu felhasznalas engedélyezett, ipari nem!

VIGYAZAT! FORRO FELULET! A siitési folyamat alatt a kész(ilékbol a jelzett
nyilasoknal forrd levegd aramiik kil

ﬁ Aramiitésveszély! Tilos a késziilék vagy tartozékainak szétszerelése, atalakitasal Barmely
rész megsérulése esetén azonnal dramtalanitsa és forduljon szakemberhez.

@ Ha a halozati csatlakozOvezeték megsérl, akkor a cserét kizarolag a gyarto, annak javito
Y. szolgaltatoja vagy hasonléan szakképzett személy végezheti ell

UZEMBE HELYEZES
1. Gy6zGdjon meg rola, hogy a készllék vizszintes, hdallo, sik felileten van, ki van kapcsolva és
aramtalanitva van.
2. Ellendrizze a haldzati vezeték épségét! Soha ne hasznélja sérlilt halozati vezetékkel!
3. Biztositsa a 3. abran feltlintetett szabad teret a kész(ilék kortl és folott, igy biztositva a készilék
megfeleld szelldzését.
4. Huzza ki a készilékbal a fiokokat. A fiokok aljaban 1év( racsokat vegye ki a fiokokbol.
5. Afibkokat és a racsokat kézzel, mosogatdszerrel mosogassa el. Oblitse le tiszta vizzel és hagyja
megszaradni.
6. Tegye vissza a racsokat a fiokok aljaba, majd a fidkokat tegye vissza a készUlékbe.
7. Csatlakoztassa a késziiléket szabvanyos foldelt fali aljzathoz (230 V~ 50 Hz). A készilék
hangjelzést ad, rovid ideig minden kijelz6 vilagit majd kialszik.
8. Kapcsolja be a késziléket a berki kapcsold gomb megnyomasaval (6).
9. Nyomja meg Az L gombot, vélassza a WINGS tizemmddot, majd valassza az R gombot és
ugyancsak a WINGS zemmédot.
10. Ezzel kivalasztotta a legmagasabb 200°C hémérsékletet mindkét fiokra. Az alapértelmezett
mikodeési idd 20 perc - ezt ne modositsa.
11. Inditsa el a kivalasztott izemmaddot a (13) gomb megnyomasaval.
12. Eléfordulhat, hogy kellemetlen szagot érez az elso felfiitésnél, de ez nem veszélyes és hamar
glillan.
13. Miutan lejart az idd, a készilék 3x sipol, majd kikapcsol.
14. Hagyja kihtilni a kész(léket.
15. Akész(ilék most hasznalatra kész.




TISZTiTAS KARBANTARTAS

I

s

- VVérja meg, amig a készulék teljesen kihlt miel6tt megkezdene a fisztitését.

- Ne hasznaljon agressziv stroldszereket, acélgyapotot, vagy strolopadot a kész(lék tisztitasahoz!

- Hasznéljon egy tiszta, enyhén nedves ruhat a kész(lék kilsé felliletének tisztitasahoz. A kész(ilék
belsejébe, az elektromos alkatrészekre nem kertlhet viz!

- Afiskokat és a kivehets racsokat kézzel, mosogatészerrel mosogassa el. Oblitse le tiszta vizzel s

hagyja megszaradni.
- Mosogatdgépben tisztitani tilos!
HIBAELHARITAS
A probléma Lehetséges okok Megoldas
i r1a . Ellendrizze a halozati
Aramellatasi probléma. csatlakozast

A készulék nem mikodik.

Afiok nincs a helyén.

Tolja be a fiokot utkdzésig a
készilékbe.

Az étel nem sl meg
rendesen.

Tul sok étel van a fiokban.

Csokkentse az étel
mennyiségét vagy 0ssza el a
két fiokban.

Forgassa at az ételt a sutési
folyamat alatt parszor.

Tobbféle étel van egy fiokon
bell.

Akuilonbozo sitést
(hémerséklet, idd) igényld
ételeket kulon kosarban susse.

Az alapértelmezett beallitas
nem megfelelé az adott
ételhez.

Tapasztalatai szerint emeljen
a hémérsékleten és az
elkészitési idon.

Anyers burgonyabdl kész(ilt
chips nem ropogos.

Aburgonya tul sok vizet
tartalmaz.

Vagja vékonyabb szeletekre a
burgonyat.

Széritsa le a szeleteket
papirtorlével, és stités el6tt
forgassa meg a szeleteket

érezni hasznalat kozben.

A készulék koszos.

kevés olajban.
b alek ; Normalis jelenség, nem
%;g[jrlrgléelso hasznalatakor veszélyes és a szag hamar
' elillan.
Kellemetlen szagot lehet Kovesse a TISZTITAS,

KARBANTARTAS Iépéseit.

Tul sok olajat, zsiradékot
hasznal a sutéshez.

Csokkentse a minimalisra
az olaj és egyéb zsiradekok
hasznalatat.
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ARTALMATLANITAS

A hulladékka valt berendezést elkulonitetten gylijtse, ne dobja a héztartasi hulladékba,
mert az a kdrmyezetre vagy az emberi egészségre veszélyes Osszeteviket is tartalmazhat!
A hasznalt vagy hulladékka valt berendezés téritésmentesen atadhaté a forgalmazas helyén,
illetve valamennyi forgalmazénal, amely a berendezéssel jellegében és funkcijaban azonos
berendezést értékesit. Elhelyezheti elektronikai hulladék atvételére szakosodott hulladékgyjtd
helyen is. Ezzel On védi a komyezetet, embertarsai és a sajat egészsegét. Kérdés esetén
keresse a helyi hulladékkezeld szervezetet. A vonatkozé jogszabalyban elGirt, a gyartéra
vonatkozé feladatokat vallaljuk, az azokkal kapcsolatban felmerlld koltségeket viseljuk.
Tajékoztatas a hulladékkezelésrol: www.somogyi.hu.

TAROLAS . ,
Ha hosszabb ideig nem hasznalja a készuléket, akkor a TISZTITAS, KARBANTARTAS szakaszban

leirtak szerint jarjon el. Ha lehet, tarolja a késziléket a sajat dobozaban, védje portél, nedvesseégtol.
Széraz, fagymentes helyen tarolja.
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(S TEPLOVZDUSNA FRITEZA S DVOJITYM KOSOM

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
POZORNE S| PRECITAJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU A USCHOVAJTE HO PRE BUDUCE
POUZITIE!

UPOZORNENIA

1.
2,

10.
1.
12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.

19.
20.

Pred pouzitim vyrobku si pozome precitajte tento navod na pouzitie a starostlivo si ho uschovajte.
Tento navod je preklad originalneho navodu.

SpotrebiC nie je urceny na pouzivanie osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pouzivat ho mozu len
pokial im osoba zodpoveda za ich bezpeénost, poskytuje dohlad alebo ich pouéi o pouzivani
spotrebica a pochopia nebezpeCenstva pri pouzivani vyrobku.

Tento pristroj nemozu pouzivat deti! Spotrebi a jeho sietovy pripojovaci kabel drzte mimo
dosahu deti! Deti by mali byt pod dohladom, aby sa so spotrebicom nehrali!

Pristroj pouzivajte LEN pod dohladom.

Skontrolujte, Ci sa pristroj pocas prepravy nepoSkodil!

Pristroj je zakazané pouZivat spolu s takym programovym, ¢asovym spinacom alebo
samostatnym systémom na dialkového ovladanie, atd'., ktory mdZe samostatne zapnt pristroj.
Len na vnitorné pouzitie! Chrante pred vihkym prostredim (napr. kupefia, plavarer)!

Je ZAKAZANE pouzivat pristroj v blizkosti vane, umyvadla, sprchy, bazénu alebo sauny!
Pristroj je urceny na pouzitie na kuchynskej linke. Dbajte na to, aby tento povrch bol Cisty, suchy,
rovny a odolny voci teplu.

Pristroj NIKDY neumiestriujte do blizkosti hortcich plynovych, keramickych, indukénych alebo
elektrickych vamych dosiek.

Pri praci v blizkosti horucich potravin alebo hortcich povrchov budte velmi opatrni, aby ste
predisli nehodam.

NIKDY nepremiestfiujte pristroj, ked sa pouziva. V opacnom pripade méze dojst k poSkodeniu
pristroja alebo k nehode.

Zéasuvka s odstranitefnou mriezkou, resp. vystup horticeho vzduchu a jeho okolie su pocas
pouzivania hortce a este nejaky ¢as potom hortce ostant! Nedotykajte sa ich!

Pocas prevadzky sa smiete dotykat volnou rukou rukovati vysuvnych zasuviek a ovladacieho
panelu. Ak sa musite dotknUt horcej zasuvky, pouzite chiapky.

Pravidelne kontrolujte pristroj, jeho sietovy kabel a pripojku. NIKDY nepouzivajte pristroj s
poskodenym napéjacim kablom alebo vidlicou. Ak ddjde k poruche pristroja alebo k akémukolvek
poskodeniu, okamZite ho prestarite pouZivat a kontaktujte nas zakaznicky servis.

Pristroj pripravuje jedlo viozené do koSa cirkulaciou horticeho vzduchu. NIKDY nepouzivajte
pristroj na iny Ucel, ako je urceny.

Prevadzka pristroja nevyzaduje velké mnozstvo kuchynského oleja alebo iného tuku.

V pristroji nesmiete vyprazat suroviny s vysokym obsahom tuku! Rozt&pajlci sa tuk méze
striekat na vyhrievacie teleso, €o predstavuje nebezpecenstvo poZiarul!

Do zésuviek nesmiete nalievat Ziadnu tekutinu, pristroj nie je vhodny na ich ohrev (napr. olej,
voda a pod.)!

Nepouzivajte v pohybujucich sa vozidiach alebo na lodiach. Nevhodné na vonkajSie pouzitie.
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21.
22.
23.
24,
25.
26.
21.
28.

29.
30.

31.

Pocas pouzivania pristroja NEZAKRYVAJTE vetracie a vystupné otvory. To méze mat za
nasledok nerovnomerné pecenie a dokonca spdsobit poruchu pristroja.

Horticu zasuvku a odstranitelnt mriezku NEUMIESTNUJTE priamo na kuchynsku linku alebo na
povrchy citlivé na teplo!

VZDY ponechajte dostatok priestoru nad a okolo spotrebica pre volnu cirkulaciu vzduchu.
DodrZujte vzdialenosti uvedené na obrazku 3!

Nenaklanajte sa nad pristroj, pri vytahovani méze z vystupov horticeho vzduchu a zo z&suviek
unikat paral

NIKDY nepouzivajte pristroj ani Ziadne jeho prisluSenstvo v beznej riire, na keramickej, elektrickej
alebo plynovej doske alebo vonkajsom grile.

Do ko3a fritézy vloZte jedlo len po znatku MAX. Jedlo sa nesmie dotykat vyhrievacieho telesa,
hrozi nebezpecenstvo poziaru!

Aby ste predisli moznému ochoreniu, VZDY skontrolujte jedlo kuchynskym teplomerom, aby ste
sa uistili, ze je prepecené.

Pri pouiivani pristroja NIKDY nevkladajte do zasuviek pristroja uzavreté konzervy. To mdZe viest
k poSkodeniu pristroja a zraneniu.

Pri pouzivani pristroja NIKDY nevkladajte do zasuviek pristroja plastové sacky alebo foliu.
Pouzivajte IBA prilozené prisluenstvo alebo prisluSenstvo schvélené vyrobcom pristroja.
PouZitie neautorizovaného prisluSenstva mdze viest k poruche produktu a strate zaruky.
Odpojte napajanie vytiahnutim pripojovacej vidlice a nechajte pristroj vychladnut pred Cistenim,
premiestiiovanim alebo uskladnenim.

Sietovy kabel vytiahnite zo zasuvky za pripojovaciu vidlicu, nie za kabel.

Ak pocas pouZivania zistite akukofvek poruchu (napr. zvySeny hluk alebo citite zviastny z&pach),
okamzite vypnite pristroj a odpojte ho od elekirickej siete!

Chrarite pred prachom, parou, priamym sInecnym a tepelnym Ziarenim!

Pristroja a pripojovacieho kabla sa nikdy nedotykajte mokrou rukou!

Skontrolujte, ¢i napajaci kabel a pripojovacia vidlica nesiahaju do vody alebo inej tekutiny!
Pristroj neponarajte do vody!

Napajaci kabel rozvifte po jeho cele] dizke!

Pripojte len do uzemnenej zasuvky s napatim 230 V~/ 50 Hz!

.....

. Dbaite na to, aby napéjaci kabel sa nedotykal horuceho povrchu'
. Pristroj umiestnite tak, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k zéstrcke a aby bolo mozné

napéjaci kabel kedykolvek jednoducho vytiahnut!

. Privodny kabel umiestnite tak, aby sa ani nahodou nevytiahol zo zasuvky, a aby nevisela z okraja stola!
. Vlyhrievacie prvky / vyhrievané plochy pristroja po vypnuti eSte urCity ¢as mézu byt horuce!
. Ked pristroj dih3i Cas nepouZivate, vypnite ho a vytiahnite pripojovaci kabel! Spotrebi¢ skladuijte

na suchom, chladnom mieste!

. Vlyrobca si vyhradzuje pravo zmenit technické parametre a dizajn vyrobku kedykolvek bez

predchadzajliceho upozornenia.

. Aktualny navod na pouzitie si mdzete stiahnut z webovej stranky www.somogyi.sk.
. Za pripadné chyby v tlaci nezodpovedame a ospravedlfiujeme sa za ne.
. Len na domace ucely, priemyselné pouZitie je zakazané!
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POZOR!HORUCI POVRCH! Pogas procesu pecenia priidi zo zariadenia oznadenymi
otvormi horuci vzduch!

Nebezpecenstvo Urazu pradom! Rozoberat, prerabat pristroj alebo jeho stcast je prisne
zakazané! V pripade akéhokolvek poskodenia pristroja alebo jeho stcasti okamzite ho odpojte
od elektrickej siete a obratte sa na odborny servis!

@ Ak sa poSkodi pripojovaci kabel, vymenu zverte vyluCne vyrobcovi, spinomocnenej osobe
vyrobcu, alebo inému odbornikovi!

UVEDENIE DO PREVADZKY
1. Uistite sa, Ze zariadenie stoji na rovnom, tepelne odolnom, rovnom povrchu, je vypnuté a odpojené
od zdroja napajania.
2. Skontrolujte neporudenost sietového kabla! Nikdy nepouzivaite s poskodenym napéjacim kablom!
3. Okolo zariadenia a nad nim zabezpette volny priestor podfa obrazku 3, ¢im zabezpecite
dostatocné vetranie zariadenia.
4. iytiahnite zasuvky zo zariadenia. Odstrante zo zasuviek mriezky v spodnej Casti zasuviek.
5. Zasuvky a mriezky umyte rucne prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite Cistou vodou a
nechajte uschnut.
6. Vlozte mriezky spat do spodnej Casti zasuviek a potom vioZte zasuvky spat do spotrebica.
7. Pripojte zariadenie k Standardnej uzemnenej zasuvke (230 V~/ 50 Hz). Zariadenie pipne, vSetky
displeje sa na kratky Cas rozsvietia a potom zhasnu.
8. Zapnite zariadenie stlacenim tlacidla za-/vypnutia (6).
9. Stlacte tlacidlo L, vyberte rezim WINGS, potom stlacte tlacidlo R a vyberte rezim WINGS.
10. Tym sa zvoli najvysSia teplota 200 °C pre obe zasuvky. Predvoleny prevadzkovy ¢as je 20 minit
- nemente ho.
11. StlaCenim tlacidla (13) spustite zvoleny reZim.
12. Pri prvom zahriati mdZete citit neprijemny z&pach, ktory vSak nie je nebezpecny a rychlo zmizne.
13. Po uplynuti Casu zariadenie trikrat pipne a potom sa vypne.
14. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
15. Zariadenie je teraz pripravené na pouzivanie.

CISTENIE, UDRZBA

- Pred Cistenim odpojte zariadenie od napéjania.

- Pred Cistenim pockajte, kym zariadenie Uplne nevychladne.

- Na Cistenie pristroja nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky, drotenku ani drsné utierky!

- Na Cistenie vonkajSej Casti zariadenia pouZite Cistu, mierne vihku utierku. Voda sa nesmie dostat do
vnUtra pristroja alebo na elektrické komponenty!

- Zasuvky a vyberatelné mriezky umyte ruéne saponatom. Oplachnite Cistou vodou a nechajte
uschnut.

- Neumyvajte v umyvacke riadul
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RIESENIE PROBLEMU

Problém

Mozna priina

Riesenie

Pristroj nefunguje.

Problém s napajanim.

Skontrolujte sietovy kabel.

Zasuvka nie je na mieste.

Zatladte zasuvku do zariadenia,
kym aZ na doraz.

Jedlo nie je spravne
upecené.

V zasuvke je prilis vela jedla.

Znizte mnoZstvo potravin alebo
ich rozdelte medzi dve zasuvky.

Pocas pecenia jedlo
niekolkokrat otocte.

V jednej zasuvke je niekolko
druhov potravin.

Pecte jedlo, ktoré si vyZaduje
rozne pecenie (teplota, ¢as) v
samostatnom kosi.

Predvolené nastavenie nie je
vhodné pre pokrm.

Zvyste teplotu a Cas varenia
podla svojich skusenosti.

Cipsy vyrobené zo surovych
zemiakov nie su chrumkavé.

Zemiaky obsahuiju priliS vela
vody.

Zemiaky nakrajajte na tenSie
platky.

Platky osuste papierovymi
utierkami a pred pecenim ich
otoCte na troche oleja.

Pocas pouzivania je citit
neprijemny zapach.

Vlyskytuje sa pri prvom
pouZiti produktu.

Je to normainy jav, nie je
nebezpecny a zapach rychlo
Zmizne.

Zariadenie je zneCistené.

Postupuijte podfa krokov
CISTENIE, UDRZBA.

Na pecenie pouzivate prilis
vela oleja a tuku.

Minimalizujte pouZivanie oleja a
inych tukov.
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ZNEHODNOCOVANIE
Viyrobok nevyhadzujte do bezného domového odpadu, separujte oddelene, lebo mdze
mmm ohsahovat suciastky nebezpecné na Zivotné prostredie alebo aj na fudské zdravie! Za uéelom
spravnej likvidacie vyrobku odovzdajte ho na mieste predaja, kde bude prijaty zdarma,
respektive u predajcu, ktory predava identicky vyrobok vzhfadom na jeho raz a funkciu.
Vyrobok mdZete odovzdat aj miestnej organizacii zaoberajlicej sa likvidaciou elektroodpadu.
Tym chranite Zivotné prostredie, fudské a teda aj viastné zdravie. Pripadné otazky Vam
zodpovie Vas predajca alebo miestna organizacia zaoberajlca sa likvidaciou elektroodpadu.

SKLADOVANIE . .

Ked pristroj dih3i ¢as nepouZivate, postupujte podfa popisu v Casti CISTENIE, UDRZBA. Ak je to
mozné, skladujte pristroj vo viastnej krabici, chrante pred prachom a vihkostou.

Skladujte na suchom mieste bez mrazu.
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FRITEUZA CU AER CALD CU DUBLU CO$

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA _ .
CITITICU ATEN]’IEACESTE INSTRUCTIUNI $I PASTRATI-LE PENTRU UTILIZARIULTERIOARE!

ATENTIONARI

1.
2,

10.
1.
12.
13.
14.
15.

16.

17.
18.

Va rugam sa ciiti aceste instructiuni inainte de utilizarea aparatului, i pastrati-le pentru eventuale
utilizari ulterioare. Descrierea originala este in limba maghiara.

Acest aparat poate fi uilizat de cdtre persoane cu capacitéti fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia ca acestea sa fie supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a echipamentului si s inteleaga pericolele implicate.
Acest aparat nu trebuie utilizat de copil! Tineti copiii departe de aparat si de cablul sau de
alimentare! Copiii nu trebuie sé se joace cu aparatul.

Utilizati aparatul NUMAI sub supraveghere.

Asigurati-va ca aparatul nu a fost deteriorat in timpul transportului!

Este interzisa utilizarea aparatului cu dispozitive de selectare, temporizatoare sau sisteme
independente de telecomanda etc., care ar putea porni in mod autonom aparatul.

Utilizati numai in conditii de interior, uscate! Protejati produsul de mediul umed (de ex. baie, bazin
de not)! .

Este INTERZISA utilizarea in apropierea vanelor, chiuvetelor, dusurilor, bazinelor de inot ori a
saunelor!

Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat pe blaturi de bucatarie. Asigurati-va ca suprafata este
curata, uscata, dreaptd si rezistenta la caldura.

Nu asezai NICIODATA ‘aparatul in apropierea unor plite fierbinti cu gaz, ceramice, cu inductie
sau electrice.

Fiti foarte atenti atunci cand lucrati in apropierea alimentelor fierbinti sau a suprafetelor fierbinti
pentru a evita ta accidentele.

NICIODATA nu miscati aparatul cand este utilizat. in caz contrar, produsul poate fi deteriorat sau
puteti sa va a00|dentat|

Sertarul cu grila detasabilé si orificiul de evacuare a aerului cald si fmprejurimile sale sunt fierbinti
in timpul utilizarii si raman fierbinti pentru ceva timp dupd aceea! Nu atingefi!

In timpul functionarii, puteti atinge cu ména libera numai ménerele sertarelor glisante si panoul de
comanda. Folositi manusi pentru cuptor dacd trebuie s atingeti sertarul fierbinte.

Verificati in. mod regulat aparatul, precum si cablul de alimentare si fisa acestuia. Nu utilizat
NICIODATA aparatul cu un cablu de alimentare sau o prizd deterioratd. Daca aparatul
functioneaza defectuos sau are deteriorari, incetati imediat utilizarea acestuia si contactati
serviciul nostru pentru clienti.

Aparatul utilizeaza C|rculat|a aerului cald pentru a pregati alimentele plasate in cosul de copt.
NICIODATA nu utiizati aparatul in alte scopuri decat cele prevazute.

Aparatul nu necesita cant|tat| mari de ulei de gatit sau alte grasimi pentru a functiona.

Aparatul nu trebuie utiizat pentru prajirea ingredientelor cu un continut ridicat de grasimi!
Grasimea topita se poate imprastia pe elementul de incalzire, ceea ce reprezinta un pericol de
incendiut
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19.

20.
21.

22.
23.
24,
25.
26.
21.
28.
29,
30.
31.

Nu puneti lichide in sertare, deoarece nu sunt potrivite pentru a le incalzi (de exemplu, ulei, apa
etc.).

Nu utilizati in vehicule sau barci in miscare. Nu este potrivit pentru utilizare in exterior.

NU acopen fi orificiile de ventilatie si dei iesire a aerului atunci cand utilizati produsul. Acest lucru
poate duce la 0 coacere neuniforma si chiar la defectarea aparatului.

NU asezati sertarul fierbinte si grila detasab||a direct pe blatul de bucatarie sau pe suprafete
sensibile la caldura!

Lasati INTOTDEAUNA suficient spatiu deasupra si in jurul aparatului pentru ca aerul sa circule
liber. Respectatl distantele indicate pe figura 3!

Nu va aplecat| deasupra aparatului, deoarece aburul poate iesi prin orificiile de aer cald si din
sertare atunci cand scoateti sertarele!

Nu utiizati NICIODATA aparatul sau oricare dintre accesorile sale intr-un cuptor convent fional,
pe o plita ceramica, electrica sau cu gaz sau pe un gratar in aer liber.

Puneti alimentele in cosul de gatit numai pana la marcajul MAX. Alimentele nu trebuie sa atinga
elementul de incélzire, pencol de incendiul

Pentru a evita p03|b||e|e imbolnéviri, verificati INTOTDEAUNA alimentele cu un termometru
pentru a va asigura ca sunt gatite corespunzator

Nu puneti NICIODATA alimente intr-o cutie sigilatd in sertarele aparatului atunci cand utilizat
aparatul. Acest lucru poate duce la defectarea, deteriorarea sau ranirea produsului.

Nu puneti NICIODATA pungi de plastic sau folie de aluminiu fn sertarele aparatului atunci cand
il utilizati.

Utilizati NUMAI accesorille furnizate sau cele autorizate de producétor. Utiizarea accesorilor
neautorizate poate duce la defectarea produsului i la invalidarea garantiei.

Deconectati alimentarea cu energie electrica prin scoaterea stecherului si lasati aparatul sa se
raceasca inainte de a-l muta, de a-| curdta sau depozita.

Deconectati cablul de alimentare de la priza prin fisa, nu prin cablu.

In cazul in care sesizati orice neregula (de ex. auziti zgomote ciudate din interiorul aparatului sau
simtiti miros de ars), opriti imediat aparatul si scoateti-| de sub tensiunea de reteal

Protejati aparatul de praf, aburi, razele solare si surse directe de caldura.

Nu atingei niciodata aparatul sau cablul de alimentare cu mana umeda!

Verificati sa nu ajunga apa sau alte lichide la cablu si la stecher.

Este interzisa scufundarea aparatului in apa.

Desfasurati in intregime cablul de alimentare!

Se va conecta exclusiv la o prizd standard de refea cu impaméntare, cu tensiunea de 230 V~/
50 Hz!

. Nu utilizati prelungitor sau distribuitor la conectarea aparatului in reteaua electrical
. Nu lasati cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbintjt
. Asezati aparatul in asa fel, incét fisa cablului de alimentare sa poata fi ugor de indepartat din

priza de reteal

. Trageti cablul de alimentare in asa fel, incat s& nu poata fi scos accidental din prizé sau s& nu

atare de pe masa!

. Elementele de incalzire/suprafetele incalzite ale aparatului ramén calde pentru o perioada de

timp dupa deconectare!

20



45. Opriti si scoateti aparatul din priza dupa fiecare utiizare! Depozitaf aparatul intr-un loc uscat si
racoros.

46. Datorita imbunatatirilor continue, specificatiile tehnice si designul se pot modifica fara notificare
prealabila.

47. Manualul de utilizare actual poate fi descércat de pe pagina de internet www.somogyi.hu.

48. Nu ne asumam nicio responsabilitate pentru eventualele erori de tipar si ne cerem scuze pentru
orice inconvenient.

49. Aparatul poate fi utilizat in scopuri personale si nu industriale.

ATENTIE! SUPRAFATA FIERBINTE! in timpul procesului de coacere, aerul cald va
iesi din aparat prin orificile indicate!

Pericol de electrocutare! Niciodatd nu demontatj, modificati aparatul sau componentele
|ui! In cazul deteriorarii oricarei parti al aparatului intrerupeti imediat alimentarea aparatului si
adresati-va unui specialist!

@ Daca se constata deteriorarea cablului de alimentare schimbarea lui poate fi efectuata de catre
fabricant, un prestator de servicii al acestuia sau un specialist cu cunostinte adecvate!

PUNEREA IN FUNCTIUNE
1. Asigurati-va cd aparatul se afld pe o suprafaté plan, rezistentd la caldura, oprita si deconectatd
de la sursa de alimentare.
2. Verificati integritatea cablului de alimentare! Nu ufilizati niciodatd aparatul cu un cablu de
alimentare deteriorat.
3. Asigurati spatiul liber indicat in figura 3 in jurul si deasupra aparatului pentru a asigura o ventilatie
adecvata a acestuia.
4. Scoatetj sertarele din aparat. Scoateti grilele aflate in partea de jos a sertarelor.
5. Spélati manual sertarele si grilele folosind detergent de vase. Clafiti cu apa curata si ldsati s& se
usuce.
6. Puneti grilele inapoi in partea de jos a sertarelor, apoi puneti sertarele inapoi in aparat.
7. Conectati aparatul la o priza standard cu impamantare (230V~ 50Hz). Aparatul va emite un
semnal sonor, toate afisajele se vor ilumina pentru scurt timp, apoi se vor stinge.
8. Pomiti aparatul apasand butonul de pomire/oprire (6).
9. Apasa fi butonul L, selectati modul WINGS, apoi apasati butonul R si selectati din nou modul WINGS.
10. At selectat acum temperatura maximé de 200°C pentru ambele sertare. Timpul de functionare
implicit este de 20 de minute - nu modificat ti acest interval.
11. Porniti modul selectat apaséand butonul (13).
12. Este posibil sa mirositi un miros neplacut la prima incélzire, dar acest lucru nu este periculos si
se evapora rapid.
13. Dupa expirarea timpului, aparatul va emite 3 semnale sonore, apoi se va opri.
14. Lasati aparatul sa se raceasca.
15. Aparatul este apoi gata de utilizare.
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CURATARE INTRETINERE

- Tnainte de curatare scoatetl aparatul de sub tensiune prin scoaterea stecherului din priza!

- Asteptati ca aparatul s Se raceasca complet inainte de a-| curata.

-Nu folositi materiale abrazive agresive, vata de otel sau tampoane de curatat pentru a curata aparatul

- Utilizati 0 CArpa curat, usor umeda, pentru a curata exteriorul aparatului. Nu permi teti infi itrarea apei
in interiorul aparatului, in spemal pe piesele electrice!

- Spalati manual sertarele si grilele detasabile folosind detergent de vase. Clatiti cu apa curata si lasati
sa se usuce.

- Nu curatati in masina de spalat vase!

DEPANARE
Probleme Cauze posibile Solutie
| ] E;%%?éngl ggtr?clgwentare o Verificati conexiunea la retea.
Aparatul nu functioneaza. . — - —
! Sertarul aparatului nu este la | Glisati sertarul in aparat pana
locul lui. cand se opreste.
Reducei cantitatea de alimente
sau distribuiti-o in cele doua
Prea multa méncare in sertare.
sertar. Intoarceti méncarea de céteva
ori in timpul procesului de
gatire.

Mancarea nu este gatita

corespunzator. Coaceti alimentele care

Exista mai multe tipuri de necesita setari diferite
alimente intr-un singur sertar. | (femperatur, timp) in cosuri
separate.

Setarea implicita nu este Mariti temperatura si timpul de
adecvata pentru aceasta gatire in functie de experienta
mancare. dumneavoastra.

Taiati cartofii in felii mai subfri.

Chipsurile de cartofi cruzi nu | Cartofii contin prea multd | Se usuc feliile cu prosoape de
sunt crocante. apa. hértie si se intorc in putin ulei
inainte de a le praji.

Este un fenomen normal, nu
este periculos, iar mirosul
dispare rapid.

Aceasta apare la prima
utilizare a produsului.

Un miros neplacut poate fi
simtit in timpul utilizarii. Aparatul este murdar. g[JmRaAIT%FS{”Epﬁ\rl]TrF{ETINERE

Folositi prea mult ulei sau | Reduceti la minimum utilizarea
grasime pentru prajire. uleiului si a altor grasimi.
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ELIMINARE
Colectatj in mod separat echipamentul devenit deseu, nu-l aruncati in gunoiul menajer,
mmm penfru ca  echipamentul poate confine si componente periculoase pentru  mediul
inconjurator sau pentru sanatatea omuluil’ Echipamentul uzat sau devenit deseu poate
fi predat nerambursabil la locul de vanzare al acestuia sau la tofj distribuitorii care au pus
in circulatie produse cu caracteristici si functionalitaii similare. Poate fi de asemenea
predat la punctele de colectare specializate in recuperarea deseurilor electronice.
Prin aceasta protejati mediul inconjurator, sanatatea Dumneavoastra si a semenilor. In cazul
in care avefj intrebari, va rugam sd luati legatura cu organizatiile locale de tratare a deseurilor.
Ne asumam obligatiile prevederilor legale privind producatorii si suportam cheltuielile legate de
aceste obligatji.

DEPOZITARE

Daca nu aveti de gand sa utilizati aparatul pentru o perioada lunga de timp, procedati asa cum este
descris in sectiunea CURATARE, INTRETINERE. Dacd este posibil, depozitati aparatul in propria
cutie, ferit de praf si umiditate.

Depozitati-| intr-un loc uscat, ferit de inghet.
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(SRB)@NE) FRITEZA NA VRELI VAZDUH SA DUPLOM FIOKOM

BITNE BEZBEDNOSNE ODREDBE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA DALJU UPOTREBU!

NAPOMENE

1.
2,

10.

1.
12.

13.
14.
15.

Pre prve upotrebe radi bezbednog i tacnog rada pazljivo procitajte i proucite ovo uputstvo.
Sauvajte uputstvo! Prevod originalnog uputstva sa madarskog jezika.

Ovaj uredaj nije predviden za upotrebu licima sa smanjenom mentalnom ili psihofizickom
mogucnoScu, odnosno neiskusnim licima. Ovakva lica smeju da rukuju ovim uredajem samo u
prisustvu odgovorme osobe ili da su upuéena u bezbedno rukovanie i svesna su svih opasnosti
pri radu.

Ovaj uredaj deca ne smeju koristiti! Uredaj drzite van domasaja dece! Deca ne smeju da se igraju
sa ovim uredajem!

ISKLJUCIVO se sme koristiti uz konstantan nadzor.

Uverite se da uredaj nije oStecen prilikom transportal

Uredaj je zabranjeno upotrebljavati sa vremenskim prekidacima, daljinskim upravijacima il
drugim uredajima koji bi mogli sami da ukljuce uredaj,

Upotrebljivo samo u suvim zatvorenim prostorijamal Stitite ga od pare (primer kupatilo, sauna)!
Uredaj je ZABRANJENO koristiti u blizini kada, umivaonika, tusa, bazena ili saunal

Uredaj je projektovan za upotrebu na radnoj ploci kuhinjskog elementa. Obratite paznju da
povrsina bude ravna, Cista, Cvrsta, suva i otporna na toplotu.

Uredaj NIKADA ne postavijajte u blizinu vrelih Stednjaka, gasa, keramickih ploca, induktivnih
plo¢a i slicno.

Radi spreCavanja nezgoda, uvek budite pazljivi kada radite sa vrelim namiricama ili predmetima.
NIKADA ne pomerajte uredaj dok je ukljucen. U suprotnom uredaj se moze oStetiti a moze da
izazove i nezgode.

Fioka i odvojiva mreZica odnosno izlaz vrelog vazduha i njena okolina ostaju vreli jo$ jedno
vreme i nakon upotrebe! Ne dodirujte!

U toku rada moZete samo slobodnom rukom dodirivati rucke fioka na izviacenje i kontrolnu tablu.
Koristite rukavice za rernu ako morate da dodimete vruéu fioku.

Redovno proveravajte stanje uredaja i njegovog prikljucnog kabela. NIKADA ne koristite uredaj
sa oStecenim prikljucnim kabelom ili utikacem. Ukoliko primetite bilo kakvo oStecenje, odmah
iskljucite uredaj i obratite se servisu.

Uredaj uspomoc cirkulacije vrelog vazduha priprema hranu. Uredaj UVEK koristite samo po
opisanoj nameni.

Za rad uredaja nije potrebna velika kolicina ulja ili masti.

Uredaj nije pogodan za pripremu namirnica koje sadrze veliku kolicinu masnoce! Masnoca koja
se otapa moze da prsne na grejac, tako izazvajuci pozar!

U fioke ne smete da sipate tecnost, nije pogodna za zagrevanje (npr. ulje, voda, itd.)!

NE koristite ga u vozilima u pokretu, ili brodovima. Nije predviden za spoljnu upotrebu.

. U toku rada NIKADA ne prekrivajte otvore na uredaju. To moze da dovede do nesrazmernog

pecenja pa i kvara uredaja.
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. Vrelu fioku i odvojivu mrezicu NE postavljaljte direkino na kuhinjsku radnu plocu ili na predmete

osetljive na toplotul

. Radi dovoljne ventilacije UVEK ostavite dovoljno prostora oko uredaja. PridrZavajte se razdaljna

oznacenih na skici 3!
Nemojte se naginjati preko uredaja, para moze da izade iz otvora za vruéi vazduh i iz fioka kada
ih izvucete!

. NIKADA ne koristite delove uredaja u drugim pecnicama, rernama, elektricnim, gasnim Soretima

ili na otvorenom plamenu.

. Korpu sa namimicama punite samo do MAX oznake. Namimica ne sme da dodiruje grejac, to

moZe da izazove pozar!

. Radi sprecavanja oboljenja UVEK koristite termometar za merenje jezgra za proveru da li su

namirnice dovoljno pecene.
NIKADA ne stavijajte u fioku uredaja zatvorene konzerve i namimice u ambalazi, moze da
dovede do kvara uredaja i ozleda.

. NIKADA ne stavljajte najlonske kese i fioku uredaja u toku rada.

Uredaj se ISKLJUCIVO sme koristiti sa fabrickim dodacima ili koje je odobrio proizvodac.
Upotreba nedozvolienih dodataka dovodi do kvara uredaja i gubljenja garancije.

. Iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se ohladi pre ¢iS¢enja, premestanja ili skladistenja.

Prikljucni kabel se izvlaci iz zida drzanjem za utikac a ne za kabel.

Ako primetite bilo kakvu nepravinost (Cudan zuk ili neprijatan miris) odmah iskljucite uredaj!
Uredaj Stitite od prasine, pare, sunca i direktne toplote!

Uredaj i prikljucni kabel ne dodirujte mokrim, viaznim rukama!

Budite pazljivi, da prikljucni kabel ne dodiruje vodu ili druge tecnosti!

Uredaj je zabranjeno potapati u vodul

Prikljucni kabel odmotajte do krajal

Upotrebljivo samo u uzemljenim strujnim utiCnicama 230 V~/ 50 Hz!

. Za ukljucivanje uredaja ne koristite produzne kablove ili razdelnike!

. Priklju¢ni kabel ne sme da dodiruje vrele predmete!

. Uredaj tako postavite da prikljucni kabel uvek bude lako dostupan!

. Prikljucni kabel tako postavite da se slucajno ne izvuce i da ne visi sa stola!

. Vreli delovi uredaja i nakon iskljucenja ostaju vreli neko vreme!

. Nakon svake upotrebe iskljucite uredaj i izvucite ga iz struje! Uredaj skladistite na suvom tamnom

mestul

. |z razloga konstantnog poboljSavanja kvaliteta i razvoja promene u karakteristikama i dizajnu

mogu se desiti i bez najave.

. Aktuelno uputstvo za upotrebu mozete pronaci na adresi www.somogyi.hu.
. Za eventualne Stamparske greske ne odgovaramo i unapred se izvinjavamo.
. Uredaj predviden za upotrebu u privatne svrhe, nije za profesionalnu upotrebu!

i l E PAZNJA! VRELE POVRSINE! Tokom pegenja iz oznaenih otvora izlazi vreo vazduh!
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Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno rastavijati uredaj i njegove delove prepravijati!
U slucaju bilo kojeg kvara ili o3tecenja, odmah iskljucite uredaj i obratite se struénom licu!

@ Ukoliko se osteti prikljucni kabel, zamenu moze da izvrsi samo ovias¢eno lice uvoznikaili slicna
kvalifikovana osobal

PUSTANJE U RAD
1. Uverite se da je uredaj na ravnoj ¢vrstoj podiozi koja trpi temperaturu i da je iskljucen iz struje.
2. Proverite stanje mreznog kabla! Nikada ne koristite sa oSte¢enim kablom za napajanje!
3. Osigurajte slobodan prostor prikazan na skici 3 oko i iznad uredaja, ¢Cime se obezbeduje
adekvatna ventilacija uredaja.
4. Izvucite fioke iz uredaja. Uklonite mrezice iz kioka.
5. Fioke i mreZice ruéno operite deterdZentom pod mlazom vode. Ostavite ih da se osu3e.
6. Sastavite fioke i mrezice i vratite ih u uredaj..
7. Uredaj ukljucite u uzemljenu strujnu utiénicu (230 V~/ 50 Hz). Uredaj Ce se kratko oglasiti zvuénim
signalom, svi indikatori Ce na kratko svetle, a zatim se gase.
8. UkljuCite uredaj pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje (6).
9. Pritisnite dugme L, izaberite rezim WINGS, zatim izaberite dugme R i takode rezim WINGS.
10. Sada ste izabrali najvisu temperaturu od 200°C za obe fioke. Podrazumevano vreme rada je 20
minuta - ne menjajte vreme.
11. Pokrenite izabrani rezim pritiskom na dugme (13).
12. Mozda cete tokom prvog zagrevanja osetiti neprijatan miris, ali to nije opasno i ubrzo ¢e nestati.
13. Nakon isteka vremena, uredaj Ce se oglasiti 3 puta, a zatim Ce se iskljuciti.
14, Pustite da se uredaj ohladi.
15. Uredaj je sada spreman za upotrebu.

CISCENJE | ODRZAVANJE

- Pre CiS¢enja iskljucite uredaj i izvucite ga iz struje.

- SaCekajte da se uredaj potpuno ohladi pre nego $to krenete sa Ciséenjem.

- Za Cis¢enje ne koristite agresivna hemijska sredstva, Zice za CiScenje itd.!

- Za Ciscenje spoljnih delova koristite blago nakvaSenu krpu. Obratite paznju da elektricni delovi ne
dodu u dodir sa vodom!

- Fioke i mreZice rucno operite deterdzentom pod mlazom vode. Ostavite ih da se osuse.

- Zabranjeno je pranje u masini za sudove!
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OTKLANJANJE GRESAKA

Problem

Moguéi uzroci

Resenje

Uredaj ne radi.

Problem sa napajanjem.

Proverite mrezno napajanie.

Fioka nije pravilno na svom
mestu.

Fioku gurnite do kraja u uredaj.

Hrana se nije ispekla
redovno.

PreviSe hrane je u fioci.

Smanjite koli¢inu hrane ili je
podelite u dve fioke.

Okrenite hranu nekoliko puta
tokom procesa kuvanja.

Vise vrsta namirnica je u
jednoyj fioki.

Pecite hranu koja zahteva
razlicito pecenje (temperatura,
vreme) U posebnoj fioci.

Podrazumevana postavka

Povecajte temperaturu i vreme

nije odgovarajuca za jelo. | pecenja prema svom iskustvu.
. Krompir isecite na tanje kriske.
Cips napravljen od sirovog - oo Osusite kriske papirnim
krompira nije hrskav. Krompir sadrzi previse vode. ubrusima i okrenite ih u malo
ulja pre przenja.

Tokom upotrebe moZe se
osetiti neprijatan miris.

Pojavljuje se kada se uredaj
koristi prvi put.

To je normalna pojava, nije
opasna i miris brzo nestaje.

Uredaj je prijav.

Pratite korake CISCENJA,
ODRZAVANJA.

Smanjite upotrebu ulja i drugih
masti.

ODLAGANJE

Uredaje kojima je istekao radni vek sakupljajte posebno, ne meSajte ih sa komunalnim
mmm ofpadom, to oStecuje Zivotnu sredinu i moZe da narusi zdravlje ljudii Zivotinja! Ovakvi se uredaji
mogu predati na reciklazu u prodavnicama gde ste ih kupili ili prodavnicama koje prodaju slicne
proizvode. Elektronski otpad se moZe predati i odredenim reciklaznim centrima. Ovim Stitite
okolinu, svoje zdravlje i zdravije svojih sunarodnika. U slucaju nedoumica kontaktirajte vase
lokalne reciklazne centre. Prema vaze¢im propisima prihvatamo i snosimo svu odgovornost.

SKLADISTENJE

Ako uredaj ne koristite duZe vreme, postupite kao $to je opisano u odeljku CISCENJE, ODRZAVANJE.
Ako je moguce, Cuvajte uredaj u sopstvenoj kutiji, zastitite ga od praSine i viage.
Cuvati na suvom mestu bez mraza.
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(&) DUALNI TEPLOVZDUSNA FRITEZA

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
PECLIVE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI!

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

1.
2.

© oo

10.
1.
12.
13.
14.
15.

16.
17.

19.
20.

Pred pouZitim vyrobku si pre¢téte a dodrzujte nasledujici pokyny. Originalni ndvod je v madarsting.
Toto zafizeni mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatecnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jsou pod dohledem
nebo jsou pouceny o bezpeném pouZivani zafizeni a rozumi souvisejicim nebezpecim.

Toto zafizeni nesmi pouZivat déti! UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a jeho napajeciho kabelu!
Déti si se spotiebicem nesmi hrat!

Spotrebic pouzivejte POUZE pod dohledem.

Ujistete se, ze pristroj nebyl behem prepravy poskozen!

Spotfebi¢ se nesmi pouzivat ve spOJenl S programovym spinacem, ¢asovym spinacem nebo
samostatnymi dalkove oviadanymi systémy apod., které mohou spotfebi¢ zapinat samostatné.
Pouze pro pouZiti v suchych vnitfnich podminkéch! Uchovavejte mimo vihké prostfedi (napf.
koupelny, bazény)!

NEPOQUZIVEJTE v blizkosti vany, umyvadla, sprchy, bazénu nebo sauny!

SpotiebiC je uren k pouZiti na kuchyfiskeé lince. Ujistéte se, Ze je povrch Eisty, suchy, rovny a
tepelné odolny.

Spotiebi¢ NIKDY neumistujte do blizkosti horkych plynovych, sklokeramickych, indukcnich nebo
elektrickych varnych desek.

Pfi praci v blizkosti horkych potravin nebo horkych povrch( budte velmi opatrni, abyste pfedesli
nehodam.

NIKDY nepfemistujte spotfebic, kdyZ je v provozu. V opaéném pfipadé muze dojit k poSkozeni
vyrobku a k nehodg.

Zésuvka s vyjimatelnou mfizkou a vyvodem horkého vzduchu a jeji okoli jsou béhem pouzivani
horké a zlstavaji horké jeSté néjakou dobu poté! Nedotykejte se jich!

B&hem provozu se mizete dotykat vysuvnych rukojeti zasuvek a ovladaciho panelu pouze
volnou rukou. Pokud se potebujete dotknout horké zasuvky, pouzijte kuchyrské rukavice.
Pravidelné kontrolujte spotfebiC a jeho napajeci kabel a zastrcku. NIKDY nepouZivejte spotrebic
s poskozenym napajecim kabelem nebo zastrékou. Pokud spotfebié nefunguje spravné nebo je
jakkoli poskozen, okamZité jej pfestarite pouZivat a kontaktujte nas zakaznicky servis.

SpotfebiC pfipravuje pokrmy v kosi trouby cirkulaci horkého vzduchu. Spotfebi¢ NIKDY
nepouZivejte k jinému nez urcenému ucelu.

Spotfebi¢ nevyZzaduje ke svému provozu velké mnozstvi oleje nebo jinych tukd.

SpotiebiC by se nemél pouzivat ke smazeni surovin s vysokym obsahem tuku! Tajici tuk mize
vystfiknout na topné téleso, coz predstavuje nebezpeCi pozaru!

Do zésuvek nevkladejte zadné kapaliny, protoZe nejsou vhodné pro ohfev (napf. olej, voda
apod.).

NepouZzivejte v pohybuijicich se vozidlech nebo na lodich. Neni vhodné pro venkovni pouZiti.
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Pfi pouzivani vyrobku NEZAKRYVEJTE vétraci otvory a otvory pro vystup vzduchu. To m{ze mit
za nasledek nerovnomémé vareni a mize dokonce zpusob|t poruchu spotfebice.

Horkou zasuvku a vyjimatelnou mizku NEUMISTEJTE pfimo na kuchyfiskou linku nebo na
povrchy citlivé na teplo!

VZDY ponechte nad spotfebicem a kolem néj dostatek prostoru pro volnou cirkulaci vzduchu.
Dodrzujte vzdalenosti uvedené na obrazku 3.

Nenaklanéjte se nad spotfebi€, pfi vytahovani zasuvek mize z horkovzdu$nych otvord a zasuvek
unikat paral

SpotfebiC anijeho pfislusenstvi NIKDY nepouZivejte v béZné troubé, na sklokeramicke, elektrické
nebo plynové varné desce nebo na venkovnim grilu.

Pokrm vkladejte do koSe trouby pouze po znacku MAX. Potraviny se nesmi dotykat topného
telesa, hrozi nebezpeci pozaru!

Abyste predesli moznym onemocnénim, VIZDY zkontrolujte spravné uvareni pokrmu pomoci
teploméru v jadfre.

Pfi pouzivani spotfebice NIKDY nevkladejte do zasuvek spotfebice potraviny v uzavienych
plechovkach. Mohlo by to vést k poruse nebo poskozeni vyrobku.

Pfi pouzivani spotfebie do jeho zasuvek NIKDY nevkladejte plastové sacky nebo folie.
Pouzivejte POUZE dodané pfislusenstvi nebo prisluSenstvi schvalené vyrobcem. Pouziti
neautorizovaného pfisluSenstvi mdze mit za nasledek selhani vyrobku a ztratu zaruky.

Pred Cisténim, pfenasenim nebo skladovanim odpojte spotfebi¢ od napajeni vytazenim zastrcky
anechte jej vychladnout.

Odpojte napéjeci kabel ze zasuvky za zastréku, nikoli za kabel.

Pokud zjistite jakékoli abnormality (napf. uslySite neobvykly hluk vychézejici ze spotfebice nebo
ucitite zapach spaleniny), okamzité jej vypnéte a odpojte od napajeni.

Chranite pred prachem, vihkosti, sluncem a pfimym teplem!

Nikdy se nedotykejte zafizeni nebo pfipojovaciho kabelu mokryma rukamal

Dbejte na to, aby se napéjeci kabel a zastrcka nedotykaly vody nebo jinych tekutin!

Pfistroj neponofujte do vody!

Pripojovaci kabel zcela odvirte!

Pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky 230 V~/ 50 Hz!

. NepouZivejte k pfipojeni spotfebice prodiuzovaci kabel nebo napajeci listu!

. Nedovolte, aby se napajeci kabel dotykal horkého povrchu!

. Spotfebi¢ umistéte tak, aby byla zastrcka snadno pfistupna a bylo mozné ji vytahnout.

. Pripojovaci kabel vedte tak, aby se nemohl nahodné vytrhnout nebo viset z okraje stolu!

. Topna télesa / vyhfivané plochy spotfebice jsou jedté néjakou dobu po vypnuti teplé!

. Po kazdém pouZiti spotfebi vypnéte a odpojte napajeci kabel. Spotfebic skladujte na suchém

a chladném misté!

. Vzhledem k neustalému zlepSovani se technické specifikace a design mohou zménit bez

pfedchoziho upozoméni.

. Aktualni navod k pouZiti je ke stazeni na adrese www.somogyi.hu.
. Nepfebirame Zadnou odpovédnost za pfipadné tiskové chyby a omlouvame se za pfipadné

nepfijemnosti.

. Pouze pro soukromé Gcely, prmyslové vyuziti neni povoleno!
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UPOZORNENI! HORKA PLOCHA! B&hem peteni bude horky vzduch vytékat ze
spotfebie vyznacenymi otvory!

Nebezpeci Urazu proudem! Rozebirat, pfedélavat pfistroj nebo jeho soucast je prisné
zakazano! V pfipade jakéhokoli poSkozeni pristroje nebo jeho soucasti okamZité jej odpojte od
elektrické sité a obratte se na odborny servis!

@ Pokud se poskodi pripojovaci kabel, vyménu svéfte vyhradné vyrobci, zplnomocnéné osobe,
vyrobce, nebo jinému odbornikovi!

UVEDENI DO PROVOZU
1. Ujistéte se, ze je spotfebiC ve vodorovné poloze, tepelné odolny, na rovném povrchu, vypnuty a
odpojeny od zdroje napajeni.
2. Zkontrolujte neporuSenost napajeciho kabelu! Nikdy nepouZivejte pfistroj s poskozenym
napajecim kabelem!
3. Zajistéte volny prostor kolem spotfebice a nad nim, jak je znazornéno na obrazku 3, aby bylo
zajisténo spravné vétrani spotfebice.
4. \lytahnéte zasuvky ze spotfebice. Vyjmeéte mfizky na dné zasuvek.
5. Zasuvky a rodty myjte rucné s pouzitim prostfedku na myti nadobi. Oplachnéte je Eistou vodou a
nechte uschnout.
6. Vlozte mfizky zpét na dno zasuvek a poté zasuvky vloZte zpét do spotfebice.
7. Pripojte spotfebi¢ do standardni uzemnéné zéasuvky (230 V~ / 50 Hz). Spotfebi¢ vyda zvukovy
signal, vSechny kontrolky se kratce rozsviti a poté zhasnou.
8. Spotfebic zapnéte stisknutim vypinace (6).
9. Stisknéte tlacitko L, vyberte rezim WINGS, poté stisknéte tlaitko R a vyberte rezim WINGS,
10. Tim se zvoli nejvyssi teplota 200 °C pro obé zasuvky. Vychozi provozni doba je 20 minut -
neménte ji.
11. Zvoleny reZim spustite stisknutim tlacitka (13).
12. Pii prvnim zahfati muZete citit nepfijemny zapach, ktery vSak neni nebezpeény a rychle zmizi.
13. Po uplynuti Casu zafizeni 3x pipne a vypne se.
14. Nechte spotfebic vychladnout.
15. Zafizeni je nyni pfipraveno k pouZziti.

CISTENI, UDRZBA

- Ped Cisténim odpojte spotfebiC vytazenim zastrcky ze zasuvky.

- Ped Cisténim pockejte, aZ spotfebiC zcela vychladne.

- K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte agresivni brusné prostiedky, ocelovou vinu ani draténky!

-K Cisténi vnéjSi Casti spotfebice pouzijte Cisty, mimé navinCeny hadrik. Vnitfek spotfebice ani
elekrické soucasti nepolévejte vodou!

- Zasuvky a vyjimatelné rosty myjte rucné s mycim prostredkem. Oplachnéte je Cistou vodou a nechte
uschnout.

- Nemyjte v mycce nadobi!
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RESENi PROBLEMU

Problém

Mozné divody

Reseni

Zafizeni nefunguie.

Problém s napajenim.

Zkontrolujte sitové pripojeni.

Zasuvka neni na svém
misté.

Zasunte zasuvku do spotfebice,
dokud nedosedne.

Jidlo neni spravné uvarené.

Pfilis mnoho jidla v zasuvce.

Snizte mnozstvi potravin nebo
je rozdélte do dvou zasuvek.

Béhem vafeni pokrm nékolikrat
ofoCte.

V zésuvce je nékolik druhu
potravin.

Potraviny, které vyzaduji
odliSnou teplotu a dobu
pfipravy, varte v oddélenych
koSich.

Vychozi nastaveni neni pro
tento pokrm vhodné.

Teplotu a dobu vafeni zvyste
podle svych zkuSenosti.

Syrové bramborové lupinky
nejsou kiupave.

Brambory obsahuiji pfilis
mnoho vody.

Brambory nakrajejte na tenci
platky.

Platky osuste papirovymi
utérkami a pfed smazenim je
otoCte na trode oleje.

Béhem pouzivani mize byt
citit nepfijemny zapach.

K tomu dochazi pfi prvnim
pouziti pfipravku.

Jedna se 0 normalni jev, ktery
neni nebezpeény a zapach
rychle mizi.

Zafizeni je zneCiSténé.

Postupujte podle pokyni pro
CISTENI, VYNASENL.

Na smazeni pouzivate pfilis
mnoho oleje a tuku.

Omezte pouZivéni oleje a
jinych tukt na minimum.
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LIKVIDACE
Pfistroje, které jiz nebudete pouZivat, shromazdujte zviast a tyto nevhazujte do béZného
mmm komunalniho odpadu, protoZze mohou obsahovat Iatky nebezpecné pro Zivotni prostiedi nebo
Skodlivé lidskému zdravi! Nepotfebné nebo nepouZitelné pfistroje mizete zdarma odevzdat
v misté distribuce, respektive u vech takovych distributord, ktefi se zabyvaji prodejem
zafizeni, kterd maji stejné parametry a funkci. Odevzdat miZzete i na sbérmych mistech
urcenych ke shromazdovani elektronického odpadu. Tak chranite zivotni prostredi, své zdravi
a zdravi ostatnich. V pfipadé jakehokoli dotazu kontaktujte mistni organizaci zabyvajici se
zpracovavanim odpadu. Ulohy predepsané pr|s|usnym| pravnimi piedpisy vztahujicimi se na
vyrobce vykonavame a neseme s timto spojené pripadné naklady.

SKLADOVANI L

Pokud zafizeni delSi dobu nepouZzivate, postupujte podle popisu v ¢asti CISTENI, UDRZBA. Pokud je
to mozné, skladuite zafizeni ve vlastni krabici, chrarite jej pfed prachem a vihkosti.

Skladujte na suchém misté bez mrazu.
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PECNICA NA VRUCI ZRAK S DUPLOM KOSAROM

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SAGUVAJTE ZA KASNIJE REFERENCE!

UPOZORENJA

1.
2,

© oo

10.

1.
12.

13.
14.
15.

Prije uporabe proizvoda procCitajte sljedece upute za uporabu i saCuvajte ih. Izvori opis napisan
je na madarskom jeziku.

Ovaj uredaj smiju koristiti osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima,
ili s nedostatkom iskustva i znanja, samo ako su pod nadzorom ili pod uvjetom da su upucene u
koriStenje uredaja na siguran nacin i ako razumiju opasnosti koje proizlaze iz uporabe.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djecal Drzite djecu dalje od uredaja i njegovog kabela za napajanje.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem!

Koristite uredaj SAMO pod nadzorom.

Provjerite da se uredaj nije oStetio tijekom transportal

Uredaj ne smije biti spojen na programski prekidac, vremenski prekidaC ili odvojene sustave
daljinskog upravijanja itd. koji se koriste zajedno, i koji mogu samostalno ukljuciti uredaj.

Moze se koristiti samo u suhim zatvorenim uvjetimal Zastitite od vlaznih okruzenja (npr.
Kupaonica, bazen)!

NEMOJTE koristiti uredaj u blizini kade, umivaonika, tusa, bazena ili saune!

Uredaj je dizajniran za koristenje na kuhinjskom pultu. Provjerite je i povrSina Cista, suha, ravna
i otporna na toplinu.

NIKADA ne stavljajte uredaj blizu vrucih plinskih, keramickih, indukcijskih ili elekricnih ploca za
kuhanje.

Budite vrlo oprezni kada radite u blizini vruce hrane ili vrucih povrsina kako biste izbjegli nezgode.
NIKADA ne pomicite uredaj dok je u upotrebi. U suprotnom, proizvod se moze oStetiti ili mozete
doZivjeti nezgodu.

Kosara s uklonjivom reSetkom i otvorom za vruci zrak i njezina okolina su vruci tiiekom uporabe
i ostat Ce vruce joS neko vrijieme nakon! Ne dirajte je!

Tijekom rada slobodnom rukom smijete dodirivati samo rucke koSare na izvlacenje i upravijacku
plocu. Koristite rukavice za pecnicu ako morate dotaknuti vrucu koSaru.

Redovito provjeravajte uredaj i njegov mrezni prikljucni kabel i utikaC. NIKADA ne koristite uredaj
s oStecenim kabelom za napajanje ili utikacem. Ako se uredaj pokvari ili dode do bilo kakvog
oStecenja, odmah ga prestanite koristiti i kontaktirajte nasu sluzbu za korisnike.

Uredaj priprema hranu stavijenu u koSaru pecnice kruzenjem vruceg zraka. NIKADA ne koristite
uredaj za bilo $to drugo osim za namjeravanu svrhu.

Za rad uredaja nije potrebna velika koliCina jestivog ulja ili druge masnoce.

U uredaju ne smijete prziti sastojke s visokim udjelom masnoce! Masnoca koja se topi moze
poprskati grija¢, Sto predstavija opasnost od pozara!

U kosare ne smijete ulijevati tekucinu, koja nije prikladna za zagrijavanje (npr. ulje, voda i sl.)!
Nemojte koristiti u vozilima u pokretu ili na brodovima. Nije prikladno za vanjsku upotrebu.

. NEMOJTE prekrivati ventilacijske i ispusne otvore dok koristite proizvod. To moze rezultirati

neravnomjernim pecenjem, pa cak i uzrokovati kvar uredaja.
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23.

24,
25.

26.
21.
28.

29,
30.

31.

NE stavljajte toplu koSaru i uklonjivu reSetku izravno na kuhinjski pult ili na povrsine osjetljive na
toplinu!

UVIJEK ostavite dovoljno prostora iznad i oko uredaja za slobodnu cirkulaciju zraka. PridrZzavajte
se udalienosti prikazane na slici 3!

Ne naginjite se nad uredaj, para moze izlaziti iz otvora za vruci zrak i iz koSara kada ih izviacite!
NIKADA ne koristite uredaj ili bilo koji njegov pribor u uobicajenoj pecnici, keramickoj, elektricnoj
ili plinskoj ploci za kuhanje ili vanjskom rostilju.

Stavite hranu u koSaru pecnice samo do oznake MAX. Hrana ne smije dodirivati grija¢, opasnost
od pozaral

Kako biste izbjegli moguce bolesti, UVIJEK provjeravajte hranu termometrom u jezgri kako biste
bili sigumi da je kuhana.

NIKADA ne stavijajte zatvorenu konzerviranu hranu u koare aparata kada koristite aparat. To
moze dovesti do kvara proizvoda i ozljeda.

NIKADA ne stavjajte plasticne vrecice li foliju u koSare aparata kada koristite aparat.

Koristite SAMO ukljuceni pribor ili pribor odobren od strane proizvodaca za uredaj. Koristenje
neoviastenog pribora moze dovesti do kvara proizvoda i ponistiti jamstvo.

Iskljucite napajanje izvlaCenjem utikaCa, zatim pustite uredaj da se ohladi prije CiScenja,
premjestanja ili pohranjivanja.

|lzvucite mrezni kabel iz uticnice drzeci ga za utikac, a ne za kabel.

Ako primijetite bilo kakvu abnormalnost (npr. Cujete neobican zvuk iz uredaja ili osjefite miris
paljevine), odmah ga iskljucite i izvucite utikac!

Zastitite od prasine, vlage, sunceve svjetlosti i izravnog toplinskog zracenjal

Nikada ne dirajte uredaj i prikljucni kabel mokrim rukamal

Provjerite da mrezni prikljucni kabel i utikac ne dolaze u kontakt s vodom ili drugim tekucinama!
Ne potapajte uredaj u vodul

Potpuno odmotajte prikljucni kabel!

Smije se spojiti samo na uzemljenu zidnu utiénicu od 230 V~ /50 Hz!

. Nemojte koristiti produzni kabel ili razdjelnik za spajanje uredaja!

. Mrezni prikljucni kabel ne smije doci u dodir s vruom povrSinom!

. Postavite uredaj tako da utika¢ bude lako dostupan i da se moze jednostavno izvuci!

. Vodite prikljucni kabel tako da se ne moze ni slucajno izvui ili visjeti s ruba stolal

. Grijaci elementi / grijane povrsine uredaja joS su neko vrijieme topli nakon iskljucivanjal

. Iskljucite uredaj nakon svake uporabe, zatim izvucite prikljuéni kabel! Cuvajte uredaj na suhom

I hladnom mjestu!

. Zbog stalnih poboljSanja, tehnicki podaci i dizajn mogu se promijeniti bez prethodne najave.
. Aktualni korisnicki prirucnik moZe se preuzeti s web stranice www.somogyi.nu.

. Ne snosimo odgovornost za bilo kakve tiskarske pogreske i ispricavamo se ako ih ima.

. Dopustena je samo privatna uporaba, industrijska nije!

OPREZ! VRUCA POVRSINA! Vruéi zrak izlazi iz uredaja kroz oznadene otvore
tiekom pecenja!
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A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno je rastaviti, modificirati uredaj ili njegov pribor! U
sluCaju oStecenja bilo kog dijela proizvoda, odmah ga iskljuCite iz struje i obratite se strucnoj
osobi!

@ Ako se prikljucni kabel za struju oSteti, njegovu zamjenu moze izvrsiti iskljucivo proizvodac,
njegov serviser ili strucna osoba koja je obucena na odgovarajuci nacin!

PUSTANJE U RAD
1. Provjerite je li uredaj na ravnoj, otpornoj na toplinu, ravnoj povrsini, iskljucen i odspojen sa
napajanja.
2. Provjerite ispravnost mreznog kabela! Nikada nemojte koristiti s oStecenim kabelom za napajanije!
3. Osigurajte slobodan prostor prikazan na slici 3 okoiiznad uredaja, Cime se osigurava odgovarajuca
ventilacija uredaja.
4. lzvucite ladice iz uredaja. Uklonite reetke na dnu ladica iz ladica.
5. Operite ladice i reSetke ruéno sredstvom za pranje posuda. Isperite ¢istom vodom i ostavite da
se 0susi.
6. Vratite reSetke na dno ladica, a zatim vratite ladice natrag u uredaj.
7. Spojite uredaj na standardnu uzemljenu zidnu uticnicu (230 V~ / 50 Hz). Uredaj se oglaSava
zvucnim signalom, svi zasloni svijetle nakratko i zatim se gase.
8. UKljucite uredaj pritiskom na tipku za ukljucivanje/iskljucivanje (6).
9. Pritisnite gumb L, odaberite naéin rada WINGS, zatim odaberite gumb R i takoder nacin rada
WINGS.
10. Sada ste odabrali najvisu temperaturu od 200°C za obje ladice. Zadano vrijeme rada je 20 minuta
- nemojte to mijenjati.
11. Pokrenite odabrani nacin rada pritiskom na tipku (13).
12. Prilikom prvog zagrijavanja moZete osjetiti neugodan miris, ali to nije opasno i ubrzo ¢e nestati.
13. Nakon isteka vremena, uredaj se oglasi 3 puta i zatim se iskljuci.
14. Ostavite uredaj da se ohladi.
15. Uredaj je sada spreman za upotrebu.

CISCENJE, ODRZAVANJE

- Prije CiSCenja iskljucite uredaj iz struje.

- PriCekajte da se uredaj potpuno ohladi prije nego Sto ga pocnete Cistiti.

-Nemojte koristiti agresivna sredstva za ribanje, Celicnu vunu ili spuzvice za ribanje za CisCenje
uredajal

- Za Ciscenje vanjskog dijela uredaja koristite Cistu, blago vlaznu krpu. Voda ne smije dospieti u uredaj
ili na elektricne komponente!

- Operite ladice i uklonjive reetke rucno sredstvom za pranje posuda. Isperite ¢istom vodom i ostavite
da se osusi.

- Ne smije se prati u perilici posuda!
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Moguci razlozi RjeSenje
Problem s napajanjem. Provijerite mreznu vezu.
Uredaj ne radi. - : Gurnite ladicu u uredaj dok se
Ladica nije na mjestu. 06 zaUstavi

Hrana se ne ispece dovoljno.

U ladici ima previSe hrane.

Smanjite koli¢inu hrane ili je
podijelite u dvije ladice.

Okrenite hranu nekoliko puta
tijekom procesa pecenja.

U jednoj ladici nalazi se vise
vrsta hrane.

Hranu koja zahtijeva razliCito
peCenje (temperatura, vrieme)
pecite u zasebnoj kosari.

Zadana postavka nije
prikladna za dato jelo.

Povecajte temperaturu i
vrijeme spremljenja hrane
prema vlastitom iskustvu.

Cips od sirovog krumpira nije
hrskav.

Krompir sadrZi previse vode.

Krompir nareZite na tanje
ploske.

Posusite ploske papirnatim
runicima i okrenite ih na malo
ulja prije przenja.

Tijekom koriStenja moze se
osjetiti neugodan miris.

Javlja se kada se proizvod
Koristi prvi put.

To je normalna pojava, nije
opasna i miris brzo nestane.

Uredaj je prijav.

Slijedite korake odjeljka
CISCENJE, ODRZAVANJE.

Koristite previSe ulja i masti za
przenje.

Smanjite upotrebu ulja i drugih
masti.

36




RASPOLAGANJE
Uredaiji koji se odlazu u otpad se trebaju izdvojeno prikupljati, odvojeno od otpada iz kuéanstva,
mmm jer mogu U sebi sadrzati komponente koje su opasne po okolis i ljudsko zdravije! Koristeni
ili uredaji koji se odlazu u otpad se besplatno mogu odnijeti na mjesto njihove distribucije,
odnosno kod takvog distributera koji vrsi prodaju uredaja istih karakteristika i funkcije. Mogu se
odloZiti i na deponijima koji su specijalizirani za odlaganie elektronskog otpada. Ovime Vi Stitite
Va$ okoli, Vase i zdravije drugih ljudi. Ukoliko imate pitanja, obratite se lokalnoj organizaciji
za odlaganje otpada. Prihvatamo na sebe zakonom odredene obveze koje su propisane za
proizvodace i sve troskove koji su u vezi s tim.

SKLADISTENJE o .

Ako uredaj ne koristite dulje vrijeme, postupite kako je opisano u odjeljku CISCENJE, ODRZAVANJE.
Ako je moguce, spremite uredaj u viastitu kutiju, zastitite ga od praSine i viage.

Cuvajte ga na suhom mjestu zasticenom od smrzavanja.

37



DOUBLE-OVEN HOT AIR FRYER

CHARACTERISTICS

2 x 4.5 lires capacity * power: 2000 W « digital control + 8 different modes
selectable: chips, chicken wings, fish, bacon, roasting, frying, vegetables,
drying * SYNC FINISH: two different dishes in two baskets are cooked at the
same time + baskets can be used independently « temperature and remaining
time can be adjusted during operation ¢ easy to use

WORKING METHODS

W FRIES (French fries)

The ideal mode for frying chips. Halfway through the cooking time, turn the
food over.

Temperature: 200°C (range: 80 - 200°C)

Baking time: 28 minutes (range: 1 - 60 minutes)

qp WINGS (wings)

For frying chicken wings.

Temperature: 200°C (range: 80 - 200°C)
Baking time: 20 minutes (range: 1 - 60 minutes)

=

D SEAFOOD (seafood)

For frying fish and seafood.

Temperature: 180°C (range: 80 - 200°C)
Baking time: 18 minutes (range: 1 - 60 minutes)

=

&= BACON (bacon)

For quick frying of bacon.

Temperature: 180°C (range: 80 - 200°C)
Baking time: 6 minutes (range: 1 - 60 minutes)

& ROAST (toasting)

Ideal for meat, roasted vegetables, efc.
Temperature: 180°C (range: 80 - 200°C)
Baking time: 25 minutes (range: 1 - 60 minutes)

& BAKE (baking)

deal for cakes, desserts or buns.

Temperature: 180°C (range: 80 - 200°C)
Baking time: 12 minutes (range: 1 - 60 minutes)

% VEGETABLES (vegetables)

Ideal for preparing vegetable rounds.
Temperature: 160°C (range: 80 - 200°C)
Baking time: 17 minutes (range: 1 - 60 minutes)

S DEHYDRATE (drying)

Ideal for dried frut, vegetable crisps, etc.
Temperature: 65°C (range: 30 - 100°C)
Baking time: 8 hours (range: 1 - 24 hours)

If necessary, the times and temperatures set for each mode should be adjusted
to ensure that the food (especially poultry) is cooked through. Adjustments can
also be made during the cooking process.

Setting the temperature and baking time

Once the mode is selected, the temperature can be adjusted using the + and
- buttons on the left, while the baking time can be adjusted using the + and
- buttons on the right. Press and hold the appropriate button to scroll quickly
through the values.
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Standby mode

Pressing the [ button activates the control panel. If the device is not working
and none of the buttons are pressed for 1 minute, the device goes into standby
mode.

TIPS

+Usually no ol is needed to prepare the dish, or only a small amount (2-3
teaspoons).

* Very light pieces of food can be turned by circulating air. If necessary, we
recommend using a toothpick or similar object to hold them together.

* The cooking time depends on the size and quantity of the food and the
temperature. In general, however, the cooking time is shorter than in a
conventional oven. Start with a shorter cooking time and gradually increase
it if necessary.

+ Stir the food occasionally or turn it with plastic or wooden tongs to achieve an
even cooking result.

+ Check the status of the food from time to time and switch off the appliance if it
is cooked, even if the programme is not yet finished.

+ With this appliance, you can generally prepare any food that can be cooked in
a conventional convection oven.

* Before using the appliance, make sure the outside of the appliance and
drawers are clean and dry.

* Preheating the appliance is not necessary.

* Donotuse the device for more than 4 hours without a break. The DEHYDRATE
programme is an exception to this.

+ Do not leave the appliance switched on when it is empty (apart from putting it
in the HEATING UNIT before first use).

+ Do not put food that is still wrapped in foil or plastic bags in the appliance.

* Make sure that food does not come into contact with the heating elements.

*Do not overfill drawers to allow optimum circulation of hot air in the oven
chamber.

* Make sure that foods containing oil and fat are not overheated because they
can catch fire.

* Always place hot drawers on a heat-resistant surface after use.

USE

1. Prepare the food for baking.

2.To use recirculated air, insert the grilles into the bottom of the drawers.
Silicone feet hold the grilles firmly in place.

3. Put the food in the drawers, sorted by type. If you are making small
quantities of only one type of food, use only one drawer. It is also possible
to use a small baking dish (not included

4. Put the drawers back in place.

5. Touch the (&I button. The device will beep and and (R wil be
displayed.

6. Tap the button to select the account on the left, the icon will start
flashing. Choose from the 8 modes displayed, the one you have chosen
will start flashing. The default temperature is displayed alternating with the
baking time, which you can now change. Touch % to start baking, the red
heating indicator will light up.

7. Do the same for the right account after tapping the CRJ button.

8. If one accountis already running, the mode started on the other will flash for
4 seconds after pressing the 1 button and then start.

9. After the baking time has expired for an account, the account's display will
change to End and the device will beep 3 times.

10. Pull out the drawer(s) and place on a heat-resistant surface. Do not place
it on the appliance!

11. Switch off the appliance by unplugging the power plug.

12. Remove the food from the drawer(s).

13. Let the drawer and the grid cool down. Then clean them (see chapter
“Cleaning and maintenance”).



Synchronising cooking zones

SYNC FINISH function - for two different dishes that have different cooking

temperatures and times, but need to be ready at the same time.

1. Proceed as described in the Use section, points 1-5.

2. Once you have selected one of the account modes, do not press the
button yet!

3. Also set the mode for the other account, then press the SYNC FINISH button,
which wil start flashing.

4. Now press 1 {o start the two accounts synchronously. The SYNC FINISH
icon will light up on the display.
The account with the longer baking time will start first. The other drawer is
activated only if both cooking zones have the same remaining cooking time.
Until then, the symbol “~" appears on the associated display.

5. When the baking time of the two accounts is equal, the SYNC FINISH icon
goes out and the two accounts continue to operate independently.

6. After both accounts have finished baking, the End message will appear on
the displays, the device will beep 3 times and then switch off.

Short pause in the baking process

If you want to interrupt the baking process, for example to mix or add more
ingredients, simply uncheck the box. The countdown of the baking time will stop
for that drawer and Pot will appear on the display. After inserting the drawer, the
baking process and countdown will resume.

Manual shutdown of one drawer

Ifboth accounts are running and you want to deactivate one of them, press the il
button, thenpressthe buttonoftheaccountyouwanttodeactivate (L Jor(CR™)
twice. Then press the @i button again. The other cooking zone will continue
the cooking process.

Recommended amounts of food
As a guide, the table below gives an overview of the different foods:

Food Quantity per portion
potato chips max. 140 g
french fries, zig-zag fries max. 240 g
vegetables max. 240 ¢
fish max. 300 g
chicken nuggets max. 140 ¢
chicken thigh max. 440 ¢
chicken wing max. 560 g
TECHNICAL DATA

.220-240 V'~ 50/60 Hz
2000 W

p

contact protection class:
operation, supply: ....
adjustable temperature:

l.

in dry indoor conditions, 0-40°C
80 - 200 °C (drying: 30-100 °C)
1-60 minutes (drying: 1-24 hours)
max. 91(2x4,51)
375x31x39cm

e 1AKG

DUPLAKOSARAS FORROLEVEGOS SUTO

JELLEMZOK

2 x 4,5 liter kapacitas * teljesitmény: 2000 W « digitalis vezérlés  kivalaszthatd
8-féle izemmad: hasébburgonya, csirkeszamy, hal, baconszalonna, pirités,
siités, zOldségek, aszalas * SYNC FINISH: két kiilonbdzd étel a két kosarban
egyszerre készil el » a kosarak egymastdl fiiggetlenil is hasznélhatdk
mikddés kdzben allithatd hémérséklet és hatralévo idd « egyszer(i kezelés

UZEMMODOK

W FRIES (hasabburgonya)

Hasabburgonya siitéséhez idealis izemmdd. A siitési idd felénél forgassa ét
az ételt.

Hoémeérséklet: 200°C (tartomany: 80 — 200°C)

Sitési idd: 28 perc (tartomany: 1- 60 perc)

£ WNGS (szamyak)

Csirkeszamyak siitéséhez.

HBmérséklet: 200°C (tartomény: 80 - 200°C)
Stitési id6: 20 perc (tartomany: 1 - 60 perc)

%

> SEAFOOD (tenger gylimdlcsei)
Halak és tenger gyimolcsei siitéséhez.
Hémérséklet: 180°C (tartomany: 80 - 200°C)
Siitési idd: 18 perc (tartomany: 1- 60 perc)

=
#= BACON (szalonna)

Baconszalonna gyors siitéséhez.
Hoémeérséklet: 180°C (tartomany: 80 — 200°C)
Siitési idd: 6 perc (tartomany: 1- 60 perc)

& ROAST (irtas)

Idedlis hushoz, stilt zldségekhez stb.
HBmérséklet: 180°C (tartomény: 80 - 200°C)
Stitési id6: 25 perc (tartomany: 1 - 60 perc)

&1 BAKE (sités)

dedlis siiteményekhez, desszertekhez vagy zsemléhez.
Hémérséklet: 180°C (tartomany: 80 - 200°C)

Stitési idd: 12 perc (tartomany: 1- 60 perc)

& VEGETABLES (z0ldségek)

dedlis zldségkdretek elkészitéséhez.
Hoémeérséklet: 160°C (tartomany: 80 — 200°C)
Sitési idd: 17 perc (tartomany: 1- 60 perc)

©® DEHYDRATE (aszalés)

dedlis szaritott gylimdlcsokhdz, zoldség chipsekhez stb.
HEmérséklet: 65°C (tartomany: 30 - 100°C)

Stitési id6: 8 ora (tartomany: 1 - 24 ¢ra)

Az izemmodokhoz bedllitott idoket és hémérsékleteket szikség esetén
modositani kell, hogy az étel (kiilindsen a baromfihis) teljesen atsuljon.
Abealitasok a siitési folyamat soran is elvégezhetk.

Ahémérseklet és a siitési idd beallitasa

Az izemmdd kivalasztasa utan a hdmérséklet a bal oldalon megjelend + és
- gombokkal, mig a siitési id6 a jobb oldalon megjelend + és — gombokkal
modosithatd. Az értékek gyors gorgetéséhez tartsa lenyomva a megfelel6
gombot.

Készenléti mod

A @] gomb megnyomésakor a vezéridpanel aktivalodik. Ha a készilék nem
mikddik és egyik gomb sincs 1 percig lenyomva, a késziilék készenléti
lizemmddba kapcsol.
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TIPPEK

+Az étel elkészitéséhez altaldban nincs szlkség olajra, vagy csak kis
mennyiségre (2-3 tedskandl).

+A nagyon konnyli ételdarabokat a keringé levegd megforgathatia. Ha
sziikséges, javasoljuk, hogy fogpiszkaloval vagy hasonld targgyal rogzitse
azokat egymashoz.

+ A siitési id6 az étel méretétdl és mennyiségétdl, valamint a hdmérséklettdl
fligg. Altaldban azonban a siitési id6 rovidebb, mint egy hagyomanyos
siitében. Kezdje révidebb siltésiidével, és fokozatosan ndvelje, ha sziikséges.

+ [dénként keverje meg az ételt, vagy forgassa meg mianyag vagy fa fogéval,
hogy egyenletes sitesi eredményt kapjon.

+ Ellendrizze az étel dllapotat idénként, és ha megsiilt, kapcsolja ki a késziléket,
még akkor is, ha a program még nem fejez6dott be.

+Ezzel a késziilékkel altalaban minden olyan ételt elkészithet, amely
hagyomanyos légkeveréses stitben is elkészithetd.

+ Akészlilék hasznélata el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a késziilék és a fiokok
killseje tiszta és szaraz.

+ Akészlilék elémelegitése nem szlikséges.

+Ne hasznalja a késziiléket 4 6ranal tovabb szinet nélkil. Ez aldl kivétel a
DEHYDRATE program.

+Ne hagyja bekapcsolva a késziiléket, ha iires (eltekintve az els6 hasznalat
elétti UZEMBE HELYEZES-td).

+ Ne tegyen a késziilékbe olyan élelmiszert, amely még félidba vagy miianyag
zacskoba van csomagolva.

+ Ugyelien arra, hogy az élelmiszer ne érintkezzen a fiitSelemekkel.

+Ne toltse il a fiokokat, hogy a forrd levegd optimalisan keringhessen a
siit6kamraban.

+ Ugyelien arra, hogy az olajat és zsirt tartalmazo élelmiszerek ne legyenek
tiimelegedve mert kigyulladhatnak.

+ Haszndlat utan mindig helyezze a forré fickokat egy hdallé feliiletre.

HASZNALAT

1. Késtzitse el6 az ételt a siitéshez.

2. Akeringetett levegd hasznélatahoz helyezze be a récsokat a fiokok aljaba.
Az racsok szilikon labai stabilan a helyén tartjak a racsokat.

3. Tegye az ételt a fiokokba, tipus szerint szétvalogatva. Ha csak egyfajta
ételbdl készit kisebb mennyiséget, akkor csak az egyik fiokot kell hasznalni.
Lehetéség van egy kis siitéforma hasznalatara is (nem tartozék).

4. Helyezze be a fiokokat a helyikre.

5. Erintse meg a (@I gombot. A készilék sipol, és megjelenik az ésaz
(R jelkép.

6. Erintse meg az gombot a bal oldali fick kivalasztasahoz, a jelkép
villogni kezd. Valasszon a megjelené 8 izemédbol, a kivalasztott villogni
kezd. Megjelenik az alapértelmezett hémérséklet felvaltva a siitési iddvel,
melyeket most modosithat. Ha megérinti a &2 gombot, akkor a siités
elindul, a fiitést visszajelz6 piros jelkép vilagitani kezd.

7. Ugyanigy jarjon el a jobb fiok esetében is az CR™) gomb megérintését
kovetden.

8. Ha mar az egyik fiok miikodik, akkor a mésikon elinditott izemmad a 1
gomb megynyomasa utan 4 masodpercig villog, majd elindul.

9. Miutén lejart a siitési id6 egy fioknal, az adott fiok kijelzése End-re véltozik,
6s a késziilék 3x sipol.

10. Hizza ki a fioko(ka)t, és helyezze egy héalld feliiletre. Ne helyezze a
készilékre!

12. Vegye ki az ételt a fiok(ok)bol.

13. Hagyja lehtiini a fiokot és az racsot. Ezutan fisztitsa meg dket (lasd a
,Tisztités, karbantartas” cimd fejezetet).

Féz6z0ndk szinkronizalasa

SYNC FINISH funkci6 - két kiilonboz6 ételhez, amelyek siitési hémérséklete

ésideje eltérd, de egyszerre kell készen lennilk.

1. Jérjon el a Hasznalat szakasz 1-5 pontjai szerint.

2. Miutan kivalasztotta az egyik fiok izemmodjat, még ne nyomja meg a
gombot!

3. Allitsa be a mésik fiokra vonatkozé izemmddot s, majd nyomjameg a SYNC
FINISH gombot, mely villogni kezd.

4. Most nyomja meg a 9 gombot a két fiok szinkronizélt elinditasahoz.
ASYNC FINISH jelkép vilagit a kijelzon.
Elészor a hosszabb siitési iddvel rendelkezé fik indul el. A masik fiok
csak akkor aktivalodik, ha mindkeét f6z6zéna hatralévé siitési ideje azonos
hosszlsagu. Addig a ,—" jelkép jelenik meg a kapcsolddo kijelzon.

5. Amikor a két fiok stitési ideje egyenld lesz, a SYNC FINISH jelkép kialszik, a
keét fiok fiiggetiendl mikodik tovabb.

6. Miutan lejar mindket fiok sttési ideje, a kijelz6kdn az End felirat jelenik meg,
a késziilek 3x sipol majd kikapcsol.

Assiitési folyamat rovid sziineteltetése

Ha a siitési folyamatot meg akarja szakitani, példaul dsszekevemi vagy
tovabbi dsszetevoket hozzaadni, egyszeriien hizza ki a fiokot. A sitési ido
visszaszamlalasa az adott fioknal ledll, és a kijelzén Pot felirat jelenik meg.
Afiok behelyezése utan a siitési folyamat és a visszaszamlalas folytatodik.

Az egyik fiok kézi leallitasa

Ha mindkeét fiok lizemel, és az egyiket szeretné ledllitani, akkor nyomja meg a
i gombot, majd nyomja meg 2x annak a fioknak a gombjat (CL Jvagy (R )
amelyiket ki szeretné kapcsolni. Ezutan ismét nyomja meg a @i gombot.
Amasik f6z6z6na folytatja a siitési folyamatot.

Ajanlott ételmennyiségek
Utmutatoként az alabbi tablazat ttekintést nyuit a kiilonbozo élelmiszerekrdl:
Etel Mennyiség adagonként

burgonyachips max. 140 g
hasabburgonya, cikk-burgonya max. 240 g
z6ldségek max. 240 g
hal max. 300 g
csirke nuggets max. 140 g
csirkecomb max. 440 g
csirkeszamy max. 560 g

MUSZAKI ADATOK

tapellatas:.. 220-240 V~ 50/60 Hz

teljesitmény: .2000 W

ik

.szaraz beltéri kdrilmények kozott, 0-40°C
.80 -200 °C (aszalés: 30-100 °C)

.1-60 perc (aszalas: 1-24 dra)

érintésvédelmi osztaly:.
lizemeltetés, tarolas:
beallithatd hémérséklet
RS o o —

siitdkosar kapacitasa .max.91(2x4,51)
termék befoglalé mérete:........37,5x 31 x 39 cm
L0110 N T4kg
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(SK) TEPLOVZDUSNA FRITEZA S DVOITYM KOSOM

CHARAKTERISTIKA

+2x4,51kapacita * vjkon: 2000 W « digitalne oviadanie * 8 volitelnych rezimov:
hranolky, kuracie kridla, ryby, slanina, pecenie, opekanie, zelenina, susenie
SYNC FINISH: v dvoch koSoch sa stc¢asne pripravujli dve rozne jedla « kose
je mozné pouzivat samostatne « poCas prevadzky nastavitelnd teplota a
zostavajlci cas * jednoduché ovladanie

REZIMY

0 FRiEs (ranoky)

|dedlny reZim na vypréazanie hranoléekov. \/ polovici doby pripravy jedlo otocte.
Teplota: 200 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 28 mindt (rozsah: 1 - 60 mindt)

cp WINGS (kridla)

Na vyprazanie kuracich kridel.

Teplota: 200 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 20 mindt (rozsah: 1 - 60 mint)

Y

>D - SEAFOOD (morské plody)

Na vyprazanie ryb a morskych plodov.
Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 18 mindt (rozsah: 1 - 60 mindt)

=

&= BACON (slanina)

Na rychle vypraZanie slaniny.

Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 6 mindt (rozsah: 1 - 60 mindt)

@ ROAST (opekanie)

Ideélne na maso, pecent zeleninu atd.
Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 25 mindt (rozsah: 1 - 60 mindt)

61 BAKE (petenie)

Idedlne na kolace, dezerty alebo buchty.
Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 12 mint (rozsah: 1 - 60 mindt)

% VEGETABLES (zelenina)

Idedlne na pripravu zeleninovych koliesok.
Teplota: 160 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Cas pecenia: 17 mindt (rozsah: 1 - 60 mindt)

S DEHYDRATE (susenie)

Idedine na suSené ovacie, zeleninové lupienky atd.
Teplota: 65 °C (rozsah: 30 - 100 °C)

Cas pecenia: 8 hodin (rozsah: 1 - 24 hodin)

V pripade potreby by sa mali upravit ¢asy a teploty nastavené pre jednotiivé
rezimy, aby sa zabezpecilo, ze jedlo (najma hydina) bude prepecené. Upravy je
mozné vykonavat aj pocas procesu varenia.

Nastavenie teploty a €asu pecenia

Po vybere rezimu mozno teplotu nastavit pomocou tlacidiel + a - na lavej strane
a ¢as pecenia pomocou tlacidiel + a - na pravej strane. Stlacenim a podrZanim
prislusného tlacidla méZete rychlo krokovat hodnotami.

Pohotovostny rezim

Stlacenim tlacidla @ aktivujete oviddaci panel. Ak zariadenie nefunguje
a Ziadne z tlacidiel nie je stlacené poCas 1 mindty, zariadenie prejde do
pohotovostného rezimu.
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TIPY

*Na pripravu jedla zvyCajne nepotrebujete olej, alebo len malé mnozstvo (2-3
Cajové lyzicky).

* Vielmi Tahké kusky jedla sa mozu oto€it' cirkulujtcim vzduchom. V' pripade
potreby vam ich odporicame spojit Sparadlom alebo podobnym predmetom.

+Cas varenia zavisi od velkosti a mnoZzstva jedla, ako aj od teploty. Vo
vSeobecnosti je v3ak ¢as pecenia kratsi ako v klasickej rire. Zagnite s kratSim
Casom pecenia a podra potreby postupne zvySuite.

+Obcas jedlo premieSajte alebo ho otocte plastovymi alebo drevenymi
klietami, aby boli vysledky varenia rovnomemeé.

+ Obcas skontrolujte stav jedla a ak je uvarené, vypnite spotrebi¢, aj ked sa
program este neskonil.

* Pomacou tohto spotrebica moZete vo vSeobecnosti pripravovat vetky druhy
jedal, ktoré je mozné pripravovat aj v beznej teplovzdusnej rre.

* Pred pouZitim spotrebica sa uistite, Ze st vonkajSie Casti spotrebica a zasuvky
Cisté a suché.

+ Zariadenie nie je potrebné predhrievat.

* NepouZivajte zariadenie dihie ako 4 hodiny bez prestavky. Vynimkou je
program DEHYDRATE.

*Nenechévajte zariadenie zapnuté, ked je prazdne (okrem UVEDENIA DO
PREVADZKY pred prvym pouzitim).

* Do spotrebica nevkladajte potraviny, ktoré su edte zabalené vo folii alebo
plastovom vrecku.

* Dbajte na to, aby sa jedlo nedostalo do kontaktu s ohrievacimi prvkami.

* Nepreplfiajte zasuvky, aby mohol hortici vzduch optimélne cirkulovat v
komore fritézy.

* Dbajte na to, aby sa potraviny obsahujuce olej a tuk neprehrievali, pretoze
by sa mohli vznieti.

* Po pouziti vzdy polozte hortce zasuvky na tepelne odolny povrch.

POUZIVANIE

1. Pripravte potraviny na pecenie.

2. Ak cheete pouzivat recirkulaciu vzduchu, vioZte mrieZky do spodnej Casti
zasuviek. Silikonové nozicky drzia mriezky pevne na mieste.

3. Potraviny ulozte do zasuviek roztriedené podfa druhu. Ak pripravujete malé
mnozstvo len jedného druhu potravin, pouZite len jednu zasuvku. Je mozné
pouzit aj formu na pecenie (nie je prislusenstvom).

4. \ratte zasuvky na svoje miesta.

5. Dotknite sa tlacidla @I, Zariadenie vyda zvukovy signdl a zobrazi sa

a(RJ.

6. Tuknutim na tlacidlo vyberte zasuvku na favej strane, ikona zacne
blikat. Vyberte si jeden z 8 zobrazenych reZimov, ten, ktory ste vybrali,
zacne blikat. Predvolend teplota sa zobrazuje striedavo s ¢asom pecenia,
ktory teraz mozete zmenit. Dotykom &1 spustite peenie, rozsvieti sa
Cervend kontrolka ohrevu.

7. Po tuknuti na tlacidlo CRJ urobte to isté pre pravii zasuvku.

8. Ak je uZ jedna zasuvka spustend, rezim spusteny na druhej zasuvke bude
po stlaceni tlacidla 1 4 sekundy blikat a potom sa spusti.

9. Po uplynuti €asu peenia pre zasuvku sa zobrazenie zasuvky zmeni na
End a zariadenie 3x pipne.

10. Vytiahnite zasuvku (zasuvky) a polozte ju na teplovzdorny povrch.
Neumiestriujte ju na spotrebic!

11. Spotrebi¢ vypnite vytiahnutim zastrcky zo zasuvky.

12. Viyberte potraviny zo zasuviek.

13. Zasuvku a mriezku nechajte vychladnit. Potom ich vyCistite (vid' Cast
“Cistenie, Udrzba).



Synchronizacia varnych zon

Funkcia SYNC FINISH - pre dva rzne pokimy, ktoré maju rozne teploty a Casy

pripravy, ale musia byt hotové v rovnakom Case.

1. Postupuite podla opisu v Casti Pouzivanie, body 1-5.

2. Po vybere jedného z rezimov zasuvky este nestlacte tlacidlo &l

3. Nastavte rezim aj pre druh zasuvku a potom stlacte tlacidlo SYNC FINISH,
ktoré zacne blikat.

4, Teraz stlacte tlacidlo ¥ na synchrénne spustenie oboch zasuviek. Na
displeji sa rozsvieti ikona SYNC FINISH.
Zasuvka s dihSim ¢asom pecenia sa spusti ako prva. Druhd zasuvka sa
aktivuje len vtedy, ak majli obe varné zény rovnaky zostavajlici Cas pecenia.
Dovtedy sa na prislusnom displeji zobrazuje symbol “--".

5. Ked'sa ¢as pecenia oboch zasuviek vyrovna, ikona SYNC FINISH zhasne a
obe zasuvky budd pokracovat v praci nezavisle.

6. Po dokonCeni peCenia oboch zésuviek sa na displejoch zobrazi spréva End,
zariadenie trikrat pipne a potom sa vypne.

Kratka prestavka v procese pecenia

Ak cheete proces pecenia prerusit, napriklad premieSat alebo pridat dalSie
prisady, jednoducho vytiahnite zasuvku. Odpocitavanie Casu pecenia sa pre
tlto zasuvku zastavi a na displeji sa zobrazi napis Pot. Po vloZeni zasuvky sa
proces pecenia a odpocitavanie obnovi.

Manualne vypnutie jednej zasuvky

Ak sl spustené obe zasuvky a chcete deaktivovat jeden z nich, stlacte aCidlo
il a potom dvakrat stlacte tlacidlo zasuvky, ktory chcete deaktivovat (L) (e

alebo (CRJ). Potom znova stlacte tlacidlo ®i. Druha vamé zéna bude

pokraovat v procese varenia.

Odporticané mnozstva potravin
V nasledujucej tabulke najdete prehlad roznych potravin:

Potraviny Mnozstvo na porciu

zemiakové lupienky max. 140 g
hranolky, kréjané zemiaky max. 240 ¢
zelenina max. 240 g
ryba max. 300 g
kuracie nugetky max. 140 ¢
kuracie stehno max. 440 g
kuracie kridio max. 560 g

TECHNICKE UDAJE

napajanie: .. 0220240 V'~ 50/60 Hz

vykon:......... 2000 W

l.
v suchych vnitornych podmienkach, 0-40°C

trieda ochrany proti dotyku:
prevadzka, skladovanie:

nastavitelna teplota: 80 200 °C (suSenie: 30 - 100 °C)
¢as pecenia: .. 1-60 mindt (susenie: 1 - 24 hodin)
kapacita ko3a: max.91(2x4,51)

rozmery vyrobku: 37,5%x31x39cm

AMOtNOSE: ...vvcevrvvrrnrrees T4kg
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FRITEUZA CU AER CALD CU DUBLU COS

CARACTERISTICI

capacitate de 2 x 4,51+ putere: 2000 W « control digital  se pot alege 8 moduri
diferite de functionare: cartofi prajti, aripi de pui, peste, sléning bacon, prajire,
coacere, legume, deshidratare + SYNC FINISH: doua feluri de mancare diferite
in doud cosuri gatite in acelasi timp + cosurile pot fi utilizate independent unul
de celdlalt » temperaturd si timp ramas reglabil in timpul functionarii * operare
usoara

MODURI DE FUNCTIONARE

W FRIES (cartofi prajii

Modul ideal pentru prajirea cartofilor préjiti. Intoarcefi mancarea la jumétatea
procesului de gatire.

Temperaturd: 200°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 28 de minute (interval: 1 - 60 de minute)

& WINGS (ar

Pentru prajirea aripilor de pui.

Temperatura: 200°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 20 de minute (interval: 1- 60 de minute)

<

> SEAFOOD (fructe de mare)

Pentru prajirea pestelui si a fructelor de mare.
Temperatura: 180°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 18 de minute (interval: 1 - 60 de minute)

=
#2= BACON (slanind)

Pentru préjirea rapida a baconului.

Temperaturd: 180°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 6 minute (interval: 1- 60 de minute)

& ROAST (préjire)

Ideal pentru came, legume la cuptor etc.

Temperatura: 180°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 25 de minute (interval: 1- 60 de minute)

&I BAKE (coacere)

deal pentru prajituri, deserturi sau chifle.

Temperatura: 180°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 12 de minute (interval: 1 - 60 de minute)

£ VEGETABLES (legume)

Ideal pentru prepararea garniturilor de legume.
Temperatura: 160°C (interval: 80 - 200°C)

Timpul de gatire: 17 de minute (interval: 1 - 60 de minute)

©& DEHYDRATE (deshidratare)

Ideal pentru fructe uscate, chipsuri de legume etc.
Temperatura: 65°C (interval: 30 - 100°C)

Timpul de gatire: 8 ore (interval: 1-24 ore)

Timpurile si temperaturile setate pentru moduri trebuie ajustate, daca este
necesar, pentru a va asigura ca mancarea (in special camea de pasare) este
complet gétita. Setarile pot fi ajustate si in timpul procesului de gatire.

Setarea temperaturii si a timpului de coacere

Dupa selectarea modului de gatire, temperatura poate fi ajustata folosind
butoanele + si - afisate in partea sténga, iar impul de coacere poate fi modificat
folosind butoanele + si - afisate in partea dreaptd. Pentru derularea rapida a
valorilor, tineti apésat butonul corespunzator.

Modul standby

La apasarea butonului (@, panoul de control se activeaza. Dacé aparatul nu
este utilizat si niciun buton nu este apasat timp de 1 minut, dispozitivul trece
automat in modul standby.



SFATURI

+ De obicei, nu este nevoie de ulei pentru a pregati mancarea, sau doar o
cantitate mica (2-3 lingurite).

+ Bucatile foarte usoare de alimente pot i intoarse prin circulatia aerului. Daca
este necesar, va recomandam sd folosifi o scobitoare sau un obiect similar
pentru a le fixa fmpreuna.

+Timpul de gétire depinde de marimea si cantitatea de alimente si de
temperatura. Cu toate acestea, timpul de gatire este de obicei mai scurt decét
in cazul unui cuptor conventional. Incepeti cu un timp de gétire mai scurt si
cresteti treptat dacd este necesar.

+ Amestecati din cand in cind mancarea sau intoarcefi-o cu un cleste de plastic
sau de lemn pentru a obtine un rezultat de gatit uniform.

+ Verificati din cand in cand starea alimentelor, iar daca sunt gata, opriti
aparatul, chiar daca programul nu s-a incheiat inca.

+ Cu acest aparat, puteti pregati, in general, toate felurile de mancare care pot
fi gatite intr-o friteuza conventionald.

+ Asiurati-va ca exteriorul aparatului si sertarele sunt curate si uscate inainte
de a utiliza aparatul.

+ Nu este necesara preincalzirea aparatului.

*Nu utilizati aparatulmai m ultde4 orefdrdpauzd. O exceptie o reprezinta
programul DEHYDRATE. .

+ Nullasati aparatul pornit, dacd es tegol (in afara de PUNEREAIN FUNCTIUNE
inainte de pri ma utilizare).

+Nu introducetj in aparatalimente care sunt inca invelite in folie de aluminiu
sau in pungi de plastic.

+ Asigurati-va ca alimentele nuintra in contact cu elementele de incélzire.

* Nu umpleti prea mult sertarele pentru a permite circulatia optimé a aerului cald
in camera cuptorului.

+ Asiurati-va cd alimentele care confin uleisi grésimi nu sunt supraincalzite,
deoarece pot lua foc.

+ Dupé utilizare, asezati intotdeauna sertarele fierbinti pe o suprafatérezistentd
la caldura.

UTILIZARE

1. Pregétiti alimentele pentru coacere.

2. Pentru a utiliza aerul circulant, introduceti grilele in partea de jos a sertarelor.
Picioarele din silicon mentin grilele ferm in poziie.

3. Puneti alimentele in sertare, sortandu-le in functie de tip. Daca preparati o
cantitate micé dintr-un singur tip de aliment, utilizati doar unul dintre sertare.
Puteti sé folositi si o mica tavd de copt (neinclusd).

4. Introduceti sertarele in pozitiile lor corespunzatoare.

5. Apasati butonul (2! Aparatul emite un semnal sonor, iar simbolurile
Si (R vor apdrea pe ecran.

6. Atingeti butonul pentru a selecta sertarul din stanga. Simbolul
acestuia va incepe sa clipeasca. Selectati unul dintre cele 8 moduri afisate,
iar modul ales va incepe sa clipeasca. Temperatura implicita si timpul de
coacere vor alterna pe afisaj si pot fi ajustate acum. Daca atingeti butonul
=1 coacerea va incepe, iar simbolul rosu pentru incalzire va lumina,

7. Procedati la fel pentru sertarul din dreapta, atingénd mai intéi butonul CR .

8. Daca un sertar este deja in functiune, modul selectat pentru celalalt sertar
va clipi timp de 4 secunde dupé ap&sarea butonului ®1, apoi va pomi
automat.

9. Dupa ce timpul de coacere al unui sertar s-a terminat, afisajul acestuia va
arata ,End’, iar aparatul va emite 3 semnale sonore.

10. Scoateti sertarul(ele) si asezati-l(e) pe o suprafatd rezistentd la caldura. Nu
e asezat pe aparat!

11. Opriti aparatul prin deconectarea acestuia de la priza.

12. Scoateti mancarea din sertar(e).

13. Lasati sertarul si grila s se raceasca. Apoi curatati-le (consultati sectiunea
,Curatare si intrefinere”).
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Sincronizarea zonelor de gatit

Functia SYNC FINISH - pentru doud tipuri diferite de alimente care necesita

temperaturi si timpuri de coacere diferite, dar care trebuie sa fie gata in acelasi

timp.

1. Urmati pasil 1-5 din sectiunea Utilizare.

2. Dupé ce afj selectat modul de gétire pentru unul dintre sertare, nu apasati
inc butonul a &1

3. Configurati modul de gdtire si pentru celdlalt sertar, apoi apasati butonul
SYNC FINISH, care va incepe sa clipeasca.

4. Apasati acum butonul 9 pentru a porni sincronizarea celor doua sertare.
Simbolul SYNC FINISH va lumina pe afisaj.
Mai intai va incepe sa functioneze sertarul cu timpul de coacere mai lung.
Celdlalt sertar se va activa doar atunci cand timpul de gatire ramas pentru
ambele zone de gatit va fi egal. Pana atunci, simbolul " va apdrea pe
afisajul corespunzator.

5. Cand timpul de coacere al celor doua sertare devine egal, simbolul SYNC
FINISH se stinge, iar cele doua sertare continud sa functioneze independent.

6. Dup ce timpul de coacere pentru ambele sertare s-a terminat, pe afisajele
acestora va aparea mesajul End, aparatul va emite 3 semnale sonore si se
va opri automat.

0 scurta pauza in procesul de coacere

Dacd doriti s& intrerupeti procesul de coacere, de exemplu, amestecati sau
addugati ingrediente suplimentare, pur si simplu scoateti sertarul. Cronometrul
de coacere pentru acel sertar se opreste, iar pe afisaj apare mesajul Pot. Dupa
introducerea sertarului, procesul de coacere si numdratoarea inversa continua.

Oprirea manuala a unui sertar

Dacd ambele sertare functioneazd si doriti s& opriti unul dintre ele, atunci
apésati butonul i , dupa care Apasati de doud ori butonul corespunzator
sertarului pe care dorii & fl oprifi (LD sau (ROJ). Apésati din nou @
butonul. Zona de gatit a celuilalt sertar va continua procesul de coacere.

Cantitdti recomandate de alimente
Ca un ghid, tabelul de maijos ofera o prezentare general a diferitelor alimente:

Méncare Cantitate pe portie

chipsuri de cartofi max. 140 g
cartofi préji, cartofi pai max. 240 g
lequme max. 240 g
peste max. 300 g
nuggets de pui max. 140 g
pulpa de pui max. 440 g
aripi de pui max. 560 g

DATE TEHNICE

alimentare: 220-240 V~ 50/60 Hz

2000 W
L
...conditi interioare uscate, 0-40°C
.80 - 200 °C (uscare: 30-100 °C)

putere: .
clasa de protect
utilizare, depozitare:....
temperatura reglabila: .

timp de gatire: ... ...1-60 minute (deshidratare: 1-24 ore)
capacitatea cogului: .max.91(2x4,51)

dimensiunea produsul .37,5%x31x39 cm

greutate: ... 14kg



FRITEZA NA VRELI VAZDUH
SA DUPLOM FIOKOM

EHD@END

0SOBINE

kapacitet 2 x 4,5 litara + snaga: 2000 W + digitalna kontrola « moze se izabrati 8
rezima: pecenje krompira, pileca krilca, riba, bekon slanina, tostiranje, pecenje,
povrce, dehidratacija * SYNC FINISH: istovremena priprema dve razlicite hrane
koje su gotove u isto vreme ¢ korpe se mogu koristiti i nezavisno jedan od druge
+ u toku rada podesiva temperatura i vieme rada ¢ jednostavna upotreba

REZIMI RADA

W FREs (pomfiy

|dealan rezim za pecenje pomfrita. PromeSajte hranu na pola vremena pecenja.
Temperatura: 200°C (opseg: 80 - 200°C)

Vreme pecenja: 28 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

£ WINGS (sving)

Za przenje pilecih krilca.

Temperatura: 200°C (opseg: 80 - 200°C)

Vreme pecenja: 20 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

Tx

> SEAFOOD (morski plodovi)

Ribe i morski plodovi.

Temperatura: 180°C (opseg: 80 - 200°C)

Vreme pecenja: 18 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

=
#2=  BACON (slanina)

Brzo pecenje bekon slanine.

Temperatura: 180°C (opseg: 80 - 200°C)
Vreme pecenja: 6 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

& ROAST (tostiranje)

Idealno za meso, peceno povrée itd.
Temperatura: 180°C (opseg: 80 - 200°C)

Vreme pecenja: 25 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

61 BAKE (pecenje)

Idealan za kolace, deserte ili lepinje.
Temperatura: 180°C (opseg: 80 - 200°C)

Vreme pecenja; 12 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

2 VEGETABLES (povrce)

Idealno za pripremu priloga od povréa.
Temperatura: 160°C (opseg: 80 - 200°C)

Vreme pecenja: 17 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

S® DEHYDRATE (dehidracija)

Idealan za sdehidraciju voce, €ips od povréa itd.
Temperatura: 65°C (opseg: 30 - 100°C)

Vreme pecenja: 8 sati (opseg: 1-24 sata)

Vremena i temperature podeSene za rezime rada moraju se po potrebi
prilagoditi tako da se hrana (posebno Zivina) ispece do kraja. Podesavanja se
takode mogu izvriti tokom procesa pecenja.

Podesavanje temperature i viemena pecenja

Nakon odabira rezima rada, temperatura se moze menjati tasterima + i - sa
leve strane, dok se vreme pripreme moze promeniti pomocu + i - tastera na
desnoj strani. Da biste brzo listali kroz vrednosti, pritisnite i drZite odgovarajuci
taster.

Rezim pripravnosti

Kada se pritisne dugme (&, aktivira se kontrolni panel. Ako uredaj ne radi i
nijedno dugme se ne pritisne u roku od 1 minuta, uredaj prelazi u rezim
pripravnosti.

SAVETI

+ Obicno vam nije potrebno ulje ili samo mala koli¢ina (2-3 kasicice) za pripremu
hrane.

+\Vleoma lagani komadi hrane mogu da se rotiraju pomocu vazduha koji
kruzi. Ako je potrebno, preporucujemo da ih spajite Cackalicom ili slicnim
predmetom.

+ Vreme pecenja zavisi od veli¢ine i koli¢ine hrane i temperature. Medutim,
generalno, vreme pecenja je krace nego u klasi¢noj remi. Pocnite sa kracim
vremenom pecenja i postepeno povecavajte ako je potrebno.

+S vremena na vreme promeSajte hranu ili je okrenite plasticnim ili drvenim
hvataljkama za ravnomeme rezultate pecenja.

+S vremena na vreme proveravajte status hrane i, ako je pecena, iskijucite
uredaj, Cak i ako program jo$ nije zavrSen.

+ Sa ovim uredajem generalno moZete pripremiti sve vrste hrane koje se mogu
pripremiti i u konvencionalnoj remi sa ventilatorom.

* Pre upotrebe uredaja, uverite se da su spoljadnji delovi uredaja i fioke Cisti
i SUVi.

* Nije potrebno prethodno zagrevati uredaj.

* Ne koristite uredaj duze od 4 sata bez pauze. |zuzetak od ovoga je program
DEHYDRATE. .

*Ne ostavijajte uredaj ukljucen kada je prazan (osim PUSTANJA U RAD pre
prve upotrebe).

+ Nemojte stavijati hranu u uredaj koji je jo$ umotan u foliju ili plastiénu kesu.

* Pazite da hrana ne dode u kontakt sa grejnim elementima.

+ Nemojte prepuniti fioke kako bi vreli vazduh mogao optimalno da cirkulie u
komori pecnice.

* Pazite da se hrana koja sadrZi ulje i mast ne pregreva jer se moZze zapaliti.

* Uvek postavijajte vruce fioke na povrsinu otpomu na toplotu nakon upotrebe.

UPOTREBA

1. Pripremite hranu za pecenje.

2. Da biste koristili cirkulisani vazduh, posebno u rezimu AR FRI, umetnite
korpu u dno fioka. Silikonske noge resetku drze ¢vrsto na mestu.

3. Stavite hranu u fioke, sortiranu po vrsti. Ako pravite samo male koli¢ine
jedne vrste hrane, potrebno je da koristite samo jednu fioku. Takode je
moguce koristiti malu posudu za pecenje (nije ukljucena). Ako se hrana
osusi, preporucujemo da prvo rasporedite sloj direktno na dno fioke, zatim
ubacite reSetku i stavite drugi sloj na reSetku.

4. Stavite fioke na mesto.

5. Pritisnite dugme (@I, ZaCuce se zvucni signal i pojavice se simboli

iCRJ.

6. Dodirnite za odabir leve fioke, simbol pocinje da trepti. Odaberite
jedan od 8 rezima rada, odabrani rezim poCinje da trepti. Pojavice se
podrazumevana temperatura i vreme za odabrani rezim sada se ove
vrednosti mogu menjati. Ako dodimete ®1 pecenje ¢e da pocne i crveni
indikator grejaca pocinje da svetli.

7. Isti je postupak i sa desnom fiokom ukoliko dodirmnete CR™.

8. Ukoliko vec jedna fioka radi, pokretanjem druge fioke sa ® pokretanje
druge fioke e da kasni 4 sekunde.

9. Kada vreme pecenja istekne na nekoj fioci, zacuce se 3 zvuéna signala,
pecenje se zaustavlja i prikazace se ispis End.

10. lzvucite fioku(e) i stavite ih na povrdinu otpornu na toplotu. Nemojte ih
stavijati na uredaj!

11. Iskljucite uredaj izvlatenjem prikljucnog kabela iz utinice.

12. Uklonite hranu iz fioka(e).

13. Ostavite fioku i korpu da se ohlade. Zatim ih o€istite (pogledajte poglaviie
“Ciscenje, odrzavanje”).

44



Sinhronizacija zona za pecenje

Funkcija SYNC FINISH - za dva razlicita jela koja imaju razliGite temperature i

vreme pripreme, ali moraju biti spremna u isto vreme.

1. Postupite prema tackama 1-5 iz dela Upotreba.

2. Nakon $to ste podesili parametre za jednu fioku, jo§ nemojte pritisnuti &1

3. Podesite parametre i druge fioke potom pritisnite SYNC FINISH, ispis pocinje
da trepti.

4. Sada pritisnite ® za sinhronizovano pokretanje fioka. SYNC FINISH svetli
na displeju.
Prvo se pokrece rad fioke sa duzim vremenom dok se druga fioka aktivira
automatski tek kada se vremena poklope na obe fioke, dotle se prikazuje
simbol "

5. Kada se vremena izjednage na fiokama, gasi se SYNC FINISH i obe fioke
rade nezavisnp.

6. Nakon isteka vremena obe fioke, zaCuce se 3 zvuéna signala, prikazuje se
ispis End i uredaj se iskljuuje.

Kratka pauza u procesu pecenja

Ako Zelite da prekinete proces peCenja, na primer da pomesate ili dodate jo$
sastojaka, jednostavno izvucite fioku. Odbrojavanje vremena pripreme se
zaustavija za datu fioku i na displeju se prikazuje Pot. Kada je fioka vracena,
proces pecenja i odbrojavanje e se nastaviti.

Ruéno iskljucivanje rada jedne fioke

Ako obe fioke rade i Zelite da zaustavite jedan od njih, pritisnite dugme @i, a
zatim dvaput pritisnite dugme (CLili CRO) u zavisnosti koju Zelite iskfjuciti
Zatim ponovo pritisnite dugme . Druga fioka nesmetano nastavija pecenje.

Preporucene koli¢ine hrane
Kao vodic, tabela ispod daje pregled razli¢itih namirica:

Hrana Kolicina po porciji
Cips max. 140 ¢
pomfrit, kolutovi krompira max. 240 ¢
povréa max. 240 g
riba max. 300 g
pohovani pile¢i komadici max. 140 g
pileci batak max. 440 ¢
pileca krilca max. 560 g
TEHNICKI PODACI
jan] 220-240 V'~ 50/60 Hz

2000 W
stepen zadtite: l.
u suvim zatvorenim prostorijama, 0-40°C
80 - 200 °C (dehidracija: 30-100 °C)
1-60 minuta (dehidracija; 1-24 sata)
maks. 91(2x4,51)

@ DUALNi TEPLOVZDUSNA FRITEZA

SPECIFIKACE

Objem 2 x 4,5 litru « prikon: 2000 W « digitélni ovladéni « moznost volby 8
riznych rezimd: hranolky, kufeci kfidla, ryby, slanina, peeni, smazeni,
zelenina, suseni + SYNC FINISH: vafi se dva rizné pokrmy ve dvou koich
soucasné ¢ kode Ize pouzivat nezavisle na sobé «teplotu a zbyvajici Cas Ize
nastavit b&hem provozu <Jjednoduchd obsluha

PECiCi REZIMY

W FRiEs franoly)

Idedlni rezim pro smazeni hranolkd. V poloviné doby pfipravy pokrm otoéte.
Teplota: 200 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Doba peceni: 28 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

<p WINGS (Kfidla)

Pro smazeni kufecich kfidel.

Teplota: 200 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Doba peceni: 20 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

Y

> SEAFOOD (moiiské plody)

Na smazeni ryb a mofskych plod.

Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Doba peceni: 18 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

=

&2 BACON (slanina)

Pro rychlé smazeni slaniny.

Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)
Doba peceni: 6 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

& ROAST (opékani)

Idedlni na maso, pecenou zeleninu apod.
Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Doba peceni: 25 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

6 BAKE (pecen)

Idedini na kolace, dezerty nebo buchty.
Teplota: 180 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Doba peceni: 12 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

% VEGETABLES (zelenina)

Idedini pro pfipravu zeleninovych piloh.
Teplota: 160 °C (rozsah: 80 - 200 °C)

Doba peceni: 17 minut (rozsah: 1 - 60 minut)

©® DEHYDRATE (suseni)

Idedlni pro suSené ovoce, zeleninové lupinky apod.
Teplota: 65 °C (rozsah: 30 - 100 °C)

Doba peceni: 8 hodin (rozsah: 1 - 24 hodin)

V pfipadé potfeby je tfeba upravit Casy a teploty nastavené pro jednotiivé
rezimy, aby se potraviny (zejména dribez) uvafily. Upravy Ize provadét i v
pribéhu vareni.

Nastaveni teploty a doby peceni

Po vybéru rezimu Ize teplotu nastavit pomoci tlacitek + a - vlevo, zatimco
dobu peceni Ize nastavit pomoci tlacitek + a - vpravo. Stisknutim a podrzenim
prislusného tlacitka mUzete rychle prochazet hodnotami.

Pohotovostni rezim

Stisknutim tlacitka (@I aktivujete oviadaci panel. Pokud zafizeni neni v
provozu a zadné z tlacitek neni stisknuto po dobu 1 minuty, zafizeni priejde do
pohotovostniho reZimu.
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TIPY

+ K pipravé pokrmu obvykle neni potfeba Zadny olej nebo jen malé mnozstvi
(2-3 lzicky).

+ Velmi lehké kousky potravin Ize obracet cirkulujicim vzduchem. V pfipadé
potfeby doporucujeme pouzit paratko nebo podobny predmét k jejich
pfidrZeni.

+ Doba vareni zavisi na velikosti a mnoZstvi potravin a na teploté. Obecné je
véak doba pfipravy kratSi nez v bézné troubé. Zacnéte s kratSi dobou vafeni
av piipadé potfeby ji postupné prodiuzute.

+ Abyste dosahli rovnomémého propeceni, ob¢as pokrm promichejte nebo jej
ofoCte plastovymi nebo drevénymi kleStémi.

+ Cas od ¢asu zkontrolujte stav pokrmu a vypnéte spotfebic, pokud je uvafeny,
i kdyZ program jesté neskoncil.

+ S timto spotfebicem mizete obecné pfipravovat vSechny pokmmy, které Ize
pfipravovat v bézné horkovzdusné troubg.

+ Pried pouzitim spotfebice se ujistéte, Ze je vnéjsi strana spotfebice a zasuvky
Cisté a suché.

+ Pfedehfivani spotfebice neni nutné.

+ NepouZivejte pristroj déle nez 4 hodiny bez prestavky. Vyjimkou je program
DEHYDRATE.

+ Nenechavejte spotfebic zapnuty, pokud je prazdny (kromé prvotniho pouziti
UVEDENI DO PROVOZU).

+Do spotfebice nevkladejte potraviny zabalené ve folii nebo v plastovych
saccich.

+ Dbejte na to, aby se potraviny nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

« Zasuvky nepreplfivjte, aby byla umoznéna optimaini cirkulace horkého
vzduchu v komore trouby.

+ Dbejte na to, aby se potraviny obsahujici olej a tuk nepfehfivaly, protoze se
mohou vzni.

+ Horké zasuvky po pouZiti vzdy polozte na Zaruvzdomy povrch.

PouZITI

1. Pripravte potraviny k peceni.

2. Cheete-li pouzivat s cirkulaci vzduchu, viozte mfizky do spodni Casti
zasuvek. Silikonové nozicky drzi mfizky pevné na misté.

3. UloZte potraviny do zasuvek roztfidéné podle druhu. Pokud pfipravujete
malé mnozstvi pouze jednoho druhu potravin, pouzite pouze jednu
zasuvku. Je také mozné pouzit malou zapékaci misku (neni soucasti
dodévky).

4. VloZte koSe na misto.

5. Dotknéte se tlacitka (2. Zafizeni vyda zvukovy signal a zobrazi se

a(RJ.

6. Klepnutim na tlagitko navolite levy koS, ikona zacne blikat. Vyberte
si jeden z 8 zobrazenych rezimd, vybrany zacne blikat. Viychozi teplota se
zobrazuje stfidavé s dobou peceni, kterou nyni mizete zménit. Dotykem
i zahdjite peceni, rozsviti se Gerveny indikator ohfevu,

7. Po klepnuti na tlacitko (R zahajite stejny postu s pravym koSem.

8. Pokud je jeden ko$ jiz spustén, reZim navoleny na druhém kosi bude po
stisknuti tlacitka 1 4 -sekundy biikat a poté se spusti.

9. Po uplynuti doby peceni na nékterém koSi zobrazeni na displeji End a
zafizeni 3x pipne.

10. Vytahnéte koS (ko3e) a polozte ji (je) na zaruvzdorny povrch. Nepokladejte
ji na spotfebic!

11. Vypnéte spotfebiC vytazenim zastreky ze zasuvky.

12. Viyjméte potraviny z ko$(.

13. Zasuvku a mrizku nechte vychladnout. Poté je vyCistéte (viz kapitola
“Cisténi a Gdrzba’).

Synchronizace varnych zon

Funkce SYNC FINISH - pro dva rtizné pokrmy, které maji riiznou teplotu a dobu

pfipravy, ale musi byt hotové ve stejnou dobu.

1. Postupuite podle popisu v Casti PouZiti, body 1-5.

2. Po vybéru jednoho z rezimi GCtu jesté nestisknéte tlacitko ]

3. Nastavte také pecici rezim pro druhy ko$ a poté stisknéte tlacitko SYNC
FINISH, které zacne blikat.

4. Nyni stisknéte tlacitko =2 pro synchronni spusténi obou kosu. Na displeji se
rozsviti ikona SYNC FINISH.
Ko s del3i dobou peceni se spusti jako prvni. Druha ko$ se aktivuje pouze v
pfipadé, Ze obé pecici zony maji stejnou zbyvajici dobu peceni. Do té doby
se na prislusném displeji zobrazuje symbol “---".

5. Kdyz se doba peceni obou koSt vyrovnd, ikona SYNC FINISH zhasne a oba
Gty budou pokracovat v praci nezavisle.

6. Po dokonceni peceni obou koS se na displeji zobrazi zprava End (Konec),
zafizeni tfikrét pipne a poté se vypne.

Krétka prestavka v peceni

Pokud cheete proces peceni prerusit, napfiklad kvili michani nebo pfidani
dal3ich ingredienci, jednodude zruste zadkrtnuti policka. Odpocitévani casu
peceni se pro danou zasuvku zastavi a na displeji se zobrazi népis Pot. Po
vloZeni zasuvky se proces peceni a odpocitavani obnovi.

Ruéni vypnuti jedné zasuvky

Pokud jsou spustény oba koSe a chcete jeden z nich deaktivovat, stisknéte
tiaditko @1 a poté 2x stisknéte tlacitko kose, ktery chcete deaktivovat (CL)
nebo (CRD). Poté znovu stisknéte tiacitko ®i. Druhd vama zona bude
pokracovat ve vafeni.

Doporuéené mnozstvi potravin
Nize uvedena tabulka obsahuje prehled riiznych potravin:

Potraviny Mnozstvi na porci

bramborové lupinky max. 140 g
Hranolky, tvarované hranolky max. 240 g
zelenina max. 240 g
ryba max. 300 g
kufeci nugetky max. 140 g
kufeci stehno max. 440 g
kufeci kfidlo max. 560 g

TECHNICKE UDAJE

napajent: . 220-240 V~ 50/60 Hz

.2000W

rida ochrany proti dotyku:
provoz, skladovani:
nastavitena teplota:
doba pecen

A,

.v suchych vnitfnich podminkach, 0-40°C
.80 - 200 °C (suseni: 30-100 °C)

.1-60 minut (suseni: 1-24 hodin)

objem kose.... .max. 91(2x4,51)

rozméry vyrobku: 37,5x31x39cm

AMOMNOSE: oo 74kg




PECNICA NA VRUCI ZRAK
S DUPLOM KOSAROM

KARAKTERISTIKE

kapacitet 2 x 4,5 litara * snaga: 2000 W + digitaina kontrola « moguce je odabrati
8 nacina rada: pomfrit, pileca krilca, riba, slanina, tostiranje, pecenje, povrce,
suenje « YNC FINISH: dva razlicita jela se pripremaju istovremeno u dvije
koSare + koSare se mogu koristiti samostalno * podesiva temperatura i preostalo
vrijleme tijekom rada « jednostavno rukovanje

NACINI RADA

W RS (pomfits)

Idealan nacin rada za pecenje pomfrita. Okrenite hranu na pola vremena
kuhanja.

Temperatura: 200°C (raspon: 80 - 200°C)

Vrjleme pecenja: 28 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

<p WINGS (krila)

Za przenje pilecih krilaca.

Temperatura: 200°C (raspon: 80 - 200°C)

Vrijeme pecenja: 20 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

Y

>>  SEAFOOD (plodovi mora)

Za przenje ribe i plodova mora.

Temperatura: 180°C (raspon: 80 - 200°C)

Vfrleme pecenja: 18 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

=

&= BACON (slanina)

Za brzo przenje slanine.

Temperatura: 180°C (raspon: 80 - 200°C)
Vrrijeme kuhanja; 6 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

@ ROAST (pecenje)

Idealno za meso, peceno povrce itd.

Temperatura: 180°C (raspon: 80 - 200°C)

Vrijeme pecenja: 25 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

61 BAKE (petenje)

Idealno za kolace, deserte ili peciva.

Temperatura: 180°C (raspon: 80 - 200°C)

Vfrileme kuhanja: 12 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

& VEGETABLES (povrce)

Idealan za pripremu priloga od povréa.
Temperatura: 160°C (raspon: 80 - 200°C)

Vrrjleme pecenja: 17 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

S® DEHYDRATE (susenje)

Idealno za sudeno voce, Cips od povréa itd.
Temperatura: 65°C (raspon: 30 - 100°C)
Vrijeme pecenja: 8 sati (raspon: 1 - 24 sata)

Vremena i temperature postavijene za nacine rada moraju se prilagoditi ako je
potrebno tako da se hrana (osobito perad) potpuno ispece. Postavke se mogu
izvrsiti i tijekom procesa pecenja.

Postavljanje temperature i vremena pecenja

Nakon odabira nacina rada, temperaturu mozete mijenjati tipkama + i - s liieve
strane, dok vrijeme peCenja moZete mijenjati tipkama + i - s desne srane.
Za brzo kretanje kroz vrijednosti pritisnite i drzite pritisnuto odgovarajuci gumb.

Nacin rada pripravnosti
Kada se pritisne tipka (), akfivira se upravijacka ploca. Ako uredaj ne radi i
nijedna tipka nije pritisnuta za 1 minutu, uredaj prelazi u stanje pripravnosti.
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SAVJETI

*Za prig)remu jela obicno vam nije potrebno ulje ili samo mala kolicina (2-3
Zlicice).

* Vlrlo lagani komadi hrane mogu se okretati sami, zahvaljujuéi cirkulirajuéem
zraku. Po potrebi preporu¢amo da ih spojite Cackalicom ili sliénim predmetom.

* Vrileme pecenja ovisi 0 veli€ini i koli€ini namirnica, kao i o temperaturi.
Medutim, opéenito je vrijeme pecenja krace nego u Klasicnoj pecnici. Pocnite
s kra¢im vremenom pecenja i po potrebi ga postupno pove¢avajte.

+ S vremena na vriieme promijeSajte hranu ili je okrenite plasticnim ili drvenim
hvataljkama za ravnomjerne rezultate pecenja.

+ S vremena na vrijieme provjerite stanje jela i, ako je kuhano, iskljucite uredaj,
Cak i ako program joS nije zavrSio.

+S ovim uredajem opcenito moZete pripremati sve vrste jela koja se mogu
pripremati iu tradicionalnoj konvektomatskoj pecnici.

* Prije uporabe aparata provjerite jesu li izvana aparat i ladice Cisti i suhi.

+ Uredaj nije potrebno prethodno zagrijavati.

+Nemojte koristiti uredaj dulje od 4 sata bez pauze. lzuzetak od ovoga je
program DEHYDRATE. .

* Ne ostavljajte uredaj ukljucen ako je prazan (osim PUSTANJA U RAD prije
prve uporabe).

* Ne stavijajte hranu u uredaj koja je jo$ zamotana u foliju ili plastiénu vrecicu.

+ Pazite da hrana ne dode u dodir s grijacima.

+Nemojte prepuniti ladice kako bi vruci zrak mogao optimalno cirkulirati u
komori pecnice.

+ Pazite da se hrana koja sadrZi ulje i masnocu ne pregrije, jer se moze zapaliti.

+ Nakon upotrebe uvijek stavite tople ladice na povrsinu otpornu na toplinu.

UPORABA

1. Pripremite hranu za pecenje.

2. Za koristenje cirkuliranog zraka umetnite resetke na dno ladica. Silikonske
noge reSetki drze reetke Cvrsto na mjestu.

3. Stavite hranu u ladice, razvrstanu po vrsti. Ako pripremate samo male
koli¢ine jedne vrste hrane, trebate koristiti samo jednu ladicu. Takoder je
moguce koristiti malu posudu za pecenje (nije ukljucena).

4, Stavite ladice na mjesto.

5. Dodirnite gumb (1. Uredaj se ogladava zvuénim signalom i prikazuje se
simbol i(RJ.

6. Dodirnite gumb za odabir ladice s lijeve strane, simbol ¢e treperiti.
Odaberite jednu od 8 prikazanih nacina rada, odabrani ¢e pocefi treperiti.
Zadana temperatura prikazuje se naizmjenicno s vremenom kuhanja koje
sada mozete promijeniti. Ako dodimete tipku &2, pocinje pecenje, svijetlit ée
crveni simbol koji 0znacava zagrijavanje.

7. Utinite isto za desnu ladicu nakon $to dodimete gumb CR.

8. Ako jedna ladica ve¢ radi, nacin rada koji je pokrenut na drugoj ¢e treperiti 4
sekunde nakon pritiska na tipku 1, a zatim ¢e se pokrenuti

9. Nakon isteka vremena za pecenje kod jedne ladice, prikaz doticne ladice se
mijenja u End i uredaj se oglasava 3 puta.

10. Izvucite ladicu(e) i stavite je(ih) na povrinu otpornu na toplinu. Ne stavijajte
je (ih) na uredaj!

11. Iskljucite ureday izviacenjem mreznog utikaca.

12. Izvadite hranu iz ladice(a).

13. Ostavite ladicu i stalak da se ohlade. Zatim ih o€istite (vidi poglaviie
“Ciscenje, odrzavanje”).



Sinkronizacija zona za kuhanje Preporucene kolicine hrane
Funkcija SYNC FINISH - za dva razliita jela koja imaju razliGite temperature i~ Kao vodic, donja tablica daje pregled razlicitih namirnica:

vremena kuhanja, ali moraju biti gotova u isto vrijeme.
1. Nastavite prema tockama 1-5 odjeljka Koristenje. . Hrana Kolicina po porciji
2. Nakon odabira nacina rada jedne od ladica, jo§ nemojte pritisnuti tipku ! o .
3. Postavite naCin rada i za drugu ladicu, zatim pritisnite tipku SYNC FINISH Gips od krumpira max. 140
koja poCinje treperit o o pomfrit, kriske krumpira max. 240 g
4. Sada pritisnite gumb % za pokretanje sinkronizacije dve ladice. Simbol
SYNC FINISH svijetli na zaslonu. povrée max. 240 g
Prvo pocinje ladica s duzim vremenom pecenja. Druga ladica se akfivira .
samo ako je preostalo vriieme petenja na oba polja za kuhanje jednako riba max. 300
dugo. Do tada se simbol " pojavijuje na odgovarajucem zaslonu. o
5. Kada jo vijeme pecenja dvil adica jednao, simbol SYNC FINISH se gasi, | P1c! Komadid max. 1409
dvije ladice nastavijgju raditi neovisno. o pileci batak max. 440 g
6. Nakon $to vrijeme kuhanja za obje ladice istekne, na displejima ¢e se ——
prikazati End, uredaj ¢e se oglasiti 3 puta zvuénim signalom i zatim se pileca krilca max. 560 g
iskljuciti. .
TEHNICKI PODACI
Kratka pauza u procesu pecenja napajanje: 220-240 V~ 50/60 Hz

Ako Zelite prekinuti proces pecenja, na primjer za mijeSanje ili dodavanje o3~ snaga: ... 2000 W
sastojaka, jednostavno izvucite ladicu. Odbrojavanje vremena kuhanja se  klasa zasfite od kontakta: .
zaustavlja za odredenuladicu i na zaslonu se prikazuje natpis Pot. Nakon $toje  rad, skladistenje: .. nim
ladica umetnuta, proces pecenja i odbrojavanje ce se nastaviti. podesiva temperatura: ...........80 - 200 °C (suSenje: 30-100 °C)
vrileme pecenja: ....... 1-60 minuta (susenje: 1-24 sata)

Ruéno zaustavite jedne od ladica kapacitet kosare za pecenje: .max. 91(2x4,51)

Ako su obe ladice pokrenute i zelite zaustaviti jednu od njih, pritisnite gumb (3 dimenzije proizvoda: 37,5x31x39cm

, zatim dvaput pritisnite gumb (CC ili CRO) ladice koju Zelite iskfjuciti. Zatim ~ teZina: .vevsvvve
ponovno pritisnite tipku . Drugo polie za kuhanje nastavija proces pecenja.

I
u suhim zatvorenim uvjetima, 0-40°C
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