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1. A BESBBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

[Mpe nHcTtanaumje u kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHOo ynyTcTBO. Npounssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY Koju Ccy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua crapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3benm Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha

2 CPNCKM



oA 8 roanHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy rnof ctasHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Mmoxe KOPUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomahnHCTBMMA 1 CNUYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

Cawmo osnawheHa ocoba moxe oa nHctanupa oBaj ypehaj u
3ameHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe npeko kabna
Tvna HOSVV-F koju moxe ga nsgpxmn tTemnepaTypy 3aame
nnove.

MpensuheHo je na ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HaMOPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhene Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu nNnoBuNnUMa.

He uHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa kako 6u ce
n3berno nperpesame.

HemojTe nHctanunpatun ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HemojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbaturer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.
YNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTtn XpaHy Ha rpejHoj
naoYun ga ce NpXxu Ha mactn unu yrby 6e3 Hagsopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBaHa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnamMmeH, Hhp.
NpOTUBMNOXapHUM hebeToM nnun NoKnonuem.

OrlNPES3: lNpouec kyBaka Mopa Aa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa Aa ce Haarnega
HenpeKUaHo.

YNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmeTe Ha NOBpPLUMHE 3a KyBaHse.

HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasveHa cpeacrea 3a
yuwhere unu owTpe metanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTa Unun cTakmna Kog LWapKu noknonua nnodve
3a KyBaH€ jep OHM Mory nsrpebaTtn noBpLUMHY 360r Yyera
MOXe John OO pacnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe o meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka u
noknonaua, He Tpeba cTaBrbaTh Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocraTu Bpenwu.

YINO3OPEHSE: Ako je noBpLlinHa Hanykna, UCKIby4YuTe
ypehaj n nssyumte kabn 3a Hanajake 13 yTuyHuLe ga
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyyajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPeXy ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga omucrte uckrsyumnu ypenaj ua
Hanajarwa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YNO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHW genoBu Mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHUX enemeHara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaBSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpXaBahy UCKIbYYMTE Hamnajake CTPYjoM.

CPICKU



* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckibyyeH npe
HEero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eneKTPpUYHOr LoKa.

» YKoOnuko je kabn 3a Hanajakwe owTteheH, hera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce

nsderna eliekKTpn4yHa onacHOCT.

* bygute naxremsu kaga goampyjete MoKy 3a oanarame.

Moxxe 6uTtu Bpena.

» [1a Bucte yKNoOHUNU LUMHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpegHun 4eo WKuHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmwame WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocneaom.

* MexaHunsam nckrbyyena Tpeba ga 6yae yrpaheH y qukcHy
eneKTPUYHY MpEeXy Yy CKragy ¢ npaBunmMma o enekTpuyHnm

MpeXama.

* YINO3OPEHSE: Kopuctute camo WTUTHKKE 3a MoYy 3a
KyBah-e An3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy Ccy oA cTpaHe npoussohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHn Kao NOrogHn unm
LUTUTHUKE 3a NII0YY 3a KyBaH-€ KOjU Cy MHKOPNOpUpaHu y
ypehajy. Kopuwhene Heogrosapajyhmnx WTUTHUKA 3@ NIoYy
3a KyBare MOXe u3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 UHcTanupake

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Mmoxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe ga nHctanupare nnu Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTMpak-e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BoAuTe payyHa npuiMkom
nomepara ypehaja 3arto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U
3aTBOpeHyY 0byhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuuuy.
Kyxuksckn oeo v yaybrberwe Mopajy aa
nmajy ogrosapajyhe ammeHsuje.
HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MUHUManHOr pacTtojaka of Apyrux
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTta.
WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NpuKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Hekun genosu ypehaja cy noa HarnoHom.
3arpaguTte ypehaj HameluTajem kako
bucTe cnpeunnv SOAMPUBaH-E OMacHMX
Aenosa.

CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopes
ypehaja nnu jeanmHnla ucte BUCUHE.
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Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBawe nafgHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unm
nposop.

Ob6aBe3Ho nocTaBuTe nomarasno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Norneaajte oger-ak
LWMHcTanayuja“.

2.2 NMpukrbyumBake cTpyje

Y enekTpuYHOj MHCTanaumjm mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhasa Aa uckrbyumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
Aa n3Hocu Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTta Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHU yTuKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3awnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npuvkrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnovnum
ca TEXHWYKUM KapaKkTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mmpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KopucTuTe NponucHo yrpaheny
YTUYHULYY ca 3aLITUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayXHe kabnose.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajake
noavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnun Huwun ncnog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nofd HanoHoMm
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHM
6e3 anarta.

MpukrbyumTe rnaeHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHUMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

AKo je 3naHa yTnyHuua nabaea, HemojTe
[a NpuKrbyyyjeTe MpexHu yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns ytnyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocava), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.
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/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpeaa v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

HemojTe oa menate cneyudukalmjy oBor
ypehaja.

Bogute pavyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTM HaKoH CBake
ynoTpebe.

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagun. Moxe faa ce
ocno6oan Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke unu kaga aohe y KoOHTakT ca
BOIOM.

Hemojte kopuctuTtun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY U He CTaBrbajTe XpaHy
OVPEeKTHO Ha ypehaj.

HewmojTe npunpemaTt XpaHy AMPEKTHO Ha
ypehajy. XpaHy Tpeba yBek kyBaTn y
oprosapajyhum nocygama.

Hewmojte aa kopucTuTe anyMuUHUjymcky
donujy unu apyre matepujane namehy
NoBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBare, OCUM ako rnpomssohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npomasohay
npenopy4yje 3a oBaj ypehaj.

YBeK KOpUCTUTE CTaKMNO 1 Terne norogHe
3a KoH3epBaUujy.

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk o noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu v yrea kaga ce 3arpejy Mory fa
ocno6oge 3anarbuBa ucnapera. Apxute
nrnamMeHoBe Unu sarpejaHe npegveTe




Aarbe of MacTu v yrba kaga KysaTte ca
HUma.

* Vicnapewa koja ocnobahajy Bpena yrba
MOry [ia N3a30BY CMOHTaHO caropeBamse.

* YnoTtpebrbeHo yrbe, koje MOXe a cagpxu
ocTaTke XpaHe, MoXe Aa ce 3ananu Ha
HWDKOj TeMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW MO NpBU NyT.

* 3anar-uBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anasbMBMM mMaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

* BapHuue unun oTBOpeHu NrameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

* [MaxmuBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoM.

« [locyhe og nuBeHor reoxna, anymmnHujyma
unu ca owTteheHnm JHOM MoXxe Aa
Hanpaswu orpe6oTuHe. YBeK nogurHmute
OBe npeameTe kaga Tpeba aa ux
romepare o NoBPLUNHY 33 KyBaHs€.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of noBpeae, noxapa unm

owrTtehera ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk o owTehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— He craBmajte nocyhe 3a nehHuuy nnm
apyre npeamMeTe OVPEKTHO Ha OHO
YHyTpaLHocTn ypehaja.

— He cTaBrbajTe anyMuHujymcky conujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbueu kaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

» Kopuctute ay6oku nnex 3a sanvmeeHe
konadve. BohHu cok Moxe aa octasu
TpajHe Mprbe.

* Hewmojte ctaBmbaTtn Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KomaHaHy Tabny.

* He possonute ga Te4yHocT y nocyhy 3a
KyBa-e MOTMyHO UCnapu.

» [lasuTe ga npeameTun nnm nocyhe 3a
KyBame He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIl0Ye.

* HewmojTe ykrbyunBaTyh 30He 3a KyBahe
YKOMUKO je nocyhe npasHo nnu ra Hema.

« [lpe ogpxaBara, oeakTnBupajte ypeha.
Vckonyajte MpexHn yTukay ns MpexHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

« byauTte naxromBmM kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy Tewuka!

« Ocrtaumn macHohe un xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

* PepoBHO unctute ypehaj aa bucre
cnpeyvnu nponagare NoBpPLUNHCKOT
maTtepujana.

*  Ypehaj ounctuTte BNaKHOM MEKOM KproMm.
KopuctuTe UckrbyumBo HeyTpanHe
neTepleHTe. Hemojte kopucTuTKn
abpasvBHe npou3sBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave unu
mMeTanHe npegmMerTe.

*  YKOMMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
0e36eHOCTM Ha ambanaxu.

* HewmojTe 4ncTnTn KaTanUTU4KN emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
OeTePLIEHTOM.

2.5 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pwusuk oa ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npon3BoAa 1 pe3epBHNUX AENOBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe fa usapxe
eKkcTpeMHe uamnyke ycrnose y KyhHUM
anapaTuma, kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HameweHe aa
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curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBawe npocTtopuja y
nomahuHCTBY.

+ OBaj Nnpon3Bog cagpXu 3BOP CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneundukaymjy.

2.6 CepBucupame

» Papgu onpaBke ypehaja obpaTtute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

» Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe
faenose.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnn 6nnay KyxmkCKor enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na npogpy namehy 6o4yHe nnoye u
KYXMHCKOT eleMeHTa 1 BpEMEHOM Mory
na owreTe 60jy 604He nnoyve.

2.7 Ognaramwe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpehuBama nnm
rylera.

* OO6paTnTe Ce OMTUHCKAM OpraHuma ga
ObucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyunte ypehaj us crpyje.

*  Vceunte MpexXHU enekTpu4Hn kabn Ha
MECTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure
ra.

MuHumanHe pasgarbuHe

MoxeTe aa moHTMpaTe camocTojehun ypehaj
ca KyXuHCKUM efeMeHTMMa ca jeHe Unu
ABe CTpaHe ny yrny.

3a MUHMManHe pasgarbyHe 3a yknanare
nposepuTe Taderny.
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[OumeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150
3.2 TexHU4KM nogaumn
HanoH 230V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
[OumeH3uje mm
BucuHa 858
LWnpuHa 500
[y6uHa 600




3.3 HuBenucawe ypehaja

Kopuctute mane Hoxuue Ha oHy ypehaja oa
Ou1CTe Noaecunm BUCKUHY ropHe NoBpLUNHE
ypehaja Tako ga 6yge y uCTom HMBOY ca
OPYrum noBpLUnHaMa.

3.4 3awTKTa og HarMmbawa

Mopecute ogrosapajyhy BUCKMHY 1 NOBPLUMHY
3a ypehaj npe Hero WwTo NpuYBpCTUTE
3alITUTY Of Harnkama.

/\ OMPE3

MpoBepwuTe fa nu CTe MOHTUPanu
3alUTUTY Of Harukaka Ha NpaBoj
BUCUHU.

®

YBepuTte ce aa je nosplnHa nsa ypehaja
rnarka.

HeonxoaHo je Aa MOHTMpaTe 3awTuTy oA
Harnkwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6y Bac NoaceTMo Ha
notpeby yrpafahe 3awTute of Harukarbsa.

MoHTupajTe 3aWwTnTy o4 Haruwamwa B -
343 mm ncnopg ropwse nospLumHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOpP Ha Hocady. 3awpadwuTe je
y YBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

I

2. Ha neBoj cTpaHu, ca 3aahe CTpaHe

ypehaja, noctoju oteop. MogurHnte
npeawn Kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop namehy enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopaTte nogecuTn
BO0YHY AMMeEH3Ujy Tako Aa LeHTpupare
ypehaj.

@

AKO CTe npoMeHunNn AUMeH3uje
WTeaHaka, moparte npaBuiHoO
nopaBHaTW 3alITUTY O Harukaka.
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/\ OMPE3

Ako je npocTop n3meny enemeHata sBehu
of wupuHe ypehaja, moparte nogecuTu
60YHY AMMEH3Mjy Tako Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa uHcTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

MpounsBohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapxasaTe Mepa
NPEeAOCTPOXHOCTN HABEAEHUX Y
nornaerby be3beaHocT.

Ypehaj ce ncnopyyyje 6e3 cTpyjHOr ytmkaya u
cTpyjHor kabna. TepmuHan 3a NpuKIby4vak ce
Hanasu usa 3agrer naHena.

/\ YNO3OPEHE!

[Mpe Hero wTo cnojute CTpyjHN kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MEPUTE HanoH uamehy
aza Ha kyhHOj eneKTPUYHOj MPEXMN.
3atum norneajte HanenHuuy Ha 3agH0j
CTpaHu ypehaja aa bucte 3Hanu kojy
eNeKTPUYHy MHCTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pegocnep kopaka cripeyasa nojaBy
rpeLuke u owTehera enekTpUYHMX
KoMmnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanvpatby.
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OproBapajyhe BpcTe kabnosa 3a
pa3nuuute dase:

®da3sa MwuH. BennymnHa Ka-
6na

1 3x4,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajake He cMme fga goaupyije
Oeo ypehaja Koju je oceHYeH Ha cnuuu.




4. OINncC rNMPON3BOLA
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5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

KomaHgHa gyrmap 3a nnody 3a KyBake
MHankatop/cumbon Temnepatype
Oyrme 3a Temnepatypy
EnekTpoHcku nporpamaTop
Oyrme 3a dyHKUMje pepHe

pejHn enemeHT

Namnuuya

BeHtunartop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
Yay6rbera y yHyTpaLlh0CTy
Monoxajn pewweTke

BEERORNCEOENE

3oHa 3a kyBatbe o 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu of
mogena

3oHa 3a kyBake og 1100/2000 W
3oHa 3a kyBarbe of 1200 W
WHavkaTop npeocTarne TonnoTe
ﬂ 3oHa 3a KyBare og 700/1700 W

5.1 NpBo npearpeBawe 1 Ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe 1 koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUPUC Y SUM.
MpoBeTpute coby TokOM nNpeArpeBatba.
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1. YknoHuTe cBy godaTtHy onpemy u Hocaye
peLueTkn 13 anapara.

2. Tlogecute yHKUMjy @ . MNopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj pa pagn 1 u.

3. Topecute yHKYMjy . Mopecute
MakcumanHy Temneparypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oy dyHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga pagn 15 muH.

4. TlogecuTe yHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogaTtHy onpemy 4YMcTuTe camo
Kpnom of Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narvum geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u ykrowmBe Hocave
peLueTke y NoYeTHN Nonoxaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
pepHOM.

@ Tpenepwu kaga nosexeTte ypehaj Ha gosog
enekTpu4He eHepruje, kaga gohe Ao npeknaa
CTpyje Unun kaga TajMep Huje nofeLLeH.

MpuTtuchHute + o — na bucte nogecunu
Ta4yHo Bpeme.

lMocne oTnpunuke neT cekyHan Tpenepere
npecTaje u gucnnej npukasyje Bpeme Koje cte
nopgecunu.

5.3 NpomeHa BpemeHa

@

He mMoxeTe NpOMeHUTHN Ta4HO BpeEME ako
paav Heka oA yHKuuja.

Y3acTonHo nputuckajte Q) [OOK He NMoYHe aa
Tpenhe nHankatop yHkumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOI BpeMeHa, norneaajte
opgemak ,llogelaBarwe BpemeHa”.

6. MNITO4YA 3A KYBAHE - CBAKOAHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBaH€e

30He 3a KyBae MMajy TepMocTaT 1 page
ucnpekuaaHo (race ce 1 NOHOBO nane) y
3aBMCHOCTM o u3abpaHor cTeneHa TonmnoTe.

6.2 NogewaBaHe cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKUMja

Monoxaj ,Mckby4eHo”

OppxaBare Tonnote

0
© [lBocTpyka 30Ha
A

1-

©

[NopgelwaBara cTeneHa TonnoTe
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KopucTuTe 3aoctany Tonnoty aa 6ucre
CMahMnv NOTPOLLHY eHepruje.
[eakTnBupajTe 30Hy 3a KyBare OKo 5 —
10 MMHyTa nNpe 3aBpLUETKa KyBakb-a.

OkpeHuTe gyrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa 6ucte nogecuny TonmnoTy.
[a bucTe 3aBpLUUIM KyBaHe, OKPEHUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKmby4eHo”.

6.3 Kopuwhemne jeaHocTaBHe 30He
3a KyBame

[a bucte KOpUCTUNK je4HOCTaBHY 30HY 3a
KyBame, OKpeHuTe ogrosapajyhe ayrme Ha
Hekun oa cnegehux nonoxaja:1-9.

@

3a nogelwaBana TonnoTte 1-3, 3oHa
0OCTaje upBeHa oko 2-3 cekyHAe, a 3aTuMm
ce feaktusupa.



®

30Ha hYHKLMOHULLE HA MAKCUMAaNHOM
HMBOY Hanajakba kaga nogecute HUBO
TonnoTe Ha 8 nnn 9.

6.4 AKTUBUpawe U AeakTMBUpawe
cnosrbalHUnX rPejHUX Kpyrosa
(ABOCTPYKMUX NN OBanHUX)

MoxeTe Aa nogecuTe NOBPLUMHY Ha KOjoj
KyBaTe Tako Aa ogroBapa AMMeH3njama
nocyha 3a KyBame.

1. Ako nsabepeTte cTeneH Tonnote namehy
1-9, paguhe camo LeHTpanHu 4eo 30He
3a KyBabe.

2. [a GucTte akTMBMpanu Cnosrballikbuy rpejHn
KpYr, OKPEHWUTE KOMaHAHO Ayrme y cMepy
KpeTara Ka3arbkv Ha caTy usHag

BpeaHOCTU nogellasama 9 oo O.

3. 3aTtum okpeHuTe KOMaHAHO Ayrme
CYNpPOTHO O KpeTaha Ka3arbke Ha caTy
Ha XerbeHu cteneH Tonnote (1-9).
LleHTpanHu u cnorbalukbun rpejHn Kpyr
caja paje 3ajeqHo.

[a bucTte geakTMBUpanu crnorballksn rpejHn

KpYr, OKPEHWUTE KOMaHAHO AyrMe Ha Mosioxaj

LMCKIbyYeHOo" . LieHTpanHu n cnormatuku
rpejHn Kpyr unv oBasiHu NPCTeH caga page
3ajegHo. MiHankaTtop ce nckrbydyje. 3a
NMOHOBHO MOKpeTake LieHTpanHor gena 3oHe
3a KyBarbe n3abepuTe cTeneH TonsnoTe
nsmvehy 1-9.

6.5 UHgukaTop npeoctane Tonnore

/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je uHoukaTop BUASbUB, NOCTOjU
pW3KK Of, OneKkoTMHa 360r npucycTea
npeocTtarne TonmnoTe.

MHavkaTop je ykrbyyeH kafa je 30Ha 3a
KyBah-e Bpena, anv He PyHKLUMOHWMLLE aKo je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MNHaukaTop ce Moxe Takohe yKIbyunTu:

* 33 OKOJIHE 30HE 3a KyBakse YaK U ako UX
He KOpUCTUTE,

* Kap ce Bperno nocyhe cTaBu Ha xnagHy
30HY 3a KyBatbe,

* Kaj ce nnoya 3a KyBare MUCKIby4uu, anu je
30Ha 3a KyBate 1 Jarbe Bpena.

MHaukaTop ce racv Kaj ce 30Ha 3a KyBare
oxnaaw.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - HANTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHoOCTH.

7.1 MNMocyhe

PesynTaTu kyBara 3aBuce oA maTepwujana og
Kora je uspaheHo nocyhe

@

Ha kepamunyke nnoye 3a kyBare He
cTaBrbajTe nocyhe ynje gHO nma
WCTaKHyTE UBULIE UMW NCMYMNYEHA, HMP.
Turawe o nueeHor reoxna. OHe Mory
TpajHo Aa nsrpeby unm sapexy
MOBPLUWHY NIioYe 3a KyBakse.

®

[lHo nocyha 3a kyBare mopa aa byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa AoHe NoBpLUMHE NnocyAa
Oyay 4McTe 1 cyBe Mpe Hero LWTo Ux

CTaBUTE Ha NOBPLUMHY MNJio4e.

@

[Mocyhe o emajnupaHor Yyenvka ca LHOM
oA anyMuHujyma nnu 6akpa moxe ga
n3asoBe npomeHy 6oje Ha
CTaKMoKepaMnyKoj MOBPLUMHMU.

[a bucTe ywiTenenu eHeprujy n ocurypanu
[a nnoya 3a KyBahe NpaBuIiHO paau, AHO
nocyha mopa 6utun ogrosapajyher,
MUHUMAnHOr NpeYvHuka (bapem ncror
NpeYyHnKa Kao LUTO je NPeYHuK 30He 3a
KyBar-e).
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7.2 NMojeaHocTaBrbEHM BOAUY 3a
KyBaHt-€
S = S = @
X ! Mopaun y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe KopuctuTu 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

§ 1 [lorpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CTaBuTe noknonat Ha nocyay.
—_— 6u
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo nNpomeluajTe.
Yokonaga, )enaTuH.
2 YuyBpcTunu: BasgyLuacte omneTe, Ky- 10- 40 KyBajTe ca cTaBrbeHUM Moknonuem.
BaHa jaja.
2-3 [uHcTake jena ca NUpUHYEM U mne- 25-50 [opatun Hajvarbe ABa nyTa BuLLe
KOM, NMoArpeBaH-e roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NMUpWHYA, a je-
na ca Mriekom npomeLuaTtyt Ha nona
BpPeMeHa KyBatba.

3-4 [uHcTakse noepha, pube n meca. 20-45 [opajTe HeKonvKo Kalumymua Boae.
MpoBepuTe KONMUMHY BOAE TOKOM
npoteca.

4-5 Kpomnup n apyro nosphe KyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm BO-

napw. ne. MNpoBepuTe HUBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe nokrnonaw, Ha NoHLy.
4-5 KyBare Behux konuyvHa xpaHe, jenan 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM M cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuUTe No notTpedu.
[OH 6ne”, KoTneTu, halumpaHe LHK- 6u
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nana4yunHke, kpogHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OkpeHuTe no notpedu.
neyea, LWHNLME.
9 KyBare Boae, KyBake TecTa, 3aneLawe Meca (rynal, roseiu puéuh), nomdpur.

8. MNOYA 3A KYBAHE - HEM'A N YALLTREHE

/\ YNO30OPEHE!

* YBek kopuctuTe nocyhe 3a KyBawe ca
YUCTOM [OHOM MOBPLUNHOM.

Mornenajte nornaera o 6e36eaHOCTH. + Orpe6GoTuHe unu TamHe creke Ha
NOBPLUMHY HEMAjy HUKaKBO [AejCTBO Ha
8.1 OnwTe nHcopmauuje paj nnove 3a KyBarbe.
* KopucTtute nocebHo cpeacTBo 3a
«  OunCcTWTE NnoYy 3a KyBake HAKOH CBake ymnwherbe MoroAHo 3a NOBPLUMHY NoYe 3a
ynoTpebe. KyBarbe.
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* YBEeK KOPUCTUTE CTPpyray Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBare ca
CTakneHoM nospLumMHom. Ctpyray
KOpWCTUTE CaMo Kao AoAaTHM anaT 3a
ynwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka ynwhema.

/\ YNO30OPEHE!

HemojTe kopmcTnT HOXEBE UK BUNo
Koju Apyru owtap, MmeTanHu anar 3a
ynwhere cTakneHe NoBpLUNHE.

8.2 Ynwhene nnoye

*  YKNnoHuUTe ogmax: pacTOnbeHy
nnacTuky, NnacTuyHy gonujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpoTUBHOM
npreaBLUTVHA MOXe Aa OLITETU Nnovy 3a

9. NEThHNLUA — CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YkrbyunBawe U UCKIby4nBaHwe
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje pepHe aa
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyuyje kaga pepHa pagu.

®

3a dyHkumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
[a nofeluasare TemnepaTypy.

3. VickrbyunTe pepHy, OKpeHUTe KOMaHaHY

ayrmag 3a (oyHKLUmje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be36egHOCHM TepmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unv HemcrnpasHu
[AernoBu Mory fOBECTU 4O OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBo cnpeunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kag TemnepaTtypa onagHe.

KyBame. BoamTe payyHa kako bucte
n3bernu onekotuHe. Kopuctute
creumjanHu cTpyrad 3a nnove 3a KyBake
Ha CTakfeHoj NOBPLUWHYK, Tako Aa byae
noA OLWTPUM YrioM 1 NOMepajTe owTpuLy
MO MOBPLUMHWN.

« Kapa ce nnoya 3a KyBarte AOBOJLHO
oxnaau yKIoHUTe: CBETIE KPYrose of
KameHua 1 BoAe, ucnpckane macHohe n
npomeHy 6oje y Buay ceeTnylama
MeTana. OuncTuTe NnoYy 3a KyBawe
BI@XXHOM KpProMm 1 ca masno HeabpasnBHor
neteplieHTa. HakoH unwhetra, obpuiLmnte
nsoyy 3a KyBai-e MEKOM KPMOM.

* YknoHute npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyLawa MeTana: Kopuctute
MeLUaBVHy npallka 3a neuvBso n
TNIMMYHOBOT coka unu cupheTa.

YMNOTPEBA
9.3 dyHKUMje pepHe

0

Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

INlamna y pepHu
3a ykrbyunBarse namne 6e3 yHkumje
neveta.

i

SteamBake

3a gopaBatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a Aobu-
jarbe npaBe 60je 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
nevetba. 3a Behy COMHOCT MpU NOHOBHOM 3a-
rpeBamy. 3a ovyBane Boha vnuv nospha.

3arpeBate 040300
3a neyerse Konaya ca XpckaBom A0HO0M MNOBp-
LUVHOM.

(W]

3arpeBatbe ofo3ro/ono3ano
3a neyere Ha jeJHOM nornoxajy pelueTke.

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBate TaHKUX KOMaga xpaHe y Benu-
KUM KOMnM4MHama 1 TocTupane xneba.

Typ6o0 rpunoBawe

3a neyere Behvx KOMaga Meca Unu X1BMHE C
KOCTMMa Ha je4Hoj peleTku. 3a cnpematre
rpaTMHUPaHVX jena v 3a 3aneuare.

Meyerse ca BEHTUNATOPOM

3a npXere 1N 3a NpXerbe 1 NeYerbe xpaHe
Ha UCTOj TemMnepaTypy, Ha BULLE Of jeAHOT Hu-
BOa pelueTke, 6e3 Meluarsa ykyca.
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lf] BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢yHKUMja je kopuwheHa 3a ycknahvBame
ca Knacom eHepreTtcke epukacHoOCTH 1 3axTe-
BMMa eKko-Au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
TokoMm neyetrsa BpaTta pepHe Tpeba aa byay
3aTBOpeHa kako pyHkLmja He 61 Buna npeku-
AaHa v kako 61 ce ocurypano ga pepHa paau
Ha HajBuwem moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmKacHOCTH.
Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnvikyje of 3aaa-
Te TemnepaTtype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
T ymMareHa. 3a onite npenopyke y Besu ca
yLITEAOM eHepruje nornepajte nornasre
,EHepreTcka edmkacHocT”, YwuTeaa eHepruje.
OBa byHkuuja je npeasuheHa 3a ywteay
eHeprvije TOKOM KyBakba. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
e, NpoyunTajTe oferbak ,Hanomere n case-
Tn”, BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop.

AirFry/

Meyerbe y3 paBHU BEHTUN

3a npxere HaMMpHULA C Makse yrba unu 6e3
nanvpa 3a neyerse. 3a jena nonyT nomdputa
vnu nuue. /

3a UCTOBpPEMEHO NeYere Ha HajBuLLE [Ba Mo-
noxaja pelueTke v 3a cyluewe xpaHe. MNogecu-
Te Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C
Hero 3a dyHKumjy 3arpeBarbe 0[403ro/0403a0.

] Opmp3aBake
3a ogmp3aBame xpaHe. Bpeme ogmp3saBama
3aBUCU Of KOJIMYMHE U BEMUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

OTnywTeHa Bnara Moxe Aa n3asoBe
OMeKoTUHE:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHkuujy: SteamBake.

« [MaxrbnBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja HakoH
Kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn”.

1. OtBopuTe BpaTta nehHuue.

2. WcnyHute yaybrbera y yHYTpaLH0CTH
BOAOM Ca Yecme.
MakcmumanHu kanauyuTeT yaybreewa y
YHyTpaLH0CTU pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yay6rbena y yHyTpaLH0CTH
pepHe BOAOM CaMo Kaja je xnagHa.

3. Topecute dyHKumjy: SteamBake .

4. OkpeHuTte ayrme 3a Temnepartypy aa
OucTe nogecwnu TemnepaTypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n satBopute
BpaTa nehHuue.

/\ ONPE3

Hewmojte oa gonywyjete BOAOM
yay6rberse y yHyTpallh0CTV TOKOM
KyBama unv kaga je nehxuua spyha.

6. 3a pgeaktuBupare ypehaja, okpeHute
KOMaHaHy ayrmag 3a dyHkumje nehHuye
1 TeMnepaTypy Ha UCKIbyYeH MONoxa;.
7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y

9.4 AKkTnBupame pyHkumje:
SteamBake

Oga chyHkuuja omoryhasa nobossLuame
BMaXKHOCTW TOKOM KyBatsa.

/\ YINO3OPEHE!

[MocToju punsmnk of onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

YHYTPaLLH0CTUN pEpPHeE.
/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTtany
Boay 13 yaybroenwa y
YHYTPaLLUHOCTH.
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10. MERHNLA — YHKUWJE CATA

10.1 Oucnnej A. OyHKumje caTa

B. Tajvep
A i
I
— _ — l_
A RE-R l_ ©)
']
— — - —
= |
10.2 Oyrmap
Oyrme DyHKUMja Onuc
—_ MWHYC 3a nogeluaBame BpeMeHa.
@ CAT 3a nopgeluaBake yHKUMje caTa.

_I_ nnyc

3a nogeluaBare BpeMeHa.

10.3 Tabena ca dpyHKuMjama caTta

®dyHKUMja caTa MpumeHa

@ TAYHO BPEME

3a nofeluaBate, MPOMEHY UMK NPOBEPY Ta4YHOT BpeMeHa.

(=Y} TPAJAHE

3a nopeluaBarbe BpemMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP

3a nopeluaBakbe BpemeHa 3a ofbpojaBane. OBa pyHKUMja He yTude Ha
pap pepHe. TAJMEP moxeTe oa nogecute y 61Mno KoM MOMEHTY, Yak 1

aKo je pepHa UCKIby4eHa.

10.4 MopewaBake hyHKUUje
TPAJAKE

1. Tllogecute dyHKUM]y U TemnepaTypy
pepHe.

2. TllpuTtunckajTe nsHosa D nok 2! e noune
Aa Tpenepu.

3. MNpwuTtucHute + wnn =
nogecunu Bpeme.

pa bucte

Ha ancnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme MCTekHe, =1 Tpenepu n
ornawaea ce 3BYy4HM curHan. Ypehaj ce
ayTomaTCKu gdeaktusupa.

5. [puTncHute 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYUnK CUrHan.

6. OkxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUmje
pepHe 1 ayrme 3a Temneparypy Ha
nomnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.5 NopgewaBakwe pyHKUMje
TAJMEP

1. Tllputuckajte nsHosa D [OK Q He rnoyHe
Aa Tpenepu.

2. T[puTtucHute + unu — aa bucrte
nogecunu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce aytomaTtckn nokpehe HakoH 5

ceKkyHau.

3. Kapa nctekHe nogelueHo Bpeme,
ornawiasa ce 3BYYHM curHarn.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYWNK CUrHan.
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4. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKUWje 2. TpUTUCHWTE 1 3aapXkuTe —.
pepHe 1 fiyrme 3a Temneparypy Ha ®dyHKLMja caTa ce racy Nocre HEeKOMMKO

nosioxaj ,MCKIby4eHo". cekyHa.
10.6 NoHnwTaBare hyHKUMja caTa

1. lpwuTtunckajTe n3HoBa Q) OOK nHamkaTop
notpebHe yHKLMje He NOYHe aa
Tpenepwu.

11. MERHNLUA - KOPUWWREHE MNMPUBEOPA

. AKO KOpUCTUTE Nnex ca pynama, cTaBute
/\ YNO3OPEHSE! nnex / nocyay UcnoA, 4a NpuKynu Te4HOCTU
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. Koje Kansby.

11.1 Y6aumsare npubopa 11.2 Teneckoncke Bohuue

@

Teneckoncke BohuLe moxeTe
MocTaBIbaT Ha pasnnynTe HMBOE
peLueTke, OCUM Ha HUBO 4.

Mpn6op gocTynaH y 3aBUCHOCTU
op mogena. Ckenupajte QR kda
Aa bucte NpoBepunu Kako Aa Ko-
pvcTuTe Npubop Koju ce ucrno-

pydyje ca Bawwum ypehajem. On-

LiMoHanHu npnbop MoxeTe Aa
HapyuuTe noce6Ho. 3a BULLIE UH- ol o Y
cdopmatja obpatuTe ce nokan- ' ' MHCTaJ'II/IpaI-be TEeNecKONCKMx BOF]I/ILI,a

HoM fgobaBrbavy.

1. OkpeHuTe Teneckoncky Bohuuy 3a

Mana yay6reetba nosehasajy 6e36eqHOCT 1 npubnmkHo 90°.

npy»kajy 3alTUTy of Harumwara. OHa Takohe | 2. HaByuuTe Apxay Ha 3aaHem kpajy
cnpevasajy npespTame. VBuua oko nonuvue Teneckorcke BofuLe Ha LWnHy Hocada
crnpevasa knusare nocyha ca nonuue. pelleTke. YBepuUTe ce fa CTe NocTaBuim

YmeTHUTe npnbop (peluetkacta nonuvua / BOQVLY Ha NPaBy cTpaky nehtuue.
nnex) namehy Bofuua Ha Hocady peLleTke.
MobpuHKTE ce Aa nonuua AoAUPHE 324U
[€e0 YHYTPaLLHOCTUN PEPHE.

%\\
=

)

\

3. OkpeHute BONQMUY Yy ogrosapajyhu
nonoxaj. 'paHNUYHUK Koju ce Hanasm Ha
jeAHoOM Kpajy Teneckorncke sofuue mopa
O1TW OKPEHYT Harope.

. 4. T[ypHuTe BONULUY A0 3agmer 3nga
AKo nocToju HaTnNuc Ha Npmubopy, yBepuTe ce nehHuLe.

[a je OKpeHyT npema Bama.

Ako BaLl nnex uma Harnb, noctaesute ra
npemMa 3afHhem Aeny yHyTpallhboCcTu
nehHuue.
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5. [lypHuTe npearm Kpaj Teneckoncke
BOfMUe y3 WWMHY Hocaya pelleTke. Yyje
ce ,KnuK® Kaga ce gpxxad Ha npegHhem
Kpajy NpaBuiHO 3aKauu.

6. [llpaTtute ucte kopake aa Gucte

MOHTMpanu Apyry Teneckorncky Bohuuy.

YBepuTte ce ga cy obe Teneckoncke
BOfULEe Ha NCTOj BUCUHWN.

Yknaware Teneckoncknx sonumua

1. TpuTucHUTE 1 opXxnUTE apxay Ha
npegHeM Kpajy Teneckoncke Bofuue.

~

MoByunTe Npeamy Kpaj Bohuue oA
Hocaua peLueTke.

OkpeHuTe Teneckoncky Bohuuy 3a
npudnmkHo 90°.

YknoHuTe 3aatbu Kpaj Bofjuue 13 Hocava
peLueTke.

MpaTnTe ncte kopake Aa Gucte yKNoHUK
OpYry Teneckoncky Bonuuy.

12. NMETAHNUA - HATTOMEHE U CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

®

Temnepatypa v BpeMe neyera
HaBegeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHun. OHu 3aBuce o
peuenara, KBanuteTa 1 KonnunHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

KBacHo TecTo

12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero WTO NpeTxoaHo 3arpejete
nehHuuy, ncnyHute yaoyorbema y hoj
BOAOM [JOK je nehHuua jow xnagHa.

Mornepnajte ogervak ,AkTuBMpame yHkumje:
SteamBake”

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [Mpubop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLlH0-
ctu (ml)
Benm XJ'I661) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a

neyemwe.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op

rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
36MI/I‘-|K81) 100 200 20-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Lomaha nmqa1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 Kopuctute nnex 3a
neyere.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, neyere.
KpoacaH1)
Konay ca wrbn- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
bykawma, 3e-
MuyKe ca
L|MMET0M1)
1) Mpe neyersa, 3arpejte y npas3Hoj nehHuuy y Tpajary og 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLwH0-
ctu (ml)
3amp3HyTa 150 200 -210 10-20 2 Kopuctute peluetkacty
nmqa1) nonuuy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyerse.
1) Mpe neyerba, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L NCTVIVERY pa (°C) pelieTke
YHYTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
[Howmaha nuuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Pokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.

Meyewse

XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewuma y pa (°C) pelieTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MeuyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TUHa CTy MOy v Nnex 3a
nevetse.

loBehe neverwse 200 200 50 - 60 2 Kopuctute pelieTka-
CTy MonuLuy v Nnex 3a
nevetse.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute pelwetka-
CTy MonuLy v nnex 3a
nevetse.

Meyena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy MonuLuy v nnex 3a
nevetse.

12.2 BnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop vl

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Xne6 un nuua

Mnetexuue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

3emunuke 200 40 - 45 2 nnex 3a neyewe nnu Jyoboku Turak

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacTa nonvua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a neuyewe

LLiBajuapcku ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turaks

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neverwe unm ayookn Turars

Konauu Ha nnexoBuma
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTkKe
Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj
nonuum

Kopuua 3a donaH 180 25-35 2 nnex 3a naH Ha peLleTKkacToj Monuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOPTY Ha peLleTkacToj Nonuum

Puba

Pnba y kecu 3a neyewe 180 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

3009

Liena pun6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Pu6ren dounet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuumn

Meco

Meco y kecu 3a neyemwe 200 35-45 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks

250 g

Paxtunhn og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Manwu neyeHu 3anorajun

Konaun 170 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars

Madputmn 180 30-40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

YKyCHU Kpekepu 160 25-35 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars

XpckaBu kekc og cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewse nnun gy6oku Turak

TecTa

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar

BereTapujaHcku

MewaHo nosphe y kecn 3a 200 20-30 2 nnex 3a nevewe unu aybokn Turar

nevetrse 400 g

Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuumn

Moephe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a nevexwe unm ay6okn Turar

12.3 AirFry

Mekapckn nponsBoaun

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) peLueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2

JlucHaTto TecTo, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2

JlucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2

Muua, 3ampsHyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
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MpousBoau o Kpomnupa
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MnH) Monoxaj
(°C) pelueTke
MomdppwnT, 3amMp3HyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdppuT, nebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
CBexe noBphe
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxaj
(°C) pelueTke
KpmumeTMKBmua,cseme1) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Hopatyn 1 KawmumLy MacnmMHoBOr yrba fa ce He 6u nenuno
Ocrano
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme Monoxaj
(°C) (MuH) pelueTke
Oppecun, CMP3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a neverse, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurte, CMp3HyTO oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn kpokeTn, CMP3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pv6rbu witanuhn, cMpanyTi oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Uuchopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
XpaHa ®dyHKUuMja Temnepa- [Mpu6Gop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)
CwuTHM konaum (16 no 3arpeBawe 0go3- 160 nnex 3a nevemwe 3 20-30
nnexy) ro/ono3no
CuTHM konaum (16 no Mevyewe ca BeHT- 150 nnex 3a nevewe 3 20-30
nnexy) naTopom
CuTHM konaum (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a nevexe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBatse 0403- 190 peweTkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, anjaro-  ro/opo3no
HarHo NocTaBrbEHO)
Muta c jabykama (2 Meyvetbe ca BeHTH- 180 pelieTkacta nonvuya 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HarnHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 peweTkacTa nonvya 2 20-30
ro/ono3no
HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonuua 2 25-35

natopom
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XpaHa ®DyHKuMja Temnepa- [Mpubop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 pasin 170 peweTkacta nommua 1+ 3 30-40
BEHTUN
Xpckasu konay/neuymso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nnex 3a nevexe 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
Xpckasu konay/neumso y  leyewse ca BeHTU- 140 nnex 3a neveme 3 20-30
Tpakama natopom
Xpckasu konay/neumBo 'y  lNeuyerse y3 pasHn 140 nnex 3a nevere 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 pelweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunosarwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npsy
vnu gy6oku Turan cTpany; 10—
15 apyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

13. METRHNUA - HETA N YALLTRHEHE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

O6puLInTE Npeahy CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonsaom BoAoM 1 6narvm cpecTsom
3a yuwhere.

3a ynwhene MeTanHux NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Yunlihetre.

YHyTpaLlHOoCT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. Haromunana macHoha mnu
ApYrn octaum xpaHe Mory 4OBECTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute caB nmbop
1 ocTaBuTe ra fia ce ocywn. Kopuctute meky
KpMy ca TOnnom BOAOM v CPeiCTBOM 3a
ynwhene. He nepute npubop y MmalimHm 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKITOHWTE TBPAOKOPHE MPIbE crieumjanium
cpencTBoM 3a ynwhetrse pepHe. He
KOPWCTUTE CPEACTBO 3a Ynwhere pepHe Ha
KaTanuTUYKMm nospLuMHama.

He unctute npnbop ca HenensbUBOM
nospLuMHoOM u nnex AirFry abpasmBHum
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CpeAcTBOM 3a Ynwhere 1 owTpum
npegmeTnmva.

13.2 PepHe op HepRhajyher yenuka
Wnu anyMmHujyma

OuncTuTe BpaTa pepHe kopuctehu
UCKIbYYMBO BRaXHy Kpny 1Unu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KPMoOM.

HemojTe KOpUCTUTN YennyHy BYHY, KUCEMUHE,
HUTU abpa3vBHe maTtepujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUNHY PEPHE. Y3 NCTe Mepe
NPEeAOCTPOXHOCPU OYUCTUTE N KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.3 YUnwhewe yayoroewa y
YHYTpPaLHOCTH

[NocTynak unwhera yknawa npeocranu
KameHal 13 yaybrbera y YHyTpaLllH0oCTh
pepHe HaKoH npoLeca nevyexa Ha napu.

@

[Mpenopy4yyjemo aa ce crnposefete
nocTynak yviwhera Makap HakoH cBakor
5. po 10. umknyca ose yHKUMje:
SteamBake.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta 'y
yaoy6rbewa y yHyTpallHh0oCTW Ha AHY
nehHuue.



Kopuctu makcumanHo 6% cupheTta 6e3
ourba.

2. OcrtaBuTe ga cnphe pactBopwu Hacnare
KaMeHLua Ha TemnepaTypu npocropuje y
Tpajakby of 30 MmuHyTa.

3. Ounuctute yHyTpaLlHOCT TONIIOM BOAOM U
MEKOM KPrOM.

13.4 Yknawawe Hocaya pelueTke

[a 6ucTe ouncTnv pepHy, yKonHuTe
noapLuKke 3a peLueTke .

/\ ONPE3
Ey/:mTe NaXxreMBU NPUNMKOM YKIawaka

NoApLLUKM peLueTaka.

1. N3ByuyuTe npearun 4eo nogpLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3naa.

H—

2. VisByuuTe 3admu Aeo NoapLuke pelleTtke
13 6OYHOr 3uaa 1 yknoHuTe ra.

WHcTanupajte nssaheHn npnbdop obpHyTMM
penocnenom.

13.5 Katanutuuko unwhemne

YHyTpaLlH0CT pepHe nNpemasaHa je
KaTanutnykm emajnom. OHa ancopbyje
macHohe.

[Mpe Hero WTo yKrbyynTe KaTanuTuyko
ynwheme:

*  YKIOHWTE caB npmbop .

*  OYUCTWUTE AHO PEPHE TOMSIOM BOAOM U
onarum geTepLeHToM.

*  OYUCTWTE YHyTpaLLHE CTaKMo BpaTa
pepHe TONsIoOM BOAOM M MEKOM KPTOM.

1. Mopecute dyHKUMjy E

2. Tlogecute makcumarnHy TemnepaTtypy u
ocTaBuTe pepHy Aa pagu 1 car.

3. Wckrbyunte pepHy.

4. Kapa ce pepHa oxnagu, ouncTuTe
YHYTPaLLH0CT MEKOM BaXXHOM KProM.

®neke nnu rybutak 60oje kaTanUTUYKor

npemMasa Hemajy yTuuaja Ha KatanuTuyiko

yuwhemse.

13.6 Ckngame n MHcTanupakwe
CTaKJIeHUX Nnyioya pepHe

YHyTpallke CTakneHe nioye mMory aa ce
CKMHY Kako bucTe mnx ounctunu. bpoj
CTakfeHnx nnoya ce pasnukyje Kog
pasnuunTMX moaena.

/\ YMNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwhera. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTy Ce Cry4ajHo
3aTBOPUTK, Y3pOKYjyhr noTeHumjanHo
owrTeheme.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKMNeHUx nnova.

1. OtBoOpuTE BpaTa nog yriiom of
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy 6naro oTBopeHa.

/\

/

w
o
o

2. [pxwuTe WTnTHUKe BpaTa (B) Ha ropk0j
nBnuUmM ca obe cTpaHe BpaTta 1 norypajte
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Ka yHyTpa fa 6ucte oTnycTunm CTesHy
3anTMBKY.

3. TlosyuuTte okBUp BpaTa Hanpea ga bucte

ra yKrnoHunu.

/\ YNO30OPEHE!

Kag nssagute ctakneHe nnove,
BpaTa nehHuue he KpeHyTV ga ce
3aTBapajy.

4. [pxuTe ropwy MBULY CTaKINEHNX noya
BpaTa 1 NoByuuTE UX Harope, jeaHy no
jeqHy.

5. Ounctute cTakneHy nnovy BoAOM u
canyHuuoM. MNaxrbmeo ocylwnTe
CTakneHy nnouy.

Kaga je unwhemne 3aBpLUeHO, MOHTUPaAjTe

cTakneHe nnoye n Bparta pepHe. [lope

onucaHu nocTynak obaBuTe CynpoTHUM
pepocnenom. pBo noctaBute mMmamy nmnovy,

a 3atum Behy.

/\ ONPE3

[MpoBepute oa nu cte yHyTpaLlky
CTaKneHy nnoyy MHCTanupanu Ha
oprosapajyha nexwuwra.

13.7 ®unoka

duroka 3a ognararwe ce Hanasu ogmax Mcnog

YHYTpaLH0CTM nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!
He ctaBmajte xpaHy y unoky.

14. PELWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.
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/\ YNO3OPEHE!

Y dmoum HemojTe apxaTn 3anaromee
npegmeTe, NnonyT maTepujana 3a
ynwhetrse, NNACTUYHUX Keca, pykasuLua
3a nehHuuy, nanupa, cpeactasa 3a
ynwhetse, aepocona UM nNnacTUYHUX
npeameta. Kaga kopuctute nehHuuy,
hroka moxe ga byae Bpena. MNoctoju
OMacHOCT o/ noxapa.

®duoka ncnog nehHule Mmoxe aa ce YKIoHu
pagn ynwhemsa.

Yknawame uoke:

1. W3ByuuTe MoKy OOK Ce He 3aycTaBu.

2. bnaro noguriute uoky, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope nog yriom y
OlHOCY Ha Knunsaye uoke.

[a éucte moHTUpanu uroky, cneamTe

npoueaypy yHasaga.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utu Bpyha.

1. WckrbyuuTe pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyuuTe yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe 13 MpexHe YTUYHULE.

3. [HO yHyTpallH0CTN pepHe npekpujTe
KpProm.

Cujanvua Ha 3agHtem 3ugy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
Cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTaBuTe CTakneHn noknonaw,.



14.1 Wta y4nHuTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa ykmbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje NpukrbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajakwe Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

Mposepute ga nv je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH y CTpyjy.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypay Henpe-
KMAHO nperopesa, obpatuTte ce KBa-
nudurkoBaHom, oBnawwheHom enek-
Tpuyiapy.

He moxeTe Aa ykrbyunTe nnovy 3a
KyBahe HUTU [a je KOpUCTUTE.

Ocurypay je nperopeo.

[MoHOBO yKkIby4MTE NMOYY 3a KyBaH-e
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e op 10 cekyHaum.

MHpavkaTtop npeoctane Tonnote ce
He yKrbydyje.

30Ha 3a KyBae Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKOnuKo je 3oHa paguna [OBOSbHO
ayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CepBMCHOM LieH-
Y.

He moxeTe fAa ykrbyunTe crnorbatu-
oW TPEJHU KpYT.

Hajnpe ykrbyunte yHyTpalumu rpej-
HU KpYyT.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTUBUMPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
ellaBatba.

MpoBepuTe Aa nu cy csa noaeLua-
Batba MUCMpaBHa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecute caT.

Cujanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpaBHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa un KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XPaHW 1 Y YHYTPaLLH0CTU PEpHE.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LUTO ce
npouec neyeka 3aBpLUN.

Mpepnyro Tpaje Aok ce jena ckyBajy
nnu ce ckyBajy npebp3o.

Temnepartypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebu nogecute Temnepary-
py. MNpatute caBeT u3 ynyTcTea 3a
ynoTpeoby.

Ha aucnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owno je 4o HecTaHka cTpyje.

MoHoBO nogecuTe cart.

He moxeTe fa aktusuparte nehHuly
HWUTW Aa oMe ynpasrbate. [ucnnej
nokasyje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHM CUrHan.

PepHa Huje npaBuHO NpukrbyyeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajare.

lMpoBepuTte fa nu je pepHa npasun-
HO YKIbyyeHa y cTpyjy (nornepajte
Avjarpam 3a noBesviBam€, ako je
[OCTynaH).

dyHkuWja He aaje nobpe pesyntaTe
npunukom nevemna: SteamBake.

HucTe aktmBmpanu dyHkuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUPaH-E
dyHKkumje: SteamBake".

HwcTe ucnyHnnu yoy6reerse y yHy-
TPaLHOCTU PepHEe BOAOM.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaHe
dyHKkumje: SteamBake".

Boga y yaybrbetsy He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

[MopecuTe TemnepaTypy HajMame
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe n caseTtn”.

Bopa vn3nasu us ygybreetsa.

Y yoybrbewy y yHyTpaLH0CTU uma
npesuLle BoAe.

VckrbyunTe pepHy 1 nyctuTe ga ce
oxnaaun. O6puunTe BoAdy KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KOnuuuHy Boge y yaybrbeme. No-
rnepajte ogpeheHy npoueaypy.
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14.2 Nopaum o cepBUCUparby

YKonuko He MoXeTe camu Ja npoHahete
peLlere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Mnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKTepucTkama Hanaswu ce Ha npeaHoj
CTpaHM OKBMPA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HewmojTe yknawatu nnoymy ca TeXHUYKUM

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

KapaKTepucTkama U3 yHyTpallh0oCTH
anapara.

MpenopyuyjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe
noparke:

Mopen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15.1 Uucbopmauumje o nponssoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY 3a

nriovy 3a KyBame

VpeHtudukauyuja LKR564255X

mogena

Bpcta nnoye 3a ky- [noya 3a kyBare yHyTap camoctojeher unopeta

Bak-€

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
e

TexHonoruja 3arpe- [pejay ca 3paverem
Baba

MpeyHuk Kpy>kHUX  3agHa nesa 14.0 cm
30Ha 3a KyBame MNpenHa gecHa 14.0 cm

(D) Mpenwa nesa 18.0 cm
OyxwvHa (L) n wm- 3aptba fecHa L 14,0 cm
pvHa (W) 3oHe 3a 025,0cm
KyBaH€ Koja Huje

Kpy>KHa

MoTpowma eHep-  3agwa nesa 181.8 Whikg
rvje no 3oHM 3a Ky-  3agra gecHa 184.3 Whikg
Bame (EC electric  lMpeawa aecHa 181.8 Whikg
cooking) Mpeawa nesa 190.1 Whikg
MoTpowka eHepruje nno4e 3a kyBawe (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyH/ anapaTtu 3a KyBahe Koju ce kopucte y AomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeTope 3a mepere nepdopmaHcu.

15.2 Nnouya 3a KyBawe — Ywrena
ernekTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywuteauTe
TOKOM CBAKOAHEBHOT KyBa-a ako npature
[one HaBefeHe caseTe.

+ Kapa sarpeBate Boy, KOPUCTUTE CaMO
OHOMVKO BOAE KOMMKo Bam Tpeba.
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« [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBuTe
noknonue.

» [lpe Hero WTO akTMBMpaTe 30HY 3a
KyBar-e, CTaBUTe Nocyay Ha Y.

« [Ho nocyha Tpeba oa nma UCTU NpeYvHuK
Kao 30Ha 3a KyBakse.

* Mambe nocyae ctaBrbajTe Ha Mare 30He
3a KyBake.



+ Tocyny cTaBWTE TayHO Ha CPeanHy 30He
3a KyBatbe.

*+ 3a norpesak-e nnu otanawe XxpaHe

KOpWCTUTE NpeocTasy TOMmoTy.

15.3 Jluct ca nHpopmaumjama o npoussogy u UHdopmauumje o npoussogy
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hayewy eHepreTcke e(puKacCHOCTHU U €KO-

Aun3ajHy 3a nehHuuy

Hasue gobasrbava Electrolux
MpeHtudmrkauyvja mogena LKR564255X 943005688
MHoekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 94.9

Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, yobrYajeH pe-

Knum

0,84 kWh/uumknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM MyHEeHeM, PEXnUM ca (op-

cuparem BeHTunaTopa

0,75 kWh/uyuknycy

Bpoj wynrsuHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

3anpemuHa 581
Twn pepHe PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta
Maca 42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBawe y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNIOBU — MOCTYMNLY 32 MEepeHEe YUMHKa.

15.4 NehHuua - ywtena eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam Ada ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kaga anapat paau. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
Opp>xaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUUCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
na bucte nosehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesaTu ypehaj npe kyBara
OCUM aKo ce To nocebHo He npenopyuyije.
[MpaBuTe WTO KPahe pasmake n3meny

neyera Kaga UCTOBPEMEHO Mpunpemarte
HEKOMWKO jena.

KyBam-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaHa
ca BeHTunaTopom fa bucrte ywtegenm
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnorta

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMamuUTe TemMnepaTtypy anapaTta Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe kpaja KyBawa. Kysane he
ce HacTaBuTh kopuctehu npeoctany TonnoTty
y anapary.

KopucTute npeoctany Tonnoty 3a
ofp)kaBatkbe TOMIoTe XpaHe uUnm 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

OppkaBak€e XpaHe TOMnsom

M3abepuTe HajHwke moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeoctane
TOMMOTE OApXKanu TOMMOTY XpaHe.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBara. 3a goaaTHe getare
nornenajte nornaerbe ,anapar -
cBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHKuuje anapaTa.
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15.5 UHbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY eHepruje U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e MPUMEHILMBOT pexnmMa Marne cHare

[MoTpolwra eHepruje y pexunmy npunpasHocTn

0.8W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayToMaTCKun OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

16. EKOJIOLLKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe

cumbonom L/.\‘-) CraBuTe ambanaxy y
oprosapajyhe koHTejHepe aa bucTte je
peuvknupanu. MomosnTe y 3alTUTH XUBOTHE
CcpeauvHe 1 rbyacKor 3apaBiba
peuvKknMpaweM oTrnaga Koju notude og

30 CPIICKMK

eneKkTPUYHNX N eneKkTpoHckux ypehaja. He

oanaxurte ypehaje o3HayeHe cuMbonom E
3ajegHo ca kyhHum otnagom. OgHecuTe
NPOu3BOL, NIOKanHoj Cryx06m 3a peLmknaxy
nUnun ce obpaTtuTe nokanHoj agMUHUCTpaUUjn.



Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

®

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
8kodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

Otroci,

mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

» Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

« Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

« Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

* Naprave ne namescajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mas€obo ali
oliem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskusSajte
pogasiti z vodo. Izklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploSCe ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. ;

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecCite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektriChega
udara.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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bocCnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v

skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, prilozena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno

usposobljena oseba.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

UpoStevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

Upostevajte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohiStvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto visino.
Naprave ne names¢ajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.
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Elektricno prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namescéeno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektrinega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vi€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke




odvijte iz nosilca), za$¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroCi pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesSanico alkohola in zraka.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
se sprosti vro€ zrak.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrSino in na njo ne postavljajte zivil
neposredno.

Naprave ne uporabljajte kot povrsino za
neposredno kuhanje. Pri kuhanju je vedno
potrebno uporabljati ustrezno posodo.
Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in eksplozije.

Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$c¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.
Hlapi, ki jih spros¢a vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno v notranjost
aparata.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

VroCe posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

Ne dovolite, da iz posode povre vsa

tekocina.

Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo

na napravo. Povrsina se lahko poskoduje.

Ne vklapljajte kuhali$¢, na katerih je

prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali

aluminija oz. ima posSkodovano dno, lahko
povzroCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.
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2.4 Nega in CiS¢enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vtiCnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

+ Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CiSCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

+ Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so

izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,

ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe ali zaduSitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

* Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

3.1 Lokacija naprave

@

Stedilnika ne names$éajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plosco in omarico,
sGasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.



Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

,/—;//‘
—
—
A —

Najmanjse razdalje

Dimenzija mm
A 400
B 650
[ 150

3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50-60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 500
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

Z majhnimi nogicami na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zascita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno viSino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

PrepriCajte se, da ste zasc¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

@

PrepriCajte, da je povrsina za napravo
gladka.

Namestiti morate zaScito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zas€ite pred nagibanjem.

1. Zasgito pred nagibanjem namestite B -

343mm pod vrhnjo povrSino naprave in A
- 67 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).
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2. Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite sprednji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

®

Ce spremenite mere tedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vedji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.5 Elektricna napeljava

/\ OPOZORILO!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.
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Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla. Priklju¢ni terminal je
namescen za hrbtno plosco.

/\ OPOZORILO!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektricno napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poSkodbe elektricnih
sestavnih delov naprave.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3x4,0mm?

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/\ OPOZORILO!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.




4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Postavitev kuhalne povrsine
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5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Gumbi za kuhalno plo$¢o
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za nastavitev temperature
Elektronski programator

Gumb za funkcije pecice

@A Grelnik

Zarnica

B Ventilator

El Nosilec police, snemljiv
Izboklina pecice

Polozaiji polic

Kuhalisée 1200 W

Odvod pare - Stevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Kuhalis¢e 1100/2000 W

Kuhalis¢e 1200 W

Indikator akumulirane toplote

A Kuhalisée 700/1700 W

5.1 Zacetno predgrevanje in

ciS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.
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1. 1z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev ¢asa

Pred uporabo pecice morate nastaviti Cas.

@ utripa, ko napravo prikljucite na elektri¢no
omrezje, Ce pride do izpada elektrine
energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
Cas.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne za¢ne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega Casa glejte »Nastavitev
Casa«.

6. KUHALNA PLOSCA - DNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Opis kuhalis¢

Kuhalis¢a imajo termostat in delujejo v
presledkih (se izklopijo in ponovno vklopijo),
odvisno od izbrane stopnje kuhanja.

6.2 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija
0 Polozaj za izklop
@ Dvojno kuhali$¢e
L Ohrani toploto
1-9 Stopnje kuhanja
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Uporabite akumulirano toploto, da
zmanjSate porabo energije. Izklopite
kuhalisce priblizno 5 - 10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalisce na
potrebno stopnjo kuhanja.

Za zaklju€ek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.

6.3 Uporaba preprostega kuhalis¢éa

Ce Zelite uporabiti preprosto kuhalisce,
obrnite ustrezen gumb na enega izmed
naslednjih polozajev:1-9.

@

Pri stopnjah kuhanja od 1 do 3 ostane
kuhalisce priblizno 2 do 3 sekunde rdece,
nato se izklopi.

Kuhalis€e deluje pri najvisji stopnji moci,
ko nastavite stopnjo kuhanja na 8 ali 9.



6.4 Vklop in izklop zunanjih grelcev
(dvojnih ali ovalnih)

Grelne povrsine lahko prilagodite velikosti
posode.

1. Ce izberete stopnjo kuhanja med 1in 9,
deluje samo srednji del kuhalisca.

2. Ce zelite vklopiti zunanji grelec, obrnite
gumb v smeri urnega kazalca preko

nastavitve 9 na © .

3. Nato gumb obrnite v obratni smeri urnega
kazalca na zeleno stopnjo kuhanja (1-9).
Srednji del in zunaniji grelec delujeta
skupaj.

Za izklop zunanjega grelca obrnite gumb v

polozaj za izklop. Srednji del in zunanji ali

ovalni grelec se izklopita. Indikator ugasne.

Za ponovni vklop srednjega dela kuhali$¢a

izberite stopnjo kuhanja med 1in 9.

6.5 Indikator akumulirane toplote

/\ OPOZORILO!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhaliS¢e vroCe, a ne
deluje, ¢e je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

» za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

« ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhaliS¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

Ce zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne plos¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer (vsaj
enak premeru kuhalidca).

®

Dno posode mora biti ¢&im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti Cisto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

)
S| =

ALi Lttt

X v
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®

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZzelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni ploséi. Na
ta nacin lahko trajno opraskate ali
poskodujete povrsino kuhalne plosce.

7.2 Poenostavljen vodnik za
kuhanje

@

Podatki v razpredelnici so samo za
primer.

®

Posoda iz emajliranega jekla in z
aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni plosci pusti barvno sled.
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Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
§ 1 Kuhana Zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obc¢asno premesajte.
¢okolada, zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, pec¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2-3 Pocasno kuhanje riza in mlecnih jedi, 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanje pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesajte.

3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 -45 Dodajte nekaj zlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enoloné- 60 - 150 Do 3| tekoCine s sestavinami.
nice in juhe.

6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - Rsti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.

9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi Stedilnik ocistite.

» Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

» Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za °
povrsine kuhalnih ploS¢.

» Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plosc¢e s stekleno povrsino.
Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CiS€enje stekla po standardnem
postopku Cis¢enja. °

/\ OPOZORILO!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.
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8.2 Ciséenje kuhalne plosée

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plos¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

Odstranite, ko je ploS¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska
obarvanja. Plos¢o odistite z vlazno krpo in
Gistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
Gis€enju plosco osusite z mehko krpo.
Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite meSanico pecilnega praska in
limoninega soka ali kisa.



9. PECICA - DNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

Lucka zasveti, ko pecica deluje.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Lu¢ pecice
Za vklop lugi brez funkcije pecice.

| SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-
¢enjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

|;| Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom.

\Z] Konvencionalna kuha
Za peko in peCenje mesa na enem poloZaju re-
Setke.

Turbo pecenje na Zzaru
Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem poloZaju reSetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

Vroci zrak

= Za pecenje ali pe¢enje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na ve¢ kot enem
polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.

lﬂ Vlazno pecenje

¢ Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.
Med pe€enjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splo$na priporocila
za varcevanije z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Var¢evanje z ener-
gijo.
Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z ener-
gijo med pe€enjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

AirFry/

Vroéi zrak

Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za
peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali piz-
za./

Za socasno pecenje na najve¢ dveh visinah
pecice in susenje zZivil. Temperaturo nastavite
za 20 - 40 °C nizje kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha.

] Odtaljevanje ;
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

9.4 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanije kruha.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost opeklin in Skode na

napravi.

Spro$¢ena vlaga lahko povzroci opekline.

* Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.
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» Vrata naprave previdno odprite po koncu POZOR!
uporabe funkcije: SteamBake. /\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
@ vodo med peko ali ko je pecica vroca.
Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«. 6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite

i .. gumba za funkcije pecice in nastavitev

1. Odpnt.e vratr—:\. pecice. o temperature v polozaj za izklop.

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe. 7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml. /\ OPOZORILO!

Vboklino pecice napolnite z vodo samo, Preden odstranite preostalo vodo iz
ko je pecica hladna. vbokline pecice, se prepriCajte, da je

3. Nastavite funkcijo: SteamBake [ naprava hladna.

4. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik A. Casovne funkcije
B. Casovnik
A ;i
I
) g A g
LA R0
Q ] ' ) |-| ' ) ' @
-— Sy S
ol |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev ¢asa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
_|_ PLUS Za nastavitev Casa.

10.3 Razpredelnica €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija
@ URA Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.
(=Y TRAJANJE Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. OD-
STEVALNO URO lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.
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10.4 Nastavitev TRAJANJA
1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.
2. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati ]

3. Peritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze =1,

4. Ko Cas potece, utripa Plin oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb
za nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati Q

2. Pritisnite + ali —, da nastavite potreben
¢as.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi
zvoceni signal. Zvoéni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za izklop.

10.6 Preklic €asovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati
indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij -
se obrnite na lokalnega dobavite- E ] ;h
lja. '

Majhne zareze povecajo varnost in
zagotavljajo zasc¢ito pred nagibanjem. So tudi
naprave proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani notranjosti
pecice.

i§\
e

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepricaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocine.

11.2 Teleskopska vodila

@

Teleskopski vodili lahko namestite na
druge nivoje resetk, razen nivoja 4.
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6. Za namestitev drugega teleskopskega
vodila sledite enakim korakom.

1. Teleskopsko vodilo obrnite za priblizno Teleskopski vodili morata biti na isti viSini.
90°.

2. ZaskoCko na zadnjem koncu
teleskopskega vodila potisnite na nosilec
reSetk. Prepricajte se, da ste vodilo 1. Pritisnite in pridrzite zaskocko na
namestili na pravilno stran pecice. sprednjem delu teleskopskega vodila.

Namestitev teleskopskih vodil

Odstranjevanje teleskopskih vodil

==
—
N, L

3. Obrnite vodilo v pravilni poloZaj. Element | 2. Sprednji konec vodil povlecite stran od

za zaustavitev na enem koncu nosilca reSetk.
teleskopskega vodila mora biti usmerjen 3. Teleskopsko vodilo obrnite za priblizno
navzgor. 90°.

4. Vodilo potisnite vse do zadnje stene 4. Zadnji del vodila odstranite z nosilca
pecice. reSetk.

5. Sprednji konec teleskopskega vodila 5. Za odstranitev drugega teleskopskega
potisnite ob nosilec resetk. Ko se vodila sledite enakim korakom.

zaskocka na sprednjem delu pravilno
zaskodi, se zaslisi klik.

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

& OPOZORILO! 12.1 SteamBake
Oglejte si poglavja o varnosti. @
@ Pred predgrevanjem, ko je pecica

oL hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.
Temperature in ¢asi pecenja v

razpredelnicah so le smernice. Odvisni Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake*.
so od receptov ter kakovosti in koliine
uporabljenih sestavin.

Pekovski izdelki

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh1) 100 180 35-40 2 Uporabite pekac.
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Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Zemlje1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekac.
Domaca pica1) 100 230 10-20 1 Uporabite pekac.
Fokaéa1) 100 190 - 210 20-25 1 Uporabite pekac.
Piskoti, ¢ajni ko- 100 150 - 180 10-20 2 Uporabite pekac.
lacki, rogljicki1)
Cespliev kolag, 100 180 20 2 Uporabite tortni model.
jaboléna pita, ci-
metovi zvitki1)
1) Pegico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.
Kuhajte od zamrznjenega
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 - 210 10-20 2 Uporabite mrezo za pe-
na1) cenje.
Rogljicki, za- 150 160 - 170 25-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pecico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaca 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Pecenje
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za

pecenje in pekac.
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Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke

Goveja pe¢en- 200 200 50 - 60 2 Uporabite mrezo za

ka pecenje in pekac.

Piscanec 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

12.2 Vlazno peéenje 'Y

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke
(°C)

Kruh in pica

Kruhki 190 25-30 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Zemlje 200 40-45 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Zamrznjena pica, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Kolaéi v pekacu

Rulada 180 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekaé

Cokoladni kolag z le$niki 180 35-45 2 peka¢ za pecivo ali globok peka¢

Kolaéi v modelu

Soufflé/Narastek 210 35-45 2 %est_ kerami¢nih ramekinov na mrezi za pe-

Eenje
Testo za kolaé 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vreckah, 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Celariba, 200 g 180 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Ribji file, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje

Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Nabodala, 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Makroni 170 40 - 50 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
ratura reSetke
(°C)
Slani krekerji 160 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Tarti 170 20-30 2 pekac¢ za pecivo ali globok pekac
Vegetarijanec
MesSana zelenjava v vrecki, 200 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
400g
Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
12.3 AirFry
Pekovski izdelki
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Roglji¢ki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Krompirjevi izdelki
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
chrti krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Sveza zelenjava
Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Rezine buck, svesel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2

1) Dodajte 1 €ajno zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
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Drugo

Hrana Kolic¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Pis¢ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za testne institute
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke
Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 peka¢ za pecivo 3 20-30
na pekac) kuha
Drobno pecivo (16 kosov ~ Vroci zrak 150 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac)
Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40
na pekac)
Jabol¢na pita (2 modela  Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75
za peCenje @ 20 cm, dia- kuha
gonalno zamaknjena)
Jabol¢na pita (2 modela  Vrodi zrak 180 mreza za pecenje 2 70-80
za pecenje @ 20 cm, dia-
gonalno zamaknjena)
Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha
Pusti biskvit Vro¢i zrak 160 mreza za pecenje 2 25-35
Pusti biskvit Vroéi zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40
Masleni piskoti/pecivo iz Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30
krhkega testa kuha
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 3 20-30
krhkega testa
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 1+3 15-30
krhkega testa
Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pec€enje 3 5-10
Goveji burger1) Turbo pecenje na 250 mreza za peE“:enje ali 3 15-20 prva
Zaru globok pekac stran; 10—
15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
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13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €iS€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,
toplo vodo in blagim Cistilom.

Za ¢isCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko distilo.

Notranjost pecice ocistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar. Pri ponvi za zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilnim sredstvom.
Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju (razen pekaca AirFry).

TrdovratnejSe madeze odistite s posebnim
Gistilom za pecice. Na kataliticne povrsine ne
nanasajte Cistil za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju

in pekaca AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

13.2 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poskodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.3 Ciséenje vbokline peéice

Pri ¢iS€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

®

Priporo¢amo, da upostevate postopek

¢iS¢enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:
SteamBake.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 ml
belega kisa.
Uporabite najvec¢ 6-% kis brez zelis¢.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

13.4 Odstranjevanje nosilcev resetk

Preden zacnete s CiS€enjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev reSetk bodite
previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

It

)

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

-

01 —p
R
\\

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.5 Kataliti€no ¢iScenje

Pecica je prevle€ena s kataliticnim emajlom.
Vsrka mascobo.

Pred vklopom kataliticnega Cis¢enja:

» Odstranite vse pripomocke .
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« Dno pecice ocistite s toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

* Notranje steklo vrat oCistite s toplo vodo in
mehko krpo.

1. Nastavite funkcijo \Z]

2. Nastavite najvisjo temperaturo in pustite,
da pecica deluje eno uro.

3. lzklopite pecico.

4. Ko se pecica ohladi, notranjost ocistite z 3. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
mokro mehko krpo. odstranite.

Madezi in sprememba barve kataliticnega

premaza ne vplivajo na katalitiéno ¢is&enje. /\ OPOZORILO!

Ko vzamete steklene plosce, se vrata
pecice poskuSajo zapreti.

4. Primite za zgornji rob steklenih ploS¢ na

13.6 Odstranjevanje in namescanje
steklenih plos¢ pecice

Za Ciscenje lahko snamete notranje steklene vratih in jih povlecite navzgor eno za
plosce. Stevilo steklenih ploS¢ se razlikuje drugim.
med modeli. 5. Stekleno plod¢o odistite z vodo in milom.

Stekleno plos¢o temeljito osusite.

/\ OPOZORILO! Ko je CisCenje kon¢ano, namestite steklene

Vrata pedice naj bodo med &igéenjem plosce in vrata pecice. Zgornje korake

nekoliko odprta. Ko jih povsem odprete, izvedite v obratnem zaporedju. Najprej

se lahko nenamerno zaprejo in vstavite manjSo plos¢o, nato pa vecjo.
ovzrocijo morebitno Skodo.

povaroty : /\ POZOR!

/\ OPOZORILO! Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a

Naprave ne uporabljajte brez steklenih vstavijena v prave lezaje.

plosc.

13.7 Predal

1. Odprite vrata, dokler niso pod kotom Predal za shranjevanje je pod pecico.

priblizno 30°. Vrata stojijo sama, ko so

rahlo odprta. /\ OPOZORILO!
\\/ V predal ne dajajte hrane.

/.\ /\ OPOZORILO!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov,
kot so snovi za Cis€enje, plasticne

| — vreCke, rokavice za pecico, papir, Cistila,
razprsila, plasti¢ni predmeti. Ko
uporabljate pecico, se predal lahko

segreje. Obstaja nevarnost pozara.

Pri ¢i€enju lahko odstranite predal pod
pecico.

2. Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem

zgornjem robu na obeh straneh in Odstranjevanje predala:

potisnete navznoter, da sprostite tesnilo 1. Predal vlecite ven, dokler se ne ustavi.

sponke. 2. Predal nekoliko dvignite, da ga lahko
dvignete navzgor pod kotom vodil
predala.
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Pri names$¢anju predala upostevajte postopek

v obratnem vrstnem redu.

13.8 Zamenjava zarnice

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

Zarnica je lahko vroca.

snemite.

1. Izklopite pecico. PoCakajte, da se pecica 4.

ohladi.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storiti v primeru:

2. Pecico izkljuite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,

odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

Naprava ni priklju¢ena na elektricno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-
no.

Preverite, ali je naprava pravilno
priklju€ena na napajanje.

Pregorela je varovalka.

PrepriCajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Kuhalne ploS¢e ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pregorela je varovalka.

Kuhalno plo$¢o ponovno vklopite in
v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhali$ce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as.

Ce je bilo kuhaligge vkljugeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vro¢e, se po-
svetujte s pooblaséenim servisnim
centrom.

Zunanjega grelca ni mogoce vklopi-
ti.

Najprej vklopite notranji grelnik.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepricajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pedici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00"

Prislo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Pecice ni mogoce vklopiti ali je upo-
rabljati. Na prikazovalniku se prika-
Ze »400« in oglasi se zvocni signal.

Pecica je nepravilno priklju¢ena na
napajanje.

Preverite, ali je pecica pravilno prik-
lju€ena na napajanje (oglejte si ve-
zalno shemo, ¢e je na voljo).

Pecenje ni ucinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - namigi
in nasveti".

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

I1zklopite pecico in se prepriCajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.

14.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKR564255X

la

Vrsta kuhalne plo-
8ce

Kuhalna ploS¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo kuhali$s 4

Tehnologija segre-
vanja

Elektriéni grelec
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Premer kroznih ku-  Levo zadaj

14.0 cm

halis¢ (@) Desno spredaj 14.0 cm
Levo spredaj 18.0cm
Dolzina (d) in Sirina  Desno zadaj $14,0cm
(8) nekroznih kuha- D 25,0 cm
lis¢
Poraba energije na Levo zadaj 181.8 Wh/kg
kuhali$¢e (EC elec- Desno zadaj 184.3 Whikg
tric cooking) Desno spredaj 181.8 Whikg
Levo spredaj 190.1 Whikg
Poraba energije kuhalne ploSce (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e — Metode za merjenje funkcio-

nalnosti.

15.2 Plos¢a - Varcevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.

* Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

* Pred vklopom kuhali$¢a nanj postavite
posodo.

15.3 Podatki o izdelku in informacijsk

* Dno posode mora imeti enak premer kot
kuhalisce.

* Na manjSa kuhaliS¢a postavite manjSo
posodo.

* Posodo postavite neposredno na sredino
kuhalis¢a.

* Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
hrano toplo ali da jo stopite.

list o izdelku v skladu s predpisi EU

o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR564255X 943005688
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0,84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem 0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.
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15.4 Pecica - Var€evanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporogljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
&im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi peCe napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba”, funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacdina nizke mogi

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

L/.\l). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte varovati okolje in
zdravje ljudi z recikliranjem odpadkov
elektricnih in elektronskih naprav. Naprave,

oznacene s simbolom, ne odlagajte E skupaj
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z gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite
krajevnemu obratu za recikliranje ali se
obrnite na ob¢insko sluzbo.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland












electrolux.com

867375923-C-422025 @ C €
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