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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’s manual.

u

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

* If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

+ Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

* Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

+ Do not make technical modific-

ations on the product.

A1 .1 Intended Use

* This product is designed to be
used at home. It is not suitable
for commercial use.

*+ Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should
be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

+ The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.

+ This product should not be
used for plate heating, drying
by hanging towels or clothes
on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by
children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.
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* Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

+ This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

+ Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

« Before discarding worn out

and useless products:

1. Unplug the power plug and
remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

The plug or the electrical con-
nection of the appliance shall
be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.
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* Unplug the product or switch
off the fuse before repair,
maintenance and cleaning.

* Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
quency values specified on the
type label.

* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications”
section.

+ Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

+ Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
The rear surface of the oven
gets hot when itis in use. The
power cables must not touch
the rear surface of the product.
Otherwise it might get dam-
aged.

Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
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Do not use an extension cord

or multi-plug to operate your
product.

« Contact the authorized service

centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

+ Contact the importer or the au-

thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

+ Portable power sources or

multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

- If the power cable is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

CAUTION: Before replacing the
oven lamp, be sure to discon-
nect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power
cable and plug:




* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
afire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

1.4
A Safety

+ Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

+ The product is heavy, carry the
product with at least two
people.

+ Do not use the door and / or
handle to transport or move
the product.

Do not place items on the ap-
pliance. Carry the appliance
vertically.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

- Before the product is installed,

check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

A1 .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-

tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves

during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

- Before the product is installed,

check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating

materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.




+ To avoid overheating, product
installation should not be car-
ried out behind decorative cov-
ers.

* In cases where a gas hose/
pipe or plastic water pipe is
situated behind the designated
installation area for the
product, it is imperative to
guarantee that there is no con-
tact between the product and
these utility lines. Otherwise
the hose/pipe may be crushed.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

Al .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

1.7
A ings

» Do not use the product if the m

front door glass is removed or
cracked. Otherwise there is a
risk of injury and environ-
mental damage.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

« Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

+ The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door
move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.

Temperature Warn-

« CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.
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* Do not place flammable / ex-
plosive materials near the

product, as the surfaces will be

hot while it is operating.

+ Keep your distance when
opening the oven door during
or at the end of cooking. The
steam may burn your hand,
face and/or eyes.

+ During operation the product is

hot. Care should be taken to
avoid touching hot parts, in-
side of the oven and heating
elements.

+ Always wear heat-resistant
oven gloves when handling the
product.

Al .8 Accessory Use

* It is important that the wire
grill and tray are placed prop-
erly on the wire shelves. For
detailed information, refer to
the section "Usage of ac-
cessories".

+ Close the oven door after
pushing the accessories com-
pletely into the cooking space,
otherwise they may hit the
door glass and damage it.

Al .9 Cooking Safety

* Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire

since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

* Food residues in the cooking
area., such as oil, can ignite.
Clean these residues before
cooking.

* Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

* Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

* Do not place baking trays,
dishes or aluminium foil dir-
ectly onto the bottom of the
oven. The accumulated heat
might damage the bottom of
the oven.

Be mindful of the following pre-

cautions when using greasy

parchment paper or similar ma-
terials:

* Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven.

* To prevent the risk of touching
the oven heating elements and
obstructing the flow of hot air,
remove any excess parts of
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greaseproof paper that hang
from accessories or contain-
ers. Do not use greaseproof
paper at oven temperatures
higher than the maximum us-
age temperature specified by
the manufacturer. Never place
greaseproof paper on the oven
base.

* Do not place it on top of ac-
cessories during preheating.

+ Always press down with a
plate or similar object to pre-
vent the material from flying
around due to the air circula-
tion inside the oven.

* Only cover the necessary sur-
face inside the tray.

« After each use, the tray should
be cleaned, and any
greaseproof paper or similar
materials used in the tray
should be replaced. Otherwise,
liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ig-
nite flames.

An air flow is generated when
the product lid is opened.
Greaseproof paper can come
into contact with heating ele-
ments and ignite.

When using a grilling rack for
frying, a tray should be placed
on the lower rack. Otherwise,
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the food oil and other compon- m
ents that drip onto the oven

bottom can create heavy

smoke and lead to flames.

+ Close the oven door during

grilling. Hot surfaces may
cause burns!

+ Food not suitable for grilling

carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy
grill fire. Do not place the food
too far in the back of the grill.
This is the hottest area and
fatty foods may catch fire.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!
Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers, wire
wool or bleach materials to
clean the oven front door
glass. These materials can
cause glass surfaces to be
scratched and broken.



2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ Inthe oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

« If specified in the recipe or user’s manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.
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3 Your product

3.1 Product Introduction
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1 Control panel 2 Lamp
3 Wire shelves 4 Fan motor (behind the steel plate)
5 Door 6 Handle
7 Lower heater (under the steel plate) 8 Shelf positions
9 Upper heater 10 Ventilation holes
Varies depending on the model. Your product 3.2 Product Control Panel Introduc-

may not be equipped with a lamp, or the type and
location of the lamp may differ from the illustra-
tion.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

tion and Usage

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.2.1 Control Panel
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1 Function selection knob
3 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

3.2.2 Introduction of the oven control
panel

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature symbol on
the timer display. The temperature symbol
appears on the display when the cooking
starts, and the temperature symbol disap-
pears when the appliance reaches the set
temperature. When the temperature inside
the oven drops below the set temperature,
the temperature symbol reappears.

2 Timer
Timer
O QoD ©

D L g

a
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© ©®
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Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

isplay symbols

: Baking time symbol

: Baking end time symbol *
: Alarm symbol

: Brightness symbol

: Key lock symbol

: Temperature symbol
: Volume level symbol

: Door lock symbol *

v v v
3 4 5

oD P

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.

3.3 Oven operating functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the

highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
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order of the operating modes shown here
may differ from the arrangement on your

product.
Function Function description Tempe:ature Description and use
symbol range (°C)
Top and bottom heat- Food is heated from above and below at the same time. Suit-
P in * able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
— 9 Cooking is done with a single tray.
| —
— Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
= Bottom heating * browning on the bottom. This function should also be used for
+ \‘"/ easy steam cleaning.
| S
Fan assisted bottom/ The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
% . * equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking
top heating ) . )
— is done with a single tray.
Full grill . The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
9 grilling in large amounts.
% Fan assisted low arill . The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
9 the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.
/\ All the heaters of the oven work. This operating function is
/\ Booster - used to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-
heating). Do not use it for cooking food.

* Your product operates in the temperature Standard tray

range specified on the temperature knob. It is used for pastries, frozen foods and fry-
3.4 Product Accessories ing large pieces.
There are various accessories in your
product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory
varies. All accessories described in the
user's manual may not be available in your
product.

The trays inside your appliance
@ may be deformed with the effect of
the heat. This has no effect on the

functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.

Wire grill

It is used for frying or placing the food to be
baked, fried and stewed on the desired
shelf.
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On models with wire shelves :

On models without wire shelves :

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.

On models with wire shelves :

N

5

4

3

2

1

>/
On models without wire shelves :

— ] 4
| ~ 3
4; ~ 2
=~ 1

Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf’s stopping point. It must not
pass over the stopping point to contact
with the rear wall of the oven.

2/ I//
On models without wire shelves :

Itis crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.

Placing the tray on the cooking shelves

On models with wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
wire side shelves properly. While placing
the tray on the desired shelf, its side de-
signed for holding must be on the front. For
better cooking, the tray must be secured on
the stopping socket on the wire shelf. It
must not pass over the stopping socket to
contact with the rear wall of the oven.

On models without wire shelves :

It is also crucial to place the trays on the
side shelves properly. The tray has one dir-
ection when placing it on the shelf. While
placing the tray on the desired shelf, its
side designed for holding must be on the
front.
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Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.

On models with wire shelves :

N

\"\(i({(;'\i\ N\
NN

Tray stopping function - On models with
wire shelves

There is also a stopping function to prevent
the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

Proper placement of the wire grill and tray
on the telescopic rails-On models with
wire shelves and telescopic models
Thanks to telescopic rails, trays or the wire
grill can be easily installed and removed.
When using trays and wire grills with the
telescopic rail, care should be taken that
the pins on the front and back of the tele-
scopic rails, rest against the edges of the
grill and the tray (shown in the figure).
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3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (595 /594 /567

Oven installation dimensions (height / width / depth) 590-600 /560 /min. 550
(mm)

Voltage/Frequency 220-240V ~; 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
product

Total power consumption (kW) 2,4

Oven type Fan assisted oven

Basics: Information on the energy label of home type electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. The values are determined in Top and bottom heating or (if present) Fan assisted bottom/top
heating functions with the standard load.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not. 1-Eco fan heating , 2-Fan Heating , 3-Fan assisted low grill, 4-Top and bot-
tom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 First Timer Setting

Always set the time of day before

@ using your oven. If you do not set it,
you cannot cook in some oven
models.

1. When the oven is first started, "12:00"
and © symbol will flash on the display.

2. Set the time of day by touching the @/

© keys.
13
e

oo o 3 & @

3. Touch © or &% key to activate the
minutes field.

© 1300
m R
Q N © © ©& @

4. Touch the @/O keys to set the minute.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Confirm by touching the (S or {6 key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.

If the first timer is not set, “12:00”

@ and © symbol continue to flash
and your oven will not start. For
your oven to function, you must
confirm the time of day by setting
the time of day or touching the ©
key when it is at "12:00". You can
change the time of day setting later
as described in the “Settings” sec-
tion.

In the event of a power outage, the
time of day settings are cancelled.

It should be set again.

4.2 Initial Cleaning
1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions [» 13]". You can learn how to
operate the oven in the following sec-
tion.

5. Wait for the oven to cool.

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.
Before using the accessories:
Clean the accessories you remove from the
oven with detergent water and a soft clean-
ing sponge.
NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.
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NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5 Using the Oven

5.1 General Information on Using the
Oven

Cooling fan ( It varies depending on the
product model. It may not be available on
your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Do not cover these ventilation open-
ings with anything. Otherwise, the oven
may overheat. The cooling fan continues to
operate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30
minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.

5.2 Operation of the Oven Control
Unit

General warnings for the oven control unit

+ The maximum time that can be set for
the baking process is 5 hours 59
minutes. In case of a power failure, the
program is canceled. You will need to re-
program.

« While making any adjustments, the relev-
ant symbols flash on the display. A short
time should be waited for the settings to
be saved.

« If any cooking setting has been made, the
time of day cannot be adjusted.

+ If cooking time is set when cooking
starts, the remaining time is displayed on
the display.

+ In cases where cooking time or cooking
end time is set; you can cancel automat-
ically by touching the €3 key for a long
time.

Timer

O Qoom <@
g I I

© ® &

v v v
3 4 5

4D D El
NR =)
oD P

Alarm key

Time setting key
Decrease key
Increase key
Settings key
Key lock key

O o o~ WN =

isplay symbols

©

: Baking time symbol

: Baking end time symbol *

Ty
N\

: Alarm symbol
: Brightness symbol
: Key lock symbol

: Temperature symbol

: Volume level symbol

Pl & =[b @ { ¢

: Door lock symbol *

*It varies depending on the product model. It may not
be available on your product.
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Turning on the oven

When you select a operating function you
want to cook with the function selection
knob and set a certain temperature with the
temperature knob, the oven starts operat-
ing.

Turning off the oven

You can turn the oven off by turning the
function selection knob and temperature
knob to the off (up) position.

Manual cooking to select temperature and
oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
cooking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

Cooking by setting the cooking time:

You can have the oven turn off automatic-
ally at the end of the time by selecting the
temperature and operating function spe-
cific to your food and setting the cooking
time on the timer.

1. Select the operating function for cook-
ing.
2. Touch the (O key until the ©© symbol ap-

pears on the display for the cooking
time.

O Mr-rn
LIl L
© ©® & &

(‘3

P / C

[e]
~

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the § symbol will appear
on the display. When the temperature
inside the oven reaches the set temper-
ature, the f§§ symbol disappears. The
oven does not switch off automatically
since manual cooking is done without
setting the cooking time. You have to
control cooking and turn it off yourself.
When your cooking is completed, turn
off the oven by turning the function se-
lection knob and the temperature knob
to the off (up) position.

and temperature, you can set the
cooking time for 30 minutes by
touching the @ key directly for
quick setting of the cooking time
and change the time with the ®/©
keys.

@ After setting the operation function

3. Set the cooking time with the ®/©
keys.

S Ml
I

oo o

@2

& ®

The cooking time increases by 1
@ minute in the first 15 minutes, after
15 minutes it increases by 5

minutes.

4. Put your food in the oven and set the
temperature with the temperature knob.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature. The set cooking
time starts to count down and the
§ symbol appears on the display.
When the temperature inside the
oven reaches the set temperature,
the § symbol disappears.
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5. After the set cooking time is completed,
on the display, "End" appears, the ©
symbol flashes and the timer beeps.

6. The warning sounds for two minutes.
Press any key to stop the warning. The
warning stops and the time of day ap-
pears on the display.

If any key is pushed at the end of

@ the audible warning, the oven will
start operating again. To prevent
the oven from operating again at
the end of the warning, turn off the
oven by turning the temperature
knob and function knob to the “0”
(off) position.

5.3 Settings

Activating the key lock
By using the key lock feature, you can safe-
guard the timer from interference.

1. Touch the key until the 3 symbol ap-
pears on the display.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= The & symbol is shown on the display
and the 3-2-1 count down starts. The
key lock activates when the countdown
ends. When any key is touched after
the key lock is set, the timer sounds an
audible signal and the & symbol
flashes.

Deactivating the key lock

1. Touch the key until the (& symbol disap-
pears from the display.

= The & symbol disappears from the dis-
play and the key lock is disabled.

Setting the alarm

You can also use the timer of the product
for any warning or reminder other than bak-
ing. The alarm clock has no effect on the
oven operating functions. It is used for
warning purposes. For example, you can
use the alarm clock when you want to turn
the food in the oven at a certain time. As
soon as the time you set has expired, the
timer gives you an audible warning.

The maximum alarm time may be
@ 23 hours 59 minutes.

If you release the key before the
@ end of the countdown, the key lock

does not activate.

Timer keys cannot be used when

@ the key lock is on. The key lock will
not be cancelled in case of power
failure.

1. Touch the 2 until the key £ symbol ap-
pears on the display.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Set the alarm time with the @/O keys.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= After setting the alarm time, the QA
symbol remains lit and the alarm
time starts to countdown on the
display. If the alarm time and bak-
ing time are set at the same time,
the shorter time is shown on the
display.

3. After the alarm time is completed, the 2
symbol starts flashing and gives you an
audible warning.
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Turning off the alarm

1. Atthe end of the alarm period, the warn-

ing sounds for two minutes. Touch any
key to stop the audible warning.

= The warning stops and the time of day
appears on the display.
If you want to cancel the alarm;
1. Touch the 2 key until the LA symbol ap-
pears on the display to reset the alarm

time. Touch the @ key until the “00:00”
symbol appears on the display.

2. You can also cancel the alarm by touch-
ing the 2 key for a long time.

Adjusting the volume

1. Touch 4 key until the ©}» symbol ap-
pears on the display.

b-01°
oo o Q & &
4

(b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Touch the i key for confirmation or
wait without touching any key. The
volume set becomes active after a
while.

Setting the display brightness

1. Touch 4 key until the ( symbol ap-
pears on the display.

1| U
I

oo o o

*

2. Set the desired level with the ®/O keys.

2. Set the desired brightness with the @/
© keys. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Touch the &% key for confirmation or
wait without touching any key. The
brightness set becomes active after a
while.

Changing the time of day
On your oven to change the time of day that
you have previously set:

1. Touch the & key until the ©© symbol ap-
pears on the display.

2. Set the time of day by touching the ®/
© keys.

S
Ao 0 QO & B
4

3. Touch  or &% key to activate the
minutes field.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Touch the ®/© keys to set the minute.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Confirm by touching the (S or {¢ key.

= The time of day is set and the © sym-
bol disappears on the display.
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6 General Information About Baking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

Plus, this section describes some of the
foods tested as producers and the most
appropriate settings for these foods. Ap-
propriate oven settings and accessories for
these foods are also indicated.

6.1 General Warnings About Baking in
the Oven

While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away.

Intense steam generated during baking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Always remove unused accessories from
the oven before you start cooking. Ac-
cessories that will remain in the oven
may prevent your food from being
cooked at the correct values.

For foods that you will cook according to
your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.
Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the warnings and inform-
ation provided by the manufacturer for
the external cookware you will use.

Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container
can create a risk of burns and affect the
quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.
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6.

General Information

For good baking performance, place your
food on the recommended correct shelf.
Do not change the shelf position during
baking.

1.1 Pastries and oven food

We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.

If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.



Tips for baking cakes
+ If the cake is too dry, increase the tem-
perature by 10°C and shorten the baking

time.

+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by

10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

+ If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the
cooking time.

Hints for pastry

« If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

Cooking table for pastries and oven foods

+ If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * Top gnd bottom 3 180 30..45
heating
Cake in the mould | ©3Ke mould on | Top and bottom |, 180 30..40
wire grill** ** heating
Small cakes Standard tray * :]—OD gnd bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bOt- 3 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom 1, 160 30..40
meter on wire grill [heating
*%
Round springform
pan, 26 cm in dia- |Fan assisted bot-
Sponge cake meter on wire grill [tom/top heating 2 160 2030
*%
Cookie Pastry tray * EOP _and bottom 3 170 25..40
eating
. Fan assisted bot-
*
Rich pastry Standard tray tom/top heating 200 30..40
Top and bottom
*
Dough pastry Standard tray heating 2 200 20..35
Whole bread Standard tray * :]’op gnd bottom 3 200 30..45
eating
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Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Glass / metal

Lasagne rectangular con- |Top and bottom |, . 4 200 30..45
tainer on wire grill |heating
*%
Round black

. metal mould, 20 |[Top and bottom

Apple pie cm in diameter on |heating 2 180 50..70
wire grill **

Pizza Standard tray * I"p and bottom |, 200.. 220 10..20

eating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

6.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking whole chicken, turkey and
large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

+ After the cooking time is expired, keep
the meat in the oven for approximately
10 minutes. The juice of the meat is bet-
ter distributed to the fried meat and does
not come out when the meat is cut.

+ Fish should be placed on the medium or

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

* You should calculate about 4 to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

Cooking table for meat, fish and poultry

low level shelf in a heat resistant plate.
+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
. 15 mins. 250/
Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted .bOt- 3 mayx, after 180 ... |60 .. 80
Roast (1 kg) tom/top heating 190
Lamb's shank % Fan assisted bot- 15 mins. 250/
(1,5-2 kg) Standard tray tom/top heating 3 max, after 170 110..120
Wire grill *
Fried chicken Fan assisted bot- 2 15 mins. 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) Place one tray on | tom/top heating max, after 190
a lower shelf
. 25 mins. 250/
Turkey (5.5kg)  |Standard tray*  |Fon assisted bot- ), max, after 180 .. |150...210
tom/top heating 190
Wire grill * . sted b
) an assisted bot-
Fish Place one tray on |tom/top heating 200 20..30
a lower shelf

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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6.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly
turns brown when grilled, holds a beautiful
crust and does not dry out. Fillet meats,
skewer meats, sausages as well as juicy
vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-
ticularly suitable for grilling.

General warnings

+ Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ When the preheating time is 5 minutes in
the grill mode, skip the preheating, do not
wait for the entire preheating time to
pass.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open. Hot
surfaces may cause burns!

The key points of the grill

+ Prepare foods of similar thickness and
weight as much as possible for the grill.

+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

+ Depending on the thickness of the pieces
to be grilled, the cooking times given in
the table may vary.

+ Slide the wire grill or the wire grill tray to
the desired level in the oven. If you are
cooking on the wire grill, slide the oven
tray to the lower shelf to collect the oils.
The oven tray you will slide should be
sized to cover the entire grill area. This
tray may not be supplied with the
product. Put some water into the oven
tray for easy cleaning.

Grill table

Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Fish Wire grill 4-5 250 20..25

Chicken pieces Wire grill 4-5 250 25..35

';Anfz‘ubnat" (veal =12 \vire grill 4 250 20..30

Lamb chop Wire grill 4-5 250 20..25

Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250 25..30

Veal chop Wire grill 4-5 250 25..30

Vegetable gratin Wire grill 4-5 220 20..30

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.
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Fan assisted low grill

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)

Fish Wire gril gﬁ‘lﬂ assisted low |, 200 30..35

Chicken pieces Wire grill gzﬂ assisted low 4 250 25..35

Meatball (veal) - Wire gril Fqn assisted low 4 250 30 . 40

12 amount grill

Steak (whole) / Wire grill - Place ¢ o ssisted low 15 mins. 250
one tray on a ) 3 : . 90..110

Roast (1kg) grill after 180 ... 190
lower shelf

Do not preheat the dishes recommended in this grill chart.

6.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-
trol institutes.

Cooking table for test meals

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Shortbread (sweet| i yorq tray « | 1OP 2nd bottom |, 140 20..30
cookie) heating
Small cakes Standard tray * ;Op gnd bottom 3 160 25..35
eating
Small cakes Standard tray * Fan assisted .bm_ 150 20..30
tom/top heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm n dla}_ Top ?nd bottom 2 160 30..40
meter on wire grill [heating
*%
Round springform
pan, 26 cm in dia- |Fan assisted bot-
Sponge cake meter on wire grill [tom/top heating 160 2030
*%
Round black
Apple pie metal mould, 20 |[Top and bottom 2 180 50 . 70

cm in diameter on
wire grill **

heating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.
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Grill

Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Meatball (veal) - 12 |\y;re oy 4 250 20 ...30

amount

Toast bread Wire grill 4 250 1..4

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.
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Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Enamelled surfaces

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.

After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning [» 30]".)




« For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand and a non-scratching
scouring pad can be used. Do not use an
external oven cleaner.

Catalytic surfaces

+ The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

+ The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

« Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

« If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user’'s manual.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

7.4 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.
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If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by
pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

- N W B o

3. To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

7.5 Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 500 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 15 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

Do not use distilled or filtered wa-
ter. Use ready-made waters only.
Do not use flammable, alcoholic or

solid particulate solutions instead
of water.

(It varies depending on the product model.
It may not be available on your product.)
After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and dry

I

L

7.6 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
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dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.

Do not use harsh abrasive cleaners,

@ metal scrapers, wire wool or bleach
materials to clean the oven door
and glass.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.

s

(B) type hinge is available in soft closing
doortypes

6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

)

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-
@ ures applied when removing it must
be repeated from the end to the be-

ginning, respectively. When in-
stalling the door, be sure to close

the clips on the hinge socket.

7.7 Removing the Inner Glass of The
Oven Door

Inner glass of the product's front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull the plastic component, attached on
the upper section of the front door, to-
wards yourself by simultaneously push-
ing on the pressure points on both sides
of the component and remove it.

| 4
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3. As shown in the figure, gently lift the in- + This oven is powered by an incandescent
nermost glass (1) towards “A” and then, lamp with less than 40 W, less than 60
remove it by pulling towards “B”. mm in height, less than 30 mm in dia-

meter, or a halogen lamp with G9 sockets
with less than 60 W power. Lamps are
suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

+ The position of the lamp may differ from

1 Innermost glass 2* Inner glass (it may that is shown in the figure.

not be available for + The lamp used in this product is not suit-
your product) able for use in the lighting of home

4. If your product has an inner glass (2), re- rooms. The purpose of this lamp is to
peat the same process to detach it (2). help the user see fooq products.

+ The lamps used in this product must

5. The first step of regrouping the door is withstand extreme physical conditions
to reassemble the inner glass (2). Place such as temperatures above 50 °C.
the bevelled edge of the glass to meet If your oven has a round lamp,
the bevelled edge of the plastic slot. (If . .
your product has an inner glass). Inner 1. Dilsconnect the product from the electri-
glass (2) must be attached to the plastic city.
slot closest to the innermost glass (1). 2. Remove the glass cover by turning it

6. While reassembling the innermost glass counter clockwise.

(1), pay attention to place the printed —
side of the glass on the inner glass. It is \
crucial to place the lower corners of the —)
innermost glass (1) to meet the lower ’
plastic slots. =,

7. Push the plastic component towards the
frame until a "click” sound is heard. 3. If your oven lamp is type (A) shown in

7.8 Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven

the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,

pull it out as shown in the figure and re-

lamp in the cooking area becomes dirty;
place it with a new one.

clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.

Replacing the oven lamp

General Warnings

+ To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool. Hot
surfaces may cause burns!

4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,
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1. Disconnect the product from the electri- 4.
city.

2. Remove the wire shelves according to
the description.

3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square

lamp in your product. 5.

8 Troubleshooting

If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

Refit the glass cover and wire shelves.

If the problem persists after following the .
instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Never try

to repair your product yourself.

(If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Steam is emanated while the oven is work-  Oven light is not on.

ing. .
« Itis normal to see vapour during opera-
tion. >>> This is not an error. .

Water droplets appear while cooking

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact

Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.

No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

with cold surfaces outside the product Oven is not heating.

and may form water droplets. >>> This is .
not an error.

Metal sounds are heard while the product

is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

« The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

EN/33

The oven may not be set to a specific
cooking function and/or temperature.
>>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

(For models with timer) The timer display
flashes or the timer symbol is left open.

There has been a power outage before.
>>> Set the time / Turn off the product
function knobs and again switch it to the
desired position.



Arcelik A.S.
Karaagac Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»

Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Vladimir region,
Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on a
product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month. For
example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56

The manufacturer reserves the right for making changes in modification, design and specification of an electric
device.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej
jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnos¢. W tym celu nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacje lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

u

f Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

* Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktére pomoga
zapobiec ryzyku uszkodzenia
ciata lub mienia.

Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy réwniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne doku-
menty i czesci.

Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
moga wystapi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
cji.

Nieprzestrzeganie tych instruk-
cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwarancji.

Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zlecac produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.
Uzywaj tylko oryginalnych cze-
sci zamiennych i akcesoriow.
Nie nalezy naprawi¢ lub wy-
mieni¢ zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukciji
obstugi.

Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzadzenia.
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1.1 Przeznaczenie

« To urzadzenie przeznaczone

jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

* Nie wolno uzywac tego urza-

dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepéw, biur i innych
srodowisk pracy.

- OSTRZEZENIE:Urzadzenie to

powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celéw, ta-
kich jak ogrzewanie pomiesz-
czenia.

* Piekarnik moze by¢ uzywany

do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

* Nie nalezy uzywac tego pro-

duktu do podgrzewania ptyt,
suszenia poprzez wieszanie
recznikow lub ubran na uchwy-
cie.



1.2 Bezpieczenstwo
dzieci, osob wymaga-
Jacych szczegolnego
traktowania i zwierzat
domowych

* Niniejszy urzadzenie moze by¢
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku doswiad-
czenia i znajomosci urzadze-
nia, jezeli zapewniony zostanie
nadzér lub instruktaz odnosnie
uzytkowania urzgdzenia w bez-
pieczny sposob, tak aby zwia-
zane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac¢ dzieci bez nadzo-
ru.

Niniejszy sprzet moze by¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzo6r
lub instruktaz odnosnie uzytko-
wania sprzetu w bezpieczny
sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pewnosc¢,
ze nie bedg sie one bawic¢ urza-
dzeniem.

* Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzgt domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogag bawic sie, wspi-
nac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotow, do ktérych moga
dosiegna¢ dzieci.

- OSTRZEZENIE: Podczas uzyt-
kowania powierzchnie produk-
tu sg gorgce. Trzymaj dzieci z
dala od urzadzenia.

+ Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ryzy-
ko obrazen i uduszenia.

+ Gdy drzwi sg otwarte, nie ktadz
na nich zadnych ciezkich
przedmiotow ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadac. Piekar-
nik moze sie przewrécic lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

* Przed wyrzuceniem zuzytych i
bezuzytecznych produktow:

1. Odtgcz wtyczke zasilania i

wyjmij jg z gniazdka.

2. Odetnij kabel zasilajacy i
odtgcz go wraz z wtyczka od
produktu.

3. Podejmij srodki ostroznosci,
aby uniemozliwi¢ dzieciom
dostep do produktu.

4. Nie pozwalaj dzieciom bawié
sie produktem, gdy jest on w
trybie bezczynnosci.
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Bezpieczenstwo

A"
elektryczne

Podtacz produkt do uziemione-
go gniazdka zabezpieczonego
bezpiecznikiem zgodnym z
warto$ciami znamionowymi
pragdu podanymi na tabliczce
znamionowej. Instalacje uzie-
mienia nalezy zleci¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi. Nie
uzywac produktu bez uziemie-
nia zgodnie z lokalnymi/krajo-
wymi przepisami.

+ Wtyczka lub ztgcze elektryczne

urzadzenia powinno znajdo-
wac sie w tatwo dostepnym
miejscu. Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢c mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przetgcznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej urzadze-
nie jest podtgczone, zgodnie z
przepisami elektrycznymi i od-
dzielajgc wszystkie bieguny od
sieci.

+ Odtacz produkt od zasilania

lub wytagcz bezpiecznik przed
naprawg, konserwacja lub
czyszczeniem.

+ Podtgcz urzadzenie do gniazd-

ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;j.

* (Jesli urzadzenie nie jest wy-

posazone w kabel sieciowy)
uzywaj wytgcznie przewodu
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potgczeniowego opisanego w
rozdziale ,Specyfikacje tech-
niczne”.

* Nie nalezy blokowac¢ kabla za-

silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilajg-
cym. Kabel zasilajacy nie powi-
nien by¢ skrecony, zgnieciony i
nie powinien stykac sie z zad-
nym zrodtem ciepta.

* Nalezy upewnic sig, ze kabel

zasilajacy nie zostat zabloko-
wany podczas umieszczania
produktu po montazu lub
czyszczeniu.

* Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie moga
dotykac tylnej powierzchni pro-
duktu. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do jego uszkodze-
nia.

* Nie zakleszczaj przewodow

elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sie stopi¢ i spowodo-
wac pozar w wyniku zwarcia.

+ Uzywaj wytgcznie oryginalnego

kabla. Nie wolno uzywac prze-
cietych lub uszkodzonych ka-
bli.

* Nie uzywaj przedtuzacza ani

wtyczki wielofunkcyjnej do ob-
stugi produktu.



+ Skontaktuj sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym lub
importerem w celu uzycia za-
twierdzonego adaptera w przy-
padkach, gdy konieczne jest
uzycie adaptera konwertera
(dla typu wtyczki).

+ Jesli dtugosc¢ przewodu zasila-
jacego jest niewystarczajgca,
skontaktuj sie z importerem
lub autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przenosne Zrédta zasilania lub
wielokrotne wtyczki mogg sie
przegrzac i zapali¢. Trzymaj
wiele wtyczek i przenosnych
zrodet zasilania z dala od pro-
duktu.

+ W przypadku uszkodzenia ka-
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu unikniecia
ewentualnych zagrozen.

+ OSTRZEZENIE: Przed wymiang
zarowki piekarnika nalezy
odtgczy¢ produkt od zasilania,
aby unikng¢ ryzyka porazenia
prgdem. Odtgcz urzadzenie lub
wytgcz bezpiecznik.

wtyczka jest catkowicie wtozo-
na do gniazda. W przeciwnym
razie potgczenia moga sie
przegrzac i spowodowac po-
zar.

+ Unikaj wktadania urzadzenia

do wtyczek, ktore sg zattusz-
czone, nieczyste lub potencjal-
nie narazone na kontakt z wo-
da (np. w poblizu blatu robo-
czego, z ktérego moze wydo-
stawac sie woda). W przeciw-
nym razie istnieje ryzyko zwar-
cia i porazenia pragdem.

* Nie wolno dotyka¢ wtyczki mo-

krymi rekami!

« Wyciggaj wtyczke z gniazdka,

uzywajac korpusu wtyczki, a
nie samego przewodu.

Zabezpieczenie pod-

A-I 4
czas transportu

Przed transportem odtgcz
urzadzenie od sieci.

* Produkt jest ciezki, nalezy go

przenosic przy udziale co naj-
mniej dwoch osdb.

* Nie nalezy trzymac urzadzenia

za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

* Nie umieszczaj zadnych przed-

miotow na urzgdzeniu. Prze-
nos urzadzenie w pozyciji pio-
nowe;j.

+ W przypadku transportu pro-

Jesli urzadzenie jest wyposazo-

ne w kabel zasilania i wtyczke:

+ Nigdy nie podtaczaj wtyczki
produktu do uszkodzonej, po-

luzowanej lub wyjetej wtyczki z
gniazdka. Upewnij sieg, ze
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duktu, owin go folig bgbelkowa
lub grubym kartonem i szczel-



nie zaklej tasma. Mocno za-
bezpiecz ruchome czesci pro-
duktu, aby zapobiec ich uszko-
dzeniu.

* Przed zainstalowaniem urzga-
dzenia sprawdz, czy nie zostat
on uszkodzony podczas trans-
portu. W przypadku uszkodze-
nia skontaktuj sie z importe-
rem lub autoryzowanym cen-
trum serwisowym.

Bezpieczenstwo

A"
montazu

* Przed rozpoczeciem instalacji
odtgcz napiecie od linii zasila-
jacej, do ktérej podtgczony be-
dzie produkt, wytgczajgc bez-
piecznik.

+ Podczas transportu i montazu
nalezy nosic rekawice ochron-
ne. W przeciwnym razie istnie-
je ryzyko obrazen spowodowa-
nych ostrymi krawedziami!

* Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzic czy
nie posiada uszkodzen. Nie na-
lezy instalowac produktu, jesli
jest uszkodzony.

+ Unikaj uzywania jakichkolwiek
materiatéw termoizolacyjnych
do przykrycia wnetrza mebli,
ktére beda instalowane.

+ W miejscu instalacji produktu
nie moze znajdowac sie bez-
posrednie swiatto stoneczne
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ani Zrodta ciepta, takie jak
grzejniki elektryczne lub grzej-
niki gazowe.

+ Utrzymuj otoczenie wszystkich

kanatow wentylacyjnych pro-
duktu otwarte.

+ Aby unikna¢ przegrzania, nie

nalezy instalowac produktu za
ostonami dekoracyjnymi.

* W przypadku, gdy waz/rura ga-

zowa lub plastikowa rura wod-
na znajdujg sie za wyznaczo-
nym obszarem instalacji pro-
duktu, nalezy bezwzglednie do-
pilnowac, aby produkt nie sty-
kat sie z tymi przewodami. W
przeciwnym razie moze dojsc¢
do zgniecenia weza/rury.

+ Jesli za miejscem instalacji

produktu znajduje sie gniazdko
elektryczne, nalezy upewnic
sie, ze produkt nie styka sie z
gniazdkiem ani z wtyczkg pod-
tgczong do gniazdka.

Bezpieczenstwo

A1 .6
uzytkowania

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

« W przypadku nieuzywania pro-

duktu przez dtuzszy czas
odtacz go od zasilania lub wy-
tacz zasilanie w skrzynce bez-
piecznikow.

* Nie uzywaj produktu, jesli ule-

gnie on awarii lub uszkodzeniu
podczas uzytkowania. odtgcz



urzgdzenie od zasilania. Skon-
taktuj sie z importerem lub au-
toryzowanym centrum serwi-
sowym.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknieta. W prze-
ciwnym razie istnieje ryzyko
obrazen ciata i szkéd Srodowi-
skowych.

* Nie wchodz na urzadzenie z ja-
kiegokolwiek powodu.

+ Nigdy nie uzywaj produktu, je-
sli Twoja ocena sytuac;ji lub ko-
ordynacja sg zaburzone przez
spozycie alkoholu i/lub narko-
tykow.

+ W obszarze gotowania i wokét
niego nie mogg znajdowac sie
tatwopalne przedmioty. W
przeciwnym razie moze dojs¢
do pozaru.

« Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikéw. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatéw tekstylnych.

+ Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
i zamykania drzwi i moga sie
zacigC. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-
no trzymac za zawiasy.
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Ostrzezenia doty-

1.7
A czace temperatury

OSTRZEZENIE: W trakcie ko-
rzystania z produktu, zaréwno
produkt, jak i jego tatwo do-
stepne czesci beda gorace.
Nalezy zachowac ostroznosc i
unikac dotykania urzadzenia i
elementéw grzejnych. Nie po-
zwalaj dzieciom w wieku poni-
zej 8 lat zbliza¢ sie do produk-
tu, chyba ze znajduja sie one
pod statym nadzorem.

* Nie umieszczaj materiatéw ta-

twopalnych/wybuchowych w
poblizu produktu, poniewaz je-
go powierzchnie bedg gorace
podczas pracy.

« Zachowaj dystans podczas

otwierania drzwiczek piekarni-
ka w trakcie lub po zakoncze-
niu pieczenia. Para moze po-
parzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

+ Podczas pracy produkt jest go-

racy. Nalezy uwazac, aby nie
dotykac goracych czesci, wne-
trza piekarnika i elementow
grzejnych.

+ Podczas obstugi produktu za-

wsze nos rekawice kuchenne
odporne na wysokg temperatu-

re.



1.8
A riow

1.9
A czenia

Uzywanie akceso-

Wazne, aby druciany ruszt i ta-
ca byty prawidtowo umiesz-
czone na drucianych poétkach.
Szczegdtowe informacie znaj-
duja sie w rozdziale ,Uzytko-
wanie akcesoriow”.

Zamknij drzwiczki piekarnika
po catkowitym wsunieciu akce-
soriow do przestrzeni do goto-
wania, w przeciwnym razie mo-
ga one uderzy¢ w szybe drzwi-
czek i uszkodzic ja.

Bezpieczenstwo pie-

Zachowaj ostroznos¢ stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

Resztki jedzenia znajdujgce sie
w obszarze gotowania, takie
jak olej, moga sie zapalié.
Przed rozpoczeciem gotowa-
nia usun resztki jedzenia.
Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

* Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek i szkla-
nych stoikéw. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac jego
pekniecie.

* Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie

piekarnika. Nagromadzone cie-

pto moze uszkodzi¢ dno pie-
karnika.
Pamietaj o nastepujacych srod-
kach ostroznosci podczas uzy-
wania papieru pergaminowego
nawilzonego olejem lub podob-
nych materiatow:
+ Umies¢ ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia

lub na innym przedmiocie prze-

znaczonym do piekarnika (ta-
ca, ruszt itp.), umies$é potrawe i
wt6z do rozgrzanego piekarni-
ka.

Aby unikna¢ ryzyka dotkniecia
elementéw grzejnych piekarni-
ka i zablokowania przeptywu
goracego powietrza, usun nad-
miar papieru do pieczenia, kt6-
ry zwisa z akcesoriow lub po-
jemnikow. Nie uzywaj papieru
do pieczenia w temperaturze
wyzszej niz maksymalna tem-
peratura uzytkowania okreslo-
na przez producenta. Nie wol-
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no ktas¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

* Nie umieszczaj go na akceso-
riach podczas podgrzewania.

+ Zawsze dociskaj papier tale-
rzem lub podobnym przedmio-
tem, aby zapobiec unoszeniu
sie materiatu w wyniku cyrkula-
Cji powietrza wewnatrz piekar-
nika.

+ Zakryj tylko niezbedng po-
wierzchnie wewnatrz blachy.

* Po kazdym uzyciu umyj tace, a
papier do pieczenia lub podob-
ne materiaty wymien na nowe.
W przeciwnym razie ptyny ka-
pigce na blache mogg spowo-
dowac dymienie lub nawet po-
wstanie ptomienia.

*+ Po podniesieniu pokrywy pro-
duktu generowany jest prze-
ptyw powietrza. Ttuszczood-
porny papier moze wejs¢é w
kontakt z elementami grzejny-
mi i zapalic sie.

+ W przypadku uzywania rusztu
grilla do smazenia, na dolnej
potce nalezy umiescic blache.
W przeciwnym razie olej spo-
zywczy i inne sktadniki, ktore
kapig na dno piekarnika, moga
wytwarzaé gesty dym i prowa-
dzi¢ do pozaru.
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+ Zamknij drzwiczki piekarnika

podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga powodo-
wac oparzenia!

« Zywnos$¢ nieodpowiednia do

grillowania niesie ze sobg ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
umieszczac jedzenia za blisko
tytu grilla. To najgoretszy ob-
szar, a ttuste potrawy moga sie
zapali¢.
1.10 Bezpieczenstwo
konserwacji i czysz-
czenia

* Przed czyszczeniem odczekaj,

az produkt ostygnie. Goragce
powierzchnie moga powodo-
wac oparzenia!

* Nie wolno my¢ produktu, spry-

skujac go lub polewajgc woda!
Istnieje ryzyko porazenia pra-
dem elektrycznym!

* Nie uzywaj myjek parowych do

czyszczenia urzgdzenia, ponie-
waz moze to spowodowac po-
razenie prgdem.

* Nie uzywaj szorstkich srodkéw

sciernych, metalowych skroba-
czek, druciakow lub srodkéw
wybielajgcych do czyszczenia
przednich drzwiczek produktu.
Srodki te moga powodowaé
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.



2 Instrukcje dotyczace Srodowiska

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadow

2.1.1 Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie posiada symbol
klasyfikacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-

wane z wysokiej jakosci czesci

i materiatéw, ktére moga byé

ponownie uzyte i nadajg sie do

recyklingu. Dlatego nie nalezy
I wyrzucac zuzytego produktu
wraz z normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakonczeniu uzytkowania. Za-
nies$ urzadzenie do punktu zbidrki w celu re-
cyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiérki mozesz zapytaé
administracje lokalng. Wtasciwa utylizacja
urzadzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia lu-
dzi.

Zgodnosé z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji niebez-
piecznych) (2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatéw, po-
danych w tej dyrektywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatéw nadajgcych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami

ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpa-
déw opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami, oddaj je
do punktow zbidrki materiatéw opakowa-
niowych wyznaczonych przez wtadze lokal-
ne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszczedza-
nia energii

Zgodnie z EU 66/2014 informacje o efek-
tywnosci energetycznej mozna znalez¢ na
paragonie produktu dotgczonym do produk-
tu.

Ponizsze wskazéwki pomoga uzywac pro-

duktu w sposdb ekologiczny i energoosz-

czedny:

+ Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

+ W piekarniku uzywaj ciemnych lub ema-
liowanych pojemnikéw, ktére lepiej prze-
nosza ciepto.

+ Jesli tak podano w przepisie lub instruk-
cji obstugi, zawsze nalezy wstepnie roz-
grzac piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.

+ W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu cie-
pta resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;j.

+ Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowaé w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki
a drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni
danie po drugim, oszczedzasz energie,
poniewaz piekarnik nie straci ciepta.
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3 Produkt

3.1 Opis produktu
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1 Panel sterowania 2 Oswietlenie
3 Poétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
5 Drzwi 6 Uchwyt
7 Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalo- 8 Umieszczenie potek
wa)
9 Gorna grzatka 10 Otwory wentylacyjne
Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje urza- 3.2 Opisi uiytkowanie panelu stero-

dzenie moze nie by¢ wyposazone w lampeg lub
rodzaj i lokalizacja lampy moze rézni¢ sie od po-
kazanej na ilustracji.

R6zni sie w zaleznos$ci od modelu. Twoje urza-
dzenie moze nie by¢ wyposazony w druciany sto-
jak. Na zdjeciu przyktadowe urzadzenie z drucia-
ng podstawka.

wania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu
sterowania urzgdzenia. Moga wystepowac
réznice w rysunkach i niektérych funkcjach
w zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

P
y SEEE; 2]
M 0 o 0000 a
< oo o | ® @ B/ 0 2235,,28:)‘,\1\% 150
1 2 3
1 Pokretto wyboru funkcji 2 Timer
3 Pokretto wyboru temperatury
Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokre- Timer
tta sterujgce, w niektérych modelach pokre-
tta te moga wysuwac sie po nacisnieciu o mininln i() ()
(pokretta zakopane). Aby dokonac usta- a0 HimEEIN 8 8
wien za pomoca tych pokretet, najpierw A —
wcisnij odpowiednie pokretto i wyciagnij je.
Po dokonaniu regulacji wcisnij je ponownie £i1 @ @ @ {c}} @
z powrotem. + + + + + +
1 2 3 4 5 6

3.2.2 Wprowadzenie do panelu stero-
wania piekarnika

Pokretto wyboru funkgji

Pokrettem wyboru funkcji mozna wybraé
funkcje obstugi piekarnika. Obr6¢ w lewo /
w prawo od pozycji zamknietej (gérnej), aby
wybrac.

Pokretto wyboru temperatury

Mozesz wybra¢ zgdang temperature goto-
wania za pomoca pokretta temperatury.
Obré¢ zgodnie z ruchem wskazowek zega-
ra od pozycji zamknietej (gornej), aby wy-
brac.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wnetrza piekarnika mozna od-
czytac¢ z symbolu temperatury na wyswie-
tlaczu timera. Symbol temperatury pojawia
sie na wyswietlaczu po rozpoczeciu goto-
wania, a symbol temperatury znika, gdy
urzadzenie osiggnie ustawiong temperatu-
re. Gdy temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
ponownie pojawi sie symbol temperatury.

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zwigkszania
Przycisk ustawien

[ I B N S

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia pieczenia *

[\ :Symbol alarmu

(D : Symbol jasnosci

Iil' : Symbol wigczonej blokady

§ :Symbol temperatury

«» : Symbol poziomu gtognosci

: Symbol blokady drzwi *

*Ro6zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstu-
gi, z ktorych mozna korzystac¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, ja-
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ka mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przed-
stawiona tutaj kolejnos¢ trybéw pracy mo-
ze rézni¢ sie od kolejnosci w urzadzeniu.

Symbol . . Zakres tempe- L
funkeji Opis funkcji ratury (°C) Opis i uzycie
Gérme i dolne ogrzewa- Zywno$é jest podgrzewana jednoczesnie od géry i od dotu. Na-
nie 9 * daje sie do ciast, ciastek lub ciast i gulaszu w formach do pie-
— czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
| S—
— Wtgczona jest tylko dolna grzatka. Nadaje sie do potraw, ktére
— Dolne ogrzewanie * wymagajg przyrumienienia na spodzie. Tej funkcji nalezy réw-
—— 0 . . . 7 .
4+ Y niez uzy¢ do fatwego czyszczenia para.
|
Dolne/gérne ogrzewa- Gorgce powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
% nie wspomagane wen- * przez gérne i dolne grzatki, a nastepnie rozprowadzane réwno-
— tylatorem miernie i szybko po komorze. Pieczenie na pojedynczej blasze.
ww Lo Duzy grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sie do grillowa-
Duzy grill * S .
nia wiekszych kawatkéw.
ho 4 Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
Wentylator wspomaga- .
: * przez maty grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nada-
ny matym grillem H . ; . -
je sie do grillowania mniejszych kawatkéw.
/\ Wszystkie grzatki piekarnika dziataja. Ta funkcja stuzy do szyb-
/\ Booster - kiego doprowadzenia piekarnika do zadanej temperatury (na-
grzania). Nie uzywaj jej do pieczenia.

* Twoj produkt dziata w zakresie tempera-
tur okreslonym na pokretle temperatury.

3.4 Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym
rozdziale znajduje sie opis akcesoridw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone
akcesoria réznig sie w zaleznosci od mode-
lu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdu-
ja sie w Twoim urzadzeniu.

®

Standardowa taca

Stuzy do wypiekdéw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkow.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére maja by¢ upieczone, smazone i du-
szone na wybranej pofce.

W modelach z pétkami drucianymi :

Blachy wewnatrz urzgdzenia moga
ulec deformacji pod wptywem cie-
pta. Nie ma to zadnego wptywu na
funkcjonalnosé¢. Deformacja znika
po schtodzeniu blachy.
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W modelach bez pétek drucianych :

3.5 Zastosowanie akcesoriow urzg-
dzenia

Potki do pieczenia

Jest 5 pozioméw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejno$¢ pétek mozna jest
oznaczona numerami na przedniej obudo-
wie piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

N
5
4
3
2
1
>/
W modelach bez pétek drucianych :
— —_ 4
| ~—~— 3
— ~u 2
-~ ~ 1

Umieszczenie rusztu do grilla na potkach
do pieczenia

W modelach z pétkami drucianymi :

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych pétkach.
Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czes¢ otwarta mu-
si znajdowac sig z przodu. Aby uzyskac lep-
sze pieczenie, grill druciany musi by¢ zamo-
cowany w punkcie zatrzymania drucianej
potki. Nie moze przechodzi¢ przez punkt
zatrzymania, aby stykac sie z tylng Sciang
piekarnika.

2/ I//
W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie rusztu do grilla na bocznych potkach.
Ruszt do grilla jest umieszczany w jednym
kierunku. Podczas umieszczania rusztu do
grilla na wybranej potce otwarta, czes¢
otwarta musi znajdowac sig z przodu.

Umieszczenie tacki na potkach do piecze-
nia.

W modelach z pétkami drucianymi :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych pétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej potce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu. Aby uzy-
skac lepsze pieczenie, tacke nalezy przy-
mocowac¢ do gniazda zatrzymujgcego na
ruszcie. Nie moze przechodzié przez gniaz-
do zatrzymujace, aby stykac sie z tylna
$ciang piekarnika.

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszcze-
nie tacki na bocznych potkach. Tacka jest
umieszczana w jednym kierunku. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pétce racz-
ka musi znajdowac sie z przodu.
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Prawidiowe umieszczenie rusztu druciane-
go i tacy na szynach teleskopowych-W
modelach z pétkami drucianymi i prowad-
nicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztéw drucianych z szy-
na teleskopowa, nalezy uwazac, aby kotki z
przodu i z tytu szyn teleskopowych opieraty
sie o krawedzie rusztu i blachy (pokazane
na rysunku).

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra
zapobiega wysuwaniu sig rusztu druciane-
go z potki rusztu. Dzigki tej funkcji mozna
tatwo i bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Pod-
czas zdejmowania drucianej kratki mozna
ja pociggna¢ do przodu, az do oporu. Mu-
sisz oming¢ ten punkt, aby catkowicie jg
wyjac.

Funkcja zatrzymywania tacy - W modelach
z pétkami drucianymi

Dostepna jest rowniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej potki. Podczas wyjmowania tacy
zwolnij jg z tylnego gniazda blokujgcego i
pociagnij do siebie, az dotknie przedniej
strony. Musisz oming¢ to gniazdo zatrzy-
mujgce, aby catkowicie jg wyjgc.
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysokos$¢/szeroko$é/ 595 /594 /567

gtebokos¢) (mm)

Wymlarylr’nontazowe piekarnika (wysoko$¢ / szerokosc¢ / 590-600 /560 /min. 550

gtebokos¢)(mm)

Napiecie/Czestotliwosé 220-240V ~; 50 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza- min. HO5VV-FG 3 x 1.5 mm2

dzenia . )

Catkowite zuzycie energii (kW) 2,4

Rodzaj piekarnika Piekarnik z wentylatorem wspomagajgcym

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikdw elektrycznych sg podane zgodnie z norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartos$ci sa okreslane dla Gérne i dolne ogrzewanie funkgji lub (jesli sa dostepne) Dolne/
gérne ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujgcym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w
produkcie istniejg odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem,
3-Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
@ uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac¢ doktadnie do
@ konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W za-
leznosci od warunkéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga
sie réznié.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich dokumentac;ji sg
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed
@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie

ustawisz, w niektérych modelach

piekarnikéw nie mozna piec.

Jesli timer nie zostanie ustawiony,

@ t0,12:00” i symbol (S beda nadal
migac, a piekarnik nie uruchomi sie.
Aby piekarnik uruchomit sie nalezy
ustawi¢ godzine lub nacisngé (3,
gdy pokazuje godzine ,12:00". Mo-
zesz pdzniej zmieni¢ ustawienie go-
dziny, w sposob opisany w sekcji
,2Ustawienia”.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarni-
ka na wyswietlaczu miga ,12:00” i sym-

bol .

2. Ustaw godzine za pomoca przyciskéw

@/O.

S 12
o

oo o 3 & @

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Nacisnij ®/©, aby ustawi¢ minuty.

o |1JCo
gy

oo o Q &
‘ @

5. Potwierdz, naciskajgc (O lub 4ct.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

W przypadku awarii zasilania usta-
wienia godziny zostang anulowane.

Powinien zosta¢ ponownie usta-

wiony.

4.2 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

3. Wiacz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytacz. W ten sposéb pozostatosci i
warstwy, ktére mogty pozostaé w piecu
podczas produkc;ji, sg spalane i czysz-
czone.

4. Podczas korzystania z urzagdzenia wy-
bierz najwyzszg temperature i funkcje
roboczg, na ktérg dziatajg wszystkie
grzatki. Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika
[» 48]". W dalszej czesci dowiesz sig, jak
obstugiwac piekarnik.

5. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotna
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.
Przed uzyciem akcesoriow:
Umyj akcesoria wodg z detergentem i miek-
ka gabka.
UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczgce moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkow
do szorowania, proszkow do czyszczenia,
kremow ani ostrych przedmiotow.
UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawic sie dym i nieprzyjem-
ny zapach. Jest to normalne i do ich usu-
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niecia wystarczy dobra wentylacja. Unikaj
bezposredniego wdychania dymu i zapa-
chow, ktére sie tworza.

5 Korzystanie z piekarnika

5.1 Ogélne informacje dotyczace ko-
rzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w zalez-
nosci od modelu produktu. Moze nie byé
dostepny w Twoim produkcie. )

Urzadzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wtgcza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przod urzadzenia, jak i meble. Wytgcza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa
sie przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac
otwordéw wentylacyjnych. W przeciwnym ra-
zie piekarnik moze sie przegrzaé¢. Wentyla-
tor chtodzacy nadal dziata podczas pracy
piekarnika lub po jego wytgczeniu (okoto
20-30 minut). Jesli pieczesz z uzyciem ti-
mera, pod koniec czasu pieczenia wentyla-
tor chtodzacy wytaczy sie wraz z wszystki-
mi funkcjami. Uzytkownik nie moze ustawic
czasu pracy wentylatora chtodzgcego. Wia-
cza sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtacza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych mode-
lach oswietlenie jest wigczone podczas pie-
czenia, w niektdérych wytagcza sie po pew-
nym czasie.

5.2 Obstuga panelu sterowania pie-
karnika

Ostrzezenia ogélne dotyczace panelu ste-

rowania

+ Maksymalny czas, jaki mozna ustawic
dla procesu pieczenia to 5 godzin 59 mi-
nut. W przypadku awarii zasilania pro-
gram zostaje anulowany. Nalezy ustawi¢
program ponownie.

+ Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migajg. Na-
lezy odczekaé chwile, az ustawienia zo-
stang zapisane.

+ Jesli dokonano jakichkolwiek ustawien
pieczenia, nie mozna zmieni¢ godziny.

+ Jesli czas pieczenia jest ustawiony na
samym poczatku, pozostatly czas jest wy-
$wietlany na ekranie.

+ W przypadkach, gdy ustawiono czas pie-
czenia lub czas zakonczenia pieczenia,
mozna automatycznie anulowa¢ ustawie-
nie, naciskajac dhugo .

Timer

SogQgm e O

g I I

AR &
£ O QO © & &

v VvV VY v v v
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zwigkszania
Przycisk ustawien

oA W N =

Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

©

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia pieczenia *

"y
N\

: Symbol alarmu
: Symbol jasnosci

: Symbol wiaczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol poziomu gto$nosci

: Symbol blokady drzwi *

*Rozni sie w zaleznos$ci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Wiaczanie piekarnika

Po wybraniu funkcji pieczenia za pomoca
pokretta wyboru funkcji i po ustawieniu
okreslonej temperatury za pomoca pokretta
temperatury, piekarnik zaczyna dziatac.
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Wytaczanie piekarnika

Mozesz wytgczy¢ piekarnik, przekrecajac
pokretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytaczenia (w goére).
Aby ustawi¢ pieczenie recznie ustaw tem-
perature i program.

Mozesz recznie ustawi¢ pieczenie (pod
wtasng kontrolg) bez ustawiania czasu, wy-
bierajgc temperature i funkcje pracy odpo-
wiednig dla potrawy.

P / C

o / [

1. Wybierz funkcje za pomoca pokretta.

2. Ustaw zgdang temperature za pomoca
pokretta temperatury.

= Piekarnik zacznie natychmiast praco-

wacé na wybranej funkcji i temperatu-
rze, a na wyswietlaczu pojawi sie sym-
bol § . Gdy temperatura wewnatrz pie-
karnika osiggnie ustawiong temperatu-
re, symbol § znika. Piekarnik nie wyta-
cza sie automatycznie, poniewaz pie-
czenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Pie-
czenie trzeba kontrolowac i wytgczac
samodzielnie. Po zakonczeniu piecze-
nia wytgcz piekarnik, przekrecajgc po-
kretto wyboru programu i pokretto tem-
peratury do pozycji wytgczenia (w gé-
re).

Pieczenie z ustawieniem czasu pieczenia:

Mozesz ustawi¢ automatyczne wytgczanie

piekarnika po uptywie okreslonego czasu,

wybierajgc temperature i program odpo-

wiednig do potrawy i ustawiajgc czas pie-

czenia na timerze.

1. Wybierz program pieczenia.

2. Dotknij przycisku (3, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol ( oznaczajacy
czas pieczenia.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ Po ustawieniu programu i tempera-

tury mozna ustawic¢ czas pieczenia
na 30 minut, naciskajgc @ mozna
ustawic czas pieczenia, a naciska-
jac ®/© mozna zmieni¢ ustawie-

nie czas pieczenia.

3. Ustaw czas pieczenia za pomoc3 przyci-

skow @/O.
O MrLn

L0 0 @
4

& ®

Czas pieczenia zwieksza sie 0 1 mi-

@ nute w ciggu pierwszych 15 minut,
a po 15 minutach zwieksza sie 0 5
minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.

= Piekarnik zacznie dziata¢ natych-
miast po wybraniu programu i tem-
peratury. Ustawiony czas piecze-
nia zaczyna by¢ odliczany, a na wy-
$wietlaczu pojawia sie symbol § .
Gdy temperatura wewnatrz piekar-
nika osiggnie ustawiong tempera-
ture, symbol § znika.

5. Po zakonczeniu ustawionego czasu pie-
czenia na wyswietlaczu pojawi sie napis
»End”, symbol (3 zacznie migac i rozle-
gnie sie sygnat dzwiekowy timera.

6. Ostrzezenie rozlega sie przez dwie mi-
nuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby go
wytgczy¢. Ostrzezenie zatrzyma sieg, a
na wyswietlaczu pojawi sie godzina.
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Jesli po zakonczeniu ostrzezenia
@ dZzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik zacznie
dziata¢ ponownie. Aby zapobiec
ponownemu uruchomieniu piekar-
nika po zakonczeniu ostrzezenia,
nalezy go wytgczyé, obracajac po-
kretto temperatury i pokretto funk-
cyjne do pozycji "0" (wytgczone).

5.3 Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Korzystajac z funkcji blokady przyciskéw,

mozna zabezpieczy¢ timer przed utrudnia-

niem pracy.

1. Nacisnij, az na wyswietlaczu pojawi sie
symbol .

_ &
RO o0 0 & ﬁ
= Na wyswietlaczu pojawi sie symbol & i
rozpocznie sie odliczanie 3-2-1. Bloka-
da przyciskéw aktywuje sie po zakon-
czeniu odliczania. Po nacisnieciu do-
wolnego przycisku, gdy blokada jest
wigczona, minutnik wyemituje sygnat
dzwiekowy, a symbol (5 zamiga.

Ustawienie alarmu

Mozesz réwniez uzy¢ timera urzadzenia do
dowolnego ostrzezenia lub przypomnienia
innego niz pieczenie. Alarm nie wptywa na
dziatanie piekarnika. Stuzy do ostrzegania.
Na przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy pie-
karnik ma zosta¢ wytaczony o okreslonej
godzinie. Gdy tylko uptynie ustawiony czas,
timer wyemituje ostrzezenie dzwigkowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
@ nosic¢ 23 godziny i 59 minut.

Jesli zwolnisz przycisk przed kon-
@ cem odliczania, blokada przyci-

skéw nie zostanie aktywowana.

Przyciski czasowe nie moga by¢
@ uzywane, gdy blokada przyciskow
jest wigczona. Blokada przyciskow

nie wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskow

1. Naciskaj, az z wyswietlacza zniknie
symbol &

= Symbol & znika z wyswietlacza, a blo-
kada przyciskow jest wytgczona.

1. Naciskaj ), az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol przycisku £\ .

101010
Q ey

I
‘(9@@@@

2. Ustaw czas alarmu za pomoca przyci-

skow @/O .
1] 1
Il (1=

%
Q@@@‘@l

= Po ustawieniu czasu alarmu sym-
bol L) pozostaje zapalony, a na wy-
$wietlaczu zaczyna sie odliczanie
czasu alarmu. Jesli czas alarmu i
czas pieczenia sg ustawione jed-
noczesnie, na wyswietlaczu wy-
Swietlany jest krotszy czas.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol ) za-
czyna migac i pojawia sie ostrzezenie
dzwiekowe.

Wytaczanie alarmu

1. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez dwie minuty.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wyta-
czy¢.

= Ostrzezenie zatrzyma sie, a na wyswie-
tlaczu pojawi sie godzina.
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Czy chcesz anulowac¢ alarm?

1. Naciskaj przycisk £, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol £\, aby zreseto-
waé czas alarmu. Naciskaj ©, az na wy-
$wietlaczu pojawi sie symbol ,00:00".

2. Alarm mozna réwniez anulowac, naci-
skajgc dtuzej Q.

Regulacja gtosnosci

1. Naciskaj przycisk ¢, az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol «y .

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Ustaw zgdany poziom za pomocg przy-
ciskéw @/@. (b-01-b-02-b-03)

L_MJo
O~
L0 0 @ %
N 0

3. Nacisnij przycisk 6; w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Zestaw gtosnosci staje sie
po chwili aktywny.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1. Naciskaj przycisk ¢t , az na wyswietla-
czu pojawi sie symbol (P .

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Nacisnij przycisk 6; w celu potwierdze-
nia lub poczekaj bez naciskania zadne-
go przycisku. Ustawienie jasnosci staje
sie aktywne po chwili.

Zmiana godziny

Aby zmieni¢ wczesniej ustawiong godzine

na piekarniku:

1. Nacisnij i, az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (©.

2. Ustaw godzine za pomocg przyciskow

®/O.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Nacisnij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

[Cl=inial
gRing

m
Al N © ® & 6

4. Naci$nij @/©), aby ustawi¢ minuty.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. Ustaw zadang jasnos¢ za pomoca przy-
ciskéw @/@ . (d-01-d-02-d-03)

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Potwierdz, naciskajgc (S lub 4.

= Godzina jest ustawiona, a symbol ©
zniknie.

6 Ogolne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekcji znajdziesz wskazoéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektére pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-

nia dla tych produktow spozywczych.
Wskazane sg réwniez odpowiednie usta-
wienia piekarnika i akcesoria.
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6.1 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

+ Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawi¢ sie gorgca para. Para mo-
ze poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Pod-
czas otwierania drzwiczek piekarnika na-
lezy trzymac sie z daleka.

+ Ze wzgledu na réznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody
skroplonej na wewnetrznej i zewnetrznej
stronie piekarnika oraz na gérnych cze-
$ciach mebli. Jest to normalne zjawisko.

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

+ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
jac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktére pozostang w piekarnikuy,
moga utrudni¢ prawidtowe pieczenie.

+ W przypadku potraw, ktére beda pieczo-
ne wedtug wtasnego przepisu, mozna od-
wotywacé sie do podobnych dan poda-
nych w tabelach.

+ Korzystanie z dostarczonych akcesoriow
zapewnia najlepsza wydajnos¢ gotowa-
nia. Nalezy przestrzegaé ostrzezen i in-
formacji dostarczonych przez producen-
ta dla zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

« Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
tluszcz, ktéry bedzie uzywany podczas
pieczenia, o rozmiarach odpowiednich do
foremki. Papier ttuszczoodporny, ktéry
wystaje z foremki, moze stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac¢ na jakos¢ piecze-
nia. Nalezy uzy¢ papieru ttuszczoodpor-
nego odpowiedniego do danej tempera-
tury.

+ Aby uzyskac¢ dobre wyniki pieczenia, na-
lezy umiescic potrawy na zalecanej, wta-
Sciwej potce. Nie nalezy zmienia¢ potoze-
nia potki podczas pieczenia.

6.1.1 Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

« Zalecamy korzystanie z akcesoriow dota-
czonych do urzadzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wtasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajgce i odporne na
ciepto naczynia.

+ Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamietac
0 wiozeniu potrawy do piekarnika po
wstepnym podgrzaniu.

+ Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesé jg na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

+ Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowej.

+ Pieczenie moze sie rézni¢ w zaleznosci
od ilosci potraw i wielkoSci naczyn.

+ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobdéw cukierniczych nie
przyrumieniajg sie rownomiernie.

+ Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej
sytuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

+ Wartosci okreslone w tabelach sg ustala-
ne w wyniku testéw przeprowadzonych w
naszych laboratoriach. Odpowiednie dla
Ciebie wartosci mogg sie rézni¢ od poda-
nych.

+ Umies¢ jedzenie na zalecanej pétce. Dol-
na po6tka piekarnika to pétka numer 1.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Wskazowki dotyczace pieczenia ciast

+ Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10°C i skré¢ czas pieczenia.

« Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

+ Jesli gérna czegs¢ ciasta jest spalona,
umiesc¢ je na dolnej pétce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.
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« Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczo-
ne, ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej
ptynu, zmniejsz temperature i zwieksz
czas pieczenia.

Wskazowki dotyczace ciast

+ Jesli ciasto jest zrumienione na po-
wierzchni, ale spdd nie jest upieczony,
upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”, ktérg uzytes,
nie jest zbyt duza na dnie ciasta. Aby cia-
sto rownomierne sie zarumienito, sprébuj
réwnomiernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy
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« Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10 °C i skro¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,Sosie” sktadajgcym sie z mleka, oleju, ja-
jek i mieszanki jogurtowe;j.

Jesli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sig, ze grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przepetnia foremki.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

arkuszami papieru a ciastem.

+ Ciasto piec w temperaturze i pozycji po-
danej w tabeli. Jesli spéd nadal nie jest
wystarczajgco zrumieniony, umies$é cia-
sto na dolnej pétce do dalszego piecze-

nia.

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Ciasto na blasze | Standardowataca S;’:;:v\',:;!‘e 3 180 30..45
. . Forma d? uastg Gorne i dolne
Ciasto w formie  [na ruszcie drucia- odrzewanie 2 180 30..40
nym ** 9
Ciasteczka Standardowa taca Sg:;:v\'ls:lg‘e 3 160 25..35
Dolne/gérne
Ciasteczka Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 150 20 .30
* magane wentyla-
torem
Okragta forma do
) ) ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- X Gorne i dolne
we 26Acm zzaci- ogrzewanie 2 160 30..40
skiem na ruszcie
drucianym **
riqg’fa fprma_do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- gl:(s:trz ; ;;i?_mcy ogrzewanie wspo- 2 160 20 .30
we ; . |magane wentyla-
skiem na ruszcie torem
drucianym **
Ciastko Taca do ciasta * Sgr';‘:v\',:r:g‘e 3 170 25..40
Dolne/gérne
. Standardowa taca |ogrzewanie wspo-
Ciasto . magane wentyla- 200 30..40
torem
Standardowa taca |Gérne i dolne
Butka . ogrzewanie 2 200 20..35
Chleb w cafosci | Stendardowataca Sg:;‘:v\',:;g‘e 3 200 30..45
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Zywnoséé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Prostokatna
Lazania szkIano-metanyva Goérne i dqlne 21ub3 200 30 45
forma na ruszcie |ogrzewanie
do grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka $rednicy 20 cm na ] 2 180 50..70
) ; ogrzewanie
ruszcie drucianym
*%
Pizza ftandardowa taca|Gornei do_Ine 2 200 . 220 10 .20
ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.1.2 Mieso, ryby i drob

Przyciski grillowania
+ Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkéw miesa zwiekszy wydaj-
nos¢ gotowania.
+ Pieczenie miesa bez kosci zajmuje 15—

30 minut.

+ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

+ Po uplynieciu czasu pieczenia trzymaj
mieso w piekarniku przez okoto 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym miegsie i nie wyptywa po roz-
krojeniu.

+ Rybe nalezy umiesci¢ na sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja pétki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Dolne/gérne
Stek (caty)/Pie-  |Standardowa taca [ogrzewanie wspo- 15 min. 250/max, 60 . 80
czen (1 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190
torem
Dolne/gérne
Podudzie jagniece |Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 15 min. 250/max, 110 .. 120
(1,5-2 kg) * magane wentyla- po 170
torem
Ruszt do grilla * Dolne/gérne
Smazony kurczak |ymies¢ jedng ta- |0grzewanie wspo- 2 15 min. 250/max, 60 _ 80
(1,8-2 kg) ce na dolnej pét- | Magane wentyla- po 190
ce. torem
Dolne/gérne
Standardowa taca |ogrzewanie wspo- 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) * magane wentyla- po 180 .. 190 150..210
torem
Rusztdo grilla* |polne/gérne
Ryby Umiesc¢ jedng ta- |0grzewanie wspo- 200 20 .30
ce na dolnej pét- |Mmagane wentyla-
ce. torem
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Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.
6.1.3 Grill Przyciski grillowania
Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe ) \'Z:gggtu] produkty o podobnej grubosci i

podczas grillowania szybko brazowieja,
maja piekng skérke i nie wysychaja. Mieso
filetowane, szasztyki, kietbaski, a takze so-
czyste warzywa (pomidory, cebula itp.) sa
szczegolnie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogélne

+ Umiesé elementy do grillowania na rusz-
cie lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac
je bez przekraczania wymiaréw rusztu.

+ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie réz-

nic.

* Zywnosc nieodpowiednia do grillowania - Wsuri ruszt lub tacke do zadanego pozio-
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesé ta-
potrawy odpowiednie do intensywnego ce na dolnej pétce, aby zebraé ttuszez.
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez Taca piekarnika, ktéra zostanie nasunie-
umieszczac jedzenia za blisko tytu grilla. ta, powinna by¢ tak dobrana, aby obejmo-
To najgoretszy obszar, a tluste potrawy wata catg powierzchnie grilla. Taca ta
mogg sie zapali¢. moze nie byé dostarczona z urzadze-

* Zamknij drzwiczki piekarnika podczas niem. Wlej troche wody na tace, aby uta-
grillowania. Nigdy nie grilluj przy otwar- twic czyszczenie.
tych drzwiach piekarnika. Gorace po-
wierzchnie moga powodowac oparzenia!

Tabela grillowania

Zywnoéé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)

(ok.)

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25..35

1K'2°i'f§;kc,(°'e'e°'”a) " |Ruszt do grilla 4 250 20..30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20..25

E;i',‘]) (migsowkost: | o\t do grilla 4-5 250 25 .30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25..30

Zapiekane warzywa  |Ruszt do grilla 4-5 220 20..30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Zaleca si¢ nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
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Wentylator wspomagany matym grillem

Zywnosé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Wentylator wspo-
Ryby Ruszt do grilla magany matym |4 200 30..35
grillem
Wentylator wspo-
Kawatki kurczaka |Ruszt do grilla magany matym |4 250 25..35
grillem
S . Wentylator wspo-
KIop15|kI(IC|eIecma) Ruszt do grilla magany matym |4 250 30..40
-12ilosé i
grillem
Ruszt do grilla - | yerylator wspo-
Stek (caty)/Pie-  [Umies¢ jedna ta- Y P 15 min. 250, po
. S magany matym (3 90..110
czen (1kg) ce na dolnej pdt- ) 180 .. 190
grillem
ce.
Nie nalezy podgrzewac potraw zalecanych w tej tabeli grillowania.

6.1.4 Test zywnosci

+ Potrawy zostaly przygotowywane zgod-
nie z norma EN 60350-1, aby utatwic¢ te-
stowanie produktu dla organéw kontrol-

nych.

Tabela pieczenia positkow testowych

+ Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli
pieczenia na jednej blasze.

ruszcie drucianym
*%

Zywnoéé Akcesoria Funkcja operacyj- |Pozycja potki Temperatura (°C) |Czas pieczenia
na (min.) (ok.)
Kruche glasteczka Standardowa taca |Gérne i dqlne 3 140 20 .30
(herbatnik) * ogrzewanie
Ciasteczka ftandardowa taca |Gorne i do_lne 3 160 25 35
ogrzewanie
Dolne/gérne
Ciasteczka ftandardowa taca |ogrzewanie wspo- 150 20 .30
magane wentyla-
torem
Okragta forma do
; ) ciasta o $rednicy P
Ciasta biszkopto- 26 om z zaci- Gorne i dqlne 160 30 .40
we ; . |ogrzewanie
skiem na ruszcie
drucianym **
riqgia f’orma'do Dolne/gérne
Ciasta biszkopto- ciasta o $rednicy ogrzewanie wspo-
26 cm z zaci- 160 20..30
we } . |magane wentyla-
skiem na ruszcie
; torem
drucianym **
Okragta czarna
metalowa forma o Géme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 50..70
ogrzewanie

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dotgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sa to akcesoria dostepne w handlu.
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Grill

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
(ok.)

Klopsik (cielecin) - | oo+ do grilla 4 250 20....30

12 ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1..4

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogolne informacje dotyczace
czyszczenia

Ostrzezenia ogéine

+ Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekac, az ostygnie. Gorgce powierzch-
nie mogg powodowac oparzenia!

+ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

+ Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszo-
ne. W ten spos6b mozna tatwo usungc¢
resztki jedzenia i zapobiec ich przypale-
niu podczas pozniejszego uzycia urzg-
dzenia. W ten sposob wydtuza sie okres
eksploatacji urzadzenia i zmniejsza ilos¢
czesto wystepujgcych problemodw.

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
koéw do czyszczenia parg wodna.

+ Niektore detergenty lub srodki czyszcza-
ce powodujg uszkodzenie powierzchni.
Nieodpowiednie srodki czyszczace to:
wybielacze, srodki czyszczace zawieraja-
ce amoniak, kwas lub chlorek, $rodki do
czyszczenia parg wodnag, srodki do usu-
wania kamienia, srodki do usuwania
plam i rdzy, srodki czyszczgce o wtasci-
wosciach $ciernych (srodki czyszczgce w
kremie, proszek do szorowania, krem do
szorowania, druciak $cierny i drapiacy,
druty, gabki, $ciereczki czyszczace za-
wierajgce brud i pozostatosci srodka
czyszczacego).

+ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie s3
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czgce. Urzadzenie nalezy czysci¢ ptynem
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do mycia naczyn, cieptg woda i miekka
$ciereczka lub gabka i osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczysci¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnego elementu urzadzenia w
zmywarce, chyba ze w instrukcji obstugi
okreslono inacze;j.

Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytéw
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczysc¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem i
ptynnym (nierysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej, uwazajac, aby wyciera¢ w jed-
nym kierunku.

Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

Srodki czyszczace rozpylone lub natozo-
ne na powierzchnie nalezy natychmiast
usungc¢. Pozostawione na powierzchni
$cierne srodki czyszczace powodujg, ze
powierzchnia staje sie biata.



Powierzchnie emaliowane

+ Piekarnik musi ostygna¢ przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na
goracych powierzchniach stwarza zaréw-
no zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza
powierzchnie emalii.

+ Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i miekka Sciereczka lub gabka i
wysusz suchg szmatka.

+ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
JLatwe czyszczenie para [P 65]".)

« W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow
i grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujgcej czysci-
ka drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
$rodka do czyszczenia piekarnikow.
Powierzchnie katalityczne

- Sciany boczne plyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
$cianami. Zalezy od modelu.

+ Katalityczne $ciany maja lekkg matowa i
porowatg powierzchnie. Katalityczne
Sciany piekarnika nie powinny by¢ czysz-
czone.

+ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i zaczy-
najg swiecié, gdy powierzchnia jest nasy-
cona olejem, w takim przypadku zaleca
sie wymiane czesci.

fibry. Resztki detergentu moga nastep-

nym razem uszkodzi¢ szklang powierzch-

nie.
+ W zadnym wypadku zaschnietej pozosta-

tosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-

$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub
podobnymi narzedziami do drapania.

+ Plamy wapniowe (z6tte plamy) mozna
usunac z powierzchni szkta za pomocg
$rodka do usuwania kamienia, takiego
jak ocet lub sok z cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies$ na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys$¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowane
powierzchnie
+ Plastikowe czesci i pomalowane po-

wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca pty-

nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

+ Nie nalezy uzywa¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych srodkow czyszcza-
cych. Moga uszkodzié powierzchnie.

+ Upewnij sig, ze potgczenia elementéw
wyrobu nie sg zawilgocone i pokryte de-
tergentem. W przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.
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Szklana powierzchnia

+ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywaé¢ metalowych skroba-
czek ani $ciernych materiatéw czyszcza-
cych. Moga uszkodzi¢ szklang po-
wierzchnie.

+ Wyczysc¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Scierecz-
ki z mikrofibry przeznaczonej do po-
wierzchni szklanych, a nastepnie osusz je
suchg Sciereczka z mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodg i
osusz czystg i suchg Sciereczka z mikro-

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inaczej.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgot-
ng, miekka $ciereczky, a nastepnie wy-
trze¢ do sucha. Nie nalezy zdejmowac
pokretet i uszczelek znajdujacych sige pod
spodem w celu wyczyszczenia panelu.
Panel sterujacy i pokretta moga ulec
uszkodzeniu.
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+ Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac¢ srodkéw czysz-
czgcych inox wokét pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

+ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng miekkg szmatka i osu-
szy¢é suchg szmatka. Jesli urzagdzenie ma
funkcje blokady przyciskéw nalezy usta-
wi¢ blokade przed rozpoczeciem czysz-
czenia panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystagpic¢ nie-
prawidtowe wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarnika
(strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami opisa-
nymi w rozdziale ,0gdIne informacje doty-
czgce czyszczenia” w zaleznosci od rodza-
ju powierzchni w piekarniku.

Czyszczenie bocznych Scian piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé

pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi

$cianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje

$ciana katalityczna, nalezy zapozna¢ sie z

informacjami zawartymi w rozdziale ,Po-

wierzchnie katalityczne” .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang

po6tka, zdejmij druciane potki przed czysz-

czeniem $cian bocznych. Nastepnie do-
koncz czyszczenie zgodnie z opisem w roz-
dziale ,0gdlne informacje dotyczace czysz-
czenia” w zaleznosci od rodzaju powierzch-
ni $Scianek bocznych.

Aby wyjac¢ boczne pétki druciane:

1. Zdejmij przéd potki drucianej, ciagnac ja
na bocznej Scianie w przeciwnym kie-
runku.

2. Pociagnij druciang potke do siebie, aby
ja catkowicie wyja¢.

- N W B o

3. Aby ponownie przymocowacé potki, nale-
zy powtdrzy¢ kroki wyjmowania, ale od
konca do poczatku.

7.5 tatwe czyszczenie parg

Pozwala to z tatwoscig usungé brud (nie
pozostajacy na dtugo), ktéry jest zmiekcza-
ny przez pare wewnatrz piekarnika oraz
przez kropelki wody skondensowane na
wewnetrznych powierzchniach piekarnika.

1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Dodaj 500 ml wody do blachy i umies¢
ja na drugiej potce piekarnika.

Nie uzywa¢ wody destylowanej lub
@ filtrowanej. Nalezy uzywac wytacz-
nie przegotowanej wody. Nie uzy-

wac ftatwopalnych, alkoholowych
lub innych statych roztworéw za-

miast wody.

3. Ustaw piekarnik na tatwy tryb czyszcze-
nia parg i temperature 100°C na 15 mi-
nut.

Natychmiast otworz drzwi i wytrzyj wnetrze

piekarnika wilgotna gabka lub $ciereczka.

Para zostanie uwolniona po otwarciu drzwi.

Moze to stwarzaé ryzyko poparzenia. Nale-

zy zachowac ostroznosc¢ podczas otwiera-

nia drzwi.

W przypadku uporczywych zabrudzen urza-

dzenie nalezy czysci¢ ptynem do mycia na-

czyn, ciepta woda i migkka Sciereczka lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

PL/65




W funkciji tatwego czyszczenia parg

@ oczekuje sig, ze dodana woda od-
paruje i skropli sie po wewnetrznej
stronie piekarnika i na drzwiach pie-
karnika, aby zmiekczy¢ lekkie za-
brudzenia powstate w piekarniku.
Skropliny powstajace na drzwiach
piekarnika moga skapywac po
otwarciu drzwiczek piekarnika. Po
otwarciu drzwiczek piekarnika, wy-
trzyj skropliny.

(R6zni sie w zaleznosci od modelu produk-
tu. Moze nie by¢ dostepny w Twoim pro-
dukcie.) Po kondensacji wewnatrz piekarni-
ka w kanale basenu pod piekarnikiem moze
pojawi¢ sie katuza lub wilgo¢. Po uzyciu
wytrzyj kanat basenu wilgotng szmatka i

R
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7.6 Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Mozesz zdjaé drzwi piekarnika i szyby, aby
je wyczyscié. Jak zdemontowac drzwi i
okna, opisano w rozdziatach ,Zdejmowanie
drzwi piekarnika” i ,Zdejmowanie we-
wnetrznych szyb drzwi”. Po zdjeciu we-
wnetrznych szyb drzwi wyczys$é je za po-
moca ptynu do naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub ggbki, a nastepnie wysusz
suchg szmatkga. W przypadku osadéw wa-
piennych, ktére moga tworzy¢ sie na szkle
piekarnika, przetrzyj szkto octem i sptucz.

Nie uzywaj szorstkich srodkéw
@ $ciernych, metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkéw wybielaja-

cych do czyszczenia drzwi piekarni-
kaiszyb.

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika
1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zaczepy w gniezdzie zawiasu z
przodu drzwi po prawe;j i lewej stronie,
naciskajgc w dot, jak pokazano na ry-
sunku.

3. Rodzaje zawiasdw réznig sie jako (A),
(B), (C) w zaleznosci od modelu produk-
tu. Ponizsze rysunki pokazuja, jak otwo-
rzy¢ kazdy rodzaj zawiasu.

4. Zawias typu (A) jest dostepny w normal-
nych typach drzwi.

s

5. Zawias typu (B) jest dostepny w wer-
sjach z cichym domykaniem drzwi.

6. Zawias typu (C) jest dostepny w wer-
sjach z miekkim otwieraniem/zamyka-
niem drzwi.

7. Ustaw drzwi piekarnika w pozycji pot-
otwartej.

'A‘
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8. Pociaggnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolnic¢ je z prawego i lewego za-
wiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
@ drzwiczki, nalezy powtérzy¢ kroki

wyjmowania, ale od konca do po-

czatku. Podczas montowania drzwi

pamietaj o zamknieciu zatrzaskow
w gniezdzie zawiasu.

7.7 Zdejmowanie wewnetrznej szyby
drzwiczek piekarnika

Wewnetrzng szybe przednich drzwi produk-
tu mozna zdja¢ w celu wyczyszczenia.

1. Otwérz drzwiczki piekarnika.

2. Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w goérnej czesci przed-
nich drzwiczek, jednoczesnie naciskajac
punkty dociskowe po obu stronach ele-
mentu i wyjmij go.

| 4

3. Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w kierunku
»A” a nastepnie wyjmij jg, pociggajgc w
kierunku ,B".

1  Szyba wewnetrzna 2* Szyba wewnetrzna
(moze nie by¢ do-
stepna dla Twojego
urzadzenia)

4. Jesli urzadzenie ma szybe wewnetrzng
(2), powtorz ten sam proces, aby jg wy-
jac (2).

5. Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby we-
wnetrznej (2). Umies¢ $cietg krawedz
szkta tak, aby zetkneta sie ze Scieta kra-
wedzig plastikowej szczeliny. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng). Szy-
ba wewnetrzna (2) musi by¢ przymoco-
wana do prowadnicy jak najblizej we-
wnetrznej szyby (1).

6. Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiescié szybe z naklejkg w strone dru-
giej szyby wewnetrznej. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby we-
wnetrznej (1), tak aby stykaly sie z dol-
nymi prowadnicami.

7. Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
,Klikniecie”.

7.8 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyé¢ jg za pomocg
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub ggbki, a nastepnie osuszy¢ su-
chg szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymieni¢ ja, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana lampki piekarnika

Ostrzezenia ogodlne
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+ Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem

przed wymiang lampki nalezy odtgczy¢
zasilanie i odczeka¢, az piekarnik osty-

gnie. Gorgce powierzchnie mogg powo-
dowac oparzenia!

+ Ten piekarnik jest zasilany lampka zaro-

wg 0 mocy mniejszej niz 40 W, o wysoko-
$ci mniejszej niz 60 mm i $rednicy mniej-
szej niz 30 mm lub lampka halogenowa z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikéw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

+ Potozenie lampki moze rézni¢ sie od po-

kazanego na rysunku.

+ Lampka ta nie nadaje sie do oswietlania

pomieszczen domowych. Lampka ma po-
moéc zobaczy¢ potrawy.

+ Lampki zastosowane w tym urzadzeniu

sg odporne na ciezkie warunki fizyczne,
takie jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

1.
2.

8

odtacz urzadzenie od zasilania.

Zdejmij szklang pokrywe, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara.

4/

=",
Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciggnij go, jak pokazano na rysunku i
wymien na nowy.

Rozwigzywanie problemow

4. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swietlow-
ke o kwadratowym ksztatcie,

1. odtacz urzadzenie od zasilania.

2. Druciane potki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
mocag Srubokreta. Najpierw wykre¢ sru-
be, jesli kwadratowa lampa w twoim
produkcie jest wkrecona.

4. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku, obré¢ lampke
tak jak pokazano na rysunku i wymien
na nowa. Jesli jest to model typu (B),
wyciagnij go, jak pokazano na rysunku i
wymier na nowy.

5. Zamontowac szklang pokrywe i drucia-
ne potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie probuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

+ To normalne, ze para ucieka podczas
pracy. >>> To nie jest btad.
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Podczas pieczenia pojawiaja sie kropelki (Dla modeli z timerem) Wyswietlacz timera

wody miga lub symbol timera pozostaje otwarty.

+ Para wytwarzana podczas pieczenia + Wystgpita wczesniej awaria zasilania. PL
skrapla sie w kontakcie z zimnymi po- >>> Ustaw czas / Wytgcz pokretta funkcji
wierzchniami na zewnatrz urzadzenia i urzadzenia i ponownie ustaw je w zada-
moze tworzy¢ kropelki wody. >>> To nie nym potozeniu.
jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia urza-

dzenia stychaé¢ metalowe dzwieki.

+ Czesci metalowe moga sig rozszerzac i
wydawac¢ dzwieki po podgrzaniu. >>>To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

Oswietlenie piekarnika nie jest wiaczone.

+ Lampka piekarnika moze by¢ uszkodzo-
na. >>> Wymien lampke piekarnika.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze siec¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wigcz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

+ Piekarnik moze nie byé ustawiony na
okreslong funkcje pieczenia i/lub tempe-
rature. >>> Ustaw piekarnik na okreslong
funkcje pieczenia i/lub temperature.

+ W modelach z timerem czas nie jest
ustawiony. >>> Ustaw czas.

+ Brak pradu. >>> Upewnij sig, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. W razie potrzeby wymien bez-
pieczniki lub ponownie je wiacz.
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[o6po noxanoBaTtb!

YBaxkaeMblin nokynaTenb,

Cnacubo 3a Bbibop Hallero npogykta Beko. Mbl xoTM, 4To6bl Balle yCTPONCTBO, M3rOTOB-
NEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM M TEXHOSIOMMEN, MPUHOCKITIO BaM MakcuMaribHYyo ahdek-
TUMBHOCTb. [103TOMY BHMMAaTENbHO NPOYUTaNTE AaHHOE PYKOBOACTBO 1 Nobyto Apyryto Jo-
KyMeHTaLuo, NpefoCcTaBleHHY0 nepes UCnofib30BaHMEM U3OENus.

YunTbiBanTE BCO MHOPMAaLMIO U NpeaynpexaeHnsi, ykasaHHble B pyKOBOACTBE MOSb30Ba-
Tens. Takum obpasom, Bbl 3aLumMTuTe cebsi 1 CBOE YCTPOMCTBO OT NOTEHLMArbHBLIX PUCKOB.
XpaHute pykoBOACTBO nonb3oBaTtens. Ecnu Bbl nepegaguTe yCTPOMCTBO APYroMy nuuy,
He 3abyabTe BPyYMTb U PYKOBOACTBO. YCINOBUS rapaHTuK, AaHHbIe NPO UCMONb30BaHME U

MeToAbl yCTpaHeHUA HencnpaBHOCTEN 4SS BaLLEro n3genvs npuBeaeHbl B JaHHOM PYyKO-
BOACTBE.

CuMBOIbI U UX ONUCAHUA B pyKkoBoACTBe nonb3oBaTtens:

OnacHoCTb, cnocoGHasi NPUBECTW K CMEPTN UMW TPaBMe.

@ BaxHas MHhopMAaLMA 1 NONE3HbIE COBETLI MO UCNONb30BaAHMIO.

n po4YTUTE PYKOBOACTBO NOJNib30BaTENA.

u

f lopsiyasi NOBEpPXHOCTb.

MPUME- OnacHocTb, cnocobHasi NPMBECTU K MaTepuansHOMY yLepby yCTPOWCTBa UNu OKpyXatoLen cpeapl.
YAHUE

IIponsBoauTenn: komnanus Apyennk (Arcelik A.S.)
Opuanuecknii agpec: Kapaau I:kanaecu Ne 2-6 34445
Crotronxe/Cramoyn/Typuus

IIpousseneno B Typuuu
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A 1 UHCTpYyKUMA no TexHUKe 6e3onacHoOCTuU

» OTOT pasgen coaepxuT
WMHCTPYKLMM NO TexHuke 6es-
onacHocTu, Heobxoaumble Ons
npeaoTBpaLleHns pucka, no-
ny4yeHnst TpaBMbl UM MaTepu-
anbHoro yuiepba.

Ecnn nsgenune nepepaetcs ko-
My-TO eLle A5 uenemn NMYHoro
NN NOCNeayLLEero NCNonb3o-
BaHWs, HEOBXOANMO TakxKe
NpeaoCcTaBUTb PYKOBOACTBO
nonb3oBaTenNs, 3TUKETKN U
Apyrue cooTBETCTBYIOLLNE O0-
KYMEHTbI 1 AeTanu.

Hawa komnaHusi He HeceT OT-
BETCTBEHHOCTM 3a yuepb, Ko-
TOPbIN MOXET BO3HUKHYTbL B
pesynbTate HecobnogeHns
9TUX UHCTPYKLUA.

B cnyyae HeucnonHeHus gak-
HbIX MHCTPYKLUIN rapaHTust aH-
HynMpyeTcs.

MOHTaXHble 1 PEMOHTHbIE pa-
60Tbl BCerga JOMKHbI BbIMNO-
HATbLCS NPOU3BOAUTENEM,
YNONMHOMOYEHHbIM CEPBUCHbBIM
LEeHTPOM UIM NMLIOM, Ha3Ha-
YeHHbIM KOMMNaHuen-nmnopTe-
poMm.

Mcnonb3ynte TONbKO OpuUrn-
HanbHblE 3anacHble YacTu U1
akceccyapbl.

He pemoHTupynTe 1 He 3ame-
HAWTE Kakne-nmbo KOMMOHEeH-
Tbl U30ENKNs, eCrnn 3TO YETKO
He yKa3aHO B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

* He BHOCUTE TEXHUYECKUX U3-
MEHEeHUn B nsgenue.

Ucnonb3oBaHue no

ﬁ 1.1
Ha3Ha4eHuio

« [laHHOe u3genue npeaHasHa-
YeHO ANsA JOMaLUHEro UCNosb-
30BaHusA. [poayKT He npuro-
AEH ONS UCNoNb30BaHWs B
KOMMEPYECKNX U UHBIX LensX.

* He ncnonbe3yinTte NpoaykT B ca-
Jax, Ha bankoHax unu Ha
OTKpbITOM BO3gyxe. OTOT npo-
AYKT NpeAHasHayeH ans uc-
NonNb30BaHUA B AOMALLHMX
YCIOBUAX U HA KyXHAX ANS
nepcoHana marasmHoB, odu-
COB 1 Apyrmx paboymx nome-
LLLEHMA.

- MIPEQYNPEXOEHUE: Oax-
HOe YCTPOWCTBO crieayeT uc-
nonb3oBaTb TOMBKO AN1S Npu-
rotoBneHus nuwmn. NMpoaykT He
cnegyeTt ucnonb3oBaTtb AN
Takux ueneun, kak oborpes no-
MeLLeHUs.

+ [lyxoBKa MOXeT UCrorb30-
BaTbCS ANS pasMopaxnBaHus,
BbINEKaHWs, XXapkn 1 Npuro-
TOBMNEHUNA Ha rpune.

» [laHHOE yCTpONCTBO He crneny-
eT ucnonb3oBaTb Ana oborpe-
Ba, nogorpesa Tapenok, Ans
CYLLKW NOABELLEHHbIX NonoTe-
Hewu, unu ogexasbl.
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1.2 bBe3onacHocTb Age-
Tewn, yA3BUMBbIX Jlt0-
Aen N AOMaALLHUX Xn-
BOTHbIX

A\

* [1aHHbLIM YCTPOMCTBOM MOTYT
nonb3oBaTbCA AETU B BO3-
pacTe oT 8 neT u cTapLe, a
TaKke nua ¢ orpaHUYeHHbIMN
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBbIMU
NNN YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHO-
CTSIMU U HEQOCTATKOM Onbl-
Ta 1 3HaHWK, NMpn yCrioBUn
Hagnexawlero Hagsopa v no-
NyYeHUst MHCTPYKUMIA no bes-
OnacHOMY UCMOMb30BaHMUIO
yCTponucTBaa.

[leTn He AOMKHbI Urpathb C
ycTponcTteoMm. [leTsam 3anpe-
LLIEHO oYULLaTb U 0BCnyXK-
BaTb YCTPOMCTBO, 32 UCKIIOYe-
HWEeM JeTen noa Hag30poMm
B3POCHbIX.

[laHHOe yCTpONCTBO He npesa-
Ha3HayeH A58 Nonb30BaHUsA
noabMKU ¢ orpaHUYeHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU CNOCOBHO-
cTamu (BKnNtovasa geten), ecnm
OHW He HaxogsaTcs nog Habnto-
AEHVEM NN He nony4yaroT
HeobX04MMbIX UHCTPYKLUA.

* He paspewante getam urpatb
C YCTPOWUCTBOM.
AnekTponpubopbl npeacTas-
NAT ONacHOCTb ANs AeTen.
[eTn n gomallHWe XNBOTHbIE
He OOSKHbI urpaTth, B3bupatb-
CSl UM BXOAUTb B YCTPOWCTBO.

* He nomewante Ha ycTponucTBO

npeameTbl, KOTopble MOryT A0-
cTtaTb OeTwu.
NMPEOAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs 3Kcnnyatauum, 4oCTyn-
Hbl€ MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA
ropsuve. [lepxute geten no-
Aanblue OoT yCTpoMUcTBa.
XpaHuTe ynakoBoYHble MaTe-
puanbl B HEAOCTYNHOM AN
aeten mecte. CyliecTByeT
PUCK NONyYeHnsa TpaBm 1 yay-
LWbS.

Ecnn nBepb OTKpbITa, HE KNna-
ANTE Ha Hee TsKenble npea-
MeTbl U HE NO3BONANTE AETAM
caguTbCcs Ha Hee. OTO MoXeT
NPUBECTU K ONPOKUAbIBAHUIO
AYXOBKM NN NOBPEXAEHUIO
ABEPHbIX NeTerb.

* MNepen ytnnusaumen n3HoOLLEH-

HbIX M HEUCNOSb3yeMbIX U3ae-
nvn:
1. OTcoeguHuTE BUIKY OT pO-
3eTKuN.

2. CpexbTe kabesib NnUTaHus

OTCOEaUHNTE ero oT uaae-
nms.

3. lMNMpumunte mepbl NnpegocTo-

POXHOCTU, YTOObI NPeaoT-
BpaTUTb NnonagaHue aeten B
nspenve.

4. He nos3BonanTte geTam ur-

paTtb C n3gernnem, Kkorga oHo
HaxoguTCAa B peXMe oXunga-
HUA.
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AnekTpobesonac-

1.3
A HOCTb

* MNogkntounTe yCTponCTBO K 3a-
3eMI1IEHHOM po3eTKe, 3aLlu-
LLIeHHOW NpeaoXpaHuTenem,
KOTOpbI/ COOTBETCTBYET TOKY,
yKaszaHHOMY Ha aTukeTke. 3a-
3eMIIeEHME AO0STKHO BbINOs-
HATbCA KBanNnMUUMpPOBaHHbLIM
anekTpukom. He ncnonbsynte
YyCTPOMCTBO 6€e3 3a3eMneHus B
COOTBETCTBUMN C MECTHbIMU /
HaUMOHamNbHbIMM NpaBuUnamMm.
Bunka vnun anektpunyeckoe co-
eanHeHne nprubopa A0KHbI
HaxoAMTbCSA B NErkogocTyn-
HoM mecTe. Ecnu 310 HEBO3-
MOXHO, OOMKEH ObITb Mexa-
HW3M (NpegoxpaHuTenb, Bbl-
KniovaTenb, nepekntoyaTtens 1
T.A.) Ha 3NEeKTPMUYECKon ycTa-
HOBKe, K KOTOPOW NOAKITOYEHO
YCTPOMWCTBO, B COOTBETCTBUMU C
3NEKTPUYECKMMI NpaBuiammn,
N OTCOEAMNHSIIOLLNIA BCE MOSItO-
ca oT ceTw.

Mepen pemoHTOM, 06CNyXMBa-
HUEM N OYUCTKOWN OTKIKOUUTE
n3genue oT CeTU UNK BbIKIHO-
YynTe NpeaoxpaHUTErb.
MoakntoynTe yCTPOMCTBO K po-
3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN 3HA-
YEHMSAM HaMNpPsKEHNSA U YacTo-
Thbl, YKa3aHHbIM Ha 3TUKETKE.
Ecnu B Bawem nsgenuun Het
kabens ceTeBOro NUTaHUsN, nUc-
NoNb3ynTe TONbKO COeauHU-
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TenbHbIA Kabenb, yKa3aHHbIN B
pasgene « TexHnyeckne xapak-
TEPUCTUKNY.

He npoknagbiBanTe LWWHYp nNn-
TaHusa Noa u3genuem n nos3agu
Hero. He knagute Tsxenble
npeaMeTbl Ha LWHYP NUTaHKUS.
LLIHyp nuTaHusa He JormKeH
ObITb COrHYT, pa3gaBrieH u co-
npukacaTtbcs ¢ NobbiM UCTOY-
HMKOM Tenna.

Heobxognmo, 4ToObl kKabenb
nUTaHUsA He 3acTpeBan BO Bpe-
MS1 YCTaHOBKW Ha CBOE MEeCTO
YCTPONCTBA NOCne MoHTaxa
nnbo OYNUCTKN.

Mpwn akcnnyataumm 3agHasa no-
BEPXHOCTb AYyXOBKW HarpeBa-
etcsa. Kabenu nutaHunsa He
JOIMKHbI KacaTbCA 3aHeN no-
BepXHOCTW nusgenu4a. B npo-
TMBHOM Crlydae OHO MOXeT
ObITb NOBPEXAEHO.

He cxxumanTe anekTpuyeckmne
kabenu B ABepLE OYXOBKU U
He nponyckanTe nx no rops-
4YUM NOBEpPXHOCTAM. B npoTus-
HOM crny4ae nsonsums kabens
MOXET pacnnaBuUTbCA W Bbl-
3BaTb BO3ropaHue B pesynbTa-
T€ KOPOTKOro 3aMblKaHUsI.
McnonbayinTte TONbLKO opurn-
HanbHbIK Kabenb. He ncnonb-
3ynTe obpesaHHble nnu noepe-
XOEeHHble kabenu.

He vucnonb3ynTte yanMHuTernb
NITM MHOTOMOJTOCHYIO BUSKY
ans paboTtbl C u3genuem.




» ObpaTnTecb B aBTOpPU30BaH-
HbIN CEPBUCHBLIN LIEHTP UMK K
nmnopTepy, 4Tobbl NCNOMNB30-
BaTb 040OpeHHbLIN aganTep B
Tex crnyyasx, korga Heobxoaum-
MO MCnosib3oBaTb aganTtep
npeobpasoBatens (ans umeto-
LLlerocs Tvna BUIKn).

Ecnv anuHa nuHun nutaHus
HegocTaTo4vHa, obpaTuTech K
MMNopTEPY UM B aBTOPU30-
BaHHbIVW CEPBUCHbLIN LIEHTP.
[MepeHOCHbIe NCTOYHUKM NUTa-
HUSA UM TPOMHWUKN MOTYT nepe-
rpeTbca n 3aropeTbes. [lepxu-
Te€ TPOMHWUKN N NOpTaTUBHbIE
MCTOYHVKM NUTaHNA noAarnblue
OT yCTpoKcTBa.

Ecnu wHyp nutaHusa nospe-
XOeH, B Lendax npegoTeBpalle-
HUS BO3HUKHOBEHUS OMacHoO-
CTWN ero HeobxoaMmo 3ame-
HUTb, 06pPaTUBLLMCE K hrpme-
N3roTOBUTESTIO YCTPOMNCTBA,
CEpPBUCHOMY areHTy unu nuuy,
yKa3aHHbIM KOMMaHUeN.
NPEOYNPEXOEHUE: YTobbl
n3bexaTtb pMcKa nopakeHus
3NEeKTpUYECKUM TOKOM, nepen,
3aMeHOoW namnbl yXOBKKN 065-
3aTenibHO OTCoeauHUTE
YCTPOMWCTBO OT 3f1IEKTPOCETM.
OTkntounTe ycTponcTeo nmbo
oTcoeauHUTe NpeaoxXpaHnTesb
13 6noka npegoxpaHuTenen.

* Hukorga He BCcTaBnsanTe BUSKY
n3gennsa B CITIOMaHHYHo,
pacluaTaHHYH UNu po3eTky
NN BHe po3eTkn. YoeauTecs,
YTO BUIIKA NMOMNMHOCTbIO BCTaB-
neHa B po3eTKy. B npoTnBHOM
cnyyae CoeguHeHust MoryT
neperpeTbCcs 1 Bbl3BaTb MNo-
xap.

* N36erante BCTaBKN yCTPON-
CTBa B 3arfyLlKn, KOTopble AB-
NAKTCA XUPHBIMU, HEYUCTBIMN
UM MoryT noaBepraTbCs BO3-
AEeNncTBuIO BOAbI (Hanpumep,
PALOM CO CTOMELUHULEN, OTKY-
Aa MOXeT BbITekaTb Boga). B
NPOTUBHOM CIly4yae CyLLlecTBy-
€T PUCK KOPOTKOro 3aMblKaHus
N NOPaXEHUSA 3NEKTPUYECKNM
TOKOM.

* Hukorga He npukacanTech K
BUSIKE MOKPbIMWU pyKkamu!

* VaBnekanTe BUIKY U3 PO3ETKMU,
Aepxa ee 3a Kopnyc, a He
TSIHYB 3a LUHYP.

A1 4 bBe3onacHoOCTb npwu
TPaHCNOPTUPOBKE

» OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT Ce-
TV nepeq TPaHCNOPTUPOBKOM.

* YCTPOWCTBO TSXeroe, nepeBo-
3UTb €ro cnegyet Kak MUHK-
MYM C ABYMS JIIOOAbMM.

* He ncnoneayite asepb 1 / nnm
PYYKY ANs TPaHCNOPTUPOBKU

nUnn nepemeLLeHnsa ycTpom-
cTBa.

Ecnu Baw npoaykT nmeeT ka-
6enb NUTaHNUSA U LUITENCENbHYH
BUIIKY:
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* He nomewante Ha npmnbop Ka-
kne-nmbo npegmeThl. Nepeme-
LwanTe npubop BePTUKAmNbHO.

» Ecnu HeoGxoanmo TpaHcnop-
TMpOBaTb YCTPOMCTBO, 0bep-
HUTE ero ynakoBOYHbIM MaTe-
puanom c ny3bipbKoBOM1
NNEHKON UM NAOTHLIM KapTo-
HOM W BMSIOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTon. HagexHo 3akpenuTe
ABVXYLLMECS YacTu n3genus,
4yTOObI NPEegoTBPaTUTL MX MO-
BpeXaeHue.

* [Mepepn ycTaHOBKOW YCTPOR-
CTBa W NOCre TPaHCnopTUpPOB-
KM NpoOBepbTE €ro Ha Hanu4dne
nospexgeHuin. B crnyyae no-
BpexaeHns obpatmutech K M-
nopTepy Unn B aBTOpU3oBaH-
HbIA CEPBUCHBIN LIEHTP.

1.5 Mepbl 6e3onacHo-
CTWU BO BpeMsl MOHTa-
xa

* [Nepen Hayanom ycTaHOBKK
obecTo4ybTe NIMHUIO NMUTaHUS, K
KOoTopow ByaeT NoaKMo4YEHO
n3genve, BbIKNYMB
npenoxpaHnTensb.

* Bceraa HageBanTe 3aWmTHbIE
nep4aTky nNpu TpaHCNOpPTMPOB-
Ke n yctaHoBke. MHaye cyuie-
CTBYET PUCK MONyYeHus Tpas-
Mbl OT OCTPbIX KpaeB!

* [epen ycTtaHOBKOW yCTpOU-
CTBa NpoOBepbTE €ro Ha Ha-
nunyune nospexaeHun. He ycra-
HaBnMBawnTe nsgenue, ecnu
OHO MOBPEXAEHO.

* NI3Gerante ncnonb3oBaHuUs
NOObIX TENNOU3ONALMOHHbIX
MaTtepuanoB 4 NOKPbITUS
BHYTPEHHEN YyacTn mebenn,
KoTopas 6yaeT ncnonb3oBatb-
Csl ANSA YCTaHOBKMW.

* [MpsiMble CONHEYHbIE NyYn U
WCTOYHUKW Tenna, Takme Kak
3NEKTPUYECKME UMW ra30Bble
HarpeBaTenu, He AOJKHbI Npu-
CYyTCTBOBATb B 30HE, rae ycra-
HOBMEHO n3genue.

 [lep>xnuTe OTKPLITOM OKpYyXKato-
LLYIO cpeay BCeX BEHTUNALM-
OHHbIX KaHanoB NpoayKTa.

» Bo nsbexaHue neperpesa
MOHTaX nu3genusa He crnegyer
NPOBOAUTL 3a AeKOpPaTUBHbLIMN
NOKPbITUAMMN.

* B Tex cny4vasx, korga rasoBbin
wnanr/Tpyba unm nnacTtumko-
Bad BoAonpoBogHas Tpyba
pacnonoxeHbl 3a 0603HaYeH-
HOW 30HOM YCTaHOBKWU n3ae-
nna, Heobxoaumo ybeanTbes,
4YTO MeXAy N3genuem n aTMmu
COEONHEHNSIMWN HET COMpPUKOC-
HoBeHusA. B npoTnuBHOM cry-
Yyae wnaHr/Tpy6a moryT GbITb
pasgaBneHbl.

» Ecnn 3a mectom, raoe byget
YyCTaHOBIEHO n3aenune, ectb
poseTka, Heobxoammo ybe-
AWTbCS, YTO U3enme He co-
npuKkacaeTcsa HMU C PO3ETKON,
HW C BUINKOW, NOAKITHOYEHHON K
po3eTke.
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1.6 Be3onacHocTb Uc-
nonb30BaHuA

» Y6eguTechb, YTO Nocrne Kaxao-
ro ncnonb3oBaHusa byget ms-
Aenuve BbIKIHYEHO.

Ecnu Bbl He ucnonbayeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue asm-
TEeNbHOro BPEMEHW, OTKIOYM-
Te ero nMbo oTcoeaguHuTe nu-
TaHue B 6noke npegoxpaHu-
Tenen.

He ncnonbaynte nsgenwve,
€CIN OHO CrioMarsoch Unn no-
BpeAnnocb BO BpeMsi UCMOSb-
3oBaHuA. OTkNounTE n3genue
OT anekTpuyectBa. B cnyyae
nospexaeHns obpatuTtechb K
MMNopTEPY UK B aBTOPMU30-
BaHHbIA CEPBUCHbIV LIEHTP.
He ncnonb3ymnte yCTponcTBo
CO CHATbIM UMW C TPECHYTbIM
CTeKriom nepegHen gsepu. B
NPOTUBHOM Clly4ae CyLleCTBY-
€T PUCK NOSTyYeHUsa TpasMm 1
HaHeceHus yuwepba okpyxato-
Len cpepe.

Hu B koem crnyyae He HacTy-
namte Ha npuodop.

Hwvikorga He ucnonb3ynTe npo-
AYKT, ecrniv Balla paccyau-
TEeNbHOCTb UNN KOOpANHALNS
yxyALwatTcs u3-3a ynotpeob-
neHns ankorons v / unu Hap-
KOTMKOB.

3anpeLlaeTcsa XpaHuTb nerko-
BOCMNaMeHsLmecsa npeame-
Tbl B 30HE NPUrOTOBIIEHUS MK-

LW 1 BOKpYr Hee. B npoTuB-
HOM Criydae 3To MOXeT npuee-
CTM K noxapy.

* Pyyka oyxoBKku He siBnsieTcs
nonoTteHuecywmnTenem. NMpu
NCnonb30BaHMM NPoAyKTa He
BellanTe NosioTeHua, nep4yat-
KN UM aHanornYHbl TEKCTUITb
Ha py4Ky.

* MeTnu gBepubl n3genus nepe-
MeLLaTCA NPY OTKPLITUN 1
3aKpbITUKX ABEpLbl U MOTyT
cxkumatbea. OTkpbiBad / 3a-
KpblBasi ABEPb, HE OEePXUTECH
3a neTnu.

A1 .7 TMpepynpexaeHus
O Temnepartype

 MIPEAYNPEXOEHMUE: Bo
BpeMS NCNONb30BaHUA nsge-
nne 1 ero AOCTYMNHbIe YacTu
OyayT ropaummun. Ctapantechb
He NpuKacaTbCs K N3Oenunio 1
HarpeBaTeribHbIM fIEMEHTaM.
HeTn B Bo3pacTe o 8 net He
AOIMKHbI HAXOOMTLCSA PAAOM C
n3genuem, ecnm oHN He Haxo-
AATCA NOA NOCTOSAHHbLIM Ha-
onoaeHnem.

* He pasmeluanTe nerkosocnna-
MeHsiumecs / B3pbiBoonac-
Hble Matepuansl pagom c
YCTPOWCTBOM, TaK KaK ero no-
BEPXHOCTW BO BpeMS paboThl
ropsuue.
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« Cobnogante gUCTaHUMIO Npu
OTKPbITUM ABEPLbl JYXOBKM BO
BPEMS UNN B KOHLE NPUroTOB-
nexus nuwm. Map moxeT 06-
Xeub pyKy, Lo n/vnu rnasa.
Bo Bpemsi paboTbl nsgenve
HarpesaeTcsa. Cnegyet cobnto-
AaTb OCTOPOXHOCTb, YTOBbI He
npyKacaTbCs K ropsiynuMm Ya-
CTSIM BHYTPM MEYn N Harpesa-
TeNbHbIM 3fIEMEHTaM.

Mpwn paboTe ¢ nsgennem Bce-
roa HagesanTe TEPMOCTOMKNE
nepyaTKu.

1.8 Wcnonb3oBaHue
akceccyaposB

* BaxxHO, 4TOObI peleTyaTbIn
rpunb 1 NIOTOK BbINN NpaBunb-
HO pa3MeLLEHbl Ha MoskKax.
MoapobHyto MHGopMauuo
cmoTpuTe B pa3gene «Uc-
nonb3oBaHMe aKkceccya-
poB».

3akpounTe asepLy OyXOBKW MNo-
cre nosiHoro nepemMeLleHna
npuHaanexxHocTen B Npo-
CTPaHCTBO ANs NpUroToBre-
HUSA NULLKX, HAYEe OHU MOTYT
yOapuUTbCs O CTEKIO ABEpPLbI U
noBpeanTb ero.

A\

* ByabTe ocTOpOXHbI Npu Ao-

©aBneHun B Gnroga ankoronb-
HbIX HanuTkoB. CnNnpT ucnaps-
€TCs1 NP BbICOKMX TeMnepary-

1.9 Be3onacHoOCTb BO
BpemMs Nnpurotosrie-
HUsa
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pax n MOXET Bbi3BaTb Noxap,
NMOCKOJSIbKY OH MOXET BOcCMna-
MEHUTLCA NPU KOHTAKTE C ro-
PAYNMU NOBEPXHOCTAMMU.
OcTaTkun UK B 30HE NPUro-
TOBIIEHUSA, TAKME KaK Macro,
MOryT BocnnameHuTtbes. Oum-
CTUTE 3TW OCTaTKuU nepen npu-
rOTOBJIEHMEM.

OnacHocTb nuLeBoro oTpas-
nenuvsi: He octaBnante nuuy B
neyn 6onee 4em Ha 1 vyac oo
U1 nocrne npurotoenexHuns. B
NPOTUBHOM Clly4ae 3TO MOXeT
Bbl3BaTb NULLEBOE OTpaBre-
HWe 1 gpyrue Hegyru.

He HarpeBanTe 3akpbITble
OaHKN 1 cTeknsiHHble OaHKn B
ne4yn. [laBrneHune, KOTOpoe Mo-
YKeT HaKannmBaTbCA B XecTa-
Hon GaHke/6aHke, MOXeT npu-
BECTU K ee pa3pbIBy.

He knagute npoTuBHU, Tapen-
KN N antoMUHUEBYHO GOSbry
HenocpeacTBEHHO Ha AHO ne-
yn. HakonneHHoe Tenno mo-
XeT NnoBpeauTb OHO Neyu.

Mpun ncnonb3oBaHUM XUPHOWN
neprameHTHoM 6ymarn nnm aHa-
NOrnYHbIX MaTtepuanos cobro-
AanTe cnegyowmne mepbl
NpeaoCTOPOXKHOCTH:

MNMomecTuTe XNpPOHENpoHMLae-
Mmyto Gymary B nocyay unv Ha
akceccyap AyxOBKu (NOTOK, pe-
LeTyaTbli rpunb U T. 4.) BMe-
cTe C NpoAyKTamMu 1 NOMecTu-
Te B Pa30rpeTyto AyXOBKY.




* YTt0obbl NpegoTBpaTUThL PUCK
KacaHus HarpeBaTenbHbIX are-
MEHTOB AyXOBKW N NpensT-
CTBOBaHMsI MOTOKY rops4vero
BO34yxa, yaanuTe Bce NULIHWE
4YacTu XUPOHENPOHMLLaeMOM
Gymaru, KoTopble CBUCAKOT C
akceccyapoB U KOHTeun-
HepoB. He ncnonbaymnte Xmnpo-
HenpoHuuaemyto bymary npum
TemnepaTtype AyXOBKW Bbllle
MakcumanbHOM TemnepaTypbl
NCNOSIb30BaHNSA, YKa3aHHOM
npounssoauTenem. Hukorga He
KnaguTe X1UpoCTonKyto Bymary
Ha OCHOBaHue OyXOBKW.

He pasmeLwiante ee noBepx
akceccyapoB BO BpeMsi npea-
BapuTENbHOro Harpesa.
Bcerga npwxkumante Tapenky
NN aHaNoOrn4HbIN NpegMmer,
4YTOObI 3TOT MaTepuan He ne-
Tan u3-3a UupKynauum sosay-
Xa BHYTPU AYyXOBKW.
lMokpbiBaNTE TONBKO HEOBXO-
ANMYIO NOBEPXHOCTb BHYTPU
noaaoHa.

Mocne kaxgoro ncnonb3oBa-
HWS NOAAOH criedyeT oYu-
WaTb, a XXUPOHENPOHMLLAEMYIO
Bymary unm aHanormyHole ma-
Tepuansl, UCrnonb3yemMble B
noaaoHe, criegyeT 3aMeHATb.
B npoTnMBHOM criy4ae Xuako-
CTW, KanatoLime Ha NoAAO0H,
MOTYT BbI3BaTb AbIMSIEHNE UMK
Aaxe BOCMaMeHeHue.

* [Mpn OTKPbITUM KPbILLKN n3ge-
A reHepupyeTcs BO34YLUHbIN
noTok. KnpoHenpoHuuaemas
Oymara MoXeT conpukacaTbcs
C HarpeBaTenbHbIMU 3NIEMEH-
TaMu 1 BOCMIaMEHSATbCS.

* [Mpn ncnonb3oBaHUK peLleTKn

AS19 XXapKu NogHoC cneayet

pa3mellatb Ha HUXHEW CToun-

Ke. B npoTMBHOM cryvae nu-

LLleBOE Macro u gpyrme Komno-

HEeHTbI, KanaroLwne Ha gHO ay-

XOBKW, MOTYT MPUBECTU K CUITb-

HOMY 3abIMSIEHMIO N BO3ropa-

HUIO.

3akponTe aBepLy OyXOBKU BO

BpeM4 rpung. lopsiume no-

BEPXHOCTWN MOryT BbI3BaTb

oxoru!

* Mnwa, He npurogHas ans rpu-
NS, HeCeT ONacHOCTb BO3HMK-
HOBEHUA noxapa. [oToBbTe Ha
rpune ToNbKo efa, nogxoasa-
LLYHO A4J19 MIHTEHCUBHOTO OrHSA
Ha rpune. He pasmelante eqy
CNULLIKOM Aaneko B 3agHen ya-
CTK rpuns. 3To camas ropsyas
30Ha, N XUpHasa nuuia MoxeT
3aropeTbCs.
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* [MogoxanTe, Noka yCTpONCTBO
OCTbIHET A0 Hayana O4YuUCTKM.
"opsiune NoBEpPXHOCTU MOTYT
BbI3BaTb OXoru!

1.10 Bbe3onacHOCTb npwu
BbINOSIHEHUN TeXHMU-
yeckoro obcnyxuBa-
HUSA N OYUCTKMU
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* He monTe yCcTponcTBO nyTem
pacnbIeHns NN HanBaHUs
Ha Hero Bogbl! CyuiecTByeT
PUCK MOPaXXeHUs1 anekTpuye-
CKMM TOKOM!

* He ncnonb3ynte napoo4ncTu-
Tenu ong o4ncTkn npubopa,
TaK Kak 3TO MOXEeT Bbl3BaTb
NnopakeHe 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

* He ncnonb3synte arpeccusBHble
abpasuBHble YnCTALWME cpea-
CTBa, MeTannnyeckune ckpeb-
KW, NPOBOMOYHYO MOYanky
unu otbenueatenu ons
OYUCTKM CTEKNa nepeaHen
ABepubl 4yXoBKU. Bce aTn ma-
Tepuarnbl MOTYT MPUBECTU K
LuapanvHam 1 NorfloMKe CTek-
NAHHBIX MOBEPXHOCTEMN.

2 PykoBOoACTBO NO OKpyXatwollien cpene

2.1 [OupekTtuBa no oTxoaam

2.1.1 CooTBeTCTBME TPEOOBAHUAM
OunpektuBbl WEEE (oupekTuBa
EC 06 oTxogax aneKkTpu4ecko-
ro u aneKTpoHHoro o6opypo-
BaHUA) U yTUnNu3aums otpabo-
TaBLwero npubopa

[aHHbIN NpoayKT cooTBeTCTBYET AnpekTu-
Be EC WEEE (2012/19/EU). aHHbIV npw-
6op nMeeT KnaccudmrKaLMOHHbIN 3HaK ANs
0TpaboTaHHOro ANEKTPUYECKOTO U 3MeK-
TpoHHoro obopynosaxus (WEEE).

[aHHOe nsgenue n3roToBneHo

C UCMonb30oBaHWEM AeTanemn un

MaTepuarnoB BbICOKOrO Kade-

CTBa, KOTOpLle Mocre nepepa-

6OTKM MOTyT MCNOSb30BaTHLCS
I osTopHo. CrefoBaTenbHO,
3anpeLyaeTtcs BblbpacbiBaTb 0TX0AbI
yCTpoWcTBa BMecTe ¢ BbITOBbIMU U ApYTn-
MU OTXOAaMWM MOCIEe OKOHYaHUSA CpoKa 3KC-
nnyataumm. HeobxogmMmo coaBaTth UX B
NyHKT cbopa anst nepepaboTkn 0TXOA0B
3NEKTPUYECKOro 1 3reKTPOHHOro obopyao-
BaHWs. Bbl MOXeTe y3HaTb 06 3TMX NyHKTax
cbopa B MECTHOWN agMUHUCTPpaLUN. YTUNK-
3auusa npubopa Hagnexalwimm obpasom no-
MoraeT nNpefoTBpaTUTb HEraTUBHbIE MO-
CNeAcTBUSA ANs OKpyXarLlen cpeabl U 340-
pPOBbs YeroBeka.

CooTBeTcTBME TPpe6oBaHUAM [AupekTu-
Bbl ROHS (aupekTuBa 06 orpaHu4YeHuUn
MCNoSib30BaHUSA HEKOTOPbIX BpeAHbIX
BeLleCcTB B JIEKTPUYECKOM U INIeKTPOH-
HOM OoGopyaoBaHUM):

[MpuobpeTeHHbI Bamn npnbop cooTseT-
ctByeT TpeboBaHmam Jupektnebl RoHS EC
(2011/65/EU). B Hem He copepxunTCcH Bpea-
HbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepurarnoB, yka3aH-
HbIX B AaHHOW [upekTtuee.

2.2 Wndopmaumsa o6 ynakoBoOYHOM
MaTepuane

MaTepuarbl ynakoBku yCTPOMNCTBA NPOu3-
BeAeHbl U3 NnepepabaTbiBaeMOoro Chipbsi B
COOTBETCTBUM C HALWMMK HaumoHanbHbIMM
HOpPMaMM MO 3aLLMTE OKpYXKaKoLLEn cpeabl.
He yTunmaumpyite ynakoBoYHble OTXOAbI
BMeCTe C ObITOBbIMU UM MHBIMU OTX0Aa-
MW, OTHECUTE UX B NMYHKTbI cGopa ynako-
BOYHbIX MaTepunanos, 0603Ha4YeHHbIe MeCT-
HbIMW OpraHamu BnacTu.

2.3 CoBeTbl NO 3HeprocbepexeHnro

CornacHo EU 66/2014, nidgopmavmio 06

9HeprodadHEKTUBHOCTM MOXHO HanUTK B

KBUTaHLMM Ha NPOAYKLMIO, MOCTaBASEMYIO

BMECTE C NMPOAYKTOM.

CrnepytoLime npeanoXeHns noMmoryT Bam

MCMNONb30BaTh Balle YyCTPOMCTBO C KOO~

rMYEeCKOM N aHepreTnyeckon apekTNBHO-

CTblO:

» PasmopaxwuBaiiTe 3aMOpPOXXEHHbIE NPO-
OYKTbl Nepes BbINeYKon.
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* B pyxoBke ncnonb3synte TeMHble nubo
3ManupoBaHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE Jy4-
e nepegaroT Tenso.

Ecnu TakoBoe yka3aHo B peLenTe unm
pyKOBOACTBE MONb30BaTens, Bceraa
npenBapuTENbHO OCYLLECTBSINTE paso-
rpeB. He oTkpbiBanTe ABepLy neyn 4acto
BO BPEMS BbIMEYKU.

BobikntounTte nsgenve 3a 5-10 MuHyT g0
OKOHYaHMSA BbINEYKM NpY ANUTENbHON
Bbineyke. Takum o6pasoM, Bbl MOXETE
cakoHOMUTb A0 20 % aneKTposHepruu,
MCMonb3ys OCTaTOYHOE TEMIO.

» CrapawiTecb rotoBuUTb B yXOBKe bornee
opfHoro 6nofa ogHOBpEMEHHO. Bbl Mo-
)KeTe roToBUTb OOHOBPEMEHHO, YCTaHO-
BVB [BE KaCTPHIN Ha NPOBOIOYHYHO
ctoiky. Kpome aToro, ecnu Bbl byaeTe
OCYLLECTBNSATb NPUrOTOBIEHME, MOME-

was 6noga oauH 3a APYriM, 3TO COKOHO-

MUT SHEPrUI0, MOCKONbKY AYXOBOW LiKad
He OygeT TepsiTb Tenno.

RU/ 81



3 Baw npubop

3.1 OnucaHwue usgenus

1 0 4 W ) C ) C ) C ) C ) |
i
o« p 2*
> 3**
> 4
8 <
7 < J)
» 5
F 1
. » 6
1 MaHenb ynpaeneHus 2 Jlamna
3 Mertannunyeckue HanpasnswoLme 4 [Buratenb BeHTUNATOPA (3a cTanb-
HOW NNacTUHON)
5 [Oeepua 6 Pyuka
7 HwxHui HarpesaTtens (Mog cTanbHOn 8 YpoBeHb pacnonoxeHns NPoTUBHS
nnacTUHON)
9 BepxHun Harpeatenb 10 BeHTMRAUMOHHBLIE OTBEPCTUSA
* BapbupyeTcs B 3aBUCHMOCTY OT MOAENM yCTPOit- 3.2 MpuHUMNbI PpaboTbl U UCNONb-

cTBa. B Ballem yCcTpoincTBe MOXET OTCYyTCTBO-
BaTb Namna, Unu TUN 1 pacrnonoXeHne namnbl 30BaHue naHenu ynpasneHun

MOryT OTAMYaTLCA OT UAMICTpaLUK. yCTpOVICTBa

** BapbupyeTcsi B 3aBUCYMOCTU OT MOAENU YCTPOn-

cTBa. Baw NPOAYKT MOXET MOXeT He UMeTb Me- B AaHHOM pa3nene Bbl MOXETE HanTu 06-

TannM4ecknx HanpaensoLLmx. Ha pucyHke B ka- 30p 1 OCHOBHbIE 06MacTn NpUMeHeHUs na-

YecTBe MpyMepa nokasaHo U3enue ¢ MeTanmm- Henu ynpasneHns yctponctea. MoryT 6biTb

HeCckumu HanpasnAtoLmMu pasnuuns B n3o00paKeHnsaX 1 HEKOTOPbIX
YHKUMAX B 3aBUCUMOCTU OT TUMNa yCTpon-
cTBa.
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3.2.1 NaHenb ynpaBneHus

°BBEE: 2

0 0 0 © & 6

"y W
OIS

220" 200° 180"

1 Mepexkntoyatens Boibopa dyHKLUN

3 lMepekntoyatens Bbibopa TemnepaTy-
pbl

Ecnu ecTb nepekntoyatenu ans ynpaene-
HWS1 BaLLMM NPOOYKTOM, B HEKOTOPbIX MO-
Jensix 3T nepeknovaTeny MoryT ObiTb Bbl-
ABVKHBIMW MpY HaXkaTuu (yTannueaemble
nepeksnoyatenu). Ytobbl BbINOMHUTL Ha-
CTPOWKM C MOMOLLbIO0 3TUX Nepekroya-
Tenen, cHavana HaxmuTe Ha COOTBETCTBY-
IOLLMIA NepekIovaTenb U NOBEPHUTE ero.
Mocne BbINOMHEHNS PEryNMPOBKM CHOBA
HaXXMWTE U CKPOWMTE NepekntoyaTernb.

3.2.2 3HaKOMCTBO C NaHenblo
ynpaBneHusi AyXOBKOW

MepekntoyaTenb BbiGopa hyHKUUMU

Bbl MoxeTe BbIOpaTh hyHKLMM ynpasne-
HMS OyXOBKOWM C MOMOLLbIO NepeknoyaTens
Bblibopa dyHkuuiA. MoBepHUTE BNEBO /
BMNPaBO M3 3aKPbITOro (BEPXHErO) NOoXe-
HWUs1 NS TOro, YTo6bl BbIGpaTh.

Mepeknioyatenb BbiGopa TemnepaTypbl
Bbl MoxeTe BblGpaTh TeMnepaTypy, npu Ko-
TOPOWN XOTUTE rOTOBUTL, C MOMOLLbIO
nepeknioyaTens ynpaeneHus Temnepary-
povi. [loBepHMTE NO YaCOBOW CTPErke U3
3aKpbITOro (BEPXHEr0) NONOXEHWs Ans To-
ro, 4Tobbl BbIOpAThH.

WHaukaTop Temnepartypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb TEMNepaTypy BHYTpU
OYXOBKW MO CUMBOY TemnepaTypbl Ha Anc-
nnee. CUMBON TemMrnepaTypbl NOSIBUTCS Ha
avcrnee, Korga HavyHeTcs MPUroToBIeHUE,
N UCYE3HET, Koraa OOCTUTHET 3adaHHoMN
Temnepatypbl. Korga temnepatypa BHyTpu

v v
2

Y

3
2 Tavnmep

[AYXOBKM ynageT HUXe YCTaHOBMNEHHOW TeM-
nepaTypbl, NOSIBUTCSH CUMBOMN TeMMepaTy-
pbl.

Tanmep

SOoopogm e @
S S Y A I O R
8 00 0 & @
v

1

v VvV VY Vv v
2 3 4 5 6
KHonka 3BykoBoro Tanmepa/6yannbHuka
KHonka HacTpoWku yacos

KHonka "YMeHbLumnTb"

Knonka "YBenuuntb"

KHonka HacTpoek

o g A~ W N -

KHonka G6rokMpoBKy KHOMOK
CuMBONbI HA 3KpaHe
: CUMBON OKOHYaHWS BbINeYkn

v

{ :\) : CUMBON OKOHYaHWS BbINeYkn *
: CumBon 3BYKOBOrO Taimepa/byannbHuKa

: CMMBON ApKOCTU

IE' : CMBON BrIOKMPOBKN KHOMOK
§ : Cvmeon Temnepatypsi
) : CumBON YpOBHS rPOMKOCTH

: CumBon 6rnokupoBku asepu *

*BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTM OT MOAENN YCTPOW-
ctBa. MoxeT He ObITb B BalleM yCTPOWCTBE.
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3.3 ®PyHKUMOHaNbHbIE BO3MOXHO-

CTU AYXOBKMU

Ha Tabnuue dyHKuMi yKasaHbl (yHKLMO-
HarnbHbl€ BO3MOXHOCTU, KOTOPbIE Bbl MO-
eTe MCNonb30BaTh B CBOEM OYXOBKe, a

MarnbHbIN MOPOr TeMnepaTypbl, KOTOPbIN
MOXHO YCTaHOBUTb AN COOTBETCTBYHOLLMX
dyHKUMIA. MopsiAoK pexxmumoB paboThbl, Mo-
Ka3aHHbIN 34eCb, MOXET OTNMYaTHLCA OT Mo-
psifika pacrnonoXeHnsi CUMBOJIOB Ha

" YCTpOWCTBE.
TaKXe NnokasaHbl MakCumarbHbI U MUHWN-
Temnepatyp-
CumBon . neparyp
. (OnucaHue pyHKUMIA |HbIA Anana- OnucaHue u ucnonb3oBaHue
pyHKUMN °
30H (°C)
Muwa HarpeBaeTcsa CBEpXy M CHWU3Y O0AHOBpPEMeHHo. Moaxoant
BepXHWUI U HUXHWIA Ha- N ANS MMPOXHBIX, BBINEYKU MU NMUPOXKHBIX 1 pary B hopme Ans
rpes BbINeYkn. Bo Bpemsi NpMroToBreHuy NuLLmM Ncnonb3yeTcs
TONbKO OAWH NPOTUBEHb.
0
| S
— MopxoauT Ans NPOAYKTOB, KOTOPBIE HYXXHO NOAPYMSIHUTL
— - cBepxy. [MoaxoauT Anst NpoayKToB, KOTOPbIE HY)KHO Nofaxa-
Hipkemit Harpes " pxy. loaxoauT A, poay! p \2 a;
s, pUTb B OCHOBaHUW. ATy DYHKLMIO Takxke creayeT UCMosb3o-
T QA BaTb AJ1S1 NErKOW OYUCTKM Napom.
| S
—
— [opsumii BO3ayX, HarpeTbii BEPXHUM UM HUXKHUM HarpeBaTens-
% BeHTURSTOp HIKHEro / " MW, paBHOMEPHO 1 BbICTPO pacnpenenseTcs no Bcel AyXoBke
BEepXHero Harpesa BMecTe ¢ paboTol BeHTUNsITopa. Bo Bpems npurotoBneHum
— MWLM UCMOSb3YeTCs TONbKO OAWH NPOTUBEHD.
wwWw .
TMoRHBIA ToWML " Pa6oTtaeT 6onbLuoi rpunb Ha NoTonke AyxoBku. Mogxoant
P ANs NPUroTOBMEHMS Ha rpue B 60MbLUMX KONMYECTBaXx.
wW o lopsymnii Bo3ayx, HarpeBaemblii He6ONbLUUM rpunem, 6ICTpo
Huskuid rpunb ¢ BeHTU- .
ASITODOM pacnpepensieTcs B AyXOBKe C MOMOLLbIO BeHTUnsTopa. Moaxo-
P AUT ANns rpynsi B HeGonbLUMX KONUYECTBaXx.
A P6oTatoT Bce HarpeBaTenu AyxoBku. Ita paboyas gyHKUMs
N Bvcre ucnonb3yeTcs AN GbICTPOro AOBEAEHNS AyXOBKM [0 Xenae-
yerep MoOI TemnepaTypbl (TpeaBapuTensHOro Harpeea). He ncnone-
3yWTe Ana NPUroTOBMNEHNS NMULLN.

* Balle ycTpoincTBo paboTaeT B TeMnepa-
TYpHOM AunanasoHe, yKka3aHHOM Ha peryrsi-
TOpe TemnepaTypsbl.

3.4 Akceccyapbl ons ycTpomucrBa

Balle ycTponcTBo MMeeT pasnuyHble ak-
ceccyapbl. B aTom pasfene foCTynHO onu-
CaHue aKceccyapoB 1 KX NpaBUMbHOTO UC-
nonb3oBaHusi. B 3aBUCMMOCTM OT MOAEeNM
YCTPOWCTBa, NOCTaBMsieMbl akceccyap Mo-
XeT BapbupoBaTbCs. AKCceccyapb!, OnmcaH-
Hble B PyKOBOACTBE Norb30oBaTens, MoryT
ObITb HEOOCTYMHbI B BALLEM U3OENN.

[MpoTnBHM BHYTpYM BaLuero npmubopa
@ MoryT AechopmMupoBaTbCs Mo BO3-
AencTBueM Tenna. ATo HUKaK He
BMNMSIET Ha PYHKUMOHanbLHOCTb. [le-
hopmaumsa ncyesaeTt Npy oxnaxae-

HUN NPOTUBHA.

CtaHOapTHbIN NPOTUBEHb

Mcnonb3yeTcs Ans BbINEYKU, 3aMOPOXKEH-
HbIX NMPOAYKTOB U 3KapKu GObLUMX KYCKOB.
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PeweTka

Vicnonb3yeTcs Ans apku unu pasmMelle-
HUSI NULLM, KOTopasi OyaeT 3anekaTbCs, Xa-
pUTBLCS U TYLUMTBCS Ha BbIOpAHHOM ypOBHE.
Ha mogensx ¢ meTannnyeckumm
HanpaBnALWUMMU :

Ha mopensix 6e3 meTannuyeckux
HanpaBnAKLWMX :

3.5 Ucnonb3oBaHUe aKkceccyapoB
yCTpOMUcTBa

YpoOBHM AN NPUroToBNeHust

B 30He nNpurotoBreHns ectb 5 ypoBHeN
pacnosnoXxeHns NpoTuBHSA. Bbl Takke Moxe-
Te yBMAETb MNOPSA0K PACMOSIOKEHNS YPOB-
Hel B undpax Ha nepegHen pame OyXOBKU.

Ha moagensax ¢ metannnyeckumm
HanpaBnAaAwWUNMU

=N who

>

Ha mopgensx 6e3 meTannunyeckux
HanpaBnAwLWMUX :

W

= NwWwpkro

|
—
=~
\

Pa3smelleHne pelueTky Ha HanpaBnsiko-
LWKUX ANS NPUroToBneHus

Ha mogensax ¢ metannu4yeckumm
HanpaBnNALWUMMU :

OuyeHb BaXXHO NpaBWiIbHO pa3mellaTb pe-
LeTYaTbI rpunb Ha OOKOBbLIX MeTannuye-
CKMMM HanpasnsowmMn. MNpu pasmeLLeHnun
pELUETKM Ha HY>KHOM YPOBHE OTKpbITas
YyacTb JormkHa ObITb cnepean. ns nydiie-
ro NPUroTOBMNEHMSA MUK peLleTka AormkHa
ObITb 3aKkpensieHa CTONOPOM Ha MeTannu-
Yyeckux Hanpaensawwmux. OHa He JoIMKHa
NPOXOANTb Yepes OrpaHNYnUTESNb U KOH-
TaKTMPOBAaTb C 3aHEeWN CTEHKOW LyXOBKU.

Ha mopensix 6e3 meTtannu4yeckux
HanpaBnAOLWMUX :

Mpu pasmeLleHnn penbedHbIX Hanpae-
NSIOLWMX peLleTka UMeeT O4HO Hanpasne-
Hue. Mpu pasmelLeHnn peweTku AN rpuns
Ha HY)>XHOM YpPOBHE OTKpbITasi YaCTb JOMK-
Ha GbITb criepeau.

Pa3melieHne NpoTUBHA Ha HanpaBnsio-
wux ana npuroToBrieHnsA

Ha mopensx ¢ MeTannuyeckumm
HanpaBNAKLWUMMY :

Takke BaxHO pa3mellaTb NPOTUBHU Ha pe-
nbedHbIX Hanpasnsowwmx. MNMpy pasvelle-
HWW NPOTUBHS Ha HY>XHOM YPOBHE €ro CTo-
poHa, NpefAHasHaYeHHas Ans yaepxaHus,
AOImKkHa 6bITb cnepeau. [nsa nyywero npu-
rOTOBIEHMS MPOTUBEHb OOMKEH ObITb 3a-
KpenneH CTOMOPOM Ha MeTann4yecknx
Hanpasnsowmx. OH He JOMMKeH NPOXoanTb
Yyepes orpaHnN4nTesNb Y KOHTaKTUPOBaTL C
3agHel CTEHKOM AYXOBKW.
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Ha mopensx 6e3 MeTannuyeckux
HanpaBRAIOLWMNX :

Takke BaXXHO NpaBuibHO pasmeLlaTtb npo-
TUBHM Ha penbedHbIX HAaNPaBnAoLLMX.
Mpv pasmeLLeHn Ha NosKe NPoTUBEHb
“meeT ofHO HanpasneHue. [Npu pasmelle-
HWUWU NPOTMBHSA Ha HYXXHOW MOJIKE €ro CTOpo-
Ha, NpeAHa3HayvyeHHas Ans yaepxaHus,
AomkHa BbITb cnepeau.

®DYHKLMNA OCTaHOBKU NPOBOSIOYHOM pe-
LWeTKN

CywiecTByeT yHKUMsI cTonopa, NpesoT-
BpallatoLlas onpokuabiBaHne peluetyaTo-
ro rpunsi ¢ MeTanfnMyecknx Hanpasnsio-
wmx. C NOMOLLbIO 3TOM OYHKLMMN Bbl MOXE-
Te nerko n 6e3onacHo BbIHYTb CBOO eay.
CHuMas pelueTyaTbili rpUsb, Bbl MOXETE
NOTAHYTb €ro Brepes noka He AOCTUrHeT
TOYKM cTonopa. Bbl 4OMKHBI NPOATY Yepes
3Ty TOYKY, YTOObI NMOMHOCTbLIO €r0 U3BMEYb.

Ha mogensax ¢ metannnyeckumu
HanpaBnAwWUMU

Ha mopensix 6e3 MeTtannu4yeckux
HanpaBnNAKLWMX :

®DYHKLMUA OCTAaHOBKM NPOTUBHSA - Ha mo-
[ensax ¢ MeTaninyeckMmMm Hanpasnsio-
LWUMMU

CyuiecTByeT Takke (PyHKUmMSA cTonopa,
npefoTBpaLlyatoLLas OnpoKUAbIBaHNE Npo-
TUBHS C HanpasnsLWmX. BelHnmasa npotu-
BEHb, BbIHbTE €70 U3 3a4Hero CTONOPHOro
rHesfa v NoTsHUTe Ha cebsl, moka OH He
AOCTUIHET NepefHen CTOpoHbl. Bbl gonx-
Hbl MPONTN Yepes 3TO CTOMOPHOE rHe3/0,
YTOObI MOMHOCTBLIO CHATL €ro.

MpaBunbHOE pa3mMeLLeHne peLleTKU u
NPOTMBHS Ha TerleCKONUYeCcKUX Hanpas-
naowmnx-Mogenu ¢ metannmyeckumm m
Teneckonu4yeCcKMMmn HanpasnsowWmumMm
Bnarogaps Teneckonu4yeckMM Hanpaensto-
LLMM MOXHO Nerko ycTaHaBnMBaThb U CHU-
MaTb NPOTUBHM W peLueTky Ans rpuns. Mpu
MCMOMb30BaHUV NMPOTUBHEN W peLLeTKn As
rpUNsi C TeNecKonM4eckow HanpasnswoLen
HeobxoQMMO crneanTb 3a Tem, Y4Tobbl LWThI-
pu Ha nepegHen 1 3agHen YacTax TeNecko-
MMYECKNX HaNPaBnsoLMX Npuneranm K
Kpasim rpuns 1 NpoTUBHSA (NMOKa3aHo Ha pu-
CYHKe).
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3.6 TexHMYecKue xapaKTepuUCTUKU

O6wue napameTpsbl

BHeluHve pa3mepbl ycTponcTBa (BbicoTa/lmMprHa/rnyou-

595 /594 /567
Ha)
MoHTaxHble pa3amepbl AyXOBKMW (BbICOTa/LLIMpUHA/rnyou- 590-600 /560 /min. 550
Ha) :
HanpshxeHune/vyacTtoTa 220-240V ~; 50 Hz

Tun v ceyeHure kabensi, UCnosbayemble / NoaxoasLimne MUH. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
[N UCMOSb30BaHNSA B NPOAYKTE

O6was noTpebnsemas MoLHOCTb (KBT) 2,4

Twn ayxoBku [lyxoBka ¢ BEHTUNATOPOM

Knacc 3awuthbl -1

CteneHb 3awuThbl IP 44

OcHoBHble cBeAeHus: MIHbopMaLums 06 3HepreTn4eckon MapKMpoBKe 3NIEKTPUYECKUX NeYen Ans AOMaLIHEero uc-
nonb3oBaHWs NpMBeaeHa B COOTBETCTBUM co cTaHaapToMm EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3HayeHust onpeaensiotcs B
DYHKLMAX BEpXHWIA 1 HMXHWI HarpeB unm (Mpy HanuymMmn) BeHTUNATOP HDKHEro / BEpXHero Harpesa co CTaHaapT-
HOW Harpy3kow.

Knacc aHeproachhekTMBHOCTH onpefensieTcs B COOTBETCTBUM CO CMEAYOLWMMU NpUopMTETamMn B 3aBUCUMOCTY OT
TOro, CyLLECTBYIOT N COOTBETCTBYIOLME (PYHKLMK B yCTpoNCTBE. 1-Oko BEHTUNATOP C HarpeBom , 2-Konsekuusi , 3-
HuW3kuii rpunb ¢ BEHTUNSTOPOM , 4-BEpXHUIA U HKHWIA HarpeB.

TexHnyeckune XapakTepucTukn mMoryTt ObITb N3MeHEeHbI 6e3 npenBapuUTenbHOro yee-
agomMneHua ana ynydueHuna kadecrtea yCTpOVICTBa.

PuvcyHKM B 3TOM PYKOBOZCTBE SABMSATCA CXEMaTUYHBIMU U MOTYT HE MOMHOCTLIO
COOTBETCTBOBATb BalLEMY YCTPOWCTBY.

MeHTauunun, nony4veHol B na6opaToprlx yCnoBuAX B COOTBETCTBUN C ,D,eﬁCTByPOLIJ,VI-
MU cTaHgapTamu. B 3aBncumocTtm ot yCJ'IOBI/IIZ aKcnnyatauum n 0|<py>|<a}ou.|,el7| cpe-
Abl, 3TN 3HAYEHUA MOryT BapbupoBaTbCA.

@ 3HayeHus, YKa3aHHbl€ Ha 3TUKEeTKax yCTpOVICTBa MAn B COMPOBOAUTENBbHOM LOOKy-
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4 TepBoe ncnosnb3oBaHue

Mepen TeM, kak NPUCTYNUTL K UCMONb30Ba-
HUIO BaLLEro NpoaykTa, pekoMeHayeTcs
OCYLLECTBUTb LUAru, NepevyncrneHHble B no-
criefylowmx pasgenax.

4.1 Hactpowka nepBoro TaimMmepa

Bcerpa yctaHaBnuanTe Bpems cy-
TOK nepep UCMoNb30BaHWEM Ly XOB-
kn. Ecnu Bbl He yCTaHOBUTE €r0, Bbl

HEe CMOXeTe roToBNUTb B HEKOTOPbLIX
Moaenax oyxoBKW.

Ecnu nepBoHavanbHoe Bpems He
@ ycTaHoBneHo, «12:00» n cumBon
(O npogoskat MuraTb, a Balla ay-
XOBKa He 3anycTtutcs. Ytobbl Bawa
[AyxoBka paboTtarna, Bbl JOIKHbI
noaTBepAnTb BpeMs CYTOK, YCTaHo-
BMB BPEMS CYyTOK UMK HaXaB KHOM-
Ky (O, Korga oHa HaxoguTcs B Mo-
noxeHun «12:00». Bbl moxeTe ns-
MEHWTbL BPEMSI CYTOK NMO3Xe Kak
onucaHo B pasgerne «HacTpomkun».

1. Mpwn nepsom 3anycke oyxXOBKU CUMMBOIbI

«12:00» u (© 6yayT murate Ha aucnnee.

2. YcTtaHoBUTe BpeMs CyTOK C NOMO-
LI KHOMOK (D/O.

Q@@‘@*@v

3. Haxmute © unm {8 npMKocHUTECH ANA
TOro, YTO6bI aKTUBMPOBATH MOME MUHYT.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU-
HYTbI.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. MoaTtBepanTe, KOCHYBLUMCH (O UnK Ha-

XaB 32%.

= Bpems cyTok ycTaHOBMEHO, 1 CUMBOS
(O ncyeszaeT c akpaHa.

B cnyyae c6os1 nuTaHusa HaCTPOMKK
BPEMEHM CyTOK OTMeHsATcs. Ee

cnepnyet yCtTaHOBUTb 3aHOBO.

4.2 TepBUYHasa o4UCTKa

1. YBepuTe BCe yNakoBOYHblE MaTepuarnbl.

2. WsBnekute Bce aKceccyapbl N3 YXOBKMU,
BXOASLLEN B KOMMEKT NOCTaBKN.

3. Bxntouute yctporctso Ha 30 MUHYT, a
3aTeM BblknoynTe. Takum obpasom,
OCTaTKu MEnKMX YacTuLl, KOTopble MOT-
v ocTaTbCsa B KaMepe AyXOBOro Lkada
BO BpeMS NpOon3BOACTBA, CrOPST N yTU-
NU3NPYIOTCA.

4. Tpu paboTe c npoaykTom BbibepuTe ca-
MYIO BbICOKYHO TemnepaTypy 1 pabouyto
YHKLMIO, C KOTOPOW paboTatoT BCe Ha-
rpeeaTtenu B Ballem yctpouctee. Cm.
«DYHKUMM yNpaBneHns OyXOBKON»

[» 84]. O ToM, Kak ynpaBnsATb 4yXOBKOW
Bbl MOXETe y3HaTb B CrneAyloLLem pas-
aene.

5. MopoxauTe, Noka AyxOBKa OCTbIHET.

6. NpoTpuTe NOBEPXHOCTM AYyXOBKM BNax-
HOW TKaHbO UNK rybkon, 3aTem BbITpUTE
Hacyxo.

Mepen ncnonb3oBaHMeM akceccyapoB:

Ounctute akceccyapsbl, N3BNeYeHHble 13

AYXOBKM, BOOOW U MSITKON ryBKOW.

NMPUMEYAHUE: HekoTopkle motowme n

YUCTALWME cpeacTBa MOryT noBpexaaTb

noBepxHOCTb. He ncnonbayite abpasus-

Hble MOlOLLME CPeACTBa, YNCTSLLME NMOPOLL-

KW 11 KpeMbl UN OCTPble NPeaMeThl BO Bpe-

MS YUCTKW.
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NMPUMEYAHMUE: Bo Bpems nepBoro uc- BEHTUNAUMS, YTOObI yaanuTb ero. M3be-
NoNb30BaHUS B TEYEHNE HECKOIbKUX YacoB ravte HenocpeaCcTBEHHOro BAbIXaHus 06-
MOTyT NOSIBNSATLCA AbIM U 3anax. ATo Hop- pasyoLmxcst AbiMa 1 3anaxos.

MarbHO, U BaM MPOCTO Hy)XHa Xopoluasi

5 WUcnonb3oBaHue AYXOBKU m
5.1 OOwme cBegeHusa o6 UCNONbL30- cnyyae c6osi NUTaHKs NporpamMmma oTme-
BaHUU AYXOBKMU HuTCA. Bam HyxHO ByaeT nepenporpam-
MUpOBaTb.

BeHnTtunatop oxnaxaexuus ( Bapbupyert-
CSl B 3aBMCUMOCTM OT MOAENN YCTPOW-
ctBa. MoxeT He 6bITb B BalleMm ycTpoOW-

* [1pu BbINOMHEHUN nto6bIX HaCTpOeK COOoT-
BETCTBYHOLLMNE CUMBOIbI 6y,D,YT 3aropatb-
cs Ha gucnnee. Heo6xoanmo HeMHoro

cTBe. ) 3 noaoXaaTh, Noka HacTPoNKu ByayT
Bawe YCTPOUCTBO UMeEEeT BEHTUNATOP COXpaHeHbI.

oxnaxaeHusl. BeHTUNsTop oxnaxaeHus » Ecnu npoussectun kakne-nmbo HacTpOnKu
BKIo4YaeTcAa aBToMaTn4eckn npu HeobXxo- NPUroTOBMEHUSA, BPEMS CYTOK HEMb3A 6y_
OVIMOCTU M OXNaXZaeT Kak nepeaHto [ET USMEHNTb.

4acTb YCTPOWCTBa, Tak 1 MeGenb. OH aBTO-  « Ecpy Bpems NpUroTOBIEHWS! YCTaHOBIIE-
MaTUYeCKM BbIKIOYAETCS MO OKOHYAHUK HO B Hayare NpUroTOBMEHMS], OCTaBLIEE-
npouecca oxnaxaeHus. lopsunii Bo3ayx ca Bpemsi 0TobpasnTca Ha aucnnee.
BbIXOAUT Yepes ABEpLY AYyXOBKU. Huiembe . g cryyasix, korga yCTaHOBEHO Bpemsi
3aKpbiBanTe BEHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTUA. NPUroTOBMNEHUSA UMW BPEMSI OKOHYaHUS

B npotveHoM criyyae AYXOBKa MOXeT NPUroTOBMNEHNS, Bbl MOXXETE OTMEHUTb
neperpetbcs. OxnaxaaroLmin BEHTUNSTOP aBTOMAaTMYECKU, AepXkas KHomKy (O B
npofoskaeT paboTtaTtb BO BpeMsi paboTbl TeyeHue ANUTENbHOTO BPEMEHU.

[lyXOBKM WIN MOCIEe ee BbIKMoYeHUs (Mpu-
mepHo 20-30 muHyT). B cnyyae, ecnu Bbl
roToBUTE, 3a71aB TANMEP OYXOBKU, B KOHLE
BPEMEHM 3areKaHnsl OXnaxaaroLmin BeHTy- B O - LGOI
NATOP OTKIIOUUTCS CO BCEMM (DYHKLIMSMMU. 2 L g &
Bpems paboTbl OXMNaxaatoLLero BeHTUmMs-

TOpa He MOXeT BbITb ONpeeneHo Mosb3o- O 6 ® ¢ 5
BaTenem. BeHTUnATop BKMoYaeTcs 1 Bbl- | I I { ¥
KIo4aeTcs B aBTOMaTUYECKOM PEXUME. v v v v v
3OTO He ABNAETCA HeNCNPaBHOCTLIO. 3 4 5 6
OcBellieHNE AYyXOBKU KHorka 3BYKOBOro Tanmepa/6yansbHika
OcBellieH1e IyXOBKM BKMIOYAETCs, Koraa
HauMHaeTCs 3anekaHue. B HeKoTopbIX Mo-
[ensx ocselleHne paboTaeT BO BPEMS
NPUrOTOBMNEHMS, B TO BPEMS KaK B ApYrux
MoAensxX OHO BbIKIMO4YaeTcs Yepes onpeae- KHonka 6roknpoBKy KHOMOK
NEeHHOE BpeMmsi. CuMBONbLI Ha 3KpaHe

: CMBOI OKOHYaHUSA BbINEYkn

Tanmep

~eD bR

KHonka HacTpoiku YacoB
Knonka "YMeHbLumnTb"
KHonka "YBenuuntb"
KHonka HacTpoek

o OB W N -

©

5.2 Pabora 6noka ynpaBneHus ay-

9 . N
XOBKOMU : CMBON OKOHYaHWUS BbINeYku

O61wuMe npeaynpexaeHus o Groky : CumBOnN 3BYKOBOrO TaiMepa/byannbHuKa

ynpaBrneHusi AyXOBKOMN

* MakcmmarnbHoe BpeMsi, KOTOPOe MOXeT
ObITb YCTAHOBMNEHO Afsi NpoLecca Bbl-
neuyku, coctaenset 5 yacos 59 MuHyT. B

: CumBOn SipKOCTN

: CumBon 61OKMPOBKU KHOMOK

=[b e

: CumBon TemnepaTypbl
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Eﬂ)) : CUMBON YPOBHS (POMKOCTM
: CumBon 6roknpoBku aBepu *

*BapbupyeTcsi B 3aBUCMMOCTY OT MOZENN YCTPOii-
cTBa. MoxeT He ObiTb B BalleM yCTpoicTBe.

BknroyeHne AyxoBKU

Korza Bbl BbIGUpaeTe paboyyto pyHKUMIO,
KOTOPYIO XOTUTE NPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO
py4ku Belibopa yHKLMN, N yCTaHaBNMBae-
Te OnpefeneHHy TemnepaTtypy ¢ NoMo-
b0 PYYKM TEMMNepaTypbl, JyXOBKa Haun-
HaeT paboTtaTb.

BbIKNOYUTL AYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKMOUNTL AyXOBOW LKA,
MOBEPHYB PY4Ky BbIOOpa PyHKLMM N PYYKY
TemnepaTypbl B NOJIOXEHWE BbIKIHOYEHMS]
(BBEPX).

Bbi6op TemnepaTtypbl U pabouein hyHk-
LM OYXOBKMW Al PyYHOro NpuUroToBre-
HUsA

Bbl MOXeTe roToBUTb, OCYLLIECTBNASA pyY-
Hoe ynpaBreHve (Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO),
He ycTaHaBnvBasi BPEMsi MPUTOTOBIEHMS,
3apaBasi TemnepaTypy u paboune yHk-
LMK, COOTBETCTBYHLLME BalLen eae.

7

P / C

1. BbibepuTe pabouyto yHKUMIO ANS ro-
TOBKM C MOMOLLbIO PYyYKM BblIGOpa pyHK-
umm.

2. YcTaHoBuTe TemnepaTtypy NpuroToene-
HUSI C NOMOLLIbIO perynsaTopa Temnepa-

Typbl.

= [lyxoBKka Ha4yHeT cpa3y paboTaTb C Bbl-
OpaHHON PyHKLMEN, a 3HaYEeHNE TeM-
nepaTtypbl U CUMBOS [ MOSIBUTCS Ha
akpaHe. Korga Temneparypa BHyTpU
OYXOBK/ JOCTUIHET YCTAaHOBIEHHOW
Temneparypbl, CUMBON [ 1cyesHerT.
[lyxoBKa He BbIKMo4aeTcst aBToMaTu-
Yecku, Tak Kak MpUroToBieHne BpyY-
HYI0 BbINonHseTca 6e3 ycTaHOBKM Bpe-
MEHM NPUrOTOBNEHUS. Bbl 4OMKHbI
KOHTPONMPOBaTb FOTOBKY M OTKMOUYNTb

ee camu. o OKOHYaHUKM NpPUroToBIe-
HUS BbIKMIOYNTE AYXOBKY, MOBEPHYB
PYy4Ky BbibOpa OYHKLMN 1 perynsaTop
TemnepaTtypbl B MONIOXEHUE BbIKIOYe-
HKS (BBEPX).
MpuroToBneHune ¢ 3afaHHbIM BpeMeHeM
NPUroTOBIEHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTM4ECKOE OT-
KMoYeHne [yXOBKN B KOHLIE Nepuoaa Bpe-
MeHu, BbiIbpaB Temnepartypy 1 pabouyto
YHKUMIO, XapaKTepHyIo ANS Ballen eabl, 1
YCTaHOBUB BPEMS NPUroTOBMNEHNS MO
Tanmepy.
1. BbiGepuTe pabouyto dyHKUMIO AN Npu-
rOTOBMEHMS.

2. Haxumaiite kHonky (9, Noka Ha auc-
nree He NnosiBUTCA CMMBOI (O BpeMeHM
NPUroTOBMEHUS.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

LMK 1 TeMnepaTypbl Bbl MOXETe
YCTaHOBUTbL BPEMS MPUrOTOBIIEHNS
Ha 30 MUHYT, HaxaB KHOMKy () He-
rnocpeacTBeHHo Ans 6bicTpon ycTa-
HOBKM BPEMEHU MPUrOTOBMNEHUS U
N3MEHUTb BPEMS C MOMOLLIbHO KHO-

nok A/IO.

@ Mocne HacTponku paboyen yHk-

3. YcTaHoBUTE BpEMS NMPUrOTOBIEHUS C
NMOMOLLIbIO KHOMOK (D/O).

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Bpemsi npurotoBneHunsi yBenmymtcs

@ Ha 1 MUHYTY B nepeble 15 MUHYT,
yepes 15 MUHYT yBenuuuTcsa Ha 5
MUHYT.

4. TlonoxwuTe NpPoAyKTbl B AYXOBKY W yCTa-
HOBUTE TeMMNepaTypy C MOMOLLbIO pery-
nsTopa Temneparypsbl.
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= Balla gyxoBka cpasy Ha4yHeT pa-
6oTaTb Npy BbIOPAHHOM OYHKLMK
1 TemMnepartype. YCTaHOBIIEHHOE
BpPEMS MPUTrOTOBIIEHNS HAYHET
obpaTHbIN OTCYET U cuMBOn
oTobpasutca Ha gucnnee. Koraa
Temneparypa BHyTPU LyXOBKM [0~
CTUrHET YCTAHOBIEHHON TeMnepa-
Typbl, CUMBOI § MCYE3HET.

5. locne 3aBepLueHMs yCTaHOBIEHHOIO
BPEMEHU NPUrOTOBIEHUS HA Ancnnee
nosensaetca «End», 3amuraet cumson
(O » nogaeTcs 3ByKOBOW cuUrHan TanmMe-
pa.

6. lMpenynpexaeHune 6yaeT 3ByyaTb B
TeyeHve ABYX MUHYT. HaxxmuTte niobyto
KnaeuLly, 4TOObl OCTAHOBUTbL Npeaynpe-
xaeHue. MNpenynpexaeHne npekpaTuT-
Cs1, U Ha gucnree NosiBUTCS BpeMs Cy-
TOK.

HOBKe BNOKMPOBKM KNaBuLL Tanmep no-
[acT 3ByKOBOW CUrHar, v CMMBOI (3] 3a-
mMuraer.

Ecnu oTnyctutb KHOMKY A0 OKOHYa-
HUst obpaTHOro oTcyeTa, GroKNpPOB-

Ka KHOMNOK HE aKTUBMUpPyeTCA.

[Monb3oBaHme knaBuLL AyXOBKU He-
BO3MOXHO MpPK BKITHOYEHHOW OMOKu-
pOBKM KnaBuL. bnokuposka kna-

BULL He ByfeT oTMeHeHa B cryyae
cbost nMTaHus.

Ecnu B koHLe 3BYKOBOrO npeaynpe-
XaeHus byaeT HaxaTa kakasi-nmbo
KHOMKY, AyXOBKa CHOBa Ha4HeT pa-
6oTaTb. UTOOBI NPegoTBpaTUTL NO-
BTOPHOE BKITIOYEHVE yXOBK/ B
KOHLLe NpeaynpexaeHns, BblKIto-
YUTb OYXOBKY, MOBEPHYB PErynaTop
Temnepartypbl Y (PyHKLUMOHaNbHY0
py4Ky B nonoxeHue 0 (BbIkI.).

5.3 HacTtpoiiku

AKTMBaLMA GNOKMPOBKU KHOMOK

Mcnonb3ys dyHKUMIO BNOKMPOBKN KNaBuLL,
Bbl MOXETE 3aWNTUTb TanMep OT MOMEX.

1. HaxumanTe knaBuLly , MOKa Ha aKpaHe
He MosIBUTCS CUMBON (3.

_ &
Ao o0 O £ Q
= CumMBOn (3) oToGpaxaeTca Ha aucnnee,
1 Ha4MHaeTcs obpaTHbI oTcyeT 3-2-1.
BrokvpoBka KHOMOK akTUBUPYETCs Mo
OKOHYaHuu obpaTtHoro otcyeTa. Mpu
KacaHum nobow knasuLwn Npu ycTa-

OTKINOYeHUe GNOKUPOBKU KNaBuLL

1. KacaiTecb KHOMKM , MoKa CMMBON (3 He
MCYE3HET C 3KpaHa.

= CuMBOI (& Uc4esaeT ¢ aucnnes, n 6ro-
KVIpOBKa KrnaBuLl 6y,qu OTKJIHOYEeHa.

YcTaHoBKa GyaunbHUKa

Bbl Takke MOXeTe Ucrnonb3oBaTb TanMep
yCTpOWCTBa Ans nto6oro npeaynpexaeHus
U HaNoOMWHaHWS, KpOMe 3anekaHus. by-
OVNbHYK He BNMSIET Ha paboTy OyXOBKM.
Vcnonb3yeTcs B Lensax npeaynpexaeHus.
Hanpumep, Bbl MOXeTe ucnonb3oBath 6y-
OWNbHUK, Korga 3axoTuTe NpUroToBUTb eay
B [lyXOBKe B onpeaerneHHoe Bpemsi. o uc-
TEYEeHUM YyCTaHOBEHHOTO BaMn BPEMEHMU
Talimep BblAacT 3BYKOBOE Mnpeaynpexae-
Hue.

MakcumanbsHoe Bpems curHana
TPEBOrM MOXET cocTaBnAaTb 23 Ya-

ca 59 MUHyT.

1. HaxumanTe L)\, noka Ha Aucnnee He no-
ABUTCSA CUMBOI KHOMKM L.

L 0O o0 o & 6

2. YcraHoBuTe BpeMst ByaunbHUKa C MOMO-
LLIbIO KHOMOK B/O.
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= [locne ycTaHoBK/ BpemeHu By-
AUNbHUKA CUMBOS L MPOOOIKUT
ropeTb, a Bpemsl OyaunbHUKa Ha-
YHET obpaTHbIA OTCYET Ha auc-
nnee. Ecnn Bpems curHana Tpeso-
T 1 Bpemsi BbiNeKaHUsi yCcTaHoBIe-
Hbl B OQJHO U TO e BPeMsi, Ha AuC-
nnee otobpaxaetcsa 6onee Ko-
poTKOE BpeMS.

3. Mo ncreveHun BpemeHn byamnbHuKa

cUMBON /) HAYHET MUraTb U BbIAACT
3BYKOBOE NMpeaynpexaeHue.

BbiknioveHne 6yannbHuKa

1.

Mo okoH4YaHWW nepuopa OyaunbHUKa
npegynpexaeHve 3ByYuT B TeYeHne
OBYX MUHYT. KocHuTeck ntoboi knasu-
LUK Ans TOro, 4To6bl OCTAHOBUTL 3BYK

npeaynpexaeHust.

= [lMpeaynpexaeHune npekpaTuTcs, U Ha

auncnnee nosaBUTCA BpeMa CYTOK.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb OYAUNbHUK:

1.

Haxxvmaiite 1 yaepxusaiiTte KHOMKY L,
noka Ha gucrree He NosiBUTCA CUMMBOJ
£\ anst cbpoca BpeMeHn GyaurbHuKa.
HaxumariTe knasuwy (O, Nnoka Ha akpa-
He He nosiBuTcsa cumeon 0:00.

Bbl Takke MoXeTe OTMEHUTb CUrHan 6y-
OUNbHUKA, HaXaB U yaepxXuBasa KHOMKY

Q.

HacTtpoiika rpomkocTu

1.

HaxmuTe 1 yoepxusante KHOMKY $6%, no-
Ka Ha aKkpaHe He nosienTcsa cumeon i,

__1 1@
1

oo o @ &
‘ @

2. YcTaHOBUTE Xeraembli YypOBEHb C MNo-

MOLLbIO KHOMOK B/O. (b-01-b-02-b-03)

3. Haxmute KHOMKy 46 Ans noaTsepxae-
HUA NMMBOo noJoXanTe 6es3 HaxaTus Ka-
Kor-nnbo knaeuwn. Yepes HekoTopoe
BPEMSs HacTpolika rPOMKOCTW CTaHOBUT-
Ccs1 aKTUBHOWN.

HacTtponka spkoctu gucnnes

1. HaxmuTte u yaoepxvsamnte KHOMKy 468, no-
Ka Ha akpaHe He nosiButcs cumson (.

I U
(I

oo o0 o @& @
4

2. YcTaHOBUTE Xeraemyto SpKoCTb C Mo-
MOLLbIO kKHOMOK B/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

oo o @ & 6
L

3. HaxmuTe KHOMKy 46 ANst noaTBepxae-
HUA NGO NoaoXanTe 6e3 HaxaTus Ka-
Kon-nnmbo knasun. Hactporika apkocTu
CTaHOBMUTCS aKTUBHOWN Yepe3 HEKOTOpoe
Bpemsi.

CMeHa BpeMeHu CyTOoK

B Bawewn gyxoBke: 4TOObl U3BMEHUTL BPEMS

CYTOK, KOTOpOE Bbl NpeABapuTenbHO ycTa-

HOBWIH,

1. HaxumaiTe knaeuLuy ¢, noka Ha akpa-
He He nosiBUTCS cMBon €.

2. YcTaHoBWTE BpPEMS CyTOK C MOMO-
LLbto KHOMOK (DO,

200
Ao 0 QO & B
4
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3. Haxmute (O nnm 48 npukocHUTECH Ana
TOrO, YTOBbI AKTUBMPOBATbL MOSNE MUHYT.

[Cl=inial
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MoaTeepanTe, KOCHYBLUUCH (S UNW Ha-

XaB $2%.

4. Haxmute @/©), 4Tobbl yCTAHOBUTL MU- = Bpems cyTok ycTaHOBNEHO, U CUMBOS

HYTbI.

6 O6was nHcpopmaumusa o Bbineyke

@ ncye3aeT C 3KpaHa.

B aTom pasgene Bbl HailgeTe coBeThl MO .
noaroToBke U NPUroToBi1E€HUIO NMULLN.

Kpome TOro, B 3ToM paszerne onuckiBatoTcs
HeKoTOpble U3 NMPOAYKTOB, MPOTECTUPOBAH-

Hble Mpon3BoAMTENsMU, U Hanbonee noa-
XOoAsLmMe HaCTPOMKIN Ans 9TUX NPOAYKTOB. °
Takke ykaszaHbl COOTBETCTBYHOLLME Ha-

CTpOl7IKI/I AYXOBKU N akceccyapbl Ana 3aTux
NpPOAYKTOB.

6.1 O6wme npeaynpexneHus o Bbl-
neyke B AyXOBKe

* [Npw OTKpbITUM ABEpLbl AYXOBKW BO Bpe-
MS UK NOCIE BbINEYKN MOXET NOSABUTb-
cs ropsiumii nap. Map MoxeT obxeub py-
Ky, nmuo n/vnu rmasa. OTkpbiBas Asepuy
AYXOBKM, CTapanTecb AepxaTbCs no-
AanbLue.

* VIHTeHcuBHbBIN Nap, 06pasytoLmincs Bo
BPEMS BbINEYKM, MOXeT 06pa3oBbIBaTh
KOHAEHCMPOBaHHbIE Kannv BoAbl BHYTPY
N CHapy>u ne4u, a Takke Ha BEPXHUX Ya-
cTaX mebenu us-3a pasHuLbl Temnepa-
Typ. OTO HOpMarbHoe 1 huanyeckoe aB-
neHwue.

» 3HayeHus TemnepaTypbl 1 BpEMEHW Npu-
rOTOBMEHWS, yKa3aHHble A4S MPOAYKTOB,
MOryT BapbupoBaTbCs B 3aBUCUMOCTMN OT
peuenTa v KonuyecTtsa efpl. Mo aton

[nsa npogykToB, KOTopble Bbl OyaeTe ro-
TOBWTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY pe-
LenTy, Bbl MOXeTe CCbinaTbCsA Ha aHarno-
rMYHble NPOAYKTbI, yka3aHHble B Tabnu-
Lax NpUroToBMEHUS.

Vcnonb3oBaHve npunaraemMbix akceccya-
POB NOMOXET YNyYyLWTb KyNNHapHble Xa-
pakTepucTukun. Becerga cobnoparite
npegynpexaeHns n nicpopmaumio,
npefocTaBneHHyo NponssoauTenem Ans
BHELLHeN Nocyabl, KOTOPYto Bbl ByaeTte
MCMonbL30BaTh.

PaspexbTe )npoHenpoHuuaemyo byma-
ry, KoTopyto Bbl 6yAeTe ncnons3osaTb BO
BpPeMs FOTOBKW, 4O Pa3mMepoB, NOAX0As-
LUMX A4S KOHTeNHepa, B KOTOPOM Bbl Oy-
AeTe rotoBuTb. XXnpoHenpoHuuaemas
bymara, KoTopas BbIXoauT 3a Kpasi pop-
Mbl, MOXET MPUBOANTL K OXXOram u
BMNMATb Ha Ka4eCTBO BaLLIEW BbINeYKM.
Monb3ynTech XMpoHenpoHuuaemomn by-
Maromn, KoTopyto Bbl byaeTe ncnonb3o-
BaTb B yKa3aHHOM TeMnepaTypHOM
AvanasoHe.

[na gocTmxeHns nyywmx pesynbTaToB
BbIMEYKN NOMNOXWTE ey Ha pekomeHaye-
MbI YPOBEHb PACMONOXEHNS NPOTUBHS.
He meHsanTe nonoxeHwe Nomnkun Bo BpeMs
BbIMEYKN.

MPVYMHE 3TV 3HAYEHUSI NPUBEAEHB! B 6.1.1 Boineuka u 6111043 B AYXOBKe
[Mana3oHax.

« TMepepn NpoLECCOM rOTOBKM, BCEraa ua- O6wasn nHgopmaumsn
BrekalTe Heucrnonb3ayemble akceccyapbl  * Mbl pEKOMEHAyeM UCMonb30BaTh akcec-

13 gyxoBku. MNprHaanexxHocTun, octato-
LuMecst B AyXOBKe, CMOCOOHbI MomeLlaThb
NMPUroTOBMEHMIO Balunx 6o npu npa-
BUIbHbIX 3HAYEHUSIX.
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cyaphbl YyCTPONCTBA AJ151 XOPOLUEro npuro-
ToBMNeHusa nuwum. Ecrnv Bbl cobupaeTtech
MCMonb30BaTb BHELLHIOK Nocyay, npea-
noynTanTe TEMHYIO, HE NPUIMNAIOLLYIO U
TEPMOCTOWKYIO NOCyAy.




» Ecnu pekomeHayeTcsa npefBapuUTenbHbIN
HarpeB B Tabnue NpuroToBrneHus, He
3abyabTe NocTaBMTb NPOAYKTbI B IYXOB-
Ky nocrne npefBapuTenbHOro Harpeea.

» Ecnu Bbl coGMpaeTech roToBUTb C UC-
nosnb30BaHNEM PeLUeTKN Ans rpuns, no-
CTaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP peLleTku, a
He BO3re 3aJHEen CTEHKMU.

» Bce maTepuarnsl, ncnonb3yembie npu
N3roTOBMEHMWN TECTA, LOIMKHbI ObITb CBE-
XVMMU 1 KOMHaTHOW TeMnepaTypbl.

» CraTtyc npurotoBneHnsi NpoayKToB Mo-
)KeT BapbUpOBaTLCS B 3aBUCMMOCTU OT
KOnm4yecTBa NULLM U pa3mepa nocyapl.

* MeTtannuyeckue, kepamuyeckue n cTek-
NSAHHbIE POPMbI YBENNUMBAKOT BpEMS
NPUroTOBIEHNS, @ HUXKHME NMOBEPXHOCTU
KOHAWTEPCKMX U3OENUIN HE CTAHOBATCA
pPaBHOMEPHO KOPUYHEBLIMU.

» Ecnu Bbl ucnone3yete Gymary ans Bbl-
NeYkn, Ha HKHEN NOBEPXHOCTU MULLK
MOXHO HabntogaTtb HebonbLUoe 3apymsi-
HVMBaHuWe. B aTon cuTyaummn Bam, BO3MOX-
HO, MpPUAEeTCHa NPOANUTbL Neprog Npuro-
TOBMEHNs nNpumepHo Ha 10 MUHYT.

» 3HauveHus, ykasaHHble B Tabnuuax npu-
roTOBMIEHUS!, ONpeaernieHbl B pedynbTate
MCNbITaHWUA, NPOBEAEHHbIX B HALLUKX Na-
6opaTtopusx. MNMogxoasawme ons Bac 3Ha-
YEHUs1 MOTYT OTNNYATLCS OT ATUX 3HAYe-
HUR.

» [NonoxuTe eay Ha NOOXOOALLMI YPOBEHb,
pekoMeHO0BaHHbIN B Tabnuvue ans npu-
roToBneHns nuwm. CUmTanTe HUKHUN
YPOBEHb OYXOBKM B Ka4eCTBe ypOoBHS 1.

» [NpuroToBbTE pekOMeHOOBaHHbIE Grtoaa
Ha CcTose Ansi TOTOBKM C MNOMOLLbIO OOHO-
ro MPOTUBHSI.

CoBeTbl MO BbINe4YKke TOPTOB (MMPOroB)
» Ecnwu nupor (TopT) cnuwkom cyxon, yBe-

nnybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u cokpa-
TUTE BpeMms BbiNeKaHUs.

Ecnu nupor (TopT) BNaxHbINA, MCNOMNb3yi-
Te HebombLUOe KONMMYECTBO XUAKOCTU
1nu ymeHbLnte Temnepatypy Ha 10 ° C.
Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen, nono-
XWTE ero Ha HWKHWIN YPOBEHb, MOHU3bTE
Temnepartypy 1 yBenuybTe Bpems Bbl-
neyKu.

Ecnvn BHyTpeHHAs YacTb TopTa NpUroToB-
fleHa XOpoLUO, @ BHELLUHAS YacTb NnnKasi,
MCMOSb3yNTe MEHbLLE XNUAKOCTU, NOHN3b-
Te TemMneparypy 1 yBenu4ybTe Bpemsi
NPUroTOBMNEHNS.

CoBeTbl N0 BbiNeyke
» Ecnu TecTo cnuwikom cyxoe, yBenuybTe

Temnepatypy Ha 10 ° C u cokpaTute Bpe-
Ms1 MPUroTOBIEHNs. Hamounte TectoBble
JIEHTbI COyCOM, COCTOSILLIMM M3 CMECU MO-
noka, Macna, v 1 norypra.

Ecnu Tecto rotoBuTCSH MeaneHHo, ybe-
OWTECh, YTO TOSLLMHA TECTa, KOTOPYIO Bbl
NPUroTOBUIU, HE BbIXOAUT 3a Npeaernbl
NPOTUBHS.

Ecnn Tecto o6xapeHo Ha NOBEPXHOCTH,
HO OHO He nponeyeHo, ybeanTech, 4To
KONMYeCcTBO coyca, KOTOpoe Bbl byaeTte
MCMonb3oBaTh AN TECTa, HE CITULLKOM
MHOro Ha AHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noApyMsIHMBaHWUsi NonNpobynTe paBHoO-
MEPHO pacnpenennTb Coyc Mexay nu-
cTamu TecTa 1 BbINEYKOMN.

BbinekanTe TeCTO B MOMOXEHUN U TEMMe-
paType, COOTBETCTBYIOLLMX Tabnuue npu-
roTOBIEHNs. ECNM HWXKHSISI MOBEPXHOCTb
6nioga Bce elle He[oCTaTOYHO KOpUYHe-
BOrO LIBETA, MOMECTUTE TECTO HA HUXKHUIA
YPOBEHb ANs NOCMneayoLLEero npuroTos-
neHus.

Tabnuua AnAa BbiNeYkU 1 3aneKaHKku

Muwa Akceccyap ans  |Pa6ouas pyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-

NCNonb30BaHUA |uuA Hanpasnsowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)

TopT Ha nogHoce CTaH’D'apTHEM BePXHMM M HIK 3 180 30...45
npoTUBEHb HWiA HarpeB

TopT B hopme | OPMA AN TOPTa | BEpXHMA 1 HIK- |, 180 30 ... 40
Ha pelueTke HWiA HarpeB

Heb6onbLune Bbl- CTaH,D,apTHl:II/I BePXHI/II/I WHIK- |5 160 25 35

neyku npoTUBEHb HWiA HarpeB
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Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uunsa HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
o BeHTnnsATop Hmk-
HeGonbiune gbl- CTaHﬂapTHEM Hero / BepxHero |3 150 20...30
neykmn npoTVBeHb
Harpesa
Kpyrnas popma
Ans BeInesdku, BepxHuii u HX-
Buckeut anameTtpom 26 cm P 2 160 30...40
HWI HarpeB
C 3aXKMMOM Ha pe-
LeTtke **
Kpyrnas doopma
ONs BbINeYky, BeHTURsATOpP HWX-
Bucksut avameTpom 26 cMm [Hero / BepxHero |2 160 20...30
C 3aXMMOM Ha pe- |HarpeBa
eTke **
Mevenbe KOHJJ,VITepCIiMVI BEPXHI/II/I W HUX- 3 170 25 40
npoTVBEHb HWI HarpeB
CranpapTHblit BeHTunsATop Hmk-
Bbineuka P " Hero / BepxHero |2 200 30...40
npoTUBEHb
Harpesa
CpobHas 6ynoyka CTaH’D'apTH':M BePXHMM NHDK 1o 200 20...35
NpoTUBEHb HWI HarpeB
Uenbrbiii xneg  |CTAHABPTHBIA | BEpXHUZ 1 HIDK- |5 200 30 ...45
NpoTUBEHb HWI HarpeB
CreknaHHbI/Me-
Tannuyeckun nps- BEDXHUI 1 HIDK-
INazaHbs MOYTOnbHbIN Hvu?lp Haroes 2vnn 3 200 30...45
KOHTeWHep Ha pe- P
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
METANMIECKas g o e
A6noyHbIi nupor |dopma, AMameT- ng HarDes 2 180 50...70
pom 20 cm Ha pe- P
LeTke **
CraHaapTHbIN BepxHuit n Hx-
Bniogo NpOTUBEHS * HMiA Harpes 2 200 ... 220 10 ... 20

I'Ipe,qsapMTeanbM HarpeB pekoMeHOyeTCsa NCNOoSb30BaTb AN BCeEX 6niog.

*3Tun akceccyapbl MOTryT He ObITb BKIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO.

31N aKkceccyapbl He BKIOYEHb! B Balle YCTPOWCTBO. 3710 KOMMEpYeckn AOCTYyNHble akceccyapbl.

6.1.2 Msco, Pbiba n NMNtnua

KnioyeBble MOMEHTbLI NPUTOTOBIIEHUA C

rpunem

» [Nepepn Tem, kak roTOBUTb KypuLy, UHAEN-
Ky W Lienble KyCKu Msca, YTOObl NOBLICUTL
3(hbhEeKTMBHOCTL NPUTOTOBIEHMS, NPU-
npaBbTe JIMMOHHbLIM COKOM 1 NepLEM.

* [puroToBreHne Msica Ha KOCTOYKe 3aHK-
maeT oT 15 o 30 MuHyT Gonblue, Yem

Xapka dune.

* PaccuntbiBaniTe oT 4 0O 5 MUHYT Bpeme-
HV NPUrOTOBMNEHNS Ha CAHTUMETP TOr-

LLUNHBI MACa.

* [locne TOro kak Bpemsi NpUroToBreHns
NCTEKIO, AEPXNTE MSACO B JyXOBKE B
TeyeHne npnbnusutensHo 10 MmuHyT. Cok
Msica Nnyylle pacnpegensercs no xape-
HOMY MSICY U He BbIXOAUT NpU Hape3aHun
msca.

» PuiBy crniegyet pasmelyaTb Ha norke
CpegHero MU HU3KOro YPOBHS B TEPMO-
CTOWKOW Taperike.

 [MpuroToBbTE PEKOMEHAOBaHHBLIE Gritoaa
Ha cTone Ans roToBKM C MOMOLLbIO O4HO-
ro NPOTUBHS.
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Tabnuua AnA NPUroToBIIeHUA MsACa, PbiObl U NTULbI

Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHk- |YpoBeHb Temnepartypa Bpewms Bbineka-
“cnonb30BaHUA |LusA Hanpasnswwwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Creiik (uenb- CraHaanTHLI BeHTunATOp HWX- 15 muHyT 250/
HbI) / Xapkoe (1 n onfBepr . Hero / BepxHero |3 makc., nocne 180 (60 ... 80
Kr) P HarpeBa ... 190
o BeHTunsaTtop Hux-
BapaHbs Hoxka CTaHgapTHt:lvl nero / Bepxrero |3 15 muHyT 250/ 110 .. 120
(1,5-2 «r) npoTUBEHb Harpesa Mmakc., nocne 170
Pelwertka * 5
eHTUNATOP HUX-
’KapeHas kypuua | Momectute oauH Hero / BepxHero (2 15 mryT 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kr) NPOTUBEHD Ha Harpesa Makc., nocne 190
HVKHWUIA YPOBEHD.
CTaHaapTHLI BeHTUnATOp HWX- 25 muHyT 250/
WHpeika (5,5 kr) n OTV'?'Bepr % Hero / BepxHero |1 makc., nocrie 180 [150 ... 210
P Harpesa ... 190
Pelwertka *
BeHTUnATOp HWX-
Pbiba Momectute 0AMH |yero / BepxHero |3 200 20...30
NpOTUBEHb Ha Harpesa
HWKHUN YPOBEHD.

MpenBapuTenbHbIi HAarpeB PpekoMeHayeTcs MCnonb3oBaTh Anst Bcex bnioa.
*3Tn akceccyapbl MOTyT He ObITb BKMOYEHbI B BaLLE YCTPONCTBO.

**3TW akceccyapbl He BKIHOYEHBI B BaLLe YCTPONCTBO. ATO KOMMEPYECKW [OCTYMHbLIE aKCeccyapsbl.

6.1.3 lpunb
KpaCHoe MACO, pb|6a N MACO NTUUbI Ha

KniouyeBble MOMEHTbI NO NpUroToBe-
HUIO Ha rpune
* [MpuroTtoBbTe NULLY OAMHAKOBOW TOMNLUK-

rpune BbICTPO CTAHOBSATCS KOPUYHEBBIM,

MMEIOT KPacuBYIO KOPOYKY N He nepechixa-

toT. OcobeHHO NoaxoasaT Ans rpuns dwne,

LwaLwnbIK, konbackl, a Takke COYHble OBO-

LM (noMmaopsbl, NyK U T. 4.).

O6wue npeaynpexneHns

* MNuwa, He NpurogHas Ans rpuns, Hecet
0OMacHOCTb BO3HMKHOBEHMWS noxapa. [o- .
TOBbTE Ha rpue TonbKo eay, NoAXoAs-

LLLYIO NS UHTEHCUBHOTO OFHS Ha rpure.
Kpome Toro, He pa3velyavite eqy CrnmLu- .
KOM Janeko B 3agHen Yyactu rpuns. 31o
camas ropsiyas 30Ha, W XKupHasi nua

MOXeT 3aropeTbCsl.

« 3akpownTe ABepLy AYXOBKU BO BpeMs
npurotToBneHus Ha rpune. Hukoraa
BKITHOYaNTe rPUsib C OTKPbLITOM ABep-
uen gyxoBKu. FlopsuMe NoBepXHOCTHU
MOryT BbI3BaTb OXoru!
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Hbl U BECOM, HACKOMNbKO 3TO BO3MOXHO,
Ansa rpuns.

lMomecTuTe Kycouku, NpegHa3HayYeHHble
ANSA rPUMS, Ha peLueTKy UNn peLueTyaTbin
NpPOTMBEHb, pacnpeaenss nx Takum ob-
pa3oM, 4To6bl He MpeBbILWaTh pa3Mepsbl
HarpeBaTens.

Bpems npurotoBneHus, ykazaHHoe B Ta-
6nuue, MoXeT BapbnpoBaTbLCS B 3aBUCK-
MOCTW OT TOSLLMHbI XapeHbIX KyCOYKOB.
CaBuHbTE peLLIeTKY UNn pelueTyaTbiv
NPOTMBEHb A0 Xenaemoro ypoBHs B Ay-
xoBKe. Ecnun Bbl roToBUTE Ha peLueTke,
CABVHbTE MPOTUBEHDb K HUKHEW NOrke,
4yT0bbI COBpaTh Macno. MNpoTrBeHb ay-
XOBKW, KOTOPbIV Bbl COBMpaeTech
CABWHYTb, JOMKEH NMETb COOTBETCTBY!HO-
Lme pa3mepbl AA TOro, YTobbl MOKPLIThL
BCIO Nnowaab rpuns. AToT NpOTUBEHb
MOXET He MOoCTaBnATbLCA BMECTe C Ba-
WM n3genvem. Hanente HemHoro Bogbl
B NPOTMBEHb AYXOBKM A5 NErkow
OYMCTKN.



Tabnuua rpuns

Muwa Akceccyap Ans uc- |YpoBeHb HanpaBs- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb3o0BaHusA NALWMX (MUH) (npubn.)

Pbiba PeleTka 4-5 250 20...25

Kypwvua kycoykammu PeleTtka 4-5 250 25...35

Tegprenu (tensmuia) |pg oy 4 250 20 ... 30

- 12 konnyecTBO

BapaHbsa oTbuBHas PelueTtka 4-5 250 20...25

SaT)eMK - (kyBukw ms- PeweTka 4-5 250 25...30

S;WBHaﬂ V3 TEMATV- | peletka 4-5 250 25...30

OBolllHas 3anekaHka |PelueTka 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» Peletka 4 250 1...4

PeKomeH,qyeTcg npegBapuUTenbHO pasorpeBaTb B Te4eHUe 5 MWHYT BCe 6n|o,qa, NPUroToOBJIEHHBbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KyCOUKM NULK nocre 1/2 oT obLLero BpeMeHMW NPUroTOBIIEHUS Ha rpune.

Hu3kui rpunb ¢ BEHTUNATOPOM

Muwa Akceccyap ana  |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Lunsa HanpaBnswowmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Puiba PeweTka Huswit rpunb ¢y 200 30...35
BEHTUMSTOPOM
Kypuua kycouka- PewweTka Huskuii rpune ¢ 4 250 25 35
My BEHTUMNSTOPOM
Tedrenm (Tens- .
TWHa) - 12 konu- | PeleTtka Huskmii rpune ¢ 4 250 30 ... 40
BEHTUNSTOPOM
4eCcTBO
Crevik (Leno- PelweTka - Mome- 3
Hbilt) / XKapkoe (1 CTUTe oauH nNpo-  |Hu3kni rpune ¢ 15 munyT 250, no- 90 ... 110
kr) TUBEHDb Ha HIK- | BEHTUNATOPOM cne 180 ... 190
HWI YPOBEHb.

He pa3sorpesarite nocyay, pekOMEHA0BaHHytO B 3TOi TabnuLe NPUroToBREHUs Ha rpune.

e [lpurotoBbTE PEKOMEHOOBAHHbIE onoga
Ha CToJ1e OJ1A roTOBKM C MOMOLLbIO OOHO-
ro NPOTUBHA.

6.1.4 MNpoaykTbl ANA TeCTUPOBaHUA

 [NpoaykTbl, B 9TOM Tabnuue onsa npuro-
TOBIEHWSA NULLUN, BHOCATCHA B COOTBET-
ctBum co ctaHgaptom EN 60350-1, yto-
Obl 06nerynTb TECTMPOBaHWE NPoayKTa
[ONS KOHTPOIbHbIX YYPEXOEHNN.

Ta6nuua npUroToBneHUs TeCToBbIX 651104,

neykn

npoTMBEHb *

Harpesa

Muwa Akceccyap ana |Pabouas dyHk- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
MCcnonb30BaHUA |LusA Hanpasnswwmx |(°C) HUSA (MUH)
(npubn.)
Mecoroe neve- CraHpgapTHbIv BepxHui 1 Hux-
Hbe (cnagkoe ne- Aap . P 3 140 20...30
npoTVBEHb HWI HarpeB
YeHbe)
He6onbLuue Bbl- CTaH,D,apTHI:IVI BeE)XHVIVI MHK- | o 160 25 35
neykn NnpoTBEHb HWI HarpeB
Hebonblme Bbl-  |CTaHOapTHbIV BertvnaTop Hik-
Hero / BepxHero |3 150 20...30
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Muwa Akceccyap pna |Pa6ouas dyHK- |YpoBeHb Temnepatypa Bpems Bbineka-
Ucnonb30BaHUA |Uunsa HanpaBnswwmx |(°C) HUA (MUH)
(npubn.)
Kpyrnasi bopma
Ans BbINedkm, BepxHuin n Hux-
Bucksut avameTpom 26 cm | - - 160 30...40
HWiA HarpeB
C 32XVMOM Ha pe-
LeTke **
Kpyrnas popma
ONS BbINeYku, BeHTnnATop Hmk-
Bucksut anameTpom 26 cM [Hero / BepxHero 160 20 ...30
C 3aXMMOM Ha pe- |HarpeBa
LeTke **
Kpyrnasi yepHas
3 MeTannmyeckas BepxHUil 1 Hk
A6noyHbIv nupor |dopma, AvameT- , 180 50...70
HWI HarpeB
pom 20 cm Ha pe-
weTke **

MpeaBapuTenbHbIN HarpeB PeKOMeHAYeTCs UCNoMb3oBaTh A5 BCEX 6nioa.

*OT1 akceccyapbl MOTYT He GbiTb BKIHOYEHBI B Ballle YCTPOWCTBO.

**3TW akceccyapbl He BKIHOYEHBI B BaLLe YCTPONCTBO. ITO KOMMEPYECKW [OCTYMHbLIE aKCeccyapsbl.

Mpunb

Muwa Axceccyap ans uc- |YpoBeHb Hanpas- Temnepatypa (°C) Bpems BbinekaHus
nonb30BaHUsA NALLWMX (MUH) (npubn.)

Tepreny (TEnsTMHa) | pe) orieq 4 250 20...30

- 12 konmM4ecTso

Xneb «TocToBbIN» PeweTtka 4 250 1...4

PeKomeH,qyeTcg npegBapuUTenbHO pasorpeBaTb B Te4eHUe 5 MWHYT BCe 6n|o,qa, NPUroToBJIEHHbIE Ha rpune.

MepeBepHUTE KyCOUKM NWLWK nocre 1/2 oT obLLero BpeMeHM NPUroTOBIIEHUS Ha rpune.

7 TexHuyeckoe 06CJ1y)KVIBaHMe N YNCTKa

7.1 O6wasn nHcpopmauus o6
ouUCTKe

O6wue npeaynpexneHus

* lMopoxauTe, Noka yCTPOMCTBO OCTbIHET
[0 Hayana o4ncTkun. Fopsiume NoBepxHo-
CTU MOTYT BbI3BaTb OXoru!

* He HaHOCUTE MotOLWME cpeacTBa NPsSIMO
Ha ropsiume NOBEPXHOCTU. ATO MOXET
NMPUBECTU K NOSIBIIEHNIO CTONKNX NATEH.

* [poayKT JOIMKEH ObIThb TLLATENBHO OYK-
LLIEH ¥ BbICYLLEH MOCIe Ka)Xaoro Ucnonb-
30BaHusA. Takum o6pa3oM, ocTaTKy NULLM
[OMKHbI NErko oYM aThbCs, U 9T ocTaT-
K1 He OOIMKHbI noaropaTb, koraa npubop
cHoBa ByaeT ucnonb3oBaTbcs No3xe. Ta-
KM 06pa3om NpoaneBaeTcsl CPOK Cryx-
Obl Nprbopa 1 YMEHbLLAKTCHA YacTO BO3-
HUKaroLme npobnemei.

* He vcnonbayite naposble MooLLme
CcpeacTBa ANs YNCTKK.
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* HekoTopble MoOLIME U YACTALNE Cpea-

CTBa MOTyT MOBPEXAaTb NOBEPXHOCTb.
HenoaxoasawmmMmm YNCTSLWNMIN CPeacTBa-
MU SIBMSIIOTCA: OTOenuBaTenb, YACTSLWNE
cpefcTBa, coaepXalume aMmmuak, KUCno-
TY UnK Xnopua, naposble YnUCTALME
cpeacTBa, YUCTALWmME CpeacTBa, cpea-
CTBa ANs yaaneHus nNsaTeH U pXXaBUnHbI,
abpasvBHble YnCTALMe cpeacTBa (o4m-
CTUTENU ANSA CIIMBOK, YNCTALLME MOPOLL-
KW, YNCTALLME KpeMbl, abpasnBbl 1 CKpyO-
Gepbl, NPOBOSIOKA, ryOKW, YACTSLIME can-
beTKn, cogepxalime rpsasb U 0cTaTku
MOLLUX CPEACTB).

Mpu kaxaon ouncTke He TpebyeTcs uc-
nonb3oBaHue cneumarnbHbIX YACTALLNX
MaTepuanos. Heobxogumo ounilats
npunbop ¢ MCNONb30BaHNEM MOLLENO
cpefcTtBa 4ns nocyabl U TENMon BoAbl C
NMOMOLLLbIO MSITKOW TKaHU unn rybku, a 3a-
TEeM BbITEPETb CYXOMN TKaHbIO.




O6s3aTenbHO NOMHOCTLIO BITPUTE BCHO
OCTaBLUYHCS XMAKOCTb NMOCINE OYUCTKU U
HemeasIeHHO yaanuTe Bce YacTulbl efpl,
pa3bpbi3rMBaemble BO BPEMS NMPUrOTOB-
neHwus.

He moiiTe kakme-nmbo KOMMOHEHTbI Npw-
6opa B NOCy4OMOEYHON MallnHe, ecnu
MHOE He yKa3aHO B PYKOBOACTBE NOMb30-
BaTens.

HepxaBetowme noBepxHOCTU

He ncnonb3ynte KUCMOTHbIE UMK XITOPCO-
Aepxaliue YncTawme cpeacTasa npuy
YUCTKE NOBEPXHOCTEN U PyYEK N3 He-
p>xaBetoLLelt cTanu.

[MoBepXHOCTb U3 HepXKaBetoLLEN cTanu
CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTb LIBET.
3710 HopMmarnbHoe siBneHune. Mocne kax-
A0V onepaummn oymnLLanTe NOBEPXHOCTb C
MOMOLLLbIO MOKLLErO CPeACTBa, NOAXOAS-
Lero Arsi NoOBEPXHOCTEN U3 HepXXaBeto-
Len ctanu.

BbIinonHsamTe 04NCTKY C MOMOLLBIO MSAT-
KO MbINbHOW TKaHW U XUAKOro (He Bbl-
3bIBaOLLETO MOSIBNIEHNE LlapanuH) Moto-
Lero cpeacTea, ctapasicb NpoTupaTth B
OLHOM HarpaBreHuu.

Bcerpa v cpasy yaansiTte Hakunb, Mmac-
no, kpaxman u 6enkoBble NsiTHa C Mo-
BepxHocTeNn. MNaTHa MOryT p>xaBeTb B
TeyeHne ONUTeNbHbIX MepuoaoB BpeMe-
HW.

OuuncTtutenu, pacnblneHHble/HaHeCeHHble
Ha NOBEPXHOCTb, AOMKHbI OblTb He-
MeeHHO yaaneHbl. AGpa3uBHble Yn-
CTALLME CpencTBa, OCTaBMNEHHbIE HA MNO-
BEPXHOCTU, MPUBOASAT K TOMY, YTO MO-
BEPXHOCTb CTAHOBUTCSI BENOiA.

OMmanuMpoBaHHbIe MOBEPXHOCTU

Meyb gormKHa OCTbITb NEpea OUYNCTKON
30HbI MPUrOTOBIIEHUS NULLK. YnCTKa ro-
pPSAYMX NOBEPXHOCTEN CO34aeT ONaCHOCTb
KaK noxapa, Tak 1 NOBpeXaeHMs NoBEPX-
HOCTW amanu.

[Nocne kaxgoro ucnonb3oBaHUs He0bXo-
OUMO OYUCTUTHL AManMpoBaHHbIE MOBEPX-
HOCTW C UCNOSIb30BaHMEM MOIOLLETO
cpefcTBa 4na nocyabl U TENon Bogbl C
MOMOLLLbIO MSITKOV TKaHW UNn ry6Ku 1 Bbl-
CYLLUNTb CYXOW TKaHbIO.

Ecnu Bawwe ycTporcTBO nMeeT OYyHKLUI0
Nerkon napoBOW OYUCTKU, Bbl MOXETE
yAanuTb et Nerkyt HeMOCTOSIHHYHO
rpsi3b. (Cm. «Jlerkas naposasi o4ncTka

[» 102]».)

[nsa ynaneHus CTOMKUX NATEH MOXHO UC-
nonb30BaTb CPEACTBO ANS YNCTKN AYXOB-
KV 1 peLueTKn, peKOMeHA0BaHHoe Ha
Beb-caiTe Bawero 6peHaa, n He Lapana-
toLyto rybky. He ncnonb3ynte BHELLHWN
OYMCTUTENb LYXOBKU.

MoBepxXHOCTU KaTanNIMTUYECKOro NoKpbl-
™A

BokoBble CTEHKMN B 30HE NPUrOTOBEHUS
MOryT GbITb NMOKPbITHI TONBKO 3Marbko Nn-
00 KaTanuUTU4ecknMm cTeHkaMmn. ATo 3a-
BUCUT OT MoAenu.

KaTanutuyeckme CTEHKN MMEKOT NErkyto
MaTOBYH U MOPUCTYH NOBEPXHOCTb. He
HY>KHO YUCTUTb KaTanmMTU4eCKNe CTEHKM
OYXOBKM.

KaTtanutuyeckme noBepxHOCTM nornoLla-
10T Macro 6narogapsi cBoel nopucTomn
CTPYKTYpe 1 HauMHalT CUATb, Koraa no-
BEPXHOCTb HacChbILLLEHa MACIOM, U B TaKUX
cny4vasx pekoMeHayeTcs 3aMeHuTb AeTa-
.

CTeKnsiHHble NOBEPXHOCTU

[Mpy ouncTKe CTEKIAHHBIX MOBEPXHOCTEN
HEe UCMOonb3ynTe YNCTUKN N3 TBEPOOro
mMeTanna n abpasvBHble YMCTSLLME MaTe-
puanbl. OHX MOTYyT NOBPEANTL CTEKISAH-
HYIO NOBEPXHOCTb.

OuuianTe npmbop ¢ NOMOLLLIO cpea-
CTBa A4NS MbITbsi NOCYAbl, TENSOWN BOAbI U
candeTkn u3 MMKpomnbpsl, NnpeaHasHa-
YEHHOW O118 CTEKITSAHHbIX MOBEPXHOCTEN,
1 BbITUpPaNTE HAacyXo CyXON TKaHbO 13
MUKPOUOPbI.

Ecnu nocne o4ncTkn octaHeTcs mowllee
CpeacTBO, HAMOYNTE €ro XonogHoON BO-
OOV 1 BbITPUTE MATKOM TKaHbto. OcTaTok
MOIOLLIEro cpeacTsa B cneaytoLmi pas
MOXeT MNOBPeAMTb NOBEPXHOCTb CTEKNa.
Hwn npu kaknx o6cToATENBCTBaX HEMb3S
cuMLLATb 3acoXLUne OCTaTKM Ha CTEKNSAH-
HOW NOBEPXHOCTM 3yByaTbiMu HOXamu,
NPOBOJIOYHOWN MOYanKon U NogoGHbIMN
LapanaroLmmMy UHCTPYMEeHTaMu.
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MaTHa kanbumna (KenTblie NATHA) Ha no-
BEPXHOCTU CTEKNa MOXHO yAanuTb € no-
MOLLIbI0 MMEIOLLErocsi B pofaxe cpea-
CTBa ANA yAaneHns Hakunu, a Takke
MOMOLLIbIO CPeACTBa AN YAaNeHUs Haku-
MK, TAKOrO KaK YKCYC UMW NIMMOHHbIW COK.
Ecnun noBepxHOCTb CUNBHO 3arps3HeHa,
HaHecuTe YucTsLLee CPeACTBO Ha NATHO
C NOMOLLbIO ryBKM 1 nogoxauTe, noka
OHO MOAENCTBYET AOMKHBIM 06pa3oM.
3aTem NpoTpuTE CTEKMSAHHYIO NMOBEPX-
HOCTb BNaXXHOW TKaHbHO.

M3meHeHns uBeTa 1 nosiBrieHne nNaTeH
Ha NOBEPXHOCTU CTEKNa ABNSIOTCSA HOp-
MarnbHbIMU Y HE cunTaloTCs AedekTamu.

MnacTukoBble AeTanu U oKpallueHHble
NOBEPXHOCTHU

Mcnonb3yst motollee cpeacTso Asis Mbl-
Ths MOCYbl, TEMNMNY BOAY O4YMCTUTE Mfia-
CTVIKOBbIE AETanu 1 OKpaLLEeHHbIE Mo-
BEPXHOCTU U MAMKYI0 TKaHb Unu rybky, a
3aTeM BbITPUTE UX CyXOMN TKaHbIO.

He ncnonb3ayinte YUCTUKN U3 TBEPAOrO
MeTanna v abpasmBHble YACTALME Cpea-
ctBa. OHY MOTYT MOBPEAUTb NOBEPXHO-
cTu.

Cneaute 3a TeM, YTOBbI CThIKM KOMIMO-
HEHTOB Npubopa He oCcTaBanmucb Brax-
HbIMM 1 C MOIOLLMM CPEeACTBOM. B npo-
TUBHOM CJly4Yae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HMKHYTb KOPPO3MSI.

7.2 Akceccyapbl ANl OYUCTKU

0151 MOBEPXHOCTEN 13 Hep)KaBetoLen
cTanm BOKPYr pyyek. MInankaTopbl BOKPYT
nepekntoyvaTens MoryT 6biTb CTEpThI.

* OunCTUTE CEHCOPHbIE NaHenun ynpasne-
HUS BN@XHOW MSArKON TKaHbo U BbITpUTE
CyXoW TkaHblo. Ecrin BaLle ycTponcTBo
nmeeT PyHKUMIO 6NOKMPOBKM KNaswL, TO
BKIIOUMTE GNOKMPOBKY KNaBuL nepeg,
BbIMOMTHEHNEM OYUCTKM NaHenu ynpaene-
H¥A. B npoTnBHOM crnyyae MOXeT
npon3onTn cbor Ha KHOMKax.

7.4 YuncTtka BHYTpeHHeW YyacTu ay-
XOBKM (30HbI NPUroTOBIIEHUA)

Cnepynte MHCTPYKLMSIM MO OYUCTKE, ONu-
caHHbIM B pasaene «O6Luas uHdopmaums
MO OYUCTKE», B COOTBETCTBUM C TUMAMU Mo-
BEPXHOCTU BaLLen LyXOBKU.

YucTtka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE MPUrOTOBMNEHUSA
MOTYT ObITb NOKPbIThI TOMBKO aManbo nMbo
KaTanMTU4eCcKMMmn CTeHKamn. OTO 3aBUCUT
oT mogenu. Ecnn nmeetcs katanutuye-
cKkas cTeHka, obpaTuTech Kk pasgeny «Kata-

NINTUYECKME CTEHKNY» 3a MHpopMaLMen.

Ecnu Baw npoaykT npeacraenset cobom
MoZenb C MeTanNIMYeckUMn Hanpasnsto-
LWMMK, yaanuTe ux nepes Yictkomn 6o-
KOBbIX CTEHOK. 3aTEM BhIMOMHUTE OYNUCTKY,
Kak onvcaHo B pasgene «O6was nHdop-
MaLus MO OYMCTKE», B COOTBETCTBUN C TU-
NMOM MOBEPXHOCTN GOKOBOW CTEHKMU.
Y10o6bI yaanuTb 60KoBbIe MeTannuye-

He knagmte akceccyapbl k NpoaykTy B Mo-
CYyZOMOEYHYIO MaLLWHY, ECMN UHOE HE YKa-
3aHO B PyKOBOZCTBE MoMnb3oBaTens.

CKue HanpaBndawwue:

1. CHumunTe nepeaH 4Yactb MeTarnnnye-
CKMX HanpaenAawLWnX, NOTAHYB UX 3a 60-
KOBYH CTEHKY B MNPOTUBOMNOJIOXKHOM
HanpasneHuu.

7.3 OuucTKa naHenu ynpaBreHus

* [Mpu o4ncTKe NaHenemn ¢ NOBOPOTHBIMM
nepeknioyaTensMy NpoTpuTe NaHenb u 2.
nepeknYyaTeny BrnaxHom Markon Tka-
HbIO U BbITPUTE HACYXO CYXOW TKaHbHO.
He cHumanTte nepekniovatenu un
NPOKIagKy Nog HAMK Anst OYUCTKU NaHe-
nv ynpaeneHus. MNaHenb ynpaeneHns n
nepeknyaTenu MoryT 6biTe noBpexae-
Hbl.

* [1pn o4nCTKE NaHenemn n3 Hep>xaBetoLLen
cTanu ¢ NOBOPOTHLIMW NepeknovaTens-
MU He UCMOoMb3yNTe YUCTALLME cpeacTea

MoTaHWTe peLueTyaTyo Nomnky Ha cebs,
YTOBbI CHSATb €€ MOSHOCTbIO.

- N W B o
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3. YTtobbl cHOBa NpMKpenuTb HanpaBnsto-
e, npoueaypbl, NPUMEHseMble Npu
NX CHATWUW, JOSMKHBI MOBTOPSATHCA C
camoro KoHua A0 Havana cooTBeT-
CTBEHHO.

7.5 Jlerkas napoBas o4ucTKa

[aHHast npoueaypa nos3sBomsieT ovnLLaTh
KaMepy AyXOBOro Lwkada oT He3acTapernbixX
3arpsi3HeHWiA, KOTopble pa3MsirvyatTcs na-
POM BHYTPM JYXOBKM U KanenbkaMun Bogpbl,
KOHOEHCUPYHOLMMUCS BO BHYTPEHHUX MNO-
BEPXHOCTSIX [YXOBKM.

1. W3Bnekute BCE aKceccyapbl N3 oyXOBKWU.

2. [ob6asbTe 500 Mn BoAbl B MPOTUBEHBb U
NMOMECTUTE Ha 2-0/i YPOBEHb JYXOBKMU.

[Mpu ncnonb3oBaHun yHKUMK ner-

@ KOW MapOBOW OYUCTKM OXnaaeTtcs,
yTO AobaBneHHas Boga ncnapsieT-
CSl U KOHAEHCUPYeTCH Ha BHYTPEH-
Hel CTOpOHe AyXOBKWU 1 ABepue Ay-
XOBKMW, 4TOObI CMAMYUTL Nerkme 3a-
rpsisHeHus, obpasoBaBLUMECS B Ba-
wen gyxoske. Korga asepua ay-
XOBKW OTKpbITa, MOXET KanaTb KOH-
aeHcart, obpasywuinca Ha asepue
AyxoBKK. Kak Tonbko Bbl OTKpoeTe
ABepLy OYXOBKWU, COTPUTE KOHOEH-
car.

He ncnone3ynte oMCTMNNnpoBaH-
@ Hyt0 1 bunbTpOBaHHyto BoAay. Mc-

Nonb3ynTe TOMNbKO NPON3BOACTBEH-

Hylo Bogy. He ncnonb3yinTte nerko-

BOCnJlamMeHsawmnecad, CnnpToBbie N
TBepAble YaCTulbl BMECTO BObI.

3. YcTaHoBMWTE AYXOBKY B PEXUM FErKown
napoBOW OYNCTKU 1 AalnTe e nopabo-
TaTtb npu 100°C B TeueHne 15 MUHYT.

HemeaneHHo oTkpounTe ABEPb U NpOTpUTE

BHYTPEHHIOI0 YacTb BriaXXHOW rybkom nnm

TKaHbto. MNpr OTKPLITUM ABEpLbI BbINyCc-

kaeTcs nap. OTo MOXeT NpeAcTaBnATb

OMacHOCTb OXOroB. byabTe 0CTOPOXHbI

Korga oTKpblBaeTe ABepLy.

[nsa ynaneHus CTOMKUX 3arpsi3HEHUIN HeOO-

XOAMMO BbINOMHUTL OYUCTKY C UCMONb30Ba-

HVMeM MOIOLLIero CpeAcTBa ANs nocyabl 1

Tennomn BoAbl C MOMOLLbIO MSAMKON TKaHW

nnun rybkum, a 3aTem BbITEPETb CyXOW TKa-

Hb}O.

(BapbupyeTcst B 3aBMCUMOCTM OT MOAENM
ycTporictBa. MoxeT He ObITb B BalLeMm
ycTpoucTtBe.) [Nocne koHAeHcaumm BHYTPU
AYXOBKM B Yrny0neHun nop AyXoBKOW Mo-
XeT obpasoBaTbCs Nyxuua unm Brara.
MpoTpute aTy o6nacTb BNaXHON TKaHbIO
nocne 1Ucrnonb30BaHuWs, a 3aTeM BbICyLUNTE.

L

7.6 OuucTKa ABepLbl AYXOBKU

Bbl MOXXeTe CHATb ABEpLUY AYXOBKU U ABEP-
Hble CcTekna, YToObl MOYNCTUTbL UX. TO, KaKk
CHATb ABepLbl U CTekna, 06bsACHSAETCS B
pasgenax «CHATUe aBepubl AYXOBKU» U
«CHAiITue BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbI».
[Mocne cHATUA BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
OYNCTUTE UX C NMOMOLLbIO CPEeACTBa AN
MbITbS1 MOCYAbl, TEMMON BOAOW U MSATKOWN
TKaHW U ryGKn 1 BBITPUTE MX CYXOW TKa-
Hbto. Ecnn Ha cTekne oyxoBku obpasoBarn-
Cs1 U3BECTKOBbIV HaneT, MPOTpUTe CTEKNO
YKCYCOM ¥ NPOMOWTE.

He ncnonb3ywnTe xectkne abpasms-
Hble YUCTALLMe CpeacTBa, MeTarn-
nmyeckne cKpebku, MPOBOSIOYHYHO

MOoYarnky nnm oTbenuBaTtenu ans
YUCTKN OBepUbl N CTEKNa OYyXOBKU.

CHsiTUe ABepLbl AyXOBKMU
1. OTkpoViTe OBEpPLY AYXOBKW.
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nepenHeVl aBepu cnpaea u cnesa, no- CTO, nNpoueanypbl, NpUMeHsAemMble

2. OTkpouTe 3aXVMbl B rHeE3ae NeTnm @ YT106bI yCTAHOBUTL ABEPbL HA Me-
TSHYB BHW3, KaK MOKa3aHO Ha PUCYHKeE. Mpvi €e CHATWK, OOIKHbI NOBTO-

3. Tunbl neTenb pasnuyatoTcs Mo TUnam pATLCA C Camoro KoHLa o Havana
(A), (B), (C) B 32BMCMMOCTH OT MOAEAN cooTBeTCTBEHHO. Mpn ycTaHoBKe
wagenns. Ha criedytoLLmnx pucyHKax no- [BepLbl 06513aTeNbHO 3aKpbiBanTe
Ka3aHo, KaK OTKPbIBaTb METMN KaXaoro 3aXMMbl Ha rHe3ie neTnun.

T™Mna.

7.7 CHATUe BHYTPEHHEro cTtekna
4. NMetnu Tvna (A) 4OCTYNHbI AN 06bIY- ABepLbl AYXOBKU

HbIX TUMOB ABepeil. .
BHyTpeHHee cTekrno nepeaHel ABepu

A YCTPOWCTBA MOXHO CHATb A5 O4YMUCTKN.
1. OTkpouTe ABepLy OyXOBKW.
= J’ 2. TloTAHUTE NNACTUKOBLINA KOMMOHEHT,
NPUKPENMEHHbIV B BEPXHEWN YacTu
/ nepenHen aeepu, k cebe, oAHOBPEMEH-
HO HaZaBVB Ha TOYKM JaBrneHus ¢ obe-

5. Metnu Tuna (B) AocTynHbl Ana asepei ¢ MX CTOPOH KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ero.
MSAMKUM 3aKpbITUEM.

4

6. Metnu Tvna (C) gocTynHLI ANa ABepen
C MSATKUM OTKPbITUEM/3aKPbITUEM.

3. Kak npovnntocTprMpoBaHO Ha pUCYyHKe,
7. TepeseduTe ABepLYy AYXOBKW B Mosy- OCTOPOXHO NOAHMMUTE CaMoe BHYTPEH-
OTKPbITOE NOJIOXEHMNE. Hee cTekno (1) B HanpasnexHun «A», a
3aTeM CHUMMUTE €ero, NoTsiHYB B Hanpae-

neHun «By».

)

8. lMoTaAHWTE CHATYIO ABepLy BBEPX, YTOObI
ocBo6OANTL ee OT NPaBoWi 1 NEBOW Ne-
Tenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.
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1 Camoe BHyTpeHHee 2
CTEeKno

BHyTpeHHee cTekrno
(MOXeT He GblTb
HeJOCTyMNHO Ans Ba-
Luero nsgenus)

4. Ecnn 'y Ballen OyXOBKU eCTb BHYTPEH-
Hee CTekno (2), NoBTOpUTE 3TY Xe Npo-
ueaypy, 4tobbl 0TCOEANHUTL €ro (2).

5. TepBbIM LLIArom neperpynmnMpoBKn
ABepubl SBnseTcs cbopka BHYTPEHHEro
ctekna (2). lMomecTnTe CKOLLEHHbIN
Kpaw cTekna, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBAr
CKOLLEHHOMY Kpato NrnacTUKOBOrO nasa.
(Ecnwv BaLL MPOAYKT MMeeT BHYyTPEHHee
cTekrno). BHyTpeHHee cTekno (2) pornxk-
HO BbITb NPUKPENIEHO K NNacTUKOBOMY
nasy, 6nwkanliemy K caMoMy BHYyTpPEH-
Hemy cTtekny (1).

6. 3aHOBO NpuKpennss caMoe BHYTpEHHee
ctekno (1), obpaTuTe BHMMaHWe Ha Me-
CTO 3anevyaTaHHOM CTOPOHbI CTeKNa Ha
BTOPOM BHYTpeHHeM cTekne. KpaiHe
Ba)KHO PACMONOXWTb HVDKHWUE YIIbl
caMoro BHyTpeHHero cTtekna (1) Tak,
YTOObI OHM COOTBETCTBOBASMN HVDKHUM
NNacTUKOBbLIM Masam.

7. TpwKMnTE NAACTUKOBbLIA ANIEMEHT K pa-
Me, NMoKa He YCIbILNTE 3BYK «LLenyKa».

7.8 YucTtka namnbl QyXOBKM

B cnyyae, ecnu cTekngHHas Asepua nam-

Mbl YXOBK/ B 30HE NMPUroTOBIEHNsI 3arpsa-

HUTCSI: O4MCTUTE C MOMOLLBIO CpeacTBa Ang

MbITbSl MOCYAbl, TEMSON BOAOW U MATKOMN

TKaHW UIn ryoku, a 3aTemM BbITPUTE CyXOoW

TKaHbto. B cnyyae HencnpaBHOCTM fiamnbl

[OYXOBKM Bbl MOXeETe 3aMeHUTb ee, creays

crneayoLwmM pasgenam.

3ameHa namnbl AyXOBKU

O6wue npeaynpexneHus

* Bo nsbexaHune nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM Nepes 3amMeHor namnbl ay-
XOBKW OTCOEONHUTE SMEKTPUYECKUIN

pasbem 1 JOXAUTECH OXITaXAEeHNs Oy-
XOBKMW. [Opsiune NoBEPXHOCTU MOTYT Bbl-
3BaTb oxoru!

« OTa neyb NUTaeTCs OT NaMnbl Hakanuea-
HUSA MoLLHOCTbIO MeHee 40 BT, BbicoTOM
meHee 60 mm, gnameTtpom meHee 30 MM
VN ranoreHoBon namnel ¢ rHesgammn G9
MOLLHOCTbLIO MeHee 60 BT. Jlamnbl noa-
XOOAT Ana paboTbl Npu TeMmnepartype Bbl-
we 300 °C. Namnbl ons yXOBKM MOXHO
npnodpecTn B aBTOPU3OBaHHbIX Crybax
UNN Y NULEH3UPOBAHHBIX TEXHUYECKMX
crneunanucToB. OTOT NPOAYKT COAEPXKUT
namny knacca aHeprum G.

 [lonoxeHne namnbl MOXeT OTNn4aTbCs
OT MOKa3aHHOIO Ha PUCYHKeE.

 Jlamna, ncnonb3yemasi B 3TOM yCTpPOK-
CTB€, HE NOAXOANT OISt OCBELLEHUS XKN-
INbIX NomMeLleHnin. HasHauyeHne aTon nam-
nbl — MOMOYb NONb30BATEN BUAETL eay.

* Jlamnbl, ncnonb3yemsle B 3TOM YCTPOW-
CTBe, AOIMKHbI BblAepXXnBaTb IKCTpe-
MarbHble (OU3NYecKme yCroBusi, Takne
Kak Temneparypa Bbiwe 50 ° C.

Ecnu B Bawewn ayxoBKe Kpyrnas namna,

1. OTknioumnTe AYXOBKY OT 3J1IeKTpnu4ecTBa.

2. CHMMWTE CTEKIISIHHYIO KPbILLKY, MOBEp-
HYB €e MPOTWB YaCOBOW CTPESKM.

3. Ecnn namna gyxoBku Tuna (A), Kak no-
KasaHO Ha pPUCYHKe HWXe, MOBEPHUTE
namny AyxoBKu TakK, Kak ykasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecnn aTo
namna tuna (B), BeITawumTe ee, kak no-
Ka3aHOo Ha pUCYHKe, N 3aMEHUTE ee Ho-
BOW.
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4. YcTaHOBWTE HA MECTO CTEKIAHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnwu B Bawewn ayxoBke KBagpaTHas

namna

1. OTkno4MTE OYXOBKY OT 3MeKTpUYecTBa.

2. CHMMUTE MeTannmyeckune HanpaBnAto-
e B COOTBETCTBUU C ONUCaHUEM.

3. MNMogHMMUTE 3aWUTHYIO CTEKNAHHYIO
KPbILLKY flamnbl C MOMOLLbIO OTBEPTKMU.
CHavana OTKpyTUTE BUHT, ECN B Ba-
LUEeM M3Oenun ecTb BUHT Ha KBagpaTHOM
namne.

8 YcTtpaHeHue Henonagok

4. Ecnu namna gyxoBku tuna (A), kak no-
Ka3aHO Ha PUCYHKe HMKe, MOBEPHUTE
namny OyxoBKM Tak, KaK yKkasaHo Ha pu-
CYHKe, U 3aMeHuTe ee HoBoW. Ecnin aTo
namna tuna (B), BeITawuTe ee, kak no-
KasaHO Ha pPUCYHKe, U 3aMEHUTE ee HO-
BOW.

5. YCcTaHOBUTE Ha MECTO CTEKMAHHYH
KPbILLKY 1 MeTanmyeckme Hanpassito-
wme.

Ecnn nocne BbINOMHEHMSA UHCTPYKLMIA 3TO-
ro pasgena HencnpaBHOCTb HE yaanocb
YCTpaHUTb, 06paTVITECb K BallemMy npoaas-
Ly nnm B aBTOPU30OBAHHYO MacTepCKyH.
Hwn B koem cny4yae He nbiTanTecb oTpe-
MOHTMPOBATb NU3genne CaMoCToATEsNIbHO.

Bo Bpemsa paboThl AyXOBKU UcnyckKaeT-

cA nap.

« [Map Bo Bpems paboTbl ABNSETCS HOp-
MarnbHbIM ABNEHMEM. >>> OTO He owmnb-
Ka.

Bo Bpemsi npUroToBneHusi NULM NosiB-

NATCA Kannum Boabl

 [ap, obpasyowuincsa Bo Bpemsi Mpuro-
TOBMEHWS, KOHAEHCUPYETCH NPU KOH-
TaKTe C XONnoAHbIMU MOBEPXHOCTAMM CHa-
pyXv NpoaykTa u MoxeT 06pa3oBbIBaTb
Kannu BoAbl. >>> OT0 He owwunbka.

Koraa npoaykT nporpesaeTcs u oxna-

XAaeTcs, CrblWHbI MeTannm4yeckue 3By-

KW.

* MeTannu4yeckve getanu MoryT paclum-
PSTLCA U M34aBaTb 3BYKU MpW Harpesa-
HUK. >>> JTO He omnbka.

W3penue He paGoTaer.

* Bo3MOXHO, NnpefoxpaHnTens Hencnpa-
BEH unv neperopen. >>> [posepbTe
npegoxpaHuTenn B 6noke npegoxpaHu-
Tenen. Mpn HeobxoanUMOCTY 3ameHuTe
MX UMW aKTUBUPYWTE MNOBTOPHO.

* MNpnbop MoXeT ObITb HE MOAKMIOYEH K
(3asemneHHom) poseTke. >>> [poBepb-
Te, MOAKITHYEH M Npubop K poseTke.

* (Ecnu Ha Bawem yCTpoOWCTBeE eCcTb
Tavimep) Knaevwun Ha naHenu ynpasne-
HMA He paboTatoT. >>> Ecnu B Bawlem
n3genuun nmeeTcst GrIoKMpoBKa KHOMOK,
OHa MOXeT ObITb BKIOYEHA, OTKITIOUNTE
BrOKMPOBKY KHOMOK.

CBeT B AyXOBKe He FopuT.

 Jlamna fyxoBku MOXeT ObITb Hencnpas-
HOW. >>> 3aMeHnTe Namny SyXOBKW.

* Het anektponutanusa. >>> Y6egurtecs B
Hanuunn HanpsHPKEHUst B CETU U MPOBEPb-
Te npegoxpaHnTenu B 6oke npegoxpa-
HuTenew. MNMpy HeobxoanMOCTM 3ameHuTe
npeaoxpaHUTEN U NOBTOPHO NOAKIIO-
yuTe UX.
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[lyxoBka He HarpeBaeTCH. HuTenen. Mpu HeobxoaMMOCTM 3ameHnTe

* [leyb He MOXeT ObITb HAaCTpoeHa Ha NpefoxXpaHuTenn UM NOBTOPHO NOAKIHO-
onpeneneHHy (OyHKLMIO NpuroTose- umnTe ux.
HWs /unu Temnepartypy. >>> 3apanTe (Ans mopenewn c Tanmepom) fiucnnen
ornpeaeneHHyto yHKLUIO NPpUroToBne- Tamepa MUraeT unv CMMBON Tanmepa
HUA Uvnn Temneparypy. ocTaeTcsl OTKPbITbIM.

* [ina mMopenei ¢ Taimepom Bpems He * PaHblie 6bIN0 OTKMYEHNE anekTpude-
YCTaHOBMNEHO. >>> YCTaHOBUTE BPEMS. cTBa. >>> YcTaHosuTe BpeMst / Boikrio-

* Het anektponutanusa. >>> Y6eautechb B unTe yHKLMOHANbBHbIE PYUKI NPOAYKTA
HaNMuUn HanpsHKeHUs B CETU 1 NPOBEepPb- 11 CHOBA MEPEKITIOUMTE Er0 B HYXHOE MO-
Te npefoxpaHnTeny B 6roke npegoxpa- NOXeEHVe.

W3rotoeutens: «Arcelik A.S.»
tOpuanueckuin agpec: Kapaay Oxannecu Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitliice, 34445, Turkey)
MpownseeaeHo B Typuun
WmnopTep Ha Tepputopumn PP: OO0 «BEKO»

Opuamnueckuii agpec: 601021 Poccusi, Bnagumupckas o6:., Kupxkadckuii p-H, MOCIT MepwmHckoe, aep. ®epo-
posckoe, yn. Cenbckas, a. 49. MHdopmauumio o cepTudukaumm npoaykta Bl MOXeTe yTOUHWUTb, MO3BOHUB Ha ropsi-
YYI0 JINHUIO

8-800-200-23-56.

[laTa npon3BoAcTBa BKIOYEHa B CEPUIHBLIA HOMEP NPOAYKTA, yKasaHHbIN Ha 3TUKETKE, PacroSIOKEHHOM Ha NPOAYK-

Te, @ UMEHHO: NnepBble ABe LMdpbl CEPUINHOTO HoMepa 0603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneAHNe ABe — MeCsL.

Hanpumep, "10-100001-05» o6o3Hau4aeT, 4To NpoAyKT npon3seneH B mae 2010 roga. M3rotoButens octaenseT 3a
coboii NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWIA B KOHCTPYKLMIO, AM3aliH M KOMMNeKTaumio anekTponpubopa.
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