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c E Product images are for illustrative purposes only and may differ from the actual product.



SAFETY INFORMATION

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or
damage from unsafe or incorrect operation of the appliance. Please check the
packaging and appliance on arrival to make sure everything is intact to ensure
safe operation. If you find any damage, please contact the retailer or dealer. Please
note modifications or alterations to the appliance are not allowed for your safety
concern. Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of symbols

Danger
This symbol indicates that there are dangers to the life and health of
persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage
This symbol indicates that there is a danger to life and health of persons
due to voltage.

Warning
The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if
not avoided, may result in death or serious injury.

Caution
The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if not
avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention
The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions
This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.
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Read these operating instructions carefully and attentively before using/commis-
sioning the unit and keep them in the immediate vicinity of the installation site or
unit for later use!



/N WARNING!

 The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should
be taken to avoid touching heating elements. Children less than 8 years of
age shall be kept away unless continuously supervised.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capa- bilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appli-ance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without supervision.

e If the surface is cracked, switch of the appliance to avoid the pos- sibility of
electric shock.
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® Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can scratch the surface, which may result in
shattering of the glass.

* A steam cleaner is not to be used.

*® The appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote control system.

* Do not use the oven unless you are wearing something on your feet. Do
not touch the oven with wet or damp hands or feet.

* \When the door or drawer of oven is open do not leave anything on it, or
you may unbalance your appliance or break the door.

* Do not allow children to go near the oven when it is operating, especially
when the grill is on.

(® caution

* Please use the product under an open environment.

* During use, the appliance becomes very hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

e Ensure that the appliance is switched of before replacing the oven lamp to
avoid the possibility of electric shock.

® The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring specifications.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.
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e This appliance is not intended for use by persons (including chil- dren)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given super- vision or instruction
concerning use of the appliance by person responsible for their safety.

* Accessible parts may become hot during use. Young children should be
kept away.

* An all-pole disconnection means must be incorporated in the fixed wiring
in accordance with the wiring rules.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufac- turer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

@ ATTENTION!

* \When the oven is first switched on, it may give of an unpleasant smell. This
is due to the bonding agent used for the insulating panels within the oven.
Please run the new empty product with the conventional cooking function,
250°C, 30 minutes to clean oil impurities inside the cavity.

* During the first use, it is completely normal that there will be slight smoke.
If it does occur, you should wait for the smell to be cleared before putting
food into the oven.

® Only use the temperature probe recommended for this oven. Oven door
should not be opened often during the cooking period. The appliance
must be installed by an authorized technician and putinto use. The
producer is not responsible for any damage that might be caused by
defective placement, and installation by unau- thorized personnel.

* \When the door or drawer of oven is open do not leave anything on it, or
you may unbalance your appliance or break the door.

® Some parts of appliance may keep its heat for a long time; it is required to
wait for it to cool down before touching onto the points that are exposed to
the heat directly.

e |f you will not use the appliance for a long time, it is advised to plug it of.



PRODUCT OVERVIEW

Oven

When taking out food, please wear heat-insulating gloves to prevent burns! Pay attention to the hot air when opening
the oven door
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Control panel —————= Oooo I:I Q

[ e e c——c—> % | —— Ventilating openings

Mounting fixing hole

0 @——— Mounting fixing hole

/ o\ Oven door
| J

Handle I- I I |

Accessories

Grill rack x1 Grill tray x2

Grill food or place heat-resistant Cooking food or receiving food scraps
cooking containers

Air fry basket x1 Slide rail x2
Air fry function-specific Only for some models



Accessories Use

For the oven to work properly, the grill rack and grill tray should only be placed between the first and fifth levels. When used

together, place the grill tray under the grill rack.
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Only for some models

Oven Control Panel
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icon Introduction

1 @ Cancel the current setting and return to the standby state.
2 6 Press this key to turn on or of the lamp.
3 a4 Press and hold for 3 seconds to enter or exit the child lock state.
4 FD  Pressthis key to adjust the time or temperature.
5 @y Preheat the cavity to ensure the taste of the food.

o~

Turn the knob to select mode or menu. Press this key to start or pause.




PRODUCT INSTALLATION

Cupboard Diagram (Standing Cupboard)

Air vents
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T Minimum bottom ventilation area: 250 mm?

583 Native appliance

V77777777 =5

1. Reserve 5 mm for the door panel at the top and bottom
respectively.

2. Reserve 20 mm for the door panel on the left and right
respectively.

3. Reserve 20 mm for the door panel in thickness.

1. The thickness of the cupboard board is 20 mm.

2. If the power socket is installed on the back of the appliance, the depth of the cupboard opening shall be increased from a
minimum of 590 mm to 620 mm.

3. The dimensions in the figures are in mm.
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Cupboard Diagram (Ground Cupboard)

595 o

- Airvents
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Native appliance @ Reserve 5 mm for the door panel at the top and bottom
583 respectively.
@ Reserve 20 mm for the door panel on the left and right
respectively.
V777777777 — T >s5 © Reserve 20 mm for the door panel in thickness.

Without hob

I ; A If the appliance is installed under the hob, the
u—% minimum thickness of worktop A is shown below:
=

5
]* Hob type worktop A
Induction hob 37 mm
. Native appliance Full-surface induction hob | 47 mm
Gas hob 30 mm
¢ Electric hob 27 mm
VIZ7777777 ZIT =5

With hob

1. The thickness of the cupboard board is 20 mm.

2. If the power socket is installed on the back of the appliance, the depth of the cupboard opening shall be increased from a
minimum of 590 mm to 620 mm.

3. The dimensions in the figures are in mm.



Installation Important Instructions

o Content that means [mandatory]

1.

3.
4.

The safe operation of this appliance can only be guaranteed if it has been installed to a professional standard in
accordance with these installation instructions. The installer shall be liable for any damage resulting from incorrect
installation.

. The entire installation process requires two professional installers. Wear dry protective gloves during installation to avoid

scratch or electric shock.
Fitted units must be heat-resistant up to 90°C, and adjacent unit fronts up to 70°C.

Please use a 16A socket.

® Content that means [prohibit]

1

. Do not install the appliance behind a decorative door or the door of a kitchen unit, as this may cause the appliance to

overheat.

. Check the appliance for damage after unpacking it. Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.
. Do not block the vent of the appliance and the gap between the cupboard and the appliance.
. Use extreme caution when moving or installing the appliance. It is very heavy, do not lift the appliance by the door

handle.

. If the power cord or power plug is damaged, stop using the appliance immediately, to avoid fire, electric shock or other

injuries.

A Content that means [note]

1.
2.
3.
4.
5.

Be very careful when moving or installing the appliance to avoid damage to the appliance or damage to the cupboards.
Before starting up the appliance, remove all packaging materials and accessories from the cavity.

The power socket shall be accessible to users (such as next to the cupboard) for easy power-of.

After installation is complete, make sure that the power plug is firmly inserted into the socket.

Please refer to the "Cupboard Diagram" for the requirements of net depth of the cupboard. The clearance between the
cupboard bottom board and the rear board (or wall) shall not be less than 50 mm.

Installation steps

. Please customize the cupboard according to the "Cupboard Diagram".

. Before installation, please check for normal power socket and appropriate grounding, and check whether the cupboard

dimension meets the installation requirements.

. Place the appliance in designated locations in the kitchen, install it in a vertical cupboard, and connect the power supply.
. To locate the mounting fixing holes, open the appliance door and look at the side frame of the appliance (position shown

above).

. Fix the appliance to the cupboard with two rubber plugs A and screws B provided with the appliance.
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Accessory instal

lation
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Accessory installation (Only for some models)
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OPERATION INSTRUCTIONS

First Use

1. Before using it for the first time, please clean the oven and accessories to a certain extent. Remove the oven packaging
shipping protection parts. Remove all acces- sories (eg: baking trays, grills, foam, etc.) from the cavity.

2. Thoroughly clean the attachment with soapy water and a rag or soft brush.
3. Wipe cavity and oven surfaces with a soft damp cloth.

4. To avoid fire, please make sure that the cavity is free of any remaining packingma- terials and accessories when using it
for the first time.

5. When using it for the firsttime, keep the kitchen highly ventilated (open the hood and windows). During this time, keep
children and pets out of the kitchen and keep the doors ofadjacent rooms closed.

6. In order to remove the smell of new products, run the following:

Oven Mode Temperature Time

E Conventional 250°C 0.5 Hour

Setting the clock

Before using your oven, set the clock.
If you want to modify the clock again, please follow steps 1.
1. In the standby state, Press the " Settings " key.

2. Press the ">I1" key.

3. Turn the knob to adjust the hour digit.

4. Press the "D I" key to confirm.

5. Turn knob to adjust the minute digit.

6. Press the "Dl " key to complete the clock setting.

s ][] [] & aI=Ealy

Conventional  Fan-forced Airfry |_ |_| |_ _l |>”
D D @
l% Auto. Special
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Function introduction

Number Icon Function Time Temperature Preheat
1 : Conventional 0-9 hour 30-250°C Optional
2 Convection 0-9 hour 50-280°C Optional
3 z Conventional+fan 0-9 hour 50-250°C Optional
4 - Single grill 0-9 hour 150-250°C Optional
5 W( Double grill+fan 0-9 hour 50-250°C Optional
6 At Double grill 0-9 hour 150-250°C Optional
7 Pizza 0-9 hour 50-280°C Optional
8 _ Bottom heating 0-9 hour 30-220°C Optional
9 Eco ECO 0-9 hour 140-240°C No
10 *(5 Defro: 0-9 hour 50°C No
1" & Fermentation 0-9 hour 30-45°C No
12 © A9uA Clean 30 min 100°C No




Conventional function

. In standby mode, press the " Conventional " key.
. Turn the knob to select the mode.

. Pressthe "&D" key.

. Turn the knob to adjust the time.

. Pressthe "&D" key.

. Turn the knob to adjust the temperature.

. Press the "I " key to start cooking.
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Special Settings
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= NOTE

1. During cooking, press the " D key and adjust the time or temperature through the knob.

2. During cooking, press the " I>II" key or open the door to pause cooking, and press the "I>II" key to continue cooking.
3. During cooking or pause, you can press the " Conventional " key to switch func- tions.

4. If no cooking time is set, the maximum working time of the oven is 9 hours.

5. Preheating is to ensure the taste and nutrition of food. In the mode where the preheating icon " W s Iit, you need to put
the food into the oven after preheat- ing. Press the " @ key to cancel preheating.
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Fan-forced function

1. In standby mode, press the " Fan-forced " key.
2. Turn the knob to select the mode.
3. Pressthe "ED " key.
4. Turn the knob to adjust the time.
5. Press the " ED " key.
6. Turn the knob to adjust the temperature.
7. Press the " DI " key to start cooking.
“ 0 e [T npoo
& o, vern_
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Auto. Special Settings
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Conventional  Fan-forced Airfry [N LI
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Auto. Special Settings

= NOTE

1. During cooking, press the " &9 key and adjust the time or temperature through the knob.

2. During cooking, press the " I>|I" key or open the door to pause cooking, and press the "[>1I" key to continue cooking.
3. During cooking or pause, you can press the " Conventional " key to switch func- tions.

4. If no cooking time is set, the maximum working time of the oven is 9 hours.

5. Preheating is to ensure the taste and nutrition of food. In the mode where the preheating icon " @ "islit, you need to put
the food into the oven after preheat- ing. Press the " ' " key to cancel preheating.



Airfry function

1. In standby mode, press the " Airfry " key.
2. Turn the knob to adjust the temperature.
3. Pressthe "ED " key.

4. Turn the knob to adjust the time.

5. Press the "> 1" key to start cooking.
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&J Auto. Special Settings
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= NOTE

1. Please use a baking tray to cook.

2. During cooking, press the " D key and adjust the time or temperature through the knob.

3. During cooking, press the " D>|I" key or open the door to pause cooking, and press the " >1I" key to continue cooking.

4. If no cooking time is set, the maximum working time of the oven is 9 hours.

5. Preheating is to ensure the taste and nutrition of food. In the mode where the preheating icon " @ s Iit, you need to put
the food into the oven after preheat- ing. Press the " O% key to cancel preheating.
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Auto. function

1. In standby mode, press the " Auto. " key.

2. Turn the knob to select the menu.
3. Press the " DI " key to start cooking.
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& Auto. Special Settings

= NOTE

For the menu with preheating program, please put the ingredients in the oven after preheating.




Automatic menu table

Airfry menu
Code Menu name Weight Mode Time Temperature Preheat
AO01 French Fries 350g Airfry 19min 200°C Yes
A02 French Fries 750g Airfry 23min 230°C Yes
AO3 Chicken drumsticks 500g Airfry 7 20+10min 250°C No
A04 Chicken drumsticks 1000g Airfry = 20+12min 250°C No
A05 Chicken Nugget 200g Airfry 17min 250°C Yes
A06 Vegetable Nuggets 180g Airfry 11.5min 250°C Yes
A07 Mozzarella Fries 120g Airfry 10min 250°C Yes
A08 Onion Rings thick cut 1609 Alirfry 11.5min 220°C Yes
A09 Breaded Mushrooms 1259 Airfry 13min 230°C Yes
A10 Breaded Mushrooms 250g Airfry 13min 230°C Yes
Barbecue menu
Code Menu name Mode Weight Time Temperature
A1 Lasagna : 600g 20 mins 220°C
A12 Tomahawk steak 1350g 15 mins 230°C
A13 Soufflé - 4 Portions 13 mins 200°C
A14 Cannelé o 10509 (5 servings) 15+50 mins 220+180°C
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Code Menu name Mode Weight Time Temperature
A15 Baked Lobster with mushroom s 680g (2 servings) 7 mins 230°C
sauce
A16 Roasted lamb leg with minst sauce : 1500g 45+35 mins 175°C
A17 Baked Pork Chop : 3509 (2 servings) 10 mins 220°C
A18 Roasted duck with orange sauce : 1400g 40+15 mins 220+250°C
A19 Chocolate delight : 72649 (3 servings) 40 mins 150°C
A20 Pork marsala with sautéed spinach = 1080g (2 servings) 10 mins 220°C
and mushroom —
A21 Salt-crusted sea bass 1300g 13mins 250°C
A22 Roasted lamb leg with Beans : 2000g 15+75 mins 205°C
A23 BBQ pork rib with guava sauce : 1000g 20+10 mins 180+235°C
A24 Baked potato with cheese : 2 servings 60+18 mins 205°C
A5 Pizza with T:nm;'g)aisii Mozzarella : 2 servings 8 mins 250°C
A26 Apple pie : 500g 20+35 mins 205+180°C
A27 Mille-feuille : 640g (2 servings) 7+20 mins 200+170°C
A28 Roasted Salmon with watercress s 300g 6 mins 220°C
salad and caviar —
A29 Fish en papillote : 150g 10 mins 220°C
A30 Roasted ChiCk}fe”rl‘;Vs“h lemon and B 880g (2servings)  20+15mins  230+180°C
A31 Jugged Duck Leg 500g (2servings) 20 mins 250°C




Special function

Defrost

1. In standby mode, press the " Special " key to select " O,

2. Pressthe " 8D key.
3. Turn the knob to adjust the time.
4. Press the "D|" key to start.

c OO0
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Conventional ~ Fan-forced Airfry I R
00 e |
EJ Auto. Settings 0
1 2 3/4
Fermentation
1. In standby mode, press the " Special " key to select "&".
2. Pressthe " 8D key.
3. Turn the knob to adjust the time.
4. Pressthe " 8D key.
5. Turn the knob to adjust the temperature.
6. Press the "I key to start.
» 0.0 0 o
& [ R
Conventional ~ Fan-forced Airfry |_| |_| " |_| _| '
. O L) [
@ s
EJ Auto. Settings & =
1 2/4 3/5/6
Clean
1. Pour 250 ml of purified water into the bottom of the cavity.
2. In standby mode, press the " Special " key to select " AQuA .
3. Press the "[>I| key to start.
S L L] L] al
& —_1 Il
10 Conventional  Fan-forced Airfry 11 |_| [
@
EJ Auto. Settings
1 2
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Settings
Sound
1. In standby mode, press the " Settings " key to select
2. Press the " D" key.
3. Turn the knob to select "OFF" or "On".
4. Press the "I * key to confirm.

* s :

Conventional  Fan-forced Airfry _| |_| |_|| |
D D @
EJ Auto. Special

1 2/3/4

Demo mode R
1. In standby mode, press the " Settings " key to select" dta ",

2. Press the " D1 key.
3. Turn the knob to select "OFF" or "On".
4. Press the "> key to confirm.

O O I B =

Conventional ~ Fan-forced Airfry '— — ':l
L] ®
& Auto. Special
1 2/3/4

= NOTE

Then the demo mode is on, the heating tube does not work after the function is started.

Probe function (Only for some models)

1. In the standby state, disassemble the short end of the probe into the hole in the upper right corner of the oven cavity, and

the screen will display " G
2. Insert the long end of the probe into the centre of the food (avoid fat and bones).
3. Press the " Conventional " or " Fan-forced " key to select the mode.( = )
4. Press the "8D " key.
5. Turn the knob to adjust the temperature.

6. Press the " D>I1" key to start cooking.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning

Disconnect the power supply before cleaning and maintenance.
To ensure the life of the oven, it should be thoroughly cleaned frequently. The cleaning steps are as follows:
1. After cooking, wait for the oven to cool completely.

2. Remove oven accessories, rinse with warm water and dry.
3. Clean up food debris from the oven chamber.

4. Wipe the oven with a soft cloth stained with detergent, then dry with a soft cloth.

= NOTE
1. Do not use sharp cleaning tools, hard brush and corrosive cleaning products, so as not to damage the oven and its
accessories.

2. Do not use a rough scrubbing agent or sharp metal spatula to clean the door glass.

Lamp Replacement

1. Switch of and disconnect the power from the oven. Ensure that the internal parts are cool before touching the internal
parts.

2. Remove the lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it may be stif), and replace the bulb with a new one of the
same type.

3. Insert the new bulb, which should be resistant to 300°C. For replacement bulbs contact your local service centre.

4. If in any doubt, consult a qualified electrician for help.

/\ WARNING!

To avoid electric shocks-please ensure that the electricity supply to the appliance is switched of and the appliance is fully cold.

before removing the lamp lens.

SPECIFICATIONS

Power Supply 220-240V~ , 50Hz-60Hz
Electric Power 3.2kw

Lamp Power 25%2W

Product Size 72L

21
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Door Cleaning

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain fully functional for a long time to come.
For cleaning purposes and to remove the door panels, you can detach the appliance door. There is a lock lever on the left
and right hinges of the appliance door. When the locking levers are closed, the appliance door is secured in place. It cannot
be detached. When the locking levers are open in order to detach the appliance door, the hinges are locked. They cannot
snap shut.

/\ WARNING!

1. The hinges on the appliance door move when opening and closing the door, and you may be trapped. Keep your hands
away from the hinges.

2. If the hinges are not locked, they can snap shut with great force. Ensure that the locking levers are always fully closed or,
when detaching the appliance door, fully open.

Removal and installation of oven door
1. Open the appliance door fully.

. Fold open the two locking levers on the left and right.
. Close the appliance door as far as the limit stop.
. With both hands, grip the door on the left- and right-hand side, and pull it out upwards.

a b~ W N

. The plastic inlay in the door cover may become discoloured. To carry out a thorough cleaning, you can remove the cover.
Press the left and right switches the cover.

6. After removing the door cover, the rest parts of the appliance door can be easily taken of so that you can go on with the
cleaning. When the cleaning of the appliance door has finished , put the cover back in place and press on it until it clicks
audibly into place.

= NOTE

Reattach the appliance door in the opposite sequence to remove.
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TROUBLESHOOTING

If the problem cannot be solved or other problems occur, please contact the after- sales service.

Problem

Unable to start

Possible reason

Power is not connected

The main power switch is not turned on

Solution
Connect power supply

Turn on the power switch

Oven door not closed

Close the oven door

lamp does not come on

Has a pungent odor or smoke

It's broken

first use

Contact after-sales service

No processing required

Food is not cooked

Temperature is too low

Use a higher temperature

Burnt or uneven food

Food portion is too large

The temperature is set too high or the
heating time is too long

Cook food in smaller pieces or extend the
cooking time.

Adjust the cooking temperature or time

The food is too close to the heating tube

Adjust the placement layers of accessories

The fan did not stop working
after stopping the heating

Fan delays blowing for heat dissipation

DISPOSAL AND RECYCLING

No processing required

Important instructions for the environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with the EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

C€

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other household wastes at the end of
its service life. Used devices must be returned to the ofcial collection point for the recycling of electrical
electronic devices. To find these collec- tion systems please contact to your local authorities or retailer
where the product was purchased. Each household performs an important role in recovering and

recy- cling old appliances. Appropriate disposal of used appliances helps prevent potential negative
consequences for the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with the EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain harmful and
prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Y
%
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The packaging materials of the product are manufactured from recyclable materials by our National
Environment Regulations. Do not dispose of the packaging materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material collection points designated by the local authorities.
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MpoopiCopevn xprion

O1 akdAoUBeC TTPOEISOTTOINCELG ACPAAEING £XOUV WG OKOTIO Va TTPoAaBavouv Sidpopoug
KivoUvouc A BAABEC amd TuxOV un ac@aln i AavBacuévn xprion TG cuoKeunc. EAéyEte

TN CUOKEVAGIA KAl T CUOKELN LOAIG Ta TTapaAdPBeTe yia va BeBaiwbeite 6Tt eivan dBIkTa,
wote va dlac@alioete Tnv owaoTn Asttoupyia Toug. Edv mapatnproste onotadrmote ¢Bopd
N BAAPN, EMKOIVWVAOTE JIE TO KATACTNA ayopdS i UE TOV avTIMPOowTTo. Oa pénel va
AAete undYn oag 6T SV EMTPEMOVTAL TPOTIOTIOIRCELG I LETATPOTTEG 0T CUCKEUN, YIal
AOyouc ac@aleiag. Mn nBeAnuévn xprion Pmopei va mpokaAéael KivdUvoug Kat va odnyrnoel
0€ aKUPWOoN TNG Eyyunong.

Ere€riynon ikovidiwy

Kivéuvog
AuTo 10 €lkovidlo SnAwvel OT1 undpxouv kivduvol yia tn {wrj Kat TNV LyEia Twv
XPNOTWV, AOyw eEAPETIKA EVPAEKTOU aEPIOU.

Mpo&gidonmoinon NAEKTPIKAG TAONG
AuTo 10 €lkovidIlo SnAwvel 0TI undpxel kivduvog yia tn {wr Kal TV vyeia Twv
XPNOTWV Adyw LPYNAAE TAoNG.

Mpo&idomoinon
AuTd To €lkovidlo dnAwvel OTL urtapxel Kivduvog pecaiou Babpioy, o omoiog, av
Oev amogeuxBei, Oa odnynoel oe Bavato rj cofBapd TPAuUATIoUO

Mpoooxn
AuTd T0 €lkovidlo dnAwvel XapnAod Babuoé kivduvou o omoiog, edv dev
anmo@evyOei, urmopei va odnynoel oe EAAPPU 1 PETPLO TPAUUATIOUO.

Mpoocoxn
Auti n mpoetdomolnTIKA AéEn UTTOSEIKVUEL OTL UTTAPXOLV ONUAVTIKES
TMANPOYOPIES (T1.X. MOAVSTNTAC ATTWAELAG TIEPIOUGIAC), AANG OXL Kivduvoc,.

oepR>yrpPp

AlaBAoTE IPOCEKTIKA TIG 08NYieg
AuTo 10 OUPBOAO LTTOSEIKVUEL OTL UOVO ££0UCIOSOTNEVOC TEXVIKOG TIPETTEL VA
XelpifeTal Kat va cuVTNPEL AUTHV TN CUOKEUH OE CUUMOPPWON ME TIG 0dNYieg

xeProng.

Al0BA0TE IPOCEKTIKA KAl APOCIWHEVA AUTEC TIC 0ONYIEC XPHoNG TTPLV XPNOolpomoIoeTe/
B¢oeTe O€ AerToupyia TN CUOKELN KAl PUAAETE TG KOVTA OTO ONUEio eykatdotaong 1 Simia
OTN CUOKELN, Yla TBavr) LEANOVTIKA avayvwon)!
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/N NPOEIAONOIHEH!

H ocuokeun kat ta mpoofdoipa pépn tng (eotaivovtal katd ) xprion. Npénetva
€(0TE TPOCEKTIKOI WOTE VA ATTOPEVYETE TUXOV EMAPN UE Ta €PN mou (eotaivovTal.
Ta madid nAikiag katw Twv 8 eTwv Ba TIPEMEL va IEVOUV PAKPLA Ao TOV oUPVO,
EKTOC €AV UTMIAPXEL CLVEXNG EMIBAEYN.

AuTr n cuoKeun pMopei va xpnotuomolinBei anmod maitdid NAIKIag 8 ETwv Kat Avw Kal
ATOUA UE PEIWUEVEG CWHATIKEG, ALOONTNPIAKEG 1] SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ENNEIPN
EUMELPIag Kal yvwong, pocov umdpxel emiBAePn 1 éxouv So0ei 0dnyieg oxeTIKA e
TN XPrioN TNG CUOKEUNG UE Q0PN TPOTTO Kal EPOCOV KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
mmou undpxouv. Ta maidid dev nmpémnet va maiCouv pe T cuokeur. O KaBaplopdg Kat
N CLVTAPENON TTOU UITOPOUV VA TIPAYUATOTTIOINBOUV amd Tov Xpriotn Oev pémel va
yivovtal ané nadid xwpic emiAeyn.

Edv n em@avela Tou oupvou €XEL PAYIOEL, ATTIEVEPYOTTOIOTE TOV YA VA ATTOQUYETE
v mBavétnTa NAekTPomAngiac.

Q anaropeverar

Mnv xpnotporoleite okANPd KaBAPIOTIKA 1 AXUNPESG LETOANIKEG EVOTPEG YIa va
kaBapioete To T{AWL TNG TOPTAC TOU POUPVOU, KABWG prmopei va Xapdéete Tnv
EMPAVELQ, YEYOVOC TTOU PITOPE( va odnynoel o€ omtdatpio tou T(apio.

Agv TIPETTEL VA XPNOIUOTTOLEITAL ATUOKOABAPIOTAG,.

AuTti n ouokeun v mpoopileTal yia xprion HEow eEWTEPIKOU XPOVOSIOKOTTN I
ave€APTNTOU CUCTAMATOC TNAEXEIPIOUOU.

Mn xpnotpomoleite To @oupvo umdAnTtol. Mnv ayyilete To QoUpvo e Bpeyuévan
uypd xépta r médlia.

‘Otav n mépTa f To CUPTAPL TOU POUPVOU Eival avoIXTd, UNV APHVETE TImoTa Mavw
TOUG, YIOTi 0€ SIAPOPETIKN TIEPITTTWON UMTOPE( VA AmooTABEPOTIOIOETE T CUCKEUN
0a¢ i va oTTAcETE TNV MOPTA.

Mnv agrivete ta maidid va MAnctalouv Tov goUpVo VOow AEITOUPYE, EI0IKA OTav
€ival EVEPYOTTOINUEVO TO YKPIA.

@ MPOZOXH!

Na XPNOILOTIOIOETE TO TIPOIOV O€ EUPUXWPEO TTEPIBANNOV.

Katd tn xprion o poupvog (eotaivetal ToAU. MNpEmel va €i0Te TPOCEKTIKOI WOTE val
QMO@EVYETE TUXOV EMAPN UE ONEia TTou {eoTaivovTal 0TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU.
Mplv avTIKATAOTAOETE TN AATTA TOU Poupvou, BeBaiwbeite &Ti 0 poupvoc gival
QTIEVEPYOTTOINUEVOG, YIO VA ATTOPUYETE TNV MBavoTtnTa nAekTpomAnéiac.

Ta péoca amoolvdeonC TOU POUPVOU ATTO TO PEVMA TTPETTEL VA EiVal EVOWUATWEVA
otn otabepr) KAAWSIWON, 08 GUUUOPPWON UE TIG KEIPEVES TIPOSIAYPAPES
KaAwdiwong.

Tammadid mpénet va emPBAénovtal yia va dtac@ahiletat 6t dev Oa mai(ouv pe T
OUOKEUN. 25
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AuTtr n ouokeun Sev Tipoopiletal yia Xprion ano Atoud (CUUIEPINAUBAVOUEVWV TwV
TTAUSIWV) UE MEIWMIEVEG CWHATIKEG, AlIoONTNEIOKEG 1) SIAVONTIKEC IKAVOTNTEG 1] ENNEWPN
EUTTELPIOG KAl YVWONG, EKTOC AV UTTAPXEL EMIBAEYN 1 TOUG £xouv 600<i 0Onyieg
OXETIKA JIE TN XPrioN TNG CUOKEUNC A ATOLIO UTTEUBULVO YIa TNV AOPAAELA TOUG,
TanpooBdoiua pépn evdexetal va (eotabolv oAU Katd Tn xperion. Ta pikpd maidid
TIPETTEL VA UEVOUV OKPLA ATTO TOV (POUPVO.

3€ CUPUOPPWON UE TOUG KaVOVEG KaAwdiwaong, otn otabepr kahwdiwon Ba mpénel
VA EVOWUATWOEL TPOTOG A POUG armocuvOeonG armd GAOUG TOUG TTOAOUG,.

Edv to kaAwdio pevpatog eivat pBapuévo, Ba pémel va avTikataoTtabei anod Tov
KaTaokeuaoTH, To e€ouctodotnuévo oépIg Tou i TTapdpola EIGIKEVEVA ATOUA YIa
TNV anoguyn Kivduvou.

@ nrozoxH!

‘Otav 0 @oupvog evepyoTtolnOEl yia TPWTN QOPJ, UMOPEL va TIAPAYEL Uia SucAPeaTn
MUPWAIA. AuTH o@eileTal OTN CUYKOANTIKK OUGIA TTOU XPNOIOTTOLETAL YIa Ta
MOVWTIKA TTAVEA TTOU UTTAPXOLV OTO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU. XpNOIUOTIOIOTE TOV
oLPVO Ad<l0 Kal BE0TE TOV O€ KAVOVIKI AelToupyia Pnaiuatog, os Bepuokpacia
250 °C y1a 90 Aerrtd woTe va KaBapioete TuXOV eEAalwdEeLG akabapaoieg Tou undpxouv
OTO E0WTEPIKO TOU amd Tn Sadikaacia mapaywync.

Katd tnv mpwtn xprion, €ivat amoAUTwe QUOIOAOYIKO va TIApAYETal Aiyog KAvog

Kat pupwdiéc. Eav oupBei autd, Ba mpémel amwg va TIEPIUEVETE VA OTAPATHOEL O
KaTmvog Kalt ol LUPWOIES TIPLV BANETE TO PpaynTO OTO YOUPVO.

Na xpnolpoToleite HOvVo Tov alodnTrpa BPOKPAGIAC TTOU CUVICTATAL VIO AUTOV
TOV OUPVO. A&V TIPETTIEL VA AVOIYETE OUXVA TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KATA TN
OLAPKELD TNG TTEPIOBOUL HAYEIPEUATOC. H GUOKEUN MPETEL va eyKaTACTABE( Kalt va
1e0ei o€ Aertoupyia amod e€ouotodotnuévo Texviko. O kataokevaoTrg dev uBuveTal
yia orroladnmote BAAPN Tou unopei va TPoKANBEl amd eAATTWPATIK TOMoBETNoN N
gykatdotaon amno pn e€oucloSoTNUEVO TIPOOWTTIKO.

‘Otav n mopTa ) To CUPTAPL TOU POUPVOU Eival AVOLXTA, UNV APrVETE TIMoTa Tavw
TOUG, YIOTi 0€ SIOPOPETIKA TTEPIMTTWON MMOPEL VA AMTOOTABEPOTTIOINOETE TN CUCKELN
0a¢ 1} va OTIACETE TNV TTOPTA.

Oplopéva pépn TnG ouokeung Slatnpolv Tn BepUOTNTA TOUG yIa PEYANO XPOVIKO
OLlAoTNUA UETA TO pAYEIPEMQ. Oa TIPETTEL VA TIEPIUEVETE VA KPUWOOULV TIPLV ayyiéeTe
arnevuBeiag Ta onpeia mou ekTiBevtal otn BepudTnTaL.

Edv dev mpokeltal va XpnOIOTTIOICETE TN CUCKEUN YA IEYAAO XPOVIKO SIACTNUA,
OUVIOTATAL VA TNV AMTOCUVOEDETE ard TO PeVUQL
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EMIXKOMHZHTOY MPOIONTOX

Dovupvog

‘Otav Bydlete 1o payntd amé 1o eoupvo, Oa MPEMEL VA PopETETe BEPLOPOVWTIKA YAVTIA YIA VA ATOPUYETE eykavpatal AWOTe mpoooxr va
UnV Kagite amd tov (e0Td aépa mou Byaivel GTav avoiyeTe TNV TOPTA TOU YOUPVOU

) ) Oooo
Mivakag eNéyyou ——{—= Oooo
(S c=sc=—Sc=—oc—> % Avoiypata egaepiopol
O otepéwong oto viovham s of———  Om oTEPEWONG OTO VTOUNAML
EVTOIXIOHOV EVTOIKIOOU

o\ MNépta

Ao s |

E¢aptruata

Txapa ykpiA x1
la payeipepa oTo YKPIA 1 yia Tormobétnon
TIUPIMOKWY OKEUWV

KaAa6 yia tnyaviopa pe aépa x1
KaAdB1 yia tnyaviopa pe aépa

Tayi ykpiA x2
la payeipgpa @ayntou 1 yia GUNOYH Twv
AWV KATA TO HAYEIPEA OTO YKPIA

MAevpikn paya x2
Movo yla oplopéva povtéla
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Xprion Twv e€apTnUAaTWyY

la va Aerroupyei 6woTtd 0 ouPVOC, N OXAPA YKPIA Kot TO Tai YKPIA Uimopouv va TormoBeTnBouv Hovo PETAEY TG TPWTNG KOl TNG TIEUTTTNG
PAyas, Ol OTTOIEG UTTAPKOLV OTIG TTAEUPEC TOU poUpvou. Otav xpnaotpomolovvtal padi, Oa mpémel va TomobeTroeTe To Tai KAtw armd T oxdpa.

vd
e

VAN
7V77

/////

NANNAN

Only for some models

OARTO2 TPHIOPHX ENAP=HX>

[ivakag eAéyxou Tou poUPEVOU

* 0 » [=epgnoe e
) {} ::ll_llll =

Conventional Fanforced  Airfry Lol = LIL-nd = >l
L e |meervsae mems
Auto. Special Settings ’
Ewovidio Neprypagn
1 @ AKUPWON TNE TPEXOUCAG PUBLIONG KAl EMIOTPO®N GTNV KATAOTACH AVAUOVAG.
2 f) Matriote auTto To MARKTPO Yia va avAyEeTe 1y va oBioeTte Tn Aduma.
3 & Méote kal KPATHOTE TTATNUEVO Yia 3 SeuTepONeTTTa Yia €000 1 €€080 amd TNV KATAoTAON KAEWOWHATOG Yia TTaSIA.
4 89 MotrioTe AuTO To MARKTPO Yia va pUBUICETE To XPOVo 1) T Bepokpacia.
5 @ MpoBéppavon Tou eoupvou yia aoPAlion eEAIPETIKAC YEUONG GayNnToU.

6 MeploTpéYTe To POdAKL yla va eMAEEETE AetToupyia 1y evou. MiEoTe To yia évapén r} mavon YayEPEROTOG.
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ErKATASTASH MPOIONTOX

> xedlaypappa viouAarmou (0pB1o vIouAAn)

Avoiypata e€aeplopol

T _ Bt
\ ‘

596 [::::]
Kf/iié

k

.

20 FMin.50

V/ /S Z‘i

%

EAGx10T0G XWpog e§aePIoOL 0TO KATW PEPOG: 250 mm?

—

583 WA CUOKEURG

V77777777 QT>5

1. A@NoTe 5 XIA. yla TV TOPTA OTO EMAVW KAl KATW PEPOG
avtioTolxa.

2. Apriote 20 xiA. yia Tnv mopTa oTo Se&i kal aploTepd
H€POG avTioTolya.

3. Apriote 20 XI\. O€ TTIAXOG yla TV TOPTA.

1. To mdyog Tou vtouAarmiov givat 20 XiA.

2. Edv n mpiCa eivat TomoBetnuévn oTo Tiow PéPOC TNG CUCKELNC, T BABOC TOU aVoiyHaTOC 0TO VTIOUAATT TIPETTEL VA auénBei amd
Touhdytotov 590 xI\. og 620 XIA.

3. O18100TACELG OTIC TAPATIAVW EIKOVEG Eival O€ XINOOTA.
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> xedlaypappa viouAarmou (Katw amd ndyko)

595 =

.- - Avoiypata e€agpiopol

20
EAAx10TOG XWPOG E€aEPIOUOU OTO KATW PEPOG: 250 mm?
20
e 20
v/ ///// /] (1)
|z}
=
H 1. A@noTe 5 XIA. yia TV TOPTa 0TO EMAVW KAl KATW HEPOG
avTioTolxa.
TWUA GUOKEURC 2. AprioTe 20 xI\. yla Tnv mopTa oTo Se&i Kal aploTePO PéEPOG

583 avTioTolxa.

3. Apriote 20 xI\. o€ TIdoG yla TV TIoPTa.
! -
v/ //////// m/
Xwpig otia
| A Edv n ouokeun gival eykateotnpévn Katw amnd eoTia, To EANAKIOTO
M—% -~ TIAX0G Tou TIdykou koudivag A gaivetal mapakdtw:
=5
]* Eidog eoTiag Maykog Koudivag A
Emaywyikn eotia 37 mm
. S (D0 GUGKEUFC Erraywylm eoTia M poug 47 mm
pey€Boug
Eotia vypagpiov 30mm
— i - HAekTpIKN £0Tiat 27 mm
V/ /777777 ZIT/S

Me gotia

1. To mdayog Tou viouAamou givat 20 XA

2. E&v n mpia eivai TomoBetnpuévn oTo mow péPOG TNG GUCKELNG, TO BABOG TOU avoiyHaTOG GTO VTOUAAT TIpETEL va auénBei and
TouAdxtoTtov 590 xIA. o€ 620 XIA.

3. Ot S100TACEIC OTIG TAPATIAVW EIKOVEG Eival O€ XINMOOTA.
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> NUAVTIKEC 0dNnYieC eykaTtAoTaoNg

o Mepiexopevo mou onpaivel [UMOXPEWTIKO]
1. H ao@alr¢ Aerroupyia auTAG TNG CUOKEUNG EMITUYXAVETAL OVO £AV €XEL EYKATAOTAOE! G CUUHOPPWON LIE EMTAYYEAUOTIKA
TPATUTA, CUUPWVA HE AUTEG TIG 08nyieg eykatdotaonc. O eykataotdtng Ba eivat umelBuvog yia omoladnmote BAARN TPOKUYEL amd
AavBaopévn eykatdotaon.

2. H 6\n Siadikaocia eykatdotaong amaitei SU0 emayyeAUaTieC EyKATAOTATEG. Na QOPATE OTEYVA TTPOOTATEUTIKA YAVTIA KATA TNV
£YKATAOTOON Yla vVa amo@UyeTe ekS0PEG 1 NAekTpomAnéia.

3. Ta vtouldmia evtolgiopoL TpEMeL va givatl avOekTikd otn BeppdtnTa £w¢ Toug 90°C Kal Ol TPOCOPELG TWV YEITOVIKWY VTOUAATTIWV £WG
Tou¢ 70°C.

4. NapoakaloUWE va Xpnolpomolnoete Tipila 16A.

® Mepiexopevo mov onpaivel [amayopevera]
1. Mnv €yKaBIOTATE T CUCKEUN TTOW Omo SIAKOCUNTIKK TTOPTA 1) TTOPTA VTOUAATTIOU, KABWG o€ avTiBeTn mepimtwon pmopei va
TIPOKANOEl UTTEPBEPAVON TNG CUCKEUNG.

2. ENéy&te T ouokeun yia {NHIEG LETA TNV OTTOCUOKEUAGIA TNG. MV CUVOECETE T CUOKEUN €AV €XEl UTTOOTEL {NMILA KATA TN PETAQOPA.
3. Mn @PAOOETE TIG OTTEC £€AEPIOOU TNG CUCKELNG KAl TO SIAKEVO PETAE TOU VTOUAATTIOU KAl TG OUOKEUNAG.

4. Na giote 181aiTePA TIPOOEKTIKOI KATA TN METAKIVNON 1 TNV EYKATACTAON TNG CUOKEUNG. Eival ToAU Bapid! Min GnKWVETE T CUCKEUN
Ao To XEPOUAL TN TIOPTAG,

5. Edv 10 KaAWS10 1 TO PI¢ PEVUATOC EiVal KOTECTPAUUEVA OTAPATAOTE AUECWGE VA XPNOIUOTIOLEITE T CUCKEUN), VIO VA OITOQUYETE
TupKayld, nAektpomnéia rj ANOUG TPAUHATIOUOUG.

A Mepiexopevo mov onpaivel [onueiwon]
1. Na gioTe TOAD TIPOOEKTIKOI KATA TN UETAKIVNON 1 TNV EYKATACTAON TNG CUCKEUNG YIa vVa ammopUyeTe BAAfN otn ouokeun 1 {nuid ota
VTOUAGTTIOL.

2. Mpwv Béoete o€ AerToupyia ToV PoUPVO, APAPESTE OAA TA UAIKA CUOKEUAGIAE KAl T a§ECOUAP OO TO E0WTEPIKO TOU.

3. HmpiCa mpémet va givat e0KkoAa TPoo ATt 0Toug XPHOTES (M. va BpiokeTat Simha amd To VTIOUAAT) yia UKOAN amooUvOeon o
TEPIMTWON avAyKNG.

4. Metd v oAoKApwon TG eykatdotaong, BeRaiwbeite 6T1 1o @I¢ peUATOC gival cuvdedepévo kahd otny mipida.

5. Avatpé€te oto "ExeSidypappa viovharmou'” yia va Seite Tig amartrioelg kabapou BdBoug tou vioulariol. To Sidkevo PeTagy Tng KaTw
EMPAVELQG TOU VTOUAATTIOU Kall TNG TTIOW EMPAVELNG (1) TOU ToiXou) Sev TIpETeL va ival KpOTePN amd 50 xIA.

Brijuata eykatadotaong

1. KataokeudoTe To VIOUNATTL CUMQWVA HE TA HEYEDN TTOU ava@EépovTal 0To "XxeSIdypappa viovAarmou”.

2. Mpwv TNV gykatdotaon, eNéyEte av umdpyxel oupPatr mpia kat KatdAANAN yeiwon kat eAéyEte v n Stdotaon Tou viouharou TTAnpoi
TIG ATTAITAOELG EYKATAOTAONG,

3. TOMOBETAOTE TN CUOKEUN OTO VIOULAATTL (KATW OO TOV TIAYKO 1} O€ KATOKOPUPO VTOUAATL) Kl CUVOECTE TN OTO PEVHA.

4. T10 VO EVTOTTOETE TIC OTTEG OTEPEWONG, AVOIETE TNV TIOPTA TOU POUPVOU Kl KOITAETE 0TO MAGVO TAQOIO TG OUCKEUNC (01 B€oElg
paivovtal TapaKATwW).

5. ZTEPEWOTE TOV POUPVO OTO VIOUAATTL EVTOIKICHOU XPNOILOTTOIWVTAG Toug SV amootdteg “A” ot omoiot Ba rpémel va TormoBetnBouv
OTO OKEAETO TOU POUPVOU KAl 0TI CUVEXELD OTEPEWOTE TOUG XPNOILOTOIWVTAG TIG Bideg “B”

O otepéwong
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TomnoBetnon Twv aéeocoudp

TommoBétnon Twv afeocoudp (MGVO yia 0plopéva LOVTENQ)

me e
= @
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XPH>H

[pwtn xprion

1. TPV XPNOIUOTIOIOETE TO POUPVO KAl TA AECOUAP YIa TTPWTN Gopd, KABAPIoTE Ta KOAA. AQAIPEOTE T UNIKA GUOKEUAGIAE. AQapEOTE

6Aa ta agecoudp (M. TOWIA, OXAPES, APPONEE KAL) ATTO TO E0WTEPIKO TOU YOUPVOU.
. KaBapiote kahd Ta e€0pTrAHATA P CATTOUVOVEPO Kal éva palakd Tavi fi Bouptoa.
3. ZKOUTTIOTE TIG EEWTEPIKES KAl ECWTEPIKEC ETIPAVELEG TOU POUPVOU HIE EVA ATTAND, VOTIOUEVO TTAVI.

4. Na v amouyn mupkaytdg, mapakahoUpe va BeBaiwbdeite 6Tt Sev UMTAPKOLV UAKA CUOKEUAGIAG Kal AEECOUAP OTO ECWTEPIKO TOU
(pOUPVOU OTAV TOV XPNOIUOTIOIOETE VIO TTIPWTN POPA.

. Mpwv armo T mPWTN XPEron, Ba mpémel va aepioeTe KOAA TO XWPO (avoi&Te Tov amoppo@nTrpa Kal Ta mapdbupa). Katd tnv mpwtn
XPron kpatrote ta maidid Kal Ta Katolkidia {wa €€w amo tnv kouliva Kal KPATHOTE KAEIOTEG TIG TOPTEC TWV KOVTIVWV SWHATIWV.

6. la va YeoeTe TV LUpwSIA TToU TTAPAYETAL Amd TO TTPOIOV OTAV Eival KAVOUPLO, KAVTE Td €§NG:
Merroupyia payeipéparog OgppoKpacia Xpovog
E Mévw & kétw avtiotaon 250°C 30 Aerrta

PUBuIoN Tou poAoylov

[P XPNOIUOTIOINOETE TO POVUPVO GG, PUBUIOTE TTPWTA TO POAOL.
Edv Bé\ete va aMAEeTe Eava 0T OUVEKELD T PUBKION TOU POAOYIOU, AKOAOUBAOTE Ta TaPaKATW Bripata Eekivwvtag amd To Brpa 1.
1. e KatdoTaon avapovig, MEOTE To MARKTPO " Settings "

2. Mi¢ote To Miktpo " D11

3. MeploTPEYTE TO POSAKI VIO VA PUBICETE TIG WPEC.

4. Miéote To miktpo " 11" yia empPeBaiwon.

5. MeplotpéWte 10 PodAKL yla VAl pUBUICETE Ta AETTA.

6. Mi¢ote To mrgktpo "1 " yia va ohokAnphicete T puBLIEN Tou pohoyou.

&
‘ D D D ) r: ::: . :‘: :‘:
Conventional ~ Fan-forced Airfy (L L R B
® onventional -an-forces irfry Dl |
Qi
& Auto. Special
1 2-6
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Eloaywyr| OTIC AEITOUPYIEC HAYEIQEUATOC

Ap1Bpog Ewovidio Nertoupyia Xpdvog OgppoKpacia MpoBéppavon
1 MNdavw & k&tw avtiotaon 0-9 wpeg 30-250°C MNpoaipetikd
2 Avepiotipag 0-9 wpeg 50-280°C Mpoatpetika
3 L fave & katw avtiotaon 0-9 wpeg 50-250°C Mpoaipetikd

- KOl QVEULIOTHPAG

4 — ATAG YKpIA 0-9 Wpeg 150-250°C MpoatpeTika
5 _W;_ gﬁﬁgg&: 0-9 wpeg 50-250°C MNpoaipetikd
6 hand ATAS yKpIA 0-9 Wpe¢ 150-250°C MPOIPETIKA
7 Mitoa 0-9 wpeg 50-280°C Mpoaipetikd
8 _ Kétw avtiotaon 0-9 wpeg 30-220°C Mpoaipetikd
9 Fco ECO 0-9 (pEC 140-240°C Oxt
10 ) Anétpu; 0-9 GpeC 500C oxt
1 & ZOpwon 0-9 WpeC 30-45°C Oxt
12 1= ol KaBapiopdc 30 Aerrtd 100°C Oxt

34



Aertoupyia payelpEUAToq e aQVTIOTACEIG

1. Xe katdotaon avapovrig, méote To mriktpo " Conventional "

2. NeplotpéPte T0 POSAKL VIO VA EMAEEETE AEITOLPYIA LAYEIPEUATOC.
3. Miéote To MAfKTPO " D

4. NeploTPEPTE To POSAKI YIa VO PUBUICETE TO XPOVO LAYEIPEUATOC,
5. Miéote To MAKTPO " &9

6. MeploTpéWTe T0 PodAKt yla va pubuicete Tn Beppokpaoia.

7. Méote o mviktpo "D 1| " yia va Eekivrioete o payeipepa.

& L] L] e | — nn.no

Fan-forced Airfry Lo

o L '—lhr
000 e * g

Auto. Special Settings

1 3/5 2/4/6

]
]
|

Conventional ~ Fan-forced Airfry l_ — - —
O] —
@
I:‘ I:‘ @ 1
EEJ Auto. Special Settings
e FHMEIQZH 7

1. Katd tn SIApKELQ TOU HAYEIPEUOTOC, TIEDCTE TO TIANKTPO " D "xau PUOUIOTE TNV WPA 1| TN BEPPOKPATIa XPNOILOTTOLWVTAG TO POSAKL

2. Kotdi T SIAPKELQ TOU PayelpEpaTod, méoTe To mrktpo "1 " 1y avoiéte v moépta yia mavon tou payepépatoc. MiEote 10 TARKTPO
"D I " yia va cuveyioete To payeipepa.

3. Katd tn S1dpKELa TOU PaYEIPEUATOG I} VW EXEL YIVEL TTOUOT, UTOPE(TE va ETeTe To TANKTPO "Conventional” yia evaAayr} Aettoupyiwv.

4. Edv Sev éxel OpLOTEL XPOVOG MAYEIPEUATOG, O EYIOTOG XPOVOG AEITOUPYIAG TOU POUPVOU Eival 9 WPEG.

5. H mpoBéppavon e€acpalilel Tn yevon Kat amodidel BpemTiko gaynTo. e Aertoupyia 6mmou givat avappévo To ikoviblo mpoBépuavong
"W Ba pémel va TOMOBETAGETE PaynTo GTO POUPVO UETA TV TIPoBEppavon. MEoTe To MARKTPO " @ " yla va OKUPWOETE TNV
mpoBéppavan.
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Aertovpyla HayelpeUQTOC e avepdloTrpa

1. Xe katdotaon avapovig, méote To mriktpo " Fan-forced "

2. NeplotpéPte 10 POSAKL VIO VA EMAEEETE AEITOLPYIA LAYEIPEUATOC.
3. Miéote 1o TAAKTPO " O

4.
5
6
7

MeploTpéPTe To POSAKI YIa VO PUBUICETE TO XPOVO LAYEIPEUATOC,

. Méote 1o MA\AKTPO " &
. MeplotpéWte To PodAK yla va pubpioceTe Tn Beppokpacia.

. Miéote o miktpo "D 1| " yia va Eekivrioete o payeipepa.

&[] L] o | = an.no

Conventional Airfry [N LI _l |_| l’"
@ SRS
D L e ° a0
Auto. Special Settings
1 3/5 2/4/6

][]

WMWAAAS - — —-—
D & - e
/ -
Conventional ~ Fan-forced Airfry (£ e
Lo T

Ij Ij Ij @ (I}

Auto. Special Settings
= SHMEIQZH 7

_

. Katditn S1dpkeia Tou payeipépatog, meéoTe To MARKTPO " D "kt puBuioTe TNV Wpa 1 TN BEPPOKPATIA XPNOILOTIOIWVTAG TO POSAKL.
. Katd tn S13pKELa TOU HayEIpEUATOC, TIECTE TO MARKTPO " D>l 1] AVOI&Te TNV TIOPTA YO TTAUOT TOU HAYEIPEUATOC. MIEOTE TO TTARKTPO

> YIO VOl OUVEXIOETE TO payeipepa.

. Katd tn S13pKELa TOU HaYEIPEUATOC 1) VW EXEL YiVEL TTAVOT, UITOPE(TE va TECETe To MANKTPO "Conventional” yia eval\ayr) Aertoupyiwv.
. EGv Sev €xel oploTEl XpOVOC LAYEIPEUATOG, O HEYIOTOG XPOVOG AEITOUPYIOG TOU (poUpVOU gival 9 WPEC.

5. fpoesppavor] e€aopaliel Tn yevon kat amodidel Bpemtikd @aynTo. Ze Aetroupyia dmou gival avapévo To glkovidlo poBépuavong
OX

, Ba IpETeL va TOTIOBETHOETE PayNnTO OTO POUPVO LETA TNV IPoBépuavon. MiéoTe To MAKTpo " @ Y10 VO AKUPWOETE TV
mpoBépuavon.
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Aertovpyia Tnyaviopatog pe agpa

1. Xe Katdotaon avapovig, MEoTe To TARKTPo " Airfry .

2. NeplotpéPte 10 PoSAKI yIa va pubuioeTe Tn Beppokpaaia.

3. Miéote To MAfKTPO " D

4. NeploTPEPTE To POSAKI YIa VO PUBUICETE TO XPOVO LAYEIPEUATOC,
5. Mi¢ote To miiktpo "I " yia va Eekiviioete To payeipepa.

S =
& - merz
Conventional ~ Fan-forced (N~ [ O }
LC
D D D @ (I
& Auto. Special Settings
1 3 2/4

& —_ o -
& o, TNz
- - . hr
0] Conventional ~ Fan-forced Airfry n= [ }
(O T T
I:‘ I:‘ @ Tl
EJ Auto. Special Settings

— IHMEIQZH

—_

. Xpnotomotote To KaAdBL yla TNyAVIoHA LE 0€Pal.
2. Katd tn S1dpKela Tou JayeipéUaTog, MECTE TO MANKTPO " 5 "xau PUBUIOTE TNV Wpa 1| TN BEPLOKPATIA XPNOIOTOIWVTAG TO POSAKL

3. Katd T SIAPKELQ TOU MAYEIREUOTOC, TEDTE To TAKTPO " D11 " avoite Ty mopTa yia mavon Tou payetpépatoc. METE To TARKTPO
" D11 " yia va ouveyioete To payeipepa.

4. Edv Sev éxel OpLOTEL XPOVOG HAYEIPEUATOG, O LEYIOTOG XPOVOG AEITOUPYIAG TOU POUPVOU €ival 9 WPEG.

5. HmpoBéppavon e€acpaliCel Tn yevon Kat anodidel BpemTiko @aynTto. Xe Aertoupyia 6mmou givat avappévo To ikovidlo mpoBépuavong
@ ", Ba pémel va TOMOBETHOETE PayNTO OTO POVPVO PETA TNV TTPoBépuavon. MiEote To TANKTPO " @ Y10 VO OKUPWOETE TNV
mpoBéppavan,.
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Aertovpyla QUTOUATOU HAYEIPEUATOC

1. Xe katdotaon avapoviig, METE To TARKTPOo " Auto. "
2. NeplotpéPte 10 POSAKL VIO VA EMAEEETE pEVOU.
3. Miéote To MAAKTPO " Dl yla va EEKIVAOETE TO payeipepa.\

& -
Conventional  Fan-forced Airfry | |'|_| |_| min
@ O
L1 L] e ag |
&J Special Settings
1
& _t-rin
@ Conventional  Fan-forced Airfry | |'|_| |_| min
@ Tm
1 L] e ag |
Auto. Special Settings

= IHMEIQIH

la pevou mou mephapBavel mpoBéppavon, mapakaloUpe BANTE Ta UNKA 0TO QOUPVO LETA TNV TTPOoBEPavVON.
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[Mivakag pevou auTOUATOU PAYEIQEUATOC

Mevob tnyavioparog pe aépa

. . ) MpoBép-
‘Ov Vv N K
‘Ovopa pevou glTovpyia Ogpuokpacia pavon
AO01 Matdteg TNyavnTég 3509 Tnyaviopa pe aépa 19 \emta 200°C Nau
A02 Matdteg TNyavnTég 7509 Tnyaviopa pe aépa 23 \emtd 230°C Nau
Tnyaviopa pe aépa
AO3 Mroutdkia kotémouho 5009 = 20+10 Aerrtd 250°C Oxt
Tnyaviopa pe aépa
A04 Mroutdkia kotémouho 10009 = 20+12 Aemtl 250°C Oxt
AO5 Kotoumoukiég 200g Tnydviopa pe aépa 17 Nemta 250°C Nat
A06 MMoUKIEG AayavIKWV 1809 Tnydviopa pe aépa 11,5 herrta 250°C Nat
A07 STIKG a0 LOTOAPENT 120g Tnyaviopa pe aépa 10 Nemta 250°C Nau
A08 XOVTpOKer::ivq onion 160g Tnydviopa pe aépa 11,5 herrta 220°C Nau
A09 Tnyavntd Mavitdpla 1259 Tnydviopa pe aépa 13 \ermta 230°C Nau
A10 Tnyavntd Mavitdpta 2509 Tnydviopa pe aépa 13 \emmta 230°C Nau
Mevou UmApPTTEKIOU
Kwd. ‘Ovopa pevou M&rroupyia Bapog Xpovog Ogppokpacia
A1 Aalavia B 600g 20 Aemté 220°C
A12 Mnpi{6ha Tomahawk B 13509 15 Nema 230°C
A13 PXIIIONYS : 4 pepideg 13 herrta 200°C
Al4 Canelé o 1050g (5 pepiSec)  15+50 hermtd 220+180°C
Al5 Aotaxde ynée e odktoa - 680g (2 pepibec) 7 hemtd, 230°C
HavITOPLOV
A16 Apviaio ot yno pe odhtoa B 1500g 45+35 hemmta 1750C

pévtag
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Kwd. ‘Ovopa pevou M&rroupyia Bapog Xpovog Ogppokpacia
A17 Xolpvég umpil{oheg : 350g (2 pepideq) 10 Aerrtél 2200C
A18 Wntr mama pe oAAToa mopToKaNioy K 14009 40+15 herrtd 220+250°C
A19 SoUPAE coKOAdTag : 7264 (3 pepideq) 40 \errta 150°C
A20 Xotprv6 apohra e GoTapIGEVO 1080g (2 pepided) 10 \ema 220°C

omnavaki & pavitdpla —

A21 AaBpdkt o€ KPOUGTA AAATIOU 1300g 13\emta 250°C
A22 ApVGIO HMOUT! e GOTONG : 2000g 15475 hermta 205°C
A23 Xolpwvd maiddkia pe odhtoa ykoudpa 10009 20+10 Aerrtd 180+235°C
A24 Wntr matdta pe tupi 2 pepideg 60+18 Aerrtd 205°C
A25 Mivoa pe vropara, p(:)TGGpE}\G Kat 2 pepideg 8 \errtd 250°C

Baoc\iko
A26 Mm\émita o 500g 20435 \ermd 205+180°C
A27 MiApéry o 6409 (2 pepiSeq) 7420 Aemté 200+170°C
A28 Wntog Zohopdg He kapdapo Kat 300g Py — 2200C

xapapt
A29 Ydpia oto ahoupvoxapto : 150g 10 Aerrta 220°C

Kotémouho Ynto pe Aepovi kat ~ , .
A30 , e 880g (uepideq) 20415 Aemtd 230+180°C
Bétava

A31 MmouT mamag 5009 (uepideg) 20 Aemtd 250°C
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Fidikég Aetrtoupylec

Anépuén

1. Y& KatdoTaon avapovig, MEOTE To TARKTPO " Special " yia va emié€ete " *(5 "

2. Méote To MA\fKTPO " &
3. MeploTpéYPte T0 POSAKI YIa VA PUBLICETE TO Xpdvo.
4. Méote 1o MAKTPO " >l yla va EeKVAoETE TNV amoyuén.

o I T o T

Conventional  Fan-forced Airfry —
L R \
Auto. Settings
1 2 3/4
Zopwon
1. Z€ KATAOTAON AVAUOVIG, TTEOTE TO TMANKTPO " Special " yia va emAé€ete =2
2. Méote To MA\fKTPo " &
3. MeploTpéYPte To POSAKI YIa VA pUBLICETE TO Xpdvo.
4. Méote To MA\AKTPO " 8D
5. MeprotpéWte 10 podakt yla va pubuicete T Beppokpaoia.
6. Méote To MAfKTPO " IR yia va Eekivoete T QOpwon.
° [ [ [ e
& v
Conventional ~ Fan-forced Airfry |_| |_| H ] _l "
N B
@ -0
& Auto. Settings & -
1 2/4 3/5/6
KaBapiopog
1. Pi€te 250 ml kaBapoL VePOU OTOV KATW HEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.
2. Y€ KOTAOTOON AVAROVNG, TIECTE TO MANKTPO " Special " yia va emAé€ete " AQUA "
3. Miéote To MANKTPO " >l yla va EEKIVAOETE ToV KaBapIopO.
] no o
& IV Il
Conventional  Fan-forced Airfry | |_| [N
L] L] e
& Auto. Settings
1 2

4
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Pubuioelg

'Hyoc¢ B
1. Z& KATAOTAON AVAHOVNAG, TMEOTE TO TANKTPO " Settings " yia va emAé€ete " Soumt
2. Miéote To MARKTPO " >l

3. MepotpéPte T0 Poddki yla va emiéete "OFF" (Amevepyomoinon) ri "On" (Evepyomoinon).
4, Miéote To MARKTPO " K yia empBePaiwon.

* s :

Conventional  Fan-forced Airfry :l |:| |_| |-|
L] ®
EJ Auto. Special
1 2/3/4

Nerroupyia emidei€ng ~
1. T€ KATAGTAON AVAHOVAC, TIECTE To TAKTPO " Settings " yia va emhé€ete " dt o
2. Miéote To MANKTPO " >l
3. MeprotpéPte T0 Podaki yla va emAé€ete "OFF" (Amevepyomoinon) ri "On" (Evepyomoinon).
4. Miéote T0 MAAKTPO " >ll» yla empeBaiwon.

L) UL e 1z

Conventional  Fan-forced Airfry l: : l:l
L] ®
& Auto. Special
1 2/3/4

= IHMEIQIH

Av gvepyoTToIoETE TN Aettoupyia emidei§ng, ot avtiotdoelg dev Ba (eotaivovTat. Autr n Aertoupyia eivat KATAAANAN yia tnv TPooAr) Tou
TIPOIOVTOC OE MPOBNKEG KATAOTNHATWY yia S1a¢pNnUOTIKOUE OKOTIOUG.

Aertoupyla aloBntripa (MévVo yia 0plopéva LoVTEAQ)

1. Y& KatdoTaon avapovrig, cUVEEDTE To IG TOu aloBNTHPa Beppokpaciag oTnv umodoxr TTOL UTTAPKEL 0TV TTAVW Se€IA Ywvia Tou
E0WTEPIKOU TOU POUPVOU. TNV 086vn Ba eppavioTein évdeén " G

. Bahte TN pakptd dkpn Tou aloOnTrpa 0To KEVTPO TOU GaynTou (Amo@UYETe AT Kat KOKOAQ).
. Migote To Mrjktpo " Conventional " fito " Fan-forced " yia va em\é€ete v emBupnt Aertovpyia. v )
. Méote 1o mMA\fikTpO " &

. MeplotpéPte 10 poddakt yia va pubpioete T Beppokpaoia.

O L1 A W N

. Miéote o MANKTPO " >ll- yla va EEKIVAOETE TO Jayeipepa.
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KAGAPIZMOZ KAI 2YNTHPH>H

KaBaplopog

ATOCUVSECTE TN CUOKEUN Amd TO PEVRA TIPIV ATTd ToV KABAPIoHO Kal Tn cuvTrpnon.

la pakpolwia Tou poupvou, Ba mpémet va Tov kabapilete ouxvd. Ta Bripata kabapiopou gival ta akdAouba:
1. META 1O payeipeUa, TTEPIUEVETE VO KPUWOEL EVTEAWS O OUPVOG.
2. ApaipéoTe Ta e€0PTHHATA TOU POUPVOU, EEMMUVETE Ta e (E0TO VEPD KAl OTEYVWOTE.
3. KaBapiote Ta umoAsippata @ayntol amoé to OAapo Tou @oupvou.

4. TKouTioTe To PoUPVO pE Eva PaAaKd TTavi OTO OTIOIO0 EXETE PIEEL Aiyo ATOPPUTTAVTIKO KAl HETE OTEYVWOTE XPNOIUOTIOIVTAG éVa
Halakd Tavi.

= IHMEIQIH

1. 110 val UNV KOTAOTPEYETE TOV POUPVO KAl TA EEAPTAOTA TOU, N XPNOIUOTIOLEITE atxnPd epyaeia KaBapIopoy, OKANPES BoUPTOEC
Kat SlaBpwtikd mpoidvta.

2. Mn xpnoluomoleite okAnpd KaBapIoTIKA 1 QXN EEG LETOMIKEG OTIATOUAEG yia va KaBapilete To T(ApL TG TOpTAG.

AVTIKOTAOTAON TNG AATTOG

. AmevepyomolroTe Kal armoouvSEDTE TO poUPVO amod To PeUUA. BeBaiwBeite Ti Ta eowtepIkd pépn gival Spooepd Tpv Ta ayyi€eTe.

N =

. ZeB1O6woTe T0 YUAMVO KEAUHA TNG AGUITAE TIEPIOTPEPOVTAG TO OPIOTEPOOTPOPA (VA EXETE UTTOYN CAG OTL UITOPEL va gival oQIXTA
TOTTOBETNHEVO) KOl OTN CUVEXELD OVTIKOTAOTAOTE TN AGUITaL LE pial VED TOU iS1ou TUTTou.

w

. TomoBetrote véa ANapra, n omoia Ba mpémel va avtéxel og Beppokpaoieg £éwg 300°C. MNa va Bpeite A\AUmeg avtikatdotaong,
EMKOWWVAOTE e TO £60V010S0TNEVO GEPPRIG TNG ETALPEIAG AG.

4. Edv éxete omoladnmote amopia, cupBouleuteite e€eldikeupévo NAEKTPOAGYO yia BorBeia.

A\ nPOEINONOIHEH!

la va amo@Uyete NAeKTPomANEia, TPV AQAPECETE TO KAAUUKA TNG AGUTag, BeBatwBeite n cuoKeur eival TARPWE ATTEVEPYOTTOINKEVN KAl
anmoouvdeSepévn amod To peUpa Kat OTL eival EVTEAWS Kpua.

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Tpogodooia 220-240V~ , 50Hz-60Hz
HAextpikn loxug 3.2kw

loxU¢ Aapumag 25%2W

XwpnTIKOTNTA TTPOIOVTOG 72L
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KaBapioudg moptag

Me empeAr} @povtida kat kabapiopd, N cuokeur} oag Ba SlaTnPERoEL TV APXIKH EUPAVIOT TNG KAl Ba TTAPAPEVEL TTAPWG AEITOUPYIKN Yia
TOAU Kapd. Na va a@alpéoeTe TNy mMOPTA Kat Ta T(ARIA TNG Yia AOYou¢ KaBaplopol, akoAouBnoTe Ta e§1G: YITAPXEL EVag MOXAOG aopANiong
OTOV apIOTEPO Kall Se&i HeVTEDE TN TTOPTAG TNG CUOKEUNG. OTav Ot poxAoi aoPAAIONG gival KAELOTOI, N TTOPTA TNG CUCKEUNG ival
ac@aliopévn otn Béon Tne. Agv pmopei va agaipedei. Otav avoi€eTe Toug HoXAOUG aGPANIONG YIa VO AQAPETETE TNV TIOPTA, Ol HEVTECEDEC
KAEdWvouV Kat Sev PImopolv va KAEICouV amdTopa, yio AOYoug ao@AAElag

/\ nPoEInONOIHEH!

1. O1 yevTeoédeg oTNV MOPTA TOU YOUPVOU KIVOUVTAL KATA TO AVOLYHA KAl TO KAEIOIUS TNG KAl UOPE( va TIAoTOUV Ta XEPLA OaG.
KpatioTe ta xépla 6ag HaKpLd amé Toug LEVTECESEG.

2. Edv o1 pevteoédeg Sev givat KAelbwpévol, pmopei va kAeioouv andtopa. BeBaiwBeite 6t ol poxAoi acpahiong givat mavTa AR pwg
KAELOTOI 1), KATA TNV aPaipeon TG TOPTAG TOU pOUPVOU, TIAHPWG AVOLXTOL.

A@aipeon Kot TOmoO£TNON TG TOPTAG TOV (POUPVOU
1. Avoi€te MAPW¢ TNV IOPTA TNG CUOKEUNG.

. Aim\woTe Kat avoi€te Toug SUo poxAoUG aoANoNG aploTepd kat Se€id.
. K\gioTe TV mOPTA TNG CUOKEUNG EXPL VA VIWOETE OTL EQTACE OTO OPIO.
. Kau pe ta SUo xépla, mAoTe TNV mOPTA Ao TV aploTepr Kat T Se&1d meupd Kat Tpafn&Te TV Pog Ta Tavw.

v A W N

. To MAQOTIKO €VOETO OTO KANUMHA TNG TOPTAG UITOPEL VA AMOXPWHATIOTEL Ma va TIpayATOTOIOETE AEMTOUEPT) KABAPIOUO, UMMOpEiTe
VO AQAPECETE TO KAAUUUA TTOU BPIOKETAL OTO TTAVW UEPOG TNG TOPTAC. [MIEOTE TOV aploTePS Kat Tov Se&1d SIOKOTTTN O0TO KAAUUA YIa
VA TO APAIPECETE.

6. AQOU AQUPECETE TO KAAUUHA TNG TTOPTAC, UITOPEITE VA OPAIPECETE EVKOAA KAl TAL UTTOAOITIAL €PN TNG TTOPTAG TOU (OUPVOU YIa va

OULVEYIOETE TOV KABAPIoUO. OTav TENEWOETE ToV KABAPIoHS TNG TOPTAS, TOMOBETHOTE EavA To KAAUPUA 0Tn B€0N TOU Kal TIEDTE TO

UEXPL VO OKOUOTE( £va XOPaKTNPIOTIKO “KNIK".

D=

e
=

,5/

= IHMEIQIH

EmavotomoBeTioTe Tnv mdpTa Tou PoUpVoU aKOANOUOWVTAG TA BrATA APaAipETNG UE TV aVTIOETN CEIpA.
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ANTIMETQIMIZH TTPOBAHMATQON

Av o TpdBANpa Sev pmopei va AuBei 1y av umdpyouv AANa TTPOBARHATA, EMKOIVWVIOTE HE TO TUAKA eUTTNPETNONG TTEAATWV.

Mp6BANpa

Aduvapia evepyomoinong

MOavn artia

O @oUpvog Sev eival ouvdedePEvog 0To
peva

O KeVTPIKOG SIAKOTTTNG Aertoupyiag dev
ival evepyorolnpévog

Noon

YUVSEOTE TO (POUPVO OTO PEVHA

Evepyomoiriote 1o Slakdmtn Asrtoupyiog

H népta tou @oupvou Sev gival KAEOTN

K\eiote TV mépTa Tou poupvou

H Aduma Sev avapet

Mapayetat évtovn pupwdia
KATIVOC

Eivai kapévn

MpwTn xprion Tou poupvou

EmkovwvAoTe pe T e§unnpétnon medatwy

Agv amarteital evépyela

To @ayntd dev gival payeipepévo

H Beppokpaoia gival TN xapnAn

Xpnotpomolote uPnAotepn Bepokpacia

Kappévo r) avopoldpopgpa
HAYEIPEUEVO PAYNTO

H moodtnTa Tou @aynTou €ivat o) peyain

H Beppokpaoia gival oA uPnAA 1 givat
TIOAUG 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG

Mayelpépte 10 payntd o€ MIKPOTEPQA
KOMUMATIA F) TTOPOTEIVETE TO XPOVO HAYEIPENATOG

PuBpiote T Beppokpacia i To XpOVo payelpEUATOG

To paynTd Bpioketat TONU Kovtd oTnv
avtiotaon

PuBpiote Kald Ti¢ Béoelg Twv TaPLwv

O avepiotripag Sev otapatd va
AerToupyei TapoTt xel
oTapaTHogL N Oépuavon

O avepotripag ouveyilel va Aertoupyei yia va
KPUWOEL TO OUPVO

AINOPPIWH KAl ANAKYKAQ2 H

Aev amarteital vépyela

> NUAVTIKEG 0dNnYIEC yia To TIEPIBAAOV

Juppépewon e Tnv Odnyia WEEE kat améppuyn Tou mpoidovtoc:
AUTHA N CUOKEUR CUPHOPPWVETAL Kal SlaBEtel orjpavon BAaoel Tng eupwraikrig odnyiag 2012/19/EU yia ta

AmopPIUHATa NAEKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU e€omAiopol (WEEE).

AUTO 10 OUMPBONO UMTOSEIKVUEL OTL AUTO TO TTPOIOV Sev TPETEL va amoppIPOEi Ladi e AN OIKIOKA ATTOPPIMATA OTO TEAOG

Y10 TNV aVOKUKAWON NAEKTPIKWY NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV. Na va Bpeite autd Ta onpeia GUNOYNG, EMIKOIVWVAOTE LE TOV
A0 TNG TIEPIOXNG OOG 1} KE TO KATACTNHA arrd &TTou ayopdoate To TPoidv. KaBe okoyévela Sladpapatilel onpavtikd

[
c € ¢ Stdpketag {wng Tou. Ot XpNOIUOTIOINUEVEG CUOKEVEG TIPETTEL VA ETIOTPAPOVV O ££0UCIOS0TNUEVO ONUEID GUANOYNG

PAAO OTNV CUNOY Kol AVAKUKAWGN TIAAAIWY GUCKEUWV. H KATAANNAN andppidn Twv XPNOIUOTTOINHUEVWY CUCKEUWY
BonBa otnv amoguyn MOAVWY apVNTIKWY CUVETTEIWV 0TO TIEPIBANOV Kot TN Snudoia vyeia.

> UUpoOpewon pe Tnv Odnyla RoHS

To mpoidv mou ayopdoate CuppopPwveTal pe Tnv OSnyia RoHS tng EE (2011/65/EV). Aev mepiéxel emPBAafr) kat amayopeupéva UAIKA, Ta
omoia kaBopifovtat Aemtopepw¢ otnv Odnyia.

[TAnpoPOpPIeC yla TNV cuokeuacia

“ Ta UNIKG OUCKEUADIAE TOU TTPOIOVTOC TIAPAYOVTAL ard avaKUKAWGIUA UNKA cUUPwVA e Toug EBvikoug Kavoviopoug
Mep1BdMovToc. Mnv metdte Ta UNIKA cuokevaoiag padi e Ta OIKIOKA 1 ANa amoppippata. Metagpépeté Ta ota
. ’ onueia CUNOYRG UNIKWV OUCKELADIaE TTou £xel KaBopioel o AHog TG TIEPLOXNG OO,
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

Rendeltetésszer(l hasznalat

Az aldbbi biztonsagi irdnyelvek célja, hogy megel&zzék a helytelen hasznalatbdl
eredd kockazatokat és karokat. Ellenérizze a csomagolast és a késziléket
érkezéskor. Sériilés esetén forduljon a keresked6hoz. A késziilék atalakitésa tilos. A
nem rendeltetésszerl hasznalat veszélyes, és a jotéllas elvesztését eredményezheti.

Veszély
Ez a jel élet- és egészségveszélyre figyelmeztet rendkiviil gyulékony gaz
miatt.

Elektromossagra vonatkozé figyelmeztetés
Ez a jel életveszélyre figyelmeztet elektromos fesziltség miatt.

Figyelmeztetés
Ez a jel kozepes kockazatot jelez, ami ugyanakkor halalt vagy sulyos
sérilést is okozhat.

Vigyazat
Ez a jel alacsony kockézatot jelez, ami kisebb sértilést okozhat, ha nem
kerdli el.

Figyelem
Ez a jel fontos informacidra hivja fel a figyelmet (pl. anyagi kar
elkerllése), de nem jelez kdzvetlen veszélyt.

oep>pP>Pb

Utasitasok betartasa
Ez a jel arra figyelmezteti, hogy a késziiléket csak szakképzett technikus
Uzemelheti be és tarthatja karban az utasitasok szerint.

A késziilék hasznélata/lizembe helyezése elétt figyelmesen olvassa el ezt a kezelési
Utmutatot, és Srizze meg késébbi felhasznalasra, javasolt a készilék kdzvetlen
kozelében tartania.
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/\ FIGYELEM!

» A készilék és a hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrésodnak.
Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a f(itéelemeket. 8 év alatti gyermekeket
tartson tavol a készuléktdl.

» Akészlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességl személyek is hasznéalhatjak, ha megfelels feligyeletet
kapnak, és megértették a hasznalattal jard veszélyeket. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. Tisztitast és karbantartast nem végezhetik
gyermekek.

* Ha a felllet megreped, kapcsolja ki a készliléket az dramtés elkerilése
érdekében.

S mios!

* Ne hasznaljon durva suroldszereket vagy éles fémeszkdzoket a sité
Uvegajtajanak tisztitdsdhoz, mert ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az
Uveg toréséhez vezethet.

® G8ztisztitdt nem szabad hasznalni.

e A készlilék nem mikodtethetd kiilsé idézitével vagy kilon tavvezérld
rendszerrel.

* Ne hasznélja a sitSt mezitldb, és ne érintse meg nedves kézzel vagy labbal.

* A nyitott sitGajton vagy fidkon ne hagyjon semmit, mert megbillenhet vagy
az ajto eltorhet.

* Ne engedje, hogy a gyermekek a stité kozelében tartézkodjanak mikodés
kézben, kilonosen a grill hasznalatakor.

@ VIGYAZAT!

o A készlléket jol szell6z6 helyen hasznélja.

® Hasznélat kozben a készllék nagyon felmelegszik. Kerllje a stité belsé
flitéelemeinek megérintését.

e Kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt a stitévilagitast kicserélné, hogy elkerllje
az aramutést.

* Az dramtalanitdshoz sziikséges eszkdzoket a rogzitett vezetékelésbe kell
beépiteni a vezetékek elSirdsai szerint.

» Gyermekeket felligyelni kell, hogy ne jatsszanak a készulékkel.

e Ezt a készliléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességli személyek (beleértve a gyermekeket is), illetve
tapasztalatlan vagy hozza nem érté személyek, kivéve, ha felligyeletet
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kaptak, vagy megkaptak a szlikséges Utmutatést egy, a biztonsagukért
felel&s személytdl.

* A hozzaférhetd részek hasznalat kdzben felforrésodhatnak. A
kisgyermekeket tavol kell tartani a késziléktdl.

e A vezetékek rogzitése soran a szabalyoknak megfelels, minden pdlust
megszakitd eszkozt kell beépiteni.

* Ha a haldzati kdbel megsérll, azt a gyartonak, annak szervizképvisel&jének
vagy hasonléan képzett személyeknek kell kicserélnitk a veszély elkerilése
érdekében.

@ FiGYELEM!

* AsitS elsé bekapcsoldsakor kellemetlen szagot érezhet. Ez az izolacids
panelekhez hasznalt ragasztéanyag miatt van. Az Uj késziiléket hasznalat
elétt hagyja tGresen mkddni a hagyomanyos sitési funkcidval, 250°C-on,
30 percig, hogy az olajszennyezédéseket eltavolitsa a stitétérbdl.

* Az elsé hasznélat soran enyhe flst megjelenése teljesen normalis. Ha ez
el&fordul, varja meg, mig az eloszlik, miel&tt ételt helyezne a stitébe.

* Csak a stit6hoz ajanlott h6mérészondat hasznalja. A stitéajtdt ne nyitogassa
gyakran a suitési folyamat alatt. A késziiléket csak szakképzett technikus
telepitheti és helyezheti Gzembe. A gyartd nem véllal felelsséget a
helytelen telepitésbdl vagy nem szakember altal végzett szerelésbdl eredd
karokért.

e Nyitott sitSajtdn ne hagyjon semmit, mert az karokat okozhat, az ajté
eltorhet, vagy a késziilék megbillenhet.

» A készllék egyes részei hosszu ideig forrok maradhatnak hasznélat utan is;
varja meg, mig lehllnek, miel&tt hozzaéme.

® Ha hosszabb ideig nem hasznélja a készliléket, htzza ki a haldzati
csatlakozét.
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TERMEK ATTEKINTESE

Sutd

Az ételek kivételekor az égési sérilések elkeriilése érdekében viseljen hészigeteld keszty(it! A sitd ajtajanak kinyitdsakor
vigyézzon a forré levegdvel.

ooo
Vezérl6panel ———= Oooo I:I Q

[Sc—mSmcececec—sS eSS e— c—— % |—— Szellc'iz()'nyl'lésok

Furatok a régzitéshez.

0 ot Furatok a régzitéshez.

/ N Sitdajts
( J

Markolat I- I I |

Tartozékok

/i A\

Siitéracs x1 _ Tepsi x2
Hasznélja grillezéshez, vagy h&allé Etelsutéshez
edények elhelyezéséhez.

Air fry kosar x1 Siitdsin x2
Kifejezetten a leveg8siités funkcidhoz.

Csak bizonyos modelleknél.
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Ahhoz, hogy a siit8 megfelel8en m(ikddjon, a grillracsot és a grilltalcat csak az elsd és az 6tddik szint kdzott szabad elhelyezni.
Ha egyutt hasznélja ezeket, a grilltdlcat a grillrdcs ala helyezze.

Tartozékok hasznélata

- N . N
v N

L~ N Va N
L’ N z D
Il/ N\ / AN

Csak bizonyos modelleknél.

GYORS UTMUTATO

Suté vezérlépanel:

L] L L e |5 enooos )=
. {]_ l“lllll

et Yt | —
Conventional ~ Fan-forced Airfry [ '—' '—' mrin e

Lo — - = hdl
[ ] | | » |m\sg iz g6Es
& Auto. Special Settings :
ikon Leiras
1 @ Nyomja meg ezt a gombot a beéllitds megszakitdsdhoz és készenléti allapotba vald visszatéréshez.
2 6 Ezzel a gombbal kapcsolhatja be vagy ki a vilagitast.
3 & Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a gyerekzar be- vagy kikapcsolésahoz.
4 ED  Ezzel a gombbal éllithatja be az idét vagy a hémérsékletet.

Elémelegités: a sitétér elémelegitése az étel izének biztositasa érdekében.

6 A tércsaval kivalaszthatja a médot vagy a menit. Nyomja meg ezt a gombot a f6zés elinditdsdhoz vagy
szlineteltetéséhez.
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TERMEK TELEPITESE

Szekrényrajz (Allészekrény)

Szell6zényilas

596 §
Z .

20 FMin.50

V/ /S LZO

T Minimélis alsé szellézéfeliilet: 250 mm?

583 Készllék oldalnézet

V77777777 ZJT =5

1. Aszekrény felsd és alsé részén 5 mm helyet kell
biztositani az ajtopanelnek.

2. Az ajtopanel bal és jobb oldaldn egyarant 20 mm
helyet kell hagyni.

3. Az ajtdpanel vastagsaga 20 mm.

1. A szekrénylap vastagsaga 20 mm.

2. Ha a héldzati aljzat a készulék hatuljan taldlhatd, a szekrénynyilds mélységét 590 mm-rél legaldbb 620 mm-re kell névelni.

3. Arajzon szerepld méretek milliméterben vannak megadva.
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Szekrényrajz (Konyhapult)

—

M\
20

596

v/ //// /]
IA% >
1
Készulék oldalnézet
583
1] .
V77777777 QT =5
Féz8lap nélkdl
L 1777 1 *
M—‘lééff*
' >s5
}
1
583 Készulék oldalnézet

V7777777777 i%
Z| f

Féz8lappal

1. Aszekrénylap vastagsadga 20 mm.

- zell8zdnyilas

1. A szekrény felsd és alsé részén 5 mm helyet kell
biztositani az ajtdpanelnek.

2. Az ajtépanel bal és jobb oldalan egyarant 20 mm helyet
kell hagyni.

3. Az ajtépanel vastagsaga 20 mm.

Ha a készuléket a f6z8lap ala szerelik be, az A munkalap
minimalis vastagsaga az aldbbiakban lathatd:

Féz&lap tipusa "A" munkalap
Indukcios f6zélap 37 mm
Ezlj;z];elmet(] induk. 47 mm
Gaztlizhely 30 mm
Elektromos f&z8lap 27 mm

2. Ha a haldzati aljzat a készilék hatuljan taldlhatd, a szekrénynyilds mélységét 590 mm-rél legalabb 620 mm-re kell ndvelni.

3. Arajzon szereplé méretek milliméterben vannak megadva.
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Fontos telepitési utasitasok

o Kotelez6 tartalmat jelent
1. A készllék biztonsdgos lUzemeltetése csak akkor garantéalhatd, ha az a telepitési utasitasoknak megfeleléen szakszertien
van beszerelve. A hibas telepitésbdl eredd karokért a telepitd felel.

2. Atelepitési folyamatot két szakképzett szereld végezze. A telepités soran viseljen széraz véddkeszty(it a karcolasok és
aramlitések elkeriilése érdekében.

3. Abeszerelt szekrényeknek 90°C-ig, a szomszédos szekrényfrontoknak pedig 70°C-ig héallénak kell lennitik.
4. Hasznaljon 16A-es haldzati aljzatot.

® Tiltott miiveletek]
1. Ne telepitse a késziiléket diszité ajtd vagy konyhaszekrény ajtaja mégé, mert ez tilmelegedést okozhat.

2. Ellendrizze, hogy a késziilék nincs-e sériilt dllapotban kicsomagolas utan. Sériilt késziléket ne hasznaljon.
3. Ne fedje, vagy takarja el a készlilék szell6z8nyilasait, és hagyjon elegendd helyet a szekrény és a készilék kdzébtt.

4. Legyen nagyon évatos, amikor a készlléket mozgatja vagy telepiti, mert nagyon nehéz. Ne emelje az ajtéfogantyinal
fogva.

5. Ha a tédpkabel vagy a haldzati csatlakozd megsérilt, a tliz, az dramités vagy mas sérilések elkerilése érdekében azonnal
hagyja abba a készilék hasznalatat.

A Figyelmeztetések
. Legyen dvatos a késziilék mozgatésakor vagy telepitésekor, hogy ne sériiljon meg sem a késziilék, sem a szekrény.

. A készllék elsd hasznélata el&tt tavolitson el minden csomagoldanyagot és tartozékot a stitétérbdl.
. A haldzati aljzatnak elérhetSnek kell lennie (pl. a szekrény mellett), hogy a késziiléket kdnnyen dramtalanitani lehessen.

. Atelepités befejezése utan gyéz8djon meg rdla, hogy a héldzati dugé stabilan a helyén van-e.

a b W N =

. Kévesse a ,Szekrényrajz” kovetelményeit a szekrény belsd mélységére vonatkozdan. A szekrény alsé lapja és a hatsé fal
(vagy hétlap) kozétt legaldbb 50 mm-es tavolsagot kell biztositani.

A telepités Iépései

1. A ,Szekrényrajz" szerint alakitsa ki a befogadé szekrényt.

2. Atelepités elétt ellendrizze, hogy a szekrény aljzata, a szekrény mérete és a hasznalandé konnektor megfelel-e a
telepitési kdvetelményeknek.

3. Helyezze el a késziléket a kijel6lt helyre a konyhdban, szerelje be egy szekrénybe, és csatlakoztassa az dramforrashoz.

4. Ardgzitéfuratok megtaldlédsahoz nyissa ki a készllék ajtajat, és vizsgélja meg a késziilék oldalsé keretét (a fenti leird dbrak
alapjan).

5. Régzitse a késziiléket a szekrényhez a késziilékhez mellékelt két gumidugdval (A) és csavarokkal (B).

Régzit&furat
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Tartozékok telepitése

Tartozékok telepitése (csak bizonyos modellekre vonatkozéan)

me e
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HASZNALATI UTASITAS

ELSO HASZNALAT

1. Az els6 hasznélat eltt tisztitsa meg a sttét és a tartozékokat. Tavolitsa el a siité csomagoldanyagait és széllitasi védelmet.
Vegye ki az 6sszes tartozékot (pl. sttStalcak, racsok, habszivacs stb.) a stitétérbdl.

2. Tisztitsa meg alaposan a tartozékokat szappanos vizzel és egy ronggyal vagy puha kefével.
3. Torolje &t a stitStér és a sitd fellileteit puha, nedves ruhaval.

4. Asitd elsé hasznélata eltt gy8z8djon meg réla, hogy semmilyen csomagoldanyag vagy tartozék nem maradt a
sutétérben, mivel ezek tiizet okozhatnak.

5. Az elsé hasznélat sorén tartsa a konyhét jol szell6z8 éllapotban (nyissa ki az ablakokat, hasznélja a szell6z&t). Ebben az
id&szakban tartsa tdvol a gyermekeket és haziéllatokat a konyhétdl, és zérja be a szomszédos helyiségek ajtajait.

6. Az (j késziilék szagtalanitasdhoz futtassa le az alabbi programot:

Sitd lizemméd Hémérséklet IdGtartam
E Conventional 250°C 0.5 6ra

Ora beéllitésa

Allitsa be az 6rét, mieldtt a siitét hasznélja.
Ha Gjra médositani szeretné az idét, kdvesse az alabbi lépéseket:
1. Nyomja meg a "Settings" gombot készenléti allapotban.

. Nyomja meg a "P>II" gombot.
. Forgassa el a gombot az éra beéllitdsdhoz.
. Nyomja meg a "D>II" gombot a megerésitéshez.

. Forgassa el a gombot a perc beéllitdsédhoz.

o~ U A W N

. Nyomja meg a "P>Il" gombot a befejezéshez.

© D D D & |’: -

Conventional ~ Fan-forced Airfry l_

] L] ®

& Auto. Special

0
- T bl
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Function introduction

Sorszam Funkcio IdGtartam Homérséklet Elémelegités
1 Conventional (also-fels8) 0-9 éra 30-250°C Opciondlis
Convection . o T
2 0-9 dra 50-280°C Opciondlis

(légkeveréses)

Conventional+fan (alsé-

3 e felsé légkeveréssel) 0-9 dra 50-250°C Opcionélis
4 — Single grill (grill) 0-9 éra 150-250°C Opciondlis
5 W( DO;rtﬁ:elé%rE;ZngDeulf la 0-9 dra 50-250°C Opciondlis
6 At Double grill (Dupla grill) 0-9 dra 150-250°C Opciondlis
7 Pizza (pizza) 0-9 6ra 50-280°C Opcionalis
8 _ B°“°m52i22‘;9 (als6 0-9 éra 30-220°C Opciondlis
9 ) ECO (eco) 0-9 6ra 140-240°C Nincs
10 *(5 Defrost (kiol—vasztés) 0-9 éra 50°C Nincs
11 & Fermentation (kelesztés) 0-9 6ra 30-45°C Nincs
12 T 9.8 Clean (tisztitas) 30 perc 100°C Nincs
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Conventional (hagyoméanyos) funkcié

. Készenléti médban nyomja meg a " Conventional " gombot.
. Forgassa el a gombot a siitési méd kivélasztasdhoz.

. Nyomja meg a" & gombot.

. Allitsa be az sitési idSt

. Nyomjamega" Sk gombot.

. Allitsa be a hémérsékletet a teker6gomb segitségével.

N O~ 0w N -

. Nyomja meg a "> lI" gombot a siités megkezdéséhez.

¢ L L] »

Fan-forced Airfry

Tz
L

Special
1 3/5 2/4/6
& -
' D D D & ity
® Conventional  Fan-forced Airfry |_|| |'|_| |
L] L] e Sl
& Auto. Special Settings -
7

= MEGJEGYZES

1. Sttés kdzben nyomja meg a " &5 "gombot, és a teker6gombbal éllitsa be az idét vagy a hémérsékletet.

2. Siités kdzben nyomja meg a " DII" gombot, vagy nyissa ki az ajtét a siités sziineteltetéséhez, majd a "> 11" 1.

megnyomasaval folytathatja a sttést.

gomb

3. Siités kdzben vagy szlineteltetéskor a " Conventional " gombbal vélthat funkciét.

4. Ha nincs beéllitva siitési id8, a siitd maximalis tzemideje 9 éra.

5. Az elémelegités az étel izének és tapértékének megdrzése érdekében fontos. Ha a siit§ el6melegitési ikonja " @
vilagit, helyezze az ételt a sitébe az el6melegités utan. A" @ " gomb megnyomasaval leéllithatja az el6melegitést.
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Légkeveréses funkcid

1. Készenléti médban nyomja meg a " Fan-forced " gombot.
2. Forgassa el a gombot a sttési mod kivélasztasahoz.
3. Nyomjamega" Sk gombot.
4. Allitsa be az siitési id6t
5. Nyomjamega" K gombot.
6. Allitsa be a hémérsékletet a tekerégomb segitségével.
7. Nyomja meg a "Dl gombot a siités megkezdéséhez..
* O [0 = [T pgas
& Ry [T R
Conventional Airfry = g "
D L] e ® B0t
Auto. Special Settings
1 3/5 2/4/6
I O R T B B e el
Conventional  Fan-forced Airfry (£ [
D L1 L] e ® a0t
Auto. Special Settings
= MEGJEGYZES 7

1. Stités kozben nyomja meg a " S gombot, és a teker6gombbal allitsa be az id6t vagy a hémérsékletet.

2. Siités kdzben nyomja meg a " D" gombot, vagy nyissa ki az ajtét a siités sziineteltetéséhez, majd a " 11" 1

megnyomasaval folytathatja a sttést.

gomb

3. Siités kdzben vagy szlineteltetéskor a " Conventional " gombbal vélthat funkciét.

4. Ha nincs beéllitva sttési id8, a siitd maximalis tzemideje 9 dra.

5. Az elémelegités az étel izének és tapértékének megdbrzése érdekében fontos. Ha a siit§ elémelegitési ikonja" @ vilagit,
helyezze az ételt a sit6be az el6melegités utan. A" @ 1. gomb megnyomasaval leéllithatja az el6melegitést.
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Airfry funkcié

1. Készenléti médban nyomja meg az " Airfry " gombot.

2. Forgassa el a tekerégombot a hémérséklet beéllitdsahoz.
3. Nyomjamega" Sk gombot.

4. Forgassa el a teker6gombot az id& beéllitdsédhoz.

5. Nyomja meg a "P>II" gombot az inditashoz.

@ D D & 5 e

-
Conventional  Fan-forced = T T } r
®
@ Ome
D D D w (I
E% Auto. Special Settings
1 3 2/4

© D D D & N e

h
® Conventional  Fan-forced Airfry Nn= LI |_||_ _| "
@ Qe
I:‘ I:‘ @ 1o
EJ Auto. Special Settings

= MEGJEGYZES

1. Kérjlk, a sitéshez hasznaljon sit&talcat.
2. Sutés kdzben nyomjamega " Sk gombot, és a teker6gombbal allitsa be az idét vagy a hémérsékletet.

3. Siités kdzben nyomja meg a " DII" gombot, vagy nyissa ki az ajtét a siités sziineteltetéséhez, majd a " >Il" gomb
megnyomasaval folytathatja a sttést.

4. Ha nincs beéllitva siitési id8, a siité maximalis tizemideje 9 éra.

5. Az el8melegités az étel izének és tapértékének megdrzése érdekében fontos. Ha a siité el6melegitési ikonja" @ - vilagit,
helyezze az ételt a siitSbe az el6melegités utdn. A" (O% gomb megnyomasaval leéllithatja az elémelegitést.
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Automata funkcid

1. Készenléti médban nyomja meg az "Auto." gombot.
2. Forgassa el a teker6gombot a ment kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg a "PII" gombot az inditashoz.

& -
Conventional  Fan-forced Airfry | |'|_| |_| min
@ O
L1 L] e ag |
EJ Special Settings
1 2
& _
& -t
o) Conventional  Fan-forced Airfry | |'|_| |_| min
@ 0
I:‘ @ [
& Auto. Special Settings
3

— MEGJEGYZES

Az el6melegitést igényl& menlk esetén varjon, amig a sitd elémelegiti magat, miel6tt az ételt behelyezné.
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Automata menUtébla

Airfry menii

Menii neve

Id6tartam

Homérséklet Elémeleg.

A01 Hasabburgonya 350g Airfry 19perc 200°C Igen
A02 Hasébburgonya 750g Airfry 23perc 230°C lgen
A03 Csirkecomb 500g Airfry = 20+10perc 250°C No

A04 Csirkecomb 1000g Airfry = 20+12perc 250°C No

A05 Csirkenugget 2009 Airfry 17perc 250°C Nem
A06 Z5ldségnugget 180g Airfry 11.5perc 250°C Nem
A07 Mozzarella hasédbok 120g Airfry 10perc 250°C Igen
A08 Xzsgjr?wzzkzlr?lzzt 1609 Airfry 11.5perc 220°C Igen
A09 Rantott gombak 1259 Airfry 13perc 230°C Igen
A10 Rantott gombak 250g Airfry 13perc 230°C Igen

Barbecue menU

Menii neve IdGtartam  Homérséklet
A1 Lasagna B 600g 20 perc 220°C
A12 Tomahawk steak : 1350g 15 perc 230°C
A13 Szuflé : 4 Portions 13 perc 200°C
A14 Cannelé : 10509 (5 servings) 15+50 perc 220+180°C
A15 Sult homar gombaszdsszal 6809 (2 servings) 7 perc 230°C
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Menii neve 7 Idétartam  Hoémérséklet

A16 Sult bardanycomb mentaszdsszal A 1500g 45+35 perc 175°C
A17 Sult sertésszelet : 350g (2 adag) 10 perc 220°C
A18 Silt kacsa narancsszésszal : 1400g 40+15 perc 220+250°C
A19 Csokoladé finomsag o 7269 (3 adag) 40 perc 150°C

Sertésszelet marsala szdsszal,

A20 spendt és gomba : 1080g (2 adag) 10 perc 220°C
A21 Sékéregben siilt tengeri stigér 1300g 13 perc 250°C
A22 Silt baranycomb babbal : 2000g 15+75 perc 205°C
A23 BBQ sertésborda guavéval : 1000g 20+10 perc 180+235°C
A24 Sajtos siilt burgonya B2 2 adag 60+18 perc 205°C

A25 Paradlcsom.os, mozz&.nrellas és = 2 adag 8 perc 250°C
bazsalikomos pizza —

A26 Almés pite o 500g 20+35 perc 205+180°C
A27 Mille-feuille : 640g (2 adag) 7+20 perc 200+170°C
A28 Sult lazac Vt;tﬁ;::falétéval és : 300g 6 perc 220°C
A29 Fish en papillote : 1509 10 perc 220°C
A30 Citromos-fliszeres siilt csirke : 880g (adag) 20+15 perc 230+180°C
A31 Konfitalt kacsacomb 500g (adag) 20 perc 250°C
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Specialis funkcidk

Kiolvasztas

1. Készenléti médban nyomja meg a " Special " gombot, és vélassza ki a " "0 " funkcist.

2. Nyomjamega" Sk gombot.
3. Turn the knob to adjust the time.
4. Nyomja meg a "D |I" gombot a kezdéshez.

& _
L L L w STaral=
Conventional  Fan-forced Airfry |_| |_| : |_| _l ’
®
L] I \
Auto. Settings
1 3/4
Kelesztés
1. Készenléti médban nyomja meg a " Special " gombot, és vélassza ki a "&"funkciét.
2. Nyomjamega" D gombot.
3. Forgassa el a gombot az id§ beéllitdsahoz.
4. Nyomjamega" & gombot.
5. Forgassa el a gombot a hémérséklet beallitdsdhoz.
6. Nyomja meg a "> I" gombot a kezdéshez.
« 0 0 0O ——
& e
Conventional ~ Fan-forced Airfry |_| |_| " |_| _l g
. O
@ s
& Auto. Settings & -
1 2/4 3/5/6
Tisztitas
1. Ontson 250 ml tisztitott vizet a sttétér aljara.
2. Készenléti mdédban nyomja meg a " Special " gombot, és valassza ki az " AquA " funkcidt.
3. Nyomja meg a "Dl " gombot a kezdéshez.
L] L] L ulu
& 1 !
Conventional  Fan-forced Airfry |_| (N
H L e
& Auto. Settings
1 2
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Hangbeallitasok _
1. Készenléti médban nyomja meg a " Settings " gombot, és vélassza kia " Zowm ",

Beéllitasok

2. Nyomjameg a" P>Il" gombort.
3. Forgassa el a tarcséat az "OFF" (kikapcsolva) vagy "ON" (bekapcsolva) kivélasztasahoz.
4. Nyomjamega" DIl key to confirm.

S R C_ -
Conventional  Fan-forced Airfry _| |_| |_|| |
o I
% Auto. Special
1 2/3/4

Demo méd ~
1. Készenléti médban nyomja meg a " Settings " gombot, és vélasszakia " dEa ™.

2. Nyomjamega" DIl gombot.

3. Forgassa el a tarcsat az "OFF" (kikapcsolva) vagy "ON" (bekapcsolva) kivélasztasahoz.

4. Nyomja meg a " >|" gombot a megerésitéshez.

GO O I I 1

Conventional  Fan-forced Airfry '— -— ':l
O]
L] ®
EJ Auto. Special
1 2/3/4

= MEGJEGYZES

A demo tzemmddban a fitSszélak nem kapcsolhatdak be.

Hémérd funkcid (Csak egyes modelleknél)

1. Készenléti dllapotban illessze be a hémérd rovid végét a siitStér jobb felsd sarkaban talélhatd lyukba. A kijelzén
megjelenik a " Gi- "szimbdlum.

2. Helyezze be a h&mérg hosszl végét az étel kdzepébe (kerllje a zsiros részeket és a csontokat).

3. Nyomja meg a " Conventional " vagy a " Fan-forced " gombot a méd kivalasztasahoz. ( = )
4. Nyomjamega" D gombot.

5. Forgassa el a gombot a h6mérséklet bedllitasdhoz.

6. Nyomjameg a " P> I|" gombot az inditashoz.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas
Kapcsolja ki a késziiléket és hizza ki a hdlézati csatlakozdt tisztitas és karbantartas el6tt. A stitét gyakran és alaposan meg kell

tisztitani, hogy hosszd tdvon megdrizze éllapotat. Ehhez kdvesse az alabbi lépéseket.
1. SUtés utdn varja meg, amig a sttd teljesen kihdil.

2. Tavolitsa el a sitétérbdl a tartozékokat, dblitse le ket meleg vizzel, majd térdlje szérazra.
3. Takaritsa el az ételmaradékokat a stitétérbdl.

4. Tisztitsa meg a sUtStér belsejét és az ajtdt egy puha, mosdszeres vizzel nedvesitett ruhaval, majd torélje szarazra.

=— MEGJEGYZES

1. Ne hasznéljon éles tisztitdeszkdzoket, kemény fejli kefét és mard hatasu tisztitdszereket, hogy ne kérositsa a stitét és
tartozékait.

2. Ne hasznéljon durva strolészert vagy éles fémspatulat az ajtéiiveg tisztitdsahoz.

Az izz6 cseréje
1. Kapcsolja ki a késziiléket és huzza ki a haldzati csatlakozdt. Varjon, amig a belss részek teljesen lehdinek, miel&tt
hozzdfogna a mivelethez.
2. Alldmpa burkolatét az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba forgatva tavolitsa el (el&fordulhat, hogy kissé szorul).

3. Cserélje ki a régi izzét egy Ujra, amely ellendll a 300°C hdmérsékletnek. A cseréhez szlikséges izzdkat a helyi
szervizkdzpontban szerezheti be.

4. Ha bizonytalan, forduljon képzett villanyszerel8hoz segitségért.

O\ viGyAza:

Az dramtés elkerilése érdekében - az izzébura eltavolitasa elétt gy&zEdjon meg arrél, hogy a késziilék dramellatasa ki van
kapcsolva, és a készulék teljesen kihdilt.

SPECIFIKACIOK

Tapegység 220-240V~ , 50Hz-60Hz
Teljesitmény 3.2kw

1zz4 teljesitménye 25*2W

Urtartalom 72L
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Az ajto tisztitasa
Megfeleld karbantartas és tisztitds mellett a készllék hosszui ideig megdérzi megjelenését és teljes funkcionalitasat. A
tisztitdshoz és az ajtdpanelek eltévolitdsdhoz a stitSajtd leszerelhetd. A slitSaijtd bal és jobb oldali zsanérjain zaréreteszek
talalhaték. Amikor a reteszek zarva vannak, az ajté régzitve van, és nem lehet eltdvolitani. Ha a reteszek nyitott helyzetben
vannak az ajté eltavolitdsa utén, a zsanérok rogzitve vannak, igy nem tudnak hirtelen becsukédni.

/\ FIGYELEM!

1. A készllék ajtajanak zsanérjai mozognak az ajtd nyitésakor és zérasakor, és beszorulhatnak az ujjai. Tartsa tavol a kezét a
zsanéroktol.

2. Ha a zsanérok nincsenek lezérva, nagy erével becsukédhatnak. Gy&z8djon meg réla, hogy a zaréreteszek mindig teljesen
zarva vannak, vagy ha az ajtét el szeretné tavolitani, teljesen nyitva.

Ajté eltavolitasa és felszerelése
1. Nyissa ki teljesen a siitéajtot.

. Hajtsa ki a bal és jobb oldali reteszeket.
. Csukja be az ajtét addig, amig meg nem éll a hatéroldnal.
. Két kézzel fogja meg az ajtét mindkét oldalon, és hizza felfelé, hogy kihizhassa a helyérdl.

a b~ W N

. Az ajtéboritds mianyag betétje elszinez8dhet. Az alapos tisztitdshoz a boritést eltavolithatja, ha megnyomja a bal és jobb
oldali reteszeket.

6. Miutan eltavolitotta az ajtdboritast, a sitSajtd tobbi része kdnnyen levehetd, igy folytathatja a tisztitast. A stitSajto tisztitdsa

utan helyezze vissza a boritast, és nyomja rd addig, amig hallhatéan a helyére nem kattan.

D=

e
=

,g/

= MEGJEGYZES

Szerelje vissza a késziilék ajtajat az eltavolitassal ellentétes sorrendben.
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HIBAELHARITAS

Ha a probléma nem oldhaté meg, vagy egyéb hibak Iépnek fel, kérjik, vegye fel a kapcsolatot a vevszolgalattal.

Probléma Lehetséges okok: Megoldas
A hélézati dram nincs csatlakoztatva. Ellendrizze a héldzati csatlakozast
A késziilék nem indul el A f8kapcsold nincs bekapcsolva. Turn on the power switch
A stit8ajtd nincs becsukva. Csukja be a sutSajtot.
Aldmpa nem vilagit. Az izz6 kiégett. Vegye fel a kapcsolatot a szervizzel.
Kellemetlen szag vagy fust Els& hasznélat sordn normélis.. Nincs szikség beavatkozasra.
A hdmérséklet tul alacsony. Hasznéljon magasabb hémérsékletet.

Az étel nem sll meg
Kisebb adagokban siisson, illetve ndvelje a

megfeleléen ; 5 S5z
Tul nagy adag ételeket készit egyszerre. Slitési idSt.

Ahdémérséklet tdl magas, vagy a

’ ’ litési id6 1l hossz Allitsa be a siitési hémérsékletet vagy idét.
Az étel odaég vagy sutési id6 tl hosszd.

egyenetlendl sl Az étel tdl kdzel van a

P Ellendrizze az étel pozicidjat a sitStérben.
flitéelemekhez. P )

A ventildtor nem éll le a A ventilator késleltetett izemmaodban miikédik a hSelvezetés érdekében. Nincs sziikség
sutés ledllitasa utan beavatkozésra, ez normalis miikodés.

ARTALMATLANITAS ES UJRAHASZNOSITAS

Fontos utasitasok a kornyezetre vonatkozdan

AWEEE irdnyelvnek valé megfelelés és a hulladéktermék artalmatlanitasa:
Ez a termék megfelel az EU WEEE irdnyelvének (2012/19/EU). A terméken szerepel a hulladékként
kezelt elektromos és elektronikai berendezések (WEEE) besorolési szimbdluma.

elektromos és elektronikai berendezések Ujrahasznositasa érdekében. Ezeket a gytijtérendszereket
megtalalhatja a helyi hatésagoknal vagy annél a kereskedénél, ahol a terméket vasarolta. Minden
haztartas fontos szerepet jatszik a régi késziilékek visszagydijtésében és Ujrahasznositdsédban. A hasznalt
készllékek megfelels artalmatlanitdsa segit megelSzni a kdrnyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt esetleges kéros kovetkezményeket.

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a terméket a hasznélati ideje végén nem szabad a héztartasi hulladékkal
egyUtt artalmatlanitani. A hasznalt eszkdzoket a hivatalos gydjtépontokra kell visszajuttatni az

A RoHS irédnyelvnek valé megfelelés

Az On altal vésérolt termék megfelel az EU RoHS iranyelvének (2011/65/EU). Nem tartalmazza az irdnyelvben
meghatarozott karos és tiltott anyagokat.

Csomagolasi informéacidk

“ Atermék csomagoldanyagai Ujrahasznosithatd anyagokbdl késziiltek a Nemzeti Kérnyezetvédelmi
Szabalyozdsnak megfelel8en. Ne dobja a csomagoldanyagokat a haztartasi vagy egyéb hulladékok

’. ’ kozé. Vigye el Sket a helyi hatésagok éltal kijeldlt csomagoldanyag-gy(ijté pontokra.
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INFORMACIJE O BEZBEDNOSTI

Namenska upotreba

Sledece smernice o bezbednosti su namenjene da sprece nepredvidene rizike ili
ostecenja usled nesigurnog ili nepravilnog rukovanja uredajem. Proverite ambalazu
i uredaj po dolasku kako biste se uverili da je sve u ispravnom stanju radi sigurne
upotrebe. Ukoliko uocite bilo kakva ostecenja, molimo vas da kontaktirate prodavca
ili distributera. Imajte na umu da izmena ili prilagodavanje uredaja nije dozvoljena
iz razloga bezbednosti. Nenamenska upotreba moze prouzrokovati opasnosti i
gubitak prava na garanciju.

Objasnjenje simbola

Opasnost
Ovaj simbol oznacava opasnosti po Zivot i zdravlje ljudi usled izuzetno
zapaljivog gasa.

Upozorenje na elektri¢ni napon
Ovaj simbol oznacava opasnost po zivot i zdravlje ljudi zbog napona.

Upozorenje
Ova signalna rec ukazuje na opasnost sa srednjim nivoom rizika koja,
ako se ne izbegne, moze dovesti do smrti ili teskih povreda.

Oprez
Ova signalna rec ukazuje na opasnost sa niskim nivoom rizika koja, ako
se ne izbegne, moze dovesti do manjih ili umerenih povreda.

Paznja
Ova signalna rec¢ ukazuje na vazne informacije (npr. ostecenje imovine),
ali ne predstavlja opasnost.

Pratite uputstva
Ovaj simbol oznacava da uredaj treba da koristi i odrzava samo servisni
tehnicar u skladu sa uputstvima za rad.

oepPpP>Pb

Pazljivo procitajte ova uputstva za rad pre koris¢enja/pustanja u rad uredaja i
Cuvajte ih u neposrednoj blizini mesta instalacije ili uredaja za kasniju upotrebul!
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/N UPOZORENJE!

e Uredaj i njegovi dostupni delovi se zagrevaju tokom koriséenja. Treba bi-ti
oprezan da se izbegne dodirivanje grejnih elemenata. Decu mladu od 8
godina treba drzati podalje, osim ako nisu kontinuirano nadgledana.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i starija, kao i osobe
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili ne-
dostatkom iskustva i znanja, ukoliko su pod nadzorom ili su primila uputstva
o bezbednoj upotrebi uredaja i razumeju povezane rizike. Deca se ne
smeju igrati sa uredajem. Ciséenje i odrzavanje uredaja ne smeju obavljati
deca bez nadzora.

 Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj da biste izbegli mogucnost el-
ektricnog udara.

Q zasransEnO!

* Ne koristite gruba abrazivna sredstva za ciséenje ili ostre metalne strugace
za Ciscenje stakla na vratima rerne, jer mogu ogrebati povrsinu, sto moze
dovesti do razbijanja stakla.

* Parocistac se ne sme koristiti.

e Uredaj nije namenjen za rad putem spoljnog tajmera ili posebnog sistema
daljinskog upravljanja.

* Ne koristite rernu osim ako imate nesto na nogama. Ne dodirujte rernu
mokrim ili vlaznim rukama ili nogama.

e Kada su vrata ili fioka rerne otvoreni, ne ostavljajte niSta na njima, jer mozete
destabilizovati uredaj ili slomiti vrata.

* Ne dozvolite deci da pridu rerni dok radi, posebno kada je rostilj ukljucen.

@ OPREZ!

* Molimo vas da koristite proizvod na otvorenom.

e Tokom koris¢enja, uredaj se zagreva. Treba biti oprezan da se izbegne
dodirivanje grejnih elemenata unutar rerne.

e Uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego sto zamenite lampu rerne kako
biste izbegli moguénost elektricnog udara.

* Sredstva za iskljucivanje moraju biti ugradena u fiksno ozi¢enje u skladu sa
tehnickim specifikacijama oZicenja.

® Deca treba da budu pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju sa
uredajem.

* Ovaj uredaj nije namenjen za koris¢enje od strane osoba (ukljucujudi
decu) sa smanjenim fizickim, senzornlgn ili mentalnim sposobnostima, ili
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nedostatkom iskustva i znanja, osim ako su pod nadzorom ili su primili
uputstva o koris¢enju uredaja od strane osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

¢ Dostupni delovi mogu postati vruéi tokom koris¢enja. Mlada deca treba da
budu drzana podalje.

e Sredstvo za iskljucivanje mora biti ugradeno u fiksno oZic¢enje u skladu sa
pravilima oZicenja.

e Ako je napojni kabl ostec¢en, mora ga zameniti proizvodac, njegov servisni
agent ili slicne kvalifikovane osobe kako bi se izbegle opasnosti.

@ rainiA

e Kada se rerna prvi put ukljuci, moZze se osecati neprijatan miris. To je zbog
vezivnog sredstva koje se koristi za izolacione panele unutar rerne. Molimo
vas da pokrenete novi prazan uredaj sa konvencionalnom funkcijom
kuvanja na 250°C, 30 minuta kako biste ocistili uljne necistoce unutar
komore.

® Tokom prvog korisé¢enja, potpuno je normalno da se pojavi lagani dim.
Ako se to desi, treba sacekati da miris nestane pre nego sto stavite hranu u
rernu.

e Koristite samo temperaturnu sondu koja je preporucena za ovu rernu.
Vrata rerne ne bi trebalo esto otvarati tokom perioda kuvanja. Uredaj
mora da bude instaliran i pusten u rad od strane ovlaséenog tehnicara.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva ostecenja koja mogu nastati usled
nepravilnog postavljanja i instalacije od strane neovlas¢enog osoblja.

e Kada su vrata ili fioka rerne otvoreni, ne ostavljajte nista na njima, jer mozete
destabilizovati uredaj ili slomiti vrata.

* Neki delovi uredaja mogu zadrzavati toplotu dugo vremena; potrebno
je sacekati da se ohlade pre nego sto se dotaknu delovi koji su direktno
izlozeni toploti.

* Ako necete koristiti uredaj duze vreme, savetuje se da ga iskljucite iz struje.
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PREGLED PROIZVODA

Rerna

Kada iznosite hranu, molimo vas da nosite toplotno izolovane rukavice kako biste sprecili opekotine! Obratite paznju na vrué

vazduh prilikom otvaranja vrata rermne.

Ooono
Kontrolnatabla ——— Ooono I:I Q

[ c 5 ———>¢ S e— —— —%|——

Ventilacioni otvori

Rupa za montazu > @ Rupaza montazu

l/ o\ J Vrata rerne

Rucka b ! ]

Dodaci

Pleh za rostilj x2
Kuvanje hrane ili prikupljanje ostataka
hrane

Resetka za rostilj x1
Rostiljajte hranu ili stavite posude za
kuvanje otporne na toplotu.

Klizna Sina x2

Korpa za przenje na vazduhu x1
Posebna funkcija przenja na vazduhu

Samo za neke modele
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Upotreba dodataka

Da bi rerna ispravno radila, reSetka i posuda za rostilj treba da se postave samo izmedu prvog i petog nivoa. Kada se koriste
zajedno, stavite posudu ispod resetke za rostil].

/////
NAAAN
//V//

OO

Samo za neke modele

VODIC ZA BRZO POKRETANJE

Kontrolna tabla rerne

s ] L] L] » o ®O-000 1=
@ {} Ll—llll =

Conventional Fan-forced  Airfry oI = o = >l
o L1 [l e |gpaysacess:
lkona Uvod
1 @ Otkazite trenutna podesavanja i vratite se u rezim mirovanja.
2 6 Pritisnite ovaj taster da ukljucite ili iskljucite lampu.
3 a4 Pritisnite i drzite 3 sekunde da udete ili izadete iz stanja zaklju¢avanja za decu.
4 FD  Pritisnite ovaj taster da prilagodite vreme ili temperaturu.
5 @y Zagrejte unutrasnjost da biste osigurali ukus hrane.

o~

Turn the knob to select mode or menu. Press this key to start or pause.
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INSTALACIJA PROIZVODA

Dijagram ormara (stojeci ormar).

Ventilacioni otvori

. 600
] V\\;,

%

=]

20 FMin.50

V/ /S 24210

T Minimalna donja povrsina ventilacije: 250 mm?

583 osnovni uredaj

V77777777 ZJT =5

1. Ostavite 5 mm za vrata na vrhu i dnu.
2. Ostavite 20 mm za vrata s leve i desne strane.

3. Ostavite 20 mm za debljinu vrata.

1. Debljina plo¢e ormara je 20 mm.

2. Ako je utiénica instalirana na zadnjoj strani uredaja, dubina otvora
ormara treba da se poveca sa minimum 590 mm na 620 mm.

3. Dimenzije na slikama su u mm.
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Dijagram ormara (podni ormar)

711
~—

2]y

6
595
20
v/ / /]
IR
* -
|
. osnovni uredaj
.
v/ /77777 QT/S
Bez plode za kuvanje
I (77 1 *
g
| >
t
|
583 osnovni uredaj

V77777777 a% =5

Sa ploc¢om za kuvanje

1. Debljina plo¢e ormara je 20 mm.

.- - Ventilacioni otvori

1. Ostavite 5 mm za vrata na vrhu i dnu.
2. Ostavite 20 mm za vrata s leve i desne strane.

3. Ostavite 20 mm za debljinu vrata.

Ako je uredaj instaliran ispod kuhinjske ploce, minimalna
debljina radne povrsine A je prikazana u nastavku:

Tip kuhinjske ploce radna ploc¢a A

Indukciona kuhinjska plo¢a | 37 mm

Indukciona kuhinjska ploca

punih povrsina 47mm

Gasna kuhinjska plo¢a 30 mm

Elektri¢na kuhinjska ploca 27 mm

2. Ako je uti¢nica instalirana na zadnjoj strani uredaja, dubina otvora

ormara treba da se poveca sa minimum 590 mm na 620 mm.

3. Dimenzije na slikama su u mm.




Vazne instrukcije za instalaciju

o Sadrzaj koji znaci [obavezno]
1. Sigurno kori$éenje ovog uredaja moze se garantovati samo ako je instaliran prema profesionalnim standardima u skladu
sa ovim uputstvima za instalaciju. Instalater ¢e biti odgovoran za svaku $tetu koja proizade iz nepravilne instalacije.

2. Ceo proces instalacije zahteva dva profesionalna instalatera. Nosite suve zastitne rukavice tokom instalacije kako biste
izbegli ogrebotine ili elektri¢ni udar.

3. Ugradene jedinice moraju biti otporne na toplotu do 90°C, a prednje strane susednih jedinica do 70°C.
4. Molimo koristite uti¢nicu od 16A.

® Sadrzaj koji znaci [Zabranjeno]
1. Ne instalirajte uredaj iza dekorativnih vrata ili vrata kuhinjskog elementa, jer to moze prouzrokovati pregre-vanje uredaja.
2. Proverite uredaj na osteéenja nakon vadenja iz pakovanja. Ne povezujte uredaj ako je osteéen tokom trans-porta.
3. Ne blokirajte ventilaciju uredaja i razmak izmedu ormara i uredaja.
4. Budite izuzetno oprezni prilikom pomeranja ili instalacije uredaja. Veoma je tezak, ne podizite uredaj za ru¢ku vrata.

5. Ako je kabl za napajanje ili uti¢nica o$tecena, odmah prestanite sa kori§éenjem uredaja kako biste izbegli pozar, elektri¢ni
udar ili druge povrede.

A Sadrzaj koji znaci [napomena]
1. Budite veoma oprezni prilikom pomeranja ili instalacije uredaja kako biste izbegli osteéenje uredaja ili osteéenje ormara.
2. Pre nego $to ukljucite uredaj, uklonite sve materijale od pakovanja i dodatke iz komore.
3. Uti¢nica treba da bude dostupna korisnicima (na primer, pored ormara) radi lak$eg napajanja.
4. Nakon zavrSene instalacije, proverite da li je utikac ¢vrsto umetnut u uti¢nicu.

5. Molimo vas da pogledate "Dijagram ormara" za zahteve neto dubine ormara. Razmak izmedu donje ploce ormara i
zadnje ploce (ili zida) ne sme biti manji od 50 mm.

Koraci instalacije

1. Molimo prilagodite ormar prema "Dijagramu ormara".

2. Pre instalacije, proverite da li su uti¢nice normalne i da li je odgovarajuce uzemljenje, i proverite da li dimenzije ormara
ispunjavaju zahteve za instalaciju.

3. Postavite uredaj na odredena mesta u kuhinji, instalirajte ga u vertikalni ormar i poveZite napajanje.
4. Da biste locirali rupe za montazu, otvorite vrata uredaja i pogledajte bo¢ni ram uredaja (pozicija prikazana gore).

5. Fiksirajte uredaj na ormar pomod¢u dva gumena ¢epa A i $rafova B koji su isporuceni sa uredajem.

Rupa za montazu
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Instalacija dodatne opreme

Instalacija dodatne opreme (samo za neke modele)

v "2,
% %

e
=y @
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UPUTSTVO ZA RAD

Prva upotreba

1. Pre prve upotrebe, molimo odistite rernu i dodatke do odredenog stepena. Uklonite zastitne delove ambalaze reme.
Uklonite sve dodatke (npr. plehove, resetke, sunder, itd.) iz komore.

2. Temeljno odistite dodatke sapunastom vodom i krpom ili mekom éetkom.
3. Obrisite komoru i povrsine rerne mekom vlaznom krpom.

4. Da biste izbegli pozar, molimo osigurajte da je komora slobodna od preostalih pakovnih materijala i dodataka kada je
prvi put koristite.

5. Prilikom prve upotrebe, odrzavajte kuhinju dobro ventiliranom (otvorite ventilaciju i prozore). Tokom ovog vremena,
drzite decu i kuéne ljubimce van kuhinje i zatvorite vrata susednih prostorija.

6. Da biste uklonili miris novog proizvoda, pokrenite sledede:

Rezim rerne Tempera-tura Vreme

E Konvencionalno 250°C 0.5 sati

Podesavanje sata

Pre nego $to koristite svoju rernu, podesite sat.
Ako Zelite ponovo da modifikujete sat, molimo vas da sledite korake 1.
1. U stanju pripravnosti, pritisnite taster "Pode$avanja".

2. Pritisnite taster " >II"

3. Okrenite dugme da prilagodite broj sati.

4. Pritisnite taster ">||" da potvrdite

5. Okrenite dugme da prilagodite broj minuta.

6. Pritisnite taster " |1 da zavrsite podesavanje sata.

Conventional  Fan-forced Airfry '— _ =

L] L] ®

l% Auto. Special

% D D D & |‘= |:|:|'= :‘:

dl
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Function introduction

Number Icon Function Time Temperature Preheat
1 Konvencionalno 0-9 sati 30-250°C Opciono
2 Konvekcija 0-9 sati 50-280°C Opciono

Konvencionalno +

3 e ventilator 0-9 sati 50-250°C Opciono
4 i Jedan rostilj 0-9 sati 150-250°C Opciono
5 W_ Dvojni .roéti lj+ 0-9 sati 50-250°C Opciono
o ventilator
6 hand Dvojni roétilj 0-9 sati 150-250°C Opciono
7 Pizza 0-9 sati 50-280°C Opciono
8 _ Donje grejanje 0-9 sati 30-220°C Opciono
9 Eco ECO 0-9 sati 140-240°C Ne
10 He) Odmrza\:nje 0-9 sati 50°C Ne
1M & Fermentacija 0-9 sati 30-45°C Ne
12 I =1 =T = Ciscenje 30 min 100°C Ne
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Konvencionalna funkcija

. U reZimu mirovanja, pritisnite taster "Konvencionalno".
. Okrenite dugme da odaberete rezim.

. Pritisnite taster " 8D "

. Okrenite dugme da prilagodite vreme.

. Pritisnite taster” & "

. Okrenite dugme da prilagodite temperaturu.

N O~ 0w N -

. Pritisnite taster "> da zapoénete kuvanije.

¢ L L] »

Fan-forced Airfry

.

(hd

O]
@ _
LT L e © 180
% Auto. Special Settings
1 3/5 2/4/6
& _ -
& U I
Conventional  Fan-forced Airfry |_| * |_| |
O]
@ R
L] e ° 180
lg! Auto. Special Settings
J— 7
= NAPOMENA
1. Tokom kuvanja, pritisnite taster " ED i prilagodite vreme ili temperaturu putem dugmeta.
2. Tokom kuvanja, pritisnite taster " D>1" ili otvorite vrata da pauzirate kuvanje, a pritisnite taster ">II" da nastavite kuvanije.

3. Tokom kuvanja ili pauze, mozete pritisnuti taster "Konvencionalno" da prebacite funkcije.

4. Ako nije podeseno vreme kuvanja, maksimalno vreme rada rerne je 9 sati.

5. Zagrevanije je potrebno da se osigura ukus i nutritivna vrednost hrane. U reZzimu gde je ikona za zagrevanje" @

ukljucena, treba da stavite hranu u rernu nakon zagrevanja. Pritisnite taster " @ " da otkazete zagrevanje.
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Funkcija sa ventilatorom

1. U rezimu mirovanja, pritisnite taster "Ventilator".
2. Okrenite dugme da odaberete rezim.
3. Pritisnite taster" &9 "
4. Okrenite dugme da prilagodite vreme..
5. Pritisnite taster” 85"
6. Okrenite dugme da prilagodite temperaturu.
7. Pritisnite taster "> " da zapocénete kuvanje
& = - - -
I:‘ D & o, [
Conventional Airfry [N |_| |_| |_| |
@ =S
D LIl e © 180
Auto. Special Settings
1 3/5 2/4/6
I T T e B T
Conventional ~ Fan-forced Airfry ‘= [l T }
(@, oS
D L1 L] e * 180
Auto. Special Settings
= NAPOMENA 7
1. Tokom kuvanja, pritisnite taster " ED i prilagodite vreme ili temperaturu putem dugmeta.
2. Tokom kuvanja, pritisnite taster " >[I ili otvorite vrata da pauzirate kuvanje, a pritisnite taster " > "da nastavite kuvanje.

3. Tokom kuvanja ili pauze, mozete pritisnuti taster "Konvencionalno" da prebacite funkcije.

4. Ako nije podeseno vreme kuvanja, maksimalno vreme rada rerne je 9 sati.

5. Zagrevanije je potrebno da se osigura ukus i nutritivna vrednost hrane. U rezimu gde je ikona za zagrevanje " @ "
ukljugena, treba da stavite hranu u rernu nakon zagrevanja. Pritisnite taster " W " da otkaZete zagrevanje.
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Funkcija PrZzenje na vru¢em vazduhu (Airfry)

1. U rezimu mirovanja, pritisnite taster "Airfry".
2. Okrenite dugme da prilagodite temperaturu.
3. Pritisnite taster " 8D "

4. Okrenite dugme da prilagodite vreme.

5. Pritisnite taster " P>|1" da zapoénete kuvanije.

o [ [ -
& Ry s
Conventional ~ Fan-forced (4N [
iy R
L1 L] L]e ° 180
E% Auto. Special Settings
1 2/4
00 0s [ ggae
& Ry (Y I
Conventional ~ Fan-forced Airfry n= [ }
® s
I I I B [ © 180
EJ Auto. Special Settings
5
= NAPOMENA
1. Molimo vas da koristite pleh za pecenje.
2. Tokom kuvanija, pritisnite taster " D podesite vreme ili temperaturu pomocu dugmeta.
3. Tokom kuvanja, pritisnite taster " > " ili otvorite vrata da pauzirate kuvanje, i pritisnite taster " >I|" da nastavite kuvanje.

4. Ako nije postavljeno vreme kuvanja, maksimalno vreme rada reme je 9 sati.

5. Prethodno zagrevanj je vazno kako bi se osigurao ukus i nutritivna vrednost hrane. U rezimu kada je ikonica prethodnog
zagrevanja " W "ukljugena, potrebno je staviti hranu u rernu nakon predgrevanja. Pritisnite taster " @ " da otkazete ovu

funkciju.
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Auto. funkcija

1. U rezimu mirovanja, pritisnite taster "Auto.".
2. Okrenite dugme da izaberete meni.

3. Pritisnite taster ">[1" da zapoénete kuvanje.

& o
i) NN
Conventional  Fan-forced Airfry | |'|_| |_| min
@ O
I:‘ D (@3 T
EQJ Special Settings
1

e 100 e o0

Conventional ~ Fan-forced Airfry —
@ Tm
I:‘ I:‘ @ [ T
& Auto. Special Settings

= NAPOMENA

Za meni sa programom za prethodno zagrevanje, molimo stavite sastojke u rernu nakon predgrevanja.
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Tabela automatskog menija

Airfry meni
Naziv menija Temperatura Zagrevanje
A01 Pomfrit 350g Airfry 19min 200°C Da
A02 Pomfrit 750g Airfry 23min 230°C Da
A03 Pileca krilca 5009 Airfry = 20+10min 250°C Ne
A04 Pileéa krilca 1000g Airfry? 20+12min 250°C Ne
A05 Pile¢i nugget 200g Airfry 17min 250°C Da
A06 Povréni nugget 1809 Airfry 11.5min 250°C Da
A07 Mocarela pomfrit 120g Airfry 10min 250°C Da

Prstenovi crnog luka,

A08 debelo seceni 160g Airfry 11.5min 220°C Da

A09 Pohovane pecurke 125¢g Airfry 13min 230°C Da

A10 Pohovane pecurke 2509 Airfry 13min 230°C Da

Meni za rostilj

Kod Naziv menija Mod Tezina Vreme Temperatura
AT1 Lazanja B 600g 20 mins 220°C
A12 Tomahavk biftek : 1350g 15 mins 230°C
A13 Sufle : 4 Porcije 13 mins 200°C
A14 Cannelé o 1050g (5 porcija) 15+50 mins 220+180°C

Peceni jastog sa sosom od g

A15 2
pecuraka

680g (2 porcija) 7 mins 230°C
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Kod Naziv menija Mod Tezina Vreme Temperatura
A6 Peceni jagnjedi but sa sosom od y 1500g 45435 min 175°C
mente -
A17 Peceni svinjski kotlet : 350g (2 procije) 10 min 220°C
Pecena patka sa sosom od = . o
A18 N 14009 40+15 min 220+250°C
pomorandze —
A19 Cokoladni uzitak : 72649 ( 3 procije) 40 min 150°C
A20 Svinjska marsala sa sotiranim T 1080 ( 2 procije) 10 min 220°C
spanac¢em i pecurkama —
A21 Brancin sa slanom korom 1300g 13min 250°C
A22 Peceni jagnjedi but sa pasuljem : 2000g 15475 min 205°C
A23 BBQ svinjska rebra sa guava sosom : 1000g 20+10 min 180+235°C
A24 Peceni krompir sa sirom : 2 porcije 60+18 min 205°C
A25 Pica sa paradajz.c?m, mocarelom i = 2 porcije 8 min 250°C
bosiljkom —
A26 Pita sa jabukama o 500g 20+35min  205+180°C
A27 Mille-feuille - 640g (2 prociie)  7+20 min 200+170°C
A28 Peceni losos sa salatom od B 300g 6 mins 220°C
potocarke i kavijarom —
A29 Riba u papillotu : 1509 10 min 220°C
A30 Pecena p"eg'i’l’jae = limunomi B 880g (2 procije)  20+15min 230+180°C
A31 Konfitirani padji batak 500g (2 procije) 20 min 250°C
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Specijalna funkcija

Odmrzavanje
. B . LIS n . " B AV
1. U rezimu mirovanja, pritisnite taster "Specijalno” da izaberete O,

2. Pritisnite taster " &9 "
3. Okrenite dugme da podesite vreme.

4. Pritisnite taster " " da zapoenete kuvanje.

« 0 [0 0 e
& e
Conventional  Fan-forced Airfry |_| |_| : |_| _l ’
®
|| L] e ,
Auto. Settings
1 2 3/4
Fermentacija
1. U rezimu mirovanja, pritisnite taster "Specijalno" da izaberete "&".
2. Pritisnite taster " &9 " key.
3. Okrenite dugme da podesite vreme.
4. Pritisnite taster" 80"
5. Okrenite dugme da podesite temperaturu.
6. Pritisnite taster’ 11 "da zapo&nete kuvanje.
000 e
& e
Conventional ~ Fan-forced Airfry |_| |_| " |_| _l g
N H
@ i
& Auto. Settings e -
1 2/4 3/5/6
Ciscenje
1. Sipajte 250 ml preciséene vode na dno rerne.
2. U stanju pripravnosti, pritisnite taster "Specijalno” da izaberete "AquA".
3. Pritisnite taster " P>1| " da zapocnete kuvanie.
* 0 [0 o
& 1 [
Conventional  Fan-forced Airfry L |_| I
" [ H
@
EJ Auto. Settings
1 2
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Podesavanja

Zvuk
1. U rezimu mirovanja, pritisnite taster "Podesavanja" da izaberete

':n:l (M
2. Pritisnite taster " D>11" key.

3. Okrenite dugme da izaberete "OFF" ili "On".

4. Pritisnite taster ">|| " da potvrdite.

* 1 -

Conventional ~ Fan-forced Airfry :l |:| |_| |_|
L] ®
Auto. Special
1 2/3/4

Demo mod
1. U reZimu mirovanja, pritisnite taster "Podesavanja" da izaberete " d

2. Pritisnite taster " > |"
3. Okrenite dugme da izaberete "OFF" ili "On".
4. Pritisnite taster " D>11" da potvrdite.

S e - i

Conventional ~ Fan-forced Airfry l_ - ':'
L] ®
& Auto. Special
1 2/3/4

= NAPOMENA

Kada je demo mod uklju¢en, grejna cev ne radi nakon $to se funkcija pokrene.

Funkcija sonde (samo za neke modele)

1. U rezimu mirovanja, umetnite kratki deo sonde u rupu u gornjem desnom uglu rerne, a ekran ée prikazati " G,
2. Umetnite dugi deo sonde u sredinu hrane (izbegavajte masnoce i kosti).

3. Pritisnite dugme " Konvencionalno " ili " Ventilatorski " da izaberete rezim.( = )

4. Pritisnite dugme " o

5. Okrenite dugme da prilagodite temperaturu.

6. Pritisnite dugme " D>l da zapocnete kuvanje.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Ciscenje

Iskljucite napajanje pre ¢is¢enja i odrzavanja.

Da biste osigurali dug vek rerni, potrebno je ¢esto i temeljno ¢iséenje. Koraci ¢is¢enja su slededi:
1. Nakon kuvanja, sacekajte da se rerna potpuno ohladi.

2. Izvadite dodatke iz rerne, isperite ih toplom vodom i osusite.
3. Ocistite ostatke hrane iz unutradnjosti rerne. Ostatke mozete ukloniti ruéno ili pomoéu piroliticke funkcije.

4. Obrisite rernu mekom krpom natopljenom deterdzentom, a zatim suvom mekom krpom.

= NAPOMENA

1. Nemoijte koristiti o$tre alate, tvrdu Cetku i korozivne proizvode za ¢iséenje, kako ne biste ostetili rernu i njene dodatke.

2. Nemojte koristiti gruba abrazivna sredstva ili o$tre metalne $patule za &iséenje stakla na vratima.

Zamena lampe

1. Iskljucite i odvojite napajanje rerne. Uverite se da su unutra$nji delovi hladni pre nego $to ih dodirnete.

2. Uklonite poklopac lampe okretanjem suprotno od smera kazaljke na satu (napomena: moze biti zategnut) i zamenite
sijalicu novom iste vrste.

3. Umetnite novu sijalicy, koja treba da bude otporna na 300°C. Za zamenske sijalice kontaktirajte lokalni servis.

4. Ako imate bilo kakvih sumniji, obratite se kvalifikovanom elektri¢aru za pomoé.

/\ UPOZORENJE!

Da biste izbegli elektri¢ni udar, molimo vas da osigurate da je napajanje uredaja iskljuéeno i da je uredaj potpuno hladan pre
nego $to uklonite stakleni deo lampe.

SPECIFIKACIJE

Napajanje 220-240V~ , 50Hz-60Hz
Elektri¢na snaga 3.2kw

Snaga lampe 25%2W

Veli¢ina proizvoda 72L
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Ciséenje vrata

Uz dobru negu i &idcéenje, vas uredaj e zadrzati svoj izgled i ostati potpuno funkcionalan jo$ dugo vremena. Za potrebe
¢is¢enja i uklanjanja panela vrata, mozete odvojiti vrata uredaja. Na levim i desnim Sarkama vrata uredaja nalazi se poluga za
zakljucavanje. Kada su poluge za zakljuavanje zatvorene, vrata uredaja su obezbedena na mestu. Ne mogu se odvojiti. Kada
su poluge za zaklju¢avanje otvorene da bi se odvojila vrata uredaja, $arke su zakljuéane. Ne mogu se zatvoriti.

)\ UPOZORENJE!
1. Sarke na vratima uredaja se pomeraiju prilikom otvaranja i zatvaranja vrata, i mozete se uhvatiti. Drzite ruke dalje od 3arki.

2. Ako $arke nisu zaklju¢ane, mogu se snazno zatvoriti. Osigurajte da su poluge za zaklju¢avanje uvek potpuno zatvorene ilj,
kada odvajate vrata uredaja, potpuno otvorene.

Uklanjanje i postavljanje vrata rerne
1. Potpuno otvorite vrata uredaja.

. Preklopite dve poluge za zaklju¢avanje na levoj i desnoj strani.
. Zatvorite vrata uredaja do tacke zaustavljanja.
. Obema rukama uhvatite vrata sa leve i desne strane i povucite ih nagore.

a b~ W N

. Plasti¢ni umetak u poklopcu vrata moze izgubiti boju. Da biste izvrsili temeljno cis¢enje, mozete ukloniti poklopac.
Pritisnite leve i desne prekidace na poklopcu.

6. Nakon uklanjanja poklopca vrata, ostale delove vrata uredaja moZzete lako ukloniti kako biste nastavili sa ¢is¢enjem. Kada
zavrdite sa ¢is¢enjem vrata uredaja, vratite poklopac na mesto i pritisnite ga dok se ne ¢uje jasno "klik".

D=

F
=

= NAPOMENA

Ponovo postavite vrata uredaja obrnutim redosledom od uklanjanja.
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RESAVANJE PROBLEMA

Ako problem ne moze biti resen ili se pojave drugi problemi, molimo vas da kontaktirate sluzbu za korisnike.

Problem

Nemogucnost pokretanja

Moguci uzrok

Napajanje nije povezano

Glavni prekida¢ napajanja nije uklju¢en

Resenje
Povezite napajanje

Ukljucite prekidac napajanja

Vrata rerne nisu zatvorena

Zatvorite vrata rerne

Lampa se ne pali

Jak miris ili dim

Osteceno je

Prva upotreba

Kontaktirajte sluzbu za korisnike

Nema potrebe za obradom

Hrana nije skuvana

Temperatura je preniska

Koristite viSu temperaturu

Zapecena ili nejednako
pecena hrana

Porcija hrane je prevelika

Temperatura je postavljena previ-soko ili
je vreme grejanja predugo

Kuvajte hranu u manjim komadima ili
produzite vreme kuvanja.

Podesite temperaturu kuvanja ili vreme

Hrana je previse blizu grejne cevi

Podesite slojeve za postavljanje doda-taka

Ventilator nije prestao da radi
nakon gasenja grejanja

Ventilator kasni sa duvanjem za disipaciju
toplote

ODLAGANUJE | RECIKLAZA

Nema potrebe za obradom

Vazne instrukcije za zastitu Zivotne sredine

Usaglasenost sa WEEE direktivom i odlaganje otpadnog proizvoda:
Ovaj proizvod je u skladu sa EU WEEE direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi oznaku za otpadnu
elektri¢nu i elektronsku opremu (WEEE).

C€

Ova oznaka ukazuje da se ovaj proizvod ne sme odlagati sa drugim kuénim otpadom na kraju svog

veka trajanja. Kori$¢eni uredaji moraju se vratiti na zvani¢nu tacku prikupljanja za reciklazu elektri¢nih i
elektronskih uredaja. Da biste pronasli ove sisteme prikupljanja, obratite se lokalnim vlastima ili prodavcu
kod kojeg je proizvod kupljen. Svaka domacinstvo ima vaznu ulogu u oporavku i reciklazi starih uredaja.

Pravilno odlaganije koris¢enih uredaja pomaze u sprec¢avanju potencijalno negativnih posledica za Zivotnu
sredinu i ljudsko zdravlje

Usaglasenost sa RoHS direktivom

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU RoHS direktivom (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene materijale navedene u

direktivi.

Informacije o pakovanju

Y
%
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Materijali za pakovanje proizvoda su proizvedeni od reciklabilnih materijala u skladu sa nasim nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine. Ne odlazite materijale za pakovanje zajedno sa domacim ili drugim
otpadom. Odnesite ih na tacke prikupljanja materijala za pakovanje koje su odredile lokalne vlasti.






tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tesla, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/tesla-ugradna-rerna-bo940mb-akcija-cena/
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