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IMPORTANT SAFETY WARNINGS

Dear Our Precious Customer,

Thank you for choosing a product. We would like you to be satisfied with our product, which has been produced in our highly qualified,
technological and modern facilities.

You can use your oven with pleasure and confidence for many years by performing required maintenance and showing necessary care.

Read the whole manual. Retain the manual during use of the product. If you hand the product over to someone else, give them the manual as well.

This Operating Manual is prepared for multiple models.
Some of the features mentioned may not be available in your product.

Symbol Meaning Symbol Meaning
@ Important Information A Risk of Electric Shock
A Warning - Caution & Risk of Fire

Read the manual carefully before installation and use of the appliance. The appliance shall not be covered under warranty in case of

an incorrect installation or use performed by a person other than a specialist.

A General Notes

Follow the safety related instructions.

Also read other documents that are provided together with the
appliance.

The user manual may be convenient for more than one model.
Keep itin an easily accessible place for a future use.

Disconnect all the energy connections before installation,
maintenance and repair operations.

If the appliance is damaged, do not operate it.

If there is protective gelatin on the panel or cover of your device,
please remove it.

Keep the children under 8 years old and the pets away during and
after use of the appliance.

It is dangerous for the children under 8 years old to touch the
appliance without an adult supervision and to use it on their own.
Keep the packaging materials out of reach of the children, dispose
them in a place where they cannot reach.

Do not bring damp package into contact with the mouth. Keep it
out of reach of the children.

The appliance should not be maintained and cleaned as long as
the children are not under the supervision of the adults.

A Electrical Hazard

/\ There is a risk of electrocution.

The appliance should be repaired by an authorized service if it is
damaged.

In case of any damage, turn off the appliance, cut off the electricity.
Due to the risk of electric shock, do not wash the appliance by
spraying or pouringwater on it.

If the lamp would be replaced, disconnect the appliance from the
electrical outletin order to avoid from electric shock before the
replacement.

Our company is not responsible from any damage that would
arise for thereason that the appliance is used without connecting it
in accordance with localregulations.

Absolutely do not use the plug with wet hands.

In order to disconnect the appliance from the electrical outlet,
plug it out byholding the plug, not the cable.

While the appliance operates, its rear surface also gets warm. The
electricalconnections should not come into contact with the rear
surface.

The appliance is only intended for cooking. Do not use the
appliance for the purposes such as heating the room.

While the oven is hot, tray and accessories may become hot; use
oven gloves or a similar apparatus when you place and remove
them.

Do not use steam cleaner for cleaning the appliance.

Keep the surrounding area of all the compartments, where there is
an air circulation, open.

If you would use an oily baking paper, absolutely do not bring the
paper into contact with the base of the oven.

Do not prepare food with strong alcoholic drinks. Alcohol
vaporates at a high temperature, it may catch and cause fire in
case of contact with hot surfaces.

Check whether the appliance is turned off or not after use.

Keep the cooking duration under control.

This appliance may be used by children aged 8 or over and by
people who have reduced physical, sensory or mental abilities or
inadequate experience and/or knowledge, provided that they are
supervised or have been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting dangers.

Unplug the appliance during operations such as cleaning, repair
and maintenance.

Do not dislodge the resistor during cleaning.

Do not pass the connection cables over the hot surface. If the
cables melt, theymay cause a short circuit or a fire.

Do not try to extinguish the fire with water.

e Disconnect the appliance from the electrical outlet and try to cover

the fire withan instrument such as a fire blanket in order to prevent
the fire from coming intocontact with the air.

Plug the product into a grounded socket protected by a fuse
suitable for the current value specified on the product type label.
The plug or electrical connection of the product must be in an
easily accessible place. If this is not possible, there must be a
mechanism (fuse, switch) on the electrical installation to which the
product is connected that complies with electrical regulations and
separates all poles from the network.



A\ Risk of Injury

If there is a crack on the oven door glass or it is exposed to an
impact, the glass may break and splatter.

In order to clean the oven door glass, do not use harsh and
abrasive cleaners or metal scrapers.

Do not touch the heating/power elements.

The hinges of the appliance door may jam the door during
movement. Do not hold the section which contains hinges.
Never leave combustible materials or oxidizers in the appliance.

Intended Use

ENVIRONMENTAL PROTECTION

The appliance is intended for cooking. Do not use it for purposes
such as heating.

The appliance has been designed for domestic use. Use it only in
a closed area.

Do not heat glass jars and canned food. Created pressure may
cause the jar to explode.

Do not put the tray close to combustible materials or oxidizers
after cooking.

The oven door may consist of 2, 3 or 4 glasses. Do not use the

oven door with a removed glass.

The user should not carry the oven on his/her own without gloves.

The oven can be used for defrosting, frying or grilling the food.
Do not use the oven for drying purposes by hanging a towel or
clothes on its handle.

Saving Energy

To learn what should be done while cooking a food in the oven, first of all, we need to talk about pre-heating. You should apply pre-heating
only when it is required. Pay attention not to apply pre-heating for more than 10 minutes.

e Before cooking, put the frozen food in the oven after you leave them at the room temperature or defrost them in the microwave oven.
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Do not leave unnecessary accessories in the cooking compartment.
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¢ You can cook more than one food on the wire rack at the same time. Thereby, you save heat.

v4

¢ The oven door causes heat loss every time it is opened. For this reason, you should not open the oven door unless it is highly necessary.

When you need to open the oven door, pay attention to close it as soon as possible.
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INTRODUCING THE APPLIANCE

General Overview

1-Control Panel

5-Fan

2-Air Vents*

6-Fan Protection Sheet **

3-Oven lllumination*** 7-Cover

4-Racks****

8-Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model. It may not be available depending on your **FPS model. The position of the
***Qven lllumination may vary. ****Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an example.

CONTROL PANEL
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Temperature Knob

Function Button

Heating/cooking type is adjusted with function selection button.

You also need to set temperature button to a value with function selection button. Otherwise, the product will not start to heat.
Temperature Button

It allows you to select the temperature of the oven. The cooking is started by selecting the function type.

Mechanical Timer

It allows you to determine the time for the food to be cooked. The function and temperature knob must also be set.
Digital Timer

Itis an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time you desire.

Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the oven is heated. It goes out when the oven reaches to the adjusted temperature.
Turning Off The Electric Oven

Switch the function and temperature buttons to zero (turned off) position.

@The functions, which are available on the table, may vary in the different appliances, they may not be available in every model.
*The related energy value in the fan supported cooking mode has been indicated based on this function. The performed tests have been
based on TS EN 60350 standard and (EV) No 66/2014 regulation.

HEATING TYPES AND FUNCTIONS

Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is convenient for the food such as meat, cakes,
biscuits. By the help of fan, the air circulation is performed in a
controlled way and evenly within the oven.

Fan Supported Lower and
Upper Heating

The food are heated in the same way downwards and upwards. Upper and Lower heating are

Lower and Upper Heatin . . .
PP 9 turned on. Itis convenient for the food such as cakes, pastries.

The grill and fan operates together. The fan distributes the hot air evenly. It is convenient for

. S
Fan Supported Big Grill cooking large sized meat dishes,

Itis convenient for grilling and frying big and medium portion meals. It heats the whole area
Big Grill under the heater.
When the grilling,the oven door must be closed.

Turnspit Meat, chicken, etc. foods lined up on the skewers are cooked evenly fried.

Small grill and fan are turned on. You can cook your food, which require to be cooked for a long
*Fan Supported Small Grill  time, by saving energy. Its cooking duration is longer than other functions. It is not recommended
for leavened food. This mode is the highest mode for energy efficiency.

@ Turbo Fan Turbo heater shall step in and cook your meal evenly with hot air by the help of fan.
Turbo Fan
@ + Turbo fan and lower heating are turned on. It is convenient for cooking pizza.

Lower Resistor

Only Lower heating is turned on. If the bottom of the meal, which is being cooked, needs to

Lower Heating be fried, use the programme towards the end of the cooking. Also use this function for Steam
Cleaning.
Defrosting The fan circulates the air around the meal and defrost the frozen food such as meat, bread and cake.
RN - It helps to illuminate the inside of the oven. When you switch it to the oven illumination position,
-,': Oven lllumination . . A
the heaters and the fan do not operate. The light will remain on as long as the oven operates.

5

ENG



ENG

Pop-out Button Use

¢ Inthe models with a pop-out button, the button should be on the outside in order to apply the setting. (This

button is optional.)

e Remove the button out by pressing on it as shown in the picture.

e You can adjust the button by turning it when it is outside.

Use of Mechanical Timer
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It allows you to set the time for the food to be cooked. You can set it by selecting the temperature and
type of cooking, turning the cooking time clockwise. When the time is up, it warns with a ringing sound. If
you wish, you can start cooking by selecting the temperature andtype of cooking without selecting a time
by setting it to M mode.

USE OF THE OVEN

> “In progress” indicator I I Pause indicator

|%| Cooking duration indicator ﬁ Back button

él Cooking completion indicator 0 K OK button

@ Clock setting indicator + Time increasing button
QD Alarm indicator —_— Time decreasing button




First Use
Clock Setting (®

@Apply the clock setting before starting to use the oven.
All numbers light up and go out for 2 seconds after establishing the power conne- ction. s {200 appears on the screen.
— /4 buttons, you can change the time more quickly.
Firstly, the minute is entered and it is confirmed with OK button and you switch to the clock.
As the minute field flashes, when you press on € button for a short time, the
clock setting shall be terminated without recording any data. In order to return to the minute field while performing the clock setting, press on
€T button for a short time.

@As long as the clock data are not confirmed, the screen shall stay as the setting screen.
In case of a power failure, the time of the day is cancelled and you should apply the setting again.

a - + 0K

Firstly, select the minute with After that, select the clock and The time of the day appears.
— /40K button. confirm it with OK button.

The clock is set and (® indicator disappears.
The brightness on the screen decreases 1 minute after the setting is applied. Afterwards, you can change the time of the day from ‘Settings
Mode'.

First Heating

Remove the labels and take out the accessories before using the oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to “Maintenance and Cleaning"” section and review it
detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new appliance smell.
Operate the oven at the Lower + Upperlzl position,
while its door is closed, for 200°/30 min. Then, ventilate the room.

You need to be careful while opening the oven'’s door because vapour may arise after heating. Place the
accessories. Your oven is ready to use.

AThe surfaces become warmer than normal during the first operation. For this reason, do not touch the oven and keep the children away.
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Daily Use

¢ In order to start cooking, adjust the thermostat button of the oven and the suitable temperature (Cooking Recommendations) for the food.
® Preheat the oven, if pre-heating is desired.
e After cooking, leave the oven to cool down while its door is open.

AWhen the cooking duration ends, remember to turn off the oven'’s function and temperature button.
Use of Digital Timer

Itis an electronic timer which makes the food to be cooked prepared at the time you desire. You should
adjust the cooking duration of the meal and the time when you desire it to be prepared.

Automatic Cooking Programme

After selecting the temperature and function, which are suitable for the meal you put in the oven, you shall start the cooking immediately by
adjusting the cooking duration. In order to adjust the cooking duration;

R S )

|9| press and hold OK button Firstly, select the minute with with OK button, move forward
until .... indicator appears. — /4 buttons and activate the until the screen above appears
clock by pressing on OK button. and start the cooking.

(e.g.; 40 minutes)

e Thetime, which is set on the screen, starts to count down.

e Adjust the temperature and the function you desire. The oven shall cook for 40 minutes beginning from the moment you confirm the time.

¢ When the adjusted time is up 30:00 appears on the screen, indicator flashes and it gives an audible alarm for 2 minutes. In order to turn off
the alarm, press on OK button. After turning it off, the time of the day appears on the screen.

® When the cooking ends, switch the temperature and the function to the closed position and turn off the oven.

@ In order to complete the cooking before the adjusted time and cancel the selected time, long press on € button. The time of the day
appears on the screen.

Pause Mode

When the screen indicates the time of the day and you long press Jbutton, the time of the day and| | symbol appear and the oven switches
to pause mode. In this case, you cannot cook. When you press on QK button for a short time in order to exit the mode, P symbol appears and
is deactivated.

@ Operation continues while the commutator is turned on.



Manual Cooking Mode

You can start cooking immediately without adjusting the duration by selecting the temperature and the function which are suitable for your
meal. The oven does not turn off automatically and you should observe it.

@ In case of a power failure, your oven shall be deactivated and the clock shall be reset. You should adjust the time of the day again when the
power is back on.

Alarm Setup

Alarm can be set at any time. You can use it as a warning or reminder.
The alarm indicator shall go out after the alarm rings for 2 minutes. Until the |9| indicator appears, press and hold QK button.

a — @ 0K a - + OK

OK button until indicator ) Firstly, select the minute with After the duration is
move forward until the indicator — /4 buttons, by pressing on adjusted, the screen indicates the
appears. OK button, select the hour and time of the day.

confirm it with QK button.

Turning Off The Alarm

The alarm shall ring for 2 minutes after the adjusted time is up. In order to turn off the alarm, you can press on OK oSy button. After turning it
off, the time of the day appears on the screen.

Setting Mode

Alarm Tune Setting (AL)

@—+@K g_@w t-—+@x

Long press €Jand OK . buttons With — /4 buttons, proceed 71 With — /4 buttons, select the
together and enter the menu. to option and confirm it with OK level you desire and confirm it
button. with QK button.

Changing The Time (CL)

@-.,.@K s—@m« ‘:|—+@K

Long press ﬁ and OK . buttons \_Nith — /4 buttons, proceed to Select the minute and the hour
together and enter the menu. _ i option and confirm it with OK with — /4 buttons and confirm it
button. with QK button.
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Changing The Tone (So)

Long press €Jand OK. buttons
together and enter the menu.

B

With — /4 buttons,
proceed to'5, = It toption and
confirm it with OK button.

Changing The Brightness of The Screen (Sc)

Long press <:| and OK . buttons

together and enter the menu.

O

With — /4 buttons,
proceed to'S = It toption and
confirm it with QK button.

Good++ / Good++ PI Digital Timer User Guide

With — /4 buttons, select the
level you desire and confirm it
with OK button.

- ?OK
With — /4 buttons, sselect the

level you desire and confirm it
with QK button.

Running indicator

Pause/Stop indicator

Cooking time indicator

Back button

End of cooking time indi- cator

Confirmation button

Current time indicator

Increase indicator

Timer setting indicator

Decrease indicator

Key Lock

4

=

Temperature indicator

3

OFF

(&4

| [] ] [@][e]

@ Selected function is displayed red on the control panel. When switched off, “"OFF"is

displayed.




Setting the Clock @

(@ Set the time before you start using the oven T,
When power is applied all indicators light for 3 seconds. The clock is presetto® E"—' I as shown on the display.

Turn the knob to — /=4 to change the clock.

When the correct time is displayed touch QK to confirm the current time. If you do not touch and hold QK for 5 seconds, the display will show
the current time.

The current time cannot be set after a Cooking Program is selected.

In this case, to set the current time, first touch and hold € to cancel the program. Then enter Settings to set the current time.

@ In the event of a power failure, the clock will revert to factory setting, and you will need to set the current time again.

Manual Cooking

Select the desired cooking mode. The recommended temperature will be displayed. Turn the knob @ to — /4-to cancel the program.
Then enter Settings to set the current time.

After selecting the temperature, touch OK to confirm. If you do nothing for 5 seconds after selecting the temperature, the settings will be
confirmed automatically. (i.e. 12:00) The display will be as below;

@When the temperature reaches the desired degree, the temperature indicator@itums red.

Pause/Stop ||

Touch and hold €Jto pause/stop cooking. The display will be as below.

Pressf ] again to resume cooking.
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Automatic Cooking

Select the oven function, and set the temperature and cooking time to start cooking.

Touch OK to start cooking.
e The settime will start to countdown on the display.

*  When the cooking time is complete, 4711 will appear on the display and the 00 D indicator will flash, and there will be an alert beep
which will continue for 1 minute. To switch off the alert beep, touch OK. When the unit is switched off, the display will show the current time,
and the temperature.

e When the cooking is completed, turn off the function and the oven.

@ To stop the oven before the set time and also to cancel the selected cooking time, turn the function knob to the zero (off) position 5 . After
the program is canceled, the display shows the current time.



Setting end of cooking time to your preference 3|

Use this program when you prefer your meal to be ready at a specified time. Programmed cooking allows you to set the exact cooking time
and the time of day you want the cooking to end. The oven will automatically start and stop the cooking process at the set time.

Select the desired cooking mode. The recommended temperature will be displayed. Turn the knob to — /+ to increase or decrease @
the temperature.

Current time

Cooking time

Touch @ to change end of cooking time. Turn the knob to - / + to set the time.

End of cooking time

The display after selecting
the end of cooking time

Start of cooking display

End of cooking display
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Setting an Alarm ‘@

Press and hold (@ for 3 seconds. @ will be on and the current time will be flashing. Turn the knob to — /4 to set an alarm.

The current time will return to the display after an alarm is set. The alarm tone will cut off after 30 seconds, and the alarm icon will turn off. Touch
OK to cancel the alarm.

Setting an alarm while cooking;
Press and hold © when the cooking program is displayed. The current time will be displayed. Enter the desired time, and touch OK to confirm.

Key Lock &

Activating the Key Lock function prevents tampering with the control panel. Touch and hold to enter the menu. Toggle “OFF” to “ON" and
press OK to confirm.

Deactivating Key Lock
Touch and hold € until & disappears to deactivate the key lock.



SETTINGS

[o use settings, no cooking program must be running. The current time must be displayed.

Changing Key Tone (ton)

Touch and hold OK to enter the menu.&will be displayed. Turn the knob @ to— - select ton. Select your desired level by turning the
knob to— /+, and touch OK to confirm the change.

Changing Alarm Sound (SoU)

Touch and hold OK to enter the menu&]will be displayed. Turn the knob @ to— I select SoU. Select your desired level by turning the
knob to— /+, and touch OK to confirm the change.

Setting the Clock (Hr)

Touch and hold OK to enter the menu.&]will be displayed. Turn the knob @ to— [+ select Hr. SSelect your desired level by turning the
knob to— /+, and touch OK to confirm the change.
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Changing Display Brightness (brt)

Touch and hold OK to enter the menu.&,will be displayed. Turn the knob @ to— /+ select brt. SSelect your desired level by turning the
knob to— /+, and touch OK to confirm the change.

ACCESSORIES

@The accessories, which are provided based on the model of the appliance, vary. The accessories, which are mentioned in the user manual,
may not be available in the product.
Use the original accessories, which are designed for the appliance.

Standard Tray
Itis intended for frozen food, cakes, large sized meat dishes, pastries.

Wire Rack
It is intended for cake and soufflé moulds and for placing the food to be fried on the
rack.

Deep Tray
You can use it for stews, fried food in large pieces and for collecting the dripping oils
when you grill the food.

Telescopic Rail

Telescopic rails can be pulled completely out of the oven.
You can easily move your tray and wire grill to control your
meals.




Use of Accessories

There are models with wire and self adjusting racks. Wire rack has 6 cooking rack.

Accessories should be placed between two racks and the side with a inclination
should face the door of the appliance.

The cavities on the wire rack prevent it from falling off the racks and ensure the safety.

You can use the tray as a drip cap for grilled food and meat dishes by placing the tray
and the rack together.

Push the rails completely inside without placing the tray and wire grid on them.
Accessories must be between the front and rear overhangs of the rails.

If you are going to cook with more than one tray, there should be a level of distance
with the rail system.
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STEAM ASSISTED COOKING

The water delivered to the evaporation chamber during cooking evaporates thanks to heat and a better cooking is achieved. The steam assist
allows your food to be crispy on the outside, soft and juicy on the inside, making it more delicious.

o Perform the steam assisted cooking process with the steam assisted cooking function specified in the manual.

o Please refer to the values in the steam assisted cooking chart for the food you will cook.

¢ Place your food in the recommended shelf position.

When it is time to add water according to the time specified in the cooking chart;

1 2
o Press the water cartridge(1).
9 ¢ Displace the water cartridge(2).
1
3 4
e Unscrew the cover of the water cartridge(3).
® Add the amount of water shown in the chart to the cartridge(4).
o Close the cover of the water cartridge and push the cartridge a little(in case of
5 pushing it totally, the water will
O ® be transmitted to the evaporation chamber).
* When it's time to deliver the water, push the water cartridge totally(until you hear
— the click).
e Turn off your oven when the cooking process is finished.
oW =
o \Water starts to flow slowly into the evaporation chamber in the oven, and your
food is cooked with the steam assist.
¢ Do not deliver more than 200 ml of water at one time.
®




TURNSPIT (CHICKEN ROTISSERIE)

ENG

@This feature is optional. It may not be available on your device.

e [fthere is an accessory in your oven, remove the skewer (a) in the accessories from
its rack (b).

e Unloose and remove V (dovetail) shaped sheet iron's (€) screw (d).

¢ Center the food to be grilled on the skewer and fix V shaped sheet iron so that it
shall not come loose and tighten its screw. (Max. chicken-2.5 kg)

¢ Insert the skewer into the gearbox (e), which is available on the rack. Make sure
that it is inserted.

e After closing the oven's door, operate the thermostat temperature at the maximum temperature at the rack position.
¢ In order to collect the dripping oils, place the tray on the base and add a small amount of water to the tray.



COOKING SUGGESTIONS

You can see the details of the food, which we have tested in our laboratories and whose cooking values have been determined by us, in

the table. The cooking times may vary depending on the grid voltage, the nature and the amount of the material to be cooked and the
temperature. By trying out, you can change the values to achieve different tastes and the results, which are suitable for your palatal delight. The
lowest rack of the oven is the 1strack.

* It is recommended to apply 10 min. pre-heating.

Food The accessory to be used f::clt(::g Rack position Temperature (°C) | Cooking duration (min)
. |:| 2-3 170 25..30
Cake in a tray Standard Tray 3 170 20,25
2 170 35..40
Cake in a mould Cake Mould 2 180 25 30
Cookie Standard Tray |:| 2 170 20..25
Small cakes Standard Tray 1:_35 160 30...35
Standard Tray Deep Tray 160 30...35
I:l 2 200 40...45
Phyllo based Standard Tray 2 190 25..30
pastry —_—
Standard Tray Deep Tray ; 190 50...55
|:| 2 200 10..15
Pizza Standard Tray
2 200 - 220 10..15
Pastry Standard Tray Izl 2 200 25..30
) |:| 3 200 30...40
Fish Standard Tray 3 200 20.30
Lasagna Glass on the wire rack/ |Z| 5 190 20..25
rectangular
0 =
) ) 220 50...55
Chicken drumstick Standard Tray 2-3 220 40,45
|:| 30min max, then
60min 190
Whole chicken 23 25min max, then 90..95
Standard Tray 2-3 ) 75...80
(2 kg) 50min 190
3 25min max, then 45 7580
min 2100
. 3 25min max, then
Entrecote Standard Tray 3 20min 190 45...50
Sponge cake Standard I_:i Standard 3 190 710
Deep Tray 1-5 190 8..13
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Grilling Table
The accessory to be . q oq o Cooking
Food used Cooking function | Rack position Temperature (°C) duration (min)
Lamb chops Wire rack El 4.5 max. 25 30
Chicken in pieces Wire rack El 4.5 max. 25..30
Fish Wire rack El 4.5 max. 20..25
Sandwich loaf Wire rack Iil 4.5 max. 1.3
* It is recommended to apply 5 min. pre-heating.
Steam Assisted Cooking
Pastry
The accessory to be Cooking Rack Temperature ] .Water. Cooking time
Food n - o watertouse | delivery time "
used function position (°C) . (min.)
(ml) (min.)
Leavened " After
bread dough Standard Tray 2.3 190 190+100 preheating 35...40
Leavened - " After
potato bread Standard Tray @ 2-3 190 190+100 preheating 35...40
) After
Filo pastry Standard Tray 2-3 190 190 preheating 35...40
Pastry
The accessory to be Cooking Rack Temperature el .Water- Cooking time
Food q g a water to use delivery time q
used function position (°C) . (min.)
(ml) (min.)
After
Traybake Standard Tray 3 170 150 preheating 2095
After
Cupcakes Standard Tray 3 160 150 preheating 30..35
Cake in
3 After
pan Standard Tray 190 190 preheating 40...45
After
Sponge cake Standard Tray 3 190 50 preheating 7..10
around cake pan with a “25 min. at
di- ameter of 26 cm that - 170, then
Cheese- cake can be placed on the @ 3 30 min. at 190 20 50..60
wire grid 150"
a 40*27 cm pyrex that
’ . can be " After
Rich fruit cake placed on the wire grid 3 130 190+100 preheating 140...150

21
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Meat products

The accessory to be Cooking Rack Temperature meanct 'Water. Cooking time
Food q rq 3 water to use delivery time q
used function position (°C) . (min.)
(ml) (min.)
) After
Fish Standard Tray 3 200 150 preheating 25 30
) After
Chicken leg Standard Tray 3 200 190 preheating 35..40
25 min. at
1-1.5 kg
N 2-3 max. 190+100** After
entrecote Standard Tray then 60 min. +100** preheating 80..85
atat 160-170
1-1.5 - " After
kg lamb shank Standard Tray @ 3 200 190+190 preheating 80...90
Before the tests were performed in the oven, preheating had been applied for 10 minutes.
The tests were performed with a turbo resistor 2000W.
*Amount of water to be added in the middle of the cooking time
** amount of water to be added every half hour of the cooking time
Turnspit Table
Cooking . o . . .
Food The accessory to be used function Rack position Temperature (°C) | Cooking duration (min)
vow
Chicken roast (2kg) chicken flip set 2 max 100...110
) . yvv 2 30 min max, then
Lamb bud (part) chicken flip set Z0min 190 100...110
. . v 35min max, then
Turkey (parted) chicken flip set 2 175min 190 210..220

* Do not preheat.
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MAINTENANCE AND CLEANING

@ Before starting to perform maintenance and cleaning, disconnect the applian- ce from the electrical outlet against the risk of electric shock.

A Before performing maintenance, make sure that the appliance is cold.
You can extend the lifetime of the appliance by performing regular maintenance and cleaning. You can remove the door, the glass and the
racks for cleaning.

Do not use scratching, abrasive tools such as knives, brushes on the internal and
frontal parts, trays and other parts of the appliance. Clean and dry the appliance with
Cleaning Recommendations warm water and soapy, soft cloth.
Clean and dry the accessories thoroughly after use. Do not wash the accessories in
the dishwasher.
Accessory Cleaning

Ca—

|:| The appliance should be cleaned thoroughly after use. The wastes, accumulated oils
may cause fire.

Daily Use

Steam Cleaning

Thanks to its steam cleaning function, you can easily soften and clean the dirt stuck on the inner surface of the product.
o Before starting the steam cleaning process, remove the tray and the wire grid from the oven. Remove the right and left wire shelf.
¢ Displace the water cartridge on the control panel by pressing it. Fill the cartridge with 100 ml of water and put it back.
® When you push the cartridge, the water inside it is transferred to the evaporation chamber inside the oven.
¢ Select[@]as the function. Turn the temperature knob to 100°C and run the oven for 20 minutes. Then clean the inner side of the oven and
the inner glass of the door with a microfiber cloth.
If the oven is used repeatedly in a dirty manner, the dirt sticks to it after a while. Stuck- on dirt cannot be ideally removed by any method.
Therefore, do not neglect to clean the oven regularly.

Removing The Oven Door

Step 1 Open the oven door fully.

Push the hinge locks in the direction of

Step 2 arrow and unlock them.

Close the oven door until it is brought
to the position in line with the hinge lock.

Step 3 Pull it outwards in the direction of arrow. k

Attaching The Oven Door

Place the appliance door into the hinges in

Step4 the direction of the arrow.
Open the appliance door fully and switch
the hinge locks to the closed position in
Step 5 the direction of arrow.
P Close the oven door.
-
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Removing The Glasses

The number of the glasses may vary according to the model.

Step 1 Open the oven door halfway.
By pressing on the right and left side of t he
Step 2 ; ) .
upper plastic section, pull it upwards. \

Firstly, pull the internal glass, then interim

Step 3 . N
P glass outwards in the direction of the arrow.

Attaching The Glasses

Open the oven door halfway and firstly,
Step 4 push the interim glass, then the internal
glass in the direction of the arrow.

Make sure that the glass is inserted into
Step 5 the housing of the lateral plastic section
correctly.

Place the upper plastic section in a way that
Step 6 you can hear the click sound and close the ‘
appliance’s door.

Removing The Wire Racks
/\ The racks may be hot, do not touch the racks when they are hot. Wait for them to cool down racks for cleaning.

@The cleaning process of the oven'’s side walls may vary depending on the appliance model. This feature may not be available in your
appliance.

Firstly, lift the rack carefully from the 1
Step 1 front hanger (1) in the direction of the
arrow and remove it (2). Sy
V
Step 2 Afterwards, pull the whole rack out in
P the direction of the arrow.
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Attaching The Wire Racks

the rack would be attached.

Step 3 Center the racks and firstly, place cadhi &
ep the rear hanger (1) and press on it (2).
Step 4 Then, press on the front hanger. Thereby,

Replacing the Oven Lamp

/A Due to the hazard of electric shock, make sure that the power is out before replacing the lamp. The lamp may be hot, wait for it to cool

down.
Step 1 Open the oven door fully.
Turn the glass door counter clockwise and
Step 2 .
remove it..
Pull the oven lamp out in the direction of
Step 3 the arrow and replace it. Reattach the glass
door.
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TROUBLESHOOTING

The malfunctions mentioned here are the situations that may occur usually. You can solve these problems easily without interfering with the

product yourself.

@ If the problem cannot be solved despite the instructions, call the dealer or the Authorized Service where you have bought the appliance
from. In this case, never try to repair the appliance on your own.

Problem

Reason

Solution

The appliance does not operate.

The appliance may not be plugged in.

Make sure that the appli- ance is plugged in.

The fuse may have blown or be broken.

Check the fuses in the fuse box. If the fuse
has blown, engage it.

While the appliance operates, steam comes
out.

The oven is used for the first time.

Steam may come out du- ring operation. This
is not a malfunction.

The outside of the oven becomes too hot
during cooking.

Itis in a place, which is not well-ventilated.

Apply the spaces, which are indicated in the
installation manual.

The oven does not cook properly.

The oven door may open too much during
cooking.

Do not open the door too much to ensure
that the internal temperature does not
decrease.

The cooling fan still ope- rates after the
cooking ends.

It operates for a while in order to ventilate the
insi- de of the oven.

This is not a malfunction.

Metal sounds come while the appliance
gets warm or cools down.

The sounds, which are heard because the
parts expand as a result of the heat, are
normal.

This is not a malfunction.

The door is not closed entirely.

The leftovers may be stuck inside the oven
and on the door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

¢ The door may have remained open.

e The function or the temperature may not
have been adjusted.

e The power may not be supplied.

e Check the door and make sure that it is
closed entirely.

e Switch the oven to a specified
temperature and/or the function
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SPECIFICATIONS

Technical Features

Voltage/Frequency

220-240V~50/60 Hz

Cable Length

With F Type Plug 3 x 1.50 x 1200 mm

External Sizes (height/width/depth)

595 mm/595 mm/547 mm

Main Oven Multi-oven
Lamp Power 25W
Thermostat 50-Max°C
Lower Heater 1200 W
Upper Heater 1100 W
Turbo Heater 2000 W
Grill 2450 W

COMPLIANCE WITH WEEE REGULATION AND DISPOSAL OF

THE PRODUCT

Dispose of the old product in a way not harming the environment. On this product, there is a symbol (WEEE), which
indicates that electrical and electronic equipment wastes should be collected separately.
This means that the equipment should be handled in accordance with 2002/96/EC EU Directive for recycling or

dismantling in order to minimize the impacts of it on the environment.
For further information, please refer to local or regional authorities.

The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose a potential hazard in terms of
[ ] both environmental health and human health due to the harmful materials they contain.

You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of your municipality about how you

can dispose of the product. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the cover lock, if

present, to protect children from danger.

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1/ IEC 60350-1 standards for domestic type electric ovens.
The values are determined according to standard load, lower-upper heater or fan supported heating (if any) functions.
The properties are subject to change without giving a prior notice in order to increase the quality of the product.
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COOKING WITH FRY//ART

Fryart function applies only to devices that support this function.

Thanks to its special tray, Fryart allows you to cook your food healthier with little or no oil.
Perforated surface of its tray ensures fast air flow, making food crispy outside and tender inside.

@ For getting the most out of this feature of the product, please pay due attention to the tips and tricks given in this manual

Safety

Do not use the tray of FryArt in other ovens. Otherwise, there is a Do not use the FryArt tray for roasting on the stove top.

risk that it will not fit properly and may fall and get stuck. It must fit

between the two racks and the sloping side must face towards the Since the tray will be hot after cooking, make sure to use heat-
appliance door. resistant gloves.

Use of FryArt

Select FRY//RT function on that control panel to cook your food. Depending on your food, place a deep tray under the FryArt tray to
Select the appropriate temperature for your dish from the cooking avoid oil dripping onto the floor of the oven.

table. Preheat, if necessary. Please do not leave the tray of FryArtin Do not use tray of your FryArt with cooking paper, aluminum foil or
the cooking chamber while preheating. cooking bags. Otherwise, it will block the air flow vents and reduce
Lightly grease your FryArt tray with butter. This will prevent the food efficiency of the cooking mode.

from sticking. Do not neglect this process when drying fruits and

vegetables.

Use of FryArt

Before first use, clean the tray with soap and warm water and dry We recommend you to lightly grease the tray with butter before
thoroughly. The tray is coated with an easy- to-clean enamel known as  cooking to prevent your food from sticking.
ETC. However, this is not a non-stick coating. When cleaning the tray, do not use sc- ratching and abrasive objects

such as knives, brushes or metal wool to avoid damaging the enamel-
coated surface.

Cooking Tables

Fresh food:

Fresh food needs to be lightly oiled before cooking. You can do this by using a brush or spray. You can repeat this process towards the end of
cooking. If you are cooking vegetables, we do not recommend adding salt at the preparation stage.

Adding salt can cause food to release water and remain soft.

The consistency of the potato during cooking also depends on the type of potato. Fresh potatoes (i.e. with high water content) cannot reach
the desired crunchiness. Potatoes having high starch content give better results
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OPERATING RACKPOSITION TEMPERATURE PRE- PEATING FOOD WEIGHT COOKING

FUNCTION (°C) DURATION (g) DURATION
(minute) (minute)
Potato FRY/\RT 3(middle) 220 10 600 20..25
Stick pastry FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Fried dumplings FRY//\RT 3(middle) 190 10 600 20...25
Falafel FRY/\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Cr”nf:i{] ;:id(e” FRY//RRT 3(middle) 220 10 600 25.30
Frozen food:

Foods such as French fries, onion rings and nuggets are industrially processed foods. They usually contain a certain amount of fat because they
have undergone a pre-cooking process. These foods usually do not require the addition of oil. If you consider that the food you are cooking is
dry, you can apply a small amount of oil with a spray the next time you cook it.

Since frozen foods also contain salt, we do not recommend adding extra salt during cooking. Adding salt may cause the food to release water
and remain soft. If you need to add salt, do so after removing the food from the oven while it is still cooked.

Cooking time of the foods varies. If you are cooking different foods together in one tray, add the ones that require longer cooking times (e.g.
potatoes) first, and the ones that cook faster (e.g. onion rings) after 10 minutes. For fried potatoes, small slices fry faster because they have a
lower mass. We recommend sorting them before use.

Do not overfill the FryArt tray. If the air flow vents are blocked, cooking performance may become instable. Frozen foods should be cooked
before thawing. Foods expected to thaw will lose taste due to premature evaporation of the water inside.

OPERATING RACKPOSITION TEMPERATURE PRE- PEATING FOOD WEIGHT COOKING

FUNCTION (°C) DURATION (9) DURATION
(minute) (minute)

French Fries FRY/A\RT 3(middle) 220 10 600 20..25
Nugget FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Potato Croquette  FRY//ART 3(middle) 190 10 600 10..15
Onion Rings FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 10..15
Frozen Pizza FRY//\RT 3(middle) 220 10 - 10..15
Frozen Pastry FRY/\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Kibbeh FRY//RT 3(middle) 190 10 600 15..20

Healthy foods:

When drying fruits and vegetables, the slice thickness is important. Slice the fruits 1 cm thickness. If they are thicker, the time will extend and the
drying will not be even. Vegetables containing much water (zucchini, cucumber, etc.) can be sliced thicker.

Lightly grease your FryArt tray with salt-free butter before starting the drying process. It will prevent the food from sticking, improving taste of
the food as well.

During drying, we recommend you vent the steam inside every two hours by opening the door. It will improve performance of the drying
process.

Dried vegetables and fruits always retain some residual moisture. Hence, do not forget to store the processed food in the refrigerator or in a dry
environment to prevent spoilage.

OPERATING RACKPOSITION TEMPERATURE PRE- PEATING FOOD WEIGHT COOKING

FUNCTION (°c) DURATION (9) DURATION
(minute) (minute)
Fruit Drying FRY/A\RT 3(middle) 220 10 600 20..25
Vegetable Drying FRY/\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
Meat Drying FRY/A\RT 3(middle) 190 10 600 20..25
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INSTALLATION MANUAL

Important Safety Warnings
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IMPORTANT WARNINGS

—_—_— —_- —_- — = =4

Check the suitability of the electrical wiring to make the appliance
ready for use. If it is not suitable, call a plumber and have him make
the required arrangements. You shall use the appliance safely when
you install the appliance as described in the installation manual. The
person, who installs the appliance, is responsible for the malfunctions
occurred due to incorrect installation.
The customer is responsible for preparing the place where the
appliance would be put and the electrical wiring.
A Our manufacturing company is not responsible for the problems
that may occur due to the operations performed by the people
other than the authorized ones and the warranty shall be deemed as
invalid.
e Carry the appliance together with at least two people. Lift the
appliance while carrying so it does not damage the floor.
e The appliance should be checked after its package is opened. In
case of a damage, it should not be installed.

34

The components may be sharp, wear protective gloves during
installation

The appliance should be installed in accordance with the rules
related to the electricity and gas mentioned in the local standards.
The dimensions mentioned in the image, are in mm.

Kitchen cabinets should be on the same level with the appliance
and fixed.

Do not mount the appliance in a decoration or closed furniture. It
is dangerous due to overheating.

The furniture, where the installation would be applied, (min. 100°C)
should be made of durable material.

It is not recommended to install the appliance close to the cooler.
The performance of these appliances should be impacted
negatively due to the heat.



ELECTRICITY CONNECTION AND SAFETY

A Power grid should be disconnected during installation. Do not
turn it on until the installation ends.

¢ The appliance should be installed correctly by the authorized
service technician in accordance with the specified instructions.

¢ Do not pass the connection cables over the hot surface. When the
cables melt, they may cause a short circuit or a fire.

o [fthe cables are damaged,they should be replaced by an
electrician.

e They should be plugged into a (grounded) outlet in the grounding
system in accordance with the rules.

Grounding cable = E — Green - Yellow
Neutral cable = N — Blue
Phase cable = L — Brown

Installing Below Counter

(Figure 2)

e The cabinet should be in compliance with the dimensions
mentioned in figure 2.

¢ You need to unload the rear compartment of the cabinet in the
dimensions mentioned in figure 2 for necessary ventilation.

Installing Into A Tall Cabinet

(Figure 3)

¢ The cabinet should be in compliance with the dimensions
mentioned in figure 3.

¢ You need to unload the rear compartment of the cabinet in the
dimensions mentioned in the figure for necessary ventilation.

® Moreover, if there is a back panel in the tall cabinet, it should also
be removed.

Ventilation

(Figure 4)

e |n order for you to get better efficiency from your oven, there

¢ should be adequate cold air intake. Leave suitable spaces
according to the dimensions mentioned in Figure 4.

Last Checks

e Turn on the electricity after performing the installation.
e Read the user manual for using the appliance.

Removing The Appliance

e Turn off the electricity.

¢ Remove the fixing screws.

o Lift the appliance together with at least two people by pulling it
out.

If there is not a suitable outlet, call the electrician and have your

electrical wiring checked.

e Make sure that your plug is grounded.

e The company is not responsible for the damages incurred by the
ungrounded outlets where the appliance is plugged in.

e |fthe product has a cable and a plug; an electrical connection is
established by plugging the appliance in a grounded outlet.

e Ifthe product has a cable but not a plug; coding should be
performed by an expert suitably.
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Installing On The Corner

(Figure 5)

¢ The installation should be in compliance with the specified
dimensions to perform the installation mentioned in Figure 5 and
to be able to open the appliance door.

Fixing The Appliance

(Figure 6)

e Center the appliance and push it completely into the furniture.

e Power cable should not be bent under the oven and between the
oven and the furniture.

e Open the appliance door.

¢ Fix the appliance with the screws provided along with it.

e Screw the appliance into the holes, which are shown in figure 6.

e Make sure that the oven is fixed. Otherwise, there is a risk of tilting
during use.

Future Carrying Procedures

e While carrying the appliance in the future;

e Retain the original box of the appliance. In case there is no
original box, tape and wrap it with a bubble packaging or a thick
cardboard tightly.

e |fthereis an accessory in it, place a cardboard in the size of the
oven door so the oven door is not

e damaged. Tape the door to prevent it from opening.

Do not lift the oven by holding its handle or door.

ADO not place an item on the product, carry it uprightly.
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2HMANTIKEZ TTPOEIAONOIHZEIZ AZOANEIAZ

A&Lotipe Melatn pag,

S0 ELXAPLOTOVKE TIOU ETUAEEATE TO TIPOLOV. Oa BEAQNIE VA PEIVETE IKAVOTIOLNHEVOL HE TO TIPOLOV HAG, TO OTIOL0 EXEL TIAPAXBEL OTIG UYNANG

£€eLOIKELONG, TEXVONOYLKEG KAl OUYXPOVEG EYKATACTACELG HAG.

MTOpELTE va XpNOLUOTIOCETE TOV (POVPVO 0AG HE EUXAPIOTNON KAl OlyoupLd yLd TIOANA XpOVLd, TIPAYHATOTIOLWYTAG TNV AAtTOVHEVN
ouvtrpnon Kat deixvovtag tnv anapaitntn epovtida. AlaBacte 0AOKANPO TO eYXELPLOL0. DUAAETE TO EYXELPIOLO KATA TN XPr)ON TOL TIPOLOVTOG.

Edv mapadwoeTe To mpoiov og KAmotov AANo, SWoTe Tou Kat To eyXeLpidlo.

To mapov eyxelpidlo Aettoupyiag cuvtaxtnke yia oANd HovTeha. OpLopéveg amnod TIG AELTOUPYIEG TTOL AvAPEPOVTAL EVOEXETAL VA PNV gival

SLaBgaoLpEeG OTO TPOIOV 0ag.

Z0pBoAo Inpacia
@ INUAVTIKEG TIANPOPOPIES
A Mpoetdomoinon - Mpoooxn

J0pBoAo

Inuaoia

A Kivéuvog nAektpomingiag

& Kivduvog mupkaytag

AlaBACTE TIPOGEKTIKA TO EYXELPIOLO TIPLV ATIO TNV EYKATAGTACT KL TN XPRON TNG CUOKEVNG. H cuokeur Hev Ba KAAUTITETAL ATIO £YYONON OE
TEPITTWOT EGPANPEVNG EYKATAGTACNG 1} XPIONG AN ATOHO TIOU SEV EXEL EEEIBIKEVPEVEG YVWOELG.

A [EVIKEG ONUELWOELG

+ AkoAoUBNOTE TG 08Nyieg MOV OXETIZOVTAL LE TNV AOPAAELD.

A0BACTE £TioNG GAAA £YYPAPA TIOU TIAPEXOVTAL PAi HIE Tr) CUOKEL).

AUTO TO EYXELPIBLO XPrONG UTOPEL Va apopd MEPLOCOTEPA AMO EVa
HOVTENQ.

DUAGETE TO O €va EVKOAA TIPOOBACIHO PEPOG YL HEANOVTLKI XPRoN.
ATOCUVOEDTE OAEG TIG EVEPYELAKEG CUVOETELG TIPLV aTtO TIG EPYATIES

€YKATACTAONG, CUVTIPNONG KAl ETIOKEUNG.
EdQv n ouokeur €xeL UTIOOTEL {NpLd, PNV T BETETE Oe Aettoupyia.

+ EQv UTdpXeL IPOOTATEVTIK EAATIVN OTNV TIPOCOYN 1} TO KAAUHHA
TNG CUOKEUNG 0aG, APALPEDTE TNV.

Kpatrote Ta matdtd KATw Twv 8 ETWV Kat Ta KATOoKidLa pakpLd katd

N SLAPKELA KAl HETA TN XPiON TNG OUOKEULNG.

+  Eivat emuxivbuvo yla madid katw twv 8 eTwv va ayyidouv T
GUOKELN XWPIG TNV ETRAEYPN EVNAIKOU Kal Va TN XPNOLHOTIOLOUY
pova Toug.

DUAGETE Ta LALKA OUOKELATTAG PAKPLA Ao TIALSLA KAl aroppiyTe Ta

O€ PEPOG OTOU SeV UMOPOLV va PTACOLV.

+ ®poVTIOTE N LYPF) CUCKELAGIA VA UNV EPOEL OE ETAYPI E TO OTOWA.
DUAGETE TN PaKPLA amo TadLd.
H ouokeur) 6ev Ba TPEMEL va oLVTNPELTAL Kal va KaBapidetat 600 Ta
madLd Sev Bpiokovtal urod TNV emifAeyn evnAiKwy.

+ H ovokeun mpoopideTatl Povo yia payeipepa. Mn XpnolUomoLeiTe T
OUOKEUN YLa OKOTIOUG OTIWG N B€ppavon Tou dwpatiov.

A HAEKTPOAOYLKOC KivOLVOQ

AYnapxm KivBUVOG NAEKTPOTANELQC.

H ouoKeun 60 TIPEMEL va ETIOKELAOTEL and e€0VOLOS0TNHEVO GEPRLG

€Qv €XEL UTIOOTEL {NPLA.
Y Tiepintwon {nNHLAG, AreVEPYOTIOLOTE T CUOKELN KAl SLaKOYTE
TNV Tapoxn pevUATOG.

+ AOYw Tou KvdOVOL NAEKTPOTANELAG, PNV TINEVETE T GUOKELN
WeKAZovVTag 1 pixvovTag vepd eMavw Tne.

Y& TepinTWOon avTIKAaTdoTaong Tou AQuTITPa, AroouVOESTE
TN GUOKEULN arod TNV TPIZa yia va arnopuyeTe Tov Kivouvo
NAEKTPOTANELAG TIPLV aTd TNV QVTIKATACTAON.

+ Hetawpeia pag dev pEpet euBHVN yLa TUXOV ZNULEG TToL Ba
pTopoLCaV Va TPOKVYPOLV AOYW TNG XPrONG TNG OUCKELNG XWPILG TN
oLVOEON CUHPWVA HE TOUG TOTILKOUG KAVOVIGHOUG.

Mn xpnotporoLeite MOTE To BUOKA e BPEYHEVA XEPLAL

+ [ va anocuVOECETE T GUOKELN amo Ty TPia, anocuvOEaTE TNV
KPATWVTAG TO BUCHA KAt OXL TO KAAWSLO.

Evw n ouokeur) AeLtoupyet, n iow enupdveld g Beppaivetat
eniong. Ot NAEKTPLKEG CUVOETELG Bev Ba IPEEL va €pxovTal O
EMAPH) e TNV THOW ETUPAVELQ.

‘000 0 PolPvVOg eivat (eoTdg, 0 Hiokog Kat Ta apekdpeva pmopet
va {eoTtabolv. XpnoLoTotoTe YAvVTLa (pOUPVOU F) TIAPOHOL CUOKEUN
yLa TNV TOToBETNON Kat TV apaipeot| Toug.

Mn xpnoomoLeiTe aTpokadapLoTh yia Tov Kabaplopd Tng
OUCKEUNG.

AlaTNPEITE AVOIXTO TOV MEPLBAANOVTA XWPO OAWV TWV BAAdHwWY,
610U LTIAPXEL KUKAOPOPia agpa.

Y Tepimtwon Xprong avtikoANTIKAG AadOKoAAAG, ppovTioTe va
Hnv €pBeL o eMapr) Ue T BAcn Tov polpvou.

Mn payelpeleTe eaynto Pe TOTA pe PEYAAN TIEPLEKTIKOTNTA OF
ahkoOA. To akkoOA egatpiZeTal oe upnAr Beppokpacia, pmopei va
TUACEL KAt VA TIPOKANEDEL PWTLA OE TEEPITTWON EMAPNG HE KAUTES
EMUPAVELEG.

EA€yETe €AV N CUOKELN Elval amevepyoTotNUEVN 1 OXL JETA TN XpRon.
AlaTnPRoTE UTIO EAEYXO TN SLAPKELA HAYELPEHATOG.

H ouokeun auTr pmopei va xpnotomonBel amo natdld avw Twv

8 ETWV KAl amo ATopd € TIEPLOPLOHEVN CWHATLKI, TIVEVHATIKN

1) CUVALOBNPATLK AVATTTUEN, KABWGE KAl Ao ATOHA L€ AVETIAPKI
eUMeLpia n YVWOELS, Povo LT TNV TBAEPN EVOG UTIELBUVOU ATOHOU
1) EQOCOV €XOLV EVNHEPWOEL YLa TNV AGPAAT XPr\ON TNG CUOKEVAG
KAl TOUG EVOEXOUEVOUG KIVOUVOUG.

ATIOOUVOEETE TN GUOKEUN KATA TN SLAPKELA EPYACLWY OTIWG
KaBapLoHOG, ETILOKELI KAl CLVTHPNON.

Mnv agatpeite Tnv avtiotaon Katd Tov Kabaplopo.

Mnv repvdte Ta Kahwdia ouVEHEDNG TIAVW AN TNV KAUTH ETILPAVELQ.
Edv Auwoouv ta KaAwbLa, pmopet va ipokAnBei BpaxukOKAwpa
TIPKayLd.

Mnv TtpoomaBroeTe va oRACETE TN PWTLA PE VEPO.
ATOGUVOEGCTE TN CUCKELN AMo TNV TPIZa KAl TPOoTabroTe va
KAAUWETE TN QWTLA PE €va OPYavo OTwE PLa KOUBEPTA TIUPOOBEDNG,
Y10 Va AMOTPEWETE TNV ENAPH TNG PWTLAS E TOV AgPQL.
SUVOEDTE TO (PIG TOL TIPOLOVTOG OF YELWHEVN TIPIZa TIOV
TIPOCTATEVETAL JE AoPANELA agiag TTOL avaypagpeTaL oTtnv
ETULONUAvVON Tou TPOioVTog. H Tpida r n NAEKTPLKN oUVOEDN TOL
TIPOIOVTOG TIPETEL VA BPIOKETAL OE EVKOAA TPOCBAGLLIO ONpEo.
Edv auto bev eival Suvatd, N NAEKTPLKN EYKATACTACN 0TV omoia
Ba ouvdeBEL TO TIPOIOV TIPETIEL Va Elval EEOTIALOHEVN HE PNXAVIOHO
(aopdAeLa, SLaKATTN) TIOL CUPHOPPUVETAL PE TOUG KAVOVIOHOUG
nAekTpoAoyiag Kat dlaxwpiZel Toug MOAoUG amno To dikTuo.



& Kivbuvog Tpauvpatiopou

Edv urdpxet pwypn 07O TZAaPLTNG nop'raq TOU POLPVOU 1) EQV
ekTeBel 0 KpoLION, TO TLAWL PMOPEL va OTIAoEL Kat va TUTOLACEL.
la va kaBapioeTe To T¢AWL TNG TIOPTAG TOU (POLPVOU, [N
XPNOWOTIOLEITE OKANPA KAl AELAVTIKA KABAPLOTIKA 1) HETAANIKES
€0oTpEg.

Mnv ayyiete Ta otowxeia B€ppavong/Tpopodoaiag.

OL PeVTEOEDEG TNG MOPTAG TNG OUOKEUNG EVOEXETAL VA UTTAOKAPOULV

TNV TOPTA KATA TN PETAKIVNON. MnV KPATATE TO THAKA TIOU
MEPNAPBAVEL PEVTETEDEG.

MpoBAeTOUEVN XpPNON

H ouokeun mpoopiZeTat yla payeipepa. Mnv Tn xpnoLUomoLeiTe yia

oKOTIOUG OTIWG BEPUavan.
+ Houokeur €xel oxedlaoTel yla oklakn xpnon. Na
XPNOLHOTIOLEITE POVO OE KAELOTO XWPO.

Mnv a@rveTe MoTe EVPAEKTA UALKA ) OEELOWTIKA PECT 0T CUOKEL).
Mn Beppaivete yudhva Bada kat kovogpBReG. H Tiieon mou
QavamnTOooETAL UTOPEL va TIPOKAAEDEL €KpNEN ToL BACou.

Mnv TomnoBeTeiTe TOV ioKO KOVTA OE EVPAEKTA LALKA 1) OEELOWTIKA
HETA TO payeipepa.

H mépTa tou polpvou pmopei va anoteAeital and 2, 31 4 t¢apia.
Mn xpnotyoroLeiTe TNV MOPTA TOL POUPVOU pE BYAANUEVO TLAWL.

0 xprotng dev MPETEL VA ETAPEPEL HOVOG TOL TOV (POUPVO XWPLG
yavtia.

0 poupvog propei va xpnotyomotnet yla Tnv andyun, To
TNYAVIOHA ) TO PHOLHUO TWV TPOPIHWV.

Mn XpNGOLUOTIOLELTE TOV (POUPVO YLA OTEYVWHA KPEPWVTAG Hitd
TIETOETA I] POUXA GTO XEPOUAL TOU.

MPOXTAZIA TOY NMEPIBAAAONTO2

E€olkovounon evepyeLag

la va pdBeTe TLPEMEL va KAVETE KATA TO Hayeipepa TOU (paynTol 0ToV poUPVo, TIPETEL TIPWTA VA PLARCOULE yia Tnv podéppavon. H
Aeltoupyia mpoBEppavong mpeneL va ekTeAeiTat povo otav anatteitat. MpooegTe va Unv epappoceTe T AELToupyia TpoBEppavong yla

TEPLO0OTEPO amod 10 Aemtd.

lMpv amno to payeipepa, TOMOBETHOTE TA KATEYUYHEVA TPOPLUA OTOV PoUPVO apol Ta aPproeTe oe Beppokpacia dwpatiov ) Eemaywote Ta

OTOV (POUPVO HLKPOKUHATWV.
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Mnv a@rvete mepttTd napeAkdpeva oTov OANAHO HayELPEPATOG.
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+  MnopeiTe va payelp€PETE ePLOCOTEPA AMO £V PAYNTA TALTOXPOVA OTN oxdpa. ETol e€otkovopeite BeppdTnTa.

v4

H mopTa Tou poLpvou TpoKaAet anwAeleg BeppoTNTAG KABE (Popd TToL avoiyel. Ma Tov Aoyo auTtdy, dev Ba TIPETEL va avoilyeTe Thv TOPTA
TOU (POUPVOU, EKTOG €AV Elval aMoALTWG anapaitnto. OTav MPEMeL va avoigeTe TNV MOPTA TOU POUPVOU, PPOVTIOTE va TNV KAEIOETE TO

OUVTOUOTEPO duvatod.



E

MAPOY2IAZH THX 2Y2KEYHZ

[EeVLKN ETILOKOTINON

1-Mivakag eA€yxou

5-AvepLlotnpag

2-Aepaywyoi* 6-DUANO TIPOOTACIAG AVEULOTAPA **
3-OWTLOPOG POVPVOU*** 7-Kdhuppa
4-Papuar*r* 8-XepoULAL

*OL agpaywyoi eVOEXETAL va elval avolxToi/KAeLoTol avdloya pe To povtéAo oag. Evdéxetal va pnv eivat dtabéotpo avdloya pe To HovtéAo
*FPS oag. H B€on Tou **OwTIoHoU (poLPVOL EVOEXETAL VA SLAPEPEL. ****Ta papla evoEXETAL va Slapepouy avaloya pe To poviélo. H oxdpa
eTUdEIKVOETAL WG TIapAdeLypa.

[TINAKA2Z EAET XOY

Eco Good Digital xpovodiakorntng

4

Koupri erthoyng Aettoupyiag

‘EvbeL€n onpatog

Good + + ¥nelakog XpovodLakomTng

!

Wnelakog
XPOVOSLAKOTTNG

)

Koupi emhoyng Beppokpaciag

duotiyylo vepoL
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Koupri emhoyng Aettoupyiag

_‘S‘G‘OK‘

Wnelakog
XPOVOSLAKOTITNG
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Koupri emhoyng Beppokpaciag l
duoiyylo vepol



Good + + Pl Wn@akog xpovodilakortng

§

Koupmi emhoyng Aettoupyiag

Koupmi Aettoupyiag
0 T0Tog B€ppavong/payeLpépatog pubpiZeTal Pe To Koupti Asttoupyiag.

Emiong, mpénel va puBpiceTe To KOUNTL Beppokpaciag oe pia Tr Pe To KoupTtl eTAoyng Aettoupyiag. AlagpopeTikd, To Tipoiov dev Ba apxioet
va Beppaivetat.
Koupmi 6eppokpaciag
Yag eMTpENEL va ETUAEEETE TN BeppoKpacia Tou poupvou. To payeipepa Eekiva Pe TV emAoyr Tou TOToL AetToupyiag.
Mnxavikog XxpovodLakortng
YaG ETUTPETEL VA TIPOTOLOPIJETE TOV XPOVO HAYELPEHPATOG TOL PaynToU. MPEMEL EMIONG va PUBULOTEL TO KoL ETIAOYNG AELTOUPYIAG KAl TO
KOULWTIL ETAOYNG BeppoKpaciag.
YnpLakog xpovodLakomTng
Eivat évag NAEKTPOVIKOG XPOVOSLAKOTITNG YLa TO HAYEiPEHA TOV paynToL OTOV ETUOUHNTO XPOVO.
‘EvbeL€n onparog
Eivat n Auxvia mou umodetkvieL 6Tt 0 poLpvog eival BeppatvopeVog. ZBAVEL GTAV 0 POUPVOG PTACEL TN PUBHLOpEVN Beppokpacia.

Anevepyomoinon Tov NAEKTPLKOD polpvov

&

Koupri emthoyng Bepuokpaociag l
duoiyylo vepol

- @
l )

Wneplakog
XPOVOSLAKOTITNG

STPEWTe Ta KouPTILA AetToupyiag Kat Beppokpaciag otn B€on pndév (anevepyomotnpévn).

@ Ot Aettoupyieg, ot omoieg eival SlaBeéotpeg otov Tivaka, evOEXeTal va Slapepouv avaloya Pe T GUOKELN, EVOEXETAL va PNV eivat Stabeotpeg
0€ KABe POVTENO. *H OXETIKN EVEPYELAKN TLUN OTN AELTOLPYIA HAYELPEPATOG TIOU UTIOOTNPIZETAL A0 AVEHLOTNAPA EXEL LTIOOEIXBEL BATEL
auTng TG Aettoupyiag. Ot SoKLPEG oL Tipaypatomnotnenkav Basiotnkav oto mpdTumno TS EN 60350 kat otov kavoviopo (EV) api. 66/2014.

TYMOI KAIAEITOYPI'IEZ OEPMAN2HX

Kdtw Kat avw avTiotacelg

HE LTIOOTAPLEN AeLToUpYiag

aveploThpa

Ot AeLToupYieg KATW + Avw aVTLOTACEWY KAl QVEULOTAPA ival evepyomolnpéves. KatdAAnAn
ETUAOYN YLa TPOPLUA OTIWG KPEAG, KELK, UTILOKOTA. Me Tn BorBeLa Tou avepLoTrpa, n KUKAopopia
TOU agpa yiveTal eEAeyXOpEVA KAl OJOLOHOPPA PETT OTOV POUPVO.

Kdtw Kat Gvw avTioTAoelg

Ta TpdpLua Beppaivovtal e Tov Lo TPOTO TPOG TA KATW Kal TPog Ta eNAvw. Ot AeLToupyieg
AV KAl KATW avTIOTACEWY gival EVEPYOTIOLNUEVEG. KATAAANAN ETUAOYT YLd TPOPLUA OTIWG KELK,
yAukiopata.

* MeydAn oxdpa pe . , , . , . .
v . ] H oxdpa Kat o aveplotpag AeLttovpyoly Tavtdxpova. O aveptoTpag Katavepel OJoLOHoP®a ToV
3 urooTtnpLEn Aettovpyiag A ) , , . . )
(& , €00 agpa. KatdAAnAn emthoyn yia To payeipepa eyaAwy Tdtwy Je Kpeag.
aveplotnpa
KatdAAnAn erhoyn yla To Yoo 0TO YKPLA KAl TO TNYAVIoHa peYAAwY KAl HECTiWY HEPIOWV
Meyahn oxapa paynToL. Oeppaivel OAOKANPN TNV TEEPLOXN KATW ATd TNV avTioTdon.
Katd 1o Yrotpo oTo yKPLA/N TIOPTA TOU (POUPVOL TIPETIEL Va Eival KAELOTH).
JoUBAa To KpEag, TO KOTOTIOVAO K.ATL. TIEPACHEVO 0T GOVBAA YHVETAL OUOLOHOPPA.

*MKpr) oxapa pe

O A&LTOLPYIEG TNG HLIKPAG OXAPAG KAl AVEPLOTAPA Eival EvepyoTonyEveS. Mmopeite va
HAYELPEWETE TO PayNTO 0aG, TO OTOLO ATALTEL payeipepa yia PEYAAO Xpoviko dldoTnpa,

uTooTNPLEN AELTOLPYiag €€oLlKOVOPWVTaG evepyela. H Sidpkela payelpépatog tng eivat peyalvtepn amo AANES
ECO avepLoTnpa AeLToupyieg. Aev cLVIOTATAL YLa TPOPLUA HE TIPOLVHL. AUTH N AetToupyia eival n upnAotepn
duvatn 6oov apopd TNV eEVEPYELAKH arnddoorn.
@ AvepnioTipac Turbo Evs’pyonmstwl n Turl?o 6€ppavon Kat PrveL To paynTo oag OpoLOPop®a e {e0TO agpa Pe T
BorBela Touv aveplotnpa.
Aveplotnpag Turbo . . . , , .
@ A Ot Aetltoupyieg TNG KATW avTioTaong Kat Tou aveploTrnpa Turbo givat EVEPYOTIOLNUEVEG.

Kdtw avtiotaon

KatdAAnAn erhoyn yla To Yrotpo mitoag.

Kdtw avtiotaon

Movo n Aettoupyia TNG KATW avtioTaong eivat evepyorotnpevn. Eav To KaTw PEPOG Tou
(paynToL ToL PayelpeVETAL TIPETEL VA YNOEL, XPNOLUOTIOLOTE TO TIPOYPAPHA HEXPL TO TEAOG TOU
HAYELPEUATOG. XPNOLHUOTIOLOTE EMIONG AUTH TN AELTOLPYLA Yia TOV KABAPLOPO HE ATHO.
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* Anopuén

0 avepLoTPag KUKAOWOPEL TOV a€pa YUPW arod TO PaynToO KAl EEMAYWVEL KATEYUYHEVA TPOPLUA
OMWG KPEAS, Pwi Kat KELK.

1
s,
as

DWTIOPOG POLPVOU

SUHBAANEL OTO PWG TOU ECWTEPLKOV TOU PoLpvou. OTav yivetal petdBacn otn BE0n PWTIoHOL
TOU (POUPVOUL, OL AVTIOTACELG KaL O AvEPLoTIPAG Sev Aettoupyouv. H Auxvia mapapével avappeévn
600 AELTOUPYEL O POUPVOG.

Xpron avaduoPeVoL KOUUTILOU

S1a povtéNa Pe avaduOPEVO KOV, TO KOUTIL Ba TIPETEL va BPIoKETAL OTO EEWTEPLKO YLa VA EPAPHOCTEL N
pUBHILON. (AUTO TO KOUTL Eival TPOALPETIKO.)

+  EppavioTe To KOUTI ATWVTAG TO OTWGE PAIVETAL OTNV ELKOVA.

Mropeite va puBpicETE TO KOUTI TIEPLOTPEPOVTAG TO OTAV EXEL EHPAVICOEL.

Xprion gnxavikou XpovodLaKOTITN

o
" "0
—/
_—20
90— —30
80—~ ~—40
70 ——/ \— 50
go— 1

Sag ETUTPETIEL VA TIPOGOLOPILETE TOV XPOVO HAYELPEPATOG TOL PaynTol. Mrmopeite va tov pubpioete
€MAEYOVTAG TN BEPPOKPATLA KAl TOV TUTO HAYELPEUATOG, TIEPLOTPEPOVTAG TOV XPOVO YPNGLHATOS
6e€looTpopa. Otav MapéABeL 0 XpOvog, EKTIENTIEL Ld TIPOELOOTIOINTIKT NXNTIKA eLdooinon. Edv BeAeTe,
UTOPELTE va EEKIVAOETE TO payeipepa eTUAEYOVTAG TN BEPHOKPATIA KAl TOV TUTIO HAYELPEUATOG XWPIG va
ETUAEEETE TOV XPOVO, ETUAEYOVTAG TN AgLtToupyia M.

XPH2H TOY ®OYPNOY
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‘Evdelen «Ze e€ENEN»

‘Evdelgn navong

>l

‘EvBeL€n SL1ApKeLag HaYELPEUATOG

Koupmi eruotpopng

‘EvEeLl€n OAOKANPWONG HaYELPEPATOG

Kouvpmi OK

‘Evbel€n puBLoNG poAoytol

Koupmi av€nong xpovou

G| @|x

‘Evbel€n edormoinong

Koupmi peiwaong xpovou




MpwTn xpron
PUBuLon poAoytol (O

@ Epappoote T pUBLON TOu POAOYLOD TIPLV APXICETE VA XPNOLHOTIOLELTE TOV (POUPVO.
'O\ot ot aptBpoi avaBouv kat oBrivouy yla 2 SeuTEPOAETTA PETA TNV EYKATACTAOT) TG oUVEEONG Tpopodooiag. H évbelgn 12:D0 epgpavizetat
otV 080VvI.
Me ta Koupmd@ — /4, unopeite va aA\GEETE TNV WpaA Lo ypriyopa.
Mpwta sloaydyete ta Aertd kat eruBeBawwote pe to kouprti OK. In ouvéxelq, yivetat evaiayr) oto poAdL. KaBuwg avaBooBrivel To iedio
AETITOV, PE TO GOVTOMO TATNHA Tou Kouproh € piepLan Tou poloytoh 8a oAoKANPWBEL Xwpig Kataypagn kavevog otolxeiov. Nava
ETUOTPEPETE OTO MESIO AETTTWY KATA TN pUBHLON TOu poAOyLoD, TATAGTE yia Aiyo To kouuri €3

Méxpt va eTuBeBalwBouyv Ta Sedopéva Tou pohoyLol, n 08OV Tapapgvel wg 086vn pUBULONG.
(D se nepinTwon SLAKOTNG PEVHATOC, AKUPWVETAL N WPA KAl Ba TIPETIEL VA EQUPPOCETE EAVA Tr pUBLON.

a - + 0K

ApXIKQ, ETUAEETE TA AETTTA pE TO 3TN GUVEXELQ, ETUAEETE TO POAOL EpepaviZetal n wpa tng NUEPAg.
koupmi — /40K . Kal eTuBeBaOTE TNV eMAOYN
pe to koupmi OK.

To poloL éxel puBpLoTei kawn évdelgn © egapavitetal.
H @wTewoTNTa TNG 006VNG PELWVETAL T AETTO PETA TNV EQAPHOYT TNG PUBULONG. TN CUVEXELQ, PTIOPELTE VA AANGEETE TNV WpaA arod TN
«Aettoupyia PuBpioewv».

Mpwtn Beppavon

AQPALPEDTE TIG ETIKETEG KAL TA TAPEAKOUEVA TIPLV XPNOLHOTIOLOETE TOV (POLPVO.

TKOUTIIOTE TOV (POVPVO HIE €VA LYPO TIAVL KAL OTEYVWOTE TOV. AVATPEETE OTNV EVOTNTA «ZLVTNPNON Kal
KaBapLOPOG» Kal EAEYETE TNV AVAAUTIKA.

EkTeAEDTE TNV PWTN BEPPAvON yia va EEANEIPETE TN HUPWOLA TNG VEAG GUOKEUNG.
©¢0Te og AeLToupyia Tov polpvo oTn B€on Aettoupyiag Katw + Emdvw avtiotdoswv Izl €vw N mopTa
Tou eivat KAeloTh, yla 200°/30 AETTTA. ZTn CUVEXELD, AEPLOTE TOV XWPO.

lMpénel va eloTe TPOOEKTIKOL OTAV AVOLYETE TNV TOPTA TOL POUPVOU, HLOTL PTopei va avarttuxBei atpog
v HETA TN B€ppavon. TomoBeTHOTE Ta MapeAKOpevVa. O poLPVOG 6ag eivat TOLHOG yid XpRon.

A Ot emupaveleg BeppaivovTal TIEPLOCOTEPO AMO 6,TL GUVABWG KATA TNV TPWTN AetToupyia. Ma tov Adyo auTov, pnv ayyieTe Tov polpvo Kat
Kpatate Ta madLd pakpla.
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KaBnuepvn xpnon

Ia va EeKWVAOETE TO payeipepa, pUBHILOTE TO KOUUTLE TOU BEPHOCTATN TOU (POUPVOL Kat TNV KATAAANAN Beppokpacia (ZUoTACELG
HAYELPEPATOQ) YLA TO PayNTo.

MpoBeppPdAveTe TOV POLPVO, AV ETUOUELTE va TIPOBEPHAVOEL.

MeTd To payeipepa, aprnoTe Tov poUPVOo Va KPUWOEL HE TNV TIOPTA TOU AVOLXTH.

A 'Otav Anget n Sldpketa payelpépatog, BUPUNBELTE va arevepyoToLOETE TN AELTOVPYIa TOU POVPVOL KAl TO KOUKTL BEppOKpaTiag.

Xprion YneLakou XxpovodLakoTTn

Eivat €évag nAeKTPOVIKAG XpovodLaKOTTNG yid TO Payeipepa ToL (payntol oTov ETBUPNTO Xpovo. Oa
TIPETIEL VA PUBICETE TN SLAPKELX PAYELPEPATOG TOL PAYNTOV KAl TOV XPOVO TIoL eTUOVELTE va YnOEi.

MpOyPAUPA ALTOPATOU PAYELPEUATOC

AgpoU eTUAEEETE TN BepUOKpaoia Kal Tn Aettoupyia, ot omoieg eival KATAAANAES yLa TO paynTo IOV TOTOBETEITE GTOV (POVPVO, TIPETIEL VA
€EKIVNOETE aPEOWG TO payeipepa pubpidovTag T SLApKeLa HayELPEUATOG. Ma va puBUICETE TN SLAPKELA PHAYELPEUATOG

a — + @K a — @ OK

|9| TIATAOTE TAPATETAPEVA TO ApXIKG, ETUAEETE Ta AeMTd e Ta pe to koupri OK, mpoxwpriote
kouprti OK péxpt va epgpaviotei KoupTd — /4 Kat evepyomotiote HEXPL VA EQPAVIOTEL N TIapanavw
n €voelen. T0 poAdL atwvTag to koupri OK 0806vn Kal va EEKLVAOEL TO

(TLx. 40 Aettd) payeipepa.

0 xpdvog, 0 omoiog EXeL puBPLOTEL OTNV 0BOVN, apxileL va HETPAEL avTioTpOPpa.

PuBpiote Tnv embupntr Beppokpacia kat Aettoupyia. O polpvog Yrvel yia 40 Aettd, EeKVwvTAg amd Tn OTLYHI TIoU ETILREPRALWOATE TOV
XPOVvo.

'Otav napéABeL 0 TIPOKABOPLOHEVOG XPOVOG, EppavieTal otny 086vn n evdelgn D3B30 mov avaBooPrvel Kat EKTEPTEL £va NXNTIKO ofpa
e160moinong yla 2 Aemtd. la va anevepyonoloeTe TNV NxnTikn sidomoinon, nathote to kovpmni OK . Metd thv anevepyoroinor Tou, otnv
0006vn eppaviZeTal n wpa.

'Otav ohokAnpwOei To payeipepa, pubpioTe Tn Beppokpacia kat Tn Aettoupyia oe KAELOTH BEON KAl ATIEVEPYOTIOLOTE TOV (POVPVO.

@ Ia va OAOKANPWOETE TO PayEipEPa TIPLY ard TOV TPOKABOPLOHEVO XPOVO KAl VA AKUPWOETE TOV ETUAEYHEVO XPOVO, TIATHOTE TIAPATETAUEVA
o koupTtt €. H wpa Tng nuépag eupaviZetal otny 086vn.

Aeltoupyla avonce

‘Otav oTnv 084vN gppaviZeTal n wpa TG NPEPAS KAl TIATHOETE TIAPATETAPEVA TO KOUTL a epgpavidovTal n wpa g NEEPAg Kat To cuPBoOAO
| | Kat o polpvog petaBaivel oe Aettoupyia mavong. Te autr) TNy mepintworn, dev pmopeite va payelpéPete. OTav MATHOETE GUVIOHA TO KOUMTL
OK mpokeLpévou va eEENBeTe amd Tn AeLtoupyia, epgpaviZetal To cULIBOAO P Kal amevePyOTOLELTAL.

(@ H AetToupyia GuVEXIZETaL IE TOV HETATPOTIER EVEPYOTIOUNUEVO.
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XelpokivnTn Aettoupyla payelpepatoc

Mropeite va EeKIVAOETE TO Payeipepa aueowg xwpig va pubpioeTe tn didpkela, eTuAéyovtag tn BepUoKpacia Kat Tn Aettoupyia ot omoieg
elval KataAAnAeg yia to yebpa oag. O polpvog dev anevepyoToLELTAL QUTOPATA KAt B TIPETEL VA TOV TIAPAKOAOUBEITE.

@ Ye miepintwon dlakotrg peLHATOG, O POVPVOG OaAG ATEVEPYOTIOLELTAL KA TO POAOL Pndeviletal. Oa mpenel va pubpioeTe Eavd Ty wpa g
NUEPAG OTAV AMOKATACTABEL N TIAPOXT) PELHATOG.

PVBuLon NxnTikng etdomoinong )

H nxnTikn edomoinon Pmopel va pubuLoTel ava maoa oTiyun. MTIopeiTe va Tn XpnoLUOTONoETE WG TipoeLdoToinon r) UTEVBUULON.
H evoelk Tk Auxvia oPrivel apol evepyomonBei n NxnTikr edoroinon yla 2 Aemtd. Matrote napatetapéva to kouvpri OK péxpl va eppaviotet
n évdelen |9|

g — + @K a — @ oK a - + 0K

MNatnote to koupri OK péxpt va ApPXIKG, ETUAEETE Ta AETTTA e AgoL pubpLoTei n ddpkela, oTnv
TIPOXWPNOEL N EVOELEN P PEXPL VA Ta Koupmd — /4, matwvTag To 086vn epgpavidetal n wpa g
EPPAVLOTEL N EVOELEN. kouprti OK, euAé€Te TV wpa Kat nNUEPaS.

emuBepawwote Tnv pe 1o koupri OK .

Amtevepyormoinon tng NxnTIkng edoroinong

H nxntikn edormoinon evepyormoleitat yla 2 Aemtd PeTd tn A€ T TpoKABOPLOHEVOL XPOVOU. 1a va ATEVEPYOTIOLCETE TNV NXNTLKA
eldoroinon, pnopeite va matrioete to koupti OK 1 1. Metd tnv anevepyoroinor| Tou, oTnv 086vn epgpavidetal n wpa.
AeLtoupyla puBuLoNg

PUBpLON NxnTIkNg ewdomoinong (AL)

PRI N - - g

MatroTe apateTapéva ta Me Ta KoupTd — /=4, ipoxwproTe Me Ta KoupTid — /=4 eTuAEETE
kouprua Skar OK . padi kat oty eTuloyn F i kal stuBepatwote To eTOLPNTO emtimedo Kat
petapeite oTo pevou. v pe to koupri OK. emuBepaiwote To pe 1o Koupmi OK.

AN\ayn wpag (CL)

@_4.@.‘ ﬁ_@oK <:|—+@K

Matnote napatetapéva ta Mg Ta Koupmd — /4, IpoxwpnoTE ETUAEETE TA AEMTA KAl TNV WPA HE TA
KOUpT[ld ﬁ kat OK paci kau otnv ST[l)\OVﬁ _Kat emuBepaiwote KOUu]‘[ld b /+ Kat eTuBefalwote
petaBeite oto pevou. TN pe To koupTti OK. Tnv etuAoyn pe To koupri OK.
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AN\ayn Tovou (So)

I'I(rrnots TapatTeTapeva tTa
KOupTILA (:| kat OK. pati kat
petaBeite oto pevou.

Me ta koupmd — /4, mpoxwpnoTe

otnv eruhoyn El Co o Ka

eruBeBaiwote v pe to Koupti OK .

AANQyYA TNG GWTEWVOTNTAG TNS 08b6vN¢ (Sc)

I'Iarnors TapatTeTapeva Ta
kouprd SJkat OK pazi ka
JetaBeite oto pevou.

Me Ta KoupTid — /4, IpoxwpeACTE
otnv ethoyn 5= o 14 | Kat

eruBepaiwaote v pe 1o Koupri OK .
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Mg Ta KoLpTd — /=4 eTuAéETE TO
€MBLUNTO eTtinedo Kat emPeRALWOTE
To pe To koupti OK .

a

+ @K
Me Ta Koupma — /=, eTuAéETe

TO €MOLVUNTO eTtiMedo Kat
emBepaiwote to pe to kouuri OK .



06nyog Xpnong Good + + / Good + + Pl Wnplakol Xpovodlakormn

°
°

’ Tpéxouvoa evdelen I I ‘Evbelgn mavong/dtakorng

|9| ‘EveL€n xpdvou HayeLpEPATog ﬁ Koupri emotpopng

‘EvEel€n ANENG XpOvou payelpePaTos 0 K Koupmi emiBeBaiwong

'EVOELEN TPEXOLOAC WPAS + ‘Evdeign avgnong

(v ‘EvBel€n pLBLONG XPOVOSLAKOTITN J— ‘Evbelen peiwong

KAgibwHa Kovpmwy @E ‘Evbel€n Beppokpaaciag

3
v

heod | | Raad | @ H emeypévn Aettoupyia eppaviZeTal pe KOKKIVO Xpwpa oTovV Tivaka eAéyxou. Otav
¢'v

OFF , ) .
arevepyoroleital, eppaviZeTat n evoelgn «OFF».

=]
| L] ] @]

b

Ry

e

PuBuLon Tou PoAOYLOU @

@ PuBpioTe TV wpa TpLv apxicETE va XPNOLUOTIOLELTE TOV (poLPVO

‘Otav n cuokeun evepyomonBei, OAeG oL evoeifelg avapouy yla 3 Seutepohemnta. H ipokaboplopévn puBuLon Tou poAoyLol eivat ®
OTWG (paiveTal oTnv 086vn evoeigewv.

TTPEYTE TO KOUUTH ETUAOYAG OTH B€0n — /= yia va aANGEETE TO POAGL.

1200

'OTav eppavioTel n owotn wpa, matnote OK yia va emBepatwoete Ty Tpéxouoa wpd. Eav dev matnoete napatetapéva to kouvpri OK yia 5
SeutepOAeTa, 0TV 006VN Ba EPPAVIOTEL N TPEXOLOA WPA.

H Tpéxouoa wpa dev Pmopei va puBHLOTEL HETA TNV ETUAOYT EVOG TIPOYPAUHATOG HAYELPEUATOG.

€ QUTA TNV TTEPLTTWOT, YLa Va PUBHICETE TNV TPEXOVOT LPA, TATACTE TapaTeTapéva € yia va akupUCETE To TIPAYPAupA. ITN GUVEXELA
petaBeite oTig PuBpicelg yla va puBpioeTe Ty TpExouoa wpa.

@ Se mepinTwon dLaKoTg peLUATOG, TO POAOL Ba ETTAVENBEL OTNV EPYOCTACLAKN PUBHLON Kal Ba TIPETEL va pUBUICETE EavA TNV TPEXOLGA WPA.
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B
Mn auTopaTo YHoLUo

ETuAEETe TNV eTuBupNTr Aettovpyia ynoipatog. Oa epgpavioTei N CLVIOTWHEVN BEpHOKPAsia. STPEWTE TO KOUPTIL ETUAOYNG @ oTn B€on
— /4 ylava akupwoeTe T MPOYpapHa. XTn ouvéxela peTaBeite oTig PuBpioelq yia va puBpiceTe Ty Tpéxovoa wpa.

AgpoU eTuAéEeTe TN Beppokpaoia, tatnote OK yla emBePaiwon. Edv 6ev kavete Timota yla 5 deutepoAemnta PeTd TNV ETUAOYH TNG
Beppokpaotag, oL pubpicelg Ba emBeRatwOoLY avtdpata. (T.x. 12:00) LTnv 086V Ba EpPAVIOTOLV OL TIAPAKATW EVOEIEELS.

@'Omv n Beppokpacia eTacel oToug eMBUUNTOLG BaBpoUg, n evdelgn Beppokpaciag &f} yivetat koKKwvn.

Mavon/Alakonn ||

MNatAote apatetapéva €3 yia nadon/diakor Tov Ynoipatog. H 086vn evbeifewy Ba sivat 6rwg MAPaKATwW.

W,

Natfote $€J€avd yia va cuvexioTei To PpRoto.

AUTOUATO YPrOLUO

ETUAEETE TN AetToupyia polpvou Kat puBuioTe Tn Beppokpacia Kat Tov Xpovo YPnoipatos yia va EEKIVAGEL TO YPHOLUO.

Matriote OK yia va Eekvioet To wrowo.
H kaBoplopévn wpa Ba apxioet va HETPAeL avTioTpopa oTny 08ovn.

+ Otav o xpovog ynoipatog ohokAnpwoei, To ewovidio [} 1 8a eppavictei otnv 086vn kat n évdelgn [ M 6a avaBooBroet kat 6a
aKoUOTEl pLa NNk eldoroinon n oroia Ba cuvexioTel yia 1 Aerttd. MNa va anevepyomnoloeTe TNV NxnTikn swdomoinon, matiote OK. Otav
n Hovada arevepyorolnOei, aTnv 006vn eppavideTal N TpEXovoa wpa Kat n Beppokpacia.

‘0tav oAokANpwOE TO YHOLHO, ATIEVEPYOTIOLNOTE TN AELTOUPYiA KAl TOV (POUPVO.

@ la va SlakoyeTe T AeLTOUPYLa TOL POUPVOL TIPLV ATIO TNV KABOPLOHEVN WA KAL YLa VA AKUPWOETE TOV ETUAEYHEVO XPOVO YNnoipatog,
OTPEWTE TO KOLUTLL ETUAOYNG AeLToupyiag otn BEan pndev (amevepyornoinong) o - ApoL aKupweEei To Tipdypappa, oTnv 086vn eppaviZeTat
N TPEXOLOA WPA.
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PUOBpLON ToL XPOVOUL OAOKANPWONG TOL YPNOLUATOG CUHPWVA LE TIG TIPOTLUNOELG 0aG |
XpPNOLHOTIOLOTE AUTO TO TPOYPAPHA OTAV TIPOTLHATE TO YELHA GAG Va Eival £TOLO 0g KABoPLopPEVN wpd. TO TIPOYPANHATIOHEVO YRG0 0ag
ETUTPETEL VA OPLOETE TOV AKPLPH XpAVO Kat TV wpd TNG NUEPAG Tou BEAETE va oOAokANpwOEei To Yrowo. H Aettoupyia Tou polpvou Ba

EeKIVAOEL auTOpaTa Kat Ba otapatroet n dtadikacia Pnolpatog TNV KaBopLopEvn wpa.

ETuAEETe TNV eTuBLPNTH AetToupyia Ynolpatog. Oa epgpavioTei N CLVIOTWHEVN BEPHOKPAGiA. ZTPEWTE TO KOV ETUAOYAG 0Tn BEon — H+ yla
va au€noeTe N va PELWWOETE TN Beppokpacia @ .

Tpéxovoa wpa

Xpovog pnoipatog

OAOKANPWON TOL XPOVOL
ypnotpatog

H 0806vn evbeifewv petd tnv
erithoyn TG OAOKANPWoNg
TOU XpOVOoL YPnoipatog

0806vn evbeifewv evapeng
ynoipatog

086vn evdeiewv
OANOKARPWONG YNoipatog
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P0BuLon NxnTKAG edotoinong B

MNatriote napatetapéva (© yia 3 Seutepohemnta. H Evoelen @ 8a avawet kat n Tpéxovoa wpa Ba avaBooBrvel. STPEYTE TO KOLWTI ETUAOYHG
— /7 ywa va opioeTe pa nxnTikn ewdomoinon.

H tpéxouoa wpa Ba emaveNdeL oTnv 006vn evOEIEEWY PETA TN PLUBHLON TNG NXNTLKNAG £L60T0iNoNG. H NXNTIKN £L80T0inon anevepyornotnosi
peta and 30 SsutepoAemta Kat To oxeTikd eikovidio Ba ofrioet. Matrote OK yla va akupwoete tnv nxnTikn domoinon.

P0OBpLoN NXNTKAG £160TM0iN0NG KATA TN SLdpKELa Tov Pnoipatog.
MatAote napatetapéva To (§ Katd TNy ERPAvion Tov TPoypPAPPATos Ynoidatog. Ba eppavioTel n Tpéxovoa wpd. EMAEETe TV eTubupnth wpa
kattatriote OK yia eruBepaiwon.

L
—nn°
—

- = =0
]
It

KAeldwua TAAKTPWY &

H gvepyoroinon tng Aettoupyiag KAEWBWHATOG TwY MARKTPWY EUTOSIZEL TOV XELPLOPO TOU Tiivaka eAEyxou. MatrnoTe mapatetapéva yia eicodo
oTo pevol. MetapBeite and tn Asttoupyiag «OFF» ot Asttoupyia «ON» kat tatriote OK yia etupeBaiwon.

Anevepyormoinon KAELSwHATOG TIAKTPWY
Matrote apatetapéva €7 péxpt va ofroet n éveidn |‘E| Y10 V4 ATEVEPYOTIOLAOETE TO KAEIOWHA TWV TAKTPWV.
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to — /7, and touch OK to confirm the change.

PYOMI2EIZ

Tid VA XPNOLHOTOLGETE TIG PUBHIGELG, DEV TIPETIEL VA EKTEAELTAL KATIOL0 TIPOYPAHHA YPGLHATOG. [TPETEL VA ENPAVI(ETAL ) TPEXOLOA WPQ.

AAANQyA NXNTIKOL TOVOUL TANKTpWYV (ton)

MNatrote napatetapéva OK yia eicodo oto pevol. Oa pgpaviotei n £velen [2] STPEWTE TO KOLWTIL ETAOYNG @ otn 6éon — + ya
va eTUAEEETE NXNTIKO TOVO. ETuAEETE TO ETUBLUNTO EMtimedo — H oTpéovtag o koupri erhoyng kat atfote OK yua etuBepaiwon tng
aAAayng.

ANNayn nxou eldomoinong (SoU)

MNatnote napatetapéva to koupri OK yia eicodo oto pevou. E] Oa eppavioTel n EVOELEN . TTPEYTE TO KOLUTIL ETUAOYNG @ o1n 6€on
—H+ yLa va eTUAEEETE NXNTLKO TOVO. ETUAEETE TO eTUBUUNTO ETMESO OTPEPOVTAG TO KOV eTUAOYNG 0T B€on — + «dratote OK yia

emBeBaiwon Tng aAkayng.

PUBuLon Tou poAoytou (Hr)
MatAote napatetapéva OK yia elood0 oto pevou. Oa epgpaviotei n £voeien E] . ZTPEWYTE TO KOUUTIL ETUAOYNG m otn Béon — H+ ya

va eTAEEeTe TN pUBHILON Hr. ETUAEETE TO ETUOUPNTO ETIMESO OTPEPOVTAG TO KOUUTLE ETUAOYNAG Hvau natfote OK yua emBepaiwon tng
alAayng.
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ANNayn ewTeVOTNTAG 000VNG evoeifewy (brt)

MatAote napatetapéva OK yia eiood0 oto pevou. Oa epgpaviotei n £voeien @ . ZTPEWYTE TO KOUUTIL ETUAOYNG @ otn Bgon — H+ yla va

€MAEEETE TN pUBLONbrt. EMAEETE TO ETUOLPNTO eTiNESO OTPEPOVTAG TO KOLUTTE ETULAOYAG OTn B€on — H xau natfote OK yia emuBeBaiwon
NG ahhayng.

[MAPEAKOMENA

@ Ta apeAKOPEVa, TA OToia TIAPEXOVTAL AVAAOYA HE TO HOVTENO TNG CUOKEUNG, TIOLKIAAOLV. Ta TIAPEAKOPEVQ, TA OTIOiA AVAPEPOVTAL OTO
eyxelpiblo xprong, eveéxeTal va unv eival Slabeatpa oTo TPolov.
@ XpNOLHOTIOOTE TA YVAOLA TIAPEAKOEVQ, TA OTIOLA £XOUV OXESLACTEL YL TN GUOKEUN).

Baoiko tayi
MpoopiZetal yla KATeEYLYHEVA TPOPLUA, KELK, TILATA JE KPEAG PeYAAou HeyEBoug,
yAukioparta.

Juppdtvn oxapa
MpoopiZeTal yla pOPHES YLa KELK KAl COUPAE KaL yLa TOTIOBETNON TOL PayNTOUL TIOL
6a ynBei otn oxdpa.

Ba6u tayi
MMopeiTe va To XpNOLHOTIOOETE yia BPactd, Tnyavntd ¢payntd oe peydAa Koppatia
Kat yta Tn cuAAoyR Twv Aadtwv Tov oTdZouv Katd To YPHGLHO Tou Ppayntov.

TnAeokomuki pdya

Ol TNAEOKOTUKEG PAYEG HTIOPOLV Va Byouv TIAPWGE amd Tov povpvo. Mropeite
€UKOAQ Va PETAKLVAOETE TO TAWL KAl TN CUPHATIV OXAPA YLa TOV EAEYXO TWV
YELUPATWY 0aG.
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Xprnon mapeAKoPEVWY

YTApX0ouV HOVTENA PE CUPHATLVEG KAl AQUTOPUBHLIOUEVEG OXAPEG. YTIAPXOLV 6 BETELG
PAPLWV HAYELPEPATOG.

Ta apeAkopeva Ba TPEMEL va TOToBeTOLVTAL HETAEL VO PAPLWV Kat N KEKALUEVN
TINEUPA B TIPETEL VA Eival OTPAPKEVN TIPOG TNV TOPTA TNG GUCKEULNG.

OLKOWAOTNTEG OTN OXAPA ATOTPETOLY TNV TITWON TNG ard Ta pagpLa Kat
e€aopahifovv acpdAela.

Mropeite va xpnotgomooeTe To Tapi wg doxeio cUANOYNG oTAEIPATOG Yla TPOPLA
KAl KPEATLKA TIOL PHAVOVTAL OTO YKPLA, TOMOBe TwVTAg pagi To Tayi Kat Tn oxdpa.

QBROTE TIG PAYES WG TO TEPHA TOU ECWTEPLKOV XWPIG va TOTIOBETAOETE TO TaWi
KAl TO CUPHATLVO TAEYHA ETIAVW TOUG.

Ta apeAKopevVa TIPETEL va TOTIOBETOLVTAL PETAEL TNG UIPOOTLVAG KAl TNG Tiow
avapTnong Twv paywy.

EAv TIPOKELTAL VA HAYELPEYETE HE TIEPLOCOTEPA ATO £Va TAWLY, B TIPETIEL VA LTIAPXEL
€va eninedo anootacng and To cOOTNPA TWV PAYWV.
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YH2IMO ME ATMO

To vepo Tou Tapéxetal oTov BANaPo e§ATHIoEWS KATA TN SLAPKELA TOL Ynoilpatog e€atpiZetal xdpn oTn BepPOTNTA KAl ETUTUYXAVETAL
KAAUTEPO YPAOLHO. H CLPBOAR TOL ATHOU ETUTPEMEL OTO PAYNTO 0AG va eival TPAyavo eEWTEPLKA, HaAakd Kat JoupPEPS OTO ECWTEPLKO, YEYOVOG
TIOU TO KABLOTA TILO VOOTLHO.

+ EkteAéote Tn Sladikaoia ynoipatog Pe atuo Pe tn AelToupyia Ynoipatog Pe atpo mou kabopidetal oTo eyxelpidio.

+ AVaTpEETE OTIG TIHEG TOU THivaka Ynotpatog HE aTpo yla TO paynTo Tou 6d YHoETE.

+ TOTOBETAOTE TO PAYNTO GAG OTO CUVIOTWHEVO PAPL.

‘Otav €pBeL N WPA va TPOCHETETE VEPO GUUPWVA LE TOV KABOPLOUEVO XPOVO GTOV TIVAKA YPNOiHATOG

1 2

Matriote To uaiyyto vepo (I).
= +  MeTakwnoTe To puoiyyto vepou (2).

+ ZeBOWOTE TO KANLMKA TOU PUGLYYiou vepoU (3).
MpocB£oTe 0TO PUOLYYLO TNV TTOCHTNTA VEPOL TIOL (paiveTal aTo Sidypappa (4).

KAeioTe To KAAUPHA TOL PuOLyYiov vEPOUL Kat WOAOTE TO PuGiyyLo eAappd (oTnv
5 TIEPITTWON TIOL TO WBNOETE EVIEAWG, TO VEPO Ba
O + petagpepBei otov BAAapo e€atpioswg).

+ Otav £pBeL n WPA TIAPOXNAG TOL VEPOU, WONGTE TO PUCLYYLO VEPOL EVTIEAWG (HEXPL
— VQ AKOUOETE TOV XAPAKTNPLOTIKO X0 KALK).
+  ATEVEPYOTIOLOTE TOV PoUPVO TaV OAOKANPwWOEL N Sladikacia ynoipatog.

To vepo apxidel va péeL apyd p€oa otov BAAapo e€aTUioEWG TOU POLPVOL Kal TO
PaynTo oag prvetal pe T Boreeta atpov.
+  ATIOQUYETE TNV TAPOXT| TIEPLOGOTEPWYV ard 200 ml vepo tn popd.
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YOYBAA (WHZIMO KOTOIMOYAQY)

@ AuTn n Aettoupyia eivat poatpeTik. Evoéxetal va pnv givat Stabeaotun otn cuokevn oag.

+ Edv umtdpxet TapeAKOEVO OTOV (poUPVO 0ag, apatpeote T couPAa (a) ota
TapeAKOPEVa anod To pdpt g (B).

d + XaAapwoTe Kat apatpéoTe amno o Ehacpa oxnpatog V (xeAtdovooupdg) (y) T
Bida (5).

KevtpdpeTe TO paynTo Tov TPOKeLTAL va Ynoet oTn coOBAG, OTEPEWOTE TO
€\aopa oxnPatog V 1oL WOoTe va Pn XaAapwoel Kat opi€te n Bida tou. (Mey.
Bapog koTomouAoU-2,5 kg)

TormoBetroTe T 00LBAA OTOV PNXaviopd Kivnong (), To omoio BpiokeTal oTo
papL. BeBalwBeite OTL €xel TonoBeTNOEL

+ ApoU KAeloETE TNV IOPTA TOL (PoUPVOL, BECTE T BEPHOKPATia Tou BEPPOOTATN OTN PEYLOTN BEpHOKpacia otn B€on TG oxdpag.
+ [l va cuAAEEETE Ta AddLa Tiou 6TAZowy, TOMIOBETNAOTE TO Tayi 0Tn BAon TOU Kal TPOCBETTE UIKPN TTOCOTNTA VEPOL OTO Tai.
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MPOTAZEIZ MATEIPEMATOX

S ToV Tivaka apatibevtal Ta TPOPLUa oL €XOUPE SOKIPACEL 0TA EPYACTHPLA HAG KAl TWYV OTIOLWY OL TIHEG HAYELPEPATOG EXOLV TIPOCSLOPLOTEL
and epdg. Ot xpdvol Ynoipatog evdexetal va o iAoy, avdhoya pe Tnv Tdon Tou SIKTVOU, TN YU KAl TNV TIOCOTNTA TOU UALKOU TIOU
TipOKeLTAL va nBei kat T Beppokpacia. AoKIPdZovTag, PTopeite va aAAAEETE TIG THEG YL VA ETUTUXETE SLAPOPETIKES YEVOELG Kal
anoteAéopata, Ta omoia eivat KatdAAnAa yla Ty guxapiotnor) oag. To XapnAdTePO pdpL TOL PoLPVOUL Eival TO 10 PAPL.

* JuvioTdTat n pappoyn poBEppaveong yia 10 Aemtd.

X MapeAkopevo Tov Ba Aettoupyia . : . e Awdpkela payelpepatog
LS Xpnotomonesi pnoipatog SRS Osppokpasia (°C) (Aerttd)
Kéik oe Tapt Baowko tagi 23 170 25..30
v v 3 170 20..25
2
K&k og popua doppa yLa KEK 2 170 35..40
POPH pHay 180 25..30
Mruokota Baotko tawi |:| 2 170 20..25
Baotko tapi Baowkd tapi 3 160 30..35
Mukpa ke Badu Tai 1-5 160 30..35
Baowd Tawi |:| 2 200 40..45
v 2 190 25..30
Aukd pe pUANO —_—
Baotko tapt Baby tapi 15 190 50...55
|:| 2 200 10...15
MNitoa Baowko tagi
Baotko tapt 2 200-220 10..15
Muka Baoko tagi I:l 2 200 25..30
wepu r“;);]‘vé’ug:gm’;%fg;ﬁq |:| 3 200 30..40
0pBoyiVIO 3 200 20...30
Aagavia Baowko tagi I:l 2 190 20...25
MTMo0TL KOTOTIOUAOL Baoko tagi 2:33 220 50..55
v 220 40..45
30 AemTd pey. Kat
I:l Katomy
OASKANOO 2-3 60 Aemttd 190 25 90...95
Korbnou)\Q‘:EZ kg) Baotko tayi 2-3 AETITA py. Kat 75...80
g 3 katomy 50 Aemtd 75...80
190 25 Aemtd péy. kat
katomy 45 Aerttd 200
. , . 3 25 \eTTTd py. Kat
Entrecote Baowko tapi - 3 KATOTY 20 NeTTTd 190 45..50
Kéik tomou Baoké tapi Baotkd tapi - 3 190 7..10
TavTeoTAvL Babu tawpi 1-5 190 8..13
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[ivakag Ynoipatog 0To YKPLA

. . Awdpkela
Tpopiua B i QLT O£on oxapa Ogppokpaocia (°C) ayELPEPATO
poep Xpnotyorow0si pnoipatog N 6xapag PHOKp rhgnrg) Hatog
Matddxia SuppdTLvn oxapa El 4.5 HEy. 25, 30
KoTtémouho oe . . Iil .
Koppémia Juppativn oxdapa 4.5 HEY. 25..30
Wapla SuppdTvn oxapa El 4.5 HEY. 20...25
dpavtZoa . . El .
ORYTOULTE Zuppativn oxapa 4.5 HEY. .3
* JuvioTdTat n pappoyr podEppavong yia 5 Aemtd.
WYnowuo pe atuo
Muka
Mocotnta vepod e Xpov
, MapeAkopevo mov | Aettovpyia O¢on Oeppokpacia Tea vep Tapoxng povog
Tpowpwa . . X o TIOV TIPEMEL VA . pnoiparog
Ba xpnotporownBei | ynoipatog oxapag (°c) . vePOL ,
xpnotportotnBei (ml) P (Aerttd)
Z0Opn YwyLoo , , " MeTd tnv
e pogopt Baotko6 tayi 2.3 190 190+100 TipoBEppavon 35..40
MNatatopwpo , , - ) " MeTd tnv
HE TIPOToML Baotko tapi @ 2-3 190 190+100 TipoBEppavon 35..40
FAUKA pE QOMAO | Baotkd Tayi 2-3 190 190 np";';;g;g\:’m 35..40
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Muka
Moootnta vepol e S
Todowa MapeAkopevo mov | Aettoupyia O¢on Ogppokpacia TIOL TIPETEL Va S oiuat
pop Ba xpnowomonBei | Pnoiparog oxapag (°C) Xpnowdoronesi vspobp(ksn:rd) q’?}‘sﬁ_[é;m
(ml)
. , , ] MeTd tnv
Keik Taplon Baowo tayi 3 170 150 MpoBEpHavan 20..25
. . , MeTd tnv
Kekakia Baoiko tayi 3 160 150 TipoBEppavon 30..35
. } , , 3 MeTd tnv
Kew og okevog Baotko tayi 190 190 TipoBEppavon 40...45
K&k tomou , , Metd v
TavTeoTdvt Baouo tapt 3 190 50 TipoBEPpavon 710
OTPOYYUAO
OKeVOG YLa KEIK 25 \eTTd 0TOUG
P pe dlapetpo 26 - 170 kat katomy
Toigketk €M Tov pmopei va 8 30 Aemtd 0TOUg 190 2 50..60
ToMoBeTNOEL OTO 150
HETAAAIKO TAEYHQ
TWPIAXO OKEVOG
i . 40%27 cm mou i
”’“’”;’L;‘T’Ss“‘ uropei va 3 130 190+100* N "é';;“ TVVG 140..150
P TonoBeTNBEL 0TO poseppavon
HETAAALKO TINEYpQA
Kpeatika
. . . , Hoootnt'u vepou Awpkela Xpovog
Todowa MapeAkopevo ov Ba | Aettoupyia O¢gon OeppoKpacia | TOV TIPETEL Va N siuato
popty Xpnotporonosi pnoipatog | oxdpag (°C) Xpnotpomnonesi vspobp(}\grftd) w?}\ermi) <
(ml)
Wapla Baowkd tapi 3 200 150 Meta v
e v — TipoBEppavon 25...30
MrmouTt . , - MeTtd tnv
KOTOTOLAGL Baotko tapi @ 3 200 190 npoBEpyavan 35..40
25 Aemtd
oTn Pey.
; ) Beppokpacia - .
1.5k Baowkd tapi 2-3 Kal KaTory 190+100 MSTG mv 80...85
entrecote 60 hertd +100%* TpoBEppavon
otoug 160-
170
11.5kg Koot Baotkod Tayi 3 200 190+190* Meta v 80..90
apviol TipoBEppavon

MpLv amo TIg SOKIUEG TTOV POUPVO, EPAPHOCTNKE TipoBEPPavon yia 10 Aemtd.
01 dokpEG paypatorodnkav pe avtiotaon turbo 2000W.
*MoodTNTA VEPS TIOL TIPETIEL VA TIPOCBETETE 0TA PLOA TOU XPOVOU PNoiaTog

** TI00OTNTA VEPOL TIOU TIPETIEL VA TIPOOTIOETAL AVA HILOT WP TOL XPOVOUL YNoipatog
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Mivakag xprjong coLBAAC

, MapeAkopevo Tov Ba Aertoupyia " 5 s AGpKELa HAYELPEPATOG
Troppa Xpnotporowneei pnoiparog ©fon oxdpag SETEIRTEENE) (Aemta)
Wnto KoToTOoUVAO OET yupiopatog .
(2kg)  OTAOUADD 2 pEY. 100..110
MroupToUKL apvion oeT yupiopato 2 80 Aerrrd gy, ka
HTe i yupiopatog katomy 70 Aemtd 100..110
(uépog) KOTOTIOLAOU 190
, . 35 \emtd pey. kat
I'a)\ortou?\a OET yuplopdrog 2 Katoruy 175\emntd 210..220
(tepaxiopévn) KOTOTOUAOL 190

* Mnv tpo@eppaivete

2YNTHPH2H KAl KAOAPIZMOZ

@ Mptv EEKWVACETE TN GULVTAPNON KA TOV KABAPLOHO, AMOCLVOETTE T CUCKELH amo TV TPIZa yLa va anopuyeTe Tov Kivouvo NAeKTPOMANEiag.

Allptv and tn ouvtrpnon, BeBatwdeite 6TL N cUoKeLN gival KpLA.

/\ MropeiTe va napateiveTe Tn Sldpkela WAG TG CUOKELNG EKTEAWVTAG TAKTIKF) GUVTAPNCN Kal KaBapLopd. MMOPEITe va apalpéosTe Ty

TOPTA, TO TZAPL KAL TIG OXAPES Yla KaBaptopo.

< Mn xpnotomoleite epyaleia ov ypatoouviZouy 1 AELavTIKA, OTwG paxaipta n
BoUPTOEG OTA ECWTEPLKA KAL UTPOCTLVA PEPN, TA TAYLA Kal AAAA PEPN TNG CUOKEVNG.

SUGTAGELS YLa TOV KABapLOPO KaBapioTe Kat 0TeYVWOTE TN CUOKELH e {E0TO VEPO KAl OamolVL Kal JAAAKO Tavi.

KaBapioTe Kal 0TeyVWOTE Ta MAPEAKOUEVA OXONAOTIKA PETA TN XPrion. Mnv TAévete
TA APEAKOUEVA OTO TIAUVTHPLO TULATWV.
KaBapLopog mapeAKopEVwY

rR—
|:| H ouokeun Ba Tpémnel va kaBapidetal oXoAaoTIKA PeTA T Xprion. Ta anoBAnta kat Ta
ovoowpevpEva AadLa evEEXETaAL va TIPOKAANETOLV TIUPKAYLA.

KaBnueptvr xprion

KaBaplopog pe atuo

Xdpn otn Aettoupyia kaBapLopoL pe atpd, Pmopeite EVKOAA va HAAAKWOETE KAl Va KaBapioETe TOUG PUTIOUG TIOL €XOLV KOANATEL TNV
E£0WTEPLKI ETUPAVELA TOU TIPOIOVTOG.

Mpwv EekvrioeTe Tn dladikaoia KaBapLopoL Pe aTHO, APaLPESTE TO TAYL KAl T CUPHATLVN OXAPaA amod Tov poupvo. Apatpeote To de&i kat To
apLoTepo paPL.

METaKLVAOTE TO PuOiyyLo vEPOL OTOV Tivaka EAEYXOU TATWVTAG TO. MEpioTE TO PuoiyyLlo pe 100 ml vepod kat TomoBeTAoTe To ava otn B€on
Tou.

‘Otav TETETE TO PUOLYYLO, TO VEPO PECA OE AUTO HETAPEPETAL OTOV BANAHO EEATHIOEWG HETT GTOV (POUPVO.

ETuAe€te wg AeLToupyia. TTPEYTE To KoLt ETUAOYNG Beppokpaciag otoug 100°C Kat BEaTe Tov polpvo oe AetToupyia yia 20 Aemta.
Katoruy, kaBapioTe Ty ECWTEPLKH TTAEUPA TOL POUPVOL KAL TO ECWTEPLKO TEAPL TNG TOPTAG PE £va Tavi and PIKPOLVES.

A Edv o poUpvog xpnotporotndei emavelAnppéva pe mapaywyn pOtwy, ot puTot Ba KOAARCOLY Gg AUTOV PETA ard Aiyo. Ot KOAANPEVOL puTIoL

Sev eival duvatov va apalpeBoly pe onoladnmnote peB0do. EMopEvg, ppovTioTe va KaBapi{eTe TAKTIKA TOV (POUPVO.
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Apaipeon TNG TMOPTAG TOU POVPVOU

Brpa Avoi&TE EVIEAWG TNV TOPTA TOU POUPVOL.

QBNoTE TIG AoPAAELEG TOU PEVTEDE KATA

Bria2 ™ popd Tov BEAOLG KAl ANACPANIOTE TIG.
KAeioTte TV mopTa ToL (PolPVOL PEXPL
Biiua 3 Va EVBUYPAHILOTEL PE TOV PNXAVLOHO

aopdAlong Tou pevteoe. TpaBngte tnv k
TIPOG Ta €W KATd TN popd Tou BEAOUG.

TomoBeTNOoN TNG TMOPTAC TOU POLPVOU

TomoBETAOTE TNV MOPTA TNG GUOKELNG
Briua 4 OTOUG HEVTECEDEG KATA TN popd Tou
BéAoug.

Avoi€Te EVTEAWG TNV OPTA TNG CUCKELNG
Kal OTPEYTE TIG SLATAEELG AOPAALONG TWV
Brjua 5 Hevteogdwy otnyv KAELOTH B€0n Katd Tn
popd Tou BENOUG. KAElOTE TNV MOPTA TOV

(@oUPVOU. *

Apaipeon Twv TLapLwyv

0 aptBpdg Twv T¢apLwy evogxeTal va TOKIAAEL avaloya pE TO HOVTENO.

Brpa1 AvolETe TNV OPTA TOL POLPVOL £WG TO HHLOL TNG SLadPOUNG.

MigZovtag kat otig 500 MAELPEG TOL AVW
Brpa 2 TINAOTIKOV TPAKATOG, TPABNAETE TNV TPOG T

T EMAVW. \

ApXIKQ, TPABNETE TO ECWTEPLIKO TLApL KA,
Brpa 3 0TI OUVEXELQ, TO EVOLAPECO TLAL TIPOG TA
€€W Kata T Popd Tov BEAOUG.
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TormoBetnon Twv TapLwyv

AvoiETE TNV MOPTA TOL POLPVOL £WG TO
oL TNG dladpopng. MpwTta wenoTe To
€voLapeoOo TZAWL KAl EMELTA TO ECWTEPLIKO
T{APL KATA TN PopaA Tou BEAOUG.

Brpa 4

BeBaiwBeite OTL TO TApL EXEL
Brpa 5 TOMoBETNOEL WOTA OTO TIEPIBANKA TOU
TELPLKOL TINACTLKOV TUAHATOG.

TomoBeTAOTE TO AV TAACTIKO TURUA £TOL
(WOTE VA AKOVOETE TOV X0 aoPAALoNG

(KALK) Kat KAEOTE TNV TOPTA TNG ‘
OUOKEUNG.

Brpa 6

Apaipeon Twv paglwy
ATa papLa umopeti va eivat ZeoTd, pnv ayyideTe Ta pagpla otav eivat Zeotd. MepLUEVETE va KPUWOOULY Ta PAPLA YL Va T KABapIoETE.

@ H 61adikacia kabapLopol TwV TAEVPLIKWY TOXWHATWY TOU (POVPVOL UTMOPEL va TIOLKIAAEL avdloya HE TO HOVTEAO TNG GUOKELNG. AUTN N
Aettoupyia evoexeTal va punv eivatl SlabEaipn oTn CUOKEUN 0aG.

APXLKQ, CNKWOTE TPOCEKTIKA TN 0XApa Ao 1

Brpa1 TNV prpoaTtivi) avaptnon (1) Kata ) popd
Tou BENOULG KaL APALPEDTE TNV (2). g

, 3TN ouvexela, TPaBnETe OAN Tn oxapa mpog

Brjpa 2 . . . .

Ta £§w Katd TN popd Tou BEAOUG.
ToroBeTNoN TWV PAPLWV

KevipdapeTe Ta pdpla Kat TOMoOETAOTE o S

Brpa 3 TPWTa TNV iow avaptnon (1) Kat Tuéote
mv (2).

3TN OUVEXELQ, TUEOTE TNV PTPOOTIVN
Brupa 4 avaptnon. Eto, To pdpt Ba acpalicet otn

6€on Tou. e
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AVTIKATAOTAON AQUTTTHPA pOVPVOL

A AOYw ToL KvdUVOL NAEKTPOTANELAG, BEBaLlWOEITE OTL EXEL BLAKOTEL N TIAPOXI) PEVHATOG TIPLV AVTIKATACTAHCETE Tov Aapmtripa. O
Aapmtrpag propel va ivat Zeotdg, EPLPEVETE VA KPUWOEL.

Brpa1

Avoi&Te eVTEAWG TNV TOPTA TOU (POUPVOL.

Brpa 2

STPEWPTE TN YUAALVN IOPTA
apLOTEPOCTPOPA KAL APALPETTE TNV.

Brpa 3

TpaBn&te Tov AaumTnpa Tou polpvou
TIPOG TA £§W KATA TN popd Tou BENOULG Kal
avTIKaTaotnoTe tny. EnavatonobeTnote
TN YUAALVN TOpTa.

ANTIMETQITIZH INMPOBAHMATQON

Ot duoAetToupyieg Tow avapegpovtat 6w gival oL KATACTATELG TIOU EVOEXETAL VA TIPOKUYOULV cLVHBWG. MTopeite va eTAVCETE auTd Ta

TIPOBAARKATA EVKOAA XWPIG VA TIAPEURETE OTO TPOLOV POVOL 0ag.
Edv o mpoBAnua dev propet va eTthuBei iapd Tig 0dnyieg, EMUKOWVWVACTE PE TOV AVTIPOOWTIO ) TO EE0VCLOSOTNHEVO KEVTPO GEPRLS Ao
TO OTO{0 ayopdoATE TN OUOKEUN. Z€ AQUTH TNV TIEPLTTWON, PNV ETUXELPNOETE VA ETULOKEVACETE TN GUOKELN HOVOL 0G.

MpdpANpa

Attia

Avon

H ouokeun 6ev AetToupyei.

H ouokeun evoéxetal va pnv eivat
ouvbedepgvn otny Tpida.

BeBawwbeite 0TI n cuokevn eival
ouvbedepévn otny Tpida.

H acpdhela pmopet va éxel Kaei i va €xet
omndoet.

EAEYETE TIG AOPANELEG OTO KIBWTLO
aopalelwv. EQv n aopalela €xel Kaei,
€VEPYOTIOLNOTE TNV.

Kata tn Stdpketa tg Aettoupyiag Tng
OUOKeLNG, avadidetal atpog.

0 (poLPVOG XpnotHoToLELTAL Yia TIPWTN Popd.

Evoéxetal va dlapuyet atgog Katda
Slapkela Tng Aettoupyiag. AuTo Sev ouviotd
SuoAetToupyia.

To EWTEPLKO TOL POUPVOL
UTEPOEPUAIVETAL KATA TO Payeipepa.

BpiokeTal og pépog mou dev agpidetal Kakd.

Epappoote Ta kevd, Ta omoia
uTIodEIKVUOVTAL OTO EYXELPIdLO
€YKATAOTAONG.

0 poUpvog dev payelpevel CwWoTd.

H mopTa Tou povpvou Pmopei va avoiget
TOAU KaTd To payesipeya.

Mnv avoiyeTe TNV ndpTa mdpa moAv yia va
SlaopalioeTe OTL N ECWTEPLKN BeppoKpacia
bev Ba pelwoel.

0 aveplotnpag Yougne e€akolovdet
va AeLToupyei PeTA TO TEAOG TOL
HayELPEPATOG.

Aettoupyeti yia Aiyo TipokeLpgvou va
aePIZETaL TO ECWTEPLKO TOL POLPVOU.

AuTo dev ouvioTd duohettoupyia.

H ouokeun ekmépmel HETAAKOUG

BopLBoug Katd tn BEpuavon Kat Yogn.

OLfxoL, oL aKoLyovVTaL AOyw NG SLacTOANG
TWV HEPWV WG anoTEAEoA TNG BEPUOTNTAG,
eivat puotoloykot.

AuTO bev ouvloTd duoAetToupyia.

H mopta dev givat teAeiwg KAELOTH.

EvdéxeTal va €xouv KOARAGOEL UTTOAEippaTa
OTO EOWTEPLKO TOL POVUPVOL KAl OTNV TOPTA.

KaBapiote Tov poupvo.

0 polpvog dev Beppaivetat.

+ Hmopta evdéxetal va €xel Tapayeivet
avouxTn.
H Aettoupyia n n Beppokpacia evoéxetal
va pnv €xouv puBpLoTEL.

+ EvOéxeTal va pnv UTApXEL TapoXNn
peLHATOG.

EAéyEte TNV opTa Kat BePaiwbeite OTL
eivat Teelwg KAELOTH.

O€0TE TO POUPVO OF Pia KABOPLOPEVN
Beppokpacia ry/kat Aettovpyia
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

TEXVIKA XAPAKTNPLOTIKA

Tdon/zuxvotnta

220-240V~50/60 Hz

Mrjkog kaAwdiou

Me Boopa tumou F 3 x 1,50 x 1200 mm

E€wTepikeg dlaotacels (Upog/mAdTog/Bdsog) 595 mm/595 mm/547 mm

Koptog polpvog

®oUPVOG TIOAAATIAWY AELTOUPYLWV

lox0¢ Aapmtipa 25W
OgppooTdIng 50-pey.°C
Kdtw avtiotaon 1200 W
Endvw avtiotaon 1100 W
Avtiotaon Turbo 2000 W
[N 2450 W

2YMMMOP®O>H ME TON KANONIZMO AHHE KAI

AMOPPIWH

TOY MPOIONTOX

AToppiyTe TO TAALO TIPOTOV pie TPOTO Ttou dev BAATTTEL TO TEEPIBANNOV. AUTO TO TIPOLOV PEPEL Eva cuPBoAO (WEEE)
TO OT0{0 UTIOSEIKVUEL OTL TA AMOBANTA NAEKTPLKOV KAl NAEKTPOVIKOV EEOTALOHOV Ba TIPEMEL va GUAAEYOVTAL
XWPLOoTA.

AUTO Onpaivel OTL 0 XeLPLopOG Tou EEOTIALOHOL Ba TIPETEL va yiveTal oOppwva pe tnv 0dnyia 2002/96/EK tng EE yia
TNV avakLKAWON ) TNV anocuvapHoAGYNon, TIPOKELUEVOU va EAAXLOTOTIONBOVVY OL ETUMTTWOELG TOU OTO TEPLBANNOV.
la mepLocOTEPES MANPOPOPIEC, AMEVOUVOEITE OTLG TOTUKEG ) TIEEPUPEPELAKES APXEG.

Ta NAeKTPOVIKA TIPOLOVTa, Ta oroia urtoBAANovTal yia eAeyXOpevn GUANOYN aroBARTWY, anoTEAOLY SUVNTIKO
KivBuvo TO00 yia Tnv meptBArAOVTIKA 00O Kat yLa TNV avBpwrivn bysia Adyw Twv T BAABWY LALKWY TIOL
TIEPLEXOLV.

Mrmopeite va cUUBOVAEVTEITE TOV EEO0VOLOOOTNEVO AVTLTPOCWTIO GAG ) TO KEVTIPO ATOKOMLONG AMOPPLHHATWY TOU
SrHOL 0ag OXETIKA E TOV TPOTIO AMOPPLPNG TOL TIPOLOVTOG. MpLv ard TnV andppupn Tou TPoIoVTog, AMoouvOETE
To KaAwdL0 TPoodoaiag Kat ordoTe To KAEIdWHA TOU KAAUPPATOG, EAV UTIAPXEL, YL VA TTPOCTATEVOETE TA TTALSLA
anod kivouvo.

Baotko: Ot TANpoYopieg EVEPYELAKNG ETULONHAVONG £X0uV UTIOSEIXBE oUpPwWva pe Ta pdTuna EN 60350-1 / IEC 60350-1 yla olkiakoig
NAEKTPLKOUG poLpvoug. Ot TPEG KaBopifovTtal avaloya PE TO TUTIKO popTio, TIG AELToupYieg KATW-endvw avtiotaong f B€ppavong pe
UTOOTNPLEN AELTOLPYIAG AVEULOTHPA.

@ OL 18LOTNTEG LTIOKELVTAL OE AAANAYEG XWPIG TIPONYOVHEVN E180TIOINGN, T(POG EVIGXLON TNG TIOLOTNTAG TOU TPOIOVTOG.
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MAIEIPEMA ME FRY//\RRT

H Aettoupyia Fryart avagpEpetal HOVo o€ GUOKEVEG TIOL UTIOOTNPIOVV AUTH TN AELToupyia.

Xdpn oTo £1d1k6 Tayi, To Fryart cag ETUTPEMEL va PAYELPEVETE TUO LYLEWVA PE Alyo 1} KaBOAou AadL. H Statpntn empavela Tou Taylod
€€a0aliZel Tn ypriyopn por) Tou aépa, KaBLoTWVTAG Ta TPOPLUA TPAYavVA EEWTEPIKA KAl HAAAKA OTO ECWTEPLKO TOUG.

@ IMa va a€LoToLOE TE OTO EMAKPO AUTO TO XAPAKTNPLOTIKO TOL TPOIOVTOG, HUOTE TPOCOXH OTIG CUPBOVAEG KAl TA KOATIA TIOU TIAPEXOVTAL

OTO TIAPOV EYXELPIOLO

AcpaAlela

Mn xpnotpormoteite to Tapi FryArt oe aA\oug (polpvoug.
ALaPOPETIKA, UTIAPXEL KiVOLVOG va PNV EQapPOoEL CWOTA KaL va
TEOEL Kal va KOANNAOEL. MpETEL va Xwpd PeTagy Twv d00 papLwy Kat
1N KEKALLEVN TIAELPA TIPETIEL VA EivaL GTPAUPEVN TIPOG TNV TIOPTA TNG
OUOKEUNG.

Xpnon tou FryArt

ETuA€€Te TN AetToupyia FRY/ART OTOV Tiivaka EAEYXOU yia va
WYAOETE TO PaynTo oag. ETAEETE TNV KATAAANAN Beppokpacia yla To
TULATO 0AG AMO TOV TivaKa PayeLlpePatog. MpoBeppdveTe, edv eivat
anapaitnto. Mnv agrvete to tayi FryArt otov BdAapo pnoipatog
KATa TV tpodEpuavon.

Awmndvete To Tayi FryArt oag pe Boutupo. Me autov Tov TpoTo dev Ba
KOAAoEL TO payntod. Mnv apaBAenete autr tn Stadikaoia katd tnv
anognpavon eEOUTWY Kal AaXaviKwy.

Xpnon tou FryArt

Mpwv amnoé Tnv mpwTn xprion, KabapioTe To Tayi Pe oamouvt Kat XALapd
vepO Kal OTEYVWOTE TO KAAd. To Tawi eivatl EMKAAUPPEVO PE EVKOAO
OTOV KaBapLopo opAATo yvwotod wg ETC. Qotoo0, Hev pokeLTat yla
QAVTIKOAANTIKH ETOTPWON.

Mivakec ynolpatocg

Dpéoka TPOPLUa:

Mn xpnotpormoteite To Tapi FryArt yia Yoo oTo emdvw PEPOG TwV
€0TLWV.

Aebopgvou 0Tl To Tawi Ba eivat {eotd PETA TO PayeipeNa, PPOVTIOTE
Va XPNOLUOTIOLELTE TIUpipaxa yavtia.

Avaloya pe To paynto, TonoBeTHOTE €va BabL Tapi KATW arnod To
Tayi FryArt yla va ano@uyeTe To oTagLpo Aaduwv oto danedo tou
(polpvou.

Mn xpnotponoteite To Tapi FryArt pe AadokoAAa, ahovpvoxapto i
GAKOUAEG YNOiATOG. ALAPOPETIKA, Ba PTTAOKAPOULV OL agpaywyol
poONG agpa Kat Ba PeLwOEL N anodoTiKOTNTA TNG AeLToupyiag
ynoipatog.

Yag ouvioToupe va Auaivete ehappd To Tawi pe BolTupo TpLY ano
TO YPAOLHO, Yl va PNV KOAAAOEL TO (paynTo oag.

Katd tov kaBaptopo Tou Taylo, in XpnoLHoToLeiTe avTIKEiPeva Tou
YPATOOULVIZOUV KAl AELAVTIKA avTIKE{JEVA OTwG paxaipta, BovpToeg
1 HETAAALKO OUpHA YLa VA anopUYETE TNV TIPOKANGCN {NULAG OTNV
ETUKAAVPPEVN JE OUAATO ETIPAVELA.

Ta pPEOKA TPOPLUA TIPETEL VA AAdWVOVTAL EAAPPA TIPLY ATtO TO YPHOLHO. AUTO UTIOPELTE VA TO KAVETE XPNOLUOTIOLWVTAG BolpTod i OTPEL.
Mnopeite va emavahaBete auth Tn Stadkaoia pexpt TNV ONOKARPWON Tou Ynoipatog. Edv prvete Aaxavikd, v ouvioTatal n mpooBrikn

aAaTioL OTO OTASLO TNG TIPOETOLATIAG.

H mpooBrikn ahatiol MpoKaAel TNV anodECELON VEPOL ATO TA TPOPLUA EVW TIAPAUEIVOUY HANAKA.

H obotaon tng natdtag Katd To Yoo egaptdatal eniong anod To £i60g TN matdtag. Ot ppeoKleg Tatdteg (dnAadn pe LYPNAN TIEPLEKTIKOTNTA
0€ VEPO) HEV UMOPOLV VA (PTACOLY TNV ETUBVHNTH TPAYAVOTNTA. OL IATATEG HE LYPNAT TIEPLEKTIKOTNTA OE AHUAO EXOLV KAAUTEPA

anoteAéopata.



AEITOYPIIA OEXH IXAPAX OEPMOKPAZIA AIAPKEIA BAPOX AIAPKEIA
(°C) NMPOGEPMANZHZ TPO®IMON WYHIIMATOX

(Aertd) (9) (Aertta)

Matdreg FRY/A\RT 3 (uéon) 220 10 600 20..25

AUKA TaPLol FRY/A\RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25

Wnta Qupapd FRY/A\RT 3 (péon) 190 10 600 20..25

DaNGPEN FRY/RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25

Tpayaveg

@TEPOVYES FRY//\RT 3 (uéon) 220 10 600 25..30

KOTOTIOLAOL
Kateyuypéva tpogpipa

TpopLua OTWG TNYAVNTEG TIATATEG, POSEAEG KPEPHUELOU KAl KOTOWTIOUKLEG ELval BLOPNXAVLIKA ETIECEPYATHEVA TPOPLUA. ZUVHBWG TIEPLEXOLV
Hla oplopévn oodTnTa Ainoug enetldn exouv LToPANBeL oe dladikacia mpoynaoipatog. Autd Ta TPdPLUa cuviBwe dev anattoly TNV TPOCOrKN
AadLo0. Edv BewpeiTe OTL TO PAYNTO TIOL YPHVETE €ival GTEYVO, UTIOPELTE VA TIPOCOECETE HIKPN TTOOOTNTA AAdLOL e OTPEL TNV EMOPEVN POPA
TI0L B TO YHOETE.

Emeldn Ta katepuypéva TpoPLUa TEPLEXOLY EMIONG AAATL, SV cUVLOTATAL N TIPOGONKN ETUMAEOV AAATLOU KATA TO YHGLWO. H tpoodikn akatioh
TIPOKaAEL TNV anodEcHEVON vEPOL amd Ta TPOPLUA EVW TIAPAPEVOLY HaAakd. EAv ipETet va ipooBEaeTe aAdTL, KAVTE TO Aol apalpeceTe TO
PaynTo and Tov poUPVO EVW PHVETAL.

0 XpOVOG HaYELPEPATOG TWV TPOPLHWY TOKIAAEL EQV prveTe SlapopeTika Tpdpua padi oe va Tayi, TpocBEoTE TPWTA AUTA TIOV ATALTOOV
HEYAANDTEPO XPOVO YPNOLHATOG (TL.X. TATATEG) KAt HETA ard 10 AEMTA QUTA TIOL YPHVOVTAL TIO YPRYOoPa (TLX. KPEPHLSLA). TIG TYAVNTEG ATATEG,
Ol HIKPEG (PETEG PVOVTAL TILO YPHYOPa ETIELON £XOUV HIKPOTEPN HAZA. TUVIOTATAL N TAEWVOUNOT) TOUG TIPLV ATO TN XProN.

Mnv urtepxelAiZeTe To Tayi FryArt. Se mepintwon Pepagng Twy agpaywywy pong agpa, N anodoon Tov Ynoipatog Ba eivat actadng. Ta
KATEPUYHEVA TPOPLUA Ba TIPETIEL VA PAVOVTAL TPLY EEMAYWOOLV. Ta TPOPLUA TIOU AVAPEVETAL VA anoypuxBoly Ba xAoouv Tn YEVON TOUG AOyw
NG MPOWPNG EATHLONG TOL VEPOU OTO ECWTEPLKO TOUG.

AEITOYPTIA OEXH IXAPAX  OEPMOKPAZIA AIAPKEIA BAPOX AIAPKEIA

(°C) NMPOGEPMANZHX TPO®IMON WHZIIMATOZ
(Aerttd) (9) (Aerttd)
Trnyavntég natdrteg FRY//\RT 3 (u€on) 220 10 600 20..25
KOTOWTOUKIEG FRY//RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25
IMATATOKPOKETES FRY//\RT 3 (uéon) 190 10 600 10..15
POSENES KPEPHULSLOD FRY/A\RT 3 (uéon) 190 10 600 10..15
Kateypuypévn nitoa FRY//\RT 3 (uéon) 220 10 - 10..15
Katepuypéva yAukd FRY//\RT 3 (uéon) 190 10 600 20..25
Kuuméx FRY/A\RT 3 (pon) 190 10 600 15..20

Yytewa tpopua

Katd tnv anogrpavon gpoluTwy Kat AaXavikwy, TO TIAX0G TWV PETWY ival onuavtiko. KoyTe ta gppolTa oe pETeG Tiaxoug 1 cm. Edv eivat o
TIAXLEG, 0 XpOVOG Ba apatabel kat n anoripavon dev Ba eival opotopop@n. Ta Aaxavikd Tov TEPLEXOLV peYdAn ToodTNTa VEPOL (KOAOKLBAKLA,
ayyoUpLa K.ATL.) HTIopolV va KOTIOUV GE TILO TIAXLEG PETEG.

Amdavete eNa@pws To Tayi FryArt pe BoOTupo Xwpig ahdtt poTol EeKvRoeTe TN Stadikaoia arnogrpavong. Etot dev Ba KoAANoeL To payntd
Kat 6a BeATlwBel n yevon Tou.

Katd tnv ano€rpaven, cuvioTtatatl o e€agpLoPOg TOL ATHoUL KABe U0 WPeG avoiyovtag tTnv mopta. Me autdv Tov Tpomo Ba BeATiwOei n anodoon
g dwadikaciag anognpavong.

Ta anognpapéva Aaxavikd Kat gpouTa dlatnpolby MAvTa KAToLa UTIOAELUPATLK Lypacta. Emopévwg, pnv §exvate va puAdooeTe Ta
enegepyaopéva TPOPLUa oTo Puyeio ) oe ENpo mePLBANNOV yid va Unv aAAOLwWOOoULV.

AEITOYPIIA OEXH IXAPAX OEPMOKPAZIA AIAPKEIA BAPOX AIAPKEIA
(°C) NMPOGEPMANZHX TPO®IMON WHZIIMATOX

(Aemtd) (9) (Aemta)
Arno€rpavon .

©POUTWY FRY//\RT 3 (uéon) 220 10 600 20..25
Anogripavon .

AOXQVIKWY FRY//\RT 3 (péon) 190 10 600 20..25
Anogripavon .

KpEATOV FRY/A\RT 3 (u&on) 190 10 600 20..25
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ErXEIPIAIO ET KATAZTAXH2
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E

>2HMANTIKEZ TTPOEIAOTTOIHZEIX

EAEYETE TNV KATAAANAGTNTA TNG NAEKTPLKAG KAAWSiwoNG yla va
KATaoTEL N OLOKELN ETOLUN yla Xprion. Eav dev eivat KataAAnAn,
KAAEOTE Evav LOPAVALKO Kal ZNTFAOTE TOU VA KAVEL TLG AMALTOVUEVES
puBpioelg. MpEmeL va XpnOLHOTOLELTE TN GUOKELN PE AoPaAr} TPOTIO
KATA TNV EYKATACTAON TNG GUCKEUNG OTIWG TIEPLYPAPETAL OTO
eyxelpidlo eykataotaong. To dTopo Tov eykabLoTd Tn cuokewn eivat
UTELBLVO YLa TIG SUCAELTOUPYIEG TIOL TIPOEKLYAV AOYW ECPAAPEVNG
€YKATAOTAONG.

A 0 meAdTng eival uTELBLVOG YLa TNV TIPOETOLLUAGIA TOU XWPOL
0Omou 6a TOTIOBETNOEL N CUOKELN KAL TNV NAEKTPLKT KAAWSIWaN.

A H KaTaokevaoTikn Hag etatpeia dev PepeL evOLVN yla Ta
TPOBANHATA TIOV EVOEXETAL VA TIPOKVYPOLV AOYW TWV EPYACLWV
TIOU EKTEAODVTAL ATIO ATOHA XWPIG EEEIBIKEVPUEVEG YVWOELG KAl N
eyyunon Bewpeitat akupn.

MeTtagpepeTe Tn ouokeur pagi pe TovAaxtotov d0o dtopa.
TNKWOTE TN GUOKEUN EVW TN HETAPEPETE, WOTE VA PNV TIPOKANBEL
Znuia oto danedo.
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H cuokeun Ba TpETeL va EAeyXBel PETA TO Avolyda TG
ouokevaoiag Tng. e mepintwon opdg, dev Ba mpeneL va
€yKataoTaBel.

Ta egaptripata evogxeTal va ivat axpunpd, va popdte
TPOCTATEVTIKA YAVTLA KATA TNV EYKATACTAON

H ouokeun Ba TiPETEL va yKATAoTAOEL OOHPWVA E TOUG KAVOVES
TIOL OXETIZOVTAL PE TNV NAEKTPLKI EVEPYELT KL TO (PUOLKO AEPLO
TIOL QVAPEPOVTAL OTA TOTIKA TIPOTUTIA.

OL 5la0TACELG TIOL AVAPEPOVTAL OTNV ELKOVA AVAPEPOVTAL OE Mm.
Ta viouAdria tng Koudivag mpemet va Bpiokovtal oto idlo eminedo
€ TN OUOKELN KAl 0TaBepaA otn B€0n TOug.

Mnv TOTOBETEITE TN CUOKELN OE HLAKOOUNTIKA ) KAELOTA ETUMAQ.
Eivat erukivbuvo Aoyw urepBeppavong.

Ta €rumnha, Omou Ba epappooTei n eykatdotaon, (eAax. 100°C) 6a
TIPETEL VA E{VAL KATAOKEVAOKEVA ATO AVOEKTIKO UALKO.

Aev ovvioTdTal n ykatdoTaon Tng CUOKELH KovTd oto yuyeio. H
anddoon aUTWV TWV CUCKELWY BA TIPETIEL VA ETINPEACTEL APVNTIKA
Aoyw NG BeppodTNTAC.



2YNAE2H HAEKTPIKHZ ENEPT EIAZ KAI AZDAAEIA

A To nAeKTPIKO SiKTUO Ba TPETEL va anoouvvdedel katd Tnv
£YKATAOTAON. MnV TO EVEPYOTIOLOETE PEXPL VA ONOKANPWOEL N
€yKatdoTaon.

H ouokeun Ba TPEMEL va eyKaTaoTabei GwoTd ano Tov
€€0VOL0BOTNHEVO TEXVIKO OEPPLG OUPPWVA UE TIG KABOPLOPEVES
odnyieg.

+ Mnv nepvdte ta KaAwdia cuVEEONG TIAVW artod TNV KAUTr
ETUPAVELA. TE TIEPITTWOT TIOL ALWOOLV Ta KAAWSLA, PTIOPEL va
TPOKANBEL BPAXUKUKAWA ) TUPKAYLA.

Edv Ta kaAwbdia €xouv umooTei {nyLd, Ba PETEeL va
avTIKataotadouv amnod NAEKTPOASYO.

KaAwbto yeiwong = E — Mpdowvo - Kitpwvo
Oudétepo kaAwdio = N — MrAe
KaAwdio paong = L — Kape

Eykatdotaon KAtw amno Tov Tdyko

(EtKovu 2)
To vTouAdTuL Ba TPEMEL va Eilvat COPPWVO PE TIG SLACTACELS IOV
avagpePoVTal oTnV EKOVA 2.
MpéneL va EEPoPTWOETE TOV TioW BANAHO TOU VTOUAATILOV OTIG
5la0TACELG TIOL AVAPEPOVTAL OTNV ELKOVA 2 yLa TOV ArapaitnTo
QgPLOO.

Eykatdotaon o€ pnAo6 VTouAdmt

(ElKOVu 3)

To vTouAdr 8a npsnal va eivat cOPPWVO piE TIG SLACTACELS TIOU
avagpépovtal oTny etkova 3.

+ MMpémel va EePopTWOETE TOV Tiow BAANAHO TOU VTOUAATILOL OTIG
5100TACELG TIOL AVAPEPOVTAL OTNV EIKOVA YLd TOV AMApaiTnTo
aepLopo.

ErurmAéov, edv umdpxet Tiow Tdvel 6To YnAo VTOVAdTL, 6a TipEmel
eniong va apatpedet.

E€asplopog
(Ewkova 4)
la KaAOTEPN anodoon Tou PouPVoL 0ag, Ba TIPEMEL va
*  UTIAPXEL EIAPKIG EL0AYWYH KPLUOL agpa. AProTe KATAAANAOUG

XWPOUG CUUPWVA PE TIG SLAOTACELG TToL avapepovTal otny Ewkova 4.

Last Checks
Turn on the electricity after performing the installation.
Read the user manual for using the appliance.

Removing The Appliance
Turn off the electricity.
Remove the fixing screws.
+ Lift the appliance together with at least two people by pulling it out.

+ Oampénet va cuvdeovTtal oe pia (Yelwpeévn) mpida oto cloTnua
YELWONG COHPWVA E TOUG KAVOVEG.
Eav dev undpxetl KatdAAnAn Tipida, KAAEOTE TOV NAEKTPOAOYO Kal
sAeyEra mv r])\eKrler] oag Ka)\wélwcr]
BeBaiwBeite 6Tt To BUOHA 0aG gival YELWHEVO.
H etapeia dev @Epet euBHVN yia TUXOV {NHILEG TIOU TIPOKAAOUVTAL
amno TIG PN YELWHEVEG Tipileg oTIg omoieg eival ouvdedepevn n
OUOKEUN).
Edv 10 Tipoiov SlaBéTel kahwdLo kat Bucpa, N NAEKTPLKN oOVEEDN

TIPAYHATOTOLELTAL GUVOEOVTAG T GUOKEUN GE PLd YELWEVN TIpida.

Edv To Tipoiov 61aBETel Kahwdio ald Oxt Buopa, n Kwdikormoinon
Ba mpémnel va ekTeAeiTal amo 161KO KATAAANAQ.

N E

3

L

Tehevtaiot €Aeyxot
EvepyormotnoTe To pela PETA TNV EKTEAEON TNG EYKATACTACNG.
AlaBdoTe To gyxelpidlo Xprong yla T Xprion TG CUOKEUNG.
Acputpscn TNG CUOKELNG
ALaKOYTE TNV TIAPOXN PEVPATOG.
ApalpéoTe TG Bideg oTEPEWONG.
INKWOTE TN OLOKELN pali e TOUAAXLOTOV HUO ATopa TPABWVTAG
TNV pog Ta €§w.

Eykatdotaon otn ywvia

(Ewkova 5)

+ Heykatdotaon Ba mpémnet va givat cOPPWVN HE TIG KABOPLOPEVES
Sla0TACELS YLa va Tipaypatomnonesi n eyKkatdaotaon mou
avagpepetal otny Etkova 5 kat va propei va avoiget n mopta tng
OUOKEUNG.

ZTEPEWOT) TNG GUOKELNG

(ElKovu 6)

KevTpapeTe TN OLOKELN KAl OTIPWETE TNV EVIEAWG PECA OTO
£rurno.

+ To kaAwbLo Tpopodosiag dev Ba mpénel va Auyidel Katw amno Tov
(poUPVO Kat HETAEL TOL (POUPVOL KAl TOU ETUTIAOU.

AVOIETE TNV MOPTA TNG OUOKEVNAG.

+  YTEPEWOTE TN OUOKELN UE TIG BLOEG TIOL TIapEXovVTaAL PE AUTH.
BL&WOTE TN GUOKELN OTLG OTIEG, OL OTIOLEG (paivovTal OTNV EIKOVA 6.

+ BeBawwbeite 6Tt 0 poLpvog gival oTaBepdG. AlAPOPETIKA,
UTTAPXEL KivOUVOG KALONG KaTd TN Xprion.

MsMovnKac dadkaoieg pstuq)opac
Katd tn petagpopd tng GUOKEUNG 0TO PEAAOY,
DUNGETE TO APXIKO KOUTL TNG CUOKELNG. Edv dev umtdpxet To
apXIKO KOUTL, KOANNOTE pE Tavia Kat TUNETE TN oPIXTA Pe pla
ouoKeLaoia pe PUOANISEG 1) €va XOVTPO XAPTOVL.
Edv undpxet e€ApTNHA PECA OE AUTO, TOTIOBETHOTE £V XAPTOVL
0TO PEYEBOG TNG TIOPTAG TOU (POUPVOL ETOL WOTE N TOPTA TOL
q)oUpvou va pnv umooTel nuia.
KoAAAOTE TNV MoOpTa pe Tawvia yla va pnv avoiget.

Mr) ONKWVETE TOV (POVPVO KPATWVTAG TO XEPOUAL ) TNV TIOPTA TOU.

/\ Mnv TOTIOBETEITE QVTIKEIPIEVA EMAVW OTO TPOTOV. METAPEPETE
To o€ O6pOLa BEaN.
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FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Tisztelt Ugyfeliink,

K&szonjuk, hogy termékiinket valasztotta. Célunk, hogy elégedett legyen a termékkel, amelyet korszer( technoldgiai és modern
berendezéseink segitségével allitottunk eld.

A szlikséges karbantartasok és megfelel§ gondoskodas mellett évekig élvezheti és biztonsdgosan hasznélhatja stitéjét.

Olvassa el az egész kézikdnyvet, és 8rizze meg a hasznalat soran. Ha tovabbadja a terméket valakinek, adja oda a kézikonyvet is.

Ez az Uzemeltetési Kézikdnyv tobb modellhez késziilt.
Néhany leirt funkcié esetleg nem elérhetd az On késziilékén.

Szimbélumok jelentése Szimbélumok jelentése

@ Fontos informaciok A Aramiités veszélye
A Figyelmeztetés - Ovatosan & Tlzveszély

Olvassa el figyelmesen a kézikdnyvet a késziilék telepitése és hasznalata elétt. Ha nem szakszeriien torténik a késziilék telepitése
vagy hasznalata, a késziilékre nem vonatkozik a garancia.

/\ Altalanos megjegyzések

Kovesse a biztonsagi utasitasokat: o Asts forronak érezhetd tartozékait csak stitSkeszty(ivel vagy
e Olvassa el a késziilékhez mellékelt tovabbi dokumentumokat is. hasonlé eszkdzzel érintse meg.
¢ A hasznalati utmutaté tobb modellre is érvényes lehet. e Ne hasznéaljon g&ztisztitot a késziilék tisztitdsahoz.
o Orizze meg kdnnyen elérhetd helyen a késébbi hasznalathoz. o Akésziilék koril biztositsa a szell6zést, ne zérja le a
e Kapcsolja ki az 3sszes dramforrést a telepités, karbantartés és szell6zényilasokat.
javitas elétt. ¢ Ha olajos sttépapirt hasznal, az ne érintkezzen a siité aljaval.
® Ha akésziilék sérlilt, ne hasznalja. * Ne készitsen ételt magas alkoholtartalmu italokkal. Az alkohol
¢ Ha a késziilék burkolatan vagy paneljén védéfélia van, tévolitsa el. magas hémérsékleten elparologhat, és tlizveszélyt okozhat forrd
e 8év alatti gyerekeket és hazidllatokat tartson tavol a késziilék feltiletekkel érintkezve.
hasznélata kzben és utan. e Ellendrizze, hogy a készilék ki van-e kapcsolva hasznélat utan.
e 8 év alatti gyermekek nem nyulhatnak a késziilékhez felnétt * Tartsa szemmel a f6zési idét.
fellgyelete nélkil, és nem hasznalhatjak 6nalléan. e 8 éven feluli gyermekek és korlatozott fizikai, szellemi és
¢ Acsomagoldanyagokat tartsa tavol a gyerekektd|, és olyan helyen érzelmi fejlettségli emberek vagy nem megfelel6 tapasztalattal
tavolitsa el, ahol nem érhetik el. vagy tudassal rendelkez8 személyek ezt a késziiléket csak
* Anedves csomagoldanyagot ne tegye a szajéba, és tartsa tavol a akkor hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt allnak, vagy
gyermekektdl. eligazitottak Sket a késziilék biztonsdgos hasznélatara és esetleges

o Akésziilék csak fézésre szolgal. Ne hasznélja olyan célokra, mint veszélyeire vonatkozéan.

példaul a helyiség flitése.

/A Elektromos veszély

AAramUtés veszélye all fenn. o Kapcsolja ki a készlléket tisztitas, karbantartés és javitas el&tt.

* Ha a késziilék sériilt, csak szakszerviz végezheti a javitast. ¢ Ne helyezze a csatlakozo kabeleket forré feluletre.

o Sériilés esetén kapcsolja ki a készliléket, és dramtalanitsa. Ha a kadbelek megolvadnak, révidzarlatot vagy tiizet okozhatnak.

o Ne tisztitsa a késziiléket vizzel, mert ez dramiitést okozhat. e Tiiz esetén ne hasznaljon vizet a langok eloltasara. Huzza ki a

e Lampacsere el&tt hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, hogy kesziiléket, és hasznéljon példaul tlizolté takardt.
elkerilje az dramutést. o Csatlakoztassa a terméket egy foldelt aljzatba, amelyet a termék

o Tarsasagunk nem vallal felel&sséget azért, ha a késziiléket nem a tipuscimkéjén megadott dramértéknek megfelelé biztositék véd. A
helyi szabalyozasoknak megfeleléen csatlakoztatjék. termék csatlakozojanak vagy elektromos csatlakozésanak konnyen

hozzaférhetd helyen kell lennie. Ha ez nem lehetséges, akkor az
elektromos szerelésen, amelyre a terméket csatlakoztatjak, egy
olyan mechanizmusnak (biztositéknak, kapcsolonak) kell lennie,
amely megfelel az elektromos el8irdsoknak, és minden pdlust
levélaszt a halézatrdl.

¢ Soha ne hasznéljon dugdt nedves kézzel.

e Aramtalanitashoz a dugét fogja meg, ne a kabelt.

o Akészilék hatulja is felmelegszik miikodés kozben, ezért az
elektromos csatlakozasok ne érintkezzenek vele.
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A Sérilésveszély

® Ha asltd ajtd Uvege megreped vagy (ités érte, az Uveg eltérhet és
szétrepedhet.

o Az liveg tisztitésdhoz ne hasznaljon durva és stroldszereket, illetve
fém kapardkat.

¢ Ne érintse meg a f(itéelemeket vagy elektromos részeket.

o Akésziilék ajtaja mozgas kdzben megszorulhat a zsanéroknal. Ne
fogja meg azt a részt, ahol a zsanérok talalhatok.

e Soha ne hagyjon gyulékony anyagokat vagy oxidalé szereket a

Rendeltetésszer( hasznélat

o Akésziilék f6zésre készilt. Ne haszndlja flitésre.
o Akészilék otthoni hasznélatra késziilt. Csak zart térben hasznalja.
o AsitS hasznalhatd kiolvasztasra, stitésre és grillezésre is.

KORNYEZETVEDELEM

késziilékben.

Ne melegitsen tivegedényeket vagy konzervdobozokat, mert a
keletkez8 nyoméas miatt az edények felrobbanhatnak.

Af8zés utdn ne helyezze a télcat gyulékony anyagok vagy
oxidalészerek kozelébe.

AsitS ajtaja 2, 3 vagy 4 réteg(i ivegbdl is allhat. Ne hasznélja a
sttt eltavolitott Gveggel.

Afelhasznélé ne mozgassa a siitét keszty( nélkdil.

Ne hasznélja a stitét ruhdk vagy torélkéz8k széritasara tgy, hogy
azokat a fogantydra akasztja.

Energia-megtakaritas

Ha ételt siit a stit8ben, el8szor beszéljiink az elémelegitésrél. Csak akkor végezzen elémelegitést, ha feltétlendl sziikséges. Ne melegitsen el

10 percnél tovébb.

o F&zés elétt hagyja a fagyasztott ételeket szobahdmérsékleten kiolvadni, vagy mikrohulldamd stitében olvassza ki Sket.

%7

i
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¢ Ne hagyjon felesleges kiegészitSket a stit6ben, amelyek nem sziikségesek a fézéshez.

/7.
=rEEE= |

o Tobb ételt is stthet egyszerre a racson, igy energiat takarit meg.

o AsitSajto minden nyitasakor héveszteség keletkezik. Emiatt csak akkor nyissa ki az ajtét, ha feltétlendl sziikséges. Ha kinyitotta, Ggyeljen arra,

hogy minél hamarabb visszazarja.
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A KESZULEK BEMUTATASA

Altalanos attekintés

1-Vezérlépanel 5-Ventilator
2-Levegdnyilasok* 6-Ventilatorvéds lap**
3-Sutdvilagitas*** 7- Fedél

4-Racsok**** 8-Fogantyu

* A levegényilasok nyitottak/zartak lehetnek a modell figgvényében. ** A ventilatorvédé lap (FPS) helyzete modellfiggé lehet.
*** A siitévilagitas helye eltérhet. **** A racsok modellfiiggéek lehetnek. A képen példaként drétracs lathato.

VEZERLOPANEL
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Good++ Pl Digitalis Id&zité
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Funkciégomb Hémérsékletgomb

Funkciégomb

Aflitési/sttési tipus beallitasa a funkcidvalasztd gombbal torténik.

Aflitési funkcio aktivalasdhoz a h6mérsékletgombot is be kell allitani egy adott értékre. A készilék csak ekkor kezd el fiiteni.
Hémérsékletgomb

Ez a gomb lehetbvé teszi a stit6 hémérsékletének kivalasztasat. A stitési folyamat a funkcid tipusénak kivalasztasaval indul el.
Mechanikus idézité

Lehetbvé teszi a sttési idé meghatarozasat. A funkcio- és hémérsékletgombokat is be kell allitani.

Digitalis id6zité

Ez egy elektronikus id6zits, amely lehet6vé teszi, hogy az étel a kivant idSre elkésziljon.

Jelzélampa

Ez a ldmpa jelzi, hogy a sitd felmelegedett. Amikor a sité eléri a beallitott hémérsékletet, a lampa kialszik.

Az elektromos siité kikapcsolasa

A funkcio- és hémérsékletgombokat allitsa nullara (kikapcsolt allasba).

@Atébla’zatban szerepld funkciok késziilékenként eltéréek lehetnek, és nem minden modellnél érhetdk el.

*A ventildtor timogatott stitési médhoz kapcsolédé energiatakarékossagi értékeket ez a funkcié tartalmazza. A teszteket a TS EN 60350
szabvény és a 66/2014 (EV) rendelet szerint végezték.

FUTESI TIPUSOK ES FUNKCIOK

Ventilatorral
tdmogatott alsé
és felsé flités

Az also + fels fités és a ventilator egyittesen m(ikodik. Idedlis ételekhez, mint példaul hisok, sitemények,
kekszek. A ventildtor segitségével az dramlas egyenletesen oszlik el a stitSben.

[

Az étel egyszerre melegszik fellilrél és alulrdl. Felsé és alsé flités egyszerre kapcsol be. Idedlis

Alsé és felsé flités . The .
stiteményekhez és péksiiteményekhez.

*Ventilatorral

=

, A grill és a ventilator egyUttesen miikodik. A ventildtor egyenletesen osztja el a forré levegét. Idedlis
) tamogatott nagy e s
(& gril nagyobb méretii husételekhez.
vow )
Nagy grill Idedlis nagy és kézepes adagok grillezéséhez és sitéséhez. AA siité ajtaja zarva legyen a grillezés alatt.
Nyérsforgato Hus, csirke és egyéb nyarsra flizott ételek egyenletesen pirulnak.

*Ventilatorral
tamogatott kis
grill

Akis grill és a ventilator egyitt mikédik. Idedlis hosszu sttési id&t igényld ételekhez,
energiamegtakaritassal. Nem ajanlott élesztés ételekhez.

Turbé ventilator

Aturbofiits elem bekapcsol, és a ventilator segitségével forrd levegével egyenletesen f6zi meg az ételt.

fae
ECO
&
&)

Turbé ventilator +
alsé flités

Aturbo ventilator és az alsé fités egyittesen miikodik. Pizza stitéséhez idedlis.

Csak alsé flités

Csak az alsé flités mikodik. Ha az étel aljat meg kell piritani, a stités végén kapcsolja be ezt a programot.
Ezt a funkciét hasznélhatja géztisztitasra is.

&

Kiolvasztas

Aventildtor keringeti a levegét az étel koril, és kiolvasztja a fagyasztott ételeket, mint példaul hust, kenyeret
vagy siteményt.

o
~

LG
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Sutdvilagitas

A suté belsejének megvildgitasara szolgal. A fiitGelemek és a ventildtor nem mikédnek. A vilagitas a stité
mikodése kdzben folyamatosan bekapcsolva marad.
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Pop-out gomb hasznélata

e Azoknal a modelleknél, ahol pop-out gomb talélhato, a gombnak ki kell dlinia, hogy be lehessen éllitani a
funkcidkat. (Ez a gomb opciondlis.)

¢ Nyomja meg a gombot, hogy kiemelje, ahogy a képen lathatd.

e A gombot kiemelt dllapotban lehet elforgatni, hogy beéllitsa a kivant funkcidkat.

Mechanikus iddzité hasznalata

° 0
N 20 Lehetdvé teszi az étel stitési idejének bedllitasat. Be lehet allitani a hémérséklet és a stitési méd

kivalasztasaval, majd az id&zité dramutato jarasaval megegyezd irdnyba torténd elforgatasaval. Amikor az

90— —30 id& lejar, csengé hang figyelmeztet. Ha szeretné, kivalaszthatja a hémérsékletet és a stitési modot anélkiil,
hogy idét allitana be az M médban.

80—~ ~—40
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SUTO HASZNALATA

bl

> ,Folyamatban” jelzé I I Sziinet jelz8

|9| F&zési idé jelzé ﬁ Vissza gomb

%l Fézés befejezése jelzé 0 K OK gomb

@ Ora bedllitas jelzé + Id6 névels gomb
QD Riasztés jelz6 —_— |d& csokkentd gomb

Elsé hasznélat
Ora beéllitasa (®

@Allftsa be az érat, mielétt elkezdené hasznélni a sitét.

Minden szam felvillan és 2 masodperc utan eltdinik, miutan a késziiléket dramforrashoz csatlakoztatta.  {2:00 jelenik meg a képernyén.
@ — /4 gombokkal gyorsabban allithatja be az idét.

El&szor a percet kell beirni, majd az OK gomb megnyomasaval megerdsiteni, és atlépni az 6ra beéllitdsdhoz.

Amikor a perc mezé villog, a aT gomb révid megnyomasaval a bedllitds adatmentés nélkil megszakithaté. Ha vissza szeretne térni a perc
mez8be a beallitas sorén, réviden nyomja meg a €Jgombot.

@Amu’g az 6rabedllitds nincs megerdsitve, a képernydn a beallitasi képernyd marad.
Aramszilinet esetén az id§ torlédik, és djra be kell allitani.

a - + oK

El&sz6r valassza ki a percet a Ezutan vélassza ki az 6rat, és Az aktudlis idé megjelenik.

— /4 OK gombbeal. erésitse meg az OK gombbal.

Az bra bedllitdsa megtortént, és az (© indikator eltdinik.
A képernyd fényereje csokken 1 perccel a bedllitas utan. Késbb a bedllitott idét a ‘Beallitasok mod'-ban valtoztathatja.

75



E

Elsé fltés

Tavolitsa el a cimkéket és az Osszes tartozékot a sitd elsd hasznélata elétt.

Tordlje at a sttst nedves ruhaval, majd széritsa meg. A részletes tisztitassal kapcsolatos Utmutatasokat a
"Karbantartas és tisztitas” részben talalja.

Az elsé fltést a készllék Uj illatanak eltavolitasara végezze el.
A slitét az alsé és fels Z] pozicioban miikédtesse 200°C-on, 30 percig, csukott ajtéval. Ezt kovetSen
szellSztesse ki a helyiséget.

Legyen 6vatos, amikor kinyitja a siité ajtajat, mert meleg g8z szabadulhat fel a f(ités utan. Helyezze be a
tartozékokat. A stité hasznélatra kész.

AAZ elsé hasznélat soran a fellletek melegebbé valhatnak, mint a szokasos. Emiatt ne érintse meg a siitét, és tartsa tavol a gyermekeket.

Napi hasznélat

o Asiités megkezdéséhez éllitsa be a siits termosztatjat és a megfeleld hémérsékletet (f6zési ajanlasok).
o Ha szlikséges, melegitse el8 a sttét.

® F&zés utan hagyja leh(ilni a sttt nyitott ajtéval.

AAmikor a f&zési idé lejar, ne felejtse el kikapcsolni a stits funkcio és hémérséklet gombijat.

Digitélis id6zité hasznalata

Ez egy elektronikus id&zitS, amely lehetdvé teszi, hogy az étel az On ltal kivant idSben késziiljon el. Be
kell allitania az étel f6zési idejét és a kivant id&t, amikor szeretné, hogy elkésziiljon.
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Automatikus f6zési program

Miutan kivélasztotta a megfelel8 hmérsékletet és funkcidt az ételhez, a f6zést azonnal elkezdheti a f6zési id8 beéllitasaval. A f6zési id6
beallitasahoz:

a — + @K

)

[>]tartsa lenyomva az OK El8szor valassza ki a percet Az 0K gombbal haladjon tovébb,
gombot, amig meg nem jelenik — /4 gombokkal, és erésitse amig a fenti képerny& meg nem
az indikator. meg az 6rat azOK gomb jelenik, és kezdje el a f6zést.

megnyomasaval (pl.: 40 perc).

Az id8, amelyet a képernyén bedllitott, elkezd visszaszamolni.

o Allitsa be a kivant hémérsékletet és funkcist. A siité 40 percig fog siitni, attdl a pillanatté| kezdve, hogy megerésitette az idét.

o Amikor a bedllitott id& lejar, a kijelz&n ZR0 megjelenik a jelzés, az indikator villog, és 2 percig hallhaté riasztas hallatszik. A riasztas
kikapcsolasahoz nyomja meg az OK gombot. A riasztas kikapcsolasa utén az aktualis id6 jelenik meg a kijelzén.

o Amikor a sttés befejez8dik, kapcsolja a hémérsékletet és a funkciot zart allasba, és kapcsolja ki a stitét.

@ Ha a siitést a beallitott idS elétt szeretné befejezni, és tdrélni szeretné a kivélasztott idét, nyomja meg hosszan a €3 gombot. Az aktulis id8
megjelenik a kijelzén.

SzUnet mdéd

Amikor a képernyd az aktudlis id6t mutatja, és hosszan megnyomja a a9 gombot, az aktudlis id& és a| |je|zésjelenik meg, és a sutd szlinet
maodba valt. Ebben az esetben nem lehet sitni. Ha réviden megnyomja az QK gombot a kilépéshez, a P jelzés megjelenik, és a funkcio
deaktivalodik.

@A mivelet folytatédik, amig a kommutétor be van kapcsolva.

Kézi Sutési Mod:
Azonnal elkezdheti a siitést az ételhez megfelel8 hémérséklet és funkcio kivélasztasaval. Ebben az esetben a siité nem kapcsol ki
automatikusan, igy figyelnie kell a folyamatot.

@ Aramsziinet esetén a siitd kikapcsol, és az éra visszadll. Az dram visszatérésekor Ujra be kell allitania a pontos id6t.

Figyelmeztetd Bedllitasa (V)

A riasztas barmikor beéllithatd figyelmeztetésként vagy emlékeztetdként. A riasztasjelzd 2 perc milva leall, miutdan megszélal. Addig, amig az
|9| indikator meg nem jelenik, tartsa lenyomva az QK gombot.

a — @ 0K 9 - + 0K

Nyomja meg azOK gombot, majd valassza ki a perceth — [+ Abeéllités utdn a képernySn
amig az indikator (¥) meg nem gombokkal. Ezutdn nyomja meg megjelenik a napi idé.
jelenik. az0K gombot, vélassza ki az

orét, és erGsitse meg a bedllitast
az QK gombbal.
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A riasztas kikapcsolésa:

Ariasztas a bedllitott id& leteltével 2 percig fog szdlni. A riasztas kikapcsoldsahoz nyomja meg az OK gombot vagy a OK or S gombot. A
riasztas kikapcsolasa utan a kijelz6n ismét megjelenik az aktudlis idé.

Beallitédsi moéd
Riasztasi hang beallitasa (AL)

Y
Nyomja meg hosszan a €3 0K

.gombokat egyszerre, és lépjen
be a meniibe.

Changing The Time (CL)

? - + @K
Nyomija meg hosszan a €3 OK.

gombokat egyszerre, és lépjen be
amenibe.

Changing The Tone (So)

? - + @K
Nyomja meg hosszan a €3 OK..

gombokat egyszerre, és lépjen be
amenibe.

a — @ 0K

A— /4 gombok segitségével

lépjen az Fi_ opcidra, és erdsitse

meg az QK gombbal.

a — + @K

A— /4 gombok segitségével
vélassza ki a kivant szintet, és
erésitse meg az QK gombbal.

a — 0K

@
A—4+ gombok segitségével
lépjen ai_ i opcidra, és erdsitse
meg az OK gombbal.

a — 0K

@
A— /4 gombok segitségével
lépjenaS, = It topcidra, és

erésitse meg az OK gombbal.

Changing The Brightness of The Screen (Sc)

U
Nyomja meg hosszan a €J0K .

gombokat egyszerre, és lépjen
be a mentibe.

a —

@ oK
A — /4 gombok segitségével
lépjen az 'S, I} | opcidra, és
erésitse meg az QK gombbal.
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Vélassza ki a percet és az 6rat a
— /4 gombok segitségével, és
erésitse meg az QK gombbal.

IR

A— /4 gombok segitségével
vélassza ki a kivant szintet, és
erGsitse meg az OK gombbal.

a -  +

@K

A— /4 gombok segitségével
vélassza ki a kivant szintet, és
erésitse meg az OK gombbal.
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> Mdikodési jelz I I Szlinet/Ledllités jelzd

|9| Fézési id6 jelz6 € | Visszagomb

Fézésiidé vége jelzé 0 K Megerdsité gomb

Jelenlegi idé jelz8 —I— Novelés jelzé

(v 1d6zité beallitasi jelzé J— Csokkentés jelzd
& Billentydzar @{}

Hémérséklet jelz8

3
v

v:v| |VW| @A kivalasztott funkcié pirosan jelenik meg a vezérl8panelen. Kikapcsolt allapotban
(&4

OFF L,OFF" lathato.

=]
| L] ] @]

b

Ry

e

Ora beéllitasa @

@ Allitsa be az idét, mielstt elkezdené hasznalni a siitét. VS
Amikor aram ala helyezi a készliléket, az 6sszes jelzéfény 3 méasodpercig vilagit. Az 6ra elSre be van éllitva, @
mutatja. Forditsa a — /4 gombot az éra bedllitasahoz.

Amikor a megfelelé id6 megjelenik, érintse meg az QK gombot a megerdsitéshez. Ha nem érinti meg és nem tartja nyomva az QK gombot 5
masodpercig, a kijelzd az aktudlis id6t mutatja.

F&zési program kivalasztasa utan nem allithatja be az aktuélis id6t.

Ebben az esetben elszér érintse meg és tartsa nyomva a € gombot a program torléséhez, majd lépjen be a Beallitasokba az ids
beéllitdsahoz.

@ Aramkimaradas esetén az 6ra visszadll az alapértelmezett bedllitésra, és Gjra be kell llitani az idét.
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Valassza ki a kivant f6zési modot. Az ajanlott hémérséklet megjelenik. A program térléséhez @ forditsa el a gombota — /4-forditsa el a
gombot . Ezutan lépjen be a Beallitdsokba az aktualis id& beallitasahoz.

Manual fézés

A hémérséklet kivélasztésa utan érintse meg az OK gombot a megerdsitéshez. Ha a hémérséklet kivélasztasa utdn 5 masodpercig nem tesz
semmit, a bedllitdsok automatikusan megerdsitésre keriilnek. (pl.: 12:00) Az alédbbiak szerint jelenik meg a kijelzs;

@Amikor a hémérséklet eléri a kivant fokot, a hémérséklet jelz8 &E pirosra valt.

SzUnet/Leéllitas ||

Erintse meg és tartsa lenyomva a €3 gombot a f6zés sziineteltetéséhez/leallitasahoz. A kijelzé igy fog kinézni.

W,

Nyomja meg Gjra €7 a f6zés folytatasahoz.

Automatikus f&zés

Vélassza ki a stté funkciojat, és éllitsa be a hémérsékletet és a f6zési id6t a f6zés megkezdéséhez.

Erintse meg az OK gombot a f6zés megkezdéséhez.
o Abeillitott idS visszaszamlalasa a kijelzén elindul.

*  Amikor a f&zésiidé lejér, a kijelz6n megjelenik a, [t jel, és a kijelzs D0 Dvillogni kezd, valamint egy figyelmeztetd hangjelzés
hallhaté, amely 1 percig tart. A figyelmezteté hang kikapcsolasahoz érintse meg az OK gombot. Amikor a késziilék ki van kapcsolva, a
kijelz8 az aktudlis id6t és a h6mérsékletet mutatja.

e Amikor a f6zés befejezddik, kapcsolja ki a funkcidt és a sttét.

P

@ Asitd ledllitdsahoz a bedllitott idS elétt, valamint a kivalasztott f6zési idé torléséhez forditsa a funkcié gombjat nullara (kikapcsolt é\llé\sra)o .

Miutan a program torlésre kerllt, a kijelzén az aktuélis id6 jelenik meg.
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A f6zési id6 végének bedllitasa az On igényei szerint |

Hasznélja ezt a programot, ha azt szeretné, hogy az étel egy adott idépontban készlljon el. A programozott f6zés lehetévé teszi, hogy pontosan
bedllitsa a f6zési id6t és azt az idSpontot, amikor a f6zésnek be kell fejez&dnie. A siité automatikusan elinditja és ledllitja a f&zési folyamatot a
beéllitott idében.

Vélassza ki a kivant f6zési modot. Az ajanlott hémérséklet megjelenik. A hmérséklet ndve-léséhez vagy csokkentéséhez forditsa el a — H+

gombot @ .

Aktudlis idé

Fézésiidd

Erintse meg ® gombot a f6zési id6 végének médositaséhoz. Forditsa el a gombot a - / + értékek beallitdsahoz.

F&zésiid6 vége

Akijelz6 a f6zési idé
végének kivalasztasa utan

F&zés kezdete kijelz8

Fézés vége kijelz8
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Ebreszté beéllitasa @

Nyomja meg és tartsa lenyomva (§ 3 méasodpercig a gombot. @ megjelenik, és az aktuélis id6 villog. A riasztas beallitésahoz forditsa el a — +
gombot.

Az aktudlis id& visszatér a kijelz&re, miutan bedllitotta a riasztast. A riasztasi hang 30 masodperc milva elnémul, és a riasztas ikon kialszik. A
riasztas torléséhez érintse meg az OK gombot.

Riasztas beillitasa f6zés kézben
Nyomja meg és tartsa (§ lenyomva ., amikor a f6zési program megjelenik. Az aktuélis id6 megjelenik. Adja meg a kivant id6t, majd érintse meg
azOK gombot a megerdsitéshez.

Billentylzar &

A billentytizar funkcié aktivalasaval megakadalyozza a kezelSpanel beallitasainak megvél-toztatasat. Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot
a menlibe lépéshez. Valassza ki az ,OFF" helyett az ,ON" értéket, majd nyomja meg az OK gombot a megerdsitéshez.

Billentyiizar kikapcsolasa
Nyomja meg és tartsa lenyomva a € gombot, amig nem tinik el a & billentydzar kikapcsolasahoz.
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BEALLITASOK

Ahhoz, hogy hasznalhassa a beallitdésokat, nem lehet futo f6zési program. Az aktualis idének kell megjelennie.

Billenty(ilhang médositasa (ton)

Nyomja meg és tartsa lenyomva a OK gombot a @ meni megnyitasdhoz @ A megijelenik. A— H+ gomb elforgatdsaval valassza ki a
Jton” opcidt. A kivant szint kivélasztdsdhoz forgassa el a — +, gombot, majd érintse meg az OK gombot a valtoztatds megerdsitéséhez.

Riasztasi hang mddositasa (SoU)

Nyomja meg és tartsa lenyomva az OK gombot a menii . (1) megnyitdsdhoz. A @ megjelenik. A—I+ gomb elforgatasaval vélassza ki a

SoU opciét. A kivant szint kivalasztasahoz forgassa el a = /1, gombot, majd érintse meg az OK gombot a véltoztatas megerdsitéséhez.

Ora beéllitasa (Hr)

Nyomja meg és tartsa lenyomva az OK tgombot a men(i (1) megnyitdsdhoz. A m megjelenik. A —H sgomb elforgatasaval valassza ki a

JHr" opciét. A kivant idé kivalasztasahoz forgassa el a = /7, gombot, majd érintse meg az OK gombot a véltoztatas megerdsitéséhez.
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Kijelzé fényerejének mddositasa (brt)

©

Nyomja meg és tartsa lenyomva az OK gombot a menii &, megnyitasdhoz. A

megjelenik — =+ gomb elforgatasaval vélassza ki a
Jbort” opcidt. A kivant fényeré szint kivélasztésahoz forgassa el a — +, gombot, majd éri

érintse meg az OK gombot a véltoztatas megerdsitéséhez.

Qf
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TARTOZEKOK

@A készllékhez biztositott tartozékok a modell alapjan valtozhatnak. Azok a tartozékok, amelyekre a felhasznaléi kézikdnyv utal, nem biztos,

hogy minden termékhez elérhetdk.

@ Hasznélja a készllékhez tervezett eredeti tartozékokat.

Normal tepsi
Fagyasztott ételekhez, siiteményekhez, nagy méret(i hisételekhez,
péksuteményekhez ajanlott.

Racs
Torta- és szufléformakhoz, valamint a sutni kivant ételek racsra helyezéséhez
hasznéalhaté.

Mély tepsi
Hasznélhaté poérkoltekhez, nagy darabokban stilt ételekhez, valamint grillezés kézben
az olaj lecs6pdgtetésére.

Teleszkopos sin
Ateleszkdpos sinek teljesen kihtizhatdk a stit6bdl. Kénnyen mozgathatja a tepsit és a
racsot, hogy ellendrizze az ételeket.

Tartozékok hasznélata

Vannak modellek, amelyeknél vezet&sines és 6nbedllé racsok talalhatok. A racs 6
sttési szinttel rendelkezik.

A tartozékokat két racs kozé kell helyezni, és az egyik oldaluknak enyhén lejtésen kell
allnia a készilék ajtaja felé.

A racson taldlhaté mélyedések megakadalyozzék, hogy a tartozékok leessenek a
racsrdl, és biztositjak a stabilitast.

Atepsit csepegtetd talcaként is hasznalhatja grillezett ételekhez és hiusételekhez, ha a
tep-sit és a racsot egytt helyezi be.
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Teleszképos sin hasznélata

Tolja be a sineket teljesen, miel6tt a tepsit vagy racsot réhelyezné.
Atartozékokat a sinek elsd és hatsé tdlnydlasai kdzé kell helyezni.

Ha tobb tepsivel szeretne siitni, igyeljen arra, hogy elegendé tavolsag legyen a sinek
kozott.

GOZZEL SEGITETT SUTES

Aslités sordn a parologtatd kamraba juttatott viz a hé hatasara elparolog, igy jobb sitési eredményt ériink el. A g6z segiti, hogy az étel kivil
ropogos, belll puha és szaftos maradjon, igy finomabb lesz.

o A gbzzel segitett sttési folyamatot a kézikdnyvben megadott gézfunkcidval végezze.

o Nézze meg a sltési tdbladzatban megadott értékeket az elkészitends ételhez.

® Helyezze az ételt az ajanlott polcra.

Amikor a sutési tablazat alapjan elérkezik az id& a viz hozzaadéasara;

¢ Nyomja meg a viztartalyt(1).
o Huzza ki a viztartalyt (2).

¢ Csavarja le a viztartaly fedelét (3).
o Toltse fel a tdblazatban megadott mennyiség(i vizzel (4).

o Zarja vissza a viztartaly fedelét, és tolja vissza kissé a tartélyt (ha teljesen visszatolja,
a viz &tkerll a parologtaté kamréaba).
O o Amikor eljon az idé a viz hozzédadésara, tolja be teljesen a viztartalyt (hallani fog
egy kattanast).
e Kapcsolja ki a stitét, amikor a siitési folyamat befejezdik.

® Aviz lassan folyik a parologtaté kamraba, és az étel a g6z segitségével sil.
¢ Ne juttasson egyszerre 200 ml-nél tdbb vizet a rendszerbe.
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FORGONYARSON SUTES (CSIRKE ROTISSERIE)

@ Ez a funkcié opcionélis. Eléfordulhat, hogy az On késziilékén nem elérhetd.

® Ha a sltS tartalmazza ezt a tartozékot, vegye ki a nyéarsat (a) az allvanybdl (b).

o Lazitsa meg és tavolitsa el a V alakd (c) lemez vas csavarjat (d).

o Helyezze el a grillezendd ételt a nyarson, rogzitse a V alaku vaslemezt Ggy, hogy az
ne lazu-ljon meg, majd hizza meg a csavart. (Maximalis csirke sulya: 2,5 kg)

o Helyezze a nyérsat a fogaskerékbe (e), amely az allvanyon talélhaté. Gyézédjon
meg réla, hogy a nyars megfelel8en van behelyezve.

o Alecs6pogd zsirok Gsszegydjtéséhez helyezze a talcat az alsé polcra, és adjon hozzé egy kis vizet a talcahoz.
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FOZESI JAVASLATOK

Az alabbi téblazatban megtalélhatja azoknak az ételeknek a részleteit, amelyeket laboratériumainkban teszteltiink, és amelyek f&zési értékeit
meghataroztuk. A f&zési idSk valtozhatnak a halézati fesziiltségtdl, az étel természetétdl, mennyiségétdl és a hdmérséklettsl fuiggden.
Prébalkozhat kilonbozd értékekkel, hogy olyan izeket és eredményeket érjen el, amelyek megfelelnek az izlésének.

Asslits legalacsonyabb szintje az elsé récs.

* Javasolt 10 perces elémelegités alkalmazasa.

- Kiegészits, amit Fozési < . RS a R
Etel hasznalni kell funkeié Récs pozicié Hémérséklet (°C) | F6zési id6 (perc)
e e . |:| 2-3 170 25..30
Télcén sult tor-ta Standard télca 3 170 2025
Tortamintaban sult Tortaminta ; 170 35...40
torta 180 25..30
Sttemény Standard télca |:| 2 170 20..25
Kis tortak Standard télca, Standard 1?5 160 30...35
mély talca 160 30...35
Standard télca, Standard I:l 2 200 40...45
Rétestészta alapd mély talca 2 190 25...30
stitemény
. 1
Standard télca 5 190 50...55
|:| 2 200 10..15
Pogécsa Standard télca
Standard télca 2 200 - 220 10..15
Lasagna Uvegedény drétracson/ |:| 2 200 25..30
téglalap alaku
) . I:l 3 200 30...40
Csirkecomb Standard talca 3 200 20..30
Egész csirke (2 kg) Standard télca |:| 2 190 20...25
0 =
. , 220 50...55
Entrecote Standard télca 2-3 220 2045
I:l 30min max, then
60min 190
. Standard talca, Standard 23 25min max, then 90..95
Piskéta s 2-3 . 75...80
mély talca 50min 190
3 25min max, then 45 7580
min 200
. 3 25min max, then
Entrecote Standard Tray 3 20min 190 45...50
. ) Standard iray Standard 3 190 710
ponge cake ray 1-5 190 8..13
Deep Tray
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Grillezési tablazat

Etel Kiegészit, amit Fézésifunkcié | Récs pozici6 Hémérséklet (°C) | Fézésiid (perc)
hasznalni kell
Baranyborda Drétracs El 4.5 max. 25 30
Csirke darabok- Drétracs El 4.5 max. 25..30
ban
Hal Drétracs El 4.5 max. 20..25
Szendvicskenyér Drétracs Iil 4.5 max. 1.3
* Ajanlott 5 perc elémelegitést alkalmazni.
Gdézsegitett sutés
Tészta,
Etel A hasznalni kivant Siitési Racs Hémé- F:,Izh:::':‘:-:_asr;do Viz beadasi Siitési idé
kiegészitd funkcié pozicié rséklet (°C) (mg 9 ideje (perc) (perc)
Kelt tészta Standard talca 53 190 190+100 E'O”l‘i';g'tes 35...40
Kelt krumplis Standard talca 2-3 190 190+100* Elsmelegités | 35 40
kenyér utan
® Ré-testészta . El8melegités
(filo tészta) Standard télca 2-3 190 190 utan 35...40
Cukraszsiitemény
Erel Ahasznalnikivant | Siitési Récs HEmé- Fjl'zhr:z:‘::as“e“ Vizbeaddsi | Siitési idé
kiegészitd funkcié pozicié rséklet (°C) (mI;’ 9 ideje (perc) (perc)
Tepsis . - Elémelegités
stitemény Standard talca @ 3 170 150 utan 20..25
Muffinok Standard télca 3 160 150 E'O”Let;g'tes 30..35
Torta tepsiben Standard talca 3 190 190 Elowﬁzg'tes 40..45
Piskéta Standard télca 3 190 50 E'O”Li’;g'tes 7..10
Egy 26 cm atmérdju 25 perc
. kerek tortaforma, - 170-en
Sajttorta amely elhelyezhetd a @ 3 majd 30perc 190 20 50..60
sutéracson. 150-en
Gazd Egy 40*27 cm-es pyrex
U?nzéligés tal, amely elhelyezhetd 3 130 190+100* Elémelegités 140..150
o . a sttéracson. utan
sutemeny 4o
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Husok:

. Ahasznalni kivant Siitési Récs Hémé- Felhasznd | v, peadasi | siitésiid6
Etel kiegészité funkcié ozicid rséklet (°C) SLEE U ideje (perc) (perc)
9 P nyiség (ml) 1eip P
) After
Fish Standard Tray 3 200 150 preheating 25 30
) After
Chicken leg Standard Tray 3 200 190 preheating 35..40
25 min. at
1-1.5kg
N 2-3 max. 190+100** After
entrecote Standard Tray then 60 min. +100** preheating 80..85
atat 160-170
1-1.5 - " After
kg lamb shank Standard Tray @ 3 200 190+190 preheating 80...90
Mielétt a teszteket elvégezték volna a siitében, 10 perces el6melegitést végeztek.
Ateszteket egy 2000W-os turbé ellenéllassal hajtottak végre.
* A kdzepes sutési id6ben hozzaadando viz mennyisége
** fgléranként hozzaadando vizmennyiség
Forgdnyars tablazat
: A hasznalni kivant Siitési . L. . o P AR
Etel kiegészt6 funkeié Récs pozicié Hémérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
vow
Csirke sult 2kg chicken flip set 2 max. 100...110
Barany (val-amely ) : 2 30 perc max majd
része) chicken flip set — 70 perc 190-en 100...110
. . . vy 35 perc max majd
Pulyka (szétbontva) chicken flip set 2 175 perc 190-en 210...220

* Do not preheat.
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

@ Mielétt barmilyen karbantartast vagy tisztitast végezne, hizza ki a késziléket az elektromos halézatbdl, hogy elkerllje az dramiités veszélyét.
A Gy6z8djon meg rola, hogy a késziilék hideg, mielétt karbantartast végezne. A rendszeres karbantartés és tisztitds meghosszabbithatja a

készllék élettartamét. Az ajtd, az Uiveg és a polcok kivehetdk tisztitas céljabol.

Ne hasznéljon karcold, dorzsolé eszkdzoket, példaul késeket vagy keféket a belsd
és ellilsé részek, a tepsik és a készllék egyéb részeinek tisztitasara. Tisztitsa meg és

Tisztitasi javaslatok széritsa meg a késziiléket meleg vizzel és enyhe mosdszeres, puha ruhéval.

Hasznélat utan alaposan tisztitsa meg és szaritsa meg a tartozékokat. Ne mosogassa a
tartozékokat mosogatégépben.

N

Tartozékok tisztitasa

A késziléket hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani. A felgytlemlett olajok és
egyéb maradékok tlizveszélyt jelenthetnek.

]

Napi hasznalat

Gbztisztitas

Akésziilék géztisztitd funkcidjanak készonhetSen kdnnyen felpuhithatd és eltavolithatd a raragadt szennyez&dés a belss feltletekrdl.

A géztisztitds megkezdése elStt vegye ki a tepsit és a racsot a stit6bdl. Tavolitsa el a jobb és bal oldali tartépolcokat.

Nyomja meg a viztartalyt a vezérlépanelen, majd toltse fel 100 ml vizzel, és helyezze vissza.

Amikor visszanyomija a tartélyt, a viz dtkerll a stitében talélhatd parologtaté kamréba.

Vélassza ki a megfeleld funkcidt, éllitsa a hémérséklet gombot 100°C-ra, és futtassa a stit6t 20 percig. Ezutan torolje le a sitd belsejét és
az ajté belsd tivegét mikroszélas ruhaval.

A Ha a stitSt ismételten piszkosan hasznéljak, a szennyez8dés raragad, és egy idé utan ne-hezen eltavolithatéva vélik. A leragadt
szennyez&dést semmilyen mddszerrel nem lehet tokéletesen eltavolitani. Ezért ne hanyagolja el a siité rendszeres tisztitasat.

A sitdajto eltavolitasa

lépés 1 Nyissa ki a stitéajtot teljesen.
. Tolja a zsanérzarakat a nyil irdnyaba, és
lépés 2 J Y Y

oldja fel azokat.

Csukja be az ajtét, amig a zsanérzarakkal
egy vonalba nem kerdl, majd hizza ki a nyil

lépés 3 irdnyéaba. k

A sit8ajté visszahelyezése

Helyezze az ajtét a zsanérokba a nyil

lépés 4 L
P irdnyaban.
Nyissa ki a stitGajtét teljesen, majd tolja
vissza a zsanérzarakat a nyil irdnyaba zart
lépés 5 helyzetbe.
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Zéarja be a sutdajtot.

Az Gvegek szama a modelltd| figgSen véltozhat.

lépés 1 Nyissa ki a stt&ajtot félig.
lépés 2 Nyomja meg a felsé miianyag rész jobb és
P bal oldalat, majd hizza felfelé. \
. El&sz6r hizza ki a belsd tiveget, majd a
lépés 3 o PR
kozépsé liveget a nyil irdnyéba.

Az Uvegek visszahelyezése

lépés 4

Nyissa ki a sttSajtét félig, majd el8szér
tolja vissza a kozépsé liveget, majd a belsd
Uveget a nyil irdnyaba.

lépés 5

Gy6z8djon meg arrdl, hogy az tiveg
megfelelSen illeszkedik az oldalsé
mUanyag részbe.

lépés 6

Helyezze vissza a felsé mianyag részt
Ggy, hogy hallja a kattanast, és zarja be a
késziilék ajtajat.

A polcok eltavolitasa

AA polcok forréak lehetnek, ezért ne érintse meg Sket, amig forréak. Varjon, amig kihtilnek, mielétt elkezdené a tisztitast.

@ A siitd oldalfalainak tisztitasa modellts| figg&en eltérd lehet, és ez a funkcié nem biztos, hogy elérhets az 6n készilékén.

Ovatosan emelje meg a polcot az elsé

irdnyaba.

lépés 1 akasztérol (1) a nyil irdnyaba, majd tavolitsa
el (2). Say
Ezutan hdzza ki 5 | il

lépés 2 zutan huzza ki az egész polcot a nyi
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A polcok visszahelyezése

Kozépre igazitva helyezze fel a polcokat, o
lépés 3 165261 a hatsé ak . . .
épés el8szor a héatsé akasztéra (1), és nyomja
ra(2).

E

Ezutdn nyomja ra az elsé akasztora. igy a

lépés 4 L
polc régzitve lesz. \

A sitd izzdjanak cseréje

N\ Az dramiités veszélye miatt gy8z8djon meg réla, hogy az dramellatas ki van kapcsolva, miel&tt kicseréli az izzét. Az izz6 forrd lehet, varjon,
amig kihil.

lépés 1 Nyissa ki teljesen a siitSajtot.

Forditsa el az tiveg boritast az dramutatd

lépés 2 s s .
P jarasaval ellentétes iranyba, és vegye le.
Huzza ki az izz6t a nyil irdnyéba, és cserélje
lépés 3 ki egy ujra. Helyezze vissza az tiveg boritast.
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HIBAELHARITAS

Az itt emlitett hibak altaldban el&fordulé helyzetek. Ezeket a problémakat kénnyen megoldhatja anélkil, hogy énmaga beavatkozna a

termékbe.

@ Ha a probléma az utasitasok ellenére sem oldédik meg, forduljon a forgalmazohoz vagy a hivata-los szervizhez, ahol a késziléket véasarolta.
Ebben az esetben soha ne prébalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket.

Probléma

Probléma oka

Megoldas

A késziilék nem mikodik.

Lehet, hogy a készilék nincs bedugva.

Ellendrizze, hogy a készllék be van-e dugva.

Lehet, hogy az olvaddbiz-tositék kiégett vagy
megsérllt.

Ha az olvaddbiztositék kiégett, cserélje ki.

Uzemelés kézben g6z jon ki a késziilékbsl.

a sUts elsé hasznalata so-ran a miikodés
kézben g6z keletkezhet.

Ez nem meghibésodas.

A sttd kilsd része tal forrd lesz f6zés
kozben.

Lehet, hogy a késziilék ros-szul szell6z8
helyen van.

Biztositsa a megfeleld szell6zési helyet,
ahogyan az a beszerelési ké-zikényvben
szerepel.

A suté nem {6z megfelelGen.

Lehet, hogy a siitd ajtajat tul gyakran nyitjak
ki f6zés kozben.

Ne nyissa ki az ajtét tdl sokszor, hogy az
elérhetd belsé hmérséklet ne csdkkenjen le.

A hitéventildtor még a f6zés vége utan is
mikodik.

Aventildtor tovabb m(ikddik, hogy a siité
belsejét szellSztesse.

Ez nem meghibésodas.

Fémes hangokat hallani, amikor a készilék
felmelegszik vagy lehdil.

A melegedés miatt a részek tagulasakor
hallhaté hangok normalisak.

Ez nem meghibésodas.

Az ajté nem zarédik be tel-jesen.

Lehet, hogy maradékok ragadtak a stité
belsejébe és az ajtéra.

Tisztitsa meg a stitét.

A stit6 nem melegszik.

e Lehet, hogy az ajté nyitva maradt.

o Afunkcié vagy a hémérséklet nem lett
megfelelSen bedllitva.

* Nem biztositott az dramellatas.

o Ellendrizze az ajtét, és gy6z8djon meg
réla, hogy teljesen be van zérva.

o Allitsa be a siitét a megadott
hémérsékletre és/vagy a megfelels
funkciéra.
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MUSZAKI ADATOK:

Miiszaki jellemzék

Feszlltség/Frekvencia 220-240V~50/60 Hz

Kabelhossz F tipusu csatlakozéval: 3 x 1.50 x 1200 mm
Kiilsé méretek (magassag/szélesség/mélység): 595 mm/595 mm/547 mm

F& stité Multi-funkciés stté

Lampa teljesitmény 25W

Termosztat 50-Max°C

Alsé flitStest 1200 W

Felsé fiitStest 1100 W

Turbd flitStest 2000W

Grill 2450 W

A WEEE SZABALYOZASNAK VALO MEGFELELES ES A
TERMEK HULLADEKKEZELESE

A régi terméket kdrnyezetbarat médon kell leselejtezni. A terméken taldlhatd WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy

az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kulon kell gydjteni. Ez azt jelenti, hogy a terméket az EU

2002/96/EK iranyelvének megfeleléen kell Gjrahasznositani vagy szétszerelni annak érdekében, hogy minimalizaljak

a kornyezetre gyakorolt hatasokat.

Tovabbi informéacidkért forduljon a helyi vagy regionalis hatésdgokhoz.

Az ellendrzétt hulladékgydijtésre leadott elektronikai termékek potencidlis veszélyt jelentenek mind a kdrnyezeti,
[ ] mind az emberi egészségre, mivel veszélyes anyagokat tartalmazhatnak. Konzultdlhat a forgalmazéjaval vagy az

dnkormanyzat szemétgyijté kdzpontjaval a termék leselejtezésének médjardl.

Atermék leselejtezése elétt hlizza ki a tapkabelt, és torje fel a burkolat zarjat (ha van), hogy megvédje a gyerekeket

az esetleges veszélyektdl.

Fontos: Az energiacimke adatai az EN 60350-1/ IEC 60350-1 szabvanyoknak megfeleléen, haztartasi tipust elektromos siiték esetében lettek
feltlintetve. Az értékek a szabvanyos terhelés, alsé-felsé fitStest vagy ventildtoros fités (ha van) funkciok szerint kerlltek meghatérozasra.
Atermék tulajdonsagai elSzetes értesités nélkiil valtozhatnak a mindség javitasa érdekében.
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SUTES A FRY/ART -TAL

A Fryart funkci6 csak azokra az eszk6zo6kre vonatkozik, amelyek tamogatjak ezt a

funkciét.

A FryArt specidlis télcajanak koszonhetéen kevesebb olajjal vagy olaj nélkili, egészségesebb ételeket készithet. A talca perforélt felllete gyors
leveg&aramlast biztosit, igy az ételek kiviil ropogdsak, belil pedig omlésak lesznek.

@Ahhoz, hogy a legtdbbet hozza ki a termék ezen tulajdonsagabdl, kérjlk, kovesse figyelmesen az ebben a kézikdnyvben taldlhaté tippeket

és trikkoket.

Biztonsag

Ne hasznélja a FryArt talcajat mas stitSkben. Ellenkezé esetben
fennéll a veszély, hogy nem illeszkedik megfelel&en, leeshet vagy
beszorulhat. A talcat igy kell elhelyezni, hogy a két racs kézé
illeszkedjen, és a lejtés oldala a késztilék ajtaja felé nézzen.

FryArt hasznélata

Vélassza kia funkciét a vezérlSpanelen, hogy elkészithesse az
ételét. Valassza ki a megfelel6 hémérsékletet az ételéhez a siitési
tablazatbdl. Sziikség esetén melegitse el a siitét. Kérjiik, ne hagyja a
FryArt télcat a stit&térben az elémelegités soran.

Enyhén kenje meg a FryArt talcat vajjal. Ez megakadalyozza az ételek
letapadasat. Ne hagyja ki ezt a [épést a gylimélcsok és zoldségek
szaritasakor sem.

A FryArt hasznélata

ElsS hasznélat el6tt mossa el a talcat szappannal és meleg vizzel,
majd alaposan széritsa meg. A tdlca zomanc bevonatu (ETC), ami
megkdnnyiti a tisztitast, de nem tapadasmentes bevonat.

SUtési tdblazat

Friss ételek:

Ne hasznélja a FryArt talcajat tlizhelyen valé stitéshez.

Mivel a talca forrd lesz a stités kozben, hasznéljon h&alld keszty(it.

Az ételtd| fliggben helyezzen egy mély talcat a FryArt télca al, hogy
az olaj ne cs6pogjon a sitd aljara.

Ne hasznéljon sttépapirt, alufoliat vagy stitézacskét a FryArt
talcajaval, mert ezek elzarhatjak a levegdnyilasokat, és csokkenthetik
a sttési mod hatékonysagat.

Javasoljuk, hogy fézés elétt kenje meg a télcét vajjal, hogy
megakadalyozza az étel letapadasat.

Tisztitskor ne hasznaljon karcold vagy dorzsols eszkdzoket, példaul
késeket, keféket vagy fémszivacsot, hogy elkertilje a zomancozott
felllet kdrosodasat.

Afriss ételeket stités elStt enyhén olajozni kell. Ezt ecsettel vagy permetezével végezheti. A folyamatot a sttés végén megismételheti. Ha

z6ldségeket készit, nem ajanljuk, hogy a készités soran sét adjon hozza.

A 'sé hozzdadésa vizet engedhet ki az ételbdl, emiatt az puha maradhat.

Aburgonya allaga stités kdzben a burgonya tipusatdl is fligg. A friss burgonya (azaz magas viztartalmu) nem érheti el a kivant ropogdssagot. A

magas keményitStartalmi burgonya jobb eredményt ad.
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SUTGFUNKCIO  RACSPOZICIO  HOMERSEKLET ELOMELEGITESI  ETELSULYA SUTESI IDS
(°C) IDOTARTAM (9) (perc)
(perc)

Hasabburgonya FRY/A\RT 3(kézépsd) 220 10 600 20..25

Péksiitemények FRY//\RT 3(kdzépsd) 190 10 600 20..25

Fagyasztott FRY/ART 3(k&2éps) 190 10 600 20..25
gombédcok

Falafel FRY//\RT 3(kdzépss) 190 10 600 20..25

Ropogds FRY//RT 3(kSzépss) 220 10 600 25..30

csirkeszarnyak

Fagyasztott élelmiszerek:

Az olyan ételek, mint a hasdbburgonya, hagymakarika, gyorsfagyasztott rantott ételek, iparilag feldolgozott élelmiszerek altalaban egy bizonyos
mennyiségli zsirt tartalmaznak, mivel elGsitik ezeket. Ezekhez az ételekhez éltaldban nem sziikséges olajat adni. Ha Ugy érzi, hogy az étel mégis
széraz, egy kevés olajat permetezhet ra siités kozben.

Mivel a fagyasztott ételek sét is tartalmaznak, nem ajanlott tovabbi sét hozzéadni a f6zés soran. A sé hozzédadésa vizet engedhet ki az ételbdl, és
puhava teheti azt. Ha st kell hozzéadni, azt kozvetlendl a stit6bdl valé kivétel utan tegye meg, amig az étel még meleg.

Az ételek stitési ideje valtozd. Ha egyszerre tobbféle ételt készit egy talcan, elészor azokat tegye bele, amelyek hosszabb siitési id6t igényelnek
(pl. burgonya), majd kb. 10 perccel késbb azokat, amelyek gyorsabban elkésziilnek (pl. hagymakarika). A kisebb méretl burgonyaszeletek
gyorsabban stilnek, mivel kisebb a témegk. Ajanlott ezeket a szeleteket kiilon vélogatni a stités elétt.

Ne toltse tul a FryArt talcajat. Ha a levegSaramlast biztositd nyilasok elzarédnak, a sttési teljesitmény egyenlétlen lehet. A fagyasztott ételeket
felolvasztas nélkil kell stitni. Az ételek, amelyek a sttés elétt felolvadnak, veszitenek az iziikbél a viz idé elétti elparolgasa miatt.

SUTOFUNKCIO ~ RACSPOZICIO  HOMERSEKLET ~ ELOMELEGITESI ETEL SULYA SUTESI IDO

(°C) IDOTARTAM (9) (perc)
(perc)

Hasabburgonya FRY/A\RT 3(kdzépss) 220 10 600 20..25
Nugget FRY//\RT 3(kdzépss) 190 10 600 20..25
Burgonyakrokett FRY//\RT 3(kdzépsd) 190 10 600 10..15
Hagyma karika FRY//\RT 3(kdzépss) 190 10 600 10..15
Fagyasztott pizza FRY/\RT 3(kézépsé) 220 10 - 10..15
Péksiitemény FRY/\RT 3(kozépso) 190 10 600 20..25
Kibbeh FRY//RT 3(kézépsd) 190 10 600 15..20

Gyiimolcsok és zoldségek szaritasa:
A gyuimolcsok és zoldségek szaritasakor fontos a szeletek vastagsaga. A gylimdlesoket vagja kb. 1 cm vastagra. Ha vastagabbak, akkor a
szaritasi id6 megnd, és a folyamat nem lesz egyenletes. A vizes zoldségeket (pl. cukkini, uborka stb.) vastagabb szeletekre is vaghatja.

A szaritas megkezdése el6tt enyhén kenje meg a FryArt télcat sétlan vajjal. Ez megakadalyozza, hogy az étel a tédlcahoz tapadjon, és javitja az
ételek izét is.

A széritas soran javasoljuk, hogy kétoranként szelléztesse ki a belsd paréat az ajté kinyitdsaval. Ez javitja a szaritasi folyamat hatékonysagat.

A széritott zoldségek és gyimdlcsok mindig tartalmaznak egy kevés maradék nedvességet. Ne felejtse el ezeket a feldolgozott ételeket
hitében vagy széraz helyen tarolni, hogy megakadalyozza a romlast.

SUTOFUNKCIO  RACSPOZiCIO  HOMERSEKLET ELOMELEGITESI ETEL SULYA SUTESIIDO
(°C) IDOTARTAM (9) (perc)
(perc)
Gylimélesszaritas FRY/A\RT 3(kdzépsd) 220 10 600 20..25
Z8ldségszaritas FRY//\RRT 3(kézépsd) 190 10 600 20..25
Husszéritas FRY/A\RT 3(kézépsd) 190 10 600 20..25
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BESZERELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
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FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ellendrizze, hogy az elektromos vezetékek alkalmasak-e a késziilék
hasznélatra. Ha nem megfelelSek, hivjon egy szakembert, aki
elvégzi a sziikséges moédositasokat. A késztilék akkor hasznalhato
biztonsdgosan, ha az a telepitési Gtmutatdban leirtak szerint kerdl
beszerelésre. A helytelen telepitésbél eredd meghibasodasokért a
telepitést végzs személy felel.

Az On feladata a késziilék elhelyezésére szolgalé hely biztositéasa

és az elektromos vezetékek elSkészitése, vagy annak megszervezése.

A Sem a gyartd, sem a forgalmazd nem véllal felel8sséget az

olyan problémakért, amelyek nem hivatalos személyek éltal végzett

beavatkozasokbdl erednek, és ezekben az esetekben a j6téllas

azonnal érvényét veszti.

o Akésziiléket legalabb két ember kezelje. Emelés kdzben

e Ugyeljen arra, hogy ne sértse meg a pad|ét.

o Akésziiléket a kicsomagolas utan ellendrizze. Sériilés esetén ne
telepitse.

o Akészilék alkatrészei élesek lehetnek, ezért viseljen védSkeszty(it
a telepités soran.

o Akésziléket a helyi elektromos és gézszabvanyoknak megfelelen
kell telepiteni.

o Az bran feltiintetett méretek milliméterben értendsk.

¢ Akonyhaszekrényeknek egy szintben kell lennitik a készilékkel, és
rogziteni kell Sket a falhoz.

e Ne épitse be a késziiléket zart bitorba vagy dekoracids elembe,
mert a tulmelegedés veszélyes lehet.

o Atelepités helyéll szolgalé butorok anyaga (min. 100°C) h&allo
legyen.

e Nem ajanlott a készlléket hiitészekrény kézelében elhelyezni, mert
a héhatés kéarosan befolyasolhatja annak teljesitményét.
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FLEKTROMOS CSATLAKOZTATAS ES BIZTONSAG

AAtelepl’tés soran az elektromos halézatot le kell kapcsolni. Ne
kapcsolja vissza, amig a telepités be nem fejez8dott.

o Akésziiléket szakképzett villanyszerelének kell megfeleléen
telepitenie az el8irt utasitasok szerint.

* Ne vezesse a csatlakozokabeleket forré feliiletek felett. A kabelek
megolvadasa rovidzarlatot vagy tiizet okozhat.

* Ha a kabelek megsériiltek, cseréltesse ki Sket egy villanyszerelSvel.

o Akésziiléket csak foldelt aljzathoz szabad csatlakoztatni, a foldelési
rendszer szabalyainak megfelelen.

Védéfold = E — Zold - Sarga
Null vezeték = N — Kék
Fazis =L — Barna

Beépités alsészekrénybe

(A 2. bra szerint)

o Aszekrénynek meg kell felelnie a 2. dbran feltlintetett méreteknek.

o Amedfeleld szell6zés érdekében a szekrény hatso részét az dbran
megadott méretek szerint ki kell Griteni.

Beépités magas szekrénybe

(A 3. abra szerint)

o Aszekrénynek meg kell felelnie a 3. dbran feltlintetett

o méreteknek.

o Amedfeleld szell6zés érdekében a szekrény hatso részét az dbran
megadott méretek szerint ki kell triteni.

e Haamagas szekrényben hétlap taldlhato, azt is el kell tavolitani.

Szell6zés

(A 4. abra szerint)

* Annak érdekében, hogy a slit6 optimalis hatékonysaggal
mikadjon, megfeleld hideg levegs bedramlast kell biztositani.
Hagyjon elegendd helyet az dbran feltintetett méreteknek
megfelelSen.

Utolsé ellenérzések

o Atelepités befejezése utan kapcsolja vissza az dramot.
e Olvassa el a hasznélati Gtmutatét a készilék hasznélataval
kapcsolatban.

Késziilék eltavolitasa
e Kapcsolja le az dramot.

o Tavolitsa el a rogzits csavarokat.
o Legaldbb két emberrel emelje meg a késziiléket, és hizza ki.

Ha nincs megfeleld aljzat, hivjon villanyszerel6t, hogy ellendrizze az

elektromos halézatot.

e Gyd8zEdjon meg arrdl, hogy a csatlakozé dugdé féldelve van.

e Agyartd cég nem véllal felel8sséget az olyan karokért, amelyek
foldeletlen aljzatok hasznélatabél adédnak.

¢ Ha atermék gyarilag tapkabellel és villasdugdval van ellatva,
az elektromos csatlakozast a készllék foldelt aljzatba vald
csatlakoztataséaval lehet létrehozni.

¢ Ha atermék csak tapkabellel rendelkezik, de villasdugéval nem, a
bekatést szakembernek kell elvégeznie.
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Beépités sarokba

(A5. &bra szerint)

e Az5.4bran megadott méretek szerint kell elvégezni a beépitést,
hogy a sttd ajtaja megfeleléen nyithatd legyen.

Késziilék régzitése

(A 6. abra szerint)

e |gazitsa a késziiléket kozépre, és tolja teljesen a butorba..

o Ahaldzati kdbel ne legyen megtdrve a sitd alatt vagy a siité és a
butor kozétt.

e Nyissa ki a sité ajtajat.

® Rogzitse a késziléket a mellékelt csavarokkal.

e Csavarozza be a késziiléket a 6. dbran lathaté furatokon keresztiil.

o GydzEdjon meg réla, hogy a siité megfeleléen régzitve van.
Ellenkezd esetben a hasznélat soran felborulhat.

Késébbi szallitas

o Akésziilék késébbi szallitasa soran:

o Orizze meg a késziilék eredeti dobozat. Ha nincs meg az eredeti
doboz, gondosan csomagolja be légparnas féliaval vagy vastag
kartonnal.

e Ha tartozék is van a stitében, helyezzen egy a siitéajté méretéhez
illeszkedd kartont az ajtéra, hogy megvédje azt a sériiléstdl.

® Ragasztészalaggal zarja le az ajtét, hogy ne nyiljon ki a széllitas
kozben.

A Ne emelje meg a siitét a fogantyinal vagy az ajténél fogva.

ANe helyezzen semmit a késziilékre, és egyenesen éllitva széllitsa.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Dragi nas cenjeni korisnice,
Hvala vam to ste izabrali na$ proizvod. Zelimo da budete zadovoljni nasim proizvodom, koji je proizveden u nasim visoko kvalifikovanim,
tehnoloskim i modernim pogonima.
Mozete koristiti vasu rernu sa zadovoljstvom i poverenjem dugi niz godina, ukoliko obavljate potrebne servise i pokazujete odgovaraju¢u brigu.
Procitajte &itav priruénik. Zadrzite priruénik dok koristite proizvod. Ukoliko proizvod predate nekom drugom, dajte im i priruénik.

Simbol

®
A

Ovaj priru¢nik za upotrebu je pripremljen za vise modela.

Neke od pomenutih karakteristika mozda nisu dostupne na vasem proizvodu.

Znacenje

Vazne informacije

Upozorenje - Oprez

korisé¢enja od strane nestrucne osobe.

A Opste napomene

Pratite uputstva koja se odnose na bezbednost.

Proditajte i druge dokumente koji su prilozeni uz uredaj.

Priru¢nik za upotrebu moze biti namenjen za vise modela.

Cuvaijte ga na lako dostupnom mestu za buducu upotrebu.
Isklju¢ite sve energetske prikljucke pre instalacije, odrzavanja i
popravki.

Ako je uredaj ostecen, nemojte ga koristiti.

Ako na panelu ili poklopcu uredaja postoji zastitna folija, uklonite je.
Drzite decu mladu od 8 godina i kuéne ljubimce podalje tokom i
nakon koriséenja uredaja.

Opasno je da deca mlada od 8 godina dodiruju uredaj bez
nadzora odraslih ili da ga sama koriste.

Drzite materijale za pakovanje van domasaja dece i bacite ih na
mesto gde im deca ne mogu priéi.

Ne stavljajte vlaznu ambalazu u kontakt sa ustima. DrZite je van
domasaja dece.

Uredaj ne treba odrzavati i istiti dok deca nisu pod nadzorom
odraslih.

Uredaj je namenjen samo za kuvanje. Nemojte ga koristiti za druge
svrhe, kao $to je grejanje prostorije.

/N Opasnost od strujnog udara

/\ Postoji mogudi rizik za strujni udar.

Uredaj treba popraviti ovlaséeni servis ako je ostecen.

U sluéaju bilo kakvog ostecenja, iskljucite uredaj i prekinite dovod
struje.

Zbog rizika od strujnog udara, ne perite uredaj prskanjem ili
polivanjem vodom.

Ako se menja sijalica, iskljucite uredaj iz struje kako biste izbegli
strujni udar pre zamene.

Nasa kompanija nije odgovorna za bilo kakvu Stetu nastalu zbog
koris¢enja uredaja bez povezivanja u skladu sa lokalnim propisima.
Apsolutno nemojte koristiti utika¢ mokrim rukama.

Da biste iskljucili uredaj iz struje, izvucite ga drzedi utika¢, a ne kabl.
Dok uredaj radi, njegova zadnja povrsina se takode zagreva.
Elektri¢ni prikljucci ne smeju doci u kontakt sa zadnjom povrsinom.
lzvucite utikac iz struje tokom operacija kao §to su &iséenje,
popravka i odrzavanje.
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Pazljivo procitajte prirucnik pre instalacije i kori$¢enja uredaja. Uredaj nece biti pokriven gar

Znacenje

Rizik od elektro Soka

Rizik od pozara

nu pravilne instalacije ili

Dok je rerna vruca, pleh i pribor mogu postati vreli; koristite
rukavice za rernu ili sli¢an pribor kada ih stavljate i vadite.

Ne koristite parne Cistace za ¢is¢enje uredaja.

Odrzavajte okolinu svih delova gde postoji cirkulacija vazduha
otvorenom.

Ukoliko koristite masni papir za pecenje, nikako ne dozvolite da
papir dode u kontakt sa dnom rerne.

Ne pripremaijte hranu sa jakim alkoholnim pi¢ima. Alkohol isparava
na visokoj temperaturi, to moze izazvati pozar u slu¢aju kontakta
sa vrelim povr§inama.

Proverite da li je uredaj isklju¢en nakon upotrebe.

Kontrolisite vreme kuvanja.

Ovaj uredaj ne bi trebalo da koriste deca mlada od 8 godina

i osobe sa ograni¢enim fizi¢kim, mentalnim ili emocionalnim
razvojem, kao ni osobe sa nedovoljnim iskustvom ili znanjem
smeju da ga koriste samo pod nadzorom odgovornog lica ili
nakon $to su obavesteni o bezbednoj upotrebi uredaja i mogucim
opasnostima.

Ne pomerajte greja¢ tokom ciscenja.
Ne provlacite priklju¢ne kablove preko vrelih povrsina. Ako se
kablovi istope, mogu izazvati kratak spoj ili pozar.

A Ne pokusavajte da gasite pozar vodom.
e [skljucite uredaj iz struje i pokusajte da pokrijete pozar nekom

pomagalom, kao $to je vatrogasni pokriva¢, kako biste sprecili da
pozar dode u kontakt sa vazduhom.

Ukljucite proizvod u uzemljenu uti¢nicu zasticenu osiguraéem

koji odgovara nazivnoj vrednosti navedenoj na etiketi proizvoda.
Uti¢nica ili elektriéni priklju¢ak proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu. Ako to nije moguce, u elektri¢noj instalaciji na
koju je proizvod priklju¢en, mora postojati mehanizam (osigurac,
prekidac) koji je u skladu sa elektriénim propisima i odvaja stubove
od mreze.



& Rizik od povrede

Ako postoji pukotina na staklu vrata rerne ili je izlozeno udarcu,
staklo moze da se slomi i razbije.

e Za Ciscenje stakla na vratima rerne ne koristite grube i abrazivne
sredstvo za ¢icenje ili metalne strugalice.

¢ Ne dodirujte grejace/napajanje.

e Sarke vrata uredaja mogu zablokirati vrata tokom pomeranja. Ne
drzite deo koji sadrzi Sarke.

¢ Nikada ne ostavljajte zapaljive materijale ili oksidatore u uredaju.

Predvidena upotreba

¢ Uredaj je namenjen za kuvanje. Nemojte ga koristiti za druge
svrhe, kao $to je grejanje.

o Uredaj je dizajniran za domacu upotrebu. Koristite ga samo u
zatvorenom prostoru.

ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Ne zagrevajte staklene tegle i konzerviranu hranu. Stvoreni pritisak
moze uzrokovati eksploziju tegle.

Ne stavljajte pleh blizu zapaljivih materijala ili oksidatora nakon
kuvanja.

Vrata rerne mogu se sastojati od 2, 3 ili 4 stakla. Ne koristite vrata
rerne sa uklonjenim staklom.

Korisnik ne sme samostalno prenositi rernu bez rukavica.

Rerna se moze koristiti za odmrzavanje, przenje ili rostiljanje hrane.
Ne koristite rernu za suenje tako $to cete kaciti peskire ili odecu
na njenu rucku.

Usteda energije

Da bismo naudili $ta treba uraditi tokom kuvanja hrane u rerni, pre svega, moramo govoriti o prethodnom zagrevanju. Prethodno zagrevanje
treba primenijivati samo kada je to potrebno. Obratite paznju da prethodno zagrevanje ne traje duze od 10 minuta.

e Pre kuvanija, stavite zamrznutu hranu u rernu nakon $to je ostavite na sobnoj temperaturi ili je odmrznete u mikrotalasnoj pec¢nici.

* Mozete kuvati vise od jedne vrste hrane na resetki istovremeno. Time $tedite toplotu.

v4

e Vrata rerne uzrokuju gubitak toplote svaki put kada se otvore. Zbog toga ih ne treba otvarati osim ako nije krajnje neophodno. Kada morate

otvoriti vrata rerne, obratite paznju da ih zatvorite to pre.
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PREDSTAVLJANJE UREDAJA

Opsti pregled

1-Kontrolna tabla 5-Ventilator

2-Ventilacioni otvori* 6-Zastitni sloj ventilatora **
3-Osvetljenje*** 7-Poklopac

4-Redetke**** 8-Rucka

*Ventilacioni otvori moze biti otvoren/zatvoren u zavisnosti od vaseg modela. Mozda nije dostupno u zavisnosti od vaseg **FPS modela.
Pozicija ***Osvetljenja rerne moze da varira. ****Police mogu da variraju u zavisnosti od vaseg modela. ReSetka je prikazana kao primer.

KONTROLNA TABLA

Eco Good digitalni tajmer
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Dugme za funkcije l Dugme za temperaturu l

Signalna lampa Digitalni Tajmer
Kontejner za vodu

Good++ Digitalni tajmer
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Dugme za funkeije Digitalni tajmer Dugme za temperaturu l
Kontejner za vodu
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Good++ Pl Digitalni tajmer

b !

Dugme za funkcije

- @ ‘
é ]

Digitalni tajmer Dugme za temperaturu )
Kontejner za vodu
Taster za funkciju
Tip zagrevanja/kuvanja se podesava dugmetom za izbor funkcije. Takode je potrebno da dugme za temperaturu postavite na odredenu
vrednost pomocéu dugmeta za izbor funkcije. U suprotnom, uredaj nece poceti da se zagreva.
Taster za temperaturu
Omogucava vam da odaberete temperaturu rerne. Kuvanje se zapocinje odabirom tipa funkcije.
Mehanicki tajmer
Omogucava vam da odredite vreme za kuvanje hrane. Takode moraju biti podeseni dugmadi za funkciju i temperaturu.
Digitalni tajmer
To je elektronski tajmer koji omoguéava da se hrana kuva u vreme koje zelite.
Signalna lampica
To je lampica koja pokazuje da je rerna zagrejana. Ona se gasi kada rerna dostigne podesenu temperaturu.
Iskljucivanje elektri¢ne rerne
Prebacite dugmad za funkciju i temperaturu na nulu (isklju¢eno) poziciju.

@ Funkcije, koje su dostupne na tabeli, mogu se razlikovati u razlicitim uredajima i mozda nisu dostupne u svakom modelu.
*Odgovarajuca vrednost energije u rezimu kuvanja uz podrsku ventilatora je navedena na osnovu ove funkcije. lzvedeni testovi su
zasnovani na standardu TS EN 60350 i regulativi (EV) br. 66/2014.

NACINI ZAGREVANJA | FUNKCIJE

Ventilatorom
podrzano gornje i
donje grjeanje

Donje i gornje grejanje, kao i ventilator, su uklju¢eni. Ovo je pogodno za hranu kao $to su meso, koladi i
keks. Uz pomoc ventilatora, cirkulacija vazduha se vrsi na kontrolisan nacin i ravnomerno unutar rerne.

Donje i gornje Hrana se zagreva na isti na¢in odozdo i odozgo. Gornje i donje grejanje su uklju¢eni. Ovo je pogodno za

grejanje hranu kao $to su koladi i peciva.

*Ventilatorom it . ) . . ) ) .
3 ; L Rostilj i ventilator rade zajedno. Ventilator ravnomerno rasporeduje topli vazduh. Pogodan je za kuvanje

y podrzan veliki P
[ s velikih jela od mesa.

rostilj

v Veliki rotil Pogodno je za roétiljanje i przenje velikih i srednjih porcija obroka. Zagreva celu povrdinu ispod grejaca.
d Tokom rostiljanja, vrata rerne moraju biti zatvorena.

Razanj Meso, piletina i sl. namirnice poredane na raznjeve ravnomerno se peku.

*Ventilatorom Mali rostilj i ventilator su uklju¢eni. MoZzete kuvati hranu koja zahteva duze vreme kuvanja, uz ustedu

podrzan mali energije. Vreme kuvanja u ovom rezimu je duze nego kod drugih funkcija. Ne preporuéuje se za hranu sa
ECO rostilj kvascem. Ovaj rezim je najefikasniji u pogledu energetske efikasnost

Turbo ventilator Turbo grejac se aktivira i kuva vase jelo ravnomerno uz pomoc toplog vazduha i ventilatora.

Turbo ventilator
+ Turbo ventilator i donji grejac su ukljuéeni. Pogodan je za pecenje pice.
Doniji grejac¢

@ ||®

Ukljucen je samo donji grejac. Ako je potrebno da se donji deo jela koje se kuva isprzi, koristite ovaj

Donje grejanje program ka kraju kuvanja. Takode, koristite ovu funkciju za &is¢enje parom.

Odledivanje Ventilator cirkuli$e vazduh oko jela i odmrzava smrznutu hranu kao $to su meso, hleb i koladi.

el

o
~

Ve
:In

Pomaze u osvetljavanju unutrasnjosti rerne. Kada ga prebacite na polozaj osvetljenja rerne, grejaci i
ventilator ne rade. Svetlo ¢e ostati upaljeno sve dok rerna radi.

Osvetljenje rerne
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Upotreba iskacuceg dugmeta

e Zamodele sa dugmetom koje se izvlaci. Dugme treba da bude spoljasnje kako bi se primenila podesavanja.
(Ovo dugme je opcionalno.)

¢ lzvucite dugme pritiskanjem na njega kao §to je prikazano na slici.

* Mozete podesiti dugme okretanjem kada je spolja.

Upotreba mehanickog tajmera

° 0
M . . . ¥ TR L
\ 20 Omogucava vam da postavite vreme za kuvanje hrane. Mozete ga postaviti birajuci temperaturu i tip
kuvanja, okrecuéi dugme za vreme u pravcu kazaljke na satu. Kada vreme istekne, upozorava zvu¢nim
90— —30 signalom. Ako Zelite, moZete zapoceti kuvanje biranjem temperature i tipa kuvanja bez postavljanja
vremena tako $to ¢ete ga postaviti na M rezim.
80—~ ~—40
70 —ryvy/ \—0-50
60
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UPOTREBA RERNE

bl

> “U toku” indikator I I Indikator za pauzu

|9| Indikator trajanja kuvanja ﬁ Dugme za nazad

%l Indikator zavrsetka kuvanja OK OK dugme

@ Indikator podesavanja sata + Dugme za povecanje vremena
QD Indikator za alarm —_— Dugme za smanjenje vremena

Prva upotreba
Podesavanje sata (©

@ Primenite podesavanje sata pre nego $to po¢nete da koristite rernu.

Svi brojevi se svetle i gase se nakon uspostavljanja napajanja u trajanju od 2 sekunde.

o 1200 pokazuje se na ekranu.

(@ — /- dugmad, moZete brze promeniti vreme.

Prvo se unosi minutaza pecenja i potvrduje OK dugmeta pa se mozete prebaciti na podesavanie sata.

Dok polje za minutazu “trepée”, kada pritisnete € dugme za krace vreme, podesavanje sata ¢e biti prekinuto bez snimanja bilo kakvih
podataka. Da biste se vratili na polje minuta tokom podesavanja sata, pritisnite «aT dugme za kratko vreme.

Dok podaci o satu nisu potvrdeni, ekran ¢e ostati kao ekran za podesavanije.

(1) U slucaju nestanka struje, vreme dana se poniétava i treba ponovo primeniti podegavanje.

a - + 0K

Najpre, izaberite minutau — + Nakon toga, odaberite sat i Trenutno vreme se prikazuje.
OK dugme. potvrdite ga OK dugmetom.

Sat je podesen i (® indikator nestaje.
Osvezenje na ekranu se smanjuje 1 minut nakon $to se podesavanje primeni. Nakon toga, mozete promeniti vieme dana sa ‘Settings Mode".
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Prvo zagrevanje

Uklonite oznake i izvadite dodatke pre nego $to koristite rernu.

Obrisite rernu vlaznom krpom i osusite je. Pogledajte odeljak ,Odrzavanje i ¢iséenje” i pazljivo ga proucite.

lzvrsite prvo zagrevanje kako biste uklonili miris novog uredaja.
Pokrenite rernu na donjem + gornjem E grejacu,
sa zatvorenim vratima, na 200°/30 min. Potom, izlufitirajte.

Potrebno je biti oprezan prilikom otvaranja vrata rerne jer se nakon zagrevanja moze pojaviti para. Postavite
Vi dodatke. Vasa rerna je spremna za upotrebu.

A Povrsine postaju toplije nego inace tokom prve upotrebe. Zbog toga nemojte dodirivati rernu i drzite decu dalje od nje.

Dnevna upotreba

® Da biste zapoceli kuvanje, podesite termostat rerne i odgovarajucu temperaturu (Preporuke za kuvanje) za hranu.
¢ Unapred zagrejte rernu ako je to potrebno.
¢ Nakon kuvanja, ostavite rernu da se ohladi dok su vrata otvorena.

A Kada se vreme kuvanja zavrsi, ne zaboravite da iskljucite funkciju i dugme za temperaturu na rerni.

Upotreba digitalnog tajmera

To je elektronski tajmer koji omoguéava da hrana bude pripremljena u vreme koje Zelite. Trebalo bi da
podesite trajanje kuvanja jela i vieme kada Zelite da bude gotovo.
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Automatski program kuvanja

Nakon $to odaberete temperaturu i funkciju koje su prikladne za jelo koje ste stavili u rernu, odmah zapoénite kuvanje podesavanjem trajanja
kuvanja. Da biste prilagodili trajanje kuvanja;

a — +@K a —@OK a - +@K

[ pritisnite i drzite OK dokse ne Najpre, odaberite minutazu uspomo¢ OK idite dalje dok
pojavi indikator. — /4 i aktivirajte sat pritisnuvsi se na ekranu ne pojavi prikaz
dugme OK (prim; 40 minutes) izabranog vremena.

* Vreme koje je postavljeno na ekranu pocinje da odbrojava.

e Podesite temperaturu i funkciju koju Zelite. Rerna ée kuhati 40 minuta pocevsi od trenutka kada potvrdite vreme.

o Kad istekne podeseno vreme 3338 i pojavi se na ekranu Indikator trepée i daje zvuéni alarm na 2 minuta. Da biste iskljuéili alarm, pritisnite
dugme OK. Nakon iskljuivanja, na ekranu se prikazuje vreme.

¢ Kada kuvanje zavrsi, prebacite temperaturu i funkciju u zatvoren polozaj i iskljucite rernu.

@ Da biste zavriili kuvanje pre podesenog vremena i otkazali odabrano vreme, dugotrajno pritisnite dugme €. Na ekranu se prikazuje vreme.

Rezim pauze
Kada ekran prikazuje vreme, a vi duze pritisnete dugme, €3 trenutno vreme se pokazuje | | simbol se pojavljue i rerna prebacuje se u rezim

pauze. U tom sluéaju ne mozete kuvati. Kad pritisnete QK dugme na kratko vreme kako biste izadli iz rezima, Pp» symbol se pojavljuje i rezim je
deaktiviran.

@ Operacija se nastavlja dok je komutator ukljuéen.

Rucni rezim kuvanja

Mozete odmah zapoceti kuvanje bez podesavanja trajanja, odabirom temperature i funkcije koje odgovaraju vasem jelu. Rerna se ne iskljuc¢uje
automatski, pa je treba pratiti.

®u sluéaju nestanka struje, vasa rerna ce biti deaktivirana, a sat ¢e se resetovati. Trebalo bi ponovo podesiti vreme kada se struja vrati.

Podesavanje alarma ()

Alarm se moze postaviti u bilo koje vreme. Mozete ga koristiti kao upozorenje ili podsetnik
Indikator alarma ce se iskljuéiti nakon $to alarm zvoni 2 minuta. Dok se |9| indicator ne pojavi, pritisnite and | drzite QK.

a — + @K a — @ 0K a - + 0K

OK Pritisnite dugme dok se ) Najpre, odaberite minutazu, Nakon §to je trajanje podeseno,
indikator ne pojavi. sa dugmetom — /4, a zatim ekran prikazuje vreme dana.
pritisnite dugme OK
Odaberite vreme i potvrdite
dugmetom OK.
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Iskljucivanje alarma

Alarm ¢e zvoniti 2 minuta nakon $to istekne podeseno vreme. Da biste iskljucili alarm, mozete pritisnuti QK ili €. Nakon iskljucivanja,

trenutno vreme se pojavljuje na ekranu..

Rezim podesavanja

Podesavanje melodije alarma (AL)

Dugo pritisnite €31 0K zajedno
i udite u meni.

Menjanje vremena (CL)

Dugo pritisnite <:lioK

zajedno da udete u meni.

Promena tona (So)

Dugo pritisnite (:||0K zajedno
da udete u meni.

Uspomo¢ €310K dugmadi,
nastavite do opcije Fi i potvrdite
dugmetom.

R

Sa— /+ , nastavite do opcue PR

i potvrdite OK dugmetom.

Sa— /4 dugmadima,

nastavite 5,7 It | opcijom |
potvrdite OK dugmetom

Prilagodavanje osvetljenja ekrana (Sc)

Duze drsite €7i0K dugmad

zajedno i udite u meni..

O

Sa —/+ dugmad|ma
nastavite do'= 7 14 |
opcije i potvrdite QK dugmetom.

112

Sa— /4, odaberite zeljeni nivo i
potvrdite dugmetom OK .

R

Odaberite minutazu i broj
satisa — /=4 i potvrdite OK

dugmetom.

IR

Sa — /4, odaberite zelejeni
nivoS = It | ipotvrdite
dugmetom OK.

a -  +

?OK
Sa— /4 dugmadima, izaberite

zeljeni nivo potvrdite OK
dugmetom.



Good++ / Good++ Pl Korisnicki prirucnik za digitalni tajmer

@ -IZHZIEHZ
JeE

_‘D‘e‘m{‘

e
°

> Indikator rada I I Indikator pauze/zaustavljanja

|9| Indikator vremena kuvanja f ] Dugme za povratak

Indikator vremena zavrsetka kuvanja 0 K Dugme za potvrdu

Indikator trenutnog vremena —I— Indikator povecanja

(v Indikator podesavanja tajmera —_— Indikator smanjenja

Zaklju¢avanje tastera @ Indikator temperature

3
v

vv'| |'"| - @ lzabrana funkcija se prikazuje crveno na kontrolnoj tabli. Kada je isklju¢ena, prikazuje

OFF
se "OFF".

—
O [¥ [#] ][] [e]

Podesavanje sata @

@ Podesite vreme pre nego $to pocnete da koristite rernu SO
Kada se napajanje ukljudi, svi indikatori svetle 3 sekunde. Sat je unapred podesen na ® el kako je prikazano na ekranu.

Okrenite dugme na — /4 da biste promenili vreme na satu.

Kada se prikaze taéno vreme, dodirite QK da biste potvrdili trenutno vreme. Ako ne dodirnete i ne drzite QK za 5 sekundi, ekran ée
prikazivati trenutno vreme.

Trenutno vreme ne moze biti podeseno nakon sto je izabran program kuvanja.

U tom slucaju, da biste podesili trenutno vreme, prvo dodimnite i drzite €7 da biste otkazali program. Zatim unesite Settings da biste podesili
trenutno vreme.

@ U slucaju nestanka struje, sat ¢e se vratiti na fabri¢ka podesavanija, i bicete u obavezi da ponovo podesite trenutno vreme.
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Rucni rezim kuvanja

Odaberite Zeljeni nacin kuvanja. Preporu¢ena temperatura ¢e biti prikazana. Okrenite dugme@ do — /4-da otkaZete program. Zatim
unesite Settings da biste podesili trenutno vreme.

Nakon $to odaberete temperaturu, dodirnite OK da potvrdite. Ako ne uradite nita u roku od 5 sekundi nakon $to odaberete temperaturu,
podesavanja ée biti automatski potvrdena. (npr. 12.00) Ekran ¢e izgledati kao u nastavku.;

(@ Kada temperatura dostigne Zeljenu vrednost, indikator temperature &g pocrveni.

Pauza/Stop ||

Pritisnite i drzite €7 da pauzirate/zaustavite kuvanje. Ekran ¢e izgledati kao u nastavku.

W,

Pritisnite € ponovo da nastavite sa kuvanjem.

Automatsko kuvanje

Odaberite funkciju rerne i postavite temperaturu i vieme kuvanja da biste zapoceli kuvanje.

Pritisnite OK da pocnete kuvanje.
e Podeseno vreme ¢e poceti da odbrojava na ekranu.

e Kada je vreme kuvanja zavrSeno,  ce se pojaviti na ekranu i indikator e treptati, a zvuéni alarm ce trajati 1 minut. Da biste iskljucili zvu¢ni
alarm, dodirnite . Kada je uredaj isklju¢en, ekran ée prikazivati trenutno vreme i temperaturu.
e Kada se kuvanje zavr3i, iskljucite funkciju i remu.

P

@ Da biste zaustavili rernu pre podeSenog vremena i otkazali izabrano vreme kuvanja, okrenite funkcionalno dugme na nulu (isklju¢eno) [.

Nakon $to je program otkazan, ekran prikazuje trenutno vreme.
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Podesavanje vremena zavrsetka kuvanja prema vasim zeljama |

Koristite ovaj program kada Zelite da vase jelo bude spremno u odredeno vreme. Programirano kuvanje omoguéava vam da postavite taéno
vreme kuvanja i vreme dana kada Zelite da se kuvanje zavrsi. Rerna ¢e automatski zapoceti i zavrsiti proces kuvanja u podesenom vremenu.

Odaberite Zeljeni nacin kuvanja. Preporuc¢ena temperatura ée biti prikazana. Okrenite dugme —/+ da povecate ili smanjite temperaturu @

Trenutno vreme

Vreme kuvanja

Pritisnite (O da promenite vreme kuvanja. Okrenite dugme do -/ + da podesite vreme.

Kraj kuvanja

Ekran nakon kraja kuvanja

Pocetni izgled ekrana za
kuvanje

Krajnji izgled ekrana za
kuvanje
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Podesavanje alarma @

Pritisnite | drzite & na 3 sekunde. @ bice ukljuden, a trenutno vreme ée treptati. Okrenite dugme do —/H+ da postavite alarm.

Trenutno vreme ée se ponovo prikazati nakon $to je alarm postavljen. Ton alarma ¢e se iskljuéiti nakon 30 sekundi, a ikona alarma ée se ugasiti.
Pritisnite OK da otkazete alarm.

Postavljanje alarma tokom kuvanja;
Pritisnite i drzite © kada je prikazan program kuvanja. Trenutno vreme e biti prikazano. Unesite zelieno vreme i dodirnite OK da potvrdite.

Zaklju¢avanje tastera &

Aktivacija funkcije zaklju¢avanja tastera sprecava neovlasc¢eno koriséenje kontrolne table. Dodirnite i drzite da biste usli u meni. Prekida¢ "OFF”
do "ON" i pritisnite OK da potvrdite.

Deaktivacija zaklju¢avanja tastera
Dodirnite i drzite € dok nestaje da bi deaktivirao zaklju¢avanje tastera.
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PODESAVANJA

Da biste koristili podesavanja, nijedan program kuvanja ne sme biti aktivan. Na ekranu mora biti prikazano trenutno vreme.

Promena tona tastera (ton)
@ do— - odaberite ton. Odaberite zeljeni rezim i pritisnite

Pritisnite i drzite OK da udete u meni.& ¢e se prikazati. Okrenite dugme
do —/H , zatim OK da potvrdite promenu.

Promena zvuka alarma (SoU)
@ do — /I izaberite SoU. Odaberite zeljeni rezim i pritisnite

Pritisnite i drzite OK da udete u meni. &] bi¢e prikazana. Okrenite dugme
dugme do —/+,zatim OK da potvrdite promenu.

Podesavanje sata (Hr)

Pritisnite i drzite OK da udete u meni &] bi¢e na ekranu. Okrenite dugme @ do— /H odaberitr Hr. Odaberite zeljeni rezim i pritisnite
dugme do _/+, zatim OK da potvrdite promenu.
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Promena osvetljenosti ekrana (brt)

Pritisnite i drzite OK da udete u meni. &] pokazade se. Okrenite dugme @ do— /, zatim odaberite brt. Odaberite zeljeni rezim i
pritisnite dugme do — H+ ,zatim OK da potvrdite promenu.
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DODACI

(i) Dodaci koji su ukljuéeni zavise od modela uredaja. Dodaci koji su pomenuti u korisni¢kom priruéniku mozda nisu dostupni u proizvodu.
(1) Koristite originalne dodatke koji su dizajnirani za uredaj.

Standardni pleh
Namenjen je za zaledenu hranu, kolace, velika mesna jela i peciva.

Zicani stalak
Namenjen je za torte i sufle kalupe i za postavljanje hrane koja se przi na resetku.

Duboki pleh
Mozete je koristiti za variva, przenu hranu u velikim komadima i za sakupljanje
kapljajucih ulja prilikom rostiljanja hrane.

Teleskopska sSina
Teleskopske Sine se mogu potpuno izvuéi iz rerne. Mozete lako pomerati svoju tacnu i
Zi¢anu resetku kako biste kontrolisali pecenje.

Upotreba dodataka

Postoje modeli sa Zi¢anim i samopodesivim policama. Zi¢ana polica ima 6 nivoa za
kuvanje.

Dodaci treba da se postave izmedu dve police, a strana sa nagibom treba da bude
okrenuta prema vratima uredaja.

Supljine na Zi¢anoj polici spre¢avaju da se polica sklizne i obezbeduju sigurnost.

Mozete koristiti tacnu kao posudu za kapljice za roétiljanu hranu i mesna jela tako $to
éete zajedno postaviti tacnu i reetku.
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Upotreba teleskopske sine

Potpuno gurnite ine unutra bez postavljanja tacne i zi¢ane mreze na njih. Dodaci
moraju biti izmedu prednjeg i zadnjeg ispusta $ina.

Ako planirate da kuvate sa vise od jedne tacne, potrebno je odrzavati razmak izmedu
nivoa u sistemu Sina.

KUVANJE UZ POMOC PARE

Voda koja se isporuéuje u komoru za isparavanje tokom kuvanja isparava zahvaljujuéi toplini, $to dovodi do boljeg kuvanja. Pomo¢ pare
omogucava da vasa hrana bude hrskava sa spoljasnje strane, mekana i so¢na iznutra, ¢ineci je ukusnijom.

e Obavite proces kuvanja uz pomo¢ pare koristedi funkciju kuvanja uz pomo¢ pare navedenu u priru¢niku.

¢ Pogledajte vrednosti u tabeli kuvanja uz pomo¢ pare za hranu koju planirate da kuvate.

e Postavite svoju hranu na preporucenu poziciju resetke.

Kada dode vreme da se doda voda prema vremenu navedenom u tabeli kuvanja;

1
e Pritisnite rezervoar za vodu (1).
=N ® |zvucite rezervoar za vodu (2).
3
e Otpustite poklopac rezervoara za vodu (3).
¢ Dodajte koli¢inu vode prikazanu u tabeli u rezervoar (4).
5 e Zatvorite poklopac rezervoara za vodu i malo ga pritisnite (ako ga potpuno

pritisnete, voda ¢e biti prenesena u komoru za isparavanje).

¢ Kada dode vreme za isporuku vode, potpuno pritisnite rezervoar za vodu (dok ne
Cujete klik).

o [skljucite rernu kada se proces kuvanja zavrsi.

¢ Voda pocinje da polako te¢e u komoru za isparavanje u rerni, a vasa hrana se kuva
uz pomod pare.
¢ Neisporucujte vise od 200 ml vode odjednom..
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PECENJE PILETINE NA OKRETANJU (TURNSPIT)

@ Ova funkcija je opcionalna. Mozda nije dostupna na vasem uredaju.

o Ako postoji dodatak u vasoj rerni, uklonite razanj (a) iz dodataka sa njegove
resetke (b).

e Otpustite i uklonite vijak (d) od &eli¢nog lima u obliku slova V (c).

¢ Postavite hranu koja se pece u sredinu raznja i uévrstite ¢eliéni lim u obliku slova V
tako da se ne pomera, a zatim zategnite njegov vijak. (Maksimalna tezina piletine
-2,5kg)

¢ Umetnite razanj u menjac (e), koji se nalazi na resetki. Proverite da i je pravilno
umetnut.

® Nakon zatvaranja vrata rerne, podesite termostat na maksimalnu temperaturu na poziciji reSetke.
¢ Da biste sakupili kapljece ulje, stavite pleh na dno i dodajte malu koli¢inu vode u pleh.\
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PREPORUKE ZA PECENJE

U tabeli moZete videti detalje o hrani koju smo testirali u nasim laboratorijama i ¢ije smo vrednosti kuvanja odredili. Vremena kuvanja mogu
se razlikovati u zavisnosti od napona resetke, prirode i koli¢ine materijala koji se kuva i temperature. Eksperimentisanjem mozete promeniti
vrednosti kako biste postigli razlicite ukuse i rezultate koji odgovaraju vasim ukusnim preferencijama. Najniza polica rerne je 1. polica.

* Preporucuje se primena predgrevanja od 10 minuta.

Hrana Preporuce.rjlldo.d atak za Funka!a Pozicija reSetke | Temperatura (°C) | Trajanje kuvanja (min)
koriscenje kuvanja
. ) |:| 2-3 170 25..30
Kola¢ u plehu Standardni pleh 3 170 20,95
2 170 35...40
Kola¢ u kalupu Kalup za kola¢ 2 180 2530
Keks Standardni pleh |:| 2 170 20..25
Male torte Standardni pleh Duboki 1?5 160 30...35
pleh 160 30...35
|:| 2 200 40...45
Standardni pleh
Pecivo sa korama od 2 190 25..30
fila (pite ili baklave
Standardni pleh - 1
Duboki pleh @ 5 190 5055
|:| 2 200 10..15
Pica Standardni pleh
2 200-220 10..15
Pecivo Standardni pleh |:| 2 200 25..30
. . |:| 3 200 30...40
Riba Standardni pleh 3 200 20..30
Vatrostalna posuda
Lazanja na zicanoj resetki / |:| 2 190 20..25
pravougaonog oblika
0 -
o . 220 50..55
Pileca krilca Standardni pleh 2-3 220 20,45
30 minuta maks,
|:| zatim 60 min na
— 2-3 190°C; 25 min 90...95
Celo pile (2 kg) Standardni pleh 2-3 maks, zatim 50 min 75...80
3 na 190°C; 25 min 75...80
maks, zatim 45 min
na 200°C.
. . 3 25 min maks, zatim
Odrezak Standardni pleh 3 20 min na 190°C 45...50
Patigoani Standardni pleh - 3 190 7..10
atispan) Duboki pleh 1-5 190 8..13
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Tabela za rostiljanje

Hrana DOd.?t,ak za Funkcija peéenja Pozicija stalka Temperatura (°C) Vreme pecenja
koriséenje (min)
Jagnjedi kotleti Zi¢ani stalak El 4.5 maks. 25 30
Piletina na Yoy
Zi¢ani stalak 4.5 maks. 25..30
komade
Riba Zi¢ani stalak El 4.5 maks. 20..25
Sendvi¢ vekna Zi¢ani stalak Iil 4.5 maks. 1.3
* Preporucuje se primena prethodnog zagrevanja od 5 minuta.
Kuvanje uz pomoc pare
Peciva
Funkciia Poziciia | Temperatura Kolicina vode Vreme kad Vreme
Hrana Dodatak koji se koristi kuvan!a re§etl£e '(),, <) koja se koristi | se sipavoda kuvanja
. (ml) (min.) (min.)
Testo za hleb sa . " Posle
kvascem Standardni pleh 2.3 190 190+100 zagrevanja 35...40
Testoza hleb sa Standardni pleh 2-3 190 190+100* Posle 35...40
kvascem zagrevanja
Kore za pitu Standardni pleh 2-3 190 190 za:rc;/laenja 35...40
Peciva
Funkciia Poziciia | Temperatura Koli¢ina vode Vreme kad Vreme
Hrana Dodatak koji se koristi kuvan'la re§et|:e ’(,o ) koja se koristi | se sipavoda kuvanja
. (ml) (min.) (min.)
Pecenje u ) - Posle
plehu Standardni pleh - 3 170 150 zagrevanja 20..25
Kolagi Standardni pleh 3 160 150 za;r(:/ljnja 30..35
Kola¢ u tepsiji Standardni pleh 3 190 190 zagPrc;?/l:nja 40...45
Patidpan] Standardni pleh 3 190 50 Za:;f/':nja 7..10
Okrugli kalup za kolace 25 min. na
Kola¢ od sira preénika 26 cm koja - 170, onda
(cizkejk) se moze postaviti na @ 3 30 min.na 190 20 50.-60
Zi¢anu resetku 150
Pyrex posuda dimenzija
Bogata voéna | 40x27 cm koja se moze 3 130 1904100 Posle 140..150
torta postaviti na Zicanu zagrevanja
reSetku
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Mesni proizvodi

Funkcija Pozicija | Temperatura Kolicina vode Vreme kad Vreme
Hrana Dodatak koji se koristi J zicy po koja se koristi | se sipavoda kuvanja
kuvanja resetke (°C) . 5
(ml) (min.) (min.)
. ) Posle
Riba Standardni pleh 3 200 150 zagrevanja 25 30
) Posle
Batak Standardni pleh 3 200 190 zagrevanja 35..40
25 min. na
1-1.5kg . - 2-3 maks. 190+100** Posle
odreska Standardni pleh @ onda 60 min. +100** zagrevanja 80..85
na 160-170
1-15kg
jagnjece Standardni pleh 3 200 190+190* Posle 80..90
kolenice zagrevanja
Pre nego §to su testovi izvrdeni u rerni, prethodno je koris¢eno prethodno grejanje od 10 minuta.
Testovi su obavljeni sa turbo otpornikom od 2000W.
*Koli¢ina vode koja se dodaje na sredini vremena kuvanja.
** Koli¢ina vode koja se dodaje svake pola sata kuvanja.
Sto za okretanje
- Funkcija i o3 g ] q q
Hrana Preporucen dodatak s Pozicija reSetke | Temperatura (°C) | Trajanje kuvanja (min)

Pecena piletina (2kg) pilediflip set 2 maks. 100...110
Jagnjeci but (deo) piledi flip set 2 30 r;'gﬁ?:ﬁs(’)éanm 100...110
, vow i

Curetina (ispar¢ana) piledi flip set 2 35?7”5:1?:51’;;% 210...220

* Ne zagrevati prethodno rernu.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

@ Pre nego $to zapoénete odrzavanje i ¢iscenje, iskljucite uredaj iz elektri¢ne uti¢nice kako biste izbegli rizik od elektri¢cnog udara.

/\ Pre obavljanja odrzavanja, uverite se da je uredaj hladan. Mozete produZiti vek trajanja uredaja redovnim odrzavanjem i &id¢enjem. Mozete
ukloniti vrata, staklo i police radi ¢is¢enja.

Ne koristite alate koji grebu i abrazivne alate kao §to su nozevi i éetke na unutrasnjim
i prednjim delovima, tacnama i drugim delovima uredaja. OCistite i osusite uredaj
Preporuke za &is¢enje toplom vodom i mekanom, sapunicom.
Temeljno odistite i osusite dodatke nakon upotrebe. Ne perite dodatke u masini za
pranje sudova.
Ciscenje dodataka

ra—y

|:| Uredaj treba temeljno odistiti nakon upotrebe. Nakupljeni otpad i ulja mogu izazvati
pozar.

Svakodnevna upotreba

Steam Cleaning

Thanks to its steam cleaning function, you can easily soften and clean the dirt stuck on the inner surface of the product.
o Before starting the steam cleaning process, remove the tray and the wire grid from the oven. Remove the right and left wire shelf.
¢ Displace the water cartridge on the control panel by pressing it. Fill the cartridge with 100 ml of water and put it back.
® When you push the cartridge, the water inside it is transferred to the evaporation chamber inside the oven.
¢ Select[@]as the function. Turn the temperature knob to 100°C and run the oven for 20 minutes. Then clean the inner side of the oven and
the inner glass of the door with a microfiber cloth.
If the oven is used repeatedly in a dirty manner, the dirt sticks to it after a while. Stuck- on dirt cannot be ideally removed by any method.
Therefore, do not neglect to clean the oven regularly.

Uklanjanje vrata rerne

Korak 1 Otvorite vrata rerne skroz.

Pritisnite zaklju¢avanje Sarki u pravcu

Korak2 strelice i otkljucajte ih.

Zatvorite vrata rerne dok ne budu u
Korak 3 polozaju u ravni sa bravom sarke. Zatim ih
izvucite u pravcu strelice.

Postavljanje vrata rerne

Postavite vrata uredaja u $arke u pravcu

Korak 4 .
strelice.
Potpuno otvorite vrata uredaja i prebacite
zaklju€avanje Sarki u zatvoren polozaj u
Korak 5 ) ) P !
pravcu
strelice. Zatvorite vrata rerne. ‘,«
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Uklanjanje stakala

Broj stakala moze se razlikovati u zavisnosti od modela.

Korak 1 Otvorite vrata rerne napola.

Korak 2 Pritiskom na desnu i levu stranu gornjeg
plasti¢nog dela, povucite ga prema gore. \
Prvo izvucite unutrasnje staklo, a zatim

Korak 3 . } .
privremeno staklo napolje u pravcu strelice.

Postavljanje stakala

Otvorite vrata rerne napola i prvo pomerite
Korak 4 priviemeno staklo, a zatim unutrasnje
staklo u pravcu strelice.

Korak 5 Uverite se da je staklo pravilno umetnuto u
kudiste bo¢nog plastiénog dela.
Korak 6 Postavite gornji plasti¢ni deo tako da ¢ujete
zvuk "klik” i zatvorite vrata uredaja. ‘

Uklanjanje zicanih polica
A Police mogu biti vruée, ne dodirujte police kada su vrucée. Sacekajte da se ohlade pre ¢idéenja.
g jte p J p J

@ Proces ¢id¢enja bo¢nih zidova rerne moze se razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Ova funkcija moZda nije dostupna na vasem uredaju.

Prvo, pazljivo podignite policu sa prednjeg 1
Korak 1 M s .
nosaca (1) u pravcu strelice i uklonite je (2).
e N
Nak izvudi I li
Korak 2 akon toga, izvucite celu policu u pravcu

strelice.
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Postavljanje Zi¢anih polica

Centrirajte police i prvo postavite zadnji cadhi &
Korak 3 i

nosac (1) i pritisnite ga (2).
Korak 4 Zat|.m prlﬂsmtg Prednﬁ nosac. Tako ce se

polica pricvrstiti. \

Zamena lampe rerne

A Zbog opasnosti od elektriénog udara, uverite se da je napajanje iskljuéeno pre nego §to zamenite lampu. Lampa moze biti vruca, sacekajte
da se ohladi.

Korak 1 Otvorite vrata rerne potpuno.

Okrenite staklena vrata suprotno od smera

Korak 2 ) . o

kazaljke na satu i uklonite ih.

lzvucite lampu rerne u pravcu strelice i
Korak 3 zamenite je. Ponovo priévrstite staklena

vrata.
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RESAVANJE PROBLEMA

Pre nego $to obavite odrzavanje, uverite se da je uredaj hladan.
Mozete produziti vek trajanja uredaja redovnim odrzavanjem i ¢iS¢enjem. Vrata, staklo i police mozete ukloniti radi ¢iséenja.

@Ako problem ne moze da se resi uprkos uputstvima, pozovite prodavca ili ovlaséeni servis gde ste kupili uredaj. U tom slucaju, nikada ne

pokusavajte da popravite uredaj sami.

Problem

Uzrok

Resenje

Uredaj ne radi.

Uredaj mozda nije ukljuéen u struju.

Uverite se da je uredaj ukljuen u struju.

Osigura¢ moze biti pregoreo ili pokvaren.

Proverite osigurace u razvodnoj kutiji. Ako je
osigurac pregoreo, zamenite ga.

Dok uredaj radi, izlazi para.

Rerna se koristi prvi put.

Para moze izlaziti tokom rada. To nije kvar.

Spoljasnjost rerne postaje previse vruca
tokom kuvanja.

Nalazi se na mestu koje nije dobro
ventilirano.

Primijenite razmake koji su navedeni u
uputstvu za instalaciju.

Rerna ne pece pravilno.

Vrata rerne mogu previse da se otvore tokom
kuvanja.

Ne otvarajte vrata previse kako biste osigurali
da unutradnja temperatura ne opadne.

Ventilator za hladenje i dalje radi nakon
zavr$etka kuvanja.

Uredaj radi neko vreme kako bi ventilisao
unutrasnjost rerne.

Ovo nije kvar.

Cuiju se metalni zvukovi dok se uredaj
zagreva ili hladi.

Zvuci koji se ¢uju jer se delovi Sire usled
toplote su normalni.

Ovo nije kvar.

Vrata se ne zatvaraju skroz.

Ostatak hrane moZe biti zaglavljen unutar
rerne i na vratima.

Ocistite rernu.

Rerna se ne zagreva.

¢ Vrata sumozda ostala otvorena.

e Funkcija ili temperatura mozda nisu
podesene.

¢ Napajanje mozda nije isklju¢eno.

e Proverite vrata i uverite se da su potpuno
zatvorena.

e Podesite rernu na odredenu temperaturu
i/ili funkciju.
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SPECIFIKACIJE

Tehnicke karakteristike

Napon/Frekvencija

220-240V~50/60 Hz

Duzina kabla

Sa F tip uticnicom 3 x 1,50 x 1200 mm

Spoljne dimenzije (visina/Sirina/dubina)

595 mm/595 mm/547 mm

Glavna rerna

Electroturbo rerma

Snaga lampe 25W
Termostat 50-Max°C
Donji grejac¢ 1200 W
Gornji grejac 1100 W
Rostilj 2000 W
Grill 2450 W

USAGLASENOST SA WEEE PROPISOM | ODLAGANJE

PROIZVODA

Odlozite stari proizvod na nacin koji ne teti Zivotnoj sredini. Na ovom proizvodu se nalazi simbol (WEEE), koji
ukazuje na to da elektri¢ni i elektronski otpad treba prikupljati odvojeno. To znaci da se oprema mora tretirati u
skladu sa EU Direktivom 2002/96/EC o reciklazi ili rastavljanju kako bi se minimizirali njeni uticaji na Zivotnu sredinu.

Za dodatne informacije, obratite se lokalnim ili regionalnim vlastima. Elektronski proizvodi, koji se predaju za
kontrolisano prikupljanje otpada, predstavljaju potencijalnu opasnost za zivotnu sredinu i zdravlje ljudi zbog $tetnih

I materijala koje sadrze.

poklopca kako biste zastitili decu od opasnosti.

Mozete se posavetovati sa ovlas¢enim prodavcem ili centrom za prikupljanje otpada vase opstine o tome kako
c € mozete odloZiti proizvod. Pre nego $to odlozite proizvod, iskljucite kabl iz struje i, ako postoji, onesposobite bravu

Vazno: Informacije o energetskoj oznaci su navedene u skladu sa EN 60350-1 / [EC 60350-1 standardima za elektri¢ne rerne za domacinstva.
Vrednosti su odredene prema standardnom optereéenju, funkcijama grejanja donjim-gornjim grejac¢em ili sa ventilatorom (ako ih ima).
Svojstva su podlozna promenama bez prethodnog obavestenja kako bi se pobolj$ao kvalitet proizvoda.
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KUVAJUCI SAFRY//RT

Fryart funkcija se odnosi samo na uredaje koji ovu funkciju podrzavaju.

Hvala posebnoj posudi, Fryart vam omogucava da kuvate hranu zdravije sa malo ili bez ulja. Perforirana povrsina njegove posude obezbeduje
brzu cirkulaciju vazduha, &ineci hranu hrskavom spolja i soénom iznutra.

@ Da biste maksimalno iskoristili ovu funkciju proizvoda, obratite posebnu paznju na savete i trikove dati u ovom priruéniku.

Bezbednost

Ne koristite posudu FryArt u drugim rernama. U suprotnom, postoji Ne koristite posudu FryArt za pecenje na Sporetu.

rizik da nece odgovarati pravilno i moze se otkinuti ili zaglaviti.

Posuda mora odgovarati izmedu dve police, a nagibna strana treba Posto ¢e posuda biti vrué¢a nakon kuvanja, obavezno koristite rukavice
da bude okrenuta prema vratima uredaja. otporne na toplotu.

Upotreba FryArt

Odaberite FRY//RT funkciju na kontrolnoj tabli da biste skuhali U zavisnosti od hrane, stavite duboku posudu ispod posude FryArt
svoju hranu. Izaberite odgovarajucu temperaturu za vase jelo iz kako biste sprecili kapanje ulja na dno rerne.

tabele kuvanja. Prethodno zagrijte, ako je potrebno. Molimo vas Ne koristite posudu FryArt sa papirom za kuvanje, aluminijumskom
da ne ostavljate posudu FryArt u kuhinji dok se zagreva. Lagano folijom ili kesama za kuvanje. U suprotnom, to ¢e blokirati ventile za
podmazite posudu FryArt puterom. Ovo ce sprediti lepljenje hrane. cirkulaciju vazduha i smanjiti efikasnost nacina kuvanja.

Ne zapostavljajte ovaj proces kada susite voce i povrée.

Upotreba FryArt

Pre prve upotrebe, odistite posudu sapunom i toplom vodomidobro  Preporuc¢ujemo vam da lagano podmazete posudu puterom pre

je osusite. Posuda je prekrivena lako perivim emajlom poznatim kao kuvanja kako biste sprecili lepljenje hrane.

ETC. Ipak, ovo nije premaz otpornik na lepljenje. Prilikom ¢&id¢enja posude, ne koristite ostre i abrazivne predmete
kao $to su nozevi, Cetke ili ¢eli¢na vuna kako biste izbegli ostecenje
emajlirane povrsine.

Tabele kuvanja

Sveza hrana:

Sveza hrana treba da se lagano naulji pre kuvanja. To mozete uraditi koristeci éetku ili sprej. Ovaj proces mozete ponoviti na kraju kuvanja. Ako
kuvate povrce, ne preporué¢ujemo dodavanje soli u fazi pripreme.

Dodavanje soli moze uzrokovati da hrana ispusti vodu i ostane mekana.
Konzistencija krompira tokom kuvanja takode zavisi od vrste krompira. Svezi krompir (tj. sa visokim sadrzajem vode) ne moze postici zeljenu

hrskavost. Krompir sa visokim sadrzajem skroba daje bolje rezultate.
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FUNKCIJA POZICUA TEMPERATURA TRAJANJE TEZINA HRANE TRAJANJE

RADA RESETKE (°C) PRETHODNOG (9) KUVANJA
ZAGREVA (minut) (minut)
Krompir FRY//\RT 3(srednja) 220 10 600 20..25
Testo za Stapice FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Przeni knedli FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20...25
Falafel FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Hrskava pile¢a FRY/RT 3(srednja) 220 10 600 25..30

krilica

Smrznuta hrana:

Namirnice kao $to su pomifrit, lukove u korici i nuggetsi su industrijski preradene hrane. Obi¢no sadrze odredenu koli¢inu masti jer su prosle kroz
proces prethodnog kuvanja. Ove namirnice obi¢no ne zahtevaju dodavanje ulja. Ako smatrate da je hrana koju kuvate suva, moZzete primeniti malu
koli¢inu ulja sprejom slededi put kada je budete kuvali.

Posto smrznute namirnice takode sadrze so, ne preporu¢ujemo dodavanje dodatne soli tokom kuvanja. Dodavanje soli moze uzrokovati da hrana
ispusti vodu i ostane mekana. Ako trebate dodati so, ucinite to nakon sto izvadite hranu iz rerne dok je jos vruéa.

Vreme kuvanja namirnica varira. Ako kuvate razlic¢ite namimice zajedno u jednoj posudi, prvo dodajte one koje zahtevaju duze vreme kuvanja (npr.
krompir), a one koje brze kuvaju (npr. lukove u korici) dodajte nakon 10 minuta. Za przeni krompir, mali komadi brze se prze jer imaju manju masu.
Preporucujemo da ih sortirate pre upotrebe.

Ne prepunjavajte posudu FryArt. Ako su ventili za cirkulaciju vazduha blokirani, performanse kuvanja mogu postati nestabilne. Smrznute namirnice
treba kuvati pre odmrzavanja. Namirnice koje se oc¢ekuje da se odmrznu izgubice ukus zbog preuranjenog isparavanja vode unutar njih.

FUNKCIJA PO?lCIJA TEMPERATURA TRAJANJE TEZINA HRANE TRAJANJE

RADA RESETKE (°C) PRETHODNOG (9) KUVANJA
ZAGREVA (minut) (minut)
Pomfrit FRY//\RT 3(srednja) 220 10 600 20...25
Nuggetti FRY/\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Krompir kroketi FRY/\RT 3(srednja) 190 10 600 10..15
Lukovi u korici FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 10..15
Smrznuta pica FRY//RRT 3(srednja) 220 10 - 10..15
Smrznuto testo FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20...25
Kibbeh FRY/ARRT 3(srednja) 190 10 600 15..20

Zdrava hrana:

Kada susite voce i povrce, debljina kriski je vazna. Kriske voca treba da budu debljine 1 cm. Ako su deblje, vreme susenja ¢e se produziti i
susenje nece biti ravnomerno. Povrée koje sadrzi puno vode (tikvice, krastavac itd.) moze se seéi deblje.

Lagano podmazite posudu FryArt bezsodnim puterom pre nego $to zapoénete proces susenja. To ée spreciti lepljenje hrane i poboljsati ukus
hrane.

Tokom susenja, preporuéujemo da ventilidete paru unutar uredaja svakih dva sata otvaranjem vrata. To ¢e poboljsati efikasnost procesa susenja.

Osusgeno povrée i voce uvek zadrzavaju odredenu koli¢inu preostale vlage. Stoga, ne zaboravite da ¢uvate obradenu hranu u frizideru ili u
suvom okruzenju kako biste spreili kvarenje.

FUNKCIJA POZICIJA TEMPERATURA TRAJANJE TEZINA HRANE TRAJANJE

RADA RESETKE (°C) PRETHODNOG (9) KUVANJA
ZAGREVA (minut) (minut)
Susenje voca FRY//\RT 3(srednja) 220 10 600 20..25
Susenje povrcéa FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20..25
Sugenje mesa FRY//\RT 3(srednja) 190 10 600 20...25
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UPUTSTVO ZA INSTALACIJU

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
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VAZNA UPOZORENJA
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Proverite prikladnost elektriénih instalacija kako biste uredaj
pripremili za upotrebu. Ako instalacije nisu odgovarajuce, pozovite
elektri¢ara da izvr$i potrebne prilagodbe. Uredaj moZete koristiti
bezbedno kada ga instalirate prema uputstvima iz priruénika za
instalaciju. Osoba koja instalira uredaj odgovorna je za eventualne
kvarove uzrokovane nepravilnom instalacijom.
Kupac je odgovoran za pripremu mesta gde ¢e uredaj biti
postavljen i za elektri¢ne instalacije.
Nasa proizvodna kompanija nije odgovorna za probleme
koji mogu nastati usled radniji koje su izvrSile osobe koje nisu
ovlascéene, i garancija ¢e se smatrati nevaze¢om.
¢ Nosite uredaj zajedno sa najmanje dve osobe. Podignite uredaj
dok ga nosite kako ne bi ostetili pod.
e Uredaj treba pregledati nakon otvaranja ambalaze. U sluc¢aju
ostecenja, ne treba ga instalirati.
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Komponente mogu biti ostre, nosite zastitne rukavice tokom
instalacije.

Uredaj treba instalirati u skladu sa pravilima koja se odnose na
struju i gas, kako je navedeno u lokalnim standardima.

Dimenzije navedene na slici su u milimetrima.

Kuhinjski ormarici treba da budu na istom nivou kao i uredaj i
uévrsceni.

Ne montirajte uredaj u dekorativni element ili zatvoren namestaj.
To je opasno zbog pregrevanja.

Namestaj u koji ¢e se uredaj instalirati (min. 100°C) treba da bude
napravljen od izdrzljivog materijala.

Ne preporuéuje se instalacija uredaja blizu frizidera. Performanse
ovih uredaja mogu biti negativno pogodene zbog toplote.



PRIKLJUCENJE NA STRUJU | BEZBEDNOST

A Elektriéna mreza treba da bude isklju¢ena tokom instalacije.
Nemojte je ukljucivati dok se instalacija ne zavrsi.

e Uredaj treba pravilno instalirati ovlaséeni serviser u skladu sa
navedenim uputstvima.

¢ Ne provlacite prikljuéne kablove preko vrelih povrsina. Kada se
kablovi istope, mogu izazvati kratki spoj ili pozar.

® Ako su kablovi osteceni, treba ih zameniti elektricar.

e Uredaj treba biti priklju¢en u uzemljenu uti¢nicu, u skladu sa
pravilima uzemljenja.

Uzemljivacki kabl = E — Zeleni - Zuti
Neutralni kabl = N — Plavi
Fazni kabl =L — Braon

Instalacija ispod radne povrsine (Slika 2)

e Ormaric treba da bude u skladu sa dimenzijama navedenim na
slici 2.

e Treba osloboditi zadnji deo ormari¢a od sadrzaja u dimenzijama
navedenim na slici 2 za neophodnu ventilaciju.

Instalacija u visokom ormaricu (Slika 3)

e Ormaric treba da bude u skladu sa dimenzijama navedenim na

slici 3.

Treba osloboditi zadnji deo ormari¢a od sadrzaja u dimenzijama

navedenim na slici za neophodnu ventilaciju.

e Pored toga, ako postoji zadnja panela u visokom ormari¢u, ona
takode treba da bude uklonjena.

Ventilacija (Slika 4)

e Da biste postigli bolju efikasnost iz vase rerne, treba obezbediti
adekvatno usisavanje hladnog vazduha.

¢ Ostavite odgovarajuée razmake prema dimenzijama navedenim
na slici 4.4.

Poslednje provere
o Ukljudite struju nakon $to zavrsite instalaciju.
e Procitajte korisnicki priru¢nik za koriséenje uredaja..

Uklanjanje uredaja

o [skljucite struju.

o Uklonite pri¢vrc¢ujuce Srafove.

¢ Podignite uredaj zajedno sa najmanje dve osobe tako Sto éete ga
izvudi.

Ako nema odgovarajuce uti¢nice, pozovite elektri¢ara i proverite
elektri¢ne instalacije.

® Proverite da li je vasa uti¢nica uzemljena.

¢ Kompanija nije odgovorna za $tetu nastalu usled koris¢enja
neuzemljenih uti¢nica u koje je uredaj prikljucen.

e Ako proizvod ima kabl i utika¢, elektriéna veza se uspostavlja
priklju¢ivanjem uredaja u uzemljenu uti¢nicu.

e Ako proizvod ima kabl, ali nema utika¢, povezivanje treba izvrsiti
od strane struénjaka na odgovarajuéi nacin.
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Instalacija u uglu (Slika 5)

e Instalacija treba da bude u skladu sa navedenim dimenzijama kako
bi se izvrsila instalacija prikazana na slici 5 i omogudilo otvaranje
vrata uredaja.

Fiksiranje uredaja (Slika 6)

o Centrisite uredaj i potpuno ga gurnite u namestaj.

e Kabl za napajanje ne sme biti savijen ispod rerne i izmedu rerne i
namestaja.

e Otvorite vrata uredaja.

e Uredjaj pri¢vrstite rafovima koji su ukljuceni.

e Prikvrstite uredaj u rupe koje su prikazane na slici 6.

e Proverite da li je rerna fiksirana. U suprotnom, postoji rizik od
naginjanja tokom koriséenja.

Postupci za buduce nosenje

e Prilikom buducdeg nosenja uredaja;

e Zadrzite originalnu kutiju uredaja. U slu¢aju da nema originalne
kutije, obavezite ga trakom i umotajte u mehuri¢astu foliju ili ¢vrsti
karton ¢vrsto.

e Ako u njemu ima dodataka, stavite karton veli¢ine vrata rerne kako
vrata rerne ne bi bila ostecena

e Zalepite vrata kako biste sprecili njihovo otvaranje.

Ne podizite rernu drzedi je za rucku ili vrata.

A Ne stavljajte predmete na uredaj, nosite ga uspravno.
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tesla, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
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kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
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karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
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