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1. A UHOPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo KakeBe nospeae Unu LWTETY Koje cy
pe3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua crapuja og 8 roguHa u
ocobe ca cMatbeHUM (PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3Harbe, YKONMKO nm ce ob6e3benm Hag3op nnmn um ce gajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e36enaH
Ha4YMH 1 YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
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oA 8 roanHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu gocTtynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynwherwe n KOPUCHUYKO
oapxaBan-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Mmoxe KOPUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomahnHCcTBMMA 1 CNUYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

Cawmo osnawheHa ocoba moxe ga uHctanupa oBaj ypehaj u
3ameHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe npeko kabna
Tvna HOSVV-F koju moxe ga nsgpxmn tTemnepaTypy 3aame
nnove.

MpeasuheHo je na ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HaMOPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhewe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu nNnoBuNnUMa.

He uHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa kako 6u ce
n3berno nperpesame.

HemojTe nHctanunpatu ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HemojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbaturer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.
YNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTtn XpaHy Ha rpejHoj
naoyun ga ce NpXxu Ha mactn unu yroby 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBaHa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpOTMBMNOXapHUM hebeToM nnun NoKnonuem.

OINPES3: lNpouec kyBaka Mopa Aa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa Aa ce Haarnega
HenpeKUaHo.

YNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmeTe Ha NOBpPLUMHE 3a KyBaHse.

HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasveHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe metanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTa Unun cTakmna Kog LWapKu noknonua nrnodve
3a KyBaH€ jep OHM Mory nsrpebaTtn noBpLUMHY 360r Yyera
MOXe 4ohn OO pacnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKMW, Kalluka u
noknonaua, He Tpeba cTaBrbaTh Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocraTu Bpenu.

YINO3OPEHSE: Ako je noBpLinHa Hanykna, UCKIby4YnTe
ypehaj n nssyumte kabn 3a Hanajake 13 yTuyHuLe ga
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvyajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPeXy ANPEKTHO NPEKo pa3BogHe KyTuje,
n3BagnTe ocurypad ga omucrte uckrsyumnu ypenaj ua
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHW enoBu Mory
B6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbLUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHMUX enemeHara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
[Mpe pagoBa Ha ogpXaBahy UCKIbY4YMTE Hamnajake CTPYjoM.

CPICKU



* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckibyyeH npe
HEero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eneKTpUYHOr LoKa.

» YKOnuko je kabn 3a Hanajarwe owTteheH, hera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce

nsderna eliekKTpn4yHa onacHOCT.

* bygute naxremsu kaga goampyjete MoKy 3a oanarame.

Moxxe 6uTtu Bpena.

» [1a Bucte yKNoOHUNU LUMHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpegHun 4eo WKuHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmbame WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocneaom.

* MexaHunsam nckrbyyena Tpeba ga 6yae yrpaheH y qukcHy
eneKTPUYHY MpEeXy Yy CKrnagy ¢ npaBunmMma o enekTpuyHnm

MpeXama.

* YINNO3OPEHSE: Kopuctute camo WTUTHKKE 3a MioYy 3a
KyBah-e An3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy Cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCcTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHn Kao MOrogHn unm
LUTUTHUKE 3a NII0YY 3a KyBaH€ KOjU Cy MHKOPNOpUpaHu y
ypehajy. Kopuwhene Heogrosapajyhmnx WTUTHUKA 3@ NIoYy
3a KyBare MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 UHcTanupawe

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Mmoxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe ga nHctanupare nnu Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTMpak-e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BoAuTe payyHa npuiMkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U
3aTBOpeHyY 0byhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuuuy.
Kyxuksckn oeo v yaybrberwe Mopajy aa
nmajy ogrosapajyhe avmeHsuje.
HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MUHUManHOr pacTtojaka of Apyrux
ypehaja n KyxmkCckux enemeHaTa.
WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NpuKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Hekun genosu ypehaja cy noa HarnoHom.
3arpaguTte ypehaj HameluTajem kako
oucte cnpeunnv SOAMPUBaH-E OMacHUX
Aenosa.

CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopes
ypehaja nnu jeanmHnla ucte BUCUHE.
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Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBawe nafgHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unm
nposop.

Ob6aBe3Ho nocTaBuTe nomarasno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Norneaajte ogerbak
LJMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyumBake cTpyje

Y enekTpuYHOj MHCTanaumjm mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhaBsa Aa uckrbyumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
a n3Hocu Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHU yTuKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3awnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npuvkrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnovnum
ca TEXHWYKUM KapakTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBeK KopucTuTe NponucHo yrpaheHy
YTUYHULYY ca 3alITUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayXHe kabnose.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajake
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnun Huwn ncnog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTuTta o4 yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHM
6e3 anarta.

Mpukrby4mTe rnaeHM kabn 3a Hanajarwe Ha
31OHY YTUYHUMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauwje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

Ako je 3naHa yTnyHuua nabaea, HemojTe
[a NpuKrbyyyjeTe MpexHu yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.
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/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpeaa v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

HemojTe oa menate cneyudukalmjy oBor
ypehaja.

Bogute pavyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTM HaKoH CBake
ynoTpebe.

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn aa
n3afe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOIOM.

Hemojte kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WM NPOCTOP 3a oArnaraxe.
HewmojTe aa kopuctute anyMmHMjyMcKy
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLLMHE 3a KyBake 1 nocyha 3a
KyBah-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npoussohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha;.

YBEK KOPUCTUTE CTaKIO U TErNe NorofgHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pmsmnk of noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu n yrbe kaga ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvBa ncnapera. Apxurte
nnamMeHoBe UNu 3arpejaHe npeameTe
[aroe of MacTu 1 yrba Kaga KysaTe ca
HbUMa.

Vcnapema Koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja u3asoBy CMOHTaHO
caropeBatse.




YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XxpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWKOj TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPUCTM MO NPBM MyT.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HemojTe CcTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuLe unv oTBopeHu NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxon Moxe AOBECTU A0 UcnapaBatkba
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of nospeae, noxapa unm

/\ YNO30PEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBreaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— HewmojTe cunatn Bogy AMPEKTHO Yy
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTe naxrbuBu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHum
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3annBeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

Hewmojte cTtaBmbatn Bpyhe nocyhe 3a
KyBam€e Ha KomaHaHy Tabny.

He nossonuTe Aa Te4HoCT y nocyhy 3a
KyBahse NoTMyHO Ucnapu.

Masute ga npegmeTn nnm nocyhe 3a
KyBare He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIoYe.

HewmojTe ykrbyumBaTt 30He 3a KyBake
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
[Mocyhe oa nuBeHor reoxha, anymvHujyma
unu ca owTeheHum gHOM Moxe Aa
HanpaBu orpeboTuHe. YBeK noaurHute
oBe npeamMeTe kaga Tpeba ga ux
rnomepaTe Mo MOBPLUNHU 33 KyBakse.

owrtehewa ypehaja.

» [lpe oapxaBara, feakTnsBupajte ypehaj.
VckonyajTe MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YTUYHULE.

* [poBepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmnk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

* BbyauTe naxroMBM Kaga ckupgate BpaTta ca
ypehaja. Bpara cy TeLuxa!

* Ocrtaumn macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

*  PeposHo unctute ypehaj oa bucre
crnpeynnu nponagake NoBpPLUNHCKOT
MaTepujana.

*  Ypehaj ounctmurte BNaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctntmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

* HewmojTe unctutn KaTanuTu4kn emajn
(yKonuko nocToju) HUKaKBUM
OeTepLeHToM.

2.5 YHyTpalwHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og cTpyjHor yaapa.

* Kapa ce paav o cujanvuama yHyTap
Npoun3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe a usgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
nomanuHCTBY.
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+ OBaj Npon3BOA CaapXxu N3BOP CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Papgu onpaBske ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» Kopuctute camo opurMHanHe pesepsHe
faenose.

2.7 Ognarame

/\ YNO30OPEHE!

OnacHocT of noBpehrBama unm
ryliersa.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6nu13y cygonepe
nnmn 6nnay KyxmkCKor enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na yhy namehy 604He nnoye n KyxmHckor
erieMeHTa 1 BpeEMEHOM MOry [ia olTeTe
©00jy 60o4He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehu ypehaj
ca KyXuHCKUM enemMeHTMMa ca jeHe Unu
OBe cTpaHe ny yrny.

3a MYHUManHe pasfarbiHe 3a yknanarwe
nposepuTe Tabeny.
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*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKMM OpraHuma ga
ObucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Vckmbyunte ypehaj us crpyje.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

| ————
I~
—
A —

MuHuManHe pasgarbuHe

[OumeH3unje mm
A 400
B 650
C 150
3.2 TexHNYKN nogauu
HanoH 230V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
[OvmeH3uje mm
BucuHa 858




OumeH3uje mm

WnpunHa 500

Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja

Kopuctute HoXuUe Ha aHy ypehaja ga bucte
noaecunu ropksy noBpLUMHy ypehaja Tako aa
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLuMHamMa.

3.4 3awTUTa o4 Harukawa

Mopecute ogrosapajyhy BUCMHY 1 NOBPLUMHY
3a ypefaj npe Hero WwTo NpuyBpcTUTE
3alITUTY Of Harmkama.

/\ OMPE3

MpoBepwuTe fa nu cTe MOHTUPanu
3aLUTUTY Of Harmkaka Ha npaBoj
BUCUHU.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxofHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy o4
Harnkwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuym (ako noctoju) aa 6u Bac noaceTuo Ha
noTpeby yrpaare 3alTnTe 04 Harnkbara.

MoHTupajTe 3aWwTnTy o4 Haruwamwa B -
343 mm ncnopg ropwe nospLuvHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOP Ha Hocady. 3awpaduTe je
y UBPCTW MaTepujan Unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ug).

—

Ha neBoj cTpaHu, ca 3agwe cTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. MogurHnte
npeawu Kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpedvHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop namehy enemeHata sehu
oA wupuHe ypehaja, moparte nogecuTtu
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6OYHY AMMEH3Wjy Tako Aa LueHTpupaTe
ypehaj.

OproBapajyhe BpcTe kabnosa 3a
pa3nuuute dase:

®

AKO CTe NPOMEHUNN AMMEH3Vje
WTeAHaka, mopaTte npaBuHo
nopaBHaTV 3alUTUTY O Harnkama.

®da3za MuH. Benu4ymHa Ka-
6na
1 3x2,5 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ OMPE3

Ako je npocTtop uamehy enemeHata sehu
oA wupuHe ypehaja, mopate nogecuTu
6OYHY AMMEH3Njy TaKko Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa uHcTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

MpownsBohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapxasaTe mepa
NpeaoCTPOXXHOCTU HABEAEHNX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 CTpyjHOr ytukada u

CTpyjHOr Kabna.

/\ YNO3OPEHE!

Mpe Hero WwTOo cnojute cTpyjHM Kabn ca
NPUKIbYYKOM, M3MEpPUTE HanoH uameny
aza Ha kyhHOj eneKTPUYHOj MpEXMN.
3aTum norneaajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
cTpaHu ypehaja ga 6ucte 3Hanu Kojy
eNeKTPUYHY MHCTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pefocnepn Kopaka cnpeyasa rnojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KomMmnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanmpamy.
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/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajake He cMme fga goaupyije
Oeo ypehaja Koju je oceHYeH Ha cnuuu.




4. OINncC rNMPON3BOLA

4.1 OnwTK NpukKas
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B B B
3oHa 3a KyBare og 1200 W

Opgopg nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucK og
mMoaena

3oHa 3a kyBare og 900/2000 W
3oHa 3a KyBake og 1200 W
WHaukaTop npeocTane TonnoTe

[N

BEEORNCEOENE

[yrmapg 3a nnovy 3a KyBame
Hyrve 3a Temnepatypy
WHankatop/cumbon Temnepatype
EnekTpoHcku nporpamaTop
Oyrme 3a dyHKUMje pepHe
pejHn enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
Yay6rbera y yHyTpaLlh0CTy
Monoxajn pewweTke

A 3oHa 3a kysame og 700/1700 W
4.3 Mpu6op

* PewetkacTa nonuua
3a nocyhe 3a KyBame, NnexoBe 3a TopTe,
neyeme.

¢ [Mnex 3a nevyewe
3a konaye u kekce.

* pun/py60kKku TUraw
3a nevetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

« AirFry nnex
3a npxere HamupHULa C Make yrba unu
6e3 nanvpa 3a neyeme.

* Teneckoncke Bohuue
Ca oBvM Teneckonckum Bofuuama
MOXeTe naklue Aa noctaerbarte 1
yKInakaTe peLueTke.

+ ®duoka 3a ognaramwe
duoka 3a ognarawe ce Hanasm ogmMmax
ncnof yHyTpalwmocTv nehHuue.
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5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 NMpBo npearpeBawe u Ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe Aa UcnyLuTa HenpujaTaH MUPUC U AUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBama.

1. YKroHWTe cBY AOAATHY OMpeMy M Hocade
peLueTky U3 anapara.

2. Tlopecute yHKUMjY = . NMopecute
MakcumanHy temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagun 1 4.

3. Tllogecute yHKUMjy i) Mopecute
MakcumanHy TemnepaTypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oy dyHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga paan 15 muH.

4. Tlogecute byHKUMjy @ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4uctTuTe camo
Kpnom og Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLeHToM.

7. Bpatute npubop un yknowmBe Hocave
peLleTke y NoYeTHN Nomnoxaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte ga nogecute Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

@ Tpenepwu kaga nosexeTe ypehaj Ha gosog
enekTpuYHe eHepruje, kaga gohe go npeknaa
CTpyje unu kaga TtajMep Huje NogeLleH.

MpuTtncHuTe + wm— na bucte nogecunu
Ta4yHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke NeT CekyHau Tpenepere
npecTaje u gucnnej npykasyje Bpeme Koje cte
nogecunu.

5.3 NpomeHa BpemMeHa

@

He MoxeTe NpOMeHUTM Ta4yHO BpeMe ako
paau Heka o4 yHKuUuja.

Y3acTonHo npuTuckajte O OOK He NnoYHe aa
Tpenhe uHankatop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBare HOBOr BpeMeHa, norfneaajte
opervak ,logelaBare BpemeHa”.

6. MOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCT.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBake

30He 3a KyBare MMajy TepMOCTaT 1 page
1cnpekuaaHo (race ce 1 NOHOBO nare) y
3aBWCHOCTM 0f n3abpaHor cTeneHa TonmnoTe.

6.2 MNogewaBaHe cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKuUMja

0 Monoxaj ,Mckby4eHo”

© [BocTpyka 30Ha
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Cumbonu ®PyHKUMja

§ OppxaBare TonnoTte

1-9 MopelwaBara cTeneHa Tonnore

KopucTuTe 3aoctany Tonnoty aa bucre
CMarUM NOTPOLLHY EHepruje.
[eakTnBupajTe 30Hy 3a kyBare oko 5-10
MWUHYTa Npe 3aBpLUeTKa KyBaka.

OkpeHuTe ayrme 3a n3abpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fja bucte nogecunuy TonmnoTy.
[a 6ucrte 3aBpLUUNMN KyBaHE, OKPEHNUTE
ayrme y nonoxaj ,MCKmby4eHo”.



6.3 Kopuwheme jegHocTaBHe 30He
3a KyBak€

[a 6ucte KOPUCTUNK jeAHOCTaBHY 30HY 3a
KyBar€, OKpeHuTe ogrosapajyhe gyrme Ha
Hekun og cneagehux nonoxaja: 1-9.

®

3a nopeluaBana TonnoTte 1-3, 30Ha
OCTaje upBeHa OKo 2-3 cekyHAe, a 3aTum
ce feaktTusupa.

®

30Ha hYHKLMOHULLE HA MaKCUMaNHOM
HMBOY Hanajakba Kaga nogecuTe HUBO
TonnoTe Ha 8 nnn 9.

6.4 AKTUBMpawe U AeakTMBUpawe
cnosrbalHUX rPejHUX Kpyrosa
(ABOCTPYKMX UNN OBanHUX)

MoxeTe aa nogecuTe NOBPLUNHY Ha KOjOj
KyBaTe Tako Aa oAroeapa AMMeH3ujama
nocyha 3a KyBame.

1. Ako nsabepeTte cTeneH Tonnote namehy
1-9, paguhe camo UeHTpanHu 4eo 30He
3a KyBare.

2. [a GucTe akTMBMpanu crnorballikbuy rpejHn
KpYr, OKPEHWUTE KOMaHAHO Ayrme y cMepy
KpeTara Ka3arbkv Ha caTy usHag

BpeaHOCTU nogellasama 9 oo @ .
3. 3aTtum okpeHuTe KOMaHAHO Ayrme
CyNpOTHO 0 KpeTaka kasarbke Ha caTy

Ha XerbeHu cteneH Tonnote (1-9).

LleHTpanHu 1 cnosballksu rpejHn Kpyr

capa paje 3ajeqHo.
[a bucTte geakTMBMpanu cnorballhsy rpejHu
Kpyr, OKpeHWUTEe KOMaHAHO AyrMe Ha Mosioxaj
LMCKIbyYeHo". LieHTpanHu n cnoratuku
rpejHn Kpyr unv oBasiHu NPCTeH caga page
3ajeaHo. ViHgukaTop ce uckrbydyje. 3a
NMOHOBHO MOKpeTake LieHTpanHor gena 3oHe
3a KyBarbe n3abepuTe cTeneH TonnoTe
nsmvehy 1-9.

6.5 UhgukaTop npeocTane Tonnore

/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je uHoukaTop BUAIbUB, NOCTOjU
pW3KK Of, OneKoTMHa 360r npucycTea

npeocrare Tonnore.

MHavkaTop je ykrbyyeH kaaa je 30Ha 3a
KyBar-e Bpena, anv He PyHKUMOHWMLLE ako je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MHaunkaTop ce Moxe Takohe YKIby4nUTu:

* 32 OKOJSIHE 30He 3a KyBahe YakK 1 aKo uX
He KopucTuTe,

* Kap ce Bpeno nocyhe crasu Ha xnagHy
30HY 3a KyBame,

* Kaj ce nnouya 3a KyBake UCKIbYYW, anu je
30Ha 3a KyBah€e 1 garoe spena.

MHaukaTop ce racv Kaj ce 30Ha 3a KyBare
oxnagu.

7. MNOYA 3A KYBAHE - KOPUCHN CABETU

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

7.1 MNMocyhe

PesyntaTtn KyBana 3aBuce o matepujana og
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a KyBake mopa fa byae
nebeno n wro je moryhe pasHuje.
Ocwrypajte oa AoHe NoBpLUMHE Nnocyaa
6yay 4YMCTe 1 CyBe Npe Hero LTO UX

@

Ha kepamunyke nnoye 3a kyBare He
cTaBrbajTe nocyhe ynje AHO nma
UCTaKHyTe UBWLE UMN UCTYNYEH-a, HIP.
Turawe og nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa n3rpeby munu sapexy
NMOBPLUMHY NIioYe 3a KyBakse.

@

[Mocyhe o emajnupaHor Yyenvka ca AHOM
oA anyMuHujyma nnu 6akpa moxe ga
n3asoBe npomeHy 6oje Ha

CTaBUTE Ha NMOBPLUMHY MNrio4e.

CTaKMoKepaMnyKoj MOBPLLUHMU.
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[a 6ucTe ywitegenu eHeprujy u ocurypanm
Aa nnoya 3a KyBake pagun npasuiHo, AHO
nocyha mopa 6utun ogrosapajyher
MUHUManHor npeyvHuka (bap jegHako
NPEeYHNKY 30He 3a KyBahse).

7.2 NMojeaHocTaBrbEHM BOAUY 3a
KyBahe

=

L/

@

Mopaun y Tabenu cy camo cMepHuLe.

)

Lttt

X

v

MopewaBawe Kopuctutm 3a: Bpeme CaBetu

cTeneHa To- (MuH)

nrnoTte

§ 1 [lorpeBate ckyBaHe xpaHe. no notpe- CTaBuTe noknonay Ha nocyay.
—_— 61
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHn: macnadu, 5-25 MoBpemeHo npometuajte.
Yyokonaga, xenaTuH.
2 YyBpcTunu: BasgyLluacte omnere, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHVM MOKMonuem.
BaHa jaja.
2-3 [vHcTake jena ca NUpuHYeM un mne- 25-50 [opatn Hajvare ABa nyTa BuLLe
KOM, NnofrpeBaHe roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NUPUHYA, a je-
na ca Mnekom npomeluaTti Ha nona
BpPeMeHa KyBata.

3-4 [uHcTawe noepha, pube n meca. 20-45 [opajte HeKoNMKO kalmymua Boge.
MpoBepuTe KONUYKNHY BOAE TOKOM
npoteca.

4-5 Kpomnup u gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napw. ne. MNpoepuTe HUBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe nokronaw, Ha NoHLly.
4-5 KyBatbe Behux konuyvHa xpaHe, jenau 60 - 150 [o 3 | Te4yHOCTM U cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxerse: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuTe nNo noTpedu.
[0H 6ne”, koTneTu, daluvpaHe LWHK- 61
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanayuHke, kpodHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OkpeHuTe no notTpebu.
neyewa, LWHALME.
9 KyBarbe Boae, KyBake TecTa, 3anelawe Meca (rynail, rosefu pubuh), nomdpur.

14 CPIICKM




8. MJTO4YA 3A KYBAHE - OP>KABAHE N YALLTHEHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

8.1 OnwTe nHcdopmauuje

»  OuncTWTe Nnoyy 3a KyBake HaKOH CBake
ynotpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YMCTOM [OHOM MOBPLUMHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
MOBPLUMHM HEMajy HUKaKBO [ejCTBO Ha
paj nrnoye 3a KyBake.

* Kopuctute nocebHoO cpeacTBo 3a

ynwherse NOrogHo 3a NOBPLUMHY MyloYye 3a

KyBat-e.

* YBEK KOPUCTUTE CTPyray Koju ce
npenopyuyje 3a nnoye 3a KyBawe ca
CTakneHoM nospLumMHom. Ctpyray
KOpUCTUTE Camo Kao AOAATHM anar 3a
ynwhere cTakmna HakoH yobuyajeHor
nocTtynka yvwhetsa.

/\ YNO3OPEHE!

Hemojte KOpUCTUTW HOXEBE UK GUNo
KOju Apyru owTap, MeTanHu anaT 3a
ymwhere CTakneHe NoBpLUUHE.

8.2 Ynwhere nnoye

YKknoHuTe ogmax: pacTtonbeHy
nnacTuky, nnactudHy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpoTYBHOM
nprbaBLUTUHA MOXe Aa OLWTeTH NnoYy 3a
KyBate. Bogute pauyHa kako bucre
n3bernu onekotuHe. Kopuctute
crieymjanHun cTpyrad 3a nnove 3a KyBake
Ha CTakIeHoj NoBpLUMHK, Tako Aa byae
NoA, OLWTPUM YrfIOM U NOMepajTe OLWTPpULly
Mo NMOBPLUMHW.

Kapa ce nnouya 3a KyBawe AOBOSLHO
OoXrlagau YKrNoHuTe: CBETNE KpyroBe of
KameHua v Boae, ucnpckane macHohe n
npomeHy 6oje y BMAy cBeTnyLama
MeTana. O4ucTuTe Nnovy 3a KyBakwe
BMNaXXHOM KPMOM 1 ca Mano HeabpasunsHor
aeTepuieHTa. HakoH unwhewa, obpuunTe
nfoYy 3a KyBake MeKOM KProm.
YknoHuTe npomMeHy 60je y Buay
cBeTnyLawa MeTana: Kopucturte
MeLlaBuHy npaLlka 3a neumBso un
TNIMMYHOBOT coka unu cupheTa.

9. PEPHA — CBAKOHEBHA YTOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YKibyunBame 1 UCKIby4YnBaH-€
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a dyHKUMje pepHe aa
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temneparypy aa
6ucTte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyyyje kaga pepHa paau.

®

3a dyHKyuje 6es rpejartba Hema notTpebe
[a nopeluasarte Temnepartypy.

3. VickibyuuTe pepHy, OKpeHUTE KOMaHOHy
ayrmag 3a dyHKumje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 Be3begHoCHU TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe nnu HemcnpasHU
AenoBn MOry fOBECTU 4O OonacHor
nperpesatba. [1a 61 ce 0BO cripeunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMoCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NoHOBO ayTOMaTCKu
yKrbydyje kag TemnepaTtypa onagHe.

9.3 dyHKUMje pepHe

0 Monoxaj ,,uckrby4yeHo”
MehHuua je nckrbyyeHa.

INlamna y pepHu

3a ykrbyumBame namne 6e3 yHkumje
neyema.
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®

SteamBake

3a gogaBate Bnare TOKkOM KyBama. 3a obu-
jarbe npase 60oje 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyewa. 3a Behy COMHOCT NpM NOHOBHOM 3a-
rpeBary. 3a ovyBare Boha unv nospha.

] Opmp3aBawe
3a oamps3aBate xpaHe. Bpeme ogmp3aaBara
3aBVICY Of KONMUYMHE U BENUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

3arpeBate 000300
3a neyere Konaya ca XpckaBoM [OHO0M MoBp-
LIMHOM.

3arpeBare ofo3ro/onosno
3a neyere Ha jeJHOM Nonoxajy peLueTke.

9.4 AkTuBupame dyHkKumje:
SteamBake

OBa byHKumja omoryhaea nobosbLuare
BMaXHOCTW TOKOM KyBaka.

o O

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBare TaHKUX kKoMaga XpaHe y Benu-
KM KONMYMHama 1 TocTuparse xneba.

=<l

Typ60 rpunoBake

3a neyere Behvx koMaga Meca Unu XuBuHe ¢
KOCTMMa Ha jefiHoj pelueTku. 3a cnpemate
rpaTMHUpaHKX jena u 3a 3aneuare.

/\ YMNO3OPEHE!

[MocTojn pusmnk of onekoTuHa n
owrtehewa ypehaja.

Meyer-e ca BeHTUNaTOpOM

3a npxerse UK 3a NpXere 1 Nnevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE Of jeAHOT Hu-
BOa pelleTke, 6e3 mMelarba yKyca.

BnaxHo neyetrse y3 BeHTUNaTop

OBa hyHkupja je kopuwheHa 3a ycknahuBare
ca Krnacom eHepreTcke epukacHOCTU 1 3axTe-
BMMa eKko-au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapauma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.

Tokom nevera BpaTta pepHe Tpeba fa 6yay
3aTBOpeHa kako pyHkuwuja He 61 Guna npeku-
[aHa 1 kako bu ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha Hajsuwem moryhem cteneHy eHepreTcke
edpukacHocTu.

Kapa kopuctuTe oBy dyHKUWjy, TeMnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pas3nukyje of 3aaa-
Te TemnepaTtype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
TM ymarbeHa. 3a onwiTe npenopyke y Be3u ca
ywiTeoM eHepruje norneaajte nornasre
+EHepreTcka edmkacHocT”, YiuTeaa eHepruje.
OBa dhyHKUMja je NnpeasuheHa 3a ywreay
eHepruje TokoMm KyBara. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He norneaajte ogerbak ,HanomeHe u casetun’”,
BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaToOp.

AirFry/

Meuerse y3 paBHU BEHTUN

3a npxeke HamMpHULA C Make yrba unu bes
nanupa 3a neyerse. 3a jena nonyt nomdputa
v nuue. /

3a 1cToBpemMeHo neyere Ha HajuLLe Ba Mno-
noXxaja peLueTke 1 3a cyluewe xpaHe. [Nogecu-
Te Temnepatypy Aa byae Huka 3a 20-40 °C
Hero 3a 3arpeBak-e 003ro/003/0.
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OTnywTeHa Bnara Moxe Aa n3asoBe
OMeKoTUHE:

* HewmojTe oTBapaTu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHkuujy: SteamBake.

* [laxrbneBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja HakoH
Kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn”.

1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. WcnyHute yaybrbera y yHYTpaLH0CTH
BOAOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauyuteT yaybreewa y
YHYTpaLH0CTU pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yay6rbena y yHyTpaLH0CTH
pepHe BOAOM CaMo Kaja je xnagHa.

3. Topecute dyHKumjy: SteamBake .

4. OkpeHuTte ayrme 3a Temnepartypy aa
OucTe nogecwnu TemnepaTypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n satBopute
BpaTta nehHuue.

/\ ONPE3

Hewmojte oa gonywyjete BoAOM
yay6rberse y yHyTpallh0CTV TOKOM
KyBama unv kaga je nehuuua spyha.

6. 3a pgeaktuBupare ypehaja, okpeHute
KOMaHgHy ayrmag 3a dyHkuuje nehHuye
1 TeMnepaTypy Ha UCKIbyYeH Monoxa;.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybroewa y
YHYTPaLLUHOCTU pEPHE.




/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepuTe ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKIOHWTE npeocTtany

BOAY 13 yaoyOrbera y
YHYTPaLLIHO0CTU.

10. PEPHA — ®YHKUWNJE CATA

10.1 Oucnnej

A. DyHkuuje caTa

B. Tajvep
A i
|
ou) o Ve &)
A R0 o
ALy
-— . -
ol |
10.2 Oyrmap
Ayrme DyHKUMja Onuc
—_ MWHYC 3a nogeluaBame BpeMeHa.
@ CAT 3a nogeluaBakse yHKUMje caTa.
nnyc 3a nogeluaBame BpeMeHa.

+

10.3 Tabena ca dyHKUMjama caTta

®DyHKUMja caTa

MpumeHa

@ TAYHO BPEME

3a nogeluaBate, MPOMEHY UMK NPOBEPY Ta4YHOr BpeMeHa.

(BN} TPAJAHE

3a nogeluaBarbe BpemMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP

3a nopeluaBatbe BpemMeHa 3a ofbpojaBame. OBa pyHKUMja He yTude Ha
pap pepHe. TAJMEP moxeTe oa nogecute y 61Mno KoM MOMEHTY, Yak 1
aKo je pepHa UCKIbyYeHa.

10.4 NopewaBakwe pyHKUNje

TPAJAKE

1. TNopgecute yHKUMjy n TemnepaTypy

pepHe.

2. TlpuTtuncKajTe nsHoBsa D nok 2! e noune

Ja Tpenepu.

3. [lputucHute + unu — pa bucrte

nogecunu speme.

Ha gucnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme nCTekHe, i Tpenepu un
ornawasa ce 3By4Hu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu JeakTuBupa.

5. TpuTtucHute 6Uno Koje gyrme ga bucre
WCKIbYYMNN CUrHan.

6. OkpeHuTe kKOMaHZHO ayrme 3a yHKuuje
pepHe u gyrme 3a Temneparypy Ha
nonoxaj ,MCKIby4eHo".
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10.5 NopewaBakwe pyHKUMje
TAJMEP

1. Tputunckajre nsHosa D AOK Q He rnoyHe
Aa Tpenepu.

2. [puTucHute + unu — pa bucrte
nogecunu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce aytomatcku nokpehe HakoH 5

ceKkyHaM.

3. Kapa nctekHe nogelleHo Bpeme,
ornawiaBa ce 3ByYHW curHar.
MpuTtucHuTe Guno koje gyrme ga bucre
VCKIbYYWIW CUrHarn.

4. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme 3a dyHKumje
pepHe u gyrme 3a Temneparypy Ha
nonoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. [Mputnckajte naHosa @) OOK nHamkaTop
notpebHe pyHKUMje He NoYHe aa
Tpenepw.

2. TlpuTucHuTe n 3agpxute — .

PyHKUMja caTa ce racu nocne HeKonmKko

CeKkyHau.

11. PEPHA - KOPULWWREHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 Y6auumBame npubopa
Mnex:

®

He rypajte nnex 3a nevewe unmn ayboky
nocyay CKpo3 A0 3adwer 3uga pepHe. To
61 cnpeunno umMpkynauujy Tonnote oko
nnexa. XpaHa Moxe fa 3aropu,
HapouuTO y 3aAHeM Aeny nrexa.

I'ypHuTe nnex/aybokun Turamw namehy sohumua
Ha Hocauy pelueTke. YBepuTe ce aa He
noavipyje 3agreun 3ua pepHe.

PelweTkacTa nonuua:

18 CPIICKM

CraBuTe pelueTky nsmefy Bofuua Ha
Hocauvma peLueTke.

AirFry nnex:

MoctasuTe AirFry nnex Ha apyru nonoxaj
pewleTke. [ocTaBute nnex 3a nevewe Unu
AyboKy nocyay Ha NpBu NONoXaj peLueTke.



11.2 Teneckoncke Bohuue

®

Teneckoncke BofuLe moxeTte
NocTaBIbaTu Ha PasnUunTe HUBOE
peLueTke, OCUM Ha HUBO 4.

[NocTaBrbare Teneckonckux Bonuua

1. OKpeHuTe Teneckorncky Bofuuy 3a
npmnbnmkHo 90°.

2. XBaTarbKy Ha 3agH-eM Kpajy Teneckoncke
BONWLE HaByLUTE Ha LUNHY 3a NOAPLLKY
pelueTke. YBepuTe ce fa cte CTaBunm
BONMUY Ha oarosapajyhy cTpaHy
nehHuue.

3. Okpenute BONMUy Yy ogroapajyhu
nonoxaj. Cuctem 3a 3aycraBrbare Koju
je Ha jeaHOM Kpajy Teneckoncke Bohuue
Tpeba Aa je ycMepeH HaBuLe.

4. TypHuTe BORUUY 80 3aawer 3uaa
nehHuue.

5. [pepntm Kpaj Teneckoncke sofuue
NPUTUCHUTE O LUNHY 3a NOAPLLKY
pewweTke. Kaga xBaTtarbka Ha npeaHem
Kpajy npaBurHo HanerHe, sadyhe ce
SKINKE.

6. [lloHoBMTE MCTK NOCTynak pagn
nocraesbara Apyre Teneckorncke
Bofuue. MNpoBepuTe Aa cy obe
Teneckorncke Bofuue Ha UCTOM HUBOY.

Ckvaare Terneckornckmx sofuua

1. [puTucHUTe 1 3agpXxMTe XBaTarbKy Ha
npegrem Kpajy Teneckoncke sofjuue.

——

/
—
N,

1

2. T[pepntu Kpaj BofMue noByumTe oA
NOAPLLKE peLueTKe.

3. OkpeHuTe Teneckorncky Bohuuy 3a
npubnmkHo 90°.

4. 3agmu Kpaj BOQMLE CKMHUTE Ca NOAPLLKE
peLieTke.

5. ToHoBUTE UCTK NoCcTynak aa éucre
CKWHYNW 1 gpyry Teneckorncky Bohuuy.

11.3 Teneckoncke Bofuue —
yb6auuBamwe npubopa

Ca oBMM Teneckornckum Bofjuuama MoxeTe
nakLie fa nocTaerbaTte U yknakarte peLueTke.

/\ OMPE3

He nepute Teneckoncke Bohuue y
MaLLMHK 3a npake nocyha. He
nogmasyjTe Teneckorcke Tpkade.

/\ ONPE3

MpoBepwuTe Aa nu cTe Ao Kpaja rypHynu
Teneckorcke BohyLe y pepHy npe Hero
LITO 3aTBOPUTE BpaTa pepHe.

PeweTkacTa nonuua:
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[y6okun Turam:

CTaBuTe nnex 3a nevetse Unu gyGoky nocyay
Ha Teneckorcke BofuLe.

12. PEPHA - KOPCHWN CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

®

TemnepaTtypa 1 Bpeme neyera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumonun. OHu 3aBuce o
peuienaTta, kBanuTeTa 1 KoNM4nHe

i

\

12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero WTO NpeTxo4Ho 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHnte yayoroewa y hoj
BOAOM [0OK je nehHuua jow xnagHa.

ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

KBacHo TecTo

Mornepajte ogervak ,AkTuBMpam-e yHKUmje:
SteamBake”

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [Mpubop
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLlH0-
ctn (ml)
Benv xne61) 100 180 35-40 2 KopucTute nnex 3a
neyetbe.
3emmnuke ) 100 200 20-25 2 KopucTute nnex 3a
neyerse.
[omaha ana” 100 230 10-20 1 KopucTute nnex 3a
neyee.
dokaual) 100 190 - 210 20-25 1 Kopuctute nnex 3a
neyee.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, nevee.
KpoacaH1)
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Konauy ca wren- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
6ykama, 3e-
MUyKe ca
L|MMeT0M1)
1) Mpe neyersa, 3arpejte y npasHoj nehHuum y Tpajamwy oa 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
3ampsHyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute peluetkacty
nmua1) nonuuy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyere.
1) [Mpe neyera, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.
PereHepauwmja xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
Benun xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
3emunyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Homaha nuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
MoBsphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

nevyeme.
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Meuewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TUHa CTy nonuuy v nnex 3a
nevetse.

loBehe neverwe 200 200 50 - 60 2 Kopuctute peletka-
CTy nonuuy v nnex 3a
nevetse.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
nevetse.

MeyeHa hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute pelueTka-
CTy Monuuy v nnex 3a
nevetse.

12.2 BnaxHo nevyemwe y3 BeHTUNaTop vl

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTKe

Xne6 n nuua

MneTtexuue 190 25-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

3emunyke 200 40 - 45 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpunosane/
powTub

3ampsHyTa nuua, 350 g 190 25-35 2 pelueTkacTa nonvua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a nevyewe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 nrex 3a neyexe v nnex 3a rpunoeatme/
poLTUbL

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
poLTUIBb

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LeCT KepaMU4KMX nocyaa Ha peLueTkacToj
nonuum

Kopuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a dnaH Ha peLleTkacToj monuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 MoZana 3a konay Ha peLueTKkacToj nonuum

Puba

Pwnba y kecuuama, 300 g 180 25-35 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTuIb

Liena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nrex 3a neyexe v nnex 3a rpunosatxe/
powTurb
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpubop
patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTkKe

Pn6reun dune, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuuymn

Meco

Meco y kecuum, 250 g 200 35-45 2 nnex 3a neyeke UnNu nnex 3a rpunosame/
powTurb

Paxtuhu og meca, 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevere Unm nnex 3a rpunosame/
powTub

Manu neyeHu 3anoraju

Konauun 170 25-35 2 nnex 3a neyexe UNn nnex 3a rpunoBawe/
powTuIb

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

MadpuHn 180 30-40 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosane/
powTub

YKyCHU Kpekepun 160 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

Xpckasu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/

TecTa powTuIb

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nrex 3a neyexe Unu nnex 3a rpunoBame/
powTub

BeretapujaHcku

MewaHo nosphe y kecuuyy, 200 20-30 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/

400 g powTun

Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Mosphe Ha nnexy, 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurosame/
powTub

12.3 AirFry

Mekapckn nponsBoau

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxaj

(°C) pelueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2

JlucHato Tecto, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2

JlucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2

Mvua, 3amp3HyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
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MpousBoau o Kpomnupa

XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxaj
(°C) pelueTke
MomdppwnT, 3amMp3HyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdppuT, nebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
CBexe noBphe
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) lMonoxaj
(°C) pelueTke
KpuLuke Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) [opaTyn 1 KawmumLy MacnmHoBOr yrba fa ce He 6u nenuno
OcTano
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme Monoxaj
(°C) (MuH) pelueTke
Oppecun, CMP3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a neverse, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurte, CMp3HyTO oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn KpokeTn, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pv6rbu witanuhn, cMpanyTi oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Uuchopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
XpaHa DyHKUuMja Temnepa- [Mpu6Gop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewetke (MUH)
CuTHM konaum (16 no 3arpeBatse 0403- 160 nnex 3a nevyewe 3 20-30
nnexy) ro/ogo3no
Cuthu konauu (16 no Meyere ca BeHTn- 150 nnex 3a nevere 3 20-30
nnexy) natopom
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
MuTta c jabykama (2 3arpeBawe 0go3- 190 peweTkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, gujaro-  ro/ofo3no
HarnHoO NOCTaBIbLEHO)
MuTta c jabykama (2 Mevere ca BeHTn- 180 pelweTkacta nonvua 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, gnjaro-  naTopom
HarlHO NOCTaBMbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 pelwleTkacta nonvua 2 20-30

ro/ogo3no
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XpaHa ®DyHKuMja Temnepa- [lpubop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
natopom
HemacHa 6ucksut Topta  lMeyerbe y3 paBHu 170 pewerTkacta nonmua 1+ 3 30-40
BEHTUN
XpckaBu konad/neumBoy — 3arpeBarbe ofo3- 140 nnex 3a nevemwe 3 15-30
Tpakama ro/ogo3no
XpckaBu konay/neunso y  [evewe ca BeHT- 140 nnex 3a neyewe 3 20-30
Tpakama natopom
XpckaBu konad/neyno 'y  MNeyewe y3 paBHn 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 peweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
Wnu TUraw 3a rpuno- cTpany; 10—
Barbe/poLTUbL 15 npyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

13. PEPHA - HE'A W YNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

OGpuLLnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonsom BoAoM 1 6rarvm cpefcTBoMm
3a unwheme.

3a unwhere mMeTanHux NoBpLUMHa
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPefCcTBO 3a Ynliherbe.

YHyTpaLUHO0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. Harommnana macHoha mnu
OpYru ocTaum xpaHe Mory JOBECTU 4O
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce Kopuctm
rnocyaa 3a neyere Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute cas nmbop
1 ocTaBuTe ra fa ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpry ca TOMnnom BOAOM ¥ CPeiCTBOM 3a
ynwhere. He nepute npmnbop y malunHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKNOHWTE TBPAOKOPHE MPIbe creunjanHnm
cpeacTteom 3a umwhere pepHe. He
KOpuUCTUTE CPEeACTBO 3a Ynwhere pepHe Ha
KaTanuTMyKMMm NoBpLUnHamMa.

He uuctnte npmbop ca HenenmbLMBOM
noBpLUMHOM 1 nnex AirFry abpasnBHum
CpeAcTBOM 3a Ynwhere 1 owTpum
npegmeTnmMa.

13.2 Ynwhewe nnex AirFry

1. Crasute nnex AirFry Ha nnex 3a neyetse.

2. CwvnajTe Bpeny Boay ca AeTEepLIEHTOM 1
ocTaBuTe ra fja ce HaTtana.

3. Owuuctute nnex AirFry cynhepom nnum
KOPUCTUTE YETKY 3a yKnarame octaraka
XpaHe.

Moxe ce UMcTuT 1 y MallmHM 3a npame

cynoBa.

13.3 PepHe o Hephajyher yenuka
Wnu anyMuHujyma

OuucTnte BpaTa pepHe kopuctehm
WCKIbYYMBO BRaxHy Kpny unu cyHhep.
OcyLunTe MEKOM KPMOM.

HemojTe KopuCTUTU Yenu4yHy ByHyY, KUCENVHE,
HUTK abpa3uBHe maTepwujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUUHY PEPHE. Y3 NCTe Mepe
NpefoCTPOXHOCPU OYUCTUTE U KOMaHAHY
Tabny pepHe.
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13.4 Ynwhewe yay6roemwa y
YHYTPaLH0CTH

MocTtynak yiwhekra yknawa npeoctanu
KameHau 13 yaybrbera y YHyTpallHhoCTh
pepHe HaKoH npoveca neyexwa Ha napu.

®

Mpenopyyyjemo fa ce cnpoBefeTe
noctynak ymwwhewa Makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUuje:
SteamBake.

1. Crtasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y yHyTpalH0oCTU Ha OHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcraBute ga cuphe pactBopu Hacnare
KaMeHLa Ha TemnepaTypu npocropuje y
Tpajarby of 30 MmuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TOMNSIOM BOAOM U
MEKOM KPMOM.

13.5 Yknawame Hocauva peLueTke

[a 6ucte ouncTUNM pepHy, YKOJTHUTE
noApLUKe 3a peLueTke .

/\ ONPE3

Ey,qme NaXxrbMBU NPUNMKOM YKIawaka
NOoAPLLKK peLlleTaka.

1. N3ByuyuTe npearsun Aeo nogpluke
pelueTke n3 6oyHor 3naa.

g

2. VisByuuTe 3agmu Ae0 NoapLuke pelleTtke
13 6OYHOr 3uaa 1 yKnoHuTe ra.
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MHcTanupajte n3saheHn npubop o6pHyTUM
penocnenom.

13.6 Katanutnyko ynwhemwe

YHYTpaLlHOCT pepHe npemasaHa je
KaTanutnykm emajnom. OHa ancopbyje
macHohe.

[Mpe Hero WTo yKrbyumTe KaTanuTuyko
ynwheme:

*  YKIOHWTEe caB npubop .

* QuMCTWTE OHO pepHe TOMOM BOAOM U
Gnarum JeTepLeHToM.

*  OuUMCTWTE YHYTpallH€e CTaKmMo Bpara
pepHe TONoM BOAOM ¥ MEKOM KPTOM.

1. [Mopecute yHKLKjY E

2. Tlogecute makcumanHy TemnepaTypy u
ocTaBuTe pepHy Aa pagu 1 cart.

3. Vickrbyuute pepHy.

4. Kapa ce pepHa oxnagu, oumcTmuTte
YHYTPaLHO0CT MEKOM BIIaXKHOM KProM.

dneke unu ryéutak 6oje KaTanuTuykor

npemasa Hemajy yTuuaja Ha KaTanuTuiko

ynwhemse.

13.7 Cknaawe 1 MHcTanupamwe
CTaKfleHUX nsioya pepHe

YHyTpallke CTakneHe nnoye Mory aa ce
CKWMHY Kako bucTe nx ounctunu. bpoj
CTaKIneHux nrnoya ce pasnukyje Kog
pasnuMuuTuX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwhewa. Kaga nx
NMOTNYyHO OTBOPUTE, MOTY Ce CIy4ajHO
3aTBOPUTK, Y3POKYjyhin noTeHuujanHo
owrteheme.




/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKIeHUX nrnova.

1. OtBOpuTE BpaTa NoA yrnom og,
otnpunuke 30°. BpaTta cToje cama kaga
cy 6naro otTBopeHa.

/

2. [pxwuTte wWTnTHUKe BpaTa (B) ca obe
CTpaHe ropk-e UBKLE 1 NorypajTe ka
yHyTpa aa bucte oTnycTunm cTesHy
3anTuBKY.

3. ToByuute okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKrnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kap n3Bagute crakneHe nnove,
BpaTa pepHe he KpeHyTu fa ce
3aTBapajy.

4. [IpxuTe ropky MBULLY CTaKNeHUX nnoya
BpaTa 1 NoByuUMTE UX Harope, jeaHy no
jeqny.

5. OuucTtuTe cTakneHy nioyy BOAOM U
canyHuuoM. Maxrsmeo ocywnTe
CTaKneHy nnovy.

Kaga je unwhere 3aBpLleHO, MOHTUPaAjTe

cTakneHe nnoye n Bpata pepHe. [lope

onvcaHu nocTynak ob6aBuTe CynpoTHUM
pepocnenom. [NpBo noctaBuTe Mamy niovy,

a 3atum Behy.

/\ ONPE3

YBepuTe ce fia CTe YHyTpaLllkby CTakIeHy
nnoyy nHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuwra.

13.8 Bahewse chnoke

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe gpxatu 3anarbuse npegmerte
(kao WwTO cy cpeacTBa 3a unwhetse,
nnacTuyHe kece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanup unu crnpejesn 3a Ynwhewe) y
duoun. Kaga kopmctute nehHuuy, dmoka

ce rpeje. NocToju pu3nk o noxapa.

duroka ucnopg nehHuue Moxe Aa ce CKuHe
pagu ynwhemsa.

1. V3ByuuTe MoKy CBE [OK Ce He 3aycTaBu.

=

2. T[lonako nogurHnte UOKy.
3. WsByuuTte pmoky noTnyHo.
Kapa noHoBO MOHTMpaTe ¢guroky, npatute
HaBefeHe kopake 0OpHYTMM pefocnenom.

13.9 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Puauk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utu Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

2. Vickrbyuute yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTU4YHuLe.

3. [JHO yHyTpallH0CTN pepHe npekpujTe
Kprnom.
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Cvjanvua Ha 3agtem 3ugy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonaw cujanuue

Kako bucTte ra CKuHynm.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha

Temnepatype go 300 °C.

lMocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

2. OuwnctuTe cTakneHu noknonaw,.

14. PELLABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTU.

14.1 WWta y4nHUTHM aKo...

Mpobnem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa ykmbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje NpukrbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajawe Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYeH.

Mposepute aa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpYjy.

Ocwrypau je nperopeo.

[MpoBepuTte Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnvKo ocurypad Hempe-
KMAHO nperopesa, obpaTuTte ce KBa-
nudurkoBaHoMm, oBnaheHom enek-
Tpuyiapy.

He moxeTe fAa ykrbyunTe nnovy 3a
KyBarbe HUTU [ia je KopucTuTe.

Ocurypau je nperopeo.

MOHOBO yKrbyuMTE Mrovy 3a KyBaHe
1 NoAecuTe CTeneH TonnoTe 3a Ma-
we of 10 cekyHaum.

MHpavkaTop npeocTane Tonnote ce
He yKrbydyje.

30Ha 3a KyBame Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKOnuko je 3oHa paguna [OBOSbHO
nyro aa 6yae 3arpejaHa, obpatute
ce oBnawheHOM CEepBVCHOM LieH-
TPY.

He moxeTe ga ykrbyuute cnoratu-
HoU FPEJHU KPYT.

Hajnpe ykrbyunte yHyTpallumu rpej-
HW KpyT.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTVUBUMPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxoaHa noa-
ellaBata.

MpoBepuTe fa nu cy csa nopaelua-
Batba MUCMpaBHa.

Car Huje nogeLueH.

MopecuTe car.

Cujanvua He pagu.

Jlamna je HeuncnpasHa.

3ameHnTe cujanuuy.

Mapa n KoHaeH3aumja ce Tanoxe Ha
XpaHu 1y YHYTpaLlH0CTU PepHe.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu gyxe
oA 15-20 MUHyTa HaKoH LITO ce
npoLec nevera 3aBpLun.

Mpenyro Tpaje Aok ce jena ckyBajy
Unu ce ckyBajy npebp3o.

TemnepaTtypa je npeHucka unu npe-
BUCOKa.

Mo noTtpebu nogecute Temnepary-
py. Mpatute caBeT K3 ynyTcTBa 3a
ynoTpeoy.

Ha ancnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owwno je 4o HecTaHka cTpyje.

MoHoBO nopecuTe car.
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Mpobnem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa aktusuparte nehHuly
HWUTW Aa oMe ynpasrbate. [ucnnej
nokasyje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHM CUrHan.

PepHa Huje npaBuiHO NpukrbyyeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajare.

lMpoBepute ga nu je pepHa npasun-
HO yKrbydeHa y cTpyjy (nornepajte
Avjarpam 3a noBesviBak€, ako je
[OCTynaH).

dyHkuWja He aaje nobpe pesyntaTe
npunukom nevemna: SteamBake.

HucTe aktmBmpanu dyHkuujy
SteamBake.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUPaH-E
dyHkumje: SteamBake".

HucTe ucnyHunu yoy6reerse y yHy-
TPaLHOCTU PepHEe BOJOM.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaHe
dyHKumje: SteamBake".

Boga y yaybrbetsy He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

[MopecuTe TemnepaTypy HajMame
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe n caseTtn”.

Bopa vn3nasu us ygybreetwa.

Y yoybrbewy y yHYTpaLH0CTU uma
npesuLle BoAe.

VckrbyunTe pepHy 1 nyctuTe ga ce
oxnaaun. O6puunTe BoAy KpNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KOnuuuHy Bode y yaybrbeme. No-
rnepajte ogpeheHy npoueaypy.

14.2 Mopaumn o cepBUcCUpary

YKOnuKo He MoXeTe camu ja npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTuTe ce NpoaasLy
unu onawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

Mopauy NoTpeGHU CEPBUCHOM LIEHTPY
Harnase ce Ha NIoYNLYM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama. Nnoumua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKaMa Harnasm ce Ha NpefHo0j
CTpaHM OKBMPA YHYTpaLUHOCTY anaparta.
HemojTe yknawaTu NnoynLy ca TEXHUYKAM

anapara.

KapakTepucTkama U3 yHyTpallh0oCTu

nogaTtke:

lMpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuiueTe

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoaa (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

15.1 Uucbopmauumje o nponsBoay npema nponucuma o eko-ausajHy EY 3a

nrouvy 3a KyBame

MpeHtudurkauyvja LKR564276K

mogaena

BpcTa nnoye 3a ky-
Bake

Mnouya 3a KyBawe yHyTap camocTtojeher wnopeta

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
e

TexHonorwja 3arpe-
Baa

[pejay ca 3payerem

MpeyHunk kpyxHUX  3agra nesa
30Ha 3a KyBa-e

(D) Mpeana nesa

Mpeawa aecHa

14.0 cm
14.0 cm
18.0 cm
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OyxuHa (L) v wn- 3agra aecHa L 14,0 cm

puHa (W) 3oHe 3a 25,0 cm
KyBae€ Koja Huje

Kpy>KHa

MoTpowma eHep-  3aaw-a nesa 181.8 Whikg
rvje no 3oHW 3a ky- 3agra gecHa 184.3 Whikg
Bame (EC electric  lpeawa aecHa 181.8 Whikg
cooking) Mpenwa nesa 190.1 Whikg
MoTpowra eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyHu anapaty 3a kyBake Koju ce kopucte y AomahuHcTy — [leo 2: 'pejHe nnove —
MeTope 3a Mmepere nepdopmaHcu.

15.2 Nnouva 3a KyBawe — Ywrena » [Ho nocyha TpeGa Aa nma UCTU NPEeYHIK
erleKTpU4He eHepruje Kao 30Ha 3a KyBatbe.
) +  Mamse nocyae cTaBrbajTe Ha Mak-e 30He

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywteauTe 3a KyBakbe.
TOKOM CBakoOHEBHOI KyBaH-a ako npatute . I'Iocy,u,y CTaBUTE TAYHO Ha CPEAMHY 30HE
[orne HaBefeHe caseTe. 33 KyBaHe.
+ Kapa 3arpeBarte Bofly, KOPUCTUTE CaAMO + 3a pgorpesarse U oTanake xpaHe

OHOMVIKO BOAE KOMNMKO Bam Tpeba. KOPUCTUTE npeocTasy TonsoTy.
+ TMo moryhHOCTY Ha nocyae yBek cTasuTe

noknonue.

* [pe Hero LITO aKkTMBMpaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTE MOCYAY Ha Y.

15.3 JNluct ca nncpopmaumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke ehMKaCHOCTU U €KO-
Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
MpeHtudmrkauyuja mogena LKR564276K 943005710
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 94.9

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH pe- 0,84 kWh/uyuknycy

KM

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop- 0,75 kWh/uuknycy
cupareM BeHTunaTopa

Bpoj wynremHa y pepHu 1

MsBop Tonnote Enextpuyna ctpyja

JaunHa 3Byka 581

Twun pepHe PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta
Maca 41.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u
rPUNOBK — NOCTYNLM 33 MEPEeH-Ee YUMHKa.
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15.4 NehHuua - ywtena eHepruje

Cnepehu caBeT HaBedeHW y HacTaBKy
nomohu he Bam fda ywiteamTe eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce ga cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kaga anapat pagu. He oTBapajte Bpata
anapara CyBULLE YECTO TOKOM KyBakba.
Opp>xaBajTe 3anTUBKY BpaTa YACTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

KopuvcTuTe meTanHo nocyhe 3a kyBawe U
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose n nocyae
na bucte nosBehanu ywiteay eHepruje.

Hemojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To MocebHO He npenopy.yje.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEeKOnuko jena.

KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnorta

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbUTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBare he
ce HacTaBWTK kopucTehu npeocTtany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctany Tonnoty 3a
oAp)kaBakbe TOMMoTe XpaHe uiu 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XpaHe TONNoM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBarke
TemnepaType ga 6ucte nomohy npeocrtane
TOMNOTE OApXKanu TOMMOTY XpaHe.

BnaxHo nevewe y3 BeHTUNaTop

dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaka. 3a gogaTHe getarne
nornenajte nornaerbe ,anapar -
CBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHkuuje anapaTa.

15.5 UHhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY €eHepruje U MakCuMarsiHo
BpemMe 3a [4OCTU3aH€e NMPUMEHILUBOT peXxnma Mane cHare

[MoTpolwka eHepruje y pexumy npunpasHoCcTn

0.8W

MakcumanHo Bpeme nOTp66H0 Aa onpema ayToMmaTCKun OOCTUrHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare

20 MUH

16. EKOJTOLWLKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C/:‘)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paauv peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeVHe 1 IbyACKOr
30paBrba Kao 1y peunknmpaty oTnagHor
maTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peLuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

®

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkus$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

» Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

» Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

« Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

* Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

» Naprave ne namescajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mas€obo ali
oliem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskusSajte
pogasiti z vodo. Izklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. ;

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecCite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektriChega
udara.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc¢eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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bocCnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v

skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, prilozena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektri¢nega udara.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

UpoStevajte navodila za namestitev,
priloZzena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

Upostevajte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohiStvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto visino.
Naprave ne names¢ajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

« Naprava mora biti ozemljena.

*  Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

*  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

» Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

+ Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni priklju¢ni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
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odvijte iz nosilca), za$¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

» Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in eksplozije.

* Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sproSc¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

+ Hilapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroc&i pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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* Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. PovrSina se lahko poskoduje.

* Ne vklapljajte kuhaliS¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

» Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poskodovano dno, lahko
povzroCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Nega in €iSc¢enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

¢ Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti¢nice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.



+ Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasc¢eni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

* Napravo redno Cistite, da prepredite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢iS¢enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

+ Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te

3. NAMESTITEV

» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obc&insko upravo.

 lzklju€ite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Lokacija naprave

®

Stedilnika ne names¢&ajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plo$¢o in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

NajmanjSe razdalje

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

Dimenzija mm
A 400
B 650
Cc 150
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3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50 -60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 500
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrs$ino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zascita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Prepricajte se, da ste zaS¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

®

PrepriCajte, da je povrSina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$¢ito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zascite pred nagibanjem.
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Zascito pred nagibanjem namestite B -
343mm pod vrhnjo povrsino naprave in A
- 67 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).

—

Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite sprednji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,



morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

®

Ce spremenite mere Stedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vedji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3x2,5mm?

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/N\ UPOZORNENIE!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.

3.5 Elektricna napeljava

/\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla.

/\ UPOZORNENIE!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektri€no napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poSkodbe elektri¢nih
sestavnih delov naprave.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

nEEne o

solor o 60
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®
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4.2 Postavitev kuhalne povrsine

-H

| <-i>
(@40 mm) ‘140 mm‘

7N

120/180 mm 140 mm
E|Z ™

Kuhalis¢e 1200 W

Odvod pare — $tevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Kuhalis¢e 900/2000 W
Kuhalis¢e 1200 W

40 SLOVENSCINA

Gumbi za kuhalno plos¢o

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Elektronski programator

Gumb za funkcije pecice

Grelnik

Zarnica

B Ventilator

El Nosilec resetke, snemljiv
Vboklina pecice

Polozaji reSetk

AR ENES

Indikator akumulirane toplote
@ Kuhalisge 700/1700 W

4.3 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekaé¢
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

« AirFry pekac
Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja
za peko.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

* Predal za shranjevanje
Predal za shranjevanije je pod pecico.



5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Za€etno predgrevanje in
¢iscenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava

lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo O Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
¢istilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev ¢asa

Pred uporabo pecice morate nastaviti ¢as.

@ utripa, ko napravo prikljucite na elektri¢no
omrezje, Ce pride do izpada elektrine
energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
Cas.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne za¢ne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega ¢asa glejte »Nastavitev
Casa«.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Opis kuhalis¢

Kuhali$¢a imajo termostat in delujejo v
presledkih (se izklopijo in ponovno vklopijo),
odvisno od izbrane stopnje kuhanja.

6.2 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija

0 PoloZaj izklopa

Simboli Funkcija
© Dvojno kuhalisce
§ Ohrani toploto

1-9 Stopnje kuhanja

Uporabite akumulirano toploto, da
zmanjSate porabo energije. Izklopite
kuhali§€e priblizno 5-10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhali§¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.
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Za zaklju¢ek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.

6.3 Uporaba preprostega kuhali§¢a

Ce Zelite uporabiti preprosto kuhalise,
obrnite ustrezen gumb na enega izmed
naslednjih polozajev:1-9.

®

Pri stopnjah kuhanja od 1 do 3 ostane
kuhali§€e priblizno 2 do 3 sekunde rdece,
nato se izklopi.

®

ko nastavite stopnjo kuhanja na 8 ali 9.

6.4 Vklop in izklop zunanjih grelcev
(dvojnih ali ovalnih)

Grelne povrsine lahko prilagodite velikosti

posode.

1. Ce izberete stopnjo kuhanja med 1in 9,
deluje samo srednji del kuhalisca.

2. Ce zelite vklopiti zunanji grelec, obrnite
gumb v smeri urnega kazalca preko

nastavitve 9 na O.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI

3. Nato gumb obrnite v obratni smeri urnega
kazalca na Zeleno stopnjo kuhanja (1-9).
Srednji del in zunaniji grelec delujeta
skupaj.

Za izklop zunanjega grelca obrnite gumb v

polozaj za izklop. Srednji del in zunaniji ali

ovalni grelec se izklopita. Indikator ugasne.

Za ponovni vklop srednjega dela kuhali§¢a

izberite stopnjo kuhanja med 1in 9.

6.5 Indikator akumulirane toplote

/N\ UPOZORNENIE!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhaliSCe vrocCe, a ne
deluje, e je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

« za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhali$¢e ohladi.

IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

®

Dno posode mora biti &im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti Cisto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.
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@

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZzelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni plosci. Na
ta nacin lahko trajno opraskate ali
posSkodujete povrsino kuhalne plosce.

@

Posoda iz emajliranega jekla in z
aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni ploSc¢i pusti barvno sled.

Ce Zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne ploS¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer (vsaj
enak premeru kuhalis¢a).



7.2 Poenostavljen vodnik za

kuhanje
S = S = @
Podatki v razpredelnici so samo za
primer.
Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
§ 1 Kuhana zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.
1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesajte.
¢okolada, Zelatina.
2 Strjevanje: puhaste omlete, pe¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.
2-3 Pocasno kuhanije riza in mle¢nih jedi,  25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka
premesSajte.
3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 -45 Dodajte nekaj zZlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.
4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.
Pokrov naj bo na posodi.
4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3 | teko€ine s sestavinami.
nice in juhe.
6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.
7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - ROsti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.
9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pecenje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANUJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plosce s stekleno povrsino.
Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CisCenje stekla po standardnem
postopku Cis¢enja.

/\ UPOZORNENIE!

» Po vsaki uporabi Stedilnik oCistite.

* Vedno uporabljajte posodo s €istim dnom.

» Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za
povrsine kuhalnih plos¢.

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih

kovinskih pripomockov.
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8.2 Ciséenje kuhalne plosée mastobne madeze in svetla kovinska
obarvanja. Plo$¢o odistite z vlazno krpo in
Cistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
Gis€enju plosco osusite z mehko krpo.

« Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite meSanico pecilnega praska in
limoninega soka ali kisa.

» Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plosc¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

* Odstranite, ko je plos¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE! | SteamBake

Oglejte si poglavja o varnosti. Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-

- v ¢enjem. Za vecjo soénost med pogrevanjem.
9.1 Vklop n |2k|°p pecice Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

. " \ Gretje spodaj
izberete funkcijo pecice.

Za peko tort s hrustljavim dnom.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.
LucCka zasveti, ko pecica deluje.

Konvencionalna kuha
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju re-
Setke.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanje kruha.

a oo

P . | Turbo peéenje na zaru

3. Pecico |z__klop|tve_ tal_(o' da Obrnete gumba s Za pecenije vecjih kosov mesa ali perutnine s

za funkcije peCice n r.‘aSt?V'teV kostmi na enem poloZaju reetke. Za gratinira-

temperature v polozaj za izklop. nje in dodatno zaped&enost.

. | Vroéizrak
¥

9.2 Varnostni termostat = Za pecenije ali peCenje mesa in peko peciva z
Nepravilno delovanje pegice ali okvarjeni deli enako temperaturo priprave na vec kot enem

lahko povzroijo nevarno pregrevanje. Za polozZaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.

preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Lu¢ pecice
Za vklop lugi brez funkcije pecice.
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l:‘ Vlazno pecenje
Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.
Med pecenjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splosna priporocila
za varcevanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska uc€inkovitost«, Var€evanje z ener-
gijo.
Ta funkcija je zasnovana za varevanje z ener-
gijo med pecenjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

AirFry/

Vroci zrak

Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za
peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali piz-
za./

Za soc¢asno pecenje na najvec¢ dveh viSinah
pecice in suSenje zZivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Konvencionalna ku-
ha.

3z] Odtaljevanje B
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

9.4 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Spros¢ena vlaga lahko povzroci opekline.

* Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.

* Vrata naprave previdno odprite po koncu
uporabe funkcije: SteamBake.

@

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.

1. Odprite vrata pecice.

2. Vboklino pedice napolnite z vodo iz pipe.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo samo,
ko je pecica hladna.

3. Nastavite funkcijo: SteamBake .

4. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

/\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
vodo med peko ali ko je pecica vroca.

6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite
gumba za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

/\ UPOZORNENIE!

Preden odstranite preostalo vodo iz
vbokline pecice, se prepriCajte, da je
naprava hladna.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik
A B

gA

g

1

A. Casovne funkcije
B. Casovnik
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10.2 Tipke

Tipka Funkcija Opis
—_ MINUS Za nastavitev Casa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ PLUS Za nastavitev Casa.

10.3 Razpredelnica €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija
@ URA Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.
(BN} TRAJANJE Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. OD-
STEVALNO URO lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA 2. Pritisnite T ali —, da nastavite potreben
1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice. Od“(t:as-l doi ;
2. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati =1, >levaina ura se samodejno zazene po
petih sekundah.
3. Pritisnite + ali =, da nastavite 3. Ko nastavljen ¢as potece, se oglasi
TRAJANJE. zvocni signal. Zvocni signal lahko
Na prikazovalniku se prikaze =l izklopite s pritiskom poljubne tipke.
. . S . 4. Gumba za nastavitev funkcije in
4. Ko Cas potece, utripa 7! in oglasi se temperature obrnite v polozaj za izklop.
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi. ) _ B 10.6 Preklic ¢asovnih funkcij
5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke. 1. Pritiskajte D, dokler ne zaéne utripati
6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb indikator Zelene funkcije.
za nastavitev temperature v polozaj za T v —
izklop. 2. Pritisnite |n__dr2|te . _
Casovna funkcija se po nekaj sekundah
10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE izklopi.
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati Q

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

11.1 Vstavljanje dodatne opreme

Pekac:

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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®

Pekaca za pecivo ali globokega pekaca
ne smete potisniti do konca do zadnje
stene pecice. S tem se prepreci krozenje
toplote okrog pekaca. Hrana se lahko
zazge, zlasti na zadnjem delu pekaca.

Pekac ali globok pekac potisnite med vodili
nosilca reSetke. Pazite, da se ne dotika
zadnje stene pecice.

Mreza za pecenje:

AirFry pekac:

Pekac AirFry postavite na drugi polozaj
reSetke. Pekac za pecivo ali globok pekac
postavite na prvi polozaj reSetke.

11.2 Teleskopska vodila

@

Teleskopski vodili lahko namestite na
druge nivoje reSetk, razen nivoja 4.

Namesc&anje teleskopskih vodil

1.

2,

Obrnite teleskopsko vodilo za priblizno
90°.

Pomaknite zapiralo na zadnjem delu
teleskopskega vodila na podporno vodilo
reSetke. Poskrbite, da boste vodilo
namestili na pravo stran pecice.

1cm

Vodilo obrnite v pravi polozaj.
Zaustavitveni element, ki je na enem
koncu teleskopskega vodila, mora gledati
navzgor.

Vodilo potisnite povsem do zadnje stene
pecice.

Sprednji del teleskopskega vodila
potisnite ob podporno vodilo reSetke. Ko
se zapiralo na sprednjem delu pravilno
zaskodi, se zasliSi klik.

Korake ponovite za namestitev drugega
teleskopskega vodila. Teleskopski vodili
morata biti namesc¢eni na istem nivoju.
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Odstranjevanije teleskopskih vodil

1. Pritisnite in drzite zapiralo na sprednjem
delu teleskopskega vodila.

=

—
/

NS

2. Povlecite sprednji del vodila stran od
nosilca reSetk.

3. Obrnite teleskopsko vodilo za priblizno
90°.

4. Odstranite zadniji del vodila od nosilca
reSetk.

5. Korake ponovite za odstranitev drugega
teleskopskega vodila.

11.3 Teleskopska vodila -
vstavljanje dodatne opreme

Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

/\ POZOR!

Teleskopskih vodil ne Gistite v
pomivalnem stroju. Teleskopskih vodil ne
mazite.

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

®

Temperature in ¢asi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.
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/\ POZOR!

Preden zaprete vrata pecice, preverite,
ali ste teleskopski vodili popolnoma
potisnili v notranjost pecice.

Mreza za pecenje:

}/

Globok pekac:

Pekac za pecivo ali globok pekac polozite na
teleskopska vodila.

?

=

/\\

12.1 SteamBake

@

Pred predgrevanjem, ko je pecica
hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.

Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake®.



Pekovski izdelki

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh1) 100 180 35-40 2 Uporabite pekac.
2em|je1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekac.
Domata pica1) 100 230 10-20 1 Uporabite pekac.
Fokaéa1) 100 190 - 210 20-25 1 Uporabite pekac.
Piskoti, ¢ajni ko- 100 150 - 180 10-20 2 Uporabite pekac.
lagki, rogfiicki1)
Cespliev kolag, 100 180 20 2 Uporabite tortni model.
jaboléna pita, ci-
metovi zvitki1)
1) Pecico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.
Kuhajte od zamrznjenega
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 -210 10-20 2 Uporabite mrezo za pe-
na1) Cenje.
Roglji¢ki, za- 150 160 - 170 25-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pecico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaca 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.

SLOVENSCINA 49



Pecenje

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke

Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

Goveja pecen- 200 200 50 - 60 2 Uporabite mrezo za

ka pecenje in pekac.

Piscanec 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

12.2 Vlazno peéenje Y

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke
(°C)

Kruh in pica

Kruhki 190 25-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Zemlje 200 40 - 45 2 peka¢ za pecivo ali globok peka¢

Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Kolaéi v pekacu

Rulada 180 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Cokoladni kolaé z lesniki 180 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Kolaéi v modelu

Soufflé/Narastek 210 35-45 2 %est_ keramicnih ramekinov na mrezi za pe-

cenje
Testo za kola¢ 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Ribji fileti, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje

Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Nabodala, 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
ratura reSetke
(°C)
Makroni 170 40 - 50 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Slani krekerji 160 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Tarti 170 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Vegetarijanec
Mes$ana zelenjava v vrec¢ki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
400 g
Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
12.3 AirFry
Pekovski izdelki
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Roglji¢ki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Krompirjevi izdelki
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
O_cvrti krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Sveza zelenjava
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Rezine buck, sveie” pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2

1) Dodajte 1 €ajno zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
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Drugo

Hrana Kolic¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Obrogki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Pis¢ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za testne institute
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) resSetke
Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac) kuha
Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 150 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac)
Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40
na pekac)
Jabol¢na pita (2 modela  Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75
za pec€enje @ 20 cm, dia- kuha
gonalno zamaknjena)
Jabol¢na pita (2 modela Vroéi zrak 180 mreZa za pecenje 2 70-80
za pecenje @ 20 cm, dia-
gonalno zamaknjena)
Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha
Pusti biskvit Vroéi zrak 160 mrezZa za pecenje 2 25-35
Pusti biskvit Vro¢i zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40
Masleni piskoti/pecivo iz Konvencionalna 140 peka¢ za pecivo 3 15-30
krhkega testa kuha
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 3 20-30
krhkega testa
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 1+3 15-30
krhkega testa
Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pecenje 3 5-10
Goveji burger1) Turbo peCenjena 250 mreza za peg“:enje ali 3 15-20 prva
zaru globok pekacé stran; 10—
15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevajte.
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13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €iS€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,
toplo vodo in blagim Cistilom.

Za ¢isCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko distilo.

Notranjost pecice ocistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar. Pri ponvi za Zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilnim sredstvom.
Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju (razen pekaca AirFry).

TrdovratnejSe madeze odistite s posebnim
Cistilom za pecice. Na kataliticne povrsine ne
nanasajte Cistil za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju
in pekaca AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

13.2 Ciséenje pladnja AirFry

1. Pladenj AirFry polozite na pekac.

2. Nalijte vro€o vodo s pomivalnim
sredstvom in pustite, da se namaka.

3. Pladenj AirFry ogistite z gobico ali
uporabite SCetko, da odstranite ostanke.

Mozno je tudi ¢i€enje v pomivalnem stroju.

13.3 Pedice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poskodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.4 Ciséenje vbokline peéice

Pri ¢iS€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

@

Priporo¢amo, da upostevate postopek
¢iS€enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:
SteamBake.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 ml
belega kisa.
Uporabite najvec 6-% kis brez zeliS¢.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

13.5 Odstranjevanje nosilcev resetk

Preden zacnete s CiS€enjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev resSetk bodite
previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

L

L)h

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.
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13.6 Kataliticno ¢iscenje 2. Primite okvir vrat (B) na zgornjem robu
vrat na obeh straneh in pritisnite

Pecica je prevleCena s kataliticnim emajlom. navznoter, da sprostite zaponko.

Vsrka mascobo.

Pred vklopom kataliticnega CisCenja:

» Odstranite vse pripomocke .

» Dno pecice ocistite s toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

* Notranje steklo vrat ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

1. Nastavite funkcijo ]

2. Nastavite najvigjo temperaturo in pustite, | 3- OKkvir vrat potegnite k sebi in ga
da pedica deluje eno uro. odstranite.
3. Izklopite pedico.
4. Ko sg pegica ohladi, notranjost ocistite z & UPOZORNENIE!
mokro mehko krpo. Ko odstranjujete steklene plosce, se
Madezi in sprememba barve kataliti¢nega skusajo vrata pecice zapreti.
premaza ne vplivajo na kataliticno ciscenje. 4. Drzite zgornji rob steklenih plo3¢ vrat in

. L. o . ploS¢e eno za drugo povlecite navzgor.
13.7 Odstranjevanje in namescanje 5. Stekleno plo3co ocistite z vodo in milom.

steklenih plos¢ pecice Stekleno plo$¢o temeljito osusite.
Notranje steklene plos¢e lahko odstranite in Ko koncate s Ciscenjem, namestite steklene

jih ocistite. Stevilo steklenih plosé je razligno | Plo$¢e in vrata pecice. Ponovite zgomje
za razliéne modele. korake v obratnem zaporedju. Najpre;j

vstavite manjSo plosco, nato pa vecjo.

/\ UPOZORNENIE!

Med ciS€enjem naj bodo vrata pecice
priprta. Ko jih povsem odprete, se lahko
po nesreci zaprejo in povzrocijo

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo notranja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.

morebitne poskodbe.

13.8 Odstranjevanje predala

/\ UPOZORNENIE!

UPOZORNENIE!
Naprave ne uporabljajte brez steklenih A

plosé. V predalu ne hranite vnetljivih predmetov
(kot so pripomocki za CiS¢enje, plasticne
1. Vrata odprite do kota priblizno 30°. Vrata vrecke, kuhinjske rokavice, papir ali
stojijo sama, ko so priprta. razprsila za ¢iS¢enje). Med uporabo
\\/ pecice se predal lahko segreje. Obstaja

nevarnost pozara.

/.\ Predal pod pecico lahko odstranite za
-1 ¢isCenje.

1. Predal viecite, dokler se ne ustavi.
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1. lzklopite pecico. PoCakajte, da se pecica
ohladi.

2. Pecico izklju€ite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji strani

1. Stekleni pokrov zarnice obrnite in ga
shemite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

2. Predal pocasi dvignite.

3. Predal povsem izvlecite.

Za namestitev predala ponovite prejSnje
korake v obratnem zaporedju.

13.9 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storite v primeru ...

Problem Mozni vzrok Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti. Naprava ni priklju¢ena na elektricno  Preverite, ali je naprava pravilno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-  priklju¢ena na napajanje.
no.
Pregorela je varovalka. Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za

okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektri¢arja.

Kuhalne plo$¢e ni mogoce vklopiti Pregorela je varovalka. Kuhalno plo$¢o ponovno vklopite in
ali je uporabljati. v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.

Indikator akumulirane toplote ne za-  Kuhaligée ni vrode, ker je bilo vklop- Ce je bilo kuhali$&e vkljuéeno dovolj

sveti. lieno samo kratek ¢as. dolgo, da bi moralo biti vroce, se po-
svetujte s pooblas€enim servisnim
centrom.

Zunanjega grelca ni mogoce vklopi- Najprej vklopite notranji grelnik.

ti.
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Problem

Mozni vzrok

Resitev

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepricajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pedici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00%.

Prislo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Pecice ni mogoce vklopiti ali je upo-
rabljati. Na prikazovalniku se prika-
Ze »400« in oglasi se zvocni signal.

Pecica je nepravilno priklju¢ena na
napajanje.

Preverite, ali je pecica pravilno prik-
lju€ena na napajanje (oglejte si ve-
zalno shemo, ¢e je na voljo).

Pecenje ni ucinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - Namigi
in nasveti".

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

Izklopite pecico in se prepricajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.

14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.
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Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Produktna stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)




15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKR564276K
la

Vrsta kuhalne plo-  Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika

$ce

Stevilo kuhaliss 4

Tehnologija segre-  Elektri¢ni grelec

vanja
Premer kroznih ku- Levo zadaj 14.0 cm
halis¢ (D) Desno spredaj 14.0 cm
Levo spredaj 18.0 cm
Dolzina (d) in $irina  Desno zadaj $14,0cm
(8) nekroznih kuha- D 25,0 cm
lis¢
Poraba energije na Levo zadaj 181.8 Wh/kg
kuhalis¢e (EC elec- Desno zadaj 184.3 Whikg
tric cooking) Desno spredaj 181.8 Whikg
Levo spredaj 190.1 Wh/kg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 184.5 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e — Metode za merjenje funkcio-

nalnosti.

15.2 Plos¢a - Varcevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

+ Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.

* Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

* Pred vklopom kuhali§¢a nanj postavite
posodo.

15.3 Podatki o izdelku in informacijsk

* Dno posode mora imeti enak premer kot

kuhalisce.
* Na manjS$a kuhali§¢a postavite manjso
posodo.

* Posodo postavite neposredno na sredino

kuhalisca.

« Uporabite akumulirano toploto, da ohranite

hrano toplo ali da jo stopite.

list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznac¢evanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR564276K 943005710
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0,84 kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

41.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pedice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

15.4 Pecica - VarCevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
var€evanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporodljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pec€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi peCe napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8 W

Najdaljsi Cas, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C/?). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom g ne odstranjujte z
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gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland






electrolux.com

867375865-A-362024 @ C E



tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Electrolux, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/electrolux-elektricni-sporet-lkr564276k-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

