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Uputstvo za upotrebu
TESLA friteza na vru¢ vazduh AF800B
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Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:

https://tehnoteka.rs/p/tesla-friteza-na-vruc-vazduh-af800b-akcija-cena/



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/tesla-friteza-na-vruc-vazduh-af800b-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
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CENG | INSTRUCTION MANUAL

Household Use only.
Read this instruction manual carefully before using.

GENERAL DESCRIPTION

1. Basket 5. Air outlet openings
2. Basket handle 6. Mains cord

3. Digital Touch Control Panel 7. Frying tray

4. Airinlet



Attaching the fry basket handle:

¢ The fry basket handle might come disassembled in your
appliance’s packaging. To attach the fry basket handle:

® Remove the paper label. Pull the fry basket out of the
appliance.

o Slide the attachment point on the handle downward until it clicks into place.

o ®d

e The fry basket handle should lock into place and should not detach once it is locked into place.

Removing the fry basket handle:

To remove the fry basket handle:
e Use atool, such as a screw driver or our metal pin. Align the tool with the hole and push down, then tilt the tool

inward.
Lm
[

® Grab the handle with your hand and pull it out. Done.




Significance

Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under incorrect operations. Pls keep
this manual for future reference.

Danger

¢ Do notimmerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-electrical and heating
components.

¢ Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

e Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ Do nottouch the inside of the appliance while it is operating.

/\ WARNING!

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

¢ Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

e Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

e Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

¢ Do not connect appliance to an external timer switch.

¢ Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

¢ Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and 10cm free space above the appliance.

¢ Do not place anything on top of the appliance.

¢ Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

¢ Do not leave the appliance unattended.

e During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

¢ Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you remove the pan from the appliance.

(1) cautiont

—

. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

2. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in environments such as staff
kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.

3. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)

4. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking

= NoTE quality of the food.

@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the
: basket by the handle.

5. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 8 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Temperature Temperature Time / Temperature Time increase  Time decrease
increase button  decrease button display button button

el S S

Startand pause  Power on/off Menu button
button button



— NOTE

8 functions are provided: Drumstick, Steak, Fish, Cake, Pizza,Hot dog, Fries, Bacon. You can use choose different cooking
food you like.

MENU PRESETTING:

Menu Icon Button Default Temp D.;f'::“ Shake
Drumstick ’ 175°C 40 min Shake
Steak & 200°C 12 min Shake
Fish ’ 195°C 10 min /
Cake e 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Fries a 200°C 18 min Shake
Bacon ' 175°C 12 min Shake

e After touching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button B to start cooking.

e During the cooking process, if you want to adjust time, kindly press the Time button /to increase/decrease 1
minute per a press. If you want to adjust temperature, kindly press /B! button to increase/decrease 5 degree per
a press.

e Start/Pause button Bl : During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

e Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button Bl , then touching
bake menu button to switch to different cooking function.

e Shake indicator #®#*®% The shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway point.
This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in appliance, which helps ensure even cooking.

= NOTE

If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain illuminated.
Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section 'settings’ in this chapter).
By this way, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.



8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending
alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance.

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE ! '
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips:

e To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients.  Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol



Tips:

e Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

e Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

¢ Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

e Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

¢ Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

¢ You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make
the appliance cool down.

= NOTE

* Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

e Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

¢ Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any
remaining dirt by degreasing liquid.

e The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:

e |[f dirtis stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

e Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution
The AR FRYER does The appliance is not plugged in. | Putthe mains plug in an earthed wall socket.
not work.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the temp&time

or choose the quick recipe.

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller

batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are
fried unevenly in the
AIR FRYER.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance
properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke
comes out from the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of

the AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.




TECHNICAL SPECIFICATIONS:

Power: 1800W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Capacity: 8L

Correct Disposal of this product:

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.



'—‘ COMTRADE Comtrade Distribution d.o.0. Beograd

Address: Bulevar Zarana Dindica 125i
®_g¥F DISTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia

Phone:  +381 112015555

Email:  distribution.rs@comtrade.com

weaw.comtradedistribution.caom

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:
wroduct description:
Brand I Model Type of products
TESLA | AF800B Air Fryer
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:

Harmonized standard Legislative act

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN IEC 55014-2:2021,

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 CISPR 14-1:2020,

IEC 61000-3-2:2018+A1:2020 CISPR 14-2:2020, Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)

IEC 61000-3-3:2013+A1:2017+A2:2021 2014/30/EU

EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+

A13:2010

EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+

A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD}

EN 62233:2008 2014/35/EU

EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: LetaliS8ka cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place angl date of issue: Belgrade, 15.07.2024.
Signed far and gp et of manufacturer:

(Signature ant ) : i

Name of authorized petsan;” Nebojsa Lozo
Function of authorizéd"erson: General manager

PIB: 100000104  Mati¢ni broj: 17172140  Sifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300344515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325 9500600009876.07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



" BiH | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

OPSTI OPIS

1. Korpa 5. Otvori za izlaz vazduha
2. Ru¢ka korpe 6. Glavni kabl
3. Digitalna kontrolna tabla na dodir 7. Posuda za przenje

4. Ulaz za vazduh



Pri¢vrscivanje rucke korpe za przenje:

® Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
va$eg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

e Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pric¢vriéivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mesto.

o ®d

* Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuée mjesto i ne smije se odvojiti kada je zaklju¢ana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje:

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
o Koristite alat, kao $to je Srafciger ili nas metalni pin. Poravnaijte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavr§eno




Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo pre upotrebe uredaja jer moze doéi do ostecenja uslijed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buducu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste spredili elektriéni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

* Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

e Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

¢ Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Nemoijte traziti od neovlascenih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van dometa djece.

e Drzite strujni kabl dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidacem s tajmerom.

¢ Nemoijte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala poput stolnjaka ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza, sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Nemojte stavljati nista na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

¢ Nemoijte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vru¢a para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder, budite oprezni s vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tijekom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

@ OPREZ!

. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

N

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima poput kuhinja
za osoblje, farmi, motela i drugih ne-stambenih prostora.

3. Garancija postaje nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Uredaj je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude siguran za rukovanje ili &isc¢enje.



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuéiti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ruéno iskljuciti uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbjedno prati u masini za pranje suda.

3. Obiriite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vru¢ vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryera.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

_= NAPOMENA Ne F)relazilte MAX oznaku (vidjeti odeljak "Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite
} korpu samo za ru¢ku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noséu.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za povecanje Dugme za smanjenje Vreme / Dugme za Dugme za
temperature temperature Temperatura prikaz ~ povedanje vremena smanjenje vremena

I
aq. 8'. °‘C 9+ @_\

2 & P & € YV & @
\_ Ml © = )

ST

Taster za pokretanjei  Taster za ukljucivanje i Taster menija
pauzu iskljucivanje




= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kola¢, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina.
Mozete izabrati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI:

Podrazumevana Podrazumevano

Meni Taster ikone e vreme Mesanje
Bataci ’ 175°C 40 min Promesati
Biftek &P 200°C 12 min Promegati
Riba ’ 195°C 10 min /
Kolac e 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /

Hot dog , 185°C 8 min /

Pomfrit w 200°C 18 min Promesati

Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati

¢ Nakon dodirivanja tastera menija, moZzete izabrati opciju koja vam odgovara. Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme
Start/Pauza B{| da biste zapoceli pripremu hrane. -

e Tokom procesa pripreme hrane, ako zelite podesavati vrijeme, pritisnite dugme za vrijeme i da biste povedali
ili smanjili vrijeme za 1 minut svakim pritiskom. Za podesavanje temperature, pritisnite dugme /B! da biste
povecali ili smanijili temperaturu za 5 stepeni po pritisku.

e Dugme Start/Pauza Ml Tokom procesa przenja vazduhom, LED lampa ¢e biti uklju€ena, a ako pritisnete ovo dugme,
LED lampa ¢ée poceti treperiti. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju moZete promijeniti opciju i
izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovnim pritiskom na ovo dugme, friteza ée nastaviti sa przenjem.
Ovo dugme sada ima funkciju nastavka rada.

¢ Dugme Meni: Odaberite razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete opciju, pritisnite dugme Start. Tokom
perioda kuhanja, na primjer, ako Zelite promijeniti opciju przenog krompira u peéeni krompir, prvo pritisnite dugme
Pauza B, zatim dodimite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

e Indikator mesanja # =424 |ndikator me$anja ¢e se upaliti kada priprema hrane dostigne polovinu vremena. Ovaj
poloviéni period pruza vam priliku da promijesate ili okrenete hranu u aparatu, $to osigurava ravnomjerno kuhanije.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite korpu i ne promesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice
zahtjevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odjeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.



8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuhanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.

Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ée nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vruéi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavr$ni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli
uredaj.

= NAPOMENA

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrce ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
¢ Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomocdi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vru¢im vazduhom jedva narusava
proces



Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domacdi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pileci bataci
Pileée grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute
hlebne mrvice

Punjeno povrce
Kola¢
Ki§
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja



Saveti:

® Manji komadi hrane obiéno zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

o Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomodi u
sprecavanju neujednaéenog przenja sastojaka.

e Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

o Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kola¢ ili ki§ ili ako zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita:

Da biste napravili domadéi pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isjecite krompire na tapice.

2. Dobro ga operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mjesajte dok se ne prekrije uljem.

4. |zvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Odistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutradnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢isc¢enje,

jer to moze ostetiti neljepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

® |zvucite korpu da biste omogucili brze hladenje friteze.
¢ Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

¢ Operite korpu i redetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavitinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.
e Korpa i reSetka se mogu prati u masini za pranje sudova.

Saveti:

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Ogistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

o Cetkom za ¢idcenije odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente ¢iste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Ukljucite glavni utikac¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednacéeno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leZe jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini vremena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi

Ne punite korpu preko oznake MAX.

1z uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ¢e procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvijek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavnja masti u korpi. Uvijek
pravilno odistite korpu poslije svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapic¢e krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane tapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
Sto dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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"8G | PbKOBO/CTBO C MHCTPYKLIM

Camo 3a ynotpeba B 6uta

lMpoueTeTe BHMATEHO TOBa PBKOBOACTBO 3a ynoTpeba Npeay Aa 13nos3sare ypeaa.

OBbLLO ONMNCAHNE

1. KowHwnua 5. OTBopM 3a oTBexXAaHe Ha Bb3ayxa

2. JpbxKa Ha KoLHWuaTa 6. 3axpaHBaLy kaben

3. durutaneH naHen CbC CEH30PHO 7. TaBnyKa 3a MbpxeHe
ynpasneHve

4. OTBOP 3a NPWUTOK Ha Bb3AYX
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[locTaBsHe Ha OPBb>XKaTa Ha KOLWHWLATa 3a NMbp>XeHe!:

e [lpbxxKaTa Ha KOLIHMLIATa 3a MbpPXKeHe MoXe [a fonae
pasrnobeHa B onakoBkaTa Ha BaLLvs ypea. 3a fia npukpenute
[pbXKaTa Ha KOLLHWLATa 3a MbpXeHe:

¢ OrtcTpaHeTe xapTUEHWs eTUKeT. VI3abpnaiiTe KolWHWLATa 3a
Mbp>XeHe oT ypeaa.

e [nb3HeTe ToukaTta Ha 3aKpensaHe BbpXy ApbXKaTa B MOCOKa HaoJ1y, 4OKATO LWpakHe Ha MACTO.

o ®d

o [lpbxKaTa Ha KOLHMLATA 3a MbpyxeHe TPsbBa [a WpakHe Ha MSCTO 1 He TpsibBa [a ce OTAess, Cef KaTo e LwpakHana Ha
MSICTOTO M.

OTCTpaHﬂBaHe Ha OPBbXKaTa Ha KOLWHMLAaTa 3a Nbp>XKeHe!:

3a fja OTCTpaHuTe [pbXKaTa Ha KOLLHWMLATa 3a MbpxXeHe:
® /3non3BaiiTe MHCTPYMEHT, KaTO HANPUMEP OTBEPTKA UW HaLLWs MeTaneH WudT. MoapaBHETe UHCTPYMEHTa € OTBOPa 1
HaTWCHeTe B NOCOKa Hafosly, CIef KOETO HaKJIOHETe MHCTPYMEHTa B MOCOKa HaBbTpe.

* XBaHeTe fpbXKaTa C pbka 1 51 U3gbprawTe. [oToBoO.
| l
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3HavyeHne

Mons, npoyeTteTe BHUMATENIHO HACTOSLLIOTO PLKOBOACTBO, NPEAM fia U3Non3BaTe ypeaa, Thil KaTo MOXe [a Bb3HUKHE
noBpeAa Npw HenpasusiHw onepauwn. Moss, 3anaseTe HaCTOSILLOTO PbKOBOACTBO 3a CripaBka B Obaelle.

OnacHocTt

¢ He notansawute KOpryca BbB BOAa U He V3niakeanTe Nnog Tevalla Boga nopagn MHOXeCTBOTO eleKTpPUyeckn
W HarpesaTesIHN KOMMOHEHTH.
* He nossonseaiTe TeyHoCT Aa HaBnn3a B ypena, 3a fla NpefoTBpaTnTe TOKOB yaap 1in KbCo CbeuHeHne.

o CbXpaHﬂBaﬁTe BCUYKM CbCTaBKM B KOLUHMLATA, 3a fia NPeAoTBpaTUTe BCAKaKbB KOHTAKT C HarpesaTesiHu
eJIeMeHTN.

® He nokpviBaiiTe 0TBOpa 3a NPWTOK Ha Bb3/lyX 1 OTBOPA 3a OTBEX/aHE Ha Bb3/yXa, KOraTo ypeabT paboTu.
® HanbneaHeTo Ha KOLIHMLATa C 0IMO MOXe [a A0BEAE A0 OMNacHOCT OT NMoXap.
® He pokocBaiiTe BLTPELLHOCTTa Ha ypeaa, AoKaTo pabotu.

/\\ NPERYNPEXKAEHME!

o [lpoBepeTe Aanu HanpexeHNeTo, ykasaHo BbPXY ypena, OTroBaps Ha HaMpexeHeTo Ha MEeCTHaTa e/1IeKTpryYecka Mpexa.

* He usnonssainTe ypeaa, ako viMa KakBaTo 1 Aa e MoBPeAa Mo Luerncena, 3axpaHsaLuyys kaben uiu Apyry 4actu.

® He oTuBaWiTe Npu KOETO 1 fla € HEYMbIHOMOLLIEHO JINLE, 3a id CMEHWTE UM NOMNpaBuTe AafleH NOBPeAeH 3axpaHBaLl,
Kaben.

o [laseTe ypena v 3axpaHBaluus My kaben fanede ot obcera Ha feua.

o [laseTe 3axpaHBaLLys kaben Hafaney ot HaropeLeHn NOBbPXHOCTY.

* He BktoyBaiiTe ypefa v He paboTeTe ¢ naHena 3a ynpasfieHne ¢ MOKpU pbLie.

o BuHarw ce yepsiBaiiTe, e LLENcesbT e NoCTaBeH Mo NPasuieH HaYnH B CTEHHWS KOHTAKT.

* He cBbp3BaiiTe ypefa KbM BbHLLHO pesie 3a Bpeme.

* He nocrassitte ypena Bbpxy vav B 61130CT 4O 3anannmm Mateprany Kato Hanprmep nokpYBeKa 3a Maca Wi 3aseca.

* He nocrassitTe ypena cpetuy creHa unm cpely apyr yped. Ocrasete noHe 10 cm cBo60AHO NPOCTPAHCTBO OT 3afHaTa
cTpaHa u ot Asete cTpanu 1 10 cm cBoBGOAHO NPOCTPAHCTBO Haf ypeaa.

® He nocrassiiTe HULLIO BbPXY ypena.

* He usnonseaiTe ypega 3a KakBUTO U Aa € APYr L OCBEH ONUCAHUTE B HACTOSLLOTO PbKOBOACTBO.

¢ He ocrasaite ypena 6es HabnogeHme.

¢ [lo BpeMe Ha Mbp>XEHE C ropeLL, Bb3ayX Npe3 OTBOPWTE 3a OTBEXAAHE Ha Bb3[lyX Ce u3nycka ropelua napa. Apwxre pbuete
1 NIMLETO e Ha Be3omnacHo pa3cTosiHUe OT Napata 1 OT OTBOpWTE 3a oTBEXAaHe Ha Bb3ayx. CbLLO Taka BHUMaBauTe
cropeliara napa v Bb3afyx, KOrato u3Baxzaare TaBu4kaTa oT ypeaa. BesikakBu BOCTbMHM NOBbPXHOCTY MoraT Aa ce
HaropeLLsT no Bpeme Ha ynotpeba.

* HezabaBHo U3KNtOYETE ypeaa oT KOHTaKTa, ako BUAWTE TbMEH AWM, U3au3aly, oT ypega. 3yakalite otaensHeTo Ha MM aa
cnpe, Npeav fa u3BaauTe TaBuykaTa ot ypeaa.

(1) BHMMAHUE!

N

. YBepeTe Ce, He ypeanT € NoCTaBeH BbPXY XOPU3OHTasIHa, paBHOMepHa 1 cTabunHa MOBBPXHOCT.

2. Tosu ypeq e NpeaHasHa4eH camo 3a flomallHa ynoTtpeba. Tol He e noaxopsiy 3a 6e3onacHo U3nos3saHe B Cpeau Kato
HaMpPUMep KyxHU C NepcoHast, Gepmu, MOTENM 1 APYIV HEXWIWLLIHN CPEeaU.

3. MapaHuusTa e HeBaMaHa, ako ypedbT Ce U3M0/3Ba 3a NPOdECUOHANH UV NONYNPOPECHOHAIHM e UK He ce
13nosnssa cnopep MHCTpykumumTe. (Hrkora He n3nonssaiite ype/a, KOrato LUENcesbT € Nospe/eH.)

4. YpepnT ce Hyxgae ot npubnunantento 30 MuHyTy, 3a fia ce oxnaaw, npeam aa bvae besonaceH 3a pabota unn
nouncreaHe.
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ABTOMATNYHO N3KJTKOYBAHE

YpensT viMa BrpafieH Tanumep, Tol aBTOMATUYHO LU U3KII04M ypesia, Korato 06paTHOTO BpoeHe focTurHe Hya. Moxete
PBYHO Aa U3KIIOUUTE Ypena, KaTo HaTUCHeTe DyTOHa 3a U3KITIOYBAHE, TOW aBTOMATUYHO LU U3KIouu ypeaa cref, 20 cekyHam.

NPEOV TTBPBA YTTIOTPEBA

1. OTc‘rpaHeTe BCMYKM OMNaKOBbYHWN MaTepuann n CTUkepun niv eTmkeTu.

2. Mouuncrete KOLWHMLaTa 1 pelleTkaTa C ropetla Bofa, C MaJiko npenapart 3a MrueHe n Hea6pa3MBHa rbba. Tesun yactu ca
HesonacHy 3a NoYncTeaHe B CbAOMUANIHA MallUnHa.

3. /3bbpLueTe ypesa oTBBTPE 1 OTBBH C YMCTa Kbpria. M HMa Hyxaa fia MbHWTe KOLWHWLATa C O/IMO U MasHIHa 3a
MbP>KEHe, Thil KaTo yPeabT paboTh Ha ropeLL Bb3ayX.

N3MNOJI3BAHE HA YPELIA

1. CebpxeTe 3axpaHBaLLMs LLENCcen KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.
2. BHUMaTENHO M3AbPMaTe KOLWHNLATA OT GPUTIOPHUKA C FOpeLL, Bb3ayX.
3. MNocTtaBeTe CbCTaBKUTE B KOLLHMLATA.

4. TInb3HeTe KOLIHULATa BbB GPUTIOPHMKA C rOpeLL, Bb3ayX.

= 3ABEJIEXKKA He npesuLuasaiite obosHaueHneTo MAX (BuxTe pasgesn ,HacTponku” B HacTosiLLaTa riasa), Thid KaTo
- TOBa MOXe /ia MOBJMsie Ha Ka4eCTBOTO Ha rOTBEHE Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHMUE! He fokocBaliTe KoLIHULATa MO BpeMe Ha 1 KpaTKo Bpeme cref, ynotpeba, Tbi KaTo Ts ce Harpsisa
" mHoro. [lpbXTe KOLUHWLATa CamMo 3a ApbXKKaTa.

5. He nbiHeTe KOLLHMLATa C ONINO UM ApYyra TEYHOCT.
6. [lokocHeTe ¢ npbcT ByToHa 3a BrntousaHe/mskintousaHe.

7. [NokocHeTe ¢ npbet ByToHa MeHio, 3a fia n3bepete dyHkumm (0610 8 GyHKUmMM).

NPEOCTABAHE HA TAHEJIA 3A YTIPABJIEHVE

ByToH 3a yBenuyasaHe  ByToH 3a HamansisaHe ByToH 3a BU3yanusauvsiHa ByToH 3a yBennyasaHe bByToH 3a HamansiBaHe Ha
Ha TemnepaTypata Ha TemnepatypaTa  TemnepaTypaTa/BpemeTo Ha BpemeTo BpEMeTo

I
a+ 5'. °‘C 9+ @_\

2 & P & € YV & @
\_ Ml © = )

. | - N\

N

ByToH 3a ctapTvpaHe n ByToH 3a Br/touBaHe/ BytoH MeHio
nocTaBsiHe Ha nay3a u3K/touBaHe
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— 3ABEJIEXXKA

Mpepocrasat ce 8 dyHkumm: by, Mbpxxona, Prba, Topra, Muua, Xotaor, Mbpxetu kaptodu, bekoH. MoxeTe fa nsbepete
pa3nvyHa XpaHa 3a roTBeHe, KOSITO XapecsaTe.

MNPEOBAPUTESIHN HACTPOVIK OT MEHKOTO:

MeHio ByToH c ukoHa T:r::azag:::“": non:::srllfl:aue Pasknawane
Bytue ’ 175°C 40 MUH. PasknaluaHe
Mepxona 0 200°C 12 MUH. Pasknaluaqe

Puba ’ 195°C 10 MuH. /

Topra s 160°C 30 MutH. /

Muua & 185°C 15 MutH. /

Xot pnor _’ 185°C 8 MUH. /
TTbp>xeHu KapTodu w 200°C 18 MuH. Pasknatuare
BekoH ‘ 175°C 12 MUH. PasknaLuaHe

Cnep kato fokocHeTe ByToHa MeHio, MoxeTe aa usbepete dyHKUMsATa OT MEHIOTO, koeTo xapecsate. Cnep kaTto nsbepete
byHKumsTa, HaTVcHeTe ¢ npbeT ByTora Crapt/Maysa, Bl 3a pa 3anouHete ga rotsure.
INo Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe, ako vckaTte fa 3afafeTe BpeMeTo, HaTucHeTe ByToHa Bpeme 3apa
yBenuunTe/Hamanumte ¢ 1 MUHyTa NpU BCAKO HaTUCKaHe. AKO UckaTe fa perynnpare TeMnepaTyparta, MoJisi HaTUCHeTe
6yToHa /B! 3a fla yBenmuute/Hamanute ¢ 5 rpagyca npu BCAKO HaTUCKaHe.

ByTon Crapt/Maysa Bl : Mo speme Ha npolieca Ha mbpxeHe ¢ ropeLL Bb3/lyx CBETOAMOAHATA laMMa LLE CBETM, CIEf] KOETO,
aKo HaTucHeTe To3u ByTOH, CBETOAMOAHATA NaMna Liie Npemurea. Tyk To3u ByToH feicTea KaTo GyHKLMS 3a NocTaBsiHe

Ha nay3a. B cbCTosiHMETO Ha NocTaBsiHe Ha naysa MoXeTe fja MPOMEHUTE MEHIOTO, 3a fia n3bepeTe Apyra npeagapuTesHa
Hactpoiika. Criefi ToBa HaTUCHETE TO31 BYTOH OTHOBO, GPUTIOPHUKBT C rOpeLL, Bb3AyX LLie NPOABLIXM fa roTeu. TyK To3u
OyTOH feiicTBa KaTo GpyHKLMS 3a pecTapTpaHe.

Ypes ByToHa MeHto ce n3bumpart pasnuiHu ¢yHkuUmm 3a roteeHe. Cnep kato nsbepete MEHIOTO, HaTUCHeTe ByToHa 3a
crapTupaHe. Korato no sBpeme Ha nepvoga Ha roteeHe, Hanpumep, 1ckare fia 3BbpLUMTE MPOMSHA OT MbPXXEeHU KapTodu
Ha neyeHe, Torasa Mbpso HaTvcHeTe ByTora MNaysa Bl cnep koeTo gokocHeTe ByToHa U3NMYaHe OT MEHIOTO, 3a Aa
I'IpeBKﬂ}OHVITe KbM paBﬂl/I‘-lHa d)yHKLLIAﬂ 3a roTBeHe.

VHaukaTop 3a paskrallaHe WEHAREE . |1y0caTopbT 33 paskialLaHe Lie CBETHE, KOraTo LMKBTLT Ha FOTBEHe A0CTUIHE
cBosTa nonoswHa. Tosa BpeMe No cpefata BU laBa Bb3MOXHOCT fla paskiatute Ui obbpHeTe xpaHaTta cvl B ypeaa, KoeTo
nomara Aaa ce ocUrypy paBHOMEPHO roTeeHe.

= 3ABEJIEXXKA

AKo He n3BafMTe KOLLHWLATA 1 HE Pa3K/aTuTe XpaHaTa, laMnuyKaTa 3a paskialliaHe Ha naHesa 3a yrnpas/eHue Liie ocTaHe

[fa cBeTu. Hsakom cbcTaBkm TpsibBa fia ce paskiaTaT HanoioBKHa Mo CpeaaTa Ha BPeMeTo 3a MpUroTssiHe (BUXTe pasgen
,Hactpoikn” 8 HacTosiLLaTa rnasa).

IMo To3n HaumMH U3AbPNaNTe KoLWHULATa OT ypeAa 3a ApbxkaTa v s pasknatete. Cref ToBa Mib3HeTe KOLWHMLaTa 0BpaTHO BbB
bpUTIOPHYKA C ropeLL, Bb3ayXx.
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8. YpenbT Lije MMa 3BbHEL, 33 aBTOMaTW4YHa rOTOBHOCT cief roteeHe. KoraTto uyete 3BbHela 5 MbTu, TOBa 03HauaBa, e
LMKB/TBT Ha FOTBEHE € NpuKJTiounn. V3abpnaiiTe KoLLHULATa OT ypeaa U s nocTaBeTe BbpXy TOMI0YCTONUMBIS IbpKay.

Cnep u3TnyaHe Ha BPEMETO HarpeBaTe VST eleMEHT Crupa fa paboTu, HO BEHTUNATOPBT e
npoabkm fa pabotu okono 20 cekyHau, 3a fia U3ayxa ropeLus Bb3ayx ¢ Luen GesonacHocT. Hakpas
3BbHELIBT Ha TallMepa Luie 3BbHHE 5 MbTY KaTo anapma 3a Kpan.

= 3ABEJIEXXKA

9. I'IpOBepeTe Aanu CbCTaBKUTE Ca roToBU.

AKO CbCTaBKWMTE BCe OLLLe He Ca rOTOBW, MPOCTO MiTb3HETE KOLLHWLaTa 0bpaTHO B ypeaa. HatuncHete
KOMYeTO 3a ynpasrieHne Ha TemnepaTypaTa, 3a fla perynvpare HacTpolikaTa 3a TemnepaTtypata, 1
HaTCHeTe ByTOHa 3a ynpaB/ieHye Ha TailMepa, 3a fja perynvpare HacTpoiikaTa 3a spemerto. Cneq
ToBa HaTucHeTe ByToHa CTapT, 3a fja cTapTvipaTe ypesa.

= 3ABEJIEXXKA

10. 3a fa npemaxHeTe CbCTaBky (Hanp. roBeX/0, MUIELLKO, MECO, BCSKaKBW CbCTaBKV C OPUTMHAIIHA MasHWHA W Le uMaTe
M3MMLLIHA Ma3HWHA OT CbCTaBKUTE, CbOPaHU Ha AbHOTO Ha KOLIHULATA), MOJIs, M3MO3BaNTE LUMMKY, 3a fa B3emeTe

CbCTaBKMUTE efiHa Mo efHa.

BHumagaiiTe, ako vickate fia 0ObpHeTe KOLLHMLATA, MasH1HaTa, CbbpaHa Ha [bHOTO Ha KOLUHMLATA,

= 3ABEJIEXXKA
LLie n3teye BbpXy CbCTaBKUTE.

11. 3a fa npemaxHeTe CbCTaBky (Hanp. Y4Wnc, 3eieHYy LM v CbCTasky 6e3 U3NLLIHA Ma3HUHA OT CbCTaBKUTE), MO,
n3KtoYeTe KOLWHMLUATa U U3cuneTe CbCTaBKUTE B CbOBETE 3a XPaHEHe.

Saveti:
e Koristite hvataljke za vadenje velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Korato e[Ha [003a CbCTaBKW € roToBa, d)pMT}OpHVIK'bT C ropetLy Bb3jyXx € MOMEHTaIHO rOTOB 3a NPUroTBAHE Ha fpyra

naptuaa.

HACTPOWVKI

Ta3u Tabnuua no-4osy Lie BY NoMorHe Aa n3beperte OCHOBHWTE HACTPOWKM 3a CbCTaBKMTE.

— 3ABEJIEXXKA

VimaiiTe Npeasua, Ye Te3n HaCTPOWKYM Ca MHAMKALWMW. Thit KaTo CbCTaBKUTE Ce pasninyasaT no NPousxog, pasmep, opma v
MapKa, He MOXeM fija rapaHTMpame Han-gobpara HacTpoiika 3a BalLnTe CbCTaBku. Tbin kaTo TexHonorvsTa Rapid Air 3arpsisa
OTHOBO Bb3/lyXa BbTPE B ypea MUrHOBEHO, M3bpraiiTe 3a KpaTKo KOLLHWLATa OT ypefa Mo Bpeme Ha Mbp>KeHe ¢ ropetL,

Bb3/lyX, KOETO €/1Ba CMyLL|aBa NnpoLeca.
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MbpxeHun kapTodu

TbHKY 3aMpaseH
MbPXXeHU KapTopu

[ebenv sampaseHn
MbpXKeHU KapTodu

[omaluHo npurotseHn
MbPXEHU KapTodu
(8X8mm)

[omaluHo npuroteexn
pe3seHyeTa kapTodu

JomaluHo npuroteeHn
kapTodw Ha KybyeTa

IpaTeH oT kapTodu
Mbp>xona

MecHu koTnetn
Xambyprep

Konbac, ysut B bytep
Tecto

Bytyeta

Munewwkn repan

Jleka 3akycka

MponetHu pynua

3ampaseHu nuneLLku
Xariku

3ampaseHn pubHM

npbynLn

3ampaseH HaTpoLueH
X196

[MbnHeHn 3eneHyyumn

Toprta

Knw

MbbuHu

C}'IaJJ,Ka JieKa 3aKycka

MuH.-make. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

PasknawaHe

Ha

Ha

Oa

Oa

Ha

3a6enexka

Lobasete 1/2
c.J1. oo

Lobasete 1/2
c.n. oo

Lobasete 1/2

C.J1. OSIno
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CobBeTh:

® Maskute CbCTaBKy 0BMKHOBEHO U3UCKBAT MaJIKo MO-KPaTKo BPEME 3a MPUroTBSIHE OT MO-TOIEMUTE CbCTaBKM.

¢ [To-roNsIMOTO KOMIMYECTBO ChCTaBKV U3UCKBA CAMO MaJsIKo MO-MPOLLIIKUTENHO BPEME 3a NPUTOTBSHE, MO-
MaJIKOTO KOJIMYECTBO CbCTABKM U3UCKBA CAMO Masko Mo-KPaTKo BPEME 3a MPUroTBsHe.

¢ Pa3skniallaHeTo Ha No-Masiku CbCTaBKy Mo CpeaTa Ha BPEMETO 3a NPUroTBsHE ONTUMU3NPa pesysiTara 1
MOXe [ia MOMOrHe 3a NpefoTBpPaTABaHe Ha HEPAaBHOMEPHO M3MbPXKEHN ChCTABKM.

o [lobaBeTe Masko KOMIMYECTBO OJIMO KbM MPECHUTE KapTody 1 3arbpXKeTe CbCTaBKUTE 3a OLLE HAKOSIKO
MUHYTY, 33 fia NOJy4uTE XPYrKas pesysTar.

¢ He npuroteaiTe U3KITIOYUTENHO Ma3HW CbCTaBKY KaTo HanpuUMep Konbacu BbB GPUTIOPHIIKA C FOPELL Bb3ayX.

e Jlekara 3akycka MOXe fia Ce MPUroTes BbB GypHa, MOXeE Aa Ce MPUroTBs v BbB GPUTIOPHIKA C FOPeLL, Bb3ayX.

*  ONTMManHOTO KOIMYECTBO 3a MPUrOTBSIHE Ha XPYrKasu mbpxern kaptodu e 500 rpama.

® |l3nonssalite npegBapyTesHO MPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa MONYYUTE fleka 3aKycka No Gbp3 U JIeCeH HaumH.
[peABapUTENIHO MPUrOTBEHOTO TECTO ChLLO U3UCKBA MO-KPATKO BPEME 3a MPUrOTBSIHE OT AOMALLHO
NPUrOTBEHOTO TECTO.

* Mons, nocrasete gageHa Gopma 3a neveHe unm cb 3a GypHa B KOLLHMULATA Ha GPUTIOPHIIKE, aKo KckaTe Aa
“3neyeTe TopTa UM KULL MW aKo UCKaTe 4a U3MbPXKUTE KPEXKM CbCTaBKM WAV HaMbIHEHU CbCTaBKU.

* MoxeTe CbLLO fia u3non3BaTe GPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3AyX 3a 3arpsiBaHe Ha cbeTaBkuTe. 3a aa 3arpeete
CbCTaBKWUTE, 3adaiTe TemnepaTtypaTa Ha 150 °C 3a fo 10 MuHyTH.

MpuroTBsHe Ha 4OMAaLLHO NPUTOTBEHW MbPXKEeHN KapTodu

33 Aa HanpasuTe 4OMaLUHO NPUTroTBEHN NbPXXEHN KapTOd}M, CﬂeﬂBa;lTe CTblMKUTE NO-A0NY:

1. Obenete u HapexeTe KapTopuTe.

2. Mamuiite nobpe kapTodeHuTe NpbUmnLym v M MOACYLLETE C KyXHEHCKA XapTHs.

3. Cvinete 1/2 cyneHa bXxuLia 3eXTUH B Kyna, C/IOKETe NPbUnLIMTe OTrOpe 1 pasbbpkaiTe, [OKaTO NPbYNLMTE Ce NOKPUST

C 3eXTUH.

4. V3sagete npbynLnTe OT Kynata C NPbCTU NN KYXHEHCKU I'Iplll60p, TaKa 4ye U3JTINLLIHOTO KOJINYeCTBO OJ/IMO Aa OCTaHe B
Kynata. [Mocrasete npbyMumTe B KOLWHMLATa.

5. ManbpxxeTe kapTodeHuTe NpbyunLy Copes MHCTPYKLMUTE B HACTOSILLATA 1/1aBa.

NOYNCTBAHE

1. MouwncrsanTe ypepa cnep scsika ynotpeba.
2. He nouwcrBaiiTe KOLLHMLATS, peLeTKaTa U BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa C MeTasiHW KyXHEeHCKV npubopm nnm abpasveHm

MOYMCTBALLM MaTepuarny, Tbil KaTo TOBa MOXe [a NoBpeaun He3anensaLloTo um nokputwe. Vssagete wencena ot
CTEeHHWS KOHTAKT, 3a [la OXNlaguTe ypesa.

— 3ABEJIEXXKA

® |/I3BapeTe KOWHMLATA, 3@ fa OCTaBuTe GPUTIOPHIIKA a ce Ox1aam No-6bp3o.

® |136bpLueTe BbHLIHATa CTpaHa Ha ypeaa C BraxHa Kbpna.

e [louncTeTe KOLIHWLATa W peLLeTKaTa C ropeLLa BOAA, Masko npenapar 3a MueHe 1 HeabpasusHa reba. Moxerte fa
OTCTpaHWTE BCUYKM OCTaHaIM 3aMbpcsiBaHus ¢ obe3macssBaLla TeYHOCT.

¢ KolwHnLaTa v pelleTKaTa ca NOAXOASLLM 33 CbAOMMSIIHA MaLLIVHA.

CoBeTu:

o AKO 3aMbpCsBaHWsl ca MoJiernHam Mo peLueTkara uiv SbHOTO Ha KOLUHULATA, HambJIHETe KOLIHMLATa C
ropeLua BoAa ¢ Masiko KOJIM4YeCTBO npenapar 3a MveHe. [ocTaseTte pelueTkaTa B KOLHULATA U 1 OCTaBeTe
[a ce HakucHat 3a okoso 10 MUHyTH.

¢ [louncreTe BLTPELLHOCTTA Ha ypeaa C ropella Boaa 1 HeabpasvieHa reba.

¢ [louncTeTe HarpeBaTesHUs e/IEMEHT C YETKa 3a MOYMCTBAHE, 33 Aa OTCTPaHWUTE BCKAaKBY OCTATbL OT XpaHa.
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CbXPAHEHWE

1. Uskntovete ypena OT KOHTaKTa 1 ro octaBeTe fa U3CTUHE HaMbJIHO.

2. YBepeTe Ce, 4e BCUYKM HacCTu ca YNCTU U CyXU.

OTCTPAHABAHE HA HEN3TNPABHOCTI

Mpo6nem Bb3mMOoXKHM NnpuumHN Pewenve
Mocrasete 3axpaHBallya Lwencen B 3a3eMeH CTeHeH
Ype,m:T He e BKJIKOYeH B KOHTakTa.
OPUTIOPHUKBT C KOHTaKT.
FOPELLIBB3[IYX He HatvcHete ByToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHsaHe, Cref Kato
paGoTu. He cte HaTucHanu GytoHa 3a
3afjafieTe TeMnepatypara u BpemeTo unu nsbepete Gbpaata

cTapTupaHe.

peuenTa.

C'bCTaBKI/ITe, I'I'bp)KeHI/I
c OPUTIOPHVIKA C
[OPELL Bb3MYX, He
Ca rotoBu.

KonunuectsoTto cbcTaBku B
KOLUHMLAaTa € TBbPAE rosiiMo.

lNocTaBeTe no-Manky 1031 CbCTaBKM B KoLLHMLaTa. [o-
MaJIknTe 4031 Ce MbpXaT No-paBHOMEPHO.

3apjafeHata TeMnepatypa e
TBbPAE H1CKa.

3apaiite Temnepatypara Ha HeobXoAMMaTa HaCTPOKa 3a
Temnepatyparta.

CucraBkuTe ce
M3MbP>KBAT
HEPaBHOMEPHO BbB
OPUTIOPHUKA C
[FOPELL, Bb3yX.

Hskomn BMOOBE CbCTaBKU TpH6Ba
[a ce pa3knaTdaT no cpefata Ha
BPEMETO 3a NpuroTesiHe

CueTaBkiTe, KOWTO NIeXaT eAHa BbPXy Apyra unv efHa
[0 Apyra (Hanp. mbp>keHu kaptodw), Tpsibea fa ce
pasknaTaT no cpefaTa Ha BPEMETO 3a NPUroTBsIHE.

[MbpsxeHaTa neka
3aKycka He e
XpynkaBa, Korato
n3nese ot
OPUTIOPHMKA C
FOPELL| Bb3JYX.

M3nonssanu cte By ieka 3akycka,
npeAHasHayeH 3a NpUroTesHe

B TPaANLMOHEH GPUTIOPHVIK 3a
LBNGOKO MbPXEHE.

Manon3sante neka 3akycka Ha pypHa 1iv JIEKO HamaxeTe
C YeTka Masiko KOJIMYECTBO OO BbPXY JiekaTa 3aKycka 3a
No-Xpynkas pesyJTar.

He mora na nnb3Ha no
NpaBUIEH HaumH
KOLUHMLaTa B ypena.

Vma TBbpAe MHOrO CbCTaBkM B
KOLLHMLaTa.

He nbaHeTe KolwHMuaTa Hag o6o3HadeHneTo MAX.

Ot ypepa vznusa 6sn
AUM.

ﬂpMFOTBﬂTe Ma3HWM CbCTaBKW.

KoraTo mbpskuTe MasH1 CbCTaBKu BbB GPUTIOPHIKA C
ropeLL Bb3zyx, roiiMo KOJIMYECTBO ONVO Liie n3Teve B
KoLHMuaTta. OnnoTo oTaens 651 AUM 1 KOLLHMLETa MOXe
[la ce Harpee noseye oT 0b1kHOBEHO. ToBa He 3acsira
ypeaa unu KpanHus pesynTar.

KowwHuuaTa Bce olLe cbabpka
OCTaTbLy OT OSINO OT MPEAULLHA
ynotpeba.

Benvar AnM Ce NPpUYnHABa OT HarpsiBaHe Ha OJINO B
KOLIHWMUaTa. YBepeTe Ce, Yye noymcreate rno npasuieH HavynH
KOLWHWUaTa cref BCska yr|0Tpe6a‘

MpecHuTe MbpxeHn
kapTodu

ce uanbpxear
HepaBHOMEPHO BbB
OPUTIOPHUKA

C FOPELL| Bb3YX.

He cte n3anonssanu npasunHus
BUA KapTODH.

M3nonsgaiTe npecHn kaptopu 1 BHUMaBainTe fa ocTaHaT
TBbPAV MO BpeMe Ha MbpXeHe.

He cte nannakHanu gobpe
KapTodeHuTe NpbYMLM, NPeau fa
U U3MbPXKATE.

M3nnakHeTe fobpe kaptodeHnTe npbunLy, 3a Aa
OTCTpaHVITe HWLEeCTETO OT BbHLUHAaTa CTpaHa Ha I'Ipb‘-WILI,VITe.

MpecHuTe MbpxeHn
kapTodm He ca
XPyrKaBw, Korato
wansiar ot
OPUTIOPHMKA C
FOPELL Bb3OYX.

XpynkasocTTa Ha mbpxeHuTe
KapTOdW 3aBHCK OT KOSIMHECTBOTO
0JI110 11 BOAA B MbPXEHUTE
KapTodu.

YBepere ce, ye cTe nacyLuunm pobpe KkaptopeHuTte
npbYMLM, Npeay Aa AobaBuTe ONOTO.

HapesxeTe kapTodeHunTe NpbUnLKM Ha MO-Maskuv NapyeHLia 3a
noxpynkas pe3ynTar.

}J,o6aBeTe MaJiko noseye KoM4ecTBO OJIMO 3a NO-XPYynKas
pe3ynrart.
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TEXHNYECKW CINELUNDNKALNIA:

MouyHocT: 1800W
Hanpexenwe: 220-240V ~
Yecrora: 50/60Hz
Kanauurer: 8L

[NpaBWAHO N3XBBbPJSHE Ha TO3M NPOAYKT:

HacrosiLata MapkupoBka nokasea, 4e To3u NPOLYKT He TpsibBa Aa ce U3XBbPJIS C APYrvt AOMaKWUHCKW oTnagbum B uenvst EC.
3a fia npefoTBPaTUTE BB3MOXHO YBPEXAaHe Ha OKOJIHATa CPefa UM YOBELLKOTO 30PaBe OT HEKOHTPOJIMPAHO N3XBbpIIsHE
Ha OTNafbLM, PELMKIMpaNiTe Fo OTFOBOPHO, 3a Aa HACbPUMTE YCTONYMBATa MHOrOKpaTHa ynoTpeba Ha MaTeprasHi pecypcu.
3a [ia BbpHETE BALLETO W3MOJI3BaHO YCTPOWCTBO, MOJIS M3MOI3BAITE MpPEXaTa OT MyHKTOBE 3a Pa3AesiHo CbOupaHe Ha
OTNaAbLM N Ce CBbPXETE C ThProBeLa, KbAeTo e 3akyneH NpoaykTsT. Te MoraT 4a B3emaT TO3v NPOAYKT 3a €KONOrNYHO
6e3onacHo peuyykpaHe.
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" GR | EMXEIPIAIO OAHTIQN

ATIOKAELOTIKA YLOL OLKLOKT XPHON.
AOPBACTE TTPOCEKTIKA TO TPV EYXELPISLO 0SNYLWV TTPWY OTtd T XPron.

MENIKH MEPITPADH

1. KoAsBu 4. Eloobog opal

2. NaPr kahoBloo 5. Avolyparta e§6dou agpa

3. WnoLakdg mivokog XELPLOHOU 6. Kohwbio pelpatog
odrs 7. Alokog Ynoiporog
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TomoBétnon tng AaPng tou kadou Pnoiuatog:

¢ HAoPn tou k&Sou Pnoiporog Propet vor pnv £xe
ouvappoloynBet 0T cuokeuacia TG cuokeung 6ag. Ma va
Tipooaptroete tn Aafr) Tou k&dou Pnoipatog:

o APaUPEDTE TN XAPTWVN ETKETA. APALPETTE TOV KESO PNoiHoTog
arnd Tn CUCKEUN.

® YOpete To onpeio mpoodpTtnong otn AaPr) TPog Ta KATw PEXPL va aopalioel atn Béon Tou.

o ®d

e HAaPn tou kadou Ynoipatog Ba mpénel aopohioet otn BEon tng ko Sev Ba pérel va amootdrat poAg aodoiioet
otn Béon .

Adaipeon tng AaPrg tou k&dou PnoipaTog:

Mo va apoupgoete T Aafr) Tou kédou Pnoipotog:

* Xpnoomotote éva epyoAeio, OTiwg Evar KaTtooBiSL 1 Tov TTapexOHEVO HETOAKO Tte{po. EuBuypappiote To epyaleio pe
TNV OTTH KO OTIPWETE TIPOG TOL KATW KOL META YEIPETE TO EPYONELD TIPOG TOL PETOL

o [Midote ™ Ao pe To XEpL oag kat TpaPriSte Ty pog ta é§w. H AaPn £xet adoupebet.
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2npaoia

AOBACTE TPOTEKTIKA TO TTOPOV EYXELPIOLO TIPLV XPIOLUOTIOTETE TN CUOKELN, KaBwg evoexeTat va pokAnBel {nuid o
TePInTwor) eapoApévwy Xelptopwv. DUAGETE To TTaPOV yXELPIOLO Yo HEMOVTIKT) avadopd.

Kivéuvog

*  Mn BubBiete to mepiPAnua o€ vEPS Ka pnv To EMAEVETE KGETW Ot TN BEUoT ASYW TwV TTOAUNAEKTPLKWY
Kal BepHAVTIKWV EEXPTNUATWV.

®  Mnv adrvete uypo va eLoENBEL 0T CUOKELN Yial va oo pUYETE Tov KivOuvo nAektpomAngiog i
BpayukukAwpoTos.

o Aatnpriote OAa Ta UAKG 0To KOAGBL Yo va amopUyeTe omtoladAmoTe emadr pe Ta OgppavTika oToyela.

®  Mnv koAUmtete v loo8o kat T 5050 aEPa KOTE TN AELTOUPYIX TNG CUCKEUNG.

¢ HrApwon tou kohaBlol pe A&t pmopet va tpokohETeL KIVOLVO TTUPKOYLAEG.

e Mnv ayyieTe TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG EVW) AELTOUPVEL.

/\ NPOEIAONOIHEH!

o EAéy&te edv n TGO TIOU UTTOSEIKVUETAL 0T CUOKEUT TOUPLAGEL HE TNV TOTIKY TAON PEVHOTOG.

*  Mn XPnOLHOTIOLELTE Tr) GUCKEUN £QV UTIEPXEL (Nt TO BUOHQ, TO KOAWSLO PEVHATOG f SAC E§apTAHOTOL

® Mnv areuBiveote o€ pn 50UCLOS0TNHEVO GTOHO YLO VOl AV TIKATOOTHOETE ) VO ETILOKEVAOETE VAl KOAWSLO PEUHOTOG TTOU
€xEL UTTOOTEL {NpuLdt.

¢ Kpotrote tn ouoKeur| Kot To KOAWSIO PEVUOTOG HAKPELE artd TTaLdLA.

o Kpotrjote 1o KoAwSLo PEVHOTOG HOKPLA OTTO KAUTEG ETILPAVELEG.

® Mn ouvdéete T cuokeur) oTtnv TPICa KOL N XPNOLHOTIOLELTE TOV TIVOKAL XELPLOMOU HE Bpeypéva xEpLa.

¢ Na BeBouiveote mévta 6t to Buopa xel tomoBetnBetl owotd oty pida.

®  Mn ouvSEete T CUOKEUN O€ EEWTEPLKO XPOVOSLOKATTTN.

®  Mnv TomoBeTelTe TN CUOKEUN ETTAVW 1} KOVTE 0 EVPAEKTO LAKA OTIWG TPATECOUGVTIAL ) KOUPTIVEG.

® Mnv tomoBeteite Tn oUoKeLN Ot emadr pe Tolo ) pe GANEG CUOKEUES. Adriote TouAdytoTov artootaor 10 cm oto iow
HEPOG KO TIAEUPLKA TNG OUOKELNG, KaBWG Kaw artdotaon 10 cm mévw ard authv.

®  Mnv TOTTOBETEITE QVTIKEIHEVD ETAVW OTN CUCKEUN.

®  Mn XPNOLHOTIOLELTE Tr) GUCKEUN YL OTIOLOVONTTOTE GOV GKOTIO TIEPQV AUTOU TIOU TIEPLYPAPETAL OTO EYXELPIOIO QUTO.

*  Mnv adrvete T ocuokeun xwpls eniBAeyn.

o Kartd to Priowpo pe (eotd aépa, ameheuBepwvetat (eatdg otpdg péow twy avotypdrwy e56dou agpa. Kpatiote ta
XEPLOL KA TO TIPOOWTS 00G 0€ 0PN} ardoTaon ard Tov atpd Kat ard ta avolypota e§o6ou agpa. MNpénet eniong va
TIPOCEKETE TOV KAUTO OTHO Kot a€pa kaBwg adarpeite Tov kado amd tr) ouokeur). Ot TPooBAaoipes emdaveleg evOEXeTaL
va (eotaBolv Kot T Xpron.

*  ArnocuvdEoTe apEows T ouakeun amnd Tty rpila edv Selte oKoVPO KamVo va Byaivel amd T cuokeur. NepLUEVETE Ewg
GTOL OTAUOTAOEL VOt Byaivel KAVOG TTPOTOV APALPETETE TOV KGO A Tr) GUOKEU.

(1) npozoxH!

1. BePawwBeite ot n ouokeun eivan tormoBetnpévn oe opllovtia, eminedn kat atobepr emipdvela.

2. AUTH N CUOKELN EXEL OXESLOTTEL HOVO YL OLKLaKA Xprion. Aev givat KatdAANAN yia aopaAn xprion oe eptBédiovta
OTWG KOUIVEG TIPOOWTIKOY, YPOKTI AT, HOTEA KOt GAAGL U OLKLOTIKE TtEPLBGANOVTOL.

3. HeyyUnon eivaw Gupn eV n) GUOKEUN XPNotHomonBel yLa Moy YEAHOTIKOUG 1) NULETTAYYEAHOTIKOUG OKOTIoUG, 1) Sev
xpnotporownBet clpdwva pe TG 0dnyies. (MOTé un XPNOWMOTIOLETE T CUCKEUN dTav To BUopa EXeL UTOCTEL {nLd.)

4. H ouokeun xpetdletat epimou 30 AeTTTé yLa Vo KPUWOEL WOTE VoL eivai AoPaARG O XELPLOHOG 1) 0 KOBAPLOPOG TNG.
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AYTOMATH AMNENEPTOMNOIHZH

H ouokeur) SLaBETEL EVOWHOTWHEVO XPOVOHETPO Ko N AELToupyia tnG TEPHOTICETAL QUTOHOTA GTAV N AVTIoTPOodN HETPNOT
$TaoeL oto undév. Mmopeite Vo AmEVEPYOTIOLOETE XELPOKIVITA Tr) GUOKEUN TTOTUWVTOS TO KOUUTT QtevepyoTtoinong, ondte n
ouokeun Ba amevepyormonBel autdpara oe 20 SeutepdAernta.

MPIN AMNO THN MNMPQTH XPHXH

1. Aparpéote GAa Tal UAKG OUOKEUOOLAG KOL TO UTOKOMINTAL 1) TG ETIKETEG,.

2. KaBapiote o kahdBt kat Tt oxdpa pe (eatd vepo, pe Alyo uypod TAUONG Kot Evat pn AELaVTIKO GdouyydpL. AUTA Tal
€E0PTIMATO HTOPOVVY VO TIAEVOVTAL OTO TIALVTAPLO TILATWY HE ACHEAELQL.

3. ZKOUTHOTE TO ECWTEPLKO KA TO EEWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE Evar oTeEyVO Ttawl. Aev peldleTot vo yeploeTe To KOAGOL pe
A&SL kot Airtog tnyaviopotog kabwg n ouokeur Aettoupyetl pe eotd aépa.

XPHXH THX 2Y2KEYHX

1. Zuvbéote to Buopa oe pa yewpévn rpila.
2. AQaUPETTE TTPOTEKTIKA TOV KAGO At TN GPLTeda aEPOS.
3. ToroBetroTe Tt UAKA GTO KOAGBL.

4. Y0pete tov k&S0 0N PpLtéla 0EPOS.

= SHMEIOZH Mnv urtepBaivete Ty évdel§n MAX (BA. evotnta «Pubpioeig» oe autd to keddhato), kaBwg propet
- VO EMNPEATEL TNV TTOLOTNTA LAYELPEUATOG TOL HaynToU.

@ NPOZOXH! Mnv atyyiCete To KOAGBL KOTd TN SEPKELX TOL PNOLHATOG KO OE GUVTOHO XPOVIKO SLAGTNHOL HETA
: ™ xpnon, kabwg Beppaivetat oA, Kpatriote o kahdBt pdvo omtd t Ao

5. Mn vepiCete to kKahdBL pe A&dL iy omrorodrmote GANo vypo.
6. Koupri agrig evepyormoinong/amnevepyormoinong.
7. Kouprti arig Menu yia emhoyr Aettoupytwv (cuvolikd 8 Aettoupyieg).

NAPOYZIAXZH MNINAKA XEIPIXMQOY

Kouprt atgnong Kouvprtl peiwong ‘EvSei§n xpovou /
Beppokpaciog Beppokpaciog Beppokpaciogo

I
a + 8 I_ °'C O+ Ej_\

Kouprtt abgnong  Kouprt pelwong
Xpoévou Xpovou

=1 w— R
. ro=x_
Kouprti évapgng kaw  Kouprti evepyoroinong/ Kouprti pevou

mavong amnevepyoroinong
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— IHMEIQ:ZH

Mapéxovtat 8 Aettoupyieg Pnoipoartog: Mmoutdkia kotdmouvAou, MrpiloAes, Wapla, Kew, Mitoo, Aoukdvika, Motdeeg,
Mrtéikov. Mmopeite vor emAESETE Tov mBUUNTO TUTTIO PAYELPEUATOS.

MPOPYOMIXH MENOQOY:

Mevoi Koupri eikoviSiov I'Ipoml)\t-:vps:vn Hpomm'x-:yp.svog Sha'ke
Beppokpaoia XPovog (Avakivnon)
Mrtoutdkia KotdmouAou ’ 175°C 40 Aertt& ( Avi(i?\l/(r?oq)
e y) 200°C 12 herrea ( Avii?fson)
Wopax “' 195°C 10 Aerttéx /
Kew ey 160°C 0 /
Mitoo & 185°C 15 herre /
AOUKAVIKO .’ 185°C 8 hertd /
TryownTég motdteg ‘ 200°C 18 Aerrt ( Avi(i?\ll(r?crr])
Shake
. . .
Mrtéwov ‘ 175°C 12 et Bierie

e AdoU TTOTHOETE TO KOUTTL HEVOU, LTOPELTE VoL ETIAEEETE TO emBUUNTO pevoL. Apou emAegete tn Aettoupyia, matriote To
kouprti evapgng/mavons Bl yiova §ekwvioeL To payeipepa.

o Katd tn Siépkela tng SLadikaciog payelpépatog, edv BEAeTe va pubuicete Tov Xpdvo, MATAOTE TO KOUpT / Nes
va avgnon/pelwon katd éva 1 Aemto pe kdBe anuo. Eqv BéAete va puBpioete tn Beppokpaotia, otriote to Kouprni /

yio avgnon/peiwon kotd 5 Babpoug pe k&Be mdTnua.

o Koupr évapgng/mavong Ml : Kardt Siaikacia pnoiporog pe Jeotéd agpa, n Auyvia LED Baeivat avappévn ko,
0TI CUVEXELD, EQV TIATHOETE AUTO TO Koupmt, n Auyvia LED Ba avoBoofrvet. Ze autr v mepimtwon, autd to Kouprd
XPNOLWMOTIOLEITOL VI T AELTOUPYLA TTAONG. TNV KATACTAGT TTAUoNG, MTOPELTE Vo GAGEETE TO HevoL yLava eAEEETE
GAAN TIPOPUBLON. £Tr) GUVEXELD, TTOTWVTOG §avd auTo To Kouprtd, n pputela Ba cuveyioel to payeipepo. Ze aqutr thv
TIEQUTTWOT), AUTO TO KOUMTTL XPNOLOTIOLELTOL YL Tr) AELTOUPYLOL ETTOVEKKIVNONG.

e Me 1o KoLt pevoy eTIAEYETE SLAPOPETIKEG AELTOLPYLEG HAYELPEUOTOG. AdOU EMAEEETE TO PEVOU, TTOTHOTE TO KOUMTT
&vopgng. Oto Komd T SLAPKELD TOU HAYELPEHOTOG, Yo IAPASeLypa, BENeTe vor aMEEETE omtd TnyavnTEG TTOTATeS oE
Yoo, TOTE ot ioTe MPWTa To Kouprtt tawong Bl , korrdr mortrote To Kouprtt pevol hnotuatog yiava petofeite oe
SLaPOPETIKI AELTOUPYLO PHOYELPEHOTOG.

o 'Evbeifn avokivnong #EHAsEE : H ¢ySeiEn avokivnong Ba avdpel dTay o KOKAOG HOYELPENOTOG GTACEL OTO ALLOU TOU
XPOvou. Autdg o Xpdvog odg Sivel T SuVATOTNTA VAl AVOKLVACETE 1} VAl YUPIOETE TO ayntd oTn cUoKeLH, KATL Ttou Bonbd
ot SLacHEALCT OHOLOPOPPOU HAYELPEUOTOG.

= IHMEIQ:ZH

Edv Sev adatpéoete Tov k&S0 Kat Sev avoKLVOETE TO GaynTo, N AUXVI avokivnong oTov TiivoKa XELPLopHOL Ba topopeivet
QVOPPIEVN.

OpLopéva cUCTATIKA TTPEEL va avakivnBouv oTo ApLou g Stdpkelag Ppnoipatog (BA. evotnta «PuBpiceigy oe autd to
KedSAato).

Me auTov Tov TPOTIO, ApaPETTE TOV KAGO OO TN CUOKEUI KPOTWVTOG TOV ortd T AABr| Ko aVOKLVAGTE TOV. TN GUVEXELX
OUPETE ToV KGO 0T PPLTeda aEPOS.
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8. To HNXAVNUO EKTTEUPEL AUTOHATA EVOL NXNTIKO CApA HETA TO payeipepa. OTav akoUOETE TO NXNTIKO G 5 GOPES, auTtd
ONUAIVEL OTL O KUKAOG HAYELPEHOTOG EXEL OAOKANPWOEL. AdatpEaTte Tov KASO Omtd TN CUCKEULT KAl TOTTOBETIOTE Tov 0T

BeppoavBektikni Baon.
Metd tn Argn tou xpdvou, to Beppavtikéd atolyelo otopotd va Aettoupyel, oOAMG 0 avepoTipag

= IHMEIQZH , ) . , , ou
Ba ouvexioet va Aettoupyel yia epimou 20 SeutepOAEMTA VIO VOl ITOUAKPUVEL TOV (ETTO aépPal it
aopdAeta. TEAOG, Ba aKoUGTEL TO NYXNTIKG Grpa TOU XPOVOSLOKOTTING 5 GopEg yia tnv etdomoinon

ARgng tou xpdvou.

9. EAéyEte edv Tar UAKG givar ETowa

Edv tor uAKA Sev eivat akopa ETopua, oammAwg cUPETE Tov K&do Tiow otn cuokeur). MNatrote To
KoupTti eEA€yyou Beppokpaciog yia va TIpocapHOoETE T pUBHLON TG Beppokpaoiag Kat atrote
TO KOUUTTL EAEYXOU XPOVOSLAKATITN VIO VO TIPOCOPHOTETE TN pUBULOT TOL XPOVOU. LT CUVEXELD,
TIATIOTE TO KOUWTTL EVAPENG YLa vax EEKWVATEL ) AELTOUPYIOL TNG CUOKELNG.

= IHMEIQ:ZH

10. T va adaupeoete UAKG, (TL.y. BOELO KPEQS, KOTOTIOUAO, KPEXS, OTIOLOSNTIOTE AAGEPG LAKG KO UALKG TTOU £XOUV aprioEL
urtoeippoata Adadtol oto kATtw PEPOG Tou kahabiov), xpnotporotote AaBiSeg yia va Tal apaupETETE Eval TTPOG Evat.

MNpooggte edv BéAete va avamodoyupioete To KaAGBL, To A&SL Tou HOCEUTNKE OTO KATW PEPOG TOU

= IHMEIQZH
- kahaBLov Ba Stoppelioet aTar LAKA.

1111 Tava apotpEoete VALK (TT.Y. TTOTATAKLA, AAXAVIKA 1) LAKS Xwplg TtePLTtd AGSL), KAeioTe To KOAGBL kot pi§te ta

UAKG o€ emTportéqlo oKevog.

ZupBoulég:
e [ va adalpéoete peydha f) e0BPAUOTO LAKE, OVAONKWOTE TA UAKGL ortd To Kah&BL pe pa AoBidar

12. ‘Otav pa maptido UMKV lvat £Totun, n Gprteda elvot apEcwS ETOLUN YLa TV TIPOETOLHOGI GAANG TTapTidOG.

PYOMIZEIZ

O napakdrw mivakag Ba cog BonBrioet va emiNégete TG Baotkég puBLITELS yLa Tat UAKE

= IHMEIQ:IH

N&Bete uoYn STl AUTEG oL PUBPITELS Eivat EVOEIKTIKES. KaBwg Tal cUaTOTIKG SLadEPOLV WG TTPOG TNV TIPOEAEVDN, TO
HéyeBog, To oxrpa Kal TN HEPKA, SV UTOPOUKE Vo eyyunBolpe Ty KahiTepn Suvoart) pUBULON Yo Tal UAKG TToU €XETE
em\egeL. Emeldn) n texvoAoyia Rapid Air emavaBeppaivel Tov aépa HECOL 0T GUOKEUT OHEOWS, EGV OPALPETTE TO KOAXBL yLa
Alyo ortd T ouokeur) katd T Sidpkela tou Pnoiporog pe (eotd agpa dev Sotapdooetal n Stadikaaoia Pnoiportog.
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EAdxioto-Méyioto Xpovog Oeppokpacia Shake

Bépos (g) (Aereé) oc (Avoncivnon)  DIHElon
Tnyowvntég motdteg
Nereeés koteguypeves 300-700 9-16 200 NAI
TIOTATEG
Moxiés kareuyiéves 300-700 11-20 200 NAI
TTOTATES
5 , , MpocBéote 1/2
”“(Lé‘;z;ﬁ;"“g 300-800 10-16 200 NAI KOUTONG TG
ooumoag Addt
TTTIKEG TTIATATE Mpoobéore 1/2
(W:d o g 300-800 1822 180 NAI KOUTOA TG
9 ooUmog AadL
MpocBéote 1/2
STUTIKES TOTATES 300-750 12-18 180 NAI KOUTOALA TG
(kVBoy) coUmoG AddL
250 15-18 180 NAI
TKpOTEV TTATATOG 500 15-18 200 NAI
Mrtploheg 100-500 8-12 180 NAI
MoiSdKia 100-500 10-14 180
Xaumoupykep 100-500 7-14 180
PoAd Aoukdvikou 100-500 13-15 200 NAI
Mnourcuda 100-500 1822 180 NAI
KOTOTIOUAOU
21006 KotdmouAou 100-500 10-15 180
2vak
Spring rolls 100-400 8-10 200 NAI
Kateguypeves 100-500 6-10 200 NAI
KOTOWTIOUKLEG
Kareuypeves 100-400 6-10 200
POPOKPOKETEG
Katepuypévo pwpt 100-400 8-10 180
TEULOTA Ao QVIK 100-400 1-10 160
Kéw 300 20-25 160
Kig 400 20-22 180
Mdpvg 300 15-18 200

TAUKA ovok 400 1-20 160
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ZupBoulég:

® YA HkpOTEPOU peyEBOUG amattolv oLvBwg EAADPIG HIKPOTEPO XPOVO TIPOETOLHOTIOG OE GXEDT HE Ta
UAKG peyohUTepou peyEBoug.

¢ Mo peyoAUTEPN TOCOTNTO UAKWY OTTALTEL HOVO Alyo HEYAAUTEPO XPOVO TIPOETOLOGILOG, EVW) HLOL UKPOTEPN
TIOCOTNTA UAKWV ATLTEL pHovo Alyo pKPOTEPO XPOVO TIPOETOLHAOTAG.

®  To QVAKATEHO MKPOTEPWY LAKWV GTO APLOU TOU XPOVOU KOTA TN SLGPKELX TG TIPOETOWACLag
BeAtiotomolel To amotéAeopa ko propet va fonBrioet otnv armoduyr aVopoLOHOPGO YNHEVWY UAKGV.

¢ [lpooBEate Alyo A&GL 0TI GPEOKEG TTOTATEG KO PHOTE T UAKG 0OG YLat Ayt AETTTE QKON YL EVOL TPOYOVO
QMOTEAEC AL

®  Mnv Privete e§apeTik& AUtopd LAKG OTwg ATtopd AOUKGVIKAL 0T GpLtéda aépog.

® Tal OVOK TIOU HITOPOUV VO TIOPOIOKEUOTTOUV OE pOUPVO UITOPOUV VAL TIAPACKELAOTOUV Kal oTr dpLtelal
QEPOG.

® H BéATiotn moodTnTa Yo TV MPOETOWAGIA Tpayavwy otatwy ivat 500 ypaupdpLo.

o XpnoupomotoTe £tolun GO yLa ypryopo Kat EUKOAO Yoo Twy ovak. H étowun {Oun omoutel emiong
UKPOTEPO XPOVO TIPOETOWUACLOG ATTO Tr) OTILTLKI {OpN.

o TomoBetriote éva tai Ynoipatog i éva tai povpvou oto kaAdBL Tng dpLtéag edv BéNeTe va PrjoeTe Eva
KELK 1 KIG 1) €Gv BENETE var PrioeTe eVBPAUCTA 1) YEULOTA UAKA.

* Mmopeite eniong va xpnotuomoloeTe T GppLtéla oEPog yia va (EoTAVETE UAKA. M val (EOTAVETE Tl UAKG,
puBpiote t Beppokpaoia otoug 1500C yia éwg kot 10 Aerrtd.

QPOCKEUN OTILTIKWY TTATATWY

Mo vor PTLEEETE OTILTIKEG TTATATES, akoAouBroTe Ta opaKdTw Bripara:

w N =

&>

o

. KaBapiote kau koPTe TIG ortdteg oe GETEG.
. MAUVTE KOAG TIG KOPHEVES TIATATEG KOl CTEYVWOTE TIG pe XpTl kouGivag.

. Pi&te 1/2 koutoid tng coumag eEAatdAado o€ Evar PITOA, TTPOCOETTE TIG KOPUEVES TIATATEG KO OVOKOTEPTE PEXPL VAl
koAupBoLV OAEG pe AL

AG6L. ToroBetoTe TIG KOpPEVES TTaTATEG 0TO KOAGDL.

. Whote tg motdeg oVpdwva pe Tig 08nyieg autol tou kepoaiou.

KAGAPIZMOZ

1

. KoBopiCete tn cuokeun petd amd kdBe xprion.

2. Mnv kaBopilete To KoOAGBL, TN oXAPa KA TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG HE HETOAAIKA KOUQWVIKA OKEUN 1) AELOVTIKS

kaBopLoTikd, KaBwg pmopel va TpokAnBel {npid otnv avtikoMnTkn toug eniotpwon. Apapéate to Buopa amd thv
Tpldal yLa Vo KPUWOEL N CUCKEL.

= IHMEIQZH
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AdapEaTe Tov KAGO VLo VO KPUWOEL TILO Ypriyopa n pputela.
YKOUTTIOTE TO ESWTEPLIKO TNG CUCKEUNG HE EVO UYPO TTOWL.
KaBapiote to kahdBL kat tn oxdpa pe (eotd vepd, pe Alyo uypd TTAUONG Kat Evax pn AELaVTIKO adouyydpt. Mopeite va
APAPETETE TUXOV UTTOAEIUATOL IE ATTOAITAVTLKO LYPO.
To koAGBL Ka N oXGPA TTAEVOVTAL OTO TIALVTHPLO THATWV.

ZupPoulig:

o EQv £X0uv KOMOEL UTOAEPPOTO 0T OXEPAL 1} OTO KATW PEPOG TOU KoAaBLoY, yepioTe To KoAGBL pe (eotd vepd
e Alyo UYpO amoppuTavVTIko. BAte T oxdpa oto kaAdBL kot adrjote Ta var pouAtldoouy yia riepimou 10 Aemtd.

¢ KoBoplote To E0WTEPIKS TNG CUOKEUNG HE (ETTO VEPO KA LN AELAVTIKO GhOLYYEPL.

o KaBopiote to Beppovtikd oTolyelo pe pa folptoa kaBoptopou yia va adatpEéoeTe TuXOV UTOAEpAT
daynrou.

APAUPETTE TIG KOPUEVEG TIATATEG OO TO UITOA HIE TAL XEPLOL 0OG 1 HE EVa KOUQVIKO OKEVOG YL VOl APAUPETETE TO TIEPLTTO



ANOOHKEYZH

1. ATIOOUVOEGTE T GUOKELN KAl APHOTE TNV VO KPUWOEL KOAG.

2. BeBouwbeite oL OAa T pépn Tng givat kaBapd kot oTeYVA.

ANTIMETQIMIZH NMPOBAHMATQN

MNpoBAnpa MOBavég autieg Abon
iit?:;{%g&v elvou ouvdedepiévn Yuvbéote To Buopa o pa yeuwpévn mpida.
H pprréla agpog Sev
AettoupyeL. Mortrjote to kouprti évapgng/Aettoupyiag adol pubuicete

Agv €XETE TTATHOEL TO KOUTTL
Evapgng.

™ Beppokpaocia kat Tov povo 1 eMAESETE T ypryopn
ouvtayn.

To LAKA o PrivovTot
pe tn OPITEZA AEPOZ
Sev elvat Etotpa.

H moodtnta twv VAWV oto
KOAGOL givar TTOAD peyGAn.

TomoBetrote UKPOTEPEG TOGOTNTEG GTO GKEVOG. Ot
UKPOTEPES TTOTOTNTES TNYOVIOVTOL TILO OUOLOHOPDAL

H puBuopiévn Beppokpacia
HOYELPEUATOG ElVAL TIOAD XOHNAR.

PuBpiote tn Beppokpacia dnwg amattelta.

TovAkd Sev Privovton
opoldpopda otn
OPITEZA AEPOX.

OpLopéVa UNIKG TTPETEL vat
QVAKIVOUVTAL OTO ARLOU TOU
XPOvou TipoeToaciag

YAKE Ttou BplokovTot To éva évw 1) orévavTt amod To GANo
(T0.x. TTOTATeg) TPEMEL var avakivnBov OTo ALOU Tou XPOvou
HOYELOEHOTOG.

Ta ovok Sev Byaivouv
TPayava omod
OPITEZA AEPOL.

Xpnotpomnotjoorte éva el6og ovak
TIou TtPoopLiOTaV yLa Yot oE
napadootaxr) pprteda.

Xpnotporotiote ovok ¢poupvou fy cAeiPTe Ta pe Atyo AdSL
YLOLTTLO TPOYAVO OTTOTEAECHAL

Agv propwy va olpw
owotd tov Kado
OTO ECWTEPLKO TNG
CUOKEUNG.

Yrépyouv épa oM UAKG 0To
KOAGOL

Mn) yepiCete to kaAdBL épa amd v évdel§n MAX.

ATt T CUCKELN
Byoiver Aeukdg
KOTTVOG.

Mayelpevete Autapd LAKAL

‘Otav Privete Autapd AKE ot dpttéda oépog,
OGUYKEVTPWVETAL PEYGAN toodtnTta Aadtol 6Tto KaAdBL.
To AL tapdiyet Aeukd KOTvo Ko To KoAGBL propet
va (eotaBel meplocdtepPo amod 6,tt ouvBwg. Auto dev
€MINPEGCEL Tr) GUTKEUN 1] TO TEAKO QMOTEAETHAL.

To koGO e§axolouBel va
TIEPLEKEL UTTOAELppaTa AiTtoug oo

TIPONYOUEVN XPrON.

O Aeukog kamvog odeietan otn Béppavon twv
uroAetppdTwy AITOUG TToL UTTAPYXOLY 0TO KOAGOL.
BeBawwbeite 6t kaBopilete owotd to KaAGBL petd amnd
KG&BE xpron.

Ot ppéokieg matdreg
Sev Privovtan

Agv XPNOOTIOOOTE TOV OWOTO
TUTTO TTOTATOG.

XPNOLUOTIOOTE PPETKEG TTATATEG KAl PPOVTIOTE VX
StatnpenBolv oduytég Katd To YrioLo.

opoLopoppa oty Aev Eemhivarte Gwatd Tig ZemAOVETE KOAQ TIG KOPMEVEG TTOTAITEG VL0 VOl OTOHAKPUVETE
OPITEZA AEPOE. KOMEVEG TIOTOTEG TP TG TO GHUAO OTd TO EGWTEPLKS TOUG,
Prioete. ’
H tpayavéTnTa Twv Thyavntwv
narotwy e§opTaTat ord Tty BeBawbeite OTL EXETE OTEYWWOEL CWOTA TIG KOHEVEG
, TooGTNTA AAGLOU KL VEPOU TIoL | TTTdrTeg TPoTol Toug TpooBéoete AdSL
Outnyavntég TEEPLEXOLV.

nortdreeg Sev Byaivouv
TPAYAVES artd T
OPITEZA AEPOL.

Kowrte g modreg o€ 1o ppod péyebog yia mo tpayovod
QMOTENETHAL

MpooBéote Aiyo neplocdtepo AdSL yia Lo tpayavo
QMOTENETHAL
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:

loyug: 1800W
Tdéon: 220-240V ~
Yuyvotnta: 50/60Hz
Avvopkotnta: 8 L

OpBn andéppudn Tou mMPoldVTOog:

AuTA n orpovon UToSELKVUEL OTL AUTO To TtPOTdV Sev Ba TIPEMEL va ammopplmTeTal pe AAX OLKLAKA ardBAnTa oe oAdkAnpn
v EE. N va mpootoatevoete to meptBéMov 1) tv avBpwrvn vyeia oo miboveg BAGBeg Adyw tng avegeheykng
anéppuPng armoPARTWY, AVOKUKAWGTE TO UTELBLVAL PE YWWHOVA TN BLdoLN ETavayPnatporoinon Twy UAKWV. Ma va
ETUOTPEPETE Tr) HETAXELPLOUEVT OUOKEUT GAG, XPNOHOTIOW|OTE TA CUCTIHATA EMLOTPODNG KOt CUMNOYNAG 1] EKOWVWVIOTE
JE TO KOTAOTNHOL OTTO TO OTTOL0 ayoPAcaTe To TPoldv. Ekel propoiv va mapohdBouv auto to poldv yia meptBaroviikd
QOGOAr) QVAKUKAWON.
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UPUTE ZA UPORABU

OPCI OPIS

Samo za kuéanstvo.
Prije uporabe pazljivo procitajte ovaj priruénik s uputama.

1. Kosarica
2. Rucka za kosaru

3. Digitalna upravljacka ploca
osjetljiva na dodir

4. Ulaz zraka
5. Otvori za izlaz zraka
6. Mrezni kabel

7. Posuda za przenje
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Pri¢vrscivanje rucke kosare za przenje:

® Rucka kosare za przenje moze doci rastavljena u pakiranju
vas$eg uredaja. Za pri¢vricivanje rucke kosare za przenje:

e Uklonite papirnatu naljepnicu. lzvucite kosaru za przenje iz
uredaja.

¢ Gurnite tocku pri¢vré¢enja na rucki prema dolje dok ne sjedne na mjesto.

o ®d

* Rucka kosare za przenje trebala bi sjednuti na svoje mjesto i ne bi se trebala odvojiti nakon $to sjedne na svoje
mjesto.

Uklanjanje rucke kosarice za przenje:

Za uklanjanje rucke kosare za przenje:
o Koristite alat, poput odvijaca ili nase metalne igle. Poravnajte alat s rupom i gurnite prema dolje, zatim nagnite alat

prema unutra.
| l

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Gotovo.
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Znacaj

Pazljivo procitajte ovaj priru¢nik prije uporabe uredaja jer moze doéi do ostecenja zbog nepravilnog rukovanja. Sacuvajte
ovaj priru¢nik za buduéu upotrebu.

Opasnost

* Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ispirati pod mlazom vode zbog multi-elektri¢nih i grijacih
komponenti.

¢ Ne dopustite da tekucina ude u uredaj kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

¢ Drzite sve sastojke u kosari kako biste sprijecili bilo kakav kontakt s grijacim elementima.

¢ Nemojte prekrivati ulaziizlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Punjenje kosare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ne dirajte unutrasnjost uredaja dok radi.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite odgovara li napon naveden na uredaju naponu lokalne mreze.

e Nemoijte koristiti uredaj ako ima ostecenja na utikacu, kabelu za napajanje ili drugim dijelovima.

¢ Nemoijte i¢i neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

e Drzite uredaj i njegov kabel za napajanje izvan dohvata djece.

e Drzite kabel za napajanje podalje od vruéih povrina.

¢ Ne uklju¢ujte uredaj u struju i ne rukujte upravljackom plo¢om mokrim rukama.

e Uvijek provjerite je li utika¢ ispravno umetnut u zidnu utiénicu.

¢ Ne spajajte uredaj na vanjski vremenski prekidag.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjese.

* Nemoijte postavljati uredaj na zid ili na drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa straznje strane i
sa strane te 10 cm slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na uredaj.

e Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priruéniku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

¢ Tijekom przenja na vru¢em zraku, vruéa para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. DrZite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od
pare i otvora za izlaz zraka. Takoder pazite na vruéu paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja. Sve dostupne povrsine
mogu postati vruée tijekom uporabe.

e Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pricekajte da prestane ispustanje dima prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja.

@ OPREZ!

. Osigurajte da je uredaj postavljen na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to
su kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Jamstvo ne vrijedi ako se aparat koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikad nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Aparatu treba otprilike 30 minuta da se ohladi prije nego $to je sigurno za rukovanje ili ¢is¢enje.
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjerac vremena, automatski ¢e iskljuciti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ru¢no iskljuditi pritiskom na gumb za iskljuivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

N

2. Odistite kosaru i stalak vru¢om vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obirisite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom. A nema potrebe puniti kosaru uljem i mascu jer uredaj radi na vruéi
zrak.

KORISTENJE APARATA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite koaru iz friteze.
3. Stavite sastojke u koSaru.

4. Gurnite kosaru u fritezu.

= BILJESKA Nemojte prekoraditi oznaku MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
= utjecati na kvalitetu kuhanja hrane

@ OPREZ! Ne dirajte ko3aru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite kosaru
: samo za rucku.

5. Ne punite kosaru uljem ili nekom drugom tekucinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. Izbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Temperatura Temperatura Vrijeme / Temperatura ~ Povedanje vremena Smanjenje vremena
gummb za povecanje gummb za smanjenje prikaz dugme dugme

| [
aq.. 5'. °C O+ Ej_\

=1 = Lo =
2 & P & ¢ YV & @
\_ Il © =
71N
Pocetak i pauza  Ukljucivanje /iskljugivanje Gumb
dugme dugme izbornika
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— BILJESKA

Dostupno je 8 funkcija: batak, odrezak, riba, kola¢, pizza, hot dog, pomfrit, slanina. MoZete odabrati razli¢itu hranu za
kuhanje koju volite

PRETHODNA POSTAVKA IZBORNIKA:

Meni Taster ikone Zadana temp Zadano vrijeme Tresti
Batak ’ 175°C 40 min Tresti
Odrezak &P 200°C 12 min Tresti
Riba ’ 195°C 10 min /
Torta e 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog B 185°C 8 min /
Pomfrit ‘ 200°C 18 min Tresti
Slanina ’ 175°C 12 min Tresti

¢ Nakon $to dodirnete gumb izbornika, mozete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza | za pocetak kuhanja.

e Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme, ljubazno pritisnite tipku Vrijeme / povedati/smanijiti 1
minuta po pritisku. Ako Zelite podesiti temperaturu, ljubazno pritisnite gumb m/E’ za povecanje/smanjenje od 5
stupnjeva po pritisku.

o Tipka Start/Pauza Bl Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ce biti uklju¢ena, a zatim ako pritisnete
ovu tipku, LED lampica ¢e treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze moZzete promijeniti
izbornik i odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza ée nastaviti kuhati. Ovdje ovaj
gumb djeluje kao funkcija ponovnog pokretanja.

e Tipka izbornika odabire razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada
tijekom razdoblja kuhanja, na primjer, Zelite promijeniti krumpiri¢e u pecenje, prvo pritisnite tipku Pauza Bl , a zatim
dodirnite tipku izbornika pecenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.

e Indikator tresti ®®4=E# |ndikator potresanja ¢e zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne svoju polovicu.Ovo pola
vremena daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, $to pomaze u ravnomjernom kuhanju.

= BILJESKA

Ako ne izvadite kosaru i ne protresete hranu, lampica za protresanje na upravljackoj ploci ostat ée svijetliti. Neke sastojke
potrebno je protresti napola tijekom vremena pripreme (pogledajte odjeljak ‘postavke’ u ovom poglavlju). Na taj nacin
izvucite ko$aru iz uredaja za rucku i protresite je. Zatim gurnite ko3aru natrag u fritezu.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znadi da je ciklus
kuhanja zavrsen. lzvucite koSaru iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20

= BILJESKA \ . . 4 . o nostal >
sekundi kako bi otpuhao vruéi zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ée zazvoniti 5 puta kao

krajnji alarm.

9. Provjerite jesu li sastojci spremni.

= BILESKA Ako sastojci jos nisu spremni, jednostavno gurnite kosaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za podesavanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj.

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

= BILJESKA Budite oprezni ako Zelite okrenuti kosaru, ulje skupljieno na dnu kosare iscurit ¢e na sastojke.
11. Za uklanjanje sastojaka (npr. ¢ipsa, povréa ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite kosaru i izlijte sastojke u

posude.

Savijeti:
e Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije.

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodi ¢e vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= BILJESKA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli¢ini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Bududi da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvlaéenje kosare iz uredaja tijekom przenja na vrué¢em zraku jedva da ometa proces.
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Pomfrit

Tanki smrznuti
krumpirici

Debeli smrznuti
krumpirici
Domadi krumpirici
(8X8mm)

Domacdi krumpir
klinovi

Domadi krumpir
kocke

Gratinirani krumpir

Odrezak

Mesni kotleti
Hamburger

Kobasica uvijena u
tijesto i pecena

Bataki

Pile¢a prsa

Grickalice

Proljetne rolice

Smrznuta piletina
grumencici

Smrznuti riblji prstici

Smrznuti kruh
mrvicu

Punjeno povrée

Torta

Quiche

Muffini

Slatki zalogaji

Min-Max (g) vrijeme (min)

300-700 (prikaz, stru¢ni).  9- 16 (prikaz, znanstveni).

300-700 (prikaz, stru¢ni). 11-20 (prikaz, stru¢ni).
300-800 (prikaz, stru¢ni). 10- 16 (prikaz, strucni).
300-800 (prikaz, stru¢ni). 18-22 (prikaz, ostalo).

300-750 (prikaz, ostalo). 12 Velfprlen

znanstveni).
250 15-18 (prikaz,
znanstveni).
500 15-18 (prikaz,
znanstveni).
100-500 8- 12 (prikaz, znanstveni).
100-500 10- 14 (prikaz, strucni).
100-500 7- 14 (prikaz, znanstveni).
100-500 13-15 (prnlfaz,
znanstveni).
100-500 18-22 (prikaz, ostalo).
100-500 10- 15 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, struéni). 8- 10 (prikaz, znanstveni).

100-500 6- 10 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, struéni). 6- 10 (prikaz, stru¢ni).

100-400 (prikaz, struéni). 8- 10 (prikaz, znanstveni).

100-400 (prikaz, struéni). 1- 10 (prikaz, stru¢ni).

300 20-25 (prikaz, struéni).

400 20-22 (prikaz, ostalo).

300 15- 18(pril§az,
znanstveni).

400 1-20 (prikaz, struéni).

Temp

200

200

200

180

180

180

200

180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Tresti

Napomena

Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
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Savjeti:

¢ Mali sastojci obiéno zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

o \Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja koli¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

® Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze
sprijeciti neravnomjerno przenje sastojaka.

e Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jos nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

¢ Ne pripremaijte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

e Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpirica je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno kraée vrijeme pripreme od domacih tijesta.

e Stavite lim za pecenje ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako Zelite ispeéi kolaé ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

e Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 1500C do 10 minuta.

lzrada domaceg krumpirica

Za pripremu domacih krumpiriéa slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove Stapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite stapice i mijeSajte dok se Stapici ne premazu uljem.

4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite tapice u ko3aru.

5. Ispecite Stapic¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Odistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemoijte ¢istiti kosaru, stalak i unutradnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
Ciséenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuci premaz na njima. lzvucite utikac¢ iz zidne uti¢nice kako bi se uredaj ohladio

= BILJESKA

e Uklonite ko3aru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanjski dio uredaja obrisite vlaznom krpom.

o Ocistite kosaru i stalak vruéom vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavitinu mozete
ukloniti tekué¢inom za odmaséivanje.

o Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjeti:

e Ako se prljavétina zalijepila za resetku ili dno kosare, napunite kosaru vru¢om vodom s malo tekuéine
za pranje posuda. Stavite reSetku u kosaru i ostavite ih da se namacu oko 10 minuta.

e Ogistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

o Ogistite grijaci element ¢etkom za ¢iséenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije ukljuen u struju.

Ukljucite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon sto
postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi recept.

Sastojci przeni s

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika

Stavite manje koli¢ine sastojaka u koSaru. Manje koli¢ine
se ravnomijernije prze.

FRITEZNICOM
nisu gotovi. Postavljena temperatura je Postavite temperaturu na potrebnu postavku
preniska. temperature.
Sastojci su Odredene vrste sastojaka . e .,
neravnomjerno potrebno je promuckati na pola Sastojke koji leze jedan preko ili jedan preko drugog (npr.

przene u FRITEZNICI.

vremena pripreme

pomfrit) potrebno je na pola viemena pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su
izadi iz FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz pe¢nice ili ih lagano premazite
uljem za hrskavije rezultate

Ne mogu ugurati
kosaru u uredaj

U kosarici ima previ$e sastojaka.

Nemojte puniti kosaru iznad oznake MAX.

ispravno.
Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika koli¢ina ulja
e iscuriti u kosaru. Ulje se proizvodi dok se dimi i kosara
Bijeli dim Pripremate masne sastojke. se moze zagrijati vise nego inage. To ne utjece na uredaj

izlazi iz uredaja

niti na krajnji rezultat.

Kosara jos uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne uporabe

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno odistili kosaru nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpirici se
neravnomjerno prze u
FRITEZNICI.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja ostane
cvrst.

Niste dobro isprali Stapice
krumpira prije nego $to ste ih
przili.

Dobro isperite Stapice krumpira kako biste uklonili skrob s
vanjske strane $tapica.

Svjezi krumpirici nisu
hrskavi kada su izadi iz
FRITEZA.

Hrskavost pomfrita ovisi o koli¢ini
ulja i vode u pomfritu.

Pazite da dobro osusite Stapice krumpira prije dodavanja
ulja.

Narezite stapic¢e krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet: 8L

Ispravno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili [judskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljenog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavaéu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.
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[ HU | HASZNALATI UTASITAS

Csak héztartasi hasznalatra.
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati utasitast.

ALTALANOS LEIRAS

1. Kosar 4. Levegd bedmld nyilas

2. Kosér fogantyt 5. Levegd kidomlé nyilasok

3. Digitalis érintSképernyds 6. Halozati kébel
vezérlpanel 7. Stitétalca
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Kosar fogantyujanak rogzitése és eltavolitasa:

o Akoséar fogantyuja szétszerelt dllapotban lehet a
csomagolasban. A foganty( rogzitése
e Tavolitsa el a papircimkét. Huzza ki a kosarat a készllékbdl.

e Csusztassa le a fogantyt régzitési pontjat, amig kattan.

o ®d

* Gy6z8djon meg arrdl, hogy a kosar fogantytja megfelelen van-e régzitve.

A fogantyu eltavolitésa

A sutékosar fogantyujanak eltavolitasa:
e Hasznaljon szerszamot, pl. egy csavarhlzét. Igazitsa a szerszamot a lyukhoz, és nyomja le, majd dontse befelé.

¢ Fogja meg a foganty(t és hizza ki.
I
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FONTOS!

Olvassa el figyelmesen a kézikényvet a késziilék hasznalata elétt, mivel helytelen miikédés esetén karosodhat. Orizze
meg a kézikonyvet késébbi felhasznalasra.

VESZELY!

¢ Ne meritse a készulékhazat vizbe, és ne 6blitse le a csap alatt, mivel tobb elektromos és flitéelemet
tartalmaz.

¢ Ne engedje, hogy folyadék jusson a késziilékbe, hogy elkeriilje az dramUtést vagy a révidzarlatot.

o Tartsa az Gsszes Osszetevét a kosérban, hogy elkertlje a flitSelemekkel valod érintkezést.

¢ Ne takarja el a levegdnyilasokat, amikor a késztilék mikodik.

¢ Ne toltson olajat sem a kosérba, sem a készlilékbe, mert tlizveszélyes!

¢ Ne érintse meg a késziilék belsejét, amig az mikodik.

O\ FiGYELEM!

e Ellendrizze, hogy a készliléken feltiintetett fesziiltség megfelel-e a helyi haldzati fesziiltségnek.

¢ Ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugd, a tapkébel vagy mas részek sériltek.

o Kizardlag szakképzett személy cserélheti ki a tapkéabelt.

e Tartsa a késziiléket és a tapkabelt gyermekektd| tavol.

e Tartsa a tapkabelt forré feluletektd| tavol.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje az érintépanelt nedves kézzel.

¢ Mindig gy6z8djon meg arrdl, hogy a villasdugé megfeleléen van behelyezve a fali aljzatba.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket kilsg id&zité kapcsoldhoz.

¢ Ne helyezze a készlléket éghets anyagokra, példaul teritére vagy fliggdnyre, vagy azok kdzelébe.

¢ Ne helyezze a készlléket falhoz vagy més készulékhez kdzel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad terlletet a késziilék
hatuljan és oldalain, valamint legaldbb 10 cm szabad terliletet a késziilék felett.

¢ Ne helyezzen semmit a készlilék tetejére.

¢ Ne hasznélja a készlléket més célra, mint ami ebben a kézikényvben le van irva.

¢ Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkdil.

e Forrdlevegds sités kozben forré géz szabadul fel a levegé kivezetd nyilasokon keresztll. Tartsa kezét és arcét
biztonsagos tavolsagban a g6ztél és a levegs kivezetd nyilasoktdl. Ovatosan jarjon el, amikor eltavolitja a siitéedényt a
késziilékbdl, mivel forré géz és levegé szabadulhat fel. Hasznélat kozben barmely hozzaférhets fellilet felforrésodhat.

e Azonnal hizza ki a késziiléket, ha sotét fustot szall fel a késziilékbdl. Varja meg, amig megsz(inik, mielétt eltavolitand a
stitéedényt a készllékbdl.

(1) vieyAza

—

. Gy6z8djon meg rdla, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil feliileten van elhelyezve.

2. Ez a készllék kizarolag haztartasi hasznalatra készllt. Nem alkalmas biztonsagos hasznélatra olyan kdrnyezetekben,
mint példaul személyzeti konyhak, szallashelyek, motelek és egyéb nem lakéteriletek.

3. Ajotéllas érvényét veszti, ha a késziiléket professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznéljak, vagy ha nem az
utasitdsoknak megfelel8en hasznéljak. (Soha ne hasznélja a késztiléket, ha a villasdugd sérilt.)

4. Akésziléknek kortilbeliil 30 percre van sziiksége a teljes ehtiléshez, mielétt biztonsdgosan kezelhetd vagy tisztithatd
lesz.
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AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Akésziilék beépitett idSzitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a késziléket, amikor a visszaszamlalas eléri
anullat. A késziléket manualisan is kikapcsolhatja az “Off” gomb megnyomasaval, ilyenkor a késziilék automatikusan
kikapcsol 20 masodperc mulva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem karcolé szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatégépben is tisztithatok.

3. Torolje le a készlilék belsejét és kiilsejét egy tiszta ruhaval. Nincs szlikség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a készllék forré levegSvel miikodik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a haldzati dugot egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan hizza ki a kosarat a forrélevegés siitébdl.
3. Helyezze az 6sszetevSket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés stitSbe.

_= MEGJEGYZES Ne IépJ:e tal a‘MAXjeI%és‘t. (Iélsd a ,,.Beﬂéll,l'té,sok" cim(i részt ebben a fejezetben), mivel ez
befolyasolhatja az elkésziilt étel minéségét.

& FIGYELEM! Ne érintse meg a kosarat hasznalat kézben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat
: csak a fogantydnal fogja meg.

5. Ne téltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.
6. Erintse meg az ujjaval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjaval a Menii gombot a funkcidk kivalasztasahoz (6sszesen 8 funkcio).

VEZERLOPANEL

Hémérséklet Hémérséklet Id&/ Id& noévelése  1d8 csokkentése
névelése csokkentése H&mérséklet kijelz&

| SR S

=1 w— R
2 H p & € YV ¥ @
>l =
TN
Inditas/sziinet Be-/kikapcsold Meni gomb
gomb gomb
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— MEGJEGYZES

8 funkcio &ll rendelkezésre: Pizza, hot dog, sult krumpli, bacon. Kilonb6z6 ételek f6zéséhez valaszthatja ki a megfelels
funkciét.

UNAPRED PODESEN MENI:

Menii lkon gomb Alapé:;rlnn?ezett Alapért. idé Razas
Drumstick ’ 175°C 40 min Shake
Steak &P 200°C 12 min Shake
Fish ’ 195°C 10 min /
Cake i 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog , 185°C 8 min /
Fries w 200°C 18 min Shake
Bacon ‘ 175°C 12 min Shake

¢ A menii gomb megérintése utan kivélaszthatja a kivant mendit. A funkcié kivélasztasa utan érintse meg az Inditas/ |
Sziinet gombot a siités megkezdéséhez.

o Asltés soran, ha az id6t szeretné atéllitani, nyomja meg a TIME gombot és a / ombot a percenkénti
novelés/ csokkentés érdekében. Ha a hémérsékletet szeretné allitani, nyomja meg a mg [ gombotaz5°C-os
novelés/ csdkkentés érdekében.

o Inditas/Sziinet gomb Bl Aforré levegés siités soran a LED lampa vildgit, ha megnyomja ezt a gombot, a LED lampa
villogni kezd. llyenkor ez a gomb sziinet funkcidként mikodik. A sziinet dllapotban megvaltoztathatja a menit mas
beéllitasra. Ezutan nyomja meg Ujra ezt a gombot, és az air fryer folytatja a stitést. llyenkor ez a gomb Ujrainditas
funkcidként mikodik.

e Ameni gombbal kiilonb6z8 sttésfunkcidkat valaszthat. A mend kivélasztasa utan nyomja meg az inditds gombot. Ha
a stités soran példaul stltkrumplit szeretne késziteni, el8szdr nyomja meg a Sziinet gombot Bl , majd érintse meg a
stités menl gombot a kiilonb6z8 f&zési funkcidk kozadtti valtashoz.

o Rézasjelzs: W®usEE A riz3sjelz6 vildgitani fog, amikor a siitési ciklus elérte a félidSt. Ez lehetdséget ad arra, hogy
megrézza vagy megforditsa az ételt a készilékben, ami segit az egyenletes siités biztositasdban.

= MEGJEGYZES

Ha nem veszi ki a kosarat és nem rézza meg az ételt, a razésjelzs fény a vezérlpanelen vilagitani fog. Egyes 6sszetevéket
a sttési idé felénél 6ssze kell razni (lasd a ,bedllitasok” fejezetet).

Ehhez hizza ki a kosarat a készlilékbd| a fogantyl segitségével, és rdzza meg. Ezutan cslsztassa vissza a kosarat az air
fryer-be.
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8. Akészlilék automatikusan jelz8hangot ad a f6zés befejezése utan. Amikor 5-sz6r hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
stitési ciklus befejez8dott. Huzza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze egy h8all6 tartéra.

= MEGJEGYZES Miutan az idé lejart, a f(itGelem leall, de a ventilator korilbelil 20 méasodpercig tovabb mikodik,
hogy eloszlassa a forré levegét a biztonsag érdekében. Végil az idézités végét jelzé hang 5-szor
fog megszédlalni, jelezve, hogy az étel elkésziilt.

9. Ellenérizze, hogy az étel elkészilt-e.

Ha az étel még nem készlilt el, egyszer(ien csisztassa vissza a kosarat a késziilékbe. Nyomja meg
a H&mérséklet-szabalyozé gombot a hmérséklet bedllitasahoz, majd nyomja meg az Id&zitd-
szabalyozé gombot az id8 beéllitdésdhoz. Ezutdn nyomja meg az Inditds gombot a készulék
mikodtetéséhez.

= MEGJEGYZES

10. Az ételek eltavolitasahoz (pl. marhahds, csirke, his, barmilyen olajos 6sszetevs, amelynek felesleges olaja a kosar
aljan gydilik 6ssze) hasznaljon csipeszt.

Legyen évatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a koséar aljan 6sszegydilt olaj réfolyhat a

= MEGJEGYZES
hozzévaldkra.

11. Az olyan hozzévaldk eltavolitasahoz, mint a hasabburgonya, zoldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a koséar tartalmat egy megfelel edénybe.

Tipp:
® Anagy vagy térékeny hozzavaldk eltdvolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzavald elkésziilt, a késziilék azonnal készen éll egy Gjabb adag elkészitésére.

BEALLITASOK

Az aldbbi téblazat segit kivalasztani a hozzavaldk alapbeallitasait.

— MEGJEGYZES

Vegye figyelembe, hogy ezek a beéllitdsok csak irdnymutatasok. Mivel a hozzévalok eredete, mérete, alakja és mérkaja
eltéré lehet, nem tudjuk garantalni a legjobb bedllitast. A Rapid Air technoldgia miatt a készilék belsejében 1évé levegd
azonnal Ujramelegszik, igy a kosar révid ideig térténd kihlzasa forrélevegds siités kdzben alig zavarja a folyamatot.
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Min-Max (g)

Sult krumpli
Vékony fagyzf\sztott 300-700
krumpli
Vastag fagygsztott 300-700
krumpli
Hazi készitést krumpli
(8x8 mm) 300-800
Hazi készités(
burgonya hasabok 300-800
Hézi készités(i 300-750
burgonya kockak
250
Burgonya gratin 500
Steak 100-500
Husszeletek 100-500
Hamburger 100-500
Kolbészos tekercs 100-500
Csirkecomb 100-500
Csirkemell 100-500
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400
Fagyasztott csirke 100-500
nuggets
Fagyasztott
halrudacskéak 100-400
Fagyasztott kenyér 100-400
Toltott zoldségek 100-400
Torta 300
Quiche 400
Muffin 300
Edes harapnivaldk 400

1dé (perc)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Hém °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Razas

Megjegyzés

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat
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Tippek:

3 p:kisebb hozzavalok altalaban révidebb elékészitési idSt igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ Nagyobb mennyiségli hozzavalé hosszabb elékészitési idét igényel, mig a kisebb mennyiség(i
hozzavalok csak kissé rovidebb elkészitési idét igényelnek.

® Ha kisebb mennyiségl adagot készit, és a siitési id6 kozepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja az
eredményt és segithet megeldzni az egyenetlentl siilt hozzavalokat.

¢ Adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz, és stisse még néhany percig, hogy ropogds eredményt
érjink el.

o Ne készitsen rendkivil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegds sttben.

e Az olyan ragcsalnivaldkat, amelyeket sitében is el lehet késziteni, a forrélevegés stitében is el lehet
késziteni.

* Aropogés sult krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

® Hasznaljon el6készitett tésztat a gyors és egyszer( elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
elékészitési idSt igényel, mint a hazi készitésti tészta.

® Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy térékeny hozzévaldkat vagy toltott hozzavaldkat
szeretne sitni, helyezzen stit6format vagy tepsit a stit6kosarba.

o Aforrélevegés sttével hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzavalok felmelegitéséhez éllitsa a
hémérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Hazi stlt krumpli készitése
Ahézi stlt krumpli elkészitéséhez kdvesse az aladbbi lépéseket:

1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.
2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd széritsa meg &ket konyhai papirtériével.

3. Ontsén 1/2 evékanal olivaolajat egy télba, tegye ré a burgonyacsikokat, és keverje 6ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonddnak az olajjal.

4. Vegye ki a burgonyat a talbdl tgy, hogy a felesleges olaj a tdlban maradjon. Tegye a hasébokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben taldlhato utasitasok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a készuléket minden hasznalat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a rdcsot és a késziilék belsejét fém konyhai eszkozkkel vagy mard tisztitdszerekkel, mivel ezek
karosithatjék a tapadasmentes bevonatot. Huzza ki a halézati dugét a fali aljzatbdl, hogy a készilék lehdlhessen.

= MEGJEGYZES

e Vegye ki a kosarat, hogy a siit§ gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a készilék kilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem surold hatésu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

o Akosar és a rdcs mosogatogépben is tisztithatd.

TIPPEK:

¢ Ha szennyez&dés tapadt a récshoz vagy a kosar aljahoz, toltse meg a kosarat forré vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Tegye a racsot a kosarba, és hagyja azni kérilbelul 10 percig.

o Tisztitsa meg a készlilék belsejét forrd vizzel és nem strolé hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a flitéelemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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TAROLAS

1. Huzza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy8z6djon meg réla, hogy minden rész tiszta és széraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok Megoldas

Akészilék nincs bedugva. Dugja be a halézati csatlakozét egy foldelt fali aljzatba.
Az AIR FRYER nem . R . .
mikadik, Nem nyomta meg az Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot, miutan

inditbgombot.

beallitot a h6mérsékletet és az id6t, vagy kivalasztotta a
gyorsreceptet

Az &sszetevSk nem
stltek meg az AIR
FRYER-ben.

Tul sok 6sszetevd van a
koséarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb adagok
egyenletesebben stlnek.

A beallitott hémérséklet
alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az &sszetevSk
egyenetlenil stilnek
az AIR FRYER-ben.

Bizonyos tipust OsszetevSket a
stitési idé felénél ssze kell razni.

Az bsszetevSket, amelyek egymads tetején vagy egymas
mellett helyezkednek el (pl. stiltkrumpli), a stitési id&
felénél meg kell razni.

Asstlt harapnivalok
nem ropogodsak.

Olyan tipust harapnivalét
hasznéalt, amelyet hagyomanyos
olajsttében valé elkészitésre
szantak.

Hasznaljon sttében készithetd harapnivaldkat, vagy
kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb eredmény
érdekében.

Nem tudom
megfelelSen
behelyezni a kosarat a
késziilékbe.

Tul sok sszetevd van a kosérban.

Ne toltse tdl a kosarat a MAX jelzésen tul.

Fehér fust jon ki a
késziilékbdl.

Zsiros dsszeteviket készit.

Amikor zsiros &sszetevSket siit az AIR FRYER-ben, nagy
mennyiségli olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér fustot
termelhet, és a kosar jobban felmelegedhet a szokdsosnal.
Ez nem befolyasolja a késziiléket vagy a végeredményt.

A kosérban még mindig zsiros
maradvanyok vannak az el6z8
hasznalatbol.

A fehér fustot az okozza, hogy a kosarban 1évé zsir
felmelegszik. Gy6z8djon meg réla, hogy minden hasznalat
utan alaposan megtisztitja a kosarat.

Afriss stltkrumpli
egyenetlendl siil az
AIR FRYER-ben.

Nem a megfelel6 burgonyatipust
hasznélta.

Hasznaljon friss burgonyat, és gy6z&djon meg réla, hogy
stités kdzben szilardak maradnak.

Nem &blitette le megfeleléen a
burgonyacsikokat stités elétt.

Oblitse le megfeleléen a burgonyacsikokat, hogy
eltavolitsa a keményitét a csikok kiilsejérdl.

Afriss stltkrumpli
nem ropogos.

A siiltkrumpli ropogdssaga
a krumpliban lévé olaj és viz
mennyiségétd| figg.

Gy6z8djon meg rola, hogy a burgonyacsikokat
megfelel8en megszaritja, mielStt hozzaadja az olajat.

Vagja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogdésabb
eredmény érdekében.

Adjon hozza egy kicsit tobb olajat a ropogdsabb
eredmény érdekében.
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TECHNIKAI SPECIFIKACIOK:

Teljesitmény: 1800W
Fesziltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosar kapacitasa: 8L

Aralmatlanitas:

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU teriiletén nem szabad a héztartasi hulladékkal egydtt rtalmatlanitani. Az
ellendrizetlen hulladékkezelésbdl eredé kdrnyezeti vagy egészséguigyi karok megelézése érdekében felelGsségteljesen
hasznositsa Ujra, hogy el8segitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté Gjrafelhasznalasat. Hasznélt készilékének
visszajuttatasahoz hasznélja a visszavételi és gy(ijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskedével, ahol a
terméket vésarolta. Ok gondoskodnak a termék kérnyezetbarét Gjrahasznositasardl.
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= YMATCTBO 3A KOPUCTEHSE

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.
BHumartenHo npouuTajte rv ynarcreara 3a ynotpeba npeg ynotpeba.

oriT ornc

1. Kopna 5. OTBOPMW 3a U3€3 Ha BO3aYX
2. Pauka Ha kopna 6. MpexeH kaben
3. AurutaneH KOHTPONEH NaHen Ha 7. Mnex 3a npxerse

nonup

4. Bnes 3a Bo3ayx
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[MpuuBpcCTYyBatbe Ha paykaTa Ha KopraTa 3a NpXeme:

® PaukaTa Ha kopnaTa 3a Npxerbe MoXe Aa ce Packyionu Bo
nakyBaHeTO Ha BaLLVOT anapart. 3a Aa ja npukadnTe paykata Ha
KopraTa 3a npXeHse:

e OrcTpaHeTe ja eTuKeTaTa 3a xapTyja. M3Bneuete ja kopnaTa 3a
npXerbe Of anapaToT.

. J-|I/I3I'ajTe ja TOYKaTa 3a NPULBPCTyBakbe Ha paykaTa Hagosy AoAeKa He KITMKHE Ha CBOETO MeCTO.

o ®d

¢ Paykata Ha KopnaTa 3a npxerse Tpeba fa ce 3araaBu Ha CBOETO MECTO 1 He Tpeba Aia ce OTKaun OTKaKo Ke Ce 3aKyyu Ha

CBOETO MeCTO.

OrtcTpaHyBatbe Ha paykaTa Ha KopnaTa 3a npXxerse:

3a OTCTpaHyBare Ha payvkaTta Ha KopnaTa 3a Nnp>Xere:
° Kopmc‘reTe anaTka, Kako WTo e Lupad)umrep WM HallaTa MeTaslHa urna. ﬂopaMHeTe ja anaTkaTa CO Ayrnkata U TypHeTe ja

Hafgosy, a noToa HaBaneTe ja anaTkaTa HaBHaTpe.
| I

o QateTe ja paukaTa Co pakaTa 1 U3BneveTe ja. HanpaseHo.
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3Haverse

Be MosiMMe BHUMaTENIHO NpOYMTajTE FO OBa yNaTCTBO Npef, Aa ro KOPWCTUTE anapatoT braejku Moxe fAa Aojae [0
oLuTeTyBarbe NPy HenpaswaHo paboTerbe. Be Monme dyBajTe ro oBa ynaTcTso 3a naHa pedepeHua.

OnacHocT

® He ro notonygajTe KyKULLTETO BO BOfa U HE NIakHETE NOA YellimaTa Nopaau My TU-eNnekTpuYHNTE 1
rPEejHUTE KOMMOHEHTY.

® He no3BonyBajTe TeYHOCT fJa Bie3e BO anapaToT 3a fja CrpeynTe CTPyeH yAaap Uav KpaTok Croj.

® YygajTe r1 cute COCTOjKM BO KOpMaTa 3a [la CPeYnTe KOHTaKT CO FPejHUTE efleMeHTH.

¢ He nokpwBajTe rvi BIE3OT 1 U311€30T Ha BO3AYXOT KOra anapatoT paboTu.

¢ [lonHereTO Ha KopraTa CoO Mac/Io MOXe Aa NPeAV3BMKa OMacHOCT Of, NMoxap.

® He gonupajTe ja BHaTpeLLIHOCTa Ha anapaToT AoAeka paboTu.

/\\ nPERYNPEAYBAFGE!

e [lpoBepeTe fanu HaNOHOT O3HaYeH Ha anapaToT OAroBapa Ha JIOKaIHVOT HaMoH.

® He KopwcTeTe ro anapaToT ako UMa OLITETYBakba Ha MPUKIYHYOKOT, KabesoT 3a HanojyBarse Un Apyru AEOBK.

* He opeTe kaj Koe GUII0 HEOBNACTEHO NWLLE 33 fja FO 3aMEHWTE UK NOMNPABUTE OLUTETEHWNOT Kaben 3a HanojyBarse.

¢ UysajTe ro anaparoT v HeroBnoT kaben 3a HanojyBarbe nopaneky of fodar Ha AeLia.

® YygajTe ro kabesnoT 3a HanojyBarbe NofgaNeKy Of XeLIKn MOBPLUMHM.

¢ He ro npuknyyyBajTe anapatoT 1 He pakyBajTe Co KOHTPOJIHaTa Taba co BNaxHW paue.

¢ Cekorall NpoBepyBajTe Aanv NPUKIYHOKOT € NPaBUIHO BMETHAT BO SUAHMOT LUTeKep.

¢ He nosp3ysajTe ro anapaToT co HaaBOPELLIEH NPEKNHyBaY 3a TajMep.

® He craBajTe ro anapatoT Ha W Bo G53VHa Ha 3ananvBi MaTePMjasv Kako LITO Ce MOKPKBKa 3a Maca Uv 3aBeca.

® He craBajTe ro anapatoT Ha sug, unu Ha apyr anapat. OctaseTe Hajmasnky 10 cm crobopieH NpocTop Ha rpGOT 1 CTpaHnTe 1
10 cm cnobopeH npocTop Hag anapator.

® He cTaBajTe HALWTO Ha/ anapaToT.

® He kopwucTeTe ro anapaTtoT 3a Apyra HamMmeHa OCBEH OniiLliaHa BO OBa ynaTCcTBO.

¢ He ocrasajre ro anapatot 6e3 Haazop.

® 3aBpeMe Ha NPXEerETO Ha TOMOJ BO3AyX, TOMa napea ce 0cnobogiysa Hin3 OTBOPUTE 3a U3fe3 Ha BO3AYXOT. [pxeTe rm
paueTe u mLeTo Ha 6e3beiHO pacTojaHyie Of nMapearta 1 of OTBOPWTE 3a 13/e3 Ha Bo3ayx. VIcTo Taka, BHMaBajTe Ha Toria
napea v BO3[yx Kora Ke ja n3BaguTe TaBaTa o anapatoT. Cute gocTanHm noBpLUMHN MOXe [ia Ce 3arpeart 3a Bpeme Ha
ynotpebara.

¢ BepHalu ucknyyeTe ro anapaToT ako BUANUTe TEMEH Yaf, LWTO unerysa of anaparor. [oyekajte fa npectaHe emucujata Ha
Yap npep Aa ja n3BaguTe TaBaTa of anapaToT.

(1) BHMMAHUE!

N

. YBepeTe Ce fieKa anapaToT e NOCTaBeH Ha XOPU30HTasIHa, paMHa U cTabunHa noBpLUnHa.

2. OBoj anapart e au3ajHnpaH camo 3a ynotpeba BO AOMaKUHCTBOTO. He e noroaHo Aa ce kopuctu 6e3beqHo Bo cpeamHm
KaKo LUTO Ce KyjHUTE 3a NepCcoHaoT, papmMuTe, MOTENIUTE 1 APYIV HECTaHbEeH cpeayHu.

3. MapaHuujaTa e HeBaxeuKa [OKOJIKY anapaToT ce KOPUCTY 3a NPOhECUOHAHI MV NONYNPOGECHOHAIHY LIENIN UK He ce
KOpUCTU cropep ynatcTsaTa. (Hukorall He KopucTeTe ro anapaToT Kora MPUKAYHOKOT € OLUTETEH.)

4. Ha anapatot my Tpebaat npubmmkHo 30 MuHyT fia ce onaam npep Aa bune 6e3beneH 3a pakyBarbe Wi YUCTEH:E.
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ABTOMATCKO VCKJTYHYBAHE

AnapatoT vma BrpafeH TajMep, Toj aBTOMATCKM Ke ro UCKITy4u anapaToT Kora ofbpojyBabeTo Ke gocturHe Hyna. Moxete
paYHoO fa ro UCKJTy4nTe anapaToT CO NMPUTUCKarLE Ha KOMYETO 3a UCKJTyuyBakbe, TOj aBTOMATCKM Ke ro 1ckiyyu anapatort 3a 20
ceKkyHaN.

MPEL MPBATA YTIOTPEBA

. OTc‘rpaHeTe  cute MaTepVIjaJ'IVI 3a NakyBarbe W HanenHuuy N eTuKeTu.

N —

. Wcuncrete rn KopnaTa 1 peLleTkaTta Co TonJla BoAa, CO Masiky TeYHOCT 3a neperse U Cnyep LTO He e a6pa3MBeH. Osue
nenosu ce 6836GJJ,HV| 3a YMCTere BO MallnHa 3a CaoBWu.

w

. V3bpuLueTe ja BHaTpelLHaTa 1 Ha[jBOpeLLIHaTa CTPaHa Ha anapaToT co YncTa kpna. / Hema noTpeba Aa ja HanonHuTe
KopraTta co Macsio 1 MacHOTUM 3a npxerbe braejku anapatoT paboTu Ha TOMo BO3AyX.

KOPUCTEHE HA ATTAPATOT

1. MNoBp3eTe ro NPUKIYHOKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SUAEH LuTekep.
2. BHumaTenHo usBnevete ja koprata of, ¢pputesata 3a BO3AyX.
3. CoctojkuTte ce cTaaaT BO KopnaTa.

4. Jnznete ja Kopnata Bo GppuTesata 3a BO3LyX.

— He ja HagmuHyBajTe nHaukaunjata MAX (BuaeTe ro oenot ,noctaskn” Bo oBa nornasje), buaejkv Toa
== 3ABEJIELLIKA
MOXe Oa BJ'IVIjae Ha KBaJIMTETOT Ha NOTBEHETO Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHMUE! He nonwvpajTe ja kopnata 3a Bpeme 1 KpaTko BpeMme Mo ynoTtpebata, buaejku CTaHyBa MHOTY XeLLKO.

[pxeTe ja kopnaTa camo 3a paykaTa.

5. He nonHeTte ja kopnaTta co Mac/io wiu Apyra TEYHOCT.
6. Jonvp co npct Brnyyysarbe/vickiyyyBatbe.

7. Oonpete co npct Menu 3a aa nsbepete dyHKUMM (BKYMHO 8 GyHKLMUM).

MPE3EHTALNJA HA KOHTPOJIHNOT MNAHEJT

Konue 3a sronemysarbe  Konue 3a Hamanysarse lMpuka3s Ha Bpeme / Konue 3a sronemysarbe  Konue 3a HamanyBarse
Ha TemnepatypaTa Ha TemnepatypaTa Temnepartypa Ha BpemeTo Ha BpemeTo

I
a + 5 I_ °'C O+ Ej_\

=1 w—
\—/A T \\ A
Konye 3a nouetok Konue 3a BknyyyBarse/ Konye 3a meHun
v naysa NCKITyYyBatbe
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— 3ABEJIELLKA

ObesbepeHn ce 8 dyHkumm: BaTak, cTek, prba, TopTa, N1ua, BUPLLA, noMdpuT, cnaHnHa. Moxete aa nsbepete pasnvyHa
XpaHa 3a roTserbe LUTO ja cakate.

NOCTABYBAHE HA MEHW:

MeHn Konue 3a nkoHa i:::::;’; C'ra:;a::uo MpoTpecere

Batak ’ 175°C 40 MuH. MpoTpecete

Crek 0 200°C 12 MuH. Mpotpecete

Puba ’ 195°C 10 MuH. /

Topra s 160°C 30 MutH. /

Muua & 185°C 15 MutH. /
Bupuuina _’ 185°C 8 MUH. /
Momdput w 200°C 18 MuH. Mpotpecete
CnaHuHa ‘ 175°C 12 MUH. MpotpeceTe

OtKako Ke ro gonpete KOM4eTo 3a MeHU, MOXeTe fa u3bepeTe MeHu LUTO B ce fonara. OTkako Ke ja nsbepete pyHkumjaTa,
Be MoJIMMe co npcToT Ha konyeTto, Bl Crapt/lay3sa fa 3anoyHeTe co roteerbe.

3a.Bpeme Ha MPOLECOT Ha roTBEHE, ako cakaTe [ja ro NPUIaroa1Te BpeMeTo, Jbybe3Ho NpuTvcHeTe ro konyeto Bpeme
/ 3a Aa ro sronemute/Hamanmte 1 MyHyTa co mpuTUckarse. AKo cakate fia ja npuiaroauTe Temneparypara, jbybesHo
NPUTKCHETE O KOMYETO /B! 3a fja ja srofemMuTe/HamanuTe 3a 5 CTeNeHn Co eHO NPUTHCKakse.

Konue Crapt/Maysa M| : 3a speme Ha npouecot Ha npxerbe Ha Tonon sosayx, LED ceetunkara ke pabotu, a ako ro
nputucHete osa konue, LED ceetunkara ke tpenka. Oae, oBa Konye Aenysa kako GyHkumja 3a nay3a. Bo cocrojba Ha naysa,
MOXKeTe [ja ro MPOMEHNTE MEHUTO 3a Aa N3bepeTe APYro NPETXOAHO NocTaByBatse. [0Toa, MOBTOPHO MPUTUCHETE O OBa
konue, dpuresata Ke npogomxu aa roteu. Osae, oBa konye fesnysa kako GyHKLMja 3a MOBTOPHO CTapTyBatbe.

KonyeTto 3a MeHu n3bmpa pasnuunm GyHKkumm 3a roteerse. OTkako Ke ro usbepete MEHUTO, MPUTUCHETE Fo KOMYETO 3a
novetok. Kora 3a Bpeme Ha NepuoAoT Ha roTeerse, Ha MPUMeEp, cakaTe fja ro CMeHWTe NoMppUTOT a Ce neye, Torall NPBo
npwtuctHete ro kondeto I, Maysa, notoa fonpere ro konyeTo of MEHNTO 3a Neverse 3a Aa ce npedpanTe Ha pasnyHa
dbyHKumja 3a roteerse.

VHavkaTop 3a Tpecerbe WEHASE® - |0 kaTOpOT 32 TPecetbe Ke CBETHe KOra LMKNYCOT Ha roTeerse Ke ja AoCTUrHe
cBojata nonosuHa. OBa Bpeme Ha MoJioBrHa NaT BM AaBa MOXHOCT fla ja TpOTpeceTe Win NPeBpTUTE XpaHaTa BO anaparor,
LITO Nomara aa ce obesbenn paMHOMEPHO roTBEHbE.

= 3ABEJIELLKA

Ako He ja 13BafMTe KOpaTa 1 He ja IPOTPeceTe XpaHaTa, CBET/IOTO 3a Tpecere Ha KOHTPosIHaTa Tabna Ke ocTaHe 3ananeHo.
Hekou coctojku Tpeba fia ce NpoTpecaT 40 NONOBUHA 3a BpeMe Ha NoAroToBKaTa (B1AeTe ro 4enoT ,nocraskn” BO 0Ba
nornasje). Ha 0Boj HauunH, n3enedete ja kopraTa oA anapaToT 3a paykara v npoTtpeceTe ja. [1oToa, u3rajte ja kopnaTa Hasag,
BO dpuTe3aTa 3a BO3AYX.
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8. MalunHaTa Ke MMa aBTOMATCKO NOArOTBEHO SBOHYE Mo roteerbeTo. Kora Ke ciylHeTe sBoHYe 5 naTu, Toa 3Hauu feka
LIMKJTyCOT Ha roTBetbe e 3aBplLueH. 13BneyeTe ja kopnaTa o anapaToT v CTaBeTe ja Ha [pXKayoT OTNOPEH Ha TOMInHa

= 3ABEMELLKA Mo MCTeKOT Ha BPeMeTO, FPEjHMOT eNeMeHT NpecTaHyBa fa paboTy, HO BEHTUIATOPOT ke MPOACIIKM
—
- na pabotu okony 20 cekyHay 3a Aa ro U3fyBa TOMAMOT BO3ayx Kako 6e3beaHo. KoHeyHo, SBoHOTO Ha

TajMepoT Ke 3asBOHU 5 NaTh Kako KPajHUOT anapm.

9. MNpoBepeTe fanm cocTojknTe CE rOTOBY.

Ako COCTOJKMTe cé ywiTe He ce MOAroTBeHn, eAHOCTaBHO rnossievyeTe ja KopnaTta Ha3af BO anapatoT.
ﬂpMTMCHeTe O KOM4YeTO 3a KOHTPO1a Ha TeMnepartypaTta 3a fa ja npunarognTe nocraBkaTa 3a
Temnepatypa 1 NpUTUCHeETE ro KON4YeTo 3a KOHTPONa Ha TajMep 3a da ja npunaroaunTe NoctaBkaTa 3a
BpemeTo. Anotoa npuUTUCHETE ro KON4eTo CTapT 3a fa ro Bkiy4nTe anapaTor.

= 3ABEJIELLKA

10. 3a fa rv oTcTpaHnTe CoCTojKMTE (Ha NpP. FOBEACKO, MAMELLKO, MECO, CUTE COCTOJKI CO OPUMMHANIHO MAC/IO W BULLIOKOT
Macso ofi, COCTojkuTe cobpaHn Ha AHOTO Ha KopraTa), Be MosIMMe KopucTeTe Mallia 3a Aa rm cobepeTe CoCTojkuTe eaHa

no egHa.

BHuMmaBajTe ako cakate fia ja npeBpTUTe KOpraTa, MacsioTo cobpaHo Ha AHOTO Of KopraTta Ke

= 3ABEJIELLKA ¢
ncreye Ha CoCTojkuTe.

11. 3a fa rm oTCTpaHnTe COCTOjKMTE (Ha MP. YMNC, 3eSIeHYYK MK COCTOjKM BE3 BULLIOK Macso Ofi COCTOJKUTE), UCKITyyeTe ja
KopraTa 1 UCTypeTe v COCTOjKUTE BO CafoBUTE.

CoBetu:
. 3a Aa OTCTPaHUTe rosieMn Naun Kpesku COCTOjKI/I, noaurHeTe rm COCTOjKI/ITe Of KopnaTa CO Knewutn.

12. Kora cepwijaTa coCTojkM € NOArOTBEHa, NP>XeTa BeAHALU e NOAroTBEHa 3a NOArOTOBKa Ha Apyra cepuja.

NOCTABKN

Osaa Tabena nogony Ke BU NOMOrHe Aaruv M36epeTe OCHOBHMUTE NOCTaBKWM 3a COCTOjKMTe

— 3ABEJIELLKA

VImajTe Ha yM fieka OBYe NOCTaBku ce uHaukaLmm. bruaejkn coctojkute ce pasnnkyBsaat No NOTEKIIO, roNeMuHa, 0BANK n
BpeHa, He MoXeMe fa rapaHTvpame Hajaobap ambyeHT 3a BaluuTe cocTojku. Bupejku TexHonorvjata Rapid Air BegHalu ro
3arpeBa BO3/lyxOT BO anapaToT, 13B/leyeTe ja koprnata HaKpaTko O/ anapaToT Aoaeka NPXer-eTo Ha TOMON BO3AyX ef1Baj ro

HapyLLyBa NpoLecoT
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Mombput

TeHok 3amp3HaT
nomopmt

[eben 3ampaHar
nomdpmt

[omatuer nomdput
(8X8mm)

,D,OMaLLIHM KAMHOBM O,
KoMnvpu

LomaluHm Koukm
KoMnupu

paTuH of komnvpu
Crek

Meco

Xambyprep

PonHa op konbacum

Bataum

MuneLwku rpagn

3akycku

PonHnukm

3aMp3HaTl4 nunaeLwKn
rpyTKN

3amp3HaTh prbMHI
npctn

3ampaHar n1eb
McKpLUeH

MonHeT 3enenyyk

Topra

Kuw (tapT)

MaduHn

Cnatku 3aKkycku

MuH.-make. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Mpotpecete

3a6enewuka

Honanete 1/2
naxuua Macsio

Lonapete 1/2
nlaxuua Macno

Lonapete 1/2
nlaxuua Macno
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M

CoseTu:

* 3awmanute COCTOjKVI obuyHo e I'IOTpe6HO MaJiky NOKpaTKO BpeMe 3a NoAroToska of noroneMmute COCTOJKVI.

® 3anorosiemMa KoNMYMHa Ha COCTOJKIA I'IOTpe6HO € CaMO MaJiky NogoJiro Bpeme 3a noArotoBka, 3a nomMasna
KOJIMYMHA COCTO}KM NOTPEBHO € CaMo MaJiKy MOKPaTKO BPEME 3a MOArOTOBKa.

. ﬂpOTpeCyBaH:eTO Ha nomanute COCTOjKM Ha NoJiIoBWHa NaT 3a BpeMe Ha NoArotosKaTa ro ontmuMmnsvpa
PEe3yTaToT 1 MOXe [ia MOMOrHe fAa ce crpeyaT HePaMHOMEPHO MPXKEHWUTE COCTOJKM.

o ,D,op,ageTe MaJsiky Macyio BO CBEXMOT KOMMUP U NPXeTe rv COCTOJKMTe yLwiTe HeKOJIKY MUHYTW, a NOTOa 3a Aa
nobviete KpLKaB pesynTar.

¢ He noaroteysajTe KCTPEMHO MPCHY COCTOJKM KaKo LUTO Ce KONBacy BO MpXeHse CO BO3AYX.

. 3a|<ycs<v1 MOXe [ia ce noAroTeat BO PepHa MOXe Aa ce noarorsat U BO ¢>p|4Te3a 3a BO34yX.

o OnTtumanHara KoamuvHa 3a NoArotToeka Ha kpukasw nomdput e 500 rpama.

L KOpMCTeTe NPeTXoAHO NOAroTBeHO TECTO 3a 6p30 n necHo aa ,u,oBmeTe 3aKyCKu. 3a noaroTBeHOTO TeCTO, NCTO
Taka, NoTpebHO e NoKPaTKO BpeMe 3a MOArOTOBKA Of OMALLHOTO TECTO.

* Be MonvMe Kanan 3a neyerse Uu caf 3a neyerbe BO KopraTta 3a MpxXere ako cakate Aa ucreyete Topra uam
KWL NN aKo CakaTe Aa npxeTe KpeBkU COCTOjKVI nnun HanoJHeTn COCTOjKl/L

o Moxe Aa KOPUCTUTE N NPXeHe 3a BO3YX 3a 3arpeBatbe Ha COCTOjKVITe. 3a Aa rv 3arpeete COCTOjKVITe,
nocraseTe ja Temnepartypata Ha 1500C go 10 MuHyTM.

oAroTByBarbe foMalleH noMdpuT

3a fia HanpaswWTe fomatleH NoMPUT, ClieeTe rn YekopuTe Mogony:

1

. ManyneTte ru n nceykajre ru komnupuTe.

2. Cranuurbata of, KOMMVPY Ce MUjaT LOBPO 1 Ce CyLLaT Co KyjHcka XapTuja.

3. Bocag ncrypete 1/2 naxua MacsIMHOBO Macso, Of03ropa craBeTe r'v Ctanynrsata n MeLLIajTe Aopeka ctanymHata He ce

npemaykaaT co Maco.

4. Co npcrute nam co KyjHCKVI |‘|pl/l60p n3BageTe v CTanymbata of CafoT 3a Ja OCTaHe BULWOKOT Macsio Bo cagot. CtaseTe

v ctan4ymH-aTa BO KopnaTa.

5. Cnp)KeTe v CTanynrbata Of, KOMNMp cnopez, ynatcreata BO OBa nornaBje.

Y

1

NCTEHGE

. Yncrete ro anapatot no cekoja ynorpeba.

2. He uncreTe ja KopnaTa, peLueTkaTa v BHAaTPELLHOCTa Ha anapaTtoT CO MeTaslHU KyjHCKW Nprnbop unu abpasmsHim

maTepujanu 3a Yuctetse, braejku Toa MoXe Aa ro OLITETV HEEMIUBMOT C/10j Ha HUB. /13BaaeTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja
O[] SUAHVOT LUTeKep 3a [a Ce U3/1au anapaToT.

— 3ABEJIELLKA
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M3Bagerte ja kopnata 3a aa ce onagm dpurtesata nobp3o.

V136puete ja HapgBOpELLHaTa CTpaHa Ha anaparoT €O BaXHa Kpra.

Vicuncrete rv kopnata 1 peLueTkara co Tona BOAa, Masiky TEYHOCT 3a MUetbe 1 CyHIep LWTo He e abpasviseH. MoxeTe aa ja
OTCTpaHNTe NpeocTaHaTaTa HeYNCToTH]a CO OAMACTyBakbe Ha TeYHOCTa.

Kopnara u peleTkaTa ce OTMOPHM Ha MaLLMHa 3a M1erbe CaioBU.

CoBetu:

¢ AKO HeYWCTOTUjaTa e 3aseneHa Ha peLueTKaTa Uim Ha HOTO Ha KOpraTa, HamoJsIHETe ja KopraTa co Tora
BOJa CO Masky TeYHOCT 3a Muetrbe. CTaBeTe ja pelueTkara BO KopraTta 1 ocTaseTe 1 Aa kucHat okosy 10
MUHYTU.

e BHarpeLuHOCTa Ha anapaToT MCYUCTETE ja CO TOMJa BOAA W CyHFep LUTO He e abpasuseH.

¢ llcyucTeTe ro rpejHUOT eIEMEHT CO YeTKa 3a YUCTEHE 3a Aa M1 OTCTPAHUTE OCTaTOLNTE Of XPaHa.



CKJIAOVPAHE

1. MCKJ'IyHeTe ro anapartoT oA, Cprja nocrtaBeTe ro fa ce usjiaan TeMmesiHo.

2. I'IpoaepeTe [anv cute AefIoBK Ce YNCTU U CYyBU.

PELLUABAHSE HA TTPOBJIEMI

Mpo6nem

Mo>kHu npuunHmn

Pewenune

®puresara Ha Tonon
BO34yx He paboTu.

AnapaToT He e NPYKJTyYeH.

CraBeTe ro NpuUKIy4oKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH suaeH
LTekep.

He ctero NPUTUCHaNe KOM4yeTo 3a
NoY4yeToK.

[pUTHCHETE FO KOMYETO 3a MOYETOK/VCKITyUyBarbe OTKaKo
Ke M nocTaBuTe TeMnepaTypaTa v BpeMeTo uiu ke ro
n3bepete BP3VOT peLenT.

Cocrojkute np>keHu
co ppuTesara He ce
roTOBMU.

KonunuunHata Ha cocTojku BO
KoprnaTa e nperosiema.

Bo kopnarta craseTe nomainu cepun coctojku. Momannte
Cepuu ce npxat NopaMHOMEPHO.

lNoctaBeHaTa Temnepatypa e
NPEMHOry HucKa.

lNocTaBeTe ja Temnepatypata Ha noTpebHaTa nocTaska 3a
Temnepatypa.

Cocrojkute
HEepPaMHOMEPHO ce
npxart Bo ¢putesara

OppeneH BUROBY COCTOjKM
Tpeba pa ce npotpecar Ha
NOJIOBVHa O, BDEMETO Ha
NOAroToBKa

CocTojkuTe WITO Nexar efjHa BP3 U npeky Apyra (Ha np.
nompwT) Tpeba fa ce NPOTPecaT Ha NoJIoBYHa Of, BPEMETO
Ha NOAroToBKa.

Mp>keHnTe rpuLkn He
ce KpLKaBu Kora ke

w3nesar of ppuTesata.

YnoTpebuBTe efieH B, 3aKycku
HaMeHeTU 3a NoAroToBKa BO
TpagumLMoHanHa gpuTesa.

KopucreTe rpuLiki Bo pepHaTa Uam ecHo CTypeTe Masiky
Macsio BP3 MPULIKITE 3a NojaceH pesynTar.

He mMoxam npasuiHo
[la ja BHecam KopnaTa
BO anapaTor.

Bo kopnata uma npemHory
COCTOjKM.

He ja nonHete kopnata Hag o3Hakata MAX.

Op anapartoT v3nerysa
6en yag.

MoproTeyBaTe MPCHM COCTOjKM.

Kora np>ete mpcHu coctojku Bo AIR npxerbe, ronema
KOJIMYMHa Macso Ke ucTeye Bo kopnata. Macnoto ce
npou3BeayBa [ofeKa YaoT v KopraTa MoXe fa ce 3arpear
lMoseke op BoobuyaeHo. OBa He Bvjae Ha anapaToT uiu Ha
KpajH1oT pesynTar.

Kopnata cé yLite cogpxw
OCTaTOLM Of, MaCHOTUM Of,
npeTxofHaTa ynotpeba.

Benvot Yap e npeay3BrkaH of 3arpeBarbeTo Ha MacHOTUNTE
BO Koprara. [poBepeTe flanu NPaBUIHO ja YUCTUTe KopraTa
nocne cekoja ynotpeba.

CsexvioT nomdpur ce
NPXU HePaMHOMEPHO.

He ro KOpucTeBTe BUCTUHCKMOT
TVN Ha KOMMUp.

KOleCTeTe CBEXU KOMMUpU U BHVIMaBajTe Aa oCtaHaTt
LUBPCTU 3a BpEME Ha NPXeHeTo.

He cte rv ucnnakHane npasuIHO
CTanymreata o KoMnupw npe aa
rmucnpxure.

VicnnakHeTe rv ctanuntbata of, KOMMWP NpasuHO 3a Aa
ro oTCTpaHuTe CKpO6OT Of, HaABoOpeLlHaTa cTpaHa Ha
CTanyurbaTa.

CeexvioT nomput He
€ KpLIKaB.

Kpukasocra Ha nomdputor
3aBMCM O/ KOJIMYMHATA Ha Macso
11 BOAA BO MOMPPUTOT..

[MorpuxeTe ce MPaBIIHO A4 M1 UCYLLIMTE CTanyuHbaTa of,
KOMMUPOT Npef, fia ro 4oAaAeTe MacnoTo.

VlceueTe r1 cTanymbata KOMMMPU MOMaM 3a NOKPLKaB
pesynTar.

[onapeTe Manky noBeke Macsio 3a MojaceH pesynTart.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

MokHoct: 1800 W
HanoHn: 220-240V ~
@pekseruuja: 50/60Hz
Kanauurer: 8L

[NpaBWAHO OTCTpPaHyBare Ha OBOj MPOU3BOA,:

Osaa 03Haka nokaxysa fieka 0BOj Npou3Boz, He Tpeba aa ce dpa co Apyr oTnag, of JOMaKUHCTBOTO HK3 EY.

3a fa cNpeynTe MOXHa LTETa Ha KMBOTHAaTa CPEAMHa UM Ha YOBEKOBOTO 3[1paBje Ofi HEKOHTPOIMPaHO enoHuparbe oTnag,
peLuknpajTe ro OAroBOPHO 3a fla NPOMOBUPATE OAPK/INBa NOBTOPHA ynoTpeba Ha MaTepujanHuTe pecypcu. 3a Aa ro
BpaTUTe KOPUCTEHNOT ypes, KOpUCTeTe r'vi cucTeMUTe 3a Bpakakse 1 HansaTa Wiy KOHTakT1pajTe co NpoAaBaYoT kaae WTo e
KyrneH Npoun3BoaoT. Tvie MoOXaT Aa ro 3emMaT 0BOj MPOW3BOA, 33 €KONOLLKU Be3beiHO peLmnKkInparse.
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RO | MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

DESCRIERE GENERALA

1. Cos 5. Orificii admisie aer
2. Maner cos 6. Cablu
3. Panou control ecran tactil 7. Tava prajire

4. Admisie aer
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Montarea manerului cosului de prajit:

e Manerul cosului de prajire poate veni dezasamblat in ambalajul
aparatului dumneavoastra. Pentru a monta ménerul cosului de
prajire:

e Scoateti eticheta de hartie. Scoateti cosul de prajire din aparat

e Glisati punctul de atasare de pe maner in jos pana cand se fixeaza in pozitie.

o ®d

e Manerul cosului de prajire ar trebui sa se blocheze in pozitie si nu trebuie sa se detaseze odata ce este montat.

Demontarea manerului:

Pentru a scoate ménerul cosului de préjire:
e Folositi o unealtd, cum ar fi o surubelnita sau stiftul nostru metalic. Aliniati unealta cu orificiul si impingeti in jos, apoi

nclinati unealta spre interior.
| l

e Prindeti manerul cu ména si trageti- afara. Gata!
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Semnificatie

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, deoarece pot aparea daune in cazul operatiunilor
incorecte. Va rugam sa pastrati acest manual pentru referinte viitoare.

Pericol

* Nu scufundati carcasa in apa si nu clatiti sub robinet din cauza componentelor multielectrice si de
ncalzire.

¢ Nu lasati lichid sa patrunda in aparat pentru a preveni socurile electrice sau scurtcircuitul.

o Pastrati toate ingredientele in cos pentru a preveni orice contact cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.

¢ Umplerea cosului cu ulei poate cauza pericol de incendiu. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce
acesta functioneaza.

/\ ATENTIE!

Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii locale de alimentare.

Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.
Nu lasati o persoana neautorizata sa inlocuiasca si sa repare un cablu de alimentare deteriorat.
Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Nu conectati aparatul si nu operati panoul de comanda cu mainile ude.

Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza de perete.

Nu conectati aparatul la un intrerupator de temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe sau langa materiale combustibile, cum ar fi o fatd de masa sau o perdea.

* Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alt aparat. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm
spatiu liber deasupra aparatului.

Nu asezati nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

Nu lasati aparatul nesupravegheat.

Tn timpul prajirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti tigaia din aparat. Orice suprafata accesibild poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum intunecat care iese din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca
nainte de a scoate vasul din aparat.

(1) ATENTIE!

. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafatd orizontala, plana si stabila.

—

2. Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este potrivit pentru a fi utilizat in siguranta in medii precum
bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

3. Garantia este nuld daca aparatul este utilizat in scopuri profesionale sau semiprofesionale sau nu este utilizat
conform instructiunilor. (Nu utilizati niciodata aparatul cand stecherul este deteriorat.)

4. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a fi manipulat sau curatat in siguranta.
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OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cdnd numaratoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curétati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n sigurantd in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru prajit, deoarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.
3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

= NOTA Nu depasiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deocarece poate afecta
- calitatea gatirii alimentelor.

& ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incalzeste foarte mult.
o Tineti cosul doar de maner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. Atingeti cu degetul Pornire/oprire.

7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 8 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Butoane crestere/scadere Afisaj timp/ Buton crestere  Buton scadere timp
temperatura temperatura timp

B+ B © @ -

R -—
2 H » & ¢ ¥V ¥ @
Buton Buton oprire Buton meniu

pornire/pauza
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— NOTA

8 functii sunt disponibile: ciocanele de pui, fripturd, peste, prajituri, pizza, hotdog, cartofi prajiti, sunca. Puteti alege sa
gatiti diverse preparate.

PRESETARE MENIU:

Temperatura

Meniu Buton pictograme implicita Timp implicit Agitare
Ciocanele de pui ’ 175°C 40 min Agitare
Friptura 0 200°C 12 min Agitare
Peste ’ 195°C 10 min /
Prajiturs [ 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog B ) 185°C 8 min /
Cartofi prajiti w 200°C 18 min Agitare
Suncs & 175°C 12 min Agitare

e Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauza Bl pentru aincepe gatitul. —

e Tntimpul procesului de gatire, daca doriti s reglati timpul, v rugam s& apasati butonul Timp / pentru a
creste/scadea cu 1 minut la apasare. Daca doriti sa reglati temperatura, va rugam sa apasati butonul /E! pentru
a creste/scadea cu 5 grade pe o apasare.

e Butonul Start/Pauza Bl Tn timpul procesului de prajire cu aer cald, lampa LED va porni, apoi daca ap3sati acest buton,
lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneaza ca functie de pauza. in starea de pauz3, puteti schimba meniul pentru
a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua sa gateasca. Aici, acest buton actioneaza
ca functie de repornire.

e e Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, de
exemplu, in timpul perioadei de gatire, doriti s& schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intdi butonul Pauza
B, apoi atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.

e Indicator de agitare #®4=E% |ndicatorul de agitare se va aprinde cand ciclul de gatire a ajuns la jumatatea
parcursului. Aceasta jumatate de timp va ofera posibilitatea de a agita sau rasturna mancarea in aparat, ceea ce va ajuta
s& asigurati o gatire uniforma.

= NOTA

Daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, ledul de agitare de pe panoul de control va raméne aprins. Unele
ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol). In acest fel,
trageti cosul din aparat prin maner si scuturati-l. Apoi glisati cosul inapoi in friteuza cu aer.
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8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna c3 ciclul de gatit
este incheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-l pe suportul rezistent la caldura.

Dupé expirarea timpului, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

= NOTA

9. Verificati daca alimentele sunt gata.

Dacé ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul

= NOTA

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vitg, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea ulei in
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam sa utilizati clesti pentru a scoate alimentele unul cate
unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugam sa inchideti
cosul si sa asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
e Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente.

12. Cand o turd de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noua tura..

SETARI

Acest tabel va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimente.

= NOTA

Retineti cd aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincélzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, daca trageti scurt cosul din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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Cartofi prajiti

Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Céarnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers inghetati

Paine congelata

Legume umplute

Prajitura

Tarta

Briose

Gustari dulci

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Agitare

Observatii

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol
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Recomandari:

¢ Ingredientele mici necesita de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decat ingredientele mai
mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

e Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate
ajuta la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

o Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru inca cateva minute pentru un
rezultat crocant.

¢ Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

e Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

e Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

o Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesita, de asemenea,
un timp de preparare mai scurt decét aluatul de casa.

e Varugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti sa coaceti o
prajitura sau o tarta sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

¢ Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati
temperatura la 1500C timp de pana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa
Pentru a face cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curatati si feliati cartofii.

2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.

w

. Turnati 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu
ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucatarie, astfel incat excesul de ulei sa ramana in bol.
Pune cartofii in cos.

(S

. Prajiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de

curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la prizé pentru a
raci aparatul.

= NOTA

e Scoateti cosul pentru a lasa friteuza sa se raceasca mai repede.

o Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

o Curatati cosul si suportul cu apé fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

e Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spalat vase.

Recomandari:

e Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin
lichid de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la Tnmuiat aproximativ 10 minute.

e Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

e Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.
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DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul |asati-| s se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema Cauze posibile Solutie

Apafatul nu este conectat|a Puneti stecherul intr-o prizé de perete cu impamantare.
Friteuza nu priza.
functioneaza.

Nu ati apasat butonul de pornire.

Apasati butonul de pornire/pornire dupa ce ati setat
temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite
cu friteuza nu sunt
gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile mai
mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura dorita.

Ingredientele sunt
préjite neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu cartofi
prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu
sunt crocante.

Ati folosit un tip de gustari
menite sa fie preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe gustari
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce

corect cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Din aparat iese fum
alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AIR, o cantitate
mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul se produce in timp
ce fumeaza, iar cosul se poate incalzi mai mult decét de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul
final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt prajiti
n mod neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman fermi in
timpul prajirii.

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale prdji.

Clatiti in mod corespunzétor cartofii pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii prajiti
proaspeti nu sunt
crocanti.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a adauga
uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.
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SPECIFICATII TEHNICE:

Putere: 1800W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 8L

Eliminarea corecta a acestui produs:

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam s utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de
unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigurd pentru mediu.

82



SLO NAVODILA ZA UPORABO

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

SPLOSNI OPIS

1. KoSarica 4. Dovod zraka
2. Rocaj kosare 5. Odprtine za odvod zraka
3. Digitalna nadzorna ploséa na 6. Omrezni kabel

dotik

7. Pladenj za cvrtje
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Pritrditev rocaja kosare za cvrtje:

® Rocaj kosare za cvrtje je morda v embalazi aparata razstavljen.
Pritrditev rocaja koSare za cvrtje:

e QOdstranite nalepko na papirju. Potegnite ko$aro za cvrtje iz
aparata.

e Pritrdilno toc¢ko na rocaju potisnite navzdol, dokler se ne zaskodi.

o ®d

® Rocaj kosare za cvrtje se mora zakleniti in se po zaklenitvi ne sme odlepiti.

Odstranjevanje rocaja kosare za cvrtje:

Odstranjevanje rocaja kosare za cvrtje:
e Uporabite orodje, na primer vijacnik ali kovinski zati¢. Orodje poravnaijte z luknjo in ga potisnite navzdol, nato pa ga

nagnite navznoter.
| l

e Zroko primite rocaj in ga izvlecite. Kon¢ano.
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Pomembnost

Pred uporabo aparata natanéno preberite ta priroénik, saj lahko pri nepravilnem delovanju pride do poskodb. Priro¢nik
shranite za kasnej$o uporabo.

Nevarnost

e Zaradivec elektriénih in grelnih komponent ohisja ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.
¢ Da bi preprecili elektri¢ni udar ali kratek stik, v aparat ne smete spustiti tekocine.

¢ Vse sestavine hranite v kosari, da prepredite stik z grelnimi elementi.

¢ Med delovanjem naprave ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

¢ Polnjenje kosare z oljem lahko povzrodi nevarnost pozara.

¢ Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

/\\ opozoriLO!

e Preverite, ali napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni napetosti.

¢ Naprave ne uporabljajte, ¢e so vti¢, napajalni kabel ali drugi deli poskodovani.

¢ Poskodovanega napajalnega kabla ne smete zamenjati ali popraviti pri nepooblaséeni osebi.

¢ Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

¢ Napajalni kabel hranite stran od vrocih povrsin.

e Naprave ne vklapljajte v elektriéno omrezje ali upravljalne plos¢e z mokrimi rokami.

¢ Vedno se prepricajte, da je vti¢ pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

¢ Naprave ne prikljucite na zunanje ¢asovno stikalo.

¢ Naprave ne postavljajte na gorljive materiale, kot sta namizni prt ali zavesa, ali v njihovo blizino.

¢ Naprave ne postavljajte ob steno ali ob drugo napravo. Na zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm prostega
prostora, nad aparatom pa 10 cm prostega prostora.

¢ Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

¢ Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priroéniku.

¢ Naprave ne puscajte brez nadzora.

e Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvajanje zraka spro$éa vroca para. Roke in obraz naj bodo na varni

razdalji od pare in odprtin za izstop zraka. Na vro¢o paro in zrak pazite tudi, ko ponev odstranjujete iz aparata. Vse
dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

o Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektriénega omreja. Preden odstranite posodo iz aparata,
pocakajte, da se dim preneha oddajati.

(V) pozor:

. Prepricajte se, da je naprava postavljena na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

—

2. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v okoljih, kot so kuhinje
za osebje, kmetije, moteli in druga nestanovanjska okolja.

3. Garancija je neveljavna, ¢e se aparat uporablja v profesionalne ali polprofesionalne namene ali ¢e se ne uporablja v

skladu z navodili. (Naprave nikoli ne uporabljajte, ¢e je vti¢ poskodovan.)

4. Aparat se mora ohladiti priblizno 30 minut, preden ga je mogoce varno uporabljati ali Cistiti.
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SAMODEJNI IZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko ro¢no izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.

2. Kosarico in stojalo ocistite z vro¢o vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno
3. odistite v pomivalnem stroju.
4.

Notranjost in zunanjost naprave obrisite s ¢isto krpo. Kosare ni treba napolniti z oljem in mascobo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine poloZite v kosarico.

4. Kosarico potisnite v cvrtnik.

= OPOMBA Ne prekoracite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva
- na kakovost kuhanja hrane

@ POZOR! Med uporabo in kmalu po njej se kosare ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drzite le za
} rocaj.

5. Kosare ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Vklop/izklop s prstom.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 8 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Gumb za zviSanje  Gumb za znizanje Prikaz ¢asa Gumb za Gumb za
temperature temperature /temperature povecanje ¢asa zmanjSanje ¢asa

I
a + 5 I_ °'C O+ Ej_\

R w— e
2 & 2 & ¢ Y # @
Al =
Zagon in premor Vklop/izklop Gumb z
gumb gumb menija
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— OPOMBA

Na voljo je 8 funkcij: Palicka, zrezek, riba, torta, pica, hot dog, krompircek, slanina. Izberete lahko razli¢na Zivila, ki jih zelite
skuhati.

PREDNASTAVITEV MENIJA

Meni Gumb ikone ter:r:’ezr::?lra Privzet Mesanje
Palicka Shake 175°C 40 min Shakei
Steak &P 200°C 12 min Shakei
Ribe ’ 195°C 10 min /
Torta F— 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog B ) 185°C 8 min /
Ocvrt krompiréek ‘ 200°C 18 min Shake
Bacon ’ 175°C 12 min Shake

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete Zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza Bl da zaénete
kuhati.

e Ce zelite med kuhanjem prilagoditi ¢as, pritisnite gumb za / , da z enim pritiskom povecate/zmanjsate cas za
1 minuto. Ce Zelite prilagoditi temperaturo, pritisnite gumb /E‘ , da povecate/zmanjsate temperaturo za 5 stopinj
natisk.

o Gumb Start/Pause Bl : Med postopkom cvrtja z vrogim zrakom bo LED-svetilka delovala, &e pritisnete ta gumb, bo
LED-svetilka utripala. V tem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meni in
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

e Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko med kuhanjem na
primer zelite spremeniti peko krompircka v peko, najprej pritisnite gumb za pavzo M, nato pa se dotaknite gumba
menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja..

e Indikator tresenja #®#sE& |ndikator tresenja se prizge, ko cikel kuhanja doseZe polovico. Ta polovi¢ni ¢as vam
omogoca, da hrano v aparatu stresete ali obrnete, kar pomaga zagotoviti enakomerno kuhanje.

=— OPOMBA

Ce ne odstranite kosare in ne stresete hrane, bo lucka za stresanje na nadzorni ploici ostala prizgana. Nekatere sestavine
je treba med pripravo stresati do polovice (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju).
Na ta nacin izvlecite kosaro iz aparata za roaj in jo stresite. Nato koSaro potisnite nazaj v cvrtnik.
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8. Po kuhanju se v aparatu oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zasliite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja konéan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20

= OPOMBA
sekund, da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec asovnika petkrat zazvonil kot

opozorilo za konec.
9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.
Ce sestavine $e niso pripravljene, preprosto potisnite kosaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb

za nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor
¢asovnika, da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

= OPOMBA

10. Ce Zelite odstraniti sestavine (npr. govedino, pis¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odveénim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite klesce, da izberete sestavine eno za drugo.

-— OPOMBA Pazite, e Zelite kosaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu kosare, steklo na sestavine

11. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odveénega olja iz sestavin), izklopite kosaro in

sestavine prelijte na namizni pribor.

Nasveti:
o Ce zelite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kleS¢ami dvignite iz kosare.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA
Upostevaijte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne

moremo zagotoviti najboljSe nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro&im zrakom za kratek ¢as izvlecite koSaro iz aparata, kar skoraj ne moti postopka.
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Ocvrt krompircek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debeli zamrznjeni
krompircek

Domadi krompiréek (
8X8 mm)

Domaci krompirjevi

klini

Domace krompirjeve
kocke

Krompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Pali¢ice za bobne

Pis¢ancje prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki
Zamrznjeni
piséandji koscki
Zamrznjene ribje
palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (Min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Pripomba

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Nasveti:

e Za majhne sestavine je obi¢ajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vedje sestavine.

¢ Vedja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa kolicina sestavin pa le nekoliko
krajsi ¢as priprave.

® Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in

® preprecite neenakomerno ocvrte sestavine.

e Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite $e nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzra¢nem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

o Prigrizke lahko pripravite v pecici, lahko pa tudi v cvrtniku.

e Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

e Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno testo
zahteva tudi krajsi ¢as priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite spei torto ali kvasnik ali ée Zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro za
cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

e Zraéni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite temperaturo
na 1500 C za najvec¢ 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompircka sledite spodnjim korakom:

1. Krompir olupite in narezite na rezine.
2. Krompirjeve palcke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.
3. Vskledo vlijte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite paléke in mesajte, dokler se palcke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomoc¢kom odstranite pal¢ke iz posode, da odvecno olje ostane v posodi. Pal¢ke poloZzite v
kosarico.

5. Krompirjeve pal¢ke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
CISCENJE
1. Napravo odistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Cistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi €istilnimi sredstvi,
saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

= OPOMBA

e QOdstranite ko3aro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

¢ Kosarico in stojalo oéistite z vroc¢o vodo, tekoino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale
¢ nedistoce lahko odstranite s tekocino za razmasc¢evanje.

¢ Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

e Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kosare, jo napolnite z vio¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v kos in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave ocistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

¢ Grelni element ocistite s Cistilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.
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SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omreZja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli &isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zracni susilnik ne
deluje.

Naprava ni prikljuéena na
elektriéno omrezje.

Omrezni vti¢ vstavite v ozemljeno vti¢nico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in ¢as ali izberete hitri recept,
pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z
zraénim cvrtnikom,
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. ManjSe serije so
bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na zeleno nastavitev temperature.

Sestavine so v
zraénem cvrtniku
neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je
treba pretresti na polovici ¢asa
priprave.

Sestavine, ki leZijo druga na drugi ali druga ¢ez drugo (npr.
krompiréek), je treba na polovici ¢asa priprave pretresti.

Ocurti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkov,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z
oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kosare ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

V kosarici je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako MAX.

Iz aparata se vali bel
dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v kosaro
izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi in koSara se
lahko segreje bolj kot obic¢ajno. To ne vpliva na delovanje
aparata ali kon¢ni rezultat.

V kosarici so $e vedno ostanki
mascobe, ki so nastali pri prejsnji
uporabi..

Beli dim je posledica segrevanja mas¢obe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi ustrezno
odistili.

Svezi krompircek je
v zraénem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med cvrtjem
ostane Cvrst.

Krompirjevih palck pred cvrtiem
niste dobro oprali.

Krompirjeve palcke dobro sperite, da odstranite skrob z
zunanije strani palék.

Svezi krompircek ni
hrustljav, ko pride iz
zracni susilnik.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku.

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve palcke
dobro osusite.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke nareZite na
manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko ve¢ olja.
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TEHNICNE SPECIFIKACIJE:

Mo¢: 1800W
Napetost: 220-240V~
Frekvenca: 50/60Hz
Zmogljivost: 8L

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU.

Da bi prepreéili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti uporabljeno napravo,
uporabite sisteme za vracanje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek
prevzamejo za okolju varno recikliranje.
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" SRB | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

OPSTI OPIS

1. Korpa 5. Otvori za izlaz vazduha
2. Ru¢ka korpe 6. Glavni kabl
3. Digitalna kontrolna tabla na dodir 7. Posuda za przenje

4. Ulaz za vazduh
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Pri¢vrscivanje rucke korpe za przenje:

® Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
va$eg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

e Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pric¢vriéivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mesto.

o ®d

* Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuée mjesto i ne smije se odvojiti kada je zaklju¢ana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje:

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
o Koristite alat, kao $to je Srafciger ili nas metalni pin. Poravnaijte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavr§eno
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Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo pre upotrebe uredaja jer moze doéi do ostecenja uslijed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buducu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste spredili elektriéni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

* Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

e Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ uPOZORENJE!

¢ Proverite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

e Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Nemoijte traziti od neovla¢enih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van dometa dece.

e Drzite strujni kabl dalje od vruéih povrsina.

e Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvek se uvjerite da je utikaé pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

e Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidac¢em s tajmerom.

¢ Nemojte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala poput stolnjaka ili zavjese.

¢ Nemoijte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza, sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

e Nemojte stavljati nista na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

¢ Nemoijte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vruéa para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder, budite oprezni s vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tijekom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
pre nego §to uklonite posudu iz uredaja.

@ OPREZ!

. Uverite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima poput kuhinja
za osoblje, farmi, motela i drugih ne-stambenih prostora.

3. Garancija postaje nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikada nemojte koristiti uredaj ako je utikac ostecen.)
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuéiti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ruéno iskljuciti uredaj
pritiskom na dugme za iskljucivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbjedno prati u masini za pranje suda.

3. Obiriite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vru¢ vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryera.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

_= NAPOMENA Ne F)relazilte MAX oznaku (vidjeti odeljak "Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite
} korpu samo za ru¢ku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noséu.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za povecanje Dugme za smanjenje  Vreme / Temperatura Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature prikaz povedanje vremena vremena

I
a + Bl °C O+ Ej_\

== = L
L2 H B & ¢ ¥V & @
bl © =
— P A
Taster za pokretanjei  Taster za ukljucivanje i Taster menija
pauzu isklju¢ivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kola¢, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina.
Mozete izabrati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI:

Podrazumevana Podrazumevano

Meni Taster ikone e vreme Mesanje
Bataci ’ 175°C 40 min Promesati
Biftek &P 200°C 12 min Promegati
Riba ’ 195°C 10 min /
Kolac e 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /

Hot dog , 185°C 8 min /

Pomfrit w 200°C 18 min Promesati

Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati

¢ Nakon dodirivanja tastera menija, moZzete izabrati opciju koja vam odgovara. Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme
Start/Pauza B{| da biste zapoceli pripremu hrane. -

e Tokom procesa pripreme hrane, ako zelite podesavati vrijeme, pritisnite dugme za vrijeme i da biste povedali
ili smanjili vrijeme za 1 minut svakim pritiskom. Za podesavanje temperature, pritisnite dugme /B! da biste
povecali ili smanijili temperaturu za 5 stepeni po pritisku.

e Dugme Start/Pauza Ml Tokom procesa przenja vazduhom, LED lampa ¢e biti uklju€ena, a ako pritisnete ovo dugme,
LED lampa ¢ée poceti treperiti. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju moZete promijeniti opciju i
izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovnim pritiskom na ovo dugme, friteza ée nastaviti sa przenjem.
Ovo dugme sada ima funkciju nastavka rada.

¢ Dugme Meni: Odaberite razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete opciju, pritisnite dugme Start. Tokom
perioda kuhanja, na primjer, ako Zelite promijeniti opciju przenog krompira u peéeni krompir, prvo pritisnite dugme
Pauza B, zatim dodimite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkciju kuvanja.

e Indikator mesanja # =424 |ndikator me$anja ¢e se upaliti kada priprema hrane dostigne polovinu vremena. Ovaj
poloviéni period pruza vam priliku da promijesate ili okrenete hranu u aparatu, $to osigurava ravnomjerno kuhanije.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite korpu i ne promesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice
zahtevaju da se promjesaju na polovini vremena pripreme (vidi odjeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuVanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplotu.

Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ée nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vruéi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavr$ni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli
uredaj.

= NAPOMENA

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ée se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrce ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
¢ Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomocdi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlaéenje korpe iz uredaja tokom przenja vru¢im vazduhom jedva narusava

proces
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Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domacdi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pileci bataci
Pileée grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute
hlebne mrvice

Punjeno povrce
Kola¢
Ki§
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Saveti:

® Manji komadi hrane obiéno zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

o Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomodi u
sprecavanju neujednaéenog przenja sastojaka.

e Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

o Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kola¢ ili ki§ ili ako zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita:

Da biste napravili domadéi pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isjecite krompire na tapice.

2. Dobro ga operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mjesajte dok se ne prekrije uljem.

4. |zvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Odistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutradnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢isc¢enje,

jer to moze ostetiti neljepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne uti¢nice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

® |zvucite korpu da biste omogucili brze hladenje friteze.
¢ Obrisite spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

¢ Operite korpu i redetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavitinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.
e Korpa i reSetka se mogu prati u masini za pranje sudova.

Saveti:

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite reetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Ogistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

o Cetkom za ¢idcenije odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente ¢iste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Ukljucite glavni utikac¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednacéeno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leZe jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini vremena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi

Ne punite korpu preko oznake MAX.

1z uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ¢e procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jo$ uvijek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavnja masti u korpi. Uvijek
pravilno odistite korpu poslije svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapic¢e krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane tapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
Sto dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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