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CENG | INSTRUCTION MANUAL

Please read the instructions carefully before use.
Take good care of this manual for later use.

GENERAL DESCRIPTION

1. Basket 5. Airinlet

2. Basket handle 6. Air outlet openings
3. Transparent window 7. Mains cord

4. Digital Touch Control Panel 8. Frying tray



=— NOTE

Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under incorrect operations.
Pls keep this manual for future reference.

Danger

¢ Do notimmerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-electrical and heating
components.

¢ Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

e Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ Do nottouch the inside of the appliance while it is operating.

/\ WARNING!

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

¢ Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

e Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

e Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

¢ Do not connect appliance to an external timer switch.

¢ Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

¢ Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and 10cm free space above the appliance.

¢ Do not place anything on top of the appliance.

¢ Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

¢ Do not leave the appliance unattended.

e During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

¢ Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you remove the pan from the appliance.

(1) cautiont

—

. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

2. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in environments such as staff
kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.

3. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)

4. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking

= NOTE
- quality of the food.

@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the
: basket by the handle.

5. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 10 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Time selected  Time /Temperature  Time /Temperature
button display increase button

TEMP  MINUTE

Start and pause

Inner light button button

Temperature

Time /Temperature
selected button P

decrease button

Power on/off button



— NOTE

10 functions are provided: Dehydration, Pizza, French fries, Cake, Customize, Meat, Shrimp, Steak, Fried fish, Chicken leg.
You can use choose different cooking food you like.

MENU PRESETTING:

Menu Icon Button Default Temp Default Time
Dehydration @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
French fries E 200°C 20 min
Cake Q 160°C 15 min
Customize L 200°C 15 min
Meat a 185°C 15 min
Shrimp 160°C 20 min
Steak @ 180°C 15 min
Fried fish 160°C 20 min
Chicken leg E 200°C 20 min

e Aftertouching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button & to start cooking.

¢ During the cooking process, if you want to adjust time or temperature, kindly press the
Time/temperature button @ @ﬁrs‘c. When the display on screen shows time, then press the +/- button to increase/
decrease 1 minute per a press. When the display on screen shows the temperature, then press +/- button to increase/
decrease 5 degree per a press.

e Start/Pause button ‘- 3| During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

* Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button [{&g)}, then touching
bake menu button to switch to different cooking function.




8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending
alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance.

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE ! '
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips:

e To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients. Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Remark

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol



Tips:

e Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

¢ Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

¢ Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

e Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

¢ Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

¢ You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.
2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.
3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make
the appliance cool down.

= NOTE

* Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

e Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

¢ Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any
remaining dirt by degreasing liquid.

e The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:

e |[f dirtis stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

e Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution
The AIR FRYER does The appliance is not plugged in. | Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the temp&time
or choose the quick recipe.

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are
fried unevenly in the
AIR FRYER.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance
properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke
comes out from the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of

the AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends

on the amount of oil and water in
the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.




TECHNICAL SPECIFICATIONS:

Power: 1500W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Fry basket capacity: 5L

Correct Disposal of this product:

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.



'-“ COMTR ADE Comtrade Distribution d.0.0. Beograd

Address: Bulevar Zorana Bindic¢a 1251
W _4F DISTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia

Phone:  +381 112015555

Email:  distribution.rs@comtrade.com

www.comtradedisiribution.caom

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:

product description:

Brand Model Type of products
TESLA AF550BG Air Fryer
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:
Harmonized standard Legislative act
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
EN IEC 55014-1:2021
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)
EN IEC 55014-2:2021 2014/30/EU
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+
A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+
A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD)
EN 62233:2008 2014/35/EU
EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place ang date of issue: Belgrade 15.07. 2024
NioBg )

(Signature aﬁg stanp) /
Name of authofizggpeison. Nebojs$a Lozo
Function of autfarized person: General manager

PIB: 100000704 Matiéni broj: 17172140  $ifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

OPSTI OPIS

1
——————————
T ——— 2

1. Korpa 5. Ulaz za vazduh

2. Rucka korpe 6. Otvori za izlaz vazduha
3. Providni prozor 7. Glavni kabl

4. Digitalna kontrolna tabla na dodir 8. Posuda za przenje



= NAPOMENA

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo priie upotrebe uredaja jer moze doci do osteéenja usljed nepravilnog
rukovanja.
Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buducu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuéiste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste spredili elektriéni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

¢ Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

® Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

e Nemojte koristiti uredaj ako je osteden utikag, strujni kabel ili neki drugi dio.

¢ Nemojte traziti od neovlastenih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabel.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabel van domasaja djece.

e Drzite strujni kabel dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu utic¢nicu.

¢ Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidacem sa tajmerom.

¢ Nemojte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjesa.

¢ Nemojte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza i sa strane, i 10
cm slobodnog prostora iznad uredaja.

e Nemojte stavljati nista na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

¢ Nemoijte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vruca para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder budite pazljivi sa vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tokom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

-

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu. Nije pogodan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to su
kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Garancija je nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi prema
uputstvima. (Nikada nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)



AUTOMATIC SWITCH-OFF

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuéiti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ruéno iskljuciti uredaj
pritiskom na dugme za iskljuivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRVA UPOTREBA

1. Uklonite sve ambalazne materijale, naljepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne spuzvaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu sigurno prati u masini za pranje posuda.

3. Obiriite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja &istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnocom za przenje
jer uredaj radi na vrudi zrak.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabel u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz friteze na zrak.
3. Stavite hranu u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u fritezu na zrak.

= NAPOMENA Ne pre!azite MAX oznaku (vidjeti odjeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati
- na kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite
: korpu samo za rucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom tekuc¢inom.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 10 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme zaizbor Vreme /Temperatura Dugme za povecanje
vremena prikaz temperature

TEMP  MINUTE

Dugme za unutrasnje Dugme za pokretanje

osvetljenje i pauzu
Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature

Dugme za ukljucivanjef/isklju¢ivanje



= NAPOMENA

Ponudeno je 10 funkcija: Susenje, Pizza, Pomfrit, Kolag, Prilagodi, Meso, §kampi, Biftek, Przena riba, Bataci.
Mozete birati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI:

Meni B las Podrazumijevana Podrazgmijevano

temp vrijeme
Sugenje B3 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
Pomfrit E 200°C 20 min
Kolaé Q 160°C 15 min
Prilagodi R 2009C 15 min
Meso o 185°C 15 min
Skampi 160°C 20 min
Biftek @ 180°C 15 min
Priena riba 160°C 20 min
Bataci g 200°C 20 min

¢ Nakon $to dodirnete dugme menija, mozete izabrati meni koji zelite. Nakon izbora funkcije, molimo vas da prstom
pritisnete dugme Start/Pauza &) kako biste zapoceli pripremu hrane.
e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite da podesite vrijeme ili temperaturu, njezno pritisnite dugme

se prikaze vrijeme na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 1 minut po svakom pritisku. Kada se
prikaZze temperatura na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 5 stepeni po svakom pritisku.

e Dugme Start/Pauza {

e Tokom procesa przenja vrué¢im zrakom, LED lampa ¢e biti ukljuéena, a ako pritisnete ovo dugme, LED lampa ce
treptati. Ovo dugme funkcionise kao pauza. U pauziranom stanju, mozete promijeniti meni i izabrati drugi unaprijed
podesen program. Zatim pritisnite ovo dugme ponovo, friteza na zrak ¢e nastaviti s kuhanjem. Ovo dugme sada
funkcionise kao ponovno pokretanje.

¢ Dugme Meni bira razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme Start. Ako tokom
perioda kuhanja, na primjer, zelite da promijenite przeni pomfrit u peceni krompir, prvo pritisnite dugme Pauza |
zatim dodirnite dugme za pecenje da biste presli na razlicitu funkciju kuhanja.




8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuhanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje s radom, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpustio vruéi zrak radi sigurnosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5 puta kao
zavr$ni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna.

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme
za kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za
kontrolu tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da
biste pokrenuli uredaj.

= NAPOMENA
10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koju hranu s originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite okrenuti korpu, ulje koje se sakupilo na dnu korpe moze procuriti na

= NAPOMENA )
= sastojke..

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrée ili sastojke bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
¢ Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za pripremu hrane.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom na to da se namirnice razlikuju po porijeklu, veliéini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog zraka, koja trenutno zagrijava
zrak unutar uredaja, kratko izvlaenje korpe iz uredaja tokom przenja vrucim zrakom jedva narusava proces.



Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domacdi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger

Rolovane kobasice

Pile¢i bataci

Pileée grudi

Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrce

Kola¢

Kis

Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp OC

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja



Saveti:

® Manji komadi hrane obiéno zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomocdi u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

e Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

o Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
krace vreme pripreme u odnosu na domace testo.

¢ Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje hrane. Za zagrevanje podesite temperaturu na 150
stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domadéi pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isijecite krompire na Stapice.

2. Dobro ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mijesajte dok se ne prekrije uljem.

4. |zvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

1. Odistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. Izvucite glavni kabel iz zidne utiénice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

e Izvucite korpu da biste omogudili brze hladenije friteze.

¢ Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje posuda i koristite neabrazivnu spuzvastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje posuda.

Saveti:

e Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite resetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Ogistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

o Cetkom za ¢idcenije odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.



SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente ¢iste i suhe.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije priklju¢en u struju.

Ukljugite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu utic¢nicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vrijeme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomijernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini viemena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uliem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obicno. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jos$ uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrevanja masti u korpi. Uvek
pravilno ocistite korpu posle svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapice krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane $tapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
sto dodate ulje.

Isejcite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.




SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1500W

Napon: 220-240V~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 5L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje uslijed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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"8G | MHCTPYKLVIS 3A YNOTPEBA

Camo 3a ynotpeba B 6uta

lMpoueTeTe BHAMATE/IHO TOBa PBKOBOACTBO 3a yroTpeba Npeay Aa nnosssare ypeaa.

OBbLLO ONMNCAHNE

1. KowHuua
2. [lpwKa Ha KolHMLaTa
3. MpospadeH nposopet,

4. [urutaneH naHen cbC CEH30PHO
ynpaeneHve

5. OTBOp 3a NPUTOK Ha Bb3fyX

6. OTBOpM 3a OTBEXAaHEe Ha Bb3ayXa
7. 3axpaHBaL kaben

8. TaBuuka 3a MbpxeHe
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= 3ABEJIEKKA

Mons, npoyeTteTe BHUMATENIHO HACTOSLLIOTO PLKOBOACTBO, NPEAM fia U3Non3BaTe ypeaa, Thil KaTo MOXe [a Bb3HUKHE
nospe/a Npw HenpaBUIHW onepaLyn.
Mo, 3anaseTe HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO 3a Crpaska B ObaeLLe.

OnacHocTt

¢ He moTansiTe kopmyca BbB BOAA W He U3MiaksaiTe Nof Tevalla Bofa nopaan MHOXECTBOTO e1eKTPUYECK
1 HarpeBaTesiH1 KOMMNOHEHTH.

® He nosBosisiBaiiTe TEUHOCT Aa HaB/U3a B ypeaa, 3a Aa NPEAOTBPATUTE TOKOB YAAP UM KbCO CheAnHEHNE.

o CbxpaHsiBaiiTe BCUUKM CbCTaBKM B KOLIHULATA, 3 f4a NPefoTBPaTUTE BCSIKakbB KOHTAKT C HarpeBaTesiHu1
efleMeHTM.

® He nokpwBaliTe 0TBOPa 3a MPUTOK Ha Bb3AyX U OTBOPA 3@ OTBEXAAHE Ha Bb3AyXa, KOrato ypeabT paboTu.

® HanbneaHeTo Ha KOLLHMLATa C OIMO MOXe fa [oBEeAEe [0 OMNACHOCT OT NoXap.

® He fokocBanTe BTPELLHOCTTa Ha ypeaa, 4oKaTo paboTu.

/\ NPERYNPEXKAEHME!

o [lpoBepeTe fanu HanpexeHeTo, ykazaHo BbPXY YPeaa, OTroBaps Ha HaNpexXeHNeTo Ha MecTHaTa eflekTpryecka Mpesxa.

* He usnonssainTe ypena, ako vMa KakBaTo 1 Aa e MOBPeAa Mo Luerncena, 3axpaHsaLuyys kaben uiu apyry 4actu.

® He oTuBalTe NPV KOETO 1 [1a € HEYMbIIHOMOLLEHO JINLE, 3@ ja CMEHWUTE WK NoMpaBuTe AafeH NoBpeaeH 3axpaHsaly
Kaben.

o [lazete ypepna v 3axpaHealuus My kaben ganeye ot obcera Ha feua.

o [lazete 3axpaHBalLms kaben Hafjaney oT HaropeLLEeH NOBbPXHOCTM.

¢ He Britoysalite ypena 1 He paboTeTe ¢ naHena 3a ynpasieHue C MOKpY pbLie.

o BuHary ce ysepsBaiTe, Ye LLENCEeTbT € NOCTaBEH MO NPaBUIIEH HauMH B CTEHHUS KOHTAKT.

¢ He cBbp3BaiiTe ypeaa KbM BbHLLHO pesie 3a Bpeme.

* He nocrasaiTe ypeaa sbpxy unu 8 61130CT 40 3anaumm MaTeprau KaTo Hanpumep MoKprBKa 3a Maca Uim 3aseca.

* He nocrasainTe ypega cpetuy creHa unu cpely apyr ypea. Ocrasete nore 10 cm cBo604HO NPOCTPaHCTBO OT 3aaHaTa
cTpaHa u ot Aete cTpadu 1 10 cm cBoBOAHO NPOCTPAHCTBO Haf ypeaa.

® He nocrassiiTe HULLIO BbPXY ypena.

¢ He usnonssaiite ypeaa 3a KakBWTO 1 Aa € APYTU LI OCBEH OMUCaHNTE B HACTOALLIOTO PKOBOZACTBO.

¢ He ocrasaite ypena 6es HabnogeHme.

¢ o BpeMe Ha MbpxeHe C ropeLl, Bb3ayx Npes 0TBOpUTe 3a OTBEX/AAHE Ha Bb3ayx Ce u3rycka ropeLua napa. [ipbxre pbuete
1 NIMLETO e Ha Be3onacHo pa3cTosiHUe OT Napata 1 OT OTBOPWTE 3a oTBeXAaHe Ha Bb3ayx. CbLLO Taka BHUMaBauTe
C ropelLuarta napa v Bb3ayx, KOrato U3BaxaaTte TaBuyKata ot ypeaa. Bcsakaksu JOCTbHM NOBbPXHOCTM MOraT Aa ce
HaropeLLsT no Bpeme Ha ynotpeba.

* HezabaBHo u3ktOYETE ypeaa oT KOHTaKTa, ako BUAWTE TbMEH AWM, U3au3aly, oT ypega. 3yakaiite oTaensHeTo Ha MM aa
cnpe, NPeav Aa V3BaauTe TasnykaTa oT ypesa.

(1) BHUMAHUE!

N

. YBepeTe ce, 4e ypefbT € NOCTaBeH BbPXy XOPU3OHTasIHa, PaBHOMEPHa 1 CTabuIHa NOBBbPXHOCT.

2. Tosun ypen e NpeaHasHadeH camo 3a JomaluHa ynotpeba. Tom He e nogxoasiy 3a 6e30nacHo U3nos3saHe B CpeAm Kato
HanpuMep KyxHu ¢ nepcoHarn, Gepmm, MOTeNV 1 APYT HEXUULLIHA CPea.

3. I'apaHu,MﬂTa € HeBaNMAHa, ako ypeabT Cce N3noJsi3ea 3a I'IpO(‘JeCVIOHaJ'IHVI nmm I'IOJ'IyI'IpOd)eCVIOHa}'IHM uenn nnan He ce
M3non3Ba cnopen NHCTpykunuTe. (Hukora He nnonseante ypena, Korato wencenst e nospeﬂ,eH.)

4. Ypepnwt ce Hyxpaae oT npubnusutenHo 30 MuHyTH, 3a fa ce oxaau, npeau aa bbae besonaceH 3a pabota unm
no4mcTBaHe.
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ABTOMATNYHO N3KJTKOYBAHE

YpeasT vima BrpafieH TaiiMep, Toi aBTOMaTUUHO LLe U3KITIOUM ypenaa, Korato 0bpaTHOTO bpoeHe focTurHe Hyna. MoxeTte

PBYHO Aa U3KITIOUNTE YPEAa, KaTo HaTUCHeTe ByTOHa 3a U3KJTIoYBaHe, TOM aBTOMAaTUYHO Lue u3kntouun ypeaa cref 20 cekyHau.

MPEAV TTBPBA YTIOTPEBA

1. OTc‘rpaHeTe BCNYKM OMaKOBBbYHU MaTepuanu 1 CTukepu nnm eTukeTn.

2. MouuncTeTe KOLWHMLATA M peLLeTKaTa C ropeLLa Boga, C MasIko npenapar 3a MueHe v HeabpasusHa reba. Tesn yacTvi ca

He3onacHu 3a NoYnCTBaHe B CbAOMMUANIHA MalLUWHa.

3. V3bbplueTte ypefa OTBBTPE 1 OTBBH C YUCTa Kbpria. M HAMa Hyxaa fia MbHWTE KOLWHWLATa C O/IMO U Ma3HWHa 3a
Mbp>KeHe, Thid KaTo ypeabT paboTy Ha ropeLL Bb3ayX.

N3MNOJ13BAHE HA YPELA

1. CBbpxeTe 3axpaHBaLLMs LWENCcen KbM 3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

2. BHUMaTENHO M3AbPMaNTE KOLWHNLATA OT GPUTIOPHUKA C FOpPeLL, Bb3yX.
3. MNocTtaBeTe CbCTaBKUTE B KOLLUHMLATA.

4. TInb3HeTe KOLLHULATa BbB GPUTIOPHIKA C rOpeLL, Bb3ayX.

f—
= 3ABE/IEXXKA
KaTo TOBa MOXe ja NOBJIMAE Ha Ka4eCTBOTO Ha roTBeHe Ha XpaHata.

He npesuwiasaiite obosHadeHneto MAX (BuxTe pasgnen ,HacTponku” B HacTosLLaTa riasa), Tbil

@ BHUMAHME! He pokocsaiTe KolwHULaTa Mo Bpeme Ha v KpaTko BpeMe crief ynotpeba, Tbit KaTo Ts1 ce Harpsisa

MHOro. ,D,p'b)KTe KOLUHMLAaTa CaMo 3a ApbXKaTa

5. He nb/iHeTe KoLWHWLATa C O/IMO UM APYra TEYHOCT.
6. JokocHeTe ¢ npbcT ByToHa 3a BkntousaHe/usknioysaHe.

7. NokocHeTe ¢ npbet ByToHa MeHio, 3a fia n3depete dyHkumm (0610 10 dyHkumm).

NMPEOCTABAHE HA TTAHEJIA 3A YTIPABJIEHVE

[ucnneit 3a Bu3yanusmnpaHe
ByToH 3a usbop Ha BpemeTo / ByToH 3a yBennyaBaHe Ha
Ha BpemeTo Temneparypara BpeMeTo / TeMnepatypaTta

TEMP  MINUTE

ByToH 3a crapTupaHe
1 NocTaBsiHe Ha naysa

ByToH 3a BbTpellHaTa
namnuyka
byToH 3a HamansBaHe
Ha BpemeTo /
TemnepatypaTa

ByToH 3a usbparara
Temnepatypa

ByToH 3a BkNtouBaHEe/M3KIIOYBaHE
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= 3ABEJIEXXKA

Mpepoctasat ce 10 dyHkumm: [exvapataums, Muua, Mbpxeru kaptodu, Topta, MepcoHanuampare, Meco, Ckapuau,
IMbp>xona, Mbpsxera Puba, Munewwko bytye. MoxeTe aa nsbepete pasnnyHa xpaHa 3a rotBeHe, KOSTO XapecsaTe.

NPEOBAPUTESTHW HACTPOVIK OT MEHKOTO:

MeHio ByToH c nkoHa Temnepatypa no Yac no noapas6upaHe
Lexvppataums @ 30°C 4 yaca

Muua >/ 175°C 20 MUH.
Ibp>xeHu KapTopu E 200°C 20 muH.
Topta Q 160°C 15 MuH.
MepcoHanuampare E 200°C 15 MuH.
Meco 185°C 15 MUH.
Ckapugu 160°C 20 MyH.
Mbp>kona 180°C 15 MUH.
MbpsxeHa puba 160°C 20 M.
Munetwkun 6yt 200°C 20 MyH.

o Cnep Kkato fokocHeTe ByToHa MeHo, MoxeTe fia u3bepeTe GyHKLMSATa OT MEHIOTO, KoeTo xapecsate. Crep kato nsbepete
dyHKUMSTA, HaTVcHeTe ¢ npbeT byTtoHa Crapt/Maysa, &) 3a fa 3anouHeTe fga roTeuTe.

¢ [lo Bpeme Ha NpoLEeca Ha FOTBEHE, aKo VCKaTe fla perysmpare BpemMeTo Uiav Temneparypara, Mos HaTUCHETEMbPBO
6yToHa 3a Bpeme/Temnepatypa. )] Korato avcnnent Ha expara nokaxe Bpeme, HaTvcHeTe GyToHa +/-, 3a Aa
yBenuunte/Hamanmte ¢ no 1 MyHyTa Npwm BCSKO HaTUckaHe. Korato ancnnesT Ha ekpaHa nokaxe Temneparypata,
HaTucHeTe ByToHa +/-, 3a ia yBennuuTe/HamanumTe ¢ no 5 rpagdyca npy BCIKO HaTUCKaHe.

e Byton Crapt/Mayza &) Mo Bpeme Ha npoueca Ha Mbp>keHe € ropeLL Bb3fyx CBETOAVOAHATa /lamna LLie CBETH, CNef, KOeTo,
aKo HaTucHeTe To31 ByTOH, cBeToAMOAHaTa SlaMna e npemMurea. Tyk To3v ByToH fencTea kato GyHKLMS 3a nocTasaHe
Ha naysa. B cbcTosHMeTo Ha NocTaBsHe Ha nay3a MOXeTe fja IPOMEHUTE MEHIOTO, 3a Aa n3bepeTe Apyra NnpeasapuTesHa
HacTpowka. Cnef ToBa HaTUCHETE TO31 ByTOH OTHOBO, PPUTIOPHUKBT C FOpeLL, Bb3AyX Le MPOLb/IKM Aa roTeu. TyK To3n
ByTOH fecTBa kaTo GyHKLMA 3a pecTapTupaHe.

® Ypes bytoHa MeHto ce n3bupart paznuurm GyHkLmm 3a roteere. Cnef kato nsbeperte MeHIOTO, HaTvcHeTe ByToHa 3a
crapTvpaHe. Korato no Bpeme Ha neprofia Ha roTBeHe, Hanpumep, Uckate A4a U3BbPLUMTE NPOMSIHA OT MbPXKEeH kKapTodu
Ha nedeHe, Torasa MbPBO HaTvcHeTe GyToHa May3a , e KOeTo LOKOCHeTe ByTOHa 13nuyaHe OT MEHIOTO, 3a Aa
NPEBKOUNTE KbM PassiniHa GyHKLMS 3a roTBEHE.
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8. YpenbT Lie MMa 3BbHEL, 33 aBTOMaTW4YHa rOTOBHOCT cief roteeHe. KoraTto uyete 3BbHela 5 MbTuv, TOBa 03HauaBa, e
LMKBTBT Ha FOTBEHE € NpuKJTIiounn. V3abpnaiiTe KoLLHULATa OT ypeaa U s nocTaBeTe BbpXy TOMI0YCTONUMBIS IbpXKau.

Crep nstnuaHe Ha BpEMETO HarpeBaTe HVST e/IEMEHT Criupa fja paboTu, HO BEHTWIATOPBT Lie
npoabKM fia pabotu okoso 20 cekyHaw, 3a Aa U3fyxa ropeLLus Bb3AyX C Lie/l 6e30MacHOCT.
Hakpas 3BbHeLbT Ha TaliMepa Lue 3BbHHE 5 MbTW KaTo aflapMa 3a Kpan.

= 3ABEJIEXXKA

9. I'IpOBepeTe Aanu CbCTaBKUTE Ca roToBU.

— AKO CbCTaBKMTE BCE OLLie HE Ca FTOTOBM, MPOCTO MITb3HETE KOLLHMLATa 0bpaTHO B ypesa.

= SABENIEXKA HaTtucHeTe konyeTo 3a ynpasreHvie Ha TemnepaTtypara, 3a ja perynvpare HacTpoikara 3a
Temnepatypara, u HaTicHeTe byToHa 3a ynpassieHve Ha Taumepa, 3a fia PerysMpaTe HacTponkata
3a BpemeTo. Criefy ToBa HaTucHeTe byToHa CTapT, 3a fla CTapTvpaTe ypeaa.

10. 3a fa npeMaxHeTe CbCTaBKW (Hanp. rOBEX/I0, MUIELLIKO, MECO, BCIKAKBU CbCTaBKW C OPUTMHAIHA Ma3HUHa U LLie nMaTe
U3MLLIHA Ma3HKHa OT CbCTaBKWTe, CbbpaHu Ha AbHOTO Ha KOLUHMLATA), MOJIS, M3MOI3BaITe LWMUMKY, 3a A B3eMeTe

CbCTaBKUTE edHa No eaHa.

BHuMmaBaiiTe, ako vckaTe fa obbpHeTe KOLIHMLATa, Ma3HUHaTa, CbbpaHa Ha [JbHOTO Ha

= 3ABE/IEXXKA
KOoWHWLUaTa, LLe n3teye Bbpxy CbCTaBKUTE.

11. 3a fa npemaxHeTe CbCTaBky (Hanp. YMNC, 3eNeHYyLM WK CbCTaBku 6e3 U3NMLLIHA MasHWHA OT CbCTaBKUTE), MO,
U3KJIloYeTe KOLLHMLATa M U3CHNeTe CbCTaBKMTE B CbAOBETE 3a XPaHeHe.

CobBetu:
® 3a fa MpemMaxHeTe rofiemMu Uan KPexku CbCTaBKy, NOBAMUITHETE CbCTaBKMUTE OT KOLLHMLATA C YndT

LLMMKN.

12. Korato e[Ha [003a CbCTaBKW € roToBa, d)pMT}OpHVIK'bT C ropetLy Bb3jyXx € MOMEHTaIHO rOTOB 3a NPUroTBAHE Ha fpyra

naptuaa

HACTPOWVKI

Ta3u Tabnuua no-4osy Lie BY NoMorHe Aa n3beperte OCHOBHWTE HACTPOWKM 3a CbCTaBKMTE.

= 3ABEJIEXKKA

VimaiiTe Npeasuna, Ye Te3n HaCTPOWKYM ca MHAMKALWMK. Thit KaTo CbCTaBKUTE Ce pasninyaBaTt no NPousxop, pasmep, opma v
MapKa, He MOXeM fja rapaHTupame Han-gobpara HacTpoiika 3a BalLnTe CbCTasku. Tbin kaTo TexHonorvsTa Rapid Air 3arpsisa
OTHOBO Bb3/lyXa BbTPE B ype[a MUrHOBEHO, U3bpraiiTe 3a KpaTKo KOLLHWLATa OT ypefa Mo Bpeme Ha Mbp>KeHe ¢ ropetL,
Bb3/yX, KOETO e/]Ba CMyLLiaBa npoLieca.
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MbpxeHun kapTodu

TbHKY 3aMpaseH
MbPXXeHU KapTopu

[ebenv sampaseHn
MbpXeHU KapTodu

[omaluHo npurotseHn
MTbPXEHU KapTodu
(8X8mm)

[omaluHo npurotseHn
pe3seHueTa kapTopu

[omaluHo npuroteexu
KapTodw Ha KybueTa

paTeH oT kapTodu
Mbp>xona

MecHu koTneTu

Xambyprep

Konbac, ysut B bytep
Tecto

Bytyeta

MuneLwkn repan

Jleka 3akycka

MponetHn pynua

3ampaszeHu
NUNEeLKN Xanku

3ampaseHu pubHn
npbYnLm

3ampaseH HaTpoLueH
xns6

MbnHeHn 3eneHuyLm

TopTa

K

MbduHm

Cnap,Ka JNeKa 3akycka
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MuH.-make. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

3abenexka

Lobasete 1/2
C.J1. 0510

Lobasete 1/2
c.n1.onno

Hobasete 1/2
C.N1. 0NO



CobBeTh:

o ManKme CbCTaBkun O6I/IKHOBeHO M3NCKBAT MaJIKO FIO-KpaTKO Epeme 3a I'IpVII'OTBﬂHe OT NO-rosieMnTe CbCTaBKN.

¢ [lo-rofIiMOTO KOIMUECTBO CbCTABKM M3MCKBa CaMO Masiko NO-MPOABIKUTESTHO BPEME 3a NPUroTBsIHE, Mo-
MasIKOTO KOJIMYECTBO ChCTABKM M3KCKBA CAMO MasIKo MO-KPaTKo BPeMe 3a NMPUroTBsiHe.

® Pa3ksallaHeTo Ha Mo-mMasiku CbCTaBKM MO CpefdaTta Ha BPEMETO 3a MPUroTBsiHE ONTUMM3MPa pe3ysiTata U MoXe
[la TOMOrHe 3a NpefoTBpaTsBaHe Ha HEPaBHOMEPHO M3MbPXKEHN CbCTaBKU.

o [lobaBeTe Masko KOMMYECTBO OIMO KbM MPECHUTE KapTodu 1 3aMmbpKeTe CbCTaBKUTE 3@ OLLE HAKOJIKO MUHYTH,
3a fa NoJly4nTe Xpyrkas pe3ysTar.

® He npuroTssiTe U3KIIOHYUTENHO Ma3HU CbCTaBKM KaTo Hanpumep Konbacy BbB GpUTIOPHUKA C FOpeLL, Bb3ayX.

o Jlekarta 3aKkycka MOXe fja Ce MpUroTes BbB GpypHa, MOXe Aa Ce MPUroTBS 1 BbB GPUTIOPHUKA C rOpeLL, Bb3ayX.

¢  ONTUManHOTO KOMIMYECTBO 3a MPUrOTBSIHE Ha XPYMKaBu mbpxeHu kaptodu e 500 rpama.

® |I3non3BsaiTe NnpeABapuTENHO MPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa MOJYYMUTE JieKa 3aKycka no Gbp3 v JIECEH HauMH.
MpefBapnTeNHO NPUrOTBEHOTO TECTO ChLLO M3KCKBA MO-KPATKO BPEME 3a MPUroTBSIHE OT AOMALLHO
NPWrOTBEHOTO TECTO.

* Mons, nocrasete aageHa opma 3a neveHe nv cba 3a pypHa B KOLIHMLATA Ha GPUTIOPHIKA, ako 1ckaTe Aa
13neyeTe TopTa UK KWL UV aKo 1cKaTe fa U3MbPKUTE KPEXKW CbCTaBKMW UM HaMb/IHEHW CbCTaBKM.

* MoxeTe CbLLO fa u3non3saTe GPUTIOPHMKA C ropeLL, Bb3ayX 3a 3arpsiBaHe Ha CbCTaBkuTe. 3a Aa 3arpeete
CbCTaBKUTE, 3adanTe Temnepatypata Ha 150 °C 3a fo 10 MuHyTH.

MpuroTeBsiHe Ha LOMALLHO NPUrOTBEHW NMbpPXEHU KapTodhu

3a fja HanpaswWTe AOMALLHO NPUrOTBEHM MbPXKEHN KapTodu, ClefBaiiTe CTbNKUTE NO-HOJY:

. Obenere v HapexeTe kapTopuTe.

2. Viamuiite fobpe kapTodeHnTe NPBbUMLM 1 TV NOACYLLIETE C KyXHEHCKa XapTys.

3. Cunere 1/2 cyneHa bXuLa 3eXTVH B KyMa, CAIOXeTe NpbyuLmTe OTrope 1 pa3bbpkalite, LOKATO MPbYNLMUTE Ce NOKPUST
C 3EeXTUH.

4. Vssagete npbynLnTe OT KynaTa C NPbCTU NN KYXHEHCKU I'Ipl/l60p, TaKa 4Ye U3JTNLLIHOTO KOJIMYEeCTBO O/IMO Aa OCTaHe B
Kynata. MocTaBeTe npwvymUnTe B KOWHULATa.

5. MambpxxeTe kapTodeHuTe NpbyunLym Cropes UHCTPYKLMUTE B HACTOSILLATA 1/1aBa.

NOYNCTBAHE

1. MouncTeanTe ypepa cnep scsika ynorpebda.

2. He nouvcTBaiiTe KOLLHMLATS, PeLLeTKaTa U BbTPELLHOCTTa Ha ypea C MeTasiHW KyXHEeHCKV npubopu nnv abpasveHm
NOYNCTBALLM MaTepPUany, Thid KaTo TOBa MOXE [la NOBPeau He3anensatloTo M nokputue. Vssagete wencena ot
CTEHHWS KOHTAKT, 3a a OxSlaguTe ypesa.

= 3ABEJIEXXKA

® |/I3BapeTe KOWHMLATA, 3@ fja OCTaBUTe GPUTIOPHYIKA [Aa ce Ox1aam No-6bp3o.

¢ 36bpLueTe BbHLWHaTa CTPaHa Ha ypeaa ¢ BlaxHa Kbpra.

e [loyucTeTe KOLWHMLATA M peLLeTKaTa C ropeLLa BOAa, Masiko Npenapar 3a MueHe 1 HeabpasueHa rb6a. Moxerte ga
OTCTpaHNTe BCUYKM OCTaHau 3aMbpcaiBaHis ¢ obeamacnsiBalLia TeYHOCT.

¢ KolHnyaTa v peLueTkaTa ca NOAXOAALLM 3 CbAOMUSIHA MaLU1Ha.

CobBeTu:

® AKO 3aMbpCsiBaHWs Ca NOJIENHaIM MO peLueTkaTa MW SbHOTO Ha KOLLHWLATA, HaMbIHETE KOLHULATa C
ropetlia Bofia C MaJiko KOJIMYeCTBO npenapat 3a MueHe. MNocTaBeTe pelueTkaTa B KOLUHWLATA U T OCTaBeTe
[la ce HakncHaT 3a okosio 10 MuHyTU.

¢ [louncreTe BLTPELUHOCTTA Ha ypeaa C ropelua Bofa 1 HeabpasveHa rbba.

¢ [louncreTe HarpeBaTeiHUs eNEeMEHT C YeTKa 3a MOYMCTBaHe, 3a Aa OTCTPaHUTE BCKAKBU OCTaTbLM OT XpaHa.



CbXPAHEHWE

1. Uskntovete ypena OT KOHTaKTa 1 ro octaBeTe fa U3CTUHE HaMbJIHO.

2. YBepeTe Ce, 4e BCUYKM HacCTu ca YNCTU U CyXn

OTCTPAHABAHE HA HEN3TNPABHOCTI

MpoGnem Bb3MOXXHM NpyyMHU PeweHue
MocraseTe 3axpaHBallys Lencen B 3a3eMeH CTeHeH
Ype,mﬂ He e BKJTKOYEH B KOHTaKTa.
OPUTIOPHUKBT C KOHTaKT.
FOPELLIBb3[YX He HatucHete ByToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHsaHe, Cref kato
paboTu. He cTe HaTcHany GyToHa 3a

cTapTupaHe.

3afjafieTe TeMnepaTtypara u BpemeTo unu nsbepete Gbpaata
peuenTa.

C'bCTaBKMTe, I'I'bp)KeHI/I
c DPUTIOPHUKA C
[OPELL|

KonnuyectBoTo cbcTaBku B
KOLWHMLUaTa € TBbpAe rosisimo.

[NocTaBeTe No-masnku [o3M CbCTaBKM B KoLuHuMuaTa. No-
MankuTe 003U Ce Mbp>XXaT No-paBHOMEPHO.

Bb3YX, He ca rotosu.

3agapeHata TemMnepatypa e
TBbPAE HUCKa.

3apaiiTe Temnepatypara Ha HeobXxoAMMaTa HacTpoika 3a
Temnepatyparta.

CocraBkute

ce U3MbpXsaT
HepPaBHOMEPHO BbLB
OPUTHOPHUKA C
TOPELL Bb3OYX.

Hskou BragoBe cbctaskn TpH6Ba
Aa Ce pasknaTaT no cpefarta Ha
BPEMETO 3a NpuroTesiHe

CbCTaBkuWTe, KOUTO Nexar efiHa BbpXy Apyra Uiv eaHa fo
apyra (Hanp. mbpxeHw kapTodu), TpsbBa Aa ce pasknaTaT no
cpepata Ha BPEMETO 3a NPUroTBsIHE.

[MbpseHaTa neka
3aKycKa He e XpynKkasa,
KoraTo n3nese ot
OPUTIOPHMKA C
TOPELL, Bb3OYX.

M3nonssanu cte Bug ieka 3akycka,
npeAHasHayeH 3a NpUroTesHe

B TPaANLMOHEH GPUTIOPHWK 3a
LBNOOKO MbPXEHE.

Manon3saiTe neka 3akycka Ha pypHa 1v JIEKO HamaxeTe
C YeTka Masiko KOJIMYECTBO ONIVO BbPXY JiekaTa 3aKycka 3a
no- Xpyrnkas pesyTar.

He mora ga nnb3Ha
no npaBuieH HaunH
KOLLUHMLaTa B ypea

Vma TBbpAEe MHOTO CbCTaBKM B
KOLUHMLaTa.

He nbnHeTe KolwHMuaTa Hag 0603HaYeHneTo MAX.

Or ypepa n3nusa 6sn
AUM.

ﬂpl/ll'OTBﬂTe Ma3HWM CbCTaBKW.

Korato mbpxwTe MasHu CbCTaBKy BbB GPUTIOPHMKE C ropeLy
Bb3[yX, FONIIMO KOJIMYECTBO OJINO LLIE U3TeYe B KOLUHMLATa.
OnuoTo oTgens 651 AUM W KOLLHULIATa MOXe Aa Ce Harpee
noBeye oT 0bVKHOBEHO. TOBa He 3acsira ypeaa uim KpanHus
pesynTar.

KowwHvuaTa Bce oLLe cbabpxka
OCTaTbLy OT OSINO OT NMPEAMLLHA
ynotpeba.

BenvsiT anm ce npuunHsBa OT HarpsiBaHe Ha 0o B
KOLUHMLATa. YBEpeTe Ce, Ye MoYNCTBaTe Mo NpasuieH HaumH
KOLLHMLATa ceq Besika ynotpeba.

MpecHnTe MbpxeHn

He cTe usnonssanu npasusHuis
BUZ, KapTodu

V13ron3Baiite npecHu kapTodu v BHUMaBalTe fja ocTaHaT
TBBPAM MO BPEME Ha MbpxeHe.

OT KOJINYEeCTBOTO OJINO U BOAA B

KapTodu ce
N He cre mannawan AoGpe VannakHeTe fobpe kapTodeHuTe npbunLy, 3a Aa
HepasHOMEepHO KapTodeHuTe NpbUMLY, Npeau Aa Aoope kap prAvLY, 33 4
b8 DPUTIOPHUIKA I OTCTPaHWTe HULLIECTETO OT BbHLUHATa CTPaHa Ha NpbYMLMTe.
CTOPELL Bb3MIYX.
XpynkaBocTTa Ha MbpKeHuTe

n kapTodu 3aBrcK YBeperTe ce, ye cTe nacyLunnm pobpe kaptodernte

[PEERIATTE npBLYMLK, Npean Aa fobasnTe oNmoTo.

MbPXKEHN KapTOdU
He ca Xpynkasu,
KOraTo 13ns3ar ot
OPUTIOPHMKA C
FOPELLL Bb3YX.

MbpXeHuTe KapTodu.

HapesxeTe kapTodeHnTe NpbUMLM Ha Mo-Maku MapyeHLa 3a
Mo- Xpynkas pe3yJTar.

[lobaseTe Manko noseye KOSMYECTBO OJINO 3a MO-XPYrikas
pesyntar.
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TEXHNYECKW CINELUNDNKALNIA:

MouyHocT: 1500W

Hanpexenwe: 220-240V ~

Yecrora: 50/60Hz

KanaumTeT Ha KoLLHMLaTa 3a mbp>xkeHe: 5L

[NpaBWAHO N3XBBbPJSHE Ha TO3M NPOAYKT:

HacTosiLata MapknpoBka rnokassa, Ye To3u NPofyKT He TpsibBa fia ce U3XBbPS C APYr JOMaKUHCKL oTnaabLm B uenus EC.
3a fja NpefoTBPaTHTE BL3MOXHO yBPEX/JaHe Ha OKOJHaTa CPeAa U YOBELLIKOTO 3apaBe OT HEKOHTPOIMPAHO V3XBbPAsSHE

Ha OTNaAbLV, PELMKIMPaNTe ro OTFOBOPHO, 3a Ad HACbPHWTE YCTOMUMBATA MHOTOKPaTHa YrioTpeba Ha MaTepuasiHi Pecypcy.

3a [ia BbpHETE BALLETO W3MOJI3BaHO YCTPOWCTBO, MOJIS M3MOI3BAITE MpPEXaTa OT MyHKTOBE 3a Pa3AesiHo CbOupaHe Ha
OTNaAbLM N Ce CBbPXETE C ThProBeLa, KbAeTo e 3akyneH NpoaykTsT. Te MoraT 4a B3emaT TO3v NPOAYKT 3a €KONOrNYHO
6e3onacHo peuyykpaHe.
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UPUTE ZA UPORABU

OPCI OPIS

30

Samo za kuéanstvo.
Prije uporabe pazljivo proditajte ovaj priru¢nik s uputama.

1. Kosarica
2. Rucka za kosaru
3. Prozirni prozor

4. Digitalna upravljacka plo¢a
osjetljiva na dodir

5. Ulaz zraka

6. Otvori za izlaz zraka
7. Mrezni kabel.

8. Posuda za przenje



— BILJESKA

Pazljivo procitajte ovaj priru¢nik prije uporabe uredaja jer moze doéi do ostecenja zbog nepravilnog rukovanja. Sacuvajte
ovaj priru¢nik za buduéu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ispirati pod mlazom vode zbog muilti-elektriénih i grijacih
komponenti.

¢ Ne dopustite da tekuéina ude u uredaj kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

¢ Drzite sve sastojke u kosari kako biste sprijecili bilo kakav kontakt s grijacim elementima.

¢ Nemoijte prekrivati ulaziizlaz zraka dok uredaj radi.

¢ Punjenje kosare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

* Ne dirajte unutrasnjost uredaja dok radi.

/\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite odgovara li napon naveden na uredaju naponu lokalne mreze.

¢ Nemojte koristiti uredaj ako ima ostecenja na utikacu, kabelu za napajanje ili drugim dijelovima.

¢ Nemoijte i¢i neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

e Drzite uredaj i njegov kabel za napajanje izvan dohvata djece.

e Drzite kabel za napajanje podalje od vruéih povrsina.

¢ Ne ukljucujte uredaj u struju i ne rukujte upravljackom plo¢om mokrim rukama.

e Uvijek provjerite je li utika¢ ispravno umetnut u zidnu utiénicu.

¢ Ne spajajte uredaj na vanjski vremenski prekidag.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjese.

e Nemojte postavljati uredaj na zid ili na drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa straznje strane i
sa strane te 10 cm slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na uredaj.

e Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priruéniku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tijekom przenja na vru¢em zraku, vruéa para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. DrZzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od
pare i otvora za izlaz zraka. Takoder pazite na vruéu paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja. Sve dostupne povrsine
mogu postati vruée tijekom uporabe.

e Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pricekajte da prestane ispustanje dima prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Osigurajte da je uredaj postavljen na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

-

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to
su kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Jamstvo ne vrijedi ako se aparat koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikad nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjerac vremena, automatski ¢e iskljuciti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ru¢no iskljuditi pritiskom na gumb za iskljuivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

2. Odistite kosaru i stalak vru¢om vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obirisite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom. A nema potrebe puniti kosaru uljem i mascu jer uredaj radi na vruéi
zrak.

KORISTENJE APARATA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite ko$aru iz friteze.
3. Stavite sastojke u kosaru.

4. Gurnite kosaru u fritezu.

= BILJESKA Nemojte prekoraditi oznaku MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
= utjecati na kvalitetu kuhanja hrane.

@ OPREZ! Ne dirajte kosaru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite koSaru
: samo za rucku.

5. Ne punite ko3aru uljem ili nekom drugom tekuéinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. Izbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 10 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Odabrano vrijeme Vrijeme / Vrijeme / Temperatura
dugme  Temperatura prikaz ~ gumb za povedanje

TEMP  MINUTE

Pocetak i pauza
dugme

Tipka za unutarnje
svjetlo

Vrijeme / Temperatura

gumb za smanjenje

Temperatura
odabrani gumb

Tipka za ukljuéivanje/iskljucivanje
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= BILJESKA

Omoguceno je 10 funkcija: dehidracija, pizza, pomfrit, kolag, prilagodavanje, meso, skampi, odrezak, przena riba, pileci
but. Mozete odabrati razli¢itu hranu za kuhanje koju volite.

PRETHODNA POSTAVKA IZBORNIKA:

Jelovnik Ikona Gumb Zadana temp Zadano vrijeme
Dehidracija @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
Pomfrit E 200°C 20 min
Torta Q 160°C 15 min
Prilagodite E 200°C 15 min
Meso a 185°C 15 min
Skampi 160°C 20 min
Odrezak @ 180°C 15 min
Pryena riba 160°C 20 min
Batak E 200°C 20 min

¢ Nakon $to dodirnete gumb izbornika, moZzete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza &) za pocetak kuhanja.

¢ Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme ili temperaturu, pritisnite tipku Vrijeme/temperatura @ @
.KKada zaslon na zaslonu prikazuje vrijeme, pritisnite gumb +/- za povecanje/ smanjite 1 minutu po pritisku. Kada
zaslon na zaslonu prikaze temperaturu, pritisnite gumb +/- za povecanje/smanjenje od 5 stupnjeva po pritisku.

e Tipka Start/Pauza (&g Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ce svijetliti, a zatim ako pritisnete ovu
tipku, LED lampica ée treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze mozete promijeniti izbornik i
odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza ée nastaviti kuhati. Ovdje ovaj gumb djeluje
kao funkcija ponovnog pokretanja.

e Tipka izbornika odabire razlicite funkcije kuhanja. Nakon sto odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada
tijekom razdoblja kuhanja, na primjer, zelite promijeniti krumpirice u pecenje, prvo pritisnite tipku Pauza [, a zatim
dodirnite tipku izbornika pecenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znadi da je ciklus
kuhanja zavrsen. lzvucite koSaru iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpuhao vrudi zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ée zazvoniti 5 puta
kao krajnji alarm.

= BILJESKA

9. Provjerite jesu li sastojci spremni.

= BILESKA Ako sastojci jo$ nisu spremni, jednostavno gurnite kosaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za podesavanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj.

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

= BILJESKA Budite oprezni ako zelite okrenuti kosaru, ulje skupljeno na dnu kosare iscurit ¢e na sastojke.

11. Za uklanjanje sastojaka (npr. ¢ipsa, povréa ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite koSaru i izlijte sastojke u

posude.

Savijeti:
e Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodi ¢e vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= BILJESKA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli¢ini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Bududi da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvla¢enje kosare iz uredaja tijekom przenja na vru¢em zraku jedva da ometa proces.
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Pomfrit

Tanki smrznuti
krumpirici

Debeli smrznuti
krumpirici

Domaci krumpirici
(8X8mm)

Domadi krumpir
klinovi

Domadi krumpir
kocke

Gratinirani krumpir
Odrezak

Mesni kotleti
Hamburger

Kobasica uvijena u
tijesto i pecena

Bataki

Pileéa prsa

Grickalice

Proljetne rolice

Smrznuta piletina
grumencici

Smrznuti riblji prstici

Smrznuti kruh
mrvicu

Punjeno povrce

Torta

Quiche

Muffini

Slatki zalogaji

Min-Max (g)

300-700 (prikaz, stru¢ni).

300-700 (prikaz, stru¢ni).

300-800 (prikaz, stru¢ni).

300-800 (prikaz, stru¢ni).

300-750 (prikaz, ostalo).

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400 (prikaz, struéni).

100-500

100-400 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, struéni).

100-400 (prikaz, stru¢ni).

300

400

300

400

Vreme (Min)

9- 16 (prikaz, znanstveni).

11-20 (prikaz, stru¢ni).

10- 16 (prikaz, stru¢ni).

18-22 (prikaz, ostalo).

12- 18 (prikaz, znanstveni).

15- 18 (prikaz, znanstveni).

15- 18 (prikaz, znanstveni).

8- 12 (prikaz, znanstveni).

10- 14 (prikaz, stru¢ni).

7- 14 (prikaz, znanstveni).

13- 15 (prikaz, znanstveni).

18-22 (prikaz, ostalo).

10- 15 (prikaz, stru¢ni).

8- 10 (prikaz, znanstveni).

6- 10 (prikaz, struéni).

6- 10 (prikaz, struéni).

8- 10 (prikaz, znanstveni).

1-10 (prikaz, stru¢ni).

20-25 (prikaz, struéni).

20-22 (prikaz, ostalo).

15- 18 (prikaz, znanstveni).

1-20 (prikaz, struéni).

Temp OC

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
Dodajte 1/2
Zlice ulja
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Savjeti:

® Mali sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

e Veda kolic¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja kolic¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

® Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze sprijeciti
neravnomjerno przenje sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jo$ nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

¢ Ne pripremajte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

¢ Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

¢ Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpiri¢a je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno krace vrijeme pripreme od domadih tijesta.

¢ Stavite lim za pecenije ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako Zzelite ispedi kola¢ ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

o Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 1500C do 10 minuta.

lzrada domaceg krumpirica

Za pripremu domacih krumpiriéa slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove Stapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite stapice i mijeSajte dok se Stapici ne premazu uljem.

4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite tapice u ko3aru.

5. Ispecite Stapic¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Odistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemojte Cistiti kosaru, stalak i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
ciscenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuéi premaz na njima. lzvucite utika¢ iz zidne utiénice kako bi se uredaj ohladio.

= BILJESKA

o Uklonite ko3aru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanjski dio uredaja obrisite vlaznom krpom.

o Ogistite kosaru i stalak vruéom vodom, malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavstinu mozete
ukloniti teku¢inom za odmaséivanje.

o Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjeti:

e Ako se prljavstina zalijepila za reSetku ili dno koSare, napunite kosaru vru¢om vodom s malo tekucine
za pranje posuda. Stavite resetku u kosaru i ostavite ih da se namacu oko 10 minuta.

o Ogistite unutradnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

o Ogistite grijaci element ¢etkom za ¢iscenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

RijeSenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije ukljucen u struju.

Ukljugite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon sto
postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi recept.

Sastojci przeni s

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u kosaru. Manje koli¢ine
se ravnomjernije prze.

FRITEZNICOM
nisu gotovi. Postavljena temperatura je Postavite temperaturu na potrebnu postavku
preniska temperature.
Sastojci su Odredene vrste sastojaka . e e
neravnomjerno potrebno je promudkati na pola Sastojke koji leze jedan preko ili jedan preko drugog (npr.

przene u FRITEZNICI.

vremena pripreme

pomfrit) potrebno je na pola vremena pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su
izadiiz FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz pe¢nice ili ih lagano premazite
uljem za hrskavije rezultate.

Ne mogu ugurati
kosaru u uredaj

U kosarici ima previse sastojaka.

Nemojte puniti kosaru iznad oznake MAX.

ispravno.
Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika koli¢ina ulja
. . ce iscuriti u koSaru. Ulje se proizvodi dok se dimi i kosara
Pripremate masne sastojke. . L L . "
. se moze zagrijati vise nego inace. To ne utjece na uredaj
Bijeli dim

izlazi iz uredaja.

niti na krajnji rezultat.

Kosara jos uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne
uporabe.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno odistili koSaru nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpirici se
neravnomjerno prze u
FRITEZNICI.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja ostane
cvrst.

Niste dobro isprali Stapice
krumpira prije nego $to ste ih
przili

Dobro isperite stapic¢e krumpira kako biste uklonili skrob s
vanjske strane $tapica.

Svjezi krumpirici nisu
hrskavi kada su izadi iz
FRITEZA.

Hrskavost pomfrita ovisi
o koli¢ini ulja i vode u
krumpiricima.

Pazite da dobro osusite Stapice krumpira prije dodavanja
ulja.

Narezite Stapic¢e krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1500W

Napon: 220-240V~

Frekvencija: 50/60Hz

Kapacitet ko$arice za przenje: 5L

Ispravno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili [judskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljenog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavaéu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.
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[ HU | HASZNALATI UTASITAS

Csak héztartasi hasznalatra.
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati utasitast.

ALTALANOS LEIRAS

1. Kosér 5. Levegd bemenet

2. Kosér fogantyt 6. Levegd kimeneti nyilasok
3. Atlétsz6 ablak 7. Halézati kabel

4. Digitélis érintévezérlé panel 8. Sutdtalca
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= MEGJEGYZES

Kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet a késziilék hasznalata el6tt, mivel a helytelen hasznalat kdrosodést
okozhat. Kérjik, 8rizze meg ezt a kézikdnyvet késébbi felhasznalasra.

VESZELYEK!

¢ Ne meritse a készllékhazat vizbe, és ne dblitse le a csap alatt a tobb elektromos és fiitéelem miatt.

¢ Ne engedje, hogy folyadék keriiljon a késziilék belsejébe, hogy elkerilje az dramUtést vagy a
révidzarlatot.

o Tartsa az 6sszes hozzavalét a kosérban, hogy megakadalyozza a f(itGelemekkel valé érintkezést.

¢ Ne fedje le a levegd bemenetet és kimenetet, amikor a készuilék mikadik.

o Akosar olajjal valé feltoltése tlizveszélyt okozhat.

¢ Ne érintse meg a késziilék belsejét, amig az miikadik.

/\ FiGYELEM!

¢ Ellendrizze, hogy a késziléken feltiintetett fesziiltség megfelel-e a helyi haldzati fesziiltségnek.

¢ Ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugo, a tapkébel vagy mas részek sérultek.

o Kizardlag szakképzett személy cserélheti ki a tapkébelt.

e Tartsa a késziiléket és a tapkabelt gyermekektd| tavol.

e Tartsa a tapkabelt forré feluletektd| tavol.

e Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje az érintSpanelt nedves kézzel.

¢ Mindig gy6z8djon meg arrdl, hogy a villasdugé megfeleléen van behelyezve a fali aljzatba.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket kilsg id&zité kapcsoldhoz.

¢ Ne helyezze a készliléket éghets anyagokra, példaul teritére vagy fliggonyre, vagy azok kézelébe.

¢ Ne helyezze a készlléket falhoz vagy més készulékhez kdzel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad terlletet a késziilék
hatuljan és oldalain, valamint legaldbb 10 cm szabad terliletet a késziilék felett.

* Ne helyezzen semmit a készlilék tetejére.

¢ Ne hasznélja a készlléket més célra, mint ami ebben a kézikényvben le van irva.

¢ Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkdil.

e Forrolevegds sités kdzben forré géz szabadul fel a levegé kivezetd nyilasokon keresztll. Tartsa kezét és arcét
biztonsagos tavolsagban a g6ztél és a levegs kivezetd nyilasoktdl. Ovatosan jarjon el, amikor eltavolitja a siitéedényt a
késziilékbdsl, mivel forré géz és levegé szabadulhat fel. Hasznélat kozben barmely hozzaférhets fellilet felforrésodhat.

e Azonnal hizza ki a késziiléket, ha sotét fustot szall fel a késziilékbdl. Varja meg, amig megsz(inik, mielétt eltavolitand a
stitéedényt a készilékbdl.

(V) FGYELEM!

-

. Gy6z8djon meg rdla, hogy a késziilék vizszintes, egyenletes és stabil feliileten van elhelyezve.

2. Ez a készllék kizardlag haztartasi hasznalatra készllt. Nem alkalmas biztonsagos hasznélatra olyan kdrnyezetekben,
mint példaul személyzeti konyhdk, szallashelyek, motelek és egyéb nem lakéteriletek.

3. Ajotéllas érvényét veszti, ha a késziiléket professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznéljak, vagy ha nem az
utasitdsoknak megfelel8en hasznaljak. (Soha ne hasznélja a késztiléket, ha a villasdugd sérilt.)

4. Akésziléknek kortilbeliil 30 percre van sziiksége a teljes ehtiléshez, miel6tt biztonsdgosan kezelhetd vagy tisztithatd
lesz
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AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Akésziilék beépitett idSzitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a késziléket, amikor a visszaszamlalas eléri
anullat. A késziléket manualisan is kikapcsolhatja az “Off” gomb megnyomasaval, ilyenkor a késziilék automatikusan
kikapcsol 20 masodperc mulva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forrd vizzel, egy kevés mosogatészerrel és nem karcol6 szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatok.

3. Torolje le a készllék belsejét és killsejét egy tiszta ruhaval. Nincs szlikség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a készllék forré levegSvel miikodik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a haldzati dugét egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan huzza ki a kosarat a forrélevegés siitébdl.
3. Helyezze az 6sszetevéket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés siitébe.

= MEGJEGYZES Ne IepJ:e tal aAMAXjeI%es‘tA (Ialsd a ,,}Beﬂall}tqsok cim( részt ebben a fejezetben), mivel ez
- befolyasolhatja az elkészilt étel minéségét.

Ne érintse meg a kosarat hasznélat kozben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat

@ FIGYELEM! csak a fogantyunal fogja meg.

5. Ne téltse meg a kosarat olajjal vagy més folyadékkal.
6. Erintse meg az ujjaval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjaval a Menii gombot a funkciok kivalasztasahoz (6sszesen 10 funkcio).

VEZERLOPANEL

Id&zités  1d6 / Hémérséklet  I1d8/
bedllitdsa kijelz8 Hémérséklet ndvelése

TEMP  MINUTE

Belsd vilagitas

gornb Inditas/sziinet gomb

Id8 / Hémérséklet
csokkentése

HSmérséklet
valaszté gomb

Be-/kikapcsolé gomb
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= MEGJEGYZES

10 funkcié all rendelkezésre: Aszalas, Pizza, Hasabburgonya, Stitemény, Személyre szabott (Customize), Hus, Garnéla,
Steak, Sult hal, Csirkecomb. Kiilonb6zé ételek f6zéséhez vélaszthatja ki a megfelels funkciot.

MENU:

Menii lkon gomb Alapé:;::eze“ Alapértelmezett idé
Dehydration @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 perc
French fries E 200°C 20 perc
Cake Q 160°C 15 perc
Customize E 200°C 15 perc
Meat o 185°C 15 perc
Shrimp 160°C 20 perc
Steak 180°C 15 perc
Fried fish 160°C 20 perc
Chicken leg 200°C 20 perc

o Az Erintémeni gomb megérintése utan vélaszthatja ki a kivant meniit. A funkcié kivalasztasa utan érintse meg az
Inditas/Sziinet gombot a f6zés elinditasdhoz.

o |d8/hémérséklet beallitasa: A f6zési folyamat soran, ha médositani szeretné az id6t vagy a hdmérsékletet, el&szor
nyomja meg az Idé/hémérséklet gombot. § )| Amikor a kijelzén az id§ jelenik meg, a +/- gomb megnyomasaval
minden egyes nyomassal 1 percet névelhet vagy csdkkenthet. Amikor a kijelz8n a h6mérséklet jelenik meg, a +/-
gomb megnyomasaval minden egyes nyomassal 5 fokot névelhet vagy csékkenthet.

e Inditas/Sziinet gomb [B)] A forrélevegés siités soran a LED lampa vilagit. Ha megnyomja ezt a gombot, aLED lampa
villogni kezd. Ekkor ez a gomb sziinet funkcidként miikadik. llyenkor médosithatja a mentit, és valaszthat masik elére
bedllitott programot. Ezutan ismét megnyomva ezt a gombot, a forrélevegds siité folytatja a sttést. Ekkor ez a gomb
Ujrainditasi funkcidként mikodik.

o Az Erint6menii gomb megérintése utan vélaszthatja ki a kivant f6zési funkcist. Miutan kivalasztotta a meniit, nyomja
meg az Inditds gombot. A f6zési folyamat soran, ha példaul a hasdbburgonyat siitésre szeretné valtani, elészér nyomja
meg a Szlinet gombot [&], majd érintse meg a siitési menl gombijat, hogy atvaltson a kiillonboz6 f6zési funkcidra.
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8. Akészlilék automatikusan jelz8hangot ad a f6zés befejezése utan. Amikor 5-sz6r hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
stitési ciklus befejez8dott. Huzza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze egy h8all6 tartéra.

Miutan az idé lejart, a f(itGelem ledll, de a ventilator korilbelul 20 masodpercig tovabb
mUkadik, hogy eloszlassa a forré levegét a biztonsag érdekében. Végul az idézités végét jelzd
hang 5-sz6r fog megszdlalni, jelezve, hogy az étel elkésziilt.

= MEGJEGYZES

9. Ellenérizze, hogy az étel elkészilt-e.

— . Ha az étel még nem készlilt el, egyszer(ien csUsztassa vissza a kosarat a készllékbe. Nyomja

= MEGJEGYZES PR . . P (144 . .

- meg a H8mérséklet-szabalyozé gombot a hémérséklet beallitdasdhoz, majd nyomja meg az
|d&zité-szabalyozé gombot az idé bedllitdasahoz. Ezutan nyomja meg az Inditds gombot a
késziilék mikodtetéséhez.

10. Az ételek eltavolitasahoz (pl. marhahs, csirke, hus, barmilyen olajos dsszetevd, amelynek felesleges olaja a kosar

aljan gydilik 6ssze) hasznéljon csipeszt.

Legyen 6vatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a koséar aljan &sszegyiilt olaj réfolyhat a

= MEGJEGYZES o
- hozzavaldkra.

11. Az olyan hozzavaldk eltavolitdsdhoz, mint a hasabburgonya, zoldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a kosar tartalmat egy megfelel edénybe.

Tipp:
® Anagy vagy térékeny hozzavaldk eltdvolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzavald elkésziilt, a késziilék azonnal készen éll egy Gjabb adag elkészitésére.

BEALLITASOK

Az aldbbi téblazat segit kivalasztani a hozzavaldk alapbeallitasait.

= MEGJEGYZES

Vegye figyelembe, hogy ezek a beéllitdsok csak irdnymutatasok. Mivel a hozzévalok eredete, mérete, alakja és mérkaja
eltérd lehet, nem tudjuk garantalni a legjobb bedllitast. A Rapid Air technoldgia miatt a készilék belsejében 1évé levegd
azonnal Ujramelegszik, igy a kosar révid ideig torténd kihizasa forrdlevegés siités kdzben alig zavarja a folyamatot.
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Min-Max (g) Vreme (Min) Temp °c Napomena

Sult krumpli 1d& (perc) Hém. 0C Megjegyzés
Vékony fagyasztott 300-700 9-16 200
krumpli
Vastag fagyasztott 300-700 11-20 200
krumpli
Hazi készitést krumpli Adjon hozza
(8x8 mm) S 101 200 1/2 evék. olajat
Hazi készités( Adjon hozza
burgonya hasabok 300-800 18-22 180 1/2 evék. olajat
Adjon hozza
Hazi készitésl 300-750 12-18 180 1/2 evék. olajat
burgonya kockak
250 15-18 180
Burgonya gratin 500 15-18 200
Steak 100-500 8-12 180
Husszeletek 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Kolbészos tekercs 100-500 13-15 200
Csirkecomb 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200
Fagyasztott csirke 100-500 6-10 200
nuggets
Fagyasztott
halrudacskak 100-400 6-10 200
Fagyasztott kenyér 100-400 8-10 180
Toltott zoldségek 100-400 1-10 160
Torta 300 20-25 160
Quiche 400 20-22 180
Muffin 300 15-18 200
Edes harapnivaldk 400 1-20 160
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Tippek:

o Akisebb hozzévaldk altaldban rovidebb elkészitési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

* Nagyobb mennyiségli hozzéavalé hosszabb elékészitési id6t igényel, mig a kisebb mennyiség(i
hozzavalok csak kissé rovidebb elkészitési idét igényelnek.

® Ha kisebb mennyiségl adagot készit, és a sitési id6 kozepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja az
eredményt és segithet megeldzni az egyenetlentl siilt hozzavalokat.

¢ Adjon egy kevés olajat a friss burgonyéahoz, és slisse még néhany percig, hogy ropogdés eredményt
érjunk el.

* Ne készitsen rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegés siitGben.

e Az olyan ragcsélnivaldkat, amelyeket stit6ben is el lehet késziteni, a forrélevegés stitében is el lehet
késziteni.

® Aropogés silt krumpli elkészitéséhez az optimélis mennyiség 500 gramm.

® Hasznaljon elSkészitett tésztat a gyors és egyszert elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
elékészitési idét igényel, mint a hazi készitési tészta.

¢ Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy térékeny hozzavaldkat vagy toltott hozzavaldkat
szeretne sitni, helyezzen stit6format vagy tepsit a stitSkosarba.

o Aforrélevegds sttével hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzavaldk felmelegitéséhez éllitsa a
h&mérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Hazi stlt krumpli készitése
Ahézi stlt krumpli elkészitéséhez kdvesse az aladbbi lépéseket:

1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.
2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd széritsa meg &ket konyhai papirtériével.

3. Ontsén 1/2 evékanal olivaolajat egy télba, tegye ré a burgonyacsikokat, és keverje 6ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonddnak az olajjal.
4. Vegye ki a burgonyat a talbdl tgy, hogy a felesleges olaj a tdlban maradjon. Tegye a hasébokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben taldlhato utasitasok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a késziiléket minden hasznalat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a racsot és a késztilék belsejét fém konyhai eszkozokkel vagy mard tisztitdszerekkel, mivel ezek
kérosithatjék a tapadasmentes bevonatot. Huzza ki a halézati dugét a fali aljzatbdl, hogy a késziilék lehdlhessen.

=— MEGJEGYZES

e Vegye ki a kosarat, hogy a siit§ gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a késziilék kiilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem strold hatasu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

o Akosar és a racs mosogatogépben is tisztithato.

TIPPEK:

¢ Ha szennyez&dés tapadt a racshoz vagy a kosar aljahoz, toltse meg a kosarat forré vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Tegye a racsot a kosarba, és hagyja azni kérilbelul 10 percig.

o Tisztitsa meg a késztilék belsejét forrd vizzel és nem strolé hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a flitGelemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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TAROLAS

1. Huzza ki a tépkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy6z8djén meg réla, hogy minden rész tiszta és szaraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok Megoldas

A készilék nincs bedugva. Dugja be a halézati csatlakozot egy foldelt fali aljzatba.
Az AIR FRYER nem B s g . s
mikdik, Nem nyomta meg az Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot, miutan

inditbgombot.

beallitot a hmérsékletet és az idét, vagy kivalasztotta a
gyorsreceptet

Az bsszetevSk nem
stiltek meg az AIR
FRYER-ben.

Tul sok 6sszetevd van a
koséarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb adagok
egyenletesebben stlnek.

A beallitott hémérséklet
alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az Ssszetevk
egyenetlenll stilnek
az AIR FRYER-ben

Bizonyos tipust &sszetevSket a
sttési id& felénél ssze kell rézni.

Az 6sszetevSket, amelyek egymads tetején vagy egymas
mellett helyezkednek el (pl. stiltkrumpli), a stitési idé
felénél meg kell razni.

Assilt harapnivalok
nem ropogdsak.

Olyan tipusu harapnivalét
hasznélt, amelyet hagyomanyos
olajstit6ben valé elkészitésre
szantak.

Hasznéljon sttében készithetd harapnivaldkat, vagy
kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb eredmény
érdekében.

Nem tudom
megfelelen
behelyezni a kosarat a
késziilékbe.

Tul sok &sszetevd van a kosarban

Ne toltse tdl a kosarat a MAX jelzésen tul.

Fehér fust jon ki a
készulekbsl.

Zsiros dsszeteviket készit.

Amikor zsiros 6sszetevéket sit az AIR FRYER-ben, nagy
mennyiségli olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér fustot
termelhet, és a kosar jobban felmelegedhet a szokasosnal.
Ez nem befolyésolja a késziiléket vagy a végeredményt.

A kosérban még mindig zsiros
maradvanyok vannak az el6z6
hasznélatbol.

Afehér fustot az okozza, hogy a kosarban lévé zsir
felmelegszik. Gy&z&djon meg réla, hogy minden hasznélat
utdn alaposan megtisztitja a kosarat.

Afriss stltkrumpli
egyenetlenil sil az
AIR FRYER-ben.

Nem a megfelels burgonyatipust
hasznélta.

Hasznaljon friss burgonyat, és gy6z8djén meg réla, hogy
sUtés kozben szildrdak maradnak.

Nem &blitette le megfeleléen a
burgonyacsikokat sttés elétt.

Oblitse le megfelelSen a burgonyacsikokat, hogy
eltavolitsa a keményitSt a csikok klsejérdl.

Afriss stltkrumpli
nem ropogos.

A sstiltkrumpli ropogéssaga
a krumpliban [évé olaj és viz
mennyiségétdl fligg.

Gy6z8djon meg rola, hogy a burgonyacsikokat
megfelel6en megszaritja, mielStt hozzdadja az olajat.

Végja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogdsabb
eredmény érdekébe

Adjon hozza egy kicsit tobb olajat a ropogdsabb
eredmény érdekében.
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TECHNIKAI SPECIFIKACIOK:

Teljesitmény: 1500W
Fesziltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosér kapacitasa: 5L

Aralmatlanitas:

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU teriiletén nem szabad a héztartasi hulladékkal egydtt rtalmatlanitani. Az

ellendrizetlen hulladékkezelésbdl eredé kdrnyezeti vagy egészséguigyi karok megelézése érdekében felelGsségteljesen

hasznositsa Ujra, hogy el8segitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté Gjrafelhasznalasat. Hasznélt készilékének
visszajuttatasahoz hasznélja a visszavételi és gy(ijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskedével, ahol a
terméket vasarolta. Ok gondoskodnak a termék kérnyezetbarat Ujrahasznositasardl.
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MK | YMATCTBO 3A KOPUCTEHSE

Camo 3a gomalLHa ynotpeba.
BHumartenHo npouurajte rv ynarcreara 3a ynotpeba npep ynotpeba.

oriT ornc

1
——————————
T ——— 2

1. Kopna 5. Bnes Ha Bo3myx
2. Pauka Ha kopna 6. OTBOpM 3a M3/1€3 Ha BO3OYyX
3. TpaHcnapeHTeH npo3opeL, 7. MpexeH kaben
4. [nrutaneH KOHTPOsIEH NaHen Ha 8. Mnex 3a npxerse
aonup
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= 3ABEJIELLKA

Be MosiMMe BHUMaTENIHO NpOYMTajTE FO OBa yNaTCTBO Npef, Aa ro KOPWCTUTE anapatoT braejku Moxe fAa Aojae [0
oLuTeTyBarbe NPy HenpaswaHo paboTerbe. Be Monme dyBajTe ro oBa ynaTcTso 3a naHa pedepeHua.

OnacHocT

® He ro notonysajTe KyK/LITETO BO BOAA M He NnakHeTe Noj YellmaTa nopaamn MynTu-enekTpudHuTe 1
rpejHUTE KOMMOHEHTH.

* He no3BosyBajTe TEYHOCT fja B/ie3e BO anapaTtoT 3a Aa CnpeyuTe CTpyeH yaap Uan KpaTok Croj.

® YygajTe rv1 cuTe COCTOjKM BO KOpriaTa 3a fja CpeynTe KOHTaKT CO FPejHUTE eNleMeHTH.

® He nokpviBajTe rv BNIE3OT U U3/1€30T Ha BO3AyXOT KOra anapatoT paboTu.

® [lonHereTo Ha KopraTa CO Macsio MOXe Aa MPeAN3BMKa OMacHOCT Of, MoXap.

® He gonupajte ja BHaTpeLLHOCTa Ha anapaTtoT AoAeka paboTu.

/N nPERYNPERYBAHSE!

e [lpoBepeTe fanun HaNOHOT O3HaYeH Ha anapaToT OAroBapa Ha JIOKaIHVOT HaMoH.

® He KopwcTeTe ro anapaToT ako UMa OLITETYBakba Ha NPUKIYHYOKOT, KabesoT 3a HanojyBakse Un ApYru AEOBK.

® He opeTe kaj Koe GUII0 HEOBNACTEHO NWLE 33 fja FO 3aMEHWTE UIU NOMNPABUTE OLUTETEHWNOT Kaben 3a Hanojysarse.

¢ UysajTe ro anaparoT v HeroBMoT kaben 3a HanojyBarbe nofaneky og fodar Ha AeLia.

* YygajTe ro kabesnoT 3a HanojyBarbe NofAaNeKy Of XeLIKN MOBPLUMHM.

¢ He ro npuknyyyBajTe anapatoT 1 He pakyBajTe Co KOHTPOJIHaTa Taba co BNaxHW paLe.

¢ Cekorall NpoBepyBajTe fanv NPUKIYHOKOT € NPaBUIHO BMETHAT BO SUAHMOT LUTEKep.

® He nosp3yBajTe ro anapaToT coO HaABOPELLEH NPEKVHyBaY 3a Tajmep.

® He craBajTe ro anapatoT Ha U Bo G5M3VHa Ha 3ananvBI MaTePMjav Kako LITO Ce MOKPYBKa 3a Maca Uv 3aBeca.

® He craBajTe ro anapatoT Ha sug, unn Ha apyr anapat. OctaseTe Hajmasnky 10 cm crobogieH NpocTop Ha rpGOT 1 CTpaHnTe 1
10 cm cnobofeH NpocTop Haf, anapaTor.

® He cTaBajTe HALWTO Haf anapaToT.

® He kopwucTeTe ro anapaTtoT 3a Apyra HamMmeHa OCBEH OnwiLliaHa BO OBa ynaTcTBO.

® He ocragajTe ro anapatot 6e3 Hagzop.

® 3aBpeMe Ha NPXXEerETO Ha TOMOJ BO3AyX, TOMa napea ce 0cnobogiysa HI3 OTBOPUTE 3a U3fe3 Ha BO3AYXOT. [pxeTe rm
paueTe u mLeTo Ha 6e3beiHO pacTojaHyie Of Mapearta 1 of OTBOPWTE 3a 13/e3 Ha Bo3ayx. VIcTo Taka, BHMaBajTe Ha Toria
napea v BO3[yx Kora Ke ja n3BaguTe TaBaTa o anapatoT. Cute AocTanHm noBpLUMHN MOXe fia Ce 3arpeart 3a Bpeme Ha
ynotpebara.

¢ BepgHalu ucknyyeTe ro anapatoT ako BUANUTe TEMEH Yaf, LWTO u3nerysa of anapartor. [oyekajTe fa npectaHe emucujata Ha
Yap npep Aa ja n3BaguTe TaBaTa of anapaToT.

(1) BHUMAHUE!

—

. YBepeTe ce fjeka anapator e NocTaBeH Ha XOPU3OoHTaHa, PaMHa 1 CTabuiHa noBpLUMHa.

2. OBoj anapar e Au3ajHupaH camo 3a yriotpeba Bo AOMaKNHCTBOTO. He e norogHo Aa ce kopuctv 6e3beHo Bo cpeauHit
KaKo LUTO Ce KyjHWUTE 3a NepcoHanoT, apmMuTe, MOTENNTE U APYTU HECTaHDEHM CPEANHM.

3. lapaHuujaTa e HeBaxeuKa [OKOJIKY anapaToT ce KOPUCTU 3a MPOGECUOHAITHY UIN NOTYNPOGECUOHATHI LENN UIN HE ce
KOpUCTM criopep ynatcTsaTa. (Hukorall He KopucTeTe ro anapaToT Kora MPUKYHOKOT € OLUTETEH.)

4. Ha anapatot my Tpebaat npubnmxkHo 30 MuHyTU 3a fa ce onaav npeq Aa buae 6e3beneH 3a pakysarbe UM YnCTeHbE.
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ABTOMATCKO VCKJTYHYBAHE

AnapatoT vma BrpafeH TajMep, Toj aBTOMATCKM Ke ro UCKITy4u anapaToT Kora ofbpojyBabeTo Ke gocturHe Hyna. Moxete
paYHoO fa ro UCKJTy4nTe anapaToT CO NMPUTUCKarLE Ha KOMYETO 3a UCKJTyuyBakbe, TOj aBTOMATCKM Ke ro 1ckiyyu anapatort 3a 20
ceKkyHaN.

[MPEL NPBATA YTIOTPEBA

1. OTc‘rpaHeTe r cute MaTepMjaJ‘lM 3a nakyBarbe U HanenHuuym nin eTnkeTu.

2. VlcuncreTe v KopraTa 1 peLleTkaTa co Torsia BOAa, CO MaJiky TeYHOCT 3a Meperbe v CyHIep WTo He e abpasneeH. Osue
nenou ce 6e3befHu 3a YNCTEHE BO MaLLVHa 3a CafloBU.

3. M3bpuerte ja BHaTpeLuHaTa v HanBOpeLLHaTa CTpaHa Ha anapatoT co Yncta kpna. Vl Hema notpeba aa ja HanoHWTe
KOpMaTa co Macsio 1 MacHOTUM 3a Npxerbe buaejku anapatoT PaboTh Ha TOMOJ BO3AYX.

KOPUNCTEHE HA ATTAPATOT

1. MoBp3eTe ro NpyKIY4YOKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SuaeH LuTekep.
2. BHumatenHo nsenedeTe ja kopnarta of ¢pputesara 3a BO3AyX.
3. CocTojkuTe ce cTaBaaT BO Kopnarta.

4. JlusHete ja kopnaTa BO GppuTesara 3a BO3AYX.

= 3ABE/IELLUKA He ja HagmuHyBajTe nHankaumjata MAX (BugeTe ro fenot ,noctasku” Bo oBa nornasje), buaejkv
- TOa MOXe /a B/jae Ha KBasITeTOT Ha rOTBEH-ETO Ha XpaHaTa.

He nonvpajre ja KopnaTa 3a Bpeme 1 KpaTko BpeMme Mo yroTtpebata, buaejku cTaHysa MHOTY

@ BHMMAHUE! .
xeLko. [lpxeTe ja kopnaTta camo 3a paykara.

5. He nonHeTte ja kopnaTta co Mac/io wiu Apyra TEYHOCT.
6. . Jonwp co npct Brnyuysarbe/vckiyyyBatbe.

7. Oonperte co npcrot Mety 3a fa usbepete dyHkumm (BkynHo 10 dyHkumn).

MPE3EHTALNJA HA KOHTPOJIHNOT MNAHEJT

Konue 3a n3bparo  Mpukas Ha Bpeme /  Konue 3a 3ronemysarse Ha
Bpeme Temnepatypa BpemeTo / Temneparypata

TEMP  MINUTE

e Konue 3a noyetok n
BHaTPELLHO CBETNIO naysa
Konye 3a n3bpara Konye 3a HamanyBarse
Temnepatypa Ha Bpeme /
TemnepaTypa

Konye 3a BknydyBarse/ncknydyBarse
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— 3ABEJIELLKA

Obesbepern ce 10 dyHKUMW: Aexuapaumja, nvua, NOMGPUT, TOPTa, MPUIAroAEHO, MECo, pakiukba, CTek, MpxeHa prba,
nuneLuku ByT. MoxeTe fa nsbepete pasnmyHa xpaHa 3a rotBerbe LUTO ja cakaTe.

NOCTABYBAHE HA MEHW:

Menn Konue 3a nkona _;:::::;:aa CraHpapaHo Bpeme
Hexvppaupja @ 30°C 4 yaca
Muua 175°C 20 MUH.
Momdput E 200°C 20 MuH.
Topta Q 160°C 15 MuH.
Mpunarogete E 200°C 15 MuH.
Meco 185°C 15 MUH.
Pakunrba 160°C 20 MuH.
Crek 180°C 15 MUH.
MpxeHa puba 160°C 20 MuH.
Batauun 200°C 20 MUH.

o OTKaKo Ke ro LoNpeTe KOMYeTo 3a MeHw, MoxeTe Aa nsbepeTe MeHw WTo Bu ce gonara. OTkako Ke ja usbepete dyHkumjaTa,
Be MoJIMMe co NpcToT Ha konyeTo CtapT/[Maysa fa 3anoyHeTe co roteerse.

¢ 3aBpeme Ha NPOLLECOT Ha roTBEHE, ako CakaTe Aa ro NPUIaroA1Te BPEMETO UK TeMNepaTypaTa, JbybesHo nputucHeTe ro

npBO KoMye 3a Bpeme/TeMnepaTypa. Kora NpukasoT Ha ekpaHOT Ke nokaxe BpeMe, NoToa NPUTHUCHETE ro KON4YeTo

+/- 3a fla ro 3aronemute/HamanuTe 1 MUHyTa CO NpUTUCKarbe. Kora nprkasoT Ha ekpaHoT Ke ja Mpwvkaxe TemnepaTtypara,

NoToa NPUTHCHETe o KONYeTo +/- 3a fja ce 3rofieMin/HamManit 3a 5 CTeneHn Co MPUTUCKakbE.

* Konue 3a noyeTok/may3 3a Bpeme Ha npoLecoT Ha Np>kerbe Ha Tornon Bo3ayx, LED ceeTtunkarta ke pabotu, a notoa ako
ro nputucHete osa konue, LED ceetunkara ke tpenka. Osae, oBa Konye aenysa kako dyHkumja 3a naysa. Bo cocrojba Ha
naysa, MOXeTe Aa ro NPOMEHUTE MEHWTO 3a fja u3bepeTe ApYyro NPeTXoAHO NocTaByBarbe. [10Toa, NOBTOPHO NPUTUCHETE
ro oBa konue, dputesara ke npoposxm aa roten. Oeae, 0Ba konye Aenysa kako GyHKLyMja 3a MOBTOPHO CTapTyBakbe.

o Konyeto 3a MeHn 13bupa pasnninn GyHkUMM 3a roteerse. OTKako Ke ro nsbepete MEHWTO, NPUTUCHETE ro |
3a noyetok. Kora 3a Bpeme Ha Nepu1ofoT Ha roTBekse, Ha NprMep, cakate Aa ro NpoMeHUTe NoMGPUTOT fla Ce neye, Toratl
NPBO NpUTHCHETE ro KonyeTo [May3a , noToa AoMpeTe ro KOMYETO Of, MEHMTO 3a Meverbe 3a a ce NpedpnTe Ha PasanyHa
byHKUWja 3a roTeerbe.
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8. MalunHaTa Ke MMa aBTOMATCKO NOArOTBEHO SBOHYE Mo roteerbeTo. Kora Ke ciylHeTe sBoHYe 5 naTu, Toa 3Hauu feka
LIMKJTyCOT Ha roTBetbe e 3aBplLueH. 13BneyeTe ja kopnaTa o anapaToT v CTaBeTe ja Ha Ap>XKayoT OTNOPEH Ha TOMInHa.

Mo CTeKoT Ha BPeMeTOo, FPEjHNOT efIeMEHT NpecTaHyBa fja pPaboTu, HO BEHTUIATOPOT Ke
npoponxm aa pabotn okony 20 cekyHay 3a Aa ro U3fyBa TOMAMOT BO3AyxX kako be3beaHo.
KoHeuHo, SBOHOTO Ha TajMepOoT Ke 3asBOHWM 5 NaTi Kako KPajHUOT aflapMm.

= 3ABEJIELLKA

9. MNpoBepeTe fanm cocTojknTe CE rOTOBY.

AKo cocTojkuTe ce yLITe He ce NoAroTBeH, eAHOCTaBHO MoBJieYeTe ja kopraTta Ha3aj BO
anapartor. [IpuT1cHeTe ro KOMYEeTo 3a KOHTPOSIa Ha TeMnepaTypata 3a fa ja npunaroauTe
rocTaBKaTa 3a Temreparypa u MPUTUCHETE o KOMYETO 3a KOHTPOIa Ha TajMep 3a Aa ja
npunaroamTe NoctaBkaTa 3a BpemeTo. A notoa nputrcHeTe ro konyeto CTapT 3a Aa ro BKay4nTe

= 3ABEJIELLKA

anaparor.

10. 3a fa rv oTCTpaHUTE COCTOjKUTE (Ha MP. FOBEACKO, MAMELLKO, MECO, CUTE COCTOJKIN CO OPUMMHAIHO MaCso 1 BULLOKOT
MacJio of, COCTojkuTE cObpaHu Ha 4HOTO Ha KopnaTa), Be MosIMMe KopyvcTeTe KNelTu 3a fa i cobepeTe cocTojkute efHa

no eaHa.

BHumaBajTe ako cakaTe fja ja npeBpTUTE KOpMaTa, MacsoTo cobpaHo Ha AHOTO Of KopnaTa Ke

= 3ABEJIELLKA )
ncreye Ha CocTojkuTe.

11. 3a fa rv oTCTpaHnTe COCTOjKMTE (Ha MP. YMNC, 3eSIeHYYK MK COCTOjKM BE3 BULLIOK Macso Ofi COCTOJKUTE), UCKITyyeTe ja

KopnaTta n nctypete ru COCTOjKVITe BO CagoBuTe.

CoBetu:
. 3a Aa OTCTPaHUTe rosieMn Naun Kpesku COCTOjKI/I, noaurHeTe rm COCTOjKI/ITe Of KopnaTa CO Knewutn.

12. Kora cepujata cocTojkut e nofrotseHa, Gputesata BefjHall e NOATOTBEHa 3a MOArOTOBKa Ha Apyra cepuja.

NOCTABKN

Osaa Tabena nogony Ke BU NOMOrHe Aaru M36epeTe OCHOBHWTE NOCTaBKW 3a COCTOjKMTe.

— 3ABEJIELLKA

VImajTe Ha ym fieka OBve NOCTaBku ce uHauKaLmn. buaejku coctojkute ce pasnnkyBsaat no NOTEKIIO, roNeMuHa, 0BANK v
BpeHa, He MoxeMe fa rapaHTvpame Hajaobap ambreHT 3a BaluuTe cocTojku. Bupejku TexHonorujata Rapid Air BegHalu ro
3arpeBa BO3/lyxOT BO anapaToT, 13B/eyeTe ja kopnata HaKpaTko O/ anapaToT AoAeka NPXer-eTo Ha TOMON BO3AyX ef1Baj ro
HapyLLUyBa NpoLecoT.
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Mombput

TeHok 3amMp3HaT
nomdpmt

[eben 3ampaHar
nomdpmt

[omatuen nomdpput
(8X8mm)

ﬂ,OMaLLIHVI KIMHOBM O,
KomMnvpwn

LomalHu Koukm
KOMMMPK

paTvH of koMMMpPU
Crex

Meco

Xambyprep

PonwHa op konbacu

Bartaun

Munewku rpagu

3aKyCcKu

PonHnukm

3amp3HaTh NUNeLLKkm
rpyTKN

3amp3HaTh prbHM
npctum

3ampaHar 1eb
13npobeH

MonHet 3eNeHYyK

Topta

K (tapT)

Madutn

Cnatku 3aKkycku

MuH.-make. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

3a6enewka

Add 1/2 thsp
of ail

Add 1/2 tbsp
of oll

Add 1/2 tbsp
of ail
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CoseTtn:

® 3a ManuTe cocTojku 0BUYHO € NOTPEBHO Masiky MOKPATKO BPeMe 3a MOLArOTOBKA Of, MOroIEMUTE COCTOJKM.

® 3anorosiema KoMYuHa Ha COCTOjKM MOTPEBHO e caMo Masiky MOA0Jro BpeMe 3a NoLAroToBKa, 3a nomasna
KOJIMYMHA COCTOjKM NOTPEBHO € CaMo MaJKy MOKPaTKO BPEME 3a MOArOTOBKa.

¢ [lpoTpecyBarbeTO Ha NOMaMTE COCTOKU Ha MOJIOBKHA NaT 3a BPEME Ha NOAroTOBKaTa ro onT1Mm1snpa
PEe3yNTaToT 1 MOXEe fAa NOMOrHe fAa ce CrnpeyaT HepPaMHOMEPHO MPXKEHWUTE COCTOJKM.

¢ [logaaeTe Masiky Macsio BO CBEXXMOT KOMIUP ¥ MPXETE M1 COCTOJKUTE YLUTE HEKOJIKY MUHYTY, a MoToa 3a fAa
nobuete KpLKas pesysiTar.

® He noaroteysajTe KCTPEMHO MPCHY COCTO}KU KaKo LUTO Ce KONBacK BO MpKeHse CO BO3AYX.

® 3aKycku MOXe Aa ce NOAroTBaT BO PEPHa MOXE Aa Ce MOAroTBaT 1 BO GppuTesa 3a BO3MyX.

e OnTmanHaTta KosM4uHa 3a NoAroToBka Ha kpukasu nomdput e 500 rpama.

¢ KopucreTe NpeTxofHo NOArOTBEHO TECTO 3a 6P30 1 NecHo Aa fobueTe 3akycku. 3a NOArOTBEHOTO TECTO, UCTO
Taka, NoTpebHO e MOKPaTKO BpeMe 3a MOArOTOBKA Of AOMALLHOTO TECTO.

® Be MonnMme Kanan 3a nevere Uu Ccaf 3a neyetbe BO Koprarta 3a MpxXerse ako cakate 4a ucrneyete TopTa wim
KLU /M aKO cakaTe fa npxeTe KPeBKM COCTOJKU U HaMOJIHETU COCTO]KM.

* Moxe fa KOPUCTUTE W MPXKEH-E 33 BO3AYX 3a 3arpeBatbe Ha COCTOjKUTE. 3a Aa v 3arpeeTe COCTOjKUTE,
nocraseTe ja Temnepatypata Ha 1500C go 10 MuHyTy.

MogroTeyBarbe fomalleH NnoMppuT

3a fia HanpaswWTe fomatleH NoMPUT, ClieeTe rn YekopuTe Mogony:

. ManyneTte rn n nceykajre ru komnupure.
2. CranuurbaTa ofj KOMNUPK Ce MujaT JOBPO U1 ce CyLaT co KyjHCKa XapTuja.

3. Bo cap uctypete 1/2 Jaxuua MacsiMHOBO Maco, OA03ropa CTaBeTe r'v Ctanyutbata 1 MeLLIajTe Aofeka ctanymrata He ce
npemaykaaT co Macso.

4. Co npcrute nam co KyjHCKI/I |'Ipl/|60p n3BageTe v CTanymbaTa of CafoT 3a Ja OCTaHe BULWOKOT Macsio Bo cagot. CtaseTe
v CTan4yunrbaTa BO Kopnara.

5. Cnp)KeTe v CTanynrbata Of, KOMNup cnoper ynatcreata BO OBa nornaBje,

HYNCTEHE

1. Yucrete ro anaparot no cekoja ynotpeba.
2. He uncreTe ja KopnaTa, peLueTkaTa v BHAaTPELLHOCTa Ha anapaTtoT CO MeTaslHU KyjHCKW Nprnbop unu abpasmsHim

maTepujanu 3a Yuctetse, braejkn Toa MoXe Aa ro OLITETV HENEMIUBMOT C/10j Ha HUB. /I3BapeTe ro Npukay4oKoT 3a CTpyja
Of} SUAHVOT LUITeKep 3a Ja Ce U3/1au anapaToT.

= 3ABEJIELLKA

® |/I3BapeTe ja kopnara 3a Aa ce onaau dputesara nobpso.

* I3bpueTe ja HapBOpPELLHaTa CTPaHa Ha anapaToT Co BiaxHa kpra.

¢ Vlcuucrete rvi kopnata v pelueTkara co Torsla BOAa, Masiky TEYHOCT 38 MUEHE 1 CyHIep LITO He e abpasuseH. Moxerte aa ja
OTCTPaHWTE NPeoCTaHaTaTa HeYUCTOTH]a CO OAMACTYBarbE Ha TEYHOCTA.

o Kopnara n peLueTkaTa ce OTMOPHW Ha MalLKHa 33 MVeHse CafloBu.

CoBetu:

® AKO HeuWcToTWjaTa e 3aseneHa Ha peLueTkara Uiav Ha AHOTO Ha Koprara, HamoJsIHeTe ja koprarta co Toria
BOJA@ CO Masiky TeYHOCT 3a Muerbe. CTaBeTe ja pelueTkaTa BO KopraTa 1 ocTaBeTe rv fa kucHat okosy 10
MUHYTH.

® BHaTpeluHOCTa Ha anapaToT UCYMCTETE ja CO ToMIa BOAA W CYHIep LUTO He e abpasvBeH.

® llcuncreTe ro rpejHMOT eIeMEHT CO YeTKa 3a YUCTEHE 3a Aa MV OTCTPAHWUTE OCTATOLMTE Of XpaHa.
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CKJIAOVPAHE

1. MCKJ'IyHeTe ro anapartoT oA, Cprja nocrtaBeTe ro fa ce usjiaan TeMmesiHo.

2. I'IpoaepeTe [anv cute AefIoBK Ce YNCTU U CYyBU.

PELLIABAHSE HA TIPOBJIEMI

MpoGnem

Mo)kHM NpU4MHN

Pewsenue

®puresarta Ha Tonon
BO34yx He paboTu.

AnapaToT He e NPUKITyYEH.

CraBeTe ro Npyk/1y4oKOT 3a CTPyja BO 3a3eMjeH sufeH
LiTekep.

He cte ro nputncHane konyeTo 3a
MOYeTOK.

MpUTUCHETE FO KOMYETO 3a NOYETOK/CKITydyBatbe OTKako
Ke r1 nocTaBuMTe TeMnepaTypaTa v BpeMeTo Uiu ke ro
n3bepete BP3VOT peLenT.

CocrojkuTe np>keHu
co ppwuTesara He ce
roTOBMW.

KonunuunHata Ha cocTojku BO
KopnaTa e nperosiema.

Bo Kopnarta CtaBeTe nomasu cepun COCTOjKl/I. Momanute
cepum ce np>kaT NOPaMHOMEPHO.

NocTaBeHaTa Temnepatypa e
NPeMHOry Hyicka.

lMocraseTe ja Temnepatypara Ha notTpebHata nocraska 3a
Temnepatypa.

Cocrojkute
HEepPaMHOMEPHO ce
np>ar 8o ¢ppuTesara.

OpnpeaeHu BULOBK COCTOjKN
Tpeba pa ce npotpecar Ha
NOJIOBVHA Of, BPEMETO Ha
NOAroTOBKa

CocTojkuTe WTO NiexXaT eaHa BP3 vav npeky apyra (Ha np.
nompwT) Tpeba fa ce NPOTPecaT Ha NoJIoBYHA Of, BPEMETO
Ha NOAroTOBKa.

Mp>xeHnTe rpuLKkn He
Cce KpLKaBu kora ke

v3nesar of GpuTesara.

YnoTtpebuBTe efieH B, 3aKycku
HaMeHeTu 3a NofroToBKa BO
TpaamLuMoHanHa GpuTesa.

KopwucreTe rpuLiki Bo pepHaTa Wav NecHo 1cTypeTe mMasky
Macsio BP3 rpULIKMTE 3a NojaceH pesynTart.

He moxam npasunHo
[la ja BHecam kopraTa
BO anapator.

Bo kopnata uma npemHory
COCTOJKM.

He ja nonHete kopnata Hag, o3Hakata MAX.

Op anapartot n3nerysa
6en yan.

[MoproTsyBaTe MPCHM COCTOjKM.

Kora npsxete mpcHu coctojku Bo AIR np3ketbe, ronema
KOJM4MHa MacsIo Ke ucTeye Bo kopnata. Macnoto ce
npov3BeyBa [ofeKa Ya[oT v KopraTa MoXe fAa ce 3arpeat
lNoBeke o Boobu4aeHo. OBa He BNMjae Ha anapaToT UK Ha
KpajHWOT pesynTar.

Kopnata cé ywite conpxw
OCTaToOLM Of, MaCHOTUM OF,
npeTxoAHata ynotpeba.

Bennot yan e npeanssukaH o 3arpeBarbeTo Ha MacHOTUMTE
BO kopnata. [poBepeTe aanu NpaBWIIHO ja YMCTUTe KopraTta
noce cekoja ynorpeba.

CaexvioT nomoput ce
NP>V HEPaMHOMEPHO.

Hero KOpWUCTeBTe BUCTUHCKMOT
TUMN Ha KOMMUP.

KOpMCTeTe CBEXU KOMMUpU 1 BHVIMaBajTe Aa oCtaHaTt
LUBPCTU 33 BpeMe Ha Mnp>xeHeTo.

He cte rv ucnnakHane npasuIHO
CTan4yunrsata o KoMnupw npe aa
rmucnpxure.

VcnnakHeTe rv cTanuunkbata oA KOMNMP NPaBUIIHO 3a Aa
O OTCTPaHWTE CKPOBOT OA HaABOPELLHaTa CTpaHa Ha
CTanyurbara.

CBexvoT nomppuT He
€ KpLiKaB.

Kpukasocra Ha nomdputor
3aBUCM Of KOJIMYMHATA Ha Maco
11 BOA@ BO MOMQPUTOT.

[MorpueTe ce MPaBIIHO A4 M1 UCYLUMTE CTanyuHbaTa og,
KOMMWPOT Npes, 4a ro AOAAAETE MacoTo.

VlceyeTe rv cTanyurbata KOMNVPU MOMam 3a NOKpLKas
pesysrar.

Jopanete manky noBeke Macsio 3a nojaceH pesynTar.
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TEXHNYKA CNEUNDONKALIA:

Mok: 1500W

HanoHn: 220-240V ~

@pekseruuja: 50/60Hz

KanaumTeT Ha KoLLHULa 3a Npxerbe: S

[NpaBMAHO OTCTpPaHyBahe Ha OBOj MPOU3BOA;:

Osaa 03Haka nokaxysa fieka 0BOj Npou3Boz, He Tpeba aa ce dpa co Apyr oTnag, of JOMaKUHCTBOTO HK3 EY.

3a fa cNpeynTe MOXHa LTETa Ha KMBOTHAaTa CPEAMHa UM Ha YOBEKOBOTO 3[1paBje Ofi HEKOHTPOIMPaHO enoHuparbe oTnag,
peLuknpajTe ro OAroBOPHO 3a fla NPOMOBUPATE OAPK/INBa NOBTOPHA ynoTpeba Ha MaTepujanHuTe pecypcu. 3a Aa ro
BpaTUTe KOPUCTEHNOT ypes, KOpUCTeTe r'vi cucTeMUTe 3a Bpakakse 1 HansaTa Wiy KOHTakT1pajTe co NpoAaBaYoT kaae WTo e
KyrneH Npoun3BoaoT. Tvie MoOXaT Aa ro 3emMaT 0BOj MPOW3BOA, 33 €KONOLLKU Be3beiHO peLmnKkInparse.
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RO | MANUAL INSTRUCTIUNI

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

DESCRIERE GENERALA

1. Cos 5. Admisie aer

2. Méner cos 6. Orificii evacuare aer
3. Fereastra transparenta 7. Cordon principal

4. Panou control cu ecran digital 8. Tava prdjit
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= NOTA

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, deoarece pot aparea daune in cazul operatiunilor
incorecte. Va rugam sa pastrati acest manual pentru referinte viitoare.
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Pericol

¢ Nu scufundati carcasa in apa si nu clatiti sub robinet din cauza componentelor multielectrice si de
incalzire.

® Nu lasati lichid sa patrunda in aparat pentru a preveni socurile electrice sau scurtcircuitul.

e Pastrati toate ingredientele in cos pentru a preveni orice contact cu elementele de incélzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.

e Umplerea cosului cu ulei poate cauza pericol de incendiu. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce
acesta functioneaza.

/\ ATENTIE!

Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii locale de alimentare.

Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

Nu lasati o persoana neautorizata sa inlocuiasca si sa repare un cablu de alimentare deteriorat.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Nu conectati aparatul si nu operati panoul de comanda cu mainile ude.

Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza de perete.

Nu conectati aparatul la un intrerupator de temporizator extern.

Nu asezati aparatul pe sau langa materiale combustibile, cum ar fi o fatd de masa sau o perdea.

Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alt aparat. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm
spatiu liber deasupra aparatului.

Nu asezati nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

Nu lasati aparatul nesupravegheat.

Tn timpul prajirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti tigaia din aparat. Orice suprafata accesibila poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum intunecat care iese din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca
nainte de a scoate vasul din aparat.

(1) ATENTIE!

-

. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafatd orizontala, plana si stabila.

2. Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este potrivit pentru a fi utilizat in siguranta in medii precum

bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

3. Garantia este nuld daca aparatul este utilizat in scopuri profesionale sau semiprofesionale sau nu este utilizat

conform instructiunilor. (Nu utilizati niciodata aparatul cand stecherul este deteriorat.)

4. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a fi manipulat sau curatat in siguranta.



OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cdnd numaratoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curétati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n sigurantad in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru prajit, deoarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o prizé de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.
3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

Nu depasiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deoarece poate afecta calitatea

== NOTA o oer
gatirii alimentelor.

@ ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incalzeste foarte mult. Tineti
L cosul doar de maner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. .Atingeti cu degetul Pornire/oprire.

7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 10 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Buton timp Afisare timp/  Buton crestere timp/
selectat temperatura  temperatura

TEMP  MINUTE

Buton pornire/

Buton iluminare <
pauza

Buton selectata
scadere temperaturd/
timp

Buton temperatura

Buton de pornire/oprire
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= NOTA

Sunt oferite 10 functii: Deshidratare, Pizza, Cartofi prajiti, Prajituri, Personalizare, Carne, Crevetj, Friptura, Peste prajit, Pulpa
de pui. Puteti sa alegeti diferite alimente de gatit care va plac.

PRESETARE MENIU:

Meniu Buton pictograma Te;:;?:;::ré Timp implicit
Deshidratare @ 30°C 4H

Pizza 175°C 20 min
Cartofi prajiti E 200°C 20 min
Prajituri Q 160°C 15 min
Personalizare E 200°C 15 min
Carne o 185°C 15 min
Creveti 160°C 20 min
Friptura @ 180°C 15 min
Peste prijit 160°C 20 min
Pulpe de pui g 200°C 20 min

e Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauza pentru a incepe gatitul.

e in timpul procesului de gtire, daca doriti sa reglati timpul sau temperatura, va rugam s3 apasati mai intai butonul

) Timp/temperatura. Cand afisajul de pe ecran arata ora, apoi apasati butonul +/- pentru a butonul creste/scadea cu
1 minut la apasare. Cand afisajul de pe ecran arata temperatura, apoi apasati butonul +/- pentru a creste/scadea cu 5
grade la apasare.

e Butonul Start/Pauza .n timpul procesului de préjire cu aer cald, lampa LED va aprinde, apoi daca apésati acest
buton, lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneaza ca functie de pauza. in starea de pauza, puteti schimba meniul
pentru a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua sa gateasca. Aici, acest buton
actioneaza ca functie de repornire.

* Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, de.
n timpul perioadei de gatit, doriti sa schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intai butonul Pauza ({
atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.
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8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna c3 ciclul de gatit
este incheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-l pe suportul rezistent la caldura.

=— NOTA Dupa expirarea timpului, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa

- . . . . . . . . v 7 . -
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

9. Verificati daca ingredientele sunt gata.

Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul.

= NOTA

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vitg, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea ulei in
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam sa utilizati clesti pentru a alege ingredientele unul cate
unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugdm sa inchideti
cosul si sa asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
e Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente

12. Cand o turd de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noua tura.

SETARI

Acest tabel va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimente.

= NOTA
Retineti cd aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem

garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincélzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, daca trageti scurt cosul din aparat in timpul prajirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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Cartofi prajiti

Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Carnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers congelati

Paine congelata

Legume umplute

Prajituri

Tarta

Briose

Gustari dulci
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Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Observatii

Adaugati 1/2
lingurita de ulei
Adaugati 1/2
lingurita de ulei
Adaugati 1/2
lingurita de ulei



Recomandari:

Ingredientele mici necesitd de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decét ingredientele mai mari.
O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate ajuta
la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru inca cateva minute pentru un
rezultat crocant.

Nu preggatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 500 de grame.

Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesitd, de asemenea,
un timp de preparare mai scurt decét aluatul de casa.

Va rugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti s& coaceti o
prajitura sau o tarta sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati
temperatura la 1500C timp de péana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa

Pentru a face cartofi préjiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curatati si feliati cartofii.

2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.

w

ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucétarie, astfel incat excesul de ulei sa raméana in bol.

. Turnati 1/2 lingura de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu

Pune cartofii in cos.

w

. Pr&jiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatarie sau materiale abrazive de
curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la priza pentru a
raci aparatul.

= NOTA

e Scoateti cosul pentru a l3sa friteuza s& se raceasca mai repede.

e Stergeti exteriorul aparatului cu o carpd umeda.

o Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

e Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spalat vase.

Recomandari:

Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin lichid
de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la Tnmuiat aproximativ 10 minute.

Curétati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

Curétati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.
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DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul lasati- sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema Cauze posibile Solutie

Apa“ratul nu este conectat la Puneti stecherul intr-o prizd de perete cu impamantare.
Friteuza nu priza.
functioneaza.

Nu ati apasat butonul de pornire.

Apasati butonul de pornire/pornire dupa ce ati setat
temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite
cu friteuza nu sunt
gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile mai
mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura dorita.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu cartofi
prdjiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu
sunt crocante.

Ati folosit un tip de gustari
menite sa fie preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe gustari
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce
corect cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Din aparat iese fum
alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AIR, o cantitate
mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul se produce in timp
ce fumeaza, iar cosul se poate incalzi mai mult decét de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul
final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt prajiti
n mod neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman fermi in

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale préji.

Clatiti in mod corespunzétor cartofii pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii prajiti
proaspeti nu sunt
crocanti..

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajiti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine inainte de a adauga
uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.
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SPECIFICATII TEHNICE:

Putere: 1500W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 5L

Eliminarea corecta a acestui produs:

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam s utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de
unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigurd pentru mediu.
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UPORABNISK]

SPLOSNI OPIS
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Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

1. Kosarica
2. Rocaj kosare
3. Prozorno okno

4. Digitalna nadzorna plos$¢a na

dotik

5. dovod zraka

6. Odprtine za odvod zraka
7. Omrezni kabel

8. Pladenj za cvrtje



=— OPOMBA

Pred uporabo aparata natanéno preberite ta priroénik, saj lahko pri nepravilnem delovanju pride do poskodb.
Priro¢nik shranite za kasnej$o uporabo.

Nevarnost

e Zaradi vec elektri¢nih in grelnih komponent ohisja ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.
¢ Da bi prepredili elektri¢ni udar ali kratek stik, v aparat ne smete spustiti tekocine.

® Vse sestavine hranite v ko$ari, da preprecite stik z grelnimi elementi.

® Med delovanjem naprave ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

¢ Polnjenje kosare z oljem lahko povzro¢i nevarnost pozara.

¢ Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

/\ orozoriLo!

e Preverite, ali napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni napetosti.

¢ Naprave ne uporabljajte, ¢e so vti¢, napajalni kabel ali drugi deli poskodovani.

¢ Poskodovanega napajalnega kabla ne smete zamenjati ali popraviti pri nepooblaséeni osebi.

¢ Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

¢ Napajalni kabel hranite stran od vrocih povrsin.

e Naprave ne vklapljajte v elektri¢no omrezje ali upravljalne plos¢e z mokrimi rokami.

e Vedno se prepricajte, da je vti¢ pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

¢ Naprave ne prikljucite na zunanje ¢asovno stikalo.

¢ Naprave ne postavljajte na gorljive materiale, kot sta namizni prt ali zavesa, ali v njihovo blizino.

¢ Naprave ne postavljajte ob steno ali ob drugo napravo. Na zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm prostega
prostora, nad aparatom pa 10 cm prostega prostora.

¢ Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

¢ Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priroéniku.

¢ Naprave ne puscajte brez nadzora.

e Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvajanje zraka spro$éa vroca para. Roke in obraz naj bodo na varni
razdalji od pare in odprtin za izstop zraka. Na vro¢o paro in zrak pazite tudi, ko ponev odstranjujete iz aparata. Vse
dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

o Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektriénega omreja. Preden odstranite posodo iz aparata,
pocakajte, da se dim preneha oddajati.

(1) pozor:

. Prepricajte se, da je naprava postavljena na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

-

2. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v okoljih, kot so kuhinje
za osebje, kmetije, moteli in druga nestanovanjska okolja.

3. Garancija je neveljavna, ¢e se aparat uporablja v profesionalne ali polprofesionalne namene ali ée se ne uporablja v
skladu z navodili. (Naprave nikoli ne uporabljajte, ¢e je vti¢ poskodovan.)

4. Aparat se mora ohladiti priblizno 30 minut, preden ga je mogoce varno uporabljati ali Cistiti.
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SAMODEJNI IZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko ro¢no izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.

2. Kosarico in stojalo odistite z vro¢o vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno
3. odistite v pomivalnem stroju.
4.

Notranjost in zunanjost naprave obrisite s Cisto krpo. Kosare ni treba napolniti z oljem in mas¢obo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine poloZite v kosarico.

4. Kosarico potisnite v cvrtnik.

— Ne prekoracite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva na
== OPOMBA .

- kakovost kuhanja hrane.

@ POZOR! xi:j uporabo in kmalu po njej se kosare ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drzite le za

5. Kosare ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Prstni dotik Vklop/izklop.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 10 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Izbrani ¢as  Cas/Temperatura ~ Gumb za povecanje ¢asa /
gumb prikaz temperature

TEMP  MINUTE

Notranji gumb za Gumb za zagon in

svetlobo pavzo
'Tempgratura Cas/ Temperatura
izbrani gumb

gumb za zmanj$anje

Gumb za vklop/izklop
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= OPOMBA

Na voljo je 10 funkcij: Meso, kozice, zrezek, ocvrte ribe, pis¢ancje stegno. Izberete lahko razli¢na Zivila za kuhanje, ki so
vam viec.

PREDNASTAVITEV MENIJA

Privzeta

Meni Ikona Gumb temperatura Privzet cas
Dehidracija @ 30°C 4H
Pizza 175°C 20 min
Ocvrt krompiréek E 200°C 20 min
Torta Q 160°C 15 min
Prilagodite E 200°C 15 min
Meso é’ 185°C 15 min
Kozice 160°C 20 min
Steak @ 180°C 15 min
Ocvrte ribe 160°C 20 min
Pis¢an¢je stegno E 200°C 20 min

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete Zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza &) da zaénete
kuhati.

e Ce zelite med kuhanjem prilagoditi ¢as ali temperaturo, pritisnite gumb za ¢as/temperaturo najprej. Ko se na
zaslonu prikaze Cas, pritisnite gumb +/-, da povedate/zmanjSate ¢as za 1 minuto na pritisk. Ko je na zaslonu prikazana
temperatura, pritisnite gumb +/- za povecanje/zmanjSanje za 5 stopinj na pritisk.

o Gumb Start/Pause [B) Med postopkom cvrtja z vrocim zrakom bo svetila LED lucka delovala, Ee pritisnete ta gumb,
bo lu¢ka LED utrlpala Vtem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meniin
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

e Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko med kuhanjem na
primer Zelite spremeniti peko krompircka v peko, najprej pritisnite gumb za pavzo B, nato pa se dotaknite gumba
menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja.
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8. Po kon¢anem kuhanju se oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zaslisite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja konéan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20

= OPOMBA
sekund, da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec asovnika petkrat zazvonil kot

opozorilo za konec.

9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.

= OPOMEA Ce sestavine $e niso pripravljene, preprosto potisnite kosaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb
ol za nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor
Casovnika, da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

10. Ce Zelite odstraniti sestavine (npr. govedino, pis¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odveénim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite klesce, da izberete sestavine eno za drugo.

— Pazite, ¢e zelite kodaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu ko3are, steklo na sestavine.
= OPOMBA 1500l !

11. Ce zelite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odveénega olja iz sestavin), izklopite kosaro in
sestavine prelijte na namizni pribor

Nasveti:
o Ce zelite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kleS¢ami dvignite iz kosare.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA
Upostevaijte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne

moremo zagotoviti najboljSe nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro&im zrakom ko$aro za kratek &as izvlecite iz aparata, kar skorajda ne moti postopka.
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Ocvrt krompircek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debeli zamrznjeni
krompircek

Domadi krompiréek
(8X8 mm)

Domacdi krompirjevi klini

Domace krompirjeve
kocke

Krompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Pali¢ice za bobne

Pis¢andje prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki

Zamrznjeni
piscandji koscki

Zamrznjene ribje palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10-14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temperatura °C

200
200
200
180

180

180
200
180
180

180
200
180

180

200
200
200
180
160
160
180
200

160

Pripomba

Dodajte 1/2 Zlice

olja

Dodajte 1/2 Zzlice

olja

Dodajte 1/2 Zzlice

olja
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Nasveti:

® Zamajhne sestavine je obicajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vedje sestavine.

¢ Vedja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa le
nekoliko krajsi ¢as priprave.

® Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in

* prepreéite neenakomerno ocvrte sestavine.

¢ Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite e nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzraénem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

o Prigrizke lahko pripravite v pecici, lahko pa tudi v cvrtniku.

¢ Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompirc¢ka je 500 gramov.

e Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno
testo zahteva tudi krajsi ¢as priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite spedi torto ali kvasnik ali ¢e zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro
za cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

e Zracni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite
temperaturo na 1500 C za najvec 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompircka sledite spodnjim korakom:

1. Krompir olupite in narezite na rezine.
2. Krompirjeve palcke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.
3. Vskledo vlijte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite paléke in mesajte, dokler se palcke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomoc¢kom odstranite pal¢ke iz posode, da odvecno olje ostane v posodi. Pal¢ke poloZzite v
kosarico.

5. Krompirjeve pal¢ke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
1. Napravo odistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Cistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi &istilnimi sredstvi,
saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

= OPOMBA

e Odstranite ko3aro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

e Kosarico in stojalo ocistite z vro¢o vodo, tekocino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale
e necistoce lahko odstranite s tekocino za razmaséevanje.

e Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

e Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kosare, jo napolnite z vio¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v kos in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave odistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

¢ Grelni element ocistite s Cistilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.
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SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omreZja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli &isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zracni susilnik ne
deluje.

Naprava ni priklju¢ena na
elektri¢no omrezje.

Omrezni vti¢ vstavite v ozemljeno vtiénico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in ¢as ali izberete hitri recept,
pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z
zraénim cvrtnikom,
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. Manjse serije so
bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na zeleno nastavitev temperature.

Sestavine so v
zraénem cvrtniku
neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je
treba pretresti na polovici ¢asa
priprave.

Sestavine, ki lezijo druga na drugi ali druga ¢ez drugo (npr.
krompiréek), je treba na polovici ¢asa priprave pretresti.

Ocurti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkov,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z
oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kosare ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

V kosarici je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako MAX.

Iz aparata se vali bel
dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v ko$aro
izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi in kosara se
lahko segreje bolj kot obicajno. To ne vpliva na delovanje
aparata ali kon¢ni rezultat.

V kosarici so $e vedno ostanki
mascobe, ki so nastali pri prejsnji
uporabi.

Beli dim je posledica segrevanja mas¢obe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi ustrezno
odistili.

Svezi krompircek je
v zraénem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med cvrtjem
ostane Cvrst.

Krompirjevih palck pred cvrtiem
niste dobro oprali.

Krompirjeve palcke dobro sperite, da odstranite skrob z
zunanije strani palck.

Svezi krompircéek ni
hrustljav, ko pride iz
zracni susilnik.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od

od kolicine olja in vode v
krompircku.

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve palcke
dobro osusite

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke nareZite na
manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko vec olja.
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TEHNICNE SPECIFIKACIJE:

Mo¢: 1500W
Napetost: 220-240V ~
Frekvenca: 50/60Hz
Kapaciteta kosare: 5L

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU.

Da bi prepreéili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti rablieno napravo, uporabite
sisteme za vracanje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek prevzamejo v
okolju varno recikliranje.
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" SRB | UPUTSTVO ZA UPOTREBU

OPSTI OPIS

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

1. Korpa
2. Ru¢ka korpe
3. Providni prozor

4. Digitalna kontrolna tabla na dodir

5. Ulaz za vazduh

6. Otvori za izlaz vazduha
7. Glavni kabl

8. Posuda za przenje
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= NAPOMENA

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo priie upotrebe uredaja jer moze doci do osteéenja usljed nepravilnog
rukovanja.
Molimo vas da sacuvate ovo uputstvo za buducu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuéiste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste spredili elektriéni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

¢ Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

® Punjenje korpe uljem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\ uPOZORENJE!

¢ Proverite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

e Nemojte koristiti uredaj ako je osteden utikag, strujni kabel ili neki drugi dio.

¢ Nemojte traziti od neovlastenih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabel.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabel van domasaja djece.

e Drzite strujni kabel dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvek se uvjerite da je utikaé pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidacem sa tajmerom.

¢ Nemojte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjesa.

¢ Nemojte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza i sa strane, i 10
cm slobodnog prostora iznad uredaja.

e Nemojte stavljati nista na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

¢ Nemoijte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vruca para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder budite pazljivi sa vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tokom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Uverite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

-

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu. Nije pogodan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to su
kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Garancija je nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe, ili ako se ne koristi prema
uputstvima. (Nikada nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)
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AUTOMATIC SWITCH-OFF

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuéiti uredaj kada broja¢ dode do nule. Mozete ruéno iskljuciti uredaj
pritiskom na dugme za iskljuivanje, $to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRVA UPOTREBA

1. Uklonite sve ambalazne materijale, naljepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne spuzvaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu sigurno prati u masini za pranje posuda.

3. Obiriite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja &istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnocom za przenje
jer uredaj radi na vrudi zrak.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabel u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz friteze na zrak.
3. Stavite hranu u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u fritezu na zrak.

= NAPOMENA Ne pre!azite MAX oznaku (vidjeti odjeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati
- na kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite
: korpu samo za rucku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom tekuc¢inom.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/iskljucivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 10 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za izbor  Vreme /Temperatura Dugme za povedanje
vremena prikaz temperature

TEMP  MINUTE

Dugme za unutrasnje Dugme za pokretanje

osvetljenje i pauzu
Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature

Dugme za ukljucivanje/isklju¢ivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 10 funkcija: Susenje, Pizza, Pomfrit, Kolag, Prilagodi, Meso, §kampi, Biftek, Przena riba, Bataci.
Mozete birati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI:

Meni Dugme ikone Podra::::liievana Podrazumijevano vreme
Sugenje B3 30°C 4H
Pizza 175°C 20 min
Pomfrit E 200°C 20 min
Kola¢ Q 160°C 15 min
Prilagodi R 2009C 15 min
Meso o 185°C 15 min
Skampi 160°C 20 min
Biftek @ 180°C 15 min
Pryena riba 160°C 20 min
Bataci g 200°C 20 min

¢ Nakon $to dodirnete dugme menija, mozete izabrati meni koji zelite. Nakon izbora funkcije, molimo vas da prstom
pritisnete dugme Start/Pauza &) kako biste zapoceli pripremu hrane.
e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite da podesite vrijeme ili temperaturu, njezno pritisnite dugme

se prikaze vrijeme na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 1 minut po svakom pritisku. Kada se
prikaZze temperatura na ekranu, pritisnite +/- dugme da biste povecali/smanijili za 5 stepeni po svakom pritisku.

e Dugme Start/Pauza {

e Tokom procesa przenja vrué¢im zrakom, LED lampa ¢e biti ukljuéena, a ako pritisnete ovo dugme, LED lampa ce
treptati. Ovo dugme funkcionise kao pauza. U pauziranom stanju, mozete promijeniti meni i izabrati drugi unaprijed
podesen program. Zatim pritisnite ovo dugme ponovo, friteza na zrak ¢e nastaviti s kuvanjem. Ovo dugme sada
funkcionise kao ponovno pokretanje.

¢ Dugme Meni bira razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete meni, pritisnite dugme Start. Ako tokom
perioda kuhanja, na primjer, zelite da promijenite przeni pomfrit u peceni krompir, prvo pritisnite dugme Pauza |
zatim dodirnite dugme za pecenje da biste presli na razlicitu funkciju kuvanja.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuvanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuvanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drza¢ otporan na toplinu.

Nakon isteka vremena, grejadi element prestaje s radom, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
sekundi kako bi otpustio vruéi zrak radi sigurnosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5 puta kao
zavr$ni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna.

Ako hrana jos nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme
za kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za
kontrolu tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da
biste pokrenuli uredaj.

= NAPOMENA
10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koju hranu s originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite okrenuti korpu, ulje koje se sakupilo na dnu korpe moze procuriti na

= NAPOMENA )
= sastojke..

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrée ili sastojke bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
¢ Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za pripremu hrane.

= NAPOMENA
Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom na to da se namirnice razlikuju po porijeklu, veliéini, obliku i

brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog zraka, koja trenutno zagrijava
zrak unutar uredaja, kratko izvlaenje korpe iz uredaja tokom przenja vrucim zrakom jedva narusava proces.
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Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domacdi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger

Rolovane kobasice

Pile¢i bataci

Pileée grudi

Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute hlebne
mrvice

Punjeno povrce

Kola¢

Kis

Mafini

Slatke grickalice
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Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Vreme (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp OC

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Napomena

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja



Saveti:

Maniji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

Veca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

Mesanje manijih sastojaka na polovini viemena pripreme optimizuje rezultat i moze pomocdi u
sprecavanju neujednadenog przenja sastojaka.

Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jos nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
krace vreme pripreme u odnosu na domace testo.

Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili ki$ ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje hrane. Za zagrevanje podesite temperaturu na 150
stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita

Da biste napravili domadéi pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isijecite krompire na Stapice.

2. Dobro

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mijesajte dok se ne prekrije uljem.

4. |zvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

ih operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

CISC

ENJE

1. Odistite uredaj poslije svake upotrebe.

2. Ne distite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti nelepljivu prevlaku na njima. Izvucite glavni kabel iz zidne utiénice da biste omogucili da se uredaj

ohladi.

= NAPOMENA

e Izvucite korpu da biste omogudili brze hladenije friteze.

¢ Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje posuda i koristite neabrazivnu spuzvastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje posuda.

Saveti:

Ako je prljavstina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdzenta za pranje sudova. Stavite resetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.
Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

Cetkom za ¢iéenje odistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente ¢iste i suhe.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Mogucéi uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije priklju¢en u struju.

Ukljugite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomijernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporu¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leZe jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini viemena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uljiem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi.

Ne punite korpu preko oznake MAX.

Iz uredaja izlazi beli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ée procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vi$e zagrijati nego obic¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jos$ uvek sadrzi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrevanja masti u korpi. Uvek
pravilno odistite korpu posle svake upotrebe.

Svezi pomfrit se przi
neujednaceno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapice krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane $tapica.

Svezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
sto dodate ulje.

Isecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1500W

Napon: 220-240V~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 5L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po zivotnu sredinu ili ljudsko zdravlje uslijed nekontrolisanog odlaganja otpada, odlozite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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