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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa Tnlocuiasca cablul.

Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu un
cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la temperatura
panoului din spate.

Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,
barci sau ambarcatiuni.

Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

Nu instalati aparatul pe o platforma.
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Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui
cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata usa de sticla sau sticla capacelor cu
balama ale plitei deoarece acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Intrerupetl alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.
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« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
 In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

+ Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Se poate

incinge.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

» Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu reglementarile privind cablarea.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa

instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte Tnchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

+ Cabinetul din bucatarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

* Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in mobilier
pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

Laturile aparatului trebuie sa ramana
langa alte aparate sau unitati cu aceeasi
inaltime.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.
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2.2 Conexiunea electrica

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice sa fie realizate
de un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o prizé cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.
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/N AVERTISMENT!

Risc de vatamare si arsuri.
Risc de electrocutare.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este n contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate Tn scopuri de conservare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte ncalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de




alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

* Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul
de comanda.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

» Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

» Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
fundul deteriorat pot produce zgarieturi.
Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand
trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.

2.4 intretinerea si curitarea

= Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

* Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a realiza operatii de intretinere,
dezactivati aparatul.
Scoateti stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
+Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati

Centrul de service autorizat.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii Tn alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu

clasa de eficienta energetica G.
» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
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» Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. INSTALAREA

/\ AVERTISMENT!

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Clasa aparatului 1
Consultati capitolele privind siguranta.
. Dimensiuni mm
3.1 Amplasarea aparatului §
Inaltime 858
@ Latime 500
Nu instalati aragazul in apropierea Adancime 600

chiuvetei sau in apropierea dulapului cu
chiuveta. Umiditatea / picaturile de apa
pot patrunde intre panoul lateral si dulap
si in timp pot deteriora vopseaua
panoului lateral.

Puteti instala aparatul electrocasnic de sine
statator cu dulapuri pe una sau doua laturi si
n colf.

Pentru distantele minime pentru montare,
verificati masa.

L ————
I
—
A —

Distantele minime

Dimensiuni mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Date tehnice

Tensiunea electrica 230V

Frecventa 50 - 60 Hz
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3.3 Aducerea la nivel a aparatului

Pentru a aduce suprafata superioara a
aparatului la acelasi nivel cu celelalte
suprafete, utilizati picioarele din partea
inferioara a aparatului.

3.4 Protectie anti-inclinare

Setati inaltimea si zona corecta pentru
aparat inainte de a fixa protectia anti-
inclinare.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat protectia anti-
inclinare la inaltimea corecta.

@

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare.
Daca nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine
(daca este cazul) pentru a va reaminti sa
montati protectia anti-inclinare.



1. Monteaza protectia anti-inclinare B - 343
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la A - 67 mm fata de latura
aparatului in orificiul circular pe un colier.
Fixeaza-| cu suruburi in materialul solid
sau foloseste un sistem de consolidare
adecvat (perete).

—

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga din
spatele aparatului. Ridicati partea din fata
a aparatului si puneti-l in mijlocul spatiului
dintre dulapuri. Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai mare

decét latimea aparatului, trebuie sa
reglati distantele laterale pentru a centra
aparatul.

@

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.

/\ ATENTIE!

Daca distanta dintre dulapurile de

bucétérie este mai mare decét latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele
laterale in functie de centrul aparatului.

3.5 Instalatia electrica

/\ AVERTISMENT!

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta
descrise n capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat fara stecar sau cablu
de alimentare electrica.

/\ AVERTISMENT!

Tnainte de a conecta cablul de alimentare
la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei locuintei. Dupa aceea,
consultati eticheta de conectare din
spatele aparatului pentru a utiliza
instalatia electrica corecta. Urmarea
acestor pasi impiedica erorile de
instalare si deteriorarea componentelor

electrice ale aparatului.

Tipurile de cabluri aplicabile pentru
diferite faze:

Faza Dimensiune minima
cablu

1 3x6,0 mm?

3 cu neutru 5x1,5 mm?

/\ AVERTISMENT!

Cablul de alimentare electrica nu trebuie
sa atinga partea aparatului hasurata in
imaginea ilustrata.
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4. DESCRIEREA PRODUSULU

4.1 Prezentare generala

0_BEog

003 O OO

140 mm

|“

Zona de gatire 1200 W
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Butoane de selectare pentru plita
Indicator / simbol pentru temperatura
Buton de selectare pentru temperatura
Buton de selectare pentru Cronometru

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Element de incalzire

Bec

Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil
Adancitura cavitate

Pozitii raft

o] ~Jeofof—~

BN

Orificiu pentru abur - numarul si
pozitionarea depinde de model

Zona de gatire 1800 W
Zona de gatire 1200 W
Indicator de caldura reziduala
@ Zona de gatire 1800 W

4.3 Accesorii

« Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

* Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

« Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.



» Sertar de depozitare

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

Scoateti toate accesoriile din cuptor si
suporturile pentru raftul mobil.

®

Consultati capitolul ,Ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de
prima utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile detasabile
ale raftului inapoi in pozitia lor initiala.

5.2 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

®

Pentru functia: Coacere cu abur
consultati capitolul ,Cuptor - Utilizarea

zilnica”, ,,Actlvarea functiei: Coacere cu
abur”.

6. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Descrierea zonelor de gatit

Zonele de gatit sunt dotate cu termostat si
functioneaza intermitent (se opresc si
repornesc) in functie de nivelul de caldura
ales.

Sertarul de depozitare se afla sub
cavitatea cuptorului.

1. Setati functia a Setati temperatura
maxima.
2. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1

ora.
Seteaza functia [@. seteaza temperatura

maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210°°C.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

5. Seteaza functia [©]. seteaza temperatura
maxima.

6. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

7. Opriti cuptorul si lasati-l sa se raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de
obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.
Asigurati-va ca fluxul de aer din incapere

este suficient.

6.2 Nivel de caldura

Simboluri Functie
0 Pozitia oprit
§ Mentine cald
1-9 Setari incalzire
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Folositi caldura reziduala pentru a reduce
consumul de energie. Dezactivati zona
de gatire cu aproximativ 5 - 10 minute
inainte de finalizarea procesului de
gatire.

Rotiti butonul de selectare pentru zona de

gatire selectata la nivelul de caldura necesar.

Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti
butonul in pozitia oprit.

6.3 Utilizarea zonei de gatit simple

Pentru a utiliza o zona de gatire simpla, rotiti
butonul corespunzator la una dintre
urmatoarele pozitii:1-9.

®

Pentru nivelurile de caldura 1-3, zona
ramane rosie pentru circa 2-3 secunde si
apoi se dezactiveaza.

®

Zona functioneaza la nivelul sau maxim
de putere dupa ce setati nivelul de
caldura la 8 sau 9.

6.4 Indicator de caldura reziduala

/N AVERTISMENT!

Cat timp indicatorul este vizibil, exista
riscul de arsuri din cauza caldurii
reziduale.

Indicatorul apare cand o zona de gatire este
fierbinte, insa acesta nu functioneaza daca
alimentarea cu curent este intrerupta.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

* cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

7. PLITA - INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Vase de gatit

Rezultatele gatirii depind de materialul de
gatit

®

Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.
Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate inainte de a le pune pe
suprafata plitei.
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@

Nu utilizati vase pe plita ceramica cu
baza cu muchii sau margini ascutite, de
ex. vase din fonta. Acestea ar putea
zgaria sau deteriora permanent suprafata
plitei.

@

Vasele din otel emailat sau cu fund din
aluminiu sau cupru pot cauza
modificarea culorii suprafetei
vitroceramice.

Pentru a economisi energie si pentru a
asigura functionarea corecta a plitei, partea
inferioara a vasului trebuie sa aiba un
diametru minim adecvat (cel putin la fel ca si
diametrul zonei).



7.2 Ghid de gatit simplificat

O S o N
S = S = @
Nttt/ 1111114 Datele din tabel au doar caracter
X ' orientativ.
Nivelul de cal- Utilizati pentru: Duratd  Recomandari
dura (min)
§ 1 Pastrati mancarea gatita calda. daca este  Puneti un capac pe vas.

" necesar

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 - 25 Amestecati din cand in cand.
tina.

2 Solidificare: omlete pufoase, oua coap- 10 - 40 Gatire cu capacul pus.
te.

2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Ingbusiti legumele, pestele, carnea. 20-45 Adaugati cateva linguri de apa. Verifi-
cati cantitatea de apa in timpul proce-
sului.

4-5 Gatiti la abur cartofii si alte legume. 20-60 Acoperiti baza vasului cu 1-2 cm de
apa. Verificati nivelul de apa in timpul
procesului. Tineti capacul pe vas.

4-5 Gatiti cantitati mai mari de alimente, 60 - 150 Pana la 3 | de lichid plus ingrediente.
tocane si supe.

6-7 Prajire delicata: escalop, cordon bleu daca este Tntoarcet,i cand este necesar.
de vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesar
roux, oua, clatite, gogosi.

7-8 Crochete de cartofi, muschiulet, friptu- 5-15 Tntoarcet_i cand este necesar.
ri.

9 Fierbeti apa, gatiti paste, prajiti carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita, cartofi la friteu-

za).

8. PLITA - INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

+ Curatati plita dupa fiecare utilizare.
+ Utilizati Tntotdeauna vase cu baza curata.

Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

Utilizati intotdeauna o racleta
recomandata pentru plitele cu suprafata
de sticla. Utilizati racleta numai ca
instrument suplimentar pentru curatarea
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sticlei dupa procedura standard de
curatare.

/\ AVERTISMENT!

Nu utilizati cutite sau alte instrumente
metalice ascutite pentru a curata
suprafata de sticla.

8.2 Curatarea plitei

» Scoateti imediat: plasticul topit, folia de
plastic, zaharul si alimentele cu zahar, in
caz contrar mizeria poate deteriora plita.

Aveti grija sa nu va ardeti. Folositi o
racleta speciala pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de pe
suprafata.

indepartati cand plita s-a racit suficient:
depuneri de calcar, pete de apa, pete de
grasime, decolorari metalice stralucitoare.
Curatati plita cu o laveta umeda si un
detergent ne-abraziv. Dupa curatare,
stergeti plita cu o laveta moale.
Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi un amestec de praf de
copt si suc de laméie sau otet.

9. CUPTOR - UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.3 Functiile cuptorului

9.1 Pornirea si oprirea cuptorului

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile cuptorului pentru a selecta
functia cuptorului.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

Becul se aprinde atunci cand cuptorul

functioneaza.

0 Pozitia oprit
Cuptorul este oprit.

Becul cuptorului

Pentru a aprinde becul fara nicio functie de ga-
tit.

®

Pentru functiile fara incalzire nu este
necesara setarea temperaturii.

cp| Coacere cu abur
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta in timpul coacerii. Pentru ca prepara-
tele sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pen-
tru conservarea fructelor sau legumelor.

U

Incilzire jos
Pentru a coace prajituri cu blat crocant.

3. Opiriti cuptorul, rotiti butoanele de
selectare pentru functiile cuptorului si
temperatura la pozitia oprit.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.
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Z] incalzire sus si jos / Curatarea cu apa

Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

Consulta capitolul "ingrijirea si curétarea” pen-
tru detalii despre: Curatarea cu apa.

)

Grill rapid
Pentru rumenirea alimentelor subtiri in cantitati
mari si pentru paine prajita.

Gatire intensiva

Pentru a frige bucati mari de carne sau pasare
cu os pe o pozitie a raftului. Pentru gratinare si
rumenire.

R

Gatire cu aer cald

= Pentru a rumeni sau coace alimente la aceeasi
temperatura de gatire pe mai mult de o pozitie
a raftului, fara amestecarea aromelor.




lf‘ Caldura umeda

¢ Aceasta functie a fost folosita pentru confor-
marea cu clasa de eficienta energetica si ce-
rintele de ecodesign (in conformitate cu EU
65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme cu:
IEC/EN 60350-1.
Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii
pentru a nu intrerupe functia si pentru a asigu-
ra functionarea cuptorului cu cea mai ridicata
eficienta energetica posibila.
Atunci cand folositi aceasta functie, tempera-
tura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru recomandari generale cu privire la eco-
nomia de energie consultati capitolul ,Eficienta
energetica", Economia de energie.
Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Pentru in-
structiuni de gatit consultati capitolul ,Infor-
matii si sfaturi”, Caldura umeda .

Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:

* Nu deschideti usa aparatului atunci cand
folositi functia: Coacere cu abur.

» Deschideti cu grija usa aparatului dupa
utilizarea functiei: Coacere cu abur.

@

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

Aer cald cu ventilatie
Pentru coacerea simultana pe maxim doua po-
zitii ale raftului si pentru uscarea alimentelor.
Seteaza temperatura cu 20 - 40 °C mai putin
decat pentru .Incalzire sus si jos

] Decongelare
Pentru decongelare. Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea prepara-
telor congelate.

9.4 Activand functia Coacere cu
abur

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti
umiditatea in timpul gatirii.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.
Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii
este de 250 ml.
Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar
atunci cand cuptorul este rece.

3. Setati functia: Coacere cu abur () .

4. Roteste butonul de selectare pentru
temperatura pentru a alege temperatura.

5. Puneti alimentele in aparat si inchideti
usa cuptorului.

/\ ATENTIE!

Nu reumpleti cu apa adancitura
cavitatii in timpul gatirii sau atunci
cand cuptorul este fierbinte.

6. Pentru a dezactiva aparatul, roteste
butoanele de selectare pentru functiile si
temperatura cuptorului in pozitia oprit.

7. Indepartati apa din adancitura cavitatii.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul trebuie sa fie rece inainte de
a indeparta restul de apa din
adancitura cavitatii.

10. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

10.1 Ceasul avertizor

Se utilizeaza pentru a seta timpul pentru
numaratoarea inversa.

®

Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii aparatului.

1. Selectati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Rotiti la maxim butonul cronometrului,
dupé care 1l rotiti la intervalul de timp
necesar.

Dupa ce se scurge intreaga perioada de timp,

este emis un semnal sonor.
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11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Introduceti accesoriile

Tava:

®

Nu impingeti tava de gatit sau cratita
adanca pana in peretele din spate al
cavitatii. Acest lucru previne circularea
caldurii Tn jurul tavii. Alimentele se pot
arde, in special in partea din spate a
tavii.

Impingeti tava de gatit sau cratita adanca
intre sinele de ghidaj ale suportului raftului.

Asigurati-va ca nu atinge peretele din spate
al cuptorului.

Raft sarma:

Puneti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului.

12. CUPTOR - INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de coacere din
tabele au rol consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si cantitatea

ingredientelor utilizate.

12.1 Informatii cu caracter general

Aparatul are patru pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea de jos a
podelei aparatului.

Aparatul are un sistem special care produce
o circulatie naturala a aerului si o reciclare
constant& a aburului. Cu acest sistem puteti
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gati intr-un mediu cu aburi si puteti pastra
preparatele moi in interior si crocante la
exterior. Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe panourile de sticla ale usii. Acest lucru
este normal. Utilizatorul trebuie sa se
indeparteze intotdeauna de aparat atunci
cand deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul, |asati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa fiecare
utilizare a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din aluminiu pe
componente atunci cand gatiti. In caz contrar



este posibila modificarea rezultatelor obtinute
Si se poate cauza deteriorarea stratului de
email.

12.2 Coacere

La prima coacere, folositi temperatura mai
mica.

Durata de coacere poate fi extinsa cu 10 — 15
minute in cazul in care coaceti prajituri pe o
pozitie a raftului.

Prajiturile si produsele de patiserie aflate la
fnaltimi diferite nu se rumenesc in mod egal.
Nu este necesara modificarea temperaturii
daca rumenirea nu se face uniform.
Diferentele se egalizeaza in timpul coacerii.

Tavile din cuptor se pot stramba in timpul
coacerii. Atunci cand tavile s-au racit,
distorsiunile dispar.

12.3 Coacerea prajiturilor

Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, Iasati un nivel liber intre ele.

12.4 Gatirea carnii si a pestelui

Utilizati o cratitd adanca pentru alimentele
foarte grase pentru a evita patarea
permanenta a cuptorului.

Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum Tn cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se
evapora.

12.5 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

12.6 Coacere cu abur

@

Tnainte de preincalzire, umpleti cu apa
adancitura cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
Coacere cu abur”

Panificatie
Aliment Apain adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
tura cavitatii (°C) raft
(ml)
Paine albé1) 100 180 35-40 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 200 20-25 2 Utilizati tava de gatit.
de péine1)
Pizza in stil cas- 100 230 10-20 1 Utilizati tava de gatit.
nic1)
Focaccia1) 100 190 - 210 20-25 1 Utilizati tava de gatit.
Fursecuri, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Utilizati tava de gatit.

teuri, croasan-
te)
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Aliment Apé in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
tura cavitatii (°C) raft
(ml)
Prajitura cu pru- 100 180 20 2 Folositi forma de tort.

ne, placinta cu
mere, rulouri cu

scorti§oaré1)

1) Preincalzeste intr-un cuptor gol timp de 5 minute Tnainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate

Aliment

(ml)

Apa in adanci-
tura cavitatii

Temperatura Timp (min)
(°C)

Pozitie raft

Accesorii

Pizza congela- 150
tal)

200 -210 10-20

Folositi raftul de sarma.

Croasant con- 150
gelat1)

160 - 170 25-30

Utilizati tava de gatit.

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Péine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle din aluat 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
de paine
Pizza in stil 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
casnic
Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Frigere
Aliment Apa in adanci- Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii

(ml)

(°C)

Friptura de porc 200

180 65 - 80

Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.

Friptura de vita 200

200 50 - 60

Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
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Aliment

Apa in adanci-

Temperatura Timp (min)

Pozitie raft Accesorii

tura cavitatii (°C)
(ml)
Pui 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de cur- 200 200 70-90 2 Folositi raftul de sarma

can

plus tava de gatit.

12.7 Conservare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a

aparatului.

* Utilizeaza numai borcane cu aceleasi
dimensiuni disponibile pe piata.

* Nu puneti mai mult de sase borcane de
jumatate de litru in tava de gatit.

» Umple borcanele uniform, lasand 1 cm
pentru aer in partea de sus a fiecarui

borcan. Puneti capacele peste borcane,
fara a le inchide ermetic.

» Borcanele nu se pot atinge intre ele.

« Toarna 1/2 1in tava de gatit si 1/4 | de apa
in adancitura cavitatii pentru a asigura
suficienta umiditate n cuptor.

» Selecteaza functia Coacere cu abur si
seteaza temperatura adecvata, conform
tabelului de mai jos.

« Borcanele pot fi inchise ermetic doar
atunci cand functia este oprita.

Fruct moale
Aliment Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
(°C) raft
Capsune / Afine / Zmeura 160 25-30 1 Utilizati tava de
gatit.
Fruct cu sambure
Aliment Temperatura Timp (min) Pozitie Accesorii
(°C) raft
Pere / Gutui / Prune 160 35-40 1 Utilizati tava de
gatit.
Legume moi
Aliment Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
(°C)
Dovlecei / Vinete / Ceapa / Rosii 160 30-35 1 Utilizati tava de
gatit.
Legume murate
Aliment Temperatura Timp (min) Pozitie raft Accesorii
(°C)
Morcovi / Muréturi / Gulii / Telina 160 35-45 1 Utilizati tava de

gatit.
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12.8 incalzire sus si jos &

Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 160 - 170 25-35 2
Placinta dospita cu mere 170 - 190 45-55 3
Tort de clatite 170 - 180 35-45 2
Prajitura sfardmicioasa 170 - 190 50 - 60 3
Prajitura cu branza 170 - 190 60-70 2
Paine taraneasca 190 - 210 50 - 60 2
Pandispan roméanesc 165-175 35-45 2
Pandispan roméanesc - traditional 165-175 35-45 2
Gogosi cu drojdie 180 - 200 15-25 2
Rulada 150 - 170 15-25 2
Quiche Lorraine 215-225 45-55 2
Frigerea
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 210- 230 35-50 2
Cotlet de porc 190 - 210 30-35 3
Peste, intreg 200 - 220 40-70 2
12.9 Grill rapid [
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 230 50 -60 2
Cotlet de porc 230 40 - 50 3
Bacon la gratar 250 17 -25 2
Carnati 250 20-30 2
Friptura de vita: mediu 230 25-35 2
12.10 Gatire intensiva
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 200 50 - 60 2
Pui 250 55-60 2
Aripioare de pui 230 30-40 2
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Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft

Cotlet de porc 230 40 - 50 2

Friptura de vita: bine facuta 250 35-40 2

12.11 Gatire cu aer cald

Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura cu drojdie umpluta 150 - 160 20-30 2
Sandvis Victoria 170 - 190 30-40 2
Aluat tarta cu mere 180 - 200 35-45 2
Prajitura pentru Craciun 150 - 160 40 - 50 2
Prajitura Madeira 170 - 190 50 - 60 2
Bezele 110 - 120 30-40 2
Cartofi gratinati 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30-50 2
Macaroane la cuptor 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Frigerea
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, intreg 200 - 220 55 - 65 2
Friptura de porc 170 - 180 45 -50 2

12.12 Caldura umeda ¥

Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii

ratura raft

(°C)
Paine si pizza
Chifle 190 25-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Chifle din aluat de paine 200 40 - 45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft sarma

Prajituri in tava de gatit

Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca

Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca

Prajituri in forma
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Aliment Tempe- Timp (min) Pozitie Accesorii

ratura raft

(°C)
Soufflé 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft de séar-

ma

Blat de pandispan 180 25-35 2 forma pentru aluat fraged pe raft de sarma
Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma
Peste
Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Carne:
Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Frigarui de carne 500 g 200 30-40 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Articole mici coapte
Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Macarons 170 40 -50 2 tava de gatit sau cratita adanca
Briose 180 30-40 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
Vegetarian
Legume mixte in folie 400 200 20-30 2 tava de gatit sau cratitd adanca
9
Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca

12.13 Aer cald cu ventilatie

Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 140 - 160 40 - 50 1+3
Gogosi cu drojdie 190 - 210 10-20 1+3
Bezele 100 - 120 55-65 1+3
Prajitura cu unt 150 - 170 20-30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
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12.14 Informatii pentru institutele de testare

Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp
tura (°C) raft (min)

Préjituri mici (16 bucati pe Incalzire sus sijos 160 tava de gatit 3 20-30

tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Gatire cu aercald 150 tava de gatit 3 20-30

tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Aer cald cu venti- 160 tava de gatit 1+3 30-40

tava) latie

Placinti cu mere (2 forme Incalzire sus sijos 190 raft sérma 1 65-75

de @20 cm, setare diago-

nald)

Placinta cu mere (2 forme Gatire cu aercald 180 raft sarma 2 70-80

de @20 cm, setare diago-

nala)

Pandispan fara grasimi Incalzire sus sijos 180 raft s&rma 2 20-30

Pandispan fara grasimi Gatire cu aercald 160 raft s&rma 2 25-35

Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- 170 raft sarma 1+3 30-40
latie

Biscuit pufos / Patiserie Incalzire sus sijos 140 tava de gatit 3 15-30

Biscuit pufos / Patiserie Gatire cu aercald 140 tava de gatit 3 20-30

Biscuit pufos / Patiserie Aer cald cu venti- 140 tava de gatit 1+3 15-30
latie

Paine prajita Grill rapid 250 raft sarma 3 5-10

Burger de vité1) Gatire intensiva 250 raft de srma sau 3 15- 20 pe o

cratita adanca parte; 10 -
15 pe cea-
lalta parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

13. CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Observatii privind curatarea

Curatati partea din fata a cuptorului cu o

laveta moale, apa calda si agent de curatare

slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare

utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte

resturi alimentare poate provoca un incendiu.
Riscul este mai mare pentru tava de gratare.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi o
lavetd moale cu apé calda si agent de
curatare. Nu curatati accesoriile in masina
de spalat vase .

Curatati petele dificile cu un produs special
de curatat cuptorul.

Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind
un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
muchii ascutite.
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13.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din sarma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

13.3 Curatarea adanciturii cavitatii

Procedura de curatare indeparteaza
reziduurile de calcar din adancitura cavitatii
dupa gatitul cu abur.

®

Va recomandam sa rulati procedura de
curatare dupa cel mult 5 -10 cicluri ale
functiei: Coacere cu abur.

1. Puneti 250 ml de otet alb Tn adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.
Utilizati maximum 6% de otet fara ierburi.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
lavetd moale.

13.4 Scoaterea suporturilor raftului

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft.

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft.

Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

13.5 Modul de utilizare: Curatarea
cu apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii: 250ml.

2. Setati functia (]

3. Setati temperatura la 90 °C.

4. Lasati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.

Uscati cavitatea cu o laveta moale.

13.6 Demontarea si instalarea
panourilor de sticii ale cuptorului

Puteti scoate panourile de sticla de la interior
pentru a le curata. Numarul de panouri de
sticla difera de la un model la altul.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

L5

QJ\

(

LS

2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.
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/\ AVERTISMENT!

Tineti usa cuptorului usor intredeschisa
pe durata procesului de curatare. Cand o
deschideti complet, aceasta se poate
inchide accidental, cauzand daune
potentiale.

/\ AVERTISMENT!
Nu utilizati aparatul fara panourile din

sticla.

1. Deschideti usa pana cand aceasta este
la un unghi de aproximativ 30°. Usa sta
singura in pozitie cand este
intredeschisa.




/

2. Apucati de ambele parti garnitura
profilatd a usii (B) de pe partea
superioara a usii si impingeti-o catre
interior pentru a elibera carligul.

3. Trageti in afara de garnitura profilata a
usii pentru a o scoate.

/\ AVERTISMENT!

Cand scoateti panourile de sticla, usa
cuptorului incearca sa se inchida.

4. Tineti de marginea superioara a
panourilor de sticla si scoateti-le unul
cate unul.

5. Curatati panoul de sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.

Dupa terminarea procedurii de curatare,

montati panourile de sticla si usa cuptorului.

Urmati pasii de mai sus in ordine inversa.

Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel

mare.

13.7 Scoaterea sertarului

/N AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar obiecte inflamabile
(precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare). Cand utilizati
cuptorul, sertarul poate deveni fierbinte.

Pericol de incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

1. Trageti sertarul in afara pana cand se
opreste.

i

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat panoul intern
de sticla in locasurile adecvate.

2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.
Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de
mai sus in ordinea inversa.

13.8 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticld al becului si
scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.
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14. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

14.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul.

Aparatul nu este conectat la o sursa
electrica sau este conectat incorect.

Verifica daca aparatul este conectat
corect la reteaua electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde
in mod repetat, contactati un electri-
cian calificat.

Plita nu poate fi pornita sau utilizata.

Siguranta este arsa.

Porniti plita din nou si setati nivelul
de incalzire in mai putin de 10 de
secunde.

Indicatorul de caldura reziduala nu
se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca
fost utilizata doar o scurta perioada
de timp.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la
un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este dezactivat.

Activati cuptorul.

Setarile necesare nu sunt setate.

Asigurati-va ca setarile sunt corec-
te.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu méncare prea
mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatire.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este nece-
sar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.

Nu exista performante bune la gati-
re atunci cand folositi functia: Coa-
cere cu abur.

Nu ati activat functia Coacere cu
abur.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: Coacere cu abur”.

Nu ati umplut cu apa adancitura ca-
vitatii.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: Coacere cu abur”.

Apa din adancitura cavitatii nu fier-
be.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel putin 110
°C.

Consultati capitolul ,Cuptor - Infor-
matii si sfaturi”.

Apa se scurge din adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa apa in adancitura
cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati cantitatea
corecta de apa in adancitura cavi-
tatii. Consultati procedura specifica.
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14.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

15. EFICIENTA ENERGETICA

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

15.1 Informatii despre produs in conformitate cu Regulamentul din UE

privind ecodesignul pentru plita

Identificarea mode- LKR562055X
lului

Tipul plitei

Plita in interiorul aragazului autonom

Numarul zonelor de 4
gatire

Tehnologie de in-  Arzator radiant

calzire

Diametrul zonelor ~ Stanga spate 14.0 cm

de gatire circulare  Dreapta spate 18.0 cm

(9) Dreapta fata 14.0 cm
Stanga fata 18.0 cm

Consumul de ener- Stanga spate 181.8 Whikg

gie pe fiecare zona Dreapta spate 182.1 Whikg

de gatire (EC elec- Dreapta fata 181.8 Wh/kg

tric cooking) Stanga fata 182.1 Whikg

Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea performantei.

15.2 Plita - Economii de energie

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

» Pentru incalzirea apei, utilizati numai
cantitatea de care aveti nevoie.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capacul pe vas.

 Inainte de a activa zona de gatit, puneti
vasul pe aceasta.

» Baza vasului trebuie sa aiba acelasi

diametru cu zona de gatire.

» Puneti vase mici pe zonele de gatit mici.
* Puneti vasul direct in centrul zonei de

gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau

pentru a le topi folositi caldura reziduala.
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15.3 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica pentru cuptoare,

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului LKR562055X 943005702
Index de eficienta energetica 94.9

Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0,84 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0,75 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 58|
Tip cuptor Cuptor Tn interiorul aragazului autonom
Masa 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15.4 Cuptor - Economisire energie

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méancarea calda.

Caldura umeda

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii. Pentru detalii
suplimentare, consulta capitolul ,Aparat -
Utilizare zilnica”, functiile aparatului.



15.5 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cf:'-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol g impreuna cu

deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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Ho6po pgownu y Electrolux! XBana wro cte nsabpanu Haw ypeha;.

npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

@ [MpubaBuTte caseTe 3a kopuwwhekre, OpoLlype 1 nHopmaLmje 3a pellaBarbe
www.electrolux.com/support

3agpxkaHo nNpaso U3MeHa.
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16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA. ... 59

1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo KakeBe nospeae Unu LWTETY Koje cy
pe3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua crapuja og 8 roguHa u
ocobe ca cMatbeHUM (PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3Harbe, YKONMKO nm ce ob6e3benm Hag3op nnmn um ce gajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e36enaH
Ha4YMH 1 YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
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oA 8 roanHa, kao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He Bu urpana ca
ypehajem.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu gocTtynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue gar-e og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Heua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynwherwe n KOPUCHUYKO
oapxaBan-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Mmoxe KOPUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1um
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomahnHCcTBMMA 1 CNUYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasu (npoceyvaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

Cawmo osnawheHa ocoba moxe ga uHctanupa oBaj ypehaj u
3ameHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe npeko kabna
Tvna HOSVV-F koju moxe ga nsgpxmn tTemnepaTypy 3aame
nnove.

MpeasuheHo je na ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HaMOPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhewe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu nNnoBuNnUMa.

He uHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa kako 6u ce
n3berno nperpesame.

HemojTe nHctanunpatu ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HemojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbaturer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.
YNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTtn XpaHy Ha rpejHoj
naoyun ga ce NpXxu Ha mactn unu yroby 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBaHa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpOTMBMNOXapHUM hebeToM nnun NoKnonuem.

OINPES3: lNpouec kyBaka Mopa Aa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa Aa ce Haarnega
HenpeKUaHo.

YNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmeTe Ha NOBpPLUMHE 3a KyBaHse.

HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasveHa cpeacrea 3a
yuwhere unun owTpe metanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTa Unun cTakmna Kog LWapKu noknonua nrnodve
3a KyBaH€ jep OHM Mory nsrpebaTtn noBpLUMHY 360r Yyera
MOXe 4ohn OO pacnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKMW, Kalluka u
noknonaua, He Tpeba cTaBrbaTh Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocraTu Bpenu.

YKONWKO CTakneHo KepaMmmnyka noBpLUnHa / cTakneHa
MOBpPLUMHA HaNyKHe, UCKIby4YuTe ypehaj n nasagute kabn 3a
Hanajake 13 3augHe ytudHuue. Y cnydajy aa je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPeXy ANPEKTHO NPEKo pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga omucrte uckrsyumnu ypenaj ua
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YNO3OPEHE: Ypehaj n werosun gocTynHW enoBu Mory
B6uTM Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHMX enemeHara.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuLe.

[Mpe pagoBa Ha ogpXaBahy UCKIbYYMTE Hamnajake CTPYjoM.
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YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eneKTpUYHOr LoKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mmopa aa
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.

ByauTte naxromBn Kaga gogupyjeTte omoky 3a oanaramse.
Moxxe 6uTtu Bpena.

[la BrucTe yKNoHUNM WnNHe Koje apXe pelleTke, NpBO
noByuuTe NpegHun 4eo WKuHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNocTtaBmbame WKHa 3a
NnoapLLKY peLlleTKke BpLUn ce 0bpHYTUM peaocnesom.
MexaHun3am nckrbyyena Tpeba ga 6yae yrpaheH y ukcHy
EeNeKTPUYHY MpEeXyY Yy CKragy C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YNO3OPEHE: Kopuctute camo WTUTHKKE 3a Nroyy 3a
KyBah-e An3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy Cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCcTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHn Kao MOrogHn unm
LUTUTHUKE 3a MAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOpNopupaHu y
ypehajy. Kopuwhene Heogrosapajyhmnx WTUTHUKA 3@ NIoYy
3a KyBake MOXe nsasBatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 UHcTanupawe .

He ByuuTe ypehaj 3a pyuuuy.
*  Kyxurbcku oeo n yaybreerwse Mopajy aa

nmajy ogrosapajyhe avmeHsuje.

* HeonxogHo je npugpxaBatu ce
MUHUManHOr pacTtojaka of Apyrux
ypehaja n KyxmkCckux enemeHaTa.

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Mmoxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NpuKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy nog HanoHoMm.

YKNOHUTE KOMMMEeTHY ambanaxy.
HewmojTe ga nHctanupaTte unu KopucTuTe
owrTteheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a

MOHTMpak-e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BoAuTe payyHa npuiMkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U
3aTBOpeHyY 0byhy.

3arpaguTte ypehaj HameluTajem kako
oucte cnpeunnv SOAMPUBaH-E OMacHUX
Aenosa.

CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopes
ypehaja nnu jeanmHnla ucte BUCUHE.
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Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBawe nafgHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unm
nposop.

Ob6aBe3Ho nocTaBuTe nomarasno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Norneaajte ogerbak
LJMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyumBake cTpyje

Y enekTpuYHOj MHCTanaumjm mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhaBsa Aa uckrbyumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
a n3Hocu Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHU yTuKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3awnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npuvkrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnovnum
ca TEXHWYKUM KapakTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBeK KopucTuTe NponucHo yrpaheHy
YTUYHULYY ca 3alITUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayXHe kabnose.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajake
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnun Huwn ncnog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTuTta o4 yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHM
6e3 anarta.

Mpukrby4mTe rnaeHM kabn 3a Hanajarwe Ha
31OHY YTUYHUMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauwje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

Ako je 3naHa yTnyHuua nabaea, HemojTe
[a NpuKrbyyyjeTe MpexHu yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.
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/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpeaa v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

HemojTe oa menate cneyudukalmjy oBor
ypehaja.

Bogute pavyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTM HaKoH CBake
ynoTpebe.

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn aa
n3afe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOIOM.

Hemojte kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WM NPOCTOP 3a oArnaraxe.
HewmojTe aa kopuctute anyMmHMjyMcKy
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLLMHE 3a KyBake 1 nocyha 3a
KyBah-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npoussohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha;.

YBEK KOPUCTUTE CTaKIO U TErNe NorofgHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pmsmnk of noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu n yrbe kaga ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvBa ncnapera. Apxurte
nnamMeHoBe UNu 3arpejaHe npeameTe
[aroe of MacTu 1 yrba Kaga KysaTe ca
HbUMa.

Vcnapema Koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja u3asoBy CMOHTaHO
caropeBatse.




YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XxpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWKOj TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPUCTM MO NPBM MyT.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HemojTe CcTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuLe unv oTBopeHu NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxon Moxe AOBECTU A0 UcnapaBatkba
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of nospeae, noxapa unm

/\ YNO30PEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBreaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— HewmojTe cunatn Bogy AMPEKTHO Yy
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTe naxrbuBu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHum
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3annBeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

Hewmojte cTtaBmbatn Bpyhe nocyhe 3a
KyBam€e Ha KomaHaHy Tabny.

He nossonuTe Aa Te4HoCT y nocyhy 3a
KyBahse NoTMyHO Ucnapu.

Masute ga npegmeTn nnm nocyhe 3a
KyBare He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIoYe.

HewmojTe ykrbyumBaTt 30He 3a KyBake
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
[Mocyhe oa nuBeHor reoxha, anymvHujyma
unu ca owTeheHum gHOM Moxe Aa
HanpaBu orpeboTuHe. YBeK noaurHute
oBe npeamMeTe kaga Tpeba ga ux
rnomepaTe Mo MOBPLUNHU 33 KyBakse.

owrtehewa ypehaja.

» [lpe oapxaBara, feakTnsBupajte ypehaj.
VckonyajTe MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YTUYHULE.

* [poBepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmnk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3ameHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

* BbyauTe naxroMBM Kaga ckupgate BpaTta ca
ypehaja. Bpara cy TeLuxa!

* Ocrtaumn macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

*  PeposHo unctute ypehaj oa bucre
crnpeynnu nponagake NoBpPLUNHCKOT
MaTepujana.

*  Ypehaj ounctmurte BNaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctntmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

* HewmojTe unctutn KaTanuTu4kn emajn
(yKonuko nocToju) HUKaKBUM
OeTepLeHToM.

2.5 YHyTpalwHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og cTpyjHor yaapa.

* Kapa ce paav o cujanvuama yHyTap
Npoun3BoAa 1 pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe a usgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
nomanuHCTBY.
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+ OBaj Npon3BOA CaapXxu N3BOP CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Papgu onpaBske ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» Kopuctute camo opurMHanHe pesepsHe
faenose.

2.7 Ognarame

/\ YNO30OPEHE!

OnacHocT of noBpehrBama unm
ryliersa.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6nu13y cygonepe
nnmn 6nnay KyxmkCKor enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na yhy namehy 604He nnoye n KyxmHckor
erieMeHTa 1 BpeEMEHOM MOry [ia olTeTe
©00jy 60o4He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehu ypehaj
ca KyXuHCKUM enemMeHTMMa ca jeHe Unu
OBe cTpaHe ny yrny.

3a MYHUManHe pasfarbiHe 3a yknanarwe
nposepuTe Tabeny.
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*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKMM OpraHuma ga
ObucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Vckmbyunte ypehaj us crpyje.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

| ————
I~
—
A —

MuHuManHe pasgarbuHe

[OumeH3unje mm
A 400
B 650
C 150
3.2 TexHNYKN nogauu
HanoH 230V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
[OvmeH3uje mm
BucuHa 858




OumeH3uje mm

WnpunHa 500

Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja

Kopuctute HoXuUe Ha aHy ypehaja ga bucte
noaecunu ropksy noBpLUMHy ypehaja Tako aa
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLuMHamMa.

3.4 3awTUTa o4 Harukawa

Mopecute ogrosapajyhy BUCMHY 1 NOBPLUMHY
3a ypefaj npe Hero WwTo NpuyBpcTUTE
3alITUTY Of Harmkama.

/\ OMPE3

MpoBepwuTe fa nu cTe MOHTUPanu
3aLUTUTY Of Harmkaka Ha npaBoj
BUCUHU.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxofHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy o4
Harnkwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuym (ako noctoju) aa 6u Bac noaceTuo Ha
noTpeby yrpaare 3alTnTe 04 Harnkbara.

MoHTupajTe 3aWwTnTy o4 Haruwamwa B -
343 mm ncnopg ropwe nospLuvHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOP Ha Hocady. 3awpaduTe je
y UBPCTW MaTepujan Unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ug).

—

Ha neBoj cTpaHu, ca 3agwe cTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. MogurHnte
npeawu Kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpedvHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop namehy enemeHata sehu
oA wupuHe ypehaja, moparte nogecuTtu
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6OYHY AMMEH3Wjy Tako Aa LueHTpupaTe
ypehaj.

OproBapajyhe BpcTe kabnosa 3a
pa3nuuute dase:

®

AKO CTe NPOMEHUNN AMMEH3Vje
WTeAHaka, mopaTte npaBuHo
nopaBHaTV 3alUTUTY O Harnkama.

®da3za MuH. Benu4ymHa Ka-
6na
1 3x6,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ OMPE3

Ako je npocTtop uamehy enemeHata sehu
oA wupuHe ypehaja, mopate nogecuTu
6OYHY AMMEH3Njy TaKko Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa uHcTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

MpownsBohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapxasaTe mepa
NpeaoCTPOXXHOCTU HABEAEHNX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 CTpyjHOr ytukada u

CTpyjHOr Kabna.

/\ YNO3OPEHE!

Mpe Hero WwTOo cnojute cTpyjHM Kabn ca
NPUKIbYYKOM, M3MEpPUTE HanoH uameny
aza Ha kyhHOj eneKTPUYHOj MpEXMN.
3aTum norneaajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
cTpaHu ypehaja ga 6ucte 3Hanu Kojy
eNeKTPUYHY MHCTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pefocnepn Kopaka cnpeyasa rnojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KomMmnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanmpamy.
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/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajake He cMme fga goaupyije
Oeo ypehaja Koju je oceHYeH Ha cnuuu.




4. OINncC rNMPON3BOLA

4.1 OnwTK NpukKas
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4.2 lllema noBpLUNHE 3a KyBawe

( 180 mm )
(140mm)
D

EBH

3oHa 3a kyBare og 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
mogena

140 mm

{B@

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

[Jyrmag 3a nnovy 3a KyBare
MHankatop/cumbon Temnepatype
[yrve 3a Temnepatypy
[Oyrve 3a Tajmep

[Oyrve 3a yHKUVMje pepHe
@A pejHu enement

Jamna

BeHtunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHM
Yaoy6rbema y yHyTpaLlH0oCTy
Monoxajn pewweTke

EEROR

3oHa 3a KyBake og 1800 W
3oHa 3a kyearbe of 1200 W
WHavkaTop npeoctarne TonnoTe
ﬂ 3oHa 3a KyBare og 1800 W

4.3 NMpwubop

¢ PelweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBae, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

* [nex 3a neyewe
3a konaye u kekce.

* Tpun/ny6oku Turaw
3a nevetrbe TECTa U Meca Unu Kao nocyaa
3a cKynibake MacHohe.

* ®uoka 3a ognarawe
duroka 3a ognarake ce Hanasm ogmax
ncnog yHyTpaLwHocTh nehHuue.

5.1 NpBo unwhewe

YKrnoHuTe caB Npubop 1 Hocaye peLueTku 13
pepHe.
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Mornepajte ogervak ,Hera n unwhene”.

Mpe npBe ynotpebe o4ncTUTE pepHy u
npuoop.

BpatnTe npmbop u yknokree Hocave
peLueTKe y NoYEeTHU Nonoxaj.

5.2 MNpearpeBame

MpeTxoaHO 3arpejTe pepHy npe npse
ynoTpebe.

®

3a yHkuujy: Meyere Ha napun
nornepajte ogerbak JlehHuua -
cBakogHeBHa ynoTpeba“, ,AKTUBMpame
dyHKumje: MNMevere Ha napn".

1. lMopecute yHKLMjY @ Mopecute
MaKCcUmanHy Temneparypy.
2. OcraBuTe pepHy Aa pagu jegaH car.

3. Togecute yHKLMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
Temnepatypa 3a 0By yHKLUjy U3HOCK
210 °C.

4. OcraBute nehHuyy aa pagm 15 muHyTa.

5. [logecute yHKUNjy . Mopecute
MaKCUmarnHy Temneparypy.

6. Ocrasute nehHuuy ga pagu 15 muHyTa.

7. WckrbyuuTe pepHy n octaBuTe je Aa ce
oxnaawm.

Mpubop mMoxe noctaTy TONAWjU HEro MHaYe.

PepHa moxe ga ucnywta Myupuc n gum.

Mo6puHnTe ce fa NpoTok Basgyxa y cobu

Oyae noBOrbaH.

6. MNJTO4YA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBame

30He 3a KyBate MMajy TEpMOCTaT U paje
MCMpeKnaaHo (race ce 1 MOHOBO nare) y

3aBUCHOCTU O M386paHOI' cTeneHa TonnoTe.

6.2 MNogewaBare cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKUMja

0 Monoxaj ,Mckrby4eHo”

OpprkaBatrse Tonnore

3

1-9 MopelwaBara cTeneHa TonnoTe

6.3 Kopuwhere jeaHocTaBHe 30He
3a KyBake

[a bucte KOpUCTUNK je4HOCTaBHY 30HY 3a
KyBar€e, OKpeHUTe ogrosapajyhe ayrme Ha
Hekun oa cnegehux nonoxaja: 1-9.

@

3a nogeluaBamwa Tonnote 1-3, 3oHa
OCTaje upBeHa oKo 2-3 cekyHAe, a 3aTum
ce feaKTusumpa.

@

30Ha (hYHKLMOHULLE HA MaKCUMAaNHOM
HMBOY Hanajaka kaga nogecuTe HUBO
TonnoTe Ha 8 nnn 9.

6.4 UhgukaTop npeocTarne Tonnore

KopucTuTe 3aoctany Tonnoty aa bucre
CMarbUNv NOTPOLLHY EHepruje.
[eakTBupajTe 30Hy 3a kyBare oko 5-10
MUHYTa Npe 3aBpLUeTKa KyBaka.

OkpeHuTe ayrme 3a usabpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa bucte nogecuny TonmnoTy.
[a 6ucrte 3aBpLUMNM KyBake, OKPEHUTE
ayrme y nomnoxaj ,MCKiby4eHo”.
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/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je uHoukaTop BUAIbUB, NOCTOjU
pW3KK Of, ONeKoTMHa 360r NpucycTea
npeocTtane TonmnoTe.

VHavkaTop je ykibyyeH kaaa je 30Ha 3a
KyBah-e Bpena, anv He OyHKUMOHWLLE ako je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MHaunkaTop ce Moxe Takohe YKIby4nUTu:



* 32 OKOJTHE 30HE 3a KyBarbe Yak 1 ako Ux
He KopucTUTe,

* Kkap ce Bpeno nocyhe cTtaBu Ha XnagHy
30HY 3a KyBatbe,

 Kap ce nnova 3a KyBakbe UCKIbY4, anu je
30Ha 3a KyBatbe U Jarbe Bpena.

MHaukaTop ce racy kag ce 30Ha 3a KyBahe
oxnagwu.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHW CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 MNMocyhe

PesynTaTu kyBaka 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a kyBare Mopa Aa 6yae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa AoHe MOBpLUMHE NocyAa
Gyay YMCTe U CyBe Npe HEero LTO UX
CTaBMTe Ha NMOBPLUMHY Nrioye.

®

Ha kepamunyke nnove 3a KyBake He
cTaBssbajTe nocyhe vvje gHo nma
UCTaKHyTe UBWLE UMW UCTYNYEH-A, HIP.
Turawse o nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa u3rpeby munu 3apexy
MOBPLUMHY NoYe 3a KyBake.

®

[Mocyhe o emajnupaHor Yyenvka ca 4HOM
of anymuHujyma unu 6akpa Moxe ga
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKIOKePaMMYKOj MOBPLLNHN.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[Aa nno4a 3a KyBake paau NpaBwuiHo, HO
nocyha mopa 6uTtun ogrosapajyher
MUHUManHoOr npeyHuka (bap jeaHako
NpeyHUKy 30He 3a KyBak-e).

- 2
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7.2 TNojeaHocTaBrbEHM BOAUY 3a
KyBahe

@

Mopaun y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe KopuctuTu 3a: Bpeme CaBetu
cTeneHa To- (MuH)
nnorte
§ 1 [orpeBatbe ckyBaHe xpaHe. no notpe- CTtaBuTe noknonawy, Ha nocyay.
- 61
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: macnadu, 5-25 [MoBpemeHo npometuajte.
yokonaga, XenaTuH.
2 YyBpcTunu: BasgyLuacte omneTe, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHUM Moknonuem.

BaHa jaja.
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MopewaBawe Kopuctutm 3a:

Bpeme CaBetu

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

2-3 [vHcTake jena ca NUpuHYeM u mne- 25-50 [opatn Hajvake ABa nyTa BuLe

KOM, NofrpeBaHe roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NUPUHYA, a je-
na ca MneKkom npomeluaTti Ha nona
BpPeMeHa KyBata.

3-4 [uHcTawe noepha, pube n meca. 20-45 [opajTe HeKoONMKO kalmymua Boge.
MpoBepuTe KONUYKNHY BOAE TOKOM
npoteca.

4-5 Kpomnup u gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napw. ne. MNpoBepuTe HMBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe nokronaL, Ha NoHLly.
4-5 KyBatse Behux konuyvHa xpaHe, jenaun 60 - 150 [o 3 | Te4yHOCTM 1 cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuTe nNo noTpedu.
[0H 6ne”, koTneTu, daluvpaHe LWHK- 61
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nana4uHke, kpodHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OkpeHuTe no notTpedu.
neyewa, WHMLME.
9 KyBatse Boge, KyBake TecTa, 3aneuare meca (rynaw, rosefiu pubuh), nomcpur.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE - OP>KABAHE N YALLTHEHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

/\ YNO3OPEHE!

HemojTe KopucTuT HoXeBe unu 6uno
KOju Apyru owTap, MmetanHu anaT 3a

8.1 OnwrTe nHdopmauumje

ynwhene CTakrneHe NoBpLUNHE.

»  OuuncTWTe NnoYy 3a KyBake HaKoH CBake
ynotpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YNCTOM [LOHOM MOBPLUNHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
NOBPLUMHW HEMajy HUKaKBO [ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

» Kopuctute nocebHO cpeacTBO 3a
yYuwhere NOrogHo 3a NOBPLUMHY NIoYe 3a
KyBaH-e.

* YBeK KOpPUCTUTE CTpyrad Koju ce
npenopyuyje 3a nnoye 3a KyBare ca
CTakneHoM nospLuvMHom. Ctpyray
KOpUCTUTE Camo Kao AOAATHM anar 3a
ynwhekre cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yuwhema.
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8.2 Ynwhere nnoye

*  YKNnoHuTe ogmMmax: pacTonibeHy
nnacTuky, nnactTuyHy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpoTUBHOM
nprbaBLUTUHA MOXe Aa OLWTeTW NroYy 3a
KyBawe. BoamTe payyHa kako bucte
n3bernu onekoTtuHe. Kopuctute
crieyumjanHun cTpyrad 3a nnove 3a KyBake
Ha CTakINeHoj NoBpLMHK, Tako Aa byae
NoA OWTPUM YrfiOM U NOMepajTe OLWTpuULly
MO NMOBPLUMHW.

* Kapa ce nnouya 3a KyBawe JOBOSLHO
OoXJlagu YKNOHUTe: CBETIE KPYroBe o4
KamMeHua 1 Boge, ucnpckane macHohe u
npomMeHy 6oje y BMay cBeTnyLama
MeTana. O4ucTuTe NnoYvy 3a KyBare
BMaXXHOM KPMOM 1 ca Mano HeabpasnsHor



neteplieHTa. HakoH ynwhetra, obpuwimnte
nnoyy 3a KyBake MeKOM Kprom.

* YknoHute npomeHy 6oje y Buay
cBeTNnyLaka MeTana: Kopuctute

MellaBuHy npatlka 3a neymso 1
NMMYHOBOI COKa uUnun cmpheTa.

9. PEPHA - CBAKOHEBHA YTOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YKibyuuBame 1 UCKIby4YnBaH-€
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a dyHKUMje pepHe aa
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temneparypy aa
6ucTe nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyyyje kaga pepHa pagu.

[j KnacuyHo neuemwe / Ynwhewe Bogom
3a neyere Ha jeHOM nonoxajy peLueTke.
Mornenajte ogervak ,Hera n yiwhewe* 3a Bu-
we nHopmaumja o: Ynwhere Bogom.

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBae TaHKUX kKoMaga XxpaHe y Benu-
KUM KONMYMHama u TocTuparse xneba.

Typ60 rpunoBame
3a neyerse Behvx KomMaga Meca Unu XMBMHE C
KOCTMMa Ha jefHoj pelueTkn. 3a cnpematre
rpaTVHUpaHuX jena u 3a saneuarse.

®

3a dyHkumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
[a nofeluasare TemnepaTypy.

3. VickrbyuuTe pepHy, OKpeHUTE KOMaHOHy
ayrmag 3a dyHKumje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 Be3begHoCcHU TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unu HeucnpasHu
[AernoBu Mory fOBECTU A0 OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce 0BO cnpeunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajarwe. PepHa ce noHOBO ayToMaTCKu
yKIbydyje kag TemnepaTtypa onagHe.

9.3 ®yHKUMje pepHe

Meuere ca BeHTUNATOPOM

= 3a npXere Uv 3a NPXKeHe 1 Nevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE OF jeAHOT HU-
BOa pelleTke, 6e3 mellara ykyca.

0 Monoxaj ,,uckrby4yeHo”
MehHnua je nckrbyyeHa.

Ilamna y pepHu
3a ykrbyunBarbe namne 6e3 dyHkumje
nevera.

@ BnaxHo nevere

y Oga dyHkumja je kopuwheHa 3a ycknahuBare
ca KIlacom eHepreTcke epMKacHOCTM 1 3axTe-
BMMa eko-au3ajHa (y cknagy ca ctaHaapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom nevera BpaTa pepHe Tpeba na 6yay
3aTBOpeHa Kako dpyHkuuja He 6u Guna npeku-
[aHa 1 kako bu ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha HajBuLeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCTw.
Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pasnvkyje o4 3aaa-
Te Temnepartype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
TV ymarbeHa. 3a onuTe npenopyke y Be3u ca
yLITEAOM eHepruje norneaajte nornasre
,EHepreTcka edmkacHocT”, YwwTena eHepruje.
OBa dhyHKUMja je npeasuieHa 3a ywteay
eHepruje TOKOM KyBakba. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He nornepajte ogerbak ,HanomeHe n casetun’,
BnaxHo nevetse.

) Meyewe Ha napun
3a gopaBate Bnare TOKOM KyBama. 3a fobu-
jarbe npase 60oje 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyewa. 3a Behy COMHOCT Npy NOHOBHOM 3a-
rpeBaky. 3a ovyBare Boha unv nospha.

Meyerse y3 paBHM BEHTUN
3a neyere Ha MakcUMarnHo ABa rnoroxaja pe-
LUETKe NCTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE XpaHe.
Mopecute Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20—
40 °C Hero 3a KnacuyHo neveme.

|;| 3arpeBate 000300
3a neyere konaya ca XpckaBoM 4OH0M MOBpP-
LIMHOM.

] Opmp3aBake
3a ogmp3aBane xpaHe. Bpeme ogmpsaBama
3aBVICK Of] KOMUYMHE U BENUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.
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9.4 AkTuBupame dyHkumje: Nevere
Ha napwm

OBa dyHkymja omoryhasa Aa ce nocTurHe
noborsbLuake BNaXXHOCTM TOKOM KyBaksa.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3mnk of onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

OTI'IyLLITeHa Bnara moxe fa nsasose
OoneKkoTuHe:

* HemojTte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
kopuctute pyHKUMjy: Nevere Ha napu.

* [laxrbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhetra yHKupmje: Neyvere Ha napw.

®

Mornepnajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn’.

1. OtBopuTe BpaTta nehHuue.

2. VicnyHute yayb6rbera y yHYTpaLlHb0CTH
BOAOM Ca 4ecme.
MakcumanHiu kanauyuteT yaybreera y
YHYTpaLwwHO0CTh pepHe je 250 ml.
WcnynuTe yaybreera y yHyTpaLlHoCTH
pepHe BOOOM CaMo Kada je xnagHa.

10. PEPHA — ®YHKLUWNJE CATA

10.1 Tajmep

KopucTuTe je 3a nogeluaBame BpeMeHa 3a
onbpojaBarse.

OBa byHKUMWja He yTnye Ha pag ypehaja.

1. TNopecute pyHKUMjy pepHe n
TemnepaTypy.

3. Topecute dyHKUmjy: Neverse Ha napm

4. OkpeHuTte ayrme 3a Temneparypy aa
OucTe nogecunu TemnepaTypy.

5. CraBuTe xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa nehHuue.

/\ OMNPE3

Hewmojte oa gonymwyjete BogoOM
yay6rberse Y YHYTpallh0CTV TOKOM
KyBara unu kaga je nehHuua spyha.

6. [a 6ucte geaktusmpanu ypehaj
oKpeHuTe gyrmag 3a dyHkumje nehHuue n
TemMnepaTypy Yy UCKIbY4eHU NOMoxaj.

7. YknoHuTe Boay U3 yaybroewa y
YHYTPaLLH0CTU PePHE.

/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTtany
Boay U3 yaybreena y
YHYTPaLLUHOCTH.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TajMep JOKne rog je
To Moryhe, a 3aTM ra OKpeHUTE Ha
notpebaH BpeMeHCku nepuos.

Kapa nogelueHo Bpeme UCTekHe, ornaluasa

ce 3BYYHU curHarn.

11. PEPHA - KOPUWREHE NMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e3begHoOCTH.

11.1 Y6aumBamwe npubopa
Mnex:
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He rypajte nnex 3a neyewe nunu gyboky
MocyAy CKpo3 A0 3adwser 3uga pepHe. To
61 cnpeynno umpkynawujy TonnoTe oko
nnexa. XpaHa mMoxe ga 3aropu,
HapounTo y 3adHeM Aeny nnexa.



'ypHuTe nnex/aybokun Turarw namehy sohumua
Ha Hocauy pelueTke. YBepuTe ce Aa He
noauvpyje 3agmu 3ug pepHe.

PeweTkacTa nonuua:

12. PEPHA - KOPNCHW CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

®

Temnepatypa v BpeMe ne4yera
HaBegeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHun. OHu 3aBuce o
peuenara, KBanuteTa 1 KonuunHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

12.1 OnwTe nHcpopmauumje

Ypehaj nma yetnpwm nonoxaja peLueTke.
V36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe
Hajbnwxe gHy ypehaja.

Ogaj ypehaj uma nocebaH cuctem 3a
Kpy>XeHs-e Basayxa 1 3a HENPEeKNOHO KpyKere
nape. Y3 nomoh oBor cuctema Moxete fa
npunpemarte xpaHy Ha napw, kako 6u xpaHa y
cpedvHn 6una meka a cnorba xpckasa. OBaj
cuctem ckpahyje Bpeme KyBaka U NOTPOLUHY
eHepruje cBoAN Ha MUHUMYM.

CraBuTe peLueTky namehy Bohuua Ha
HocayMma peLueTke.

Y ypehajy unu Ha cTakneHum nnoyama Ha
BpaTMma Moxe Aohu 40 KOHAEeH30Baka
Bnare. To je HopmarsnHo. YBek ce mMarno
yparsute of ypehaja kaga otBapaTe Bpata
Aok ypehaj pagu. [a 61 ce cmaruna
KoHAeH3auuja, ykibyunte ypehaj 10 MuHyTa
npe noyeTka KyBaa.

Ypehaj Tpeba ouncTuTn oa Bnare HakoH
cBake ynotpebe.

Kapa kyBate, HemojTe cTaBrbati npeameTe
AVPEKTHO Ha AHO ypehaja HUTK nokpusaTh
aenoBe anyMuHujymckom conujom. To ce
MOXe O[pasnTh Ha pesynTaTe nevera u
owTeTUTM emajn.

12.2 Neverwse

3a NpBO neYete, KOPUCTUTE HUXKY
Temneparypy.

Bpeme neuerba moxeTte npogyxmTtn 3a 10 —
15 MMHYyTa yKONMKO neyeTe Konaye Ha BuLle
Of, je[HOr Mosnoxaja peLueTke.

Konaun n neuvsa Ha pasnuynMTMm BUCMHaMa
Hehe yBek nogjeaHako notamHeTu. Hema
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notpebe Aa mewaTe nogellaBare
TemnepaType ako CBe He NMoTaMHU jefHakKo.
Pasnuka he ce nsjegHaumT TOKOM nevetrsa.

MnexoBu y pepHu Mory fa ce usobnmde
TOKOM neverba. Kaga ce nnexosu oxnage,
n3obnuyerse he HecTaTu.

12.3 MNMeyekse Konava

HewmojTe ga oTBapate BpaTta pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nogeLueHor BpemeHa 3a
neyeme.

YKkonuko NCTOBPEMEHO neYveTe y ABa nnexa,
OoCTaBuTe jedaH npasaH HUBO N3MeRy HUX.
12.4 MNMeyerw-e meca un pube

Kop npunpeme Beoma MacHe xpaHe
Kopuctute gybokm nnex kako macHoha He 6u

Kanana rno pepHv v Hanpaswna TpajHe Mprbe.

OctaBuTe meco fa OD,CTOjI/I neTHaecTak
MUHYTa npe Hero WTo ra nce4vyete Kako ce He
oun pas3nunnmn CoKoBwU.

[la TokoM nevera Ha poLTUIbLY He Bu Buno
npesviLLe AMMa y pepHu, odajTe Mano Boae

KBacHo Tecto

y py6oku nnex. [la ce aum He 6m
KOHAEeH30Bao, AoAajTe BOAY CBaku NyT kaaa
ucnapw.

12.5 Bpeme KyBama

Bpeme KyBatba 3aBUCH 0f, BPCTE XpaHe,
HeHe ryCTMHE ¥ 3anpemuHe.

Y noyeTky, HagrneaajTe y4nHak ToKom
KyBatba. [TpoHafuTe Hajborba nogellaBama
3a Balle nocyhe, peLenTte N KONU4YNHe
(cTeneH TonnoTe, Bpeme KyBawa, UTA.) Kaga
KopucTtute oBaj ypehaj.

12.6 Meuerse Ha napwm

@

[Mpe Hero wWTo NpeTxodHo 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHute yayoroewa y moj
BOAOM 0K je nehHuua jow xnagHa.

Mornepnajte ogervak ,AkTuBMpame yHKUmje:
Meyere Ha napwn”

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLlH0-
ctn (ml)
Berm xne61) 100 180 35-40 2 KopucTute nnex 3a
nevete.
3emmnukel) 100 200 20-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.
[owmaha nmqa1) 100 230 10-20 1 KopucTute nnex 3a
neyerse.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 KopuvcTtute nnex 3a
neyee.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, neyete.
KpoacaH1)
Konay ca wren- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-

Bama, nuTa c ja-
bykawma, 3e-
MUYKe ca

L|MMeT0M1)

nave.

1) Mpe neyersa, 3arpejte y npasHoj nehHuum y Tpajary og 5 MuHyTa.
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KyBare 3amp3HyTe xpaHe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
3ampsHyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute pelueTtkacty
r||/|L|a1) nonuuy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyetbe.
1) Mpe neyetsa, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy of 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
Jbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLlH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.
[owmaha nuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
TecTeHnHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
Meyewe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewuma y pa (°C) pewieTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
MeuyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-
TMHa CTy NonuLy 1 nnex 3a
neyerbe.
loBehe neverwse 200 200 50 - 60 2 Kopuctute pelieTka-

CTy NonuLly 1 nnex 3a
nevetse.
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH:0-
ctu (ml)

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy 1 nnex 3a
nevyeme.

MeuveHa hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-

CTy nonuuy n nnex sa
nevyeme.

12.7 KoH3epBucamwe

/N\ YNO3OPEHE!

[MocTojn pusmnk of onekoTuHa u
owTtehena ypehaja.

+  KopucTuTe UcKkrby4nBO Terne 3a
KOH3epBMpare UCTUX ANMEH3Mja, KOoje ce
Mory Hahu Ha TPXULLTY.

* HewmojTe cTaBrbaT Ha nNnex BuLle of
LLIECT TErnun 3a KoOH3epBupame Yuja je
3anpemMuHa nona nuTpa.

+ Terne paBHOMEpPHO HanyHuTe,
ocTaBrbajyhu 1 cm Basayxa Ha BpXy CBake

MekaHo Bohe

« Terne He Tpeba ga ce
AoAMpYjy.

OCHOBY J0H-€ Tabene.

TEK HAaKOH LUITO ce oBa

Terne. OcTaBuTe NOKMOMLE 0403ro anu
HeMojTe ja UX XepMEeTUYKM 3aTBapaTe.

mefycobHo

« CrtaBute 1/2 | BOge y nnex 3a neverwe n
1/4 1 Boge y yayb6rbera y yHyTpalHh0oCTh
nehHuue kako Gucre ob6es3degunu
[OBOSBbHO BRare yHytap nehxuue.

* Wzabepute dyHkunjy MNeyvere Ha napu n
nogecute ogrosapajyhy Temnepatypy Ha

« Terne MOry ila ce 3aTBOpe XepMeTU4Kn

dyHKLUMja NCKIbYYN.

XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) Monoxaj MMpu6op
(°C) pelueTke
Jaroge / 6opoBHuLe / ManvHe 160 25-30 1 Kopuctute nnex
3a nevyeme.
KowTtywaBo Bohe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj [MMpubop
(°C) pelueTke
KpyLuke / ayre / Wwrounse 160 35-40 1 Kopuctute nnex
3a neyeme.
MekaHo noBphe
XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) Monoxaj Mpu6op
(°C) pelueTke
Tvkeuue / nnaeum natnuyad / upHn 160 30-35 1 KopucTtute nnex

nyk / napagajs

3a nevewe.
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YkucerneHo noBphe

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj  MMpuGop
(°C) pelueTke

LLlaprapena / kpactasuu / pena / 160 35-45 1 KopucTute nnex
Lenep 3a neyeme.
12.8 KnacuuHo neyemwe [

Meyewe

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
INenutsa 160 - 170 25-35 2
Konauy ca kBacuem ca jabykama 170 - 190 45-55 3
Konay y moanu 170 - 180 35-45 2
Konay ¢ mpsuiama 170 - 190 50 - 60 3
Kona4 oa cupa 170-190 60-70 2
Cerbaukun xneb 190 - 210 50 - 60 2
PymMyHckn GuckBuT konay 165 - 175 35-45 2
PymyHcku BruckBuT konad - Tpaguumo- 165-175 35-45 2
HanHu

3emuyke of kucenor Tecta 180 - 200 15-25 2
LBajuapckn ponat 150 - 170 15-25 2

Kuw nopeH 215-225 45-55 2
Meyewe

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTtke
MNune, nonosuHa 210 - 230 35-50 2
CBWHCKU KOTNETH 190 - 210 30-35 3

Pu6a, yena 200 - 220 40-70 2
12.9 Bp3o rpunoBawe ]

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
Mune, nonosuHa 230 50 - 60 2
CBUHCKU KOTNETH 230 40 - 50 3
['punoBaHa cnaHnHa 250 17 -25 2
Ko6acuue 250 20-30 2
Oppe3sak og roeeher meca: cpegre 230 25-35 2

CPIMNCKN 49



12.10 Typ60 rpunoBame

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo pelueTtke
Mune, nonosuHa 200 50 - 60 2

Mune 250 55-60 2
Muneha kpunua 230 30-40 2
CBUHCKM KOTNETU 230 40 - 50 2
Oppe3sak og roeeher meca: fobpo 250 35-40 2
neyeHo

12.11 MNeyeH-e ca BEHTUIAaTOPOM

Meyewse Tecta

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTtke
MyHeHn konay ca keacuem 150 - 160 20-30 2
CeHngBuy-TopTa ,Buktopuja“ 170 - 190 30-40 2
LLBajuapcku konay ca jabykama 180 - 200 35-45 2
BoxuhHu konay 150 - 160 40 - 50 2
Mapepa konay 170 - 190 50 - 60 2
Mycnuue 110 - 120 30-40 2
[paTvHMpaHn kpomnup 180 - 200 40 - 50 2
INaszame 170 - 190 30-50 2
3aneyeHy makapoHu 170 - 190 50 - 60 2
Muua 190 - 200 25-35 2
Meyewe
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
Mune, ueno 200 - 220 55-65 2
CBUHCKO Nevere 170 - 180 45 -50 2

12.12 BnaxHo nevetse Y]

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Xne6 n nuua

MneTeHunye 190 25-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosame/
powTub
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop
patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTkKe

3emuyke 200 40 - 45 2 nnex 3a neyexe Unn nnex 3a rpunosare/
powTuIb

3ampsHyTa nuya, 350 g 190 25-35 2 pelueTkacTta nonuua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a neuyexe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosame/
powTub

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpurnosane/
poLTub

Konauu Ha nnexoBuma

Cydbne 210 35-45 2 LLeCT KepaMUYKMX Nocyaa Ha peLueTkacToj
nonuum

Kopuua 3a cdnaH 180 25-35 2 nnex 3a naH Ha peLleTkacToj monuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 MoZAna 3a Konay Ha peLueTkacToj nonuum

Pu6a

Pwnba y kecuuama, 300 g 180 25-35 2 nnex 3a neyeke UnNu nnex 3a rpunosare/
powTub

Llena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosane/
powTub

Pubren dune, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecuum, 250 g 200 35-45 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

Paxtuhn og meca, 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTurb

Manu neyeHu 3anoraju

Konauun 170 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosane/
powTub

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/
powTuIb

MaduHum 180 30-40 2 nnex 3a neyexe Unn nnex 3a rpunosare/
powTuIb

YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTurb

XpckaBu kekc of, cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/

TecTa powTub

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/

powTub

BeretapujaHcku
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) xaj pe-
(°C) weTkKe
MewaHo nosphe y kecuuyy, 200 20-30 2 nnex 3a neyexe UnNn nnex 3a rpunosare/
400 g powTub
Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Mosphe Ha nnexy, 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosane/
powTub
12.13 MNeyerse y3 paBHU BEHTUN ©
Meyense TecTa
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
INenurba 140 - 160 40 - 50 1+3
3emuyke ca KkBacuem 190 - 210 10-20 1+3
Mycnuue 100 - 120 55 -65 1+3
Konauy ca nytepom 150 - 170 20-30 1+3
Muua 200 - 220 35-45 1+3

12.14 UHhbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpaHe

XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)

Cuthu konauu (16 no KnacunyHo nevewe 160 nnex 3a nevere 3 20-30

nnexy)

CuTHu konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTn- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30

nnexy) naTtopom

CwuTHuM konaym (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a nevemwe 1+3 30-40

nnexy) BEHTUN

Muta c jabykama (2 KnacuuyHo neyewe 190 peweTkacta nonvuya 1 65-75

nnexa, @ 20 cm, gujaro-

HarnHo NOCTaBIbLEHO)

Muta c jabykama (2 [Mevyere ca BeHT- 180 peweTkacta nonvua 2 70-80

nnexa, @ 20 cm, Anjaro-  naTopom

HanHo NOCTaBILEHO)

HemacHa 6ucksut Topta  KnacuyHo neyewe 180 pelweTkacta nonvua 2 20-30

HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
naTopom

HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 pasin 170 peweTkacta nonmua 1+ 3 30-40
BEHTUN

Xpckasu konay/neuymso y  KnacuuHo nevewe 140 nnex 3a neveme 3 15-30

Tpakama
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XpaHa ®DyHKuMja Temnepa- [lpubop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)
Xpckasu konay/neymso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a neveme 3 20-30
Tpakama natopom
Xpckasu konad/neuymso y  lNeyewe y3 pasin 140 nnex 3a nevexe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoesare 250 pelweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 pelweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
Wnu TUraks 3a rpuno- cTpaHy; 10—
BaH-e/poLTUbL 15 opyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. PEPHA - HET'A N YILWWTREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

O6puLnTE Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kprom, TOMNsoM BoAoM 1 6narum cpefcTBoM
3a ynwheme.

3a ynwhene MeTanHMx NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Ynhemse.

YHyTpaLH0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKoH
cBake ynotpebe. Haromunana macHoha mnu
ApYry ocTaum XxpaHe mMory JOBeCTU 10
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neyere Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe cas nubop
1 ocTaBuTe ra ga ce ocywu. Kopuctmute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CPeACTBOM 3a
ynwhetrse. He nepute npnbop y malumHm 3a
npake nocyha.

YKNoHuTe TBPAOKOPHE Mprbe creunjanHum
CpefcTBOM 3a yulhere pepHe.

He uncTnTe npubop ca Henenrb1eom
noBpLUMHOM abpasnBHUM CPEACTBOM 3a
ynwherse 1 OLITPUM NpeaMeTumMa.

13.2 PepHe op Hephajyher yenuka
Unu anymMmHujyma

OuucTnte BpaTa pepHe kopuctehm
WCKIbYYMBO BRaXHY Kpny unu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM Kprom.

HemojTe KOpUCTUTU YennyHy BYHY, KUCENUHE,
HUTK abpasnBHe maTepwujane, jep OHU Mory
OLUTETUTMN MOBPLUNHY PEPHE. Y3 NCTe Mepe
NpegoCTPOXHOCPU OUYUCTUTE U KOMaHOHY
Tabny pepHe.

13.3 YUnwhemwe yayoroewa y
YHYTpaLHOCTH

MocTynak ynwhetba yknawa npeocranu
KameHal, 13 yaybrbera y yHyTpaLlHh0CTy
pepHe HaKoH MpoLieca neYera Ha napu.

@

Mpenopy4yyjemo ga ce cnpoBegeTe
noctynak yvwhera Makap HakoH cBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUMje:
[Meyere Ha napw.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta 'y
yaybrbera y YHyTpaLllHOoCTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopw Hacnare
KamMeHLa Ha TemnepaTypu npocTopuje y
Tpajary oA 30 muHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM U
MEKOM KPMoM.
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13.4 YknawaH-€ Hoca4a peLuetke

[Ja 6ucTte ounCTUNM PEPHY, YKONTHUTE
NOAPLLKE 3@ PELLETKE .

/\ ONPE3

Ey,qme NaXXrbMBU NPUITMKOM YyKIakaha
NoApPLLUKK peLleTaka.

1. N3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke
pelueTke n3 6o4HOr 3naa.

L5

Ay

2. VisByuuTe 3asM OEO0 NOAPLUKE peLleTke
13 6OYHOr 31aa 1 YKNoHuTE ra.

WHcTanupajte nssahenn npubop obpHyTUM
pepocnenom.

13.5 Kako pa kopuctute: Ynwhemwe
BOAOM

OBaj noctynak Ynwhera KopucTu Briary Kako
0K ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
yecTuue macHohe u xpaHe.

1. Cunajte Bogy Yy yayoroewe y
YHyTpawHocTh: 250ml.

MopecuTe dyHKLMjY C]

Mopecute Temnepatypy Ha 90°C.
Heka ypehaj paam 30 MuH.
Wckrbyunte ypehaj.

CauekajTe fa ce anapar oxnagu.
OcyLwnTe yHYTpaLlHOCT MEKOM KPMOM.

oahwd
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13.6 Ckngame 1 MHcTanupawe
CTaKJIeHUX Nnyioya pepHe

YHyTpalluHe cTakneHe nnoye Mory ga ce
CKMHY Kako bucte nx ounctmnu. bpoj
CTaKneHux nnoya ce pasnukyje Kog
pasnuMynTUX Mmogena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwherwa. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTY Ce Cry4ajHO
3aTBOPUTK, Y3pOKyjyhr noTeHumjanHo
owrTehemse.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKMeHux nnova.

1. OtBOpuTE BpaTa nog yriiom of
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy bnaro oTBopeHa.

———
>~
|

2. [pxwuTte wWTnTHUKe BpaTa (B) ca obe
CTpaHe ropk:-€ UBMLIE M NOTypajTe Ka
yHyTpa Aa 6ucre oTnycTunu cTesHy
3anTuBKy.

3. ToByuuTe okBWp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKInoHunu.



/\ YNO3OPEHE!

Kag n3sagute ctakneHe nnove,
BpaTta pepHe he KpeHyTV fa ce
3aTBapajy.

4. [IpXuTe ropky UBMLY CTaKNeHuX nnova
BpaTa 1 NnoByuuTe UX Harope, jeaHy no
jeaHy.

5. Ounctute cTakneHy nnovy BoAOM U
canyHuuoM. Maxrbmeo ocylunTe
CTaKreHy nno4y.

Kapa je unwhere 3aBpLueHO, MOHTUPaAjTe

CTakrneHe nno4e 1 Bparta pepHe. ope

onucaHu noctynak obasnTe CynpoTHUM

penocnenom. MNpBo NocTaBuTe Maky nrovy,

a 3atum Behy.

2. T[lonako nogurHute UoKy.
3. VsByuuTte pmoKy NoTnyHo.
Kapa noHoBO MoHTUpaTe curoky, npatute
HaBefeHe kopake 0OpHYTMM pefocnenom.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

/\ OMPE3

YBepuTe ce fia cTe YHyTpallkby CTaKIeHy
nnoyy UHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuuwTa.

13.7 Baherwe chuoke

/\ YNO30OPEHE!

Hewmojte gpxatun 3anar-vee npegmerte
(kao WTO cy cpeacTBa 3a unwhetse,
nnacTuyHe kece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanup unu cnpejeen 3a Ynhemwe) y
duoum. Kaga kopuctute nehHuuy, pmoka
ce rpeje. [NocToju pusnk oa noxapa.

duroka ncnog nehHuue Moxe fa ce CkuHe
paau ynwhetra.

1. WN3ByumTe dnoky CBe AOK Ce He 3ayCTaBw.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTe yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTU4HuLe.

3. [JHO yHYyTpaLLH0CTN PepHe npekpujTe
Kprnom.

Cwujanuua Ha 3agHem 31ay

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay cujanuue
Kako BucTe ra CKMHynu.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTaBuTe CTakneHu noknonay,.
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14. PELLABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

14.1 lWta y4nHuTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe ga ykmbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje npukIbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajake Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

Mposepute aa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYEH Y CTpPYjy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hemnpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoM, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyuuTe nrovy 3a
KyBat-€ HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIbyuuTE NMOYyY 3a KyBaHe
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a mMa-
e of 10 cekyHan.

MHaukaTop npeoctane TonnoTe ce
He yKrby4yje.

30Ha 3a KyBatbe Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo KpaTko Bpeme.

YKOMUKO je 30Ha paguna AOBOSbLHO
ayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CEpBUCHOM LieH-
TPY.

MNehHuuya ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTVBUMPAjTE PEpHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eluaBama.

MpoBepuTe Aa nu cy cea nogeLua-
Baa UcnpasHa.

Cvjanuua He pagu.

Jlamna je HeuncnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3aUwja ce Tarnoxe Ha
XpaHW 1 Y YHYTPaLLHOCTU pepHe.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npoLec neyersa 3aBpLUN.

Mpepyro Tpaje Aok ce jena ckyBajy
unu ce ckyBajy npebpso.

TemnepaTypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebu nogecnTe Temnepary-
py. MNpaTtute caBeT U3 ynyTcTBa 3a
ynotpeby.

dyHKUWja He Aaje fobpe pesynTaTe
npuIuKom nedemwa: MNeverse Ha na-
pw.

HucTe aktuBupanu dyHkuujy
Meyerse Ha napw.

Mornepajte ogerak ,AKTUBUpaH-e
dyHKumje: Meyerse Ha napn".

HucTe nenyHunm yoy6rbetbe y yHy-
TPaLLHOCTH PEPHE BOAOM.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaHe
dyHKumje: Meverse Ha napu".

Bopa y yaybrbetsy He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

[MopecuTe TemnepaTypy HajMame
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemvak ,MNehHnua — Ha-
rnomeHe n caBeTn”.

Boaa n3nasu u3 yayérema.

Y yaoy6rbery y yHYTpaLlib0oCcTu uma
npesuLle Boge.

VckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puunTe BOAY KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KOnMuYmuHy BoAe y yaybreetse. Mo-
rnefajte oapeheHy npoueaypy.
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14.2 Nopaum o cepBUCUparby

YKonuko He MoXeTe camu Ja npoHahete
peLuere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Mnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTkama Hanasu ce Ha npeamoj
CTpaHMW OKBMPA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HewmojTe yknawatu nnoymy ca TeXHUYKUM

KapaKTepucTkama U3 yHyTpallh0oCTh
anapara.

Mpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuiieTe
noparke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

15. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

15.1 UHcbopmauumje o npoussoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY 3a

nro4vy 3a KyBame

MpeHtudmrkauvja LKR562055X

mogena

Bpcra nnoue 3a ky- nova 3a kyBare yHyTap camocTtojeher wroperta

Bak-€

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
e

TexHonorwja 3arpe- [pejay ca 3payerem
Baba

MpeyHunk kpyxHUX  3agra nesa 14.0 cm
30Ha 3a KyBame 3agra aecHa 18.0cm
(D) Mpeana gecHa 14.0 cm
MNpenra nesa 18.0 cm
MoTpowma eHep-  3agwa nesa 181.8 Whikg
rvje no 3oHM 3a Ky-  3agHa AecHa 182.1 Whikg
Bame (EC electric  lMpeawa aecHa 181.8 Whikg
cooking) Mpenra nesa 182.1 Whikg
MoTpowra eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyH/ anapaTtu 3a KyBahe Koju ce kopucte y AomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeTope 3a mepere nepdopmaHcu.

15.2 Nnouya 3a KyBawe — Ywrena
erneKkTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywteauTe
TOKOM CBAKOAHEBHOT KyBak-a ako npature
[one HaBeaeHe caseTe.

+ Kapa 3arpeBarte BoAy, KOPUCTUTE CaMo
OHONWKO BOAE KONMKO Bam Tpeba.

* [lo moryhHoOCTW Ha nocyae yBeKk cTaBuTe
noknonue.

» [lpe Hero WTO akTMBMpAaTE 30HY 3a
KyBame, CTaBuTe NOCyay Ha kY.

« [lHo nocyha Tpeba Aa uma NcTu NpeyHuK
Kao 30Ha 3a KyBatkbe.

* Matbe nocyne cTaBrbajTe Ha Make 30He
3a KyBaHe.

+ Tocyny cTaBuTe Ta4yHO Ha CPEAVHY 30He
3a KyBahe.

+ 3a fgorpeBate UK OTanare XxpaHe
KOPUCTUTE npeocTany TonsoTy.
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15.3 JNluct ca nncpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke echMKacCHOCTU U €KO-

On3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux
MpeHtudmrkauyuja mogena LKR562055X 943005702
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoCTn 94.9

Knaca eHepreTcke edpukacHoCTH A

MoTpoLuta eHeprje ca CTaHgapAHUM nykberbeM, yobuiajeH pe-

Kum

0,84 kWh/uyuknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXUM ca hop-

cuparem BeHTMnaTopa

0,75 kWh/uuknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauumHa 3Byka

581

Tun pepHe

PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta

Maca

39.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 3@ MEPEH-E YUMHKA.

15.4 NehHuua - ywrena eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefleHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepwuTe ce [ja Cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kaga anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapara CcyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaH-a.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanu ylwiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCUM aKo ce To nocebHo He npenopyuyije.

lMpaBuTe WwTO KPahe pasmake nameny
nevyera kKaga UCTOBPEMEHO Mpunpemarte
HEKONUKO jena.

KyBame ca BeHTMNaTopom

Kaga je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom aa bucre ywregenu
eHeprujy.
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MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje gyxxe oa 30 MuH.,
CcMamMTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehu npeoctany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeocrasy TonnoTty 3a
ofp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe Uiu 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONroM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONNOTE oApXXanu ToNNoTy XpaHe.

BnaxHo neuyere

DyHKUMja je NpeasuieHa 3a yteay eHepruje
TOKOM KyBar-a. 3a godaTHe getare
nornefajte nornaeree ,anapart -
cBakofHeBHa ynoTpeba“, yHKumje anapara.



15.5 UHbopmauumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY eHepruje U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aH€e MPUMEHILMBOT pexnmMa Marne cHare

MoTpolra eHepruje y pexxvmy npunpaBHOCTH 0.8 W

MakcumanHo Bpeme notpebHo Aa onpema ayToOMaTCKu JOCTUTHE NPUMEHSBUBU PeXxnM mane cHare 20 MyH

16. EKOJTOLWKA NMUTAHA

. . I . . W
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom «=
MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auaTh 3ajegHo ca cmehem.
KOHTejHepe paau peumknupara. lMomosute y Mpoussoa BpaTute y nokanHy LeHTap 3a
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U FbyACKOr peuvKnupame 1nu ce obpaTuTe ONWTUHCKO]
34paBrba Kao 1y peumKnmnpary otnagHor KaHuenapuju.

MaTepMjana Ol EeNTEKTPOHCKUX U eNEeKTPUYHUX
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Electrolux, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/electrolux-elektricni-sporet-lkr562055x-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
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