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English

Dear customer

Thank you for having chosen a HEGER product.

The HAGER products have been produced to think about the welfare of the consumer
privileging the most raised standards of quality, functionality and assign. We are sure you
will be happy with this appliance.

We assume that the user is familiar with the common procedures of handling household
appliances.

Before using the appliance for the first time please read carefully and thoroughly through
these operating instructions and the safety advice, completely familiarising yourself with
the appliance. Retain these instructions for future reference and pass them on to whoever
might acquire the appliance at a future date.

Intended use

This appliance serves to process food by heat. Do not use it for any other purpose than for
which it was designed. It may only be used in the manner described in these instructions
for use. The device must not be used for commercial purposes. Any other use of this device
is contrary to the intended use and may result in damage to materials or even personal
injury.
This appliance is designed for household use only. It is not intended for use in locations
such as:

— staff kitchens in stores, offices and other workplaces; agricultural farms; hotel or motel

rooms and other living areas; bed and breakfast establishments.

The manufacturer/distributor does not accept any liability for damage caused because of
the use of this device contrary to its intended use.

Important Safety Instructions

Please keep this instruction manual in a safe place, along with the warranty card,

purchase receipt and carton for future reference. The safety precautions

enclosed here in reduce the risk of fire, electric shock and injury when correctly
adhered to.

« The input voltage of this product is 220-240V, 50-60Hz. Before turning on,
ensure the electrical voltage and frequency of the circuit corresponds to those
indicated on the appliance.

o The fryer should be placed on a flat surface when operating to avoid
overturning.

« Do not place the appliance on window sills, sink drainboards, unstable
surfaces, on electric or gas stoves, or in their vicinity. Only place the
appliance on a stable, even, dry surface.



Improper installation may result in the risk of fire, electric shock and or injury
to persons.

The manufacturer/distributor is not responsible for any eventual damages
caused by improper or faulty use.

Attention: This appliance is not designed to be controlled using a
programmed device, external timer switch or remote control.

The wuse of accessory attachments not recommended by the
manufacturer/distributor may cause fire, electrical shock or injury. Only use
the appliance with the original accessories from the manufacturer.

Do not use the appliance near flammable materials such as curtains,
kitchen towels, etc.

To ensure sufficient air circulation during operation, there must be a
clearance of at least 15 cm on all sides of the appliance. Do not place any
items on to the appliance and do not cover the ventilation openings.

Avoid contact with hot steam, which is released from the ventilation
openings while the appliance is running.

Do not overfill the removable basket with a large amount of food. Make
sure that the food placed in the removable basket does not come into
contact with the heating element.

Do not place your hands into the internal area of the appliance while it
is running.

Do not fill the removable pan with oil. Filling the pan with oil could result
in a dangerous situation arising. This healthy frying method is based on
the principle of circulating hot air that does not require the use of oil. A
small amount of oil can be added purely for the purpose of flavouring
the food.

Do not use the appliance to fry foods with a high fat content.

Do not insert any objects into the fryer nor kink or damage the power cord.
Power plug must be removed from power socket before cleaning, servicing,
maintenance or moving the fryer. When it is not in use, unplug it.

The unit has no user-serviceable parts contained within. Do not attempt to
repair, disassemble or modify the fryer.

Do not use chemical, steel wool or abrasive cleaners to clean the outside of the
unit, as these will scratch the stainless steel and die-cast metal surface.



Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance shall not be used by children from 0 year to 8 years. This
appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Keep the appliance and its cord out of reach of children aged
less than 8 years.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
older than 8 and supervised.

& Surface are liable to get hot during use.

When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces
may be higher. Do not touch the hot surface. Otherwise, this could cause burns.
Use the handle to remove and carry the hot pan and basket. Only place the hot
pan and basket on heat resistant surfaces. When removing the pan out of the
appliance, be especially careful not to scald yourself by the steam that is
released from the food. The residual heat of the appliance means that it
remains hot for a certain time after it is turned off.

In the event that the food inside the appliance catches on fire, immediately
turn it off and disconnect it from the power socket. Wait until the smoke
coming out of the ventilation openings disappears before sliding out the pan.

A fire may occur if the appliance is covered by or touching flammable material,
including curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not
store any item on top of the appliance when in operation.

Do not pour icy cold water into the hot pan.

Always turn off the appliance and disconnect it from the power socket when
leaving it without supervision or when not using it and before moving or
cleaning it. Allow the appliance to cool down before moving or cleaning it.

To protect against electrical shock, do not submerge the appliance in water or
in any other liquid.

Do not place heavy items on the power cord. Make sure that the power cord
does not hang over the edge of a table or that it is not touching a hot surface.
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Disconnect the appliance from the power socket by gently pulling the plug of
the power cord, and not the power cord itself. Otherwise, this could damage
the power cord or the socket.

In the event that the power cord is damaged, it must be replaced with an
original power cord that is available at an authorised service centre. It is
forbidden to use the appliance if it has a damaged power cord.

To avoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance
yourself or make any adjustments to it. All repairs must be performed at an
authorised service centre. By tampering with the appliance, you risk voiding
your legal rights arising from unsatisfactory performance or quality warranty.

Caution!

Always place the appliance on a horizontal, flat, heat resistant and stable
surface.

This appliance is intended for normal household use only.
Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before handling or
cleaning it.

The appliance is equipped with a safety micro switch inside that will pause the
cooking process automatically if the basket is removed during cooking.

Do not cover the air inlet/outlet when appliance is in use.

Short cord instructions

A short power supply cord is provided to reduce the hazards resulting from
becoming entangled in, or tripping over a longer cord. Extension cords may be
used if care is exercised in their use.

The electrical rating of the extension cord should be at least that of the
appliance. If the electrical rating of the extension cord is too low, it could
overheat and burn.

The resulting extended cord should be arranged so that it will not drape over
the counter top or tabletop where it can be pulled on by children or tripped
over.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
FOR HOUSEHOLD USE ONLY



Description of the appliance

1. Airinlet 7. Removable fry pot

2. Timer control knob 8. Power cord (at the back)

3. Handle 9. Air outlet (at the back)

4. Protective cover 10. Heating elements and fan (not seen)
5. Push-release button 11. Heating-up light

6. Removable fry basket 12. Temperature control knob

Know your air fryer

Prepare your favorite foods and snacks in a quick, healthy, and easy way with your new air
fryer. This air fryer uses high-speed hot air circulation to cook your ingredients from all
sides, simultaneously! It also allows you to prepare a variety of tasty dishes without the
addition of excess oils or fats to most ingredients. This air fryer features:

Two control knobs for the cooking time and temperature.
A temperature control range of 80°C - 200°C

A timer ranges from 0 to 30 minutes, which is equipped with an auto shut-off feature.
Once the timer reaches "0:00", the unit will beep five times, cool down, and turn itself
off.

Other great advantages provided by your Air Fryer include:

Fast cooking, with little to no preheating required.

Quick and easy clean-up: the non-stick coated parts are conveniently sized to fit in the
dishwasher.

Hassle-free frying - no spatters, no mess, and no oil smell!

Versatility - with its frying, baking, grilling, and roasting capacities, this unit serves as a
great cooking tool for a busy kitchen.

No assembly required-very easy and safe to use!

Before the first use

Unpack the appliance and its accessories (food basket and pot). Wash the accessories
in hot, soapy water and then wipe them dry. Wipe the interior of the frying cavity with
a damp cloth or sponge, and then dry with a paper towel. Make sure the cavity is dry
before operating the unit.

Position your air fryer on a flat, stable and heat-resistant surface. Make sure that it is
also positioned at least 15 cm (6 inches) away from any surrounding objects.

It is recommended to let your air fryer heat for about 20 minutes without any food in
it. This helps to eliminate grease that may have adhered during manufacturing and
remove the "new" appliance smell.



Ventilate the room during this period. When your air fryer is heated for the first time,
it may emit slight smoke or odor. This is normal with many heating appliances and does
not affect the safety of your product.

Caution: When moving your air fryer, make sure that you hold it securely and support
the base — do not rely on the food basket handle when moving your air fryer!

Operating the appliance

Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface. Make sure that the
surface is heat resistant and that your air fryer is also positioned at least 15cm (6 inches)
away from any surrounding objects.

Insert the plug into a wall socket.

CAUTION!

Do not fill the food basket with oil or any other liquid, as this creates the risk of a fire
hazard.

Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with the appliance's heating
elements. Do not overfill the food basket.

Do not cover the air inlet on the top or the air outlet on the back of the unit while the
appliance is in use.

Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

Never immerse the unit's housing in water or rinse it under the tap.

Using the appliance

Your air fryer can be used to prepare a large variety of foods. Please refer to the table in
the Cooking Guide section far basic cooking times.

1.
2.

Plug in and switch on the air fryer.

Preheat the air fryer far 3-5 minutes using the timer control and temperature control
dials. The heating-up light will go on. Once it has reached the required temperature,
the heat indicator light will automatically switch off.

Carefully pull the pan out of the air fryer. Place the pan on a flat, stable, heat-resistant
surface.

Place the ingredients into the non-stick coated cooking basket, then slide the pan
back into the air fryer.

CAUTION! Do not touch the food basket, or the inside of your air fryer during and
immediately alter use, as they will be extremely hot. Only hold the food basket by its
handle. Remember to always wear oven gloves as the unit will be HOT!

. Turn the temperature control knob to the proper temperature.



6. Determine the required preparation time for the ingredients and turn the timer knob
to the required preparation time.

7. The heating-up light go on.
8. The timer starts counting down the set preparation time.

9. During the air frying process, the heating-up light comes on and goes out from time
to time. This indicates that the heating element is switched on and off to maintain
the set temperature.

10. Some ingredients require shaking halfway during the preparation time, pull the pan
out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back into the main
unit.

Caution: Do not press the button of the handle during shaking.

11. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out
of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

Note: You can also switch off the appliance manually - turn the temperature control
knob to O.

12. Check if the ingredients are ready.

13. If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and
set the timer to a few extra minutes.

14. To remove small ingredients (e.g., fries), press the basket release button and lift the
basket out of the pan.

15. Don't turn over the pan, otherwise, the oil collected on the bottom of the pan will
leak onto the ingredients.

16. The pan and the ingredients are hot after hot air frying.

17. Depending on the type of the ingredients in the air fryer, steam may escape from the
pan.

18. Empty the basket into a bowl or into a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by
a pair of tongs.

19. When a batch of ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing
another batch.

CAUTION! After air frying, the basket and ingredients will be VERY HOT! Additionally,
depending on the type of the ingredients used, steam may escape out of the unit. Be
mindful of scalding and always wear kitchen gloves for protection.

Note: Do not turn the basket over as oil or fat stored in the bottom could seep into the
ingredients. Empty the basket into a plate or other container.

IMPORTANT! If you notice the fan is not operating once the product starts cooking (no
noise or airflow), please discontinue usage immediately and contact Customer Service.



Cooking Guide
The table below helps you to select the basic settings for the food you want to prepare.

Note: The cooking times below are only a guide and may vary according to the variety
and batch of potatoes used. For other foods the size, shape and brand may affect results.

Therefore, you may need to adjust the cooking time slightly.

“::;‘;'r:: Time Temperature | Shake Extra
(&) (min) (°C) (*) Information
Potatoes & Fries
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 shake
Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Shake
H°"(‘8€)’(‘;f:§1; es | 300-800 16-10 200 shake | Add % tbspof oil
H°me$:jgees°tat° 300-800 18-22 180 shake | Add % tbspof oil
Homemade potato .
cubes 300-750 12-18 180 shake | Add % tbspof oil
Rosti 250 15-18 180 shake
Potato gratin 500 15-18 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-500 8-12 180
Pork chops 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-400 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozr]ir1g;2lzken 100-500 6-10 200 shake | Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Fr‘c’:j;E:jad 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Cheese snacks 100-400 8-10 180 Use oven-ready
Stuffed vegetables 100-400 10 160




Baking
Cake 300 20-25 180 Use baking dish
Quiche 400 20-22 180 Use baking dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking dish
Sweet snacks 400 20 180 Usji:’ha*k,ing

(*)

Shake halfway through cooking.

(**) Place the baking dish in the pan.
Note: These settings are suggestions. Cooking time and temperature may need to be
adjusted.

Cleaning and Maintenance

Prior to cleaning the appliance, disconnect it from the power socket and allow it to cool
down. The appliance will cool down faster when the pan and the basket are removed.

We recommend cleaning the appliance immediately after it cools down to prevent
food scraps from drying on. These are harder to remove later.

Wash the pan with the basket using soft dishwashing sponges under running water
with the addition of neutral dishwashing detergent. Then rinse these parts under clean
water, dry thoroughly, and put them back in their place.

If you are unsuccessful in removing baked on food scraps, which are stuck on the
basket or the pan, then fill the pan with warm water with an addition of neutral
dishwashing detergent and put the basket into it. Allow the water and detergent
solution to act for approximately 10 minutes in order to soak the food scraps. Then
clean both parts in the usual manner.

Make sure that baked on food scraps do not accumulate on the pan and the basket.
Prior to further use, both parts must be clean.

Wipe the surface of the appliance using a soft cloth dampened in a solution of warm
water and neutral kitchen detergent. After applying the kitchen detergent, wipe the
appliance with a lightly damp cloth and then thoroughly wipe everything dry. Make
sure that the power cord connection socket does not get wet.

Do not submerge the appliance in water or in any other liquid.

Do not use steel wool, abrasive cleaning products, solvents, etc. to clean any part of
this appliance.



Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The hot air fryer does not
work

The appliance is not
plugged in.

Plug the appliance to an earthed
socket.

The basket is not properly
locked.

Push the basket back in your air fryer
properly until it locks in place.

You have not set the
timer.

Turn the timer knob to the
preparation time required

The ingredients are not
done.

There is too much food in
the basket

Remove some food. Smaller batches
fry more evenly.

The set temperature is
too low.

Program the temperature to a higher
setting.

The preparation time is
too short.

Set more time to allow the food to
cook completely.

The ingredients are fried
unevenly.

Certain types of
ingredients need to be
stirred halfway through
the preparation time.

Remove the pan from the main body
and give it a gentle shake halfway
through the preparation process.

Fried snacks are not
crispy.

The snacks were meant
for a traditional deep
fryer.

Use oven snacks or lightly coat the
ingredients in some oil for a crispier
result.

The pan does not fit into
the appliance property.

Too much food in the
basket.

Remove some food. Smaller batches
fry more evenly.

The basket is not placed
correctly.

Push the basket down into the pan
until it clicks.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients

When you fry greasy ingredients in
the air fryer. a large amount of oil
will leak into the pan and it produces
white smoke. The pan may heat up
more than usual. This does not affect
the performance or the end result.

There's grease from a
previous use.

Make sure you clean the pan
properly after each use.

Fresh chips are fried
unevenly.

You didn't rinse the chips
properly before frying
them.

Rinse the chips properly to remove
all the starch from the outside.

Fresh chips are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the
fries.

Cut the potato smaller and add
slightly more oil for a crispier result.
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Technical Data

Product Model AF-M37.002A

Rated Power 1300 -1500W

Rated Voltage 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Capacity of basket 3.7L

Capacity of Pan 421

Conformity CE

This product has been tested and produced according to all relevant current CE guidelines,
such as:

- Electromagnetic compatibility Directive 2014/30/EU,
C € - Low voltage Directive (LVD) Directive 2014/35/EU,

- RoHS with its amendments Directive EU 2015/863,

and has been constructed in accordance with the latest safety regulations.
The CE mark attests this product with all relevant directives.

Disposal — Environment policy

Packing

P The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling
Qe symbol. Follow local regulations for scrapping. Keep the packaging materials

(plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of children, as they are
potentially dangerous.

Disposal
This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
This symbol on the product, or on the documents accompanying the product,
E indicates that this appliance may not be treated as household waste. Instead, it
shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of
HE clectrical and electronic equipment.
Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



Warranty Terms and Conditions

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

The product is guaranteed for the period stipulated by the legislation where it is placed on the market,
starting from the date of purchase, against manufacturing defects and/or workmanship. The lack of
conformity manifested in this period is presumed to exist at the date of purchase. After this period, it is for
the customer to prove that the lack of conformity already existed at the time of delivery.

If, during the warranty period, the product is defective in normal use, the buyer should contact the selling
establishment and send the appliance to the place indicated by the seller.

The warranty is only valid upon presentation of the invoice proving the purchase and the completed
warranty certificate (indicating the date of purchase, the name of the dealer, the reference of the model,
and it is also recommended to indicate the serial number and lot number).

The importer/seller reserves the right to refuse warranty assistance in the event that such information has
been deleted or altered after the original purchase of the product.

The responsibility of the importer/seller includes in particular the costs of repairing and/or replacing the unit
covered by the warranty with the reservation of the right to replace it with an equivalent product, in cases
where it is not possible to repair it.

The warranty does not apply to problems that are not directly related to defects in material, design or
workmanship.

This product is an appliance and is intended for home use only. The warranty will be void if the product is
used for professional purposes.

The warranty does not cover damage caused by misuse, improper installation, spillage, external factors, or
intentional damage.

The warranty does not cover damage resulting from falls, use of excessive force, blows, exposure to extreme
environmental conditions or deterioration caused by the normal use of plastic parts or keyboards, as well as
the use of batteries other than those specified in this manual.

The warranty does not cover installation and programming by the dealer. In particular, no claim for
installation and free programming by the reseller may be accepted.

The warranty does not cover deficiencies that insignificantly impair the operation of the appliance. Other
costs, such as installation, transportation and travel of the technician are expressly excluded from the
warranty.

The applicability of the warranty presupposes that the appliance is sent to the seller or place indicated by
him, complete and in well-protected packaging (if possible, in its original packaging) and accompanied by its
sheet or warranty card duly filled out and proof of purchase.

If after verification, it is found that there are no reasons for the claim, or that the product is not defective,
the inherent costs will be imputed to the customer, and the dealer is authorized to charge those costs to the
customer.

The warranty will be void when it shows signs that an unauthorized person has attempted to carry out repairs,
modifications or replacement of parts on the appliance.

Repairs carried out after the end of the warranty period are subject to costs.

This warranty does not affect your legal rights that you may have as a consumer under applicable national
law governing the purchase of products where the product is sold.

Warranty Period:

European Union countries - European Directives (EU) 2019/771 and (EU) 2019/770 apply on certain aspects
of contracts for the purchase and sale of movable property and transposed into the national laws of their
countries.

Other countries - national legislation on consumer rights in their country applies. In the case of no official
legislation, the guarantee shall be applied at the discretion of the importer placing the product on the market
or the seller establishment.
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Portugués

Estimado Cliente

Obrigado por ter escolhido um produto HEAGER.

Os produtos HZAGER foram concebidos a pensar no bem-estar do consumidor,
privilegiando os mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e designe. Estamos
certos da sua satisfacdo pela aquisicdo deste produto.

Partimos do principio de que o utilizador possui conhecimentos gerais sobre o
manuseamento com eletrodomésticos.

Antes da primeira utilizagdo, leia cuidadosa e totalmente estas instrugdes de utilizagdo e
de seguranca e familiarize-se com as fung¢des do aparelho. Guarde estas instrugdes para
referéncia futura e transmita-as a quem venha a adquirir o aparelho no futuro.

Este aparelho serve para processar alimentos por calor. Ndo o use para nenhum outro
propodsito além do qual foi projetado. S6 pode ser usado da maneira descrita nestas
instrucdes de uso. O dispositivo ndo deve ser usado para fins comerciais. Qualquer outro
uso deste dispositivo é contrario ao uso pretendido e pode resultar em danos aos
materiais ou até mesmo ferimentos pessoais.
Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Ndo se destina para uso em locais, tais
como:
- cozinhas do pessoal em lojas, escritorios e outros locais de trabalho; quintas agricolas;
— quartos de hotel ou motel e outras areas residenciais; estabelecimentos com cama e
pequeno-almoco.
O fabricante / distribuidor ndo aceita qualquer responsabilidade por danos causados pelo
uso deste dispositivo contrario ao uso pretendido.

Conselhos e adverténcias de seguranga

Por favor mantenha este manual de instru¢6es em lugar seguro, tal como a
garantia preenchida e taldo de venda para efeitos de garantia. As mediadas de
seguranga incluidas aqui reduzem risco de fogo, choque elétrico e acidentes
pessoais quando corretamente ligado.

e Atensdo de entrada deste produto é de 220-240V~, 50-60Hz. Antes de ligar a
fritadeira, assegure-se de que a voltagem elétrica e a frequéncia sdo a
correspondente a indicada no rétulo do aparelho.

e Afritadeira deve ser colocada numa superficie plana quando em utilizagao para
qgue nao vire.

¢ Na&o coloque o aparelho no parapeito da janela, escorredor do lava-loica,
superficies instaveis, em fogbes a gas ou elétricos ou nas proximidades. Apenas
coloque o aparelho numa superficie uniforme, seca e estavel.
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Ainstalacdo inadequada pode resultar em risco de incéndio, choque elétrico e
ou ferimentos as pessoas.

O fabricante/distribuidor ndo se responsabiliza por qualquer eventual avaria
causada por ma utilizacao ou utilizacdo indevida.

Atencgao: Este aparelho nao foi concebido para ser controlado através de um
dispositivo programado, interruptor de temporizador externo ou controle
remoto.

O uso de acessérios ndo recomendados pelo fabricante/ distribuidor pode
causar incéndio, choque elétrico ou ferimentos. Utilize este aparelho apenas
com os acessorios originais que sado fornecidos pelo fornecedor.

Ndo utilize o aparelho perto de materiais inflamdaveis como cortinas, toalhas
de cozinha, etc.

Para garantir a circulagdo de ar durante o funcionamento, deve haver um
espaco de pelo menos 15 cm em todos os lados do aparelho. Ndo coloque itens
no aparelho nem cubra as aberturas de ventilagao.

Evite o contacto com vapor quente, que é libertado pelas aberturas de
ventilagdo enquanto o aparelho estd em funcionamento.

Ndo sobrecarregue o cesto com uma grande quantidade de alimentos.
Certifique-se de que os alimentos colocados ndo entram em contacto com o
elemento de aquecimento.

Ndo coloque as mados na drea interna do aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

N3o encha o recipiente com éleo. Encher a cuba com éleo pode resultar numa
situacdo perigosa. Este método de fritura sauddvel baseia-se no principio de
circulagdo de ar quente que nio necessita da utilizacdo de dleo. E possivel
adicionar uma pequena quantidade de dleo apenas com a finalidade de
temperar o alimento.

Ndo utilize o aparelho para fritar alimentos com elevado teor de gordura.

A ficha elétrica deve ser retirada da tomada elétrica antes de ser efetuada a
limpeza, manutenc¢do ou na mudanca de local da fritadeira. Quando a fritadeira
ndo se encontra em uso, retire a ficha da tomada.

Ndo coloque dentro da fritadeira qualquer tipo de objeto nem dobre ou
danifique o cabo elétrico.

A unidade ndo contém pecas que possam ser reparadas pelo utilizador. Nao
tente consertar, desmontar ou modificar a fritadeira.

Ndo utilize quimicos, esfregdes de aco ou produtos abrasivos para limpar o
exterior da fritadeira, pois isso danifica o metal exterior e risca a superficie
metalica.
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E necessdria supervisdo cuidadosa quando qualquer aparelho for usado por
ou perto de criangas. As criangas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brinquem com o aparelho.

Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas com idades compreendidas
entre os 0 e os 8 anos. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais
de 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, assim como com falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como utilizar o aparelho de modo seguro
e compreendam os riscos envolvidos. As criangas nao devem brincar com o
aparelho. Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos.

A limpeza e manuten¢ao nao devem ser realizadas por criangas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

& A superficie podera aquecer durante a utilizagao.

Quando o aparelho estiver em funcionamento, a temperatura das superficies
acessiveis pode ser superior. Ndo toque na superficie quente, caso contrario,
pode sofrer queimaduras. Utilize a pega para remover e transportar o
recipiente. Coloque o recipiente apenas em superficies resistentes ao calor. Ao
retirar o recipiente do aparelho, tenha um cuidado especial para ndo se
gueimar com o vapor que é libertado pelos alimentos. O calor residual do
aparelho significa que permanece quente por um determinado periodo de
tempo depois de ser desligado.

Caso os alimentos no interior do aparelho peguem fogo, desligue-o
imediatamente desconectando-o da tomada. Espere até que o fumo que sai
das aberturas de ventilagdo desaparega antes de remover o recipiente.

Um incéndio pode ocorrer se o aparelho for coberto ou tocar em material
inflamdvel, incluindo cortinas, paredes e similares, quando em operagdo. Nao
guarde nenhum item em cima do aparelho durante o funcionamento

N3o verta agua gelada na cuba quente.

Desligue sempre o aparelho e desconecte da tomada elétrica quando o deixa
sem supervisao, quando nao estiver a ser utilizado e antes de o mover ou
limpar. Deixe o aparelho arrefecer antes de mover ou limpar.

Para se proteger de choque elétrico, ndo submerja o aparelho em dgua ou em
qualquer outro liquido.

Nao coloque itens pesados sobre o cabo de alimentacao. Certifique-se de que
o cabo de alimentacdo nao fica pendurado na extremidade de uma mesa e que
nao estd em contacto com uma superficie quente.
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Desligue o aparelho da tomada elétrica puxando levemente a ficha do cabo de
alimentagdo e ndo pelo préprio cabo. Caso contrario, isto pode danificar o cabo
de alimentacao ou a tomada.

No caso de o cabo de alimentacao estar danificado, deve ser substituido por
um cabo de alimentacao original que estd disponivel num centro de servico
autorizado. E proibido utilizar o aparelho se o cabo de alimentacdo estiver
danificado.

Para evitar o perigo de ferimentos devido a choque elétrico, ndo repare o
aparelho sozinho ou efetue quaisquer ajustes no mesmo. Contacte um centro
de servico autorizado para realizar todas as reparacdes ou ajustes. Se
manipular o aparelho sem autorizacdo, corre o risco de anular os seus direitos
legais associados a garantia de desempenho ou qualidade insatisfatorios.

Cuidado!

Coloque o aparelho sempre sobre uma superficie horizontal, plana, resistente
ao calor e estavel.

Este aparelho destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica normal.

Desligue sempre o aparelho apds a utilizacao.

Deixe o aparelho esfriar por aproximadamente 30 minutos antes de manusea-
lo ou limpa-lo.

O aparelho esta equipado com um micro interruptor de seguranca no interior
que interrompe o processo de cozedura automaticamente se o cesto for
removido durante a cozedura.

N3o cubra a entrada/saida de ar quando o aparelho estiver em uso.

Instrugdes de cabo curto

O aparelho é fornecido com o cabo de alimentagdo curto para reduzir os riscos
resultantes de ficar emaranhado ou tropecar em um cabo mais longo. Cabos de
extensdao podem ser usados se houver cuidado em seu uso.

A classifica¢do elétrica do cabo de extensdo deve ser pelo menos a do aparelho.
Se a classificagdo elétrica do cabo de extensdo for muito baixa, ele pode
sobreaquecer e queimar.

O cabo estendido resultante deve ser disposto de forma que ndo fique
pendurado sobre a bancada ou mesa, onde possa ser puxado por criangas ou
tropecar.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
APENAS PARA USO DOMESTICO
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Descrigao dos elementos

1. Entradadear 7. Cuba para cesta de fritura

2. Botdo de controle do temporizador 8. Cabo de alimentagdo (na parte de tras)
3. Alga da cuba 9. Saida de ar (na parte de tras)

4. Capa protetora 10. Elementos de aquecimento (ndo visivel)
5. Botdo de libertagdo 11. Luz indicadora de aquecimento

6. Cesta de fritura 12. Botdo de controlo de temperatura

Conheca a sua fritadeira

Prepare os seus alimentos e lanches favoritos de maneira rapida, saudavel e facil com a
sua nova fritadeira. Esta fritadeira usa circulacdo de ar quente de alta velocidade para
cozinhar seus ingredientes de todos os lados, simultaneamente! Também permite
preparar uma variedade de pratos saborosos sem a adicdo de dleos ou gorduras em
excesso a maioria dos ingredientes. Esta fritadeira possui:
¢ Um painel de controle sensivel ao toque com 13 menus predefinidos.
e Um controle digital do tempo de cozimento e temperatura.
e Uma faixa de controle de temperatura de 80°C - 200°C
e Um temporizador varidvel de 0 a 30 minutos, equipado com um recurso de
desligamento automatico. Quando o crondmetro atingir "0:00", a unidade emitird
cinco bipes, esfriard e desligara.
Outras grandes vantagens oferecidas pela sua Fritadeira de Ar incluem:
e Cozimento rapido, com pouco ou nenhum pré-aquecimento necessario.
e Limpeza rapida e facil: as pecas revestidas com antiaderente sdo convenientemente
dimensionadas para caber na maquina de lavar louga.
e Fritura sem problemas - sem respingos, sem sujeira e sem cheiro de 6leo!
e Versatilidade - com suas capacidades de fritar, assar, grelhar e assar, esta unidade
serve como uma otima ferramenta de cozimento para uma cozinha ocupada.
¢ Sem necessidade de montagem - muito fécil e segura de usar!

Antes de usar pela primeira vez

e Retire o aparelho da embalagem e todos os seus acessoérios (cesta e recipiente). Lave
os acessorios em agua quente com sabdo e depois enxague e seque. Limpe o interior
da cavidade de fritadeira com um pano humido ou esponja e seque com uma toalha
de papel. Certifique-se de que a cavidade esta seca antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

Coloque a fritadeira em uma superficie plana, estavel e resistente ao calor. Certifique-
se de que também esta posicionada a pelo menos 15 cm (6 polegadas) de distancia
de qualquer objeto ao redor.



Recomenda-se ligar a fritadeira sem alimentos por cerca de 20 minutos. Isso ajudard a
remover qualquer graxa que possa ter aderido durante a fabricacdo e removera o
cheiro de “novo” do aparelho.

Ventile a cozinha durante este processo. Quando sua fritadeira aquece pela primeira

vez, ela pode emitir um pouco de fumaca ou odor. Isso é normal para muitos aparelhos
novos e ndo afetara a seguranca do seu aparelho.

Cuidado: Ao mover sua fritadeira, certifique-se de segura-la pela base - ndo confie na
al¢a da cesta de alimentos ao mover!

Funcionamento do aparelho

Preparagao do aparelho para o seu uso

Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada. Certifique-se
de que a superficie seja resistente ao calor e que sua fritadeira também esteja
posicionada a pelo menos 15 cm (6 polegadas) de distancia de qualquer objeto ao
redor.

Insira a ficha em uma tomada de parede.

CUIDADO!

N3o encha a cesta de alimentos com dleo ou qualquer outro liquido, pois isso cria o
risco de incéndio.

Mantenha todos os ingredientes na cesta para evitar qualquer contacto com os
elementos de aquecimento do aparelho. Ndo encha demais a cesta de alimentos.

N3do cubra a entrada de ar na parte superior ou a saida de ar na parte traseira da
unidade enquanto o aparelho estiver em uso.

N3o toque no interior do aparelho durante o funcionamento.

Nunca mergulhe a caixa do aparelho em agua ou lave-a em agua corrente.

Uso do aparelho

A sua fritadeira a ar pode ser usada para preparar uma grande variedade de alimentos.
Por favor, consulte a tabela na se¢cdo Guia de Cozimento para tempos de cozimento

basicos.

1. Ligue o cabo de alimentacdo a uma tomada elétrica.

2. Pré-aqueca a fritadeira por 3 a 5 minutos usando o controle do temporizador e os
botdes de controle de temperatura. A luz de aquecimento acende-se. Assim que atingir
a temperatura desejada, a luz indicadora de aquecimento desliga-se automaticamente.

3. Puxe cuidadosamente a cuba para fora da fritadeira. Coloque-a em uma superficie
plana, estavel e resistente ao calor.

4. Coloque os ingredientes na cesta de fritura com revestimento antiaderente e deslize a

cuba de volta para a fritadeira.

18



10.

11.

12.
13.

14.
15.
16.

17.
18.

19.

CUIDADO! Ndo toque na cesta de fritura ou no interior da fritadeira durante e
imediatamente apds o uso, pois estardo extremamente quentes. Segure a cesta de
fritura apenas pela alga. Lembre-se de sempre usar luvas de forno, pois a unidade
estara QUENTE!

Gire o botdo de controle de temperatura para a temperatura adequada.

Determine o tempo de preparagao necessario para os ingredientes e gire o botdo do
timer para o tempo de preparagdo necessario.

A luz de aquecimento acende.

O temporizador inicia a contagem regressiva do tempo de preparagdo definido.
Durante o processo de fritura, a luz de aquecimento acende e apaga de vez em quando.
Isso indica que o elemento de aquecimento liga e desliga para manter a temperatura
definida.

Alguns ingredientes precisam ser sacudidos até a metade durante o tempo de preparo,
puxe a cuba para fora do aparelho pela al¢a e agite-a. Em seguida, deslize-a de volta
para a unidade principal.

Atencgdo: N3o pressione o botdo da alca durante a agitacgao.

Quando vocé ouvir a campainha do timer, o tempo de preparagdo definido expirou.
Puxe a cuba para fora do aparelho e coloque-a no suporte resistente ao calor.

Nota: Vocé também pode desligar o aparelho manualmente girando o botdo de
controle de temperatura para 0.

Verifique se os ingredientes estdo prontos.

Se os ingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta deslizar a cuba de volta para o
aparelho e ajustar o timer para alguns minutos extras.

Para remover ingredientes pequenos (por exemplo, batatas fritas), pressione o botéo
de liberagdo da cesta e retire a cesta da cuba.

N3o vire a cuba, caso contrario, o 6leo coletado no fundo vazara para os ingredientes.
A cuba e os ingredientes ficam quentes ap0ds a fritura com ar quente.

Dependendo do tipo de ingredientes na fritadeira, o vapor pode sair da panela.
Esvazie a cesta em uma tigela ou em um prato.

Dica: Para remover ingredientes grandes ou frageis, retire os ingredientes da cesta
com uma pinga.

Quando um lote de ingredientes estiver pronto, a fritadeira estd instantaneamente
pronta para preparar outro lote.

CUIDADO! Depois de fritar com ar, a cesta e os ingredientes estardo MUITO QUENTES!
Adicionalmente, dependendo do tipo de ingredientes utilizados, o vapor pode sair da
unidade. Tenha cuidado para ndo se queimar e use sempre luvas de cozinha para se
proteger.

Nota: Ndo vire a cesta, pois o 6leo ou a gordura armazenada no fundo podem penetrar
nos ingredientes. Esvazie a cesta em um prato ou outro recipiente.

IMPORTANTE! Se notar que o ventilador ndo estd funcionando quando o aparelho comega
a cozinhar (sem ruido ou fluxo de ar), interrompa o uso imediatamente e entre em contato
com os servigos de Apoio ao Cliente.
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Guia de Cozimento

A tabela abaixo ajuda vocé a selecionar as configuragdes basicas para os alimentos que
deseja preparar.

Nota: Os tempos de cozedura abaixo sdo apenas indicativos e podem variar de acordo
com a variedade e lote de batatas utilizada. Para outros alimentos, o tamanho, a forma
e a marca podem afetar os resultados.

Portanto, pode ser necessario ajustar ligeiramente o tempo de cozimento.

Valor . =
. Tempo Temperatura | Agitar Informagdo
Min.- Max . o *
(min) (°C) (*) extra
(g)
Batata Frita
Batatas fritas finas 300-700 9-16 200 Agitar
Batatas fritas 300-700 11-20 200 Agitar
grossas
. Adicionar 1/2
Batatas fritas 300-800 16-10 200 Agitar | colher de sopa
caseiras (8x8mm) i
de 6leo
Adicionar 1/2
Rodelas de batata | 55 g5 18-22 180 Agitar | colher de sopa
caseira }
de 6leo
Adicionar 1/2
Cubos de batata 300-750 12-18 180 Agitar | colher de sopa
caseira X
de éleo
Batata Rosti 250 15-18 180 Agitar
Batata gratinada 500 15-18 200 Agitar
Carnes e Aves
Bife 100-500 8-12 180
Costeletas de 100-500 10-14 180
porco
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolo de salsicha 100-500 13-15 200
Coxinhas 100-500 18-22 180
Peito de frango 100-500 10-15 180
Petiscos
Rolinho primavera 100-400 8-10 200 Agitar Usar pronto para
o forno
Nuggets de frango 100-500 6-10 200 Agitar Usar pronto para
congelados o forno
Filé de peixe 100-400 6-10 200 Usar pronto para
congelado o forno




Pao congelado 100-400 8-10 180 Usar pronto para
esfarelado o forno
Salgadm_hos de 100-400 3-10 180 Usar pronto para
queijo o forno
Legumes 100-400 10 160
recheados
Cozimento
Bolo 300 20-25 180 Usar uma forma
de apoio
Quiche 400 20-22 180 Usar apoio ou
assadeira
Queques 300 15-18 200 Usar uma forma
de apoio
Salgadinhos doces 400 20 180 Usar ap9|o*c1<u
assadeira

(*)

Agite na metade do cozimento.

(**) Coloque a forma de bolo/forno na cuba.
Nota: estas configuragdes sdo sugestdes. O tempo de cozimento e a temperatura podem
precisar de ser ajustados.

Limpeza e Manutengao

Antes de limpar o aparelho, desligue-o da tomada elétrica e deixe-o arrefecer. O
aparelho arrefece mais depressa quando a cuba e o cesto sdo removidos.
Recomendamos limpar o aparelho imediatamente apds arrefecer para impedir que os
restos de alimentos figuem secos. Sdo mais dificeis de remover mais tarde.

Lave a cuba com o cesto utilizando uma esponja da louca em agua corrente e
detergente da loica neutro. Em seguida, enxague estas pecas com agua limpa, seque
bem e coloque-as no respetivo lugar.

Se ndo conseguir remover os restos de alimentos, presos no cesto ou na cuba, encha a
cuba com agua quente e detergente da loica neutro e coloque o cesto dentro da
mesma. Deixe a solugdo de dgua e detergente atuar durante aproximadamente 10
minutos para embeber os restos de alimentos. Em seguida, limpe ambas as pecas
normalmente.

Certifique-se de que os restos de alimentos ndo acumulam na cuba nem no cesto.
Antes da utilizacdo, é necessario limpar ambas as pecas.

Limpe a superficie do aparelho utilizando um pano suave embebido numa solugéo de
agua quente e detergente da loica neutro. Apds aplicar o detergente de cozinha, limpe
o aparelho com um pano ligeiramente humedecido e, em seguida, seque-o. Certifique-
se de que a tomada de liga¢do ao cabo de alimentagdo nao fica molhada.

N&do submerja o aparelho em dgua ou em qualquer outro liquido.

N3o utilize palha de ago, produtos de limpeza abrasivos, solventes, etc. para limpar
qualquer parte deste aparelho.
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Resolucao de problemas

Problema

Causa

Solugao

A fritadeira de ar
quente nao funciona

O aparelho ndo esta ligado.

Ligue o aparelho numa tomada com
terra.

N3o ajustou o temporizador.

Para ligar o aparelho, utilize o botao
+ ou - do temporizador para
programar o tempo.

Os ingredientes nao
estdo cozidos.

Ha demasiada comida na
cesta

Retire um pouco de comida. As
rodadas mais pequenas fritam-se de
forma mais uniforme.

A temperatura programada é
demasiada baixa.

Selecione a temperatura desejada
(veja a secgdo "Ajustes").

O tempo de preparagdo é
demasiado curto.

Selecione o tempo desejado (veja a
secgao "Ajustes").

Os ingredientes nao
fritam
uniformemente.

Alguns tipos de ingredientes
necessitam ser mexidos a
meio do processo de
preparacgao.

Retire a panela do corpo principal e
agite-a cuidadosamente a meio do
processo de preparagao.

Os aperitivos fritos
nao estao crocantes
quando saem da
fritadeira de ar.

Usou um tipo de aperitivo
destinado a ser preparado
numa fritadeira tradicional.

Utilize aperitivos para assar ou cubra
ligeiramente os ingredientes com um
pouco de 6leo para obter um
resultado mais crocante.

A panela ndo encaixa
corretamente no
aparelho.

Ha demasiada comida na
bandeja.

Retire um pouco de comida. As
rodadas mais pequenas fritam-se de
forma mais uniforme.

A cesta ndo estd colocada
corretamente na panela.

Empurre a cesta para baixo na
bandeja até escutar um clique.

Sai fumo branco do
aparelho.

Esta preparando ingredientes
gordurosos.

Quando frita ingredientes gordurosos
na fritadeira de ar, derrama-se uma
grande quantidade de 6leo na panela
O dleo produz fumo branco e a
panela pode aquecer-se mais que o
normal Ndo afeta o rendimento nem
o resultado final.

A panela ainda contém
residuos de gordura de um
uso anterior.

O fumo branco é causado pelo
aquecimento da gordura na panela.
Limpe bem a panela despois de cada
uso.

As batatas fritas nao
se fritam de forma
uniforme.

N&o Lavou bem as batatas
antes de frita-las.

Passe-as bem por dgua para eliminar
todo o amido do exterior.

As batatas fritas nao
estdo crocantes
quando saem da
fritadeira de ar.

A textura crocante das
batatas fritas depende da
quantidade de d6leo e agua
que contenham.

Corte as batatas em pedagos mais
pequenos para obter um resultado
mais crocante. Junte um pouco mais
de 6leo para obter um resultado mais
crocante.
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Caracteristicas técnicas

Modelo do produto AF-M37.002A

Poténcia nominal 1300 - 1500W

Tens3o nominal 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Capacidade da cesta 3.7L

Capacidade da panela 4.2L

Conformidade CE

Este aparelho foi testado e produzido de acordo com todas as atuais diretivas relevantes
da UE, tais como:

— Diretiva de Compatibilidade eletromagnética 2014/30/EU,
c € — Diretiva de Baixa tensdo LVD 2014/35/EU,
— Diretiva RoHS e respetiva emenda EU 2015/863
e foi fabricado de acordo com as mais recentes normas de seguranca.
A marcagdo CE atesta este produto com todas as diretivas relevantes.

Eliminagao — Politica ambiental

Embalagem
"‘ A embalagem é constituida por material inteiramente reciclavel e estd marcada
Qﬂ com o simbolo de reciclagem. Para a eliminacdo, respeite as normas locais. Os
materiais de embalagem (sacos de plastico, pedagos de poliestireno, etc.) devem ser
mantidos fora do alcance das criangas dado que constituem potenciais fontes de perigo.
Eliminacao
Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
Residuos de equipamento elétrico e eletrénico (CEE).
Ao garantir a eliminacdo adequada deste produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios inadequado deste produto.
Este simbolo no produto, ou nos documentos que acompanham o produto, indica
gue este aparelho ndo pode ser tratado como lixo doméstico. Pelo contrario, deve
ser entregue no ponto de recolha para a reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico.
A eliminagdo dever ser efetuada de acordo com as normas ambientais locais para a
deposicdo de residuos. Para obter informacgGes mais detalhadas sobre o tratamento, a
recuperacao e reciclagem deste produto, entre em contacto com o departamento local, o
servico de recolha de lixo ou a loja onde adquiriu o produto.



Termos e Condigdes de garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

O produto é garantido pelo periodo estipulado pela legislagdo onde é colocado no mercado, iniciando-se a
partir da data de compra, contra defeitos de fabrico e/ou m&o-de-obra. A falta de conformidade que se
manifeste nesse prazo, presume-se existente a data da compra. Decorrido este prazo cabe ao cliente provar
que a falta de conformidade j4 existia a data da entrega.

Se, durante o periodo de garantia, o produto apresentar qualquer defeito, em situagdo de utilizagdo normal,
o comprador devera entrar em contacto com o estabelecimento vendedor e remeter o aparelho para o local
por este indicado.

A garantia s6 é vélida mediante a apresentagdo da fatura comprovativa da compra e do certificado de
garantia preenchido (indicando a data de aquisigdo, o nome do revendedor, a referéncia do modelo, sendo
ainda recomendada a indicagdo do numero de série e nimero do lote).

O importador/vendedor reserva-se o direito de recusar assisténcia em garantia no caso de as referidas
informacGes terem sido apagadas ou alteradas apds a compra original do produto.

A responsabilidade do importador/vendedor inclui nomeadamente os custos da reparagdo e/ou substituicdo
da unidade coberta pela garantia com a reserva do direito de substituir por um produto equivalente, nos
casos em que ndo seja possivel a sua reparagdo.

A garantia ndo é aplicavel a problemas que ndo estejam diretamente relacionados com defeitos de material,
conceg¢do ou mao-de-obra.

Este produto é um eletrodoméstico e destina-se apenas a uso doméstico. A garantia perderd validade se o
produto for usado para fins profissionais.

A garantia ndo cobre danos causados por uso incorreto, instalagdo incorreta, derramamento, fatores
externos ou danos intencionais.

A garantia ndo cobre danos resultantes de quedas, uso de forgca excessiva, golpes, exposi¢do a condi¢Ges
ambientais extremas ou deterioragdo causada pelo uso normal de pegas plasticas ou teclados, bem como
pelo uso de baterias diferentes das especificadas neste manual.

A garantia ndo cobre a instalagdo e programacdo por parte do revendedor. Em particular, ndo poderdo ser
aceites reclamacdo para instalagdo e programacéao gratuita por parte do revendedor.

A garantia ndo cobre deficiéncias que prejudicam de forma insignificante o funcionamento do aparelho.
Outros custos, tais como a instalagdo, transporte e/ou deslocacdo de técnicos estdo expressamente
excluidos da garantia.

A aplicabilidade da garantia pressupde que o aparelho seja enviado ao estabelecimento vendedor ou para o
local por este indicado, completo e em embalagem bem protegida (se possivel na sua embalagem original)
e acompanhado da respetiva folha ou cartdo de garantia, devidamente preenchida e da prova de compra.
Se apo6s a verificagdo, se concluir que ndo existem motivos para a reclamagdo, ou que o produto ndo
apresenta defeitos, os custos inerentes serdo imputados ao cliente, estando o revendedor autorizado a
cobrar esses custos ao cliente.

A garantia perdera validade, quando apresente sinais de que alguma pessoa ndo autorizada tenha tentado
efetuar reparagdes, modificagBes ou substituicbes de pegas no aparelho.

As reparagdes realizadas ap06s o final do periodo de garantia estdo sujeitas a custos

Esta garantia ndo afeta os seus direitos legais que possa ter como consumidor ao abrigo da legislacdo
nacional aplicavel que rege a compra de produtos onde o produto é vendido.

Periodo de Garantia:

Paises da Unido Europeia - aplicam-se as Diretivas Europeias (EU) 2019/771 e (EU) 2019/770 relativa a certos

aspetos dos contratos de compra e venda de bens mdveis e transpostas para as legislagdes nacionais dos
respetivos paises.
Outros paises - aplica-se a legislagdo nacional sobre os direitos do consumidor do respetivo pais. Ndo
existindo legislagdo oficial, a garantia sera aplicada segundo o critério do importador que coloca o produto
no mercado ou do estabelecimento vendedor.
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Espaiol

Estimado cliente

Gracias por elegir un producto HZGER.

Los productos HZEGER estan disefiados para el bienestar de los consumidores, haciendo
hincapié en los mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio. Estamos seguros
de su satisfaccion con la compra de este producto.

Suponemos que el usuario tiene conocimientos generales sobre el manejo de los aparatos
eléctricos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea atenta y completamente este manual de
instruccionesy los consejos de seguridad, familiarizandose completamente con el aparato.
Conserve estas instrucciones para futuras consultas y entrégueselas a quien pueda
adquirir el aparato en una fecha futura.

Este aparato sirve para procesar alimentos mediante calor. No lo utilice para ningun otro
propdsito que no sea para el que fue disefiado. Solo se puede utilizar de la manera descrita
en estas instrucciones de uso. El dispositivo no debe utilizarse con fines comerciales.
Cualquier otro uso de este dispositivo es contrario al uso previsto y puede provocar dafos
en los materiales o incluso lesiones personales.

El aparato estd disefiado para el uso doméstico. No estd previsto para su uso en lugares
como:

—cocinas de personal en tiendas, oficinas u otros lugares de trabajo; explotaciones
agricolas; habitaciones de hotel o motel, u otras salas de estar; establecimientos de
alojamiento y desayuno.

El fabricante/distribuidor no acepta ninguna responsabilidad por los dafios causados por
el uso de este dispositivo en contra de su uso previsto.

Consejos y advertencias de seguridad

Guarde este manual en un lugar seguro, con la garantia y el recibo de venta. Las

medidas de seguridad tienen lo objetivo de reducir el riesgo de incendios,

descargas eléctricas y lesiones personales cuando esta correctamente
conectado.

e El voltaje de entrada de este producto es AC220-240V~, 50-60Hz. Antes de
conectar la freidora, asegurese de que la tensidn eléctrica y la frecuencia
corresponde a la indicada en la etiqueta al dispositivo.

e La freidora debe colocarse sobre una superficie plana cuando esté en

funcionamiento para evitar que se vuelque

No coloque el aparato en repisas de ventana, fregaderos, o superficies

inestables, ni tampoco sobre fogones eléctricos o de gas ni en sus

inmediaciones. El aparato Unicamente debe colocarse sobre una superficie
estable, planay seca.
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Una instalacion defectuosa de la freidora puede resultar en el riesgo de
incendio, choque eléctrico o lesiones personales.

El fabricante/distribuidor no se hace responsable de posibles dafios causados
por mal uso o uso indebido.

Atencion: Este aparato no estd disefiado para ser controlado mediante un
dispositivo programado, un interruptor con temporizador externo o con un
mando a distancia.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante/distribuidor puede
provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones. Utilice el aparato
solamente con los accesorios originales suministrados por el fabricante.

No utilice el aparato cerca de materiales inflamables, como cortinas, trapos de
cocina, etc.

Para asegurar una circulacion de aire suficiente durante el funcionamiento,
debe dejarse una separacién de, como minimo, 15 cm en todos los lados del
aparato. No coloque objetos encima del aparato ni tape las aberturas de
ventilacion.

Evite el contacto con el vapor caliente que sale por las aberturas de ventilacion
durante el funcionamiento del aparato.

No llene la cesta extraible con una cantidad excesiva de alimentos. Compruebe
que los alimentos colocados en la cesta extraible no toquen el elemento
calentador.

No introduzca las manos en el interior del aparato cuando esté en marcha.

No afiada aceite a la bandeja extraible. Si se afiade aceite a la bandeja, podria
darse lugar a una situacién peligrosa. Este aparato utiliza un método de fritura
saludable basado en el principio de la conveccidn de aire caliente, y no requiere
el uso de aceite. Puede anadirse una pequefia cantidad de aceite, pero solo
para dar sabor a los alimentos.

No utilice el aparato para freir alimentos que posean un alto contenido de
grasas.

No coloque en la freidora cualquier tipo de objeto ni doblar o danar el cable de
alimentacion.

El cable de alimentacion debe ser removido de la toma eléctrica antes de ser
llevado a cabo la limpieza, mantenimiento o cambio de ubicacion de la
freidora. Cuando la freidora no estda en uso, apague el botdn y tire del enchufe.
La unidad no contiene piezas que pueda reparar el usuario. No intente reparar,
desmontar o modificar la freidora.

No utilice productos quimicos, esponjas de acero, o productos abrasivos para
limpiar el exterior de la freidora, ya que esto dafiara el exterior de metal y rayar
la superficie.
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Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato es
utilizado por nifos o cerca de ellos. Los niiios deben ser supervisados
para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios de 0 a 8 afios. Este aparato
puede ser utilizado por niiios a partir de los 8 afios y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, si son supervisados o instruidos en el
uso del aparato de forma segura y entienden los riesgos implicados.
Los nifios no pueden jugar con el aparato. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

Los niilos no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento a menos
que tengan mas de 8 afos y cuenten con supervision.

& La superficie puede calentarse durante el uso.

Cuando el aparato esta en funcionamiento, la temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta. No toque las superficies calientes. Si lo hace, podria
sufrir quemaduras. Utilice el mango para extraer y transportar la bandeja y la
canasta calientes. La bandeja y la canasta Unicamente se deben colocar sobre
una superficie resistente al calor. Cuando extraiga la bandeja del aparato,
tenga especial cuidado de no quemarse con el vapor que liberan los alimentos.
El aparato tiene calor residual, lo que significa que permanece caliente durante
algun tiempo después de apagarlo.

En caso de que los alimentos dentro del aparato se incendien, apaguelo inme-
diatamente y luego desconéctelo de la toma de corriente. No extraiga la ban-
deja hasta que deje de salir humo por las aberturas de ventilacién.

Se puede producir un incendio si el aparato esta cubierto o toca material infla-
mable, incluidas cortinas, paredes y similares, cuando estd en funcionamiento.
No apoye ningun objeto sobre el aparato mientras esté en funcionamiento.
No vierta agua fria en la bandeja cuando esté caliente.

Siempre apague el aparato y desconéctelo de la toma de corriente cuando lo
deje sin supervisidon o cuando no lo use y antes de moverlo o limpiarlo. Deje
gue el aparato se enfrie antes de moverlo o limpiarlo.

Para proteger contra descargas eléctricas, no sumerja el aparato en agua o en
cualquier otro liquido.

No coloque objetos pesados sobre el cable de alimentacion. Asegurese de que
el cable de alimentacién no cuelgue fuera del borde de la mesa y de que no
esté en contacto con una superficie caliente.
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Para desconectar el aparato de la toma de corriente, se debe tirar con suavidad
del enchufe del cable de alimentacién, nunca del propio cable. De lo contrario,
podrian producirse dafios en el cable de alimentacién o en la toma de
corriente.

Si se producen dafios en el cable de alimentacién, deberd sustituirse por un
cable de alimentacién original a través de un centro de servicio autorizado. Se
prohibe el uso del aparato si el cable de alimentacién esta dafado.

Para evitar que se produzca una descarga eléctrica y alguien resulte herido, no
se debe intentar reparar ni realizar ajustes en el aparato por cuenta propia.
Lleve el aparato a un centro de servicio técnico autorizado para realizar todas
las reparaciones o ajustes. Si se altera el aparato, se corre el riesgo de perder
los derechos legales derivados de la garantia por calidad o rendimiento
insatisfactorios.

iPrecaucion!

Siempre ubique el aparato en una superficie horizontal, resistente al calor y
estable.

Este aparato es Unicamente para uso doméstico.

Desconecte el aparato siempre después de usarlo.

Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de
manipularlo o limpiarlo.

El aparato estd equipado con un micro interruptor de seguridad en el interior
que detendra automaticamente el proceso de coccidén si se retira la cesta
durante la coccion.

No cubra las ranuras de entrada y la salida de aire cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Instrucciones para cable corto

Se proporciona un cable de alimentacién corto para reducir los riesgos de que
alguien se enrede o tropiece con un cable largo. Las extensiones pueden utilizarse
si se tiene cuidado al usarlas.

La clasificacidn eléctrica del cable de extensidn debe ser al menos igual a la del
aparato. Si la clasificacidn eléctrica del cable de extension es demasiado baja,
esta podria recalentarse y prenderse en fuego.

El cable extendido resultante debe colocarse de manera que no cuelgue del
mostrador o mesa para evitar que nifios puedan halarlo o tropezar con él.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA EL HOGAR
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Resumen de componentes

1.

o un s wWwN

Entrada de aire 7. Recipiente extraible

Perilla del temporizador 8. Cable de alimentacion (parte posterior)

Mango 9. Salida de aire (parte posterior)

Cubierta protectora 10. Elementos calefactores y ventilador (no se ven)
Pulsador de liberacidn 11. Indicador luminoso de calentamiento

Cesta de freir extraible 12. Perilla de control de temperatura

Conozca su freidora de aire

Prepare sus comidas vy refrigerios favoritos de un modo rapido, saludable y facil con su
nueva freidora de aire. jEsta freidora utiliza circulacion de aire caliente de alta velocidad
para cocinar sus ingredientes desde todos los lados, simultdneamente! También le
permite preparar una variedad de sabrosas recetas sin la necesidad de agregar demasiado
aceite o grasa a la mayoria de los ingredientes. Esta freidora de aire presenta:

Un control digital del tiempo y la temperatura de coccién.
Un rango de control de temperatura de 80°C — 200°C.

Un rango de tiempo de 0 a 30 minutos, que esta equipado con un sistema de
apagado automatico. Una vez que el temporizador llegue a “0:00”, el aparato emitira
un pitido cinco veces y se apagara.

Otras de las ventajas que le brinda su freidora de aire son:

Coccidn rapida, con poco o nada de tiempo de precalentamiento requerido.

Facil y rdpida limpieza: las piezas antiadherentes tienen un tamafio ideal para ser
lavadas en el lavavajillas.

Proceso de fritura comodo—sin espatulas, sin complicaciones, y sin olor a aceite.

Versatilidad—con la capacidad de freir, hornear, asar y rostizar, esta unidad es una
excelente herramienta para una cocina ocupada.

No necesita ser armada -- imuy segura y facil de usar!

Antes de usar por la primera vez

Desembale el aparato y sus accesorios (canasta para alimentos y recipiente). Lave los
accesorios con agua jabonosa caliente y luego séquelos. Limpie el interior de la cavidad
para freir con un pafio himedo o una esponja y luego séquelo con una toalla de papel.
Asegurese de que la cavidad esté seca antes de operar la unidad.

Coloque su freidora de aire sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
Asegurese de que también esté colocado a una distancia minima de 15 cm (6
pulgadas) de cualquier objeto circundante.

Se recomienda encender la freidora de aire sin ningun alimento dentro durante
aproximadamente 20 minutos. Esto ayudard a eliminar la grasa que pudo haberse
adherido durante su fabricacion, y a eliminar el olor a” nuevo” del aparato.

29



Ventile la cocina durante este proceso. Cuando su freidora de aire se calienta por
primera vez, es posible que emita un poco de humo u olor. Esto es normal en muchos
electrodomésticos nuevos y no afectard la seguridad de su aparato.

Precaucion: Al mover su freidora de aire, asegurese de sostenerla por la base, — ino
se fie del mango de la canasta de comida al moverla!

Funcionamiento del aparato

Preparacion del aparato para su uso:

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada. Asegurese de
que la superficie sea resistente al calor y que su freidora de aire también esté colocada
a una distancia minima de 15 cm (6 pulgadas) de cualquier objeto circundante.

Inserte el enchufe en una toma de corriente.

iPRECAUCION!

No llene la canasta de alimentos con aceite o cualquier otro liquido, ya que esto crea
riesgo de incendio.

Mantenga todos los ingredientes dentro de la canasta para evitar que entren en
contacto con los elementos calefactores del aparato. No llene la canasta en exceso.

No tape la entrada de aire en la parte superior, ni la salida de aire en la parte posterior
de la unidad mientras el aparato esté en funcionamiento.

No toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

Nunca sumerja la carcasa del aparato en agua ni la enjuague debajo del grifo.

Uso del aparato

Su freidora de aire se puede utilizar para preparar una gran variedad de alimentos.
Consulte la tabla en la seccion Guia de coccidn para conocer los tiempos basicos de
coccion.

1. Conecte el cable de alimentacidn a una toma de corriente.
2. Precaliente la freidora de aire de 3 a 5 minutos usando el control del temporizador y

los diales de control de temperatura. La luz de calentamiento se encendera. Una vez
gue haya alcanzado la temperatura requerida, la luz indicadora de calor se apagara
automaticamente.

Retire con cuidado el recipiente de la freidora. Coloque-lo sobre una superficie plana,
estable y resistente al calor.

Coloque los ingredientes en la canasta de coccidén con revestimiento antiadherente,
luego deslice el recipiente nuevamente dentro de la freidora.

iPRECAUCION! No toque la canasta de alimentos o el interior de su freidora de aire
durante e inmediatamente después del uso, ya que estaran extremadamente
calientes. Sujete la cesta de alimentos Unicamente por el mango. iRecuerde siempre
usar guantes para horno ya que la unidad estara CALIENTE!
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5. Gire la perilla de control de temperatura a la temperatura adecuada.

6. Determine el tiempo de preparacion requerido para los ingredientes y gire la perilla
del temporizador al tiempo de preparacién requerido.

7. Laluz de calentamiento se enciende.

El temporizador comienza la cuenta regresiva del tiempo de preparacidn establecido.

9. Durante el proceso de fritura, la luz de calentamiento se enciende y se apaga de vez en
cuando. Esto indica que el elemento calefactor se enciende y se apaga para mantener
la temperatura establecida.

10. Es necesario agitar algunos ingredientes a la mitad del tiempo de preparacion, saque
el recipiente del aparato por el asa y agitela Luego deslicelo de nuevo en la unidad
principal.

o

Precaucion: no presione el boton del mango durante la agitacion.

11.Cuando escuche la campana del temporizador, ha transcurrido el tiempo de
preparacién establecido. Extraiga el recipiente del aparato y coldéquela en el soporte
resistente al calor.

Nota: También puede apagar el aparato manualmente girando la perilla de control
de temperatura a 0.

12. Verifica si los ingredientes estan listos.

13.Si los ingredientes aun no estdn listos, simplemente vuelva a deslizar la sartén en el
aparato y ajuste el temporizador a unos minutos mas.

14. Para retirar ingredientes pequenos (p. ej., papas fritas), presione el botdn de liberacion
de la canasta y levante la canasta para sacarla de la sartén.

15. No voltee la sartén, de lo contrario, el aceite acumulado en el fondo de la sartén se
derramarad sobre los ingredientes.

16. El recipiente y los ingredientes estdn calientes después de freir con aire caliente.

17.Segun el tipo de ingredientes de la freidora, es posible que salga vapor de la sartén.

18. Vacie la cesta en un bol o en un plato.
Consejo: Para retirar ingredientes grandes o fragiles, saquelos de la cesta con unas
pinzas.

19. Cuando un lote de ingredientes esta listo, la freidora esta instantdneamente lista para
preparar otro lote.

iAtencion! iDespués de freir al aire, la canasta y los ingredientes estaran MUY CALIENTES!

Ademas, segun el tipo de ingredientes utilizados, es posible que salga vapor de la unidad.

Tenga cuidado con las quemaduras y use siempre guantes de cocina para protegerse.

Nota: No dé la vuelta a la cesta, ya que el aceite o la grasa acumulada en el fondo podria

filtrarse en los ingredientes. Vacie la cesta en un plato u otro recipiente.

iIMPORTANTE! Si nota que el ventilador no funciona una vez que el producto comienza a

cocinarse (no hay ruido ni flujo de aire), deje de usarlo inmediatamente y comuniquese
con Servicio al Cliente.
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Guia de cocina
La siguiente tabla le ayuda a seleccionar los ajustes basicos para la comida que desea
preparar.

Nota: Los tiempos de coccidn a continuacion son solo una guia y pueden variar segun la
variedad y el lote de papas utilizado. Para otros alimentos, el tamafio, laformay la marca
pueden afectar los resultados.

Por lo tanto, es posible que deba ajustar ligeramente el tiempo de coccidn.

Cantidad Tiempo | Temperatura | Agitar Informacién
Min-Max (g) | (min) (°C) (*) adicional
Patatas y Patatas fritas
Patatas fritas finas 300-700 9-16 200 Agitar
congeladas
Patatas fritas 300700 | 11-20 200 Agitar
congeladas gruesas
. Agregar %
P f
atatas fritas 300-800 16-10 200 Agitar | cucharada de
caseras (8x8mm) .
aceite
. Agregar %
Rodajas de patata 300-800 18-22 180 Agitar | cucharada de
caseras .
aceite
. Agregar %
Cubitos de patata 300-750 1218 180 Agitar | cucharada de
caseras .
aceite
Patata Rosti 250 15-18 180 Agitar
Gratinado de 500 1518 200 Agitar
patatas
Carnes y Aves
Bife 100-500 8-12 180
Chuletas de cerdo 100-500 10-14 180
Hamburguesa 100-500 7-14 180
Rollo de salchicha 100-500 13-15 200
Baquetas 100-500 18-22 180
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180
Bocadillos
qulltos de 100-400 8-10 200 Agitar Listo para usar
primavera en el horno
Nuggets de pollo . Listo para usar
100-500 6-10 200 Agitar
congelados en el horno
Palitos de pescado 100-400 6-10 200 Listo para usar
congelados en el horno

32




Pan congelado 100-400 8-10 180 Listo para usar

rallado en el horno
Aperitivos de queso 100-400 8-10 180 Listo para usar

en el horno

Verduras rellenas 100-400 10 160
Horneado

El pastel 300 20-25 180 Use fuente

para horno

Quiche 400 20-22 180 Use fuente

para horno

Magdalenas 300 15-18 200 Use fuente

para horno

i Use fuente
Bocadillos dulces 400 20 180 o

para horno

(*)

Agitar a mitad de la coccion.

(**) Coloque el molde para tartas/bandeja para horno en el recipiente.
Nota: Estos ajustes son sugerencias. Es posible que sea necesario ajustar el tiempo de
coccién y la temperatura.

Limpieza y Mantenimiento

Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la toma de corriente y deje que se enfrie.
El aparato se enfria mas rapidamente con la bandeja y la cesta extraidas.

Recomendamos limpiar el aparato inmediatamente después de enfriarse para evitar
que los restos de alimentos se sequen, ya que mas tarde seran mas dificiles de quitar.

Lave la bandeja con la cesta en agua corriente y con detergente lavavajillas neutro,
utilizando una esponja lavaplatos blanda. A continuacidn, enjuague estas piezas con
agua limpia, séquelas bien y vuélvalas a montar.

Si no logra quitar los restos de alimentos incrustados en la cesta o la bandeja, llene la
bandeja con agua caliente y detergente lavavajillas neutro y luego coloque la cesta.
Deje actuar la solucion de agua y detergente durante 10 minutos aproximadamente
para que se ablanden los restos de alimentos. A continuacidn, limpie las dos piezas de
la manera habitual.

No permita que se acumulen restos de alimentos incrustados en la bandeja y en la
cesta. Ambas piezas deben estar bien limpias antes de volverlas a utilizar.

Limpie la superficie del aparato con un pafio suave humedecido con una solucion de
agua caliente y detergente lavavajillas neutro. Después de aplicar el detergente, limpie
el aparato con un pafio ligeramente humedecido y luego séquelo todo bien. Asegurese
de que no se moje la toma de conexidn del cable de alimentacién.

No sumerja el aparato en agua o en cualquier otro liquido.

No utilice lana de acero, productos de limpieza abrasivos, disolventes, etc. para limpiar
ninguna parte de este aparato.
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Resolucion de problemas

Causa

Solucion

Problema

La freidora de aire
ca-liente no
funciona.

El aparato no esta enchufado.

Enchdfelo un enchufe con toma de
tierra.

No ha ajustado el temporizador.

Para encender el aparato, utilice el
botén del temporizador y el botén + o
- para programar el tiempo.

Los ingredientes no
estan cocinados.

Hay demasiada comida en la
cesta.

Quite algo de comida. Las tandas mas
pequefias se frien mas
uniformemente.

La temperatura programada es
demasiado baja.

Seleccione la temperatura deseada
(vea la seccidn "Ajustes").

Tiempo de
demasiado corto.

preparacién

Afiada mas tiempo de preparacién.

Los ingredientes no
se frien
uniformemente.

Algunos tipos de ingredientes
necesitan ser removidos a mitad
del proceso de preparacion.

Retire el recipiente del cuerpo
principal y agitala cuidadosamente a
mitad del proceso de preparacion.

La comida no sale
crujiente.

La comida era especifica para
una freidora tradicional.

Utilice aperitivos para hornear o
cubra ligeramente los ingredientes
con un poco de aceite para obtener
un resultado mas crujiente.

El recipiente no
encaja
correctamente en
el aparato.

Hay demasiada comida en la
bandeja.

Quite algo de comida. Las tandas mas
pequefias se frien mas
uniformemente.

La cesta no estd colocada
correctamente en la sartén.

Empuje la cesta hacia abajo en la
bandeja hasta que oiga un clic.

Sale humo blanco
del aparato.

Estd preparando ingredientes
grasientos.

Cuando frie ingredientes grasientos
en la freidora de aire, una gran
cantidad de aceite se derramara en la
sartén. El aceite produce humo blanco
y el recipiente puede calentarse mas
de lo normal Esto no afecta al
rendimiento ni al resultado final.

El recipiente aun contiene
residuos de grasa de un uso
anterior.

El humo blanco es causado por el
calentamiento de la grasa en la cesta
Asegurese de limpiar bien la cesta
después de cada uso.

Las patatas fritas
frescas no se frien
uniformemente.

No lavd bien las patatas antes
de freirlas.

Enjuague bien las patatas para
eliminar todo el almidén del exterior.

Las patatas fritas
frescas no estan
crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de la
cantidad de aceite y agua que
contengan.

Corte las patatas en palitos mas
pequeiios para obtener un resultado
mas crujiente. Agregue un poco mas
de aceite para obtener un resultado
mas crujiente.
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Datos técnicos:

Modelo de producto AF-M37.002A

Potencia nominal 1300 - 1500W

Voltaje nominal 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Capacidad de la cesta 3.7L

Capacidad del recipiente 4.2L

Conformidad CE

Este producto ha sido probado y producido de acuerdo con las normativas actuales y
pertinentes, tales como:
- Directiva de compatibilidad electromagnética 2014/30/EU,
C € - Directiva de baja tensidn Directiva (LVD) 2014/35/EU,
- Directiva RoHS y su modificacién EU 2015/863,
y ha sido construido de acuerdo con las ultimas normas de seguridad.
La marca CE certifica este producto con todas las directivas relevantes relacionadas.

Disposicidn — La politica ambiental

Embalaje
El material de embalaje es totalmente reciclable, como lo indica el simbolo

® correspondiente. Para su eliminacion, respete las normas locales. No deje el
L4 material de embalaje (bolsas de plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance de
los nifios; puede ser peligroso.
Eliminacién
Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2012/19/EU del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).
La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.
Este simbolo en el producto o en los documentos que acompafian el producto,
E indica que este aparato no puede ser tratado como residuos domésticos. Es su
lugar se debe entregar al punto de recogida para el reciclaje de equipos eléctricos
y electrdnicos.
Para eliminacion debe realizarse de conformidad con las normas medioambientales para
eliminacién de residuos. Entrégalo a un vertedero autorizado, no lo deje ni siquiera por
unos dias, ya que es potencialmente peligroso para los nifios.
Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de
este producto, pdngase en contacto con el ayuntamiento, su servicio de desechos del
hogar o la tienda donde adquirié el producto.
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Términos y condiciones de la garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

El producto esta garantizado por el periodo estipulado por la legislaciéon donde se comercializa, a partir de
la fecha de compra, contra defectos de fabricaciéon y/o mano de obra. La falta de conformidad que se
manifieste dentro de este plazo, presume que existe en la fecha de compra. Después de este periodo,
corresponde al cliente demostrar que la falta de conformidad ya existia en el momento de la entrega.

Si, durante el periodo de garantia, el producto es defectuoso en uso normal, el comprador debe ponerse en
contacto con el establecimiento vendedor y enviar el electrodoméstico al lugar indicado por el vendedor.
La garantia solo es vélida previa presentacion de la factura que acredite la compra y el certificado de garantia
completado (indicando la fecha de compra, el nombre del distribuidor, la referencia del modelo, y también
se recomienda indicar el nimero de serie y el nimero de lote).

El importador / vendedor se reserva el derecho de rechazar la asistencia de garantia en caso de que dicha
informacién haya sido eliminada o alterada después de la compra original del producto.

La responsabilidad del importador/vendedor incluird, entre otras cosas, los costes de reparacion y/o
sustitucion de la unidad cubierta por la garantia con la reserva del derecho a sustituirla por un producto
equivalente, cuando no sea posible repararla.

La garantia no se aplica a problemas que no estén directamente relacionados con defectos de material,
disefio o mano de obra.

Este producto es un electrodoméstico y esta destinado solo para uso doméstico. La garantia se anula si el
producto se utiliza con fines profesionales.

La garantia no cubre los dafios causados por mal uso, instalacién inadecuada, derrames, factores externos o
dafios intencionales.

La garantia no cubre los dafios resultantes de caidas, uso de fuerza excesiva, golpes, exposicion a condiciones
ambientales extremas o deterioro causado por el uso normal de piezas de pldstico o teclados, asi como el
uso de baterias distintas a las especificadas en este manual.

La garantia no cubre la instalacion y programacion por parte del distribuidor. En particular, no se aceptara
ninguna reclamacion de instalacién y programacion gratuita por parte del revendedor.

La garantia no cubre deficiencias que perjudiquen insignificantemente el funcionamiento del aparato. Otros
costes, como la instalacion, el transporte y el desplazamiento del técnico estan expresamente excluidos de
la garantia.

La aplicabilidad de la garantia presupone que el aparato sea enviado al establecimiento vendedor o al lugar
indicado por éste, completo y en un embalaje bien protegido (si es posible en su embalaje original) y
acompafiado de la respectiva hoja o tarjeta de garantia, debidamente cumplimentado y comprobante de
compra.

Si después de la verificacion, se descubre que no hay razones para la reclamacién, o que el producto no es
defectuoso, los costos inherentes se imputaran al cliente, y el distribuidor estd autorizado a cobrar esos
costos al cliente.

La garantia quedara anulada cuando presente indicios de que una persona no autorizada ha intentado
realizar reparaciones, modificaciones o sustitucidn de piezas en el aparato.

Las reparaciones realizadas una vez finalizado el periodo de garantia incurren en costes.

Esta garantia no afecta a sus derechos legales que pueda tener como consumidor en virtud de la legislacién
nacional aplicable que rige la compra de productos donde se vende el producto.

Periodo de garantia:

Paises de la Unién Europea - Las Directivas Europeas (UE) 2019/771 y (UE) 2019/770 se aplican a ciertos
aspectos de los contratos de compraventa de bienes muebles y se transponen a las legislaciones nacionales
de sus paises.

Otros paises: se aplica la legislacion nacional sobre los derechos de los consumidores en su pais. En caso de que
no exista legislacidn oficial, la garantia se aplicard a discrecion del importador que introduzca el producto en el
mercado o del establecimiento vendedor.
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Francgais

Cher Client

Merci d'avoir choisi un produit HZGER.

Les produits HZEGER sont congus pour le bien-étre du consommateur, en insistant sur les
plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous sommes certains de
leur satisfaction a I'achat de ce produit.

Nous supposons que |'utilisateur détient des connaissances générales sur I'emploi des
appareils électroménagers.

Avant la premiére mise en service, lisez attentivement le présent mode d’emploi et les
instructions de sécurité et familiarisez-vous avec les fonctions de I'appareil. Conservez le
présent mode d’emploi et le cas échéant, transmettez-le a des tiers.

Usage conforme

Cet appareil sert a traiter les aliments par la chaleur. Ne I'utilisez pas a d'autres fins que
celles pour lesquelles il a été congu. Il ne peut étre utilisé que de la maniere décrite dans
ces instructions d'utilisation. L'appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales.
Toute autre utilisation de cet appareil est contraire a I'utilisation prévue et peut entrainer
des dommages matériels ou méme des blessures corporelles.

L’appareil est congu pour un usage domestique uniquement. Il n’est pas congu pour étre
utilisé dans des lieux comme :

— Cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux et autres lieux de travail ;
exploitations agricoles ; chambres d’hétel ou de motel ou autres lieux de vie ;
chambres d’hétes.

Le fabricant / distributeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par
I'utilisation de cet appareil contrairement a son utilisation prévue.

Consignes de sécurité importantes

S'il vous plait garder ce manuel d'instructions dans un endroit sir, avec la carte

de garantie, facture d'achat et de carton pour référence future. Les précautions

de sécurité jointe ici en réduire le risque d'incendie, d'électrocution et de

blessures lorsqu'il est correctement respecté.

e La tension d'entrée de ce produit est 220-240V~, 50-60Hz. Avant d'allumer,
d'assurer la tension électrique et la fréquence du circuit correspond a ceux
indiqués sur I'appareil.

La friteuse doit étre placée sur une surface plane en fonctionnement pour
éviter le renversement.

Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de rebords de fenétre, égouttoirs
d’évier, surfaces instables, cuisiniere ou plaques de cuisson électriques.
L'appareil doit étre placé sur une surface stable, seche et plane uniquement.

Une installation incorrecte peut entrainer des risques d'incendie,
d'électrocution et / ou de blessures corporelles.
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Le distributeur/fabricant n'est pas responsable des dommages éventuels
causés par un usage impropre ou défectueux.

Attention : L’appareil n’est pas congu pour étre commandé en utilisant un
dispositif externe, une minuterie externe ou une commande a distance.

L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant/distributeur peut
provoquer un incendie, d'électrocution ou de blessures. Utilisez I'appareil avec
les accessoires originaux fournis par le fabricant uniquement.

N’utilisez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables comme des
rideaux, torchons, etc.

Il faut laisser une distance d’au moins 15 cm de tous les c6tés pour assurer la
bonne circulation de I'air pendant le fonctionnement de I'appareil. Ne placez
pas d’objets sur I'appareil et ne couvrez pas les grilles d’aération.

Evitez tout contact avec la vapeur chaude sortant des grilles d’aération
pendant le fonctionnement de I'appareil.

Ne remplissez pas le panier amovible avec trop d’aliments. Assurez-vous que
les aliments placés a l'intérieur du panier amovible n’entrent pas en contact
avec I'élément chauffant.

Ne mettez pas vos mains dans la zone interne de I'appareil pendant qu’il est en
fonctionnement.

Ne remplissez pas la cuve amovible d’huile. Remplir la cuve d’huile peut créer
une situation de danger. Cette méthode de cuisson saine est basée sur le
principe de circulation de l'air chaud pour laquelle aucune huile n’est
nécessaire. Une petite quantité d’huile peut étre ajoutée pour en donner le
go(t aux aliments seulement.

N’utilisez pas I'appareil pour frire des aliments contenant une tres grande
qguantité de matiere grasse.

Ne pas insérer d'objets dans la friteuse. Ne pas plier ou endommager le cordon
d'alimentation.

Prise d'alimentation doivent étre retirés de prise de courant avant le
nettoyage, |'entretien, de maintenance ou de déplacer la friteuse. Lorsque la
friteuse n'est pas utilisée, I'éteindre et le débrancher.

L'appareil ne contient aucune piéce réparable par I'utilisateur. N'essayez pas
de réparer, démonter ou modifier la friteuse.

Ne pas utiliser chimiques, la paille de fer ou de nettoyants abrasifs pour
nettoyer I'extérieur de I'unité, car ceux-ci rayer la surface en acier inoxydable
et en métal moulé.
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Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé
par ou a proximité d'enfants. Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et des
personnes présentant un handicap physique, sensoriel ou mental voire
ne disposant pas des connaissances et de |'expérience nécessaires en
cas de surveillance ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Maintenez l'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre confiés
a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont sous surveillance.

& La surface peut devenir chaude a l'usage.

Lors du fonctionnement de I'appareil, la température des surfaces accessibles
peut étre élevée. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Sinon, vous pourriez
vous brller. Utilisez la poignée pour retirer et déplacer le panier et la cuve.
Placez le panier et la cuve chauds sur des surfaces résistant a la chaleur
uniquement. Lorsque vous sortez le panier de [I'‘appareil, faites
particulierement attention a ne pas vous briler avec la vapeur qui s’échappe
des aliments. La chaleur résiduelle de I'appareil signifie qu’il reste chaud
pendant un certain temps apres s’étre éteint.

Au cas ou les aliments a l'intérieur de I'appareil prendraient feu, éteignez-le
immédiatement et débranchez-le de la prise. Attendez que la fumée sortant
des grilles d’aération ait disparu avant de sortir la cuve.

Un incendie peut se produire si I'appareil est couvert par ou touche des
matériaux inflammables, y compris des rideaux, tentures, murs, etc., lorsqu'il
est en marche. Ne rangez aucun objet sur le dessus de I'appareil lorsqu'il est
en marche.

Ne versez pas d’eau glacée dans la cuve chaude.

Eteignez toujours 'appareil et débranchez-le de la prise de courant lorsque
vous le laissez sans surveillance, quand vous ne I'utilisez pas et avant de le
déplacer ou de le nettoyer. Laissez I'appareil refroidir avant de le déplacer ou
de le nettoyer.

Ne plongez pas I'appareil dans I'’eau ou tout autre liquide.
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Ne placez pas d’objets lourds sur le cordon d’alimentation. Assurez-vous que
le cordon d’alimentation ne pende pas d’un bord de la table ou qu’il n’entre
pas en contact avec une surface chaude.

Débranchez I'appareil de la prise électrique en tirant doucement sur la fiche du
cable d’alimentation, sans tirer directement sur le cable d’alimentation.
Autrement, cela pourrait endommager le cable d’alimentation ou la prise.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cordon d’alimentation original disponible dans un centre de réparation
autorisé. Il est interdit d’utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation est
endommagé.

Pour éviter tout danger ou blessure par électrocution, ne pas réparer ni
modifier I'appareil. Toutes les réparations ou réglages doivent étre réalisés par
un centre de réparation autorisé. En modifiant I'appareil, vous risquez
d’annuler vos droits Iégaux découlant de la garantie pour qualité ou prestation
non satisfaisante.

Attention !

Toujours placer I'appareil sur une surface horizontale, plane, résistante a la
chaleur et stable.

Cet appareil a été fabriqué seulement pour I'usage domestique.

Toujours débrancher apreés usage.

Laisser refroidir I'appareil pendant environ 30 minutes avant de le manipuler
ou le nettoyer.

L'appareil est équipé d'un micro-interrupteur de sécurité a l'intérieur qui
interrompra automatiquement le processus de cuisson si le panier est retiré
pendant la cuisson.

Ne pas couvrir I'entrée et la sortie d’air lorsque I'appareil fonctionne.

Instructions pour le cable court

Un cordon électrique court est inclus, pour diminuer les risques d’accidents
résultants d’'un cordon enchevétré, ou de trébucher sur un cordon long. Un cordon
d’extension peut étre utilisé, pourvu qu’on le fasse avec précaution.

Si la puissance électrique du cordon d’extension est trop basse, ceci pourrait
causer la surchauffe et/ou un risque d’incendie de I'appareil.

Le cordon d’extension doit étre arrangé de facon a ne pas pendre du comptoir
ou de la table, ol il pourrait étre tiré par des enfants ou vous faire trébucher.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

POUR USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT
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Vue d'ensemble des composants

1.

o v s wWwN

Entrée d'air 7. Cuve pour panier de friture

Bouton de minuterie 8. Cordon d'alimentation (a l'arriere)
Poignée 9. Sortie d'air (a I'arriere)

Couvercle de protection 10. Résistances et ventilateur (non visibles)
Bouton poussoir 11. Voyant lumineux chauffante

Panier de friture 12. Bouton de commande de la température

Connaitre votre friteuse a air chaud

Préparez vos aliments et collations préférés de maniere rapide, saine et facile avec votre
nouvelle friteuse a air chaud. Cette friteuse a air utilise une circulation d’air chaud a haute
vitesse pour cuire vos ingrédients de tous les c6tés, simultanément ! Elle vous permet
également de préparer une variété de plats savoureux sans ajouter d'exces d'huiles ou de
graisses a la plupart des ingrédients. La friteuse a air chaud offre :

Le controle digital du temps de cuisson et de la température.
Une plage de température de 80°C a 200°C

Un minuteur de 0 a 30 minutes, qui est équipé d’une fonction d’arrét automatique.
Une fois que le minuteur est arrivé a “0:00”, I'unité sonne et s’éteint automatiquement.

D’autres grands avantages de votre Friteuse a air chaud sont :

Une cuisson rapide, avec un temps de préchauffage bref ou méme sans aucun
préchauffage.

Un nettoyage rapide et facile : les surfaces antiadhésives sont adaptées au nettoyage
au lave-vaisselle.

Une friture sans complications —pas de spatules, pas de désordre, et pas d’odeur
d’huile !

Une grande versatilité— que ce soit pour frire, cuire au four, rétir ou griller, cet appareil
est le parfait outil de cuisson dans une cuisine active.

Il n’y a pas besoin de montage — son utilisation est trés facile et slre !

Avant la premiére utilisation

Déballez I'appareil et ses accessoires (panier et casserole). Lavez les accessoires a I'eau
chaude savonneuse, puis essuyez-les. Essuyez l'intérieur de la cavité de friture avec un
chiffon ou une éponge humide, puis séchez avec une serviette en papier. Assurez-vous
que la cavité est séche avant d'utiliser I'appareil.

Placez votre friteuse a convection sur une surface plane, stable et résistante a la
chaleur. Assurez-vous qu'il est également placé a au moins 15 cm (6 pouces) de tout
objet environnant.

Nous recommandons de faire fonctionner la friteuse a air chaud une premiere fois
pendant environ 20 minutes sans aucun aliment a l'intérieur. Ceci aidera a éliminer la
graisse qui pourrait avoir adhéré pendant la fabrication, et a éliminer 'odeur « de neuf
» de I'appareil.
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Ventiler la piece pendant cette période. La premiére fois que votre friteuse a air chaud
commence a chauffer, cela pourrait causer I'émission de fumée ou d’odeur. Ceci est
normal pour beaucoup d’appareils chauffants. Ceci n’affecte en rien la sécurité de
votre appareil.

Attention : En déplagant la friteuse a air chaud, assurez-vous de bien la soutenir par sa
base — ne pas soutenir I'appareil par la poignée du panier pour déplacer la friteuse !

Mode d’emploi

Préparation pour l'usage

Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale, et plane. Assurez-vous que la
surface soit résistante a la chaleur et que la friteuse a air chaud soit au moins a une
distance de 15 cm (6 pouces) des objets qui I'entourent.

Insérez la fiche dans une prise murale.

Attention !

Ne remplissez pas le panier avec de I’huile ou n’importe quel autre liquide : ceci
pourrait causer un incendie.

Assurez-vous que les ingrédients soient dans l'appareil et qu’ils n’entrent pas en
contact avec I’élément chauffants de la friteuse. Ne pas trop remplir le panier avec les
aliments.

Ne couvrez pas I'entrée d’air qui se trouve dans la partie supérieure, ou la sortie d’air
qui se trouve dans la partie arriére de I'appareil, quand la friteuse est en marche.

Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil quand celui-ci est en fonctionnement.
N’immergez jamais le corps de I'appareil dans de I'eau et ne le lavez jamais sous le
robinet d’eau.

Utiliser I'appareil

Votre friteuse sans huile peut étre utilisée pour préparer une grande variété d'aliments.
Veuillez-vous référer au tableau de la section Guide de Cuisson pour connaitre les temps
de cuisson de base.

1. Branchez le cordon d'alimentation a une prise électrique.
2. Préchauffez la friteuse a air pendant 3 a 5 minutes a l'aide de la minuterie et des

cadrans de controle de la température. Le voyant de chauffage s'allume. Une fois la
température requise atteinte, le voyant de chauffe s'éteint automatiquement.
Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air. Placez-le sur une surface plane,
stable et résistante a la chaleur.

Placez les ingrédients dans le Panier de friture a revétement antiadhésif, puis faites
glisser la cuve dans la friteuse a air.

MISE EN GARDE ! Ne touchez pas le panier alimentaire ou l'intérieur de votre friteuse
pendant et immédiatement aprées |'utilisation, car ils seront extrémement chauds.
Tenez le Panier de friture uniquement par sa poignée. N'oubliez pas de toujours
porter des gants de cuisine car |'appareil sera CHAUD !
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10.

11.

12,
13.

14,

15.

16.
17.

18.

19.

Tournez le bouton de contréle de la température a la bonne température.
Déterminez le temps de préparation requis pour les ingrédients et tournez le bouton
de la minuterie sur le temps de préparation requis.

Le voyant de chauffe s'allume.

Le minuteur commence a décompter le temps de préparation réglé.

Pendant le processus de friture a l'air, le voyant de chauffage s'allume et s'éteint de
temps en temps. Cela indique que I'élément chauffant est allumé et éteint pour
maintenir la température réglée.

Certains ingrédients doivent étre secoués a mi-chemin pendant le temps de
préparation, retirez la cuve de |'appareil par la poignée et secouez-la. Remettez-le
ensuite en place dans |'unité principale.

Attention : N'appuyez pas sur le bouton de la poignée pendant I'agitation.

Lorsque vous entendez la sonnerie de la minuterie, le temps de préparation réglé
s'est écoulé. Retirez la cuve de I'appareil et placez-la sur le support résistant a la
chaleur.

Remarque : Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement en tournant
le bouton de contréle de la température sur O.

Vérifiez si les ingrédients sont préts.

Si les ingrédients ne sont pas encore préts, remettez simplement la cuve dans
I'appareil et réglez la minuterie sur quelques minutes supplémentaires.

Pour retirer les petits ingrédients (par exemple, les frites), appuyez sur le bouton de
déverrouillage du panier et soulevez le panier hors de la cuve.

Ne retournez pas la cuve, sinon I'huile recueillie au fond de la cuve coulera sur les
ingrédients.

La poéle et les ingrédients sont chauds apreés la friture a I'air chaud.

Selon le type d'ingrédients dans la friteuse a air, de la vapeur peut s'échapper de la
cuve.

Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

Conseil : Pour retirer les ingrédients volumineux ou fragiles, soulevez les
ingrédients hors du panier a I'aide d'une paire de pinces.

Lorsqu'un lot d'ingrédients est prét, la friteuse a air est instantanément préte a
préparer un autre lot.

Attention ! Apres la friture a l'air, le panier et les ingrédients seront TRES CHAUDS ! De
plus, selon le type d'ingrédients utilisés, de la vapeur peut s'échapper de |'appareil. Faites
attention aux brdlures et portez toujours des gants de cuisine pour vous protéger.

Remarque : Ne retournez pas le panier car I'huile ou la graisse stockée au fond pourrait
s'infiltrer dans les ingrédients. Videz le panier dans une assiette ou un autre récipient.

IMPORTANT : Si vous remarquez que le ventilateur ne fonctionne pas une fois que le
produit commence a cuire (pas de bruit ni de circulation d'air), veuillez cesser
immédiatement de I'utiliser et contacter le service client.
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Guide de Cuisson

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les réglages de base pour les aliments que
vous souhaitez préparer.

Remarque : Les temps de cuisson ci-dessous ne sont qu'indicatifs et peuvent varier selon
la variété et le lot de pommes de terre utilisées. Pour les autres aliments, la taille, la
forme et la marque peuvent affecter les résultats.

Par conséquent, vous devrez peut-étre ajuster légerement le temps de cuisson.

uantité .
Q . Temps | Température | Agiter Informations
Min-Max . o " . .
() (min) (°C) (*) supplémentaires
g
Pommes de terre & frites
Frites fines 300-700 9-16 200 Oui
surgelées
Frites epaisses 300-700 11-20 200 Oui
surgelées
- - - PR
Frites maison 300-800 16-10 200 oui AJoutelr /z.culllere
(8x8mm) d'huile
- P
Rondelles de 300-800 18-22 180 Oui Ajoutelr /z.culllere
pommes de terre d'huile
- PR
Cubes de 300-750 12-18 180 oui AJoutelr /z.cwllere
pommes de terre d'huile
ROsti 250 15-18 180 Oui
Gratin dauphinois 500 15-18 200 Oui
Viande & Volaille
Bifteck 100-500 8-12 180
Cotes de porc 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rouleau de 100-500 13-15 200
saucisse
Pilons 100-500 18-22 180
Poitrine de poulet 100-500 10-15 180
Collations
Rogleaux de 100-400 8-10 200 oui Utlllser. prét a
printemps cuire
Nuggets de’ 100-500 6-10 200 Oui Utlllser. prét a
poulet surgelés cuire
B.atonnets del 100-400 6-10 200 Ut|||ser. prét a
poisson surgelés cuire
Pain surgelé pané 100-400 8-10 180 Utlllscirirr;ret a
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Collations au 100-400 8-10 180 UtI|ISEI': prét a
fromage cuire
Légumes farcis 100-400 10 160
Patisserie
Gateau 300 20-25 180 Utiliser un plat
allant au four
Quiche 400 20-22 180 Utiliser un plat
allant au four
Muffins 300 15-18 200 Utiliser un plat
allant au four
Snacks sucrés 400 20 180 Utiliser un plat
allant au four**

(*)

Agiter a mi-cuisson.

(**) Placer le moule a cake/plat a four dans le panier.
Remarque : Ces réglages sont seulement des suggestions. Le temps et la température de
cuisson peuvent étre ajustés.

Nettoyage et Entretien

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le de la prise électrique et laissez-le refroidir.
L’appareil refroidit plus vite quand la cuve et le panier ne sont pas a l'intérieur.

Nous recommandons de nettoyer I'appareil juste apres qu’il ait refroidi pour éviter que
les aliments ne séchent dessus. Ils sont plus difficiles a enlever quand ils sont secs.
Lavez la cuve et le panier a I'eau courante avec du produit vaisselle neutre avec des
éponges a vaisselle douces. Ensuite, rincez-les a I'eau chaude, séchez-les
soigneusement et remettez-les a leur place.

Sivous ne réussissez pas a retirer les restes de nourriture cuits, qui sont collés au panier
ou a la cuve, remplissez la cuve d’eau chaude avec du produit vaisselle neutre et placez
le panier a 'intérieur. Laissez I'eau et le produit agir pendant environ 10 minutes afin
de faire tremper les restes de nourriture. Ensuite, nettoyez les piéces normalement.
Assurez-vous que des restes de nourriture cuits ne s’accumulent pas sur la cuve et sur
le panier. Avant de continuer a utiliser I'appareil, il faut nettoyer les piéces.

Essuyez la surface de I'appareil avec un torchon doux imbibé d’une solution d’eau
chaude et de produit vaisselle neutre. Aprés I'application du liquide vaisselle, essuyez
I'appareil avec un torchon légerement humidifié puis séchez-le soigneusement.
Assurez-vous que la prise de raccordement du cordon d’alimentation ne soit pas
mouillée.

Ne plongez pas I'appareil dans I’eau ou tout autre liquide.

N’utilisez pas de paille de fer, produit abrasif, solvant, etc. pour nettoyer toute piece
gue ce soit de cet appareil.
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Résolution des Problemes

Probléme

Cause

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas.

L’appareil n’est pas branché
ou pas mis sous tension.

Branchez I'appareil dans une prise de
courant reliée a la terre.

Le panier n’est pas bien mis
en place.

Insérez le panier de nouveau dans la
friteuse.

Les ingrédients ne sont
pas cuits.

Il'y a trop de nourriture dans
le panier.

Retirez un peu de nourriture. Les
petites quanti-tés sont frites plus
uniformément.

La température program-
mée est trop basse.

Sélectionner la température souhai-
tée (voir chapitre Réglages).

Le temps de préparation est
trop court.

Sélectionner la température souhai-
tée (voir chapitre Réglages).

Les ingrédients ne sont
pas frits uniformé-
ment.

Certains types d'ingrédients
doivent étre retirés pendant
le processus de préparation.

Retirer la poéle du corps principal et
agiter délicatement pendant le pro-
cessus de préparation.

Les apéritifs frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Vous utilisez un type de
snack destiné a étre préparé
dans une friteuse tradition-
nelle.

Utilisez des amuse-gueules ou endui-
sez légerement les ingrédients d'un
peu d'huile pour obtenir un résultat
plus croustillant.

La poéle ne rentre pas
correctement dans
I'appareil

Il'y a trop de nourriture dans
le plateau.

Retirez un peu de nourriture. Les pe-
tites quantités sont frites plus unifor-
mément.

Le panier n’est pas correcte-
ment positionné dans la
cuve.

Poussez le panier vers le bas dans le
plateau jusqu'a ce que vous entendiez
un déclic.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appa-
reil.

Vous étes en train de prépa-
rer des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingré-
dients gras dans la friteuse, une
grande quantité d'huile se répandra
dans la poéle. L'huile produit une fu-
mée blanche et la poéle peut chauffer
plus que d'habitude. Ceci n'affecte
pas la performance ni le résultat final.

La cuve contient encore des
résidus de graisse
provenant d’une utilisation
antérieure.

La fumée blanche est causée par le
chauffage de la graisse dans la poéle.
Assurez-vous de bien nettoyer la
poéle aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont pas
cuites de fagon
uni-forme.

Vous n’avez pas bien lavé
les pommes de terre avant
de les faire frire.

Rincez bien les pommes de terre pour
enlever tout I'amidon de I'extérieur.

Les frites ne sont pas
croustillantes
lors-qu'elles sortent de
la friteuse.

Obtenir des frites croustil-
lantes dépend de la quan-
tité d’huile et d’eau dans
les frites.

Couper les pommes de terre en ba-
tonnets plus petits et ajouter un peu
plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.
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Données techniques

Modele de produit AF-M37.002A

Puissance nominale 1300 - 1500W

Tension nominale 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Capacité du panier 3.7L

Capacité de cuve 4.2L

Conformité CE

Ce produit a été testé et produit selon toutes les directives européennes actuelles appli-
cables, tels que :
- La compatibilité électromagnétique Directive 2014/30/EU,
c E - Directive Basse Tension Directive (LVD) 2014/35/EU,
- Directive RoHS avec ses modifications EU 2015/863,
et a été construit en conformité avec les derniéres normes de sécurité.
Le marquage CE atteste ce produit a toutes les directives relevant.

Elimination — La politique environnementale

Emballage
Q@9 L'emballage est entierement recyclable et porte le symbole du recyclage. Pour la
mise au rebut, suivez les réglementations locales en vigueur. Les matériaux
d’emballage (sachets en plastique, éléments en polystyréne, etc.) doivent étre
tenus hors de portée des enfants, car ils constituent une source potentielle de danger.

Mise au rebut
Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques (DEEE
ou WEEE).
En procédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, vous contribuerez a
empécher toute conséquence nuisible pour I’environnement et la santé de I’homme.
Ce symbole présent sur I'appareil ou sur la documentation qui 'accompagne
indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme déchet ménager.
s || doit plutét étre remis au point de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.
L'élimination doit étre effectuée conformément aux reglements environnementaux locaux
pour I'élimination des déchets. Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la
récupération et le recyclage de ce produit, s'il vous plaft contacter votre bureau compétent
de votre commune, votre service d'élimination des déchets ménagers ou directement a
votre revendeur ol vous avez acheté le produit.
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Termes et conditions de la garantie

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Le produit est garanti pour la période stipulée par la Iégislation ou il est mis sur le marché, a compter de la
date d’achat, contre les défauts de fabrication et/ou de main d’ouvre. Le défaut de conformité manifesté
dans ce délai est présumé exister a la date d’achat. Passé ce délai, il appartient au client de prouver que le
défaut de conformité existait déja au moment de la livraison.

Si, pendant la période de garantie, le produit est défectueux en utilisation normale, I'acheteur doit contacter
I’établissement de vente et envoyer I'appareil a I'endroit indiqué par le vendeur.

La garantie n’est valable que sur présentation de la facture prouvant I'achat et du certificat de garantie
complété (indiquant la date d’achat, le nom du revendeur, la référence du modéle, et il est également
recommandé d’indiquer le numéro de série et le numéro de lot).

L'importateur/vendeur se réserve le droit de refuser I'assistance de garantie dans le cas ou ces informations
ont été supprimées ou modifiées apres I’achat initial du produit.

La responsabilité de I'importateur/vendeur comprend, entre autres, les frais de réparation et/ou de
remplacement de I'unité couverte par la garantie avec la réserve du droit de la remplacer par un produit
équivalent, lorsqu’il n’est pas possible de la réparer.

La garantie ne s’applique pas aux problémes qui ne sont pas directement liés a des défauts de matériau, de
conception ou de fabrication.

Ce produit est un appareil et est destiné a un usage domestique uniquement. La garantie expirera si le
produit est utilisé a des fins professionnelles.

La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation, une mauvaise installation, un
déversement, des facteurs externes ou des dommages intentionnels.

La garantie ne couvre pas les dommages résultant de chutes, de I'utilisation d’une force excessive, des coups,
de I'exposition a des conditions environnementales extrémes ou de la détérioration causée par I'utilisation
normale de piéces en plastique ou de claviers, ainsi que I'utilisation de batteries autres que celles spécifiées
dans ce manuel.

La garantie ne couvre pas l'installation et la programmation par le concessionnaire. En particulier, aucune
réclamation pour l'installation et la programmation gratuite par le revendeur ne peut étre acceptée.

La garantie ne couvre pas les défauts qui nuisent de maniére insignifiante au fonctionnement de I'appareil.
Les autres frais, tels que I'installation, le transport et le déplacement du technicien sont expressément exclus
de la garantie.

L'applicabilité de la garantie suppose que I'appareil soit envoyé a I'établissement du vendeur ou a I'endroit
indiqué par celui-ci, complet et dans un emballage bien protégé (si possible dans son emballage d'origine)
et accompagné de la feuille ou de la carte de garantie respective, ddment rempli et d'une preuve d'achat.
Si, apres vérification, il s’avére qu’il n’y a aucune raison pour la réclamation, ou que le produit n’est pas
défectueux, les colts inhérents seront imputés au client, et le revendeur est autorisé a facturer ces co(ts au
client.

La garantie sera annulée lorsqu'elle montre des signes qu'une personne non autorisée a tenté d'effectuer
des réparations, des modifications ou le remplacement de piéces sur I'appareil.

Les réparations effectuées apreés la fin de la période de garantie sont soumises a des frais.

Cette garantie n’affecte pas vos droits légaux que vous pouvez avoir en tant que consommateur en vertu de
la législation nationale applicable régissant I'achat de produits lorsque le produit est vendu.

Période de garantie :

Pays de I'Union Européenne - Les directives européennes (UE) 2019/771 et (UE) 2019/770 s’appliquent a
certains aspects des contrats d’achat et de vente de biens meubles et transposées dans les législations
nationales de leurs pays.

Autres pays - la législation nationale sur les droits des consommateurs dans leur pays s’applique. En I'absence
de législation officielle, la garantie est appliquée a la discrétion de I'importateur qui met le produit sur le
marché ou de I'établissement du vendeur.
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EAANVIKA

Ayannté nehatn

Jag euxaplotoUpe Tou emlé€arte éva mpoiov HAGER.

Ta mpoidvta HAGER £xouv &nuioupynBel yla va okédrtovtal Ttnv eunuepio tou
KOTOWVAAWTK TIOU TIPOTLHOUV UPNAQ TPOTUTIA TTOLOTNTAG, AELTOUPYLIKOTNTOG Kol avabeong.
E{paote olyoupol 0TL Ba loTe EUXOPLOTNLEVOL LLE QUTAV TN CUCKEUN.

YnoB£toupe OTL 0 XPNOTNG €lval €EOLKELWEVOG ME TIG oUVNOELG SLaSLKACLEG XELPLOUOU
OLKLAKWY CUCKEUWV.

MpLv XPNOLUOTIOLROETE TN GUOKEUN Yl tpwth ¢opd, SLaBAcTe TPOoeKTIKA Kal Ste€odIkd
QUTEG TLG 06nyleg Aettoupyiag Kal Ti¢ cUUBOoUAEG aodaleiag, e€olkelwvovTag MANPWE TN
OUOKEUN. Kpatnote autég TIc odnyieg yia pehlovtikn avadopd kot StaBLlBacte tig os
OTIOLOV UTTOPEL VA XPNOLULOTIOLOEL TN CUOKEUN O€ LEANOVTLKI nEPOUNnVia.

MNpoBAenopevn xprion

AuTN n CUCKEUN XpNnoLpomoLeital yia Thv enefepyacia tpodipwy pe Beppdtnta. Mnv to
XPNOLUOTIOLELTE Yla KavEVay GAAO oKoTtO Ao O,TLyLa To omolo oxedldotnke. Mmopei va
XPNOLUOTONOEL LOVO UE TOV TPOTIO TTOU TEPLYPAPETAL O AUTEC TIG 08nyieg xpriong. H
OUOKEUN 8ev TPEMEL va XpnoLUoToLe(Tal yla eumopkolg okomoUg. Onotadnmote dAAn
XPNon AUTAG TNG CUOKEUNG elval avtiBetn pe TV MPoPAENOUEVN XPHON KoL UMOopEL va
odnynoet oe BAABN UAKWV | KON KOL TPOU LOTLOWO.
AuTN n oUOKeUN €XeL oxeSLAOTEL LOVO yLa OLKLAKN Xprion.
Aev mpoopliletal yla xprion os TonoBeaoieg OnMwg:
— Kouliveg poowrlkoU o€ Kataothpata, ypadela kat aAloug xwpoug epyaociag—
VEWPVYIKEG ekUeTaAAeUoelg— Swpadtia evodoxeiwv 1 HOTEA Kol aAloL xwpot
SlaBiwong— eykataotaoelg bed and breakfast.
O katookevaotg/Slavopéag Sev amodéxetal kapia £uBUvn ya INULEG TOU
TipokaAoUvTaL amd T XPron AUTAG TNG CUOKEUNG O avtiBeon pe TNV MPoPAemopevn
Xprion tng.

Inuavtikég odnyieg acdaleiog

DUAAgte aUTO TO YXELPiSLO 06NYLWV 0 AoPaAEG HEPOG, Hall e TNV KApTa yyUnong,

™V anodelgn ayopdg kot to Kouti yia peAlovtikn xprion. Ow npodulagels acdpaieiog

nouv mepthappdvovral 5w HELWVOUV Tov Kivduvo mupkayldg, nAektpomAnéiag Ko

TPOAUHATLONOU OTAV THPOUVTIL CWOTA.

e H tdon £0060u autol Tou mpPoidvtog eival 220-240V~, 50-60Hz. Mpwv amd TV
evepyormnoinon, Befawwbeite 6TL N NAEKTPLKN TAON Kal N cUXVOTNTA TOU KUKAWUOTOC
OVTLOTOLXOUV O€ OLUTEC TTOU UTTOSELKVUOVTOL OTH GUOKEUT).

e H ¢pitéla mpenel va tomoBbeteital os eminedn emudpdvelo O0tav Asttoupysl yla va
anodeuyBei n avatpornr).

e Mnv TtomoBeteite tn ocuokeun oe mepPalla mopablpwy, cavideg amootpaAyylong
VEPOXUTN, aoTtaBbeic emupAveLleg, 0 NAEKTPLIKEG COUTIES ] EOTIEG AEPLOU ] KOVIA TOUC.
TomoBOetroTe TN CUOKEUN LOVO OE oTabepr), eninedn, oteyvn erpavela.
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H akatdMnAn eykatdotacn Wmopel va obnynoet oe kivbuvo TUpKaAyLac,
NAEKTPOTANELOG | TPOUUATIOUOU ATOUWV.

O kataokeuvaoTtAc/Slavopéag dev euBluvetal yla TuXOV {nULEG TTOU TipokaAoUvTaL Ao
akataAAnAn n eobalpévn xpron.

Mpoooxn: Autr n cuokeur 8ev £Xel OXEOLOOTEL yla EAEYXO UE TIPOYPOAUUATIOUEVN
OUOKEUT), EEWTEPLKO XPOVOSLAKOTITN 1 TNAEXELPLOTAPLO.

H xpnon efaptnuatwv mou &ev ouviotdtal oamd To  eyxelpiblo  Ttou
Katookevaotrg/Slavopéag pmopsl va mpokaAéoel Tupkayld, nAsktpomAnéia A
TPAUMATIONG. XPNOLUOTIOLEITE TN OUOKEUN MOVO HE TO yvAola ofECOUdpP Tou
KATOOKEUAOTH.

Mn XPNOLLOTIOLELTE TN CUOKEUN KOVTA 0 €UPAEKTA UAKA OTIWG KOUPTIVEG, TETOETEG
koulivag K.AT.

MNa va Staodaliotel emapkic kukAodopia aépa Katd tn Asttoupyio, mpémel va
UTIAPXEL KEVO TOUAQXLOTOV 15 cm og OAEG TIG TAEUPEG TNC GUOKEUNC. Mnv TomoBeteite
OVTIKELPEVA TIAVW OTN CUOKEUN Kal UnV KOAUTITETE Ta avolypata e€asplopou.
ArnodUyete tnv enacdn pe {eotd atuo, o onoiog aneheuBepwveTal amd ta avoiypata
g€aeplopol evw AELTOUpPYEL N GUOKEU.

Mn yepilete unepBoAkd to KOAGOL Tnyaviopatog pe peydAn moootnta dpayntou.
BeBawwbeite otL ta TPOda ToOU TOomoBeToUvTal 0To KaAAOL tnyaviopotog Sev
€pyovtal o emadn e To OgpUaVTIKO OTOLKE O.

Mnv TOMOBETE(TE TA XEPLO OAG OTNV ECWTEPLKI TIEPLOXH TNG CUCKEUNG evw PplokeTal
o€ Aettoupyla.

Mnv yeuilete to adalpolpevo Tnyave pe Addl. H mMAfpwon Tou thyaviou pe Addt
pmopel va odnynosl oe pla emikivbuvn kataotacn. Aut n uylewn péBodog
tnyaviopatog Baciletal otnv apyn tng kKukAodopiag leotol agpa mou Sev amaltel tn
xpnon Aadlol. Miwa pikpr) moootnta Aadlou umopel va mpootebel kabapd yla Tov
opWHATIONS Tou dayntou.

Mn XpnNOLUOTIOLE(TE TN CUCKEUN yla va Tnyavilete TpodLua pe unAr TEPLEKTLKOTNTA
o€ Aumapa.

Mnv €Ll0AYETE AVTIKELLEVA 0T PPLTELQ KaL NV TOOKILETE 1) KATAoTPEPETE TO KOAWSLO
pevpaToC.

To ¢1g Tpodobdoaiag mpemel va adalpebel amd tnv mpila mpLv anod tov kabapLlouo, To
o€pPLg, TN ouvtnpnon N tn petakivnon g ¢pitélag. Otav Sev xpnolpomoleital,
QTIEVEPYOTIOLNOTE TO KOl AMOCUVSEDTE TO.

H povada Sev mepléxel e€0pTrATA TTOU UMOPOUV VO ETILOKEUACTOUV ATIO TO XProTh.
MnV EMLXELPOETE VA EMLOKEVUACETE, VA OMMOCUVAPLOAOYAOETE ) VO TPOTIOTIOL | OETE T
dptela.

Mn XPNOLUOTIOLELTE XNUIKA KOOAPLOTIKA, ATCAALVO LOAAL 1) AELOVTLIKA KABOPLOTIKA Yo
va koBapiloete 1o g€wteplkd NG povadag, kabwg autd Ba ypatoouvicouv tnv
emupavela Tou avoeldwtou xaAuBa Kal Tou Xutou UETAAAOU.
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Antatteital otevl enifAedPn Otav omMOLSAMOTE CUCKEUN XPNOLUOTOLELTOL
onod f Kkovtd oc moditd. Ta moudid Oa mpénel va semBAEROVTOL WOTE VoL
Stacdalileton 0tL Sgv mailouv LLE T CUCKEUR.

AuTi) N OUCKEUN &gV MPENEL val XpnoLlomnoleital and noudid and 0 €wg 8
€TWV. AUTH N CUGKEUN UMOPEL vaL XpnotpomnotnOsi and nadid nAtkiog ano 8
ETWV KOL QVW KOL OTOMO ME MELWHEVEG CWHOTLKEG, ooONTNPLOKEG N
SLavonTIKEG LKaVOTNTEG 1 EAAEWPN EUMELPLOG KOL YVWONG, EQV TOUG £XOUV
600¢€l 08nyieg OXETIKA LE TN XPNON TNG CUCKEUNG LE aodalr] TPOTO. KoL va
KOLTOLVO)GOUV TOUG KLVSUVOUG TTOU mepLEXovTaL. Ta maudld v MpéneL va
nai{ouv e TN CUCKEUN. KpaTOTE T GUOKEUR Kal TOo KOAWSLO TNG LaKPLA
oo modLd NALKLOG KATW TWV 8 ETWV.

O KaBapLoPOg KAl | cUVTAPNON Ao Tov XpRoTn SV MPEMEL va yivovtal ano
ToUSLAL KATW TWV 8 ETWV Kot UTO eTtiBAen.

& H emudavela evdéxetal va OeppavOei kata tn xprion.

Otav n ouokeur Pploketal oe Aettoupyla, n Bepuokpacia Twv TPOCBACLUWY
ermupavelwy pmopel va eivat vPnAotepn. Mnv ayyllete v Kauthn emupavela.
ALapOPETIKA, AUTO UTTOPEL va TIPOKAAECEL EyKOU LOTA. XPNOLUOTOLOTE T Aafn) yla va
adalpEoete Kal va LeTaPEPETE TO {EOTO TNYAVL KAl To KaAaBL. TomoBetrnote To {e0TO
TNYAvL Kal to KaAdBL povo oe avBeKTIKEG otn Bepuotnta enidaveleg. Otav Byalete 10
TNYAVL amo T CUCKEUH, T(POOELTe LOLaitepa va NV {EUOTLOTEITE ATO TOV ATUO TIOU
aneheuBepwvetal. H umtoAewmopevn BepUOTNTA TG CUCKEUNG CNUALVEL OTL TAPAUEVEL
{eoTn yLa OPLOPEVO XPOVIKO SLACTNHA LETA TNV QIMEVEPYOTIOLNGN TNG.

Je meplmtwon Tou To Gayntd OTO €0WTEPLKO TNG OUOKEUNG TApel GWTLA,
QUTTEVEPYOTIOLIOTE TO OUECWE KAL AMOCUVSECTE TO Ao TNV TPLla. MePUEVETE PEXPL VA
efadaviotel o kamvog mou Byaivel and tTa avolypata e€aeplopol MpLv cUPETE €€W TO
TTyavt.

Mrmopei va mpokAnBel mupkayld €dv n ocuokeur KOAUTTETAL artd eUGAEKTO UALKO N
ayyilel e0PAeKTO UALKO, OTIWG KOUPTIVEG, KOUPTIVEG, KOUPTILVEG, TOLXOUC KoL TlapooLa,
otav Aettoupyel. Mnv amoBnkeleTe KAVEVA QVTIKEILEVO TTAVW OO TN GUCKEUN KOTA
™ Aettoupyla.

Mnv pixveTe MAYWUEVO KPUO VEPO 0TO {ECTO THYAVL.

MAvta va amevepyoroLELTE TN CUCKEUH KOL VO TNV armocuvdEeTe amod thv mpila otav
Vv adnvete xwpic emiPAedn n otav Sev TN XPNOLUOTIOLEITE KOL TIPLV TN UETOKLVIOETE
N tVv Kaboploete. AGrOTE TN OUCKEUN VA KPUWOEL TPV TN UETOKLVAOETE 1 TNV
koBapioete.

Ma mpootacia amd nAektpormAnéia, pnv Pubilete Tn OUOKEUR O VEPO 1 O
omolodnmote GAAo LypO.

Mnv tomoBeteite Bapld avtikeipeva oto koAwdlo pelpatog. BefalwBeite otL TO
koAwdlo tpododociag Sev KPEUETAL TTAVW OO TNV AKPn €VOG TpAmellol 1 Ot Sgv
ayyileL o kautn enudavela.
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e Amnocuvbéote tn cuokeun amd tnv mpila tpafwvtag amald to ¢ig Tou KaAwdiou
pelATOC KAl OXL To (6o To KaAWSLo pelvpaToG. AladopeTikd, autd umopel va
T(POKOAETEL {NpLA 0TO KaAwSLO pevLATOG 1) TNV Tipila.

e e mepimtwon mou to KoOAwdo tpododooiag eival KATECTPOAUUEVO, TIPETEL va
avtikatootabel pe éva yvrolo KaAwdLo pevpartog mou Slatibetal oe e§ouctodotnévo
KEVTPO OEPPLS. AmayopelETAL N XPON TNG OUOKEUNG €dv €xel pBappévo KaAwdlo
pelpaTOC.

e [0 va arnodUyete ToV Kivduvo Tpaupatiopol and nAekTpomAnéia, Unv emoKeVAlete
UOVOL 0Q¢ TN GUCKEUN KAl LNV KAVETE Kapla tpocappoyr o autrv. ONEC OL ETILOKEVEG
TPETEL va ektelolvtal og eouatobotnuévo kévipo oépPLg. Me tnv mapafiaon g
OGUOKEUNG, KIVOUVEVETE VO AKUPWOETE TA VOULMA SLKOLWUOATA 0OG TTOU TIPOKUTITOUV
amod Jn LKAVOTOLNTLKN amodoaon ) eyyunaon molotntag.

Npocoxn!

e TomoOeteite mdvta Tn CUOKEUN o€ opllovTLa, eTinedn, avOekTikr otn BepuoTnTA KoL
otaBepn emipavela.

e AUTN n CUOKEUN T(PoOpPIlETAL LOVO YLO KAVOVLKK OLKLOKH XPron.

e No armocuvS£ETe TTAVTA TN CUCKEUH Ao tnv mpilo LeTd TN Xprion.

e AdnoTe TN CUCKEUN va KPUWOEL yLa Ttepimou 30 AEMTA TipLV T XELPLOTEITE 1 TNV
koBapioete.

e H ouokeun elval eEomALopEVN He €va SLakomtn pkpolmoloylotwy acdaleiag oto
€0WTEPLKO Tou Ba StakoPel avtopata tn Stadikacia payslpepatog eav adpalpebet
TO KOAGOL KATA TO payeipepa.

e Mnv kaAUTtteTe TNV £l0060/£€060 a€pa KATA TN XPHON TNG CUCGKEUNG.

Z0vtopeG 0dnyieg KaAwdiov

MNapéxetal éva kaAwdLlo tpododociag pikprng SLAPKELAG yLa TN Helwon TwV KvEUVwWV Ttou
T(POKUTITOUV OO TNV EUMAOKH N TN oAloBnon o€ peyalutepo kaAwdio. Ta kaAwdia
TIPOEKTAONG UITOPOUV vVa XpnoLuomnolnBolv edv aokelTal mpoooxn Katd t Xxprion Toug.

e HnAektpikn StofaduLon Tou KAAWSIoU TIPOEKTAONG TIPETEL VA ELVOL TOUAAXLOTOV
OUTI TNG OUOKEUNG. Eav n nAektpikr) Babuoloyia tou kaAwdiou mpogktaong eivat
TOAU XaunAn, unopei va untepBeppavOet kat va Kael.

e To MPOKUTITOV EKTETAUEVO KAAWSLO TIPEMEL va lval SLATETAYUEVO £TOL WOTE VAl UV
OKEMALEL TTAVW QIO TNV Kopudr) TOU TIAYKOU N TO TPAETL OTIou Unopei va tpafnytel
oo maldid ) va okovtaeL.

ANOGHKEYZH AYTQN TQN OAHITQN
OIKIAKH XPHZH MONO
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EmiokOnnon otowxeiwv

1. Eioobog agpa 7. Adaipolpevo Tnyavt

2. Koupri eAéyxou xpovodLakomtn 8. KaAwdio pebpatog (oto miow PEPOG)

3. AaBn 9. E€ob0¢ apa (oTo Miow UEPOG)

4. KA&Auppa tou Kouumiou tou KaAabol  10. OepUaVTIKA OTOLXEL KOl OVELLOTAPAG
anelevBépwaong (6ev paivetan)

5. Kouumti aneheuBépwong tou kaAabov  11. Pwg Béppavong

6. Amoomwpevo KaAdoL 12. Kouprti eAéyxou Bepuokpaaciag

Nvwpiote ™ Pptéla agpa cag

MPOETOLUACTE T ayaTnUéEVa oag haynTad KoL GVOK LLE YPHyopPOo, UYLELVO Kal EUKOAO TPOTIO
ME TN Vvéa oputéla agpa. Autn n ¢putela agpa xpnowwomolel uPnAng taxvTnTag
KukAodopia {eotol aépa yla va HayelpEPEL TO CUCTATIKA OOG Ao OAEG TIG TTAEUPEG,
TAUTOXPOVA! Z0IG ETMUTPETEL ETLONG VO TIPOETOLUACETE PLLA TIOLKIALDL VOOTLLWY TULATWY XWPLG
™V TpooBnKn mepITtwy eAaiwyv 1 AMWV 0T TEPLOOOTEPA oUOTATIKA. AUt N dpLtéla
agpa SlabéteL:

‘Evag Ynolakdg EAeyxog Tou XpOVOU HAYELPEUATOC Kal TNG Bepokpaciag.

EUpog eAéyxou Bepuokpaciag 80°C - 200°C.

‘Evag XpOVOUETPNTAG KUpaivetal amo 0 €éwg 30 Aemta, o onolog ival eEomMALOUEVOG e

Aettoupyla avtopatng anevepyomnoinong. MoALg o xpovodilakomntng ¢tacel oto "0:00",
n povada Ba kavel prut évte Gopeg, Ba Kpuwoel Kat Ba amAwbeL.

AAAa peyala mAeovekTApata nov napéxovral anod tn Ppitéla Aépa neplthapfavouv:

Ipriyopo payeipepa, pe eAaxiotn €wg kaboAlou mpoBepuavtiko StaAupa.

Ipriyopog kal EUKOAOG KABAPLOMOG: TA AVIIKOAANTIKA ETUKAAUUUEVA LEPN Elvat BoAlkd
LEYEBOUG yLO VO XWPECOUV OTO TIAUVTHPLO TILATWV.

Tnyavt xwpi¢ Talamwpla - xwpig TTOALEG, XwpLlg Xaog Kot xwpil¢ pupwdid Aasdou!
Eveli&ia - pe TIC IKAvOTNTEG TNyaviopatog, Pnoipatog, Pnoipatog kat Pnoiparog,
outn N povada xpnoldelsel wG €va eCOLPETIKO €PYAAEl0 UAYELPEUATOC Yl ULa
moAudoyxoAn kouliva.

Aev amnatteital cuvappoldynon - oAU eUkolo kal achadég otn xprion!

MNptv TNV mpwTtn Xprion

ATTOCUCKEUAOTE TN GUCKEUN KOL TO £€QPTAMATA TNG (KAAAOL TpodiuwV Kot TRYAvL).
MAUvete ta e€aptruata og (E0TO, CAMOUVOVEPO KOl OTN CUVEXELA OKOUTILOTE Ta.
JKOUTILOTE TO E0WTEPLKO TNE KOWAOTNTAC TNYOAVIOUATOG UE €va UYPO TTavi i adouyydpl
KOLL OTN CUVEXELO OTEYVWOTE LE IO XOPTOTETOETH. BeBatwBOeite otL n Ko\otnTa £lvat
OTEYVH TIPLV Ao TN AELToupyia tng povadag.

TomoBetrote tn dpLtéla aépa o pLa eminedn, otabepn Kal avOeKTIKA 0TN
Bepuotnta enidavela. BefawwOeite otL eival emiong tonoBetnuévo Touldylotov 15
cm (6 ivtoeg) pakpLd amd omoladnmoTe yUpw OVILIKELEVAL.

Juviotatat va adnvete tn dpLtela oag va Beppalvetal ya repimou 20 Aemtd xwpig
daynto og avtrv. Autd BonBa otnv e€dAewdn tou ATtouG Tou UTopel val €XEL
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T(POoKOAANBEL KATA TNV KATAOKEUH Kot va adatpEael Th pupwdila tng "véag"
GUOKEUNG.

Agepiote TO0 SWHATLO KATA TN SLApKELA AUTAG TNG TteploSou. Otav n dpitéla oag
Beppaivetal yla mpwtn Gopa, UMopel va eKMEUTEL EAAPPU KATIVO 1) oour. AUTO gival
ducLoloyLko e TIOANEG OUOKeUEG BEpavong kal Sev emnpedlel TNV aodAAeLla Tou
TpoilovTog 0ag.

Mpoooxn: Otav petakwveite tn ¢ppLtéla agpa, PePatwbeite ATL TNV KPATATE HE
aocddlela kat otnpiote tn Bdon — pnv Bacileote otn Aapn Tou KaAadov tpodipwv
otav petakweite tn ppréla aspa!

A&ltoupylia TNG GUOKEUNG

Mpoctowaocia yia xpron

TomoBetrote tn cuokeun oe otabepn, opllovtia Kat emtinedn enidpdveta. BePalwbOeite
otL n emibavela sivat avOekTik otn Bepuotnta kot OtL N GpLtéla agpa oag eival
emniong tonoBetnuévn TouAdyiotov 15cm (6 ivtoeg) pakpld and omoladnmote yupw
QVTIKELLEVAL.

BdAte t0 ¢ o€ mpila Toiyou.

MPOzZOXH!

Mnv yeuilete to KahaBbL Tpodipwy pe Aadt | omotodnmote aA\o uypo, Kabwg auto
Snuloupyetl kivéuvo TupKayLag.

Kpatnote O0Aa ta UAIKA oto KoAdBL yia va amoduyete omoladnmote enadrn Ue Ta
BepUaVTIKA OTOLXEL TNG CUOKEUNG. MnV yepilete untepBoALKA TO KAAAOL Tpodiuwy.
Mnv kaAUTteTe TNV €loodo agpa otnv kopudn n tnv €€060 aépa oTo Miow HEPOG TNG
GUOKEUNG KOTA TN XPHon TG CUCKEUNG.

Mnv ayyilete To ECWTEPLKO TG CUGKEVRG KOTA TN Asttoupyia tng.

Mnv Bubilete mOTE TO MEPIPANUA TNG CUOKEUNG OE VEPO 1 UNV TO EEMAEVETE KATW ATIO
™ Bpvon.

Xprion tng CUOKEVNG

H ¢dptéla aépa cog pmopel va xpnolpomotnBel yla tnv MPOETOLHAcio (LOG UEYAANG
molkAlag tpodipwyv. Mapakalolpe avatpe€te otov Tivaka otnv evotnta 0O8nyog
HOYELPEATOC TTIOAU BaCLKOL XpOVOL LOYELPEUATOG.

1. Juvééote To KaAwdLo Tpododoaciag oe pla nAektpikn mpila.
2. MMpoBepuavete tn PpLtéla agpa ylo 3-5 AEMTA XPNOLLOTIOLWVTAS TOUG ETUAOYELG

XPovoSLakomTn Kal eAéyxou Bepuokpaaoiag. H Auxvia Béppavong Ba avayet. MOALG
dtaoel otnv anattovpevn Bepuokpaacia, n evoelktikn Auxvia Bepuotntag 6a ofrost
outopata.

. TpaPnéte mpooeKkTikA To TNyavt €€w amo tn dpitela aépa. TomobeTroTE TO OF pLa

emninedn, otabepn, avOekTik oTn BepudTnTa EMLDAVELQL.

. TomoBetrote ta UAKA 0TO KAAAOL payelpEUATOC UE AVTIKOANTIKA ETKAAUYN KA,

OTN CUVEXELA, CUPETE TO TNYAVL Eava otn dpLtela agpa.
MPOZOXH! Mnv ayyilete to kaAdOL tpodipwy r To ECWTEPLKO TNG PPLTELOG AEPA KATA
T Sldpkela kol oAAAETte apéocwg tn Xpnon, kabwg Ba eival e€alpetika (eotd.
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19.

Kpatrote to kaAabL tpodipwy povo amo t Aapr) tou. Quunbeite va dopdte mavta
yavtia polpvou kabwg n povada Ba sivat ZEZTH!

Fuplote to Kouumi eAéyxou Bepuokpaciag otn cwoth Beppokpaacia.

MpoodloploTe TOV AMALTOUEVO XPOVO POETOLLACLAG YLt T CUCTATIKA Kal yuplote
TO XPOVOSLOKOTITN OTOV AMOLTOUEVO XPOVO TIPOETOLLACLAG.

H Auxvia Béppavong avapet.

To XpOoVOUETPO apXileL va HETPA avtioTpoda Tov KaBoPLoUEVO XPOVO TIPOETOLUAGLAG.
Katd t Stadikacia tou tnyaviopatog otov agpa, n Auxvia Bépupavong avapel kat
oBrveL amo kalpd oe kolpo. Autd umodnAwvel OTL To otolyeio Béppavong elval
EVEPYOTIOLNUUEVO KOl OTTEVEPYOTIOLNMEVO yla va Slatnprosl Tn pPuBuLOpEVN
Beppokpaotia.

Oplopéva ouoTaTIKA XPELAlovTaL avakivnon HEXPL TN HEON KATA Tn SLApKELA TNG
nipoeTolpaciag, Tpafnéte to Tnyavt €€w armo tn CUCKEUH amo Tn Aafn KaL avaKLvAoTeE
TO. TN OUVEXELQ, CUPETE TO TNYAVL Ttlow otnv KUpLa povada.

Npoooyn: Mnv natdte to kouuni tng AaBnAg KOt To Kouvnua.

Otav akoloste tO KoudoUVL TOU XPOVOSLOKOMTN, O KABOPLOUEVOC XPOVOG
npoctolpaciag €xel mapeéABel. TpaPrfte to TNYavl €€w Omd TN OUOKEUR Kot
TomoBeTroTE TO 0TNV AVOEKTLKY 0T BeppotnTa Brkn.

Inueiwon: Mmopeite eniong va QNMEVEPYOMOLNOETE TN OCUCKEUN XELPOKivnTa
otpédovtag to Koupuni eAéyxou Beppokpaciag oto O.

EAéy€te av Ta UAKA elval €Tolua.

Edv ta ocuotatikd Sev eival akOun £Tolua, amAwG CUPETE TO TNyaAvl Tow ot
OUOKEUI Kal pUBULOTE TO XPOVOUETPO OE PEPLKA ETLITAEOV AETTA.

MNna voa adalpéoete UIKpA UALKA (TT.X. TIATATEG), TOTHOTE TO KOUUTL aneAeuBépwaong
Tou KaAaBLoU Kal avacnKwaoTe To KAAABOL armd To Tnyavt.

Mnv avanodoyupllete To TNyavl, StadopeTikA, To AASLTTOU LO{EVETAL GTOV TTATO TOU
tnyavioL Ba Stappelioel oTa UALKA.

To TNYAvL Ko Ta UALKA givat {e0Td PETA TO TYAVIOUA o€ {E0TO aépa.

Avaloya e Tov TUTIO TWV CUCTATIKWY 0Tn ¢pLtéla aépa, UMopel va ByEL aTUog ano
TO TNYQvL.

Abeldote To KAAGBOL og €va UmoA ) o€ éva mLato.

ZupBouln: MNa va adalpéoete peydla | e0OPAVOTA CUCTATIKA, AVOONKWOTE TOL
UALKA arto to KaAaOL pe pa Aapida.

Otav pLo maptida cuoTatikwy givat £Tolun, n dpLtéla aépa elval apéows ETOLUN yLa
™V poetolpacia GAAng maptidag.

NPOZOXH! Metd to Tnyaviopo tou agpa, To KoAdadL kal Ta cuotatika Ba eival MOAY
ZEXTA! EmumAéov, avaAoya e TOV TUTIO TWV CUOTATIKWY TTOU XPNOLUOTIOLOUVTAL, O ATHUOG
uropei va Staduyel amo tn povada. Na €l0Te TPOCEKTIKOL UE TO (EUATIOUA KOl VO HOPATE
TavTa yaviia kKoullvag yLo tpootacia.

Znpueiwon: Mnv yupvarte to KaAddL kaBwg to AadL rj To Airmog tou amobnkeVEeTOL OTO KATW
UEpog Umopel va Sleidouv ota cuotatikd. Adeldote To KahabL og Eva miato 1) aAho Soxelo.
ZHMANTIKOZ! Eqv mapatnproste OTL 0 aveplotnpag 8ev Asttoupyel HOALG TO TpoidV
oapxloel va payelpelel (xwpic B6puBo N pon aépa), SlakoPte apécw Tn Xprion Kat
ETUKOLWVWVINOTE U TNV EEumnpétnaon MNelatwv.
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06nyO6G6 HayeLpLkiig

O mapakdtw nivakag oag Bonbd va emAéEeTe TIq Baotkég puBuioeLg yla To daynTtod Tou

BéNeTe VO ETOLUAOETE.

Inueiwon: OL TOPAKATW XPOVOL LOYELPERATOC EivaL AAWG €vag 08nyOg Ko evOEXETaL
va Siadépouv avaloya HME TNV TMOWKIALL KOL TV TOPTISO TWV TOTOTWVY TOU
Xpnopomnotouvtat. Mo dAAa tpodLpa, to Héyebog, To oXAUa Kat N LapKa EVEEXETAL val
ENMNPEACOUV TA ANOTEAECHOTAL.
Emopévwg, lowg xpelaotel va pubuicete ehadpwg Tov XpOVO LOYELPELATOC.

EAdxioto- | MNepimou , , )
Méytoto Xpovoc Oeppokpacio | Iéw EruniAéov
, , (°C) (*) | mAnpodopia
1000 (g) (Aemta)
MNatdrteg & MNatdteg Tnyovntég
Nereec koreguypeve | 54 o6, 9-16 200 e
TIOTATEG
MNaxvpeg
KATEPUYUEVES 300-700 11-20 200 TEIK
TALTATEG
STUTIKEG TTATATE Mpocbeote
S < 300-800 16-10 200 Séw | Koutahd e
(8x8mm) , .
ooumag Aadt
STUTIKEG odrive Mpocbéate %
§ OPNVES 300-800 18-22 180 séw | Koutahd Tne
TaTATOg . .
ooumag Addt
STTtkol kuBot Mpocbéare %
, 300-750 12-18 180 TEIK KOUTAALA TNG
TaTATOg \ ,
ooumag Aadt
Pootn 250 15-18 180 JEIK
IKpaTév matdtag 500 15-18 200 TEIK
Kp€ag & NMouAspika
MrplloAa 100-500 8-12 180
XoLpWEG pumpliOAeg 100-500 10-14 180
Xapumoupykep 100-500 7-14 180
PoAo6 Aoukdvikou 100-500 13-15 200
StRB0¢ KoToTOUAOU 100-500 10-15 180
ZVOLK
Xpnotpomnotno
JTIPLVYK POAQ 100-400 8-10 200 JEIK | TE £TOLUO YL
¢doupvo
, Xpnotpomnotno
Kateguypeves 100-500 6-10 200 séw | te éroo yia
KOTOMITOUKLEG ,
$oulpvo
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3 ) Xpnowuomnoto
Maywueva 8axtda |44 44, 6-10 200 Te £ToLO i
Yaplwv ’
$oulpvo
3 i Xpnotpomnotno
navtw tlevzvﬁwm 100-400 8-10 180 T€ £T0LW0 YLa
P doupvo
Xpnoiuormoto
VoK UE tupl 100-400 8-10 180 TE €TOLHO yLA
¢doupvo
AoQVIKA YEULOTA 100-400 10 160
Wriowo
Kék 300 20-25 180 Xpnotuonc')mc
e Tal
. X ;
Tapta 400 20-22 180 pnolponone
e Tal
Madivg 300 15-18 200 Xpnotuoncl)mc
e Tal
Mukd ovak 400 20 180 Xpnotuor'tomo
Te Topi**

(*) Avakwnote PExpLTn MECN TOU LOYELPEUATOG.

(**) TomoBetriote tn pdpua ya kEwk/Tadi polpvou 6To UmoA.

Inueiwon: Autég ol puBuioelg eival mpotdoelg. O XPOVOC UOYELPEUOTOG KOL N
Bepuokpaoia Pnopel va XpeLaoTel va mPooapooTouy.

KaBapiopog kat cuvtipnon

Mpwv kaBapioete TN CUCKeUN, AMOcUVEEDTE TV amd tnv mpila kal adrote Tn va KpuwoeL. H
OUOKEULT Ba KPUWOEL TILO ypryopa Otav adaLPECETE TO TNYAVL Kot To Soxelo.

JUVLOTOUUE va KoBaplleTe TN CUOKEUN AUECWS adoU KPUWOEL yLa VO ATIOTPEPETE TO OTEYVWHA
TWV UTOAELUATWY Tpodwv. Autd gival o Suokolo va adatpebolv apydtepa.

MAUveTe TO Tnydvl Le To Soxeio xpnolpomowwvtag HaAakd odouyydpla TATWY KATW amno
TPEXOVUUEVO VEPO WE TNV TPOCONKN OUSETEPOU QTMOPPUTIOVILKOU TULATWV. TN OCUVEXELQ
EEMAUVETE QUTA T LEPN KATW amtd KaBapo VEPO, OTEYVWOTE T KAAAQ KAl TOMOBETAOTE Ta {ava
otn B€on toug.

Eqv 6ev katadépete va adalpéoete ta Pnuéva UTOAeippata Gayntol, Ta omoila €Xouv
KOAAr o€l 0TO 60XELO ) OTO TNYAVL, TOTE YEULOTE TO TNYAVL LE (ECTO VEPO e TIPOaBIKn ouSETepou
QITOPPUTIAVTIKOU TUATWY Kal BAAte to Soxelo péoa o auto. Adrote to StaAupa vepoU Kat
QIOPPUTIOVTLKOU va §pAceL yla mepimou 10 AeMTA yLla va LOUALAGOUV T UTIOAELLUOTA TPODWV.
3TN ouvéxela, kabapiote Kat Ta SU0 Uépn Ue Tov ouvnBLopEvo TpoTmo.

BeBalwbeite o0tL ta utoAeippata dpayntol dev cucowpeUOVTAL OTO TNYAVL KAl oto Soxelo. Mpwv
aro MePALTEPW XPHON, KatL Ta SU0 pépn TPEMeL va ival kabapd.

JKOUTILOTE TNV €mLPAVELA TNG CUCKEUNG XPNOLUOTIOLWVTAG €va HaAako Tavi Bpeyupévo oe
Stalupa Ceotol vepol Kal oudEtepou amoppumaviikol koulivag. Adol epappdoeTe To
QIOPPUTIAVTLKO KOuZlvag, OKOUTILOTE T CUCKEUN UE Eva eAadpw uypo Ttavi Kol 0T GUVEXELD
oKouTIloTE KOAA Ta mmavta. BeBawwbeite 0tL n umodoxrn ouvdeong tou kaAwdiov pevpatog Sev
Bpayel.
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KaBaploeTe OMOLOONTIOTE PEPOG AUTHG TNG CUCKEUNG.

AvTtlpeTwrion npoBAnpATWY

Mn BuBilete tn cuokeur o€ vePO N o€ omoLodTmoTe AANO LYPO.
Mn xpnotpomnoleite xaAURSWO HaAAL, AslavTikd mpoidvta kabaplopol, SLaAUTEG K.ATL yla va

NpoBAnna Altia Avon
H dpitéla leotov agépa  |H cuokeur) Sev givat >UVOEOTE TN OUOKEUN OE IO YELWHEVN
6ev Aettoupyei ouvdedepévn otnv mpila. mpila.

Aev €xete puBUioEL TO
XPOVOUETPO.

oL VO EVEPYOTIOLOETE TN CUOKEUN,
XPNOLLOTIOL|OTE TO KOU UTIL EAEYXOU
[TOU XPOVOSLAKOTITN KOL TA + KAL - YL
va puBuioete Tnv emavainyn
oaLtoU LEVOG XPOVOG TIPOETOLUACLAG.

T VAWK Sev €Xouv yivel.

Ymapxet mapa oAU daynto oto
KaAdOL

Adbatpéote Aiyo dpaynto. Mikpotepeg
maptideg Tnyavidovral o
opolopopda.

H puBuiopévn Beppuokpaacia
elva TIOAU xaunAn.

MNpoypappatiote tn Oepuokpacioa o
unAdtepn puBULON.

O xpovog mpoeTolpaciag eivat
MOAU ULKPOG.

PuBpuiote meplocOdTEPO XPOVO Lo va
adprioete To paynto va PnOel
EVTEAWG.

Tt UAKG Tnyavifovrot
avioa.

OpLop£VoL TUTIOL CUCTATLKWY
MPETEL VAL OVOKOTEV OVTOL OTN
UEON TNG TIPOETOLUAGLOG XPOVOG.

AdaLp£oTE TO TRYAVL OO TO KUPLO
CWLOL KaL OVaKLVAOTE To eAadpd
uEXpL TN Héon Stadikaoia
mpoetoLuaciag.

Ta TRYavnTad ovak v
elval tpayava.

T ovak poopilovtav yla pia
mapadoctakn dppttela.

Xpnotpomnotnote ovak ¢oupvou n
oAeiPte ehadpd ta UALKA pe Aiyo AGdL
VLot TiLo tpayavo amotEAEcUa

ITo TRyavt 6ev xwpdet
oTnV 18LéTNTA TG
ICUGKEUNG.

MoAU dayntod oto kaAddL

adatpéote Aiyo paynto. Mikpdtepog
oL maptideg Tnyavilovral mo
opolopopda.

To kaAdBL Sev €xeL TomoOeTnOel
oWoTA.

Fripwéte To KAAAOL Tpo¢ T KATW TO
[TNYGVL LéEXPL VA KAVEL £val KALK

IATtO T GUOKEUN Byaivel
IAEUKOG Kamvag.

Etowdlelg Aumapd UALKG

Otav tnyavilete Autapd UALKA otn
dpLtela agpa. Ba Slappelioel peydin
moootnTa Aadlol oTo TyAvL Kot
Bydlel Aeuko kamvé. To tnyavt puropei
Vo {eotaBel meplocdTEPO A6 TO
cuvnBLopEVo. AuTO bev emnpedlel TNV
artdSoon 1 To TEAIKO amoTEAECAL.

IYriapxel AaSL amo nponyoupevn
Xprion.

Dpovtiote va kabaploete To TNydAvL
CWOTA HETA amo KAOe xprnon

Ta ppéoka matataKio
rtnyavilovtal davioa.

Aev EeMAUVATE CWOTA T
ATOTAKLA TIPLV TAL TNYQVIOETE.

BeBalwbeite 0t kabapilete cwotd TO
[TNyAviL Leta amno kabe xpnon.
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Ta ppéoka marataxio H TpayavotnTa TWV MOTATWY  [ZEMAUVETE TA TOLMG CWOTA YLo va
6ev eivan Tpayava otav  [gaptdrtal ano tny moodtnta  |adatpéoete 6o TO AUUAO Ao To
Byaivouv ano tn ¢ppiréla AadLou Kat vepoU OTLG MATATEG. [EEWTEPLKO.
aépa.
TEXVIKA XOPAKTNPLOTLKAL:

Movtélo AF-M37.002A

loxUc 1300 -1500W

Mapoxr NAekTpLkoU PEUATOG 220-240V~, 50Hz / 60Hz

Xwpntkotnta Kahablov 3.7L

XwpNTkOTNTA ThYAVIOU 4.2L

AnAwon cuppdpdwong EE

Auto Tto Tmpolov €xel Sokipootel kot mapaxBel ocUpdPwva HE ONEG TG OXETIKEG TPEXOUOEG
kateuBuvtpLeg ypappeg CE, onwg:
- oényia yla tnv nAektpopayvntikn cupBatotnta 2014/30/EE,
C € - 08nyia ya t xaunAn téon (LVD) odnyia 2014/35/EE,
- RoHS pe Tti¢ tponomnotrosig tng odnyiog 2011/65/EE kat (EE)2015/863,
KOl €XEL KATOOKEVOLOTEL CUUDWVA LLE TOUG TILO TTPOGPATOUG KAVOVIGOUG aodaAeiag.
To orfjpo CE miotomnolel auto To TPOLOV e OAEG TIG OXETLKEG 08NnYieG.

AwaOeon — NeptBaAloviikiy TOALTIKA

ZTuogkevaoio
Q@9 To UAKO cuokevaolag elval TMANPWE OVOKUKAWGOLUO KAl €mionuaivetal e To cUpPolo
Q avakUKAwonG. AKoAoUBAOTE TOUG TOTIKOUG KavoVvIoUoUG yla Katdpynon. Kpotiote ta

UALKA cuokevaoiog (MAaoTIKEG OaKOUAEG, HEPN TTOAUOTEPIVNG K.ATL.) HOKPLA aTto maldid,
kaBwc sivat Suvntika emikivduva.

AwBeon
H cuokeun autr emwonpaivetat cUpdwva pe Thy upwnaiky odnyia 2012/19/EE yia ta andéBAnta
nAektpkoL Kot nAektpovikoL e§omAtopol (AHHE).
Ataodpalifovtag OtL auto To MPOoilov amoppintetal cwotd, Ba Bondrioete otnv MPoAndn mbavwyv
OPVNTLKWY CUVETELWV yla To TEpBAMov Kat thv avBpwrivn uyeia, ol omoieg Sladopetikd Ba
propoucav va tpokAnBouv ard akatdAAnAo XepLopod amoBAATWY AUToU Tou PoidvTog.
Autd to cUpBOMNO oTo TIPOTLOY f oTa £yypada TTou cUVOSEVOUV TO TIPOTOV, UTIOSELKVUEL OTL
aUTH N ouokeun 6ev UmMopel va QVTIUETWILOTEL WG owKLaKkA amoppippata. AvtiBeta,
napadibetal oto epapUooTEo onuelo GUAOYAG yla TNV avakUKAWGN NAEKTPLKOU Kol
B N)\exTpovikou g€omAlopov.
H 8LaBeon mpémel va mpayatomnoLeitat oUpdwva e TOUG TOTILkoUG TEEPLBAAAOVTIKOUG KAVOVIOOUG
yla tn 61aBeon twv anoPARTwy. MNa neplocdtepeg MANPodopileg OXETIKA Le TNV enefepyaaia, TNV
QVAKTNON Kol TNV avoKUKAWoN autol TOU TMPOoLOvVToG, EMIKOWWVHAOTE E TO TOTILKO YpadEelo TG
TOANG, TNV UTiNpPecia S1AOE0NE OLKLOKWY AMOPPLUUATWY ) TO KATACTN O 0Tt TO Onoio ayopdoate
TO MPOLOV.



Eyyonong

‘Opol kal NpoinoBécelg Eyyvnong

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

To mpoiodv eival eyyunuévo yla tnv nepiodo mou opiletal and tn vopobeoia otnv onoia Swatibetat otnv
ayopd, apxXfAg YEVOUEVNC QO TNV NUEPOUNVIA ayopdg, €VAVTL KATAOKEUAOTIKWY EAQTIWHATWY R/KoL
KATaoKeLNG. H EMewdn ouppdpdwaong mou ekSNAWVETaL Katd thv epiodo autr tekpaipetal dtLudiotatal
KATA TNV NUepopnvia ayopds. MeTd amod autr thv nepiodo, EVOTTOKELTAL 0TOV TEAATN va amodeifel OtL N
ENeWPn ouppopdwong uTpXe RSN KATA T OTLYUN TG tapddoong .
Edv, katd tn Sdpkela tng mepltdSou eyyunaong, To mPolov eival EAATTWHATIKO OE KAVOVIKA Xpnon, o
ayopaoTrig Ba MPEMEL VA ETUKOWWVACEL LE TNV EYKOTAOTAON TIWANONG KAl Vo OTEIAEL TN CUOKEUH OTOV
TOTO TIOU UTTOSELKVUETAL QIO TOV MWANTH.
H eyyunon woxVeL LOVO HE TNV TIPOOKOWLON TOU TLHOAOYiou TOU QmoSEKVUEL TNV ayopd Kal To
OUMTANPWHEVO TILOTOTIONTIKO EyyUNnong (avadEpovtag tThv NUEPOUNVIA ayOpdc, TO OVOUA TOU EUNOPOU,
v avadopd Tou HOVTEAOU Kal CUVLOTATOL ETiONG va. avadEPETE TOV OELPLaKO aplBpo katl tov aplbpo
noptidag).
0 sloaywyéag/mwAntig Slatnpei to Sikaiwpa va apvnBel tn BorBsla eyylnong oe mepintwon mou ot
mAnpodopleg autég xouv Slaypadel fj tpomonolnBel LETA TNV apXLKr ayopd TOU TPOidVTOG.
H €uBuvn tou eloaywyéa/mwAnth nepapPavet 16iwg Ta £€£06a EMIOKEVRG /KAl AVTIKATAOTAGNG TNG
povadag mou KaAUTTETAL artd TNV €yyunon He TV emdpUAaEn TOU SLKALWMUATOG OVTILKOTACTACNG TNG LUE
Lo08UVa o TPOidY, O EPUTTWOELG OTou Sev elval Suvath n EMLOKEVT TNG.
H gyyunon Sev oxUeL yla poBAfLaTa tou §ev oXeTI{oVTaL AUECA UE EAATTWHATA UALKOU, OXESLAOUOU i
KOLTALOKEUNAG.
AUTO TO TIPOLOV Elval CUCKEUN KoL TIPOOopPIlETAL LOVO yla owklakn xprion. H eyyunon Ba eivat dakupn eav
TO TPOLOV XPNOLUOTIOLELTAL YLOL EMAYYEALOTIKOUG OKOTIOUG,.
H gyyunon &ev kKaAUTITEL {NULEG TTOU TIPOKAAOUVTOL OO KaKH XPrion, akatdAANnAn eykatdotaon, Stappor),
€€WTEPLIKOUG MAPAYOVTEG 1] OKOTILN TNULA.
H gyyunon &&v KaAUTITEL {NILEG TTOU TIPOKUTITOUV OO TTTWOELS, XPHion UTEPPBOALKNG SUVANG, XTUTIARATA,
€kBeon oe akpaieg mepBarovTikég ouvBnkeg ) $Bopd Tou TPoKaAEiTAL OO TNV KAVOVLKN Xprion
TAQOTIKWV HEPWV f TANKTPOAOYIWY, KaBwG Kal TN Xpron urnatoplwv dAAwv and autég mou kabopilovrat
OTO TlaPOV eyxeLpidlo.
H eyyUnon 8&v KAAUTITEL TNV EYKATACTAON KOL TOV TPOYPOUUATIONO ard Tov aviumpoowno. Eikotepa,
Sev umopel va yivel Sekt kopio afiwon eykatdotaong Kol SwPEAV TPOYPOUUOTIOHOU Ao Tov
METAMWANTA.
H eyyunon Sev kahuTtel eNAeielg mou emnpedlouv aorpavta tn Aettoupyia tng cuokeunis. AANa £€€06a,
OTWG N gyKaTaotaon, n Letadopd Kal n HeTakivnon Tou texvikol eatpouvtal pntd and tnv eyyvnon.
H Suvatotnta ebappoyng g yyunong mpoUmoBETEL OTL N CUOKEUN QOCTEAAETAL OTOV MWANTH 1 TOV
TOTIO TOU UTTOSEIKVUETAL OO AUTOV, TTARPNG Kot 0 KAAd Tpootateupévn cuokevaoia (L Suvatdy, otnv
apxkn cuokevaocia tng) Kat cuvodevetal ard to GUANO 1) TNV KAPTA yyUNoNG oOU €xeL CUMTANPWOEL
Se0VTwG KaL anddeLgn ayopac.
Edv petd thv enaifBeuon, StamiotwBel otL Sev umdpxouv AdyoL yLa Tov LoXUpPLopd 1 OTL To Tpoidv dev
elval ENATTWHOTIKO, TO YYEVEG KOOTOC Ba KaTaAOYLOTEL oTOV TIEAATN KAl 0 €Umopog eéouolodoteital va
XPEWOEL AUTA Ta £€08a oTOV TTEAATN.
H eyyUnon Ba gival dkupn otav epdavilet evoeifelg OtL €va pn £€0UCLOSOTNEVO GTOLO EXEL ETILXELPHOEL
VOl TTPAY LOTOTIOL | OEL ETILOKEVEC, TPOTOTIOLAOELG ) AVTIKATAOTOoN €APTNUATWY 0T CUOKEU.
OL EMLOKEVEG TIOU TIPAYLOTOTOLOUVTAL LETA TO TEAOG TNG ePLOSOU €yyUNGNG UTIOKELVTAL OE £€06a.
H napovoa gyyUnon Sev eMnPediEL TO VORLUA SIKOAULWLOTE COC TTOU EVOEXETAL VA EXETE WG KOTAVAAWTH
oUpdwva pe to ehoprooTED £BVIKO Sikalo TOU SLETEL TNV ayopd TPOIdVTWY OTou TWAELTAL TO TTPOIOV.
Nepiodog eyyunong:
Xwpeg tng Eupwrnaikig Evwong - Ot supwnaikeg odnyieg (EE) 2019/771 kau (EE) 2019/770 epapudlovral
OE OPLOMEVEG TITUXEG TWV OUMBACEWY ayopdC Kal MwANoNG Kwntwv ayabwv Kot petadépovtal otnv
£0vIK vopoBeoia Twv Xwpwv Toug.

AN\eg xwpeG - edpappdletal €Bvikn vopoBeoia yla ta SIKALWUOTA TWV KATOVAAWTIWY OTn XWPaA TOUG. Z€
nepintwon pun enionung vopoBeaoiag, n eyylnon epapudletal Katd th SLOKPLTIKY EUXEPELO TOU ELOAYWYEQ TTOU
SLaB£teL To TPOIGV oTNV Ayopd 1 0TV EyKATAOTAON TTWANTH.
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HAEGERTEG, s.a.

Edificio HAEGER — Pct. Cidade de Londres, 1 Tel: +351 21 949 83 00 (PBX)

Parque Industrial do Arneiro Tel: +351 21 949 83 02 (after sales
support)

2660-456 S. Julido do Tojal Fax: +351 21 949 83 25

PORTUGAL e-mail: assistencia@haegergroup.com
https://www.haegergroup.com e-mail: comercial@haegergroup.com

KAPA EMPORIO

KapaylavvortoUAou 32, TnA. +302341024654
61100 Kikkic, EAAGSa Fax +302341025735
Email: info@kapaemporio.gr

https://kapaemporio.gr
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Haeger, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/haeger-friteza-na-vruc-vazduh-af-m37002a-akcija-
cena/



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/haeger-friteza-na-vruc-vazduh-af-m37002a-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/haeger-friteza-na-vruc-vazduh-af-m37002a-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

