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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro n3bpaeTe nponssonoT Beko . Cakame npon3BOAOT, Npon3BeaeH
CO BMCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyamn Hajnobpa ecdukacHocT. 3atoa
BHMMATEINHO NpoYMTajTe ro oBa ynaTCTBO M ApyraTta AafeHa JoKyMeHTauwja npea aa ro
KOpUCTUTE NPOU3BOAOT.

I/ImajTe M Ha yM cute MHopMaLmm 1 npenynpenysaka HaBeeH BO ynaTtCTBOTO 3a
yn0Tp66a. Ha OBOj Ha4YuH ke ce 3aWTUTUTE cebecu n npon3BoaoT o4 ONacHOCTUTE LUTO
MOXe Oa ce I'IOjaBaT.

YyBajTe ro ynatcTBoTO 3a ynotpeba. Ako ro gagerte npovM3BoAoT Ha APYro nvue, Aajte My
ro n ynaTcTBoTO. YCNOBMWTE 3a rapaHuuja, ynotpebarta n metogute 3a peluaBame
npobnemu 3a Npon3BoAOT Ce AafeHM BO OBa ynaTCTBO.

CumGonuTte U HUBHUOT ONUC BO ynaTtcTtBOTO 3a yn0Tpe6a:

OnacHOCT LUTO MOXe [a pesynTvpa co CMPT UMK noBpeaa.

@ BaxxH1 MHOPMAaLIK UMM KOPUCHM COBETM 3a ynoTpeba.

MpouwnTajTe ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba.

u

f MpenynpenyBame 3a Keluka NoBpLIMHA.

3ABEJIELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTvpa co MaTepujanHa wreta Ha NPOM3BOAOT UMW HeroBaTa OKOMuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnartcTBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkry4vyBa
6e3begHocHWTE ynaTcTBa
HEONXO4HW 3a fa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
UM maTepujanHa wreTa.
[lokonkKy npov3BoaoT e JaaeH
Ha HeKoj Apyr 3a nNu4yHa
ynotpeba nnu 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
€TUKEeTUTE Ha Npon3BoaNTE U
APpYrnuTe BaXXHW AOKYMEHTUN 1
Aenosu.

HalwaTta komnaHuja He e
OArOBOpHa 3a LWTeTUTe LWTO
MOXe [a HacTaHaT JOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuujata Hema
Aa BaXMW.

MHcTanaunjata 1 nonpaBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHun o,
NpPOM3BOAMTENOT, OBACTEH
CepBUC UNn nuue Koe Ke ro
Ha3Ha4yn KomnaHujaTa
YBO3HUIK.

Kopuctete camo opurmHanHu

pes3epBHM AEeNOBU 1 AoAaTOLM.

He nonpasajte nnu
3aMeHyBajTe Koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BogoT
OCBEH aKoO TOa He € jaCHOo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

MK/ 4

A1.1

He npaBeTe TEXHWUYKN U3MEHU
Ha Npou3BoAOT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bof, € HanpaeeH 3a
Aa ce KopucTtn Bo gomoT. He e
NnorogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpagvHu, 6ankoHu mnm
apyrm o6nactn Ha OTBOPEHO.
OBoj npon3Bo € HameHeT 3a
ynotpeba Bo JOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a nepcoHarnoT BO
npoAaBHULUM, KaHLUenapum u
Apyrn paboTHW cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTU caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMeHMU, Kako LWTO e
3arpeBan-€e Ha rnpocropujara.
PepHata moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHeE, Nevemse,
NpXeke 1 neyerwe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssop He Tpeba noa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBar€ Ha YNHUN, CyLlere
CO 3aKadyBar-€e Kpnu nnm
obreka Ha paykaTa.




1.2

A\

» OBOj Npon3BOA MOXe Aa ro
KopucTaT geua Ha Bo3pacT o
8 roavHn n noctapu, n nyre
KOW ce HeAO0BOJSTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTarnHu BELTUHN UIN KON
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeHE,
Cé [jojeka ce noa Haasop unu
ce oby4yeHun 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHocTuTE Ha
npoun3BoaoT.

» [leua He Tpeba na cu urpaat
CO Npon3BOAOT. YMCTEHETO U
OApPXXYBaH-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj Npon3BoAa He Tpeba aa ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
PU3NYKN, cETUINEH NN
MEHTarneH KanaumteT
(BKNy4yBajKkun geua), OCBEH ako
He ce Noa Hag30p UK He U
aobujat noTpebHuTe ynarcTaa.

» leuata Tpeba ga Gugat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnektpuyHuTe nponssoaun ce
onacHu 3a geuara u
AOMALUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHmTe

Be3begHocT Ha
Aeua, paHnuMBM nuua
U AOMALLUHU
MUINEeHnLUU
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MWNEHULUM He cMmeaT Aa cu
urpaar, ga ce kadyBaaT uUnu
Aa Brnerysaart BO Npoun3BoAoT.
He craBajTe npegmeT WTO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NPou3BOAOT.
NMPEAYNPEAYBAME: Mpun
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPON3BOAOT Ce
Xewku. [pxeTte rn geuarta
noganeky og npoussoAoT.
YyBajTe ru maTtepujanute og
nakyBakeTO nogareky o
podhat Ha geua. NMocTtoun
OMNacHOCT oA noBpeaa u
3agyllyBamse.

Kora BpaTaTa € OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Tellkn npegMeTn Bp3
Hea 1 He [0O3BOsyBajTe geuaTa
Ja cepar Ha Hea. Moxe aa
npeaus3BMKaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu aa ce owrtertar
LLapKNTE Ha BpaTtaTa.

» 3a 6e3benHoOCT Ha geuarTa,

oTceyeTe ro NPUKITyYOKOT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npon3BOAOT HEYHKLMOHANEH
npea aa ro dpnuTe.

EnekTpunyHa

A1 3
6e3begHoCT

* [NpuknyyeTe ro npomMsBoJoT BO

3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroBapa Ha
npoLeHKUTe 3a CTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
TMn. MHcTtanaumjaTa 3a
3a3eMjyBarb€ Heka ja Harnpasu
KBanuduKyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT COo nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.
[MpuKNy4YoKoT Mnu
€neKTPUYHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eogoT Tpeba ga buae Ha
NIecCHO JocTanHo MecTo (Kkage
LITO Hema aa 6buae 3adarteH
o[ NNaMeHoT Ha nnoyaTa 3a
rotBew€). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba aa nva
MexaHu3am (ocurypysav,
NPEeKMHYyBaY, NPEKMHYyBa4 Co
KNny4yeBu 1 cn.) Ha
enekTpuyHaTa nHcTanaumja Ha
KOja e NpuKIy4YeH Npon3BoaoT,
BO COrMNacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
Aa rm ogsojyea cute ctonbosu
oA Mpexarta.

Mpons3BogoT HE cmee aa ce
NpUKNy4yBa BO LUTEKEP 3a
Bpeme Ha MHCcTanauumja,
nonpaska u TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro Npon3BoLOT BO
LUTEeKep LWTO MM UcnornHysa
BPEAHOCTUTE Ha HamMoH K
dpekBeHUMja HaBeaeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[oKonKy nponsBogoT HeMa
kaben 3a Hanojyeame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBak€ onuviiaH BO AenoT
» T EXHUYKM cneumdmkaummn®.
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBah-€e noa v 3aj,
npoun3BogoT. He crtaBajte
TEXOK NnpegMeT Bp3 kabenot
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3a HanojyBame. Kabernot 3a
HanojyBake He Tpeba aa ce
BUTKa, rMeYn 1 ga goara Bo
KOHTaKT co Koj 6uno n3sop Ha
TONMMHa.

3agHaTa noBpLuMHa Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynotpeba. Kabnute 3a
HanojyBawe He cmear Aa ja
aonvpaar 3agHaTa noBpLUnHa,
NpuKny4youmTe Moxe aa ce
owTeTar.

He 3arnasyBajte rv
enekTpu4HMTE Kabnm Bo
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospLunHn. Bo cnpoTmneHO,
nsonaumjata Ha kabenot 6u
MOXena Aa ce pactonu u aa
npeansBrkKa noxap Kako
pes3ynTtaTt Ha KpaToK Croj.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuot kaben. He
KOPUCTETE NCEYEHU UK
owTeTEHU Kabnn unm
cpeavLHn Kabnu.

[okonky kabenoT 3a
HanojyBare € OLWTETEH, TOj
Mopa [a ce 3aMeHu o[
Npon3BOAMTENOT, OBacTeH
cepBuC unu nuue koe Tpeba
[a ro HaBefe KoMnaHujata
YBO3HUK 3a Ja ce crpeyar
MOXXHWUTE ONAaCHOCTMW.
NMPEOYNPEQYBAE: NMpea
[a ja 3amMeHuTe cBeTuUnkaTa Ha
pepHaTa, norpmwxeTe ce ga ro
NCKITy4nTe NpOn3BOLOT Of
enekTpuyHaTa Mpexa 3a ga



n3berHeTe pm3snK oa
enekTpuyeH ygap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UMM UCKIyYeTe
ro oCurypyBadoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawwnoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yyBajte ro
NPOM3BOAOT BO MPUKYYOK LUTO
e nabas, naneseH ox
LUTEKePOT, CKPLLEH, BasikaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, Boaa LWITO
MOXE Oa UCTeYe 0 LUaHKOT).

* He gonupajte ro npukny4yokoT
CO BraxHu paue! He
NCKIy4yBajTe ro CO BrieYeHe
Ha kabenoT, cekoraLu
N3BMeKyBajTe ro ApXejkn ro
MPUKITY4OKOT.

* [lpoBepeTe aanu WTEKepoT Ha
npoun3BogoT e 6e3begHo
BKIy4YeH BO 04BOAOT 3a Aa ce
n3berHe cosgaBame
enekTpu4eH nak.

A1.4 Be3beaHocT npun
TpaHcnopT

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o4
enekTpuyHaTta Mpexa npea ga
ro TpaHcnopTupare.

* [Mpon3BOOOT € TeXOoK, Tpeba
Aa ro Hocat Hajmarnky Asajua
nyre.

* He kopucTteTe ja Bpatarta u/
NN payvkaTa 3a TpaHcnopT

nnn npemMecTtyBath€ Ha
npon3BoaoT.

« He cTaBajte gpyru npeameTtu m

Ha NPOW3BOAOT U HOCETE o
ncnpaseHo.

» Kora Tpeba ga ro
TpaHcnopTupaTe NpoM3BOAOT,
3aBWUTKajTe ro co maTepujan 3a
nakyBake CO Meypymhsa Unm
neben KapToH U LUBPCTO
3anenete ro. [puyspcreTe ro
NPoOn3BOAO0T LIBPCTO CO JfieHTa
3a ga crnpeyunTe owTeTyBake
Ha OTCTPaHNUBUTE UNK
NoABWXHUTE OEeNoBU Ha
npon3Boao0T 1 NPON3BOAOT.

* [poBepeTe ro LenoKynHUOT
n3rnea Ha Npous3BoaoT 3a
KakBa 61no wreTa WTo MoXe
Aa ce criyuvna 3a BpemMe Ha
TpaHCNopTOoT.

A1 .5 be3begHocT npu
MHCTanaumja

* Mpen oa ro nHctanuparte,
nposepeTe Janu Npon3sogoT
e owteTteH. [lokornky
Npon3BoAOT € OLUTETEH, He o
WMHCTanupajTe.

* He nHcranunpajte ro
npon3sogoT BO OnNn3nHa Ha
N3BOPM Ha TONSIMHA
(pagujaTopu, WNOPETH, UTH.).

* ONKpyXyBaweTO Ha cuUTe
BEHTMMNALUMCKN KaHanu Ha
npoun3BoaoT Heka buge Ha
OTBOPEHO.

» 3a fna ce cnpeuu nperpesamse,
npoun3sogoT He Tpeba fa ce

NHCTanupa 3af yKpacHu
BpaTu.
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ALG Be3begHocT npu

ynotpeba

* [poBepeTe ganu NponssoaoT
€ VCKINyYeHu o cekoja
ynotpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOPUCTUTE Npon3BOA0T
NoAoNro Bpeme, UCKyyeTe ro
WIN UCKIyYeTe ro
OCUrypyBa4oT Of KyTujaTa co
oCurypyBauu.

* He pakyBajTe co HencnpaseH
WK OLUTETEH NPOU3BOA.
[lOKOMKy v uma, nucknyyete rm
npuKnyyouuTe 3a cTpyja/ rac
Ha NPoM3BOAOT U NOBUKAjTE rO
OBIIaCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
aKko CTaknoTo Ha npeagHarta
BpaTa e u3BageHo nnu
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BoAoT 3a Aa godaTtute
HeLTO nnu nopaawn Koja 6muno
Apyra npuymHa.

* He kopucTeTe ro npomnssogoT
kora BaweTo pacygyBare nnu
KOOpAnHaLumja € HapyLleHo Co
ynotpeba Ha ankoxon n/mnu
apora.

» 3ananueuTe npegMeT LWTO ce
yyBaaT BO obnacTa KajlwTo ce

roTBM MOXe Aa ce 3ananart. He

YyyBajTe 3ananueu nNpeameTu
BO obriacTa KajlwTo ce roteu.
* PaykaTa Ha pepHaTa He e
cywanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOPUCTUTE NPOM3BOAO0T, He

3aKauyBajTe Kpnu, pakasuLm m

UNN CNYEH TEKCTUIN Ha
paykaTa.

 LWlapkute Ha BpaTaTa Ha
npon3BoaoT Ce NomMecTyBaaT
npu OTBOpPaHE N 3aTBOPaH-E
Ha BpaTaTa U MoXe aa ce
3arnaear. [lpu oTBOpame/
3aTBOpak-€ Ha BpaTara, He
ApXXeTe ro AenoT COo LapKu.

A1 .7 MNpepynpenyBawa
3a Temnepartypa

* MPEAYNPEOAYBAME:
HoctanHute genosu Ha
NpPoun3BoAO0T Ke bmnaaT XKeLKn
3a Bpeme Ha ynoTpebarTa.
Tpeba aa ce BHMMaBa ga ce
n3berHe gonnpame Ha
NpPoOM3BOO0T U rpejHuTe
enemeHTun. [leua noa 8-
roguiiHa Bo3pact He Tpeba ga
ce npubnmxysaart 4o
npon3sBogoT 6e3 Bo3paceH.
He ctaBajte 3ananusu/
€KCMo3nBHN MaTepujanu BO
6nm3nMHa Ha NPOn3BOAOT,
buaejkn paboBuTE Ce XKELLKK
aopeka pabotw.
 [lp>xeTe ce HacTpaHa goaeka
ja oTBOpaTe BpaTaTa Ha
pepHaTa, bugejkm moxe ga ce
ncnywTn napea. lNapeata
MoXe aa Bu ja nsropu pakara,
nuueTo n/unn o4uTe.
» 3a Bpeme Ha paborara,
Npon3BO4OT MOXeE Aa CTaHe
xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
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Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XELUKUTe OenoBu, BHaTpe BO

pepHaTa U rpejHUTe enemMeHTu.

» Cekorallu KopucTeTe pakasBuum
3a pepHa OTMOPHM Ha TONSIMHA
AojeKa ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa unu ja Bagurte
XpaHaTta oA XelukaTa pepHa

UTH.

A1.8 Ynortpeba Ha

gopartoumn

» BaxxHo e xunuyeHarta ckapa u
nocnyXaBHUKOT Aa bugar
NpaBUIHO NOCTaBEHM Ha
XnyeHute nonuumn. 3a
nogeTanHn nHdopmauuu,
nornegHeTe BO AenoT
»ynorpeba Ha gogartoumn“.

» [logaTounTe Moxe ga ro
owiTeTaT CTaknoTo Ha BpaTaTa
npw 3aTBOpawE€ Ha BpaTaTa Ha
nponssoaoT. Cekorauwl
TypKajTe ru gogatoumte o
KpajoT Ha MeCTOTO KajlTo ce
roTBW.

é 1.9 bBe36egHocT npu
rotBeHe

* bupete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankoxosiHu
nujanoun Bo BawwnTte jagemna.
AnkoxonoT ucrnapysa Ha
BMCOKW TeMNepaTypu N MOXe
Aa npeamssuka noxap uagejkun
MOX€e [a ce 3ananu Kora ke
[0jae BO KOHTaKT CO >KEeLUKN
NOBPLUMHMN.

« OTnagoum og xpaHa, macro,
WTH. BO obnacTa KajluTo ce
roTBM MOXe a ce 3ananar.
Mpen oa roTBuTe, OTCTpaHeTe
ja TakBaTa rpyba HeuncrtoTuja.

» OnacHocT of Tpyewe co

XpaHa: He fosBonysajte

XpaHaTa [a CTou BO pepHaTa

noseke o 1 yac npeg unm no

roTBeweTo. Bo cnpoTnsBHO

MOXe [a NpeansBuka Tpyere

CO XpaHa unu bonecTu.

He 3arpeBajTe 3atBOpeHu

KOH3EepBW N CTaKMNeHn Ternm Bo

pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWTO 61”

ce Hacobpan Bo koH3epBaTa/

Ternata MoXe ga npeanseumka

Aa nykHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja

BO Caf 3a roTBeH-€ NN Ha

A0OAaTOKOT Ha pepHaTa

(mocnykaBHUK, XXMYeHa ckapa

M Cn.) CO XpaHa u cTaBeTe ro

BO 3arpeaHaTa pepHa.

OTcTpaHeTe rm npekymepHuTe

napyvkba MpCcHa xapTuvja WwTo

BMCaT o4 4O4ATOKOT Unu

cajoT 3a ga nsberHeTe pu3smnk

o4 oonupare Ha rpejHuTe

ernemMeHTu Ha pepHaTa. He

KOpuCTeTe MpCHa xapTuja Ha

TemnepaTypa Ha pepHaTa

NoBMCOKa O MakcumanHarta

TemnepaTypa 3a ynotpeba

HaBe[leHa Ha MpcHaTa xapTuja

WTO ja kKopuctute. He ctasajte

MpCHa xapTuja Ha ocHoBaTa

Ha pepHarTa.
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* He ctaBajTe TaBM 3a Nevekme,
cagoBU Unn anymMuHUyMcKa
doonuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TONMMHA MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHarTa.

« 3aTBOpETE ja BpaTaTa Ha
pepHaTa 3a BpeMe Ha
neyYeweTO Ha ckapa. Tonnurte
NOBPLUMHM MOXe Aa
npeansBukaaT nsropeHmum!

» XpaHaTa LTOo He e norogHa 3a
neyewe co3gaBa ONacHOCT 04
noxap. lNeyeTe Ha ckapa camo
XpaHa LWTo e norogHa 3a
CUNneH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NocTaByBajTe ja
XpaHaTa NpeMHory ganeky Bo
3agHMOT aen Ha ckapata. OBa
€ HajKeLKOTO MeCcTo U
MpCHaTa XxpaHa MoxXe fa ce
3ananw.

1.10 Be36egHoCT Npu
oanpXxyBawe n
YynucTewe

* No4vekajTe Nnpom3BOOOT Aa ce
onagv npeg aa ro Yicture.
TonnuTte NOBpLUMHK MOXe aa
npeanssukaat nsropeHnum!

* Hukoraw He yucteTe ro
NpOn3BOAOT CO LUNpULaHke
UM uctypare Boga Ha Hero!
[MocToun pusuk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacrsa 3a
YncTere Ha napea 3a
YncTewe Ha NPon3BoaoT
Ouaejkn Toa Moxe aa
npeansBrKa enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpyou
abpas3nBHM cpeacTBa 3a
4YnCcTeHe, MeTanHn CTpyrasku,
XXW4YHa BOMHA MW BapyKMHa 3a
YnCTeH€E Ha Ha4BOPELLHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHaTa / (QOKOMKY uma)
CTaKroTo of ropHaTa BpaTta Ha
pepHaTa. OBne matepujanu
MOXaT Aa npeavssukaat
rpebere 1 KpLeHe Ha
CTakreHnTe NOBPLUNHW.

» Cekoraws ogpxyBajte ja
KOHTposiHaTa Tabna uncra u
cyBa. Mokpa u BankaHa
noBpLUMHA MOXe Aa
npeanssmka npobrnemm Bo
paboTtarta Ha pyHKuumnTE.
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2 YnartcTBa 3a 3alUTUTa Ha XMBOTHATa cpeauHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OupekTuBaTa 3a oTnagHa
eNeKTPpU4YHa U eneKkTpoHcKa
onpema (OEEQO) n dbpname Ha
AOOTpPaeHMoT npousson

OBoj Npon3BoA ce NpuapKyBa KOH
AvipeKkTMBaTa 3a oTnagHa enekTpuyHa u
erekTpoHcka onpema Ha EBponckata YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssoa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a otnagHa
ereKkTprYHa 1 enekTpoHcKa onpema
(OEEO).

OBoj npoun3sog e npon3BeneH

CO BUCOKOKBarnnUTeTH OenoBsu

1 mMartepujanu Kon moxart

NMOBTOPHO Aa ce KopucTar v ce

NoroHu 3a peumKnMpame.
E 32702 He dpnajTe ro
0TNagHMOT NPOM3BOS 3aeHO CO
HOpMarnHWoT AOoMaLleH U Apyr oTnaj Ha
KpajoT Ha HErOBMOT XMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4O COGUPHO MECTO 3a
peunknmpame Ha enekTpnyHa u
enekTpoHcka onpema. MoxeTe aa
npaiuate BO NokanHaTa agMuHucTpaumja
3a OBME MecTa 3a cobuparse.
CoopnBeTHOTO OTCTpaHyBak-e Ha anapaToT
nomara BO CnpeyvyBare Ha HeraTuBHUTE
nocneauun no XWeoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.

Bo cornacHocT co [iupektuBara 3a
orpaHuyyBaH-€e Ha onacHuTe
cynctaHuuun (RoHS):

OBoj Nnpon3Boa ce NpuapxyBa KoH
[vpekTnBaTta 3a orpaHvuyyBare Ha
onacHute cynctaHumm (RoHS) Ha
Esponckarta YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn maTepujanmu
HaBefeHn Bo [upekTuBaTa.

2.2 NHbopmauumu 3a nakyBaw-€TO

MatepujanuTe oa nakyBaweTo Ha
NpoV3BOAO0T Ce MPOU3BEAEHN 0Of
mMaTepujanu 3a peumknmpare Bo
COrNacHOCT CO HaLIMTe APXaBHN
perynaTvBu 3a X1MBOTHaTa cpeguHa. He
dpnajTe ro oTNagoT 04 NaKyBaHeTO CO
0oTNagoT oA AOMaKWHCTBOTO Unu Apyr
oTnag, ogHeceTe ro Ha MecTaTa 3a
cobvpare maTepujanu o nakysaka
onpeferneHy o fnokanHuTe BNacTu.

2.3 Mpenopaku 3a 3awTena Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcpopmauunte 3a
eHepreTckaTa epMkacHOCT MOXe Aa ce
HajoaT Ha noTBpaaTta 3a Npou3BOAOT
ncnopayaHa co Npov3BOAOT.

CnegHuee npeanosu ke Bu nomorHat ga ro

KopucTuTe BawmoT npomsBoa Ha €KOMOLLKK

N eHEePreTCcku edprkaceH HaumH:

» OgMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npep
fa ja nevere.

» Bo pepHaTta kopucTeTe TEMHU UK
eMajnupaHn cagosm kou nogobpo ja
npeHecyBaat TonnuHaTa.

* Ako e HaBeJeHO BO peLenToT unu
ynaTCTBOTO 3a KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha NeYyeHeTo.

* VcknyyeTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU NpeZ KpajoT Ha BPEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU neversa.
MoxeTe ga 3awTteante Ao 20%
€eneKTpUYHa eHepruja co KOpUCTeHE Ha
npeoctaHaTarta TomnmnuvHa.

« ObupeTe ce ga roTBMTe NnoBeke o eaHO
jagere NCTOBPEMEHO BO pepHaTa.
MoxxeTe NCTOBpPEMEHO Aa roTBUTE CO
cTaBare [Be TeHLeputba Ha pelleTkaTa.
OcBeH Toa, ako M roTBuTe obpounTe
e[leH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
buaejkn pepHata Hema aa ja nsryom
TonnuHara.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBepg BO nponsBogoT

1 0 4 W ) C ) C ) C ) C ) |
i
9 «¢ p 2*
> 3**
4
8 «¢ >
7 < J)
=\\
» 5
Yo \
l |
| |
. » 6
1 KoHnTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaToporT (3aa
Yyernv4yHarta nno4a)
5 Bparta 6 Pauka
7 [oneH rpeay (nog YyenuyHaTta nnoya) 8 Tlonox6wu Ha nonuuute
9 TlopeH rpejay 10 dynuyurba 3a BeHTUNauuja
* Ce pasnvkyBa BO 3aBWCHOCT Of, MOAESOT. 3.2 BOBe,CI n yrIOTpe6a Ha

Moxe6bu BawumoT npons3eso He e onpemMmeH co
cujanuyka, unv TMNoT 1 mectononoxbarta Ha KOHTponHaTa Tasna Ha

cujanuykaTa ce pasfnukyBaaT Of OHa LITO e npou3BogoT

npvikaxxaHo Ha unycTpauujaTa.

**  Ce pasfuKyBa BO 3aBMCHOCT Of MOAESIOT. Bo oBoj aen, moxete Aa ro Hajaete

BaLumoT npomseos Moxebu He e onpemeH co npernenoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XuyaHa pelueTtka. Ha cnukarta e npukaxaH KOHTpOInHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOU3BO/ CO XMYaHa peLLeTka Kako npuMep. [1a Ma Pasnuk1 BO CAIMKUTE W HEKOM
KapaKTepUCTUKN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npons3Boa.
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3.2.1 KoHTponHa Tabna

SHEERS 2|

0 0 0 © & 6

“ny W
OIS

220" 200° 180"

1 Tpkanue 3a n3bupare Ha dyHKumMja

3 Tpkanue 3a n3bupare Ha
Temneparypa

AKO Uma KonuMHa 3a ynpaByBare CO
NPON3BOAOT, BO HEKOW MOAENW MOXeE Aa
GuaaT TaksBM LUTO OTCKOKHYyBaaT Kora ke ce
npuTUCHaT (BHATPELUHM Konunka). 3a Aa
ce HanpaBaT NOCTaBKU CO OBUE KOMYMNHLA,
MpPBO NPUTUCHETE rO0 COOABETHOTO KOMye
HaBHaTpe a noTtoa uasnevete ro. OTkako
ke ro HanpaBuTe NpunarogyBareTo,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE O HABHATPE U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

3.2.2 BoBepq 3a KOHTposiHaTa Tabna
Ha WwnopeToT

Konuye 3a nsbop Ha chyHKUMja

MoxeTe fa rn nsdepete yHKUMMTE 3a
paboTa Ha pepHaTa co KOn4eTo 3a n3bop
Ha dyHKummM. CBpTETE NEBO / 4ECHO 07
3aTBOpeHarTa (ropHaTta) nosuuuja 3a ga
nsbeperte.

Konue 3a Temnepartypa

MoxeTe na ja u3bepete Temnepartyparta
LUTO cakaTe Aja ce roTBM CO KOM4eTo 3a
Temnepartypa. CBpTeTe BO Hacoka Ha
CTpesikuTe Ha YaCoBHMKOT 0Of 3aTBOpeHaTa
(ropHaTta) nosuuuja 3a ga nsbepete.
MHaukaTop 3a BHaTpellHa TeMnepartypa
Ha pepHaTta

MoxeTe na ja pasbepeTe BHaTpeluHaTa
Temnepartypa Ha pepHaTa og cumboroT 3a
Temnepartypa Ha eKpaHoT Ha TajMepoT.

CumbornoT 3a Temnepartypa ce rnojaByBa Ha

eKpaHoT Kora ke 3anoyHe rotBeHeTo, a
cumbonoT 3a TemnepaTtypa McyesHyBa Kora
anaparoT ke ja 4OCTUrHe nocraBeHaTta
Temnepatypa. Kora TemnepatypaTa BO

v v
2

Y

3
2 Tajmep

pepHaTa nara nop nocrtaBeHara
Temnepartypa, cMMbonoT 3a TemnepaTypa
NOBTOPHO Ce MojaByBa.

Tajmep
S Oo.QOm <
a o L g

A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Konye 3a anapm

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBame

Konue 3a nokavyBare

Konue 3a nocraBsku

o g A~ W N -

Konue 3a 3aknyyyBawe CO kny4
CumbGonu Ha gucnnejoT
: Cumbon 3a BpeMe Ha neyewse

clo

: Cumbon 3a 3aBpLUHO BpeMe Ha nevemne *
: Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a ocsetneHocTa
@' : CMGBON 3a 3aKryuyBak-e CO Knyy

[ﬂ : Cumbon 3a Temnepatypa
n:|>) : Cumbon 3a HMBO Ha jayvHa Ha 3BYK
: CumBon 3a 3aknyyeHa parta *

*Ce pasnuKyBa BO 3aBUCHOCT O MOAENOT Ha
npoussodoT. Moxe Aa He e focTaneH BO BalWMOT
Mozen.
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3.3 ®yHKkuuun 3a paboTta Ha pepHaTa

Ha tabenata co cyHKUMM ce NpuKaxaHu
dyHKUMMTE 3a paboTa WTO MOXeTe Aa rm

LUTO MOXe [la ce nocTaBaT 3a OBUe
dyHKUMK. PegocnenoT Ha pexmmnTe Ha
paboTa npukaxkaH oBae MoXxe Aa ce

kopuctuTe Bo BawaTta pepHa u

HajBMCOKUTE U HAjHUCKMUTE TeMnepaTypu

pa3nuKyBa o pacnopenoT Ha Bawwnot
npons3Beoa.

Cumbon
3a

yHKUKj
a

Onuc Ha cpyHKumMja

Oncer Ha
Temnepartypa
(°C)

Onwuc n ynotpeba

3arpeBare Ha OHOTO U
Ha nnacoHoT

XpaHaTa Ce 3arpeBa UCTOBpPEMEHO O rope v oa gony.
[MoroaeH 3a konayun, neyvsa nnu konavn u ‘-{Opﬁl/l BO Kananu
3a neyetrse. Ce roTBu Co efieH nnex.

L

3arpesare ogosgona

BKIy4eHO e caMo MOHUCKOTO rpeetbe. MorofeH e 3a xpaHa Ha
Koja Tpeba Aa ce 3apymenw Ha gHoTo. OBaa yHkumja Tpeba

Liena ckapa

PR [ia Ce KOPUCTY U1 3a NECHO YUCTEHE CO Nnapea.
| SR
—
—
3arpeBare Ha AHOTO/ TonnuoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co rOpHUTE U AONHUTE
% nnagoHoT Co NoMoLL * rpejaun ce AMcTpubympa nogeaHakeo 1 6p3o HU3 pepHaTta co
— Ha BeHTUNaTop BeHTUnaTopot. Ce roTBM CO eAeH Nrex.
ww

PaboTu ronemara peLueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
CoofseTHa € 3a neyere roiemMm KoNv4YmHU Ha ckapa.

%

[onHa Ckapa co nomMmouu
Ha BEeHTUnaTtop

Tonon Bo3ayx WTO Ce 3arpesa co MarnaTa ckapa 6p3o ce
ancTpubyupa Bo pepHaTta co BeHTUnaTtopor. MorogeH e 3a
neyerbe NoMarnm KonuimMH1 Ha ckapa.

l

Bp3o 3arpeBare

Curte rpejaun Ha pepHaTa pabotat. OBaa paboTHa dyHKUMja
ce kopucTu 3a 6p3o JoBeayBaHe Ha pepHaTa o cakaHaTa
TemnepaTypa (npeasarpesatse). He kopucTeTe ro 3a roteere

* BawwoT npoussog pabotu Bo
TemnepaTypHMOT ONcer HaBedeH Ha

Kon4yeTto

3a TeMnepartypa.

3.4 [JopaTtouu Ha NnponM3BOAOT

MocTojaT pasnuyHn gogaTtoum Bo Bawwmot
npoussoA. Bo oBoj aen gocranHu ce onuc

Ha foJaToumMTe M OM1cKY 3a npasunHa

ynoTtpeba. Bo 3aBMCHOCT 04 MOAenoT Ha

MPOU3BOOT, UCMIOPAYaHNOT J04aTOK
Bapupa. Cute godaToLm onuLLaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a yrnoTpeba Moxebu He ce
JocTanHu 3a Bawwvot npoussoa.

CapoBuTe BO BHaTpeLLUHOCTa Ha
anapaTtoT MOXe Aa ce
Aecbopmupaar kako pesynTaT Ha
TonnuHata. OBa He Bnvjae Ha
dyHKLUMOHanHocTa.
Oedopmaumjata ncyesHyBa kora
cafoT ke ce nanagu.

xpaHa.

CTtaHpapaeH cag

Ce KopuCTK 3a neymnBa, 3amMmp3HaTa xpaHa u
3a NnpXewe ronemMun napymHa.
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Ona6ok cag

Ce KopucCTM 3a neunBa, NpXeHe ronemMm
nap4ukba, CovHa XpaHa unu 3a cobupatrbe
Ha UCTEYHM Macna npu nevexe Ha ckapa.

XuueHa ckapa

Ce KopuCTY 3a NPXEHE UMK CTaBake Ha
XpaHaTa WwTo Tpeba aa ce neve, Npxu un
OVHCTa Ha nocakyBaHaTta nonuua.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

Ha mogenu 6e3 XXu4eHu nonuum :

3.5 Ynotpeba Ha gopgaTtouuTe Ha
npousBoaoT

Monuuu 3a roTBewe

Mma 5 HMBOa Ha no3uumumn Ha nonuuaTta Bo
[enoT 3a rotBewe. Pegocnenot Ha
nonMuuTe Moxete ga ro sugute n Bo
OpojknTe Ha NpegHaTa pamka Ha pepHaTa.

Ha moaenu co XxuyeHu nonuum :

~N

=N who

Ha mogenu 6e3 Xn4yeHu nonuum :

5
"; =~ 2
~ ]

nOCTaByBaI'be Ha MeTarieH paxeH Ha
nonuuunTe 3a roteBeke

Ha moaenu co Xu4yeHu nonuum :

BaxHO e npaBunHo ga ja nocraBuTe
XnyeHaTa pelleTka Ha XU4eHuTe
cTpaHu4Hu nonvum. [logeka ja
nocTaByBaTe Xu4eHaTa peLleTka Ha
nocakyBaHaTa nonvua, OTBOPEHUOT Aen
Mopa aa 6uae Hanpen. 3a nogobpo
roTBeH€, XuyeHarta pelueTka Mopa ga
Ovae npuuBpCcTEHa Ha ToYkaTa 3a
3anupame Ha xuveHaTa nonvua. He cmee
[ia NoMuHe NMpeky TodkaTa 3a 3anupare 3a
[a fojoe 0o Jonvp co 3agHMOT sua Ha
pepHarta.

Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :
Ba)kHO e npaBuWHO Aa ro nocrasuTe
METarnHNOT PaXxeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuun. MeTtanHuoT paxeH nva egHa
Hacoka Kora ce noctaByBa Ha nonuuara.
[opeka ro noctaByBate MeTanHUOT paxeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHWOT Aen
Mopa aa buae Hanpeq.
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nOCTaByBaI'be Ha NnnexoT Ha nonuuuTe
3a roreemwe

Ha mogenu co XXuueHun nonuvum :
McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHO Aa
NMoCTaBUTE NIIEXOBUTE Ha XMUYEHUTE
cTpaHu4HK nonuum. [logeka ro
nocTaByBaTe MiexoT Ha NocakyBaHaTa
ronuua, HeroepaTa CTpaHa HameHeTa 3a
apXxerwe Mopa ga buge Hanpend. 3a
nogobpo roTeeke, NNexoT Mopa Aa ce
npuLUBPCTY Ha BANabHaTMHaTa 3a
3anvpamne Ha xudeHata nonuua. He cmee
Aa noMmuvHe npeky BrnagbHaTvHaTta 3a
3anvpamse 3a Aa gojae Ao 4onvp co
3a0HVOT SWA Ha pepHarTa.

Ha mogenu 6e3 XXu4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiiHO Aa v
nMocTaBuUTE MNSIEXOBUTE HA CTpaAHUYHUTE
nonuuu. MNMnexoT MMa eHa Hacoka Kora ce
nocTtaByBa Ha nonuuara. foaeka ro
nocTaByBaTe MiexoT Ha NocakyBaHaTa
nonuua, HeroBpaTa cTpaHa HameHeTa 3a
ApXere Mmopa aa 6uae Hanpegs.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanHnoT
paxeH

Mma dyHKumja 3a 3anuparse 3a ga ce
Cnpeyn MeTanH1oT paxKeH Aa uanese of
Xun4yeHata nonuua. Co oBaa dyHKuUWja
MoxeTe necHo n 6e3befHo aa ja nssaguTe
XpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTte
XunyeHaTa ckapa, MoXeTe a ja noBrneyeTe
Hanpez godeka He CTUrHe o ToukaTa Ha
3anupane. Mopa fa ja nomuHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNOCHO a ja OTCTpaHuTe.

Ha mopenu co Xu4eHu nonuum :

®PyHKUMja 3a 3anupak-e Ha nne - Ha
MoZesin CO XXUYeHU Nnonuum

Mma n dyHKumja 3a 3anupare 3a ga ce
crpeyu NnexoT Aa uanese of xuyeHata
nonuvua. flogeka ro oTcTpaHyBaTe nnexor,
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ocrnobopeTe ro of 3agHaTa
BANabHaTUHaTa 3a 3anupake 1 nosneveTe
ro KoH cebe fogeka He CTUrHe 0
npefHata ctpaHa. Mopa fa ja nomuHeTe
oBaa BanabHaTVHa 3a 3anupare 3a
LIeNoCHO [1a ro OTCTpaHuTe.

—
WcnpaBHO nocTaByBawe Ha MeTanHUOT
paXkeH 1 TaBYETO Ha TeNeKConckute
wrHU-Ha moaenu co XuyeHu nonuum n
TenecKormncka WwuHa
BnarogapeHue Ha TeneckonckuTe LWuHW,
NNexoBuTe UNN METANHNOT PaXeH Moxe
necHo da ce nocrtaeart v nssagar. Kora
KOPUCTUTE NEXOBU N METANHU PaXHN CO
TeneckonckaTa LwuHa, Tpeba aa ce
BHVMMaBa UIMWYKUTE Ha nNpegHaTta u
3agHaTa CTpaHa Ha TeneckKonckuTe WuHM
Aa ce noTnupaart Ha paboBuTe Ha paXeHoT
W NNexoT (MpuKaxaHu Ha cnvkaTta).
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3.6 TexHuukm cneuymncpukauumn

OnwTK cneyudmrkaumm

HapBopeLluHy AMMeH3nn Ha Npou3BoaoT (BUCUHA/ 595 /594 /567
LWwnpuHa/gnaboyrHa) (Mm)

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHaTta (BUcuHa/

590-600 /560 /min. 550
LwnpuHa/anaboynHa) (Mm)

Hanon/®pekBeHuuja 220-240V ~; 50 Hz

Bwva v npecek Ha kaben LWITO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a BO NPOM3BOROT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 24

Twn Ha pepHa PepHa co nomow Ha BeHTUNaTop

OcHoBU MHpopmaLumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AoMaLLHWUTE eNEKTPUYHN PepHU ce AafeHn BO COrMacHoCT Co
crangapgot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat Bo (hyHKUMUTE 3arpeBare Ha OHOTO U Ha
nnadoHOT 1nu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/NNadOHOT CO MOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NONMHEeH-E.

KnacaTta Ha eHepreTcka edukacHOCT ce oapesyBa BO COFMAacHOCT CO CrieAHaTa NpropuTr3aLmja BO 3aBUCHOCT 0f,
Toa fjanu peneBaHTHUTE (PyHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UnW He nocTojat. 1-Eko 3arpeBate Co BaHTUNATOp , 2-
3arpeBatse co BeHTMnaTop , 3-[JofiHa ckapa co NoMOLL Ha BEHTUNaTop , 4-3arpeBare Ha JHOTO U Ha NNadoHOT.

TexHuyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce uameHat be3 npeTxogHo n3BecTtyBake€ 3a
Aa ce I'IOJJ,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOn3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTcTBO Ce LWeMaTCKn 1 Moxebu He ce coBnaraat LefIocHO CO
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapyxyBa ce JobveHn Bo nabopaTtoprckn yCroBm BO COrNMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTE cTaHAapaun. Bo 3aBUcHOCT of ycnoBuTe Ha paboTa 1 Ha okonuHaTa
Ha NPOV3BOAOT, OBME BPEAHOCTM MOXe [a ce pa3fnvKyBaar.

@ Bpe,qHOCTI/ITe HaBeOeHU Ha eTUKeTUTe Ha npons3soanTe Unn Bo noxymeHTaquaTa
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4 lNpBa ynotpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
BawwvoT npounssoa, ce npenopayysa aa ro
HanpaBuTE HaBEOEHOTO BO CredHNUTe
[1eN0BU COOOBETHO.

4.1 MNpBo noctaByBak:€ Tajmep

Cekoralu nocraBeTte ro BpeMeTo
npes Aa ja kKopucTuTe pepHaTa.
AKO He ro nocTtasuTe, Hema aa

MOXe [a roTBUTe BO HEKOM MoZesu
Ha pepHMU.

1. Kora pepHaTa ke ce Bkny4u 3a npsnar,
Ha eKpaHoT Ke TpenkaarT ,,12:00“ n
cumbonot O .

2. lMocTaBeTe ro BpemMeTo CO Aonvpame
Ha TacTepuTte D/O .

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. [onpeTe ro TactepoT {9 unu 4 3a aa ro
aKTUBMpare rnoneTo 3a MUHYTU.

° 300
Q N © ® & &

4. [OonpeTe rv TacTepute A/ 3a aa ja
nocTaBuTe MUHyTaTa.

o |1JCo
|

Q@@i%ﬁ%rﬁ

5. MoTBpaeTe co fonupare Ha TacTepoT

SYLIESS

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha eKpaHoT
ke ncyesHe cumbonoT O .

[okonky npBMOT TajMep He e
@ focTaBseH, ,,12:00“ 1 cumbonoT O
npoJosKyBaar aa TpenkaaT v
pepHaTta Hema Ja ce Bkiy4u. 3a
pepHaTa ga paboTu, Mopa ga ro
noTBpANTE BPEMETO CO
nocTaByBaH-€ Ha BPEMETO Unu
Jonvparbe Ha TacTepoT (O kora e
nocraseHo ,,12:00“. MoxeTe ga ro
M3MEHNTE NOCTaByBaHETO 3a
BPEMETO MOAOLHA KaKo LTO e
onuwaHo Bo genot ,llocTaBku®.

Bo cniyyaj Ha npekuH Ha
enekTpuyHaTa eHepruja,
nocTaBKkuTe 3a Bpeme ce

oTkaxyBsaaT. Tpeba NoBTOpHO Aa
ce nocrasu.

4.2 TpBO YncTewe

1. OTcTpaHeTe rm cute matepujanu og
nakyBaEeTO.

2. W3BapgeTe rm cuTe gogaTtoum o
pepHaTa 06e36eaeHn Co NPOn3BOAOT.

3. lMpownsBopoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa Uckny4veTe ro. Ha oBoj HauMH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOU MOXeou
ocTaHarne BO pepHaTta 3a Bpeme Ha
NpOu3BOACTBOTO Ce CoropyBaaT 1
yucrart.

4. Kora pakyBaTe CO Npov3BoAoT,
n3bepeTe ja HajBMCOKaTa Temneparypa
n dyHKUMjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtaT cuTe rpejayn Bo Bawwmor
npoussoa. Buaete Bo ,dyHKuuM 3a
paboTa Ha pepHaTa [» 14]“. MoxeTe fga
Hay4nTe Kako [a pakyBaTte CO pepHaTta
BO CreHuoT gen.

MoyekajTe pepHaTa fa ce onaau.

. M3BpuueTe rv NoBpLUMHUTE Ha
NMPOM3BOAOT CO BraxHa Kprna unm
CYHIep 1 UcyLLeTe v Co Kpna.

Mpepn oa rv KOpuUcTUTE godaTouuTe:

VMcuncreTe v gjogaTtoumTe LITO
OTCTPaHNBTE Of pepHaTa co BoJa co
[ETEePreHT 1 MeK CyHI'ep 3a YMCTeHe.
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3ABENNELUKA: Hekon getepreHTn nnm
CPeAcTBa 3a YICTEHE MOXe Aa
npean3BMKaaT owTeTyBake Ha
nospLunHaTa. He kopucteTe abpasunsHm
AeTepreHTu, NpaLlouu 3a YUCTEHE, KpeMn
3a YMCTEHEe NN OCTPU NpegmeTH 3a
BPEME Ha YNCTEHETO.

5 Kopuctewe Ha pepHaTa

3ABEJELUKA: 3a Bpeme Ha npBaTa
ynotpeba moxe Aa ce nojasat 4Yag u
Munpusba Hekornky Yaca. OBa e HopMarnHo u
camo Tpeba gobpa BeHTUNaumja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe ANPEKTHO
BAMLIYBaHe Ha 4adoT M M1pusbuTe LWTo ce
dopmupaar.

5.1 OnwTu nHdopmauum 3a
KopucTewe Ha pepHaTa

BeHTunatop 3a napgewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBUCHOCT Of, MOAEenoT Ha
npoussofoT. Moxe Aa He e gocTaneH Bo
BawMoT Mogen. )

BawwnoT npor3Boa nma BeHTMnaTop 3a
napewe. BeHTunatopot 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPA Kora e noTpebHo
W M Naav v NpeaHuoT Aen Ha Npov3BoaoT
1 me6enot. ABTOMaTCKu ce AeaKkTuBMpa
Kora npoLLecoT Ha Nnafekse ke 3aspluu. Ke
nsnerysa TOMNOM BO34yX Haf BpaTaTta Ha
pepHaTa. He nokpuBajTe rv oBre oTBOpU 3a
BEHTMNauumja co HUWTO. Bo cnpoTuBHO,
pepHaTa Moxe [a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagewe ke NpoJomku aa
paboTu 3a BpeMe Ha paboTaTa Ha pepHaTa
UK MO UCKIy4YyBakETO Ha pepHaTa
(npnbnmkHo 20-30 MUHYTK). [lokonNKy
roTBMTE CO Nporpamupare Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT oJ BpeMeTo 3a
neyere, BEHTMNATOPOT 3a Nnagene ce
UCKIyYyBa co cuTe yHKUnn. KoprucHukoT
He MOXe [a ro ogpean BpemeTo Ha paboTa
Ha BeHTMnaTopoT 3a nagewe. Ce BkydyBa
1 nckny4vyea aBTomatcku. OBa He e
rpeLuka.

OcBeTnyBake Ha pepHaTta
OcBeTnyBaHeTO Ha pepHaTa ce BKIy4vyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neye. Kaj Hekon
MOZENM OCBETNYBaHETO € BKITy4YEHO 3a
BpEMe Ha nevereTo, AoAeKa Kaj Hekon
MOZENM ce UCKIy4vyBa Nno ogpeaeHo
BpeMme.

5.2 PaboTeH-e Ha KOHTpOJIHaTa
eAVHMULIA Ha pepHaTa

OnwTu npeaynpenyBaka 3a eaMHULaTa

3a KOHTpona Ha pepHaTta

* MakcrMmMarnHoTo Bpeme LITO MOXe Aa ce
noctaBu 3a neyene e 5 yaca 59 MUHyTH.
Bo cny4aj Ha npekuH Ha cTpyja,
nporpamara ke ce otkaxe. Ke Tpeba
NMOBTOPHO fa ja nporpamupare.

» [opeka npaBuTe kaksu 6uno
npunarogyBara, CooABETHUTE CUMBONK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. Tpeba aa ce
rnoyeka KpaTko Bpeme 3a NnocTaBkuTe Aa
ce 3ayyBaar.

+ [lokonky e HanpaBeHa HekakBa NocTaBKa
3a roTBeH€, YaCOBHMKOT HE MOXe [a ce
npucnocoowm.

* AKO BpeMeTO 3a roTBeHE € NoCcTaBeHo
Kora roTBeH-ETO Ke 3arnouyHe,
npeocTaHaToToO BpeMe ce npuKaxysa Ha
€KpaHoT.

» Bo cnyyau kage WwTO BpeMETO Ha
roTBEH-E NN BPEMETO Ha 3aBpLUYyBaH-€
Ha roTBEH-ETO € NMOCTaBEHO, MOXETE
aBTOMAaTCKM [ia ro OTKaXeTe co
Jonupare Ha konyeTto (9 Nogonro
BpeEME.

Tajmep
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Konue 3a anapm

oD P

Konue 3a noctaBku Ha anapmoT
Konue 3a HamanyBame

AW N =

Konue 3a nokavyBaHw-€
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5 Konye 3a noctasku
6  Konye 3a 3aknyyyBahe cO Knyy
CumbGonu Ha aucnnejot

€O : Cumbon 3a Bpeme Ha Neverbe

0 : Cumbon 3a 3aBPLUHO BpeMe Ha neverse *
Q : Cumbon 3a anapm

(D : Cumbon 3a oceetneHocTa

@' : Cumbon 3a 3akny4yBae Co Kiyy

§§ : Cuwm6on 3a Temneparypa

(» : CumBon 3a HMBO Ha jaunHa Ha 3BYK

: CumBon 3a 3aknyyeHa Bpara *

*Ce pa3nvkyBa BO 3aBUCHOCT 0f MOAENOT Ha
npounssoaoT. Moxe Aa He e AocTaneH BO BalMOT
mMogern.

Bkny4yyBatse Ha pepHaTa

PepHaTa ke 3ano4He ga pabotu kora ke
nsbepete dyHKuMja 3a paboTa co Koja
cakaTe [a roteuTe CO TpkanueTo 3a nsbop
Ha dyHKUWja 1 ke nocTaBuTe oapedeHa
Temnepartypa Cco TpkanueTo 3a
Temneparypa.

UcknyyyBawe Ha pepHaTta

Moxe fa ja ncknyumte pepHata Ha Toj
HauyVH LITO Ke rv CBpTUTE TpKanuara 3a
n30op Ha yHKLMja 1 TemMnepaTypa Ha
nonox6a off (nckny4eHo, Harope).

Pa4yHo roTBeHe co n3bop Ha
TemMneparyparta u pyHKuumjaTa 3a
paboTemse.
MoxxeTe oa rotBuTE CO TOa LWITO ke
HanpaBuTe pavHa KOHTpona (Ha Bawa
ConcTBeHa KoHTpona) 6e3 ga ro nocrasute
BPEMETO 3a roTBeHe Co n3bnpare Ha
TemnepartypaTa 1 dyHKumjata Ha
paboTere cooaBETHA 3a XpaHaTa.

7
P / C

o / [

1. UN3bepeTe ja pyHkumnjaTa 3a paboTta Ha
KojalTo cakaTe Aa rotBuTe Co
TpKanueTo 3a n3bupare Ha yHKUMja.

2. TocTtaBeTe ja TemnepartypaTa co
KojallTo cakaTe Aa rotBuTe Co
TpKarnueTo 3a TemnepaTtypa.

= PepHaTa ke novHe BeaHaw ga pabotu
co n3bpaHaTa cyHKuMja n
Temnepartypa v Ha eKpaHoT ke ce
nojaeu cumbonoT § . Kora
Temnepartyparta BO pepHaTa Ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa,
cumbBoroT § ke ucyesHe. PepHaTa
HeMa aBTOMaTCKM a Ce UCKy4n
Ovaejkn MaHyernHoTOo roTBeHE ce
n3splyBa 6e3 nocTaByBarke Ha Bpeme
3a rotBewe. Mopa ga ynpasyBaTe co
rOTBEHETO M CaMy [ia ja UCKIy4uTe
pepHaTa. Kora ke 3aBpLumTte co
roTBEHE, UCKIMyYeTE ja pepHaTa Ha Toj
HaYWH LUTO Ke I CBPTUTE TpKanuarta
3a n3bop Ha dyHKUMja n Temnepartypa
Ha nonoxba 3a UCKy4YeHo (Harope).

FoTBewe co NnocTaByBake Ha BPemMeTo
3a rotBeme:

Moxe ga HanpaBuTe pepHaTa aBTOMaTCK
[la ce VCKIy4yBa Ha KpajoT o[ BPEMETO CO
nsbupatrse Ha TeMnepaTtypaTa u
(yHKuMjaTa 3a paboTere coofBeTHa 3a
XpaHaTa ¥ Co NocTaByBake Ha BpeMeTo 3a
roTBetbe Ha TajMepor.

1. V3bepeTe roteBeme Kaj pyHkUmjaTa 3a
paboTa.

2. [onpeTe ro konyeTo () fgoaeka He ce
nojaeu cumbonoT (O Ha aucnejoT 3a
BPEMETO Ha roTBeH-E.

S Mrrr
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"

OTkako Ke ja noctaBuTe
dyHKumjaTa 3a paboTa un
TemrnepartypaTta, MoXe aa ro
NnocTaBMTE BPEMETO Ha rOTBEHE Ha
30 MWHYTK CO Jonupare Ha
konueTo P AnpeKTHo 3a 6p30
rnocTaByBah€ Ha BPeEMeTO 3a
roTBEHE U Aa ro U3MEHUTE
BpPEMeTO Ha Konyumarta ®/O .
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3. lMocTaBeTe ro BpeMeTo Ha roTBeHE CO
Tactepute @O .
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BpemeTo 3a rotBeme ce 3ronemysa

@ 3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,
a no 15 MuHyTK ce 3ronemyBa 3a 5
MUHYTW.

4. CTtaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta 1
nocTaeeTe ja TemnepaTtypaTa co
TpKanueTo 3a TemnepaTypa.

= PepHara Ke novHe BegHaw Aa
paboTu Ha ns3dbpaHarta yHKLMja 1
Temnepartypa. [loctaBeHOTO
BpeMme 3a roTBewe ke NnovHe aa
on6pojysa 1 Ha AMCNIejoT ke ce
nojaeu cumbonoT § . Kora
Temnepartyparta BO pepHaTa ke ja
OOCTUrHe nocTaBeHaTa
Temnepatypa, cumbonoT § ke
ncyesHe.

5. OTkako ke 3aBpLUM MOCTABEHOTO Bpeme
3a roTBeHe, Ha ANCMejoT Ke ce nojasu
,End“, a cumbornot () ke cBeTka U
TajMepoT ke CBUpK.

6. MpenynpenyBakeTo SBOHU ABE MUHYTU.

MpuTucHeTe Ha koe Buro konye 3a fa
ro NpeknHeTe 3By4YHOTO
npegynpegysare. 3By4HOTO
npegynpenyBare Ke npectaHe, a Ha
OVCIejoT Ke ce NOoKaKe YaCOBHMKOT.

PepHaTa ke noyHe ga pabotu

@ NMOBTOPHO OOKOMKY gonpete 6uno
KO€ Komn4ye Ha KpajoT Ha 3By4YHOTO
npegynpenysare. 3a ga ce
crnpeyy pepHaTa NoOBTOPHO Aa
paboTu Ha KpajoT Ha
npegynpenyBakeTo, UCKMyYeTe ja
pepHaTa Cco BpTEHE Ha TpKanueTo
3a Temnepartypa v TpKanueTo 3a
dyHKUMja Ha nonoxbara ,,0¢
(nckny4eHo).

5.3 MocTaBkKu

AKTUBMpaHE Ha 3aKny4yyBaHeTo

Kora ja kopuctute ognukara 3a
3aKnyyyBame Ha TacTepute, MoOXeTe Aa ro
3alWTUTUTE TajMepoT 04 BOCHEMUPYBaH-E.

1. JonpeTe ro kon4yeTo AoAeka He ce
nojaBu cUMBOSOT (3] HA EKPaHOT.

_l
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= CumbBonoT 3] ke ce npukaxe Ha
eKkpaHoT, a oabpojyBarweTo o 3-2-1 ke
3anoyHe. 3akny4yBaHeTO Ha KOMYMHa
Ce aKTMBMpa Kora ke 3aBpLuu
onbpojyBareTo. Kora ke gonpete koe
Ou1no Kon4ye OTKako ke ce NocTasn
3aKnyyyBaH€TO Ha KOM4YUHa, TajMepoT
Ke ucnyLtu 3By4eH curHan, a
cuMBOoroT (3) ke Tperka.

[LOKOIKY ro oTnyLTUTE KON4eTo

@ npea da 3aBpLUK 04GpojyBaH-eTo,
3aKny4yyBaHeTO Ha Konyuksa Hema
[a ce akTuBupa.

Konunktata 3a Tajmep He Moxe Aa
@ ce KopucTaT Kora e BKIy4eHO

3aKNyyyBaHETO Ha KOMYnH-a.

3akny4yBateTo Ha Konynkiwa Hema

Aa Guge oTkaxkaHo BO cryyaj Aa
“Ma NPeKuH Ha cTpyja.

[OeakTuBupame Ha 3aKny4vyBawbeTo

1. HonpeTe ro kon4yeTo fOAEKa He ro
cHema cMBOIOT (3 04 eKpaHoT.

= CumB0noT (3 ke UCHe3He O[] eKpaHoT, a
3aKny4yBat-ETO CE OHEBO3MOXYBA.

MocTaByBawe Ha anapMoT

MoxxeTe ucTo Taka a ro KopucTure
TajMepoT Ha 0BOj MPOM3BOZ, 3a KakBo buno
npegynpenyBake Unm NoTceTyBake, WTO
He e NoBP3aHo Co Nneyere. AnapMoT Hema
BNujaHve Bp3 paboTHUTE PyHKLMM Ha
pepHata. Ce KopuCTv 3a npeaynpeayBamse.
Ha npumep, MmoxeTe Aa ro kopuctute
anapMoT Kora cakaTe fa ja CcBpTuTe
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XpaHaTa BO pepHaTa BO OApeLeHO Bpeme.
LLItTom ke noOMMHE BpeMeTO LITO CTE ro
nocrasune, TajMepoT ke Bu page ayauno
npenynpenyBam-e.

MakcrumanHoTo Bpeme Ha anapmot
Moxe Aa buae 23 yaca 59 MuHyTK.

1. Jonperte ro L\ nogeka He ce nojasu
cumbonoT ) Ha ekpaHoT.

a0 0 0 & &

2. MocTaBeTe ro BpeMeTo Ha anapmoT co
konuuwata /IO .
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= OTKaKo ke ro noctaBuTe BPEMETO
Ha anapmoT, cumbonoT L\ ke
ocTaHe OCBETIEH, a BpEMETO Ha
anapmMmoT ke 3ano4vHe ga oabpojysa
Ha ekpaHoT. [JOKonKy BPeMeTO Ha
anapmoT 1 BPEMETO 3a NeYeHe ce
NnocTaBeHW Ha UCTO BpeMme,
MOKyCOTO BpeMe ce npuKaxxysa Ha
eKpaHor.

3. OTkako ke 3aBpLUM anapmoT, NoYHyBa
[a Tpenka cumbonoT L\ v B1 aasa
3BYYHO npeaynpenyBam-e.

WcknyuyBake Ha anapmoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTo Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo ce crnylia ase
MUHYHTW. [JonpeTe Koj 6uno Tactep 3a
[a ro npekuHeTe ayauo
npenynpenyBakeTo.

= 3BY4YHOTO MpeaynpeayBame ke
npecraHe, a Ha QUCNnejoT ke ce
nokake YaCoBHMKOT.

AKO caKkaTe fja ro oTKaxeTe anapmor;

1. HonpeTe ro kon4yeTto [\ Aoaeka He ce
nojaev cMBOIOT L\ Ha aucnejoT 3a aa
ro peceTupa BpemMeTo Ha anapMor.
[onpeTe ro konyeto O goaeka He ce
nojaeu cumb6onoT ,,00:00“ Ha ekpaHoT.

2. WcTo Taka, MoxeTe [a ro oTkaxkete
anapMoT CO Jonupaxe Ha TacTepoT L
OOIro BpeMme.

MpucnocobyBawe Ha jaunmHaTa Ha
3BYKOT

1. [onpeTe ro kon4yeTo {5 Aoaeka He ce
nojaeu cumBonoT ) Ha eKkpaHoT.
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2. lMocTaBeTe ro NocakyBaHOTO HMBO CO
konuuwaTta /O . (b-01-b-02-b-03)
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3. [onpeTe ro kon4yeTo & 3a NoTepaa unm
noyekajte 6e3 oa AonpeTe HUTY eaHo
konue. MocTaBeHaTa jaynmHa Ha 3BYKOT
ke cTaHe akTMBHa Mo HeKkoe Bpeme.

nOCTaByBaH:e Ha OCBeTJIeHOCTa Ha
eKpaHoT

1. JonpeTe ro kon4yeTo & goaeka He ce
nojaeu cumbonoT (J Ha ekpaHoT.

I U
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2. TocTtaBeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETNEHOCT €O KonuuwaTa B/O .
(d-01-d-02-d-03)
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3. [onpeTe ro Tactepot { unu & 3a aa ro

aKTuBmpaTte noneTo 3a MUHYTU.

S 7.

L O o ‘

3. [onpeTe ro KonyeTo {6 3a NoTBpAa Unm
noyekajTe 6e3 Aa AonpeTe HUTY eaHo
konue. MNocTaBeHaTa OCBETNEHOCT ke
CTaHe akTuBHa Mo HeKoe BpeMme.

MeHyBaH-e Ha YyacoT

3a fa ro CMeHuTe 4acoT LUTO NPEeTXOAHO
CTe o nocrtaBune Ha pepHarta:

1. Jonperte ro konyeTo & Aoaeka He ce
nojaBu cMMBOSIOT () Ha eKpaHoT.

2. lMocTaBeTe ro BPEMeTo CO AonupaHe
Ha TactepuTe @/O .
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4. [Oonpete rv Tactepute B/ 3a aa ja
noctasuTe MUHyTaTa.
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5. TMoTBpaeTe co fonupake Ha TacTepoT

€O nnm 45 .

= BpemeTo e NocTaBeHo, a Ha ekpaHoT
ke ucyesHe cumbornot ) .

6 OnwTun nHopmaumm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTH 3a
NMOAroToBKa M rOTBEH-E€ Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoanTen U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKK 3a OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [lopeka ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHaTa
3a BPEME Ha Unu no neYeHeTo, Moxe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe
Aa Bu ja naropu pakata, nuueTo n/unm
ouute. [ipxkeTe ce HacTpaHa Aofaeka ja
OoTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHara.

* MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3aaBa 3a
BpeMme Ha nevereTo Moxe Aa hopmupa
KOHOEH3MpaHuW Kanku Boaa Ha
BHaTPELLUHOCTa Y HaABOPELLHOCTa Ha
pepHaTa 1 Ha ropH1UTe [eroBu Ha
mebenoT nopaau TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarHa u uanyka
nojasa.

» TemnepartypaTa y BpEMEHCKUTE
BPEOHOCTU 3a roTBeHe AafieHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pa3nunkyBaaT BO
3aBMCHOCT 0 peLenToT 1 KonuyuHara.
Mopaam oBaa npuyMHa, oBME BPEAHOCTHU
Ce [ajieHU Kako orncesu.

+ Cekorawl oTCTpaHyBajTe v
HEWCKOPUCTEHNTE JoaaToum of pepHaTa
npea Aa 3arnoyHeTe CO roTBeHE.
[opatoumTe WTO ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [a cripeyar xpaHaTa [a ce roteu
CO NpPaBUITHUTE BPEAHOCTMU.

+ 3a xpaHa LWTOo Ke ja rotBuTe cnopes Baww
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe [ia ce
noBMKaTe Ha CnuyHa xpaHa fageHa Bo
TabenuTe 3a rotBemse.

 KopucTereTo Ha gobreHnTe gogatoum

rapaHTupa fgeka ke gobuerte Hajoobpum
nepdgopmaHcu Ha roteene. Cekoralu
BHUMaBajTe Ha NpeaynpefyBakaTa u
MHOpMaLunTe AageHn on
NpPON3BOAUTENOT 33 HAa[IBOPELLHUTE
cafoBU 3a roTBeH-e LITO Ke rm
KopucTtuTe.
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MpcHaTta xapTuja WwTo Ke ja kopuctute
Npu roTBEHETO MCEYETE ja BO COOABETHA
rorieMrHa 3a cafoT BO KOj ke roteuTe.
MpcHata xapTuja WwTo usrnerysa of
cafoT MOXe [a co3faje pu3vk o4
N3ropeHuum 1 Aa Brnuvjae Ha KBanuteToT
Ha nevyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOPUCTUTE BO
HaBedeHNOT TeMnepaTypeH oncer.

3a nobpu nepgopmaHcy Ha NeYeHEeTo,
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha npenopayaHara
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbara Ha nonuuaTta 3a Bpeme Ha
nevyereTo.

6.1.1 MNMeunBa u xpaHa 3a BO pepHa

OnwTu nHdopmauun

[MpenopayyBame KopucTeEH-E Ha
AofaTouuTe Ha Npou3BoAoT 3a Jo6pu
nepgopmaHcK Ha roTBereTo. AKO
KOpPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a roTBEHE,
npeTnoYnTajTe cagoBu LUTO Ce TEMHMU,
HenennvBey U OTNOPHN Ha TOMMMHA.

Ako ce npenopayyBa NPeTXo0AHO
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBuTe XxpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHEeTo.

AKO roTBUTE CO Caj 3a roTBeH-E Ha
XnyeHaTa pelueTka, CTaBeTe ro Bo
cpevHaTa Ha XudeHaTa pelleTka, a He
BO 6nn3nHa Ha 3agHWOT sua,.

Cute maTtepujanu WITO ce KOPUCTAT 3a
npaeewe neynsa Tpeba ga GugaT ceexmu
1 Ha cobHa TemnepaTypa.

CTaTycoT Ha roTBeHe Ha XpaHaTa Moxe
[Aa Bapupa BO 3aBVCHOCT Of, KOnnynHaTa
Ha XpaHa ¥ roneMvHaTta Ha cagoBuTe 3a
rOTBEH-E.

MeTanHuTe, KEpPaMUYKUTE U CTaKNeHNTE
Kananuv ro npoaoskKyBaaTt BpEMETO Ha
roTBew-€, a A0JIHUTE NOBPLUNHN Ha
neymsaTa He 3aTemMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Nevere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aTemMHyBame Ha
JorHaTta noBpLUMHa Ha xpaHaTa. Bo
oBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NpoJoKMTE roTBEHETO NpUBNXKHO 10
MUHYTU.

BpepHocTuTe HaBeaeHn Bo TabenuTe 3a
roTBeHe ce ogpenyBaaT kako pesyntat
Ha TeCToBUTE U3BPLUEHN BO HaLlUTe

nabopaTtopuun. BpegHoctuTe WTO ce
norogHu 3a Bac moxe ga ce
pasnuKyBaaT o OBME BPEAHOCTW.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
rotBewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

oTBETE MM NnpenopavaHuTe 06poLM BO
Tabenarta 3a roTBer€e CO eJeH nnex.

CoBeTun 3a neyew-e Konauu

AKO KONayoT e NPeMHOry cyB, 3rofieMeTe
ja TemnepartypaTta 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha MNeyer-e.

AKO KONayoT € BnaxeH, kopuctete mana
KOMUYMHA TEYHOCT UNn HamareTe ja
TemnepatypaTta 3a 10°C.

AKO ropHVOT Aen oA KoNna4voT € U3ropeH,
cTaBeTe ro Ha JonHarta nonuua,
HamanerTe ja TemneparypaTa u
3ronemMeTe ro BpeMeTo Ha Neyeme.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e fobpo
3roTBEHa, HO OHaJBOP € Nennuea,
KOpUCTETE NoMarky Te4YHOCT, HamarneTe
ja TemnepaTypaTta 1 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

CoBeTu 3a nevmBa

AKO NeYMBOTO € NMPEMHOrY CYBO,
3ronemerte ja TemneparypaTta 3a 10°C u
ckpaTeTe ro BpeMeTO Ha roTBEH-E.
HamaukajTe rm kopute co coc Koj ce
COCTOV 07 MELLaBUHA O MIeKo, Macro,
jajua u jorypr.

AKO NeYnBOTO MNoneka ce roTeu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YmBoTO
LUTO CTe ro NOAroTBUME Aa He 1U3nese of
nrexorT.

AKO NeYnBOTO Ce 3aTEMHU Ha
NnoBpLUMHAaTa, HO HOTO HEe € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KoNM4MHaTa Ha coc LWTo ja
KOpUCTWTE 3a NeYMBOTO Aa He buae
NPeMHOry Ha IHOTO Ha neYynBoTo. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBakb€e, obuaeTe ce
paMHOMEPHO [ia ro pacrnopeauTe cocoT
Mery KOpUTe 1 NeYnBoTO.

MeyeTe ro neunBoTo BO nonoxba n
TemnepaTtypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OOBOIMHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
[JornHaTta nonuua 3a CrnefHoTOo roTBeHe.

MK/ 25



Tabena 3a roTBel€ Ha NeYMBa U XpaHa BO pepHa

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
CrannapaeH can 3arpeBatbe Ha
TopTta BO cagoT |, P [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnacgoHoT
Kanan 3a konay |3arpeBatbe Ha
TopTa BO kanan [Ha Xu4eHa ckapa |4HOTO M Ha 2 180 30...40
* nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . Aaphy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
3arpeBatbe Ha
CuTHM konaym S)TaH,u,ap,qu can |AHoTo/nnagoHoT 3 150 20...30
CO NMoMOLL Ha
BeHTMNaTop
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
[mjameTap oa 26 3arpeBatbe Ha
Manguwinan [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay
nnadgoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha
Manauwnax avjameTtap og 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm co 3aTBOpay  |Co NOMOLL Ha
3a XuU4eHa ckapa |BeHTunaTop
3arpeBare Ha
Bucksutn Cap 3a neuvBa *  |OHOTO M Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
3arpeBatse Ha
Neunsa S:TaHnap,qu cag |gHoTto/nnadoHOT 2 200 35 45
CO NOMOLL Ha
BEHTUNaTop
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
3emuyka . AapA A OHOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
WHerpaneH ne6 |, AapA A [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
CrakneH /
MeTaneH BarpeBatbe Ha
INasarbun npaBoaroneH cag |AHOTO M Ha 2vnmn 3 200 30 ...40
Ha XunyeHa ckapa |nnadoHoT
Kpy>xeH LpH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co Avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnagoHoT
Xn4eHa ckapa **
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Muua JTAHAAPACH CAA | 1670 1 Ha 2 200 ... 220 10 ... 20
nnagoHoT
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Ce npenopavyBa NpeTXofHO 3arpeBake Ha cekoja HaMmpHuLa.

*OBue godatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe gogaTtoum He ce BKIny4YyeHU BO BaLLMOT MoLern. OBve gogaTtoum MmoxaT fa ce KynaT BO NpogaBHULIUTE.

» Tpeba na npecmeTtate okony 4 oo 5
MUHYTU Bpeme 3a roTBeHe no
caHTumeTap of AebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BPEMETO Ha rOTBEHE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTK. COKOT 0f, MecoTo nogobpo ce
pacrnopezyBa Ha NPXXEHOTO MEeCO U He
n3reryBa Kora ce ce4ye MecoTo.
Pnbute Tpeba fa ce ctaBat Ha nonuvua
Ha CpedHO MIN HUCKO HUBO BO YMHMja
OTMNOpHa Ha ToNNuHa.
» [oTBeTe rn npenopavaHuTe obpoun BO
TabenaTta 3a rotBere Co ejeH nrex.

6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa

Knyy4Hu Toukm 3a neverwe Ha ckapa

* 3aunHyBaH-ETO CO COK Of JIMMOH U .
©Onbep npen ga ce roTBu LIENOTO
NUNELLKO, MUCMpKa 1 ronemMmmuTe nap4ntba
Meco Ke rv 3rorieMmu nepdopmaHcuTe Ha
roTBeHeTO.

» 3a meco co kocku ce notpebHn 15 go 30 .
MUWHYTK NoBeKe 3a [ja ce 3roTBu OTKOJIKY
MNeTo Co NpXekHe.

TaGena 3a roTBeH-€ Meco, puba 1 NUeLKo

XpaHa Hdopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
Kopucrar (MUHYTH)
(npu6n.)
3arpeBatbe Ha
Kpemenagna 15 munyTHn 250/
(uena) / Budprek *CTaHp,ap,qu can |AxoTo/nnacpoHoT 3 makc, nocrie 180 |60 ... 80
(1 kg) CO NMOMOLL Ha 190
9 BEHTUNaTop "
3arpeBatbe Ha
Jarnewkn 6yt CraHpapaeH cag  |gHoTo/nnadoHoT 15 muHyTM 250/
h 3 110 ... 120
(1,5-2 kg) CO NMOMOLL Ha makc, nocrne 170
BEHTURaTop
Hundera ckapa®  |3arpesatse Ha
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH [fHoTo/nnadoHoT 2 15 MuHyTU 250/ 60 .. 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MomoL Ha makc, nocre 190
nonuua. BEHTURaTop
Sarpesatse Ha 25 muHyTH 250/
Mwucupka (5.5 kg) *CTaHuapneH can | AHoTo/MNAagoHOT 1 Makc, nocne 180 |150 ... 210
CO NOMOLL Ha 190
BEHTUNaTop o
Hundera ckapa ®  |3arpesatse Ha
PuGa CraBeTe eaeH nAHoTo/nnacoHoT 3 200 20 ... 30
caj Ha noHncka | CO NOMOLW Ha
nonuua. BEHTUNaTop

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha cekoja HaMUpHULA.

*OBve gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHW BO BaLLMOT MOAEN.

**OBWe [ofaToLM He ce BKIydeHu Bo BalMOT moaen. OBue Jodatoumn MoxaT [ja ce KynaT BO NPpo4aBHULUTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTO Meco, pubaTta u MecoTo of

konbacuTe, Kako U COMHUOT 3EMEHYYK
(momatu, Kpomua, UTH.) ce ocobeHo
NorofHu 3a neyewe Ha ckapa.

XMBuHa Bp30 3aTeMHyBa Kora ce nedye Ha
ckapa, Apxu ybasa kopa 1 He ce CyLUW.
MecoTo of ouneTn, MecoTo o4 paxeH,
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OnwTHn NnpeaynpeayBama

» XpaHata LTO He e NorofHa 3a nevyerwe
co3fgaBa onacHoCT of noxap. MeveTe Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e MorofHa 3a
CUIeH oraH Ha ckapa. Vcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa NpemHory
[aneky Bo 3a4HVOT Aen Ha ckapaTta. OBa
€ HajKeLLKOTO MeCTo 1 MpcHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

- 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHara 3a
BpemMe Ha nevyeweTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha cKapa co OTBOpeHa Bpara.
TonnuTe NOBPLUIMHU MOXe Aa
npeausBuKaaT usropeHuum!

Kﬂy‘-IHVI TOYKMU 3a CKapaTa

» [NogroTBeTe ja xpaHaTta co criM4Ha
nebenuHa n TexmHa Korky LITO € MOXHO
noeeke 3a ckapaTa.

TaGena 3a roTBewe Ha CKapa

CrtaBeTe 1 napumkarta wto Tpeba ga ce
rneyar Ha ckapa Ha XunyeHaTta peLueTka
UINN XKMYEHMOT MIex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rn pacnpegenvTe 6e3 ga ru
HaAMVHyBaTe AMMEH3UNTE Ha rpejaqoT.
Bo 3aBucHocT og aebenvHata Ha
napyunkaTta WwTo Tpeba Aa ce nevar Ha
ckapa, BpEMETO 3a roTBeH€e 4aeHo BO
TabenaTta Moxe fa Bapvpa.

JIn3HeTe ja xuveHata pelleTka unu
XKMYEHUOT Nnex 3a ckapa [o
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. AKo
roTBUTE Ha XMYeHaTa peLleTka, nuarajte
ro NNexoT Ha pepHaTa 4o JonHaTa
nonvua 3a ga ce cobepart macnara.
FonemuHaTa Ha NNEexoT o4 pepHaTa LWTo
Ke ro nuarate Tpeba na Guge Takea WTO
Ke ro Nokpue LenmMoT NpocTop Ha
ckapata. OBoj nnex mMoxebu He e
ncrnopayaH co npoussonot. CtaseTe
MarkKy BoZa BO MNexoT o4 pepHaTa 3a
TNIECHO YUCTEHE.

XpaHa OopaToum wto Mo3uumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neuewe
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
KopucTar

Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25

Mapunra nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35

Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30

KOMUYMHa

Jarnewka Yuuena ckapa 4-5 250 20...25

KpemeHazna

Kpemenanna - Yuuena ckapa 4-5 250 25...30

(napuntba meco)

Tenewia Yuuena ckapa 4-5 250 25...30

KpemeHazana

3eneHyyk rpatmH XKnuena ckapa 4-5 220 20...30

Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpPeTX04HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XpaHa LUTO Ce roTBU Ha ckapa.

MpeBpTeTe rv napunkarta xpaHa no 1/2 of BKYNMHOTO BpEMe Ha roTBeHe Ha ckapa.
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[onHa ckapa co noMolLl Ha BeHTMnaTop

nonuua.

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npu6n.)
[onHa ckapa co
Puba KunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 200 30...35
BEHTUNaTop
Napuniea [onHa ckapa co
P YXunuyeHa ckapa nomMow Ha 4 250 25...35
nUneLko
BEHTUNaTop
p [onHa ckapa co
K?CZbTe (renetuko) KunueHa ckapa nomMoLu Ha 4 250 30 ... 40
- 12 konnunHa
BEHTUNaTop
KunueHa ckapa -
Kpemenanna CraBeTe efeH Aonna ckapa co 15 MunyTHn 250
(uena) / Budrek caf Ha NOHNCKA nomMoLu Ha 3 nocne 180 1’90 90 ... 110
(1kg) BeHTMUNaTop

He ru 3arpeBajTe npeTxo4HO cagoBuTe nNpenopayaHn Bo oBaa Tabena 3a ckapa.

6.1.4 TecTnpame Ha xpaHa

» XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a rotBewe ce
noaroteyea cropef ctaHaapaoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TecTpakeTo
Ha Npon3BOAOT 32 UHCTUTYTUTE 3a

KOHTpOna.

Ta6Gena 3a roTBewe 3a TeCTUpate o6poum

» [oTBETE 'V NMpenopayaHnTe 06poLM BO
Tabenara 3a rotBeHe CO efieH nnex.

XpaHa Oopatoum wto |PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce pabota nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Konauun . AapA A [HOTO U Ha 3 140 20 ... 30
nnagoHoT
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . HapAy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacgoHoT
3arpeBatbe Ha
CuUTHM Konaumn *CTaH,u,ap,qu can | AHoTO/MNacoHOT 3 150 20...30
CO MOMOLL Ha
BEHTUNaTop
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)

(npubn.)

KpyxeH kanan 3a
K?/IJ.-':;;Z on 26 3arpeBatbe Ha

Manguwnan A poA [HOTO U Ha 2 160 30...40
cm co 3aTBopay

nnagoHoT

3a Xu4eHa ckapa
-
KpyxeH kanan 3a
Konay co 3arpeBatse Ha

MaHanwnan avjametap oa 26 |gHoTo/nnadgoHoT 2 160 20 . 30
cm Cco 3aTBOpay  |CO NOMOLL Ha
3a XWYeHa ckapa |BeHTUnaTop
.
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha

MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...70
oA 20 cm Ha nnacgoHoT
XnyeHa ckapa **

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBae Ha CeKoja HaMUPHULA.

*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBwWe [odaToum He ce BKITydeHu Bo BalwmoT Mogen. OBue 4oAaTOLM MOXaT 4a ce KynaT BO NMPOAaBHULMTE.

Ckapa

XpaHa OopaToum wto MNo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) BpeMe Ha neyewse
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (NpnGn.)
KopucTaTt

Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30

KOnM4YuHa

Toct XKnuena ckapa 4 250 1...4

Ce npenopavyBa NpeTxoAHo 3arpeBake 5 MUHYTU 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBW Ha ckapa.

MpeBpTeTe rn napynkarta xpaHa no 1/2 oa BKynHOTO BpeMe Ha roTBeH€e Ha ckapa.

7 OppXyBawe U YNCTEHE

7.1 OnwTu nucpopmaumm 3a
yucTtewe

OnwTK npepynpenyBaka
+ [NoyekajTe Npon3BOAOT Aa Ce oNnaau
npeg Aa ro ynctute. TonnuTe NoOBPLUNHK .
MOXe Aa npeavssmkaaT uaropeHmum!
* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OMPEKTHO Ha XeLUKu nospnHn. Toa
MOXe [Aa Npeau3BrKa TpajHu AamKu.
* NpowussogoT Tpeba TemenHo Aa ce
MCUYNCTU 1 NCYLLN MO Cekoe paboTekse.
Taka, ocTaTouMTe Of XpaHa NecHo Ke ce
ncuncTar U Ke ce Cnpeyvn HUBHOTO
ropere Kora npovs3sofoT NoAoLHa
NMOBTOPHO ke ce kopucTu. Taka,
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paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaosKyBa 1 NpobnemnTe LWTo YecTo
ce CpeTHyBaaT Ke ce Hamanar.

He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTEHE CO
napea.

Hekoun oeTepreHTn nnu cpeacTea 3a
4YNCTeH€ MOXe Oa npeansBukaaTt
owiTeTyBak€ Ha noepLlunHaTta.
HecooaBeTHu cpefcTBa 3a YMCTEHE Ce:
6envnno, Npon3BOAMN 3a YNCTEHE KO
coApXaT amOoHujaK, KucenuHa nunu
Xrnopuz, Npon3Boau 3a YNCTEHE CO
napea, cpefcTBa 3a OTCTpaHyBaHbe
6urop, oTCTpaHyBayu Ha JaMKku 1 'pra,
abpasvBHM NPoON3BOAMN 3@ YNCTEHE
(kpema 3a uncTemne, NpaLlok 3a
yncTere, abpasnBHa YeTKa 1 YeTKa LTo



rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnuy 3a YNCTEHE
LUTO COApXaT HEYNCTOTHja U ocTaToum
o[ OeTepreHT).

* He e notpebeH nocebeH matepujan 3a
YNCTEHE 33 YNCTEHETO MO CEKoja
ynoTpeba. Vicuuctete ro anapaToT co
AEeTEPreHT 3a MUere cafoBu, Tonna
BOZ@ M MeKa Kpna Unu cyHrep v ucyluete
ro co cyBa kpna.

» BHumaBajTe uenocHo aa ja nsbpuiuete
npeocraHataTa TeYHOCT MO YNCTEHETO U
Be[HaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LUTO
npcka HaoKosy 3a BpEME Ha rOTBEHETO.

* He mwujTe HUTY efieH cocTaBeH den Ha
anapaTtoT BO MallMHa 3a MUEeHEe CaZloBU.

UHoKC - He'pFrocyBayYku NOBPLUMHU

» He kopucTeTe cpefcTBa 3a YNCTEHE KOU
coppxXart KucenuHa unm xnop 3a
YNCTEHEe Ha He'procyBaYky - MHOKC
MOBPLUMHU 1 payku.

» He’procyBadykaTa - MHOKC NOBpLUMHA
MOXe [a ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarnHo. o cekoe
paboTere, ucHMCTETE CO AETEPrEHT
norofieH 3a He'procyBavka Unm MHOKC
noBpLUKHA.

* YncTteTe co meka Kkpna co canyHuua u
TeyeH JeTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a VHOKC MOBPLUVHK, BHUMaBajTe Aa
OpuLleTe BO efHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe M JamkuTe of JIMMOH,
Macro, ckpob, MINeKo U NPOTENHU Ha
CTaKMNEeHNTE 1 MHOKC MOBPLUMHUTE
BegHal 6e3 aa yekaTte. [lamkute moxe
Aa 'procaar no Jonr BpeMeHCKU nepvog.

» CpepacrtBaTta 3a UncTere ucnpckaHm/
HaHeceHn Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHal fa ce ncyncrat. AbpasuBHUTe
CpefcTBa 3a YUCTEHE LUTO CE OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTta aa nobene.

EmajnupaHu noBpLunHU

* [Mo cekoja ynotpeba, ucumcrete rm
eMajnupaHnTe NOBPLUNHM CO AETEPreHT
3a Mvere cafoBu, Tonna Bogda u Meka
Kpna unu cyHrep n ucyLueTte rv co cysa
Kpna.

* Ako BawwmoT nponssog nma yHkumja 3a
NIECHO YNCTEeH-E CO Napea, MoXeTe Aa
HanpaBuTe NIECHO YNCTEHE CO Napea 3a

niecHa HernocTojaHa He4ymcToTuja.
(BnaeTe BO “JlecHo uncTene co napea
[> 331")

+ 3a TeLLKM JaMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CPEeACTBOTO 3@ YNCTEHE PEPHUN 1 CKapU
LUTO ro npenopadyysa BebG-cTpaHuLaTa Ha
BawmoTt nponssog n cyHrepye 3a
yncTense WTo He rpebe. Hemojte ga
KOpPUCTWTE CPeaCcTBO 3a YNCTEHE Ha
Ha[BOpELLHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.

» PepHaTa mopa fa ce n3naauv npeg aa ja
ncymcTuTe obnacTa 3a roTBeHse.
UnCTEeHETO Ha XKELLKV NOBPLUNHN ke
co3gage 1 onacHoCT Of noxap 1
olITETYBakE Ha eMajnupaHaTa
NnoBpLUMHA.

KaTanutuiku noBpLUnHK

» CTpaHunyHuUTE SMagoBwm Bo obnacra 3a
roTBeHwe MoXxar fa buaat nokpueHn
CaMO CO eMajfMpaHn U KaTanmTUYKK
sugosu. Bapupa Bo 3aBucHocCT of
MOZEenoT.

» Karanutuuknte sugosu umaat necHa
MaT 1 MopO3Ha NoBpLUMHA.
Katanutuyknte suaoBu Ha pepHaTta He
Tpeba aa ce unucrar.

» Karanutuukmre nospLunHu ancopbupaar
macno 6rnarofapeHune Ha HeroeaTa
noposHa CTpyKTypa v NoYHyBaart aa
cBeTaT Kora noBpLuMHaTa e 3acuTeHa co
Macro, BO OBOj CIy4aj ce npenopayysa
[a ce 3aMeHar genosure.

CTaksneHu NoBpLUNHU

 Kora unctute ctakneHu NnoBpLUNHU, HE
KOpUCTETE TBPAU METanHu CTpyranku un
abpasvBHKU MaTepujanm 3a YNCTeHe.
MoxaT ga ja owTeTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* McuncTeTe ro anapartoT CO AETEPreHT 3a
MUeHe cagoBu, Tonna Boga u
MUKpodunbep kpna cneundmryHa 3a
CTaKMeHu NOBPLUMHU U UCYLLETE o CO
cyBa MyKpodmbep kpna.

* AKO MMa oCcTaToK oA AeTEePreHToT Nno
YnCTEHETO, M3OPULLETE TO CO NagHa
BOZa M UCYLLETEe o CO YncTa 1 cyBa
MUKpogunbep kpna. MNMpeoctaHaTMoT
JeTepreHT MoXe a ja oTeTn
CTakneHaTa MoBpLUMHA CreaHWoT nar.
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» Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce unctu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
noBpLUMHA CO HazabeHn HOXEBMU, XXU4eHa
BOITHA UINW CNUYHW anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rv oTCcTpaHuTe AaMKuTe o
Kanuuym (>konTu JaMKKU) Ha cTakneHaTa
NnoBpLUMHA CO KOMepLujanHo 40CTanHoTO
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake GUrop kako
OLET UMM COK Of, JIMMOH.

* AKkO MoBpLUMHATa € MHOTY u3BarskaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
AamMkarta co CyHfep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasuiHo aa npopabotu. MoToa
MCYUCTETE ja CTakneHaTa NoBpLUMHA CO
BIiaXKHa Kpna.

» [MpomeHaTta Ha 6ojaTa 1 famkuTe Ha
CTakneHaTa NoBpLUMHA Ce HOPMasHU 1
He ce gedekTu.

MnacTuyHK genoBu u 060eHn

NOBPLUMHU

* YucreTe rv nnacTu4yHUTE OENOBU U
060€eHNTE MOBPLUMHN CO AETEPreHT 3a
MUeH-e cafoBu, ToMnna Boga 1 Meka kpna
UNn CyHIep 1 UCyLLEeTe I Co CyBa Kpna.

* He KOpucTteTe TBpAn MeTarnHu CcTpyrankm
1 abpasnBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.
Moxe ga rm owretaTt noBpLUMHAUTE.

 [lorpwxeTe ce CrojkuTe Ha COCTaBHUTE
OENoBU Ha NpPoM3BOAOT Aa He buaar
OCTaBEHM BMaXHW U co AeTepreHT. Bo
CNpOTUBHO, MOXe [ia HacTaHe kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 Oopartoum 3a YncTeHwe

He cTaBajte rm gogartoumTe Ha NPOM3BOAOT
BO MallMHa 33 M1EHE Ca0BU, OCBEH ako
He e NounHaky HaBeJeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynotpeba.

7.3 Yucrtewe Ha KOHTpOJHaTa
Tabna

 Kora rv uMctute KOHTponHuTe Tabnm co
TpKanua, u3bpueTte ru Tabnute un
TpKanuarta co BnaxHa Meka kpra u
ncylweTe rm co cyea kpna. He ru
OTCTpaHyBajTe TpKanuara v QUXTyH3uTe
nof HYB 3a Aa ja ucumctute Tabnara.
KoHTponHaTta Tabna v TpkanuaTta Moxe
Ja ce owrTeTar.

» [logeka rm YnctTuTe MHOKC KOHTPOSTHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpencTBa 3a YNCTEHE Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. NokaszaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce usdbpuiar.

* YucTeTe rv KOHTPONHWUTE Tabnu Ha
OOMVp CO BMaxHa Meka Kpra u ncywiere
rm co cyBa kpna. Ako BawmoT npoussog
MMa pyHKLMja 3a 3aKknydyBake Ha
KOM4YmMkba, MOCTaBeTE ro 3aKiy4yBaHeTO
npeg 4a ja Yyictute KoOHTponHaTa Tabna.
Bo cnpoTuBHO, Ha TacTepute Moxe aa ce
Cry4u HENPaBUITHO OTKPUBAH-E.

7.4 Yuctew-e Ha BHaTpeLlHOCTa Ha
pepHaTa (obnacT 3a rotBeHe)

CnepeTe rm YekopuTe 3a YNCTEHE
onuvwann Bo genot ,OnwTn nHpopmaumn
3a YMCTeHe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BalwaTta pepHa.

Yucrewe Ha CTPaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHarta

CTpaHu4HMTE suaoBm BO obracTa 3a
rotBere MoxaT Aa buaaTt NnokpueHu camo
CO emajnvpaHun Unu KatanuTUy4kM SuaoBu.
Bapwupa Bo 3aBMCHOCT o MOAEeroT.
[okonky nma kaTanutuyku sui, BuaeTe BO
aenot Katanutuuku nospunHn® 3a
nHOpMaLuuK.

Ako BalumoT nponssog e Moaen co xudeHa
nonuvua, oTCTpaHeTe v XXU4eHUTe Nnonuum
npea Aa rm YMcTuTe CTpaHU4HUTE SUO0BMU.
[MoToa 3aBpLueTe ro YNCTEHETO KaKO LUTO €
onuwaHo Bo aenot ,,OnwTn nHdopmalmm
3a YMCTeHEe" cnopen TUNOT Ha NoBpLUMHA
Ha CTPaHUYHNOT SuA.

3a pa ce oTcTpaHaT CTpaHU4YHUTE
XXUYEHU nonuuum:

1. OTcTpaHeTe ja npegHaTa cTpaHa Ha
XM4eHaTta nonuua co NoBreKyBame Ha
CTPaHUYHWNOT SN BO CMPOTUBHA HAcoKa.

2. ToeneyeTe ja xunyeHarta nonvua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHUTE LENOCHO.
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3. 3a noBTOpHO Aa ce npuuBpcTat
nonmuuTe, NnoctankuTe WTo ce
npumeHysaaT npu HUBHOTO
OTCTpaHyBake Mopa Aa Cce NoBTopaT of
KpajoT [0 NOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 JlecHO yncTewe co napea

OBa 0BO3MOXyBa NECHO YNCTEHE Ha
HeyncToTMjaTa (LUTO HEMa Aa ocTaHe
[OMro) Koja e oMekHaTa of napeaTta BO
pepHaTa u o4 Kankute BoAa KOHOAEeH3npaHu
BO BHaTpELUHUTE NOBPLUMHU Ha pepHaTa.

1. N3BapeTe ri cute gopaToum o
pepHaTa.

2. Nopajte 500 mn Boga BO NNexoT 1
cTaBeTe ro Ha BTopara nonuua og
pepHaTta.

3. MNocTaBeTe ja pepHaTa Ha PEXMMOT Ha
paboTa 3a NecHo YMcTere Co napea un
Heka paboTtun 15 muHyTK Ha 100°C.

BegHaww oTBopeTe ja BpaTaTa 1

n3bpuLleTe ja BHaTpeLLHOCTa Ha pepHaTa

CO BraXeH cyHrep unu kpna. Kora ke ja

OTBOpWTE BpaTtaTta Ke ce ncnyLTn napea.

OBa MOXe Aa npeTcraByBa pPU3nK 0Of
nsropernumn. bugete npetnasnuem kora ja
oTBOpare BpartaTa.

3a TBpAornaBa He4yMcToTuja, NCYNCTETE o
NpPOn3BOAOT CO AETEPreHT 3a MUEHE
cafoBu, TOMMa BoAa U Meka Kpna unm
CYHIep 1 ncyLueTe ro co cyBa Kpra.

Bo dyHKkuMjaTa 3a necHo Yncteme

@ CO napea, ce oveKkyBa gofageHarta
BOAA Aa 1ucnapuv 1 KOHAEeH3unpa Ha
BHaTpeLLHaTa CTpaHa Ha pepHaTa
W BpaTtaTa Ha pepHaTa 3a fa ja
OMEKHaT necHaTa HeuucToTuja
dopmupaHa BoO pepHaTa.
KongeHsauujaTa co3gageHa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa MOXe Aa Kane
HaoKory Kora ke ce 0TBOpU
BpaTaTa Ha pepHaTta. N3bpuweTe
ja kKoHOeH3aumjaTa BegHaL no
OTBOpaHETO Ha BpaTaTa Ha
pepHaTa.

(Ce pasnuvkyBa BO 3aBUCHOCT 0 MOZENOT
Ha npou3sofoT. Moxe fa He e JocTaneH
BO BalMOT MoZgen.) Mo KoHAeH3aumjaTa Bo
pepHaTa, MoXe Aa ce NnojaBu BUpYe Unm
Bara BO KaHarnoT Ha 6a3eHoT nog
pepHaTa. N3bpuiweTe ro oBoj kaHan Ha
6a3eHoT Co BriaXHa Kprna 1 noToa ucyluete

ro.
_ [ - § l _

7.6 Yucrtewse Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe oa rm nsBaguTe BpataTa Ha
pepHaTa ¥ HejavHUTe cTakna 3a aa rm
ncunctute. Kako ga ce u3sagar Bpatute 1
nposopuuTte e o6jacHeToO BO AenoBuTe
»Baaewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta“ u
»Baaewe Ha BHaTpeLlHUTe cTakna Ha
Bpatata‘“. OTKkako Ke rm nssagute
BHaTpELUHWNTE CTakna Ha BpaTara,
ncyncTeTe ' CO AETEPreHT 3a MUEHE
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cafoBy, TOMMa BoAA U MeKa Kpra unm
CYHI'ep M UCyLLeTe v co cyBa kpna. 3a
ocTaToLM of Bap LUTO MOXe Aa ce
hopMUpaaT Ha CTakIoTo of pepHara,
n3bpuLLIETE TO CTaKMNOTO CO OLET U
UcnnakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasveHum
CPeACTBa 3a YNCTEHE, MeTanHu
CTpyrarnkw, XudeHa BorHa unm

BapMKMHa 3a YNCTEH:E€ Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa 1 CTaKroTo.

Bapgere Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHarta.

2. OTBOpeTe ' CrojkUTe BO NPUKITY4YOKOT
3a LWapk1 Ha NpeaHaTa BpaTa AecHo U
NEeBO CO TypKake Hafomny Kako LUTO e
npuKa)kaHo Ha crnvkara.

3. BupgoBuTe Ha Lapku ce pasnukyBaaTt
kako (A), (B), (C) Tnnoswu crnopeg
MoAenoT Ha npouseofoT. CnegHute
CIMUKW NOKaxxyBaaT Kako [ja ce OTBOPU
CEeKOj TUM Ha Luapku.

4. WapkaTta og tmn (A) e gocTanHa BO
HOpMarHu TUNOBW Ha BpaTU.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOPaH-E.

6. Lapkata og tun (C) e gocranHa Bo
TUMOBW Ha BpaTh CO MEKO OTBOPaH-e/
3aTBOpake.

7. [OoBepfeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa [0
nonyoTBoOpeHa nonoxoba.

8. lNoBneyeTte ja n3BageHarta BpaTa
Harope 3a fa ja ocnoboauTe of,
JecHaTa 1 neBaTa Luapka u n3sagerte
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBpPCTYH
@ BpaTara, noctankute WTo ce
npuMeHyBaaT Npu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBah€e Mopa Aa ce
NoBTOPAT O KPajoT A0 NOYETOKOT,
coonBeTHo. Kora ja MoHTupare
BpaTaTa, BHMMaBajTe Aa rv
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
MPUKNYYOKOT Ha LlapkaTa.

7.7 Bapgewe Ha BHATPELUHOTO
CTaKno Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

BHaTpeluHOTO CTakno oa npegHata BpaTta
Ha Npon3BoaoT MOXe Ja ce n3sagu 3a
UYNCTEHE.

1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. ToBrneYyeTe ro NIacTUYHUOT COCTaBEH
[en, NpuKayeH Ha ropHUOT Aern of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO NPUTUCKaHE Ha TOYKNTE
Ha NPUTUCOK o4 ABeTe CTpaHu Ha
COCTaBHVOT Jen u n3BageTte ja.
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3. Kako WwT0 e npukaxkaHo Ha crvkaTa,
HEXHO NOoAWrHeTE ro HajBHATPELLHOTO
ctakro (1) koH ,A“ n notoa n3Bagete ro
CO NnoBneKkyBawe KoH ,B“.

1 HajBHaTpeluHo 2"
cTakmno

BHaTpeLuHo cTakno
(mMoxe fa He e
pocranHo 3a Bawwot
mopen)

4. Ako BawwuoT nponssoA rma BHaTpeLuHo
cTakro (2), NoBTOpeTE ro NCTMOT
npouec 3a aa ro otkavuTte (2).

5. TNpBMOT Yekop Ha nperpynupake Ha
BpaTaTta e MOBTOPHO Aa ro ckronute
BHaTpPeLUHOTO cTakno (2). MNoctaseTe ro
3aKoceHVoT pab Ha cTaknoTo Aa ce
CpeTHe CO 3aKoceHnoT pab Ha
nnacTu4HMoT oTBop. (Jokonky BawwmoT
NPON3BOA MMa BHATPELLHO CTaKro).
BHaTtpeluHoTO cTakno (2) mopa ga buge

npuKayeHo Ha MnacTUYHMOT OTBOP
HajbrnMcKy 40 HajBHATPELLHOTO CTaKMo
(1).

6. [oaeka NoBTOPHO ro ckronyBate
HajBHaTpeLHOTO cTakmo (1), obpHeTe
BHUMaHWe fa ja noctaBuTe
ncre4yaTeHaTa CTpaHa Ha CTakroTo Ha
BHaATpeLIHOTO cTakno. O Krny4Ho
3HayeH€e e fa rv noctaBuTe AONHUTE
arnu Ha HajBHaTpeLLHOTO cTakno (1) 3a
[a i vcnorHyBaaT AOMHUTE NacTUYHU
OTBOpW.

7. lMputncHeTe ja NNacTUYHMOT COCTaBeH
[Aern KOH pamkaTa A0AeKa He ce CrnyLUHe
LKIMK® 3BYK.

7.8 YucTtewe Ha cujanuuarta Ha
pepHaTa

Bo cnyuyaj oa ce nsBanka ctakneHata
BpaTa Ha cBeTunkaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a rotBese; ucHncTeTe co
AeTepreHT 3a M1uere cagoBu, Tonna Boaa
M MeKa Kpra Wi CyHrep n ucylueTe co
cyBa kpra. Bo cny4yaj Ha gedexT Ha
cBeTWUnKaTa Ha pepHaTa, MoXxeTe Aa ja
3aMeHuUTe CBeTWUsKkaTa Ha pepHaTa
cnepgejku rm genosuTe WTO crneaar.
3ameHyBaH€e Ha cBeTUIikaTa Ha pepHarta
OnwTu NnpeaynpenyBakba

» 3a ga nsberHete pusnk o enekTpuyeH
yAap npeg Aa ja 3aMeHuTe cBeTurnkaTa
Ha pepHaTa, UCKNy4eTe ro NnponsBoaoT 1
noyekajte pepHaTta Aa ce onaau.
TonnuTe NOBPLUMHM MOXe Aa
npean3BukaaT nsropeHmum!

» OBaa pepHa ce HamnojyBa CO efnekTpuyHa
CBETUIIKa CO BXapeHo BrakHO CO
nomanky og 40 W, nomanky og 60 Mm BO
BUCUHA, nomarnky og 30 mm BO
OnjameTap unu xanoreHa cBeTurka co
G9 npuknyyoum CO MOKHOCT nomana oz
60 W. CBeTunkute ce norogHu 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunk1Te 3a pepHarta ce JoCTarnHu Kaj
OBIACTEHM CEPBUCU UK NMLEHLMPAHK
TexHn4apu. OBOj MPOM3BOL, COOPXKM
cBeTUnKa og eHepreTcka knaca G.

» onox0baTa Ha cBeTUnkKaTa MoXxe fa ce
pasnukyBa oA OHaa MpukaxaHa Ha
cnukara.
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» CeeTunkaTa LITO Ce KOPUCTU BO OBOj
Npou3BOA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBETIyBak-€ Ha JOMALIHW MPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTumka e ga My
NMOMOrHE Ha KOPUCHMKOT Aa v Buam
npexpaHbeHTe NPoOU3BOaN.

« CBeTunkuTe LLITO Ce KopucTat BO OBOj
npov3Bo4 Mopa Aa U3gpxaTt eKCTPEMHU
hU3MYKM YCNOBY Kako LUTO ce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Dokonky Bawarta pepHa uma okpyrna

cBeTunKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssBogoT oA CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakneHnoT Kanak
BPTEjKMN rO CMPOTUBHO Of CTPENKUTE Ha
YaCOBHUKOT.

&

3

3. Ako cBeTuskaTa Bo pepHaTa e o4 TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukarta nogony,
3aBpTeTE ja CBeTUrKaTa Ha pepHaTa
KaKo LUTO € MpUKaxaHo Ha crvkaTta u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e mogen of
Tvnot (B), u3BageTe ja kako WTO e
npuKaxaHo Ha crvkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

(A] (B)
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4. TloBTOPHO HamecTeTe ro CTaKMEeHNOT

Kanak.

[okonky BawaTa pepHa uma KkBagpaTHa
cBeTurKa,

WckrydeTe ro nponssoaoT o cTpyja.

. OTCTpaHeTe M n4eHnTe Nonmum
cropea onumcorT.

3. lMoawurHeTe ro 3awWTUTHUOT CTakmneH

Karnak Ha cBeTurkaTa co wpaduurep.
MNpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako Mma
3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBETUIKA BO
BaLLUMOT NPOV3BOA,.

. Ako cBeTunkarta Bo pepHaTta e o4 TunoT

(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTETE ja CBeTUNIKATa Ha pepHaTta
KaKo LUTO e NpuKaxkaHo Ha crvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Moaen o
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaXkaHo Ha criMkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHNOT

Kanak v Xu4eHute nonumun.



8 PewaBare npo6nemu

Ako npobnemMoT NPoAoIKM NO crefewe Ha
ynaTtcTeaTta BO OBOj Aef, KOHTaKkTupajTe ro
BalwumoT npogaBsay nnv oBNacTeH cepBuC.
He obuaysajTe ce camu aa ro nonpasuTe
NpoOun3BOAOT.

Mapea ke n3neryBa gogeka pabortu

pepHara.

+ HopmanHo e fa ce By napea 3a Bpeme
Ha paboTereTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kanku Boja 3a Bpeme Ha

roTBEH-ETO

 [MapeaTa WTO Ce co3naBa 3a BpemMe Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Mpa Kora Ke fojae
BO KOHTaKT CO NafHu1 NOBPLUMHU HaABOP
0f, NPOM3BOAOT U MOXe Aa popmupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaT meTasniHu 3Byuu aogeka

Npou3BOAOT Ce 3arpeBa v nagu.

* MeTanHute genoBu Moxe fa ce
npoLumpart u Aa ucnylwitaar 3ByLM Kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpounzBoaoT He paboTw.

* OcurypyBayoT MOXe [a € HeucnpaBeH
Unu n3ropex. >>> NpoBepeTe
ocurypyBa4nTe BO KyTujata co
ocurypyeayu. lNpomeHeTe rm JOKOMKy e
noTpebHO 1nu BKy4YeTe rv NOBTOPHO.

* AnapaToT MOXe [a He € NPUKITyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaTtoT € NPUKIYYeH BO LUTEKEP.

* (Ako uma Tajmep Ha BawmoT anapar)
KonunhaTa Ha koHTponHaTta Tabna He
paboTaTt. >>> Ako BawmoT npounssog
“ma 3akrnydyBare Ha Konynka, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yBaHETO,
OHEBO3MOXETE o 3aKIy4yBaH-EeTO.

CBeTNnoOTO Ha pepHaTa He € BKITy4YeHO.

» CBeTunkaTa Ha pepHaTta MoXxe Aa e
HeucnpasHa. >>> 3ameHeTe ja
cBeTunkaTa Ha pepHarta.

* Hema ctpyja. >>> lNpoBepeTe ganu
enekTpyyHaTa Mpexa paboTu 1
NnpoBepeTe ' OCUrypyBadmTe BO
KyTujaTa co ocurypysauu. NMpomeHeTe rm
ocurypyBa4ute JOKOJKY e NoTpebHo unm
BKITy4eTe MM MOBTOPHO.

PepHara He 3arpeBa.

* PepHaTta moxe ga He e noctaBeHa Ha
oapeaeHa yHKUMja 3a rotTBerse n/unm
Temnepartypa. >>> [NocTaBeTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa (pyHkumja 3a
rotTeere 1/vnu Temneparypa.

+ 3a mopgenu co Tajmep, He e NoCTaBeHo
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpemeTo.

* Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
enekTpuyHaTa Mmpexa paboTtu un
npoBepeTe ' OCUrypyBadnTe BOo
KyTujaTa co ocurypysauu. [MpomeHeTte mm
OCurypyBauuTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKJy4eTe r'M NOBTOPHO.

(3a mopenu co Tajmep) EkpaHoT co
TajMep Tpenka unv cum6onoT 3a Tajmep
€ OTBOPEH.

* Vimano npeknH Ha cTpyja NPeTXO4HO.
>>> [MocTaBeTe ro BpemeTo / VcknyyeTte
M KOHTPOSHWTE TpKanua Ha Npou3BodoT
1 MOBTOPHO NocTaBeTe MM Ha
nocakyBaHaTa nonoxoa.
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Dobrodosli!

PosStovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin éete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriS¢enja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

+ Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecéenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

+ Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

AL] Predvidena namena m

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za

odmrzavanije, pecenje, przenje

i grilovanje hrane.

Ovaj proizvod ne treba koristiti

za grejanje, zagrevanje tanjira,

susenje zakacenih peskira ili

odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i vise godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
osobama bez znanja ili
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iskustva, isklju€ivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

* Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

+ Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

* Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

* Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

+ UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

+ Zbog bezbednosti dece,

iskljucite utika¢ i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

Uredaj povezite na uzemljenu
utic¢nicu zasticenu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljuc¢ak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanije). Ako to nije moguce,
na elektri¢noj instalaciji na
koju je uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekida¢, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ UkljuCite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaij, prikljucci
se mogu ostetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vrucée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

+ UPOZORENUJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucCite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika¢ povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
uticnicu da se izbegne
stvaranje luka.

1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.
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* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonijivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

+ Pogledaijte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima ostecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A"
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod osStecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporeti sl.).

+ Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

* Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite raCuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucCite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

* Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija narusena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

* Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

- Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
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zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Al .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite raCuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer Ce ivice biti vruce
tokom rada.

* Buduéi da para moze izadiiz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
oCima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

+ Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna reSetka i m

pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

* Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrSinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.
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 Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

+ Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zicani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grijaim elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

* Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A-I .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Ciséenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScCenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

« Za Ciscenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne
strugace, zicanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsSina.

* Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektricne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od

visokokvalitetnih delova i

materijala koji se mogu ponovo

koristiti i pogodni su za

recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacdinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u sprecavanju negativnih posledica na
Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
ili drugim vrstama otpada vec je odlozite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.
Slededi predlozi ée vam pomoci da svoj
proizvod upotrebljavate na ekoloski i
energetski efikasan nacin:
« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.
+ U rerni koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.
+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.
Isklju€ite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.
PokusSajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. Mozete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.

.
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3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda

*%
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronadi pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla

P
2& [©] ). ¢ (]
= - SHHBHS @\
O O 60 ®© & &
[%] =
& 4
1 2

1 Dugme za izbor funkcije
3 Dugme za izbor temperature

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podesavanja pomoéu ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuce
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Dugme za izbor funkcije

Funkcije rada pe¢nice mozZete izabrati
pomocdu dugmeta za izbor funkcija.
Okrenite levo/desno iz zatvorenog
(gornjeg) poloZaja da biste izabrali.
Dugme za temperaturu

Mozete da izaberete temperaturu koju
Zelite da kuvate pomoc¢u dugmeta za
temperaturu. Okrenite u smeru kazaljke na
satu iz zatvorenog (gornjeg) poloZaja da
biste izabrali.

Indikator unutrasnje temperature pecnice
Unutrasnju temperaturu pecnice mozete
razumeti iz simbola temperature na
displeju tajmera. Simbol temperature se
pojavljuje na displeju kada pocne kuvanje, a
simbol temperature nestaje kada uredaj
dostigne podeSenu temperaturu. Kada
temperatura u pecnici padne ispod
podesSene temperature, ponovo se
pojavljuje simbol temperature.

2 Tajmer
Tajmer
S Oo.QOm <

g I I

AR
£ O QO © @

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

oD P

1 Taster zaalarm

2  Taster za podesavanje vremena
3 Taster za smanjenje

4 Taster za povecanje

5 Taster za podeSavanje

6  Taster za zaklju¢avanje tastera
Simboli na ekranu

€O :Simbol vremena pecenja

D : Simbol za kraj vremena pegenja *
[\ :Simbol alarma

(D : Simbol nivoa osvetljenja

Iil' : Simbol zakljuavanja tastera
§ :Simbol temperature

]y : Simbol nivoa jagine zvuka

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
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podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Gornji i doniji grejac

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolaCe i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrSi na jednoj posudi.

Doniji grejac

Uklju¢en je samo doniji greja¢. Pogodan je za hranu za koju
Zelite da na dnu malo potamni. Ovu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.

Gornji i donji grejac +
ventilator

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodéu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.

Puni gril

Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli€ina.

XK

Niski gril + ventilator

Vrué vazduh zagrejan tokom funkcije malog grila brzo se
rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.

Al

Pojaciva¢

Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova radna funkcija se koristi za
brzo dovodenje peci na Zeljenu temperaturu (prethodno
zagrevanje). Ne koristite ga za pecenje hrane.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na dugmetu za
temperaturu.

3.4 Dodaci uredaja

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Plehovi unutar vaseg uredaja se
mogu deformisati zbog uticaja
temperature. Navedeno nece uticati

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade pecenja,
socna jela ili za sakupljanje masnoce
tokom grilovanja.
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Ziéani gril

Koristi se za pecenje ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.

Na modelima sa zi¢anim policama :
%

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa zi¢anim policama :

~N

=N who

>

Na modelima bez Zi¢anih polica :

— e

=N wpkrO

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :

0d presudnog je znacaja pravilno postaviti

zicu za gril na bocne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje

rezultate spremanja hrane, zica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica :
Klju¢no je da zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate zicu za gril na policy,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.

= Z 4
-
=4

~
=4

~,

-,

=
S 794
=

Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na Zi¢ane bo¢ne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecenja, pleh mora biti pri¢vrs¢en
grani¢nikom za zi¢anu policu. Ne sme
mimoici taj grani¢nik i dodirivati strazniji zid
rerne.
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Na modelima bez zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bocne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje zice za gril sa ziCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, mozete je povuci prema napred dok
ne dosegne granicnik. Morate preci preko
granic¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica:

Funkcija grani¢nika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija granicnika koji sprecava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preci preko
granicnika da biste ga potpuno izvukli.

G =i

Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zi¢anim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zicanu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili ziCanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupcenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zicane police
ili pleha (prikazano na slici).

4

\%‘
i
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/Sirina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590-600 /560 /min. 550

(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz
Iigrio;i)zr\elzszﬁ kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Ukupna potro$nja elektricne energij (kW) 24

Vrsta rerne Rerna s dodatkom ventilatora

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ pobolj$anja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego Sto pocénete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuéim odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kad prvi put pokrenete rernu, na ekranu
Ce treptati polje za sate ,,12:00“ i simbol

2. Podesite tatno vreme pomodu tastera

@/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dodirnite taster €9 ili {5 da biste
aktivirali polje za minute.

[Cl=inial
UL

R

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Potvrdite dodirom na taster €9 ili .

= Tacéno vreme je podeseno i simbol O
nestaje sa ekrana.

Ako prvo vreme nije podeseno,

@ ,»12:00% i simboli (© nastavljaju da
trepte i rerna nece poceti da radi.
Da bi vasa rerna funkcionisala,
morate da potvrdite taéno vreme
dana tako Sto ¢ete podesiti taéno
vreme ili dodirnuti taster © kada
tacno vreme bude ,,12:00¢. Kasnije
mozete promeniti podeSavanje
tatnog vremena, kao Sto je opisano
u odeljku ,Podesavanja“.

U sluéaju prekida napajanja,
@ podesavanja tatnog vremena se

ponistavaju. Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanije.

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljuCite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

4. Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 48]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.

5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdZzentom i mekanim
sunderom za CiScenje.

NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiSc¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdzente, praske za ¢iséenje, kreme za
Ciscenje ili oStre predmete tokom ¢iscenja.
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NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo

5 KoriSéenje rerne

dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje
kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
isklju¢ivanja rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljuCuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljucuje nakon
odredenog vremena.

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5 sati i 59 minuta. U
slu¢aju prekida napajanja, program se
otkazuje. Morate opet podesiti program
na uredaju.

+ Prilikom bilo kakvog podeSavanja,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Sacekajte kratko dok se podesavanja
saCuvaju.

+ Ako je izvrSeno neko podesavanje
spremanja hrane, tacno vreme se ne
moze podesiti.

+ Ako je vreme spremanja hrane podeseno,
kada zapoc¢ne spremanije hrane,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu.

+ U slu¢ajevima kada je podeseno vreme
spremanja hrane ili vreme zavrSetka
spremanja hrane; moZzete automatski
otkazati duzim dodirom na taster (9.

Tajmer

Bl

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

A A
1 3 4 5

Taster za alarm

oD P

Taster za podeSavanje vremena
Taster za smanjenje

Taster za povecanje

Taster za podesavanje

o U W N =

Taster za zakljuavanje tastera
Simboli na ekranu

©

: Simbol vremena pecenja

: Simbol za kraj vremena pecéenja *
£\ :Simbol alarma
(D : Simbol nivoa osvetljenja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

§ :Simbol temperature

() : Simbol nivoa jatine zvuka

: Simbol zakljuéavanja vrata *

*Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.
Ukljucivanje rerne
Kada izaberete radnu funkciju na kojoj

Zelite da spremate hranu s okruglim
dugmetom za izbor funkcija i postavite
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odredenu temperaturu s okruglim
dugmetom za temperaturu, rerna pocinje
da radi.

Iskljucivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u poloZzaj
Lsiskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za izbor
temperature i funkcije rada rerne
Mozete spremati hranu tako Sto Cete
izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom
kontrolom) bez podesavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature i
radne funkcije specifiéne za vasu hranu.

Spremanje hrane podesavanjem vremena
spremanja hrane:

Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja hrane
na tajmeru.

1. Izaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2. Dodirnite taster ¢ dok se na ekranu ne
pojavi simbol © za vreme spremanja
hrane.

S Mrrr
(.

7

1. lzaberite radnu funkciju na kojoj zelite
da spremate hranu pomocéu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.

2. Podesite temperaturu na kojoj zelite da
spremate hranu s okruglim dugmetom
za temperaturu.

= Va$a rerna ¢e odmah poceti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi, a
simbol § ¢e se pojaviti na ekranu.
Kada temperatura u rerni dostigne
podesenu temperaturu, simbol §
nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no spremanje
hrane obavlja bez pode$avanja
vremena za spremanje hrane. Morate
sami kontrolisati spremanje hrane i
iskljuciti rernu. Kad je spremanje hrane
zavrs$eno, iskljucite rernu okretanjem
okruglog dugmeta za odabir funkcije i
okruglog dugmeta za temperaturu u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

N
‘@G)i?i%@

temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako Sto Cete direktno
dodirnuti taster @ za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tastera ®/O.

@ Nakon §to podesite funkciju rada i

3. Podesite vreme spremanja hrane
pomodu tastera ®/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

vreme spremanja hrane povec¢ava
se za 1 minut u prvih 15 minuta,

nakon 15 minuta poveéava se za 5

minuta.

4. Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocéu okruglog dugmeta
za temperaturu.

= Vas$a rerna ¢e odmah poceti da
radi na izabranoj funkciji i
temperaturi. Podeseno vreme
spremanja hrane pocinje
odbrojavati i simbol § pojavljuje
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se na ekranu. Kada temperatura u
rerni dostigne podesenu
temperaturu, simbol § nestaje.

5. Nakon $to je podeseno vreme
spremanja hrane zavrseno, na ekranu se
pojavljuje ,,Kraj*, simbol (O treperi i
tajmer se oglasava zvuénim signalom.

6. Upozorenje se oglasava dva minuta.
Pritisnite bilo koji taster da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i prikazuje se taéno vreme.

Tasteri za tajmer se ne mogu
@ koristiti kada je zaklju¢avanje

tastera aktivirano. Zaklju¢avanje

tastera nece biti otkazano u sluc¢aju

nestanka struje.

Ako se na kraju zvucnog

@ upozorenja pritisne bilo koji taster,
rerna ¢e ponovo poceti da radi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
nakon kraja upozorenja, iskljucite
rernu okretanjem okruglog
dugmeta za temperaturu i okruglog
dugmeta za odabir funkcija na
poziciju ,,0“ (iskljuceno).

5.3 Podesavanja

Aktiviranje zakljucavanja tastera

Koris¢enjem funkcije zaklju¢avanja tastera

mozete zastititi tajmer od smetniji.

1. Dodirnite taster dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

_ &
oo o o & ﬁ
= Simbol & se prikazuje na ekranu i
pocinje odbrojavanje 3-2-1.
Zakljucavanje tastera se aktivira kada
se odbrojavanje zavrsi. Kada se
dodirne bilo koji taster dok je podeseno
zakljuCavanje tastera, tajmer se
oglasava zvu¢nim signalom i simbol &
treperi.

Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster dok sa ekrana ne
nestane simbol .

= Na ekranu se prikazuje simbol &, §to
znadi da je zaklju¢avanje tastera
aktivirano.
Podesavanje alarma
Tajmer uredaja takode mozete da koristite
za bilo kakvo upozorenije ili podsetnik koji
se ne odnosi samo na pecenje. Sat sa
alarmom nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se za svrhe upozorenja. Na primer,
alarm mozete da koristite kada Zelite da
okrenete hranu u rerni u odredeno vreme.
Cim istekne vreme koje ste postavili, tajmer
se oglasava zvu¢nim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

Ako otpustite taster pre kraja
@ odbrojavanja, zaklju¢avanje tastera

se ne aktivira.

1. Dodirnite LA dok se na ekranu ne pojavi
simbol tastera Q.

101010
Q ey

~ _
_‘G@@@'@I

2. Podesite alarm pomocu tastera @/O.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nakon podeS$avanja vremena
alarma, simbol £} ostaje upaljen i
vreme alarma pocinje da odbrojava
na ekranu. Ako su vreme alarma i
vreme pecenja postavljeni
istovremeno, na ekranu se
prikazuje krac¢e vreme.
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3. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol 2\ pocinje treptati i daje vam
zvucno upozorenje.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvuéno
upozorenje.

= Upozorenje se zaustavlja i prikazuje se
tacno vreme.

Ako Zelite da otkaZete alarm;

1. Dodirnite taster £\ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2\ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirnite taster
(© dok se na ekranu ne pojavi simbol
00:00.

2. Alarm mozete otkazati i dodirivanjem
tastera )\ duze vremena.
Podesavanje jacine zvuka

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol «.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Podesite Zeljeni nivo pomocu tastera @
/®. (b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
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3. Dodirnite taster %% da biste potvrdili, ili
Ce se podesavanije aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje jacine
zvuka postaje aktivno nakon nekog
vremena.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1. Dodirnite taster {3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (J.

|_ 1 | U
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2. Podesite Zeljeni nivo osvetljenosti
pomocu tastera @/O. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

3. Dodirnite taster ¢t da biste potvrdili, ili
Ce se podesSavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tastera. PodeSavanje
osvetljenosti postaje aktivno nakon
nekog vremena.

Promena taénog vremena

Na vasoj rerni; da promenite doba dana
koje ste prethodno podesili,

1. Dodirnite taster 3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol (©.

2. Podesite tatno vreme pomocu tastera

@/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
|

3. Dodirnite taster (O ili $¢ da biste
aktivirali polje za minute.

° 300
L Q O 0 % a
+

4. Dodirnite tastere @/ da biste podesili
minute.

o |1JCo
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4
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5. Potvrdite dodirom na taster €9 ili 5.

6 Opste informacije o pecenju

= Tacno vreme je podeseno i simbol ©
nestaje sa ekrana.

U ovom odeljku mozete pronadi savete za
pripremu i spremanje hrane.

Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podeSavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

« Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocénete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koriséenjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, moZete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvodac¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

IzreZite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti

opasnost od poZara i uticati na kvalitet
vase pecene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zi¢anoj polici, posudu stavite
na sredinu ziCane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi

produzavaju vreme kuvanja, a donje

povrSine peciva ne porumene
ravhomerno.

Ako koristite papir za pecenje, na donjoj

povrsini namirnice moze se primetiti

malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
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laboratorijama. Vrednosti koje budu Saveti za pecivo
vama odgovarale mogu se razlikovati od + Ako je pecivo previSe suvo, povecajte

tih vrednosti. temperaturu za 10°C i skratite vreme m

- Stavite hranu na odgovarajucu policu pedéenja. NavlaZite slojeve testa prelivom
koja se preporucuje u tabeli za spremanje od mleka, ulja, jaja i jogurta.
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne. + Ako se pecivo predugo pece, vodite

* Kuvajte preporucena jela prema tabeli za raduna da debljina testa ne bude veéa od
spremanje hrane sa jednim plehom. dubine pleha.

Saveti za pecenje kolaca + Ako povrsina peciva potamni, ali donji

« Ako je kolat previge suv, povecajte deo nije pecen, vodite racuna da ne
temperaturu za 10°C i skratite vreme koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
pecenja. peciva. Probajte da ravhomerno

- Ako je kola& nepecen, koristite malu rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
koli¢inu te¢nosti ili smanjite temperaturu preko povrsine peciva da biste postigli
73 10°C. ravnomerno tamnu boju peciva.

- Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na + Pecite testo u polozaju i na temperaturi
donju policu, smanjite temperaturu i prema vrednostima datim u tabeli. Ako
produzite vreme pecenja. dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga

+ Ako je unutradnjost torte dobro peena, a ”ade’?JU policu prilikom narednog
spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti, pecenja.
smanjite temperaturu i produZzite vreme
kuvanja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja

mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh * |Gl i donji 3 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za . "
Torta u kalupu torte na zicanom Gr(;rzjé' donji 2 180 30..40
grilu** *% g J

Sitni kolagi Standardni pleh * gr"erjglé i donji 3 160 25..35

Sitni kolagi Standardni plen * |G0rmiii donii 150 20..30

grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 160 30..40
na zi¢anom grilu greJ
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! " 160 20..30
’ grejac + ventilator
na zicanom ng|U
*%k

Keksici Pleh za testa * gr‘;rj’;lé i donji 3 170 25..35

Peciva Standardni pleh * GO i donji. 200 35..45

grejac + ventilator

Lepinja Standardni pleh * gr"erj';lé i donji 2 200 20..30
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Celi hleb Standardni pleh + | GO i donj 3 200 30..40
grejac
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30.. 40
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup, —1Gornji i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|greja¢
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh = |COTMi i donji 2 200... 220 10..20
grejac

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu ukljuéeni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu uklju€eni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcace
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste kolicine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko 10minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zicane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

posudu na donju
policu.

grejac + ventilator

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - . 15 min. 250/
Stek (celi} / Przeni Standardni pleh * Gor.njl : donj'. 3 maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeca plecka . + |Gornjii doniji 15 min. 250/
(1,52 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 3 maks, nakon 170 110..120
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i doniji 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
- " 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * g:’e'}gjé Ld\?:rjmltilator 1 maks, nakon 180 |150...210
.. 190
Ziéani gril
Riba Stavite jednu Gornji i donji 200 20..30
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Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadic¢i mesa i kobasice su
narocCito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila
+ Pripremite hranu slicne debljine i tezine

Sto je viSe moguce za grilovanje.
Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na Zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zi¢anom policom tako da povrSina hrane
nije vec¢a od povrsine grejaca.

U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

Ubacite zZi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na Zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnoéu. Pleh koji
Cete ubaciti trebalo bi da bude velic¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Cisc¢enja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Riba Zigani gril 250 20..25
Piletina u komadima |Zi¢ani gril 4-5 250 25..35
Cufte (teletina) - 12 |7 gril 4 250 20....30
koli¢ina
Jagnjedi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 20..25
Odrezak-(meso 15y o 4-5 250 25 .30
seckano na kockice)
Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30
Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Niski gril + ventilator

donju policu.

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Ziani gril Niski gril + 4 200 30..35
ventilator

Piletina u Zicani gril Niski gril + 4 250 25..35

komadima ventilator

Cufte (teletina) - |5.. . . Niski gril +

12 koli¢ina Zicani gril ventilator 4 250 3040

; . . |Zigani gril - Stavite|,,. . . h
Stek (celi) / Przeni iednu posudu na Niski gril + 3 15 min. 250, 90 . 110
(1kg) J p ventilator nakon 180 ... 190

Nemojte prethodno zagrevati posude preporuc¢eno u ovoj tabeli za rostilj.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olakSalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

Zi¢anom grilu **

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki Standardni pleh * |Gl T donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Gl i donji 150 20..30
grejac + ventilator
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re‘ajé ) 2 160 30..40
na zi¢anom grilu grel
*%
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom ! . i 160 20..30
na Ziéanom grilu grejac + ventilator
*%
Okrugli crni
Pita od jabuka metval.m kalup, Gor.njv| i donji 2 180 50..70
prec¢nika 20 cm na|grejaé¢

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**0vi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Gril

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) -12 | 7«1 gril 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1.4

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciS¢enju

Opsta upozorenja

+ Sacekajte da se uredaj ohladi pre
CiSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

+ Nemojte nanositi deterdzente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

+ Detaljno ocistite i osuSite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociséenje za
CiSéenje uredaja.

+ Neki deterdzZenti ili sredstva za Cisc¢enje
mogu izazvati oStec¢enja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za ¢iSéenje su:
izbeljivac, proizvodi za Cisc¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
proizvodi za ¢iSéenje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za Cisc¢enje (kreme za CiScenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, Zica,
sunderi, krpe za ¢iséenje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

+ Za CiS¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiSc¢enje.
Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

+ Obavezno nakon ¢is¢enja potpuno
obrisite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

+ Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.

Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

+ Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

+ Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucu
povrsSinu ili povrsinu od inoksa.

+ Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZentom (neabrazivnim) pogodnim
za Cis¢enje povrsina od inoksa, pri cemu
treba da obratite paznju da briSete samo
u jednom pravcu.

+ Odstranite mrlje od kamenca, ulja, Skroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.

+ Sredstva za Ci$éenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
oCistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

+ Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsSine oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.
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+ Ako vas proizvod ima funkciju lakog
¢iSéenja parom, mozete izvrsiti lako
¢iSéenje parom za netvrdokornu trenutnu
necisto¢u. (Pogledajte “Jednostavno
parociséenje [» 66]".)

+ Zatvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za ¢iSéenje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za ¢iSéenje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiS¢enje rerne u tom
slucaju.

+ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od pozara i oSteéenja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

+ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

+ KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliticki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

+ KatalitiCke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucéaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

« Pri ¢iSéenju staklenih povrsina ne
koristite strugacCe od tvrdog metala i
abrazivne materijale za CiS¢enje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

+ Proizvod oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiScenje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

+ Ako posle ¢iSéenja ima ostatka

deterdzenta, obriSite ga hladnom vodom i

osusite Cistom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
moze ostetiti staklenu povrsinu.

+ Ni pod kojim uslovima ostatke osuSene
na staklenoj povrsini ne treba Cistiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

+ Mrlje od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za m
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

+ Ako je povrsSina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za CiSéenje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim o istite
staklenu povrsinu vlaznom krpom.

+ Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

+ Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusSite suvom krpom.

+ Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢i$éenje. Oni mogu
oStetiti povrsine.

+ Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlaznii sa
deterdzentom. U suprotnom moze doéi
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za ciS¢enje
Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za

pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom prirucniku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

+ Prilikom ¢iséenja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

+ Prilikom CiS¢enja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje povrSina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

+ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zakljuavanja tastera, postavite
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zaklju¢avanje tastera pre ¢isc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 CiSéenje unutrasnjosti rerne
(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite
CiSc¢enje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” se prema vrsti
bo¢nog zida.

Da biste uklonili boéne Zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo zZicane police

povla¢enjem na bo¢ni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da histe ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Jednostavno parociscenje

Ovo omogucava ciéenje prljavstine (koja
nije tvrdokorna) koja je omeks$ana parom u
rerni i kapljicama vode koje se lako
kondenzuju na unutrasnjim povrsinama
rerne.

1. lzvadite sve dodatke iz rerne.

2. Sipajte 500 ml vode u pleh i stavite pleh
na 2. nivo police u rerni.

3. Podesite rernu na radni rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite je
na 100°C tokom 15 minuta.

Odmah otvorite vrata i obriSite unutrasnjost

rerne mokrim sunderom ili krpom. Para ¢e

se osloboditi prilikom otvaranja vrata. Ovo
moze stvoriti rizik od opekotina. Budite
oprezni prilikom otvaranja vrata.

U sluéaju tvrokornih mrlja, proizvod ocistite

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom.

U funkciji lakog parociscenja,
@ ocekuje se da dodata voda ispari i
kondenzuje se na unutrasnjoj strani
rerne i na vratima rerne kako bi se
omeksala lagana prljavstina
nastala u vasoj rerni. Kondenzat
koji se stvori na vratima rerne moze
prsnuti okolo kada se vrata rerne
otvore. Cim otvorite vrata rerne,

obrisite kondenzat.

(Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.) Nakon kondenzacije unutar
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rerne, moze se pojaviti lokvica ili vlaga u
Zlebu rezervoara na dnu rerne. Nakon
upotrebe, ocistite ovaj zleb vlaznom krpom
a zatim posusite.

e .

7.6 Ciséenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne“. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisite staklo siréetom i
isperite.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako $to ¢ete ih
gurnuti nadole kao Sto je prikazano na
slici.

3. Tipovi $arki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.

2

5. (B) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaéem za zatvaranje.

6. (C) tip sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivaCem za otvaranje/
zatvaranje.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
navise da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracéate vrata, obavite iste
@ korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne

zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.
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7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima
uredaja moze se skinuti za potrebe
Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
gornjem delu prednjih vrata prema sebi
istovremeno pritiskajuéi na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3. Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutrasnje
strane (1) prema ,,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,,B“.

1  Staklena plo¢a sa 2* Unutrasnje staklo
unutrasnje strane (mozda nije dostupno
kod vaseg proizvoda)

4. Ako vas proizvod ima unutra$njue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5. Prvi korak za vrac¢anje vrata u probitno
stanje je ponovno postavljanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoSeni ugao staklene ploce tako da
nalegne u zako$eni ugao na plasti¢cnom
prorezu. (Ako vas proizvod ima
unutrasnje staklo). Unutrasnje staklo (2)
mora biti pricvr§éeno na plasticni prorez
najblizi staklenoj plo¢i s unutrasnje
strane (1).

6. Prilikom ponovnog poslavljanja staklene
ploCe s unutrasnje strane (1) proverite
da li Stampana strana stakla lezi licem
prema unutrasnjem staklu. Od klju¢nog
je znacaja da doniji uglovi staklene ploce
s unutrasnje strane (1) nalegnu u donje
plasticne proreze.

7. Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

7.8 Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice u

rerni postane zaprlja; ocistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slu€aju kvara

sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledeéem
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

Opsta upozorenja

+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrS§ine mogu izazvati opekotine!

+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa uticnicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
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ovlas¢enih servisa ili licenciranih
tehnicara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.

+ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

+ Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domadcinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne

korisniku da vidi prehrambene proizvode.

+ Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fizicke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okreéuéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

P,

&

3

3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

8 Resavanje problema

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao $to je
opisano.

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $Sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.
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Tokom spremanjahrane pojavljuju se (Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera

kapljice vode treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.
+ Para nastala tokom spremanja hrane + Ranije je bilo nestanka struje. >>>
kondenzuje se kada dode u kontakt sa Podesite vreme / Isklju¢ite dugmad za
hladnim povrsinama izvan proizvoda i funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo na zeljeni polozaj.
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu S§iriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.

Proizvod ne radi.

+ Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

+ Uredaj ne sme da bude utaknut u uti¢nicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite dali je
uredaj ukljucen u uticnicu.

+ (Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zakljucavanje
tastera, zakljuCavanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zakljucavanje
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

+ Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

+ Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

+ Rerna mozda nije podesena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

+ Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

+ Nema struje. >>> Proverite da li ima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Beko, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
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