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Ho6pe pojaoBTe!

Mo4nTyBaH KOPUCHWKY,

Bu 6narogapume wTo ro n3bpaeTe nponssonoT Beko . Cakame npon3BOAOT, Npon3BeaeH
CO BMCOK KBanuTeT 1 TexHonoruja, Aa Bu noHyamn Hajnobpa ecdukacHocT. 3atoa
BHMMATEINHO NpoYMTajTe ro oBa ynaTCTBO M ApyraTta AafeHa JoKyMeHTauwja npea aa ro
KOpUCTUTE NPOU3BOAOT.

I/ImajTe M Ha yM cute MHopMaLmm 1 npenynpenysaka HaBeeH BO ynaTtCTBOTO 3a
yn0Tp66a. Ha OBOj Ha4YuH ke ce 3aWTUTUTE cebecu n npon3BoaoT o4 ONacHOCTUTE LUTO
MOXe Oa ce I'IOjaBaT.

YyBajTe ro ynatcTBoTO 3a ynotpeba. Ako ro gagerte npovM3BoAoT Ha APYro nvue, Aajte My
ro n ynaTcTBoTO. YCNOBMWTE 3a rapaHuuja, ynotpebarta n metogute 3a peluaBame
npobnemu 3a Npon3BoAOT Ce AafeHM BO OBa ynaTCTBO.

CumGonuTte U HUBHUOT ONUC BO ynaTtcTtBOTO 3a yn0Tpe6a:

OnacHOCT LUTO MOXe [a pesynTvpa co CMPT UMK noBpeaa.

@ BaxxH1 MHOPMAaLIK UMM KOPUCHM COBETM 3a ynoTpeba.

MpouwnTajTe ro ynatcTBoTo 3a ynotpeba.

u

f MpenynpenyBame 3a Keluka NoBpLIMHA.

3ABEJIELL OnacHocT WTo MOXe Aa pe3ynTvpa co MaTepujanHa wreta Ha NPOM3BOAOT UMW HeroBaTa OKOMuHa.
KA

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 YnartcTBa 3a 6e36egHocTa

OBoj oen rm Bkry4vyBa
6e3begHocHWTE ynaTcTBa
HEONXO4HW 3a fa ce crpeyn
PU3NKOT Of NYHa noBpeaa
UM maTepujanHa wreTa.
[lokonkKy npov3BoaoT e JaaeH
Ha HeKoj Apyr 3a nNu4yHa
ynotpeba nnu 3a nonoBHa
ynotpeba, Tpeba oa ce gagar
M ynaTcTBOTO 3a ynotpeba,
€TUKEeTUTE Ha Npon3BoaNTE U
APpYrnuTe BaXXHW AOKYMEHTUN 1
Aenosu.

HalwaTta komnaHuja He e
OArOBOpHa 3a LWTeTUTe LWTO
MOXe [a HacTaHaT JOKOJIKY
OBWe ynaTcTBa He ce
noynTyBaar.

AKO He v crieguTte oBue
ynaTcTBa, rapaHuujata Hema
Aa BaXMW.

MHcTanaunjata 1 nonpaBkuTe
ceKkorall Heka bupart
HanpaBeHun o,
NpPOM3BOAMTENOT, OBACTEH
CepBUC UNn nuue Koe Ke ro
Ha3Ha4yn KomnaHujaTa
YBO3HUIK.

Kopuctete camo opurmHanHu

pes3epBHM AEeNOBU 1 AoAaTOLM.

He nonpasajte nnu
3aMeHyBajTe Koj 6uno
COCTaBeH Aen Ha Npou3BogoT
OCBEH aKoO TOa He € jaCHOo
HaBe[eHO BO ynaTCTBOTO 3a
ynotpeba.
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A1.1

He npaBeTe TEXHWUYKN U3MEHU
Ha Npou3BoAOT.

HameHeTa
ynotpeba

OBoj Npon3Bof, € HanpaeeH 3a
Aa ce KopucTtn Bo gomoT. He e
NnorogeH 3a komepuujanHa
ynotpeba.

He kopucTeTe ro npomssogoT
BO rpagvHu, 6ankoHu mnm
apyrm o6nactn Ha OTBOPEHO.
OBoj npon3Bo € HameHeT 3a
ynotpeba Bo JOMaKMHCTBaTa 1
BO KYjHUTE 3a nepcoHarnoT BO
npoAaBHULUM, KaHLUenapum u
Apyrn paboTHW cpeauHu.
NMPEOYMNPEOQYBAHKE: OBoj
npoussog Tpeba ga ce
KOpUCTU caMo 3a roteewe. He
Tpeba ga ce KOpUCTK 3a Apyru
HaMeHMU, Kako LWTO e
3arpeBan-€e Ha rnpocropujara.
PepHata moxe ga ce KopucTtu
3a 04Mp3HYyBaHeE, Nevemse,
NpXeke 1 neyerwe xpaHa Ha
ckapa.

OBoj npounssop He Tpeba noa
Ce KOPUCTM 3a 3arpeBamse,
3arpeBar€ Ha YNHUN, CyLlere
CO 3aKadyBar-€e Kpnu nnm
obreka Ha paykaTa.



1.2

A\

» OBOj Npon3BOA MOXe Aa ro
KopucTaT geua Ha Bo3pacT o
8 roavHn n noctapu, n nyre
KOW ce HeAO0BOJSTHO pa3BMEHM
BO (pU3NYKM, CETUMHN UMK
MEHTarnHu BELTUHN UIN KON
HemaaT UCKYCTBO U 3HaeHE,
Cé [jojeka ce noa Haasop unu
ce oby4yeHun 3a 6e3beaHa
ynotpeba n onacHocTuTE Ha
npoun3BoaoT.

» [leua He Tpeba na cu urpaat
CO Npon3BOAOT. YMCTEHETO U
OApPXXYBaH-€TO O CTpaHa Ha
KOPUCHUKOT He Tpeba aa ro
BpLUAT Aeua OCBEH ako nma
HEKOj LUTO MM Hagrneaysa.

» OBOj Npon3BoAa He Tpeba aa ro
KopucTaT nnua co orpaHnYeH
PU3NYKN, cETUINEH NN
MEHTarneH KanaumteT
(BKNy4yBajKkun geua), OCBEH ako
He ce Noa Hag30p UK He U
aobujat noTpebHuTe ynarcTaa.

» leuata Tpeba ga Gugat nog
Hag30p 3a Aa ce ocuryparte
AeKa He cu urpaar co
npoun3BoaoT.

» EnektpuyHuTe nponssoaun ce
onacHu 3a geuara u
AOMALUHUTE MUMNEHULN.
[euata n gomaluHmTe

Be3begHocT Ha
Aeua, paHnuMBM nuua
U AOMALLUHU
MUINEeHnLUU
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MWNEHULUM He cMmeaT Aa cu
urpaar, ga ce kadyBaaT uUnu
Aa Brnerysaart BO Npoun3BoAoT.
He craBajTe npegmeT WTO
Aeuata moxat ga rm gonpart
Ha NPou3BOAOT.
NMPEAYNPEAYBAME: Mpun
ynotpeba, goctanHute
NOBPLLMHN Ha NPON3BOAOT Ce
Xewku. [pxeTte rn geuarta
noganeky og npoussoAoT.
YyBajTe ru maTtepujanute og
nakyBakeTO nogareky o
podhat Ha geua. NMocTtoun
OMNacHOCT oA noBpeaa u
3agyllyBamse.

Kora BpaTaTa € OoTBOpEHa, He
CTaBajTe Tellkn npegMeTn Bp3
Hea 1 He [0O3BOsyBajTe geuaTa
Ja cepar Ha Hea. Moxe aa
npeaus3BMKaTe pepHarta ga ce
npeBpTU Unu aa ce owrtertar
LLapKNTE Ha BpaTtaTa.

» 3a 6e3benHoOCT Ha geuarTa,

oTceyeTe ro NPUKITyYOKOT 3a
CTpyja 1 HanpaseTe ro
Npon3BOAOT HEYHKLMOHANEH
npea aa ro dpnuTe.

EnekTpunyHa

A1 3
6e3begHoCT

* [NpuknyyeTe ro npomMsBoJoT BO

3a3eMjeH LUTeKkep 3alTUTEH CO
ocurypysad LITO ogroBapa Ha
npoLeHKUTe 3a CTpyja
HaBedeHW Ha eTukeTaTta 3a
TMn. MHcTtanaumjaTa 3a
3a3eMjyBarb€ Heka ja Harnpasu
KBanuduKyBaH enektpuyap.



He kopucTeTe ro npomssogoT
6e3 3a3emjyBame BO
COrnacHoCT COo nokanHute/
ApXXaBHUTE perynatmeu.
[MpuKNy4YoKoT Mnu
€neKTPUYHOTO NOBP3yBaH-e Ha
npoun3eogoT Tpeba ga buae Ha
NIecCHO JocTanHo MecTo (Kkage
LITO Hema aa 6buae 3adarteH
o[ NNaMeHoT Ha nnoyaTa 3a
rotBew€). [IoKonky Toa He e
MOXHO, Tpeba aa nva
MexaHu3am (ocurypysav,
NPEeKMHYyBaY, NPEKMHYyBa4 Co
KNny4yeBu 1 cn.) Ha
enekTpuyHaTa nHcTanaumja Ha
KOja e NpuKIy4YeH Npon3BoaoT,
BO COrMNacHocCT CO
enekTpU4HUTE perynaTtmem u
Aa rm ogsojyea cute ctonbosu
oA Mpexarta.

Mpons3BogoT HE cmee aa ce
NpUKNy4yBa BO LUTEKEP 3a
Bpeme Ha MHCcTanauumja,
nonpaska u TpaHCMopT.
MpuknyyeTe ro Npon3BoLOT BO
LUTEeKep LWTO MM UcnornHysa
BPEAHOCTUTE Ha HamMoH K
dpekBeHUMja HaBeaeHU Ha
eTukeTara 3a Tun.

[oKonKy nponsBogoT HeMa
kaben 3a Hanojyeame,
KopucTeTe ro camo kabenot 3a
HanojyBak€ onuviiaH BO AenoT
» T EXHUYKM cneumdmkaummn®.
He 3arnasyBajte ro kabenot
3a HanojyBah-€e noa v 3aj,
npoun3BogoT. He crtaBajte

MK/ 6

TEXOK NpeaMeT Bp3 kabenot
3a HanojyBame. Kabernort 3a
HanojyBake He Tpeba aa ce
BUTKA, TMeYN 1 aa goara BO
KOHTaKT cOo Koj 61no n3sop Ha
TONMMHa.

3apgHaTa noBpLuMHA Ha
pepHaTta ce 3arpesa npu
ynotpeba. Kabnure 3a
HanojyBaw€ He cmeaT ga ja
ponvpaar 3agHaTa noBpLunHa,
NpuKny4youmTe Moxe aa ce
owteTar.

He 3arnaByBajte v
enekTpuyHMTE Kabnu Bo
BpaTaTa Ha pepHaTa 1 Heka He
NMOMWHYBaaT NPEKY XKeLLKN
nospwunHN. Bo cnpoTuneHo,
n3onaumjata Ha kabenot 6um
MOXena Aa ce pactonu u ga
npeansBrKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Cro;j.
KopucteTte ro camo
opurMHanHuoT kaben. He
KOpUCTEeTe NCEYEHU Unun
OLITETEHM Kabnm nnm
cpeavLwHn Kabnu.

Hokonky kabenoT 3a
HanojyBak€ e OLTETEH, TOj
Mopa Aa ce 3aMeHu of
Npon3BOAMUTENOT, OBIacTeH
cepBuUC unu nuue koe Tpeba
a ro Haseze KomMnaHujaTa
YyBO3HUK 3a Aa ce crnpeyar
MOXXHWUTE ONAaCHOCTMW.
NMPEOYNPEOQYBAME: Mpea
[a ja 3aMeHuTe cBeTuUsKaTa Ha
pepHaTta, norpmwkeTe ce ga ro



NCKNyYnTe Npomn3BOLOT OA
enekTpuyHaTta Mpexa 3a ga
n3berHeTe pm3snK oa
enekTpuyeH ygap. Ucknyyete
ro NpoM3BOAOT UNN UCKIyYeTe
ro oCUrypyBadoT o KyTujaTa
CO OCUrypyBauu.

Hokonky BawwnoT nponssog nma

kaben 3a HanojyBawe 1 LUTEKep:

* He npukny4yyBajte ro
NPOM3BOAOT BO MPUKMYYOK LUTO
e nabas, naneseH ox
LUTEKepPOT, CKPLLEH, BankaH,
MPCEH, CO PU3MK Of, KOHTAKT CO
BoAa (Ha npumep, Boaa LWITO
MOXE Oa UCTeYe 0 LUaHKOT).

* He gonupajte ro Nnpukny4yokoT
CO BrnaxkHu paue! He
NCKIy4yBajTe ro CO BrieYeHe
Ha kabenoT, cekoraLu
N3BNeKyBajTe ro ApXejkn ro
MPUKITY4OKOT.

* [lpoBepeTe ganu WTEKepoT Ha
npoun3BogoT e 6e3begHo
BKIy4YeH BO 04BOAOT 3a Aa ce
n3berHe cosgaBame
eneKkTpU4eH nak.

ﬁ 1.4 bBe3begHocCT Nnpu
TpaHcnopT

* VicknyyeTe ro npomMsBogoT o4
enekTpuyHaTta Mpexa npeg ga
ro TpaHcnopTmpare.

* [Mpon3BOOOT € TeXOoK, Tpeba
[Aa ro Hocat HajMmarnky asajua
nyre.

* He kopucteTe ja BpataTta u/
UNu padkaTa 3a TpaHcnopT
UnNn NpemecTyBame Ha
npon3BoaOT.

He ctaBajte gpyrn npegmeTu

Ha NPoM3BOAOT U HOCETE ro

ncnpaBeHo.

Kora Tpeba ga ro

TpaHcnopTupaTe NpoM3BO4OT,

3aBWUTKajTe ro Co maTepujan 3a

nakyBah-e CO Meyp4mtsa Unm
neben KapToH U LUBPCTO
3anenete ro. [NpuyspcreTe ro

Npon3BOAOT LIBPCTO CO feHTa

3a [a cnpeyunTe owTeTyBake

Ha OTCTPaHNNBUTE UMK

NoABWXHUTE AEeNoBU Ha

Npon3BO4OT M NPON3BOAOT.

* [poBepeTe ro LEenoKynHUOT
n3rnepn Ha nNnpom3BoAoT 3a
KakBa buno wTeTa WTO MOXe
Aa ce cryduna 3a BpeMe Ha
TpPaHCNopToT.

A1 .5 bes3begHocT npu
MHCTanaumja

* [pen ga ro nHctanupare,
npoBepeTe ganu npouM3soaoT
e owTeTeH. [1oKonky
NPOn3BOLOT € OLUTETEH, HE Mo
WMHCTanupajTe.

* He nHcTanupajte ro
Npon3BOAOT BO 6nmn3nHa Ha
N3BOPM Ha TONSIMHA
(pagmjaTopwn, WNOpeTN, UTH.).

* OnKkpyXyBawe€TO Ha cUTE
BEHTUNALUMCKM KaHanu Ha
npoun3eoaoT Heka buge Ha
OTBOPEHO.
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» 3a ga ce cnpeyun nperpeBamse,
Npou3BOAOT He Tpeba aa ce
WHCTanupa 3ag yKpacHu
BpaTw.

A1 .6 Be3begHocT Nnpun
ynotpeba

* [poBepeTe ganu nponssoaoT
€ UCKITy4eHu No cekoja
ynoTtpeba.

« [lokonky Hema ga ro
KOpUCTUTE Npon3BoaOT
nodonro Bpeme, UcknyyeTe ro
UIN UCKINyYeTe ro
OCUrypyBa4oT O/ KyTujaTa co
ocuUrypyBauu.

* He pakyBajTe co HeucnpaseH
WS OLUTETEH NPOU3BOA.
[OKONKy rv nma, ucknyyeTte rum
npuKnyyoumTe 3a cTpyja/ rac
Ha NPOn3BOAOT M NOBKKAjTE IO
OBI1aCTEHUOT CepBUC.

* He kopucTeTe ro npomnssogot
aKo CTakKnoTo Ha npeaHaTta
BpaTa e u3BageHo unm
HanyKHaTo.

* He ce ka4vyBajTe Ha
npous3BOAOT 3a Aa godatute
HeLTOo nnu nopaawn Koja omno
apyra rnpuymvHa.

* He kopucTeTe ro nponssogor
Kora BalueTo pacygyBare unm
KoopauHaumja € HapyLleHo co
ynotpeba Ha ankoxon n/vnm
apora.

» 3ananueute npegmeTn LWTo ce
YyyBaaT BO obnacTa KajwTo ce
rotTBM MOXe Aa ce 3ananar. He
YyyBajTe 3ananueu npegmeTu
BO obnacTa KajliTo ce roTeu.

» PaukaTta Ha pepHaTa He e
cylwanHuua 3a kpnu. Kora ro
KOpUCTUTE NPOUN3BOAOT, HE
3aKaudyBajTe Kpnu, pakaBmum
UIN CIIMYEH TEeKCTUN Ha
padkara.

* Wapknte Ha BpaTaTa Ha
npon3BoaoT Ce NomMecTyBaaT
npu oTBOpakwe N 3aTBOpaHE
Ha BpaTaTa U MoXe aa ce
3arnaear. [pu oTBOpam-e/
3aTBOpak-€ Ha BpaTarta, He
Ap>XeTe ro AernioT COo LWapKu.

A1 .7 lNpepynpenyBawa

3a Temnepartypa

- MPEAYNPEOAYBAME:
JloctanHuTe AenoBu Ha
NpPoun3BoAO0T Ke bmaaT XKeLKn
3a Bpeme Ha ynoTpebarTa.
Tpeba aa ce BHMMaBa fa ce
n3berHe gonnpame Ha
Npon3Bo4O0T U rpejHUTe
enemeHTun. [eua noa 8-
roguiHa Bo3pact He Tpeba ga
ce npubnuxysaart 4o
npoun3sogoT 6e3 Bo3paceH.

* He ctaBajte 3ananusu/
€KCMo3nBHN MaTepujanu BO
6nm3nMHa Ha NPOn3BOAOT,
buaejkn paboBuTE Ce XKELLKK
aopeka pabotu.
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 [lpxeTe ce HacTpaHa goaeka
ja oTBOpaTte BpaTaTa Ha
pepHaTa, bugejkm moxe ga ce
ucnywTtu napea. lNapeata
MOXe aa Bu ja nsropu pakara,
nmueTo n/mnun o4nTte.

» 3a Bpeme Ha paborarta,
Npon3BOAOT MOXe Ada CTaHe
Xexok. Tpeba ga ce BHMMaBa
Aa ce nsberHe gonvpame Ha
XeLKnTe aenosu, BHaTpe BO

pepHaTa u rpejHNTe enemMeHTw.

Cekoralu KopucTeTe pakaBuum
3a pepHa OTMOPHW Ha ToNnNnHa
[O/€ekKa ja cTaBaTe xpaHaTta BO
XellKka pepHa nnu ja sagute
XpaHaTa of XellkaTta pepHa
UTH.

A1.8 Ynotpe6a Ha

goaaroum

» BaxxHO e xun4yeHaTta ckapa u
nocny>xaBHUKOT Aa bugat
NpaBUITHO NOCTaABEHN Ha
Xn4eHuTe nonmuun. 3a
nogeTtanHn nHgopmauuu,
norneaHeTe Bo AenoT
»ynortpeba Ha gogaToumn.

» [logpaTounTte Moxe ga ro
owiTeTaT CTaKNoTo Ha BpaTaTa
npu 3aTBopaw€ Ha BpaTaTa Ha
npounssogoT. Cekoraw
TypKkajTe rv gogaTtoumte o
KpajoT Ha MecTOTO KajluTo ce
roTBW.

A1 .9 bes3b6egHocT nNpu
rotBeHe

* bugete BHMMaTenHu kora
KOPUCTUTE ankOXOSHM
nujanoun Bo BawwuTte jagemra.
ArnkoxonoT ucnapysa Ha
BMCOKM TeMNepaTypu N MoXxe
Aa npenmssuka noxap buaejkm
MOXe fa ce 3anarnu Kora ke
[0jOe BO KOHTaKT CO >ELLKMN
NMOBPLUNHWN.

« OTnagoum og xpaHa, macro,
WTH. BO obnacTa KajluTo ce
roTBM MOXe Aa ce 3ananar.
Mpea aa roTBuTe, OTCTPaHeTe
ja TakBaTa rpyba HeuncrtoTuja.

» OnacHocCT oA Tpyehse co

XxpaHa: He fosBonyBsajte

XpaHaTa fa CTou BO pepHaTa

noseke oA 1 yac npeg unn no

rotBenweT0. Bo cnpoTnBHO

MOXe Oa npeansBuka Tpyehse

CO XpaHa unu donecTu.

He 3arpeBajTe 3atBOpeHu

KOH3EepPBWU N CTaKNEeHN TErnun Bo

pepHaTa. [1pUTMUCOKOT LWTO 61n

ce Hacobpan Bo koH3epBaTa/

Ternata MoXxe fa npeanssuka

Aa nyKHe.

CtaBeTe ja MpcHaTa xapTuja

BO caj 3a rotTBeH-€e UM Ha

A00aTOKOT Ha pepHaTta

(nocnyxaBHUK, XXnyeHa ckapa

W Cn.) CO XpaHa u cTaBeTe ro

BO 3arpeaHaTa pepHa.

OTcTpaHeTe v NpekymepHuUTe

napymka MpcHa XapTuvja LTo

BMUCAaT O4 OOAATOKOT UMK
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cajoT 3a aa nsberHete puank
o4 oonupake Ha rpejHuTe
enemMeHTu Ha pepHaTa. He
KOPMUCTETE MPCHa XapTuja Ha
TemnepaTtypa Ha pepHaTa
noBMCOKa of MakcumarHata
TemnepaTypa 3a ynotpeba
HaBeJeHa Ha MpcHaTa xapTuja
LUTO ja Kopuctute. He ctaBajte
MpPCHa XapTuja Ha OcHoBaTa
Ha pepHara.

He cTaBajTe TaBu 3a neyeme,
CafoBM UM anyMmMHUyMmcKa
donuja ANPEKTHO Ha OHOTO Ha
pepHaTa. HacobpaHaTa
TONMMHa MOXe Aa ro owTeTn
AHOTO Ha pepHaTa.

3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha
pepHaTta 3a Bpeme Ha
neyewETO Ha ckapa. Tonnute
NOBPLUNHN MOXe [a
npeansBrkaaT nsropeHmum!
XpaHaTa LWTo He € NorogHa 3a
neyere cosgasa OnacHoOCT oA
noxap. NeyeTte Ha ckapa camo
XpaHa WTo e norogHa 3a
CuUIeH oraH Ha ckapa. Ucto
Taka, He NoCcTaByBajTe ja
XpaHaTa npeMHory garneky Bo
3a4HMOT Aen Ha ckapata. OBa
€ Ha)KeLKOTO MecTo U
MpCHaTa XpaHa Moxe fa ce
3ananu.

1.10 Bbe36egHocT nNpu
oanpXyBake U
yucrtewe

* MoyekajTe Npon3BogoOT Aa ce
onaav npeg aa ro ynucture.
Tonnute NOBPLUMHM MOXe Aa
npeaunssukaaT nsropeHmum!

* Hukoraw He uncreTte ro
Npon3BOAOT CO LUNpULake
UNn nctypame Boga Ha Hero!
MocTon pusunk og cTpyeH yaap!

* He kopucteTe cpeacTsa 3a
YncTerwe Ha napea 3a
YncTewe Ha NPpon3BoaoT
Ouaejkn Toa Mmoxe aa
npeansBrka enekTpuyeH yaap.

* He kopucteTte rpybu
abpasvBHM cpeacTBa 3a
4YncTere, MeTanHu CTpyrasku,
XM4YHa BOSHA MW BapuKMHa 3a
YncTewe Ha Ha4BOPELLHOTO
CTakro of BpaTaTa Ha
pepHaTa / (QOKOMKy uma)
CTakIoTo of ropHaTa BpaTta Ha
pepHaTa. OBre matepujanu
MOXaT Aa npeavssukaat
rpebene 1 KpLewe Ha
CTaKreHnTe NOBPLUNHW.

» Cekorawu ogpkyBajte ja
KOHTponHaTta Tabna yucra u
cyBa. Mokpa v BankaHa
noBpLUNHA MOXe Aa
npegmasuka npodnemu Bo
paboTtaTa Ha yHKuMnTE.
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1.11 CamouuncTemwe Ha
BMCOKa Temnepartypa
(nnponusa)

* [Mpn camouncTeneTo,
NOBPLUNHUTE CTaHyBaaT
NOTOMNIN OTKOSKY Npw
cTaHgapaHa ynoTtpeoba.
HpxeTe rm geuarta noganeky.

« JKeLlknTe NOBPLUNHU
npegu3BukyBaaT usropeHmum!
He ponupajte ro nponssogoT
3a BpeMe Ha CaMOYUCTEHETO
n gpxeTe rm geuaTa noganeky
oA npomn3BooT. [NoyekajTe
Hajmanky 30 MMHYTU Npea aa
M OTCTpaHUTE ocTaTouuTe.

* [pn camouncterweTo Ke ce
ucnywTa Yyag nopagum
coropyBah-€e Ha ocTaTouu of,

xpaHa. [lo6po npoBeTpyBajTe m

ja KyjHaTa 3a Bpeme Ha
NPOLLECOT Ha YNCTEHE.

* [pen aa 3ano4HeTe co
YNCTEHETO, UCUMCTETE U
HaJBOPELLUHUTE NOBPLUMHKN Ha
pepHaTa un octatoumnTe o
XpaHa BHaTpe BO pepHaTa co
Kpna co canyHuua. M3sagete
r cute gogartoum n npudop 3a
roTBehe o pepHaTta. [JoKonky
BalwmoT npounssoa nma
OrHOOTMNOPEH A0AaToOK
(oTnopeH Ha caMmounCcTeHE Ha
BMCOKW TeMnepaTypu), He
Tpeba fga rm oTcTpaHyBaTe
OBWe gogaToum of pepHaTa.

» AkO nma puHrna Hag Bawara
pepHa, He paboTeTe co
pUHrNaTa 3a BpeMe Ha
nuponusara.

2 YnartcTBa 3a 3alWlTUTa Ha XXMBOTHaTa cpeAuHa

2.1 [OupekTtuBa 3a oTnagoT

2.1.1 Bo cornacHocT co
OwvpekTuBaTa 3a oTnagHa
efleKTpU4YHa U eneKTpoHckKa
onpema (OEEOQO) n bpname Ha
OOTpaeHMoT NPou3BoL,

OBoj Npon3BoA ce NpuapxyBa KOH
OVpeKTuBaTa 3a oTnagHa efnekTpuyHa u
ereKkTpoHcka onpema Ha EBponckaTta YHuja
(2012/19/EU). OBoj nponssoa uma
cummbon 3a knacudukaumja 3a oTnagHa
€rieKTpUYHa N enekTpoHCKa onpema
(OEEO).

OBoj Npon3BoA € Npov3BeaeH

CO BMCOKOKBarnMTETHU AenoBM

N MaTtepujanu kou Moxat

MOBTOPHO Aa ce KopuctaT u ce

NMOrodHW 3a peLmKnMpame.
H 32702 He dpnajte ro
OTMagHMOT NPOM3BO[ 3ae4HO CO
HOpMaIHWOT AoMaLLEH W Apyr oTnazj Ha
KpajoT Ha HErOBMOT XXMBOTEH BEK.
OpHeceTe ro 4o cOGMPHO MeCTO 3a
peLmKMpame Ha eneKkTpuyHa un
enekTpoHcka onpema. MoxeTte aa
npaluaTe BO JlokanHaTa agMUHMUCTpaLmja
3a OBMe MecTa 3a cobupatrse.
CoopBETHOTO OTCTpaHyBake Ha anapaToT
rnomMara BO CrpedvyBare Ha HeraTuBHUTE
rnocrneauum no XXuBoTHaTa cpeauHa u
34paBjeTo Ha nyreTo.
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Bo cornacHocT co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBame Ha onacHute
cynctaHuuu (RoHS):

OBO0j Mpon3BoA ce NpuapPKyBa KOH
[vpekTuBaTta 3a orpaHuyvyBare Ha
onacHute cynctaHuumn (RoHS) Ha
Esponickata YHuja (2011/65/EU). He
COOPXM LUTETHU 1 3abpaHeTn maTepujanmu
HaBefeHu Bo [upekTuBaTa.

2.2 Nudopmauum 3a nakyBaweTO

Matepujanute oA nakyBaweTo Ha
MPOM3BOAOT Ce NPOU3BEAEHN 0Of
maTtepujanu 3a peumKnmpare Bo
COrMacHOCT CO HalUWTe ApXaBHU
perynaTuBu 3a X1MBOTHaTa cpeguHa. He
dpnajTe ro oTNagoT o4 NakyBaHeTO CO
0TNagoT o4 AOMaKMHCTBOTO Unu Apyr
oTnagd, ofHeceTe ro Ha mecTara 3a
cobupare MmaTepujanu o4 nakyBama
onpegeneHn of fokanHuTe BNacTu.

2.3 lMpenopaku 3a 3awWiTena Ha
eHepruja

Cnopeg EY 66/2014, nHcdopmauunte 3a

eHepreTckaTa ehnKacHOCT MOXe aa ce

HajoaT Ha noTBpAaTta 3a Npou3BOAOT

ncnopayaHa co npon3BoOAoT.

CnegHuee npennosu ke Bu nomorHat ga ro

KopuctuTe BawmoT npor3Boa Ha eKOMOLLIKU

N eHepreTckn eprKaceH HaumH:

» OgMp3HeTe ja 3amp3HaTaTa xpaHa npep
[a ja nevere.

Bo pepHaTta kopucteTe TEMHU Unn
emMajnupaHu cagoBu Kov nogobpo ja
npeHecyBaar TonnuHaTa.

AKO e HaBeZleHO BO peLenToT Unu
ynaTCTBOTO 32 KOPUCHUKOT, CeKorall
3arpeBajTe ja npeTxogHo. He oTBopajte
ja BpaTaTa Ha pepHaTa 4ecTo 3a Bpeme
Ha neyexeTo.

WcknyyeTe ro npomssogot 5 go 10
MWHYTU Mpej KpajoT Ha BpEMETO Ha
neyexe Npv JONroTpajHU nevekrsa.
MoxeTe na 3awTteante Ao 20%
€erneKkTpuyHa eHepruja co KOPUCTEHE Ha
npeocTtaHaTaTa TonnuHa.

O6ungeTe ce ga rotBuTe NoBeke o4 egHO
japere nctoBpemeHo BO pepHaTa.
MoxxeTe ncrtoBpemeHo Aa rotBute co
CcTaBakbe [Be TeHLepnHa Ha pelueTkara.
OcBeH T0a, aKko v roteute obpounte
e[ieH no Apyr, Ke 3awTteguTe eHepruja
6uaejkn pepHaTa Hema Aa ja naryom
TonnuHaTa.

He ja oTBOpajTe BpaTata 3a Bpeme Ha
neyeweTO CO (pyHKUMjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBane co BaHTunartop®. Ako
BpaTaTta He ce 0TBOpa, BHaTpeLuHaTa
Temneparypa ke ce onTuMmnaupa 3a
3aliTefa Ha eHepruja Bo pyHKumjaTa 3a
pabota ,Eko 3arpeBare co BaHTUNarTop
1 OBaa TeMmnepaTypa MOXe fa ce
pasnuKyBa of, OHa LUTO € NpUKaXKaHo Ha
eKpaHoT.
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3 BawwuoTt npousBog

3.1 BoBepg BO nponsBogoT

O ——
1 0 4 W ) C ) C ) C ) C ) |
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9 «¢ p 2*
> 3**
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l |
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. » 6
1 KoHnTponHa Tabna 2 Cwjannyka
3 Kuuenun nonvum 4 MoTop Ha BeHTMNaToporT (3aa
Yyernv4yHarta nno4a)
5 Bparta 6 Pauka
7 [oneH rpeay (nog YyenuyHaTta nnoya) 8 Tlonox6wu Ha nonuuute
9 TlopeH rpejay 10 dynuyurba 3a BeHTUNauuja
* Ce pasnvkyBa BO 3aBWCHOCT Of, MOAESOT. 3.2 BOBe,CI n yrIOTpe6a Ha

Moxe6bu BawumoT npons3eso He e onpemMmeH co
cujanuyka, unv TMNoT 1 mectononoxbarta Ha KOHTponHaTa Tasna Ha

cujanuykaTa ce pasfnukyBaaT Of OHa LITO e npou3BogoT

npvikaxxaHo Ha unycTpauujaTa.

**  Ce pasfuKyBa BO 3aBMCHOCT Of MOAESIOT. Bo oBoj aen, moxete Aa ro Hajaete

BaLumoT npomseos Moxebu He e onpemeH co npernenoT U OCHOBHUTE ynoTpebu Ha

XuyaHa pelueTtka. Ha cnukarta e npukaxaH KOHTpOInHaTa Tabna Ha npon3BoaoT. Moxe

NPOU3BO/ CO XMYaHa peLLeTka Kako npuMep. [1a Ma Pasnuk1 BO CAIMKUTE W HEKOM
KapaKTepUCTUKN BO 3aBUCHOCT O TUMOT Ha
npons3Boa.

MK/ 13



3.2.1 KoHTponHa Tabna

[®]

O

= O =
# 1 [
B O (e

N —— B [ H

1
1 Konue 3a BknyvyBame/MCKNy4vyBahe
3 KoHTponHo Tpkanue Ha pepHaTta

5 TMone Ha MHOuKaTopOT 3a
Temneparypa

7 Konye 3a NoyeTok/Kpaj HA NeYeHETO

9 TlMone Ha MHOMKaToOpOT 3a Tajmep/
BpemMeTpaeHe

AKO uma Konuuha 3a ynpaByBare CO
NPON3BOAOT, BO HEKOW MOAENW MOXe Aa
6GuaaT TaksBM LUTO OTCKOKHYyBaaT Kora ke ce
npuTUCHaT (BHATPELUHM Konynka). 3a Aa
ce HanpaBaT NOCTaBKM CO OBUE KOMYMNHLA,
MpBO NPUTUCHETE rO0 COOABETHOTO KOMYe
HaBHaTpe a noTtoa uaenevete ro. OTkako
ke ro HanpaBuTe NpunaroayBareTo,
NMOBTOPHO MPUTUCHETE O HABHATPE U
3aMeHeTe ro KonyeTo.

3.2.2 BoBepq 3a KOHTpoNHaTa Tabna
Ha WnopeToT

KoHTponHo Tpkanue Ha pepHaTa

Moxxe fa rv npoBepuTe NoCcTaBKUTE Ha
WHOMKaTOPUTE Ha TajMepOoT/4aCOBHUKOT U
TemnepaTtypaTa Co NOMOLL Ha KOHTPOSTHOTO
Tpkanue Ha pepHaTa. Moxe aa
npemuHyBaTe of edHa Ha Apyra noctaska
Taka LITOo Ke ro BPTUTE 0Ba KOHTPOJTHO
TpKarLe NeBo U AECHO U ke 1 yTBpayBaTe
NOCTaBKUTE CO MPUTHUCKaHE Ha TPKanueTo.

8

HEHEHE & &
—woooc! A O

ACIOC» § T’

| |

3 6

2 [wucnnej Ha pyHKUMM

4 Konye 3a nocTaBku Ha
TemneparypaTa

6 Konue 3a 3akny4vyBane CO Knyy

8 Konue 3a anapm
10 Konue 3a Bpeme 1 nocTaBku

MHaukaTop 3a BHaTpeluHaTa
TemMnepartypa Ha pepHaTta

MoxeTe na go3HaeTe Kornkaea e
BHaTpeLLHaTa TemnepaTypa Ha pepHaTta of
cMOOonOoT 3a BHaTpelLUHa TemnepaTypa Ha
aucnnejoT. Kora ke 3anoyHe rotBeeTo,
cMMb0onoT ce rmeja Ha AUCNNejoT 1 Kora
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ja JOCTUrHe
noctaBeHaTa Temnepartypa, OCBETIIEHO €
Cekoe HMBO Ha cMMOONOT.

Oucnnej Ha pyHKLUUMN

PaboTHuTe cbyHKUMM Ha pepHaTa ce
NpUKaXkaH Ha AUCNNejoT CO PYHKLMN.
Cekoja hyHKUMja ce aKTMBMUpa CO JONup.
Cute oyHKUMM Ha ONCMIEjOT Ce LeMaTcku,
LUTO 3Ha4YM oeka Moxe Aa He buaar
JocTtanHu Ha BawwmoT npounssog.
dyHKuMNTE Ha BawmoT nponssos ce
onuLaHn BO AenoT Co Hacrnos
,OnepaTuBHN YHKUNM Ha pepHaTa“.
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O6nacTu Ha MHOMKaToOpU:

AN
OO0 o
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @

Konuuma :

o
C

4

: Konue 3a Bpeme 1 noctaBku

: Konye 3a nocTtaBku Ha TeMnepatypaTa
: Konue 3a 3akrny4dyBare CO Knyy

: Konye 3a anapm

: Konue 3a noyeTok/kpaj Ha neyereTo

Mone Ha MHAMKATOPOT 3a Tajmep/BpeMeTpaekse :

DA & OO

: Cumbon 3a Bpeme Ha neyerse/Bpeme BO AEHOT
: Cumbon 3a anapm

: Cumbon 3a nocTaBku

: Cumbon 3a 3akrydyBame CO Knyy

: Cumbon 3a neyerse Co eKO BEHTUMATOP

: Cumbon 3a HUCKO HMBO Ha napea *

4> : Cum6on 3a BUCOKO HMBO Ha napea *

f : Cumbon 3a coHaa 3a meco *

*

Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESIOT Ha
npouasogoT. Moxe aa He e JocTarneH BO BalLMOT
mogern.

Morne Ha MHAMKATOPOT 3a TeMnepaTypa :
: Cumbon 3a neverse

°C : Cum6on sa Temnepatypa
1
i

: Cumbor 3a Temnepatypa Bo pepHaTa

»

m : Cumbon 3a 6p30 3arpeBar-e

: Cumborn 3a 3aknyyeHa Bpata *
*

Ce pasnukyBa BO 3aBWCHOCT Off MOAESIOT Ha
npouasogoT. Moxe Aa He e JocTaneH BO BalMoT
mogern.

3.3 ®PyHKuuuM 3a paboTa Ha pepHaTa

Ha Ttabenarta co doyHKUMM Ce npuKaXkaHu
yHKUMMTE 3a paboTa LWTO MoXeTe Aa
KopucTuTe Bo Balwata pepHa u
HajBUCOKUTE U HAJHUCKUTE TeMnepaTypu
LUTO MOXe [a ce nocTaBar 3a OBuE
dyHKUMK. Pegocnenot Ha pexvMnTte Ha
paboTa npukaxaH oBAe MoXe Aa ce
pasnukyBa oA pacnopefoT Ha Bawwuor
NpoV3BOA.

Cumbon
2a Oncer Ha
. |Onuc Ha dyHKuMja Temnepatypa |Onuc u ynotpe6a
yHKUMj N
(°C)
a
PepHaTa He e 3arpeaHa. PaboTn camo BeHTUnNaTopoT (Ha
3aAHUOT suf). 3aMp3HaTaTa XxpaHa co rpaHynu noneka ce
0 Pa6oTa co BeHTUnaTop - oAMp3HyBa Ha cobHa TemnepaTypa, 3roTBeHaTa xpaHa ce
nagu. BpemeTo notpe6HoO 3a oAMp3HyBake Ha Liesio napye
MEeCO € Noforo OTKOSIKY 3a XpaHa CO XKUTapKu.
XpaHaTa ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO o[ rope v of, A0
3arpeBare Ha JHOTO U p P P A TOp A Aoy
40-280 [MorogeH 3a konayu, neyvBa Unu Konayum n Yopou Bo kananu
Ha nnacpoHoT
— 3a nevere. Ce roTBu Co efeH Nnex.
BknyyeHo e camo fonHOTO rpeewe. CooABETHO € 3a XpaHa
3arpeBarse ogosgona 40-220 Ty A P A p
KojalTo Tpeba Aa ce 3apymMeHu Ha [HOTO.
—
—
3arpeBare Ha OHOTO/ TonnuoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa CO rOPHUTE W AONHUTE
% nnadgoHOT CO NOMOLL 40-280 rpejaun ce guctpubymupa nogenHakso n 6p3o HU3 pepHaTa co
— Ha BeHTURNaTop BeHTUNaTopoT. Ce roTBM CO eAeH MNnex.
TonnuoT Bo3ayXx LUTO ce 3arpeBa Co rpejayvoT Ha
BEHTUNATOPOT ce pacrnopeaysa eAHakBo U 6p30 HM3 LenaTa
3arpeBatbe co
BeHTUNaTOp 40-280 pepHa co NoMoLL Ha BeHTMNaTopoT. MNorogHo e 3a rotBewe Ha
XpaHaTa BO NoBeKe TaBuMHa Ha pasfnvyHu H1MBOA Ha

pelueTkara.
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3a fa 3awwTeanTe eHepruja, Moxe Aa ja kopucTuTe oBaa
yHKLMja HaMeCTo Aa ja kopuctute “3arpeBatre co
® Eko 3arpeBate co 160-220 BeHTUnaTop” Bo oncer of 160-220°C. Ho, BpemeTo Ha
BaHTMNaTop roTBeke ke 6uae manky nogonro. Ynortpebarta Ha oBaa
thyHKuMja e objacHeTo BO AENOT CO HacnoB ,PaboTere co
KOHTpOIHaTa eAvH1La Ha pepHaTa“.
. Pa6oTaT JOMHWOT rpejay v rpeeweTo Co BEHTUNAaTop.
® Muua dyHkumja A pel P P
CoO0/BETHO € 3a roTBeHe nuua.
—
— PaboTaT yHKUMMTE 3a FOPHO rpeet-e, JOMHO rpeetbe u
. rpeetse co BeHTunatop. Cekoja cTpaHa oA NpousBofdoT LWTO
® "3D" ymkua 40-280 P p. Cexoja CTpaHa of NPou3Bos
Tpeba aa ce 3roTBM, ce roTBu nodeaHakeo v 6p3o. Ce roTeu co
efieH nnex.
Pa6
aboTu manaTa pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
[onHa ckapa 40-280 P p pep
CoopBeTHa e 3a neyere NoManu KoNuYnHN Ha ckapa.
wwWwW
Pa6oTu ronemara pelueTka 3a ckapa Ha TaBaHOT Ha pepHaTa.
Llena ckapa 40-280
CoopBeTHa e 3a Neyere rorieMmn KoNMMYMHM Ha ckapa.
ww TonnnoT BO3AyX LUTO Ce 3arpeBa Co ronemara peLueTka 3a
Llena ckapa co nomotu
Ha BEHTUNATO 40-280 ckapa 6p30 ce AucTpubynpa Bo pepHaTa Co BEHTUNaTopOT.
P CoopBeTHa € 3a Neyere rorieMmn KoMMYMHM Ha ckapa.
Ce KOpVCTU 3a OAPXKyBake Ha XpaHaTa Ha Temnepatypa
OpnpxyBatse TonnMHa 40-100 P APy P patyp
noaroTeeHa 3a paboTa NoJonro Bpeme.
YT
L
) Ce kopucTy 3a nevewe neb. [lojgjoBHaTa noctaBeHa
dyHkuMja 3a ned
TemnepaTtypa 1 BpeMe MoXe [a He ce MeHyBaar.
AxTuBMpare Ha
[ONORHUTENHA Ce KOpWCTU 3a aKTUBUpakse Ha onepaTUBHU (OYHKLMN LUTO He
000 - ce NpuKaXaHu Ha MoYeTOKOT Ha AUCTINE|OT CO PYHKLUM.
PyHKUpja
00 Ce KOpWCTU 3a CAMOYUCTEHE Ha pepHaTa Ha B1CoKa
'YX Muponusa - Temnepatypa. MornegHeTe rv cneyudukaummTe Bo AeroT 3a
LRI OApXyBake ¥ YucTere 3a oBaa yHkumja.

3.4 [JopaTouu Ha npoM3BOAOT

MocTojaT pasnuynn gogaTtoum Bo BawwmoTt
npou3ssog. Bo oBoj gen goctanHu ce onuc
Ha JogaTouuTe 1 onucK 3a npasuiHa
ynotpeba. Bo 3aBMCHOCT 04 MOAENOT Ha
MpPOM3BOAOT, UCMOpaYaHNOT J0AAaTOK
Bapupa. Cute godaToum onuLiaHn Bo
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba moxebu He ce
JoctanHu 3a BawwvoT npoussog.

CapoBuWTe BO BHATpeLLUHOCTa Ha

@ anapaTtoT Moxe Aa ce
nedopmMupaaT kako pesynTar Ha
TonnuHata. OBa He Bnuvjae Ha
yHKUMOHaNHoCcTa.
[edopmauujata ncuesHysa kora
cafoT ke ce usnagu.

CraHpapaeH cag
Ce KopuCTY 3a neynBa, 3amp3HaTta xpaHa 1
3a MpXXeH-e rofieMun napyntsa.
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Ona6ok cag

Ce KopucTM 3a neunBsa, NpXxere ronemm
napuymkea, CovHa xpaHa unm 3a cobupatre
Ha MCTeYHM Macna npu nevewe Ha ckapa.

XuueHa ckapa

Ce KOpUCTM 3a NpKeHe Unu cTaBake Ha
XpaHaTa wTo Tpeba aa ce neve, Npxu n
[OVHCTa Ha nocakyBaHaTa nonuua.

Ha mogenu co XXuueHun nonuvum :

Ha moaenu 6e3 XXu4eHu nonuum :

3.5 YnoTtpeba Ha gopartouuTe Ha
npousBoaoT

Monuuwm 3a roTBewe

Mma 5 HMBOa Ha No3vummM Ha nonuuara Bo
[4enoT 3a roTBetbe. Pegocnenot Ha
nonnuuTe Mmoxete ga ro sBugnte n Bo
OpojkMTe Ha NnpegHaTa pamMka Ha pepHaTa.

Ha mopenu co Xu4eHu nonuum :

I10c1'aByBarbe Ha MeTaneH paxeH Ha
nonuuuTe 3a roteemwe

Ha mogenu co Xu4yeHu nonuum :

BaxHo e npaBunHo da ja nocrasute
XMyeHaTa peLleTka Ha XXudeHuTe
cTpaHuyHu nonuuu. Jogeka ja
nocTaByBaTe Xun4yeHaTa peLueTka Ha
nocakyBaHaTa nonvia, oTBOPEHWOT gen
Mopa aa bvge Hanpen. 3a nogobpo
roTBeHE, XU4eHarta pelueTka Mopa aa
Ovge npyuBpCTEHA Ha TOYKaTa 3a
3anupanse Ha xu4deHaTa nonuua. He cmee
[a NoMyHe npeky TodkaTta 3a 3anupare 3a
[a [ojoe 0o Jonvp Co 3a4HWOT Syf Ha
pepHaTa.
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Ha mogenu 6e3 XXu4eHu nonuum :
Ba)kHo e npaBunHo fa ro nocrasute
METanHNOT PaXKeH Ha CTPaHUYHUTE
nonuun. MeTanHuoT paxeH nvma egHa
Hacoka Kora ce noctasyBa Ha nonuuaTa.
Hopeka ro noctaByBaTe MeTanHUOT paXeH
Ha cakaHaTa nonuua, OTBOPEHMOT Aen
Mopa aa buae Hanpen.

nOCTaByBal'be Ha nNnexoT Ha nonuuuTte
3a roteemwe

Ha mozenu co XXu4yeHu nonuum :
McTo Taka, BaXKHO e NpaBuUiHoO aa
NnocTaBuUTE NIEXOBUTE Ha XXMUYEHUTe
cTpaHu4HK nonuum. [logeka ro
nocTaByBaTe MMexoT Ha nocakyBaHaTa
nonuua, HeropaTa cTpaHa HameHeTa 3a
OpXxerwe Mopa ga buge Hanped. 3a
nogobpo roTeere, NNexoT Mopa Aa ce
npULUBPCTY Ha BANnabHaTMHaTa 3a
3anvpame Ha xuyeHata nonuua. He cmee
[a nomuHe npeky BrnagbHaTuHaTa 3a
3anupatse 3a aa fojae 4o 4onup co
3aHUOT suA Ha pepHaTa.

Ha mogenu 6e3 XXn4yeHu nonuum :

McTo Taka, BaXKHO e NpaBuiHO Aa
MoCTaBUTE NIIEXOBUTE Ha CTPaAHNYHUTE
nonuuu. MNnexoTt nma egHa Hacoka kora ce
rnocTaByBa Ha nonuuara. [ljoaeka ro
rocTaByBaTe NyexoT Ha nocakyBaHaTta
rnonuvua, HeropaTa cTpaHa HaMeHeTa 3a
npxewe mopa aa buae Hanpen.

®dyHKUMja 3a 3anupare Ha MeTanHnoT
paxeH

Mma dyHKkumja 3a 3anvpare 3a a ce
crnpeyn MeTanHuoT paXkeH Aa usnese op,
XnyeHata nonuvua. Co oBaa dyHkuUMja
MoxeTe necHo n 6e3beaHo aa ja nssagute
xpaHaTa. [logeka ja oTcTpaHyBaTte
XMyeHaTa ckapa, MoXeTe [a ja noereveTte
Hanpepn goaeka He CTUrHe A0 TodkaTa Ha
3anvpane. Mopa aa ja nommHeTe oBaa
TOYKa 3a LIeNTIOCHO [a ja OTCTpaHuTe.
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Ha Mopenu co Xu4YeHn Nonuum : WcnpaBHO nocTaByBake Ha MeTalnHUOT m
paXkeH ¥ TaBYETO Ha TeNeKCOomNncKuTe
wuHn-Ha Mmoaenu co Xu4yeHu nonuum u
Terieckorcka LwmHa
BnarogapeHve Ha TeNecKOMNcKUTe LMHMU,
NNexoBUTE UM METANHMOT paXKeH MoXe
necHo ga ce nocrasat v n3sagat. Kora
KOPUCTUTE NIEXOBU U MeTarnHu paXKHu co
TeneckonckaTa WwuHa, Tpeba aa ce
BHMMaBa WUIMWYKUTE Ha NpegHaTta u
3aHaTa cTpaHa Ha TeNecKOMNCKUTe LWHA
[a ce notnvpaaT Ha paboBMTE Ha paXkeHoT
1 NnexoT (NpuKaXkaHu Ha crnvkara).

dyHKuMja 3a 3anupare Ha nne - Ha
MoZernu CO XUYeHU nonuum

Mma 1 dyHKumja 3a 3anupare 3a ga ce
crnpeyn NnexoT Aa uanese of XudeHaTa
nonuua. [logeka ro otcTpaHyBaTte nnexor,
ocnobopeTe ro of 3agHaTa
BAnabHaTuMHaTa 3a 3anupane 1 noerneyeTe
ro KOH cebe goaeka He cTurHe Ao
npegHata ctpaHa. Mopa ga ja nommHeTe
oBaa BflabHaTMHa 3a 3anvpame 3a
LeNIOCHO [a ro OTCTpaHuTe.
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3.6 TexHuu4km cneuymncukaumumn

OnwTn cneundmkaumm

HapBopeLluHy AMMeH3nn Ha Npou3BoaoT (BUCUHA/ 595 /594 /567
LWwnpuHa/anaboymHa) (Mm)

[IMMeH3nmn 3a nHcTanupawe Ha pepHata (BUcuHa/

590 - 600 /560 /min. 550
LwnpuHa/anaboymHa) (Mm)

Hanon/®pekBeHuuja 220-240V ~; 50 Hz

Bwva v npecek Ha kaben LWITO ce KOPUCTW/MOTOAEH 3a

yNoTpe6a BO NPOM3BOROT MuH. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

BkynHa noTpoluyBayka Ha eHepruja (kW) 3,3

Twn Ha pepHa MynTudyHkumMoHanHa pepHa

OcHoBU MHpopmaLumnTe 3a eHepreTckaTa 03Haka Ha AOMaLLHUTE eNEKTPUYHU PepHU Ce AafeHn BO COrMacHOCT Co
craHgapgot EN 60350-1 / IEC 60350-1. BpegHocTuTe ce ogpeayBaat Bo (hyHKUMKUTE 3arpeBare Ha OHOTO U Ha
nnadoHOT Unu (ako e NpucyTHo) 3arpeBare Ha AHOTO/NNadOHOT CO NOMOLL HAa BEHTUNATOP CO CTaHAapAHO
NOMHEeH-E.

KnacaTta Ha eHepreTcka edukacHOCT ce oapesyBa BO COMMAacHOCT CO CreAHaTa npropuTM3aLmja Bo 3aBUCHOCT Of
TOa fjanu penesBaHTHUTE (PyHKLMM NOCTOjaT BO NPOM3BOAOT UNW He nocTojat. 1-Eko 3arpeBate Co BaHTUNAaToOp , 2-
3arpeBatse co BeHTMnaTop , 3-[osiHa ckapa co NOMOLL Ha BEHTURATOP , 4-3arpeBare Ha AHOTO U Ha NNadoHOT.

TexHunyknTe cneundurkaLmm Moxe ga ce uameHaTt be3 npeTxogHo n3BecTtyBake€ 3a
Aa ce I'IOJJ,O6pVI KBarnMTeToT Ha NpoOn3BOAOT.

CnuknTe BO oBa ynaTCcTBO Ce LWeMaTCKn n MOXxebun He ce coBnaraat LIefloCHO Co
BawwoT npounssog.

LUTO ro NpuapyxxyBa ce JobveHn Bo nabopaTtoprckun yCroBm BO COrMAacHOCT CO
peneBaHTHWUTE cTaHAapau. Bo 3aBucHOCT of ycnoBute Ha paboTa 1 Ha okonuHaTa
Ha NPOV3BOAOT, OBME BPEAHOCTM MOXe [a ce pa3fnvKyBaar.

@ Bpe,qHOCTI/ITe HaBeaeHU Ha eTUKeTUTe Ha npouns3soanTe Unun Bo noxymeHTaquaTa
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4 lNpBa ynotpeba

Mpen oa 3ano4HeTe CO KOPUCTEHE Ha
BawwvoT npounssoa, ce npenopayysa aa ro
HanpaBuTE HaBEOEHOTO BO CredHNUTe
[1eN0BU COOOBETHO.

4.1 MNpBo noctaByBak:€ Tajmep

Cekoralu nocraBeTte ro BpeMeTo
npes Aa ja kKopucTuTe pepHaTa.
AKO He ro nocTtasuTe, Hema aa

MOXe [a roTBUTe BO HEKOM MoZesu
Ha pepHMU.

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (a
BPEMETO Of AEHOT € NpUKaxaHo Ha
€KpaHoT), AonpeTe ro konyeTo () okony
3 cekyHaM 3a fa ro akTuBMpaTe MEHUTO
3a NOCTaBKM.

= EKpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpwm
onbpojyBareTo, ce akTuBupa
MEHUTO 3a NOCTaBKM.

4 |8
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2. AkTuBMpajTe ro noneTo 3a Tajmep co
NMpUTUCKaHE Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa efHall Ui Aonvpare Ha
TacTepoT () egHalL.

= [loneTo 3a TajMep ¥ cUMBONOT §5%
TperkaaTt Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHse.

3. MNocTaBeTe ro BpeMeTo CO BPTEHE Ha
KOHTPOIHOTO TpKarLe Ha pepHaTa
HaJeCHO/HaneBo 1 akTUBMPAjTE ro
noneTo 3a MUHYTU CO NPUTUCKaHE Ha

KOHTPOJIHOTO TpKarsle Ha pepHaTta
efHall Ui gonvparse Ha Tactepot O
efHal.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 CUMBOSIOT §5%
TpenkaaT Ha eKpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHe.

4. TocTaBeTe ja MMHYyTaTa CO BPTEHE Ha
KOMYeTO 3a KOHTpOna Ha pepHaTta
HagecHo/HaneBo. [oTBpaeTe ja
noctaBKaTta Co NpuUTUCKare Ha
KOHTPONHOTO TpKarnue Ha pepHaTa
eflHall Unu gonupatrbe Ha TactepoT (O
egHaLl.

= BpeMeTo e nocTtaBeHo 1 cUMBONOT
46% mocTojaHo ceeTu.

AKO NpBOTO NOCTaByBake Ha

@ TajMepoT He ce N3BpLUU, BPEMETO
3anoYyHyBa 0f 4acoT NocTaBeH npu
NpoLecoT Ha NPOU3BOACTBO.
MoxeTe ga ro usmeHuTe
nocTaByBaHETO 32 BPEMETO
noaoLHa Kako LWTO e OnuLLIaHo BO
penort ,locTtaBku®.

Bo cnyyaj Ha gonr npekvH Ha
@ ernekTpuyHaTa eHepruja,

nocTaBkaTa 3a Bpeme ce OTKaxyBa.

Tpeba NOBTOPHO Aa ce NocTaBw.

4.2 lMNpBo ynctewe

1. OTcTpaHeTe v cuTe maTepujanu o
nakyBaHeTO.

2. N3BapgeTe rn cute gogatoum of,
pepHaTa 06e36eaeHn co NPON3BOAO0T.

3. MpownsBogoT Heka pabotn 30 MUHYTU K
noToa Uckny4veTe ro. Ha oBoj HauMH,
ocTaTouuTe 1 CNOEBUTE KOM MOXeOU
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OCTaHare BO pepHaTa 3a BpemMe Ha
npon3BoOACTBOTO Ce coropyeaaTt U
Yyucrar.

4. Kora pakyBate CO nNpou3BoaoT,
nsbepeTe ja HajBMcokaTa TemnepaTypa
n dyHKLmjaTa 3a paboTa co Koja
paboTtat cute rpejaum Bo Bawwmot
npoussoa. Bugete Bo ,dyHKUMM 3a
paboTa Ha pepHata [» 15]“. MoxeTe ga
HayuuTe KaKo Aa pakyBaTe CO pepHaTta
BO CrNeaHWoT aen.

5. TMoyekajTe pepHaTa Aa ce onagwu.

M3bpuiieTe v NOBpLUMHUTE Ha
NPON3BOAOT CO BMNaXHa Kpra unm
CYHrep 1 ncylueTe rv co kpra.

5 KopucTeme Ha pepHaTa

Mpen na rv kopucTuTe JoaarouuTe:
McuncteTe v gogaToumTe WTO
OTCTPaHMBTE Of pepHaTta co BoJa co
AeTepreHT 1 MeK CyHIep 3a YnCTere.
3ABEJNELUKA: Hekoun petepreHtu nnm
cpefcTBa 3a YMNCTEHE MOXe Aa
npeanssukaaT oWTeTyBawe Ha
nospLunHaTa. He kopucteTe abpasnsHm
AeTepreHTn, NpaLloLy 3a YUCTere, Kpemu
3a YyncTeHe NN ocTpu NpeameTy 3a
BpEMe Ha YNCTEHETO.

3ABEJIELUKA: 3a Bpeme Ha npeaTta
ynotpeba moxe fga ce nojasar 4ag u
Munpusba Hekonky Yaca. OBa e HopMarnHo u
camo Tpeba nobpa BeHTUNauuja 3a ga rm
oTcTpaHuTe. N3berHyBajTe AUpeKTHO
BAVLLYBaH€ Ha YadoT 1 MMpnsbuTte WTo ce
dopmupaar.

5.1 OnwTu nHcpopmaumm 3a
KOpUCTEeH€e Ha pepHaTa

BeHnTunartop 3a nagewe ( Ce pasnukyBa
BO 3aBMCHOCT o4 MoAersioT Ha
npousBogoT. Moxe fa He e focTaneH BO
BawMoT Mogern. )

BawwnoT nponsBog nma BeHTUNaTop 3a
napewe. BeHTMnaTopoT 3a nagewe
aBTOMAaTCKU Ce aKTUBMPA Kora e noTpebHo
W M Naav v NpeaHnoT Aen Ha NpovsBoaoT
n meGenot. ABTOMaTCK/ ce AeakTuempa
Kora npoLLecoT Ha Naaek-e ke 3aBpun. Ke
nsnerysa TOMoM BO3ayX Hafd BpaTaTa Ha
pepHaTa. He nokpvBajte rm oBme oTBOpY 3a
BEHTUMauuWja co HuWTo. Bo cnpoTueHo,
pepHaTa Moxe a ce nperpee.
BeHTunaTopoT 3a nagete ke NpoJormku aa

paboTu 3a BpeMe Ha paboTaTa Ha pepHaTa
WIn NO UCKITy4yBaH-eTO Ha pepHaTa
(mpubnwmxHo 20-30 MuHyTH). [JOKONKY
roTBUTE CO NMporpaMmuparse Ha TajMepoT Ha
pepHaTa, Ha KpajoT o4 BpeMeTo 3a
neyewe, BEHTUNATOPOT 3a Nagere ce
UCKnyyyBa co cute PyHKUMN. KopncHUKOT
He MOXe [ia ro oapeau BpeMeTo Ha paboTa
Ha BeHTUNaTopoT 3a nagewe. Ce BKyyyBa
1 nckny4vyea aBtomartcku. OBa He e
rpeLuka.

OcseTnyBatbe Ha pepHaTa
OcBeTnyBaHheTO Ha pepHaTa ce BKIydyBa
Kora pepHaTa ke noyHe ga neve. Kaj Hekou
MOZienv OCBETINYBaHETO € BKIy4YeHO 3a
BpeMme Ha NnevereTo, JoAeKa Kaj HeKon
MOZEenu ce MUCKIy4vyBa Nno ogpeaeHo
Bpeme.

5.2 PaboTele Ha KOHTpPOJIHaTa eAuHULIA Ha pepHaTa

OnwTu npeaynpenyBaka 3a eguHULATA

3a KOHTpoOJa Ha pepHaTta

* MakcMmanHoTO Bpeme LUTO MOXe Aa ce
noctaeu 3a nevewe e 5:59 yaca. Bo
dyHKUMjaTa 3a YyBake Ha TOMMMHaTa,
oBa Bpeme u3HecyBa 23:59 vaca. Bo
Cnyyaj Ha NPeKnH Ha CTpyja, NPeTXO4HO
NoCcTaBeHOTO BpeMeTpaeke Ha
NneyYeHEeTO 1 NEYEHETO Ce OTKaXKyBaar.

» [Noneka npaBuTe kaksu 6uno
npunarogyBaha, CooABETHUTE CUMBOMK
TpenkaaT Ha ekpaHoT. [MoTpebHo e aa rm
3ayyBaTe HanpaBeHWUTe NOCTaBKU, UIN CO
Jonupare Ha COOABETHUOT TacTep BO
OMNMCOT UMK CO YeKare KPaTko Bpeme.
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* AKO BpeMeTO 3a nevere e NocTaBeHo
KOra nevereTo Ke 3amnoyHe,
NPeocTaHaToTo Bpeme Cce NpuKaxysa Ha
eKpaHoT.

+ [lokonky e BknyyeHa nocraekaTta 3a 6p3o
3arpeBatbe Ha KOHTpOnHaTa eauMHuLa,
cmbonoT Af ce nojaByBa Ha ekpaHoT

KOora Ke 3amno4yHeTe CO Nneyere 1 pepHaTa
6p30 ja 4OCTUrHyBa TemnepartypaTa LTo
ja noctaBmBTE 3a Nevetre. 3a
nocraekaTta 3a 6p30 3arpeBate, BugeTe
ro genort ,lMocTtaBkn®.

1 Konue 3a Bkny4vyBame/MCKIyvyBahe
3 KoHTpornHo Tpkanue Ha pepHaTta

5 TMone Ha nHgukaTopoT 3a
Temneparypa

7 Konye 3a noyeTok/Kpaj Ha NeyYeHeTo

9 Tllone Ha uHAMKaTOpOT 3a Tajmep/
BpemMeTpaewe
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Konuuwba :
(O : Konue 3a Bpeme 1 nocTaBku

°C : Konue 3a nocTasky Ha TemnepaTypata

@' : Konue 3a 3akryuyBarbe €O Knyy

[\ :Konue 3a anapm

Pl : Konue 3a noyeTok/kpaj Ha NeyereTo
Mone Ha MHAMKaTOPOT 3a TajMep/BpemeTpaeHse :
(O : Cumbon 3a Bpeme Ha nevetse/BpeMe BO AEHOT

Q : Cumbon 3a anapm

4S% : Cvm6Bon 3a NoCTaBKN
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Oucnnej Ha dyHKUMK

Kon4ye 3a noctaBku Ha
TemMnepartyparta

Konue 3a 3aknydyBate co Kryu

Konye 3a anapm
Konuye 3a Bpeme 1 noctaBku

: Cumbon 3a 3aknyyyBame CO Kiyy

: Cumbon 3a neyere Co eKo BeHTUnaTop

: Cumbon 3a HMUCKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a BMCOKO HMBO Ha napea *

: Cumbon 3a coHaa 3a meco *

Ce pa3nukyBa BO 3aBUCHOCT Of MOAENOT Ha

npon3sodoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalunoT
mogen.

More Ha MHAMKATOPOT 3a TemnepaTypa :

TB& -
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: Cumbon 3a neverse

: Cumbon 3a Temneparypa

: Cumbon 3a Temnepatypa BO pepHaTa
: Cumbon 3a 6p30 3arpeBare

: Cumbon 3a 3akny4eHa BpaTa *

Ce pa3snukyBa BO 3aBWCHOCT Of} MOAESOT Ha
nponssodoT. Moxe Aa He e JocTaneH Bo BalnoT
mogern.



Bkny4yyBatse Ha pepHaTa

1. BknyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konuyeto QD .

= OTKako pepHaTa Ke ce BKIy4u, Ha
eKpaHoT ce npukaxysa yHKumjaTa 3a
npea ynotpeba. ®yHkumjata 3a
paboTa, TeMnepartypaTa, BpeMeTO Ha
neyewe N anapmoT Moxe Aa ce
npunarofaT Kora ekpaHoT € BO OBOj
craTtyc.

AKO He ce HanpaBeHMW NOCTaBKM Ha

@ OBOj eKpaH, pepHaTa Ke ce UCKIy4n
3a OKoIsly 5 MUHYTK, a Ha ekpaHoT
Ke ce npuKaxke YaCOBHMKOT.

WcknyuyyBame Ha pepHaTta

VcknyyeTe ja pepHaTta co gonupate Ha
konueto (D . Ha ekpaHoT ke ce npukaxe
YaCOBHMKOT.

Pa4yHo ne4yexse co n3bop Ha
Temnepartypa u pyHKumja 3a pabortemse.
MoxeTe ga rotBuTe CO Toa LWITO Ke
HanpaBWTe payvHa KoHTpora (Ha Balwa
concTteeHa KoHTpona) 6e3 aa ro nocrtasute
BPEMETO 3a nevere co n3bupare Ha
Temneparyparta u dyHkuujaTa Ha
paboTere cooaBeTHa 3a xpaHara.
dyHkumjaTa ,3arpeBare Ha AHOTO U Ha
nnadoHoT" 1 noctaBkute Ha 180 °C ce
NpUKaXkaHW Kako NpuMep Ha CruvKnTe.

1. BknyyeTe ja pepHata co gonvpare Ha
konyeto D .

2. [onpeTe ja dyHKUMjaTa 3a paboTere
KOja cakaTe Aa ja akTMBMpare Ha
€KpaHoT 3a pyHKLMK.
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3. Ako dyHKUuMjaTa WTOo cakaTte Aa ja
aKkTMBMpaTe He e Mery yHKUMMUTE Ha
paboTere LWTO ce nojaByBaaT NpBY Ha
€KpaHoT 3a PyHKUMU, MOXeETe Aa v
akTuBmpare yHKuunTe 3a paboTa BO

[OTNHWOT pef, Co AoNnvpakse Ha
L/AKTVBMPaHE Ha JOMOMHMUTENHA
dyHKupmja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
rnocTaBeHaTa TemnepaTypa 3a
yHKuMjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. 3a Aa ja M3aMeHuUTe
Temnepartyparta, NpUTUCHETE eHall Ha
KOHTPONHOTO TpKarnue Ha pepHaTa unm
ponpete ro Tactepot “C v BpTeTe ro
KOHTPOJTHOTO TpKarnue Ha pepHaTa
HaZiecHo/HaneBo.

= Cumbonort °C ke Tpenka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.

o [Udo e
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Ako ja nameHute pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBaHETO Ha

NpeTxoAHO nocTaBeHaTa
Temnepartypa 3a (pyHkumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo nocrtaBeHara
Temnepartypa ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryToa, ako usbpaHata
Temnepartypa He e BO paMKUTe Ha
TemnepaTypHWOT Oncer Ha
n3bpaHata yHKUMja 3a paboTere,
ce NpuKaxkyBa HajBucokarta
Temnepartypa Ha Taa yHKuMja 3a
paboTteme.

5. loTtBpaeTe ja noctaBeHaTa
Temnepartypa co Aonvpare Ha KONn4eTo
C
= Cumbonot °( ke cBeTn nocTojaHo
Ha eKpaHOT 3a Temneparypa.
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6. lNo noctaByBawe Ha pyHKLMjaTa 3a
paboTerse 1 TeMrnepatypara gonpete
ro tactepot P |l 3a na 3anouHeTe co
neyvetbe.

o g e
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= PepHaTa ke novHe BegHaw fa pabotu
Ha nsbpaHarta dyHKUMja 1
Temnepatypa. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbonute | n P . BpemeTo Ha
nevyere Ke 3anoyHe ga ogdbpojyea Ha
ekpaHoT. Kako wTo BHaTpelLHaTa
TemnepaTtypa Ha pepHaTa ja
OOCTUrHyBa nocraBeHara
Temneparypa, ke ce 0OCBeTNM cekoja
dhasza og cumbonoT | . PepHarta Hema
aBTOMAaTCKU a ce UCKny4m buaejku
MaHyernHoTO nevere ce u3BpLuyBa 6e3
NnocTaByBah€ Ha BPEME 3a NeyeH-e.
Mopa fa ynpaByBaTe CO NeYeHEeTO U
camu aa ja ucknyumnte pepHata. Kora
neyeHEeTO ke 3aBpLUM JonpeTe ro
tactepot P || 3a ga ro 3aBpmTe
neyereTo unm gonpete ro tTactepot (D
3a LeNIOCHO [a ja UCKITyYnTe pepHaTta.

MNeyer-e co nocTaByBakwe Ha BpeMeTo
3a neyvyeme:

Moxke fa HanpaBuTe pepHaTa aBTOMAaTCKu
[a ce UCKIyyyBa Ha KpajoT o4 BPEMETO CO
n3bupare Ha TemnepaTypara u
dyHKUMjaTa 3a paboTere cooaBeTHa 3a
XpaHaTa 1 Co NnocTaByBah€ Ha BPEMETO 3a
neyere Ha TajmepoT. PyHKLMjaTa
»~3arpeBame Ha AHOTO M Ha NNadoHOT" n
nocraBkuTe 3a 180 °C 1 BpeMe Ha nevene
of, 45 MUHYTK ce NpuKaXkaHn Kako npuMmep
Ha CriukuTe.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonvpare Ha
konueto O .

2. [onpeTe ja dyHKUMjaTa 3a paboTene
Koja cakaTe Aa ja akTuBupare Ha
eKpaHoT 3a PyHKLUMN.
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3. AKoO doyHKLMjaTa WTo cakaTe aa ja
aKkTuBmpare He e Mery pyHKUMnTE Ha
paboTeme LITO ce nojaByBaaTt NpBU Ha
€KpaHOoT 3a (hyHKUMM, MOXeTe Aa rm
akTusupare yHKkuMnTe 3a paboTa BO
OOMHUOT pef Cco Aonupare Ha
LAKTMBMpaHE Ha JOMNOMHUTENHA
dyHKupmja“.
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4. Ha ekpaHOT ce nojaByBa NpeTxogHo
rnocTaBeHaTa TemnepaTypa 3a
dyHKumjaTa 3a paboTa WTo ja
n3bpasTe. 3a Aa ja M3amMeHuUTe
Temnepartypara, NpuUTUCHeTe efHall Ha
KOHTPOSHOTO TpKarue Ha pepHaTta unm
nonpete ro Tactepot “C u BpTeTe ro
KOHTPOIHOTO TpKarnue Ha pepHaTta
HagecHo/Haneso.

= Cumbonort °C ke Tpenka Ha
eKpaHOT 3a Temneparypa.
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— onre g o
CLL i

4

MK/ 25




AKO ja nsmenuTe pyHkumjaTa 3a

@ paboTa no MeHyBawEeTO Ha
NpeTxo4HO noctaBeHata
Temneparypa 3a dyHKkumjaTa 3a
paboTa, nocnegHo noctaBeHaTa
Temneparypa Ke ce npukaxe Ha
ekpaHoT. MeryTtoa, ako n3bpaHata
Temnepartypa He € BO paMK1Te Ha
TemnepaTypHVOT Oncer Ha
nsbpaHata yHKUMja 3a paboTetse,
ce npuKaxyBa HajsncokaTa
Temnepartypa Ha Taa yHKumja 3a
paboTetrse.

3a Op3o npunarogyBake Ha

@ BPEMETO 3a Nnevere, MOXeTe aa ro
aKkTMBMpaTe BPEMETO 3a Nnevere
Ha 30 MMHYTU CO MpUTUCKaHe Ha
KOHTPOJIHOTO TpKarnue Ha pepHaTa
UM gonuparse Ha TactepoTt O
OTKaKo ke ce nocraBaT (oyHKumjaTa
3a paboTewe 1 TemnepaTypara, a
BPEMETO MOXe a ro U3MeHuTe co
BPTEHE HA KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa HagecHo/Haneso.

5. MNoTBpaeTe ja noctaBeHaTa
Temnepartypa co LonMpane Ha KOM4YeTo
o

= CumbonoT °( ke cBeTn noctojaHo
Ha ekpaHoT 3a TemnepaTypa.
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6. lNpuTrCHETE ro KONYeTo 3a KOHTPOra Ha
pepHaTa eaHall Uiy OOnpeTe ro
TacTepoT (V) egHall 3a BpemeTo Ha
neyeme.

= [locTtaBeHaTa BpeaHocT og 30
MUWHYTM Ce NnojaByBa Ha €KpaHOT 3a
Tajmep/BpemMeTpaere n cMmobonoT

 Tpenka.
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7. MpucnocobeTe ro BpEMETO Ha Nevere
CO BPTEHE HA KOHTPOMHOTO TpKarie Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo. AKTUBMpajTe
ja noctaBkaTa 3a OCBETNEHOCT CO
MOBTOPHO AoNupare Ha TacTepoT ().
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BpemeTo Ha nevetrse ce 3ronemysa
3a 1 MuHyTa BO npBuTe 15 MUHYTH,

a no 15 M1HyTK ce 3ronemysa 3a 5

MUHYTH.

8. Mo noctaByBake Ha yHKUMjaTa 3a
paboTetbe, TeMnepaTypata 1 BpemeTo
Ha neyerse, gonpeTe ro Tactepot P |l 3a
[a 3arno4HeTe Co nevyerse.

o °00H5 s

. T=luls
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= PepHara ke 3anoyHe BegHall fa
paboTu co nsbpaHata yHKUMja 3a
paboTa u Temnepartypa, a Ha
eKpaHoT Ke ce nojasu
onbpojyBatbe Ha BpEMETO Ha
neyere. Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysaaT
cumbBonute | u P . Kako wTo
BHaTpeLLHaTa Temneparypa Ha
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pepHaTa ja JOCTUrHyBa
noctaBeHaTta TemnepaTypa, ke ce
OCBeTNn cekoja asa of
cumbonort | . Kora
npucnocobeHoTo Bpeme Ha
nevyere Ke 3aBpLun, ce nojaBysa
TekcToT ,,End“ Ha ekpaHOT 3a
Temnepartypa, TajmepoT Ke fAage
3BYYHO NpegynpenyBake, a
neYyer-eTo Ke npecraHe.

9. lMpeaynpenyBaweTo SBOHW €4Ha
MuHyTa. [IoKONKy ro gonpeTte TactepoT
Pl noneka ce naea 3By4HOTO
npeagynpenyBame, @ Ha ekpaHoT 3a
Temnepartypa ce npukaxysa TeKCTOT
»End“, pepHaTa ke npogormkm aa
paboTun Ha HeodpedeHO Bpeme.
PepHaTa ke ce uckny4m gOKOMKy ce
ponpe tactepot (D . Jokornky ce gonpe
HeKoj TacTep OCBEH OBMWe, 3BY4HOTO
npegynpedyBame ke npecTaHe.

Eko 3arpeBame co BaHTMNaTop

Co uen ga 3awTeauTe eHepruja, MoxeTe

[a ja kopuctute oBaa yHKLMja HamecTo

Aa ja kopuctuTe ,3arpesare co

BeHTUnartop*“ Bo oncer og 160-220°C. Ho;

BPEMETO 3a ne4yere ke buae manky

noAonro.

1. BknyyeTe ja pepHaTa co gonupare Ha
tactepoT (D .
2. [lonpeTe u 3agpxeTe ja pyHKumjaTa 3a

paboTa ,3arpeBare co BeHTUnaTop” Ha
eKpaHoT 3a YHKLUMKN 3 CEKYHAMW.

©
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= EKpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpm
on6pojyBar-eTo, ke ce npukaxe
cumBonoT ¢ Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaene 1 ce
akTusmpa yHkumjata ,Eko
3arpeBare CO BaHTUNaTop*.
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3. Moxe fa ja nsmeHuTe nocrtaBeHara
TemnepaTtypa v NoCTaBeHOTO Bpeme 3a
neyerse Kako LUTO e ONULIAHO BO
npeTxogHuTe Aenosu. MNoToa Moxe Aa
3anoyHeTe Co neyekse.

= Bo pexwumorT ,Eko 3arpeBame co

BaHTUNaTop®, CBETUNKaTa CBETU
nokpaTko of Apyrata dyHKumja 3a
neyere nopagu 3awitesa Ha eHeprumja
[opeka ce nede.

®dyHKumMja 3a nebd

Bawara pepHa uma ,dyHkuunja 3a net”

nocebHo gedmHMpaHa 3a npaBene neb.

[MocTaBkuTe 3a TemnepaTtypa u Bpeme Ha

dyHKUMjaTa ce HEMEHNNBM.

CocTojku

* 500 rp. 6paLuHo

* 15 rp. wekep

* 10 rp. uHCTaHT KBaceL|,

* 10 rp. coH4yorNegoBo mMacno

* 8rp.con

» 300 mn Boga (35°C)

3a rOpHUOT Aesl Ha TeCToTo
e 2 CyneHun naxxmuun coH4yornenoBso mMacro

MopgroroBka

1. TNpocejTe ro 6pawHOTO BO Anabok caa.
Hopajte wekep Bo GpallHOTO U
XOMOTreHO 13MeLLajTe ro.

2. HanpaeTe gynka Bo cpeguHaTta Ha
GpaluHoTO, AoAajTe ro KBaceLoT, conTa
1 coHyornenoBoTo Macno. Ce uctypa
Tonna Boga nocTeneHo, NoYHyBajku oa
CTpaHuUTe Ha cagoT.

3. MeceTe ro TeCToTO payHo MnNn BO
MallvHa 3a Mecewe Tecto okony 10- 15
MUHYTK.

4. CapTeTe ro U3MeCeHOTO TECTO HEKOIKY
naTu CO paka u cTaBeTe ro BO caj.
HaHneceTe 1 naxu4dka coH4YornegoBo
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Macrno Ha TecTOTO 1 NOKpWjTe ro co
nposupHa conuja, Taka WTo Ke ro

OMr-Jr
Jonpe TecToTo. o LI |_| Q
5. OTkako Ke ro nokpueTe TECTOTO CO C e
nposupHa dornuja, NoKpujTe ro co > g S

nebena Kpna n octaBeTe Aa

depmeHTUpa Ha cobHa Temneparypa. .
12.Ha kpaj Ha BpemeTo 3a ne4vere, ce

AaBa 3BY4HO npeaynpeaysare eqHa
muHyTa. Ako ro gonpete TactepoT (D,
pepHaTa ke ce uckny4u. [Jokonky ce
Jonpe HeKoj TacTep OCBEH OBUE,
3BYYHOTO npeaynpeayBame ke
npecrtaHe.

6. 3emeTe ro TectoTo hepmeHTMpaHo 60
MWHYTW, CTaBeTe ro Ha Maca u
npeknonete ro 4- 5 natu 3a ga ce
OTCTpaHu BO3dyxoT BHaTpe. HaHeceTe 1
NaXu4ka CoOHYornea0Bo Macno Ha
TECTOTO M NOKPWjTE o CO MPOSMpHa
donuja, Taka WTO Ke ro Aonpe TecToTo.
OcTtaBeTe ro TeCTOTO Aa HapacHe yLiTe 5.3 MocTaBKMU
30 MyHYTM Ha cobHa TemnepaTtypa.

7. CraBeTe ro nnexoT Ha TpeTaTa nonuua @ OnbpojysareTo 3-2-1 ce

BO pepHaTa. npuKaxyBa Ha eKpaHoT BO
MeHwujaTa Uy NocTaBkUTE KoM ke

8. BrnyueTe ja pepHaTa co AOnMpatke Ha GuaaT akTUBMpPaHU Co NpUTUCKaHe

Tactepot O . nogonro spemMe. Kora ke nomuHe
9. AKTuBMpajTe ro JONHUOT ped Ha onbpojyBareTo, ce akTMBMpa
dyHKUMM Ha paboTere COo Jonupane peneBaHTHOTO MEHU UIN NOCTaBKa.

Ha ,AKTVBMpakE Ha AONOMNHUTENHA

o AKTMBMpaKe Ha 3aKrny4yyBaHeTo
dyHKUMja“ Ha ekpaHOT 3a PYHKLMN.

Co KopucTere Ha pyHKkuujaTa 3a
3aknyyyBare, MOXeTe Aa ja 3awTutuTe
= equHvuaTa 3a ynpasyBahe Of, NPeYKu.

%] €
@ OF MO 1. JonperTe ro kon4yeTo (3 JoOeka He ce
nojaeu cMMBOSIOT (5] HA eKpaHOT 3a
G ® <z TajMep/BpeMeTpaeHse.
10.0onpeTe ,PyHKuMja 32 Neb” Ha ekpaHoT .
3a yHKLMK. &) 7 Q
— Dl
T
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= EkpaHOT npukaxxyBa ogopojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
0a6pojyBareTo, cMMGOoT (5 ce
npvikaxkyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHe u ce akTuBmpa
Tactepot Pl . 3aKnyyyBarbeTo. OTKaKo ke ce nocTasy
3aKny4yyBaHETO Ha KoM4yMHa ako ce
[onpe HeKoj TacTep Unn ce NpuTUCHe
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11.3ano4HeTe co nevene Co Aonupane Ha
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KOHTPOIHOTO TpKarue Ha pepHara,
TajMepoT ke UCMYLUTU 3BYYEH CurHar, a
cumBornoT (3 ke Tperka.
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[oneka e akTUBHO 3akIy4yBaH-€TO

@ Ha Konuyuka, TacTepuTe Ha
KOHTpOnHaTa eAMH1La He MOXe Aa
ce KopucTart. 3aknyyyBaeTo Ha
KonuMa Hema Aa buae oTkaxaHo
BO Cryyaj Aa uma npekuH Ha

cTpyja.

[HeakTuBupame Ha 3aKny4dyBaweTo

1. Jonperte ro Kon4yeTo (3] Aodeka He ce
nojaBu cMMBOIOT (5] HA EKpaHOT 3a
TajMep/BpeMeTpaeHse.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, cumGonoT (3 ke
ncYesHe of ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaewe ¥ ce AeakTmempa
3aKIy4yBaHETO.

MNMocTaByBawe Ha anapmMoT

MoxeTe nucto Taka aa ja kopuctute
e[uHMLaTa 3a ynpaByBake Ha OBOj
Npou3BOA 3a kakBoO GUNo npeaynpenyBake
UNn NOTCeTyBawe LUTO HE € MOBP3aHo CO
neyerwe. AnapmoT Hema BnvjaHue Bp3
paboTHuTe dyHKUMK Ha pepHaTa. Ce
KOpUCTU 3a npegynpeayBakwe. Ha npumep,
MOXeTe [ia ro KOPUCTUTE anapmoT kora
cakaTe [a ja cCBPTWUTE XpaHaTa BO pepHaTa
BO oapefeHo Bpeme. LLtom ke nomuHe
BPEMETO LUTO CTe ro nocTaBune, TajMepoT
ke Bu gpage ayguo npegynpegysarbse.

= [loneTo 3a MUHYTK 1 cumBonoT L
Ke 3anoyHaT Aa Tpenkaar Ha
eKpaHoT 3a TajMep/BpeMeTpaeHse.
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2. lpBo NocTaBeTe M MUHYTUTE CO
BPTEHE HA KOHTPOIHOTO TpKarue Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo u
aKTMBMPajTe ro noneTo 3a TajMep co
[onvpare Ha TacTepoT [ egHall.

3. lpucnocobeTe ro BPEMETO CO BPTEHE
Ha KOHTPONHOTO TpKasLe Ha pepHaTa
HapecHo/HaneBo. [lonpeTe ro NoOBTOPHO
TactepoT L) 3a Aa ja noTBpauTe
rnocraskara.
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= Cum60oroT L NocTojaHo CBeTH 1
BPEMETO Ha anapmMoT Ke 3arnoyHe
[a o6pojyBa Ha ekpaHoT 3a
Tajmep/BpemeTpaeH-e.

4. OTkaKo ke 3aBpLUM anapMoT, NoYyHyBa
[a Tpenka cumbonoT L 1 B1 aasa
3BYYHO NnpeaynpeayBatse.

[lokonky BpemMeTo Ha anapmorT u
@ BPEMETO 3a Neyere ce NoCTaBeHN

Ha 1CTO Bpeme, NMOKYCOTO BpeMe ce

npuKaxkyBa Ha ekpaHoT 3a Tajmep/

BpemeTpaekse.

MakcrmManHoTo Bpeme Ha anapmoT
Moxe ga buae 23 yaca 59 MuHyTH.

1. HonpeTe ro TactepoT £\ 3a ga ro
NnocTaBuTE BPEMETO Ha anapmor.

UcknyyyBare Ha anapmMoT

1. Ha kpaj Ha BpemeTO Ha anapmor,
npegynpenyBakeTo Ce crylla eaHa
MuHyTa. [lonpeTe koj 6uno tactep 3a Aa
ro npekvHeTe ayamo
npeaynpenyBareTo.

= ConpeHo e ayavo npeaynpenyBarbe.
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AKo cakaTe Aa ro otkaxerte anapMor;

1. HonpeTe ro egHall TacTepoT L) 3a Aa ro
nocTaBuTe NOBTOPHO BPEMETO Ha
anapmor.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaene Ke NoYHe aa Tpenka
cumbonot 2 .

2. BpTeTe ro KOHTPOMHOTO TpKasnue Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo goaeka
BPEMETO Ha anapmoT JOCTUIHE
,00:00“.

MocTaByBawe Ha rnacHocTta

MoxeTe Oa ja noctaBuTe jaunHaTta Ha

3BYKOT Ha e[MHMLaTa 3a ynpaByBaHe.

BawaTa pepHa Tpeba aa 6uae ncknyyeHa
3a [a ja M3BpLUM OBaa MNocTaBKa.

1. Joneka pepHaTta e uckny4yeHa (a
BPEMETO Of AEHOT € NpUuKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro konyeto (O okony
3 ceKkyHAM 3a Aa ro akTueBMparte MEeHMTO
3a NOCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxyBa oa0pojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, ce akTMBMpa
MEHMWTO 32 NOCTaBKM.
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2. BpTeTe ro kon4yeTo 3a KOHTpona Ha
pepHaTa HafleCHO/HaneBo Aofdeka He ce
nojaeu ,,b-1*“ unu ,,b-2“ Ha ekpaHoT 3a
TajMep/BpeMeTpaeHse.
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3. AkTmBMpajTe ja nocTaBkaTa 3a TOH CO
NOBTOPHO JONUpake Ha KonyeTo (3 nnu
NPUTUCKaH-€ Ha KOHTPOJTHOTO TpKasue
Ha pepHarTa.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe NnoyHysa fa Tpernka
cUMBONOT 8% .
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4. TlpucnocobeTe ro nocakyBaHWOT TOH CO
BPTEHE Ha KOHTPOMNHOTO TPKanue Ha
pepHaTa HaJecHo/Haneso.

5. lMoTBpaeTe ro NocTaBeHVOoT TOH CO
MOBTOPHO Aonupare Ha kon4eTo (O unu
NPUTHCKaHE Ha KOHTPOSTHOTO TpKanue
Ha pepHarTa.

MNMocTaByBake Ha ocBeTNEHOCTa Ha
eKpaHoT

MoxeTe ga ja noctaBuMTe OCBETNEHOCTA Ha
€KpaHOT Ha eguHMLATa 3a ynpaByBaHeE.
Bawwata pepHa Tpeba Aa buge vcknyyeHa
3a [a ja u3BpLUM OBaa NocTaBka.

1. Jopeka pepHaTa e uckny4eHa (a
BPEMETO Of AEHOT € MpuKaxaHo Ha
eKpaHoT), JgonpeTe ro kon4yeTto () okony
3 cekyHOM 3a fa ro aktmeMparte MEeHUTO
3a NocTaBKW.

= EkpaHOT npukaxysa oabpojysare
3-2-1. Kora ke 3aBpLum
oabpojyBaweTo, Ce akTuBMpa
MEHWTO 3a NOCTABKM.
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2. BpreTe ro kon4eTo 3a KOHTporna Ha
pepHaTa HagecHo/HaneBo Jofdeka He ce
nojasu ,,d-1%, ,,d-2“ unu ,,d-3“ Ha
eKpaHoT 3a Tajmep/BpemeTpaetse.
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3. AkTvBMpajTe ja nocTtaBkaTta 3a
OCBETMNEHOCT CO MOBTOPHO AONMpare
Ha TacTepoT (O UNu NpuTUCKake Ha
KOHTPONHOTO TpKarLe Ha pepHaTa
egHaLl.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpeMeTpaeHe NoYHyBa fa Tpernka
cumbonoT 6 .
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4. TpucnocobeTe ja nocakyBaHaTa
OCBETMNEHOCT CO BPTEHE Ha
KOHTPOJIHOTO TpKasLe Ha pepHaTta
HagecHo/HaneBo.

5. lMoTBpaeTe ja ocBeTneHocTa co
NOBTOPHO AoNMpare Ha TacTepoT ()
U1 NPUTUCKaHE€ Ha KOHTPOSHOTO
TpKanue Ha pepHaTa efHalll.

MocTaByBawe Ha (pyHKUuMjaTa 3a 6p30o
3arpeBatbe (3acunyBady)

Mo>keTe aBTOMaTCKM ja paKkyBaTe Cco
neyereTo Ha BalwmoT npoussos co
dyHKUMjaTa 3a 6p30 3arpeBane. 3a oBaa
uen, Tpeba ga ja akTuBMparte nocraekarta
3a 6p30 3arpeBatbe. BawwaTa pepHa Tpeba
na buae ucknyyeHa 3a fa ja M3BpLUM oBaa
nocTaBKa.

1. Joneka pepHaTta e uckny4yeHa (a
BPEMETO Of AEHOT € NpUuKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro konyeto (O okony
3 ceKkyHaM 3a Aa ro akTueBMparte MEeHMTO
3a NOCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxyBa oaopojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, ce akTMBMpa
MEHWTO 32 NOCTaBKM.
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2. BpreTe ro KOHTPONHOTO TpKarnue Ha
pepHaTa HagecHO/HaneBo JoAeka He ce
nojaeu cumbonoT A§ u ce nojasu ,,OFF*
Ha eKpaHoT.
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3. AkTmBMpajTe ja nocTtaBkaTta 3a 6p30
3arpeBarbe ofHanpes (3acunysad) co
Jonupare Ha TacTtepoT (O unm
NpUTUCKaHEe Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHarta.

= Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHh-e NoyHyBa Aa Tperka
cMMBONOT 5% .
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4. TMpedpreTe ja noctaekaTa ,,OFF“ Ha
eKpaHoT Ha ,,ON* co BpTere Ha
KOHTPOJHOTO TpKanue Ha pepHaTa
HagecHo/Haneso.
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5. lMNoTBpaeTe ja noctaBkarta 3a
3arpeBatbe (3acunysad) co NoBTOPHO
[lonvparse Ha TacTepoT (9 nnu
NpUTUCKaHE Ha KOHTPOJSTHOTO TpKarue
Ha pepHaTa efHalLl.
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MoxeTe ga ja ucknyunte
noctaekaTa 3a 6p30 3arpeBare Co
nctata noctanka. Co BpTere Ha

nocrtaskaTa Ha ,,OFF“ moxe na ce
oTKaXke nocTtaekara 3a 6p3o

3arpeBame.

MeHyBaH:e Ha 4yacoT

3a ga ro cMeHuTe 4acoT LWTo npeTxogHo
CTe ro nocrasune,

1. Jopeka pepHaTta e uckny4yeHa (a
BPEMETO Of AEHOT € MNpUuKaxaHo Ha
eKpaHoT), JonpeTe ro konyeto (O okomny
3 cekyHAM 3a Aa ro akTvBMpaTe MEeHMTO
3a NOCTaBKM.

= EkpaHOT npukaxyBa oaopojyBare
3-2-1. Kora ke 3aBpLun
on6pojyBareTo, ce akTMBMpa
MEHWTO 32 NOCTaBKM.
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2. AKTVMBMpajTe ro NoneTo 3a TajMep Co
NnpuUTUCKare Ha KOHTPOMHOTO TpKanue
Ha pepHaTa efHall Unu Jonuparke Ha
TactepoT (Y egHalw.

= [loneTo 3a TajMep ¥ cUMBONOT $5%
TpenkaaT Ha ekpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.
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3. lMNocTaBeTe ro BpemMeTo CO BpTEH:E Ha

KOHTPOSHOTO TpKarnue Ha pepHaTta
HaJeCHO/HaneBo N akTUBMPA]TE ro
noneTo 3a MUHYTU CO NPUTUCKaHE Ha
KOHTPOMHOTO TpKarle Ha pepHaTa
efHall Unu gonuparse Ha TactepoTt O
enHaLl.

= [MoneTo 3a MUHYTM 1 cMMBONOT 3%
TpenkaaT Ha eKkpaHoT 3a Tajmep/
BpemeTpaeHe.

o 17
[

4. TocTaBeTe ja MMHyTaTa Co BPTEHE Ha

KOM4YeTO 3a KOHTPOIia Ha pepHaTa
HagecHo/HaneBo. [NoTBpaeTe ja
nocrtaekarta co npuTuckame Ha
KOHTPOJNHOTO TpKanue Ha pepHaTta
efHall Unu gonvparse Ha tactepoTt O
efHall.

= BpewmeTo e noctaBeHo n cumbonoT
46% nocTojaHo CBETH.

6 OnwTM nHopmaumm 3a nevYeHeTo

Bo oBoj nen moxeTe Aa HajoeTe coBeTH 3a
MOATrOTOBKA M rOTBEH-E Ha XpaHaTa.

Mnyc, oBoj Aen ja onuwyBa xpaHaTa
TecTupaHa Kako Npou3BoanTen U
HajcooaBeTHMTE NOCTaBKK 3a OBaa XpaHa.
[Moco4yeHn ce n cooaBeTHUTE NOCTaBKN Ha
pepHaTa 1 gogaTouuTe 3a oBaa xpaHa.

6.1 OnwTuK NnpeaynpeayBama 3a
neyewe BO pepHaTa

» [oneka ja oTBOpaTe BpaTaTta Ha pepHaTa
3a Bpeme Ha W1 Mo nevyereTo, MoXe Aa
ce nojasu Bpena napea. lNMapeata moxe

Aa Bu ja naropu pakata, nuueTto n/unm
ouuTe. [lp>keTe ce HacTpaHa goAeKa ja
oTBOpaTe BpaTaTa Ha pepHarta.
MHTeH3nBHaTa napea LITO ce co3jasa 3a
BpeMe Ha neyexeTo Moxe Aa dopmupa
KOHAEH3MpaHu Kanku Bogda Ha
BHaTPELLUHOCTa M HaABOpeELLHOCTa Ha
pepHaTa 1 Ha ropHUTe AernoBu Ha
mebenoT nopaam TemnepaTypHaTa
pasnuka. OBa e HopMarnHa u dusmdka
nojasa.
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» Temnepartyparta u BpeMeHcKuUTe
BPeOHOCTU 3a roTBeHe AafeHn 3a
XpaHaTa Moxe Aa ce pa3nukyBaaT BO
3aBUCHOCT O peLenToT ¥ KonmymHara.
Mopaam oBaa npuynHa, oBYE BPEAHOCTH
ce JafeHn Kako orncesu.

» Cekorall oTCTpaHyBajTe rm
HenCKOpUCTEHNTe JoaaToum o4 pepHaTa
npeg Aa 3anovyHeTe CO roTBeHE.
[dopaTouuTte WTO Ke ocTaHaT BO pepHaTa
MOXe [ja cripeyar xpaHaTa [ja ce roteu
CO NpaBUITHNUTE BPELHOCTMU.

» 3a xpaHa WwTo Ke ja rotBute cnope Baw
COMNCTBEH peLenT, MOXeTe fa ce
noBvKaTe Ha CrinyHa xpaHa gageHa Bo
TabenuTe 3a roTBexe.

» Kopucteneto Ha gobueHuTe gogatoum
rapaHTupa geka ke pobuete Hajoobpu
nepdgopmaHcm Ha roteere. Cekorawl
BHUMaBajTe Ha npeaynpenyBakarta u
UHdOpMauunTe AafeHu of
NPOU3BOAMTENOT 3a HAZBOPELLHUTE
CcafioBM 3a rOTBEH:E LUTO Ke
KopucTtuTe.

* MpcHaTa xapTuja WTo Ke ja kopuctute
npu roTBEHETO UCeYeTe ja BO COOABETHA
ronemMuHa 3a cagoT BO KOj ke roTBuTe.
MpcHata xapTuja WwTo u3srnerysa of
cafoT MOXe [ia co3fane puUsnk o
W3ropeHnLM 1 Aa Bnvjae Ha KBanuTeToT
Ha neyeneTo. KopucteTe ja MpcHaTa
XapTuja LWTOo Ke ja KOPUCTUTE BO
HaBeaeHNOT TeMnepaTypeH oncer.

» 3a [o6pu nepdopMaHcK Ha NeYeHETO,
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha npenopavaHaTa
npasunHa nonuua. He nameHysajte ja
nonoxbarta Ha nonuuaTa 3a BpeMe Ha
neyexeTo.

6.1.1 NMeunBa n xpaHa 3a BO pepHa

OnuwTu nudpopmauun

» [NpenopayyBame KOpPUCTEHE HA
AopaTouuTe Ha Npou3BoAoT 3a Jo6pu
nepgopmaHcK Ha roTBereTo. AKO
KOPUCTUTE HaBOPELLEH Caf 3a roTBEHE,
npeTnoYnTajTe cafoBu LUTO CE TEMHMU,
HenennvBey 1 OTNOPHN Ha TOMMMHA.

* Ako ce npenopavyBa NpeTxoaHo
3arpeBatrbe BO Tabenara 3a roteewe, He
3abopaBajTe Aa ja cTaBUTe XpaHaTta BO
pepHaTa Mo 3arpeBaHeTo.

AKO roTBuTE CO caj 3a roTBEH:E Ha
XuyeHaTta pelleTka, cTaBeTe ro BO
CpeavHaTa Ha XudeHarta pelueTka, a He
BO OnM3KHa Ha 3aHNOT sua.

CuTe maTepujanu LWITO ce KopucTar 3a
npaBetbe neynsa Tpeba aa 6uaaT cBeXu
1 Ha cobHa TemnepaTtypa.

CTaTyCcoT Ha roTBeH-€ Ha XpaHaTa MoXe
[a Bapupa BO 3aBWCHOCT Of, KonnynHata
Ha XpaHa 1 rofieMyHaTa Ha cafoBuTe 3a
roTBEHE.

MeTanHute, KepaMUYKUTE N CTaKNeHUTe
Kananv ro npofosiKyBaaT BpeMeTo Ha
roTBeH-€e, a JONHNUTE MOBPLUMHN Ha
neymBarta He 3aTeMHyBaaT paMHOMEPHO.
AKO KOpUCTUTE XapTuja 3a Neyere, Moxe
Aa ce 3abenexun mano 3aaTemMHyBame Ha
JonHaTa nospLUMHa Ha xpaHarta. Bo
OBaa cuTyauuja, Moxebu ke Tpeba ga ro
NPOAOCIKNTE rOTBEHETO NpUbNMKHO 10
MUHYTU.

BpegHocTuTe HaBedeHu Bo Tabenute 3a
roTBEHE Ce oApeayBaaT Kako pesynrtaTt
Ha TECTOBUTE M3BPLLEHM BO HaLIUTE
nabopaTtopuun. BpegHoctuTe WTO ce
norofaHun 3a Bac moxe pga ce
pasnukyBaaT of OBME BPEAHOCTM.
CraBeTe ja xpaHaTa Ha cooaBeTHaTa
nonuua npenopavaHa Bo Tabenara 3a
roteewe. [onvua 1 ce ogHecyBa Ha
JonHaTta nonuua Ha pepHara.

CoBeTu 3a nevewe Konauum

AKO KONnayoT e NpeMHory cyB, 3rofiemMmeTe
ja Temnepartypata 3a 10°C u ckparteTe ro
BPEMETO Ha Mneyer-e.

AKO KONayoT e BnaxeH, kopuctete mana
KONMYMHa TEYHOCT UK HamarneTe ja
TemneparypaTta 3a 10°C.

AKO FOpHUOT Aen Of KONnayoT € U3ropeH,
cTaBeTe o Ha gorHaTta nonuua,
HamareTe ja TemnepaTtypara u
3rofieMeTe ro BpEMETO Ha NeYeEHsE.

AKO BHaTpeLLHOCTa Ha KonadoT e Jobpo
3roTBEHa, HO OHaABOP € Nennuea,
KopucTeTe nomarky Te4HOCT, HamarneTe
ja TemnepaTtypara v 3ronemeTe ro
BPEMETO Ha rOTBEHE.

CoBeTu 3a neumBa

AKO Ne4MBOTO € MPEMHOry CyBO,
3ronemeTe ja TeMmnepaTtypaTa 3a 10°C u
ckpaTeTe ro BpeMeTo Ha roTBeH-Ee.
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Hamaukajte rm kopute co coc Koj ce
COCTOV 0, MeLuaBvHa Of, MIeKo, Macro,
jajua v jorypr.
* Ako Ne4MBOTO Noreka ce roTewu,
BHMMaBajTe AebenvHaTta Ha Ne4YrMBOTO
LUTO CTe ro NOAroTBWUIE Aa He U3nese o

nnexor.

* AKO NevymBoTO Ce 3aTEMHM Ha
NoBpLUMHATA, HO AHOTO He € 3rOTBEHO,
BHMMaBajTe KonM4yMHaTa Ha coc LWTO ja

Tabena 3a roTBeH-€ Ha NeYMBa M XpaHa BO pepHa
Mpeanosum 3a neyewse co eAeH nnex

KOpUCTUTE 3a Ne4YnBOoTO Oa He ovge
NnpemMHOory Ha AHOTO Ha NevYmBoTO. 3a
paMHOMEpPHO 3aTeMHyBaH-€, obupgete ce
paMHOMEPHO Aa ro pacnopeauTe cocoTt

Mefy KopuTe n ne4ynBoToO.

« [leyeTe ro Ne4nBOTO BO Mnonoxoba u
Temnepartypa cooaBeTHa Ha Tabenara 3a
roteewe. AKO AHOTO C€ yLITE He €
[OBOJTHO 3aTEMHETO, CTaBeTe ro Ha
JornHaTa rnomnuua 3a crneaHoTo roTBeHe.

BEHTUNATOP

XpaHa Hdopatoun wto |PyHKuMja 3a Mo3unumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTta nonuuara (°C) neyewe
KopucTar (MUHYTH)
(npu6n.)
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
TopTta BO cagoT |, P [HOTO U Ha 3 180 30...40
nnacgoHoT
Kanan 3a konay 3arpesatbe o
TopTa BO kanan |Ha XudeHa ckapa p 2 180 30...40
- BeHTMUnaTop
CranmapneH ca 3arpeBatbe Ha
CuWTHM Konaun . AapAy A [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnacoHoT
CUTHM Konauun ?TaHuapneH cap |3arpesatbe co 3 150 25...35
BeHTMnaTop
Kpy>xeH kanan 3a
Konas co 3arpeBame Ha
Manguwnan Avjametap on 26 [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnadoHoT
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>eH kanan 3a
Konay co
Mananwna avjameTtap og 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
3arpeBatbe Ha
Bucksutun Cap 3aneyssa * |OHOTO M Ha 3 170 25...35
nnagoHoT
Bucksutun Cap 3a neuuBa * Sarpesarbe co 3 170 20...30
BEHTURaTop
3arpeBatse Ha
MNeunsa SZTaHp,ap,qu cag |AHoTo/nnacoHoT 2 180 35 45
CO NOMOLL Ha
BEHTUNaTop
CranmapneH ca 3arpeBatse Ha
3emunyka . AapA A [OHOTO U Ha 2 200 20...30
nnagoHoT
3emnuka SJTaHp,ap,qu cag |3arpeBame co 3 180 20 . 30
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
CranaapaeH can 3arpeBatse Ha
WHerpaneH ne6 |, P [HOTO U Ha 3 200 30...40
nnagoHoT
Wherpanew ne6  |CT@HAAPACH can | 3arpesare co g 200 30 ... 40
BeHTMNaTop
CrakneH /
MeTarneH 3arpeBate Ha
Nazatbu npasoaroneH cag |AHOTO U Ha 2unmn 3 200 30...40
Ha Xu4eHa ckapa |nnadoHoT
Kpy»xeH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBatbe Ha
Muta o jabonko |[3a co avjametap |AHOTO M Ha 2 180 50...65
oA 20 cm Ha nnagoHoT
XnyeHa ckapa **
Kpy>keH LpH
MeTaneH kanan g oo o oo
Muta o jabonko |[3a co AvjameTtap P 3 170 50 ...65
o120 cm Ha BEHTURaTop
Xn4eHa ckapa **
CranpapaeH can 3arpeBatbe Ha
Muua . P [HOTO U Ha 3 280 5...9
nnagoHoT
Muua *CTaH,qap,qu can Muua dyHkumja 2 280 5...10
I'Ipe.qnosu 3a roreew€e CO ABa nrnexa
XpaHa DOopatoum wto |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba ga ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
2-CtaHpapaeH
cag*
CwuTHM konaun Sarpesarbe co 2-4 150 25...35
4-Cap 3a neunpa |BeHTMIATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
BucksuTH sarpesare co |y 4 170 25...35
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP
1-CtanpapaeH
cag *
Meuvsa sarpesare co |y 4 180 40 ... 50
4-Cap 3a neussa |BEHTUNATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
3emnka sarpesaweco |, 4 180 20...30

4-Cap 3a neumBa
*

BEHTUNaTop

Ce npenopavyBa NpeTxo4HO 3arpeBatbe Ha Cekoja HaMUpHULA.

*OBve gogaTtoumn MoXxebu He ce BKITy4YeHW BO BaLlLMOT MOAeEn.

**OBwWe [ofaTouM He ce BKIyYeHu Bo BawMoT moaen. OBue JodaToumn Moxart fa ce KynaT BO Npo4aBHULMUTE.
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TabGena 3a roTBewe co (pyHKUMjaTa 3a
pa6ora ,,Eko 3arpeBame co
BaHTUNaTop*

He meHyBajTe ja noctakaTa 3a
Temnepartypa fno 3anoyHyBaHeTO Ha
roTBEHETO BO (PyHKUMjaTa 3a paboTa
,EKO 3arpeBare Co BaHTUnartop“.

He ja oTBOpajTe BpaTaTa Ha pepHaTta 3a
BpEME Ha rOTBEH-ETO CO (PyHKLMjaTa 3a
paboTa ,Eko 3arpeBane CO BaHTMMNaTop®.

Ako BpaTaTta He ce 0TBOpa,
BHaTpelLHaTa Temneparypa ke ce
onTMMU3Mpa 3a 3alliTeja Ha eHepruja, a
OBaa TemnepaTtypa MoXe fa ce
pasnuKyBa Of, OHa LUTO € NpUKaXaHo Ha
€eKpaHoT.

He 3arpeBajTe Bo (hyHKuMjaTa 3a paboTta
,EKO 3arpeBah-e CO BaHTMMnaTop®.

XpaHa [opartoum wro Mo3unumnja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevemwe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
KopucTtat

CuWTHM Konaun CraHpappeH cag * 3 160 25...35

Bucksutn CraHpapaeH cag * 3 180 25...35

MNeunsa CraHpapaeH cag * 3 200 45 ... 55

3emunyka CraHpapaeH cag * 3 200 35...45

* OBvie gopaToum Moxebu He ce BKITyYeHU BO BaLLMOT MoZer.

6.1.2 Meco, puba 1 XXMBMHa

Kﬂy‘IHVI TOYKMU 3a nevYewe Ha CKapa

3aunHyBaHETO CO COK Of, JIMMOH U
©61bep npen ga ce roTBu LIENOTO
MUNELLKO, MUCMPKA U FofieMuTe napymka
MecO Ke rn aronemu nepdopmMaHcuTe Ha
rOTBEHETO.

3a meco co kocku ce notpebHn 15 go 30
MWHYTUK NoBeKe 3a [ja ce 3roTBY OTKOJIKY
hmneTo co npxetse.

TaGena 3a roTBeH-€ Meco, puba U NUIeLIKo

Tpeba pa npecmetaTe okony 4 fo 5
MUVHYTU BpeMe 3a roTBeH€e Nno
caHTumeTap of AebenuHarta Ha MecoTo.
OTKako ke ucteve BPEMETO Ha rOTBEHE,
4yyBajTe ro MecoTo BO pepHaTta okony 10
MUHYTK. COKOT 0f, MecoTo nogobpo ce
pacrnopefyBa Ha Np>XeHOTO MEeCO U He
n3reryBsa Kora ce ce4ye MecoTo.

Pnbute Tpeba fa ce ctaBat Ha nonuvua
Ha CpedHO UIN HUCKO HUBO BO YMHMja
OTMNOpHa Ha ToNnuHa.

[oTBETE MM NpenopavaHuTe obpoun BO
Tabenarta 3a roTBer€e CO eJeH Mnex.

XpaHa Hdopatoumn wto |PyHKuMja 3a Mo3unumja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°c) neyewe
KopucTtart (MUHYTH)
(npu6n.)
3arpeBatbe Ha
KpemeHnagna 15 muHyTM 250/
(uena) / Budprex | CTAHABPACH can | AHOTO/MNAOHOT |5 makc, nocre 180 |60 ... 80
€O NMOMOLL Ha
(1 kg) ... 190
BEHTUNaTop
3arpeBatse Ha
Jarnewkn 6yt ?TaHp.ap,qu cag |pHoTto/nnadoHOT 3 170 85 .. 110
(1,5-2 kg) CO NOMOLL Ha
BEHTURaTop
Hndera ckapa ®  |3arpesatbe Ha
MpxeHo NUNeWko |Cragerte eneH aHoTo/nnadoHoT 2 15 muHyTM 250/ 60 ... 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka | CO MomoL Ha makc, nocre 190
nonuua. BEHTURaTop
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
Knyena ckapa *
lMpxeHo NUNeLKo |Cragete eneH 3arpeBarse co 200 ... 220 60 . 80
(1,8-2 kg) cap Ha noHucka  |BEHTUNATOp
nonvua.
YKunueHa ckapa *
Mp>keHO NUNeWKo |Cragerte eneH I . 15 muHyTM 250/
(1,8-2 kg) cap Ha noHMcka 3D" dyHKkumja makc, nocrne 190 60...80
nonvua.
CraHfapaeH caa 2ﬁ;ai/8r?;3)2im 25 munyTh 250/
Mwucupka (5.5 kg) |« makc, nocne 180 (150 ... 210
CO MOMOLL Ha 190
BEHTUNATOP o
CraHmanmeH ca 25 muHyTH 250/
Mucupka (5.5 kg) |, TaHAAPACH CaA gy hyikumja makc, nocnie 180 [150 ... 210
... 190
KnyeHa ckapa * 3arpesarbe Ha
Pu6a Crasete epen  [AHOTO/MNachoROT 200 20 ...30
caj Ha noHucka | CO Momoul Ha
nonuua. BEHTUNaTop
YKunueHa ckapa *
Puba CraseTe efleH "3D" dyHKumja 200 20...30
caj Ha noHucka
nonvua.

Ce npenopavyBa NpPeTX0A4HO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.

*OBue Jofdatoumn Moxebu He ce BKIyYeHM BO BALLUMOT MOAEN.

**OBuWe foAaTouM He ce BKIyYeHW Bo BawmnoT mofen. OBue foaaToumn Moxar Aia ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

6.1.3 Ckapa

LipBeHoTo Meco, pubaTa 1 MecoTo of
XMBUWHa B6p30 3aTeMHyBa Kora ce neye Ha
ckapa, Apxun ybaBa kopa 1 He ce CyLuu.
MecoTo o hmneTtun, MecoTo of paxeH,
konbacute, Kako U COYHUOT 3eNIEHYYK
(oomatu, KpoMuA, UTH.) ce ocobeHo

norogHu 3a ne4vyerwe Ha ckapa.

OnwTn npepynpenyBatba

+ XpaHara LITO He e norogHa 3a neyewe
cosfasa onacHoCT of noxap. MNevete Ha
ckapa camo XpaHa LUTO e MOorofgHa 3a
CUIIEH OraH Ha ckapa. Mcto Taka, He
NnocTaByBajTe ja XxpaHaTa npemHory
fAareky BO 3aJHMOT fen Ha ckapara. Osa
€ HajKeLLUKOTO MEeCTO U MpCHaTa xpaHa
MOXe [a ce 3ananu.

+ 3aTBopeTe ja BpaTtaTa Ha pepHaTa 3a
BpeMe Ha nevyew-eTo Ha ckapa. He
neyeTe Ha ckapa co OoTBOpeHa BparTa.
TonnuTe NoBpPLUMHU MOXe Aa
npepv3BUKaaT U3ropeHunLn!

Kny4Hu Touku 3a ckapaTta

» [logroTBeTe ja xpaHaTta co criMyHa
nebenunHa 1 TexyHa KosKy LUTO € MOXHO
noseke 3a ckapara.

» CraBeTe rv napuutaTta Wro Tpeba aa ce
rneyar Ha ckapa Ha XuyeHaTta peLueTka
UINN KMYEHMOT MIiex 3a ckapa Taka LWTo
Ke rv pacnpegenute 6e3 ga mm
HagMUHyBaTe OUMEH3MUTE Ha rpejayvoT.

* Bo 3aBucHoCT o aebenvHaTa Ha
napyuntbaTa WTo Tpeba Aa ce nevat Ha
ckapa, BpeMeTo 3a roTBere JaJeHo BO
TabenaTa Moxe fa Bapuvpa.

* JlnsHeTe ja xnyeHata peLueTka unm
KMYEHUOT Nrex 3a ckapa Ao
nocakyBaHOTO HMBO BO pepHaTa. Ako
roTBMTE Ha XU4eHaTa pelueTka, nuarajte
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ro NNexoT Ha pepHara [0 [onHarta
nonuua 3a aa ce cobepar macnara.

[oneMuHaTa Ha NnNexoT of pepHaTa LWTo
ke ro nuaraTe Tpeba aa 6uae Taksa LWITO

ke ro nokpve LenuoT NpocTop Ha
Ta6Gena 3a roTBewe Ha ckapa

ckapata. OBoj nnex moxebu He e
ncrnopavaH co npoussogoT. CtaseTe
Mariky Bofa BO NMeXoT o4 pepHaTa 3a
JIECHO YUCTEHE.

XpaHa [oparoum wro MNo3uuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha neverwse
Tpeba pa ce nonuuara (MuHyTH) (NPMGN.)
Kopucrar
Pnba XKnuena ckapa 4-5 250 20...25
Mapunka nunewko | XKuyena ckapa 4-5 250 25...35
Kodpre (tenewko) - 121y 0110 ckapa 4 250 20...30
KOMUYMHa
Jarnewxa Yuuena ckapa 4-5 250 20...25
KpemeHazana
Kpemenanna - Yuuena ckapa 4-5 250 25...30
(napuvntba meco)
Tenewka Yuuena ckapa 4-5 250 25...30
KpemeHazana
3eneHyyk rpatuH XKunuena ckapa 4-5 220 20...30
Toct YKunyeHa ckapa 4 250 1...3
Ce npenopavyBa NpPeTXoA4HO 3arpeBake 5 MUHYTU 3a Cekoja XxpaHa LUTO ce roTBU Ha ckapa.
MpeBpTeTe rv napuntarta xpaHa no 1/2 of BKYNMHOTO BpEME Ha roTBeHe Ha ckapa.
6.1.4 TecTnpame Ha xpaHa
° XpaHaTa BO oBaa Tabena 3a roTBexe ce
nogroteysa criopef ctaHaapgoT EN
60350-1 3a ga ce onecHu TeCTpakeTo
Ha NpoM3BOAOT 3a MHCTUTYTUTE 3a
KOHTpona.
Tabena 3a roTBew€ 3a TeCTUpake obpoum
I'Ipe.qno3u 3a neyewe Co egeH nnex
XpaHa OopaTtoum wto |PyHKumja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba na ce pa6oTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTaTt (MUHYTH)
(npubn.)
CraHnapaeH ca 3arpeBatbe Ha
Konaun . AapA A [HOTO U Ha 3 140 20...30
nnagoHoT
Ha mopgenu co
KUYEHU nonmum
3
Konaun PTaHnapneHcaA 3arpeBatbe co 140 15 25
BEHTUNaTop Ha mogenw 6e3
KUYEHU nonuum
2
CranpapaeH can 3arpeBatse Ha
CuTHM Konaun . P [HOTO U Ha 3 160 25...35
nnagoHoT
CUTHM Konauun PTaHuapneHcaA Sarpesatse co 3 150 25...35

BeHTUNaTop
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XpaHa [Oopatoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
KpyxeH kanan 3a
KZJ?I:;eCTZ on 26 3arpeBatbe Ha
Manguwnan A poA [HOTO U Ha 2 150 30...40
cm co 3aTBopay
nnagoHoT
3a Xu4eHa ckapa
KpyxeH kanan 3a
Konay co
MaHanwnan avjametap oa 26 |3arpeBare co 2 150 35 45
cm co 3aTBOpay  |BeHTURaTop
3a Xu4eHa ckapa
Kpy>eH upH
MeTaneH kanan  |3arpeBate Ha
MuTa on jabonko |3a co gujameTap |AHOTO U Ha 2 180 50...65
oA 20 cm Ha nnacgoHoT
XnyeHa ckapa **
KpyxeH upH
MeTaneH kanan g oo o oo
Muta opn jabonko |[3a co avjameTtap P 3 170 50...65
o120 cm Ha BeHTMNaTop
XuueHa ckapa **
I'Ipe,qno:m 3a roreewe CO ABa nrnexa
XpaHa HOopaTtoum wto | PyHKuMja 3a Mo3uumnja Ha Temnepatypa Bpeme Ha
Tpeba pa ce paboTa nonuuara (°C) neyewe
KopucTart (MUHYTH)
(npubn.)
2-CtaHpapaeH
cag *
CuTHI Konaym sarpesare co |5 4 150 25...35
4-Cap 3a neumnpa |BEHTMNATOP
2-CtaHpapaeH
cag *
Konaun sarpesare co |y 4 140 15 ... 25
4-Cap 3a neunsa |BeHTMNATOP

Ce npenopavyBa NPeTXOAHO 3arpeBare Ha cekoja HaMmpHULa.
*OBwue gogatoumn Moxebn He ce BKIyYeHM BO BALLMOT MOAEN.

**OBuWe foaaToum He ce BKITyYeHW Bo BawmnoT mogen. OBue JoaaToumn Moxart Aa ce KynaTt Bo NpoAaBHULMTE.

Ckapa

XpaHa [oparToum wro Mo3unuunja Ha Temnepatypa (°C) Bpeme Ha nevewe
Tpeba pa ce nonuuara (MUHYTH) (Npn6n.)
Kopuctart

Kodpre (renewko) - 12|y o1 ckapa 4 250 20...30

KONMUYuHa

Toct XKunyena ckapa 4 250 1...3

Ce npenopadyBa NpeTxo4HO 3arpeBare 5 MUHYTH 3a CeKoja XpaHa LUTO ce roTBuM Ha ckapa.

MpespTeTe rv NnapunkaTa xpaHa no 1/2 of BKyNHOTO BpeMe Ha roTBerse Ha ckapa.
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7 OppXyBawe U Ynctewe

7.1 OnwTn nHcpopmauum 3a
YyncTeHwe

OnwTHn npeagynpeayBakba

* [Mo4ekajTe npom3BOOOT Aa ce onaau
npeg Aa ro Ynuctute. Tonnute NoBPLUUHK
MOXe [a npean3sukaaT uaropeHmum!

* He rv npumeHyBajTe getepreHTuTe
OVPEKTHO Ha >XeLuku nospmHu. Toa
MOXe [a Npean3BrKa TpajHU JaMKu.

» [NpousBogoT Tpeba TemenHo aa ce
NCYMCTM 1 UCYLLN MO Cekoe paboTemse.
Taka, ocTaTtounTe Of XpaHa NecHo ke ce
ncymcTar U ke ce Cnpeyn HUBHOTO
roperse kora Npou3BoAoT NoJoLHa
NOBTOPHO Ke ce KopucTu. Taka,
paboTHMOT BEK Ha anapaToT ce
npoaoskyea v npobnemmTe LWTo YecTo
ce CpeTHyBaarT ke ce Hamanar.

* He kopucTeTe cpeacTBa 3a YNCTeHE CO
napea.

* Hekou peTepreHTn nnu cpeactsa 3a
yYuCTEeHE MOXE Aa NpeausBukaat
OLUITETYBaHE Ha MOBPLUMHATA.
HecoonBeTHu cpefcTBa 3a YMCTeHe ce:
6enmno, NpoM3BoAM 3a YNCTEHE KOU
coapXaT amOHuWjaK, KucenvHa unm
Xnopug, NpoM3Boan 3a YNCTEHE CO
napea, CpeficTBa 3a OTCTpaHyBake
6urop, oTCcTpaHyBa4m Ha JaMKu 1 'pra,
abpasunBHM NPOM3BOAN 3a YNCTEHE
(kpema 3a uncTene, NPaLLoK 3a
yncTerse, abpasmBHa YeTka M YeTka LTo
rpebe, xuua, CyHrepu, Kpnu 3a YNCTeHe
LUTO COApXKaT HEYNCTOTHja U OocTaToLM
Of, LETEPreHT).

* He e notpebeH nocebeH maTepujan 3a
YNCTEHE 3a YNCTEHETO MO CeKoja
ynotpeba. VicuncreTe ro anapatoT co
[EeTEPreHT 3a MUeH-e CafoBu, Tonna
BOZ@ Y MeKa Kpna Unu CyHrep u ucyluete
ro co cyBa Kpna.

* BHumaBajTe uenocHo aa ja usbpuiiete
npeocTaHaTarta TEYHOCT MO YUCTEHETO U
Be[jHaLl MCYMCTETE ja XpaHaTa LITo
npcka HaoKosy 3a BpEME Ha rOTBEH-ETO.

* He mwujTe HUTY efieH cocTaBeH Aen Ha
anapaTtoT BO MallMHa 3a MUeHe CaZloBU.

WHoKc - He'pfocyBaykm NOBPLUNHMU

* He kopucTeTe cpeacTea 3a YiCTEHE KON
COApXaT KucenunHa nnu xrnop 3a
YNCTEHE Ha He'ProcyBaYvkm - MHOKC
MOBPLUMHU 1 PaYKM.

» He’procyBaykaTa - MHOKC NOBpLUMHA
MOXe [ia ja npoMeHn 6ojaTa co Tek Ha
Bpeme. OBa e HopmarHo. o cekoe
paboTene, ucHMCTETE CO AEeTEPrEHT
norofeH 3a He'procyBavka Unm NHOKC
noBpLUMHa.

* YucTeTe co Meka kpra co canyHuua u
TeuyeH geTepreHT (Koj He rpebe), norogeH
3a MHOKC MOBPLUMHK, BHMMaBajTe Aa
GpveTe BO egHa Hacoka.

» OTcTpaHeTe v JamkuTe of JINMOH,
Macro, ckpoO, MINEKO M NPOTENHU Ha
CTaKMeHnTe N MHOKC MOBPLUUHUTE
BegHaw 6e3 ga yekaTte. [lamkute moxe
Aa 'procaat no AONr BPEMEHCKM nepuog.

» Cpepacrteara 3a UncTese ucnpekaHu/
HaHeceHW Ha noBpLuMHaTa Tpeba
BefHall Aa ce ncuncrat. AbpasmBHuTe
cpeacTBa 3a YMCTEHE LUTO Ce OCTaBEHU
Ha noBpLUMHaTa Npeau3BukyBaaT
noepLuMHaTa ga nobene.

EmajnupaHu noBpLunHm

* Mo cekoja ynotpeba, ucuncrete ru
eMajnupaHnTe NOBPLUMHN CO AEeTEepreHT
3a Muere cagoBw, Tomnna Boga n Meka
Kpra Unun CyHrep v ucyLleTte rm co cyea
Kpna.

+ 3a TeLLKM JaMK1 MOXe [a ro KopucTuTe
CpeacTBOTO 3a YMCTEHE PEPHU U CKapK
LUTO ro npenopavyBa Beb-CTpaHuLaTa Ha
BawumoTt nponssoa u cyHrepye 3a
yncTene WTo He rpebe. Hemojte aa
KOpUCTUTE CPeacTBO 3a YNCTEHE Ha
Ha[BOpPELLHNTE MOBPLUMHM Ha pepHarTa.
PepHata mopa ga ce nsnagwv npeg ga ja
ncYMcTUTE obracTa 3a roTBekse.
UNCTeHETO Ha XEeLUKU NMOBPLUNHA Ke
co3gaze 1 onacHoCT Of noxap 1
oWTeTyBakEe Ha eMajnmpaHaTta
noBpLuUMHa.
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KaTanuntuuku NOBPLUNHU

» CTpaHu4HuTe snaoBm Bo obnacta 3a
roTBeH€ MoXart Aa 6uaaTt nokpueHu
CaMo CO eMajrnMpaHn Unu KaTanuTUyKmn
svuaoBu. Bapupa Bo 3aBUCHOCT of
MOZernoT.

« KaTanutunykute smaoBu Mmaar rnecHa
MaT 1 NOPO3Ha NoBpLUNHA.
KaTanutuyknuTte suaoBu Ha pepHaTta He
Tpeba fa ce uucrar.

» Katanutuukute noBpLUMHK ancopbupaat
mMacrno 6rnarogapeHue Ha HeroBaTa
Mopo3Ha CTPYKTypa M NovHyBaaT Aa
cBeTaT Kora noBplUMHaTa e 3acuTeHa co
Macno, Bo OBOj Crlyyaj ce nperopadysa
[a ce 3amMeHarT AenoBuTe.

CTakneHu NOBpPLUNHU

» Kora unctute ctakneHu noBpLUVHK, HE
KopucTeTe TBpAWM MeTarHu CTpyranku u
abpasnBHM MaTepujany 3a YncTere.
Moxart fa ja owTteTar cTakneHaTa
noBpLUMHa.

* WcuncTeTe ro anapartoT CO AeTepreHT 3a
MUeH-e CafjoBM1, TOMNMa Boga u
MUKpodunbep kpna cneunduryHa 3a
CTaKMeHu NOoBPLUMHU U UCYLLETE O CO
cyBa MyKpodmbep Kpna.

* Ako nma ocTaToKk o4 AeTepreHToT no
YNCTEHETO, M3OpULLETE TO CO NagHa
BOZA M UCYyLLETe ro COo YMcTa 1 cyBa
MuKpodgunbep kpna. MpeoctaHaTnoT
AETEPreHT MOXe [a ja oLTeTu
CTakneHaTa noBpLUMHA CreaHMoT nar.

* Bo Hukoj cnyyaj He Tpeba aa ce uncTu
UCYLLEHMOT OCTaTOK Ha CTakneHara
NoBpLUMHA CO HazabeHn HOXEBMU, XNU4eHa
BOJTHA@ MIN CNWYHW anaTku 3a rpebetse.

* MoxeTe fa rv oTCTpaHuTe AaMKuTe of
Kanuuym (>konTu JaMKU) Ha CcTakreHaTa
NnoBpLUMHa CO KOMepLujarnHo 40CTanHoTo
CpeacTBo 3a OTCTpaHyBake 6urop, co
CpeacTBO 3a OTCTpaHyBake BUrop kako
OueT UNn COK Of, JIMMOH.

* Ako noBpLUMHaTa € MHOry u3BarkaHa,
HaHeceTe ro CPeACTBOTO 3a YNCTEHE Ha
Aamkara co CyHrep 1 novekajte nogonro
Bpeme npasunHo aa npopabotu. MoToa
ucyucTeTe ja cTakneHaTta NoBpLUMHA CO
BMaxHa Kpna.

 lNpomeHaTa Ha 6ojaTa 1 JamknTe Ha
CTakrfieHaTa noBpLUMHA Ce HOPMasiHN 1
He ce gedekTu.

MnacTu4Hu genosu n o6oeHn

NOBPLUUHU

* YucreTe rv nnacTu4HUTE OENOBU U
000eHNTEe NOBPLLMHN CO AETEPreHT 3a
MUer-e cafoBu, ToMa Boda U Meka Kpna
UIn CyHI'ep 1 UcyLleTe rm co cyBa Kpna.

* He KOpucTeTe TBpAn MeTaltHn CTpyrasriku
1 abpasmBHM CpeaCTBa 3a YNCTEHE.
Moxe Aa ry owtetaTt noBpLUNHUTE.

* [MorpwxeTe ce CnojknTe Ha COCTaBHUTE
OEenoBu Ha NpomM3BoAOT Aa He buaar
OCTaBeHM BMNaXkHW U co AeTepreHT. Bo
CMPOTUBHO, MOXeE [la HacTaHe Kopo3uja
Ha crojkuTe.

7.2 Cleaning Accessories

He cTaBajte rm gogartounTe Ha NpOM3BOAOT

BO MalLMHa 3a MV1eHe CafoBM, OCBEH aKo
He e MoMHaKy HaBeAEeHO BO yNaTCTBOTO 3a
ynoTpeba.

7.3 Yucrtew-e Ha KOHTpoOJIHaTa
Tabna

+ Kora rv unctute koHTponHute tTabnm co
Tpkanua, n3bpuverte rm Tabnurte un
TpKanuarta co BfaxHa Meka Kpna u
ucylleTe rm co cyea kpna. He rm
OTCTpaHyBajTe TpKanuaTa u gUXTyH3uTe
noA HUB 3a Aa ja ncumcTtuTe Tabnara.
KoHTponHaTa Tabna v TpkanuaTta moxe
Aa ce owrTeTar.

+ [logeka rv YNCTUTE NHOKC KOHTPONHUTE
Tabnu co Tpkanua, He KopucTeTe
cpefcTBa 3a YNCTEHEe Ha MHOKC OKOMy
TpkanueTo. MNokasaTenuTe okony
TpKanueTo Moxe Aa ce n3bpuart.

* YucreTe rm KOHTpONHUTE Tabnm Ha
AOMNMp CO BNaxHa Meka Kpna v ucyluete
v co cyBa kpna. Ako BawwmoT npounssog
MMa pyHKLMja 3a 3aknydyBake Ha
KOM4Yunkba, NocTaBeTe ro 3akiy4vyyBaHeTo
npea 4a ja yactute KOHTponHaTa Tabna.

Bo CMpOTUBHO, HA TacTepuTe MoXxe Aa ce

CIny4u HenpasuUITHO OTKpUBaH-€.
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7.4 Yncrtewe Ha BHaATpeLIHOCTA Ha
pepHaTa (ob6nacT 3a rotBeHe)

Cnepete 1 YekopuTe 3a YACTEHE
onuwaHn Bo genot ,,OnwTun nHpopmaumm
3a 4YncTewe" cnopen TUNOBUTE Ha
noBpLUMHK BO BalwaTa pepHa.

Yucrewe Ha CTpaHUYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTta

CTpaHu4HuTe snaosu BO obnacTa 3a
roTBere MoXaT Aa buaat NnokpueHu camo
CO eMajnMpaHun Unu KaTanuTUyku SuaoBu.
Bapupa Bo 3aBUCHOCT oA MOAENOT.
[okornky uma katanuTuyikv sma, BugeTe Bo
penot ,KatanuTuykm noBpLumMHK® 3a
NHOpMaLnK.

Ako BawumoT nponssog € Moen co XuyeHa
nonuua, oTCTpaHeTe M XUYeHUTe Nonuum
npes 4a rm YACTUTEe CTPaHUYHUTE SUOBMW.
[MoToa 3aBpLueTe ro YACTEHETO Kako LUTO €
onvwaHo Bo Agernot ,OnwTtn nHgopmaumm
3a YnCTeHE" cnopes TUMNOT Ha MNOoBpLUMHA
Ha CTPaHWYHWOT SUA.

3a na ce oTcTpaHaTt CTpaHU4YHUTE
XUYEHU NONULN:

1. OtcTpaHeTe ja npegHaTta cTpaHa Ha
XMYyeHaTa nonuvua co rnoBriekyBake Ha
CTPaHM4YHUOT S BO CNpOTMBHA HaACoOKa.

2. lNoBneyeTe ja xuveHaTta nonuua KoH
cebe 3a Aa ja OTCTpaHWUTE LENOCHO.

3. 3a noBTOpHO fa ce npuuspcTaT
nonuuuTe, nocTankuTe LWTO ce
npvMeHyBaat npuv HUBHOTO
OTCTpaHyBahe Mopa [a ce noBTopaT o4
KpajoT 4O MOYETOKOT, COOABETHO.

7.5 CamouucTter-e Ha BUCOKa
TemMnepartypa

PepHaTa e onpemeHa co dyHkLMja 3a
nuponusa. PepHaTta Ke ce 3arpee Ha
Temnepartypa of npnbnumxHo 420-480 °C un
Ke ropu gofeka nocroeykaTa HeuncToTuja
He cTaHe nenen. Moxe ga ce cosgage
curneH yag. MorpwxeTte ce npocTopuwjaTta Aa
uma fobpa BeHTMnaumja. YncrteweTo Ha
BMCOKa TeMmnepaTypa Tpeba aa ce BpLUK
npubnmxHo no cekon 10 ynotpebu Ha
pepHarta.

OnwTH npeaynpeayBaka

XewkuTte noBpLUNHM

& npeav3BUKyBaaTt usropeHuum!
He ponwupajte ro nponssBoaoT 3a
BpEMe Ha CaMOYNCTEHETO U
ApXeTe rv aeuata noganeky of
npounssoaoT. NoyekajTe Hajmanky
30 MyHYTV Npef Aa rm oTcTpaHuTe
ocTtarouuTe.

* lNpen na ja kopuctute yHKUMjaTa 3a
nuponunsa, oTCTpaHeTe M cute
popaToum, Teneckonckata nonvua u
CcTpaHnM4HUTE nonuum (ako rm nva). Ako
He ce oTCTpaHaT, gogatouuTte un
CTPaHUYHUTE XUYEHUN MONULM Ke ce
owrTerart.

+ [okonky BawwmoT npoussog uma
OrHOOTMOPEH A0AAaTOK (OTMOPEH Ha
CaMO4MCTEHE Ha BUCOKU TemnepaTtypu),
He Tpeba Aa rm oTCcTpaHyBaTe OBMe
popaToum oA pepHata. danu
JofaTouuTe ce OrHOOTINOPHM UINN He, €
HaBeeHO BO AenoT 3a gogatoum. AKo He
€ HaBeZleHo, JoAaToUnTe He Ce OTMOPHM
Ha BMUCOKM Temnepatypu. Mopa aa ce
n3Bafar of pepHaTta npej YMCTeHeTo 3a
Oa ce n3berHe owTeTyBaHe.

* He ja uncteTe 3anTuBkaTa Ha BpaTaTa.
3anTuBkaTa co CTaKkneHu BnakHa € MHOTy
HeXHa 1 NnecHo ce owTeTyBa. AKO
3anTuBKaTa Ha BpaTaTa e olTeTeHa,
3aMEHETE ja Co HOBa O[] OBMacTeH
cepBucC.
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3a pa ja 3ano4HeTe (hyHKUMjaTa 3a
nuponwusa:

1. N3BapeTte rm cute gogaToum o
pepHaTta. Bo mogenuTte co XnieHu
nonuum, He 3abopaBajTe aa ja
OTCTpaHWTe XndeHaTta nonuua.

2. lpea fa 3anoyHeTe CO YNCTEHETO,
NCYNCTETE ' HAOBOPELLUHMTE MOBPLUNHMA
Ha pepHaTa u ocTaTtouuTe Of XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co kpna co
canyHuua.

3. WN3bepeTe ja dyHkumjaTa Mnponunsa“
unu ,Mnponnsa - eKOHOMUYEH pexnm*
BO 3aBMCHOCT 0f TOa KOJfIKy €
n3BankaHa pepHata. AKo pepHaTa He e
MHOTy BarkaHa, npenopayyBame Aa ja
KopucTtute pyHkumjaTa luponusa -
eKoHOMM4YeH pexum®. OBaa yHKUMja
of3eMa nomMariky Bpeme OTKOMKY
dyHkumjata ,Muponusa“. Ako pepHaTta e
MHOry BarnkaHa, dyHkuujata ,[nponmsa
- EKOHOMUYEH pexuM” moxebn Hema aa
obuae posonHa. Bo Toj cnyya;j,
ucumcTeTe ja co pyHkumjaTa

S mponnsa™.

4. Bkny4yeTe ja pepHaTa co Aonupare Ha
tactepot (D .

5. AxTuBMpajTe ro AONHUOT pes Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co JonMpane
Ha ,AKTMBMpaHe Ha OoMNoNHUTENHa
dyHKUMja“ Ha ekpaHOT 3a PYHKLUN.
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6. Honpete Ha ,[Mnponunsa“ Ha oonHWOT
pes Ha eKpaHoT 3a PyHKLMK.
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7. Ha ekpaHOT ce npukaxyBaaTt
NUPOSTIMTUYKOTO HUBO ,,HI“ n BpemeTo
,02:00¢ .
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8. 3anoyHeTe CO uNCTEHE CO AonMpare
Ha Tactepot Pl .

= YucTtereTo 3ano4HyBa, a Ha
eKpaHoT Ke ce nojaBu BpemMeTo Ha
camouunctere. OBa Bpeme He
MOXe [a Ce U3MEHWU.

9. Kora pepHata ke NocTurHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKako NnoyHar npoLecoT
Ha NUPOSIUTUYKO YNCTEHE, HA EKPaHOT
CO TajMep Ke ce nokaxe cMmM0boroT 3a
3akrny4yeHo [&] , a BpaTarta Ha pepHata
HeMa fa Moxe Aa ce otBopu. He
NpUTUCKajTe Ha payvkaTa HacuIHo 3a aa
ja oTknyuuTe BpaTaTta goaeka He
3aBpLUM MPOLIECOT HA YUCTEHE U HE
ncyesHe cumbormoT 3a 3aKknyyyBare 0f
€KpaHoT.

10.Kora uncTterweTo ke 3aBpLun, Ha
ancnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
Wckny4eTe ja pepHaTa co gonvpatne Ha
konueto (D .

11.Kora ke ucuesHe cumboror [&] o
eKpaHoT Ke ucyesHe, oTcTpaHeTe ja
ocTaHaTaTta HeYMcToTHja co paspeaeH
arnkoxomneH oueT.

Mnuponusa - eKOHOMUYEH PeXUM
AKO pepHaTa He e MHOTy BankaHa,
npenopavyBame a ja KopuctuTe
dyHkuumjata ,luponunsa - EKOHOMUYEH
pexunm®. OBaa yHKUMja oa3ema noMarky
Bpeme OTKONKy dyHkuujata ,Muponusa“.
Ako pepHaTa e MHOry BarnkaHa, dpyHkumjaTa
L[ IMponun3a - EKOHOMUYEH peXnM* Moxebu
Hema ga ovge posonHa. Bo Toj cnyuya;j,
ncyucTeTe ja co pyHkumjaTa [Muponmsa™™.
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1. N3BapeTte rm cute gogaToum o
pepHaTa. Bo MogenuTe co XuyeHu
nonuvuw, He 3abopaBajTe aa ja
OTCTpaHUTE XuyeHaTta nonuua.

2. lpen fa 3anoyHeTe CO YNCTEHETO,
NCYNCTETE ' HAOBOPELLUHMTE MOBPLUNHMA
Ha pepHaTa u ocTaTtouuTe Of XpaHa
BHaTpe BO pepHaTa Co Kpna co
canyHuua.

3. Bknyuete ja pepHaTa co gonupane Ha
tactepot D .

4. AkTuBMpajTe ro OOMNHUOT pea Ha
dyHKUMM Ha paboTere Co Jonmpane
Ha ,AKTVB/paHe Ha AOMNONHUTENHa
dyHKUMja“ Ha eKpaHoT 3a PyHKLMN.
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5. Donpete Ha ,[Muponusa“ Ha 4OnHWOT
pen Ha eKpaHoT 3a PyHKLMK.
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6. [onpete Ha ,lMnponunsa“ Ha ekpaHOT 3a
yHKLUMN.

7. 3anoyHeTe Co YMCTeHe CO onmparse
Ha Tactepot Pl .

= YucTeweTo 3ano4vHyBa, a Ha
€KpaHOT ke ce MnojaBu BPEMETO Ha
camoumncTtene. OBa Bpeme He
MOXe [ja Ce U3MEHU.

G

8. Kora pepHata ke nocTurHe ogpeneHa
Temnepartypa OTKaKo NnoyHar npoLecoT
Ha NUPONINTNYKO YNCTEHE, HA EKPaHOT
CO Tajmep Ke ce nokaxe cMMObonoT 3a
3aKry4yeHo [&] , a BpaTaTta Ha pepHarta
Hema Aa Moxe fa ce oTeopu. He
NpuTUCKajTe Ha paykaTta HacumHo 3a aa
ja oTkny4uTe BpaTaTta Ao4eKa He
3aBPLUM MPOLIECOT Ha YNCTEHE U HE
ncyesHe cumbornoT 3a 3aKknyyyBare of
eKpaHoT.

9. Kora uncteneTo Ke 3aBpLun, Ha
ancnnejot ke ce nokaxe "End" (Kpaj).
VcknyyeTe ja pepHaTta co gonvpare Ha
konueto @ .

10.Kora ke ncuyesHe cumbonoT [& oa
€KpaHoT Ke ucdesHe, OTCTpaHeTe ja
ocTaHaTaTa HeYnCToTuja Co paspeaeH
arkoxoseH oueT.

7.6 Yucrtewe Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta

MoxeTe goa rv nsBaguTe BpaTaTta Ha
pepHaTa ¥ HejavHUTe cTakna 3a aa rm
ncunctute. Kako ga ce nsgagart Bpatute u
nposopuute e o6jacHeTo BO AenoBuTe
»Banerwe Ha BpaTaTa Ha pepHaTa“ n
»,Baferwe Ha BHaTpeLHUTe CcTakia Ha
Bpararta‘“. OTkako ke rv n3sagure
BHaTpeLlHUTe CTakna Ha BpaTara,
NCYNCTETE T CO AETEPIreEHT 3a MUEHE
cafioBu, TOMMa Boga U Meka Kpna unm
CyHfep 1 ncyLleTe rv co cyBa kpna. 3a
ocTaTouM of Bap LUTO MOXe Aa ce
dopMupaaT Ha CTaknoTo Of pepHarta,
n3bpuLieTe ro CTaknoTo Co oueT n
NCNNakHeTe.

He kopucTeTe rpybu abpasveHu
CpeAcTBa 3a YACTEHE, MeTanHu
CTPYrarnku, >Xu4eHa BosiHa unm

BapuknHa 3a 4YNCTewe Ha BpaTtaTta
Ha pepHaTa 1 CTakKrnoTo.

Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta
1. OTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa.
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2. OTBOpETE ' CNOjKNTE BO MPUKITYHOKOT
3a LWapku Ha npegHarta Bpata AecHO U
NeBO CO TypKake Hafosy Kako LUTO e
NpUKaxaHo Ha crmkara.

3. BupoBuTe Ha Lwapku ce pasnukysaaTt
kako (A), (B), (C) Tunoswu crnopeg,
MoAenoT Ha npouseooT. CneaHute
CINUKM MOKaXyBaaT Kako [a ce OTBOpH
CEeKoj TUM Ha Lapku.

4. lWapkaTa og Tun (A) e gocTtanHa Bo
HOpMarHu TUNOBU Ha BpaTu.

A
/

5. Wapkarta og tun (B) e gocTtanHa Bo
TUMOBW Ha BpaTu CO MEKO 3aTBOpPaH-E.

6. Wapkata og tun (C) e gocranHa Bo
TMMNOBW Ha BpaTu CO MEKO OTBOpane/
3aTBOpake.

7. [oBepneTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa 4O
nonyoTBopeHa nonoxoba.

8. MNoBneveTe ja 3BageHata Bpata
Harope 3a Aa ja ocnoboaute of
AecHaTa u nesarTa Luapka u nssagete
ja.

3a NoBTOPHO Aa ce NpuLBPCTH
@ BpaTaTta, NnocTankute LTo ce
npvMeHyBaaT Mpu Hej3NHOTO
OTCTpaHyBare Mopa Aa ce
noBTOpAaT Of KPajoT 40 NOYETOKOT,
cooaBeTHo. Kora ja MoHTUpate
BpaTaTa, BHMMaBajTe fa rv
3aTBOPUTE CMOjKUTE Ha
NPUKITYYOKOT Ha Luapkara.

7.7 Bapewe Ha BHaTpPELUHOTO
CTakno Ha BpaTaTa Ha pepHarta
BHaTpeluHOTO cTakno of npegHaTa BpaTa

Ha Npon3BoAO0T MOXe Oa ce n3sagun 3a
HYUCTEHE.

1. OTBOpeTE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

2. loene4yeTe ro NNacTUYHMOT COCTaBEH
Aen, NpukayeH Ha ropHUOT Aen of
npegHaTa Bparta, koH cebe co
NCTOBPEMEHO MPUTUCKaHE Ha TOYKUTE
Ha MPUTUCOK Of ABETE CTPaHU Ha
COCTaBHWOT Jen 1 n3BagerTe ja.
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1 HajBHaTtpe 2 Bropo

LUIHO CTaKmMo BHaTpELLUHO
cTakno

3 TpeTo 4 HapsopeLluH
BHaTpELLHO 0 CTakno
cTakno

5 OrtBop 3a
nnacTuyHo
cTakrno-
Hony

3. Kako WwT0 e npuKaxkaHo Ha crvkaTa,
HEXHO NOAWrHEeTE ro HajBHATPELLHOTO
CTakIo KoH ,,A“ n noToa n3BageTe ro co
noBriekyBae KoH ,B*.

4. TloBTOpeTe ja uctarta nocrarka 3a
BajeHe Ha BTOPOTO U TPETOTO CTakKIo.

[MpBUOT Yekop Ha Nperpynvpake Ha
BpaTaTta e a rv 3ameHuTe BTOPOTO U
TpeToTo cTakno (2, 3). Kako wro e
npuUKaxaHo Ha crvkaTta, nocTaBeTe ro
3akoceHnoT pab Ha CTaknoTo Aa ce cpeTHe
CO 3aKOCEHWOT pab Ha MNacTUYHMOT OTBOP.
Pepocnenot Ha npuuBpcTyBake Ha
BTOPOTO M TPETOTO BHATPELUHO CTaKMO He
€ BaXeH, buaejkn ce 3ameHNnBL.

[opeka ro npukavyBaTe HajBHATPELLIHOTO
ctakno (1), obpHeTe BHMMaHWe aa ja
nocTaBuTe UcneyaTeHaTa CTpaHa Ha
CTaKMOTO Ha BTOPOTO BHATPELUHO CTaKIO.
Op kny4yHo 3Hayewe e Aa rm noctasnTte
[AOMHWTE arnu Ha CMTe BHATPeLUHW cTakna
3a Aa rm ucnonHyeaaT AOMHWUTE NNacTUYHN
otBopwm (5). MNputncHeTe ja NNacTUYHUOT
COCTaBeH Aen KOH pamkaTa gofeka He ce
CryLUHe ,,KNUK" 3BYK.

[o uncterweTo, cuTe cTakna mopa
NOBTOPHO Aa ce cKnonar.

7.8 Yucrtewe Ha cujanuuaTta Ha
pepHaTta

Bo cnyuyaj oa ce nsBanka ctakneHaTa
BpaTa Ha CBeTUSIKaTa Ha pepHaTa BO
obnacTa 3a rotTBeme; McYncTeTe co
[eTepreHT 3a M1Mewe cagoBu, Tonna Boaa
M MeKa Kpra Wnmv CyHrep v ucylueTe co
cyBa kpna. Bo cny4yaj Ha gedekT Ha
cBeTurKaTa Ha pepHaTa, MoXeTe Aa ja
3aMeHUTe CBETUIKaTa Ha pepHaTta
crnepejku rm genosuTe WTO crneaar.

3amMeHyBaH-e Ha CBeTUIIKaTa Ha pepHara
OnwTH npeaynpeayBata
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» 3a ga usberHeTe pu3MK Of, €NeKTpUYeH
yaap npej aa ja 3aMeHuTe cBeTuskaTa
Ha pepHara, UckIy4eTe ro NpoM3BoaoT U
noyekajte pepHaTta Ja ce onagu.
TonnuTte NOBPLUMHN MOXe Aa
npeansBukaaTt n3ropeHnum!

+ OBaa pepHa ce HanojyBa CO enekTpuyHa
CBETUIKa CO BXXapeHo BIakHO CO
nomanky og 40 W, nomarnky og 60 mm BO
BUCMHA, nomarky og 30 mm BO
OmjameTap Unu xarnoreHa CBeTurika co
G9 npukIyyoLm co MOKHOCT nomana oz
60 W. CBeTunkuTe ce norogHun 3a
paboTta Ha Temnepatypu Hag 300 °C.
CBeTunknTe 3a pepHaTta ce JoCTarnHu Kaj
OBMacTEHW CEPBUCY UMW NMLEHLMPaHN
TexHnyapu. OBOj MPOM3BOA, COAPXM
cBeTWrKa of eHepreTcka knaca G.

» MNonoxbaTta Ha ceeTuUnkaTa MOXe aa ce
pasnukyBa of OHaa npuKaxaHa Ha
cnukara.

» CBeTunkaTta LUTO Ce KOpUCTK BO OBOj
Npou3BoOA He e norogHa 3a ynotpeba npu
OCBeTNyBahe Ha JOMALLHN NPOCTOPUN.
Llenta Ha oBaa cBeTunka e ga my
NMOMOrHe Ha KOPUCHMKOT Aa ' Buam
npexpaHbeHnTe NPOM3BOAMN.

* CBeTUNKMTE LUTO Ce KOpUCTaT BO OBOj
Npov3BOA Mopa Aa uU3apxaT eKCTpeMHU
PU3MYKM YCNOBY KaKo LUTO Cce
Temnepatypu Hag 50 °C.

Hokonky Bawara pepHa nma okpyrna

CBeTUrKa,

1. WUcknyyeTe ro nponssonoT of CTpyja.

2. OTcTpaHeTe ro CTakeHWoT Kanak
BPTEjKU ro CMPOTMBHO Of CTPEeSIKMTE Ha
YaCOBHUKOT.

3. Ako cBeTunkaTa BO pepHaTa e of TUnoT
(A) npukaxkaHa Ha cnukarta nogony,
3aBpTeTe ja cBeTUNKaTa Ha pepHaTa

KaKo LUTO € MPUKaXXaHo Ha crvkarta u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Moaen of
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaXkaHo Ha criMkaTa 1 3aMeHeTe ja
CO HoBa.

4. TloBTOPHO HamMeCcTeTe ro CTaKMEHNOT
Kanak.

[okonky BawaTa pepHa uma KkBagpaTHa

cBeTurKa,

1. Wckny4yeTe ro nponsBoaoT of CTpyja.

2. OTCcTpaHeTe ' Xu4yeHuTe nonumum
crnopep onucoT.

3. lMoaurHeTe ro 3alWTUTHMOT CTakneH
Kanak Ha ceeTurnkaTa co wpaduurep.

MpBO OTCTpaHeTe ja 3aBpTKaTa, ako Mma

3aBpTKa Ha KBagpaTHaTa CBeTUIka BO
BaLUMOT npounsBoa.

4. Axo cBeTunkaTa BO pepHaTa e o4 TUnoT
(A) npukaxaHa Ha cnvkaTta nogony,
3aBpTeTe ja CBeTUNkaTa Ha pepHaTta
KaKo LUTO € NpMKaXkaHo Ha crvkaTa u
3aMeHeTe ja co HoBa. AKO e Moaen of
Tunot (B), u3BageTe ja Kako WTo e
NpUKaxaHo Ha crvkaTa n 3aMeHeTe ja
CO HOBa.
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8 PewaBare npobnemu

5. MMOBTOPHO HAMECTETE ro CTaKIEeHUOT

Kanak v Xu4eHute nonumun.

Ako NpobnemoT NPOAOIKN NO criedere Ha
ynaTtcTBaTta BO OBOj Aefl, KOHTaKTupajTe ro
BawmoT npoaasay unu oBnacteH cepsuc.
He o6uaysajte ce camu ga ro nonpasute
NPOn3BOAOT.

Mapea ke naneryBa goneka pabortu
pepHara.

HopwmanHo e ga ce Buav napea 3a Bpeme
Ha paboTeneTo. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce nojaByBaart Kankv Boaa 3a Bpeme Ha
roTBekeTo

MapeaTta WTO ce co3naBa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO CE KOHAEH3Mpa Kora ke fojae
BO KOHTAKT CO JlafH1 NOBPLUMHM Ha4BOP
of Npou3BoA0T U MOXe Aa hopMupa
Karnku Boga. >>> OBa He e rpeLuka.

Ce cnywaaTt MeTanHu 3Byuu gogeka
npoun3BoAoT ce 3arpeBa v nagu.

MeTanHuTe AenoBu Moxe aa ce
npoLumpar 1 Aa ucnyLutaart 3ByLM Kora
ce 3arpeBaart. >>> OBa He e rpeLuka.

MpounssonoT He paboTw.

OcurypyBadoT MOXe [a € HeucnpaBeH
nUnu nsropeH. >>> [posepeTe
ocurypyBaunTe BO KyTujata co
ocurypyBauyn. [lpomeHeTe rm JOKOMKy e
NnoTpebHO MnK BKIy4eTe v NOBTOPHO.
AnapaToT MOXe [a He e NPUKIyYeH BO
(3a3emjeH) wrekep. >>> [NpoBepeTe
Aanu anapaToT € NPUKIYYeH BO LUTEKep.
(Ako nma Tajmep Ha Bawwot anapar)
Konunkwata Ha KoHTponHaTta Tabna He
pabotaTt. >>> Ako BawmoT npon3sog
“ma 3akrydyBare Ha Konynhba, MoXe Aa
€ OBO3MOXEHO 3aKIy4yyBaHEeTO,
OHEBO3MOXETE 0 3aKiy4yBaHEeTO.

CBeTnoTo Ha pepHaTa He e BKIly4eHO.

CaeTunkaTa Ha pepHaTa MoXe fa e
HeuncnpasHa. >>> 3aMeHeTe ja
cBeTUnKaTa Ha pepHarta.

Hewma cTtpyja. >>> NpoBepeTe fanu
eneKkTpuyHaTa mpexa paboTtu u
npoBepeTe ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTta co ocurypysauu. lNpomeHeTe rm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKIy4YeTe rm noBTOPHO.

PepHaTa He 3arpeBa.

PepHaTta Moxe Aa He e nocTaBeHa Ha
onpefeHa yHKUMja 3a roTBerse n/unm
Temneparypa. >>> [loctaseTe ja
pepHaTa Ha ogpefeHa yHKuMja 3a
roTBewe n/unu Temneparypa.

3a mopgenu co Tajmep, He e NOCTaBeHO
Bpeme. >>> [locTaBeTe ro BpeMeTO.
Hewma cTpyja. >>> [poBepeTe ganu
ernekTpuyHaTa Mpexa paboTu 1
NpoBEpeTE ' OCUrypyBaynTe BO
KyTujaTa co ocurypysadu. [pomeHeTe mm
OCUrypyBaunTe JOKOJIKY € MOTpebHo unm
BKMy4yeTe rm noBTOPHO.

BpartaTa Ha pepHaTa Moxebu e
oTBOpeHa. >>> [poBepeTe ganu
BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aTtBopeHa. AKo
BpaTaTta Ha pepHaTa CTOM OTBOpPEHa
noeseke oA 5 MMHYTK, NOCTaBKaTa 3a
Bpeme HanpaBeHa 3a roTBene Ke ce
OTKaXxe U1 rpejaymTe Hema fa paborar.

(3a Mmopgenu co Tajmep) EkpaHoT co
Tajmep Tpenka unv cMMGoroT 3a Tajmep
€ OTBOpEH.

MImano npekvH Ha cTpyja npeTxogHo.
>>> [MocTtaBeTe ro BpemeTo / NcknyyeTte
I KOHTPOIHUTE TpKanua Ha NPpon3BOAOT
1 NOBTOPHO NocTaBeTe M Ha
rnocakyBaHaTa nonoxba.
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OTKaKo Ke 3arnoyHe rotBeHeTo,

cumbonoT P Ke Tpenka Ha eKpaHOT 1

MMa 3BY4YHO npeaynpeanyBake

» Bpartata Ha pepHaTta moxebu e
oTBOpeHa. >>> [1poBepeTe Aanu
BpaTaTa Ha pepHaTa e LiefloCcHO
3aTBopeHa. KoHTakTupajTe co oBnacreH
cepBu1C ako AedeKTOT NPOJOITKU.
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Dobrodosli!

PosStovani kupci,

Hvala $to ste odabrali Beko proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki kvalitet
i tehnologiju, pruzi najbolju efikasnost. Stoga, pazljivo procitajte ovaj prirucnik i svu drugu
dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu. Na taj
nacin éete zastititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, priloZite i ovo
uputstvo za upotrebu. Uslovi garancije, nacini koriS¢enja i reSavanja problema za vas
proizvod navedeni su u ovom prirucniku.

Simboli i njihovi opisi u uputstvu za upotrebu:

Opasnost koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.

@ Vazne informacije ili korisni saveti za upotrebu.

Procitajte uputstvo za upotrebu.

f Upozorenje na vrele povrsine.

NAPOMEN Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili okolini.
A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezbednosna uputstva

* Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite od
rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

+ Ako se proizvod preda nekom
drugom licu za licnu upotrebu
ili za upotrebu polovnog
uredaja, takode treba dati
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda i druge relevantne
dokumente i delove.

+ Nasa kompanija nije
odgovorna za ostecéenja koja
mogu nastati ako se ne
postuju ova upustva.

* Nepostovanje ovih uputstava
ponistava odobrenu garanciju.

+ Ugradnju i popravke uvek treba
da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

+ Koristite iskljucivo originalne
rezervne delove i dodatke.

* Ne popravljajte i ne menjajte
nijednu komponentu proizvoda
ako to nije jasno naznaceno u
uputstvu za upotrebu.

* Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A1 .1 Predvidena namena

* Ovaj je proizvod dizajniran za
upotrebu u domacinstvima. On
nije namenjen za komercijalnu
upotrebu.

* Ne koristite proizvod u
bastama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Ovaj proizvod je
namenjen za upotrebu u
domacinstvima i kuhinjama za
zaposlene u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima.

+ UPOZORENJE: Ovaj proizvod
treba koristiti samo za
spremanje hrane. Ne treba ga
koristiti u razlicite svrhe, poput
zagrevanja prostorije.

* Rerna se moze koristiti za

odmrzavanije, pecenje, przenje

i grilovanje hrane.

Ovaj proizvod ne treba koristiti

za grejanje, zagrevanje tanjira,

susenje zakacenih peskira ili

odece na rucici.

1.2 Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca

* Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i vise godina starosti
i osobe sa fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim nedostacima i
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osobama bez znanja ili
iskustva, isklju€ivo ukoliko su
pod nadzorom i kada im se
objasnjava nacin bezbedne
upotrebe aparata i moguce
opasnosti.

* Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze pod
nadzorom odrasle osobe.

+ Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fizickim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuéi
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

+ Decu treba nadzirati kako bi se
obezbedilo da se ne igraju sa
ovim uredajem.

« Elektricni proizvodi su opasni
za decu i kuéne ljubimce. Deca
i kuéni ljubimci ne smeju se
igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal!
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+ Kada su vrata otvorena, ne

stavljajte teske predmete na
njih i ne dozvolite deci da sede
na njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki na
vratima rerne.

+ Zbog bezbednosti dece,

iskljucite utika¢ i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto ga
odlozite.

1.3 Elektricha
bezbednost

+ Uredaj povezite na uzemljenu

utic¢nicu zasticenu osiguracem
sa voltazom navedenom na
tipskoj nalepnici. Uzemljenje
mora uvesti kvalifikovani
elektricar. Ne koristite proizvod
bez uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

Utikac ili elektricni prikljuc¢ak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen ploce za
kuvanije). Ako to nije moguce,
na elektri¢noj instalaciji na
koju je uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekida¢, sklopka
tastera, itd.), u skladu s
propisima koji ureduju
napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.



* Proizvod se ne sme prikljuciti u
uti¢nicu tokom ugradnije,
popravke i transporta.

+ UkljuCite proizvod u uzemljenu
uti¢nicu koja odgovara
vrednostima napona struje i
frekvencije navedene na
tipskoj nalepnici.

+ Ako vas proizvod nema kabl,
koristite samo kabl za
napajanje opisan u odeljku
»Tehnicke specifikacije”.

* Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teske predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

* Donje povrsine rerne se takode
zagrevaju tokom upotrebe.
Kablovi za napajanje ne smeju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaij, prikljucci
se mogu ostetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektricni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavljajte
ga na vrucée povrsine. U
suprotnom, izolacija kabla
moze se rastopiti i izazvati
pozar kao rezultat kratkog
spoja.

+ Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
ostecene ili produzne kablove.

+ Ako je kabl za napajanje
ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, ovlaséeni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi se
sprecile moguce opasnosti.

* UPOZORENUJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite
proizvod sa napajanja da biste
izbegli opasnost od strujnih
udara. Iskljucite proizvod ili
iskljucite osigurac u kutiji s
osiguracima.

Ako vas proizvod ima kabal za

napajanje i utikac:

* Ne prikljucujte proizvod u
uticnicu koja je labava, ispala
iz svog lezista, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na primer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

* Nikada ne dodirujte utika¢
vlaznim rukama! Nikada ne
iskljucujte utika¢ povlacenjem
kabla, uvek ga izvucite drzedi
utikac.

* Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utinicu da se izbegne
stvaranje luka.
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1.4 Bezbednostu
transportu

* Pre transporta proizvoda
iskljucite proizvod sa
napajanja.

* Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
osobe.

* Ne koristite vrata i/ili rucku za
transport ili premestanje
proizvoda.

* Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga uspravno.

+ Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i ¢vrsto ga zalepite.
Ucvrstite proizvod trakom kako
ne bi doslo do ostecenja
uklonjivih ili pokretnih delova
proizvoda ili samog proizvoda.

+ Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima osStecenja koja
su mogla nastati tokom
transporta.

Bezbednost pri

A
ugradnji

* Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima oStecenja.
Ako je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

* Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

+ Odrzavajte okolni prostor svih
ventilacionih kanala proizvoda
slobodnim.

+ Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavljati
iza ukrasnih vrata.

1.6 Bezbednost
upotrebe

* Vodite racuna da je uredaj
isklju¢en nakon svake
upotrebe.

+ Ako proizvod necete koristiti
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljucite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

* Ne koristite neispravan ili
ostecen proizvod. Ako postoje,
iskljucite elektricne/plinske
prikljucke proizvoda i pozovite
ovlasceni servis.

* Ne koristite proizvod ako su
uklonjena ili polomljena stakla
prednjih vrata.

* Ne penjite se na proizvod da
biste dohvatili bilo sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

+ Nikada ne koristite proizvod
kada vam je rasudivanje ili
koordinacija naruSena
upotrebom alkohola i/ili droga.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapaliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.
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+ Rucka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil na
rucici.

« Sarke vrata proizvoda se
pomeraju prilikom otvaranja i
zatvaranja vrata i mogu se
zaglaviti. Kada otvarate/
zatvarate vrata, ne drzite deo
sa Sarkama.

Al .7 Upozorenjao
temperaturi

+ UPOZORENUJE: Pristupni
delovi proizvoda ¢e biti vruéi
tokom rada. Vodite raCuna da
ne dodirnete proizvod i grejne
elemente. Deca mlada od 8
godina ne smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.
* Ne stavljajte zapaljive/
eksplozivne materijale u blizini
proizvoda, jer ¢e ivice biti vruce
tokom rada.

*+ Buduci da para moze izaci iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocCima.

+ Tokom rada, proizvod moze
postati vru¢. Treba voditi
racuna da ne dodirnete vruce
delove, unutrasnjost rerne i
grejne elemente.

+ Uvek koristite rukavice za
rernu otporne na toplotu dok
stavljate hranu u vrucu rernu, ili
vadite hranu iz zagrejane rerne
itd.

A1 .8 Upotreba dodataka

* Vazno je da metalna resetka i
pleh budu propisno postavljeni
na predvidena mesta za iste.
Za detaljne informacije
pogledajte odeljak ,Upotreba
dodataka“.

+ Dodaci mogu ostetiti staklo na
vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke uvek
gurnite do kraja prostora za
pecenje.

A1 .9 Bezbednost kuvanja

+ Budite oprezni kada koristite
alkoholna pi¢a u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze izazvati
pozar jer se moze zapaliti kada
dode u kontakt sa vru¢im
povrsinama.

+ Ostaci hrane, ulje itd. mogu se
zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

+ Opasnost od trovanja hranom:
Ne Cuvajte hranu u rerni duze
od sat vremena pre i posle
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pripreme. U suprotnom
mozete izazvati trovanje
hranom ili bolesti.

Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji bi se stvorio
u konzervi/tegli moze izazvati
njeno pucanje.

Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu (pleh,
Zi¢ani gril, itd.) s hranom i
stavite ga u prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite
suvisne komade papira za
pecenje sa dodataka ili posude
kako biste izbegli dodir s
grija¢im elementima rerne.
Nikada ne koristite papir za
pecenje na temperaturi u rerni
vecoj od maksimalne
temperature koris¢enja
navedene na papiru za pecenje
koji koristite. Nikada ne
stavljajte papir za pecenje na
dno rerne.

Pleh za pecenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti dno rerne.

Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerne. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!
Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka pozara.
Grilujte samo hranu koja se

sme obradivati na temperaturi
za intenzivno grilovanje.
Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila.
Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

A-I .10 Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iScenju

+ Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Ciséenja. Vruce povrsine
mogu izazvati opekotine!

* Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njega!
Postoji opasnost od
elektricnog udaral

« Nemojte koristiti parne Cistace
za CiScCenje proizvoda jer to
moze izazvati strujni udar.

« Za Ciscenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za CiS¢enje, metalne
strugace, zicanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenih
povrsSina.

* Kontrolnu tablu uvek
odrzavajte Cistom i suvom.
Vlazna i prljava povrsina moze
prouzrokovati probleme u radu
sa funkcijama.
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1.11 SamociScenje na
visokoj temperaturi
(piroliza)

+ Tokom samocisc¢enja povrsSine
postaju toplije nego kod
standardne upotrebe. Drzite
decu na propisnoj udaljenosti.

* Vruce povrsine izazivaju
opekotine! Ne dodirujte
proizvod tokom samociscenja,
a deca neka borave na
propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sacekajte najmanje
30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

+ Tokom samociscenija,
oslobada se dim usled
izgaranja ostataka hrane.
Nadgledajte svoju kuhinju
tokom procesa Ciséenja.

* Pre pocetka Cis¢enja, oCistite
spoljne povrsine rerne i
ostatke hrane unutar rerne
krpom natopljenom
deterzentom. Izvadite sve
dodatke i pribor za jelo iz
rerne. Ako vas proizvod ima
dodatke za pirolizu (otporne na
visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj
pribor uklanjati iz rerne.

+ Ako je ploca za kuvanje iznad
vase rerne, nemojte da je
koristite tokom pirolize.

2 Uputstva za zastitu Zivotne sredine

2.1 Direktiva o otpadu

2.1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganjem
proizvoda u otpad

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE
direktivom Evropske unije (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi simbol klasifikacije za
odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme
(WEEE).

Ovaj proizvod je napravljen od
visokokvalitetnih delova i
materijala koji se mogu ponovo
koristiti i pogodni su za
recikliranje. Prema tome, ne
i otpadni proizvod
zajedno sa uobicajenim otpadom iz
domacinstva i drugim otpadom na kraju
njihovog korisnog veka. Odnesite ga na

sabirno mesto za reciklazu elektriéne i
elektronske opreme. O ovim sabirnim
centrima se mozZete raspitati kod lokalne
uprave. Pravilno odlaganje uredaja pomaze
u spre¢avanju negativnih posledica na
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi.

Usaglasenost sa RoHS Direktivom
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa
RoHS Direktivom Evropske unije (2011/65/
EU). On ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

2.2 Informacije o ambalazi

Ambalazni materijali ovog proizvoda su
napravljeni od materijala koji mogu da se
recikliraju u skladu sa nacionalnim
propisima o zastiti zivotne sredine.
Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom
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ili drugim vrstama otpada vec je odloZite u
sabirne centre za ambalaZzu koje su navele
lokalne vlasti.

2.3 Preporuke za ustedu energije

Prema EU 66/2014, informacije o
energetskoj efikasnosti mogu se naci na
racunu proizvoda koji se isporucuje sa
proizvodom.

Slededi predlozi ée vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

« Zamrznutu hranu odmrznite pre pecenja.

+ U rerni koristite tamne ili emaijlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

+ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu za
upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pecenja.

SR/ 59

Isklju¢ite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena pecenja za produzeno
pecenje. Sada mozZete ustedeti do 20%
elektricne energije upotrebom preostale
toplote.

Pokusajte da istovemeno pecete vise jela
u rerni. MozZete istovremeno spremati
hranu postavljanjem dve posude na
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ¢e ustedjeti energiju
jer rerna nece izgubiti na svojoj toploti.
Ne otvarajte vrata rerne dok pecete u
radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se uStedela energija u radnoj funkciji
“Eko grejanje s ventilatorom”, pri ¢emu se
ta temperatura moze razlikovati od one
koja je prikazana na ekranu.



3 Vas proizvod

3.1 Predstavljanje proizvoda
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1 Kontrolna tabla 2 Sijalica
3 Zicane police 4 Motor ventilatora (iza ¢elicne ploce)
5 Vrata 6 Rucka
7 Donji grejac (ispod Celicne ploce) 8 Pozicije polica
9 Gornji grejac 10 Ventilacioni otvori
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Va$ 3.2 Predstavljanje i upotreba

proizvod mozda nije opremljen sijalicom ili se
vrsta i lokacija sijalice mogu razlikovati od slike.
Razlikuje se u zavisnosti od modela. Vas
proizvod mozda nije opremljen Zicom. Na slici je
kao primer prikazan proizvod sa zicom.

kontrolne table proizvoda

U ovom odeljku mozete pronadi pregled i
osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.
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3.2.1 Kontrolna tabla
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1 Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljuc¢ivanje)
Kontrolno dugme rerne
Polje indikatora temperature
Taster za pocCetak/zavrSetak peCenja
Polje indikatora vremena/trajanja

O N o1 W

Ako postoji dugme(dugmad) koje
kontrolise(u) vas proizvod, u nekim
modelima to(ta) dugme(dugmad) izlazi(e)
kada se pritisne(u) (umetnuta dugmad). Da
biste izvrsili podeSavanja pomoc¢u ovih
dugmadi, prvo pritisnite odgovarajuée
dugme i ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podesavanja, pritisnite ga ponovo i vratite
dugme u prvobitni polozaj.

3.2.2 Uvodenje kontrolne table rerne

Kontrolno dugme rerne

Mozete proveriti podesavanja na indikatoru
tajmera/sata i oblasti indikatora
temperature pomocu kontrolnog dugmeta
rerne. Mozete proci kroz ova podeSavanja
okretanjem ovog kontrolnog dugmeta rerne
udesno i ulevo i primeniti ih pritiskom na
dugme.

Indikator temperature unutar rerne
Simbol unutrasnje temperature na ekranu
vam pokazuje nivo temperature unutar
rerne. Kada spremanje hrane poc¢ne, na
ekranu se vidi simbol i kada unutrasnja
temperatura rerne dostigne podesenu
temperaturu, svaki nivo simbola svetli.
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2 Prikaz funkcija

4 Taster za podeSavanje temperature
6 Taster za zakljuCavanje tastera
8 Taster za alarm

10 Taster za vreme i podeSavanje

Prikaz funkcija

Radne funkcije vase rerne prikazane su na
ekranu za funkcije na vasoj rerni. Svaka
funkcija se aktivira dodirom na nju. Sve
funkcije locirane na ekranu su Sematske;
one mozda neée biti dostupne na vasem
uredaju. Funkcije vaseg proizvoda su
opisane u odeljku pod naslovom ,Radne
funkcije rerne”.

Polja indikatora:

QB A i
OO0 2
O “Hogo a 2 N,
- BOAOOT
C Soooey @
Tasteri:

(O :Taster za vreme i podesavanje
°C : Taster za podesavanje temperature

@, : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

DIl : Taster za pocetak/zavrsetak pe¢enja
Polje indikatora vremena/trajanja :
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> DEEP & DO

: Simbol alarma
: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju€avanja tastera

: Simbol niskog nivoa pare *
: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *

N

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol pecenja sa eko ventilatorom

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.

*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :

P :Simbol pedenja

: Simbol temperature

-

: Simbol temperature u rerni

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

>
=

: Simbol zakljuavanja vrata *
*

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

3.3 Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne
funkcije koje moZete koristiti u vasoj rerni i
najvise i najnize temperature koje se mogu
podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih rezima rada moze se razlikovati
od rasporeda na vasem proizvodu.

Simbol
funkcije

Opis funkcije

Temperaturni
opseg (°C)

Opis i upotreba

Rad sa ventilatorom

Rerna se ne zagreva. Radi samo ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute hrane, sporo i na sobnoj
temperaturi i za rashladivanje pecene hrane. Vreme potrebno
za odmrzavanje celog komada mesa je duze nego za hranu sa
Zitaricama.

Z

Gornji i donji grejac¢

40-280

Hrana se zagreva odozgo i odozdo u isto vreme. Pogodno za
torte, kolace ili kolace i variva u kalupima za pecenje. Kuvanje
se vrs$i na jednoj posudi.

Doniji grejac

40-220

Uklju€eno je samo donje grejanje. Pogodan je za hranu kojoj je
potrebno porumeniti na dnu.

Gornji i donji grejac +
ventilator

40-280

Vruéi vazduh zagrejan gornjim i donjim greja¢ima rasporeduje
se ravnomerno i brzo kroz rernu pomodu ventilatora. Pecenje u
samo jednom plehu.

Vruéi vazduh zagrejan grejacem ventilatora se ravnomerno i

@ Grejanje s ventilatorom 40-280 brzo distribuira kroz pe¢nicu sa ventilatorom. Pogodan je za
kuvanje u viSe posuda na razli¢itim nivoima polica.
Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju mozete koristiti umesto
Eko areianie s da koristite “Grejanje s ventilatorom” u opsegu 160-220°C. Al;
® grejan) 160-220 vreme pecenja bi¢e nesto duze. Upotreba ove funkcije je
ventilatorom o : Sote
objasnjena u odeljku pod naslovom ,Rad kontrolne jedinice
rerne”.
® Funkcija "Pizza" Donji grejac i grejanje ventilatorom rade. Pogodan je za
kuvanje pice.
Funkcije gornjeg grejanja, donjeg grejanja i grejanja ventilatora
® Funkcija "3D" 40-280 rade. Svaka strana proizvoda koji se kuva pece se podjednako i

brzo. Kuvanje se vrsi na jednoj posudi.
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Niski gril 40-280 Mal! gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
malih koli¢ina.
ww - Veliki gril na gornjem delu rerne radi. Pogodan je za grilovanje
Puni gril 40-280 L s
velikih koli¢ina.
wWwW Vruéi vazduh zagrejan tokom funkcije velikog grila brzo se
% Puni gril + ventilator 40-280 rasporeduje u rerni ventilatorom. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.
Funkcija odrzavanja 20-100 Koristi se za odrzavanje hrane na temperaturi spremnoj za
toplote posluZzivanje duze vreme.
Funkcija za pripremu Koristi se za pecenje hleba. Dolazna podesena temperatura i
Q hleba vreme se ne smeju menjati.
Jt Aktivacija dodatne Koristi se za aktiviranje radnih funkcija koje se ne pojavljuju na
000 funkcije pocetku na ekranu za prikaz funkcija.
000 Koristi se za samoci$cenje rerne na visokoj temperaturi.
'YX Piroliza - Pogledajte specifikaciju za ovu funkciju u odjeljku za
e e odrZavanije i ¢iS¢enje.

3.4 Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U
ovom odeljku dostupni su opisi dodataka i
opisi pravilnog koris¢enja. Dodaci koji se
dostavljaju uz uredaj se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz
va$ uredaj ne postoji svaki dodatak opisan
u uputstvu za upotrebu.

Duboki pleh
Plehovi unutar vaseg uredaja se Koristi se za testo, velike komade pecenja,
@ mogu deformisati zbog uticaja socna jela ili za sakupljanje masnoce
temperature. Navedeno neée uticati|  tokom grilovanja.

na funkcionalnosti. Deformacija
nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh

Koristi se za testa, smrznutu hranu i velike
komade pecenja.

Ziéani gril

Koristi se za pecenije ili stavljanje hrane
hrane koja ¢e se pedi, prziti ili kuvati u
kaserolama na Zeljenu policu.
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Na modelima sa zi¢anim policama :

Na modelima bez Zi¢anih polica :

3.5 Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u prostoru
za pripremu hrane. Redosled polica je
oznacen brojevima na prednjem okviru
rerne.

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Na modelima bez zi¢anih polica :

Postavljanje Zice za gril na policama za
pecenje

Na modelima sa Zi¢anim policama :

Od presudnog je znacaja pravilno postaviti
zicu za gril na bo¢ne zi¢ane police. Dok
postavljate zicu za gril na policu, otvoreni
deo mora biti na prednjoj strani. Za bolje
rezultate spremanja hrane, zZica za gril mora
biti pricvr§¢ena grani¢nikom na zi¢anoj
polici. Ne sme mimoiéi taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.

Na modelima bez zi¢anih polica:
Kljuéno je da Zicu za gril propisno postavite
na bo&ne police. Zica za gril se u samo
jednom smeru moze postaviti na policu.
Dok postavljate Zicu za gril na policu,
otvoreni deo mora biti na prednjoj strani.
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Postavljanje pleha na police za pecenje
Na modelima sa zi¢anim policama :
Takode je od presudnog znacaja pravilno
postaviti plehove na zicane bocne police.
Dok postavljate pleh na Zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje mora
biti okrenuta sa prednje strane. Za bolje
rezultate pecCenja, pleh mora biti pri¢vrséen
grani¢nikom za zicanu policu. Ne sme
mimoici taj granicnik i dodirivati straznji zid
rerne.

Na modelima bez Zi¢anih polica :

Takode je od presudnog znacaja propisno
postaviti plehove na bo¢ne police. Pleh se u
samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate pleh na Zeljenu
policu, njegova strana dizajnirana za
drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane.

Funkcija zaustavljanja Zice za gril

Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje Zi¢e za gril sa Zi¢ane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate zicu
za gril, moZete je povuci prema napred dok
ne dosegne grani¢nik. Morate preci preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.

Na modelima sa zi¢anim policama :

Funkcija granicnika pleha - Na modelima
sa zi¢anim policama

Postoji i funkcija grani¢nika koji sprec¢ava
ispadanje pleha sa zi¢ane police. Prilikom
uklanjanja pleha, otpustite ga sa zapreke sa
zadnje strane i povucite prema sebi dok ne
dosegne prednja strana. Morate preéi preko
grani¢nika da biste ga potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje Zicane police i pleha
na teleskopske sine-Na modelima sa
zicanim policama i teleskopskim
modelima

Teleskopske Sine vam omoguéavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavljate pleh ili zicanu policu
u teleskopske Sine, proverite da li su
ispupCenja na prednjem i zadnjem delu Sine
pravilno postavljena na ivice zi¢ane police
ili pleha (prikazano na slici).
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3.6 Tehnicke specifikacije

Opste specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda (visina/sirina/dubina) (mm) [595 /594 /567

Dimenzije za ugradnju rerne (visina / $irina / dubina) 590 - 600 /560 /min. 550
(mm)

Napon / Frekvencija 220-240V ~; 50 Hz

Tipi presek kabla koji se koristi / adekvatan za upotrebu min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
u proizvodu

Ukupna potro$nja elektricne energij (kW) 33

Vrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici kuénih elektri¢nih rerni date su u skladu sa standardom EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Vrednosti su odredene u funkcijama Gornji i donji grejac ili (ako postoji) Gornji i donji grejac +
ventilator sa standardnim optere¢enjem.

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledeéim prioritetima u zavisnosti od toga da li relevantne
funkcije postoje na uredaju ili ne. 1-Eko grejanje s ventilatorom , 2-Grejanje s ventilatorom , 3-Niski gril + ventilator,
4-Gornji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
@ pobolj$anja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

@ Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
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4 Prva upotreba

Pre nego Sto pocénete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite kako je
navedeno u odgovarajuéim odeljcima u
nastavku.

4.1 Prvo podesavanje tajmera

Uvek podesite taéno vreme pre

@ upotrebe rerne. Ako ga ne podesite,
necete moci da spremate hranu u
nekim rezimima rerne.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podesSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

4 |8
= Pl

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na

ekranu tajmera/trajanja.
o

© 13T
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3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (O jednom.

= Tacno vreme je podesSeno i simbol
4t svetli neprekidno.

Ako se prvo podeSavanje tajmera

@ ne izvrsi, tacno vreme pocinje od
vremena podesenog u
proizvodnom procesu. Kasnije
mozete promeniti podesavanje

taénog vremena, kao $to je opisano
u odeljku ,Podesavanja”“.

U slucaju prekida napajanja,
@ podeS$avanje taénog vremena se

ponistavaj Potrebno je ponovo

izvrsiti podesavanije.

&

4.2 Pocetno Ciscenje
1. Skinite svu ambalazu.

2. lzvadite sve dodatke iz rerne isporucene
uz proizvod.

3. Ukljucite proizvod 30 minuta, a zatim ga
iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti i
ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali u
rerni tokom proizvodnje.

Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vaSem proizvodu.
See “Radne funkcije rerne [» 62]". U
slede¢em odeljku mozete saznati kako
koristiti rernu.
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5. Sacekajte da se rerna ohladi.

6. ObriSite povrSine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.

Pre upotrebe dodataka;

Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za CiSc¢enje.

5 Koriscenje rerne

NAPOMENA: Neki deterdZenti ili sredstva
za CiSc¢enje mogu izazvati oStecenja
povrsine. Ne koristite abrazivne
deterdZente, praske za Cis¢enje, kreme za
CiScenje ili oStre predmete tokom Ciscenja.
NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe, dim i
miris se mogu pojaviti i trajati nekoliko sati.
Ovo je normalno i potrebna vam je samo
dobra ventilacija da biste to uklonili.
Izbegavajte direktno udisanje dima i mirisa
koji nastanu.

5.1 Opste informacije o koriSéenju
rerne

Ventilator ( Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela. )

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja. Automatski
se deaktivira kada se proces hladenja
zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko vrata
rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove otvore
za ventilaciju. U suprotnom, rerna se moze
pregrejati. Ventilator za hladenje

5.2 Rad kontrolne jedinice rerne

Opsta upozorenja za kontrolnu jedinicu

rerne

+ Maksimalno vreme koje se moze podesiti
za period pecenja je 5:59 sati. U funkciji
odrzavanja temperature, ovo vreme je
23:59 sati. U slucaju nestanka struje,
unapred podeseno vreme za pocetak
pecenja i vreme pecenja se poniStavaju.

+ Prilikom bilo kakvog podes$avanija,
odgovarajuci simboli trepere na ekranu.
Potrebno je saCuvati izvrSena
podesSavanja, bilo dodirom na
odgovarajuci taster u opisu ili kratkim
Cekanjem.

kontinuirano radi tokom rada rerne ili nakon
iskljucivanija rerne (otprilike 20-30 minuta).
Ako spremate hranu koristeci
programiranje tajmera rerne, na kraju
vremena pecenja ventilator za hladenje
iskljucuje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Osvetljenje rerne se ukljucuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
osvetljenje upaljeno tokom pecenja, dok se
u nekim modelima isklju¢uje nakon
odredenog vremena.

+ Ako je vreme pecenja podeseno, kada
zapocne pecenje, preostalo vreme se
prikazuje na ekranu.

+ Ako je na vasoj kontrolnoj jedinici
aktivirano podeSavanje za brzo
prethodno zagrevanje, simbol A§ se
pojavljuje na ekranu kada pocnete da
pecCete i rerna ¢e brzo postici
temperaturu koju ste podesili za pecenje.
Za podeSavanje za brzo prethodno
zagrevanje, pogledajte odeljak
,Podesavanja“.
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Taster ON/OFF (Ukljucivanje/
Iskljucivanje)
Kontrolno dugme rerne
Polje indikatora temperature
Taster za pocCetak/zavrSetak pecCenja
Polje indikatora vremena/trajanja
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Tasteri :

(O :Taster za vreme i podesavanje

°C : Taster za pode$avanje temperature

@' : Taster za zaklju¢avanje tastera

[\ :Taster za alarm

4

: Taster za pocetak/zavrSetak pecenja

Polje indikatora vremena/trajanja :

> D@EP & OO

®

: Simbol vremena pecenja/tacnog vremena

: Simbol alarma

: Simbol podesavanja

: Simbol zaklju¢avanja tastera

: Simbol pecéenja sa eko ventilatorom

: Simbol niskog nivoa pare *

: Simbol visokog nivoa pare *

: Simbol sonde za meso *
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4 5
2 Prikaz funkcija

4 Taster za podeSavanje temperature
6 Taster za zakljuGavanje tastera
8 Taster za alarm

10 Taster za vreme i podeSavanje

*  Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Polje indikatora temperature :
: Simbol pecenja

: Simbol temperature

.--(—jv

: Simbol temperature u rerni

>
=

: Simbol za brzo zagrevanje (booster)

: Simbol zaklju¢avanja vrata *

* Bl

Razlikuje se u zavisnosti od modela proizvoda.
*Mozda nije dostupno kod vaseg modela.

Ukljucivanje rerne
1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

= Nakon ukljucivanja rerne, na ekranu se
prikazuje prva radna funkcija. Radna
funkcija, temperatura, vreme pecenja i
alarm se mogu podesiti kada je ekran u
ovom statusu.

Ako na ovom ekranu nisu odabrana
nikakva podesavanja, rerna ¢e se
iskljuciti za otprilike 5 minuta, a

tacno vreme Ce se pojaviti na
ekranu.
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Iskljucivanje rerne
Iskljucite rernu dodirom na taster (D. Na

ekranu se prikazuje tacno vreme. O I_I I_I I_I I_I Q Ml m
Manuelno pecenje izborom temperature i \ o e &

radne funkcije rerne %'— L

MozZete spremati hranu tako Sto cete Z

izvrsiti manuelnu kontrolu (pod vasom

kontrolom) bez podesavanja vremena Ako promenite radnu funkciju
pecenja odabirom temperature i radne @ nakon promene unapred definisane
funkcije specifi¢ne za vasu hranu. Kao temperature za radne funkcije, na
primer, funkcija “Gornji i donji grejac” i ekranu se pojavljuje poslednja
podeSavanje od 180 °C prikazani su kao temperatura koju ste podesili.
primer na slikama. Medutim, ako izabrana temperatura

nije u temperaturnom opsegu

izabrane radne funkcije, pojavljuje

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu se najvi§a podesiva temperatura te
funkciju koju Zelite da aktivirate. radne funkcije.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

5. Potvrdite podeSavanje temperature
8

1 dodirom na taster °C.
@ = Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.
3. Ako funkcija koju Zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve

NINERIN
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— — i
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete

o - . b e
avijuju na e kelja, m & |ml ]
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije” z

aktivirati donji red radnih funkcija
6. Nakon podesavanja radne funkcije i
temperature, dodirnite taster p|| da

Eﬂ
[
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[

°
o
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%] biste zapoceli pecenije.
O oOEoo.
8 2 ninfnly
S Ly A/ |
4. Unapred definisana temperatura za T H:H_I CP )
1L N

izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu

Temperaturu, pritisnite Okruglo kontrolno = Vasa rerna ¢e odmah poéen daradi na

dugme rerne jednom i dodirnite taster °C izabranoj funkciji i temperaturi. Na
i okrenite okruglo kontrolno dugme ekranu temperature prikazani su
udesno/ulevo. simboli | and p. Vreme pecenja
= Na ekranu temperature treperi pocinje da se odbrojava na ekranu.
simbol °C. Kada temperatura u rerni dostigne

zadanu temperaturu, sve faze simbola
{ Ce se upaliti. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ru¢no pecenje
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obavlja bez podesavanja vremena za

pecenje. Morate sami kontrolisati

pecenje i iskljuéiti rernu. Kada je

pecenje zavréeno, dodirnite taster p||

za prekid pecenja ili dodirnite taster (D

da biste potpuno iskljugili rernu.
Pecenje podesavanjem vremena pecenja;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature i
radne funkcije specifi¢ne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena pecenja na
tajmeru. Kao primer, funkcija “Gorniji i doniji
grejac’, podesavanja na 180 °C i vreme
pecenja od 45 minuta prikazani su na
slikama.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D .

2. Na ekranu funkcija dodirnite radnu
funkciju koju Zelite da aktivirate.

®/? ‘

3. Ako funkcija koju zelite da aktivirate nije
medu radnim funkcijama koje se prve
pojavljuju na ekranu funkcija, mozete
aktivirati donji red radnih funkcija
dodirom na "Aktivacija dodatne funkcije”
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4. Unapred definisana temperatura za
izabranu radnu funkciju pojavljuje se na
ekranu. Da biste promenili ovu
temperaturuy, pritisnite okruglo kontrolno
dugme rerne jednom i dodirnite taster °C
i okrenite okruglo kontrolno dugme
udesno/ulevo.

= Na ekranu temperature treperi
simbol °C.

o 11010 i
[ |_| | M
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Ako promenite radnu funkciju

@ nakon promene unapred definisane
temperature za radne funkcije, na
ekranu se pojavljuje poslednja
temperatura koju ste podesili.
Medutim, ako izabrana temperatura
nije u temperaturnom opsegu
izabrane radne funkcije, pojavljuje
se najviSa podesiva temperatura te
radne funkcije.

5. Potvrdite podeSavanje temperature
dodirom na taster °C.

= Na ekranu temperature neprekidno
svetli simbol °C.

o U0
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6. Pritisnite kontrolno okruglo dugme rerne
ili dodirnite taster (9 jednom da biste
podesili vreme pecenja.

= Podesena vrednost od 30 minuta
se pojavljuje na ekranu tajmera/
trajanja i simbol (O treperi.
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Da biste brzo podesili vieme
@ pecenja, mozZete aktivirati vreme
pecenja na 30 minuta pritiskom na
kontrolno dugme rerne ili
dodirivanjem tastera (© nakon sto
su radna funkcija i temperatura
podeseni, a vreme mozete
promeniti okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno /levo.

7. Prilagodite vreme pecenja okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Potvrdite podeSavanje dodirom
na taster (9.

o °n4s o
c IB* e

Vreme pecenja povecava se za 1
@ minut u prvih 15 minuta, a nakon 15

minuta povecava se za 5 minuta.

8. Nakon podesavanja radne funkcije,
temperature i vremena pecenja,
dodirnite taster P |l da biste zapoceli
pecenje.

o °00H5 s
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= Vasa rerna odmah pocinje da radi
na izabranoj radnoj funkciji i
temperaturi, a proteklo vreme
pecenja ¢e se pojaviti na ekranu.
Na ekranu temperature prikazani
su simboli | and p. Kada
temperatura u rerni dostigne
zadanu temperaturu, sve faze
simbola | ¢e se upaliti. Nakon $to
podeseno vreme pecenja istekne,
na ekranu temperature se

pojavljuje ,,Kraj“, tajmer se
oglasava zvu¢nim upozorenjem i
pecenje se zaustavlja.

9. Zvu¢no upozorenje se oglasava 1 minut.
Ako dodirnete taster p || dok se Cuje
zvuéno upozorenje i na ekranu
temperature se prikaze tekst ,Kraj",
rerna nastavlja da radi neograniceno.
Rerna se iskljuCuje ako se dodirne taster
(. Ako se dodirne bilo koji taster osim
ovih, zvuéno upozorenje prestaje.

Eko grejanje s ventilatorom

Da biste ustedeli energiju, ovu funkciju
mozete koristiti umesto da koristite
“Grejanje s ventilatorom” u opsegu
160-220°C. Ali; vreme pecenja bice nesto
duze.

1. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

2. Dodirnite i drzite radnu funkciju
“Grejanje s ventilatorom” na ekranu
funkcija 3 sekunde.

D 3 FA

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, na prikazu
tajmera/trajanja se prikazuje
simbol €9, i funkcija “Eko grejanje s
ventilatorom” je aktivirana.
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3.

= U rezimu “Eko grejanje s ventilatorom

Mozete promeniti podeSenu
temperaturu i vreme pecenja kako je
opisano u prethodnim odeljcima. Zatim
mozete pocCeti sa pecenjem.

sijalica svetli krace od druge funkcije

pecenja zbog ustede energije tokom
pecenja.

Funkcija za pripremu hleba
Vasa rerna ima "Funkcija za pripremu
hleba" posebno definisanu opciju za

pravljenje hleba. PodeSavanja temperature i

vremena funkcije su nepromenljiva.
Sastojci

500 g brasna

15 g Secera

10 g suvog kvasca

10 g ulja iz semena suncokreta
8 g soli

300 ml vode (35 °C)

Za gornju stranu testa

2 kasicice suncokretovog ulja

Priprema

1.

Prosejte brasno u duboku posudu. Na
brasno dodajte Secer i homogeno ga
promesajte.

Otvorite sredinu brasna i dodajte
kvasac, sol i suncokretovo ulje. Topla
voda se sipa postepeno, pocCevsi od
ivica posude.

Mesite testo ru¢no ili mutilicama
miksera predvidenim za testo oko 10-15
minuta.

Umeseno testo nekoliko puta okrenite
rukom i stavite u posudu. Na testo
nanesite 1 kasicicu suncokretovog ulja i
prekrijte ga stretch folijom tako da
dodiruje testo.

Nakon §to pokrijete testo stre¢ folijom,
pokrijte ga debelom krpom i ostavite da
nadode na sobnoj temperaturi.

Stavite testo, koje je fermentiralo 60
minuta, na radnu povrsinu, preklopite ga
4-5 puta i uklonite vazduh iznutra. Na
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testo nanesite 1 kasSicicu suncokretovog
ulja i prekrijte ga stretch folijom tako da

dodiruje testo. Pustite da se testo kvasi

jos$ 30 minuta na sobnoj temperaturi.

. Stavite pleh na treci nivo u rerni.
8. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.
9. Aktivirajte donji red radnih funkcija

dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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10.Dodirnite “Funkcija za pripremu hleba”

na ekranu funkcija.
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11.Zapocnite pecenje dodirom tastera P |I.
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12.Na kraju perioda pecenja, zvucno

upozorenje se oglasava jedan minut.
Ako dodirnete taster (D, rerna ¢e se
iskljuciti. Ako se dodirne bilo koji taster
osim ovih, zvu€no upozorenje prestaje.



5.3 Podesavanja

Odbrojavanje 3-2-1 prikazuje se na
@ ekranu u menijima ili

podesavanjima koja Ce se aktivirati
dodirom tokom duzeg perioda. Po
zavrSetku odbrojavanja aktivira se
odgovarajuci meni ili podesavanje.

Aktiviranje zakljucavanja tastera
Kori§éenjem funkcije zaklju¢avanja tastera
mozete zastititi kontrolnu jedinicu od
smetnji.

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.

6] 4 2o
— >l

oC ﬁ

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
prikazu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, Sto znaci da je zakljuCavanje
tastera aktivirano. Nakon $to je
zakljucavanje tastera podeseno, ako se
dodirne bilo koji taster ili pritisne
kontrolno dugme rerne, tajmer se
oglasava zvu¢nim signalom i simbol &
trepce.

(q
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Iskljucivanje zakljucavanja tastera

1. Dodirnite taster (3 dok se na prikazu
tajmera/trajanja pojavi simbol (.

= Na ekranu se pojavljuje odbrojavanje
3-2-1. Kada odbrojavanje istekne, na
ekranu tajmera/trajanja se prikazuje
simbol &, §to znaci da je zakljuavanje
tastera deaktivirano.

Podesavanje alarma

Kontrolnu jedinicu uredaja takode mozete
da koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
pecenje. Sat sa alarmom nema uticaja na
funkcije rerne. Koristi se za svrhe
upozorenja. Na primer, alarm mozete da
koristite kada zelite da okrenete hranu u
rerni u odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, tajmer se oglasava
zvucnim upozorenjem.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.

Dok je zaklju¢avanje tastera
aktivirano, tasteri kontrolne jedinice
se ne mogu koristiti. Zaklju¢avanje

tastera nece biti otkazano u sluc¢aju
nestanka struje.

1. Dodirnite taster Q\ jednom da biste
podesili period alarma.

= Polje za minute i simbol Q trepere
na ekranu tajmera/trajanja.
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2. Prvo podesite minute okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje tajmera tako Sto cCete
jednom dodirnuti taster £).

3. Prilagodite vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo. Dodirnite opet taster £ da biste
potvrdili podesavanje.
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= Simbol £ svetli neprekidno na
ekranu tajmera/trajanja i na ekranu
se odbrojava vreme alarma.

4. Nakon zavrSetka vremena alarma,
simbol ) pocinje treptati i daje vam
zvuéno upozorenje.

Ako su vreme alarma i vreme

@ pecenja postavljeni istovremeno, na
tajmeru/ekranu trajanja se
prikazuje krac¢e vreme.

Iskljucivanje alarma

1. Na kraju perioda alarma, upozorenje se
oglasava dva minuta. Dodirnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje.

= Zvuéno upozorenje je zaustavljeno.
Ako Zelite da otkazete alarm;

1. Dvaput dodirnite taster 2 da biste
resetovali period alarma.

= Simbol Q pocinje da treperi na
prikazu tajmera/trajanja.

2. Okrenite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok vreme alarma ne
dostigne ,,00:00“.

Podesavanje jacine zvuka

Mozete podesiti jaCinu zvuka vase

kontrolne jedinice. Vasa rerna treba da

bude iskljucena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeS$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu

tajmera/trajanja pojavi ,b-1“li ,b-2.
&
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3. Aktivirajte podesavanje tona
dodirivanjem tastera () ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

4. Prilagodite Zeljeni ton okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/
ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje tona
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

Mozete da promenite osvetljenost ekrana

na kontrolnoj jedinici. Vasa rerna treba da

bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podeSavanje.
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1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

\\oC [El

2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se na prikazu
tajmera/trajanja prikazu ,,d-1%, ,,d-2% li
»d=-3%.

3. Aktivirajte podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.
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4. Prilagodite Zeljeno osvetljenje
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje osvetljenja
dodirivanjem tastera (© ponovo ili
pritiskom na kontrolno dugme rerne.

Podesavanje funkcije brzog prethodnog
zagrevanja (Pojacivac)

Mozete automatski upravljati pecenjem na
svom proizvodu uz funkciju brzog
prethodnog zagrevanja. U tu svrhu
trebalombi da aktivirate podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja. Vasa rerna treba
da bude isklju¢ena da biste obavili ovo
podesavanje.

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za pode$avanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanje istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podes$avanja.

Q
— Pl
\C &
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2. Okrecite kontrolno dugme rerne
udesno/ulevo dok se simbol Af i
“Isklju¢eno” pojave na ekranu.

_ &
© [FF &
— Pl
oC A @l

3. Aktivirajte podesavanje brzog
prethodnog zagrevanja (pojacivac)
dodirivanjem tastera (O ili pritiskom na
kontrolno dugme rerne jedanput.

= Simbol & treperi na prikazu
tajmera/trajanja.

[ I%:i}l_
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4. Okrenite podesavanje ,OFF“ (Isklju¢eno)
na ekranu na,ON“ (uklju¢eno)
okretanjem kontrolnog dugmeta rerne
udesno/ulevo.

5. Potvrdite podeSavanje prethodnog
zagrevanja dodirivanjem tastera (9
ponovo ili pritiskom na kontrolno dugme
rerne jedanput.

Mozete iskljuciti podeSavanje brzog

@ prethodnog zagrevanja tako sto
Cete ponoviti postupak. Okretanjem
podesavanja ,OFF" (Iskljuceno)
mozete otkazati podeSavanje brzog
prethodnog zagrevanja.

Promena taénog vremena

da promenite tacno vreme koje ste
prethodno podesili,

1. Kada je rerna isklju¢ena (kada se na
ekranu pojavljuje tacno vreme),
dodirnite taster (9 oko 3 sekunde da
biste aktivirali meni za podeSavanja.

= Na ekranu se pojavljuje
odbrojavanje 3-2-1. Kada
odbrojavanije istekne, aktivira se
odgovarajuc¢i meni podesavanja.

Q
/ —
AN oC

6 Opste informacije o pecenju

2. Aktivirajte polje tajmera pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster (O jednom.

= Polje tajmera i simbol ¢ trepere na
ekranu tajmera/trajanja.

£

© 13T
[N

— Wil

3. Podesite tacno vreme okretanjem
kontrolnog dugmeta rerne udesno/ulevo
i aktivirajte polje za minute pritiskom na
kontrolno dugme rerne jednom ili
dodirom na taster © jednom.

= Polje za minute i simbol i3 trepere
na ekranu tajmera/trajanja.

4. Podesite minute okretanjem kontrolnog
dugmeta rerne udesno/ulevo. Odobrite
podesavanje pritiskom na kontrolno
dugme rerne jednom ili dodirom na
taster (© jednom.

= Tacno vreme je podesSeno i simbol
4t svetli neprekidno.

U ovom odeljku mozete pronaci savete za
pripremu i spremanje hrane.
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Pored toga, u ovom sektoru su opisana
neka od jela koje su testirali proizvodaci i
najprikladnija podesavanja za ta jela.
Takode su navedena odgovarajuca
podesavanja rerne i dodataka za ta jela.

6.1 Opsta upozorenja o pecenju hrane
u rerni

+ Dok otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon pecenja, moze se pojaviti vru¢a
para. Para moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili o¢ima. Kada otvarate
vrata rerne, stanite na propisnu
udaljenost

Intenzivna para koja se stvara tokom

pecenja moze stvoriti kondenzovane

kapljice vode na unutrasnjosti i

spoljasnjosti rerne i na gornjim delovima

namestaja zbog temperaturne razlike. To
je normalna i fizicka pojava.

+ Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu varirati u
zavisnosti od recepta i koli¢ine. 1z tog
razloga, ove vrednosti su date okvirno.

+ Uvek izvadite neupotrebljene dodatke iz

rerne pre nego $to zapocCnete sa

spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu u

rerni mogu osujetiti pripremu vaseg jela

koris¢enjem predvidenih vrednosti.

Za jela koja pripremate prema

sopstvenom receptu, mozete kao

referencu koristiti slicna jela data u

tabelama za pripremu.

+ Upotreba isporucenih dodataka

osigurava najbolje performanse u

pripremi. Uvek se pridrzavajte upozorenja

i informacija koje je proizvoda¢ dao za

ostalo posude koje koristite.

Izrezite papir za pecenje koji ¢ete koristiti

u pripremi na veli¢inu koja je

odgovarajuca za posudu u kojoj planirate

da spremate jelo. Papir za pecenje koji
prelazi preko posude moze stvoriti
opasnost od poZzara i uticati na kvalitet
va$e pecCene hrane. Koristite papir za
pecenje koji ¢ete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

+ da biste postigli dobre performanse
pecenja, postavite hranu na preporu¢enu
ispravnu policu. Ne menjajte polozaj
police tokom pecenja.

6.1.1 Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

+ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako koristite spoljni
pribor za spremanije jela, preferirajte
tamno posude koje se ne lepi i koje je
otporno na toplotu.

+ Ako je u tabeli za peCenje preporuceno
prethodno zagrevanje, obavezno stavite
hranu u rernu nakon prethodnog
zagrevanja

+ Ako ¢ete hranu spremati uz upotrebu
posuda na zicanoj polici, posudu stavite
na sredinu zZi¢ane police, a ne blizu
straznjeg zida.

+ Svi materijali koji se koriste u pravljenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

+ Status spremanja hrane moze varirati u
zavisnosti od koli¢ine hrane i veliine
posuda.

+ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donje
povrSine peciva ne porumene
ravhomerno.

+ Ako koristite papir za pecenje, na donjoj
povrsini namirnice moze se primetiti
malo porumenelosti. U ovoj situaciji,
mozda ¢ete morati da produzite period
kuvanja za otprilike 10 minuta.

+ Vrednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su nakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati od
tih vrednosti.

+ Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za spremanje
hrane. Polica br. 1. je donja polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

+ Ako je kolac previSe suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.
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+ Ako je kola¢ nepecen, koristite malu
koli¢inu teénosti ili smanjite temperaturu
za 10°C.

+ Ako je vrh kolaca izgoreo, stavite ga na
donju policu, smanjite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

+ Ako je unutrasnjost torte dobro pecena, a

+ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veéa od
dubine pleha.

+ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pecen, vodite racuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno

spolja lepljiva, koristite manje te¢nosti,
smanjite temperaturu i produZzite vreme

kuvanja.

Saveti za pecivo

+ Ako je pecivo previsSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. Navlazite slojeve testa prelivom

od mleka, ulja, jaja i jogurta.

rasporedite prelivizmedu slojeva testa i
preko povrsine peciva da biste postigli
ravnomerno tamnu boju peciva.

+ Pecite testo u polozaju i na temperaturi
prema vrednostima datim u tabeli. Ako
dno i dalje nije dovoljno tamno, stavite ga
na donju policu prilikom narednog

pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Tortana Standardni pleh + |COMIi i don 3 180 30..40
posluzavniku grejac
Okrugli kalup za Greianie s
Torta u kalupu torte na zZicanom JAI ) 2 180 30..40
griluss ventilatorom
Sitni kolagi Standardni pleh + |GOrMiidonii |3 160 25..35
grejac
Sitni kolagi Standardni pleh * |Créjanie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'aj(: ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu grel
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom venjtilajtorom 2 150 35..45
na zi¢anom grilu
*%
Keksiéi Plehzatesta*  |COMiii donji 3 170 25 .35
grejac
Keksigi Plehzatesta* |Crelanies 3 170 20...30
ventilatorom
Peciva Standardni pleh * Gor.njl : donJ'A 180 35..45
grejac + ventilator
Lepinja Standardni pleh * |Gl i donji 2 200 20..30
grejac
Lepinja Standardni pleh = |Créianie s 3 180 20..30
ventilatorom
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Celi hleb Standardni pleh + | GO i donj 3 200 30..40
grejac
Celi hleb Standardni pleh * |Créjanie s 3 200 30..40
ventilatorom
Staklena/
Lazanje metalniapravouga | Gornji i donji 2ili 3 200 30... 40
ona posuda na grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka | Metalni kalup, 1Gornji i donji 2 180 50 .. 65
prec¢nika 20 cm na|grejac
zi¢anom grilu **
Okrugli crni
Pitaod jabuka  |Metalni kalup,  |Grejanje s 3 170 50 .. 65
precnika 20 cm na|ventilatorom
zi¢anom grilu **
Pizza Standardni pleh * GOT”L' i donji 3 280 5.9
grejac
Pizza Standardni pleh * |Funkcija "Pizza" |2 280 5..10

Predlozi za ku

vanje sa dve posude

4-Pleh za testa *

ventilatorom

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi * Grejanje s 2-4 150 25 .35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Keksici * Grejanje s 2-4 170 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
1-Standardni pleh o
Peciva * Grejanje s 1-4 180 40 ..50
ventilatorom
4-Pleh za testa *
2-Standardni pleh o
Lepinja * Grejanje s 2-4 180 20..30

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Qvi dodaci mozda nisu uklju€eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Tabela nacina spremanja hrane za radnu

funkciju “Eko grejanje s ventilatorom”

+ Ne menjajte temperaturu nakon pocetka
spremanja hrane u radnoj funkciji “Eko
grejanje s ventilatorom”.

+ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji “Eko grejanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,

unutrasnja temperatura se optimizuje da
bi se ustedela energija, pri éemu se ta
temperatura moze razlikovati od one koja
je prikazana na ekranu.
+ Nemojte prethodno zagrevati u funkciji
rada “Eko grejanje s ventilatorom”.
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Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Sitni kolaci Standardni pleh * 3 160 25..35
Keksici Standardni pleh * 3 180 25..35
Peciva Standardni pleh * 3 200 45 .55
Lepinja Standardni pleh * 3 200 35..45

* Ovi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

6.1.2 Meso, riba i Zivinsko meso

Kljucéne tacke o grilovanju

+ Pecenje celog pileta, ¢urke i velikih
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se
stavlja pre pecenja, poboljcaée
performanse pecenja

+ Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na
pecenje iste koli¢ine mesa bez kostiju.

Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

+ Za svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta pecenja.
+ Nakon isteka vremena pecenja, ostavite
meso u rerni oko T0minuta. Sokovi se
bolje rasporeduju kroz meso i ne cure
kada se meso sece.
+ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police na
dnu u vatrostalnoj posudi.
+ Kuvajte preporucena jela prema tabeli za
spremanje hrane sa jednim plehom.

grejac + ventilator

.. 190

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
. - - " 15 min. 250/
Stek (celi) / Przeni Standardni pleh * Gor.nJ,I ! don]'. maks, nakon 180 |60 ... 80
(1 kg) grejac + ventilator 190
Jagnjeéa plecka . » |Gornji i donji
(1,52 kg) Standardni pleh grejac + ventilator 170 85..110
Zigani gril *
PeCena piletina | stavite jednu Gornji i donji 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2kg) posudu na donju |9rejac + ventilator nakon 190
policu.
Zi¢ani gril *
Pecena piletina | stavite jednu Grejanje s 2 200 . 220 60 _ 80
(1,8-2 kg) posudu na donju ventilatorom
policu.
Zi¢ani gril *
PeCena piletina | gtavite jednu s uap 15 min. 250/max,
Funkcija "3D 2 60 ... 80
(1,82 kg) posudu na donju ) nakon 190
policu.
) Gornii i donii 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * y , maks, nakon 180 |150...210
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Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
) 25 min. 250/
Curka (5,5 kg) Standardni pleh * |Funkcija "3D" 1 maks, nakon 180 |150 ... 210
.. 190
Zigani gril *
Riba Stavite jednu Gornjii donji. 200 20..30
posudu na donju |9rejac + ventilator
policu.
Zi¢ani gril *
Riba Stavite jednu Funkcija "3D" 3 200 20..30
posudu na donju
policu.

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.

*Ovi dodaci mozda nisu ukljuc¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

6.1.3 Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona brzo
potamni, ima lepu koricu i ne isusuje se.
Fileti mesa, komadi¢i mesa i kobasice su
narocito pogodni za grilovanje, kao i povrée
sa visokim sadrzajem vode poput
paradajza i crnog luka.

Opsta upozorenja

*+ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu koja se sme
obradivati na temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne stavljajte
predaleko u zadnji deo grila. Ovo je
najtoplije podruc¢je i masna hrana se
moze zapaliti.

+ Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa otvorenim
vratima rerne. Vruce povrsine mogu
izazvati opekotine!

Tabela za gril

Kljucne tacke grila

+ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
Sto je viSe mogucée za grilovanje.

+ Rasporedite komade koji ¢e se grilovati
na zi¢anu policu ili u pleh za pecenje sa
Zicanom policom tako da povrsina hrane
nije vec¢a od povrsSine grejaca.

+ U zavisnosti od debljine komada za gril,
vremena pripreme data u tabeli mogu
varirati.

+ Ubacite zi¢anu policu ili pleh za grilovanje
na zeljeni nivo u rerni. Ako grilujete na
Zi¢anoj polici, ubacite pleh na nizu visinu
kako bi prikupljao masnocu. Pleh koji
¢ete ubaciti trebalo bi da bude veli¢ine
tako da pokriva celokupnu povrsinu grila.
Takav pleh mozda nije prilozen uz
proizvod. Dodajte malo vode u pleh zbog
lakSeg Ciscenja.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)

Riba Ziani gril 4 250 20..25

Piletina u komadima |Zi¢ani gril 4- 250 25..35

Cufte (teletina) - 12 14 0 o) 4 250 20..30
koli¢ina

Jagnjedi kotleti Zigani gril 4-5 250 20..25

SR/ 83




Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja

koristiti (minimalno)
(okvirno)

Odrezak-(meso 15 o 4-5 250 25 .30

seckano na kockice)

Teledi kotleti Zi¢ani gril 4-5 250 25..30

Gratinirano povrée Zi¢ani gril 4-5 220 20..30

Tostirani hleb Ziani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

6.1.4 Testna jela

+ Jela u ovoj tabeli pripremljena su u
skladu sa standardom EN 60350-1 kako
bi se olakSalo testiranje proizvoda za
kontrolne ustanove.

Tabela nacina spremanja testnih obroka

Predlozi za pe¢enje u samo jednom plehu

Hrana Dodaci koje Radna funkcija |Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
Pecivo (slatki | gtandardni pleh = |0 i donji 3 140 20..30
kolacic) grejac
Na modelima sa
) latki o zi¢anim policama
Pecivo (slatki | 1o ndardni plen + |Creianie s 3 140 15..25
kolacic) ventilatorom
Na modelima bez
Zi¢anih polica :2
Sitni kolagi Standardni pleh * GOl T donji 3 160 25..35
grejac
Sitni kolaéi Standardni pleh = |Crelanie s 3 150 25..35
ventilatorom
Okrugli kalup za
torte, pre€nika 26 Gornii i donii
Biskvit torta cm sa stezaljkom re'ajé ) 2 150 30..40
na zi¢anom grilu arel
*%
Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Greianie s
Biskvit torta cm sa stezaljkom jani 2 150 35..45
. ventilatorom
na zi¢anom grilu
*%
Okrugli crni
Pita od jabuka  |Metalni kalup, - jGornji i donji 2 180 50 ... 65
pre¢nika 20 cm na |grejac¢
zicanom grilu **
Okrugli crni
Pitaodjabuka  |Metalnikalup, |Grejanje s 3 170 50 .. 65
pre¢nika 20 cm na |ventilatorom
zicanom grilu **
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Predlozi za kuvanje sa dve posude

Hrana Dodaci koje Radna funkcija [Pozicija polica |Temperatura (°C)|Vreme pecenja
mozete koristiti (minimalno)
(okvirno)
2-Standardni pleh o
Sitni kolagi * Grejanje s 2-4 150 25..35
ventilatorom
4-Pleh za testa *
) . 2-Standardni pleh o
Pecnfg (slatki * Grejgnje s 2.4 140 15 25
kolacic) ventilatorom
4-Pleh za testa *

Prethodno zarijavanje se preporucuje za svu hranu.
*0vi dodaci mozda nisu uklju¢eni u vas proizvod.

**Qvi dodaci nisu ukljuéeni u vas proizvod. Oni su komercijalno

Gril

dostupni dodaci.

Hrana Dodaci koje mozete |Pozicija polica Temperatura (°C) Vreme pecenja
koristiti (minimalno)
(okvirno)
Cufte (teletina) -12 | 7ix- i gril 4 250 20..30
koli¢ina
Tostirani hleb Zi¢ani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

7 Odrzavanje i ciScenje

7.1 Opste informacije o ciSéenju
Opsta upozorenja

Sacekajte da se uredaj ohladi pre
¢iSéenja. Vruée povrsine mogu izazvati
opekotine!

Nemojte nanositi deterdZente direktno na
vruc¢e povrsine. Ovo moze izazvati trajne
mrlje.

Detaljno odistite i osusite uredaj nakon
svake upotrebe. Na taj nacin éete lakse
ukloniti ostatke hrane, ¢ime izbegavate
da ti ostaci izgore tokom sledeée
upotrebe uredaja. Time se produzava vek
trajanja uredaja i smanjuju problemi sa
kojima se Cesto suocavaju korisnici.

+ Ne koristite sredstva za parociSc¢enje za
CiSc¢enje uredaja.

Neki deterdzenti ili sredstva za CiS¢enje
mogu izazvati oSteéenja povrsine.
Neodgovarajuca sredstva za CiS¢enje su:
izbeljiva¢, proizvodi za ¢is¢enje koji
sadrze amonijak, kiselinu ili hlorid,
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proizvodi za CiS¢enje parom, sredstva za
uklanjanje kamenca, sredstva za
uklanjanje mrlja i rde, abrazivna sredstva
za CiSc¢enje (kreme za Ciscenje, prasak za
ribanje, krema za ribanje, abrazivno
sredstvo i pribor za struganje, zica,
sunderi, krpe za CiS¢enje koje upija
prljavstinu i ostatke deterdzenta).

Za Cis¢enje nakon svake upotrebe nije
potreban poseban materijal za CiS¢enje.
Uredaj ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.
Obavezno nakon CiS¢enja potpuno
obrisSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Ne perite nijednu komponentu vaseg
uredaja u masini za pranje sudova.



Povrsine od inoksa i nerdajuce povrsine

Ne koristite sredstva za CiS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za ¢is¢enje
povrsina od nerdajuceg Celika ili inoksa i
rucica.

Povrsina od nerdajuéeg inoksa moze
vremenom promeniti boju. To je
normalno. Nakon svakeog rada, ocistite
deterdzentom pogodnim za nerdajucéu
povrsinu ili povrSinu od inoksa.

Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdZzentom (neabrazivnim) pogodnim
za CiScenje povrsina od inoksa, pri ¢emu
treba da obratite paznju da brisete samo
u jednom pravcu.

Odstranite mrlje od kamenca, ulja, $kroba
i proteina na staklenim povrsinama i
povrsinama od inoksa bez odlaganja.
Mrlje mogu zardati nakon duze vremena.
Sredstva za ¢iSéenje poprskana/
nanesena na povrsinu treba odmah
ocistiti. Abrazivna sredstva za CiS¢enje
ostavljena na povrSini uzrokuju pojavu
belih mrlja na povrsini.

Emajlirane povrsine

Nakon svake upotrebe, emajlirane
povrsine ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.

Za tvrdokorne mrlje moze se koristiti
sredstvo za CiS¢enje rerne i grila koje se
preporucuje na internet stranici vaseg
proizvoda i sunder za ¢iSéenje koje ne
ostavlja ogrebotine. Ne koristite neko
drugo sredstvo za CiSéenje rerne u tom
sluéaju.

Da biste ocistili prostor predviden za
spremanije hrane, rerna se mora ohladiti.
Ciséenje vruéih povrsina izazvade i
opasnost od poZara i oStec¢enja
emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

SR/ 86

Kataliticki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. Kataliti¢ki zidovi rerne
se ne smeju Cistiti.

Kataliticke povrsine apsorbuju ulje
zahvaljujuéi svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjajiti kada je povrsina zasi¢ena
uljem, u tom slucaju preporucuje se
zamena delova.

Staklene povrsine

Pri CiSc¢enju staklenih povrsSina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za ¢iS¢enje. Isti
mogu oStetiti staklenu povrsinu.
Proizvod ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
od sitnih vlakana koja je predvidena za
CiSc¢enje staklenih povrsina i osusite
suvom krpom od sitnih vlakana.

Ako posle ¢iséenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom vodom i
osusite ¢istom i suvom krpom od sitnih
vlakana. Sledeéi put preostali deterdzent
mozZe osStetiti staklenu povrsinu.

Ni pod kojim uslovima ostatke osusene
na staklenoj povrsini ne treba Gistiti
nazubljenim noZevima, Zicanom vunom
ili slicnim alatima za grebanje.

Mrlje od kalcijuma (Zute mrlje) mozZete
ukloniti sa staklene povrsine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

Ako je povrsina jako zaprljana, nanesite
sredstvo za ¢iS¢enje na mrlju sunderom i
sacekajte duze vremena da isto
adekvatno odreaguje. Zatim odistite
staklenu povrsSinu vlaznom krpom.
Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasticni delovi i obojene povrsine

Ocistite plasti¢ne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje posuda,
toplom vodom i mekom krpom ili
sunderom i osusite suvom krpom.



Ne koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivna sredstva za ¢iSéenje. Oni mogu
ostetiti povrsine.

Uverite se da spojevi komponenti
proizvoda ne budu ostavljeni vlazni i sa
deterdzentom. U suprotnom moze doci
do korozije na ovim spojevima.

7.2 Pribor za c¢iSc¢enje

Ne stavljajte pribor proizvoda u masinu za
pranje sudova osim ako nije drugacije
navedeno u korisnickom priru¢niku.

7.3 Ciséenje kontrolne table

Prilikom ¢iSéenja ploca s kontrolnim
okruglim dugmadima, obriSite tablu i
dugmad vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu. Na
taj nacin mozete ostetiti kontrolnu tablu i
dugmad.

Prilikom CiSéenja inoks panela s
kontrolnim dugmadima, nemojte koristiti
sredstva za CiS¢enje povrsina od inoksa
oko dugmadi. Indikatori oko dugmeta se
mogu izbrisati.

Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na dodir
vlaznom mekom krpom i osusite suvom
krpom. Ako vas proizvod ima funkciju
zaklju¢avanja tastera, postavite
zaklju¢avanje tastera pre ¢isc¢enja
kontrolne table. Ako postupite drugacije,
tastere mozete neaadekvatno odabrati.

7.4 Ciséenje unutrasnjosti rerne

(povrsina za spremanje hrane)

Sledite korake CiSc¢enja opisane u odeljku
,Opste informacije o ¢is¢enju” prema
tipovima povrsine u vasoj rerni.

Ciséenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima kataliticku stranicu, pogledajte

informacije u odeljku ,KatalitiCki zidovi“.

4

Ako je vas proizvod model sa zi¢anim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
CiS¢enja bocnih zidova. Zatim zavrsite

CiSéenje kako je opisano u odeljku ,Opste
informacije o CiS¢enju” se prema vrsti
boénog zida.

Da biste uklonili boéne zi¢ane police:
1. Uklonite prednji deo ziCane police

povlacenjem na bocni zid u suprotnom
smeru.

2. Povucite Zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3. Da biste ponovo postavili police, obavite
iste korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom.

7.5 Samociscenje na visokoj
temperaturi

Rerna je opremljena opcijom pirolitickog
CiSéenja. Rerna se zagreva na temperaturu
od priblizno 420-480 °C i gori dok se
postojeca prljavstina ne pretvori u pepeo.
Moze se stvoriti jak dim. Obezbedite dobru
ventilaciju. Ci¢enje na visokoj temperaturi
treba obaviti nakon otprilike svakih 10
upotreba rerne.

Opsta upozorenja

Vruce povrsine izazivaju
opekotine!
Ne dodirujte proizvod tokom
samociscenja, a deca neka borave
na propisnoj udaljenosti od
proizvoda. Sac¢ekajte najmanje 30

minuta pre uklanjanja ostataka.
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Pre upotrebe funkcije pirolize, uklonite
sav pribor, teleskopsku policu i bo¢ne
police (ako ih ima). Ako se ne uklone,

pribor i boc¢ne Zi¢ane police ¢e se ostetiti.

Ako vas proizvod ima dodatke za pirolizu
(otporne na visoke temperature
samociscéenja), ne morate taj pribor
uklanjati iz rerne. Da li je va$ pribor
pirootporan ili ne, navedeno je u odeljku
za pribor. Ako nije navedeno, vasi dodaci
nisu otporni na visoke temperature. Pre
samocisc¢enja mora se izvaditi iz rerne
kako bi se izbegla oStecenja.

Ne Cistite zaptivku vrata. Zaptivka od
staklenih vlakana je veoma osetljiva i
lako se oSteti. Ako je zaptivka vrata
oStecena, zamenite je novom koju Cete
pribaviti iz ovlas¢enog servisa.

Da biste pokrenuli funkciju pirolize:

1.

Izvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Pre pocetka CiS¢enja, ocCistite spoljne

povrsine rerne i ostatke hrane unutar
rerne krpom natopljenom deterzentom.

Odaberite funkciju “Piroliza” ili “Piroliza -
ekonomiéni rezim” prema prljavstini
vase rerne. Ako vasa rerna nije mnogo
zaprljana, preporuc¢ujemo upotrebu
funkcije "Piroliza - ekonomicni rezim".
Ova funkcija traje kraée od funkcije
“Piroliza. Ako je rerna jako zaprljana,
mozda funkcija "Piroliza - ekonomicni
rezim" nece biti dovoljna. U tom sluéaju
odaberite funkciju "Piroliza".

4. Ukljucite rernu dodirom na taster (D.

5. Aktivirajte donji red radnih funkcija

dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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6. Dodirnite “Piroliza” u donjem redu
prikaza funkcija.
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7. Nivo pirolize ,HI” i vreme ,,02:00”
pojavljuju se na ekranu.
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8. Zapochnite CiSc¢enje dodirom na taster
= Ciséenje zapoginje i na ekranu se
prikazuje vreme samociséenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.

9. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon $to zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se
pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemoijte silom delovati na kvaku da
biste otkljucali vrata sve dok se
postupak ¢iséenja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

10.Nakon zavrSetka procesa cis¢enja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,ZavrSetak*
Iskljucite rernu dodirom na taster (D.

11.Nakon Sto simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine siréetnom
vodom.

Piroliza - ekonomicni rezim

Ako vasa rerna nije mnogo zaprljana,
preporucujemo upotrebu funkcije "Piroliza -
ekonomic¢ni rezim". Ova funkcija traje krace
od funkcije “Piroliza. Ako je rerna jako
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zaprljana, mozda funkcija "Piroliza -
ekonomiéni rezim" nece biti dovoljna. U
tom slucaju odaberite funkciju "Piroliza".

1. lzvadite sve dodatke iz rerne. U
modelima sa zi¢anim policama, ne
zaboravite da uklonite zi¢anu policu.

2. Pre pocetka CiS¢enja, ocCistite spoljne
povrsine rerne i ostatke hrane unutar

rerne krpom natopljenom deterzentom.

3. Ukljugite rernu dodirom na taster (D.

4. Aktivirajte donji red radnih funkcija
dodirivanjem “Aktivacija dodatne
funkcije” na ekranu funkcija.
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5. Dodirnite “Piroliza” u donjem redu
prikaza funkcija.
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6. Dodirnite “Piroliza” na ekranu za prikaz
funkcija.

7. Zapochnite CiS¢enje dodirom na taster
= Ci$éenje zapodinje i na ekranu se
prikazuje vreme samociséenja.
Ovo vreme je nepromenljivo.
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8. Kada rerna dostigne odredenu
temperaturu nakon sto zapocne
postupak pirolize, simbol brave [&] se

pojavljuje na ekranu koji prikazuje
tajmer i vrata rerne se ne mogu otvoriti.
Nemojte silom delovati na kvaku da
biste otklju¢ali vrata sve dok se
postupak ¢is¢enja ne zavrsi i simbol
brave nestane sa ekrana.

9. Nakon zavrSetka procesa ¢iséenja, na
zasonu ¢e se pojaviti ,ZavrSetak*
Iskljucite rernu dodirom na taster (D.

10.Nakon Sto simbol [&] nestane sa ekrana,
uklonite naslage prljavstine siréetnom
vodom.

7.6 Ciséenje vrata rerne

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i staklo
objasnjeno je u odeljcima ,Skidanje vrata
rerne” i ,Skidanje unutrasnjeg stakla na
vratima rerne”. Nakon $to skinete
unutrasnje staklo na vratima, oCistite ga
sredstvom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. Da biste uklonili
ostatke kamenca koji se mogu formirati na
staklu rerne, obrisSite staklo siréetom i
isperite.

Da biste odistili vrata i stakla rerne
@ nemojte koristiti gruba abrazivna

sredstva za CiSc¢enje, metalne

strugace, zicanu vunu ili sredstva

za izbeljivanje.

Skidanje vrata rerne
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako Sto cete ih
gurnuti nadole kao $to je prikazano na
slici.

3. Tipovi sarki su (A), (B), (C) u zavisnosti
od modela proizvoda. Sledece slike
pokazuju kako se otvara svaki tip Sarki.

4. (A) tip Sarke je dostupan u normalnim
tipovima vrata.
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7.7 Skidanje unutrasnjeg stakla sa
vrata rerne

Unutrasnje staklo na prednjim vratima

uredaja moze se skinuti za potrebe

Ciscenja.

1. Otvorite vrata rerne.

(B) tip Sarke je dostupan u tlpowma
vrata sa usporivaéem za zatvaranje.

6. (C) tip Sarke je dostupan u tipovima
vrata sa usporivacem za otvaranje/ 2. Povucite plasti¢ni deo pri¢vrséen na
zatvaranje. gornjem delu prednjih vrata prema sebi

istovremeno pritiskajuci na tacke

pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

7. Postavite vrata rerne u poluzatvoren
polozaj.

. L, . . 1 Staklena 2 Drugo
8. Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvuéi ploga sa unutradnje
navise da biste ih oslobodili iz leve i unutrasnje staklo
desne $arke. strane
3 Trete 4 Spoljasnje
. . unutrasnje staklo
Kada vracate vrata, obavite iste staklo :
korake. kao tokom skidanja, ali 5 Plasticni
obrnutim redosledom. Ne prorez za
zaboravite da zatvorite klipse na staklo-Donji
Sarkama kada vratite vrata.
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3. Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plo¢u s unutrasnje
strane prema ,A“ a zatim je izvadite
povla¢enjem prema ,,B*.

4. Ponovite isti postupak za skidanje
drugog i treceg stakla.

Prvi korak za vraéanje vrata u probitno
stanje je vrac¢anje drugog iu trec¢eg stakla
(2, 3). Kao sto je prikazano na slici,
postavite zakoSeni ugao staklene ploce
tako da nalegne u zako$eni ugao na
plasti¢nom prorezu.

Redosled pri¢vrséivanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla nije vazan, jer su
zamenljivi.

Kada vracéate staklenu plo¢u s unutrasnje
strane (1), proverite da li Stampana strana
ploce lezi licem prema unutrasnjoj
staklenoj ploci. Od klju¢nog je znacaja da
donji ugao unutrasnje staklene ploce
nalegne u donji plasti¢ni prorez (5). Gurnite
plasti¢ni deo prema okviru dok ne Cujete
zvuk ,klik".

Nakon ¢iScenja, sva stakla moraju
se ponovo sastaviti.

7.8 Ciscenje sijalice u rerni
U slucaju da se staklena povrsina sijalice u
rerni postane zaprlja; oCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slu€aju kvara
sijalice u rerni, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u sledeéem
odeljku.
Zamena sijalice u rerni
Opsta upozorenja
+ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja elektrinom
energijom i da li se ohladio, kako biste
izbegli rizik od strujnog udara. Vruce
povrSine mogu izazvati opekotine!
+ Ovu rernu napaja sijalica sa zarnom niti
snage manje od 40 W, manje od 60 mm
visine, manje od 30 mm u precniku ili
halogena lampa sa utiChicom G9 snage
manje od 60 W. Sijalice su pogodne za
rad na temperaturama iznad 300 °C.
Sijalice za rerne su dostupne kod
ovlaséenih servisa ili licenciranih
tehniCara. Ovaj proizvod sadrzi sijalicu
energetske klase G.
Polozaj sijalice moze se razlikovati od
poloZzaja prikazanog na slici.
Sijalica koja se koristi u ovom proizvodu
nije adekvatna za upotrebu u
domadinstvu za osvetljavanje prostorija.
Svrha ove sijalice je da pomogne
korisniku da vidi prehrambene proizvode.
Sijalice koje se koriste u ovom proizvodu
podnose ekstremne fiziCke uslove kao
Sto su temperature iznad 50 °C.
Ako vasa rerna ima okruglu sijalicu:

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite zastitno staklo okre¢uéi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4. Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu sijalicu,

1. iskljucite uredaj iz struje.

2. Uklonite Zi¢ane police kao $to je
opisano.

8 Resavanje problema

3. Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice. Prvo uklonite zavrtanj, ako
postoji zavrtanj na kvadratnoj lampi u
vasem proizvodu.

4. Ako je sijalica vase rerne tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu rerne kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

(B

5. Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
zicane police.

Ako problem i dalje postoji nakon Sto ste
slijedeli upute u ovom poglavlju, obratite se
prodavcu ili ovlastenom servisu. Nikada
nemojte sami da pokusSavate da popravite
proizvod.

Para se emituje dok rerna radi.

+ Normalno je da se stvara para tokom
rada. >>> Ovo nije greska.

Tokom spremanjahrane pojavljuju se

kapljice vode

+ Para nastala tokom spremanja hrane
kondenzuje se kada dode u kontakt sa
hladnim povr§inama izvan proizvoda i
moze da formira kapljice vode. >>> Ovo
nije greska.

Zvuci metala se ¢uju dok se proizvod

zagreva i hladi.

+ Metalni delovi se mogu Siriti i proizvoditi
zvukove kada se zagreju. >>> Ovo nije
greska.
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Proizvod ne radi.

Osigurac je mozda neispravan ili
pregoreo. >>> Proverite osigurace u
razvodnoj kutiji. Promenite ih ako je
potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Uredaj ne sme da bude utaknut u utiénicu
(s uzemljenjem). >>> Proverite da i je
uredaj ukljuéen u uticnicu.

(Ako na vasem uredaju postoji tajmer)
Tasteri na kontrolnoj tabli ne rade. >>>
Ako vas proizvod ima zaklju¢avanje
tastera, zaklju¢avanje tastera je mozda
omoguceno, onemogucite zaklju¢avanije
tastera.

Sijalica na rerni nije ukljucena.

Sijalica na rerni je mozda neispravna. >>>
Zamenite sijalicu u rerni.

Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.

Rerna ne greje.

Rerna mozda nije podeSena na odredenu
funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite rernu na
odredenu funkciju za spremanje hrane i/
ili temperaturu.

Za modele sa tajmerom, vreme nije
podeseno. >>> Podesite vreme.

Nema struje. >>> Proverite da liima
napajanja sa mreze i proverite osigurace
u razvodnoj kutiji. Zamenite osigurace
ako je potrebno ili ih ponovo aktivirajte.
Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno zatvorite vrata rerne. Ako vrata
rerne ostanu otvorena viSe od 5 minuta,
podesavanja vremena spremanja hrane
bice otkazana i grejaci nece raditi.

(Za modele sa tajmerom) Ekran tajmera
treperi ili je simbol tajmera ostao otvoren.

Ranije je bilo nestanka struje. >>>
Podesite vreme / IskljuCite dugmad za
funkcije proizvoda i ponovo ih prebacite
na zeljeni polozaj.

Nakon pocetka spremanja hrane simbol p
treperi na ekranu i pojavljuje se zvuéno
upozorenje.

+ Vrata rerne su mozda otvorena. >>>
Obavezno potpuno zatvorite vrata rerne.
Kontaktirajte ovlas¢eni servis ako kvar i
dalje postoji.
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karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/beko-ugradna-rerna-bbim12400xmps-akcija-cena/
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