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EN H SK RO SRB-MNE (74 HR-BH
STRUCTURE FELEPITES STRUKTURA STRUCTURA | SASTAVNIDELOVI POPIS DIJELOVI UREDAJA
(Figure 1.) (1. abra) (1. obrazok) (Figura 1.) (1. skica) (1. schéma) (Slika 1.)
1. | 2pulloutdrawers | 2dbkihzhatd fisk | 2 vysuvné zasuvky zebxligrf;gfge 2 fioke sa izviaGenjem | 2 vyjimatelné nadoby | 2 ladice na izviagenje
2. handle fogantyd rukovat méner dréka rukojet rucka
3. | heating wire and fan | fiitdszal és ventiltor, | vyhrievacie telesoa | element de incalzire | greja¢ i ventilator sa topné téleso a grijaci element i
. inside beldl ventilator, vntri | si ventilator, in interior | unutraSnje strane ventilator, uvnitf ventilator, unutra
4. control panel vezérldpanel ovladaci panel panou de comanda kontrolna plo¢a ovladaci panel upravljacka ploca
5. vent szell6zonyilas vetraci otvor orificiu de ventilatie | otvor za ventilaciju vétraci otvor ventilacijski otvor
. . - . vystup horiceho e otvor za izlaz vrelog vystup horkého .
6. hot air outlet forrd levegd kivezetés vzduchu iesire de aer cald vazduha vzduchu izlaz toplog zraka
" halézati sietovy pripojovaci | cablul de conectare la I T soe e
7. mains cord csatlakozgvelzete'k ! Vyk‘a')blglj vacl rel;eaua electricd prikljucni kabel sitovy napéjeci kabel | mrezni prikljucni kabel
drawer with T zésuvkass sertar cu grilaj - 5 nadoba s ladica s uklonjivom
8. removable grill figk a kivenetd raccsal odrsrt]rrziaggﬁeolﬂou detasabil fioka sa mreZicom vyjimatelnou mfizkou reSetkom
9. removable grille kiveheté racs odstrénitelnd mriezka | grilaj detasabil mreiicaizliloajgitsie moze vyjimatelng mfizka uklonjiva reSetka
STRUCTURE FELEPITES STRUKTURA STRUCTURA | SASTAVNIDELOVI POPIS DIJELOVI UREDAJA
(Figure 2.) (2. bra) (2. obrazok) (Figura 2.) (2. skica) (2. schéma) (Slika 2.)
. s . prekida¢ za
10. on/off switch belki kapcsolo za-vypina¢ |ntreru%apt:)itr pomit prekidac za uklj.fisklj. | ~ zapinani/vypinani ukfjucivanje/
iskljucivanje
1 temperature control homérseklet tiacidlo ovladania | butonul de control al pg(ljjgérg(\e/azr?je tlacitko pro nastaveni | tipka za kontrolu
knob szabalyz6 gomb teploty temperaturii femperature teploty temperature
19 MEAL mode switch Miékcié??é”;[’d MEAL spina€ rezimu | comutator si indicator | - ukfjucivanje MEAL Sfécggrﬁh??é% prejgidaé i indikator
and indicator visszajelzd a kontrolka pentru modul MEAL | funkcije i indikator MEAL na¢ina rada MEAL
temperature/time homérséklet/ido . afisaj de temperaturd/ | prikaz temperature/ . prikaz temperature/
13. | display for cooking kijelzé az 1-es Eazs(ﬁ) rarée\?:ntggzt])lljl 1 timp pentru zonade | vreme za 1 zonu kor:gﬂlksatﬁ%ﬂ%:j” vremena zone za
zone 1 foz6z6nahoz P gait 1 peénice prot. kuhanje 1
temperature/time hémérséklet/idd ; afisaj de temperaturd/ | prikaz temperature/ " prikaz temperature/
14. | display for cooking kijelzd az 2-es é;:l? raée\?;nt: glgr%/z timp pentruzona de |  vreme za 2 zonu kor:gglke;sr%ﬂ%::j U1 " vremena zone za
zone 2 f6z6z6néhoz P gatit 2 pecnice pro 2. kuhanje 2
. DUAL (izemmad -« | Comutator si indicator I spina¢ a kontrolka I
DUAL mode switch v DUAL spina¢ rezimu 7 kljucivanje DUAL rige prekida¢ i indikator
15. [y kapcsold és pentru modul DUAL b provozniho rezimu i
and indicator visszajelzd a kontrolka buton de temporizare funkcije i indikator nacina rada DUAL
. v S x . Pornirealoprirea . tlacitko funkce ) .
16. timer button id6zitd gomb tlacidlo ¢asovata m Odl|J|ui se‘l)elctat dugme za tajmer élasovgée tipka tajmera vremena
kivélasztott . .| Buton de selectare pokretane | spusténilzastaveni pokretanje/
tostart/stopthe | . aivaiasziott spustenie/zastavenie | . zaustavijanje : p zaustavijanje
. selected mode lizamméd elindftésa/ Zvoleného rezimu | $ indicator luminos odabranog rezima 2voleného provoznifio odabranog na¢ina
leéllitasa cos 1 rada rezimu rada
drawer 1 selector | 1-es fiok kivalaszto « . butoane de selectare | taster i indikatorsko tlacitko volby 1. " i
18. | button and indicator | gomb és visszajelzé Zéélj\/cl'(dlﬁ gakm?reorlka a modului si lumini svetlo za odabir nadoby a svételna }I?l;r?dizl?atogritg g’qécﬂeo
light fény y indicatoare 1 fioke kontrolka !
mode selection (izemmodvalasztd P Buton de selectare tasteri za odabir tlacitka volby TR
19. | buttons and indicator gombok és tlacfolitrrzlzllmu a si indicator luminos razima rada i provozniho rezimu a gggebilrqugléﬁr?;orlég
lights visszajelzk y oS 2 indikatori kontrolky
2-drawer selection | 2- es fiok kivalaszto « . 2- es fiok kivalaszto | taster i indikatorsko tlagitko volby 2. " o
20. | button and indicator | gomb és visszajelzd za’;ljvclldla gak\z’)mreorlka gomb és visszajelz6 |  svetlo za odabir nadoby a svételnd Zmi)li(r?dizlfa?griig S,déctﬁ)
light fény y feny 2 fioke kontrolka !




EN -Safety and maintenance / H - Biztonsag és karbantartas / SK - Bezpecnost' a udrzba /
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(EN) DOUBLE-OVEN HOT AIR FRYER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ THE INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USE AND RETAIN IT FOR
LATER REFERENCE!

WARNINGS

1. Before use of the product, please read this instructions manual and keep it for future
reference. The original document was prepared in Hungarian language.

2. This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities

or lack of experience and knowledge, provided that they are supervised or have been given

instructions concerning the safe use of the appliance and understand the hazards involved.

This appliance must not be used by children! Keep children away from the appliance and its

mains cord. Children must not play with the appliance!

ALWAYS use the appliance under supervision.

Make sure that the appliance was not damaged during shipping.

Do not operate the appliance with a program switch, timer, separate remote control systems

etc. which may switch on the appliance automatically.

7. Use it only under dry, indoor conditions. Keep away from humid environments (e.g.
bathrooms, swimming pools).

8. DO NOT use the appliance near a bathtub, washbasin, shower, swimming pool or sauna.

9. The appliance is designed for use on a kitchen counter. Make sure to have a clean, dry and
even and heat-resistant surface.

10.NEVER place the appliance near a hot gas, ceramic, induction or electric hob.

11. Take utmost care when working near hot food or hot surfaces to avoid accidents.

12.NEVER move the device during use. Otherwise, you can damage the product or suffer an
accident.

13. The drawer with the removable grill, and the hot air outlet and its surroundings are hot during
use and remain hot for a while afterwards. Don't touch these!

14.During operation, you should only touch the pull-out drawer handles and the control panel
with your free hand. Use oven gloves if you need to touch the hot drawer.

15.Regularly check the appliance and its power cord and plug. NEVER use the appliance with
a damaged power cord or plug. If the appliance malfunctions or you detect any damage on
it, stop using it immediately and contact our customer service.

16.The appliance prepares the food in its frying basket by circulating hot air. NEVER use the
appliance otherwise than for its intended purpose.

17.You do not need large quantities of cooking oil or other fats to use the appliance.

18.Do not fry ingredients with high fat content in the appliance. Dripping fat may splash on the
heating wire, which can cause fire.
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19.Do not pour any liquids into the drawers, as they are not suitable for heating them (e.g. oll,
water, efc.).

20.Do not use the appliance on board of moving vehicles or boats. Do not use the appliance
outdoors.

21.DO NOT cover the vents and air outlets while using the product. This can result in uneven
frying, and malfunction of the appliance even.

22.D0 NOT place the hot drawer and removable grill directly on the kitchen counter or heat-
sensitive surfaces.

23. ALWAYS leave enough space above and around the unit to ensure free airflow. Observe the
clearances shown on Figure 3.

24.Do not lean over the appliance, steam may escape from hot air vents and drawers when
pulling out drawers!

25.NEVER use the appliance or any of its accessories with a conventional oven, ceramic,
electric or gas hot plat or outdoor grill.

26.Add food to the edge of the frying basket only. The food must not come into contact with the
heating wire; danger of fire.

27.To avoid any illnesses, ALWAYS use a core thermometer to check if the food is properly fried.

28.NEVER put food in a closed can in the appliance drawers when using the appliance. This
may damage the product or cause injuries.

29.When using the appliance, NEVER put a plastic bag or film in the drawers of the appliance.

30.ALWAYS use the supplied or manufacturer approved accessories only with the appliance.
The use of unauthorized accessories may result in damage to the product and void your
warranty.

31.Before cleaning, relocating or storing the appliance, disconnect it by unplugging the mains
plug, and then let it cool down.

32.Unplug the power cord by grasping the plug, not the cord.

33.1f you notice any irregularities (such as unusual noise from the appliance or burning smell),
switch off and unplug the appliance immediately.

34. Protect from dust, moisture, sunlight and direct heat.

35.Never touch the appliance or the power cord with wet hands.

36.Make sure that the power cord and plug are not exposed to water or other liquids.

37.Do not immerse the appliance in water.

38.Always fully unroll the supply cable.

39.Only connect to earthed wall socket with 230 Vi~ / 50 Hz rated supply voltage.

40.Do not use an extension cord or splitter to connect the appliance to the mains.

41.The power cord must not come into contact with hot surfaces.

42.Keep the appliance in a place, where the power supply plug can be easily reached and
unplugged.

43.Run the power cord so that it cannot be accidentally disconnected, and does not hang down
from the table edge.

44, The heating elements / heated surfaces of the appliance will remain warm for a while after
switching off.



45. Switch off the appliance after each use, then unplug the power cord. Store in a dry, cool
place.

46.Due to continuous development, the technical specifications and design of this product may
change without prior notice.

47.The most recent instructions manual is available for download from the www.somogyi.hu
website.

48.We do not assume any responsibility for printing errors and apologise for any inconvenience
caused.

49.The product is designed for household, not for industrial use.

& Caution! Hot surface! During the baking process, hot air will escape from the appliance
at the indicated openings!

A Caution: Risk of electric shock! Do not attempt to disassemble of modify the unit or its
accessories. In case any part is damaged, immediately power off the unit and seek the
assistance of a specialist.

[3 In the event that the power cable should become damaged, it should only be replaced by
Y4| the manufacturer, its service facility or similarly qualified personnel.

COMMISSIONING

1. Make sure that the appliance is horizontal, heat-resistant, on a flat surface, and it is turned
off and disconnected.

2. Check the integrity of the power cord. Never use with a damaged power cord!

3. Ensure that there is free space around and above the appliance as shown in Figure 3 to
allow adequate ventilation of the appliance.

4. Pull the drawers out of the appliance. Remove the grilles at the bottom of the drawers.

5. Wash the drawers and the grill by hand using detergent. Rinse them with clean water and
allow them to dry.

6. Putthe grilles back in the bottom of the drawers, then put the drawers back in the appliance.

7. Plug the unitinto a standard grounded wall socket (230V~/ 50Hz). The appliance sounds an
acoustic signal, all indicators will light up briefly and then go out.

8. Switch on the appliance by pressing the on/off button (10).

9. Press the DUAL button to make both drawers operate in the same mode.

10.Press the DEFROST button to set the highest temperature of 240°C for both drawers. The
default operating time is 10 minutes - do not change these.

11. Start the selected mode by pressing the START/STOP button (17).

12.You may smell an unpleasant odour when first heating up, but this is not dangerous and will
soon disappear.

13.When the time is up, switch off the appliance by pressing button (10).

14. Allow the appliance to cool down.

15.Now the device is ready for use.



CLEANING, MAINTENANCE

1. Before cleaning, disconnect the appliance from the power supply by pulling out the plug.

2. Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.

3. Do not use aggressive abrasives, steel wool or scouring pads to clean the appliance.

4. Use a clean, slightly damp cloth to clean the outer surface of the appliance. Do not let water
leak inside the appliance or spill on electrical components.

5. Wash the drawers and the removable grill by hand using detergent. Rinse them with clean
water and allow them to dry.

6. Do notclean it in a dishwasher.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

Solution

The unit does not | Power supply issue. Check the mains connection.
work at all.
The drawer is not in Push the drawer into the appliance until it
place. stops.
Food is not Too much food in the Reduce the amount of food or divide it
cooking properly. | drawer. between the two drawers.

Turn the food over a few times during the
baking process.

There are several types
of food in one drawer.

Cook foods that require different baking
(temperature, time) in separate baskets.

The default setting is not
appropriate for the dish.

Increase the temperature and cooking time
according to your experience.

Chips made from
raw potatoes are
not crispy.

The potatoes contain too
much water.

Cut the potatoes into thinner slices.

Dry the slices with paper towels and turn
the slices in a little oil before baking.

You may smell an
unpleasant odour
when using them.

It occurs when the
product is first used.

It is a normal phenomenon, not dangerous
and the smell disappears quickly.

The appliance is dirty.

Follow the steps of CLEANING,
MAINTENANCE.

Use too much oil or fat
for frying.

Reduce the use of oil and other fats to a
minimum.

DISPOSAL

K Waste equipment must be collected and disposed separately from household waste
"= because it may contain components hazardous to the environment or health. Used
or waste equipment may be dropped off free of charge at the point of sale, or at any
distributor which sells equipment of identical nature and function. Dispose of product at
a facility specializing in the collection of electronic waste. By doing so, you will protect



the environment as well as the health of others and yourself. If you have any questions,
contact the local waste management organization. We shall undertake the tasks pertinent
to the manufacturer as prescribed in the relevant regulations and shall bear any associated
costs arising.

(H) DUPLAKOSARAS FORROLEVEGOS SUTO

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK o o
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG A KESOBBI FELHASZNALASHOZ!

FIGYELMEZTETESEK

1. A termék hasznalatba vétele eldtt, kérjuk, olvassa el az alabbi hasznalati utasitast és
Orizze is meg. Az eredeti leiras magyar nyelven készilt.

2. Ezt a késziileket azok a személyek, akik csokkent fizikai, érzekelési vagy szellemi
képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek a tapasztalata és a tudasa hianyzik, abban
az esetben hasznalhatjak, ha az feliigyelet mellett torténik, vagy a kész(ilék biztonsagos
hasznalatara vonatkoz6 Utmutatast kapnak, és megeértik a hasznalatbol eredd veszélyeket.

3. Eztakészuléket gyermekek nem hasznalhatjak! A gyermekeket tartsa tavol a készuléktol és

annak halozati csatlakozovezetekétdl! Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

KIZAROLAG felugyelet mellett hasznalja a késztileket.

Bizonyosodjon meg rola, hogy a késziilék nem sérilt meg a szallitas soran!

A készlléket nem szabad olyan programkapcsoléval, idGkapcsoloval vagy kalonallo

tavvezérelt rendszerekkel stb. egyltt hasznalni, amelyek onalléan bekapcsolhatjak a

készuléket. )

7. Csak széraz beltéri korulmények kozott hasznélhatd! Ovja paras kornyezettdl (pl. furdészoba,
uszoda)!

8. Akésziléket TILOS furdékad, mosddkagylé, zuhany, Uszémedence vagy szauna kdzelében
hasznalni!

9. Akésziléket konyhapulton térténd hasznélatra tervezték. Ugyeljen ra, hogy a fellilet tiszta,
szaraz, es egyenes és hdallo legyen.

10.SOHA ne helyezze a készuléket forrd gaz, keramia, indukcios vagy elektromos f6z6lapok
mellé.

11.Legyen nagyon el6vigyazatos, amikor forrd étel, vagy forr6 felilet kozelében dolgozik a
balesetek elkerilése érdekében.

12.SOHA ne mozgassa a késziléket, ha az hasznalatban van. Ellenkezd esetben a termék
sérulhet, Ont baleset érheti.

13.A fiok a kivehet6 raccsal, valamint a forrd levegd kivezetd nyilas és komyéke hasznalat
kdzben forrd, és egy ideig még utana is forr6 marad! Ne érintse!

14.Mkodés kdzben kizarélag a kihtzhat6 fiokok fogantyuit és a vezéribpanelt érintheti meg
szabad kézzel. Hasznaljon siit6keszty(it ha a forrd fiokot meg kell érintenie.

15.Rendszeresen ellenfrizze a készlléket, és annak halozati csatlakozovezetékeét és
csatlakozéjat. SOHA ne hasznélja a készuléket serilt halozati csatlakozdvezetékkel, vagy
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csatlakozoval. Amennyiben a készulék hibasan miikodik, vagy barmilyen sérilést tapasztal
rajta, azonnal fejezze be a hasznalatat, és vegye fel a kapcsolatot Ugyfélszolgalatunkkal.

16. A késziléket forrd levegd keringetésével késziti el a stitbkosarba helyezett ételeket. SOHA
ne hasznalja a készUleket a rendeltetésétol eltérden.

17.Akészllek mikodeséhez nincs szikség nagy mennyiségl étolajra, vagy egyéb zsiradekra.

18.A készUlékben nem szabad nagy zsirtartalmu alapanyagokat sutni! A kiolvadd zsiradék a
fitGszalra froccsenhet, ami tlizveszélyes!

19.Semmilyen folyadékot nem tolthet a fiokokba, az nem alkalmas ezek (pl. olaj, viz, stb.)
felmelegitésére!

20.Ne hasznalja mozgd jarmlvekben, vagy hajokon. Klltéri hasznalatra nem alkalmas.

21.NE takarja le a szell6z6 és legkioml6 nyilasokat a termék hasznalata kozben. Ez egyenetlen
sutést eredményezhet és akar a készulék meghibasodasahoz is vezethet.

22.A forrg fiokot és a kivehetd racsot NE helyezze kozvetlentl a konyhapultra vagy hére
érzékeny felliletekre!

23.MINDIG hagyjon elegendd helyet a késztilék folott és koril a levegd szabad aramlasahoz.
Tartsa be a 3. abran feltlintetett tavolsagokat!

24.Ne hajoljon a készUlék folé, a forrd levegd kivezetd nyilasokbdl és a fibkok kihizasakor a
fiokokbol g6z aramolhat ki

25.SOHA ne hasznalja a készilléket vagy annak barmely tartozékat hagyomanyos stében,
keramia-, elektromos, vagy gaz f6zélapon vagy szabadtéri grillen.

26.A sitékosarba csak annak pereméig tegyen ételt. A flitszalhoz nem érhet hozza az étel,
tlizveszély!

27.Az esetleges betegségek elkeriilése érdekében MINDIG ellenérizze az ételt egy
maghdmerdvel, hogy az megfeleléen atsult.

28.SOHA ne rakjon a keszulék fiokjaiba zart konzervben ételt, amikor a késztileket hasznalja.
Ez a termék meghibasodasahoz vezethet, sérlilést okozhat.

29.SOHA ne rakjon mianyag zacskot vagy foliat a késztilek fiokjaiba a készlék hasznalatakor.

30.KIZAROLAG a mellékelt tartozékokat, vagy a gyartd altal engedélyezett kiegészittket
hasznalja a készulékhez. A nem engedélyezett kiegészitbk hasznalata a termék
meghibasodasahoz vezethet, és a jotallas érvényeét vesziti.

31.A csatlakozddugo kihuzasaval aramtalanitsa, majd hagyja kihlini a készlléket, mielGtt
tisztitja, athelyezi, vagy tarolas elétt.

32.A haldzati csatlakozOvezetéket ne a vezetéknél, hanem a csatlakozddugénal fogva hizza
ki a konnektorbal.

33.Ha barmilyen rendellenességet észlel (pl. szokatlan zajt hall a készUlékbdl, vagy égett szagot
érez) azonnal kapcsolja ki és aramtalanitsal

34.0vja portdl, paratdl, napsuteéstol és kozvetlen hdsugarzastol!

35.Akészlileket és a csatlakozokabelt vizes kézzel soha ne érintse meg!

36.Ellendrizze, hogy a héldzati csatlakozévezeték és a csatlakozddugo ne érjen vizhez vagy
mas folyadékhoz!

37. A készuléket tilos vizbe meriteni!

38.A csatlakozokabelt teljesen tekerje le!



39.Csak 230 Vi~ 50Hz feszultségu foldelt fali csatlakozdaljzatba szabad csatlakoztatni!

40.Ne hasznaljon hosszabbitét vagy elosztét a készilék csatlakoztatasahoz!

41. Ahalézati csatlakozovezeték ne érjen forré felilethez!

42. A készilléket ugy helyezze el, hogy a csatlakozodugd kénnyen hozzaférhetd, kihuzhaté
legyen!

43.Ugy vezesse a csatlakozokabelt, hogy az véletlenll ne huzodhasson ki, illetve ne logjon le
az asztal szélerdl!

44, Akészulék flitbelemei / flitott fellletei a kikapcsolast kovetben még egy ideig melegek!

45.A készliléket minden hasznalat utan kapcsolja ki, majd huzza ki a csatlakozokabelt! A
készuléket szaraz, hiivos helyen taroljal

46. A folyamatos tovabbfejlesztések miatt miiszaki adat és a design el6zetes bejelentés nélkil
is valtozhat.

47. Az aktualis hasznalati utasitas letolthetd a www.somogyi.hu weboldalrdl.

48. Az esetleges nyomdahibakért feleldsséget nem vallalunk, és elnézést kérink.

49. Csak magancélu felhasznélas engedélyezett, ipari nem!

Vigyazat! Forr fellilet! A stitési folyamat alatt a készillékbdl a jelzett nyilasoknal forrd
leveg6 aramlik ki!
Aramiitésveszély! Tilos a készlilék vagy tartozékainak szétszerelése, atalakitasal
Barmely rész megsériilése esetén azonnal aramtalanitsa és forduljon szakemberhez.

@ Ha a halozati csatlakozOvezeték megséril, akkor a cserét kizarolag a gyarto, annak javitd
szolgaltatdja vagy hasonldan szakképzett személy végezheti el!

UZEMBE HELYEZES

1. Gydz6djon meg réla, hogy a készlilék vizszintes, h6allo, sik feltleten van, ki van kapcsolva,
és aramtalanitva van.

2. Ellendrizze a halézati vezeték épségét! Soha ne hasznalja sérlilt haldzati vezetékkel!

3. Biztositsa a 3. abran feltlintetett szabad teret a készlék korul és folott, igy biztositva a
készilek megfeleld szellbzesét.

4. Huzza ki a készllékbdl a fiokokat. A fidkok aljdban 1évé racsokat vegye ki a fidkokbol.

5. Afidkokat és a racsokat kézzel, mosogatoszerrel mosogassa el. Oblitse le tiszta vizzel és
hagyja megszaradni.

6. Tegye vissza a racsokat a fiokok aljaba, majd a fibkokat tegye vissza a készilékbe.

7. Csatlakoztassa a készuléket szabvanyos foldelt fali aljizathoz (230 V~ / 50Hz). A készulék
hangjelzést ad, rovid ideig minden kijelz6 vilagit majd kialszik.

8. Kapcsolja be a készliléket a be/ki kapcsold gomb megnyoméasaval (10).

9. Nyomja meg a DUAL gombot, hogy mindkét fiok ugyanazt az izemmaddot hajtsa végre.

10.Nyomja meg az DEFROST gombot, ezzel mindkét fiokra bedllitia a legmagasabb, 240°C
homérsékletet. Az alapértelmezett miikodési idé 10 perc — ezeket ne modositsa.

11. Inditsa el a kivalasztott izemmodot a START/STOP gomb megnyomaséval (17).

12.El6fordulhat, hogy kellemetlen szagot érez az els6 felfitésnél, de ez nem veszélyes és
hamar elillan.
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13.Miutén lejart az idd, kapcsolja ki a késziiléket a (10) gomb megnyomasaval.
14.Hagyja kihtilni a készUléket.
15. A készillék most hasznélatra kész.

TISZTITAS, KARBANTARTAS

1. T|szt|tas el6tt aramtalanitsa a készUléket a csatlakozodugo kihuzasaval.

2. Vérja meg, amig a készlek teljesen kinhdlt miel6tt megkezdene a tisztitasat.

3. Ne hasznaljon agressziv suroldszereket, acélgyapotot, vagy suroldpadot a készilék
tisztitasahoz!

4. Hasznaljon egy tiszta, enyhén nedves ruhat a készllék kilsé feliletének tisztitasahoz. A
keszllék belsejébe, az elektromos alkatreszekre nem keriilhet viz!

5. Afiokokat és a kivehetd racsokat kézzel, mosogatoszerrel mosogassa el. Oblitse le tiszta
vizzel és hagyja megszaradni.

6. Mosogatdgépben tisztitani tilos!

HIBAELHARITAS
A probléma Lehetséges okok Megoldas
Akésziilék nem | Aramellatasi probléma. |Ellenérizze a haldzati csatlakozast.
mUikddik.

Afiok nincs a helyén. | Tolja be a fiokot Utkdzésig a készUlékbe.
Az étel nemstl | Tul sok étel van a Csokkentse az étel mennyiségét vagy
meg rendesen. | fiokban. 0ssza el a két fiokban.

Forgassa at az ételt a sitési folyamat alatt
parszor.

Tobbféle étel vanegy  |AKkUlonbdzo sitést (hdmérséklet, idd)

fiokon belil. igényld ételeket kulon kosarban susse.

Az alapértelmezett Tapasztalatai szerint emeljen a

beallitas nem megfeleld |hdmérsékleten és az elkészitési iddn.

az adott ételhez.
Anyers Aburgonya tul sok vizet |Vagja vékonyabb szeletekre a burgonyat.
burgonyabol tartalmaz. Szaritsa le a szeleteket papirtdriével, és
keszil chips nem slités el6tt forgassa meg a szeleteket kevés
ropogos. olajban.
Kellemetlen Atermék elsé Normalis jelenség, nem veszélyes és a
szagot lehet hasznalatakor fordul eld. |szag hamar elillan.
erezni hasznalat | A késziilék koszos. Kévesse a TISZTITAS, KARBANTARTAS
kozben. lépéseit.

Tul sok olajat, zsiradékot | Csokkentse a minimalisra az olaj s egyeb

hasznal a sitéshez. zsiradékok hasznalatat.




ARTALMATLANITAS
Ahulladékka valt berendezést elktlonitetten gyjtse, ne dobja a haztartasi hulladékba, mert

"= az a kornyezetre vagy az emberi egészségre veszélyes Osszetevoket is tartalmazhat! A

hasznalt vagy hulladékka valt berendezés téritésmentesen atadhato a forgalmazas helyen,
illetve valamennyi forgalmazonél, amely a berendezéssel jellegében és funkciéjaban
azonos berendezést értékesit. Elhelyezheti elektronikai hulladék atvételére szakosodott
hulladékgydijto helyen is. Ezzel On védi a kornyezetet, embertérsai és a sajat egészségeét.
Kérdés esetén keresse a helyi hulladékkezeld szervezetet. A vonatkozd jogszabalyban
eldirt, a gyartéra vonatkozd feladatokat vallaljuk, az azokkal kapcsolatban felmeriil
koltségeket viseljlk. Tajékoztatas a hulladékkezelésrdl: www.somogyi.hu

(sK) TEPLOVZDUSNA FRITEZA S DVOJITYM KOSOM

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
POZORNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU A USCHOVAJTE HO PRE
BUDUCE POUZITIE!

1.
2.

w

Pred pouZitim vyrobku si pozorne precitajte tento navod na pouzitie a starostlivo si ho
uschovajte. Tento navod je preklad originalneho navodu.

Spotrebi€ nie je uréeny na pouZivanie osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentélnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pouZivat ho
mozu len pokial im osoba zodpoveda za ich bezpecnost, poskytuje dohlad alebo ich pouci
0 pouZivani spotrebita a pochopia nebezpetenstva pri pouzivani vyrobku.

Tento pristroj nemézu pouZzivat' deti! Spotrebic a jeho sietovy pripojovaci kabel drzte mimo
dosahu deti! Deti by mali byt pod dohladom, aby sa so spotrebi¢om nehrali!

Pristroj pouzivajte LEN pod dohladom.

Skontrolujte, &i sa pristroj pocas prepravy neposkodil!

Pristroj je zakazané pouzivat spolu s takym programovym, ¢asovym spinacom alebo
samostatnym systémom na dialkového ovladanie, atd., ktory mdze samostatne zapnut
pristroj.

7. Len na vnutorné pouZitie! Chrante pred vinkym prostredim (napr. kupelfia, plavaren)!
8.
9. Pristroj je urCeny na pouzitie na kuchynskej linke. Dbajte na to, aby tento povrch bol Cisty,

Je ZAKAZANE pouZivat pristroj v blizkosti vane, umyvadla, sprchy, bazénu alebo sauny!

suchy, rovny a odolny voci teplu.

10. Pristroj NIKDY neumiestiiujte do blizkosti hortcich plynovych, keramickych, indukénych

alebo elektrickych varnych dosiek.

11. Pri préci v blizkosti hortcich potravin alebo hortcich povrchov budte velmi opatrmi, aby ste

predisli nehodam.

12.NIKDY nepremiestfiujte pristroj, ked sa pouZiva. V opatnom pripade méze dojst k

poSkodeniu pristroja alebo k nehode.
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13.Z&suvka s odstranitelnou mriezkou, resp. vystup hortceho vzduchu a jeho okolie su po¢as
pouzivania hortice a eSte nejaky ¢as potom hortce ostanu! Nedotykajte sa ich!

14.PoCas prevadzky sa smiete dotykat volnou rukou rukovéti vysuvnych zasuviek a ovladacieho
panelu. Ak sa musite dotknut horcej zasuvky, pouZite chiiapky.

15.Pravidelne kontrolujte pristroj, jeho sietovy kabel a pripojku. NIKDY nepouzivajte pristroj
s poSkodenym napéajacim kablom alebo vidlicou. Ak dbjde k poruche pristroja alebo k
akémukolvek poSkodeniu, okamzite ho prestarite pouzivat a kontaktujte na$ zakaznicky
Servis.

16. Pristroj pripravuje jedlo vioZené do ko3a cirkulaciou hortceho vzduchu. NIKDY nepouZivajte
pristroj na iny ucel, ako je urceny.

17.Prevadzka pristroja nevyzaduje velké mnozstvo kuchynského oleja alebo iného tuku.

18.V pristroji nesmiete vyprazat suroviny s vysokym obsahom tuku! Roztapajuci sa tuk méze
striekat na vyhrievacie teleso, ¢o predstavuje nebezpecenstvo poziaru!

19. Do zésuviek nesmiete nalievat Ziadnu tekutinu, pristroj nie je vhodny na ich ohrev (napr. olej,
voda a pod.)!

20.Nepouzivajte v pohybuijucich sa vozidlach alebo na lodiach. Nevhodné na vonkajSie pouzitie.

21.Pocas pouzivania pristroja NEZAKRYVAJTE vetracie a vystupné otvory. To mbze mat za
nasledok nerovnomerné pecenie a dokonca sposobit poruchu pristroja.

22.Horucu zésuvku a odstranitelnt mriezku NEUMIESTNUJTE priamo na kuchynsku linku
alebo na povrchy citlivé na teplo!

23.VZDY ponechajfe dostatok priestoru nad a okolo spotrebica pre volnd cirkulaciu vzduchu.
Dodrzujte vzdialenosti uvedené na obrazku 3!

24.Nenaklanajte sa nad pristroj, pri vytahovani mdze z vystupov hortceho vzduchu a zo
zasuviek unikat paral

25.NIKDY nepouzivajte pristroj ani Ziadne jeho prisluSenstvo v beznej rure, na keramickej,
elektrickej alebo plynovej doske alebo vonkajsom grile.

26.Potraviny vkladajte do koSa riry len po jeho okraj. Jedlo sa nesmie dotykat vyhrievacieho
telesa, hrozi nebezpecenstvo poziaru!

21.Aby ste predisli mozneému ochoreniu, VZDY skontrolute jedlo kuchynskym teplomerom, aby
ste sa uistili, Ze je prepecené.

28.Pri pouzivani pristroja NIKDY nevkladajte do zasuviek pristroja uzavreté konzervy. To moze
viest k poskodeniu pristroja a zraneniu.

29.Pri pouZivani pristroja NIKDY nevkladajte do zasuviek pristroja plastové sacky alebo féliu.

30.Pouzivajte IBA prilozené prisluSenstvo alebo prislusenstvo schvalené vyrobcom pristroja.
Pouzitie neautorizovaného prislusenstva moze viest k poruche produktu a strate zaruky.

31.0dpojte napéajanie vytiahnutim pripojovacej vidlice a nechajte pristroj vychladnut pred
Cistenim, premiestiovanim alebo uskladnenim.

32. Sietovy kabel vytiahnite zo zasuvky za pripojovaciu vidlicu, nie za kabel.

33.Ak pocas pouZivania zistite akukolvek poruchu (napr. zvySeny hluk alebo citite zviastny
zapach), okamzZite vypnite pristroj a odpojte ho od elektrickej siete!

34.Chrérite pred prachom, parou, priamym slne¢nym a tepelnym Ziarenim!

35. Pristroja a pripojovacieho kabla sa nikdy nedotykajte mokrou rukou!

36. Skontrolujte, Ci napajaci kabel a pripojovacia vidlica nesiahaju do vody alebo inej tekutiny!
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37. Pristroj neponarajte do vody!

38.Napajaci kabel rozvinte po jeho celej dizke!

39. Pripojte len do uzemnenej zasuvky s napatim 230 V~/ 50 Hz!

40.Pri pripojeni pristroja do elektrickej siete nepouzivaijte predizovaci privod alebo rozbocovac!

41.Dbaijte na to, aby napéajaci kabel sa nedotykal horticeho povrchul

42.Pristroj umiestnite tak, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k zastrcke a aby bolo
mozné napéjaci kabel kedykolvek jednoducho vytiahnut!

43.Privodny kabel umiestnite tak, aby sa ani nahodou nevytiahol zo zasuvky, a aby nevisela z
okraja stola!

44 \lyhrievacie prvky / vyhrievané plochy pristroja po vypnuti este urcity ¢as mozu byt hortice!

45.Ked pristroj dIh3i Cas nepouZivate, vypnite ho a vytiahnite pripojovaci kabel! Spotrebi¢
skladujte na suchom, chladnom mieste!

46.Vyrobca si vyhradzuje pravo zmenit technické parametre a dizajn vyrobku kedykolvek bez
predchadzajuceho upozornenia.

47. Aktualny ndvod na pouzitie si mozete stiahnut z webovej stranky www.somogyi.sk.

48.Za pripadné chyby v tlaci nezodpovedame a ospravedliiujeme sa za ne.

49.Len na domace UCely, priemyselné pouZitie je zakazané

Pozor! Horuci povrch! PoCas procesu pecenia prudi zo zariadenia na oznacenych
otvoroch horuci vzduch!

A Nebezpecenstvo trazu prudom! Rozoberat, prerabat pristroj alebo jeho sucast je prisne
zakézané! V pripade akéhokolvek poskodenia pristroja alebo jeho suéasti okamZite ho
odpojte od elektrickej siete a obratte sa na odborny servis!

@ Ak sa poskodi pripojovaci kabel, vymenu zverte vyluéne vyrobcovi, splnomocnenej osobe
vyrobcu, alebo inému odbornikovi!

UVEDENIE DO PREVADZKY

1. Uistite sa, Ze zariadenie stoji na rovnom, tepelne odolnom, rovnom povrchu, je vypnuté a
odpojené od zdroja napajania.

2. Skontrolujte neporusenost sietového kabla! Nikdy nepouZivajte s poskodenym napajacim
kablom!

3. Okolo zariadenia a nad nim zabezpeCte volny priestor podfa obrazku 3, ¢im zabezpecite
dostatoCné vetranie zariadenia.

4. Vytiahnite zasuvky zo zariadenia. Odstrante zo zasuviek mriezky v spodnej Casti zasuviek.

5. Zasuvky a mriezky umyte ruéne prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite Cistou vodou
a nechajte uschnut.

6. Vlozte mriezky spat do spodnej Casti zasuviek a potom vlozte zasuvky spat do spotrebica.

7. Pripojte zariadenie k Standardnej uzemnenej zasuvke (230 V~/ 50 Hz). Zariadenie pipne,
vSetky displeje sa na kratky Cas rozsvietia a potom zhasnu.

8. Zapnite zariadenie stlaCenim tlacidla za-/vypnutia (10).

9. Stlacte laidlo DUAL, aby obe zasuvky vykonavali rovnaky rezim,

10.Stladte tiacidlo DEFROST pre nastavenie najvyssej teploty 240°C pre obe zasuvky.
Predvoleny prevadzkovy Cas je 10 minit — tento nemerite.
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11. StlaCenim tlacidla START/STOP (17) spustite zvoleny prevadzkovy rezim.
12.Pri prvom vyhrievani méZete citit neprijemny zépach, ktory vSak nie je nebezpe¢ny a

coskoro zmizne.

13.Po uplynuti ¢asu vypnite pristroj stlacenim tlaidla (10).
14.Nechajte pristroj vychladnut.
15. Zariadenie je teraz pripravené na pouzitie.

CISTENIE, UDRZBA

Pred Cistenim odpojte zariadenie od napajania.

Pred Cistenim pockajte, kym zariadenie Uplne nevychladne.

Na Cistenie pristroja nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, drétenku ani drsné utierky!
Na Cistenie vonkajSej Casti zariadenia pouzite Cistu, mierne vinku utierku. Voda sa nesmie

dostat do vnutra pristroja alebo na elektrické komponenty!
5. Zasuvky a vyberatelné mriezky umyte ruéne saponatom. Oplachnite Cistou vodou a nechajte

uschnut.

6. Neumyvajte v umyvacke riadu!
RIESENIE PROBLEMU

Problém

Mozna prifina

RieSenie

Pristroj nefunguje.

Problém s napéajanim.

Skontrolujte sietovy kabel.

Zasuvka nie je na
mieste.

Zatlacte zasuvku do zariadenia, kym sa
nezastavi.

Jedlo nie je
spravne upecené.

V zasuvke je prili§ vela
jedla.

Znizte mnozstvo potravin alebo ich rozdelte
medzi dve zasuvky.

Pocas pecenia jedlo niekolkokrat otocte.

V jednej zasuvke je
niekolko druhov potravin.

Pecte jedlo, ktoré si vyzaduje rézne
pedenie (teplota, ¢as) v samostatnom kosi.

Predvolené nastavenie
nie je vhodné pre pokrm.

Zvyste teplotu a Cas varenia podla svojich
skusenosti.

Cipsy vyrobené | Zemiaky obsahuju prilis | Zemiaky nakrajajte na tensie platky.
zosurovych  |vela vody. Platky osuste papierovymi utierkami a pred
zemiakov nie su vyprazanim ich otote na troche oleja.
chrumkavé.

Pocas pouzivania
je citit neprijemny
zapach.

Vlyskytuje sa pri prvom
pouziti produktu.

Je to normalny jav, nie je nebezpecny a
zapach rychlo zmizne.

Zariadenie je zneCistené.

Postupuite podla krokov CISTENIE,
UDRZBA.

Na vyprazanie pouZivate

prili§ vela oleja a tuku.

Minimalizujte pouZivanie oleja a inych
tukov.
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E ZNEHODNOCOVANIE

Vyrobok nevyhadzujte do bezného domoveho odpadu, separujte oddelene, lebo moze
= obsahovat sUciastky nebezpecné na Zivotné prostredie alebo aj na fudské zdravie! Za
ucelom spravnej likvidacie vyrobku odovzdajte ho na mieste predaja, kde bude prijaty
zdarma, respektive u predajcu, ktory predava identicky vyrobok vzhladom na jeho raz
a funkciu. Vyrobok mdzete odovzdat aj miestnej organizacii zaoberajucej sa likvidaciou
elektroodpadu. Tym chrénite Zivotné prostredie, ludské a teda aj viastné zdravie. Pripadné
otazky Vam zodpovie Vas predajca alebo miestna organizacia zaoberajuca sa likvidaciou
elektroodpadu.

APARAT DE GATIT CU AER CALD CU CO$ DUBLU

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI MANUALUL CU ATENTIE SI PASTRATI-L INTR-UN LOC ACCESIBIL PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA!

ATENTIONARI

1. Inainte de utilizarea produsului va rugam sa cititi instructiunile de utilizare de mai jos i
pastrati-le intr-un loc accesibil. Manualul original a fost redactat in limba maghiara.

2. Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane cu capacitat fizice, senzoriale sau

mentale diminuate, ori de cétre persoane care nu au experienta sau cunostinte suficiente;

aceste persoane pot utiliza aparatul in cazul in care sunt supravegheatj de catre o persoana

care raspunde de siguranta lor sau sunt informatj cu privire la functionarea aparatului in

conditii de siguranta si au inteles ce pericole pot rezulta din utilizarea necorespunzatoare.

Este interzisa utilizarea aparatului de catre copii! Tineti departe copii de aparat, respectiv de

cablul de alimentare al acestuia! Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul!

Utilizati dispozitivul NUMAI sub supraveghere.

Asiguratj-Va ca aparatul nu a suferit nici o avarie in cursul transportului!

Esteinterzisa actionarea aparatului prinintermediul prizelor programabile, a temporizatoarelor

sau a sistemelor de telecomanda separate, care pot cupla in mod autonom aparatul.

Poate fi folosit doar in interior, in mediu uscat! A se tine departe de medile umede (de

exemplu, bai, piscine)!

8. ESTE INTERZISA folosirea aparatului in apropierea vanelor, cabinelor de dus, piscinelor ori
a saunelor!

9. Aparatul este conceput pentru a fi utilizat pe un blat de bucatarie. Asigurati-va ca suprafata
este curata, uscata, plana si rezistenta la caldura.

10.Nu asezati NICIODATA aparatul in apropierea unor plite fierbinti cu gaz, ceramice, cu
inductie sau electrice.

11. Fiti extrem de prudent atunci cand lucrati in apropierea alimentelor sau suprafetelor fierbinti
pentru a evita accidentele.

12.Nu mutati NICIODATA aparatul cnd este in uz. In caz contrar, produsul poate fi deteriorat
Si puteti suferi un accident.

~
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13.Sertarul cu grila detasabila si iesirea de aer cald si imprejurimile acestuia sunt fierbinti in
timpul utilizarii si vor raméne fierbinti pentru o perioada de timp dupa aceea! Nu le atingeti!

14.Intimpul functionarii, numai ménerele sertarului extractabil si panoul de comanda pot fiatinse
cu mana libera. Folositi manusi pentru cuptor daca trebuie sa atingeti sertarul fierbinte.

15. Verificati in mod regulat aparatul precum si cablul de alimentare si f|sa acestuia. Nu utilizafi
NICIODATA aparatul cu un cablu de alimentare sau o fi isa deterioratd. Dacd aparatul
functioneaza defectuos sau daca observati vreo deteriorare, incetati imediat utilizarea
acestuia si contactati serviciul nostru de aS|stenta pentru clienti

16. Aparatul pregateste alimentele in cosul de copt prin C|rculat|a aerului cald. Nu folositi
NICIODATA aparatul in alt scop decat cel previzut.

17. Aparatul nu necesita cantitati mari de ulei de gatit sau alte grasimi pentru a functiona.

18. Aparatul nu trebuie utilizat pentru a praji alimente cu un continut ridicat de grasimi. Grasimea
care se topeste poate sa se imprastie pe elementul de incalzire, ceea ce reprezinta un
pericol de incendiu!

19.Nu turnati lichide in sertare, deoarece nu sunt adecvate pentru incalzirea acestora (de
exemplu, ulei, apa efc.).

20.Nu utilizati in vehicule sau barci in miscare. Nu este potrivit pentru utilizarea in aer liber.

21.NU acoperiti orificiile de ventilatie si de iesire a aerului atunci cand utilizati produsul. Acest
lucru poate duce la o gatire neuniforma si poate duce chiar la defectarea produsului.

22.NU asezati sertarul fierbinte si grila detasabila direct pe blatul de bucatarie sau pe suprafete
sensibile la caldura!

23.Lasati INTOTDEAUNA suficient spatiu deasupra si in jurul aparatului pentru libera circulatie
a aerului. Respectati spatiile libere indicate in figura 3.

24.Nu va aplecati deasupra aparatului, deoarece aburul poate scapa din gurile de aer cald si din
sertare atunci cand scoateti sertarele.

25.Nu utilizati NICIODATA aparatul sau oricare dintre accesoriile sale intr-un cuptor conventional,
pe o p||ta ceramicd, electrica sau pe gaz sau pe un gratar in aer liber.

26.Asezati alimentele in cosul cuptorului numai pana la marginea acestuia. Alimentele nu
trebuie s atinga elementul de incalzire, pericol de incendiul

21.Pentru a evita posibilele imbolnaviri, verificati INTOTDEAUNA alimentele cu un termometru
de miez pentru a va agigura ca sunt gatite corespunzator

28.Nu puneti NICIODATA alimente intr-o conserva sigilata in sertarele aparatului atunci cand
utilizati aparatul. Acest lucru poate duce la defectarea produsului sau la ranire.

29.Nu puneti NICIODATA pungi de plastic sau folie de aluminiu in sertarele aparatului atunci
cand utilizati aparatul.

30. Utilizati NUMAI accesoriile furnizate sau accesoriile aprobate de producator. Utilizarea
accesoriilor neautorizate poate duce la defectarea produsului si va anula garantia.

31.Deconectati alimentarea cu energie electrica prin scoaterea stecherului si lasati aparatul sa
se raceasca inainte de a-| curata, muta sau depozita.

32.Deconectati cablul de alimentare de la priza prin fisa, nu prin cablu.

33.Dacd observati o functionare anormala (de exemplu, un zgomot neobisnuit din partea
aparatului sau un miros de arsura), opriti si deconectati imediat alimentarea cu energie
electrica.
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34. Feriti aparatul de praf, umiditate, lumina soarelui si caldura directal!

35.Nu atingeti niciodata aparatul sau cablul de conectare cu mainile umede.

36. Asigurati-va ca cablul de alimentare si fisa nu ating apa sau alte lichide.

37.Nu scufundati aparatul in apa!

38. Desfasurati complet cablul de conectare!

39. Conectati aparatul numai la o priza de perete cu impamantare de 230 V~/ 50Hz!

40.Nu utilizati prelungitoare sau benzi de alimentare pentru a conecta aparatul!

41.Nu lasati cablul de alimentare sa atinga o suprafata fierbinte!

42. Pozmonatl aparatul astfel incat fisa sa fie usor accesibila Si s poatd fi scoasa cu usurinta.

43. Asezat| cablul de conectare in asa fel inct s& nu poatd fi scos accidental sau sa nu atare
de marginea meseil

44.Elementele de incalzire/suprafetele incalzite ale aparatului sunt inca calde pentru o perioada
de timp dupa deconectare!

45. Opriti si scoateti aparatul din priza dupa fiecare utilizare! Depozitati aparatul intr-un loc uscat
si racoros!

46. Datoritd imbunatatirilor continue, datele tehnice si designul se pot modifica fara nofificare
prealabila.

47.Instructiunile de utilizare actuale pot fi descarcate de pe www.somogyi.ro.

48.Nu suntem raspunzatori pentru eventualele erori de imprimare si ne cerem scuze pentru
orice inconvenient.

49.Numai pentru uz privat, nu pentru uz industrial!

Atentie! Suprafata fierbinte! In timpul procesului de coacere, aerul fierbinte va iesi din
aparat pe la orificiile indicate!

A Pericol de electrocutare! Niciodata nu demontatj, modificaii aparatul sau componentele

lui! In cazul deteriorarii oricarei partj al aparatului intrerupeti imediat alimentarea aparatului
si adresatj-va unui specialist!

@ Daca se constata deteriorarea cablului de alimentare schimbarea lui poate fi efectuata
de cétre fabricant, un prestator de servicii al acestuia sau un specialist cu cunostinte

adecvate!

PUNEREA IN FUNCTIUNE

1. Asigurati-va ca aparatul se afl3 pe o suprafata plana si rezistenta la caldura, oprita si
deconectata de la sursa de alimentare.

2. Verificati daca cablul de alimentare este intact. Nu utilizati niciodata cu un cablu de alimentare
deteriorat!

3. Asigurati-va ca exista un spatiu liber in jurul si deasupra aparatului, asa cum se arata in

figura 3, pentru a permite o ventilatie adecvata a aparatului.

Scoatei sertarele din aparat. Indepartati grilele din partea de jos a sertarelor.

Spalati sertarele si grilele manual cu lichid de spalat vase. Clatiti cu apa curata si lasati sa

se usuce.

6. Repozitionati grilele in partea de jos a sertarelor, apoi puneti sertarele inapoi in aparat.

o~
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7. Conectati aparatul la o priza de perete standard cu impamantare (230 V~ / 50Hz). Aparatul
va emite un semnal sonor, toti indicatorii se vor aprinde pentru scurt timp si apoi se vor
stinge.

8. Pomiti aparatul apasénd comutatorul pornit/oprit (10).

9. Apasat| butonul DUAL pentru a face ca ambele sertare sa functioneze in acelasi mod.

10. Apasat| butonul DEFROST pentru a seta cea mai mare temperatura de 240°C pentru ambele
sertare. Durata implicita de functionare este de 10 minute - nu le modificati.

11. Porniti modul selectat prin apasarea butonului START/STOP (17).

12.Este posibil sa simfiti un miros neplacut la prima incalzire, dar acesta nu este periculos si va
disparea in curand.

13.Dupd expirarea timpului, opriti aparatul apasénd butonul (10).

14.Lasati aparatul sa se raceasca.

15. Aparatul este acum gata de utilizare.

CURATARE INTRETINERE
1. Inainte de curatare deconectati aparatul prin scoaterea stecherului

2. Asteptati ca aparatul $3 se raceasca complet inainte de a-| curata.

3. Nu utiizati agenti de curatare agresivi, vata de otel sau tampoane de curétare pentru a
curata aparatul!

4. Folositi o crpa curata, usor umeda, pentru a curata exteriorul aparatului. Sa nu patrunda
apa pe interiorul aparatului sau pe componentele electrice!

5. Spalati sertarele si grilele detasabile manual cu lichid de spalat vase. Clatiti cu apa curata si
|asati sa se usuce.

6. Nu curatati in masina de spalat vase!

DEPANARE
Problema Cauze posibile Solutie
Aparatul nu Problema de alimentare | Verificati conexiunea de retea.
functioneaza cu energie electrica.
Sertarul nu este la locul | Glisati sertarul in aparat pana la oprire.
|ui.
Méncarea nu Prea multd méncare in | Reduceti cantitatea de méncare sau
este gatita sertar. impartiti-o intre doua sertare.
corespunzator. Rotiti alimentele de cateva ori in timpul

procesului de gatire.

Exista mai multe tipuri de | Gatiti alimentele care necesité o gatire
alimente intr-un sertar. | diferita (temperatura, timp) in cosuri
separate.

Setarea implicita nu Mariti temperatura si timpul de gatire in
este adecvata pentru functie de experienta dumneavoastra.
mancarea respectiva.
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Chipsurile facute | Cartofii contin prea multa | Taiati cartofii in felii mai subtiri.

din cartofi cruzi nu | apa. Se usuca feliile cu prosoape de hartie si se
sunt crocante. intorc in putin ulei inainte de a le praj.
Existda un miros  |Aceasta apare atunci | Acesta este un fenomen normal, nu este
neplacut in timpul |cand produsul este periculos si mirosul dispare rapid.

utilizarii. utilizat pentru prima data.

Aparatul este murdar. | Urmati pasii de la CURATARE S|
INTRETINERE.

Se foloseste prea mult | Reduceti la minimum utilizarea uleiului si a
ulei sau grasime pentru | altor grasimi.
gatit.

ELIMINARE

Colectati in mod separat echipamentul devenit deseu, nu-l aruncatj in gunoiul menajer,
pentru ca echipamentul poate contine si componente periculoase pentru mediul
inconjurator sau pentru sanatatea omului! Echipamentul uzat sau devenit deseu poate
fi predat nerambursabil la locul de vanzare al acestuia sau la tofj distribuitorii care au
pus in circulatie produse cu caracteristici si functionalitati similare. Poate fi de asemenea
predat la punctele de colectare specializate in recuperarea degeurilor electronice.
Prin aceasta protejati mediul inconjurator, sanatatea Dumneavoastra si a semenilor. In
cazul in care avefj intrebari, va rugam sa luati legatura cu organizatiile locale de tratare
a deseurilor. Ne asumam obligatiile prevederilor legale privind producétorii si suportdm
cheltuielile legate de aceste obligatii.

(SRB)@NE) FRITEZA NA VRELI VAZDUH SA DUPLOM FIOKOM

BITNE BEZBEDNOSNE ODREDBE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA DALJU UPOTREBU!

NAPOMENE

1.
2.

w

Pre prve upotrebe radi bezbednog i tacnog rada paZljivo procitajte i proucite ovo uputstvo.
Sacuvaijte uputstvo! Originalno uputstvo je pisano na madarskom jeziku.

Ovaj uredaj nije predviden za upotrebu licima sa smanjenom mentalnom ili psihofizickom
moguéno3cu, odnosno neiskusnim licima. Ovakva lica smeju da rukuju ovim uredajem samo
u prisustvu odgovorne osobe ili da su upucena u bezbedno rukovanje i svesna su svih
opasnosti pri radu.

Ovaj uredaj deca ne smeju koristiti! Uredaj drZite van domaSaja dece! Deca ne smeju da se
igraju sa ovim uredajem!

ISKLJUCIVO se sme Koristiti uz konstantan nadzor.

Uverite se da uredaj nije ostecen prilikom transporta!

Uredaj je zabranjeno upotrebljavati sa vremenskim prekidacima, daljinskim upravija¢ima ili
drugim uredajima koji bi mogli sami da ukljuCe uredaj.
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7. Upotrebljivo samo u suvim zatvorenim prostorijama! Stitite ga od pare (primer kupatilo,
sauna)!

8. Uredaj je ZABRANJENO koristiti u blizini kada, umivaonika, tusa, bazena ili sauna!

9. Uredaj je projektovan za upotrebu na radnoj ploCi kuhinjskog elementa. Obratite paznju da
povrSina bude ravna, Cista, Cvrsta, suva i otporna na toplotu.

10. Uredaj NIKADA ne postavijajte u blizinu vrelih Stednjaka, gasa, keramickih plo¢a, induktivnih
ploca i sli¢no.

11.Radi spreCavanja nezgoda, uvek budite paZljivi kada radite sa vrelim namirnicama ili
predmetima.

12.NIKADA ne pomerajte uredaj dok je ukljucen. U suprotnom uredaj se moze oStetiti a moze
da izazove i nezgode.

13.Fioka i odvojiva mrezica odnosno izlaz vrelog vazduha i njena okolina ostaju vreli jo$ jedno
vreme i nakon upotrebe! Ne dodirujte!

14.U toku rada moZete samo slobodnom rukom dodirivati rucke fioka na izviacenje i kontrolnu
tablu. Koristite rukavice za remu ako morate da dodirnete vrucu fioku.

15.Redovno proveravajte stanje uredaja i njegovog prikljucnog kabela. NIKADA ne koristite
uredaj sa oStecenim prikljucnim kabelom ili utikacem. Ukoliko primetite bilo kakvo oStecenie,
odmah iskljuite uredaj i obratite se servisu.

16. Uredaj uspomoc cirkulacije vrelog vazduha priprema hranu. Uredaj UVEK koristite samo po
opisanoj nameni.

17.Za rad uredaja nije potrebna velika koli¢ina ulja ili masti.

18.Uredaj nije pogodan za pripremu namirnica koje sadrze veliku koli¢inu masnoce! Masnoca
koja se otapa moze da prsne na grejac, tako izazvajuci pozar!

19.U fioke ne smete da sipate teCnost, nije pogodna za zagrevanje (npr. ulje, voda, itd.)!

20.NE koristite ga u vozilima u pokretu, ili brodovima. Nije predviden za spoljnu upotrebu.

21.U toku rada NIKADA ne prekrivajte otvore na uredaju. To moze da dovede do nesrazmemog
pecenja pa i kvara uredaja.

22.\relu fioku i odvojivu mrezicu NE postavijalite direktno na kuhinjsku radnu plocu ili na
predmete osetljive na toplotul

23.Radi dovoline ventilacijie UVEK ostavite dovolino prostora oko uredaja. PridrZavajte se
razdaljna oznacenih na skici 3!

24.Nemoijte se naginjati preko uredaja, para moZe da izade iz otvora za vruci vazduh i iz fioka
kada ih izvucete!

25.NIKADA ne koristite delove uredaja u drugim pecnicama, remama, elektricnim, gasnim
Soretima ili na otvorenom plamenu.

26.Mrezica se sa namirnicama sme napuniti samo do ruba mreZice. Namirmica ne sme da
dodiruje grejac, to moze da izazove poZar!

27.Radi spre¢avanja oboljenja UVEK koristite termometar za merenje jezgra za proveru da li su
namirnice dovoljno pecene.

28.NIKADA ne stavljajte u fioku uredaja zatvorene konzerve i namimice u ambalaZi, moze da
dovede do kvara uredaja i ozleda.

29.NIKADA ne stavljajte najlonske kese i fioku uredaja u toku rada.
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30.Uredaj se ISKLJUCIVO sme koristiti sa fabrickim dodacima ili koje je odobrio proizvodac.
Upotreba nedozvoljenih dodataka dovodi do kvara uredaja i gubljenja garancije.

31.Iskljucite uredaj iz struje i ostavite ga da se ohladi pre ¢iS¢enja, premestanja ili skladistenja.

32. Prikljucni kabel se izvlaCi iz zida drzanjem za utikaC a ne za kabel.

33. Ako primetite bilo kakvu nepravilnost (€udan zuk ili neprijatan miris) odmah iskljucite uredaj!

34. Uredaj Stitite od prasine, pare, sunca i direkine toplote!

35.Uredaj i prikljucni kabel ne dodirujte mokrim, vlaznim rukama!

36.Budite pazljivi, da prikljucni kabel ne dodiruje vodu ili druge tecnosti!

37.Uredaj je zabranjeno potapati u vodul

38. Prikljucni kabel odmotaijte do kraja!

39. Upotrebljivo samo u uzemljenim strujnim uti¢nicama 230V~ / 50Hz!

40.Za ukljucivanje uredaja ne koristite produzne kablove ili razdelnike!

41. Prikljuéni kabel ne sme da dodiruje vrele predmete!

42.Uredaj tako postavite da prikljucni kabel uvek bude lako dostupan!

43. Prikljucni kabel tako postavite da se sluCajno ne izvuce i da ne visi sa stola!

44 \lreli delovi uredaja i nakon iskljuCenja ostaju vreli neko vreme!

45.Nakon svake upotrebe iskljucite uredaj i izvucite ga iz struje! Uredaj skladistite na suvom
tamnom mestul

46.1z razloga konstantnog poboljSavanja kvaliteta i razvoja promene u karakteristikama i dizajnu
mogu se desiti i bez najave.

47. Aktuelno uputstvo za upotrebu moZete pronaci na adresi www.somogyi.hu.

48.Za eventualne Stamparske greske ne odgovaramo i unapred se izvinjavamo.

49, Uredaj predviden za upotrebu u privatne svrhe, nije za profesionalnu upotrebu!

Paznja! Vrela povrSinal Tokom procesa pecenja, vru¢ vazduh izlazi iz uredaja na
naznacenim otvorima!

A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno rastavijati uredaj i njegove delove prepravijati!
U slucaju bilo kojeg kvara ili oSte¢enja, odmah iskljucite uredaj i obratite se stru¢nom licu!

@ Ukoliko se osteti prikljucni kabel, zamenu moZe da izvrsi samo ovias¢eno lice uvoznika ili
slicna kvalifikovana osoba!

PUSTANJE U RAD

1. Uverite se da je uredaj na ravnoj ¢vrstoj podlozi koja trpi temperaturu i da je iskljucen iz
struje.

2. Proverite stanje mreznog kabla! Nikada ne koristite sa oStecenim kablom za napajanje!

3. Osigurajte slobodan prostor prikazan na skici 3 oko i iznad uredaja, ¢ime se obezbeduje

adekvatna ventilacija uredaja.

lzvucite fioke iz uredaja. Uklonite mreZice iz kioka.

Fioke i mreZice ruéno operite deterdzentom pod mlazom vode. Ostavite ih da se osu3e.

Sastavite fioke i mrezice i vratite ih u uredaj..

Uredaj uklju¢ite u uzemljenu strujnu utiénicu (230 V~ / 50Hz). Uredaj ¢e se kratko oglasiti

zvucnim signalom, svi indikatori ¢e na kratko svetle, a zatim se gase.

Nook~
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8. UkljuCite uredaj pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje (10).

9. Pritisnite dugme DUAL da obe fioke rade u istom rezimu.

10.Pritisnite dugme DEFROST da podesite najviSu temperaturu od 240°C za obe fioke.
Podrazumevano vreme rada je 10 minuta - ne menjajte ovo.

11. Pokrenite izabrani reZim rada pritiskom na dugme START/STOP (17).

12.Mozda Cete tokom prvog zagrevanja osetiti neprijatan miris, ali to nije opasno i ubrzo ¢e
nestati.

13.Nakon isteka vremena, iskljucite uredaj pritiskom na dugme (10).

14.Pustite da se uredaj ohladi.

15.Uredaj je sada spreman za upotrebu.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Pre CiSCenja iskljucite uredaj i izvucite ga iz struje.

2. Sacekajte da se uredaj potpuno ohladi pre nego $to krenete sa CiScenjem.

3. Za CiScenje ne koristite agresivna hemijska sredstva, Zice za Ciscenje itd.!

4. Za CiScenje spoljnih delova koristite blago nakva$enu krpu. Obratite paznju da elektriCni
delovi ne dodu u dodir sa vodom!

5. Fioke i mrezice rucno operite deterdzentom pod mlazom vode. Ostavite ih da se osuse.

6. Zabranjeno je pranje u masini za sudove!

OTKLANJANJE GRESAKA

Problem Mogudéi uzroci Resenje
Uredaj ne radi. | Problem sa napajanjem. | Proverite mrezno napajanje.

Fioka nije pravinona | Fioku gurnite do kraja u uredaj.
svom mestu.

Hrana se nije Previe hrane je u fioci. | Smanjite koli¢inu hrane ili je podelite u dve
ispekla redovno. fioke.

Okrenite hranu nekoliko puta tokom
procesa kuvanja.

Vise vrsta namimica je u | Pecite hranu koja zahteva razli¢ito pecenje

jednoj fioki. (temperatura, vreme) u posebnoj fioci.
Podrazumevana Povecajte temperaturu i vreme pecenja
postavka nije prema svom iskustvu.
odgovaraju¢a za jelo.

Cips napravljen od | Krompir sadrZi previse | Krompir isecite na tanje kridke.

sirovog krompira | vode. Osusite krike papirnim ubrusima i okrenite

nije hrskav. ih u malo ulja pre przenja.
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Tokom upotrebe | Pojavljuje se kada se | To je normalna pojava, nije opasna i miris
moze se osetiti  |uredaj koristi prviput. | brzo nestaje.

neprijatan miris. | Uredaj je prijav. Pratite korake CISCENJA, ODRZAVANJA.

Za przenje koristite Smanjite upotrebu ulja i drugih masti.
previSe ulja i masti.

ODLAGANJE
K Uredaje kojima je istekao radni veka sakupljajte posebno, ne meSajte ih sa komunalnim

otpadom, to ostecuje Zivotnu sredinu i moze da narusi zdravije ljudi i Zivotinja! Ovakvi

== se uredaji mogu predati na reciklazu u prodavnicama gde ste ih kupili ili prodavnicama

koje prodaju sli¢ne proizvode. Elektronski otpad se moze predati i odredenim reciklaznim
centrima. Ovim §titite okolinu, svoje zdravlje i zdravije svojih sunarodnika. U sluéaju
nedoumica kontaktirajte vaSe lokalne reciklazne centre. Prema vaZze¢im propisima
prihvatamo i snosimo svu odgovornost.

(t2) HORKOVZDUSNA FRITEZA SE DVEMA NADOBAMI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY. L
TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE PRO DALSi POUZITi!

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

1.
2.

~

Pfedtim, neZ zaCnete spotfebiC pouZivat, si peclivé prectéte uZivatelsky manual a tento si
uschovejte. Plvodni popis byl vyhotoven v madarském jazyce.

Tento spotfebi¢ mohou osoby, které maji snizené fyzické, smyslové nebo duSevni
schopnosti, nebo které nemaji zkuSenosti a potfebné védomosti, dale déti od 8 let, pouzivat
pouze v pfipadé, kdy je zajistén odpovidajici dohled nebo kdyZ byly takové osoby pouceny
0 pouzivani spotfebice a pochopily mozna nebezpeci spojena s bezpecnym pouzivanim.
Je zakazano, aby spotfebic pouzivaly déti! Spotrebic a sitovy napajeci kabel uchovavejte
mimo dosah dati. Je zakazano, aby si se spotiebiCem hraly déti!

Spotfebi¢ pouZivejte VYHRADNE pod neustalym dohledem.

Zkontrolujte, zda béhem pfepravy nedoslo k poskozeni spotfebice.

Spotfebi€ je zakdzano pouzivat s takovymi programovymi, asovanymi spinaci nebo
samostatné oviadanymi dalkovymi systémy, které by mohly spotfebi¢ samostatné zapnout.
Ur€eno vyhradné k pouZivani v suchych interiérech. Chrante pfed viivem prostiedi s
vysokou relativni vihkosti vzduchu (napf. koupelna, bazén).

Spotiebi¢ je ZAKAZANO pouZzivat v blizkosti vany, umyvadia, sprchy, plaveckého bazénu
nebo sauny.

Spotfebi¢ je konstruovan pro pouZivani na kuchyriském pultu. Dbejte na to, aby tato
plocha byla Cista, sucha, rovna a tepelné odolna.

10.Spotebi¢ NIKDY neumistujte do blizkosti horké plynové, keramické, indukéni nebo

elektrické varné desky.
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11.KdyzZ pracujete s horkymi pokrmy nebo v blizkosti horké plochy, postupujte vzdy velmi
opatrné, abyste zabranili urazu.

12.NIKDY se spotiebi¢em nemanipulujte, je-li v provozu. Mohlo by tak dojit k poSkozeni
spotrebice, pfipadné k Urazu.

13.Nadoba s vyjimatelnou mfizkou a vystupni otvor horkého vzduchu, véetné bezprostfedniho
okoli, jsou b&hem pouzivani horké a po skonéeni pouzivani zlstavaji jeSté po néjakou
dobu zahfaté! Nedotykejte se jich!

14.Béhem provozu se rukama mlzete dotykat vyhradné rukojeti vyjimatelnych nadob a
ovladaciho panelu. Pokud se potfebujete dotknout horké nadoby, pouzijte kuchyriskou
chiapku.

15.Pravidelné kontrolujte spotfebic, napajeci kabel a zastrcku. NIKDY nepouZivejte spotiebic
s poSkozenym kabelem nebo zastrckou. Jestlize spotfebi¢ nefunguje spravné nebo zjistite-
li jakékoli poskozeni, ihned prestante spotiebiC pouzivat a kontaktujte zakaznicky servis.

16.Spotebi¢ pfipravuje pokrmy vioZzené do nadoby prostrednictvim proudéni horkého
vzduchu. NIKDY nepouzivejte spotfebi¢ v rozporu s plvodnim U¢elem pouzivani.

17.Pfi pouzivani spotfebiCe neni zapotiebi pouzivat velké mnozstvi stolniho oleje, ani jiného
tuku.

18.Ve spotfebici neni dovoleno pfipravovat suroviny s vysokym obsahem tukd! Rozpustény
tuk miZe stfikat na topné téleso, coZ znamena nebezpeci pozaru!

19.Do nadoby je zak&zano nalévat jakékoli tekutiny, nadoba neni vhodna k ohfivani tekutin
(napf. olej, voda apod.)!

20.Spotfebi¢ nepouZivejte v pohybujicim se vozidle, ani na lodi. Spotfebi¢ neni vhodny k
pouzivani ve venkovnim prostredi.

21.Béhem pouzivani NEZAKRYVEJTE vétraci a vystupni otvory spotfebice. To by mohlo
zpUsobit nerovnomérné peceni a pfipadné poSkozeni spotfebice.

22. Horkou nadobu a vyjimatelnou mfizku NEPOKLADEJTE bezprostfedné na kuchyriskou
linku, ani na plochy citlivé na vysoké teploty!

23.VZDY zajistéte dostatek mista nad a kolem spotfebice, aby vzduch mohl volné proudit.
DodrZujte vzdalenosti uvedené na obrazku €. 3.

24.Nenaklanéjte se nad spotfebié, protoze z vétracich otvorl a pfi vyjimani nadob mize
vychazet horka para!

25.NIKDY nepouzivejte spotfebiC, ani jakékoli ¢asti spotfebice v klasické troubé, na
keramickém, elektrickém nebo plynovém sporaku ¢i varné desce, ani na venkovnim grilu.

26.Pokrmy vkladejte do nadoby jen pod okraj nadoby. Topné téleso nesmi pfijit do kontaktu s
pokrmem, hrozi nebezpeCi pozaru!

21.Abyste predesli pripadnym zdravotnim potizim, pokrm VZDY zkontrolujte kuchyriskym
teplomérem, zda je dostatecné propeceny.

28.NIKDY do nadob spotrebice nevkladejte pokrmy v uzavrené plechovce! To by mohlo
zplisobit zavadu spotebiée, pfipadné Uraz.

29.NIKDY nevkladejte do nadob spotfebice plastové sacky nebo folii.

30.Pouzivejte VYHRADNE piisluSenstvi dodévané se spotfebicem, neboprisluSenstvi
doporucené vyrobcem. Pouzivani nedovoleného pfisluSenstvi mize zpUsobit zavadu
nebo poskozeni spotfebice, coz ma za nasledek ztratu naroku na uplatnéni zaruky.
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31.Predtim, neZ budete spotfebic Cistit, premistovat nebo ukladat, vzdy jej odpojte z elektricke
sité odpojenim zastrcky ze zasuvky elektrické sité a nechte jej vychladnout.

32.Napajeci kabel odpojujte ze zasuvky ve zdi uchopenim za zastrcku, nikoli uchopenim za
samotny kabel.

33.Zjistite-li jakoukoli anomalii (napf. uslySite nezvykly zvuk vychazejici ze spotfebice nebo
ucitite zapach spaleniny), spotrebi¢ ihned vypnéte a odpojte od zdroje napajeni!

34.Chraite pred prachem, vihkem, sluneénim zafenim a pusobenim zdroji bezprostiedné
salajiciho tepla!

35. Spotrebice ani napajeciho kabelu se nikdy nedotykejte vinkyma rukama!

36.Zkontrolujte, aby sitovy napéajeci kabel a zastréka nebyly v kontaktu s vodou nebo jinou
tekutinou.

37.Spotfebi je zakazano ponofovat do vody!

38.Napajeci kabel odmotejte v celé délce.

39.Spotebi¢ je dovoleno zapojovat vyhradné do zasuvky elektrické sité s napétim 230V~ /
50Hz!

40.K zapojeni spotrebice nepouZivejte prodluzovaci kabel ani rozboCovac.

41.Sitovy napéjeci kabel se nesmi dotykat horkych ploch!

42.Spotrebi¢ umistujte tak, aby zastrcka napajeciho kabelu byla vzdy snadno pfistupna a
bylo ji mozné snadno odpojit ze zasuvky.

43.Napéjeci kabel pokladejte tak, aby nemohlo dojit k ndhodnému odpojeni ze zasuvky ve
zdi, respektive aby nevisel z okraje stolu.

44 Topné prvky / zahfivané plochy mohou byt po vypnuti spotfebiCe jesté po néjakou dobu
teplé!

45.Po skonceni pouzivani spotiebi¢ vZdy vypnéte a napajeci kabel odpojte ze zasuvky ve
zdi. SpotfebiC uloZte na suché, chladné misto.

46.Technické parametry a design se mohou z dlivodu neustalého vyvoje ménit i bez
pfedchézejiciho oznameni.

47.Text aktualniho navodu k pouzivani Ize stahnout z webovych stranek dostupnych na
adrese www.somogyi.hu.

48.Neneseme odpovédnost za pfipadné chyby v tisku a za tyto se pfedem omlouvame.

49.UrCeno k pouzivani vyhradné v domacnosti, neni ur¢eno do primyslovych provoz(!

A Pozor! Horka plocha! Béhem procesu pfipravy pokrmd proudi ze spotfebice v
mistech oznaCenych Sipkami horky vzduch!

ﬁ Nebezpeci urazu elektrickym proudem! Rozebirani a pfestavba pfistroje nebo jeho
pfisluSenstvi je zakazano! Pfi poskozeni kterékoliv Casti ihned odpojte ze sité a vyhledejte
odbornika!
[3 Jestlize dojde k poskozeni pfipojného sitového vodice, vyménu je opravnén provadét
Y , Y Y IR , v I ,
vyhradné vyrobce, servisni sluzba vyrobce nebo podobné odborné vyskolena osobal

26



UVEDENi DO PROVOZU

1.
2.

Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ umistén na vodorovné, tepelné odolné a rovné ploSe, zda je
vypnuty a zda neni zapojen do elektrické sité.

Zkontrolujte, zda napajeci kabel neni poskozeny! V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu
spotfebiC nepouzivejte!

Podle vyobrazeni na obrazku €. 3 zajistéte kolem spotfebice a nad spotrebicem volny prostor
tak, aby bylo zajisténo spravné vétrani spotrebice.

Ze spotebiCe vyjméte nadoby. Z nadob vyjméte mfizky umisténé ve spodni ¢asti nadob.
Nadoby a mfizky umyjte rucné, s pomoci prostiedku na myti nadobi. Oplachnéte Cistou
vodou a nechte oschnout.

Mrizky vratte zpatky do spodni Casti nadob, potom nadoby vratte zpatky do spotfebice.
SpotfebiC zapojte do standardni uzemnéné zasuvky ve zdi (230 V~ / 50Hz). Nyni uslySite
zvukovy signal, po kratkou dobu budou svitit vSechny svételné kontrolky, potom se vypnou.
Stisknutim tlacitka zapinanilvypinani (10) spotfebi zapnéte.

Stisknéte lacitko DUAL, aby obé nadoby byly nastaveny ve stejném provoznim rezimu.

10. Stisknéte tlacitko DEFROST tim nastavite pro obé nadoby nejvyssi teplotu 240° C. Zakladni

doba provozu je 10 minut - toto nastaveni neupravuite.

11. Stisknutim tlaCitka START/STOP (17) spustte zvoleny provozni rezim.
12.MuZe se stat, Ze pii prvnim zahfati ucitite nepfijemny zapach, to viak neni nebezpeény jev

a brzy odezni.

13.Po uplynuti dané doby spotebiC vypnéte stisknutim tlacitka (10).
14. Spotfebi¢ nechte vychladnout.
15.Nyni je spotfebiC pfipraven k pouzivani.

CISTENI, UDRZBA

1.

Pfedtim, neZ spotfebiC zaCnete Cistit, je odpojte z elektrické sité odpojenim zastrcky
napéajeciho kabelu ze zasuvky ve zdi.

2. VlyCkejte, nez spotfebic zcela vychladne, teprve potom miizete zaéit s Cisténim.
3.
4. K Cisténi vnéjSich Casti spotfebice pouzivejte Cistou, mirné navih¢enou utérku. Do vnitinich

K Cisténi nepouZivejte agresivni Cistici prostredky, ocelovou bavinu ani draténku.

Casti spotfebiCe, ani na elektronické soucastky se nesmi dostat voda!

Nadoby a vyjimatelné mfizky umyvejte rucné, s pomoci prostfedku na myti nadobi.
Oplachnéte Cistou vodou a nechte oschnout.

Casti spotfebice je zakazano Cistit v myéce nadobi!
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ODSTRANENI ZAVAD

syrovych brambor
nejsou kiupave.

Problém Mozna pfifina Reseni
Spotfebic Problém s napéjenim. | Zkontrolujte zapojeni do elektrické sité.
nefunguije.
Nadoba neni na svém | Nadobu zasunte do spotiebi¢e az nadoraz.
miste.
Pokrm neni V nadobé je prilis velké | Snizte mnozstvi pokrmu nebo pokrm
dostatecné mnozstvi pokrmu. rozdélte do dvou nadob.
propeceny. B&hem piipravy pokrm nékolikrat obratte.
V jedné nadobé jsou Pokrmy vyzadujici riznou pfipravu
pokrmy riznych druh(. | (teplota, €as) pfipravujte oddélené ve dvou
nadobach.
Zakladni nastaveni neni | Podle svych zkuSenosti zvyste teplotu a
vhodné pro pfipravu ¢as pripravy.
daného pokrmu.
Lupinky Brambory obsahuiji pfili§ | Brambory nakréjejte na slabsi platky.
pripravovane ze | velké mnozstvivody. |Platky brambor osuste papirovou utérkou,

pfed pfipravou platky otoCte v malém
mnozstvi oleje.

Béhem pouzivani
je citit nepfijemny
zapach.

Stava se pfi prvnim
pouZiti spotfebice.

Bézny jev, neni nebezpecny a brzy odezni.

Spotebi¢ je zneistény.

Postupuite podle pokynd uvedenych v ¢asti
CISTENI, UDRZBA.

K peceni bylo pouzito
pfilis velké mnoZstvi
oleje, tuku.

Snizte na minimum pouzivani oleje a jinych
tuka.

LIKVIDACE

)i

Pfistroje, které jiz nebudete pouzivat, shromazdujte zviast a tyto nevhazujte do bézného

=== komunalniho odpadu, protoze mohou obsahovat latky nebezpetné pro Zivotni prostedi
nebo Skodlivé lidskému zdravi! Nepotiebné nebo nepouzitelné pfistroje mlzete zdarma
odevzdat v misté distribuce, respektive u vSech takovych distributord, ktefi se zabyvaji
prodejem zafizeni, ktera maji stejné parametry a funkci. Odevzdat miZete i na sbérmych
mistech urCenych ke shromazdovani elektronického odpadu. Tak chranite Zivotni prostredi,
sve zdravi a zdravi ostatnich. V pfipadé jakéhokoli dotazu kontaktujte mistni organizaci
zabyvajici se zpracovavanim odpadu. Ulohy pfedepsané prislusnymi pravnimi pfedpisy
vztahujicimi se na vyrobce vykonavame a neseme s timto spojené pfipadné naklady.
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PECNICA S VRUCIM ZRAKOM S DVIJE LADICE

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE ]
PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTE PRIJE UPORABE | SACUVAJTE IH ZA DALINJU
UPORABU!

UPOZORENJA

1. Prije uporabe proizvoda procCitajte sljedece upute za uporabu i saCuvajte ih. lzvorni opis
napisan je na madarskom jeziku.

2. Ovajuredajmogu koristitiosobe sasmanjenimfizickim, osjetilnimilimentalnim sposobnostima,

ili s nedostatkom iskustva i znanja, samo ako su pod nadzorom ili su upucene u koristenje

uredaja na siguran nacin i ako razumiju opasnosti koje proizlaze iz uporabe.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca! DrZite djecu dalje od uredaja i njegovog kabela za

napajanje. Djeca se ne smiju igrati s uredajem!

Koristite uredaj SAMO pod stalnim nadzorom.

Provijerite da se uredaj nije o$tetio tijekom transportal

Uredaj ne smije biti spojen na programski prekidac, vremenski prekidac ili odvojene sustave

daljinskog upravljanja itd., koji mogu samostalno ukljuciti uredaj.

Moze se koristiti samo u suhim zatvorenim uvjetima! Zastitite od viaznih okruzenja (npr.

kupaonica, bazen)!

8. NEMOJTE koristiti uredaj u blizini kade, umivaonika, tusa, bazena ili saune!

9. Uredaj je dizajniran za koriStenje na kuhinjskom pultu. Provjerite da je povrSina Cista, suha,
ravna i otporna na toplinu.

10.NIKADA ne postavijajte uredaj blizu vrucih plinskih, keramickih, indukcijskih ili elektricnin
ploCa za kuhanje.

11. Budite vrlo oprezni kada radite u blizini vruée hrane ili vrucih povrsina kako biste izbjegli
nezgode.

12.NIKADA ne pomicite uredaj dok je u upotrebi. U suprotnom, proizvod se moZe oStetiti ili
mozete dozivjeti nezgodu.

13.Ladica s uklonjivom reSetkom i otvorom za vruéi zrak i njezina okolina su vruci tijekom
uporabe i ostat ¢e vruci jos neko vrijeme nakon toga! Ne dotaknite ih!

14.Tiiekom rada slobodnom rukom smijete dodirivati samo rucke ladica na izviaCenje i
upravljacku plocu. Koristite rukavice za pecnicu ako morate dotaknuti vru¢u ladicu.

15.Redovito provjeravajte uredaj i njegov mrezni prikljucni kabel i konektor. NIKADA ne koristite
uredaj s otecenim kabelom za napajanje ili utikacem. Ako se uredaj pokvari ili dode do bilo
kakvog oStecenja, odmah ga prestanite koristiti i kontaktirajte naSu sluzbu za korisnike.

16.Uredaj priprema hranu stavljenu u koSaru pecnice kruzenjem vruteg zraka. NIKADA ne
koristite uredaj za bilo $to drugo osim za namjeravanu svrhu.

17.Za rad uredaja nije potrebna velika koli¢ina jestivog ulja ili druge masnoce.

18.U uredaju ne smijete prZiti sastojke s visokim udjelom masnoce! Masnoca koja se topi moze
prskati po grijacem elementu, Sto predstavija opasnost od pozara!

19.U ladice ne smijete ulijevati tekucinu, koja nije prikladna za zagrijavanje (npr. ulje, vodai sl.)!

20.Nemojte koristiti u vozilima u pokretu ili na brodovima. Nije prikladno za vanjsku upotrebu.

~
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21.NEMOJTE pokrivati ventilacijske i ispusSne otvore dok koristite proizvod. To moze rezultirati
neravnomjernim pecenjem, pa Cak i uzrokovati kvar uredaja.

22.NE stavljajte toplu ladicu i uklonjivu reSetku izravno na kuhinjski pult ili na povrsine osjetljive
na toplinu!

23.UVIJEK ostavite dovoljno prostora iznad i oko uredaja za slobodnu cirkulaciju zraka.
PridrZavajte se udaljenosti navedenih na slici 3!

24.Ne naginjite se nad uredaj, para moze izlaziti iz otvora za vruci zrak i iz ladica kada ih
izviaite!

25.NIKADA ne koristite uredaj ili bilo koji njegov pribor u uobicajenoj pecnici, na keramickoj,
elektricnoj ili plinskoj ploci za kuhanje ili vanjskom rostilju.

26. Stavite hranu u koSaru pecnice samo do ruba. Hrana ne smije dodirivati grija¢, opasnost od
pozara!

27.Kako biste izbjegli moguce bolesti, UVIJEK provjeravajte hranu termometrom u jezgri kako
biste bili sigurni da je dovoljino kuhana.

28.NIKADA ne stavljajte zatvorenu konzerviranu hranu u ladice aparata kada koristite aparat. To
moze dovesti do kvara proizvoda i do ozljeda.

29.NIKADA ne stavljajte plasti¢ne vrecice ili foliju u ladice aparata kada koristite aparat.

30. Koristite SAMO ukljuceni pribor ili pribor odobren od strane proizvodaca za uredaj. Koristenje
neovlastenog pribora moze dovesti do kvara proizvoda i ponistuje jamstvo.

31.Iskljucite napajanje izvlacenjem utikaca, zatim pustite uredaj da se ohladi prije ¢iScenja,
premjestanja ili pohranjivanja.

32.1zvucite mrezni kabel iz utiCnice drze€i ga za utikac, a ne za kabel.

33. Ako primijetite bilo kakvu abnormalnost (npr. Cujete neobican zvuk iz uredaja ili osjetite miris
paljevine), odmah iskljucite uredaj i izvucite utikac!

34. Zastitite od prasine, viage, sunceve svjetlosti i izravnog toplinskog zracenjal

35.Nikada ne dirajte uredaj i prikljucni kabel mokrim rukama!

36. Provjerite da mrezZni prikljucni kabel i utika€ ne dolaze u kontakt s vodomili drugim tekucinama!

37.Ne potapajte uredaj u vodul

38. Potpuno odmotajte prikljucni kabel!

39. Smije se spojiti samo na uzemljenu zidnu utiénicu od 230 V~ /50 Hz!

40.Nemojte koristiti produzni kabel ili razdjelnik za spajanje uredajal

41. Mrezni prikljucni kabel ne smije doci u dodir s vrucom povrSinom!

42.Postavite uredaj tako da utika¢ bude lako dostupan i da se moze jednostavno izvugi!

43. Prikljucni kabel provedite tako da se ne moze slucajno izvuéi ili visjeti s ruba stola!

44. Grijaci elementi / grijane povrsine uredaja su jo neko vrijeme topli nakon jskijuéivanjal

45.Iskljucite uredaj nakon svake uporabe, zatim izvucite prikljucni kabel! Cuvajte uredaj na
suhom i hladnom mjestul

46.Zbog stalnih poboljSanja, tehnicki podaci i dizajn mogu se promijeniti bez prethodne najave.

47. Aktualni korisnicki priruénik moZe se preuzeti s web stranice www.somogyi.hu

48.Ne snosimo odgovornost za bilo kakve tiskarske pogreske i ispriCavamo se.

49. Dopustena je samo privatna uporaba, nikako industrijska!
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Oprez! Vruéa povrsina! Tijekom procesa pecenja vruci zrak izlazi iz uredaja kroz
oznacene otvore! vzduch!
A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno je rastaviti, modificirati uredaj ili njegov pribor!
U sluCaju oStecenja bilo kog dijela proizvoda, odmah ga iskljucite iz struje i obratite se
struénoj osobi!
[3 Ako se prikljucni kabel za struju oSteti, njegovu zamjenu moze izvrsiti iskljucivo proizvodac,
Yo njegov serviser i struéna osoba koja je obucena na odgovarajuéi nacin!

PUSTANJE U RAD

1. Uvjerite se da je uredaj na ravnoj povrsini, otpornoj na toplinu, iskljucen i odspojen sa
napajanja.

2. Provijerite ispravnost mreznog kabela! Uredaj nikada nemojte koristiti s oStecenim kabelom

za napajanje!

Osigurajte slobodan prostor prikazan na slici 3 oko i iznad uredaja, ¢ime se osigurava

odgovarajuca ventilacija uredaja.

|lzvucite ladice iz uredaja. Uklonite reSetke na dnu ladica iz ladica.

Operite ladice i reSetke ruéno, sredstvom za pranje posuda. Isperite istom vodom i ostavite

da se osusi.

Vratite reSetke na dno ladica, a zatim vratite ladice u uredaj.

Spojite uredaj na standardnu uzemljenu zidnu utiénicu (230 V~ / 50Hz). Uredaj se oglaSava

zvucnim signalom, svi zasloni svijetle nakratko i zatim se gase.

8. Ukljucite uredaj pritiskom na tipku za ukljucivanjefiskljucivanje (10).

9. Pritisnite gumb DUAL kako bi obje ladice radile na isti nacin.

10. Pritisnite tipku ODMRZAVANJE kako biste postavili najvisu temperaturu od 240°C za obje
ladice. Zadano vrijeme rada je 10 minuta - nemojte ga mijenjati.

11. Pokrenite odabrani nain rada pritiskom na tipku START/STOP (17).

12. Prilikom prvog zagrijavanja mozete osjetiti neugodan miris, ali to nije opasno i ubrzo nestaje.

13.Nakon isteka vremena iskljuéite uredaj pritiskom na tipku (10).

14. Ostavite uredaj da se ohladi.

15.Uredaj je sada spreman za upotrebu.

w

CISCENJE, ODRZAVANJE

1. Prije CiSCenja iskljucite uredaj iz struje izvliacenjem prikljucnog kabela!

2. PriCekajte da se uredaj potpuno ohladi prije nego Sto ga pocnete Cistiti.

3. Nemojte koristiti agresivna sredstva za ribanje, CeliCnu vunu ili spuzvice za ribanje za
CiScenje uredajal

4. Za Ciscenje vanjskog dijela uredaja koristite Cistu, blago navlazenu krpu. Voda ne smije
dospijeti u uredaj ili na elektricne komponente!

5. Operite ladice i uklonjive reSetke rucno sredstvom za pranje posuda. Isperite Cistom
vodom i ostavite da se osusi.

6. Ne smije se prati u perilici posuda!
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RJESAVANJE PROBLEMA

syrovych brambor
nejsou kiupave.

Problém Mozna pfifina Reseni
Spotfebic Problém s napéjenim. | Zkontrolujte zapojeni do elektrické sité.
nefunguije.
Nadoba neni na svém | Nadobu zasunte do spotiebi¢e az nadoraz.
miste.
Pokrm neni V nadobé je prilis velké | Snizte mnozstvi pokrmu nebo pokrm
dostatecné mnozstvi pokrmu. rozdélte do dvou nadob.
propeceny. B&hem piipravy pokrm nékolikrat obratte.
V jedné nadobé jsou Pokrmy vyzadujici riznou pfipravu
pokrmy riznych druh(. | (teplota, €as) pfipravujte oddélené ve dvou
nadobach.
Zakladni nastaveni neni | Podle svych zkuSenosti zvyste teplotu a
vhodné pro pfipravu ¢as pripravy.
daného pokrmu.
Lupinky Brambory obsahuiji pfili§ | Brambory nakréjejte na slabsi platky.
pripravovane ze | velké mnozstvivody. |Platky brambor osuste papirovou utérkou,

pfed pfipravou platky otoCte v malém
mnozstvi oleje.

Béhem pouzivani
je citit nepfijemny
zapach.

Stava se pfi prvnim
pouZiti spotfebice.

Bézny jev, neni nebezpecny a brzy odezni.

Spotebi¢ je zneistény.

Postupuite podle pokynd uvedenych v ¢asti
CISTENI, UDRZBA.

K peceni bylo pouzito
pfilis velké mnoZstvi
oleje, tuku.

Snizte na minimum pouzivani oleje a jinych
tuka.

)i

RASPOLAGANJE
Uredaji koji se odlazu u otpad se trebaju izdvojeno prikupljati, odvojeno od otpada iz

"= kucanstva, jer mogu u sebi sadrZati komponente koje su opasne po okolis i [judsko zdravlje!
KoriSteniiliuredajikojiseodlazuuotpadsebesplatnomoguodnijetinamjestonjihovedistribucije,
odnosnokodtakvog distributerakojivrsiprodaju uredajaistih karakteristikaifunkcije. Moguse
odlozitiinadeponijimakojisuspecijaliziranizaodlaganje elektronskogotpada. Ovime Vistitite
Vas okolis, Vase i zdravlje drugih ljudi. Ukoliko imate pitanja, obratite se lokalnoj organizaci
za odlaganie otpada. Prihvacamo na sebe zakonom odredene obveze koje su propisane za
proizvodace i sve troSkove koji su u vezi s tim.
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(EN) DOUBLE-OVEN HOT AIR FRYER

FEATURES

2x 3.8 litre capacity * digital control * 6 selectable modes: hot-air baking, toasting, baking, drying, defrosting, reheating * MEAL function:
two different meals in two baskets cooked at the same time « DUAL function: the same dish can be prepared in two baskets at the
same time in large quantities * baskets can be used independently of each other « temperature and remaining time can be adjusted
during operation ¢+ easy control

OPERATION MODES

ARRFRY

Ideal for crispy chips, chicken nuggets, etc.
Temperature: 200°C (range: 150 - 210°C)
Frying time: 20 minutes (range: 1 - 60 minutes)

ROAST

Ideal for meat, roast vegetables, efc.
Temperature: 190°C (range: 120 - 210°C)

Frying time: 15 minutes (range): 1 — 240 minutes)

BAKE

Ideal for cakes, desserts or buns.

Temperature: 160°C (range: 120-210°C)
Frying time: 15 minutes (range): 1-240 minutes)

DEHYDRATE

Ideal for dried fruit, vegetable crisps, efc.
Temperature: 60°C (range: 40 - 90°C)
Frying time: 6 hours (range): 1 - 12 hours)

DEFROST

For quick defrosting of frozen foods at 240°C, or for frying small foods (e.g. chicken wings) to make them extra crispy.

Temperature: 240°C (range: 240°C)

Frying time: 10 minutes (range): 1 - 30 minutes)

Attention! This function cannot be used to reduce the temperature. If necessary, reduce the baking time depending on the food.
Baking time should be reduced, especially for pastries or small pieces of food.

REHEAT

For reheating food that has already been prepared.
Temperature: 170°C (range: 130-210°C)

Frying time: 15 minutes (range): 1-60 minutes)

The times and temperatures set for each mode should be adjusted as necessary to ensure that the food (especially poultry) is cooked
through. Adjustments can also be made during the baking process.

Setting temperature and baking time
After selecting the cooking mode, the temperature can be set using the TEMP A and v buttons and the baking time can be set using
the TIME A and v buttons. Press and hold the appropriate button to scroll quickly through the values.

Synchronising cooking zones

Two functions can be used to synchronise the cooking zones:
+ MEAL function - for two different dishes that have different temperatures and baking times but need to be ready at the same time
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* DUAL function - for larger quantities of food or different dishes with the same temperature and baking time setting.
The cooking zones cannot be synchronised afterwards while the appliance is running.

Standby mode
When the POWER button is pressed, the control panel is activated. If the appliance is not operating and none of the buttons are
pressed for 10 minutes, the appliance switches to standby mode.

Tips

+ Usually no or only a small amount of oil (2-3 teaspoons) is needed to prepare the food.

* Very light pieces of food can be turned by circulating air. If necessary, we recommend using a toothpick or similar object to hold them
together.

+ Baking time depends on the size and quantity of the food and the temperature. In general, however, the baking time is shorter than in
a conventional oven. Start with a shorter baking time and gradually increase it if necessary.

« Stir the food occasionally, or turn it with plastic or wooden tongs, to achieve an even baking result.

* Check the condition of the food from time to time and switch off the appliance when cooked, even if the programme is not yet finished.
* With this appliance, you can generally prepare all foods that can be cooked in a conventional fan oven.

* Before using the appliance, make sure that the outside of the appliance and drawers are clean and dry.

* Preheating the appliance is not necessary.

* Do not use the appliance for more than 4 hours without a break. Exception: DEHYDRATE programme.

* Do not leave the appliance switched on when it is empty (apart from putting it in the COMMISSIONING before first use).

* Do not place food that is still wrapped in foil or plastic bags in the appliance.

* Ensure that food does not come into contact with the heating elements.

* Do not overfill drawers to allow optimum circulation of hot air in the oven chamber.

« Ensure that food containing oil and fat is not overheated as it may catch fire.

* Always place hot drawers on a heat-resistant surface after use.

USE

1. Prepare food for cooking.

2. To use circulated air, especially in AIR FRY mode, insert the grilles in the bottom of the drawers. The silicone feet of the grilles hold
the grilles firmly in place.

3. Place food in the drawers, sorted by type. If you are preparing small quantities of only one type of food, use only one drawer. It is
also possible to use a small baking dish (not included). If the food dries out, it is recommended that you first place a layer directly
on the bottom of the drawer, then insert the grill and place a second layer on the grill.

4, Put the drawers in place.

5. Press the POWER button to activate the control panel. The cooking zone 1 setting mode will be displayed. (To switch to cooking
zone 2, press the button for cooking zone 2.)

6. Select a cooking mode and, if necessary, change the temperature (TEMP) and baking time (TIME) using the A and v buttons.

7. If you are using only one drawer, proceed to step 9.

When both drawers are full, adjust the temperature and baking time of cooking zone 2 using one of the following modes:

a. To copy the settings of cooking zone 1 to cooking zone 2, press the DUAL button.

b. To use cooking zone 2 differently from cooking zone 1, press the button for cooking zone 2. Then select a mode and make any
necessary changes.

8. If you have set different settings for both cooking zones, but the baking times must end at the same time, press the MEAL button.
Otherwise, skip this step.

9. Use the START/STOP button to start the baking process.

If the MEAL function is activated, the cooking zone with the longer baking time will start first. The other cooking zone will only be
activated with an acoustic signal if both cooking zones have the same remaining baking time. Until then, ‘hold’ is shown on the
associated display.

The remaining baking time can be read from the display. When the baking time has elapsed, a beep will be heard and the words ‘End’
will be displayed.

10. Pull out the drawer(s) and place on a heat-resistant surface. Do not place it on the appliance!

11. Switch off the appliance by pressing the POWER button and unplug the power plug from the socket.

12. Remove the food from the drawer(s).

13. Allow the drawer and the grill to cool down. Then clean them (see chapter ‘Cleaning and maintenance’).
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Brief interruption of the baking process

If you want to interrupt the baking process, for example to mix or add additional ingredients, simply pull out the drawer. The baking
time countdown (for both cooking zones, if synchronised) will stop. After inserting the drawer, the baking process and countdown will
resume.

Manual stop of baking zone
To stop the baking process in a cooking zone, select the appropriate setting mode using the @ or @  keys and press START / STOP.
The text ‘End’ will appear in the corresponding display. The other cooking zone will continue the baking process.

Recommended food quantities
As a guide, the table below gives an overview of the different food types:

Meal Quantity per portion

potato chips max. 1259
French fries, zig-zag fries max. 200g
vegetables max. 2009
fish max. 250g
chicken nuggets max. 120g
chicken thighs max. 370g
chicken wings max. 480g

TECHNICAL DATA

POWET SUPPIY: cvvvovvrvvvserivsessisesssiseenes 220-240 ~50/60Hz

POWET: ..cvvvvvrerenssserensssesensesenenes around 2460W

contact protection rating: . .class |

operation, storage:........... ..under dry, indoor conditions, 0-40°C

Temperature: ...... .40 -240°C

1111 SO ..1-240 minutes (DRYING mode: 1-12 hours)
frying basket capacity .max. 7.6 L (2x3.8L)

overall dimensions:.............coueeveenreeenns 39x31x35¢cm

(H) FORROLEVEGOS SUTO

JELLEMZOK

2 x 3,8 liter kapacitas « digitalis vezérlés ¢ kivélaszthato 6-féle izemmad: forrélevegds siités, piritas, sités, aszalés, kiolvasztas,
Ujramelegités + MEAL funkcio: két kilonbozé étel a két kosarban egyszerre késziil el « DUAL funkcio: két kosarban egyszerre
ugyanolyan étel készitheté nagy mennyiségben ¢ a kosarak egymastol fliggetlenil is hasznalhatok « miikdés kdzben allithatd
hémérséklet és hatralév idd « egyszer( kezelés

UZEMMODOK

AIR FRY (forrdlevegds siités)

Idedlis ropogds chipsekhez, csirke nuggets-ekhez stb.
Homérséklet: 200°C (tartomany: 150 — 210°C)

Sitési idd: 20 perc (tartomany: 1 - 60 perc)

ROAST (piritas)

Idealis hushoz, stilt zoldségekhez stb.

Homérséklet: 190°C (tartomany: 120 — 210°C)

Siitési idd: 15 perc (tartomany: 1 - 240 perc)

BAKE (sités)

Idedlis stiteményekhez, desszertekhez vagy zsemléhez.
Hémérséklet: 160°C (tartomany: 120-210°C)

Siitési idd: 15 perc (tartomany: 1-240 perc)
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DEHYDRATE (aszalas)

Idedlis szaritott gyimolcsdkhdz, zoldség chipsekhez stb.
Hémérséklet: 60°C (tartomany: 40 - 90°C)

Sitési idd: 6 ora (tartomany: 1 - 12 éra)

DEFROST (kiolvasztas)

Fagyasztott élelmiszerek gyors kiolvasztasahoz 240°C-on, vagy kisebb élelmiszerek siitéséhez (pl. csirkeszamyak), hogy kiléndsen
ropogdsak legyenek.

Hémérséklet: 240°C (tartomany: 240°C)

Siitési idd: 10 perc (tartomany: 1 - 30 perc)

Figyelem! Ezzel a funkcidval a hdmérséklet nem csokkenthetd. Ha sziikséges, az ételtdl fiiggden csdkkentse a siitési idot. A siitési
id6t csokkenteni kell, kildndsen pékstitemények vagy kis ételdarabok esetében.

REHEAT ((jramelegités)

Mar elkészitett ételek felmelegitésére.
Hémérséklet: 170°C (tartomany: 130-210°C)
Siitési idd: 15 perc (tartomany: 1-60 perc)

Az (izemmodokhoz bedllitott iddket és hdmérsékleteket sziikség esetén modositani kell, hogy az étel (killondsen a baromfihus) teljesen
atslljon. A beallitasok a siitési folyamat soran is elvégezheték.

A hémérséklet és a siitési idd beallitasa
Az lizemmdd kivalasztasa utan a hémérséklet a TEMP A és v gombokkal, a stitési id6 pedig a TIME A és v gombokkal allithaté be.
Az értékek gyors gorgetéséhez tartsa lenyomva a megfeleld gombot.

F6z6zonak szinkronizalasa

Két funkcid hasznalhaté a f6z6zonak szinkronizélasara:

* MEAL funkci6 - két killonbdzd ételhez, amelyek hdmérséklete és sitési ideje eltérd, de egyszerre kell készen lennitk

* DUAL funkcié — nagyobb mennyiségi ételhez vagy kiilonbdzo ételekhez azonos hdmérseklet- és siitési idobeallitassal.
Af6z6z6nék utdlagos szinkronizalasa a készilék mikddése kdzben nem lehetséges.

Készenléti mod
A POWER gomb megnyomasakor a vezérlépanel aktivalodik. Ha a készilék nem miikddik és egyik gomb sincs 10 percig lenyomva,
a készilék készenléti izemmaddba kapcsol.

Tippek

* Az étel elkészitéséhez altalaban nincs szikség olajra, vagy csak kis mennyiségre (2-3 teaskanal).

*A nagyon kénnyi ételdarabokat a keringd levegé megforgathatja. Ha sziikséges, javasoljuk, hogy fogpiszkaléval vagy hasonlé
targgyal rogzitse azokat egyméashoz. )

* A siitési idd az étel méretétdl és mennyiségétdl, valamint a hdmérséklettdl fiigg. Altalaban azonban a siitési id6 révidebb, mint egy
hagyomanyos siitében. Kezdje révidebb siitési iddvel, és fokozatosan ndvelje, ha sziikséges.

* [dénkeént keverje meg az ételt, vagy forgassa meg mianyag vagy fa fogéval, hogy egyenletes siitési eredményt kapjon.

* Ellendrizze az étel allapotat iddnként, és ha megsilt, kapcsolja ki a készléket, még akkor is, ha a program még nem fejez6dott be.

* Ezzel a késziilékkel altalaban minden olyan ételt elkészithet, amely hagyomanyos ventilatoros siitében is elkészithetd.

* Akészilék hasznalata el6tt gydzddjon meg arrdl, hogy a készilék és a fiokok kiilseje tiszta és szaraz.

* Akésziilék eldmelegitése nem szikséges.

* Ne hasznalja a késziiléket 4 dranal tovabb szlinet nélkiil. Ez aldl kivétel a DEHYDRATE program.

* Ne hagyja bekapcsolva a késziiléket, ha res (eltekintve az elsé hasznalat elétti UZEMBE HELYEZES-tdl).

* Ne tegyen a késziilékbe olyan élelmiszert, amely még fdlidba vagy milanyag zacskéba van csomagolva.

* Ugyeljen arra, hogy az élelmiszer ne érintkezzen a fiitéelemekkel.

* Ne toltse tl a fiokokat, hogy a forrd levegd optimalisan keringhessen a siit6kamraban.

* Ugyeljen arra, hogy az olajat és zsirt tartalmazo élelmiszerek ne legyenek tiimelegedve mert kigyulladhatnak.

* Hasznalat utan mindig helyezze a forrd fiokokat egy héalld feliiletre.

HASZNALAT
1. Készitse el6 az ételt a siitéshez.
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2. Akeringetett levegd hasznélatahoz, kildndsen az AIR FRY Gzemmddnél, helyezze be a récsokat a fiokok aljaba.
Az racsok szilikon labai stabilan a helyén tartjak a racsokat.

3. Tegye az ételt a fiokokba, tipus szerint szétvalogatva. Ha csak egyfajta ételbdl készit kisebb mennyiséget, akkor csak az egyik
fiokot kell hasznalni. Lehetdség van egy kis siitdforma hasznalatara is (nem tartozék). Ha az étel kiszérad, javasoljuk, hogy
eldszor teritsen eqy réteget kdzvetlendl a fiok aljara, majd helyezze be a racsot, és tegyen egy méasodik réteget a racsra.

4. Helyezze be a fidkokat a hely(ikre.

5. Nyomja meg a POWER gombot a vezérl6panel aktivaldsahoz. Megjelenik az 1. f6z8z6na bedllitasi médja. (A 2. f6z6z6néra
valtashoz nyomja meg a 2. f6z6zéna gombjat.)

6. Vélasszon ki egy lizemmadot, és ha szikséges, modositsa a hdmérsékletet (TEMP) és a siitési iddt (TIME) a A és v gombokkal.

7. Ha csak egy fiokot hasznal, folytassa a 9. [épéssel.

Ha mindkét fiok megtelt, allitsa be a 2. f6z6z6na hémérsékletét és siitési idejét a kovetkezd modok egyikével:

a. Az 1. féz6zona bedllitasait a 2. {6z6z6nara masolhatja, ehhez nyomja meg a DUAL gombot.

b. Ha az 1. f6z6z6nétdl eltér8en akarja hasznalni a 2. f6z6z6nat, nyomja meg a 2. f6z6zéna gombjéat. Ezutén vélasszon
{izemmadot, és szlikség esetén végezze el a modositasokat.

8. Ha mindkét f6z6zonahoz kiildnbozd beallitasokat allitott be, de a siitési iddknek egyidejlleg kell véget érnitik, nyomja meg az
MEAL gombot. Ellenkezd esetben hagyja ki ezt a épést.

9. Hasznalja a START/STOP gombot a stitési folyamat elinditasahoz.

Ha az MEAL funkcié be van kapcsolva, akkor elészér a hosszabb siitési idével rendelkezé f6z6zéna indul el. A masik f6z6zéna csak
akkor aktivaladik hangjelzés kiséretében, ha mindkét f6z6zona hatralévé siitési ideje azonos hosszlsagu. Addig a ,hold” felirat jelenik
meg a kapcsolodd kijelzon.

Ahétralévo sitési idd leolvashatd a kijelz8rol. A siitési idé letelte utan sipold hang hallhaté, és megjelenik az ,End” felirat.
10. Hizza ki a fioko(ka)t, és helyezze le egy hdallo felliletre. Ne helyezze a késziilékre!

11. Kapesolja ki a késziléket a POWER gombbal, és hiizza ki a haldzati csatlakozodugét a konnektorbdl.

12. Vegye ki az ételt a fiok(ok)bol.

13. Hagyja lehdilni a fiékot és az racsot. Ezutén tisztitsa meg ket (lasd a , Tisztitas, karbantartas” cimdi fejezetet).

A siitési folyamat rovid sziineteltetése

Ha a siitési folyamatot meg akarja szakitani, példaul dsszekeverni vagy tovabbi dsszeteviket hozz&adni, egyszerlien hiuzza ki a
fiokot. A siitési id6 visszaszamlalasa (mindkét f6z6zonanal, ha szinkronizalt) ledll. A fiok behelyezése utan a siitési folyamat és a
visszaszamlalas folytatodik.

Siitési zona keézi leallitasa
Asiitési folyamat leallitasahoz egy f6z6zonaban, hivja eld a megfeleld beallitasi modot az @ vagy @ gombokkal, majd nyomja meg a
START / STOP gombot. Az ,End” felirat jelenik meg a megfeleld kijelzon. A masik f6z6zdna folytatja a stitési folyamatot.

Ajanlott ételmennyiségek
Utmutatoként az alabbi tablazat attekintést nyuijt a kiildnbdz6 élelmiszerekrdl:

Etel Mennyiség adagonként
burgonyachips max. 125
hasabburgonya, cikk-burgonya max. 200 g
z6ldségek max. 200 g
hal max. 250 g
csirke nuggets max. 120 g
csirkecomb max. 370 g
csirkeszarny max. 480 g
MUSZAKI ADATOK
tAPENIALAS: ... 220-240 V~/ 50-60 Hz
teljesitmény: .............. ...2460 W
érintésvedelmi 0SZtaly: ..........coooevvvvvenne I
lizemeltetés, tarolas: ..........cocvvvveveennnee szaraz beltéri korilmények kdzott, 0-40°C

...40-240°C

....1-240 perc (ASZALAS iizemméd: 1-12 éra)
..max. 76L(2x38L)

39x31x35¢m
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(SK) TEPLOVZDUSNA FRITEZA S DVOJITYM KOSOM

CHARAKTERISTIKA

2x 3,81 kapacita * digitalne ovladanie * moznost vyberu 6 rezimov: teplovzdudné pegenie, opekanie, pecenie, suSenie, rozmrazovanie,
ohrievanie « MEAL funkcia: v dvoch koSoch sa sucasne pripravujl dve rozne jedla « DUAL funkcia: rovnaké jedlo je mozné pripravovat
vo velkych mnozstvach v dvoch koSoch stiasne + koSe je mozné pouzivat samostatne * pocas prevadzky nastavitelna teplota a
zostavajuci €as * jednoduché ovliddanie

PREVADZKOVE REZIMY

AIR FRY (vypraZanie horiicim vzduchom)

Idealne na chrumkavé hranolky, kuracie nugetky, atd.
Teplota: 200°C (rozsah: 150 - 210°C)

Cas pe€enia: 20 min. (rozsah: 1 - 60 min.)

ROAST (opekanie)

Idedlne pre méso, zeleninu a pod.

Teplota: 190°C (rozsah: 120 - 210°C)

Cas pe€enia: 15 min. (rozsah: 1 - 240 min.)

BAKE (pecenie)

Ideaine na torty, zakusky alebo buchty.
Teplota: 160°C (rozsah: 120-210°C)

Cas pecenia: 15 min. (rozsah: 1-240 min.)

DEHYDRATE (su3enie)

Idedine na sudené ovocie, zeleninové Cipsy, atd.
Teplota: 60°C (rozsah: 40 - 90°C)

Cas pegenia: 6 min. (rozsah: 1-12 min.)

DEFROST (rozmrazovanie)

Na rychle rozmrazovanie mrazenych potravin pri 240 °C alebo na vypraZanie menSich jedal (napriklad kuracich kridelok), aby boli
obzvI&st chrumkavé.

Teplota: 240 °C (rozsah: 240 °C)

Doba pecenia: 10 min. (rozsah: 1 - 30 min.) 5

Pozor! Pomocou tejto funkcie nie je mozné znizit teplotu. \V pripade potreby skratte ¢as varenia v zavislosti od jedla. Cas pecenia by
sa mal skratit, najma v pripade peciva alebo malych kiskov jedla.

REHEAT (ohrievanie)

Na ohrievanie uz pripraveného jedla.
Teplota: 170°C ((rozsah: 130-210°C)
Cas pecenia: 15 min. ((rozsah: 1-60 min.)

Casy ateploty nastavené pre prevadzkové rezimy sa musia v pripade potreby upravit tak, aby sa jedlo (najmé hydina) uvarilo. Nastavenia
je mozné vykonat' aj poas procesu pecenia.

Nastavenie teploty a ¢asu pecenia
Po zvoleni prevadzkového rezimu je mozné nastavit teplotu pomocou tlacidiel TEMP A a v a dobu peéenia pomocou tlacidiel TIME A a
v. Ak cheete rychle nastavenie hodnét, stladte a podrzte prisludné tiagidlo.

Synchronizacia varnych zon

Na synchronizciu vamych zén mozno pouZit dve funkcie:

* Funkcia MEAL - pre dve rozne jedI4, ktoré maju réznu dobu varenia a uvaria sa pri réznych teplotach,
ale musia byt hotové v rovnakom &ase

* Funkcia DUAL - pre vacSie mnoZstvo potravin alebo réznych potravin s rovnakym nastavenim teploty a ¢asu varenia.
Nasledné synchronizacia varnych zon nie je mozna, pokial je spotrebiC v prevadzke.
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Pohotovostny rezim
Po stlaceni tlaidla POWER sa aktivuje ovladaci panel. Ak zariadenie nefunguje a pocas 10 minit nestlacite ziadne tlacidlo, zariadenie sa
prepne do pohotovostného rezimu.

Tipy

* Na pripravu jedla zvy€ajne nepotrebujete olej, alebo len malé mnozstvo (2-3 Cajové lyzicky).

* Viemi fahké kusky jedla sa méZu otocit cirkulujicim vzduchom. V pripade potreby vam ich odporicame spojit $péradlom alebo
podobnym predmetom.

+ Cas varenia zavisi od velkosti a mnoZstva jedla, ako aj od teploty. Vo vSeobecnosti je viak ¢as pecenia kratSi ako v klasickej rure.
Zatnite s kratSim ¢asom pecenia a podla potreby postupne zvy3ujte.

* Obcas jedlo premieSaite alebo ho otocte plastovymi alebo drevenymi klieStami, aby boli vysledky varenia rovnomemné.

+ Obcas skontrolujte stav jedla a ak je uvarené, vypnite spotrebic, aj ked sa program eSte neskondil.

+ Pomocou tohto spotrebica méozete vo vSeobecnosti pripravovat v3etky druhy jedal, kioré je mozné pripravovat aj v bezne;
teplovzdusnej rare.

* Pred pouZitim spotrebica sa uistite, Ze st vonkajSie Casti spotrebica a zasuvky Cisté a suché.

+ Zariadenie nie je potrebné predhrievat.

* NepouZivajte zariadenie dih3ie ako 4 hodiny bez prestavky. Vynimkou je program DEHYDRATE.

» Nenechavajte zariadenie zapnuté, ked je prazdne (okrem UVEDENIA DO PREVADZKY pred prvym pouzitim).

* Do spotrebi¢a nevkladajte potraviny, ktoré su este zabalené vo folii alebo plastovom vrecku.

* Dbajte na to, aby sa jedlo nedostalo do kontaktu s ohrievacimi prvkami.

* Nepreplfiajte zasuvky, aby mohol hordci vzduch optimalne cirkulovat v komore fritézy.

* Dbajte na to, aby sa potraviny obsahujlice olej a tuk neprehrievali, pretoze by sa mohli vznietit.

* Po pouZiti vzdy poloZte hortice zasuvky na tepelne odolny povrch.

Pouzite

1. Pripravte jedlo na pecenie.

2. Ak cheete pouzit cirkulaciu vzduchu, najmé v rezime AIR FRY, vlozte mriezky do spodnej Casti zasuviek. Silikonové nozicky mriezok
drzia mriezky pevne na svojom mieste.

3. Vlozte potraviny do zasuviek podra druhu. Ak pripravujete len malé mnozstva jedného druhu potravin, stai pouZit jednu zasuvku. Je
mozné pouZit aj maly pekac (nie je sucastou). Ak sa potraviny vysusia, odpori¢ame najskdr jednu vrstvu umiestnit priamo na dno
z&suvky, potom vlozit mriezku a na mriezku poloZit druhd vrstvu.

4. VloZte zasuvky na miesto.

5. Stlacenim tlaidla POWER aktivujte ovladaci panel. Zobrazi sa spdsob nastavenia varnej zény 1. (Ak chcete prepnut na vamu zénu

2, stlacte tlagidlo varnej zony 2.)

6. Pomocou tladidiel A a v zvolte rezim a v pripade potreby zmerite teplotu (TEMP) a &as pecenia (TIME).

7. Ak pouzivate iba jednu zasuvku, pokracujte krokom 9.

Ak st obe zasuvky pIné, upravte teplotu a €as pecenia varej zony 2 jednym z nasledujlicich spdsobov:

a. Nastavenia varnej zony 1 méZete skopirovat do vamnej zény 2 stlaéenim tlacidla DUAL.

b. Ak chcete pouzit vamu zonu 2 inli ako vam( zénu 1, stlaéte tiacidlo varnej zony 2. Potom vyberte rezim a v pripade potreby
vykonajte zmeny.

8. Ak ste nastavili rozne nastavenia pre obe varné zony, ale Casy varenia sa musia skongit sicasne, stiacte tiacidlo MEAL. V opaénom
pripade tento krok preskocte.

9. Pomocou tlacidla START/STOP spustite proces pecenia.

Ak je zapnuta funkcia MEAL, najskor sa spusti varna zéna s dihim ¢asom pedenia. Druha vama zéna sa aktivuje spolu so zvukovym
signalom iba vtedy, ak je zostavajlci Cas varenia oboch vamych zén rovnako dihy. Dovtedy sa na prisluSnom displeji zobrazuje népis
,hold”.

Zostavajuci ¢as pecenia je mozné precitat na displeji. Po uplynuti &asu pecenia zaznie pipnutie a zobrazi sa sprava ,End".
1. Vytiahnite z&suvku(y) a poloZte ju na tepelne odolny povrch. Neumiestiuite ju na zariadenie!

2. Vlypnite zariadenie tlacidlom POWER a vytiahnite zastrCku zo zasuvky.

3. Viyberte potraviny zo zasuvky (zasuviek). 5

4. Nechajte zasuvku a stojan vychladnit. Potom ich vygistite (pozri Cistenie, idrzba").
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Kratka prestavka v procese pecenia

Ak cheete proces pecenia prerudit, napriklad premiesat alebo pridat dalSie ingrediencie, jednoducho vytiahnite zasuvku. Odpogitavanie
Casu pecenia (pre obe vamné zény, ak sU synchronizované) sa zastavi. Po vloZeni zasuvky bude proces pecenia a odpogitavanie
pokracovat.

Manualne vypnutie varnej zény
Ak cheete zastavit proces pecenia vo vamej zéne, pomocou tlacidia @ alebo @ vyvolajte prisludny reZim nastavenia a potom stlacte
tlacidlo START/STOP. Na prisluSnom displeji sa zobrazi ,End". Druha varna zéna pokracuje v procese pecenia.

Odporicané mnozstva potravin
NiZSie uvedena tabufka poskytuje orientacny prehlad réznych potravin:

Jedlo MnozZstvo na porciu

zemiakové Cipsy max. 125 ¢

hranolky, zemiaky max. 200 g

zeleniny max. 200 g

ryby max. 250 g

kuracie nugetky max. 120 g

kuracie stehno max. 370 g

kuracie kridlo max. 480 g
TECHNICKE UDAJE
NAPAJANIE:.....-eevvveverssrsereresesessssssses 220-240 V~/ 50-60 Hz
VIKON: rvvveeesieseeesseesesseseneesennens 2460 W
trieda oChrany: ........ccoceevveeveeeriisnnennerniens l.
prevadzka, skladovanie: ... ...v suchych vnatornych podmienkach, 0-40°C
teplota........ccovvevevrinee ..40-240°C 5
€asovat: ... ...1-240 min. (rezim SUSENIA: 1-12 H)
kapacita ko$a na pegenie: ..max.7,61(2x3381)
(074111213 VA3 (T 39x31x35¢m

APARAT DE GATIT CU AER CALD CU CO$ DUBLU

CARACTERISTICI

capacitate de 2 x 3,8 litri « control digital + 6 moduri du utilizare: coacere cu aer cald, rumenire, prajire, deshidratare, decongelare,
reinclzire + Functia MEAL: doud méncaruri diferite in cele doud cosuri gdtite in acelasi timp « Functia DUAL: acelasi fel de mancare
poate fi preparat in doud cosuri in acelasi timp, in cantitati mari « cosurile pot fi utilizate independent unul de celalalt + temperatura si
timpul ramas pot fi reglate in timpul functiondrii » manevrare usoara

MODURI DE FUNCTIONARE

AIR FRY (préjire cu aer cald)

Ideal pentru chipsuri crocante, nuggets de pui etc.
Temperatura: 200°C (interval: 150 - 210°C)

Timp de coacere: 20 minute (interval: 1 - 60 minute)

ROAST (prajire)

Ideal pentru camne, legume préjite efc.

Temperatura: 190°C (interval: 120 - 210°C)

Timp de coacere: 15 minute (interval: 1 - 240 minute)

BAKE (coacere)

Ideal pentru prajituri, deserturi sau chifle.
Temperatura: 160°C (interval: 120-210°C)

Timp de coacere: 15 minute (interval: 1 - 240 minute)
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DEHYDRATE (deshidratare)

Ideal pentru fructe uscate, chipsuri de legume etc.
Temperatura: 60°C (interval: 40-90°C)

Timp de gdtire: 6 ore (interval: 1 - 12 ore)

DEFROST (decongelare)

Pentru dezghetarea rapida a alimentelor congelate la 240°C sau pentru préjirea alimentelor mici (de exemplu, aripioare de pui) pentru a
le face foarte crocante.

Temperatura: 240°C (interval: 240°C)

Timp de gatire: 10 minute (interval: 1 - 30 minute)

Atentie! Aceastd functie nu poate fi utilizaté cu reduce temperaturii. Daca este necesar, reduceti timpul de gatire in functie de alimente.
Timpul de coacere trebuie redus, in special pentru produse de patiserie sau bucéti mici de alimente.

REHEAT (REINCALZIRE)

Pentru reincalzirea alimentelor care au fost deja pregatite.
Temperatura: 170°C (interval: 130-210°C)

Timp de gtire: 15 minute (interval: 1-60 minute)

Daca este necesar, timpii si temperaturile setate pentru fiecare mod trebuie ajustate pentru a va asigura ca alimentele (in special camea
de pasdre) sunt gatite complet. Ajustarile pot fi facute si in timpul procesului de gatire.

Setarea temperaturii si a timpului de gatire
Dupa selectarea modului de gétire, temperatura poate fi setatd cu ajutorul butoanelor TEMP A si v, iar timpul de gatire cu ajutorul
butoanelor TIME A si v. Pentru a parcurge rapid valorile, tineti apdsat butonul corespunzator.

Sincronizarea zonelor de gatit

Doua functii pot fi utilizate pentru a sincroniza zonele de gatit:

- Functia MEAL - pentru doua feluri de méncare diferite care au temperaturi si timpi de gatire diferiti, dar care trebuie sé fie gata in acelasi
timp.

- functia DUAL - pentru cantitati mai mari de alimente sau pentru feluri de mancare diferite cu aceeasi temperatura si timp de gatire setat.
Zonele de gatit nu pot i sincronizate ulterior in timp ce aparatul este in functiune.

Modul de asteptare
Apésarea butonului POWER activeaza panoul de control. Daca aparatul nu functioneaza si nu se apasa niciunul dintre butoane timp de
10 minute, aparatul intrd in modul de asteptare.

Sfaturi

* De obicei, nu este nevoie de ulei pentru a pregdti mancarea, sau doar o cantitate mica (2-3 lingurite).

* Bucétile foarte usoare de méncare pot fi intoarse prin circulatia aerului. Dacd este necesar, va recomandam sa folositi o scobitoare sau
un obiect similar pentru a le tine impreuna.

* Timpul de gétire depinde de marimea si cantitatea de alimente si de temperatura. In general, ins, timpul de gétire este mai scurt decat
intr-un cuptor conventional. Incepet| cu un timp de gétire mai sourt si cresteti-| treptat daca este necesar.

* Amestecati din cand in cand alimentele sau intoarceti-le cu un cle§te de plastlc sau de lemn, pentru a obtine un rezultat de gatire uniform.

* Veerificati din cand in cand starea alimentelor si opriti aparatul atunci cand este gatit, chiar daca programul nu este incd terminat.

* Cu acest aparat, puteti pregati, in general, toate alimentele care pot fi gétite fntr-un cuptor conventional cu ventilator.

* Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va cé partea exterioara a aparatului i sertarele sunt curate si uscate.

* Nu este necesara preincalzirea aparatului.

* Nu utilizati aparatul mai mult de 4 ore féra pauza. Exceptie: programul DEHYDRATE.

* Nu [&sati aparatul pornit atunci cand este gol (cu exceptia cazului in care il PUNETI N FUNCTIUNE inainte de prima utilizare).

*Nu |ntroducet| in aparat alimente care sunt inca invelite in folie de aluminiu sau in pungi de plastlc

* Asigurati-vd ca alimentele nu intra in contact cu elementele de incalzire.

* Nu umpleti prea mult sertarele pentru a permite circulatia optima a aerului cald in camera cuptorului.

* Asigurati-vd ca alimentele care contin ulei si grasimi nu sunt supraincalzite, deoarece acestea pot lua foc.

* Asezati intotdeauna sertarele fierbinti pe o suprafata rezistenta la caldura dupa utilizare.
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Utilizare

1. Pregétiti alimentele pentru gatit.

2. Pentru a utiliza aerul circulat, in special in modul AIR FRY, introduceti grilele in partea de jos a sertarelor. Picioarele din silicon ale
grilelor fin grilele ferm in pozitie.

3. Asezati alimentele in sertare, sortate in functie de tip. Daca preparati cantitai mici dintr-un singur tip de alimente, utilizati un singur
sertar. De asemenea, este posibil s folositi un vas de copt mic (nu este inclus). Dacd alimentele se usuca, se recomandd sa asezati
mai intéi un strat direct pe fundul sertarului, apoi s& introduceti suportul si s& asezati un al doilea strat pe suport.

4. Puneti sertarele la locul lor.

5. Apasati butonul POWER pentru a activa panoul de control. (Pentru a trece la zona de gatit 2, apasati butonul pentru zona de gatit 2).

6. Selectati un mod de gatire si, dacd este necesar, modificati temperatura (TEMP) si timpul de gdtire (TIME) cu ajutorul butoanelor
ASIV.

7. Daca utilizati un singur cont, treceti la pasul 9.

Cénd ambele sertare sunt pline, setafi temperatura si timpul de gatire pentru zona de gétit 2 folosind una dintre urmatoarele metode:
a. Puteti copia setarile din zona de gétit 1 in zona de gétit 2 prin apasarea butonului DUAL.

b. Pentru a utiliza zona de gétit 2 diferit de zona de gatit 1, apasati butonul pentru zona de gatit 2. Apoi selectati modul si efectuati
modificrile necesare.

8. Daca alj setat setari diferite pentru ambele zone de gatit, dar timpii de gatire trebuie sa se incheie in acelasi timp, apasati butonul
MEAL. In caz contrar, sariti peste acest pas.

9. Utilizati butonul START/STOP pentru a incepe procesul de gétire.

Dacd functia MEAL este activatd, zona de gatit cu timpul de gatire mai lung va incepe prima. Cealalté zona de géit va fi activata cu
un semnal acustic numai dacé ambele zone de gatit au acelasi timp de gatit rdmas. P&na atunci, pe afisajul asociat se afiseaza “hold”
(asteptare).

Timpul de gatit ramas poate fi citit pe afisaj. Cand timpul de gatire s-a scurs, se va auzi un semnal sonor si se va afisa cuvantul “End”
(Sfarsit).

10. Scoateti sertarul (sertarele) si asezati-le pe o suprafaté rezistentd la caldura. Nu le asezati pe aparat!

11. Opriti aparatul prin apasarea butonului POWER si scoateti fisa de alimentare din priza.

12. Scoateti alimentele din sertar (sertarele).

13. Lésati sertarul si grila s& se raceasca. Apoi curatati-le (a se vedea capitolul “Curatare si intrefinere”).

Pauza scurta in procesul de coacere

Dacd doriti s intrerupeti procesul de coacere, de exemplu pentru a amesteca sau a adduga mai multe ingrediente, pur si simplu scoatei
sertarul din priza. Numaratoarea inversa a timpului de gatire (pentru ambele zone de gétire, daca este sincronizata) se va opri. Dupa ce
introduceti sertarul, procesul de gatire si numaratoarea inversa vor fi reluate.

Oprirea manuala a zonei de copt
Pentru a opri procesul de gétire intr-o zona de gétire, selectati modul de setare corespunzator cu ajutorul butoanelor @ sau @ i apasai
butonul START / STOP. Textul “End” (Sfarsit) va aparea pe afisajul corespunzator. Cealalta zond de gétire va continua procesul de gatire.

Cantitati recomandate de alimente
Tabelul de mai jos ofera o imagine de ansamblu a diferitelor alimente, cu titlu orientativ:

Mancare Cantitate per portie
chipsuri de cartofi max. 125 g
cartofi prjiti, cartofi wedges max. 200 g
legume max. 200 g
peste max. 250 g
| nuggets de pui max. 120 g
pulpe de pui max. 370 g
aripioare de pui max. 480 g
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DATE TEHNICE

SUrsa de alimentare: ............eveereererresrerserseneenennes 220-240 V~ /5060 Hz
PULETE! .ovvvvvoseeenresssssesesssssesesssssessssessenees 2460 W

clasa de protectie a contactelor:.................cccoeee. |

functionare, depozZItare: ...............ccwwmmmevvverenen conditii interioare uscate, 0-40°C
EMPETALUNE: .cocoevev e reerrerrereereeresresresressessessesseneenes 40-240°C

EMPONIZALOL: ..ovveeevveeeeeeeeeensseeeeseeseesesss 1-240 min (mod DESHIDRATARE: 1-12 h)
capacitatea cosului pentru prajit: ............ceceeees max. 7,6 L (2x3,8L)

dimensiunile de incastrare ale produsului: ........... 39%31x35 cm

(SRB)@NE) FRITEZA NA VRELI VAZDUH SA DUPLOM FIOKOM

OSOBINE

kapacitet 2 x 3,8 litara * digitalna kontrola « moZe se izabrati 6 reZima: pecenje na vruci vazduh, tostiranje, pecenje, sudenje,
odmrzavanje, podgrevanje * MEAL funkcija: istovremena priprema dve razlicite hrane u posebnoj korpi * DUAL funkcija: istovremena
priprema iste hrane u dve korpe u vecoj koli¢ini * korpe se mogu koristiti i nezavisno jedan od druge ¢ u toku rada podesiva temperatura
i vreme rada * jednostavna upotreba

REZIMI RADA

AIR FRY (pecenje vrelim vazduhom)

Idealan za hrskavi Cips, pilece knedle itd.
Temperatura: 200°C (opseg: 150 - 210°C)
Vreme pedenja: 20 minuta (opseg: 1 - 60 minuta)

ROAST (tostiranje)

Idealno za meso, peceno povrée itd.

Temperatura: 190°C (opseg: 120 - 210°C)

Vreme peenja: 15 minuta (opseg: 1 - 240 minuta)

BAKE (pecenje)

Idealan za kolace, deserte ili lepinje.
Temperatura: 160°C (opseg: 120-210°C)

Vreme pecenja: 15 minuta (opseg: 1-240 minuta)

DEHYDRATE (isuSivanje)

Idealan za suSeno voce, Cips od povréa itd.
Temperatura: 60°C (opseg: 40 - 90°C)
Vreme pedenja: 6 sati (opseg: 1 - 12 sati)

DEFROST (odmrzavanie)

Za brzo odmrzavanje smrznute hrane na 240°C ili za przenje manjih namirnica (npr. pile¢ih krilca) tako da budu posebno hrskave.
Temperatura: 240°C (opseg: 240°C)

Vreme pedenja: 10 minuta (opseg: 1-30 minuta)

Paznja! Temperatura se ne moze smanjiti ovom funkcijom. Ako je potrebno, smanjite vreme pecenja u zavisnosti od hrane. Vreme
pecenja treba smanijiti, posebno za peciva ili male komade hrane.

REHEAT (zagrevanje)

Za podgrevanje ve¢ pripremljene hrane.
Temperatura: 170°C (opseg: 130-210°C)
Vreme pedenja: 15 minuta (opseg: 1-60 minuta)

Vremena i temperature podeSene za reZime rada moraju se po potrebi prilagoditi tako da se hrana (posebno Zivina) ispece do kraja.
PodeSavanja se takode mogu izvr3iti tokom procesa pecenja.
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Podesavanje temperature i vremena pecenja
Nakon izbora rezima rada, temperatura se moze podesiti pomocu dugmadi TEMP A i v a vreme kuvanja pomocu tastera TIME Aiv . Da
biste brzo listali kroz vrednost, pritisnite i drZite odgovarajuce dugme.

Sinhronizacija zona za kuvanje

Dve funkcije se mogu koristiti za sinhronizaciju zona za kuvanje:

* Funkcija MEAL - za dva razli¢ita jela koja imaju razlicite temperature i vreme pripreme, ali moraju biti spremna u isto vreme
* DUAL funkcija - za vece koli¢ine hrane ili razliite namirnice sa istim podeSavanjima temperature i viemena pecenja.
Naknadna sinhronizacija zona za kuvanje nije moguca dok je uredaj u radu.

Rezim pripravnosti
Kada se pritisne dugme POWER, aktivira se kontrolni panel. Ako uredaj ne radi i niiedno dugme se ne pritisne 10 minuta, uredaj prelazi
u rezim pripravnosti.

Saveti

+ Obi¢no vam nije potrebno ulje ili samo mala koli¢ina (2-3 kasicice) za pripremu hrane.

* \leoma lagani komadi hrane mogu da se rotiraju pomocu vazduha koji kruZi. Ako je potrebno, preporu¢ujemo da ih spojite ¢ackalicom ili
sliénim predmetom.

* Vreme pecenja zavisi od veli¢ine i koli¢ine hrane i temperature. Medutim, generalno, vreme pecenja je krate nego u klasiénoj rerni.
Poénite sa kratim vremenom pecenja i postepeno povecavaite ako je potrebno.

* S vremena na vreme promesSajte hranu ili je okrenite plasticnim ili drvenim hvataljkama za ravnomerne rezultate pecenja.

+ S vremena na vreme proveravajte status hrane i, ako je pecena, iskljucite uredaj, ¢ak i ako program jo$ nije zavrSen.

+ Sa ovim uredajem generalno mozete pripremiti sve vrste hrane koje se mogu pripremiti i u konvencionalnoj rerni sa ventilatorom.

* Pre upotrebe uredaja, uverite se da su spoljadnji delovi uredaja i fioke Cisti i suvi.

* Nije potrebno prethodno zagrevati uredaj.

* Ne koristite uredaj duZe od 4 sata bez pauze. Izuzetak od ovoga je program DEHYDRATE.

* Ne ostavljajte uredaj ukljuéen kada je prazan (osim PUSTANJA U RAD pre prve upotrebe).

* Nemojte stavijati hranu u uredaj koji je jo§ umotan u foliju ili plastiénu kesu.

* Pazite da hrana ne dode u kontakt sa grejnim elementima.

* Nemojte prepuniti fioke kako bi vreli vazduh mogao optimalno da cirkuliSe u komori pecnice.

+ Pazite da se hrana koja sadrzi ulje i mast ne pregreva jer se moze zapaliti.

* Uvek postavljajte vruce fioke na povrinu otpornu na toplotu nakon upotrebe.

Upotreba

1. Pripremite hranu za pecenje.

2. Da biste koristili cirkulisani vazduh, posebno u rezimu AIR FRI, umetnite korpu u dno fioka. Silikonske noge reSetku drze ¢vrsto na
mestu.

3. Stavite hranu u fioke, sortiranu po vrsti. Ako pravite samo male koli¢ine jedne vrste hrane, potrebno je da koristite samo jednu fioku.
Takode je moguce koristiti malu posudu za pecenje (nije ukljuéena). Ako se hrana osusi, preporucujemo da prvo rasporedite sloj
direktno na dno fioke, zatim ubacite reSetku i stavite drugi sloj na reSetku.

4. Stavite fioke na mesto.

5. Pritisnite dugme POWER da biste akivirali kontrolni panel. Prikazuje se nacin podeSavanja zone za kuvanje 1. (Da biste presli na
zonu za kuvanje 2, pritisnite dugme za zonu za kuvanje 2.)

6. |zaberite rezim i po potrebi promenite temperaturu (TEMP) i vreme kuvanja (TIME) pomo¢u dugmadi A i v.

7. Ako koristite samo jednu kioku, nastavite sa korakom 9.

Ako su obe fioke pune, podesite temperaturu i vreme kuvanja zone za kuvanje 2 koristeci jedan od sledecih metoda:

a. MoZete kopirati pode$avanja zone za kuvanje 1 u zonu za kuvanje 2 pritiskom na dugme DUAL.

b. Ako Zelite da koristite zonu za kuvanje 2 osim zone za kuvanje 1, pritisnite dugme za zonu za kuvanje 2. Zatim izaberite rezim i
izvrSite promene ako je potrebno.

8. Ako ste podesili razli¢ita podeSavanja za obe zone za kuvanje, ali vreme kuvanja treba da se zavrsi u isto vreme, pritisnite dugme
MEAL. U suprotnom, preskocite ovaj korak..

9. Koristite dugme START/STOP da zapo&nete proces pecenja.

Ako je uklju¢ena funkcija , prva pocinje zona za kuvanje sa duzim vremenom kuvanja. Druga zona za kuvanje se aktivira uz zvuéni signal
samo ako je preostalo vreme kuvanja obe zone za kuvanje iste duzine. Do tada se na povezanom displeju pojavijuje re€ ,hold”.
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Preostalo vreme kuvanja se moZe oitati sa displeja. Nakon isteka vremena kuvanja, zaCuce se zvucni signal i bice prikazan tekst ,End’.
10. Izvucite fioke i stavite ih na povrsinu otpornu na toplotu. Nemojte ih stavijati na uredaj!

11. Iskljucite uredaj pomocu dugmeta POWER i izvucite utika iz uticnice.

12. Uklonite hranu iz fioka(e).. .

13. Ostavite fioku i korpu da se ohlade. Zatim ih o€istite (pogledajte poglavije “Ciscenje, odrzavanje”).

Kratka pauza u procesu pecenja

Ako Zelite da prekinete proces pecenja, na primer da pomesate ili dodate jo$ sastojaka, jednostavno izvucite fioku. Odbrojavanje vremena
pripreme (za obe zone za kuvanje, ako su sinhronizovane) se zaustavija. Kada se fioka ubaci, proces pecenja i odbrojavanje ¢e se
nastaviti.

Rugno iskljucivanje zone za kuvanje

Da biste zaustavili proces kuvanja u zoni za kuvanje, pozovite odgovarajuci rezim tasterima @ @, potom pritisnite START / STOP. ,End”
se pojavijuje na odgovarajuéem displeju.

Druga zona za kuvanje nastavja proces kuvanja.

Preporucene koli¢ine hrane
Kao vodi¢, tabela ispod daje pregled razlicitih namirnica:

Hrana Koli¢ina po porciji

Cips maks. 125 g
pomfrit, kolutovi krompira maks. 200 g
povréa maks. 200 g
riba maks. 250 g
pohovani pile¢i komadii maks. 120 g
pile¢i batak maks. 370 g
pile¢a krilca maks. 480 g

TEHNICKI PODACI

NAPAJANIE:.....evcerveererssrerersessesesssss 220-240 V~/ 50-60 Hz

snaga......... ...2460 W

.
rad, skladiStenje: .........cooevrerrerrrererrernenn u suvim zatvorenim prostorijama, 0-40°C
EMPEratura:.......ceeereeereceeeeensssseeeneens 40-240°C 5
tajmer: ............ ...1-240 minuta (rezim SUSENJA: 1-12 sati)

...maks. 7,6 L (2x3,8L)
AIMENZE: ..o 39x31x35¢m

(c2) HORKOVZDUSNA FRITEZA SE DVEMA NADOBAMI

SPECIFIKACE

kapacita 2 x 3,8 litru « digitalni oviadani « 6 volitelnych provoznich rezimd: horkovzdusné peceni, opékani, peceni, suSeni, rozmrazovani,
ohfivani « MEAL funkce: pfiprava dvou riiznych pokrmi ve dvou nadobach soucasné « DUAL funkce: pfiprava dvou stejnych pokrm{
ve velkém mnoZstvi, ve dvou nadobach soucasné « nadoby Ize pouZivat i nezavisle na sobé « moznost nastaveni teploty a zbyvajiciho
¢asu béhem provozu ¢« snadna obsluha

PROVOZNi REZIMY

AIR FRY (horkovzdudné peceni)

Idealni pro pfipravu kfupavych lupink(, kufecich nugetek apod.
Teplota: 200 °C (rozsah: 150 - 210 °C)

Doba pfipravy: 20 minut (Casovy rozsah: 1 - 60 minut)
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ROAST (opékani)

Idealni pro pfipravu masa, opékané zeleniny apod.
Teplota: 190 °C (rozsah: 120 - 210 °C)

Doba pfipravy: 15 minut (Casovy rozsah: 1 - 240 minut)

BAKE (peceni)

Idedlni pro pfipravu moucnikd, dezertd nebo housek.
Teplota: 160 °C (rozsah: 120 - 210 °C)

Doba pfipravy: 15 minut (Casovy rozsah: 1 - 240 minuf)

DEHYDRATE (suseni)

Idedlni pro suseni ovoce, zeleniny, pfipravu lupinkd apod.
Teplota: 60 °C (rozsah: 40 - 90 °C)

Doba pfipravy: 6 hodin (Casovy rozsah: 1 - 12 hodin)

DEFROST (rozmrazovani)

UrEeno k rychlému rozmrazovani zmrazenych potravin pfi teploté 240 °C nebo k peceni menSich kouskd potravin (napf. kufeci kfidla),
aby tyto byly kfupavé.

Teplota: 240 °C (rozsah: 240 °C)

Doba pfipravy: 10 minut (Casovy rozsah: 1 - 30 minut)

Upozornéni! Pfi této funkci nelze snizovat teplotu. Bude-li to nutné, v zavislosti na daném pokrmu snizte dobu piipravy. Dobu pfipravy
je zapotfebi sniZit zviasté v pfipadé peciva nebo malych kouskd potravin.

REHEAT (ohfivani)

Ohfivani jiz hotovych pokrmd.

Teplota: 170 °C (rozsah: 130 - 210 °C)

Doba pfipravy: 15 minut (Casovy rozsah: 1 - 60 minut)

Bude-li to nutné, je zapotfebi upravit dobu pfipravy a teplotu nastavené v ramci provoznich rezimd tak, aby byl pokrm (zviasté dribezi
maso) dokonale propeceny. Nastaveni je mozné provést i béhem procesu piipravy.

Nastaveni teploty a ¢asu pripravy
Po zvoleni provozniho rezimu nastavite teplotu tiacitkem TEMP a tlaitky A a v, dobu pfipravy pak nastavite tlaitkem TIME a tlaitky A
a v. Pro rychlé nastaveni hodnot pridrzte pfislusné tlacitko stisknuté.

Synchronizace varnych zén

Pro synchronizaci vamych zon mizete pouZit dvé funkce:

* Funkce MEAL - v pfipadé pfipravy dvou riiznych pokrmd, vyzadujicich odliSnou teplotu a dobu pripravy, které by vSak mély byt hotové
zaroved.

* Funkce DUAL - pfiprava vétSiho mnoZstvi pokrmu nebo riiznych pokrmd se stejnym nastavenim teploty a doby pfipravy.

Dodatecna synchronizace varnych zén béhem provozu spotfebice neni mozna.

Pohotovostni rezim
Po stisknuti tlacitka POWER se aktivuje oviadaci panel. Pokud spotfebi¢ neni v provozu a do 10 minut nebude stisknuto zadné tlacitko,
spotebi¢ se prepne do pohotovostniho rezimu.

Doporuceni

* Pro pfipravu pokrmu zpravidla neni zapotfebi pouZiti oleje, nebo je potiebné jen v malém mnoZstvi (2-3 Cajové 1Zicky).

* Velmi lehké kousky potravin mohou byt otoCeny i proudicim vzduchem. V pfipadé potfeby doporuéujeme takové kousky vzajemné spojit
pomoci paratka nebo podobného pfedmétu.

+ Doba pfipravy zvisi na velikosti a mnozstvi potraviny, respektive na nastavené teploté. Doba pfipravy je zpravidla kratSi nez v klasické
troub&. Zaénéte s kratsi dobou pfipravy a v pfipadé potfeby teplotu postupné zvySuite.

* Pokrm pravidelné promichavejte nebo otagejte pomoci plastové nebo dfevéné obracecky, aby byl pokrm rovnomérné propeceny.

* Obgas zkontrolujte stav pfipravovaného pokrmu a pokud je hotovy, spotfebi¢ vypnéte i v pfipad€, Ze dany program je3té nebyl dokoncen.
+ V tomto spotfebici mizete pfipravovat vSechny takové pokrmy, které se jinak pfipravuji v klasické troubé s ventilatorem.
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* Pfed pouZitim spotfebice se ujistéte o tom, zda je povrch spotfebice a nadob Cisty a suchy.

+ Spotfebi€ neni nutné predehfivat.

* NepouZivejte spotfebic bez pfestavky déle nez 4 hodiny. Vjjimkou je program DEHYDRATE.

* Spotfebi¢ nenechéveijte zapnuty v pfipadé, kdy je prazdny (vyjma UVEDENI DO PROVOZU pfed prvnim pouZitim).
* Do spotfebice nevkladejte takové potraviny, které jsou jesté zabaleny ve félii nebo v plastovém sacku.

* Dbejte na to, aby pokrm nebyl v kontaktu s topnymi prvky.

+ Nadoby nepfepliujte, aby horky vzduch mohl v peici komofe optimainé proudit.

* Dbejte na to, aby potraviny s obsahem oleje a tuku nebyly pfehfivany, protoze by mohlo dojit ke vzniceni.

* Po skoneni pouzivani pokladejte horké nadoby vzdy na tepelné odolnou plochu.

Pouzivani

1. Pfipravte si potfebné suroviny.

2. Pro pouzivani funkce proudéni vzduchu, zviasté v pfipadé rezimu AIR FRY, vlozte na dno pouzivané nadoby mfizku. Silikonové nozky
mfizky zajisti stabilitu mfizky.

3. Do nadoby vlozte suroviny, rozdélené podle druhu potraviny. Budete-li pfipravovat jen jeden druh pokrmu a v mensim mnozstvi,
pouZiite jen jednu nadobu. MiZete pouZit malou formu na peceni (neni dodavana v pfislu$enstvi). Pokud by pokrm mohl vysychat,
doporucujeme nejprve poloZit jednu vrstvu bezprostfedné na dno nadoby, potom umistéte mfizku a na mfizku polozte druhou vrstvu
pokrmu.

4. Nadoby vlozte na misto.

5. Pro aktivovani ovladaciho panelu stisknéte tlacitko POWER. Bude vyobrazen zpisob nastaveni 1. vamé zény. (Pro nastaveni 2.
varné zony stisknéte tlacitko nastaveni 2. varné zony.)

6. Zvolte provozni rezim a v pfipadé potfeby upravte teplotu tlagitkem (TEMP) a dobu pfipravy tlacitkem (TIME) a tladitky A a v.

7.V pripadé pouziti jen jedné nadoby pokracuijte podle pokyn(i uvedenych pod Cislem 9.

Jsou-li obé nadoby pIné, nastavte teplotu a dobu pfipravy 2. vamé zény, podle jednoho z nize uvedenych postupt:

a. Nastaveni 1. vamé zény mizete pouZit i pro nastaveni 2. varné zony, za timto tcelem stisknéte tlaitko DUAL.

b. Pokud chcete 2. vamou zénu pouzit zplsobem odliSnym od 1. vamé zény, stisknéte tlaitko 2. varné zony. Potom zvolte provozni
rezim a v piipadé potieby upravte nastaveni.

8. Pokud jste pro obé varné zony provedli odliSné nastaveni, ale doba pfipravy by méla byt stejnd, stisknéte tlacitko MEAL. VV opaéném
pfipadé tento krok vynechejte.

9. Pro spusténi procesu pfipravy pouzijte tlaitko START/STOP.

Je-li zapnuta funkce MEAL, bude nejprve spusténa varna zona s delSi nastavenou dobou pfipravy. Druha vama zéna bude aktivovana pfi
zaznéni zvukového signalu az ve chvili, kdy bude zbyvajici €as pfipravy obou varnych zon stejné diouhy. Do té doby bude na prislusném
displeji vyobrazen népis ,hold".

Zbyvajici Cas pfipravy je vyobrazen na displeji. Po uplynuti doby pfipravy uslySite zvukovy signal a na displeji bude vyobrazen napis ,End”.
10. Vyjméte nadobu(y) a poloZte je na tepelné odolnou plochu. Nepokladejte je na spotebic!

11. Spotfebi¢ vypnéte tlacitkem POWER a napajeci kabel odpojte ze zasuvky ve zdi.

12. Z n&doby/nadob vyjméte pokrm. 5

13. Nadobu a mfizku nechte vychladnout. Potom nadoby vycistéte (viz kapitola ,Cisténi, idrzba”).

Kratké preruSeni procesu pfipravy pokrmu

Chcete-li proces pfipravy pokrmu pferusit, napfiklad pokrm promichat nebo vioZit dalsi suroviny, jednoduse vyjméte nadobu. Odpocitavani
doby pfipravy (v pfipadé synchronizace u obou varnych zén) se zastavi. Po vraceni nadoby na misto bude proces pfipravy pokrmu
pokracovat, vCetné odpocitavani nastaveného Casu.

Manualni zastaveni varné zony

Pro zastaveni procesu pfipravy pokrmu v jedné varné zoné zobrazte pfislusny zplsob nastaveni tiaitkem @ nebo @, potom stisknéte
tiagitko START / STOP. Na pfislusném displeji bude vyobrazen népis ,End”. Ve druhé nadobé bude dal pokradovat proces pfipravy
pokrmu.
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Doporuéené mnozstvi surovin
V tabulce je uveden orientatni pfehled mnoZstvi jednotlivych potravin:

Pokrm Mnozstvi na 1 porci

bramborové lupinky max. 125 g

hranolky, brambory nakrajené na &tvrtky max. 200 g

zelenina max. 200 g

ryby max. 250 g

kufeci nugetky max. 120 g

kufeci stehno max. 370 g

kufeci kfidla max. 480 g
TECHNICKE UDAJE
NAPEENI vvvovcereecersee et seees et sesssseesssans 220-240 V'~ / 50-60 Hz
PITKON: ..o 2460 W
tfida ochrany pfed nebezpecnym dotykem: ................ l.
provozovani, SKladovani:.........coeeeereenrrrnnees ....v interiérovych podminkach, 0-40 °C
teplota:........ccooreervernecnnnns ....40-240 °C L
€asovat: ............. ....1-240 minut (reZim SUSENI: 1-12 hodin)
kapacita nadoby: .... ..max.761(2x381)
CEIKOVE FOZMEIY: ..ovvvvvrcrieeeereeeereeseenesnine 39x31x35¢m

PECNICA S VRUCIM ZRAKOM S DVIJE LADICE

KARAKTERISTIKE

2 x 3,8 litara kapaciteta * digitalna kontrola + moguci odabir 6 nacina rada: pecenje sa vruéim zrakom, tostiranje, pecenje, suenje,
odmrzavanje, podgrijavanje * MEAL funkcija: dva razlicita obroka se pripremaju istovremeno u dvije ladice * DUAL funkcija: ista hrana
se moze pripremati u velikim koli¢éinama u dvije ladice istovremeno ¢ ladice se mogu koristiti samostalno + podesiva temperatura i
preostalo vrijeme tijekom rada ¢ jednostavno rukovanje

NACINI RADA

AIR FRY (przenje na vrucem zraku)

Idealno za hrskavi Cips, pile¢i medaljoni, itd.
Temperatura: 200°C (raspon: 150 - 210°C)
Vrijleme pecenja: 20 minuta (raspon: 1 - 60 minuta)

ROAST (pecenje)

Idealno za meso, peceno povrée itd.

Temperatura: 190°C (raspon: 120 - 210°C)

Vrijeme pecenja: 15 minuta (raspon: 1 - 240 minuta)

BAKE (pecenje)

Idealno za kolace, deserte ili peciva.

Temperatura: 160°C (raspon: 120-210°C)

Vrijeme pecenja: 15 minuta (raspon: 1-240 minuta)

DEHYDRATE (suSenje)

Idealno za suseno voce, Cips od povréa itd.
Temperatura: 60°C (raspon: 40 - 90°C)
Vrijeme pecenja: 6 sati (raspon: 1 - 12 sati)
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DEFROST (odmrzavanie)

Za brzo odmrzavanje smrznute hrane na 240°C ili za przenje manjih namirnica (npr. pilecih krilaca) kako bi bile posebno hrskave.
Temperatura: 240°C (raspon: 240°C)

Vrijeme pecenja: 10 minuta (raspon: 1 - 30 minuta)

Paznjal Ovom funkcijom temperatura se ne moze smanijiti. Po potrebi smanijite vriieme kuhanja ovisno o hrani. Vrijeme pecenja treba
skratiti, posebno za peciva ili male komade hrane.

REHEAT (podgrijavanje)

Za podgrijavanje vec pripremljene hrane.
Temperatura: 170°C (raspon: 130-210°C)
Vrijleme pecenja: 15 minuta (raspon: 1-60 minuta)

Vremena i temperature postavljene za nacine rada moraju se prilagoditi ako je potrebno tako, da se hrana (osobito perad) dovoljno ispece.
Postavke se takoder mogu izvrSiti tijekom procesa pecenja.

Postavljanje temperature i viemena pecenja
Nakon odabira nacina rada, temperaturu mozete namiestiti tickama TEMP A i v, a vrijeme kuhanja tipkama TIME A i v. Za brzo kretanje
kroz vrijednosti pritisnite i drZite odgovarajuéi gumb.

Sinkronizacija zona za kuhanje

Za sinkronizaciju zona kuhanja mogu se koristiti dvije funkcije:

* MEAL funkcija - za dvije razlicite namirnice koje potrebuju razliite temperature i vremena kuhanja, ali moraju biti gotove u isto vrijeme
* DUAL funkcija — za vece koli¢ine hrane ili razliite vrste namirnica s istim postavkama temperature i viemena kuhanja.

Naknadna sinkronizacija zona za kuhanje nije mogu¢a dok uredaj radi.

Nacin pripravnosti
Kada se pritisne tipka POWER, upravijacka ploca se aktivira. Ako uredaj ne radi i nijedna tipka nije pritisnuta za 10 minuta, uredaj prelazi
u stanje pripravnosti.

Savjeti

+ Za pripremu jela obi¢no vam nije potrebno ulje ili samo mala koli¢ina (2-3 Zligice).

* Vrlo lagani komadi hrane mogu se okretati zahvaljujuéi cirkuliraju¢em zraku. Po potrebi preporu¢amo da ih spojite ¢ackalicom ili slicnim
predmetom.

* Vrjleme pegenja ovisi o veli€ini i koli¢ini namimica, kao i o temperaturi. Medutim, opéenito je vrijeme pecenja krate nego u klasiénoj
pecnici. Pocnite s kracim vremenom pecenja i po potrebi ga postupno povecavajte.

+ S vremena na vrijeme promijeSajte hranu li je okrenite plastiénim ili drvenim hvataljkama za ravnomjeme rezultate pecenja.

+ S vremena na vrijeme provjerite stanje jela i, ako je gotovo, iskljucite uredaj, ¢ak i ako se program jo3 nije zavrSio.

+ S ovim uredajem opcenito moZete pripremati sve vrste jela koja se mogu pripremati i u klasiénoj pecnici s ventilatorom.

* Prije uporabe aparata provjerite jesu li izvana aparat i ladice Cisti i suhi.

* Uredaj nije potrebno prethodno zagrijavati.

* Nemojte koristiti uredaj dulje od 4 sata bez pauze. lzuzetak od ovoga je program DEHYDRATE.

* Ne ostavljajte uredaj ukljucen dok je prazan (osim PUSTANJA U RAD prije prve uporabe).

* Ne stavljajte hranu u uredaj koja je jo§ zamotana u foliju ili plasti¢nu vrecicu.

* Pazite da hrana ne dode u dodir s grija¢ima.

* Nemojte prepuniti ladice kako bi vruci zrak mogao optimalno cirkulirati u komori pecnice.

* Pazite da se hrana koja sadrZi ulje i masnocu ne pregrije jer se moze zapaliti.

« Nakon upotrebe uvijek stavite tople ladice na povrsinu otpormu na toplinu.

Koristenje

1. Pripremite hranu za pecenje.

2. Za koriStenje cirkuliranog zraka, posebno u nacinu rada AIR FRY, umetnite reSetke na dno ladica. Silikonske noge reSetki drze reSetke
¢vrsto na mjestu.

3. Stavite hranu u ladice, razvrstanu po vrsti. Ako pripremate samo male koli¢ine jedne vrste hrane, trebate koristiti samo jednu ladicu.
Takoder je moguce koristiti malu posudu za pegenie (nije ukljucena). Ako se hrana osusi, preporu¢amo da prvo rasirite jedan sloj
izravno na dno ladice, zatim umetnite reSetku i stavite drugi sloj na reSetku.
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4. Stavite ladice na mjesto.

5. Pritisnite tipku POWER za aktiviranje upravljacke ploce. Prikazuje se nacin pode$avanja za zonu za kuhanje 1. (Za prebacivanje na
zonu za kuhanje 2, pritisnite gumb za zonu za kuhanje 2.)

6. Odaberite nacin rada i po potrebi promijenite temperaturu (TEMP) i vrijeme kuhanja (TIME) pomodu tipki A i v.

7. Ako koristite samo jednu ladicu, nastavite s korakom 9.
Ako su obje ladice pune, namjestite temperaturu i vrijieme kuhanja zone za kuhanje 2 na jedan od sliedecih nacina:
a. Postavke zone za kuhanje 1 mozete kopirati u zonu za kuhanje 2 pritiskom na tipku DUAL.
b. Ako Zelite koristiti zonu za kuhanje 2 razliito od zone za kuhanije 1, pritisnite gumb za zonu za kuhanje 2. Zatim odaberite nacin
rada i izvrSite promjene ako je potrebno.

8. Ako ste postavili razlicite postavke za obe zone za kuhanje, ali vremena pegenja se moraju zavr3iti u isto vriieme, pritisnite tipku
MEAL. U suprotnom, preskocite ovaj korak.

9. Koristite tipku START/STOP za pocetak procesa pecenja.

Ako je funkcija MEAL ukljucena, prvo pocinje zona kuhanja s duljim vremenom pecenja. Druga zona za kuhanje se ukljuéuje uz zvucni
signal samo ako je preostalo vriieme pecenja na obe zone za kuhanje jednako dugo. Do tada se na odgovarajutem zaslonu pojavijuje
natpis “hold”.

Preostalo vrijeme pecenja moZe se oitati na zaslonu. Nakon 8to vrijeme pegenja istekne, zaCut ¢e se zvucni signal i prikazati ¢e se tekst
‘END".

10. lzvucite ladicu(e) i postavite je na povrsinu otpornu na toplinu. Ne stavljajte ih na uredaj!

11. Iskljucite uredaj tipkom POWER i izvucite mreZni utikag iz uticnice.

12. lzvadite hranu iz ladice(a). 5

13. Ostavite ladicu i stalak da se ohlade. Zatim ih o€istite (vidi poglavije “Cis¢enje, odrzavanje”).

Kratka pauza u procesu pecenja

Ako Zelite prekinuti proces pecenja, na primjer za mijeSanije ili dodavanje jo3 sastojaka, jednostavno izvucite ladicu. Odbrojavanje vremena
pecenja (za obje zone za kuhanje, ako su sinkronizirane) se zaustavlja. Nakon $to je ladica umetnuta, proces pecenja i odbrojavanje ¢e
se nastaviti.

Rugno iskljucivanje zone kuhanja
Kako biste zaustavili proces pecenja u jednoj od zoni za kuhanje, pozovite odgovarajuci nagin podeSavanja pomocu gumba @ ili @, zatim
pritisnite gumb START/STOP. Na odgovaraju¢em zaslonu se pojavijuje natpis “END”. Druga zona za kuhanje nastavlja proces pecenja.

Preporucene koli¢ine hrane
Kao vodi¢, donja tablica daje pregled o razli¢itim namirnicama:

Hrana Koli¢ina po porciji
Cips od krumpira max. 125 g
pomfrit, ¢lanak krumpir max. 200 g
povrée max. 200 g
riba max. 250 g
pile¢i medaljoni max. 120 g
pile¢i batak max. 370 g
pilece krilo max. 480 g

TEHNICKI PODACI

220-240 V~/ 50-60 Hz

...2460 W

I

u suhim zatvorenim uvjetima, 0-40°C
...40-240°C

....1-240 minuta (DRY mod: 1-12 sati)
kapacitet ko3are za pecenje: . ..max.76L(2x3,8L)

veliina pakiranja proizvoda ............... 39x31x35cm
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Distribuitor: $.C. SOMOGYI ELEKTRONIC SR.L.
J12/2014/13.06.2006 C.U.I.: RO 18761195
Cluj-Napoca, judetul Cluj, Roménia, Str. Prof. Dr. Gheorghe Marinescu, nr. 2, Cod postal: 400337
Tel.: +40 264 406 488, Fax: +40 264 406 489 « www.somogyi.ro

Uvoznik za SRB: ELEMENTA d.o.o.
Jovana Miki¢a 56, 24000 Subotica, Srbija « Tel:+381(0)24 686 270 « www.elementa.rs
Zemlja uvoza: Madarska * Zemlja porekla: Kina ¢ Proizvoda¢: Somogyi Elektronic Kft.

Uvoznik za HR: ZED d.o0.0.
Industrijska c. 5, 10360 Sesvete, Hrvatska * Tel: +385 1 2006 148 « www.zed.hr
Uvoznik za BiH: DIGITALIS d.o.o.
M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik, BiH « Tel: +387 61 095 095 « www.digitalis.ba
Proizvoda¢: Somogyi Elektronic Kft, Gesztenyefa ut 3, 9027 Gyor, Madarska

®
SOMOGYI ELEKTRONIC®

since 1981
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Home, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:
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