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Dear customer, we thank you for purchase of goods

®
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Functionality, design and conformity to the quality standards
guarantee to you reliability and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the

initial operation of your appliance and store them for later use of
subsequent owners.
Blender is designed only for handling (mixing) liquid and not solid
products in domestic conditions.
Under condition of observance of user regulations and a special-
purpose designation, a parts of appliance do not contain unhealthy
substances.

Technical specifications

Model MR510

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V;

Rated frequency 50Hz;

Power consumption 300 W

Protective class Il

Protection class IPX0

Regime of operation: continuous operation during max. 1min.,
pause during at least 4 min. to complete cooling.
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Description of the appliance

Picture1 (page 2)

1. Electric drive case

2. Switch on button

3. Nozzle: submerged blender

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should

always be followed, including the following:

SPECIAL INSTRUCTIONS

ATTENTION!

NEVER immerse the electric drive case, cable or plug in any liquid.
NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

ALWAYS disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Failure to observe these rules may result in electric shock!

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance
without supervision.

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect
the plug from the mains when the appliance is not being used.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the
plug out of the socket.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun,
etc.).

- DO NOT leave the appliance without supervision when it is
connected to the power supply.

- Use of low-quality electric extension pieces or adapters of mains
plug may cause damage of the electric device and fire.
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- Close supervision is necessary when the appliance is used

near children.

- Always unplug from the plug socket when not in use and before
cleaning.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance
malfunctions or it has been damaged in any manner, return to at
authorized service engineer for repair.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be
carried out on the supply cord to ensure no damage is evident.
Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest
degree, the entire appliance should be returned be authorized
service engineer.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or
touch hot surfaces. Allow unit to cool before storage.

- Do not use harsh abrasives, caustic cleaners or oven cleaners
when cleaning this appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch
it on within 2 hours to prevent damage due to condensation on
internal parts.

-Do not use damaged nozzles.

ATTENTION!

The device has very sharp cutting blades which demand extremely
careful handling.

- Do not touch moving parts during the blender operation
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- Always disconnect appliance before cleaning, assembling,
disassembling, loading and unloading products

Perform assembly and disassembly only after full stop of moving
parts.

In case of failure to observe the rules a danger of serious
damages may arise!

- THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT
USE THE APPLIANCE FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED
USE.

Purchase industrial devices for commercial use.

Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not
touching to the device or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong
smell of a burn isolation, immediately stop use the device, unplug
the device, appeal to the nearest service center.

Operation
With the aid of this blender you can cook wonderful soup-puree,
mayonnaise, sauces, cocktails, savories, baby foods and many
other dishes.
Observe safety rules when using blender. Uninterrupted work of the
blender cannot exceed 1 min., the next pause must be at least 4
min. to complete cooling of the device.
Cool hot products before handling.
Peel fruits and vegetables, remove pits and cut into pieces 2x2cm in
size before the beginning of handling.
Do not handle very hard products such as: serials, rice, coffee, ice,
frozen products.
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Preparation for work

- Before the first use remove packing material, make sure that all
parts of the device are not damaged.

Before the first use wash all removable parts with warm water and
detergent and thoroughly dry.

- It is prohibited to submerge the case of electric drive, its mains
connector and the plug in water or any other liquid.

Attention! At the time of the first switching on the device, a specific
smell or smoke may appear for a short time. These are normal
phenomena due to the presence of preservation materials on the
electric drive motor. They shall disappear after several minutes of
the device operation.

The use of submerged blender.

Insert the shank of the submerged blender (3/ Fig.1) in the case
of electric drive (1/Fig.1) as far as it will go and turn clockwise until
fixed.

Connect the device to the mains 220 — 240 V, 50Hz.

To avoid sloping out the dishes you are using must be filled with
products not more than by 2/3. Always use submerged blender
for mixing ingredients with water or other liquid. Do not mix dry
products.

- Before switching on put the blender into the container with the
products to be mixed.

For switching on the device, press and hold button (2/Fig.1)
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Table1

. Q-ty of the product being Time of
Ingredients handled handling
Fruits and vegetables 50-100g 25-30s
Baby food, sauces, 50-200g 25-30s
puree
Beverages, shakes 50-500g 25-30s
and cocktails

The release of a button switches off the device.

After using disconnect the electric drive from the mains, disconnect

the nozzle from the drive turning it counter clockwise.
Examples of cooking dishes

Mayonnaise

Ingredients:

200-250 ml of vegetable oil

1 egg (yolk and white)

1 table spoon of lemon juice or vinegar

Salt, pepper to taste.

Place all ingredients in a glass in the above mentioned order.
Submerge the blender to the bottom of the glass. Switch on the
blender by pressing and holding the switch-on button, wait till
vegetable oil turns into emulsion. Then without switching off the
device slowly move the blender up and down until you get the
mayonnaise of desired consistence.

Cocktails from ice-cream

Using extra rich ice-cream and various syrups as ingredients you
can obtain the desired gamma of tastes for your cocktails.
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Place 2 large scoops of ice-cream and 3 table spoons of
chocolate or strawberry syrup in the glass. Pour in 2 glasses

of milk and mix till it become thick and foamy. Pour into cold
glasses. To make the cocktail thicker add 1 banana before mixing.

Smoothies strawberry with yogurt

Ingredients:

250 ml of mn of nonfat milk

1,5 glass of fresh or frozen strawberries

150 ml of yogurt.

Firstly mix strawberry with yogurt to homogeneous mass, then add
milk and again whip everything until getting a homogeneous mass.

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Before cleaning disconnect the device and wait for full stop of
moving parts.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline,
metal objects and wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water
or other liquid, do not wash the drive in water or in a dish washing
machine.

-Wash cutting blades with special care!

Immediately after the use wash (without soaking for a long time) the
nozzle with warm soapy water using a soft nylon sponge, then wipe
with a dry clean towel. Water temperature must not exceed 60°C.
The blender can be washed in a dish washing machine; however,
the dosage of detergent must not be exceeded. After handling some
coloring products (for example, carrots) plastic parts of the nozzle
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may become colored. After placing them in a dish washing machine
wipe them with vegetable oil.

After handling salty products the blender must be washed
immediately.

Let the blender completely dry.

Wipe the case of the electric drive with a soft cloth and rub it dry
with a clean towel.

- Clean, wipe dry and dry the device before storage.

Storage

- Wipe and dry the appliance before storage.
- Store the appliance in a cool, dry and clean place beyond the
assess of children and people with limited physical and mental
abilities.

Environmental protection
Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please

dispose your old appliances using appropriate collection systems.

Subject to technical modifications!
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Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den
Kauf der Technik
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Die Funktionalitét, Gestaltung und Erfiillung von Qualitatsstandards
gewahrleisten Ihnen die Sicherheit und Bequemlichkeit bei der
Nutzung dieses Gerates.

Bitte lesen Sie die Betriebsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie als Nachschlagewerk wahrend der ganzen
Nutzungsdauer gut auf.

Der Stabmixer (Blender) ist firr die Verarbeitung (Mischen) in den
Haushalt (im Inland) Bedingungen von flissigen und nicht feste
Erzeugnisse bestimmt sind.

Vorbehaltlich der Regeln des Betriebs und der Zweck der Produkte
enthalten keine schadlichen Substanzen.

Technische Eigenschaften
Modell: MR 510
Stromversorgung:
Stromart - Wechselstrom;
Nennfrequenz 50 Hz;
Nennspannung (Bereich) 220-240 V;
Nennleistung 300 W;
Schutzklasse gegen elektrischen Schlag II;
Feuchtigkeit standardmaBig, entspricht IPXO0;
Wirkungsweise: kontinuierliche Aufnahme bis 60 Sekunden, Pause
fur mindestens 4 Minuten abkuhlen.
Tryb pracy: ciggle wtgczony do 1 minuty, pauza nie mniej niz 4 minuty
do catkowitego ochtodzenia.
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Ausristung des Gerates:
Bild 1
1 - Gehause des Antriebs
2- Schalttasten
3- Diisen (Schlagbesen)
4-Glas

SicherheitsmaBnahmen Sehr geehrter Kunde, die Einhaltung
der iiblichen Sicherheitsvorschriften sowie der in dieser
Anleitung dargelegten Vorschriften gewahrleistet eine duferst
sichere Nutzung des Gerites.

ACHTUNG!

- Tauchen Sie niemals den Korper des Mischers (elektrisch), das
Netzkabel und Stecker in Wasser oder andere Flissigkeiten.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder Feuchtigkeit an den
elektrischen Teilen des Gerates.

- Nehmen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlages!

- Lassen Sie das eingeschaltete elektrische Gerat niemals
unbeaufsichtigt!

- Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie mit
dem Gerét fertig sind, und vor Anhangeanderung, Reinigung und
Lagerung.

- Entfernen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch sowie vor jeder
Reinigung und Aufbewahrung aus der Steckdose. Stellen Sie den
Schalter des Gerates auf die Position AUS, bevor Sie es vom Netz
abschalten.

- Es ist verboten, das Gerat durch Ziehen des Netzsteckers aus der
Steckdose am Kabel vom Netz auszuschalten.

- Uberzeugen Sie sich vor der Anwendung davon, dass die
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Spannung im Stromnetz in lhrem Haus der

Betriebsspannung des Gerates entspricht.

- Die Verwendung der ungeeigneten Verlangerungskabel oder
Ubergangsstiicke des Netzsteckers kann Schaden am elektrischen
Gerat verursachen und zu Brandgefahr fiihren.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der Netzkabel oder der
Stecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht ordnungsgeman
funktioniert, beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. Versuchen
Sie nicht das Gerat selbstandig zu reparieren, wenden Sie sich bitte
an ein nahegelegenes Servicecenter.

- Dieses Gerat ist nicht dafiir geeignet, von Kindern und Personen
mit eingeschrankten kdrperlichen oder geistigen Fahigkeiten sowie
von Personen, denen an Wissen und Erfahrung im Gebrauch von
Haushaltsgeraten mangelt, benutzt zu werden, auer Sie werden
von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen.
- Lassen Sie Kinder mit dem Gerat oder den Verpackungsteilen
nicht spielen.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit keinen heilRen und
scharfen Oberflachen in Berlihrung kommt, die es beschadigen
kénnen.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht (iber den Rand des Tisches
héngen, achten Sie darauf, dass es nicht stark gespannt, nicht
verwickelt und nicht Gberdreht ist.

- Werfen Sie das Gerat nicht, lassen Sie es nicht herunterfallen
oder stirzen.

- Wenn Sie das Gerat von einem kalten in einen warmen Raum
gebracht haben, schalten Sie das Gerat nicht fir 2 Stunden, um
Schaden durch Kondenswasser an den Innenteilen des Gerates zu
vermeiden.

- Benutzen Sie das Gerat niemals im Freien.

- Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend eines Gewitters, Sturm.
Wahrend dieser Zeit kann die Netzspannung springen.

- Verwenden Sie keine beschadigten Anlagen.
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ACHTUNG!

- Das Gerat verflugt Uber eine sehr scharfe Schneidklingen, die eine
sehr sorgfaltige Handhabung erfordern.

- Bertihren Sie nicht Teile wahrend des Betriebs des Mischers
bewegt.

-Vor Demontage, Montage, Beladen und Entladen der Produkte,
ziehen Sie immer das Gerat. Der Aus- und Einbau folgen nur, wenn
die beweglichen Teile.

Die Nichteinhaltung der Regeln einzuhalten, besteht die Gefahr

von schweren Verletzungen!

- Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere Zwecke als die, fir die
sie bestimmt ist.

Zur kommerziellen Nutzung erwerben Sie bitte die fiir die
gewerbliche Nutzung bestimmte Technik.

Handeln in Extremsituationen:
- Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, ohne das Gerat oder
das Wasser zu berihren.
- Falls Sie Rauch, Feuern, einen starken Geruch von verbrannten
Isolierung bemerken, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose, benutzen Sie das Gerat
nicht mehr und wenden Sie sich bitte an ein nahegelegenes
Servicecenter.

Der Gebrauch des Gerats
Mit diesem Mixer kénnen Sie perfekt Suppen zubereiten,
Mayonnaise, Saucen, Cocktails, Desserts, Essen fiur Kinder und
viele andere Gerichte.
Vor dem ersten Gebrauch entfernen Sie das Verpackungsmaterial,
sicherzustellen, dass alle Teile des Gerates nicht beschadigt
werden.
Vor dem ersten Gebrauch waschen alle abnehmbaren Teile mit
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warmem Wasser und Spulmittel und grundlich trocknen.

Mit einem Mixer, beachten Sie Sicherheitsregeln.

Kontinuierlicher Betrieb des Mischers darf nicht mehr als 60 s sein,
gefolgt von einer Pause in der Arbeit folgen sollte nicht weniger als
4 Minuten, um die Einheit zu kihlen.

Vor der Verarbeitung kiihlen heil3e Speisen.

Vor der Behandlung, saubere Schale mit Obst und Gemise,
entkernen und in Stlicke schneiden etwa die Groéf3e 2*2 cm. Sie
nicht den Mixer zu hart Lebensmittel, wie Getreide, Reis, Kaffee,
Eis und Tiefkiihlkost zu behandeln.

Achtung!

Das erste Mal, wenn Sie das Gerat drehen kurz etwas eigenartigen
Geruch oder Rauch auftreten kénnen. Dies ist normal und wird
durch das Vorhandensein von Pflanzenkonservierungsmat erialien
auf den Motorantrieb verursacht wird. Nach einigen Minuten des
Betriebs der Vorrichtung sollte sie verschwinden.

Um zu vermeiden, Spritzwasser, Gerichte, die Sie verwenden
mussen, durch die Produkte von nicht mehr als 2/3 abgeschlossen
sein. Verwenden Sie immer den Stabmixer die Zutaten mit Wasser
oder einer anderen Flussigkeit zu mischen. Nicht nur trockene
Mischung Produkte.

Zu aktivieren, driicken und halten (2 / Bild 1) hoher oder

niedriger Geschwindigkeit, abhangig von dem erforderlichen
Behandlungsschema in der Tabelle angegeben.

Anzahl der
Zutaten verarbeiteten Bearbeitungszeit
Produkt
Fruchte und 50-100 g 25-30 Sek.
Gemlse
Babynahrung, 50-200 g 25-30 Sek.
Saucen, Piree
Getranke,
Cocktails und Hals 50-500 25-30 Sek.
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Durch Loslassen der Taste - das Gerat schaltet sich aus.

Nach den Antrieb vom Netz trennen, die Diise aus dem Laufwerk
Nach Gebrauch ziehen, indem sie es gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Beispiele fiir Koch
Mayonnaise
Zutaten:
200-250 mi Ol
1 Ei (Eigelb und EiweiR)
1 E.L. Zitronensaft oder Essig
Salz und Pfeffer abschmecken.

Geben Sie alle Zutaten in einen Becher in der aufgefihrten
Reihenfolge. Tauchen Sie die Spitze auf den Boden des
Mixbehalters. Schalten Sie den Mixer durch Driicken und Halten der
Power-Taste, warten Sie auf die Umwandlung von Pflanzendl in die
Emulsion. Dann, ohne das Gerat ausschalten, langsam bewegen,
um die Dise nach oben und nach unten, bis die Mayonnaise, bis
die gewtlnschte Konsistenz zu bekommen.

Eis-Cocktail

Mit Zutaten wie Eis als «Eis» und eine Vielzahl von Sirupen Sie
den gewiinschten Bereich von Aromen fir lhre Cocktails erhalten
kénnen.

Die Kapazitat 2 grofle Kugeln Eis zu legen und 2 EL. Loffel
Schokolade oder Erdbeer-Sirup. GieRen Sie ¥z Tasse Milch und
mischen, bis sie dick und schaumig wird. Gief3en Sie in kalten
Glasern. Fir eine dickere schiitteln, fiigen Sie 1 Banane vor dem
Mischen.

Smoothies Erdbeere mit Joghurt

- 250 ml fettarmer Milch

- 1,5 Tassen frisch oder gefroren Erdbeeren

- 150 ml Joghurt.

Erstens, bis eine homogene Masse mit Erdbeer-Joghurt gemischt
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wird, und figen Sie dann die Milch, und wieder alles bis
glatten Teig gepeitscht.

Reinigung und Pflege

ACHTUNG!

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden.

- Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und bis in die
beweglichen Teile warten.

- Verwenden Sie keine scheuernden oder starke Reinigungsmittel,
Lésungsmittel, Laugen, Metallgegenstéande und Waschlappen.

- Tauchen Sie das Laufwerk und das Netzkabel-Stecker in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Reinigen Sie das Laufwerk nicht mit
Wasser oder in der Spllmaschine.

- Waschen Sie Schneidmesser mit duRerster Vorsicht!

Unmittelbar nach Gebrauch waschen (nicht fir eine lange Zeit
Einweichen) die Diise mit warmem Seifenwasser mit einem
weichen Nylon Schwamm, dann trocken wischen Sie mit einem
sauberen Handtuch. Die Wassertemperatur nicht mehr als 60°C
Auch Blender Befestigung kann in der Spulmaschine gereinigt
werden, aber es sollte nicht die Dosierung des Waschmittels nicht
Uberschreiten. Nach der Behandlung kann einige der «Farbung»
von Produkten (z.B. Karotten), das Kunststoffteil der Diise lackiert
werden. Bevor Sie den Geschirrspller zu laden, wischen Sie sie mit
Pflanzendl.

Nach der Behandlung sind salzige Lebensmittel Diise sofort
gereinigt werden. Erlauben die Duse vollstéandig trocknen.
Tauchen Sie Akkus nicht, und nicht waschen unter dem starken
Wasserstrahl Deckplatte Shredder und Schlagbesen Antrieb
zum Schlagen, empfiehlt es sich, sie mit einem feuchten Tuch
abwischen, bei starker Verschmutzung gewaschen werden, um
die AufRenflachen unter einem kleinen Wasserstrahl oder mit
dem getrankten Tuch, ohne dass sich keine Flussigkeiten in das
Geh3use ab. Das Gehause des elektrischen zuerst mit einem
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weichen, feuchten Tuch abwischen, dann mit einem trockenen,
sauberen Tuch trocken wischen.

Lagerung
- Vor der Lagerung, ziehen Sie das Gerat aus.
- Reinigen Sie das Gerat und trocken es vor der Lagerung.
- Wickeln Sie nicht das Netzkabel um das Gerat.
- Lagern Sie das Gerat in einem kuhlen, trockenen Ort, geschiitzten
Ort fern von Kindern und Menschen mit Behinderungen.

Entsorgung

Dieses Produkt und seine Derivate dirfen nicht tiber den

normalen Haushaltsabfall entsorgt werden. Man muss ihre
Verwertung und Lagerung verantwortungsbewusst nehmen, um
der Wiederverwertung der materiellen Ressourcen beizutragen.
Wenn Sie sich entschieden haben, dieses Gerat zu entsorgen, bitte
benutzen Sie spezielle Recycling- und Lagerungssysteme.

Die technischen Daten, die Komplettierung und das Aussehen

des Erzeugnisses kdnnen vom Hersteller ohne Verschlechterung
der wesentlichen Gebrauchseigenschaften des Erzeugnisses
geringfligig gedndert werden.
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Funkcjonalnosc¢ i zgodnos¢ ze standardami jakosci gwarantujg wam
pewnosc¢ i wygode.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ ponizszg instrukcje i zachowaijcie ja
w charakterze materiatu naukowego, przez caty czas eksploatacji
produktu.

Mikser przeznaczony tylko do obrébki (mieszania) ptynnych i
nietwardych produktéw w domowych warunkach.

Charakterystyka techniczna:

Model: MR 510

Zasilanie elektryczne: prad- zmienny;
Nominalna czestos¢ 50 Hz;

Napiecie nominalne (skala) 220-240 V;
Nominalna moc 300 W,

Klasa ochrony przed spigciami Il;
Wykonanie korpusu
od przedostawania sie wilgoci, odpowiada klasie IPX 0;

Tryb pracy: ciggle wtgczony do 1 minuty, pauza nie mniej niz 4 minuty
do catkowitego ochtodzenia.
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Budowa wyrobu
Rysunek 1

1-Korpus naped elektryczny
2-Przycisk wigczania
3-Nasadka blendera

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny uzytkownik, zachowanie ogélnie przyjetych przepisow
bezpieczenstwa i zasad przedstawionych w danej instrukcji czyni
wykorzystanie naszego produktu wyjatkowo bezpiecznym.

UWAGA!

- Nigdy nie wkiadajcie urzgdzenia lub jego czesci do wody lub do
innych ciecz

- Nie dopuszczajcie do zawilgocenia elektrycznych czesci urzadzenia.
- Nie dotykajcie urzgdzenia mokrymi rekami.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

- Nigdy nie pozostawiajcie wtgczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wyjmujcie wtyczke z rozetki, jezeli skonczyliscie uzywac
przyrzad a takze przed zatadunkiem, wytadunkiem, oczyszczaniem i
przechowywaniem.

- Zabronione jest odtgczanie urzadzenia od sieci poprzez wyrywanie
wtyczki z rozetki za przewdd.

- Przed wykorzystaniem przyrzadu upewnijcie sie, ze napigcie
zasilania wskazane na urzadzeniu odpowiada napigciu sieci
elektrycznej w waszym domu.

- Wykorzystanie przedtuzaczy elektrycznych lub adapterow wtyczki
zasilania moze stac sie przyczyng uszkodzenia urzadzenia lub
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powstania pozaru. PL
Jezeli urzadzenie zostanie wniesione z zimnego do cieptego
pomieszczenia, nie podigczajcie urzgdzenia do pradu przez uptywem
2-uch godzin, dla unikniecia uszkodzenia z powodu wyksztatcenia sie
kondensatu na czesciach wewnetrznych urzadzenia.

- Nigdy nie wykorzystajcie urzadzenia, jezeli uszkadzany jest przewdd
sieciowy lub wtyczka, jezeli urzgdzenie nie dziata jak powinno oraz,
jezeli urzgdzenie jest uszkodzone lub dostato sie do wody. Nie
naprawiajcie urzadzenia samodzielnie, zwrdccie sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez ludzi

z ograniczonymi  fizycznymi lub umystowymi mozliwosciami. Przy
wykorzystaniu urzadzenia przez dzieci, niezbedna stata kontrola
dorostych.

- Nie pozwalajcie dzieciom bawi¢ sie opakowaniem produktu

- Nie dopuszczajcie do dotykania przewodu zasilajgcego do
nagrzanych i ostrych powierzchni.

- Nie dopuszczajcie silnego naciggniecia, zwisania z powierzchni
roboczych zatamaniom i skrecaniu sig¢ przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucajcie urzgdzeniem.

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia poza pomieszczeniami.

- Nie wykorzystajcie przyrzadu w czasie burzy, sztormowego wiatru.
Poniewaz wtedy mozliwe sg skoki napigcia sieciowego.

- Nie ustalajcie przyrzad na, lub w poblizu gazowych i elektrycznych
kuchenek, lub w poblizu innych grzejnych urzadzen.

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajace niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajacych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzgdzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
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zawsze odtgczajcie urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

- Nie wykorzystajcie urzgdzenia do innych celéw oprocz tych, do
ktorych jest ono przeznaczone.

Dziatanie w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli przyrzad wpadt do wody, natychmiast, wyjmijcie wtyczke z
rozetki, nie dotykajagc samego przyrzadu lub wody.
- W przypadku pojawienia sie dymu, iskrzenia, silnego zapachu
przypalonej izolacji, natychmiast przerwijcie wykorzystanie urzgdzenia,
wyjmijcie wtyczke z rozetki i zwrdccie sie do najblizszego centrum
serwisowego.

Ogodlne zasady korzystania
- Z pomoca tego blendera mozecie przygotowac przepyszne zupy-
kremy, majonez, sosy, koktajle desery, positki dla dzieci i mnéstwo
innych potraw.
- Wykorzystujac blender przestrzegajcie przepiséw bezpieczenstwa.
Ciagta praca blendera nie powinna by¢ dtuzsza niz 1 min., pézniejsza
pauza w pracy powinna by¢ nie krédsza niz 4 minuty do catkowitego
ochtodzenia urzadzenia.
- Przed obrobka studzcie gorgce produkty.
- Przed rozpoczeciem obrdbki oczyscécie owoce i warzywa ze skorki,
wyciggnijcie kostki z miesa, i pokréjcie na kawatki o wymiarach 2 x2
cm.
Nie wykorzystujcie blendera do obrobki zbyt twardych produktow,
takich jak: nie ugotowane kasze, ryz, kostki lodu, zamrozone produkty.
Przygotowywanie do pracy
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- Przed pierwszym wykorzystaniem umyjcie wszystkie PL
zdejmowane czesci cieptg wodg ze srodkiem myjgcym i

doktadnie wysuszcie.

Korpus napedu elektrycznego przetrzyjcie na zewnatrz migkka, lekko
wilgotng tkaning, nastepnie wytrzyjcie do sucha.

- Zabronione jest zanurzanie korpusu napedu elektrycznego, przewodu
sieciowego i wtyczki w wodzie lub innych cieczach.

UWAGA! W czas pierwszego wigczania urzgdzenia krétkotrwale moze
pojawic¢ sie specyficzny zapach. To normalne zjawisko, wywotane
przez obecnos¢ srodkéw konserwacyjnych na silniku napedu
elektrycznego. Po kilku minutach eksploatacji przyrzadu oni powinien
znikngc.

Wykorzystanie nasadki blendera
- Nasadzcie nasadke blendera (3/ Rys. 1) na korpus napedu
elektrycznego (1/ Rys. 1) do uzyskania oporu, i obréc¢cie zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara do zablokowania.
- Podigczcie urzadzenie do sieci elektrycznej
- Aby zapobiegac chlapaniu uzywajcie dos¢ gtebokich naczyn, ktére
powinny zosta¢ wypetnione przez produkty nie wiecej jak 2 /3 ich
objetosci . Nasadka blendera powinna by¢ uzywana do obrébki
produktoéw ktdra zanurzone sg w wodzie, bulionie lub innej ciecz. Nie
mieszajcie tylko suchych produktow.
- Przed wigczaniem zanurzcie nasadke w naczyniu z produktami ktére
bedziecie rozdrabnia¢ i mieszac.
- Aby wigczy¢ nacisnijcie i trzymajcie guzik (2/Rys. 1).
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Produkt Optymalna ilosé Czas obrobki

produktu w sekundach
Warzywa i owoce 50-100g 25-30s
Positki dla dzieci,pure, sosy 50-200g 25-30s
Shake i koktajle 50-500g 25-30s

Puszczanie guzika - wytgcza urzadzenie.

Po wykorzystaniu, odtgczcie naped elektryczny od sieci, odtgczycie
nasadke od napedu elektrycznego obrociwszy jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

Przepisy

Majonez
Sktadniki:

200-250 ml oleju roslinnego

1 jajko (zottko i biatko)

1 tyzka stotowa soku cytrynowego lub octu

Sol pieprz do smaku.

W pojemniku umiesécie wszystkie skladniki we wskazanej kolejnosci.
Zanurzcie nasadke blendera do dna. Wigczycie blender nacisngwszy
i utrzymujgc guzik wigczenia, od momentu przemiany oleju roslinnego
w emulsje. Nastepnie nie wytgczajgc przyrzadu, powoli przesuwaijcie
nasadke w gore i w dét do puki nie otrzymacie majonezu wymagane;j
konsystenciji.

Koktaijle z lodowe

Uzywajac sktadnikow takich jak « 16d » i rozne syropy moze
dostosowa¢ game smakoéw waszych koktajli.

Do pojemnika kruszarki kilka kostek l6d i 2 stotowe tyzki
czekoladowego albo truskawkowego syropu. Zalej 1 / 2 szklanki mleka
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i mieszaj. Przela¢ do zimnych kieliszkow. Aby koktajl byt gesty i =18
spieniony przed mieszaniem dodaj 1 banana.

Smuzi truskawka z jogurtem

- 250 ml chudego mleka

- 1, 5 szklanki $wiezej albo mrozonej truskawki

- 150 ml jogurtu.

Najpierw miesza sie truskawki z jogurtem do uzyskania jednorodne;j
masy a nastepnie dodaje sie mleko, i ponownie ubija sie do
otrzymywania jednorodnej gestej masy.

Czyszczenie i odejscie

UWAGA!

Przyrzad ma ostre, obracajgce sie z duzg predkoscig tngce ostrza,
wymagajace niezmiernie ostroznego uzytkowania.

- Nie dotykajcie do poruszajacych sie czesci od razu po otwarcia
pokrywy urzgdzenia.

- Przed zatadunkiem, wytadunkiem kawy, przed oczyszczaniem
zawsze odtgczajcie urzadzenie od sieci elektrycznej.

- Przed otwieraniem pokrywki zawsze czekajcie na zatrzymanie sie
poruszajgcych sie czesci.

Przy nieprzestrzeganiu zasad powstaje niebezpieczenstwo
powaznych uszkodzen ciata!

Zaraz po zakonczeniu uzytkowania umyjcie (nie moczgc na dtugo)
nasadke blendera cieptg wodg z detergentem przy stosowaniem
miekkiej nylonowej gabki, po czym przetrzyjcie suchym czystym
recznikiem. Temperatura wody nie wigksza niz 60 °C. Nasadke
blendera mozna my¢ w zmywarce, jednak nie nalezy przekraczaé
dawkowania srodkéw myjgcych. Po obrébce pewnych « farbujacych
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» produktow (na przyktad marchewki) plastikowe czesci nasadek
moga zafarbowac¢. Przed zatadunkiem do zmywarki przetrzyjcie jaj
powierzchnie olejem roslinnym.

Po obrébce stonych produktéw nasadki nalezy umy¢ i wysuszy¢
niezwitocznie.

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtaczcie urzadzenie od sieci.

- Oczy$ccie i wysuszcie przyrzad przed przechowywaniem.

- Przechowuijcie urzadzenie w suchym, chtodnym, nie zakurzonym i
nie wilgotnym miejscu z dala od dzieci.

-Nie zwijajcie przewodu dookota urzadzenia.

Utylizacja

- Produkt i jej pochodne, nie nalezy miesza¢ z odpadéw. To powinno
by¢ odpowiedzialne podejscie do ich przetwarzania i przechowywania
w celu wspierania ponownego wykorzystania materiatow. Jesli
zdecydujesz sie wyrzucac¢ urzadzenia, nalezy uzy¢ specjalnego
powrotu i ratowania systemu.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji produktu bez
naruszania podstawowych cech konsumentow, bez uprzedzenia.
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ROI
Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

oreel A
@E 1% ; i at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate
garanteaza siguranta si usurinta n utilizarea acestui dispozitiv.

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l ca
un ghid de referinta pe intreaga durata de functionare a aparatului.

Blenderul este destinat numai pentru prelucrarea (amestecarea)
produselor alimentare lichide si solide in conditii de uz casnic

Tn conditia respectarii normelor de exploatare si destinatiei tinte,
piesele produsului nu contin substante daunatoare.

Caracteristici tehnice
Model: MR510

Alimentarea electrica:

Curent electric alternativ;

Frecventa nominala: 50 Hz;

Tensiunea electica (interval): 220V — 240V;
Puterea de consum (nominala): 300W;

Clasa de protectie impotriva electrocutarii ll;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este
normala, corespunde cu IPXO0;



Mod de functionare: Timpul maxim permis de utilizare continua a
blenderului este de 1 de minute, dupa care se face o pauza de cel
putin 4 minute pana la racirea completa a aparatului.

Structura produsului

Figura 1 (pagina 2)

1. Subansamblul motorului

2. Buton de pornire

3. Accesoriu blender de ména

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate
si regulilor, stabilite in acest manual, face utilizarea acestui
aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de
alimentare si stecherul acestuia in apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind mainele ude.

Tnainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de
electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& daca ati terminat de utilizat
dispozitivul, deasemenea inainte de al curata si de al pune la stocare.
- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare
prin retragerea stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe
dispozitiv corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.
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RO/
- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul [[s}
corespunde puterii de consum indicata pe acesta.
- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot
provoca daune dispozitivului si pot duce la incendiu.
- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de
alimentare sau stecherul, in cazul in care dispozitivul nu functioneaza
in mod corespunzator, in cazul in care dispozitivul este deteriorat sau
a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator, apelati la cel
mai apropiat service centru autorizat.
- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane
cu deficiente fizice sau mintale speciale, precum si de persoane care
nu au cunostinte si experienta in utilizarea a dispozitivelor de uz
casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt instruiti de
catre persoana responsabila pentru siguranta lor.
- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor,
este necesara supravegherea permanenta din partea adultilor.
- Nu Iasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de
ambalare ale acestuia.
- Evitati atingerea cablului de alimentare cu suprafete supraincalzite
sau ascutite.
- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea
mesei, rupturi si rasuciri ale cablului de alimentare.
- Nu aruncati dispozitivul.
- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.
- Daca a-ti adus aparatul intr-o incapere calda de la racoare, nu
porniti aparatul timp de 2 ore, pentru a evita deteriorarea din cauza
condensului de pe partile interioare ale aparatului.
- Nu folositi accesoriile deteriorate.

ATENTIE!
Aparatul are lame foarte ascutite, care necesita o manipulare
foarte atenta.
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- Nu va atingeti partile mobile (rotitoare) Tn timp functionarii
blenderului.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a
produsului, deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.
Efectuati dezasamblarea si reasamblarea numai dupa oprirea
completa a pieselor mobile (rotitoare).

in caz de nerespectare a regulilor exista pericolul de vatamare
grava!

- Nu utilizati blender, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost
proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme

- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din
priza, fara sa va atingeti de dispozitiv sau de apa in care a cazut.

- Tn cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic
de masa plastica arsa, intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului,
scoateti stecherul din priza, contactati cel mai apropiat service centru
autorizat.

Utilizarea aparatului
Cu ajutorul acestui blender puteti pregati supe-piure, maioneza,
sosuri, cocktailuri, deserturi, mancare pentru bebelusi, si multe alte
feluri de mancare.
Folosind blenderul, respectati regulile de siguranta. Functionarea
continua a blenderului nu trebuie sa depaseasca 1 minute, dupa care
se face o pauza de cel putin 4 minute pana la racirea completa a
aparatului.
Tnainte de prelucrare raciti produsele alimentare fierbinti.
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= RO/
Inainte de prelucrare, curatiti fructele si legumele de coaja, MD

scoateti semintele si simburile, si taiati-le in bucati cu

dimensiuni nu mai mari de 2x2 cm.

Nu prelucrati cu blenderul ingredientele prea tari, cum ar fi cereale,
orez, cafea, gheata si alimente congelate.

inainte de prima utilizare
- Inainte de prima utilizare indepértati toate materialele de ambalare,
si asigurati-va ca toate partile instrumentului nu sunt deteriorate.
Tnainte de prima utilizare spalati toate partile detasabile cu apa
calda si detergent si uscati-le bine. Stergeti pe afara subansamblul
motorului cu o carpa moale, usor umeda, apoi stergeti cu una uscata.
- Nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si
stecherul in apa sau orice alt lichid.

ATENTIE! Tn timpul primei utilizari este posibil s& apara un miros
specific sau o cantitate mica de fum, cauzat de depunerea prafului
sau materialor de conservare de la uzina pe motor. Acest lucru este
normal, dupa cateva minute de functionare a aparatului acestea
trebuie sa dispara.

Folosirea blenderului de mana
Introduceti blenderul (3 / Fig. 1) in subansamblul motorului (1 / Fig.
1) si rotiti in sens orar cand se aude un clic si se fixeaza intr-o pozitie
sigura.
Conectati aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica 220
- 240V, 50Hz.
Pentru a evita stropirea, vasul, pe care i- folositi trebuie sa fie umplut
cu produse alimentare nu mai mult de 2/3. Utilizati intotdeauna
blenderul de mana pentru amestecarea ingredientelor cu apa sau cu
un alt lichid. Nu amestecati numai produsele alimentare uscate.
- Inainte de pornire scufundati blenderul in vasul cu produse
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alimentare, care urmeaza a fi amestecate.
Pentru a porni aparatul, apasati si tineti apasat butonul (2 / Fig. 1),
care este dat in tabel 1.

Tabel 1
. Cantitatea produslui Timpul de
Ingrediente prelucrat prelucrare, s.

Fructe si legume 50-100 g 25-30s
Mancare pentru 50-200 g 25-30s
bebelusi, supe, piure

Bauturi, shake-uri si 50-500 g 25-30s
cocktailuri

Eliberarea butonului — opreste aparatul.

Dupa utilizare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare
electrica, deconectati accesoriul de la subansamblul motorului prin
rotirea acestuia Tn sens antiorar.

Exemple de preparare a bucatelor
Maioneza
Ingrediente:
200-250 ml de ulei vegetal
1 ou (galbenus si albus)
1 lingura de suc de lamaie sau otet
Sare si piper dupa gust.
Puneti toate ingredientele in pahar in ordinea listata. Introduceti
accesoriul blender pana la fundul vasului. Porniti blenderul, apasand
si tindnd apasat butonul de pornire, asteptati pana cand uleiul vegetal
se v-a transforma in emulsie. Apoi, fara a opri aparatul, lent miscati
blenderul de sus si in jos pana cand ve-ti obtine consistenta dorita a
maionezei.
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RO/
Cocktailuri din inghetata MD
Folosind in calitate de ingrediente, o astfel de inghetata cum
ar fi "plombir” si o varietate de siropuri, puteti obtine gama dorita de
gusturi a cocktail-urilor.
invas puneti 2 linguri mari de inghetata si 2 linguri de sirop de
ciocolatéd sau de capsuni. Turnati 1/2 pahar de lapte si amestecati
pana cand masa v-a devini groasp si spumoasa. Turnati in pahare
reci. Pentru a obtine un cocktail mai gros, adaugati 1 banana inainte
de amestecare.

Smoothie capsuni cu iaurt

- 250 ml de lapte degresat

- 1,5 pahar de capsuni proaspete sau congelate

- 150 ml de iaurt.

Mai intai pané la o0 masa omogena se amesteca capsunele cu iaurt si
apoi se adauga laptele, si din nou totul sebate pana la obtinerea unei
mase omogene si groase.

Curatare si intretinere

ATENTIE!

- Nu curatati niciodata aparatul cand acesta este conectat la reteaua
electrica.

- Inainte de curatare opriti aparatul si asteptati pana cand pértile
rotative se v-or opri complet.

- Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau concentrati, solventi,
agenti alcalini, obiecte metalice, perii de sarma.

- Niciodata nu introduceti cablul de alimentare si si stecherul in apa
sau in alte lichide. Nu spalati subansamblul motorului in masina de
spalat vase.

- Spalati lamele ascutite foarte atent!
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Imediat dupa utilizare, spalati (nu inmuiati pentru o lunga perioada
de timp) accesoriile cu apa calda cu sapun cu ajutorul unui burete
moale de nylon, apoi stergeti-le cu un prosop curat. Temperatura
apei nu trebuie s& depaseasca 60 ° C. De asemenea, accesoriul
blender poate fi spalat in masina de spélat vase, insa nu trebuie de
exagerat cu cantitatea de detergent. Dupa prelucrarea unor produse
alimentare "colorante” (cum ar fi morcovi), piesele accesorii din
plastic se pot vopsi. Inainte de a le incarca in masina de spalat vase,
stergeti-le cu ulei vegetal.

Dupa prelucrarea produselor alimentare sarate accesoriile trebuie sa
fie curatate imediat.

Lasati accesoriile sa se usuce complet.

Mai intai stergeti cu o carpa moale si umeda, apoi stergeti cu un
prosop curat si uscat subansamblul motorului.

- Curatiti, stergeti si uscati aparatul inainte de depozitare.

Pastrarea
- Apoi curatati dispozitivul si [asati ca acesta sa se usuce.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si
persoane cu dizabilitati.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu
alte deseuri. Insistam sa aveti un punct de vedere responsabil fata
de prelucrare si depozitare, pentru a pastra resursele materiale prin
folosirea repetata a acestora. Daca va decideti sa aruncati aparatul la
gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru
reciclarea deseurilor, din localitatea Dvs.

Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi
usor modificate de catre producator, fara a compromite principalele

calitati ale produsului.
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Bnarogapum Bac 3a nokynky TeXHUKuU

®

el

al home

PyHKUMOHANbHOCTb, An3aiiH 1 COOTBETCTBME CTaHAApTaM KadecTBa
rapaHTMpytoT Bam HailexHOCTb U yao6CTBO B UCMONb30BaHUM
AaHHoro npubopa.

MoxanywcTta, BHUMaTENbHO NpoYMTanTe JaHHOE PYKOBOACTBO MO
3KCNIyaTaLmmn U COXpaHUTe ero B Ka4ecTBe CMPaBOYHOro Nocobusi
B TEHYEHME BCEro Cpoka aKcnnyarauum npubopa.

BneHpep npenHasHayeH Tonbko Ans 06paboTku (cMelunBaHus)
XULKMX U HETBEPABIX NPOAYKTOB B ObITOBBIX (4OMALUHKX) YCIIOBUSIX.

TexHMYecKMe XapaKTepPUCTUKn
Mogensb: MR 510
OnekTponuTaHue:
Pop Toka- nepeMeHHbIN;
HomuHanbHas yactoTta 500L;
HomuHanbHoe HanpspkeHne (auanasoH) 220-240B;
HomuHanbHas mouwHocTb 300BT;
Knacc 3awmTbl OT nopaxeHus anekTpotokom l;
WcnonHeHue 3awmThbl KOprnyca OT NPOHMKHOBEHUS Braru
obbIvHOe, cooTBeTcTByeT IPX0;

Pexxum paboThbl: HenpepbiBHOE BKIOYeHWe A0 1 MUH, nay3a
He MeHee 4 MVUHYT [0 NMOSTHOTO OXNaXAeHUs!.
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YcTponcTeo nsgenus
PucyHok 1
1- Kopnyc-anektponpusog
2- KHomka BKtoYeHus
3- Hacapka 6rnieHaep norpyxHon

Mepbi 6e3onacHocTh
YBaxaemblit nofib3oBaTtenb, cobriogeHne o6LenpPUHATBIX
npaeun 6e30NacHOCTU U MNpaBUN U3NOXEHHbIX B AaHHOM
pyKOBOACTBE AernaeT Ucnosib3oBaHue AaHHOro npuéopa nc-
KIHOYnTEeNbHO 6e30nacHLIM.

BHUMAHUE!

- Hukorga He morpy»ainTe aneKkTponpuBoga, ero CeTEBOW LLHYP U
BWIKY B BOAY WUNW APYrne XUOKOCTHU.

- He ponyckaiiTe nonagaHve BoAbl 1 BNarv Ha anekTpuyeckme
yacTu npubopa.

- He Gepute npmbop MOKpbIMU pyKamu.

Mpu HecobniogeHMM NpaBun BO3HWKAaET ONAacHOCTb NopaXeHusi
3NeKTPOTOKOM!

- Hukorga He octaensaviTe BKIOYEHHBIN arekTponpundop 6e3 npu-
cmotpal

- Bcerga BbiHMMaNTe BUKY U3 PO3eTKK, ecnn Bbl 3akoH4Mnu nc-
nonb3oBaTth NpMbop, a Takke nepes CMEHON HAacafokK, OYUCTKON 1
XpaHeHneM.

- 3anpeLyaeTcs OTKMNOYaTh NPUGOP OT CeTU BbiaeprvBaHNeM ceTe-
BOW BWITKM U3 PO3€ETKM 3a Kabenb.

- MNepep ncnonb3oBaHnem npubopa ybeautech, YTO HaMpsXKeHne
NUTaHUs yka3aHHoe Ha Npubope COOTBETCTBYET HANPSHKEHNIO 3Mek-
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TpoceTn B Bawewm gome.

- Vicnonb3oBaHue aneKkTpu4ecknx yanmHuTenein nnm nepexoqHnkos
CETeBOW BUMKWN MOXET CTaTb NMPUYMNHOW MOBPEXAEHNS 3eKTponpu-
6opa 1 BO3HUKHOBEHWSA Noxapa.

- Ecnu Baw npnbop BHeceH ¢ xornofa B Tenroe nomeLleHne, He
BKIto4anTe npmbop B TeYeHne 2-x 4acoB, BO U3bexaHne NorioMkm
n3-3a 0bpa3oBaHusi KOHAEeHcaTa Ha BHYTPEHHUX YacTsix npubopa.

- Hukorga He ncnonbayinte npubop, ecnv NoBpeXaeH CeTEBOW LLHYP
Unn BUnKa, ecnu npubop He pabotaeTt AOMKHBIM 06pasoM, ecnm
npubop nospexaeH unu nonan B Boay. He ncnonb3ynte nospe-
XOeHHble Hacagkn. He pemMoHTMpyliTe Npnbop camMoCTOATENBHO,
obpatutech B Grivkannm CEPBUCHBIN LIEHTP.

- AaHHbIN Npubop He NpeaHasHayeH ANs UCNoNb30BaHNUS AETbMM
1 NMIOABMU C OrPaHNYEHHbIMU PU3NYECKUMUN UMW YMCTBEHHBIMU
BO3MOXHOCTSIMU. [pu ncnonb3osBaHumn Npnbopa BO6Nn3n aeten,
HeobX0AMM NOCTOSIHHbIVE KOHTPOIb B3POCIIbIX.

-He nossonsvite geTsM nrpatb C yNakoBOYHbIMY MaTepuanamMm.

- He ponyckanTe kacaHve WHypa NuTaHus K HarpeTbiM 1 OCTPbIM
NOBEPXHOCTSIM.

- He ponyckaiiTe cunbHOro HaTshkeHWs, CBUCaHUS ¢ kKpas cTona,
3aMoMOB Y NepekpyYnBaHmns WHypa NUTaHus.

- He 6pocarTte npubop.

- He ncnonb3yiite npnbop BHE NOMELLEHWIA.

- He ncnonb3ynte npubop Bo Bpems rposbl, LUTOPMOBOroO BeTpa. B
3TOT Nepuop BO3MOXHbI CKaYKu CETEBOTO HaNPSHKEHWS.

BHUMAHUE!

Mpnbop nmeeT o4eHb OCTpble pexyLume ne3sus, TpebytoLne kpai-
He OCTOPOXHOro obpalleHus.

-He npukacavitecb K ABVKYLLMMCS YacTSM BO BpeMs paboTbl
6rneHpepa.

-Mepen pa3bopkoii, cbopkoi, 3arpy3koi U BeIFPYy3KOW NMPOAYKTOB

37 Chlloestro®



BCerga oTknovanTe npubop ot anekTpocetn. Pasbopky
1 cOOPKY BbIMOMHANTE TOMBLKO NOCIE MOMHOW OCTaHOBKM
OBWDKYLLMXCS YacTen.

Mpwn HecoGnoaeHNN nNpaBuN BO3HMKaeT ONacHOCTb Cepbes-
HbIX TpaBm!

- He ucnonb3yite Baw npnbop Ans aApyrux Lenen kpome Tex, Ans
KOTOpPbIX OH NpeaHasHayeH.

[AnA KoMMepuecKoro UcMnonb3oBaHWUA NPUOBPETUTE TEXHUKY
NPOMbILUNIEHHOTO UCMONTHEHUA.

[encTBuA B aKCTpeManbHbIX CUTyaLMAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy, HemMeaneHHO, BbiHETE BUNKY 13 po3eT-
KM, He nprKacasicb kK camomy npubopy unu soge.
- B cnyyae nosiBnexusi n3 anektponpubopa AbiMa, UCKPEHUS,
CUIbHOTO 3arnaxa roperioi u3onsauumn, HemeaneHHo npekpaTuTe
1crnonb3oBaHne nNpnbopa, BeIHETE BUIKY U3 PO3ETKM, obpatutech B
BrvKannin CePBUCHDBIN LIEHTP.

Ucnonb3oBaHue npubopa
C nomouupto atoro 6rneHaepa Bbl cMoxeTe NpUroToBuUThL Npekpac-
Hble Cynbl-Nope, ManoHe3, CoyChbl, KOKTENNW AecepTbl, NUTaHue Ans
[eTelt U MHOXECTBO Apyrux oniof.
Wcnonb3ysa bneHaep cobntoganTte npasuna 6esonacHocTu. He-
npepbiBHas paboTta 6neHaepa He AomkHa OblTb GonbLue 1 MUH,
nocreqywowas naysa B pabore fornxHa 6biTb He MeHee 4 MUHYT A0
MOSHOTO OXnaxaeHusi npubopa.
Mepen obpaboTkon oxnaxpanTe ropsune nNpoAyKThI.
Mepen Hayanom 06paboTKkM OUUCTUTE KOXKYPY C PPYKTOB M OBOLLEW,
yOanuTe KOCTOYKM, U NOPEXbLTE Ha KYyCOYKM pasmMepoM NpuMepHo
2x2cMm.

(_x/f[dv‘ﬂf//’ﬁ® 38



He o6pabatbiBaiiTe GrieH4epoOM CRULLKOM TBEpAbIE NPOAYKTHI,
Takue Kak: Kpynbl, puc, kode nes, 3aMOpOXeHHbIE NPOAYKTHI.
MoaroToBka k pabote

Mepen nepBbIM UCMOMb30BaHWEM BbIMOITE BCE CbEMHbIE YacTu
TEennow BOAON C MOIOLLMM CPEeACTBOM U TLLATENBbHO NPOCYLUUTE.
Kopnyc anektponpuBoaa npoTpuTe CHapyu MSrkow, crnerka Bnax-
HOWi TKaHbl0, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

3anpelLyaeTcs norpyatb KOpPMyc 3MeKTPONPUBOAA, Er0 CETEBOM
LUHYP Y BUNKY B BoAdy Unu Nto6ble Apyrve KMaKocTy.

BHUMAHUE!

Bo BpemMs nepBoro BKoYeHNs npubopa MOXeT KpaTKoOBpPeMeH-

HO NOSIBUTLCS cneumduyeckuii 3anax unm HEMHoOro gbiMa. 1o
HOpMarnbHoe SBMEHUs, BbI3BAHO MPUCYTCTBMEM 3aBOACKUX KOHCEP-
BaLIMOHHbIX MaTepuanos Ha ABuUraTtene anekTponpveoga. Yepes
HECKOMbKO MUHYT 3KcnyaTauum npnbopa oHU AOMKHbBI UCHE3HYTh.
BcraBbTe XBOCTOBMK Hacagaku norpyxHoro 6rnexngepa (3/Puc.1)

B Kopnyc anektponpusoga (1/ Puc.1) oo ynopa, v noBepHuTe no
YacoBoW CTpernke Ao dukcaumn.

MopkntounTe nNpubop k anekTpocetn 220 — 240 B, 50w,

Bawu 6neHaep rotos k MCMOMb30BaHMIO

O6paboTka NpoAyKTOB
Mepen Bknto4eHVEM norpy3ute GneHgep B eMKOCTb CO CMeLLUBa-
eMbIMU NPOAYKTaMU 1 XMaKocTbio. MNocyay npeasapuTenbHO Hato
CHSITb C MAUTbI M AaTb OXNAAUTBLCS.
Bo nsbexaHune BbinneckuBaHusi, nocyaa, kKotopyto Bbl ncnonbaye-
Te foMmkHa ObITb 3anonHeHa npoaykTamu He 6onee yem 2/3. Beerga
MCMOmb3ynTe NOrpykHov brneHaep Ans CMeLNBaHUS UHIPEANEHTOB
C BOAOW U1 OpYron XnaKoCTbio. He cmelumnBaiiTe TONbKO cyxme
NPOAYKTbI.
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[nsi BKMNIOYEHMS HAXMUTE U yaepXXuBante KHonky (2/

Puc.1).
WHrpeaunensi KonuyectBo Bpems o6paboTku, ¢
npoaykra
PpyKThbl M OBOLLM 50-100r 25-30c
[eTckoe nuTaHue, coychbl, Nope 50-200 25-30c
HanuTku, ek n kokTennu 50-500 25-30c

OTnyckaHWe KHOMKW — BbIKItoYaeT npuéop.

Mo OKOHYaHWMM UCMONb30BaHWS AOXANTECH MOSHON OCTAHOBKM
OBWXKYLLMXCS YacTen, OTKIYUTE NpMBop OT 3rEKTPOCETH, OTCOe-
OVHWUTE HacafKy OT 3MeKTponpueoaa.

MpuMepbl NnpuroToBneHus 6niog
Marnones
WUHrpeauneHTbI:
200-250 mn pactutenbHoro Macna
1 anuo (kenTok 1 6enok)
1 cTonoBas NoXka NIMMOHHOIO Coka Unm ykcyca
Cornb nepet, Mo BKycy.
MomecTuTe BCe MHrpeaneHTbl B CTakaH B yKa3aHHOM MopsiaKe.
MorpyanTe Hacaaky 6neraep Ao AHa emKocTu. Bkniounte Gnengep,
HaXaB W yaepXKvBasi KHOMKY BKMIOYEHUS, AOXAUTECH NpeBpaLleHnst
pacTUTenbHOro Macna B dMyrbeuto. 3aTem He Bbiknoyas npubopa,
MeasfieHHo nepeMeLlaiTe Hacaaky BBEPX- BHU3 [0 TeX Mop noka He
nony4ute ManoHe3 Tpebyemon KOHCUCTEHLIUN.

Koktennu ns MopoxeHHoro
MpyMeHsAsi B Ka4yecTBe VHIPEAUEHTOB TaKOe MOPOXKEHHOE Kak

«MIomMOup» 1 pasnuyHble cuporbl Bbl MOXET nonyunTs xxenaemyo
ramMmmy BKycOB Balumx koktennen.
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B emkocTb nomecTuTb 2 6onbLUMX LIapriKa MOPOXEHOTO U 2 CT.
TIOXKM LLIOKONaAHOro Unu knyGHu4Horo cupona. 3anutb 1/2 ctakaHa
MOIoKa ¥ CMeLUMBaTh, MOKa OH He CTAHET ryCTbIM U NEHUCTbIM.
MepenuTb B xonoaHble 6okanbl. [Ans 6onee ryctoro KoKTenns,
nobasuTb Nnepen cmelmsaHvemM 1 6aHaH.

Cmy3u KnyGHMKa C MOTYPTOM
- 250 M1 HEeXMPHOro Moroka

- 1,5 cTakaHa cBexeln U MopoXKeHOMN KnyGHWKN

- 150 mn vorypTa.

Cnepsa A0 0AHOPOAHON MacChl CMeLLnBaeTCs KnyGHuKa ¢ ioryp-
TOM, a 3aTem fo6aBnseTcs MOMoKo, U CHoBa BCE B3bMBaeTca 40
nony4eHnst O4HOPOAHOM ryCTON Macchl.

YucTtka u yxopn

BHUMAHUE!

- Hukorga He unctuTe Npubop NOAKIMIOYEHHBIN K CETU.

- Mepepn ouncTkon oTkNouUTE NPUBOP N AOXKAUTECH NOMHOM OCTa-
HOBKW [BMKYLLUXCS YacTeN.

- He ucnonb3yite abpasuBHble U CUMbHO AEUACTBYOLLME YACTSLLME
CpeacTBa, PaCTBOPUTENM, LLENOoYb, MeTannnyeckme npeameTbl 1
MOYarku.

- Hukorga He norpyxawTte 3nekTponpuBog ero CETEBON LLHYP U
BWIKY B BOAY WUNW APYrue XnaKocTn. He monte npmeod BOAON Unn
B MOCYAOMOEYHON MaLunHe.

-MotiTe pexyLume nessusi ¢ 0Co60I OCTOPOXKHOCTHHO!

-Cpa3y nocrie oKOHYaHWs NCNonb30BaHUS BbIMONTE (He 3amavuBasi
HaJonro) HacaaKky TEMOoN MbINbHOW BOAOW C NPYMEHEHUEM MSTKON
HENOHOBOM rybKuM, Mocne Yero NpoTpuUTe CyXUM YACTbIM MOMOTEH-

ueMm. Temnepatypa Bogbl He 6onee 60°C. Takke Hacagka bneHaepa
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MOXET ObITb BbIMbITA B MOCYAOMOEYHOMN MaLLUVHE, O4HAKO
He crieflyeT npeBbILWaTh 403MPOBKY MOLLMX cpeacTs. Mocne 06-
paboTKV HEKOTOPBIX «KPACALLMX» NPOAYKTOB (HanpuMep MOPKOBKM)
NMacTMKOBblE YaCTW Hacadkv MOryT okpacuTbest. [epep 3arpy3koi
B MOCYAOMOEYHYIO MaLLMHY NPOTPUTE UX PACTUTENbHLIM Macriom.
Mocne o6paboTkn coneHbix NPOAYKTOB HacafKy crnedyet BbiIMbITb
HesameanuTenbHo.
- [aiiTe Hacaake MOMHOCTbIO BLICOXHYTh.
-Kopnyc anektponpusoga crnepsa NpoTpuTe MSITKOW BIIiaXkHOW TKa-
HblO, 3aTeM BbITPUTE HACYX0 CyXUM, YUCTbIM MOSIOTEHLIEM.

XpaHeHue
- MNepen xpaHeHeM OTKMYMTE NPUGOP OT CETU.
- OuncTnTe, NPOTPUTE HACcyXo 1 NpocyLLnTe NpMbop nepen xpaHe-
HueMm.
- He HamaTbIBaliTe ceTeBOW LLHYP BOKPYr npubopa.
- XpaHuTte npnbop B CyxOM, MPOXSafHOM, He 3anblfIEHHOM MecTe
BAAnM OT AeTel u nogen ¢ PuanyecknMm Unm yMCTBEHHbIMU BO3-
MOXXHOCTSIMU.

Ytunusauma
OTOT NPOAYKT 1 ero Npou3BoAHbIe He crneadyeT BbibpackiBaTe BMe-
CTe C Kakumu-nnbo otxogamu. Crieyert, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS
K X nepepaboTke 1 XpaHeHuto, YTOObI NoAAepPXKNBaTb NOBTOPHOE
MCnonb3oBaHNe maTepuarnbHbIx pecypcoB. Ecnu Bbl pelumnnu
BbIBPOCUTH YCTPOWCTBO, NOXanyicTa, ucnonb3yTe cneynansHble
BO3BpaTHble 1 cbeperatoLime cucTeMbl.
XapaKTepucTuku KOMMMeKTaLuus U BHELLHWIA BUA U38envs MoryT
HE3HAUNTENbHO N3MEHSITLCA NpounsBoauTeneM, 6es yxyalweHus
OCHOBHbIX NOTPEOUTENBCKNX KAYECTB N3OeNus.
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Osakyemo Bam 3a noKynky TeXHiku

®

~reel A yi
E ¥% ; at home

PyHKUiOHaNbHICTb, AM3alH i BiANOBIAHICTb CTaHA4apTaM SKOCTi
rapaHTyloTb Bam HafilHICTb | 3pyYHICTb Y BUKOPUCTaHHI 4aHoro
npunagay.

Byapb nacka, yBaxkHo npounTainTe AaHui NocibHUK 3 ekcnnyaradii Ta
36epiraiiTe MOro B IKOCTi AOBIAKOBOrO MNOCIGHUKA NPOTArOM YCbOro
TEepPMiHy BUKOPUCTaHHA npunagy.

Brnenpep npuaHayeH Tinbky Ans 06pobku (3MillyBaHHS) piakux
i HeTBepaAMX NPOAYKTiB B NOBYTOBUX (AOMALLHIX) yMOBaX.

TexHiYHi xapakTepucTUKN
Mopgens: MR 510
OneKTPOXUBIEHHA:
Pig cTpymy - 3MiHHUI;
HowminanbHa yactora 50Iw;
HowminaneHa Hanpyra (gianasoHn) 220-240B;
HominanbHa notyxHictb 300BT;
Knac 3axucTy Bif ypaxeHHs1 enekTpocTpymom Il
BukoHaHHSA 3aXMCTy Kopnycy enekTponpuseoay Bif
NMPOHMKHEHHSA BOJIOrU: 3BMYaliHe, Bignosigae IPX0

Pexxum pobotu: 6esnepepsBHe BKMIOYEHHSA A0 1 XBUMWHW, nay3a He
MeHLUe 4 XBUMWH [0 NOBHOTO OXOMOOXEHHS.
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Cknag npunagy
MantoHok 1
1-Kopnyc enektponpusoay
2-KHonka BKMHOYeHHS
3-Hacapgka 6neHpep 3aHyptoBanbHuUii

3axoau 6e3nekun
LLlaHOBHUI KOpUCTYyBay, AOTPUMAHHS 3aranbHOMPUAHATUX
npaBun 6e3neku i NpaBun BUKNAaAeHUX Y AaHOMY KepiBHULTBI
pPO6GUTL BUKOPUCTAHHS JAHOTO NpUnaay BUKIOYHO Ge3nevyHuM.

YBATA!

- Hikonwu He 3aHyptonTe enekTponpunaz, Moro Mepexesun LLHYp Ta
BUIKY Y BoZy abo iHLWi piguHu.

-He ponyckavTe noTpannsHHA BOAM Tai BONOMM Ha €NeKTPUYHI
YacTWHU Npunagay.

-He GepiTb npunag MOKprMu pykamu.

-Mpn HepoTpuUMaHHiI NpaBMN BUHUKAE HeGe3neka ypaxeHHs
enekTpocTpymom!

- Hikonwu He 3anuwainTe yBiMKHEHWIA enekTponpunag 6e3 Harnsay!
- 3aBxAau BUMMaNTe BUMKY 3 PO3eTKU, KO By 3akiHumnu Brkopu-
CTOBYBaTW Npunag, a Takox nepen 3MiHOK HacagoK, OYULLEHHSM i
36epiraHHAM.

- 3abopoHsIETbCS BigkntoyaT Npunag Big Mepexi BUCMUKYBaHHSM
MepexeBoi BUIMKM 3 PO3eTkK 3a kabersb.

- MNepen BMKOPUCTaHHSAM Npunaay nepekoHanTecs, Wo Hanpyra
XUBMEHHS 3a3HaveHa Ha npunagi Bignosigae Hanpysi enekTrpome-
pexi y Bawomy gomi.

- BukopucTaHHSA eneKkTpuYHNX NoAoBXyBaYiB abo nepexigHvkia
MepeXKeBOi BUNKM MOXE CTaTh NPUYMHOK MOLLUKOKEHHS ENIEKTPO-
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npunagy i BAHUKHEHHS NOXeXi.

- AKwo Baww npunag BHeCeHWn 3 Xonoay B Tense npumi-

LLIeHHs1, He BKIoYanTe npunag npoTsarom 2-X rogvH, Wob yHUKHYTK
MONIOMKY Yepe3 YTBOPEHHSI KOHAEHCaTy Ha BHYTPILLHIX YacTUHax
npvnagy.

- Hikonn He BMKkopurcTOBYINTE Npunag, SKWO MOLLUKOAXEHWI LUHYP
abo BunkKa, KO Npunaj He npauke HanexHUM YMHOM, SIKLLO
npunag noLukoaxeHuin abo notpanue y Bogdy. He BukopuctoByite
NOLUKOOXKEHI Hacafkn. He peMoHTynTe npunag caMocTilnHO, 3Bep-
HITbCA B HAWONKYMIA CEPBICHUIA LIEHTP.

- Llen npucTtpii He Npu3Ha4YeHo ANs BUKOPUCTaHHS OiTbMU Ta Ni0Ab-
MU 3 obMexXeHnMM isnyHUMK abo PO3yMOBMUN MOXITMBOCTAMMU.
Mpwv BMKOpUCTaHHI Npunagy nopsa 3 AiTbMU, HEOOXIAHO NOCTINHWIA
KOHTPOIb JOPOCHMX.

- He posBonsiite AitaM rpatucst 3 npunagom Ta nakyBanbHUMU
matepianamu.

- He ponyckarite TOpKkaHHS LUHYpa XMUBMEHHSI 4O HArpiTUX Yum ro-
CTPYX NMOBEPXOHb.

- He ponyckavite cunbHOrO HaTsAry, 3BUCaHHS 3 Kpato CTOSy, 3anomis
i nepekpyyyBaHHS LLHYpPa XWUBMEHHS.

- He kmpgante npunag.

- He BukopuctoByiTe npunag nosa npuMiLLeHHAMU.

- He BuKopucTOBYITE Npunag nig yac rposu, LWTOpMOBOTO BITPY. Y
Len nepiog MOXnMBI CTPUBKN MepexeBoi Hanpyru.

YBATA!

Mpunag mae ayxe rocTpi pixydi nesa, Lo BMMaratoTb Bkpan obe-
PEXHOrO MOBOMKEHHS.

- He TopkariTecs 4o pyxomux 4acTuH nig yac poboTtu 6neHpepa.

- Mepepn po3bupaHHAM, CknagaHHSAM, 3aBaHTaXXEHHSM Ta PO3BaH-
TaXXEHHSIM NPOAYKTIB 3aBxXau BigkmnvanTe npunag Big enekTpo-
Mepexi. Po3bupaHHst i cknagaHHsa BUKOHYNTE Tinbky Nicnsi OBHOT
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3YMUHKU PYyXOMUX YaCTUH.
Mpu HepoOTpPUMaHHI NpaBUN BUHMKAE HeGe3neka cepMo3HnX
TpaBm!

- He BukopuctoByiiTe Baww npunag Ans iHW1x winem kpim Tmx, ansi
AKMX BiH NPU3HAYEHNIA.

[ns koMepLiiHOro BUKOPUCTAHHA NpuadanTe TexHiky npomuc-
JIOBOro BUKOHaHHS.

[ii B ekcTpemManbHUX cuTyauisx:
- AKwo npunag ynae y BOAyY, HEranHo, BUMMITb BUSKY 3 PO3ETKU, HE
TopKar4ncb A0 camoro npunagy abo sBoau.
- Y BUNagKy nosiBu 3 enekTponpunagy gumy, ickpiHHs, CUNbHOro 3a-
naxy ropinoi ionswii, HeranHoO NPUNUHITL BUKOPUCTaHHA NpUNaay,
BUMKHITb 3 PO3€TKW, 3BEPHITbCS B HANBNMKUYNIA CEPBICHUIA LIEHTP.

BukopucTtaHHsa npunapy
3a gonomoroto uboro brieHaepa Bu 3moxeTe npurotyeati 4yaoBi
cynu-niope, MaoHe3, Coycu, KOKTenni, 4ecepTu, XxapyyBaHHSA Ans
niten i 6esniy iHWKX cTpas.
BuikopucToBytoun 6neHaep gotpumynTeck npaeun 6esneku. beane-
pepBHa poboTa 6rneHaepa He noBuHHA ByTu 1 XBUMWHKW, NofanbLua
naysa B po6oTi NOBUHHa ByTN He MeHLe 4 XBUNUH [0 NMOBHOIO
OXONOXXEHHS Npunagy.
Mepen 06pobreHHsM, NPOXONOMAXKYATE rapsivi NPOaYKTY.
Mepen novaTkoM 06POGKM OYUCTITb LUKIPKY 3 OPYKTIB i OBOMIB,
BMAAniTb KICTOYKM, Ta MOPIKTE Ha LUMAaTOYKM PO3MIpOM NpUBInM3HO
2x2cMm.
He o6pobnsainTe GneHaepom 3aHaaTo TBEPAi NPOAYKTU, TakKi AK:
Kpynu, puc, kaea, nig, 3aMOPOXeEHi MPOAYKTU.
MigrotoBka go po6oTu
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[Mepen nepLumMm BUKOPUCTAHHAM BUMUATE BCe HacagKy

TENno BOAOK 3 MUKOYMM 3aCOBOM i peTenbHO NPOCYLLITh.
Kopnyc enektponpveogy NpoTpiTk 30BHI M'SKOI0, 3nerka Bosiorot
TKaHWHOIO, MOTIM BUTPITb Hacyxo.

3abopoHSETLCA 3aHypOBaTU KOPMYC eNeKTPOnpuBoay, Noro Mepe-
XKEBUWI LUHYp i BUNKY Y BoAy abo Byab-aKi iHLWi pianHw.

YBATA! Tig yac nepLuoro BKNOYEHHS Npunagy Moxe KOpoTKO4acHo
3'ABUTUCS cneundivHmi 3anax abo Tpoxu aumy. Lle HopmanbHe
SABMLLA, BMKIMKAHO NPUCYTHICTIO 3aBOACHKUX KOHCEPBALAHNX
mMarepianiB Ha ABUryHi enekTponpveody. Yepes kinbka XBUNNH
ekcnnyaTauii npunagy BOHW MOBUHHI 3HUKHYTH.

BukopucTtaHHA 3aHyptoBanbHoro 6neHgepa
BcraBTe xBoCTOBYMK 3aHyptoBanbHoro bneHgepa (3/ Man.1) B
kopnyc enekTponpusogy (1/ Man.1) go ynopy, i NOBepHiTb 3a roguH-
HVKOBOIO CTPINKo A0 dikcauii.
MigkntoviTe Nnpunag oo enektpomepexi 220 - 240B, 50l w.
LLlo6 yHukHYTU BUNMicKyBaHHS, nocys, sikuii By BukopucToByeTe
NOBMHEH ByTW 3anoBHEHUI NpoaykTamu He BinbLu Hix 2/3. 3aBxau
BUKOPUCTOBYWTE 3aHyproBanbHWii brneHaep Ans 3MillyBaHHS
iHrpedieHTIB 3 Bogoto abo iHLWOo pianMHot. He 3MilyiiTe Tinbku cyxi
npoaykTu.
Mepen BkNOYEHHAM 3aHypTe bneHaep B EMKICTb 3 NPOAYKTY.
[ns BKMIOYEHHS HATUCHITb | yTpUMYyWTe KHonky (2 / Man.1)
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WHrpepieHTn KinbkicTb Yac o6po6ku
npoaykTy
PpyKTH Ta OBOMI 50-100r 25-30c
Outave xapyyBaHHs, coycu, |50-200 25-30c
nope
Hanoi, wenkn 50-500 25-30c
i kokTenni

BianyckaHHs KHOMKW - BUMUKaEe npunag,.

lMicnsa BUKOpPUCTaHHS, BUMKHITb €MEKTPONpPUBOA Bif Mepexi,
Bif’eQHaniTe HacadKy Bif eNeKTponpueoay, NOBEPHYBLUM ii NpoTK
FOAVNHHWKOBOI CTPINKM.

Mpuknagu NpUroTyBaHHsA CTpaB

MavioHes

WHrpepieHTu:

200-250 mn pocnMHHOro macna

1 saiiue (koBTOK Ta Binok)

1 cTonoBa noxka NMMOHHOro coky abo oueTy

Cinb ,nepeL 3a BKyCOM.

MomicTiTb BCi iHrpedieHT B cTakaH B 3a3Ha4eHOMY MOPSaKY.
3aHypTe HacaaKy 6neHaepy Ha AHO EMHOCTI. YBIMKHITE BrieHaep,
HaTUCHYBLUW | yTPUMYHOUM KHOMKY BKIIOYEHHS, JoveKanTecs nepe-
TBOPEHHS! POCMMHHOIO Macrna B eMyrnbcito. [oTiM He BUMUKakoum
npunagy, noBifibHO NepemillanTe HacaaKy Bropy-BHU3 4O TUX Nip
NOKN He OTPUMaETe MarioHe3 HeobXiAHOT KOHCUCTEHLT.

Koktenni 3 moposuea
3acTocoBytoUM B SIKOCTI IHIPEAIEHTIB Take MOPO3NBO SIK «NIIOMBIp» i
pi3Hi cuponu, Bu oTpumaeTe HaxaHy ramy cMakiB Baluyx KOKTenniB.
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Y €MHICTb NOMICTUTY 2 BENWKMX KybK MOpO3uBa i 2 CT.

TOXKM WokonagHoro abo nonyHuyHoro cupony. 3anutu 1/2
CKISIHKX MOJIOKa i 3MiLlyBaTK, MOKW BiH HE CTaHEe ryCTUM i NIHUCTUM.
MepenuTu B XonoaHi kenuxu. [ns 6inbLu rycToro KoKTewnnto, oaan-
Te nepep 3MillyBaHHSAM 1 6aHaH.

Cmy3i nonyHMUA 3 NOTYPTOM
- 250 MN HeXWPHOro Moroka

- 1,5 cknsiHkM cBixkoT @60 MOPOXKEHOT NoMyHWL

- 150 mn orypry.

CnepLuy 40 O4HOPIAHOT Macy 3MiLLYETECS NMONYHULS 3 NOTypTOM, a
noTiM 4O0AA€ETbCS MOJIOKO, | 3HOBY BCE

36UBaETLCA 4O OTPUMAHHA OOHOPIAHOI ryCTOI Macu.

YuweHHs Ta pornag

YBATA!

- Hikonn He uncTiTb Npyunag nigknoYeHnin 4o Mepexi.

- Mepepn ynLLEeHHAM BUMKHITb Npunag, i JoYekanTecs NoBHOI 3ynuH-
KN PYXOMMX YaCTUH.

- He BuKopucTOBYIiTE abpa3nBHi Ta CUMbHO AitoYi YMCTaYi 3acobu,
PO3YMHHMKM, NyT, MeTanesi NpeaMeTn Ta MoYarku.

- Hikonu He 3aHypioliTe enekTponpuBog NOro MepexeBuii LLHYP

i BUNKy y Bogy abo iHwi pignHn. He muiiTe npmsig Bogoto abo B
NOCYAOMUIHIA MaLLUWHI.

- MuiiTe pixkyui nesa 3 ocobnueoto obepexHicTio!

Bigpaay nicnsi 3akiH4eHHs BUKOpWCTaHHs BUMuiiTe (He 3amouyiite
HaJ0Bro) HacaaKy TEnso MUMbHOK BOAOKO 3 3aCTOCYBaHHAM
M’SIKOT HEMNOHOBOI ryBKu, MiCNs YOro NPOTPITb CYXMM YNCTUM PYLL-
HuKoM. Temnepatypa Boau He binblue 60 ° C. Takox Hacagka 6nex-
nepa Mmoxe 6yTv BUMMTA B NMOCYAOMUIAHIN MaLUVHi, MpoTe He cnig
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nepeByLLYyBaTV [O3yBaHHsSI MUOUMX 3acobiB. Micns 06pobku gesikmx
«chapbyBanbHUX» NPOAYKTIB (HanNpyKknaa MOPKBUHK) NNACTUKOBI
YaCTMHU Hacafkn MOXYTb 3MiIHUTK Konip. [Nepen 3aBaHTaXeHHAM B
NoCcyAOMUIHY MaLLUHY NPOTPITh IX POCIIMHHOO OFiEl0.

Micna 06pobkn CONOHMX NPOAYKTIB HAaCaAKy Crif BUMUTU HEramHo.
[arite HacagLi MOBHICTIO BUCOXHYTMU.

Kopnyc enektponpusoay crnepLuy npoTpiTe M’IKOKO BOSIOrOK TKaHU-
HOI0, MOTIM BUTPIiTb HACYXO CYXUM, YUCTUM PYLUHUKOM.

36epiraHHs
- MNMepepn 36epiraHHsaM BiOKMIOYITE NpUMag Bia Mepexi.

- O4nCTiTh, NPOTPITL HACyXo i MpoCyLWiTb Npunaz nepep 36epirax-
HAM.

- He HamoTynTe LWHYpP XUBNEHHSA Ha NPUCTPIN.

- 36epiraviTe npunag B CyXoMy, NPOXONO4HOMY, HE 3anuneHoMy
MicLi faneko Bif Aiten i niogei 3 ooMmexeHMU isndHrMmn abo
PO3YMOBUMY MOXITUBOCTAMM.

YTunizauis
Llen npoaykT Ta MOro 4acTuHW He cnif BUKMAATU PasoM 3 SKUMU-He-
Oyab Bioxogamu. Cnig, BignoBiganbHO CTaBUTUCE OO0 iX nepepobku
i 36epexeHHt0, o6 nigTpUMyBaTV NOBTOPHE BUKOPUCTaHHS
mMaTtepianbHUX pecypcis. AKLWO By BUpILWLXAM BUKUHYTU NPUCTPIN,
6yab nacka, BUKOPUCTOBYIMTE creLianbHi MOBOPOTHI i 36epiratoui
cucTemu.

XapakTepuUCTVKN KOMMMEeKTaLis Ta 30BHILLHbOrO BUMMSAY BUPOOy

MOXYTb HE3HA4YHO 3MiHIOBATUCS BUPOGHNKOM, 6E3 MOripLIEHHSI
OCHOBHUX CMOXMBYMX SIKOCTEN BUPOGY.
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O3HaKOMUTLCS CO BCEM NMEPEYHEM U3genun
ToproBow Mapku «Maestro»
Bbl MOXeTe Ha MHOPMaLMOHHOM canTe KoMNnaHuu

- MNocyna 13 antoMuHus - KyxoHHble npoueccopsbl
- Habopbl nocyapl - Xne6oneun
- OManupoBaHHas nocyaa - TocTepsbl
- YanHukun - Aaporpunb
- Habopbl HoXel - OnekTpuyeckme neyn
- KyxoHHble npyvHagnexHocTu - CokoBbbKMManku
- CtornoBble Habopbl - Msicopy©6ku
- Kacpetepun - DnNeKTpruYecKne YamHuKm
- Akceccyapsbl - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTiorm
- XnebHuubl - MaporeHepaTtopsbl
- MNocypa n3 ctekna - Yxop 3a Bonocamu
- KodheBapku - Knumatunyeckoe obopynoBaHune
- Kochemonku - Becbl
www.feel-maestro.eu

& CEH[]1®@h

Made In P.R.C. for Maestro

Anonrio Kopnopeiuh Tlmuren: Ocbie 803, 8/0., Moguyw Mnasa, 5 Xarow Poag, TCT, Kk, [oHKoHT
Apollo Corporation Limited: Room 803, 8/F, Podium Plaza, 5 Hanoi Road, TST, Kin., Hong Kong
Anonnio Kopnopeitwh Jlimiten: Ocbic 803, 8./ ®., Moaiym Masa, 5 Xaoi Poag, TCT. Kk, Fotkor

Bignosigae [CTY EN: 60335-2-14:2014



tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Maestro, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/maestro-stapni-mikser-mr510-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

