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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.
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Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

2 Available on the }\’ GETITON
/a

s App Store Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvecse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen dhe pajisjet portative me My Electrolux
Kitchen .

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
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Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té& ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té€ ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té& hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.
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+ Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisj 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.
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» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: ¢elésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymeés.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

¢ Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gqé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik i démtimit té pajisjes.

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
¢lirohet avull i nxehté.

6 SHaQIP

« Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

« Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&é mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.




2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

» Pérpara mirémbaijtjes, ¢aktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

+ Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

» Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale t&€ ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

» Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— c¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢gdo tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

» Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

* Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
gé pastrimi pirolitik &shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.

» Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té clirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

* Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

« Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigang,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh té démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té&
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
qgendrén e autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.
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2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

3. INSTALIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme
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4.2 Aksesorét

+ Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Ndezja dhe fikja e pajisjes

Pér té ndezur pajisjen:

1. Shtypni butonin. Butoni del jashté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur njé funksion.

3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur temperaturén e déshiruar.

4. Shtypni OK.

Pér té fikur pajisjen, kthejeni gcelésin pér

funksionet e nxehjes né 2.

10 SHQIP

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Gelési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

A Priza e sensorit t& ushqgimit
Llamba

Bl Ventilimi

El zbalcim i brendshém
Mbéshtetje e raftit, i [Evizshém
Poyicioni i raftit

« Sensori i ushqgimit
Pér t& matur temperaturén brenda
ushqgimit.

« Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté
dhe raftin rrieté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

@ Shtypni pér té cilésuar: Funksionet e
orés.

ﬂ» Shtypni dhe mbani pér té& vendosur
funksionin: Nxehja e shpejté.

B- Shtypni pér té ndezur ose fikur
llampén e furrés.

/? Shtypni pér té vendosur temperaturén
e brendshme te: Sensori i ushgimit

OK Shtypnipér té konfirmuar zgjedhjen
tuaj.




5.3 Treguesit e ekranit
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Ekrani me funksionet kryesore.

IE'I Pajisja éshté e kygur.

\/0 Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér
N té hapur: Gatim i asistuar.

Gatimi me avull éshté aktivizuar.

>

\I/

Sensori i ushqgimit éshté e ndezur.

Kujtuesi i minutave éshté e ndezur.

DD

Koha e pérfundimit &shté e ndezur.

%
=
o
o

Shtyrja e orarit &shté e ndezur.

Kohématési me rritje éshté e ndezur.

mr/ Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér
té hapur: Pastrimi.

Wi-Fi éshté e ndezur.

@ Futni menyné dhe zgjidhni ikonén pér

Funksionimi né distancé éshté e
ndezur.

"DIED IRCIRG;

té hapur: Parametrat
)) Nxehje e shpejté éshté e ndezur.

Pér temperaturé ose kohé. Shiriti éshté
plotésisht i kuq kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

1. Hiqgni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e
rafteve qé mund té higen nga pajisja.

2. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

3. Futini aksesorét dhe mbaijtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Para pérdorimit t& paré, cilésoni orén dhe
ngrohni paraprakisht pajisjen e zbrazét.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e
rafteve g€ mund té higen nga pajisja.

2. Vendosni funksionin |Z| Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale.
Léreni pajisjen té funksionojé pér 15 min.

Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e ftohur.
Pajisja mund té nxjerré eré té keqe dhe tym.
Sigurohuni gé rrjedha e ajrit né dhomé té jeté
e mjaftueshme.

6.3 Lidhja me valé

Pér ta lidhur pajisjen ju nevojitet:
* Rrjet me valé me lidhje né internet.
» Pajisje portative e lidhur né rrjetin me valé.

1. Pér té shkarkuar My Electrolux Kitchen
aplikacionin: Skanoni kodin QR né
pllakén e té€ dhénave me kamerén né
pajisjen tuaj portative pér t'u ridrejtuar né
fagen kryesore té Electrolux.

Pllaka e specifikimeve éshté né kornizén
e pérparme té brendésisé sé pajisjes.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

3. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur =.

4. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur: Parametrat. Ndizni Wi-Fi.
Referojuni kapitullit "Menyja: Cilésimet."
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Frekuenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokolli IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Fugia EIRP <20 dBm (100 mW)
maksimale
Moduli Wi-Fi NIUS-50

6.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban pérbérés
qé bazohen né softueré falas dhe me burim

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Funksionet e nxehjes

Gatim me ajrim real

Pér té pjekur né deri né tre pozicione rafti
njékohésisht dhe pér té tharé ushqimin.
Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté
se sa pérGatim tradicional.

\z] Gatim tradicional
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

cp] SteamBake
Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése
gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé léng
gjaté ringrohjes. Pér konservimin e frutave
ose zarzavateve.

%| Ushqgime té ngrira

patatet e skuqura, patate feta ose roleta.

Pér t'i béré krokante ushqgimet e shpeijta, p.sh.

Funksioni i picés
Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv
dhe njé fund kércités.

B)

Nxehtésia e poshtme
Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe
pér ruajtjen e ushqimit.
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té hapur. Electrolux me mirénjohje i pranon
kontributet e softueréve té hapur dhe té
komuniteteve té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té hapur kodin burimor té kétyre
pérbérésve té softueréve falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té cilave
duhen publikuar, dhe pér té paré
informacionin e tyre té ploté pér té drejtat e
autorit dhe kushtet e zbatueshme té licencés,
shkoni te: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (dosja
NIUS).

lﬂ Pjekje ventiluese me lagéshtiré

¢ Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer
energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund
té ndryshojé nga temperatura e vendosur.
Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e
ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé shumé
informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi
ditor", Shénime mbi: Pjekje ventiluese me
lagéshtiré.

Skaré
Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta
dhe pér té thekur buké.

Skaré turbo
Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose
shpendésh me kocka né njé pozicion rafti.
Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Menuja
Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar,
Pastrimi, Parametrat.

D)

@

Gatim me ajrim real, Gatim tradicional:
Kur vendosni temperaturén nén 80°C,
llampa fiket automatikisht pas 30
sekondash.

7.2 Shénime mbi:Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té& qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014



dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
t€ mundshém té energjisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré.Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit t& energjisé,
referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé€",
Kursimi i energjisé.

7.3 Cilésimi: Funksionet e nxehjes

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur njé funksion ngrohjeje.
2. Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té

o,
vendosur njé temperaturé C

H» - shtypni dhe mbani té shtypur pér té
aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Ai
éshté i disponueshém pér disa funksione té
furrés.

7.4 Cilésimi: Gatimi me avull

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

1. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me maksimumi 250 ml ujé
rubineti.

Mos e rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur furra
éshté e nxehté.

2. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té pérzgjedhur funksionin e

ngrohjes. .
3. Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér té

vendosur njé temperaturé OC.

4. Nxehni paraprakisht furrén bosh pér
10 min pér té krijuar lagéshtiré.

5. Futni ushgimin né pajisje.

Kur mbaron gatimi:

» Kthejeni gelésin pér funksionet e nxehjes
né pozicionin e fikjes pér té fikur furrén.

* Hapni derén plotésisht. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.

« Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur. Higni ujin e mbetur nga relievi i
hapésirés sé brendshme.

7.5 Cilésimi: Gatim i asistuar %

Secili gatim né kété nénmeny ka njé funksion
té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Mund ta rregulloni kohén dhe temperaturén
gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqgimi éshté gati.

Pér disa gatime gjithashtu mund té gatuani

me Sensori i ushgimit. Shkalla né té cilén njé

gatim éshté gatuar:

e | gatuar pak

« | gatuar mesatarisht

e | gatuar miré

1. Kthejeni celésin gé funksionet e ngrohjes
té == pér té hyré né Menuja.

2. Zgjidhni ¥<. Shtypni OK.
3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur njé numér té gatimit. Shtypni

OK.
4. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK.

Gatim i asistuar

Legjenda

Sensori i ushgimit né dispozicion.
Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
té trashé té pjatés.

Paijisja fiket kur arrihet temperatura e
caktuar Sensori i ushqimit.

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

Niveli i raftit.

OEE] >
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish i pjekur lope, i

P1 pjekur pak
pa Mishi pjekur lope, 1-15kg;4-5cm M E' 2; tepsi pjekjeje o ) )
mesatare copa té trasha Ekuq_nl [nlsh!n_ pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
usni né pajisje.
P3 Mish i pjekur lope, e
pjekur miré
Biftek, mesatare C;sg' -325?] ?e?:;é /‘? E IE‘ 3; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 ’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
E:iﬁg ::}?éécf)t:erguar 15-2kg /‘? EI 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P5 | cthore lart. anssore e Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
trashé) ’ Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, i
P6 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Mish i pjekur lope, | 4 o\, . 2B 2 tavs pr pieide N
P7 mesatare (gatimi - 1.9Kg; 4-9CM  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaltg) copatétrasha  piper té freskét t& bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
P8 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, e
P9 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, 05-15ka5-6 /P B 2; tepsi pjekjeje
P10 mesatare (gatim i 2-15 g 5- Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadalt&) cm copa té trasha  piner t freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P11 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
Eﬁ;;;”")'g' (p-sh. Ofobgfékt?;:hgm /P 2 ené piekieje né raftin e telit
P12 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni I1éng. Pjekje e
mbuluar.
gj‘;flf‘u‘r’izzhd'fr‘r‘i’"a e 15-2kg /2 2: ené piekisje né rattin e telit
P13 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5-2kg /0? B 2: tepsi pjekieje
P14 (gatim i ngadalté) Pérdorni eyrézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
P15 Mish derri, i freskét 1 -clﬁakt%; tfa-si; m /P B 2; gatim rosto né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

P16

Brinjé té mishit té
derrit

2 - 3 kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

El 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

P17

Kofshé qengji me
kocka

1.5-2kg;7-9cm
copa té trasha

/‘? EI 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

P18

Pulé e ploté

1-1.5kg; e freskét

E 2; &J 200 ml; gatim tave né tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P19

Gjysmé pule

0.5-0.8 kg

/?B 3; tepsi pjekjeje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

P20

Gjoks pule

180 - 200 g pér
copé

/‘? IE] El 2; tavé né raftin e telit

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.

P21

Kofshé pule, té
freskéta

/?B 3; tepsi pjekjeje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

P22

Rosé, e ploté

2-3kg

/‘? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

P23

Paté, e ploté

4-5kg

/‘? E 2; tigan i thellé

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

P24

Copé mishi

1kg

/‘? E 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

P25

Peshk i ploté, né
skaré

0.5 - 1kg pér
peshk

/PB 2; tepsi pjekjeje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

P26

Fileta peshku

E E 3; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

P27

Kek me quméshtor

B 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

P28

Kek me mollé

EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; tavé pér pjekje

P29

Tarté me mollé

B 2; formé byreku né raftin me rrjeté
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

P30

Embélsiré me mollé

EE 2; lﬂ 100 - 150 ml; @ 22 cm formé byreku

né raftin me tel

P31

Keké Brownie

2 kg prej brumi

E 3; tigan i thellé

P32

Keké né kupa me
cokollaté

EB 2; &J 100 - 150 ml; tepsi kekésh me kupa né
raftin me tel

P33

Kek klasik

B 2; tepsi buke né raftin me rrjeté

P34 Patate té pjekura 1kg BZ; tgv_'é pér plekje o S
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P35 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
:E;Lrge té perziera né 1-15kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
P36 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
p37 Kroketa, t& ngrira 0.5 kg E 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg . Lo
P38 ngrira E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg P . s
P39 zarzavate me peta té E 2; tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-1.5kg = 1. tavé né raftin me rrjeté
P40 ®© pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.
P41 Picé e freskét, e hollé N E EI 2; &] 100 ml; tavé pér pjekje shturar me letér
furre
Picé e freskét, e
P42 trashé - E E 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje
P43 Quiche . =] 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Bageté / cabaté / 0.8 ki Lo .
P44 buls(]é e b;}rdhé 9 %lzl 2; l“:J 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér
Duhet mé shumé kohé pér buké té bardhé.
Drithé té ploté / Tk ‘E IEI 2; lﬁj 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur me letér

P45

Thekér / Buké e zezé

furre / tepsi pér buké taft teli

7.6 Ndryshimi: Parametrat i}

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes

té == pér té hyré né Menuja.

2. Zgjidhni 5. Shtypni OK.
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3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.
4. Rregulloni vlerén. Shtypni OK.



Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes
né pozicionin e gaktivizimit pér té
dalé Menuja.

Menyja: Parametrat

Cilésim Vlera
01 Ora Ditore Ndrysho
02 Drita e ekranit 1-5
Tingujt e butonave 1 - Sinjalizim, 2 -
03 Klikim, 3 - Tingulli
fikur
04 Volumiiziles 1-4
05 Sensori i ushgimit 1 - Alarm dhe
Veprimi ndalim, 2 - Alarm
06 Kohématési me rritie Aktiv / Joaktiv
07 Télehta Aktiv / Joaktiv
08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi Pér Pastrimin  Aktiv / Joaktiv
10 Wi-Fi Aktiv / Joaktiv
11 Veprimi automatik né  Aktiv / Joaktiv
distancé
12 Harroje rrjetin Po/Jo
13 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
14 Versioni i softuerit Kontrolli
15 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat

7.7 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni

derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra qé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t&€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.
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8. FUNKSIONET SHTESE

8.1 Kygje @

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa
dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur
vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kygur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té
ndizet, paneli i kontrollit éshté i kygur.

OOK . shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar
funksionin.

Tingéllon njé sinjal. &- pulson 3 heré kur
aktivizohet kygja.

OOK . shtypeni e mbajeni pér té fikur
funksionin.

9. FUNKSIONET E ORES

9.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

@ Pér té cilésuar orén qé tregon kohén
Ora Ditore aktuale.
Q Pér vendosjen e njé kohématési té

numeérimit mbrapsht. Kur pérfundon

K‘.‘jt“teSi i kohématési, bie sinjali akustik. Ky
minutave  ,nksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.
Pér té cilésuar kohézgjatjen e gatimit.
STOP Kur pérfundon kohématési, bie sinjali
Koha e dhe funksioni i nxehjes do té fiket
gatimit automatikisht.
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose
Shtyrja e pérfundimin e gatimit.
orarit
@ Pér té treguar sa kohé pajisja
Kohématési funksionon. Maksimumi éshté 23 o 59
o em_e;-es| min. Ky funksion nuk ka asnjé ndikim
merrie  né funksionimin e furrés.

9.2 Cilésimi: Ora Ditore ©
1. Kthejeni gelésin qé funksionet e ngrohjes

té —— pér té hyré né Menuja.
2. Kthejeni gelésin e kontrollit pér té

zgjedhur: @/ Ora Ditore.
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8.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) D (o)
30-115 12,5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet:
Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
caktuar orén.

4. Shtypni OK,

9.3 Cilésimi: Kujtuesi i minutave L

1. Kur pajisja éshté e fikur, shtypni (\D Kur
pajisja €shté e ndezur, shtypni O dy
heré.

Ekrani tregon: 0:00 dhe Y

2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Kujtuesi i minutave.

3. Shtypni OK. Kohématési fillon menjéheré
numérimin mbrapsht.
Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe

rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.4 Cilésimi: Koha e gatimit %

1. Rrotulloni gelésin pér té zgjedhur
funksionin e nxehjes dhe pér té€ vendosur
temperaturén.

2. shtypni O disa heré.
Ekrani tregon: 0:00 dhe %

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
cilésuar Koha e gatimit.



4. Shtypni OK.
Kohématési fillon menjéheré numérimin
mbrapsht.

Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni ¢elésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.5 Cilésimi: Shtyrja e orarit &

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té nxehjes
pér té zgjedhur funksionin.

2. shtypni © disa hers.

Ekrani tregon: ora e dités @ FILLO .

3. Rrotulloni ¢elésin e komandimit pér té
vendosur kohén e nisjes.

4. Shtypni OK,

Ekrani tregon: --:-- & NDALIMI .

5. Rrotulloni gelésin e komandimit pér té
cilésuar kohén e pérfundimit.

6. Shtypni OK.

10. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

10.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit sigurin€. Dhémbézimet jané gjithashtu
pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Rafti me rrjeté

Kohématési fillon t& numérojé mbrapsht né
njé kohé té caktuar té fillimit.

Kur t& mbarojé koha, shtypni OK dhe
rrotulloni gelésin pér funksionet e nxehjes né
pozicionin e fikur.

9.6 Ndezja dhe fikja: Kohématési

me rritje )

1. Kthejeni gelésin gé funksionet e ngrohjes
té E pér té hyré né Menuja.

2. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur @ / Kohématési me rritje.
Referojuni kapitullit "Pérdorimi i
pérditshém", Menuja: Parametrat.
3. Shtypni OK.
4. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
ndezur dhe fikur funksionin.

5. Shtypni OK

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét
té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé

——

—1

Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

10.2 Sensori i ushqimit
Mat temperaturén brenda ushgimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

. C- temperatura brenda pajisjes.
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. /? - temperatura e brendshme e
ushqgimit.
Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

» Pérbérésit duhet té jené né temperaturé
dhome.

* mos e pérdorni pér gatime té léngshme.

+ Gjaté gatimit, gjilpéra e sensorit t&
ushqgimit duhet té futet plotésisht né
ushqgim.

Gatimi me: Sensori i ushqgimit

/N PARALAJMERIM!

Ekziston rreziku i djegieve duke qéné se
Sensori i ushgimit dhe mbaijtéset e raftit
nxehen. Mos e prekni dorezén e Sensorit
té ushqimit me duar té zhveshura.
Gjithmoné pérdorni dorezat e furrés.

1. Ndizni pajisjen.

2. Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése
éshté e nevojshme, temperaturén e
furrés.

3. Futni Sensorin e ushgimit brenda gatimit:
Mish, pulé dhe peshk
Vendosni té gjithé gjilpérén e Sensorit té&
ushgimit né gendér té mishit ose peshkut,
né pjesén mé té trashé teé tij.
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11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur.
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Tavé

Futni majén e sensorit t& ushqgimit
saktésisht né gendér té tavés. Sensori i
ushqgimit duhet géndrojé i palévizur né njé
vend gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés
té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
buzét e tavés sé pjekjes pér t& mbajtur
dorezén prej silikoni té sensorit té
ushqgimit. Maja e sensorit t€ ushqimit nuk
duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

4. Vendosni spinén e Sensorit t&€ ushqgimit
né prizén qé ndodhet né paretin anésor
brenda pajisjes. Referojuni "Pérshkrimi i
produktit".

Ekrani shfaq temperaturén aktuale té

Sensorit t& ushqimit

5. 0. shtypni pér té vendosur
temperaturén e brendshme té sensorit.

6. Shtypni OK,

Kur ushqimi arrin temperaturén e vendosur,

dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té& ndaloni

ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar gé

ushqgimi éshté gatuar miré.

7. Higni prizén e Sensorit t&€ ushgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skuqgé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Udhézimet e méposhtme tregojné cilésimet e
rekomanduara pér temperaturén, kohén e
gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té
vecganta ushgimi.



Nése nuk gjeni cilésimet pér njé receté té
veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Simbolet e pérdorura né tabela:

$  Lloji i ushqimit

=
Funksioni e ngrohjes
()

Temperaturé

Aksesori

Niveli i furrés

O

Koha e gatimit (min)

11.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré
- aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe
joreflektuese. Ato e thithin mé miré

nxehtésiné se enét me ngjyré té celur dhe

reflektuese.

» Tavé pice - e errét, jo-reflektuese,

diametri 28cm

» Tavé pjekjeje - e errét, jo-reflektuese,

diametri 26cm

* Ramekins - geramike, diametri 8cm,

lartésia 5 cm

« Tavé pér bazé pandispanje - e errét, jo-

reflektuese, diametri 28cm

11.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e

listuara né tabelén mé poshté.

p— o,
&, = C = O

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti me rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30

thellé
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Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 20-30
thellé
Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-35
thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 30-40
copé thellé
Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 25-35
shkrifét, 20 copé thellé
Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 20-30
thellé
Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 35-45
kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 200 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 180 25-30
0,7 kg thellé
11.4 Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas IEC 60350-1.
=] — O,
L = =l C O
Keké té vegjél, 20 pér Gatim tradicional Tavae 3 170 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 3 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Keké té vegjél, 20 pér Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35
tepsi pjekjes
Embélsiré me mollg, 2 Gatim tradicional Rafti me 2 180 70 -90
tava @20 cm rrieté
Embélsiré me mollg, 2 Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 70 -90
tava @20 cm rrieté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim tradicional Rafti me 2 170 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 160 40 - 50
formé keku @ 26 cm 1) reté
Pandispanjé pa yndyré, Gatim me ajrim real Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60
formé keku @ 26 cm 1) reté
Amareta Gatim me ajrim real Tavae 3 140 - 150 20-40
pjekjes
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Amareta Gatim me ajrim real Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45
pjekjes

Amareta Gatim tradicional Tavae 3 140 - 150 25-45
pjekjes

Buké e thekur, 4 - 6 Skaré Rafti me 4 maks. 1-5

copé 1) rrieté

Qofte prej mish lope, 6 Skaré Rafti me 4 maks. 20-30

& 0.6 ka2) rrieté, tavé
copé, 0.6 kg kullimi

1) Ngroheni pajisjen paraprakisht pér 10 minuta.

2) Vendosni raftin me rrjeté né nivelin e treté dhe tavén e kullimit né nivelin e dyté té furrés. Ngroheni pajisjen
paraprakisht pér 10 minuta. Rrotullojeni ushgimin pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin
Agjentét e pastrimit

» Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra
pjesén ballore té pajisjes me ujé té
ngrohté dhe njé detergjent té buté.

» Pérdorni njé solucion pastrues pér té
pastruar sipérfaget metalike.

» Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

Pérdorimi i pérditshém

» Fshini pjesén e brendshme té pajisjes pas
¢do pérdorimi té saj. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé
zjarr.

* Né pajisje ose né panelet e dyerve prej
xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
té ulur kondensimin, I€reni pajisjen té
punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e
ruani ushgimin né pajisje pér mé shumeé
se 20 minuta. Thajeni pjesén e brendshme
té pajisjes vetém me njé copé me
mikrofibér pas ¢do pérdorimi.

Aksesorét

» Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini té& thahen. Pérdorni
vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té
ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
pastroni aksesorét né lavastovilje.

* Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin
duke pérdorur pastrues agresivé ose
objekte me majé t& mprehté.

12.2 Pastrimi i relievit té zgavrés

Pastroni relievin e hapésirés sé€ brendshme
pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me
avull.

@

Pér funksionin: SteamBake pastroni
furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

1. Hidhni 250 ml ml uthull né relievin e
hapésirés sé brendshme.
Pérdorni maksimumi 6% uthull pa aditivé.
2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturé ambienti pér 30 minuta.
3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

12.3 Heqgja e mbajtéseve té rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar

pajisjen.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa €shté e
ftohur.

2. Térhigni pjesén ballore té& mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té€ mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.
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Montojini mbajtéset e rafteve né rendin e
kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit teleskopiké duhet
té drejtohen pérpara.

12.4 Pastrimi pirolitik

/N\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Mos e nisni funksionin nése nuk e keni
mbyllur plotésisht derén e furrés.

Gjaté pastrimit, llamba e furrés géndron e
fikur.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Higni té gjithé aksesorét.

3. Pastroni dyshemené e furrés dhe xhamin
e brendshém té derés me ujé té ngrohté,
lecké té buté dhe detergjent té buté.

4. Rrotullojeni gelésin pér funksionet e

ngrohjes pér t'u futur tek menuja —.
5. Kthejeni gelésin e komandimit pér té

zgjedhur Pastrimi v dhe shtypni OK,

Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1h 30 min

C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.
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7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

8. Pas pastrimit, rrotullojeni celésin e
funksioneve té nxehjes né pozicionin e
caktivizimit.

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, dera

kyget. Pér sa kohé dera géndron e kygur,

ekrani tregon &.

Kur furra té jeté ftohur sérish, dera shkyget.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe pastaj
pastroni pjesén e brendshme té saj me
njé copé té buté.

12.5 Kujtuesi Pér Pastrimin

Pajisja ju kujton se kur duhet ta pastroni me

pastrim pirolitik. ol pulson né ekran pér
5 sek pas ¢do seance gatimi.

1. Futni Menuja pér té fikur kujtuesin.
2. Zgjidhni Parametrat, Kujtuesi Pér
Pastrimin.

12.6 Heqja dhe instalimi i derés

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i
higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé
udhézimin "Heqgja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.



3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.

A —

4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfaqe té& géndrueshme.

5. Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén B e sipérme té derés dhe

shtyjeni nga brenda pér ta gliruar nga
kllapa.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbaijini panelet prej xhami té derés nga
pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami
dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni

njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej

xhami (A dhe B) né sekuencén e duhur.
Kontrolloni pér simbolin / printimin né anén e
panelit t& xhamit. Secili nga panelet e xhamit
duket ndryshe pér t'a béré ¢gmontimin dhe
montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.

Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend
panelin e mesém prej xhami.

12.7 Ndérrimi i llambés

/N PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

1. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

2. Shképuteni pajisjen nga korrenti.

3. Vendoseni leckén né dyshemené e
furrés.
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/\ KUJDES!
Gjithnjé mbajeni llampén halogjene me

njé lecké pér té parandaluar gé mbetjet e

yndyrés té digjen né llampé.

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta

hequr.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300 °C.

4. Instaloni kapakun prej xhami.

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Kycje éshté i gaktivizuar.

Llamba éshté e fikur.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté i aktivizuar.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Sensori i ushgimit nuk punon.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

Err C2 Hoqét spinén e Sensori i ushqgimit nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kyci i derés nuk éshté i prishur.

Ekrani tregon 00:00 .

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé brendshme.
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Té dhénat e nevojshme pér gendrén e

@ shérbimit ndodhen né pllakén e

Nése ekrani shfag njé kod gabimi i cili specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
nuk &shté né kété tabeld, fikni dhe ndizni né kornizén e pérparme té pajisjes. Ajo éshté
siguresén e shtépisé pér té rinisur e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pajisien. Nése kodi i defektit shfaget, pllakén e specifikimeve nga pajisja.
kontaktoni me qendrén e autorizuar té Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
shérbimit. kétu:
13.2 Té dhénat e shérbimit Modeli (MOD.) -
Nése nuk.e gjeni .d__ot‘veté njé zgjidhj(.a_,_ Nurmri i produkiit (PNC):
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Numri i serisé (S.N.):

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux
EOD6P77WX 949499865

Identifikimi i modelit EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864

Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.69 kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EOD6P77WX 31.9 kg

Sasi EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e

VA%
o N
Ricikloni materialet me simbolin <. mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
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riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe | Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara ose kontaktoni me zyrén komunale.

me simbolin i e mbeturinave shtépiake.

28 SHaQIP



3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

CbObP>XAHNE
1. NUHOOPMALMA 3A BE3OTACHOCT ... 30
2. NHCTPYKUNW 3A BESOTACHOCT ... 32
B NMHCTATIUPRAHE . ...ttt 35
4. OTTUCAHUME HA YPEDA . ...ttt 37
5. KOHTPOJIEH TTAHEIT. ..ot 37
6. MPEOV MBPBA YITOTPEBA.......oeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 38
7. BCEKMOHEBHA YTIOTPEBA..... .ottt 39
8. AOMBbITHUTEITHN OYHKLUWN. ..., 45
9. ®YHKLMN HA HACOBHUKA........ooreiiieeeeeee e 45
10. N3MOJN3BAHE HA AKCECOAPUTE.......cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 46
11. TIPEMOPBKU U CBBETU ... 48
12. TPVIXKN VN TIOUNCTBAHE. ...ttt 50
13. OTCTPAHABAHE HA HEN3IMPABHOCTU. ... 54
14. EHEPTUMHA EPEKTUBHOCT ...ttt ettt ee e 55
15. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA..... .ot 55
N
5
I E] Electrolux

— P
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
o« App Store }/’ Google Play

BBIIFTAPCKM



1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTO u ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensaTt

He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
NMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO 1 NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Bbe3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

Toau ypen moxe ga 6bae n3nonssaH oT geua Hag 8-
roguilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT fiua C HaMarseHun
PM3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca nNoj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dvpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roguilHa Bb3pacT M Xopa C TEXKM
NN KOMMNIIEKCHW YBpEXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeda, OCBEH ako He ca Nofj NOCTOSAHHO HabnaeHune.
HeuaTa Tpsabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT c ypega n MobunHu
ycTpouncTea c/cbe My Electrolux Kitchen .

[pbXKTe BCUYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aeua 1 nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOAYTMNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nodbrumun ganed ot ypeaa, korato ce nsnosnssa
N KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeaobT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

[eua He TpsbBa ga n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

To3u ypen e npegHasHaveH camo 3a roTBeHe.
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Toau ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTan B MOTEN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogqobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbAEeTO TOBa M3MOon3BaHe He HaaBuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTtpeba.

Camo kBanudumuympaHo nuue Tpsibsa ga nHctanupa ypeaa
M ga cMeHu kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KakBaTO U a € NoAapbXKKa,
N3KNoveTe ypena OT eNnekTpo3axpaHBaHETO.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton TpsibBa aa ce
CMEHU OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CePBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHoCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KINIYEH,
npeau ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTBIMHN YacTu
ce HaropeLusaBart rno Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa Ja He Ce AOKOCBaT HarpeBaTeNHUTe enemMeHTun
NN NOBBPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHarn nanonseante pbkaBuumn 3a oypHa rnpu nsBaxkgaHe
MNN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNu CbAOBE 3a NeYeHe.
i3nonaBaiTe camo ceH3opa 3a xpaHa (TepMocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fja ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUS KpaW
Ha HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa c napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasveHu, NOYMCTBALLM
npenapaTt UNn ocTpu, MeTanHn CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMNOTO Ha BpaTtaTa, 3al0To Te MoraT fJa HagpackaT
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NOBBPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeade A0 CcHyrnBaHe Ha

CTbKIOTO.

* [Npean NUPONUTUYHO NOYMUCTBAHE N3BALAETE BCUYKM
akcecoapu U NpekoMepHU HaTpynBaHWs/pasnmMBaHms ot

BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

2. UHCTPYKUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue Mmoxe aa
M3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

LLnpuHa B npegHaTa Yact
Ha ypega

595 mm

LnpuHa B 3agHaTa YacT Ha
ypena

559 mm

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He MOHTUpanTe 1 He n3nonseanTe
nospeaeH ypea.

+ CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBanTe, korato MecTtuTe
ypeaa, Tbi KaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLy U
3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparitTe ypeaa Ha 6e3onacHo un
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHWS.

+ TpsibBa oa cnaseate MUHUMAaNHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YCTPOWCTBA.

« [lpeav ga moHTUpate ypeaa, nposepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBaps
6e3npobnemHo.

[ObnbounHa Ha ypeaa

569 mm

[Abn6ounHa Ha BrpaxaaHe
Ha ypeda

548 mm

[bn6ounHa npu oTBopeHa
Bpara

1022 mm

MuHumaneH pa3mep Ha oT-
BOpa 3a BeHTunaums. OT-
BOP Pa3norioXeH B AOSHa-
Ta 3agHa cTpaHa

560x20 MM

[ObmKuHa Ha OCHOBHUS 3a-
XpaHBaLy kaben. KabenbT
€ Pas3nornoXeH B AECHNS
BB Ha 3a4HaTa cTpaHa

1500 mm

MoHTaxHu BUHTOBE

4x25 mm

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

MwH1MManHa BUCoYMHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe noj
paboTHMA NNnoT)

590 (600) MM

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv TOoKoB yaap.

LvpuHa Ha oTBOpa 3a 560 Mm
BrpaxajaHe

[ObnboynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm

* Bcuukm en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaBsiT OT KBaNUMULMpaH

€IeKTPOTEXHUK.

* YpenobT TpabBa oa e 3a3eMeH.
* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TeXHUYECKN AaHHN ca

BrpaxaaHe

BucounHa B npegHaTa yact 594 mm
Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa yacTt 576 mm
Ha ypeaa
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CbBMECTMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBuinHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonasante pasknoHUTENM Unu
afjanTtepu ¢ MHOro BXOAOBE.

BHumasaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLlLums Wwencen u 3axpaHBaliusi
kaben. Ako 3axpaHBalLnAT kaben TpsbBa



na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsAbBa oa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUNS OTopu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckavite 3axpaHBalumTe kabenu ga
ce gobnuxasaT 40 BpaTU4kaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo
KOraTo e BKIII0YEH MnK KoraTo BpaTuykara
e ropeLya.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewuTe 1
nsonupaHu vyactu Tpsibea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB HAYMH, Ye Aa He
MOXe a ce OoTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eQnHCTBEHO B Kpasi Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMEeH crneq
WHCTanMpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Lencen.

* He n3gbpneaiiTe 3axpaHBallms kaben, 3a
Aa usknounte ypega. Bunaru
n3gbpneariTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* W3nonssaiTe camo NpaBuIiHN YCTPONCTBA
3a nsonauus: npeanasHu NpeKkbCcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpeanasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
Oa ce n3Bagat ot chacyHraTta),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPM 3a yTeyka Ha
3a3emsBaHeTo.

+ Enextpuyeckarta nHctanauus Tpsbsa ga
“Ma n3onupaLlo yCTporcTBo, KoeTo Bu
Nno3BoSisiBa Aa U3KIYnUTE ypeaa oT efnl.
MpexaTta npy BCUYKN MOSOCK.
M3onupaloTo ycTpoiicteo TpsibBa aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav Aa cBbpXeTe 3axpaHsalus kaben
KbM KOHTakKTa.

» Tosu ypepn ce goctaBss ¢
enekTpo3axpaHaalyu wencen n kaben.

TunoBe kabenu, noaxogsuy 3a UHCTana-
umsa unu nogMmsiHa 3a Eepona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MoLLHOCT Ha TaGenkaTa ¢ AaHHW.MoxeTe
CbLLO Aa HanpaBuTe crnpaBka B TabnuuaTa:

O6wa mowHocTt (W) CeueHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuaT Kaben (3eneH/ bt kaben)
TpsibBa oa 6bAe ¢ 2 CM NO-AbITbr OT
kadaBuA hasoB 1 CUHUS HyneB kabern .

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
y4ap vnum ekcniosusi.

* He npomeHsanTe npeaHasHayeHMETo Ha
ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

* He ocraBsiite ypeaa 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha pabora.

*  W3knouBanTe ypeaa cnep BCAKO
M3MNon3BaHe.

* bBbaerte BHMMaTENHK, KOraTto oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTtun. Moxe Aa nanese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypega ¢ MOKpU pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C Boga.

* He okasBaiiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bparta.

* He nsnonsBavite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT UM NOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

* OTBapsiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. V1anon3eaHeTo Ha CbCTaBKK C
ankoxon Moxe Aa npeansBrka CMecBaHe
Ha ankoxorn u Bb3ayX.

* He nossonsBante NCKpU UNN OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTara.

* He nocTaBsiiTe 3ananumu NpoayKkT unm
NpeAMeTU, KOUTO Ca HAMOKPEHUN CbC
3ananvmu nNpoaykTu, B 6nmM3ocT Jo ypeaa
UNW BbPXY HEro.

* He cnogenswite ceoata Wi-Fi napona.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepna Ha ypega.
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+ 3a pa ce nsberHaT noBpeau u
obesLBeTsaBaHe Ha emarina:

— He MocTaBsfiTe CbaoBe 3a oypHa Unn
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassnTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, kKoraTo Maxare
WM NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTaABaHETO Ha emaina unm
HepbXgaemarta cTOMaHa He oka3Ba
BMUSHWE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.

+ V3nonssalite gbnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTu. [NogoBuUTe CoKoBe NpUYMHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpPanHu.

* BwHaru rotTBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* Ako ypeObT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT meberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Ta3un BpaTnyka TpsAbBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, AoKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMMWHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTene aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 N'puxa n nouncrTeBaHe

» TlouncTeTe ypeaa ¢ MOkpa, Meka Kbpra.
VsnonsBarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasnsHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENN UM MeTanHu
npegmeTu.

* Ako nsnonssare cnpen 3a QypHa,
crepBaWiTe MHCTPyKUMUTe 3a 6esonacHocT
BbPXYy OMnakoBKaTta My.

2.5 MuponnUTU4YHO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsiBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucun (NyLuek) B

NMUPOJNTUTUYEH PEXUM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, Nnoxap unu
nospeaa Ha ypenaa.

» [lpeav nogapbXka Ha ypeaa ro
N3KNoYeTe 1 n3BageTe Liencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypenbT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKIEeHUTE NaHenu aa ce
cuynsr.

*  CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTbKINEHUTe
naHenu Ha BpaTuykara, korato ca
noepeaeHn. CBbpxeTe ce ¢ oTopusmpaH
CEpPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWnTe, KoraTo cBangarte BpaTtuykaTa
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

* [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBbPXHOCTHMA MaTepuan.
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* [lpean n3BbpLUBaHe Ha MUPOMUTUYHO
noyncTBaHe 1 NbpBOHAaYanHo
noarpsieaHe, n3BageTe oT ypHaTa
CneaHoTo:

—  BCWYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus oT MasHuHa.

— BCSIKaKBY NOABMXKHU NPeaMeTU
(BKNOYUTENHO padpTOBE, CTPAHUYHU
pencu v gp., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM HesanensaLum
TEeHIKepW, TUraHu, Tasu, npudopu u
Aap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMM 3@ NMUPONMUTUYHOTO
NnoYncTBaHe.

« [Jeua He 6uea ga ce npubnuxasar 0o
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONMTUYHOTO MoYUCTBaHE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLUmsaT Bb3ayx U3nusa
OT NPEeAHNTE OXNaXaaLLm OTBOPU.

e [MPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMEPATYPHA onepauusi, KoaTo
MOXe [a OTAENu n3napeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npernopbyBa Ha
notpebutenu aa HanpaeBsT CrneaHoTo:

— [daocurypsat gobpa BeHTMnayus no
BpEME U crej BCAKO NMUPOSIMTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnauums no
BpeMe Ha 1 cnef NbpBoHayYanHoTo
noarpsiaHe.

* He pasnuBanTte n He HanuBawTe BOAaA
BbPXYy BpaTuykata Ha pypHaTa no speme
Ha 1 crnep NMponUTUYHOTO NOYMCTBaHeE, 3a
na n3berHeTte noepena Ha CTbKIEHUTe
naHenu.



M3napeHus, nanbyeHn ot ypHu C
nMponuaa / ocTaTbLy OT XpaHa, KakTo e
onucaHo, He ca BpeaHu 3a xopa, B ToBa
yMCcrno Aeua u xopa CbC 34paBOCHOBHU
npobnemu.

MaseTe mankute goMaLluHu NodumLm
fJanede oT ypefa no Bpeme u crnes
NUPOMUTUYHOTO NOYMCTBAHE U
nMbpBOHaYanHoOTo noarpsisaHe. Mankute
OOoMaLUHM NioBumum (0cobeHo NTULM 1
Brevyrn) morat ga 6baart cunHo
YYBCTBUTEITHU KbM TEMMEepaTypHU
NPOMEHN 1 OTAENSAHW N3NapeHUs.
HesanenBalute NOBbPXHOCTM Ha
TEHXepW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopu
W T.H., MoraT aa 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMEPaTypPHOTO NMUPONUTUYHO
NMoYMCTBaHe, KaTo CbLLO Taka moraT aa
6baaT M3TOYHMK 3a BPedHW U3napeHus ot
HMCKO HMBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

MHGOopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HavyeHu 3a
M3ron3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHWS U He ca
noaxoAsiLiM 3a OCBeTsIBaHe Ha
romelLLieHNsi B JOMaK1HCTBOTO.

*  To3n NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTuBHocT G.

* W3nonaeaiite camo namnum cbeC CbLinTe
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

*  M3non3Baiite camo OpuUrMHanHu pesepBHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHAaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.

OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Te3u namnu ca npegHas3HayYeHn
[a n3abpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKWUHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ca npegHasHa4YeHu ga curHanuaupar

3. NUHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

» CBbpxeTe ce c 06LWMHCKUTE BNacTu 3a
MHdOpMaLMS Kak Aa nsXebpnute ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* W3Bapete 3axpaHBalus en. kaben B
6nn3oCT 4o ypeaa 1 ro uaxebpnerTe.

» [lpemaxHeTe gpbXxKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a
Aa npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Aeua, unv gomaluHun nobvmum B ypeaa.

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxnaHe
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4. ONMMCAHNE HA YPEJOA

4.1 O6w, npernen
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4.2 Akcecoapu

* CkapalpadT
3a cbaoBe 3a roTBEHe, TaBu 3a TOPTU U
neyeHe.

* TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTHU.

* Cba 3arpun/ nevyeHe
3a neyeHe Unn KaTo Cbf 3a CbbupaHe Ha
MasHuHa.

5. KOHTPOJIEH MNAHEJ

5.1 BknouyBaHe u U3knoYBaHe Ha
ypeAaa

3a pa BkntounTe ypeaa:

1. HatucHeTte konyeTto. KonyeTo usckava.

2. 3aBbpTeTe KnoYa 3a PyHKLMK
HarpsiBaHe, 3a fa nsbepete yHKUMATa.

3. 3aBbpreTe knova 3a ynpasrneHue, 3a aa
n3bepeTe xenaHarta TemnepaTtypa.

4. HatucHete OK.

3aBbpTeTe KknoYa 3a PyHKUMM HarpsiBaHe B

N3KI0YEHa No3nLms, 3a Aa U3KnounTe ypeaa

[0

KoHTponeH naHen

Konue 3a cyHKUunTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

HarpsiBaiy enemeHT

"He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BeHtunartop

BbTpellHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nunsa Ha ckapa

EEOORNCEOENE

*« TepmocoHaa
3a nsmepBaHe Ha TemnepaTtypaTta B
XpaHaTa.

* Teneckonu4yHu Bogaum
3a no-necHo nocTtaBsiHe N U3BaXagaHe Ha
TaBuUTe U ckapara.

5.2 MNpernen Ha KOHTPOJSTHUS NaHen

@ HatucHeTe , 3a aa 3agagete OyHKumm
Ha YacoBHUKa.
ﬂ» HaTtucHeTe v 3agpbxTe, 3a Aa 3aga-
nete pyHkumsita: Bbp3o HarpsiBaHe.
8- HatucHeTe , 3a Aa BkntounTe MU U3-
! KrounTe namnarta BbB gypHara.

/? HatucHeTe, 3a Aa 3agageTe Temnepa-
TypaTa B CbpLieBuHaTa Ha: TepMOCOH-
na

OK HatucHeTe , 3a fa noteBbpanTe U360-
pa cu.
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5.3 UugukaTopu Ha eKkpaHa
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EkpaH cbc 3agageHn yHKUMN Ha ByToHMTE.

IE'I YpeabT e 3aKIIoYeH.

\/\0 BresTte B MeHI0TO 1 U3GepeTe nKkoHaTa,
3a fa otBOpUTE: MOMOLL, NPU rOTBEHE.

rm/ Bnearte B MmeH0TO 1 n3bepeTte nkoHata,
3a fa otBopuTe: MouncTBaHe.

@ BnesTe B MeH0TO 1 n3bepeTe nkoHaTa,

3a aa oTBopuTe: HacTpoiiku
)) Bbp3o HarpsiBaHe cBeTu.

6. NMPEOV MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 NbpBOHaYanNHo no4yncTBaHe

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABMXHUTE OMOPW Ha cKkapara.

2. TlouncTBanTe ypea un akcecoapute camo
¢ MUKpodunbbpHa Kbpra, Tonna soga u
MeK MoYMcTBaLy, npenapar.

3. [loctaBeTe NpuHagIEeXHOCTUTE M
NOABMXHWUTE OMNOPW Ha ckapaTa obpaTHO
B MbpBOHa4anHaTa um nosmuusi.

6.2 HayanHo npeaBapuTenHo
3aTonnsHe

Mpeou nbpBaTta ynotpeba, HacTponTe
YacoBHWKa W 3arpeinTe npeaBapuTenHo
npasHus ypea.

1. W3BapeTe oT ypeda BCUYKM akcecoapu U
NOABWXHWTE OMNOPU Ha ckaparta.

2. 3apaBaHe Ha (pyHKUMSTA @ 3apaiiTe
MakcumanHaTa Temneparypa.
OcTtaBeTe ypeaa ga pabotu B
npoabmkeHne Ha 1 4.
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[0TBEHETO Ha napa e BKIT4YEHO.
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TepmocoHaa cBeTu.

Tarimep ceTu.

MpuknioyBaHe cBeTH.

DDy
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OTnoXxeH cTapT CBETU.

Bposiy ceeTw.

Wi-Fi ceeTn.

"DIED IRCIRG;

[CTaHUMOHHO ynpaBsneHue cBeTu.

3a Temneparypa unu speme. JleHtata
€ uanarta YepseHa, korato ypeabT [4o-
CTUTHe 3ajafeHara TemMneparypa.

3. 3apaBaHe Ha hyHKUMATa . 3apaiite
MakcumanHaTa Temneparypa.
OcTtaBeTe ypeaa ga pabotn B
npoabmKeHne Ha 15 MUH.

MaknoveTe ypena v nsyakamTe ga U3CTUHeE.

YpeObT MOXe Aa U3nbysa MMpu3mMa 1 AuMMm.

YBepeTe ce, Ye Bb3OyLUHUAT NOTOK B

NMOMELLIEHUETO € [OCTaTbYEH.

6.3 be3xn4yHa Bpb3kKa

3a ga cBbpxeTe ypeaa, kovito Bu Tpsabea:

* bBeaxnyHa Bpb3Ka C UHTEPHET.

¢ MoGunHo ycTponcTBO, CBbP3aHO KbM
cbluaTa 6e3xnyHa Mmpexa.

1. 3a pa usternute My Electrolux Kitchen
npunoxexneTto: CkaHuparite QR koga Ha
TabenkaTa ¢ JaHHW ¢ kKamepaTa Ha
MOBMMHOTO CM YCTPOWCTBO, 3a Aa 6baeTe
npeHacoYeHn KbM Ha4yanHaTta cTpaHuua
Ha Electrolux.
durpmeHaTa Tabenka c JaHHM ce Hamupa
Ha npegHaTa YacT Ha BbTPELLHOCTTA Ha
ypena. MoxeTe CbLL0 Aa nsternure
NPUNOXEHNETO AUPEKTHO OT MarasuHa 3a
NPUIIOXEHWS.

2. CneppaiiTe MHCTPYKUMUTE 3@
MHCTanMpaHe Ha NpUMIoXeHNeTo.



3. 3aBbpreTe knova 3a PyHKUMATa 3a

3arpsiBaHe, 3a Aa usbepete = .

4. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KItoY, 3a Aa
n3bepete: Hactpoiku. Bknousare Wi-Fi.
BwxTe rnaea ,MeHto: Hactporikn®.

YecroTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MaxkcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )
MOLLHOCT
Wi-Fi mopyn NIUS-50

6.4 CocpTyepHu nuueH3un

CodbTyepbT B TO3M NPOAYKT ChabpXka
KOMMOHEHTU, kouTo ca 6asmpaHu Ha

7. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 ®yHKUMM HarpsiBaHe

Fopely Bb3gyx/BeHTUNUP

3a neyeHe Ha [0 TPW HUBA EAHOBPEMEHHO U
3a cylleHe Ha xpaHa.3afainTe Temnepartypa-
Ta ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKONKOTO 3a Tpa-
[OVLUMOHHO MeyeHe.

TpaAuLMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHU Ha ef-
HO HUMBO.

) SteamBake
3a gobaBsiHe Ha BNaXHOCT MO BpPeEME Ha ro-
TBEHe. 3a nosiyyaBaHe Ha NPaBUITHUS LBST U
XpyrnkaBa Kopuyka rno Bpeme Ha neyeHe. 3a
noBeye COYHOCT Mpu NpeTonssiHe. 3a KOH-
cepBvpaHe Ha NIof4oBe U 3efIeHYyLV.

6esnnarteH coTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
Electrolux 6narogapu 3a npuHoca Ha
obLHocTUTe, NpefocTaBsLLm codTyep ¢
OTBOPEH Koa 1 poboTurKa, KbM NpoekTa 3a
paspaboTBaHe.

3a goctbn [0 copc koaa Ha Tesu
KOMMOHEHTM OT 6e3nnaTeH codTyep u
codpTyep € OTBOPEH KO, YUNUTO NIULLEH3NOHHU
ycrnoBusi uauckeat nybnukyBaHe, v 3a Aa
BMAWTE MbMHaTa UM MHopmaLus 3a
aBTOPCKY NpaBa U NpUnoXxmmmTe
NWLEH3NOHHK ycroBus, noceTeTe: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).

[OoneH HarpeBaTen
3a neyeHe Ha cnagkuLKM ¢ Xpynkaea fonHa
4acT 1 3a 3anasBaHe Ha XxpaHaTa.

MeueHe ¢ BNaxHoCT

Tasun dyHKUMS e NpeaHasHaveHa 3a necteHe
Ha eHeprus no Bpeme Ha rotBeHe. Korato s
n3nonseare, TeMrnepaTtyparta BbTpe B ypeaa
MOXe [a ce pasnu4yaBa OT 3aAafeHaTa TeM-
nepatypa. M3nonaea ce octatbyHaTa
TonnuHa. MoLLHOCTTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa
ce Hamanu. 3a noseye MHMOPMaLUSA BUXTE
rnaea ,ExenHeBHa ynotpeba“, ,benexku” 3a:
MeyeHe ¢ BNaXHOCT.

i<

[bn6oko 3ampaseHu XpaHu

3a [ja cTaHaT Xpynkasy NoJlyroToBUTE XpaHu,
Hanp. kapTogku, KapTom ¢ Kopuyka Unu
NponeTHU pynua.

Fpun
3a 3anuuaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenumyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha roremu napyerta Meco unu
NTULM C KOCTUTE Ha €AHO HUBO. 3a OrpeTeHn
1 3a kadsiBa Kopuuka.

MeHio
3a pa BneseTe B MeHioTO: [MomoLy npu rotee-
He, MouyncteaHe, HacTporniku.

%)

DyHKUMA Nuua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkae 1 3aneyeH
6nart.
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["opeLy Bb3ayx/BeHTUNMP, TpagnLMoHHO
neyeHe: KoraTo 3agagete TemnepaTtypa
noa 80 °C, namnarta aBToMaTU4HO ce
makntoya cnepn 30 cek.

7.2 Benexkun oTHocHo:lleyeHe ¢
BraXXHOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3NCKBAHWUSITa 3a Knac Ha
eHepruiiHa eekTUBHOCT 1 ekogm3ariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). anutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatata Ha pypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpYU
1o BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye pyHKuusTa Aa
He ce NpekbCcBa 1 fa ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Haln-BUCOKa
eHepruinHa eekTUBHOCT.

KoraTo nsnonssarte Ta3u qyHKUMS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHaum.

3a UHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BWDKTE rNaBsa
,CbBeTn®, MNMeyeHe c BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO MEeCTEHE Ha eHeprus
BWXKTe rnaea ,EHepruiiHa epeKkTMBHOCT®,
JlecteHe Ha eHeprusa“.

7.3 HacTtpowka: ®yHKLUMM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Komnye 3a
byHKUMK HarpsiBaHe, 3a Aa nabepeTe
®yHKUWA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPONHOTO KoMye, 3a Aa

(<)

3ajageTte temneparypara C

§” - hatucrete 3a4pbXTe, 3a Aa BKounTe
dyHKumaTa: bbp3o HarpsiBaHe. Bbp3o
HarpsiBaHe. TS e Hanu4Ha 3a HAKOU PyHKLMK
Ha dypHaTa.

7.4 Hactpowka: NoTBeHe Ha napa
YBeperTe ce, 4ye ypeaa e CTyAeH.

1. HanbnHete peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ makcumyMm 250 mn YewmsiHa Boga.
He nbnHeTe oTHOBO peneda BbB
BbTPELUHOCTTa N0 BPEME Ha roTBEHE UNnu
Korato cpypHaTa e ropetia.

2. 3aBbpreTe koYa 3a PyHKUMUM
HarpsBaHe, 3a ga nsbepete OyHKUMSA

HarpsiBaHe [,
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3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Konye, 3a Aa
[}

3ajagere Temneparypara C
4. 3arpeiTe npeaBapuTenHO NpasHus ypes
3a 10, 3a MWH ga cb3gageTe BAaxHOCT.
5. TloctaBeTe xpaHaTa B ypeaa.
KoraTo rotBeHeTo npuknoyu:

» 3aBbpTeTe KNoYa 3a PyHKUMM HarpsiBaHe
B M3KMNOYEeHa No3unums, 3a Aa UsKnouuTe
ypena.

+ OTBOpeTe BpaTMykaTa BHMMATESHO.
OcBoboaeHaTa BNaXXHOCT MOXe aa
npean3BrKa N3rapsiHus.

* YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.
OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boga oT
peneda BbB BbTPELLUHOCTTA.

7.5 HacTtpoiika: NMomoLy npu roTBeHe
\/

AN
Bcsko actme B TOBa nogmMeHw nma
npenopbyMTENHa PYHKUMS U TemnepaTypa.
MoxxeTe ga HacTpouTe Yaca n
TemnepaTypaTa no Bpeme Ha rotBeHe.

Korato dyHkumsita npuknoysa, nposepete
Aanu xpaHaTa e roTosa.

3a HAKOW OT ACTUATa MOXeTe [1a roTBUTE U C
TepmocoHaa. CteneHTa, 4O KOSITO Ce FoTBM
ACTUETO:

* AnaHrne

*  CpeaHo usneyveHo

[obpe nsneveHo

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a
HarpsiBaHe, 3a fa Brnesete B —MeHio.

LY
2. W3bepeTe ¥ Hatuchete OK.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWA KNtoY, 3a Aa
n3bepeTe HoMepa Ha ICTUETO.

Harucrete: OK
4. T[locTaBeTe xpaHaTa B ypega. HatucHerte:
OK

Momouy npu roTBeHe

INlereHpa

TepmocoHaa Ha pasnonoxenue. MNocrase-
Te TepmMocoHAa B Hal-nTbTHaTa YacT Ha
AcTUeTO.

KoraTo 3apapneHaTta TepmocoHaa Temne-
paTypa e JOCTUrHaTa, ypeabT Ce USKIoY-
Ba.




JlereHpa

IlereHpa

KonuuectBoTo BoAa 3a hyHKUMATa 3a na-

pa.

=)

MoarpevitTe NnpeaBapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3anoyHeTe Aa roTeuTe.

HwBo Ha ckaparta.

=

Actue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
loBeXxpao neyeHo,
P1
anaHrne
P2 FoBexpo neveHo, 1-15«kr;4-5cm /? B 2; TaBa 3a neyeHe
CPeaHo n3neyeHo nebenu napyeta  3aMbPXKETE MECOTO 3@ HSIKOMKO MUHYTH B rOPELL, TUraH.
MocraBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, Ao-
6pe nsneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap-
P4 waneuena qe: 3 cm neenu /‘?EE‘ 3; neYyeHo sicTUe Ha ckapa
peaeHa 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MoctaBeTe B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5-2«kr
5 roBeXAo (OCHOBHO /‘? B 2; neyeHe Ha ICTUETO Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
pebpo, byT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. lNocTaBeTe B ypeaa.
MeueHo roeexnao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
n /‘? B 2; TaBa 3a nevyeHe
eyeHo roBexao, 1-15k-4-5 .
P7 cpenHo usneueHo - 10K 4-0CM  Y3nongsaiite NoGUMUTE CY MOAMPABKM UK CaMO COI 1
(6aBHo roTBEHe) Aebenv napyeta  npacHo cMASH NUNEp. 3aMmbpKETe MECOTO 3a HAKOMKO
MWUHYTU B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
MeyveHo rosexno, no-
P8 6pe nsneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
loexpo cune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
Fosexao dune, 05-15k;5-6 = 2; TaBa 3a neyeHe
P10 cpeaHo usneyeHo oM febenu napue-  V13nonssaiite noGumnTe C1 MOAMPABKMA UK CaMO COM U
(6aBHO roTeeHe) Ta NPSICHO CMISAH Nunep. 3anbpXeTe MEeCOTO 3a HSKOMKO
MVHYTU B ropely TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
Fosexpo cdune,
P11 rovoBo (6aBHo roTee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 -1.5«r; 4 cm
P12 np., nnewa) neGenn napueta /‘? B 2L neyeHo ACTUe Ha ckapa
ManonseanTte niobumnte cu nognpasku. lobaseTe Teu-
HocT. MoKpWTO neyeHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5-2«r
P{3 v nnewka /‘?E 2; neyveHo ACTME Ha ckapa

Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
COTO.
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fActmne

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P14

[bpnaHo CBUHCKO
(6aBHO roTBeHe)

1.5-2«r

/‘? EI 2; TaBa 3a neveHe

ManonsgaiTte nobumnTte cu nognpasku. Cnep nosnioBrHa-
Ta OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETE MecoTo, 3a Aa no-
flyuy paBHOMEPEH 3MaTUCT UBAT.

P15

CBUHCKoO cune,
npsicHO

1-15«kr;5-6¢cm
nebenu napyeta

/‘? EI 2; neyeHe Ha ACTUETO Ha cKapa
M3nonsgaiitTe nobumute cn noanpaskul.

P16

CBUHCKM pebpa c
TbHKO Meco

2 - 3 Kr; n3nons-
BaWiTe cyposu, 2 -
3 cM TbHkK pebpa

C TbHKO Meco

E 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe Te4HOCT, 3a Aa NOKPMETE ABHOTO Ha SACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTO.

P17

ArHeluku 6yT ¢ KoCT

1.5-2«kr;7-9cm
nebenu napyeta

/‘? E 2; neyeTe SICTUETO B TaBa 3a NeyeHe
[o6aBeTe TeyHocT. Cnea nonosuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE 06bpPHETE MECOoTO.

P18

Usno nune

1 - 1.5 kr; npecHu

El 2; M 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
ManonsgaiTte niobumnte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
Ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.

P19

MonosuH nune

0.5-0.8 kr

/‘? EI 3; TaBa 3a neveHe

M3nonsgaiTte nobumnTe cu noanpasku.

P20

Munewku repan

180 - 200 r Ha nap-

ye

/‘? E E] 2; Kacepon Ha ckapa

M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSKOIKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.

P21

Munewkwu 6yTyeTa,
npecHu

/‘? EI 3; TaBa 3a neveHe

Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-HUcka TemnepaTypa v roTeeTe No-Abro.

P22

MaTtuua, usna

2-3«r

/P B 2; NeYeHo ACTMe Ha cKapa

M3nonsganTte niobumnte cu nognpasku. Mocrasete me-
COTO B Cb/} 3a neyeHe. Cnep nonosmHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

P23

Mbeka, uana

4 -5kr

/P B 2; ALN6OK TUraH

ManonsganTte nobumnte cu nognpasku. MNMocrasete me-
coTo B AbNn6oKa TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpeMEeTO 3a rotBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

P24

Pyno ,,Ctechann”

/PB 2; ckapa

M3nonsganTte nobumnte cv noanpasku.

P25

Lisna pu6a, Ha rpun

0.5 - 1 kr Ha puba

/‘? IEI 2; TaBa 3a ne4yeHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v nsnonasarTe nodummTe
CM1 noanpasku U GUNKK.

P26

®une ot puba

E B 3; kaceporsi Ha ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu noanpasku.
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Actue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
Yunskenk -
P27 E 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
p2g F16%nKoB Keik . B 2; lea 100 - 150 MN; TaBa 3a neveHe
P29 #6wnkos Tapr . =] 2; hopma 3a naii Ha ckapa
A6bnKkoB nan -
P30 EB 2;&] 100 - 150 Mn;@ 22 cm dopma 3a navi
Ha ckapa
P31 Bpayn 2 Kr TecTo B 3; AbNOOK TUraH
W - -
P32 HMOKonaAOBM Mchu EIEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; chopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
P33 z‘:‘m ¢ xne6Ha gop- . E 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
P34 Medenn kaprocu Twr El 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ oGenkata B TaBa 3a neveHe.
Kaprochu ¢ kopuka T E 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
P35 M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. HapexeTe kap-
TohMTe Ha napyeTa.
22;::3;:: cmecenm 1-15k E 3; TaBa 3a neyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NneveHe
P36 M3nonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. HapexeTe 3e-
neHYyumTe Ha napyerTa.
P37 KpokeTn, 3ampaseHu 0.5 kr B 3. TaBa 3a nevene
MbpxeHn kapTocdu, 0.75 kr .
P38 3ampaseHm E 3; TaBa 3a neyeHe
INazaHsa ¢ meco/ 1-1.5«kr
P39 3eneHuyuy che cyxu E 2; kacepona BbpXy ckapa
KOpHM 3a nacTa
KapTodeH orpeteH 1-1.5kr E 1: Kacepona Bbpxy ckapa
P40 (cyposu kapTocn) 3aBbpTeETE SACTMETO CMEA NOMOBMHATa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE.
P41 flpAcHa MUua, ThHKa - @ B 2; &] 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraBeHa
XapTus 3a neyeHe
n , Aebe-
P42 ngﬂc"a fua, aede - E B 2; TaBa 3a NeYveHe C NoCTaBeHa XxapTus 3a neve-
He
K -
P43 "vu B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
B Y B .
areéral a6ara/Bsn 08k ‘Z] IEI 2; &J 150 mn; TaBa 3a Ne4eHe C NoctaBeHa
P44 xna

XapTus 3a neyeHe
3a 6an xns6 e Heo6xo4MMO NoBeYe Bpeme.
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fActmne

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P45

MbnHo3bpHecT / pb-
XeH / YepeH xns6

1 kr

‘E‘ EI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe NocTaBeHa xap-
TUS 3a NeveHe / NpaBObIbIIHA TaBa 3a NeYyeHe Ha ckapa

7.6 NMpomsaHa: HacTpouku i

1. 3aBbpTeTe Kkoya 3a PyHKLUN
HarpsiBaHe, 3a fa Briesete B —MeH}o.

2. Wabepete 5. Hatuchete OK.
3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a aa u3bepete

Hacrpoiikata. HatucHete: OK
4. PerynupaiTe cTolMHOCTTa. HatucHeTe:

oK

3aBbpTeTe KON4YeTo 3a PyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIMYeHa no3vuus, 3a ga
nanesete o1 MeHto.

MeHto: HacTponkum

HacTtpoiika CToMHOCT

01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsiHa

02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
3BYK Ha ByToHMTE 1 - 3BykoB curHan,

03 2 - lWpaksaHe, 3 -

M3knioyeH 3Byk

04 CwunaHaasByk.curHan 1-4

05 TepmocoHaa [en- 1 - Anapma u cTon,
cTBue 2 - Anapma

06 bBposu Bkn. / U3kn.

07 OceeTtneHue Bkn. / U3kn.

08 bBbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn.

09 HanomHsaHe 3a noun-  Bkn. / U3kn.
cTBaHe

10 Wi-Fi Bkn. / U3kn.

11 ABTO ANCTaAHLUMOHHO Bkn. / Uskn.
nenctene

12 3abpassaHe Ha mpexa- [a/He
Ta

13 [emo pexum AkTMBMpAaLL KoA:

2468
14 CodryepHa Bepcus MpoBepka
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HacTpoliika CToWHOCT

15 3aHynsaBaHe Ha Ha- Oa/He

CTpOnKuTe

7.7 EHeprocnecTaBawa

YpeobT cbabpxa hyHKLMM, KOUTO BU
no3BonsiBaT Aa UKOHOMUCBATE EHEPrus
npu eXXeAHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTtaTa Ha ypeaa e
3aTBOpEHa, koraTo Tou paboTtu. He
oTBapsiTe BpaTtata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roteeHe. NogabpxanTe yniTbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 ce yBepeTe, Ye e Aobpe
dUKCcMpaHo B CBOATA NO3ULUSI.

M3nonsBainTe meTanHu roTBapcky CbaoBe, 3a
Aa nogobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTto e Bb3MOXHO, He noarpssaiite
dypHata, npeam roteeHe.

Korato NPUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHBX, CBEXOanTe WUHTEpBannTe mMexay
rotBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

loTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpy BB3MOXHOCT n3nonseate pyHKUUUTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOP, 3a Aa NecTuTe
eneKkTpoeHeprus.

OcTtaTtb4Ha TonnuHa

BeHTUnaTtopbT ¥ NamnuykaTa npoabihkasat
Aa pabotat. KoraTto uskniounTe ypeaa,
eKpaHbT Noka3Ba ocTaTbyHaTa TOMMnMHa.
MoxeTe aa usnonssarte Tasu TonnuHa, 3a aa
ObpPXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnnHa BbTpe B
ypena e npoabiiku Aa roteu.

ManonaBariTe octaTbyHaTa TOMMNunHa, 3a ga
3aTonnATE APYrn XpaHu.



MoarpsABaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMcKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa u3nosnssaTe
ocTaTbyHaTa ToNnMHa 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. HamMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TOMNUHa UNKn TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha
avcnnes.

[oTBeHe ¢ uskn4YeHa namMmnuyka
M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTBeHe. BkntouBanite g camo, korato umare
Hy>XOa OT Hesl.

8. AOMBbITHUTEJTHN ©oYHKLINA

8.1 3akniousaHe O

Tasu yHKUMs NpegoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTaTta Ha ypeaa.

BkntoyeTe 4, koraTto ypegbT paboTtu -
3a[aeHOTO roTBEHe NMPOAbIIKaBa,
KOHTPOJTHUAT NMaHen e 3akIoYeH.

BkntoueTe 4, korato ypeabT € USKITKYEH — He
MOXe [ia Ce BKITHOYU, KOHTPONMHUAT NaHen e
3aKIH04YEeH.

OOK - watucrete n 3anpbxTe, 3a Aa
BKMOYMTE (PyHKUMATA.

[Mpo3ByyaBa curHarn. EI - npemurea 3 MbTH,
KOraTo 3aKno4BaHeTo € BKIIYEHO.

OOK - watucrete n sanpbxTe, 3a aa
N3KIIOUMTE (DyHKLMSTA.

9. dYHKLUMN HA HACOBHUKA

9.1 OnucaHue Ha (pyHKUMUTE Ha
YacoBHUKaA

3a ga HacTpoMTe YaCOBHUKA, KOWTO
nokasea TEKyLLOTO Bpeme.

O

Yac ot ge-
HOHOLMETO
Q 3a 3apaBaHe Ha ob6paTHo 6poeHe. Ko-
> raTo TaiMepbT NPUKITIOYM Ce YyBa CUr-
Tanmep

Han. OyHKUMsITa He BNnsie BbPXY pa-
6oTaTa Ha ypHaTa.

MeyeHe ¢ BNaXxHOCT
dDyHKUMS, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprmnda no Bpeme Ha roteeHe.

Korato n3anonaeaTte Tasu yHKLMA, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe ga BkntounTe namnmykata OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu O4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

8.2 ABTOMaTU4YHO U3KIIIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT ypeabT ce
U3KMIOYBa Cref U3BECTHO Bpeme, ako e
BKIIOYEHa (pyHKLUMSA 3a 3aTONMsHe, a
HaCTPOMKNTE HEe ca NPOMEHEHMN.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KIOYBAHE He AelicTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTneHune,
TepmocoHaa, OTnoxeH craprT.

3a 3agaBaHe Ha BpeMeTpaeHe Ha ro-

sToP TBeHeTo. KoraTto TaimMepbT NPUKITIOYH,

Bpeme 3a  NPO3BYy4YaBa 3BYKOB CUrHan 1 doyHk-
rotBeHe  LVsiTa 3a HarpsisaHe ce U3kI04Ba aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/vnu kpas Ha
roTBEHeTO.
OTnoxeH
cTapT
@ Mokassa konko Abnro paboTn ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasun
Bposuy

yHKUMSA He Bnusie Bbpxy paboTtaTta
Ha dypHaTa.
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9.2 HacTtpoika: Yac ot
AeHOHOLI.I,VIeTO@
1. 3asbpTeTe Knoya 3a PyHKLMM

HarpsiBaHe, 3a fa Bresete B —MeH}o.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KMtoY, 3a Aa

n3bepete @/ Yac oT AeHOoHoLWMeTO.
3. 3aBbpTeTE KOHTPONHUS KItOY, 3a Aa
3apageTe vaca.

4. Hatuchere: OK

9.3 HacTtpowka: Taﬁmep[l

1. Korato ypeabT € U3KIMYeH, HaTUCHeTe
) KoraTo ypeabT e BKItO4eH,
HaTucHeTe @ ABa NbTuU.

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KMoy, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Hatuchere: OK TarimepbT 3anoysa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

Korato BpemeTo uateue, HatucHete OK
3aBbpTETE KOMYETO 3a DYHKUMU HarpsiBaHe B
N3KIMHOYEHO MOSIOKEHME.

9.4 HacTtpoiika: Bpeme 3a rOTBeHes%

1. 3aBbpTeTe Kova, 3a Aa u3bepete
yHKUMATA 3a HarpsiBaHe U 3aJanTe
TemnepaTypa.

2. HatucHete @ HSIKONKO MbTW.

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 v sto.
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHWS KItoY, 3a Aa
3apagete Bpeme 3a roteBeHe.

4., Hatuchere: OK
TarimepbT 3anoyBa BegHara obpaTHo
OpoeHe.

KoraTo BpemMeTo usteye, HaTUCHeTe OK n
3aBbpPTETE KOMNYETOo 3a ‘DyHKLl,VIVI HarpsABaHe B
U3KIMHOYEHO MOoJioXeHue.

9.5 HacTtpoika: OTnoxeH CTapT@

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUATa 3a
3arpsiBaHe, 3a Aa usbepete yHKUMSATA.

2. HatucHete @ HSIKOSKO MbTW.
Ha ekpaHa ce nokasBa: 4yacbT OT

Ty
OEeHOHOLWMNeTo C/ CTAPT.
3. 3aBbpTeTe Kon4yeTo, 3a Aa HacTpouTe
yaca 3a Ha4arno.
4. Haruchete: OK

Ty
Ha ekpaHa ce nokasBa: --:-- & cTon.
5. 3aBbpTeTe kntoya 3a ynpasneHue, 3a aa
3ajajeTte BpeMeTo 3a KpaW.

6. Hatuchere: OK
TanmepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbrnacHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a CTapT.

Korato BpemMeTo n3teye, HaTUCHeTe OK n
3aBbpTeTe KON4YeTo 3a q)yHKU'I/II/I HarpsaBaHe B
U3KITKOYEHO MoJioXeHue.

9.6 BknrouBaHe U U3KnroYBaHe:
Bposu 0
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUM

HarpsiBaHe, 3a Aa Brnesete B —MeHio.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

n3bepete {C:’} / Bposu. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTpeba“, MeHto:
Hactporiku.

3. Hamuchere: OK
4. 3aBbpTeTe KMo4a 3a ynpasrieHune, 3a aa
BKIOYNTE U U3KMIOYUTE (PyHKUMSTA.

5. HarucHere: OK

10. M3MNOJISBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocT".

10.1 NMocTaBsAAHe Ha akcecoapu

MankaTa Banb6HaTHa oTrope yBenvyasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHNUTE CbLo ca
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YCTPOKCTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. Bucoknar
pb0 OKOMo pelleTkaTa npeaoTBpaTaBa
M3NMb3BaHETO HAa rOTBAPCKN CbAOBE.



CkapalpadT

Bkaparite pelueTtkata mexagy BogeLlumte
pencun Ha onopuTe My 1 ce yBepeTe, 4Ye e C
KpayeTtaTa Hagony.

TaBa 3a nevyeHe / Jbn6oka TaBa

BkapaiiTe TaBaTa Mexzay Bogaumte Ha
OMOPHUTE PENCH.

10.2 TepmocoHaa
VismepBa TemnepartypaTa B xpaHaTa.
Tpsabsa ga ce HacTPoOAT ABE TeMnepaTtypu:

. °C. TemnepaTtypaTa BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypegna.

. M- TemnepaTypaTa B CbpLeBuHaTa Ha
XpaHara.

3a makcumanHo Jobpu pesynTtati npu

roTBEHE:

» CobcTaBkute TpsiOBa Aa ca CbC cTalHa
TemnepaTypa.

* He n3nonseaiite 3a TEYHU ACTUS.

» [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnata Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OKpaW B ACTMETO.

MeyveHe c: TepmocoHaa

/\ BHAMAHMUE!

ChbLuecTByBa ONacHOCT OT M3rapsiHus,
Tbi1 KATO TepMOCOoHAaTa 1 HocaunTe Ha
padpToBeTe ce HaropewsBat. He
[JoKocBaliTe ApbXxkaTa Ha TepMocoHaaTa
C ronu pble. BuHaru nsnonssante

pbKasuuy 3a ypHa.

1. Bkniovete ypeaa.

2. 3apawite dyHKUMATA Ha 3aTONMSIHE U aKo
e Heobxoaumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. [lloctaBeTe TepmocoHaaTa B cbaa:
Meco, gomallHU NTULUKM U puba
MocTaBeTe yanarta urna Ha
TepMocoHAaTa B LileHTbpa Ha MecoTo uUnu
punbaTta B Hal-nNbTHaTa ¥ YacT.
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Kacepona

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha Kaceponara.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa ga e
cTabuneH Ha e4HO MSACTO MO BpeEME Ha
neyeHe. Visnonseavite TBbpAa CbCTaBKa,
3a ga nocturHeTe ecdekTa. Msnonssavite
pbba Ha TaBaTa 3a neyeHe, 3a Aa
noanpeTe CUNMKOHOBaTa ApbXKa Ha
TepmocoHaaTta. BepxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa JokocBa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a NneyeHe.
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4. BknoyeTe TepMocoHAaTa B rHe3goTo,
KOeTO ce Hamupa Ha CTpaHW4yHaTa cTeHa
BbTpe B ypeaa. Buxre ,OnncaHne Ha
npoaykra“.

[vcnneat nokassa HacTosLwaTa

TemnepaTypa Ha TepmocoHAaTa.

5. /70— HaTuCHeTe, 3a [a 3agafeTe
TemnepaTypaTa Ha ceHsopa B
cbpLeBuHarTa.

11. MPEMOPBKN N CbBETU

11.1 MpenopbKu 3a roTBeHe

TemnepaTtypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHE B
TabnMuuTe ca camo OpUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, KaYecTBOTO U
KONTMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKU.

BawwsT ypeq Mmoxe Aa roteu unuv neye no-
pasnuyHo oT npeauwHKs. CbBeTUTE No-Aony
rokassaT NPernopbyUTENHUTE HACTPOVKK 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHe 1 No3nuus
Ha pelueTkaTa 3a onpeaesieHn Bugose
XpaHu.

AKO He MOXeTe ia HaMepWTe HacTPoMKuUTe 3a
KOHKpeTHa peLenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

CMMBOHVI, n3nons3BaHun B TaGnMLWITe:

6. Hatuchere: OK

KoraTo sicTMeTo JocTUrHe HacTpoeHaTta

Temnepartypa, npo3Byyasa curHan. mare

n36op Mexay ToBa fa crnpeTte unu ga

npoabIkMTE Aa roTBUTE, 3a Aa ce yBEpPUTE,

Ye xpaHaTta e fobpe nsneyeHa.

7. VisBapgete TepmocoHaaTa OT rHe3goTo 1
MaxHeTe SCTMEeTO OT ypeaa.

E Mo3uuua Ha ckapaTa

@ Bpewme 3a rotBeHe (MUH)

11.2 lNeyveHe ¢ BNaXXHOCT -
npenopbLYUTENTHM aKkcecoapu

M3nonsBainTe TbMHU, HEOTpa3saBaLym onna
n cbaoBe. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaXkaTemnHu CbAOBE.

« TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,
onameTsp 28cm

* CbpA 3a neyeHe - TbMEH, HEOTpPaXKaTeneH,
anamvetsp 26¢cm

* PamekuHm - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BUCOYMHA 5 cm

&, Tunxpana « OcHoBa 3a hniaH - TbMHa,
HeoTpaxaTenHa, guameTbp 28cm
= DYHKLMA HarpsiBaHe
11.3 NeyeHe ¢ BNaxHoCT
°C TemnepaTypa
3a Han-gobpu pesynTtatu cnegpante
+—  Akcecoap npeanioxeHusita B gonHata tabnuua.
— o,
L, = C = O
Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unn cbA 3a 180 2 20-30
6pos oTTU4aHe
Pyna, 9 6pos TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 2 30-40
oTTUYaHe
Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 2 10-15
0,35 kr
Pyno TaBa 3a NeveHe Unu cbp 3a 170 2 25-35

OTTU4aHe
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55§

°C

= =

BpayHun TaBa 3a NeyeHe uUnu cbp 3a 175 25-30
oTThYaHe

Cydrne, 6 6pos KepamMWU4HU CbAoBe B/y ckapa- 200 25-30
Ta

OcHoBa 3a naHauL- MeTasiHa ocHoBa 3a dnaH Ha 180 15-25

naHeH dnax ckaparta

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a neyeHe B/y ckapaTa 170 40 - 50

BapeHa pub6a, 0,3 kr TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbAa 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Lisna pu6a, 0.2 kr TaBa 3a fneveHe unu cbp 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckapaTta 180 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unu cbp 3a 200 35-45
oTThYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a neyeHe Unu cbf 3a 200 25-30

0.5 kr oTTU4aHe

Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a NneyveHe Unu cbpa 3a 180 20-30
oTTUYaHe

MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neveHe Unu cbp 3a 180 25-35

6pos oTTU4aHe

MbduHn, 12 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cba 3a 170 30-40
oTTUYaHe

Conenu bucksuti, 20 TaBa 3a nevyeHe Unu cbAa 3a 180 25-30

6pos oTTU4aHe

BuckBUTM OT Neko Te-  Taea 3a NeveHe uUnu cba 3a 150 25-35

cT0, 20 6pos oTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NeyeHe Unu cbf 3a 170 20-30
oTTUYaHe

3eneHyyun, BapeHu,  TaBa 3a NeyeHe unu cbp 3a 180 35-45

0,4 kr oTTUYaHe

BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 25-30

net

CpeanseMHOMOpPCKM TaBa 3a Nne4yeHe Unn cbA 3a 180 25-30

3enenyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.4 Undbopmauusn 3a usnutBawm naboparopumn

M3nuTtBaHus cbrinacHo IEC 60350-1.

§§§
=5y

°C O

Manku kerikoe 20 6posi/ TpaguunoHHO neyeHe

Tabna

TaBa 3a ne-
YeHe

170 20-35
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°C

fre

=

Manku kenkose 20 6pos/  [opely Bb3gyx/BeHTUnup  Tasa 3a ne- 3 150 - 160 20-35

Tabna YeHe

Manku keitkoBe 20 6pos/  [opely Bb3ayx/BeHTUnUp  Tasa 3a ne- 2n4 150 - 160 20-35

Tabna yeHe

A6bnkos nan, 2 Tasn @20 TpaguUMOHHO NeyeHe Ckapa/padt 2 180 70-90

cM

A6wbnkos nawi, 2 Tasn P20 Topeuy Bb3gyx/BeHTUNMp  Ckapal/padt 2 160 70-90

cM

MangnwnaHosa TopTa 6e3  TpaguLMOHHO neyeHe Ckapa/padT 2 170 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

Mangnwnanosa Topta 6e3  [opeuy Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2 160 40 - 50

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

Mananwnarosa Topta 6e3  [opeuy Bb3ayx/BeHTunup  Ckapa/padT 2n4 160 40 - 60

Ma3HuHa, dhopma 3a Kelk

@26cem )

MacneHku lopewy Bb3gyx/BeHTnup  TaBsa 3a ne- 3 140 - 150 20-40
YeHe

MacneHku lopewy Bb3ayx/BeHTunup  TaBsa 3a ne- 2n4 140 - 150 25-45
YeHe

MacneHkun TpagnumnoHHO neyeHe TaBa 3a ne- 3 140 - 150 25-45
YeHe

Toct, 4-6 6p0ﬂ1) Mpun Ckapa/padt 4 Makc. 1-5

Byprep ot rosexao, 6 Fpun Ckapa/ 4 MaKc. 20-30

6pos, 0.6 KF2) pacr, TaBa

’ 3a oTuexaa-
He

1) 3arpeinTe npegsapuTenHo ypeaa 3a 10 MuHyTu.

2) nocragete ckapaTa Ha TpeToTO HMBO M TaBaTa 3a OTLexAaHe Ha BTOPOTO HMBO Ha chypHaTa. 3arpeite npeasa-
puTenHo ypega 3a 10 MuHyTn. O6bpHETE SCTMETO Ha NONOBMHATA BPEME 3a FOTBEHE.

12. TPVOKN N NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 BeneXkun oTHOCHO

no4yncrBaHeToO

I'IpenapaTM 3a noyncrteaHe
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* [louyncTBalriTe npegHaTa yacT Ha ypeaa
camo ¢ MuKkpodmbbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOAA M MEK NOYMCTBaLLY, npenapar.

* W3nonssaiiTe nouncTBaLy pa3Teop, 3a Aa
NOYUCTUTE METANHUTE MOBBPXHOCTH.

» [MouncTeTe neTHaTa C ek nouncTaeaLy,
npenapar.

BcekngHeBHa ynoTtpe6a

*  36bpcBaiTe BbTPELLHOCTTA Crep BCAKO
n3nonssaHe Ha ypega. HatpynsaHusa Ha




MasHWHWU UNW ApYrn ocTaTblUy MoraT aa
nosefaT oo noxap.

* B ypena unu no cTbknata Ha BpaTuykata
MOXe Aa KoHaeHsupa Bnara. 3a ga
HamanuTe KOHAeH3MpaHeTo, ocTaBeTe
ypeana ga pabotu 10 MMHyTK Npeamn
rotBeHe. He cbxpaHsBanTe xpaHa B
ypena 3a noseye oT 20 MUHYTK.
MopacyleTte BbTpeLIHOCTTa Ha ypeaa
camo ¢ MukpochnbbpHa Kbpna crnep Besika
ynoTpeba.

Akcecoapu

* [louncTBaiiTe akcecoapuTte, creg BCSKO
nons3BaHe v rv ocTaBsAnTe Aa N3CbXHAT.
M3nonsBarite camo MMkpodunbbpHa Kbpna
C TONna BoAa U MeK NoyncTaaLl
npenapat. He nouncTeaite
NpVHaaNeXHoCTUTE B CbAOMUSINHA
MaLlmHa.

* He nounctBalitTe He3anensawmTe
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CpPeAcTBO UKW NpeaMeTy ¢ ocTpu pbboBe.

12.2 MNMouunctBaHe Ha peneda BLB
BbTPELHOCTTa

MouncTteTe penedpa Ha BbTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHUTE OCcTaTbLM OT BapoBUK crneq
roTBeHe C napa.

3. VisgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U g
n3pagere.

|

0=

]

‘ =3

W

l;..

®

3a (yHkuyuaTa: SteamBake nouncteante
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBeHe.

1. Hanerite: 250 mn 650 oueT B peneda Ha
BbTPELUHOCTTa Ha dpypHaTa.
M3nonssarite makcumym 6% ouet 6e3
nobaBku.

2. OcraBeTe ouleTa aa pa3TBopu
OCTaTb4HUA BapOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTWU.

3. W3unucteTe BbTpELLHOCTTa € Tonna Boga
1 MeKa Kbpna.

12.3 lemoHTUpPaHe Ha HOcauyuTe Ha
ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
noyncTuTe ypega.

1. WN3knouveTe ypena u nsyakavte ga
W3CTUHE.

2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTta OT CTpaHu4YHaTa cTeHa.

[MocTaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTa B
o6paTHa nocnegoBaTesiHOCT.

3agbpxalmTe WUEToBE Ha TeNecKonuYHMTe
BOdaumM TpsibBa Aga co4art Hanpen.

12.4 NMuponUTUYHO NoYNCTBaHE

/\ BHUMAHMUE!
Vima puck oT nsrapsHus.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMA LKA MMa MOHTMPaHW
Opyrv ypeau, He rv n3nonspamnTe
e[HOBpPEeMeHHO ¢ Ta3un dyHKuus. ToBa
MOXe Aa NpUYMHM noBpeaa Ha dypHaTa.

He cTaptupaiTte yHKuMsTA, ako He cTe
3aTBOPWUNM BpaTuyKkaTa Ha pypHaTta
HambHO.

Mo Bpeme Ha NOYMCTBAHETO NamnuykaTa Ha
ypHaTa e nsknoveHa.

1. W3knodeTe ypeaa n nsvakavite ga
N3CTUHe.

2. OrtcTpaHeTe BCUYKN NPUHAANEXHOCTM.

3. Tounctete noga Ha dypHaTa u
BBLTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTuykarta ¢
ToMna BoAa, Meka Kbpna u ymepex
noyncTeaLy npenapart.

4, 3aBbpTeTe knova 3a PyHKUUM

HarpsiBaHe, 3a fja Bnesete B MEHIOTO ——.
5. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNtod, 3a Aa

|/|36epeTe MouncreaHe rm/ N HaTucHete
OK
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Onuwms BpemeTtpae-
He

C1 - Ileko nouncrteaHe 1h

C2 - HopmanHo nouu- 1h 30 min

cTBaHe

C3 - LisanocTHo noun- 2 h 30 min

CTBaHe

6. 3aBbpTeTe KOHTPOIHUSA KNtod, 3a Aa
n3bepeTe nporpamarta 3a no4McTBaHe u

HaTUcHeTe OK

7. HatucHete OK, 3a [a 3ano4vHeTe
NoYMCTBaHETO.

8. Cnep nouncTtBaHe 3aBbpTeTE KNtOYa 33
PYHKUMUTE 3a 3aTONNAHE Ha U3KINoYeHa
nosuuus.

Korato cpypHaTa gocturHe 3agageHarta

TemnepaTypa, BpaTuykarta ce 6rnokupa.

[okaTo BpaTuykata He ce OTKIIOYM, eKpaHbT

nokasBsa: NNEeHTUTE Ha uHAMKaTopa 3a

3arpﬂBaHe,E|.

Korato cpypHaTa oTHOBO ce oxnaau,

BpaTuykarta ce OTKI/oYBa.

9. V3yakante, [OKaToO ypeabT U3CTUHE,
crnef KoeTo NoYUCTeTe BbTPELLIHOCTTa My
C Meka Kbpna.

12.5 HanomMHsiHe 3a no4YncTBaHe

®dypHaTa By HanomH4A kora ga s noymctuTe ¢

NMAPONTUTUYHO NOYUCTBAHe. rrrr/ Mura Ha
eKpaHa 3a 5 cek cnep BCSIKO roTBEHe.

1. BbBepete MeHio, 3a Aa usknoumTe
HarnoMHSIHETO.

2. Wsbepete Hactpoiiku, HanomHsiHe 3a
noyncTeaHe.

12.6 N3BaxxpaHe N MOHTUpPaAHe Ha
BpaTu4kaTa

Bpatuykata Ha doypHata uma Tpu CTbKNeHn
naHena. MoxeTte ga cBanute Bpatuykara Ha
dypHaTa 1 BbTPELLUHNTE CTbKNEHW NaHenu,
3a ga rv nouunctute. MNMpoyeTeTte
WHCTpyKUuunTe ,M3BaxxgaHe n MOHTUpaHe Ha
BpaTunykata’, npean aa BaguTte CTbKNeHuTe
naHenu.
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/N NPEQYNPEXOEHUE!

He n3nonseanTte ypena 6e3 cTbkneHuTe
naHenu.

1. OtBOpeTe Aokpay Bpatuykara u xsaHeTte
OBeTe 1 NaHTu.

2. [loBgurHeTte u M3gbpnanTe NOCTOBETE,
[0KaTO LpakHarT.

3. 3atBopeTe BpaTnukaTta Ha dypHaTa
HanonoBuMHa, 40 MbPBOTO Bb3MOXHO
nonoxeHue 3a otBapsiHe. Crnea ToBa
noBAWrHeTE M ApbMNHETE BpaTuykaTta, 3a
Aa st u3BaauTe OT rHe3adoTo.

o —

4. [locTaBeTe BpaTMykaTa BbpXy Meka
Kbprna BbpXxy CTabunHa noBbpXHOCT.
5. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacT Ha

BpaTuykaTta B ot gBeTe 11 cTpaHu n
HaTUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa oceoboaute
e3nyeTo.



6. Wsgbpnarite pamkarta Ha BpaTuykaTa Kbm
cebe cu, 3a ga a nssaguTe.

7. [pbXTe CTbKNeHUTe NaHenu Ha
BpaTMyKarta 3a ropHaTta um 4YacT u
BHMMATENHO ' usgbpnante eanH no
eaviH. 3anoyHeTe OT ropHUS NaHern.
YBepeTe ce, Ye CTBLKNOTO Ce Mnbara
HambHO MO nognopuTe.

8. [louncreTe CTbKNEHUTE NaHenNu ¢ Boga u
canyH. NMoacyleTte CTbKeHUTe NaHenu
BHMMaTenHo. He nouncreante
CTBKINEHUTE NaHenn B CbAOMUANHA
MalumHa.

9. Cnep noyncTBaHe MOHTUpanTe
CTBKNEHUTE NaHenn 1 Bpatuykata Ha
dypHarta.

AKko BpaTMyKaTa € MOHTMpaHa NpaBuHo, Npu

3aTBapsiHe Ha NOCTOBETE Lue YyeTe

LpakBaHe.

YBepeTe ce, 4ye cTe noctaBunun obpaTHo

cTbknenute nadenu (A v B) B npasunHata
nocneposaTenHocT. MNpoBepeTe 3a cumeon /
reyaT OTCTPaHW Ha CTbKNeHWs naHen. Beekn
OT CTBKIEHUTE MaHenu urnexaa no
pasfiMyeH Ha4uH, 3a Aa ynecHu
pa3rnobsiBaHeTo U CrinobsBaHeTo.

Mpwv NpaBuIieH MOHTaX rapHUTypaTa Ha
BpaTUyKaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu cpeaHus
CTbKINEH NaHen NpaBuIIHO B rHe3aaTa.

A
L~

= = B

12.7 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyakante ga
M3CTUHE.

2. WVsknwovete ypeaa oT
eneKkTpo3axpaHBaHETO.

3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHarta.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

BuHarm OPBXTe XanoreHHata namna c
Kbpna, 3a ga npeaorspatute usrapsaHe
Ha oCTarbunTe OT MAa3HMHWU NO NamMmnara.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUs Kanak, 3a ga ro
n3saguTe.

2. TlouncteTe CTbKINEHUS Kanak.

3. CwmeHerTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. T[locTaBeTe CTbKNEHMSA Kanak.
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13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpo6nem

lNMpoBepeTe aanw...

He moxeTe fa akTuBmpaTte unu fa paboTtuTte ¢ ypeaa.

Ypep,bT € NpaBuUHO CBbP3aH KbM eJieKTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsisa.

ABTOMaTUYHOTO U3KIIOYBAHE € AeaKTUBMPaHO.

YpenbT He Harpsisa.

Bpatnukata Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

YpeabT He Harpsisa.

MpeanasntenaTt He e naropsan.

YpenbT He HarpsiBa.

3aknoyBaHe e geakTuBupaHa.

JNamnuykata e nsknoyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTuBUpaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

Namnuykara e nsropsina.

TepmocoHza He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHAaa e U3UAno BKapaH B rHe3a0-
To.

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe3[oTo.

Err C3 BpaTMyKaTa Ha ypefa e 3aTBOpeHa WUnu 3akrovankarta
He e noBpeaeHa.

Err F102 BpaTuykata Ha ypega e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankaTta Ha BpatuykaTa He e nospeaeHa.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiiTe Yac oT
[IEHOHOLLMETO.

Bopata nstnya ot BBTPELUHOTO OTAENEHNE.

Vma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELWHOTO oTAene-
HUe.

®

Ako ANCNneAaT noka3ea Ko C rpeLluka,
KOWTO HE e ynomeHaT B HacTosilarta
Tabnuua, usknioyeTe npegnasuTens u
cref ToBa ro BKIOYETe HAHOBO, 3a Aa
pecTaptupare ypeaa. Ako KoabT ¢
rpeLluka ce nosiBv 0THOBO, OO bpHETE Cce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBLP.

13.2 [1aHHM 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ila HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM YMbIHOMOLLEH
CEepBU3EH LIEHTBP.
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JaHHuTe, HeoGXoAUMM 3a CepBU3HUS
LieHTBP, Ca NocoYeHN Ha Tabenkarta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ faHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa YyacT Ha BbTpELLHOCTTa Ha ypeaa.
Bwxpga ce, korato oTBOpuTE BpaTMykaTta. He
OTCTpaHsBanTe mpmeHaTta Tabenka ¢ AaHHU
OT BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuweTe gaHHuTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykt
(PNC):

CepwueH Homep (S.N.):




14. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHdhopmauusn 3a npoaykta U MH(OpPMaLMOHEH NUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTuTe Ha EC 3a ekoansanH v eHeprumHo eTukeTupaHe

Mme Ha gocTaBumk Electrolux
EOD6P77WX 949499865
MpeHTudmrkauus Ha mogena EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
VHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa e(bekTMBHOCT A+

KOHCyMaLl'Mﬂ Ha eHeprua npu ctTaH4apTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-
LIMOHanNeH pexmm

0.93 kWh/unkbn

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, opcu-
paH peXxum Ha BeHTunatopa

0.69 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnuHEH N3TOYHUK EnekTpuyectso

Cuna Ha 3Byka 72 n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
EOD6P77WX 31.9 kr

Maca EOD6P77WZ 31.6 kr
KODDP77WX 32.5kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonun, pypHu, bypHU Ha napa v rpunose -

HaunHu 3a namepsaHe Ha edpekTUBHOCTTA.

15. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

VI3XB'pr'IF|l7|Te ypeaoute, oO3Ha4YeHn CbC

VA"
L. MNocTaBsnTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE cumBonal =, 3aegHo ¢ 6uToBaTa CMeT.

KOHTEWHepu 3a PeLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onassaHeTo Ha okonHaTa
cpefia ¥ YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peuyKnMpaHeTo Ha oTnagbLy OT
eneKkTPUYECKN 1 eNeKTPoHHM ypeau. He

BbpHeTe ypeaa B MeECTHUSA MYHKT 3a
peuyKnMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLwymHcka cnyxba.
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam Sto ste odabrali nas uredaj.

®

] sectrolux

P

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjieSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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@& App Store [ Google Play
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koristenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My
Electrolux Kitchen .

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doru¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

IskljuCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrsinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pec¢nice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.
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2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Vijci za montazu

4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Minimalna visina ormari¢a
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

Sirina ormari¢a 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm

Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Svako povezivanje s elektriénom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektricnim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruca.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provjerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je utinica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
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* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utika¢a u utiCnicu napajanja.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj ploCici. Takoder mozete pogledati
tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od oSteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektri¢nog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

* Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.
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Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploCe i

uzrokovati naknadna os$tec¢enja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oStecenja
uredaja.

Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su oSteéene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.
Odistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,




abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ciSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

Prije provodenja pirolitiCkog €iscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja iz

pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko

ciscenje.

Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje

piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako

vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih

ventilacijskih otvora.

Piroliticko CiScenje je operacija na visokoj

temperaturi koja moze osloboditi isparenja

od ostataka kuhanja i materijala, te se

potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata

pecnice tijekom i nakon pirolitickog

¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene

ploce.

Isparenja koja se ispustaju iz svih

pirolitikih pecénica / ostataka kuhanja,

kako je opisano, nisu Stetna za ljude,

uklju€ujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim

stanjima.

Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice

tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i

pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali

kuc¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)

mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
Neprianjajuce povrSine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog €iS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektri¢nog udara.

Sto se tice Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskop¢ajte uredaj iz napajanja.

Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.
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3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene

ormarice

uv T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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3.2 Pricvrscivanje pecnice za
kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled
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4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo
Za torte i kekse.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pecnice
Zaslon

Regulator

Toplinski element

Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutradnjosti
Nosac polica, uklonjiv
Polozaiji polica

BEERE N E

« Senzor za hranu

Za mijerenje temperature unutar hrane.

* Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

HRVATSKI

63



5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Isklju€ivanje i uklju€ivanje

uredaja

Uklju€ivanje uredaja:

1. Pritisnite gumb. Gumb isko¢i van.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za odabir Zeljene
temperature.

4. Pritisnite OK (U redu).

Okrenite regulator funkcija peénice u

isklju€eni polozaj @ kako biste iskljucili
uredaj.

5.2 Pregled upravljacke ploce

E'] Uredaj je zakljucan.

% Udite u izbornik i odaberite ikonu za ot-
varanje: Pomo¢ pri kuhanju.

Udite u izbornik i odaberite ikonu za ot-
varanje: Cis¢enje.

L

Udite u izbornik i odaberite ikonu za ot-
varanje: Postavke

o

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

>»>

Kuhanje na pari je uklju¢eno.

Senzor za hranu je ukljuéen.

IIEE

Zvuéni alarm je uklju¢en.

QD Pritisnite za postavljanje: Funkcije sa-
ta.
H» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci-

je: Brzo zagrijavanje.

Vrijeme zavrSetka je ukljucen.

-B- Pritisnite za ukljucivanje ili za iskljuci-
o vanje svjetla pecnice.

Vrijeme odgode je ukljucen.

/0? Pritisnite i drzite za postavljanje tem-
perature jezgre: Senzora za hranu

Tajmer prema gore je ukljuen.

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

OIECIECIE D)

Wi-Fi je ukljugen.

5.3 Indikatori zaslona

-CBE-B8'BREE

h:

QWQ:::? % o @

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

6. PRIJE PRVE UPORABE

Daljinski rad je ukljucen.

vR)

Za temperaturu ili vrijeme. Crtica je pot-
puno crvena kada uredaj dosegne po-
stavljenu temperaturu.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciséenje
1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.
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2. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

3. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.



6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe postavite sat i zagrijte
prazan ureda;j.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju E Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite uredaj da radi 1 h.

3. Postavite funkciju @ Postavite
maksimalnu temperaturu.
Pustite uredaj da radi 15 min.
Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
Uredaj moze stvarati neugodan miris i dim.
Provijerite je li protok zraka u prostoriji
dovoljan.

6.3 Bezicna veza

Za spajanje uredaja trebate:

» Bezinu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

1. Za preuzimanje My Electrolux Kitchen
aplikacije: Skenirajte QR kod na natpisnoj
plocici pomoc¢u kamere na mobilnom
uredaju za preusmjeravanje na
Electroluxovu pocCetnu stranicu.

Natpisna plocica nalazi se na prednjoj
strani okvira unutrasnjosti uredaja.
Aplikaciju takoder mozete preuzeti
izravno iz trgovine aplikacija.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

2. Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.
3. Okrenite regulator funkcija peénice da

biste odabrali = .

4. Okrenite kontrolni regulator da biste
odabrali Postavke. Ukljucite Wi-Fi.
Pogledajte poglavlje ,Menu: Settings”
(Izbornik: Postavke).

Frekvencija 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi modul NIUS-50

6.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. Electrolux prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

7.1 Funkcije peénice

@»| SteamBake
Za dodavanije vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tije-
kom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgri-
javanja. Za konzerviranje voca i povrca.

Vruéi zrak

Za pecenje na tri polozaja reSetka za pecenje
istovremeno i susenje hrane.Postavite tempe-
raturu 20 - 40 °C niZe nego zaTradicionalno
pecenjeTradicionalno pecenje.Postavite tem-
peraturu 70 - 100 °F niZe nego za

Zamrznuta hrana

= Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

E Tradicionalno pecenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

Funkcija za pizzu
Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i
hrskavo dno.

B]

Doniji grija¢
Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzer-
viranje hrane.
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l‘f‘ \élaino pef:enje . . 3 .

va funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kada koristite ovu funkci-
ju, temperatura unutar uredaja moze se razli-
kovati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga grijanja moze se
smanijiti. Za viSe informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom poloZaju police. Za pripre-
mu zapecenih jela i tamnjenje.

g

D)

Izbornik .
Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Cis-
¢enje, Postavke.

®

Vruéi zrak, Tradicionalno pecenje: Kad
postavite temperaturu ispod 80 °C,
svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30
sek.

7.2 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljuCuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opée
preporuke za ustedu energije potrazite u

poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

7.3 Postavka: Funkcije pecnice

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije pecnice.
2. Okrenite kontrolni regulator kako biste

e o
podesili temperaturu C
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§” _ pritisnite i drzite za uklju&ivanje funkcije:
Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije
peénice.

7.4 Postavka: Kuhanje na pari
Uvjerite se da je uredaj hladan.

1. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je pecnica jo$
vru¢a ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za

odabir funkcije peénice ().
3. Okrenite kontrolni regulator kako biste

podesili temperaturu C

4. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

5. Stavite hranu u ureda.

Kad kuhanje zavrsi:

« Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili
uredaj.

« Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

« Uvjerite se da je uredaj hladan. |z udubine
u unutra$njosti uklonite preostalu vodu.

7.5 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¥

Svako jelo u ovom podizborniku ima
preporucenu funkciju pecnice i temperaturu.
MozZete podesiti vrijeme i temperaturu tijekom
kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana
spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati

uz Senzor za hranu. Stupanj na kojem se jelo
kuha:

« Slabo pec¢eno

» Srednje pe€eno

* Dobro peceno

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice
na — za ulazak u Izbornik.

2. Odaberite *X. Pritisnite OK.
3. Okrenite kontrolni regulator kako biste

odabrali broj jela. Pritisnite OK.
4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.



Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

/?

Senzor za hranu je dostupan. Stavite Sen-
zor za hranu u najdeblji dio jela.

Kad se postigne pode$ena Senzor za hra-
nu temperatura, uredaj se iskljucuje.

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

[
=

Razina police.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
pg Govede pecenje, 1-1.5kg;4-5cm V= 2; pekac za pecivo o .
srednje peéeno debelih komada  Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro peé¢eno
éO:r:ezak, srednje pe- r:]z?jdzfgmg SZbkeol-e /? IE IE‘ 3;jelo peceno na mrezi za pecenje
P4 ’kriéke Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
g::sczglg\?::?éﬁrlopl- 15-2kg VLi= 2; jelo pe¢eno na mrezi za peéenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
debeli but) ’ ¢inu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenje, . /‘? B 2; pekac za pecivo
P7 srednje pe&eno (spo- 1-15kg;4-5cm  Koristite svoje omiliene zadine ili jednostavno samo sol i
ro peéenje) debelih komada  gyjeze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
— - ) /‘? IEI 2; pekac za pecivo
p1o Govedifile, srednje 05-1,5kg;5-6  Koristite svoje omiliene zagine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada  syjeze mijeveni papar. Meso prite nekoliko minuta na
. - vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
P11 Govedi file, pecen
(sporo pecenje)
glzlglf; pecenie (npr Oa%g;,:rg;;;: /.? B 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P12 Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekuéinu. Pecenje
pokriveno.
P13 Sfaieiﬂapls:éaftma’ 1.5-2kg /‘? B 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje

Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P14

Trgana svinjetina
(sporo pecenje)

1.5-2kg

/‘? EI 2; pekac za pecivo

Koristite svoje omiliene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P15

Svinjska pecéenica,
svjeza

1-15kg;5-6cm
debelih komada

/? IEI 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

P16

Svinjska rebra

2 - 3 kg; upotrijebi-

te sirove, 2 -3 cm

tanka svinjska re-
bra

El 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

P17

Janjeci but s kosti

1.5-2kg;7-9cm
debelih komada

/‘? B 2; jelo pec¢eno na pekacu za pecivo
Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P18

Cijelo pile

1-1.5kg; svjeze

El 2; lﬁ] 200 ml; sloZzenac na pekacu za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

P19

Polovica pileta

0.5-0.8 kg

/‘? IEI 3; pekac za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine.

P20

Pile¢a prsa

180 - 200 g po ko-
madu

/‘? @ E‘ 2; slozenac na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.

P21

Pilec¢i batak, svjezi

/? IEI 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? IE' 2;jelo peceno na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘?B 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
peka¢ za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

P24

Mesna Struca

1kg

/‘? B 2; mreza za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

P25

Cijela riba, na rostilju

0.5 - 1 kg po ribi

/? IEI 2; pekac za pecivo

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

P26

Riblji filet

E E 3; sloZzenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

P27

Torta od sira

El 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P28 Torta od jabuka . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; peka¢ za pecivo
P29 Tart od jabuka ) El 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuka -
P30 ! BIE 2 s 100- 150 mi; & 22 em kalup za pita
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagi¢i s 2 kg tijesta )
P31 orasima E 3; duboka tava
P32 Cokoladni muffini . EB 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolag Struca ) B 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri 1 kg B 2 pe_!(aé za pe(::ivo ) -
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi ke El 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
P35 Koristite svoje omiliene zacine. Krumpir rezani na koma-
dice.
gllalf'zsano povrce na 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P36 Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
p37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3; pekaé za pecivo
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg El 3; pekaé za pecivo
Meso / povrée laza- 1-1.5k N - -
P39 nje sa spuhim listici- 9 E 2; sloZzenac na mrezi za pec¢enje
ma tjestenine
P40 Zapecem !(rumplr (si- 1-1.5kg E 1; slozenac na mrezi za pecenje
rovi krumpir) A . .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeZa, tanka - ‘Z] IEI 2; &J 100 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
za pecenje
P42 Pizzasvjeza, debela - E EI 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P43 Quiche ) El 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
Eia"glli‘itrfhl ciabatta / 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
P44 ®l za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1k . . N .
P45 tarica/ raijeni I crni 9 EB 2; &J 150 ml; peka€ za pecivo obloZen papi-

kruh

rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje
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7.6 Promjena: Postavke {0
1. Okrenite regulator za funkcije peénice

na — za ulazak u Izbornik.

2. Odaberite €32, Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.

4. Podesite vrijednost. Pritisnite OK,
Regulator funkcija pec¢nice okrenite u polozaj
isklju€eno kako biste izasli iz Izbornik.

Izbornik: Postavke

7.7 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog

kuhanja.

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5
Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
klju¢en
04 Glasnoca zujalice 1-4

05

Senzor za hranu Rad-
nja

1 - Alarm i zaustav-
ljanje, 2 - Alarm

06

Tajmer prema gore

Ukljuéeno / Isklju-
ceno

07

Osvijetljenje unutras-
njosti

Ukljuéeno / Isklju-
ceno

Brzo zagrijavanje

Uklju¢eno / Isklju-

08 ¢eno
09 Podsjetnik Za Cid¢enje Ukljuéeno / Isklju-
¢eno
10 Wi-Fi Ukljuéeno / Isklju-
éeno
11 Automatski daljinski Uklju¢eno / Isklju-
rad ceno
12 Zaboravi mrezu Da/Ne
13 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468
14 Verzija softvera Provjera
15 Resetiraj sve postavke Da/Ne
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Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete



ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oekivanu
ustedu energije.

8. DODATNE FUNKCIJE

8.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podesSeno
kuhanje se nastavlja, upravljacka ploc¢a je
blokirana.

UkljuCite ga kada je uredaj iskljuen - ne
moze se ukljuciti, upravljacka ploca je
blokirana.

OOK _ pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. &- 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK _ pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

9. FUNKCIJE SATA
9.1 Opis funkcija sata

@ Za postavljanje sata koji prikazuje to¢-
Sat no vrijeme.
Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvucni signal. Ova

Zvuéni funkcija ne utjece na rad pecénice.
alarm
Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvucni sig-
Vrijeme ku- nal i funkcija pecnice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode
@ Za podeSavanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija ne utjee na rad pecnice.
ma gore

8.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga ureda;j se iskljucuje
nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice
radi, a vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

9.2 Postavka: Sat ©

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na == za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite regulator za odabir @/Sat.
3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,

9.3 Postavka: Zvuéni alarm £

1. Kad je pec¢nica isklju¢ena, pritisnite @
Kad je pecnica ukljucena, dva puta
pritisnite @

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK'i okrenite

regulator funkcija pec¢nice u polozaj

iskljuceno.

HRVATSKI 71



9.4 Postavka: Vrijeme kuhanja %

1. Okrenite regulator da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite QD nekoliko puta.

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i sto.
3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK,
Tajmer odmah pocinje odbrojavanje.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK'j okrenite
regulator funkcija pec¢nice u polozaj
isklju¢eno.

9.5 Postavka: Vrijeme odgode &

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije.

2. Pritisnite O nekoliko puta.

Na zaslonu se prikazuje: sat @ POCETAK.
3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Pritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- @ STOP
(ZAUSTAVI).

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK'j okrenite

regulator funkcija pecnice u polozaj

isklju¢eno.

9.6 Ukljucivanje i isklju€ivanje:

Tajmer prema gore

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na E za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir @’ /
Tajmer prema gore. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", Izbornik:
Postavke.

3. Pritisnite OK.

4. Okrenite kontrolni regulator za
ukljucivanje i isklju€ivanje funkcije.

5. Pritisnite OK.

10. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

10.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprjeCava klizanje posuda s police.
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Mreza za pecenje

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police
i provjerite jesu li nozice okrenute prema
dolje.



Pekac za pecivo / Duboka plitica

—

Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica
police.

10.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

°C- temperatura unutar uredaja.
- temperatura jezgre hrane.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.
Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

Pecenje s: Senzor za hranu

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1.
2,

3.

ukljuciti uredaj.

Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba

Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

)

\

W

1))y

Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediSte slozenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi na bo¢noj stjenci unutar
uredaja. Pogledajte poglavlje ,Opis
proizvoda“.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.

5. L pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. Pritisnite OK.

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu,

oglasava se signal. Mozete odluciti zaustaviti

ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je

dobro pecena.

7. lzvadite utika€ senzora za hranu iz
uti€nice i izvadite jelo iz uredaja.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koristenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Simboli koristeni u tablicama:

@ Vrijeme pecenja (min)

§§§ Vrsta hrane

Funkcija peénice

=
)

Temperatura

Dodatna oprema

Polozaj police

| &

11.2 Vlazno pecenje - preporuéeni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

» Plitica za pizzu - tamna, nereflektiraju¢a,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuéa, promjer 26cm

» Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

11.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

§5§ —

°C = O

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili pladanj za 180 2 20-30

mada sakupljanje masnoce

Rolade, 9 komada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 180 2 30-40
sakupljanje masnoce

Pizza, smrznuta, 0,35 mreza za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili pladanj za 170 2 25-35
sakupljanje masnoce

Brownie pekac za pecivo ili pladanj za 175 3 25-30
sakupljanje masnoce

Sufle, 6 komada keramicke ramenice na mrezi 200 3 25-30
za pecenje

Biskvitna podloga za  kalup za dno torte na mrezi za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na mrezi 170 2 40 - 50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili pladanj za 180 3 20-25

sakupljanje masnoce
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55§
=

e

°C

Cijela riba, 0.2 kg pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce
Riblji filet, 0,3 kg pizza tava na mrezi za pece- 180 25-30
nje
Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili pladanj za 200 35-45
kg sakupljanje masnoce
Raznji¢, 0,5 kg peka¢ za pecivo ili pladanj za 200 25-30
sakupljanje masnoce
Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili pladanj za 180 20-30
sakupljanje masnoce
Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-35
sakupljanje masnoce
Muffini, 12 komada pekac¢ za pecivo ili pladanj za 170 30-40
sakupljanje masnoce
Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30
da sakupljanje masnoce
Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili pladanj za 150 25-35
komada sakupljanje masnoce
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili pladanj za 170 20-30
sakupljanje masnoce
Povrée, posirano, 0.4  pekac za pecivo ili pladanj za 180 35-45
kg sakupljanje masnoce
Vegetarijanski omlet  pizza tava na mrezi za pece- 200 25-30
nje
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili pladanj za 180 25-30
0,7 kg sakupljanje masnoce
11.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.
= - o,
=N = =l C O
Mali kolaéi, 20 po plitici Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 170 20-35
pecivo
Mali kolagi, 20 po plitici Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
pecivo
Mali kolaé¢i, 20 po plitici Vruéi zrak Peka¢ za 2i4 150 - 160 20-35
pecivo
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pecenje Mreza za 2 180 70-90
@20 cm pecenje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90
@20 cm pecenje
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= = °C O

Biskvit bez masnoée, ka-  Tradicionalno pecenje Mreza za 2 170 40 - 50
lup za kolac¢e @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit bez masnoce, ka-  Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
lup za kolace @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit bez masnoce, ka-  Vruci zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60
lup za kolac¢e @ 26 cm 1) pecenje
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Prhko tijesto Vruéi zrak Peka¢ za 2i4 140 - 150 25-45
pecivo
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo
Tost. 4 - 6 komada 1) Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5
' pecenje
Govedi burger, 6 komada, Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30
0,6 kg2) pecenje,
' pladanj za
sakupljanje
masnoce

1) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.

2) Stavite mrezu za pecenje na trec¢u razinu, a posudu za sakupljanje masnoce na drugu razinu u pecnici. Pe¢nicu
prethodno zagrijte 10 minuta. Okrenite hranu na drugu stranu nakon proteka polovice vremena kuhanja.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Napomene za ciS¢enje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja oCistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

+ Za cCisc¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

» Ocistite unutradnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

» Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili
na staklima vrata. Za smanjenje
kondenzacije, ukljucite uredaj da radi
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barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte

hranu u uredaju dulje od 20 minuta.

Osusite unutrasnjost uredaja samo krpom

od mikrovlakana nakon svake uporabe.
Dodatna oprema

» Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdZent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrSinama pomocu
abrazivnih sredstava za ciscenije ili
predmeta s ostrim rubovima.



12.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

®

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu
svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa u
udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite najvie 6%-ni ocat bez ikakvih
dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

12.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od boc¢ne stijenke i uklonite ga.

L
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Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama
morate usmjeriti prema naprijed.

12.4 Piroliticko ¢iS¢enje
/\ UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno

zatvorili vrata pecnice.

Tijekom CiSéenja svjetlo pecnice je iskljuceno.
1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Izvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za

ulazak u izbornik =.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabir

Giscenje mf i pritisnite OK.

Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iséenje 1h

C2 - Normalno ¢isc¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢is¢enje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa &idéenja i pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za pocetak Ciscenja.

8. Nakon ¢iscenja regulator funkcija pec¢nice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

Kada je pec¢nica na postavljenoj temperaturi,

vrata se zakljucavaju. Dok se vrata ne

otklju€aju, zaslon prikazuje E|

Kada je pecnica ponovno hladna, vrata se

otkljucavaju.

9. Pricekajte dok se uredaj ne ohladi, a
zatim ocistite unutra$njost mekom krpom.

12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Uredaj vas podsjeca kad ga trebate odistiti

pirolitickim cCisc¢enjem. al treperi na zaslonu

5 sek nakon svakog kuhanja.

1. Unesite Izbornik za iskljuCivanje
podsjetnika.

2. Qdaberite Postavke, Podsjetnik Za
Cisc¢enje.
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12.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Vrata peénice imaju tri staklene ploce.
MozZete skinuti vrata pe¢nice i unutarnje
staklene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

kliknu.

3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.
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6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploCe vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu.
Pocnite od gornje ploCe. Provijerite je li
staklo potpuno iskliznulo iz lezista.

8. Staklene ploce odistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢CiSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e

se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A iB) vratite
ispravnim redoslijedom. Provjerite simbol/
ispis na bo¢noj strani staklene plo¢e. Svaka
staklena ploc¢a izgleda drugacije kako bi se
demontaza i montaza olak3ale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.




Provjerite je li srediSnja staklena ploca
pravilno postavljena u leziste.

Py
P I

12.7 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.

3. Stavite krpu na dno pecnice.

/\ OPREZ!

Uvijek drzite halogeno svjetlo krpom kako
biste sprijeCili izgaranje ostataka
masnoce na zarulji.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

13. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini unutrasnjosti pe¢nice.
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Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite kucni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu ploc€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i oznaéivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljac¢a Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Identifikacija modela EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

0.93 kWh/ciklusu

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

721

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

EOD6P77WX 31.9kg
EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektricni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

15. BRIGA ZA OKOLIS

2%
Reciklirajte materijale sa simbolom To.
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
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spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada



od elektricnih i elektronickih uredaja. Uredaje lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte

oznacene simbolom & ne bacajte zajednos | nadleznu sluzbu.
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na adrese electrolux.com/support
B sectroux Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
’( pokyny pro odstranovani potizi.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpec¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotfebi¢em a mobilnimi zafizenimi
s My Electrolux Kitchen .

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu

pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(prmérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotfebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vymenit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem

VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se upstete Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

PFi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporu¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni Cast a poté zadni Cast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym CiSténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/
uniky.
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2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

» Odstrante veskery obalovy material.

+ PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

» Pfi pfemistovani spotrebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.

Minimalni vyska skFiriky 590 (600) mm
(minimalni vySka skFinky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfitiky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotre- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotebice 559 mm
Hloubka spotiebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventila¢- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

* VesSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

* Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

« Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

« Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

« Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

« Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napdjecich vodicl spotiebice. Toto
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izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrCky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelli vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prafez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém Stitku.Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotfebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. MGze
uniknout horky vzduch.

» Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny ohen.
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Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotiebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Vzdy vaite se zavienymi dvifky
spotrebice.

Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze spotrebic uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.




PFi snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotiebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

/\ VAROVANi!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi

Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

¢ Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického €isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citlivd na zmény teploty a unikajici vypary.

« P vysokoteplotnim pyrolytickém c¢isténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnc,
panvi, plechd na pec¢eni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
$kodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!

(vypar().

Pred provedenim pyrolytického Cisténi a
uvodnim predehfivanim odstrante
z vnittku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rostd, bo¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si pro¢téte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebice béhem

chodu pyrolytického ¢isténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvort
se uvolfiuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi

vysoké teploté, pfi kterém se mohou

uvoliiovat vypary ze zbytkl potravin a

konstrukénich material(l. Zakaznikim se

proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dukladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehtivani a po ném.

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na

dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panel(.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zzarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotiebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.
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» Odstrante dverni zapadku, abyste

zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

88

3.1 Vestavba

Y T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Pripevnéni trouby ke skfince

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

A
E@
om mom

4.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a suSenky.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladaci voli¢

Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

El Vyryta ¢ast vnitiku trouby
Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

» Pecici sonda
Slouzi k méreni teploty uvnitf pokrmu.

* Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechli a
tvarovaného rostu.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice

Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladac. Knoflik se vysune.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace zvolte pozadovanou
teplotu.

4. Stisknéte OK.

Spotfebi¢ vypnete otoCenim ovladace

pecicich funkci do polohy (]

5.2 Prehled ovladaciho panelu

E'] Spotiebit je uzamcen.

% Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete otevfit: Podporované Va-
feni.

Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete otevrit: Cisténi.

E

Vstupte do nabidky a vyberte ikonu,
kterou chcete otevfit: Nastaveni

&

Rychlé zahrati je zapnuté.

>»>

Vareni v pare je zapnuté.

@ Stisknutim nastavte: Funkce hodin.

Pecici sonda je zapnuté.

H» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahfati.

.&. Stisknutim zapnete nebo vypnete
’ osvétleni trouby.

Stisknutim nastavite teplotu ve stfedu
pokrmu pro: Pecici sondu

OK Stisknutim potvrdte vybér.

5.3 Ukazatele na displeji

h:min:s

DRDE S o &

Displej s hlavnimi funkcemi.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni Cisténi

1. Odstrante ze spotiebiCe veSkere
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Spotfebi€ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namo¢enym
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Minutka je zapnuté.

IS

Cas ukongeni je zapnuté.

%
=
o
o

[
<

Casovy odklad je zapnuté.

Casovad je zapnuté.

)| C

WiFi je zapnuté.

Dalkové ovladani je zapnuté.

VD)

Pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba do-
sahne nastavené teploty, cely panel
sviti Cervené.

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

3. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vlozte zpét do jejich pavodni polohy.

6.2 Prvni predehrati

Pred prvnim pouzitim nastavte hodiny a
predehfejte prazdny spotrebic.



1. Odstrante ze spotiebice veSkeré
prislusSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Nastavte funkci ‘j Nastavte maximalni
teplotu.

Nechte spotfebi¢ pracovat po dobu 1 h.

3. Nastavte funkei (&, Nastavte maximaini
teplotu.
Nechte spotiebi¢ pracovat po dobu
15 min.
Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne. Spotfebi¢ mize vydavat
zapach a kour. Zajistéte dostatecné proudéni
vzduchu v mistnosti.

6.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebice potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené ke
stejné bezdratové siti.

1. Pokyny pro stazeni aplikace My
Electrolux Kitchen : Naskenujte QR kod
na typovém Stitku fotoaparatem v
mobilnim zafizeni a budete pfesmérovani
na domovskou stranku Electrolux.
Typovy Stitek se nachazi na prednim
ramu vnitftku spotfebice. Aplikaci mlzete
také stahnout pfimo z obchodu s
aplikacemi.

2. Podle pokynu pfipojte aplikaci.

3. Otocenim ovladace pecicich funkci

vyberte =,

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni az na tfech rovnich roStu soucas-

né a k suseni potravin.Nastavte teplotu o 20—
40 °C niz8i nez u funkce Horni/spodni ohiev.

E] Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trou-
by.

4. Otocenim ovladace zvolte: Nastaveni.
Zapnéte WiFi. Viz kapitola ,Nabidka:

Nastaveni®.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maximalni vy- EIRP <20 dBm (100 mW )

kon

Modul Wi-Fi NIUS-50

6.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje souc¢asti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. Electrolux potvrzuje
prinos otevieného softwaru a robotickych
komunit do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat prFistup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a
softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licen¢ni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen¢ni podminky, navstivte: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com
(slozka NIUS).

) SteamBake
K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kiupavé kurky béhem pece-
ni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohfevu. K zavarovani ovoce &i zeleniny.

Mrazené potraviny

— K pfipravé polotovart do kfupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkQ.

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivné&jSimu opeceni
dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.
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Spodni ohiev
K peceni kolacu s kiupavym korpusem a za-
varovani potravin.

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouZzi k Uspofe energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota uvnitf
spotfebice mlze lisit od nastavené teploty.
Vyuziva se zbytkové teplo. Mlze dojit ke sni-
Zeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani“, Poznam-
ky: Vlhky horkovzduch.

i<

Gril
Ke grilovani tenkych kustl potravin a opékani
chleba.

Turbo gril

K peceni velkych kust masa nebo drubeze
s kostmi na jedné drovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

D)

Nabidka .
Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Ci-
$téni, Nastaveni.

®

Pravy horky vzduch, Horni/spodni ohrev:
Kdyz nastavite teplotu pod 80 °C,
osvétleni se po 30 sekundach
automaticky vypne.

7.2 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka uc¢innost”, Uspora
energie.

7.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Otocenim ovladace nastavte teplotu OC.
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§” _ stisknutim a podrzenim zapnete funkci:
Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych
funkci trouby.

7.4 Nastaveni: Duseni
Presvédcte se, Ze je spotrebi¢ chladny.

1. Vlis vnitfku trouby naplfite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem
peceni, nebo kdyz je trouba horka.

2. Otocenim ovladacem pecicich funkci

zvolte pecici funkci .

o
3. Otocenim ovladace nastavte teplotu C.
4. Predehrejte prazdny spotiebi¢ po dobu
10 min k vytvoreni vihkosti.
5. Vlozte pokrm do spotfebice.
Po dokonceni pfipravy pokrmu:

« Spotrebic vypnete otoCenim ovladace
pecicich funkci do polohy vypnuto.

« Opatrné oteviete dvirka. Uvolnéna vihkost
muizZe zpusobit popaleniny.

* Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.
Odstrarite zbyvajici vodu z vlisu vnitrku
trouby.

7.5 Nastaveni: Podporované Vareni
%
Kazdy pokrm v této podnabidce ma

doporuéenou funkci ohfevu a teplotu. Cas a
teplotu Ize béhem peceni upravovat.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
hotove.
U nékterych pokrmG mazeme také péct
pomoci Pecici sonda. Stupen, na ktery je
pokrm uvaren:
* Nepropecené
» Stfedné velké
* Dobre propecené
1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na == k zadani Nabidka.

2. Zvolte Y. stisknéte OK.
3. Otocenim ovladace zvolte Cislo pokrmu.

Stisknéte tlagitko OK.
4. Vlozime potraviny do spotfebice.

Stisknéte tlagitko OK.



Podporované Vareni

Legenda

Legenda

/?

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pedici
sonda do nejsilngjSi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

Mnozstvi vody pro parni funkci.

Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfisluSenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
Hovézi peéené, 1-1.5kg;4-5cm V= 2; plech na peéeni
P2 stfedné propeéena silnych kust Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
géi;k’ stfedné prope 1§0cm232i(l)n2 BEFKL;S’ /? IE IE‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.
Q:rrée?&\?aﬁi(t:s?zeelbﬁza 15-2kg /‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni §4l, silny bok) ’ Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
P » stiny vi. Pfidejte tekutinu. Viozte do spotiebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peéené, ) /?B 2; plech na pecéeni
P7 stfedné propeéena 1-1.5kg;4-5cm  poysijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sdl a Ser-
(nizkoteplotni pe&eni) silnych kusu stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.
Hovézi pe¢ené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 éeny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézi filet, stfedné (. o\ .5 & /‘? El 2; plech na peceni . L
P10 propeceny (nizkote- - 1,0Kg;9-9 poyzijte své oblibené koFeni nebo jednoduse stil a &er-
plotni peceni) em silnych kust styoy mietou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
P12 'Fl)'leelskc(;)pecene (napr. 0.8 si:rfé I;ﬂsé em /? IEI 2; pedici misa na tvarovaném rostu

Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P13 :fkcoe\?iiez::lf::ll:cka 1.5-2kg /‘? EI ?; pecici r?isg na tvarovapém rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
TI:hantl'e ve’pfoyé (,m'- 15-2kg /‘? E 2; plech na peceni
P14 Zkoteplotni peceni) Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P15 \slglgrova pecené, cer-  1- ;Ii;gh ﬁt}si cm /‘PVEI 2; ’pec“:l'E:i mi§a na tyarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Veprova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte El 3; hiuboky pekaé
P16 te?;g‘(:;;s; ?e— Pridejte tekutinu k zakryti spodni éasti pokrmu. V polovi-
. né doby peceni maso obratte.
birka
P17 Jehnéci stehno s 15-2kg; 79 cm /‘? IEI 2; pedici misa na plechu na peé&eni
kostmi silnych kusu — - S e §
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva El 2; &J 200 ml; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
P19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /?VIEI 3 ,plec’h na,peéven!'
Pouzijte své oblibené koreni.
Kureci prsa 180 -200 g na kus /‘? @ E‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
P20 Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
:t"‘ll;eu stehna, Cer- . /?IEI 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘? IE' 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P22 Pouzijte své oblibené kofeni. Viozte maso do pegici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.
Husa, cela 4-5kg /?[E) 2. niuboky pekac
P23 Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obratte.
P24 Sekana kg /?IEI 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.
Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?EI 2: plech na peceni
P25 Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.
P26 Rybi filé . E IEI 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Pouzijte své oblibené koreni.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
T hovy kolaé -
P27 varonovy oiae E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac ) =] 2; laa) 100 - 150 ml; plech na peéeni
P29 Jablecny kolac . E 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu
Jableény kolac -
p3g oo ecnyKole B 2l 100- 150 mi; & 226m forma na kolae
na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . -
P31 vé suenky E 3; hluboky pekaé
P32 Cokoladové muffiny . ‘E‘ EI 2; lﬁj 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) El 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Peéené brambory 1kg Evz; plech na peéeni o
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tk El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P35 Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-15kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3; plech na peceni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3: plech na pe&eni
P39 :::Z;;g Iszeslﬁgr;;f 1-15kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsau?gsg T;a?;ir:g?ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - E B 2 l*_*] 100 ml; plech na pecéeni vylozeny peci-
cim papirem
P42 Cerstva pizza, siln - ‘E‘ EI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
P43 Slany kolac . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
P44 Eag;t;\bl ciabatta / bi- 0.8kg ‘E‘ EI 2; lﬁ] 150 ml; plech na peceni vylozeny pedi-

cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Celozrnny / zitny /
P45 tmavy chléb

1kg

EEI 2; lﬁj 150 ml; plech na peceni vylozeny peci-
cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

7.6 Zména: Nastaveni

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.
2. zvolte . stisknate OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte tlacitko OK.

4. Upravte hodnotu. Stisknéte tlacitko OK.
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy

vypnuto ukoncete Nabidka.

Nabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Dennicas Zménit
02 Displejjas 1-5
Tony tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut
Hlasitost zv. signaliza- 1-4
04
05 Pecici sonda Krok 1 - Alarm a zasta-
veni, 2 - Alarm
06 Casovac Zap/Vyp
07 Osvétleni Zap/Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pfipominka cisténi Zap/Vyp
10 WiFi Zap/\Vyp
11 Automaticky chod na  Zap/Vyp
dalku
12 Zapomenout sit’ Ano/Ne
13 Rezim demo Aktivacéni kéd: 2468
14 Verze software Kontrola
15 Zrus$it vSechna nasta-  Ano/Ne

veni
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7.7 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

Pfipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. PeCeni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovém’
nastaveni teploty Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.



Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

8. DOPLNKOVE FUNKCE

8.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyZz spotfebi¢ pracuje,
nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a
ovladaci panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty,
spotrebi¢ nepujde zapnout a ovladaci panel
bude zablokovany.

@OK — stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. EI — pfi zapnuti zamku
3x zablika.

@OK — stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.

9. FUNKCE HODIN
9.1 Popis funkci hodin

@ Slouzi k nastaveni hodin, které zobra-
Ty zuji aktualni ¢as.
Denni ¢as
Q Slouzi k nastaveni odpo¢itavani ¢asu.
. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka Py

zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz trouby.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
SsTOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Cas peéeni zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.

@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy
Casovy od- Jidla.
klad
@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-
M . trebice. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovac

funkce nema zadny vliv na provoz
trouby.

Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

8.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezménite zadné nastaveni, trouba se po
urcité dobé z bezpec€nostnich divodi vypne.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

9.2 Nastaveni: Denni &as ©

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte @ / Denni
Cas.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte tlagitko OK.

9.3 Nastaveni: Minutka £

1. Kdyz je spotfebi¢ vypnuty, stisknéte @
Kdyz je spotfebic¢ zapnuty, stisknéte
dvakrat O.

Na displeji se zobrazi: 0:00 a L.
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknéte tlagitko OK. Sasovaé zaéne
okamzité odpocitavat.
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Po vyprseni ¢asu stisknéte OK 3 otocte
ovladac pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.4 Nastaveni: Cas pecéeni s%

1. OtocCenim ovladace zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a sice.
3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte tlagitko OK.
Casovac za¢ne okamzité odpocitavat.

Po vyprseni ¢asu stisknéte OK 3 otocte
ovladag pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.5 Nastaveni: Casovy odklad &

1. OtocCenim ovladace pecicich funkci
zvolite funkci.

2. Opakované stisknéte (\D

Na displeji se zobrazi: denni ¢as &

ZAPNOUT .

3. Otocenim ovladace nastavte ¢as
zahajeni.

10. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy takeé funguji jako
ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.
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4. Stisknéte tlacitko OK.

Na displeji se zobrazi: =-:-- & vyPNOUT .

5. Otocenim ovladace nastavte ¢as
ukongeni.

6. Stisknéte tlagitko OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny Cas

spusténi.

Po vyprSeni Casu stisknéte OK a otogte

ovlada¢ pecicich funkci do polohy vypnuto.

9.6 Zapnuti a vypnuti: Casovaé ©)

1. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

2. Otocenim oviadade zvolte %% / Casovat.
Viz kapitola ,Denni pouzivani“, Nabidka:
Nastaveni.

3. Stisknéte tlagitko OK.

4. Otocenim ovladace funkci zapnete a
vypnete.

5. Stisknéte tlagitko OK,

Tvarovany rost

Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostt a
ujistéte se, Ze nozicky sméruji dold.



Plech na peceni / Hluboky pekac¢
—

Zasurite plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

10.2 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebice.

. /‘? — teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

» Prfisady by mély mit pokojovou teplotu.
* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy

zcela zasunuta do pokrmu.

Pecdeni s: Pedici sonda

/\ VAROVANi!

Pecici sonda a drazky na rosty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpedi
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotrebiC.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasunte celou jehlu pecici sondy do

stfedu nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.

\

W

1))y

Dusené/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. Béhem peceni musi pedici
sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
pfisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte

k podepreni silikonové rukojeti pecici
sondy. Spi¢ka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé na boc¢ni strané uvnitf
spotrebice. Viz ¢ast ,Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

5. M- stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. Stisknéte tlagitko OK

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal. Muzete se rozhodnout

skoncit nebo pokracovat v pfiprave jidla,

abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.
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11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkéch jsou (D Cas peceni (min)

pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité

a mnozstvi pouzitych pfisad. 11.2 VIhky horkovzduch -
Va$ spotebié mize péct jinak, nez jak jste doporucena pfislusenstvi

byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(.

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

Jestlize nemizete najit nastaveni pro

konkrétni recept, snazte se vybrat podobny. * Plech na pizzu ~ tmavy, s povrchovou

vrstvou, pramér 28cm

Symboly pouzité v tabulkach: » Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici salky — keramické, pramér 8cm,
vyska 5 cm

» Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

11.3 Vihky horkovzduch
Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se

§§5 Druh jidla

=
Pecici funkce
()

Teplota

PFislusenstvi

| &

Poloha rostu fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
pa— o,
.-y = C = O

Sladké pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35 tvarovany rost 220 2 10-15

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 175 3 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 200 3 25-30
rovany rost

Dort. korp., piSk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 - 50
rost

Posirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku
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Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku
Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost
Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 35-45
0,25 kg na zachyceni tuku
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 25-30
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na zachyceni tuku
Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 25-35
tésta, 20 kusu na zachyceni tuku
Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekacé 170 20-30
st na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 35-45
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 25-30
ta rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekaé 180 25-30
na, 0,7 kg na zachyceni tuku
11.4 Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
= - o,
=N = =l C O
Malé kolace, 20 kouskd na Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 170 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
plech ceni
Malé kolace, 20 kouskli na Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
plech ceni
Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 180 70-90
peceni, @ 20 cm rost
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 70-90
peceni, @ 20 cm rost
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L, = =l C O
Beztucny piSkotovy kola¢, Horni/spodni ohfev Tvarovany 2 170 40 - 50
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Beztucny piSkotovy kola¢, Pravy horky vzduch Tvarovany 2 160 40 - 50
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Beztucny piSkotovy kola€, Pravy horky vzduch Tvarovany 2a4 160 40 - 60
dortova forma @ 26 cm 1) rost
Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 3 140 - 150 20-40
ceni
Maslové susenky Pravy horky vzduch Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
ceni
Maslové susenky Horni/spodni ohiev Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
ceni
Topinky, 4-6 kusu 1) Gril Tvarovany 4 max. 1-5
’ roét
Hovézi hamburger, 6 ku- Gril Tvarovany 4 max. 20-30
st 0,6 kg2) rost, odka-
T pavaci plech

1) Nechte spotebié 10 minut predehfat.

2) Tvarovany rost vlozte na tfeti Uroven a odkapavaci plech na druhou Uroven trouby. Nechte spotfebi¢ 10 minut

predehfrat. V poloviné pfipravy jidlo otocte.

12. CISTENi A UDRZBA

/N VAROVANiI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

+ Predni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

« Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

*  Po kazdém pouziti vycCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty &i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar.

* Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
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spotrebi¢ pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi

» VSechno pfisluSenstvi vycCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycéce nadobi.

* Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich Gisticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

12.2 Cisténi vlisu vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.




®

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykll peceni.

1. Nalijte do vlisu vnitiku trouby 250 ml
bilého octa.

Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

12.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

N,

\
]
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Drazky na roSty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi sméfovat
dopredu.
12.4 Pyrolyticka &istici

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotiebiCe, nepouzivejte je sou¢asné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

Béhem cisténi je osvétleni vnitfku trouby
vypnuté.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veskeré pfisluSenstvi.

3. Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfete
mékkym hadfikem namocenym v roztoku
teplé vody a Setrného myciho prostredku.

4. Otocenim ovladace pecicich funkci

vstupte do nabidky —.
5. Otocenim ovladage zvolte Cisténi m’ a
stisknéte OK,

Funkce Délka

C1 - Lehké ¢gisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné cisténi 2 h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Eistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite €isténi.

8. Po cCisténi otolte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty,

dvirka se zablokuji. Dokud neprobéhne

odblokovani dvifek, na displeji se zobrazuje:

G

Jakmile se trouba ochladi, dvitka se

automaticky odemknou.

9. Pockejte, dokud spotfebi¢ nevychladne, a
poté vycistéte jeho vnitrek mékkym
hadfikem.

12.5 Pfipominka ¢isténi

Spotfebi¢ vas upozorni, kdy je nutné jej

vygistit pomoci pyrolytického &igténi. m’ blika

na displeji po kazdém peceni po dobu 5 sek.

1. Chcete-li pfipominku vypnout, pfejdéte do
Nabidka.

2. Vyberte Nastaveni, Pfipominka ¢isténi.

12.6 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
panell. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné
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panely Ize za ucelem ¢isténi demontovat.
Pred demontazi sklenénych panell si
prectéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvirek".

/\ POZOR!

Spotrebic bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte
oba dveini zavésy.

2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

3. Napll priviete dvirka trouby do prvni
polohy otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte
a vytahnéte z jejich umisténi.

A —

4. Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.

5. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.
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6. Vytahnéte okrajovou listu dopredu a
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, ze sklo zcela sklouzne z drzaka.

8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v my¢ce nadobi.

9. Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.

Jsou-li dvirka spravné nainstalovana, uslySite

pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a

B) nasadili zpét ve spravném poradi.
Zkontrolujte symbol / potisk na strané
sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
vypada odlisné, aby se usnadnila jejich
demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.



Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

12.7 Vyména zarovky

/N\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mize byt horka.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou zarovku vzdy drzte
hadfikem, aby se na zarovce nespalovaly
zbytky mastnoty.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotfebit je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebi€e jsou zaviena.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohriva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2

Vytahli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.

Err C3

Dvitka spotrebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dveri.

CESKY
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Problém Zkontrolujte, zda...
Err F102 Dvitka spotfebice jsou zaviena.
Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitiku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitku trouby je pfili§ mnoho vody.

®

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi€ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

14. ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrfebice
neodstrarnujte.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6P77WX 949499865
Oznaceni modelu EODG6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konven¢ni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
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EOD6P77WX 31.9 kg

Hmotnost EOD6P77WZ 31.6 kg

KODDP77WX 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro doméacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -
Metody méreni vykonu.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIiHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznagené symbolem L’:'_) likvidaci. Spotfebic¢e oznacené pfislusnym
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem i nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie

seadme.
Nouandeid, brosidre, torkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvoimaluste kohta
leiate aadressilt electrolux.com/support
H gectroe Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
@& AppStore B> Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all vai kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My Electrolux Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
llitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusodgiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse v0i vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kUtteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult

kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.
» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega

kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid

paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdmmake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

Kapi minimaalne kdrgus
(tépinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

Kapi laius

560 mm

Kapi stigavus

550 (550) mm

Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme suigavus 569 mm
Sisseehitatud seadme su- 548 mm
gavus

Siigavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

Kaik elektriithendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nouetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
véalja vahetada, siis p66rduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.
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Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvoimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

+ Olge seadme t66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

» Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.
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* Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
suigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

« Enne hooldustoiminguid lUlitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.



Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroluiiispuhastamine

/\ HOIATUS!

Pdrolidtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

« Teflonkattega potid, pannid,
kUpsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri tdttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

Enne purollidspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt koiki purollditilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga

kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

Purolulspuhastamine toimub kdrgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolitspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ parast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Parolidtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud

ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

PuroliUspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

« Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(mm)

523

(mm)

523
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

m_ne
Lo alo

[K '—\
WGD\J@JH%

LV

ib

0] o] HH&

m(

(o

4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Juhtpaneel
Klpsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement

A Toidutermomeetri pesa
Lamp

Bl Ventilaator

El Veesivend

Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

¢ Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri mo6tmiseks.

* Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.
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5. JUHTPANEEL

5.1 Seadme sisse-ja viljalulitamine
Seadme sisselllitamiseks:

1. Vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

3. Soovitud temperatuuri valimiseks keerake

juhtnuppu.

Vajutage OK.

Seadme valjallilitamiseks keerake

kuumutusreziimide nupp @-asendisse.

>

5.2 Juhtpaneeli lilevaade

E'] Seade on lukus.

% Sisenege meniilisse ja valige avami-
seks ikoon: Juhendatud kipsetamine.

m/ Sisenege menlilsse ja valige avami-
seks ikoon: Puhastamine.

Sisenege menlisse ja valige avami-
seks ikoon: Seaded

o

Kiirkuumutus on sisse lulitatud.

>»>

Aurukipsetus on sisse lulitatud.

Toidusensor on sisse lUlitatud.

IIEE

Minutilugeja on sisse lulitatud.

@ Vajutage seadistamiseks Kella funkt-
sioonid.

H» Funktsiooni seadistamiseks vajutage
ja hoidke: kiirkuumutus.

-B- Vajutage ahjuvalgusti sisse- ja valjali-

” litamiseks.

Lopp on sisse lUlitatud.

Sisetemperatuuri seadistamiseks vaju-
tage: toidutermomeeter

Viivitusaeg on sisse lulitatud.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Uptimer on sisse lilitatud.

5.3 Ekraani indikaatorid

-"BE-B8'8REE;

dpew¥uo

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
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OIECIECIE D)

Wi-Fi on sisse lilitatud.

Kaugjuhtimine on sisse lUlitatud.

vR)

Temperatuuriks voi ajaks. Kui seade
saavutab seatud temperatuuri, on riba
taielikult punane.

3. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tuhi
seade ja seadke aeg.

Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon . seadke
maksimaalne temperatuur.



Laske ahjul to6tada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur.

Laske ahjul to6tada ligikaudu 15 min.
Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see on
jahtunud. Ahjust voib eralduda Idhna ja
suitsu. Veenduge, et 6huvool ruumis on
piisav.

6.3 Juhtmevaba iihendus

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.

+ Samasse juhtmevabasse vorku Uhendatud
mobiilseade.

1. Rakenduse My Electrolux Kitchen
allalaadimiseks: Electroluxi kodulehele
likumiseks skaneerige andmesildi QR-
kood oma mobiilseadme kaameraga.
Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

2. Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,

et valida = .

4. Keerake juhtnuppu, et valida: Seaded.
Lilitage sisse Wi-Fi. Vt peatikki "Menu:
Seaded".

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Sagedus 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimaalne EIRP <20 dBm (100 mW)
voimsus
WiFi-moodul NIUS-50

6.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud
tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.

Juurdepéasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende taieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(kaust NIUS).

7.1 Kipsetusreziimid

Kiilmutatud toiduained

—  Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikar-
tulid, kartuliviilud v&i kevadrullid) krébedaks
muutmiseks.

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil
ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tempera-
tuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsiooni-
gaUlemine + alumine kuumutus.

Ulemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.

) SteamBake
Niiskuse lisamiseks toiduvalmistamise ajal.
Oige varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks.
Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks.
Puu- ja kddgiviljade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunista-
miseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja
toidu hoidistamiseks.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

See funktsioon on ette nahtud energia saast-
miseks toiduvalmistamise ajal. Selle funkt-
siooni kasutamisel voib temperatuur seadme
sees erineda seatud temperatuurist. Kasuta-
takse ara jaaksoojust. Kittevéimsust voib va-
hendada. Lisateavet leiate peatiikist "lgapée-
vane kasutamine", Markused: Niiske klpse-
tus p66rdéhuga.

<
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Grill
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rés-
timiseks.

Turbogrill

Kontidega suurte liha- véi linnulihatiikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

Meniii
Menuusse sisenemiseks: Juhendatud kipse-
tamine, Puhastamine, Seaded.

D)

®

P&6rddhk, Ulemine + alumine kuumutus
Kui seate temperatuuri alla 80 °C, kustub
lamp automaatselt 30 sekundi parast.

7.2 Notes on:Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,NOuanded ja ndpunéited,Niiske klipsetus
pdorddhuga.Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7.3 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri °C valimiseks keerake
juhtnuppu.

H»- funktsiooni sisselllitamiseks vajutage ja
hoidke all: Kiirkuumutus. See on saadaval
modne ahju funktsiooni jaoks.

7.4 Seade: Aurukiipsetus

Veenduge, et seade on kulm.

1. Kallake ahjuddnsuse slivendisse 250 ml
kraanivett.
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Klpsetamise ajal vi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahju6dnsuse stivendisse
vett valada.

2. Kuumutusfunktsiooni valimiseks
keerake kuumutusfunktsioonide nuppu.

3. Temperatuuri °C valimiseks keerake
juhtnuppu.

4. Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja
ahju 10 min.

5. Sisestage ahju toiduained.

Kui toiduvalmistamine I6peb:

« Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-
asendisse, et seade valja lilitada.

* Avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pohjustada nahapdletust.

* Veenduge, et seade on kilm. Eemaldage
ahju slivendist jarelejdanud vesi.

7.5 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Iga selles alammendus oleva roa juurde
kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Saate reguleerida aega ja temperatuuri
kiipsetamise ajal.

Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit on

valmis.

Mdnede roogade puhul saate seda

valmistada ka Toidusensor. Roa

kipsetusaste:

* Vaheklps

*  Keskmine

« Taisklps

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menuu.

2. Valige ¥, Vajutage OK.
3. Roa numbri valimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
4. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu

oK.

Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidu-
/‘? sensor roa kdige paksemasse kohta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor tem-

peratuuri, lUlitub seade vélja.




Selgitus

Selgitus

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

Riiuli tasand.

=

B

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, viahekiips /‘? E
- - 1-15kg;4-5cm 2; kiipsetusplaat
P2 Rostbiif, poolkiips paksused tikid ~ Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
P3 Rostbiif, taiskiips messe.
Steik, poolkiips lsqop;aizsggeyl\(/ﬁug /‘? E] E‘ 3; toidu rostimine traatrestil
P4 Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.
Veiseliha ro-stb|.|fl . 15-2kg /‘? B 2; toidu réstimine traatrestil
hautatud veiseliha (ri- — B - ’
P5 biliha. sisetiikk. I4bi- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
kasve;nud) ’ ku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine) /P B
~ - 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg;4-5cm  Kasutage oma lemmikviirtse véi litsalt soola ja varsket
(aeglane kipsetamine)  paksused tikid  jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
P8 Rostbilf, taiskiips nil. Sisestage seadmesse.
(aeglane kiipsetamine)
P9 Filee, vahekiips (aeg-
lane klipsetamine)
- — ) /‘?EI 2; kiipsetusplaat
P10 Filee, poolkiips (aeg-  0.5-1,5kg;5-6  Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja vérsket
lane kiipsetamine) cm paksused tikid  jahyatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
Fil 4hekii nil. Sisestage seadmesse.
pqq Filee, véhekiips (aeg-
lane klipsetamine)
:T]?Ztl;tal:gkﬁ?s'ka"ha Onguzekc?t:kﬁjm /? B 2; toidu rostimine traatrestil
P12 Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
P13 Rostitud seakael voi 15-2kg /?E 2; tvidu rostimine traatrestil
abatiikk o h - e
P&orake liha poole kipsetusaja méédudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5-2kg L
P14 'ane toiduvalmistami- /P B 2; kupsetu;plz}_at L . .
ne) Kgsutage oma lemmikvirtse. Pdorake liha ploole I‘(upsetu-
saja mooddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P15 fgfsl::;a seljatiikk, ! b;kiﬁgegt:lzgm /‘? E 2; toidu réstimine traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Searibid

2 - 3 kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm

El 3; ahjupann

P16 paksuseid searibi- Lisage vedelikku, et katta ndu péhi. Pérake liha poole
sid kipsetusaja méddudes.
Tallekoot, luudega 1.Sa-kzstfsge;d7t?j?<igm /‘? B 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
P17 Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
des.
Kana, terve 1-1.5kg; varsked El 2; L) 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
P18 Kasutage oma lemmikviirtse. P6érake kana poole kiipse-
tusaja moéddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
P19 Pool kana 0.5-0.8kg /‘? IEI 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200 g tiikid /‘? @ E‘ 2; vormiroog traatrestil
P20 Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.
Kanakoivad, varsked - /? IEI 3; kiipsetusplaat
P21 Kui marinéerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
Part, terve 2-3kg /‘? B 2; toidu réstimine traatrestil
P22 Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-5kg /‘? EI 2; ahjupann
P23 Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
P24 Pikkpoiss kg /?IEIZ; traatrestl )
Kasutage oma lemmikvdrtse.
P25 Terve kala, grillitud 0.5-1 kgiakala koh- /0? EI 2 ki:i'pset.usplaat N o
Téitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
P26 Kalafilee ) E E 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
P27 El 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
P28 Ounakook . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; kiipsetusplaat
P29 Ounakook . El 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
P30 P EE 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm koogivorm
traatrestil
P31 Sokolaadikoogikesed 2 kg tainast

E 3; ahjupann
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P32 Sokolaadimuffinid . EEI 2; lﬂj 100 - 150; muffinialus traatrestil
P33 Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
P34 Kiipsetatud kartulid 1kg Elz; kiipsetusplaat o A
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
P35 Viilud kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g:"'tUd koogiviljase- 1-15kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
P36 Kasutage oma lemmikviirtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
P37 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg o
P38 kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Liha/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
P39 sanje kuivade pasta- El 2; vormiroog traatrestil
lehtedega
P40 kK:r:Llrig?rataan (toored 1-1.5kg El 1; vormiroog traatrestil
P&drake toitu poole kilipsetusaja méddudes.
P41 Varske pitsa, Shuke - E B 2; &] 100 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat
P42 Vérske pitsa, paks - ‘E IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud klpsetuspaberiga
P43 Quiche . B 2; kuipsetusvorm traatrestil
Baguette/ciabatta/sai 0.8kg ‘Z] IEI 2; EJ 150 ml; kiipsetuspaberiga vooderdatud
P44 kipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Teraviljad / Rukis / 1kg

P45 Tume leib

E B ) 2; lﬂ 150 ml; kiipsetusplaat vooderdatud
kiipsetuspaberiga / leivapann traatrestil

7.6 Muutmine: Seaded

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse_—, et siseneda Menud.

2. Valige @ Vajutage OK.

3. Satte valimiseks podrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Reguleerige vaartust. Vajutage nuppu
OK

Keerake kuumutusfunktsioonide nupp valjas-
asendisse, et valjuda Menud.

Menul: Seaded

Sitte Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid :15 : Egﬁs\,{;j;skléps,
04 Helitugevus 1-4
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Sitte

Vaartus

Toidusensor Toiming

1 —alarm ja seiska-

05 mine, 2 — alarm

06 Uptimer Sees / Véljas

07 Sisevalgustus Sees / Véljas

08 Kiirkuumutus Sees / Véljas

09 Puhastamise meelde- Sees / Valjas
tuletus

10 Wi-Fi Sees / Véljas

11 Aut(_)maatne kaugtéd-  Sees / Valjas
tamine

12 Tuhista vork Jah/ei

13 Demoreziim Aktiveerimiskood:

2468
14 Tarkvaraversioon Kontrollida
15 Taastatehaseseaded Jah/ei

7.7 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Lukk ©

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud
kipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.

Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda
ei saa sisse lulitada, juhtpaneel on
lukustatud.
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Kui véimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kupsetist, putidke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordéhuga kiipsetusreziime.

Jadakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

@ OK _ funktsiooni sisse liilitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

O OK _ funktsiooni valja liilitamiseks
vajutage ja hoidke.



8.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel IUlitub seade méne aja (°C) G (h)
parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te
Uihtegi satet ei muuda. 120-195 85
200 - 245 5.5
(°C) O (h) 250 — maksimum 3
30-115 125

9. KELLA FUNKTSIOONID

9.1 Kella funktsioonide kirjeldus

@ Praegust kellaaega kuvava kella sea-
distamiseks.
Kellaaeg
Q P&6rdloenduse taimeri seadmiseks.

Kui taimer jéuab nulli, kélab signaal.

Minujt;luge- See funktsioon ei md&juta ahju t6od.
Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-
Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
aeg automaatselt valja.
@ Algusaja ja/vdi kiipsetusaja 16pu edasi-
. likkamiseks.
Viivitusaeg
@ Seadme todaja kestuse naditamiseks.
Unti Maksimumaeg on 23 h 59 min.See
PUMer  fnktsioon ei majuta ahju to6d.

9.2 Seaded: Kellaaeg O

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse=—, et siseneda Menuu.

2. Pdorake juhtnuppu, et valida @/
Kellaaeg.
3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

9.3 Seaded: Minutilugeja Q

1. Kui ahi on vélja lUlitatud, vajutage @ Kui
ahi on sisse lulitatud, vajutage kaks korda
N\

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q

2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.4 Seaded: Kiipsetusaeg %

1. Keerake nuppu, et valida kuumutusreziim
ja seadke temperatuur.

2. Vajutage korduvalt O,

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja %
3. Kupsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK,
Taimer alustab kohe pd6rdloendust.

Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.5 Seaded: Viivitusaeg &

1. Keerake kuumutusreziimide nuppu, et
valida funktsioon.

2. Vajutage korduvalt @

Ekraanil kuvatakse: kellaaeg @ START.

3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK,

Ekraanil kuvatakse: --:-- & STOPP .

5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.
6. Vajutage nuppu OK.

Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.
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Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja keerake
kuumutusreziimide nupp valjalllitatud
asendisse.

9.6 Sisse ja vilja
liilitamiseks: Uptimer )
1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Menul.

10. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

10.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge serv riiuli
Umber ei lase kodgitarvetel riiulilt maha
libiseda.

Traatrest

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann
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Keerake juhtnuppu, et valida @ /
Uptimer. Vaadake peatiikki ,lgapaevane
kasutamine®, Menul: Seaded.

Vajutage nuppu OK.
Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

Vajutage nuppu OK.

Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10.2 Toidusensor

See moodab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

o,
C - temperatuur ahju sees.
VL toidu sisetemperatuur.

Parimateks kupsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

— mitte kasutada vedelate toitude puhul.
Toiduvalmistamise ajal peab
toidutermomeetri otsik olema taielikult roa
sisse sisestatud.

Kasutamine koos: Toidusensor

/\ HOIATUS!

Pdletusoht, kuna toidutermomeeter ja
traatresti toed vGivad olla vaga kuumad.
Arge puudutage toidutermomeetri
kéepidet paljaste katega. Kasutage alati

ahjukindaid.
1. Lulitage seade sisse.
2. Seadke kipsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.
3. Sisestage toidutermomeeter roa sisse:

Liha, linnuliha ja kala
Sisestage toidutermomeetri ots liha voi
kala keskossa, kdige paksemasse ossa.




)

N

—
S

1))y

Vormiroog

Suruge toidutermomeeter tapselt
vormiroa keskossa. Kiipsemise ajal
peaks toidutermomeeter pisima Ghes
kohas paigal. Kasutage selleks monda
tahkemat koostisainet. Toidutermomeetri
silikoonist kdepide peaks toetuma
kipsetusndu servale. Toidutermomeetri
ots ei tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi
pdhja.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kupsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Tabelites kasutatud siimbolid:

‘Scﬁy Toiduaine tutp

4. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik
seadme kiilgseinal olevasse pistikupessa.
Vt jaotist ,Toote kirjeldus®.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri

praegune temperatuur.

5. /‘? - vajutage, et seada sensori
sisetemperatuur.

6. Vajutage nuppu OK,

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab

helisignaal. Vaite toiduvalmistamise |6petada

vOi seda jatkata, et veenduda toidu

valmimises.

7. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

Kipsetusreziim

Temperatuur

o

Lisatarvik

Riiuli asend

O}

Kipsetusaeg (min)

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga kodgindusid ja mahuteid. Neil on
parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel koogindudel.
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+ Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav, 11.3 Niiske kiipsetus poordohuga
|abimddt 28cm

+ Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
|abimddt 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdrgus 5 cm

» Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
|abimddt 28cm

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

— o,

L, = C = O
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
takki
Rullid, 9 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kllmutatud, traatrest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
SasIokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tikki
Muretaignakiipsised,  kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kiipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kodgiviljad, 0,7 kg
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11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= - o,
L, = =l C O

Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- Kipsetus- 3 170 20-35

plaadil mutus plaat

Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35

plaadil plaat

Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35

plaadil plaat

Ounakook, 2 vormis @20  Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 180 70-90

cm mutus

Ounakook, 2 vormis @20  Pé6rdéhk Traatrest 2 160 70-90

cm

Rasvatu biskviitkook, @ Ulemine + alumine kuu- Traatrest 2 170 40 - 50

26 cm koogivorm 1) mutus

Rasvatu biskviitkook, @ P66rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50

26 cm koogivorm 1)

Rasvatu biskviitkook, & P66rdohk Traatrest 2jad 160 40 - 60

26 cm koogivorm 1)

Liivakilpsised P66rddhk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40
plaat

Liivakipsised P&6rdéhk Kupsetus- 2ja4 140 - 150 25-45
plaat

Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- Klpsetus- 3 140 - 150 25-45

mutus plaat

Rostleib/-sai, 4-6 tk 1) Grill Traatrest 4 max 1-5

Veiselihaburger, 6 tukki, Grill Traatrest, 4 max 20-30

0.6 kgz) rasvapann

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

2) Pange traatrest ahju kolmandale tasandile ja rasvapann ahju teisele tasandile. Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Keerake toitu poole kiipsetusaja méddumisel.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

12.1 Markused puhastamise kohta

Puhastusvahendid

* Puhastage seadme esikiilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi

lahust.

* Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.
Igapéaevane kasutamine
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* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Niiskus vbib kondenseeruda seadmesse
voi selle klaaspaneelidele.
Kondenseerumise vahendamiseks laske
seadmel enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu seadmesse
kauemaks seisma kui 20 minutit. Parast
iga kasutuskorda kuivatage seadme
sisemust ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja orna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

12.2 Veeanuma puhastamine

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
aurukipsetust.

®

Funktsioonile: SteamBake puhastage
ahju iga 5 — 10 toiduvalmistamistsikli
jarel.

1. Kallake 250 ml vett ahju pohjas olevasse
suvendisse.

Kasutage max 6%-list ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul aadikal
lubjasettejaagid toatemperatuuril
lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

12.3 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.
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Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.

12.4 Piiroliitispuhastamine

/\ HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.

/\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Arge kaivitage, kui ahju uks ei ole taielikult
suletud.

Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

4. Keerake klpsetusreziimide nuppu, et

siseneda menulsse —.
5. Puhastaminemr/valimiseks keerake
juhtnuppu ja vajutage OK,

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h

C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pohjalik puhastamine 2 h 30 min

6. Keerake juhtnuppu, et valida
puhastusprogramm ja vajutage OK,
7. Vajutage puhastamise alustamiseks OK.



8. Parast puhastamist keerake

kUpsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini,
uks lukustub. Kuni uks lukust avaneb,

kuvatakse ekraanil ®.

Kui ahi on taas maha jahtunud, siis ukselukk

vabaneb.

9. Oodake, kuni seade jahtub, ja seejarel
puhastage selle sisemust pehme lapiga.

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb

purolidtilise funktsiooniga puhastada. ol
vilgub ekraanil 5 s péarast iga
toiduvalmistamisseanssi.

1. Meeldetuletuse valja lilitamiseks
sisestage Menu.

2. Valige Seaded, Puhastamise
meeldetuletus.

12.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne
klaaspaneelide eemaldamist lugege
téhelepanelikult labi terve peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tbmmake sulguritest, kuni need
lahti kiopsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tdstke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
5. Vajutage ukse Ullemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
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Arge peske klaaspaneele
noudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma
kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete

sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi Oiges jarjekorras. Kontrollige, kas
klaaspaneeli kiljel on stimbol / pealetrikk.
Koik klaaspaneelid ndevad lahtivitmise ja
kokkupanemise hdlbustamiseks vélja
erinevad.

Ukseliistu oigel paigaldamisel kostab klops.

A

Veenduge, et keskmised klaaspaneelid on
paigaldatud oma kohale digesti.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

P =

12.7 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see

on jahtunud.
2. Lahutage seade vooluvorgust.
3. Asetage ahju pohjale lapp.

/\ ETTEVAATUST!

Hoidke halogeenlampi alati lapiga, et
valtida lambil rasvajaakide polemist.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva

kuumakindla pirniga.
4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Kontrollige, kas...

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on vélja lulitatud.
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Probleem

Kontrollige, kas...

Lamp on valja lulitatud.

Niiske klipsetus p66rdéhuga on sisse lulitatud.

Lamp ei todta.

Lamp on labi pdlenud.

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse ltikatud.

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

Naidikul kuvatakse 00:00.

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist vélja.

Ahjudonsuse stivendis on liiga palju vett.

®

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pédrduge volitatud
teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

14. ENERGIATOHUSUS

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel: (MOD.) :

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EODG6P77WX 949499865
Mudeli tunnus EOD6P77WZ 949499863
KODDP77WX 949499864
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69 kWh/tslikkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721
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Integreeritud ahi

Ahju tiitip
EODBP77WX 31.9kg
Mass EOD6P77WZ 31.6 kg
KODDP77WX 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

15. JAATMEKAITLUS

seadmeid muude majapidamisjaatmete

VA
Sumboliga T tahistatud materjalid voib - . - -
ringlussg suunata. Selleks viigé pakendid hE'I.!(a‘ Viige §eade ‘.(Oha“kku rlngluspunktl vol
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake simboliga & tahistatud
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Udvézéljitk az Electrolux honlapjan! Készénjiik, hogy a mi
készulékunket valasztotta.

Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support
[ gectrox Tovabbi receptekeért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
}( Kitchen applikaciot.
# Available on the A\, GETITON
@& AppStore B> Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK ...ttt ettt en e 134
2. BIZTONSAGI UTASITASOK.......coiiuiiiiiiiinsieeise e 136
3. UZEMBE HELYEZES.......coooiiiiiiiieieeiesiss et 139
4. TERMEKLEIRAS......coooiiiiiiicciee e 141
5. KEZELOPANEL.................. e 141
6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ...t 142
7 NAPTHASZNALAT oottt ettt e, 143
8. TOVABBI FUNKCIOK ... oot 148
9. ORAFUNKCIOK ... oot ee e 149
10. A TARTOZEKOK HASZNALATA ... oo et 150
11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...eoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 151
12. APOLAS ES TISZTITAS ..o 154
13. HIBAELHARITAS ..ottt 157
14. ENERGIAHATEKONYSAG.............. s 158
15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ..., 158
—_—
T

I:I E] Electrolux
— P
My Electrolux Kitchen app

Available the GETITON
’ App Store }/’ Google Play
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1. A\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkez6
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé felgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kdzelében.

» Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérdl, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
Electrolux Kitchen .

* Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

* FIGYELEM: Hasznalat kézben a készulék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

» Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

» Gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halézatrdl.

Ha a tapkabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje elott gy6z6djon meg arrdél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.
Kizardlag a készulékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz el6szdr a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a felUletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutotérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlott anyagot.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziléket csak képesitett személy
helyezheti iizembe.

Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatsé oldal aljan
elhelyezett nyilas

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt Gzembe

helyezési utmutatéban foglaltakat.

A készilék nehéz, ezért legyen
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készlléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
késziléktdl és egységtol.

A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm

saga. A kabel a hatso oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszeély.

Konyhaszekrény minimalis
magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessé- 560 mm

ge

Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

Készilék ellilsd részének 594 mm
magassaga

Készilék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készulék elulsd részének 595 mm
szélessége

Készulék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Késziilék mélysége 569 mm
Készilék beépitett mélyseé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerel6nek kell
elvégeznie.

A késziléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugd és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készulék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készUlék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készulék mikodik, vagy ajtaja forrd.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz izembe helyezés utan is
koénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.




» A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

* Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetéveé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készulék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

+ Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

* Muikodés kdzben ne hagyja felugyelet
nélkul a készuléket.

¢ Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készUléket.

« Koriltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a késziilékbdl.

* Ne mikddtesse a készuléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

* Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

« Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegGelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készullék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készlilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

«  Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepl6 6sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:

/\ FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all

fenn!

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-

(w) szet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (zold/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

+ Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sitéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készilék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készillek
teljesitmeényére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyiimdlcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

» FO6zés kozben a készUllék ajtajat mindig
tartsa csukva.
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Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott
helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikaodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készllék, a készulék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hlt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sérlilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és huizza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellen&rizze, hogy lehlilt-e a készilék.
Maskdilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

A stéajto seérllt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készilékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertilje a felllet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, suroldszivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben slitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

tapadasmentes fellilet( labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

* Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktél.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szell6zényilasain keresztul.

« A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a késziilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

* A pirolitikus tisztitds soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megseériljenek az tvegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gydgyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

» Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilondsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

* A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus suték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

Pirolitikus tisztitas izemmaodban

sérulés/tliz/vegyianyag-kibocsatas /\ FIGYELMEZTETES!
(gazok) veszélye all fenn.

Vigyazat! Aramiités-veszély!

» Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités , , ., , -
elétt tavolitsa el a siitétérbd| az alabbiakat: | * A termékben talélhaté izz6(k)ra és a kulon

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy kaphato potizzokra vonatkozé tudnivalok:
zsircseppet/lerakédést., Ezek az izzok arra késziiltek, hogy

— minden eltavolithato targyat (beleértve megfeleljenek a haztartasi keszlekekben
a késziilékhez mellékelt polcokat fennallé szélséseges fizikai feltételeknek,

oldalsineket stb.), kiilénésen a mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
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paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarolag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzdékkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

3.

A készUlék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziléket ez elektromos
halozatrol.

A készulék kdzeleben vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

3.1 Beépités

www.youtube.com/electrolux

@ YouTube

www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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=198
[ ‘ PAS
[ 02 ‘T
” \

MAGYAR 139




[™548 21
[~

(*mm)

3.2 A siit6 rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

#m =B

Lo abo
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4.2 Tartozékok

Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussutéshez.

Siito6 talca

Tortakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi

Sitemények és husok siutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

5. KEZELOPANEL

5.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A késziilék bekapcsolasa:

1.

2,

3.

4

Nyomja meg a valasztégombot. A gomb
kiugrik.

Forgassa a sitéfunkcio valasztogombot
funkcié kivalasztasahoz.

Forgassa el a szabalyozégombot a kivant
hémérséklet kivalasztasahoz.

Nyomja meg az OK gombot.

A készllék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat @ helyzetbe.

Kezelb6panel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelzé

Vezérlbgomb

Fltébetét

Hushémérd szenzor csatlakozoéja
Lampa

Ventilator

Sutétér meélyedése

Polctarto, eltavolithato
Polcpoziciok

Hushéméré szenzor

Az étel belsejében torténd hdmérseklet
méréséhez.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

5.2 A kezel6panel attekintése

Nyomja meg a gombot a kévetkezék
beallitasahoz: Orafunkciok.

O

Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié beallitdsahoz: Gyors fel-

ﬂ))

flités.
B- Nyomja meg a sitélampa be- vagy ki-
kapcsolasahoz.
/? Nyomja meg az ételérzékel6 maghé-
mérsékletének beallitasahoz
oK Nyomja meg a valasztads megerésité-

séhez.
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5.3 Kijelz6 visszajelz6i

®'”ll-lll

h:min
dpew ¥ @

r -|O))DEMO
===}

Kijelzé a nyomégombfunkciokkal.

A gbzsutés funkcié be van kapcsolva.

>

\I/

Hushéméré szenzor bekapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

IE'I A késziilék zarolva van.

Befejezési id6 bekapcsolva.

DDy

%
=
o
o

\/\0 Lépjen be a meniibe, és valassza ki az
ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Elére
programozott sités.

Késleltetési id6 bekapcsolva.

Mikodésidézité bekapcsolva.

Lépjen be a menibe, és val a ki az

Wi-Fi bekapcsolva.

ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Tisz-
titas.

"DIED IRCIRG;

Taviranyitas bekapcsolva.

@ Lépjen be a menibe, és valassza ki az
ikont a kdvetkezd megnyitasahoz: Beal-
litasok

Hémérsékletre vagy idére. Amikor a ké-
szUlilék eléri a beallitott hémérsékletet, a
sav szine pirosra valtozik.

Gyors felflités bekapcsolva.

>>

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,

és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.
2. Kizardlag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoészerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.
3. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlkbe.

6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt allitsa be az orat, és
melegitse el6 az Ures készuleket.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbal,

és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet.
Hagyja mikddni a késziléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) [@] funkcist. Allitsa be a
maximalis hémérséklet.
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Hagyja mikodni a késziiléket 15 perc
ideig.
Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg, hogy
lehdljon. A késziilék szagot és flistot
bocsathat ki. Gondoskodjon megfeleld
légaramlasrdl a helyiségben.

6.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezbkre van sziksége:

*  Vezeték nélkili haldzat internet
kapcsolattal.

» Ugyanahhoz a vezeték nélkiili hal6zathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. A(z) My Electrolux Kitchen alkalmazas
letoltése: Olvassa be az adattablan
talalhato QR-kodot a mobileszkéz
kamerajaval, amely atiranyitja Ont az
Electrolux honlapjara.

Az adattabla a sUt6tér ellilsd keretén
talalhat6. Az alkalmazast kézvetlenil az
alkalmazasaruhazbdl is letdltheti.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.



3. Forgassa el a siit6éfunkcidok gombjat a

kévetkezdk kivalasztasahoz: = .

4. A vezérlbgomb elforgatasaval valassza ki
a kovetkez6t: Beallitasok. Kapcsolja be a
funkci6tWi-Fi. Lasd a ,Men(: Beallitasok”
cimi fejezetet.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max teljesit- EIRP < 20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

6.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotdelemeket tartalmaz, melyek ingyenes

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az
Electrolux elismeri és halajat fejezi ki a nyilt
szoftvert megalkotd és a robotikai
ko6zOsségeknek a fejlesztési projektben vald
hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrésu szoftverkomponensek
forraskédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzdi jogi
adatait és vonatkozé licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http:/
electrolux.opensoftwarerepository.com

( NIUS mappa).

7.1 Siitéfunkciok

|;| Als¢ siités
Ropogds alju slitemények készitéséhez és
étel tartositasahoz.

Hélégbefuvas, nagy héfok
Sutés egyszerre legfeljebb harom szinten, il-
letve aszalas. A hdmérsékletet allitsa 20-40
°C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Alsé + felsé
sutés funkcional.

Also + felsé siités
Egy siitészinten torténd sitéshez, valamint
porkoléshez.

@ Konvekcios leveg6 (nedves)

y Ez a funkcio energiat takarit meg a sités so-
ran. Amikor ezt a funkciét haszndlja, a készu-
lék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a
beallitott hmérséklettdl. A maradékhét hasz-
nalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet.
Tovabbi informaciokért olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet, Megjegyzések a
kévetkezoérél: Konvekcids levegd (nedves).

) SteamBake
Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Meg-
felel6 szin és ropogos kéreg elérése sités
kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése. Gyimolcsok vagy zoldségek tartdsi-

E Grill

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
piritds készitéséhez.

Infrasiités

Nagy sllt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Cs6ben
sutéshez és piritashoz.

Menii
Belépés a Menlbe: El6ére programozott si-
tés, Tisztitas, Beallitasok.

)

tasahoz.
%| Fagyasztott ételek
—  Készételek (pl. slilt burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételéhez.
Pizza funkcio

Pizza siitéséhez. Intenziv piritashoz és ropo-
gos alju ételek készitéséhez.
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Hélégbefuvas, nagy héfok, Also + felsd
sités: Ha a h6mérsékletet alacsonyabbra
allitja, mint 80 °C, a lampa 30 masodperc
elteltével automatikusan kikapcsol.

7.2 Megjegyzések:Konvekciés
levegd (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sutbajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
siité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios levegd (nedves) cimii
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

7.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.
2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
o,
homérsekletet C.

R» - nyomja meg és tartsa lenyomva a
kovetkezd funkcio bekapcsolasahoz: Gyors
felf(tés. Egyes sutéfunkcidknal elérhetd.

7.4 Beallitas: G6zoléses fo6zés

Ellendrizze, hogy leh(lt-e mar a készilék.

1. Toltse fel a stit6tér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a sitétér mélyedésébe
sutés kozben, vagy amikor a sité forrd.
2. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkciod kivalasztasahoz.
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3. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant

hémérsékletet C.
4. Nedvesség létrehozasahoz melegitse eld
az Ures késziiléket 10 perc ideig.
5. Helyezze be az ételt a késziilékbe.
Amikor a sités véget ér:

* A készulék kikapcsolasahoz forditsa a
sut6éfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

« Ovatosan nyissa ki az ajtot. A kiszabaduld
para égési sérllést eredményezhet.

« Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulek.
Tavolitsa el a sutétér bemélyedésébdl a
maradék vizet.

7.5 Beallitas: El6re programozott
siités X

Az ezen almeniliben szereplé minden
fogashoz meg van adva a javasolt sutési

funkcio és hémérséklet. F6zés kdzben
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcié véget ért, ellenérizze, hogy
elkészilt-e az étel.

Egyes ételek esetén a(z) Hishémérd
szenzor segitségével is f6zhet. Az étel
elkészitésének mértéke:

* Véres

* Kobzepes

Jol atsutve

1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat
— allasba a(z) Menli menibe valo
belépéshez.

2. Valasszaa ¥ funkcidt, majd nyomja meg

a OK gombot.
3. Forgassa el a szabalyozégombot a fogas
szamanak kivalasztasahoz. Nyomja meg

ezt: OK,
4. Helyezze az ételt a készililékbe. Nyomja

meg ezt: OK.



Elére programozott siités

Magyarazat

Hushémérd szenzor elérhetd. Helyezze a
Hashémérd szenzor-t az étel legvasta-

gabb részébe.

Amikor a Hishéméré szenzor a beallitott
hémérsékletet elérte, a készlilék kikap-

csol.

Magyarazat
|M| A G6zolés funkcidhoz sziikséges viz-
mennyiség.
E A siités megkezdése el6tt melegitse el6 a
késziléket.
Polcszint.

Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P1 Marhasiilt, véresen
- N 1-1.5kg;4-5cm /‘?EI 2; siito6 talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenyében. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a kesztlékbe.
Steak, kozepes bl)i(l)(énztzg ?;rgal,r:;. 2 E 3; slitbedény a huzalpolcon
P4 tag’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.
m?{?;?n%ssg;lt(ég?' 15-2kg VLl=! 2; siitéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis héfok)
Marhasiilt, kézepes ”? IEI 2; sit6 talca
P7 (hélégbefuvas, kis hé-  1-1.5kg; 4-5cm Has’znélja} I_(edvenc fl’]szers—;lt_: vagy csak egyszer}'jep s6z-
fok) vastag darab za, és szorja meg frissen 6rélt borssal. A hdst néhany
percig susse el6 serpenydben. Helyezze be a késziilék-
Marhasiilt, jol atsiitve be.
P8 (hdlégbefuvas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassd sités) /P B 2; siit6 talca
P1 Marhahus filé, kozep- 0,5-15kg;5-6 Hasznalja I‘(edvenc f(]szereit, vagy csak egyszeriien s6z-
0 es (lassu siités) cm vastag darab 28, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hist néhany
percig sisse el6 serpenyében. Helyezze be a készllék-
P11 Marhahus filé, kész be.
(lassu sutés)
Borju siilt (pl. lapoc- 0.8-1.5kg; 4 cm /‘? EI 2: siitéedény a huzalpolcon
P12 ka) vastag darab Hasznalja kedvenc fiiszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.
P13 Isai)':iiasu“ tarja vagy 15-2kg /P B 2; sitéedény a huzalpolcon
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogésra piritott 1.5-2kg sz
P14 sertés (hdlégbefavas, /‘? EI 2; siitd talca

kis héfok)

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa
meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
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Etel Témeg

Polcszint / tartozék

Sertéskaraj, friss 1-15kg;5-6¢cm

/‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon

P15
vastag darab Hasznalja kedvenc fliszereit.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - El 3; mély tepsi
P16 3 cm vékony karaj Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sttés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg; 7-9cm /‘? EI 2: siitéedény a siitd talcan
P17 vastagdarab oy e hovza folyadékot, A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss E 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siité talcan
P18 Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
P19 Fél csirke 0.5-0.8kg /0? E 3: siits télcﬂa ,
Haszndlja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 —bi(r)](lzégn?ara- 2 lE 2; tiizallo edény a huzalpolcon
P20 Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust néhany percig stisse
el6 serpenydben.
Csirkecomb, friss - /0? E 3 siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, cstkkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg /‘? EI 2; sutéedény a huzalpolcon
P22 Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A siités félidejében forditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4 -5kg /0? B 2. mély tepsi
P23 Haszndlja ](edvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sutd tepsibe. A sutés félidejében forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /‘?E 2; huzalpolc
Haszndlja kedvenc fliszereit.
P25 :I:I egészben, grillez- 0.5- 1k2%thalan- /0? B 2 siité télcaﬂ ’ - ) .
Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.
pog 'alfilé ; (4] (= 3; tizaiie edény a huzalpolcon
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Sajttorta -
P27 ) E 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta . [1E 2; b 100 - 150 mi; siits taica
P29 Almas pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
P30 P ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a

siitéracson
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Etel Témeg

Polcszint / tartozék

P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta

El 3; mély tepsi

Csokoladés muffin -

P32

EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; muffins(té tepsi a sutéra-
cson

P33 Veknis siitemény -

E 2; kenyérsiité forma a huzalpolcon

P34 Tepsis burgonya 1kg El 2: siits tlca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
P35 Zoldségeklkrokettek kg E 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Sé:gzzéztt vegyes 1-15kg El 3; siit6 talca sltépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3- siits tlca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oiex ez
P38 gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg RPRPE
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
Burgonyafelfujt 1-15kg (= 1. felft stel a huzalpolcon

P40 (nyers burgonya)

A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.

P41 Pizza friss, vékony

E B 2; M 100 ml; siit6 talca sitépapirral bélelve

P42 Pizza friss, vastag

E B 2; siit6 talca sttépapirral bélelve

P43 Quiche -

E 2; sttéforma a huzalpolcon

Bagett / Ciabatta / Fe- 0.8 kg
P44 ner kenyér

E B 2; lﬂ 150 ml; siit6 talca sttépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlkséges.

Teljes kidrlésii/rizs/ 1kg
P45 barna kenyér

‘Z] IEI 1 2; l&J 150 ml; suitd talca sitépapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

7.6 Médositas: Beallitasok

1.

Forgassa el a sitési funkciok gombjat
— allasba a(z) Menli menube vald
belépéshez.

Valassza a oL funkciét, majd nyomja
meg a OK gombot.

Forditsa el a valasztégombot a beallitas
kivalasztasahoz. Nyomja meg ezt: OK.
Allitsa be az értéket. Nyomja meg ezt:
OK,

Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombjat
kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen:
Mend.

Menu: Beallitasok

Beallitas Erték
01 Pontosidd Méodositas
02 Kijelzé fényerd 1-5
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Beadllitas

Erték

Nyomégomb Hang

1 - Hangjelzés, 2 -

03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmezteté hangeré 1-4

05

Hushémérd szenzor -

1 - Riasztas és lea-

miveletek llitas, 2 - Riasztas
06 Mikoédésidoézitd Be/Ki
07 Suto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki
09 Tisztitas emlékeztetd  Be/Ki
10 Wi-Fi Be/Ki
11 Aytomgtikus tavma- Be/Ki
kodtetés
12 Haldzat elejtése Igen / Nem
13 Demo lzemmdd Aktivalo kod: 2468
14 Szoftver verzio Ellenérzés
Osszes bedllitas torlé-  Igen / Nem

15

se

7.7 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
miikddése kdzben az ajté legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

8. TOVABBI FUNKCIOK

8.1 Funkciézar @

Ez a funkci6 megakadalyozza a bedllitott
funkcio véletlen médositasat.
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Amikor lehetséges, kerllje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tébb ételt készit, a sitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a késziiléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értekre. A
készlilékben levd maradékhé tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegod (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a siités soran.

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a lépés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Ha a készilék mikddése kdozben kapcsolja
be, a bedllitott stités tovabb folytatodik,
azonban a kezel6panel lezar.



Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a
bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a
kezel6panel lezar.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. &- harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OOK
gombot a funkcié kikapcsolasahoz.

8.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készilék bizonyos idd
elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio

9. ORAFUNKCIOK

9.1 Orafunkciok leirasa

mikodik, és a kezel6 nem valtoztat
semmilyen beallitason.

@ Az aktualis id6t megjelenité éra bealli-
Pontos id6 tasa.
Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az

id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.
Ez a funkcié nincs hatassal a siité mi-
kddésére.

Percszam-
lalé

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zitd véget ér, hangjelzés

F6zésiidé hallhato, és a sutéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.
@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
. . . zésének késleltetése.
Késleltetési
id6
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikodési készulék. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez
Lclj(';;it?h a funkcio nincs hatassal a sité miko-

désére.

9.2 Beallitas: Pontos idé O
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menu menibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a
kovetkezdk kivalasztasahoz: @/Pontos
id6.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg ezt: OK,

(°C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési ido.

9.3 Beallitas: Percszamlalo [
1. Amikor a készlilék ki van kapcsolva,

nyomja meg a O gombot. Amikor a
készulék be van kapcsolva, nyomja meg

kétszer a O gombot.

A kijelzén a kovetkez6 lathatd: 0:00 és Q
2. Avezérlbgomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: Percszamlalo.

3. Nyomja meg ezt: OK. Az id6zit6 azonnal
megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a stitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.4 Beallitas: F6zési id6 s%
1. Forgassa el a gombot a sutéfunkcio

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitdsahoz.

2. Nyomja meg tébbszér a O gombot.

A kijelzén a kdvetkezd lathato: 0:00 és %

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6t: F6zési id6.

4. Nyomja meg ezt: OK,

Az id6zit6 azonnal megkezdi a

visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a stitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.
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9.5 Beallitas: Késleltetési idé &

1. Forgassa a sit6éfunkcio valasztogombot a
funkcié kivalasztasahoz.

2. Nyomja meg tébbszor a O gombot.

A kijelz6 a kdvetkezét mutatja: pontos ids &

START.

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg ezt: OK.

A kijelzén a kévetkezé lathato: --:-- &

LEALLITAS .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési id6 beallitasahoz.

6. Nyomja meg ezt: OK,

Az id6zit6 a kezdés bedllitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

Amikor az idé letelt, nyomja meg OK gombot,
és forgassa el a stitéfunkciok gombjat
kikapcsolt allasba.

9.6 Be- és kikapcsolas:
Miikodésid6zitd
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @"/
MUkodésidézité kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat’ cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomja meg ezt: OK,
4. A funkcio be- és kikapcsolasahoz
forgassa el a szabalyozégombot.

5. Nyomja meg ezt: OK.

10. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

10.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korili magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs

150 MAGYAR

Csusztassa be a polcot a polctartd
vezetbsinjei koze, és ugyeljen arra, hogy
labai lefelé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kozé.

10.2 Hishéméré szenzor
Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Két hémérsékletet kell beallitani:

. °C. a készilék belsejében a hémérséklet.

. M az étel maghdmérsékletét.
A legjobb sutési eredmény eléréséhez:



* A hozzavaldk legyenek
szobahdmersékletliek.

* Ne haszndlja folyékony éllagu ételekhez.

» Sltés kdzben az ételérzékeld tijét
teliesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékeld és a polctartok
felforrosodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogo keszty(it.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szlkséges, a sutdé hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékel6t az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a hus vagy hal kdzepébe a legvastagabb
részénél.

)

e e ——
/l/!/!l!\!\\,\\,\\,\\x\&\,\\\§,\ﬂ

<

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zdldség/hus felfujtak
koézepébe. A hushémérd szenzornak
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A slitéedény peremével
tdmassza ala a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készulék oldalfalan talalhato aljzatba.
Lasd: ,Termékleiras”.

A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. L a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. Nyomja meg ezt: OK.

Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet,

hangjelzés hallhato. Donthet a leallitas vagy

a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at

legyen siitve.

7. Huazza ki az ételhémérd dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készulékbdl.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6zd
készuléktol eltéréen sit vagy siit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési

idétartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

§5 Etel tipusa

f =24
Sutéfunkcid
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képességliek, mint a vilagos szinl és

°C  Homérsékiet visszatiikr6zd feluletli edények.
- + Pizzatal — s6tét, nem tlikr6z6d6, 28-as
o  Tartozék atméréem
— « Sitéedény — sotét, nem tiikr6z6d6, 26-os
E Polcpozicié Atmérdem
— * Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
@ Fézési id6 (perc) magassag cm
« Karimas alapforma - so6tét, nem

11.2 Konvekcioés levegé (nedves) - tikr6z6d6, 28-as atmérem

ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

11.3 Konvekciods leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

&L, = °C = O
Edes roladok, 16 db sutélap vagy racs 180 2 20-30
Péksutemény, 9 db sUtélap vagy racs 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  Huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sUtélap vagy racs 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sUtélap vagy racs 175 3 25-30
Szufflé, 6 db kerdmiapoharak racson 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma racson 180 2 15-25
Piskotatorta sitéforma racson 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sutélap vagy racs 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sitélap vagy racs 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg Pizzaserpeny6 racson 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sUtélap vagy racs 200 3 35-45
Saslik, 0.5 kg sutélap vagy racs 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sUtélap vagy racs 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 180 2 25-35
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 170 2 30-40
Sos aprositemény, sutélap vagy racs 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omlés  sltdlap vagy racs 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 170 2 20-30
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L, = °C = O
Parolt z6ldségek, 0,4  sutélap vagy racs 180 3 35-45
kg
Vegetarianus omlett  Pizzaserpeny6 racson 200 3 25-30
Mediterran zoldségek, sutélap vagy racs 180 4 25-30

0,7 kg

11.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC 60350-1.

= - o,

L, = =l C O
Aprositemény, 20 db/tepsi  Also + felsé siités Suté talca 3 170 20-35
Aprositemény, 20 db/tepsi  Hélégbefuvas, nagy hé- St talca 3 150 - 160 20-35

fok
Aproésitemény, 20 db/tepsi Hélégbefuvas, nagy hé- Sité talca 2és4 150 - 160 20-35
fok
Almaspite, 2 forma, atmé-  Alsé + felsd sutés Sutéracs 2 180 70 -90
ré: 20 cm
Almaspite, 2 forma, atmé-  Holégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 70-90
ré: 20 cm fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Alsé + felsé sités Sitéracs 2 170 40 - 50
cm atmeérdji tortaforma 1)
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2 160 40 - 50
cm atmérdji tortaforma 1) fok
Zsirtalan piskotatészta, 26 Hoélégbefuvas, nagy hé- Sitéracs 2és4 160 40 - 60
cm atméréja tortaforma 1) fok
Linzer Hoélégbefuvas, nagy hé- St talca 3 140 - 150 20-40
fok
Linzer Hélégbefuvas, nagy hé- Sito talca 2és4 140 - 150 25-45
fok
Linzer Also + felsé stités Sité talca 3 140 - 150 25-45
Toast kenyér, 4 - 6 db 1)  Grill Sitéracs 4 max. 1-5
Marhahus hamburger, 6 Grill Sutéracs, 4 max. 20 -30
darab, 0,6 k92) csepptalca

1) Melegitse el6 a késziléket 10 percig.

2) Helyezze a huzalpolcot a harmadik szintre, mig a csepptalcat a masodik szintre. Melegitse el6 a készlléket 10
