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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, 4e 3akynuxte ypepn Ha Electrolux. /36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cu
aeceTuneTus npogecnoHaneH onuT 1 nHoBaummn. OpurMHaneH u CTUIEH, To € Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3aToBa, koraTo ro n3nonssarte, MOXeTe Aa CTe CUrypHU, Ye BCEKU MbT e
nocTuraTe CTPaxoTHU pe3ynTaTu.

[o6pe pownu B Electrolux.

MoceTeTe Hawms yebcanT 3a:

BwxTe nonesHu cbBeTu 3a ynotpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEU3MPaBHOCTH,

MHOPMaLUs 3a CEPBU3 N PEMOHT:
www.electrolux.com/support
Peructpuparite Bawmsa npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:

Z
a/ www.registerelectrolux.com

KyneTe akcecoapwu, KOHCyMaTUBW 1 OPUrMHANHW pPe3epBHN YacTu 3a Bawwums ypepa:
% www.electrolux.com/shop

OBCNYXXBAHE HA KITUEHTU

BuHaru nsnonssaiite opurmHanHu pe3epBHU YacTu.

KoraTo ce cBbp3Bate ¢ Hawwmsa otopuampaH otaen ,O6cnyxBaHe”, TpsabBa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta uHdopmaumsa: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe Aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6uwa nHopmaums n ceBeTn
MHdopmauus 3a okonHaTa cpena

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTOo 1 ynotTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefocTaBeHUTe MHCTPYKUuK. MNponssoanTenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
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MHO®OPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

WHCTPYKUMUTE Ha 6e30MacHo M NECHO AOCTbLIMHO MSCTO 3a
crnpaBka B Gbaelle.

1.1 Be3onacHocCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnornoxeHue

- To3u ypen moxe aa 6bae nanonsesaH ot geua Hag 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo M OT n1ua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHUN U YMCTBEHU BH3MOXHOCTU UK OT nnua 6e3 onut n
No3HaHWs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnmn 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [leua noa 8-roguiHa
Bb3pacCT M XOpa C TEXKM NN KOMMNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce gbpxaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nog NOCTOSIHHO HabnoaeHue.

- [euata Tpabea ga 6baart nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, Ye He Cu UrpasT c ypeaa.

- [pbXXTe BCMYKM ONAKOBKM Aarneye oT aela n ns3xebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeroBute 4OCTLIMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypega, korato ce n3nonssa
M KoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa foa ce akTuBupa.

- [eua He TpsibBa Aa M3BbpLIBAT NOYMUCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

- Toan ypen e npegHasHayeH camo 3a roTBeHe.

To3n ypen e npeaHasHayeH 3a gomallHa yrnotpeba B
3aTBOPEHU NOMELLIEHMS.

- Tosn ypen Moxe Aa ce nsnonassa B opucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTenN, KbLUK 3a roCT1 1 apyru nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiBaHe, KbeTo TOBa M3Mnon3BaHe He HaaBMLaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomaluHa ynoTtpeba.
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MHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Camo kBanuduuympaHo nuue Tpssbea ga nHctanupa ypega u
Ja cMeHu kabena.

He nanonseanTte ypeaa, npeau ga ro HCTanupare BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaTo U Aa e NogapbXKKa,
N3KNveTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

- AKo 3axpaHBawmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa foa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuuumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

MPEOAYTMPEXOEHWME: YBepeTe ce, 4Ye ypeabT € USKITYEH,
npegu ga cMeHuTe namnara, 3a Aa usberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT un HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce Haropeludasar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa [a He ce J0KOCBaT HarpeBaTeNHUTe enemMeHTur
NN NOBBPXHOCTTA Ha KyxXnHaTa Ha pypHaTa.

BuHarn nanonseainte pbkaBuumn 3a oypHa npu nsBaxkgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UnNu CbaoBe 3a NeYeHe.
3non3BaiTe caMo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypes.

3a Ja cBanuTe HocavuTe Ha padta, MbpBO U3gbpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a crnej ToBa M 3aHUS Kpaun Ha
HOCauuTe OT CTPaHUYHUTE CTeHu. [locTaBeTe HocauuTe Ha
padta B obpaTHa nocrnenoBaTenHocT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He nsnonseaiite rpybu, abpasmeHu, NoYMCTBaLLM
npenapaTtu UNn ocTpu, MeTanHn CTbprasnky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBPXHOCTTA M TOBa Aa A0BeAe [0 CYYNBaHe Ha CTbKIO0TO.
Mpean NIMPONNTUYHO NOYNCTBAHE N3BAAETE BCUYKU
akcecoapu 1 NpekoMepHU HaTpynBaHUsA/pasnMBaHus oT
BbTPELIHOCTTa Ha oypHaTa.
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MHCTPYKLUWU 3A BE3OINACHOCT

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusa

& BHUMAHMUE!
Camo kBanuduumpaH YoBek MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nona3sanTe NoBpeaeH ypea.

+ CnepgBaliTe MHCTPYKUUMTE 3a MHCTanMpaHe, NpUnoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTe ypeaa, Tbi KaTo e Texbk. BuHarn nanonasante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnaiTe ypena 3a gpbxkara.

* MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOASALLO MSICTO, KOETO OTroBaps HA MOHTaXHUTE
N3NCKBaHUS.

+ Tpsibea oa cnasBaTe MUHUMANHOTO Pa3CTOsIHUE A0 APYrv YPEaM 1 YCTPOMCTBa.

+ [pean ga MmoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dypHaTta ce oTBaps
6e3npobnemHo.

i Ype,q'bT e O60pyﬂ,BaH C efiekTpuyecka cuctemMa 3a oxnaxzjaHe. TpH6Ba Oa ce n3nonsea c
€J1eKTpO3axpaHBaHETO.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOPa 3a BrpaxaaHe 590 (600) Mmm
(MuHMManHa BMCOYMHA Ha OTBOPaA 3a BrpaxaaHe

noa paboTHWs NNoT)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
[bnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa yacT Ha ypeaa 576 Mm
LLivpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 Mm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
OvnbounHa Ha ypena 569 Mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
Jbn6ouynHa npu oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MuHMmaneH pasvep Ha oTBopa 3a BeHTUnauus. 560x20 mm
OTBOp pasrnofioxeH B fJonHaTa 3afHa cTpaHa
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UHCTPYKLUUU 3A BE3OINACHOCT

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € pPasnonoXeH B IECHNS bIbl Ha 3agHaTa

cTpaHa

MOHTaXHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvick oT noxap unu TokoB yaap.

* Bcunykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaeAT OT kBanuduumpaH enekTpoTEXHNUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta c TEXHUYECKN AaHHN Ca CbBMECTUMU C
€neKTPUYECKUTE AaHHM Ha 3axpaHBaLlaTa Mpexa.

* BwuHaru nanonasante NpaBUHO MOHTMPAH KOHTAKT CbC 3alluMTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonsearite pasknoHMTENN NN agantepu ¢ MHOrO BXOL4OBE.

* BHumaBanTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBaLLms Lencen v 3axpaHBawus kaben. Ako
3axpaHBalLuaT kaben TpsibBa Aa 6bae NoagMeHeH, ToBa TpsibBa Aa Obae U3BBbPLUEHO OT
HaLUNsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalwyute kabenu fa ce gobnwkaeat 4o BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEro, ocobeHo KoraTo € BKIKYEH UK KoraTo BpaTMykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yap Ha ropewuTte 1 usonupaHu vYactu Tpsbea fa 6bae 3aterHara no
TakbB HauMH, Ye Ja He MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMW.

+ CpbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAVHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanaumsTa.
YBepeTe ce, Ye WencensT 3a 3axpaHBaHe e JOCTbMEH e UHCTanmpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLms kaben, 3a ga usknouute ypega. Bunarn nsgbpnsante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3saiTe camo NpaBuIiHW YCTPOMCTBA 3a U3onayus: npeanasHy NpeKkbcBaYvn Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutenute oT BUHTOB TUN TpsAOBa Aa ce u3Bagsar oT
hacyHrara), U3KnoYBaTeNM 1 KOHTAKTOPM 3a yTeyka Ha 3a3eMsBaHETO.

» Enektpuyeckarta uHctanaumsi Tpsiba fa uma n3onmpallo yCTponcTeo, koeto Bu nossonsea
0a U3KNYnTe ypeaa ot en. Mpexara npy BCUYKM NOSCK. V130nnpalloTo yCTporcTBO
TpsibBa Aa e C WMpUHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3uUsno BpaTuykaTa Ha ypeaa, Npean Aa CBbpXKeTe 3axpaHBalyusi kaben Kbm
KOHTakKTa.

» Tosu ypen ce 4OCTaBsA C enekTpo3axpaHBally wencen n kaben.

Tunose ka6enu, noaxoAsLM 3a MHCTanaums UM nogmsiHa 3a Eespona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceueHueTo Ha kabena BKTe obLyaTta MoLHOCT B TabenkaTta ¢ 0OCHOBHM AaHHU. MoxeTe Aa
HanpaBWTe cnpaBka 1 B Tabnuuara:
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MHCTPYKLUWU 3A BE3OINACHOCT

O6wa mowHocT (BT) CeyeHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsaBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsbsa Aa 6bae 2 CM No-AbMbLI OT kabenuTe 3a
¢asata n HynaTa (CuH 1 kadsaB kaben).

2.3 anon3BaHe

/I BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsaBaHe, nsrapsiHus, TOKOB yap Uim eKcnmiosusi.

* He npomeHsaniTe npegHasHavyeHNeETo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU He ca GrokMpaHm.

* He ocrassainTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

* WasknouBariTe ypeaa crnep BCSIKO M3MOM3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHKW, KoraTo oTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, AokaTo ypeabT pabotun. Moxe
Aa n3nese ropeLy Bb3ayX.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He na3nonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBbPXHOCT UM MOBBPXHOCT 328 CbXpaHeHMe.

» OtBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa. /13non3BaHeTo Ha CbCTaBKW C arikoXOJ MOXe
[a npeansBrKa CMecBaHe Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBsaviTe UCKPW UMW OTKPUT NNambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapste
BpaTarta.

* He nocrassanTte 3anannuMu NpoaykTy Uv NnpeameTi, KOMTO ca HAMOKPEHW CbC 3ananumm
npoAykTu, B 6M3ocT Ao ypeaa unm BbpXy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpea B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHaT noBpeamn 1 obe3uBeTsBaHe Ha eMaina:

— He nocTaBsiiTe Cb0BeE 3a hypHa Unv Apyru NPeAMETU B ypea AUPEKTHO BbPXY
ObHOTO.

— He NnocTaBsiiTe anyMMH1EBO HONMO AMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaesAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuus ypea.
— He NocTaBsifiTe BNaXHy CbAOBE ¥ XpaHa B ypeaa, Cref KaTo NPUKIYNTE C TOTBEHETO.
- 6‘b,U,eTe BHMUMaATENHN, KOrato MmaxaTte Uinn noctaBATe akcecoapuTe.

+ O6e3LBeTABAHETO Ha emMaiina Unu HepbXxaaemaTa CTOMaHa He Oka3Ba BUsiHUE BbpXy
paboTtaTa Ha ypeaa.

+ W3nonsgaiite Abnboka TaBa 3a BNaxHu TopTu. MNNoLoBKUTE COKOBE NPUYMHABAT NeTHa,
KOUTO mMorat ga 6'bﬂaT TpaVIHVI.

* BwHaruv rotBeTe npv 3aTBOpeHa BpaTuyka Ha ypeda.

*  Axo ypeaobT € MHCTanupaH 3aj nperpaga ot mebeneH 7N, Hanp. 3ag Bpatuyka B UJKa(b,
Ta3u BpaTuyka TpsibBa BUHarv Ja e 0TBOpeHa, oKkaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBopeHa,
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UHCTPYKLUUU 3A BE3OINACHOCT

mMoraTt fa ce akymynupar TonnvHa 1 Bnara, Kouto BnocrneacTeve Aa noBpesaT ypeaa,
Wwkada unu noga. He 3aTBapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypeabT HE U3CTUHE HaMbIIHO Creq,
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospeaa Ha ypeaa.

» [lpeav nopapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKNeHnTe naHenu aa ce cyynsr.

*  CwmeHsaNnTe He3abaBHO CTHKIIEHUTE NaHENN Ha BpaTuykaTa, korato ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3NpaH CepBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceanaTe BpaTudkaTa ot ypeaa. Bpatuukarta e texkal

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeaoTBpaTtuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
maTepuarnn.

» [louncTeTe ypena c Mokpa 1 Meka Kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasawTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENN UMK
MeTanHu npegmeTy.

» Ako n3nonseare cnpei 3a pypHa, crnegsante MHCTPyKUMUTE 3a 6e30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta my.

2.5 NMMpoNUTMYHO NoYUcTBaHe

/N\  BHUMAHME!
OnacHocT oT HapaHsaBaHe / noxap / XUMUYECKN eMucum (NyLek) B NMPONUMTUYEH
pexnm.

 [penw n3BbpLUBaHE Ha PyHKLMSATA 32 NUPOSIMTUYHO CAMOMNOYNCTBAHE N (PYHKLUMSITA 3a

nbpBa ynotpeba, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa:

—  BCWYKM U3MNWLLHM XPaHUTESTHX OCTaTbLW, Macro unu pasneTy MasHUHW / oTnaraHus.

— BCUYKM NMOABWMXHU nNpegmMmeTn (BKJ'IIOHI/ITeJ'IHO cKkapu, CTPaHU4YHU WLUNHU U T.H., 4OCTaBEHU
C MpoAyKTa) 1 Nno-cneuuanyy BCUYKM Hesanensally TEHIXEPW, TUraHu, TaBu, Nocyaa u
ap.

 [poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKU UHCTPYKLUM 38 MUPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

» [eua He 6viBa Aa £o ypeaa, AoKaTo TeYe NUPOTIUTUYHOTO NMOYNCTBaHE.

YpeabT cTaBa MHOTO ropeLy U oT NpeaHUTe OTBOPM 3a OXMNax4aHe Ce U3nycka ropeLy
Bb3YX.

*  [pONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € onepaLusi C BUCOKa TeMMepaTypa, KOsiTo MoXe Aa
npeav3BMka 0CBOG0XAABaAHETO Ha U3MNAPEHNSI OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM
mMaTepuanu, npenopbYnMTENHO e NoTpedbuTennTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUuWs No BpeMe ¥ Cres BCSKO NMPONIMTUYHOTO MOYUCTBaHE.
— ocurypsit fobpa BeHTMNauusi o BpeMe v cref nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumMarnHa TemnepaTypa.

« 3a pas3nuka OT XopaTta, HAKOU NTUUK nnn Brievyrmn ca U3KNn4YnUTesIHO YyBCTBUTENTHU KbM
noTeHUnanHm n3napeHunsa, KOUTo ce oTaendT Nno Bpeme Ha npoueca Ha no4yncrteaHe Ha
BCUYKM DYpHM C MUponu3a.

— TNpemaxHaT BCUYKM JOMALLHYM XUBOTHM (0COBEHO NTMLM), KOMTO ca B BnM30CT A0 ypeaa
Mo BpeMe Ha 1 crieq NMPOSIMTUYHOTO MOYMUCTBaHE U MbPBO U3MON3BaHe Npu
MakcumarnHa TemnepaTtypa Ha 4o6pe NpoBETPEHO MSCTO.
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UHCTAJNTMPAHE

+  MarnknTe gomatuHm nobuMuM CbLio MoraT Aa GbAaaT MHOTO YyBCTBUTESHW KbM JTOKaNHUTE
NPOMEHM B TeMnepaTypaTta OKomno BCUYKM (ypHM C MMPONU3a, Korato nporpaMaTa 3a
NMUPONUTUYHO camomnoymcTBaHe paboTu.

+ Hesanensawmrte NoKpUTUS BbPXY TEHIKEPW, TUraHW, TaBu, Npubopu v T.H., MoraT Aa 6baat
NOBPEAEHN MO Bpeme Ha NMUPONUTUYHO MOYMCTBAHE MpY BUCOKa TEMMepaTypa Ha BCUYKM
(bypHM C NMPONM3a 1 CbLLO Taka mMoraT Aa 6baaT U3TOUHUK Ha HUCKM HVBA Ha BPEAHM
nanapeHus.

+ W3napeHus, ©3nbyeHn oT ypHU C NMPONnM3a / ocTaTbLy OT XpaHa, KakTo e OnMcaHo, He ca
BPEAHU 3a Xopa, B TOBA YMCIIO Aella U Xopa CbC 34paBOCMOBHU Npobnemu.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT u3rapsiHe 1 noepeda B ypeaa.

* W3nyckaHaTa napa MOXe [a npeaunsBuka nrapsHus:
— He oTBapsiiTe BpaTtaTta Ha ypeaa no Bpeme Ha rotBeHe Ha napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, OTBapﬂVITe BHMMATENHO BpaTU4KaTa Ha ypeaa.

2.7 BbTpeluHo ocBeTrieHue

& BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.

+ OTHOCHO namnaTa(uTe) BbTpe B TO31 NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoAaBaHu OTAENHO:
Te3un namnu ca npegHa3HayYeHn Aa U3gbpxKaTt Ha EKCTPEMHM (U3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKUHCKV ypeau, kaTo Temneparypa, BuGpauum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHadveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeda. Te He ca npegHasHaveHu
3a U3Mon3saHe B APYrv NPUITOXKEHNS U He ca NOAXOAALLYM 38 OCBETSBaHe Ha NMOMELLEHUS B
[OMaKUHCTBOTO.

» To3su NpoayKT BKMNOYBA CBETIIMHEH U3TOYHVIK C KIac Ha eHepruitHa edekTmeHocT G.

* 3nonsBaiiTe camo namnu CbC CbLMTE Creuudmkalmm.

2.8 O6cnyxBaHe

+ 3a nonpaeka Ha ypeaa ce CBbPXeTe C OTOPU3NPaHNS CEPBU3EH LIEHTBP.
* M3nonasainte caMo OpUrMHanHU pe3epBHN YacTu.

2.9 N3xBBbpnsaHe

/N BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3aayLiaBaHe.

+ CBbpxeTe ce C 06LMHCKNTE BNacTu 3a MHpopmaums kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.
*  W3knoueTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.
+ VsBageTe 3axpaHBalwus en. kaben B 6nn3ocT 4o ypeaa 1 ro U3xBbpreTe.

» [NpemaxHeTe ApbXKaTa Ha BpaTuykaTa, 3a Aa npefoTBpaTuTe 3akKneLlBaHeTo Ha deua, unu
JomallHy nobrmum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".
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WHCTAJIMPAHE

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

(*mm)

548 , 21
[~

1
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ONMUCAHUE HA YPEOA

3.2 3akpenBaHe Ha pypHaTa KbM OTBOpA 3a BrpaxgaHe

4. ONMNCAHUE HA YPEOA

4.1 O6w nperneg

L.

7 9
m_[\ f/\—n
ol 19 @ %"

'@// C O X
1088 —
B

o

El KoHTponeH naHen

H EnektpoHeH nporpamatop

H Bonocbabpxaren

B He3pno 3a BknoyBaHe Ha TepMocoHaaTa
H HarpsiBaw enemeHt

B Namna

BexTunatop

B Bognauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemu
Bl Tpv6a 3a ottuane

] BeHTun 3a nstousaHe Ha BogaTta
tE Mosuuws Ha ckapa

tH Bxop 3a napa
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cboBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.
TaBa 3a nevyeHe

3a TopTn U BUCKBUTH.

Cba 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu kaTo cbp 3a cbOUpaHe Ha MasHMHA.
TepmocoHaa

3a nsmepBaHe KomKo e NpPUroTBeHa xpaHaTa.
TeneckonuyHn Bogaum

C TeneckonuyHUTE BOgA4YM MOXETE [ia MOCTaBsATE U cBanaTe padTOBETE NO-NECHO.
CbA 3a AMETUYHO nevyeHe

3a pyHKUMNTE 3a roTBEHE Ha napa.

5. KAK A BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 KoHTponeH naHen

O

i
apa

|
g

g

n BKI1. / N3KI. HatucHeTe 1 3aapbXKTe, 3a 4a BKIHOYUTE U USKMHOYUTE dypHaTa.
E MeHto M3bposiBa pyHKUMUTE Ha pypHaTa.
MpeanoynTann M36posiBa NobrMute HacCTPOKiKM.

EkpaH [MokasBa TekyLiMTe HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.

MpeskntoyBaTen 3a 3a BKMoYBaHe 1 U3KMYBaHe Ha namnara.
namMmnuykarTa

Bbp3o HarpsiBaHe 3a BKMoYBaHe 1 U3KMoYBaHe Ha (yHKUMsATa: Bbp3o HarpsisaHe.
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KAK OA BKITIOUYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

HatucHete

«)~>

MpemecTteTte

@35

HaTtucHeTe n 3agpbxre

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA C

Mnb3HeTe npbcTa cu No no-

[okocHeTe NOBBbPXHOCTTA 3a

BBbpXa Ha npbCTa cu. BBbPXHOCTTA. 3 cekyHam.
5.2 EkpaH
12:30 Cnep BKNtoYBaHe ce nokas3ea OCHOBHUSIT ekpaH
’ ¢ chyHKUMATa 3@ HarpsiBaHe 1 TemnepaTtypa no
o nogpasbupaHe.
150°C
O START
Ako He nsnonseate pypHaTa Hag 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPEeMUHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
@
12:30 o Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokassa 3aaa-
’ OeHUTe YHKLUMN U APYTU HATNMYHW ONLmK.
8 150°C
[ Timin @ STOP
A EKpaH cbe 3agageHn dyHkunm Ha ByToHuTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
1230 B. CTAPT/CTON
C. TemnepaTtypa
#085°C /ISOOC D. ®yHKuuM HarpsisaHe
E. Tavimep
©) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo 3a nsbpaHu mogenu)
| | | | !
F E D C B

WHavkaTopm Ha ekpaHa

OCHOBHM WHAWKaATOPM - 3a HaBUTMpaHe no ekpaHa.
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NMPEAOU MBbPBA YINOTPEBA

oK

3a noTBbpXAaBaHe Ha n3bo-
pa / HacTpolikaTa.

¢ 2

3a BpbLyaHe
P 3a oTMsiHa Ha
€eHO HNBO
nocnegHoTo
Hasag B Me- ~
faencreve.
HIOTO.

3a BKIOYBaHE U U3KITHOY-
BaHe Ha onuuu.

YyBa curHan.

3ByKOBa anapma uHaQuKaTopu 3a q)yHKLlMVI - KOraTto 3agaeHoTo BpemMe 3a roteeHe CBbpLUn, ce

Q

PyHKUMATA € BKIHYEHA.

STOP
PyHKUMATA € BKIHOYEHA.
[oTBEHETO CrMpa aBTOMATUYHO.

i

3ByKOBaTa anapma e us-
KIoveHa.

WHaukaTopu Ha Taimepa

@

3a HacTpoliBaHe Ha dyHKkumsATa: 3abaBeH cTapT.

%)

3a oTMsiHa Ha HacTpoikaTa.

6. MPEOU MbPBA YNOTPEBA

BHUMAHME!

A

Bx. rmasa "besonacHocT".

6.1 NbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

V3BageTe OoT dhypHaTa BCUYKM
NPUHaANEXHOCTU 1 NOABUXK-
HWTE OMOpM Ha ckaparTa.

MouncteTte dypHaTta n npu-

HaanexXHoCTUTe C MeKa Kbp-

na, Tonna BoAa v nek npena-
paT 3a noyncTBaHe.

MocTaBeTe NnpuHagnexHoOCTH-
Te U AeMOHTUpyeMUTe onopwu
3a ckapaTa BbB (pypHaTa.

6.2 NbpBO CBBLpP3BaHe

[vcnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Crnes MbPBOTO CBbP3BaHe.
Tpsabsa ga 3agagete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha OyToHuTe, Cuna Ha 3Byk. curHan, Yac

OT AEeHOHOoLMETO.

6.3 HayanHo npeaBapuTenHo 3aTonsifiHe

3aTonneTe npeaBapuTesiHO nNpasHarta dypHa npeav nbpeara ynortpe6a.

Ctbnka
1

M3BapeTe oT q)ypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABWXHUTE ONOPU Ha CKapaTta.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

3aTonneTe npeaBapuTeniHo npa3HaTta ypHa npeav Nnbpeara ynortpe6a.

gn.m(a 3apaliTe makcumanHaTta Temneparypa 3a yHkumsaTa: |Z|
OcraBeTe ypHaTa ga pabotum 3a 1 yac.
g"’""a 3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusTa: .

OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® or dypHaTa Moxe Aa n3nu3a M1uprMama v AUM Mo BPEME Ha NpeABapUTENHOTO 3aTOMMIsSHE.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKL UM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe dpypHaTa. [lucnnesT nokassa dyHKUMSATA Ha 3aToNNsiHE No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTucHeTe cumBona Ha yHKUMSTa Ha 3aTonnsHe, 3a Aa Bne3eTe B MOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe dyHKUUSATA HA 3aTOMNSIHE N HAaTUCHETE: OK. EkpaHbT nokassa: Temne-
paTypa.

Cronka 4 3apaBaHe Ha TemnepaTypa. HaTucHeTe: OK.

Ctbnka 5

HatucHete: START .
TepMocoHaa — MoXeTe [1a BKMIOYMTe TEPMOCOHAATA Mo BCAKO BpeMe Npeam Ui no
BpEMe Ha roTBeHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa N3KiouMTE OyHKUMSATA 3a 3aTOMMSAHE.

CTtbnka 6

MakntoyeTe dypHaTta.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 gocTbN!

> © »OE.Y) C ) smer)

7.2 Kak ga HacTtpouTte: PYHKLMA Ha 3aTonssiHe ¢ napa
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.
1 M3b6epeTe cMMBOMBLT Ha DYHKLUMATA Ha 3aTOMIISIHE U FO HAaTUCHETE, 3a [ia BNe3eTe B
NOoAMEHIOTO.

Ctbnka | 3apaliTe pyHKUMATa Ha 3aTOMMAHE € nNapa.

Crunka HatucHerte: OK [ucnnesaT nokassa HAaCTPOVKNTE Ha TeMnepaTyparta.

Ctbnka | 3apalitTe TemnepaTypara.
4

CTbnka

5 Haruchere: OK.

Ctbnka | HatucHeTe kanaka Ha BoAoCbAbpXKaTesns, 3a A4a ro oTBopuTe.
6

Ctbnka | HanbnHeTe BogocbAbpXkKaTeNs CbC CTyAeHa BoAa A0 MaKCUManHOTO HUBO (OKOMO

7 900 mn Boga), 4OKATO NPO3BYUM CUTrHAN UIN HA ekpaHa ce Nnokaxe cbobLueHne. He
MblHeTe BogoChbAbpXaTenNs Hag MakcuManHus My kanayuteT. CbLiecTByBa pUck oT
n3TMYaHe Ha BoAaa, NpenivBaHe U LWeTu no ob63aBexaaHeTo.

A BHUMAHMUE!
M3nonsBarite camo cTyaeHa YyelwmMsHa Boga. He nanonasante un-
TpupaHa (aemMvHepanuavpaHa) unu gectunvpada soga. He nanons-
BaiiTe Apyrv Te4HOCTU. He nanuBeaiiTe 3ananumu unv ankoxonHu
TEYHOCTU B OTAENEHNETO 3a BOAa.

CTtbnka HatucHete BOAOCHbAbPXATeNA B MbpBOHAYarIHO My MosoXeHune.

Crbnka | |yarychere: START
KoraTo dypHaTa JOCTUrHe HacTpoeHaTa TeMnepaTypa, Ce YyBa CurHar.

Ctbnka | KoraTto BbB BogocbabpXKaTens HAMa BoAa, ce YyBa curHan. HanbnHete otaenexve-
10 TO 3a Boda.

Ctbnka | Wsknovete dypHata.
1

Ctbnka | W3anpasHeTe BogochbabpKaTens, Cne kato NpUKMioYnTe ¢ roTBEHETO.

12 A\ BHUMAHME!
dypHata e ropewya. VMima puck ot nsrapsHus. NoaxoxaganTe ¢ BHU-
MaHWe, KoraTo nsnpassaTe CbAbPKaHNETO Ha BOAOCHAbPXATENs.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka | BbB BbTpelHOCTTa Ha ypHaTa MOXe [ia Ce KOHAEH3Npa U3BECTHO KOIMYECTBO BO-
13 na. Cnep roTBeHe BHMMAaTENHO OTBOpETE BpaTaTa Ha oypHaTa. Korato dpypHaTta mns-
CTUHe, NOACYLIEeTe BbTPELLHOCTTA N C MeKa kbpna. V3yakarite noHe 60 MUHyTK cneq
BCsika ynotpeba, 3a Aa npefoTBpaTUTe M3TUYaHE Ha ropella BoAa OT BEHTUNA 3a U3-
TOoYBaHe.

U3bepeTe knaBuLl 3a 6bp3 gocTbn!

2OPBYC Y& pwr) © ) &)

7.3 Bogocbabpxaren

MHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boga

|“‘"‘| Pes3epBoapbT € nbeH.
|.....| PesepBoapbT € HanonoBMHa MbrieH.
L PesepBoapbT e npa3eH. HanbnHeTe pesepBoapa.

AKO HaneeTe TBbpAE MHOIO BOAa B pe3epBoapa, aBapuiiHUAT OTBOP M3TNackea BodaTta KbM Ob-
HOTO Ha ¢pypHaTa. OTcTpaHeTe BoaaTa ¢ rb6a.

M3npa3BaHe Ha BogHUA pe3epBoap

Crun M3knioueTe pypHaTa, octaBeTe 51 C OTBO-

Ka 1 peHa BpaTuyka 1 n3yakamnte, 4OKaTo U3CTU-
He.

Crun CebpxeTe TpbbaTta 3a nsrousaHe (C) Kbm

Ka 2 n3XoAsALmMs knanaH (A) nocpeacTBOM KO-
HekTopa (B).

Crun OcraBeTe kpas Ha TpbbaTa noa HUBOTO Ha

ka3 A v HaTuckanTe B HenpekbcHaTo, 3a Aa Cb-
bepeTe ocTaHanarta Boaa.

Ctbn- | Paskayete C n B u nogcywerte dypHaTa €

ka4 Meka reba.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

7.4 Kak na HacTtpouTe: NMomoLwy npu rotBeHe

Bcsko sicTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa yHKUns n Temnepatypa. MoxeTe aa
HacTpouTe BPEMETO M TemMnepaTyparta.

3a HsKOW SICTUSI MOXKe [ia FTOTBUTE U CbC CNeaHOoTO:

* ABTOMaTU4HO MepeHe

* TepmocoHaa

CreneHTa, Npun KOSAATO SICTUETO € NPUroTBEHO:

* AnaHrne vwnu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoeeye

Ctbnka | Bkniovete dypHara.

1

g"’"Ka HatucHete: ——.

g"’"Ka HatucHete: % Bbeegete: MNomoLy npu rotBeHe.
Ctbnka | V3bGepeTte AcTne unv Bua xpaHa.

4

gTb"Ka HatucHete: START .

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!

XDEDED XD LLY

7.5 ®yHKUMM 3a 3aTONNAHE

CTAHOAPTHU
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHne
nnsHe
v 3a 3ann4aHe Ha TbHKM XpaHU UNn NpenuyaHe Ha xnso.
Mpun
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

4

Typ60 rpun

3a neyeHe Ha ronemm napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuika.

)

FNopew Bb3Oyx/

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CylleHe Ha XpaHa. 3aaaiiTte
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpPaguLIMOHHO NeveHe.

BEHTUNUP
vvv 3a Aa cTaHaT xpynkasu NONyroToBUTE XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTodu
* C KOpUYKa Unm NponeTHW pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAULMOHHO ne-
YyeHe

3a neyveHe Ha TECTEHM U MECHU XpaHu Ha eHO HMBO.

DoneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLmn ¢ XpyrnkaBa O0JIHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTo Ha TecTo ¢ Masi. [penoTepaTsBa M3CbXBa-
HETO Ha MOBbLPXHOCTTa Ha TECTOTO U1 IO 3arnassa enacTuyHo.

CMNMEUMAIIHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHue

=

KoHcepBupaHe

3a KoHCepBupaHe Ha 3eneHvyLm (Hanp. TypLums).

§9§

CyweHe

3a CylleHe Ha pe3eH4eTa nnogose, 3efneH4yyum n reou.
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BCEKUOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

—
—
uru

3aTonnsiHe Ha 4u-

3a noarpsABaHe Ha YMHUK nNpean ceperpaHe.

HUA
3a pa3mvpassiBaHe Ha xpaHa (nfogoBse u 3enenyyum). BpemeTo 3a pas-
s MpassiBaHe 3aBWCU OT KONMMYECTBOTO M pa3mMepa Ha 3ampaseHara xpaHa.
Pa3mpassaBaHe
3a acTua kaTo nasaHs unu 3aneyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsisa
3] Kopuyka
ooy pudka.
OrpeTeH
1°C 3a NpUroTBsiHe Ha KPEXKo, COYHO MEeYEHO.

BaBHO roTBeHe

§

MopabpxaHe Ha
TOonnuHa

3a nopabpkaHe Ha xpaHaTta Tonna.

Al

Me4yeHe c BNax-
HOCT

PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No BpeMe Ha roTBeHe.
KoraTto nsnonssate Ta3u pyHKUMSA, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTA
MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Mlanonsea ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHopMaLums BUxTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: MNeve-
He C BMaXHOCT.

NMAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

G

Bb3cTaHoBsAIBaHe C
napa

3aTonnsHeTo Ha xpaHa c napa npegoTBpaTsiBa U3cyLuaBaHeTo u. Tonnu-
HaTa ce pa3npenens No HeXeH Y PaBHOMEPEH HauWH, KOMTO No3BosIsBa
[a ce Bb3CTaHOBSIT BKyca 1 apomMaTa Ha XxpaHaTa KaTo Ha TOKy-LLo Npuro-
TBEHa. Tasn yHKUUA MOXe Aa Ce M3MOoN3Ba 3a 3aTOoMMsiHE Ha XpaHa au-
PEKTHO B YnHKs. Moxe Aa 3aTonnsTe noBeye OT eAHa YMHWUS eAHOBpe-
MEHHO, U3MOMN3Balky pa3nnyHUTE HUBA.
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®YHKUUNN HA YACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsHe

lMeyeHe Ha nuua.

)

DyHKUMA Nuua

M3nonsBaiTe Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesATe xnsb unm dpaHsenm c
ﬁ MHOro fo6bp npodecnmoHaneH pesynrat OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBSAT U 3a-
rap Ha kopu4kaTta.

MeuyeHe Ha xnn6

o Tasn yHKLUMS € NoAXOoAsLLa 3a Meco, NTULK, SCTUSt Ha dypHa U 3aayLue-
\I/ Ho. BnarogapeHve Ha koMBuHaLWsTa OT napa 1 TonnMHa, MecoTo NpUao-

LOW
6uBa Meka 1 coyHa KOHCUCTEHUMA C XpyrnKaBa KOpU4Ka.

Hucka BnaxHocTt

7.6 Benexkun oTHocHo: lNMeyeHe ¢ BNaXHoOCT

Tasn yHKumsA Gelle M3non3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITA 3a KNac Ha eHeprunHa
edekTnBHOCT 1 ekoamn3ariH cnopeg EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrnacHo EN 60350-1.
Bpatata Ha dypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuusiTa fa He
ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, Ye dpypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonssate Tasu yHKUWs, NamnmykaTa aBToMaTn4YHO ce nakntoysa cned 30 cekyHau.
3a UHCTpyKUMK 3a roTBeHe BxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHoCT. 3a o6 npenopbku
OTHOCHO NecTeHe Ha eHeprust BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktusHocT, NecteHe Ha eHeprus.

8. ®YHKUUNUN HA YACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha chyHKUMUTE HA YacOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agageTte BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcmMymbT € 23 4. 1
59 MUH.

MpekpaTsBaHe Ha pen- 3a HacTpoWBaHe KakBo Aa ce Crny4u npu Kpas Ha 0TbposiBaHETO Ha

CTBMETO Tarimepa.

3abaBeH cTapT 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpasi Ha roTBeHeTo.

YpabnmkaBaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPeMeTO 3a roTBeHe.

meTo

HanowmHsHe 3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcumymbT € 23 4. n 59 muH. Ta-
31 hyHKUMSA He Bnnsie Bbpxy paboTtarta Ha dypHaTa.
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®YHKUUN HA HACOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bposy Cepnw konko Bpeme pabotu dyHKuusTa. bposiy — moxeTe Aa s BKMOY-
BaTe 1 U3KMoYBaTe.

8.2 Kak pna HacTpouTe: DYHKLMUM Ha YaCOBHUKaA

Kak na HacTpouTe YaCcoBHUKaA

Ctbnka | HaTucHete: Yac oT geHoHoLmeTo.
1

Ctbnka

2 Hactporite Tanmepa. HatucHete: OK,

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka | V3bepeTe dyHKUMATA Ha 3aTONMSIHE M HACTPOWTE TemnepartypaTta.
1

Crunka HatucHeTe: @

CTbnka

3 Hactporite Tanvepa. HatucHete: OK,

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 AocTbN!
YOE.) T » © ) s )

Kak ga nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | W3bBepeTe hyHKUMATA Ha 3aTOMMIsSIHE U HACTpPOKTE Temneparypara.
1

AN
g"’"Ka HatucHeTe: Q

Ctbnka | 3apaiiTe BpemeTo 3a roTBeHe.
3
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®YHKUUN HA HACOBHUKA

Kak ga nsbepete onuus 3a kpan

CTenka | porycrere: @ @ @

4

Ctbnka | HatucHete: MNpekpaTsiBaHe Ha AENCTBMETO.

5

Ctbnka | W3bepete npegnounTanus: MpekpaTsiBaHe Ha AENCTBUETO.

6

?"’"Ka Haruchere: OK. [oBTOpETE AENCTBMETO, [OKATO HA AMCNIIES CE NMOKaXKe OCHOBHUAT

eKpaH.

Kak ga oTnoxute HayanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka | 3apaliTe hyHKUMATa 3a 3aTOMNSHE U TemnepaTtyparta.
1
AN
g"’"Ka HatucHete: O
Ctbnka | 3apaliTe BpeMeTo 3a roTBEHE.
3
Crenka | |orycrere: @ @ @
4
Ctbnka | HatucHete: 3abaBeH cTapT.
5
Ctbnka | V3bGepete cTOMHOCT.
6
g"’""a Hatuchete: OK, [MoBTOpeETE AeiiCTBMETO, [OKATO HA AUCTNES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak pna yObIKUTe BpeMeTo 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye xpaHara He e rotoBa, MoxeTe ga
yObIDKUTE BPEMETO 3a rotBeHe. MoxeTe CblLo Aa MPOMEHUTE U PyHKUMATa Ha 3aTONMsHE.

HaTtucHete +1 MuH., 3a Aa YOBIDKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE.
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTU

Kak Aa npoMeHUTe HAaCTPOMKUTE Ha Tarmepa

fn:nka HatucHete: @

Ctbnka | HactpoliTe cTOMHOCTTa Ha Tavimepa.
2

CTtbnka

3 Haruchere: OK.

MoxeTe fa NnpoMeHUTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4afAeHOTO BpeMe A0oKaTo roTBuTe.

9. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

9.1 MNocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTuHa oTrope yBenu4yasa 6e3onacHocTTa. BanbbHaTtuHuTe ChbLyo ca
yCTpoKicTBa NPOTUB NpeobpbLuaHe. BucokmaTt pbb okono padta npegoTepatssa
M3NTb3BaAHETO HA rOTBApPCKN CbAOBE.

Ckapal/pad:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oKa TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.
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TaBa:

Ckapal/padcT, TaBa 3a neyeHe / I bn60okKa

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
OMOPHUTE perncu, a pelleTbyHaTa ckapa
Ha BoJauuTe oTrope.

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHaa- usMepBa Temrneparyparta B xpaHata. MoxeTe Aja ro usnonssare ¢ Bcska
dpyHKLMS 3a HarpsiBaHe.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C ”?

TemnepatypaTa Ha cpypHaTa MuHUMym 120°C. TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa.

3a MakcumarnHo 4o6pu pe3ynTaTu npv roTBeHe:

CwcTaBkuTe TpsibBa fa ca He nsnonssaiTe 3a Te4HU Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa oa
CbC CTaliHa TemnepaTypa. ACTUS. oCTaHe B YMHUSATA.

dypHaTa usumcnssa NpubIn3nTENHOTO BpeMe Ha NpUKITIYBaHe Ha roTBEHeTOo. 3aBuUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHaTta (yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HauuH Ha usnonseaHe: TepmocoHaa

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.

1

Ctbnka | 3apgaiiTe dyHKUMATA Ha 3aTONNSAHE U ako e HeobXxoaMMo, TemnepaTypaTa Ha dypHa-
2 Ta.

Ctbnka | BbBepete: TepmocoHaa.

3

Meco, gomalwHu nTuum v puba Kacepona
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KAK A CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTU

MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa B cpeaa- MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAa TOYHO B Cpe-
Ta Ha MecoTo unu pubara, No Bb3MOXHOCT B [ara Ha kacepona. TepmocoHaa TpsibBa fa e
HaW-nNbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye noHe ctabunHa no Bpeme Ha neveHe. Vsnonssaite

3/4 o1 TepmocoHaa e BbTpe B ICTUETO. TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. V13-

nonssante pbba Ha cbaa 3a neyeHe, 3a ga noa-

npeTe cUnNMKoHoBaTa ApbXKka Ha TepmocoHAa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpsbea ga goctura
[OBHOTO Ha CbAa 3a neyeHe.

Ctbnka BkntoueTte TepmocoHaa B rHe340TO OT NpefHaTa CTpaHa Ha oypHaTa.

4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
gn:m(a /‘? — HaTWUCHeTe, 3a Aa 3ajajeTe TemnepaTtypaTa Ha ceH3opa B CbpLeBMHaTa.
g"’"Ka ® ® ® _ jaTucHeTe, 3a fa 3afadeTe NpeanoYMTaHaTa onuus:
- 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTyparta B CbpLeBuHaTa,
nposBy4aBa curHan.
» 3ByKOBa anmapma 1 Kpain Ha roTBEHETO — KOraTo XxpaHarta AOCTUrHe Temnepartypara
B CbpLeBMHaTa, Npo3ByyYaBa curHan u dpypHata cnmpa.
g"’""a M3bepeTe onuusTa n HaTUCHETE HAKOMKO MbTU: OK | 3a ga otuaete 40 0CHOBHMS k-

paH.

Crenka | porychere: START

8 KoraTo AicTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa TemnepaTypa, Npo3ssyyasa curHan. Vimarte
13Bop Mexay ToBa fa cripeTe UNnu Aa NPOALIKUTE [1a roTBUTe, 3a [a Ce yBepuTe, ye
xpaHaTa e fobpe naneveHa.
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CTbnka 3BapeTe xaka Ha TepmocoHAa OT rHe3doTo U n3BageTe AICTUEeTo oT cbypHaTa.

° & BHUMAHUE!

ChbluecTByBa pyCK OT U3rapsiHis, ako TepMoCcoHAa ce HaropeLum.
BHumaBaliTe, KoraTo ro usBaxgarte OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare oT
XpaHaTa.

N36epeTe knaBuw 3a 6bp3 gocTbn!

D EEDED YD XD ES

9.3 AKkcecoapu 3a roTBeHe Ha napa

CbAbT 3a AMETUYHO NeYveHe ¢ PyHKUUM 3a roTBEHe Ha napa
CbabT 3a AMETUYHO NEYEHE Ce CbCTOM OT CTbKNeHa kyna (A), kanak (B), uHxektopHa Tpbba
(C), nrxektop (D) n ctomaHeHa pelueTtka (E).

CtbkneHa kyna (A) Kanak (B)

WHXeKTop, MHXKEKTOPHa TPb6a U CTOMaHEH rpun.

pa, unxektopa (D) e 3a AMpekTHO roTBeHe Ha

MHxekTopHaTa Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha na- /
napa.
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NHXeKTop, MHXEKTOpPHa Tpb6a U CTOMaHeH rpun.

CrtomaHeHa pelueTka (E)

* He noctaBsnTe ropeLyns cba 3a neyeHe Bbpxy CTYAEHN / MOKPU NOBBPXHOCTH.
* He HanuBanTe CTyAeHN TeYHOCTM B CbAa 3a NeYveHe, Korato e ropety,.

* He noctassnTe cbaa 3a neveHe BbPXY ropeLla NoBbPXHOCT 3a rOTBEHE.

* He nouuctBarite cbaa 3a neyeHe ¢ abpasmBHU, CTbPrasnkv 1 Npaxose.

9.4 N'oTBeHe Ha napa B CbA 3a AUETUYHO Nne4vyeHe

MocTaBeTe cbAa 3a NeveHe BbPXy CTOMaHeHaTa peLueTka 1 ro NoKpuinTe ¢ kanaka.
Ctbnka 1 [MocTaBeTe uHxekTopHaTa Tpbba B 0OTBOpa Ha kanaka. [loctaBeTe cbaa 3a neveHe
Ha BTOPOTO HUBO OTAOIY Harope.

Ctbnka 2 CBbpxeTe nHXeKkTopHaTa Tpbba KbM Bxoga 3a napa.

CTtbnka 3 3apaiite Ha pypHaTa YHKUMATA 3a FOTBEHE Ha napa.

9.5 [IupeKTHO roTBeHe Ha napa

MocTaBeTe cbaa 3a NnevyeHe BbPXy CTOMaHeHaTa pelleTka. [lobaBeTte manko Boga. He ms-
nonssanTe Kanaka.

/N BHUMAHME!
VHxeKTopbT MOXe fa e ropely, korato doypHata paboTtun. BuHaru nanonasante
pbKaBuUM 3a ypHa. Vi3BageTe nHxekTopa oT hypHaTa, kKoraTo He usnonssate
byHKUMATa 3a napa.

CBbpXeTe MHKEKTOpa C UHXeKTopHaTa Tpbba. CBbpKeTe UHXKEKTOpHaTa Tpbba
KbM BXof1a 3a napa.

Ctbnka 1

[MocTaBeTe cbaa 3a neyeHe Ha MbPBOTO UMM BTOPOTO HWUBO OTAOIMY Harope.
Ctbnka 2 YBepeTe ce, Ye VHXeKTopHaTa Tpbba He e 3acegHana. [IpbXTe MHXekTopa aaney
OT HarpeBaTenHUs efIeMEHT.

Ctbnka 3 3apanTe Ha dypHaTa PyHKUUSATa 3a roTBEHe Ha napa.
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AONMBbJIIHUTEJTHU ®YHKUUA

Korato roteuTe xpaHa kato nune, natuua, ny17||<a mnnu egpa pM6a, NnocTaBeTe UHXXEKTopa BbTpe B
XpaHaTta.

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 Kak ga 3anasure: lNMpegnounTtaHu

MoxeTe ga 3anasute nNobYMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSTA Ha 3aTONMsHe, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepartypaTa unm yHkumsiTa 3a nouncTeaHe. Moxete ga 3anameTtute 3 nodumm
HaCTPOWKM.

Ctbnka BkntoveTe dypHaTa.
1

Ctbnka | W3bBepeTe npefnounTaHaTa yHKLyS.
2

Ctbnka

3 HatucHeTte: —=Select (136epeTe): MpeanounTtanu.

Ctbnka | W3bepete: 3anasuv TeKyLLMTE HACTPOWKH.
4

Ctbnka | HatucHeTe +, 3a na noGaBuTe HacTpoikaTa KbM cnucbka cbe: [MpeanounTtanu. Ha-

5 TUCHETE OK

9. HaTWCHeTe, 3a ja HynupaTe HacTpoiikaTa.

0 - HAaTUCHeTe, 3a Aa OTMeHUTe HaCTDOVIKaTa.

10.2 3aknro4yBaHe Ha pyHKLUA

Tasn cyHKUMs NpeaoTBpaTsBa criyyanHa npoMsiHa Ha (yHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka | Bxkniovete dypHara.
1

Ctbnka | 3apaiite pyHKUMSA 3a 3aTOMMSAHE.
2

CTbnka

>>
3 *, H — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a Aa BKN4yuTe cbyHKu,vaa.

3a ga nsknynTte QyHKUusTa, noBTopeTe cTbnka 3.
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10.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHoOCT ypHaTa ce U3KYBa aBTOMaTUYHO Crej U3BECTHO Bpeme,
ako e BKNoYeHa PyHKLMA 3a 3aToNNsHe, a HACTPONKNTE He ca MPOMEHEHN.

(°C) @ (1)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMATMYHOTO M3KMHOYBAHE He AecTBa Npu cnegHuTe dyHkumn: OcBeTneHne, TepmocoHaa,
MpukntouBaHe, baBHO roTeeHe.

10.4 Oxnaxpaw, BeHTUnarTop

Korato dpypHaTa paboTu, oxnaxgalmsaT BEHTUNaTop ce BKMoYBa aBToMaTU4YHoO, 3a Aa
noAabpKa NMOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa xnagHu. AKO U3KIMKYMTE dhypHaTa, BEHTUNATOPbT 3a
oxnaxaaHe Moxe da Npoabiikn Aa paboTu, gokaTo dypHaTa ce oxnagu.

11. MPENOPBKU U CBBETU

11.1 NMpenopbku 3a roTBeHe

®

TemnepaTyparta U BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuute ca caMo OPUEHTUPOBBYHU. Te 3aBUCAT OT
peuenTiTe, KA4eCTBOTO M KONMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHNTE CbCTaBKY.

Bawara cypHa Moxe Aa neye no-pasfiMyHo oT gocerawHaTta Bu dypHa. Cbeetute no-gony no-
Ka3BaT NpernopbUMTENHITE HACTPOIiKM 3a TeMnepaTypa, BpemMe 3a roTBeHe 1 No3uums Ha padgta
3a onpenesnieHy BUAOBE XpaHu.

AKO HE MOXeTe [a HaMepuTe HacTPOKMUTe 3a creumanHa peuenTa, NoTbpceTe NoaobHU peLenTy.

11.2 NeyeHe ¢ BNaxHoOcCT

3a Hai-gobpu pe3ynTaTu criegBanTe NpeanoXeHnsaTa B fonHarta tabnvua.
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Opost

3a OTTn4aHe

¥ |= ® = O
\ uuru
(°C) (MuH)

Cnapgku pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

Opost 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a NeYyeHe Unm cba 180 2 30-40
3a oTTMYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NneyeHe unm cba 170 2 25-35
3a OTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeyeHe unm cbg 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapata

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa OCHoBa 3a 180 2 15-25

auvwnadeH cdnan dnaH Ha ckapaTta

Toprta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pua“ Ta

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 20-25

K 3a OoTTU4aHe

Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyveHe unu cba 180 3 25-35
3a OTTUYaHe

dune ot puba, TWUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45

0,25 kr 3a oTTM4YaHe

Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

BuckeuTku, 16 TaBa 3a NneyeHe unm cba 180 2 20-30
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¥ = 8 | O
\ uuru

(°C) (MuH)
MakapyHc TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a OTTUYaHe
Mbdunn, 12 TaBa 3a Ne4yeHe uUnm cba 170 2 30-40
Opost 3a oTTMYaHe
ConeHwn 6uckeu- TaBa 3a neyveHe unu cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTU4aHe
BucKBUTM OT Neko | TaBa 3a neyeHe unu cbA 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a oTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe unu cba 170 2 20 - 30
6pos 3a OTTMYaHe
3eneHuyuu, Ba- TaBa 3a neveHe unu cba 180 3 35-45
peHu, 0,4 kr 3a oTTU4aHe
BeretapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMOp- | TaBa 3a NeyeHe unv cba 180 4 25-30
CKV 3eneH4yLm, 3a OTTU4aHe
0,7 kr

11.3 lNe4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBalwm donua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot
CBETNWTE M OTpaxaTellHu CbZ0BeE.

7

Kynuukmu 3a

TaBa 3a nMua Cba 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
conan
KepamunyeH
maTepuan TBbMHMW, HeoTpa3ssBa-
TBMHW, HeoTpa3siBaLLy TBHMHMW, HeoTpassBaLLm 8 cm "
28 cm grnameTsbp 26 cm gnameTbp -
anameTbp, 5 28 cm gnameTsp

Cm BUCO4YMHa
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11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

MHdopmauma 3a usanuteawm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

¥ = B O |®
L | B =
(°C) (MUH.)
Manku Tpagwn- TaBa 3a 3 170 20-30 -
KeMkoBe | LMOHHO ne- | neyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Manku [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe Bb3ayx/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNMP
Tabna
Manku [opeLy TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe Bb3ayx/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNUP
Tabna
Abbn- Tpagw- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB Man, | UMOHHO nme- | padT
2 TaBn yeHe
@20 cm
A6bn- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpT
2 TaBu BEHTUNUP
320 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpeiite dypHa-
avna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa yeHe HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a KeWk
@26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40 - 50 3arpelite dypHa-
avwna- Bb3AYX/ padt Ta npegsapuren-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTHW.
TopTa,
topma
3a keWk
@26 cm
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¥ = B O @
| B =
(°C) (MuH.)
Man- [opely Ckapa/ 2un4 160 40 - 60 3arpeiite dypHa-
avwna- BBb3ayX/ pact Ta npegBapuTen-
HOBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
@26 cm
Macnen- | opely TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | [opeuy TaBa 3a 2un4 140 - 25-45 -
Knt Bb3ayX/ neyeHe 150
BEHTUNMP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Ne- | neyeHe 150
yeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 -3 Mu- 3arpeiite dypHa-
— 6 6pos padpt HYyTW OT Ta npegsapuTen-
efHara HO 3a 3 MUHYTW.
CcTpaHa; 2
- 3 MUHY-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa n 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBLPTOTO
BexXo, oTuexaa- HMBO U TaBaTa 3a
6 6pos, He oTuexaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha
dypHaTa. O6bp-
HeTe SICTMETO Ha
nonosuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpevite dypHa-
Ta npeaapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.
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MPUXU U NMOYNCTBAHE

12. TPUXUN N MOYUNCTBAHE

A BHUMAHUE!
B. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXKu oTHOCHO NMOYUCTBAHETO

<

Mpenapatun
3a noyucrtBa-
He

MouncreTe nuuesarta vacT Ha q)ypHaTa C MeKa Kbpna C Tonna soga v nek npe-
napart 3a no4ncTBaHe.

M3nonssanTe NnouncTBaLy, pasTBop, 3a Aa NoYNCcTUTe MeTanHUTe NOBbPXHOCTHU.

MouuncTteTe NeTHaTa ¢ nek NoYMCTBAaLY Npenapar.

v

MouuncTBaliTe BbTPELIHOCTTa cref Besika ynoTpeba. HatpynBaHust Ha MasHUHM
WM Apyrv octaTblUmM MoraT Aa Aosedart 4o noxap.

[

BcekungHeBHa
ynoTtpe6a

BbB dpypHaTa unm no creknata Ha BpaTuykata Moxe Aa KOHAeH3upa Bnara. 3a
[a HamanuTe KoHAeH3auusaTa, octaBeTe pypHaTa Aa pabotu 10 MUHyTU Npeamn
roteeHe. He cbxpaHsiBaiiTe xpaHaTta BbB pypHaTa 3a noseye ot 20 MUHYTU.
MofcylwaBanTe BbTPELLIHOCTTA Ha bypHaTa ¢ Meka Kbpna crnef Bcska ynotpe-
6a.

i

Akcecoapu

[MouncTBariTe npyHaanNeXxHoCcTUTe Ha oypHaTa crnef BCSIKO NON3BaHe U rm ocTa-
BAWTE la U3CbXHaT. V3non3BanTe Meka kbpna C Tonna BoAa 1 fek nouncTealy
npenapat. He nouncrearite NnpuHaanNeXxHoCTUTe B CbAOMUSINHA.

He nouncrearite He3anensalwmuTe akcecoapu ¢ aGpa3MBHO no4yncTeaLlo cpea-
CTBO Unu npegmMmeTun ¢ OCTpu pb6oae.

12.2 HauuH Ha oTcTpaHsaBaHe: Onopu Ha ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Ja noynctuTe dypHara.

Ctbnka Ma3kntoyeTe ypHaTta 1 nava-

Ctbnka | VMsgbpnavite npegHaTta yacT Ha
2 onopuTe Ha ckapaTta oT cTpa-

1 KanuTe ga U3CTuUHe. [
HUYHaTa cTeHa.
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rPUXN U NOYNCTBAHE

Ctbnka | M3gbpnaiiTe 3agHaTa yacT Ha | T
3 HOcaya Ha padpTa Ha ckaparta 1 __.,/ A
OT cTeHaTa v 51 u3BageTe. 9/0 _L L I
2 a
Ctbnka [MocTaBeTe HocauuTe Ha padTa %1 U—
4 B o6paTHa nocrefoBaTenHoCT. I
3agbpxawuTte WngToBe Ha Te- ol
neckonuyHuTe Bogayu Tpsioea S
[a covart Hanpega.

12.3 HauuH Ha nanonspaHe: NMMPONUTUYHO NOYNCTBaHE
MouncTteTe dypHaTa ¢ MMpPoNNTUYHO NOYNCTBAHE.

& BHUMAHMUE!
Mma puck oT usrapsiHus.

A NPEAYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMSA LWKad MMa MOHTMPaHW APYTX ypeaun, He M n3nona3sante
€HOBPEMEHHO C Tasu PyHKUnA. ToBa MOXe Aa NpuUYnHM noBpeaa Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponUTUYHO NOYUCTBaHE:

MaknoyeTe dypHaTa 1 ns- OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
YakaviTe Ja U3CTuHe. pw. BBTPELUHOTO CTBLKIO Ha BpaTaTta
C Tonna BoAa, Meka kbpna u
yMepeH noyucTaall npenapart.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
BkntoyeTe dypHaTa. HaTnchete: — / MouncTBaHe. N36epeTe pe)KVI;VI Ha noyucTea-
He.
Oonuumsa Pexum Ha noyncTBaHe BpemeTtpaeHe
[MMponuTnyHO nouyncTea- Jleko nouncTBaHe 1h
He, 6bp30
MuponuTuyHo noyncrea- HopmanHo noyncreaHe 1 h 30 min
He, HopMarHo
MuponuTuyHo noyncrea- LianocTtHo nouncTeaHe 2 h 30 min
He, UHTEH3VBHO

® Koraro nouncreareto 3anoyHe, BpaTaTa Ha (pypHaTa ce 3akrouBa 1 namnuykara e uakrnode-
Ha. OxnaxaalumaT BeHTUnaTop paboTu Ha No-BUCOKA CKOPOCT.
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MPUXUN U NMOYNCTBAHE

STOP - HaTucHeTe, 3a Aa cnipeTe NOYMCTBAHETO NPEaM Aa € 3aBbLPLUMIO.
He nsnonasaiite ypHaTa, [1OKaTO CUMBOMLT 3a 3akMioUeHa BpaThyKa He N3UYe3He OT AUCHnes.

Korato uncreHeto NMPUKNYn:

Makntovete cbypHaTa n ns- M3uncTeTe BbTpeLHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHO-
yakanTe oa U3CTUHE. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELIHOCTTa.

12.4 Kak ce nouuctBa: Bogocbabpxaren

Ctbnka | Wsknouete dpypHaTta.

1

Ctbnka MocTaBeTe AbN6OK CbA NoA BXxoda 3a napa.

2

CTbnka Haneiite Boga BbB Bogocbabpxatens: 850 mn. [lobaBeTe nMMoHeHa kucenuHa: 5

3 YaeHn Mbxnykmn. Navakante 60 MUH.

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa 1 3agante dyHkumaTa: Hucka BnaxxHocT. HactponTe Temnepary-
4 pata Ha 230°C. U3knioueTe cpypHaTta cneg 25 MUH. 1 n3vakamte JOKaTo U3CTUHE.
Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa 1 3agante dyHkumaTa: Hucka BnaxxHocT. HactponTe Temnepary-
5 pata mexay 130 1 230°C. UskntoyeTe dpypHaTta cneg 10 MUH. 1 n3yakante JokaTo us-

CTUHe.

® 3a [a npefoTBpaTUTe HAaTPYNBAHETO Ha OCTaTbLW OT BApOBUK, U3Npas3BaiiTe pesepBoapa 3a
BOAA Cref BCAKO roTBEHe C napa.

KoraTo nouncrBaHeTo NMPUKNOYKn:

MaknoyeTe dypHa- | W3npasHeTe pesep- M3nnakHeTe pe3epBoapa MouucrteTte Tpbbata
BOapa 3a Bofa. 3a Bofa 1 nouucreTe ocTta- 3a oTTUYaHe C To-
BwxTe rnasa ,Bce- Hanusa BapoBMK C MeKa nna Bofa n HexeH
KMOHeBHa ynoTpe- Kbpna. noyMcTBaLy npena-
6a”, ,ManpasBaHe par.
Ha pe3epBoapa 3a
Boja’.

TabnuuyaTta no-gony nokassa obxearta Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kasnuuii 1 Ka4ecTBOTO Ha BodaTa. KoraTo HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BodaTa
HagBuwaga 4, HambIHETE YekMeaxeTo 3a Boaa ¢ 6yTunupaHa Boaa.
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MPUXUN U NMOYNCTBAHE

TBBLPAOCT Ha Boaarta TecTtoBa OTnaraHe Ha Knacudmka- | MNMoumncream-
JieHTa kanumn (mgl/l) Lus Ha BO- Te pe3epBoa-
Hueo dH parta pa 3a Boaa
Ha BCEKM
1 0-7 : 0-50 Meka 75 unkbna -
:I 2,5 mecena
2 8-14 IE 51-100 yMepeHo 50 yukbna - 2
TBbpAA meceua
3 15-21 IE 101 - 150 TBbpAA 40 umkbna -
1,5 meceua
4 22-28 @ noeseye ot 151 MHOTO TBbp- 30 yukbna - 1
na mMecel

12.5 HanoMHsAHe 3a noyucTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanoMHsIHETO, Ce NpenopbyBa NOYUCTBAHE.

M3nonseante dyHkumaTa: NMMponMTMYHO NoYMCTBaHE.

12.6 Kak ga npemMaxHeTe n nHctanupare: Bpara

Bpatata Ha doypHaTa uma Tpu cTbkneHn naHena. MoxeTte ga oTcTpaHuTe BpataTa Ha pypHaTta
N BbTPELUHUTE CTbKIeHW naHenu, 3a aa rv noynctute. lNMpoyeTtete U3usno MHCTPYKUMMTe
JV3BaxaaHe n MOHTUpaHe Ha BpaTaTta”, npeauv Aa U3BaauTe CTbKIEeHUTE naHenu.

NPEOYNPEXOEHUE!
He nanonseavite pypHaTa 6€3 CTbKIEeHUTE NaHenu.

YeTO Ha NaHTaTa OT AACHaTa CTpaHa.

Ctbnka | OTBOpeTe M3LUANO BpaTarta v OTKpuii-
1 Te naHTaTa oT AsicHaTa 1 cTpaHa.
Ctbnka M3nonseanTe oTBEPTKA, 3a Aa NO-

2 BOUrHETE N 06bpPHETE AOKpali NoCcT-
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PUXN U NOYUNCTBAHE

Ctbnka | OTKpuiTe naHTaTa OT nsABaTa YacT Ha

3 Bparara.

Ctbnka | lMoBaurHeTe u 3aBbpTETE UBLIANO NO-

4 CTa Ha nABaTa naHra.

Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa Ha-

5 MOSI0BMHA [0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHwue 3a oteapsiHe. Cnep ToBa
noBAUrHeTe, ApblHETE Hanpea v us-
BafeTe BpaTaTta OT rHe3foTo.

Ctbnka | lMocTtaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKa Kbp-

6 na Ha cTabuiiHa NOBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4yacT Ha

7 BpaTara (B) ot ABeTe 1 cTpaHu n Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.

Ctbnka | M3gbpnante pamkaTta Ha Bpartarta

8 KbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNEHWTE NaHenu Ha Bpa-

9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4acT 1 BHUMa-
TENHO ' N3gbpnanTe eanH No eavH.
3anoyHeTe OT Hal-rOpHWUS NaHern.
YBepeTe ce, Ye CTLKIIOTO ce Nnb3ra
HambMHO No nognopuTe.

Ctbnka | [oyncteTe CTbKNEHUTE NaHenu ¢ Bo-

10 Aa u canyH. BHumartenHo noacylwete
CTbKNeHuTe naHenu. He nouncreaiite
CTbKIEHUTE NaHenu B CbAOMUSNHA
MaLlUuHa.

Ctbnka | Cnep novuctBaHe MOHTMpaWTe CTb-

11 KNeHuTe naHenu n Bpartarta Ha dyp-

HaTa.
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YBepeTe ce, Ye CTe NOCTaBUMN CTbKIeHUTe
naHenu (A n B) B npaBunHara
nocneposartenHocT. NposepeTe 3a cumeon /
MapKvupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hen, BCEKW OT CTbKINEHNTE NaHenu narnexaa
pasnnyHo 3a ynecHeHve Ha pasrnobssaHeTo
1 crnobsiBaHeTo.

Mpn npaBuneH MOHTaX rapHUTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lwpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPeLUeH CTbKIeH NaHen NpaBunHo B rHe3ga-
Ta.

12.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

& BHUMAHUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.
Jlamnarta mMoxe Aa e ropetya.

BuHarn OPBXTE XanoreHHarta namMmna C Kbpna, 3a fa npegorespatnuTte U3rapaHeTo Ha
OoCTaTb4HaTa MasHMHa BbpXy NlamMmnaTta.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3ua- MaknoyeTe dypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat BbpXy
KaviTe, gokaTto pypHaTa ns- TpuyeckaTa Mpexa. ABHOTO Ha dypHaTa.

CTUHe.

3agHa namna

CTbnka 3aBbpTeTE CTHKIEHMSA Kanak, 3a Aa ro u3BaguTe.
1

CTtbnka [NouncTeTe CTbKNEHNs Kanak.
2
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Ctbnka | CmeHeTe KpylukaTa c MoAxoAsLla KpyLuka, ycToumea Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
i dJypHaTa He ce BKIro4Ba Uinu He 3arpsia

4
-
@ Bb3MoXHa npuynMHa = PewweHune

dPypHaTa He e cBbp3aHa KbM eneKkTpo3axpaH- lMpoBepeTe ganu dypHaTa e cBbp3aHa npa-
BaHETO UMK e CBbp3aHa HenpaBuITHO. BUITHO KbM €f1eKTpO3axpaHBaHeTo.
HanpaBeTe cnpaBka cbC cxemara 3a CcBbp3Ba-
He.
YacoBHUKBT HE € HacTPOeH. HacTtpoliTe yacoBHuKa, 3a NOAPOBHOCTY BUXKTE

rnaea ,PyHKUMM Ha YacoBHMKa"; Kak aa Hanpa-
BWTE HacTponkaTa: PyHKLUM Ha YaCOBHMKA.

BpaTtata He e nobpe 3aTBopeHa. 3aTtBopeTe NbTHO BpaTaTa.

MpeanasuTtensaT e uaropsan. MpoBepeTe fanu NpeanasuTensaT e npuymHa

3a HeusnpaBHOCTTa. AKO NPOGIIeMbT ce NosIBU
OTHOBO, obafeTe ce Ha KkBanuuumpaH Tex-
HUK.

PyHKuMATa ,3alwmTa 3a geua“ e BKoYveHa. BwxTe rnasa ,MeHo“, noameHio 3a: Onuuu.
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Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

v

PeweHune

Jlamnunykata e naropsana.

CmeHeTe namnuykartaTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea [ pvxa n noyncteaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.

X
MouuncrBaHe

@ OnucaHue

-V

= lMpoBepeTe ganu...

BbB BbTpeLIHOCTTa Ha oypHaTa uma Boaa.

Vima npekaneHo MHOro BoZa B pe3epBoapa 3a
BoAa.

loTBeHeTO Ha napa He paboTu.

HsiMa ocTaTb4eH BapoOBUK BbB BXOAHWS OTBOP
3a napara.

[oTBEHETO Ha napa He paboTu.

Mwma Boga B pesepeoapa 3a Boga.

OTHema noBeye OT TP MUHYTU, 3a Aa ce U3-
npasHW BOAHWSI pe3epBoap unv Bogata ustnya
OT OTBOpaA Ha BXoAa 3a napa.

Hsima ocTaTbyeH BapoBVK BbB BXOAHWS OTBOP
3a napara. MNouncTete BogHUSA pe3epsoap.

npeK‘bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHETO BMHArun cnupa no4yncTeBaHeTo. nOBTOpeTe NoO4YNnCTBaAHETO, ako

€ NpeKbCHaTOo OT CMpaHe Ha Toka.

13.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpy Hanuune Ha copTyepHa rpeLlka Ha ANUCHes ce U3Bexaa CbobLLeHe 3a rpeLuka.
B T031 pasgen Lie oTKpUeTe CMChbK ¢ NPOBnemMu, KOUTO MOXeE Aa pa3peLumnTe camu.

@ Kon n onncaHume

-V

= OTcTpaHsiBaHe

C2 —-TepmocoHAa e BbB BbTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa no Bpeme Ha MUponUTUYHO NoYm-
CTBaHe.

M3Bagete TepmocoHaa.

C3- BpaTaTta He € HanbJTHO 3aTBOpEeHa no
BpemMe Ha erIpOﬂI/ITI/NHO no4yncreaHe.

3aTBopeTe BparaTa.
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@ Kop n onncanme

'

= OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e npaBMIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

MocTaBeTe TepmocoHAa M3LUSNO B rTHE3AO0TO.

F240, F439 — ceH3opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTAT NpaBuIHO.

[MouncTeTe NOBBbPXHOCTTA Ha Aucnnes. Yeepe-
Te ce, Ye CeH30pHMTEe noneTa He ca 3ambpce-
HU.

F908 — cuctemara Ha hypHaTa He e B CbCTOS-
HVe [a Ce CBbPXKE C KOHTPOITHUS NaHen.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHara.

13.3 [JaHHM 3a cepBU3HO ObOCnyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe pelleHre Ha npobrema camu, o6bpHeTe ce KbM ThproseLa cu

UNY KbM YMbIHOMOLLEH CePBU3EH LEEHTBP.

[JaHHuTe, HEOBX0AMMM 33 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NOCOYEHN Ha TaberkaTa ¢ AaHHW. TabenkaTta
C JaHHU ce HamMupa Ha NpeaHaTa pamka Ha BbTPELUHOCTTa Ha doypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
Tabenkarta ¢ fjaHHU OT BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwete fgaHHUTe TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npopykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTMMHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmaumsa 3a npoaykrta n UHopmaLmoHeH nucCT 3a

npoaykra*
Mme Ha pocTaBumk Electrolux
EOC8P39X 949494816
MaeHTndmkaumsa Ha mogena EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
MHpekc Ha eHepruinHa edekTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiHa eeKkTMBHOCT A+
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KoHcymauus Ha eHeprus npu cTaHaapTHO HaToBapBaHe, 0.93 kWh/uymnkbn

KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

KoHcymaums Ha eHeprus npy cTaHAapTHO HaToBapBaHe, 0.69 kWh/uymnkbn

cdopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon KyxuHu 1

TONANHEH N3TOYHUK EnekTtpuyectso

Cwuna Ha 3Byka 72 n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOC8P39X 36.6 kr

Maca EOC8P39Z 36.4 kr
KOCBP39X 36.8 kr

*3a EBponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cbrnacHo STB 2478 — 2017, Mpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epeKTUBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeawm 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoHu, dypHu, pypHU Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a n3amepBaHe Ha epeKkTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTsaBalia

dypHaTa cbabpka hyHKLMM, KOUTO BY MO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
€XXeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha oypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsite
BpaTtaTta Ha dpypHaTa TBbpAE YeCTo No BpeMe Ha roteeHe. [logabpxarite ynimbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe PuKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonaBaiTe meTanHu roTBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He 3arpsiBainTe npeaBapuTenHo dpypHaTa, npeay rotBeHe.

KoraTo npuroTBATE HAKOJIKO SICTUS HAaBEOHBbX, CBEXAAWTE MHTEPBANUTE MEXAY FOTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTe PyHKUMUTE 3a rOTBEHE C BEHTUMATop, 3a Aa necture
enekTpoeHeprus.
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OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTuBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” nnu ,Mac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye oT 30 MUHYTW, HarpsiBaLLUTE eneMeHTU ce U3KMKYaT aBTOMaTUYHO No-
paHo Npu HsKoU YHKLMK Ha bypHaTa.

BeHTunatopbT M Nnamnuykata npoabiikasaTt fa pabotart. Korato nskniouute ypHaTta,
ANCNNesaT nokasea octaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa usnonssaTe Tasu TonnuHa, 3a ga
ObPXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato npogbmxkuTenHocTTa Ha roteeHe e no-ronama ot 30 MUHYTW, HamaneTe
TemnepatypaTa Ha dypHaTta Ao MMHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpas Ha roTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONnMHa BbTpe BbB (hypHaTa e NPOABbIKA Aa FOTBU.

M3nonasaiTe octaTbyHaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnsate ApYrn XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

V36epeTe Hali-HMCcKaTa Bb3MOXHa TeMNnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TOMNMWHa 1 Aa nogabpxaTe AcTuaTa Tonnu. VIHAMKaTopsT 3a OCTaTbyHa TONMMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBssa Ha gucnnes.

FoTBeHe ¢ U3knYeHa namnunyka

M3knoyeTe namnuykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bkntoysarite 4 camo, Korato umaTte Hyxaa ot
Hes.

MeyeHe c BNaxHocT

PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NeCTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo usnonssate Ta3u yHKLUMS, namMmnarta aBToMaTM4Ho ce uakntoysa cnep 30 cekyHaw.
Moxe ga BKknuMTE NnamnmykaTa OTHOBO, HO TOBA AEWCTBME LLie HamMmanu 04akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHi0
HatucHete ==, 3a ga otBopuTe MeHto.
EnemeHT oT MeHOTO MpunoxeHue
[MomoL npu rotBeHe M36posiBa aBTOMaTU4YHUTE Nporpa-
MU,
MouuncteaHe M3bposiBa nporpamute 3a noyncTea-
He.
MNpeanountanmn M36posiBa NtoGMMUTE HACTPOWKN.
Onuyun 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypaumaTa Ha
dypHaTa.
Hactporiku Hactporika 3a 3agaBaHe Ha KOHdUrypauusata Ha
dypHaTa.
Cepsu3s [MokasBa KoHpurypaumsita n Bepcus-
Ta Ha coTyepa.
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15.2 MNoameHto 3a: NMoyucrBaHe

MoameHo

Mpunoxexune

MuponutnyHo nouncteaHe, 6bP30

BpemeTtpaene: 1 h.

MuponuTUYHO NnouncTBaHe, Hop-
ManHo

BpemeTtpaeHe: 1 h 30 min.

MMponUTUYHO NouncTBaHe, NHTEH-
3MBHO

BpemeTtpaeHe: 2 h 30 min.

15.3 NMoameHro 3a: Onuun

MogmeHro

MpunoxeHue

OcBeTneHne

BkntoyBa 1 13knoyBa namnaTa.

3awwTa 3a geua

[MpepoTBpaTsBa cnyyaniHo akTuBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO ONuusiTa e BKIoYeHa, Npy BKIOYBaHe Ha pypHaTa Tekc-
TbT "3awymTa 3a geua” ce nosisiBa Ha ekpaHa. 3a ga akTu-
BMpate ypHaTa, n3bepete kogosuTe OykBu No a3byyeH
pea. Korato onuuaTta ,3awuta 3a geua“ e BknoveHa n dyp-
HaTa e 13kIYeHa, BpaTaTta Ha dpypHaTta e 3akntoyeHa. [lo-
CTbMbT A0 TaliMepa, AUCTaHLMOHHOTO YNpaBrneHne u nam-
nMykaTa e Bb3MOXEH C BKMoyeHa 3awuTa 3a geua.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JoCTbNHO camo 3a HAKOM
OT (PyHKUMUTE Ha dpypHaTa.

HanomHsiHe 3a nouncTBaHe

BkntouBaHe v n3kniovBaHe Ha HanoOMHSAHETO.

[MocouBaHe Ha BpemeTo

BkntouBa 1 n3knoyBa YacoBHUKA.

[vrntanHeH 4acoBHUK

CwmeHs dopmaTa Ha nokassaHaTa MHAMKaLUMA 3a Bpeme.

15.4 NMopgmeHio 3a: HacTtponka

MoameHo

OnucaHue

Eauk

3apaBa e3uka 3a onpasneHune.
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NoameHio Onucanue
ApkocT Ha ekpaHa 3aaaBa ApKOCTTa Ha eKkpaHa.
3ByK Ha byToHUTE BkntouBa 1 M3knoyBa 3ByKa Npu HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTE

noneta. He e Bb3MOXHO ga 3arnywuTe 3Byka 3a: ®

Cuna Ha 3BYK. curHan 3apaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHVITe N curHanuTte.

Yac oT geHoHoLwmeTo 3apgaBa TekylmMTe Yac v gara.

15.5 NMopgmeHtio 3a: CepBus

NoameHto OnucaHue

[emo pexum Kop 3a akTvBauus/geaktmsaums: 2468
CodTyepHa Bepcus MHdopmaumsa 0THOCHO codbTyepHaTa Bepcusi.
3aHynsBaHe Ha HacTPOWKNTE BbacTaHoBsBa habpuyHUTE HACTPOMKM.

16. JIECHO E!

Mpeau nbpBaTa ynotpeba, Tpsi6Ba Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha ekpa- | 3Byk Ha ByTOHU- Cwuna Ha 3BYK. Yac oT geHoHo-
Ha Te curHan LmeTo

E3nk

3ano3HanTe ce C OCHOBHMTE UKOHWU Ha KOHTPOJTHUA NaHen u ekpaHa:

O) — W ) » START /
B|<J'|K.J_/I n3- Menio ﬂpeu:zqma- Taiimep TepmocoHaa STOP
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3ano4HeTe Aa usnonsBare d)ypHaTa

Bbp3 crapTt

BkntoyeTe dyp-
HaTa 1 3anoyHe-
Te Aa roteuTe
CbC 3ajageHaTa
Temnepatypa u
Bpeme o nog-
pasbupaHe.

Ctenka 1 Crtbnka 2 Crtbnka 3
Hatuchete usa- | O .. . s6e- HatucHeTe:
ApbXKTE! @. START .

peTe npeanoyn-
TaHaTta (pyHk-
LS.

Bbp30o usknioy-
BaHe

Maknoysante
dypHaTa, Bceku

@ - warucrere u 3apbXTe, A0oKaTO (PypHaTa ce U3KIIHo-

un.
eKkpaH 1nu cbob-
LLIEHNE MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe fa rotBUTe
Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® 9... °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete . - HaTUCHeTe, 3a
- 3apanTe Tem- - HaTUCHeTe, 3a
Oa BKrounTe yHKUMsATa 3a [Oa 3anoyHeTe
nepatyparta. na notebpauTe.
dypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

FoTBeHe Ha napa

HanewnTe CTyAeHa YelwMsiHa BoAa BbB BOOAHUA pe3epBoap. CneaBante UHCTPYKUUUTE Ha

eKpaHa.

Bb3cTtaHoBsIBaHe C

Hucka BnaxHocT

napa DyHKUMA n1ua MeyeHe Ha xnA6 [oTBeHe Ha napa. Yc-
Mpetonnere xpara- KopsiBa rOTBEHETO
Ta. '
130°C 200 - 220°C 150 - 210°C 160 - 200°C

HayueTe kak oa rotBute 6p30

M3nonsBanTte aBTOMaTU4HUTE nporpamu, 3a ga npuroTesaTe 6'bp30 ACTUA C HaCTpOI}llKI/ITe no

nogpas6upaHe:
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HaytleTe KaK oa roTtBute 6'I:p30

Momouy npu Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Crtbnka 4
rotBeHe
ju— LY -
HatucHerte: @ HartucHete: /. HatucHerte: /\9 Vsbepete scTre
MomoLw npm ro- TO.
TBEHE.
U3non3BawTte 6bp3uTe chyHKLMU, 3a Aa 3afafeTe BpeMeTo 3a roTBeHe
10% cpuHaneH acucTeHT 3a fa yBenuuuTe BpEMETO 3a rOTBEHE, HAaTUC-

Manonseante 10% cuHaneH acuctexT, 3a aa HeTe +1min.
pob6aBuTe OOMBIHUTENHO BPEME, KOraTo ocTa-
He 10% oT BpemeTo 3a roTBeHe.

17. U3BEPETE KJIABULU 3A BbP3 JOCTbI1!

TyK MOXeTe Aa BuanTe BCUYKM Nones3Hn Bb3MOXHOCTU 3a 6'bp3 poctbn. MoxeTe ga rm
HamMepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHWN Ha TAX IMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a n0Tpe6V|Ten$|.

Kak ga HacTpowuTe: ‘DyHKLIVIVI HarpsiBaHe

> ©® »OE.) C ) s )

Kak pa HacTpouTe: roTBeHe C (byHKLWIﬂ 3a 3aTonrisiHe € napa

2O 2B P C YY) ) L)

Kak pa HacTpouTe: Momouy npu roTteBeHe

XDEDED XD LLY

Kak pa HacTpouTe: Bpeme 3a roTeBeHe

@) C ) © Yswr )

Kak ga otnoxwurte: Hayanoto u Kpasa Ha roTBeHeToO

DR
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M3BEPETE KITABULU 3A BbP3 JOCTbI!

Kak na aHynupare: HactporiBaHe Ha Tamepa

) O e

HauuH Ha nanonaeaHe: TepmocoHaa

) © pEE) C )1 ) T po)

18. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

A%
Peuuknupante matepuanuTe cbc cumaona Lo. MNocTaBsAnTe onakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELMKIMPAHETO Ha OTNagbLy OT ENeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU

ypeaun. He nsaxsbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbe cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMSA NYHKT 3@ peLmKnMpaHe unm ce oobpHeTe KbM BallaTa obLnHcka
cnyxb6a.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotrebice jsme mysleli na vase potfeby. MiZete se proto spolehnout, ze pfi kazdém
pouziti dosahnete skvélych vysledka.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svlij spotiebi¢ a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

AN Varovani / Dulezité bezpec¢nostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostiedi

@@ @&

Zmeény vyhrazeny.
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1. A BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebicCe
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.
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1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VS8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEéhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uZivatelskou udrzbu spottebite by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebic Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi€¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.
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Pred provadenim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfni plochy trouby.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocCnich stén
nejdriv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebice nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym CiSténim vyjméte z vnitfku trouby veskeré
prislusenstvi a nadmeérné usazeniny/uniky.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfremistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotrebic za drzadlo.
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Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotiebict a nabytku.

Pred instalaci spotiebiCe ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skrinky (minimalni vySka skfinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifky 560 mm
Hloubka skfinky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrCku. Jestlize potrebujete
pfivodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
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» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

» Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrcky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotrebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém Stitku. Také se mGzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x15

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouziti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popéleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotfebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotrebi€ vypnéte.

» Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

» Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na otevfena dvifka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

+ Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.
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» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oher.
» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotiebi¢ neumist'ujte hoflavée predméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

— Po dokonéeni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.
— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

 P¥i pe€eni vliaénych moucnikl pouZzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

+ Vzdy varte se zavienymi dvirky spotfebice.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvitka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi€ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poSkozeni spotfebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

+ Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité vymérite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebiCe budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
pfedméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpe€nostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

VAROVANI!
V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypar().

» Pred pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrante nasledujici:
— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, olejl ¢&i tuku.
— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (véetné rostd, bocnich kolejni¢ek, apod. dodanych spolu
se spotrebicem), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.
+ Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického ¢isténi.
» Drzte déti z dosahu spotiebice béhem chodu pyrolytického ¢isténi.
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V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

« Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkU potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

» Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet b&hem Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického €isténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

» Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmeény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.

» P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechl, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

» Vypary uvolhované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

* Horka para mlze zpUsobit popaleni:
— Béhem vareni v pare neotvirejte dvifka spotrebice.
— Po ukonceni varfeni v pare otvirejte dvifka spotfebice opatrné.

2.7 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotrebiCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vihkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické Ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.8 Servis

» Je-li nutna oprava spotrebiCe, obrat'te se na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.9 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.
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» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
WWW.! tube. /electrolux
@D YouTube vromene comens™"

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

o B @
= 9

e —
®
2
e

B
S

HEHE

T O NN

BB

o

El Oviadaci panel

H Elektronicky programator
B Zasobnik na vodu

B Zasuvka pro pecici sondu
E Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

B Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Bl Vypoustéci hadice

] Ventil pro vypousténi vody
tEl Polohy mfizky

B Vstup pary

4.2 PrisluSenstvi

« Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolaCové formy, pecené.
* Plech na peceni

Pro kolace a susenky.
* Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
* Pecici sonda

Slouzi k méfeni stupné pripravy jidla.
+ Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.
» Zapékaci misa pro dietni vareni

Pro funkce peceni v pare.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU
5.1 Ovladaci panel

—= EeS

H))

1
mEA B BO

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
ﬂ Nabidka Zobrazi funkce trouby.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
3 | Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.
H | Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
@ | Rychlé zahrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahrati.
1
:[]a 4.()[] -+ @[\] 3s
Mackejte tlacitko Posuiite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu kone¢- Posurite kone¢kem prstu po Dotknéte se povrchu na tfi se-
kem prstu. povrchu. kundy.
5.2 Displej
. Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
12:30 e S ;
zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
SO START
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Pokud troubu nepouzijete béhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
12:30 PFi peCeni se na displeji zobrazi nastavené a
’ dalsi dostupné funkce.
3 150°C
[ Timin @ STOP
A Displej s nastavenymi klicovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
C. Teplota
soese 150°C D. Pegici funkce
E. Casovaé
®© 15min @ START F. Pecici sonda (pouze u vybranych modelt)
| | | | |
F E D Cc B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

OK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho Uko-
v nabidce. nu.

»

K zapnuti a vypnuti funkci.

signal.

Ukazatele funkce Zvukovy signal - kdyz skonci nastaveny €as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele ¢asovace

&

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zru$eni nastaveni.
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6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni Cisténi

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Troubu a pfisluSenstvi otfete
mékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stfedkem.

Odstrarite z trouby veSkere
pfisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

PrisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

6.2 Prvni pFipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni €as.

6.3 Prvni predehiati

Pfred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kour. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNIi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
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Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK,
Krok 5

Stisknéte: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pripravy.

STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6

troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!

> © YOE.) T sty

7.2 Jak nastavit: Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 2 Nastavte parni pecici funkci.
REokS stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu.
KrokS | stisknate: OK
Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.
Krok 7 Zasobnik na vodu naplnte studenou vodou na maximalni droven (asi 900 ml), dokud

nezazni zvukovy signal nebo se na displeji nezobrazi zprava. Neprepliujte zasobnik
na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi nebezpec¢i uniku vody, preteeni a poSkozeni
nabytku.

A VAROVANI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouzivejte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflavé Ci alkoholické
tekutiny.
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Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do pdvodni polohy.
Krok9 | stisknate: START .
Kdyz trouba dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
Krok 10 | Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.
Krok 11 | troubu vypnéte.
Krok 12 | Po kazdém dokonceni pe€eni zasobnik na vodu vyprazdnéte.
VAROVANI!
Trouba je horka. Hrozi nebezpeci popaleni. Pfi vyprazdiovani za-
sobniku na vodu budte opatrni.
Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni

opatrné otevrete dvifka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
meékkého hadfiku. Po kazdém pouziti vyckejte nejméné 60 minut, abyste zabranili tni-
ku horké vody z ventilu pro vypousténi vody.

Vyuzijte zkratku!

2O 2B )C Y& psm) O ) L)

7.3 Nadrzka na vodu

Kontrolka zasobniku na vodu

|:| Zasobnik je plny.
&l Zasobnik je z poloviny plny.
|_| Zasobnik je prazdny. Znovu naplite zasobnik vodou.

Jestlize do zasobniku nalijete pfili§ mnoho vody, pfebytecna voda se vylije bezpecnostni vypusti

na dno vnitrku trouby. Odstrante vodu pomoci houbicky.
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Vyprazdnéni zasobniku na vodu

Vypnéte troubu, nechte dvirka oteviena a

Krok 1 pockejte, dokud trouba nevychladne.

Vypoustéci hadici (C) pfipojte k vypoustéci-

Krok 2 mu ventilu (A) pfes konektor (B).

Konec hadice drzte pod urovni A opakova-
Krok 3 | nym mackanim B zachytavejte zbyvajici
vodu.

Odpojte C a B a troubu vysuste mékkou

Krok4 | | oubickou.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci a teplotu. MGzete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrm0 mizete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroveii, na kterou je pokrm pfipraven:

* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobfe propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Stisknéte: E

Krok 3 Stisknéte: ¥ Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknate: START .

Vyuzijte zkratku!

XDEDEDEDTL)

7.5 Peéici funkce
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STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

v Ke grilovani tenkych kusut potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
?? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 2040 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

*

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kfupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Horni/spodni
ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

Zavarovani

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
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Pecici funkce

Pouziti

)

Suseni

K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

[ —
—
uru

Ohfev talifa

K predehfrati talifu k servirovani.

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

54§
>

Gratinované po-
krmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
dozlatova.

V°C

Nizkoteplotni pe-
ceni

K pFipravé mékkych a Stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi peCeni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitrku trouby mGze lisit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-

VIhk"Erko- kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
y znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vzduch
PARA

Pecici funkce

Pouziti

G2

Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
no $etrné a rovnomérné, coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé pfi-
pravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-
mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifli umisténych na rdiznych polo-
hach rosta.
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Pecici funkce

Pouziti

2

Pizza

Ptiprava pizzy.

%

Peceni chleba

Pomoci této funkce muizete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a klrky.

[

Low
Nizka vlhkost

Funkce je vhodna pro maso, dribez a duSena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a
St'avnatou strukturu a zaroven kiupavou kurku.

7.6 Poznamky: VI

hky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle

smérnice EU 65/2014 a

EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a rady*, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni

ohledné uUspory energie

viz kapitolu ,Energeticka uc¢innost”, Uspora energie.

8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukongit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

Pfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.
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8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2 Nastavte &as. Stisknste: OK.

Jak nastavit dobu pfipravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

YOE.) T » © ) s )

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok2 | stisknste: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | siisknste: @ @ @

Krok 5 Stisknéte: Ukongit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukoncit akci.

Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
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Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © ®

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyvéa 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouZit dobu pfipravy. Ta-
ké mizete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni Gasovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

Stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

9. POUZITi: PRISLUSENSTVI

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem ros$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekac:
Plech zasunite mezi drazky zvolené Urovné

roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi. %

\Wagy

9.2 Pecici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C A

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.
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Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Prisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zustat
v pokrmu.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce pec€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, dribez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte $picku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilné;jSi ¢asti.

Ujistéte se, Ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pegici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

oS

N
N S —

TS

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
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Krok 6 ® ® ® _ stisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
» Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
» Zvukovy signal a ukonéeni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok8 | gtisknate: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Miizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 9 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

/\  VAROVANI!
Pecici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Vyuzijte zkratku!

) © pEB) C )2 ) T po)

9.3 PrisluSenstvi pro pfipravu v pare

Zapékaci misa pro funkce dietni pfipravy v pare
Zapékaci misa pro dietni pfipravu se sklada ze sklenéné misy (A), vika (B), hadice trysky (C),
trysky (D) a ocelového rostu (E).

Sklenéna misa (A) Viko (B)
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Tryska, hadice trysky a ocelovy rost.

fe, tryska (D) je uréena pro pfimou pfipravu

Hadice trysky (C) je urena pro pfipravu v pa- /
v pare.

Ocelovy rost (E)

» Horkou zapékaci misu nepokladejte na chladné ¢i mokré povrchy.

» Do horké zapékaci misy nenalévejte studené tekutiny.

» Zapékaci misu nepokladejte na horkou varnou plochu.

« Zapékaci misu neumyvejte pomoci dratének a abrazivnich nebo praskovych prostredku.

9.4 Dietni pfiprava v pare v zapékaci mise

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost a zakryjte ji vikem. Hadici trysky zasurite do
Krok 1 . et - . -

otvoru ve viku. Zapékaci misu vlozte na druhou urover rostu odspodu.
Krok 2 Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

9.5 Pfima pfiprava v pare

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost. Pridejte trochu vody. Nepouzivejte viko.

/\  VAROVANI!
Béhem provozu trouby muaze byt tryska horka. Vzdy pouzivejte kuchyrnské
chnapky. Nepouzivate-li parni funkci, vyjméte trysku z trouby.
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Krok 1 Trysku spojte s hadici trysky. Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Zapékaci misu vlozte na prvni nebo druhou droven rostu odspodu.
Krok 2 L - . : . . . e
Ujistéte se, Ze hadice trysky neni ucpana. Trysku udrZujte mimo topné téleso.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

Kdyz pfipravujete pokrmy, jako je kufe, kachna, krata nebo velka ryba, trysku vliozte dovniti po-

krmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Jak ulozit: Oblibené

MUizZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MGzete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok 3 Stisknéte: E Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlagitko OK,

k') — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zrusSite nastaveni.

10.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

>»
Soucasnym stisknutim 7«'\( a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakuijte krok 3.
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10.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°C) (D (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

10.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni trouby.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a ¢asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientaéni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych prisad.

Vase trouba mUze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuiji
doporucend nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrm.

Jestlize nemUzZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vlhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 20-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
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Makronky, 24 ku-
sh

kac¢ na zachyceni tuku

¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)

Pecivo, 9 kusU plech na peceni nebo pe- | 180 2 30-40
kac na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 2 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 3 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 2 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 2 40-50
vany rost

Posirovana ryba, plech na pe€eni nebo pe- | 180 3 20-25

0,3 kg kac¢ na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 3 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 3 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 3 35-45

so, 0,25 kg kac¢ na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 3 25-30
kac na zachyceni tuku

Susenky, 16 kust | plech na pec¢eni nebo pe- | 180 2 20-30
kac¢ na zachyceni tuku
plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pe- | 170 2 30-40

kac na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-30
kusU kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 2 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
su
Ovocne dortiky, 8 | plech na pe€eni nebo pe- | 170 2 20-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 3 35-45
vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na peceni nebo pe- | 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg kac¢ na zachyceni tuku

11.3 VIhky horkovzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.

 ~

. Pecici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni = Ifer?mlka Tmavy, nereflexni
7 7 rimér 8 cm, .7
Pramér 28 cm Primér 26 cm Ly Pramér 28 cm
vyska 5 cm

11.4 Tabulky vareni pro zkusebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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¥ = K O @
~ B =y
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kouskU ohrev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kouskU
na plech
Jable¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
lac, 2 ohrev
formy na
peceni,
@20 cm
Jablec¢- Pravy hor- | Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
Piskoto- | Horni/ Tvarova- 2 170 40-50 Nechte troubu 10
vy kola¢, | spodni ny rost minut predehrat.
v dorto- ohrev
vé formé
@26 cm
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10
vy kola¢, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
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¥ B = |E O @
B8 o
(°C) (min.)
Piskoto- | Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kolag, | ky vzduch ny rost minut predehrat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
suSenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
susenky | spodni peceni 150
ohrev

Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty zjedné | 3 minuty pfede-
st strany; 2- | hrat.

3 minuty

z druhé

strany
Hovézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kusu, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.

V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu

3 minuty pfede-
hrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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12.1 Poznamky k cisténi

< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.
Kovové plochy ocistéte pomoci €isticiho roztoku.
Cistici pro-
stredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel
=Y mUzZe zpUsobit poZar.
| I V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mlze srazet vihkost. Ke sni-
= | Zeni kondenzace troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehrejte. Ne-
Kazdodenni | ,o,5y4vejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitrek mékkym had-
pouziti rem po kazdém pouziti.
Vycistéte vSechno prislusenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-
W stvi v mycce nadobi
o .| Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo
Prislusenstvi ostrych predmétu.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon- {
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce rostovych drazek od po- 1 T e———
3/; ‘

stranni stény a vyjméte ji.

|

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte %Z

stejnym postupem v opaéném >~
poradi. @,%HD %
Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

S

1T
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12.3 Pokyny k pouziti:

Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popa

A

leni.

POZOR!

A

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka cCistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prislusenstvi.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-

trného myciho prostiredku.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zapnéte troubu.

Stisknéte: =/ Cisténi.

Vyberte rezim ¢isténi.

Pyrolyticka Cistici, intenziv-
ni

Funkce Rezim ¢isténi Délka
Pyrolyticka Cistici, kratky Lehké ¢gisténi 1h
Pyrolyticka Cistici, normal- Normalni ¢isténi 1h 30 min
ni
Ddkladné cisténi 2 h 30 min

pracuje pfi vy$Sich otackach.

@ Kdyz se spusti Cisténi, dvitka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Chladici ventilator

STOP — stisknutim zastavite Gisténi pred dokonéenim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zam¢&enych dvifek na displeji.

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitfek trouby vytrete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.
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12.4 Jak provadét cisténi: Nadrzka na vodu

Krok 1 troubu vypnéte.

Krok 2 Pod vstup pary umistéte hluboky plech.

Krok 3 Do zasobniku na vodu nalijte 850 ml vody. Pridejte 5 IZic kyseliny citronové. Vyckejte
60 minut.

Krok 4 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu na 230 °C. Troubu
vypnéte po 25 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 5 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu mezi 130 a 230 °C.

Troubu vypnéte po 10 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

@ Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik na vodu, aby nedochazelo k usazovani vodniho ka-

mene.

Po ukongceni ¢isténi:

troubu vypnéte.

Vylijte zasobnik na
vodu. Viz kapitolu
LVyprazdnéni za-

sobniku na vodu® v
¢asti Denni pouzi-

vani.

Zasobnik na vodu vypla-
chnéte a zbyvajici usazeny
vodni kamen vycistéte po-

moci mékkého hadfiku.

Vycistéte vypousté-
ci hadici teplou vo-
dou a jemnym my-
cim prostfedkem.

Nize uvedena tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a
kvalitou vody. Kdyz tvrdost vody prekrocCi uroven 4, naplite zasobnik na vodu balenou vodou.

Tvrdost vody Zkusebni Ukladani vap- Klasifikace Vycistéte za-
prouzek niku (mg/l) vody sobnik na

Stupefi dH vodu kazdé

1 0-7 : 0-50 mékka 75 cykld - 2,5
meésice

2 8-14 IE 51-100 stfedné tvrda | 50 cykl( -2
mésice

3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 cykld - 1,5
mésice

4 22-28 @ vice nez 151 velmi tvrda 30 cyklu -1
mésic
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12.5 Pfipominka cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést Cisténi.

Pouzijte funkci: Pyrolyticka Cistici.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panel si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka zcela otevrete a zamérfte se na
dverni zavés na pravé strané dvirek.

Krok 2 Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte a
otoCte packu pravého zavésu dvifek.

Krok 3 Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.

Krok 4 Zvednéte a zcela otocte packu na le-
vém zaveésu.

Krok 5 PFiviete dvifka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopfedu z jejich umisténi.

Krok 6 Dvitka poloZzte na pevnou plochu na
meékkou latku.
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Krok 7

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 8

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 9

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 10

Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 11

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka
trouby opét nasadte.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dvefni lista zacvakne.
Ujistéte se, Ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.7 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mize byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnittku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANIi ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pri¢ina

v

= __JReseni

Trouba neni zapojena do elektrické sité nebo
je zapojena nespravné.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektrické sité.
Viz schéma zapojeni.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
+Funkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

1"

*__J Reseni

Spalena zarovka.

Vyméiite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,Cisténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit:
Osvétleni.
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¢+
o" Cistni

@ Popis

v

= Zkontrolujte, zda...

Uvnitf trouby je voda.

V zasobniku neni pfili§ mnoho vody.

Peceni v pare nefunguije.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny
vodniho kamene.

Peceni v pare nefunguije.

V zasobniku je voda.

Vyprazdnéni zasobniku na vodu trva déle nez
tfi minuty nebo z otvoru vstupu pary unika vo-
da.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny
vodniho kamene. Vycistéte zasobnik na vodu.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

13.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této ¢asti naleznete seznam problém, které mizete zvladnout sami.

@ Kod a popis

%

*__JReseni

C2 - Pedici sonda se nachazi uvnitf trouby bé-
hem Pyrolyticka Cistici.

Vyjméte Pecici sonda.

C3 - dvitka nejsou plné zaviena béhem Pyro-
lyticka Cistici.

Zavrete dvirka.

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Zze na do-
tykovych poli¢cich nejsou necistoty.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

13.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stredisko.
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Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na

prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové &islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
EOC8P39X 949494816
Oznaceni modelu EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické ucinnosti A+

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, konvenc¢ni

ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce-

ného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOC8P39X 36.6 kg

Hmotnost EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvifka trouby pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonc¢eni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potiebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouZi k Uspofe energie pfi pe€eni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.
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Polozka nabidky

Pouziti

Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce K nastaveni konfigurace trouby.
Nastaveni Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfigura-
ci.

15.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka

Pouziti

Pyrolyticka Cistici, kratky

Délka: 1 h.

Pyrolyticka Gistici, normalni

Délka: 1 h 30 min.

Pyrolyticka Cistici, intenzivni

Délka: 2 h 30 min.

15.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Diléi nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnutd, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kodu v abecednim poradi. Jestlize je zapnuta funkce
détské bezpecnostni pojistky a trouba je vypnuta, dvirka
trouby jsou zablokovana. Pristup k ¢asovaci, dalkovému
ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou
détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahrati

Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

PFipominka cisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.
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Dil¢i nabidka Pouziti
Casové Udaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.
Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych tdaju.

15.4 Dilci nabidka pro: Nastaveni

Dil¢i nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tladitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych poli¢ek. Ozvuéeni ne-

Ize vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

15.5 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka Popis

Rezim demo Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
Zrusit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

16. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Toény tlacitek nalizace

Denni ¢as
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Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

D | = ¥ © 2| staRT
apnout . . . = N v
Vypnout Nabidka Oblibené Casovac Pecici sonda STOP
Zahajeni pouzivani trouby
Rychlé spusté- Zapnéte troubu Krok 1 Krok 2 Krok 3
ni a zacnéte varit

ts vycr:jo’z”i(teplo- Stisknéte apod- | [T .. _ ot | Stisknéte:

ou a délkou

trvani funkce. rzte: O, upFe?ncl)(st.ﬁova- START .

nou funkci.

Rychlé vypnuti

Troubu muzete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® 3. °C oK START
— stisknutim za- — zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkci. tu. knutim. spustte vareni.

Peceni v pare

Studenou vodu z kohoutku nalijte do zasobniku na vodu. Rid'te se pokyny na displeji.

Regenerace

Nizka vihkost

Znovu ohfejte potravi- Pizza Peceni chleba Peceni v pare. Ury-
ny. chluje peceni.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:
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Zjistéte, jak varit rychle

Podporova- Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
né Vareni
Stisknéte: @ Stisknéte: E Stisknéte: ¥ Zvolte pokrm.
Podporované
Vareni.
K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.
Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouZijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,
ktera pfida dodate¢ny cas.

17. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se muzete podivat na vSechny uzite¢né zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Jak nastavit: Pecici funkce

> ©® »OE.) C ) s )

Jak nastavit: Priprava s funkci peceni v pare

2O 2B P C YY) ) L)

Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDED XD LLY

Jak nastavit: Cas peéeni

@) C ) © Yswr )

Jak odlozit: Zacatek a konec pfipravy

DR
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Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

) O e

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

) © pEE) C )1 ) T po)

18. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem ;E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

=

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse péérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.electrolux.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

Jaetakse digus teha muutusi.
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100/716



OHUTUSINFO

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

. See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

. See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoo6giga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kd6gimodblisse
sisse ehitatud.
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- Enne mis tahes hooldust6id Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektriloogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge
puudutage ahju sisemuses kitteelemente voi ahju
sisepinda.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Enne puroluutilist puhastamist eemaldage ahjust kdik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/I HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

+ Eemaldage kdik pakkematerjalid.

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tookindaid ja kinnisi
jalanousid.
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+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
* Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja mddbliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elektrilise jahutussiisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoiteststeemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

/\  HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.
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* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks v6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.
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Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
l&hedusse ega peale.

/I HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pé&hjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke
vbivad olla pusivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimdobli paneeli (nt ukse) taha, siis jélgige, et seadme
téotamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise modblipaneeli taha kog

, mis

unev

niiskus kahjustada nii seadet, mé6bilit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli véi ust, enne

kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja hendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib moéra, tuleb see kohe valja vahetada. Pd6rduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kuiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliitispuhastamine

/I HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne puroluitilise isepuhastus- vdi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sédgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plroliispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed puroludtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum ohk valjub eesmistest jahutusavadest.
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» Pdaroluutiline puhastus on kérge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:
— purolidtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

» Erinevalt inimestest voivad moned linnud ja roomajad puroludtilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige koik lemmikloomad (eriti linnud) pirollispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

» Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude I1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes tisna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad puroludtilise
puhastuse ajal kasutatava kdrge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis pirolidtilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Aurukiipsetus

/\  HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur voib pdhjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust aurukiipsetuse ajal.
— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.7 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete adrmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud edastama infot seadme té6oleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.8 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvdrgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
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» Eemaldage uksesulgur, et valtida laste vdi lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3. PAIGALDAMINE

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
www.youtube.com/electrolux
EYouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

B
|
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TOOTE KIRJELDUS

3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Ulevaade
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El Juhtpaneel

H Elektronprogrammeerija
H Veesahtel

B Toidutermomeetri pesa
H Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

B Riiulitugi, eemaldatav
B Aravoolutoru

] Vee véljalaskeklapp
@ Riiuli asendid

B Auru sisselaskeava
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4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat

Kookide ja kipsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
* Toidusensor

Toidu kipsemisastme mddtmiseks.
* Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.
» Dieetroogade kiipsetusnou

Aurukupsetusfunktsioonide jaoks.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

O

5.1 Juhtpaneel
-
|f T))

[
HEH g

n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lilitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

B | Ekraan Naitab ahju praegusi satteid.

H Lambi [Uliti Lambi sisse ja valja lilitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.
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Vajutage

Liikuge

*O-P @35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sérmeots Ule pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
5.2 Ekraan
12:30 Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
’ vaade kupsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
laheb ekraan ootereziimi.
@
12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
8 150°C
L) Timin @ STOP
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
! A. Kellaaeg
1230 B. START/STOPP
C. Temperatuur
#085°C /ISOOC D. Kupsetusreziimid
E. Taimer
©) 15min @ START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
| | | | !
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.
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OK
Valiku voi seade kinnitamiseks.

¢ 2

Menus Uhe " .
- Viimase toimin-
taseme vorra o .
S . gu tdhistami-
tagasi liilkumi-
seks seks.

»

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klpsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Klpsetamine peatub automaat-
selt.

i

Helisignaal on véljas.

Taimeri indikaatorid

@

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

Seade tihistamiseks.

%)

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!

A

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. samm

2. samm

3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-
toed.

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

6.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,

Kellaaeg.

6.3 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

samm

111/716



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

2. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E
samm Laske ahjul 1 h tdétada.

3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekupsetusreziim.

2. samm Vajutage kiipsetusreziimi siimbolit, et siseneda alammenddisse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lulitada igal ajal enne kipsetamist voi
kipsetamise kaigus.

STOP — vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm

Ldlitage ahi valja.

Kasutage otseteed!

> © »OE.Y C ) s )

7.2 Kuidas seadistada: Aurukiipsetusreziim
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1. sam Ldlitage ahi sisse.
m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.
2. sam Seadke aurukiipsetuse reziim.
m
2; sam Vajutage: OK . Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.
4. sam Seadke temperatuur.
m
5. sam Vajutage: OK,
m
6. sam Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.
m
7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasem?ni (umbes 900 ml vett), kuni kos-
m tub helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Arge taitke veesahtlit tle maksi-
mumtaseme. Vesi voib valja valguda ja seadme osi kahjustada.
A HOIATUS! )
Kasutage ainult killma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.
8. sam Lukake veesahtel oma kohale.
m
9. sam Vajutage: START .
m Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kélab signaal.
Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.
10
Samm Lulitage ahi valja.
11
Samm Tlhjendage veesahtel parast klipsetuse 16ppu.
12

& HOIATUS!
Ahi on tuline. Eksisteerib pdletusoht. Olge veesahtli tiihjendamisel
ettevaatlik.
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Samm
13

Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kipsetamise 16ppu avage ettevaat-
likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga. Parast igat kasuta-
mist oodake vahemalt 60 minutit, et valtida kuuma vee valjumist vee valjalaskeklapist.

Kasutage otseteed!

2O 2B ) C Y& psm) ) )

7.3 veepaak
Veepaagi indikaator
= Paak on tais.
&] Paak on pooltais.
(| Paak on tiihi. Taitke paak.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavaljalaskeava liigse vee ahju pdhjale. Eemaldage vesi

kasnaga.

Veepaagi tiihjendamine

1. sam | Lilitage ahi valja, jatke selle uks lahti ja oo-

m dake, kuni ahi on maha jahtunud.

2.sam | Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B)

m kaudu valjalaskeklapiga (A).

3. sam Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja

rrll vajutage B-d korduvalt jarelejadnud vee ko-
gumiseks.

4. sam | Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi peh-

m me kasnaga.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Mdningate roogade puhul véite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

+ Kaaluautomaatika

* Toidusensor
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Toidu kipsetamiskraad:

» Vahekips voi Vahem
* Keskmine
» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
2. sam : —
Vajutage: —.
m ajutage
i;sam Vajutage: Y. Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tutp.
m
fr-'sa’“ Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDEDEDTL)

7.5 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Grill
vev Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil.

¥

Turbog

rill

Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

)

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.
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Kiipsetusreziim Kasutamine
vgg Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kiilmutatud toi-
duained

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

T Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
Ej ja hoiab selle elastsena.

Taina kergitamine

MUuU

Kiipsetusreziim Kasutamine

H Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Hoidistamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

3$9

Kuivatamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

f —
~r
uru

Noude soojenda-

mine
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
I toidu kogusest ja suurusest.
Sulatamine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§§9
g
Gratineerimine

Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

V°C

Kiipsetamine ma-
dalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

Nd

6|

Funktsioon kiupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet

Nus-_k.g kypsetus leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus
poéordéhuga P
pdorddéhuga.
AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

G

Kuumutamine au-
ruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib &r-
nalt ja Ghtlaselt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutait, kui kasutate erine-
vaid ahjutasandeid.

2

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamine.

4

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krobedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

G

LOW
Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Ténu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krébeda pinna.
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7.6 Markused: Niiske kiipsetus poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju td6tamine voimalikult suure energiatdbhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,NOuanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
poérddhuga. Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest
Energiasaast.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Klpsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I16pp Méaarata, mis juhtub siis, kui taimer I6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi kiipsetusaja I6pu edasiliikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus Pdoérdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lllitada.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2.saM | g5eadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m
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Kuidas seada kiipsetusaega

ﬁ; sam Vajutage: @

3. sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!
YOE.) T » © ) s )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2.sam | \itage: O

m
3. sam Seadke kiipsetusaeg.
m

xsam Vajutage: ® @ @

5. sam Vajutage: Tegevuse 16pp

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

7. sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: QD
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Kiipsetuse alguse edasililkkamine

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® ® @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

z;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kiipsetusreziimi.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: QD

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

?'; sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

120/716




KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Stigav pann:

=
=

\Wagy

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C).

”?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lilitage ahi sisse.
m

2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal ptisima
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kiipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5. sam /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam ® @ ® _ jjutage, et seada sobiv valik:

m » Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
* Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal

ja ahi peatub.

z; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et liikuda pdhikuvale.

8.sam Vajutage: START .

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

) © pEE-) C )2 ) T pow)

9.3 Auruga kiipsetamise lisatarvikud

Dieettoidunou aurukeetmise funktsioonide jaoks
Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A), kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja terasest

grillist (E).

Klaaskauss (A) Kaan (B)

<
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Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.

Pihustitoru (C) on mdeldud aurutamiseks, pi-
husti (D) on méeldud otseseks aurutamiseks.

Terasest grill (E)

+ Arge pange kuuma kiipsetusnéud kiilmale / mérjale pinnale.

+ Arge valage kiilma vedelikku kiipsetusndusse kui see on kuum.

+ Arge kasutage kiipsetusndud kuumal kiipsetuspinnal.

+ Arge puhastage kiipsetusndud abrasiivide, kiilirimisvahendite ja pulbritega.

9.4 Aurukiipsetamine dieettoidu kiipsetusnéus

Asetage kupsetusndu terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru

1. samm - - SR .
kaane sees olevasse auku. Asetage kipsetusnou altpoolt teise riiuli asendisse.

2. samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.

3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

9.5 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

HOIATUS!
Pihusti voib ahju to6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei
kasuta aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.
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1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.

Asetage kiipsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

2. samm Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kittekehast eemal.

3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui klipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lulitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3. sam Vajutage: —. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam

m Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k) — vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tuhistada.

10.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Lilitage ahi sisse.
m

2. sam Seadke kulpsetusreziim
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3. sam

>>
m 7«1:? ﬂ — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

Funktsiooni valjaltlitamiseks korrake 3. sammu.

10.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Ldpp,
Klpsetamine madalal t°.

10.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused s66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tldpi
toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia méne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kulipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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P e e D
\ uuru
(°C) (min)

Magusad rullid, kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

Poseeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann

Kupsised, 16 tik- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

ki pann

Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35

takki

pann
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¥ |= B = O
\ uuru
(°C) (min)

Muffinid, 12 tlkki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40

pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tlkki pann
Muretaignakupsi- kiipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Kodgiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed kdogiviljad, pann
0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

.~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

11.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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¥ B = k|6 O ©

(C) (min)

Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil

Vaike- P66rdohk Klpsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Vaike- P66rdéhk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine

vormis kuumutus
@20cm

Ouna- P66rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm

Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis

Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis

Tordipd- | P&6rdéhk Traatrest 2ja4d 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
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¥ B = |E O @
\ i uru
(°C) (min)

Liiva- P&6rdohk Klpsetus- | 3 140 - 20 - 40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P&6rdéhk Kupsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Klpsetus- | 3 140 - 25-45 -
kipsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kiip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks
< Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.

L]

Niiskus v6ib kondenseeruda ahju v6i selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-

Tarvikud

lgapdevane | , ohjy kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine | 1, hehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e, sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-

W kuid ndudepesumasinas.

teravate esemetega.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Ldlitage ahi vélja ja oodake, ku-

m ni see on jahtunud. [

2. sam Tédmmake ahjuriiuli tugede esio- £

m sa kulgseina kdiljest lahti.

3. sam Tdmmake ahjuresti toe tagaosa ] T

m kilgseina kiljest lahti ja eemal- 1/-\2_/‘/2 HP
dage. 0 _L ] oAl

d 2

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %ﬁ U

m vastupidises jarjekorras. I
Teleskoopsiinidel olevad kinni- Cad (
tustihtvtid peavad olema suuna- S
tud ettepoole.
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12.3 Kuidas kasutada: Piiroliiiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

A HOIATUS!

Eksisteerib pdletusoht.

& ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See v&ib ahju kahjustada.

Enne Piiroliilispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise ndbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

1. samm

2. samm

3. samm

Ldlitage ahi sisse.

Vajutage nuppu: — / Puhas-

Valige puhastusreziim.

tensiivne

tamine.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
PirolGtspuhastamine, kii- Kerge puhastamine 1h
re
PirolGiispuhastamine, ta- Tavaline puhastamine 1 h 30 min
valine
Piroltuspuhastamine, in- Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

suuremal kiirusel.

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab

STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku stiimbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I16peb:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.
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12.4 Kuidas puhastada: veepaak

1. sam Ldlitage ahi vélja.

m

2. sam Asetage auru sisselaskeava alla sligav pann.

m

3. sam Kallake vesi ahju pohjas olevasse siivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusika-

m tait. Oodake 60 min.

4. sam Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur tasemele

m 230 °C. Lulitage ahi 25 minuti parast valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. sam Lilitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur vahemi-

m kus 130 kuni 230 °C. Lilitage ahi 10 minuti parast véalja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tiihjendage veepaak parast iga aurukipsetust.

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi vélja.

Tlhjendage vee-
paak. Vt jaotist "Iga-
paevane kasutami-
ne", alajaotis "Vee-
paagi tihjendami-
ne".

Loputage veepaak ja ee-
maldage katlakivijaagid
pehme lapi abil.

Puhastage tuhjen-
dustoru sooja vee ja
lahja pesuvahendi-

ga.

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Vee klassifi- | Puhastage
(mg/l) katsioon veepaaki, kui
Tase dH on labitud/
moodunud
1 0-7 : 0-50 pehme 75 tstklit —
[ — aokme
2 8-14 E 51-100 moddukalt 50 tsUklit — 2
kare kuud
3 15-21 E 101 - 150 kare 40 tsuklit —
1,5 kuud
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Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Vee klassifi- | Puhastage
(mgll) katsioon veepaaki, kui
Tase dH on labitud/
moo6dunud
4 22 -28 m tle 151 vaga kare 30 tsUklit — 1
kuu

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Piroltispuhastamine.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1&bi kogu peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-

samm se paremal poolel asuv hing.

2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-

samm poolse hinge hoob lles tdsta ja I6puni
keerata.

3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

samm hing.

4. Tostke vasaku hinge hoob taiesti Ules

samm ja keerake seda.
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5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tdm-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt &ra.

6. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.

7. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

8. Eemaldamiseks tommake ukseliistu

samm ettepoole.

9. Votke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tommake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Péarast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Ules simbol vai kiri; iga klaaspaneel

on erinev, et teha lahtivotmine ja tagasipanek

kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab klops.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-

neeli oma kohale digesti.

A
=g
= B
12.7 Kuidas asendada: lamp
HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.
Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.
Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
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4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

=
LJ

Ahi ei liilitu sisse vo6i ei kuumene

@ Voimalik pohjus

vV

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud voi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.
Vt Ghendusskeemi.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, p66rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menti", alammentl: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

Lamp on labi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.
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X

Puhastamine

@ Kirjeldus :\/ Kontrollige, kas ...

Ahjuddnsuses on vett. Veepaagis ei ole liiga palju vett.
Aurukupsetus ei toota. Auru sisselaskeava Umber ei ole lubjasetet.
Aurukupsetus ei toota. Veepaagis on vett.

Veepaagi tihjendamine voi vee valgumine au- Auru sisselaskeava Umber ei ole lubjasetet.
ru sisselaskeavast votab ile kolme minuti. Puhastage veepaaki.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake
puhastustoimingut.

13.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega véite ise hakkama saada.

v
@ Kood ja kirjeldus = Lahendus

C2 - Toidusensor on ahjus, kui toimub Puro- Votke Toidusensor valja.
lUUspuhastamine.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub PU- Sulge uks.
rolitdspuhastamine.

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si- Sisestage Toidusensor Kkorralikult pessa.
sestatud.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi- Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
gesti. véljadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusisteem ei loo Uhendust juhtpa- Lulitage ahi vélja ja sisse.

neeliga.

13.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimditja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.
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Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Mudeli tunnus EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatdhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju taip Integreeritud ahi
EOC8P39X 36.6 kg

Mass EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse modtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tédtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna voéimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei uleta 30
minutit, lilituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jddvad sisselulitatuks. Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaadkkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus po6rdohuga

Funktsioon, mis s&astab klpsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii
Vajutage, Eet avadaMenud.
Meniiii-iiksus Kasutamine
Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatprogrammid.
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Meniiii-iiksus

Kasutamine

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Seaded

Seadistamine

Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

15.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

PurolGtspuhastamine, kiire

Kestus: 1 h.

PurolGidspuhastamine, tavaline

Kestus: 1 h 30 min.

Plrolluspuhastamine, intensiivhe

Kestus: 2 h 30 min.

15.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammeniii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk” siis, kui ahi Iili-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Kui lapselukk on sisse IUli-
tatud ja ahi on valja lUlitatud, siis on ahjuuks lukustatud. Sis-
selulitatud lapseluku korral on saadaval juurdepaas taimeri-
le, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.
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Alammentiii

Kasutamine

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

15.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammeniii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lulitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

15.5 Alammeniiu: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

16. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel

Ekraani heledus

Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg
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Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad p6hiikoonid:

o = * © ” START /
SEE“J'Q’A/SVAL' MenUl Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lulitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm

se ja alustage
kufsdetaT'StI;tka' Vajutage ja hoid- | 3 . _ g ge Vajutage:
sutades funkt- :
siooni vaiketem- | ke all: O. sobiv funktsioon. | START .
peratuuri ja -ae-
ga.
Kiirvaljalilitus | Lilitage ahivalia | (D) _ yajutage ja hoidke, kuni ahi lilitub vélja.
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.
Alustage kiipsetamist
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
® 0 °C OK START
- vajutage ahju - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- | _ vajutage kip-
sisselUlitami- o ) setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .

seks. miseks.

Aurukiipsetus

Valage veesahtlisse kiilma kraanivett. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

Kuumutamine au-

Madal niiskus

o ruea Pitsa funktsioon Leib Auruga kupsetus. Kii-
Toidu dlessoojenda- rendab kipsetamist
mine. '
130 °C 200 - 220°C 150 - 210°C 160 - 200°C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:
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Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine
Vajutage: @ Vajutage: E Vajutage: ¥ Ju- Valige toit.
hendatud kipse-
tamine.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu

Kasutage 10% l6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

17. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatikkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> © YOE.Y T sty

Kuidas seadistada: kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

20 2B ) C R psm) O ) &)

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDEDEDTL)

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

>OE.) T ) © ) s )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DX
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Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

) O e

Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pEE) C )1 ) T po)

18. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, moZete biti sigurni znajuci kako éete svaki put posti¢i izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rjieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
@ popravcima:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com
Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servis trebate imati sliedece podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu naéi na nazivnoj plocici.

AN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
@® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

1. INFORMACIJE O SIGURNOSTIL.............. 147 3. POSTAVLJANJE........cccommmrenerniennnnns 154
1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba... 148 3.1 Ugradivanje u ugradbene
1.2 Opca sigurnost..........ccccvvevvcveeenn. OMMANICE..eeiieeiiiiee e e ee e 154
2. SIGURNOSNE UPUTE.... 3.2 Pr.icj:vré(:ivanje pecnice za kuhinjski
OFMANIC. ..ttt 155
2.1 Instalacija........ccccocoiiiiiiiiinis
2.2 Elektriéni prikljucak.................... 150 4 OPIS PROIZVODA..........oneririniiennnnes 155
2.3 Primjena 4.1 Opcipregled.........cccooevviricnnnn 155
2.4 Odrzavanije i CiS¢enje................... 152 4.2 Dodatna oprema...........ccceeenneen. 156
2.5 Potrebno je CISCenje. ............c. 152 5 KAKO UKLJUGITI 1 ISKLJUGITI
2.6 Kuhanje na pari PECNICU
2.7 Unutarnje osvjetljenje.................. 153 PECNICU oo
2.8 SEIVIS.....oririeririerierieee s 153 5.1 Upravljacka ploca
2.9 Zbrinjavanje.........cccceeveeiieeaneeene 153 5.2 Zaslon.........cocoeiiiiiiiiiii
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11.4 Tablice peCenja za ispitne
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12. CISCENJE | ODRZAVAN.E.................. 177
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Opcéa sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim kuCama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.
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Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStec¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti pecnice.

Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj ureda.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od bo¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

- Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno CiS¢enje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za Cis¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitiCkog €iS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENUJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite o$teéeni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.
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» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormaric¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli€ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrSiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plo€ici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu utic¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vr§¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.
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» Utikac¢ kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte prikljuivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju€ivanje uredaja iz
elektriéne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije prikljuCivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploci. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne Kkoristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrSinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.
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UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili ostecenije ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutradnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— nedrzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuc¢eg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oSte¢enja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljuCite a utika¢ izvucite iz uti¢nice mreznog napajanja.
+ Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuca staklenih ploca.

» Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite kada su oStecene. Obratite se ovlastenom servisnom
centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!l
» Uredaj redovito ocistite kako biste sprijeCili propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprSivac¢ za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

* Prije uklju€enja funkcije Piroliticko samociscenje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice
izvadite:
— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.
— sve uklonjive predmete (uklju€ujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporu¢ene s uredajem) te
posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.
» Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko Ciscenje.
» Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.
Uredaj postane vru¢, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruci zrak.
» Piroliticko CiS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:
— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitiCkog ¢iS¢enja.
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
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» Zarazliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguée dimove koji
se javljaju tijekom postupka CiS¢enja svih pirolitiCkih pecnica.

— Kuc¢ni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini peénice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenje i prvog korisStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrudju.

+ Mali kucni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pe¢nica kada je program pirolitickog samoci§¢enja u radu.

» Neprianjajuce povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze oStetiti visoka
temperatura pirolitiCkog ¢iS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

+ Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pe¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStecenja na uredaju.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemoijte otvarati vrata uredaja tijekom pecenja na pari.

— Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se tige zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.
» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.8 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

+ Obratite se opéinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
+ Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.
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POSTAVLJANJE

3. POSTAVLJANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
WWW.! be. /el lux
@ YouTube wormecomees

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Pri¢vrscivanje pecnice za kuhinjski ormaric

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled
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El Upravijacka ploca

H Elektronski programator
B Spremnik za vodu

B Uticnica za senzor za hranu
E Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B Nosac polica, uklonjiv
Bl Cijev za ispustanje

] Ventil za izlaz vode

tE PoloZaji polica

tH Otvor za paru
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4.2 Dodatna oprema

5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.

Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje

Za pecenje ili kao plitica za skupljanje masnoce.
Senzor za hranu

Za mijerenje koliko je hrana kuhana.
Teleskopske vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.
Za pecenje dijetalnih jela

Za funkcije kuhanja na pari.

5.1 Upravljacka ploc¢a

i :
205 5] 6|

n l:JkIjuéeno/ Isklju- Pritisnite i zadrzite za uklju€ivanje i iskljuCivanje pecnice.
¢eno

H | 'zbornik Navodi funkcije peénice.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

n Zaslon Prikazuje trenutacne postavke pecnice.

E Prekidac¢ za svjetlo Za ukljucivanje i iskljuivanje svijetla.

ﬂ Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i isklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.
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Pritisnite

Pomicanje

«)~>

@35

Pritisnite i drzite

Dodirnite povrsinu vrhom pr-

Kliznite vrhom prsta po povr-

Dodirnite povrsinu na 3 se-

sta. Sini. kunde.
5.2 Zaslon
12:30 Nakon ukljuivanja, na zaslonu se prikazuje
’ glavni zaslon s funkcijama pecnice i zadanom
o temperaturom.
150°C
O START
Ako ne Koristite pec¢nicu 2 minute, zaslon ¢e se
prebaciti u stanje pripravnosti.
@
12:30 Kad kuhate, na zaslonu se prikazuju postavlje-
’ ne funkcije i ostale dostupne opcije.
8 150°C
[ Timin @ STOP
A Zaslon s postavljenim klju¢nim funkcijama.
! A. Sat_
1230 B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
#085°C /ISOOC D. Funkcije peénice
E. Tajmer
©) 15min @ START F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
| | | | !
F E D C B

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.
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OK
Za potvrdu odabira / postavke.

Za povratak k).v
. Za ponistava-
za jednu raz- ) I
; nje posljednje
inu nazad u ’
. ) radnje.
izborniku.

»
Za ukljucivanje i iskljuciva-
nje opcija.

signal.

Zvucni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvucni

Q

Funkcija je ukljucena.

STOP
Funkcija je uklju¢ena.
Kuhanje se automatski zaustav-
lja.

i

Zvugni alarm je iskljucen.

Indikatori tajmera

&

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje.

(%)

Za ponistavanje postavke.

6. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!

A

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno ciscéenje

Korak 1

2. korak

Korak 3

Uklonite sav pribor i sve uklo-
njive nosace polica iz pecnice.

Pecénicu i pribor ocistite me-
kom krpom, mlakom vodom i
blagim deterdzentom.

Vratite pribor i uklonjive nosa-
Ce polica u pecnicu.

6.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoc¢a zujalice, Sat.

6.3 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

1. korak

Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pec¢nice.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pec¢nicu.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice

1. korak Ukljucite peénicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pec¢nice.
2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.
3. korak

Odaberite funkciju peénice i pritisnite: OK Na zaslonu se prikazuje: temperatura.

4. korak Podesavanje temperature. Pritisnite: OK.

S.korak | pritisnite: START .
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuha-
nja.

STOP - pritisnite za iskljugivanje funkcije peénice.

6. korak Iskljucite pecnicu.

Precac!
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7.2 Kako podesiti: Parnu funkciju peénice
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1. korak | Ukljucite pec¢nicu.

Odaberite simbol funkcije pecnice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.

2. korak | Podesite parnu funkciju pecnice.

3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.

4. korak | Postavite temperaturu.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak | Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.

7. korak | Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 900 ml) dok
se ne oglasi signal ili se na zaslonu ne prikaZze poruka. Nemojte puniti spremnik za
vodu preko maksimalnog kapaciteta. Postoji rizik od curenja vode, prelijevanja i oste-
¢enja namjestaja.

UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demine-
raliziranu) ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U sprem-
nik za vodu ne ulijevajte zapaljive ili tekucine koje sadrze alkohol.

8. korak | Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.

9. korak | ppiticnite: START .

Kad pecénica postigne zadanu temperaturu, oglasava se signal.

10. ko- Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglaSava se signal. Napunite spremnik za vo-

rak du.

11. ko- Iskljucite pecnicu.

rak

12. ko- Nakon zavr$etka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.

rak A\ UPOZORENJE!

Pecénica je vruca. Postoiji rizik od opeklina. Budite paZljivi kada praz-
nite spremnik za vodu.

13. ko- Preostala voda moze se kondenzirati u unutras$njosti pec¢nice. Nakon kuhanja, vrata

rak pecnice pazljivo otvorite. Kad se pecnica ohladi, posusite unutradnjost mekanom

krpom. Pri¢ekajte najmanje 60 minuta nakon svake upotrebe kako biste sprijecili da
vruca voda izade kroz ventil za izlaz vode.
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Precac!
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7.3 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

[:] Spremnik je pun.
| Spremnik je pun do pola.
|_| Spremnik je prazan. Napunite spremnik.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust premjesta viSak vode na dno unutrasnjosti

pecnice. Vodu uklonite spuzvom.

Ispraznite spremnik za vodu

1. ko- Iskljucite pecnicu, ostavite vrata otvorena i
rak pricekajte dok se pecnica ne ohladi.
2. ko- Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni
rak ventil (Outlet valve) (A) kroz konektor (B).
Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B
3. ko- - . .
viSe puta kako biste sakupili preostalu vo-
rak
du.
4. ko- Odvojite C i B i osusSite pe¢nicu mekom
rak spuzvom.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

* Automatska tezina

» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

+ Slabo peceno ili Manje peceno

» Srednje peCeno

» Dobro peceno ili Vise
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1. korak | Ukljucite pec¢nicu.
2. korak Pritisnite: E
3. korak | pyisisnite: . Unesite: Pomoé pri kuhanju.
4. korak | Odaberite jelo ili vrstu hrane.
5.korak | ppitisnite: START .
Precac!
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7.5 Funkcije peénice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
vvv Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
? police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

¢enje
Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.
DonErijaé
T Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. Sprjeava povrsinu tijesta od suse-

=

Dizanje tijesta

nja i odrzava tijesto elasti¢nim.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

E|

Konzerviranje

Za konzerviranje povr¢a (npr. krastavaca).

§9§

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povréa i gljiva.

e
—
uuru

Zagrijavanje tanju-

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

ra
Za odmrzavanje (povrée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i ve-
" li¢ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
49 Za jela poput lazanja ili zape€enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i
~rnn, tamnjenje.
Au gratin
¢°C Za pripremu mekanog, so¢nog pecenja.

Sporo pecenje
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane.

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanijiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G2

Podgrijavanje namirnica parom sprjeava susenje povrsine. Toplina se di-
stribuira njezno i ujednaceno $to omogucuje obnavljanje okusa i arome

Funkcija za pizzu

P . . hrane kao da je upravo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za
odgrijavanje pa- . . ) ) - " . :
rom podgrijavanje hrane izravno na tanjuru. MozZete podgrijavati viSe od jed-
nog tanjura u isto vrijeme, Kkoristeci razliite polozaje polica.
Pecenje pizze.
(%o) je p!

%

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima
poput profesionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

G

Low
Niska vlaznost

Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz pecnice i slozence. Zahvalju-
ju¢i kombinaciji pare i topline, meso dobije mekanu i so¢nu strukturu s hr-
skavom koricom.

7.6 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekolo$kog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", USteda energije.
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8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Funkcija sata Aplikacija

Vrijeme kuhanja Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

ZavrSetak postupka Kako biste postavili Sto se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.

Odgodeno pokretanje Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

ProduzZenje vremena Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija
ne utje€e na rad pecnice.

Tajmer prema gore Prati koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - mozete ga ukljuciti
i iskljuciti.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak | Pritisnite: Sat

2.korak | pstavite vrijeme. Pritisnite: OK

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | postavite vrijeme. Pritisnite: OK

Precac!
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Kako odabrati opciju zavrsetka

1. korak | Odaberite funkciju peénice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | piticnite: @ @ ®

5. korak | Pritisnite: ZavrSetak postupka

6. korak | Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi pocetak kuhanja

1. korak | Postavite funkciju peénice i temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | piicnite: ® © ®

5. korak | Pritisnite: Odgodeno pokretanje

6. korak | Odaberite vrijednost.

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vri-
jeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i funkciju pecnice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.
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Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: @

2. korak | Postavite vrijednost tajmera.

3. korak | pritisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprje€ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica
police.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka€ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na _&

vodilicama iznad.

9.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane. MozZete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ”?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela. | Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Pecnica izracunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli¢ini hrane, postavljenoj
funkciji pecnice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pec¢nicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu SloZenac
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Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me- Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste

sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po- slozenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-

brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra- hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
nu unutar jela. ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

NSNS

ﬁ g
> =

4. korak | Ukopcaj

te Senzor za hranu u utiénicu na prednjoj strani pecnice.

Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5.korak | #)_ pr

itisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak T X )

e Zvudl
e Zvudl

- pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
ni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, zacut ¢e se signal.
ni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, za-

Cut ¢e se signal a pecnica se zaustavlja.

7. korak

Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.

8.korak | ppiticnite: START

staviti ili

Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. Mozete odluciti zau-

nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

9. korak | Uklonite

utika€ Senzor za hranu iz utinice i izvadite jelo iz pec¢nice.

A

UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.
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Precac!
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9.3 Pribor za kuhanje na pari

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije kuhanja na pari
Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi mlaznice (C),
mlaznice (D) i Celicne reetke (E).

Staklena zdjela (A) Poklopac (B)

C== )

Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna resetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari,
mlaznica (D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celiéna resetka (E)

* Ne stavljajte vrucu posudu za pecenje na hladne / mokre povrsine.
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* Ne sipajte hladne tekuc¢ine u posudu za pecenje kad je vruca.
* Ne koristite posudu za pec€enje na vrucoj povrsini za kuhanje.
* Ne distite posudu za pecenje abrazivnim sredstvima, strugalicama i prahom.

9.4 Kuhanje na pari u dijetalnoj posudi za pecenje

Stavite posudu za pecenje na ¢elicni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite

1. korak cijev mlaznice u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pec€enje na drugi polozaj po-
lice od dna.

2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.

3. korak Podesite peénicu na funkciju kuhanja na pari.

9.5 lzravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na ¢eliénu resetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

A UPOZORENJE!
Mlaznica moze biti vru¢a kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice.
Uklonite mlaznicu iz pe¢nice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.

Stavite posudu za pecéenje na prvi ili drugi polozaj police od dna.

2. korak Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije pecnice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije CiScenja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.

2. korak | Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: E Odaberite: Favoriti.

4. korak | Odaberite: Spremi trenutacne postavke.
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5. korak Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK.

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

10.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pecnice.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice.

3. korak 7«'? H» - pritisnite istovremeno za uklju€enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

10.3 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme zavrSetka, Sporo pecenje.

10.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se uklju¢uje da ohladi povrSine pec¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli-
¢ini koristenih sastojaka.

Vasa pecnica moze pedi ili prziti drugacije od pecnice koju ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti
prikazuju preporu¢ene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vr-
ste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za pe€enje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25
za flan ki za pecenje
Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40-50
Victoria Setki za pecenje
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)
Posiranariba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica | 200 3 25-30
s cjedilom
Kolaci¢i, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | peka¢ za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kolac, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za pe¢e- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajudi Tamni, nereflektirajuci Ker_amlka Tamni, nereflektirajudi
: : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promijer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ B = E O @®
\ E uuru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici Cenje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70 -90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
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X8 =806
| B e
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte Cenje nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40-60 Pec¢nicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje

Tost, 4 - Rostilj Mreza za 4 maks. 2 - 3 mi- Pecénicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.

- 3 minute

druga

strana
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¥ B = k|6 O ©

(°C) (min)
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu
masnocée razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-

nute.
A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
12.1 Napomene o ¢iséenju
< Prednju stranu pecnice ocistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i bla-
gim deterdZzentom.
Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za iS¢enje.
Sredstva za
CiSéenje Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
A Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
= Y[ ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
Svakodnevna | pon  pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba mekanom krpom.
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e,
Z24

Nakon svake upotrebe odistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
rilici posuda.

Dodatna
oprema

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
¢iSéenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak

Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak

Predniji kraj police povucite da-
lie od boc¢ne stijenke.

3. korak

Straznji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke i
uklonite ga.

4. korak

Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

1
.
9

@*%HD |

T
i

I

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko ¢iSéenje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\  UPOZORENJE!
Postoiji rizik od opeklina.

& OPREZ!
Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To mozZe uzrokovati oStecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-

kajte da

se ohladi.

Izvadite sav pribor iz pecnice.

Odistite dno pecnice i unutrasnje

staklo vrata toplom vodom, me-

kom krpom i blagim deterdzen-
tom.
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zivno

1. korak 2. korak 3. korak
Ukljucite pecnicu. Pritisnite: E / Giscenje. Odaberite nacin za CiS¢enje.
Opcija Nagcin ¢iSéenja Trajanje
Piroliticko Cisc¢enje, brzo Lagano ciSéenje 1h
Piroliticko ¢is¢enje, nor- Normalno ¢isc¢enje 1 h 30 min
malno
Piroliticko Cis¢enje, inten- Temeljito ¢iSéenje 2 h 30 min

denje radi najve¢om brzinom.

@ Kad ¢is¢enje zapoCne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Ventilator za hla-

STOP — pritisnite za zaustavljanje ¢iS¢enja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte pe¢nicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada cis¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutrasnjost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.

12.4 Kako o¢€istiti: Spremnik za vodu

1. korak | Iskljucite pecnicu.

2. korak | Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.

3. korak | Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pricekajte
60 min.

4. korak | Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu na 230 °C.
Iskljucite pec¢nicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.

5. korak | Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu izmedu
130 230 °C. Iskljucite peénicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

vodu.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za
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Po zavrsetku ¢iS¢enja:

Iskljucite pecnicu. Ispraznite spremnik Isperite spremnik za vodu i Ocistite cijev za
za vodu. Pogledajte ostatke kamenca ocistite ispustanje toplom
svakodnevna upora- mekom krpom. vodom i blagim de-
ba, poglavlje "Praz- terdZzentom.
njenje spremnika za

vodu".

Donja tablica prikazuje raspon tvrdo¢e vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom
vodom.

Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depo- Klasifikacija | Ocistite
zit (mg/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih
1 0-7 |:| 0-50 meka 75 ciklusa -
E 2,5 mjeseca
2 8-14 E 51-100 srednje tvrda | 50 ciklusa - 2
mjeseca
3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 ciklusa -
1,5 mjesec
4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciséenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko ¢iS¢enje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih o€istili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.

. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.

. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.

. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.

. korak | Zatvorite vrata pecnice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.

. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.

. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli.

. korak | Drzite staklene ploce vrata za gornji

rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.
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10. ko- Staklene ploce ocistite sapunom i vo-

rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko- Nakon ¢i$¢enja, postavite staklene

rak ploce i vrata pecnice.

Pazite da staklene ploce (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boénoj strani staklene ploce, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza

i montaza olak$ale.

vite ispravno na mjesto.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene ploce posta-

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/I UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektric-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti pec¢nice
stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite Zarulju svjetiljke odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/N UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguéi uzrok

-V

= Rjesenje

Pecénica nije povezana na napajanje ili nije pra-
vilno prikljuéena.

Provjerite je li pe¢nica ispravno priklju¢ena na
napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte poglavlje
"Funkcije sata", Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvijerite se da je osigura¢ uzrok kvara. Ako se
problem ponovi, obratite se kvalificiranom elek-
tricaru.

Funkcija peénice Roditeljska zastita je ukljuce-
na.

Pogledajte poglavlje "Izbornik", podizbornik za:
Opcije.
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Y
Komponente

@ Opis

v

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite Zarulju, za detalje pogledajte po-
glavlje "Odrzavanje i CiS¢enje", Kako zamijeniti:
Zarulja.

4.
Ciscéenje

@ Opis

-V

= Provjerite ako ...

U unutra$njosti pe¢nice ima vode.

U spremniku za vodu nema previ$e vode.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca.

Kuhanje parom ne radi.

U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite
spremnik za vodu ili voda curi iz otvora za pa-
ru.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca. Oci-
stite spremnik za vodu.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja CiScenje. Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

13.2 Kako upravljati: Siframa pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom ¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kodovima i opisima

'

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutrasnjosti pecni-
ce tijekom PirolitiCko ¢iscenje.

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroli-
ticko ciscenje.

Zatvorite vrata.
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@ Kodovima i opisima

'

= Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u
utiénicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u utiCnicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Odistite povrSinu zaslona. Provjerite da na do-
dirnim poljima nema prljavstine.

F908 - sustav pec¢nice ne moze se povezati s
upravljackom plo¢om.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocCici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti peénice. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti

pecnice.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Identifikacija modela EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
PotroSnja energije uz standardno optereéenje, konven- 0.93 kWh/ciklus
cionalni nacin rada
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Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklus

s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecénice Ugradbena pecnica
EOC8P39X 36.6 kg

Mass EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Peénica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pricvrSéena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ako se ukljuc¢i program s odabirom trajanja ili zavrSetka, a vrijeme kuhanja je dulje od 30 min,
kod nekih se funkcija pe¢nice grijaCi automatski ranije iskljucuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite peénicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete Koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.
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Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu mogucéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

Pritisnite E da otvorite Izbornik.

Stavka izbornika Aplikacija

Pomo¢ pri kuhanju Navodi automatske programe.

Ciséenje Navodi programe ¢iS¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Postavke Postavljanje Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Servis Plll'ikazuje verziju softvera i konfigura-

ciju.

15.2 Podizbornik za: Ciséenje

Podizbornik Aplikacija
Piroliticko CiSc¢enje, brzo Trajanje: 1 h.
Piroliticko ¢iS¢enje, normalno Trajanje: 1 h 30 min.
Piroliticko ¢is¢enje, intenzivno Trajanje: 2 h 30 min.
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15.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik

Aplikacija

Osvijetljenje unutrasnjosti

Uklju€uije i isklju€uje svijetlo.

Roditeljska zastita

Sprjecava sluc¢ajno ukljuéivanje peénice. Kad je opcija uklju-
¢ena, na zaslonu se pojavljuje tekst "Roditeljska zastita"
kad ukljucite pe¢nicu. Da biste omogucili uporabu peénice,
odaberite kodna slova abecednim redom. Kad je roditeljska
zastita ukljuCena i pec¢nica isklju€ena, vrata pecnice su blo-
kirana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan
kad je ukljuena opcija roditeljska zastita.

Brzo zagrijavanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke
funkcije pecnice.

Podsjetnik Za Cigéenje

Uklju€uije i iskljuCuje podsjetnik.

Prikaz vremena

Ukljucuje i iskljucuje sat.

Digitalni sat

Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

15.4 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik

Opis

Jezik

Postavlja jezik pecnice.

Svjetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

Ukljucuje i iskljuéuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije
moguce za: @

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.
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15.5 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468

Verzija softvera

Informacije o verziji softvera.

Resetiraj sve postavke

Vracéanje na tvorniCke postavke.

16. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Glasnoca zujali-

Jezik Svijetlina zaslona Tonovi tipki ce Sat
Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploc€i i zaslonu:
® = e ® . ”? START /
Ukljuéeno / . " ) enzor za
Iskljueno Izbornik Favoriti Tajmer hranu STOP
Pochnite koristiti pe¢nicu
Brzi pocetak Ukljucite pe¢nicu | 1. korak 2. korak 3. korak
i po¢nite kuhati
sa zadanom Pritisnite i drZite: Pritisnite:
temperaturom i 0 |Z] -+- -odabe-
vremenom funk- . rite pr__eferlranu START .
cije. funkciju.
B_rzo iskljuciva- IskIju_(';ite p_(_eéni- @ - pritisnite i drzite dok se pecnica ne iskljuci.
nje cu, bilo koji za-
slon ili poruku u
bilo kojem tre-
nutku.
Pocetak kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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Pocetak kuhanja

O)

- pritisnite za is-
klju€ivanje pec-
nice.

- odaberite funk-

O.. C

ciju pecnice. peraturu.

- postavite tem-

oK

tvrdu.

- pritisnite za po-

START
- pritisnite za po-
Cetak kuhanja.

Kuhanje na pari

U spremnik za vodu nalijte hladnu vodu iz slavine. Slijedite upute prikazane na zaslonu.

Podgrijavanje pa-
rom
Podgrijte hranu.

Funkcija za pizzu

Pecenje kruha

Niska vlaznost
Kuhanje s parom. Ubr-
zava kuhanje.

130 °C

200-220°C

150-210°C

160 - 200 °C

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri
kuhanju

1. korak

2. korak

3. korak

4. korak

Pritisnite: @

Pritisnite: ——.

Pritisnite: ¥ Po-
moc¢ pri kuhanju.

Odaberite jelo.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

Koriste¢i 10% Finish

10% pomoci pri zavrSetku

jeme kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

assist dodajte dodatno vri- | +1

min.

Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite

17. PRECAC!

Ovdje mozete vidjeti sve korisne preCace. Mozete ih pronacéi i u namjenskim poglavljima u
korisni¢kom priru¢niku.

Kako postaviti: Fun

kcije pe¢nice

> © »OE.Y T ) smer)
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Kako postaviti: Kuhanje pomoc¢u parne funkcije pe¢nice

2028 ) C Y psm) O ) &)

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

XDEDED XD LLY

Kako postaviti: Vrijeme kuhanja

YOE.) T » © s )

Kako odgoditi: Pocetak i zavrSetak kuhanja

DR

Kako ponistiti: Postavi tajmer

) O ) e)

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. BRIGA ZA OKOLIS

A
Reciklirajte materijale sa simbolom T©. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoli$a i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektri¢nih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux késziléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznélja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Udvozoljuk az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

&

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizk6zponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kévetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacioék az adattablan talalhatok.

AN Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok

@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 193
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szlikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziuléket 8 év feletti gyermekek, csokkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felugyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a gyermekektdl, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mukodeés kdzben, és
muikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

. Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készlléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése elétt valassza le a
készuléket az elektromos halézatral.

- Ha a halozati kdbel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6zddjon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze dramutést.

- FIGYELEM: Hasznalat kozben a készilék és hozzaférheto
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fltéelemeket vagy a sutétér fellletét.

- Amikor a sitébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd keszty(t.

- Kizarolag a készilékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghémérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kapardeszkdozt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sttétérbol, és tavolitsa el a lerakodasokat/
kiomlbtt anyagot a készuléekbél.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A FIGYELMEZTETES!
A késziiléket csak képesitett személy helyezheti Gizembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérilt készlléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.
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* Akészllék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.
+ Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

» A készuléket az Uzembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készulektdl és egységtdl.
+ Akészilék felszerelése el6tt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készulék elektromos hitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell

mikaodtetni.
Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)
Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elulsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas
Halbzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el
Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramiitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.
+ A késziléket kotelezb foldelni.

» Ellen6rizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.
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Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugé és a halézati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne kerillienek kdzel, illetve ne érjenek hozza a
készilék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a késziilék
mikaodik, vagy ajtaja forrd.

A feszlltség alatt allo és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell rogziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakozodugot a
halézati csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozodugonal fogva huzza ki.

Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést alkalmazzon: halozati tdlterhelésvedd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), féldzarlatkioldot
és védodrelet.

Az elektromos készliléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos halézatrél. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.
Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhaté vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitmeényt. Hivatkozhat

a tablara is:
Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

A foldel6 (z6ld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna
vezeték).

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzait.
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+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

» Mdukddés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

» Korultekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a késziléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

» Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a késziilékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:

ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetlenil a készulék sitéterének aljara.

ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készulék sitéterének aljara.

ne engedjen vizet a forr6 készulékbe.

a f6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.

— atartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinezddése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gyumolcsok leve maradando foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig tartsa csukva.

* Ha a készUléket butorlap (pl. ajtd) mdgott helyezi el, Gigyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a készilék, a készlilék boritasa vagy a
padlo. Hasznalat utédn ne csukja be addig a butorlapot, mig a késziilék teljesen le nem hdilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérllés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskilonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

» A siUtdajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a késziilékrél. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, hogy elkertlje a felllet karosodasat.

* A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, suroldszivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.
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2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitds lzemmaoddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

* A Pirolitikus Ontisztito funkcid vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sutétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetésineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes felllet( labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készulektdl.

A készllék nagyon felmelegszik, és forré levegdt bocsat ki az ellilsé szell6zényilasain
keresztul.

« A pirolitikus tisztitas magas hémérsékleti funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol és a készlilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitasok soran és utan biztositson megfeleld szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szell6zést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (kiildndsen a madarakat) a készulék kozelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6zd helyen hasznalja.

» Akistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kdzelében
fellépd hémérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

» Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata karosodhat a
tlzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

» A pirolitikus tizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabaduld gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Gozsiités

/A FIGYELMEZTETES!
Egési sérllés és a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

» A kiszabadul6 g6z égési sériilést okozhat:
— GOz sltés kdzben ne nyissa ki a készulék ajtajat.
— Gobz sltés utan dvatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

2.7 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETI’ES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

» A termékben talalhat6 izzo(k)ra és a kiilon kaphato poétizzékra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készililék miikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.
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+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.
» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

+ Akészilék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.9 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

* A készllék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos halozatrol.
* A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok késziilékben
rekedését.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)
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(*mm)

[™~548_, 21
[~
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TERMEKLEIRAS

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
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El Kezelpanel

H Elektronikus programkapcsold
Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozodja
Fltobetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato
Lefolydcsd

Vizleeresztd szelep

i Polcpoziciok

B G6z bemenet

Slojxl~fofo] ]l

4.2 Tartozékok

+ Sitdracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussutéshez.
+ Sité talca
Tortakhoz és suteményekhez.
+  Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
+ Hashémérd szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
+ Teleszkopos sinek
A teleszkdpos sitdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.

+ Diétas ételkészitdé edény
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A gbzoléses f6zési funkcidkhoz.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Kezel6épanel

H))

516

B —

mn

EH | BE/KI Tartsa nyomva a siitd be- és kikapcsolasahoz.
H | Meni Stéfunkciok listazasa.
Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
A | Kielzé A slt6 aktudlis bedllitasait mutatja.
H | Vilagitaskapcsolo A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.
@ | Gyors felfiités A kovetkez6 funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a fel- Huzza végig az ujjat a fellle- Erintse meg a feliiletet 3 ma-
Uletet. ten. sodpercre.
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5.2 Kijelzé

. Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a 6
12:30 ) PR AN .
képerny6 a sitéfunkcioval és az alapértelme-

150°C zett hémérséklettel.

) START

A kijelzd készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem haszndlja a sttét.

12:34

. Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
12:30 o . . . A L e
ciokat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-

‘:] 1500C t6 funkciokat.

[ TImin e STOP
A Kijelz6 a beallitott nyomégombfunkciokkal.
| A. Pontosids
12:30 B. START/LEALLITAS
C. Hoémérséklet
#o8sC 150°C D. Siitsfunkciok
E. [d6zit6
©) 15min @ START F. HUshémérd szenzor (csak a kijeldlt model-
| | | | | lek esetén)

F E D C B

Kijelz6 visszajelzo6i

Alapveto6 visszajelzdk - a kijelzdn valé mozgashoz.

oK < 9 »

Visszalépés Az utolsé miv-
egy szinttel a elet visszavo-
menuben. nasa.

Valasztas / bedlliths megerdsi-
tése.

A kiegészitd funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcié visszajelzéi - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-
zés hallhaté.

204/716



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

a & s
A funkcio be van kapcsolva. A funkcio be van kapcsolva. A figyelmeztet6 hangjelzes
A fézés automatikusan leall. ki van kapcsolva.

1d6zitd visszajelzok

S Q

A funkcioé bedllitasa: Késleltetett inditas funkcid. A beallitas torlése.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sitét és a tar-
tozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartét is tavolitsa el.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctarto-
kat.

6.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzdn idvozl6 Gzenet jelenik meg.
A kovetkezbket kell bedllitania: Nyelv, Kijelzd fényerd, Nyomégomb Hang, Figyelmezteté
hangeré, Pontos id6.

6.3 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a siitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2.1épés | Ajiitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: .

Hagyja 15 percig m(kodni a sitét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.
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7. NAPI HASZNALAT

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Sitofunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sutét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stitéfunkcio.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almeniibe lépéshez.

3. lepeés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
t6: hémeérséklet.

4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Hushémérd szenzor - a hushéméré szenzor a fézési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a st6t.

Hasznaljon parancsikont!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Hogyan allitsa be: G6zo6lés siitéfunkcio

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.
Valassza ki a sitéfunkcioé szimbdlumat, majd nyomja meg az almentbe lépéshez.
2. 1épés | Allitsa be a gézben siités funkciét.
3.1épés | \yomia meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.
4.1épés | Allitsa be a hémérsékletet.
5. lépés

Nyomja meg: OK funkciét.
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6. l1épés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.
7.1épés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 900 ml), mig hangjelzés
nem hallhatd, vagy mig a kijelzé nem jelenit meg Gizenetet. Ne tdltse a viztartalyt a
maximalis szinten tul. Ellenkezé esetben viz szivaroghat ki, és tonkremehet a késziilé-
ket burkol6 butor.
A\  FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon szlrt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltson a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.
8.lépés | Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.
9. lépés Nyomja meg: START funkciét.
Amikor a sit6 eléri a beallitott hémérsekletet, hangjelzés hallhato.
10. lé- Amikor a viztartaly kilrul, hangjelzés hallhaté. Toltse fel Gjra a viztartalyt.
pés
11. lé- Kapcsolja ki a sutét.
pés
12. lé- A sltés befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.
pas /\  FIGYELMEZTETES!
A sité forré! Egés veszélye all fenn. Legyen 6vatos, amikor kitriti a
viztartalyt.
13. lé- A maradék viz lecsapddhat a sttétérben. Siités utan évatosan nyissa ki a sit6 ajtajat.
pés Miutan a sutd leh(lt, puha kendével tordlje szarazra a sttéteret. Minden hasznalat

utan varjon legalabb 60 percet, hogy megel6zze a forro viz kifolyasat a vizleeresztd
szelepen.

Hasznaljon parancsikont!

2OPBYC Y& pwi) © ) &)

7.3 Viztartaly

Viztartaly jelz6fénye

|:| A tartaly megtelt.
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Viztartaly jelz6fénye

|2| A tartaly félig megtelt.

|_| A tartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi leeresztd szelep a tobblet vizet a siitétér aljara folyat-
ja. Szivaccsal itassa fel a vizet.

A viztartaly uritése

1. 1é- Kapcsolja ki a sutét, hagyja nyitva az ajta-
pés jat, és varja meg, hogy lehdljon.
. Csatlakoztassa a leeresztécsovet (C) a lee-
2. lé- . .
s resztészelephez (A) a csatlakozon keresz-
P tal (B).
3. 16- A cs6 végét tartsa az (A) szintje alatt, majd
P nyomja meg a (B) csatlakozot tdbbszor,
pés . L
hogy dsszegyljtse a maradék vizet.
4. 16- Vélassza le a (C) és (B) alkatrészeket,
P majd egy puha ruhaval torélje szarazra a
pés e
sutét.

7.4 Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

Az almenulben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hémérséklet. Beallithatja az id6t
és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:

» Sulyautomatika

* Huashémérd szenzor

Az étel megfézottségének szintje:

+ Véres vagy Kevesebb

» Kozepes

« Jol atsltve vagy Tovabb

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2.18pés | Nyomja meg: = funkciét.

3. lepés Nyomja meg: ¥ Adja meg ezt: Elére programozott sutés funkciot.
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4. 1épés | Vaélasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. |épéS Nyomja meg: START funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDED XD LLY

7.5 Sutéfunkciok

HAGYOMANYOS
Siité6funkcio Alkalmazas

vvv Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
v Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sitéshez és piritashoz.

Infrasiités

Sités egyszerre maximum harom siitészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-
Hélégbefavas, | ©"

nagy héfok
vvv Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.

Fagyasztott ételek

— Egy sltészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
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ALAT

Sitéfunkcio

Alkalmazas

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a
kiszaradastodl, és megtartja a tészta puhasagat.

SPECIALIS BEA

LLITASOK

Sitéfunkcio

Alkalmazas

E|

Tartositott zOldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

Edény Melegités

Tartositas
Szeletelt gyiimodlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.
§§
Aszalas
— A tanyeérok talalashoz valo elémelegitésére.
uru

XY

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimélcsok). A felolvasztas
idétartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl fligg.

54§

R
Csobben siités

Sutében készithet6 fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Csé-
ben sitéshez és piritashoz.

°C
Hélégbefuvas, Kis
Héfok

Kuléndsen porhanyds, szaftos siiltek készitéséhez.

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

7]
Konvekcios levegd

(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a f6zés soran. A
funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-
séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
csOkkenhet. Tovabbi tudnivalokért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcids levegé (nedves) funkciot.
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GOzZOLES
Sitéfunkcio Alkalmazas
(n) A g6zzel torténd melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
§§§ A hokozlés finoman, egyenletesen torténik, és biztositja, hogy az ételnek

olyan ize és aromaja legyen, mintha most késziilt volna el. Ez a funkcié
az étel kdzvetlenll tanyéron torténd melegitésére hasznalhat6. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilonb6z6 polcmagassagokban.

Regeneralédas

Pizzasutés.
)
Pizza funkcioé
A funkcioval kenyér és zsemle készithetd nagyon j6, professzionalis miné-
ﬁ ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.
Kenyér
) A funkcio hus, szarnyasok, tepsiben slltek és felfujtak készitéséhez alkal-
Lg‘lN mas. A g6z és a h6 kombindalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
Paratartalom, ala- kérges fellletlveé valik.
csony

7.6 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6kologiai kialakitasra vonatkozé kévetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sit6
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim(i fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcio Alkalmazas
F6zési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 ¢ 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézitd befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
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Orafunkcié Alkalmazas
1d6 kiterjesztés A sutési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas beallitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio

nincs hatassal a sité mikodésére.

Mikodesidézité Megdfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcié. Mlkodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Az 6ra beallitasa

1.1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2.1épés | Ajjitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkeiot.

F6zési idotartam beallitasa

1. lépés | Valassza ki a sUtéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.1épés | Nyomja meg: O funkciot.

3.1épés | Ajitsa be az idst. Nyomja meg: OK funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

SEe) T ) o Y

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1.1épés | Valassza ki a sttéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.1épés | Nyomja meg: O funkcist.

3. lépés | A sitésiid6 beallitasa.
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A befejezés kiegészité funkcié kivalasztasa

4. lépeés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5.1épés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. l1épés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Mivelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a
kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1.lépés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémeérsékletet.

2. lépeés Nyomja meg: @ funkciot.

3. lépés | A sitésiid6 beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. 1épés Nyomja meg: OK. Addig ismételje a mliveletet, mig a fé6 képernyé meg nem jelenik a

kijelzdn.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a f6zési id6tartambdl 10% maradt fenn, és az étel nem tlinik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sutéfunkciot is médosithatja.

A siitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. lépés

Nyomja meg: @ funkciot.

2. lépés

Allitsa be az idézitési értéket.
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Az id6zité beallitasanak modositasa

3.1épés | Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctartd vezets-
sinjei k6zé, és ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siité talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Siitéracs, Suté talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettiik levd
vezetdsinekre.
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9.2 Hiushémeéroé szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcidé mellett

hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C

A stdé hémérsékletét: minimum 120 °C.

”?

A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sités kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletlek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A sité kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémérsékletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor funkciét.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushéméré szenzor hegyét a hus
vagy a hal kdzepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
héméré szenzor legalabb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalét. A sutéedény peremé-
vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.
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4. lépés

lllessze a Hush6mérd szenzor dugaszat a sité elejen 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépés

® ® ® _yomja meg a megfeleld kiegészité funkcié beallitasahoz:

* Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé6 maghémérsékletet,
hangjelzés hallhato.

» Figyelmeztett jelzés és sutés vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémeér-
sékletet, hangjelzés hallhato, és a sutd leall.

7. lépés

Vaélassza ki a kiegészitd funkciot, majd tébbszér nyomja meg ezt a gombot: OK a &
képernyére lépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkci6t.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen suitve.

9. lépés

Huzza ki a Hishémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

/AN EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forré lehet. Le-

gyen o6vatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) © pEE) C ) S )T p)
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9.3 Tartozékok gozsiitéshez

Diétas ételkészitdé edény gézsutési funkcidkhoz
A diétas ételkészitd edény a kdvetkezdkbdl all: Gvegtal (A), fedd (B), befuvd tdmlé (C), fuvoka
(D) és acélracs (E).

Uvegtal (A) Feds (B)

Favoka, befiivé tomlo és acélracs.

A befavé tomlé (C) a gbzsitéshez, a fuvoka
(D) a kdzvetlen gézsitéshez hasznalhato.

Acélracs (E)

* Ne helyezze hideg / nedves fellletre a forrd siitéedényt.

* Ne Ontson hideg folyadékot a forro sttéedénybe.

* Ne helyezze a sttéedényt forr6 fézéfeluletre.

* Ne tisztitsa a stit6edényt surolo- és csiszoldszerekkel, valamint porokkal.
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9.4 Gozsiités diétas ételkészité edénnyel

Helyezze a sltéedényt az acélracsra, majd tegye az edényre a fedét. lllessze a be-

1. lépés favé tomlét a fedd furataba. A sitéedényt helyezze a siitd alulrdl szamitott masodik
polcszintjére.

2. lépés Csatlakoztassa a befuvé tomlét a gézbemenethez.

3. lépés A sitén allitsa be a gbézsiités funkciot.

9.5 Kozvetlen gdzsiités

Helyezze a siitéedényt az acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne hasznalja a fedo6t.

A

FIGYELMEZTETES!
A favoka forrova valhat, amikor a suité mikodik. Mindig hasznaljon edényfogé
keszty(t. A fuvokat tavolitsa el a stitébdél, ha nem hasznalja a g6z funkciot.

Csatlakoztassa a fuvékat a befuvo tomléhoz. Csatlakoztassa a befuvo tomlét a gbz-

1. 1épés bemenethez.
A sutéedeényt helyezze a suté alulrdl szamitott elsé vagy masodik polcszintjére.

2. lépés Ugyeljen arra, hogy a befuvé témlé ne legyen dsszenyomva. A fuvokat tartsa tavol
a fitéelemtdl.

3. lépés A sutdn allitsa be a gézsutés funkciot.

se be.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat vagy nagyobb halat készit, a fuvokat a hus Ureges részébe vezes-

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkcidt eltarolhatja a késziilék memorigjaba. 3 kedvenc bedllitas tarolhato.

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lépeés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek funkciot.
4. 1épés | Valassza ezt: Aktualis beallitasok mentése funkciét.
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5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kdvetkezdk listdjahoz: Ked-
vencek. Nyomja meg ezt: OK.

k') - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
0 - nyomja meg a beallitas térléséhez.

10.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.lépés | Kapcsolja be a sitét.

2.lépés | Allitson be egy siitéfunkciot.

3. lépes * H» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. lépést.

10.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beéllitason.

(°C) @ ()]

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, Hblégbefuvas, Kis H&fok.

10.4 Hiitéventilator
Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd

fellletét. Amikor kikapcsolja a siit6t, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kildnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hdmérséklet,
fézési id6étartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

11.2 Konvekciés leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szereplé ajanlasokat.

¥ = B |k
\ Ly
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sutétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sutétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40-50
Parolt hal, 0,3 kg siUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
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¥ = B | O
\ uuru
(°C) (perc)

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sUtétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sitétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teaslitemény sUtétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlos tésztabal, ca

20 db

Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zéldségek, sutétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sUtétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

ca
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11.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletd edények.

.~

Bogré

s slite-
Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- | S6tét, nem visszatiikrozd Keramia | gatat nem visszatiik-
M . 8 cm-es atmeé- M
roz6 felllettel felllettel ,, roz6 felulettel
e 2 o r, 5 cm ma- e 2
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalo intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara

Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

\/ =] ~ « E
\ C] ru
(°C) (perc)
Aprosu- | Also + fel- Suté talca | 3 170 20-30 -
temeény, s6 sltés
20 db/
tepsi
Aprosi- Holégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aproési- Holégbefu- | Sitb talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sitéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sutés
ma,
atmero:
20 cm
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¥ B = |E O @
\ ﬁ uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Piskota Also + fel- Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm s sutés sut6ét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Hoélégbefu- | Sité télca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Also + fel- Sutd talca | 3 140 - 25-45 -

s6 sltés 150
Toast Grill Sitéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal
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¥ B = |E SO,
\ i uru

(°C) (perc)
Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
has és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

A

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitésze- A szennyezddéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
rek
A A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tiizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbédas csokkentése érdekében a sltés megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
se a sut6t. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

lat nalat utan puha torléruhaval térdlje szarazra a siité belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatogépben tisztitani.
3 A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.
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12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték

A sit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto elilso ré-
szét az oldalfaltdl.

3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az

|

oldalfaltol, majd vegye ki a polc- 1 ————
tartot. /; -‘»r o
0 2

T

vissza.

A teleszkopos siitdésineken ta-
lalhato végallas Uitkozok elére
nézzenek.

4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel %Z -
ellentétes sorrendben helyezze %H’; % -
@1

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A sit6t a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

A\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

A VIGYAZAT!
Amennyiben a készllék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a siitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sitét, eés Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy lehdljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutbajtd

livegének belsé oldalat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Nyomja meg: — / Tisztitas. Valassza a tisztitas lzemmaodot.

Kapcsolja be a stét.

Kiegészité funkcio Tisztitas izemmod Idétartam
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Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 2 h 30 min

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a sttd ajtaja reteszelédik, és a sitdvilagitas kikapcsol. Maga-
sabb fordulatszamon mkddik a hiitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor leallithatd.
A sutét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbdlum el nem tlinik a kijelz6rol.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a slitbteret.

A sltétér aljardl tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

12.4 Hogyan tisztitsa: Viztartaly

1.1épés | Kapcsolja ki a siit6t.

2. lépés | Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet ala.

percig.

3. lépés | Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60

haljén.

4.1épés | Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hé-
mérsékletet 230 °C-ra. Kapcsolja ki a sttét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy le-

5.1épés | Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciot: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hé-
mérsékletet 130 °C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a sttét 10 perc elteltével, és varja
meg, hogy lehdiljon.

végzett sutés utan.

@ A vizkd maradvanyok kialakulasanak elkertlésére Uritse ki a viztartalyt minden gézoéléssel
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Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a su-
tét.

Uritse ki a viztar-
talyt. Olvassa el a

,Napi hasznalat” fe-

jezetben a ,Viztar-
taly kidritése” c.
szakaszt.

Oblitse ki a viztartalyt, és
egy puha kendével torolje
le a még meglévé vizkéma-
radvanyokat.

Tisztitsa meg a lee-

resztd csovet kimeé-

16 mosogatdszeres
langyos vizzel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizminéséggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtarta- Vizminéség Tisztitsa
lom (mg/l) szintje meg a viztar-
Szint dH talyt minden
1 0-7 |:| 0-50 lagy 75 cikluson-
ként - 2,5 ha-
l:l vonta
2 8-14 E 51-100 mérsékelten 50 cikluson-
kemény ként - 2 ha-
vonta
3 15-21 IE 101 - 150 kemény 40 cikluson-
ként - 1,5 ha-
vonta
4 22-28 m 151 felett nagyon ke- 30 cikluson-
mény ként - havon-
ta

12.5 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkezd funkciot: Pirolitikus tisztitas.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitdajtoban harom Uveglap talalhatd. A sutd ajtaja és a belsd tveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése” c.

rész dsszes utasitasat.
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/N VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sutét az tiveglapok nélkiil.

1.1épés | Nyissa ki teliesen az ajtot, és keresse
meg az ajté jobb oldalan 1évé zsanért.

2. lépés | Egy csavarhuzoval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3. lépés | Keresse meg az ajtd bal oldalan léevd
zsanért.

4. lépés | Emelje meg és forditsa el telijesen a
bal oldali zsanéron |évé kart.

5.1épés | Csukja vissza félig a stt6ajtét az elsd
nyitasi pozicioig. Ezutan emelje fel és
huzza el6re, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés | Helyezze az ajtét egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

7. lépés | Tartsa meg két oldalon az ajt6 felsd
szélénél levd B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8.lépés | Huzza el6re a diszlécet az eltavolitas-
hoz.
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9. lépés | Egyenként fogja meg az ajt6 tveglap-
jait a fels® széluknél fogva, és dvato-

san huzza ki 6ket. A felsd tveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az liveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé- Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
pés gatészeres vizzel. Ovatosan széritsa
meg az ajté Uveglapjait. Az iveglapo-
kat tilos mosogatogépben tisztitani.

11. lé- A tisztitas utan tegye vissza az liveg-
pés lapokat és a sutdajtét a helyére.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfelelé sorrendben tegye vissza. Ellenériz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kulénbdzéképpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsd Uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A zsirmaradék raégésének elkerllésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.
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A siitévilagitas izzéjanak cseréje el6tt:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja
meg, mig a sutd lehdl.

Huzza ki a sUtét a halozati alj-
zatbol.

Tegyen egy kendét a sutétér
aljara.

Hatsé lampa

1.1épés | Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3.1épés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Givegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendd, ha...

=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

A sitd nincs csatlakoztatva az elektromos ha-
|6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat-
va.

Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
csatlakoztatva az elektromos haldzathoz.
Lasd a bekétési rajzot.

Az 6ra nincs bedllitva.

A!Iitsa be az orat. A részletekért olvassa el az
»Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:” ciml
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.
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A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

J Megoldas

A sitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nit: Egyéb funkciok funkciot.

Y
Alkotéelemek

@ Leiras

-V

= Megoldas

Kiegett az izz6.

Cse(élje ki az izz6t. A részletekért olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

X
Tisztitas

@ Leiras

%

= Ellenérizze, hogy...

Viz kerlt a sUtétérbe.

Nincs tul sok viz a viztartalyban.

A g6zben sités nem mikodik.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasa-
nal.

A g6zben sités nem mikodik.

Van viz a viztartalyban.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly kilritése,
vagy viz szivarog a g6z bemenet nyilasabol.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasa-
nal. Tisztitsa meg a viztartalyt.

Az daramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

13.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalzenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.
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@ Kod és leiras

'

s Javitasi mod

C2 - Hushémérd szenzor van a sitétérben Pi-
rolitikus tisztitas kozben.

Tavolitsa el a Hiushémérd szenzor-t.

C3 - az ajto nincs teljesen becsukva Pirolitikus
tisztitas kozben.

Zarja be az ajtot.

F111 - A Hash6méré szenzor nincs megfelel6-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishémérd szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelz6 érzékeldmez&i nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyez6édés az érzékels-
mezdkon.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.

13.3 A szerviz szamara szikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyeddl a problémara, forduljon a markakereskedéh6z vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készulék sutbéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismerteté és Termékismerteté adatlap*

Gyarté neve Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Modellazonositd EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
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Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé 0.93 kWh/ciklus
sités mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.69 kWh/ciklus
Uzemmod mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hangerd 721

A sit6 fajtaja Beépithet siité
EOC8P39X 36.6 kg

Toémeg EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Az Eurdpai uni6 szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsutdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A siité tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kézben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a siitd elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat Iégkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.
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Maradékho

Amikor egy sutéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Id6tartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6étartama 30 percnél hosszabb, a fitéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sutét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csOkkentse a
sité hémeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.

A maradékhot mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitdst. A maradékhé visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a stutdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szlikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a lIépés cstkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii

Nyomja meg a = gombot a Menu megnyitasahoz.

Meniipont Alkalmazas

El6re programozott siités Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.

Beallitasok Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.
Szerviz A szoftver verziészam és a konfigu-

racioé megjelenitése.
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15.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii

Alkalmazas

Pirolitikus tisztitas, gyors

Id6tartam: 1 h funkciot.

Pirolitikus tisztitas, normal

Id6tartam: 1 h 30 min funkciét.

Pirolitikus tisztitas, intenziv

Id6étartam: 2 h 30 min funkciét.

15.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenii

Alkalmazas

Sutd vilagitas

A sitdvilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcié be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a sit6é bekapcsolasakor. A siité hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Ha a Gye-
rekzar aktiv, és a sité ki van kapcsolva, a siitéajtd reteszel-
ve van. Bekapcsolt gyerekzar mellett is hozzaférhet6 az id6-
zit6, a taviranyitas és a sltévilagitas.

Gyors felf(ités

Lerdviditi a felfGtési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcidknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis 6ra stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

15.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelzd fényerd

A kijelzé fényerejének beallitasa.
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Almenti

Megnevezés

Nyomoégomb Hang

Az érintémez6k hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-
némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Pontos id6

A pontos id6 és datum beallitasa.

15.5 Almeni a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmod

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verziéra vonatkozé informaciok.

Osszes beallitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

16. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényerd Ny°|T°9°mb Figyelmezteto Pontos idé
ang hangerd
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapveté ikonokkal:
® - ¥ © | 2 | sTaRTy
. e Ushémérd
BE / Kl Meni Kedvencek 1dézitd szenzor STOP
A sité hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
sutét, majd
kezdjen sutni Tartsa meg- . Nyomja meg:
alapértelmezett | nyomva az alab- - e - valasz- START .
hémérséklettel : . @ sza k!g kivant ; funkci-
és funkcio idé- bi gor_n’bot. funkciot. ot.
tartammal. funkciot.
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A siit6 hasznalatanak megkezdése

Gyor’s kikap- A sUtCS’t ba’}rmi- (D - tartsa nyomva a gombot, amig a stit6é ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol ’
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
0, C START
O.. oK

- nyomja meg a
suté bekapcso-
lasahoz.

- véalassza ki a
sUtéfunkciot.

- allitsa be a ko-
vetkez6t: hdmér-
séklet.

- nyomja meg a
megerdsitéshez.

- nyomja meg a
fézés elinditasa-
hoz.

Go6zoléses fozés

Hideg csapvizzel toltse fel a viztartalyt. Kovesse a kijelzén lathato utasitasokat.

Regeneralédas

Paratartalom, ala-

R . iy . csony
Melegitse Ujra az Pizza funkcio Kenyér P P
stelt. Gozoles,gs foz’gs’. Fel-
gyorsitja a f6zést.
130 °C 200-220°C 150 - 210 °C 160 - 200 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

allitasokkal:

El6re progra-
mozott siités

zott slités.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: @ Nyomja meg: E Nyomja meg: % \’/télle;\ssza ki az
funkciot. funkciot. El6re programo- etelt.
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A siités id6tartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciékat

10% befejezési segéd A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to- meg a +1min gombot.

vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fé6zési
idébdl 10% maradt fenn.

17. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az aldbbiakban az dsszes hasznos parancsikon lathatd. Ezek a felhasznaloi kézikdnyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> © YOE.) T sty

Hogyan allitsa be: F6zés gézfunkcioval

2O 2B )C Y& psm) ) L)

Hogyan allitsa be: El6re programozott siités

XDEDEDEDTL)

Hogyan allitsa be: F6zési ido

DOmE.) T » © »swr)

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DX

Hogyan tordlje: 1d6zit6 beallitasa

DY,
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Hasznalata: Hishéméré szenzor

) © pEE) C )2 ) T pom)

18. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A% .
A TO kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbdélummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumete, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke | ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimuy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavima
@ ir remonta;
www.electrolux.com/support
g UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
@® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........cccccerrnennne 241 2.8 Paslauga.......ccccooeeieiiieiii. 247
1.1 Vaiky ir paZeidziamy zmoniy 2.9 I8metimas.......cccoceevveriiieniiennen 247
SAUJA. - eeeneeeneeeneeenee e 242 3.]RENGIMAS.........coooreeeirreere e 248
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 242 3.1 [rengimas balduose..................... 248

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.........cccvvrrnnnes 243 3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.249
2.1 [rengimas........cccceeeeiieneeieaeeee 243 4. GAMINIO APRASYMAS........cccoevrreeennnes 250
2.2 Elektros prijungimas ................... 244 .

» 4.1 Bendra apzvalga..........ccccceevueenne 250
2.3 Naudojimas.......ccceveeveveeeeeriieenenns 245 4.2 Priedai 250
2.4 Priezidra ir valymas ... 246 T Jrmmmmmmmmm————m——"
2.5 Pirolizinis valymas...................... 246 5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 251
2.6 Troskinimas garuose.................. 247 5.1 Valdymo skydelis........................ 251
2.7 Vidinis apsSvietimas..........c..cc....... 247 5.2 Valdymo skydelis............c..coo...... 252
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 253

6.1 Pirminis valymas ............ccccceeenee 253
6.2 Pirmasis prijungimas................... 253
6.3 Pirminis pasildymas............c........ 253
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........ccceeueenne 254

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 254
7.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose

fUNKCIja. ..o 254

7.3 vandens bakelj........ccccceevciirennnns 256

7.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...257

7.5 Kaitinimo funkcijos.............cccee... 258

7.6 Pastabos: Drégnas

konvek. kepimas.........cccccveeiiciinennnns 260
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS............cuc...... 261
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1. A\ SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasizitréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKiui.

. Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vie§bugiy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezilros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo
elementy ar jkaitusiy orkaités ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkScCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite iS prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucCius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/A ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.
» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
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» Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi biti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\  ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jZeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jzemintg saugujj elektros lizdag.

* Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikety pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.
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» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

+ Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

+ |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros tinklo
lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi buti 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas

ir rudas).

2.3 Naudojimas

A |SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro miSinys.
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» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirk§¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.
« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

/N ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Dregniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

+ Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

/N |SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

+ Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i$
elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévejimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Pirolizinis valymas

A\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

» Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:
— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / liku€ius;
— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;
» Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.
* Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.
Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.
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» Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruoSimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasiripinti geru védinimu;

— pirmg kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.

« Kitaip nei zmones, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirmg kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatura |
gerai védinama plota.

» Mazi naminiai gyviunai gali bati labai jautrls lokalizuotiems temperattros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciy, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auks$ta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puodu, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

+ Dumai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaic€iy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
neSvarumus, Zzmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Troskinimas garuose

/\  ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy troSkindami garuose.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.
2.7 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracija, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.8 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziGros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/N |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisg, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.
+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
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* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
.youtube. /electrol
@D YouTube e comee

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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GAMINIO APRASYMAS

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga
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El Valdymo skydelis

H Elektroninis valdymo pultas
H Stalcius vandeniui

B Maisto termometro lizdas
B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B Lentynos atrama, iS§imama
Bl 'sleidimo vamzdelis

] Vandens isleidimo voztuvas
tE Vietos lentynoje

B Gary jleidimas

4.2 Priedai

* Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
+ Teleskopiniai bégeliai

Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.
* Maistinis kepimo indas

Maisto ruoSimo garuose funkcijos.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.
5.1 Valdymo skydelis

—= EeS

H))

1 \
mEA B BO

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
ﬂ Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sarasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
n Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
E Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
E Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

Laikykite nuspaude Perkelti Paspaurs‘ll(:;::uzzlalkyklte

Palieskite pavirSiy pirstu. Braukite pirStu per pavirsiy. Lieskite pavirsiy 3 sekundes.
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5.2 Valdymo skydelis

1230 lilunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
(¢} matytajg temperaturg.
150°C
O START
Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.
O
12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ TImin e STOP
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
1230 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatura
#085°C 1500C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
©) 15min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | | se)
F E D (o B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK
Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

Sugrizti meniu
vienu lygiu at-
gal.

9 »
Panaikinti pa- s A
skutinj veiks- Parinktims U;Jingtl ir iSjung-
ma. ’

suveikia garsinis signalas.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Q

Funkcija jjungta.

STOP
Funkcija jjungta.

Kepimas sustabdomas automa-

tiskai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

@

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas.

(%)

AtSaukti nustatyma.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Pirminis valymas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

6.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo

garsas, Paros laikas.

6.3 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'? Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i.aks Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: .

‘r’:;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir diimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirlpinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomg meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK, Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas -
peraturg.
4-as . = <o OK
Nustatyti t tara. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatirg. Paspauskite
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruosSiant maista ar
ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcijg.

6-as
veiksmas

ISjunkite orkaite.

Pasinaudokite nuoroda!

> ® YOE.) °C ) s )

7.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose funkcija
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1-as lijunkite orkaite.
veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.
2-as Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.
veiks-
mas
3’;:5 Paspauskite: OK. Valdymo pultelyje matysite temperatiiros nuostatas.
mas
4-as Nustatykite temperatura.
veiks-
mas.
5-as Paspauskite: OK.
veiks-
mas.
6-as Norédami atidaryti vandens stalCiuka, paspauskite jo dangtel].
veiks-
mas
7-as |pilkite | stalCiukag Salto vandens iki didZiausio lygio Zymos (mazdaug 900 ml). Pasieke
veiks- ribg iSgirsite garso signalg arba ekrane pamatysite pranesima. Neperpildykite stal-
mas Ciaus vandeniui. Vanduo gali prateketi ir sugadinti baldus.
A\  ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skys¢iy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.
8-as |stumkite vandens stalCiukg j pradine jo padétj.
veiks-
mas
9'?; Paspauskite START .
‘rlnealss- Orkaitei pasiekus nustatytg temperatiira, pasigirs signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiks-
mas
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
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12-as Baige gaminti maistg isSpilkite vandenj i$ stalGiaus vandeniui.

veiks-

mas &

|SPEJIMAS!
Orkaité yra karsta. Atsargiai, galite nusideginti. Valydami vandens
stalCiukq bukite atsargis.

13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
veiks- kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste. Kiekvieng
mas kartg pasinaudoje palaukite bent 60 minuciy, kad i$ vandens iSleidimo voztuvo nepra-

déty beégti karstas vanduo.

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B ) C YY) O ) L)

7.3 vandens bakelj

Vandens talpos indikatorius

=

Vandens bakelis pilnas.

|

Vandens bakelis pusiau pilnas.

L

Vandens bakelis tus¢ias. Pripildykite bakelj.

Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens perteklius per apsauginj nutekéjimo kanalg nu-

tekés j orkaités vidaus dugng. Vandenj surinkite kempine.
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ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

1'?5 ISjunkite orkaite, atidarykite dureles ir pa-
veiks- . - .
laukite, kol orkaité atvés.
mas
2-as . . ey
veiks- Naudodami jungtj (B) vandens isleidimo
vamzdelj (C) sujunkite su Outlet valve (A).
mas
3-as Pasirtipinkite, kad vamzdelio galas buty ze-
veiks- miau A ir spaudinékite B, kad surinktuméte
mas likusj vandeni.
4-as Lo . - s ",
. Atjunkite C ir B, o tada iSsausinkite orkaités
veiks- ) S )
mas vidy minksta kempine.

7.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Galite koreguoti laika ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas arba Maziau

» VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: —.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: \/3 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
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5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDED XD LLY,

7.5 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-

vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc€iams kepti grilyje.
Grilis

v Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
%? viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Karsto

)

oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrika¢iams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

i)

=

Teslos kildinimas

Paspartinti mielinés teSlos kildinima. Teslos pavirSius neiSdziusta, o tesla
iSlieka elastinga.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

[ —
~r
uru

Lékséiy pasildy-
mas

Skirta IékStéms pasildyti pries patiekiant maista.

Xy

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

54§

ey
Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruosiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcija galima naudoti maistui Sildyti tiesiog |ékstéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
lekste.

2

Picos programa

Picos kepimas.

%

Naudokite Sig funkcijg traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

Duona
Ch) Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troSkiniams
L})l‘lN ruosti. Dél gary ir kar$cio mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-

Drégmé maza

Sius apskrunda.

7.6 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas*, ,Energijos taupymas“.
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksma Nustatyti funkcijg, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratesimas Pratesti gaminimo laikg.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O.
veiks-

mas
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!

DOmE.) T » O »swr )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
ga.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperaturg.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: (\D

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: © ® @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidétas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmenj.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.
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Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynéelés.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperatirai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo
funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi buti - nenaudokite skystiems - gaminant jis turi bati patiekalo vi-
kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Orkaité apskaicCiuoja apytikri maisto gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.
veiks-
mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio

galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da- | vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-

lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter- ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-

mometras buty patiekalo viduje. kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-

le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

=7
<\

5\‘

E

4-as |kiSkite Maisto termometras | lizdg, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘5,';:3 /? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatura.
mas.
6?; ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktumeéte norima parinktj:
velks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs
mas signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
ta kepimo temperatira pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\7/:;:5 Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK | kad sugriztuméte | pagrindinj meniu.
mas
8'?:: Paspauskite: START .
veiks- Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as
veiks-
mas

IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

A |SPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

D EEDED YD XD ES

9.3 Priedai maisto ruosimui garuose

Kepimo indas maisto ruosimui garuose
Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A), dangtis (B), purkstuko vamzdelis (C), purkStukas (D) ir
plieninés grotelés (E).

Stiklinis dubuo (A) Dangtis (B)

Purkstukas, purksStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

mui garuose, o purkstukas (D) tiesioginiam

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruosi- /
maisto ruoSimui garuose. =
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Purkstukas, purkStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

Plieninés grotelés (E)

* Nedekite jkaitusio kepimo indo ant Salty ar drégny pavirsiy.

» Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj kepimo inda.

* Nedékite kepimo indo ant karsty pavirsiy.

* Nevalykite kepimo indo Siurk§€iomis priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

9.4 Maisto ruosimas garuose kepimo inde

Padékite kepimo inda ant plieniniy groteliy ir uzdenkite jj danggCiu. |kiSkite purkstu-

1m-:§ veiks- ko vamzdelj | dangcCio angg. Padékite kepimo inda ant lentynélés antroje lentynéeles
padétyje nuo apacios.

2-as veiks- L “ - -

mas Prijunkite purksStuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.

::n-:: veiks- Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.

9.5 Tiesioginis maisto ruosimas garuose

Clo.

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy. |pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dang-

/N ISPEJIMAS!
Orkaitei veikiant purkstukas gali bati jkaites. Visuomet mivekite orkaitei skirtas
pirstines. Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka i$ orkaités.

1-as Sujunkite purkstuka su purkstuko vamzdeliu. Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie ga-
veiksmas ry jleidimo angos.

Padékite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padeétyje nuo
2-as apacios.
veiksmas Pasirtpinkite, kad purk$tukas nebity uzsikim$es. Purks$tuka laikykite toliau nuo kai-

tinimo elemento.
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3-as

R Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.
veiksmas

Jei ruoSiate vistiena, antiena, kalakutieng arba didesne zuvj, purkstuka jkiSkite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norima nuostata.
veiks-
mas

3-as Paspauskite ——. Pasirinkite: Mégstamiausios.

veiks-
mas

4-as Pasirinkite: 1ISsaugoti esamus nustatymus.
veiks-
mas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | saras§g: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

t) — paspauskite nuostatai atkurti.
8 — paspauskite nuostatai atSaukti.

10.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
veiks-
mas
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3-ias
veiks-
mas

>>
7«’1?, H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami iSjungti funkcijg, pakartokite 3-Cig veiksma.

10.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

val.
(°C) @(al)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

10.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, auSinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai islikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybes ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksc¢iau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.
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¥ |= ® = O
\ uuru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

16 vnt. renkamoji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda

Pica, Saldyta, groteles 220 2 10-15

0,35 kg

Biskvitinis vynioti- | kepamoiji skarda ar su- 170 2 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30

sainéeliai renkamoji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda
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¥ = 8 |k O
\ uuru
(°C) (min.)
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda
Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio jaros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio
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11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = B O @®
L | B =
(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
¢iai, 20 virsutinis skarda
vienety kaitinimas
padekle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 3 150 - 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padekle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 2ir4 150 - 20-35 -
¢iai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Obuoliy Apatinis + Grotelés 2 180 70-90 -
pyragas, | virSutinis
2 kepi- kaitinimas
mo for-
mos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, | srautas
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | virSutinis 10 minuciy
gas, kaitinimas
@26 cm
pyrago
forma
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¥ = | O | ®
~ B =y
(°C) (min.)

Biskviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40-50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teslos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teslos virsutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma | te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynélé jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscCius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Praéjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.
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12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.
moneés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisra.

A

b\

Drégmeé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prieS gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo

naudojimas | i< ostykite ertme minkéta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite
4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

negalima .

¥

Lo Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

veiks- | ji atves. [[
mas

2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.

mas
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3-as Lentynos atramos galine dalj

veiks- patraukite nuo Soninés sienelés

mas ir iStraukite ja.

4-as Padékly laikiklius atgal sudékite

veiks- priesinga tvarka.

mas IStraukiamy bégeliy atraminiai
kaisciai turi buti atsukti j prieki.

%
I

T
i

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

|SPEJIMAS!

A

Atsargiai, galite nusideginti.

A DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki-
te, kol atveés.

ISimkite visus priedus .

ISvalykite orkaités dugng ir vidinj
dureliy stikla minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

liunkite orkaite.

Paspauskite: ==/ Valymas.

Pasirinkite valymo rezima.

syvi

Parinktis Valymo rezimas Trukmé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1h 30 min
Pirolizinis valymas, inten- Intensyvus valymas 2 h 30 min

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo venti-
liatorius pradeés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atveés. Svelnia Sluoste. visus nesvarumy likucius.

12.4 Kaip valyti vandens bakelj

1-as ISjunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Padékite gily indg po gary jleidimo anga.

veiks-

mas

3-as | stal€iy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius $aukstelius citrinos
veiks- rugsties. Palaukite 60 min.

mas

4-as lijunkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite 230 °C temperatira.
veiks- Po 25 min. iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atves.

mas.

5-as liunkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C
veiks- temperaturg. Po 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

mas.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i§ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuo-
seédos.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i$ Perplaukite vandens bakelj, Siltu vandeniu ir
vandens talpyklos. o likusias kalkiy nuosedas Svelniu plovikliu is-
Zr. skyriy ,Vandens iSvalykite minksta Sluoste. plaukite vandens i$-
iSpylimas i$ van- leidimo vamzdelj.
dens talpyklos®.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, | stal€iy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamg geriamajj vanden;.
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Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuoseé- Vandens Valykite van-
juostelé dos (mg/l) klasifikacija dens bakelj
Lygis dH kas
1 0-7 :| 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
C— men
2 8-14 E 51-100 vidutiniSkai 50 cikl. - 2
kietas mén.
3 15-21 E 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
mén.
4 22-28 m vir§ 151 labai kietas 30 cikl. - 1
mén.

12.5 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytumeéte jas. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy

iSémimas ir jdéjimas”.

/A  DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lanksta deSinéje dureliy puséje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés puseés lanksto svirtele.

278/716




VALYMAS IR PRIEZIURA

3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puséje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite | priek ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virsutiniy kampuy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutines plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
daplovéje.

11 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstes Sono yra kitoks, kad buty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini-
orkaité atves. mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.

Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas
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3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.

13. TRIKCIY SALINIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

=
LJ

Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

-V

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.
Zr. prijungimo schema.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrikg.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parink-
tys.
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Y
Komponentai

v
@ Aprasymas = Veiksmai

Perdegé lemputé. Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lempute.

o

Valymas
® i
Aprasymas = Patikrinkite, ar...
Orkaités viduje yra vandens. Vandens bakelyje néra pripilta per daug van-
dens.
Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia. Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy.
Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia. Vandens bakelyje yra vandens.
ISpilti vandenj i§ vandens talpyklos uztrunka il- Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. I$-
giau nei tris minutes arba vanduo iSteka i$ gary | valykite vandens bakelj.
jleidimo angos.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

-V
@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

C2 — Maisto termometras yra orkaités ertméje ISimkite Maisto termometras.
per Pirolizinis valymas.

C3 — durelés néra iki galo uzdarytos per Piroli- UZzdarykite dureles.
zinis valymas.
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prie valdymo skydelio.

vV

@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis- Visiskai jkiskite Maisto termometras j lizda.
tas j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli- Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant
niai laukai. jutikliniy lauky néra nesvarumy.

F908 - orkaités sistemos negalima prijungti ISjunkite ir jjunkite orkaite.

13.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) |

Prekés numeris (PNC) | L

Serijos numeris (S.N.) | L

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOC8P39X 949494816
Modelio identifikatorius EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova
ir rezimg

0.93 kWh(/ciklas
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg | 0.69 kWh/ciklas

ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOC8P39X 36.6 kg

Masé EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvienag dieng ruoSiant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—-10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatura iki minimumo. Dél likusiojo orkaités kars¢io maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.
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Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kars¢io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg

Gamindami maistag ap$vietima i$junkite. [junkite j tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertuméte Meniu.

Meniu elementas Paskirtis

Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Valymas Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuosta-
ty sarasas.

Parinktys Orkaités konfigracijai nustatyti.

Nustatymai Pasirinkimas Orkaités konfigUracijai nustatyti.

Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versijqg ir

sgranka.

15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Pirolizinis valymas, greita Trukmé: 1 h.
Pirolizinis valymas, jprasta Trukmé: 1 h 30 min.
Pirolizinis valymas, intensyvi Trukmeé: 2 h 30 min.
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15.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
Vaiky saugos uzraktas Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija

jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas”. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Kai vaiky saugos uzraktas jjungtas, iSjungus orkaite
durelés automatiskai uzsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdy-
mo funkcijas ir apsvietimg galite valdyti, net kai jjungtas vai-
ky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valyma liungiamas ir iSjungiamas priminimas.
Laiko rodmuo liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

15.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Nustato orkaités kalbg.

Ekrano rySkumas Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai ljungia ir i§jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

dyti negalima: @

|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas Nustato esamg laika ir data.
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15.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

16. TAl PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba

Ekrano rysku-

mas

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo
garsas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O)

liungta / 1$-

jungta

Meniu

w

Mégstamiau-

sios

O

Laikmatis

”?

Maisto ter-
mometras

START /
STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperati-
rg ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude (D

|Z] ... —pasi-

rinkite norimag
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

jungs.

@ — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.
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Gaminimo pradzia

O)

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

O..
— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratura.

oK

meéte.

— paspauskite,
kad patvirtintu-

START
— paspauskite,
kad pradétuméte
gaminti.

Maisto gaminimas garuose

mus.

Ipilkite Salto vandens j stal€iy vandeniui. Vykdykite valdymo skydelyje pateiktus nurody-

Pasildymas garais

Drégmé maza
Maisto gaminimas ga-

Pasildykite maistg. Picos programa Duona ruose. Pagreitina
maisto gamyba.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

tujy nuostaty:

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

Paspauskite: @

Paspauskite: —.

Paspauskite ‘/\"
Kepimo vado-
vas.

Pasirinkite patie-
kala.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist*

ka 10 % viso laiko.

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcija, kad pri-
détuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
+1 min.

17. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

skyriuose.
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Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> © »OE.) C ) s )

Kaip nustatyti maisto ruoSimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

2028 ) C Y& psm) O ) )

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDED XD LLY,

Kaip nustatyti Kepimo laikas

>OE.) T » © Yswr )

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

)0 ) @)

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pBB-)C ) A )T psm)

18. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo Zzenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky

surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bat droSi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.
Laipni lidzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
’E originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodroSiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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9.4 Gatavos$ana ar tvaiku, izmantojot 14.2 Elektroenergijas taupisana........ 330
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9.5 Gatavos$ana ar tvaiku nenosegta
Cepamtrauké ______________________________________ 15.1 1zveIne.....ooevvieeeeeee e 331
15.2 ApakSizvelne: Tirisana............... 331
10. PAPILDFUNKCIJAS 15.3 ApaksSizvelne: lespéjas.............. 332
10.1 Saglabasana: Izlase.................. 315 15.4 ApakSizvélne: UzstadiSana........ 332
10.2 Funkciju blokésana.................... 316 15.5 ApaksSizvelne: Servisa izvélne... 333
10.3 Automatiska izslegSanas 333
10.4 Dzesésanas ventilators..............
11. PADOMI UN IETEIKUMIL...........cccceencen. _ - 334
“ C . 18. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU
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11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 317
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ieteicamie piederumi...........cccceeeneeee.. 319

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai &diena gatavo$anai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

. lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienoijiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.
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UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iesp&jamibas.
UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. leverojiet piesardzibu un nepieskarieties
sildelementiem un cepeskrasns iek$€jai virsmai.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €diena sensoru
(temperaturas sensoru).
Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
Pirms pirolitiskas tiridanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.
» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
NodroSiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.
Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvert cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
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SkapiS§a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja sturi

Montazas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

+ Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.
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» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatsledziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zemeéjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un briinas krasas kabeli).

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet 8 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zsleédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesicinatus priekSmetus.
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/N BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerisé€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices

darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblUvétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSsana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices aizdeg$anas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izsl€dziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko izmesu (duimu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattiriSsanas funkcijas vai pirmas lieto§anas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamer darbojas pirolitiska tirisana.

lerice klust |oti karsta, un no priek$€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veido$anos no

édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
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— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

+ AtSkiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu tiriSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslegt maksimalo temperaturu labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska pasattiriSsanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperatiru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaitigus izgarojumus.

+ Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilveékiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

& BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

* lzplUstoSais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala ierices durvis.
— Péc gatavo$anas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.7 lekSéjais apgaismojums

/N BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.8 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
+ Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

& BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot iericé.
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3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves mébelém

4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

LI
[~ ] O

B ’%@
Ill—@ §
@/ N
0w —

= B

El Vadibas panelis

H Elektroniskais programmétajs
H Udens atvilktne

B Termozondes kontaktligzda
H Sildelements

@ Lampa

Ventilators

B Plaukta atbalsts, iznemams
Bl Novadcaurule

] Udens izvades varsts

@ Plauktu imeni

B Tvaika pievads
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4.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate

Kukam un biskvitiem.

Grila/cepama panna

Paredzéts(-a) apbruninasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
Termozonde

Ediena gatavibas pakapes noteik3anai.

Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

Cepamtrauks

Gatavosanai ar tvaika funkciju.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 Vadibas panelis

|
g

g

B—x

Yz

n gELSELCI;E_I(_BT /1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
ﬂ Izvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

n Displejs Rada cepeskrasns pasreizé€jos iestatijumus.

E Lampas sledzis Lai ieslégtu un izslegtu lampu.

@ | Atra uzsildana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.
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Piespiediet

«)~>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
5.2 Displejs
12:30 Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-
o séjuma temperaturu.
150°C
O START
Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
@
12:30 GatavoSanas laika displejs attélo iestatitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
9150°C
[ Timin e STOP
A Displejs ar galveno funkciju kopu.
| A. Diennakts laiks
12:30 B. SAKT/PARTRAUKT
C. Temperatira
/7085°C 1500(2 D. Karsé$anas funkcijas
E. Taimers
O 15min @ START F. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
| | | | !
F E D Cc B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

OK
Izvéles/iestatijumu apstiprina-
Sana.

<
I:)

Izvélné at-
griezties vie- Pédéjas darbi-
nu limeni at- bas atcelSana.
pakal.

»

lespé€ju ieslég$ana un iz-
slegSana.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-

nas signals.

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP
Funkcija ir ieslégta.

Ediena gatavo$ana beidzas au-

tomatiski.

i

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori

&

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts.

(%)

lestatijuma atcelSana.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

A

6.1 Sakotnéja tiriSana

1. solis.

2. solis

3. solis.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu

Udeni un maigu tirisanas ldz-
ekli.

levietojiet cepeSkrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

6.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni lidzam!” zinojumu péc pirmas savienoSanas.
lestatiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts

laiks.

6.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsegjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E]
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.

3. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSé€jas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama nokluséjuma karséSanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solis

Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavoSanas vai
tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsé$anas funkciju.

6. solis

Izsleédziet cepeskrasni.

Izmantojiet saisni!

> o > D...>> “C >>sTART>

7.2 lestatiSana. Tvaika karséSanas funkcija
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1. solis leslédziet cepeskrasni.

Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvéelne.

2. solis. | lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

3. solis. Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperattras iestafijumi.

4. solis lestatiet temperaturu.

5. solis. Nospiediet OK.

6. solis Nospiediet udens atvilktnes vaku, lai to atvertu.

7. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lldz maksimalajam limenim (aptuveni 900 ml),
lldz atskan skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Neuzpildiet Gdens atvilktni
pari tas maksimalajai ietilpibai. Pastav tdens nopludes, parpliSanas un mébelu boja-
jumu risks.

& BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana tudeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam atfiritu) vai destileétu Gdeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet tdens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.

8. solis levietojiet udens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solis Nospiediet START .

Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatiru, atskan skanas signals.

10. so- Ja Udens atvilktné beidzas udens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.

lis

11. so- Izslédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavosanas iztukSojiet ideni no atvilktnes.

lis BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns ir karsta. Pastav apdedzinasanas risks. Uzmanieties,
iztukSojot dens atvilktni.

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa udens kondensats. Péc gatavoSanas uz-

lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas ieks-

pusi ar mikstu dranu. Nogaidiet vismaz 60 minutes péc katras izmantoS$anas, lai izvai-
ritos no karsta tdens izvadi$anas pa Udens izvades varstu.
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lzmantojiet saisni!

2028 ) C Y psm) O ) &)

7.3 Udens tvertne

Udens tvertnes indikators

= Tvertne ir pilna.
| Tvertne ir dalgji pilna.
|_| Tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

Ja iepildisiet tvertné par daudz Gdens, droSibas sistéma to novadis atpakal cepeskrasns pamatnes
dala. Notiriet Gdeni ar sukli

IztukSojiet tidens tvertni

Izslédziet cepeskrasni, atstajiet tas durvis
atvértas un uzgaidiet, ldz cepesSkrasns at-
dziest.

1. so-
lis

2. so- Pievienojiet novadcauruli (C) izvades var-
lis. stam (A), izmantojot savienotaju (B).

Raugieties, lai gals atrastos zemaka liment
neka A, un nospiediet B atkartoti, lai savak-
tu atlikuso Gdeni.

3. so-
lis.

4. so- Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskras-
lis ni ar mikstu sdkli.

7.4 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvélné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

» Automatisks svars

+ Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak
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1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: E

3. solis Nospiediet: ‘/f levadiet: GatavoSanas paligs.
4. solis. | Atlasiet &édienu vai édiena veidu.

5. solis

Nospiediet START .

Izmantojiet saisni!

XDEDEDEDTL)

7.5 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
K.z.:\rsééanas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilésanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena

¥

Sana

Infratermiska grile-

plaukta limenl. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

)

Karsésana ar ven-
tilator

u

Ediena vienlaicigai cep$anai un kalté$anai idz pat tris plauktu limen. les-
tatiet temperatiiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Sana.

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankicinas) panaksanai.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Aug§.lA:;(§karsé-
Sana
Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.
ApakéI:rsééana
T Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novéers rauga miklas virspu-

=

Miklas raudzésana

ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

SPECIALIE
Kfrsééanas funk- LietoSana
cija
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana

)

Zavésana

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.

—
—
uuru

Trauku uzsildisana

SkKivju uzsildi$anai pirms &diena pasniegsanas.

Xy

Ediena atkauséSanai (darzeni un augli). Atkausé3anas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

Atkausésana
45 Tadiem €edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
o vo$ana un apbrininasana.
Sacepums
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

Al

Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
$o funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atskirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. PlaSaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

G

Ediena uzsildisana
ar tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
Karstums izplatas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegut tadu gar§u un smar-
7u, ka tikko pagatavotam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsil-
diSanai tiesi uz Skivja. Jus varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus Skiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

2

Picas funkcija

Picas cepSana.

&

Maizes cep$ana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

[

LOwW
Zems mitrums

ST funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
jumu teriné pagatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara ga-
lu suligu un mikstu, ar kraukskigu garozinu.

7.6 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.
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Cepeskrasns durvim jabit aizvertam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

Gatavo$anas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestatiana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiSana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika regulésana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaitiS§ana — jus varat to ie-
slégt un izslegt.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.sollis. | |ostatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: @

3.solis | |ostatiet laiku. Nospiediet: OK.
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lzmantojiet saisni!

YOE.) T ) © ) s )

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestati$ana.
2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet ® © ®

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis

Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavoSanas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iesp€jams mainit karséSanas funkciju.
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Gatavosanas laika pagarinasana

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis Nospiediet: QD
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavosanas laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe aug$pusé palielina drosibu. Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas batu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. JUs varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C ”?

cepeskrasns temperatiru: minimala — 120 °C édiena iek$€jo temperaturu.

Labakam gatavosSanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatura. edienu pagatavoSanai. ediena.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperatiras.

Funkcijas Termozonde izmantoSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levieto$ana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen- levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada- tra. Cepsanas laika Termozonde jabut stabili no-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to
ediena. cieta ediena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksSai.

C
ES
%M\—PQN .

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizé€ja temperatira: Termozonde.
5. solis. /? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestatitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
« Skanas signals un partraukt gatavot — edienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/N BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.
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lzmantojiet saisni!

) © pEE) C )2 ) T pom)

9.3 Papildpiederumi gatavosanai ar tvaiku

Cepamtrauks funkcijam, kas paredzétas gatavosanai ar tvaiku
Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A), vaka (B), inzektora caurules (C), inzektora (D) un
metala restém (E).

stikla bloda (A) Viks (B)

C== )

InZektors, inZektora caurule un metala restes.

Inzektora caurule (C) ir paredzéta gatavoSanai

ar tvaiku nosegta cepamtrauka, bet inzektors
(D) ir paredzets gatavosanai ar tvaiku neno- =
segta cepamtrauka. C
D—

Metala restes (E)

* Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz aukstas/ mitras virsmas.
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* Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta cepamtrauka.
» Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas édiena gatavo$anai paredzétas virsmas.
* Netiriet cepamtrauku ar abraziviem un skrap€&josiem lidzekliem un pulveriem.

9.4 Gatavosana ar tvaiku, izmantojot cepamtrauku

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inzek-

1. solis. tora cauruli uz atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta
pozicija no apaksas.

2. solis Savienojiet inZzektora cauruli ar tvaika pievadu.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavoSanas ar tvaiku funkciju.

9.5 Gatavosana ar tvaiku nenosegta cepamtrauka

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém. Pievienojiet nedaudz Gdens. Neizmantojiet va-

ku.

AN

BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inzektors var sakarst. Vienmer lietojiet cepeSkrasns
cimdus. Iznemiet inZzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funk-
ciju.

Savienojiet inZzektoru ar inZzektora cauruli. Savienojiet inZzektora cauruli ar tvaika pie-

1. solis. vadu.
Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apaksas.

2. solis Parliecinieties, ka inzektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inzektors atra-
stos atstatus no karséjo$a elementa.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavoSanas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, titaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatljumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatiru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis

leslédziet cepeSkrasni.

2. solis.

Izvélieties vélamo iestatijumu.
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3. solls. Nospiediet =—. Atlasiet: I1zlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.

5. solls. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

10.2 Funkciju blokéSana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karsésSanas funkciju.

3.solis | % 8 _ nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

10.3 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izsleédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
10.4 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzesésanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatiira un cep$anas laiki ir tikai orient€josi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.
Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriekséja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = = c O
\ uru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
16 gabali panna
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna
Pica, saldeta, restots plaukts 220 2 10-15
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna
Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30
riekstiem panna
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta
Biskvitkukas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25
ga pamatne uz restota plaukta
Biskvitkuka ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu

tota plaukta
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ni, 0,7 kg

panna

¥ = ® = O
\ uuru
(°C) (min.)

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila | 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila | 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila | 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vai dzila 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vai dzila 170 2 20-30
panna

Darzeni, variti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg panna

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta

Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
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11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas sp€ja neka gaisas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojosa Tum$a, neatstarojosa 8 cm diametrs, | Tum$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

11.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

%

=]
—]

O

)
(°C) (min.)

Kicinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
plate séSana
Kicinas, | Karsé$sana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
plate toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70 -90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes séSana
@20 cm
Abolu KarséSana Restots 2 160 70 -90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
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s = B O @
| B =
(°C) (min.)
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 lepriek$ sakarsé-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeSkrasni
kukas séSana 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeSkrasni
kikas toru 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks sakarse-
kika, ar ventila- plaukts jiet cepeSkrasni
kukas toru 10 minates.
veidne
@26 cm
SmilSu Karsésana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
SmilSu Karsésana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
sésana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 minu- | leprieks sakarsée-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minates.
bali puses, 2—
3 minadtes
no otras
puses
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X B

= |k |6 O @

(°C) (min.)
Liellopa Grils Restotais 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja [i-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-
panna pespannu — tre-

$aja imenit. Kad
pagajusi puse no
gatavos$anai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

lepriek$ sakarsé-
jiet cepeskrasni

3 minates.

12. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta denr ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firiSanas skidumu.
TiriSanas
lidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
A Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y] palieku uzkraSanas var izraisit ugunsgréku.
| I Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
S i samazinatu kondensaciju, pirms gatavo$anas iepriek$§ uzkarséjiet tukSu cepes-
LietoSana ik- | r35ni 10 mindtes. Neuzglabajiet &dienu cepedkrasn ilgak par 20 mindtém. No-
diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietosanas reizes.
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by Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lie-
/_‘D tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdenr ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdroS$os papildpiederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem

rumi vai asiem priek§metiem.

12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, lidz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek§€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/ __../é
un iznemiet to. 0 _L —
() ‘2 i
4.solis | Uzstadiet plauktu atbalstus, vei- %Z I
cot iepriek$minétas darbibas I
pretéja seciba. Col ‘ {

Teleskopiskas vadotnes atliku-
§ajam tapam jabut vérstiem uz
priekSu.

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosSana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

A BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

A UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas §t
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Nofiriet cepeskrasns iek$€jo
uzgaidiet, lidz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu Gdeni, mikstu

dranu un maigu firiSanas lidzekli.
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1. solis

2. solis

3. solis

leslédziet cepeSkrasni.

Nospiediet ——/ TiriSana.

Atlasiet tiriSanas rezimu.

lespéja Tirsanas rezims ligums
Pirolitika firisana, atra Viegla firnsana 1h
Pirofitika tiriSana, normala Vidéji intensiva tirnsana 1h 30 min
Pirolitika tirisana, intensiva Padzilinata firisana 2 h 30 min

@ Kad sakas firiSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. DzeséSa-
nas ventilators darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | lai apstadinatu tiri$anu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.

Kad tiriSana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un
uzgaidiet, l1dz ta atdziest.

Izfiriet cepeskrasns ieksSieni ar
mikstu dranu.

Notiriet atlikumus no cepes-
krasns apaks$éjas virsmas.

12.4 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis Izslédziet cepeskrasni.

2. solis. | Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. | lelejiet tdens atvilktné 850 ml Gdens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet
60 min.

4. solis leslédziet cepeSkrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperaturu uz
230 °C. Péc 25 minatém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, l1dz ta atdziest.

5. solis. | leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru diapa-
zona no 130 Ilidz 230 °C. Izsledziet cepeskrasni pec 10 mindtém un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

nas ar tvaiku.

@ Lai novérstu kalkakmens atlieku veido$anos, iztuk3ojiet udens tvertni ik reizes péc gatavosa-
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Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepes- IztukSojiet Gdens Izskalojiet tdens tvertni un Iztiriet novadcauruli
krasni. tvertni. Skatiet no- iztiriet taja atlikusas kalkak- ar siltu Gdeni un
dalu “Odens tvert- mens atliekas ar mikstu maigu mazgasanas
nes iztuk§osana” dranu. lidzekli.
sadalu “Ikdienas lie-
toSana”.

Turpmak esosaja tabula noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un tdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar
krana tdeni.

Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls- | Udens klasi- | lztiriet idens
baudes nes (mg/l) fikacija tvertni ik pec
Pakape | dH sloksne

1 0-7 |:| 0-50 miksts 75 cikliem —
2,5 méne-
[ Siem

2 8-14 E 51-100 vidéji ciets 50 cikliem —
2 ménesiem

3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem —

pusotra mé-
nesa

4 22-28 IE vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem —
1 ménesa

12.5 Tirisanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama firiSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska tiriSana.

12.6 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. CepesSkrasns durvis un iek$€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. 1zlasiet visus “Durvju nonemsanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznems$anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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. solis Atveriet durvis lidz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.

. solis Izmantojiet skravgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.

. solis Atrodiet engdi pa kreisi no durvim.

. solis Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.

. solis Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lldz tas atrodas pirmaja atvérsanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priek$u un izceliet durvis ara.

. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.

. solis Satveriet durvju apmali (B) durvju
augS$éjas malas abas pusés un spie-
diet uz iek8u, lai atbrivotu spraudna
blvi.

. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai
to izceltu.

. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-

§€jam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.
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10. so- Notiriet stikla panelus ar tiriSanas [lidz-
lis ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so- Péc tinsanas uzstadiet stikla panelus
lis un cepeskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadisana un iznemsana
buatu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vidéjais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.7 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Vienmér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atslédziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, lldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

.
E Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

-V

2 Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslegta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepe$krasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.
Skatiet savienojuma diagrammu.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestafit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslégta cepeskrasns Bérnu droSibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespe-
jas.
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Y
Detalas

@ Apraksts

v

Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tiriSana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

X
Tirsana

@ Apraksts

-V

= Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns tilpné ir udens.

Udens tvertné nav parak daudz tdens.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$-
nu.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk3o$ana ilgst vairak neka
tris mindtes vai no tvaika pievada atveres tek
adens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens noguls-
nu. Iztiriet tdens tvertni.

Stravas padeves partraukums vienmeér aptur tiriSanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.

13.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmataras klidai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

%

: Risinajums

C2 - Termozonde atrodas cepeskrasns iekSpu-

sé Pirolitiska tirisana laika.

Iznemiet Termozonde.

C3 - durvis nav kartigi aizvértas Pirolitiska tiri-
Sana laika.

Aizveriet durvis.
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@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeskrasns sistéma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

13.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Modela identifikacija EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+
Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.93 kWh/cikla
jarezima
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Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.69 kWh/cikla

ventilatora rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids lebdvéjama cepeskrasns
EOC8P39X 36.6 kg

Svars EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvertam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeSkrasns funkciju gadijuma, ja ir aktiviz€ta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavo$anas laiks parsniedz 30 mindtes, karséSanas elementi automatiski
izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu édienu siltu.
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Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu ST darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Nospiediet =, lai atvértu lzvéine.

Izvélnes elements IzmantosSana

GatavoS$anas paligs Uzskaita automatiskas programmas.

Tirsana Uzskaita tiriSanas programmas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespé€jas Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

lestatijumi UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatiSa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.

15.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvélne LietoSana
Pirolitika tiriSana, atra ligums: 1 h.
Pirofitika tirisana, normala llgums: 1 h 30 min.
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Apaksizvélne

LietoSana

Pirolitika firiSana, intensiva

llgums: 2 h 30 min.

15.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Novérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepesSkrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad ir ieslégta bérnu drosi-
bas funkcija un cepeskrasns ir izslégta, tas durvis ir bloke-
tas. Péc Bérnu droSibas funkcijas aktivizéSanas piekluve
taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

TiriSanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

15.4 ApaksSizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepe$krasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams iz-
slegt $adu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.
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15.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts

Demonstracijas rezims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmataras versiju.
Nodzést visus iestatijumus Atjauno rapnicas iestafijjumus.

16. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja spilg-
tums

Skanas signala

Diennakts laiks
skalums

Taustinu skana

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O)

IESLEGT/
IZSLEGT

— % ) » START

Izvélne I1zlase Taimers Termozonde STOP

Saciet lietot cepeskrasni

Atra ieslégsana

leslédziet cepeS- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet

_gatav?t _é?l;amlj(, Nospiediet un ] _ atlasiet | Nospiediet:
Izmantojot TunKk- | tyriet nospiestu: B -

ijas noklus&ju- o) P vélamo funkciju. | START .
ma temperatiru :

un laiku.

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu CD lidz cepeskrasns izslé-
dzas.
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Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
@® 0 °C oK START
— nospiediet, lai o . o — nospiediet, lai — nospiediet, lai
Lo N — atlasiet karsé- | — iestatiet: tem- L AR
ieslegtu cepes- « = - apstiprinatu iz- uzsaktu édiena
- §anas funkciju. peratdru . - N
krasni. veli. gatavosanu.

Gatavosana ar tvaiku

lelejiet Gidens atvilktné aukstu krana adeni. levérojiet displeja redzamas norades.

Ediena uzsildisana Zems mitrums
B ar tvaiku Picas funkciia Maizes cepsana GatavoS$ana ar tvaiku.
Ediena atkartota uz- ) P Paatrinata gatavosa-
karsésana. na.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu edienu, izmantojot nokluséjuma
iestatifjumus:

Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
Nospiediet (D Nospiediet =. Nospiediet \/\“ Atlasiet édienu.
Gatavosanas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavo$anas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

17. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas salsnes. Tas var atrast ari attiecigajas lietotaja rokasgramatas
sadalas.
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lestatiSana KarséSanas funkcijas

> © »OE.) C ) s )

lestatiSana gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

2028 ) C Y& psm) O ) )

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDED XD LLY,

lestatiSana Gatavosanas laiks

>OE.) T » © Yswr )

AtlikSana. GatavoSanas sakums un beigas

DR

Atcel$ana Taimera iestatiSana

)0 ) @)

Izmantosana. Termozonde

) © pBB-)C ) A )T psm)

18. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat apkart€jo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUHA

HWUE MUCJITMME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. M136paBTe npounssop koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH 1N CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € NMajkn
Ha ym BawwmTte noTpebu. Kora n ga ro kopuctute, MoxeTe fa buaete curypHu geka cekojnar ke
NOCTUrHETE OANUYHK pesynTaTu.

Ho6pe pojoosTe Bo Electrolux.

lMoceTteTe ja Hawara cTpaHuvua 3a ga:

>y 06I/16Te COBETU 3a KopUucteme, 6 owlypu, BOAMY 3a pellaBate n 06HeMVI,
&

MHOPMaLMK 3a cepBUCKpat-e 1 nonpaska:
www.electrolux.com/support

PeruncTtpupajte ro BawmMoT Npor3Bog 3a nofobpo cepsucupamnse:
www.registerelectrolux.com

KynyBajTe gononHuteneH npubop, NOTPOLUHW MaTepujany unv opurmHanHn pe3epBHU
’% [enoBu 3a BalWIMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

'PUXA 3A KOPUCHULU U CEPBUCUPAHE

Bn npenopayyBame ga KOpUCTUTE OPUTMHAINHU PE3EPBHU AENOBU.

Kora ke kOHTakTMpaTe CO HaLIMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv uvate Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauunTe moxart ga ce HajaaT Ha eTukeTaTa co MHopmaumu.

Mpenynpenysare / BHnmaHne-besbenHocHn nHgpopmaumnm
OnwTn nHpopmaumm n coBeTn
MHdopmauum 3a xnBoTHaTa cpeauHa

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXWUHA

1. BEBBEOAHOCHU UH®OPMALUM.......... 337 2.9 OTCTPaHYBAHE. .....ccuveeeieeeieannse 344
1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvBa 3. MOHTAXA......ccoeirirrr s 344
KaTeropuja Ha NALA.........cceeeeeeeuveeennn. 338 3.1 Br

. PAAYBAHE. .. .eeveeeiiiieeeaiiiaaannns 345
1.2 Onwita 6e36e4HOCT........ccc.......... 338 3.2 MpULBPCTYBatbe Ha NevkaTa 3a

2. BE3BE[JHOCHU YMNATCTBA...

2.1 MOHT@Xa......eciieieeiens
2.2 [NoBp3yBatbe Ha cTpyjaTa..

...340 (11 1E= e T o
...340 4. OMNUC HA NPON3BOAOOT..

4.1 MeHepaneH NPerned.......ccccceeeuees 346
2.3 YNOTPEDA.....ccecevveeeeiiiiee e
2.4 Hera n unerere. 4.2 [100aTOUN. .. 347
2.5 Yncrtemwe co nuponusa 5. KAKO OA CE BKITYYU U UCKITYYU
2.6 FloTBEHE Ha [T o =T T MEYKATA. ... eeeeeciereereae e s ennsas s rssnnnnseeeens 347
2.7 BHaTpeluHa CBETUMKA.................. 5.1 KOHTPOMHA MAOYA........ccveerrenee. 347
2.8 CEPBUC.....c.cceeeicieecee, 5.2 EKP@H.....vveieeeiiieee e 348
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6. NPEQ NPBATA YNOTPEBA.................... 349
6.1 NPBUYHO YNCTEHE ...oveveeereaannee 349
6.2 [pBO NOBP3YBAHE......ccrneveeeennees 349
6.3 NpBo NpefsarpeBamse................. 349

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 350
7.1 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
TPEEHSE. e ieeiieeeeieeeeeeeeeeeeanneeeeeennes 350
7.2 Kako ga noctasute: ®yHKLUN Ha
rPEEHE HA MAPECA...cceieveeeeereieeeeeneees 350
7.3Can3aBoOa.....cccccevveeeeeeeeeeeennn, 352
7.4 Kako ga noctaBuTte: [0TBEH:E CO
MIOMOLLL ..ottt 352
7.5 OYHKUMM 3@ TPEEHE. ...eeveeeeeeeennn. 353
7.6 3abenelku 3a: NeyeTe co BNaxeH
=10k T Y R 356

8. ®YHKUUN HA YHACOBHUKOT............... 356
8.1 Onuc Ha yHKUMK Ha
HACOBHUKOT ...t et 356
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUMN Ha
HACOBHMUK. ...t 356

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: OOOATOLM.....
358

9.1 BmeTHyBame Ha Jogatoum.......... 358
9.2 CeH30p 3a XPaHA......ceeveeerveeennns 359
9.3 Mpunbop 3a roTeere Ha napea.....361
9.4 oTBEHE Ha Napea BO AMeTanHa

UMHW}A 38 MEYEHE......eeeeeeiiieeeeeieeen 362
9.5 [InpekTHO roTBeH-€ Ha napea...... 363
10. AONONHUTENHU ®YHKLUMUM.............. 363

10.1 Kako ga 3awTtegute: Omunenn..363
10.2 3aknyyyBare Ha Konymmara.....363

10.3 ABTOMATCKO UCKINYy4YyBaHeE......... 364
10.4 BeHTunartop 3a nagetwe............ 364
11. MOMOLU U COBETM.......ccccereemererennes 364
11.1 MNMpenopaku 3a roTBemE............. 364
11.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3QyX........ 365

11.3 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayX -

npenopayaHn AoAaTOUN.................... 366
11.4 Tabenu 3a rotBerEe 3a UHCTUTYTU
38 TECTUPAHDE. ..eeeeeeerieeeeireeeeeeieeeeenns 367
12. HETA U MUCTEHBE............cccccverreeen. 369
12.1 3abeneLukn 3a YACTEHETO........ 369
12.2 Kako pga otctpaHeTe: [ipxaym Ha
PELLETKM ..veieieeeeeee et 370
12.3 HaunH Ha kopucTemne: Yucterwe co
MAPOTIMNBA. ..ot 370
12.4 HauuH Ha yucterse: Capg 3a
L0 - T 371
12.5 MOTCETHWK 33 YNCTEHE.............. 372
12.6 Kako ga u3Bagute n ga MoHTupare:
BpaTa.....ccoeiiee e 373
12.7 Kako ga 3ameHuTte: CeeTno....... 374
13. PELLUABAHE HA NPOBJEMMI............. 375
13.1 LWUTo pga ce Hanpasw ako............ 375
13.2 HauuH Ha kopuctetrse: Lndpn 3a
TPELLK . et e e 377
13.3 CepBuCHM NOAATOUM. ................. 377
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 377

14.1 Vincbopmauum 3a nponssoaoT 1
NNCT CO UHpopmaumm 3a

MPOU3BOOOT ..eieeeeeieeeeeeneeee e 377
14.2 3awTena Ha eHepruja................ 378
15. CTPYKTYPA HA MEHU
15 A MEHM. ..o
15.2 NoameHu 3a: Hucrteme.............. 380
15.3 Moagmenn 3a: Onymm.................. 380
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1. A BESBEAHOCHU NHO®OPMALIUU

Mpen MOHTMpPaH-E 1 KOPUCTEH-E Ha anapaToT, Be MonMMe
BHUMATEIHO Aa r'v npo4YnTaTe NpUnoXxXeHUTe ynaTcTea.
MNpon3BoAMTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpena Wnu LUITeTa Kou ce pe3ynTaT Ha HenpasuiiHa
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MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynatctearta Ha
curypHo n 6e36egHo MecTo 3a NoAoLHeXxHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a Aeua 1 paHnuBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapat Moxe fa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHm um
nvua co HaMmaneHn PU3nNYK1, CETUIHN UNN MEHTANHN
crnocobHocTM nnmn nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeH-e JOKOIKY
TOa ro npaeat nog HaA30p UNu SOKOMKY UM bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynotpebysaat anapaTorT, 1
OOKOMKy rn paszbupaart onacHOCTUTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee fa 6uge Ha godat Ha geua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHOry o6eMHM 1 CROXEHN NPeYKM BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce noj NocTojaH Haas3op.

- [euata Tpeba ga bugat noa Haa3op ga He urpaart co
anapaTor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpneTe ja
COOABETHO.
NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLwku npu ynotpeba. [pxete ru
AeuaTa u MuneHnunTe noganeky oA anapartoT kora paboTu
WUNK Kora ce nagu.

- AKo anapaTtoT nma ypej 3a 3awTtuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

- [euata He Tpeba aa ro YicTaT unu ga ro ogapxysaat
anapaToT 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

OBoj anapaTt e HaMeHeT caMo 3a rOTBEHE.

- YpenoT e HaMeHeT Aa ro KOpucTn egHoO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHM YCNOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

- YpenoT MOXe fa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XOTerncku
cobun, rocTUnHULM, hapmMm CO FOCTUAHULN N OPYTN CIINYHM
CMecCTyBara kage HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAOMMHYBA
(MPOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.
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Camo kBanndukyBaHoO NuLe MoXe ga ro MoOHTUpa ypenoT U
Aa ro sameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npea Aa ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

Mpea ogpxxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT o4
HanojyBarEeTO.

- [Jokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Guae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlaCTEH CEPBUCEH LEeHTap UM CIIMYHO KBanngukyBaHu
nvua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa onacHocT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIy4YeH nNpea fa ja 3aMeHuTe cBeTurnkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYMNPEOYBAHE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JOnpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WYynnMHaTa Ha pepHara.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuuM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JoaaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTteTe ro camo CeH30poT 3a XpaHa (CeH30poT 3a
Temnepartypa Ha cpeauHaTa) npenopayaH 3a OBOj anapar.
- [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NoBeYyeTe ro NpegHuoT
Aen o nonvuaTta, a noTtoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBeTe rm nonuunte no obpaTteH pegocnes.

He kopucTeTe uncTtad Ha napea 3a YMCTewe Ha ypeaor.
He kopucteTe cMnHo abpasnBHU cpeacTBa Unm ocTpu
MeTarnHu CTpyranku 3a Aa ro YNCTUTE CTaKNoTo Ha
KanauuTe CO LapK/ Ha NOBpLUMHATa 3a roTBewe buaejkm
TOa MOXe [a Npeau3BuKa Npckake Ha CTakmoTo.
N3BageTe ro cuoT gononHuteneH npnbop of pepHaTa u
HenoTpebHUTe paboTU/MCTypEeHUTE TEYHOCTU Npes YNCTEHE
CO nuponusa.
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2. BESBEJHOCHW YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYMNPEOYBAHKE!
AnapaToT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuduKyBaHo nuue.

* W3Bapete ja uenata ambanaxa.

+ HewmojTe Aa MOHTVpPaTe HATY Aa KOPUCTUTE OLITETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpare AadeHN CO anapaTtoT.

+ Cekoralll BH/MaBjTE Kora ro npeHecyBaTe anapaTtoT 3aToa LUTO e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHU pakaBuLUM U NPUNOXKEHUTE OOYBKN.

* He Bneyete ro anapatoT 3a paykaTta.

* MoHTuMpajTe ro anapaToT BO CUTYPHO M NMOTOAHO MECTO KOe v UCToNHyBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

+ OppxyBajTe MMHMManHa ogaaneyeHoCcT o4 ApyruTe anapaTtu U OenoBu.

+ Tpepa fa ro MoHTMpaTe anapaToT, MpoBepeTe Janu BpaTaTa Ha pepHaTa ce oTBapa co
necHoTuja.

» AnapaToT e onpeMeH Co CUCTEM 3a enekTpUYHO nagexe. Mopa aa ce pakysa co
Hanojysame.

MuHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a rotBeHe)

HomkunHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHWoT gen og anapatoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWoT aen og anapartoT 576 mm
LLinpoynHa Ha npegHUOT Aen of anapaTtot 595 mm
LLinpoynHa Ha 3agHUOT Aen of anapaTtoT 559 mm
[naboynHa Ha anapaToT 569 mm
BrpapeHa anabouvHa Ha anapatoT 548 mm
[nabouynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuH1ManHa ronemMuHa Ha oTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUnaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa
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HomxuHa Ha kabenot 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO AECHMOT aron of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpake 4x25 mm

2.2 MNoBp3yBake Ha cTpyjaTa

& NPEAYNPEOYBAHSE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3yBake CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHO of KBanuduKyBaH enekTpmyap.

* AnapatoT Mopa Aa buae 3asemjeH.

+ [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha nMnoykaTa co cneumdmrkalnm ce kKomnaTubunHm co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTeTe agantepu co noBeke NPUKNYy4oLM U MPOAOIIKHN Kabnu.

+ T[orpwxeTe ce ga He rv owTeTUTE NPUKITYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokonky kabenoT 3a
CTpyja Ha anapatoT Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawnoT OsnacteH
CEepBUCEH LieHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu aa éuge 6nm3y 0o Bpatata Ha
anapaToT, 0cob6eHO kora paboTu UnK Kora BpaTaTta € XeLuka.

+ 3awTuTaTta oA eneKkTpuMYeH yaap Ha akTMBHUTE 1 U3onupaHuTe AenoBu Mopa Aa ce nospse
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpMKIy4OKOT 3a CTPyja CO LUTEKEPOT Ha KpajoT oA MoHTaxaTa. lNposepeTte
[anu NpyKNy4oKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUPaHETO.

» [lokonky wTekepoT e nabas, He NpUKIy4vyBajTe ro NpUKIy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenoT 3a Aa ro UcknyunTe anapaTtoT oA cTpyja. Cekorall noBnekyBajTe ro
NMPUKY4OKOT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a usonauuja: 3aTUTHU NPEKNHYBaYM Ha NnHKja,
ocuUrypyBaudu (OCurypyBaym Ha BpTeHe U3BafeHM O APXKayoT), 3a3eMjyBare U KOHTaKTOpW.

+ EnexTpuyHaTa nHCTanauuja Mopa Aa uma n3onauuckn ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
UCKINy4nTe anapaToT O NPUKITYYOKOT 3a CTpyja Of CMTE MOMoBu. Mi3onaumnckuoT ypes mopa
[a MMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPWHA 0f HajMarsky 3 MM.

+ LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTta Ha anapartoT npej Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
MPUKNY4OKOT 3a CTpyja.

* AnapaToT e cHabaeH co NpukIy4ok u kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoXe Aa ce MOHTUpaaT uiun Aa ce 3ameHyBaaTt 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a 0enoT Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa MOKHOCT Ha nro4vkaTta co cneundukaymmn. MoxeTte
[a nornefHeTe u Bo Tabenata:
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BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xxonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr of ga3HMoT kaben
1 HeyTpanHuoT kaben (CuH 1 kadea kaben).

2.3 YnoTtpeba

/N  NPEOYNPEAQYBAHE!

[MocToun onacHoOCT of NnoBpeaa, U3ropeHnymn nnm CTPYyeH yaap nnm eKcnnosmja.

He meHyBajTe ja cneundumkaymnjata Ha o0Boj anapar.

Ocwrypajte ce feka 0TBOpUTE 3a BEHTUNaLMja He ce BrokmpaHm.

He ro octaBajte anapatoT ga pabotu 6e3 Hag3op.

WcknydeTe ro anapaTtoT no cekoja ynotpeba.

BraeTte BHMMaTenHu Kora ja oTBopaTte BpataTa Ha anapaToT goaeka pabotn. Moxe ga
nsnese Bpen BO3AYX.

He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paLie UM Kora uma KOHTakT co Boaa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa Bparta.

He ynoTpebyBajTe ro anapaTtoT Kako paboTHa NOBpLUMHA UM NOBPLUMHA 3a CKnaaupame.
BHumaTtenHo oTtBopeTe ja Bpatata Ha anapaTtoT. KopucTeneTo COCTOjKM CO anKkoxomn MoXe
0a npegnsBurKa MeLlake Ha ankoxon v Bo3ayX.

He possonyBajTe UcKpuTe UM OTBOPEH OraH Aa A0jAaT BO KOHTAKT CO anapaToT Kora Ke ja
oTBOpUTE BpaTaTa.

He craBajTe 3ananveu Nnponssoan UNu1 NPeaMeTN KoM Ce MOKPU 3aeHO CO 3ananusu
npon3BoAM BO anapaToT, Ui BO Heroea 6nmauHa.

& NMPEOYMNPEOYBAHE!

OnacHocT of, owTeTtyBak€ Ha anapatoT.

3a ga cnpeunte owTeTyBake unu n3bnegysare Ha eMajnoT:

— He cTaBajTe CafoBW 3a BO pepHa unv Apyrv npeameTi Bo anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He cTaBajTe anymvHuymcka onumja AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPEeLLUHOCTa Ha anaparor.
— He cTaBajTe BoAa AVMPEKTHO Ha XEeLUKMOT anapart.

— He 4yBajTe BMNaxHW jafera 1 XpaHa BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLUMTE CO FOTBEHE.

— BHVMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe Ui MOHTMpaTe gogatoumTe.

O6e360jyBat-€TO Ha EMaJNOT UMK Ha He'pfoCcyBaYKMOT Yenunk Hema edpekT Bp3 paboTaTa Ha
anaparor.

KopucTeTe anabok cap 3a BnaxHu konayn. OBOLUHWTE COKOBM NPean3BUKyBaaT A4aMK/ KOU
MOXe Aa buaat TpajHu.

Cekorall roTBeTe Kora BpaTaTa Ha anapaTtoT e 3aTBOpeHa.

Ako anapaToT e MOHTUpaH 3a nnoya og meben (Ha np. BpaTta), Bpatata He cmee a ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHKuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa v Bnara 3ag
3aTBOpeHa nnoya Ha MebenoT LWTO MoXe Aa NpeAun3Brka NocnegoBaTenHo oWTeTyBake Ha
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anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NofoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anapaToT LefloCHO He ce u3naaum no ynorpebaTta.

2.4 Hera u uncremwe

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oa noBpeaw, Noxap Wnv oLTeTyBake Ha anaparor.

 [pen oapxyBawe, UCKIyYeTE O anapaToT U U3BaZeTe ro NPMKIY4YoKOoT 3a CTpyja of
LUTEKepoT.

 [poBepeTe ganu anapaToT e najeH. NocTon onacHOCT Of KPLUEHE Ha CTaKIEHUTE MIIoYM.

» BepgHaw 3ameHeTe i CTakneHUTe NioYn Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHu. CtaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LiEHTap.

« Buperte BHMMaTenHMW Kora ja BaauTe BpaTaTa of anapaToT. BpartaTta e Tewka!

« PepgoBHO uncTeTe ro anapaTtoT 3a Aa CrpeynTe OLITETYBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.
« YucreTe ro anapaToT co Meka, BnaxHa kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu aetepreHtu. He
KopucTeTe abpasvBHU NPOM3BOAM, abpa3nBHU CYHrepy 3a YUCTEHE, PACTBOPYBAYM MU

MeTarnHu npeameTy.
+ [okonky KopucCTWTE Cripej 3a neyka, cnefete rm 6e36eHOCHUTE UHCTPYKLUMU Ha
nakyBaHETO.

2.5 Ynctewse co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of noBpeaw / MNoxapu / Xemnckn ncnapysatrba (racoBu) BO PEXUM Ha
nuponusa.

» T[lpen ga ja cnpoBegeTe (byHKUMjaTa CamMOCTOjHO YMCTEHE CO MMPOoNn3a unu nNpea npeaTta
ynoTtpeba, oa BHAaTpeLLUHOCTa Ha neykarta u3BageTe r crnegHuTe paboTu:

— CcuTe ocTaTouM Of XpaHa, Macrno Uv UCTYPEeHU MacHOTUM / Hacnaru.

— CcuTe NpegMeTy LITO MOoXaT Aa ce u3BagaT (BKNYYUTENHO peLleTkUTe, CTpaHNYHUTe
LUMHW UTH., 06e3beneHn Co NPon3BOAO0T), 0COBEHO HENENMUBNUTE TEHLIEPUHA, TaBUTE,
TauHuTe, NPUBOPOT UTH.

» BHumaTenHo npounTajTe r ynatcTBaTta 3a YMCTeHe CO NMPOnn3a.

+ [pxeTe rv geuaTa noganeky of anapartoT gogeka paboTu MNMMpoTUYKOTO YNCTEHE.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY JXEXOK M UCMYLUTA XEXOK BO34yX Of NPefHUTe BEeHTUnaTopu 3a
nagete.

* YucrereTo CO NMponm3a e onepaumja Ha BUCOKa TemnepaTypa LITo Moxe Aa ocroboam
ncnapyBaha Of ocTaTouuTe of roTBEHETO U MaTepujanuTe Ha cagoBuTe, 1 3aToa Ha
KynyBayuTe UM ce npenopadysa CrnegHOBO:

— o6e3beneTe fobpa BeHTUNaLMja 3a BpEME M MOCHe CEKOe YNCTEHE CO MMPOIM3a.

— obe3benete 4O6PO NpoBETPYBak-E 3a BpeMe M No npBaTa ynotpeba npy makcumarnHa
Temnepatypa 3a pabora.

+ 3a pasnuka og nyreTo, HEKOM MTULM U BIieKayuy MoXe Aa 6uaaT kpajHo YyBCTBUTENHU Ha
noTeHUujanHuTe ncnapyBakba LUITO Ce UCMyLUTaaT 3a BpeMe Ha YACTEHETO Ha cUTe
NMUPONUTUYKN PEPHN.

— OrTcTpaHeTe rn cute MuneHnyntsa (nocedHo nTuum) og 6nmanHaTa Ha MECTOTO Ha
anapatoT 3a Bpeme U nocrne MNMuponuMTMYKoTo YNCTEHE 1 HA MOYETOK NyLwwTeTe ro Aa
paboTn Ha MakcumarnHa Temneparypa Bo 4o6po NpoBeTpeHa npocTopuja.

*  Manute goMallHM XUBOTHU MOXaT UCTO Taka Aa buaat MHOry YyBCTBUTESTHW Ha JIOKanHuTe
NPOMEHN BO Temnepartyparta Bo Onn3nHa Ha cuTe NMPONUTUYKK PpepHU Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a CaMounCTEHE.
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* HenennueuTe NOBPLUMHN HA TEHLIEPUHATA, TABUTE, TALHUTE, NPUGOPOT 1 C. MOXe Aa ce
oLiTeTaT o4 NUPOSIMTUYKOTO YNCTEHE HA BUCOKA TeMMepaTypa Kaj CUTe NUPONUTUYKU PEPHU
1 moxat Aa bugaT v u3Bop Ha ncnapyBaka co Mana LUTETHOCT.

* WcnapyBamata WTO r1 ucnywrtaaT cute Muponutudkn pepHn / OctaToum of roTBexe ce
OMULLIAHM KaKO HELUTETHM 3a NyfeTo, BKNy4YMTENHO U 3a Manu Aeua, Unm nvua co XpOHUYHU
bGonecTtu.

2.6 NoTBew-€ Ha napea

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
OnacHoCT o/} U3ropeHvUy 1 oTeTyBake Ha anaparor.

» OcnobogeHata napea Moxe Aa Npean3Buka N3ropeHuLm:
— He oTtBOpajTe ja BpaTaTa of anapaTtoT Aodeka roTBuTe co napea.
— BHumaTenHo oTBOpeTe ja Bpatata Ha anapaTtoT nocne pabortarta co rotBere Ha napea.

2.7 BHaTpellHa cBeTUsIKa

& MPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHoCT of CTpyeH yaap.

+ B0 0AHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA Ha OBOj MPOU3BOA U PE3EPBHUTE CBETUIIKA LUTO
ce npopasaat nocebHo: OBMe CBETUMKY Ce NPeABUAEHN 4a U3APXKAT eKCTPEMHU OUSUYKMA
YCINOBW BO anaparnTe 3a JOMaKMHCTBO, KaKo LITO ce TeMnepaTtypa, BUbpaLum, BNaxHOCT
Unu ce NpeaBUAEHM 3a aBake curHanu 3a pabotHarta cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaBUaeHn aa ce KopucTaT 3a APYrv HaMEHU 1 He Ce NMOrof4HM 3a OCBEeTIyBake MPOCTOPUM
BO JOMOT.

+ OBOj NPOM3BOA COAPXKU U3BOP HA CBETIIMHA Of Knaca Ha eHepreTcka ecmkacHocT G.

+ KopucTeTe caMo CBETUMKU CO UCTUTE CrieLndmKaLmm.

2.8 CepBuc

« 3a faro nonpasuTe anapaToT, KOHTAKTMPAjTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
» KopucTeTe camo opuUrMHanHu pe3epBHU AeNoBu.

2.9 OtcTpaHyBame

A NPEAYNPEOYBAHSE!
Pusuk og noepena vnu 3agyluyBatse.

» KoHTakTMpajTe co BalLuMTe OMLUTUHCKM OpraHu 3a Aa gobvete nHgopmauum 3a Toa Kako aa
ce ocnoboauTe of anaparor.

* VcknyyeTe ro anapaToT of NPUKIYy4OKOT 3a CTpyja.

+ V3BageTe ro enekTpmMyHMOT kaben 6nmcky 4o anapaToT v dpneTe ro.

+ V3BageTe ja KBakaTa Ha BpaTaTta 3a [ja CnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela Unm MUNeHnLm Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

A NMPEAYMNPEOYBAHKSE!
Bugete BoO nornasjaTa 3a 3awiTuTa U CUrypHOCT.
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3.1 BrpagyBame
.youtube. /electrol
@B YouTube omecomoes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onuc HA NPOMN3BOOOT

3.2 NMpuuBpcTYyBake Ha Ne4vkKarta 3a nrakap

4. ONncC HA NPOU3BOAOT

4.1 NeHepaneH npernen
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El KonTponHa Tabna

H EnekrtpoHcku nporpamep

H ®wvoka 3a Bopa

Bl LUtekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
E EnewmeHt 3a rpeetse

@ Csetunka

BexTunatop

B Motnopa 3a nonuuu, mo6unHa
Bl Ueska 3a uenewe

] BexTun 3a ucnywrawe napea
@ Mosuynm Ha nonuum

tH Losoa Ha napea
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4.2 opatoum

Pewetka

3a cafioBM 3a roTBeH-E, MNEXOBYM 3a Konayu, neyema.

Mnex 3a nevewe
3a konauun n BUCKBUTMW.

TaBa 3a ckapa/neyexwe Meco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNK Kako nrex 3a cobupare Ha MacHOTUMTE.

CeH30p 3a xpaHa

3a MepeH-€ KOJIKY € 3roTBeHa XpaHaTta.

TenecKoncku LWUNKu

Co TeneckonckuTe LWMHW MOXETE NOMEeCcHO Aa M ctaBaTe U BaauTe peLleTkuTe.
Meuyewe AveTanHu jagewa
3a pyHKUMNTE 3a roTBEH-E Ha napea.

5. KAKO OA CE BKITYYU N UCKITYYU MNMEYKATA

5.1 KoHTponHa nno4a

|
LT

n BknyyeHo / [MpuTucHeTe 1 3agpxeTe 3a BKIyYyBake U UCKIydyBare Ha
McknyyeHo neykaTa.
ﬂ MeHun 'v nncTa dyHKUUMTE Ha nedkaTa.
Omunenn ['v nucTa omuneHnTe NocTaBky.
A | Expan M NpuKaxxyBa TEKOBHWUTE NOCTABKM Ha nevkara.
a8 MpomeHa Ha 3a BKIyYyBaHe 1 UCKINy4vyBake Ha CBETIIOTO.
CBeTNo
@ | 5ps3o sarpesarse 3a BKIydyBake 1 UCKNyYvyBake Ha neykarta: bp3o 3arpesarse.
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M «O~ @3
MpuTtUcHeTe Ha OBuxu MpuTtucHeTe N gpxete
[onpeTe ja noBpLuMHaTa co Mponuarajte co npcT Hag [HonpeTte ja noBpwwuHaTa 3
BPB Ha MpcCT. noBpLUMHATA. CeKyHAaw.
5.2 EkpaH
12:30 [Mocne BkNyYyBaHe€TO, EKPAHOT ro MOKaxyBa
’ rNaBHUOT eKpaH co PyHKLUMM 3a rpeerse 1
o noveTHa Temneparypa.
150°C
O START
AKO He ja KOpPUCTUTE neykaTa 2 MUHYTH,
€KpaHOT OAM BO PEXVM Ha MUPYBak-e.
O
12:30 Kora roTBuTe, eKpaHoT r1 nokaxysa
’ noctaBeHWUTe YHKLMU U APYr AOCTamnHN
9150°C
L) Timin @ STOP
A EkpaH co noctaBeHu Kiy4HN QyHKLUN.
| A. Bpeme Bo feHOT
1230 B. MOYETOK/KPAJ
C. TemnepaTtypa
#085°C /ISOOC D. ®yHKUUM Ha rpeerse
E. Tajmep
©) 15min @ START F. CeHsop 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha
| | | | | oabpaHu mogenu)
F E D C B

Moka3atenu 3a eKpaHoT

OCHOBHM noka3saTenu - 3a ABWXKeke Ha €KpaHoT.
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NMPEA NPBATA YINOTPEBA

oK

3a notBpaa Ha nsbopot /
nocraekara.

€ 9

3a Bpakame 3a paja

Hasag efHo NOHULWITUTE
HUBO BO nocrniegHata
MEHUTO. akumja.

»

3a BKnyyyBame U
UCKNyYyBare Ha onuumTe.

3Byqu anapm nokasartenu 3a d)yHKLIMVI - Kora ke ucteve nocraBeH

orfiacysa 3ByYeH curHar.

OTO BpeMe 3a roteeH-€ ce

Q

BknydyeHa e dpyHkupjaTa.

STOP
BknydyeHa e dpyHkupmjaTa.
[oTBEH-ETO 3anMpa aBTOMAaTCKU.

i

3BY4YHMOT anapm e
UCKITyYeH.

Moka3aTenu 3a Tajmep

@

MocTtaBeTe ja yHkuyujaTa: OanoxeHo

aKTMBUpaH-E.

3a oTkaxkyBar-€e Ha nocTaBkaTa.

(%)

6. MPE[ MNMPBATA YINOTPEBA

NMPEOAYMNPEOYBAHKSE!
Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awwiTuTa U CUrypHOCT.

6.1 NMpBUYHO YnNcTEHE

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

M3BageTe ru cute gogatoum un
OpXKauuTe Ha pelleTkuTe WTo
ce BafaT of neykara.

Mcuncrete ja neukata u
pojaTouuTe co Meka kpna
HaTomneHa co Tonna Boga u

CPEeACTBO 3a YNCTEHE.

Apxaynte Ha pelleTknuTe WTo

CrtaBeTe agogarouute u

Ce BaaarT BO nedkara.

6.2 lNpBo noBp3yBaHe

EkpaHoT nokaxkyBa nopaka 3a gobpeaojae nocne npBoTo NOBP3yBak-€.
Mopa ga ro nocrasute: Jasuk, OCBETNEHOCT Ha eKpaHOT, TOHOBM Ha KON4Yuk-a, JadumHa Ha
3BYYHMOT curHan, Bpeme Bo aeHorT.

6.3 lNpBo npep3arpeBame

3arpejte ja npa3Harta neuka npep npBara ynotpe6a.

1 yekop

W3BapgeTe ru cute aogartoun v apxxavynuTte Ha pelleTkuTe WTO Cce BaaaT oA neyvkarta.
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CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

3arpejTe ja npa3HaTa nevka npea npeara ynotpeba.

24€KOP | Mocragete ja makcumanHaTa Temneparypa 3a yHkumjaTa: =
OcrTaBeTe ja neykaTta Aa paboTu oKony efeH 4ac.
3 4eKop | nocraere ja MakcumanHara Temneparypa 3a yHkuyujaTa: .

OcTtaBeTe ja neukata Aa pabotun 15 MuHyTw.

@ lMeykaTa Mmoxe ga ncnywTa Mupusba 1 Yag 3a Bpeme Ha npeasarpeBarse. [orpuxeTe ce aa
“Ma [,OBOJIEH NMPOTOK Ha BO3AYX.

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3alUTUTa U CUrypHoCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®YyHKLUUN Ha rpeetse

Yekop 1 BknyyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxyBa cTaHAapAHaTa dyHKuumja 3a
rpeeme.

Yekop 2 MputucHeTe ro cuMBoONOT Ha hyHKUMjaTa 3a rpeere 3a Aa Brnesete BO NOAMEHUTO.

Hekop 3 M3bepeTe ja yHKUMjaTa 3a rpeere U NpUTUCHETE: OKHa €eKpaHOoT ce MpuKaxyBsa:
Temneparypa.

Hexop 4 MocTaByBake: Temnepatypa lMputucHeTe: OK.

Yekop 5

Mputucrete: START .
CeHaop 3a xpaHa - MoXeTe Aa ro NPUKNy4MTe CeH3opoT BO Koe 1o Bpeme npea
VNV 33 BpEME Ha roTBEHETO.

STOP - nputucHeTe ro 3a ga ja ucknyuute yHKUMjaTa 3a rpeekse.

Yekop 6

WcknyyeTe ja neukata.

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!

> © »OE.Y) C ) smer)

7.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLMUN Ha rpeete Ha napea
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CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

M3bepeTe ro cumbonoT Ha dyHKUMjaTa Ha rpeere U MPUTUCHETE o 3a Aa BreseTe BO
NOAMEHWUTO.

Yekop 2 | NocTaBeTe ja pyHKUMjaTa Ha rpeere Ha napea.

Hekop 3 MputucHerte: OK. Ha €KpaHOT ce NpukaxkaHu NocTaBkuUTe 3a TemnepaTyparTa.

Yekop 4 | MNocTaBeTe ja TemnepartypaTta.

Hekop 5 MpuTncHeTe: OK,

Yekop 6 | MNpuTucHeTe Ha kanakoT 3a moka 3a Boda 3a [ia ro OTBOpuUTE.

Yekop 7 | lNMonHeTe ja dmokaTta 3a Boga co NagHa Boda 40 MakcuManHoto HuBo (okony 900 ml),
[ofeka He ce orfiacu 3By4YeH CUrHas Unm He ce Nokaxke nopaka Ha ekpaHoT. He ro
rnonHeTe cafoT 3a BoAa Haj, HEroBMOT MakcUMarHUoT kanauuteT. MocTton pusuk of,
npenesBake Ha Bogara, nonnaByBake U oWTeTyBake Ha MebenorT.

& NMPEAYNPEOYBAHKSE!
KopucTteTe camo cTyfeHa BoAa of yewma. He kopucteTe
cdunTpupaHa (AemeHnpanuavpana) unum guctunmpana soga. He
KopucTeTe Apyr BUA TeYHOCTU. He cTtasajTe 3ananueum unm
arkoxoJsiHM TeYHOCTU BO (hprokaTa 3a Boaa.

Yekop 8 | TypHeTe ja rokaTa 3a Bofa BO HejauHaTa NoYeTHa cocTojba.

Hekop 9 MputucHete: START .

Kora neukaTta ja 4OCTMrHyBa nocTaBeHaTa TemnepaTypa, ce orfiacyBa curHarn.

Yekop Kora ¢mokata 3a Boga Hema Boga, ce ornacyBa curHan. HanonHete ja donokara 3a

10 BoAa.

Yekop WcknyyeTe ja neukara.

11

Yekop VcnpasHeTe ja hmokaTa 3a Boa nocne cekoe rotBewe.

12

NMPEOAYNPEOYBAHE!
MeykaTa e xeLuka. [ocTon pusuk o nsropeHnuyn. BHmmasajte kora
ro npasHuTe cafoT 3a Boja.
Yekop MpeocTaHaTta Boga Moxe Aa KOHAEH3Vpa BO BHaTpeluHocTa. o rotBeweTo,
13 BHMMaTENHO OTBOpETE ja BpaTaTa Ha neykarta. Kora neykara ke ce onagum, ucylueTte ja

BHaTpeLUHOCTa co Meka kpra. MNovekajte HajManky 60 MUHYT NO CEeKoe KOpUCTEHE 3a
[a cnpeunTte nsneryBawbe Ha Tornna BoAa o4 BEHTUIOT 3a UCnyLUTake Boaa.
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CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

Opb6epeTte 6p30 AocTanHa UKoOHa!

2028 ) C Y psm) O ) &)

7.3 Cap 3a Boga

WHpukaTop 3a capoT 3a Boga

|""‘| PesepBoapoT e norH.
|M.| Pe3epBoapoT e nNomnH 4o nonoBuHa.
| | PesepBoaporT e npaseH. HanonxeTe ro cagort.

AKO cuneTe NpemMHory Bofa Bo cagoT, 6e36e4HOCHMOT ypes 3a UCnyLUTake Ke ro ogHece
BMLLUOKOT BOAA BO BHATpeELUHOCTa Ha neyvkata. OTcTpaHeTe ja BogaTa Co CyHiep.

lMpa3Hewe Ha cafoT 3a BoAa

Yeko VcknyyeTe ja pepHaTa, ocTaBeTe ja co

1 P BpaTaTa OTBOpEeHa 1 no4yekajTe pepHaTta ga
ce nanagu.

Yexko MoBp3eTe ja ueBkaTa 3a Uegere (C) co

2 P MCMYCTHNOT BEHTUM (A) NpeKy KOHEKTOPOT
B).

Yeko [pxeTe ro kpajoT Ha LueBKkaTa nog HMBOTO

3 Pl haAwn nputucHeTe ro B noBekenaTu 3a aa
ja cobepeTe npeocTaHaTaTa Boaa.

Yekop | Otkayete rm C n B n ucywete ja pepHata

4 CO MeK CyHfep.

7.4 Kako goa noctaBute: loTBeHe co nomoLl

Cekoe jagere BO OBa NogmMeHW uma npenopavaHa yHkuuja n temnepatypa. MoxeTe ga rm
npunarognte BpemeTo 1 TemneparypaTta.

Kaj Hekown jagera, UCTO Taka, MoXe Aa rotTBuTe Co:

* ABTOMaTCKa TEXWUHA

» CeH30p 3a xpaHa

CTteneHOT 0 Koj janereTo ke buae 3roTBeHO:

* [enymHo neyeHo nnu MNomanky

» CpegHo
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* [lo6po neyveHo mnu MNMoseke

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2

MpuTtncHeTe: —.

Yekop 3

Q
MNputucHeTe: /\b BHeceTe: [0TBEHE CO NOMOLL.

Yekop 4 | OpbepeTe jagere unu TUn xpaxa.

Hekop 5 MputucHete: START .

Opb6epeTte 6p30 gocTanHa UKoHa!

XDEDED XD LLY,

7.5 ®yHKUMM 3a rpeere

®DyHKUUM 3a MpumeHa
rpeeme:
vvv 3a neyetse Ha ckapa Ha TEHKM Nap4ukba XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa
vvv 3a neyetse ronemu napymkba Meco Unm XMBMHA CO KOCKU Ha eaHa

¥

Typ6o-neyere

nosuuuja Ha pelueTka. 3a 3anekyBame 1 NoTrneKyBame.

)

3a neverse Ha Tpu peLleTKN NCTOBPEMEHO U 3a CyLLeHE XpaHa.
MocrtaBeTe ja Temnepatypata 3a 20 - 40 °C noHucka OTKOMKyY 3a
KoHBeHUMOHanHo roteemse.

FoTBewe co

BeHTUNaTop
>vv 3a ga ja HanpaBu NecHO NpuroTnMBaTta xpaHa (Ha np. NPXeH
* KOMMUPYUHsA, NEYEHW KOMNMPU UK KPLKaBY POMTHUYKM) KpLKaBa.

3amp3HaTa xpaHa

353/716



CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

DyHKUUM 3a MpumeHa
rpeeme:
—_— 3a neyerse XxpaHa 1 MECO Ha €4HO HMBO Ha nonvuaTa.
KoHBeHUMoHanHo
roTBexe

[oneH rpejay

3a neyetse Konaum co KpLKas AONEH Aen 1 3a KOH3epBrpake XpaHa.

i)

=

KucHato Tecto

3a fa ce 3a 3abp3a KMCHEHETO Ha TECTOTO Co kBacel,. Crnpeyysa
Cyllehe Ha MOBPLUMHATA Ha TECTOTO W O OAPXKYBa TECTOTO EMaCTUYHO.

CMEUNJATTHN ®YHKLUNU

Tonnewe Ha

®DyHKUUM 3a MpumeHa
rpeeme:
'E[ 3a KoH3epBUparbe 3eMeHYyK (Ha Np. Kucenu KpactaBuLm).
KoHsepBupame
SSS 3a cyluene 1ceLKaHo OBOLLje, 3eMIeHYYK 1 rabu.
Cyuwere
~ 3a npepfsarpesate nopuuja npes cepsupame.
uuru

YUHUK
3a oMp3HyBame Ha XpaHa (3eneHyyk 1 osoLuje). BpemeTo Ha
s 0Mp3HyBak-€ 3aBUCK Of KONMYMHAaTa 1 roneMuHaTta Ha saamp3HaTaTta
XpaHa.
OaMp3HyBake pata
49 3a jagerba Kako LUTO e fasaka v noTneyeHn Komnmpu. 3a 3anekyBane
- 1 NoTneKkyBame.
MoTtne4yeHo
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DyHKUUM 3a
rpeeme:

MpumeHa

V°C

BaBHO roTeeme

3a noaroTeyBalk€ MeKo, COYHO nevYeHo Meco.

§

OppxKyBahe Ha
TonnuHa

3a YyBaHk-€ Ha XpaHaTa Tonna.

)

MeyeTe co BnaxeH
BO34YyX

PyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeAeHe Ha eNlekTpUYHa eHepruja 3a Bpeme
Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTypaTa BoO
BHaTpeLLUHOCTa MoXe Aa bvuae pasnunyHa of noctaBeHaTa TemnepaTtypa.
HDGOCTaHaTa TONNMHa € NCKopUCTeHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Moxe aa
6uae HamaneHa. 3a noBeke MHMOPMaLMK BUAeTe BO MornasjeTo
,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AyX.

NAPEA

®DyHKUMja Ha
rpeete

MpumeHa

G

MOBTOPHOTO 3arpeBatbe Ha XpaHaTa Cco napea CrpeyvyBa Cylluerwe Ha
nospLuMHaTa. TonnuHata ce AUcTpubyrpa HEXHO U PaMHOMEPHO, CO LITO

el
BKYCOT M apomMaTa Ha XxpaHaTa Ce UCTM KaKo Kaj CBeXO npuroTeeHara
MoarpeBakw-e Ha .
napea xpaHa. OBaa dyHKLWja MOXe Aa ce KOPUCTU 3a MOBTOPHO 3arpeBak-e Ha
XpaHaTta AMPEKTHO Ha YnHmujata. MoxeTe NOBTOPHO Aa 3arpeBaTe noseke
YYMHUWN UCTOBPEMEHO, KOPUCTEjKN I pasnMyHMTE NonoXoun Ha pelueTkuTe.
(%,)) Mevere nuua.

®dyHKuMja 3a nMua

%

Meyerse Ha neb

KopucTeTe ja oBaa dyHKUMja 3a npaBere ned 1 Kugnuykm co MHory
[06py pe3yntati CNnYHKN Ha NPoeCcHoHanHWTE BO OAHOC Ha KPLKaBOCT,
60ja u cjajHa kopa.

Gp

Low
Hucka BnaxHoct

dPyHKLUMjaTa e NnorogHa 3a Meco, Meco oA XMBUHA, jaAera of pepHa u
fyBeu/noTneyeHn jagena. bnarogapeHne Ha kombuHaumjaTta og napea n
TONMNMHa, MECOTO OMEKHYBA, CTaHyBa COYHO 1 fo6MBa KpLikaBa
noBpLUKHA.
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7.6 3abenewku 3a: NeyeTe co BNaxeH BO3ayX

Oaa dyHKUMja belle NcKkopucTeHa 3a ycornacyBane Co KnacaTa 3a eHepreTcka edukacHOCT
1 6aparaTa 3a ekoamsajH Bo cornacHoct co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

Bpatata Ha pepHaTta Tpeba aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LITO hyHKUujaTa
He OM ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHarta paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka enKacHoOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKLMja, CBETIIOTO aBTOMATCKM ce UCKIyyyBa rnocne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBewe BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTu 1 nomoll®,levete co BNaxeH BO3AYX.
3a onwTi Nnpenopaku 3a 3aluTeaa Ha eHepruja BuaeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edmkacHocT”, 3alwTena Ha eHepruja.

8. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha (pyHKLUMM HA YAaCOBHUKOT

®dyHKUMja Ha MpumeHa

YaCOBHUK

Bpeme Ha rotBewe 3a noctaByBake Ha BpeMeTo Ha roteekse. Makcumymort e 23 4 59
MWH.

3aBpLum ro 4ejcTBOTO 3a nocraByBak€ Ha TOa LUTO Ke Ce Cryyu Kora TajMepoT Ke npecTaHe
naa 6pow.

OpnoxeHo 3a oanoxyBare Ha MOYETOKOT WU/UMK KPajoT Ha FOTBEHETO.

aKTUBMpame

[ononHutenHo Bpeme 3a Aa ce NpoAomKM BPEMETO Ha rOTBEH-E.

MoTceTHUK 3a ga ce noctaBu oabpojyBare. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa
dyHKUMja Hema BnvjaHue Bp3 paboTaTta Ha neykara.

Bpewme Ha paboTere Hagrnenysa konky ke Tpae dyHkumjaTa. Bpeme Ha paboTemse -
MOXEeTe [a ro BKIyYUTe U UCKNyYunTe.

8.2 Kako pa noctaBute: ®yHKLMUN Ha YAaCOBHUK

Kako na ce noctaBu 4aCOBHUKOT

Yekop 1 | MNputucHeTe: Bpeme Bo aeHOT

Hexop 2 [MocTaseTe ro BpemeTo. [puTtncHeTe: OK
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Kako na noctaBute BpemMe Ha rotBewe

Yekop 1 | OpbepeTe ja hyHKUMjaTa 3a rpeere 1M NOCTaBETE ja TemnepaTyparta.
Hekop 2 MNputucHeTe: (\D
Yekop 3

[MocTaseTe ro BpemeTo. [putncHeTe: OK

Opb6epeTte 6p30 AgocTanHa UKoOHa!

YOE.) T » © ) s )

Kako na nsbeperte onuuja 3a 3aBpLuyBame

Yekop 1 | OpnbepeTe ja dyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NocTaBeTe ja Temnepartyparta.
Hexop 2 MputucHeTe: @

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BPEMETO Ha rOTBEHE.

Hexop 4 MputucHete: © © @

Yekop 5 | MNputucHeTe: 3aBpLun ro 4ejcTBOTO

Yekop 6 | Opbepete ja npetnountaHarta: 3aBpLun ro 4ejcTBOTO

Yekop 7

MpuTncHeTe: OK, [oBTOpYBAajTE ro 4EjCTBOTO C& A0AEKa Ha eKPaHOT He ce MoKaxe
rMaBHUOT eKpaH.

Kako aa ce ognoxm no4eTokoT Ha roTBEHETO

Yekop 1 | MNocTaBeTe ja yHKUMjaTa 3a rpeere 1 Temnepartypa.
Hexop 2 MpuTncHeTe: QD

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BpemMeTo Ha roTBeH-E.

Yekop 4

MputucHete: © © @
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Kako aa ce oanoXxm no4yeTokoT Ha roTBEHETO

Yekop 5 | MNputucHeTte: OANoXeHO akTUBUpare

Yekop 6 | OnbepeTe ja BpegHocTa.

Hekop 7 | noymuchere: OK. Mostopysajre ro aejcTBOTO C& AoAEka Ha eKpaHOT He ce nokaxe

rMaBHUOT eKpaH.

Kako aa ro npoaomkute BpEMeTOo Ha roTBeH:e

Kora e npeoctaHato 10 % of BpemeTo 3a roTBewe 1 U3rneaa Aeka xpaHaTta He e NoAroTBeHa,
MOXe [a ro NpoAoIKNTE BPEMETO Ha roTBer€e. VIcTo Taka, Moxe Aa ja cMeHuTe yHKumjaTa 3a
rpeetse.

[MpuTncHeTe Ha +1min 3a ga ro NPoAOMKNTE BPEMETO HA FOTBEH-E.

Kako na ru NnpoMeHnUTe NoCTaBKUTe Ha TajMepOT

Hekop 1 MputucHerte: QD

Yekop 2 | lNocTaBeTe ja BpegHOCTa Ha TajMepoT.

Hekop 3 MpuTncHeTe: OK

[MocTaBeHOTO BpeMe MoXeTe Aa ro CMEHUTE KOora cakate 3a Bpeme Ha roTBEHETO.

9. HAYNH HA KOPUCTEHE: JOOATOLA

9.1 BmeTHYBam-€ Ha gogaTtouu

Maro BoBnekyBare Ha FopHUOT Jen ja aronemysa curypHocTta. Cute BanabHyBara ce 1
ypeau 3a crnipevyBare npeBpTyBatbe. [0nemMnoT pab okosly nonvuara ro cnpedysa cafgoT 3a
roTBeH-€ Aa ce 1anuara.
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PeweTka:

HOrankmTe ce CBpTeHU Haaony.

TypHeTe ja pelueTkaTa mefy BOAWUIKWATE Ha
[OpKayoT 3a pelueTkaTta v NpoBepeTe Aanu

Mnex 3a nevyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
[OpXayoT 3a pelueTkaTa.

PeweTka, Mnex 3a nevyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro NnexoT 3a nevyere nomery
BOAMUIKUTE Ha ApXKayoT M pelleTkaTta Ha
BOAMIIKUTE rope.

=
=

\Wagy

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3sop 3a xpaHa- ja Mepu TemnepaTypaTta BHaTpe BO xpaHaTta. Moxe fa ro Kopuctute co

cekoja (PyHKUMja 3a rpeetse.

Wwma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBah€:

C
TemnepaTypata Ha neykata (MUHUMYM
120 °C),

”?

TemnepaTypaTta Ha cpeauHaTa.
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3a Hajgo6pu pesynTaTv Npu roTBeH-eTo:

Cocrojkute Tpeba ga ce Ha
cobHa TemnepaTypa.

- He KopucTeTe ro co
TeYHU jagema.

- 3@ BpemMe Ha roteeseT1o, Mopa aAa

OCTaHe BO ja,u,e HETO.

MeykaTa NpecMeTyBa NPUBNKHO BPEME Ha 3aBpLUYBatbe Ha roTBEHETO. Toa 3aBUCK 0
KONMMYMHaTa Ha XpaHa, nocTaBeHaTa (yHKLMja Ha neykaTa U TemnepaTypara.

HauuH Ha KopucTewe: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.
Yekop 2 | lNocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeetse u, No noTpeba, TemnepaTtypaTa Ha neykaTa.
Yekop 3 | Crasete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xxuBuHa u puba

Fyseu

CraBerte ro BpBoT of, CeH3op 3a xpaHa BO
LileHTapoT Ha MecoTo unu pubara, no
MOXHOCT BO HajaebenvoT gen. MNposepeTe
nanv 6apem 3/4 og CeHsop 3a xpaHa e

BHaTpe BO CagoT.

MoctaBeTe ro BpBoT Ha CeH30p 3a xpaHa BO
LeHTapoT Ha Tencujata. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
[a ce cTabunuanpa Bo e4HO MecTo 3a Bpeme Ha

neyeweTo. YnotpebeTe LBpCTa COCTOjKa 3a Aa
ro HanpasuTte Toa. KopucreTte ro pabotu Ha
cafoT 3a neyetse 3a [a ja nogapxuTe
CUnUKOHCKaTa payka Ha CeH3op 3a xpaHa. BpsoT
Ha CeHsop 3a xpaHa He TpebGa aa ro gonpe
[AHOTO Ha CafoT 3a Nneyekse.

<
&  —
%@\-\-\—\‘\\\\\\;\\\\

Yekop 4 | CrtaBeTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XpaHa BO LUTEKepOT LUTO Ce Haofa Ha
NPeAHUOT AeN Ha nevkarTa.
Ha ekpaHoT e npukaxaHa MoMeHTanHaTa Temneparypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.
Hekop 5 | #)_ npuUTUCHeTe 3a [a ja NocTaBuTe TeMnepaTyparta Ha CpeauHaTa Ha CeH30pOT.
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Hekop6 | e e @ _ npUTUCHETE 3a [a ja NocTaBuTe npeTnodmTaHaTa dyHKuja:
+ 3BydeH anapm - Kora xpaHara ja 4OCTUTHyBa TeMnepaTypaTta Ha cpeauHara, ce
ornacysa 3ByK.
+ 3BydeH anapM U 3anpeTe co roTBEHETO - Kora XxpaHaTa ja JoCTUrHysa
TemnepaTypaTa Ha cpeauHaTa, ce ormacysa 3ByK M nedkaTa sanupa.
Yekop 7

OpbepeTe ja onuumjata v NPUTUCHETE HEKOIKY NaTu: OK 34 [a oguTe Ha rmaBHUOT
eKpaH.

Hekop 8 Mputucrete: START .

Kora neukata ja gocTurHyBa nocrtaBeHarta TemnepaTtypa, ce ornacysa curHan. Moxe
Aa opbepeTe Aa 3anpeTe Unv Aa NPOJOIKUTE CO roTBEHE 3a Aa Ce ocurypaTte geka
XpaHaTa e obpo neyexa.

Yekop 9 | Vcknydete ro CeHs3op 3a xpaHa o4 NpuKIyyHuuaTa v n3sagerte ro cafoT of nedkara.

NMPEAYNPEOYBAHSE!

MocTojaT puanum og nsropeHunum 3atoa Wto CeH3op 3a xpaHa ce
BXewTyBa. BHMMaBajTe Kora ro ncknyyysaTe v Kora ro sagute of,
XpaHara.

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa UKoHa!

) © pEE-) C )2 ) T po)

9.3 Npubop 3a rotBew-€ Ha napea

AveTaneH cap 3a neyewe 3a PyHKLUUUTE 3a ropBeH-e Ha napea
[dveTanHnoT cag 3a nevere ce COCTOM 0f CTakneHa YuHuja (A), kanak (B), ueska 3a
BOpuarysamne (B), B6puarysau (I), n yenuuxa ckapa (0).

CrtakneHa 4nHuja (A) Kanak (B)
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B6pusryBauy, LieBKa 3a B6pU3ryBame, U YermyHa ckapa.

roTBex-e Ha napea, B6puarysayor (M) cnyxu 3a

LleBkaTa 3a B6pusrysame (B) crnyxw 3a /
AVPEKTHO roTBeH-Ee Ha napea.

YenuyHa ckapa (0)

* He noctaByBajTe ja xeluKaTa YMHMja 3a NeYere Ha NagHa/BnaxHa noBpLUMHA.

* He TypuBajTe nagHu TEYHOCTM BO YMHMjaTa 3a NeYere Kora e XeLuka.

* He kopucTeTe ja YMHMjaTa 3a NeYere Ha Xellka MNoBPLUMHA 3a FOTBEHE.

* He uyucrteTe ja YnHuWjaTa 3a neyere co abpasvBu, CPEACTBA 32 YUCTEHE U NPALLIOLM.

9.4 NoTBeH:€ Ha Napea BO AueTarnHa YMHuja 3a ne4vyemwe

[MocTaBeTe ja YMHMjaTa 3a Neyere Ha YenuyHaTa ckapa 1 NoKpujTe ja co KanakorT.
Yekop 1 [MocTaBeTe ja LeBkaTa 3a BOpM3ryBake BO OTBOPOT Ha kanakoT. [NocTaBeTe ja
YnHUWjaTa 3a nevewe Ha BTOPUOT padpT oa gony.

Yekop 2 Mosp3eTe ja ueBkaTa 3a BO6pU3ryBat-e Ha U3Ne3oT Ha napea.

Yekop 3 [MocTaseTe ja pepHaTta Ha (byHKLMja 3a roTBEHE Ha napea.
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9.5 [IupeKTHO roTBeH-€ Ha napea

CraBeTe ja l'Il,'IHI!IjaTa 3a neyewe Ha YenuyHata ckapa. flonagete Mariky Bopa. He kopuctete

ro Kanakor.

A

NPEAYNPEOYBAHSE!

B6pusrysayoT moxe Aa buae xexok gogeka pabotn pepHata. Cekoralu
KopucTeTe HapaksuLmM 3a pepHa. /3BageTe ro BOGpM3ryBayvoT of pepHaTa kora
He ja kopucTuTe dyHKUMjaTa 3a napea.

[MoBp3eTe ro B6pM3ryBayoT co LeBkaTa 3a BOpuaryBawe. [loBp3eTe ja ueBkaTta 3a

Yekop 1
BOpM3ryBame Ha 13ne3oT Ha napea.
[MocTaBeTe ja YMHMjaTa 3a NeyYere Ha NPBMOT UNW BTOPUOT padT oa Aony.

Yekop 2 [MpoBepeTe fanu ueBKkaTa 3a BOpM3ryBame e 3arnaBeHa. [ipxxeTte ro B6pusrysayot
nogarneky of enemMeHToT Ha TOMnuHa.

Yekop 3 MocTaBeTe ja pepHaTta Ha pyHKLMja 3a roTBEH-E Ha Napea.

Kora roTBeTe xpaHa kao LITO Cce MOoJeLLKo, naTtka, MUcupka unm ronema puba nocrasete ro

BGpMBFyBaHOT BO XpaHaTa.

10. AONMOJIHUTEJTHU ®YHKLUWUN

10.1 Kako ga 3awTtegute: OMmneHu

MoxeTe aa rv 3adyyBaTe BalLUMTe OMUIEHM NOCTaBKM, Kako LUTO e (pyHKUmMjaTa 3a rpeeme,

BPEMETO 3a roTeetbe, Temneparypara, unm dyHkumjata 3a yuctere. Moxe aa covyeate 3

OMUIEHN NOCTaBKM.
Yekop 1 | BknydeTe ja neukaTta.
Yekop 2 | OpbepeTe ja omuneHaTa nocraska.
Hexop 3 MpuTncHeTe: E M36epeTe: OMuneHu.
Yekop 4 | N3b6epeTe: 3auyBaj MOMEHTanNH HarogyBaha.
Yekop 5 | MNpuTucHeTe + 3a Aa ja gogageTe noctaBkaTa BO CMMCOKOT Ha: OMuneHu.
MputucHeTte OK.

9. npuTUCHeTE 3a Ja ja peceTupare nocraskara.

Q-pr

TUCHETe 3a Oa ja OTKaXeTe noctaBkaTa.

10.2 3aknyyyBare Ha KonumkwaTa

OBaa hyHKLMja cnpedyBa CryyajHo MeHyBake Ha (pyHKLUMjaTa 3a rpeemse.
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Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | MNocTaBeTe yHKUMja 3a rpeers-e.

>>
Hexop 3 7«/5? §. NPUTUCHETE CTOBPEMEHO 3a [a ja BKIyunuTe yHKuumjaTa.

3a ga ja ncknyuuTe dyHKumjaTa, noBTOpeTE ro Yekop 3.

10.3 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaHe

3apagu 6e36egHOCHM NpUYMHK, NeYkaTa aBTOMaTCKM Ce UCKITyYyBa Mocrne Hekoe Bpeme, ako
yHKUMjaTa Ha rpeerse Ha neykata paboTn U He ce NPOMEHETU NOCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTun co cnegHuTe dyHkumn: Ceetno, CeH3op 3a xpaHa,
Kpaj Ha roTBene, baBHO roTeeme.

10.4 BeHTMnarop 3a nagexe

Kora paboTtu neykaTa, BEHTMNATOPOT 3a lafleHe Ce BKIy4YyBa aBTOMATCKM 3a [a M1 oApXKyBa
NafHU NOBPLUMHUTE Ha neykaTta. AKO ja UCKIy4YMTe neykaTa, BEeHTUIaTopoT 3a NajeHe Moxe
[a npodomku aa paboTu ce fgoaeka neykaTta He ce onagw.

11. MTOMOLU U COBETHU

11.1 Npenopaku 3a rotBewe

®

TeMﬂepaTypaTa 1 BpemMnwaTa Ha neyer-e BO TabenuTe ce camo Boauy. Tue 3aBucart o
peuenTtnuTe U KBannTeToT U KBaHTUTETOT Ha yn0Tpe6eHV|Te COCTOjKI/I.

Bawarta neyka moxe ga ru neye TeCTOTO UMM MECOTO pas3nn4yHo oA nevkaTa WTo CTe ja nvane
nopaHo. Hacokute noaony nokaxyesaaT npenopaYyaHu NoCTaBKK 3a TemMnepartypa, BpemMme Ha
roteewke n nosmumja Ha pelleTKkn 3a oapeneHn BnaoBm Ha XxpaHaTta.

AKo He MoxeTe Aa rm Haj,u,eTe HarogyBsakwaTa 3a ogpeneH peuent, n06apajTe HeLWTO CNUYHO.
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11.2 NeyeTe co BnaxeH BO3aQyX

3a Hajgobpw pesynTaTu criefeeTe rv npenopakute fageHu Bo Tabenata nogony.

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Kudpnunukn, nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
6naru, 16 Anaboka TaBa
napynka
Kndonmykn, 9 nnex 3a neyexe nnm 180 2 30-40
napuva anaboka TaBa
Muua, pelueTka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konauve nnex 3a nevewe nnu 175 3 25-30
nnaboka TaBa
Cydne, 6 KepaMnyKko TaB4e Ha 200 3 25-30
napynka peLlieTka
®dnaH co OCHOBa 3a hnaH Ha 180 2 15-25
nanauvwnan peLueTka
BukTopujaHcka NoTneYeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa CO LiEeM peLueTka
OwuHcTaHa puba, nnex 3a nevewe nnm 180 3 20-25
0,3 kg anaboka TaBa
Llena pnba, 0,2 nnex 3a neyexe unm 180 3 25-35
kg nnaboka TaBa
dunetun og puba, TaBye 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelueTtka
OwnHcTtaHo meco, nnex 3a nevewe nnu 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
Wacnuk, 0,5 kg nrnex 3a neYyexe unm 200 3 25-30
nnaboka TaBa
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¥ = ® = O
\ uuru

(°C) (MuH)
Konaunma, 16 nnex 3a nevewe nnu 180 2 20-30
napunka Anaboka TaBa
MakapoH-konay, nnex 3a neyexe nnm 180 2 25-35
24 napuunma Anaboka TaBa
MadmHn, 12 nnex 3a nevewe nnm 170 2 30-40
napunka Anaboka Tasa
ConeHo neuueo, nnex 3a nevewe nnm 180 2 25-30
20 napuuwa anaboka TaBa
Konaunma of nnex 3a neyexe uUnm 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 anaboka TaBa
napunka
Manu TopTnyiKN, nnex 3a nevewe nnu 170 2 20-30
8 napuura Anaboka TaBa
3eneHuyk, nnex 3a nevewe nnu 180 3 35-45
auHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BereTtapujaHckn TaB4ye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet pelieTka
3eneHyyk Ha nnex 3a nevewe nnu 180 4 25-30
MeanTepaHcKu Anaboka TaBa
HauuH, 0,7 kg

11.3 lNe4yeTe co BnaxeH Bo3aQyX - NpenopavyaHu goaatoum

YnotpebeTe TeMHM NIEXOBU 1 CafoBM KoM ja oabvBaat ceeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnarta Boja U cafgoBuTe Ko ja oabuBaaT cBeTnuHara.

TaBu4e 3a nuua

 ~

Cap 3a nevekwe

Kepamunuku
can

PamHa TaBa 3a
neyeke Konauum
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TeMmHa, koja He oabuBa
CBeTNMHa
28 cm avjameTtap

TemHa, koja He oabuBa
CBeTNVHA
26 cm gujameTtap

Kepamuka
8cm
avjameTtap, 5
cm BUCKHA

TemHa, koja He
onbuBa cBeTnvHa
28 cm gvjameTtap

11.4 Tabenu 3a roTBeHw€ 3a MUHCTUTYTU 3a TeCTUpPaHe

UHdhopmauum 3a Tectupamwe
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

¥ 8 |= |k 80 |0
. B —
(°C) (MUH.)
Manu KoHBeHuuno | lNnex 3a 3 170 20-30 -
Konaum HanHo neyewe
wa, 20 rotBeme
napyvt
ano
nnex
Marnu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaiun co neyere 160
wa, 20 BEHTUNaTo
napunt p
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauun co neyere 160
Ha, 20 BEHTMNaTo
napyvk p
ano
nnex
Muta co KoHBeHuno | PelweTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HanHo
2 nnexa rotTBeHe
@20 cm
Muta co [oTBEHE PeweTtka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEHTMNATO
@20 cm p
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s = |E O | ®
| B =
(°C) (MuH.)
Mangnw KoHBeHuno | PeleTka 2 170 40 - 50 MpeTtxoaHo
na, HanHo 3arpejte ja
Kanan rotBex-e pepHata 10
3a MUHYTH.
konauu
@26 cm
Manguw [oTBEHE PeweTka 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHata 10
3a p MUHYTH.
Konaim
@26 cm
Manguw | FoTBewe Pewwetka 2né4 160 40 - 60 MpeTtxoaHo
na, co 3arpejte ja
Kanan BEHTWUMATO pepHaTta 10
3a p MUHYTHU.
konaiu
@26 cm
Je6 [oTBEHE Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
co neyewe 150
BeHTUnaTo
p
Ie6 [oTBewe Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
co neyerse 150
BEHTUNaTo
p
Ie6 KoHBeHumno | lMnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyere 150
roteBere
Toct, 4 - | Ckapa Pewetka 4 Makc. 2-3 MpeTtxoaHo
6 MUHYTU 3arpejte ja
napyvk npBsa pepHaTta 3
a CcTpaHa; 2 | MUHYTW.
-3
MUHYTU
BTOpa
cTpaHa
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\/3/

B = Lk &8 O @

(°C) (MuH.)
Byprep Ckapa Ha 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja
co pelueTka pelueTkarta Ha
roBeacK 1 TaBa 3a YEeTBPTOTO HUBO 1
a cobupar TaBara 3a
nneckas e cobupare
vua, 6 MacHOTUK MacHOTUM Ha
napynk TPETOTO HUBO 0O
a, 0,6 kg neykarta. Cprtete

ro jafeHeTo Ha
cpeauvHa of
BpemeTo 3a
roTBEH-E.
MpeTtxoaHo
3arpejte ja
pepHaTta 3
MUHYTHU.

12. HETA U YUCTEHE

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
BuoeTe Bo nornaejaTta 3a 3allTuTa 1 CUrypHOCT.

12.1 3abeneLlkn 3a YMcTeHETO

<

CpepnctBa 3a
yucTerwe YucTteTe rv gamkmTe co Gnar eTepreHT.

npe,qHI/IOT Aen Ha neykarta 4YncrteTe ro Co MeKka Kpna HatoneHa co Tonsia soga un
CpeacTBo 3a YnCTteme.

KOpVICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a aa rm UICHUCTUTE MeTanHuUTe NOBPLLUNHN.

YuncTeTe ja BHATpeLLHOCTa Mo cekoja ynotpe6a. HacobupakeTo MpCHOTUM Unn

= Y[ APYrv OCTaToLM O] XpaHa MOXe [a pesynTipa co rnoxap.
| I Ha neukaTta unu Ha CTakMeHuUTe NNoYmM Ha BpaTaTa MoXe [a KOHAEH3Npa Brara.
. 3a ga ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ja neykaTta ga pabotu okony 10
CEKOj,qusBHa MWHYTV Npeq roTeereTo. He UyBajTe ja xpaHaTa Bo neukata nogonro of 20
ynorpeba MUHYTW. VcyLlieTe ja BHATpELLHOCTa CO Meka Kpra noche cekoja ynotpeba.
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YuncTeTe ro yenuot anGop nocne ceKoja yn0Tpe6a 1 oCTaBeTe ro ga ce

P ncywm. KopucteTe Meka Kpna HaTorneHa co Tonna Boga U cpeAcTBo 3a
W yucTerbe. He yucteTe ro npubopoT BO MallMHa 38 MUEHE CafOoBU.

He umcTeTe v qofaTouuTe WTO He Ce nenat co ynotpe6a Ha abpasveHi
Aonatoun CPEACTBA 3a YNCTEHE UMW CO NPEAMETU CO OCTPU PaBoBY.

12.2 Kako pa otctpaHeTte: [ip)Kaun Ha peLueTku

V3BapgeTe rn ApXXayuTe 3a pelleTkn 3a aa ja NCHUCTUTE NeYkaTa.

Yekop 1 | VicknyyeTe ja neykata un
novekajte JoAeka He ce onagu. [

Yekop 2 | NoBneyeTte ro npeaHWoT gen
of, ApKaunTe HacTpaHa of
CTPaHWUYHMOT Sua.

Yekop 3 | MNoBneyeTte ro 3agHuOT Aen o4 1 L
OpXaduTe Ha pelueTkuTe /—‘\;52 -
HacTpaHa of, CTPaHUYHWOT Suf 0= é’ g I
1 n3sageTe ja. ® ‘2 43
%ﬁ -
\ H
Yekop 4 | CraseTe ru nonvumTe no il
obpaTteH pegocnen. @'%H; % q
Wrnnte 3a notnmpare Ha Nk

TEMNEeCKONCKMTE LUMHM Mopa Aa
6uaaT Haco4YeHn KoH npeaHaTa
cTpaHa.

12.3 HauuH Ha Kopuctewe: Yncrterwe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co YucTtere co nuponuaa.

& NPEAYNPEOYBAHSE!
MocToM PU3NK Of N3TOPEHNLIN.

A BHUMAHME!
Ako uma Apyrv anapaTv MOHTUPaHU BO UCTUOT MNakap, HEMOjTe Aa M KopucTute
NCTOBPEMEHO CO OBaa hyHKumja. Toa Moxe Aa ja owTeTn nevkara.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

WcknyyeTe ja neukarta u W3BapeTe rv cute goaaToum. WcuucteTe ro nogot Ha pepHata

rovekajte Aa ce onaau. 1 CTaKIOTO Ha BHATpeLUHaTa

BpaTa co Tonsa Boaa, Meka kpna
n 6nar oeTeprexT.
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Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
Bknyyete ja neukara. MpuTncHeTe: = / UncTerve. M3bepeTe ro pexmmoT Ha
ynucTEH-E.
Onuuja Pexum Ha yncrewe BpemeTtpaewe
MuponuTuyKo YncTere, JlecHo uuctere 1h
6p30
MuponuTuyko YncTerse, HopmanHo uncterwe 1 h 30 min
HopMarHo
MuponuTuyko Ynctere, TemenHo yncrerwe 2 h 30 min

WHTEH3NBHO

® Kora e sanoune YUCTEHETO, BpaTaTa Ha pepHaTa e 3akiy4eHa u cBeTunkaTa He paboTu.

BeHTtunaropot 3a nagewe paboTtu co noronema 6p3vHa.

STOP - nputucHeTe ro 3a Aa ro salpeTe YNCTEH-ETO Npep Aa 3aBpLuMn.
He kopucTeTe ja nedkaTa gogeka cuMBOMOT 3a 3aKnyyeHa BpaTa He UCYe3He Ofl eKpaHoT.

Kora ke 3aBpLIN HNCTEHETOo:

WcknyyeTe ja neykata n
noyekajTe goAeka He ce
onagw.

McuncTeTe ja BHaTpeluHocTa
CO Meka Kpna.

OTcTpaHeTe v ocTaTtounTte oa
[OHOTO Ha BHaATpeLUHocTa.

12.4 HauuH Ha unctewse: Cag 3a Boaa

Yekop 1 | Wcknyuete ja neykara.

Yekop 2 | CraBeTe gnaboka TaBa noj AOBOAOT Ha napearta.

Yekop 3 | CraBeTe Boaa Bo dmokaTta 3a Boga: 850 ml. [JogageTte nMMoOHCKa KucenvHa: 5
naxuyku. Movekajte 60 MUH.

Yekop 4 | BknydeTe ja neykaTa u noctaeeTe ja pyHKumjaTa: Hucka BnaxHoct. MNoctaseTe ja
TemnepatypaTta Ha 230 ° C. cknyyeTe ja neykata no 25 MUH 1 noyekajTe goaeka He
ce nsnagu.

Yekop 5 | BknydeTe ja neukaTa u noctaeete ja dpyHkuUmjaTa: Hucka BnaxHoct. [NocTaseTe ja
Temnepatypata Ha 130 n 230 °C. VcknyyeTe ja nevkata no 10 MUHYTK 1 noyekajte
[ofeka He ce n3nagu.
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roTBes€ Co napea.

® 3a [ia cripeynTe rojasa Ha Hacraru og 6urop, ncnpasHeTe ro cafoT 3a BOAA Mocre cekoe

Kora ke 3aBpLuM 4YncreweTo:

McknyyeTe ja
neykara.

MpasHetse Ha cagoT
3a Boga Bupete BO
nornasejeTo
CekojoHeBHa
ynoTtpeba,
JJ1pasHere Ha
capoT 3a Boga“.

VcnnakHeTe ro cagoT 3a
BOAa U UcymUcTteTe ro
OCTaToOKOT o4 6|/1r0p co
MeKa Kpna.

Wcuuctete ja
LieBKaTa 3a Leaete
Ha neykara co
Tonna BoAa u Mek
[EeTeprexT.

Bo tabenata nogony e objacHeT onceroT Ha TBpAocTa Ha BogaTta (dH) cnopen cooaBeTHOTO
HMBO Ha Hacnaru Ha KanuuyMm 1 KBanuteToT Ha BogaTa. Kora HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha BojaTa e
4, nononHeTte ja hmokaTa 3a BoAa co cralumpaHa Boga.

TBpaocT Ha BoaaTa Tecrt- Tanor Ha Knacudmka Ucuucrete
JNIeHTUYKa kanuuym (mg/l) | uuja Ha ro capgort 3a
Huso dH BoaaTa BoAa Ha
cekou
1 0-7 |:| 0-50 Meka 75 umknycm -
- a5 wece
2 8-14 III 51-100 manky TBpga | 50 yuknycu -
2 meceum
3 15 - 21 E 101 - 150 TBpAa 40 upknycw -
1,5 meceun
4 22-28 m Hapg 151 MHOry TBpAa 30 yuknycm -
1 mecel

12.5 NoTceTHUK 3a YNCTEeH-€

Kora ce nojaByBa NOTCETHUK, Ce MpPenopayyBa YNCTEHE.

KopucTeTe ja dpyHkumjaTa: Yncterwe co nuponmsa.
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12.6 Kako na usBagute n ga MmoHTtupare: Bparta

BpaTata Ha pepHaTta nMa Tpu nioym of ctakno. 3a Aa rm UcHMCTuTe, MoXeTe Aa rv u3BaguTe
BpaTaTta Ha pepHaTa 1 BHATPELLUHWTE CTakmneHu nrnoyn. MNpoymntajte ro LenocHOTO ynaTcTBo
.Bagere 1 MoHTMpame BpaTa“ npea Aa rv u3BaauTe CTakNeHUTe nnoyun.

BHUMAHUE!
He kopucTeTe ja pepHaTa 6€3 CTakneHuTe nnoyn.

1 4yekop | LlenocHo oTBOpeTe ja BpataTa u
HajaeTe ja WwapkaTta Ha gecHaTta
CTpaHa Ha BpaTaTta.

2 yekop | YnoTpebete wrpaduurep 3a ga ja
KpeHeTe 1 LeNnocHo Aa ja 3aBpTute
Ha[ecHO LiapkaTa Ha paykara.

3 4yekop | Hajoete ja wapkarta Ha neBata
CTpaHa Ha Bparara.

4 yekop | KpeHeTe n 3aBpTeTe ro nocToT Ha
nesarta Luapka.

5 yekop | 3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
npBaTa nosuuuja Ha OTBOpaH-E.
MoToa KpeHeTe U noerevyeTe Hanpenq
1 n3BageTe ja BpaTata Ha
NeXuLITEeTO.

6 yekop | CraBerTe ja BpaTaTta Bp3 Meka kpna
Ha cTabunHa noBpLUMHa.

7 yekop | [pxeTe ja gekopaumjaTa Ha BpaTata
(B) Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa oA
[ABETE CTPaHu U NPUTUCHETE ja
HaBHaTpe 3a aa ja ocnoboauTe
crnojkarta 3a 3anevartyBate.

8 yekop | lMoBneueTe ja gekopaumjaTa Ha
BpaTaTta Hanpej v u3Bagerte ja.
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HEM'A W YACTEHWE

9 yekop | [pxeTe rv cTakneHuTe nnoym Ha
BpaTtaTta Ha HUBHUOT ropeH pa6 n
BHUMATENHO noBnevyetTe rm egHa no
efHa. 3anoyHeTe co ropHarta nnoua.
OcurypeTe ce geka CTaknoTo
LIeflocHO Ce M3Nu3rarno of ApxaduTe.

10 VcuncreTe rv ctakneHuTe NnoYm co
yekop BOoAa W canyH. BHumaTtenHo vcyliete
rm cTakneHute nnoyn. He umcrete rm
CTaKneHnTe MnoYn Bo MaluvHa 3a
MUEH-E CafoBMW.

11 Mo yncTeweTo, MOHTUPAjTE TN
Yyekop CTakneHaTy Mnoym 1 BpataTta Ha
pepHaTa.

MorpwxeTe ce fa rv BpaTuTe CTakleHuTe
nnoyn (A n B) Hasag no ToueH pegocnea.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CcTpaHaTa Ha CTakneHara nno4a, cekoja
CTakfieHa nnova uarneia pasnuyHo 3a aa
MOXe NMEecHO Aa ce MOHTMpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MoHTUpa npaBunHo nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

BHumaBajTe fa ja MoHTMpaTe cpegHaTta
CTakfieHa nnova TOYHO BO ceauiTaTa.

12.7 Kako ga 3ameHuTte: CBeTno

A NPEAYNPEOYBAHSE!
OnacHocT o CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe ga buae xeluka.

Cekoralll ip)XeTe ja xaroreHaTa CBETUIIKA CO TKaeHWHa 3a a CpeynTe Ha cBeTunkaTta aa
nsropaT 0CTaToumM 0f MacHoTuja.
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PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

Mpen pna ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neukarta. OTkayeTe ja neukata of CTtaBeTe kpna Ha OHOTO Ha
[MoyekajTe gogeka nevkara He €MeKTPUYHOTO HaMojyBakHe. BHaTpeLUHOCTAa.
ce onagw.

3agHo ceBeTno

Yekop 1 | CBpTeTe ro ctakneHoTo Kanadye 3a Aa ro ussagure.

Yekop 2 | NcuncTteTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ja cBeTMnKaTa co COoaBETHa CBETUIMKA OTNOpHa Ha TonnuHa go 300°C.
Yekop 4 | CraBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

13. PELUABAHE HA MNMPOBJIEMU

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3alUTUTa U CUrypHOCT.

13.1 Lto ga ce HanpaBwu ako...

o=
—

L

MeykaTta He ce BKIly4yyBa UJin He ce 3arpeBa

v
@ MoxHa npuumMHa = Pewenune

PepHaTa He e noBpaaHa co HarnojyBatbe 3a MpoBepeTe Aanu neykara e NpaBuIHO
CTpyja Unu He e NpaBUIHO NoBp3aHa. MoBp3aHa Co EMeKTPUYHO HarojyBak-e.

[MornegHeTe ro ﬂMjaI’paMOT 3a BPCKU.

YacoBHUKOT HE € NOCTaBEH. [locTaBeTe ro 4acoBHMKOT, BUAETE BO

nornasjeTto ,PyHKUMM Ha YaCOBHMK" 3a NoBeke
petanu, Kako ga nocrtasute: OyHKUMN Ha
YaCOBHUIK.

BpaTtaTa He e fobpo 3aTBOpeHa. LlenocHo 3aTBopeTe ja BpaTaTta.
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PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

.
ﬁ MeykaTta He ce BKIydyyBa Ui He ce 3arpeBa

@ MoxHa npuimHa

v

= PeweHune

M36un ocurypysau.

[poBepeTe Aanv ocurypyBayoT e npuymHa 3a
npo6nemot. Ako NpobnemMoT 1 NnoHaTamy ce
nojaByBa, cTaneTe BO KOHTAKT CO
KBanndukyBaH TeXHNYap.

AKTVBMpaHa e 6nokapara 3a Aeua BO neykara.

Bugete Bo nornasjeto ,MeHu*, nogmeHu 3a:
Onuyun.

Y
KoMnoHeHTH

® one

-V

= PeweHune

CeeTunkarta e nperopeHa.

CwmeHeTe ja cBeTumkara, 3a noBeke AeTtanu
BMAeTe BO nornasjeTo ,Hera n ynctewe”, Kako
na cmeHuTte: CeeTurika.

X
Yucremwe

® one

%

= MpoBepeTte ganu...

Bo BHATpPELWIHOCTa Ha pepHaTa nMva soaa.

Mma npemMmHory soga Bo cafoT 3a BoAa.

[oTBEeHEeTO CO Napea He paboTu.

Hewma octaTouu og 6urop BO OTBOPOT Ha
[O0BOA Ha napeara.

[oTBEeHEeTO CO Napea He paboTu.

Vima Boga BO cagoT 3a Boda.

MoTpebHM ce noBeke of Tpy MUHYTK 3a Aa ce
1cnpasHu cagoT 3a Bo4a Unu aa ncrede
BOoAaTa of OTBOPOT Ha A0BOAOT Ha napea.

Hewma octatoum oa 6urop Bo 0TBOPOT Ha
[oBof Ha napeara. VicuucTerte ro cagor 3a
BoOAa.

[MpeknH Ha enekTpu4HaTa eHepruja cekorall ro 3anvpa YncTeweTo. [1oBTopeTe ro YNCTEHETO
aKo He e NPeKVHaTo Of NMPEKUHOT Ha enekTpu4Ha eHepruja.
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EHEPFETCKA E®UKACHOCT

13.2 HauuH Ha Kopucteme: LLncpwm 3a rpeLukun

Kora ke ce nojaBu kof, CO rpeLlka, eKpaHOT NoKaxKyBa nopaka co rpeLuka.
Bo oBa nornasje, uma nucra co npobnemu Ko Moxe camu fia rm peLueTe.

® Kog n onuc

'

PeweHue

C2 - CeH30p 3a XxpaHa e BO BHaTpeLLHOCTa Ha
nevkarta 3a Bpeme Ha YucTerse co nuponuaa.

M3Bagete rn CeHsop 3a xpaHa.

C3 - BpaTaTa He e LienocHO 3aTBOpeHa 3a
Bpeme Ha Yuctere co nuponumsa.

3aTtBOpeTe ja BpaTtaTa.

F111 - CeH30p 3a xpaHa He € TOYHO CTaBeH
BO LUTEKEPOT.

CTaBeTe ro npukiy4HukoT CeHsop 3a xpaHa 4o
Kpaj BO LUTEKEPOT.

F240, F439 - nonuwata co Jonup Ha ekpaHoT
He paboTaTt cooaBeTHO.

Mcuncrete ja noBpLInMHaTa Ha eKpaHoT.
I'IpOBepeTe garnce nonuvkwarta 3a gonuvp ce
BalkaHu.

F908 - cucrtemoTt 3a pepHa He Moxe fa ce
noBp3€e CO KOHTPOMHaTa nioua.

BknyyeTe n ucknyuete ja pepHarta.

13.3 CepBUCHM nogaToLm

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJIaCTEHWOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NnogaToLu 3a CEPBUCHMOT LigHTap ce Ha nnoykarta co crneuyudukaumu. Mnoykara
€O creundukauum € Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpeLIHOCTa Ha pepHaTa. He oTcTpaHyBajTe ja
nrnoykarta co creyudukaLmm o BHaTpPELLUHOCTa Ha pepHaTa.

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuweTe nogaTouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npoussog (PNC)

Cepucku 6poj (SN.)

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmaumm 3a NnpousBoaAOT U NUCT €O UHdopmauum 3a

npousBogoT*

Vme Ha gobaByBayoT

Electrolux
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EHEPIETCKA E®OUKACHOCT

EOC8P39X 949494816
MpeHTndvkaumja Ha mogen EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Knaca Ha eHepreTcka edpukacHoOCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka edpukacHOCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasHo NosHeHe,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

0.93 kWh/uyuknyc

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasiHO NosHeHe,
PEXUM Ha BEHTUnaTop

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj Ha BanabHaTuHu

M3Bop Ha TonnuHa

EnektpuyHa eHepruja

JauynHa Ha rnac

721

Twun Ha neyka BrpageHa nedka

EOC8P39X 36.6 kg
Maca EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* 3a EBponicka YHuja cornacHo PerynaTtueata Ha EY 65/2014 v 66/2014.

3a Peny6nuka Benopycuja cornacHo STB 2478-2017, JogaTok G; STB 2477-2017, JogaTtoun A n
B.

3a YkpavHa cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.

EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTu 3a rotTBeke 3a foMakuHCTBa - [len 1: Oncesu, neyku, neyvku
Ha napea u ckapu - MeToam 3a Mepere Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

Meukata Mma pyHKLMM KOU BM MOMaraat Aa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOJOHEBHOTO rOTBEHE.

MpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha neykaTta e NpaBUMHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykara. He ja
OTBOpajTe BpaTata MHOMy YeCTO 3a Bpeme Ha rotBereto. OaapxyBajTe ro YNCT AUXTYHIOT Ha
BpaTaTa u npoBepeTe fanu e 4oO6po UKCMpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopuvicTeTe meTanHu cafoBu 3a a ro 3roneMute LUTEeAeHEeTO Ha eHepruja.
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CTPYKTYPA HA MEHMU

Kora e MOXHO, He ja NpeasarpesajTe neykara npen roteexe.

[MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MoManu naysn mMefy roTBeHeTo Kora npasuTe noseke jagera
MNCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MOXHO, KopucTeTe rm OyHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a [a 3aliTeauTe
eHepruja.

MpeoctaHaTa TonnuHa

Kaj Hekon dyHKLMKM Ha neykaTa, ako ce BKy4n nporpama kako BpemeTtpaewe nnu Kpaj Ha
rotBewe e nogonro of 30 MUH., rpeavnTe ce UCKIyYyBaaT aBTOMATCKN Kaj HEKOW OYHKLMN Ha
neykara.

BeHTunaTopoT 1 cBeTunkarta npogosikyBaaTt co pabota. Kora ke ja ncknyumrte neykaTta,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta TonnuHa. MoxeTe Aa ja ynotpebute TonnvHaTa 3a fa ja
oapXuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypara Ha
neykarta 3a MyuHuMym 3 - 10 MUHYTK Npef KpajoT o roteexeTo. [peoctaHaTaTa TonnMHa Bo
pepHaTa ke NpoAomKn Aa roTsu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TonnuHa 3a 3arpeBahe XpaHa.

OpapikyBake Ha TONJNMHAa Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a TemnepaTtypa 3a [a ja UCKOpUCTUTE npeocTaHaTa
TONMWHA U Aa ro oapxuTe jageweto Tonno. MNokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TonnvHa unm
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe Co UCKIy4eHa cBeTUIKa

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBerweTo. BknyyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH BO3ayX

DyHKUMja 3a WTedere Ha enekTpuyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctute oBaa yHkuMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKNyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rm Hamanu oYeKyBaHuTe WTeaera Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU
15.1 MeHn

MpuTucHeTe Ha == 3a fa otBopuTe MeHu.

CtaBKa BO MEHMU

MpumeHa

[oTBeHe CO NOMOLL

' nucTa aBTomMaTckuTe Nporpamu.

Yucrterwe 'm nucTa nporpamnTe 3a YMcTeHe.
OmuneHn 'v nucTa omyuneHnTe NocTaBku.
Onuun 3a nocraBka Ha nevkaTa.
HarogyBara MocTaBka 3a nocTtaBka Ha nevkara.

CepBucupare

'v npukaxysa Bep3ujaTa Ha
copTBEPOT U KOHMrypauujaTa.
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CTPYKTYPA HA MEHU

15.2 NoameHu 3a: Yucrtewe

Moamexu

MpumeHa

MuponuTnyko Ynctewse, 6p3o

Bpemetpaeme: 1 h.

MponnMTUYKO YncTere, HopManHo

BpemeTtpaemne: 1 h 30 min.

MuponuTuyko Yncreme,
WNHTEH3MBHO

BpemeTtpaetse: 2 h 30 min.

15.3 NMNoameHu 3a: Onuun

Moamexun

MpumeHa

CeeTno

"o BKIy4YyBa U UCKITy4yBa CBETIIOTO.

Brok. 3a 6e3begHocT Ha aelarta

CnpeyyBa HeHagejHO BknydyBake Ha neykata. Kora e
BKIyYeHa oBaa ornuuja, Ha ekpaHoT ce nojaByBa ,bpaBa 3a
Aeua“ kora ke ja BKny4uTe neykara. 3a Aa OBO3MOXUTE
ynotpeba Ha neykata, ogbepeTte koavpaHu 6ykBu BO
a3byueH pen. Kora bpaBaTta 3a geua e BkiyveHa 1 kora
neykaTa e UCKIyyYeHa BpaTaTta Ha neykarta e 3akny4deHa.
MpucTanoT fo TajMepoT, paboTerEeTo Ha AaneunHa un
cBeTWmnKaTa ce 4oCTanHu 1 Kora e BkiyyeHa bpaBaTta 3a
geua.

Bp3o 3arpeBare

"o HamanyBa BpemeTo Ha 3arpeBane. OBa e gocTanHo
CaMo 3a Hekom (YHKLMM Ha neykarta.

[MoTceTHUK 3a uncrere

"o BKIyYyBa U UCKITyYyBa NOTCETHUKOT.

OsHavyBatbe Ha Bpeme

"o BKny4yBa 1 UCKIyYyBa YaCOBHUKOT.

[vrntaneH YacoBHUK

"o MeHyBa hopmaToT Ha Nnokas3aTenioT 3a 03HauvyBame Ha
Bpeme.

15.4 NMoameHum 3a: NMocTaBKa

Moamexun

Onuc

Jasuk

"o nocTtaByBa ja3nKOT Ha nNeykaTa.
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Moamexun

Onuc

OCBeTNEHOCT Ha ekpaHOT

Ja NnocTaByBa OCBETJIEHOCTA Ha eKPaHOoT.

TOHOBM Ha KON4YMHa

o BKIly4yBa U UCKNy4YyBa TOHOT Ha NonuvHkaTta 3a Aonup.

He e moxHo fa ce UCKNny4aT TOHOBUTE 3a: (D

JauunHa Ha 3BYYHUOT CcUrHan

o NnocTaByBa BONMYMEHOT Ha TOHOT Ha Kon4unwata u
curHanure.

Bpeme BO feHoT

o NnocTtaByBa MOMEHTaNHOTO BpeMe 1 AaTyMm.

15.5 Noa-meHu 3a: CepBucupame

Moa meHmn

Onwuc

Oemo-pexum

Kop 3a aktvBauvja / geaktusauuja: 2468

Bepauja Ha codbTBEp

MHdopmaumm 3a Bepanjata Ha coTBEpOT.

PeceTtupaj ru cute HarogyBama

'n Bpaka pabpuyknTe NocTaBKu.

16. JIECHO E!

Mpen npBaTa ynotpe6a Mopa ga nocraBuTe:

Jasuk

OcBeTneHocT Ha
ekpaHoT

JaymHa Ha
3BYYHUOT CUrHan

ToHOBM Ha

Bpeme BO aeHoT
KonynHa

Hayque ' OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTpOJHaTa niyo4Ya U eKpaHoT:

O)

Bknyuero /
McknyyeHo

MeHun

OmuneHn

”?

CeH3op 3a
XpaHa

START /
STOP

O

Tajmep

A
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I'IotmyBaH:e CO KOpUcTeH-€ Ha nevkarta

Bp3o Bknyuete ja Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
noyHyBawe nevkara u
sano4xere co MpuTtrcHeTe 1 O MputucHeTe:
roTBewe Co T
cTaHpapaHarTa apxere: ®. onbeperte ja START .
TemnepaTypa u npeTnouMTaHaTa
BpeMe Ha dpyHKUMja.
dyHKyMjaTa.
Bpso Vicknyuete 1a O®. NpUTUCHETe 1 3afpXeTe Ce AoAeKa neykaTa He ce
MCKIyvyBaHe neykara, Koj
NCKIyYn.
6uno ekpaH unu
ropaka BO Koe
6uno Bpeme.
MNoyeTok Ha roTBeH-€TO
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
o,
® 0. C oK START
- NpUTUCHETE 3a - opbeperTe ja HocTaseTe NoUTHCHETe 33 | - PYTUCHEeTe 3a
Aa ja Bknyynte dyHKUMjaTa 3a TemnepaTyoa u:nom auTe [a ro 3anoyHete
nevkara. rpeeme. parypa. P ' roTBEH-ETO.

FoTBew€e Ha napea

€KpaHoT.

UcTypeTte cTyneHa Boaa opf Yelima Bo pmokarta 3a Boaga. Cnepgerte ru ynarcrBarta Ha

MoarpeBawe Ha

Hucka BnaxHoct

napea . [oTBet-e Ha napea.
N ®dyHKUMja 3a nMua Meyerse Ha nebd
lMoBTOpHO 3arpejTe ja [0 3abp3yBa
XpaHaTa. rOTBEHETO.
130 °C 200 - 220 °C 150 -210 °C 160 - 200 °C

Hayuyete kako aa rorBute 6p3o

nocTaBKu:

KopucTeTe ru aBTOMaTCcKuUTe nporpamu 3a Aa nogroteuTe 6p30 jagewe co cTaHgapaHuTe
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HayueTe kako na rotBute 6p3o
FoTBewe co Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
nomotu
: )
MputucHeTe: @ n_p”TMCHeTe' MpuTtucHeTe: K _OJ:|6epeTe ro
ju— [oTBewe co laneteto.
MOMOLL.
KopucTeTe ru 6p3ute chbyHKUMM 3a Aa NocTaBUTE BpeMe 3a rotBete
10 % Momolu Ha Kkpaj 3a fa ro NpoAomkMTE BPEMETO 3a rOTBEH:E,
Ynotpebete 10% lMomow Ha Kkpaj 3a ga npuTUCHeTe Ha +1min.
fopjagete [OMOMHUTENHO Bpeme Kora
npeoctaHysa 10 % of BpemeTo 3a roTBeHe.

17. OOBEPETE BP30 AJOCTAIHA NKOHA!

OBge Moxe fa rv BuanTe cute KOPUCHMU 6p30 gocTanHu ukoHu. Micto Taka moxe ga rm Hajﬂ,eTe
BO COOABETHUTE nornaBja BO ynaTCTBOTO 3a yn0Tpe6a.

Kako ga nocraBure: ¢yHKL|VII/I Ha rpeeme

> ©® »OE.) C ) s )

Kako pa noctaBute: loTBewe co pyHKUMja 3a rpeeH-e Ha napea

2O 2B P C YY) ) L)

Kako pna nocrtaBute: loTBeHe co nomMoLl

XDEDED XD LLY

Kako pa nocraBure: Bpeme Ha roreBewe

@) C ) © Yswr )

Kako pna ognoxwuTte: NMoyeTok u Kpaj Ha roTBEeHETO

DR
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OABEPETE BP30 JOCTAIMNHA UKOHA!

Kako pa otkaxeTte: MocTaBu Tajmep

) O e

HauuH Ha kopucTerse: CeH30p 3a xpaHa

) © pEE) C )1 ) T po)

18. TPUXXA 3A OKOJIMHATA

A%
Peuuknupajte rv matepujanute co cumbonot LO. CTtaBeTe ja ambana)xara BO COOABETHM
KOHTejHepu 3a Aa ja peunknuparte. [lomorHeTe BO 3aliTUTaTa Ha XMBTHaTa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 3[pasje 1 peunknupajTe ro oTnagoT of eNekKTPUYHN 1 eneKTPOHCKM anapaTtu. He

dpnajTe rm anapaTtute o3aH4YeHN co CUMBONOT E BO OTNagoT o4 4OMakUMHCTBOTO. BpaTeTe ro
NpPOX3BOAOT BO BALLMOT fOKaneH KanayuTeT 3a peuuknmpare Unvm KOHTakTupajTe ja Bawarta
ONLITUHCKA KaHuenapwja.
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SPIS TRESCI

MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$c¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w $wiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryng internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czes$ci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczehstwa
® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......cooueurereneresereresnees 386

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i oséb o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 387
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
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ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zbliza¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.
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- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory piekarnika.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
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poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

- Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjgc¢ z komory
piekarnika wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowa¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzadzenia.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

+ Zachowaé minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysokos$¢ 590 (600) mm
szafki pod blatem)

Szerokosc¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos$¢ tylnej czesci urzadzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadzenia do zabudowy 548 mm
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Gtebokos$é z otworzonymi drzwiami 1022 mm

Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewod jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elekiryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

» Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

+ Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

» Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczaé do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowq.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

» W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytgcznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtaczeniem wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkna¢ drzwi urzadzenia.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.
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Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna rowniez
zapozna¢ sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5

Przewod ochronny (zielony/zotty) musi by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodoéw fazowych i
neutralnych (niebieskie i brgzowe przewody).

2.3 Sposéb uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem pradem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawiaé¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwaé urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczaé naczyn ani innych przedmiotéw bezposrednio na dnie urzadzenia.
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
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— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznoseé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi drzwiczkami urzgdzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy ja niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Czysci¢ urzagdzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

A OSTRZEZENIE!
W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych (oparéw).

* Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego lub przed pierwszym uzyciem

urzgdzenia nalezy usuna¢ z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany olej lub ttuszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty (ruszty, prowadnice itp. dostarczone wraz
z urzgdzeniem), w szczegolno$ci garnki, patelnie, tace i inne przybory kuchenne
z powtokg zapobiegajgcq przywieraniu.

» Nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.

» Gdy dziata funkcja czyszczenia pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno sie nagrzewa, a z otworow wentylacyjnych wydostaje sie gorgce
powietrze.

» Czyszczenie pirolityczne jest procesem przebiegajgcym w wysokiej temperaturze, podczas
ktérego resztki zywnosci oraz materiaty, z ktérych wykonano urzadzenie, moga uwalnia¢
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzyé pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania urzadzenia do maksymalnej temperatury oraz po
zakonhczeniu nagrzewania nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.
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W odréznieniu od ludzi niektére ptaki oraz gady sg bardzo wrazliwe na opary, ktére mogg
uwalniac sie podczas czyszczenia pirolitycznego piekarnika.

— Podczas czyszczenia pirolitycznego oraz po jego zakonczeniu w poblizu urzadzenia nie
powinny przebywac zwierzeta domowe (szczegolnie ptaki); na poczatku wybrac
najwyzsza temperature, pamietajac o koniecznosci zapewnienia dobrej wentylacji
pomieszczenia.

Ponadto niewielkie zwierzeta domowe mogg by¢ wrazliwe na miejscowe zmiany

temperatury, ktére wystepujg w poblizu piekarnikow z funkcjg czyszczenia pirolitycznego
podczas dziatania tej funkcji.

Wysoka temperatura wystepujaca podczas czyszczenia pirolitycznego moze uszkodzi¢
powierzchnie garnkow, patelni, tac i innych przyborow kuchennych z powtokg zapobiegajaca
przywieraniu; ponadto powtoki te mogg by¢ zrédtem oparéw o niewielkim stopniu
toksycznosci.

Opary uwalniane podczas czyszczenia pirolitycznego lub wypalania resztek potraw

klasyfikuje sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym dla dzieci lub os6b z problemami

zdrowotnymi.

2.6 Pieczenie parowe

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywota¢ poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia podczas pieczenia parowego.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos¢) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczeh domowych.

W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.8 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.9 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.
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» Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko urzadzenia i oddac do utylizaciji.
*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢c zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube yerbecomeos "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Widok urzadzenia

o B @
= 9

e —
®
2
e

B
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HEHE

T O NN
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o

El Panel sterowania

H Sterowanie elektroniczne

H Szuflada na wode

B Gniazdo termosondy

H Grzatka

@ Lampa

Wentylator

B Prowadnice blach, wyjmowane
B} Rurka odptywowa

] Zawor spustowy wody

il Poziomy umieszczania potraw
B Otwdr wlotowy pary

4.2 Akcesoria

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha

Do pieczenia miesa i miesa lub do zbierania ttuszczu.
* Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.
» Naczynie do pieczenia dietetycznego

Do funkcji pieczenia parowego.
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5. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

5.1 Panel sterowania

H))

1
mEA

BO

n Wigczone / Wytg- Nacisngc i przytrzymac, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.
czone

H | Venu Wyswietlenie listy funkgcji piekarnika.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.

n Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.
Przetacznik oswiet- | Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.

E lenia

E S.zybkie nagrzewa- | Wigczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.
nie

N/

5

«@ @S

Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisng¢ i przytrzymac
Dotknaé powierzchni placem. Przesuna_c palce_m po po- Dotkng¢ powierzchni przez 3
wierzchni. sekundy.
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5.2 Wyswietlacz

1230 Po wtgczeniu urzagdzenia na wyswietlaczu po-
’ jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
o mysIng temperatura.
150°C
O START
Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w
1234 tryb czuwania.
O
12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
’ wione funkcje i inne dostepne opcje.
9150°C
[ Timin @ STOP
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
! cjami.
1230 A. Aktualna godzina
B. START/STOP
#o8seC 1500C C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
®© 15min @ START E. Timer
| | | | | F. Termosonda (tylko wybrane modele)
F E D (o B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK

Potwierdzenie wyboru lub us-
tawienia.

<

Powrét do po-
przedniego
poziomu me-
nu.

9 »
Anulowanie os-
tatniej czyn-
nosci.

Wigczanie i wytgczanie
opciji.

dzwiekowy.

Wskazniki Alarm dzwiekowy - po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat
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i

Alarm dzwiekowy jest wy-
taczony.

STOP
Funkcja jest wigczona.
Pieczenie konczy sie automa-
tycznie.

Q

Funkcja jest wigczona.

Wskazniki timera

@
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznie-
niem.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

(%)

Anulowanie ustawienia.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.

Umy¢ piekarnik i akcesoria
migkka szmatkg zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

6.2 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos$é

powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos¢ sygnatu, Aktualna

godzina.

6.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisng¢: OK Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic: temperature. Nacisngc: OK.

Krok 5 Nacisna¢: START .

Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisnaé¢, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!

> ® YOE.Y C » s )

7.2 Jak ustawic¢: funkcja pieczenia parowego

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisng¢ go, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.

400/716



CODZIENNA EKSPLOATACJA

Krok 3 Nacisngc: OK. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.

Krok 4 Ustawi¢ temperature

Krok5 | Nacisnac: OK.

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby ja otworzyc¢.

Krok 7 Maksymalnie napetni¢ szuflade zimng woda (okoto 900 ml), az rozlegnie sie sygnat
lub pojawi sie komunikat na wyswietlaczu. Nie napetnia¢ szuflady na wode powyzej
maksymalnego poziomu. Grozi to wyciekiem wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem me-
bli.

A OSTRZEZENIE!
Uzywac wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zde-
mineralizowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow.
Nie wlewac¢ do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy za-
wierajgcych alkohol.

Krok 8 Wsuna¢ szuflade na wode do pierwotnego potozenia.

Krok 9 Nacisngé: START .

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

Krok 10 | Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napeic
szuflade.

Krok 11 | Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 12 | Po zakonczeniu pieczenia oprézni¢ szuflade na wode.

& OSTRZEZENIE!
Piekarnik jest gorgcy. Wystepuje zagrozenie poparzeniem. Zacho-
wac ostroznos$¢ podczas oprézniania szuflady na wode.
Krok 13 | W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwo-

rzy¢ drzwi piekarnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore miekkg szmatkg. Od-
czekac co najmniej 60 minut po kazdym uzyciu funkcji parowej, aby nie dopusci¢ do
wyptywania goracej wody przez zawor spustowy wody.

Mozna uzy¢ skrotu!

2O 2B P C Y& psm) O ) L)
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7.3 Zbiornik na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|:| Zbiornik jest petny.
&l Zbiornik jest napetniony w potowie.
|_| Zbiornik jest pusty. Napemic¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci wody, jej nadmiar przelewa sig przez otwor bezpieczen-

stwa na dno komory. Usuna¢ wode gabka.

Opréznianie zbiornika na wode

Wytaczy¢ piekarnik, zostawi¢ otworzone

Krok 1 drzwi i zaczekac, az piekarnik ostygnie.
Podtaczy¢ rure odptywowa (C) do zaworu
Krok 2
spustowego (A) przez ztacze (B).
Utrzymywac koniec rury pod poziomem A i
Krok 3 | nacisnac kilkakrotnie przycisk B, aby ze-
bra¢ pozostatg wode.
Krok 4 Odtaczyé¢ C i B i osuszy¢ piekarnik migkkg

gabka.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

* Automatyka wag.

+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1

Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2

Nacisna¢:
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Krok3 | Nacisnac: ¥, Wprowadzié: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.
Krok 5

Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

> o

VEDEDEDLLY

7.5 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vev Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
Termoobieg grzatka.
vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosé.
Potrawy mrozone
—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gérnal/dolna grzat-

ka
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
Ci.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznos¢.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

)

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

f —
—
uru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

XYy

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§§
g
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

V°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

| Podtrzymywanie temperatury potraw.

Podtrzymywanie
temp.

I | Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
‘Y wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

Termoobieg wil-
gotny

PAROWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

(n) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierz-
55§ chni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzieki czemu
smak i aromat potraw sg takie same jak potraw swiezo przyrzadzonych.

—r

Regeneracja Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczesnie odgrzewac potrawy na wigcej niz jednym talerzu, na
réznych poziomach piekarnika.

Pieczenie pizzy.
(i) pizzy

Funkcja Pizza

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
ﬁ czemu zyskajag chrupigca skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
Chleb nalnej piekarni.

(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia miesa, drobiu, potraw z piekarni-
\If ka i typu casserole. Dzigki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza

Low mieso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupiace na zewnatrz.

Mata wilgotnos¢

7.6 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z
normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednos¢ energii.
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

l:Jr.uchomienie Z opo- Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytaczyé.

8.2 Jak ustawié¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisngc: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas. Nacisng¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

YOE.) T » © ) s )
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Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawic¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opoéznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © @ ®

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybra¢ wartos$é.

Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarzaé¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydluzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmienié¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.
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Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisngg¢: @
Krok 2 Ustawi¢ warto$¢ dla timera.
Krok 3

Nacisng¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

9. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
nic sie, ze nozki sg skierowane w dot.

blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gtgeboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-

boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-

zszym poziomie.

9.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywacé przy kazdej funkcji

pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mie¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozosta¢
w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Mieso, dréb i ryby

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Ustawic funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Zapiekanki
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Wiozy¢ koncdéwke Termosonda w Srodek Umiesci¢ koncéwke Termosonda doktadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewnic sig, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomocg krawedzi naczynia do pie-
czenia podpiera¢ silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

Krok 4

Podtgczy¢ Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/‘? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

® ® ® __ acisngc, aby wybraé preferowang opcje:

* Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

« Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie us-
tawiong warto$¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

Krok 7

Wybra¢ opcje i kilkakrotnie nacisngg¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczy¢ piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyja¢ potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.
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Mozna uzy¢ skrétu!

) © pEE) C )2 ) T pom)

9.3 Akcesoria do gotowania na parze

Naczynie do dietetycznego pieczenia parowego
Naczynie do pieczenia dietetycznego sktada sie ze szklanej miski (A), pokrywy (B), rurki dyszy
(C), dyszy (D) oraz grilla stalowego (E).

Szklana misa (A) Pokrywa (B)

C=

<)

Dysza, rurka dyszy i stalowy grill.

dysza (D) jest przeznaczona do bezposrednie-

Rurka dyszy (C) stuzy do gotowania na parze, /
go pieczenia parowego.

Grill stalowy (E)

» Nie stawia¢ gorgcych potraw na zimnych/mokrych powierzchniach.
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* Nie wlewaé zimnych ptynéw do naczynia do pieczenia, gdy jest gorgce.
» Nie uzywac naczynia do pieczenia na gorgcej powierzchni gotowania.
» Nie czysci¢ naczynia do pieczenia srodkami $ciernymi ani proszkami do czyszczenia.

9.4 Pieczenie parowe w naczyniu do pieczenia dietetycznego

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym ruszcie i przykry¢ pokrywka. Umies-

Krok 1 ci¢ rurke dyszy w otworze w pokrywie. Umiesci¢ naczynie do pieczenia na drugim
poziomie od dotu.

Krok 2 Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.

Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

9.5 Gotowanie bezposrednio na parze

wy.

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym grillu. Doda¢ troche wody. Nie uzywac pokry-

AN

OSTRZEZENIE!

Podczas pracy piekarnika dysza moze by¢ gorgca. Zawsze uzywac rekawic ku-
chennych. Jesli nie uzywa sie funkcji wytwarzania, nalezy wyja¢ dysze z piekar-
nika.

Krok 1 Potaczyc¢ dysze z rurkg dyszy. Podigczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Umiesci¢ naczynie do pieczenia na pierwszym lub drugim poziomie od dotu.

Krok 2 P L . .
Upewnic sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana. Trzymac dysze z dala od grzafki.

Krok 3 Ustawic¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

wy.

Podczas pieczenia kurczaka, kaczki, indyka lub duzej ryby nalezy umiesci¢ dysze wewnatrz potra-

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisna¢: E Wybra¢: Ulubione.
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Krok 4 Wybraé opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok 5 Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

") — nacisngg, aby zresetowac ustawienie.

0 — nacisngg, aby anulowac ustawienie.

10.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 3 793 H» — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

10.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).
10.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.
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11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobne;j
potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = (ST
\ Ly
(°C) (min)
Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35
towa ta lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie 180 2 15-25
spod tarty
Biszkopt krolowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50
Wiktorii ruszcie
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¥ = & = O
\ uuru
(°C) (min)

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg Zy na ruszcie

Mieso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45

dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski Zy na ruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30

dziemnomorskie, ta lub gteboka blacha

0,7 kg
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11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

.~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- (?eramlcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa cm. Wysokosé: matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ Srednica: 28 cm

11.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajgcych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

¥ = |E O @
O —

(°C) (min)
Ciastka, Goérna/ Blachado | 3 170 20-30 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Gorna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- dolna
remki grzatka
@20 cm
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¥ = | O ®
~ B =y
(°C) (min)

Szarlot- Termoo- Ruszt 2 160 70-90 -
ka, 2 fo- bieg
remki
@20 cm
Bisz- Gorna/ Ruszt 2 170 40-50 Nagrzewac
kopt, fo- | dolna wstegpnie piekar-
remka grzatka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Bisz- Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
kopt, fo- bieg wstepnie piekar-
remka nik przez 10 mi-
do cias- nut.
ta @26
cm
Butka Termoo- Blachado | 3 140 - 20-40 -
maslana | bieg pieczenia 150

ciasta
Butka Termoo- Blachado | 2i4 140 - 25-45 -
maslana | bieg pieczenia 150

ciasta
Butka Gorna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150

grzatka ciasta
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¥ B = |k B O

®

(°C) (min)
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minu- | Nagrzewac
4-6 szt. ty pierw- wstepnie piekar-
sza stro- nik przez 3 minu-
na; 2-3 ty.
minuty
druga
strona
Burger Grill Ruszt i 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 szt., mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-

mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Umy¢ przéd piekarnika migkka sciereczkg zwilzong ciepta wodg z dodatkiem ta-

godnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczyscié metalowe powierzchnie.

Srodki czy-
szczace Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
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Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych za-

uzytkowanie

A brudzeh moze skutkowac pozarem.
— Y|
|:] Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamiac¢ piekarnik
Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore migkkg
Sciereczka.

3wy
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem fagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajgcg przywieraniu nie nalezy
uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,

ki.

Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes¢ pro-

az ostygnie.
wadnic blach od bocznej $cian- {

Krok 3 Odciagna¢ tylng czes¢ prowad- |
nic blach od bocznej $cianki

1
i wyjaé je w catosci. /0 ‘
()

I
i

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach

w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni- o ‘
cach teleskopowych muszg byc¢

skierowane do przodu.

i

12.3 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomoca Czyszczenie pirolityczne.

OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.
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UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie piekarnika.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytaczy¢ piekarnik i za-

Wyija¢ z piekarnika wszystkie

Umy¢ dno piekarnika i wewnetrz-

czekac, az ostygnie. akcesoria . na szybe drzwi miekka $cierecz-
kg zwilzong wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wigczy¢ piekarnik.

Nacisng¢: ==/ Czyszczenie.

Wybra¢ tryb czyszczenia.

Intensyw.

Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pirolityczne, Lekkie czyszczenie 1h
krotkie
Czyszczenie pirolityczne, Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
normalne
Czyszczenie pirolityczne, Doktadne czyszczenie 2 h 30 min

@ Po rozpoczegciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a oswietlenie wytgcza sie.
Wentylator chtodzacy pracuje z wieksza predkoscia.

STOP — nacisnaé¢, aby przerwaé procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyczysci¢ komore migkkg
Sciereczka.

Usuna¢ zanieczyszczenia z dna
komory.

12.4 Sposoéb czyszczenia: Zbiornik na wode

Krok 1

Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 2

Umies¢ gtebokg blache ponizej wlotu pary.
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Krok 3 Wila¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Dodaé kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odcze-
ka¢ 60 min.

Krok 4 Wiaczy¢ piekarnik i wybrac¢ funkcje: Mata wilgotno$¢. Ustawi¢ temperature na wartosé
230°C. Wytaczy¢ piekarnik po uptywie 25 minut i zaczekac, az ostygnie.

Krok 5 Wiaczy¢ piekarnik i wybrac¢ funkcje: Mata wilgotnos$¢. Ustawi¢ temperature na wartosé
od 130 do 230°C. Wylaczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczeka¢, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu sie kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym piecze-
niu parowym.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekar- Oproézni¢ zbiornik Optukac zbiornik na wodg i Umy¢ wezyk spus-
nik. na wode. Patrz roz- usungc resztki kamienia towy cieptg woda z
dziat Codzienna miekka $ciereczka. dodatkiem tagodne-
eksploatacja, ,Opro- go detergentu.
znianie zbiornika na
wodg”.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakresow twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawartosci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode woda butelkowana.

Twardos¢ wody Pasek testo- | Zawartos¢ Klasyfikacja | Czestotli-
wy wapnia (mg/l) wody wos¢ czy-
Poziom dH szczenia
zbiornika
wody

1 0-7 : 0-50 miekka 75 cykli- 2,5
miesigca

2 8-14 IE 51-100 $rednio twar- | 50 cykli - 2

da miesigca
3 15-21 IE 101 - 150 twarda 40 cykli- 1,5
miesigca
4 22-28 @ ponad 151 bardzo twar- 30 cykli -1
da miesigc
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12.5 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkciji: Czyszczenie pirolityczne.

12.6 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac do wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy zapoznaé
sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawe;j stronie drzwi.

Krok 2 Za pomocg $rubokreta unies¢ i catko-
wicie obroci¢ dzwignie przy prawym
zawiasie.

Krok 3 Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

Krok 4 Podniesc¢ i catkowicie obréci¢ dzwig-
nie przy lewym zawiasie.

Krok 5 Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 6 Umiesci¢ drzwi na stabilnej powierz-
chni przykrytej miekkg szmatka.
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Krok 7

Chwycié z obu stron goérng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

Krok 8

Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

Krok 9

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac je po kolei.
Zaczac od gornej szyby. Upewni¢ sie,
ze szyba catkowicie wysunie si¢ z
prowadnic.

Krok 10

Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Dokfadnie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 11

Po umyciu zamontowa¢ szyby i drzwi
piekarnika.
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Umiesci¢ szyby (A i B) we wiasciwych miejs-
cach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzic¢
symbol/nadruk na boku szyby; kazda z szyb
wyglada inaczej, aby utatwi¢ procedure de-
montazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowq szybe prawidiowo
umieszczono w mocowaniu.

12.7 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ Sciereczke na dnie
kac, az piekarnik ostygnie. nia. komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wlacza sie¢ lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

*__J Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono prawidto-
wo do zasilania.
Patrz schemat potaczen.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegdtowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domknag¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystapi po-
nownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

%

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke o$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujqg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposob wymiany: Lampa.
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X
Czyszczenie

@ Opis

v

Sprawdzi¢, czy...

W komorze piekarnika jest woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

Pieczenie parowe nie dziata.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z ka-
mienia.

Pieczenie parowe nie dziata.

W zbiorniku wody jest woda.

Oprdéznienie zbiornika wody lub wyciek wody z
otworu wlotowego pary zajmuje wigcej niz trzy
minuty.

W otworze wlotowym pary nie ma osadu z ka-
mienia. Wyczysci¢ zbiornik na wode.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

13.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

'

*__JSrodek zaradczy

C2 - Termosonda pozostata w piekarniku pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 - drzwi nie sa catkowicie zamkniete pod-
czas dziatania funkcji Czyszczenie pirolitycz-
ne.

Zamknij drzwi.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-
czona do gniazda.

Podtgczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — uktad elektroniczny piekarnika nie mo-
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-
nia.

Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.
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13.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze

sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Dane identyfikacyjne modelu EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+

wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon-

0.93 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy-
muszonej wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy
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EOC8P39X 36.6 kg
Masa EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.
Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — cze$¢ 1: Gamy, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzi¢, czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miarg mozliwosci skraca¢ przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtgczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.
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Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$c¢ energii.

15. STRUKTURA MENU
15.1 Menu

Nacisng¢ ==, aby otworzy¢ Menu.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programéw auto-
matycznych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Ustawienia Konfiguracja Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis Wyswietlanie informacji o wers;ji op-

rogramowania i konfiguraciji.

15.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie
Czyszczenie pirolityczne, krotkie Czas trwania: 1 h.
Czyszczenie pirolityczne, normal- Czas trwania: 1 h 30 min.
ne

Czyszczenie pirolityczne, Inten- Czas trwania: 2 h 30 min.
Syw.
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15.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystac z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Gdy blokada uruchomienia jest aktywna i pie-
karnik zostanie wytgczony, jego drzwi zostang zablokowa-
ne. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i oswiet-
lenia mozliwy jest z wigczong opcjg Blokada uruchomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skrécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytgczanie przypomnienia.

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

15.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe
wytgczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.
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15.5 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wigczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

16. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnos$c wy-
Swietlacza

Dzwieki przycis-
kow

Gtosnosc¢ sygna-
tu

Aktualna godzina

Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O) — e ” START /
Wiaczone / — ) )
Wylgczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP
Rozpoczecie uzytkowania piekarnika
Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpoczg¢
Pie<flze”i<? z Ctio- Nacisngc¢ i przy- ] wy Nacisngc:
my$Inymi usta- v WY
wi}(/eniaymi tempe- trzymac: @. bra¢ pref_erowa- START .
ratury i czasu na funkcje.
dla danej funkcii.
Szybkie wyta- Wyltaczenie pie- @ o P ¢ a7 piekarnik si !
czenie karnika przy ja- nacisng¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytgczy.

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Krok 5
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Rozpoczecie pieczenia

O]

— nacisnag¢, aby
wigczy¢ piekar-
nik.

— wybra¢ funk-
cje pieczenia.

O...

C

- ustawi¢ tempe-
rature.

oK

— nacisnag¢, aby
potwierdzi¢.

START
— nacisnag¢, aby
rozpoczaé pie-
czenie.

Gotowanie na parze:

wyswietlaczu.

Wila¢ zimng wode z kranu do szuflady na wode. Postgpowac zgodnie ze wskazéwkami na

Mata wilgotnos¢

Regengracja Funkcja Pizza Chleb Gotowe}me na parze.
Odgrzewac potrawe. Przyspiesza gotowa-
nie.
130°C 200 - 220°C 150 - 210°C 160 - 200°C

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programow automatycznych, aby szybko przyrzadzac¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie
wspomagane.

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

wspomaga-

ne —_ -
Nacisngc: @ Nacisng¢: —. Nacisnag¢: Y Wybra¢ potrawe.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

Cczasu.

10% — wykonczenie potrawy
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli-
wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢

+1 min.

17. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skréty. Mozna je rowniez znalezé w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.
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MOZNA UZYC SKROTU!

Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

> © »OE.) C ) s )

Jak ustawic¢: — funkcja pieczenia parowego

2028 ) C Y& psm) O ) )

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

XDEDED XD LLY,

Jak ustawic: Czas pieczenia

>OE.) T » © Yswr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowa¢: Ustawianie timera

)0 ) @)

Obstuga urzadzenia: Termosonda

) © pBB-)C ) A )T psm)

18. OCHRONA SRODOWISKA

N
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadoéw urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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CUPRINS

NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat in urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la
Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea unor
rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:

www.electrolux.com/support

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

)
a/ www.registerelectrolux.com

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
.% www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/N Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul ihconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE............. 447
6.1 Curatarea initiala ....................... 447
6.2 Prima conectare............ccccceeeuneee. 447
6.3 Preincalzirea initiala.................... 447

7. UTILIZAREA ZILNICA..........ceeeeerereee 447
7.1 Modul de setare: Functii de
TNCAIZIre.....ooiiiiiece 447
7.2 Modul de setare Functie de gatire
CU @DUM ..o 448
7.3 rezervorul de apa.........cccceeeeeennne 449
7.4 Modul de setare Gatire asistata...450
7.5 Functii de gatire........................... 450
7.6 Note cu privire la: Aer cald umed.453

8. FUNCTIILE CEASULUL.......ccoviernrernnnns 453

8.1 Descrierea functiilor ceasului...... 453
8.2 Modul de setare: Functiile

CEASUIUI..ecvvveiiiiiiceeee e, 454
9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII.... 455
9.1 Introducerea accesoriilor............. 455
9.2 Senzor de gatire........cccceeevveeennn. 456

9.3 Accesorii pentru gatirea cu abur..458
9.4 Gatitul la abur intr-un vas pentru

gatit dietetiC.......cccoveeviiieee 459
9.5 Gatire directa cu abur................. 459
10. FUNCTII SUPLIMENTARE..........ccceu... 460
10.1 Cum se salveaza: Favorite........ 460
10.2 Functia blocare..............cc.cc..... 460
10.3 Oprirea automata....................... 461
10.4 Suflanta cu aer rece................... 461
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11.2 Aercald umed............coovvveeeee.e. 461
11.3 Aer cald umed -
accesorii recomandate....................... 463
11.4 Tabelele de gatit pentru institutele
detestare.....ccoooceeeiiiiiiiiiiiiiiiiieeee 464

12. INGRIJIREA SI CURATAREA............... 465
12.1 Note cu privire la curatare......... 466
12.2 Cum se scot: Suporturile pentru
raft oo 466
12.3 Modul de utilizare: Curatare
oo 11Tz 467
12.4 Cum se curata: rezervorul
[o [T o - TSR 468
12.5 Semnal De Reamintire La
Curatare........ccocoeoriieiieie e 469
12.6 Cum se scoate si se monteaza:
US@..eiiiiiieeeee e 469
12.7 Cum se inlocuieste: Bec............ 471

13. DEPANARE.........cccoomrrerirrerreereesennes 472
13.1 Ce trebuie facut daca................. 472
13.2 Modul de gestionare: Coduri de
ErOAIE.....eiiieeeeiiee et e 473
13.3 Date pentru service.................... 473

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu
informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si

etichetarea energetica...................... 474
14.2 Economisirea energiei............... 475
15. STRUCTURA MENIULUL............ccuurrnnee 475
15.1 MeniU....cccoeeiiiiiiiiiiiecee e 475
15.2 Submeniu pentru: Curatare....... 476
15.3 Submeniu pentru: Optiuni.......... 476
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15.5 Submeniu pentru: Service......... 477
16. ESTE SIMPLUL.........ccciiriirierieeee 477
17. LUATI-O PE SCURTATURAL................ 479
18. INFORMATII PRIVIND MEDIUL............. 480

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
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utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
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similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire sau suprafata cavitatii cuptorului.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\  AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

. Tndepértat,i toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fara oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

inaltimea minim& a dulapului (inaltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adéancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
!Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

+ Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

+ Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

» Utilizati intotdeauna o priza cu protectie (ifmpamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie inlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

+ Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din prizé aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

- Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5
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Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

» Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului ihchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

- Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
 Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.
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+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

 Auveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

+ Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitici sau Prima utilizare va rugdm s&
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) Tn special tigéile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

+ Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

» Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.

» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

* Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este n functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 Gatirea cu abur

/N\  AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

» Aburul eliberat poate provoca arsuri:
— Nu deschideti usa aparatului in timpul utilizarii gatirii cu abur.

— Deschideti cu grija usa aparatului dupa utilizarea gatitului cu abur.
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2.7 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.8 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
www.youtube. /electrolux
°YOUTUbe www;:utub:.zz:l::; °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

o B @
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HEHE
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o

El Panou de comand&

H Dispozitiv de programare electronic
HE Sertar pentru apa

B Priza pentru senzorul de gatire
HE Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

B Suport pentru raft, detasabil
Bl Teava de evacuare

] Supapa de evacuare a apei
@ Pozitii raft

B Alimentare cu abur

4.2 Accesorii

+ Raft sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit

Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.
+ Senzor de gatire

Pentru a masura cat de bine este gatita mancarea.
* Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.
+ Vas pentru gatit meniu dietetic

Pentru functiile de gatire cu abur.
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5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Panou de comanda

H))

B —

an

LT

n Pornit / Oprit Apasati lung pentru a porni si a opri cuptorul.
H | Meniu Listeaza functiile cuptorului.
Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Afiseaza setarile curente ale cuptorului.

Comutator bec

Pentru a porni si a opri becul.

incalzire rapida

Pentru activarea si dezactivarea functiei: incélzire rapida.

5

Apaésati butonul

«ﬂl;] >

Mutare

@js

Apasati lung

Atingeti suprafata cu varful
degetului.

Glisati varful degetului pe su-
prafata.

Atingeti suprafata timp de 3
secunde.

5.2 Afisaj

150°C
O

12:30

START

Dupa pornire, afisajul prezinta ecranul principal
cu functia de gatire si temperatura implicita.
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Daca nu folositi cuptorul 2 minute, afisajul intra
in asteptare.
O
12:30 Atunci cand gatiti, afisajul prezinta functiile se-
’ tate si alte optiuni disponibile.
B 150°C
L3 Nmin @ STOP
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A. Timpul
1230 B. START/STOP
C. Temperatura
#085°C 150°C D. Functii de incalzire
E. Cronometru
O 15min @ START F. Senzor de gatire (doar la modelele selecta-
| | | | | te)
F E D C B

Indicatorii afigajului

Indicatori de baza - pentru a naviga pe afisaj.

<

OK Pentru a reve-
Pentru confirmarea selectiei / ni la nivelul
setarii. anterior din
meniu.

»

k)

Pentru a anula
ultima actiune.

Pentru a porni si a opri
optiunile.

lul sonor.

Sonor alarma indicatorii functiei - cand durata setata pentru gatit se incheie, este emis semna-

Q

Functia este pornita.

Functia este pornita.
Gatirea se opreste automat.

i

Sonorul alarmei este oprit.

STOP

Indicatoare cronometru

@

Pentru a seta functia: Pornire intarziata.

(%)

Pentru anularea setarii.

446/716




INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

A AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru
raftul mobil.

Curatati cuptorul si accesorii-
le cu o laveta moale, apa cal-
da si un detergent neutru.

Puneti in cuptor accesoriile si
suporturile raftului detasabil.

6.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.
Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,

Timpul.

6.3 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.
Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

ventilata.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

Pasul 1

Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2

Apasati simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

447/716



UTILIZAREA ZILNICA

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: oK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK,
Pasul 5

Apasati: START .
Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment inainte sau in timpul ga-
tirii.

STOP - apésati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6

Opiriti cuptorul.

Luati-o pe scurtatura!

> ©® »OE.Y C ) s )

7.2 Modul de setare Functie de gatire cu abur

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Selectati simbolul functiei de gatire si apasati-I pentru a intra in submeniu.
Pasul 2 | Setati functia de gatire cu abur.
Pasul 3 Apasati: OK, Afisajul indica setéarile pentru temperatura.
Pasul 4 | Setati temperatura.
Pasul 5 Apasati: OK.
Pasul 6 | Apasati capacul sertarului pentru apa pentru a-l deschide.
Pasul 7 Umpleti sertarul pentru apa cu apa rece la nivelul maxim (circa 900 ml) pana cand es-

te emis un semnal sonor sau afisajul indica mesajul. Nu umpleti sertarul pentru apa
peste capacitatea sa maxima. Exista riscuri de scurgere a apei, supraplin si deteriorari
ale mobilei.

A AVERTISMENT!
Utilizati doar apa rece de la robinet. Nu utilizati apa filtrata (demine-
ralizata) sau distilata. Nu utilizati alte lichide. Nu turnati lichide infla-
mabile sau care contin alcool in sertarul pentru apa.
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Pasul 8 Tmpinge’;i sertarul pentru apa la loc in pozitia sa initiala.
Pasul 9 | Apssati: START .
Cand cuptorul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor.
Pasul Cand sertarul pentru apa ramane fara apa, este emis un semnal. Reumpleti sertarul
10 pentru apa.
Pasul Opiriti cuptorul.
11
Pasul Goliti sertarul pentru apa dupa terminarea gatirii.
12 A\ AVERTISMENT!
Cuptorul este fierbinte. Exista pericolul de arsuri. Aveti grija cand go-
liti sertarul pentru apa.
Pasul Apa reziduala se poate condensa in cavitate. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
13 cuptorului. Dupéa ce cuptorul s-a racit, uscati cavitatea cu o laveta moale. Asteptati cel

putin 60 de minute dupa fiecare utilizare pentru a nu lasa apa fierbinte sa iasa din su-
papa de evacuare a apei.

Luati-o pe scurtatura!

2028 ) C Y& psm) O ) &)

7.3 rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

= Rezervorul este plin.
|:| Rezervorul este pe jumatate plin.
[_] Rezervorul este gol. Reumpleti rezervorul.

Daca turnati prea multa apa in rezervor, o supapa de siguranta muta apa in exces in partea de

jos a cavitatii. Indepartati apa cu un burete.
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Goliti rezervorul de apa

Pasul Opriti cuptorul, lasati-l cu usa deschisa si

1 asteptati pana cand cuptorul este rece.
Pasul Conectati teava de evacuare (C) la supapa
2 de evacuare (A) prin conectorul (B).

Tineti capatul tevii sub nivelul de A si im-
Pasul S ’ H

3 pingeti in mod repetat B pentru a colecta
apa ramasa.

Pasul Desfaceti C si B si uscati cuptorul cu un

4 burete moale.

7.4 Modul de setare Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

» Stab. auto a greutatii

» Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:

* In séange sau Suculent

* Mediu

+ Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul2 | apzsati: —.

Pasul 3 Apasati: ¥ Accesati: Gatire asistata.

Pasul 4 | Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

Pasul5 | Apassati: START .

Luati-o pe scurtatura!

XDEDED XD LLY

7.5 Functii de gatire
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STANDARD

Functia de incalzi-
re

Utilizare

Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru péine pra-

¥

Gatire intensiva

Ao ad
jita.
Grill
v Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

Pentru gratinare si rumenire.

)

Aer cald cu venti-

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.

latie
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
i cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te

incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

incilzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

i)

=

Dospire aluaturi

Pentru a grabi cresterea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea su-
prafetei aluatului si mentine elasticitatea sa.

SPECIALITATI

Functia de incalzi-
re

Utilizare

E|

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).
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Functia de incalzi-
re

Utilizare

)

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

e
—
uuru

incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

[y

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar deconge-
larii depinde de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

54§

g
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si
rumenire.

V°C

Gatire la temp.
scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.

§

Mentine cald

Pentru a pastra mancarea calda.

N
Aer caFumed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi
diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

ABUR

Functia de incalzi-
re

Utilizare

G2

Regenerare cu
abur

Reincalzirea cu abur a mancarii impiedica uscarea la suprafata. Caldura
este distribuita in mod delicat si uniform, ceea ce permite recuperarea
gustului si aromei mancarii ca atunci cand a fost preparata. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a reincalzi alimentele direct pe o farfurie.
Puteti reincalzi simultan mai multe farfurii, folosind diferite pozitii ale raftu-
lui.
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Functia de incalzi- | Utilizare
re

(i) Coacere pizza.

Functie Pizza

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate ase-
ﬁ ménatoare profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea
si stralucirea crustei.

Coacere paine

(n) Functia este adecvata pentru carne rosie, pasare, meniuri la cuptor si to-
W canite. Datorita combinatiei de abur si caldura, carnea capata o textura

LowW o . o a - e ~ x
frageda si suculenta, avand in acelasi timp o crusta crocanta.

Umiditate scazuta

7.6 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiunea de finalizare Pentru a seta ce se intampla cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intérziata Pentru a aména pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min.
Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Cronometru numara- Monitorizeaza durata de rulare a functiei. Cronometru numaratoare di-

toare directa recta - 1l puteti porni si opri.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 | Apasati: Timpul.

Pasul2 | setarea timpulu. Apésati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 | Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: @

Pasul3 | setarea timpului. Apasati: OK.

Luati-o pe scurtatura!

YOE.) T » © ) s )

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.

Pasul 2 Apasati: QD

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: ® © © .

Pasul 5 | Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 | Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.

Pasul 7 Apasati: OK, Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.
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Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2 Apasati: @

Pasul 3 | Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © © © .

Pasul 5 | Apasati: Pornire intarziata.

Pasul 6 | Alegeti valoarea.

Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti
durata gatirii. De asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: O.
Pasul 2 | Setati valoarea cronometrului.
Pasul 3

Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:

impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-
rusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sdrma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:
Tmpingegi tava intre barele de ghidaj ale

suportului raftului si raftul de sarma pe ba- .&
rele de ghidaj de sus. §

\Wagy

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ”?

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.
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Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la Nu se va utiliza pentru Tn timpul gatirii trebuie s& ramana
temperatura camerei. preparate lichide. in preparat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gétire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de
copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.

Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5

/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

457/716




MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Pasul 6 ® ® ® _pisati pentru a seta optiunea preferata:
» Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis
un semnal.
» Sonor alarmé si terminare gatire - cAnd mancarea ajunge la temperatura zonei de
mijloc, este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7

Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.

Pasul8 | apzsati; START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 9 | Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

Luati-o pe scurtatura!

) © )BB-)C ) A )T pem)

9.3 Accesorii pentru gatirea cu abur

Vasul pentru gatit meniu dietetic pentru functiile de gatire cu abur
Vasul pentru gatit meniu dietetic este format dintr-un bol de sticla (A), un capac (B), tub injector
(C), injector (D) si un grill de otel (E).

Bol de sticla (A) Capac (B)
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Injector, tub injector si grill din otel.

Tubul injector (C) este pentru gatitul la abur, in-
jectorul (D) este pentru gatitul la abur direct.

Grill din otel (E)

* Nu puneti vasul pentru coacere fierbinte pe suprafete reci / ude.

» Nu turnati lichide reci in vasul de gatit atunci cand acesta este fierbinte.
» Nu utilizati vasul de gatit pe o suprafata de gatit fierbinte.

» Nu curatati vasul de gatit cu agenti abrazivi, degresanti si pudra.

9.4 Gatitul la abur intr-un vas pentru gatit dietetic

Puneti vasul de copt pe grill-ul din otel si acoperiti-| cu capacul. Introduceti tubul

Pasul 1 injector in orificiul din capac. Puneti vasul de copt pe a doua pozitie pentru raft.
Pasul 2 Conectati tubul injector la alimentarea cu abur.
Pasul 3 Setati cuptorul pentru functia de gatire cu abur.

9.5 Gatire directa cu abur

Puneti vasul de copt pe grill-ul din otel. Adaugati putina apa. Nu utilizati capacul.

AN

AVERTISMENT!

Injectorul poate fi fierbinte atunci cand cuptorul functioneaza. Folositi intotdeau-
na manusi de cuptor. Scoateti injectorul din cuptor atunci cand nu utilizati
functia abur.

459/716



FUNCTII SUPLIMENTARE

Pasul 1 Conectati injectorul cu tubul injector. Conectati tubul injector la alimentarea cu abur.
Puneti vasul de copt pe prima sau a doua pozitie pentru raft.

Pasul 2 Verificati dacéa tubul injector nu este blocat. Tineti injectorul departe de elementul
de incalzire.

Pasul 3 Setati cuptorul pentru functia de gatire cu abur.

Cand gatiti alimente cum ar fi pui, rata, curcan sau peste mare, puneti injectorul in alimente.

10. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

10.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Selectati setarea preferata.
Pasul 3 Apasati: E Selectati: Favorite.
Pasul 4 | Selectati: Salvare setari curente.
Pasul 5

Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK,

k') - apasati pentru a reseta setarea.
(x apasati pentru a anula setarea.

10.2 Functia blocare
Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 | Setati o functie de gatire.
Pasul 3

>>
*, H - apasati in acelasi timp pentru a porni functia.

Pentru a opri functia blocare, repetati pasul 3.
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10.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire, Timp
de terminare, Gatire la temp. scazuta.

10.4 Suflanta cu aer rece
Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci

suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana
cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele au rol consultativ. Acestea depind de retete si de cali-
tatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt comportament la coacere/frigere fata de cuptorul de
pana acum. Sfaturile de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si
pozitia raftului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta speciala, cautati alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de | 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Soufflé, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40-50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

cati

colectare
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¥ |= B = O
\ uuru
(°C) (min)

Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati | tava de gatit sautavade | 170 2 30-40

colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza Tava de copt Ramekin-uri Tava rotunda pentru
tarte
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- .Ceram|ca Culoare inchisa, fara
) . Diametru de 8 .
reflexie xie cm. inaltime reflexie
Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm d,e 5 c‘m Diametru de 28 cm
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11.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ = B O | ®
B =
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20 - 30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placinta | Tncalzire Raft sar- 2 180 70-90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta Aer cald cu | Raft sar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- Incalzire Raft séar- 2 170 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercald cu | Raftsér- 2 160 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
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¥ = K O @
~ B =
(°C) (min)

Pan- Aercald cu | Raft sér- 2si4 160 40 - 60 Prefncalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercald cu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarémi- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Tncalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfardmi- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft sér- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.
Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.
Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
=Y te reziduuri poate produce un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
- . Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | j3inte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-
nica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dupé fiecare utilizare.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
e, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
" Nu curatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile | qpiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile pentru raft
Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

tului pentru rafturi si indepar-

Pasul 2 | Trageti partea din fata a supor- {
tati-o de peretele lateral.
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Pasul 3 Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-
partati.

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft

in ordine inversa.

indreptate spre fata.

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie

%
I

T
i

12.3 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

& AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

A ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati
sa se raceasca.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati podeaua cuptorului si
geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si

un detergent neutru.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Porniti cuptorul. Apasati: =, Curatare Selectati modul de curatare.
Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curatare usoara 1h
Curatare pirolitica, norma- Curatare normala 1 h 30 min
la
Curatare pirolitica, intensa Curatare profunda 2h 30 min

@ Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire

functioneaza la o viteza mai ridicata.
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STOP - apasati pentru a opri curatarea inainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul Tnainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Indepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.

12.4 Cum se curata: rezervorul de apa

Pasul 1 Opriti cuptorul.

Pasul 2 | Puneti o cratita adanca sub alimentarea cu abur.

Pasul 3 | Turnati apa in sertarul pentru apa: 850 ml. Adaugati acid citric: 5 lingurite. Asteptati
60 min.

Pasul 4 | Porniti cuptorul si setati functia: Umiditate scazuta. Setati temperatura la 230 °C.
Opriti cuptorul dupa 25 min si asteptati sa se raceasca.

Pasul 5 | Porniti cuptorul si setati functia: Umiditate scazuta. Setati temperatura intre 130 si
230 °C. Opriti cuptorul dupa 10 minute si asteptati sa se raceasca.

@ Pentru a preveni formarea reziduurilor de calcar, goliti rezervorul de apa dupa fiecare gatire cu
abur.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul. Goliti rezervorul de Clatiti rezervorul de apa si Curatati teava de
apa. Consultati ca- curatati resturile de calcar evacuare cu apa
pitolul Utilizarea zil- cu o laveta moale. calda si un deter-
nica, ,Golirea rezer- gent neutru.

vorului de apa”.

Tabelul de mai jos indica intervalul de duritate a apei (dH) cu nivelul corespunzator de depuneri
de calciu si calitatea apei. Cand duritatea apei este mai mare de 4, umpleti sertarul pentru apa
cu apa imbuteliata.
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Duritate apa Banda de Depunere de Clasificarea | Curatatire-
test calciu (mg/l) apei zervorul de
Nivel dH apa la fieca-
re
1 0-7 : 0-50 moale 75 de cicluri -
[ — aotn
2 8-14 IE 51-100 duritate mo- 50 de cicluri -
derata 2 luni
3 15-21 IE 101 - 150 dura 40 de cicluri -
1,5 luni
4 22-28 @ peste 151 foarte dura 30 de cicluri -
1 luna

12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare pirolitica.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului este prevazuta cu trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa cuptorului si
panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si

inainte de a scoate panourile de sticla.

instalarea usii

/N ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Etapa1 | Deschideti complet usa si localizati
balamaua din partea dreapta a usii.
Etapa2 | Folositi o surubelnita pentru a ridica

si rotiti complet manerul balamalei de
pe partea dreapta.
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Etapa 3 Localizati balamaua din partea stan-
ga a usii.

Etapa 4 Ridicati si rotiti complet parghia de pe
balamaua din stanga.

Etapa 5 Tnchidet,i pe jumatate usa cuptorului
pana la prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si impingeti si
scoateti usa din locas.

Etapa 6 | Puneti usa pe o laveta moale, pe o
suprafata stabila.

Etapa 7 | Apucati garnitura profilata a usii (B)
de pe partea superioara a usii, de
ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera carligul.

Etapa 8 | Trageti in afara de garnitura profilata
a usii pentru a o scoate.

Etapa 9 | Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. incepeti cu pa-
noul de sus. Asigurati-va ca sticla ie-
se complet din suporturi.

Etapa Curatati panourile de sticla cu apa

10 calda si sapun. Uscati cu grija panou-
rile de sticla. Nu curatati panourile de
sticla Tn masina de spalat vase.

Etapa Dupa curatare, instalati panourile de
1" sticla si usa cuptorului.
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Verificati daca ati pus la loc panourile de sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla. Fiecare panou de sticla arata diferit pen-
tru a usura dezasamblarea si asamblarea.
Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul de sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de

grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

A AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

@ Cauza posibila

v

= Solutie

Cuptorul nu este conectat la o sursa electrica
sau este conectat incorect.

Verificati daca cuptorul este conectat corect la
sursa de curent.
Consultati schema de conectare.

Ceasul este nesetat.

Setati ceasul, pentru detalii consultati capitolul
,Functiile ceasului”’, Modul de setare: Functiile
ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Inchideti usa complet.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza problemei.
Daca reapare problema cu siguranta, contac-
tati un electrician calificat.

Dispozitivul Blocare acces copii de la cuptor
este activat.

Consultati capitolul ,Meniu”, Submeniu pentru:
Optiuni.

Y
Componente

@ Descriere

1"

=~ Solutie

Becul este ars.

Tnlocui;i becul, pentru detalii consultati capitolul
LIngrijirea si curatarea”, Cum se inlocuieste:
Bec.
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X
Curatare

@ Descriere

v

= Verificati daca...

Exista apa in cavitatea cuptorului.

Nu exista prea multa apa in rezervorul de apa.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea
alimentarii cu abur.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Exista apa in rezervorul de apa.

Golirea rezervorului de apa dureaza mai mult
de trei minute sau apa curge din orificiul de ali-
mentare cu abur.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea
alimentarii cu abur. Curatati rezervorul de apa.

Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea.
pana de curent.

Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o

13.2 Modul de gestionare: Coduri de eroare

Cand apar erorile software, afisajul prezinta mesajul de eroare.
In aceasta sectiune veti gasi lista cu probleme pe care le puteti gestiona singuri.

@ Codul si descrierea

'

= Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea cup-
torului Tn timpul Curatare pirolitica.

Scoateti Senzor de gatire.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Cu-
ratare pirolitica.

Inchideti usa.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus co-
rect in priza.

Introduceti complet Senzor de gatire Tn priza.

F240, F439 - cadmpurile tactile de pe afisaj nu
functioneaza corect.

Curatati suprafata afisajului. Asigurati-va ca nu
exista mizerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul cuptorului nu se poate conecta
la panoul de comanda.

Opriti si porniti din nou cuptorul.

13.3 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema,

service autorizat.

adresati-va comerciantului sau unui Centru de
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Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din

interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MvOD.,) | L

Numarul produsului (PNC) | .

Numarul de serie (S.N.) | L

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind

proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
EOC8P39X 949494816
Identificarea modelului EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul
conventional

0.93 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul
ventilatie

0.69 kWh(/ciclu

Numar de cavitati

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOC8P39X 36.6 kg

Masa EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des in timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Daca este activat un program cu selectare Durata sau Sfarsit si durata de gatire este mai mare
de 30 de min, elementele de incalzire se opresc automat mai devreme la unele functii ale
cuptorului.

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

Apasati == pentru a deschide Meniu.

475/716



STRUCTURA MENIULUI

Element din meniu

Utilizare

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.
Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia cuptorului.
Setari Configurare Pentru a seta configuratia cuptorului.

Service

Indica versiunea software si configu-
ratia.

15.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Utilizare

Curatare pirolitica, rapida

Durata: 1 h.

Curatare pirolitica, normala

Durata: 1 h 30 min.

Curatare pirolitica, intensa

Durata: 2 h 30 min.

15.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge becul.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a cuptorului. Cand optiunea
este pornita, textul ,Blocare acces copii” apare pe afisaj
cand porniti cuptorul. Pentru a permite utilizarea cuptorului,
alegeti literele din cod Tn ordine alfabetica. Atunci cand Blo-
care acces copii este pornita si cuptorul este stins, usa cup-
torului este blocata. Accesul la cronometru, utilizarea de la
distanta si becul este disponibil cu Blocare acces copii.

Incalzire rapida

Scurteaza durata incalzirii. Acest lucru este valabil doar
pentru anumite functii ale cuptorului.
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Submeniu

Utilizare

Semnal De Reamintire La Cu-
ratare

Porneste si opreste reamintirea.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul indicarii timpului afisat.

15.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu

Descriere

Limba

Seteaza limba cuptorului.

Luminozitate display

Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste

Porneste si opreste tonul cdmpuirilor tactile. Nu este posibila

oprirea tonului pentru: @

Volum la apasare taste

Seteaza volumul tonurilor si semnalelor de la taste.

Timpul

Seteaza ora si data curenta.

15.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu

Descriere

Modul demo

Codul de activare / dezactivare: 2468

Versiunea software

Informatii despre versiunea software.

Resetati toate optiunile

Restabileste setarile din fabrica.

16. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setati

Luminozitate

Limba display

Volum la apasa-

Tonul de la taste
re taste

Timpul
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Familiarizati-va cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:

0 = ve © M START |
Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Se;éz,[?r;de STOP
ncepeti sa folositi cuptorul
Pornire rapida Porniti cuptorul Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

si incepeti gati-

rea cu tempera- | Apasati lung: Apasati:

tura si durata im- Gg niung |:' -+ - selec- SF')I'ARLI'

plicita pentru . tati fl:InCEIa pre- .
functie. ferata.

Oprire rapida

Opreste cuptorul
in orice moment,
din orice ecran

@ - apasati lung pana cand cuptorul se stinge.

sau mesa;.
incepeti gitirea
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
® 0. °C OK START
- apasati pentru | - selectati functia | - setati tempera- | - apasati pentru - apasati pentru
a porni cuptorul. de gatire. tura . a confirma. a porni gatirea.

Gatire la abur

Turnati apa rece de la robinet la sertarul pentru apa. Urmati instructiunile de pe afisaj.

le.

Regenerare cu abur
Reincalziti alimente-

Functie Pizza

Coacere paine G

Umiditate scazuta
atire la abur. Accele-
reaza gatirea.

130°C

200 - 220°C

150 - 210°C

160 - 200°C

Aflati cum sa gatiti rapid

definite:

Folositi programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu setarile pre-
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Aflati cum sa gatiti rapid

Gatire asis- Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
tata
Apasati: @. Apasati: =. Apasati: ¥ Ga- tAIIeget,i prepara-
tire asistata. ul.

Pentru a seta durata de gatit folositi functiile rapide

10% Ajutor finisare Pentru a prelungi durata de gatire apasati
Folositi 10% Ajutor finisare pentru a adauga o +1min.

extindere de timp cand a mai ramas 10% din
durata gatirii.

17. LUATI-O PE SCURTATURA!

Aici puteti vedea toate scurtaturile utile. Le puteti gasi si in capitolele dedicate din manualul
utilizatorului.

Modul de setare Functii de incalzire

> © YOE.Y T sty

Modul de setare Gatirea cu o functie de incalzire cu abur

20 2B ) C R psm) O ) &)

Modul de setare Gatire asistata

XDEDEDEDTL)

Modul de setare Durata gatire

>OE.) T ) © ) s )

Intarzierea: Pornirea si terminarea gatirii

DX
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Anularea: Setarea cronometrului

) O e

Modul de utilizare: Senzor de gatire

) © pEE) C )1 ) T po)

18. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

A%
Reciclati materialele marcate cu simbolul LO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mdzete byt isti, ze uvidite skvely vykon.

Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

nahradné diely:
www.electrolux.com/shop

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY

SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Ze mate k dispozicii
nasledujlce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové ¢islo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie

® VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE............ 482
1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych
OSOD...eeiiiiieee e 483
1.2 VSeobecna bezpecnost............... 483

2. BEZPECNOSTNE POKYNY.......ccoceruienes 484
2.1 MoNntazZ......oooveveiieeeeeee e 484
2.2 Zapojenie do elektrickej siete...... 485
2.3 Pouzitie......covveeeieeiieeeee e 486
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5. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU........... 492
5.1 Ovladaci panel........cccccceeevvveeenes 492
5.2 DiSplej...ceeueeiiiiiiiieieeeeeee 492
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12'3 Spdsob pouzivania:
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14. ENERGETICKA UCINNOST.................. 522
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15. STRUKTURA PONUKY........cceeerrrrenne. 524
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15.2 Podponuka pre: Cistenie........... 524
15.3 Podponuka pre:
Volitelné funkcie...........coooeveveeeveennn. 525
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528

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.
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1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

. Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.
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. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektricke;]
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

- UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mdzu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych cClankov alebo povrchu dutiny rury.

- Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

- Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

- Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od boénych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

- Na cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

- Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra rury vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

/\  VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebic¢om.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretl obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
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+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.
» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi€ov a nabytku.
* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotrebica 594 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebiga 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebica 548 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm
Minimalna velkost' vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

A VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinStalatér.

* Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku su kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlZzovacie kable.
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» Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su posSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebi¢a alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka hortce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastréku pripojte do siet'ovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po inStalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinena, nezapajajte do nej sietovl zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovd zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istie alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat' z drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet’ v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebia od elektrickej siete na vSetkych podloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri urCovani spravneho prierezu kabla sa riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebiCa. M6zete si tiez pozriet’ Udaje v tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty) musi byt o 2 cm dIhSi nez fazovy a neutralny kabel (modry a
hnedy).

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknat’
horuci vzduch.
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Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom mdze sposobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebic¢om.
Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebiga,
do jeho blizkosti ani nan.

A VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

Nedavaijte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavajte priamo do hortuiceho spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo inStalacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usfachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vlhké kolage pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebic¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’ nasledné poskodenie spotrebi¢a, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

A VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢i je spotrebic studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handriCkou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie
odstrante z vnutra rury:
— vSetky zvySky jedla, oleja alebo tuku a iné necistoty.
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— vsetky vyberateiné predmety (vratane rostov, bo¢nych zasuvnych mrieZok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovSetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.

» Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajuce sa pyrolytického Cistenia.

+ Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

+ Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajdci velmi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst’ k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odporucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpecit’ dobré vetranie.

+ Na rozdiel od fudi mézu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajuce pocas Cistiaceho procesu vSetkych pyrolytickych rar.

— V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebi¢a a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostatocné vetranie.

+ Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych
pyrolytickych rur po€as programu pyrolytického samocistenia.

* Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa mézu poskodit’
vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo vSetkych pyrolytickych rdrach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej Urovne $kodlivych vyparov.

+ Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo véetkych pyrolytickych rir/zvy$kov po vareni, nie st
gkodlivé pre ludi vratane deti ani udi so zdravotnymi problémami.

2.6 Parné pecenie

/N VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

+ Uvolnena para moze sposobit’ popaleniny:
— Pocas parného pecenia neotvarajte dvierka spotrebica.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka spotrebia opatrne.

2.7 Vnutorné osvetlenie

A VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom.

* Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebi¢a. Nie suU uréené na pouzivanie inym spdsobom
a nie st vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti G.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.8 Servis

» Ak treba dat’ spotrebic opravit, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
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2.9 Likvidacia

/\  VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo poranenia alebo udusenia.

+ O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

+ Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo doméacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

3.1 Zabudovanie
A tube. /electrol
@D YouTube vyorene comees "™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523

489/716




INSTALACIA

[™~548_, 21
[~

(*mm)
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POPIS VYROBKU

4. POPIS VYROBKU
4.1 Celkovy prehlad

L.
3 o
%&%ﬁ

B B

HEHE

T O NN

BB

o

El Oviadaci panel

H Elektronicky programator
B Zasuvka na vodu

B Zasuvka pre teplotnt sondu
HE Ohrevny prvok

@ Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacia lista, odstranitelna
B} Odtokova rura

] Ventil na vypustenie vody
fE Urovne rostu v rare

B Privod pary

4.2 PrisluSenstvo
* Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotove kolace.
* Hilboky pekac
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
+ Teplotna sonda
Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
+ Teleskopické listy .
S teleskopickymi listami moZzete lahSie vsunut’ a vybrat’ rosty.
* Pekac najedlo
Pre funkcie pec€enia parou.
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5. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

5.1 Ovladaci panel

H))

B —

an

LT

n ZAP./VYP. Stlacte a podrzte na zapnutie a vypnutie rury.
H | Ponuka Zoznam funkcii rary.
Obiubené Zoznam oblibenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rury.

Spina¢ osvetlenia

Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Rychle zohrievanie

Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

Stlacajte

«(N~>

Presunutie

@35

Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom
prsta.

Posurnite koncek prsta po po-
vrchu.

Dotknite sa povrchu na 3 sek-
undy.

5.2 Displej

150°C

O

12:30

tou.

START

Po zapnuti sa na displeji zobrazi hlavna obra-
zovka s funkciou ohrevu a predvolenou teplo-
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Ak raru nepouzivate 2 minuty, displej sa pre-
pne do pohotovostného rezimu.
@
12:30 Ked peciete, na displeji sa zobrazuju nastave-
’ né funkcie a ostatné dostupné volitelné funkcie.
3 150°C
[\ Nmin @ STOP
A Displej s nastavenymi kiti¢ovymi funkciami.
! A. Presny Cas
12:30 B. START/STOP
C. Teplota
#085°C 1500C D. Funkcie ohrevu
E. Casovaé
®© 15min @ START F. Teplotna sonda (len vybrané modely)
| | | | |
F E D Cc B
Ukazovatele na displeji
Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.
< 2 »
OK Navrat o jed- Vratenie po- . ) .t
Lo . . " o Zapnutie a vypnutie volitel-
Potvrdenie vyberu/nastavenia. nu uroven sledného uko- , »
nych funkcii.
v ponuke. nu.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked' uplynie nastaveny €as pripravy pokrmu, zaznie zvu-

kovy signal.
a & 2
Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. ) Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.
Ukazovatele ¢asovaca

&

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start.

(%)

Ak chcete zrusit’ nastavenia.
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6. PRED PRVYM POUZITIM

A VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Prvé cCistenie

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vyberte z riry vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislu-
Senstvo.

Ruru a jej prislusenstvo pou-

tierajte vihkou handrou namo-

¢enou vo vlaznej vode s mier-
nym Cistiacim prostriedkom.

Prislusenstvo a vyberateiné
zasuvacie liSty vlozte do rary.

6.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.
Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlaCidiel, Hlasitost' zvuku, Presny cas.

6.3 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Krok €. Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
2Krok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
:};(rok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
Ruru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

7.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Krok €. 1

Zapnite ruru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok €. 2

Stlacte symbol funkcie ohrevu, aby ste vstupili do podponuky.
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Krok &.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.

Krok ¢. 4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK,

Krok &.5 Stlacte tlagidlo: START . §
Teplotna sonda — teplotni sondu mézete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pri-
pravy pokrmu.

Stlasenim STOP vypnite funkciu ohrevu.

Krok ¢. 6 Vypnite raru.

Pouzite skra

tku!

> ©® »OE.Y C ) s )

7.2 Nastavenie: Funkcia ohrevu parou

Krok €. Zapnite ruru.

1 Do podponuky vstupite po vybere a stlaGeni symbolu funkcie ohrevu.
Krok €. Nastavte funkciu ohrevu parou.

2

grok ¢ Stlagte tlagidlo: OK. Na displeji sa zobrazi nastavenie teploty.

Krok €. Nastavte teplotu.

4

?mk S | stlagte tiagidio: OK.

Krok €. Zatlacenim na kryt otvorte zasuvku na vodu.
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Krok €. Zasuvku na vodu naplite studenou vodou po maximalnu urover (okolo 900 ml), kym
7 nezaznie zvukovy signal alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie. Zasuvku na vodu ne-
napliajte nad jej maximalnu kapacitu. Hrozi nebezpecenstvo netesnosti, pretekania
vody a poskodenia nabytku.
A VAROVANIE!
Pouzivajte iba studenu vodu z vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu vodu. Nepouzivajte iné tekuti-
ny. Do zasuvky na vodu nelejte horlavé kvapaliny ani kvapaliny s ob-
sahom alkoholu.
Krok €. Zasuvku na vodu zasurite do jej pévodnej polohy.
8
Krok S | Stlacte tiagidio: START .
Ked dosiahne rura nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal.
Krok €. Ked déjde voda v zasuvke na vodu, zaznie signal. Znova napliite zasuvku na vodu.
10
Krok €. Vypnite ruru.
1
Krok €. Po dokonéeni pecenia vyprazdnite zasuvku na vodu.
12 VAROVANIE!
Rura je horuca. Hrozi riziko popalenin. Ked vyprazdriujete zasuvku
na vodu, budte opatrni.
Krok €. V dutine méze kondenzovat’ zvySkova voda. Po pe€eni opatrne otvorte dvierka rury.
13 Ked rara vychladne, vy¢istite dutinu makkou handri¢kou. Po kazdom pouziti funkcie
pecenia s parou poc¢kajte minimalne 60 minut, aby ste zabranili Uniku hortcej vody z
ventilu na vypustenie vody.

Pouzite skratku!

2O 2B ) C Y& psm) O ) L)

7.3 Nadrzka na vodu

Ukazovatel nadrzky na vodu

|:| Nadrzka na vodu je plna.
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Ukazovatel nadrzky na vodu

|2| Nadrzka na vodu je poloprazdna.

|_| Nadrzka na vodu je prazdna. Dopliite vodu do nadrzky.

Ak do nadrzky nalejete prili§ vela vody, bezpednostnym kanalikom vytedie nadbytoéna voda na
dno dutiny. Vodu vysajte Spongiou.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Krok Vypnite ruru, dvierka nechajte otvorené
c.1 a pockajte, kym rura nevychladne.

Krok Odtokovu rurku (C) pripojte k ventilu na vy-

¢.2 pustenie vody (A) pomocou konektora (B).
Koniec rarky udrzujte pod uroviou A a opa-
Krok . v Y . «
&3 kovanie stlacajte B, aby ste od¢erpali zvys-
: nd vodu.
Krok Odpojte C a B a raru utrite do sucha s jem-
c.4 nou Spongiou.

7.4 Nastavenie: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu a teplotu. Mézete upravit’ as a teplotu.
Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit’ aj:

* Hmotnostny program

» Teplotna sonda

Urovei uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny aleboMenej

+ Stredne

* Prepeceny aleboViac

Krok €. Zapnite ruru.

1

grok € | Stlacte tlagidio: =.

;ﬂok €| Stiacte tlaidio: ¥. Zadaite: Sprievodca pecenim.
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Krok €. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €. | stacte tlagidlo: START .

Pouzite skratku!

XDEDEDEDTL)

7.5 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Teplovzdusné Pe-
cenie

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na pe&enie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
Na pecenie na 3 urovniach su€asne a na susenie potravin. Nastavte o
@ 20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradi¢né pecenie.

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Dolny ohrev

Na pecenie kola¢ov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

i)

=

Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabraruje vysuSeniu povrchu
cesta a zachovava ho pruzné.

SPECIALNE

Funkcia ohrevu

Aplikacia

E|

Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).

Zavaranie
Na su$enie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.
§9
Susenie
— Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.
Lu

Ohrev tanierov

XY

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi
od mnozstva a velkosti mrazenych potravin.

54§

Ry
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zape€ené zemiaky. Na gratinovanie a za-
pekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, $tavnatého pec¢eného masa.

§

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého.

Al
Vihky horuci
vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa moéze lisit' od nastavene;j teploty. Pou-
Zije sa zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie“, poznamky k: VIhky hortci
vzduch.
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PARA
Funkcia ohrevu Aplikacia
(n) Opatovné zohrievanie jedla parou zabrafuje vysuseniu jeho povrchu.
§5§ Teplo sa rozlozi jemne a rovhomerne, ¢o umozfiuje obnovit chut’ a aromu

jedla tak, ako keby bolo prave pripravené. Tuto funkciu mézete pouzivat
na priame zohrievanie jedla na tanieri. Naraz mézete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

Regeneracia

Pecenie pizze.
) :
Pizza

Tato funkcia sa pouZziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadi-
ﬁ ska chrumkavosti, farby a lesku kérky dosahuje velmi dobré vysledky ako

o od profesionalov.
Pecenie chleba p

) Tato funkcia je vhodna na maso, hydinu, pe¢ené jedla a dusené/zapeka-
Lg‘lN né jedla. Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a Stavnatu

Vihkost' nizka konzistenciu a zaroven chrumkavy okraje.

7.6 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzité na zaradenie do triedy energetickej Ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpec€ena €o najefektivnejsia prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost”, v ¢asti Uspora
energie.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy Nastavenie dizky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia Nastavenie, ¢o sa ma stat, ked €asovac skonc¢i odpocitavanie.
Odlozeny Start Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

Predizenie pecenia Predizenie ¢asu varenia.
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Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato
funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

Casovaé Sleduje, ako diho je funkcia v ¢innosti. Casovaé — mdzete ju zapnut' a
vypnut'.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok €. Stlacte tlacidlo: Presny ¢as.
1

Krok €. Nastavte &as. Stlacte tlacidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.

1
Krok & | stiacte tiacidio: .
§r°k €| Nastavte cas. Stlacte tiacidlo: OK.

Pouzite skratku!
YOE.) T » © ) s )

Vyber funkcie koniec

Krok €. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
1

Krok €. | gyagte tiacidio: O,
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Vyber funkcie koniec

Krok €. Nastavte ¢as varenia.
3

Krok €. | stiacte tlagidlo: ® ® @ .

Krok €. Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.

Krok €. Zvoite pozadované: Kritéria skondenia.

Krok &. Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Odlozeny start varenia

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.
1

Krok €. | gyagte tiagidlo: O.

Krok €. Nastavte ¢as varenia.

Krok €. | stiacte tlagidlo: ® ® @ .

Krok €. Stlacte tla¢idlo: Odlozeny Start.

Krok €. Vyberte hodnotu.

Krok ¢&. Stlagte tlagidlo: OK. Ukon opakujte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % &asu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mézete predizit’ &as varenia. MoZete
tiez zmenit' funkciu ohrevu.
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Predizenie éasu varenia

Stlaanim + 1 min predizite &as varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

1Kr°k € | stlagte tiagidio: O.

Krok &. | Nastavte hodnotu ¢asovacda.
2

grok € | stiacte tlagidio: OK.

Nastaveny ¢as moZzete zmenit' kedykolvek po&as varenia.

9. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabrariuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droéteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyCe zasuva-
cich list a uistite sa, ze nozicky smeruju
nadol.

503/716



POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
liSty zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie / Hiboky
pekac:

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

=——
=i

W

9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C

Teplota rury: minimalne 120 °C.

”?

Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi Pocas varenia musi zostat' v po-
teplotu. pokrmami.

krme.

Rura vypocita priblizny ¢as skon¢enia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej funkcie

rdry a teploty.

Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1
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Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rdry.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

3
Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
Spicku Teplotna sonda vlozte do stredu méa- Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
sa alebo ryby, podla moznosti do najhrubsej du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-
sonda su vnutri pokrmu. siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-

nie silikonovej rukovate Teplotna sonda pouZite
okraj zapekacej formy. Spic¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.

&
iD=

Krok €. Teplotna sonda zasunte do zasuvky v prednej Casti rary.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢. Stlacte /‘? , aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
grok € | stlacte ® ® ®  aby ste nastavili pozadovanu funkciu:
* Zvukovy signal — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri pokrmu, za-
znie zvukovy signal.
» Zvukovy signal a skoncenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu
vnutri pokrmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.
?rok ¢ Vyberte voliteint funkciu a opakovane stladte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obra-
zovku.
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Krok € | Stlacte tiagidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.

Krok €. Vytiahnite zastrcku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.

9

A VAROVANIE!
PretoZze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpec€enstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

Pouzite skratku!

) © pEB) C )1 ) T pom)

9.3 PrisluSenstvo na pecenie parou

Dieteticky pekac pre funkcie pecenia parou
Dieteticky pekac sa sklada zo sklenenej nadoby (A), veka (B), vstrekovacej trubice (C), dyzy
(D) a ocelového grilu (E).

Sklenena nadoba (A) Veko (B)
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Dyza, vstrekovacia trubica a ocelovy gril.

Vstrekovacia trubica (C) je ur€ena na pecenie
parou, dyza (D) je uréena na priame pecenie /
parou. c =
D—

Ocelovy gril (E)

» Horuci pekac nekladte na studené ani vihké povrchy.

» Do horuceho pekaca nelejte studené tekutiny, ked' je horuci.

» Pekac nepouzivajte na horicom varnom povrchu.

» Na cistenie pekaca nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky, Skrabky ani prasky.

9.4 Pecenie parou v dietetickom pekaci

Polozte pekad na ocelovy gril a zakryte ho vekom. VloZte vstrekovaciu trubicu do

Krok . 1 otvoru vo veku. Pekac polozte na druhu Uroveri odspodu.
Krok €. 2 Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.
Krok €. 3 Nastavte rdru na funkciu pec€enia parou.

9.5 Priame pecenie parou

Polozte pekaé na ocelovy gril. Pridajte trochu vody. Nepouzivajte veko pekaéa.

/\ VAROVANIE!
Pocas prevadzky rury méze byt dyza hordca. Vzdy pouzivajte ochranné rukavi-
ce. Ked nepouzivate parnu funkciu, vyberte dyzu z rary.
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Krok ¢. 1 Pripojte dyzu k vstrekovacej trubici. Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.
Pekac polozte na prvu alebo druhu uroven odspodu.

Krok ¢. 2 Uistite sa, Ze vstrekovacia trubica nie je zaseknuta. Dyzu drzte v dostatoénej vzdia-
lenosti od ohrevného ¢Elanku.

Krok €. 3 Nastavte rdru na funkciu pec¢enia parou.

Ked pediete napr. kuréa, kacku, morku alebo velki rybu, viozte dyzu do vnitra pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Ako ulozit: Oblubené

Mbzete ulozit’ svoje obilibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. MoZete ulozit' 3 oblubené nastavenia.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Vyberte preferované nastavenie.

2

gmk € | Stlacte tlagidio: =. Vyberte: Obitbené.

Krok €. Vyberte moznost": Ulozit' aktualne nastavenia.

4

?rok ¢. Stladte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Obiubené. Stladte tlagidlo OK.

k) — stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

10.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza ndhodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok €. Zapnite ruru.

1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu.
2
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Krok €.

>>
3 Stlacte sucasne 7«'\3 a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

10.3 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite ziadne z nastaveni, rira sa z bezpecnostnych
dbévodov po ur€itom ¢ase vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat' pri tychto funkciach: Osvetlenie rury,
Teplotna sonda, Koniec, Pomalé pecenie.

10.4 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete raru, chladiaci ventilator mbéze zostat' v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientadné. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu a mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Va$a rura méze pri peCeni fungovat’ inak ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobra-
zuju odporucané nastavenia teploty, Casu pec€enia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.
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¥ = B | O
\ uuru
(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 2 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 30-40
peka¢ na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Dréteny rost 220 2 10-15
0,35 kg
Piskétova rolada plech na pecenie alebo 170 2 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 3 25-30
susienky peka¢ na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- | 200 3 25-30
my na drétenom roste
Piskotovy korpus forma na korpus na dr6- 180 2 15-25
tenom roste
Viktoriin kolac forma na pecenie na dré- | 170 2 40-50
tenom roste
PoSirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 3 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 3 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 3 25-30
nom roste
Posirované ma- plech na pecenie alebo 200 3 35-45

so, 0,25 kg

pekac¢ na zachytavanie
tuku
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¥ = B | O
\ uuru
(°C) (min)

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 25-30

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 20-30
sov peka¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové susien- | plech na peéenie alebo 180 25-35
ky, 24 kusov pekac na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 30-40

peka¢ na zachytavanie

tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 25-30
kusov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 20-30
kusov pekac na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 35-45
vana, 0,4 kg peka¢ na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 25-30
lenina, 0,7 kg pekac¢ na zachytavanie

tuku

11.3 Vlhky hortci vzduch — odporucané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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.~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keran_ucka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
priemer 28 cm priemer 26 cm . priemer 28 cm
5 cm vyska

11.4 Tabulky peéenia pre skusobné institaty

Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

s = B O |®
L | B =
(°C) (min)
Malé ko- | Tradicné Plech na 3 170 20-30 -
laciky, pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
laciky, vzdusné pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Jablkovy | Tradi¢né Dréteny 2 180 70 -90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzdusné rost
formy Pecenie
@20 cm
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¥ = | O ®
~ B =y
(°C) (min)
Piskoto- | Tradicné Dréteny 2 170 40-50 Ruru predhrievaj-
vy kolag, | pecenie rost te 10 minat.
forma
na kola-
e @
26 cm
PiSkéto- | Teplo- Dréteny 2 160 40 - 50 Ruru predhrievaj-
vy kolag, | vzdusné rost te 10 minat.
forma Pecenie
na kola-
e @
26 cm
Piskoto- | Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrievaj-
vy kola¢, | vzdusné rost te 10 minat.
forma Pecenie
na kola-
e @
26 cm
Lineckeé Teplo- Plech na 3 140 - 20-40 -
kolaciky | vzdusne pecCenie 150
Pecenie
Linecké Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150
Pecenie

Lineckeé Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 2 -3 mi- Ruru predhrievaj-
4 - 6 ku- rost nuty prva te 3 minuty.
sov strana; 2

-3 minu-

ty druha

strana
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X8 =[x @0
| B =
(°C) (min)
Hovadzi | Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vioz-
burger, rost a pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na kac na zachytava-
0,6 kg zachyta- nie tuku do tretej
vanie tu- urovne ruary. V po-
ku lovici varenia
otocte pokrm na
druhu stranu.
Ruru predhrievaj-
te 3 minuty.

12. OSETROVANIE A CISTENIE

A

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

12.1 Poznamky k Cisteniu

< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.
Na ¢istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym Cistiacim prostriedkom.
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
= Y[ mat’ na nasledok vznik poZziaru.
| I V rure alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost'. V
= | zaujme znizenia kondenzacie nechaijte riru zapnutd 10 minut pred pecenim.
Kazdodenné | o5 v rire neskladujte dihgie ako 20 mindt. Dutinu po kazdom pouziti vysuste
pouzivanié | jemnoy handrickou.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzi-
e, te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.
W PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.
L Nelepivé prisluSenstvo necistite abrazivnymi €istiacimi prostriedkami ani pred-
PrisluSenstvo | omj s ostrymi hranami.
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12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli o€istit’ raru.

Pridrziavacie koliky na telesko-
pickych listdch musia smerovat’
dopredu.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva- (

2 cich list od bo¢nej steny. (

Krok €. Zadnu cCast’ list odtiahnite od L T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘5‘4 o
0 = =

Krok & | Zasuvacie listy nainstalujte (] 2

4 v opa¢nom poradi.

@%H’; |

I

12.3 Spo6sob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/N VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich suc¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poSkodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a poCkaijte, Odstrante vSetko prislusen- Dno rury a vnuatorny skleneny pa-
kym nevychladne. stvo. nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym Gistiacim prostriedkom.
Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Zapnite raru.

Stlacte tlagidlo: —/Cistenie.

Vyberte rezim cistenia.

Voliteina funkcia

Rezim Cistenia

Trvanie

Cistenie pyrolyzou, rychla

Lahké gistenie

1h
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Cistenie pyrolyzou, nor- Normalne Cistenie 1h 30 min
malna

Cistenie pyrolyzou, inten- Doékladné cistenie 2 h 30 min
zivna

@ Po spusteni Cistenia sa dvierka rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Chladiaci ventilator bude
pracovat’ rychlejSie.

STOP - stladte, ak chcete zastavit’ proces Gistenia skor, ako sa skonéi.
Ruru nepouzivajte, az kym na displeji nezhasne symbol zamku dveri.

Po skon¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvySky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

12.4 Cistenie: Nadrzka na vodu

Krok €. Vypnite raru.

1

Krok €. Pod privod pary polozte hiboku panvicu.

2

Krok €. Do zasuvky na vodu nalejte vodu: 850 ml. Pridajte kyselinu citronovu: 5 ¢ajovych lyzi-
3 Giek. Pockajte 60 minut.

Krok €. Zapnite ruru a nastavte funkciu: Vihkost' Nizka. Teplotu nastavte na 230 °C. Po 25 mi-
4 nutach vypnite rdru a poc¢kajte, kym nevychladne.

Krok €. Zapnite ruru a nastavte funkciu: Vihkost’ Nizka. Teplotu nastavte medzi 130 a 230 °C.
5 Po 10 minutach vypnite raru a pockajte, kym nevychladne.

parou.

@ Aby ste predisli zvySkom vodného kamena, vyprazdnite nadrzku na vodu po kazdom peceni s
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Po skonéeni Cistenia:

Vypnite raru.

Vyprazdnite nad-
rzku na vodu. Pozri-
te si kapitolu ,Kaz-
dodenné pouziva-
nie”, ¢ast’ ,Vyprazd-

nenie nadrzky na

vodu”.

Oplachnite nadrzku na vo-
du a vycistite zvysky vod-
ného kamena s jemnou

handri¢kou.

Odtokovu rurku vy-

Cistite teplou vodou

a jemnym cistiacim
prostriedkom.

Tabuika niz&ie vysvetiuje vztah medzi kalou tvrdosti vody (dH) s prislu$nou troviiou usadenin
vapnika a kvalitou vody. Ked' uroven tvrdosti vody prekroCi hodnotu 4, dopliite zasuvku na vodu

vodou balenou vo flasi.

Tvrdost’ vody Testovaci Usadenie vap- Klasifikacia Vycistite
pasik nika (mg/l) vody nadrzku na
Uroveni dH vodu kaz-
dych
1 0-7 |:| 0-50 makka 75 cyklov —
:I 2,5 mesiaca
2 8-14 E 51-100 stredne tvrda | 50 cyklov — 2
mesiace
3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 cyklov —
1,5 mesiaca
4 22-28 m viac ako 151 velmi tvrda 30 cyklov — 1
mesiac

12.5 Pripomienka cCistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odportca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Cistenie pyrolyzou.

12.6 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z troch sklenenych panelov. Dvierka rdry a vnutorné sklenené panely
mozete vybrat' a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

A

UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok €. Uplne otvorte dvierka a najdite zaves

1 na pravej strane dvierok.

Krok €. Pomocou skrutkovaca nadvihnite a

2 plne otocte prichytku na pravom za-
vese.

Krok €. Néjdite zaves na lavej strane dvierok.

3

Krok &. | Nadvihnite prichytku na lavom zavese

4 a uplne ju preklopte.

Krok €. Dvierka rury privrite do polovice, aby

5 zostali v prvej otvorenej polohe. Po-
tom ich nadvihnite a potiahnite vpred
a vyberte z |6zka.

Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu na

6 stabilny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) na hornom

7 okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiahnutim do-

8 predu.

Krok €. Sklenené panely dvierok uchopte za

9 horné okraje a opatrne ich vytiahnite

jeden za druhym. Zaénite vrchnym
panelom. Uistite sa, ze skleneny pa-
nel sa Uplne vysunie z podpier.
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Krok €. Panely umyte vodou s pridavkom sa-
10 ponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni nainstalujte sklenené pane-
11 ly a dvierka rury.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
namontovali spat’ v spravnom poradi. Skon-
trolujte symbol/potla¢ na bo¢nej strane skle-
neného panela, kazdy zo sklenenych panelov
vyzera odliSne, aby boli demontaz a montaz
jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, Ze stredny skleneny panel je na-
montovany spravne.

12.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu zZiarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na
Ziarovke.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite ruru. PocCkajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.
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Zadné osvetlenie

1Krok [ Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2Krok [ Vycistite skleneny kryt.

grok [ Vymerite Ziarovku za vhodnu ziarovku s tepelnou odolnostou do 300 °C.
4Krok C. Nainstalujte skleneny kryt.

13. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

13.1 Co robit’, ak...

.
ﬁ Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri€ina

%

= Naprava

Rura nie je pripojena k zdroju elektrického na-
pajania alebo je pripojena nespravne.

Skontrolujte, ¢i je rdra spravne pripojena
k zdroju elektrického napajania.
Pozrite si schému pripojenia.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti najdete v Casti
Nastavenie v kapitole ,Casové funkcie“: Caso-
vé funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, &i je pri€inou poruchy poistka. Ak
sa problém objavi znovu, kontaktujte kvalifiko-
vaného elektrikara.

Je zapnuta detska poistka rury.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka®, podkapitoly: Voli-
telné funkcie.
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Y
Komponenty

@ Popis

v

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymerite, bliz$ie informacie najdete
v Casti Vymena v kapitole ,Starostlivost’ a Ciste-
nie“: Osvetlenie.

4.
Cistenie

@ Popis

-V

J Skontrolujte, Ci...

Vo vnutri dutiny rdry je voda.

V nadrzke na vodu nie je dostato¢né mnozstvo
vody.

Pecenie s parou nefunguje.

V otvore privodu pary nie su usadeniny vodné-
ho kamena.

Pecenie s parou nefunguje.

V nadrzke na vodu je voda.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu trva dihSie ako
3 minuty alebo voda vyteka z otvoru privodu
pary.

V otvore privodu pary nie su usadeniny vodné-
ho kamena. Vy¢istite nadrzku na vodu.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim

napajania.

13.2 Ako postupovat’: Poruchové kédy

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.
V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyrieSit’ sami.

@ Kod a popis

-V

= Riesenie

C2 - Teplotna sonda je v dutine rry pocas Ci-
stenie pyrolyzou.

Vyberte Teplotna sonda.

C3 - dvierka nie st Uplne zatvorené pocas Ci-
stenie pyrolyzou.

Dvierka zatvorte.
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® 7
Kod a popis = Riesenie

F111 — Teplotna sonda nie je spravne zasunu- | Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.
ta to zasuvky.

F240, F439 — dotykové polia na displeji nefun- Vycistite povrch displeja. Uistite sa, ze nie su
guju spravne. na dotykovych poliach ziadne nedistoty.

F908 — systém rury sa nedokaze pripojit’ k Ruru vypnite a znova zapnite.
ovladaciemu panelu.

13.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame dutiny rdry. Neodstrafujte typovy $titok z dutiny rury.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) | e

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavateia Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Identifikacia modelu EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Index energetickej ucinnosti 81.2
Trieda energetickej ucinnosti A+
Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re- 0.93 kWh/cyklus
zim

522/716




ENERGETICKA UCINNOST

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti- 0.69 kWh/cyklus

latorovej nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rura
EOC8P39X 36.6 kg

Hmotnost' EOC8P39Z2 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a
grily — metédy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam pomdézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, ze dvierka rary su pocas jej prevadzky zatvorené. PoCas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ Casto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi pecenim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné ¢lanky automaticky vypnu skoér, ak je zapnuty program
s ¢asovou funkciou Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je dlhSi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v €innosti. Ked' riru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rury na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.
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Uchovanie teploty jedla ;
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch

Funkcia ur€ena na usporu energie pocas pecenia.
Ked' pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o€akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY

15.1 Ponuka

Stladte tlagidlo =, aby ste otvorili Ponuka.

Polozka ponuky

Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obiubené

Zoznam obitbenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Nastavenie konfiguracie rary.

Nastavenia

Nastavenie

Nastavenie konfiguracie ruary.

Servis

Zobrazenie verzie softvéru a konfigu-
racie.

15.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka

Aplikacia

Cistenie pyrolyzou, rychla Doba trvania: 1 h.

Cistenie pyrolyzou, normalna

Doba trvania: 1 h 30 min.

Cistenie pyrolyzou, intenzivna

Doba trvania: 2 h 30 min.
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15.3 Podponuka pre: Voliteiné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rary

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrafiuje nahodnému zapnutiu riry. Ked je tato volitelna
funkcia zapnuta, po zapnuti riry sa na displeji zobrazi napis
,Detska poistka“. Na zapnutie pouzivania rdry vyberte pis-
mena kodu v abecednom poradi. Ked je zapnuta funkcia
detskej poistky a rura je vypnuta, dvierka rury su zablokova-
né. Pristup k ¢asovadu, dialkovému ovladaniu a osvetleniu
je mozny so zapnutou detskou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funk-
cie rdry.

Pripomienka Cistenia

Zapnutie a vypnutie pripomienky.

Casové Udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.

15.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavenie jazyka rury.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné

stimit’ hlasitost’ tonu pre: ®

Hlasitost’ zvuku

Nastavenie hlasitosti tonov tlaCidiel a signalov.

Presny ¢as

Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.
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15.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka

Popis

Rezim Demo

Aktivacny/deaktivacny kod: 2468

Verzia softvéru

Informacie o verzii softvéru.

Zrusit’ vSetky nastavenia

Obnovte nastavenia z vyroby.

16. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit

Jazyk Jas displeja Tony tlacidiel Hlasitost’ zvuku Presny Cas
Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:
o = * ) A0 | START
ZAP. [ VYP. Ponuka Oblabené Casovaé Teplotna STOP
sonda
Zacatie pouzivania rury
Rychly Start Zapnite raru Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
a zacnite varit’
s predvolenou Stladte a podrzte . Stlacte tlagidlo:
teplotou a nasta- <dio: D g -+- —2zvolte START
venym &asom tlacidlo: \. pozaQovanu .
funkgie. funkciu.

Rychle vypnu-
tie

Vypnite ruru ke-
dykolvek, na kto-
rejkolvek obra-
zovke alebo hla-
seni.

Stlacte a podrzte @ kym sa rura nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Krok €. 4

Krok €. 5
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Spustit’ varenie

O)

- stlaéenim tla-
¢idla zapnite ru-
ru.

O...

— vyberte funkciu
ohrevu.

C
— nastavte teplo-
tu.

oK

tvrdte stlacenim
tlacidla.

— nastavenie po-

START
- stlaéenim tla-
¢idla spustite va-
renie.

Parné varenie

Do zasuvky na vodu nalejte studenti vodu z vodovodu. Postupujte podia pokynov na di-

spleji.

Regeneracia

Vihkost' nizka

Opéatovné zohrievanie Pizza Pecenie chleba Parné varenie. Ury-
jedla. chluje pripravu.
130 °C 200-220°C 150-210 °C 160 - 200 °C

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Krok ¢. 4

pecenim

Stlacte tlacidlo:

0)

Stlacte tlacidlo:

Stlacte tlacidlo:

% Sprievodca
pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie €asu varenia

10 % sprievodca dokonéenim

Pouzite 10 % sprievodcu dokoncenim na pred-
Izenie doby varenia ked zostava 10 % Casu va-

renia.

Na prediZenie ¢asu varenia stladte + 1 min.

17. POUZITE SKRATKU!

Tu su zobrazené vSetky uzitocné skratky. Najdete ich aj v prislusnych kapitolach v navode na

pouzivanie.

Ako nastavit: Funkcie ohrevu

> ® YOE.Y C ) s )
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Ako nastavit: varenie s funkciou ohrevu parou

2028 ) C Y psm) O ) &)

Ako nastavit: Sprievodca pe€enim

XDEDED XD LLY

Ako nastavit’: Cas pripravy

YOE.) T » © s )

Odlozenie: Zaciatok a koniec pripravy

DR

ZruSenie: Nastavte ¢asovac

) O ) e)

Sposob pouzivania: Teplotna sonda

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznacené symbolom & odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do prislunych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom E spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklacnom zariadeni alebo sa
obrat'te na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasa
vecCdesetletne strokovne izkuSnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite naSe spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in

informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko kli¢ete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije

® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 530 3. NAMESTITEV.......cciiirierieeeereeeree s 537
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......531 3. Vgradnja....cceeeeeeieeeee e 537
1.2 Splodna varnost...........ccccceeeeeens 3.2 Pritrditev pecice v omaro............. 538
2. VARNOSTNA NAVODILA 4. OPIS IZDELKA
2.1 MontazZa.......cccceeveeeeeeecieee e 4.1 Splosni pregled...........cccvvveennneen.
2.2 ElektriCne povezave..................... 533 4.2 PripomoCKi.......cccoeeiieenieeniieene.

2.3 Uporaba

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

2.4 VVzdrzevanje in CiS€enje............... 535

2.5 Piroliti¢no GiS&enje........cocvveveen.... 535 5.1 Nadzorna ploS¢a...........cccouvnnns
2.6 Kuhanje Vv Sopari 5.2 PrikazovalniK........c.ccoveeeeeiiiiiieennn,
2.7 Notranja osvetlitev...................... 536 6. PRED PRVO UPORABO........coosvcevrrneees
2.8 SEIVIS....cooeeeeeeeeeeeee e 53

2.9 OIaGANE. ..o 536 6.1 Zacetno Ciscenje
6.2 Prva povezava...........cccceeviuneennn.

6.3 ZacCetno predgrevanje..................
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VARNOSTNE INFORMACIJE

7. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 542
7.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 542
7.2 Nastavitev: funkcija gretja s
012 1 (o TSR 542
7.3 Posoda za vodo.........cceeeerineennn. 544
7.4 Nastavitev: Kuharski pomoc¢nik....544
7.5 Funkcije peCice........cccooueviennnnnnn. 545
7.6 Opombe v zvezi s:
VIazno pecenje........cooeveieeenieeaineans 547
8. CASOVNE FUNKCIJE.......cccoveeeeenererrrnns 547
8.1 Opis Casovnih funkgij.................. 547
8.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 548
9. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 550
9.1 Vstavljanje opreme..........cccccce... 550
9.2 Sonda za hrano...........ccccccueeeunee. 551
9.3 Pripomocki za kuhanje v sopari... 552
9.4 Kuhanje v sopari v posodi za
pecenje dieteticnih jedi..................... 553
9.5 Neposredno kuhanje v sopairi...... 553
10. DODATNE FUNKCIJE.........ccconiiernnenn 554

10.1

Nacin shranjevanja: Priljubljene
10.2 Zaklepanije tipK........ccccvevrieeennn.
10.3 Samodejni izklop...........ccccvveenenn.
10.4 Ventilator za hlajenje.................

11. NAMIGI IN NASVETI.......cccovimiiriiinnnns

11.1 Priporocila za pecenje...............
11.2 Vlazno pecenje..........ccccevveunenn.
11.3 Vlazno pecenje -

priporoceni pripomMoCKi.............ccceee.n. 557
11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute..................... 557

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 559
12.1 Opombe glede Cis€enja............. 560
12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk .o 560
12.3 Uporaba: Pirolitino ¢is¢enje..... 561
12.4 Postopek CiS¢enja: Posoda
ZAVOAO...ciiiiiiiici e 561
12.5 Opomnik za CiSCenje.................. 563
12.6 Odstranjevanje in
namescanje: Vrat.......cccccoevvceeeeennen. 563
12.7 Zamenjava: LUGi..........ccceeueeuene 565
13. ODPRAVLJANJE TEZAV.........cccorrerne. 566
13.1 Kaj storite v primeru ................. 566
13.2 Obvladovanje: Kod napak.......... 567
13.3 Servisni podatki..........ccccvvvennnns 567
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 568
14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list
zaizdeleK™........cooovieiiiiiece 568
14.2 VarCevanje z energijo................ 569
15. STRUKTURA MENIJA..........ccceirrrnrnne 569

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.
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VARNOSTNE INFORMACIJE

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

. OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenCkov.

- Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je hamenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- NamesScCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
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VARNOSTNA NAVODILA

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine pecice.

- Vedno si nadenite zascCitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obrathem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

. Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti pecice odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namesc¢aijte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, priloZena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas€itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanj$o razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecCice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.
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VARNOSTNA NAVODILA

* Naprava je opremljena z elektri¢nim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektricno napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanj$a visina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektri¢ne povezave

/I OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vtita in kabla. Ce je treba kabel zamenijati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

+ Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.
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» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu nameS¢€anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po

namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtiéa.
* Ne vlecite za elektricni prikljucni kabel, Ce zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.

+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo

3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem zaprite vrata naprave.
+ Ta naprava je dobavljena z vtiem in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na plo&¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si lahko tudi

preglednico:
Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumeni kabel) mora biti 2 cm daljSi od faznega in nevtralnega

vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.
* Naprave med delovanjem ne puScajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do

izpusta vro¢ega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.
» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico

alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
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Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali names&anju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok peka¢. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

Ce napravo namestite za ploi¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plos€o pohiStvenega elementa se
lahko nakopic€ita toplota in vlaga ter povzro€ita nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/I OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtinice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih poSkodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblas¢eni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢iS€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢is¢enje pedice, upostevajte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Pirolitiéno ciS€enje

/I  OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega ¢iS¢enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice
odstranite:
— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas¢obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vkljuc¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), Se posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za piroliti¢no ¢iscenje.

Med pirolitinim ¢iS¢enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se moc¢no segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se sproS¢a vro¢ zrak.

Pri piroliticnem ciS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov

hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi

naslednje:

— Med in po vsakem pirolitiénem ¢iS¢enju poskrbi za dobro prezracevanje.
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» Zarazliko od ljudi so nekateri ptici in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se spro$€ajo med CiS¢enjem pirolitinih pecic.
— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po ¢iS€enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

+ Majhne domace zivali so prav tako lahko ob¢utljive na krajevne temperaturne spremembe v
blizini vseh piroliticnih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega cis¢enja.

» Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poSkodujejo visoke
temperature pri piroliti€cnem ¢iS¢enju vseh pirolitiénih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za
ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Kuhanje v sopari

& OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poSkodb naprave.

» SproSc¢ena para lahko povzroci opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/\  OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.
» Uporabite le Zzarnice z istimi specifikacijami.

2.8 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblasceni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/I  OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Za informacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izklju€ite iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.
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NAMESTITEV

3. NAMESTITEV

/I OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www;oﬂt:be.comlaeg ‘

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

3

|
|
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OPIS IZDELKA

3.2 Pritrditev pe€ice v omaro

4. OPIS IZDELKA

4.1 Splos$ni pregled
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El Upravijaina plos¢a

H Elektronski programator
E Predal za vodo

B Vticnica za tipalo za jedi

Ventilator

B Nosilec police, snemljiv
Bl Odto¢na cev

] Ventil za odvod vode
tl Polozaji polic

tH Dovod za paro
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

4.2 Pripomocki

Mreza za pecenje

Za posode za kuhanje, pekace za pecivo, pecenke.
Pekac za pecivo

Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.
Sonda za hrano

Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.

Teleskopska vodila

Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.
Model za peko dieteticnih jedi

Za funkcije kuhanja v sopari.

5. ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

5.1 Nadzorna plosc¢a

O

T :
205 5] 6|

n VKLOP / IZKLOP Pritisnite in zadrzite za vklop in izklop pecice.

H | Meni Nasteva funkcije pecice.

Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.

n Prikazovalnik Prikazuje trenutne nastavitve pecice.

H | Stikalo za lu¢ Priziganje in gasenje luéi.

ﬂ Hitfg segrevanje Za vklop in izklop funkcije: Hitro segrevanje pecice.
pecice
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

Pridrzite tipko

«)~>

Premaknite

@35

Pritisnite in zadrzite

S konico prsta se dotaknite
povrsine.

S konico prsta podrsajte po
povrsini.

Dotaknite se povrsine in po-
Cakajte 3 sekunde.

5.2 Prikazovalnik

12:30 Po vklopu se na prikazovalniku prikaze glavni
’ zaslon s funkcijo pecice in privzeto temperatu-
o ro.
150°C
O START
Ce petice ne uporabljate dve minuti, prikazo-
valnik preide v stanje pripravljenosti.
O
12:30 Med pecenjem se na prikazovalniku prikazejo
’ nastavljene funkcije in druge razpolozljive moz-
‘:] /l 5 OOC nosti.
L) Timin @ STOP
A Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi funkcija-
! mi.
1230 A. Ura
B. ZACETEK/ZAUSTAVITEV
#085°C 1500(: C. Temperatura
D. Funkcije pecice
O 15min © START E. Casovnik
| | | | | F. Sonda za hrano (samo izbrani modeli)
F E D C B

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji — za pomikanje po prikazovalniku.
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PRED PRVO UPORABO

oK

Za potrditev izbire/nastavitve.

<

Za vrnitev za
eno stopnjo v
meniju.

k)

Za preklic za-
dnjega dejanja.

Za vklop in izklop funkcij.

Indikatori funkcije Aktiviraj alarm — ko nastavljeni ¢as kuhanja potece, se sprozi zvo¢ni signal.

Q

Funkcija je vklopljena.

STOP
Funkcija je vklopljena.
Pecenje se samodejno konca.

i

Zvocni alarm je izklopljen.

Prikazovalniki programske ure

@

Za nastavitev funkcije: Zakasnjen vklop.

Za

(%)

preklic nastavitve.

6. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!

A

Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno CiScenje

1. korak

2. korak

3. korak

Iz pecice odstranite pripomoc-
ke in odstranljive nosilce re-
Setk.

Pecico in pripomocke ocistite
z mehko krpo, toplo vodo in
blagim Cistilom.

Pripomocke in odstranljive no-
silce reSetk polozite v pecico.

6.2 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.
Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk, Glasnost, Ura.

6.3 Zacetno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- Iz pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce resetk.
rak:

2. II(('O- Nastavite najvijo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.
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VSAKODNEVNA UPORABA

Pred prvo uporabo prazno peéico predhodno ogrevajte.

3. ko-

rak: Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15 minut.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Vklopite pecico. Na prikazovalniku se prikaze privzeta funkcija pecice.
2. korak Pritisnite simbol funkcije pecice za vstop v podmeni.
3. korak

Izberite funkcijo pecice in pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze: temperatura.

4. korak Nastavite: temperaturo. Pritisnite: OK.

5. korak Pritisnite: START ,
Sonda za hrano — senzor lahko vklju€ite kadar koli pred ali med kuhanjem.

STOP — pritisnite za izklop funkcije pedice.

6. korak Izklopite pecico.

Uporabite bliznjico!

> © »OE.) T ) smer)

7.2 Nastavitev: funkcija gretja s paro

1. korak | Vklopite pecico.
Izberite simbol funkcije pecice in pritisnite za vstop v podmeni.
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VSAKODNEVNA UPORABA

2. korak | Nastavite funkcijo gretja s paro.

3. korak Pritisnite: OK. Na prikazovalniku se prikaze temperatura.

4. korak | Nastavite temperaturo.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak | Pritisnite pokrov predala za vodo, da ga odprete.

7. korak | Predal za vodo napolnite z mrzlo vodo do najvisje ravni (priblizno 900 ml), da se ogla-
si zvocni signal ali da se na prikazovalniku prikaze sporocilo. Predala za vodo ne na-
polnite prek najvisje ravni. Obstaja nevarnost iztekanja vode, prelitja in poSkodb pohi-
Stva.

& OPOZORILO!
Uporabljajte le mrzlo vodo iz pipe. Ne uporabljajte prefiltrirane (demi-
neralizirane) ali destilirane vode. Ne uporabljajte drugih tekogin. V
predal za vodo ne nalivajte vnetljivih ali alkoholnih tekocin.

8. korak | Predal za vodo potisnite v prvotni polozaj.

9. korak | ppiticnite: START .

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal.

10. ko- Ko v predalu za vodo zmanjka vode, se oglasi zvo¢ni signal. Napolnite predal za vo-

rak do.

11. ko- Izklopite pecico.

rak

12. ko- Po kon€anem pecenju izpraznite predal za vodo.

rak OPOZORILO!

Pecica je vro€a. Obstaja tveganje opeklin. Pri praznjenju predala za
vodo bodite previdni.

13. ko- Odvecna voda lahko kondenzira v pecici. Po kuhanju previdno odprite vrata pecice.

rak Ko se pecica ohladi, notranjost osusSite z mehko krpo. Po vsaki uporabi poCakajte vsaj

60 minut ter na ta nacin preprecite, da bi vro€a voda pritekla iz ventila za odvod vode.

Uporabite bliznjico!

2O 2B ) C Y& psm) ) &)
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7.3 Posoda za vodo

Indikator posode za vodo

= Posoda je polna.
&l Posoda je napolnjena do polovice.
|_| Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Ce v posodo nalijete preveé vode, varnostni odvod pomakne odveéno vodo na dno pedice. Z gobo
odstranite vodo.

Praznjenje posode za vodo

1. ko- Izklopite pecico, pustite vrata odprta in po-

rak Cakajte, da se pecica ohladi. ‘ (
7O

2. ko- Priklopite odto¢no cev (C) na ventil za od-

rak vod (A) prek konektorja (B).

3. ko- Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat

rak pritisnite B, da poberete preostalo vodo.

4. ko- Odklopite C in B ter obriSite pecico do su-

rak hega z mehko gobico.

7.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo¢eno funkcijo in temperaturo. Nastavite lahko ¢as in
temperaturo.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

» Teza - Avtomatika

+ Sonda za hrano

Stopnja zapecCenosti jedi:

* Manj pe€eno aliMan;j

» Srednja

» Bolj peceno aliVe¢

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | piicnite: —.

3. korak Pritisnite: % Odprite: Kuharski pomo¢nik.
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4. korak | Izberite jed ali vrsto hrane.

5.korak | piicnite: START

Uporabite bliznjico!

XDEDED XD LLY

7.5 Funkcije pecice

STANDARD

Funkcija pecice

Aplikacija

Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje kruha.

Infra pecenje

Ao ad

Zar

vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gra-
Y tiniranje in dodatno zapecenost.

Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spodaj.

Zamrznjene jedi

Vroc€i zrak
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).

Gretje zgoraj/
spodaj

Za peko in pe¢enje mesa na enem polozaju resSetke.

Gretje spodaj

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.
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Funkcija pecice

Aplikacija

i)

=

Vzhajanje testa

Za pospesSitev vzhajanja kvaSenega testa. PreprecCuje izsusitev povrsine
testa in ohranja testo elasti¢no.

POSEBNOSTI

Funkcija pecice

Aplikacija

=

Za ohranjanje zelenjave (npr. kislih kumaric).

Gretje kroznikov

Ohranjanja
Za suSenje narezanega sadja, zelenjave in gob.
§9
Susenje
— Za predhodno segrevanje kroznikov za postrezbo.
Lu

XY

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od
koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

54§

Ry
Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krompir. Za gratiniranje in dodatno za-
pecenost.

°C
Pecenje z nizko
temp.

Za pripravo mehkih, soénih pecenk.

§

Ohrani toploto

Za ohranjanje hrane tople.

Al
Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-
liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanjSa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.
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PARA

Funkcija pecice

Aplikacija

G

Pogrevanje s paro

Pogrevanje hrane s paro prepreci izsuSitev povrSine. Toplota se porazdeli
nezno in enakomerno, kar omogoc¢a povrnitev okusa in arome hrane, kot
da bi bila ravno pripravljena. To funkcijo lahko uporabite za pogrevanje
hrane neposredno na krozniku. So¢asno lahko pogrejete ve¢ kot en kroz-
nik na razliénih polozajih reSetk.

2

Pizza funkcija

Peka pizze.

Z

To funkcijo uporabite za pripravo kruha in Zemelj s profesionalnimi rezul-
tati glede hrustljavosti, barve in sijaja skorje.

Peka kruha
(n) Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in enolonénice. Za-
Lg‘lN hvaljujo¢ kombinaciji pare in toplote je meso mehko in so¢no ter ima
Viaga nizka hrustljavo povrsino.

7.6 Opombe v zvezi s: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN

60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija »Pecenje z
ventilatorjem in zadrzevanjem vlage« Vlazno pec€enje. SploSna priporocila za var€evanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis €asovnih funkcij

Casovne funkcije

Aplikacija

Cas priprave

Za nastavitev dolzine pecenja. Najve¢ je 23 ur in 59 minut.

Kon¢aj

Za nastavitev posledice konca Stetja programske ure.

Zakasnjen vklop

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

PodaljSanje ¢asa

Za podaljSanje ¢asa kuhanja.
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Casovne funkcije Aplikacija

Opomnik

Za nastavitev odStevanja. Najvec€ je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje pecice.

Cas delovanja Nadzoruje ¢as delovanja funkcije. Cas delovanja - lahko nastavite po-

loZaj za vklop in izklop.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev ure

1. korak

Pritisnite: Ura.

2. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev ¢asa kuhanja

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @
3. korak

Nastavite programsko uro. Pritisnite: OK.

Uporabite bliznjico!

YOE.) T » © ) s )

Izbira funkcije konca

1. korak | Izberite funkcijo pecice in nastavite temperaturo.
2. korak Pritisnite: @

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4. korak

Pritisnite: © ® @
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Izbira funkcije konca

5. korak | Pritisnite: Koncaj.
6. korak | lIzberite Zeleni: Koncaj.
7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.

Zamik vklopa kuhanja

1. korak | Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. korak Pritisnite: QD

3. korak | Nastavite ¢as kuhanja.

4.korak | pitichite: @ @ @

5. korak | Pritisnite: Zakasnjen vklop.

6. korak | Izberite vrednost.

7. korak

Pritisnite: OK. Postopek ponavljajte, dokler se na prikazovalniku ne prikaze glavni za-
slon.

PodaljSanje ¢asa priprave

Ko preostane Se 10 % ¢asa kuhanja in se vam zdi, da hrana Se ni pripravljena, lahko ¢as kuhanja
podaljSate. Spremenite lahko tudi funkcijo pecice.

Pritisnite +1min, da podaljSate ¢as kuhanja.

Sprememba nastavitev programske ure

1. korak Pritisnite: QD
2. korak | Nastavite vrednost programske ure.
3. korak

Pritisnite: OK.
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Sprememba nastavitev programske ure

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite med kuhanjem.

9. UPORABA: PRIPOMOCKOV

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

MrezZo potisnite med vodili nosilca re$etk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-
vzdol.

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /
Globok peka¢:

Pekac¢ potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na zgornjih vodilih.

:

=

\

\Wgy
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9.2 Sonda za hrano
Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ?

Temperaturo jedra.

Temperaturo pecice: najmanj 120 °C.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.

no temperaturo. jedi.

Pecica izracuna priblizen kon¢ni €as kuhanja. Odvisen je od koli€ine Zivil, nastavljene funkcije
pecice in temperature.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
sestavino. Z robom posode za pecenje podprite
silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

Konico Sonda za hrano potisnite v sredino

mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi

del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice
Sonda za hrano.

7 .
N - E—

s

551/716



UPORABA: PRIPOMOCKOV

4. korak

Vklju¢ite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.
6.korak | o o @ _ pritisnite, da nastavite Zeleno moznost:
« Aktiviraj alarm — ko hrana doseze temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni signal.
» Aktiviraj alarm in kon€aj s kuhanjem — ko hrana dosezZe temperaturo jedra, se ogla-
si zvocni signal in pecica se izklopi.
7. korak Izberite funkcijo in pritiskajte: OK, da odprete glavni zaslon.
8. korak | piticnite: START .
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvocni signal. Izberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
9. korak | Iztaknite vti€¢ Sonda za hrano iz vti¢nice ter vzemite jed iz pecice.

& OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-

Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

Uporabite bliznjico!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9.3 Pripomocki za kuhanje v sopari

Posoda za pecenje dieteti¢nih jedi za funkcije kuhanja v sopari
Posoda za pecenje dieteticnih jedi je sestavljena iz steklene posode (A), pokrova (B), cevi za
injektor (C), injektorja (D) in jeklene resetke (E).

Steklena posoda (A) Pokrov (B)
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Injektor, cev za injektor in jeklena resetka.

Cevzai
pari, inj

ektor (D) pa neposrednemu kuhanju v

njektor (C) je namenjena kuhanju v so- /
sopatri.

Jeklena resetka (E)

* Vroce
* Vvroé
* Posod
* Posod

posode za pecenje ne postavljajte na hladne/mokre povrsine.
0 posodo za pecenje ne vlivajte hladnih tekocin.

e za pecenje ne uporabljajte na vroci kuhalni povrsini.

e za pecenje ne Cistite z abrazivnimi sredstvi, Gistili in praski.

9.4 Kuhanje v sopari v posodi za pe€enje dieteti¢nih jedi

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko in jo pokrijte s pokrovom. Cev za

1. korak injektor vstavite skozi odprtino v pokrovu. Posodo za pecenje postavite na polozaj
druge police od spodaj navzgor.

2. korak Cev za injektor prikljuite na dovod za paro.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

9.5 Neposredno kuhanje v sopari

Posodo

za pecenje postavite na jekleno resetko. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite pokrova.

A

OPOZORILO!

Med delovanjem pecice se lahko injektor segreje. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice. Ko ne uporabljate funkcije kuhanja v sopari, injektor odstranite iz peci-
ce.
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1. korak Injektor povezite s cevjo za injektor. Cev za injektor priklju¢ite na dovod za paro.
Posodo za pecenje postavite na polozaj prve ali druge police od spodaj navzgor.

2. korak Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi. Injektorja ne priblizujte grelnemu elemen-
tu.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot so piS€anec, raca, puran ali velike ribe, injektor vstavite v Zivilo.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Nacin shranjevanja: Priljubljene

Svoje priljubljene nastavitve, kot so funkcija pogrevanja, ¢as kuhanja, temperatura ali funkcija
¢is¢enja, lahko shranite. Tri (3) najljubSe nastavitve lahko shranite.

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Izberite zeleno nastavitev.

3. korak Pritisnite: E Izberite: Priljubljene.
4. korak | Izberite: Shrani trenutne nastavitve.
5. korak

Pritisnite +, da dodate nastavitev na seznam: Priljubljene. Pritisnite OK,

k') — pritisnite za ponastavitev nastavitve.
0 — pritisnite za preklic nastavitve.

10.2 Zaklepanije tipk

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije pecice.

1. korak | Vklopite pecico.
2. korak | Nastavitev funkcije pecice.
3. korak

>>
*, H — pritisnite so€asno, da vklopite funkcijo.

Za izklop funkcije ponovite 3. korak.
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10.3 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C)

(D (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec,
Pecenje z nizko temp..

10.4 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporo¢ila za pecenje

®

Temperature in Casi peCenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovo-

sti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so pri-
kazane priporo€ene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste

hrane.

Ce za dolo&en recept ne najdete nastavitev, poiséite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = B X O
\ uru

(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30

soda
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sov

soda

¥ = 8 | O
\ uuru
(°C) (min.)

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pecenje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kola& z | Pekad ali prestrezna po- 175 3 25-30

leSniki soda

Soufflé/Narastek, Kerami¢ni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40-50
za pecenje

Posirana riba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecenje

Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda

Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30

sov soda

Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (min.)
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.3 Vlazno pecenje - priporoc¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Peka¢ za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje la¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vidina 5 om premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pe€enje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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\/3/

—
—
uru

()

(min.)

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Gretje zgo-
raj/spodaj

Pekac za
pecivo

170

20-30

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

150 -
160

20-35

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

2in4

150 -
160

20-35

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

180

70-90

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm

Vroci zrak

Mreza za
pecenje

160

70-90

Biskuvit,
tortni
model @
26 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

170

40-50

Pecico 10 minut
predhodno segre-
vajte.

Biskvit,
tortni
model @
26 cm

Vroci zrak

Mreza za
pecenje

160

40-50

Pecico 10 minut
predhodno segre-
vajte.
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¥ B = E O ®
| B =y
(°C) (min.)
Biskvit, Vroéi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut
tortni pecenje predhodno segre-
model & vajte.
26 cm
Masleni Vroéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
piskoti pecivo 150
Masleni Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
piskoti pecivo 150
Masleni Gretje zgo- | Pekac za 3 140 - 25-45 -
piskoti raj/spodaj pecivo 150
Toast, Zar Mreza za 4 Najvecje | 2-3 minu- | Pecico predhodno
4-6 ko- pecenje te prva segrevajte 3 mi-
sov stran; 2-3 | nute.
minute
druga
stran
Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20 - 30 Mrezo za pecenje
burger, pecenje postavite na Cetrti,
6 kosov, in pre- prestrezno ponev
0,6 kg strezna pa na tretji nivo
ponev pecice. Hrano ob-

rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrevajte 3 mi-
nute.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.
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12.1 Opombe glede ¢is€enja

<

Cistilna sred-

Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim Cistilom.

Za CiS€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Madeze odcistite z blagim Cistilnim sredstvom.

stva
A Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko
= Y] povzrogijo pozar.
| I Vlaga lahko v pegici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj3ati kon-
denzacijo, naj pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shra-
Vsakodnevna | i ite v pegici dije kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko
uporaba Krpo.
Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
e, krpo s toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
W valnem stroju.
i . Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
Pripomocki

sredstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev resetk
Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

1. korak | Izklopite pecico in pocakajte, da
se ohladi.

2. korak | Sprednji del nosilca reSetke po- {
vlecite stran od stranske stene.

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- |

tegnite s stranskih sten in ga 1/'%;
odstranite. 0 _L <
()

2 a
4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob- %ﬁ -
ratnem zaporedju. >~
ZadrzZevalni zati¢i na teleskop- Cal

skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

1T
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12.3 Uporaba: Piroliticno ¢is¢enje

Za CisCenje pecice uporabite Piroliticno Cis¢enje.

A

OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

A

POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s

to funkcijo. To lahko poSkoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in poca-

kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

1. korak

2. korak

3. korak

Vklopite pecico.

Pritisnite: = / Cisgenje.

Izberite nacin Cis€enja.

Piroliticno ¢is¢enje, inten-

zivno

Moznost Nacin ¢iScenja Trajanje
Piroliticno ciscenje, kratka Rahlo ¢iscenje 1h
Piroliti¢éno cis€enje, nor- Obicajno CiScenje 1h 30 min
malno
Cis¢ Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min

@ Ko se zaZene ¢iS¢enje, so vrata pecice zaklenjena in lu¢ je ugasnjena. Ventilator za hlajenje
deluje z visjo hitrostjo.

STOP - pritisnite, &e Zelite prekiniti ¢iSéenje, preden se konéa.
Pecice ne uporabljajte, dokler s prikazovalnika ne izgine simbol zapore vrat.

Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in po¢akaj-

te, da se ohladi.

Notranjost pecice ocistite z
mehko krpo.

Z dna pecice odstranite ostanke.

12.4 Postopek ¢iséenja: Posoda za vodo

1

. korak | Izklopite pecico.
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2. korak | Pod dovod za paro postavite globok pekac.

3. korak | V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodajte citronsko kislino: 5 €ajnih zlick. Poca-
kajte 60 minut.

4. korak | Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite na 230 °C.
Po 25 minutah pecico izklopite in poCakajte, da se ohladi.

5. korak | Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite med 130 in
230 °C. Po 10 minutah pecico izklopite in po¢akajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopi¢enja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.

Ko se ¢iSéenje konca:

Izklopite pecico.

Izpraznite posodo
za vodo. Oglejte si
razdelek Vsakod-
nevna uporaba, po-
glavje »Praznjenje
posode za vodo«.

Izperite posodo za vodo in
odstranite ostanke apnen-
ca z mehko krpo.

Ocistite odvodno
cev s toplo vodo in
blagim Cistilnim
sredstvom.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z

ustekleni¢eno vodo.

Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva used- | Razvrstitev Ocistite po-
lina (mg/l) vode sodo za vo-

Raven dH do vsakih

1 0-7 |:| 0-50 mehko 75 ciklov —
2,5 meseca

2 8-14 E 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2
meseca

3 15-21 E 101 - 150 trda 40 ciklov —
1,5 meseca

4 22-28 m nad 151 zelo trda 30 ciklov -1
mesec
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12.5 Opomnik za ciScenje

Ko se prikaze opomnik, je priporoceno ¢iS¢enje.

Uporabite funkcijo: Piroliti€no ¢is¢enje.

12.6 Odstranjevanje in nameséanje: Vrat

Vrata pecice so sestavljena iz treh steklenih ploS¢. Za Cis€enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plo$ce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna
navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. ko- V celoti odprite vrata in poiscite tecaj

rak: na desni strani vrat.

2. ko- Z izvijacem dvignite in povsem obrni-

rak: te desni vzvod teCaja.

3. ko- Poiscite te€aj na levi strani vrat.

rak:

4. ko- Dvignite in povsem zavrtite vzvod na

rak: levem tecaju.

5. ko- Vrata pecice zaprite do polovice do

rak: prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter snemi-
te s teCajev.

6. ko- Vrata polozite na mehko krpo na trd-

rak: no povrsino.
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7. ko- Primite okvir vrat (B) na zgornjem ro-
rak: bu vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

8. ko- Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
rak: stranite.

9. ko- Drzite steklene plosce vrat za zgorniji
rak: rob in jih previdno izvlecite eno za

drugo. Zacnite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene ploS¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

10. ko- Steklene plosce odistite z vodo in mi-

rak: lom. Temeljito jih osusite. Steklenih
ploS¢ ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

11. ko- Po ¢is€enju namestite steklene plo-

rak: §Ce in vrata pecice.
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Pazite, da stekleni ploS¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plos¢e; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

12.7 Zamenjava: Luci

/\  OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo Zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozZite krpo.

Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.
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13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/I OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

.
ﬁ Pecica se ne vklopi ali segreje

@ Mozni vzrok

v

< Resitev

Pecica ni prikljuena na napajanje ali je priklju-
¢ena nepravilno.

Preverite, ali je pecica pravilno prikljuéena na
napajanje.
Oglejte si vezalno shemo.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro; za podrobnosti si oglejte poglav-
je »Casovne funkcije«, Nastavitev: Casovne
funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Povsem zaprite vrata.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce
se tezave ponovijo, se obrnite na usposoblje-
nega elektricarja.

Funkcija pecice Varovalo za otroke je vkloplje-
na.

Oglejte si poglavje »Meni«, Podmeni za: Moz-
nosti.

Y
Komponente

@ Opis

1"

2 Resitev

Luc je pregorela.

Zamenjajte zarnico; za podrobnosti si oglejte

poglavje »Vzdrzevanije in ¢iS€enje«, Zamenja-
va: Luc.
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¢
6 ! Ciséenje

@ Opis

v

= Preverite naslednje:

V pecici je voda.

V posodi za vodo ni prevec vode.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.

Pecenje s paro ne deluje.

V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri mi-
nute ali pa voda izteka iz dovoda za paro.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.
Ocistite posodo za vodo.

Izpad elektri¢ne napetosti vedno prekine &is&enje. Ciséenje ponovite, e ga je prekinil izpad

elektri¢ne napetosti.

13.2 Obvladovanje: Kod napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
V tem razdelku boste nasli seznam tezav, ki jih lahko odpravite sami.

@ Koda in opis

'

= Resitev

C2 - Sonda za hrano je v pecici med Piroliticno
ciSCenje.

Izvlecite Sonda za hrano.

C3 - vrata med Piroliti¢no ¢iScenje niso po-
vsem zaprta.

Zaprite vrata.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v
vtiénico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vtiénico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku
ne delujejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da
na poljih na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem pecice se ne more povezati z
upravljalno plosco.

Pecico izklopite in ponovno vklopite.

13.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblag&en servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti pecice. Plos¢ice za tehni¢ne

navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.
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Priporoéamo, da podatke vpisete sem:

Model (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in Podatkovni list za izdelek*

Ime dobavitelja Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Identifikacija modela EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2
Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti-
latorjem

0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

EOC8P39X 36.6 kg
EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.
Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pe-
cice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varcCevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat peCice med pecenjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc&eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred peenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri nekaterih funkcijah pecice se v primeru, da vklopite program z izbiro Trajanje ali Konec ter
pecenje traja vec kot 30 minut, grelnika samodejno izklopita prej.

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici pe¢e napre;.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

Pritisnite ==, da odprete Meni.

Element menija Aplikacija

Kuharski pomoénik Nasteva samodejne programe.
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Element menija Aplikacija
Ciscenje Nasteva programe cis€enja.
Priljubljene Nasteva priljubljene nastavitve.
Moznosti Za nastavitev konfiguracije pecice.
Nastavitve Nastavitev Za nastavitev konfiguracije pecice.
Servis Prikaze razli¢ico in konfiguracijo pro-
gramske opreme.
15.2 Podmeni za: Ci$éenje

Podmeni

Aplikacija

Piroliticno Cis¢enje, kratka

Trajanje: 1 h.

Piroliti¢no ¢is¢enje, normalno

Trajanje: 1 h 30 min.

Piroliti¢no ¢is¢enje, intenzivno

Trajanje: 2 h 30 min.

15.3 Podmeni za: Moznosti

Podmeni

Aplikacija

Osvetlitev

Vklopi in izklopi lug.

Varovalo za otroke

Preprecuje nenameren vklop pecice. Ko je funkcija vkloplje-
na, se ob vklopu pecice na prikazovalniku prikaze besedilo
»Varovalo za otroke«. Ce Zelite omogogiti uporabo pegice,
izberite kodne ¢rke po abecednem vrstnem redu. Ko je
vklopljeno varovalo za otroke in je pecica izklopljena, so
vrata pecice zaklenjena. Dostop do programske ure, daljin-
skega upravljanja in luci je na voljo z vklopljenim varovalom
za otroke.

Hitro segrevanje pecice

Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je samo za nekatere funk-
cije pecice.

Opomnik za CisCenje

Izvede vklop in izklop opomnika.
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Podmeni

Aplikacija

Prikaz ¢asa

Izvede vklop in izklop ure.

Stil digitalne ure

Omogoca spremembo oblike prikaza ¢asa na prikazovalni-
ku.

15.4 Podmeni za: Nastavitev

Podmeni Opis

Jezik Nastavi jezik pecice.

Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.

Zvok tipk Vklopi in izklopi zvok polj na dotik. Izklop zvoka ni mozen
za: @

Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signalov.

Ura Nastavi trenutni ¢as in datum.

15.5 Podmeni za: Servis

Podmeni

Opis

Predstavitveni nacin

Koda za vklop/izklop: 2468

Razli¢ica programske opreme

Informacije o razli¢ici programske opreme.

Ponastavi vse nastavitve

Ponastavi tovarniske nastavitve.

16. PREPROSTO JE!

Pred prvo uporabo morate nastaviti:

Jezik

Osvetlitev

Zvok tipk Glasnost Ura
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Seznanite se z osnovnimi ikonami na upravljalni plos¢i in prikazovalniku:

in ¢asom funkci-
je.

te Zzeleno funkci-
jo.

VKLO®P/IZ E iﬁ{ @ S /c:? START /
- . S * ) onda za
KLOP Meni Priljubljene Casovnik hrano STOP
Zacetek uporabe pecice
Hitri zacetek Vklopite pecico 1. korak 2. korak 3. korak

in zacnite s pe-

¢enjem s privze- | Ppritisnite in dri- 5 ' Pritisnite:

... —lzberi-
to temperaturo te: @ START .

Hitri izklop

Pecico izklopite
kadarkoli, s ka-
teregakoli zaslo-
na ali s sporoci-
lom.

@ — pritisnite in drzite, dokler se pecica ne izklopi.

Zacetek pecenja

tisnite.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
® ... °C oK START
. — izberite funkci- . - e
— pritisnite za i pedice in bri- — nastavite tem- — pritisnite za — pritisnite za za-
vklop pecice. lop P peraturo. potrditev. Cetek kuhanja.

Priprava jedi s paro

Vlijte hladno vodo v predal za vodo. Sledite navodilom na prikazovalniku.

Pogrevanje s paro

Vlaga nizka

. Pizza funkcija Peka kruha Priprava jedi s paro.
Pogrejte hrano. v L
Pospesi pripravo jedi.

130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Spoznajte, kako hitro peci

mi:

Uporabite samodejne programe ali aplikacijo za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitva-
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Spoznajte, kako hitro peci

Kuharski po- | 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
moénik

Pritisnite: @ Pritisnite: ——. Pritisnite: ‘/\9 Ku-
harski pomocnik.

Izberite jed.

S hitrimi funkcijami nastavite ¢as pecenja

10-odstotno dodatno zapekanje Za podaljSanje ¢asa pecenja pritisnite +1 min..
Z 10-odstotnim dodatnim zapekanjem dodajte
Cas, ko je preostalo $e 10 % Casa pecenja.

17. UPORABITE BLIZNJICO!

Tukaj si lahko ogledate vse uporabne bliznjice. Najdete jih tudi v posebnih poglavjih v navodilih
za uporabo.
Nastavitev: Funkcije pecice

> o > D...>> ‘C >>START>

Nastavitev: Kuhanje s funkcijo segrevanja s paro

2O 2B ) C Y psm) ) L)

Nastavitev: Kuharski pomocnik

XDEDED XD LLY,

Nastavitev: Cas priprave

YOE.) T » © »smr )

Zamik: Vklopa in konca kuhanja

DR
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Preklic: Nastavljene programske ure

) O e

Uporaba: Tipalo za hrano

) © pEE) C )1 ) T po)

18. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol L. Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom <, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiraliSce za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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CALPXAJ

MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. 3abpanu cte nponssog koju ca cobom AoHOCK
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoBauuja. eHnjanaH je, eneraHTaH 1 OCMULLIbEH UMajyhn y Bugy
Balue notpebe. byauTe yBepeHu aa hete npu cBakom kopuwwhery 406UTU 3BaHpeaHe
pesynTarte.

Oo6po pownu y Electrolux.

MoceTnte Haw cajT ga:

MpubasuTe caBeTe 3a kopuwhetrse, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBaHe

npobnema, cepBuC 1 NOMpaBkKy:
www.electrolux.com/support

g PerucTpyjte npounssog paam 6orbe ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, NOTPOLLHN MaTepujan 1 opurMHanHe pesepBHe AenoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA NOAPLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OpUTUHAIHE PE3EPBHE AENOBE.

Kapa koHTakTMpaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BoAWTe padyHa Aa koa cebe nmate

cnepehe nogatke: Mogen, 6poj npon3soaa, cepujckn 6po;j.

Mogauu mory Aa ce npoHany Ha NNoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama.
Ynosopere/onpes — nuHcopmauuje o 6e3degHocTm

® OnwTe nHpopmauuje n casetn

MHdopmauuje 0 XMBOTHO] CpeanHu
3agpxaHo npaBo M3MeHa.

CAOPXAJ

1. AHOOPMALUMWJE O BE3BEOHOCTM.....576 2.8 CepBUCHPAHSE. ......c.evveeeeerreeeeennee 583
2.9 OANarahbe.......ccocevvevvevevriieeeeeaennns 583

1.1 be3benHocCT geLe 1 oceTrbUBMX

3. MHCTANALMJA.........orreeeeenns 583
3.1 YrpahmBatre.........ccceeveeeiice. 583
3.2 NpuuspwhrBake pepHe 3a
KYXVUHSCKN EMEMEHT......ovveeeiiiieieeee. 584
4. ONMUC NMPOU3BOMA........ccooerrrrnerarnnns 585
4.1 ONWTU NPUKAS......eveeeeeieieeeanneenns 585
4.2 TIPUBOP. e 585
2.5 MnponuTMyYKo YnWhekse.............. 582 5. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYUYJE

2.6 KyBahe Ha Naph........cceeeeeevenennnn.
2.7 YHyTpallhe OCBETIbeHe
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MHO®OPMALWUJE O BESBEOHOCTHU

5.2 [INCIINEJ..cciiiiiiiieieeeee e 587
6. MPE MNMPBE YNOTPEBE...........ccccccvvueinee 588
6.1 [NpBO YNLNEHE ... 588
6.2 [NpBO NPUKIbYYMBAHSE.................. 588
6.3 NHunumjanHo npearpeBamse.......... 588
7. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA................. 589
7.1 Kako ga nogecute: ®yHkunje
BAMPEBAMDA. . .vveeeeenirieeeaaieeieeeeieeeeenenees 589
7.2 Kako pa nogecute: yHKUmje
3arpeBarba Ha NAPW......ceeeerveeeeeaneneen. 589
7.3 Pe3sepBoap 3a BOOY......c.ccccvveeenn. 591
7.4 Kako pa nogecute: MNoTnomorHyTa
MPUMPEMA....cceiiiiiiiiieeeee e e 591
7.5 OyHKUWje 3arpeBatsa................... 592

7.6 HanomeHe y Be3un ca: BnaxHo
neyere y3 BEHTUNATOP. ....cevuveereeeans

8. ®YHKUWUJE CATA.......ccccumnee

8.1 Onwuc dpyHKkumja caTa
8.2 Kako pa nogecute: ®yHkunje

CATA. et ittt 595
9. KAKO OA KOPUCTUTE: NMPUBOP......... 597
9.1 Ybauusare npubopa................... 597
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 598

9.3 NMpubop 3a kyBake Ha nNapu........ 600
9.4 KyBamn-e Ha napwu y nocyam 3a

ONETarNHO MEYEHE......ceveeeeeeeeanneen 601
9.5 KyBane Ha AMPEKTHOj napu......... 601
10. AOOATHE ®YHKLUWUJE............coccvrnnen 601
10.1 Kako ga cavyBate: OMurbeHo....601
10.2 KoHTpomnHa 6paBa...........ccceeenee 602
10.3 AyTOMaTCKO UCKIbYUYUBAHSE. ...... 602
10.4 BeHtunatop 3a xnaheme........... 602
11. KOPUCHU CABETM.........cccerrrrrnen 603
11.1 lMpenopyke y Be3n ca
MEYEHEM. .....uuiiiiiiiiiieeeae e 603
11.2 BnaxHo neyetwe y3
BEHTUMATOP . iiiiiiiiieeeeeeeeeeeiiiiieeeeas 603

11.3 BnaxHo neyere y3 BeHTMnaTop -

NpenopyyYeHn NPUBOP........cceeeeevee... 605
11.4 Tabene kyBama 3a MHCTUTYTE 3a
TECTUPAHSE.....vvveeeeeiiieeeeairieaeeeneeeaens 605
12. HETA W YULWLWREWE.............eeeee. 607
12.1 HanomeHe y Be3u ca
UNLLIAGHSEM.....uvvviieieeeeeeeeeeeiieeee e 608
12.2 Kako ga n3sagute: Hocaun
PELLUETKE eeeeievieeeeireeeeesieeeeeasnreaaesnnes 608
12.3 Kako ga kopuctute: MNuponutnyko
UNLLIABHSE....vveeeeeeee e 609
12.4 Kako ga ounctute: PesepBoap 3a
BOZY - tveeeeurrereesneneeeaanneeeeannneaeeeanaeeeans 610
12.5 MopaceTHuk 3a ymwhemwse............ 611
12.6 Kako ga ckvHeTe 1 uHcTanupare:
BpaTa.....ccooiiiie e 611

12.7 Kako pga 3amenute: Jlamnmua.... 613
13. PELLABAHKE NMPOBJIEMA

13.1 LUTa YYUHUTK AKO.......ooeeneenee.
13.2 Kako ga noctynare y cniyyajy:

KOOOBU MPELLKE.....ccevieeeeeciieee e 615
13.3 Mogauu o cepBucHpatyy............ 616
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 616
14.1 Vindbopmauumje o npomssoay 1 nUCT

ca WHdopmavmjama o nponssoay*.... 616

14.2 Ywiteaa eHepruje.....cccouvueeeennnnes 617
15. CTPYKTYPA MEHUJA

151 MEHW...coviiiiiiieec

15.2 MoameHun 3a: Yuwhemse............. 618

15.3 MoameHun 3a: Onumje................. 618

15.4 Moamern 3a: KoHdurypauuja....619

15.5 Mogmern 3a: Cepsucuparse......619
16. JIAKO JEL!.......oiriiriree s 620
17. NOBUTE NPEYULIOM.............ccoerernee 621
18. EKOJIOLUKA MUTAHA..........ccceeeee 622

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[QHOCTWU

[Npe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npo4nTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [1ponssofhay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae uUnu LUTETY Koje cy
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MHO®OPMALWUJE O BESBEOHOCTHU

pe3ynTtaT HeucnpaBHe MHcTanauuje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynotpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTyNnayHOM MeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKOINMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3begaH HauumH
N YKONNKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. deuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca BeoMa TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteToMm, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofg ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue 1 ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n heroBu goCTynHM AenoBM MoOry
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Axo oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBMpaTu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamelEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je Hamen-eH 3a ynotpeby y jegHOM
AOMahUHCTBY Y 3aTBOPEHMM NpocTopuMa.

- Ypehaj ce MOXe KOPUCTUTU Yy KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahMHCTBMMA U CANYHMM 06jeKkTMMa 3a CMeLUTaj rae
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MHO®OPMALWUJE O BESBEOHOCTHU

ynotpeba He 61 npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NOTPOLH-Ee No JOMahUHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba Moxe ga MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa aga
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj Uckiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOr LokKa.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTynHM AenoBu Mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemMeHaTa unm
YHYTpaLLHKOCTU nNehHuue.

Kaga Bagute npmbop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
cTaBrbaTte y pepHy, yBeK HOCUTe 3allTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHU ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a oBaj ypeha;.

- [Ja bucrte yknoHUNM LUIMHE Koje ApXKe peLleTke, NpBo
noByuUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresioMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hemojte kopuctutu rpyba abpasvsHa cpeacraa 3a
ynwhewe nnn owTpe metanHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKneHuX BpaTta jep oHu Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka CTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yknoHmuTte cas npmubop 13
pepHe, Kao 1 octatke xpaHe unu macHohe koje cy npocyte/
HaTanoXxeHe yHyTap nehHuue.
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2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha.

*  YKINOHWTE KOMMNINETHY ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

« T[pugpxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpame Koje cTe obunu y3 ypehaj.

* YBek BOOUTE payvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alUTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOPeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UchyH-aBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

* HeonxoaHo je npuapxasaTy ce MUHVMAIHOI pacTojaka of Apyrux ypehaja n KyXmkCckux
enemMeHara.

» T[pe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe ga nu ce BpaTa nehHuue otBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH CUCTEMOM 3a eneKkTpu4Ho xnanewe. Mopa ce ynotpebrbaBatu ca
N3BOPOM EN1eKTPUYHOT Hanajaksa.

MuHMManHa BUCUHA KyXWMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MarnHa BUCKHa enemeHTa ucnog pagHe nrove)

LLnpuHa KyxvHsCcKor enemeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npeghe ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLinpuHa npegtse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agwe ctpaHe ypehaja 559 mm
[y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[ybuHa ca oTBOpeHUM Bpatuma 1022 mm
MwuH1ManHa BennynHa BeHTUNaLMOHOr OTBOpA. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH Ha A0H0j 3a4H0j CTPaHN

[OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[eCHOM Yrny ca 3afihe CTpaHe
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MOHTaXHW 3aBpPTHMU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yere Ha eNeKTPUYHY Mpexy

/\  YNO3OPEHKE!
Pu3sunk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyymBara cTpyje Tpeba ga 06aBu KBanMguKoBaH enekTpuyap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha NAOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KoMnaTtnounHm
ca ogrosapajyhum napameTprmMa enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

* YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpafneHy YTUYHWLY ca 3awTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HewmojTe aa kopuctTuTe agantepe ca BuLIe YTUYHMULA U NPOAY>XHE Kabnose.

+ [lpoBepuTte Aa HACTE OLUTETUNM FMABHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKOMMKO CTPYjHA
kabn Tpeba aa ce 3amenun, To Tpeba Aa ob6aBu Halw oBnawheHn CepBUCHU LieHTap.

* He possonuTte ga kabn 3a Hanajarwe Aoanpyje unm gohe 6nusy Bpatuma ypehaja unu Huwm
ucnog ypehaja, Hapounto kaga ypehaj pagu unu kaga cy Bparta Bpena.

+ 3awTnTa o yaapa Aenosa Mo HanoHOM M M30M0BaHMX AefioBa Mopa Aa ce MpuUYBpCTU
Tako Aa He MoxXe Aa ce yknoHu 6e3 anara.

+ TpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajake Ha 3UAHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy HcTanauuje.
Bogute pavyHa ga nocTojy NpucTyn MPEXHOM YyTUKady HaKOH MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHMUa nabasa, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHU yTUKay.

* He Byyute kabn 3a Hanajarwe kako 6ucTe nckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyumTe Tako LWTo
heTte n3Byhu ytrkay us ytmyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTaBHe npekmgaye: 3aWwTuTHe npekvaade, ocurypade
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMmaTcke 3aliTUTHE npeknaade un
KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju mopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhasa aa
UcKby4mnTe cBe (pase Hanajawa ypehaja. Paamak n3ameny koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

+ [loTnyHo 3aTBOpMTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LITO NMOBEXeTe MPEXHU yTUKay y 3uaHy
yTUYHULLY.

* Ypehaj ce ncnopy4yje ca CTpyjHUM yTUKAYEM U CTPYjHUM Kabrom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte noAaTke O YKYMHOj CHAa3W Ha NAOYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe nornegatu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75
makcumanto 2300 3x1
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YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

MakcumanHo 3680 3x15

MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eneHn/XyT NPOBOAHMK) Mopa BUTK 3a 2 LM AYXUW Of MPOBOAHUKA
3a dasy 1 Hyny (nnasu 1 6paoH NPOBOAHNK).

2.3 YnoTtpeba

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk og noBpefnmBama, ONEKOTMHA U CTPYJHOT yaapa Unun ekcnnosuje.

Hewmojte oa menwate cneuumdukaumjy oor ypehaja.

BoaunTe payyHa Aa oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He Byay 3anyLueHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa Tokom paja.

Ypehaj Tpeba nckIibyunT HakoH cBake ynotpebe.

Byaoute onpesHn kag otBapaTte BpaTa ypehaja Aok oH pagu. Moxe ce gecuTtu aa nsahe
BpPEeO Ba3ayXx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy BaMm MOKPE pyKe Unu kaga je OH Y KOHTaKTy ca BOLOM.
HewmojTe nsnaratvn otBopeHa Bpata Benukom ontepehemy.

Hewmojte kopucTutu ypehaj kao pagHy NoBpLUMHY UK MPOCTOP 3a oAnarame.

MaxrbmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cactojaka koju cagpke ankoxon Moxe
[OBECTN [0 MCnapaBaha ankoxona u Mellara ca BasgyxoMm.

BapHuue nnn otBopeHn nnameH He cmejy ga byay y 6nusmHun ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

3anar-vBe matepuje nnv npegMeTe HaToMbeHe 3anarbMBMM MaTepujama HeMojTe
CTaBrbat yHyTap 1 nopep ypehaja nnu Ha wera.

YNO30OPEHE!
MocToju pusunk og owTehena ypehaja.

[a 6ucrte cnpeunnu owrtehere nnu ryéutak 6oje Ha emMajnupaHMm NoBpLUNHAMA:
— Hewmojte cTaBreatn nocyhe 13 pepHe nnuv gpyre npeamete y ypehajy AMpeKkTHO Ha AHO.
— He cTaBmajte anymunHujymcky onujy GUPEeKTHO Ha AHO yHyTpawHocTu ypehaja.
— Hewmojte cunatu Bogy AvpekTHO y Bpyh ypeha.
Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLueTKa KyBarba.
— byaute naxrbuBu Kaga ckmgate unm noctasrbarte Npudop.
['ybuTak 60je Ha emMajnupaHM NoBpLUMHamMa unu Hephajyhem Yenuky He yTude Ha cam paj
ypehaja.
Kopuctute ayboku nnex 3a 3anuBeHe konaye. BohHu cok Moxe ga octaBu TpajHe Mprbe.
ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba yBek ga Oyay 3aTtBopeHa.
Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena HamewTaja (Hnp. BpaTta), 06e3beanTe Aa NPUIMKOM
paja BpaTa Hukaga He Oyay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TonnoTa 1 Bnara u npoy3pokyjy HakHagHo owTteherwe ypehaja, kyhuwta nnu noaa.
He 3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe JOK ce ypehaj y noTnyHOCTN He oxNnaan HaKoH
Kopuwhemsa.
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2.4 Hera u ynwhene

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk og o3nefueBamra, noxapa nnu owTehewa ypehaja.

* [lpe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n ussyuute ytmkad us augHe ytuyHuue.

» T[lpoBepute aa nu je ypehaj xnagaH. MNocToju pu3nk ga ce NofioMe CTakneHe nnove.

« Opmax 3aMeHVTe CTakrneHe ninoye Ha BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce OsnawheHom
CEepPBUCHOM LIEHTPY.

» bByauTe naxrouBu kaga ckuaate Bpara ca ypefaja. Bpata cy Tewkal

* PepoBHo unctute ypehaj aa bucrte cnpevnnu nponagaxe NoBpLUMHCKOr MaTepujana.

* Ypehaj unctuTe BnaxxHOM MeKoM Kprnom. KoprcTuTe UCKIbyuMBO HeyTpanHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopuctntn abpasneHe npounssoae, abpasusHe jacTyumhe 3a umwheme,
pacTBapadye unu meTanHe npegveTe.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CNpej 3a pepHy, Npuapxaeajte ce ynyTctaBa o 6e36egHOCTM Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutnyko ynwheme

/\  YNO3OPEHKE!
Pu3vk oa nospefe/noxapa/xemmjcke emucuje (racosa) y MMPONUTUHKOM PEXUMY.

* [lpe obaBrbara pyHKUMjEe NMPONUTUYKOr camounwhera nnm npe npee ynotpebe, ns3
YHYTPaLIHOCTU PEPHE YKIMOHUTE:

— bwuno kakse octatke xpaHe, yroe unn MmacHohe Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe.

— CBe npeamerte koje je moryhe yknoHuTu (ykiby4yjyhu nonvue, 604He WrHe UTA.,
MCnopyyeHe ¢ NPoM3BOAOM) HAPOYMTO Nocyae, Nexose, TauHe, Npubop, UTa. Koje
nUMajy Henenrbmee NOBPLUNHE.

* [MaxrmbnBo NpoyunTajTe CBa ynyTCTBa 3a NMPONUTUYKO YnLherse.

*  [Opxute geuy nogarse of ypehaja AOK pagy NMPONUTUYKO Yiwhemne.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocrnobaha 13 npeatnx oTBopa 3a xnaneme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ymwherwa ogBuja ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 360r yera moxe
pohu go ocnobahara ucnapexa HacTanux of octaTaka XxpaHe 1 matepujana og Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyyyjemo cnegehe:

— O6e3beaute fo6PYy BEHTUMALM]Y TOKOM U HAKOH CBAKOr NMUPONUTUYKOT Ynwhetrsa.

— 0O6e3beaunTe nobpy BeHTUNALMjy Y TOKY M HAKOH NpBe ynotpebe Ha MakCMMarnHoj
pagHoj TemnepaTypu.

+ 3a pasnuky of rbyaun, Heke NTuue 1 rmmsasun Mory 6UTH M3y3eTHO OCeTIbMBM Ha
noTeHUMjanHa ucnapera koja ce eMUTYjy Y TOKy npoueca Ynwhera CBUX NUPONUTUYKNX
pepHMU.

— Cknonute cBe kyhHe rbybumue (nocebHo NTuLe) koju ce Hanase y 6nm3nHn ypehaja
TOKOM W HaKOH MMPONUTUYKOT YnLhera 1 NPBO NOAECUMTE MaKCUMarnHy TemnepaTypy Yy
[06po NpoBETPEHOM MPOCTOPY.

*  Manu kyhHu rby6umMLm Takohe mMory 6UTn oceTrbMBM Ha NoKanHe NpoMeHe Temrnepartype y
GNN3NHM NUPONUTUYKNX PEPHM Kada je nporpam camouumiiherna NMponmM3oM y TOKy.

* HenenrsyBe NoBpLUMHE NOCyAa, NNEXoBa, TauHu, Npubopa, UTh. MOry OLTETUTU BUCOKE
TemnepaType NocTynKa NMpPoNMTUYKOr Yiwhera y CBUM pepHamMa ca NnMponu3om u Takohe
Mory 6uTn n3Bop cnabujux LUTETHMUX ncnapema.

* Vcnapetba Koja reHepuLLy CBe NMUPONUTUYKE pepHe/ocTaum KyBaHa OnNmcaHn cy Kao
6e3beaHu 3a rbyae, ykbydyjyhu geuy vnuv nuua ca 3gpaBcTBeHM npobnemuma.
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2.6 KyBawe Ha napu

YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTuHa n owTtehewa ypehaja.

+ OTnywTeHa napa Moxe Aa 13a30Be ONeKOTUHE:
— HewmojTe ga otBapaTte Bpata ypehaja TOKOM KyBara Ha napu.

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrbMBO HAKOH KyBaksa Ha napu.

2.7 YHyTpawme ocBeTIbeHe

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagm o cujanuuama yHyTap Nnpov3Bofa U pe3epBHUX AENOBa, cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuue Ccy HamerweHe fa n3gpxe ekcTtpemMHe usmnyke ycrnose y
KyhHUM anapaTtuma, kao LWTo cy Temnepatypa, Bubpauuje, Bnara, Unm cy HamekeHe aa
CcUrHanuaupajy nHgopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma 1 HUCy NorofHe 3a ocBeTibaBake NpocTopuja y AoMahUHCTBY.

+ OBaj Nnpon3BOa CafpXXu U3BOP CBETNOCTYM YMja je knaca eHepreTcke eumkacHoctu G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cnevyudumkauujy.

2.8 CepBucupame

» Papgu onpaBke ypehaja obpatute ce osnalheHoM CEPBUCHOM LiEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe LerloBe.

2.9 Opgnaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pwv3uk of nospeae unm ryuiewsa.

+ O6paTunTe ce ONWTUHCKMM opraHuma Aa bucte casHanm kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuue.

*  WceunTte MmpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n ognoxure ra.

* YKNoHuTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu mybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTAJNIALIMJA

& YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

3.1 YrpahuBame
www.youtube.com/electrolux
°YUUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY
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4. onnc NPON3BOAOA

4.1 OnwTK NpuKas
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Bl KomangHa Tabna

H EnextpoHckv nporpamatop
H ®voka 3a Bogy

B YTuuHvua TemnepaTtypHor ceHaopa
H pejuv enement

@ Namna

BexTunatop

B Hocau peluetke, nokpeTtHu
Bl OasogHa ues

] BexTun 3a onsog Bofe

tHl Monoxajn pewwetke

A Llpeeo 3a napy

4.2 NMpubop

* PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a KyBatbe, NNexoBe 3a TOPTe, NeYetse.

* [nex 3a neyewe
3a Konaye u Kekce.

* pun/py60kun TUraw

3a neyerbe TECTA U Meca Unn Kao nocyaa 3a CKkynrbakhe macHohe.

* TemnepaTypHu ceH30p

3a Mepetse KOJMKO je XpaHa ncrneyeHa.

» Teneckoncke sBofjuue

Ca 0BMM TenecKonckum Bof]wu,ama MOXeTe Nnakwle fa NocTaB/baTe U yKINawaTe peLleTKe.

» [locyna 3a aujeTanHo nevyewe
3a yHKUMje KyBara Ha napu.
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5. KAKO CE YKIbYYYJE N UCKIbYYYJE PEPHA

5.1 KomaHgHa Tabna

—= EeS

H))

1 \
mEA B BO

n YkrbyyeHo / Uc- MpuTucHUTE 1 3appxuTe Aa BUcTe YKIbYUUNN U UCKIBYYUIIN PEPHY.
KIby4YeHOo
ﬂ MeHun Mpuka3syje yHKLMje pepHe.
OmurseHo Mpukasyje omnrbeHa nogellaBama.
n Oucnnej [Mpukasyje TpeHyTHa noAellaBsara pepHe.
5| Mpeknpay namnu- 3a yKrbyumnBare 1 UCKIbyuMBaHe namnuue.
ue
@ | Bpso sarpesatse 3a yKkrbyumnBare 1 UckibyumBame dyHkumje: bpao sarpesamse.
|
—\U’- 4-0” -» @U 3s
MpuTucHuTe ayrme Momepute MpuTUCHUTE N 3appxuTe
[oanpHnTe NOBPLUXHY BPXOM [MpeByunTE NPCTOM MPEKO MNo- [oanpHnTe noBpLUnHY Ha 3
npcra. BPLUMHE. CeKyHae.
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5.2 Oucnnej
12:30 HakoH ykrbyunBarsa, Ha gucnnejy ce npukasyje
’ rnaBHU eKpaH ca oyHKUMjoM 3arpeBara 1 noa-
o pa3ymeBaHOM TemnepaTypoM.
150°C
O START
AKO pepHy He KOpUCTUTE 2 MUHYTa, AUCNIE]
npenasv y pexvm npunpaBHOCTHU.
O
12:30 Kapga kyBaTe, Ha avcnnejy ce npukasyjy nog-
’ elleHe dyHKUMje n apyre AOCTyMNHe onuuje.
8 150°C
[ TImin e STOP
A [wncnnej ca nogeLwweHnm Kiby4HUM pyHKUMja-
| Ma.
12:30 A. [oba pnaHa
B. MNOKPETAHE/3AYCTABIbAHE
85 1SOOC C. TewmnepaType
D. ®yHkumje 3arpeBara
®© 15min @ START E. Tajmep
| | | | | F. TemnepaTtypHu ceH3op (camo Ha ogabpa-
F E D (o B

HVYM Mogenvma)

UHgukaTopu aucnneja

OCHOBHM MHAMKATOPU — 32 HaBurayujy no gucrnnejy.

OK

3a notBphuBame n3abpaHe
cTaBke/nogellaBama.

<

3a Bpahare

3a jegaH HMBO

yHasag y me-
HUjy.

k)

»

3a noHuwTa-

Bak€e nocnepg- 3a yKibyumBame u nc-

H€e aKTUBHO- KrbyyMBarse onuuja.
CTW.

WHaukaTopm dpyHKumje Ornacu 3ByYHU CUTHaN — Kaj UCTEKHE MOAELLEHO BpPEMe KyBakba, Yyje

Ce 3BYYHU CUTHarn.
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D STOP @
o PyHKUMja je YKIbyyeHa. g
DyHkuuja je ykibyyeHa. KyBatbe ce ayTomaTcku npeku- 3ByK anapma je UCKIby4eH.
na.

WHaukaTopu BpemeHa

S Q

3a nogelwasarbe yHKumje: OanoxeHu cTapT. 3a oTkasvBawe NnogeLlaBaka.

6. MPE NPBE YNOTPEBE

YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 MpBo unwhemwe

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OuucTnTe pepHy 1 npmudop To-
YKknonuTe caB npubop u Ho- PepHy 1 Nprbop Bpatute npubop n Hocave
nnom Bogom, bnarum getep-

cave peLleTKn n3 pepHe. ELUETKU EPHY.
P pep LIEHTOM N MEKOM Kprom. P Y pepHy

6.2 lNMpBO NpuUKIbyYnBaH-€

[ucnnej npukasyje NopyKy AoOpoaoLnnLEe HakKoH NPBOT NOBe3vBaks-a.
Tpeba ga nogecute: Jesuk, OcBeTrbeHOCT Aucnneja, 3BykOBM TacTepa, JaumHa 3By4YHOr
curHana, [lo6a gaHa.

6.3 UHnuumjanHo npearpeBawe

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npse ynorpeobe.

Kopak 1 | YkroHuTe cae npubop v NOAPLUKE PELLETKU U3 PepHe.

Kopak 2 | r410cure makenmanty Temneparypy 3a dyHkumiy: (.
OcraBuTe pepHy Aa paav 1 car.
Kopak 3 | o necure makcumanty Temnepatypy 3a dymkuuy: (@]

OcrtaBwuTe pepHy Aa pagu 15 MuHyTa.

@ PepHa moxe ga ucnywwita MMpyuc 1 Aum TOKOM npearpeBana. YBepuTe ce ga je npoctopuja
npoBseTpeHa.
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7. CBAKOOAHEBHA YINOTPEBA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTu.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKUUje 3arpeBarba

Kopak 1 YkrbyunTe pepHy. Ha gucnnejy je npukasaHa nogpasymeBaHa dyHKUWja 3arpesa-
Hba.

Kopak 2 MputucHuTe cumbon dyHkuwje rpejawa aa Gucte ywnu y nogMeHu.

Kopak 3

OpabepuTe yHKUMjy 3arpeBarsa 1 NPUTUCHUTE: OK, Oucnnej npukasyje: Temnepa-
Typy.

Kopak 4 Monecute Temnepatypy. MNputucHuTe: OK.

Kopak 5 Mputuchnte: START .

TemnepaTypHU CEH30p — MOXETE [a NPUKIbYUYUTE CEH30P Y GUNO KOM TPEHYTKY Mpe
UMK TOKOM KyBaksa.

STOP - nputucHuTe Aa 6rcTe UCKIbYUMnM PYHKLM]Y 3arpeBaksa.

Kopak 6 VckrbyunTte pepHy.

MohuTte npeunyom!

> ©® »OE.Y) C ) smer)

7.2 Kako na nogecuTe: byHKLMje 3arpeBata Ha napu

Kopak 1 | Ykibyuute pepHy.
MN3abepute cumbon dyHKUMje rpejarsa 1 NpUTUCHUTE ra Aa GyucTe ywnu y NnogMeHu.

Kopak 2 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarsa Ha napu.

Kopak 3 MpuTtncHute: OK. [wucnnej 3aTum npukasyje nogellaBaka Temneparype.

Kopak 4 | lNogecute Temneparypy.

Kopak 5 MputucHute: OK.
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Kopak 6 | lMputucHute noknonay, ouoke 3a Bogy Aa bucrte je oTBopunu.

Kopak 7 | HanyHute dmoky 3a Bogy xnagHoM BOAOM A0 MakcMmanHor Hueoa (oko 900 ml) gok
Ce He ornacu 3By4YHM CUrHan unv ce Ha gucnnejy He nojasn nopyka. Hemojte nyHWUTH
duroky 3a BoAYy NPeEKO heHOr MakcMmarHor kanaumTera. [ocToju pusuk og Lypera
BOJe, NpenuBaksa 1 owTehera HameLuTaja.

& YNO3O0OPEHE!
Kopuctute camo xnagHy Bogy ca Yyecme. Hemojte kKopuctutu pumn-
TpUpaHy (AemMuHepannsoBaHy) unu gectunoBaHy Bogy. Hemojte ga
KOpUCTUTE gpyre Te4HocTU. HemojTe aa cunaTte 3anarbuse HUTK an-
KOXOJSIHE TEeYHOCTU y (DUOKY 3a BOAY.
Kopak 8 | BpaTuTe dpomoky 3a BoAy Y H€H MOYETHM NONOXa).
Kopak 9 Mputuchute: START .
Kapa nehHuua gocturHe nogelleHy temnepartypy, vyje ce 3By4HW curHan.

Kopak Kaga y dwmouu 3a Bogy noHecTaHe Boae, Yyje ce 3ByYHU curHan. NoHoBO HanyHuTe

10 oKy 3a Boay.

Kopak VckrbyunTte pepHy.

1

Kopak WcnpasHute hroky 3a Boay kaaa ce KyBahe 3aBpLuM.

12

YNO30OPEHE!

PepHa je Bpena. [NocToju pusmk oa onekotuHa. byante naxromsem

Kada npasHuTe uoky 3a Boay.
Kopak [Mpeoctana Boga MoXe Aa ce KOHAEH3yje y YHYTpalHhOoCTU. HakoH KyBama, NaxrbuBo
13 oTBopuTe Bpata nehHuue. Kaga ce pepHa oxnagu, ocyLUnTe YHYTPaLlH0CT MEKOM

Kpnom. HakoH cBakor kopuwhera cadekajte Hajmarwe 60 MUHyTa Kako Bpena Boaa He
61 n3alna us BeHTUNa 3a oA4Bof BoJe.

MohuTte npeunyom!

2O 2B ) C Y& psm) ) )
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7.3 Pe3epBoap 3a Boay

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

|:| Pe3sepBoap je nyH.
&l Pe3sepBoap je nyH 40 NOMNOBUHE.
|_| PesepBoap je npasaH. [NoHOBO HanyHUTe pe3epBoap.

AKO y pe3epBoap cunaTe NpeBuLLe BOAE, CUTYPHOCHU OABOAHU BEHTUM UCMycTUNe CyBULLHY BOAY
Ha AHO yHyTpalwHkocTU. CyHRepom yknoHuTe Boay.

Mpaxmete pesepeoapa 3a Boay

VckrbyunTte nehHuuy, octaBute BpaTa oT-
BOpEHa 1 cayekajTe Aok ce nehHuua He
oxnaawm.

Kopak
1

Kopak | lNosexwuTte ogBoaHy ues (C) Ha BeHTWN 3a
2 oagog (A) npeko koHekTopa (B).

OpxuTe Kpaj LeBun ncrnog HuBoa A 1 y3a-
CTOMHO NpuTUckajTe B aa 6ucte npukynunm
npeocrany Boay.

Kopak
3

Kopak | Opgojte C n B n ocywmnte nehHuLy Mekum
4 cyHhepom.

7.4 Kako na nogecuTte: lMoTnoMorHyTta npunpema

CBako jerno y oBOM NogMeEHWjy uma npenopy4veHry yHkumjy n temnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme 1 Temneparypy.

Mpynrkom KyBaka HEKMX jerna, MOXeTe Aa KOPUCTUTE U:

* AyTomarcka TexuHa

» TemnepaTtypHu ceH3op

CTeneH [o Kor ce jeno Kyea:

+ Cna6o nevyeHo unm Mane

* Cpeamna

* [o6po neyeHo unu Buie

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 —

MputucHuTe:
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Kopak 3

LY
MpuTtncHute: /\" YHecute: [NoTnomorHyTa npunpema.

Kopak 4 | /3abepwuTe jeno unu BpCTy XpaHe.

Kopak 5 Mputuchnte: START |

MohuTte npeunyom!

XDEDEDEDTL)

7.5 ®yHKUMje 3arpeBama

CTAHOAPOHO
®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Ha
Laad 3a rpunoBame TaHKMX KoMaga XpaHe 1 TocTupatrse xneba.
FpunoBake
vvv 3a neyerse BEMUKMX KOMaJa Meca UM X1BKHE ca KOCTUMa Ha jeHOj pe-

¥

Typ60 rpunoBamwe

LWweTKkn. 3a cnpemarbe rpaTuHUpaHX jena v 3a 3aneuare.

)

3a neyetbe Ha HajBuULLE TPY NONOXaja peLleTke NCTOBPEMEHO 1 3a CyLue-
e xpaHe. MNogecute Temnepatypy Aa 6yae Huwka 3a 20-40°C Hero 3a
3arpeBatbe 0403ro/o40340.

Meyerse y3 paBHU
BEHTUN.
vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCeYeHOr KPoM-
i nupa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa byae xpckasa.
CMp3HyTa xpaHa

3arpeBate 0403-
ro/ogosgo

3a nevere Ha jeHOM NOMoxXajy peLueTke.
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®DyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

3arpeBawe 0f03-
no

3a nevere Konava ca XpCKaBM OHOM U 3a KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

i)

=

Ou3awe TecTa

3a ybp3aBame an3ana kBacHor Tecta. CnpeyaBa fia ce NoBpLUMHA TecTa
OCyLLM 1 YyBa eMacTUYHOCT TecTa.

OEJIMKATECHU
®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Ha
E 3a KkoH3epBupare noBpha (HNp. KMcenux KpacTaeawa).
KoHsepBucame

)

Cyuwere

3a cyweme ceukaHor Boha, nospha u nevypku.

—
—
uuru

3arpeBame nocy-

3a 3arpeBare nocyha npe cepsupatsa.

Cnopo neuyewe

ha
3a ogmp3aBame xpaHe (nospha un Boha). Bpeme oamp3aBara 3aBucK o
s KONMUYMHE U BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBambe
49 3a jena kao LTO Cy nasare Unu rpaTH1paHn Kpomnup. 3a cnpemare
ey rpaTVHMpaHUX jena u 3a 3aneuame.
paTuHupaHo
1°C 3a npunpemare MeKor, COYHOT NneYersa.
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CBAKOAHEBHA YIMNOTPEBA

®DyHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

3a ofpXaBaH-€ TONnoTe XxpaHe.

BnaxHo nevyewe
y3 BeHTUnartop

§
OppxxaBake TO-
nnorte
I OBa yHKUuja je npeaBuheHa 3a ywteny eHepruje Tokom KyBawa. Kaga
‘Y KopucTUTE 0OBY (PyHKLWM]y, TEMMNEepaTypa yHyTap pepHe Moxe [ia ce pasnu-

Kyje on 3apate TemnepaType. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpeBara Moxe 6uTn ymamweHa. 3a Buwe nHdopmauuja nornegajte no-
rnaerbe ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

NAPA

®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

G2

3arpeBatbe xpaHe Napom cripeyaBa Aa ce NoBpLUMHa ocyln. TonnoTa ce
pacnopehyje 6naro u yjeaHadeHo, Wwto omoryhasa Aa ce noHoBo Jo6ujy

®DyHKUKja 3a nULy

Pl
KyC U MUPUC XpaHe, Kao Aa je Tek npunpemrbeHa. OBa dyHKLMja MOXe
Perenepucarwe na- | V<Y puC xpaHe, kao Aa j punp PYHKLM]
pe [a ce KOpWUCTU 3a NOHOBHO 3arpeBake XpaHe ANPEKTHO Ha Tawupy. Mo-
eTe MOHOBO [a 3arpeBaTte XpaHy Y HEKONMKO Takupa UCTOBPEMEHO, KO-
pucTehu pasnuynTe Nnomnoxaje peLueTku.
(%9) Meyvere nuue.

%

Meyewse xneba

Kopuctute oy dyHKUMjy 3a npunpemy xneba n xnebHux 3emuykn ca Bp-
no fobpum pesyntaTuma Hanuk NpodecnoHanHUm y norneay Xpckaso-
ctn, 6oje u cjaja kopuue.

Gp

Low
Hucka BnaxHoct

PyHKUWja je norogHa 3a Meco, XMBUWHY, jenia n3 pepHe u kaceporne. 3axsa-
TbYjyhn koMBUHaLMju nape 1 TonnoTe, Meco Aobuja MeKy U COYHY TEKCTY-
py, 3ajejHO ca XPCKaBOM KOPULIOM.

7.6 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop

OBa yHKyMja je kopuwheHa 3a ycknahyBare ca knacom eHepreTcke ehnKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapamma EU 65/2014 n EU 66/2014. TecTtoBu npema

crtaHgapay EN 60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaha Kako pyHKUmMja He 6v 6una
npekugaHa n kako 6u nehHuua paguna Ha HajsuwemM Moryhem cteneHy eHepreTcke

edUKaCHOCTMW.
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®YHKUUNJE CATA

Kaga koprctute oBy chyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKIby4yje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBae norneaajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLwTeaoM eHepruje norneaajte ogerbak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwwuTena eHepruje.

8. ®YHKUUJE CATA

8.1 Onuc dyHKuumja caTa

®dyHKuMja caTa MpumeHa

Bpewme kyBara 3a nogeluaBame oyxvHe KyBawa. MakcumanHo je 23 h 59 min.

Kpaj aktnBHOCTU 3a nogelwaBame LWTa he ce AellaBaTy kaj TajMep 3aBpLUn ca ogbpo-
jaBamem.

Opnoxenn ctapT 3a ofnarawe ctapTa u/vunu Kkpaja Kyeara.

[HopaTtHo Bpeme 3a npoayxene BpeMeHa KyBatba.

MopceTHuK 3a nogelaBake oabpojaBarba. MakcumarnHo je 23 h 59 min. Oa
dyHKLMja He YTUYe Ha paj pepHe.

Tajmep Tokom paga Haprnepa konuko gyro dyHkumja pagu. Tajmep TOkoM paga — MoXxeTe
ra yKrbyUuTv ¥ UCKIbYYUTH.

8.2 Kako pa nogecute: ®dyHKUMje caTa

Kako na nopecurte car

Kopak 1 | MNputuchHute: [loba aaHa

Kopak 2 Mopecute Tajmep. MputnucHure: OK

Kako na nogecute Bpeme KyBawa

Kopak 1 M3abepute cyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.

Kopaxk 2 MputucHuTe: @

Kopak 3 Mopecute Tajmep. MputncHure: OK
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®YHKUUNJE CATA

MofuTte npeunyom!

YOE.) T ) © ) s )

Kako na nsabepete onuujy 3a 3aBpLietak

Kopak 1 | V3abepute cpyHKUWjy 3arpeBarba 1 nogecute TemnepaTtypy.
Kopak 2 MputucHute: @

Kopak 3 | 3a nogelwaBane BpeMeHa KyBatba.

Kopak4 | noymuchnre: ® © ®

Kopak 5 | MNputucHute: Kpaj aktTuBHOCTM

Kopak 6 | V3abepute xerbeHn: Kpaj akTuBHOCTM

Kopak 7

MpuTtncHute: OK, [MoHaBrbajTe pagky OOK ce Ha AUCMNEjy He NpUKaxe rnaBHU eKpaH.

Kako na oanoxure noyertak KyBaha

Kopak 1 | MNogecute dyHKUMjy 3arpeBarba 1 Temneparypy.
Kopak 2 MpuTtncHuTe: @

Kopak 3 | 3a nogelwaBane BpeMeHa KyBata.

Kopak 4 MputucHuTe: ® © @

Kopak 5 | MNputucHute: OgnoxeHun ctapT

Kopak 6 | /3abepwute BpeaHoCT.

Kopak 7

MpuTtncHute: OK, [MoHaBrbajTe pagky OOK Ce Ha AUCMNEjy He NPUKaxe rNaBHU eKpaH.

Kako ce npoayxaea BpeMeHa KyBaha

Kaga npeoctaHe 10% BpemMeHa KyBata, a XpaHa He uarnega kao ga he yckopo 6utu rotoea, Mo-
XeTe Aa nNpoayxute BpeMe KyBaka. Takohe MoxeTe [a NpoMeHuTe (hyHKUMjy 3arpeBatsa.
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KAKO OA KOPUCTUTE

: MIPUBOP

Kako ce npoayxaea BpeMeHa KyBaha

MputucHute +1min ga 6ucte Npoayxunu BpemMe KyBama.

Kako na npomMeHUTe noagellaBak-€ Tajmepa

Kopax 1 MputucHuTe: @
Kopak 2 | lNogecuTe BpeaHoOCT Tajmepa.
Kopak 3 MpuTncHuTe: OK

3apgato BpemMe MoxXeTe fa NpoMeHnTe y 6uno kom TPEHYTKY Y TOKY KyBaHh-a.

9. KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

9.1 Y6aumBamwe npubopa

Mano yaybreere ca ropwe ctpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrberwa Takohe cnpeyaBajy
npeBpTare. Y3aurHyta neuLa oko nonuie cnpeyasa knusame nocyha Ha nonvuu.

PelweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bohuua Ha Ho-
cauvy peLlleTke 1 BOAWUTE padvyHa Aa HOXK-
Le 6yay okpeHyTe Hagore.

Mnex 3a neyewse / [ly6oku Turams:
['ypHuTE nnex namehy sohuua Ha Hocady
peLueTke.
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KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

PeweTkacTa nonuua, MNnex 3a nevyewe /
[y6oku Turam:

['ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
pelleTke, a pelleTky Ha BofuLe nsHaa.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

TemnepaTtypHu CEH30P- Mepu TeMMNepaTypy yHyTap xpaHe. MoxeTe Aa je KopucTUTe ca CBakom
yHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba ga ce noaece ABe TeMneparype:

C ”?

Temnepatypa pepHe: MuHumym 120°C. TemnepaTypa y cpeauvHu.

3a Hajborbe pesynraTte KyBaka:

Cacrojum Tpeba ga byay Ha He kopuctuTe 3a TeuHa Tokom kyBawa Mopa fia OCTaHe
cobHoj Temnepatypu. jena. YHyTap XpaHe.

PepHa nspadyHaBa npubnmkHo Bpeme 3aBpLueTka nedera. OHO 3aBUCU Of, KONIMYMHE XpaHe,
nogelleHe yHKUMje pepHe 1 Temneparype.

Kako ga kopuctute: TemnepaTypHU CeH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | Mogecute cbyHkUWjy 3arpeBarba 1 no noTpebu TemnepaTtypy pepHe.

Kopak 3 | MNoctaBuTe: TemnepaTypHM CEH30P.

Meco, xxuBuHa u puba Kacepona

598/716



KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30p Y LieH- Y6auute Bpx TemnepaTypHM CEH30p Ta4YHO Y

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbun LeHTap kaceporne. TemnepaTypHu ceH3op Tpeba

naeo. Boaute padyHa aa 6apem 3/4 Temne- [a CToju CcTabUnHoO Ha jeIHOM MEeCTy TOKOM
paTypHu ceHsop byae yHyTap jena. neyerba. [la 6ucte To NOCTUMMM, KOPUCTUTE YUBP-

cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyae 3a
neyerse Kao NoAPLLKY 3@ CUIMKOHCKY py4dumLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceHsop He Tpeba fa fgoavpyje AHO nocyae 3a
neyeme.

% :

TSNS

Kopak 4

Mpukbyunte TemnepaTypHU CEH30p Y YTUYHULY C Npeare cTpaHe nehHuue.
[wvcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak 5

M. npuTUCHWUTE Aa GMCTe NoAECUNM TEMMEPaTypy CEH30pa yHyTap XpaHe.

Kopak 6

® ® ® _ puTHCHUTE Oa BUCTE NMOLECUIIN KETbEHY Onuujy:

+ Ornacy 3By4HUM CUTHan - Kafa XxpaHa JOCTUTHE MOAELLEHY TeMmnepaTypy, Jyyje ce
3BYYHU CUrHan.

+ Ornacy 3By4HU CUTHan v 3aycTasu NpUNpemy - kaga XxpaHa AOCTUTHE MOAELLeHY
Temneparypy, Jyje ce 3By4Hu curHan u nehHuua npecraje ca pagom.

Kopak 7

I/I3a6epMTe OI'ILWij N y3aCTOMHO NPUTUCHUTE! OK na bucre npeLwnn Ha rnaBHN ekpaH.

Kopak 8

Mputuchute: START |

Kapa xpaHa gocturHe nogelueHy Temnepatypy, vyje ce 3By4Hu curHan. Moxere nsa-
6paTn fa npekvHeTe UNW Aa HacTaBuTe ca KyBakeM Kako 6vcTe 6unu curypHu aa je
XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 9

M3ByumnTe yTukay TemnepaTypHU CEH30p U3 YTUYHULE U M3BaZUTE jeno u3 nehHuue.

A YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of onekoTrHa jep TemnepaTypHu CeH3op nocrtaje

Bpeo. byante naxromBm kaga ra uckrbyvyjete n sBagute us jena.
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KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

MofuTte npeunyom!

) © pEE) C )2 ) T pom)

9.3 Npubop 3a KyBawe Ha napu

Mocypna 3a AnjetanHo nevewe 3a chyHKUMje KyBawa Ha napu
lMocyna 3a anjeTanHo neverwe cacToju ce of ctakneHe nocyge (A), noknonua (B), uesn
Opuasrarske (C), 6puararske (D) n yenuyHe pewetke (E).

CrtakneHa nocypa (A) Moknonauy (B)

C== )

Bpu3srarska, ues 6pu3ran=|<e U YeJqin4Ha peLueTKa.

Lle 6pusrarske (C) cnyxu 3a kyBare Ha napw,
a bpwusrarska (D) 3a KyBae Ha AUPEKTHOj Na- /

pu.
(o8 D/

YenunyHa peeTka (E)

« He craBrbajTe Bpeny nocyay 3a nevyere Ha xnagHe/Mokpe NoBpLUMHe.
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OOOATHE ®YHKUWUJE

* He cunajte xnagHe TeYHOCTN y Bpeny nocyay 3a nevemwe.
* He kopucTtuTe nocyay 3a nevere Ha BPernoj NOBPLUVHN 3a KyBak-e.
* He uuctute nocyay 3a neyewe abpasmBrma, XXULOM 1 NpaLLKOBMMA.

9.4 KyBake Ha napu y nocyam 3a gvjeTtasiHo nevyewe

CraBuTe nocyay 3a neyerbe Ha YenuyHy peLueTKy 1 nokpujTe je noknonuem. Cta-
Kopak 1 BUTe LeB bpuararbke y oTBop noknonua. CtaBute nocyay 3a neyere Ha Apyrv no-
noxaj peLueTke 04030.

Kopak 2 MpukrbyunTe LeB Gpusrarbke Ha LpeBO 3a napy.

Kopak 3 Mopecute pepHy Ha hyHKUMjy KyBara Ha napu.

9.5 KyBare Ha AMpeKTHOj napu

CtaBuTe nocyny 3a neyewe Ha YeNUYHY peLueTky. Ycnute mano Boge. He ctaBrbajte no-
Knonakw.

A YNO3O0OPEHE!
Bpusrarbka moxe 61TV Bpena Aok pepHa paau. YBeEK KOpUCTUTE pyKkaBuLe 3a
pepHy. MaBagute Gpuararbky U3 pepHe kag He Kopuctute dpyHKLujy nape.

Kopak 1 MpukrbyunTe 6prararbKy 3ajeqHo ca keHoM LeBun. MpukrbyunTe Les Gpusrarbke Ha
P LpeBo 3a napy.
CraBuTte nocyaly 3a neyverse Ha NpBY UMW ApYry Nonoxaj peleTke o4o3ao.
Kopak 2 YBepuTe ce Aa ce ueB bpuararske Huje 3arnaeuna. bpusrarsky opxuTe nogare of
rpejava.
Kopak 3 Mopecute pepHy Ha yHKUMjY KyBara Ha napw.

Kap npunpemaTte HaMmupHuLe nonyT NuneTuHe, nadyetTuHe, hypetuHe unu sBehe pube, ctasute
Opwusrareky y jeno.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 Kako pa cayyBarte: OMUILeHO

MoxeTe cayyBaTu OMUIbEHa NoAellaBara, Kao LTO Cy hyHKUMja 3arpeBara, Bpeme KyBaha,
Temnepatypa unu gyHkumja unwhera. MoxeTte ga cavysate 3 oMuibeHa nogellaBarba.

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | /3abepwuTe xerbeHo nofellaBam-e.
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AOOAOATHE ®YHKLUWUJE

Kopak 3 MputucrHute: ==. M3abepute: OMurbLeHo.

Kopak 4 | /3abepute: CauyBaj TpeHyTHa noaeLlaBatba.

Kopak 5 MpuTtncHute + ga bucte goganu nogelwasane y nucTy: OmurbeHo. MputucHute OK.

k) — NpUTUCHUTE Aa 6ucTte NoHUWTUAN nogellaBame.

0 — NPpUTUCHUTE Oa 6ucTe oTkasanu nogeLlaBame.

10.2 KonTtponHa 6paBa

OBa oyHKLMja cnpeyaBa cny4vajHy NnpoMeHy dyHKLuje 3arpeBatba.

Kopak 1 | Ykibyuute pepHy.

Kopak 2 | lMopecute chyHKUWjy 3arpeBarsa.

Kopak 3 7«':? §. NMPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO paay yKibyurBara yHKUMje.

[a 6ucTe uckrbyunnu yHKUmMjy, MOHOBUTE KOpak 3.

10.3 AyTOoMaTCKO UCKIby4nBaHe

M3 6e3begHoCHNX pasnora nehHuua ce NCKIby4yje HakoH HEKOr BpeMeHa ako hyHKLmja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NoAeLlaBaksa.

(°C) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - makcmanHo 3

AyToMaTCKO MCKIbydMBare He paau ca dyHkuujama: Ceetno, TemnepatypHu ceHsop, Kpaj,
Cnopo nevetse.

10.4 BeHTunatop 3a xnahewe

[ok pepHa paaun, BeHTUnaTop 3a xnaherwe ce ayToMaTCKky YKIbyuyje y unmby xnanemwa
CMOMbHUX MOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIby4MTe pepHy, BEHTUNATOp 3a xnahewe Moxe HacTaBuTh
Aa paau cBe JOK Ce pepHa He oxnau.
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11. KOPUCHU CABETU

11.1 NMpenopykKe y Be3u ca nevyewem

®

TeMﬂepaTypa 1 BpemMe KyBawa HaBegeHn y Tabenama Cy camo OpMjeHTaLWIOHIA. OHu 3aBuce of

peuenarta, KBanuteTta U KonnynHe yn0Tp9,6n>eH|/|x CaCTOjaKa.

Balua pepHa Moxaa neye Ha Apyrauuji HaumH y O4HOCY Ha pepHy Kojy CTe paHuje noceaosasnu.

CaBeTw UcroA npukasyjy npenopyyeHa nogellaBarba 3a TeMnepartypy, Bpeme KyBatba 1 nonoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe xpaHe.
Ako He MOXeTe Aia NpoHaheTe nofellaBarba 3a oApeheHn peLienT, NoTpaxuTe 3a CrnyaH.

11.2 BrnaxHo ne4yewe y3 BeHTUMaTop

3a nocTusarbe Hajborbux pesynTara, NnpuapxasajTe ce caBeTa HaBefeHuX y Tabenu y

HacTaBkKy.
¥ = B |k
\ ru
(°C) (min)
CnaTtke 3emMuyke, nnex 3a neyexe Unn no- 180 2 20-30
16 komaga cyAa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
PonHuue, 9 koma- | nnex 3a nevexe unm no- 180 2 30-40
na cyfa 3a Cckynibake Ma-
cHohe
Muua, pelueTkacTta nonvua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLIBajuapcku po- nnex 3a neyexe unn no- 170 2 25-35
nat cyha 3a Ckynibake Ma-
cHohe
BpayHu konay nnex 3a neyexe unm no- 175 3 25-30
cyda 3a CKynrbame ma-
cHohe
Cydone, 6 komaga | kepamuuke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTKacToj nonuum
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20 komaga

cyfa 3a ckynbake Ma-
CcHohe

¥ = & = O
\ uuru
(°C) (min)

Kopuua 3a dnaH nnex 3a cnaH Ha pewet- | 180 2 15-25

KacToj nonuum
CeHpBuy-TopTa nocyaa 3a nevewe Ha 170 2 40 - 50
BukTopuja peLueTkacToj nonuum
MowwpaHa puba, nnex 3a neverwe unm no- 180 3 20-25
0,3 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-

cHohe
Llena pwuba, 0,2 nrex 3a ne4Yyexe unm no- 180 3 25-35
kg cyAa 3a CcKynrbake ma-

CHohe
Pubron domnetn, nnex 3a nuuy Ha peLueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowmwnpaHo meco, | nnex 3a neyerwe unu no- | 200 3 35-45
0,25 kg cyda 3a Ckynrbake Ma-

cHohe
Wawnwuk, 0,5 kg nnex 3a nevere nnum no- 200 3 25-30

CyAa 3a CcKynrbame ma-

CHohe
Konauu, 16 koma- | nnex 3a neyewe unu no- 180 2 20-30
na cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevere nnum no- 180 2 25-35
HW, 24 komaga Cy[a 3a ckynrbame ma-

cHohe
MadpuHm, 12 ko- nnex 3a neyexe unm no- 170 2 30-40
Maza cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
CnaHo neuuso, nnex 3a nevere nnum no- 180 2 25-30
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¥ = = e D
\ uuru
(°C) (min)

Kekc og cunkaBor | nnex 3a nevexwe unm no- 150 2 25-35
Tecta, 20 kOoMaga | cyda 3a ckynrbame ma-

cHohe
TopTuue, 8 kOmMa- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
aa cyda 3a CKynrbame mMa-

cHohe
MNoephe, nnex 3a neyexe unn no- 180 3 35-45
OnaHwwupaHo, 0,4 | cypa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pelueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MepawuTtepaHcko nnex 3a neyexe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyAa 3a Ckynbake Ma-

cHohe

11.3 BnaxHo neyewe y3 BEHTUNAToOp - npenopyyeHu npudop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoOTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverbe 3a neuewe Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu HL(:E'?I;AKM;iwm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.4 TaGene KyBaka 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.
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¥ = | O D
~ B =y
(°C) (MuH)
CuTtHM 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-30 -
Konauu, e 0[03ro/ | neyewe
20 no 040300
nnexy
CuTHM Meyerwe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauwu, paBHU BEH- | neyene 160
20 no TIn.
nnexy
CutHM Meyewe y3 | lNnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
Konauwu, paBHU BEH- | neyere 160
20 no TIn.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70 -90 -
jabyka- He 0403ro/ | cTa nonu-
ma, 2 040340 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | PeweTka- | 2 160 70 -90 -
jabyka- paBHU BeH- | CTa nomu-
ma, 2 TN, ua
nnexa
@20 cm
Buckeut | 3arpeBa- PeweTka- | 2 170 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, e 0go3ro/ | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn 3a | oposgo ua MUHyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo 3arpe-
TopTa, paBHW BeH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
Kanyn3a | Tun. ua MUHYyTa.
TOpTY
@26 cm
Buckeut | MNevewe y3 | PeweTka- | 2n4 160 40 - 60 MpeTxogHo 3arpe-
TOpTa, paBHU BEH- | cTa nonu- BajTe pepHy 10
kanyn 3a | Tun. ua MUHYTa.
TOpTY
@26 cm
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HEFA W YHULLhEHE

¥ = | O D
~ B =y
(°C) (MuH)
LWkotckn | Mevewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150
™n.
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 2né4 140 - 25-45 -
Konaunh | paBHM BEH- | Neyewe 150
™n.
LLkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konayvh | e oposro/ | neyewe 150
040370
Tocrt, 4- | punosa- Pewetka- | 4 MakKc. 2-3 Mu- MpeTtxopHo 3arpe-
6 koma- e cTa nonu- HyTa np- BajTe pepHy 3 Mu-
na ua BY CTpa- HyTa.
Hy; 2-3
MUHYTa
apyry
cTpaHy
[oBeha [punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBute pelueT-
nroecka- | we cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BuLa, 6 ua v no- YeTBPTU HUBO U
komapa, cyna 3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg cKynrba- rbake MacHohe
e mMa- Ha Apyru HUBO
cHohe pepHe. OkpenuTe
XpaHy Ha nona
neyema.
MpeTxoaHo 3arpe-
BajTe pepHy 3 Mu-
HyTa.

12. HETA W YHULLUThEHE

/\  YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTU.
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12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

CpepncrtBa 3a

O6puwnte nperby CTpaHy pepHe MeKoM Kprom, TOMfom BogoMm 1 6narum
CpeAcTBOM 3a unlihetrse.

3a ynwhere MeTanHyx NOBPLUMHA KOPUCTUTE pacTBOp CpeacTBa 3a Yvlherse.

ynwhekse OumncTUTE Mprbe Brariv JeTepLEHTOM.
A OuncTnTe yHYTpaLLHOCT pepHe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
=" WNK APy OcTaLM MOTY NpOy3pOKOBaTM NoXap.
| I Y pepHu Unn Ha CTakKMeHUM nroYama Ha BpaTima Moxe Aohu [0 KOHAEH30Ba-
c ta Bnare. [la 6u ce cmarbuna koHaeH3auuja, octaBute pepHy ga pagu 10 mu-
BaKOAHEBHA | 13 npe noueTka kyBarba. He ognaxuTe xpaHy y pepHu ayxe of 20 MUHyTa.
ynotpe6a HakoH cBake ynoTpe6e, OCyLLMTE YHYTPALLIHOCT MEKOM KPMOM.
HakoH cBake ynoTpebe, ouncTUTe caB MMGOp 1 OCTaBUTe ra Aa ce ocyLm. Ko-
3 pUCTUTE MeKy Kpry Ca TOMMOM BOAOM 1 6rarim aeTepleHToM. Hemojte npaty
W‘ npuBop y MaLLWHM 3a Npakbe CyaoBa.
oG He unctuTe Npnubop ca HenenrbMBIM NpemMasom nomMohy aBpasmBHUX cpeacTa-
puGop

Ba 3a unwhere unm npegmMmeTa ca owTpum nemlama.

12.2 Kako ga usBagurte: Hocaum peluetke

M3BaguTe noapLuke pelleTaka ga bucte o4nMCTUNU pepHy.

Kopak 1 | WckrbyunTe pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu.

Kopak 2 | VsByuuTte npeawu Aeo noa- {
pLUKe pelueTke n3 6o4Hor 3uaa.
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Kopak 3 | N3Byuute 3aghu geo nogpluke
peLueTke 13 604HOr 3uga u
YKIIOHUTE ra.

Kopak 4 | lNocTaBrbame LmHa 3a noa-

PLUKY peLueTke BpLUW ce OBpHY-
TUM pefocnenoMm.

KnnHoBM Ha Teneckonckum Bo-
Auuama Mopajy 61TV OKpeHyTK
Ka NpefHO0j CTpaHu.

%
/

T
i

12.3 Kako pna kopuctute: Nuponutuyko ynwheme

Ounctute nevHnyy kopuctehu Muponntnyko Ymwheme.

& YNO30OPEHE!
MocToju pu3nK of OnekoTUHa.

OMPE3
A Axko cy apyru ypehaju nHCTanupaHu y UCTU KyXUHsCKU €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE UX
NCTOBPEMEHO Kaf, 1 oBy pyHKUMjy. To MOXe Aa usasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko unwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cayekajTe ga ce oxnagu.

YkrnoHuTe cae npuéop.

OumncTUTE [HO PEpHE M YHYTpalLl-
€ CTaKIo BpaTa pepHe TOMom
BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.

WHTEH3UBHO

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
YKIbyunTe pepHy. MpuTUCHUTE: E / Ynwhetbe. N3abepute pexum ynwhetsa.

Onuuja Pexum unwhewa Tpajare

MuponnTtnyko ynwhetre, Bnaro unwhemne 1h
6p30
MuponnTtnyko ynwhere, HopmanHo ynwhene 1 h 30 min
HOpMarnHo

Muponutuyko unwheme, TemersHo ynwhere 2 h 30 min

@ Kana unwhetrbe noyHe, Bpata pepHe ce 3akrbyyaBajy U namnuua ce Uckibydyje. BeHtunatop
3a xnahewe pagu Behom 6p3vHOM.
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STOP — nputuchnte aa saycraBute unwhere Npe 3aBplieTka.
He KopucTUTe pepHy Aok cMBON 3a 3akrbydaHa BpaTa He HecTaHe ca aucnneja.

Kapa ce umwhemre 3aBpuin:

WckrbyuuTte pepHy u OBpuLmnTe YHYTPaLHOCT Me- | YKMNOHMTE ocTaTKe ca AHa pepHe.
cayekajTe ga ce oxnagu. KOM KProM.

12.4 Kako pna ouncturte: PesepBoap 3a Boay

Kopak 1 | WckribyunTe pepHy.

Kopak 2 | lMocTtaBuTe oyboku Turakw ucrop Lpesa 3a napy.

Kopak 3 | Cunajte Bogy y dmoky 3a Bogy: 850 ml. logajte numyHcKy kncenvHy: 5 kadeHnx ka-
wuryuya. Cavekajte 60 muHyTa.

Kopak 4 | Ykrbyuute nehHuuy n nogecute dpyHkumjy: Hucka BnaxHocT. Mogecute Temnepatypy
Ha 230°C. NckrbyunTe nehHuuy HakoH 25 MrHyTa 1 cavekajTe Aa ce oxnaaw.

oxnaau.

Kopak 5 | Ykbyuute nehHuyy n nogecute pyHkumjy: Hucka BnaxHoct. Nogecute Temnepatypy
namehy 130°C n 230°C. Uckrbyunte nehHmyy HakoH 10 MUHYTa 1 cavekajte aa ce

KyBarba Ha napu.

® [a 6ucrte cnpeunnu nojasy Hacrara kameHua, UCpasHUTE pe3epBoap 3a BOLy HaKOH CBaKor

Kapa ce unwheme 3aBpiu:

WckrbyunTe pepHy. Wcnpasnute pesep-

Boap 3a Bogy. No-

rnepajte geo Cea-

KOOHeBHa ynoTpe-

0a, opgervak ,[pax-

HeHe pesepBoapa
3a Boay“.

Wcnepute pesepsoap 3a OuncTute oaBoaHy
BOAY M OYUCTUTE MpeocTa- LieB TOMMOM BOAOM
e Hacnare kameHLa Me- n 6narum geTep-
KOM KprOM. LIEHTOM.

Tabena ucnog npukasyje oncer TBpgohe Boge (dH) ca oaroeapajyhmum HMBoom Hacnara
Kanuujyma n ksanutet Boge. Kaga tepaoha soge npefe 4. HMBO, HanyHUTe O1OKy 3a Boady

cpralmpaHom BoAOM.
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Tepaoha Boae TecT Tpaka Hacnare kan- Knacudmka- | Ouucrturte
uujyma (mg/l) umja BOge pe3epBoap
Hueo dH 3a BoAy Ha
CBaKux
1 0-7 : 0-50 Meka 75 umknyca —
:I 2,5 mecena
2 8-14 IE 51-100 yMepeHo 50 umknyca —
TBpAA 2 meceua
3 15-21 IE 101 - 150 TBpAa 40 ypknyca —
1,5 mecey,
4 22-28 @ npeko 151 Beoma TBpAa | 30 yuknyca —
1 mecel

12.5 MNoAaceTHuUK 3a Yynwhemwe

Kapg ce nojaBu nogceTHUK, npenopyyyje ce ynwhetrse.

Kopuctute dyHkumjy: MNMuponutnyko unwhemne.

12.6 Kako na cknHeTe n nHctanupare: Bpara

BpaTta pepHe nmajy Tpu ctakneHe nnoyve. MoxeTe ga CKMHETE BpaTa pepHe 1 yHyTpallHe
cTakneHe nnoye pagu ymwhema. MNpounTajte Leno ynyTcTeo 3a ,Ckuaame 1 nHcTanupare

BpaTa“ npe Hero LWTO CKMHETEe CTakrieHe nroYe.

OMNPE3
HemojTe oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 | OTBopuTe BpaTa A0 Kpaja u npoHahu-
Te LWapKy Ha [ecHoj CTpaHe BpaTa.
Kopak 2 | Kopuctute ogBujay ga nogurHete u

oo Kpaja OKpeHeTe nonyry wapke ¢
OecCHe CTpaHe.
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Kopak 3

[MpoHahuTe WwapkKy Ha neBoj CTpaHu
Bpara.

Kopak 4

MoaurHnTe 1 Jo Kpaja oKpeHuTe no-
Nnyry Ha NeBoj WapKu.

Kopak 5

3aTBopuTe BpaTa pepHe 4o nona, Ao
NpBOr Nnonoxaja 3a oTBapare. 3aTum
noaurH1Te 1 NoByLMTe Bpata npema

cebn n n3BagnTe nx U3 nexuiuTa.

Kopak 6

CraBuTe BpaTa Ha MeKy Kpny Ha cTa-
OMNHOj NOBPLLNHN.

Kopak 7

MpuTtncHute okBup BpaTta (B) ca 06e
CTpaHe ropwe MBuLIe ka yHyTpa Aa
BucTe OTNYCTUMKN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 8

MoByumnTe okBMp Bpata Hamnpes Aa
bucTte ra yKnoHunm.

Kopak 9

YxBaTuTe CTakrneHe nmnove 3a ropky
MBULYY U jeQHY NO jeOHY UX NaXIbueo
nsByLmTe Harope. MNoyHnTe of ropke
nnoye. YBepuTe ce Aa cy cTakneHe
nroye NCKNU3Hyne Ao kpaja U3 Ho-
cava.

Kopak

OumncTuTe cTakneHe nioyve BOAOM U
canyHuLomM. MaxrbuBo ocylunTe cTa-
KneHe nnoye. He nepute crakneHe
rnroye y MallvHu 3a npake CyaoBa.

Kopak
11

HakoH unwhera, MOHTUpajTe cTakne-
He nnoye 1 BpaTa pepHe.
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KITUKHE.

Bopute payvyHa ga ctakneHe nnoye (A u B)
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnegom. MNpo-
BEpUTE KOju je cumbon/wtamna Ha 604HOj
CTpaHu CTakKneHe nro4e jep cBaka crakneHa
nnoya uarnega gpyraduje kako 6u ce onak-
Liana AemMoHTaxa U MOHTaxa.

Kap ce npaBunHo MHCTanvpa, okBup BpaTta

BoawvTe payyHa Aa npaBuiiHo noctaeute
Cpeftby CTaKMeHy NoYy y nexuLuTa.

12.7 Kako ga sameHuTe: Jlamnuua

& YNO30OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXXuUTe YMOTaHy y Kprny Kako bucte cnpeynnu caropeBake octataka
MacHohe Ha namnu.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Mckrbyunte pepHy. Cayekajte WckrbyunTe yTrkad kabna 3a [HO yHYTpaLH0CTN pepHe
fa ce pepHa oxnaau. Hanajarbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.
YyTUYHMLE.

3apgwa cujanuua

Kopak 1 | Okpenute cTakneHu noknonai Aa bucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuucTuTe cTtakneHu noknonadw,

Kopak 3 | 3ameHute cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType A0
300°C.

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHun noknonay,.
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13. PELLUABAKSE NMPOBJIEMA

YNO3OPEKE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.

13.1 lWUTa y4ynmHuTHM aKko...

=
E PepHa ce He yKrby4yje unu ce He 3arpeBa

@ Moryhu y3pok

v

= Pewene

PepHa Huje npukrby4eHa Ha eneKkTpuyHoO Hana-
jarbe Unu Hyje NpaBuHO NpUKIbyYeHa.

MpoBepuTe Aa N je pepHa NpaBuUnHoO Npu-
KIby4YeHa Ha eneKkTpUYHO Hanajake.
[Mornepajte enekTpuyHy Lwemy.

Car Huje nogeLueH.

Mopecute cart, 3a nojeanHOCTM norneaajte no-
rnaeree ,PyHkumje caTta’, Kako nogecuTu:
PyHKUMje caTa.

BpaTta H1cy npaBumHo 3aTBopeHa.

CKpo3 3aTBopuTE BpaTa.

Ocwurypadu je nperopeo.

[MpoBepuTe fa ocurypay Huje y3pok npobnema.
Ykonuko ce npobnem noHasrba, No3osuTe
oBnawheHor enekTpuyapa.

AkTuBMpaHa je dyHkuuja pepHe bnokaga 3a
6e3begHocT geue.

Mornepajte ogervak ,MeHn”, nogmenu 3a: On-
unje.

Y
KomnoHeHTe

® ome

1"

= Pewene

INamnuua je nperopena.

3ameHnTe namnuuy, NojeAMHOCTM NOTPaXUTE Y
ofersky ,Hera n ynwhene”, Kako sameHunTun:
Cujanuua.
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X
Yuwhere

® one

v

MpoBepure...

Y yHyTpawrocTn nehHuue nva soge.

Y pesepBoapy 3a Boy HeMa MpeByLLe Boge.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacrara ka-
MeHLa.

KyBatbe Ha napy He pagu.

Y pesepBoapy 3a Body vMa Boge.

Mpaxtere pesepBoapa 3a Body Tpaje ayxe
oA TPU MWHYTa UK BoAa Llypy 13 oTBopa 3a
LipeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LPeBO 3a napy Hema Hacrara Ka-
MeHUa. OuncTTe pesepsoap 3a BoAy.

Mpekng Hanajarba yBek npeknaa yiwhemne. NoHoBMTe Ynwhere ako je NpekMHyTo 36or

HecTaHka cTpyje.

13.2 Kako pa noctynaTte y cny4ajy: Kogosu rpeluke

Kapa pnohe oo codptBepcke rpellke, Ha gucniejy ce npukasyje nopyka o rpeLuum.
Y oBom ogerbky Hahu heTe nucTy npobnema koje MoOXeTe camu ja peLuunTe.

@ Koéa v onuc

'

Pewene

C2 - TemnepaTypHuM CEH30p je Yy yHyTpaLLHO0-
CTV pepHe TokoM MponnTMYKo Ynherse.

M3BagnTe TemnepaTypHU CEH30p.

C3 - BpaTta H1Cy [0 Kpaja 3aTBOPEHa TOKOM
MuponuTtunyko Ynwhemrse.

3aTBopuTe BpaTa.

F111 - TemnepaTypHu CEH30P HUje NpaBUITHO
ybayeH y yTuuHuLy.

o kpaja ybaunTte TemnepaTypHU CEH30P Y
YTUYHALY.

F240, F439 - norba oceTrbvBa Ha 4OAMP Ha
Avcnnejy He page nNpaBuIiHo.

OunctuTe NoBpLUNHY Ancnneja. YBepuTe ce Aa
Hema npreaBLUTUHE Ha NOrbYMa OCeTIbUBUM Ha
noavp.

F908 - cuctem pepHe He MOXe Aa ce MoBexe
ca KOMaHAHOM Tabrom.

WckrbyunTe na noHOBO YKIbyUnTe PEPHY.
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13.3 MNopaum o cepBucupamy

YKonuko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe peluexe npobnema, obpaTtuTe ce NpoAasLy vm
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NoYnuUy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTmkama. [noynua ca TEXHUYKMM KapaKTepucTMkaMma Hanasm ce Ha npefHoj CTpaHu
OKBMpa YHYTPALLUHOCTU pepHe. HemojeT yknarwaTti nnounty ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama
13 YHYTpaLLHOCTU PEPHE.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe noaaTke:

Mopen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC)

Cepujcku 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmaumje o nponssoay u NUCT ca UHopmMaLmjama o

npousBoay*

Hasue pobasrbava Electrolux
EOC8P39X 949494816
MpeHTtncmkaumja mogena EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
MHpekc eHepreTcke epmkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edukacHocTm A+

MoTpolka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHEM, YO-
GuyajeH pexum

0.93 kWh/uuknyc

MoTpolutsa eHepruje ca CTaHAAPAHUM NyHEHEM, PEXUM
ca chopcuparbem BeHTUNaTopa

0.69 kWh/uyuknyc

Bpoj wynrenHa y peprHu

WM3Bop Tonnote

EnekTpuyHa cTpyja

JauunHa 3Byka

721

Twn pepHe

YrpagHa pepHa
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EOC8P39X 36.6 kr
Maca EOC8P39Z 36.4 kr
KOCBP39X 36.8 kr

* 3a EBponcky yHujy npema Ypenbama Komucuje (EY) 6p. 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuky Benopycujy npema cranpapay STB 2478-2017, Jopatak I'; STB 2477-2017, AHek-
cnAnb.

3a YkpajuHy npema ctaHgapay 568/32020.

Knaca eHepreTcke edmkacHOCTU He Baxu 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpuyHn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe
Ha napy 1 rpunoBmM — NOCTYMNLUY 32 MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywitena eHepruje

OBa nehHuua ma gyHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLTEeAUTe eHeprujy TOkoM
CBaKOJHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHvua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuue cyBuLLE YECTO TOKOM KyBara. OapxaBajTe 3anTUBKy BpaTa YMCTOM M NocTapajTe ce
na 6yge nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBane ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeate nehHuly npe KyBaha.

lMpaBuTe WTO KPahe pa3make namehy nevera Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKONUKO jena.
KyBame ca BeHTMNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTe (yHKUMjE KyBama ca BEHTUNATOPOM Aa OuUCTe yluTeaenu eHeprujy.
MpeocTtana TonnoTa

AKO je akTMBMpaH nNporpam kopg kora cy usabpare onuuje Tpajarbe unm Kpaj, a Bpeme kyBaha
je ayxe oa 30 MUHYTAa, rpejHU enleMeHT ce ayTOMaTCKM UCKIby4yjy paHuje Ko Heknx dyHKuumja
nehHuue.

BeHTunatop u namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga vckrbyunte nehHuuy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTuTe Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogpKanu TONoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy nehHuue Ha MuHumym, 3—10
MUHYTa npe nucteka kpaja Kysamwa. Meco he HacTasuTu fa ce nede kopuctehu npeocrany
TOMNMOTY Y PEPHN.

KopucTuTe npeoctany TonmoTy 3a 3arpeBarbe Apyre xpaHe.

OpapkaBake XpaHe Tonnom

WN3abepuTe HajHKe moryhe nofeluaBakwe TemnepaTtype Aa 6ucte nomohy npeocrane TonnoTe
oapxanu TonnoTy obpoka. Ha ancnnejy ce npvkasyje nHgukaTop npeocrane TonnoTe unm
Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM flamMmnuLioM

Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIby4nTe je camo kaja Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop

dyHKUMWja je NpeaBuheHa 3a ywteay eHepruje TOKOM KyBaka.

Kapga kopuctute oBy hyHKUMjy, namnuua ce ayToMaTtcku uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
NMOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMarWUTU OYEKMBaHY yLITEaY eHepruje.
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15. CTPYKTYPA MEHUJA

15.1 MeHun
MpuTtucHuTe E na 6ucte otsopunu MeHu.
CTtaBKa y MeHujy MpumeHa
[MoTnomorHyTa npunpema [Mpukadyje ayTomartcke nporpame.
UYnwhere Mpuka3dyje nporpame unwhema.
OmurbeHo Mpukasyje oMmurbeHa nogelLaBarsa.
Onuwje 3a nogelwwasare KOHUrypauuje
nehHuue.
Mopewasara KoHdurypauuja 3a nogelwwasare KOHUrypauuje
nehHuue.
Cepsucupare [Mpukasyje Bep3unjy codTepa u KOH-
curypaumjy.

15.2 NoameHum 3a: Ynwhemwe

Moamexu

MpumeHa

Muponutnyko ynwhere, 6p3o

Tpajame: 1 h.

MuponuTtuyko Ynwhewe, Hopmarn-
HO

Tpajare: 1 h 30 min.

MuponuTnyko Ynwhere, UHTEH-
3MBHO

Tpajane: 2 h 30 min.

15.3 NMopmeHu 3a: Onuuje

MoomeHu

MpumeHa

CseTno

3a YKIby4nBak€ U UCKIby4BaH-€ Nnamne.
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Moamexun MpumeHa

Bnok. 3a 6e36. geue CnpeyaBa HEXOTUYHO akTuBMpawe nehHuue. Kaga je osa on-
uuja ykrbydeHa, Ha gucnnejy ce nojaerbyje TekcT ,brnokaga
3a 6e36eaHOCT aeue” Kkaa ykibyumTe pepHy. [la 6ucte omo-
ryhunu ynotpeby nehnuue, nsabepute crnosa wmdpe no
abeuenHom peny. Kag je 6nokana 3a 6e3beHocT fele yk-
rbyyeHa, a nehHuua UckrbyyeHa, BpaTa pepHe cy 3a-
KrbydaHa. MNpucTyn TajmMepy, AarbUHCKOM ynpasrbaksy v
namnu je moryh kaga je 6nokaga 3a 6e3benHocT geue yk-
rbyyeHa.

Bp3o 3arpeBare Ckpahyje Bpeme 3arpeBamnsa. [JOCTyMHO je caMo 3a Heke
dyHKUMje nehHuue.

MoaceTHuk 3a ynwhere YKrbyyyje 1 Uckrby4yje NogceTHUK.
[MokasuBare BpemeHa YKrby4yje 1 Uckrbydyje car.
CTtun guruTanHor cata Metba chopmaT npukasa BpemeHa.

15.4 NMopmeHu 3a: KoHdurypaumja

Moamexu Onwuc

Jesuk Mopelwasa jesvk nehHuue.

OcBeTrbeHoCT gucnneja [MogelwaBa OCBETIBLEHOCT AUcnneja.

3ByKOBU TacTepa YKrby4yje 1 UCKIby4yje 3ByK Norba OCETIbUBMX HA JOOUP.

3ByK Huje moryhe nckrbyunTy 3a: (D

JaunHa 3BY4YHOI curHana Mopewasa ja‘WIHy 3BYKOBa TacTtepa u curHana.

[o6a naHa [MopelwaBa TpeHYTHO BpeEMe U AaTyMm.

15.5 NogmeHu 3a: CepBucupame

MogmeHn Onuc

[ewmo pexum Kbna 3a aktvBauvjy/aeaktusauujy: 2468
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JIAKO JE!

Moamexun

Onuc

Bepauja copTtBEpa

MHdopmalmje o Bepaunju codteepa.

[MoHnWwTK cBa nNoaellaBaka

Bpaha Ha cabpuyka nogeluaBarba.

16. JIAKO JE!

MNMpe npBe ynoTtpebe Tpeba aa nogecure:

ekpaH unu nopy-
Ky y 61no kom
TPEHYTKY.

OcBeTrbeHocT 3ByKOBU TacTe- JaunHa 3ByyHor
Jesuk ; [ob6a paHa
avcnneja pa curHana
Yno3HajTe ce ca OCHOBHUM MKOHaMa Ha KOMaHAHOj Tabnu u gucnnejy:
yKJ'bS-IDeHO ) = w O Temnepa- START /
MoKrbyueHo MeHun OmMurbeHo Tajmep TYPHU CeH- STOP
30p
MoyHuTe Aa KOpUCTUTE pepHy
Bp3u noyetak YkrbyuunTe pep- Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
HY 1 NoYHWTe aa
nevere Ha Mof- | MputucHuTe 1 O... -usage- | Mputuchute:
pasymeBaHoj (D
TemnepaTyp u sappxute: \U. pUTE XerbeHy START .
BPeMeHy (byHK- yHKUM]Y.
uuje.
Bp3o ue- I/chrbque_pep- @ - NPUTWCHNTE 1 3aAPXNUTE [OK CE PEPHA HE UCKIbYYW.
KIby4unBate Hy, 61no Koju

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Kopak 4

Kopak 5
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JTAKO JE!

MoyHuTe pa KyBaTe

oK

- NPUTUCHWTE Aa
6ucTe noTBpan-

@ = ‘c
- IpUTUCHUTE Aa - n3abepute
. — nogecute Tem-
bucte ykrbyunnu | pyHKUMjy 3arpe-
neparypy.
PEpHYy. Bakba.

nn.

START
- NPUTUCHUTE Aa
6ucTe noyenu
[na KyeaTte.

KyBare Ha napu

Cunajte xnagHy BoAy M3 Bogosoaa y comoky 3a soay. lpaTtute ynytcTBa Ha gucnnejy.

PereHepucame nape
[MoHoBHO 3arpejTe
XpaHy.

®dyHKUMja 32 NuLy

Meyew-e xneba

Hucka BnaxHocT
KyBane Ha napu. Y6p-
3aBa KyBahe€.

130°C

200-220°C

150-210°C

160-200°C

CasHajTe Kako Aa 6p30 KyBaTe

Kopuctute ayToMaTCKe nporpame ga, ca nogpasymeBaHuM nogelnasamkbunma, 6p30 npunpe-

MuTe jeno:
MotnomorHy- | Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
Ta npunpema
MputucHuTe: (D n_p”TMCHMTe: MputucHuTe: % Wsabepure jeno.
— [MoTnomorHyTa
npunpema.

KopucTtute 6p3e chyHKuUMje 3a NnocTaBrbakbe BpeMeHa KyBakba

®dyHkumja ,,10% Finish Assist”
Kopuctute dyHkumjy ,10% Finish Assist” ga
6ucTe goaanv jow BpemeHa kaga npeoctaHe

10% BpemeHa KyBama.

[a bucTe npoayxunu Bpeme KyBama, Nnputu-
CHuTe +1min.

17. NTOBUTE NPE4YULIOM!

OBge moxeTe Aa BUAMTE CBE KOPUCHE npeynte. Takohe moxeTe Aa nx Hahete y HaMEHCKNM
nornaerbumMa y ynyTcTBy 3a ynoTpeoy.
Kako pa nogecute: ®yHkumMje 3arpeBatba

> ® YOE.Y C ) s )
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NOBUTE NPEYHUALIOM!

Kako pna nogecute: KyBawe nomohy chyHkumje 3arpeBara Ha napu

2028 ) C Y psm) O ) &)

Kako ga nogecure: nOTI'IOMOFHyTa npunpema

XDEDED XD LLY

Kako pa nogecute: Bpeme KyBawa

YOE.) T » © s )

Kako ognoxutu: MNoyeTtak un Kpaj KyBawa

DR

Kako pa otkaxeTe: Nogecute Tajmep

) O ) e)

Kako aa kopucTturte: TemnepaTypHu ceH3op

) © pBB-)C ) A )T pem)

18. EKOJIOLUKA NMUTAHA

. . ™ . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbonom TO. MNMakoBatse ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTU XUBOTHE CpeaVHe U TbyACKOr 34paBrba Kao 1y
peuvknupary OTnagHor matepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpudHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe 6auaTtu 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTuTe Yy NOKanHu
LeHTap 3a peuuknmpame unm ce obpatute OnwTUHCKO] KaHLenapuju.
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PERMBAJTJA

NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

&1 Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
@ shérbimit dhe riparimit

&

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

www.registerelectrolux.com
Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.
Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.
Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

AN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
T dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
Iéndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.
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INFORMACIONI | SIGURISE

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirembaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

- PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

. PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé furrés.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

- Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

- Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té mbaijtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Hiq té gjithé aksesorét dhe derdhjet e tepérta nga pajisja
pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t& dhéna me pajisjen.

* Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té& mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

+ Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e furrés hapet pa pengesé.

» Pajisja vijen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés sé pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

A PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
* Pajisja duhet tokézuar.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

+ Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, vecanérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni g€ spina té jeté e arritshme
pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

* Mbylleni plotésisht derén e pajisjes, pérpara se té lidhni spinén e rrymés me prizén e
rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni edhe
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté se kabllot e fazés dhe
nulit (kabllot blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
+ Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos jené bllokuar.
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* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té ¢lirohet
avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té€ bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

A PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose ¢ngjyrosjen e emalit:
— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né€ fund.
— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.
— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.
— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi t€ keni mbaruar gatimin.
— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

+ Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni g€ dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

« Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga priza.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé€ panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

» Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

» Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té parandaluar démtimin e materialit t€ sipérfaqes.

» Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e siguris€ né paketim.
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2.5 Pastrimi pirolitik

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike (avuj) né regjimin pirolitik.

+ Pérpara se té kryeni funksionin Vetépastrim pirolitik ose pérpara pérdorimit t& paré ju lutemi

higni nga hapésira e furrés:

— ¢do ushgim té mbetur, mbetje/rriedhje vaji ose yndyre.

— ¢do objekt té Iévizshém (pérfshi raftet, shinat anésore etj., g€ kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé, takéme etj., qé nuk ngjisin.

* Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér pastrim pirolitik.

» Mbaijini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés qé pastrimi pirolitik éshté né funksionim.

Pajisja nxehet shumé dhe del ajér i nxehté nga fletét e pérparme té ajrimit.

» Pastrimi pirolitik éshté njé operacion me temperaturé té larté dhe mund té I1éshojé tymra nga
mbetjet e gatimit dhe materialet e ndértimit, prandaj konsumatorét késhillohen té veprojné si
mé poshté:

— té sigurojné ajrosje té miré gjaté dhe pas ¢do pastrimi pirolitik.
— té sigurojné ajrosje té miré gjaté pérdorimit té€ paré dhe pas tij, né njé temperaturé
maksimale pune.

* Né ndryshim nga njerézit, disa zogj dhe zvarraniké mund té jené jashtézakonisht té
ndjeshém ndaj avujve té forté gé dalin gjaté procesit té pastrimit né té gjitha furrat pirolitike.

— Largoni ¢do kafshé shtépiake (veganérisht zogjté) nga zona prané pajisjes gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik dhe né fillim pérdorni funksionimin né temperaturé maksimale né njé
zoné té ajrosur miré.

» Edhe kafshét e vogla shtépiake mund té jené té ndjeshme ndaj ndryshimeve té lokalizuara
té temperaturave né aférsi té furrave pirolitike kur éshté né puné programi pirolitik i
vetépastrimit.

+ Sipérfaget jo ngjitése né tenxhere, tigané, tabaka, takéme etj., mund té€ démtohen nga
pérdorimi i funksionit té& pastrimit pirolitik né temperaturé té larté né té gjitha furrat pirolitike
dhe mund té jené gjithashtu burim pér avuj t&é démshém té nivelit té ulét.

» Avujt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané t& démshme
pér njerézit, duke pérfshiré fémijét ose personat me probleme mjekésore.

2.6 Gatimi me avull

A PARALAJMERIM!
Mund té digjeni dhe t& démtoni pajisjen.

« Avullii gliruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e paijisjes me kujdes pas funksionit té gatimit me avull.

2.7 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NEé lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té€ kémbimit t& shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit té pérdorimit t€ pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t&€ energjisé.
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» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

2.8 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.9 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.

» Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.

» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

» Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake t& ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso
A tube. /electrol
@D VouTube mimvesomese

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT

4.1 Pamje e pérgjithshme

— ¢
B BN
ol 15 e g"

'@// C O X
m- -
>,

L.

o

El Panelii kontrollit

H Programuesi elektronik

B Sirtari i ujit

B Priza e sensorit té& ushqgimit
E Elementi i ngrohjes

@ Llamba

Ventilimi

Bl Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
Ed Tubi i shkarkimit

] Valvula e daljes sé ujit

& Poyicioni i raftit

B Hyrja e avullit

4.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
Sensori i ushqimit

Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.

Korridori teleskopik

Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.

Ené pér pjekje dietike
Pér funksionet e gatimit me avull.
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5. S| TE NDEZIM DHE TE FIKIM FURREN

5.1 Paneli i kontrollit

—= EeS

H))

1 \
mEA B BO

n AKTIV / JOAKTIV Shtypeni dhe mbajeni pér t& ndezur e fikur furrén.
ﬂ Menyja Listé e funksioneve té furrés.
Té preferuara Listé e cilésimeve té preferuara.
B | Ekrani Tregon cilésimet aktuale té furrés.
H | Celésiillambés Pér té ndezur dhe fikur llambén.
ﬂ Nxehje e shpejté Pér té aktivizuar dhe gaktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté.
1
-\[\]’- 4-(')’;] - @[\] 3s
Shtypni Lévizni Shtypni dhe mbani
Prekni sipérfagen me majén e Rréshgisni gishtin mbi Prekni sipérfagen pér 3
gishtit. sipérfage. sekonda.
5.2 Ekrani
12:30 Pas aktivizimit, ekrani shfaq panelin kryesor
’ me funksionin e nxehjes dhe temperaturén e
[¢) arazgjedhur.
150°C perszgiees
SO START
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12:34

Nése nuk e pérdorni furrén pér 2 minuta, ekrani
kalon né gjendje gatishmérie.

Kur gatuani, ekran

i shfaq funksionet e caktuara

12:30 dhe opsione té tjera té& disponueshme.
3 150°C
[ Timin @ STOP
A Cilésimet me funksionet e panelit kryesor.
! A. Ora Ditore
12:30 B. NISJA/STOP
C. Temperaturé
#085°C 150°C D. Funksionet e nxehjes
E. Kohématési
®© T5min @ START F. Sensori i ushqimit (vetém pér modele té
| | | | | zgjedhura)
F E D Cc B

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé - pér té naviguar né ekran.

OK
Pér té konfirmuar
pérzgjedhjen / cilésimin.

<

Pér té shkuar
njé nivel pas
né menu.

b)

Pér té zhbéré
veprimin e
fundit.

Pér té aktivizuar dhe
caktivizuar opsionet.

Bjeri alarmit treguesit e funksioneve - kur koha e vendosur e gatim

it pérfundon, bie sinjali.

Q

Funksioni éshté i aktivizuar.

STOP

Funksioni éshté i aktivizuar.
Gatimi ndalon automatikisht.

Alarmi i sinjalit &éshté i
fikur.

Treguesit e kohématésit

@

Pér té caktuar funksionin: Shtyrja e programit.

Pér té anuluar parametrin.

%]

635/716



PERPARA PERDORIMIT TE PARE

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni furrén dhe aksesorét Vendosni né furré aksesorét

mbaijtéset e rafteve qgé mund me njé copé té buté me ujé té dhe mbaijtéset e rafteve qé

té higen nga furra. ngrohté dhebndfédetergjent € mund té higen.

6.2 Lidhja e paré

Né ekran shfaget mesazhi i miréseardhjes pas lidhjes sé paré.
Duhet té caktoni: Gjuha, Drita e ekranit, Tingujt e butonave, Volumi i ziles, Ora Ditore.

6.3 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1 oré.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15 minuta.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé¢ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Si ta programoni: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Ndizni furrén. Né ekran shfaqet funksioni i parazgjedhur i nxehjes.

Hapi 2 Shtypni simbolin e funksionit t& nxehjes pér té€ hyré né nénmeny.
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Hapi 3 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe shtypni: OK . Né ekran shfaqget: temperatura.
Hapi 4 Vendosja e: temperaturés. Shtypni: OK.
Hapi 5

Shtypni: START .
Sensori i ushgimit - mund ta fusni sensorin né ¢do moment pérpara ose gjaté
gatimit.

STOP - shtypeni pér té gaktivizuar funksionin e nxehjes.

Hapi 6

Fikni furrén.

Pérdorni menyné e shpejté!

> ©® »OE.Y C ) s )

7.2 Ményra e vendosjes: Funksioni i ngrohjes me avull

Hapi 1 Ndizni furrén.
Zgjidhni simbolin e funksionit t& ngrohjes dhe shtypeni pér té hyré né nénmeny.
Hapi 2 Vendosni funksionin e ngrohjes me avull.
Hapi 3 Shtypni: OK Ekrani shfaq parametrat e temperaturés.
Hapi 4 Vendosni temperaturén.
Hapi 5 Shtypni: OK.
Hapi 6 Shtypni kapakun e sirtarit t& ujit pér ta hapur.
Hapi 7 Mbushni sirtarin e ujit me ujé té ftohté deri né nivelin maksimal (rreth 900 ml), derisa

té bjeré sinjali ose ekrani t& shfagé mesazhin. Mos e mbushni sirtarin e ujit mbi
kapacitetin e tij maksimal. Ekziston rreziku i rrjedhjes e derdhjes sé ujit dhe démtimit
té mobilies.

A PARALAJMERIM!
Pérdorni vetém ujé té ftohté rubineti. Mos pérdorni ujé té filtruar
(demineralizuar) apo té distiluar. Mos pérdorni Iéngje té tjera. Mos
vendosni [éngje té djegshme ose alkoolike né sirtarin e uijit.
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Hapi 8 Shtyjeni sirtarin e ujit né pozicionin e tij fillestar.

Hapi 9 Shtypni: START .

Kur furra arrin temperaturén e caktuar, bie sinjali.

Hapi 10 | Kur sirtarit té ujit i mbaron uji, bie sinjali. Rimbushni sirtarin e uijit.

Hapi 11 Fikni furrén.

Hapi 12 | Zbrazeni sirtarin bosh pas pérfundimit té gatimit.

PARALAJMERIM!
Furra éshté e nxehté. Ka rrezik djegieje. Béni kujdes kur zbrazni
sirtarin e ujit.

Hapi 13 | Né brendési mund té kondensohet uji i mbetur. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e
furrés. Kur furra éshté e ftohté, thajeni brendésiné me njé lecké té buté. Prisni té
paktén 60 minuta pas ¢do pérdorimi, pér t& shmangur daljen e ujit t& nxehté nga
valvula e daljes sé ujit.

Pérdorni menyné e shpejté!

2O 2B ) C Y& psm) ) L)

7.3 Depoazita e ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

=

Depozita éshté plot.

e

Depozita éshté gjysmé e mbushur.

(.

Depozita éshté bosh. Rimbushni depozitén.

Nése hidhni shumé ujé né depozité, valvula e sigurisé e derdh ujin e tepért né fund té hapésirés

sé brendshme. Higeni ujin me sfungjer.
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Zbrazja e depozités sé ujit

Fikni furrén, I1€reni me deré té hapur dhe

Hapi 1 prisni derisa furra té jeté e ftohté.

Lidhni tubin e kullimit (C) né valvulén e

Hapi 2 daljes (A) pérmes bashkuesit (B).

Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe
Hapi 3 | shtyni B né ményré té pérséritur pér té
mbledhur ujin e mbetur.

Shképutni C dhe B dhe thajeni furrén me

Hapid | s sfungjer t& butd.

7.4 Si ta programoni: Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion dhe temperaturé té rekomanduar. Mund ta
pérshtatni kohén dhe temperaturén.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

* Peshé automatike

* Sensori i ushgimit

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* | pjekur pak ose Mé pak

» | gatuar mesatarisht

* | gatuar miré ose Mé shumé

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 —

Shtypni:

Hapi3 | spiypni: ¥Fusni: Gatim i asistuar.

Hapi 4 Zgjidhni njé gatim ose lloj ushgimi.

Hapi5 | gpiyoni: START .

Pérdorni menyné e shpejté!

XDEDED XD LLY

7.5 Funksionet e nxehjes
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STANDARD
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
vvv Pér té pjekur né skaré ushqgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara

4

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja té€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
pozicion rafti. Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

@

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
ushgimin. Vendoseni temperaturén 20 - 40°C mé té ulét se pér Gatim
tradicional.

*

€ ngrira

-

Ushqgim

Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Nxehtésia e
poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

i)

=

Ardhja e brumit

Pér té shpejtuar ardhjen e brumit me maja. Parandalon tharjen e
sipérfages sé brumit dhe e mban brumin elastik.

SPECIALE
Funksionet e Pérdorimi
nxehjes
E Pér té konservuar perime, (p.sh. turshi).
Konservimi
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Ngrohja e pjatave

Funksionet e Pérdorimi
nxehjes
SSS Pér té tharé frutat e prera né feta, zarzavatet dhe kérpudhat.
Tharja
- - Pér té ngrohur paraprakisht pjata gé do té& shérbehen.
oru

[y

Pér té shkriré ushgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga
sasia dhe madhésia e ushqgimit t& ngriré.

Gatim i ngadalté

Shkrirja
55 Pér gatime si lazanja apo gratin me patate. Pér té béré gratina dhe pér té
o karamelizuar.
Au Gratin
»LOC Pér té pérgatitur rosto té buta dhe me Iéng.

§

Mbaj ngrohté

Pér ta mbaijtur ushgimin té& ngrohté.

N

Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
pérdorni kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té

Pjekje vent. me ndryshOJe nga temperatuﬂrg e"vendE)sur." Pergoret n).(.e.htesm e .mbetur.
lagéshtiré Fugia e ngrohjes mund té jeté e ulét. Pér mé shumé informacion,
referojuni kapitullit "Pérdorimi i pérditshém®”, "Shénime mbi": Pjekje vent.
me lagéshtiré.
AVULL
Funksioni e Pérdorimi
ngrohjes

G

Krijim avulli

Ringrohja e ushqgimit me avull parandalon tharjen e sipérfages. Nxehtésia
shpérndahet né njé ményré té buté dhe té njétrajtshme, gé lejon
rikuperimin e shijes dhe aromés sé ushqgimit njésoj si té ishte i
sapogatuar. Ky funksion mund té pérdoret pér ta ringrohur ushgimin direkt
né njé pjaté. Ju mund té ringrohni mé shumeé se njé pjaté né té njéjtén
kohé, duke pérdorur pozicione té ndryshme té ndarjeve.
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Funksioni e Pérdorimi
ngrohjes

Pjekja e picés.

)

Funksioni i picés

té mira sa i pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té kores.

ﬁ Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké dhe simite me rezultate shumé

Pjekja e Bukés

(n) Funksioni &shté i pérshtatshém pér mish, shpendé, gatime furré dhe tava.
I_})I‘IN Falé kombinimit té avullit dhe nxehtésisé mishi ka pérmbaijtje té buté e té

Lagéshti e ulét Iéngshme me njé sipérfage krokante.

7.6 Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér t& gené né pajtim me klasin e efikasitetit energjetik dhe kérkesat
e ekodizajnit sipas BE 65/2014 dhe BE 66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe gé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energijisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me lagéshtiré.
Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit "Efikasiteti i
energjisé", Kursimi i energjisé.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Pérshkrimi i funksioneve té orés

Funksioni i orés Aplikimi

Koha e gatimit Pér té vendosur kohézgjatjen e gatimit. Maksimumi éshté 23 oré e 59
minuta.

Pérfundo veprimin Pér té vendosur se ¢faré ndodh kur pérfundon numérimi i kohématésit.

Shtyrja e programit Pér té shtyreé fillimin dhe/ose pérfundimin e gatimit.

Kohé shtesé Pér té zgjatur kohén e gatimit.

Kujtesé Pér vendosjen e njé numérimi mbrapsht. Maksimumi éshté 23 oré 59
minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e furrés.

Kohématési me rritje Monitoron kohézgjatjen e funksionit. Kohématési me rritje - mund ta
aktivizoni dhe gaktivizoni.
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8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e regjistrimit té orés

Hapi 1

Shtypni: Ora Ditore.

Hapi 2

Vendosni kohén. Shtypni: OK,

Si té vendosni kohén e gatimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi2 | gpiypni O,
Hapi 3

Vendosni kohén. Shtypni: OK.

Pérdorni menyné e shpejté!

DOE.) T » © s )

Ményra e zgjedhjes sé opsionit té pérfundimit

Hapi 1 Zgjidhni funksionin e nxehjes dhe vendosni temperaturén.
Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Pérfundo veprimin.

Hapi 6 Zgjidhni té preferuarén: Pérfundo veprimin.

Hapi 7

Shtypni: OK. persériteni veprimin derisa ekrani té& shfagé panelin kryesor.
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Si té vonojmé nisjen e gatimit

Hapi 1 Vendosni njé funksion ngrohjeje dhe temperaturén.

Hapi 2 Shtypni: @

Hapi 3 Vendosni kohén e gatimit.

Hapi 4 Shtypni: ® ® @

Hapi 5 Shtypni: Shtyrja e programit.

Hapi 6 Zgjidhni vlerén.

Hapi 7 Shtypni: OK. persériteni veprimin derisa ekrani té& shfagé panelin kryesor.

Zgjatja e kohés sé gatimit

Kur ka mbetur 10% nga koha e gatimit dhe ushgimi nuk duket té jeté gati, mund ta zgjasni kohén
e gatimit. Ju gjithashtu mund té ndryshoni funksionin e nxehjes.

Shtypni +1min pér té zgjatur kohén e gatimit.

Si té ndryshojmé parametrat e kohématésit

Hapi1 | shiypnic O,

Hapi 2 Vendosni vlerén e kohématésit.

Hapi 3 Shtypni: OK.

Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté gatimit né gdo moment.

9. MENYRA E PERDORIMIT: AKSESORET

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjien nga rafti.
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Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé
kémbét té€ jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

Rafti me rrjeté, Tava e pjekjes / Tigan i
thellé:
Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese

té mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrieté .&
né shufrat udhézuese mé sipér. §

\Wagy

9.2 Sensori i ushqimit

Sensori i ushgimit- mat temperaturén brenda ushqimit. Mund ta pérdorni me ¢do funksion
nxehje.

Duhet té€ vendosen dy temperatura té€ ndryshme:

C ”?

temperatura e furrés: minimumi 120 °C. Temperatura e brendshme.
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Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né
temperaturé dhome.

mos e pérdorni pér gatime
té Iéngshme. ené.

gjaté gatimit duhet t& mbetet né

Furra llogarit me aférsi kohén e pérfundimit t&€ gatimit. Kjo gjé varet nga sasia e ushqgimit,

funksioni dhe temperatura e vendosur e furrés.

Si ta pérdorni: Sensori i ushqgimit

Hapi 1 Ndizni furrén.
Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk

tave

Vendosni majén e Sensori i ushgimit né
gendér té mishit ose peshkut, né pjesén mé
té trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni
qé té paktén 3/4 e Sensori i ushgimit té jeté

brenda gatimit.

Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
gendér té tavés. Sensori i ushqgimit duhet jeté i
palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
skajin e enés sé pjekjes pér t&é mbéshtetur
dorezén e silikonit t& Sensori i ushgimit. Maja e
Sensori i ushgimit nuk duhet té preké pjesén e
poshtme té enés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.
Hapi 5 /'?— shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
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Hapi 6

® ® ®_ghiypni pér té caktuar opsionin e preferuar:
» Bjeri alarmit - kur ushgimi arrin temperaturén e brendshme, dégjohet sinjali.
» Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur ushqgimi arrin temperaturén e brendshme, bie

sinjali dhe furra ndalon.

Hapi 7

Zgjidhni opsionin dhe shtypni né ményré té pérséritur: OK pér té shkuar tek ekrani

kryesor.

Hapi 8

Shtypni: START .

Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar gé ushqimi é€shté gatuar miré.

Hapi 9

Nxirreni fishén e Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

& PARALAJMERIM!
Ekziston rreziku i djegieve duke gené se Sensori i ushqimit nxehet.

Kini kujdes kur e shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

Pérdorni menyné e shpejté!

) © )BB-)C ) A )T pem)

9.3 Aksesoré pér gatim me avull

Ena e pjekjes dietetike pér funksionet e gatimit me avull
Ena e pjekjes dietetike éshté e pérbéré prej njé tasi prej gelqi (A), njé kapaku (B), njé tubi
injeksioni (C), njé injektori (D) dhe njé skare prej ¢eliku (E).

Tasi prej qelqi (A)

Kapaku (B)
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Tubi i injeksionit, injektori dhe njé skaré prej celiku.

avull, injektori (D) éshté pér gatimet e

Tubi i injeksionit (C) éshté pér gatimet me /
drejtpérdrejta me avull.

Skara prej geliku (E)

* Mos vendosni enén e nxehté mbi sipérfaqge té ftohta/lagéshta.

* Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi enén e pjekjes kur ajo éshté e nxehté.

* Mos e pérdorni enén e pjekjes mbi sipérfage gatimi té nxehta.

* Mos e pastroni enén e gatimit me abrazivé, detergjenté gérryes apo pluhura.

9.4 Gatimi me avull né enén e pjekjes dietetike

Vendoseni enén e pjekjes mbi skarén e celikut dhe mbulojeni me kapak.
Hapi 1 Vendoseni tubin e injeksionit brenda vrimés sé kapakut. Vendoseni enén e pjekjes
mbi raftin e dyté duke filluar nga fundi.

Hapi 2 Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

9.5 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Vendoseni enén e gatimit mbi skarrén prej celiku. Shtoni pak ujé. Mos e pérdorni kapakun.

PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur furra éshté né puné. Gjithmoné pérdorni
dorezat e furrés. Higni injektorin prej furrés kur nuk po pérdorni funksionin e
avullit.
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Lidheni injektorin me tubin e injeksionit. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e

Hapi 1 avullit.

Vendosni enén e pjekjes mbi raftin e paré apo té dyté duke nisur nga fundi.
Hapi 2 Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté i bllokuar. Mbajeni injektorin larg
rezistencés.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

Kur gatuani ushqgime si pula, rosa, gjeli apo peshq té€ médhenj, vendoseni injektorin brenda
ushqimit.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Si ta ruani: Té preferuara

Ju mund té ruani cilésimet tuaja té preferuara, si p.sh. funksionin e nxehjes, kohén e gatimit,
temperaturén, ose funksionin e pastrimit. Ju mund té ruani 3 cilésime té preferuara.

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Zgjidhni cilésimin e preferuar.

Hapi3 | shiypni: =. Zgjidhni: Té preferuara.

Hapi 4 Zgjidhni: Ruaj cilésimet aktuale.

Hapi 5 Shtypni + pér t& shtuar cilésimin né listén e: T& preferuara. Shtypni OK.

k) - shtypni pér té rivendosur cilésimin.
0 - shtypni pér té anuluar cilésimin.

10.2 Bllokimi i funksionit

Funksioni parandalon ndryshimin pa dashje té funksionit té nxehjes.

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje.

Hapi 3 7«'\‘7 H» - shtypni né té njéjtén kohé pér té aktivizuar funksionin.

Pér té gaktivizuar funksionin, pérséritni hapin 3.
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10.3 Fikja automatike

Pér arsye sigurie furra fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim dhe
ju nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) (D (0)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushgimit, Koha e pérfundimit,
Gatim i ngadalté.

10.4 Ventilatori i ftohjes

Kur furra €shté né puné, ventilatori ftohés ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e furrés té
ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té ftohet furra.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia
dhe sasia e pérbérésve té pérdorur.

Furra juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga furra juaj e méparshme. Udhézimet e
méposhtme tregojné cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin
e skarés pér lloje té veganta ushqgimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Role té émbla, 16 | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
copé e thellé
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¥ |= & = O
\ uuru
(°C) (min)

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrjeté 220 2 10-15

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 25-35
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 175 3 25-30
e thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 25-30
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 180 2 15-25

pandispanje né raft teli

Sandvi¢ Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me 170 2 40-50
rrieté

Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 20-25

kg e thellé

Peshk i ploté, 0,2 | tavé pér pjekje ose tavé 180 3 25-35

kg e thellé

Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

kg

Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 35-45

kg e thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-30
e thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
e thellé

Amareta, 24 copé | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-35

e thellé
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¥ = 8 | O
\ uuru

(°C) (min)
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40
copé e thellé
Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-30
20 copé e thellé
Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 25-35
té shkrifét, 20 e thellé
copé
Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30
copé e thellé
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 25-30
mesdhetare, 0,7 e thellé
kg

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té celur dhe reflektuese.

 ~

Tasa I I I
Tavé pice Tavé gatimi qeramike Tave pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qera_lmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, . .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér
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11.4 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit

Testet sipas IEC 60350-1.

¥ = | O ®
< B =
(°C) (min)
Keké té Gatim Tava e 3 170 20-30 -
vegjél, tradicional pjekjes
20 pér
tepsi
Keké té Ventilatori | Tavae 3 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Keké té Ventilatori | Tavae 2 dhe 4 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Embélsir | Gatim Rafti me 2 180 70 - 90 -
éme tradicional rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
Embélsir | Ventilatori | Raftime 2 160 70-90 -
éme ploté rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
Pandisp | Gatim Rafti me 2 170 40-50 Ngroheni furrén
anjé, tradicional rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
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¥ B = E O @®
| B =y
(°C) (min)
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
anjé, ploté rrieté paraprakisht pér
formé 10 minuta.
keku
@26 cm
Amareta | Ventilator i Tavae 3 140 - 20-40 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 25-45 -
ploté pjekjes 150
Amareta | Gatim Tavae 3 140 - 25-45 -
tradicional pjekjes 150
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 2-3 Ngroheni furrén
thekur, 4 rrieté minuta paraprakisht pér 3
- 6 copé njéra ané; | minuta.
2-3
minuta
ana tjetér
Qofte Skara Rafti 4 maks. 20-30 Vendosni raftin
prej rrieté dhe me rrjeté né
mish tava e nivelin e katért
lope, 6 kullimit dhe tavén e
COpé, kullimit né nivelin
0,6 kg e treté té furrés.

Rrotullojeni
ushqgimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

A PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Shénime mbi pastrimin

< Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e
pastrimit Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
= Y[ ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.
| I Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér
- — . té ulur kondensimin, Iéreni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e
Pérdorimi i ruani ushqgimin né furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé
pérditshém | |4 ta buté pas cdo pérdorimi.
Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té& thahen. Pérdorni
e, njé lecké té buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni
W aksesorét né lavastovilje.
. Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose
Aksesorét

objekte me majé t& mprehté.

12.2 Ményra e heqgjes: Mbajtéset e rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet. [
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té £
mbajtéses nga pareti anésor.

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té ] T
mbaijtéses sé rafteve jashté 1/-\2_/‘/2 HP
murit anésor dhe higeni. 0 _L | —

d 2

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né

‘ =

%Z
rendin e kundért. >~
Kunjat mbajtés né treguesit @, ‘ (

teleskopiké duhet té drejtohen
pérpara.

1T
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12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

A PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/N KUJDES!
Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni Higni té gjithé aksesorét. Pastroni dyshemené e furrés dhe
derisa té ftohet. xhamin e brendshém té derés
me ujé té ngrohté, lecké té buté
dhe detergjent té buté.
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Ndizni furrén. Shtypni: E / Pastrimi. Zgjidhni modalitetin e pastrimit.
Opsioni Regjimi i pastrimit Kohézgjatja
Pastrimi pirolitik, i shpejté Pastrim i lehté 1h
Pastrimi pirolitik, normal Pastrim normal 1 h 30 min
Pastrimi pirolitik, intensive Pastrim i ploté 2 h 30 min

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Ventilatori funksionon me shpejtési mé té
larté.

STOP - shtypeni pér té ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé.
Mos e pérdorni furrén derisa simboli i kygjes sé derés té zhduket nga ekrani.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni Fshijeni pjesén e brendshme Higni mbetjet nga fundi i pjesés
derisa té ftohet. me njé lecké té buté. sé brendshme.

12.4 Si ta pastroni: Depozita e ujit

Hapi 1 Fikni furrén.
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Hapi 2 Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes sé avullit.

Hapi 3 Hidhni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 minuta.

Hapi 4 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendosni temperaturén né
230°C. Fikeni furrén pas 25 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 5 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendoseni temperaturén midis
130 dhe 230°C. Fikeni furrén pas 10 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

@ Pér té parandaluar mbetjet e cmérsit zbrazni depozitén e ujit pas ¢do gatimi me avull.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén.

Zbrazni depozitén e
ujit. Shikoni
kapitullin "Pérdorimi
i pérditshém",
"Zbrazja e depozités
sé ujit".

Shpélajeni depozitén e ujit
dhe pastroni mbetjet e
¢mérsit me njé lecké té

buté.

Pastroni tubin e
shkarkimit me ujé té
ngrohté dhe
detergjent té buté.

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit t& kalciumit dhe té cilésisé sé ujit. Nése niveli i fortésisé sé ujit tejkalon 4, mbusheni
sirtarin e ujit me ujé té bleré.

Fortésia e ujit Shiriti i testit | Depozita e Klasifikimi i Pastroni
kalciumit ujit depozitén e
Niveli dH (mmol/l) ujit gdo
1 0-7 |:| 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
- e
2 8-14 ‘Il 51-100 relativisht i 50 cikle - 2
forté muaj
3 15-21 E 101 - 150 i forté 40 cikle - 1,5
muaj
4 22-28 m mbi 151 shuméiforté | 30 cikle - 1
muaj
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12.5 Kujtuesi i pastrimit

Kur shfaget kujtuesi, rekomandohet pastrimi.

Pérdorni funksionin: Pastrimi pirolitik.

12.6 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga tre panele xhami. Mund ta higni derén e furrés dhe panelet e
brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés"
pérpara se té higni panelet prej xhami.

/N KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén deri né fund dhe gjeni
menteshén né anén e djathté té
derés.

Hapi 2 Pérdorni njé kacavidé pér té ngritur
dhe rrotulluar plotésisht levén e
menteshés sé djathté.

Hapi 3 Gjeni menteshén né anén e majté té
derés.

Hapi 4 Ngrini dhe rrotulloni plotésisht levén
mbi menteshén e majté.

Hapi 5 Mbylleni derén e furrés deri né
gjysmé né pozicionin e paré té
hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni
pérpara dhe higeni derén nga vendi.

Hapi 6 Vendoseni derén mbi njé lecké té
buté né njé sipérfage té
géndrueshme.
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Hapi 7

Kapeni kornizén (B) né buzén e
sipérme té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té cliruar
mbértheckén.

Hapi 8

Térhigeni kornizén e derés pérpara
pér ta hequr.

Hapi 9

Mbaijini panelet prej xhami té derés
nga pjesa e sipérme dhe nxirrini
jashté me kujdes njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm. Sigurohuni qé
xhami té rréshqasé jashté
mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 10

Pastrojini panelet prej xhami me ujé
dhe sapun. Thajini me kujdes panelet
prej xhami. Mos i pastroni panelet e
xhamit né lavastovilje.

Hapi 11

Pas pastrimit, instaloni panelet prej
xhami dhe derén e furrés.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A dhe B) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit té& xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té instaloni panelin e mesit té
xhamit si¢ duhet né vendet e tij.

12.7 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té

yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e

Vendosni njé pélhuré né fund

té jeté ftohur. korrentit. té zgavrés.
Llamba e pasme
Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.
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13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

=
ﬁ Furra nuk ndizet ose nuk nxehet

@ Shkaku i mundshém

v

= Ndregja

Furra nuk éshté e lidhur me rrjetin elektrik ose
nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése furra éshté lidhur si¢ duhet me
rrietin elektrik.
Shihni diagramén e lidhjes.

Nuk éshté vendosur ora.

Vendosni orén, pér detaje referojuni kapitullit
“Funksionet e orés”, “Ményra e vendosjes”:
Funksionet e orés.

Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.

Mbylleni térésisht derén.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé shkaku i problemit éshté
siguresa. Nése problemi pérséritet, kontaktoni
njé elektricist té& kualifikuar.

Eshté aktiv "Bllokimi pér fémijét" i furrés.

Referojuni kapitullit “Menyja”, nénmenyja pér:
Opsionet.

Y
Komponentét

@ Pérshkrimi

1"

= Ndreqgja

Llamba éshté djegur.

Ndérroni llambén, pér detaje referojuni kapitullit
“Kujdesi dhe pastrimi”, “Ményra e ndérrimit”:
Llamba.
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X
Pastrimi

@ Pérshkrimi

v

= Kontrolloni nése...

Né pjesén e brendshme té furrés ka ujé.

Né depozitén e ujit nuk ka shumé ujé.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Nuk ka mbetje ¢gmérsi né hyrjen e avullit.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Né depozitén e ujit ka ujé.

Duhen mé shumé se tre minuta pér té zbrazur
depozitén e ujit ose uji rrjedh nga hapja e
hyrjes sé avullit.

Nuk ka mbetje gmérsi né hyrjen e avullit.
Pastroni depozitén e ujit.

Ikja e dritave e ndalon gjithmoné pastrimin. Pérséritni pastrimin nése ndérpritet nga ikja e

dritave.

13.2 Ményra e menaxhimit: Kodet e defekteve

Kur ndodh njé gabim softueri, ekrani shfaq mesazhin e gabimit.
Né kété pjesé, do té gjeni listén e problemeve qé mund t'i zgjidhni veté.

@ Kodi dhe pérshkrimi

%

+__J Zgjidhja

C2 - Sensori i ushqgimit ndodhet né brendési té
furrés gjaté Pastrimi pirolitik.

Nxirrni Sensori i ushgimit.

C3 - dera nuk éshté mbyllur plotésisht gjaté
Pastrimi pirolitik.

Mbylle derén.

F111 - Sensori i ushgimit nuk éshté futur miré
né prizé.

Fusni plotésisht Sensori i ushgimit né prizé.

F240, F439 - fushat me prekje né ekran nuk
funksionojné miré.

Pastroni sipérfagen e ekranit. Sigurohuni gé té
mos keté papastérti né fushat me prekje.

F908 - sistemi i furrés nuk mund té lidhet me
panelin e kontrollit.

Fikni dhe ndizni furrén.

13.3 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.
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Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén ballore té brendésisé sé furrés. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e furrés.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) | e

Numrii produktit (PNC) | s

Numriiseris€ (S.N.) | e

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacion i produktit dhe Fleta e Informacionit té produktit*

Emri i furnizuesit Electrolux
EOC8P39X 949494816
Identifikimi i modelit EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2
Klasi i efikasitetit energjetik A+
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 0.93 kWh/cikli
tradicional
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69 kWh/cikli

ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar
EOC8P39X 36.6 kg

Sasi EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.

Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe
B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull
dhe skarat - Metodat pér matjen e performanceés.

14.2 Kursimi i energjisé

Furra ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni gé dera e furrés té jeté€ e mbyllur kur furra &shté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni gé té
jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Nése aktivizohet njé program me pérzgjedhjeje té€ kohés Kohézgjatja ose Pérfundimi dhe koha
e gatimit i kalon 30 minuta, elementet nxehése c¢aktivizohen automatikisht mé shpejt né disa
funksione té furrés.

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni furrén, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e furrés né minimum, 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té& gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja
Shtypni E pér té hapur Menyja.
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Artikulli i menusé

Pérdorimi

Gatim i asistuar

Liston programet automatike.

Pastrimi

Listé e programeve té€ pastrimit.

Té preferuara

Listé e cilésimeve té preferuara.

Opsionet

Pér té vendosur konfigurimin e
furrés.

Cilésimet Konfigurimi

Pér té vendosur konfigurimin e
furrés.

Servisi

Tregon versionin dhe konfigurimin e
softuerit.

15.2 Nénmenuja pér: Pastrimi

Nénmenyja

Aplikimi

Pastrimi pirolitik, i shpejté

Kohézgjatja: 1 h.

Pastrimi pirolitik, normal

Kohézgjatja: 1 h 30 min.

Pastrimi pirolitik, intensive

Kohézgjatja: 2 h 30 min.

15.3 Nénmenuja pér: Opsionet

Nénmenyja

Aplikimi

Té lehta

Ndez dhe fik llambén.

Bllokimi pér fémijét

Parandalon aktivizimin aksidental té furrés. Kur funksioni
éshté aktiv, né ekran shfaget teksti “Bllokimi pér fémijét” kur
ndizni furrén. Pér té aktivizuar pérdorimin e furrés, zgjidhni
shkronjat e kodit né rend alfabetik. Kur "Bllokimi pér fémijét"
éshté aktiv dhe furra éshté e fikur, dera e furrés kycet. Hyrja
né kohématés, funksionimi né distancé dhe llambé éshté e
mundur me Bllokimin pér fémijét té aktivizuar.
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Nénmenyja

Aplikimi

Nxehje e shpejté

Shkurton kohé&n e ngrohjes. Eshté e disponueshme vetém
pér disa funksione furre.

Kujtuesi i pastrimit

Aktivizon dhe ¢aktivizon kujtesén.

Treguesi i orés

Aktivizon dhe caktivizon orén.

Stili i orés elektronike

Ndryshon formatin e orés.

15.4 Nénmenuja pér: Konfigurimi

Nénmenuja

Pérshkrimi

Gjuha

Vendos gjuhén e furrés.

Drita e ekranit

Vendos ndrigimin e ekranit.

Tingujt e butonave

Aktivizo dhe gaktivizo tingullin e fushave me prekje. Nuk
mund ta vendosni né heshtje tonin pér: @

Volumi i ziles

Vendos volumin e tingujve dhe sinjaleve té tasteve.

Ora Ditore

Vendos orén dhe datén aktuale.

15.5 Nénmenyja pér: Servisi

Nén-menyja

Pérshkrimi

Modaliteti demo

Kodi i aktivizimit / gaktivizimit: 2468

Versioni i softuerit

Informacion rreth versionit té softuerit.

Rivendos té gjitha cilésimet

Rivendos cilésimet e fabrikés.
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16. ESHTE E LEHTE!

Pérpara pérdorimit té paré, duhet té vendosni:

Gjuha

Drita e ekranit

Tingujt e
butonave

Volumi i ziles

Ora Ditore

Familjarizohuni me imazhet kryesore qé shfagen né panelin e kontrollit dhe né ekran:

@ — 7«A~\7 @ /‘? START /
AKTIV / MeT'a Té Kohématési Sensori i
JOAKTIV vl preferuara ushqimit STOP
Nisni té pérdorni furrén
Ndezja e Ndizni furrén Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
shpejté dhe filloni t&
gatuani me Shtypni dhe s | Shtypni:
temperaturén mbgsi shtypur: = -+« - Zgjidhni ST}::?T
dhe kohén e funksionin e .
parazgjedhur té preferuar.
funksionit.

Fikja e shpejté

Fikeni furrén né
¢do moment,
¢do ekran apo

(D - shtypni dhe mbani shtypur derisa furra té fiket.

mesazh.
Nisja e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
® = . ’C OK START
- shtypni pér té - zgjiahni - vendosni - shtypni pér ta - shtypni pér té
.. funksionin e . ! ) . :
ndezur furrén. nxehjes temperaturén. konfirmuar. filluar té& gatuani.

Gatimi me avull

Mbushni ujin e ftohté té rubinetit né sirtarin e ujit. Ndigni udhézimet e shfaqura né ekran.

Krijim avulli
Ngrohni pérséri
ushgimin.

Funksioni i picés

Pjekja e Bukés

Lagéshti e ulét
Gatim me avull.
Shpejton gatimin.

667/716



ESHTE E LEHTE!

Gatimi me avull

130°C 200 - 220°C 150 - 210°C 160 - 200°C

Mésoni si té gatuani shpejt

Pérdorni programet automatike pér té pérgatitur njé gatim me shpejtési me ané té
parametrave té parazgjedhura:

Gatim i Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
asistuar

Shtypni: @ Shtypni: E Shtypni: ¥ Zgjidhni gatimin.
Gatim i asistuar.

Pérdorni funksionet e shpejta pér té vendosur kohén e gatimit

10% Finish assist Pér té zgjatur kohén e gatimit shtypni +1min.
Pérdorni 10% Finish Assist pér té zgjatur
kohén e gatimit kur mbetet vetém 10% nga
koha e gatimit.

17. PERDORNI MENYNE E SHPEJTE!

Kétu mund té shikoni té gjitha shkurtoret e dobishme. Mund t'i gjeni ato gjithashtu né kapitujt e
dedikuar né manualin e pérdorimit.

Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

> © YOE.) T ) smer )

Ményra e vendosjes: Gatimi me funksionin e nxehjes me avull

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Ményra e vendosjes: Gatim i asistuar

XDEDED XD LLY,
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Ményra e vendosjes: Koha e gatimit

YOE.) T » © ) s )

Si té shtyhet: Nisja dhe pérfundimi i gatimit

DR

Si té anulohet: Vendosja e kohématésit

) O ) e

Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

) © pEE-) C ) S ) T po)

18. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A%
Ricikloni materialet me simbolin TP. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin it e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.

669/716



iCINDEKILER

AKLIMIZ SizDE

Bir Electrolux cihazi satin aldiginiz igin tesekkiir ederiz. Beraberinde onlarca yillik mesleki
deneyim ve yenilik getiren bir Grlin sectiniz. Sizi dislinerek tasarlanan yaratici ve sik Grininiz
hizmetinizdedir. Bu nedenle, her seferinde ¢ok iyi sonuglar elde edeceginizi bilerek onu her
kullandiginizda guivende olabilirsiniz.

Electrolux’e hos geldiniz.

Asagidakiler icin web sitemizi ziyaret edin:

Kullanim &nerileri, brosurler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:

www.electrolux.com/support

Daha iyi servis almak igin triininizin kaydini yapin:

)
a/ www.registerelectrolux.com

Cihaziniz icin Aksesuarlar, Sarf Malzemeleri ve Orijinal yedek parcalar satin alin:
.% www.electrolux.com/shop

MUSTERI HIZMETLERI

Daima orijinal yedek pargalar kullanin.

Yetkili Servis Merkezimizle goérismeniz sirasinda asagidaki verileri elinizin altinda bulundurun:
Model, PNC, Seri Numarasi.

Bu bilgiler, bilgi etiketinde bulunabilir.

AN Uyari / Dikkat-Guvenlik bilgileri
@ Genel bilgiler ve ipuglari
Cevre ile ilgili bilgiler

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

ICINDEKILER

1. GUVENLIK BILGILERI......cccovevrrerereenennes 671 3. MONTAUJ.....coiirrre s 678
1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin 3.1 Ankastre montaj.............ccceeeeens 678
Lo 18 LYZ=] 0] Lo 3.2 Cihazin mobilyaya sabitlenmesi.. 679

12 Genel Glvenlik..........coen 4. URUN TANIML.eooereeeees oo seeeeessneeeesns 679
2. GUVENLIK TALIMATLARI.... 4.1 Genel bakis.......c.ccceeeeecereie 679
2.1 MONt@j..eeeeeeeeee e 4.2 Aksesuarlar........ccccceeveeeeeeniennnenns 680
2.2 Elektrik baglantist.............ccovo.. 5. FIRININ AGILMASI VE KAPATILMASI...680
2.3 Kullanin _
2.4 Bakim ve temizliK...............c......... 5.1 Kumanda paneli.............ccccocooenes

2.5 Pirolitik Temizleme..........cocoou..... 5.2 Gosterge Ekrtani..........

2.6 Buharh Pisirme 6. iLK KULLANIMDAN ONCE
2.7 Dahili 1SIK..eeeeeeieieeeeieeeee e . .
2.8 SEIVIS....oeoeieeeeeeeeeeeee e 6.1 llk Temizleme

2.9 Elden Gikarma...........cocooevevenn.... 6.2 llk baglanti
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6.3 1k 6N ISItMa.......ocooveeeeeceeee, 682
7. GUNLUK KULLANIM.........cccoeeeereeenens 683
7.1 Ayarlarin yapilmasi:
Isitma fonksiyonlart.............ccccoceeenee. 683
7.2 Ayarlarin yapilmasi: Buharli isitma
fonKSiyoNnU.......ccccoviiiiiiiiiiiciceee 683
7.3 SutanKi.....ocoveeiieeiiiiiiieeee 685
7.4 Ayarlarin yapilmasi:
Yardimli Pisirme.........ccccoocvveeviineenne 685
7.5 Isitma fonksiyonlari..............c....... 686
7.6 Notlar: Sicak Hava Nemli............. 688
8. SAAT FONKSIYONLARIL.........ccccvriueernnes 689

8.1 Saat fonksiyonlari agiklamasi......689
8.2 Ayarlarin yapilmasi:

Saat fonksiyonlari..........c.cccocceeeirnee 689
9. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR..... 691
9.1 Aksesuarlarin yerlestiriimesi........ 691
9.2 Yemek SensoOri........cccevveeaiieenne 692
9.3 Buharli pisirme aksesuarlari........ 693
9.4 Diyete yonelik pisirme kabinda
buharli pisirme.........ccccccovvvveeviieeene 694
9.5 Dogrudan buharl pisirme............ 695
10. EK FONKSIYONLAR........coccinienninnnnianns 695
10.1 Nasil kaydedilir: Favoriler.......... 695
10.2 Fonksiyon Kilidi...........cccceeeennne 695
10.3 Otomatik kapanma..................... 696
10.4 Sogutma fani..........ccceeeeevieene 696
11. IPUGLARI VE YARARLI BILGILER......696
11.1 Pisirme onerileri........c.cccccoveeenn 696
11.2 Sicak Hava Nemli...................... 696
11.3 Sicak Hava Nemli -
onerilen aksesuarlar..............cccoeee. 698

1. A GUVENLIK BILGILERI

11.4 Test enstituleri icin pisirme
tablolart........ocooeiiii 699
12. BAKIM VE TEMIZLIK........ccccerirrriunnnnns 701
12.1 Temizlik hakkinda agiklamalar...701
12.2 Cikarma: Raf destekleri ............ 701
12.3 Kullanim sekli:
Pirolitik Temizleme...........cccocceeneens 702
12.4 Temizleme sekli: Su tanki.......... 703
12.5 Temizlik UyariSi.......cccccccevveennn. 704
12.6 Cikarma ve takma: Kapak......... 704
12.7 Degistirme sekli: Lamba............ 706
13. SORUN GIDERME............ccccoriirninernnens 707

13.1 Bu durumlarda ne yapmaili......... 707
13.2 Kullanim sekli: Hata kodlari....... 708

13.3 Servis bilgilefi......cccoooveniieiinns 708
14. ENERJI VERIMLILIGI.......cooevreeccrernne 709
14.1 Uriin Bilgileri ve Uriin Bilgileri
Sayfasi® ... 709
14.2 Enerji tasarruflu..........c..ccccveeee. 710
15. MENU YAPISL.....coceeerrrereeeceeeereneens 710
15.3 Opsiyonlar igin alt menda..
15.4 Kurulum igin alt mend................ 712
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Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve

kolay ulasilabilir bir yerde tutun.
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GUVENLIK BILGILERI

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

- Bu cihaz, g6zetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan Kisiler tarafindan kullanilabilir. 8 yasindan
klguk cocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel engellere
sahip kisiler gozetim altinda bulunmadiklari muddetce bu
urand tek basina kullanmamaldir.

- Cihazlaoynamamalarini saglamak igin ¢ocuklarin gézetim
altinda bulundurulmasi gerekmektedir.

- Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

- UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

- Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

- Temizlik ve kullanici tarafindan gergeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari sturece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Giivenlik

- Bu cihaz sadece pisirme amaclidir.

- Bu cihaz tek bir evde kapali bir ortamda ev i¢i kullanim igin
tasarlanmistir.

. Bu cihaz; ofislerde, otel misafir odalarinda, oda-kahvalti
misafir odalarinda, ciftlik konukevlerinde ve bu tur kullanimin
(ortalama) ev ici kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer
konaklama yerlerinde kullanilabilir.

- Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir Kisi
tarafindan yapiimalidir.

- Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

- Herhangi bir bakim isleminden dnce cihazin fisini prizden
cekin.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢cin bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir Kisi
tarafindan degistirilmelidir.
UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya firin boslugunun ylizeyine
dokunmaktan kacginin.

- Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

- Yalnizca bu cihaz i¢in onerilen yemek oOlger sensoruni
(merkez sicaklik senséru) kullanin.
Raf desteklerini ¢ikarmak igin 6nce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan g¢ekin. Raf
desteklerini ters sirayla takin.
Cihazi temizlemek i¢in buharli temizleyici kullanmayin.
Cam kaplyi silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yUzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.
Pirolitik temizleme dncesinde tim aksesuarlari ¢ikarin ve
fazla kalintilari/dékilmeleri firin boslugundan temizleyin.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

UYARI!
Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi tarafindan yapilmalidir.

* Tdm ambalajlari ¢ikarin.
Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da kullanmayin.
Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini takip edin.
Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun, cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.
Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.
Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan glvenli ve uygun bir yere yerlestirin.
Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi gereken minimum mesafeyi koruyun.

Cihazi monte etmeden 6nce, firin kapaginin agilimasina bir engel olup olmadigini kontrol
edin.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile donatiimistir. Elektrik gli¢c kaynagi ile galistiriimalidir.

Kabin minimum yuksekligi (Tezgahin altindaki ka- 590 (600) mm
binin minimum yuksekligi)

Kabin genisligi 560 mm
Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 594 mm
Cihazin arkasinin yuksekligi 576 mm
Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 569 mm
Cihazin ankastre derinligi 548 mm
Kapak agikken derinligi 1022 mm
Havalandirma agikligi minimum boyutu. Alt arka 560x20 mm
tarafta bulunan agiklk

Sebeke besleme kablosu uzunlugu. Kablo arka ta- 1500 mm
rafta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantis:

UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik teknisyeni tarafindan yapiimalidir.

Cihaz topraklanmalidir.

Anma degeri plakasindaki parametrelerinin ana glg¢ kaynaginin elektrik gicline uygun
oldugundan emin olun.

Daima duizgiin takilmis, elektrik garpmasina karsi korumal bir priz kullaniniz.

Priz gogalticilarini ve uzatma kablolarini kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana kablosunun
degistiriimesi gerekirse, bu islem Yetkili Servis tarafindan yapilmahdir.

Sebeke kablolarinin, 6zellikle galisirken veya kapi sicak oldugunda, cihazin kapagina veya
cihazin altindaki yuvanin yakinina temas etmesine veya yanmasina izin vermeyin.
Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.
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» Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik fisine
erisilebildiginden emin olun.

* Priz gevsemisse fisi takmayin.

» Cihazin fisini prizden gikarmak icin elektrik kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten tutarak
cekin.

» Sadece dogru yalitim malzemelerini kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan cikarilan vida tipi sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve kontaktorler.

» Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke baglantisini tim kutuplardan kesebilmenize olanak
saglayan bir yalitim malzemesine sahip olmalidir. Yalitim malzemesinin kontak acikliginin
genisligi en az 3 mm olmalidir.

+ Elektrik fisini prize takmadan 6nce cihazin kapagini sikica kapatin.

» Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

Avrupa icin montaj veya degisime uygun kablo tipleri:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam giice bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam gii¢ (W) Kablo kesiti (mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo) faz ve nétr kablolarindan (mavi ve kahverengi kablolar)
2 cm daha uzun olmalidir.

2.3 Kullanin

A UYARI!
Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi veya patlama riski vardir.

» Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle degistirmeyin.

» Havalandirma deliklerinin kapali olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz birakmayin.

* Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini agarken dikkatli olun. Sicak hava ¢ikisi olabilir.
« Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas ettiginde galistirmayin.

» Acik kapagin Uzerine baski uygulamayin.

« Cihazinizi bir galisma ylizeyi veya saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkollu igeriklerin kullaniimasi alkol ve havanin karismasina
neden olabilir.

» Kapag! agtiginizda kivilcim veya ¢iplak alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat edin.
* Yanici veya yanici Urlnlerle 1slanan nesneleri cihazin igine, yanina veya ustiine koymayin.
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UYARI!
Cihazin zarar gérme riski vardir.

* Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya renginin solmasini énlemek igin:
— firnn kabini veya diger esyalari dogrudan cihazin alt kismina koymayin.
— cihazin alt bosluguna dogrudan alliminyum folyo koymayin.
— cihaz sicakken igine dogrudan su koymayin.
— pisirme bitirdikten sonra nemli yemekleri ve yiyecekleri cihazin icinde tutmayin.
— aksesuarlari gikarirken veya takarken dikkatli olun.

* Emaye ya da paslanmaz gelik kismin renginin solmasi cihazin performansini etkilemez.

* Nemli kekler igin derin bir kap kullanin. Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

» Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima kapali olmalidir.

» Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz galisirken bu
kapagin kesinlikle kapali olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya panelinin arkasinda
sicaklik ve nem olusabilir ve cihaza, muhafaza Uinitesine veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen soguyana kadar mobilya panelini kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

A UYARI!
Yaralanma, yangin veya cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

» Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi birakin ve elektrik baglantisini kesin.
+ Cihazin soguk oldugundan emin olun. Cam panellerin kirilma riski vardir.

» Hasar gordiklerinde kapagin cam panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis Merkezini
arayin.

» Kaplyi cihazdan gikarirken dikkatli olun. Kapi agirdir!
* Ylzey malzemesinin bozulmasini dnlemek igin cihazi diizenli olarak temizleyin.

» Cihazi yumusak nemli bir bezle temizleyin. Sadece nétr deterjanlar kullanin. Asindirici
dranler, asindirici ovma bezleri, gbzlicller veya metal cisimler kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz paketinde belirtilen glivenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Pirolitik Temizleme

UYARI!
Pirolitik Modda Yaralanma / Yangin / Kimyasal Yayilma (Duman) Riski.

« Pirolitik temizleme veya Ik Kullanim fonksiyonunu galistirmadan énce firin boslugundan
sunlari temizleyin:
— her turll yiyecek kalintilari, yag veya gres dokuntuleri / kalintilar.
— clkarilabilir pargalar (irtinle birlikte temin verilen raflar, yan raylar vb. dahil olmak izere),
Ozellikle de yapismaz tencereler, tavalar, tepsiler, kaplar ve benzeri malzemeler.
» Pirolitik temizleme konusundaki tim talimatlari dikkatle okuyun.
+ Pirolitik temizleme yapilirken klguk cihaza yaklasmasina izin vermeyin.
Cihaz ¢ok fazla isinir ve sicak hava, 6n sogutma menfezlerinden salinir.

+ Pirolitik temizleme, yiyecek kalintilarindan ve cihazin ana malzemelerinden dumanlar
¢ikmasina sebep olabilen ve ytiksek i1sida gergeklesen bir islemdir; bu sebeple tiketicilere
sunlari yapmalari siddetle tavsiye edilir:

— her bir Pirolitik temizleme sirasinda ve sonrasinda ortami iyice havalandirin.
— maksimum sicaklikta ilk defa galistirdiginizda, islem sirasinda ve sonrasinda ortami
iyice havalandirin.
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+ Insanlarin aksine, bazi kuslar ve siiriingenler tim Pirolitik Firinlarin temizlenmesi sirasinda
ortaya ¢ikan dumana karsi asiri derecede hassas olabilirler.

— Pirolitik temizleme sirasinda ve ardindan ve iyi havalandirilmis bir alanda maksimum
sicaklikta ilk kullanimda tim evcil hayvanlari (6zellikle kuslari) cihaz gevresinden
uzaklastirin.

» Ayrica kiguk ev hayvanlari da Pirolitik temizleme programi galisiyorken Pirolitik Firinlarin
etrafinda meydana gelen ani isi degisimlerine karsi son derece hassas olabilirler.

» Tencere, tava, tepsi, kap ve benzerlerinin teflon olmayan ylizeyleri, tim Pirolitik Firinlarin
yuksek i1sida Pirolitik temizleme fonksiyonu sirasinda zarar gorebilir. Bu islem ayni zamanda
disuk seviyede tehlikeli dumanlarin ortaya gikmasina da neden olabilir.

» Pirolitik Firinlardan veya Yemek Kalintilarindan dolayi ortaya ¢ikan ve burada bahsedilen
duman, kiiguk ve 6zel tibbi durumu olan kisiler de dahil olmak Uzere insan sagligina zarar
verir nitelikte degildir.

2.6 Buharh Pisirme

A UYARI!
Yanma ve cihazin zarar gérme riski vardir.

« Salinan Buhar yanmaya neden olabilir:
— Buharl pisirme islemi esnasinda cihaz kapagini agmayin.
— Buharl pisirme isleminden sonra cihaz kapagini dikkatlice agin.

2.7 Dahili 1s1k

/N UYARI!
Elektrik garpmasi riski.

+ Bu Urlinlin icindeki lamba(lar) ve ayri satilan yedek parga lambalar ile ilgili olarak: Bu
lambalarin sicaklik, titresim, nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel kosullara dayanmasi ya
da cihazin ¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi amagclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak tzere tasarlanmamislardir ve ev odasi aydinlatmasi igin uygun degillerdir.

* Bu Urln, enerji verimliligi sinift G olan bir 11k kaynagi igerir.

» Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari kullanin.

2.8 Servis

» Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.9 Elden Cikarma

/N UYARI!
Yaralanma ya da bogulma riski.

» Cihazin nasil elden ¢ikarilacagi hakkinda bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime gegin.
» Cihazin fisini prizden ¢ekin.

» Cihazi yakin ana elektrik kablosunun baglantisini kesin ve atin.

» Cocuklarin veya evcil hayvanlarin cihaza sikismasini 6nlemek igin kapi mandalini gikarin.
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MONTAJ

3. MONTAJ

A UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Ankastre montaj
www.youtube. /electrolux
@D YouTube ovmecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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URUN TANIMI

3.2 Cihazin mobilyaya sabitlenmesi

4. URUN TANIMI
4.1 Genel bakis

n 8 ®

7 ¢
HEN
AN
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nEEn
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El Kumanda paneli

H Elektronik programlayici
HE Su haznesi

A Yemek Olger Sensérii igin soket
H 'sitma elemani

@ Lamba

Fan

B Raf destegi, cikarilabilir
Bl Su cikis borusu

] Su cikis valfi

tE Raf konumlari

tH Buhar girisi
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FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

4.2 Aksesuarlar

* Telraf

Pisirme kaplari, kek kaliplari, kizartmalar igin.
» Pisirme tepsisi

Kekler ve biskuviler igin.
» Tava/Pisirme kab:

Pisirmek ve firinlamak igin veya yag toplama kabi olarak.
* Yemek sensori

Yemegin ne kadar pistigini dlgcmek icin.
* Teleskobik ray sistemleri

Teleskobik raylari kullanarak tepsi ve 1zgaralari firina daha kolay yerlestirip ¢ikarabilirsiniz.
» Diyete yonelik pisirme kab:

Buharli pisirme fonksiyonlari igin.

5. FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

O

i
apa

5.1 Kumanda paneli
-
|, T))

g

n ACIK / KAPALI Firint agmak ve kapatmak i¢in basili tutun.
H | Meni Firin fonksiyonlarini listeler.

Favoriler Favori ayarlar listeler.

n Ekran Firinda o an gecerli olan ayarlari gosterir.
H Lamba digmesi Lambayi agmak ve kapatmak igin.

ﬂ Hizli 1sitma Fonksiyonu agip kapatmak icin: Hizli i1sitma.
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FIRININ ACILMASI VE KAPATILMASI

Suna basin:

«)~>

Tasiyin

@35

Basih tutun

Yuzeye parmaginizin ucuyla
dokunun.

Parmaginizin ucunu yiizey
Uzerinde kaydirin.

Yuzeye 3 saniye dokunun.

5.2 Gosterge Ekrtam

12:30 Gosterge ekrani agildiktan sonra, 1sitma fonksi-
’ yonlari ve varsayilan sicakligi iceren ana ekra-
o ni gosterir.
150°C
O START
Firin 2 dakika kullaniimadiginda gésterge bek-
leme moduna geger.
O
12:30 Gosterge ekrani pisirme sirasinda ayar fonksi-
’ yonlarini ve diger kullanilabilir segenekleri gés-
‘:] /l 5 OOC terir.
L) Timin @ STOP
A Onemli fonksiyon ayarlarini igeren gdsterge ek-
! rani.
12:30 A. Gunun saati
B. BASLAT/DURDUR
#085°C /ISOOC C. Sicaklik
D. Isitma fonksiyonlari
O T5min @ START E. Zamanlayici
| | | | | F. Yemek sensori (yalnizca belirli modellerde
F E D C B bulunur)

Gosterge ekrami gostergeleri

Temel gostergeler: Gosterge ekraninda gezinmek igindir.
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ILK KULLANIMDAN ONCE

oK < 9 »
. . Mentide bir L .
Bir segimi / ayar1 onaylamak Son eylemi ip- Secenekleri agmak ve ka-

L seviye geri . -
icindir. gitmek icin. tal etmek icin. patmak icin.

Sesli uyan fonksiyon gostergeleri - ayarlanan pisirme suresi sona erdiginde, sinyal sesi duyu-
lur.

a & 2
Fonksiyon agik. ~ Fonksiyon acik. Sesli alarm kapall.
Pisirme otomatik olarak durur.

Zamanlayici gostergeleri

S
Su fonksiyonu ayarlamak icin: Gecikmeli baslat- 0

ma. Ayari iptal etmek igindir.

6. ILK KULLANIMDAN ONCE

UYARI!
Guvenlik boélimlerine bakin.

6.1 ilk Temizleme

Adim 1 Adim 2 Adim 3
Tim aksesuarlari ve cikarila- Firin ve aksesuarlari yumusak Aksesuarlari ve cikarilabilir raf
bilir raf desteklerini firindan ¢i- bir bez, ilik su ve hafif deter- Ve ¢
: . . desteklerini firina koyun.
karin. janla temizleyin.

6.2 ilk baglant:

ilk baglantidan sonra ekranda karsilama metni gésterilir.
Asagidakileri ayarlamaniz gerekir: Dil, Ekran Parlakhgi, Tus sesleri, Sinyal sesi seviyesi, Gunin
saati.

6.3 ilk 6n 1sitma

Bos finini ilk kullanimdan 6nce 6nceden 1sitin.

Adim 1 Tum aksesuarlari ve cikarilabilir raf desteklerini firrndan ¢ikarin.
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GUNLUK KULLANIM

Bos finni ilk kullanimdan 6nce 6nceden 1sitin.

Adim 2

Fonksiyon igin maksimum sicakliga ayarlayin: E]
Firini 1 saat ¢alistirin.

Adim 3

Fonksiyon icin maksimum sicakliga ayarlayin: .
Firini 15 dakika galistirin.

@ On i1sitma sirasinda firindan koku ve duman gikabilir. Odanin havalandirildigindan emin olun.

7. GUNLUK KULLANIM

A UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

7.1 Ayarlarin yapilmasi: Isitma fonksiyonlan

Adim 1 Firini galistirin. Ekranda varsayilan 1sitma fonksiyonu gérintdlenir.

Adim 2 Alt menlye gegmek igin 1sitma fonksiyonunun simgesine basin.

Adim 3 Isitma fonksiyonunu segin ve déner diigmeye basin. OK Ekranda sicakiik gOsterilir.
Adim 4 Sicakligi ayarlamak igin. Suna basin: OK.

Adim 5

Suna basin: START .
Yemek Sensori - pisirme 6ncesinde veya sirasinda istediginiz zaman sensori taka-
bilirsiniz.

STOP : Isitma fonksiyonunu kapatmak igin buna basin.

Adim 6

Firini kapatin.

Kisayolu deneyin!

> © »OE.Y C ) s )

7.2 Ayarlarin yapilmasi: Buharh isitma fonksiyonu
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GUNLUK KULLANIM

Adim 1 Firini gahistirin.

Isitma fonksiyonunun simgesini secin ve alt meniye ge¢gmek igin bu simgeye basin.

Adim 2 Buharli isitma fonksiyonunu ayarlayin.

Adim 3 Suna basin: OK. Gosterge ekraninda sicaklik ayarlari gorintilenir.

Adim 4 Sicakligi ayarlayin.

Adim 5 Suna basin: OK,

Adim 6 Su haznesini kapagina bastirarak agin.

Adim 7 Su haznesini uyari sinyali duyulana ya da ekranda mesaj gosterilene kadar soguk
suyla maksimum seviyeye (yaklasik 900 ml) kadar doldurun. Su haznesini maksimum
kapasitesi Uzerinde doldurmayin. Su kagagi, tasma ve cihazin iginde bulundugu mo-
bilyaya hasar verme riski vardir.

& UYARI!
Sadece soguk musluk suyu kullanin. Filtrelenmis (minerallerinden
arindiriimis) veya aritiimis su kullanmayin. Baska sivi kullanin. Yani-
cl ya da alkolll sivilari su gekmecesine koymayin.

Adim 8 Su haznesini ilk konumuna getirin.

Adm9 | g na basin: START .

Firin ayarlanan sicakhga eristiginde bir uyari sesi duyulur.

Adim Su haznesindeki su bittiginde sinyal sesi duyulur. Su haznesini tekrar doldurun.

10

Adim Firini kapatin.

1

Adim Pisirme sona erdikten sonra su haznesini bosaltin.

12 UYARI!

Firin sicaktir. Yanma riskine karsi dikkatli olun. Su haznesini bosal-
tirken dikkatli olun.

Adim Firin boslugunda yogusma nedeniyle su kalabilir. Pisirmeden sonra firinin kapagini

13 dikkatlice acin. Firin sogudugunda, firin boslugunu yumusak bir bezle kurulayin. Sicak

suyun su ¢ikis valfinden gikmasini engellemek igin her kullanimdan sonra en az 60
dakika bekleyin.
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Kisayolu deneyin!

2028 ) C Y psm) O ) &)

7.3 Su tanki

Su Haznesi Gostergesi

[:] Hazne dolu.
| Hazne yariya kadar dolu.
|_| Hazne bos. Hazneyi tekrar doldurun.

Hazneye ¢ok fazla su koymaniz halinde, emniyet cikisi fazla suyu firinin tabanina bosaltir. Suyu,

bir stinger ile alin.

Su haznesinin bosaltiimasi

Adim Firini kapatin, kapagini agik birakin ve firin
1 soguyana kadar bekleyin.
Adim Drenaj borusu (C)yi ¢ikis vanasi (A)'ya
2 konnektor (B) ile baglayin.
Borunun ucunu A seviyesinin altinda tutun
Adim o
3 ve kalan suyu toplamak icin tekrarlayarak
B’ye basin.
Adim C ve B'yi sokiin ve yumusak bir stinger ile
4 firini kurulayin.

7.4 Ayarlarin yapilmasi: Yardimh Pisirme

Bu alt mentdeki tim yemekler 6nerilen bir fonksiyona ve sicakliga sahiptir. Streyi ve sicakligi
ayarlayabilirsiniz.

Bazi yemekler igin su 6zellikleri de kullanabilirsiniz:

» Otomatik agirlikolger

* Yemek Sensoru

Bir yemegin pisirilecegi derece:

* Az Pismis veya Daha Az

* Orta

+ lyi pismis veya Daha fazla
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Adim 1 Firini gahistirin.

Adim 2 —

Suna basin:

Adim 3 Suna basin: ¥ Girin: Yardimli Pisirme.

Adim 4 Bir yemek veya yiyecek tlrl segin.

Adm5 | 5 na basin: START .

Kisayolu deneyin!

XDEDEDEDTL)

7.5 Isitma fonksiyonlan

STANDART

Isitma fonksiyonu Uygulama

vvv ince yiyecek pargalarini veya tost ekmegini 1izgara yapmak icindir.

lzgara
vev Buiyik et pargalarini veya kemikli kimes hayvanlarini tek bir raf konumun-
? da firnlamak igindir. Graten yapmak ve Ust ylizeyi kizartmak igindir.

Ayni anda Ug rafa kadar konumunda pisirmek ve yiyecekleri kurutmak
@ icindir. Alt+Ust 1sitma igin sicakligi, 20 - 40 °C daha dustk bir seviyeye
Sicak Hava ayarlayin.
vvv Hazir yemekleri (0rn. patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin béregi)
i citir kalacak sekilde pisirmek igindir.

Dondurulmus Yi-
yecekler
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Isitma fonksiyonu

Uygulama

Alt+iist 1sitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak icindir.

Alt Isitma

Gevrek tabanli kekler pisirmek ve yiyecekleri saklamak igindir.

i)

=

Hamur Kabartma

Mayali hamurun kabarmasini hizlandirmak igindir. Hamur yizeyinin kuru-
masini 6nler, hamurun esnekligini korur.

OZEL FONKSIYONLAR

Isitma fonksiyonu

Uygulama

E

Konserve Yapma

Sebze konservesi igindir (6r. tursu).

)

Kurutma

Dilimlenmis meyve, sebze ve mantar kurutmak igindir.

f —
—
uru

Tabak Isitma

Tabaklari servis 6ncesinde Isitmak igindir.

YY)

Dondurulmus yiyeceklerin (sebze ve meyve) buzunu ¢ézmek igindir. Buz
¢6zme siresi dondurulmus gidanin miktarina ve boyutuna baghdir.

Buz ¢6zme
49 Lazanya ya da patates graten gibi yemekler icindir. Graten yapmak ve st
oy yuzeyi kizartmak igindir.
Graten
¢°C Yumusak ve sulu rostolar hazirlamak icindir.

Yavas Pigirme
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Isitma fonksiyonu Uygulama

{ Yiyecegi sicak tutmak igindir.

Sicak Tutma

,_ Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasarlanmis-
‘Y tir. Bu fonksiyonu kullandiginizda firin ici sicaklik ayarlanan sicakliktan
_— farkli olabilir. Kalan 1s1 kullanilir. Isitma guicii disurulebilir. Daha fazla bilgi
icin "GUnlik Kullanim" bolimdeki Pizza: Sicak Hava Nemli.

Sicak Hava Nemli

BUHARLI FONKSIYONLAR

Isitma fonksiyonu Uygulama

(n) Yiyecekleri buharla tekrar 1sitmak ytzeylerinin kurumasini énler. Isi has-

95§ sasca esit sekilde dagitilir boylece yiyecegin yeni pisirildigindeki tadina ve
aromasina tekrar kavusmasini saglar. Bu fonksiyonu kullanarak yiyecegi
dogrudan tabak iginde yeniden isitabilirsiniz. Tabaklari farkli raflara yer-
lestirip yiyecekleri ayni anda yeniden isitabilirsiniz.

Buharla Tekrar Isit-
ma

(i) Pizza pisirme.

Pizza Fonksiyonu

Bu fonksiyonu ¢itirlik, renk ve yiizey parlakhigr bakimindan ¢ok iyi bir pro-
ﬁ fesyonel firinda pisirilmise benzer ekmek ve sandvi¢ ekmegi yapmak icin
Ekmek kullanin.
(n) Bu fonksiyon et, kimes hayvani, firin yemekleri ve glivegler igin uygundur.
\If Buhar ile 1s1 bir araya geldiginde et yumusak ve sulu kalmakla birlikte ki-

Low

Diisiik buhar zarmis bir ylizeye sahip olur.

7.6 Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon AB 65/2014 ve AB 66/2014 direktiflerinde belirtilen enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine uymak icin kullanilir. EN 60350-1'e gore testler.

Fonksiyonun aksamadan ¢alismasi ve firinin mimkin oldugunca verimli galismasi igin pisirme
sirasinda firin kapisi kapal kalmalidir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari igin B&lim Sicak Hava Nemli, "ipuglari ve yararl bilgiler" kismina bakin.
Enerji tasarrufu ile ilgili genel 6neriler igin Enerji Tasarrufu bashkli "Enerji Verimliligi" bolimine
bakin.
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8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlan agiklamasi

Saat fonksiyonu Uygulama

Pisirme suresi Pisirme siresini ayarlamak i¢in. Maksimum 23 sa. 59 dk.

islemi Sonlandir Zamanlayici durdugu zaman ne olacagini ayarlamak igin.

Gecikmeli baslatma Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertelemek icin.

Zaman uzatma Pisirme suresini uzatmak igin.

Uyari Zamani Geri sayim suresi ayarlamak igin. Maksimum siire 23 sa. 59 dk.’dir. Bu
fonksiyonun firinin galismasi lizerinde etkisi yoktur.

Zamanlayici Fonksiyonun ne kadar sure ¢alisacagini gésterir. Zamanlayici - agabilir
ya da kapayabilirsiniz.

8.2 Ayarlarin yapilmasi: Saat fonksiyonlar

Saatin ayarlanmasi

Adim 1 Suna basin: Ginun saati.

Adm2 | gieviayarlayin. Suna basin: OK.

Pisirme siiresinin ayarlanmasi

Adim 1 Isitma fonksiyonunu segin ve sicakligi ayarlayin.

Adm2 | 5,03 basin: O.

Adim 3 Sdreyi ayarlayin. Suna basin: OK.

Kisayolu deneyin!

YOE.) T » © ) s )

689/716



SAAT

FONKSIYONLARI

Bitis segceneginin secilmesi

Adim 1 Isitma fonksiyonunu segin ve sicakligi ayarlayin.

Adm2 | 50z basin: O.

Adim 3 Pisirme siiresini ayarlayin.

Adm4 | ginabasin: ® @ @

Adim 5 Suna basin: islemi Sonlandir.

Adim 6 | istediginizi secin: islemi Sonlandir.

Adim 7 Suna basin: OK, Gosterge ekraninda ana sayfa gosterilene kadar islemi tekrar edin.
Pisirmenin gecikmeli baslatiimasi

Adim 1 Isitma fonksiyonunu ve sicakligi ayarlayin.

Adm2 | g 05 basin: O.

Adim 3 Pisirme siresini ayarlayin.

Adm4 | g nabasin: ® @ @

Adim 5 Suna basin: Gecikmeli baslatma.

Adim 6 Degeri segin.

Adim 7 Suna basin: OK, Gosterge ekraninda ana sayfa gosterilene kadar islemi tekrar edin.
Pigirme siiresinin uzatiimasi

Pisirme siresinin %10’u kaldiginda, yemek hala pismemis gorunuyorsa pisirme siresini uzatabilir-
siniz. Isitma fonksiyonlarini da degistirebilirsiniz.

Pisirme siliresini uzatmak icin +1 dk. secenegine basin.
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Zamanlayici ayarlarinin degistirilmesi

Adm1 | 503 basin: O,
Adim 2 Zamanlayici degerini ayarlayin.
Adim 3

Suna basin: OK,

Pisirme sirasinda, istediginiz zaman ayarlanan sureyi degistirebilirsiniz.

9. KULLANIM SEKLI: AKSESUARLAR

9.1 Aksesuarlarnn yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiigiik bir girinti glivenligi artirir. Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi énleyen

cihazlardir. Rafin etrafindaki yiksek kenar, pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

Tel raf:

Rafi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru bakti-
gindan emin olun.

Pisirme tepsisi / Derin pisirme kab:
Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin

arasina itin.
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Tel raf, Pisirme tepsisi / Derin pigsirme
kabu:

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklari ve
kilavuz gubuklari tizerindeki tel raf arasina
itin.

9.2 Yemek Sensorii

Yemek Sensorl- yemegin i¢ sicakhigini dlger. Her 1sitma fonksiyonuyla kullanabilirsiniz.

Ayarlanacak iki sicakhk vardir:

C

Firin sicakhgi: Minimum 120 °C,

”?

ic sicakhgi.

En iyi pisirme sonugclar igin:

Malzemeler oda sicakhiginda
olmalidir.

Sulu yemekler igin kullan-
mayin.

Pisirme sirasinda yemegin iginde
kalmahdir.

Firin yaklasik bir pisirme siresi bitis zamani hesaplar. Yiyecegin miktari, ayarlanan firin

fonksiyonu ve sicakliga baghdir.

Kullanim sekli: Yemek Sensorii

Adim 1 Firini gahstirin.
Adim 2 Isitma fonksiyonunu ve gerekirse firin sicakligini ayarlayin.
Adim 3 Sunu igeri yerlestirin: Yemek Sensoru.

Et, tavuk ve bahk

Giveg

Yemek Sensorii ucunu etin veya baligin orta-
sina, mimkunse en kalin yerine batirin. Ye-
mek Sensord’lin en az 3/4’Gniin yemegin
icinde oldugundan emin olun.

Yemek Sensori’lin ucunu giivecin tam ortasina

yerlestirin. Pisirme islemi esnasinda Yemek Sen-

soru bir yere sabitlenmelidir. Bu islem icin kati bir

malzeme kullanin. Yemek Sensoér(’ln silikon tu-

tacagini desteklemek igin pisirme kabinin kenari-

ni kullanin. Yemek Sensor(’lin ucu pisirme kabi-
nin tabanina dokunmamalidir.
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Adim 4 Yemek Sensor’u firinin 6n kisminda bulunan prize takin.
Ekranda sunun gegerli sicakhigr gorintilenir: Yemek Sensoru.
Adim 5 /?: i¢ sicakhigr ayarlamak igin buna basin.
Adim 6 ® @ ® _Tercih edilen segenegi ayarlamak icin buna basin:
« Sesli uyari - yiyecek i¢ sicakliga ulastiginda sesli uyari sesi duyulur.
« Sesli uyari ve pisirmeyi sonlandirma - yiyecek i¢ sicakliga ulastiginda sesli uyari
sesi duyulur ve firin galismayi durdurur.
Adim 7 Secgenegi secin ve ana ekrana gitmek igin: OK digmesine art arda basin.
Adm8 | 5,03 basin: START .
Yiyecek ayarlanan isiya ulastiginda sesli uyari sesi duyulur. Durmayi veya yemegin iyi
pistiginden emin olmak igin pisirmeye devam etmeyi segebilirsiniz.
Adim 9 Yemek Sensort fisini prizden ¢ikarin ve yemegi firindan ¢ikarin.

A UYARI!
Yemek Sensori sicak oldugu icin yaniklara neden olma riski vardir.
Fisini cikartirken ve yemegin iginden alirken dikkat edin.

Kisayolu deneyin!
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9.3 Buharh pisirme aksesuarlan

Buharh pigirme fonksiyonlari i¢in diyete y6nelik pisirme kab:
Diyete Yonelik Pisirme kabi bir cam kase (A), bir kapak (B), enjektor borusu (C), enjektor (D) ve
bir gelik 1zgaradan (E) olusur.
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Cam kase (A) Kapak (B)

(\/)

Enjektor, enjektor borusu ve gelik 1zgara.

Enjektor borusu (C) buharli pisirme igindir, en-
jektor (D) dogrudan buharl pisirme igindir.

Celik 1zgara (E)

» Sicak pisirme kabini soguk veya islak ylizeylere koymayin.

» Pisirme kabi sicakken igine soguk sivi dokmeyin.

» Pisirme kabini sicak pisirme ylzeyinde kullanmayin.

» Pisirme kabini asindirici, ovalayici ve deterjanlarla temizlemeyin.

9.4 Diyete yonelik pigsirme kabinda buharh pisirme

Adim 1

Firin tepsisini ¢elik 1zgaranin tzerine koyun ve UGzerini kapakla kapatin. Enjektor
borusunu kapaktaki delige yerlestirin. Pisirme kabini alttan ikinci raf konumuna yer-
lestirin.
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Adim 2 Enjektér borusunu buhar girisine baglayin.

Adim 3 Firini buharli pisirme fonksiyonu igin ayarlayin.

9.5 Dogrudan buharh pisirme

Pisirme kabim gelik 1zgara lizerine yerlestirin. Biraz su ekleyin. Kapag: kullanmayin.

UYARI!
Firin galisirken enjektor sicak olabilir. Daima firin eldiveni kullanin. Buharli fonk-
siyonlari kullanmadiginiz zamanlarda enjektori firlndan cikarin.

Adim 1 Enjektoru enjektor borusuna baglayin. Enjektor borusunu buhar girisine baglayin.

Pisirme kabini alttan birinci veya ikinci raf konumuna yerlestirin.

Adim 2 Enjektor borusunun sikismadigindan emin olun. Enjektéri isitma elemanindan uzak
tutun.
Adim 3 Firini buharli pisirme fonksiyonu icin ayarlayin.

Tavuk, ordek, hindi veya buiyuk balik gibi yiyecekler pisirirken enjektort yiyecegin igine yerlestirin.

10. EK FONKSIYONLAR
10.1 Nasil kaydedilir: Favoriler

Isitma fonksiyonu, pisirme suresi, sicaklik veya temizleme fonksiyonu gibi favori ayarlariniz
kaydedebilirsiniz. Ug favori ayarinizi kaydedebilirsiniz.

Adim 1 Firini gahstirin.

Adim 2 istediginiz ayari segin.

Adim3 | 5na basin: =: Sunu sein: Favoriler.

Adim 4 Sunu segin: Gegerli ayarlari kaydet.

Adim 5 Avyari su listeye eklemek igin + isaretine basin: Favoriler. C)K‘ye basin.

k): Ayari sifirlamak igin buna basin.
O: Ayari iptal etmek igin buna basin.

10.2 Fonksiyon Kkilidi

Bu fonksiyon, 1sitma fonksiyonunun kazayla degistiriimesini engeller.
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Adim 1 Firini gahistirin.

Adim 2 Bir 1sitma fonksiyonu ayarlayin.

Adim 3 7«'\‘7 H»: Fonksiyonu a¢gmak icin bunlara ayni zamanda basin.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin 3. adimi tekrarlayin.

10.3 Otomatik kapanma

Gilvenlik 6nlemi olarak, bir 1sitma fonksiyonu ¢alisirken belirli bir stire boyunca herhangi bir
ayar degistiriimediginde firin kapanir.

(°C) @ (sa.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla ¢alismaz: Lamba, Yemek sensor(, Bitis, Yavas Pisirme.

10.4 Sogutma fani

Finn galisirken, firin ylizeyinin soguk kalmasi igin sogutma fani otomatik olarak calisir. Firini
kapatirsaniz, sogutma fani firin soguyana kadar ¢alismaya devam edebilir.

11. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

11.1 Pisirme Onerileri

®

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme sireleri sadece bilgi amaglidir. Gergek pisirme sireleri ta-
riflere ve kullanilan malzemelerin niteligine ve miktarina baglidir.

Yeni firininiz eski firniniza gore farkli sekilde pisiriyor ya da kizartiyor olabilir. Asagidaki ipuglarin-
da belirli yemek tirleri icin 6nerilen sicaklik ayarlari, pisirme suresi ve raf konumu gosterilir.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari bulamadiginiz takdirde, benzer tariflere bakiniz.

11.2 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda listelenen onerileri takip edin.
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¥ = B = O
\ uuru
(°C) (dak)

Tath top ekmek- pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30

ler, 16 parca lalik tepsisi

Top ekmek, 9 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 30-40

parca lalik tepsisi

Pizza, dondurul- tel raf 220 2 10-15

mus, 0,35 kg

isvigre Rulosu pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 25-35
lalik tepsisi

Brownie pisirme tepsisi veya dam- | 175 3 25-30
lalik tepsisi

Sufle, 6 parga tel raf Uzerinde seramik 200 3 25-30
peynirli tart

Turta tab. pand. tel raf Uzerinde 180 2 15-25

kar. tab.pand.kar.

Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 40-50

Haslama balik, pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 20-25

0,3 kg lalik tepsisi

Butln Balik, 0,2 pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 25-35

kg lalik tepsisi

Balik fileto, 0,3 kg | tel raf Uzerinde pizza ka- 180 3 25-30
bi

Haslama et, 0,25 pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 35-45

kg lalik tepsisi

Sis kebap, 0,5 kg pisirme tepsisi veya dam- | 200 3 25-30
lalik tepsisi

Biskuviler, 16 pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 20-30

parca lalik tepsisi
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¥ = & 1 O
\ uuru
(°C) (dak)

Makaron, 24 par- pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-35
ca lalik tepsisi
Muffin, 12 parga pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 30-40

lalik tepsisi
Tuzlu hamur isi, pisirme tepsisi veya dam- | 180 2 25-30
20 parga lalik tepsisi
Kurabiye hamurlu | pisirme tepsisi veya dam- | 150 2 25-35
biskiviler, 20 par- | lalik tepsisi
ca
Minik tartlar, 8 pisirme tepsisi veya dam- | 170 2 20-30
parca lalik tepsisi
Sebzeler, hasla- pisirme tepsisi veya dam- | 180 3 35-45
ma, 0,4 kg lalik tepsisi
Vejetaryen omlet tel raf tizerinde pizza ka- 200 3 25-30

bi
Akdeniz sebzele- pisirme tepsisi veya dam- | 180 4 25-30
ri, 0,7 kg lalik tepsisi

11.3 Sicak Hava Nemli - 6nerilen aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar kullanin. Agik renk ve yansitma yapan kaplara
kiyasla isiy1 daha iyi emerler.

 ~

Peynirli tart-

Pizza tavasi Pisirme kabi lar Turta tabani kahbi
Seramik
Koyu, yansitmayan Koyu, yansitmayan 8 cm cap, 5 Koyu, yansitmayan
28 cm ¢ap 26 cm ¢ap cm yikseklik 28 cm ¢ap
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11.4 Test enstitiileri icin pisirme tablolan

Test kuruluslarina yonelik bilgiler

IEC 60350-1’e gore yapilan testler.

\/\

f S—)
—
uru

1=

(°C)

(dk.)

Kuguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Alt+Ust 1sit-
ma

Pisirme
tepsisi

170

20-30

Kigik
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Ha-
va

Pisirme
tepsisi

150 -
160

20-35

Kiguk
kekler,
bir tepsi-
de 20
adet

Sicak Ha-
va

Pisirme
tepsisi

2ve4

150 -
160

20-35

Elmali
turta, 2
kalip 20
cm ca-
pinda

Alt+Ust 1sit-
ma

Tel raf

180

70-90

Elmali
turta, 2
kalip 20
cm ga-
pinda

Sicak Ha-
va

Tel raf

160

70-90

Siinger
kek, 26
cm ca-
pinda
kek kali-
bi

Alt+Ust 1sit-
ma

Tel raf

170

40 - 50

Firini 6nceden 10
dakika 1sitin.
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X8 = |8 0|0
\ i uru
(°C) (dk.)

Silinger Sicak Ha- Tel raf 2 160 40-50 Firini 6nceden 10
kek, 26 va dakika isitin.
cm ca-
pinda
kek kali-
bi
Singer Sicak Ha- Tel raf 2ve4d 160 40 - 60 Firini 6nceden 10
kek, 26 va dakika Isitin.
cm ¢a-
pinda
kek kali-
bi
Kisa ek- | Sicak Ha- Pisirme 3 140 - 20-40 -
mek va tepsisi 150
Kisa ek- | Sicak Ha- Pisirme 2ve4d 140 - 25-45 -
mek va tepsisi 150
Kisa ek- | Alt+Ustisit- | Pisirme 3 140 - 25-45 -
mek ma tepsisi 150
Tost, 4 - | lzgara Tel raf 4 maks. 2 - 3 daki- | Firini 6nceden 3
6 adet ka ilk ta- dakika isitin.

raf; 2-3

dakika

ikinci ta-

raf
Sigir Izgara Telrafve | 4 maks. 20-30 Tel rafi dérdiincu
burger, damlalik seviyeye, damlalik
6 adet, tepsisi tepsisini firmin
0,6 kg Uclincu seviyesine

koyun. Pisirme
suresinin yarisina
gelindiginde taba-
g1 cevirin.

Firini énceden 3
dakika isitin.
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12. BAKIM VE TEMIZLIK

A UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Temizlik hakkinda acgiklamalar

<

Temizlik
Maddeleri

Firinin 6n kismini yumusak bir bez ve deterjanli ilik suyla temizleyin.

Metal ylizeleri temizlemek igin temizleme sollisyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla temizlenmelidir.

A

Her kullanimdan sonra boslugu temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger artiklar
yangina sebep olabilir.

b\

Firinin icinde veya cam kapak panellerinde nemden budulanma olusabilir. Yo-
gunlasmayi azaltmak igin pisirmeye baslamadan 6nce firini 10 dakika galistirin.

Giinlik Kulla- | yemes; firinda 20 dakikadan daha uzun bir siire birakmayin. Her kullanimdan
mm sonra i¢ kismi bir bezle kurutun.
Tum aksesuarlari her kullanimdan sonra temizleyin ve kurumalarini bekleyin.
e , Ihk su ve yumusak deterjanli yumusak bir bez kullanin. Aksesuarlari bulasik

¥

Aksesuarlar

makinesinde yikamayin.

Yapismaz aksesuarlari asindirici temizlik malzemesi ya da keskin uclu nesneler
kullanarak temizlemeyin.

12.2 Cikarma: Raf destekleri

Firini temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

Adim 1 Firini kapatin ve soguyana ka-
dar bekleyin.

Adim 2 Raf desteginin 6n kismini yan (
duvardan uzaga cekin. (
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kin.

dir.

Adim 3 Teleskobik raf desteginin arka
kismini yan duvardan uzaga
cekip ¢ikarin.

Adim 4 Raf desteklerini ters sirayla ta-

Teleskobik raflardaki sabitleme
igneleri 6n tarafi isaret etmeli-

%
I

T
i

12.3 Kullanim sekli: Pirolitik Temizleme

Firini Pirolitik Temizleme ile temizleyin.

A UYARI!

Yanma riskine karsi dikkatli olun.

/N DIKKAT!

olabilir.

Firini kurdugunuz kabin iginde kurulmus baska cihazlar da varsa bu cihazlari bu
fonksiyonu galistirirken kullanmayin. Bu durum firinin zarar gérmesine neden

Pirolitik Temizleme 6ncesinde:

Firini kapatin ve soguya-
na kadar bekleyin.

TUm aksesuarlari.

Firin tabanini ve i¢ kapak camini
ilik su, yumusak bir bez ve hafif
bir deterjan ile temizleyin.

Adim 1

Adim 2

Adim 3

Firini galistirin.

Suna basin: ==/ Katalitik te-

Temizleme modunu segin.

mizleme.

Segenek Temizleme modu Siire
Pirolitik temizleme, hafif Kapsamli olmayan temizleme 1h
Pirolitik temizlik, normal Normal temizleme 1 h 30 min
Pirolitik temizlik, yogun Kapsamli temizleme 2 h 30 min

hizda ¢alisir.

@ Temizleme basladiginda firin kapag: kilitlenir ve lamba kapanir. Sogutma fani daha yiiksek bir

STOP - temizleme islemini bitmeden durdurmak igin basin.
Kapi kilidi simgesi gosterge ekranindan kaybolana kadar firini kullanmayin.
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Temizleme islemi sona erdiginde:

Firini kapatin ve soguyana
kadar bekleyin.

ic kismi yumusak bir bezle te-
mizleyin.

ic kismin tabanindaki kalintilari
giderin.

12.4 Temizleme sekli: Su tanki

Adim 1 Firini kapatin.

Adim 2 Buhar girisinin altina derin pisirme kabi yerlestirin.

Adim 3 Su haznesine su dokiin: 850 ml. 5 tath kasigi sitrik asit ekleyin. 60 dakika bekleyin.

Adim 4 Firini agin ve fonksiyonu ayarlayin: Disik buhar. Sicakligi 230 °C dereceye ayarlayin.
25 dakika sonra firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin.

Adim 5 Firini agin ve fonksiyonu ayarlayin: Distk buhar. Sicakligi 130 ila 230 °C arasina
ayarlayin. 10 dakika sonra firini kapatin ve soguyana kadar bekleyin.

@ Kireglenmeyi 6nlemek igin her buharli pisirme islemi sonrasinda su haznesini bosaltin.

Temizleme islemi sona erdiginde:

Firini kapatin.

Su haznesini bosal-
tin. Gunluk Kullanim
bolimiindeki "Su
deposunu bosaltma"
kismina bakin.

Su haznesini durulayin ve Drenaj borusunu si-
kalan kire¢ kalintilarini yu- cak su ve yumusak
musak bir bezle temizleyin. bir deterjanla temiz-

leyin.

Asagidaki tablo, ilgili kalsiyum tortusu seviyesi ve su kalitesini temsil eden su sertligi araligini
(dH) gostermektedir. Su sertligi seviye 4'0 astiginda, su haznesini siselenmis suyla doldurun.

Su sertligi Test seridi Kalsiyum tor- Su sinifi Su haznesini
tusu (mg/l) temizleme
Seviye dH sikhig
1 0-7 : 0-50 yumusak 75 dongu -
(- o
2 8-14 IE 51-100 orta derece- 50 dong - 2
de sert ay
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Su sertligi Test seridi Kalsiyum tor- Su sinifi Su haznesini
tusu (mg/l) temizleme
Seviye dH sikhgr
3 15-21 E 101 - 150 sert 40 dongi -
1,5ay
4 22-28 m 151 lzeri cok sert 30 dongu - 1
ay

12.5 Temizlik Uyanisi

Uyari goriindiglinde temizlik yapilmasi énerilmektedir.

Su fonksiyonu kullanin: Pirolitik Temizleme.

12.6 Cikarma ve takma: Kapak

Firin kapag@i (¢ cam panelden olusur. Firin kapisini ve i¢ cam panellerini, temizlemek igin
cikarabilirsiniz. Cam panelleri gcikarmadan dnce "Kapiyr sokme ve takma" talimatinin tamamini

okuyun.
DIKKAT!
Firini cam panelleri olmadan kullanmayin.
1. Adim | Kapagi tamamen agin ve kapagin sag
tarafindaki menteseyi belirleyin.
2. Adim | Bir tornavida ile kaldirin ve tam olarak
saga mentese kolunu gevirin.
3. Adim | Kapagin sol tarafindaki menteseyi bu-
lun.
4. Adim | Sol mentesenin Ustlindeki kolu kaldi-
rin ve tam dondurin.
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5. Adim

Firin kapagini ilk agilma pozisyonuna,
yarlya kadar kapatin. Daha sonra kal-
dirin ve ileri dogru ¢ekip kapagi yuva-
sindan ¢ikarin.

6. Adim

Saglam bir zemin Uzerine bir bez yer-
lestirerek, kapagi bezin tzerine ko-
yun.

7. Adim

Kapak kenarligini (B) kapaginin Ust
kenarinda her iki yandan kavrayin ve
klips contasini serbest birakmak igin
iceriye dogru bastirin.

8. Adim

Kapak kenarligini 6ne dogru ¢ekerek
cikarin.

9. Adim

Ust kenarlarindan kapak cam panelle-
rini tutun ve dikkatlice teker teker ce-
kin. Ust panelden baslayin. Camin
desteklerden tam kurtuldugundan
emin olun.

10.
Adim

Cam panelleri sabunlu suyla temizle-
yin. Cam panelleri dikkatlice kurula-
yin. Cam panelleri bulasik makinesin-
de yikamayin.

1.
Adim

Temizledikten sonra, cam panelleri ve
firin kapagini takin.
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Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla yerlerine
takmaya dikkat edin. Cam panelin yanindaki
sembolui / baskiy kontrol edin, her cam paneli
s6kme ve montaji kolaylastirmak igin farkli
gorundr.

Dogru takildiginda kapi trimi yerine oturur.
Orta cam paneli yerine dogru bir sekilde takti-
ginizdan emin olun.

12.7 Degistirme sekli: Lamba

UYARI!
Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

Yag kalintisinin lamba izerinde yanmasini 6nlemek i¢in halojen lambayi daima bir bezle tutun.

Lambay: degistirmeden 6nce:

1. Adim 2. Adim 3. Adim
Firini kapatin. Firin soguyana Firinin fisini prizden gekin. Firin boslugunun tabanina bir
kadar bekleyin. bez yerlestirin.
Arka lamba

Adim 1 Cikarmak igin cam kapagi dondirin.

Adim 2 Cam kapagi temileyin.

Adim 3 Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli yeni bir lamba ile degistirin.

Adim 4 Cam kapagi takin.
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13. SORUN GIDERME

A UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

13.1 Bu durumlarda ne yapmali...

.
ﬁ Firin cahismiyor veya isinmiyor

@ Olasi sebep

v

= Coziim

Firin, elektrik kaynagina baglanmamistir ya da
elektrik baglantisi dogru sekilde yapiimamustir.

Firinin elektrik kaynagina dogru bir sekilde
bagli olup olmadigini kontrol edin.
Baglanti semasina bakin.

Saat ayarlanmamistir.

Saati ayarlayin, ayrintilar icin bkz. "Saat Fonk-
siyonlari" bolimi, Ayarlama: Saat fonksiyonla-
r.

Kapi dogru sekilde kapatilmamistir.

Kaplyl tamamen kapatin.

Sigorta atmistir.

Soruna sigortanin neden olup olmadigini kon-
trol edin. Sorun devam ederse yetkili bir elektrik
teknisyenine basvurun.

Firinin Cocuk Kilidi agiktir.

Bkz. "Men(" boélimu, Alt meni: Opsiyonlar.

Y
Bilesenler

@ Aciklama

1'%

= Cozim

Lamba yanmistir.

Lambayi degistirin, ayrintilar i¢in bkz. "Bakim
ve Temizlik" bolimu, Degistirme: Lamba.
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X
Temizleme

@ Aciklama

v

= Asagidakileri kontrol edin...

Firin boslugunda su birikintisi var.

Su haznesinde fazla su vardir.

Buharli pisirme ¢alismiyor.

Buhar giris agikhiginda kire¢ kalintisi yok.

Buharli pisirme galismiyor.

Su haznesinde su var.

Su haznesinin bosaltiimasi ¢ dakikadan fazla
surdyor veya su buhar giris deliginden siziyor.

Buhar giris agikhiginda kireg kalintisi yok. Su
tankini temizleyin.

Elektrik kesintisi temizleme islemini her zaman kesintiye ugratir. Elektrik kesintisinden dolayi
ara verdiyseniz temizleme islemini yeniden yapin.

13.2 Kullanim sekli: Hata kodlan

Yazilim hatasi meydana geldiginde, ekranda hata mesaji gosterilir.
Bu bolimde, tek basiniza ustesinden gelebileceginiz problemlerin listesini bulacaksiniz.

@ Kod ve acgiklama

'

= Coziim

C2: Yemek sensori su sirada firin boslugun-
dadir: Pirolitik Temizleme.

Sunu cikarin: Yemek sensora.

C3: Su sirada kapak tamamen kapali degil: Pi-
rolitik Temizleme.

Kapagi kapatin.

F111: Yemek sensori fisi prize dogru sekilde
takilmamustir.

Tamamen Yemek sensorl prizin igine takin.

F240, F439: Ekrandaki dokunma alanlari diiz-
gun galismiyor.

Ekranin ylzeyini temizleyin. Dokunma alanla-
rinda kir olmadigindan emin olun.

F908: Firin sistemi kontrol paneline baglana-
miyor.

Firini kapatip acgin.

13.3 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis Merkezine

basvurun.

Servis merkezi icin gerekli bilgiler, bilgi etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi firinin boslugunun

on gergevesinin Uzerindedir. Firin boslugundaki bilgi etiketini gikarmayin.
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Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:

Model (MOD.)

Uriin numarasi (PNC)

Seri numarasi (S.N.)

14. ENERJI VERIMLILIGI

14.1 Uriin Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi*

Tedarikgi adi Electrolux
EOC8P39X 949494816
Model tanimlamasi EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Enerji Verimliligi Endeksi 81.2
Enerji verimliligi sinifi A+

Standart yUkli, geleneksek mod enerji tiketimi

0.93 kWsal/gevrim

Standart yUkli, fanh modda ener;ji tiketimi

0.69 kWsa/gevrim

Firin boslugu sayisi 1
Isi kaynagi Elektrik
Hacim 721
Firin tipi Ankastre Firin
EOC8P39X 36.6 kg
Kitle EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* AB Yonetmelikleri 65/2014 ve 66/2014'e gore Avrupa Birligi icin.
STB 2478-2017, Ek G; STB 2477-2017, Ek A ve B'ye gore Belarus Cumhuriyeti igin.

568/32020'ye gbre Ukrayna igin.
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Enerji verimliligi sinifi Rusya igin gecerli degildir.

EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zga-
ralar - Performans 6lgimu igin yontemler.

14.2 Enerji tasarruflu

Firinin glinliik yemek pisirme islemleri sirasinda enerji tasarrufu yapmaniza
yardimci olacak 6zellikleri bulunmaktadir.

Firin galisirken firin kapaginin kapali oldugundan emin olun. Pisirme esnasinda firin kapagini
sik sik agmaktan kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve yerine iyice sabitlendiginden emin
olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar kullanin.

Mumkiinse, pisirme 6ncesinde firini isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda, pisirme islemleri arasindaki siireyi olabildigince kisa
tutun.

Fan ile pigirme

Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Sire ve Bitis Zamani segenekli bir program etkinlestirildiginde ve pisirme siliresi 30 dakikadan
uzun oldugunda, bazi firin fonksiyonlarinda isitici elemanlar otomatik olarak daha erken devre
disi kalir.

Fan ve lamba calismaya devam eder. Firini kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiyi gosterir.
Yemegi sicak tutmak i¢in bu isiyi kullanabilirsiniz.

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda pisirme siresinin dolmasindan 3 -10 dakika 6nce
firin sicakh@ini minimuma indirin. Firinda kalan 1si pisirmeye devam edecektir.

Diger yiyecekleri isitmak igin atil (kalan) isiy1 kullanin.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) is1y1 kullanmak ve yemegi sicak tutmak icin mimkiin olan en dusuk sicakligi segin.
Ekranda atil (kalan) is1 gOstergesi veya sicaklik gorindr.

Lamba kapahyken pigirme

Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30 saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir. Lambay!
tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu eylem beklenen enerji tasarrufunu dusurecektir.

15. MENU YAPISI
15.1 Menu

Menu‘yi agmak igin == dgesine basin.

Menii 6gesi Uygulama
Yardimh Pisirme Otomatik programlart listeler.
Katalitik temizleme Temizleme programlarini listeler.
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Menii 6gesi Uygulama
Favoriler Favori ayarlar listeler.
Opsiyonlar Firin yapilandirmasini ayarlamak
icin.
Ayarlar Kurulum Firin yapilandirmasini ayarlamak
icin.
Servis Yazilim suriminu ve yapilandirma-

sini gosterir.

15.2 Katalitik temizleme igin alt menii.

Alt menii

Uygulama

Pirolitik temizleme, hafif

Sire: 1 h.

Pirolitik temizlik, normal

Sure: 1 h 30 min.

Pirolitik temizlik, yogun

Sire: 2 h 30 min.

15.3 Opsiyonlar i¢in alt menu.

Alt menii

Uygulama

Lamba

Lambayi agcmak ve kapatmak igin.

Cocuk Kilidi

Firinin kazara galismasini 6nler. Segenek etkinken firin acil-
diginda ekranda “Cocuk Kilidi” yazisi gortinar. Firini kulla-
nabilmek i¢in kod harflerini alfabetik siraya gére segin. Co-
cuk Kilidi agik ve firin kapaliyken firin kapagi kilitlenir. Co-
cuk Kilidi agikken zamanlayici, uzaktan kontrol ve lambaya
erisim mUmkandir.

Hizli 1sitma

Isitma suresini kisaltir. Bu yalnizca bazi firin fonksiyonlarin-
da gecerlidir.

Temizlik Uyarisi

Uyariyi agar ve kapatir.

Zaman gostergesi

Saati agar ve kapatir.
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Alt menii Uygulama

Dijital saat stili Goéruntllenen zaman gostergesinin formatini degistirir.

15.4 Kurulum ig¢in alt menii.

Alt menii Aciklama

Dil Firin dilini ayarlar.

Ekran Parlakligi Ekran parlakhigini ayarlar.

Tus sesleri Dokunmatik alanlarin sesini acgar ve kapatir. Sunun sesi ka-
patilamaz: @

Sinyal sesi seviyesi Tus sesleri ve sinyallerin ses seviyesini ayarlar.

Giinlin saati Gegerli saati ve tarihi ayarlar.

15.5 Suna ait alt meni: Servis

Alt menu Aciklama

Demo modu Etkinlestirme / devre disi birakma kodu: 2468
Yazilim strimunu goster Yazilim strimu hakkinda bilgi.

Tdm ayarlari sifirla Fabrika ayarlarina sifirlar.

16. BU KADAR KOLAY!

ilk kullanimdan énce, su ayari yapmanz gerekir:

Sinyal sesi sevi-

Dil Ekran Parlakligi Tus sesleri ;i
’ yesi

GUnln saati
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Kontrol paneli ve ekran tizerindeki temel simgeler hakkinda bilgi edinin:

AQIP?KA E 72? @ Y /kP START /
- . . emek sen-
PALI Menii Favoriler Zamanlayici Sorii STOP
Firin1 kullanmaya baslayin
Hizh baslatma Firini galistirin Adim 1 Adim 2 Adim 3
ve varsayilan
fonksiyon sicak- | Asagidaki tusu O... :istedigi- | Suna basin:
lig1 ve suresi ile ) @ - ° START
pisirme islemine basili tutun: \U. niz fonk5|yonu .
baslayin. seein.
Hizh Kapatma Finini herhangi ®: Firin kapanana kadar basili tutun.
bir ekran veya
mesaj goruntu-
lendiginde kapa-
tin.
Pisirme islemini baglatin
Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 5
0 = C ok | START
: Firint agmak : Isitma fonksi- - sicakhgr ayar- : Onaylamak igin | ° Isirme Istemini
L ) baslatmak icin
icin buna basin. yonunu segin. layin. buna basin. buna basin

Buharh pigsirme

Soguk gesme suyunu su haznesine dokiin. Gosterge ekranindaki talimatlar takip edin.

Buharla Tekrar Isit-
ma

Diisuk buhar

. . . Pizza Fonksiyonu Ekmek Buharli pisirme. Pisir-
Yiyecekleri yeniden .
meyi hizlandirir.
Isitin.
130 °C 200-220 °C 150 -210 °C 160 - 200 °C

Hizh pisirme hakkinda bilgi edinin

Varsayilan ayarlarla izl bir sekilde yemek pisirmek i¢in otomatik programlar kullanin:
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Hizh pisirme hakkinda bilgi edinin

Yardimh Pi- Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
sirme
Suna basin: @ Suna basin: E Suna basin: ¥ Yemegi sein.
Yardimh Pisir-
me.

Pisirme siiresini ayarlamak i¢in hizh fonksiyonlar kullanin

%10 Son Dokunus Pisirme slresini uzatmak icin +1 dk secenegi-
Pisirme siiresinin %10'u kaldiginda, ekstra su- ne basin.

re eklemek icin %10 Son Dokunus segenegini

kullanin.

17. KISAYOLU DENEYIN!

Burada tiim faydali kisayollari bulabilirsiniz. Bununla birlikte bu kisayollari kullanim kilavuzunda
belirli bolimlerde de bulabilirsiniz.

Ayarlama: Isitma fonksiyonlan

> ©® »OE.) C ) s )

Ayarlama: Buharh 1sitma fonksiyonuyla pisirme

2O 2B P C YY) ) L)

Ayarlama: Yardimh pisirme

XDEDED XD LLY

Ayarlama: Pisirme siiresi

@) C ) © Yswr )

Erteleme: Pigirmenin baslangici ve bitisi

DR
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KISAYOLU DENEYIN!

Iptal etme: Zamanlayiciy1 Ayarlayin

) O e

Kullanim sekli: Yemek Sensorii

) © pEE) C )1 ) T po)

18. CEVREYLE iLGILI BILGILER

A%
Su sembole sahip malzemeler geri dénistiirtlebilir L. Ambalaji geri dénlisiim igin uygun
konteynerlere koyun. Elektrikli ve elektronik cihaz atiklarinin geri doniisimine ve gevre ve

insan sagliginin korunmasina yardimei olun. Ev atigi sembolt g bulunan cihazlari atmayin.
Urlnl yerel geri donisum tesislerinize gdénderin ya da belediye ile irtibata gegin.
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brenda Electrolux, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/electrolux-ugradna-rerna-eoc8p39x-akcija-cena/
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