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Uputstvo za upotrebu (kratko)
TEFAL mini rerna na vru¢ vazduh FW501815

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:
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EAsY FRY OVEN & GRILL

CZ PRYNI HORKOVZDUZNA FRITEZA A GRIL . "
BS PRVA FRITEZA NA VRUEI ZRAK SA PEENICOM | GRILOM

RS Prva AR FRYER RERNA & GRIL
PL PIERWSZA FRYTKOWNICA BEZTEUSZCZOWA | GRILL W JEDNYM
RU IMePBAS MMHW-NEYL 3BT C FPUNEM U A3POTPUNEM
UA TTEPLIA MYNBTUNIY TA FPUSIb
TR FIRIN VE |ZGARA GZELLIGI OLAN ILK AIR FRYER

SK PRVA TEPLOVZDUSNA FRITEZA A GRIL
HU Az ELSO FORRO LEVEGOS SUTG & GRILL
RO PRIMA FRITEUZA CU AER CALD, cU FUNCTII CuPTOR & GRILL

BG 1-BvAT YPE[, 3A 3[IPABOC/IOBHO
TFOTBEHE 3A MEYEHE U FPUIOBAHE

HR PRvA FRITEZA NA VRUGI ZRAK | GRILL PECNICA U JEDNOM

sty o & dlsds 0,8 dlsa B J3T AR

SL PRI CVRTNIK NA VROE ZRAK S PECICO & ZAROM




CZ PRryNi PoUZIT!, FUNKCE GRILOVANT SK PRVE PoUZITIE, FUNKCIA GRILOVANIA HU ELSG HASZNALAT, GRILL FUNKCIO RO PRIMA UTILIZARE,
FUNCTIE GRILL BG MbPBA YNOTPEBA, ®YHKLMA 3A rPUI0BAHE HR PRvA UPORABA, FUNKCIJA GRILLA SL PRVA UPORABA, 7AR FUNKCIJA BS
PrvA UPOTREBA, GRIL FUNKCIJA RS PRvA UPOTREBA, FUNKCIJA GRILA PL PIERWSZE UZYCIE, FUNKCJA GRILL RU [MEPBOE MCMOMB30OBAHME,

CZ RozHrANi 0BrRAZOVKY SK RozHRANIE 0BRAZOVKY HU A KEPERNYG FELULETE RO INTERFATA BG WHTEP®ENC HR SUGELJE
SL VMEesNIk BS KoNTRoLNA PLOCA RS KoRisNiGka PLoEA PL INTERFACE RU UHTEP®ENC UA IHTEP®ENC TR ARAYUZ 442151 AR

oyHKumA rPuna UA TTEpWE BIKOPUCTAHHSA, PYHKLIA rPUII0 TR ILK KULLANIM, |ZGARA FONKSIYONU sl dadss Js9) pluszyl AR
CZ programy HR Programi RU T[lporpammsl
SK programy SL Programi UA T[lporpamu
HU Programok BS Programi TR Programlar
RO Programe RS Programi =l AR cz Gril
BG Programi PL Programy SK Gril
Grill
Grill
Ipun
Grill
Zar
Gril
CZ Teplota g;:h
SK Teplota punb
HU Homérséklet I
N —_— o punb
RO Temperaturd “ Izgara
BG Temnepatypa I l sas AR
HR Temperatura - Toe y
SL Temperatura Casoval
BS Temperatura Casovac
RS Temperatura 1dézitd
PL Temperatura Crgnometru
RU Temnepatypa Talimep
UA Temnepatypa Izbornik
TR Sicaklik yremena
8l iz AR Casovnik
Tajmer
Tajmer
Timer
CZ start/stop HR Pocetak/Kraj RU Crapt/Cron RU Taitmep
SK Start/stop SL  Vklop/Izklop UA Crapt/Cron UA Taitmep
HU Start/Stop BS Start/Stop TR Baslat/Durdur TR Zamanlayici
RO Start/Stop RS Start/Stop g AR g il AR
BG Crapt/Cron PL Start/Stop

CZ porLRKY SK porLNKY HU TarTozEKOK RO Accesoril BG Akcecoarn HR Nastavel SL Dobatki BS Nastavel RS Dobac

PL Axcesoria RU Akceccyarbl UA AkcecyAPrt TR AKSESUARLAR cli=ltl AR

CZ Vidlice na kure
SK Vydlica na kura
HU Csirke villa CZ 2ros
RO Furculitd pentru pui rosty
BG Bunuua 3a ntuye meco SK 2 rosty
HR Vilica za pile HU 2allvany
SL Vilice za perutnino RO 2 rafturi
BS Viljuska za piletinu BG 2 6p pewetku
RS Viljuska za piletinu 3a oTuexpaaHe
PL Rozen do kurczaka HR 2 police
RU Bepten ansa kypuubl SL 2 mrezi
UA Bupenka ansa Kypkun BS 2 resetke
TR Tavuk catali & raf RS 2 redetke
yerlestirme PL Ruszty
dalodl 315 ot 2553 AR RU 2 pewetku
-._________p-_ UA 2 nigctaBkun
£ - TR Raflar
i e e, AR
Grilovaci deska s
odnimatelnou rukojeti
Grilovaci tanier s

odnimatelnou rukovatou
Grill lemez kivehetd
fogantydval

Placa pentru gratar cu
maner detasabil
MoABWXHY FpUA NaOYY 1
LpbXKa

pPladanj za grill s
odvojim ruckama

Zar plosca z odstranjivim
rocajem

Gril pladanj sa odvojivom
drskom

Gril ploca sa
demontaznom ruckom
PL Pyta grillowa z odpinana

Tipy: maso v poloviné vareni obratte, abyste dosahli optimalniho opeceni

Tipy: maso v polovici varenia obratte, aby ste dosiahli optimalne opecenie

Tipp: forditsa meg a hust a f6zés felénél az optimalis mintazatért

Pont: Tntoarce;i carnea la jumatatea timpului de gatit pentru a crea dungile de gratar
CovaeT: o cpeaaTta Ha roTBeHeTeTo 06bpHETE MECOTO 3a ONTUMANHW pe3ynTaTu

Tipp: Preokrenite meso na pola pecenja za optimalne rezultate

Nasvet: Za optimalni u¢inek Zara, meso na polovici Casa peke obrnite

Savjeti: Okrenite meso na pola kuhanja radi optimalnog oznacavanja grilovanja

CZ Kosik na hranolky

SK Kosik na hranolky

HU Siilt krumpli kosar
RO Cos de cartofi prajiti
BG KowHuua 3a nbpxeHe

gll-? goéagica za prtienje gﬁ 8§tapéxaci miska gg Sprergmik zKa otkapavanje raczka Tipp: Za optimalne rezultate, okrenite meso na pola pripreme

osoda za cvrtje vapkavac posuda za Kapanje i _ Lo P . . -
BS KoZarica za pomfrit HU Csepegtets tlca PL Pojemnik RU ?f:;:i;u:fg;b co Wskazowki: przet6z mieso na druga strone w trakcie smazenia aby uzyskac najtepfze rezultaty
RS Korpa za przenje . RO Tava de scurgere RU MoapoH ana cbopa xupa UA Mnactuna rpunsi 3i CoBeT: nepeBepHUTE MSCO B CepeyHe npoLiecca NpUroToBAEHNS ANS PaBHOMEPHOW NPOXapKu.
:Il-l ﬁoszyk do smazem?b ® BG Tasa 3a neveHe u UA >|1|<}4£LKOCTM 3HIMHOIO Py4KoIo [Mopaau: nepeBepHIiTb M'ACO HAMNONOBUHY Mif Yac NPUroTYBaHHS ANt ONTUMAsbHOIO MapkyBaHHs

Op3unHa Ans KapTopens ppu oTLU@XAaHe Ha CoKoBe IAA0H ANg Kpanesb HH LB e - . -

UA Kowwuk ans kaptonni ¢pi HR Plitica za kapljevinu TR Damlama tepsisi TR g[:i:sl‘abmr sapli izgara IPUCU-kEt' pisirme siresinin yarisinda cevirin
TR Kizartma sepeti SL Pladenj za odcejanje Ll 3b AR s LadY abll Cg Cratis § porlll 53] idoread

ol i AR

U5 LB Gaska g g53 oo AR
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@ 800 g 40 min, 200°C (Ch
1000 - 1200 g 60 min. 200°C (Ch
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tefal, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:
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