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Hvala vam sto ste odabrali nas proizvod.

Ovo Uputstvo za upotrebu sadrzi vazne sigurnosne informacije i uputstva za rukovanje i
odrzavanje vaseg uredaja.

Molimo vas da procitate ovo Uputstvo za upotrebu pre koris¢enja vaseg uredaja i Cuvajte
ovo uputstvo za ubuduce.

Simbol Tip Znacenje
A UPOZORENJE Rizik od ozbiljne povrede ili smrti
& RIZIK OD ELEKTRICNOG UDARA Rizik od visokog napona
& POZAR Upozorenje: Rizik od pozara / zapaljivi materijali
& PAZNJA Rizik od povrede ili Stete
@ VAZNA NAPOMENA Pravilno rukovanje sistemom
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1. BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

» Pazljivo proCitajte sva uputstva pre koriS¢enja
uredaja i drzite ih na odgovaraju¢em mestu za
referencu kada je to potrebno.

» Ovo uputstvo je pripremljeno za viSe od jednog
modela tako da vas uredaj mozda necCe imati neke
funkcije koje su ovde opisane. Zato je vazno da
obratite narocitu paznju na bilo koje cifre dok Citate
uputstvo za koris¢enje.

1.1 OPSTA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8 godina i
starija i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim mogucnostima ili ona bez iskustva i
znanja ako im je pruzeno nadgledanje ili instrukcija
u vezi sa koris¢enjem uredaja na bezbedan nacin
i ako razumeju opasnosti koje pastoje. Deca ne
treba da se igraju sa uredajem. CiS¢enje i korisni¢ko
odrzavanje ne treba da se izvrSi od strane dece bez
nadgledanja.

A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi pristupni delovi
postaju topli u toku koriS¢enja. Treba voditi raCuna da
se izbegne dodirivanje elemenata koji greju. Drzite
decu mladu od 8 godine podalje osim ako nisu stalno
pod nadzorom.

/5 A\ UPOZORENJE: Kuvanje na plogi bez nadzora
sa masnoc¢om ili uljem moze da bude opasno i moze
da dovede do pozara. NIKADA ne pokuSavajte da
ugasite pozar sa vodom, vec¢ iskljucCite uredaj i zatim
pokrijte plamen sa poklopcem ili cebetom za pozar.

OPREZ: Proces kuvanja mora da se nadgleda.
Kratkotrajni proces kuvanja mora da se neprekidno
nadgleda
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/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne
Cuvajte stvari na povrsini za kuvanje.

&A UPOZORENJE: Ako je povrSina napukla,
iskljuCite uredaj da biste izbegli mogucnost strujnog
udara.

« Za modele koji ukljuuju poklopac plocCe, oCistite
bilo Sta Sto je iscurilo sa poklopca pre upotrebe |
dozvolite da se kuvalo ohladi pre nego Sto zatvorite
poklopac.

* Ne rukujte uredajem sa eksternim tajmerom ili
odvojenim sistemom daljinske kontrole.

» U toku koriS¢enja, uredaj postaje topao. Treba voditi
racuna da se izbegne dodirivanje elemenata za
grejanje unutar rerne.

* Rucke mogu da postanu tople nakon kratkog
perioda koris¢enja.

* Ne koristite jake abrazivne CistaCe ili mreze da
oCistite povrsine rerne. Mogu da ogrebu povrsSinu
Sto moZe da dovede do naprsnuca vrata od stakla ili
Stete na povrsSinama.

* Ne koristite sredstva za CiS€enje na paru za CiS¢enje
uredaja.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbegli mogucénost

strujnih udara, postarajte se da uradaj bude iskljucen

pre nego Sto zamenite lampu.

/\ OPREZ: Dostupni delovi mogu da budu topli kada
se koristi kuvanije ili grilovanje. Neka deca budu
podalje od uredaja kada se koristi.

» Vas uredaj je proizveden u skladu sa primenjivim
lokalnim i internacionalnim standardima i propisima.

« Odrzavanje i popravka moraju da se nacine samo
od strane ovlascenih servisnih tehniCara. Instalacija
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| popravka koje je izvrSena od strane neovlascéenih
tehniCara moze da vas dovede u opasnost. Ne
menjajte niti modifikujte specifikacije uredaja na bilo
koji naCin. Nepravilni stitnici ploCe mogu da izazovu
nesrece.

Pre povezivanja uredaja, postarajte se da lokalni
distributivni uslovi (priroda gasa i pritisak gasa ili
napon struje i frekvencija) i specifikacije uredaja
budu kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na etiketi.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran samo za kuvanje

hrane i za koriS¢enje unutar domacinstva. Ne treba da
se koristi u bilo kojoj svrsi ili u drugim primenama, kao
Sto su za koriS¢enje van domacinstva, u komercijalnoj
okolini ili za grejanje sobe.

Ne koristite ruCke vrata rerne da podignete ili
pomerite ureda,.

Sve moguce mere su se preuzele da bi se
obezbedila vasa bezbednost. Posto staklo moze da
se polomi, treba da budete paZzljivi dok Cistite kako
biste izbegli ogrebotine. |zbegavajte udaranje ili
kucanje po staklu sa dodacima.

Postarajte se da dovodni kabl nije zaglavljen ili
oStecen u toku instalacije. Ako je produzni kabl
oStec¢en, mora biti zamenjen od strane proizvodaca,
njegovog usluznog agenta ili sli¢no kvalifikovanih
osoba kako bi se sprecila opasnost.

Ne dajte deci da se penju na vrata rerne ili da sede
na njoj dok je otvorena.

Molimo vas da drzite decu ili zivotinje podalje od
uredaja.
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1.2 ZA KUVANJE NA PARU

Voda mora da se sipa u rezervoar za vodu pre
rukovanja.

Ne dodajte vod u rezervoar za vodu kada je rerna
vrela.

Kada su vrata rerne otvorena, para moze da izade
iz unutrasnjosti. Pazite kada otvarate vrata rerne, jer
moZze da dode do rizika od opekotina.

Kao rezultat kuvanja na paru, vlaga moze da ostane
u rerni. Posto vlaga moze da izazove koroziju,
postarajte se da unutrasnjost rerne bude suva
nakon kuvanja.

Koristite vodu za pice u rerni za kuvanje na paru.
Ne koristite zapaljiv alkohol ili Cvrsta tela sa Cvrstim
Cesticama umesto vode.

Koristite nerdajuce Cinije za kuvanje na paru.

Na kraju svakog kuvanja na paru, ako postoji voda

koja je preostala u rezervoaru za vodu, treba da se
oCisti a ova preostala voda ne treba da se koristi pri
slede¢em kuvanju.

1.3 INSTALACIONA UPOZORENJA

Ne rukujte uredajem pre nego Sto je u potpunosti
instaliran.

Uredaj mora da bude instaliran od strane
ovlas¢enog tehnicara. Proizvodac ne odgovara
za bilo kakve Stete koje mogu da se izazovu od
strane defektivnih zamena i instalacija od strane
neovlascenih ljudi.

Kada se uredaj otpakuje, postarajte se da nije
oStecen u toku transporta. U slucaju bilo kakvog
defekta ne koristite uredaj i odmah kontaktirajte
kvalifikovanog servisnog agenta. Posto materijali
koji se koriste za pakovanje (najlon, heftalice,
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stiropor...itd.) mobu da izazovu Stetne efekte nad
decom, treba da se sakupe i odmah uklone.

Zastitite svoj uredaj od atmosferskih efekata. Ne
izlazite ga efektima kao $to su sunce, kisa, sneg,
prasina ili previSe vlaznosti.

Materijali oko uredaja (npr. ormarici) moraju da budu
u stanju da izdrze minimalnu temperaturu od 100
°C.

Uredaj ne sme da bude instaliran iza dekorativnih
vrata, kako bi se izbeglo pregrejavanje.

1.4 U TOKU KORISCENJA

Kada prvi put koristite rernu, mozda cCete primetiti
odredeni miris. Ovo je skroz normalno i izazvano

je od strane materijala za izolaciju na elementima
grejacCa. Preporucujemo da, pre koris¢enja rerne

po prvi put, ostavite rernu otvorenom i da je
podesite pri maksimalnoj temperaturi na 45 minuta.
Postarajte se da okolina u koju je proizvod instaliran
bude dobro ventilisana.

Pazite kada otvarate vrata rerne u toku ili nakon
kuvanja. Vrela para iz rerne moze da izazove
opekotine.

Ne stavljajte zapaljive ili sagorive materijale u ili u
blizinu uredaja kada on radi.

Uvek koristite rukavice za rernu da biste uklonili i
zamenili hranu u rerni.

Ni pod kojim uslovima ne treba rerna da bude
prekrivena aluminijumskom folijom jer moze da
dode do pregrevanja.

Ne stavljajte posude ili posluzavnike za pecCenje
na osnovu rerne dok kuvate. Osnova postaje jako
vruca i Steta moze da se izvrSi nad proizvodom.

Ne ostavljajte rernu bez nadzora dok kuvate
8-SR



tvrdim ili teCnim uljem. Moze da se zapali pod
ekstremnim grejnim uslovima. Nikada ne sipajte vodu
na plamen koji je izazvan uljem, umesto toga iskljuCite
rernu i pokrijte pleh poklopcem ili prekrivacem za
poZzar.

Uvek postavljajte tiganj preko centra zone za
kuvanje i okrenite ruCke na bezbednu poziciju tako
da ne mogu da se udare ili uhvate.

Ako se proizvod nece koristiti duzi vremenski
period, iskljuCite glavni kontrolni prekidac.
Postarajte se da dugmad kontrolnog uredaja uvek
bude na poziciji ,0“ (stop) poziciji kada se uredaj ne
koristi.

Tacne se naginju kada se izvuku. Pazite da ne

prospete ili ispustite vru¢u hranu dok je uklanjate iz
rerne.

Ne stavljajte niSta na vrata rerne kada su otvorena.
Ovo moze da debalansira rernu ili oSteti vrata.

Ne kacite peskire, krpe ili garderobu na uredaj ili na
njegove rucke.

1.5 U TOKU CISCENJA | ODRZAVANJA

Postarajte se da je uredaj iskljucen pri glavhom
napajanju pre nego sto izvrsite Ciscenje ili
odrzavanje.

Ne uklanjajte kontrolnu dugmad da biste ocCistili
kontrolnu tablu.

Da biste odrzali efikasnost i bezbednost uredaja,
preporucujemo da uvek koristite originalne rezervne
delove i da pozovete ovlascene servisne agente u
sluCaju potrebe.

Ne pokuSavajte da oribate ostatke kre€a koji mogu
da se formiraju na podu rerne. U suprotnom, pod
rerne moze da se osteti.
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» Kako biste rastvorili bilo koji kre€ koji moze da se
formira na podu rerne, sipajte 200-250 ml belog
sirCeta uz odnos kiseline ne veci od 6% na pod
rerne nakon svaka 2 ili 3 koriS¢enja i saCekajte
30 minuta. Zatim obriSite mokrom krpom.
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CE izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju

c € primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u
naznacenim standardima.

Ovaj uredaj je projektovan za koriséenje samo u svrhe
kuvanja kod kuce. Svaka druga upotreba (kao Sto je
zagrevanje prostorije) je nepravilna i opasna.

Uputstvo za upotrebu vazi za nekoliko modela.
Mozda Cete primetiti razlike izmedu ovog uputstva i
vasSeg modela.

Odlaganje vase stare masine

Simbol na ovom proizvodu ili na njegovom
pakovanju ukazuje na to da se ovaj proizvod
( ne moze smatrati ku¢nim otpadom. Umesto
= | tOga, treba da se preda na sabirno mesto za
reciklazu elektriCne i elektronske opreme.
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u
sprecavanju mogucih negativnih posledica po zivotnu
okolinu i zdravlje ljudi, do kojih bi doSlo usled
neodgovarajuce obrade otpada ovog proizvoda.
Detaljnije informacije o reciklaZi ovog proizvoda
potrazite u vasoj opstini, komunalnoj sluzbi ili u
prodavnici u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA KORISCENJE

UPOZORENJE: Ovaj uredaj mora da

instalira ovlasceni servisni predstavnik

ili kvalifikovani tehnicar, u skladu sa
instrukcijama u ovom vodicu i u skladu sa
trenutnim lokalnim propisima.

» Nepravilna instalacija moze da izazove
Stetu i kvar, za $ta proizvodac ne
prihvata nikakvu odgovornost i garancija
nece biti vazeca.

» Pre instalacije, postarajte se da lokalni
distributivni uslovi (napon struje i
frekvencija) i zahtevi uredaja budu
kompatibilni. Uslovi podeSavanja ovog
uredaja su navedeni na etiketi.

» Zakoni, ukazi, direktive i standardi
na snazi u zemlji kori8¢enja treba da
se postuju (bezbednosne regulative,
pravilno recikliranje u skladu sa
propisima, itd.)

2.1 UPUTSTVA ZA INSTALIRANJE
Opsta uputstva

* Nakon uklanjanja materijala za
pakovanje sa uredaja i njegovih
dodataka, proverite da uredaj nije
ostecen. Ako sumnjate u ostecenje,
ne koristite ga i odmah kontaktirajte
ovlaséenog servisnog predstavnika ili
kvalifikovanog tehnicara.

» Postarajte se da nema zapaljivog ili
materijala koji mozZe da se upali u blizini,
kao Sto su zavese, ulje, krpe itd. koje
moze vatra da uhvati.

» Gornji deo i namestak oko uredaja
moraju da budu napravljeni od
materijala koji su otporni na temperature
iznad 100 °C.

» Ako je poklopac kuvala ili vise¢eg dela
instaliran iznad uredaja, bezbednosno
rastojanje izmedu gornjeg dela za
kuvanje i bilo kojeg vise¢eg dela/
poklopca kuvala treba da bude onako
kako je prikazano ispod.

285 287
C 9| s>=gl
| EES|EES|

SuX|E2F
Minimalno 1 =©°g|Ere iMinimaIno
42 cm 42 cm
| : PLOCA : :
| | 11 |

+ Uredaj ne treba da se instalira direktno
iznad mas$ine za pranje posuda,
frizidera, zamrziva€a, masSine za pranje
ili uredaja za suSenje vesa.

2.2 INSTALIRANJE UREDAJA

Uredaiji su dostavljeni sa opremom za
instalaciju i mogu da se instaliraju u radnom
delu uz odgovarajuce dimenzije. Dimenzije
ploce i instalacija rerne date su ispod.

Instalacione dimenzije za ploc¢u

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Instalacione dimenzije za rernu

A2 (mm) | 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580
C2 (mm) | 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600

12(mm) | 25

SR-12




Cc2

Instaliranje ploce

B2

2
samolepljivu traku skroz oko nizih I‘H
uglova gornjeg dela za kuvanje. Ne - ]

razvlacCite ga.
—» ik
Drzac za
| — montiranje Y &
r gornjeg dela . o ol

c
* Primenite dostavljenu jednostranu

e Ako je rerna instalirana ispod ploce:

Samolepljiva té:a/v + Debljina radnog dela, razdaljina

za zaptivanje P izmedu ploce i rerne mora biti kao
Sto je prikazano ciframa za cirkulaciju
vazduha.

« ZaSrafite 4 drza€a za montiranje gornjeg

dela na bo¢ne zidove uredaja.
* Ubacite uredaj u otvor.

v
2.3. Instaliranje rerne K jB_H N w

» Nakon vr8enja elektricnih povezivanja, +ﬁ +
ubacite rernu u ormari¢ gurajuci je L L
napred. Otvorite vrata rerne i ubacite o

2 Srafa u rupe koje su locirane na okviru
rerne. Dok okvir proizvoda dodiruje
drvenu povrsinu ormari¢a, zategnite
Srafove.
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min. K (mm) 25 min. M (mm) 49

min. L (mm) 5

2.4 ELEKTRICNO
POVEZIVANJE | BEZBEDNOST

UPOZORENJE: Elektricno

povezivanje ovog uredaja treba da se

izvrSi od strane ovlaséenog servisnog
predstavnika ili kvalifikovanog elektri¢ara, u
skladu sa instrukcijama u ovom vodicu i u
skladu sa trenutnim lokalnim propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
MORA DA SE UZEMLJI.

* Pre povezivanja uredaja na dovod
napajanja, nivo snage struje uredaja
(navedenog na ploci identifikacije
uredaja) mora da se proveri zarad
provere odgovaranja dostupnim
dovodima napona a glavni napon
povezivanja struje treba da bude u
mogucnosti da ispostuje rad snage
uredaja (takode je navedeno na ploci
identifikacije).

* U toku instalacije, molimo vas da se
uverite da se koriste izolirani kabovi.
Nepravilno povezivanje mozZe da osteti
vas uredaj. Ako je glavni kabl ostecen i
treba da se zameni, ovo treba da izvrsi
kvalifikovana osoba.

* Ne koristite adaptere, viSestruke
uti€nice i/ili produzne kablove.

» Kabl za dovod treba da se ¢uva podalje
od vrelih delova uredaja i ne sme da
se savije ili kompresuje. U suprotnom
¢e kabl biti oStecen, Sto ¢e dovesti do
kratkog spoja.

» Ako uredaj nije povezan na glavni kabl
uti€nicom, prekida¢ za sve polove (sa
najmanje 3 mm mesta za kontakt)
mora da se koristi kako bi se ispunile
bezbednosne regulative.

» Uredaj je dizajniran za dovod napajanja
od 220-240 V ~ i 380-415 V 3N~. Ako
se va$ dovod razlikuje, kontaktirajte
ovlas¢enog servisnog zaposlenog ili
kvalifikovanog elektricara.

» Kabl za napajanje (HO5VV-F) mora
da bude dovoljno dug da se poveze
na uredaj, ¢ak i ako uredaj stoji ispred
ormarica.

» Postarajte se da sva povezivanja budu
adekvatno zavrnuta.

Fiksirajte kabl za napon u stezniku za
kabl a zatim zatvorite poklopac.

Povezivanje kutije za izvod se nalazi na
kutiji za izvod.

[sXo R\ QO \
N PE N PE
o4 @]s[@le AR
| W— | —
Car
[@)[@]2[@]1 [®[®]2[®]1
3 L2 L1 C

Instalacija zuto-zelenog kabla za
uzemljenje treba da se izvrsi kao Sto je
prikazano na slici koristeci Sraf i perac
koji se nalaze u kesi za dokumente. Ova
procedura treba da se primeni kada je
rerna instalirana.

Navrtanj Pranje

b | Kabl za uzemljenje | d Sraf
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3. FUNKCIJE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije za proizvod se razlikuju i izgled vaSeg uredaja moze da se
razlikuje od onog prikazanog na slikama ispod.

Spisak komponenti

( 1. Kontrolna tabla
2. Rucka vrata rerne
3. Vrata rerne
.
'a
4. Elektricni grejac
. J

Kontrolna tabla

5. Kontrolno dugme ploc¢e

6. Kontrolno dugme za funkcionisanje rerne
7. Tajmer

8. Dugme za termostat rerne
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4. KORISCENJE PROIZVODA

4.1 KONTROLE PLOCE ZA KUVANJE
Keramicki greja¢

Keramicki grejac se kontroliSe prekidacem
sa 6 polozaja.

Keramicki grejac radi okretanjem
kontrolnog prekidac¢a na Zeljenu postavku.
Blizu svakog kontrolnog prekidaca nalazi
se simbol koji pokazuje grejac koji je
kontrolisan tim prekidacem. Svetlo za
uklju¢enof/iskljuceno ¢e se pojaviti na
kontrolnoj tabli ako je bilo koji keramicki
grejac uklju€en.

5 2
4 3
Polozaj kontrolnog M
prekidaca Funkcija
0 Polozaj za iskljuivanje
1 PoloZaj za odrzavanje toplote
2-3 Polozaj za zagrevanje uz
nisku toplotu
4-5-6 Kuvanje — pecenje i klju¢anje

Vazno: Pravac okretanja prekidaca
moze se razlikovati u skladu sa
specifikacijama proizvoda.

Dvostruki i ovalni grejaci (ako su
dostupni)

Dvostruki i ovalni grejaci imaju dve
toplotne zone. Da biste aktivirali spoljnu
zonu dvostrukog/ovalnog grejaca okrenite
prekida¢ na polozaj ©). Obe spoljne zone
ce se ukljuciti.

Za deaktiviranje spoljne zone dvostrukog/
ovalnog grejacCa okrenite prekida¢ na
polozaj “isklju¢eno”. Obe spoljne zone ¢e
se iskljuciti.

Indikator preostale toplote (ako je
dostupan)

Posle upotrebe plo€e za kuvanje ostace
nataloZzena toplota u vitrokerami¢kom staklu
koja se zove preostala toplota. Ako je nivo
preostale toplote veéi od +60°C, indikator
preostale toplote ¢e biti aktivan za zonu

kuvanja koja je iznad ove temperature.

Ako je napajanje ploce za kuvanje
iskljuceno dok je indikator preostale toplote
uklju€en, upali¢e se upozoravajuce svetlo
kada se napajanje ponovo prikljuci. Ekran
¢e svetleti dok preostala temperatura na
opadne ili dok je neka od zona za kuvanje
aktivna.

Nagovestaji i saveti

Vazno: Kada keramicki grejaci rade sa

podeSenjima za vecu toplotu,

zagrejane povrsine se mogu paliti i
gasiti. Ovo je zbog bezbednosnog uredaja
koji &titi staklo od pregrejavanja. Ovo je
normalno na visokim temperaturama, ne
izaziva oStecenje ploCe za kuvanje i malo
odlaze vreme kuvanja.

UPOZORENJE:
* Nikada nemojte da rukujete

plo€om za kuvanje bez posuda na
zonama za kuvanje.

« Koristite isklju€ivo ravno posude sa
dnom dovoljne debljine.

* Postarajte se da dno posude bude suvo
pre postavljanja na plo¢u za kuvanje.

+ Dok zona za kuvanje radi, vazno je da
posuda bude centrirana ispravno na
zoni.

» Da biste sacuvali energiju nikada ne
koristite posudu sa razlicitim pre¢nikom
od ringle koju koristite.

Ivll‘ixl

Okruglo dno posude

P, | S b i d

L x| x |

Posuda malog Neravno dno posude
prec¢nika
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* Nemojte koristiti posude za kuvanje
sa grubim dnom jer to moZe ogrebati
staklokeramicku povrsinu.

« Ako je moguce, uvek zatvarajte posude
za kuvanje poklopcima.

» Temperatura pristupacnih delova
moze biti visoka dok je uredaj u radu.
Drzite decu i Zivotinje na bezbednom
rastojanju dok plo¢a za kuvanje radi
i dok se ne ohladi potpuno nakon
upotrebe.

» Ako primetite pukotinu na plo¢i za
kuvanje, odmah je iskljucite i pozovite
ovlasc¢enog servisera da je zameni.

4.2 KONTROLE RERNE
Prekidac¢ za funkcije rerne

Okrenite prekida¢ na odgovarajuéi simbol
zeljene funkcije za kuvanje. Za detalje
razli¢itin funkcija vidite ,Funkcije rerne*.

Termostatski prekida¢ rerne

Nakon $to odaberete funkciju za kuvanje,
okrenite ovaj prekidac na Zeljenu
temperaturu. Svetlo za termostat rerne
se ukljuuje uvek kada termostat radi da
zagreje rernu ili da odrzi temperaturu.

Funkcije rerne

* Funkcije vaSe rerne mogu da se razlikuju
usled modela vaSeg proizvoda.

Lampica rerne: Samo
¢e se lampica rerne

upaliti. Ostace upaljena
u toku funkcije kuvanja.

Funkcija nizeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ¢e se upaliti,
elemenat grejanja grila
¢e poceti da radi.
Funkcija nizeg grejanja
je idealna za pecenje
pice, jer se toplota podiZze sa dna rerne

i greje hranu. Ova funkcija viSe odgovara za
podgrevanje hrane od kuvanja hrane.
Funkcija visSeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ce se upaliti

i elemenat gornjeg
grejanja ¢e poceti da
radi. Toplota koja se

pojavi iz gornjeg elementa grejanja skuvace
gornju stranu hrane. Funkcija gornjeg
grejanja je idealna za pecenje gornje strane
skuvane hrane i za zagrevanje hrane.
Funkcija statickog
kuvanja: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, elementi nizeg
i viSeg grejanja ce
poceti sa radom.
Funkcija stati¢kog

v Ve VO

kuvanja Siri toplotu, starajuci se o tome da
kuvanje bude ujednaceno. Ovo je idealno
za pravljenje testa, kola¢a, upecenog testa,
lazanje i pice. Unapred grejanje rerne na
10 minuta se preporucuje i najbolje je kuvati
na jednoj polici pojedina¢no u ovoj funkciji.
Funkcija ventilatora:
Termostat rerne i
svetla upozorenja ¢e
c(?ﬂ se ukljuciti, gornji i
donji elementi grejanja
i ventilator ¢e pocCeti da
rade. Ova funkcija je
dobra pri pe€enju testa. Kuvanje se vrsi od
strane donjeg i gornjeg elementa grejanja u
okviru rerne i od strane ventilatora koji daje
cirkulaciju vazduha, sto ¢ée dati odredeni gril
efekat hrani. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.
Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"KoriSéenje funkcije na paru".
Funkcija grilovanja:
Svetla upozorenja
termostata rerne ¢e se
upaliti, elemenat
grejanja grila ¢e poceti
da radi. Ova funkcija
se koristi za grilovanje
i tostiranje hrane. Koristite gornje police
rerne. Nezno o istite zicu reSetke sa uljem
da biste sprecili da se hrana zalepi i stavite
hranu u centar reSetke. Uvek ispod stavite
tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.
Upozorenje: Kada grilujete, vrata
rerne moraju da budu zatvorena
i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.
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Gril i funkcija
ventilatora: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, element
grejanja grila i rotiranje
¢e poceti da rade. Ova
funkcija je idealna za
grilovanje deblje hrane. Koristite gornje
police rerne. Nezno odistite Zicu reSetke sa
uljem da biste sprecili da se hrana zalepi i
stavite hranu u centar reSetke. Uvek ispod
stavite tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata
rerne moraju da budu zatvorena
i temperatura rerne treba da se podesi

na 190 C°.
i ventilator ¢e pocCeti da
rade. Turbo funkcija
jednako rasprsuje toplotu u rerni tako da
sva hrana na svim Zicama budu jednako
skuvana. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"KoriSéenje funkcije na paru".

R

Turbo funkcija:
Termostat rerne

i svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, element
grejanja prstena

3D funkcija: Termostat
rerne i svetlo upozorenja
Ce se upaliti a element
grejanja prstena, gornji
element grejanja, donji
element grejanja

i ventilator ¢e poceti da
rade. 3D funkcija jednako Siri toplotu i brzo
u rerni tako da hrana na svim Zicama bude
podjednako skuvana. Vreme kuvanja ¢e biti
krace od drugih funkcija. Preporucuje se da
se rerna unapred zagreje na oko 10 minuta.

Pored toga, ova funkcija ¢e naciniti da vasa
pecena hrana od testa bude meksa.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
%Koriééenje funkcije na paru".

VapClean:

Podesite funkciju rerne na static¢ku funkciju
pri 90 °C da biste rukovali VapClean
funkcijom. Prospite 200-250 ml vode

na tacnu koja se nalazi u osnovi rerne.
Pokrenite rernu i Vapclean-u ce biti
potrebno 30-60 minuta da pripremi vasu

SR -

rernu za Ciscenje.

4.3 TABELA ZA KUVANJE

©
g Sudovi Ega <L>
2 <+ min.
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
:-% Kolagi¢i 2-3-4 170-190 | 30-40
» Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 25-35
‘é Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
£ | Kolaci 2-3-4 | 150170 | 25-35
s Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
s Torta 2-3-4 150-170 | 30-40
é Kolagi¢i 2-3-4 150-170 | 25-35
Gulas 2 175-200 | 40-50
° Cufte na rostilju 7 200 10-15
E Piletina * 190 50-60
2 Kotlet 6-7 200 | 1525
& Biftek 6-7 200 15-25

*Ako ga imate kuvajte na raznju za pecenje
pilica.
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4.4 ZA FUNKCIJU PARE

i Pre
Fan Function 3 200 100 pokretanja 30-50 820
*+ para rerne.
Fan Function Pre
3 200 200 pokretanja 30-40 1500
*+ para rerne.
Pre
Turbo+para 3 180 150 pokretanja 30-40 500
rerne.
Fan Function Pre
. 3 200 250 pokretanja 45-60 500
para rerne.
Pre
Turbo+para 3 220 200 pokretanja 60-70 2000
rerne.
Fan Function Pre
3 180 300 pokretanja 100-110 1000
*+ para rerne.

Vazno: Vreme dato iznad je ono koje se dobija pod laboratorijskim uslovima i moze
da se razlikuje u zavisnosti od glavnog napona dovoda i koli¢ine kuvane hrane.

Vazno: Ne dodajte vodu u rezervoar za vodu kada je rerna vrela.

19-SR



4.5 UPOTREBA DIGITALNOG
MERACA VREMENA NA DODIR

ol JoLC O]

g -

Opis funkcije
A Automatsko kuvanje
Jy Ruéno kuvanje
? Zaklju¢avanje dugmadi
Q Minutni potsetnik
Mode Funkcija rezima rada
- Smanjenje merac¢a vremena
+ Povecanje meraca vremena
C-,J-’ 5 S’ Ekran meraCa vremena

Podesavanje vremena

Vreme morate da podesite pre upotrebe
rerne. Posle priklju¢enja na struju na ekranu
¢e treptati simbol ,A"i,00:00“ ili ,12:00“.

1. Pritisnite ,MODE”

2 sekunde za
deaktiviranje
zaklju¢avanja dugmadi
i tacka u sredini ekrana
¢e poceti da trepce.

2. Podesite vreme
dok tacka trepce
koris¢enjem dugmadi

/
\

3. Posle nekoliko
skeundi, tacka ce
prestati da trepce i
ostaée da svetili.

Zakljuéavanje dugmadi

Zaklju¢avanje dugmadi se automatski
aktivira kada se merac vremena ne koristi 7
sekundi. Simbol /' ée se pojaviti i ostati da
svetli. Za otklju€avanje dugmadi meraca
vremena, pritisnite i zadrzite dugme
,MODE" 2 sekunde. Posle toga mozete
obaviti Zeljenu operaciju.

Podesavanje vremena zvuénog
upozorenja

Vreme zvu€nog upozorenja moze da se
podesi‘na bilo koje vreme izmedu ,00:00“ i

,23:59“ Casova. Vreme zvuénog upozorenja
je samo u svrhe upozorenja. Rerna se nece

aktivirati ovom funkcijom.

1. Pritisnite ,MODE".
Simbol & ¢e pogeti da
trepce i bice prikazano
,000".

2. |zaberite Zeljeni
vremenski period

IRl | koriséenjem tastera ,+"
(g >3l | i - dok trepce Q.
- Mo\de L
3. Simbol 4 ée ostati
— - da svetli, vreme cCe biti
P L,".J ,’H snimljeno a upozorenje
<l T podeseno.
—_ Moﬂde +

Kada mera¢ vremena dostigne nulu,
oglasi¢e se zvuéno upozorenje i simbol e
Ce treptati na ekranu. Pritisnite bilo koji
taster da biste zaustavili zvu¢no
upozorenje. Pritisnite ,MODE" 2 sekunde
simbol & ¢e nestati i prikazace se
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Gasovnik.

Poluautomatsko podesavanje vremena
(period kuvanja)

Ova funkcija vam pomas$e da kuvate u
fiksnom vremenskom periodu. Moze se
podesiti vreme u rasponu od 0 do 10
¢asova. Pripremite hranu za kuvanje i
stavite je u rernu.

1. Izaberite Zeljenu funkciju kuvanja

i temperaturu koriS¢enjem kontrolnih
prekidaca.

2. Pritisnite ,MODE"
dok ne vidite simbol
,2dur® na prikazu
ekrana. Simbol ,A“ ¢e
treptati.

3. Izaberite Zeljeni
vremenski period
koriS¢enjem tastera

ST
- Mode s
2
4. Trenutno vreme ¢ée
_ _ se ponovo pojaviti na
“5? e 1o ekranu, i simboli ,A*, i
Jda1d U ée ostati da
svetle.
- Mode +

Kada mera¢ vremena dode do nule,

rerna se automatski gasi i Cuje se zvuk
upozorenja. Simbol ,A" e treptati. Okrenite
oba kontrolna prekida¢a na polozaj ,,0“ i
pritisnite bilo koji taster na meracu vremena
za zaustavljanje zvu€nog upozorenja.
Pritisnite ,MODE" 2 sekunde i simbol ,A*
¢e nestati a mera€ vremena Ce se vratiti na
ruénu funkciju.

Podesavanje zvuka

Za podeSavanje jacine upozoravajuceg
zvuénog signala, dok je prikazano trenutno
dnevno vreme, pritisnite tastere ,+“i,-“i
tacka u sredini ekrana ¢e poceti da trepce.
Pritisnite ,MODE” za prikazivanje trenutnog
signala zvuka. Posle ovoga, uvek kada
pritisnete dugme ,-“ oglasice se drugaciji
zvuk. Postoje tri razliita tipa zvuénih
signala. Izaberite Zeljeni zvucni signal i ne
pritiskajte drugu dugmad. Posle kratkog
vremena, izabrani zvuk ¢e biti saCuvan.

4.6 DODATNA OPREMA
EasyFix polica od zice
U potpunosti ocistite dodatke toplom

vodom, deterdzentom i mekom Cistom
krpom pri prvoj upotrebi.

7 5

s s —s

3 * s T2
o N

2 2 . T
I e

1 °

+ Ubacite dodatak u pravilan polozaj
unutar rerne.

* Neka bude bar 1 cm prostora izmedu
poklopca ventilatora i dodataka.

» Obratite paznju i uklonite posude ifili
dodatke iz rerne. Topli obroci ili dodaci
mogu da izazovu opekotine.

* Dodaci mogu da se deformi$u usled
toplote. Kada se ohlade, povrati¢e svoj

prvobitan izgled i ucinak.

+ Tacne i mreze od zice mogu da se
postave na bilo koji nivo od 1 do 7.

» Teleskopska mreza moze da se postavi
na nivoe T1, T2.

* Nivo 3 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja.

* Nivo T2 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja sa teleskopskom Zicom.

* Nivo 2 i nivo 4 se preporucuju za nivo
dvostrukog kuvanja.

» Okretna mreza od zice mora da se
postavi na nivo 3.

* Nivo T2 se koristi za okretnu mrezu
od Zice postavljenu sa teleskopskim
Zicama.

***Dodaci mogu da se razlikuju u
zavisnosti od kupljenog modela.

Duboki posluzavnik

Duboki posluzavnik je najbolje koristiti za
kuvana jela.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.
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Plitki posluzavnik

Plitki posluzavnik je najbolje koristiti za
pecenje peciva.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu

i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

Skidanje unutrasnjeg stakla
Pre ciS¢enja staklenih vrata, morate ukloniti
vrata rerne, kao $to je prikazano na slici.

1. Gurnite staklo u pravcu B i oslobodite ga
sa drzaca (x). lzvucite staklo u pravcu A.

Za zamenu unutrasnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod lokacije
drzaca (y), u pravcu B.

Zicana resetka

Najbolje je koristiti Zicanu reSetku za
pripremu hrane u sudovima pogodnim za
rerne.

UPOZORENJE

Stavite reSetku na odgovarajucu policu
u rerni i gurnite do kraja.

3. Stavite staklo ispod mesta drzaca (x) u
pravcu C.

Ako su vrata rerne od trosslojnog
stakla, tredi sloj stakla moze se skinuti
na isti nacin kao i drugi sloj stakla.

Skidanje vrata rerne

Pre CiS¢enja staklenih vrata rerne, morate
skinuti vrata rerne, kao $to je prikazano

ispod.
1. Otvorite vrata rerne.
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2. Otvorite Sarku za zaklju€avanje (a) (uz
pomo¢ Srafcigera) do krajnjeg polozaja.

3. Zatvarajte vrata dok ne dodu u polozaj
da su skoro zatvorena i skinite vrata
povlagenjem prema sebi.

e

Skidanje zicane police

Za skidanje stalka za Zicu, povucite stalak
za zicu kao $to je dato na prikazu. Nakon
$to ga oslobodite okvira (a), podignite ga
prema gore.

e

5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre ¢iS¢enja.

Opsta uputstva

* Pre nego $to poCnete da koristite
sredstvo za CiS¢enje vaseg uredaja,
proverite da li je prikladno i da li ga je
preporucio proizvodac.

» Koristite kremasta ili te€na sredstva
za CiSc¢enje koja ne sadrze Cestice. Ne
koristite kausti¢ne (korozivne) paste,
abrazivna sredstva u prahu, Celi¢nu Zicu
ili tvrde alate za €iS¢enje jer mogu da
oStete povrsine Sporeta.

Ne koristite sredstva za €iScenje koja

sadrze Cestice zato $to mogu oStetiti

povrsine od stakla, emajla i/ili boju na
vasSem uredaju.

* U slu€aju da vam isteCe bilo kakva
tec¢nost, odmah odistite da ne bi doslo
do ostecenja delova.

Ne koristite parocCistace za CiS¢enje
bilo kog dela ovog uredaja.
Ciséenje unutrasnjosti rerne
e Unutradnjost emajlirane rerne se
najbolje Cisti dok je rerna topla.

Posle svake upotrebe obrisite rernu
mekom krpom koja je natopljena
sapunicom. Zatim, ponovo obriSite rernu
vlaznom krpom i osusite je.

» Potrebno je povremeno koristiti te€na
sredstva za CiS¢enje da bi se temeljno
ocistila rerna.

Ciséenje keramiékog stakla
Keramicko staklo moze drzati teSko posude

ali se moze slomiti ako je udareno ostrim
predmetom.

UPOZORENJE : Keramicka plo¢a za
kuvanje - ako je povrsina naprsla,
iskljucite uredaj da biste izbegli
mogucnost strujnog udara.
» Koristite kremasta ili teCna sredstva za
CiScenje vitrokeramickog stakla. Zatim,
isplaknite i osusite staklo temeljno
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suvom krpom.

Nemojte koristiti materijale za ¢is¢enje
Celika jer mogu ostetiti staklo.

* AKo su u osnovi ili premazu posuda
koris¢ene povrsine sa niskom
taCkom topljenja, iste mogu ostetiti
staklokeramiCku plo¢u za kuvanje.

Ako plastika, aluminijumska folija,

Secer ili Se¢erna hrana padnu na vrucéu
staklokeramicku plo€u za kuvanje,
molimo da je Sto pre i $to bezbednije
ostruzete sa vruce povrsine. Ako se

ove supstance istope mogu ostetiti
staklokeramicku plo¢u za kuvanje. Kada
kuvate stvari sa puno Secera kao dzem,
ako je moguce stavite odgovarajucu
posrednu zastitnu podlogu.

» Prasina na povrsini mora biti o¢i§¢ena
vlaznom krpom.

» Bilo kakve promene boje kerami¢kog
takla nece uticati na strukturu ili trajnost
keramike i iste nisu rezultat promene
materijala.

Promene boje keramickog stakla mogu se
javiti iz brojnih razloga:

1. Delovi hrane nisu oci$¢eni sa povrsine.

2. Upotreba nepravilnog posuda na ploci za
kuvanje moze erodirati povrSinu.

3. Upotreba pogresnih materijala za
ciS¢enje.
Ciséenje staklenih delova

* Redovno Cistite staklene delove vaseg
uredaja.

» Koristite sredstvo za CiS¢enje stakla za
unutrasnje i spoljadnje staklene delove.
Zatim, isplaknite ih i osusite temeljno
suvom krpom.

Ciséenje emajliranih delova
*  Redovno &istite emajlirane delove
vaSeg uredaja.

BriSite emajlirane delove mekom krpom
koja je natopljena sapunicom. Zatim,
obriSite ih ponovo vlaznom krpom i
osusite ih.

Ne Cistite emajlirane delove dok su jos
vruci od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sirée, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limuna ili
paradajza u dodiru sa emajliranim
delovima duze vremena.
CisSc¢enje delova od nerdajuceg celika
(ako ih ima)

* Redovno Cistite delove vaseg uredaja
koji su od nerdajuceg Celika.

» ObriSite delove od nerdajuceg celika
mekom krpom koja je natopljena samo
vodom. Zatim ih osusite temeljno suvom
krpom.

Ne Cistite delove od nerdajuceg Celika
dok su jo$ vruci od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sir¢e, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limunaili
paradajza u dodiru sa delovima od
nerdajuceg celika duze vremena.
CisSc¢enje ofarbanih povrsina (ako ih ima)
* Fleke od paradajza, paradajz sosa,
keCapa, limuna, naftnih derivata,
mleka, Sec¢eraste hrane, Sec¢erastih
pica i kafe mogu se o istiti odmah
krpom umocenom u toplu vodu. Ako
se ove fleke ne ociste i dopustite da se
osu$e na povrSinama gde su, nemojte
ih ribati tvrdim predmetima (Siljastim
predmetima, €elinim ili plastiCnim
zicama za ribanje, sunderom za
sudove koji oStecuje povrsine) ili Cistiti
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
visoke nivoe alkohola, odstranjivace
fleka, odmasdéivace, abrazivne
hemikalije za povrsine. U suprotnom
se moze javiti korozija na praskasto
ofarbanim povrSinama i mogu se pojaviti
fleke. Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakvu $tetu izazvanu upotrebom
neadekvatnih proizvoda za ¢iS¢enje ili
metoda CiSéenja.

5.2 ODRZAVANJE
UPOZORENJE: Odrzavanje ovog
uredaja treba vrsiti samo ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar.
Promena svetiljke rerne
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi pre ¢iS¢enja.
* |zvadite stakleni poklopac, zatim
izvadite i sijalicu.
» Stavite novu sijalicu (otpornu na 300

°C) da zamenite sijalicu koju ste izvadili
(230 V, 15-25 Watt, tip E14).

» Vratite stakleni poklopac na mesto i
mozete Koristiti rernu.

e Proizvod sadrzi izvor svetlosti
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energetske efikasnosti klase G.

» Krajni korisnik ne moze zameniti izvor
svetlosti. Potrebna je usluga nakon
prodaje.

» Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

_\ % X ’_ _\ ’_

O

Zamenljivi izvor svetlosti od
profesionalca

Svetiljka je projektovana specijalno za

upotrebu u kuhinjskim aparatima. Nije

pogodna za osvetljavanje prostorija u
domacinstvu.

* Ne ribajte ostatke kreCa koji moze da se
pojavi na podu rerne. U suprotnom, pod
rerne ¢e se oStetiti.

+ Kako biste rastvorili bilo koji kre¢ koji
moze da se formira na podu rerne,
sipajte 200-250 ml belog siréeta uz
kiselinu pri odnosu koji nije veci od
6% na pod rerne nakon svaka 2 ili
3 koriscenja i saCekajte 30 minuta.
Zatim obrisite mokrom krpom.
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6. RESAVANJE PROBLEMA | TRANSPORT

6.1 RESAVANJE PROBLEMA

Ako i dalje imate problem nakon $to predete ove osnovne korake za reSavanje problema,
molimo vas da stupite u kontakt sa ovlaséenim serviserom ili kvalifikovanim elektri¢arom.

Problem

Mogucéi uzrok

Resenje

Ne ukljuéuje se ploca ili
zone za kuvanje.

Nema napajanja.

Proverite osigura¢ uredaja u domacinstvu.

Proverite da li postoji prekid u napajanju zbog
upotrebe drugih uredaja.

Rerna se ne ukljucuje.

Isklju€eno je napajanje.

Proverite da li uredaj ima napajanje. Proverite da li
drugi kuhinjski uredaji rade.

Rerna se ne zagreva ili se
nedovoljno zagreva.

Temperatura rerne nije
pravilno podesena.

Vrata rerne nisu zatvorena.

Proverite da li je temperatura rerne pravilno
podesSena.

Hrana se ne pece
ravnomerno u rerni.

Police rerne nisu pravilno
postavljene.

Proverite da li koristite preporu¢enu temperaturu i
polozaj police.
Ne otvarajte ¢esto vrata rerne osim ako pecete
stvari koje treba okretati. Ako Cesto otvarate vrata,
unutrasnja temperatura moze biti niza i ovo uti¢e
na rezultate vaseg kuvanja.

Svetlo u rerni (ako ga ima)
ne radi.

Pregorela je sijalica.

Napajanje je prekinuto ili
isklju¢eno.

Zamenite sijalicu u skladu sa uputstvom.
Proverite da li je napajanje ukljuéeno u uti¢nicu.

Dugmad tajmera ne mogu
da se pritisnu pravilno

Strana materija je zaglavljena
izmedu dugmadi tajmera.

Model na dodir: na kontrolnoj
plo¢i ima vlage.

Podesena je funkcija
zakljuGavanja dugmadi.

Uklonite stranu materiju i pokus$ajte ponovo.
Uklonite vlagu i pokus$ajte ponovo.

Proverite da li je pode$ena funkcija zaklju¢avanja
dugmadi.

Ventilator rerne (ako ga
ima) buéno radi.

Vibriraju police u rerni.

Proverite da li je rerna ravna.

Proverite da li police ili pribor za kuvanje vibriraju ili
dodiruju zadnju plo¢u rerne.

6.2 TRANSPORT

Ako je potrebno da izvrSite transport proizvoda, Koristite originalnu ambalaZu i nosite je
u originalnom pakovanju. Pratite oznake za transport na ambalazi. Zalepite trakom sve
posebne delove za proizvod da ne bi doSlo do oStecenja prilikom transporta.

Ako ne Cuvate originalnu ambalazu, pripremite kutiju za transport tako $to je uredaj, a
posebno njegove spoljasnje povrsine, zasticen od spoljasnjih ostec¢enja.
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7. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

7.1 ENERGETSKA KLASA

Marka %VOX
Model HOPSBDT7815B3D
Tip ploGe za kuvanje Elektricna
Broj zona za kuvanje 4
Tehnologija grejanja 1 Radijantna
Veli¢ina 1 cm J14,5
Potro$nja energije 1 Whlkg 192.0
Tehnologija grejanja 2 Radijantna
Veli¢ina 2 cm 14,5
Potrosnja energije 2 Whlkg 192.0
Tehnologija grejanja 3 Radijantna
Veli¢ina 3 cm 18,0
Potro$nja energije 3 Whlkg 191.0
Tehnologija grejanja 4 Radijantna
Veli¢ina 4 cm @21,0
Potrosnja energije 4 Wh/kg 192.0
Potro$nja energije kod ploCe za kuvanje Whlkg 191.8
Ova ploca za kuvanje je u skladu sa EN 60350-2

Saveti za ustedu energije

Plo¢a za kuvanje
- Koristite posude za kuvanje sa ravnim dnom.

- Koristite posude za kuvanje odgovarajucih dimenzija.
- Koristite posude za kuvanje sa poklopcem.

- Smanijite koli€inu te¢nosti ili masti.

- Kada te¢nost po¢ne da klju¢a, smanijite temperaturu.
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7.2 ENERGETSKA KLASA

Marka %\IIOX

Model HOPSBDT7815B3D

Tip rerne ELEKTRICNA

Tezina kg 34.8

Indeks energetske efikasnosti - standardna 105.7

Indeks energetske efikasnosti - sa ventilatorom 94.3

Energetska klasa A

Potro$nja energije (struje) - standardna kWh/ 0.93
ciklus

Potro$nja energije (struje) - sa ventilatorom kWh/ 0.83
ciklus

Broj otvora 1

Izvor toplote ELEKTRICNA

Zapremina | 65

Ova rerna je u skladu sa EN 60350-1

Saveti za ustedu energije

Rerna
- Jela spremaijte zajedno, ako je moguce.

- Odrzavaijte kratko vreme predzagrevanja.

- Nemojte da produzavte vreme pecenja.

- Nemojte da zaboravite da iskljucite rernu na kraju kuvanja.

- Nemojte da otvarate vrata rerne tokom perioda kuvanja.
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnejSo uporabo.

lkona Tip Pomen

A OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost
& NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

A POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
A SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
@ POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNA NAVODILA

* Pred uporabo naprave natan¢no preberite vsa
navaodila in jih shranite na priroChem mestu, Ce jih
boste potrebovali.

 Ta priroCnik je bil pripravljen za ve€ kot en model,
zato vasa naprava morda nima nekaterih lastnosti,
opisanih v priroCniku. Zato je posebej pomembno,
da ste pri branju tega priroCnika Se posebej pozorni
na slike.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

» To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali
veC in osebe, ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
umske zmoznosti ali so brez izkuSenj in znanja, Ce
so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo vpletena tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo
opravljati CiS€enja ali vzdrzevanja naprave brez
nadzora.

A opozoRILO: Naprava in njeni dostopni del

postanejo vroCi med uporabo. Pazite, da se ne

dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajsi od 8 let, se
ne smejo priblizevati napravi brez nadzora.

/5 A\ OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na
kuhalni plos¢i z mascobo ali oljem je lahko nevarno in
lahko povzroCi pozar. Pozara NIKOLI ne poskusSajte
pogasiti z vodo, ampak napravo izklopite in ogenj
pokrijte s pokrovom ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek kuhanja morate nadzorovati.
Kratkotrajen postopek kuhanja morate neprekinjeno
nadzorovati.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
povrsinah ne shranjujte stvari.
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/\ A\ OPOZORILO: Ce je povriina razpokana,
izklopite napravo, da ne pride do elektricnega udara.

* Pri modelih, ki imajo pokrov grelne plosce, pred
uporabo ocistite vsa razlitja in poCakajte, da se
Stedilnik ohladi, Sele nato zaprite pokrov.

* Naprave ne upravljajte z zunanjim Casovnikom ali
lo€enim sistemom za daljinski nadzor.

* Med uporabo se bo naprava segrela. Pazite, da se
ne dotaknete grelnih elementov znotraj pecice.

* Po zelo kratkem Casu uporabe rocaji postanejo
vroci.

« Za CiSCenje povrsin pecice ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, saj lahko opraskajo povrsino, kar
lahko povzroCi razbitje steklenih vrat ali poskodbo
povrsin.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

A oPOZORILO: Da se izognete moznosti
elektriénih udarov, pred zamenjavo luci poskrbite, da
je naprava izklopljena.

/\ POZOR: Med kuhanjem ali peCenjem so lahko
dostopni deli vro€i. Kadar je naprava v uporabi,
poskrbite, da se ji otroci ne priblizujejo.

» VasSa naprava je proizvedena v skladu z ustreznimi
lokalnimi in mednarodnimi standardi in predpisi.

« Vzdrzevanje in popravila smejo izvajati le
pooblasceni serviserji. Namestitev in popravila, ki jih
izvede nepooblasceni serviser, so lahko nevarna.
Kakrsno koli spreminjanje specifikacij naprave je
lahko nevarno. Neprimerna varovala grelne plosce
lahko povzrocijo nesrecCe.

 Pred priklju€itvijo naprave preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (narava plina in plinskega tlaka
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ali elektricne napetosti in frekvence) in specifikacije
naprave zdruzljivi. Specifikacije za to napravo so
navedene na etiketi.

POZOR: Ta naprava je zasnovana samo za peko
hrane in je namenjena le za notranjo uporabo v
gospodinjstvu. Ne sme uporabljati za druge namene,
kot je npr. negospodinjska uporaba ali v poslovhem
okolju ali za ogrevanje prostorov.

* Naprave po poskusajte dvigniti ali premakniti z
vle€enjem roCajev na vratih pecice.

» Sprejeti so bili vsi mogoci ukrepi za zagotavljanje
vase varnosti. Ker se lahko steklo zlomi, bodite
previdni pri CiSCenju, da stekla ne opraskate.
Poskrbite, da s pripomocCki ne boste udarjali ali trkali
po steklu.

» Pazite, da med namestitvijo napajalni kabel ni
zagozden. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, serviser ali podobna
usposobljena oseba, da bi se izognili tveganjem.

* Medtem ko so vrata pecCice odprta, otroci ne smejo
plezati po vratih ali sedeti na njih.

» Poskrbite, da se otroci in domace zivali ne bodo
zadrzevali v blizini naprave.

1.2 ZA KUHANJE S PARO

* Pred zaCetkom delovanja pecice je treba vodo
natoCiti v rezervoar za vodo.

* Ko je pecica vroCa, ne dodajajte vode v rezervoar za
vodo.

» Ko so vrata pecice odprta, lahko iz notranjosti uhaja
para. Pri odpiranju vrat pecice bodite previdni, saj
lahko pride do nevarnosti opeklin.

« Zaradi kuhanja s paro lahko v pecCici ostane vlaga.
Ker lahko vlaga povzroci korozijo, poskrbite, da se
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notranjost pecice po kuhanju posusi.
V pecici za kuhanje s paro uporabite pitho vodo.

Namesto vode ne uporabljajte vnetljivega alkohola
ali trdnih snovi s trdnimi delci.

Za kuhanje s paro uporabljajte posode iz
nerjavecCega jekla.

Ce na koncu vsakega kuhanja s paro v rezervoarju
za vodo ostane nekaj vode, ga je treba ocistiti,
preostale vode pa ne smete uporabiti pri naslednjem
kuhanju.

1.3 NAMESTITVENA OPOZORILA

Naprave ne uporabljajte, preden ni dokoncno
namescena.

Napravo mora namestiti pooblasceni serviser.
Proizvajalec ni odgovoren za Skodo, ki bi jo lahko
povzrocCila neustrezna postavitev in namestitev s
strani nepooblas€enih oseb.

Ko je naprava razpakirana, preverite, da se med
prevozom ni poSkodovala. V primeru okvare
naprave ne uporabljajte in se nemudoma obrnite
na pooblascCeni servis. Ker so materiali embalaze
(najlon, spenjaci, stiropor itd.) lahko nevarni za
otroke, jih nemudoma zberite in odstranite.
Napravo zascitite pred vplivi iz okolja. Ne
izpostavljajte je soncu, dezju, snegu, prahu ali
preveliki vlagi.

Materiali, ki obdajajo napravo (npr. kuhinjske
omarice) morajo biti sposobni vzdrzati temperaturo
najmanj 100 °C.

Da se izognete pregrevanju, naprave ne smete
namestiti za dekorativna vrata.
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1.4 MED UPORABO

 Pri prvi uporabo pecice lahko opazite rahel vonj. To
je popolnoma normalno in je posledica izolacijskih
materialov na grelnih elementih. Predlagamo, da
pred prvo uporabo pecico pustite prazno in jo za 45
minut nastavite na najvisjo temperaturo. Poskrbite,
da bo okolje, v katerem je namescCen izdelek, dobro
prezraceno.

* Po konCanem pecenju vrata pecCice previdno
odprite. Vro€a para iz peCice lahko povzrodi
opekline.

* Med delovanjem v napravo ali v blizino naprave ne
dajajte vnetljivih ali gorljivin materialov.

« Za odstranjevanje hrane iz peCice uporabljajte
rokavice za pecico.

» Pecice v nobenem primeru ne obloZite z
aluminijasto folijo, saj lahko pride do pregrevanja.

* Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekacCev
neposredno na dno pecice. Podstavek se zelo
segreje in na izdelku lahko pride do poskodb.

O A Stedinika ne pustite nenadzorovanega, medtem
ko kuhate s trdo ali tekoCo mascobo. Pri moCnem
segrevanju se lahko vnamejo. Nikoli ne vlivajte vode
na ogenj, ki ga povzroci olje. Namesto tega izklopite
Stedilnik in ponev pokrijte s pokrovom ali pozarno
odejo.

» Ponve vedno polozite na sredino kuhalne plosce,
roCaje pa obrnite na varno mesto, da jih ni mogocCe
prevrniti ali zgrabiti.

- Ce izdelka dlje asa ne boste uporabljali, izklopite
glavno krmilno stikalo.

» Pazite, da so krmilni gumbi naprave vedno
v polozaju »0« (ustavljeno), ko naprave ne
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uporabljate.

Pladenj nagnite, ko ga potegnete ven. Ko hrano
jemljete iz peCice, pazite, da je ne razlijete ali da
vam ne pade.

» Ko so vrata pecice odprta, nanje niCesar ne
postavljajte. To lahko povzroCi neravnovesje pecice
ali poskoduje vrata.

» Brisag, krp ali oblacil ne obesajte na napravo ali
njene rocaje.

1.5 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

* Pred izvajanjem kakrsnega koli CiSCenja al
vzdrzevanja poskrbite, da bo naprava izklopljena iz
omrezja.

* Ne odstranite krmilnih gumbov, da bi ocistili
nadzorno plosco.

* Da bi ohranili uCinkovitost in varnost naprave,
vam priporoamo, da vedno uporabljate originalne
rezervne dele in da pokliCete naSe pooblasCene
serviserje, Ce je to potrebno.

* Ne poskusajte postrgati ostankov vodnega kamna,
ki lahko nastanejo na tleh pecice. V nasprotnem
primeru se dno pecice poskoduje.

* Da bi raztopili vodni kamen, ki lahko nastane na dnu
pecice, po vsakih 2 ali 3 uporabah na dno pecice
nalijte 200-250 ml belega kisa z najveC 6-odstotnim
delezem kisline in poCakajte 30 minut. Nato jo
ocCistite z vlazno krpo.
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Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na veC modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obiCajnimi

Z . |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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2. NAMESTITEV IN
PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali
usposobljen tehnik v skladu z navodili

v tem priro¢niku in v skladu z veljavnimi

lokalnimi predpisi.

* Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

* Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoiji distribucije (elektricna
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruZljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

» Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

* Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vklju€uje recepte, kot je jogurt, je
treba reSetke odstraniti in pe€ica mora
delovati v doloéenem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zicne police
so vklju¢ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

» Odstranite embalazni material z
naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poSkodovana. Ce sumite, da
obstaja kakrsna koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblas€enega serviserja ali
usposobljenega tehnika.

» Poskrbite, da v neposredni blizini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

» Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza
napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

» Ce je nad napravo namesc¢ena napa
ali kuhinjska omarica, mora biti med
povrsino Stedilnika in kuhinjsko omarico/
napo spodaj prikazana varnostna
razdalja.
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Najmanj Najmanj
42 cm . 42 cm

* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

/

2.2 NAMESTITEV NAPRAV

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogo€e namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

Dimenzije za namestitev grelne plosce

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 najmanj F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 najmanj G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Dimenzije za namestitev pecice

A2 (mm) 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 najmanj F2 (mm) | 560-580
c2(mm) | 595 “"1’“(?"#“‘)52"’2 555/5
D2 (mm) | 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25

SI-10




s

|

-

Cc2

Namestitev grelne plosce

*  Prilozen enostranski samolepilni
tesnilni trak namestite okoli celotnega
spodnjega roba Stedilnika. Ne raztegujte

ga.

—

Samolepilni
tesnilni trak P4

Nosilec za namestitev
delovne povrSin& 4 —
-
, &

* 4 nosilce delovne povrsine privijte na
stranske stene naprave.

* Napravo vstavite v odprtino.

2.3. Namestitev pecice

* Po vzpostavitvi elektriénih povezav
pecico vstavite v kuhinjsko omarico,
tako da jo potisnete naprej. Odprite
vrata pecice in vstavite dva vijaka v
luknji na okvirju pecice. Medtem ko se
okvir izdelka dotika lesene povrSine
kuhinjske omarice, privijte vijake.

Sl - 11
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Ce je pecica nameséena pod grelno
plosco:

Debelina delovne povrsine ter razdalje
med grelno plosc¢o in pecico morajo biti
enake tistim, prikazanim na slikah, da
omogocajo krozenje zraka.




>
>

najmanj K
(mm) 25

najmanj M (mm) 49

najmanj L 5

pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V ~in 380-415V 3 N ~.

Ce je vase napajanje drugaéno, se
obrnite na pooblasCenega serviserja ali
usposobljenega elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
spredniji strani kuhinjske omarice.

Prepricajte se, da so vsi prikljucki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju€ek priklju¢ne omarice se nahaja
na priklju¢ni omarici.

(mm)

2.4 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblas¢eni

serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektri¢no
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploscici naprave) z
razpoloZzljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no oZicenje pa mora
biti sposobno obvladati nazivno mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

* Med names¢anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilna prikljucitev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenjati, mora to opraviti usposobljena
oseba.

* Ne uporabljajte adapterjev, vec vti¢nic
in/ali podaljSkov.

* Napajalni kabel ne sme biti v bliZini
vrocih delov naprave in ga ne smete

upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzrodi kratek stik.

« Ce naprava z omrezjem ni povezana s

£
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Namestitev rumeno-zelenega
ozemljitvenega kabla mora biti izvedena
s pomocjo vijaka in podlozke, ki se
nahajata v torbi z dokumenti, kot je
prikazano na sliki. Ta postopek izvedite,
ko je pecica namescena.

A B C D

Matica Ozemljitveni kabel Podlozka | Vijak
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

1. Nadzorna plosc¢a
2. Roc€aj na vratih pecice
3. Vrata pecice

= >

Seznam delov

( )

4. Elektricni grelnik

. J

Nadzorna plosca

5. Nadzorna plosca

6. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
7. Casovnik

8. Termostatski gumb pecice

13-SI



4. UPORABA IZDELKA

4.1 KRMILNIKI GRELNE PLOSCE
Keramicen grelnik

Keramicen grelnik upravlja 6-stopenjski
gumb.

Keramicen grelnik se upravlja z obra¢anjem
kontrolnega gumba v Zeleno nastavitev.
V blizini vsakega kontrolnega gumba je
simbol, ki prikazuje grelnik, ki ga gumb
nadzoruje. Prizgana/ugasnjena lucka
na nadzorni plos¢i kaze, Ce je kateri od
kerami¢nih grelnikov v uporabi.

e

Polozaj gumba Funkcija
0 Polozaj Off (izklopljeno)
1 Polozaj ohranjanja toplote
2-3 Polozaj segrevanja pri nizki
temperaturi
4-5-6 Polozaj za kuhanje, pecenje
in vrenje

Pomembno: Smer vrtenja gumba se

lahko razlikuje glede na specifikacije

izdelka.
Dvojni in ovalni grelniki (€e so na voljo)
Dvojni in ovalni grelniki imajo dve obmod;ji
segrevanja. Ce zelite aktivirati zunanje
obmocje dvojnegal/ovalnega grelnika, gumb
obrnite v polozaj ©). Obe zunanji obmogji
se bosta vklopili.

Ce zelite deaktivirati zunanje obmocje
dvojnega/ovalnega grelnika, gumb obrnite
v polozaj »Off«. Obe zunanji obmodji se
bosta izklopili.

Indikator preostale toplote (Ce je na
voljo)

Po uporabi grelne ploS¢e bo v
steklokeramicni plo¢i shranjena toplota,
imenovana preostala toplota. Ce je raven
preostale toplote vecja od +60 °C, bo
indikator preostale toplote aktiven za
obmocje kuhanja, ki je segreto nad to
temperaturo.

Ce je napajanje grelne plosce prekinjeno,
medtem ko je indikator preostale toplote
vklopljen, bo opozorilna lu€ka utripala, ko
bo napajanje zopet na voljo. Zaslon bo
svetil, dokler se preostala toplota ne zniza
ali dokler ene izmed obmogij kuhanja ne
aktivirate.

Namigi in nasveti

Pomembno: Kadar kerami¢ne
grelnike uporabljate pri vi§jih
temperaturnih nastavitvah, se lahko
obmocja segrevanja vklapljajo in izklapljajo.
To se dogaja zaradi varnostne naprave, ki
preprecuje pregrevanje stekla. Pri visokih
temperaturah je to normalno in ne
poskoduje grelne plosce, povzrodi pa le
majhne zakasnitve pri ¢asih kuhanja.
OPOZORILO:

*  Obmocja kuhanja nikoli ne
uporabljajte brez ponev.

» Uporabljajte samo ponve z ravnim in
dovolj debelim dnom.

* Preden posodo postavite na grelno
plosco, se prepricajte, da je dno suho.

* Ko obmocje kuhanja deluje, je
pomembno, da pazite, da je posoda
pravilno postavljena v sredini obmocja
kuhanja.

+ Ce zelite prihraniti energijo, nikoli ne
uporabljajte posode, ki ima drugacen
premer od grelne plosce.

&
v %

Posoda z okroglim
dnom

bid
-><F = =

L X | x |

Majhen premer Dno posode ni na
posode sredini

/

* Ne uporabljajte posode z grobim dnom,
saj lahko opraska kerami¢no povrsino.
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« Ce je mogode, na posodo vedno
namestite pokrovko.

* Med delovanjem naprave je lahko
temperatura dostopnih delov visoka.
Med delovanjem grelne plosce in dokler
se po uporabi popolnoma ne ohladi naj
se otroci in Zivali ne priblizujejo ploS¢i.

«  Ce na kuhalni plo&gi opazite razpoko, jo
nemudoma izklopite, zamenja pa naj jo
pooblas€eno servisno osebje.

4.2 KRMILNIKI PECICE
Kontrolni gumb za funkcijo pecice

Gumb obrnite v polozaj ustreznega simbola
Zelene funkcije pe¢enja. Za podrobnosti
razlicnih funkcij glejte »Funkcije pectice«.

Termostatski gumb pecice

Ko izberete funkcijo pecenja, z obratanjem
tega gumba nastavite Zeleno temperaturo.
Lucka termostata pecice bo svetila

kadar koli termostat deluje z namenom
segrevanja pecice ali ohranjanja
temperature.

Funkcije pecice

* Funkcije pecice se lahko razlikujejo in so
odvisne od modela.

Lucka pecice:
Prizgala se bo samo
lucka pedice. Svetila
bo med celotnim
trajanjem kuhanja.

Funkcija gretja
spodaj: Termostat in
opozorilne lu¢ke
pecice bodo vklju¢ene,
spodnji grelni element
bo zacel delovati.
Funkcija spodnjega
gretja je popolna za
segrevanje pice, saj se vrocina dviga z dna
pecice in segreva hrano s spodnje strani
navzgor. Ta funkcija je primernejsa za
segrevanje hrane kot kuhanje.

Funkcija gretja
zgoraj: Termostat in
opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
zgornji grelni element
bo zacel delovati.
Toplota, ki jo oddaja
zgornji grelni element,
skuha zgornjo stran hrane. Ta funkcija je
popolna za cvrtje zgornje strani skuhane

hrane in segrevanje hrane.

Funkcija statiCnega
kuhanja: Termostat in
opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
spodnji in zgornji grelni
elementi bodo zaceli
delovati. Funkcija
staticnega kuhanja
oddaja toploto in zagotavlja enakomerno
kuhanje hrane. To je popolno za pripravo
peciva, tort, testenin, lazanj in pic.
Priporo¢amo predgretje pecice za 10 minut
in pri tej funkciji je najbolje kuhati samo na
eni polici.

Delovanje
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice se vkljucijo,
zgornji in spodnji grelni
element in ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je dobra za pecenje peciva. Za
kuhanje v pecici poskrbita zgornji in spodnji
grelni element, ventilator pa zagotavlja
krozenje zraka, zaradi ¢esar bo hrana rahlo
zapecena. Priporo¢eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

Funkcija zara:
Termostat in opozorilne
lu¢ke pecice bodo
vkljucene, grelni
element Zara bo zacel
delovati. Funkcija se
uporablja za pecenje in
prazenje hrane. Uporabite zgornje police
pecice. Rahlo odistite Zi€no reSetko z oljem,
da se hrana ne lepi nanje in postavite hrano
na srediS¢e reSetke. Pod hrano naj bo
vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe. Priporo€eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Opozorilo: Pri pe¢enju z zarom
morajo biti vrata pecice zaprta in
temperatura pecice prilagojena na

°C.

-
[(e}
O

Funkcija zara in
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
grelni element zara in
ventilator za¢neta
delovati. Funkcija je
popolna za pecenje
debelejsih kosov hrane. Uporabite zgornje

R e B
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police pecice. Rahlo odistite zi¢no reSetko z
oljem, da se hrana ne lepi nanje in postavite
hrano na srediSce reSetke. Pod hrano naj
bo vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe.
Opozorilo: Pri pe€enju z zarom
morajo biti vrata pecice zaprta in
temperatura pecice prilagojena na
190 °C.

Funkcija Turbo:
Termostat in opozorilne
lu€ke pecice bodo
vklju€ene, grelni obro¢
in ventilator zacneta
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razprsi
toploto v pedici, tako da se vsa hrana na
vseh mrezicah kuha enakomerno.
Priporo€eno je predgrevanje pecice za pribl.
10 minut.
Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

3D-funkcija: Vklopijo
se termostat in
opozorilne lu¢ke pecice,
grelni obro¢ ter zgornji
grelni element, spodnji
grelni element in
ventilator pa za¢nejo
delovati. 3D-funkcija enakomerno in hitro
razprsi toploto v pecici, tako da se vsa
hrana na vseh reSetkah enakomerno spece.
Cas kuhanja bo krajsi kot pri drugih
funkcijah. Priporoceno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Poleg tega bo zaradi te funkcije vase pecivo
bolj puhasto in mehko.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
gesedilo »Uporaba funkcije pare«.

VapClean:

Nastavite funkcijo pecice na stati¢no
delovanije pri 90 °C za uporabo funkcije
VapClean. Polijte 200-250 ml vode na
pladenj, ki je na podnozju pecice. Zazenite
pecico in funkcija Vapclean bo delovala
priblizno 30—60 minut in pripravila vaso
pecico za enostavno CisCenje.

4.3 TABELA KUHANJA

©
T c== g 0
) Jedi E:a \LJ
c > .
= > min.
g
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Piskot 2-3-4 | 170-190 | 30-40
8
@ Enolon¢nica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
©
% Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pistanec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=
= Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Mesne kroglice
E na sarG 7- 200 10-15
§ Pisganec : 190 | 50-60
.ﬂc_’. Kotlet 6-7 200 15-25
]
g
o | Goveji zrezek 6-7 200 15-25

*Ce je na voljo, kuhajte s pecenim
pis€ancjim nabodalom.
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4.4 ZA FUNKCiJO PARE

Funkcija
ventilatorja + 3 200 100 Pred uporabo 30-50 820
para P :
Funkcija
ventilatorja + 3 200 200 Pred uporabo 30-40 1500
para p )
Turbo + para 3 180 150 Prege‘gi’c"gab" 30-40 500
Funkcija
ventilatorja + 3 200 250 Pred uporabo 45-60 500
para p )
Pred uporabo
Turbo + para 3 220 200 pedice 60-70 2000
Funkcija
ventilatorja + 3 180 300 Prege‘gi’c"erab" 100-110 1000
para :

Important: Zgoraj navedeni €asi so pridobljeni v laboratorijskih pogojih in se lahko
razlikujejo glede na omrezno napetost in koli¢ino kuhane hrane.

Pomembno: Ko je pecica vroc€a, ne dodajajte vode v rezervoar za vodo.
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4’-.5 UPORABA DIGITALNEGA
CASOVNIKA NA DOTIK

ol JOLC O]

g -

Opis funkcije

A Samodejno pecenje

U4y Ro¢no pecenje

? Klju€avnica

Q Minutni Stevec

Mode Nacin delovanja

- Za zmanj$anje ¢asa

+ Za povecanje ¢asa
83 S 9 Prikaz ¢asovnika

Nastavitev ¢asa

Pred zaCetkom uporabe pecice morate
nastaviti ¢as. Po vzpostavitvi elektricne
povezave bosta na zaslonu utripala simbola
““A”in 00:00" ali “12:00".

1. Pritisnite tipko
“MODE” 2 sekundi, da
izkljuCite zaklepanje
tipk in pika na sredini
zaslona bo zacela
utripati.

2. Z uporabo tipk “+”
in “=” nastavite ¢as,
medtem ko utripa pika.

3. Po nekaj sekundah
bo pika prenehala
utripati in bo ostala
osvetliena.

Klju€avnica

Zaklepanje tipk se samodejno aktivira,
ko €asovnika ne uporabljate 7 sekund.
Simbol 4" se prikaze in ostane osvetljen.
Za odklepanje gumbov €asovnika pritisnite
in drzite gumb “MODE” 2 sekundi. Nato
lahko izvedete Zeleno operacijo.

Casovna nastavitev zvoénega opozorila

Cas zvocnega opozorila lahko nastavite
na kateri koli ¢as med urama ““00:00”
in “23:59” . Zvoc¢no opozorilo je le za
opozorilne namene. Pec€ se s to

funkcijo ne bo aktivirala.

1. Pritisnite tipko
“MODE’. Simbol “4” bo
zacel utripati in na
zaslonu se prikaze
“000".

2. Izberite zeleno
¢asovno obdobje s
tipkama“+” in “-",
medtem ko “4Q" utripa.

JJ«c o
C3ad

3. Simbol “Q” bo ostal
osvetljen, ¢as bo

(NN IR | shranjen in opozorilo
- [ x bo nastavljeno.
- Mode +

Ko €asovnik pride do ni¢, boste zasliSali
zvoCno opozorilo in na zaslonu bo zacel
utripati simbol 4. Pritisnite katero koli tipko,
da zaustavite zvo€no opozoarilo. Pritisnite
MODE” 2 sekundi, simbol “4Q” izgine in
prikazana bo ura.

Polavtomatska nastavitev ¢asa (obdobje
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pecenja)

Ta funkcija vam pomaga peci fiksno
¢asovno obdobje. Nastavite lahko ¢asovno
obdobje od 0 do 10 ur. Hrano pripravite za
pecenje in jo poloZite v pecico.

1. S pomocjo kontrolnih gumbov izberite
Zeleno funkcijo pec¢enja in temperaturo.

2. Pritiskajte “MODE”,
dokler na zaslonu ne
LS vidite “stop” simbola.
Simbol “A” bo utripal.

3. Izberite zeleno
¢asovno obdobje
kuhanja s tipkama “+”

“

in “-".

4. Trenutni ¢as se bo
ponovno pojavil na

SN | zaslonu, simboli A", in
da 10 “U” pa bodo ostali
osvetljeni.
- Mode +

Ko ¢asovnik pride do ni¢, se bo pecica
izklopila in zasliSali boste zvo&no opozorilo.
Simbol “A” bo utripal. Oba kontrolna gumba
obrnite v poloZaj “0” in na ¢asovniku
pritisnite katero koli tipko, da ustavite
opozorilni zvok. Pritisnite “MIODE” 2
sekundi, simbol “A” izgine in asovnik se
vrne na ro¢no delovanje.

Nastavitev zvoka

Ce Zelite prilagoditi glasnost zvocnega
opozorilnega zvoka, medtem ko je prikazan
trenutni ¢as dneva, pritisnite tipki “+” in “-”,
in pika na sredini zaslona zac¢ne utripati.
Pritisnite “MODE” za prikaz trenutnega
zvoka. Potem boste ob vsakem pritisku
gumba “-” zasliSali drugacen signal.
Obstajajo tri razli¢ne vrste signalnih
zvokov. Izberite Zeleni zvok in ne pritiskajte
nobenega drugega gumba. Po kratkem
¢asu bo izbrani zvok shranjen.

4.6 DODATKI
Ziéna resetka EasyFix
Pred prvo uporabo pripomocke temeljito

ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko Cisto krpo.

e
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» Vstavite pripomocek v pecico v
pravilnem poloZaju.

* Med pokrovom ventilatorja in pripomocki
naj bo vsaj 1 cm prostora.

» Bodite pazljivi pri odstranjevanju posode
in/ali pripomockov iz pecice. VroCi
obroki ali pripomocki lahko povzrocijo
opekline.

* Pripomocki se lahko z vrocino
deformirajo. Ko se ohladijo, se bodo

vrnili v originalno obliko in videz.

* Pladnje in mreZice lahko namestite na
vsak nivood 1 do 7.

» lztegljivo vodilo lahko postavite na nivo
T1,T2

* Nivo 3 priporo€amo za kuhanje na
enem nivoju.

* Nivo T2 priporoamo za kuhanje na
enem nivoju z iztegljivimi vodili.

» Nivo 2 in nivo 4 priporo¢amo za kuhanje
na dveh nivojih.

* MrezZica vrtljivega raznja mora biti
namescena na nivoju 3.

* Nivo T2 se uporablja za name$c¢anje
mrezice vrtljivega raznja z iztegljivimi
vodili.

***Pripomocki se lahko spremenijo glede

na kupljen model.

Globoki pladen;j
Globoki pladen;j je najbolj primeren za
pripravo enoloncnic.

Za pravilno namestitev pladnja ga polozite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.
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Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljsi za peko sladic.
Za pravilno namestitev pladnja ga polozite

na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

Ziéna mreza

Zi€na mreza je najboljSa za peko na Zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pec€ice in jo pravilno potisnite
do konca.

Odstranjevanje notranjega stekla

Pred CiS¢enjem steklo vrat pecice
odstranite, kot je prikazano spodaj.
1. Steklo potisnite v smeri B in ga sprostite

iz lokacijske konzole (x). Steklo povlecite v
smeri A.

Menjava notranjega stekla:

2. Steklo potisnite naprej in pod lokacijsko
konzolo (y) v smeri B.

3. Steklo namestite pod lokacijsko konzolo
(x) v smeri C.

Ce so vrata pesice izdelana iz
troslojnega stekla, je tretji sloj stekla
mogocCe odstraniti enako kot drugega.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred CiS¢enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.



2. S pomodjo izvijaa odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.

3. Zapirajte vrata, dokler niso skoraj
v popolnoma zaprtem polozZaju, in jih
odstranite, tako da jih povleCete proti sebi.

e

Odstranjevanje resSetke

Ce Zelite odstraniti resetko, jo povlecite kot
je prikazano na sliki. Ko jo sprostite s sponk
(a), jo dvignite navzgor.

e
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5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocCakajte, da se ohladi, Sele nato
zacnite s CiSCenjem.
Splosna navodila
* Preverite, ali so Cistilni materiali ustrezni
in priporo€eni s strani proizvajalca,
preden jih uporabite na pecici.

» Uporabite kremaste Cistilce ali tekoca
Cistila, ki ne vsebujejo del¢kov. Ne
uporabljajte jedkih (korozivnih) krem,
abrazivnih Cistilnih praskov, debele
Zi€nate volne ali trdega orodja, saj lahko
poskodujejo povrsine Stedilnika.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo

delce, saj lahko slednji opraskajo

steklo, emaijlirane in/ali prebarvane
dele vaSe naprave.

+ Ce pride do izlivanja katere koli
tekocCine, jo takoj oCistite, da se izognete
poskodbam delov.

Za CisCenje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emaijliranih pecic se najbolje
odisti, ko je pecica topla.

Po vsaki uporabi obriSite pecico z
mehko krpo, namoceno v milnico. Nato
pecico ponovno obriSite z mokro krpo in
jo osusite.

» Da boste pecico lahko popolnoma
ocistili, boste ob&asno morali uporabiti
tekoc¢ distilni material.

Ciséenje keramiénega stekla
Keramicno steklo lahko drzi tezke
pripomocke, vendar lahko poci, ¢e ga
udarimo z ostrim predmetom.
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OPOZORILO: Kerami¢ne kuhalne

plosce — Ce je povrsina razpokana,

izklopite napravo, da preprecite pojav
elektricnega udara, in poklicite servis.

» Za CiSCenje steklokerami¢nega stekla
uporabite kremasto ali tekoce distilo.
Steklo nato sperite in temeljito osusite s
suho krpo.

Ne uporabljajte Cistilnih materialov,
namenjenih kovini, saj lahko
poskodujejo steklo.

» Ce se vdnu ali prevlekah posode
uporabljajo snovi z nizkim tali§¢em,
lahko poskodujejo steklokeramicno
kuhalno ploS¢o. Ce na steklokerami¢no
kuhalno plos€o padejo plastika,
aluminijasta folija, sladkor ali sladka
Zivila, jih €¢im prej varno postrgajte z
vroCe povrsine. Ce se te snovi stopijo,
lahko poskodujejo steklokerami¢no
kuhalno plos¢o. Kadar kuhate zelo
sladke jedi, kot je marmelada,
predhodno nanesite plast ustreznega
zascitnega sredstva, Ce je mogoce.

* Prah na povrSini odstranite z mokro
krpo.

» KakrSne koli spremembe barve
kerami¢nega stekla ne bodo vplivale na
strukturo ali trpeznost keramike in se ne
pojavijo zaradi spremembe v materialu.

Spremembe barve kerami¢nega stekla se
lahko pojavijo zaradi Stevilnih razlogov:

1. Razlita zivila niso bila o¢iS¢ena s
povrsine.

2. Uporaba nepravilne posode na grelni

plosci povzrodi razjedanje plosce.

3. Uporaba napacnih istilnih materialov

Ciséenje steklenih delov

» Steklene dele naprave redno distite.

» Za CiSCenje notranjosti in zunanjosti
steklenih delov uporabite Cistilno
sredstvo za steklo. Nato jih sperite in
temeljito osusite s suho krpo.

Ciséenje emajliranih delov

«  Emajlirane dele naprave redno Cistite.

»  Emajlirane dele obriSite z mehko krpo,
namoceno v milnico. Nato jih ponovno
obrisite z mokro krpo in jih osusite.
Emajliranih delov ne Cistite, ko so Se
vro€i od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v

Sl -

stiku z emajliranimi deli dlje asa.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e

obstajajo)

* Dele naprave iz nerjavnega jekla redno
Cistite.

* Dele iz nerjavnega jekla obriSite z

mehko krpo, namoceno v milnico. Nato
jih temeljito osusite s suho krpo.

Delov iz nerjavnega jekla ne Cistite, ko
so $e vroci od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v
stiku z deli iz nerjavnega jekla dlje

Casa.

CisSc€enje barvanih povrsin (e je na

voljo)

» Liste paradiznika, paradiznikove paste,
kecap, limona, oljni derivati, mleko,
sladka hrana, sladke pijace in kavo je
treba takoj o€istiti s krpo, namoceno
v toplo vodo. Ce teh madezev ne
Cistite in pustite, da se posusijo na
povrsinah, na katerih so, jih NE drgnite
s trdimi predmeti (koniastimi predmeti,
jeklenimi in plasti¢nimi Cistilnimi Zicami,
povrsinsko skodljivo gobo za posodo)
ali s Cistilnimi sredstvi, ki vsebujejo
visoko vsebnost alkohola, sredstva za
odstranjevanje madezev, razmascevalci,
povrSinske abrazivne kemikalije. V
nasprotnem primeru lahko na prasno
barvanih povrsinah pride do korozije in
lahko pride do madezev. Proizvajalec
ne odgovarja za $kodo, nastalo zaradi
uporabe neprimernih Cistilnih sredstev
ali metod.

5.2 VZDRZEVANJE
OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas¢en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava luci pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato jo
ocistite.

« QOdstranite stekleno lec¢o, nato odstranite

zarnico.

» Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14) namestite novo zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vaSa pecica je pripravljena za uporabo.
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* lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Vir svetlobe, ki ga kon&ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* PriloZzeny svetelny zdroj nie je uréeny na
pouzitie v inych aplikaciach.

@O3=1@:

Al

Zamenljiv vir svetlobe s strani
profesionalca

/

Lu€ je zasnovana izkljuéno za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.

* Ne poskus$ajte postrgati ostankov
vodnega kamna, ki lahko nastanejo na
tleh pecice. V nasprotnem primeru se
dno pecice poskoduje.

» Da bi raztopili vodni kamen, ki lahko
nastane na dnu pecice, po vsakih 2 ali
3 uporabah na dno pecice nalijte 200—
250 ml belega kisa z najve¢ 6-odstotnim
delezem kisline in poCakajte 30 minut.
Nato jo ocistite z vlazno krpo.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN PREVOZ

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z napravo po pregledu teh osnovnih korakov za odpravljanje tezav $e vedno
tezave, se obrnite na pooblas€enega serviserja ali usposobljenega tehnika.

Tezava

Verjeten vzrok

Resitev

Grelne plosce ali kuhalnih

obmogij ni mogoce vklopiti.

Ni napajanja.

Preverite varovalko v gospodinjstvu za napravo.

S preizkusom drugih naprav preverite, ali je prislo
do prekinitve elektricnega toka.

Ce se petica ne vklopi.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali je na voljo napajanje. Prav tako
preverite, ali ostale kuhinjske naprave delujejo.

Ni toplote oziroma pecica
se ne segreje.

Nadzor temperature pecice ni
pravilno nastavljen.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, ali je gumb za nadzor temperature
pecice pravilno nastavljen.

Pecenje v pecici je
neenakomerno.

Police v pecici so nepravilno
namescene.

Preverite, ali uporabljate priporocene temperature
in polozZaje polic.
Vrat ne odpirajte pogosto, razen ¢e pecete jedi, ki
jih je treba obracati. Ce vrata pogosto odpirate, se
notranja temperatura zniza, kar vpliva na rezultate
pecenja.

Lu¢ pedice (Ce je na voljo)
ne deluje.

Lu¢ je pokvarjena.

Elektricno napajanje je
prekinjeno ali izklopljeno.

Lu€ zamenjajte v skladu z navodili.

Prepricajte se, da je elektricno napajanje vklju¢eno
v stenski vticnici.

Gumbov €asovnika ni
mogoce ustrezno pritisniti.

Med gumbi ¢asovnika so
ujeti tujki.

Model na dotik: kontrolna
plos¢a je vlazna.
Nastavljena je funkcija
zaklepanja tipk.

QOdstranite tujke in poskusite znova.
QOdstranite vlago in poskusite znova.
Preverite, ali je nastavljena funkcija zaklepanja tipk.

Ventilator pecice (Ce
obstaja) je hrupen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pe€ica uravnotezena.

Preverite, ali se police in pekaci ne tresejo oziroma
ali so v stiku s hrbtno plosco.

6.2 PREVOZ

Ce morate izdelek prepeljati, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nesite v originalni
Skatli. UpoStevajte znake za prevoz na embalazi. Vse samostojne dele prilepite na izdelek,
da preprecite poskodbe izdelka med prevozom.

Ce nimate originalne embalaZe, pripravite nosilno $katlo, da je naprava, e posebej pa
zunanje povrsine izdelka, zascitena pred zunanjimi vplivi.
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Bu 6naropapume wTo ro usbpasTe 0BOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXKM BaXkHN 6e3begHOCHM MHOpMaLMK 1 ynaTcTea 3a
paboTa co 1 ogpxysare Ha Bawwwmot anapar.

Bv npenopayyBamMe ga ro npountarte oBa YNaTcTBO 3@ KOPUCHULM NPEA, A4a ro KopuUcTuTe
Bawwot anapart n ga ro YyBaTe ynaTtcTBOTO 3a NOHaTaMoLUHa yrnotpeba.

Cnuka

Tvn

3Hauere

NPEOYNPEOYBAHE

Pwusuk og ceprnosHa nospega unu cMpt

PU3WK Of ENEKTPUYEH YOAP

Pusuk og onaceH HamnoH

NOXAP

Mpenynpenysatbe; Pusuk og noxap / 3aananvev matepujanu

BHUMAHUE

Pusuk og nospefa unu owTeTyBake Ha UMOT

=gl

BAXHO / HAMTOMEHA

MpaBunHo pakyBare CO CUCTEMOT
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1. BESBEOQHOCHW YINATCTBA

* BHumatenHo npouynTajte rm cute ynatcrea npeg ga
ro KOpUCTUTE anapaToT U YyBajTe M Ha NpakTUYHO
MECTO 3a [a ce NocoBeTyBaTe Kora € Toa NoTpebHo.

« OBa ynaTcTBO € NoAroTBEHO 3a NoBeKe oA efeH
MoAen, na 3aTtoa BalwuoT anapaTt MoXe Aa rm Hema
HEeKOM 0, KapakTEPUCTUKUTE LUTO Ce ONULLaHN BO
Hero. lNopaan Taa npuYnHa, BaXkHO € aa obpHeTe
nocebHoO BHUMaHWE Ha CUTE CIUKU goAdeKa ro
yuTaTe ynaTtcTBOTO 3a paboTene.

1.1 ONWTU BE3BEEQHOCHU NPEAYNPEQYBAHA

« OBOj anapat MOXe Aa ce KOpPUCTW o4 Aela Ha
BO3pacT of 8 roanHu na Harope, Kako n o niuya
CO HamaneHu PU3nYKn, CETUMHU NN YMCTBEHN
CNoCcOBHOCTM NN CO HEQOCTATOK Ha UCKYCTBO U
3Haewe, ako ce nog Hag3op unn ce obyyeHn Kako
Aa ro kopucrtart anapartoTt Ha 6e36e4eH HauYnH n
rm pasbupaat BknydeHuTe pusmyn. [leuata He
Tpeba ga cu urpaat co anapaToT. YnCcTereTo n
oap)XyBaneTo He Tpeba fa ro npaeart geua 6e3
Haa3o0p.

AI‘IPED,YI'IPED,YBAI-bE: AnapartoT 1 HerosuTe

AOCTarnHu AernoBu ce 3arpesaar 3a BpemMme Ha

ynoTtpebara. Tpeba fa ce BHUMaBa fa He ce gonpar

rpejaunte. [pxeTe rv noganeky geuara nomanu o

8 roauHn, OCBEH aKko He ce Nof NocTojaH Haa3o0p.

/5 A NPEOYNPEQYBAHSE: MotBer-eTo 63 HaA30p
Ha nno4vata co MacT unmn macno Moxe ga ouge
onacHo 1 moxe ga 3aspLlum co noxap. HUKOTALL He
ce obmayeajTe oa ro racHeTe TakBMOT OraH co BoAa,
TYKY UCKIydeTe ro anapaToT U NOKPWjTe ro nriameHoT
CO Kanak unu kebe.

A BHUMAHMUE: NMpouecoT Ha roTBewe Tpeba aa ce
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Hagrneaysa. KpaTtkoTpajHMOT NpoLuec Ha roTBeEH-e
MOpa [a ce Haarnegysa NocTojaHo

/5 A NPEOYNPEQYBAHSE: OnacHocT of noxap: He
quajTe npegmeT Ha NoBpPLLUMHUTE 3a NIoTBEHE.

A NMPEAYNPEOYBAKWE: Ako nosplunHaTa e
HanykHaTa, UCKIy4YeTe ro anapartoT 3a Aa ce usberHe
MOXXHOCTa Of CTPyeH yaap.

« 3a MoaenuTe Ko BKMydyBaaT kanak Ha nno4yara,
NCYNCTETE MM CUTE UCTEKYBaHa 0f, KanakoT npen
ynotpebaTta u ocTaBeTe ro LUNopeToT Aa ce M3nagu
npen oa ro 3aTBOpPUTE Kamnakor.

* He pakyBajTe co anapartoT co HaaBOpeLLEeH Tajmep
nnn nocebeH CMCTEM CO Aare4YMHCKO ynpaByBaH-€.

+ 3a BpeMe Ha ynoTtpebaTta, anapaToT Ke ce 3arpee.
Tpeba na ce BHMMaBa fa He ce gonpar rpejaqnte
BO pepHarTa.

« Payknte MoXe ga cTaHar XeLwKn no KpaTok nepuoa
3a BpemMe Ha ynoTtpebara.

* He kopucTeTe rpybun abpasmsHm cpeacrtaa unm
XUUN 33 YNCTEHE Ha NOBPLUNHUTE Ha pepHaTa. Tue
MOXaT Aa ja narpebar noBpLUMHaTa LWTO MOXe Aa
pesynTupa co KpLeHe Ha CTakoTo Ha Bpartarta unm
oLTeTYBah-€ Ha NOBPLUNHUTE.

 He kopucTeTe cpeacTea Ha napea 3a YACTEHE Ha
anaparor.

/N A NPEOYNPENYBAHSE: 3a aa ce nsbere
MOXHOCTa Of CTPYjHWU yaapwu, ocurypajte ce geka
anapartoT € UCKIyYeH npen 3ameHyBawe Ha nambara.

A BHUMAHME: [loctanHnTte genoBun Moxe ga buaar
XKELLKN NpU roTBEHE UMW NeYere Ha ckapa. [pxeTe
M ManuTte geua nogarneky o4 anapaTtoT Kora € BO
ynotpeba.
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 Bawumot anapat e npov3BeaeH BO COrMacHOCT CO
CUTE BaXKeYKM floKanHu U MeryHapoaHu cTaHgapam
N NPOMUCHW.

« OgpXyBaweTO M NonpaskaTta Tpeba fga ce
n3BpLUyBaaT caMo of CTpaHa Ha OBnacTeHu
cepsucepu. MiIHcTanaumjata u nonpaskaTa Kou
Ce U3BPLUEHW Of HEOBMACTEHN MajCTOPU MOXe
Aa éugart onacHW. He npenpasyBajTe rv nnm
MOANJOVKYBajTe r1 cneundukaummTe Ha anapartor
Ha KakoB BMNO Ha4ynMH. HecooaBETHUTE LUTUTHULN 3a
nrovarta Moxe a npeanssBrkaaTt HeCPEKN.

* [Npen oa ro noBp3ete anapaToT, ocuUrypajte ce geka
rfloKanHuTe ycrioBn 3a guctpmbyumnja (NnpupoaaTta
Ha racoT M raCHMOT NPUTUCOK UM BONTa)aTa u
dpeKkBeHUMjaTa Ha enekTpuyHaTa eHepruja) u
cneundmnkaunnTe Ha anapaTtoT ce KoMnaTuonHu.
Cneundumkaummte 3a OBOj anapaT ce HaBedeHu Ha
eTukeTara.

A BHMUMAHMUE: OBoj anapat e Agn3ajHmMpaH camo 3a
roTBEH-€ XpaHa U € HaMeHeT caMo 3a BHaTpeLLHa
ynotpeba Bo JoMaknHCTBOTO. He Tpeba ga ce
KOPUCTK 3a Apyra HameHa unu 3a Kakea ouno gpyra
NpUMeHa, Kako LITO e ynoTpebarta BOH 4OMOT, BO
KoMepuujanHa cpeguHa unm 3a 3aTtonnyBawe Ha
coba.

* He rn KopucteTe paykuTe Ha Bpatarta Ha pepHaTa 3a
Aa ro Kkpesate uUnvm npemMecTtyBaTte anapaTor.

 [lpe3semeHun ce cuTe MOXHU MEPKM 3a Aa ce
ocurypa Bawarta 6e3begHocT. buaejkn ctaknoTto
MOXe Aa ce ckpuun, Tpeba ga ce BHMMaBa 3a
BpeMe Ha YNCTEHETO 3a Aa ce nsberHe rpedemre.
N3b6erHyBajTe yanpate unm Tponawe Ha CTaknoTo
CO goparouu.

» Ocurypajte ce neka KabenotT 3a HanojyBakbe Co
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CTpyja He e 3arnaBeH UK OLUITETEH 3a BpeMe Ha
MHcTanauyujata. AKo KabenoT 3a HanojyBare Co
CTpyja e owTeTeH, Mopa Aa buae 3ameHeT o
CTpaHa Ha NPON3BOAUTENOT, HEFOBUOT CepBUCEP
NN gpyru KBannudukyBaHu nvua 3a ga ce cripeym
OMacHOCT.

He um go3BonyeajTe Ha geuara ga ce Kadysaart Ha
BpaTaTa Ha pepHaTta unu ga cegat Ha Hea Aofeka e
OTBOpPEHa.

« [pxeTe rv geuarta v XXMBOTHUTE Noaarneky of OBOj

anapar.

1.2 3A FOTBEH-E HA MNAPEA

Bopata Mopa fa ce UCTypu BO pe3epBoapoT 3a Boaa
npen Aa pabotu pepHara.

He nonaeajte Boga BO pe3epBoapoT 3a Boga kora pep-
HaTa e XeLlkKa.

Kora Ke ce oTBOpM BpaTaTa Ha pepHaTa, o BHaTpeLu-
HOCTa MOXe Aa nsnese napea. buaerte BHumarTenHu
Kora ja oTBopaTe BpartaTa Ha pepHara, buaejkm Toa
MOXeE [a co3nane pU3nK of ropemse.

Kako pesynTar Ha roTBEH-ETO Ha napea, BO pepHaTa
MOXe [ja OCTaHe Bnara. buaejkn Bnarata Mmoxe ga
Nnpeav3BuKa Kopoauja, MorpukeTe ce BHaTpeLLHOCTa
Ha pepHaTta ga ce UCYLUM MO roTBEH-ETO.

KopucTeTe Bofa 3a nMere BO pepHaTta 3a roTBEH-E Ha
napea. He kopucTeTe 3ananue ankoxos Unm LUBpPCTH
MaTepun CO LIBPCTM YECTUYKN HAMECTO BOAa.
KopucTteTe Heprocysaydkm cagoBu 3a roTBEH-E Ha MNa-
pea.

Ha kpajoT of, cekoe roteBex-e Ha napea, ako nma ocra-
HaTO MarkKy Boda BO pe3epBoapoT 3a BoAa, Tpeba aa
Ce UCYUCTU 1 OBaa NpeocTaHaTa Boga fa He ce Kopu-
CTU NMpPU CNEegHOTO roTBEHE.

6-MK



1.3 NPEAYNPEQYBAHA 3A UHCTANALUJATA

He pakyBajTe co anapaTtoTt npea aa 6muae uenocHo
MHCTanmpaH.

AnapaToT Mopa fa buae nHctanupaH of ctpaHa
Ha oBnacTteH majctop. [Npon3BoguUTeNoT He e
OLroBOpPEH 3a KakBa buno wTeTa Koja Moxe aa
buae npegusBMKaHa o HEUCNPaBHO NOCTaByBaHkE
N MHCTanaumja o cTpaHa Ha HeoBnacTeHu nuua.

Kora ke ce oTnakyBa anaparoT, ocurypajte ce
Aeka He 6un owTeTeH 3a BpemMe Ha TpaHCMNopToT.
Bo cnyyaj Ha gedoekT, He ro kopucTteTe anapaToT

M BeQHaLU KOHTaKTUpajTe ro KBanugukyBaHNoT
cepsucep. MaTtepujanute Kon ce KOpuUCTarT 3a
nakyBah-e (HajnoH, xedTanuuun, CTUpPonop...nTH.)
MOXe Aa dugar WTETHU 3a geuata u nctute Tpeba
BeAHall fa ce cobepar n ga ce oTcTpaHar.

3awTuTteTe ro anaparoT o atMmocdepckuTe
BNujaHnja. He ro n3noxysajte Ha BrnjaHuvja

Kako LUTO Ce COHUe, 40X, CHEr, npaliMHa unm
NpeKkymMepHa BIIaXXHOCT.

MaTtepujanuTte okony anapartoT (T.e. BUTPUHUTE)
Mopa aa bmaart cnocobHu aa nsgpxat MMHUMarHa
Temnepartypa og 100°C.

AnapartoT He cMee [a ce UHCTanumpa nosagu
AeKkopaTuBHa Bpata 3a fa ce usberHe nperpesamse.

1.4 3A BPEME HA YNOTPEBATA

Kora 3a npBnar ke ja KopucTuTe pepHarta, MoXxe

Aa 3abenexute cnaba mupnsba. OBa e cocema
HOpPMariHO 1 e Npean3BMKaHo o4 MaTtepujanuTe 3a
n3onaumnja Ha rpejaduTte. Bu npenopadvysame, npesq
[a ja KopuCTuTe pepHarta 3a npsnar, Ja ja OCTaBuUTe
npasHa v ga ja noctaBuTe Ha MakcMmanHa
Temneparypa Bo pok o 45 muHyTn. Ocurypajte ce
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OeKa cpeamHarta Bo Koja € MHCTanvpaH npomn3BoaoT
e Aobpo npoBeTpeHa.

« BHMMaBa|Te Kora ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHara
3a BpeMe unu no roteerweTo. XKellkata napea of,
pepHaTa MoXe fa npeansBuka N3ropeHnum.

* He cTaBajTe 3ananueBun Unu ekcrnyio3nBHM
mMaTepujanu Bo unu 6nnay anapatoTt gogeka Toj
paboTu.

« Cekoralu KOpucTeTe pakaBuLM 3a pepHa 3a Aa ja
BaguTe N 3aMeHyBaTe XpaHaTa BO pepHara.

« Bo HUKOj criyyaj pepHaTa He cMee fa ce 0brnoxysa
CO anyMuHunymMmcka donuja buaejkm moxe aa
HacTaHe nperpesamse.

* He rn ctaBajTe cagoBuTe Unm nrexosuTe 3a
neyeH-e ANPEKTHO BP3 OCHOBATa Ha pepHaTta
nogeka roteute. OcHoBaTa CTaHyBa MHOTY XeLlKa v
MOXe [a ce npeau3BuKa WwTeTa Ha Npou3BOLOT.

O L He ja ocTtaBajTe pepHaTta 6e3 Hag3op goaeka
roTBUTE CO LUBPCTU UMK TEYHN Macna. Tue moxaT aa
ce 3ananar npu ycrnosn Ha NPeKyMepHO 3arpeBam-e.
Hukoralwl He TypyBajTe Boda Ha nramenarta Kou ce
npeansBuKaHn og Macro, HaMecTo Toa UCKIy4YeTe ja
pepHaTa 1 NoKpujTe ja TaBaTa CO HEej3MHNOT Kanak unm
Kebe.

+ Cekorall No3MunoHupajTe rm TaBuTe Hag LeHTapoT
Ha 30HaTa 3a roTBeH-e N CBPTETE 'M payvyknTe BO
6es3begHa no3unuuja 3a ga He moxar ga bupgar
TypHaTU Unn gogoaTteHu.

* Ako npon3BoaoT HEMa Aa ce KOPUCTU noaosr
BpeMEHCKUN rnepunoa, NCKIy4veTe ro rnaBHOTO Kon4ye.

« OcurypajTe ce geka KonynkaTa 3a perynmpare Ha
anapartoT ce cekoraw Bo nosmyuja ,,0“ (cton) kora
anapartoT He e BO yrnoTtpeba.

» [NnexoBuTe ce HaBalliyBaaTt npu BageHEeTO.
8-MK



BHMMaBajTe ga He ja nctypurte unm ncnywtute
XellkaTta xpaHa gogeka ja otcTpaHyBarte o[,
pepHara.

HemojTe ga ctaBate HMLITO BP3 BpaTarta Ha
pepHaTa Kora Taa € oTBopeHa. Toa Moxe da ja
HeypaMHOTEXM pepHaTa unu aa ja owTeTn Bparara.
He 3akayyBajTe newkupu, KyjHCKM Kpnu nnm obneka
Ha anapaToT Ui HErOBUTE PaYKM.

1.5 3A BPEME HA YUCTEHETO U OOPXXYBAHETO

Ocurypajte ce geka anapartoT € UCKIy4YeH oA
enekTpuyHaTa Mpexa npeg aa BpLnTe YNCTEHE
NN ogpXKyBar-e.

He rn oTcTpaHyBajTe KonymMwaTa 3a perynupame 3a
Aa ro UCYNCTUTE KOHTPOHUOT NaHen.

3a na ce 3agpxu edomkacHocTa n 6esbegHocTa Ha
BaLLMOT anapart, B1 npenopayyBame cekorail aa
KOPUCTUTE OPUrMHAIHM pe3epBHN OenoBU 1 Aa
NoBMKaTe HaLUMTE OBMACTEHM CEPBUCEPU BO CIy4aj
Ha noTtpeba.

He obuayBsajTe ce ga rn ctpyrarte HacraruTe o éurop
LLUTO MOXe [a ce hopmupaat Ha OHOTO Ha pepHaTa. Bo
CNPOTUBHO, HOTO Ha pepHaTa Ke ce OLUTETH.

3a ga ce pacTtBopu BUrOpOT LUTO MOXE Aa ce opMu-
pa Ha OHOTO Ha pepHarta, uctypete 200-250 mn Gen
OLLET CO COOOHOC Ha KMcenuHa He noseke of 6% Ha
AHOTO Ha pepHaTa rno cekoun 2 nnun 3 ynotpedu n noye-
kajte 30 MuHyTW. [TOoTOA NCUUCTETE ja CO BNaXkHa Kpna.
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deknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

3jaByBame geka HaliMTe Nnpou3Boau rv
NCMOrHyBaaT Ba)e4KNTe eBpOorcKu
OUPEKTUBU, OOJTYKU U perynaTuseu, Kako u

bapar-aTa HaBeaeH BO NOCOYEHUTE
cTaHgapau.

OBoj anapat e gusajHupaH ga ce KOpUcTn camo

3a rotBen-€ BO gomaluHun ycnosu. Cekoja gpyra
ynoTpeba (kako LITO € 3arpeBawe Ha npocTtopuja) e
HecoodBeTHa 1 onacHa.

@ YnatcTBaTa 3a pakyBawe CO anapartoT ce
ofHecyBaaT Ha HeKOnKy mogenu. Moxebu ke
3abenexunTe pasnukm NnoMery oBue ynatcrea u
BaLLMOT MoAern.

Opnarawe Ha cTap anapar

OBoj cumbon Ha Npon3BoaOT UM HA HEFOBOTO
ﬁ nakyBahe 3Ha4u geka oBOj Npon3soa He Tpeba
[ |

[Aa ce TpeTupa Kako otnag o4 JOMaKUHCTBO.
HamecTto T0a, Tpeba na ce ogHece BO
COOABETEH COBUPEH LeHTap 3a peuvknupame
Ha enekTpu4yHa n enekTpoHcka ornpema. NponssogoT
Tpeba ga ce dpnn npasunHo. Ha Toj HauurH ke
crnpe4ynTe nojasa Ha NoTeHunjanHu HeraTUBHU
rnocrneguumn 3a XXMBOTHaTa cpefuHa 1 3gpasjeTo Ha
nyreTo Konm 6u moxerne fga HacTaHaT nopaau
HeCOOABETHO ofJsiarake Ha 0BOj Npou3sos. 3a
nogeTanHu MHopmMaLunm OKOSy peLmnKkinmpaHteTo Ha
OBOj NPOM3BO[, KOHTAKTMUpPaAjTe CO JNIoKanHuTe
OBIlaCTEHWN MHCTUTYLUK, cryXbaTa 3a cobupane
oTnaj o4 AOMaKMHCTBaTa Uiy npoAdaBHuULaTa Kage
LUTO ro KynueTe Npon3BooT.
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2. UHCTANALIUJA U
NMOArOTOBKA 3A YNOTPEBA

NPEOYNPEQYBAHKSE : OBoj anapat mopa

[a buae nHcTanupaH of CTpaHa Ha

OBMaCTEeHO NLe 3a CepBHCUPate Unu
KBanmgwKyBaH MajcTop, BO COMMAacHOCT CO
VHCTPYKLMUTE 0f OBOj BOAWY M BO COMMACHOCT CO
MOCTOJHWTE MOKaMHW NPOMNCHU.

* HenpaBMnHaTa MHCTaJ'IaLI,Mja MoXe Aa
npeau3BuKa LUTETa U OLUTETYBaH-a 3a KON
npon3BognTenoT Hema Aa CHOCK OAroBOPHOCT
n rapaHLwljaTa Hema a BaXu.

* [lpea vHcTanaumjata, ocurypajte ce aeka
NoKarHuTe ycroBw 3a AucTpudyuuja
(BonTaxara v chpekBeHUmjaTa Ha
erneKTpuyHaTa eHepruja) u npunarogysarata
Ha anapartoT ce koMnaTnbunHK. Ycnosure 3a
npunarofyBarse Ha 0BOj anapar ce HaBeaeH!
Ha eTuKeTaTa.

+  Tpeba fja ce cnepat 3aKoHWTe, perynaTtusuTe,
OVPEKTUBUTE 1 CTaHOapaUTe Kou ce BO cura
BO 3eMjaTa Ha ynotpeba (nponucute 3a
6e3beHOCT, COOABETHO peLKIIMpar-e BO
COFMacHOCT CO NPOMUCKTE UTH.).

2.1 YNATCTBA 3A MOHTAXEPOT
OnwTun ynatcTea

+  Tlo oTCTpaHyBak-ETO Ha MaTepmjarnor 3a
nakyBak-€e 0 anapartoT 1 fofatouuTe,
ocurypajTe ce Aeka anapartoT He € OLUTETEH.
Ako ce cCOMHeBaTe Ha kakBa buno wrera,
He 10 KOPUCTETE W BeAHaLL KOHTaKTUpajTe
ro OBMACTEHOTO NULIE 3@ CepBUCHPaH-E UMK
KBanugukysaH Majctop.

+  OcurypajTe ce feka Hema 3ananveu unm
€KCMNO3WBHW MaTepujani BO HemocpeaHa
BnmanHa, kako 3aBeCH, Macro, TKAEHWHU UTH.
KoM MOXe fAa ce 3ananar.

+  PaboTHaTa noBpLUMHa 1 MeGENOT LUTO ce
Haoraart okory anaparot Mopa Aa buaar
13paboTEHN 0f MaTepujanu OTMNOPHU Ha
Temnepatypu nosucoku og 100°C.

+  Axo Hap anapator Tpeba Aa ce UHcTanmpa
acnvpartop unn gonarn, 6e36e4HOCHOTO
pacTojaHvie Nomery nrodarta 3a roTBerEe 1
Zonanot/acnupatopot Tpeba fa 6uae oHonKy
KOMKY LUTO € NpUKaxaHo MoaorTy.

P
so2|sag
Tig| 38k
HEHEL
Soi ng
S©g
Mmmmymi ©R8|E=R iMmmmyM
42 cm 42 cm
| : NnoYvyA : :
| L] il |

+ Anaparort He Tpeba fa ce UHCTanmpa
QVMPEKTHO Haj MalLvHa 3a MUetse CafioBy,
hpuKMaep, 3aMp3HyBay, MalLuHa 3a Nepetse
WNK MaLLMHa 38 CyLLIeH-e anuiuTa.

2.2 NHCTANALMJA HA ANAPATUTE

AnapatnTte ce JOCTaBEHW CO KOMMIETH 3a
MHCTanaumja u Moxe Aa ce MHcTanupaar Bo
MOBPLUMHA 33 FOTBEHE CO COOABETHI AUMEH3NN.
[vveHanuTe 3a MHCTanauwmjata Ha nrnovara u
pepHarta ce JafeHv nogony.

[nmeH3un 3a MHCTanaumja Ha nnoyarta

A1 (Mm) 590 E1 (Mm) 490
B1 (Mm) 520 MuH. F1 (Mm) 50
C1 (mm) 41 MuH. G1 (Mm) 50
D1 (mm) 560

[nmeH3um 3a MHcTanaqua Ha pepHaTta

A2 (mm) 557 E2 (mm) 574

B2 (mm) 550 MUH. F2 (Mm) 560-580

C2 (mm) 595 MUH. G2 /J2 (MMm) 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25
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WHcTanaumja Ha nnovata

*  HaHeceTe ja poctaBeHata eqHocTpaHa
camornennuea NeHTa 3a AuXTyBatbe Okony
[OMHMOT pab Ha nnovata 3a roteewe. He ja
pacTerHyBajTe.

—

CamonennuBa NeHTa wy

[pxay 3a

MOHTMpatbe of
noBpLuMHaTa 3a
roTBeHe

X
Vg

o

3a gUXTyBame P4

+  3awpaderte 1 4-Te Apxaym 3a MOHTUPaHE
Ofi NOBPLUMHATA 33 FOTBEH:E Ha CTPaHNYHUTE
SWZOBM Ha anapaTor.

+  BmeTHeTe ro anaparot BO OTBOPOT.

2.3 MHcTanaumja Ha pepHarta

+  Tlo enekTpuyHMTE NOBP3yBak-a, CTABETE ja
pepHaTa BO BUTpUHaTa TypKajku ja HaHanpes.
OTBOpETE ja BpaTata Ha pepHarta 1 CTaBeTe
2 wpacha BO AynkuTe KoM Ce HaoraaT Ha
pamkata Ha pepHara. [loneka pamkara Ha
NPOV3BOAOT ja AoNMpa ApBeHaTa NoBpLUMHA Ha
BUTpUWHATa, 3aTerHete rv wpadosuTe.

+CJ n

AKO pepHaTa e MHCTanupaHa nop rpejHa nrioya:

+  [ebenvHata Ha noBpLUMHATA 33 TOTBEHE,
pacTojaHujaTa noMery nrno4ata 1 pepHara
Mopa [a B1aaT Kako LUTO € NPUKaXaHo Ha
CTMKUTE 32 CTPYEH-E Ha BO3MYXOT.

H

il
3
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MuH. K (Mm) 25 MUH. M (Mm) 49

MUH. L (Mm) 5

2.4 ENEKTPMYHO NOBP3YBAHE U BE3BEJHOCT

NPEOYNPEQYBAHKE: EnektpnyHoTO

noBp3yBakse Ha 0BOj anapar Tpeba fa ce

M3BPLUM O} CTPaHa Ha OBMACTEHO MMLiE 3a
CepBUCMpars-Ee UK kBannuKyBaH enekTpuyap, Bo
COrMAacHOCT CO MHCTPYKLMMTE Of OBOj BOAUY U BO
COrMacHOCT CO NOCTOJHWTE JTOKaNHW MPOMMUCHK.

MPEOYNPEOYBAHE: AMAPATOT MOPA
[A BUOE 3A3EMJEH.

+ [pep ga ro noBsp3eTe anaparot co
HarojyBar€eTO, MOpa Aia Ce NpoBepu
[anu HOMVHarHYOT HaroH Ha anapatoT
(BTMCHAT Ha MaeHTUdMKaLmckaTa novka
Ha anapaToT) COOABETCTBYBA CO HAMOHOT Ha
[OCTamnHOTO HanojyBarse W [Janv enekTpuyHaTta
MHCTanauuja e cnocobHa Aa ynpasyBa co
MOKHOCTa Ha anapartor (1CTo Taka HaBefeHa
Ha naeHTUdMKaumckaTa ninodka).

+  3aBpeMe Ha UHCTanauwujata, ocurypajte
Ce Jeka ce KopuCTaT n3onupaHu kabnw.
HenpasunHoTo noBp3yBak-e 61 Moxeno ga
ro OLLTETW BALWMOT anapart. Ako kabenor 3a
HanojyBarbe € oLITeTEH 1 Tpeba Aa ce 3ameHw,
Toa Tpeba aa ro Hanpasw KBaMrKyBaHO
nue.

+  He kopucteTe apgantepu, noBekekpaTHM
LUTEKEPU M/nn NPOZOIMKEHN Kabnu.

+  Kabenor 3a HanojyBarse co cTpyja Tpeba
[a ce YyBa nofaneky of XeLUK1Te Aenosu
Ha anapatoT ¥ He cMee [ja ce BUTKa Unu
nputucka. Bo cnpoTusHo, kabenot Moxe fa ce
OLLUTETM, NPEean3BIKYBajKI KPATOK Croj.

 AKO anaparoT He € NOBp3aH Ha ernekTpuyHaTa
Mpexa Co NMpUKITy4oK, Mopa Aa Ce KopucTu
MYFTUMONApPeH NPekuHyBaY (CO KOHTAKTHO
pacTojaHue o Hajmarnky 3 Mm) 3a fa ce
cronHaT nponucnTe 3a 6e36e4HOCT.

*  AnapartoT e Au3ajHupaH 3a HanojyBare o4
220-240 BonTn ~ 1 380-415 Bornmn 3N~.
AKO BaLLETO HaMNojyBaH-e € NMOMHAKBO,
KOHTaKTUpajTe ro OBMacTeHOTO nuue
3a CepBu1CHpakbe UK KBanmndukysaH
enekTpuyap.

+  Kabenor 3a HanojyBare (HO5VV-F) mopa
[Ja bvae [OBOMHO A0NT 3@ Aa Ce NoBp3e CO
anaparoT, [iypy 1 ako anapartoT CToM npeq
HeroBaTa BUTpUHA.

+  OcurypajTe ce aeka cuTe NoBp3yBaka ce
COOABETHO 3aTerHaTy.

®ukeunpajte ro kabenot 3a Hanojyake BO
LTMnarnkara 3a kabnw, a notoa 3aTBOpETe o
KanakoT.

MoBP3yBaETO HA TEPMUHAIHATA KyTUja €
NOCTABEHO Ha TepMUHamHaTa kyTuja.

[sXo R\ OO\
N PE
elElslel
| I—

[@)[@]2[@]1

L3 L2 11

WHcTanaumjata Ha xonTo-3eneHuoT kaben 3a
3a3eMjyBabe Tpeba a ce Hanpasw Kako LUTO e
MpYKaXxaHo Ha CrvkaTta Co NOMOLL Ha LupadoT
1 MOAMOLLKATa LUTO Ce HaoraaT BO KecaTta

co pokymeHTU. OBaa nocranka Tpeba fa ce
MPUMEHW KOra Ce MHCTanmpa pepHara.

a HaspTka © Moanowka
b KaGen. 3a d lWipach
3a3eMjyBare

e
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3. KAPAKTEPUCTUKK HA NPOU3BOAOT

BaxHo: Cneuncdurkaummte 3a NnponsBo4OT BapupaaT 1 U3rmea4oT Ha BaWwWMOT anapar
MOXe [ja Ce pasnuKyBa Of OHOj LUTO € MpUKaXKaH Ha CrMKUTE NoJorny.

Jlucta Ha cocTaBHU AenoBu

r ~ 1. KoHTponeH naHen
2. Payka Ha BpaTaTa Ha pepHara
3. Bpata Ha pepHaTa

4. EnekTpuyeH rpejay

. J

KoHTponeH naHen

5. KoHTpornHo konye 3a nnovara

6. KoHTponHo konye 3a yHKLUMN Ha pepHaTa
7. Tajmep

8. Konye 3a TepmocTaToT Ha pepHarta
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4. YNNOTPEBA HA NMPOUN3BOAOT

4.1 KOHTPOJU HA MIIOYATA
Kepamunuku rpejay

KepaMunyknoT rpejad ce KOHTponupa co
Kon4ye Kon nma 6 nosuummn.

KepamnuknoT rpejad ce BkiydyBa co
CBpTYyBak€ Ha KOHTPOSTHOTO KOMn4e BO
nocakyBaHOTO nocTaByBawe. [10 cekoe
KOHTPOJSIHO KOoMnye nMa cumbon koj o3HadyBa
KOj rpejay ce KOHTponMpa Co Toa Konye.
Cujanuukara 3a ,,BKIy4eHO/MCKITy4eHOo" Ha
KOHTpornHaTa Tabna nokaxysa Aanu HEKOj
o[ KepaMuykuTe rpejaum e Bo yrnotpeba.

5 2
4 3 )
Mo3uumja Ha konye ®dyHKUMja
0 Moaunuwja ,Off* 3a
UCKIyyyBahe
1 Mosunuwja 3a ogpxxyBare
ToMnnMHa
2-3 Mosnuwja 3a rpeerse Ha HUCKa
Temneparypa
4-5-6 [oTBeH€e, NpXXete U Bprere

BaxHo: HacokaTa Ha BpTere Ha

KOM4eTo MOXe Aa ce pasnvkysa BO

COrnacHoOCT €O cneunduKaummTe 3a
npovn3BoaOT.

[BOjHM 1 oBanHu rpejauun (ako numa)

[1BOjHUTE 1 OBanHuUTe rpejaum umaar aBe
30HM Ha rpeetbe. 3a fa ja akTuBuparte
HaJBOpeLLHaTa 30Ha Ha ABOjHNOT/OBANTHNOT
rpejady, cBpTETE MO KOMYETO Ha No3uyunjarta
6. Ke ce Bknyyat gBeTe HagBOpELUHW
30HM.

3a ga ja geakTMBupaTe HagBopeluHaTa
30Ha Ha ABOjHMOT/OBANHUOT rpejay, cBpTeTe
ro kon4yeto Ha nosuuujara ,Off“. Ke ce
Ucknyyar ABeTe HaJBOPELLHU 30HM.

MHpukaTop 3a npeocTaHaTa TonnuHa
(ako nma)

Mo kopucTerwe Ha nno4vara Ke ce
aKyMyrnupa TOmnfmMHa BO BUTPOKEPAMUYKOTO
CTakKIo, Koja ce HapeKyBa npeocTaHaTa
TonnuHa. AKO HMBOTO Ha NpeocTaHaTa

TonnuHa e nosucoko of +60°C,
MHAOMKATOPOT 3a NpeocTaHaTa TonsnvHa ke
6uae akTMBEH 3a 30HaTa Ha roTBeke Koja
1MMa TemnepaTtypa 3a roTBere noBucoka of
oBaa.

AKO Cce NpekuHe HamnojyBaHeTO CO

CTpyja Aoaeka e BKIyYeH UHAMKATopoT

3a nNpeocTaHaTa TOMnJnHa, Kora Ke ce
BpaTX HamnojyBakEeTO cujanmykarta 3a
npegynpegyBame ke Tpenka. jucnnejor

Ke Tpenka cé godeka He ce Hamanu
npeocTtaHartaTa TonnvMHa Unn Ao4eka He ce
aKkTUBMpa efHa of 30HUTE.

CoBeTu 3a nomoLu

BaxHo: Kora kepamuykuTe rpejaqu

paboTaTt Ha NOBUCOKM TemnepaTypw,

MoXe fa 3abenexuTe Kako
3arpeaHuTe OENOBM Ce BKIy4vyBaaT U1
ncknyyysaart. Toa e nopaau 6e36egHoCcHMOT
ypeq Koj cnpedyBa nperpeBare Ha
cTaknoTo. Toa e HopMarHO Ha BUCOKM
TemnepaTtypu 1 He Npean3BrKyBa
OLUTETYBak-E Ha Nnoyarta u mano
3a0CTaHyBaH-€ BO rOTBEHETO.

NMPEOYNPEOYBAE:

*  Hukoraw He Bkny4yBajTe ja
nnoyata 6e3 fa nma cagoBu BO 30HUTE
3a roTBem-E.

+ KopwucTeTe camo pamMHu cagosm 3a
roTBeH-e CO JOBOSHO Ae6eno AHO.

- [poBepeTe aanu AHOTO Ha cagoT e
CyBO Mpep [a ro crasuTe Ha nrovara.

» [opeka nnotHata paboTu, BaXKHO €
[a ro nocTtaBuUTe cagoT 3a roTBEH:E BO
cpeavHa Ha nnotHara.

+ 3a pga sawTteguTe eHepruja, HUKoral
He ynoTpebyBajTe cag co pa3nuyeH
AvjameTap of AnjameTapoT Ha puHMmaTa
Koja ja kopucTute.
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* He ynotpebyBajTe cagoBu 3a rotBewe
co rpybu gHa, buaejkn moxe fa ja
narpebar ctakneHarta kepammyka
noBpLUMHA.

» AKO e MOXHO, cekorall cTaBajTe Kanak
Ha caJoBUTe.

- TemnepaTypaTa Ha JocTanHuTe Aernosu
€ BM1COKa Kora npov3BoaoT paboTu.
3a0MmKMTeNHO e Aelarta v XXUBOTHUTE
[a ce YyBaarT HacTpaHa of nrno4yara 3a
BpeMe Ha ynoTpeba v aogeka LenocHo
He ce uanagu no ynotpeta.

» Bo cnyuyaj ga 3abenexuTe kaksa buna
nyKHaTWHa Ha NoBpLUMHATA 3a roTBeH:E,
Tpeba BegHal ga ja ucknyumite u aa
noBuKaTe OBNacTeH cepaucep Aa ja
3aMeHW.

4.2 KOHTPOJIU HA PEPHATA

Konuye 3a koHTpona Ha pyHKLUUTE Ha
pepHarta

CBpTeTe ro KON4YeTo 4O COOABETHUOT
cMM0bon 3a nocakyBaHaTta pyHKumja 3a
rotBene. 3a NoBeke AeTanu 3a pasnuyHu
dyHKUMK, nornegHeTe Bo ,PyHKUMM HA
pepHa“.

Konue 3a TepmocTtaT Ha pepHaTta

OTKako ke n3bepete yHKUMja 3@ rOTBEHE,
CBpTETE o OBa KOMYe 3a Aa ja noctaBute
nocakyBaHaTa Temneparypa. Cujanuykara
Ha TepMOCTaToT Ha pepHaTta ke 3acBeTu
ceKorall kora TepmocTaToT paboTu 3a fa
ja 3arpee pepHaTta unu 3a aa ja ogpxysa
Temnepatypata.®PyHkUuM Ha pepHaTa

* OYHKUMNTE Ha pepHaTa Moxe aa ce

pasnMKkyBaaT BO 3aBMUCHOCT o4 MOAENOT Ha
BaLMOT Npon3Boa.

Jlamba Ha pepHara:
Ke ce Bknyun camo
cujanuykara Ha
pepHata. Ke octaHe
BKIy4yeHa 3a
BPEMEeTpaeHeToO Ha
dyHKUMjaTa 3a
rOTBEHE.

®dyHKLUMja 3a roTBeHe
op pgony: TepmocTtatot
W NpegynpenyBavknTe
CBETIa Ha pepHaTta ke
ce BKIy4art, a AONHNOT
rpejay ke noyHe ga
pabotu. dyHkuwmjaTa 3a
rotTeexe og Aorny e
naearHa 3a 3arpeBarbe Ha nuua bugejkn
TOMMMHaTa ce KpeBa o4 AHOTO Ha pepHaTa
1 ja 3arpeBa xpaHarta rope. OBaa dyHKUWja
€ nonorofHa 3a 3arpeBake Ha XxpaHa
OTKOJIKY 3a roTBeH-€ Ha XpaHa.

®DyHKLUMja 3a roTBEH:E
opn rope: TepmocTaroT
W NpegynpenyBavkuTe
CBETNa Ha pepHarta ke
ce BKIly4arT, a ropH1oT
rpejayv ke novHe ga
paboTu. TonnuHata
Koja ce wupn og
rOPHMWOT rpejay Ke ja 3roTBu ropHaTa cTpaHa
Ha xpaHaTa. ®yHkumjaTa 3a rotBere of
rope e ngearHa 3a npxeke Ha ropHara
CTpaHa Ha 3roTBeHaTa xpaHa 1 3a
3arpeBarbe Ha xpaHara.

®dyHKUMja 3a
CTaTU4YHO rOTBEHE:
TepmocTatoT 1
npegynpegyBaykmTe
CBETIIA Ha pepHaTa ke
ce BKIy4art, a AOoNMHNOT
1 TOPHWOT rpejad ke
noyHar ga paborar.
dyHKUMjaTa 3a CTaTUYHO rOTBEHE MCMyLUTa
TonnuHa, 06e3benyBajkv xpaHata aa ce
roteu pamHomepHo. OBa e ngeasnHo 3a
NOArOTBYBak-€ Ha NnevmBa, TOPTU, NEYEHN
TeCTeHUHU, nasawn 1 nuua. Ce
npenopayyBa pepHaTa NpeTxo4Ho Aa ce
3arpee okony 10 MMHYTK 1 Hajoobpo e aa
Ce KopUCT/ camo efjHa nonuua kKaj osaa
dyHKUMja.
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®dyHKUMja 3a
BeHTUNaTop:
TepmocTaTtoT 1
npegynpegyBavkiTe
CBETNa Ha pepHara ke
ce BKIy4yart, a ropHuoT
1 JOMNHWOT rpejad 1
BEHTUNATOPOT Ke noyHat ga pabotar. OBaa
dyHKUMja e gobpa 3a neyere neymea.
[oTBEH-ETO Ce BpLUM O CTpaHa Ha JOSHNOT
1 TOPHUOT rpejay BO pepHaTta v of cTpaHa
Ha BEHTWUMATOPOT, KOj OBO3MOXYBa CTpyeH€e
Ha BO3[yXOT, AaBajKkv 1 Ha XpaHara
AenymeH ebekT Ha nevere Ha ckapa.
lMpenopa4nneo e NpPeTXoAHo Aa ja 3arpeeTe
pepHata okony 10 MuHyTH.

MoxeTe aa ja kopuctuTe pyHKuMjaTa 3a
roTBeH-€ Ha napea Bo oBaa (hyHKuumja. 3a
Aetanu, npo4uTajte ro TekcTtoT ,Kopuctere
Ha dyHKUmWjaTa 3a napea”“.

®dyHKUMja 3a nevyere
Ha ckapa:
TepmocTaToT
1 npegynpeayBavknTe
CBETNa Ha pepHarta ke
ce BKny4ar, a rpejayor
3a neyene Ha ckapa ke
noyHe ga pabortu. OBaa cyHKuMja ce
KOPWUCTM 3a neyvere Ha ckapa u
3aTonnyBake Ha xpaHa. KopucteTe
rOpHMTE NONMuUM Ha pepHarta. JlecHo
NMOMUWHETE ja MeTanHara peLueTka co Macrno
3a a cnpeyuTe nenewe Ha xpaHara u
CTaBeTe ja XxpaHaTa Ha cpefuHaTa Ha
pewetkaTta. Cekorall cTaBajTe nnex nog
XpaHaTa 3a ga rv atv Kankute mMacno unm
macT. lMpenopaynmeo e NpeTxoaHo Aa ja
3arpeeTe pepHata okony 10 MUHYTK.
MpeaynpeayBawse: [pu neveme,
BpaTtaTta of pepHaTta Mopa fa buge
3aTBOpeHa, a Temnepartyparta Ha
pepHaTta Tpeba ga ce npunarogm Ha 190°C.

®dyHKLMja 3a nevyerwe

o

NN

SO  Ha ckapa 1
BeHTUNarTop:
cgy TepmocTaToT 1
npegynpegyBavkute

CBETIa Ha pepHaTta ke
ce BKIy4ar, a rpejayor
3a ckapa u
BEHTUNATOPOT Ke noyHat ga paborar. OBaa
dyHKUMja e ngeanHa 3a nedewe Ha ckapa
Ha nogebena xpaHa. Kopucrerte rv ropHute
nonuum Ha pepHara. JlecHo NoOMUHeTE ja
MeTariHaTa pelueTka co Macrio 3a aa
cnpeyunTe nenekwe Ha xpaHaTta v CTaBeTe ja
XpaHaTa Ha cpefvHaTa Ha pelueTtkara.
Cekorall cTaBajTe nrnex nof xpaHata 3a ga

4 (bam Kanknte Mmacrio unm Mmact.

MpepynpeayBawse: [pu neveme,

BpaTaTa of pepHaTta mopa fa buge

3aTBOpeHa, a Temneparypara Ha
pepHaTa Tpeba ga ce npunaroam Ha 190°C.
Typ6o cyHKuuKja:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykmTe
CBETIa Ha pepHara ke
ce BKIy4art, a puHrnarta
N BEHTUNATOPOT Ke
noyHar ga paborar.
Typ6o dyHKUWjaTa paMHOMEpPHO ja
pacnpefenysa TonMHaTa BO pepHara 3a
ceTa XpaHa Ha cuTe Apxayun ga ce 3rotsu
pamHomepHo. [penopaynveo e NpeTxoaHo
[a ja 3arpeete pepHara okony 10 MUHYTWU.

MoxeTe fa ja kopuctuTe dyHKumMjaTa 3a
roTBere Ha napea Bo oBaa yHkuuja. 3a
AeTanu, npoynTajTe ro TekcToT Kopuctene
Ha cbyHKumjaTa 3a napea“.

®

3D dyHKkumja:
TepmocTaToT U
npeaynpegyBavkute
CBETNa Ha pepHara ke
Ce BKNy4arT, a puHrnaTta,
rOpHWOT rpejad, 4ONHNOT
rpejay n BEHTUNaTopoT
ke noyHat ga pabortar. 3D dyHkumjaTa
pamHomepHO u 6p30 ja pacnpegenysa
TOMMMHaTa BO pepHaTa 3a ceTa xpaHa Ha
cuUTe apXKayum Aa ce 3roTBu paMHOMEPHO.
BpemeTo notpebHo 3a rotBene Ke 6uge
NOKpaTKO oA ApyruTte OyHKUUN.
Mpenopa4n1eo e NpeTxoaHo Aa ja 3arpeeTe
pepHata okorny 10 MUHyTK.

3ropa Ha T0a, oBaa (hyHKUMja ke ja Hanpasu
ncHaTaTa xpaHa ucnedeHa NokpeBko U
MEKO.

MoxeTe ga ja kopuctuTe pyHKuMjaTa 3a
roTBeH-€ Ha napea BO oBaa yHkumja. 3a
Aetanu, npo4uTajte ro TekcToT ,Kopuctere
ya dyHKuMjaTa 3a napea”“.

Yuctewe co napea:

MocTtaBeTe ja yHKUMjaTa Ha pepHaTa

Ha cTatuyHa dyHkumja Ha 90 °C 3a ga
paboTtute co yHKUMjaTa 3a YACTEHE CO
napea. Victypete 200-250 mn Boga BO
NnexoT LWTO € HaMeCTeH Ha ocHoBaTa

Ha pepHaTta. CTapTyBajTe ja pepHaTta u

Ha YMCTeHEeTO COo napea ke My buaat
notpe6Hn npmbnmkHo 30-60 MMHYTK 3a Aa
ja moaroTBu pepHaTa 3a N1eCHO YUCTeHe.
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4.3 MACA 3A FrOTBEHE

©

; Jagemwa Egi H <L>
6- > min.
JlucHato tecto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
[} TopTa 2-3-4 170-190 | 30-40
% Konaun 2-3-4 170-190 | 30-40
6 Bapuso 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
JlncHatotecto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
fn;‘. TopTa 2-3-4 | 150-170 | 25-35
§ Konaun 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
Jlnchatotecto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
l§- TopTa 2-3-4 150-170 | 30-40
= Konaum 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Bapuso 2 175-200 | 40-50
. K';'g)‘;em*::a 7 200 | 10-15
§ Mune * 190 | 50-60
2 Opnpesok 6-7 200 15-25
Budrek 6-7 200 15-25

* AKO e JocTanHo, roTBeTe CO NneyveH

NMUNELLKN paXeH.
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4.4 3A ®YHKLMUJATA 3A MAPEA

dyHKuMja 3a Mpen pa ja
BEeHTMNaTop 3 200 100 nywrure 30-50 820
+ MNapea pepHarta.
dyHKuMja 3a Mpen pa ja
BEeHTMNaTop 3 200 200 nywrure 30-40 1500
+ MNapea pepHara.
Mpen pa ja
TypGorTla- 3 180 150 AyLTMTE 30-40 500
P pepHara.
dyHKUMja 3a Mpen pa ja
BeHTMnaTop 3 200 250 nywrure 45-60 500
+ MNapea pepHara.
Mpen pa ja
TypGorTla- 3 220 200 nyLTHTe 60-70 2000
P pepHara.
dyHKuMja 3a Mpen pa ja
BEeHTMNaTop 3 180 300 nywrure 100-110 1000
+ MNapea pepHara.

@ BaxHo: Bpemur-arta fafeHu norope ce oHve JobueHn Bo nabopaTopucku yCrosu 1
MOXe [ia BapupaaT BO 3aBUCHOCT Off HarMOHOT Ha HamnojyBaH-eTO W KONIMYECTBOTO
Ha 3roTBeHa xpaHa.

BaxHo: He nonaBajTe Boga BO pe3epBoapoT 3a BOAa Kora pepHaTa € XeLulka.
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4.5 YNOTPEBA HA
TAJMEP HA ONUP

WFUTANEH

[T

U

Js23

(N

Onwuc Ha dyHKumja
A ABTOMATCKO roTBEHE
Jy PayHo roteete
? 3akny4yyBatbe Ha Konunkara
Q [MOTCETHMK BO MUHYTK
Mode DyHKUMja Ha pexum
- HamanyBatre Ha Tajmep
+ 3ronemyBatbe Ha Tajmep
85’ 5 9 [vcnnej 3a Tajmepot

MpunarogyBake Ha Bpeme
BpemeTo Mopa fa ce noctasu npeg,

Aa no4vHe ga ce Kop

nctu pepHara. o

NnoBp3yBaH-ETO BO CTpyja, cumbonot “A” n

“00:00” nnn“12:00”

- Mode +

Ke CBETM Ha ANCMMEjoT.

1. MputncHeTe Ha
“MODE” 2 cekyHau 3a
[a ro feaktusuparte
3aKny4yyBaHEeTO Ha
KonuuksaTta 1 Todkata
BO cpeauHaTa Ha
€KpaHoT.

2. MNpunarogete ro
BPEMETO 0eKa CBETU
TOYKaTa co MOMOLL Ha
Konyunwata +’ un “-’

3. Mo Hekornky

CeKyHaM, TodkaTa ke
npecTtaHe Aa CBETU 1
Ke OCTaHe BKNy4eHa.

3aknyyyBaHw€ Ha KOnuukarta

3akny4vyBaHeTO Ha Konymkwarta
aBTOMATCKM Ke ce aKTMBMpa AOKOMKY
TajMepoT He_Ce KOPUCTU 7 CEKyHOMW.
Cumboriot 9" ke ce nojaBun u ke ocTaHe Aa
cBeTu. 3a fa rv 3akiny4ute Konyukwara Ha
TajMepoT, NPUTUCHETE U APXKETE Mo KON4eTo
MODE” 2 cekyHau. [NoToa moxe ga ce
CrnpoBefe nocakyBaHaTta onepauuja.

MpunarogyBake Ha BpeMe Ha 3By4HO
npegynpenyBake

BpemeTo Ha 3By4HOTO NpenynpenyBame
MOXe [ja Ce NMOCTaBMW Ha Cekoe Bpeme
mery “00:00” n “23:59” yaca. BpemeTo Ha
3BYYHOTO NpeaynpeayBarke € caMmo 3a
uenute Ha npedynpeaysane. PepHaTa
Hema

[a ce aKkTuBuMpa co oBaa pyHKUuja.

1. MputncHeTe Ha
“MODE”. Cum6onort “4
” ke NoYHe Ja CBETU U
“000” ke ce nojaBu Ha
€KpaHoT.

2. N3bepeTe ro
nocakyBaHuoT
BPEMEHCKU Neprog co
NMOMOLL Ha Kon4uk-aTa
“+” 1 “~” nopeka cBetu

g

3. Cumbornot “4” ke
OCTaHe [1a CBeTH,
BpPEMETO Ke ce 3adyBa
1 NpeaynpenyBaHeTo
ke buae nocrtaBeHo.

Kora TajMepoT CTUrHyBa Ha Hyrna, CBUpu
3BYYHO NpegynpeayBarwe U cumobonoT L
Ke CBETW Ha eKpaHoT. [puTncHeTe Koe
6uno kon4ye 3a Aa ro 3anperte 3By4HOTO
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npegynpenyBane. Co npuTuckare Ha
“MODE” 2 cekyHaun cumbonot “4” ke ce
n3rybu n ke ce nNpukaxxe YaCoBHMKOT.

MNonyaBTOMaTCcKO NpunarogyBake Ha
Bpeme (Bpeme 3a rotBeHe)

OBaa yHKUMja BU NoMara ga roteute
oppeneH BpemeHcku nepuod. Moxe aa

ce nocTtasu BpeMeHcku oncer mery 0 n 10
yaca. MogroTBeTe ja xpaHaTta 3a roTBeHE 1
CTaBeTe ja BO pepHara.

1. N36epeTe ja nocakyBaHaTa yHKUMja 3a
roTBeH-€ 1 Temnepatypara co NOMOLU Ha
KOHTPOSTHUTE POTUPAYKM KOMYMH-A.

2. MpuTtunckajte Ha
“MODE” nponeka He

ro BuguTe cumbornor
“‘dur” Ha gncnnejoT Ha
ekpaHot. CumbonoTr
“A” ke cBeTw.

3. N3bBepeTe ro
nocakyBaHVOT
BPEMEHCKW Nnepuos 3a
roTBeH-€ CO NOMOLU Ha

Konymhsata “+” n “-,

4. TekOBHOTO Bpeme
MOBTOPHO Ke ce MnojaBu
Ha ekpaHoT n
cumbonute “A”, n
cumbonot “W” ke
ocTaHe [a CBETH.

Kora TajMepoT ke CTUrHe Ha Hyna, pepHaTa
aBTOMAaTCKM Ke Ce MCKIYy4n U Ke CBUpU
3By4eH curHan. Cumbonute “A” ke ceeTar.
3aBpTeTe M KOHTPOINHUTE POTMPaYKM
Konuukea Bo nosuuumja “0” n nputncHeTe Koe
6uno konye Ha TajMepoT 3a Aa ro sanpete
npegynpeayBadknoT 3Byk. Co nputuckame
Ha “MODE” 2 cekyHau ke ce nu3rybu
cumbornot “A” u TajMepoT ke ce BpaTu BO
dyHKUMjaTa Ha pavyeH pexum.

MpunaroayBawe Ha 3BYK

3a pa ja npunaroguTe jaunHarta Ha
3BYYHMWOT 3HaK 3a npeaynpenysake

[o4eKa e NpukaXkaHo TEKOBHOTO BPEME,
NPUTUCHETE Ha Konyunkwata “+” n “=" n
TOYKaTa BO cpeauHaTa Ha eKpaHoT Ke NnovHe
Aa ceeTwn. MputncHete Ha “MODE” 3a pga

ce MpUuKaxke TEKOBHMOT 3BYK Ha CUrHarnoT.
Mo oBa, cekorall kora ke e NpUTUCHaTo

Kon4yeto “~”, ke CBMPW pasnunyeH curHarn.
Vima Tpu pa3nmyHn TUNOBU 3BYYHU CUTHANN.
M3BepeTe ro nocakyBaHWOT 3BYK U He
npuT1CKajTe HUeQHo Apyro konye. Mo
KpaTKo BpeMme, ke ce 3avyBa nsbpaHunoT
3BYK.

4.6 popATOLUM
XwuuaHa pewetka EasyFix

TemenHo ucuucteTe v gogatoumTe co
TOnna Boda, AETEPreHT 1 Meka YncTa kpna
npv npeaTta ynotpeba.

e 7 5
- = s
3 * s T2
o N
2 2 . T
I e
1 0 )

« BMmeTHeTe ro 4o4aToOKOT BO TOYHaTa
nonox6a Bo BHATPeLLHOCTa Ha pepHaTa.

» OcrtaBeTe npocTop oA HajManky 1 cm
nomery kanakoT Ha BEHTMNaTopoT
n gopjartoumTe.

* BHumaBajTe npu oTcTpaHyBawe Ha
cagoswvTe u/vnun gogatounTe HaaBop
of pepHata. XelLuknTe obpouu nnm
gogaTtoum Moxe Ja npegmnssukaar
N3ropeHunLm.

« [JopatounTe MOXe Aa ce fedopmupaar
co TonnmHa. Ltom ce nanapar, ke cu
ro Bparar CBOjoT NpBOOUTEH n3rnep,

n nepdopmMaHcuTe.

* [lnexoBuTe N MeTanNHUTE PELUETKN MOXE
[a ce no3vumMoHupaaT Ha koe buno
HMBo oa 1 Ao 7.

* TeneckorickaTa LUMHA MOXe fa ce
no3uumoHnpa Ha HuBoata T1, T2.

*  Hwusoto 3 ce npenopayvysa 3a roteeHse
Ha €HO HMBO.

* HwueoTo T2 ce npenopayyBa 3a roTBer-e
Ha eQHO HMBO CO TENECKOMNCKUTE LUMHMW.

* HwuBoOTO 2 1 HMBOTO 4 ce nNpenopadvysBaar
3a roTBEH-E Ha [IBE HUBOA.

* MeTanHaTa pelueTka 3a poTUpaYKMoT
paxkeH Mopa Aa ovae nosmunoHpaHa
Ha HMBOTO 3.

*  HwueoTo T2 ce kopucTtu 3a
No3nUNOHMpare Ha MeTanHaTa
peLleTka 3a POTUPAYKMOT PaXXeH CO
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TernecKonckuTe LWnHN.

»**[logaTounte MOXe Aa ce pasnukyeBaar
BO 3aBWCHOCT Of KYNEHNOT MOAEN.

Ona6oka TaBa
[nabokaTa TaBa ce KOPUCTM 3a ANHCTaHe.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua u
npoBepeTe Aanu e NpaBuHO HamecTeHa.

Mnutka TaBa

[nuTkaTa TaBa ce KOPUCTU 3a nevere
neymBa.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua un
TypHeTe ja [0 Kpaj 3a Aa 6uaeTe curypHu
Jeka e NpaBuITHO HaMecTeHa.

PeweTka

PelleTkaTta ce KOPUCTM 3a NeYerse Kako
Ha ckapa unm 3a obpaboTka Ha xpaHa BO
CafloBM COOABETHM 3@ BO pepHa.

NMPEOYNPEAYBAHE

CraBere ja pelueTtkara BO
COOZBETHVOT ApXa4y BO pepHaTa 1 TypHeTe
ja oo kpaj.

OTCTpaHYBaH:e Ha BHaTpPeWwHOTO CTaKI1o

Mpen uncTere, Mopa Aa ro nssagute
CTaKMoTO Ha BpaTaTa Ha pepHara, Kako LUTO
€ rnokakaHo nogony.

1. MoTTypHeTE ro CTaKNoTo BO HAacoka Ha

B v nywtete o padkata 3a nokauuja (x).
MoBreyeTe ro CTakNoTo BO Hacoka Ha A.

/

3a ga ro 3ameHuTe BHaTpPELHOTO CTaKmo:

2. [oTTypHeTe ro CTakrnoTo KOH 1 Mo,
paukata 3a nokauuja (y), Bo Hacoka Ha B.

3. Hamecrtete ro ctaknoTo nog padykata 3a
nokauwja (x) Bo Hacoka Ha C.

/

AKO BpaTaTa Ha pepHaTa e TPOjHO

CTakno, TPETUOT Croj Ha CTaKMo MOXe

[a ce ns3sagm Ha UCTUOT HaYMH Kako 1
BTOPWOT CIOj Ha CTakno.
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Bapewe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta

Mpen Oa ro YMCTUTE CTaKMoOTO Ha Bpararta
Ha pepHaTa, Mopa [a ja u3saguTe Bparara,
KaKo LLUTO € MOoKakaHo

nogony.
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHara.

e

2. OTtBopeTe ja Gpasata (a) (co
wpaduurep) 4o Kpa;.

e

3. BatBoperTe ja BpaTaTa gogeka He buge
peyuncu LenocHo 3aTBopeHa 1 n3sagerte ja
Taka LWTO Ke ja noBne4veTe KoH Bac.

e

Bapew-e Ha peweTKkaTa

3a fa ja u3BaguTe pelueTkara, noenevere
ja Kako LUTO e MOoKaXaHOo Ha crikara.
OTkako ke ja ocnobogute of cnojHuuuTe
(a), nogurHerte ja.

5. YUCTEHE U OOPXYBAHE

5.1 YACTEKE

MPEOYNPEAYBAME: lNMpen
YyMCTeH-e, UCKIy4eTe ro anapartoT U
ocTaBeTe ro fa ce usnagu.

OnuwTHn ynatcTBa

« Tpeqn ga v ynotpebute cpeacreara
3a YMCTEHE Ha anaparoT, NposepeTe
Janv ce COOABETHM 1 NpernopaYaHu of
NPOU3BOAUTENOT.

+ KopwucTeTe kpemacTi nnm TeyHn
CpPeACTBa 3a YNCTEHE KON HE coapKaT
yecTnykn. He ynotpebyBajte kayCcTuyHU
(kopo3unBHW) cpencTBa, abpasnBHU
npaLiouu, MeTanHa xuua unv Tepam
anaTtu 3aToa LUTO MOXe a v owTerart
NOBPLUMHUTE Ha LUMOPETOT.

He ynotpebyBajTe cpeacTea 3a

YMCTEHE KOU COApXKaT YeCTUYUKN,

Oviaejkn moxe ga ro nsrpebar
CTakmnoTo, eMajnupaHuTe u/nnm o6oeHnTe
[ernoBun Ha anapaToT.

» [lokorky gojoe 4o npenesakse Ha
TEYHOCT, BegHall n3bpuiuete 3a aa
CMpeynTe OLLITETYBAHE.

He ynotpebyBajte uicTaumn Ha napea
3a YMCTEHE Ha [enoBuTe Ha anaparor.

Yucrew-e Ha BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa

« BHaTpeluHOCTa Ha emajnnpaHnTe pepHu
Hajaobpo ce YiCTU foAeKa pepHaTa e
Tonna.

» [lo cekoja ynotpeba, 6puiete ja
pepHaTa co Meka Kpra HaToneHa Bo
BOJa co canyHuua. [otoa, NOBTOPHO
n3bpuLLETE ja pepHaTa co MoKpa Kpna u
ucyliere ja.

*  Moxebu ke buge notpebHo aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEeACTBO 3a YUCTEHE
oOBpeMe HaBpeMe, 3a LiENOCHO Aa ja
NCUYMCTUTE pepHaTa.
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Yucremwe Ha KepaMU4KoTO CTaKso

KepaMnykoTo CTakmno Moxe fa n3gpxu
TeLWKn caaoBun, HO OOKONKY ro yapute co
OCTap npegMeT MoXe a ce CKpLUn.

NMPEOYNPEOYBAHSE : Kepamuuka

nrova - ako NnoBpLUMHATa € HanykHaTa,

UCKMyyeTe ro anaparor 3a Aa
nsberHeTe enekTpuyeH yaap 1 rosvikajTe
cepBsucep.

* 3a4uncTere Ha BUTPOKEPAMMUYKOTO
CTakno, ynotpebyBajTe kpemactu unu
TEeYHW CpeCcTBa 3a YncTemwe. [oToa,
ncnnakHeTe ro n 4obpo mcylueTe ro
CTaKroTo Co CyBa Kpna.

He ynotpebyBajTe cpeacTea 3a

YNCTEHE KOM CE& HAMEHETU 3a YernuK,

Ovaejkn moxe Aa ro owrterar
CTakKnoTo.

*  AKO OHOTO UNWN HaBOPELUHWOT CIoj
Ha cafoT 3a roTBexe € n3paboTeHo
0f CyncTaHLM CO HUCKa TOYKa Ha
Toneke, TMe MOoXe Aa ja owTerart
CTakneHaTa-kepamMmuykaTa nospLimnHa
3a roTBere. AKO Ha XeLlKa cTakneHa-
KepamMmuyka NoBpLUMHA 3a rOTBEHE
nagHe nnactuka, gonuja, wekep unm
XpaHa LUTO COAPXM LueKep, BeAHaLl
nsrpebeTe ja of Kelukara NoBpLUMHA,
Hajb6p30 1 Haj6e3beaHO LWTO MOXETE.
AKO OBWeE CyncTaHuM ce cTonaTt Moxe
[a ja owTeTar cTakrneHata-kepammykaTa
noBpLUMHa 3a rotBewe. Kora rotsute
XpaHa Koja cogpXu MHOry Luekep, Kako
Ha npumep, MapmMarag, NpeTXoaHO
HaHeceTe Croj o4 COOABETHO 3aLUTUTHO
CPEeACTBO, JOKOSKY € MOXHO.

 [pawwuHaTa Ha NoBpLUMHAaTa Mopa Aa
Ce UCYUCTM CO MOKpa Kpna.

» [lpomeHa Bo 6ojaTa Ha KEpPaMUYKOTO
CTakro Hema fa Brvjae Ha CTpykTypaTa
UIn TpajHOCTa Ha KepamukaTa U ucrara
He HacTaHyBa nopaau NpomMeHa BO

marepwujarnor.

MpomeHn Bo 6ojata Ha kepaMnyKoTo
CTaKMno MOXe [a HacTaHart of noBeke
NPUYNHN:

1. VcTypeHa xpaHa He e ucuncTeHa og
nospLUMHaTa.

2. Ynotpebarta Ha HeCOOABETHM Caf0BM Ha
nroyata Moxe fa AoBefe [0 epo3uja Ha
nospLumHaTa.

3. YnoTtpeba Ha norpeLuHn cpeacTea 3a
yncTeHse.

Yucrtewe Ha cTakneHUTe AenoBu

* PeOoBHO YnCTETE M CTakneHuTe
[enoBu Ha anapaTtor.

* YnoTpeOyBajTe CpeacTBo 3a YNCTEHE
Ha CTakrno 3a Aa ja ucuuctute
BHaTPELUHOCTA U HaZBOpPELUHOCTa
Ha cTakneHuTe genosu. MoToa,
ncnnakHete rv n Jobpo mcyLieTe r co
cyBa kpna.

Yucrewe Ha emajnupaHuTe fenoBu

*  YucreTe rv emajnupaHuTe 4enosu
CO MeKa Kprna HaToneHa BO Boa Co
canyHuua.

*  bpuwete rm emajnupaHuTe 4enosu
CO MeKa Kpna HaToneHa BO BoAa
co canyHuua. lNoToa, NoBTOpPHO
n3bpuLleTe rm co MoKpa Kpna u
ucyLuere ru.

HemojTe ga rv unctute emajnupaHuTe
AernoBu Mo roTBeHe AOAeKa Ce yLuTe
Ce XeLLKM.

He ocTaBajTe ouer, kade, mneko, con,

BOAA, TMMOH UNn COK oA, AoMaTu Aa

CTOV Ha eMajnupaHnTe AenoBu
NoAomro BpeMe.

Yucrewe Ha genoBute o
He’procyBaYku Yenuk (ako uma)

* PepoBHO YncTETE M OEMOBUTE 04
He’'procyBayvkn Yenvk Ha anapaTor.

« bBpwuwerte rv AenoBuUTe of He'procyBaykm
YernuK Co MeKa Kpra HaToreHa camo
BO Boga. [oToa, 4o6po ucyweTe v co
cyBa Kpna.

Hemojte ga rv unctute genosute o,
He’'procyBayky Yenuk no rotTBeHe
OO[eKa Ce yLUTe Ce XKELUKM.

He ocTaBajTe ouer, kade, Mneko, con,

BOAA, TMMOH UNN COK of, AoMaTu Aa

CTOM Ha AenoBuTe 0 He'procyBaykm
Yernuk Nnoaonro BpeMe.

Yucrerwe Ha 060eHM NOBPLUMHYU (aKO
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uma)

» [amkuTe oa natnuiaH, coc of
naTnuiiaH, keyar, NIMMOH, HadhTeHN
[epvBatu, MIIEKO, XpaHa Koja CoapXu
Lekep, 3acrnageHu nujanoum n kage
Tpeba ga ce ucymcTaT BegHall co Kpna
HaTorneHa BO Tonna Boga. AKO He v
ncumctuTe nekuTe 1 rm octaBute Aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraart, HE Ttpeba ga rm Tpuete co
TBpPAW NPeaMEeTU (OCTpY NpeameTy,
YENUYHN U NNACTUYHN XXNLM 3a TPUEHE,
CYHIep 3a CaloBU KOj MOXe Aa ja
OLITETM NOBpLUMHATA) U CPeACcTBa 3a
UMCTEHE KOM coapKaT BUCOKO HMBO Ha
arkoxor, cpeacTsa 3a uUMcTere dreku,
CpeacTBa 3a ogmacTyBawe, abpasvBHU
xemukanuu. Bo cnpoTtneHo, Moxe fa
Jojaoe 0o koposuja Ha NoBPLUMHUTE
00jagmcaHn co NpaLloK 1 MoXe Aa
ocTaHart cneku. MponssoanTenoTt Hema
na e ogroBopeH 3a kakea 6uno
LITeTa NpeansBrkaHa o ynotpeba Ha
HECOOABETHN NPOU3BOAN UM METOAMN
3a YncTeHe.

5.2 oQPXXYBAHE

MPEQYNPEQYBAWE: OnpxyBareTo

Ha oBoj anapart Tpeba fa ro BpLuu

caMo OBacTeH cepBucep unm
KBanmduKyBaH TeXHUYap.

MeHyBaHh€e Ha cBeTUSIKaTa BO pepHaTta

NMPEOYMNPEAQYBAME: lNpen
YMCTeH-€, UCKIy4YeTe ro anapartoT u
ocTaBeTe ro Aa ce usnau.

* V3BageTe v cTakneHuTe fneku, a notoa
n3BageTte ja cujanuuaTta.

» CraBerte ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MecTOTO Ha cujanuuarta
Koja ja otcTpanumeTe (230 V, 15-25 Batu,
Tmn E14).

+ 3ameHeTe v CTaKIeHnTe Nekn U MoXe
[a ja KopucTUTe pepHara.

* [lpon3BogoT coapku U3BOp Ha
cBeTnvHa co G knaca Ha eHepreTcka
€(g1KaCHOCT.

*  KpajH1OT KOPUCHUK HE MOXe Aa ro
3amMeHyBa M3BOPOT Ha CBETNINHA.
MoTpebHa e nocTnpogaxHa ycnyra.

e Bkny4yeHUOT U3BOp Ha CBETNUHA He
€ HameHeT 3a ynotpeba Bo Apyru
annukaumu.

Ore2 ()

3amMeHNUB U3BOP Ha CBeTNMHa o4
cTpaHa Ha npodpecuoHaney

CeeTunkara e amsajHupaHa

KOHKpEeTHO 3a ynoTpeba Bo anapatu

3a rotBewe BO AOMaAKNMHCTBOTO. He e
COOABETHAa 3a OCBeTNyBake Ha coba.

* He obuayeajte ce ga rv ctpyrate
HacnaruTte og Gurop LWITO MOXe Aa ce
opMumpaart Ha JHOTO Ha pepHaTa. Bo
CNPOTMBHO, AHOTO Ha pepHarta ke ce
owTeTu.

» 3a pa ce pacTBopu BMropoT LTO MOXe
Aa ce hopmumpa Ha OHOTO Ha pepHara,
nctypete 200-250 mn 6en oueT co
COO0HOC Ha KucenuHa He noseke o 6%
Ha QHOTO Ha pepHaTta no cekou 2 unm
3 ynotpebu n novekajte 30 MUHYTH.
lMoToa ncuncTeTe ja co BrnaxHa Kpna.
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6. PELUABAHKE NPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE NMPOBJIEMU

Ako cé ywTe nmaTe npobrem co anapartoT o NpoBepkaTa Ha OBME OCHOBHU YeKOopM 3a
pellaBamwe nNpobrnemun, KOHTaKTUpajTe CO OBMAaCTEH CEpPBUCEP MMM KBanNUMUKyBaH

TexHUuap.

Mpo6nem

MoxHa npuymnHa

PelwueHne

MnoTHaTta unwu 3oHnTe 3a
roTBEH:E He MOXaT Aa ce
BKMNyYar.

Hema HanojyBare co
enekTpu4Ha eHepruja.

MpoBepeTe ro AOMaLIHMOT OcUrypyBady 3a
anaparor.
MpoBepeTe Aanu uma cTpyja co BkIy4vyBake Ha
OpYrvi eneKTPoHCKY anapaTti.

PepHarta He ce BKny4yBa.

AnapaToT e uUCkny4eH of,
cTpyja.

MpoBepeTe Aanu uma ctpyja. Nposepete fanu
paborar apyruTe KyjHCKv anapatw.

PepHaTa He ce 3arpesa.

KoHTponara 3a
TemnepaTypara Bo pepHa e
HETOYHO MocTaBeHa.

Bparara Ha pepHaTa e
ocTaBeHa OTBOpEHa.

MpoBepeTe fanu KOHTPONHOTO KOoMYe 3a
TemnepaTypara Bo pepHarta e NpaBuIiHoO
NOCTaBEHO.

[oTBEH-ETO BO pepHaTta e
HepaMHOMEpHO.

MonuuwnTe BO pepHaTa ce
HenpaBUIMHO NOCTaBEeHU.

MpoBepeTe fanu ce KOPUCTAT NpenopadYaHuTe
Temneparypy 1 nosuuuy Ha nonmuuTe.

He oTBapajte ja BpataTta 4ecto, OCBEH ako He
roTBuTe jagera kon Tpeba Aa ce NpespTyBaar.
AKo YecTo ja oTBOpaTe BpaTaTa, BHaTpeLuHaTa
Temnepatypa ke buae noHucka 1 Toa Moxe aa
Brvjae Ha pesynTaToT Of rOTBEHETO.

CaeTunkara BO pepHaTa
(ako uma) He paboTu.

CeeTunkara e pacunaHa.

HanojyBamseTo co cTpyja He e
NOBP3aHO MU € UCKIYYeHO.

3ameHeTe ja CBeTuUJIKaTa cornacHo ynartcreaTta.

MpoBepeTe Aanu e BKyYeHO HarnojyBakeTo co
CTpyja Ha SUAHWUOT NPUKIYYOK.

Konuutbata Ha TajMepoT
He MOXe Aa ce npuTMcHaT
COOABETHO.

Wwma 3arnaeeHo Tyra
maTepuja nomery Konunkara
Ha TajMepoT.

Mopgen Ha gonup: uma Bnara
Ha KOHTpOsHaTta Tabna.

MocTaBeHa e dyHkupjaTa 3a
3aknyyyBake Ha Konuukara.

OtcTpaHerte ja Tyrfata maTtepuja n obugete ce
NOBTOPHO.

OTcTpaHete jaBnarata un obvaete ce NOBTOPHO.

[MpoBepeTe Aanu e noctaBeHa yHKUMjaTa 3a
3aKryvyBare Ha Konyukara.

BeHTunartopoT Bo pepHaTta
(ako nma) cospgasa byyasa.

MonuuuTe BO pepHata
BMOpupaar.

MpoBepeTe aanv pepHata e HUBenMpata.

MpoBepeTe ganu nonuumTe 1 NpMBOPOT 3a Nevere
BMBpupaat unv ganu ro gonupaat 3agHUoT naHen
Ha pepHarta.

6.2 TPAHCMNOPT

Ako Tpeba aa ro TpaHcnopTMparte NpoM3BOAO0T, KOPUCTETE FO OPUTMHAIHOTO NaKyBake
Ha NPoOuM3BOAOT U NMPeHecyBajTe ro Bo opurnHanHarta kytunja. Cnegete rm o3HakuTe 3a
TpaHCNOPT Ha NakyBaweTO. 3arnenerte rv cute nocebHu AenoBm 3a NPOM3BOAOT 3a Aa
cripeynTe oLTETYBake Ha NPOU3BOAOT 3a BpEME Ha TPAHCMOPTOT.

AKO ro HemaTe OpUrMHarHOTO MaKyBak-e, MOAroTBeTe KyTuja 3a HOCEHe, Taka LUTO
anapartorT, ocobeHo HaJBopeLLHaTa NoBpLUMHA, Aa 6uae 3alTUTeHa of HagBoOPELLHN

BrnjaHuja.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informagdes de seguranga e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesado grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tens&o perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
A PRECAUGAO Risco de danos materiais ou lesdo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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1.INSTRUGOES DE SEGURANGA

* Leia cuidadosamente todas as instrugbes antes
de utilizar o seu eletrodomeéstico e guarde-as num
local conveniente para consulta quando necessario.

» Este manual foi preparado para mais do que um
modelo, portanto, o seu eletrodoméstico podera néo
possuir algumas das caracteristicas aqui descritas.
Por esta razao, é importante tomar particular
atengao a quaisquer imagens aquando da leitura do
manual operativo.

1.1. AVISOS GERAIS DE SEGURANGA

+ Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas com 8
anos de idade e superior e por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades mentais, sensoriais e fisicas reduzidas
ou com falta de experiéncia ou conhecimento a menos que
tenham sido supervisionados ou tenham recebido instrugdes
relativamente a utilizacdo do eletrodoméstico de forma
segura e que tenham entendido os perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o eletrodoméstico. A
limpeza e a manutengéo por parte do utilizador ndo deverao
er realizadas por criancas sem supervisao.

S
A NOTA: O eletrodomestico e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizacdo. Devera ser tido
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha criancas com idade inferior a 8 anos
afastadas a menos que tenham supervisdo continua.

NOTA: Comida deixada sozinha numa placa

com gordura ou 6leo podera ser algo perigoso e
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir um
incéndio com agua. Desligue o eletrodoméstico e tape
a chama para uma tampa ou cobertor de incéndio.

CUIDADO: o processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura curto tem
de ser sempre supervisionado.

NOTA: Perigo de incéndio: Nao coloque itens
sobre as superficies de cozedura.
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/NANOTA: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodoméstico para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

» Para modelos com tampa de placa incorporada, limpe
quaisquer derrames da tampa antes de a utilizar e
deixe que o fogao arrefeca antes de fechar a tampa.

* Nao manuseie o eletrodoméstico através de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.

» Durante a utilizagdo o eletrodoméstico ira ficar
quente. Devera ser tido cuidado para evitar tocar nos
elementos quentes dentro do forno.

» As pegas podem ficar quentes apds um curto periodo
durante a utilizagao.

* Nao utilize detergentes abrasivos ou escovas de
arame para limpar as superficies do forno. Podem
riscar as superficies sendo que isto podera resultar
em fracionamento da porta de vidro ou danos nas
superficies.

* Nao utilize detergentes de vapor para limpar o
eletrodoméstico.

AA NOTA: Para evitar a possibilidade de choques
elétricos, certifique-se de que desliga o eletrodomeéstico
antes de substituir a lampada.

ACUIDADO: As partes acessiveis poderao ficar
quentes quando cozinhar ou grelhar. Mantenha criancgas
afastadas do eletrodoméstico quando o mesmo estiver
a ser utilizado.

* O seu eletrodoméstico é fabricado de acordo com
todas as regulamentacdes e padrdes locais e
internacionais.

* Os trabalhos de manutencao e reparacao s6 deverao
ser realizados por técnicos de servigo autorizados.
Os trabalhos de instalacéo e reparacao que sejam
realizados por técnicos nao autorizados poderao ser
perigosos. Nao altere ou modifique, de forma alguma,
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as especificacdes do eletrodoméstico. Protecdes de

placa inadequadas poderao causar acidentes.

Antes de conectar o seu eletrodoméstico, certifique-

se de que as condigdes de distribuicado local (natureza

do gas e pressédo do gas ou frequéncia e tenséo

da eletricidade) e os ajustes do eletrodoméstico

sdo compativeis. As especificacdes para este
eletrodoméstico sao identificadas na etiqueta.

A CUIDADO: Este eletrodoméstico foi concebido
apenas para cozinhar alimentos e serve apenas para
uso domestico. Nao devera ser utilizado para qualquer
outro propdsito ou em qualquer outra aplicagao, como
por exemplo, utilizagdo ndo doméstica, em ambiente
comercial ou para aquecer uma divisao.

Nao utilize as pegas da porta do forno para levantar
ou mover o eletrodomeéstico.

Todas as medidas possiveis foram tomadas para
assegurar a sua seguranca. Uma vez que o vidro
pode partir, devera ser tido cuidado aquando da
limpeza para evitar riscos. Evite bater ou danificar o
vidro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de alimentacido nao &
preso ou danificado durante a instalagdo. Se o cabo
elétrico estiver danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, agente de Servigo ou por pessoas
qualificadas similares de modo a evitar perigos.

Nao deixe que criangas subam para a porta do forno
ou se sentem na mesma enquanto esta estiver aberta.

Deve manter as criancas e os animais afastados
deste aparelho.

1.2. PARA COZINHAR A VAPOR

Antes do forno trabalhar tem de se deitar agua dent-
ro do reservatorio.

Nao adicione agua ao reservatorio de agua quando o
forno estiver quente.

Quando a porta do forno estiver aberta, pode sair
5-PT



vapor do interior. Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, pois isso pode provocar o risco de queimadu-
ras.

Como consequéncia da cozedura a vapor pode ha-
ver humidade dentro do forno. Como a humidade
pode provocar corrosao, certifique-se de que o interi-
or do forno seca depois de cozinhar.

Use agua potavel para cozinhar a vapor no forno.
N&o use alcool inflamavel ou sdélidos com particulas
solidas em vez de agua.

Use loiga inoxidavel para cozinhar a vapor.

De cada vez que acabar de cozinhar a vapor, se hou-
ver restos de agua no deposito de agua, esta tem de
ser limpa, pois a agua que restar nao pode ser usada
na proxima cozedura.

1.3. AVISOS DE INSTALAGCAO

Nao manuseie o eletrodoméstico antes de o mesmo
estar totalmente instalado.

O eletrodoméstico devera ser instalado por um
técnico autorizado. O fabricante ndo é responsavel
por quaisquer danos que possam ter ocorrido devido
de uma colocacéo e instalacgao ineficientes por parte
de pessoas nio autorizadas.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nao foi danificado durante o
transporte. No caso de um defeito, ndo utilize o
eletrodoméstico e contacte um agente de servigo
qualificado imediatamente. O material utilizado no
embalamento (nylon, agrafos, isopor, etc.) podera ser
perigoso para criangas e deverao ser imediatamente
removidos e recolhidos.

Proteja o seu eletrodoméstico contra efeitos
atmosféricos. Nao o exponha ao sol, a chuva, a neve,
ao p6 ou a humidade em excesso.

Os materiais que rodeiam o eletrodoméstico (ou
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seja, armarios) deverao conseguir suportar uma
temperatura minima de 100 °C.

* O aparelho n&o pode ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

1.4. DURANTE A UTILIZAGAO

* Quando utilizar o seu forno pela primeira vez
€ provavel que note um ligeiro odor. Isto é
perfeitamente normal e causado pelos materiais
de isolamento nos elementos do aquecedor.
Sugerimos que, antes de utilizar o seu forno
pela primeira vez, o deixe vazio e o coloque a
temperatura maxima durante 45 minutos. Certifique-
se de que o ambiente no qual o produto € instalado
€ bem ventilado.

» Tome cuidado quando abrir a porta do forno durante
ou apo6s a cozedura. O vapor quente do forno
podera causar queimaduras.

* Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
em ou proximo do eletrodoméstico enquanto o
mesmo estiver a funcionar.

» Utilize sempre luvas para remover e substituir a
comida no forno.

» Sob nenhumas circunstancias deve o forno ser
revestido com papel de aluminio, pois pode
sobreaquecer.

* Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto cozinha. A base torna-se
extremamente quente e pode danificar o produto.

O A Nzo deixe o fogédo sozinho quando cozinhar com
Oleos liquidos ou solidos. Os mesmos poderao pegar
fo?o em condi¢oes de aquecimento extremas. Nunca
coloque agua sobre as chamas que sao causadas
pelo Oleo, ao invés disso, desligue o fogao e cubra a
panela com a tampa ou com um cobertor de incéndio.

+ Coloque sempre as panelas no centro da zona de
cozedura e coloque as pegas numa posicao segura
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para que nao fiquem presas ou lhes batam.

Se o produto n&o for utilizado durante um longo
periodo de tempo, desligue o interruptor de controlo
principal.

Certifique-se de que os botdes giratorios de
controlo do eletrodoméstico estao sempre na
posicao “0” (stop) quando o eletrodomestico nao
estiver a ser utilizado.

Os tabuleiros inclinam-se quando puxados para
fora. Tome cuidado para nao derramar ou deixar
cair comida quente quando da remoc¢ao da mesma
do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando a
mesma estiver aberta. Isto podera desequilibrar o
forno ou danificar a porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou roupas
no eletrodoméstico ou nas suas pegas.

1.5. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifique-se de que o seu eletrodoméstico esta
desligado da alimentacéao principal antes de realizar
qualquer operacao de limpeza ou manutencao.

Nao retire os botdes giratorios de controlo para
limpar o painel de controlo.

Para manter a eficiéncia e a seguranca do seu
eletrodomeéstico, recomendamos que utilize

sempre pecas suplentes originais e que contacte

os agentes de servico autorizados sempre que
necessario.INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia com atencao todas as instrugdes antes de usar
0 seu eletrodomeéstico e mantenha-as num lugar con-
veniente para consulta quando necessario.

Este manual foi preparado para mais de um modelo.
Assim, 0 seu eletrodoméstico pode nao ter algumas
das caracteristicas descritas. Por este motivo € im-
portante prestar particular atengao as imagens enqu-

8-PT



anto estiver a ler o manual de funcionamento.

» Nao tente raspar os residuos de calcario que se for-
marem na base do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

» Para dissolver o calcario que se possa formar na
base do forno, deite 200-250 ml de vinagre branco
com um nivel de acidez no maximo de 6% na base
do forno apds cada 2 ou 3 utilizagbes e aguarde
30 minutos. Depois limpe com um pano humido.

Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisdes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padrdes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagao (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

O as instrucoes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucoes e o seu modelo.

Eliminagcao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
, como residuo domestico. Ao inves disso,
= |deVera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. Ao assegurar que este produto
€ eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para

9-PT



informagdes mais detalhadas sobre a reciclagem
deste produto, por favor, contacte a secretaria da sua
cidade, o seu servigo de eliminacéo de residuos
domeésticos ou o revendedor onde adquiriu este
produto.
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2. INSTALAGCAO E PREPARAGAO

PARA UTILIZAGAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera
ser instalado por uma pessoa de
servico autorizada ou técnico

qualificado, de acordo com as instrugdes
neste guia e em conformidade com as
regulamentacdes locais atuais.

A instalagao incorreta podera causas
lesBes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

Antes da instalagéo, certifique-se

de que as condigbes de distribuicao
local (tensé&o elétrica e frequéncia)

e 0s ajustes do eletrodoméstico

s&o compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodomeéstico séo
identificadas na etiqueta.

As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizacdo devem
ser seguidos (regulamentagdes de
segurancga, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacoes, etc.).

Se o produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informagdes relativas a remocao da
prateleira de grelha est&o incluidas na
seccdo LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugoes Gerais

Apds a remogao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que

o eletrodoméstico ndo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, ndo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigo autorizada ou técnico
qualificado.

Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

A bancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

Se um exaustor ou armario for instalado
acima do eletrodoméstico, a distancia
de segurancga entre a bancada e
qualquer exaustor / armario devera ser

a que se indica abaixo.

E~[ Eo
28s(g8s
E=-v | E=B
l[£55|Ec3/|
ZEp5|20%
Minimo 1 © ~ iMinimo
42 cm 42 cm
| : PLACA : :
| | 11 |

/

* O eletrodoméstico nao devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
magquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DOS ELETRODOMESTICOS

Os eletrodomésticos séo fornecidos com kits
de instalagéo e podem ser instalados numa
bancada com as dimensdes adequadas. As
dimensoes da placa e a instalagédo do forno
s&o as indicadas abaixo.

Dimensdes de instalagdo para a placa

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Installation dimensions for oven
A2 (mm) | 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580
C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600
12(mm) 25
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Instalagao da placa

* Aplique a fita de selagem auto adesiva
de um dos lados fornecida em volta da

B2
2
i

parte inferior da bancada. Nao estique. ]

C
_ —> i
Suporte de montagem
T”; da bancada Y &
B° ful
. A ]

o

Se o forno for instalado por baixo de

) ~ uma placa de fogao:
Fita de selagem _w C oA
auto adesiva ¥ * Aespessura da bancada e as distancias
J entre a placa e o forno tém de estar em
conformidade com os valores indicados
» Aparafuse os 4 suportes de montagem nas figuras para a devida circulacéo de
da bancada nas paredes laterais do ar.

eletrodoméstico.
* Insira o eletrodoméstico na abertura.

2.3 Instalagao do Forno

* Apos a realizagédo das conexdes
elétricas, insira o forno no armario
empurrando-o para a frente. Abra a
porta do forno e insira 2 parafusos nos
orificios localizados na estrutura do
forno. Enquanto a estrutura do produto
toca na superficie de madeira do
armario, aperte os parafusos.
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2.4. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA

NOTA: Aligacao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrugcdes neste guia e em conformidade
com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: O ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGACAO A TERRA.

* Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentagéao elétrica, a classificagéo
de tensao do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagao do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tensao
de alimentagéo elétrica disponivel e
a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificagcdo de
tensdo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

* Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligacéo incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por uma pessoa qualificada.

* N&o utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensodes.

* O cabo de alimentagéo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
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dobrado ou comprimido. Caso contrario,
o cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

Se o eletrodoméstico néo estiver
conectado a alimentagéao principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentagdes de seguranga.

O eletrodoméstico foi criada para uma
tensao de alimentagao de 220-240V ~ e
380 - 415V 3N~. Se a sua alimentagao
for diferente, contacte uma pessoa de
servigo autorizada ou um eletricista
qualificado.

O cabo elétrico (HO5VV-F) devera

ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.

Fixe o cabo de alimentagcéo no grampo
do cabo e depois feche a tampa.

A conexao da caixa terminal é colocada
na caixa terminal.

©eN  [©o)
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5
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Ainstalagéo do cabo amarelo/

verde de ligagéo a terra deve ser
realizada conforme mostrado na
imagem utilizando o parafuso e anilha
localizados no saco dos documentos.
Este procedimento deve ser aplicado
quando o forno esta instalado.

Porca c Anilha

Cabo de ligagdo aterra | d Parafuso
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodoméstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

4. Aquecedor Elétrico

. J

Painel de Controlo

5. Botéo Giratério de Controlo de Placa

6. Botao Giratério de Controlo de Funcao de Forno
7. Temporizador

8. Botéo Giratério do Terméstato do Forno
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

4.1. CONTROLOS DE PLACA
Aquecedor de Ceramica

O aquecedor de ceramica é controlado através
de um boté&o giratério com 6 posigdes.

O aquecedor de ceramico é operado
rodando o botéo giratério de controlo para a
definicdo desejada. Ao lado de cada botao
giratério de controlo existe um simbolo que
indica que o aquecedor é controlado por
esse mesmo botao giratorio. A luz de ligar

/ desligar no painel de controlo ira indicar
se quaisquer aquecedores de ceramica
estiverem a ser utilizados.

e

0

5 2
4 3 )
Posigao do Botao =
Giratorio A
0 Posicéo Off
1 Posigcao de manter quente
2-3 Posigéo de aquecimento em
lume brando
4-5-6 Posigéo de cozinhar, assar
e ferver

Importante: A direcao de rotagdo do
botao giratério podera diferir de acordo
com a especificagdo do produto.
Aquecedores Ovais e Duplos (se
disponiveis)
Os aquecedores ovais e duplos tém duas
zonas de aquecimento. Para ativar a zona
exterior de um aquecedor oval / duplo, rode
o botao giratorio para a posigéo ©. Ambas
as zonas exteriores irdo acender.
Para desativar a zona exterior de um
aquecedor oval/duplo, rode o botédo
giratorio para a posigao “Off”. Ambas as
zonas exteriores irdo desligar.
Indicador de Calor Residual (se
disponivel)
Apos utilizar a placa havera calor armazenado
no vidro de vitroceramica chamado de calor
residual. Se o nivel de calor residual for
superior a +60 °C, o indicador de calor residual

estara ativo para a zona de cozedura que esta
acima desta temperatura.

Se a alimentagao elétrica a placa estiver
desconectada enquanto o indicador de
calor residual estiver ligado, a luz de

aviso ira piscar quando a eletricidade for
reconectada. O visor ira piscar até que

o calor residual tinha diminuido ou até que
uma das zonas de cozedura esteja ativada.

Dicas e Sugestoes

Importante: Quando os aquecedores

de cerdmica sdo operados em

configuragdes de calor superiores, as
areas aquecidas poderao ser vistas a ligar
e a desligar. Isto deve-se a um dispositivo
de segurancga que evita que o vidro
sobreaqueca. Isto é normal a temperaturas
elevadas, sendo que ndo causa danos
a placa e pouco atraso nos tempos de
cozinhar.

NOTA:

* Nunca manuseie a placa sem
panelas na zona de cozinhar.

» Utilize apenas panelas de fundo plano
com uma base de espessura suficiente.

* Certifique-se de que o fundo da panela
esta seco antes de a colocar na placa.

* Enquanto a zona de cozinhar estiver
a funcionar, é importante assegurar que
a panela esta corretamente centrada
em cima da zona.

» De modo a conservar energia, nunca
utilize uma panela com um diametro
diferente da placa a ser utilizada.

X |

Base de Tacho
Circular

bid
-><F = =

L x| x |

Diametro de Tacho Base de tacho que
Pequeno nao assentou

PT-16



» N&o utilize panelas com fundos asperos
uma vez que estas podem riscar a
superficie de ceramica de vidro.

» Se possivel, coloque sempre as tampas
nas panelas.

* Atemperatura das partes acessiveis
podera ficar alta enquanto o
eletrodoméstico esta a funcionar.
Mantenha as criangas e animais bem
longe da placa durante a utilizagao e
até que a mesma tenha arrefecido na
totalidade apos a utilizagao.

« Se notar uma racha na bancada,
devera ser desligada imediatamente
e substituida por pessoal de servigo
autorizado.

4.2, CONTROLOS DO FORNO

Botao Giratério de Controlo de Fungao
de Forno

Rode o botao giratério até ao simbolo

correspondente da fungao da cozedura
desejada. Para detalhes das diferentes
fungdes, consultar “Fungdes do Forno”.

Botao Giratério do Terméstato do Forno

Apbds selecionar a fungédo de cozedura,
rode este botdo giratorio até a temperatura
desejada. A luz do termdstato do forno
acender-se-a sempre que o termdstato
estiver a funcionar para aquecer o forno ou
manter a temperatura.

Fungbes do forno

* As fungdes do forno podem ser diferentes
devido ao modelo do seu produto.

Lampada do forno:
Apenas a lampada do
forno se ligara. Ficara
ligada durante a
duragéo da fungéo de
cozedura.

Funcgao de
aquecimento inferior:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados,

o elemento aquecedor
inferior comecara a
funcionar. A fungao de
aquecimento inferior é ideal para fazer piza,
pois o calor sobe da parte baixa do forno e
aquece os alimentos. Esta fungdo é mais
adequada para aquecer alimentos do que

para cozinhar.

Funcao de
aquecimento
superior: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o
elemento aquecedor
superior comecgara a
funcionar. O calor que

Funcgao de ventoinha:
O termostato do forno

emana do elemento aquecedor superior ira
cozinhar a parte de cima dos alimentos. A
ja cozinhados e aquecer alimentos.

Funcgéao de cozedura
estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, os
superior comegarao a
funcionar. A fungéo de

cozedura estatica emite calor, garantindo
uma cozedura uniforme dos alimentos.
E ideal para fazer massas, bolos, massas
durante 10 minutos e é melhor cozinhar
apenas numa prateleira de uma vez.
elementos
aquecedores superior,
inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. Esta fungdo é muito
boa para fazer bolos. A cozedura é feita
ar circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-se
que pré-aqueca o forno durante 10 minutos.
Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados e o
elemento aquecedor
do grill comecara a

fungéo de aquecimento superior ¢ ideal
elementos
frescas, lasanha e pizza. Nesta fungéo,

e as luzes de aviso
pelo elemento aquecedor inferior e superior
leia o texto "Usar a fungéo de vapor".

funcionar. Esta fungéo

para gratinar a parte superior de alimentos
aquecedores inferior e
recomenda-se que pré-aqueca o forno
serdo ligados, os
dentro do forno e pela ventoinha que faz o
- Funcgao de grelhar:
T Ve
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€ usada para grelhar e tostar alimentos.
Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com 6leo para
evitar que os alimentos se colem e
coloque-os no meio desta. Coloque
empre um tabuleiro por baixo para
apanhar gotas de 6leo ou gordura.
Recomenda-se que pré-aquega o forno
urante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do
forno tem de estar fechada e a
temperatura deve ser colocada em
90°C.

1
Fungéo do grill

e ventoinha:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, o
elemento aquecedor
do grill e a ventoinha
comecgarao a
uncionar. Esta fungdo é usada para
relhar alimentos mais espessos. Use as
prateleiras superiores do forno. Pincele
levemente a grelha com éleo para evitar
ue os alimentos se colem e coloque-os
no meio desta. Coloque sempre um
abuleiro por baixo para apanhar gotas de
5leo ou gordura.

Aviso: Quando grelhar, a porta do
forno tem de estar fechada e a
temperatura deve ser colocada em

190°C.

de anel e a ventoinha

comecarao a
uncionar. A fungao turbo dispersa o calor
uniformemente pelo forno, para que os
alimentos em todas as grelhas se
cozinhem do mesmo modo. Recomenda-
e que pré-aquega o forno durante 10
minutos.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
apor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungéo de vapor".

Y v Yo Vo Ul
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Funcao turbo:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados,

o elemento aquecedor

Funcéao 3D:
O termostato do forno e

elemento aquecedor de

cima, o elemento aquecedor inferior e a
ventoinha comegarao a funcionar. A fungao
3D dispersa uniforme e rapidamente o
calor pelo forno para que todos os
alimentos em todas as grelhas se
cozinhem do mesmo modo. O tempo de
cozedura sera mais curto do que noutras
fungdes. Recomenda-se que pré-aquega o
forno durante 10 minutos.

Além disso, esta fungado tornara as massas
cozidas mais fofas e macias.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
I@la o texto "Usar a fungao de vapor".

VapClean:

Coloque a fungéo do forno na fungéo
estatica a 90 °C para usar a fungao
VapClean. Deite 200-250ml de agua no
tabuleiro situado na base do forno. Inicie
o funcionamento do forno e o Vapclean
demorara cerca de 30-60 minutos a
preparar o forno para ser facilmente limpo.

4.3. MESA DE COZINHAR

o
:g' Pratos Ega FI §E

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

9 Bolo 2-3-4(170-190 | 30-40

] Bolachas 2-3-4|170-190 | 30-40

i Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 -60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

= Bolo 2-3-4|150-170 | 25-35

'.g_, Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

§ Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 - 60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

e Bolo 2-3-4|150-170 | 30-40

é Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

Guisado 2 175-200 | 40-50

i Amﬂggggs 7 200 | 10-15

£ Frango + 190 | 50-60

2
o Costeletas 6-7 200 15-25
Bife de vaca 6-7 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para
grelhar frango.
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4.4. PARA A FUNGAO DE VAPOR

; Antes de
Fan Function 3 200 100 iniciar o 30-50 820
+ Vapor forno.
; Antes de
Fan Function 3 200 200 iniciar o 30-40 1500
+ Vapor forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 180 150 iniciar o 30-40 500
forno.
. Antes de
Fan Function 3 200 250 iniciar o 45-60 500
+ Vapor forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 220 200 iniciar o 60-70 2000
forno.
; Antes de
Fan Function 3 180 300 iniciar o 100-110 1000
+ Vapor forno.

Importante:As duragdes acima indicadas foram obtidas em condigbes de laboratério
e podem variar em fungéo da voltagem da corrente e da quantidade de alimentos
cozinhados.

Importante: Nao adicione agua ao depésito de agua quando o forno estiver quente.
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4.5. UTILIZAGAO DO
TEMPORIZADOR TATIL DIGITAL

Ai?’:l 1o Ll

B |

3. Apos alguns
segundos, o ponto
deixara de piscar e
ficara continuamente
aceso.

Bloqueio de teclas

O bloqueio de teclas ativa-se
automaticamente quando o temporizador
nao é utilizado durante 7 segundos. O
aparecera e ficara
continuamente aceso. Para desbloquear as
teclas do temporizador, mantenha o botédo
“MODE” premido durante 2 segundos.
Posto isto, é possivel realizar a operagéo

Ajuste do tempo do aviso sonoro

O tempo do aviso sonoro pode ser definido
para qualquer hora entre “00:00” e “23:59".
O tempo do aviso sonoro é apenas para

Ajuste do temporizador

Tem de se definir o tempo antes de se
comegar a utilizar o forno. Apés se ligar o
forno, o simbolo “A” e “00:00” ou “12:00”
piscardo no mostrador.

1. Prima o botao
“MODE” durante

2 segundos para
desativar o bloqueio de
teclas. O ponto que se
encontra no meio do
mostrador comegara a
piscar.

2. Acerte a hora
enquanto o ponto
estiver a piscar com as

“

teclas “+” e “~".

PT -

1. Prima o botéo
“MODE”. O simbolo “4”
comegara a piscar e
aparecera “000”.

Descrigao das fungées simbolo “v”
A Cozedura automatica
Jy Cozedura manual C
desejada.
? Bloqueio de teclas
Q Contador de minutos
Mode Fungao de modo fins de aviso. O forno néo sera
- ] ativado através desta fungéao.

- Diminuir temporizador

+ Aumentar temporizador

85’ 5 9 Mostrador do temporizador

2. Selecione o periodo
de tempo desejado
com as teclas “+" e
enquanto “Ll estiver a
piscar.

“ n

JJec o

C3%ad

3. O simbolo “4" ficara
continuamente aceso,

(W I | © tempo sera guardado
voJs 10 e o aviso ficara
definido.
- Mo\de +

Quando o temporizador chegar a zero, sera
emitido um aviso sonoro e o simbolo “4”
piscara no mostrador. Prima qualquer tecla
para parar o aviso sonoro. Prima o botao
“MODE” durante 2 segundos. O simbolo “4Q
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” desaparecera e o relégio aparecera.

Ajuste de tempo semiautomatico
(periodo de cozedura)

Esta fungéo ajuda a cozinhar durante um
periodo de tempo fixo. E possivel definir
um intervalo de tempo entre 0 e 10 horas.
Prepare os alimentos e coloque-os no
forno.

1. Selecione a fungédo de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botao
“MODE’ até ver o
simbolo “dur’ no
mostrador. O simbolo
“A” piscara.

3. Selecione o periodo
de tempo de cozedura
desejado com as

“

teclas “+” e “-".

4. O tempo atual
voltara a aparecer no
mostrador e os
simbolos “A” e “M4y’
ficardo continuamente
acesos.

Quando o temporizador chegar a zero,

o forno desligar-se-a e sera emitido um
aviso sonoro. O simbolo “A” piscara.

Rode os dois botdes de controlo para a
posicéo “0” e prima qualquer uma das
teclas do temporizador para parar o sinal
de aviso. Prima o botdo “MODE” durante 2
segundos. O simbolo “A” desaparecera e o
temporizador regressara a fungdo manual.

Ajuste do som
Para ajustar o volume do aviso sonoro,

prima as teclas “+” e “~” enquanto a hora
atual do dia estiver a ser apresentada.

O ponto que se encontra no meio do
mostrador comegara a piscar. Prima o
botdo “MODE” para que o som do sinal
atual seja emitido. Depois disto, sempre
que se premir o botéo “-”, sera emitido um
sinal diferente. Ha trés tipos diferentes de
sons de sinal. Selecione o som desejado
e ndo prima mais nenhum bot&o. Apds um

breve periodo, o som selecionado sera
guardado.

4.6. ACESSORIOS
Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagéo, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

e 7 5
- = s
3 * s T2
o N
2 2 . T
I e
1 0 )

» Insira o acessorio na posigéo correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

* Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeicdes ou acessoérios quentes
podem provocar queimaduras.

* Os acessorios podem deformar-se com
o calor. Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho

original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivel de 1 a 7.

* As calhas telescopicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

* O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel unico com calhas
telescopicas.

* Onivel 2 e 0 nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescépicas.

***Os acessorios podem diferir em fungao
do modelo comprado.

Tabuleiro Fundo
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O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Rede de Arame

A rede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.

Remocao do Vidro Interior

Deve remover o vidro da porta do forno
antes de limpeza, tal como indicado abaixo.
1. Empurre o vidro na direcéo de B e
retire-o do suporte de localizagao (x). Puxe
0 vidro na diregao de A.

Substituir o vidro interior:

2. Empurre o vidro na diregdo e debaixo do
suporte de localizacéo (y) na direcéo de B.

3. Coloque o vidro debaixo do suporte de
localizagdo (x) na diregéo de C.

Se a porta do forno for uma porta de

forno de vidro triplo, a camada de vidro

tripla pode ser removida da mesma
forma que a segunda camada de vidro.
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Remocgao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.

3. Fechar a porta até quase atingir a
posigao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua direg¢ao.

e

Remocao da Prateleira de Rede

Para remover a calha de rede, puxe a calha
de rede tal como indicado na imagem. Apos
a libertar dos clipes (a), levante-a.

5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefega antes de
realizar a limpeza.

Instrugées Gerais

» \Verifique se os materiais de limpeza sao
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodomeéstico.

» Utilize detergentes em creme
ou liquidos que nao contenham
particulas. N&o utilize cremes causticos
(corrosivos), pos de limpeza abrasivos,
palha de aco ou ferramentas rigidas
uma vez que estas podem danificar as
superficies do fogao.

Nao utilize detergentes que

contenham particulas uma vez que

estas poderao arranhar o vidro, as
partes esmaltadas e/ou pintadas do seu
eletrodomestico.

* Se houver derrame de quaisquer
liquidos, limpe-os imediatamente para
evitar que as partes fiquem danificadas.

Né&o utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodoméstico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em dgua com sab&o
apos cada utilizagédo. Depois, limpe
novamente o forno com um pano
humido e seque-o.

» Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.
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Limpeza do Vidro de Ceramica

O vidro de ceramica consegue aguentar
utensilios pesados, mas poder-se-a partir
se for atingido com um objeto afiado.

NOTA: Bancadas de Ceramica - se a

superficie estiver rachada, para evitar

a possibilidade de um choque elétrico,
desligue o eletrodoméstico e chame a
manutengao.

» Utilize um detergente liquido ou
em creme para limpar o vidro de
vitroceramica. Depois, enxague e seque
o vidro adequadamente com um pano
seco.

N&o utilize materiais de limpeza
indicados para ago uma vez que
podem danificar o vidro.

» Substancias com baixo ponto de fusdo
utilizadas na base ou no revestimento
de utensilios de cozinha podem
danificar a placa vitroceramica. Se tiver
caido plastico, folha de aluminio ou
alimentos agucarados sobre a placa
vitroceramica quente, raspe a superficie
quente 0 mais rapidamente possivel
e de forma segura. Se derreterem,
estas substancias podem danificar
a placa vitroceramica. Se possivel,
aplique previamente uma camada de
um agente protetor apropriado quando
cozinhar alimentos com alto teor de
agucar, tal como compota.

* O pé na superficie devera ser limpo
com um pano molhado.

* Quaisquer alteragdes na cor do vidro
de cer@mica nao irdo afetar a estrutura
ou a durabilidade da ceramica e nao se
devem a qualquer alteragéo no material.

As alteragées de cor no vidro de cerdmica
poderéo ocorrer devido a inUmeras razdes:

1. Comida derramada que néo foi limpa da
superficie.
2. Utilizagao de pratos incorretos na chapa

irdo corroer a superficie.
3. Utilizar os materiais de limpeza errados.

Limpar as Partes de Vidro

» Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

« Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes Esmaltadas

*  Limpe as partes esmaltadas do seu
eletrodoméstico com regularidade.

*  Limpe as partes esmaltadas com um
pano suave embebido em agua com
sabdo. Depois, limpe-as novamente
com um pano humido e seque-as.

N&o limpe as partes esmaltadas
enquanto ainda estédo quentes da
cozedura.

N&o deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, limao ou sumo de tomate em

cima do esmalte durante um longo
periodo de tempo.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se
disponiveis)

» Limpe as partes em ago inoxidavel do
seu eletrodoméstico com regularidade.

« Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido em agua.
Depois, seque-as adequadamente com
um pano seco.

N&o limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estéo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, limao ou sumo de tomate em

cima do ago inoxidavel durante um
longo periodo de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de dleo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
agucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas nédo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregdes
de palha de ago e plastico, esponjas
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para lavar loica que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-n6doas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosao das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagéo indevida de
produtos e métodos de limpeza.

5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutencéo deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a Lampada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

* Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lampada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

» Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

» Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pos-venda.

* Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagdes.

|
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Fonte de luz substituivel por um
profissional

- J

A lampada foi criada especificamente

para ser utilizada em eletrodomésticos

de cozinha. Nao é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.
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N&o tente raspar os residuos de
calcario que se possam formar na base
do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

Para dissolver o calcario que se possa
formar na base do forno, deite 200-
250 ml de vinagre de vinho branco
com uma propor¢ao de acido até 6%
na base do forno apés cada 2 ou

3 utilizagdes e aguarde 30 minutos.
Depois limpe com um pano humido.



6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apds a verificagdo destes
passos de resolugdo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com a pessoa
de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugao

Aplaca ou as zonas de
cozinhar ndo podem ser
ligadas.

N&o existe alimentacéo
elétrica.

Verifique o fusivel caseiro para o eletrodoméstico.

Verifique se existe um corte de energia
experimentando outros eletrodomésticos
eletrénicos.

O forno néo liga.

A alimentagao elétrica esta
desligada.

Verifique se existe alimentacgao elétrica. Verifique
ainda se outros eletrodomésticos da cozinha estéo
a funcionar.

Nao ha calor ou o forno
nao aquece.

O controlo de temperatura
do forno esta incorretamente
definido.

A porta do forno foi deixada
aberta.

Verifique se o botéo giratério de controlo de
temperatura do forno esta definido corretamente.

O cozinhar é uniforme
dentro do forno.

As prateleiras do forno estéo
incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas recomendadas
e as posigdes da prateleira séo as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a menos
que esteja a cozinhar algo que precise de ser
virado. Se abrir a porta do forno com frequéncia, a
temperatura interior serd inferior e isto afetara os
resultados do seu cozinhado.

A luz do forno (se
disponivel) nao funciona.

A lampada esta avariada.

A alimentagao elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as instrugbes
indicadas.

Certifique-se de que a alimentagao elétrica esta
ligada a tomada na parede.

Os botdes do temporizador
nédo podem ser premidos
adequadamente.

Existe material estranho
preso entre os botdes do
temporizador.

Modelo tatil: existe humidade
no painel de controlo.

A funcéo de bloqueio de tecla
esta definida.

Remova o material estranho e tente novamente.
Remova a humidade e tente novamente.

Verifique se a fungdo de bloqueio de tecla esta
definida.

A ventoinha do forno
(se disponivel) é ruidosa.

As prateleiras do forno estéo
a vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.
Verifique se as prateleiras e qualquer material de
cozedura nédo estao a vibrar ou em contacto com

o painel traseiro do forno.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original

e transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.
Se ndo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido
contra ameacas externas.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru¢nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce Citanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> > b

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oSte¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

» Pazljivo proCitajte sve upute prije upotrebe uredaja
i drzite ih na lako dostupnom mjestu za slucaj
potrebe.

* Ovaj prirucnik pripremljen je za viSe uredaja, stoga
va$ uredaj mozda nece imati neke od opisanih
funkcija. Stoga je vazno obratiti paznju na slike u
priru¢niku.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu Kkoristiti djeca stara najmanje
8 godina i osobe smanijenih fiziCkih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti te osobe s nedostatnim
iskustvom i znanjem, ako su pod nadzorom ili su
primile upute za sigurnu upotrebu uredaja i svjesne
su potencijalnih opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
napravom. CiS¢enje i korisniCko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca bez nadzora.

A UPOZORENJE: Naprava i pristupacni dijelovi

zagrijavaju se tijekom uporabe. Obratite paznju kako

se vrudi dijelovi ne bi dirali. Djecu mladu od 8 godina

drzite podalje, osim ako su pod neprestanim

nadzorom.

/5 A\ UPOZORENJE: Kad na ploéi za kuhanje kuhate
jelo na masnodi ili ulju bez nadzora, postoji
potencijalna opasnost koja moze dovesti do pozara.
NIKADA pozar ne gasite vodom, vec iskljucite uredaj
te pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrogasnom
dekom.

/\ OPREZ: nadzirite jelo tijekom kuhanja. Jela koja se
krace kuhaju treba neprestano nadzirati

A A UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne
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stavljajte predmete na povrSine za kuhanije.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako se na povrSini nalazi

napuklina, napravu iskljuCite kako biste izbjegli
mogucnost elektricnog udara.

Za modele opremljene poklopcem: o istite sve

necistoce s poklopca prije upotrebe i priCekajte da
se uredaj ohladi prije nego Sto zatvorite poklopac.
Nemojte upotrebljavati uredaj uz vanjske mjerace
vremena ili zasebni sustav daljinskog upravljanja.

Uredaj se zagrijava tijekom upotrebe. Obratite
paznju kako se vruci dijelovi unutar pecnice ne bi
dirali.

Rucke mogu postati vruce nakon kratkog vremena
upotrebe.

Za CiScenje povrsina pecnice nemojte upotrebljavati
agresivna ili abrazivna sredstva za CiS¢enje, mrezice
za CiSCenje i sl. Takva sredstva mogu uzrokovati
ogrebotine, Sto moZze rezultirati pucanjem stakla na
vratima ili oSteCenjem povrsina.

Za CiSCenje naprave nemojte koristiti CistaCe na
paru.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbjegli moguénost
strujnog udara, provijerite je li uredaj iskljucen prije
zamjene zarulje.

/\ OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci tijekom
rada. Djecu drzite podalje dok je uredaj u upotrebi.

Naprava je proizvedena u skladu sa svim vazecim
lokalnim i medunarodnim standardima i propisima.

Odrzavanje i popravke trebaju obavljati samo
struCne osobe. Ugradnje i popravci koje je obave
neovlastene osobe mogu vas dovesti u opasnost.
Svaka izmjena ili modifikacija specifikacija naprave
na bilo koji nacin iznimno je opasna. Neodgovarajuci
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poklopci mogu dovesti do nezgoda.

Prije ugradnje provjerite jesu li lokalni uvjeti
distribucije (vrsta plina, tlak plina ili elektricni napon
ili frekvencija) kompatibilni s uredajem. Specifikacije
ovog uredaja navedene su na naljepnici.

OPREZ: Ovaj uredaj predviden je samo za kuhanje

hrane u ku¢anstvu i samo u zatvorenom prostoru. Ne
smije se upotrebljavati u druge svrhe, izvan kucanstva,
u komercijalnim okruzenjima, za zagrijavanje prostorija
i sl.

Za podizanije ili pomicanje uredaja nemojte
upotrebljavati ruCke na vratima pecnice.

|z sigurnosnih razloga poduzmite sve mjere
opreza. Buduci da je napuknuce stakla moguce,
budite pazljivi tjekom CiS¢enja kako na staklu ne bi
nastale ogrebotine. Nemojte udarati staklo drugim
predmetima.

Pazite da se kabel ne prignjeci ili ne osteti tijekom
postavljanja uredaja. Ako je kabel napajanja
ostecéen, proizvodacg, servisni tehnicar ili kvalificirana
osoba ga moraju zamijeniti kako bi se sprijeCile
opasne situacije.

Ne dopustite djeci da se penju na vrata pecnice ili
da sjede na njima dok su otvorena.

Djecu i zivotinje drzite podalje od uredaja.

1.2 ZA KUHANJE NA PARI

Vodu treba uliti u spremnik prije uklju€ivanja
pecnice.

Vodu nemoijte ulijevati u spremnik dok je pecnica
vruca.

Prilikom otvaranja vrata pecnice iz unutrasnjosti
moze izacCi para. Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata pecnice kako se ne biste opekli.
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Nakon kuhanja na pari u unutrasnjosti pecnice
moze ostati para. Buduci da vlaga moze uzrokovati
koroziju, svakako dobro obriSite unutrasnjost
pecnice nakon kuhanja.

Za kuhanje na pari upotrijebite pitku vodu. Nemojte
upotrebljavati zapaljive tekucCine ili krute tvari
umjesto vode.

Za kuhanje na pari upotrijebite posude od
nehrdajuceg Celika.

Ako nakon kuhanja na pari u spremniku ostane
vode, tu vodu treba baciti. Ne smije se upotrijebiti za
sljedecCe kuhanje.

1.3 UPOZORENJA TIJEKOM UGRADNJE

Napravu smijete koristiti tek nakon Sto su zavrSeni
radovi ugradnje.

Uredaj treba postaviti ovlastena osoba. Proizvodac
nije odgovoran za oStecenja nastala zbog
neispravnog postavljanja i ugradnje koje je obavilo
neovlasteno osoblje.

Prilikom vadenja uredaja iz ambalaze provjerite je
li doSlo do oStecenja tijekom transporta. U slu€aju
oStecenja uredaj nemojte koristiti i odmah se
obratite servisu. Buduci da materijali koji se

koriste za pakiranje (najlon, spajalice, stiropor itd.)
predstavljaju opasnost za djecu, potrebno ih je
prikupiti i odmah ukloniti.

Zastitite uredaj od atmosferskih utjecaja. Nemoijte je
izlagati suncu, kiSi, snijegu, prasini ili prekomjernoj
vlazi.

Materijali oko uredaja (npr. kuhinjski elementi)
moraju podnositi temperaturu od barem 100°C.

Uredaj se ne smije postavljati iza ukrasnih vrata ili
sl. kako bi se sprijecilo pregrijavanije.
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1.4 TIJEKOM UPORABE

Prilikom prve upotrebe pecnice mozda Cete
primijetiti blag miris. To je potpuno normaino.
Uzrok su izolacijski materijali grijacih elemenata.
Preporucujemo da pecnicu prilikom prve upotrebe
ostavite praznom i postavite je na maksimalnu
temperaturu tijekom 45 minuta. Provijerite je li
mjesto na kojem ¢ete montirati peénicu dobro
prozraceno.

Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice
tijekom i nakon pecCenja. Vru€a para iz pecnice
moze uzrokovati opekline.
Tijekom rada u uredaj nemoijte stavljati zapaljive
materijale.
Uvijek koristite rukavice kad iz pec¢nice vadite hranu.
Pecnicu niposto nemojte oblagati aluminijskom
folijom jer moze doci do pregrijavanja.
Posude, pladnjeve i sl. nemojte stavljati izravno na
dno pecnice. Dno posuda moze postati vrlo vruce i
oStetiti ureda;.

Pecnicu ne ostavljajte bez nadzora kad kuhate s

krutim ili tekuc¢im uljima. Ona se mogu zapaliti na vrlo
visokim temperaturama. Na zapaljeno ulje nemojte
polijevati vodu. IskljucCite pecnicu i prekrijte posudu
poklopcem ili dekom za gaSenje vatre.

Posude uvijek postavite na sredisnji dio zone za
kuhanje, a ruCke posude postavite tako da se
posuda ne moze nehotice pomaknuti ili dohvatiti.

Ako uredaj necete koristiti dulje vrijeme, iskljucite ga
na glavnom prekidacu.

Upravljacki gumbi uredaja uvijek moraju biti u
polozaju "0" (stop) kad se uredaj ne koristi.

Kad je pladnjeve potrebno izvuci van, oni se

7-HR



naginju. Pazite da ne prolijete ili ne ispustite vru¢u
hranu prilikom uklanjanja iz pecnice.

Nemojte nisSta stavljati na otvorena vrata pecnice. To
moze poremetiti ravnotezu pecnice ili ostetiti vrata.

Na napravu ili ruCke nemojte vjesati rucnike,
kuhinjske krpe ili odjecu.

1.5 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

Provjerite je li uredaj iskopCan iz napajanja prije bilo
kakvog Cis¢enja ili odrzavanja.

Kako biste ocistili upravljacku ploCu, nemoijte skidati
upravljacke gumbe.

Da biste odrzali u€inkovitost i sigurnost uredaja,
uvijek koristite originalne rezervne dijelove, a u
sluCaju potrebe obratite se nasem ovlastenom
servisu.

Ne pokusSavajte strugati naslage kamenca koje se
mogu nakupiti na dnu pecnice. Mogli biste oStetiti
dno pecnice.

Da biste rastvorili kamenac koji se moze nakupiti na
dnu pecnice, prelijte ga s 200-250 ml bijelog octa
Cija koncentracija nije veca od 6% nakon svake

2-3 upotrebe i priCekajte 30 minuta. Zatim ga o istite
vlaznom krpom.
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CE lIzjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su naSi proizvodi sukladni s
C €prlmjenJ|V|m europskim Direktivama,

Odlukama i Uredbama te zahtjewma

navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za kuc¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
Mozete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaseg
modela.

Odlaganje vaseg starog stroja

Ovaj znak na proizvodu ili njegovom pakiranju
oznacCava da se ovaj proizvod ne smije tretirati
, kao kucanski otpad. Umjesto toga, treba se
= | Predati na odgovarajuci otpad za reciklazu
elektricne i elektronicke opreme. Osiguranjem
pravilnog odlaganja ovog proizvoda, pomoci Cete u
prevenciji mogucih negativnih posljedica za okolis i
ljudsko zdravlje, koje bi prouzroCilo neodgovarajuce
odlaganje ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
reciklazi ovog proizvoda, javite se VasSim lokalnim
vlastima, sluzbi za odvoz smeca ili trgovini gdje ste
kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENJE: Ovaj uredaj moze

instalirati samo ovlastena ili druga

stru€na osoba prema uputama u ovom
priru¢niku i sukladno lokalnim propisima.

* Nepravilna instalacija moze uzrokovati
ozljede, ostecenja i ponistenje jamstva,
za $to proizvodac ne preuzima
odgovornost.

* Prije ugradnje provjerite ako su lokalni
uvjeti distribucije (elektri¢ni napon i
frekvencija) kompatibilni sa zahtjevima
uredaja. Zahtjevi za ovu napravu
navedeni su na naljepnici.

» Potrebno je pridrzavati se vazecih
zakona, pravilnika, direktiva i standarda
koji su na snazi u drZavi u kojoj Ce se
proizvod upotrebljavati (sigurnosni
propisi, pravilan postupak odlaganja
proizvoda itd.)

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA

Opcenite upute

* Nakon skidanja ambalaze s uredaja i
dodatne opreme provijerite ima li kakvih
oStecenja. Ako sumnjate na bilo kakvo
ostecenje, uredaj nemoijte koristiti, veé
se odmah obratite ovlaStenom servisu ili
strucnjaku.

» Pazite da se u blizini ne nalaze lako
zapaljivi materijali, npr. zavjese, ulje,
kuhinjske krpe itd.

* Radna povrsina i namjestaj oko uredaja
moraju biti izradeni od materijala
otpornih na temperature vise od 100°C.

* Ako iznad uredaja treba postaviti napu
ili kuhinjski ormari¢, njihov sigurnosni
razmak izmedu povrSine za kuhanje
naveden je u nastavku.

< 1
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* Uredaj ne smije biti postavljen pokraj
perilice posuda, hladnjaka, zamrzivaca,
perilice ili susilice rublja.

2.2 INSTALACIJA UREPAJA

Uredaiji se isporucuju s kompletima za
instalaciju i mogu se montirati na radnu
povrsinu odgovarajucih dimenzija.
Dimenzije za postavljanje ploCe za kuhanje
i peénice navedene su u nastavku.
Dimenzije za postavljanje ploce za
kuhanje

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Dimenzije za postavljanje pec¢nice

A2 (mm) | 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580
C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600
12 (mm) 25
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Postavljanje ploce za kuhanje

Zalijepite isporucenu jednostranu
samoljepljivu traku za brtvljenje duz
cijelog donjeg ruba ploce za kuhanje.
Nemoijte ju rastezati.

Nosa¢ za montazu
radne povrsine Y &
-
w'e

—

Samoljepljiva
traka za brtvljenje

2,

Pritegnite vijke Cetiriju nosaca za
montazu radne povrsine na bo¢ne
stijenke proizvoda.

Umetnite uredaj u otvor.

3 Postavljanje pe¢nice
Nakon $to spojite elektricne prikljucke,
umetnite pecnicu u ormari¢ tako da je
gurnete prema naprijed. Otvorite vrata
pecnice i umetnite 2 vijka u otvore koji
se nalaze na okviru pec¢nice. Kad okvir
uredaja dode u kontakt s drvenom
povrSinom ormari¢a, zategnite vijke.
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Ako pecnicu postavljate ispod ploce za

kuhanje:

» Debljina radne povrsine i razmaci
izmedu plo¢e za kuhanje i pe¢nice
moraju odgovarati onima koji su
prikazani na slikama kako bi cirkulacija
zraka bila odgovarajuca.
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min. K (mm) 25 min. M (mm) 49

min. L (mm) 5

2.4 SIGURNOST | ELEKTRICNI PRIKLJUCAK

UPOZORENJE: Elektricni prikljuc¢ak
ovog uredaja smije obaviti samo
ovlasteno servisno osoblje ili

kvalificirani elektri¢ar u skladu s uputama u

ovom priruéniku i vazec¢im propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
POTREBNO JE UZEMLJITI.

*  Prije priklju€ivanja uredaja na napajanje
potrebno je provjeriti odgovara li njegov
nazivni napon (oznacen na nazivnoj
plocici uredaja) mreznom naponu.
Elektriéni vodovi moraju biti u stanju
podnijeti snagu uredaja (takoder je
naznacena na nazivnoj plocici).

» Tijekom ugradnje provjerite koriste li se
izolirani kabeli. Nepravilno priklju€ivanje
moze uzrokovati oste¢enje uredaja. Ako
je kabel napajanja ostecen, treba ga
zamijeniti stru¢na osoba.

* Nemojte koristiti prilagodnike, visestruke
uti€nice i/ili produzne kabele.

» Kabel napajanja drzite podalje od vru¢ih
dijelova uredaja i nemojte ga savijati ni
gnjeciti. Kabel se u suprotnom moze
oStetiti i uzrokovati kratak spoj.

* Ako uredaj nije priklju¢en na napajanje
utikacem, potrebno je upotrijebiti
svepolni prekida¢ s razmakom
kontakata od barem 3 mm radi
uskladivanja sa sigurnosnim propisima.

» Uredaj je predviden za napajanje od
220-240 V ~ i 380-415 V 3N~. Ako se
vaSe napajanje razlikuje, obratite se
ovlastenom servisu ili struénjaku.

» Kabel napajanja (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak za priklju€ivanje na
ureda;.

* Provjerite jesu li svi priklju¢ci dobro
pritegnuti.

» Pri¢vrstite kabel napajanja u stezaljku
kabela, a zatim zatvorite poklopac.

» Priklju€ak za razvodnu kutiju postavljen
je na razvodnu kutiju.
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» Zutozeleni kabel uzemljenja mora se
izvesti kao Sto je prikazano na slici,
pomocu vijka i podloske koji se nalaze
u vrecici s dokumentacijom. Ovaj
postupak potrebno je obaviti prilikom
postavljanja pecnice.

Matica c Podloska

b Kabel uzemljenja Vijak

e
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3. ZNACAJKE PROIZVODA
Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze biti razliciti od
onog kojeg mozete vidjeti na donjem prikazu.

Popis sastavnih dijelova

1. Kontrolna plo¢a
2. Rucica vrata pecnice
3. Vrata pecnice

. s

Popis dijelova

( R

4. Elektricni grijac

= )

Kontrolna plo¢a

5. Upravljacka plo¢a

6. Funkcijski kontrolni gumb pecnice
7. Vremenske funkcije

8. Gumb termostata pecnice
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4. UPORABA PROIZVODA

4.1 KONTROLE PLOCE ZA KUHANJE
Keramicki grija¢

Keramicki grija¢ je kontroliran gumbom sa
6 polozaja.

Keramicki grijac se koristi okretanjem
kontrolnog gumba na Zeljenu postavku.
Blizu svakog kontrolnog gumba nalazi se
simbol koji pokazuje grija¢ koji je kontroliran
tim gumbom. Svjetlo uklju¢enol/isklju¢eno
na kontrolnoj plo€i ¢e se pojaviti ako je neki
od keramickih grijaca u uporabi.

e

Polozaj gumba Funkcija
0 Polozaj ISKLJUCENO
1 Polozaj DRZITE TOPLO
2-3 PoloZaj za podgrijavanje na
niskoj toplini
4-5-6 Polozaj za kuhanje, pecenje i
klju¢anje

Vazno: Pravac rotacije gumba moze
se razlikovati sukladno
specifikacijama proizvoda.
Dvostruki i ovalni grijaci (ako je
dostupan)
Dvostruki i ovalni grijai imaju dvije zone
grijanja. Za aktiviranje vanjske zone
dvostrukog/ovalnog grijaca, okrenite gumb
na polozaj ©). Obje vanjske zone ¢e se
ukljuditi.
Za deaktiviranje vanjske zone dvostrukog/
ovalnog grijaca okrenite gumb na polozaj
“isklju¢eno®. Obje vanjske zone ¢e se
iskljuciti.
Indikator preostale topline (ako je
dostupan)

Nakon uporabe plo¢e za kuhanje bit ¢e
topline skladirane na vitrokeramiCkom
staklu koja se zove preostala toplina.

Ako je razina preostale topline veca od
+60°C, indikator preostale topline bit ¢e
aktivan za zonu kuhanja koja je iznad ove

temperature.

Ako je dovod struje na plo€u za kuhanje
isklju€en dok je indikator preostale topline
uklju€en, zasvijetlit ée upozoravajuce svjetlo
kada se struja ponovno prikljuci. Zaslon ¢e
svijetliti dok se preostala toplina ne smaniji
ili dok je neka od zona kuhanja aktivirana.

Nagovjestaji i savjeti

Vazno: Kada keramicki grija¢i rade na

vi§im toplinskim postavkama mozete

vidjeti da se grijane zone pale i gase.
Ovo je zbog sigurnosnog uredaja koji stiti
staklo od pregrijavanja. Ovo je normalno za
visoke temperature i ne prouzroci nikakvu
Stetu na ploc€i za kuhanje te malu odgodu
vremena kuhanja.

UPOZORENJE:

* Nikada ne koristite plo¢u za
kuhanje bez posuda na zoni kuhanja.

» Koristite jedino ravne lonce za pirjanje s
dostatno debelom osnovom.

» Uyvjerite se da je dno posude suho prije
stavljanja na plo€u za kuhanje.

» Dok je zona kuhanja u uporabi vazno
je osigurati da je posuda pravilno na
sredistu zone.

* U cilju Cuvanja energije nikada ne
koristite posudu razliCitog promjera od
plamenika koji koristite.

&
v %

Kruzni lonac za
pirjanje

bid
1><5 = =

| x || Osnovxncaza |

Lonac za pirjanje pirjanje koja nije
malog promjera stalozena

/

* Nemojte koristiti posude s grubim dnom
jer mogu izgrebati staklokeramicku
povrsinu.
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* Ako je moguce, uvijek stavljajte
poklopce na posude.

» Temperatura pristupacnih dijelova
moze postati visoka dok uredaj radi.
Drzite djecu i Zivotinje dalje od plo¢e
za kuhanje tijekom uporabe i dok se
sasvim ne ohladi nakon uporabe.

*  Ako primijetite naprslinu na ploci za
kuhanje morate je odmah iskljuditi i
zamijeniti putem ovlastenog servisera.

4.2 KONTROLE PECNICE
Funkcijski kontrolni gumb pecénice

Okrenite gumb do odgovarajuceg simbola
Zeljene funkcije kuhanja. Za detalje o
razlicitim funkcijama vidite “Funkcije
pecnice”

Gumb termostata pecnice

Nakon odabira funkcije kuhanja, okrenite
ovaj gumb da biste postavili Zeljenu
temperaturu. Svjetlo termostata pecnice

Ce svijetliti uvijek kada je termostat u radu
za zagrijavanje pecnice ili odrzavanje
temperature.Nacini rada pecnice

*Nacini rada pecnice razlikuju se od modela
do modela.

Svjetlo pecénice:
Ukljucit ¢e se samo
svjetlo peénice. Ostaje
uklju¢eno dok je
aktivna funkcija
pecnice.

Funkcija donjeg
grijanja: Upalit ¢e se
termostat i svjetla
upozorenja, a donji
grijac€ pocet ¢e s
radom. Funkcija
donjeg grijanja idealna
je za podgrijavanje
pizze buduc¢i da se toplina dize iz donjeg
dijela peénice i zagrijava hranu. Ova
funkcija prikladnija je za zagrijavanje nego
za kuhanje hrane.

Funkcija gornjeg
grijanja: UkljuCuje se
termostat i svjetla
upozorenja te gorniji
grijac. Toplina gornjeg
grijaca pece hranu s
gornje strane. Funkcija
gornjeg grijaca idealna
je za przenje kuhane hrane s gornje strane i
zagrijavanje hrane.

Klasi¢no pecenje:
Upalit ¢e se termostat i
svjetla upozorenja,

a donji i gornji grijaci
elementi pocet ¢e

s radom. Klasi¢no
pecenje zradi toplinu
¢ime se omogucuje
ravnomjerno pecenje. To je idealno za
izradu poslastica, torti, pe€ene tjestenine,
lazanja i pizza. Preporu¢ujemo 10-minutno
predgrijavanje pecnice, a najbolji rezultat
postize se pripremo jela na samo jednoj
polici.

Funkcija ventilatora:
Ukljucit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
gornji i doniji grijaci
elementi te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za
pecenje jela od tijesta. Unutar peénice
hrana se priprema uz pomo¢ donjih i gornjih
grija¢ih elemenata te ventilatora koji
omogucuje cirkulaciju zraka. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije mozete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".
Funkcija rostilja:
Uklju€uje se termostat
i svjetla upozorenja te
donji grijaci element.
Ova funkcija koristi se
za pecenje hrane.
Koristite gornje utore u
pecnici. ReSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu reSetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti viSak ulja ili
masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

Upozorenje: Kod rostiljanja vrata

pecénice moraju biti zatvorena, dok

temperatura pecnice mora biti
podeSena na 190° C.
Funkcija pe€enja
i ventilatora: Ukljucuje
se termostat i svjetla
upozorenja, a grijac
rostilja i ventilator
zapocinju s radom.
Ova funkcija idealna je
za pecenje guste
hrane, debljih komada ili vece koli¢ine
hrane. Koristite gornje utore u pecnici.
ResSetku premazite uljem kako se hrana ne
bi lijepila, a hranu stavite u sredinu reSetke.
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Ispod reSetke uvijek stavite pladanj na koji
e curiti viSak ulja ili masnoce.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pecnice mora biti
podesena na 190° C.

Turbo funkcija: Upalit
Ce se termostat i

svjetla upozorenja,

a prstenasti grijaci

element i ventilator
pocet ¢e s radom.
Turbo funkcija
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se hrana na svim policama
ravnomjerno termicki obradila. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije moZete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".

3D funkcija: Ukljucit ¢e
se termostat i svjetla
upozorenja, a prstenasti,
gornji i donji grijaci
element te ventilator
pocCet ¢e s radom.
Funkcija 3D
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se sva hrana ravnomjerno
termicki obradila na svim policama. Vrijeme
pecenja bit ¢e krace nego kod drugih
funkcija. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.
Osim toga, ova funkcija Cini tijesta
prozrac¢nima i mekanima.
U sklopu ove funkcije mozete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite

odjeljku "Kuhanje na pari".

VapClean:

Za upotrebu funkcije VapClean odaberite
staticki rad pecnice pri temperaturi od 90°C.
Ulijte 200-250 ml vode u pladanj postavljen
na dno pecnice. UkljuCite peénicu. Za
priblizno 30-60 minuta funkcija Vapclean
pripremit ¢e peénicu za jednostavno
ciscenje.

4.3 TABLICA KUHANJA

©

}‘z Jela Ega CL)
|.|=.' > min.
Lisnato tijesto 2-3-4 170-190 | 35-45
I Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
::é Kolaci¢ 2-3-4 170-190 | 30-40
@) Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 150-170 | 25-35
% Kolagi¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
2| Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 170-190 | 35-45
g Torta 2-3-4 150-170 | 30-40
E Kolagi¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
Paprikas 2 175-200 | 40-50
) Grilane Jheane 7 200 | 10-15
§| Piletina - 190 | 50-60
g Kotlet 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*Ako je dostupan kuhajte na raznju za

pecenje piletine.
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4.4 ZA FUNKCIJU KUHANJA NA PARI

i Prije
Faf gtlegcr:?n 3 200 100 ukljucivanja 30-50 820
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 200 200 ukljugivanja 30-40 1500
peénice
Prije
Turbo+Steam 3 180 150 uklju&ivanja 30-40 500
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 200 250 ukljugivanja 45-60 500
pecnice
Prije
Turbo+Steam | 3 220 200 ukljugivanja 60-70 2000
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 180 300 uklju¢ivanja 100-110 1000
pecnice

Vazno:prethodno navedena vremena procijenjena su u laboratorijskim uvjetima te
mogu ovisiti 0 naponu napajanja i koli€ini hrane.

Vazno: Vodu nemoijte ulijevati u spremnik dok je peénica vruca.
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4.5 UPORABA DIGITALNOG
MJERITELJA VREMENA NA DODIR

ol JOLC O]

g -

Opis funkcije

A Automatsko kuhanje

U4y Ruéno kuhanje

? Zaklju€avanije tipki

Q Potsjetnik minuta
Mode Funkcija nacina rada:

- Smanjenje mjeritelja vremena

+ Povecanje mjeritelja vremena

83 S S’ Displej mjeritelja vremena

Postavka vremena
\Vrijeme se mora postaviti prije poCetka
koriStenja pecnice. Nakon priklju¢enja u
struju, simbol ,A“i,00:00“ili ,12:00“ ce
treptati na zaslonu.

1. Pritisnite ,MODE"
2 sekunde za
deaktiviranje
zaklju€avanja tipki

i toCka u sredistu
zaslona ¢e zatreptati.

2. Postavite vrijeme
dok tocka trepce
koristenjem tipki ,+*

1=

3. Nakon nekoliko
sekundi, tocka ¢e
prestati treptati i ostat
Ce svijetliti.

Zaklju€avanje tipki

Zaklju¢avanije tipki automatski se
aktivira nakon $to se mjeritelja vremena ne
koristi 7 sekundi. Simbol ./ e se pojaviti i
ostat e svijetliti. Za otklju¢avanje gumbova
mjeritelja vremena, pritisnite i zadrzite 2
sekunde gumb ,MODE". Tada mozete
provesti Zeljenu operaciju.

Postavka vremena zvuénog upozorenja
Vreme zvu€nog upozorenja se moze

postaviti u bilo koje vrijeme izmedu ,,00:00“ i
»23:59" sati. Vrijeme zvu€nog upozorenja je
jedino u svrhe upozorenja. Pec¢nica se nece

aktivirati ovom funkcijom.
1. Pritisnite ,MODE".

Simbol , 4 ¢e zatreptat
i ,000“ ¢e se prikazati.

2. Odaberite Zeljeno
vremensko razdoblje
koristenjem Elpki S
dok trepce 5\

JJec o

C3ad

3. Simbol , Q" ée ostati
svijetliti, vrijeme ¢e biti

(NN IR | spaseno a upozorenje
voJs 10 postavljeno.
- Mode +

Kada mijeritelj vremena dosegne nisticu,
oglasit ¢e se zvucni signal i zatreperit ce
simbol ,4“ na zaslonu. Pritisnite bilo koju
tipku za zaustavljanje zvu¢nog upozrenja.
Pritisnite ,MODE" 2 sekunde, simbol ,54“ ¢e
nestati i prikazat ¢e se sat.

Poluautomatska postavka vremena
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(razdoblje kuhanja)

Ova funkcija vam pomaze kuhati u fiksnom
vremenskom razdoblju. Moze se postaviti
vremenski opseg izmedu 0 i 10 sati.
Pripremite hranu za kuhanje i stavite je u
pecnicu.

1. Odaberite Zeljenu funkciju kuhanja

i temperaturu koriStenjem kontrolnih
prekidaca.

2. Pritisnite ,MODE”
dok ne vidite simbol
,2dur® na prikazu
zaslona. Simbol ,A“ ¢e
zatreperiti.

3. Odaberite Zeljeno
vremensko razdoblje
kuhanja kori§tenjem
tipki ,+“ i ,-.

4. Trenutaéno vrijeme
¢e se ponovno
prikazati na zaslonu, i
simboli ,A“ i W e
ostati svijetliti.

Kada mjeritelj vremena dosegne

nidticu pecnica ¢e se iskljuciti i oglasit

¢e se zvu€no upozorenje. Simboli ,A*

¢e zatreperiti. Okrenite oba kontrolna
prekidaCa na polozaj ,0“ i pritisnite bilo koju
tipku na mjeritelju vremena za zaustavljanje
upozoravaju¢eg zvu€nog signala. Pritisnite
,MODE” 2 sekunde i simbol ,A*“ ¢e nestati

a mjeritelj vremena ¢e se vratiti na ru¢nu
funkciju.

Postavka zvuka

Za postavku glasnoce upozoravajuceg
zvucnog signala, dok je prikazano
trenutacno dnevno vrijeme, pritisnite

tipke ,+" i ,-“ i toCka u srediStu zaslona ¢e
zatreperiti. Pritisnite ,MODE” za prikaz
trenutanog zvu€nog signala. Nakon ovoga,
svaki puta kada pritisnete gumb “-“, oglasit
Ce se razliciti zvucni signal. Postoje tri
razliCita zvu€na signala. Odaberite Zeljeni
zvuk i nemojte pritiskati druge gumbove.
Nakon kratkog vremena odabrani zvuk ¢e
biti spasen.

4.6 PRIBOR
Zi¢ana polica EasyFix
Prije prve upotrebe dobro operite dijelove

toplom vodom i deterdzentom te obriSite
mekom krpom.

e 7 5
- = s
3 * s T2
o N
2 2 . T
I e
1 0 )

* Umetnite policu na odgovarajuce mjesto
unutar pecnice.

* |zmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz peénice. Vruéa
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

* Pribor se moze deformirati pod
vru¢inom. Kada se ohladi, ponovo ¢e
poprimiti izvorni izgled i u€inkovitost.

* Police i Zicane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 7.

» Teleskopska Sina moze se postaviti na
razine T1i T2.

* Razina 3 preporucuje se za kuhanje na
jednoj razini.

* Razina T2 preporucuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

* Razine 2 4 preporucuju se za kuhanje
na dvjema razinama.

« Zitana redetka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

* Razina T2 koristi se za namjestanje
zi¢ane resetke s raznjem uz teleskopske
Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno

o kupljenom modelu.

Duboki pladanj

Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.
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Plitki pladanj

Plitki pladanj najbolje je koristiti za pecenje
kolaca.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite

do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

Ziéana resetka

Ziganu redetku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecnice.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

Morate skinuti vrata pec¢nice prije ¢iS¢enja
stakla vrata pecnice, kao $to je dolje
prikazano.

1. Gurnite staklo u smjeru B i otpustite iz
nosaca mjesta (x). Izvucite staklo u smjeru
A.

Za zamjenu unutarnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod nosaca
mjesta (y), u smjeru B.

3. Postavite staklo ispod nosaca mjesta (x),
u smjeru C.

UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajucu gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.

Ako su vrata pecnice trostruka

staklena vrata peci, treci stakleni sloj

moze se ukloniti na isti nacin kao i
drugi stakleni sloj.

Skidanje vrata pecnice

Prije CiS¢enja stakla vrata pec¢nice, morate
skinuti vrata pec¢nice kao $to je prikazano

dolje.
1. Otvorite vrata pec¢nice.




2. Otvorite kvaku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomo¢ odvija¢a) do krajnjeg polozaja.

/

3. Zatvorite vrata sve dok ne dostignu skoro
sasvim zatvoreni poloza;j i skinite vrata
povlagenjem prema vama.

e

Vadenje zi¢anih vodilica

Povucite Zi¢anu vodilicu kako je prikazano
na slici 15, da se oslobodi sa drzac¢a (A), a
nakon toga, podignite je prema gore (B).

5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi prije obavljanja

ciscenja.

Opce upute

* Provjerite da li materijali za €iS¢enje
odgovaraju i da li su preporu¢ani od
proizvodaca prije njihove uporabe na
vasem uredaju.

» Koristite kremasta ili tekuca sredstva
za CiSc¢enje koja ne sadrzavaju Cvrste
Cestice. Nemojte koristiti kaustiCne
(korozivne) kreme, abrazivne praskove
za Cisc¢enje, hrapavu zi¢anu vunu ili
Cvrste alate jer mogu oStetiti povrsine
kuhala.

Nemoijte Kkoristiti sredstva za ¢iS¢enje

koja sadrzavaju &vrste Cestice, jer

mogu izgrebati staklo, emajlirane i/ili
obojene dijelove vaseg uredaja.

* Ako se bilo koja tekucina prelije, oCistite
je odmah da biste izbjegli oStecenje
dijelova.

Nemojte Koristiti parne CistaCe za
CiSc¢enje bilo kojeg dijela uredaja.

Ciséenje unutradnjosti peénice.
* Unutradnjost emajliranih peénica
najbolje se Cisti dok je peénica topla.

ObriSite pe¢nicu mekom krpom
natopljenom sapunjavom vodom nakon
svake uporabe. Zatim obriSite peénicu
ponovno mokrom krpom te osusite.

*  Mozda povremeno trebate koristiti
tekuce sredstvo za CiS¢enje da biste
kompletno ogistili peénicu.

Ciséenje keramiékog stakla

Keramicko staklo moze drzati teSko posude
ali se moze slomiti ako se udari ostrim
predmetom.

UPOZORENJE : Keramicke ploce za
kuhanje - ako je povrsina napukla da
biste izbjegli strujni udar iskljucite
uredaj i pozovite servis.
« Koristite kremasto ili tekuce sredstvo za
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CiS¢enje vitrokeramickog stakla. Zatim
isperite i osusite temeljito suhom krpom.

Nemoijte koristiti materijale za €iScenje
Celika jer mogu oStetiti staklo.

* Ako se koriste supstancije s niskom
to€kom taljenja u osnovi posuda ili
premazu, iste mogu ostetiti povrsinu
za kuhanje od keramickog stakla. Ako
plastika, limena folija, Secer ili Secerna
hrana padnu na vruc¢u povrsinu za
kuhanje od keramickog stakla molimo
ostruzite je s vruée povrsine $to je
brze i sigurnije moguce. Ako se ove
supstancije rastope mogu oStetiti
povrsinu za kuhanje od keramic¢kog
stakla. Kada kuhate jela s puno Secera
kao $to je dzem, postavite unaprijed sloj
pogodnog zastithog posrednika ako je
moguce.

* Prasinu s povrSine morate ocistiti
mokrom krpom.

» Bilo kakve promjene boje keramickog
stakla nec¢e utjecati na strukturu ili
izdrzljivost keramike i nije prouzro¢eno
promjenom materijala.

Promjene boje kerami¢kog stakla mogu biti
iz brojnih razloga:

1. Dijelovi hrane ne mogu se o istite s
povrsine.

2. Koristenje nepodesnog posuda na ploci
moze erodirati povrsinu.

3. Koristenje pogresnih materijala za

Ciscenje.

Ciséenje staklenih dijelova

- Cistite redovito staklene dijelove vaseg
uredaja.

« Koristite sredstvo za CiSéenje stakla za
unutarnje i vanjsko ¢iS¢enje staklenih
dijelova. Zatim, isperite i osusite
temeljito suhom krpom.

Ciséenje emajliranih dijelova

«  Cistite redovito emajlirane dijelove

vaseg uredaja.

Obrisite emajlirane dijelove mekom

krpom natopljenom sapunjavom

vodom. Zatim ponovno obriSite
mokrom krpom te osusite.

Nemojte Cistiti emajlirane dijelove dok
su jo$ uvijek topli od kuhanja.

Nemojte ostavljati ocat, kavu, mlijeko,
sol, vodu, limun ili sok od rajcice na
emaijlu na dulje vrijeme.

Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg &elika
(ako su dostupni)

« Cistite redovito dijelove vadeg uredaja
od nehrdajuceg Celika.

» Obrisite dijelove od nehrdajuc¢eg celika
mekom krpom natopljenom gistom
vodom. Zatim ih temeljito osusSite suhom
krpom.

Nemojte Cistiti dijelove od nehrdaju¢eg
Celika dok su jo$ uvijek topli od
kuhanja.

Nemojte ostavljati ocat, kavu, mlijeko,

sol, vodu, limun ili sok od rajcice na

nehrdaju¢em Celiku na dulje vrijeme.

Ciscenje bojanih povrsina (ako ih ima)
* Mrlje od rajcice, umaka od rajcice,

ketchupa, limuna, naftnih derivata,
mlijeka, Seceraste hrane, Secerastih
pi¢a i kave mogu se odmah odcistiti
krpom natopljenom u toploj vodi. Ako
ove mrlje nisu ociS¢ene i ako se dopusti
da se osusSe na povrsini gdje su, ne
trebati ih ribati tvrdim predmetima
(Siljastim predmetima, Celicnik i
plasti¢nim zicama za ribanje, spuzve
za posude koje mogu ostetiti povrsine),
odstranjivacima mrlja, odmascivacima,
abrazivnim povrSinskim kemikalijama.
U suprotnom, moze se javiti korozija
na praskasto bojanim povrSinama te
se mogu javiti mrlje. Proizvodac nije
odgovoran za bilo kakvo o$tecenje
prouzroceno uporabom neadekvatnih
proizvoda za CiS¢enje ili metoda
ciS¢enja.

5.2 ODRZAVANJE
UPOZORENJE: Odrzavanje ovog
uredaja jedino treba provesti
autoriziran serviser ili kvalificiran

tehnicar.

Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije ¢is¢enja
vaseg uredaja.

» Uklonite staklene lece a zatim uklonite

zarulju.

»  Umetnite novu zarulju (otpornu na 300
°C) kako biste zamijenili uklonjenu
Zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.
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* Proizvod sadrzi izvor svjetlosti razreda
energetske ucinkovitosti G.

* Krajnji korisnik ne moze zamijeniti izvor
svjetlosti. Nakon prodaje potrebna je
usluga.

*  Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

|

e
N - a ~ -
- ~ e - ~
Pt

i

Zamjenjiv izvor svjetlosti od strane
profesionalca

/

Svjetiljka je dizajnirana specificirano

za uporabu u aparatima za kuhanju u

ku¢anstvu. Nije podesna za rasvjetu
kuc¢anskih prostorija.

* Ne pokusSavajte strugati naslage
kamenca koje se mogu nakupiti na dnu
pecnice. Mogli biste oStetiti dno pecnice.

« Da biste rastvorili kamenac koji
se moze nakupiti na dnu pecénice,
prelijte ga s 200-250 ml bijelog octa
¢ija koncentracija nije ve¢a od 6%
nakon svake 2-3 upotrebe i priekajte
30 minuta. Zatim ga o istite viaznom
krpom.
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6. RIESAVANJE PROBLEMA | TRANSPORT

6.1 RJESAVANJE PROBLEMA

Ako jos uvijek imate problem s vasim uredajem nakon provjere ovih temeljnih koraka u
rieSavanju problema, molimo kontaktirajte ovlastenog servisera ili kvalificiranog tehnicara.

Problem

Mogucéi uzrok

Rjesenje

Plo¢a ili zone kuhanja se
ne mogu ukljugiti.

Nema opskrbe strujom.

Provjerite kuéanske osigurace za uredaj.

Provjerite da li negdje ima prekida struje
isprobavanjem drugih elektronickih uredaja.

Pecnica se ne ukljuuje.

Struja je isklju¢ena.

Provjerite da li postoji opskrba strujom. Takoder
provjerite da li drugi kuhinjski uredaji rade.

Nema topline ili se pe¢nica
ne zagrijava.

Kontrola temperature pe¢nice
je nepravilno podeSena.

Vrata pec¢nice je ostavljena
otvorena.

Provijerite da li je kontrolni gumb za temperaturu
peénice pravilno podesen.

Kuhanje je neujednaceno
u pecnici.

Police pec¢nice su u
nepravilnom poloZaju.

Provjerite da li se koriste preporu¢ane temperature
i poloZaji polica.

Nemojte cesto otvarati vrata osim ako ne kuhate
stvari koje se trebaju okretati. Ako Cesto otvarate
vrata, unutarnja temperatura ée se smanijiti i to
moze utjecati na rezultate vaseg kuhanja.

Svjetlo pec¢nice (ako je
dostupno) ne radi.

Svjetilika je neispravna.

Snabdijevanje strujom je
prekinuto ili iskljuceno.

Zamijenite svjetiliku sukladno uputama.

Uvjerite se da je snabdijevanje strujom uklju¢eno u
zidnoj uticnici.

Tipke za mjera¢ vremena
ne mogu se pravilno
pritisnuti.

Postoji strana materija
uglavljena izmedu tipki
mjeraca vremena.

Model na dodir: ima vlage na
kontrolnoj plogi.
Postavljeno je zakljucavanje
tipki.

Uklonite stranu materiju i poku$ajte ponovno.
Uklonite vlagu i poku$ajte ponovno.
Provjerite je li postavljena funkcija zaklju€avanja
tipki.

Ventilator peénice (ako je
dostupan) je glasan.

Police pec¢nice vibriraju.

Provijerite da li je pecnica nivelirana.

Provijerite da police i bilo koje posude za pecenje
ne vibrira ili da nije u kontaktu sa straZznjom plo¢om
pecnice.

6.2 TRANSPORT

Ako vam je potreban transport proizvoda, koristite originalno pakiranje proizvoda i
provedite transport koriStenjem njegove originalne kutije. Slijedite oznake za transport na
pakiranju. Prilijepite vrpcom sve neovisne dijelovi uz proizvod da biste sprijecili oSteéenje
proizvoda tijekom transporta.
Ako nemate originalno pakiranje, pripremite transportnu kutiju tako da su uredaj, posebice
vanjske povrsine proizvoda zasti¢eni od vanjskih prijetnji.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

* This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

AWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

ACAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

« During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

* Handles may get hot after a short period during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surface
which may result in shattering of the door glass or
damage to the surfaces.

* Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shocks, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

* Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

« Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
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modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 FOR STEAM COOKING

The water must be poured into the water reservoir
before oven operating.

Do not add water to the water reservoir when the
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oven is hot.

When the oven door is opened, steam may escape
from the inside. Be careful when opening the oven
door, as this may create a risk of burning.

As a result of steam cooking, moisture may remain
in the oven. Since moisture may cause corrosion,
make sure that the oven interior dries after cooking.

Use drinking water in the oven for steam cooking.
Do not use flammable alcohol or solids with solid
particles instead of water.

Use stainless dishes for steam cooking.

At the end of each steam cooking, if there is some
water left in the water tank, it should be cleaned and
this remaining water should not be used in the next
cooking.

1.3 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In the case of a defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance against atmospheric effects.
Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
dust or excessive humidity.

Materials around the appliance (i.e. cabinets) must

6-EN



be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 DURING USE

When you first use your oven, you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked or grabbed.

7-EN



If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when the appliance is not in
use.

The trays incline when pulled out. Take care not

to spill or drop hot food while removing it from the
oven.

Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.5 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance.

Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service
agents in case of need.

Do not try to scrape the lime residues that may form
on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor
will be damaged.

In order to dissolve any lime that may form on the
floor of the oven, pour 200-250 ml of white vinegar
with an acid ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes.
Then clean it with a damp wet cloth.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= (D€ handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be

installed by an authorised service

person or qualified technician,
according to the instructions in this guide
and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause
harm and damage, for which the
manufacturer accepts no responsibility
and the warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

» The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

* The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as

shown below.

c %oz
£ |~3
£35|E25
E-0|3¥¢6
252 E2g| |
= _——c
Sw |SE
Minimum I © |=0o 1 Minimum
42 cm 42 cm
HOB
[ I I ]
| 0] 110 |

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE APPLIANCES

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

Installation dimensions for hob

A1 (mm) 590 E1 (mm) 490
B1 (mm) 520 min. F1 (mm) 50
C1 (mm) 41 min. G1 (mm) 50
D1 (mm) 560

Installation dimensions for oven

A2 (mm) | 557 E2 (mm) 574
B2 (mm) 550 min. F2 (mm) 560-580
C2 (mm) 595 min. G2 /J2 (mm) 555/5
D2 (mm) 575 H2 (mm) 600

12(mm) 25
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2

l
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Installation of the hob

* Apply the supplied one-sided self-
adhesive sealing tape all the way
around the lower edge of the cooktop.
Do not stretch it.

Worktop mounting

Ti bracket Y &
o7 A

&

e
Self-adhesive ¥

sealing tape P4

/

« Screw the 4 worktop mounting brackets
on to the side walls of the appliance.

* Insert the appliance into the aperture.

2.3 Installation of the oven

» After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by
pushing it forward. Open the oven door
and insert 2 screws in the holes located
on the oven frame. While the product
frame touches the wooden surface of
the cabinet, tighten the screws.

B2
Cc2
|t

If the oven is installed under a hob:

» The thickness of the worktop, the
distances between the hob and the
oven must be as shown in the figures
for air circulation.

I
_>
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» The terminal box connection is placed

min. K (mm) 25 min. M (mm) 49 on the terminal box.
min. L (mm) 5 P
2.4 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY [[XR OO
WARNING: The electrical connection N PE N PE
of this appliance should be carried out D EEE BIEHE:
by an authorised service person or = —
qualified electrician, according to the [ T
instructions in this guide and in compliance [@B[@]2[e]t [@)[@]2[@]1
with the current local regulations. L3 L2 1 L
WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED. * Installation of the yellow-green
+  Before connecting the appliance to the grounding cable should be done as
power supply, the voltage rating of the shown in the picture using the screw
app”ance (Stamped on the appliance and Wa$her located in the documen.t
identification plate) must be checked for bag. This procedure should be applied
correspondence to the available mains when the oven is installed.
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the Nut Washer
appliance’s power rating (also indicated . i ashe
on the identification plate). b | Grounding cable | d Screw

* During installation, please ensure

that isolated cables are used. An e
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced this
should be done by a qualified person.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away

from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

» If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector switch (with at least 3 mm
contact spacing) must be used in order
to meet the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V ~ and 380-415V
3N~. If your supply is different, contact
the authorised service person or a
qualified electrician.

* The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

» Ensure all connections are adequately
tightened.

* Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

~
1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

.

~
4. Electric Heater

N J

Control Panel
5 5 6 7 8 5 5

5. Hob Control Knob

6. Oven Function Control Knob
7. Timer

8. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Ceramic Heater

The ceramic heater is controlled by a 6
position knob.

The ceramic heater is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the heater that is controlled by
that knob. The on/off light on the control
panel will show if any of the ceramic
heaters are in use.

e

decreased or until one of the cooking zones
is activated.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:

* Never operate the hob without
pans on the cooking zone.

» Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.

» Make sure the bottom of the pan is dry

Important: The knob rotation
direction may differ according to the
product specification.

Dual and Oval Heaters (if available)

Dual and oval heaters have two heating
zones. To activate the outer zone of a dual/
oval heater, turn the knob to @ position.
Both outer zones will switch on.

To deactivate the outer zone of a dual/oval
heater, turn the knob to the ‘Off’ position.
Both outer zones will switch off.

Residual Heat Indicator (if available)

After using the hob there will be heat stored
in the vitroceramic glass called residual
heat. If the residual heat level is greater
than +60°C, the residual heat indicator will
be active for the cooking zone which is
above this temperature.

If the power supply to the hob is
disconnected while the residual heat
indicator is on, the warning light will flash
when the power is reconnected. The
display will flash until the residual heat has

5 2 before placing it on the hob.
*  While the cooking zone is in operation,
i 3 ) it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.
Knob Position Function * In order to conserve energy, never use
0 Off positi a pan with a different diameter to the
position hotplate being used.
1 Keep warm position
2-3 Heating position at low heat r
4-5-6 Cooking, roasting and boiling ~ - ~ ™
position

L v X |

Circular Saucepan
Base

b1d
-><F = =

L %X || x |

Small Saucepan Saucepan base that
Diameter has not settled

» Do not use pans with rough bottoms
since these can scratch the glass
ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals

EN-14



well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating function
is ideal for heating pizza as the heat rises
from the bottom of the oven and warms the
food up. This function is more appropriate
for heating food than cooking food.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper heating element will cook the
upper side of the food. The upper heating
function is ideal for frying the upper side of
cooked food and heating the food.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
food is cooked evenly. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting food. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element and
fan will start operating.
This function is ideal
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for grilling thicker food. Use the upper
shelves of oven. Lightly brush the wire grid
with oil to stop food sticking and place food
in the centre of the grid. Always place a tray
1t‘_)eneath the food to catch any drips of oil or
at.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text

"Using the steam function".
element, bottom heating

element and fan will

start operating.The 3D function evenly
disperses the heat and fastly in the oven so
all food on all racks will cook and evenly.
Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

In addition, this function will make your
pastry food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
2Using the steam function".

0 VapClean:

Set your oven function to static function at
90 °C to operate VapClean function. Spill
200-250ml of water to the tray which is
stated on the oven base. Start the oven
and Vapclean will take approximately 30-60
minutes to prepare your oven for cleaning
easily.

®

3D Function: The
oven’s thermostat and
arning lights will switch
on, and the ring heating
element, top heating

EN -

4.3 COOKING TABLE

c

-'E Dishes Ega CL)
E > min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
g Chicken * 190 50-60
5 Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.4 FOR STEAM FUNCTION

. Before

Fan Function | 3 200 100 starting the 30-50 820

eam

oven.
. Before

Fan Function | 3 200 200 starting the 30-40 1500
oven.
Before

Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
. Before

Fan Function 3 200 250 starting the 45-60 500

+ Steam

oven.
Before

Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
. Before

Fan Function | 3 180 300 starting the 100-110 1000
eam oven.

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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4.5 USE OF THE DIGITAL TOUCH TIMER

o JeC

?- 0 =

L a1

Function Description

A Auto cooking

\ﬂ] Manual cooking

j? Key Lock

Q Minute minder
Mode Mode function

—_ Decrease timer

+ Increase timer

23 58

Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “00:00” or “12:00” will
flash on the display.

1. Press the “MODFE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and
keys.

“ n

3. After a few
seconds, the dot will
stop flashing and will
remain illuminated.

- Mode +
3

Key Lock

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 7
seconds. ‘9" symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then
be carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE”. The
symbol “4” will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the

“ n “

“+” and “-” keys while

JJeCcOo
4 s flashing.

Cad

3. The symbol “Q" will
remain illuminated, the

P (NN INE | time will be saved and
NP | the warning will be set.
- MQde <+

hen the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “4” will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE” for 2 seconds the “4” symbol will
disappear and the clock will be displayed.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
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period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol
NN on the display screen.
The symbol “A” will
flash.

3. Select the desired
cooking time period

using the “+” and “-
keys.

4. The current time will
reappear on the

“5? ov 10 screen, and the
o i symbols “A”, and “d”
will remain illuminated.
- Mode +

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press “+” and “-” keys and the
dot in the middle of the screen will start

to flash. Press “MODE” to display current
signal sound. After this, each time the “~
button is pressed, a different signal will
sound. There are three different types of
signal sounds. Select the desired sound
and do not press any other buttons. After
a short time, the selected sound will be

saved.

4.6 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

7 5

- = s

3 * s T2
o N

2 2 . T
I e

1 . J

» Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

* The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

« Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,T2,3,4,5,6,7.

* Level 3 is recommended for single level
cooking.

» Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

» Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

***Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.
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The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass

before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven

door, the third glass layer can be

removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.
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2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is

to be carried out.
General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

+ Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Ceramic Glass

Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the
surface is cracked, to avoid the
possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.
» Use a cream or liquid cleaner to clean
the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.
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Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop.If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape
it off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass may
be for a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

*  Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then,
wipe them over again with a wet cloth
and dry them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if

available)

» Clean the stainless steel parts of your

appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

5.2 MAINTENANCE
WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230 V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.
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Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.

* Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the
oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.

* In order to dissolve any lime that may
form on the floor of the oven, pour 200-
250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for
30 minutes. Then clean it with a damp
wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING AND TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem Possible Cause Solution

The hob or cooking zones Check the household fuse for the appliance.

cannot be switched on. There is no power supply. Check whether there is a power cut by trying other
electronic appliances.

Check whether there is power supplied. Also check

Oven does not switch on. Power is switched off. that other kitchen appliances are working.

Oven temperature control is

No heat or oven does not incorrectly set. Check the oven temperature control knob is set
warm up. Oven door has been left correctly.
open.

Check that the recommended temperatures and
shelf positions are being used.
Cooking is uneven within Oven shelves are incorrectly Do not frequently open the door unless you are
the oven. positioned. cooking things that need to be turned. If you open
the door often, the interior temperature will be lower
and this may affect the results of your cooking.

. . . Lamp has failed. Replace lamp according to the instructions.
Oven light (if available) . . . ) .
does not operate. ~ Electrical supply is Make sure the electrical supply is switched on at
disconnected or switched off. the wall socket outlet.

There is foreign matter

caught between the timer Remove the foreign matter and try again
The timer buttons cannot buttons. 9 v ag

be pressed properly. Touch model: there is Remove the moisture and fry again.
moisture on the control panel. Check whether the key lock function is set.

The key lock function is set.

Check that the oven is level.

Oven shelves are vibrating. | Check that the shelves and any bake ware are not
vibrating or in contact with the oven back panel.

The oven fan (if available)
is noisy.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.

24-EN



52449045




tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Vox, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/vox-ugradni-set-hopsbdt7815b3d-akcija-cena/


https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/vox-ugradni-set-hopsbdt7815b3d-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

