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KA3AK 3

MaHbi3abl aknapart

Kypangbl kongaHbactaH OypbiH OCbl MaHbI3Abl aKnapaTTbl MyKMAT
OKbIM LWbIFbIM, OHbl KENeLeKTe Kapay YLWiH cakTan KomblHbI3.

KayinTi >xargannap

- Kypangpbl cyfa Hemece 6acka CyMbIKTbIKKa
BaTblpyfa fa, OHbl afFblH CyAblH acTbiHAA Aa
Latofa ga bonmanasbl.

- TOK COfy KayniH angblH any yWiH, kypasfa cy
Hemece backa CyMbIKTbIK KipMey Kepek.

- KbI34bIpy 3N1eMeHTIiHe TUMeyi YLLUIH,
Kyblpbl/1aTblH MHIPeAVNEeHTTEPAI 9pLanbiM
cebeTke canblHbl3.

- Kypan xymbiC icTen xaTkaHaa, aya KipeTiH
>KOHE WbIFaTbIH TECIKTEePai XKannaHbl3.

- Tabafa Man KyMMaHbl3. OpT WbIFYbl MYMKIH.

- LTencenbaik ywbl, KyaT CbIMbl HEMece
e3i 3aKbIMaaHFaH 60s1ca, Kypanagpl
KongaHbOaHbI3.

- XKywmbIC icTen xaTkaH4a, KypangpblH, ilWiH
KOJIMEH yCTaMaHbl3.

- EwkalwaH cebeTTe KepceTinreH Makcmanabi
JeHrenaeH acaTblH TaMakK KeeMiH
CaIMaHbI3.

- [ewwTiH Ta3a 60NybIH XXaHe OHOA TaFaMm
KanablKTapblHbliH 60/MaybliH 9pKallaH
TeKCepiHi3.

AbGannaHbI3

- KyaT cbimMbl 3aKbIMaanfaH bonca, KayinTiH,
anapblH any ywiH, oHbl Philips, OHbIH KbiI3MeT
areHTi Hemece Con CUSAKTbl Kacibyu MamMaHaap
anIMacTblpybl THIC.

- Kypangpbl Tek epre TyMblKTasifaH KabblpFfa
po3eTKacblHa FaHa KOCyFfa bonaasbl.
OpAanbiM allaHblH KabblpFa po3eTKacbiHa
AYPbIC CaNblHFaHbIH TEKCEPIHI3.
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By KypbiFbl CbIPTKbl TAUMEPMEH HeEMece
benek KalblKTaH backapy XynecimeH
backapyfa apHanMafaH.

OHIMHIH KON XeTimai 6eTTepi nanganany
Ke3iH4e Kbl3aTblH O0nagbl.

By KypbiIFbiHbI 8 XoHEe Of1aH XKOFapbl
XacTafbl bananap meH ur3nKanblk, cesy
Hemece onay Kabinetrepi wekTeyni

He bonMaca Taxipmbeci xaHe b6inimi a3
afjamaap KagafasnayMeH HeMece KYPblSIFblHbI
Kayirnci3 narvganaHyfa KatblCTbl HycKaynap
aNiFaH XkaHe bannaHbICTbl KayinTepai
TYCIHTeH Xaffanna nanganaHa anagbl.
bananap KypanmeH onHamaybl Kepek.

8 >kacka TonNMafaH 6ananap epecekTiH
Ka[afasiayblHCbI3 Ta3aslay XaHe TeXHUKasbIK,
KbI3MET KOPCETY XXYMbICTapPbIH XYpri3beyi
THiC.

KypblnfFbl MeH OHbIH 6aycbiMbIH Bipre,

8 Xacka TonMafraH bananapabiH Konbl
XKETMEWTIH Xepre cakTaHbl3.

Kypangbl KabblpFafa Kapcbl HeMece

backa oa Kypangapfa Kapcbl KOMMaHbI3.
KypbuUiFblnapabliH apTbiHOA, €Ki XKafblHaH
>KOHE KYPbIIFbIHbIH YCTiHEH KeMiHae 10 cm
Boc opbIH KanablpbiHbI3. KypblIFbIHbIH
XKOFaPFbl XXaFblHA eLlHapCe KONMaHbI3.
KaTTbl Kyblpy Ke3iHAe bICTbIK Oy aya
WblFapyFfa apHaJiFaH caHblnaynaphaH
bocaTblagbl. KonbiHbIi3 6eH 0eTiHi3ai

OyaaH XXoHe aya LiblFapyfa apHasfaH
CaHblslaynapaaH Kayincis KalblKTbIKTa
ycTaHbI3. COHbIMEH KaTap, KypanaaH TabaHbl
any KesiHge bICTblK 6y MeH ayafaH cak,
O0bIHbI3.

KypblfblFa XXeHiN HrpeaAneHTTepai Hemece
KanTay Kafa3blH CaJIMaHbI3.
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KapTonTel cakTay: TeMrnepaTypa cakTaaaTbiH
KapTon TypaepiHe carkec 60ybl XaHe
JanblHOanFaH TaFamgapna akpunamug acepi
KaymiH a3anTy ywiH 6°C-TaH XoFfapbl 00NybI
THic.

Kypangbl bICTbIK ra3 nanTacbIiHbIH HEMece
3N1eKTP NNUTACkl MEH 3/1eKTP TabanapbiHbIH
DapnbIK TYPNEPIHIH YCTiIHE HEMECE XaHbIHA,
He 6onMaca Kbi3ablpblIFaH NewWTiH iliHe
KOMMaHbI3.

Mawnapbl TYNKOMMacChlHa KYVMMaHbI3.

byn kypan 5°C xaHe 40°C apanblfblHOAFbI
CbIPTKbI TEMMEepaTypana nanganaHyra
apHasfaH.

Kypangbl kocnac bypbiH, OHOa KepceTiareH
KepHeyLiH XeprinikTi Xeni KepHeyiHe cankec
KesneTiHIH TeKcepin asbiHbI3.

KyaT CbIMbIH bICTbIK, XXepsiepAeH ayak,
YCTaHbI3.

Kypanabl gactapkaH Hemece nepae cUsaKThl
Te3 XaHaTblH MaTepurangapabiH YCTiHe
HemMece XaHblHa KOVIMaHbI3.

KypbI1FbIHbI OCbl MavganaHyLbl
HYCKay/blfblHOA CMNaTTaNfaHHaH backa
elkaHOam MakcaTTapaa nanganaHbaHbl3,
Philips -TiH Tek TynHyCcKa KocaskKbl
KypanoapblH NanganaHbiHbI3.

|cTen TypfaHOa, Kypannbl kafgafanaycbl3
Kangblpyra 6onmangpl.

KypbUIFbIHbI ManganaHy KesiHae XXoHe

OfaH KewiH Tynkonma, cebeT xaHe MaW
KeTiprilw KaTTbl Kbl3aAbl, oNlapabl abawnan
nanganaHbiHbI3.

Kypangabl anfawl KongaHap anablHaa, a3blkka
TUETIH benweKTepai XXakcblsian Ta3anaHbi3.
Ocbl mManpganaHyLbl HyCKaynblKTaFbl

HycKaynapabl KapaHbi3.
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EckepTty

By KypblIFbl TEK yae sfgeTTerigen
KongaHyfa apHanfaH. On, backa
XKafdana, COHbIH, IWiHAEe: OAyKeHaepaeri
Kbl3MeTKepsiepre apHanfaH

acymnepge, keHcenepae, hepmepnik
LapyallblibiKTapaa kaHe coHaam backa
[0a Xepnepnae KosgaHblyfa apHaiMaFraH.
On menmaHxaHanapgblH, MoTeNnbaepaiH,
KOHaKyWniepaiH xaHe coHaam backa aa
MekemenepaiH TYPFblHAAPb! TapanbiHaH
KONAaHbIyFa apHa/IMafaH.

Kapaycbl3 KanablpcaHbl3 HeMece XnHay,
benlekTey, cakTay XaHe Tasanay

anAblHOA spKallaH Kypangbl KyaT Ke3iHeH
aXbIPATbIHbI3.

Kypangpl KengeHeH, Teric XkaHe TypakThbl
D0eTke KOWbIHbI3.

KypblnfbiHbl AypbIC KongaHbaca, Kaciou
HemMece XapTblslan Kacibn MakcaTTapaa
KOS OaHCa, naﬂnanaHyLubl HYCKayNblfbIHOAF bl
Hyckaynapfa camkec KkonpgaHbaca,

Keningik xapamcbl3 6onagbl xaHe Philips
KOMMaHUSAChl boNfFaH 3akbiMaapFa
DanNaHbICTbl Ke3 KeJIreH XayankepLinikTeH
bac TapTagbl.

KypbINfFbIHbI TEKCEPY HEMECe XeHaey YLUIH,
OHbl Tek KaHa Philips-TiH KbiI3MeT KepceTy
opTablfbiHa anapbiHbl3. KypblFbiHbl ©3iHi3
KeHOeyre TolpblCMaHbl3, anuTrnece Keningik
>KapaMcbl3 bonaapl.

ManpganaHbin 6oNFaHHaH KewiH, Kypanabl ToK
K©&3IHEH aXblpaTbIHbI3.

KypbliFbIHbI yCTaMac HemMece Ta3asamac
OypblIH, Kypanabl 30 MUHYTTaM CybITbIMN
anblHbI3.

Kypanga gaviblHOanfaH UHrpeaueHTTepaiH
Kapa He KOHbIp BonMal, anTbiH capbl
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6onbIN WhIFyblH KagafanaHbl3. Kynin keTkeH
Kas4blKTapblH asiblM TacTaHbl3. banfbiH
kKapTonTbl 180°C-geH Xofapbl MaHae
KyblpMaHbI3 (akpunamua Ty3inyiH azanty
YLLIH).

- CinkireH ke3ge cebetTi bocaty TyMMeciH
DOacnaHbis.

- [licipy kamepacblIHbIH, XOfapFbl aUMaFbIH
Tazanay kesinge abannaHbi3: bICTbIK Kbl3ObIpY
3N1eMeHTI, MeTann benLiekTepaiH, WeTi.

- OpKallaH MyJibTUNeLTe TafFaMHbIH TOJbIKTan
nicipinireHiHe Ke3 XeTKIi3iHi3.

- OpkKallaH, COHAan-ak, KalblkTaH backapy
DYyHKLMSACH HEMeCe KigipTinreH icke Kocyabl
nampanaHy Kesinge MynstmneLTi bakbiian
OTbIPFaHbIHbI3Fa KO3 XETKI3IHi3.

- Mawnbl TaFam nicipy KesiHae MyasTuneLw
TYTiH WbIFapybl MyMKiH. KalbikTaH 6ackapy
(PYHKLMACBIH HEMeCe KifipTisireH icke
KOCYAbl NanganaHy KesiHae epeklle Ha3ap
ayOapbIHbI3.

- KawsbikTaH backapy byHKUMSACbIH Oip
yakblTTa Tek Oip faHa agaM narganaHa
anaTblHbIH eCKepiHi3.

- KigipTinreH icke kocy yHKUMSCbIMEH OHAW
Oy3bl1aTbiH TaFaMpl MiCipy KesiHae cak,
OonbIHbI3 (bakTepusinap kebeti MyMKiH).

dneKTpoMarHuTTik epicrep (3M®O)

Ocbl Philips kypanbl 31eKTpoOMarHuTTiK epicTepre KaTbICTbl HapbIk,
KOJIOaHbICTaFbl CTaHAAPTTaP MEH epexesiepre carikec Kenem,.

ABTOMATTbI TYPAE emipy

Kypan aBToMaTTbl eLWwipy PyHKUMUACbIMEH XabapblkTanfaH. Erep
20 MUHYT iWiHae TyMMeHi 6acnacarbl3, Kypan aBToMaTTbl Typae
ewin kanaabl. Kypangbl KOSIMeH eLwipy YLUiH, KyaTTel KOCy/eLipy
TYMMeCiH 6acbiHbI3.



Ocbl 3aTThl caTbIN anyblHbI36eH KYTTbIKTalMbI3 XaHe Philips
KOMMaHUACbIHA KOLL KenpiHi3!

Philips ycbiHaTbIH Kongayabl TOMbIK NainaanaHy ywiH eHiMai
www.philips.com/welcome Beb-canTbiHa TipKeH3.

Philips asaporpuni — 6yn cynikTi TaraMaapabl a3 Mar Kocbin
HeMece Mawn Kocnawn xaHe 90%-Fa fAeliH a3 MaiMeH KyblpaTbIH
Giperer Rapid Air TexHoNOrnachl 6ap Xanfbi3 a3porpuib.
TexHonorus Philips Rapid Air TexHONOrnackl ke3 KesreH xxepae
TafaMAapAabl AavibiHOaWAbl, an Oi34iH «TeHi3 Xynabi3gapbl»
TypiHAeri AM3alH anfallkbl TicTereHHeH GacTan coHblHa AeniH
KepemeT HaTuxe bepep,.

Philips asaporpuniMeH cbipTbl KbITbIpak, ili Xymcak, 6onaTbiH
KyblpblIFaH KepeMeT TaFaMHaH 1933aT ana anachi3. [leHcaynbikka
nanganel, XblAaM api OHaw XONMeH aflyaH Typai Tafamaapabl
93ipJ1ey YLWiH KyblpblHbI3, KaKTaHbl3 XXaHe MiCipiHi3.

Kebipek WabbIT any ywwiH, MyabTUNeL Typasbl peLenTTep MeH
aknapatTel www.philips.com/kitchen Be6-canTbiHa oTin
anbiHbI3 Hemece [0S® Hemece Android™ apHanfaH Terid NutriU
KoNOaHbaChl™ XYKTEH;3.

*NutriU kongaHbackl eniHizge KomxkeTiMai 6onmaybl MyMKIH.
Byn xarmanga WwabbIT any ywiH xeprinikti Philips Be6-canTbiHa
KipiHi3.

YXannbl cunatrama

1 backapy naHeni

TemnepaTypaHbl apTTbipy BaTbipMachl
TemnepaTypaHbl ToMeHaeTy 6aTbipMach!
MeHto Tynmeci

ANpblH ana opHaTtblIFaH Ma3ip
Kocy/Buwipy Tynmeci

YakbITTbl a3anTy 6aTbipMachl
YaKkbITTbl apTThIpy HaTbipMach
YakbITTbl beiHeney

JKpaH

TemnepaTypa kepceTKiLi

Wi-Fi nHgukaTtopsl

MAX (EH, XXOf.) kepceTkiLui

Ceber

CebeTTi boCaTy TyMMmeci

Taba

ToK CbIMbl

Aya WbIFbIC Xepnepi

Aya KipeTiH TeciK

AT T IOTMMUON®W>

NGOV AWN
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WiFi uHAMKaTOpbIHBIH KYWi

Wi-Fi nHamkaTtopbl 2
ewlipyni

Wi-Fi nHapkatops! 2=
KOCYJibl

Wi-Fi unaukatopsl 2
XbIMbUTbIKTaN Typ

Wi-Fi uHayikatopbl 7
y3aK KallbIKTbIKMEH
XbIMbIbIKTaNA b

o Hewmece ci3niH Airfryer ci3nin ynaeri Wi-Fi-Fa kocbinmaraH (Wi-Fi
BacTankpl 6banTaybl a1i KyHre feiH opblHAANMaFaH), Hemece Ci3fiH
ynaeri Wi-Fi 6arinaHbic XofanfaH, Mbicasbl, yA4eri MapLipyTusatop
e3rephi HemMece a3porpuib MeH MapLIpyTU3aTOP apacblbiHOAfbI
KaLUbIKTbIK ©Te yiKeH

o NutriU kocbIMLLACbIHbIH KeMeriMeH 6anTay askTangbl XKaHe asporpusib
yngeri Wi-Fi-fFa kocysbl

e Hewmece asporpunb WiFi 6antay npouecci kesiHae «bantaynap»
pexuMiHae opHanackaH. dKpaHAa YL Cbi3blK KOPCETINTeH, an a3porpuib
6aTbipManapbl benceHai emec; Hemece erep ofl BypbiH KOCbINFaH 6onca,
XKbIMbIIBIKTANTbIH Xapblk ANOAbI a3porpunbin ynaeri Wi-Fi-Fa kocbiny
npouecciHae ekeHiH kepceTten,.

o Wi-Fi asporpunbgin Wi-Fi kbiameTiHae akaynbik 6ap. Ci3 asporpuibai
KOCy PyHKLMSACBIHCHI3 NariaanaHa anacel3 Hemece Philips KbiameTt
KepCeTyaiH Xenesn XeniciHe KOHplpay Liana anacbi3 Hemece Ci3fiH,
eniHi3geri TyTbIHyLWbIapabl Kongay opTasbliFbiHa XYriHe anachi3.

Anfawkbl peT KongaHap angbiHaa

Bapibik KanTay MaTepuasibiH abin TacTaHbI3.
KypangbiH 6apnbik XancblpmanapbiH HemMece 6enrinepiH
(komkeTimai 6onca) anbin TacTaHbi3.

Anfaw nanganan6ac 6ypbiH Kypanabl Tazanay TapaybiHAa
KepceTiireHaen MyKUsaT Ta3asiaHbi3.

NutriU konpaHObachbl

Philips asporpuninge WiFi MymMKiHAIM KOCYbl XX9HE TOMbIK,
asporpunb TaxipnbeciH any ywid NutriU kongaHbacbiHa
KOCblnyFa pykcaT 6epepni. KongnaHbana e3 cymnikTi pelenTrepinizai
TaHAan, onapabl asporpunbre xibepyre xaHe OHbI
cmapTdoHbIHbI3AaH bactayra 6onaabl. Ci3 yinae 6omMacaHbi3, Kan
xepae 6oncanpli3 Aa, 3iHi3aiH MHTeNNeKkTyanablk KypbliFblaa
nicipy NpouecciH icke Kocyapl, bakplnayabl XXaHe peTreyai
OpbIHAAM anachbl3.

Asporpunbpai kongaHb6ara xxanray

1 AsporpunbaiH BUIKacbiH KabblpFa po3eTkacbiHa KOCbIHbI3.
2 WiFi opHaty npoueciH 6actamac 6ypbiH CMapT KypbINFbIHbIH

yngeri WiFi xeniciHe Kon XeTiMA[ LWekTeHy opHanackaHbiHa
KO3 XKEeTKI3iHi3.

KonpgaH6anap aykeHiHeH Hemece www.philips.com/NutriU
TopabblHaH ©3iHi3AIH MHTEeNNeKTyanaplk KypblafeiFa Philips
NutriU kongaHbacbIH XyKTen anbin, Tipkey NpoLeciH
OpbIHAAHbI3 XXaHe 63 NpoduniHizae «MeHiH KypblFbl1apbiM»
GenimiHae KOCbIFaH asporpubai TaHAaHbI3.



KA3AK 11

4 Asporpunbgi Wi-Fi xxeniciHe KOCbIN, OHbI XXynTay YLUiH
KongaHbagafbl HyckayblKTapasl OpbIHAAHbI3.

5 Wi-Fi uHankaTopbl a3porpubiiH TYTbIHYLWbIIbIK,
NHTeperciHae YHeMI XaHbIiN TYpFaHaa, a3porpuib KOCy bl
6onagpl.

E EckepTne

o MynbtunewwTin ygeri 2,4 My, 802.11 b/g/n WiFi xeniciHe
KOCbI/IFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

e Wi-Fi kapanarbim 6anTaybl asaporpunbgi ynaeri Wi-Fi-Fa kocy yLiH
KaXerT.

o Kocbly npouecci ci3fiH akpngbl asporpubre Nutril kocsbiMLLaChbiH
KOCKaHAa Xacanabl.

» WiFi opHaTy npoueciH konaaHba apKbliibl HEMece a3porpusb
KYPbIFbICbIH TOKTaH axblpaTy apkbl/ibl TOKTaTyfa 6onaabl.

e JKynTtay npouecciH 6acTay yLwiH, TeMnepaTypaHbl TOMeHAeTY
HaTblpMachIH y3ak 6ackin TypbIHbI3 Aa, KonaaHbanafsl Hyckaynapas
opblHAaHbI3 Hemece NutriU 6anTaynapbiHAa OHbl icke KOChIHbI3.

OaybicneH 6ackapy

NutriU App KongaH6acbiH XXYKTEHi3.
NutriU konpaH6acbiH aaporpusibre KOCbiHbi3.

1
2
3 «TamakTbl KalWbIKTbIKTaH Micipyre» kesicim 6epiHis.
4

NutriU App KongaHb6acbiH gaybicTblK KOMeKLUi KongaHbachbl
ApKbINbl KOCbIHbI3. Byn KOCbIIbIMAbI Tikenen Tipkey
Ke3iHae Hemece KkeniHipek NutriU KkonpgaH6acbiHbIH,
napametpnepiHae opHaTtyfa 6onagbl. Erep ci3 NutriU
KonpaHb6acbiHaa faybicneH 6ackapynbl icke Kocy
MYMKiHAIriH KepmeceH;is, Kitchen+ dyHKLMACbIH faybICTbIK,
KemMekLi kongaHbacbl apKblsibl icke KOCbIHbI3.

E EckepTne

o [aybicTbik HGakbinay kongaHbackl 6onmaca, Airfryer KypbiFbicbiHA
KOMaHganap xibepy yLiH OHbl XYKTEHi3.

e TosblK JaybICTbIK KOMaHAanap AblobICTbIK Hackapy yLWiH KocbiMLIana
KO XeTimAai.
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NanpganaHyfa panbiHpay

1 Kypangbl TypakTbl, KOJIAEHEH, TETiC XXaHe XbllyFa Te3iMai
OeTKi KabaTTapFa KOMbIHbI3.

E EckepTne

e KypblIFbIHbIH YCTIHE HEMECEe XaH-KafblHa eLLUHapCe KOMMaHbI3. byn
aya aFblHbIH Dy3ybl XaHe Kyblpy HITUXeCiHe acep eTyi MYMKIH.

o XKyMbIC icTen TypFaH KypbIFbIHbI KabblpFanap MeH biablc-asik,
LwkaTapbl CUSKTb ByMeH 3akbIMAAHATbIH 3aTTapAblH KaHbIHa

HemMece acTblHa KOlFa bonmanbl.

o Pa3iHKe TbIFbIHObI TyFbIpAa KaaablpbiHbi3. OHbl AanbiHAAy angbiHaa
LeLwneHis.

Kypangbl kongaHy

Taram KecTteci

TemeHperi kecTe fanblHOAFbIHbI3 KENETIH TaFaM TypiepiHe
apHaJsiFaH Heri3ri napamMmeTprepai TaH4ayfa KemekTecei.

E EckepTne

e MbIHa NnapamMeTpiep yCbIHbINATbIHbIH €CTe cakTanbl3. IHrpeaneHTTep
LbIKKAH XepiHe, enliemiHe, niwiMiHe, confan-ak, OperiHe Kapaw
e3relle 6onaTbiHAbIKTaH, MHIPeaNeHTTePIHI3 yLWiH BapblHLLa carkec
KeneTiH NnapameTpre Keningik bepe anManmebis.

o Kebipek Taram kenemiH a3ipnenTiH kesae (Mbicasbl, KyblpmaluTap,
acliasHpap, caH eTTep, My3aaTbiiFaH Tickebacapnap), 6ipkenki
HaTWXKere KO XeTKi3y yLiH cebeTTeri UHrpeaneHTTepAi 2-3 peT
LarKaHbl3, aydapblHbl3 HeMece apanacTbipbiHbI3.

A3bIK Typnepi MuH.—Make. | YakblT | g oo batypa | Eckeprne
KTypnep Meswepi (MuH) patyp P

XKyka mMy3gatbiiFaH
pv kapTOoNTapsI
(7x7 mm/0,3x0,3
OIOonNM)

Ywnae a3ipfieHreH

pu KapTonTapbl
(>kyaHAbIFbl 10x10 MM/
0,4x0,4 gronm)

My3paTbiiFaH Tayblk,
eTiHIH KecekTepi

200-500 r/
7-18 yHUmMA

200-500 r/
7-18 yHUnS

200-600r/
7-21 yHuns

16-22

18-26

10-15

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

o Kabbingay anmbiHia

LanKaHbl3,
TOHKEPIHI3 Hemece
apasnacTbipbIHbI3

Kabbingay angbiHza
LanKaHbl3,
TOHKepiHi3 HeMece
apanacTbipbiHbI3

ApacblHAa Wwawnkan,
ayJapbin Hemece
apanacTtbipbin
TYPbIHbI3
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A3bIK Typnepi LTS LG, LTS Temnepatypa Eckeptne
KTypnep mMesepi (MuH) patyp P

Canmachkl bap
My3[aTblIFaH
KymmakTap

fambyprep (WamameH
150 r/5 yHums)

ET opamachl

Cynekci3 et kecekTepi
(wamameH 150 r/
5 yHUMSA)

KiHiwke wyxblkTap
(wamamer 50 r/
1,8 yHUMS)

Tayblk caHzapsl
(wamameH 125/
4,5 yHums)

TaybIKTbIH TOC €Ti
(wamamer 160 r/
4,5 yHums)

TyTac 6anbik,
(wamamen 300-400 r/
11-14 yHUMA)

BanbikTbIH cybe eTi
(wamamer 200 r/
7 yHUMS)

Apanac KekeHic
(ipinen TypanfaH)

MadduHoep
(wamameH 50 r/
1,8 yHUMs)

TopT

200-600 r/

7-21 yHums Ue=le
1-3 koTner 15-20
800/

28 yHuus 028
1-2 Kecek 11-15
1-6 benik 9-13
2-6 benik 18-24
1-3 6enik 20-25
1 BanbIk 15-20
1-3 (1 kabaT) | 22-25
200-600 r/

7-21 yHums 10-20
1-7 12-14
500 r/ 50-60
18 yHuMS

200°C/400°F

200°C/400°F

150 °C/300 °F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C/325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

» ApacblHia wankan,
aymapbin Hemece
apanacTbipbiIn
TYPbIHbI3

Micipyre apHanfaH
KYPbIIFbIHbI
navganaHbliHbI3

ApacbiHAa wavkan,
ayaapebIn Hemece
apanacTbipbin
TYPbIHbBI3

ApacbliHAa Wwankan,
ayJapbin Hemece
apanacTbipbin
TYPbIHbI3

ApacbiHOa Wwavkan,
aygapelin Hemece
apanactbipbin
TYPbIHbI3

Micipy yakbITbIH
KaJlayblHbI3LLa
OPHAaTbIHbI3
ApacbiHAa wavkan,
ayJapbin Hemece
apanacTtbipbin
TYPbIHbI3
MadduHre

apHaiFaH KasblnTbl
nanganaHbiHbI3

Micipyre apHanfaH
hopMaHbl
nanganaHbiHbI3
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A3bIK Typaepi LTS LG, LTS Temnepartypa Eckeptne
KTypnep mMesepi (MuH) patyp P

ANAbIH ana nicipinrex
HaH/Tokall (WamameH | 1-4 6enik 6-8 200°C/400°F
60 r/2 yHums)

« [licipyre apHanfaH

KYPbINFbIHbI
namaanaHbliHbI3
L. 500 r/ ° ° « KeTepreH ke3ge HaH
YWnaiH HaHbl 18 50-60 | 150°C/300°F .
yHLUNS KbI3ObIPY 3/1eMEHTiIHe

TUMENTIHAEN NiliHiH
BapblHLLIa Teric eTy
Kepek.

Asporpunbpe nicipy

n EckepTty

e Byn bicTbIK ayaga )XyMbiC iCTEATIH a3porpunb. Tabara man,

/
x{% Kyblpyfa apHanifaH Mai HeMmece 6acka CyMbIKTbIK KyMMaHbI3.

 blcTbiK GeTTepai yctamaHbi3. TyTKanapabl Hemece TeTikTepai
navaanaHbiHbI3. blcTbiK TaGaHbl bICTbIKKA TO3iMAi NneLke
apHanfaH KosfanmneH ycTaHbi3.

» Byn Kypan Tek yrae KonpaHyFa XacanfaH.

o Kypanpgbl anfaw pet naganaHfaHAa TYTiH WbIFybl MYMKiH. Byn
apeTTeri Hapce.

o Kypangbl anabiH ana Kbi3ablpyAblH KaXeTi KOK.

1 TbifbIHABI KAObIPFa pO3eTKacbiHA KOCbIHbI3.

2 TyTkaHbl TapTy apKblyibl TabaHbl cebeTneH Gipre
KYPbUTFbIAAH anblHbI3.
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3 WHrpepmeHTTEpai cebeTKke casnbiHbI3.

E EckepTne

e A3porpusib YNKeH Kenemaeri MHrpeaneHTTepAi a3ipnei anagpl.
[ypbic MenLepi xaHe bomxanabl nicipy yakbiTTapbl 60MbIHLLA «TaFam
KecTecCiH» KapaHpl3.

» «TaraMm kecTeci» 6enimMiHae KOPCEeTINreH KeNleMHeH acbipMaHbli3
Hemece cebeTTi «MAKC.» kepceTiMiHeH acbipa TONTbIpMaHbI3, cebebi

By TYNKi HATUXKEHIH canacbiHa bIKNan eTyi MyMKiH.

» Erep 6ip yakpITTa apTypni MHrpeaneHTTepAi 93ipferini3 kence,
onappbl 6ip yakpeITTa nicipmec OypblH, TYPSi MHFPeaMeHTTep YLUiH
KaXeTTi YCbIHbIIATbIH MIiCipy YaKbITbIH TEKCEPIHI3.

4 TabaHbl cebeTneH Gipre KanTagaH a3porpusibre cabliHbi3.

EckepTty

o Cebert canbiH6aca, TabaHbl NanganaHbaHbI3.

o KaTTbl KbI3bIN KeTETIHAIKTEH, NafanaHy KkesiHae )XaHe
navpanaHfaHHaH KeliH 6ipa3s yakbIT ©TKEH COH TabaHbl HeMece
cebeTTi ycTamaHbI3.

5 KypanfbiHbl KOCY YLWiH, KyaTTbl Kocy/©Owipy TynmeciH
B6acbiHbI3.

| 217

A B 6 KaxxeTTi TemnepaTypaHbl TaHAay YLiH TeMnepaTypaHbl
10 L YKOFapbllaTaTblH HEMece TOMEHOETETiIH TYMMeHi 6acbiHbI3.

7 KaxkeT yakbITTbl TaHAay YLiH TauMepAiH )XOFapbl TYUMeCiH
o A 6acbIHbI3.
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8 Micipy npoueciH 6acTay yLwiH Kocy/ewwipy TynmeciH
6acbiHbI3.

EckepTtne

e [licipy Ke3iHOe TemnepaTypa MeH YaKblT Ke3ekneH KepceTineai.

e [licipyfiH COHfbl MUHYTbI CEKYHOMEH CaHanagpl.

* OpTypAi TaFram Typnepi yLWiH Herisri nicipy napametpnepi bepinren
TafaM KecTeCiH KapaHpl3.

e [licipy npoLieci icke KOCbIIFaHAa XaHe Ci3fiH asporpuibs cMapT
KYPbIIFbIHbI3Fa XynTanfaHga, nicipy napametpnepid Nutril
KonpaHbacklHaH Kapayfa, bakpelnayfa, e3repTyre 6onagpl.

E KeHec

e [licipy yakpITblIHAOA, erep ci3 nicipy TeMnepaTtypacbiH Hemece yakbITblH
©3repTKiHi3 Kesce, OHbl OPbIHAAY YLUiH Ke3 KeJIreH yakblTTa cankec
BaTblpMaHbl XKOFapbl HeMece ToMeH Kapart 6acbiHbI3.

* [licipy npoueciH KigipTy yLWiH Kocy/eLwipy TylMeciH 6acbiHpbi3. [Ticipy
NPOLLeCCiH XanFacTblpy YLUiH, KOcy/eLwipy 6aTblpMacbiH KaTagaH
BacbiHbI3.

e TabaHbl xaHe cebeTTi WbiFapFaH Ke3ae Kypbl1fbl aBTOMAaTThl TYPAE
KigipTy pexumiHge 6onagsbl. Micipy npoueci Taba MeH cebeTTi
KanTadaH KypblaifblFa cajifaH Ke3fe Xanfacagbl.

» TemnepatypaHbl enwey GipniriH Llenbcuin rpapycraH ®@apeHrenT
rpagycbiHa Hemece KepiciHwe e3repTy yLiH, 6ip yakbiTTa
wamameH 10 cekyHA ilWiHAe TeMnepaTypaHbl apTTbIpy XaHe
TemMeHAeTy 6aTbipMachlH Gip yakbITTa 6acbiHbi3.

EckepTne

e 20 MUHYT ilWiHAE KAXETTI NiCipy yakbITbiH OpHATNACaHbI3, Kayinci3aik
LapanapblHa 6annaHbICTbl Kypana aBTOMaTTbl TYpAe eLesi.

» Kenbip nHrpegmneHTTEp NicCipy yakbiTbl OOMbIHLLIA apacbiHaa
Wwawkayabl HeMece ayfapyabl Tanan etefi («Taram kecteciH»
KapaHbi3). IHrpeaveHTTepai Wakay YLWiH KacTptonibMeH bipre
TabaHbl TapTbIN WbIFapbIHbI3 Aa, OHbl bICTbIKKA TO3IMAI KYMbIC
YCTENiHIH YCTiHe KOMbIHbI3, cebeTTi WhlFapy yLWwiH cebeTTi bocaTty
TyMMeciH 6acbin KaknasblH allblHbI3, cebeTTi pakoBMHaHbIH YCTIHAE
warkaHpi3. CogaH keniH cebeTTi Tabafa canbiHbI3 Aa, onapabl
KarTagaH Kypbl1FbiFa CablHbi3.

((!)) 9 Tarimep KOHbIpaybl €CTiireH Ke3ae, Nicipy yakbITbIHbIH
> ©TKeHiH 6ingipepi.

EckepTne

Micipy npoueciH KoNMeH TokTaTyFa 6onagbl. byn ywiH Kocy/ewwipy
TyMMeCiH 6acbIHpI3.

i
__\
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10 TaGaHbl TapTbIHbI3 Aa, UHIPEeAVUEHTTEPAIH falbiH eKeHiH
TeKCepiHi3.

EckepTty

» Micipy npoueci asKTanfaHHaH KeliH aaporpusb Tabacbl bICTbIK,
6onapbl. TabaHbl KYpbIIFbIAAH LblFapFaH Ke3ae OHbl 9pAanbiM
bICTBIKKA TO3iMAi XXYMbIC YCTeJliHiH YCTiHe KOMbIHbI3 (Mblcasbl,
bIAbIC acTbIHA KOATbIH TOCEM >XKaHe T.6.).

E EckepTne

* IHrpegneHTTEp 9Ni AanbiH 6onmaca, TabaHbl TYTKaChbiHaH ycTan
A3POrpPUSIbLIH, iLiHE Kapan CbIPFblTbIHbI3 XaHE OPHAaTbIIFaH yaKbITKa
BipHeLle MUHYT KOCbIHbI3.

11 WafblH nHrpeaneHTTepai (Mbicanbl, KyblpblsifaH
KapTon TinimaepiH) any ywiH, cebetTti 6ocaTy TYMMeCiH
6acbin, GipiHLWIi KaKNaFblH allblHbI3 XXOHE COCbIH cebeTTi
TYTKacbIHAH ycTan TabafaH cbipTKa KeTepiHi3.

EckepTy

» Micipy npoueciHeH KeniH, Taba, ceber, iLKi Kopnyc XXaHe
VHIPeaueHTTep bICTbIK 60/bIN Typaabl. A3porpunbaeri
VHrpegueHTTepAiH TypiHe GainaHbicTbl, TabagaH Oy LWbIFYbI
MYMKiH.

12 CebeTTiH iWliHAEriciH TocTaFaHFa HeMece TabaKKa casibiHbi3.
lwinpgericiH any ywiH sapkKaluaH cebeTTi TabagaH anbin
TacTaHbi3, cebebi bICcTbIK Mal TabaHbIH TYOiHAE Kanbin
KOIObl MYMKiH.

E EckepTne

e YIKeH Hemece Te3 Nicin KeTeTiH MHIrpeAneHTTepAi anbin Tactay yLWiH
NHrpeOoneHTTepaAl KeTepreHae KblCKbIlTapab! NanganaHbiHbI3.

e VIHrpeamneHTTepAeH WbIFaTbIH apTblk Mar HeMece epireH mawn
TabaHbIH TyOiHE XMHanaabl.

* [licipineTiH nHrpeaneHTTEp TypiHe BannaHbICTbl Tabadafrbl cebeTTi
aybICTbIpFaHHaH KeniH He BypbiH ap BenikTeH KeiH TabagaH kes
KeJireH apTblk Manbl HemMece epiTifireH Mangbl Kymbin anfbliHbl3 Kenyi
MYMKiH. CebeTTi biICTbIKKa Te3imMai 6eTke KOMbIHbI3. APTbIK HemMece
navganaHblFaH Manabl TOry YLiH bICTbIKKa TO3IMAI NeLlKe apHanfaH
Konfan KniHiz. CebeTTi Tabara KarTa canblHblI3.

NHrpeaoneHTTepaiH 6ip 6eniri oaribiH 6onFaHaa, asporpuib
OipaeH ekiHwWi 6eniriH nicipe ganbiH 6onaapl.

EckepTne

e backa bip 6enikTi a3ipneriHis kence, 3-12-kagamaapabl OpbiHAAHbI3. ‘
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JKbINbl €TiN caKTay peXkMMiH TaHaay

1 Asporpunbgi Kocy ywiH «Kocy/ewipy» TyriMeciH 6acbiHbI3.

2 Kbinygbl yctan Typy 6enriweci XbinblablKTaraH Ke3ge,
Ma3ip TYMMeCiH Xuipek 6acbiHbI3.

3 XKblnyapl ycray 6enrici XbInblibIKTaFraHaa Ma3ip
6aTblpMacbiH 6acbIHbI3.

E EckepTne

o Xbinbl eTin cakray Tanmepi 30 MUHyTKa Konblnagsl. Xblayabl yctay
YaKbITbIH ©3repTy YLiH (1-30 MUHYT), yakbITTbl a3alTy OaTbipMackiHa
HacbIHbI3. YakelT aBTOMaTTbl TYpAe pacTanaTsiH 6onansbl.

o TemnepaTypaHbl Xblayabl ycTay pexunMiHie e3repTyre 6onManabl.

4 Xbinyabl yctay peXXuMiH ToKTaTy yuwiH, Kocy/Owipy
6aTbipMacbiHa 6acbiHbI3. XKbinyAbl ycTay peXMMiH XXaHapTy
YLWiH, Kocy/ewwipy 6aTbipMacbiH KariTa 6acbiHbI3.

5 OKbinyabl ycray peXXUMiHeH LUbIFY YLiH, Kocy/eLwipy
6aTblipMackiH 6acbIHbI3.

KeHec

o Erep KybIpblsiFaH KapTon Tinimaepi cMsikTbl TaFaM Xblbl €Tin cakTay
peXnMiHAe KaTTbl KbITbIpaay CUNaTbiH XOFaNnTca, Xblbl €Tin cakTay
YaKbITbIH Kypanfbl epTepek eLwlipy apkblibl KbICKapTbIHbI3 HeMece
onapfbl 2-3 MuHyT 6orbl 180°C TemnepaTypaia KelTbiprafaHLla
nicipiHi3.
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E EckepTne

e XblSbl €TiN caKTay pexXnMi Ke3iHAe KypanablH iliH4eri xengeTkiw
MeH XbIbITKbILL apacbiHAa KOCbINbIN Typaabl.

e Xblbl €TIN caKTay PeXXMMi TaFaMblHbI3 a3pOorpusibae NicipinreHHeH
KeliH BipaeH Xblbl €TiMN cakTay YLWiH x)acanfaH. On KanTa XbinbiTyFa
apHanMafaH.

AnpbiH ana OpPHaTy apKblJibl naﬁbmnay

1 «Ayapa Kyblpy» 6enimingeri 1-5 Kagampapabl OpbIHAAHbI3.

2 MENU (Maz3ip) TynmeciH 6acbiHbi3. My3paTbinFaH
TickebGacap 6enrici XbInbiNbiKTanabl. KaxkeTTi opHaTbIFaH
M3H XbIMblJIbIKTaFaH canbiH, «Ma3ip» TyMeciH 6acbiHbI3.

3 Kocy/Ouwipy 6aTbipmacbiH 6ackin, Nicipy npouecciH icke
KOCbIHbI3.

E EckepTne

o TemeHperi KecTeleH OpHaTbIIFAH MIHAEP Typasibl KOCbIMLLA
aknapatTbl anyfa 6onanbl.
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AnppiH ana TemnepatypaHb!
anpabiH ana

opHaty

Canmarbl
(makc.)

angblH ajla OpHaTy | OpPHATY yaKbITbl
(MuH)

=&
My3aaTbliFaH 22 180°C/350°F 1520 r/
KapTon HerisiHgeri yHUMA
Tickebacapnap
=0 26 180°c/350°F | 220
banfbiH 18 yHUMA
KyblpbliifaH TaFram
d 24 180°C/350°F ;go r
TayblK asgKTapbl yHUMA
;Pp<
BanbIKTbIH cy6e 23 160°C/325°F 600 r/
eTi: WwamameH 200 21 yHUuma
r/7 yHUUA
. op
@ 13 180°C/350°F “5"(??’/@3“”@
MadbuH 18
/8 yHUMS
& 13 200°c/400F 3907
yHUUS

KaHblWTanfaH et

@ 600 r/

A 20 180°C/350°F
panac 21 yHUMA
KeKeHicTep
S KongaHy
30 80°C/175°F MYMKiH
Kbl eTin cakray emec

Aknapat

My3gatblnFaH

pv KapTOMbI,
KapTon KecekTepi,
arKplWTanfaH hpu
KapTOM XaHe T.C.C
KapTon HerisiHgeri
My34aTblFaH
Tickebacapnap.
Kabbingay angbiHaa
LanKaHbI3,
TOHKEPIHI3 Hemece
apanacTbipbiHbI3

YHAbl KAPTONTbI
navaanaHbiHbI3
10x10 mm/0,4x0,4
OIONM KaJslblH, Kecy

30 MUHyYT cyFa
OaTbIpbIn afblHbI3 A3,
KypfaTbin, 1 ac KacbIK,
Manfa 1/4 KOCbIHbI3
Kabbingay angbiHaa
LIanKaHbI3,
TOHKEPIHI3 Hemece
apanacTbipbiHbI3

6 Tayblk asgfbiHa AeviH
ApacbliHaa wankan,
aygapeblin Hemece
apanactbipbin
TYPbIHbI3

bip perenpe 7
MaduH

Cynekcis 2
>KaHbILUTaNFaH eT

Kecek kecinreH
[Micipyre apHanfaH
XL KypbIIFbIHbI
nanganaHblHbi3

Temnepatypa
peTTesiMeni
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Backa anfgblH ana opHaTyfa eTy

1 Micipy yakbITbiHOa NiCipy NPOLECCiH TOKTaTy YLWiH KyaT
Ke3iH Kocy/eLwipy 6aTbipMackiH 6acbkin, ycTan TyPbIHbI3.
COCbIH KYpbIIFbl KYTYy pexXxumiHae 6onaasbl.

il

2 KypbnfblHbI KOCY YLUiH «Kocy/eLwipy» TyMMeciH KanTa
6acbIHbI3.

3 KaxkeTTi opHaTbIIFaH MaH XbIMNbUIbIKTaFaH carbiH, «Ma3ip»
TYMMeCiH 6acbiHbI3.

4 Ticipy npoueciH 6acTtay ywiH «Kocy/ewipy» TyrimeciH
0acbIHbI3.

NutriU kocbiMwacbiHaH peLenTTi icke Kocy

1 Asporpunbgi Kocy ywiH, Kocy/ewwipy TyimMmeciH 6acbiHbI3.
2 ©siHi3piH cmapT-KypbinFbiaa Nutril konaaH6acbiH allbiHbI3
YKOHE KaslaFaH peuenTTi TabbIHbI3.

3 PeuenTTi awbiHbI3 )XaHe KonpgaHbaaa panbiHAAy NPoOLEecCiH
6acTaHbi3.
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a EckepTne

e A3porpunb yLiH 33ipfeHreH peLentrep OoMbIHLLA AalbiHAAFaH

Ke3fe peuenTTe KepceTinreHaen eHimaep menwepi
KONAAHbINATbIHbIHA KO3 XETKI3IHi3. OPTYpi MHrpeaneHTTepai Hemece
eHIMAEePaiH apTYyPNi MenWepiH NanganaHfaH Kesae nicipy yakbITbiH
peTTeHi3. ASporpwsb yLWiH a3ipneHbereH pelenTtrep 6oMbIHLWA
JaviblHAaFaH Ke3fe yakblT NeH TeMnepaTypa Ty3eTinyi kepek ekeHiH
ecTe cakTaHbl3.

% [

e PeuenTTi i3geyae Ci3fiH Kypbinfbl YLWiH 93ipJIeHreH peuenTrepai any

YLWiH ©3iHi34iH akbl1abl @3porpunbai PUNLTP KeMerimeH gunstpaen
ana anachbi3.

Micipy npouecci konaaHbafaH icke KOCbIIFaH Ke3ge ci3 nicipy
HanTaynapbiH COHbIMEH KaTap a3porpub 3KpaHbiHaH Kepe anachi3.
Ci3 aaporpunbaeri 6antayna Hemece KongaHbaga nicipy npouecciH
TOKTaTa HeMece e3repTe anachis.

Micipy npouecci askTanfaH kesae ci3 KkongaHbaaa Xblnyasl ycray
PEXMMIH icKe KOCa anacbi3 HeMece OHbl a3POrpuiibaeri «KblIbITYAbI»
anfblH ana opHaTtydaH 6acTan icke Koca anachis.

Erep Tamak ani ganbiH 6onmaca, i3 COHbIMeH KaTap KofigaHbana
Hemece asporpube nicipy NpoLecciH y3apTa anachl3.

Micipy yakbITbl askTanfaHfa AeniH Nicipy NpoLecciHeH LWbIFy YLWiH
asporpunbaeri Kocy/eLwipy 6aTblpMackiH 6ackin, ycTaHbi3 HeMece
nay3afa 6acblHpbI3, an COCbIH KoAaHbaAarbl TOKTaTy 6aTblpMackiH
DacbIHbI3.

Ci3 coHbiMeH KaTap NutriU konzapHbackiHaa fepbec yakpT neH
TemnepaTypaHbl Kyrre Kentipe anacois.

bacTbl 3KpaHHbIH TeMeHT i 6enirinae 6acTbl 3kpaHFa, peuenTrepre,
KON pexunmiHe, benimaepre Hemece Ci3giH Npodunbre eTyre
apHanfaH 6aTteipma 6ap. Kon pexurmi 6atbipmackiHa 6acbiHbI3
XaHe asporpunbre e3iHi3ain Aepbec yakbiTbl MEH TeMMepaTypachiH
XibepiHi3.

Yinpe )xacanfaH KapTon TiflimaepiH AanbiHpay

Asporpunbae KepeMeT ynae xacajafaH KapTon TiniMaepiH asipney
YLLIH:

®pun KapTOObLIH XacayFa Konanbl KAPTOMN TYPiH TaHOAHbI3,
MblICarbl, >KaKblHOA Ka3blM asnbiHFaH, (a34an) yHAbl KapTon.
Bipkenki HaTuxe any ywiH kaptonTsl 500 r/18 yHumMsigaH 6enin
ayaMeH KyblpfaH aypbic. KilwiripiMm KapTon yikeH KapTonka
KaparaHZa KbITblpnak 6onaabl.

KapTonTbl alblHbI3 XK9HE XiHilluKe TasKLanapFa KeciHi3
(kanbiHabiFbl 10 x 10 Mm/0,4 x 0,4).

KapTon TasikLwanapbliH Xbljibl cy 6ap TocTaFraHFa kKeMiHae
30 MUHYT casibin KOMbIHbI3.
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3 TocTtaraHpgbl 60caTbin, KapTon TadKLwaslapblH ManfbIKMNeH
Hemece Kafa3 MalsibiKneH KYpPfaTblHbI3.

4 TocTtaraHfa 6ip ac KacblK KyHOaFbIC MalbIH KyWbim,
TasiKLwanapabl TOCTaFaHFa canbin, TasiKWwanap CblpTbl Manr
OonFaHLIa apanacTbipbiHbI3.

5 Taskwanapabl TOCTaFaHHAH apTbiK Mai TOCTaFaHQa Kany
YWiH caycakTapblHbl36eH HeMece TecikTepi 6ap bigbicneH
anblHbI3.

E EckepTne

e ApPTbIK Mabl Tabafa Kylblin xibepmec yLwiH, cebeTTeri 6apbik,
TasiKLanapabl Tery yLiH TocTaFaHabl EHKeNTNeHis.

6 Taakwanapabl cebeTke casnblHbI3.

7 KapTon TasiklianapbiH KyblPblHbI3 XXdHe MNicipy yakbITbIHAA
cebeTTi 2-3 peT WanKaHbI3.

AbGannaHbi3

» TasanamacrtaH GypbiH ce6eTTi, TabaHbl YXdHEe KYPbUIFbIHbIH iLliH
961€eH CybITbIMN anbiHbI3.

e Taba, ce6eT NeH KypbUIFbIHbIH iLLKi )XaFbl )XaObICMaNTbIH
KabaTneH KantanfaH. MeTanaaH >kacasfaH ac Yi biAblCTapbiH
HeMece abpa3uBTi TasanayLubl 3aTTapAbl NanpanaH6aHbI3, cebebi
Oy >KabbicnanTbiH Ka6aTTbl 3aKbiMAAaybl MYMKIiH.

Kypanabl KongaHfaH caiiblH Ta3anaHbl3. Opbip KonaaHbICTaH
KelniH TabaHbIH TYOiHOEr Marabl anbin TacTaHbl3.

1 KypbinfbiHbl ©Wipy YLWiH KyaTTbl KOCY/eLwipy TyMMeciH
( "Vd) ) 6acbiHbI3 Aa, alaHbl po3eTKagaH cyblpbin,
KYPbIIFbIHbI CYbITbIHbI3.

KeHec

e A3pOrpuib Xbingamblpak, cyy yiliH Taba MeH cebeTTi anbin TacTaHbI3.

2 TabGaHbiH TybOiHOe epiTinireH Marabl Terin TacTaHbI3.

3 TabaHbl kaHe cebeTTi biAbIC XYFblll MalUMHAAA Ta3aslaHbi3.
CoHbIMeH KaTap, o/1apAbl bICTbIK, CYMeH, biAbIC XyyFa
apHasifaH cyMbIKTbIKMEH >KaHe aGpasuBTi emMmec CNoHXOeH
Tasasian anacbi3 («Tasanay KecteciH» KapaHbis).
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EckepTne

o Pa3iHKke TbifbIHbI ©ap KaCTPenAi blabIC >XyaTblH MallHaHbl CablHbI3.
Tazanay anfblHAa pa3iHKe TbIFbIHAOb! LWeLLneH;3.

Ea KeHec

o Erep Taram KangplkTapbl Tabara HeMece cebeTke Xabbicbin Kasca,
oJlapApl bICTbIK CyFa HeEMeCe bIbIC XYYyFfa apHalFaH CyMbIKTbIKKa
10-15 MUHYTKa 6aTblpbin KotoFa 6bonafbl. baTelpbin Ko TaFam
KanoblKTapblH XibiTeni )aHe OHbl any oHart 6onafbl. Man MeH Kipgi
KeTIpEeTiH bIObIC XXYyYyFfa apHasFaH CyMbIKTbIKTbI NanganaHbiHbi3. Erep
Tabana HeMece cebeTTe Mansibl JakTap Kasbin Kolca XaHe oflapabl
bICTbIK, CyMEH XHe bIAbIC XYFbILL CYyMbIKTbIKNEH KETipe anMacaHbl3,
Mawr bl KeTipeTiH CyMbIKTbIKTbl NanganaHbiHbI3.

o KaxeT 601ca, KbI3AbIpy IneMeHTiHe XabblCbin KanfaH Taram

BonaTTaH »acanfaH CbiMAbl WETKaHbl HEMeCe KaTTbl TaNllbIKTbl
LeTKaHbl NanaanaHbanbi3, cebebi 6y Kbi3ablpy IneMeHTiHaeri
KabaTka 3aKbIM KenTipyi MyMKiH.

KanablKTapblH XyMCaK-OpTalla Ta/llUbIKTbl LWeTKaMeH asyfa 60ﬂaﬂ,bl.

4 KypangbiH cbipTbiH AbIMKbUT LIYGepeKneH CYyPTiH;i3.

EckepTne

e backapy naHeniHge biFan KanMaybl TUic. TazafiaraHHaH KeniH
Hackapy naHeniH WwybepekneH MiHAETTI TYPLE KypPFaTbiHbI3.

5 Tamak KangbiKTapblH anbin TacTay YLiH, Kbi3AbIpY
3J/IEMEHTIH LUeTKaMeH Ta3aNaHbi3.

Ta3aJlaHbl3.

6 KypangbiH iLWiH bICTbIK CyMeH >KaHe KbIPManTbIH bICKbILLMEH
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Tasanay kecreci

a N
v v X
v v X

/

Cakray

1 Kypangbl po3eTkagaH aXKbIpaTbiM, CybITbIM asiblHbi3.

2 bapnbik 6enwekTepai cakTayablH angbiHga, onap Tasa
YKOHEe KypFak 60sybl KaXkeT.

E EckepTne

e A3porpunbAi anbin XypreHae oHbl 9pAanbiM KengeHeH Kymnae
yCTaHbI3. TabaHbl Aa KYPbIIFbIHbIH anabiHFbl 0enirinae ycTan TypbiHbI3,
cebebi 0N TOMEH eHKeNTINreH ke3ae 6ankaycbi3ga KypbiifblaaH
CbIPFbIN KeTyi MyMKiH. by ocbl 6enikTepdin 3akbiMAaHyblHa ceben
60nybl MyMKIH.

e OHbl anbIn Xypy xXoHe/HemMece cakTay angblHAa a3porpubaiy,
anbiHOanbl 6enikTepiHiH OeKITINreHiH TekcepiHi3.

OHpey

- byn taHba ocbl BHIMAI KanbINTbl TYPMbICTbIK KasablKneH
TacTayra 6onManTbIHbIH Gingipeni (2012/19/EU).

- DNeKTp XaHe 3NeKTPOHAbIK eHIMAePaiH KanabikTapbiH 6enek
KUHAY XOHIHAEer eniHi3fiH epexenepiH cakTaHbi3. Kokbicka
JOypbIC TacTay KOpLUaFaH opTaFra XaHe afaM AeHcay/blFbiHa
TUETIH 3UsiHAbl 9CepnepaiH anapiH anyfa kKemekrecen,.

CamkecTiK Typanbl geknapauus

MyHbimeH, DAP BV. HD9255 mynbtunewinib, 2014/53/EO
ONPEeKTUBACBIMEH COMKEC eKeHIH Xapusananabl.

EO conkecTik peknapaumsacbiHbIH TOMbIK M3TiHI Keneci MIHTepHeT
MeKeHXarblHAa komkeTiMai: https://www.philips.com.

HD9255 a3po rpuib MakcMMyM LWblFapaTtbiH KyaTel 92,9 mBT SNCK
6onatbiH 2,4 1Ty 802.11 b/g/n WiFi mogynimeH xabapikTanfaH.
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Keningik >xoHe Kongay

Erep ci3re aknapat HeMece Kongay KaxeT 6onca,
www.philips.com/support caiitbiHa KipiHi3 Hemece 6enek
OYHMEXY3iNiK Keningik napakLlacbliH OKbIHbI3.

Bargapnama XaHapTynapbl

MynsTmneL neH KonAaHbaHbIH KynUabIbFbl MeH Oypbic
KYMbICBIH KaMTaMachi3 eTy YLLUiH XaHapTy Kepek.

YakbIT oTe kefie KongaHba eH coHFbl 6argapnamara aBToMaTTbl
Typae XaHapTbiiagbl. COHbIMEH KaTap, MyfibTUMELL LWaFbiH
bafgapnamMaHbl aBTOMaTThl TYpAe XXaHapTadbl.

EckepTne

e JXaHapTyabl OpHaTy Ke3iHae asporpunbiid yngeri Wi-Fi-Fa kocynbl
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. CMapT-Kypbl/1Fbl Ke3 KeNreH xenire Kocysbl
6onybl MyMKiH.

* YHeMi eH COHFbl KonaaHba MeH MnkpobaraapnamMaHs
namganaHbliHbI3.

» barpapnamanslk kacakTama xeTingipynepi bonfania Hemece
Kayinciagik MaceneciH 6onabIpManTbIH XaHapTyap KOMKeTIMA,.

o LLlafblH GaFgapnama xxaHapTybl MybTUMNELL KYTY PeXUMIHAE
bonfaHOa aBTOMAaTThl TYpAE icke Kocblnadbl. byn xxanapTty 1 MUHYT
yakbITTbl anafbl XXaHEe MybTUMNELL SKPaHbIHAA «---» XbIMblIbIKTaN
Typagpl. Ocbl yakpIT iWiHAE MyAbBTURELTI NanganaHy MyMKiH emec.

Kypbinfbl yunecimpginiri

KonpaHba ynnecimainiri Typanbl ToMbIK aknapaTTbl any yLwiH, App
Store oyKeHiHOeri aknapaTtTbl KapaHbl3.

3aybITTbIK M3HAEPAI KOO

MynbTUNeLTiH 3aybITTbIK MaHAEPi OOMbIHLIA TeMNepaTypa KaHe
YaKbITTbIH XXOFapfbl TyMMenepiH 10 cekyHn 60bl 6ackin TYPbIHbI3.
CoHpa MynbTunew dyaaH 6einai yin WiFi xeniciHe kocblnmManpi
>KIHE CMapT KYpPblIFbiHbI30eH XXyNTacTblpblIManab!.

AKaynbiKTapabl )XOI0

Byn Tapayaa Kypanaga opblH anybl MYMKiH eH Ken

Ke3[eceTiH akaynbikTap XuHakTanfaH. Erep Temengeri
aKnapaTTbiH KEMeriMeH MaceneHi LWeLle afiMacaHbI3,
www.philips.com/support TopabbiHa Kipin, Xui KorbinaTeIH
cypakTap Ti3iMiH KapaHbl3 HeMece eniHi3aeri TyTbiHyLWbinapabl
Konfay opTanbifbiHa XxabapacbiHpl3.
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blkTman ceeGi

KypangplH, cblpTKbl
KaFbl Manganany
KesiHge Kpl3adbl.

MeHiH ynge
>KacasiFaH KapTon
Tinimgepim

©63iM KyTKeHaewn
WbIKNaabl.

Asporpunb
KOCbIIManabl.

Asporpunb ilwinge
Kerbip anbiHbIN
KasFaH fakTapabl
KepeMiH.

[LLIKi KbI3Ybl CHIPTKbI
kabblpfanapbiHa
Gepineni.

Kapton Typi gypbIc
TaHOa/IMaFaH.

CebeTTeri a3bIK-TyiK
MesiLepi TbiM Ker.

NHrpeoneHTTEPaiH,
Kernbip TypaepiH nicipy
YaKbITbIHbIH XXapTbICbl
oTKeHAe CiJIKinley Kepek.

Kypblfbl po3eTkaFa
XanfaHbaraH.

Bip po3eTkara bipHelue
Kypasn KOCblIFaH.

KabaTblH bankaycbi3na
yCTan Hemece KblpHarn
anyfa 6anaHbICTbI

a3porpunbAin TabacbiHOa

asfaFfaH WafblH JakTap
nanga 6onybl MyMKiH
(Mblcanbl, KaTTbl Ta3anay
KypanoapbiMeH Tazanay
XaHe/Hemece cebeTTi
cany kesiHge).

byn spetTeri Hopce. [ManpanaHy KesiHage
YCTayblHbI3 KepeK BapsbIk TyTKanap
yCTayFfa bonatelHAam cankbiH 6onaabl.

TaraMHbIH OypbIC NiCipinyiH KaMTamach!3
€Ty YLUiH KypblUIFbl KOCbIIFaH ke3ge Taba,
cebeT XaHe KyPbUTFbIHbIH iLLKi >KaFbl
dpKaLLaH bicTblk 6onagbl. byn 6eniktepi
9PKALLUaH KaTTbl bICTblK, 60Naabl.

Erep Kypangbl y3ak, yakbIT O0Mbl KOCY bl
KaNablpcaHbl3, Kenbip anmakTapbl ycTam
anManTbiHOaM bicTblK 6onaabl. byn
anMakTap Kypanga keneci benrilemen
GenrineHen;:

o\

blcTbik aimakTapbl 6enrini 6onfaH caTTe
>KIHE yCTam anMamnTbIH Ke3ae Kypas
TONbIKTaM NanganaHyfa Kayincis.

Kakcbl HaTUXenep any yLiH, 6anfbiH
YHAbI KapTonTapAbl NanganaHbiHbi3. Erep
KapToMThl cakTay kaxeT 6osca, onapasl
TOHA3bITKbILL CUAKTLI CalKblH OpTaga
cakTamaHbI3. KantamacbiH4a Kyblpyfa
apHanfaH gen xXasblifaH KapTonTapAbl
TaHOaHbI3.

Yvoe oavblHAanFaH KapTonThbl
a3ipney yLWiH ocbl NanganaHyLub
HyCKay/blfbiHOaFbl 22-0eTTe OepinreH
Hyckaynapabl OPbIHOAHbI3.

Ynhe pavblHOanfaH KapTonThbl
93ipJiey YLUiH OCbl NanganaHyLlbl
HyCKaynblfblHOaFbl 22-0eTTe OepinreH
HycKaynapabl OPbIHAAHbI3.

AllaHbIH KabblpFa po3eTKacbiHa AypbIC
KOCbIJIFaHbIH TEKCEPIH,3.

AsporpunbAiH BaTbl Xofapbl. backa
pO3eTKafa KOCbIM KOPIiHi3 XaHe
CaKTaHAbIPFbILWbIH TEKCEPIHI3.

CebeTTi Tabafa TuHiciHLWe TyCipy apkbliibl
3aKbIMHbIH, anablH anyfa 6bonaabl. Erep
cebeTTi BypbllIKa KOMCaHbI3, OHbIH,

Oyripi TabaHbIH KabblpFacbiHa COFbIbIM,
KabaTblHbIH KillKeHTan 6enikTepiHiH Tycin
KanyblHa akenyi MyMKiH. Erep ocbl xxafgan
OPbIH afica, MyHbIH 31SIH emMec eKeHiH 6inin
XKYPiHI3, cebebi nanganaHbinFaH bapnbik,
MaTepuangap Tafam yLiH Kayincis.
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blkTman ceGeGi

KypangaH ak TyTiH
WbIFabl.

Asporpunbain,
SKpaHbiH4a «E1»
navpga 6onagbi.

Asporpuib
KYPbIIFbICbIHAAFbI
WiFi >apblk gnonbl
eHfji >xaHbangbl.

KonpaHb6a xynTay
NPOLEeCiHiH CaTTi
opblHAAIMafFaHbIH
KepceTepn,.

MeHiH,
ancnnenimaoe «---»
XKbIMbIIbIKTANObI.

Mawnbl 3aTTapAbl nicipin
>KaTbIPChI3.

Tabapna angbiHfbl
navganaHygaH KanfaH
Man KangblkTapbl 6ap.

¥YHTaK HaH Hemece
aby TuiciHWe Tafamfa
KOs gaHblIManabl.

MapuHag, cymblk Hemece
€T WhIpblHAAaPbl Manaa
Hemece epiTiireH Manaa
Lwawblipanabl.

Kypblnfbl CbiHObI/akaybl
bap.

Ci3fiH aaporpuib aca
CybIK Xepae cakTanysbl
MYMKIH.

o A3pOrpuib KypblIFbIChl
eHai ynaoeri WiFi
XKeniciHe KOCblIMaraH.

o Ci3 ymaeri WiFi xeniciH
e3repTkeH 60J1ybIHbI3
MYMKIH.

Kamampapbl

KongaHbaga

cunaTTajiFaH peTneH

OpblHAAFaHbIHbI3AbI

TeKCepiHi3: angbimeH

KYPbIFblOafbl TYVIMeHi

DacblHbI3, OOaH KeniH

kongaHbaga xxynTtayapl

iCKe KOCbIHbI3.

Ci3giH asporpuib
barmapnama
>KacakTamachlH
>KaHapTaabl.

ApTbiK Manabl TabagaH abannan Terin
TacTan, nicipyai >anfacTblpblHbI3.

AK TYTiH Tabaaa Kbl3faH Maisbl
KanoplkTapaaH nanna 6onagel. op
KONAAHbICTaH KeliH apkallaH Taba MeH
cebeTTi Xakcblnan Ta3anaHblis.

YHTaK HaHHbIH ayafafbl KilLlKeHTaw
OenwekTepi ak TyTiHre cebenwwi 6onysbl
MYMKiH. OHBbIH >abblCyblH KaMTamachI3 Ty
YLLIH YHTaK HaH Hemece Xaby TyMMeciH
KaTTbl 6aCbIHbI3.

CebeTke canmaim TypbIn TaMakThl
KYPFaTblHbI3.

Philips LwyFbin 6annaHbic xeniciHe
KOHbIpay LWanbliHbI3 HeMece eniHisgeri
TYTbIHYLWbIIAPAbI KON4ay OpTasblfbiHa
xabapracblHbI3.

Erep ci3gin Kypblnfbl KOpLIaFaH opTa
TemnepaTypackl TOMEH Ke3fe cakTanca,
OHbI Xenire KanTa Kocnac bypbiH, KeMiHOe
15 MUHYT 6onbl Genme TemnepaTypacbiHa
OeViH XblNbITbIHbI3.

Erep cisgin ancnnenge «E1» nanga

6onca, Philips wysbln bannaHbic xeniciHe
KOHbIpay LWanblHbl3 HeEMece eniHi3geri
TYTbIHYLWbINAPAb! KOMAay OpTasblFbiHa
xabapnacbIHbI3.

XKynTay npoLieciH kongaHbaga
cvnaTTajiFaH peTrneH KanTanaHbi3. Erep
0J1 KeMeKTecnece, OpHaTy NPOLLECIH KanTa
OacTaHbI3.

KynTay npoueciH kongaHbana
cvnaTTajiFaH peTneH KantanaHbis. Erep
OJ1 KeMeKTecnece, OpHaTy NPoLeciH KanTa
0OacTaHbI3.

bafgapnamaHbl XXaHapTy NpoLLecciH
asKTayfa feniH wamMameH 6ip MUHYT
kyTiHi3. Ci3 baFgapiama xacakTaMachiH
KaHAPTY Ke3iH4e asporpunbai narganaHa
ASIMaNChbI3.
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Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, zapoznaj sie
doktadnie z ta ulotka informacyjna i zachowaj ja w razie potrzeby.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani
nie pfucz go pod kranem.

- Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty
sie do wnetrza urzadzenia, gdyz grozi to
porazeniem pradem.

- Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy
zawsze wktadac do kosza, aby zapobiec ich
zetknieciu sie z elementami grzejnymi.

- Podczas dziatania urzadzenia nie ktadz
zadnych przedmiotdw na otworach
wlotowych i wylotowych powietrza.

- Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to
doprowadzi¢ do pozaru.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona
jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo
urzadzenie.

- Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego
dziatania.

- Nigdy nie wktadaj do kosza zadnej ilosci
produktow, ktora przekracza maksymalny
poziom oznaczony na koszyku.

- Zawsze upewnij sie, ze grzatka jest czysta i ze
nie utkneta w niej zywnosc.

Ostrzezenie

- Jesli przewaod zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiany musi dokonac firma Philips,
pracownik serwisu lub odpowiednio
wykwalifikowana osoba, tak aby unikna¢
ewentualnego niebezpieczenstwa.

- Podtaczaj urzadzenie wytgcznie do
uziemionego gniazdka elektrycznego.

Za kazdym razem sprawdz, czy wtyczka
zostata prawidfowo wtozona do gniazdka
elektrycznego.



POLSKI 31

Urzadzenia nie nalezy podfaczac do
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
Dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania.

Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez

dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w
zakresie uzytkowania tego typu urzadzen,
pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat
korzystania z tego urzadzenia w bezpieczny
sposdb oraz zostang poinformowane o
potencjalnych zagrozeniach. Dzieci nie moga
bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie moze
byc czyszczone ani obstugiwane przez dzieci
ponizej 8 roku zycia. Starsze dzieci podczas
wykonywania tych czynnosci powinny byc
nadzorowane przez osoby dorosfe.
Przechowuj urzadzenie oraz przewod
sieciowy poza zasiegiem dzieci ponizej 8
roku zycia.

Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio
przy $cianie ani przy innych urzadzeniach.
Pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po obu stronach i

nad urzadzeniem. Nie stawiaj zadnych
przedmiotéw na urzadzeniu.

Podczas smazenia gorgcym powietrzem
przez otwory wylotowe powietrza uchodzi
gorgca para. Zachowaj bezpieczna odlegtosc
i nie zblizaj rak ani twarzy do pary ani do
otwordéw wylotowych powietrza. Réwniez
podczas wyjmowania patelni z urzadzenia
nalezy uwazad na gorgca pare i powietrze.
Nigdy nie uzywaj w urzadzeniu lekkich
sktadnikéw lub papieru pakowego.
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Przechowywanie ziemniakéw: temperatura
powinna by¢ odpowiednia dla
przechowywanej odmiany ziemniakow i
przekracza¢ 6°C w celu zminimalizowania
ryzyka wydzielania sie akrylamidu w
przygotowanej zywnosci.

Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence
gazowej, kuchence elektrycznej i elektrycznej
ptycie grzewczej ani w ich poblizu. Nie wkfadaj
go tez do rozgrzanego piekarnika.

Nigdy nie napetniaj patelni olejem.
Urzadzenia mozna uzywac, gdy temperatura
otoczenia wynosi od 5°C do 40°C.

Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij

sie, ze napiecie podane na urzadzeniu jest
zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.
Trzymaj przewdd sieciowy z dala od
rozgrzanych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na tatwopalnych
materiatach, takich jak obrus lub zastona, ani
w ich poblizu.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego
przeznaczeniem, opisanym w tej instrukgji

i korzystaj wytacznie z oryginalnych
akcesoriow firmy Philips.

Nie zostawiaj wtgczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Patelnia, kosz i reduktor ttuszczu nagrzewaja
sie w trakcie i po zakonczeniu uzytkowania
urzadzenia. Nalezy zawsze zachowac
0stroznosc.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj
wszystkie czesci urzagdzenia stykajace sie z
Zywnoscig. Stosuj sie do instrukgji zawartych
w instrukcji obstugi.
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Przestroga

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do normalnego uzytku domowego. Nie
jest ono przeznaczone do uzytku w takich
miejscach, jak kuchnie w sklepach, biurach,
na farmach i w innych miejscach pracy.

Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku
w hotelach, motelach, pensjonatach typu
,bed and breakfast” oraz innych miejscach
mieszkalnych.

Przed rozpoczeciem montazu, demontazu
lub czyszczenia urzadzenia, a takze wtedy,
gdy chcesz je schowac lub pozostawic bez
nadzoru, odtgcz je od zrédta zasilania.
Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i
stabilnej powierzchni.

Uzywanie tego urzadzenia w celach
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych badz
w sposob niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma
Philips nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody powstate w takich przypadkach.
Koniecznosc przegladu lub naprawy
urzadzenia zawsze zgtaszaj do
autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips. Nie podejmuj samodzielnych
prob naprawy urzadzenia. Spowoduje to
uniewaznienie gwarangji.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z
urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Przed chwyceniem lub czyszczeniem
urzadzenia odczekaj okoto 30 minut, aby
ostygto.

Sktadniki przygotowywane w urzgdzeniu
powinny miec po wyjeciu ztotawozotty kolor,
a nie ciemny lub bragzowy. Usuwaj spalone
resztki. Nigdy nie smaz swiezych ziemniakow
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w temperaturze powyzej 180°C (aby
zminimalizowac wytwarzanie akryloamidu).

- Podczas wstrzgsania sktadnikéw nie naciskaj
przycisku zwalniajacego kosz.

- Zachowaj ostroznosc podczas czyszczenia
gornej czesci komory gotowania: goracy
element grzejny, krawedzie metalowych
czesci.

- Zawsze upewnij sie, ze jedzenie
przygotowywane w urzadzeniu Airfryer jest
w petni ugotowane.

- Zawsze upewnij sie, ze masz kontrole
nad urzadzeniem Airfryer, takze podczas
korzystania z funkcji zdalnego sterowania lub
opdznionego startu.

- Podczas gotowania ttustych potraw z
urzadzenia Airfryer moze wydobywac sie
dym. Zachowaj szczegdlng ostroznosc
podczas korzystania z funkcji zdalnego
sterowania lub opdznionego startu.

- Upewnij sie, ze tylko jedna osoba korzysta
z funkcji pilota zdalnego sterowania w tym
samym czasie.

- Uwazaj podczas przygotowywania tatwo
psujgcych sie potraw, korzystajac z funkg;ji
opdznionego startu (z powodu mozliwosci
rozwijania sie bakterii).

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy i jest zgodne z
wszystkimi przepisami dotyczacymi pél elektromagnetycznych.

Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego
wytaczania. Jedli w ciggu 20 minut nie zostanie nacisniety zaden
przycisk, urzadzenie wyfgczy sie automatycznie. Aby recznie
wylaczy¢ urzadzenie, nacisnij wytacznik.
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Gratulujemy zakupu i witamy w firmie Philips!

Aby w petni skorzystac z obstugi swiadczonej przez firme

Philips, nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie
www.philips.com/welcome.

Airfryer firmy Philips to jedyne urzadzenie tego typu wyposazone
w wyjatkowa technologie Rapid Air, ktéra umozliwia smazenie
ulubionych produktéw bez oleju lub z jego niewielkim dodatkiem
i zmniejszenie zawartosci ttuszczu w potrawach nawet do 90%.
Dzieki technologii Rapid Air firmy Philips potrawy sa opiekane ze
wszystkich stron, a konstrukcja w ksztatcie rozgwiazdy zapewnia
Swietne rezultaty i doskonaty smak.

Teraz mozesz cieszy¢ sie doskonale przygotowanymi smazonymi
potrawami — chrupigcymi na zewnatrz i miekkimi w srodku.
Mozesz smazy¢, grillowac i piec, aby przyrzadzad réznorodne
smaczne dania w zdrowy, szybki i tatwy sposdb.

Wiecej pomystow, przepiséw i informacji dotyczacych
urzadzenia Airfryer mozna znaleZ¢ na stronie internetowej
www.philips.com/kitchen. Mozna réwniez pobra¢ bezptatna
aplikacje NutriU na urzadzenia z systemem 10S® lub Android™.
*Aplikacja NutriU moze by¢ niedostepna w niektérych krajach.
W takim przypadku odwied? lokalng strone internetowa firmy
Philips, na ktérej znajdziesz inspiracje.

Opis ogoiny

1 Panel sterowania

A Przycisk zwiekszania temperatury
B Przycisk zmniejszania temperatury
C  Przycisk Menu

D Menu zaprogramowanych ustawien
E  Wylacznik

F Przycisk skracania czasu

G Przycisk wydtuzania czasu

H Wskaznik godziny

| Ekran

J Wskaznik temperatury

K Wskaznik Wi-Fi

Wskaznik ,MAX"

Koszyk

Przycisk zwalniajacy kosz

Patelnia

Przewdd zasilajacy
Kratka wylotu powietrza
Wlot powietrza

ONOOUVIAWN
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Stan wskaznika WiFi

o Urzadzenie Airfryer nie jest podtaczone do domowej sieci WiFi (brak
Wskaznik WiFi 5 jest wstepnej konfiguracji WiFi) lub pofaczenie z domowa siecig WiFi zostato
wylgczony utracone z powodu np. zmiany routera domowego lub zbyt duzej
odlegtosci miedzy Airfryer a routerem

» Konfiguracja za pomoca aplikacji NutriU zostata zakonczona, a

btE el B e sntee) urzadzenie Airfryer jest potaczone z domowa siecig WiFi

o Urzadzenie Airfryer jest w trybie ,konfiguracji” podczas procesu
konfiguracji sieci WiFi. Na ekranie widoczne sa trzy kreski, a przyciski
Wskaznik WiFi %> miga urzadzenia Airfryer sg nieaktywne. Jesli urzadzenie byto juz podtaczone,
migajaca dioda LED oznacza, ze Airfryer jest w trakcie faczenia sie z
domowa siecig WiFi.

« Dziatanie sieci WiFi urzadzenia Airfryer jest zaktécone. Airfryer mozna
uzywac bez funkcji facznosci, mozna zadzwonic na linie serwisowa firmy
Philips lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Wskaznik WiFi 2 miga z
dtugimi przerwami

Przed pierwszym uzyciem

1 Usun wszystkie elementy opakowania.

2 Usun wszystkie nalepki i etykiety (jesli dotyczy) z
urzadzenia.

3 Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczys¢ urzadzenie
zgodnie ze wskazéwkami w rozdziale dotyczacym
czyszczenia.

Aplikacja NutriU

To urzadzenie Philips Airfryer obstuguje sie¢ Wi-Fi, dzieki ktérej
tgczy sie z aplikacjg NutriU, aby umozliwi¢ Ci korzystanie z
urzadzenia Airfryer w petni. W aplikacji mozesz wybrac ulubione
przepisy, wystac je do urzadzenia Airfryer i uruchomic z urzadzenia
mobilnego. Mozesz rozpocza¢, monitorowac i dostosowac proces
gotowania na urzadzeniu mobilnym z dowolnego miegjsca, nawet
jesli nie jestes w domu.

Laczenie urzadzenia Airfryer z aplikacja

1 Wit6z wtyczke urzadzenia Airfryer do gniazdka elektrycznego.

2 Przed rozpoczeciem prostej konfiguracji sieci WiFi upewnij sie,
Ze urzadzenie mobilne jest potaczone z domowa siecig WiFi.

3 Pobierz aplikacje NutriU na urzadzenie mobilne ze sklepu
z aplikacjami lub ze strony www.philips.com/NutriU,
zarejestruj sie i wybierz podfgczone urzadzenie Airfryer w
zaktadce ,Moje urzadzenia” w swoim profilu.

4 Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi w aplikacji, aby
podfaczy¢ urzadzenie Airfryer do sieci WiFi i sparowad je.

5 Gdy wskaznik LED WiFi na interfejsie uzytkownika Airfryer
Swieci swiattem ciggtym, urzadzenie Airfryer jest podtaczone.
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a Uwaga

» Upewnij sie, ze urzadzenie Airfryer jest potaczone zdomowa siecia
Wi-Fi 2,4 GHz 802.11 b/g/n.

e Aby podtaczy¢ urzadzenie Airfryer do domowej sieci WiFi, wymagana
jest prosta konfiguracja sieci WiFi.

e Proces parowania polega na potfaczeniu aplikacji NutriU z
inteligentnym urzadzeniem Airfryer.

e Proces konfiguracji sieci WiFi mozna anulowac za pomoca aplikacji
lub poprzez odtaczenie urzadzenia Airfryer od pradu.

e Aby rozpoczac proces parowania, nacisnij i przytrzymaj przycisk
zmniejszania temperatury i postepuj zgodnie z instrukcjami w
aplikacji lub uruchom go w ustawieniach aplikacji NutriU.

Sterowania glosem

Pobierz aplikacje NutriU.
Potfacz aplikacje NutriU z urzadzeniem Airfryer.

1
2
3 Wyraz zgode na ,gotowanie zdalne”.
4

Potacz aplikacje NutriU z aplikacjg asystenta glosowego.
Potaczenie to mozna wykonac bezposrednio podczas
wdrazania lub pézniej w ustawieniach aplikacji NutriU. Jesli
opcja aktywacji sterowania gtosowego w systemie NutriU
nie jest widoczna, nalezy aktywowac funkcje Kitchen+ w
aplikacji asystenta glosowego.

E Uwaga

« Jesli nie masz aplikacji do sterowania gtosowego, pobierz ja, aby
wystac polecenia do urzadzenia Airfryer.

e Szczegdtowe polecenia gtosowe sg dostepne w aplikacji do
sterowania gtosowego.

Przygotowanie do uzycia

1 Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i poziomej
powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

E Uwaga

@ * Nie ktadZ na urzadzeniu ani po jego bokach zadnych przedmiotéw.
Moze to zaktdcic przeptyw powietrza i wptynad na rezultaty smazenia.

» Nie stawiaj wigczonego urzadzenia w poblizu przedmiotoéw, ktére
moglyby ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary — np. $ciany czy
szafki — ani pod takimi przedmiotami.

» Pozostaw gumowa zatyczke w naczyniu. Nie wyjmuj jej przed
gotowaniem.
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Zasady uzywania urzadzenia

Cienkie mrozone frytki
(7x7mm/0,3x0,3
cala)

Domowe frytki
(10x 10 mm/0,4 x 0,4
cala grubosci)

Mrozone kawatki

kurczaka

Mrozone sajgonki

Hamburger
(okoto 150 g/5 undji)

Pieczen
Kotlety miesne bez
kosci (okoto 150 g/

5 ungji)

Cienkie kietbaski
(okoto 50 g/1,8 uncji)

Udka z kurczaka
(okoto 125 g/4,5 undji)

Piers z kurczaka (okoto
160 g/6 uncji)

Ponizsza tabela pozwala wybra¢ podstawowe ustawienia dla
przygotowywanych réznych rodzajow jedzenia.

Uwaga

» Pamietaj, ze podane ustawienia sg jedynie propozycjami. Sktadniki
moga sie rézni¢ pochodzeniem, wielkoscia i ksztattem oraz
moga pochodzi¢ od réznych producentdw, dlatego nie mozemy
zagwarantowad, ze sugerowane ustawienie sprawdzi sie idealnie.
e Podczas przygotowywania wiekszej ilosci jedzenia (np. frytek,
krewetek, udek, mrozonych przekasek) potrzasnij, obroc lub
wymieszaj skfadniki w koszu 2 lub 3 razy w celu uzyskania

optymalnych efektow.

Min. - maks.
ilos¢

200-500 g/
7-18 undji

200-500 g/
7-18 undji

200-600 g/
7-21 uncji

200-600 g/
7-21 uncji

1-3 kotlety

800 g/
28 undji

1-2 kotlety

1-6 sztuk

2-6 sztuk

1-3 sztuki

16-22

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

« Potrzasnij, obréd lub
wymieszaj 2-3 razy

Potrzasnij, obrdd lub
wymieszaj 2-3 razy

Potrzasnij, obrdd lub
wymieszaj w pofowie
€zasu smazenia

Potrzasnij, obroc lub
wymieszaj w potowie
Czasu smazenia

Uzyj akcesorium do
pieczenia

Potrzasnij, obréd lub
wymieszaj w pofowie
Czasu smazenia

Potrzasnij, obréc lub
wymieszaj w pofowie
€zasu smazenia
Potrzasnij, obréd lub
wymieszaj w potowie
Czasu smazenia

(i -m
Temperatura
(min)
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Cata ryba (ok. 300-
400 g/11-14 undji)

Filet rybny
(okoto 200 g/7 uncji)

Mieszanka warzyw
(grubo posiekana)

Babeczki (okoto 50 g/
1,8 uncji)

Ciasto
Wstepnie upieczony

chleb/butki
(okoto 60 g/2 uncje)

Chleb domowy

Min. - maks.
ilos¢

1 ryba

1-3
(1 warstwa)

200-600 g/

7-21 uncji

1-7

500 g/

18 ungji

1-4 sztuki

500 g/

18 ungji

Smazenie gorgcym powietrzem

28 Temperatura
(min) P

15-20

22-25

10-20

12-14

50-60

6-8

50-60

200°C/400°F

160°C/325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150°C/300°F

Dostosuj czas
gotowania do
wiasnych preferencji
Potrzasnij, obréd lub
wymieszaj w pofowie
€zasu smazenia

Uzyj foremek do
babeczek

Uzyj formy do ciasta

Uzyj akcesorium do
pieczenia

Ksztatt powinien

by¢ mozliwie jak
najbardziej ptaski, aby
chleb nie stykat sie z
elementem grzejnym
podczas wyrastania
ciasta.

n Przestroga

» Urzadzenie Airfryer wykorzystuje gorgce powietrze. Nie
napetniaj patelni olejem, ttuszczem do smazenia ani innym
ptynem.

 Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni. Korzystaj z uchwytéw i
pokretet. Do wyjmowania i podnoszenia patelni nalezy uzywac
rekawic ochronnych.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

» Podczas pierwszego uzycia z urzagdzenia moze wydostawac sie
niewielka ilos¢ dymu. Jest to zjawisko normalne.

» Wstepne rozgrzewanie urzadzenia nie jest konieczne.
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1 Widz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

2 Wyjmij patelnie z koszem z urzadzenia, pociggajac za
uchwyt.

3  Wiéz sktadniki do kosza.

Uwaga

» Urzadzenie Airfryer umozliwia przygotowanie wielu produktow.
Zalecane ilosci sktadnikow i przyblizone czasy gotowania podane sa w
JTabeli zywnosci”.

e Nie nalezy przekraczac zalecanej ilosci skfadnikow wymienionej w
JTabeli zywnosci” ani napetniac kosza powyzej wskaznika ,MAX",
poniewaz moze to negatywnie wptynad na efekt koricowy.

 Jesli chcesz przygotowac kilka roznych sktadnikédw jednoczesnie,
przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz, czy zostat ustawiony
wiasciwy czas gotowania dla réznych sktadnikdw.

4 W16z patelnie i kosz z powrotem do urzadzenia Airfryer.

Przestroga

» Nie uzywaj patelni bez wtozonego do niej kosza.

» Nie dotykaj patelni ani kosza podczas dziatania urzadzenia oraz
krétko po jego zakonczeniu, poniewaz elementy te nagrzewaja
sie do bardzo wysokiej temperatury.

5 Nacisnij wylacznik, aby wtaczyé urzadzenie.
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6 Nacisnij przycisk regulacji temperatury, aby wybrac zadana
temperature.

__
——
L
——
A —
L
LI

7 Nacisnij przycisk regulacji czasu, aby wybrad zadany czas.

8 Nacisnij wytacznik, aby rozpoczaé proces gotowania.

a Uwaga

e Podczas smazenia temperatura i czas sa wyswietlane na przemian.

e Przez ostatniag minute smazenia czas jest odliczany w sekundach.

e Tabela zywnosci zawiera podstawowe ustawienia gotowania dla
réznych rodzajéw jedzenia.

e Po rozpoczeciu procesu gotowania i sparowaniu urzadzenia Airfryer z
urzadzeniem przenosnym mozna wyswietla¢, kontrolowac i zmieniac
parametry gotowania takze w aplikacji NutriU.

E Wskazowka

e Aby zmienic czas lub temperature podczas gotowania, w dowolnym
momencie nacisnij odpowiedni przycisk w gore lub w dét.

e Aby wstrzymad proces gotowania, nacisnij wytgcznik. Aby wznowic
proces gotowania, nacisnij ponownie wyfgcznik.

e Urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wstrzymania po
wyciggnieciu patelni i kosza. Smazenie bedzie kontynuowane, gdy
patelnia i kosz zostana ponownie umieszczone w urzadzeniu.

« Aby zmienic¢ jednostke temperatury ze stopni Celsjusza na
stopnie Fahrenheita lub odwrotnie w urzadzeniu Airfryer,
nacisnij jednoczesnie i przytrzymaj przez okoto 10 sekund
przyciski zwiekszania i zmniejszania temperatury.
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Uwaga

« Jesli zadany czas gotowania nie zostanie ustawiony w ciggu 20 minut,
urzadzenie wylfaczy sie automatycznie ze wzgledow bezpieczenstwa.

o Niektérymi sktadnikami nalezy wstrzasnac lub obrdcic je po uptywie
potowy czasu gotowania (patrz ,Tabela zywnosci”). Aby potrzasna¢
sktadnikami, wyciggnij naczynie z koszem, umies$¢ je na zaroodpornym
blacie, przesun pokrywe, nacisnij przycisk zwalniajacy kosz, aby wyjac
kosz, a nastepnie potrzasnij koszem nad zlewem. Nastepnie umies¢
kosz w patelni i wsun jg z powrotem do urzadzenia.

(]

Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy
oznacza, ze ustawiony czas smazenia minat.

Uwaga

Proces smazenia mozna zatrzymad recznie. W tym celu nacisnij
wytacznik.

<z

10 Wyciagnij patelnie i sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Przestroga

» Patelnia urzadzenia Airfryer jest goraca po zakonczeniu
smazenia. Po wyjeciu z urzadzenia nalezy zawsze odktadac ja na
powierzchnie zaroodporna (np. podstawke pod garnek).

Uwaga

« Jesli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, wsun patelnie z powrotem do
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer, trzymajac jg za uchwyt, a
nastepnie dodaj kilka minut do ustawionego czasu.

11 Aby wyjaé mate sktadniki (np. frytki), zsun pokrywe,
nacisnij przycisk zwalniajacy kosz, po czym wyjmij go.

Przestroga

» Po zakonczeniu procesu smazenia patelnia, kosz, wewnetrzna
komora oraz sktadniki s bardzo gorace. Zaleznie od rodzaju
sktadnikéw w urzadzeniu Airfryer z patelni moze wydobywac sie
para.
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12 Oprdznij zawartos$¢ kosza, umieszczajac jg w misce lub
na talerzu. Zawsze nalezy wyjac kosz z patelni, aby go
oprézni¢, poniewaz na dnie patelni moze znajdowac sie
goracy ole;j.

E Uwaga

* W celu wyjecia duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
SZCZypCow.

» Nadmiar oleju lub wytopiony ttuszcz ze sktadnikéw gromadzi sie na
dnie patelni.

 Zaleznie od rodzaju sktadnikow w urzadzeniu moze byc¢ konieczne
ostrozne wylanie nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu z patelni
po kazdej pordji lub przed potrzasnieciem lub odfozeniem kosza na
patelnie. Zawsze umieszczaj kosz na zaroodpornej powierzchni.
Podczas wylewania nadmiaru oleju lub wytopionego ttuszczu nalezy
uzywac rekawic ochronnych. W16z kosz z powrotem do patelni.

Gdy sktadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢
urzadzenia wielofunkcyjnego Airfryer do przygotowania
nastepnych potraw.

Uwaga

« Jesli chcesz przygotowac nastepna porcje, powtdrz czynnosci od 3 do
12.

Wybieranie trybu utrzymywania ciepta

1 Nacisnij wytacznik, aby wiaczyé urzadzenie Airfryer.

2 Naciskaj przycisk menu tak czesto, jak miga ikona
utrzymywania ciepta.
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3 Nacisnij wytacznik, aby uruchomic tryb utrzymywania
ciepta.

E Uwaga

» Czas utrzymywania ciepta jest ustawiony na 30 minut. Aby zmieni¢
czas utrzymywania ciepta (1-30 minut), nacisnij przycisk skracania
czasu. Czas zostanie automatycznie potwierdzony.

* W trybie utrzymywania ciepta nie mozna zmienic¢ temperatury.

4 Aby wstrzymac tryb utrzymywania ciepta, nacisnij
wytacznik. Aby wznowid tryb utrzymywania ciepta, nacisnij
ponownie wyfacznik.

5 Aby opuscic¢ tryb utrzymywania ciepta, nacisnij i
przytrzymaj wytacznik.

Wskazowka

e Jesli potrawa — np. frytki — traci chrupkos¢ w trybie utrzymywania
ciepfa, skroc¢ czas utrzymywania ciepta poprzez wczesniejsze
wytgczenie urzadzenia lub dodatkowo opiekaj przez 2-3 minuty w
temperaturze 180°C/350°F.

E Uwaga

o W trybie utrzymywania ciepta wentylator i grzatka wewnatrz
urzadzenia wiaczaja sie od czasu do czasu.

e Tryb utrzymywania ciepfa zostat zaprojektowany w celu utrzymywania
temperatury dania, ktére wtasnie zostato przygotowane w urzadzeniu
Airfryer. Tryb ten nie jest przeznaczony do ponownego podgrzewania
jedzenia.

Gotowanie za pomocg zaprogramowanego ustawienia

1 Wykonaj czynnosci od 1 do 5 opisane w czesci ,Smazenie
gorgcym powietrzem”.

2 Nacisnij przycisk Menu. Ikona zamrozonych przekasek
miga. Naci$nij przycisk Menu tyle razy, az zacznie migac
zadane zaprogramowane ustawienie.
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Zaprogram(_)wany Zaprogramowana | Waga Informacje
czas (min) temperatura (UELEY)

=
Mrozone
przekaski z
ziemniakdow

S0

Swieze frytki

d

Podudzia z
kurczaka

<

22

26

24

Filet z ryby (okoto | 23

200 g / 7 uncji)

Babeczka

4

Kotlety miesne

13

3 Rozpocznij proces gotowania, naciskajac wytacznik.

E Uwaga

e W ponizszej tabeli znajdziesz wiecej informacji na temat
zaprogramowanych ustawien.

180°C/180°C

180°C/180°C

180°C/180°C

160°C/325°F

180°C/180°C

200°C/400°F

5009/
18 undji

500 g/
18 ungji

7509/
26 uncji | e

600 g/
21 uncji

50g/1,8
ungji na
babeczke

300 g/ .
11 ungji

Mrozone

przekaski na bazie
ziemniakow,

takie jak mrozone
frytki, todeczki
ziemniaczane, frytki
w kratke, itp.
Potrzasnij, obrdd
lub wymieszaj 2-3
razy

Uzyj maczystych
ziemniakéw

10x 10 mm /0,4 x
0,4 cala grubosci
Namaczaj przez 30
minut w wodzie, a
nastepnie dodaj od
Ya do 1 tyzki oleju
Potrzasnij, obrdd
lub wymieszaj 2-3
razy

Do 6 udek z
kurczaka
Potrzasnij, obrdd
lub wymieszaj

e 7 babeczek za

jednym razem

Do 2 kotletéw bez
kosci
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Preset Zaprogramowany | Zaprogramowana | Waga Informacje
czas (min) temperatura (maks.)

« Grubo posiekane

600 g/
20 180°C/180°C o Uzyj akcesorium do
l\/I|eszanka 21 ungji pieczenia XL
warzywna
55 » Nie mozna
30 80°C/175°F nie dot. regulowac

Utrzymywanie

ciepla temperatury

Zmiana zaprogramowanego ustawienia na inne

1 Podczas procesu gotowania nacisnij i przytrzymaj
wytacznik, aby zatrzymac proces gotowania. Urzadzenie
przejdzie w tryb gotowosci.

»if

2 Nacisnij wytacznik ponownie, aby wiaczy¢ urzadzenie.

3 Nacisnij przycisk Menu tyle razy, az zacznie miga¢ zagdane
zaprogramowane ustawienie.
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4 Nacisnij wytacznik, aby rozpoczad proces gotowania.

Rozpoczecie przepisu w aplikacji NutriU

1 Nacisnij wytacznik, aby wiaczyé urzadzenie Airfryer.
2 Otwoérz aplikacje NutriU w urzadzeniu mobilnym i
wyszukaj preferowany przepis.

Otworz przepis i rozpocznij proces gotowania w aplikacji.

E Uwaga

» Upewnij sie, ze podczas gotowania wg przepisdow opracowanych
dla urzadzenia Airfryer uzywasz takiej samej ilosci produktdw
spozywczych, jak podano w przepisach. W przypadku korzystania z
innych skfadnikéw lub innej ilosci produktow spozywczych dostosuj
czas gotowania. Podczas gotowania wg przepiséw, ktore nie zostaty
opracowane dla urzadzenia Airfryer, pamietaj, ze czas i temperatura
moga zostac¢ dostosowane.

Eq wskazswka

 Korzystajac z filtra wyszukiwania przepiséw mozna filtrowac
inteligentne urzadzenie Airfryer w celu uzyskania przepiséw
opracowanych dla urzadzenia.

e Po rozpoczeciu procesu gotowania za pomoca aplikacji ustawienia
gotowania sg widoczne rowniez na ekranie urzadzenia Airfryer.

e Proces gotowania mozna wstrzymac lub zmienic¢ ustawienia na
urzadzeniu Airfryer lub w aplikacji.

e Po zakonczeniu procesu gotowania mozna uruchomic tryb
utrzymywania ciepta w aplikacji lub uruchomic go z poziomu
wstepnie ustawionego poziomu ,utrzymywanie ciepta” w urzadzeniu
Airfryer.

« Jeslijedzenie nie zostato jeszcze przyrzadzone, mozna przediuzyc czas
gotowania w aplikacji lub w urzadzeniu Airfryer.

e Aby zakonczy¢ proces gotowania przed uptywem czasu gotowania,
nacisnij i przytrzymaj wytacznik na urzadzeniu Airfryer lub nacisnij
przycisk pauzy, a nastepnie ikone zatrzymania w aplikacji.

» Mozesz takze uruchomic swoj czas i temperature w aplikacji NutriU.

e U dofu ekranu gtéwnego znajduje sie przycisk umozliwiajacy
przejscie do ekranu gtéwnego, przepisow, trybu recznego, artykutow
lub profilu. Nacisnij przycisk trybu recznego i przeslij swoj czas i
temperature do urzadzenia Airfryer.
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Przygotowanie domowych frytek

Aby przygotowac w urzadzeniu Airfryer pyszne domowe frytki:

- Wybierz gatunek ziemniakéw odpowiedni na frytki, np.
Swieze, (lekko) maczne ziemniaki.

- Najlepiegj jest przygotowywac frytki w porcjach po
maksymalnie 500 gramow/ 18 uncji, co pozwoli usmazyc je w
réwnomierny sposéb. Wieksze frytki sg zwykle mniej chrupkie
niz mniejsze.

1 Obierz ziemniaki i pokrdj je w stupki
(o grubosci 10 x 10 mm/0,4 x 0,4 cala).

2 Namaczaj stupki ziemniakéw w misce wody przez co
najmniej 30 minut.

3 Nastepnie wyjmij stupki i osusz za pomocg papierowego
recznika lub recznika do naczyn.

4 \Wlej tyzke oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w stupki
ziemniaki i mieszaj do momentu, gdy beda pokryte olejem.

5 Wyjmij stupki z miski rekoma lub za pomoca sztuécéw tak,
aby nadmiar oleju pozostat w misce.

Uwaga

e Nie przechylaj miski w celu przefozenia do kosza wszystkich stupkow
za jednym razem, aby nadmiar oleju nie dostat sie na patelnie.

6 Przetdz ziemniaki do kosza.

Usmaz pateczki ziemniaczane i potrzasnij koszem 2-3 razy
podczas gotowania.

Czyszczenie

Ostrzezenie

» Kosz, patelnia oraz wnetrze urzadzenia musza kompletnie
ostygnac przed rozpoczeciem czyszczenia.

« Patelnia, kosz oraz wnetrze urzadzenia sa pokryte powtoka
zapobiegajaca przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw
kuchennych ani srodkéw sciernych, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki.

Po uzyciu zawsze wyczysc urzadzenie. Po kazdym uzyciu

urzadzenia wylej olej z dna patelni.

1 Nacisnij wytacznik zasilania (/o ), aby wytaczyc¢ urzadzenie,
wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az
urzadzenie ostygnie.
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E Wskazowka

» Wyjmij patelnie i kosz, aby urzadzenie Airfryer szybciej ostygto.

Wylej z dna patelni olej lub wytopiony ttuszcz.

Patelnie i kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna je réwniez
my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
za pomoca delikatnej ggbki niepowodujacej powstawania
zarysowan (patrz ,Tabela dotyczaca czyszczenia”).

E Uwaga

* Wbz naczynie z gumowa zatyczka do zmywarki. Nie zdejmuj

gumowej zatyczki przed czyszczeniem.

E Wskazowka

o Jesli resztki jedzenia przywarty do patelni lub kosza, pozostaw je

w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn na okoto
10-15 minut. Namoczenie spowoduje odklejenie sie resztek
jedzenia i utatwi ich usuniecie. Uzywaj ptynu do mycia naczyn, ktory
rozpuszcza oleje i ttuszcze. Jesli nie jestes w stanie usunac plam

z tluszczu pozostatych na patelni lub koszu za pomocg goracej
wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzyj ptynnego srodka
odtfuszczajacego.

W razie potrzeby resztki jedzenia, ktore przywarty do elementu
grzejnego, mozna usunac szczotka szczecinowg o miekkim lub
Sredniej twardosci wiosiu. Nie wolno uzywac szczotek drucianych
ani szczotek szczecinowych o twardym wiosiu, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powtoki elementu grzejnego.

4 Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.

E Uwaga

» Upewnij sig, ze panel sterowania nie jest wilgotny. Po wyczyszczeniu

osusz panel sterowania szmatka.

5 Wyczysé element grzejny za pomocg szczoteczki do

czyszczenia w celu usuniecia wszelkich osaddw z resztek
jedzenia.
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6 Wyczys¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i delikatna
gabka niepowodujaca powstawania zarysowan.

Tabela dotyczaca czyszczenia

v v X

v v X

/

Przechowywanie

1 Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

2 Przed odstawieniem urzadzenia do przechowywania
upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

E Uwaga

» Podczas przenoszenia zawsze trzymaj urzadzenie Airfryer w pozydji
poziomej. Upewnij sie, ze trzymasz patelnie z przedniej strony
urzadzenia, poniewaz patelnia z koszem moze sie z niego wysunac
w sytuacji przypadkowego przechylenia urzadzenia w doét. Moze to
doprowadzi¢ do uszkodzenia tych czesci.

» Przed przeniesieniem lub schowaniem urzadzenia Airfryer nalezy
zawsze upewnic sig, ze jego wyjmowane czesci sg prawidtowo
zamocowane.
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Recykling

- Ten symbol oznacza, ze produktu nie mozna zutylizowac z
pozostatymi odpadami domowymi (2012/19/UE).

- Nalezy postepowac zgodnie z obowigzujacymi w danym kraju
przepisami dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowa utylizacja pomaga
chroni¢ srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym, DAP B.V. o$wiadcza, ze urzadzenie Airfryer HD9255
jest zgodne z Dyrektywa Europejska 2014/53/UE.

Petny tekst deklaracji zgodnosci z normami UE jest dostepny pod
nastepujacym adresem internetowym: https://www.philips.com.
Urzadzenie Airfryer HD9255 jest wyposazone w modut WiFi 2,4
GHz, 802.11 b/g/n o maksymalnej mocy wyjsciowej 92,9 m\W EIRP.

Gwarancja i pomoc techniczna

Jesli potrzebujesz pomocy lub informacji, odwiedz strone
www.philips.com/support lub zapoznaj sie z oddzielng ulotka
gwarancyjna.

Aktualizacje oprogramowania

Regularna aktualizacja jest niezbedna dla ochrony prywatnosci i
prawidtowego dziaftania urzadzenia Airfryer oraz aplikacji.

Od czasu do czasu aplikacja jest automatycznie aktualizowana do
najnowszej wersji oprogramowania. Oprogramowanie sprzetowe
urzadzenia Airfryer jest aktualizowane automatycznie.

E Uwaga

e Podczas instalowania aktualizacji upewnij sie, ze urzadzenie Airfryer
jest podfagczone do domowej sieci WiFi. Urzadzenie mobilne mozna
podtaczy¢ do dowolnej sieci.

e Zawsze nalezy korzysta¢ z najnowszej aplikacji i oprogramowania
sprzetowego.

» Aktualizacje beda dostepne w przypadku wprowadzenia ulepszen
oprogramowania lub aby zapobiec problemom dotyczacym
zabezpieczen.

o Aktualizacja oprogramowania sprzetowego jest uruchamiana
automatycznie, gdy urzadzenie Airfryer jest w trybie gotowosci.

Ta aktualizacja trwa do 1 minuty, a na ekranie urzadzenia Airfryer
pojawia sie migajacy znak ,---". W tym czasie nie mozna korzystac z
urzadzenia Airfryer.
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Zgodnosc¢ z urzadzeniami

Szczegdtowe informacje na temat zgodnosci aplikacji mozna
znalez¢ w sklepie App Store.

Zerowanie ustawien fabrycznych

Aby przywrdci¢ ustawienia fabryczne urzadzenia Airfryer,
jednoczesdnie nacisnij i przytrzymaj przyciski regulacji temperatury i
czasu przez 10 sekund.

Urzadzenie Airfryer zostaje wtedy roztaczone z domowa siecia Wi-
Fii przestaje by¢ sparowane z urzadzeniem przenosnym.

Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna
sie zetkna¢, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki
okaza sie niewystarczajace do rozwigzania problemu, odwiedz
strone www.philips.com/support, na ktérej znajduje sie lista
czesto zadawanych pytan, lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Jest to zjawisko normalne. Wszystkie

Zewnetrzna czes¢ | Ciepto z wewnatrz uchwyty i pokretta, jakich trzeba
urzadzenia mocno | promieniuje na zewnetrzne dotykac podczas korzystania
sie nagrzewa. scianki. urzadzenia, pozostajg wystarczajgco

chtodne, aby byfo to mozliwe.

Patelnia, kosz i wewnetrzna czesc
pokrywki zawsze nagrzewaja sie po
wigczeniu urzadzenia, aby zapewnic
prawidtowe przygotowanie jedzenia.
Elementy te zawsze sg zbyt gorace,
aby ich dotykad.

Jesli pozostawisz urzadzenie
wigczone przez dtuzszy czas, niektére
miejsca stang sie zbyt gorace, aby ich
dotykad. Miejsca te sg oznaczone na
urzadzeniu nastepujaca ikona:

/\

O ile pamietasz o goracych miejscach
i unikasz ich dotykania, urzadzenie
jest catkowicie bezpieczne w
uzytkowaniu.
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Domowe frytki nie
spetniaja moich
oczekiwan.

Nie mozna wigczyc
urzadzenia Airfryer.

Wewnatrz
urzadzenia Airfryer
wystepuja miejsca
ze ztuszczong
powtoka.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Uzyto niewfasciwego gatunku
ziemniakdw.

W koszu znajduje sie zbyt
duza ilos¢ sktadnikdw.

Pewne typy sktadnikow
wymagaja wstrzasniecia
po uptywie potowy czasu
gotowania.

Urzadzenie nie jest
podfaczone do sieci
elektrycznej.

Do gniazdka jest
podtfaczonych kilka urzadzen.

Ztuszczanie moze wystgpic
wewnatrz patelni urzadzenia
Airfryer na skutek
przypadkowego dotykania
lub zadrapania powtoki (np.
podczas czyszczenia twardymi
narzedziami i/lub wkfadania
kosza).

Potrawy smazone w
urzadzeniu sa tfuste.

Na patelni wcigz znajduja
sie resztki ttuszczu z
poprzedniego uzycia.

Panierka nie przywarta
prawidtowo do zywnosci.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj
Swiezych, macznych ziemniakdéw. Jesli
musisz przechowywac ziemniaki, nie
przechowuj ich w zimnym otoczeniu,
np. w lodéwce. Wybieraj ziemniaki,
na opakowaniu ktérych znajduje sie
informacja, ze nadaja sie do smazenia.

Aby przygotowac domowe frytki,
postepuj zgodnie z instrukcjami
ze strony 49 niniejszej instrukg;ji
obstugi.

Aby przygotowac domowe frytki,
postepuj zgodnie z instrukcjami

ze strony 49 niniejszej instrukgji
obstugi.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidfowo
wtozona do gniazdka elektrycznego.

Urzadzenie Airfryer ma duzg moc.
Sprawdz inne gniazdka i bezpieczniki.

Aby zapobiec uszkodzeniu, nalezy
prawidfowo opuszczac kosz na
patelnie. W przypadku wktadania
kosza pod katem jego boki moga
uderzac o patelnie, powodujac
ztuszczanie sie powtoki. Jesli co$
takiego ma miejsce, informujemy,
Ze nie jest to niebezpieczne,
poniewaz wszystkie uzyte materiaty
sg przystosowane do kontaktu z
Zywnoscia.

Ostroznie odlej nadmiar oleju lub
wytopiony tfuszcz z patelni i kontynuuj
smazenie.

Biaty dym powstaje w wyniku
podgrzewania resztek ttuszczu na
patelni. Zawsze po zakonczeniu
korzystania z urzadzenia doktadnie
wyczys¢ patelnie i kosz.

Mate czastki panierki unoszace sie
w powietrzu moga powodowac
powstawanie biatego dymu.
Dokfadnie przycisnij panierke do
zywnosci, aby ja do niej przykleic.



POLSKI 55

Na ekranie
urzadzenia Airfryer
pojawia sie
komunikat ,E1".

Dioda LED WiFi w
urzadzeniu Airfryer
juz sie nie swieci.

Aplikacja pokazuije,
ze proces
parowania sie nie
powiodt.

Na wyswietlaczu
miga symbol ,,---".

Marynata, ptyn lub soki miesne
pryskaja na wytopiony tfuszcz.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Urzadzenie Airfryer moze by¢
przechowywana w miejscu, w
ktérym jest zbyt zimno.

« Urzadzenie Airfryer nie jest
juz potaczone zdomowa
siecig WiFi.

« Domowa sie¢ WiFi zostafa
zmieniona.

Sprawdz, czy kroki zostaty

wykonane w kolejnosci

opisanej w aplikacji:

najpierw nacisnij przycisk na

urzadzeniu, a nastepnie wiacz
parowanie w aplikacji.

Urzadzenie Airfryer aktualizuje
oprogramowanie sprzetowe.

Osusz sktadniki przed wiozeniem do
kosza.

Zadzwon na linie serwisowa Philips
lub skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta w swoim kraju.

Jesdli urzadzenie byfo przechowywane
w niskiej temperaturze, odczekaj co
najmniej 15 minut przed ponownym
podtaczeniem urzadzenia do zasilania,
az nagrzeje sie ono do temperatury
pokojowe;j.

Jesdli na ekranie nadal pojawia sie
komunikat ,E1", zadzwon na linie
serwisowa Philips lub skontaktuj sie

z Centrum Obstugi Klienta w swoim
kraju.

Powtdrz proces parowania w
kolejnosci opisanej w aplikacji. Jesli
to nie pomoze, ponownie uruchom
proces konfiguracji.

Powtdrz proces parowania w
kolejnosci opisanej w aplikacji. Jesli
to nie pomoze, ponownie uruchom
proces konfiguracji.

Odczekaj okoto minuty przed
zakonczeniem procesu aktualizagji
oprogramowania sprzetowego. Nie
mozna korzystac z urzadzenia Airfryer
podczas aktualizacji oprogramowania
sprzetowego.



56 ROMANA
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Important

Citeste cu atentie aceste informatii importante Thainte de a utiliza
aparatul si pastreaza-le pentru consultare ulterioara.

Pericol

Nu scufunda aparatul in apa si nici nu il clati
la robinet.

Pentru a preveni electrocutarea, nu permite
patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.
Pune Intotdeauna in cos ingredientele

pe care doresti sa le prajesti, pentru a nu
permite contactul cu elementele de incalzire.
Nu acoperi orificiile de admisie si de evacuare
a aeruluiin timpul functionarii aparatului.

Nu umple tava cu ulei, deoarece acest lucru
poate provoca un pericol de incendiu.

Nu folosi aparatul daca stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul este deteriorat.

Nu atinge niciodatd interiorul aparatului in
timpul functionarii.

Nu introdu niciodatd o cantitate de alimente
care depaseste nivelul maxim indicat pe cos.
Asigura-te intotdeauna ca elementul de
incdlzire este liber si ca nu exista alimente
blocate in acesta.

Avertisment

In cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de Philips,
reprezentantul sau de service sau de
personal calificat in domeniu pentru a evita
orice pericol.

Conecteaza aparatul numai la o priza

de perete cu Impamantare. Asigura-te
intotdeauna ca stecherul este bine introdus
in priza de perete.

Acest aparat nu este destinat operarii prin
intermediul unui cronometru exterior sau al
unui sistem separat de telecomanda.
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)

Este posibil ca suprafetele accesibile sa
devina fierbinti in timpul utilizarii.

Acest aparat poate fi utilizat de catre
persoane care au capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau care sunt lipsite de
experientd si cunostinte si copii cu varsta
minima de 8 ani daca sunt supravegheati sau
instruiti cu privire la utilizarea Tn conditii de
sigurantd a aparatului si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sd se joace cu
aparatul. Curatarea siintretinerea de cdtre
utilizator nu trebuie efectuate de copii, decat
daca acestia au varsta de peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Nu [3sa aparatul si cablul acestuia la
indemana copiilor cu varsta de sub 8 ani.

Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau de
alte aparate. Lasa un spatiu liber de cel putin
10 cm in spatele, in ambele parti laterale

si deasupra aparatului. Nu aseza nimic pe
partea superioara a aparatului.

In timpul prajirii cu aer fierbinte, se
elibereaza abur fierbinte prin orificiile de
evacuare a aerului. Nu iti apropia mainile
sau fata de abur si de orificiile de evacuare

a aerului. De asemenea, trebuie sa ai grija la
aburul si la aerul fierbinte atunci cand scoti
tava din aparat.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de
ambalare in aparat.

Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie
sa fie potrivita pentru soiul de cartofi
depozitati si trebuie sa fie mai mare de

6°C pentru a reduce la minimum riscul

de expunere la acrilamida din produsul
alimentar preparat.
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- Nu aseza aparatul pe sau langa o soba pe
gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe electrice
si plite electrice sau Intr-un cuptor incalzit.

- Nu umple niciodata tava cu ulei.

- Aparatul este proiectat pentru a fi utilizat la
temperaturi ambiante Tntre 5°C si 40°C.

- Tnainte de a conecta aparatul, verifica daca
tensiunea indicatd pe aparat corespunde
tensiunii de alimentare locale.

- Nutine cablul electric de suprafete fierbinti.

- Nu aseza aparatul pe materiale inflamabile,
precum fete de masa sau perdele, si nicin
apropierea acestora.

- Nu utiliza aparatul in alt scop decat cel
descris Tn acest manual si foloseste numai
accesorii Philips originale.

- Nu ldsa aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

- Tava, cosul si reductorul de grasime devin
fierbinti Tn timpul utilizarii aparatului si dupa
aceea, asa ca manevreaza-le intotdeauna cu
grija.

- Curata foarte bine componentele care
vin Tn contact cu alimentele inainte de a
utiliza aparatul pentru prima oara. Consulta
instructiunile din manual.

Atentie

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic obisnuit. Nu este conceput pentru
utilizarea n medii cum ar fi bucatarii ale
angajatilor din magazine, birouri, ferme sau
alte medii de lucru. De asemenea, aparatul
nu este conceput pentru utilizarea de cdtre
clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si alte
medii rezidentiale.
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Deconecteaza intotdeauna aparatul

de la sursa de alimentare daca il lasi
nesupravegheat si inainte de a-l asambla,
dezasambla, depozita sau curata.

Asaza aparatul pe o suprafata orizontala,
plata si stabila.

Daca aparatul este utilizat in mod
necorespunzator, in regim profesional

sau semiprofesional sau fara respectarea
instructiunilor din manualul de utilizare,
garantia poate fi anulata, iar Philips isi va
declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

Pentru verificare sau reparatii, du aparatul
numai la un centru de service Philips
autorizat. Nu incerca sa repari aparatul
personal, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

Scoate intotdeauna aparatul din priza dupa
utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca aproximativ 30
de minute Tnainte de a-I manevra sau curata.
Prepara ingredientele in aparat pand cand
devin galben-aurii si nu inchise la culoare
sau maronii. Indeparteaza resturile arse. Nu
prdji cartofi proaspeti la o temperatura de
peste 180°C (pentru a reduce la minimum
generarea de acrilamida).

Nu apdsa butonul de eliberare a cosuluiin
timpul agitarii.

Ai grija cand cureti partea superioara a
camerei de preparare: elementul de incdlzire
si marginile pieselor metalice sunt fierbinti.
Asigura-te intotdeauna ca alimentele sunt
complet gatite Tn Airfryer.
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- Asigura-te intotdeauna ca ai controlul asupra
aparatului Airfryer, inclusiv atunci cand
utilizezi functia de la distanta sau pornirea
intarziata.

- Cand gatesti alimente grase, Airfryer poate
sa produca fum. Ai mare grija cand folosesti
functia de control de la distantd sau pornirea
intarziata.

- Asigura-te ca o singura persoana foloseste
functia de control de la distanta la un
moment dat.

- Aigrija cand gatesti alimente usor perisabile
cu functia de pornire intarziata (se pot
acumula bacterii).

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele si reglementdrile
aplicabile privind campurile electromagnetice.

Inchidere automata

Acest aparat este echipat cu o functie de oprire automata. Daca
nu apesi niciun buton n interval de 20 de minute, aparatul se
opreste automat. Pentru a opri manual aparatul, apasa butonul de
pornire/oprire.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips,
Tnregistreaza-ti produsul la www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer este singura friteuza Airfryer cu tehnologia unica
Rapid Air cu care Tti poti prdji alimentele preferate cu putin ulei sau
chiar fara si cu pana 90 % mai putina grasime.

Cu tehnologia Philips Rapid Air, alimentele sunt gatite pe toate
partile, iar designul in forma de stea de mare ofera rezultate
perfecte de la prima pana la ultima Tnghititura.

Acum te poti bucura de alimente prajite perfect, crocante la
exterior si moi la interior. Prajeste, prepara la gratar, rumeneste si
coace pentru a prepara o varietate de mancaruri gustoase, gdtite
fntr-un mod sandatos, rapid si usor.

Pentru mai multa inspiratie, retete si informatii despre Airfryer,
acceseaza www.philips.com/kitchen sau descarca aplicatia
gratuita NutriU pentru iOS® sau Android™.

*Este posibil ca aplicatia NutriU sa nu fie disponibila in tara ta.

In acest caz, acceseazs site-ul web Philips local pentru inspiratie.

Descriere generala

1 Panou de control

Buton de crestere a temperaturii
Buton de reducere a temperaturii
Buton de meniu

Meniuri cu presetari

Buton de pornire/oprire

Buton de reducere a timpului
Buton de crestere a timpului
Indicarea orei

Ecran

Indicator de temperatura
Indicator Wi-Fi

Indicator MAX

Cos

Buton de eliberare cos

Tava

Cablu de alimentare

Orificii de iesire a aerului

Fanta de admisie a aerului

AT T IOTMMUON®W>

ONOUVAWN
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Starea indicatorului Wi-Fi

Indicatorul Wi-Fi @ este | ¢ Fie Airfryer nu este conectat la reteaua Wi-Fi de domiciliu (nu s-a efectuat

stins pana acum configurarea Wi-Fi initiald), fie conexiunea la reteaua Wi-Fi
de domiciliu s-a pierdut, de exemplu, deoarece routerul de acasa s-a
schimbat sau pentru ca distanta dintre Airfryer si router este prea mare

Indicatorul Wi-Fi @ este | ® Configurarea cu aplicatia NutriU s-a finalizat si Airfryer este conectat la

aprins reteaua Wi-Fi de domiciliu
Indicatorul Wi-Fi 2 o Airfryer este in modul de ,configurare” in timpul procesului de
lumineaza intermitent configurare Wi-Fi. Ecranul afiseaza trei liniute si butoanele de pe Airfryer

sunt inactive. Sau, daca a fost deja conectat, LED-ul intermitent indica
faptul cd Airfryer este Tn curs de conectare la reteaua Wi-Fi de domiciliu.

Indicatorul Wi-Fi & e Functia Wi-Fi a aparatului Airfryer este defectd. Poti sa folosesti Airfryer

lumineaz3d intermitent la fara functiile de conectivitate sau poti sa apelezi serviciul de asistenta

intervale mari telefonica Philips sau sa contactezi centrul de asistentd pentru clienti din
tara ta.

inainte de prima utilizare

1 indepéarteazi toate materialele de ambalare.

indepérteaza toate autocolantele sau etichetele de pe
aparat (daca este cazul).

3 Curata bine aparatul inainte de prima utilizare, conform
indicatiilor din capitolul cu instructiuni de curatare.

Aplicatia NutriU

Philips Airfryer dispune de Wi-Fi si Tti permite sa te conectezi

la aplicatia NutriU pentru a beneficia de experienta Airfryer
complet. in aplicatie poti selecta retetele preferate, le poti trimite
pe aparatul Airfryer si poti incepe prepararea unei retete de pe
dispozitivul inteligent. Poti porni, monitoriza si regla procesul de
preparare de pe dispozitivul inteligent oriunde te-ai afla, chiar
daca nu esti acasa.

Conectarea aparatului Airfryer la aplicatie

1 Introdu stecherul aparatului Airfryer In priza de perete.

2 Asigura-te ca dispozitivul inteligent este in aria de acoperire a
retelei Wi-Fi de domiciliu inainte de a ncepe procesul simplu
de configurare Wi-Fi.

3 Descarcd aplicatia Philips NutriU pe dispozitivul inteligent din
magazinul de aplicatii sau de pe www.philips.com/NutriU,
urmeaza procesul de inregistrare si selecteazd aparatul Airfryer
conectat In profilul tau din ,My Appliances” (Aparatele mele).

4 Urmeaza instructiunile din aplicatie pentru a conecta Airfryer
la Wi-Fi si pentru a asocia Airfryer.
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5 Cand LED-ul Wi-Fi de pe interfata cu utilizatorul a aparatului
Airfryer este aprins continuu, Airfryer este conectat.

= [

e Asigura-te ca Airfryer este conectat la o retea WiFi de domiciliu de 2,4
GHz 802.11 b/g/n.

» Configurarea Wi-Fi este necesara pentru a conecta Airfryer la reteaua
Wi-Fi de domiciliu.

e Procesul de asociere are scopul de a conecta aplicatia NutriU la
aparatul inteligent Airfryer.

e Procesul de configurare Wi-Fi poate fi anulat din aplicatie sau
deconectand Airfryer de la priza.

e Pentru a incepe procesul de asociere, apasa lung butonul de reducere
a temperaturii si urmeaza instructiunile din aplicatie sau porneste
procesul din setarile aplicatiei NutriU.

Controlul vocal

Descarca aplicatia NutriU.

1
2 Conecteaza aplicatia NutriU cu Airfryer.

3 Da-ti consimtamantul pentru ,prepararea de la distanta”.
4

Conecteaza aplicatia NutriU cu aplicatia de asistent vocal.
Aceasta conexiune poate fi realizata direct in timpul
procesului de inscriere sau ulterior in setarile aplicatiei
NutriU. In cazul Tn care nu vezi optiunea de a activa
controlul vocal in NutriU, activeaza abilitatea Kitchen+ prin
aplicatia de asistent vocal.

=

» Daca nu ai o aplicatie de control vocal, descarca mai ntai una pentru
a trimite comenzi catre Airfryer.

* In aplicatie sunt disponibile comenzi vocale detaliate pentru control
vocal.

Pregatirea pentru utilizare

1 Asaza aparatul pe o suprafata plana, stabild, orizontala si
termorezistenta.

Nota

» Nu aseza nimic pe partea superioara sau pe cele laterale ale
aparatului. Aceasta poate afecta fluxul de aer si rezultatul prajirii.

* Nu pune aparatul langa sau sub obiecte care se pot deteriora la
contactul cu aburul, cum ar fi pereti sau dulapuri.

e Lasa dopul de cauciucin tava. Nu il scoate Thainte de a gati.
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Utilizarea aparatului

Tabelul de alimente

Tabelul de mai jos te ajuta sa selectezi setarile de baza pentru
tipurile de alimente pe care doresti sa le prepari.

= [

» Retine ca aceste setdri au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, formd, dimensiune si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

e Atunci cand pregatesti o cantitate mai mare de alimente (de ex.,
cartofi prajiti, crevete, ciocanele, gustari congelate), agitd, intoarce
sau amestecad ingredientele in cos de 2 sau de 3 ori pentru a obtine un
rezultat uniform.

. Cantitate min
Ingrediente Temperatura
max. min. )

Cartofi pai

200-500 g/

« Agitd, intoarce sau

congelati subtiri 7218 oz 16-22 | 180°C/350°F amesteca de 2-3 orin
(7x7 mm/0,3x0,3 in.) timpul prepararii
Cartofi prdjiti de casa 200-500 a/ Agita, Tntoarce sau
(10x10 mm/0,4x0,4 in. 71802 9 18-26 | 180°C/350°F amesteca de 2-3 oriin
grosime) timpul prepararii
<o Agitd, Tntoarce sau
Bucati congelatede | 200-6009/ | 44 45 | y00°c/400°F amestecs la jumatatea
pui 7-21 0z . . o
timpului de gatire
Agita, intoarce sau
Pachetele de 200-6009/ | 1015 | 200°C/400°F | amestecs la jumitatea
primavara congelate 7-21 0z ; . <
timpului de gdtire
Hamburger . o o
(circa 150 g/5 02) 1-3 chiftele 15-20 | 200°C/400°F
Chiftele 800g/280z | 50-55 | 150°C/300°F Egg’feﬂe e
Cotlete f5r3 os Agita, Tntoarce sau
X 1-2 cotlete 11-15 | 200°C/400°F amestecd la jumatatea
(circa 150 g/5 0z) . - "
timpului de gatire
Carnati subtiri (circa ST, e Sal
: % 1-6 buc. 9-13 200°C/400°F amestecad la jumdtatea
509/1,8 0z) . X "
timpului de gatire
Ciocanele de pui Agita, intoarce sau
: P 2-6 buc. 18-24 | 180°C/350°F amestecd la jumatatea
(circa 125 g/4,5 0z) . . .
timpului de gdtire
A stets ol 1-3 buc. 20-25 | 180°C/350°F

(circa 160 g/6 0z)
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Peste intreg (circa oF
300-400 g/11-14 02) 1 peste 15-20 | 200°C/400°F
File de peste (circa

200 g/7 02) 1-3 (1 strat) 22-25 | 160°C/325°F

« Seteaza timpul de
preparare in functie de
Amestec de legume 200-600 g/ o o preferintele personale
(taiate In bucati mari) | 7-21 oz 10-20 | 180°C/350°%F | Agitd, Tntoarce sau
amestecad la jumadtatea
timpului de gatire

Briose o e  Foloseste forme de
(circa 50 g/ 1,8 02) = 12-14 1 180°C/350°F briose

Prajiturs 500g/180z | 50-60 | 160°C/325°F | ° Egl';fe“e otavd de
Paine/chifle precoapte 1-4 buc. 6-8 200°C/400°F

(circa 60 g/2 02)

« Foloseste accesoriul de
copt

« Forma trebuie sa fie

500 g/180z | 50-60 | 150°C/300°F | CcAtmai platd pentru

a evita contactul intre
paine si elementul de
incdlzire atunci cand
painea creste.

Paine preparata in
casa

Prdjirea cu aer fierbinte

n Atentie

» Acest aparat Airfryer functioneaza cu aer fierbinte. Nu umple
tava cu ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

» Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.
Manevreaza tava fierbinte cu manusi pentru cuptor.

» Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

o in timpul primei utilizari, acest aparat poate produce putin fum.
Acest lucru este normal.

» Nu este necesara preincalzirea aparatului.
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1 Introdu stecherul in priza.

2 Scoate din aparat tava cu cosul, tragand de maner.

3 Puneingredientele in cos.

Nota

e Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente.

Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile adecvate si duratele
de preparare aproximative.

* Nu depasi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul cu alimente” si nu
umple excesiv cosul dincolo de indicatia ,MAX", deoarece aceasta
poate afecta calitatea rezultatului final.

e Daca doresti sa prepari diverse ingrediente simultan, asigura-te ca
verifici timpului de preparare sugerat necesar pentru diferitele
ingrediente Tnainte de a incepe sa le pregatesti impreuna.

4 Pune tava cu cosul inapoi in Airfryer.

Atentie

» Nu utiliza niciodata tava fara sa aiba cosul in aceasta.
« Nu atinge tava sau cosul in timpul utilizarii si un anumit timp
dupa utilizare, deoarece acestea devin foarte fierbinti.

5 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni aparatul.
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6 Apasa butonul de crestere sau reducere a temperaturii

1 011 pentru a selecta temperatura dorita.
112011

7 Apasa butonul de crestere a timpului pentru a selecta
A timpul necesar.

8 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a incepe procesul
de preparare.

=

o Intimpul preparérii, temperatura si timpul sunt afisate alternativ.
e Ultimul minut de preparare este contorizat in secunde.
e Consulta tabelul de alimente cu setdrile de baza pentru gatirea

diferitelor tipuri de alimente.

e Cand procesul de preparare a inceput si Airfryer este asociat cu
dispozitivul inteligent, poti vedea, controla si modifica parametrii de
preparare siin aplicatia NutriU.

E Sfat

o Intimpul preparérii, dac vrei s& modifici timpul sau temperatura de
preparare, apasa in orice moment butonul de crestere sau reducere
corespunzator pentru a face acest lucru.

e Pentru aintrerupe procesul de preparare, apasa butonul de pornire/
oprire. Pentru a relua procesul de preparare, apasa din nou butonul
de pornire/oprire pentru a continua procesul de preparare.

o Cand scoti tava si cosul, aparatul trece automat in modul pauza.
Procesul de preparare continua dupa ce tava si cosul sunt introduse
din nou in aparat.

« Pentru a schimba unitatea pentru temperatura de la Celsius la
Fahrenheit sau invers pe Airfryer, apasa simultan butoanele de
crestere si reducere a temperaturii timp de aproximativ
10 secunde.
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Nota

» Daca nu setezi timpul de preparare necesar timp de 20 de minute,
aparatul se opreste automat, din motive de siguranta.

» Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumdtatea timpului
de preparare (consulta ,Tabelul cu alimente”). Pentru a agita
ingredientele, scoate tava cu cosul, pune-le pe un blat termorezistent,
gliseaza capacul si apasa butonul de eliberare a cosului pentru a
scoate cosul si scutura cosul deasupra chiuvetei. Apoi, pune cosul in
tava si gliseazd-le Tnapoi in aparat.

9 (Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare
setat s-a scurs.

Nota

» Poti opri manual procesul de preparare. Pentru aceasta, apasa
butonul de pornire/oprire.

10 Trage tava afara si verifica daca ingredientele sunt gata.

Atentie

» Dupa procesul de preparare, tava Airfryer este fierbinte.
Cand scoti tava din aparat, asaz-o intotdeauna pe o suprafata
termorezistenta (de ex., suport metalic etc.).

Nota

e Daca ingredientele nu sunt inca gata, gliseaza tava inapoi in Airfryer
tindand-o de maner, apoi adauga cateva minute in plus la timpul setat.

11 Pentru a scoate ingredientele mici (de ex., cartofi prajiti),
ridica cosul din tava glisand intai capacul si apasand apoi
butonul de eliberare a cosului.

Atentie

e Dupa procesul de preparare, tava, cosul, carcasa interioara si
ingredientele sunt fierbinti. In functie de tipul ingredientelor din
Airfryer, din tava poate sa iasa abur.
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12 Goleste cosul intr-un castron sau pe o farfurie. Scoate
intotdeauna cosul din tava pentru a goli continutul,
deoarece este posibil ca la baza tavii sa existe ulei incins.

Nota

» Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, utilizeazd un cleste.

 Excesul de ulei sau grdsime topita din ingrediente este colectat la
baza tavii.

« In functie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s§ vrei s&
scurgi cu atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupd fiecare
sarja preparata, Tnainte de a agita sau de a reintroduce cosul In tava.
Asaza cosul pe o suprafata termorezistenta. Poarta manusi pentru
cuptor cand versi excesul de ulei sau grdsime topitd. Introdu cosul
fnapoiin tava.

Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, Airfryer este gata
instantaneu pentru prepararea unei alte sarje.

Nota

e Repeta pasii de la 3 la 12 daca doresti sa prepari o alta sarja.

Alegerea modului de pastrare la cald

1 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni Airfryer.

2 Apasa butonul de meniu de cate ori pictograma de pastrare
la cald se aprinde intermitent.

>\y®

3 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni modul de
pastrare la cald.
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=

e Cronometrul de pastrare la cald este setat la 30 de minute. Pentru a
modifica durata de pastrare la cald (1-30 de minute), apasa butonul
de reducere a timpului. Timpul va fi confirmat automat.

e Temperatura nu poate fi modificatd in modul de pastrare la cald.

4 Pentru a intrerupe modul de pastrare la cald, apasa butonul
de pornire/oprire. Pentru a relua modul de pastrare la cald,
apasa din nou butonul de pornire/oprire.

5 Pentru a iesi din modul de pastrare la cald, apasa lung
butonul de pornire/oprire.

Ea Sfat

e Daca alimentele precum cartofii prdjiti devin prea putin crocante in
modul de pastrare la cald, fie poti scurta durata de pastrare la cald
oprind aparatul mai devreme, fie le poti prepara timp de 2-3 minute
la o temperatura de 180°C/350°F.

B nots

o In modul de pastrare la cald, ventilatorul si elementul de inc&lzire din
interiorul aparatului pornesc din timp in timp.

» Modul de pastrare la cald este conceput pentru a mentine mancarea
caldd imediat dupa ce este gatita In Airfryer. Acesta nu este destinat

pentru reincalzire.

Gatitul cu o presetare

1 Urmeaza pasii de la 1 la 5 din sectiunea ,Prdjirea cu aer
fierbinte”.

2 Apasa butonul de meniu. Pictograma gustari congelate
lumineaza intermitent. Apasa butonul de meniu de cate ori
presetarea dorita lumineaza intermitent.

3 incepe procesul de preparare apasand butonul de pornire/
oprire.

=

« Tn tabelul urmétor poti g&si mai multe informatii despre presetéri.




Presetare presetat

=&
Gustari din cartofi
congelati

22

()
Cartofi prajiti 26
proaspeti

d> 24

Ciocanele de pui

;<
File de peste, circa | 23
200g/7 oz

G ’

Briosa
& 13
Cotlete
20
Amestec de legume
5 30

Pastrare la cald

Timp

(min.)

Temperatura

presetata

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

180°C/350°F

200°C/400°F

180°C/350°F

80°C/175°F

Greutate (max.)

5009/18 oz

5009/18 oz

750 9/26 oz

600 9/21 oz

509/1,8 0z
fiecare briosa

300g/11 0z

6009/21 oz

N/A

ROMANA 73

Informatii

Gustari din cartofi
congelati, cum

ar fi cartofi prajiti
congelati, cartofi
wedges, vafe de
cartofi etc.

Agita, Intoarce sau
amesteca de 2-3 ori
n timpul prepararii

Foloseste cartofi
fainosi

10x 10 mm/0,4x0,4
in., taiati gros
Tnmoaie-i 30 de
minute in apa, usuca-i
siapoi adauga Vs
panala 1 lingura de
ulei

Agita, intoarce sau
amesteca de 2-3 ori
in timpul prepararii

Pana la 6 ciocanele
de pui

Agita, intoarce sau
amesteca in timpul
prepararii

7 briose preparate
simultan

Pana la 2 cotlete fara
0s

Taiate Tn bucati mari
Foloseste accesoriul
de copt XL

Temperatura nu
poate fi reglata
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Comutarea la alta presetare

1 intimpul procesului de preparare, apasé lung butonul de
pornire/oprire pentru a opri procesul de preparare.
Aparatul trece apoi in modul standby.

il

2 Apasa din nou butonul de pornire/oprire pentru a porni
aparatul.

3 Apasa butonul de meniu de cate ori presetarea dorita
lumineaza intermitent.

4 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a incepe procesul
de preparare.

inceperea prepararii unei retete din aplicatia NutriU

1 Apasa butonul de pornire/oprire pentru a porni Airfryer.

2 Deschide aplicatia NutriU pe dispozitivul inteligent si cauta
o reteta preferata.

3 Deschide reteta si incepe procesul de preparare in aplicatie.
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=

e Asigura-te cd atunci cand gatesti retete care sunt create pentru
Airfryer folosesti cantitatea de alimente mentionata in retete. Cand
folosesti ingrediente diferite sau o cantitate diferita de alimente,
regleaza timpul de preparare. Atunci cand gatesti retete care nu sunt
create pentru Airfryer, retine cd poate fi nevoie sa reglezi timpul si
temperatura.

E Sfat

 Folosind filtrul din cautarea de retete, poti filtra retetele pe aparatul
Airfryer inteligent pentru a obtine retete care sunt create pentru
dispozitivul tau.

e Cand procesul de preparare este initiat din aplicatie, poti vedea
setdrile de preparare si pe ecranul aparatului Airfryer.

» Potiintrerupe procesul de preparare sau poti modifica setdrile pe
Airfryer sau din aplicatie.

e Cand procesul de preparare s-a incheiat, poti porni modul de pastrare
la cald din aplicatie sau folosind presetarea ,pastrare la cald” de pe
Airfryer.

e Daca alimentele nu suntnca preparate, poti prelungi procesul de
preparare din aplicatie sau de pe Airfryer.

e Pentru aiesi din procesul de preparare Thainte de expirarea timpului
de preparare, apasa lung butonul de pornire/oprire de pe Airfryer
sau apasa pe pictograma pauza, apoi pe pictograma de oprire din
aplicatie.

» Poti totodatad sa setezi timpul si temperatura dorite din aplicatia
NutriU.

« In partea de jos a ecranului de nceput se afl§ butonul pentru
accesarea ecranului de inceput, a retetelor, a modului manual, a
articolelor sau a profilului. Apasa butonul pentru modul manual si
trimite timpul si temperatura dorite la Airfryer.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

- Alege o varietate de cartofi adecvata pentru cartofi prajiti, de
ex., cartofi proaspeti, (usor) fainosi.

- Serecomanda prdjirea cartofilor in aer fierbinte Tn portii de
pand la 500 g/18 oz, pentru un rezultat omogen. Cartofii mai
mari au tendinta de a fi mai putin crocanti decat cartofii mai
mici.

1 Curata cartofii de coaja si taie-i betigase
(10x 10 mm/0,4 x 0,4 in. grosime).

2 inmoaie cartofii tdiati intr-un bol cu apa timp de cel putin
30 de minute.

3 Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie
pentru a usca cartofii taiati.
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4 Toarna o lingura de ulei de gatit in vas, pune cartofii taiati
in vas si amesteca-i pana cand sunt acoperiti cu ulei.

5 Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila de
bucatarie cu crestaturi, astfel incat excesul de ulei ramane
in vas.

Nota

e Nuinclina vasul pentru a turna cartofii taiati baghete in cos toti
deodatd, pentru a nu ldsa uleiul sa curga in tava in cantitati prea mari.

6 Pune cartofii taiati in cos.

Prdjeste cartofii pai si agita cosul de 2-3 ori in timpul
prepararii.

Curatarea

Avertisment

 Lasa cosul, tava si interiorul aparatului sa se raceasca complet
fnainte de a incepe curatarea.

e Tava, cosul si interiorul aparatului au suprafata antiaderenta. Nu
utiliza ustensile de bucatarie din metal sau materiale de curatare
abrazive, deoarece pot deteriora suprafata antiaderenta.

Curata aparatul dupa fiecare utilizare. indepérteazs uleiul si
grasimea din partea inferioara a tavii, dupa fiecare utilizare.

1 Apasa butonul de pornire/oprire (*/® ) pentru a opri

aparatul, scoate cablul din priza si lasa aparatul sa se
raceasca.

m Sfat

o Scoate tava si cosul pentru a permite aparatului Airfryer sa se raceascd
mai repede.

2 Elimina grasimea topita sau uleiul din partea inferioara a
tavii.
3 Curata tava si cosul in masina de spalat vase. De asemenea,

poti sa le cureti cu apa fierbinte, detergent lichid de vase si
un burete neabraziv (consulta ,Tabelul de curatare”).
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Nota

e Pune tava cu dopul de cauciuc in masina de spalat vase. Nu scoate
dopul de cauciuc Thainte de curatare.

E Sfat

e Daca resturile alimentare se lipesc de tava sau cos, le poti inmuia
n apa fierbinte cu detergent lichid de vase timp de 10-15 minute.
Prin inmuiere se slabesc resturile alimentare, devenind mai usor de
ndepdrtat. Asigura-te ca utilizezi un detergent lichid de vase care
poate dizolva uleiul si grasimea. Daca pe tava sau cos exista resturi de
grasime care nu au putut fi eliminate cu apd caldd si detergent lichid
de vase, utilizeaza un degresant lichid.

e Daca este necesar, reziduurile alimentare lipite pe elementul de
ncalzire pot fi eliminate cu ajutorul unei perii cu peri moi spre medii.
Nu utiliza o perie de sarma sau o perie cu peri duri, deoarece aceasta
poate deteriora acoperirea elementului de incalzire.

4 Curata exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

Nota

e Asigurd-te ca nuramane umezeald pe panoul de control. Dupa
curatarea panoului de control, usuca-l cu o laveta.

5 Curata elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru
a indeparta toate resturile de alimente.

6 Curata interiorul aparatului cu apa calda si un burete
neabraziv.
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Tabel de curatare

Depozitarea

1

Scoate stecherul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.

2 inainte de depozitare, asigura-te c& toate componentele

sunt curate si uscate.

=

 Tine intotdeauna aparatul Airfryer In pozitie orizontald atunci cand

il transporti. De asemenea, asigura-te cd tii tava din partea frontala a
aparatului, deoarece tava cu cosul pot aluneca din aparat daca sunt
nclinate Tn jos accidental. Aceasta poate duce la deteriorarea acestor
componente.

Asigura-te intotdeauna ca orice componente detasabile ale aparatului
Airfryer sunt fixate fnainte de transport si/sau depozitare.

Reciclarea

Acest simbol Tnseamna ca produsul nu poate fi eliminat
Tmpreuna cu gunoiul menajer obisnuit (2012/19/EU).
Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separatd a
produselor electrice si electronice. Eliminarea corectd ajuta la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului si sanatatii
umane.

Declaratie de conformitate

Prin prezenta, DAP B.V. declara ca Airfryer HD9255 este Tn
conformitate cu Directiva 2014/53/UE.

Textul complet al declaratiei de conformitate UE este disponibil la
urmdtoarea adresd de internet: https://www.philips.com.
Airfryer HD9255 este echipat cu un modul Wi-Fi 802.11 b/g/n de
2,4 GHz cu o putere maxima de iesire de 92,9 mW EIRP.
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Garantie si asistenta

Daca ai nevoie de informatii sau de asistentd, te rugam sa vizitezi
www.philips.com/support sau sa consulti brosura de garantie
internationald separata.

Actualizari software

Actualizarea este esentiald pentru a mentine confidentialitatea si
buna functionare a aparatului Airfryer si a aplicatiei.

Din cand Tn cand, aplicatia se actualizeaza automat la cel mai
recent software. De asemenea, Airfryer actualizeazd automat
firmware-ul.

=

e Cand se instaleazd o actualizare, asigura-te ca Airfryer este conectat la
reteaua Wi-Fi de domiciliu. Dispozitivul inteligent poate fi conectat la
orice retea.

o Utilizeaza intotdeauna cea mai recenta versiune a aplicatiei si a
firmware-ului.

e Actualizarile sunt puse la dispozitie atunci cand exista imbunatatiri ale
software-ului sau pentru a preveni o problema de securitate.

» O actualizare de firmware este pornita automat cand Airfryer este
n modul standby. Aceasta actualizare dureaza pana la 1 minut, iar
ecranul Airfryer afiseaza intermitent ,---". Airfryer nu poate fi utilizat in
acest interval.

Compatibilitatea cu dispozitive

Pentru informatii detaliate despre compatibilitatea aplicatiei,
consulta informatiile din App Store.

Revenire la setarile din fabrica

Pentru a readuce Airfryer la setarile din fabrica, apasa simultan
butoanele pentru temperatura si durata timp de 10 secunde.
Dupad aceasta, Airfryer nu mai este conectat la reteaua Wi-Fi de
domiciliu si nu mai este asociat cu dispozitivul inteligent.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care

le poti avea la utilizarea aparatului. Dacd nu poti rezolva
problema cu ajutorul informatiilor de mai jos, viziteaza
www.philips.com/support pentru o lista de intrebari frecvente
sau contacteazd centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.
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Problema

Partea exterioara
a aparatului se
incinge Tn timpul
utilizarii.

Cartofii mei
prajiti de casa
nu ies conform
asteptdrilor.

Aparatul Airfryer
nu porneste.

n interiorul
aparatului Airfryer
se vad unele zone
exfoliate.

Caldura din interior
radiazd inspre peretii
exteriori.

Nu ai folosit tipul corect
de cartofi.

Cantitatea de ingrediente
din cos este prea mare.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa
fie agitate la jumadtatea
timpului de preparare.

Aparatul nu este conectat
la priza.

Mai multe aparate sunt
conectate la aceeasi
priza.

Mici zone pot aparea in
interiorul tavii aparatului
Airfryer din cauza
atingerii sau a zgarierii
accidentale a stratului
de acoperire (de ex., In
timpul curdtarii cu unelte
de curatare dure si/sau
n timpul introducerii
cosului).

Acest lucru este normal. Toate manerele
si butoanele rotative pe care trebuie sd
le atingi raman suficient de reci pentru a
putea fi atinse.

Tava, cosul si interiorul aparatului se
incing Tntotdeauna la pornirea aparatului,
pentru a asigura prepararea adecvatd a
alimentelor. Aceste piese sunt intotdeauna
prea fierbinti pentru atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult timp,
unele portiuni devin prea fierbinti pentru
a fi atinse. Aceste portiuni sunt marcate pe
aparat cu urmdatoarea pictograma:

o\

Cat timp cunosti care sunt zonele fierbinti
si eviti sa le atingi, aparatul poate fi utilizat
n perfectd siguranta.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate,
foloseste cartofi fdinosi proaspeti. Daca
trebuie sa depozitezi cartofii, nu-i depozita
in medii reci, precum frigiderul. Alege
cartofii din pachete care contine indicatia
ca sunt adecvati pentru prdjire.

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa,
urmeaza instructiunile de la pagina 75
a acestui manual de utilizare.

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa,
urmeaza instructiunile de la pagina 75
a acestui manual de utilizare.

Asigurd-te cd stecherul este bine introdus
n priza.

Airfryer are o mare putere. Incearcs o alt§
priza si verifica sigurantele.

Poti preveni deteriorarea prin coborarea
corespunzatoare a cosului fn tava. Daca
introduci cosul in pozitie inclinata, partea
sa laterala se poate lovi de peretele tavii,
determinand exfolierea unor mici portiuni
de strat de acoperire. n acest caz, retine
ca nu este niciun pericol, deoarece toate
materialele utilizate sunt compatibile cu
produsele alimentare.
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lese fum alb din
aparat.

Ecranul Airfryer
afiseaza ,E1".

LED-ul Wi-Fi de pe
Airfryer nu se mai
aprinde.

Aplicatia arata
ca procesul de

asociere nu a reusit.

Pe afisaj apare
intermitent ,---".

Prepari ingrediente grase.

Tava contine inca
reziduuri grase de la
utilizarea anterioara.

Stratul de acoperire sau
de pane nu s-a lipit in
mod adecvat de alimente.

Marinata, sucurile lichide
sau de carne stropesc din
ulei sau grasimea topita.

Aparatul s-a stricat/este
defect.

Este posibil ca Airfryer sa
fie depozitat intr-un loc
prea rece.

o Airfryer nu mai este
conectat la reteaua Wi-
Fi de domiciliu.

Varsa cu atentie excesul de ulei sau
grasime din tava, apoi continua
prepararea.

Fumul alb este produs de reziduurile grase
care se incdlzesc in tava. Dupa fiecare
utilizare, curata bine intotdeauna tava si
cosul.

Mici bucdti de pane aeriene pot cauza fum
alb. Apasa ferm stratul de pane sau de
acoperire, pentru a te asigura ca se lipeste.

Usucd alimentele cu un servet Thainte de a
le introduce Tn cos.

Apeleaza serviciul de asistentad telefonica
Philips sau contacteaza centrul de asistenta
pentru clienti din tara ta.

Daca aparatul a fost depozitat la o
temperatura ambianta scazuta, lasa-l sa
ajunga la temperatura camerei timp de cel
putin 15 minute Tnainte de a-l reconecta.
Daca afisajul indica in continuare ,E1”,
apeleaza serviciul de asistenta telefonica
Philips sau contacteazd centrul de asistenta
pentru clienti din tara ta.

Repeta procesul de asociere in ordinea
descrisd in aplicatie. Daca nu te ajuta,

« Aischimbat reteaua Wi- | incepe din nou procesul de configurare.

Fi de domiciliu.

Verificd daca ai parcurs
pasii Tn ordinea descrisa n
aplicatie: mai intai apasa
butonul de pe aparat,
apoi activeaza asocierea
n aplicatie.

Airfryer actualizeaza
firmware-ul.

Repeta procesul de asociere in ordinea
descrisd in aplicatie. Daca nu te ajuta,
Tncepe din nou procesul de configurare.

Asteapta aproximativ un minut pentru ca
procesul de actualizare a firmware-ului sa
se Tncheie. Nu poti utiliza Airfryer in timpul
actualizarii firmware-ului.
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BaxHass uHopmaums

l'lepeﬂ Ha4asioM 3KcnayaTaumm npm6opa BHMMaTeENIbHO
O3HaKOMbTeChb C HaCTOALLNM 6yKJ'IeTOM N COXpaHWNTe ero onsa
OaNbHeMLWero ncnofib30BaHMs B KavecTBe CMNpPaBO4YHOIo MaTepmrania.

OnacHo!

- 3anpellaeTcsa norpyxatb Npnbop B BOAY Wn
MbITb €r0 NOA CTPyer BOAbI.

- [lNonagaHwve BoObl NV APYTUX XUOKOCTEN
BHYTPb YCTPOWCTBA MOXET NPUBECTU K
NOPaXXeHUO SNEeKTPUYECKUM TOKOM,

- Bo n3bexaHue KoHTakTa C HarpeBatoLWMMM
31eMeHTaMm BCerga KiaamTe npoayKTbl 4s
>KapKK B KOP3UHY.

- 3anpeujaeTcs 3aKkpblBaTb OTBEPCTUS A1
0TBOAA 1 3abopa Bo3ayxa BO Bpemsl paboThbl
yCTPOWCTBA.

- 3anpeulaeTcsa HaarBaTb Macslo Ha
NPOTMBEHb BO M3beXaHne BO3ropaHusl.

- 3anpeLleHo Nosib30BaTbCs MPUOOPOM, eCin
ceTeBasi BUIKa, CETEBOW LLUHYP UK CaMm
npmbop NoBpexXAeHbI.

- 3anpeLlaeTcs NpuKacaTbCa K BHYTPEHHUM
4yacTam nprbopa BO Bpems ero paboTbl.

- He knagute B KOP3UHY MHIPEANEHTbI B
KOSIM4eCcTBe, MpeBbILAtoLLEM OTMETKY
MaKCMMabHOIO YPOBHSI.

- Bcerpa npoBepsaunTe Hannyme cBOOOOHOIO
NPOCTPaHCTBA BO3J/1e HarpeBaTelbHOro
3/1eMEeHTa 1 OTCYTCTBME efibl Ha
HarpeBaTe/IbHOM 3N1IEMEHTE.

BHumaHue!

- B cnyyae noBpexgeHms ceTeBOro WHypa
ero HeobxoaMMo 3aMeHUTb. B Lensax
0e30MacHOCTY 3aMeHa A0/1KHA BbIMOSTHATLCS
KoMnaHuen Philips, cepBUCHBIM areHToMm
NN cneumanmcTaMm aHaaorMyHom
KBanmMdukaLmm.
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455

MoakntoyanTe Npnbop TObKO K
3a3eMJIEHHOM po3eTKe. YoeamTecs,

YTO ceTeBast BUJIKA AOJIKHbIM 0O6pa3om
BCTaBJIEHA B PO3ETKY 3/1IEKTPOCETU.

[laHHOe yCTPOMCTBO HeNb3a NOAK0YaTh

K BHELLHeMY TaMepy UM aBTOHOMHbIM
cMcTeMaM OUCTaHUMOHHOIO yrpaBieHus.
Bo Bpems ncnonb3oBaHna npmubopa ero
NOBEPXHOCTN MOTYT HarpeBaTbCH.

HeTtu ctapwe 8 net n nuua ¢
OrpPaHUYEeHHbIMU BO3MOXHOCTAMM
CEHCOPHOW CUCTEMbI UNU OFPaHUYEHHbIMU
YMCTBEHHbBIMWU UNN (DU3NYECKUMU
CNOCOBHOCTSAMM, a TakKe nua ¢
HeOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMM

MOTYT MNOJIb30BaThCA 3TUM NPUBOPOM

noL NPUCMOTPOM WS NOCSIe NOJSy4YeHUs
MHCTPYKLMIM O 6e30MacHOM MUCMOb30BaHNM
nprbopa 1 NOTEHUMANBbHbIX ONACHOCTAX.

He no3sonanTte oetam urpatb C Mprbopom.
[eTn MOryT OCyLLeCTBNATL OYMCTKY U YXO[, 33
NprOOPOM, TONBKO €CI OHK CTapLue 8 neT u
Haxo4ATCs NOA4 NPUCMOTPOM B3POCIbIX.
XpaHuTte Nprbop v WHyp B MecTe,
HeLOCTYNMHOM ANa OeTen maagle 8 feT.

He knagute nprbop BO3M1e CTeHbI N
apyrux npubopos. C3aam, No 6okam oT
nprbopa 1 Haf HUM OO/IXKHO OCTaBaTbCs He
meHee 10 cv cBo60QHOMO NPOCTPaHCTBa. He

CTaBbTe Ha I'IpI/I60p MOCTOPOHHME NMpeaMeThbl.

Bo BpemMa NpurotoBieHns B asporpusie
Yyepes cneunrasbHble OTBEPCTUSA BbIXOOUT
ropsumin nap. OctaBanTechb Ha 6e30nacHoOM
PACCTOAHMM OT Mapa U OTBEPCTUN BbIXO4a
BO34yXxa. TakxXe NoOMHUTE O ropsyeM Bo3ayxe,
Korga CHMMaeTe NpoTuBeHb ¢ Nprbopa.

He knagute B npnbop nerkune no
KOHCUCTEHLUUN UHTPEOUEHTbI U He
MCNonb3ymnTe Bymary A5 BbiNeKaHWs.
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XpaHeHue kapTodens: kKaptodenb
HeobXoO4MMO XPaHUTb MNP TeMnepaType He
MeHee 6°C, 4TobObl CBECTU K MUHUMYMY PUCK
BO34EeNCTBUA aKkpuiamMmmnaa Ha roTOBYIO MULLY.
3anpeLlaeTcs CTaBUTb NPMBOP Ha HarpeTyto
ra3oBYIO MJINTY, SNEKTPUYECKYIO MANTY
Ntoboro BMAA, 3N1eKTPUYECKY BapOUHYO
naHenb UM pAagom C HUMK, a Takxke B
HarpeTbI OyXOBOW LKad.

He HannBawnTe Macs10 B MPOTUBEHD.

Mprbop pekoMeHAyeTCs MCNONb30BaTb MPU
TemMnepartype okpyxatoLen cpeapbl ot 5°C oo
40°C.

Mepen nogknaoyeHnem nprbopa ybeantecs,
YTO yKa3aHHOE Ha HeM HanpsixXeHue
COOTBETCTBYET HAMPSXEHMIO MECTHOM
371eKTPOCeTH.

He nomeLlanTe WHYp pSAOM C rOpPA4UMN
NOBEPXHOCTAMMU.

He ctaBbTe Nprbop Ha nerko
BOCM/IaMeHstoLLMecs MmaTepuansl (ckatepTb
MW 3aHABECKN) UV PSOOM C HUMMN,

He ncnonb3ynte npmubop ansa uenewn,
OTJINYHBIX OT ONUCAHHbIX B JaHHOWN
MHCTPYKLUMK NO 3KCMyaTaummn, 1
MCMONb3YMNTE TOIbKO OPUTMHAbHbIE
akceccyapsbl Philips.

He octaBnsanTe paboTtatowmm npnoop 6e3
npucMoTpa.

MpOTMBEHb, KOP3MHa M NOAA0H AN XMpa
CTaHOBATCHA rOPAYMMU BO BpeMs 1 nocse
MCNOMb30BaHUS NPMBOPA; NCMOAb3YNTE NX C
OCTOPOXHOCTbIO.

MNepen NepBbIM NpUMeHeHMeM Nprbopa
TWATe/IbHO MPOMONTE BCe AeTan, KOTOpble
ByayT conprKacaTbCs C MULLEBBIMY
npoayktamu. Cm. npunaraemyto MHCTPYKLMIO
Mo 3KCnayaTaumnm.
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BHUMaHue!

Mpubop NpegHa3HavYeH TONbKO AN
MCMOSIb30BaHMSA B OObIYHbBIX ObITOBbIX
ycnoBusx. OH He NpefHasHayeH ans
MCNOMb30BaHMS B TakMX YCITOBUSIX, KaK
CTONIOBbIE U KYXHW OJ151 MepCcoHana B
MarasuHax, opucax n T. n. NMpnbdop Takxke
He NpeAHa3HayeH AN NCMoSb30BaHNS
NOCTOSbLLI@MW FOCTUHMWLL, FOCTEBbLIX JOMOB U
T. M.

MNepen cbopkomn, pazbopKom, XxpaHeHNEM

M OYMCTKOW, @ TakKe ecsn Bbl OCTaBseTe
npubop 6e3 npncmoTpa, 0b6s3aTeNbHO
OTKJ/It0YanTe NPUBOP OT 31EKTPOCETU.
[locTaBbTE YCTPOWCTBO Ha TBEPLYHO, POBHYIO,
YyCTOMNYMBYIO MOBEPXHOCTb.

B cnyyae HapyLleHusa npaBua MCNOb30BaHMS
npnbopa, Npu ero NCNosb30BaHUN B
KayecTBe NpodecCcnoHaIbHOIo UK
nonynpogeccroHanbHOro 060pyaoBaHus,
a TakXke Npu HapyLeHUN NPaBWa JAaHHOM
MHCTPYKLUMM MO SKCMNyaTaLUmM rapaHTUHbIe
00s3aTeNbCTBa YTPAUMBALOT CBOKO CUTY, U

B 3TOM CJly4ae KomnaHusa Philips He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 KakoW Obl TO HW ObINO
NPUYNHEHHDBIN yLLEPD.

[1ns npoBepKM UM peMoHTa npubopa
cnenyeT obpalaTbCs TONbKO B
aBTOPM30BaHHbIV CePBUCHbIN LieHTp Philips.
He nblTanTecb BbINONHATL PEMOHT Nprbopa
CaMOCTOSATE/IbHO, B MPOTUBHOM C/lyyae
rapaHTUNHbIe 00a3aTeNbCTBa yTpayMBatoT
CBOO CU1Y.

Mocne 3aBepLueHns paboTbl OTKIOYNTE
NprOOP OT PO3ETKM INEKTPOCETN.

Mpexae 4eM oumnLLaTh YCTPONCTBO AU
OpaTb B pykM €ro KOMMOHEHTbI, AaNTe eMy
OCTbITb B Te4eHue nprumMepHO 30 MUHYT.
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YbenuTtech, YTO UHIPEANEHTD,
NPUIrOTOB/IEHHbBIE B a3POrpusie, MosyyatoTcs
C KOPOYKOWM 30/I0TUCTOTO LIBETA, @ He
NPOXXaPEHHbIMM 40 TEMHO-KOPUYHEBOIO
uBeTa. M3BneknTe nogropesLUie OCTaTKM.
He >xapbTe cBexunm kaptodens npu
TemnepaType cBbilwe 180°C (4Tobbl CBECTU K
MUHNUMYMY 0Bpa3oBaHMe akpunammaa).

He HaxxnmamTe Ha KHOMKY OTCOeAMHEHUS
KOP3MHbI BO BPEMSI BCTPSAXMBAHUS MULLN.
CobntoganTe OCTOPOXHOCTb BO BpeMS
OYMCTKW BEPXHEW YaCTX KaMepbl
NPUIrOTOBIEHUS: HE KacalTeChb ropsivero
HarpeBaTesIbHOro 3/1IeEMEeHTa U KpaeB
MeTaNIINYeCcKnx eTanewn.

Bcerga npoBepsnTe, YTO MHFPEeAVEHTDI
OO/IKHbIM 06pa3oM MPUroTOBUIUCE B
asporpune.

Bcerma npoBepsnTe, 4TO NOAHOCTLIO
KOHTpO/MpyeTe paboTy asporpuns, BKtoYas
MCNOSb30BaHMe PYHKLMW YAASTEHHOIO
ynpaBneHUs AN OTIOXKEHHOIO 3amnycKa.
Mpy NPUrOTOBAEHUM XXNPHOW NN U3
a’porpuns MoXxeT UATK ObiM. byabTte
0C0BEHHO OCTOPOXKHbI MPU UCMOSIb30BaHUN
YyHKUMM yOANEHHOrO yNpaBAeHUs Nau
OTJIOXXEHHOIO 3anycka.

Ybenutech, 4TO PYHKLMIO yOANEHHOTO
yNpaBneHus He NCMOb3YOT OAHOBPEMEHHO
HEeCKOJTbKO YesloBeK.

ByabTe OCTOPOXHbI MPWY MPUTOTOBEHNM
ObICTPONOPTALMXCS NPOAYKTOB C

MOMOLLbIO OT/TOXEHHOTO cTapTa (MoryT
PACNPOCTPaHUTLCS DakTepun).

dneKTpomMarHuTtHblie nons (M)
3T10T Npurbop Philips cooTBeTCTBYET BCEM MPUMEHUMBbIM CTaHAAPTaM
1N HOPMaM MO BO34ENCTBUNIO 3/TIEKTPOMArHUTHbIX MONeN.
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ABTOMaTU4YeCKOe OTKJIIOUEeHUe

3TOT NpMBOP MMeeT (DYHKLMIO aBTOMATUYECKOTO OTKITIOYEH WS,
Ecnu B TeyeHne 20 MUHYT He ByeT HaxaTa HM OfjHa KHOMKa,
Nprbop aBTOMAaTNYECKN BbIKITKOUUTCS. YTOObI BLIKIIOUUTE NPUOop
BPYYHYIO, HAXXMUTE KHOMKY BKJTIOYEH WS/ BbIKSTIOHEHWS.

Mo3apaBnsemM C MoKynkow 1 npuseTcTByem B kiybe Philips!
YT106bI BOCMOML30BaTbCA BCEMU MPENMYLLLECTBAMM

nonaep>xku Philips, 3apernuctpupynte NpoayKT Ha canTe
www.philips.com/welcome.

Asporpuns Philips — 3To eQNHCTBEHHbIN a3porpusb C
MHHOBALMOHHOW TexHonorne Rapid Air, KOToOpbIA NoxkapuT
HY>KHbl€ UHIPEAVNEHTbI C MUHUMYMOM (1nn BoBCe 6e3) Macsa 1 ¢
90% MeHbLLe Xnpa.

TexHonorus Philips Rapid Air n yoobHbIi An3aiiH B BUAe 38€34bl
obecneymBatoT PpaBHOMEPHYIO NpoXapKy 6/, YTOObI Bbl
HacnaXAanucos UMK 40 NOCIeAHEro Kyco4Ka.

Bbl cMOXKeTe OLeHUTb MaeanbHO MPUrOTOBIEHHYIO XapeHyto
MULLY — C KOPOYKOM CHaPY>XK, HO HEXHYIO BHYTpW. XKapeTe,
roToBbTE BO hpUTIOPE W 3anekanTe Lenbin pag BKYCHbIX 61104,
COXPaHSAs UX NOSe3Hble CBONCTBA.

bosnblue NCTOYHMKOB BAOXHOBEHWS, PELLENTOB 1 MHOPMaLMK
00 asporpune cMm. Ha cante www.philips.com/kitchen vnn B
becnnatHoM npunoxeHnn Nutril* gns i0S® n Android™.
*MpunoxeHne NutriU MmoxeT ObITb HeIOCTYMHO B BalLen CTpaHe.
B 3TOM cyyae Bbl MOXeTe HAaTU NCTOYHWKM BOOXHOBEHNS Ha
MecCTHOM Bepcun Beb-carTa Philips.

1

ONOOUVMA_WN

[TaHenb ynpasnaeHna

AT TIOTMMON®>

KHomMKa noBbILLeHNSA TeMnepaTypbl
KHOMKa NOHWXeHWs TemnepaTypbl
KHonka meHto

HacTporky no ymMonyaHuto
KHonka BKAtOYEHUS/ BbIKTIOYEHUS
KHonka ymMeHbLLUeHVs BpeMeHM
KHoMkKa yBenMyeHns BpemMmeHu
KHomnka ycTaHOBKM

JKpaH

VIHOVKaTop Temnepatypsbl
NHankatop Wi-Fi

OTtmetka MAX

Kop3unHa

KHonka oTcoegnHeHns KOp3unHbl
[MpoTrBeHb

LLIHyp nuTaHms

OTBepcTUNS BbIXOAA BO3AyXa
BxogHoe oTBepcTve ond Bo3ayxa
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CoctosiHue nHpukaropa Wi-Fi

e A3porpusb He NoAktoYeH K Bawer goMaluHen cet Wi-Fi (He 6110

MHovkatop Wi-Fi > rnepBOHaYanbHOM HAaCTPONKN) UNW NOAKIIOYEHWE NpepBanocs. 3To
OTKJTIOYEH. MOXKeT OblTb CBS3aHO CO CMEHOW MapLUpyTU3aTopa UM N3IMEHEHMEM
PACCTOSIHNS MeXZY HUAM 1 MPUBOopPOMm.

WHaoukaTop Wi-Fi 2 ¢ Hactpomka npunoxeHus NutriU 3aBepLueHa 1 a3porpuib NOAKIOYEH K
BKJIHOYEH nomatuHewn cetn Wi-Fi.

e A3porpusib HaxoauTcs B pexmme HacTtponku Wi-Fi: akpaH noka3biBaeT
WHaounkatop Wi-Fi 2 TPW MNONOCKW, @ KHOMKM Ha MaHesn yrnpaBneHns HeakTusHbl. ELLé oanH
MUraer. BO3MOXHbI BapuaHT — COefMHeHMe yCTaHOBIEHO, 1 MPUBOP HaxoamMTcs

B Mpouecce nogktodeHms K goMmawHen cetn Wi-Fi.

=~ e [Npu HacTtporiku Wi-Fi BO3HMKNa npobnema. Bbl MoxeTe Nosib30BaThCs
° asporpuiem 6e3 BO3IMOXHOCTEN NOAKIIIOYEHNUS UM 0OpaTUTLCS 3a

MOMOLLbIO K creupanuctam. [1ns 3Toro Hy>kHO MO3BOHUTbL MO ropsiyer

NvHUK Philips nnn B LeHTP noaaepXku noTpebuTenein B Ballen cTpaHe.

Mepen NnepBbIM UCNOJSIb30OBaHUEM

1 Ypanute Bce yNaKoOBO4YHbIE€ MaTepuasbl.

WNHaonkaTtop Wi-Fi
MUraeT ¢ 60/1bLLVM
MNHTEPBaIOM.

2 CHumUTe C Npubopa Bce HaKJ1enkn 1 Spnbiky (ecnin nmetoTcs).

3 TwartenbHO oYUCTUTE NPUGOP Nepen NepBbIM
Mcnosib30BaHWEM, KaK YKa3aHo B pa3gernie, NocBsiLLeHHOM
oumncTke.

MpunoxeHune NutriU

Ons MakcmanbHo 3hhekTBHOM paboTbl asporpuss Philips
ocHaleH Wi-Fi, No3ToMy ero MoXHO MOAK/TMOUYNTE K MPUIOXKEHWIO
NutriU. B npuioXeHnn MOXHO BbIOMpaTh I0O1MbIE peLenThl,
OTNPaBANATb UX Ha @3POrPUIIb 1 BKIIKOYATb €ro ¢ MOBUIBHOTO
yCTponcTBa. Tak Bbl CMOXeETe 3anyckaTb, OTCIEXMNBATb U
perynnmpoBsaTh NPOLEeCcCc NPUroTOBEHWS U3 N0OOro MecTa, Aaxe
€C/I Bbl HAXOAMTECh BHE [JOMA.

MopkntoyeHne asporpuins K NPUIOXKEHUIO

1 BcraBbTe BUIKY Nprbopa B PO3eTKY 31EeKTPOCETU.

2 [lepepn Havanom Hactpovikm Wi-Fi ybeaumTtecs, 4To Balle
MOOWIbHOE YCTPOMCTBO HAaXOAUTCSA B panyce AeNCTBUS
Bawen gomMmawiHen cetn Wi-Fi.

3 3arpy3uTe Ha cBOe MOBUIbHOE YCTPOWCTBO MNPUIOXeHMe
Philips NutriU. Ero MoxHO 3arpy3unTts 13 App Store nnm
Ha canTe www.philips.com/NutriU. 3apeructpupyntech
1 BbIOEpUTE NOAKIIOYAEMbIV @3porpuib B pasgene My
Appliances (Mou npubopsl).

4 CnepywvTe MHCTPYKLMSAM B MPUOXKEHWM, YTOObI MOAKOYUTD
asporpunb Kk cett Wi-Fi 1 BBINONHUTL CONpsixXeHme.
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Ecnu nnamkatop Wi-Fi Ha naHenv ynpaBneHus roput poBHbIM
CBETOM U He MUraeT, a3porpuiib NOAKIIOHEH K CETH.

E MpumeyaHne

* YBeamTech, YTO a3pOorpusb NOAKAYEH K AomaluHen ceTnt Wi-Fi

802.11 b/g/n 2,4 T,

[Ona npocton HacTponku Wi-Fi nogkntoumTte asporpuiib K JoMallHen
cetnt Wi-Fi.

MpoLiecc conpsaxeHns 3ak04aeTcs B MOAKIIIOYEHNUN MPUSTOXEHA
NutriU K asporpusto.

Hactponky Wi-Fi MOXHO OTMEHUTL Yepes NpuioxkeHne nim npocTto
OTKJIOYUTb a3POrPUSIb OT CETU.

Y106bI Ha4YaTb MPOLIECC COMPSXKEHMS, HAXKMUTE U YAepXMBanTe
KHOMKY NMOHWXeHWSA TeMnepaTypbl 1 cefynTe MHCTPYKLUMAM B
npunoxeHnn Nutril. Takxke Bbl MOXeTe HavaTb 3TOT NPOLLEeCC B
HaCcTpOMKax caMoro MpPUIoXeHus.

fonocoBoe ynpaBneHue

A W N =

3arpy3uTte npunoxeHue NutriU.
MNopkniouunTe ero K asporpusito.

Dante cornacue Ha hyHKUUIO yaaneHHOro NpuroToBieHUS.

MNopkniounte npunoxeHue Nutril kK ronocosomy
ACCUCTEHTY. DTO MOXHO cAenaTb cpasy BO BpeMs
HaCcTPOWKM UM No3>ke B NapamMeTpax npunoxenusa NutriU.
Ecnn y Bac oTcyTcTBYeT (hyHKLMSI rOJIOCOBOIO yrnpaBieHNs
B NutriU, aktnBmpynte HaBbik Kitchen+ B npunoxeHun
rosIocOBOroO acCUCTEHTa.

E MpumeyaHne

e Ecm Yy BaC HET NMPUJTOXKEHNA TOJTOCOBOIO yrnpaB/ieHWA, 3arpysnTe ero,

4TOObI MCMOB30BaTb KOMaHAb! A1t PaboTbl C a3porpunem.

e Hantum HEO6XO£I,I/IMbIe KOMaHObl MOXXHO B CaMOM MPUJTOXKEHUNN

rO/10COBOrO yNpaBeHusi.

MoprotoBka npmnbopa K pabote

1

Mpn6op Heo6xoaNUMO CTaBUTb Ha FTOPU3OHTAJIbHYIO POBHYIO
NOBEPXHOCTb, YCTOMYMBYIO K BbICOKUM TEMMepaTypam.

MpumeyaHne

He HakpbIBaliTe Npnbop 1 He CTaBbTe BO3/1€ HErO MOCTOPOHHME
npeaMeTbl. DTO MOXET 3a0/10KMPOBaTh MOTOK BO3AyXa M NMOBAUATb Ha
pe3ynbTaT NPUroTOBEHUS.

He yctaHaBnuBaiite paboTatowmin npubop psaaomM unm nog,
npegMeTamMu, KoTopble MOryT ObITb MOBPEXAEHbI MapoM, Hanpumep,
noZ NoJKaMu Un PSAOM CO CTEHOW.

OcTaBbTe pe3nHoBYto NPoOKy B NPoTUBHe. He 13BnekanTe ee nepes
Hayvasiom paboThbl.
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Ucnonb3oBaHue npnbopa

Tabnvua npogyKToB

TOHKMI
3aMOPOXKEHHbIN
kKapTodenb hpu
(7x7 MMm)

LomaluHnm

kapTodesnb hpu
(10x10 MM B TOSILLMHY)

3aMOpPOXeHHbIe
KypWHble HareTchl

3aMOpPOXKeHHbIe
CAPUHM-PONIbI

fambyprep (okono
1507T)

MscHow pynet

MuH. — makc.

Ta6r||/|ua HW>Xe NMOo3BOJIAET YCTaHOBUTb OCHOBHbIE HaCTpOVIKI/I aonda
MPUroTOBIEHNA PA3JIMYHBIX TUMOB NPOOYKTOB.

E MpumeyaHne

e [IOMHWTE, YTO 3TO NMNLLb PEKOMEHA0BaHHbIe 3Ha4eHNs. [TOCKObKY
NPOLYKTbI Pa3MYatoTCs MO MPOVCXOXAEHNIO, Pa3Mepy U
NPOW3BOANTENIO, Mbl HE MOXEM rapaHTUPOBAaTh, YTO 3TV 3HAYEHWS
ByayT NyyLWM BbIOOPOM AN MPUrOTOBIIEHWS BbIOPaHHbIX BaMu

MHIrpegneHTOB.

 [1py NPUroTOBNEHNM BOMBLLOTO KONMYECTBa NPOAYKTOB (Hanpumep,
kapTodens dpu, KPeBETOK, KYPUHbIX HOXEK 1 3aMOPOXEHHbIX
3aKkycok) 2-3 pasa BCTPSXHUTE, NOBEePHWTE Uv NoMeLlanTe
NHrpeaneHTbl B KOP3UHE 15 X PaBHOMEPHOIO NPUrOTOBAEHWS.

KOJZIN4YeCcTBO

200-500r 16-22
200-500r 18-26
200-600r 10-15
200-600r 10-15
1-3 KOTNeTbl 15-20
800 r 50-55

180°C

180°C

200°C

200°C

200°C

150°C

Bpemsa

MoTpebyeTcst
BCTPSAXHYTb,
nepeBepHyTb NN
nomewlartb 2-3
pasa B npovuecce
NPUroToBIEHUS

MoTpebyeTcs
BCTPSAXHYTb,
nepeBepHyTb UK
nomewlatb 2-3
pasa B npoLiecce
NMPUroTOBNEHNS

MoTpebyeTcst
BCTPSIXHYTb,
nepeBepHyTb UK
nomeLuaTb B npoLiecce
MPUroTOBIEHNS

MoTpebyeTcst
BCTPSAXHYTb,
nepeBepHyTb UK
nomeLLaThb B mpoLecce
MPUroTOBIEHNS

Hy>Ho ncnosnp3oBaTb
npucnocobnenue ans
BbIMeYKM



MscHble OTOMBHbIE
Be3 kocToyku (okos10
1507T)

ToHKME cocnckm
(okomo 507)

KypuHble HOXKM
(okomo 1257)

KypuvHas rpyaka
(okono 160T)

Llenas peiba (okono
300-400r)

PbibHOE chune
(okono 200 1)

OBoLLHasa cmecb
(KpynHo nope3aHHas)

MadduHbl (okos1o
50T)

TopT

BbineyeHHbIN x1eb/
6ynoukn (okoso 60 r)

JomawHum xneb

MwuH. — makc.
KOJINYECTBO

1-2 oTObmBHbIE | 11-15

1-6 wWr. 9-13
2-6 WT. 18-24
1-3 Wr. 20-25
1 pbiba 15-20
1-3 Wr.

(1 cnown) 2225
200-600Tr 10-20
1-7 12-14
500r 50-60
1-4 wr. 6-8
500r 50-60

200°C

200°C

180°C

180°C

200°C

160°C

180°C

180°C

160°C

200°C

150°C

PYCCKUN 93

Bpems

MoTpebyeTcst
BCTPSIXHYTb,
nepeBepHyTb UK
nomeLuaTb B npoLiecce
NPUroTOBEHNS

MoTpebyeTcst
BCTPSAXHYTb,
nepeBepHyTb U
noMeLLaThb B mpoLiecce
MPUroTOBAEHNS

MoTpebyeTcst
BCTPSIXHYTb,
nepeBepHyTb UK
nomeLuaTb B npoLiecce
NPUroTOBIEHNS

Bpemsi npurotoBneHus
3aBUCKT OT BaLLMX
JNIYHBIX NPeAnoYTEHUN
MoTpebyeTcst
BCTPSIXHYTb,
nepeBepHyTb UK
nomeLuaTb B npoLiecce
NMPUroTOBIEHNS

Hy>kHbl hopmbl Ans
MadpurHoB

Hy>keH NpoTuBeHb Ans
TopTa

Hy>Ho ncnone3oBaTb
npucnocobneHvie ans
BbINeyku

dopma JgosmkHa

ObITb MaKCUMasibHO
MJI0CKOMN, YTOObI

xneb He Kacancs
HarpeBaTeIbHOro
3/1eMeHTa nocse Toro,
KaK MoAHMMETCS TecTo.
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MpurotoeneHue B asporpue

n BHumaHue!

» DTOT asporpuiib paboTaeT 3a cyeT ropsyero sBosayxa. He
HanuBamnTe Macno, hpuTiop U Apyrme XMAKOCTU B MPOTUBEHb.

» He npukacaiTtecb K ropsiunm noBepxHoctam. icnonbsyire
PYYKM U perynaTtopsbl. Yaep)KuBanTe ropsumii NpoTUBEHb
TepPMOCTOMKUMMU yXBaTKaMU.

» Mpubop npeaHasHa4YeH TONbKO A AOMALUHEro UCMO/Ib30BaHMS.

» lpu nepBOM BKJIIOYEHUU NPUGOPa MOXKET BbIAENATHCA HEMHOTO
AbIMa. 3TO HOPMaJbHO.

» MpepBaputenbHo HarpeBaTb NPUGOpP HeobsA3aTeNbHO.

1 BcTaBbTe BUJIKY B PO3€TKY 3JIeKTPOCETH.

2 W3BnekuTe NPOTMBEHb C KOP3UHOW U3 NPMGOpPa, NOTAHYB 3a
PyuKy.

3 TNonoxuTe NHrpeaneHTbl B KOP3UHY.

E MpumeyaHne

e CNOMOLLbIO a3pOorpuns MOXHO rOTOBUTL Pa3finyHbIe MPOOYKTbI
nuTaHms. Cm. TabaunLy NpoayKToB, YTOObI HANTU MHMOPMALIMIO O
nopuMaX U NPUBAN3UTENIBHOM BPEMEHW NPUTOTOBEHUS.

» He roToBbTE NOPLUMK, NPEBbILLAIOLLME YKa3aHHble B TabnuLe
NPOAYKTOB, N HEe HaMOJIHANTE KOP3WHY CBbILLe OTMeTKM MAX,
MOCKOJIbKY 3TO MOXET MOBJIVATb Ha pe3y/sTaT NPUroTOBIEHNS.

e Ec/n Bbl XOTUTE OQHOBPEMEHHO NPUTrOTOBUTL HECKOSIBKO Pa3HbIX
NHrpeaneHToB, ybeamTecs, YTO Bbl MOCMOTPENN peKOMeHA0BaHHOe
BPEMSI MPUTOTOBMEHNS AN1F KaXKO0ro 13 HUX Nepef Hayanom paboTsi
c asporpunem.
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4 YcTaHOBWTE NPOTUBEHb U KOP3MHY 0GPaTHO B a3porpusib.

BHumaHue!

» 3anpellaeTcs UCNob30BaTh NPOTUBEHb 6€3 YCTaHOBJIEHHOW B
HEM KOP3UHbI.

» He npukacanTecb K NPOTMBHIO U KOP3UHE BO BPeMsl U HEKOTOpOe
BpeMsl Nocsie UCMosib30BaHUSA NprU6opa, MOCKONIbKY OHU CUJIbHO
HarpeBaloTCcsl.

5 HaXMuTe KHOMKY BKJTO4YEeHUS/ BbIK/IOYEHUS, YTOGbI Ha4yaTb
paboty ¢ npubopom.

6 CnomoLblo KHOMOK CO CTpesikaMu BBEPX U BHU3
YCTaHOBUTE HY>KHYIO TeMnepaTypy.

—
I-‘
L
r—.
-1

7 YTO0O6bI yKa3aTb BpeMs MPUTrOTOBJIEHUS, TAKXKE UCMOJb3YyNTe
O A KHOMKM CO CTpesikaMu BBEPX U BHU3.

8 YT06bl HAYaTb NPOLECC MPUTOTOBJIEHUS, HAXKMUTE KHOMKY
BKJ1IO4EHMs1/ BbIKITIOUEHMS.
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MpumeyaHne

* Bo Bpemsa NpuroToBieHns Bpemsa 1 Temnepartypa otobpaatoTcs
nonepemMeHHo.

e [locnepgHAs MYHyTa NPUrOTOBNEHWS OTOOPaXaETCs B CeKyHAAX.

e CM. TabnuLy NPoAyKTOB A4 Noncka BpeMeHun/TeMmnepaTypbl
0N novcka 6a3oBbIX NaPaMeTPOB MPUrOTOBAEHNS PA3INYHbIX
NpPOAYyKTOB.

e Ecnu asporpuib cBA3aH ¢ BawWyM MOBUbHbBIM YCTPOWCTBOM,
TO BO BpeMSs ero paboTbl Bbl CMOXeTe C/IeAnTb 3a NPOLLeCCOM
NPUrOTOBNEHNS N MEHATb HACTPOMKKM B NpunoxeHunn Nutril.

E CoBet

e YTOObI M3MEHUTL BPEMS USIM TEMMEPATYPY BO BPEMS NMPUTOTOB/IEHMS,
HaXXVMalnTe KHOMKM CO CTPEesIKaMu BBEPX UV BHU3.

o EC/M BaM HY>KHO MPUOCTAHOBUTb NMPOLLECC MPUIrOTOBNEHWS, HAXXMUTE
KHOMKY BKJO4EHNS/BbIK/TIOUYEHWs. YTOObl BO30OHOBWTbL MpoLiec,
CHOBA HaXXMUTE 3Ty KHOMKY.

* YCTPOWCTBO aBTOMATMYECKM MPUOCTaHABINBAET MPUrOTOBIEHNE,
€C/Iv U3BJeYb 13 HEro NMPOTUBEHb 1 KOP3UHY. Eciv noBTOpHO
YCTaHOBUTbL UX B YCTPOMCTBO, OHO BO30OHOBUT MPUrOTOBIEHNE.

 Tpu XenaHuu Bbl MOXKETE U3MEHUTb €AUHMULIbI U3MEPEHUS
TeMnepaTypbl, Hanpumep ¢ rpagycos Llenbcus Ha rpagycebl
®dapeHreriTa UIM Hao60pPOT. [1719 3TOro BamM HY>XXHO
OfHOBPEMEHHO HaXkaTb Ha KHOMKW AN1S yBENIUYEHUS U
yMeHbLUEeHUs TeMnepaTypbl U YAEePXUBaTb UX OKOJ10 10 ceKyHA.

MpumeyaHne

o Ecnn B TeyeHne 20 MUHYT He OyfeT BbIOpPaHO BpeEMSs MPUTOTOBNEHNS,
Nprbop aBTOMaTUYECKM OTKITIOHaeTCs B LieNisix 6e30macHoCTy.

» HekoTopble MHIpeaneHTbl TPeBYIOT BCTPSIXMBAHUS U
NoMelLLNBaHKS BO BPEMS MPUrOTOBIEHS (CM. TabAMLY NPOJYKTOB).
YT0ObI BCTPSAXHYTb UHIPEAMEHTbI, BbIABUHBLTE NMPOTUBEHbL C KOP3UHOW,
NOCTaBbTE VX Ha TEPMOCTONIKYIO MOBEPXHOCTb, CHUMUTE KPbILLKY U
HaXXMUTe KHOMKY OTCOeLIMHEHWst KOP3WHbI A1 ee U3BeYeHns, nocne
4ero BCTPSAXHWUTE KOP3WHY HaL PakoBUHOW. YCTaHOBUTE KOP3MHY
obpaTHO B NpOTNBEHb 1 334BMHbLTE MPOTUBEHBb B Nprbop.

9 Ecnu npnbop uspaeT 3ByKOBOM CUTHaI, 3TO O3HAYaEeT, YTo

npuroTtoBJsieHUe 3aBepLUeHoO.

MpumeyaHne

e OcTaHOBUTb NpUroToBsieHE MOXHO BPY4YHYIO. N5 3TOro HaxmuTe
KHOMKY BKJIIOYEHWNSA/ BbIK/TIOYEHWS.
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10 BblABUHbLTE NPOTUBEHDb U YGeanTech, YTO UHIPEAUNEHTbI
roToBbI.

BHumaHue!

« lMone NpyroToBneHus NPOTUBEHb a3porpuns GyaeT ropaumm.
Bcerpa cTaBbTe €ro Ha TEPMOCTOMKYI0 MOBEPXHOCTL (Hanpumep,
NOCTaBKy U Ap.) NOC/e U3BJIEYEHUSI U3 YCTPOMCTBA.

E MpumeyaHne

e Ecm VHIrpeaneHTbl elle He roToBbl, MPOCTO 3a4BMHbTE MPOTUBEHDL
O6paTHO B a3porpuiib N yBenmndbre BpeMsd npurotoBsieHnAa Ha
HEeCKOJIbKO MUHYT.

11 YT106bI fOCTaTh HEGONbLUNE UHFPeAueHTbI (Hanpumep,
KapTodenb pu), CHUMUTE KOP3UHY C MPOTUBHS, CHUMUTE
KPbILLKY U HAOXXMUTE KHOMKY OTCOEAVHEHUSI KOP3UHDI.

BHumaHue!

 lNocne NpUroToBneHUsi NPOTUBEHb, KOP3UHA, BHYTPEHHMWE
KOMMOHEHTbI KOpryca U UHrpeAueHTbl GyayT ropsummu. B
3aBUCMMOCTM OT 3arpy>XeHHbIX B a3pOrpusib UHFPeAUEHTOB U3
Kopmnyca npuGopa MOXeT nocTynaTb nap.

12 MNonoxute NPUroTOBIEHHYIO MULLY B MUCKY WU Tapenky.
Bcerpa nsesnekante KOP3uHY U3 NPOTUBHS, MpeXae Yem
NepenoXnTb ee COREPXKMMOE, MOCKONbKY B HUXKHEN YacTn
NPOTUBHS MOXET OCTaTbCs ropsiyee Macio.

MpumeyaHue

* YT0ObI M3BNEYL OOSbLUME NIV NIEMKO JIOMAIOLLMECS UHTPEANEHTDI,
MCNonb3ynTe Napy AANHHbIX LLMMLLOB.

 JlNWHee Mac1o 1 X1P OT MPOLYKTOB COOMPAETCS B HVXKHEN YacTh
NPOTUBHS.

* B 3aBMCMMOCTM OT TUMNA NHIPEOVEHTOB Bbl MOXETE aKKypPaTHO CJINTb
M3NULLKKM Macaa Un Xu1pa ¢ NPOTMBHS NMOocsie MPUroTOBIIEHWS
NopLMN NPOLAYKTOB MO0 nepes TeM, Kak BCTPSIXHYTb/3aMeHNTb
KOP3WHY B MPOTMBHE. [oMecTHTe KOP3UNHY Ha TEPMOCTOIIKYIO
NoBePXHOCTb. CNIMBAs U3MLLKX Macsia WY X1pa, Nonb3ynTecs
yxBaTkamu. YCTaHOBUTE KOP3MHY 06PATHO B MPOTHBEHD.

Mocne NpUroToBAEHUS MOPLMY NPOLYKTOB B a3POrpusie MOXHO
Cpasy e HayaTb MPUroTOBMIEHVE BTOPOW NMOPLIMN NMPOAYKTOB.

MpumeyaHne

e [1n9 NPUroTOBNAEHMUS eLle OAHOW NopumMm noBTopuTe warmn 3—12.
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BbiGop pexxuma noaaep>KaHusi Temnepatypbl

"y(.')

1 HaxmuTe KHOMKY BKIIOYEHUS/BbIKJ1IOYEHUS AJ1F 3anycKa
npubopa.

2 HaXMuTe KHOMKY MEHIO CTOJIbKO Pa3, CKOJIbKO MUTHYJ
3HAYOK peXKMma nopaep>KaHus TemrnepaTypbl.

3 YToO6bl 3aMyCTUTb 3TOT PEXUM, HAXKMUTE KHOMKY
BKJ1IOUYEHMS/ BbIKJTIOUYEHUSI.

E MpumeyaHne

» Ha Tanmepe nopepxaHus TemnepaTypbl OyoeT ycTaHOBIEHO
3HaveHne 30 MUHYT. YTo6bl M3MEHUTb BpeMsi NoAAepXKaHWS
TemnepaTypbl (1-30 MUHYT), HAXKMUTE KHOMKY YMEHbLLIEHNSI BDEMEHW.
3aflaHHas HacTpolika byaeT noaTBepXKaeHa aBTOMAaTUYEeCKU.

* B pexvMe nofaepkaHus TEMMepaTypbl USMEHUTL ee Heslb3sl.

4 YT106bl NPUOCTAHOBUTb PEXUM NOAAEPXKaHMS
TeMnepaTypbl, HAXXMUTE KHOMKY BK/HOYEHUS / BbIKJTIOYEHUS.
YT06bl BO30GHOBUTL €70, CHOBA HaXXMMTE Ty XKe KHOTKY.

5 [nda 3aBeplueHUs pexxnmMa nopaepxkaHue Temnepartypbl
HaXXMUTE N yaep>KMBaNTe KHOMKY BKtoYeHus/
BbIK/TIOYEHMUSI.

CoBet

» Ecnv epa, Hanpumep kapTodenb hpu, CTAHOBUTCA CTULLIKOM MSITKOW
B pexvMe NogaepXkaHna TemnepaTypbl, CAenanTe ero kopoye,
OTKJIOUYMB NPUOOP paHblLe cpoka. TakxKe Bbl MOXETe NoaXapUTb
NpoayKThbl B TeyeHre 2—-3 MUHYT npu TemnepaTtype 180°C.
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E MpumeyaHne

B pexxvMe nopnepxaHus TeMnepaTypbl BEHTUAATOP 1 HarpesaTenb
BHyTpUW Npubopa ByayT BKIOUATLCS C HEKOTOPbLIM UHTEPBAIOM
BPEMEHU.

PexxMm nofaepskaHuns TemnepaTtypbl npefHa3HaueH 415 Noforpesa
BaLLWx 6110 cpasy Noc/ie Ux NpUrotToBaeHus B asporpune. OH He
npefHa3HayeH Af1s NOBTOPHOIO WX Harpesa.

MpurotoBneHue ¢ 3agaHHbIMU HaCTPOVIKaMM

3

BbinonHuTe waru 1-5, onucaHHbIe B rnase
«[lpurotosrieHne B asporpunie».

Haxxmute KHOMKY M€eHIO. 3amMuraet 3Ha4YoK 3aMOPOXKEHHbIX
3aKyCOK. Haxxmute KHOMKY MeHIO CTOJIbKO pas3, CKOJIbKO
nomMmwuraza Hy>XHasa HaCTp0|7IKa.

3anyCT|/lTe npouecc NpUroToBy€HUA, Ha>kaB KHOTMKY
BKJ1IOYEHUS1/ BbIKJTIOUEHUS.

E MpumeyaHne

MNopnpobHee 0 HacTporKax HanMcaHo B Tabnuue Hixke.
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OTcpouka cTapTa AT ULl E Bec (makc.) NHbopmauus
BpemeHu (MUH.) | N0 yMon4YaHUio

&

3aKycKkn 13 22
3aMOpPOXEHHOIO
KapTodens

% 26
KapTtodenb dhpn

J 24

KyprHble HOXKN

;Pp<
PuibHOE e, 23
okosio 200

@ 13

MaddpuH

4 13

OTOUBHbIE

@ 20

OBolLHasa cmecb

55§

MNopoep>xaHne
TemnepaTypsl

180°C-350°F

180°C-350°F

180°C-350°F

160°C

180°C-350°F

200°C-400°F

180°C-350°F

80°C-175°F

500r

500r

750r

600 r

50 rHa
oOWH

MadhumH

3001

600Tr

e 3aMOPOXEHHbIe
3aKycku 13 kaptodens,
Hanpumep kapTodenb
dbpun, kapTodens
0OJIbKaMu U
peLueTKamu.

MoTpebyeTcst BCTPAXHYTH,

nepeBepHyTb UK
nomMewlatb 2-3
pasa B npoLecce
NMPUroTOBEHNS

Hy>xeH paccbinyaTtbin
kapTodens

10x10 MM B TONLLUUHY
BbiMaymBath 30 MUHYT B
BOZE, 3aTEM BbICYLLNTb
1 gobaButb oT 1/4 oo

1 ct. n. macna

MoTpebyeTcs BCTPAXHYTh,

nepeBepHyTb UK
nomewlartb 2—3
pasa B npoLiecce
NPUroTOBNEHUSA

MO>HO roToBUTb A0
6 KyPUHbIX HOXeEK

MoTpebyeTcst BCTPAXHYTH,

nepeBepHYTb UK
nomeLlaTb B npoLiecce
NPUroTOBEHWS

7 MaprHOB B nopLmm

o 2 oT6MBHbIX O3
KOCTn

KpynHas Hapeska
Hy>Ho npurcnocobnenHmne
0ns Bbineykm XL

Temnepatypy Henb3s
N3MEHUTb
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Mepexop K ApPYruM HacTporiKam

1 YT106bl OCTAHOBUTbL MPOLLECC MPUTOTOBIEHUSA, HAXKMUTE U
yaep>KuBanTe KHOMKY BKJIlOYeHUS/BbiKtoueHus. NMpnbop
nepenaeT B pe>KNUM OXXUOAHUS.

il

2 3anycTuTe a3porpuslib CHOBA, HAXXaB KHOMKY BKJIlOUeHUs /
BbIKJTIOYEHUS.

3 HaxmuTe KHOMKY MEHI0 CTOJIbKO pas, CKOJIbKO nomurana
HY>XHasi HacTpownka.

4 YT10ObI HAYaTb npouecc NpuroToBJsieHUs, HaKMUTE KHOMKY
BKJ1IOYEHUSI/ BbIKJTIOYEHUS.

3anyck peuenTta B npunoxxeHun NutriU

1 HaxkmuTe KHOMKy BKJIIOYEHUS/BbIKJTIOYEHUS OJ18 3aMycKa
npubopa.

2 BonpguTte B npunoxeHue NutriU Ha MOGUIIBHOM yCTPONCTBE
1 BblGepuTe HY>KHbIN peuenT.

3 OTKpoWTe ero v 3anycTuTe NpoLecc NPUroToBIeHUs €
NMOMOLLbIO MPUIIOXKEHUSI.
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a MpumeyaHne

 Bbibupas pelenTbl, paspaboTaHHble crneumanbHO A8 aaporpuns,
MCMNONB3YITe TO e KOJIMYECTBO NPOAYKTOB, YTO yKa3aHo B
WHCTPYKUMSX K NpuroToBneHwuo. Ecnny Bac gpyroit Habop
WHIPEAMEHTOB MM UX KONMYECTBO, 1S HUX MOXET NoTpeboBaThcs
LLpyroe Bpemsi mpuroToBeHns. He 3abbiBaiiTe 3a4aBaTb HY>XHble
HaCTPOWKM BPEMEHW 1 TEMMEpaTypbl, KOraa roToBmTe Mo peLenTam,
He NpefHa3HaYeHHbIM 418 a3POrpus.

E CoBet

o Cnomolbio pUbTpa B NPUIOKEHUM MOXHO HANTK peLenTsl,
pa3paboTaHHble cneumanbHO AN Ballero ycTponcTBa.

e Ecnv npurotoBnerve 6to4a 66110 3anyLLEHO 13 NPUNOXKEHNS, Bbl
TakXe MOXeTe NOCMOTPETb HAaCTPOWKM Ha AUCNee a3porpuns.

¢ [TpNOCTaHOBUTbL NPOLECC N U3MEHUTb €r0 HAaCTPOMKM MOXHO KakK B
CaMOM MPUNOXEHWM, Tak U Ha NaHenu ynpasneHns npnbopa.

¢ [locne 3aBeplUeHMNS NPOrPaMMbl Bbl MOXeTe BKIIIOUYNTb PEXUM
nogaepXXaHua TemMnepaTypbl. 3TO MOXHO cenaTb B MPUIoXKeHUN
NI BOCMOb30BaTbCS 3aaHHbIMM HAaCTPOMKaMm asporpuns.

e Ecnu 6ntogo elle He roTOBO, Bbl MOXETE YBENUYNTL BPEMS
NPUrOTOBNEHNSI B HACTPOMKAX MPUIOXEHNST UK cCamMoro npubopa.

e YTOObI 3aBEPLINTL MPOLLECC MPUTOTOB/IEHUS PaHblLe 334aHHOTO
CPOKa, HAXMUTE U yOepXnBamTe KHOMKY BKIIIOYEHNS/BbIK/TIOYEH NS
Ha npubope. Takxke 3TO MOXHO cAenaTh B MPUIIOXKEHUW, HaxaB Ha
3Ha4yoK nayssbl.

e Cnomolubto npunoxerue Nutril MoXHO 3aaTe COBGCTBEHHbIE
HaCTPOWKM O BPEMEHU 1 TeMMepaTypbl MPUTOTOBEHUS.

e BHW3y rnaBHOWM CTpaHULbl MPUITOXKEHUSA €CTb KHOMKa A1 Nepexon,
K OCHOBHOMY 3KpaHy, peLientam 1 ynpasieHunto BpyYHyto. Tam xe
Bbl MOXeTe NepenTn K cBoeMy MPOodUIo NN 03HaKOMUTBLCS C
nonesHbiMu cTatamu. C MOMOLLbIO peXrMa ynpaBieHUs BPYYHYIO
BPYYUHYIO Bbl MOXeTe 3afaTb COOCTBEHHbIE HACTPOMKIN ANs
TemnepaTypbl U BDEMEHU NPUTOTOBIEHNS.

MpurotroBneHne gomaluHero kaptodens gppu

[ns npuroToBneHms BKYCHOro foMalllHero kaptodens hpu B

asporpune:

- BbibepuTe kapTodenb, KOTOPbIN NOAXOANT A5
NpUroToBneHns hbpu, T. €. CBEXUIN 1 C HEOONbLLMM
cofepxaHuem Kpaxmana.

- Jlyywe Bcero xxapuTb kapTodens nopumsamu no 500 r ons
paBHOMepPHOTO pe3ynbraTta. HebonbLune Kycouku KapTodens
nonyyatoTcs 6osee XpyCTaLmMmMuM, Yem KpYMHble.

1 MNounctute KapToesnb U HAPEXbTE ero AJIMHHbIMUA
nomtukamu (10 x 10 Mm ToNLWMHON).

2 BbiMauuBauTe kapTodesibHble JOMTUKM B EMKOCTU C BOAOM

B Te4yeHne He meHee 30 MUHYT.
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3 CneiiTe BOAy U U3BNeKUTe KapTohesb U3 KacTPoan 1
BbICYLUWTE €ro Ha NnoJsioTeHLe.

4 HaneiTe B eMKOCTb OfHY CTOJIOBYIO JIOXKY Macsa,
NOMecCTUTE B Hee JIOMTUKU KapTodens u nepemeLinsanTe
MX, NoKa OHY He ByayT paBHOMEPHO MOKPbITbI MAC/IOM.

5 BbIHbTe JIOMTUKM U3 KacTPIOIY NasbLaMu Uiv npum
noMoLLM KyXOHHOTo npubopa Tak, 4HToObl Macsio 0CTanoch
B KacTpione.

E MpumeyaHne

» He pekomMeHayeTcsa nepemMeLlaTts JOMTUKN KapTodens B KOP3nHy
HaKJIOHOM KacTpPIoIN, HaYe B NPOTUBEHb NOMNAAET CJIULLIKOM MHOTO
macna.

6 TlonoXute NOMTUKMU B KOP3UHY.

O6>kapbTe KapTodesnb U BCTpAXMBaUTE KOP3UHY 2-3 pasa
BO BpeMsl MPUrOTOBEHUS.

Ouuncrka
m BHumaHue!

» lNepen Ha4anOM OYMCTKU AANTE KOP3UHE, MPOTUBHIO U
BHYTPEHHUM KOMMOHEeHTaM Npubopa NOSIHOCTbIO OCThITh.

o [poTuBEHb, KOP3UHa U BHYTPEHHUE KOMMOHEHTbI Npubopa
MMeloT creuunanbHoe NoKpbITMeE, NPENnAaTCTBYOLEe NPUropaHuto
nuwm. He ncnonb3syinte meTaninyeckme KyxXoHHble YUCTSLLME
cpepncTBa M abpasmBHble YACTSLLME MaTepuasbl; B MPOTUBHOM
clyvae Bbl MOXeTe NoBPeAnUTb aHTUMPUrapHOe NOKpbITUE.

Bcerpa oumiLanTe ycTpOMCTBO NOC/1e NCNOMb30BaHUA. CavBanTe
Mac/10 M KNP C HUXKHEWN YacTW NPOTUBHS NOC/1e Kaxaoro
MCMNONb30BaHUS.

1 HaxmuTe KHOMKY BKJloUeHUs/oTkoueHus (/o ) pns

OoTKJIIOUYEHUS Npubopa, oTcoeanHUTE BUJIKY OT PO3eTKU
3/1eKTPOCETU U panTe NpmMbopy ocCTbITb.

E CoBet

o [ 6ornee BbICTPOro OXNaXAEHNS a3POrpus U3BEKMUTE MPOTUBEHD
N KOP3UHY.

2 CnenTe C HUXKHEW YacTy MPOTUBHS CKOMUBLLEECS Macsio U
XKMP.

3  O4ucTUTEe NPOTUBEHDb M KOP3UHY B MOCYAOMOEYHOM
MaLlumHe. Bbl Tak)Ke MOXKeTe OYUCTUTb UX Nog, ropsyen
BOJOM C NOMOLLbIO Heabpa3mMBHOWM ryoku ¢ fobaBneHmnemM
MotoLero cpeacTaa (cM. Tabnuuy no yxony 3a npudéopom).
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MpumeyaHne

 MomecTunTe MPOTUBEHb C PE3MHOBON NPOBKON B MOCYLOMOEUHYIO
MaLLnHy. Pe3HOBYI0 MPoGKy Nepes MbITbeM BbIHUMATb He HY>KHO.

E CoBet

e ECNM K NPOTUBHIO NN KOP3MHE NPUINMIIN OCTaTKW efibl, Bbl MOXeTe
3aMOYUNTb 3TW AeTanu B ropsiyen Bofe ¢ JoOaBneHeM MOIOLLErO
cpencTtBa Ha 10—15 MUHYT. 3TO NOCNOCOOCTBYET NPOCTOMY YAANEHNIO
OCTaTKOB efibl. YOeamTech, YTo UCMNosb3yeTe MOtOLLLEee CPefCTBO,
KOTOpOE pacTBopseT Xup. Ecin Ha NPOTUBHE UK KOP3UHE eCTb
>KMPHbIE MATHA, KOTOPbIE He yAanoCh yAaauTb Npu MOMOLLM ropsayen
BOZbl 1 MOIOLLIErO CPeACTBA, BOCMOSb3yNTeCh 06e3KMPUBAIOLLIM
KUAKUM CPefCcTBOM.

e [Mpn HeOBXOAMMOCTIN YAANNTb OCTATKM MULLM C HarpeBaTeIbHOro
3/1eMeHTa 3TO MOXHO CAenaTb NPy NOMOLLM LLETKM C MATKOW
1 cpefHen CTeneHbIO XeCTKOCTU. He Nonb3yntecs LWeTkaMn 13
Hep>KaBeloLew CTanu 1 XXeCTKMMU LLEeTKaMu; OHW MOTYT NOBPeanTb
NoKpbITVE HarpeBaTeSIbHOro 3/1IeMeHTa.

4 TMpoTpuTe BHELLHIO NOBEPXHOCTb Npnbopa BlaXKHOMN
TKaHbIO.

MpumeyaHne

* YbeamTech, YTO Ha NaHenm yrnpaBneHns He 0CTanoch Bnarun. Mocne
OYUCTKWM BbITPUTE NaHesb ynpaBiieHNA CyXOI?I TKaHbIO.

5 Wcnonb3yiTe WETKY, YTOOblI O4NCTUTBL HarpeBaTesbHbIN
3/IeMEHT OT OCTaTKOB MULLN.

6 TlMpomMoiiTe BHYTPEHHME YacTK YCTPOMCTBA NoA ropsiyen
BOAOW U C UCMOJIb30BaHMeM Heabpa3uBHOM ryoKu.
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Tabnwuua no yxoay
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XpaHeHune

1 OTtcoeanHuTe NpMbOP OT NEKTPOCETU U fAATE EMY OCTbITb.

2 Tpexpe yem ybpaTtb NpnbOp Ha XpaHeHue, yoeauTechb, YTO
BCE ero AeTanu abCcoNioTHO CyXmne n YncTble.

E MpumeyaHue

e Bcerpa yaepxmBaiiTe a3porpusb B ropu30HTasIbHOM MOOXKEHWM MPK
nepeHocke. Takxe y6eanTech, YTO NMPOTUBEHb HE HAK/TOHEH BHU3,
NOCKOSbKY OH BMeCTe C KOP3MHOW MOXET BbIABUHYTLCA 13 Npubopa
Npw Cy4anHOM HaK/OHe. OTO MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMNIO ITUX
KOMMOHEHTOB.

 [lepef NepeHOCKON NN XpaHeHNeM ybeamnTech, YTO CbeMHble AeTau
a3porpusis GbINN NOSIHOCTbLIO 3ahMKCUPOBAHbI.

YTunnunsauyusa

- DTOT CMMBOJT O3HAYaEeT, YTO NPOAYKT HE MOXET BbITh
YyTUNMU3MPOBaH BMecTe ¢ ObIToBbIMM oTxodamu (2012/19/EC).

- BbiNosiHsANTeE pasfesibHyo YTUAN3ALMIO /1EKTPUYECKMX 1
3/1eKTPOHHbIX U3Oeui B COOTBETCTBUM C NpaBuiamu,
NPUHATLIMY B Ballen cTpaHe. MpaBusibHas yTnamsaums
noMoraeT NpefoTBpaTUTL HeraTMBHOE BO3AENCTBME Ha
OKpY>KatoLLyto Cpefly U 300pOBbe Yenoseka.

Hdeknapauusa cooTBeTCTBUSA

Hactosawmm DAP B.V. 3aBepserT, uto asporpunb HDI9255 He
HapyLwaeT nonoxeHun dupexktnseel EC 2014/53/EU.

MoNHBIN TEKCT AeK1apaumm 0 COOTBETCTBUN HOPMAaTUBHbLIM
TpeboBaHusimM EC poctyneH Ha canTe https://www.philips.com.
Asporpunb HD9255 ocHalleH moaynem Wi-Fi 2,4 Ty 802.11 b/g/n
C MaKCMabHOW BbIXOQHOW MOLLHOCTLIO 92,9 MBT M.
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fapaHTUsa n nogaepxka

[nsa nonyyeHns nognepxku nam nHbopmMaLmm nocetTnte
Beb-cantT www.philips.com/support nnv o3HakombTeCh C
NH(oOpMaLMen Ha rapaHTUMHOM TasloHe.

O6HoBneHusa NO

O6bHoBsneHme MO HeobXxoaAMMO A1 3alLUMThI Ballen
KOH(UAEHUMANBHON MHPOPMaLIMK, a TakxKe 4159 HOPMasibHON
paboTbl a3pPOrpuUNs 1 NPUNOXKEHMS.

MHorpa npunoxeHune byaeT aBTomMaTnyeckn 0OHOBNSATLCA

00 nocsiefHer Bepcumn. Takxke aBToMaTUYeCKu NPOUCXOANT
obHoBNeHMe BCTpoeHHoro MO asporpuns.

E MpumeyaHne

 [locne yctaHOBKM 0OHOBNEHNSA ybeanTech, HTO a3porpuib
nofkstoYeH k fomMatuHert cetn Wi-Fi. MobunbHoe ycTponcTBo MoxeT
ObITb NOAK/TOYEHO K J1I0OOM ceTu.

* lcnonb3ynTe TONbKO NOCIEAHIO BEPCUIO NMPUIOXKEHNS 1
BCTPOEHHOM NPOrpamMmel.

* OBHOBNEHWSA [OCTYMNHbI MPU HaNU4MK ynyyiieruin 8 MO nnu npu
noBbILLEeHNN ypoBHs 6esonacHocTu MO.

» ObBHOoBNeHWe BcTpoeHHoro MO HavrHaeTcs aBToMaTU4ecku npm
nepexoay asporpunsa B pexunm oxuaanns. ObHoBneHve 3aHMMaeT
0Kono 1 MUHYTbI; BO BpeMs 0OHOBNEHUs Ha 3KpaHe asporpuns dbyaert
MUraTb coobLeHue «---». Bo Bpemsi 0OHOBNEHNsI UCMOSb30BaHNe
a3pOrpuNs HEBO3MOXHO.

COBMECTMMOCTb C YCTPOMUCTBAMMU

MofpobHy NHBOPMaLMI0 O COBMECTUMOCTI MPUIOXKEHUSI CM. Ha
CTpaHuLe NpunoxeHns B App Store.

BoccTtaHOBNeHUE 3aBOACKUX HacTpoekK

[ns Toro 4Tobbl COPOCUTL HACTPOMKM a3POrpPUAS L0 3aBOACKMX
3HaYeHM, OQHOBPEMEHHO HaXXMUTE 1 yaepXMBanNTe KHOMKN
TemMnepaTypbl 1 yBeNnyeHns BpemeHu B TedeHre 10 cekyHa.
A3porpunb OTKIIOYUTCA OT AomatuHen cetrt Wi-Fi 1 oTMeHnT
conpskeHre ¢ BalMmM MOBUbHBIM YCTPOMCTBOM.

Mounck n yctpaHeHUe HeUcrpaBHOCTEN

B naHHoW rnaee npuBeAeHbl NpobsiemMbl, KOTopble Hanbonee
4acTo BO3HMKALIOT NpW 3KCnayaTaumm npnbopa. Ecnum
CaMOCTOSATESTIbHO CNPABUTbCSA C BO3HUKLLVMW MpobriemMamm

He yoaeTcs, CM. CNMCOK YacTo 3a4aBaeMbIX BOMPOCOB Ha Beb-
cTpaHuLe www.philips.com/support 1 obpatutecs B LUEHTP
noanepXkku notTpebuTenen B Ballen cTpaHe.
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Bo Bpemsi
1CNONb30BaHUsA
npvbopa BHeLUHSAA
4acTb Kopnyca
CTaHOBUTCS FOPSAYNM.

Y MeHs He nonyyaeTcs
caenatb kaptodenb

dhpw.

Asporpunb He
BKJItOYaETCS.

BHyTpu asporpuns
nosABUAVCE Ny3blpn/
LapanuHbl.

Tenno BHyTpW Npubopa
HarpeBaeT 1 ero BHeLLHNU
Kopnyc.

Mcnonb3yetcs
HenpaBUbHbIA TUM
KapTodens.

B kop3uHy nometyeHo
cnwkom bonbluoe
KOJINYECTBO NPOAYKTOB.
HekoTopble Tumbl
NPOLYKTOB HY>XHO
BCTPSXMBATb B cepefnHe
LK@ MPUrOTOBEHNS.

YCTPOMCTBO He NOAKIIOYEHO
K 371eKTPOCETU.

Heckonbko npnbopos
MOAKJII0YEHbI K OHOW
po3eTke.

Bbl MOrnun ciyyanHo
noBpeauTb/noLapanatb
BHYTPEHHee NoKpbITNe
NPOTVBHSA a3porpuns
(HanpumMep, Npu ycTaHOBKe
KOP3WHbI N e

o4KMCTKa NPOBOAMNACh

C MCMOJIb30BaHNEM
arpeccnBHbIX MaTepPUasnos),
BCNIeACTBYME Yero NosBUINCh
HebonbluMe NATHA.
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3TO HOpMasbHO. Bce pyyku 1 perynstopsi,
KOTOPbIMU HY>KHO MOJb30BaTbCS BO BPEMS
roTOBKMW, He OyayT HarpeBaThbCs.

[pOTNBEHb, KOP3MHA U BHYTPEHHWE
KOMMOHEHTbI Npubopa Bceraa HarpesatoTcs
rnpwv ero NCnoJsib3oBaHuK, 4Tobbl obecneymnTb
HY>KHYIO TeMmepaTypy. OT KOMMOHEHTbI BCeraa
CJINLLKOM ropsiyume, YTobbl NprKacaTbCs K HUM.
Ecnn octaButh Nprbop BKIIKYEHHBIM Ha Joroe
BpeMsi, HEKOTOPble MOBEPXHOCTU CUbHO
HarpetoTcs. 3T NOBEPXHOCTN OTMEYEHbI Ha
npubope cefyoLWmnmM 3HaUKOM:

3\

Mpunbop abcontoTHo GesonaceH ans
NCMosib30BaHmA. [NaBHOe — He [oTparnBaTbCs
[0 MOBEPXHOCTEN, KOTOPbIE MOTYT CUJTbHO
HarpeBaTbCs.

[na HannyyLmx pesynsTaTtoB UCNofb3ynTe
cBeXMI KapTodesb ¢ 6oMbLLIVM COAePXKaHNEM
Kpaxmana. He xpaHuTe kapTodesib B XOJ04HOM
MecTe, Hanpumep B XxonoaunbHuKe. BolbupanTe
KapTodesib, Ha NakoBKe KOTOPOro yKa3aHo, Y4To
OH NOAXOANT AN KapKW.

CnepywTe ykasaHusaM Ha cTparuue 102 B 3Tont
MHCTPYKLMM NO 3KCnyaTaumm (pasgen npo
NpUroToB/IeHNe JOMaLLHero kapTodens dpu).

CnepynTe yKasaHuAM Ha cTpaHuue 102 B 3Ton
WNHCTPYKLMW MO 3KCMyaTaumm (pasgen npo
NpUroToBAeHNe JoMalLHero kaptodens dhpu).

Y6eauTech, YTO BUSIKA OOIKHBIM o6pa30M
NoAKJito4eHa K pO3eTKe 3/1eKTPOCeTN.

A3pOrpusib NCNOJIb3YyeT BbICOKOE HamnpsixXeHue.
MonpobyinTe NOAKMIOYNTb €ro K Apyro po3eTke
1 MPOBepbTe COCTOsIHNE Kabens.

MpenoTBpaTnTb NOBPEXOEHNE MOXHO,
OOMXKHbIM 06Pa30M yCTaHOBMB KOP3UMHY B
NpOTUBEHb. EC KOop3rHa yCcTaHOoBEeHa MO,
YFJIOM, OHa MOXET CbexaTb B CTOPOHY CTEHKM
NPOTUBHS, MOBPeAMB NOKPbITUE Ha HUX. B
3TOM C/ly4ae NOMHUTE, YTO 3TO He BINSET Ha
6€e30MacHOCTb MCMOJb30BaHUS, MOCKObKY
BCe MaTepuanbl 6e3onacHbl AN KOHTakTa C
NMULLEBOW NPOAyKLUNen.
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Mpo6nema Bo3morkHaa npuynHa PewueHne

M3 ycTponcrea
BbIXOANT OeNbin AbIM.

Ha gncnnee nossmnocs |_|pl/l60p CJIOMaH nnn nmeet

coobuieHue «E1».

WHagnkaTtop Wi-Fi Ha
MO€eM asporpune
nepectan ropeTb.

Mpunoxexune
nokKasblBaeT, YTo
conpsixeHue He
YAAN0Ch.

Ha gucnnee muraert
COODOLEHUE «----».

Bbl rotoBute KNPHblIE
MHIrpeaneHThbI.

Ha npoTtusHe nmetotca
OCTaTKM XK1pa OT paHee
NPWroTOBMNEHHbIX
NPOAYKTOB.

[MaHMpOBOYHbIE CyXapu
NAW KNAP He 3aKpenuancs
Ha MpuroTaBANBaeMbIX
NHrpeaveHTax.

MapuHag, XUOKOCTb U
COK Msica CMeLLanch C
KUPOM M MAc/IOM.

nedekTbl.

Bo3MOXHO, BbI XpaHunn
as3porpuib B JIMLLKOM
XonogHom mecrte.

e Baw asporpuib
OTKJIOYUIICA OT
nomawuHen cetu Wi-Fi.

e BO3MOXHO, Bbl CMEHWU
nomaluHtoto cetb Wi-Fi.

YbeauTech, YTo Bbl

BbIMOMHUAN OENCTBUS B

nopsiake, ykazaHHOM B

npunoxeHun. CHavana

HaXXMUTEe KHOMKY Ha

npubope, nocne 4ero

3anycTuTe conpsieHuve B

NPUIOXEHNN.

Mponcxoont obHOBREHNE

BCTpoeHHoro MO

asporpuns.

AKKYPaTHO C/leiTe U3MLLKM Maca Uu Xupa
13 MPOTUBHS U MPOLOIKANTE MPUTrOTOBNEHME.
MpwV Harpese OCTaTKOB XMpPa B MPOTUBHE
obpa3syetcs 6enbint apiM. TlaTeNbHO o4nLLanTe
NPOTUBEHb 1 KOP3UHY NOCSIE KaXKAoro
MCMONb30BaHWS.

Hebonblune YacTuLbl NAHMPOBOYHBIX CyXapew
B BO3/yXe MOTyT NPUBECTM K 06Pa30BaHmio
6en10ro AbiMa. MA0THO MPUKMUTE NaHNPOBKY
WY KNAP K UHFpeameHTaMm, 4Tobbl obecneunts
NpaBUIIbHOE NMPUTrOTOBEHNE.

Knagute B KOP3UHY TOJTbKO CyXmne MHIrpeaneHThbl.

Mo3BoHMTe Nno ropsayen nnuHum Philips nnu B
LIEHTP NoanepXKku noTpebutenen B Ballen
cTpaHe.

[arite npubopy noctoaTb 15 MUHYT B
nomMeLLeHnn ¢ KOMHaTHOM TeMnepaTypou,
npexae 4em CHOBa BKJIIOUUTb €ro B CeTb.

Ecnu Ha akpaHe npubopa Bce paBHO
nokasblBaeTcs coobueHue «E1», no3BoHMTe No
ropsiyer nuHuM Philips nnu B LeHTp NoaaepxKKm
notpebuTenen B Ballen CTpaHe.

[oBTOPWTE NPOLELYPY COMPSXKEHNS COMTaCHO
NHCTPYKLMSIM B MPUIOXEHUN. ECnn 3TO He
peLunio Npobaemy, NOBTOPHO BbINOAHUTE
npoLenypy yCTaHOBKMU.

MoBTOpWTE MPOLELYPY COMPSXKEHNS COrIACHO
MNHCTPYKLMSIM B MPUIOXKEHUN. ECnn 3TO He
peLnno Npobaemy, NOBTOPHO BbINOMHUTE
npouenypy yCTaHOBKMU.

MopoXavTe MVHYTY, MOKa MPOLLECC YCTaHOBKM
He 3aBepLUNTCS. MoNb30BaTbHCS a3porpuaemM Bo
BpeMs OOHOBEHNS HeNb3s.
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Doélezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité

informacie a uschovaijte siich pre pripad potreby v budicnosti.
Nebezpecenstvo

Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani
neumyvajte pod tecucou vodou.

Aby nedoslo k zasahu elektrickym prddom,
nesmie do zariadenia preniknut voda ani ina
kvapalina.

Suroviny, ktoré chcete smazit, vzdy vlozte do
kosika, aby neprisli do kontaktu s ohrevnymi
clankami.

Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte otvory
pre vstup a vystup vzduchu.

Do panvice nedavajte olej, inak hrozf
nebezpecenstvo vzniku poziaru.

Zariadenie nepouzivajte, ak je poSkodena
zastrcka, sietovy kabel alebo samotné
zariadenie.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnutra
zariadenia.

Do kosika vkladajte vzdy iba tolko jedla, aby

ste neprekrocili maximalnu oznacenu Uroven.

VZzdy sa uistite, ¢i ma ohrievac dostatok
miesta a ¢i v hom nezostalo jedlo.

Varovanie

Ak je napadjaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit spolo¢nost Philips, poskytovatel
servisnych sluzieb vyrobcu alebo ina
kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpednym situaciam.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej
zasuvky. Vzdy sa uistite, Ci je zastrcka riadne
zasunuta v elektrickej zasuvke.
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Toto zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie
prostrednictvom externého casovaca

ani samostatného systému dialkového
ovladania.

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania mézu
zohriat na vysoku teplotu.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti od

8 rokov a osoby, ktoré maju obmedzené
telesné, zmyslové alebo mentalne schopnosti
alebo nemaju dostatok sklsenosti a

znalosti, pokial su pod dozorom alebo im
bolo vysvetlené bezpecné pouZzivanie tohto
zariadenia a za predpokladu, ze rozumeju
prislusnym rizikam. Deti sa nesmu hrat s
tymto zariadenim. Toto zariadenie smu distit
a udrziavat iba deti starSie ako 8 rokov a
musia byt pritom pod dozorom.

Zariadenie a jeho kdbel uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zariadenie neopierajte o stenu ani o iné
zariadenia. Za zariadenim, po obidvoch jeho
strandch aj nad nim nechajte aspon 10 cm
volného priestoru. Na zariadenie nekladte
Ziadne predmety.

Pocas teplovzdusného fritovania vystupuje
zo vzduchovych otvorov horuca para. Ruky
a tvar majte od pary a vzduchovych otvorov
v bezpecnej vzdialenosti. Na horucu paru

a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani
nadoby zo spotrebica.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahké prisady
ani baliaci papier.

Skladovanie zemiakov: zemiaky skladujte

pri teplote pozadovanej pre prislusnu
skladovanu odrodu; v zaujme minimalizacie
rizika vystavenia pripravovaného jedla
ucinkom akrylamidu nesmie byt teplota
nizsia nez 6°C.



112 SLOVENCINA

Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy
sporak, akykolvek elektricky sporak, elektrické
varné dosky alebo do rozohriatej rury, a ani
do ich blizkosti.

Do nadoby nikdy nenalievajte olej.

Toto zariadenie je navrhnuté na pouZzivanie
pri okolitej teplote od 5°C do 40°C.

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, Ci
sa napatie uvedené na zariadeni zhoduje

s napatim v sieti.

Sietovy kabel uchovavajte mimo horucich
povrchov.

Zariadenie neumiestnujte na horlavé
materidly, ako napriklad obrus alebo zaclonu,
ani do ich blizkosti.

Zariadenie nepouzivajte na iné ucely ako
tie, ktoré su opisané v tomto navode,

a pouzivajte iba originalne prislusenstvo od
spolo¢nosti Philips.

Pocas pouzivania nenechavajte zariadenie
bez dozoru.

Nadoba, kosik a zberac tuku maju pocas
pouzivania a po hom velmi vysoku teplotu,
preto s nimi vzdy manipulujte opatrne.

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne
ocistite vSetky suciastky, ktoré pridu do styku
s potravinami. Postupujte podla pokynov v
navode.

Upozornenie
- Toto zariadenie je urCené len na bezné

pouzivanie vdomacnosti. Nie je urCené na
pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky pre
zamestnancov v obchodoch ¢i kancelariach,
na farmach ani v inych pracovnych
priestoroch. Takisto nie je urcené pre klientov
hotelov, motelov, penziénov ani inych
ubytovacich zariadeni.
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Pred montazou, demontazou, uskladnenim
alebo cistenim, ako aj v pripade, ze
zariadenie nechate bez dozoru, zariadenie
vzdy odpojte od zdroja napajania.
Zariadenie polozte na vodorovny, plochy a
stabilny povrch.

V pripade, Ze zariadenie pouzijete
nevhodnym spbsobom, na profesionalne
alebo na poloprofesionalne Ucely alebo ak
ho pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto
navode, zaruka strati platnost a spoloc¢nost
Philips nenesie Ziadnu zodpovednost za
spbsobené skody.

Zariadenie vzdy vratte do servisného centra
autorizovaného spolocnostou Philips, kde ho
skontroluju alebo opravia. Nepokusajte sa
zariadenie opravit sami, inak zaruka straca
platnost.

Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.
Pred manipulaciou alebo cistenim nechajte
zariadenie priblizne 30 minut vychladnut.
Dbajte na to, aby mali suroviny pripravené
v tomto zariadeni zlatoZItu farbu a neboli
tmave ani hnedé. Pripalené zvysky odstrante.
Cerstvé zemiaky nefritujte pri teplote vysse;
ako 180°C (v zdujme minimalizacie tvorby
akrylamidu).

Pri traseni nestlacajte tlacidlo na uvolhenie
kosika.

Pri Cisteni hornej Casti komory na pecenie
budte opatrni, ohrevné teleso a okraje
kovovych casti su horuce.

Vzdy dohliadnite na to, aby sa jedlo vo fritéze
Airfryer Uplne uvarilo.

Fritézu Airfryer majte vzdy pod kontrolou;
to plati aj pre pripad pouzitia dialkového
ovladania alebo oneskoreného spustenia.
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- Privareni mastnych jedal moze z fritézy
Airfryer vychadzat dym. Pri pouzivani
dialkového ovladania alebo oneskoreného
spustenia budte obzvlast opatrni.

- Zabezpeclte, aby dialkové ovladanie
nepouzivali viaceri [udia sUcasne.

- Privareni potravin, ktoré sa rychlo kazia,
budte pri pouzivani funkcie oneskoreného
spustenia opatrni (m&ze dojst k rozmnozeniu
bakteérii).

Elektromagnetické polia (EMF)

Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym prislusnym
normam a smerniciam tykajlcim sa elektromagnetickych poli.

Automatické vypinanie

Toto zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia. Ak
do 20 minut nestlacite Ziadne tlacidlo, zariadenie sa automaticky
vypne. Ak chcete zariadenie vypnut manualne, stlacte vypinac.
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BlahoZeldme vam ku kdpe a vitame vds medzi pouzivatelmi
produktov spolocnosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu

spolo¢nostou Philips, zaregistrujte svoj produkt na lokalite
www.philips.com/welcome.

Fritéza Philips Airfryer je jedina fritéza s jedine¢nou technoldgiou
Rapid Air, ktord umoznuje smazit vase oblubené jedld s malym
alebo Ziadnym mnoZstvom oleja a s az 90% redukciou tuku.
Technoldgia Philips Rapid Air vari jedlo z kazdej strany a aj vdaka
nasmu dizajnu v tvare hviezdice olakavajte perfektné vysledky od
prvého do posledného susta.

Vychutnate si dokonale uvarené vyprazané jedlo - chrumkavé na
povrchu a makké vnutri - Vyprazajte, grilujte, pecte a opekajte

a pripravte si mnozstvo chutnych jedal zdravym, rychlym a
jednoduchym sp&sobom.

Dalsie in3pircie, recepty a informécie o fritéze Airfryer najdete
na lokalite www.philips.com/kitchen alebo si m&Zete prevziat
bezplatnu aplikaciu NutriU* pre iOS® alebo Android™.
*Aplikacia NutriU nemusi byt k dispozicii vo vasej krajine.

V takom pripade mdzete najst inspirdciu na miestnej webovej
lokalite spolo¢nosti Philips.

1 Ovladaci panel

ONOOUVIAWN

AT IOTMMON®@>

Tlacidlo zvysenia teploty
Tlacidlo zniZenia teploty
Tlacidlo ponuky
Predvolené ponuky
Vypinac

Tlacidlo znizenia casu
Tlacidlo zvysenia Casu
Signalizacia casu
Obrazovka

Ukazovatel teploty
Indikator Wi-Fi

Znacka MAX

Kosik

Tlacidlo na uvolnenie kosika
Nadoba

Sietovy kabel

Vzduchové otvory

Vstup vzduchu
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Stav indikatora Wi-Fi

o Fritéza Airfryer nie je pripojena k domacej WiFi (doteraz nebolo vykonané

Indik&tor Wi-Fi > je Uvodné nastavenie WiFi) alebo sa pripojenie k domacej WiFi stratilo, napr.

vypnuty z dévodu zmeny domaceho smerovaca alebo prilis velkej vzdialenosti
medzi fritézou Airfryer a smerovacom

Indikator Wi-Fi & je » Konfiguracia pomocou aplikacie NutriU je dokoncena a fritéza Airfryer je

zapnuty pripojena k domacej Wi-Fi sieti

o Kedykolvek je fritéza Airfryer pocas procesu nastavenia WiFi v rezime
Lhastavenia”. Na obrazovke sa zobrazia tri ¢iarky a tlacidla na fritéze
Indikator Wi-Fi % blik4 Airfryer s neaktivne; alebo ak uz bola pripojena, blikajuca kontrolka je
indikdtorom, Ze fritéza Airfryer je v procese pripdjania k domacej sieti
WiFi.
o Funkcia WiFi fritézy Airfryer je chybna. Fritézu Airfryer méZete pouzivat
bez funkcii pripojenia alebo mozete zavolat na servisnt linku spolo¢nosti
Philips alebo kontaktovat zakaznicke centrum vo vasej krajine.

Indikator Wi-Fi %> blikd s
dlhymi prestavkami

Pred prvym pouzitim

1 Odstranite vSetok obalovy material.

2 Zo zariadenia odstrante vsetky ndlepky a stitky (ak su
pritomné).

3 Pred prvym pouZitim zariadenie dokladne ocistite podla
pokynov uvedenych v kapitole o ¢isteni.

Aplikacia NutriU

Vasa teplovzdusna fritéza Philips Aifryer podporuje WiFi, vdaka
¢omu ju mozete prepojit s aplikdciou NutriU a zabezpecit si

tak maximalny zazitok. V aplikacii si mdzete vyberat oblibené
recepty, posielat ich do fritézy Airfryer a spustat ju zo svojho
inteligentného zariadenia. Zo svojho inteligentného zariadenia
mozete zacat, monitorovat a prisposobit proces varenia, nech ste
kdekolvek — dokonca ani nemusite byt doma.

Pripojenie fritézy Airfyer k aplikacii

1 Pripojte zastrcku fritézy Airfyer do sietovej zasuvky.

2 Pred nastavovanim Wi-Fi sa uistite, Ze je vase inteligentné
zariadenie je v dosahu vasej domacej siete WiFi.

3 Zvasho obchodu s aplikdciami alebo zo stranky
www.philips.com/nutriu si do svojho inteligentného
zariadenia stiahnite aplikaciu Philips NutriU, postupujte podla
pokynov procesu registracie a v profile pod ,Moje spotrebice”
vyberte pripojena fritéza Airfryer.

4 Pri pripojeni fritézy Airfryer k sieti Wi-Fi a sparovani fritézy
Airfryer postupujte podla pokynov v aplikacii.

5 Ked'sa na pouzivatelskom rozhrani fritézy Airfryer rozsvieti
kontrolka Wi-Fi, fritéza Airfryer je pripojena.
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a Poznamka

 Uistite sa, Ze ste svoju teplovzdusnu fritézu pripojili k domacej sieti
WiFi 2,4 GHz 802.11 b/g/n.

« Na pripojenie fritézy Airfryer k domdcej sieti Wi-Fi je potrebné
jednoduché nastavenie WiFi.

e Proces parovania spociva v prepojeni aplikacie NutriU s inteligentnou
fritézou Airfryer.

e Proces nastavenia siete Wi-Fi mozno zrusit pomocou aplikacie alebo
odpojenim fritézy Airfyer.

o Ak chcete spustit proces parovania, dlho stlacte tlacidlo znizenia
teploty a postupujte podla pokynov v aplikdcii alebo ho spustite z
nastaveni v aplikacii NutriU.

Ovladanie hlasitosti

1 Stiahnite si aplikacia NutriU.

2 Aplikaciu NutriU pripojte k svojej fritéze Airfryer.
3 Dajte suhlas s ,varenim na dialku”.
a4

Prepojte aplikaciu NutriU s aplikaciou hlasového asistenta.
Toto pripojenie je mozné vykonat priamo pri vstupe do
systému alebo neskor v nastaveniach aplikacie NutriU. V
pripade, Ze nevidite moznost aktivacie hlasového ovladania
v samotnej aplikacii NutriU, aktivujte funkciu Kitchen+ v
aplikacii hlasového asistenta.

E Poznamka

o Ak nemate aplikaciu hlasového ovladania, najprv si ju stiahnite, aby
ste mohli do fritézy Airfryer posielat prikazy.

» V aplikacii su k dispozicii podrobné hlasové prikazy na ovlddanie
hlasom.

Priprava na pouzitie

1 Zariadenie polozte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu
odolny povrch.

Poznamka

@ » Na zariadenie ani po stranach zariadenia nekladte Ziadne predmety.
> Mohli by ste nimi zablokovat pridenie vzduchu a zhorsit tak vysledky
fritovania.
» Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestriujte ho do blizkosti
predmetov ani pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit, ako
su steny a kuchynska linka.

» Gumovl zatku ponechajte v panvici. Neodstrafiujte ju pred varenim.
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Pouzivanie zariadenia

Tabulka jedal

Tenké mrazené
hranolceky (7 x 7 mm)

Domace hranolky
(hrdbka 10 x 10 mm)

Mrazené kuracie
nugetky

Mrazené jarné zavitky

Hamburger (cca.
150 g)

Sekana

Masové kotlety bez
kosti (cca. 150 g)

Tenké klobasky (cca.
509)

Kuracie stehna (cca.
125 q)

Kuracie prsia (cca.
160 g)

Tabulka nizsie vdm pomoZze pri vybere zékladnych nastaveni pre
jednotlivé typy jedal, ktoré chcete pripravit.

Poznamka

» Upozoriujeme, Ze tieto nastavenia su len orientacné. Jednotlivé
prisady maju iny pévod, velkost, tvar a znacku, takze nedokdzeme
zarucit, ze uvedené nastavenie bude idealne pre vase prisady.

« Pripriprave velkych porcii (napriklad hranoléeky, krevety, kuracie
stehnd, zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste,
otocte alebo pohybte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.

Min. - max.
mnozstvo

200-500 g/
7-18 0z

200-500 g/
7-18 oz

200-600 g/
7-210z

200-600 g/
7-21 0z

1-3 placiek

800 g

1-2 kotlety

1-6 kusov

2—-6 kusov

1-3 kusov

16-22

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

Ca§ Teplota Poznamka
(min)

o Medzitym 2-3-krat

pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Medzitym 2-3-krat
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

Pouzivajte
prislusenstvo na
pecenie

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

V polovici pecenia
pretrepte, otoclte alebo
premiesajte
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Celé ryby
(cca. 300-400 g)

Rybie filety (cca. 200 g)

Zmiesana zelenina
(nahrubo nasekana)

Muffiny (cca. 50 g)

Kolac

Predpeceny chlieb/
rozky (cca. 60 g)

Domaci chlieb

Mm'v_ max. Ca§ Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

1 ryba 15-20 | 200°C/400°F

1-3 (1 vrstva) | 22-25 | 160°C

« Dobu varenia nastavte
podla svojej chuti

200-600 g/ 10-20 | 180°C/350°F |« V polovici pecenia

7-21 o0z v
pretrepte, otocte alebo
premiesajte

7 1214 | 180°C/350°F | * PouZite kosicky na

muffiny

500g/18 0z | 50-60 | 160°C/325°F |« PouZite tortovu formu

1-4 kusov 6az8 | 200°C/400°F

500g/18 0z | 50-60 | 150°C/300°F

« PouZivajte
prislusenstvo na
pecenie

o Tvar musi byt ¢o
najplochejsi, aby sa
chlieb pri kysnutf
nedotkol ohrevného
telesa.

Teplovzdusné fritovanie

n Upozornenie

Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do
nadoby nedavajte olej, fritovaciu mast ani ziadnu inu tekutinu.
Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzite rukovéte alebo
gombiky. S horticou panvicou manipulujte v kuchynskych
teplovzdornych rukaviciach.

Toto zariadenie je urené len na pouzivanie v domacnosti.
Pocas prvého pouzitia m6ze zo zariadenia vychadzat malé
mnozstvo dymu. Je to normalne.

Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.
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2 Panvicu s kosikom vyberte zo zariadenia potiahnutim za
rukovat.

3 Suroviny vlozte do kosika.

Poznamka

o Teplovzdusna fritéza Airfryer dokaze pripravit mnozstvo réznych
surovin. Informacie o spravnych mnozstvach a o pribliznych ¢asoch
pripravy najdete v ¢asti ,Tabulka jedal”.

» Neprekracujte mnozstva uvedené v casti ,Tabulka jedal” ani
neprepliiajte kosik nad znacku MAX, pretoze tym moZete negativne
ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

o Ak chcete naraz pripravovat rézne suroviny, skér nez ich zac¢nete
pripravovat stcasne, skontrolujte odporicanu dobu varenia
jednotlivych surovin.

4 Vlozte panvicu s kosSikom spat do fritézy.

Upozornenie

» Nikdy nepouzivajte panvicu bez vlozeného kosika.
e Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonéeni pouzivania sa

nedotykajte panvice ani kosika, pretoze mézu byt velmi horutce.

5 Stlacenim tlacidla vypinaca zapnite spotrebic.

6 Stlacenim tlacidla teploty nahor alebo nadol zvolte
pozadovanu teplotu.
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7 Stla¢enim tlacidla ¢as nahor alebo nadol zvolte poZadovany
cas.

8 Stlacenim tlacidla zap./vyp. spustite proces varenia.

Poznamka

e Pocas varenia sa striedavo zobrazuje teplota a cas.

e Poslednd minuta varenia sa odpocitava v sekundach.

e Pozrite si tabulku jedal so zakladnymi nastaveniami varenia pre rézne
druhy jedal.

e Po spusteni procesu tepelnej pripravy pokrmu a sparovani fritézy
Airfryer s vasim inteligentnym zariadenim mozete vidiet, ovladat
a menit parametre pripravy pokrmu aj v aplikacii NutriU.

¢ R

o Ak chcete pocas varenia zmenit ¢as varenia alebo teplotu, kedykolvek
stlacte prislusné tlacidlo nahor alebo nadol.

e Proces varenia pozastavite stlacenim tlacidla zap./vyp. Ak chcete
pokracovat v procese varenia, opatovnym stlacenim tlacidla zap./vyp.
pokracujte v procese varenia.

» Ked'vytiahnete panvicu a kosik, zariadenie je automaticky v reZzime
pozastavenia. Proces varenia pokracuje, ked panvicu a kosik znovu
vloZite do zariadenia.

o Ak chcete na fritéze Airfryer zmenit jednotku teploty zo stupna
Celzia na stupen Fahrenheita alebo naopak, stlacte sucasne
tlacidlo teploty nahor a nadol na priblizne 10 sekund.

Poznamka

e Ak do 20 minUt nenastavite poZzadovanu dobu varenia, zariadenie sa
z bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

» Niektoré prisady je potrebné po uplynuti polovice ¢asu pripravy
pretriast alebo otodit (pozri cast ,Tabulka jedal”). Ak chcete prisady
pretrepat, vytiahnite panvicu s kosom, polozte ju na tepelne odolnu
pracovnu dosku, posurite veko a stlacenim tlacidla na uvolnenie kosa
vyberte k&3 a pretrepte ho nad drezom. Potom vlozte kosik do panvice
a zasunte ich spat do zariadenia.
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9 Ked'zaznie signalizacia ¢asovaca, doba varenia uplynula.

Poznamka
* Proces varenia mbzete zastavit manualne. Urobite tak stlacenim

tlacidla zap./vyp.

10 Vytiahnite nadobu a skontrolujte, ¢i su prisady hotové.

Upozornenie
e Panvica frltezy Airfryer je po ukonceni varenia horuca. Ked'

vyberate panvicu zo zariadenia, vzdy ju polozte na teplovzdorny
pracovny povrch (napr. trojnozku atd.).

niekolko minut.

Poznamka
o Ak suroviny este nie su hotové, panvicu vsunte spat do teplovzdusnej
fritézy Airfryer pomocou rukovate a k nastavenému casu pridajte

11 Ak chcete vybrat malé prisady (napr. hranolky), zdvihnite
kés z panvice tak, Ze najprv posuniete veko a potom stlacite
tlacidlo uvolnenia kosa.

Upozornenie
* Po ukonceni varenia st panvica, kosik, vnutro krytu a suroviny

horuce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer moze
z nddoby vychadzat para.

12 Obsah kosika vysypte do misky alebo na tanier. Kosik vzdy
vyberte z panvice, aby ste vysypali jeho obsah. Na dne
panvice sa m6ze nachadzat horuci olej.

Poznamka

» Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouzite klieste.

» Zvydny olej alebo vytopeny tuk zo surovin sa zachytdva na dne panvice.

e V zavislosti od typu varenych surovin mozete opatrne vyliat
nadbytoc¢ny olej alebo vytopeny tuk z nddoby po kazdej davke alebo
pred pretrasenim, ¢i opatovnym vlozenim kosika do nddoby. Kosik
polozte na teplu odolny povrch. Na vyliatie prebyto¢ného oleja alebo
vytopeného tuku si nasadte kuchynské teplovzdorné rukavice. Kosik

vratte naspéat do panvice.

Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer ihned'
pripravend na pripravu dalSej davky.

Poznamka

e Ak chcete pripravit dalSiu davku zopakujte krok 3 az 12.
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Vyber rezimu udrZiavania teploty

"y(.')

1 Stlacenim tlacidla zap./vyp. zapnite fritézu Airfryer.

2 Stlacte tlac¢idlo ponuky tak casto, ako dlho blika ikona
udrziavania v teple.

3 Stlacenim tlacidla zap./vyp. spustite proces udrziavania
teploty.

E Poznamka

« Casovac udrziavania teploty je nastaveny na 30 minut. Ak chcete
zmenit ¢as udrziavania teploty (1 - 30 minut), stlacte tlacidlo znizenia
¢asu. Cas sa potvrdi automaticky.

e Vrezime udrziavania teploty nie je mozné menit teplotu.

4 Rezim udrziavania teploty pozastavite stlacenim tlacidla
zap./vyp. Rezim udrziavania teploty obnovite opatovnym
stlacenim tlacidla zap./vyp.

5 Rezim udrziavania teploty ukoncite stlacenim tlacidla zap./
vyp.
Tip

o Ak potraviny, ako su hranolceky, stratia pocas rezimu udrziavania
teploty svoju chrumkavost, bud'skratte ¢as udrziavania teploty
skorsim vypnutim spotrebica, alebo ich nechajte zapiect 2-3 mintty
pri teplote 180°C.

a Poznamka

e Pocas aktivacie rezimu udrziavania teploty sa niekedy aktivuje
ventildtor a ohrievac vnutri zariadenia.

e ReZim udrziavania teploty je ureny na udrzanie jedal v teple
okamzite po ukonceni varenia vo fritéze Airftryer. NeslUzi na
ohrievanie.




SLOVENCINA 125

Varenie s predvolenim

1 Postupujte podla krokov 1 az 5 v kapitole ,Teplovzdusné
smazenie”.

2 Stlacte tlacidlo Menu. Blika ikona zmrazenych chutoviek.
Stlacte tlacidlo predvolby tak ¢asto, ako dlho blika ikona
pozadovanej prevolby.

3 Spustite proces varenia stla¢enim tlacidla zap./vyp.

Poznamka

» V nasledujucej tabulke najdete dalsie informacie o predvolbach.

Predvoleny | Predvolena
cas (min) teplota

Hmotnost (max.) Informacie

Predvolba

o Mrazené chutovky
na baze zemiakov,
ako su mrazené

e hranolceky,
& ) , 29 180°C 500 a/18 o7 zemiakové mesiaciky,
Zmrazené chutovky 350°F 9 criss-cross hranolceky
na baze zemiakov atd.

o Medzitym 2-3-krat
pretrepte, otocte
alebo premiesajte

« PouZzivajte mucnaté
zemiaky

e 10x10 mm hrubé rezy

« Namocte na 30 minut
do vody, potom
osuste a pridajte 1/4
az 1 PL oleja.

o Medzitym 2-3-krat
pretrepte, otocte
alebo premiesajte

() % 180°C

. 0 500g/18 0z
Cerstvé hranolceky 350°F 9
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Predvolba Predvoleny AR Hmotnost (max.)
¢as (min) teplota

o AZ 6 kuracich stehien

180°C o Medzitym 2-3-krat

Kuraoe stehienka 24 350°F 7509/26 0z pretrepte, otocte
alebo premiesajte
<
Ryb|e f||ety cca. 23 160°C 600g/21 oz
2009
@ 13 ;ggog ?nou]gcﬁ?]a jeden |, 7 muffinov naraz
Muffin
& 13 prods 300g/110z | © p2Amasove kotlety
Masové kotlety ez Kosti
@ « Nahrubo nakrajané
180°C « PouZivajte XL
Mietans zelenina 20 350°F 600 g/21 0z prislusenstvo na
pecenie
) 30 80°C Nie je k « Teplotu nie je mozné
175°F dispozicii nastavit

UdrZanie teploty

Zmena na inu predvolbu

1 Pocas varenia dlhym stlacenim tlacidla zap./vyp. zastavite
proces varenia. Zariadenie je potom v pohotovostnom
rezime.

sk

2 Opatovnym stlacenim tlacidla zap./vyp. zariadenie zapnete.
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3 Stlacte tlac¢idlo ponuky tak casto, ako dlho blika ikona
pozadovanej prevolby.

4 Stlacenim tlacidla zap./vyp. spustite proces pripravy
pokrmu.

Spustenie receptu z aplikacie NutriU

1 Stlacenim tlacidla zap./vyp. zapnite fritézu Airfryer.

2 Otvorte aplikaciu NutriU na svojom inteligentnom
zariadeni a vyhladajte pozadovany recept.

Otvorte recept a v aplikacii spustite proces varenia.

E Poznamka

» Dbajte na to, aby ste pri priprave receptov vyvinutych pre fritézu
Airfryer pouzivali rovnaké mnozstvo potravin, aké je uvedené v
receptoch. Ak pouZijete iné prisady alebo iné mnozstvo potravin,
upravte Cas varenia. Pri vareni receptov, ktoré nie su vyvinuté pre
fritézu Airfryer, majte na pamati, ze cas a teplota sa mézu upravit.
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5 R

e Prostrednictvom filtra vo vyhladdvani receptov mdzete svoju

inteligentnu fritézu Airfryer vyfiltrovat a ziskat recepty, ktoré su
vyvinuté pre vase zariadenie.

Ked'sa proces varenia spusti z aplikdcie, nastavenia varenia sa zobrazia
aj na obrazovke fritézy Airfryer.

Proces varenia mozete pozastavit alebo zmenit nastavenia na fritéze
Airfryer alebo v aplikdcii.

Po skonceni procesu varenia mozete v aplikacii spustit rezim
udrziavania teploty alebo ho spustit z predvolby ,udrziavanie teploty”
na fritéze Airfryer.

Ak jedlo este nie je hotové, mdzete proces varenia predizit v aplikacii
alebo vo fritéze Airfryer.

Ak chcete ukoncit proces varenia pred uplynutim ¢asu varenia,

dlho stlacte tlacidlo zap./vyp. na fritéze Airfryer alebo stlacte ikonu
pozastavenia a potom ikonu stop v aplikacii.

Individudlny cas a teplotu mézete spustit aj v aplikacii NutriU.

V spodnej casti domovskej obrazovky sa nachadza tlacidlo na prechod
na domovsku obrazovku, recepty, manudlny rezim, ¢lanky alebo vas
profil. Stlacte tlacidlo manudlneho rezimu a odoslite do fritézy Airfryer
svoj individudlny cas a teplotu.

Priprava domacich hranolcekov

Postup pripravy vybornych domdacich hranolcekov v teplovzdusnej
fritéze Airfryer:

Vyberte typ zemiakov, ktoré st vhodné na pripravu
hranolcekov (t. ]. Cerstvé, (mierne) sypké zemiaky).

Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete pripravovat

hranolceky po porcidch s hmotnostou max. 500 gramov/18 oz.

.....

Zemiaky oSupte a nakrdjajte na pasiky

(10 x 10 mm/0,4 x 0,4 hrubé).

Minimalne na 30 minut namocte zemiakové hranolceky do
misky s vodou.

Vodu z misky vylejte a zemiakové hranoléeky osuste
v kuchynskej utierke alebo pomocou papierovych servitok.

Do misky nalejte jednu polievkovu lyzicu kuchynského
oleja, hranolceky vlozte do misky a miesajte ich, kym
nebudu pokryté vrstvou oleja.

Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou
naberackou, aby nadbytocny olej zostal v miske.

E Poznamka

» Do kosika nevyklopte cely obsah misky, aby sa do panvice nedostal

nadbytocny olej.
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6 Hranolceky vliozte do kosika.

7 Smazte zemiakové hranolceky a pocas pecenia 2-3-krat
zatraste kosSom.

Varovanie

» Skor nez sa pustite do Cistenia, nechajte kosik, panvicu
a vnutorné casti zariadenia uplne vychladnut.

» Panvica, kosik a vnutorné casti zariadenia maju neprilnavy
povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské naradie ani drsné
Cistiace prostriedky, pretoze by mohli tento neprilnavy povrch
poskodit.

Po kazdom pouziti zariadenie odistite. Po kazdom pouziti
odstrante olej a tuk z dna nadoby.

1 Stlaenim vypinaca ( "/ ) zariadenie vypnite, vytiahnite
zastrcku zo sietovej zasuvky a nechajte zariadenie
vychladnut.

Tip
e Ak chcete, aby teplovzdusna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie,
vyberte panvicu a kosik.

2 \Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

w

Panvicu a kosik umyte v umyvacke riadu Mozete ich umyt aj
horucou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a jemnou
Spongiou (pozri ¢ast ,Tabulka Cistenia®).

Poznamka

e Panvicu s gumovou zatkou vliozte do umyvacky riadu. Pred Cistenim
neodstranujte gumovu zatku.

5 L

o Ak sa zvysky jedla prichytia na panvicu alebo kosik, méZete ich
na 10 az 15 mindt namocit do horucej vody s prostriedkom na
umyvanie riadu. Zvysky jedla sa odmocia a tak sa jednoduchsie
odstrania. Pouzivajte prostriedok na umyvanie riadu, ktory rozpusta
olej a mastnotu. Ak sa na panvici alebo na kosiku nachadzaju
mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit pomocou horucej vody
a prostriedku na umyvanie riadu, pouzite tekuty odmastovac.

» V pripade potreby mozno zvysky jedla prilepené na ohrevny
clanok odstranit kefkou s jemnymi alebo stredne tvrdymi viaknami.
Nepouzivajte drétenu kefku, mohli by ste fou poskodit povrchovu
vrstvu ohrevného ¢lanku.
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4 Vonkajsiu stranu zariadenia ocistite navlihéenou
handri¢kou.

E Poznamka

» Dbajte na to, aby sa vlhkost nedostala na ovlddaci panel. Po Cistenf
ovladaci panel osusite handrickou.

5 Ohrevné teleso odistite Cistiacou kefkou a odstrante vietky
pripadné zvysky potravin.

6 Vnutro zariadenia ocistite jemnou Spongiou hamocenou v
horucej vode.

Tabulka s pokynmi na Cistenie
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Odkladanie

1 Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

2 Pred odloZzenim sa presvedcte, ¢i su vSetky casti Cisté

a suché.

E Poznamka

e Pri prenasani vzdy drzte teplovzdusnu fritézu Airfryer vodorovne.

Dbajte aj na to, aby ste drzali panvicu v prednej ¢asti zariadenia,
pretoze panvica s kosikom sa mdze zo zariadenia vysunut, ak sa
nahodne nakloni smerom dole. M&Ze to viest k poskodeniu tychto
casti.

Pred prenasanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i su
odnimatelné casti fritézy Airfryer upevnené.

Recyklacia

Tento symbol znamena, ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s
beZnym komunalnym odpadom (smernica 2012/19/EU).
Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre
separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Spravna likvidacia poméha zabranit negativnym dopadom

na zivotné prostredie a zdravie ¢loveka.

Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost DAP B.V. vyhlasuje, ze fritéza Airfryer HD9255 je

v stilade so smernicou 2014/53/EU.

PIné znenie vyhlasenia o zhode platného pre EU je k dispozicii na
nasledovnej internetovej adrese: https://www.philips.com.
Fritéza Airfryer HD9255 je vybavend modulom Wi-Fi (2,4 GHz
802.11 b/g/n) s maximalnym vystupnym vykonom 92,9 m\W EIRP.

Zaruka a podpora

Ak potrebujete informdcie alebo podporu, navstivte webovu
stranku www.philips.com/support alebo si preStudujte
informdacie v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste.

Aktualizacie softvéru

Aktualizacia je nevyhnutnym prvkom na zabezpecenie véasho
sukromia a sprdvneho fungovania vasej fritézy Airfryer a aplikacie.
Aplikdcia vykond z ¢asu na Cas automatickd aktualizaciu na
najnovsiu verziu softvéru. Fritéza Airfryer takisto vykonava
automatickd aktualizéciu programového vybavenia.
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E Poznamka

 Priinstalacii aktualizacie sa uistite, ze je fritéza Airfryer pripojena
k domacej sieti Wi-Fi. Inteligentné zariadenie mozno pripojit k
[ubovolnej sieti.

» Vzdy pouzivajte najnovsiu aplikdciu a firmvér.

o Aktualizacie st dané k dispozicii, ked'sa do nich zahrnu softvérové
vylepsenia alebo maju zabranit bezpecnostnému problému.

o Aktualizacia programového vybavenia sa spusti automaticky po
uvedeni fritézy Airfryer do pohotovostného rezimu. Aktualizacia
trva priblizne jednu minutu, pricom na obrazovke fritézy Airfryer sa
zobrazuje blikajuci znak ,---". V tomto case sa fritéza Airfryer neda
pouzit.

Kompatibilita zariadenia

Podrobné Udaje o kompatibilite aplikdcie ndjdete medzi
informdaciami v obchode s aplikaciami.

Nulovanie na vyrobné nastavenia

Vynulovanie fritézy Airfryer na vyrobné nastavenia vykonate tak,
Ze v trvani desiatich sekind podrzite sicasne stlacené tlacidla
teploty a casovaca.

Fritézu Airfryer tak odpojite od domacej siete WiFi a uz nebude
sparovana ani s vasim inteligentnym zariadenim.

Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejsie problémy, s ktorymi by ste sa pri
pouzivani spotrebi¢a mohli stretnut. Ak neviete problém vyriesit
na zaklade nizsie uvedenych informacii, navstivte webovu stranku
www.philips.com/support, kde najdete zoznam casto kladenych
otazok, pripadne kontaktujte stredisko starostlivosti o zakaznikov
vo svojej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie

Vonkajsie casti

Je to normalne. Vsetky rucky a gombiky,

zariadeniavsla . Tepl(_) ‘ antorn_;v’/_ch Casti ktorych sa pocas pouZzivania musite
pocas pouzivania zahrieva vonkajsie steny. dotykat, zostavaju dostatocne chladné
zohrievaju. ! ’

Panvica, kosSik a vnutorné Casti zariadenia
sa po zapnuti zariadenia vzdy zahreju,
aby sa zabezpedila spravna priprava jedal.
Tieto Casti su vzdy prilis hortce na dotyk.
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Problém Mozna pricina Riesenie

Domace
hranolceky sa
nepodarili podla
ocakavani.

Teplovzdusna
fritéza Airfryer sa
neda zapnut

Na vnutornych
Castiach
teplovzdusnej
fritézy Airfryer sa
miestami odlupuje
povrch.

NepouZzili ste spravny typ
zemiakov.

V kosiku je prilis vela
surovin.

Urcité druhy surovin je
potrebné v polovici doby
pripravy jedla potrasenim
premiesat.

Zariadenie nie je
zapojené do siete.

Kjednej zasuvke
je pripojenych viac
zariadeni.

Vo vnutri panvice alebo
teplovzdusnej fritézy
Airfryer sa v désledku
neumyselného kontaktu
s povrchovou vrstvou
alebo v désledku jej
poskriabania (napr. pri
Cisten{ drsnymi Cistiacimi
pomé&ckami alebo pri
vkladani kosika) mozu
objavit malé miesta

s odldpenym povrchom.

Ak zariadenie ponechate zapnuté dlhsiu
dobu, niektoré jeho casti mozu byt

prilis hortce na dotyk. Tieto casti su na
zariadeni oznacené touto ikonou:

A\

Ak viete o tychto hortcich oblastiach
a nedotykate sa ich, pouZzivanie zariadenia
je Uplne bezpecné.

Ak chcete dosiahnut najlepSie mozné
vysledky, pouzite Cerstvé a suché zemiaky.
Ak potrebujete zemiaky uskladnit,
neodkladajte ich do studeného prostredia
(napr. do chladnicky). Pouzite zemiaky,
ktoré su na obale oznacené ako vhodné
na smazenie.

Domdce hranolceky pripravte podla
pokynov na strane 128 v tomto navode
na pouzivanie.

Domace hranolceky pripravte podla
pokynov na strane 128 v tomto navode
na pouzivanie.

Skontrolujte, ¢i je zastrcka spravne
pripojend do sietovej zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte int zdsuvku a skontrolujte
poistky.

Poskodeniu mézete predchadzat
spravnym vkladanim koSika do panvice.
Ak kosik vkladate pod uhlom, jeho
bocnd strana moze narazit na stenu
panvice a sposobit odlupenie malych
kuskov povrchovej vrstvy. Ak sa tak stane,
nemusite sa obdvat. Vsetky materialy

sU z hladiska kontaktu s potravinami
bezpelné a takého poskodenie
nepredstavuje ziadne riziko.
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Problém Mozna pricina RieSenie

Zo zariadenia
vychddza biely dym.

Na obrazovke
fritézy Airfryer sa
zobrazi ,E1".

Indikator LED siete
Wi-Fi na fritéze
Airfryer nesvieti.

Aplikacia ukazuje,
Ze proces parovania
nebol Uspesne
dokonceny.

Na mojom displeji
sa zobrazuje
blikajuce ,---".

Varite mastné suroviny.

Panvica stale obsahuje
zvysSky mastnoty

z predchddzajuceho
pouzitia.

Strihanka alebo cesticko
sa dostatocne neprichytili
na potraviny.

Marinada, tekuté prisady
alebo stava z masa prskaju
pri kontakte s vytopenym
tukom alebo s mastnotou.

Zariadenie je pokazené/
poskodené.

Fritéza Airfryer m&ze byt
uloZena na mieste, kde je
prilis chladno.

« Fritéza Airfryer uz nie
je pripojené k domacej
sieti Wi-Fi.

o Zmenili ste ndzov
domacej siete Wi-Fi.

Skontrolujte, i ste

vykonali kroky v takom

poradi, aké je popisané

v aplikacii: Najprv stlacte

tlacidlo na zariadeni

a potom v aplikacii

spustite proces parovania.

Vasa fritéza Airfryer
aktualizuje firmvér.

Opatrne vylejte nadbytocny olej alebo tuk
z panvice a nasledne pokracujte v priprave.

Biely dym spdsobuju mastné usadeniny,
ktoré sa zahrievaju v panvici. Po kazdom
pouziti panvicu a kosik dékladne umyte.

Tvorbu bieleho dymu mézu spdsobovat
drobné kusky struhanky cirkulujtce vo
vzduchu. Potraviny dokladne obalte, aby
strihanka alebo cesticko neodpadavali.

Jedlo pred vlozenim do kosika osuste.

Zavolajte servisnu horucu linku spolocnosti
Philips alebo sa obratte na Stredisko
starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Ak bolo zariadenie ulozené pri nizkej
okolitej teplote, nechajte ho pred
opatovnym pripojenim k sieti zohriat na
izbovu teplotu aspor 15 minut.

Ak sa na displeji stale zobrazuje ,E1”,
zavolajte na servisnu linku spolo¢nosti
Philips alebo kontaktujte zdkaznicke
centrum vo vasej krajine.

Zopakujte proces parovania v poradi
popisanom v aplikacii. Ak to nepoméze,
zacnite proces nastavenia odznova.

Zopakujte proces parovania v poradi
popisanom v aplikacii. Ak to nepoméze,
zacnite proces nastavenia odznova.

Pred dokoncenim procesu aktualizacie
firmvéru pockajte priblizne jednu minutu.
Pocas aktualizacie firmvéru nemozete
fritézu Airfryer pouzivat.
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Pomembno

456

Pred uporabo aparata natancno preberite ta pomembna navodila
in jih shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost

- Aparata ne potapljajte vvodo in ga ne
spirajte pod tekoco vodo.

- Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga
tekodina, ker to lahko povzrodi elektri¢ni
udar.

- Sestavine za cvrtje vedno poloZite v kosaro,
da ne pridejo v stik z grelnimi elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte
odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko
povzrocCi nevarnost pozara.

- Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan
vti¢, napajalni kabel ali sam aparat.

- Med delovanjem aparata se ne dotikajte
njegove notranjosti.

- Nikoli ne vstavljajte zivil v kolicini, ki bi
presegala oznako na kosari za najvecjo
dovoljeno koli¢ino.

- Vedno se prepricajte, da je grelnik prostin v
njem ni zataknjenih Zivil.

Opozorilo

- Ceje omrezni kabel poskodovan, ga lahko
zamenja samo druZba Philips, njen servisni
zastopnik ali druga usposobljena oseba, da
se izognete nevarnosti.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vticnico.
Vti¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko
vticnico.

- Tega aparata ni mogoce upravljati z
zunanjim casovnikom ali locenim sistemom
za daljinsko upravljanje.

Dostopne povrsine med delovanjem lahko
postanejo vroce.
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Ta aparat lahko uporabljajo otroci od 8.

leta starosti naprej in osebe z zmanjsanimi
fizicnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s
pomanijkljivimi izkusnjami in znanjem, ce

so prejele navodila glede varne uporabe
aparata ali jih pri uporabi nadzoruje
odgovorna oseba, ki jih opozori na
morebitne nevarnosti. Otroci naj se ne igrajo
z aparatom. Otroci aparata ne smejo distiti

in vzdrzevati, e niso starejsi od 8 in pod
nadzorom.

Aparat in kabel hranite izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

Aparata ne postavljajte ob steno ali ob druge
aparate. Na zadnji strani, ob straneh in nad
aparatom naj bo vsaj 10 cm prostora. Na
aparat ne postavljajte predmetov.

Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi
odprtine za odvod zraka odvaja vroca para.
Pazite, da bodo vase roke in obraz na varni
oddaljenosti od pare in odprtin za odvod
zraka. Pazite tudi na vroco paro in zrak, ko
odstranjujete posodo iz aparata.

V aparatu nikoli ne uporabite lahkih sestavin
ali papirja za peko.

Shranjevanje krompirja: temperatura mora
biti primerna za sorto shranjenega krompirja
in mora znasati nad 6°C, s C(imer se zmanjsa
nevarnost izpostavljenosti akrilamidu v
pripravljenem Zivilu.

Aparata ne postavljajte na vrodi plinski
stedilnik, druge elektricne stedilnike in
elektricne kuhalne plosce ali v njihovo blizino
ter v segreto pecico.

Posode nikoli ne napolnite z oljem.
Aparat je namenjen uporabi pri temperaturi
okolja med 5°Cin 40°C.
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Preden prikljucite aparat na elektri¢cno
omrezje, preverite, ali napetost, navedena

na aparatu, ustreza napetosti lokalnega
elektricnega omrezja.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih
povrsin.

Aparata ne postavljajte na vnetljive
materiale, kot so prti in zavese, ali v njihovo
blizino.

Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki

so opisani v tem prirocniku, in uporabljajte
samo originalno Philipsovo dodatno opremo.
Aparata ne pustite delovati brez nadzora.
Posoda, kosara in odstranjevalnik mascobe so
med uporabo aparata in po njej vrodi, zato z
njimi vedno ravnajte previdno.

Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite
vse dele, ki bodo prisli v stik s hrano. Glejte
navodila v prirocniku.

Pozor

Aparat je namenjen izklju¢no obicajni
uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen
uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v
trgovinah, pisarnah, kmetijah in drugih
delovnih okoljih. Prav tako ni namenjen
uporabi s strani gostov v hotelih, motelih,
gostiscih in drugih namestitvenih objektih.
Ce aparata ne uporabljate, pred
sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢iSCenjem,
ga odklopite iz elektricnega omrezja.
Aparat postavite na vodoravno, ravno in
stabilno podlago.

Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne
namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z
uporabniskim priro¢nikom, postane garancija
neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne
odgovornosti za morebitno povzroceno skodo.
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- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite
na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem
razveljavili garancijo.

- Po uporabi aparat vedno izklopite izomrezne
vticnice.

- Preden aparat primete ali odistite, naj se
ohlaja priblizno 30 minut.

- Sestavine, pripravljene v tem aparatu, morajo
biti po cvrtju zlatorumene, in ne temne ali
rjave barve. Odstranite zazgane ostanke.
Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi
nad 180°C (da zmanjsate nastajanje
akrilamidov).

- Med tresenjem ne pritiskajte gumba za
sprostitev kosare.

- Bodite previdni pri ¢is¢enju zgornjega dela
komore za pripravo jedi: vroc grelni element,
robovi kovinskih delov.

- Vedno se prepricajte, da so Zivila v cvrtniku
Airfryer v celoti toplotno obdelana.

- Vedno poskrbite, da boste imeli cvrtnik
Airfryer pod nadzorom —tudi ko uporabljate
funkcijo daljinskega upravljanja ali
zakasnjenega zacetka.

- Pri pripravljanju mastne hrane lahko iz
cvrtnika Airfryer izhaja dim. Bodite Se posebej
pozorni, ko uporabljate funkcijo daljinskega
upravljanja ali zakasnjenega zacetka.

- Poskrbite, da funkcijo daljinskega upravljanja
hkrati uporablja le ena oseba.

- Bodite pazljivi, ko s funkcijo zakasnjenega
zacCetka pripravljate hitro pokvarljivo hrano
(lahko se namnozijo bakterije).

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem veljavnim standardom in
predpisom glede elektromagnetnih polj.
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Samodejni izklop

Aparat je opremljen s funkcijo samodejnega izklopa. Ce v roku
20 minut ne pritisnete gumba, se aparat samodejno izklopi.
Aparat ro¢no izklopite tako, da pritisnete gumb za vklop/izklop.

Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsu!

Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek
registrirajte na spletnem mestu www.philips.com/welcome.
Philips Airfryer je edini cvrtnik z edinstveno tehnologijo Rapid Air
za cvrtje vase najljubse hrane z malo ali brez dodanega olja in do
90 % manj mascobe.

Tehnologija Philips Rapid Air z zvezdasto zasnovo poskrbi, da je
hrana popolnoma pripravljena in da je vsak grizljaj vrhunskega

okusa.

Zdaj lahko uzivate v popolno pripravljeni ocvrti hrani, ki je zunaj
hrustljava, znotraj pa ravno prav mehka. V njem lahko cvrete,
pecete in prazite ter tako na zdrav, hiter in enostaven nacin
pripravite Stevilne okusne jedi.

Po navdih, recepte in informacije o cvrtniku Airfryer pojdite

na spletno stran www.philips.com/kitchen ali pa prenesite
brezplacno aplikacijo NutriU* za 10S® ali Android™.

*Aplikacija NutriU morda ni na voljo v vasi drzavi.

V tem primeru za navdih obiscite lokalno Philipsovo spletno

mesto.

Splosni opis

1

ONOOUVAWN

Nadzorna plosca

AT T IOTMON®>

Gumb za zviSanje temperature
Gumb za znizanje temperature
Gumb za meni

Prednastavljeni meniji
Gumb za vklop/izklop
Gumb za skrajsanje casa
Gumb za podaljsanje ¢asa
Indikator casa

Zaslon

Indikator temperature
Indikator povezave Wi-Fi

Oznaka MAX

Kosara

Gumb za sprostitev kosare
Posoda

Napajalni kabel

Odvod zraka

Dovod zraka



v

SLOVENSCINA 141




142 SLOVENSCINA

Stanje indikatorja Wi-Fi

Indikator Wi-Fi 9 je
izklopljen

Indikator Wi-Fi 2 je
vklopljen

Indikator Wi-Fi %> utripa

Indikator Wi-Fi % utripa
z dolgimi presledki

o Airfryer ni povezan z vasim domacim omrezjem Wi-Fi (zacetna nastavitev
povezave Wi-Fi Se ni opravljena) ali pa je povezava z domacim omreZjem
Wi-Fi prekinjena zaradi npr. novega usmerjevalnika ali prevelike razdalje
med cvrtnikom Airfryer in usmerjevalnikom.

» Konfiguracija z aplikacijo NutriU je koncana in Airfryer je povezan z
domacim omrezjem Wi-Fi.

o Airfryer je morda v nacinu »nastavitve« med postopkom nastavitve
povezave Wi-Fi. Na zaslonu so prikazane tri Crtice, gumbov na cvrtniku
Airfryer pa ni mogoce uporabljati. Ce je bila povezava z omreZjem
predhodno Ze vzpostavljena, utripajoca lu¢ka LED pomeni, da je Airfryer v
postopku povezovanja z domacim omrezjem Wi-Fi.

o Funkcija Wi-Fi cvrtnika Airfryer je okvarjena. Airfryer lahko uporabljate
brez funkcij, ki jih zagotavlja povezava, ali pa poklicite Philipsovo Stevilko
za stik z uporabniki oziroma se obrnite na center za pomo¢ uporabnikom
v svoji drzavi.

Pred prvo uporabo

1
2

3

Odstranite vso embalaZo.
Z aparata odstranite vse (morebitne) nalepke in etikete.

Pred prvo uporabo temeljito odistite aparat, kot je opisano
v poglavju o ¢is¢enju aparata.

Aplikacija NutriU

Philipsov cvrtnik Airfryer podpira Wi-Fi in omogoca povezavo z
aplikacijo NutriU za popolno doZivetje cvrtnika. V aplikaciji lahko
izberete priljubljene recepte, jih posljete v Airfryer in zaZzenete iz
pametne naprave. Postopek priprave lahko zaZenete, nadzirate in
prilagajate s pametno napravo od koderkoli, tudi ¢e niste doma.

Povezava cvrtnika Airfryer z aplikacijo

1
2

3

Vtic cvrtnika Airfryer prikljucite v elektri¢no vti¢nico.

Pred enostavno nastavitvijo povezave Wi-Fi mora biti pametna
naprava v dosegu vasega domacega omrezja Wi-Fi.

V pametno napravo prenesite Philipsovo aplikacijo NutriU iz
trgovine z aplikacijami ali s strani www.philips.com/NutriU,
sledite postopku registracije in v svojem profilu v razdelku »My
Appliances« (Moji aparati) izberite povezani Airfryer.

Po navodilih v aplikaciji povezite Airfryer s svojim omrezjem
Wi-Fi in ga zdruZite s pametno napravo.

Ko lu¢ka LED za Wi-Fi v uporabniskem vmesniku cvrtnika
Airfryer neprekinjeno sveti, je cvrtnik povezan.
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a Opomba

 Airfryer povezite vdomace omrezje Wi-Fi 2,4 GHz, 802.11 b/g/n.
e Za povezavo cvrtnika Airfryer zdomacim omrezjem Wi-Fi je potrebna

enostavna nastavitev povezave Wi-Fi.

» S postopkom zdruZevanja boste povezali aplikacijo NutriU in pametni

Airfryer.

e Postopek nastavitve povezave Wi-Fi lahko prekli¢ete v aplikaciji ali

tako, da Airfryer izkljucite iz vti¢nice.

e Za zacletek postopka zdruzevanja pridrzite gumb za znizanje

temperature ter upostevajte navodila v aplikaciji ali pa postopek
zacnite v nastavitvah aplikacije NutriU.

Glasovno upravljanje

A W N =

Prenesite aplikacijo NutriU.
Aplikacijo NutriU povezite s cvrtnikom Airfryer.

Podajte soglasje glede »priprave jedi na daljavo.

Aplikacijo NutriU poveZzite z aplikacijo glasovnega
pomocnika. Povezavo lahko vzpostavite neposredno med
uvajanjem ali pozneje v nastavitvah aplikacije NutriU. Ce

v aplikaciji NutriU ni prikazana moznost za aktiviranje
glasovnega upravljanja, z aplikacijo glasovnega pomocnika
aktivirajte spretnost Kitchen+.

E Opomba

o Ce nimate aplikacije glasovnega pomo¢nika, jo najprej prenesite, da

boste lahko z njo posiljali ukaze cvrtniku Airfryer.

» Podrobni glasovni ukazi so na voljo v aplikaciji za glasovno

upravljanje.

®

>

Priprava pred uporabo

1

Aparat postavite na stabilno, vodoravno, ravno in na
vrocino odporno povrsino.

E Opomba

» Na aparat ali zraven njega ne postavljajte predmetov. To lahko ovira

pretok zraka in vpliva na rezultate cvrtja.

» Delujocega aparata ne postavljajte ob ali pod predmete, ki jih para

lahko poskoduje, na primer ob ali pod stene in omare.

e Gumijasti ¢ep pustite v posodi. Pred toplotno obdelavo ga ne

odstranite.
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Uporaba aparata

Preglednica s hrano

S spodnjo preglednico si lahko pomagate pri izbiri osnovnih
nastavitev za vrsto hrane, ki jo Zelite pripraviti.

E Opomba

» Te nastavitve so samo predlogi. Ker imajo sestavine razlicen izvor,
velikost, obliko in znamko, ne moremo zagotoviti najboljsih nastavitev
za dolocene sestavine.

» Ko pripravljate ve¢je kolic¢ine hrane (npr. krompircek, kozice, pis¢andja
bedra, zamrznjene prigrizke), med pripravo dvakrat ali trikrat
pretresite, obrnite ali premesajte sestavine v kosari, da dosezete
najboljsi rezultat.

Sestavine Naj_r31_.—najv. Ca§ Temperatura |Opomba
koli¢ina (min.)

Tanek zamrznjen » Vmes dvakrat ali trikrat

krompircek 5??55020 9/ 16-22 | 180°C/350°F pretresite, obrnite ali
(7x7 mm/0,3 x0,3 palca) premesajte

Domadi ocvrt krompircek | 50 oq o)  Vmes dvakrat ali trikrat
(debeline 10 x 7218 o7 g 18-26 | 180°C/350°F pretresite, obrnite ali
10 mm/0,4 x 0 4 palca) premesajte

Zamrznjeni piscandji 200-600 g/ 10-15 | 200°C/400°F | ° Na polovici pretresite,
kroketi 7-21 0z obrnite ali premesajte
Zamrznjeni spomladanski | 200-600 g/ B o o | * Na polovici pretresite,
zavitki 7-21 0z [DalERe s o obrnite ali preme3ajte

Hamburger

(pribl. 150 g/5 02) 1-3 polpeti | 15-20 | 200°C/400°F

» Uporabite pripomocek

Mesna Struca 800 g/28 0z | 50-55 | 150°C/300°F
za peko

Kotleti brez kosti o o | * Na polovici pretresite,
(pribl. 150 g/5 02) 1=2kotleta | 11-15 | 200°C/400°F | © ) five i premesajte

Tanke klobase (pribl. _ B o o | * Na polovici pretresite,
509/1,8 0z) [Sokesay els | AU obrnite ali premesajte

PiS¢ancja bedra _ 3 o o | * Na polovici pretresite,
(pribl. 125 g/4,5 0z) 2-6 kosov 18-24 | 180°C/350°F obrnite ali premesajte
PiS¢ancja prsa (pribl.
160 g/6 0z)

Cela riba (pribl. 300-
400 g/11-14 0z)
Ribji file (pribl.

200 g/7 oz)

1-3 kosi 20-25 | 180°C/350°F
1 riba 15-20 | 200°C/400°F

1-3 (1 plast) | 22-25 | 160°C/325°F



Sestavine Najm.-najv.
kolic¢ina

Mesana zelenjava (grobo | 200-600 g/

nasekljana) 7-21 0z 10-20
Mafini (pribl. 50 g/1,8 0z) | 1-7 12-14
Torta 500g/18 0z | 50-60
Predpripravljen kruh/ :

Zemljice (pribl. 60 g/2 0z) 1= o] s
Domacdi kruh 500g/18 0z | 50-60

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150°C/300°F

Cvrtje z vro¢im zrakom
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« Cas priprave jedi

nastavite po svojem
okusu

Na polovici pretresite,
obrnite ali preme3ajte

Uporabite modelcke za
mafine

Uporabite pekac za
torto

Uporabite pripomocek
za peko

Oblika kruha mora

biti karseda ploska, s
Cimer preprecite, da bi
se kruh ob vzhajanju
dotaknil grelnega
elementa.

n Pozor

mascobo za pecenje ali drugo tekocino.

Ne dotikajte se vrocih povrsin. Uporabljajte rocaje ali gumbe.
Vroco posodo prijemajte z zas¢itnimi rokavicami za peko.
Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi. To je normalno.

X/‘% » To je Airfryer, ki uporablja vro¢ zrak. Posode ne napolnite z oljem,

Predgrevanje aparata ni potrebno.

Vtic vklopite v stensko vticnico.
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| 17017
[y

2 Posodo s kosaro vzemite iz aparata tako, da povlecete rocaj.

3 Sestavine polozite v kosaro.

Opomba

 Airfryer lahko pripravi pestro izbiro sestavin. Ustrezne koli¢ine in
priblizne Case priprave jedi poiscite v »Preglednici s hrano«.

o Ne prekoracite koli¢in, navedenih v »Preglednici s hranog, in ne polnite
kosare prek oznake »MAX, saj lahko poslabsate kakovost pripravljene
hrane.

o Ce Zelite hkrati pripraviti ve¢ razli¢nih sestavin, pred pripravo preverite
Cas priprave za vsako od teh sestavin.

4 Namestite posodo s kosaro nazaj v Airfryer.

Pozor

» Posodo uporabljajte samo, ce je v njej kosara.
» Med uporabo in nekaj ¢asa po njej se ne dotikajte posode in
kosare, saj se zelo segrejeta.

5 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite aparat.

6 Pritiskajte gumb za zvisanje ali znizanje temperature, da
izberete zeleno temperaturo.
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7 Pritiskajte gumb za podaljsanje casa, da izberete Zeleni cas.

8 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da se zacne postopek
priprave.

Opomba

» Med pripravo jedi se izmenicno prikazujeta temperatura in cas.

e Zadnja minuta priprave jedi se odsteva v sekundah.

e Glejte preglednico s hrano z osnovnimi nastavitvami priprave razli¢nih
vrst hrane.

» Ko se postopek priprave jedi zacne in je Airfryer zdruzen s pametno
napravo, lahko vidite, upravljate in spreminjate nastavitve kuhanja
tudi z aplikacijo NutriU.

E Nasvet

o Ce Zelite kadarkoli med pripravljanjem jedi spremeniti ¢as ali
temperaturo priprave, pritiskajte ustrezni gumb za zvisanje ali
znizanje vrednosti.

o Ce Zelite zatasno ustaviti pripravo jedi, pritisnite gumb za vklop/
izklop. Ce Zelite nadaljevati pripravo jedi, ponovno pritisnite gumb za
vklop/izklop.

e Ko izvlecete posodo in kosaro, je aparat samodejno v nacinu premora.
Priprava jedi se nadaljuje, ko v aparat ponovno vstavite posodo in
kosaro.

o Ce zelite na cvrtniku Airfryer preklopiti temperaturne enote s
Cezija na Fahrenheit ali obratno, hkrati za 10 sekund pridrzite
gumb za zviSanje in gumb za zniZanje temperature.

Opomba

« Cev 20 minutah ne nastavite Zelenega ¢asa priprave jedi, se aparat iz
varnostnih razlogov samodejno izklopi.

» Nekatere sestavine je treba pretresti ali obrniti na polovici ¢asa
priprave jedi (glejte »Preglednico s hrano«). Ce Zelite pretresti
sestavine, izvlecite posodo s kosaro in jo postavite na pult, ki je
odporen na vrocino. Potisnite pokrov, pritisnite gumb za sprostitev
kosare, odstranite kosaro in jo pretresite nad pomivalnim koritom.
Nato kosaro postavite nazaj v posodo ter vse skupaj potisnite nazaj v

aparat.
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9 Ko c¢asovnik zazvoni, je nastavljeni ¢as priprave jedi potekel.

Opomba

* Pripravo jedi lahko ustavite ro¢no. To storite s pritiskom gumba za
vklop/izklop.

s:

10 Izvlecite posodo in preverite, ali so sestavine pripravljene.

Pozor

» Posoda cvrtnika Airfryer je po pripravi jedi vroca. Ko posodo
vzamete iz aparata, jo vedno postavite na pult, ki je odporen na
vrocino (npr. na podstavek za posodo).

Opomba

« Ce sestavine e niso pripravljene, z ro¢ajem potisnite posodo nazaj v
Airfryer in Casovnik nastavite na nekaj dodatnih minut.

P Iy —

11 Ce Zelite odstraniti manj3e sestavine (npr. ocvrt
krompircek), dvignite ko3aro iz posode tako, da najprej
potisnete pokrov in nato pritisnete gumb za sprostitev
kosare.

Pozor

» Po koncani pripravi jedi so posoda, kosara, notranje ohisje in
sestavine vroce. Odvisno od vrste sestavin v cvrtniku Airfryer
lahko iz posode izhaja para.

12 Vsebino kosare izpraznite v skledo ali na kroznik. KoSaro s
sestavinami vedno odstranite iz posode, saj se lahko na dnu
posode nabere vroce olje.

Opomba

» Ko Zelite odstraniti vecje ali krhke sestavine, jih dvignite s
prijemalkami.

» Odvecno olje ali raztopljena mascoba iz sestavin se nabira na dnu
posode.

» Odvisno od vrste sestavin, ki jih pripravljate, boste morda zeleli po
pripravi vsake porcije ali pred pretresanjem ali zamenjavo kosare v
posodi previdno odliti odvecno olje ali raztopljeno mas¢obo. Kosaro
postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino. Ko odlivate odvecno
olje ali raztopljeno mascobo, uporabljajte zas¢itne rokavice za peko.
Kosaro vrnite v posodo.
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Ko so sestavine pripravljene, je Airfryer takoj pripravljen za
pripravo nove porcije.

E Opomba

o Ce Zelite pripraviti $e eno porcijo, ponovite korake 3-12.

Izbira nacina ohranjanja toplote

1 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite Airfryer.

2 Pritiskajte gumb za meni, dokler ne zacne utripati ikona
ohranjanja toplote.

3 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite nacin za
ohranjanje toplote.

Opomba

« Casovnik nacina za ohranjanje toplote je nastavljen na 30 minut.
Ce Zelite spremeniti ¢as ohranjanja toplote (1-30 minut), pritiskajte
gumb za skraj$anje ¢asa. Cas se samodejno potrdi.

e V nadinu za ohranjanje toplote ni mogoce spremeniti temperature.

4 (e zelite zadasno ustaviti nacin za ohranjanje toplote,
pritisnite gumb za vklop/izklop. Za ponovni zagon nacina
ohranjanja toplote znova pritisnite gumb za vklop/izklop.

5 Zaizhod iz nadina ohranjanja toplote pridrzite gumb za
vklop/izklop.

E Nasvet

« Ce hrana (npr. ocvrt krompir¢ek) med ohranjanjem toplote izgubi
prevec hrustljavosti, bodisi skrajsajte cas ohranjanja toplote tako, da
prej izklopite aparat, bodisi jo pozneje $e 2-3 minute cvrite/pecite na
temperaturi 180°C/350°F.
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a Opomba

» Med delovanjem nacina ohranjanja toplote se bosta v aparatu
obcasno vklopila ventilator in grelnik.

» Nacin ohranjanja toplote je zasnovan za ohranjanje hrane tople takoj
po tem, ko je Airfryer koncal s pripravo jedi. Funkcija ni namenjena
pogrevanju hrane.

Priprava jedi s prednastavitvijo

1 Sledite korakom 1 do 5 v poglavju »Cvrtje z vro¢im
zrakom.

2 Pritisnite gumb za meni. Utripati za¢ne ikona zamrznjenih
prigrizkov. Pritiskajte gumb za meni, dokler ne za¢ne

| 217

11212 utripati Zelena prednastavitev.
=0 d
é <

3 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da se zacne postopek
priprave.

Opomba

» V naslednji preglednici vam je na voljo vec informacij o
prednastavitvah.
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Prednastavljenl Prednastavljena
Prednastavitev Teza (najvec) Informacije
cas (min) temperatura

A pr|gr|zk| kot so zamrznjen
55 o krompircek, krompir v
Zamrznjeni 22 180°C/350°F | 500g/18 0z kosih, rebrasti ¢ips itd.
krompirjevi o Vmes dvakrat ali trikrat
prigrizki pretresite, obrnite ali

premesajte
» Uporabite moknat krompir
e narezan na debelino
10x 10 mm/0,4 x 0,4 palca
() « Namakajte 30 minut v vodi,
Sves 26 180°C/350°F | 500g/18 oz nato osusite in dodajte od
krompiréek Yado 1 Zlico olja
» Vmes dvakrat ali trikrat
pretresite, obrnite ali
premesajte
d’ » Do 6 pis¢ancjih beder
Pig¢antia 24 180°C/350°F | 7509/26 0z |« Vmes pretresite, obrnite ali
bedra premesajte
@<
Ribji file 23 160°C/325°F | 600 g/21 oz
(pribl.
200 g/7 0z)
;II;' 1 13 180°C/350°F rs]g r%}/;fli?\ 92 |+ 7 mafinov naenkrat
Mafin
6 13 200°C/400°F | 3009/11 0z |« Do 2 kotleta brez kosti
Kotleti
@ « Grobo nasekljana
Metana 20 180°C/350°F | 600g/21 0z | Uporab|t? veliki
. pripomocek za peko
zelenjava
) 30 80°C/175°F / e Temperature ni mogoce

Ohran. topl.

« Zamrznjeni krompirjevi

prilagajati
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Preklop na drugo prednastavitev

il
!

1

Ce Zelite ustaviti postopek priprave jedi med samo
pripravo, pridrzite gumb za vklop/izklop. Aparat se
preklopi v stanje pripravljenosti.

Za vklop aparata znova pritisnite gumb za vklop/izklop.

Pritiskajte gumb za meni, dokler ne za¢ne utripati Zelena
prednastavitev.

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da se zane postopek
priprave.

Zacetek recepta z aplikacijo NutriU

Pritisnite gumb za vklop/izklop, da vklopite Airfryer.

V pametni napravi odprite aplikacijo NutriU in poiscite
Zeleni recept.

Odprite recept in z aplikacijo vklopite postopek priprave.
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a Opomba

 Pazite, da pri pripravi jedi po receptih, ki so razviti za Airfryer,
uporabljate enake koli¢ine Zivil, kot so navedene v receptih. Ce
uporabljate druge sestavine ali kolicine Zivil, prilagodite ¢as priprave.
Ce kuhate po receptih, ki niso razviti za Airfryer, upostevajte, da je
morda treba prilagoditi ¢as in temperaturo.

E Nasvet

e Priiskanju receptov lahko s filtrom poiscete samo tiste, ki so razviti
posebej za Airfryer.

« Ce postopek priprave vklopite z aplikacijo, lahko nastavitve za
pripravo jedi vidite tudi na zaslonu cvrtnika Airfryer.

e Postopek priprave jedi lahko prekinete ali nastavitve spremenite na
cvrtniku Airfryer ali z aplikacijo.

Ko je postopek priprave jedi koncan, lahko nacin ohranjanja toplote
vklopite z aplikacijo ali s prednastavitvijo ohranjanja toplote na
cvrtniku Airfryer.

o Cejed e ni pripravljena, lahko postopek priprave podaljsate z
aplikacijo ali na cvrtniku Airfryer.

e Za koncanje postopka priprave jedi, preden potece Cas priprave,
pridrzite gumb za vklop/izkop na cvrtniku Airfryer ali v aplikaciji
pritisnite najprej ikono za premor in nato za zaustavitev.

» V aplikaciji NutriU lahko zazenete ¢as in temperaturo priprave po
meri.

» Na dnu zacetnega zaslona je gumb za pomik na zacetni zaslon,
recepte, ro¢ni nacin, ¢lanke ali vas profil. Pritisnite gumb za ro¢ni nacin

ter posljite nastavitev ¢asa in temperature po meri v Airfryer.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo odlicnega domacega krompircka v cvrtniku Airfryer:

- Izberite vrsto krompirja, ki je primerna za precen krompircek,
na primer svez, (rahlo) mokast krompir.

- Zaenakomeren rezultat je najbolje cvreti krompir z vro¢im
zrakom v porcijah do 500 g/18 oz. Vecji krompircki bodo manj
hrustljavi od manjsih.

1 Olupite krompir in ga narezite na palcke
(debeline 10 x 10 mm/0,4 x 0,4 palca).

2 Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v skledi z
vodo.

3 Izpraznite skledo in osusite krompirjeve palicke s krpo ali
papirnato brisaco.

4 V skledo dodajte zlico olja za cvrtje, vanjo polozite palicice
in mesajte, dokler niso vse palicice prekrite z oljem.

5 S prsti ali kuhinjskim priborom palcke vzemite iz sklede, da
odvecno olje ostane v posodi.
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a Opomba

e Posode ne nagibajte, ce Zelite v kosaro hkrati dati vse palicice, da
odvecno olje ne bo koncalo v posodi.

6 Palcke polozite v kosaro.

7 Krompirjeve palicice cvrite in medtem dvakrat ali trikrat
pretresite kosaro.

Cis¢enje

Opozorilo

» Pred c¢is¢enjem pocakajte, da se kosara, posoda in notranjost
aparata povsem ohladijo.

» Posoda, kosara in notranjost aparata imajo premaz proti
sprijemanju. Ne uporabljajte kovinskega ali hrapavega
kuhinjskega pribora, saj lahko poskodujete premaz proti
sprijemaniju.

Po vsaki uporabi aparat odistite. Po vsaki uporabi odstranite olje in

mascobo z dna posode.

1 Pritisnite gumb za vklop/izklop ( "/ ), da izklopite aparat.
Nato izvlecite vtic iz stenske vticnice in pocakajte, da se
aparat ohladi.

Nasvet

» Odstranite posodo in kosaro, da se Airfryer hitreje ohladi.

2 Zavrzite raztopljeno mascobo ali olje, ki se je nabralo na
dnu posode.

3 Posodo in kosaro pomijte v pomivalnem stroju. Lahko ju
pomijete tudi z vroco vodo, detergentom za pomivanje
posode in mehko gobico (glejte »Tabelo za Cis¢enje«).

E Opomba

e Posodo z gumijastim ¢epom dajte v pomivalni stroj. Gumijastega cepa
pred ciscenjem ne odstranite.
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E Nasvet

« Ce se ostanki hrane sprimejo s posodo ali kosaro, jih za 10-15 minut
namocite v vroci vodi, ki ste ji dodali detergent za pomivanje posode.
Po namakanju je ostanke hrane lazje odstraniti. Uporabite detergent
za pomivanje posode, saj raztopi olje in ma$¢obo. Ce so na posodi
ali kosari mastni madezi, ki jih niste uspeli odstraniti z vro¢o vodo in
detergentom za pomivanje posode, uporabite tekoce razmascevalno
sredstvo.

« Ceje treba, lahko ostanke hrane na grelnem elementu odstranite
s s¢etko z mehkimi ali srednje trdimi s¢etinami. Ne uporabite zicne
SCetke ali SCetke s trdimi Scetinami, saj lahko poskodujete premaz
grelnega elementa.

4 Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

Opomba

e Poskrbite, da na nadzorni plos¢i ne ostane vlaga. Nadzorno plosc¢o po
Cis¢enju do suhega obrisite s krpo.

5 Grelni element odistite s Cistilno s¢etko, da odstranite

ostanke hrane.

6 Notranjost aparata odistite z vroco vodo in gladko gobico.
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Preglednica za c¢is¢enje
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Shranjevanje

1 Aparatizkljudite iz elektricnega omrezja in ga pustite, da se
ohladi.

2 Pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli Cisti in suhi.

E Opomba

» Med prenasanjem vedno drZzite Airfryer vodoravno. Drzati morate tudi
posodo na sprednji strani aparata, saj lahko posoda in kosara zdrsneta
iz aparata, Ce ga po nesreci nagnete navzdol. To lahko privede do
poskodb omenjenih delov.

» Pred prenasanjem in/ali shranjevanjem se vedno prepricajte, ali so
odstranljivi deli cvrtnika Airfryer, fiksno namesceni.

Recikliranje

- Tasimbol pomeni, da izdelka ne smete odlagati skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki (2012/19/EU).

- Upostevajte drzavne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih in
elektronskih izdelkov. S pravilnim odlaganjem pripomorete k
preprecevanju negativnih vplivov na okolje in zdravje ljudi.

Izjava o skladnosti

Podjetje DAP B.V. izjavlja, da je izdelek Airfryer HD9255 skladen z
Direktivo 2014/53/EU.

Celotno besedilo Izjave o skladnosti EU je na voljo na naslednjem
spletnem naslovu: https://www.philips.com.

Airfryer HD9255 je opremljen z modulom Wi-Fi 2,4 GHz 802.11
b/g/n z najvecjo izhodno mocjo 92,9 mW EIRP.
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Garancija in podpora

Ce potrebujete informacije ali podporo, obiscite
www.philips.com/support ali preberite lo¢eni mednarodni
garancijski list.

Posodobitve programske opreme

Posodobitve so bistvene za varovanje vase zasebnosti ter pravilno
delovanje cvrtnika Airfryer in aplikacije.

Obcasno se aplikacija samodejno posodobi na zadnjo razlic¢ico
programske opreme. Tudi vdelana programska oprema cvrtnika
Airfryer se posodobi samodejno.

Opomba

 Prepricajte se, da je Airfryer med namescanjem posodobitve povezan
v domace omrezje Wi-Fi. Pametna naprava je lahko povezana v
katerokoli omrezje.

» Vedno uporabljajte najnovejso aplikacijo in vdelano programsko
opremo.

» Posodobitve so dane na voljo, ko obstajajo izboljSave programske
opreme, ali za prepreditev tezav z varnostjo.

e Posodobitev vdelane programske opreme se zazene samodejno, ko
je Airfryer v nadinu pripravljenosti. Ta posodobitev traja do 1 minute,
medtem na zaslonu cvrtnika Airfryer utripa »---«. V tem casu ni
mogoce uporabljati cvrtnika Airfryer.

Zdruzljivost z napravami

Za podrobnejse informacije o zdruZljivosti aplikacije, glejte
informacije, objavljene v trgovini z aplikacijami.

Tovarniska ponastavitev

Za tovarnisko ponastavitev cvrtnika Airfryer hkrati pritisnite in za
10 sekund pridrzite gumb za temperaturo in gumb za podaljSanje
Casa.

Airfryer po tem nivec povezan z vasim domacim omrezjem Wi-Fi
in zdruZen z vaso pametno napravo.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko
pojavijo pri uporabi aparata. Ce tezav s temi nasveti ne morete
odpraviti, na strani www.philips.com/support poiscite seznam
pogostih vprasanj ali se obrnite na center za pomoc uporabnikom
v svoji drzavi.
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Tezava Mozni vzrok Resitev

Zunanjost aparata

se med uporabo
zelo segreje.

Moj domacdi
krompircek ni
taksen, kot sem
pricakoval.

Airfryer se ne
vklopi.

V notranjosti
mojega cvrtnika
Airfryer so znaki
odstopanja
premaza.

Aparat oddaja bel
dim.

Notranja vrocina segreje
zunanje stene.

Niste uporabili prave
vrste krompirja.

Koli¢ina sestavin v kosari
je prevelika.

Dolocene sestavine
morate med pripravo
pretresti.

Aparat ni prikljucen na
elektricno omrezje.

Na vticnico je prikljucenih
vec aparatov.

V posodi cvrtnika
Airfryer se lahko zaradi
nenamernega dotikanja
ali praskanja premaza
(med ¢iS¢enjem z grobim
priborom in/ali med
vstavljanjem kosare)
pojavijo manjse lise.
Pripravljate mastne
sestavine.

To je normalno. Vsi rocaji in gumbi, ki se
jih morate med uporabo dotikati, ostanejo
dovolj hladni.

Posoda, koSara in notranjost aparata

se po vklopu aparata vedno segrejejo,
kar zagotavlja, da je hrana ustrezno
pripravljena. Ti deli so prevroci, zato se jih
ne dotikajte.

Ce pustite aparat dolgo vklopljen, bo na
dolocenih mestih prevroc za dotik. Ta
mesta so na aparatu oznacena z ikono:

A\

Ce poznate vro¢a mesta in se jih ne
dotikate, je aparat popolnoma varen za
uporabo.

Za najboljse rezultate uporabite svez,
mokast krompir. Krompirja ne hranite

v hladnem okolju, kot je hladilnik.
Izberite krompir, na embalazi katerega je
oznaceno, da je primeren za cvrtje.

Sledite navodilom za pripravo domacega
krompircka na strani 153 vtem
uporabniskem priro¢niku.

Sledite navodilom za pripravo domacega
krompircka na strani 153 vtem
uporabniskem priro¢niku.

Preverite, ali je vti¢ pravilno vstavljen v
stensko vti¢nico.

Airfryer ima visoko moc. Poskusite drugo
vti¢nico in preverite varovalke.

Skodo lahko preprecite tako, da kogaro
previdno spuscate v posodo. Ce vstavite
kosaro pod kotom, lahko z robovi zadene
ob steno posode in poskoduje premaz.

V tem primeru morate vedeti, da to ni
skodljivo, saj so vsi uporabljeni materiali
varni za zivila.

Previdno odlijte odvecno olje ali mascobo
iz posode in nato nadaljujete s pripravo
jedi.
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Na zaslonu
cvrtnika Airfryer je
prikazano »E1«.

LED-indikator
povezave Wi-Fi na
cvrtniku Airfryer ne
sveti vec.

Aplikacija kaze,
da postopek
zdruzevanja ni bil
uspesen.

Na zaslonu utripa
==K,

V posodi so Se ostanki
mascobe iz prejsnje
uporabe.

Drobtine ali premaz se
niso ustrezno prijeli hrane.

Marinada, tekoc¢ina ali
sokovi iz mesa Skropijo
po raztopljeni mascobi ali
masti.

Aparat je pokvarjen/
okvarjen.

Morda je Airfryer shranjen
na prehladnem mestu.

« Airfryer ni ve¢ povezan
z vasim domacim
omrezjem Wi-Fi.

« Spremenili ste domace
omrezje Wi-Fi.

Preverite, Ce ste sledili

korakom, ki so opisani v

aplikaciji. Najprej pritisnite

gumb na napravi in nato

vklopite zdruzevanje v

aplikaciji.

Airfryer posodablja
vdelano programsko
opremo.
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Bel dim povzrocajo ostanki mascobe, ki se
segrevajo v njej. Po vsaki uporabi temeljito
odistite posodo in kosaro.

Drobci drobtin v zraku lahko povzrocijo
bel dim. Pritisnite drobtine ali premaz ob
hrano, da se je zagotovo oprimejo.

Preden postavite hrano v koSaro, jo osusite.

Poklicite Philipsovo Stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center za
pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Ce je bil aparat shranjen v okolju z nizko
temperaturo, pocakajte vsaj 15 minut, da
se segreje na sobno temperaturo, preden
ga znova prikljucite.

Ce je na zaslonu Se vedno prikazano»E1«,
poklicite Philipsovo stevilko za stik z
uporabniki ali se obrnite na center za
pomoc uporabnikom v svoji drzavi.

Postopek zdruzevanja ponovite tako, kot
je opisano v aplikaciji. Ce to ne pomaga,
znova zazenite postopek namestitve.

Postopek zdruzevanja ponovite tako, kot
je opisano v aplikaciji. Ce to ne pomaga,
znova zazenite postopek namestitve.

Pocakaijte priblizno eno minuto, da se
posodobitev vdelane programske opreme
konca. Med posodabljanjem vdelane
programske opreme cvrtnika Airfryer ni
mogoce uporabljati.
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Vazno

Pre upotrebe aparata paZzljivo procitajte ove vazne informacije i
sacuvajte ih za buduce potrebe.

Opasnost

- Nikada ne uranjajte aparat u vodu i ne
ispirajte ga pod mlazom vode.

- Ne dozvolite da voda ili neka druga tecnost
prodre u aparat da ne bi doslo do strujnog
udara.

- Sastojke koje zelite da przite uvek stavite u
korpu kako biste sprecili da dodu u dodir sa
grejnim elementima.

- Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za
vazduh dok aparat radi.

- Posudu nemojte da punite uljem zato Sto to
moze da dovede do pozara.

- Nemojte da koristite aparat ako je oStecen
utikac, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost
aparata dok radi.

- Nikada nemojte da stavljate vecu koli¢inu
hrane od maksimalnog nivoa koji je oznacen
na korpi.

- Uvek proverite da li je grejni element
slobodan i da nema ostataka hrane na
grejnom elementu.

Upozorenje

- Ako je kabl za napajanje ostecen, mora da ga
zameni kompanija Philips, njen servisni agent
ili na slican nacin kvalifikovane osobe kako bi
se izbegla opasnost.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu
zidnu uticnicu. Uvek proverite da li je utikac
pravilno umetnut u zidnu uticnicu.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu sa
spoljnim tajmerom ili odvojenim sistemom za
daljinsko upravljanje.
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Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu
vruce dok aparat radi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca starija

od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
nedostatkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su pod nadzorom ili da su dobile uputstva
za bezbednu upotrebu aparata i da razumeju
moguce opasnosti. Deca ne bi trebalo da

se igraju aparatom. Cis¢enje i korisnicko
odrzavanje dopusteno je samo deci starijoj
od 8 godina i uz nadzor odraslih.

Aparat i njegov kabl drZite van domasaja
dece mlade od 8 godina.

Nemojte da stavljate aparat uz zid niti uz
druge aparate. Ostavite bar 10 cm slobodnog
prostora pozadi, sa obe strane i iznad
aparata. Nemojte niSta da stavljate na aparat.
Tokom przenja pomocu vruceg vazduha

kroz izlazne otvore za vazduh oslobada se
vruca para. Drzite ruke i lice na bezbednoj
udaljenosti od pare i od izlaznih otvora

za vazduh. Takode, pazite na vrucu paru

i vazduh prilikom uklanjanja posude iz
aparata.

Nikada nemojte da stavljate lagane sastojke
ili papir za pakovanje u aparat.

Odlaganje krompira: Temperatura bi trebalo
da odgovara vrsti krompira koja se odlaze

i trebalo bi da bude iznad 6°C kako bi se
maksimalno smanijio rizik od izlaganja
akrilamidu u pripremljenoj hrani.

Nemojte da stavljate aparat na vreli Sporet na
plin ili na bilo koji Sporet na struju i elektri¢ne
grejne ploce, odnosno blizu istih, kao niti u
zagrejanu pecnicu.

Nikada nemojte da punite posudu uljem.
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Aparat je dizajniran za koris¢enje na
temperaturama okoline izmedu 5°Ci 40°C.
Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon
naznacen na aparatu odgovara naponu
lokalne mreze.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Aparat nemojte da drzite na zapaljivim
materijalima kao sto je stolnjak ili zavesa niti
u njihovoj blizini.

Aparat nemojte da koristite ni u jednu

svrhu osim one opisane u ovom priru¢niku i
koristite iskljucivo originalne Philips dodatke.
Nikada ne ostavljajte aparat da radi bez
nadzora.

Posuda, korpa i sakuplja¢ masnoce postaju
vruci tokom upotrebe i ostaju vruc¢i nakon
toga, uvek pazljivo rukujte tim delovima.

Pre prve upotrebe temeljito ocistite delove
koji dolaze u kontakt sa namirnicama.
Pogledajte uputstva u priruc¢niku.

Opomena
- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo

standardnoj upotrebi u domacinstvu. Nije
namenjen za upotrebu u okruzenjima kao
sto su kuhinje za osoblje u prodavnicama,
kancelarijama, na farmama i u drugim
radnim okruzenjima. Nije namenjen ni za
upotrebu od strane klijenata u hotelima,
motelima, prenocistima i drugim vrstama
smestaja.

Uvek iskljucite aparat iz napajanja ako

ga ostavljate bez nadzora, odnosno pre
sklapanja, rasklapanja, odlaganja ili iScenja.
Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i
stabilnu podlogu.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za
profesionalne ili poluprofesionalne namene
ili se koristi na nacin koji nije u skladu
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sa uputstvima iz korisnickog prirucnika,
garancija Ce prestati da vazi, a Philips nece
prihvatiti odgovornost za bilo kakva nastala
ostecenja.

U slucaju ispitivanja ili popravke uvek vratite
uredaj u ovlasceni Philips servisni centar.
Nemojte pokusavati da sami popravite aparat,
jer ¢e u suprotnom garancija biti ponistena.
Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz
napajanja.

Pre rukovanja ili odlaganja ostavite aparat da
se hladi oko 30 minuta.

Uverite se da namirnice pripremljene u ovom
aparatu imaju zlatnozutu boju, a ne tamnu ili
braon. Uklonite izgorele ostatke. Nemojte da
przite sveze krompire na temperaturi vecoj
od 180°C (da biste se maksimalno smanjilo
stvaranje akrilamida).

Nemojte da pritisnete dugme za oslobadanje
korpe dok tresete posudu.

Budite pazljivi prilikom ciS¢enja gornjeg dela
komore za kuvanje: Vruc grejni element, ivice
metalnih delova.

Uvek proverite da li je hrana potpuno
pripremljena u aparatu Airfryer.

Uvek budite sigurni da imate punu kontrolu
nad aparatom Airfryer, a to se odnosi na
koriS¢enje daljinske funkcije ili odlozenog
starta.

Prilikom pripreme masne hrane, Airfryer
moze da proizvodi dim. Budite narocito
pazljivi kada koristite funkciju daljinskog
upravljanja ili odlozenog starta.

Uverite se da samo jedna osoba istovremeno
koristi funkciju daljinskog upravljanja.

Budite oprezni prilikom pripreme lako
kvarljive hrane pomocu funkcije odloZzenog
starta (moze da dode do razvoja bakterija).
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Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj aparat kompanije Philips uskladen je sa svim primenjivim
standardima i propisima u vezi elektromagnetnim poljima.

Automatsko iskljucivanje

Ovaj aparat je opremljen funkcijom automatskog iskljucivanja.
Ako ne pritisnete nijedno dugme u roku od 20 minuta, aparat se
automatski iskljucuje. Da biste ru¢no iskljucili aparat, pritisnite
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Cestitamo na kupovini i dobrodogli u Philips!

Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.
Philips Airfryer je jedini Airfryer sa jedinstvenom tehnologijom
Rapid Air, koji przi vasu omiljenu hranu sa malo ili bez dodatog
ulja i sa do 90% manje masti.

Tehnologija Philips Rapid Air kuva hranu sa svih strana, a tu je i
dizajn u obliku morske zvezde, za savrsene rezultate od prvog do
poslednjeg zalogaja.

Sada mozete da uZivate u savrSeno pripremljenoj przenoj hrani
koja je hrskava spolja i mekana unutra. Przite, grilujte, hrskavo
pecite i pecite, za pripremanje raznih ukusnih jela na zdrav, brz i
jednostavan nacin.

Za dodatnu inspiraciju, recepte i informacije za Airfryer, posetite
www.philips.com/kitchen ili preuzmite besplatnu aplikaciju
NutriU* za 10S® ili Android™.

*Aplikacija NutriU mozda nije dostupna u vasoj zemlji.

U tom slucaju, posetite lokalnu Philips veb lokaciju za inspiraciju.

1

ONOOUVAhWN

Upravljacka ploca

A Dugme za povecavanje temperature
B Dugme za smanjivanje temperature
C Dugme za meni

D Unapred podeseni meniji

E Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
F Dugme za smanjivanje vremena

G Dugme za povecavanje vremena

H Indikator vremena

| Ekran

J Indikator temperature

K Wi-Fi indikator

Indikator MAX

Korpa

Dugme za oslobadanje korpe

Posuda

Kabl za napajanje
Otvor za izlaz vazduha
Otvor za ulaz vazduha
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Status Wi-Fi indikatora

e Airfryer nije povezan na ku¢nu Wi-Fi mrezu (nije obavljeno poc¢etno Wi-Fi

Wi-Fi indikator 5 je podesavanje) ili je veza sa ku¢nom Wi-Fi mrezom prekinuta, npr. usled

iskljucen promene kuénog rutera ili toga Sto je razdaljina izmedu aparata Airfryer i
rutera prevelika

Wi-Fi indikator g je » Konfigurisanje sa aplikacijom NutriU je zavrseno i Airfryer je povezan na

ukljucen kuc¢nu Wi-Fi mrezu

o Airfryerje urezimu ,podeSavanja” tokom procesa podesavanja Wi-Fi
mreze. Na ekranu se prikazuju tri crte, a dugmad na aparatu Airfryer
Wi-Fi indikator 4 treperi su neaktivna; odnosno, ako je veza vec uspostavljana, trepereci LED
indikator ukazuje na to da je Airfryer u procesu povezivanja na ku¢nu
Wi-Fi mrezu.
o Wi-Fi funkcija na aparatu Airfryer nije ispravna. MoZete da koristite
Wi-Fi indikator & treperi Airfryer bez funkcija povezivanja, mozete da pozovete Philips servisnu
sa dugackim pauzama liniju za pomo¢ ili da se obratite centru za korisni¢ku podrsku u svojoj
zemlji.

Pre prve upotrebe

1 Uklonite svu ambalazu.
2 Uklonite sve nalepnice sa aparata (ako ih ima).

3 Temeljno odistite aparat pre prve upotrebe, kao sto je
navedeno u poglavlju o ¢is¢enju.

Aplikacija NutriU

Philips Airfryer ima Wi-Fi funkciju i omogucava vam da se povezete
sa aplikacijom NutriU sa da biste dobili kompletan Airfryer
doZivljaj. U aplikaciji mozete da birate omiljene recepte, da ih
saljete na Airfryer i da ih pokrecete sa pametnog uredaja. Mozete
da pokrecete, pratite i podesavate proces pripreme na pametnom
uredaju gde god da se nalazite, ¢ak i ako niste kod kuce.

Povezivanje aparata Airfryer sa aplikacijom

1 Ukljucite utikac aparata Airfryer u zidnu uti¢nicu.

2 Proverite da lije va$ pametni uredaj u dometu kuc¢ne Wi-

Fi mreZe pre nego Sto zapocnete jednostavni proces Wi-Fi
podeSavanja.

3 Preuzmite aplikaciju Philips NutriU na pametni uredaj iz
prodavnice aplikacija ili sa www.philips.com/NutriU, pratite
proces registracije i izaberite povezani Airfryer na profilu pod
,Moji aparati”.

4 Pratite uputstva u aplikaciji da biste Airfryer povezali na Wi-Fi
mrezu i uparili Airfryer.

5 Kada Wi-Fi LED indikator u korisnickom interfejsu aparata
Airfryer stalno svetli, Airfryer je povezan.



168 SRPSKI

a Napomena

e Proverite da li ste Airfryer povezalina 802.11 b/g/n ku¢nu Wi-Fi
mrezu od 2,4 GHz.

» Jednostavno Wi-Fi podesavanije je potrebno da biste povezali Airfryer
na kuc¢nu Wi-Fi mrezu.

e Proces uparivanja sluzi za povezivanje aplikacije NutriU sa pametnim
aparatom Airfryer.

e Proces Wi-Fi podesavanja moze da se otkaze pomocu aplikacije ili
tako Sto cete Airfryer iskljuciti sa naponske mreze.

» Da biste zapoceli proces uparivanja, pritisnite i drzite dugme za
smanjivanje temperature i pratite uputstva u aplikaciji, odnosno ga
pokrenite iz postavki u aplikaciji NutriU.

Glasovna kontrola

Preuzmite aplikaciju NutriU.
Povezite aplikaciju NutriU sa aparatom Airfryer.

1
2
3 Dajte pristanak za , daljinsko kuvanje®.
4

Povezite aplikaciju NutriU sa aplikacijom glasovnog
pomocnika. Ta veza moze da se uspostavi direktno tokom
uvodnog procesa ili kasnije u postavkama aplikacije NutriU.
Ako ne vidite opciju za aktiviranje glasovne kontrole u
aplikaciji NutriU, aktivirajte vestinu Kitchen+ pomocu
aplikacije glasovnog asistenta.

E Napomena

» Ako nemate aplikaciju za glasovnu kontrolu, prvo je preuzmite da
biste slali komande aparatu Airfryer.

 Detaljne glasovne komande su dostupne u aplikaciji za glasovnu
kontrolu.

Pre upotrebe

1 Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu
otpornu na toplotu.

(@) E Napomena
y D

» Nemojte niSta da stavljate na aparat niti pored njega. To moze da
ometa protok vazduha i da utice na rezultat przenja.

» Nemojte da stavljate ukljucen aparat pored ili ispod predmeta koje
moze da osteti para, kao $to su zidovi i ormari.

+ Ostavite gumeni ¢ep u posudi. Nemojte da ga uklanjate pre kuvanja.
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Upotreba aparata

Tabela hrane

Donja tabela pomaZze vam da izaberete osnovne postavke za vrste
hrane koju zelite da pripremate.

E Napomena

» Imajte u vidu da te postavke predstavljaju preporuke. Posto se
namirnice razlikuju po poreklu, veli¢ini, obliku i vrsti nije moguce
garantovati najbolje postavke.

» Kada pripremate vecu koli¢inu hrane (npr. pomfrit, Skampe, batake,
zamrznute grickalice), protresite, okrenite ili promesajte sastojke u
korpi 2 do 3 puta kako biste postigli ravnomeran rezultat.

- Min.— maks. Vreme
Sastojci - - Temperatura Napomena
koli¢ina (min)

Tanki zamrznuti
pomfrit (7 x 7 mm/
0,3x0,3inca)

Domaci pomfrit (10 x
10 mm/0,4 x 0,4 inca
debljine)

Zamrznuti piledi
medaljoni

Zamrznute prolecne
rolnice

Hamburger (priblizno
150 g/5 0z)

Rolat od mesa
Mesni odresci bez
kostiju (priblizno
150 g/5 0z2)

Tanke kobasice
(priblizno 50 g/1,8 0z)

Mali piledi bataci
(oko 1259/3,5 02)

Pileca prsa (priblizno
160 g/6 0z)

200-500 g/
7-18 0z

200-500 g/
7-18 oz

200-600 g/
7-21 0z

200-600 g/
7-21 0z

1-3 komada

800 g/28 oz

1-2 odreska

1-6 komada

2-6 komada

1-3 komada

16-22

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

o Protresite, okrenite ili

promesajte 2-3 puta u
meduvremenu

Protresite, okrenite ili
promesajte 2-3 puta u
meduvremenu

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Koristite dodatak za
pecenje

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme

Protresite, okrenite ili
promesajte na pola
pripreme
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Min.— maks. Vreme
Sastojci Temperatura Napomena
kolic¢ina (min)

Cela riba (priblizno o
300-400 g/11-14 0z) 1 riba 15-20 | 200°C/400°F

Riblji filet (priblizno : X X
200 g/7 0z) 1-3(1sloj) | 22-25 | 160°C/325°F
o Podesite vreme

v , B pripreme po ukusu
Mesano povrce (grubo | 200-600 g/ 10-20 | 180°C/350°F |« Protresite, okrenite ili

iseceno) 7-21 0z "
promesajte na pola
pripreme

Mafini (priblizno 1.7 12-14 | 180°C/350°F | ° Koristite kalupe za

509/1,8 0z) mafine

Kolaé 500g/180z |50-60 | 160°C/325°F |° Koristite posudu za

kolac

Unapred ispeceni
hleb/kiflice (priblizno | 1-4 komada | 6-8 200°C/400°F

60 g/2 0z)
« Koristite dodatak za
pecenje
o Oblik bi trebalo da
Domaci hleb 500 g/180z | 50-60 | 150°C/300°F | PudeStopljosnatiji

kako bi se izbeglo
da hleb dodirne
grejni element usled
narastanja.

Przenje na vazduhu

n Opomena

e Ovo je Airfryer koji za pripremu koristi vru¢ vazduh. Nemojte da

/
x{% punite posudu uljem, mascu za przenje niti bilo kojom drugom
@

tecnoscu.

* Nemojte da dodirujete vruce povrsine. Koristite rucke ili
regulatore. Vru¢com posudom rukujte rukavicama otpornim na
toplotu.

» Ovaj aparat namenjen je iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

« Pri prvoj upotrebi ovaj aparat moze da proizvodi izvesnu koli¢inu
dima. To je normalno.

e Prethodno zagrevanje aparata nije potrebno.
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1 Ukljudite utikac u zidnu uti¢nicu.

2 Uklonite posudu sa korpom iz aparata tako $to ¢ete povucdi
rucku.

3 Stavite sastojke u korpu.

Napomena

e U aparatu Airfryer mozete da pripremate Sirok opseg namirnica.
Pogledajte Tabelu hrane za odgovarajuce koli¢ine i priblizna vremena
pripreme.

» Nemojte da prekoradite koli¢inu navedenu u odeljku Tabela hrane niti
da prepunjavate korpu preko oznake ,MAX", posto to moze da utice
na kvalitet krajnjeg rezultata.

e Ako zelite istovremeno da pripremate razli¢ite namirnice, obavezno
proverite preporuceno vreme pripreme potrebno za razlicite
namirnice pre nego sto pocnete da ih pripremate istovremeno.

4 Vratite posudu sa korpom u Airfryer.

Opomena

» Nikada nemojte da koristite posudu bez korpe.
» Nemojte da dodirujete posudu niti korpu tokom upotrebe i neko
vreme nakon toga, posto postaju veoma vrudi.

5 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
ukljucili aparat.
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6 Pritisnite dugme za povedavanje/smanjivanje temperature

10017 da biste odabrali Zeljenu temperaturu.
112011

7 Pritisnite dugme za povedavanje/smanjivanje vremena da
® A biste odabrali Zeljeno vreme.

8 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
pokrenuli proces kuvanja.

a Napomena

e Tokom kuvanja se naizmeni¢no prikazuju temperatura i vreme.
e Poslednji minut kuvanja se odbrojava u sekundama.

e Pogledajte tabelu hrane za osnovne postavke za pripremu razlicitih
vrsta hrane.

» Kada se pokrene proces kuvanja na aparatu Airfryer koji je uparen
sa pametnim uredajem, parametre kuvanja mozete takode da
pregledate, kontrolisete i menjate u aplikaciji NutriU.

E Savet

e Ako tokom kuvanja Zelite da promenite vreme ili temperaturu, u bilo
kojem trenutku pritisnite odgovarajuce dugme nagore ili nadole.

e Da biste pauzirali proces kuvanja, pritisnite dugme za ukljucivanje/
iskljucivanje. Da biste nastavili proces kuvanja, ponovo pritisnite
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste nastavili proces
kuvanja.

e Aparat automatski prelazi u rezim pauziranja kada izvadite posudu
i korpu. Proces kuvanja se nastavlja kada se posuda u korpa vrate u
aparat.

» Da biste na aparatu Airfryer promenili jedinicu za temperaturu iz
Celzijusa u Farenhajte ili obrnuto, istovremeno pritisnite dugmad
za povecavanje i smanjivanje temperature i drzite ih priblizno
10 sekundi.
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Napomena

» Ako ne budete podesili Zeljeno vreme pripreme u roku od 20 minuta,
aparat ce se automatski iskljuciti iz bezbednosnih razloga.

» Neke namirnice zahtevaju da ih protresete ili okrenete na pola
vremena pripreme (pogledajte ,Tabela hrane”). Da biste protresli
namirnice, izvadite posudu sa korpom, stavite je na radnu povrsinu
otpornu na toplotu, pomerite poklopac i pritisnite dugme za
oslobadanje korpe da biste uklonili korpu, pa je protresite iznad
sudopere. Zatim vratite korpu u posudu, pa ih vratite u aparat.

9 Kada se oglasi zvuk tajmera, vreme pripreme je isteklo.

Napomena

* MoZete ru¢no da zaustavite proces kuvanja. Da biste to uradili,
pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

10 lzvadite posudu i proverite li su namirnice kuvane.

Opomena

 Airfryer posuda je vruc¢a nakon procesa pripreme. Uvek je stavite
na radnu povrsinu otpornu na toplotu (npr. podmetac itd.) kada
je izvadite iz aparata.

Napomena

e Ako jos uvek nisu pripremljene, samo vratite posudu u Airfryer drzedi
je za drsku i dodajte jo$ nekoliko minuta na podeseno vreme.

11 Da biste uklonili manje namirnice (npr., pomfrit), izvadite
korpu iz posude tako Sto ¢ete pomeriti poklopac, pa
pritisnuti dugme za oslobadanje korpe.

Opomena

» Nakon procesa pripreme, vrudi su posuda, korpa, unutrasnjost
kucista i namirnice. U zavisnosti od vrste namirnica u aparatu
Airfryer, para moze da izlazi iz posude.
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12 Ispraznite korpu u ¢iniju ili na tanjir. Uvek uklonite korpu iz
posude kada je praznite zato $to na dnu posude moze da
bude vrude ulje.

Napomena

 Koristite masice da biste uklonili velike ili krhke namirnice.

* Visak ulja ili masnoca iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

» U zavisnosti od vrste namirnica koje pripremate, mozda bi trebalo da
pazljivo izlijete visak ulja ili masnode iz posude nakon svake kolicine ili
pre protresanja i vracanja korpe u posudu. Postavite korpu na
vatrostalnu povrsinu. Nosite rukavice otporne na toplotu prilikom
izlivanja viska ulja ili masnoce. Vratite korpu u posudu.

Nakon pripremanja odredene koli¢ine namirnica Airfryer je odmah
spreman za pripremanje nove kolicine.

Napomena

» Ponovite korake 3 do 12 ako Zelite da pripremite dodatnu kolic¢inu.

Izbor rezima za odrzavanje temperature

1 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
ukljudili Airfryer.

2 Pritiskajte dugme za meni ucestanosc¢u kojom treperi ikona
za odrZavanje temperature.

3 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
pokrenuli rezim za odrzavanje temperature.
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a Napomena

e Tajmer za odrzavanje temperature se podesava na 30 minuta. Da biste

promenili vreme odrzavanja temperature (1-30 minuta), pritisnite
dugme za smanjivanje vremena. Vreme ce se automatski potvrditi.
Temperaturu nije moguce promeniti u rezimu odrzavanja
temperature.

5

Da biste pauzirali rezim odrzavanja temperature, pritisnite
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje. Da biste nastavili
rezim odrzavanja temperature, ponovo pritisnite dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Da biste izasli iz reZima odrzavanja temperature, pritisnite i
drzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Ea Savet

e Ako hrana, kao sto je pomfrit, previse gubi hrskavost tokom rezima

odrzavanja temperature, skratite vreme odrzavanja temperature tako
sto Cete ranije iskljuciti aparat ili ih zaresite 2-3 minuta na temperaturi
od 180°C/350°C.

a Napomena

e Tokom rezima odrzavanja temperature povremeno se ukljucuju

e ReZim odrzavanja temperature predviden je za odrzavanje hrane

ventilator i grejac u aparatu.

toplom neposredno nakon pripreme u aparatu Airfryer. Nije
predviden za podgrevanje.

Kuvanje pomocu unapred podesene postavke

| 217

12
=0 d
g @

Pratite korake 1 do 5 u poglavlju ,PrZzenje na vazduhu”.

Pritisnite dugme Meni. Treperi ikona za zamrznute
grickalice. Pritiskajte dugme Meni u¢estano$¢u kojom
treperi Zeljena unapred podesena postavka.

Pokrenite proces kuvanja tako Sto cete pritisnuti dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Napomena

Sledeca tabela sadrzi dodatne informacije o unapred podesenim
postavkama.
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Unapr. podeseno

&
Zamrznute grickalice
na bazi krompira

=0

Svez pomfrit

d

Piledi bataci

;}Pp<
Riblji filet (priblizno
200 g/7 0z)

Mafin

4

Mesni odresci

o

Mesano povrce

55§

Odrzavanje
temperature

Unapred
podeseno
vreme (min.)

22

26

24

13

20

30

Unapred
podesena
temperatura

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

180°C/350°F

200°C/400°F

180°C/350°F

80°C/175°F

Tezina (maks.)

5009/18 oz

5009/18 oz

750 9/26 oz

600 g/21 oz

509/1,8 0z
po mafinu

3009/11 oz

600g/21 oz

Nije
dostupno

Informacije

Zamrznute grickalice
na bazi krompira,
kao Sto su zamrznuti
pomfrit, reznjevi
krompira, cik-cak
pomfrit itd.
Protresite, okrenite ili
promesajte 2-3 puta
u meduvremenu

Koristite brasnjave
krompire

debljine 10 x 10
mm/0,4 x 0,4 inca
Potopite ih u vodu na
30 minuta, osusite, pa
dodajte "2 do 1 kasike
ulja.

Protresite, okrenite ili
promesajte 2-3 puta
u meduvremenu

Do 6 malih pilecih
bataka

Protresite, okrenite
ili promesajte u
meduvremenu

7 mafina odjednom

Do 2 mesna odreska
bez koske

Grubo iseceno
Koristite XL dodatak
za pelenje

Temperaturu nije
moguce menjati
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Promena na drugu unapred podesenu postavku

il

1 Tokom procesa kuvanja pritisnite i drzite dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje da biste ga zaustavili. Aparat
zatim prelazi u rezim pripravnosti.

2 Ponovo pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucdivanje da
biste ukljucili aparat.

3 Pritiskajte dugme Meni u¢estanos¢u kojom treperi zeljena
unapred podesena postavka.

4 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste
pokrenuli proces kuvanja.

Pokretanje pripreme recepta iz aplikacije NutriU

1 Pritisnite dugme za ukljudivanje/iskljucivanje da biste
ukljudili Airfryer.

2 Otvorite aplikaciju NutriU na pametnom uredaju i potrazite
Zeljeni recept.

3 Otvorite recept i pokrenite proces pripreme u aplikaciji.
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a Napomena

e Obratite paznju na to da kada pripremate recepte osmisljene
za Airfryer koristite tacne koli¢ine namirnica koje su navedene u
receptima. Kada koristite druge sastojke ili drugu kolic¢inu sastojaka,
prilagodite vreme kuvanja. Kada pripremate recepte koji nisu
osmisljeni za Airfryer, imajte na umu da ¢ete mozda morati da
prilagodite vreme i temperaturu.

E Savet

» Pomocu filtera u pretrazi recepata mozete da prilagodite pretragu
kako biste dobili recepte koji su osmisljeni za pametni Airfryer.

» Kada se proces kuvanja pokrene iz aplikacije, postavke pripreme
takode mozete da vidite na ekranu aparata Airfryer.

» Mozete da pauzirate proces kuvanja ili da promenite postavke na
aparatu Airfryer ili u aplikaciji.

» Kada se proces kuvanja zavrsi, mozete da pokrenete rezim odrzavanja
temperature u aplikaciji ili pomocu unapred podesenih postavki
,odrzavanje temperature” na aparatu Airfryer.

» Ako hrana jos uvek nije gotova, takode moZzete da produZite proces
kuvanja u aplikaciji ili na aparatu Airfryer.

» Da biste prekinuli proces kuvanja pre nego sto istekne vreme,
pritisnite i drzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje na aparatu
Airfryer ili pritisnite ikonu za pauziranje, pa ikonu za zaustavljanje u
aplikaciji.

» Takode moZzete odvojeno da podesite vreme i temperaturu u aplikaciji
NutriU.

¢ U dnu pocetnog ekrana nalazi se dugme za otvaranje pocetnog
ekrana, recepata, ru¢nog rezima, ¢lanaka ili profila. Pritisnite dugme
za rudni rezim i posaljite ru¢no podeseno vreme i temperaturu
aparatu Airfryer.

Pravljenje domadeg pomfrita

Da biste napravili odlican domaci pomfrit u aparatu Airfryer:

- Odaberite vrstu krompira koja je pogodna za pravljenje
pomfrita, npr. svezi, (blago) brasnjavi krompiri.

- Najbolje je da krompire przite na vazduhu u porcijama do
800 g/28 oz radi dobijanja ravnomernijih rezultata. Vedi
pomfrit obi¢no je manje hrskav od manjeg pomfrita.

1 Oljustite krompire i isecite ih na Stapice
(debljine 10 x 10 mm/0,4 x 0,4 inca).

2 Potopite Stapice od krompira u ¢iniju sa vodom na
30 minuta.

3 Ispraznite ciniju i osusite Stapice od krompira kuhinjskom
krpom ili ubrusom.

4 Sipajte jednu kasiku ulja u ¢iniju, stavite Stapice u nju i
mesajte dok Stapici ne budu prekriveni uljem.
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5 Rukom ili kuhinjskim priborom sa prorezima uklonite
Stapice iz Cinije, tako da visak ulja ostane u Ciniji.

E Napomena

» Nemojte da naginjete iniju da biste istresli sve Stapice odjednom
kako viSak ulja ne bi zavrsio u posudi.

6 Stavite Stapice u korpu.

7 Przite pomfriti protresite korpu 2-3 puta tokom pripreme.

Cis¢enje

Upozorenje

» Ostavite korpu, posudu i unutrasnjost aparata da se potpuno
ohlade pre nego $to zapocnete ¢iScenje.

» Posuda, korpa i unutrasnjost aparata imaju premaz protiv
lepljenja. Nemojte da koristite metalni kuhinjski pribor niti
abrazivne materijale za ¢iS¢enje zato Sto mogu da ostete premaz
protiv lepljenja.

Aparat odistite nakon svakog koris¢enja. Uklonite ulje i mast sa

dna posude nakon svake upotrebe.

1 Pritisnite dugme za ukljudivanje/iskljucivanje (*/» ) da biste
iskljudili aparat, iskljucite utikac iz zidne uti¢nice i ostavite
aparat da se ohladi.

E Savet

* Izvadite posudu i korpu da biste omogucili da se Airfryer brze ohladi.

2 Uklonite masnocu ili ulje sa dna posude.

3 Operite posudu i korpu u masini za pranje sudova. Takode
mozete da odistite vrucom vodom sa deterdzentom za
sudove i neabrazivnim sunderom (pogledajte ,Tabelu
¢is¢enja”).

Napomena

 Stavite posudu sa gumenim ¢epom u masinu za sudove. Nemojte da
uklanjate gumeni Cep pre ciscenja.
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E Savet

e Ako su se ostaci hrane zalepili za posudu ili korpu, mozete da ih
potopite u vrucu vodu sa deterdZzentom za sudove na 10-15 minuta.
Potapanje oslobada ostatke hrane i olaksava njihovo uklanjanje.
Proverite da li koristite deterdzent za sudove koji moze da rastvori ulje
i masnocu. Ako na posudiima fleka od masnoce na posudi ili korpi i
ne mozete da uh uklonite vru¢om vodom i deterdzentom za sudove,
upotrebite te¢no sredstvo za uklanjanje masnoce.

e Po potrebi, ostatke hrane koji su zalepljeni za grejni element mozete
da uklonite pomocu Cetke sa mekanim ili srednje tvrdim vlaknima.
Nemojte da koristite ¢etku sa metalnim vlaknima niti ¢etku sa tvrdim
vlaknima posto one mogu da ostete premaz na grejnom elementu.

4 Spoljasnji deo aparata obrisite vlaznom krpom.

E Napomena

» Uverite se da na upravljackoj ploc¢i nema zaostale vlage. Osusite
upravljacku plo¢u krpom nakon sto je odistite.

viv 7

5 Odistite grejni element pomocu cCetke za ¢is¢enje kako biste
uklonili ostatke hrane.

6 Ocistite unutrasnjost aparata vrucom vodom i
neabrazivnim sunderom.
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viv 7

Tabela za Cis¢enje

1 Iskljucite uredaj iz elektricne mreze i ostavite ga da se
ohladi.

2 Uverite se da su svi delovi disti i suvi pre odlaganja.

E Napomena

« Airfryer uvek drzite horizontalno kada ga nosite. Uverite se da takode
pridrzavate posudu sa prednje strane aparata jer posuda sa korpom
moze da isklizne iz aparata ako se slucajno nagne nadole. To moze da
dovede do ostecenja tih delova.

» Uvek proverite da li su uklonjivi delovi aparata Airfryer fiksirani pre
nosenja i/ili odlaganja.

Recikliranje

- Ovaj simbol ukazuje na to da ovaj proizvod ne sme da se
odlaze sa obi¢nim ku¢nim otpadom (2012/19/EU).

- Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih
elektri¢nih i elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje
doprinosi sprecavanju negativnih posledica po zivotnu sredinu
i zdravlje ljudi.

Izjava o usaglasenosti

DAP B.V. ovim putem izjavljuje da je Airfryer HD9255 uskladen sa
direktivom 2014/53/EU.

Ceo tekst deklaracije o uskladenosti za EU dostupan je na sledecoj
internet adresi: https://www.philips.com.

Airfryer HD9255 je opremljen Wi-Fi modulom, 2,4 GHz 802.11
b/g/n, sa maksimalnom izlaznom snagom od 92,9 mW EIRP.
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Garancija i podrska

Ako vam trebaju informacije ili podrska, posetite
www.philips.com/support ili procitajte medunarodni garantni
list.

Azuriranja softvera

AZuriranje je neophodno radi zaStite vase privatnosti i
garantovanja pravilnog funkcionisanja aparata Airfryer i aplikacije.
Aplikacija povremeno obavlja aZzuriranje na najnoviji softver. Pored
toga, Airfryer automatski aZurira firmver.

Napomena

» Kada se instalira azuriranje, proverite da li je Airfryer povezan na
ku¢nu Wi-Fi mrezu. Pametni uredaj moze da bude povezan na bilo
koju mrezu.

o Uvek koristite najnoviju aplikaciju i firmver.

e AZuriranja postaju dostupna kad se poboljsa softver ili radi
sprecavanja bezbednosnih problema.

e AZuriranje firmvera se pokrece automatski kada je Airfryer u rezimu
pripravnosti. Ovo azuriranje traje priblizno 1 minut, a za to vreme na
ekranu aparata Airfryer treperi ,---". Tokom tog perioda nije moguce
koristiti Airfryer.

Kompatibilnost uredaja

Detaljne informacije o kompatibilnosti aplikacije potrazite u
podacima u prodavnici aplikacija.

Fabricko resetovanje

Za fabricko resetovanje aparata Airfryer, istovremeno pritisnite
dugmad za povecavanje temperature i vremena i zadrzite ih 10
sekundi.

Airfryer zatim viSe nije povezan na ku¢nu Wi-Fi mrezu i nije uparen
sa pametnim uredajem.
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Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do
kojih moZe da dode sa aparatom. Ako ne uspete da resite
problem pomocu informacija navedenih u nastavku, posetite
www.philips.com/support da biste pronasli listu najcescih
pitanja ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.

Spoljasnjost aparata | Toplota iz unutrasnjosti
postaje vruca prenosi se i na spoljasnje
tokom upotrebe. zidove.

Moj domadi pomfrit | Niste upotrebili
ne ispada kao $to je | odgovarajucu vrstu
ocekivano. krompira.

U korpu ste stavili
preveliku koli¢inu
namirnica.

Neke vrste namirnica

potrebno je promesati na
pola vremena pripreme.

Airfryer ne¢e dase | Aparat mozda nije
ukljudi. ukljucen u struju.

Nekoliko aparata je
povezano na jednu
uticnicu.

To je normalno. Sve rucke i regulatori koje
je potrebno dodirivati tokom upotrebe
ostaju dovoljno hladni da moZete da ih
dodirnete.

Posuda, korpa i unutrasnjost aparata uvek
postaju vrudi kada se aparat ukljuci kako
bi se hrana pravilno pripremila. Ti delovi su
uvek prevrudi za dodirivanje.

Ako ostavite aparat uklju¢en duze vreme,
neki delovi postaju prevruci na dodir. Ti
delovi su na aparatu oznaceni sledecom
ikonom:

3\

Ako ste svesni vrucih delova i izbegavate
da ih dodirujete, aparat je potpuno
bezbedan za upotrebu.

Da biste dobili najbolje rezultate, koristite
sveze brasnjave krompire. Ako je potrebno
da odloZzite krompir, nemojte da ih
odlazete na hladno mesto poput frizidera.
Odaberite krompire na cijoj ambalazi je
navedeno da su pogodni za przenje.

Pratite uputstva na stranici 178 u ovom
korisnickom priru¢niku da biste pripremili
domacdi pomfrit.

Pratite uputstva na stranici 178 u ovom
korisnickom prirucniku da biste pripremili
domaci pomfrit.

Proverite da li je utikac pravilno uklju¢en u
zidnu uticnicu.

Airfryer koristi visok napon. Probajte sa
drugom uti¢nicom i proverite osigurace.
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Vidim neka
oguljena mesta u
aparatu Airfryer.

Aparat ispusta beli
dim.

Na ekranu aparata

Airfryer se prikazuje

JET"

Wi-Fi LED indikator
na aparatu Airfryer
vise ne svetli.

Aplikacija
prikazuje da proces
uparivanja nije
uspeo.

Na ekranu treperi

"

Neke male tacke mogu
da se pojave u posudi
aparata Airfryer usled
slu¢ajnog dodirivanja ili
grebanja premaza (npr.
prilikom ¢iS¢enja grubim
alatkama i/ili prilikom
umetanja korpe).

Kuvate masnu hranu.

U posudi ima ostataka
masnoce od prethodne
upotrebe.

Prezle ili premaz se nisu
pravilno naneli na hranu.

Marinada, te¢nost ili
sokovi od mesa prskaju u
masnocu ili ulje.

Aparat je pokvaren/ima
gresku.

Airfryer mozda stoji na
mestu koje je previse
hladno.

o Airfryer vise nije
povezan na kuénu Wi-Fi
mrezu.

o Promenili ste ku¢nu Wi-
Fi mrezu.

Proverite da li ste obavili
korake redosledom koji
je opisan u aplikaciji:
Prvo pritisnite dugme
na aparatu, a zatim
aktivirajte uparivanje u
aplikaciji.

Airfryer azurira firmver.

OStecenja moZete da sprecite pravilnim
spustanjem korpe u posudu. Ako korpu
umecete pod uglom, njena bocna strana
moze da udari o zid posude, Sto moze da
dovede do skidanja malih delova premaza.
Ako dode do toga, imajte na umu da

to nije Stetno zato Sto su svi korisceni
materijali bezbedni za koris¢enje sa
hranom.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce iz
posude, pa nastavite sa pripremom.

Beli dim javlja se usled ostataka masnoce
koji se zagrevaju u posudi. Uvek temeljno
ocistite posudu i korpu nakon svake
upotrebe.

Sicusni delovi prezle koji lete mogu da
dovedu do pojave belog dima. Cvrsto
nanesite prezle ili premaz na hranu da
biste bili sigurni da ¢e ostati.

Osusite hranu pre nego sto je stavite u
korpu.

Pozovite Philips servisnu liniju za pomoc ili
se obratite centru za korisnicku podrsku u
svojoj zemlji.

Ako je aparat stajao na mestu sa niskom
temperaturom, ostavite ga da se ugreje
na sobnu temperaturu bar 15 minuta pre
nego Sto ga ponovo ukljudite.

Ako se na ekranu i dalje prikazuje ,E1”,
pozovite Philips servisnu liniju za pomoc ili
se obratite centru za korisni¢ku podrsku u
svojoj zemlji.

Ponovite proces uparivanja redosledom
koji je opisan u aplikaciji. Ako to ne
pomogne, ponovo zapodnite proces
podeSavanja.

Ponovite proces uparivanja redosledom
koji je opisan u aplikaciji. Ako to ne
pomogne, ponovo zapodnite proces
podesavanja.

Sacekajte priblizno jedan minut da se
proces azuriranja firmvera zavrsi. Ne
mozete da koristite Airfryer tokom
azuriranja firmvera.
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Ba)xnuBa iHopmauis

YBa>KHO NpoYnUTanTe Lito BaXXNMBY iH(popMaLiito nepen noYaTKkom
KOPWCTYBaHHSA MPUCTPOEM Ta 30epiranTe Moro oas ManbdyTHbOI
OOBIOKN.

Hebe3neuHo

Hikonn He 3aHyptonTe NPUCTPIN Y BOAY Ta He
MWUIUTE NOTO Nif KPaHOM.

[ns 3anobiraHHs ypaXKeHHI0 eNleKTPUYHUM
CTPYyMOM CAigKymnTe, wob ycepeanHy
NPUCTPOIO HE MoTpanuia BOA4a Yu iHLWa
pignHa.

3aBXau Knagitb NPOAyKTU /15 CMaXXeHHS

y KOLWWK, OO BOHU He TOpKaancs
HarpiBasibHNX eJIEMEHTIB.

He HakpurBanTe OTBOPU BXOAY | BUXO4Y
NOBITPSA, KOS NPUCTPIN NPaLoE.

[1ns 3anobiraHHA MoXxexi He HanmMBanTe B
Yyally oJlito.

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN, AKLLO
LUTeKep, WHYP XMBAEHHS abo caM NpuUcTpin
MOLUKOMAXEHO.

He TopKanTecs BHYTPILLHBLOI YaCTUHWN
MPUCTPOIO, KON BiH MPAaLLIOE.

He knagite NpoayKTY BULLE MaKCUMallbHOIO
PiBHSA, BKa3aHOIO B KOLUVIKY.

CnigkynTe, Wo6 HarpiBay byB BilbHUN | OO
[0 HbOrO He npuaunana nka.

NMonepep>xeHHs

AKLLO Kabesb XMBNEHHS NOLKOAXEHO,
ONS YHUKHEHHS Hebe3nekn Noro NoTpibHo
3aMiHuTK nuwe y Philips, 3BepHyBLINCE

[0 CEPBICHOrO areHTa KoMMaHii abo
KBaNidikoBaHMX OCib.

rigknovanTe NpUCTpin NuLle 4o 3a3eM1eHol

PO3eTKW. 3aBXAM NepeBipsanTe, Yn LWTeKep
BCTAHOBJIEHO Y PO3ETKY HaJIeXHUM YMHOM.
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Llen npncTpivt He Npr3HavYeHo o4
KepyBaHHS 3@ LOMOMOIOK 30BHILLUHLOIO
TarvlMepa 4u OKPEMOI CUCTEMU
OVCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

Mig yac poboTn NPUCTPOLO MOBEPXHI,
OOCTYMNHI 0115 LOTUKY, MOXYTb HarpiBaTmcs.
LM MpUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBaTUCH
OiTV BiKOM Bif, 8 pokiB abo biNnbLue 4n ocodbu
i3 nocnabaeHMU QisNYHUMK BIgHYTTAMMN
abo po3ymMoBUMM 30iOHOCTAMU, YM Be3
HaNexHOoro 40CBiAy Ta 3HaHb, 3@ YMOBMU, WO
KOPUCTYBaHHS BigOYyBaETLCA Mif HArNS40M,
iM By10 NpoBeAEHO IHCTPYKTaX LWOAO
H6e3neyHoro KOpMUCTYBaHHSA NPUCTPOEM Ta iX
Byno NOBIAOMEHO MPO MOX/IMBI pU3NKK. He
003BONASANTE OiTaM BaBUTUCA NPUCTPOEM. He
003BOJIANTE OiTAM 00 8 POKiIB BUKOHYBaTH
YMLLLEHHS Ta gornsag 6e3 Harnsay AOPOC/IMX.
36epirante NPUCTPIN i LWWHYP KMBAEHHS
nofani Big aiter Bikom 00 8 poKiB.

He BcTaHoBNtOMTE NpUCTPin 6ing cTiHKM abo
IHLIMX MPUCTPOIB. 3aNuLUTe LWOoHaVIMeHLe
10 c™M BiJIBHOTO MicCLd 38 NPUCTPOEM, Hafg,
HM i 3 060X CTOPIH. He cTaBTe HiYOro 3Bepxy
Ha NPUCTPIN.

[ig 4ac cMaxkeHHs i3 BUKOPUCTaHHAM
rapsA4oro NOTOKY MOBITPSA 3 OTBOPIB BUXOA4Y
NOBITPSA BUXOOUTL rapsya napa. Tpumamrte
pykM Ta 06n11y4sa Ha be3neyHin BiaCcTaHi Bif,
napw i Bif, OTBOPIB BUXOLY MOBITPS. TakoX
OyabTe 0bepexxHi, Koan BUMMAETE Yally i3
NPUCTPOLO, LLIOO He 0OMEKTNCS rapsyoto
Napoto i MOBITPAM.

Hikonm He BUKOPUCTOBYWTE Nerki NpoayKTu
abo nanip AN BUNiKaHHSA y MPUCTPOI.
36epiraHHa KapToni: TemnepaTypa
NOBWHHa BIAMNOBIAATX COPTY KapTOomni, AKa
30epiraerbcs, i Mmae 6yTn Bue 6°C ons
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3MEeHLUEHHSA PU3KVKY BNJIMBY akpuiamigy Ha
NPUroToBaHY XY.

He cTaBTe NpuCTPin Ha rapa4vy rasosy NianTy,
Ha yCi BUAW eNeKTPOrInT Ta eIeEKTPUYHNX
NNACTUH Yn Y PO3IrpiTy OyXOBKYy abo 6ins
HUX.

Hikonn He HannBanTe B Yaluy Oflito.

Llen npncTpin CTBOPEHO OJ19 BUKOPUCTAHHSA
3a Temnepartypu cepegosuLLa Big 5°C go
40°C.

MNepen TMM AK NI’ €QHYBaTU NPUCTPIA 40
efnekTpoMepexi, nepeBipTe, YM 36iraeTbcs
Hampyra, BkazaHa Ha npucTpol, 3 Hanpyrow y
Mepexi.

TpuManTe WHYpP XMUBJIEHHA nofari Big
rapsynx NOBEPXOHb.

He BcTaHOBNOMTE NPUCTPIN Ha abo 6ins
3aNMUCTUX MaTepianiB (Hanpuknaa,
CKaTepTuHM abo 3aHaBICOK).

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN OS5 IHLWNX
LiIen, HiXk ONMCaHO B LIbOMY MOCIOHMKY
KOPUCTYBaya, i KOPUCTYUTECH nnLie
opuriHanbHUMK akcecyapamu Philips.

He 3anuwante npucTpin npawuoBaTh 6e3
Harnagy.

Yawa, Kowwk i 361pad Xupy HarpiBatoTbCs
nig Yac i nicna BUKOPUCTaHHA MPUCTPOLO,
TOMY 3aBXOM KOPUCTYNTECH HUMU
obepexHo.

MNepen nepLUnM BUKOPUCTAHHAM peTesibHO
MOYUCTITb YaCTUHW, AKi KOHTAKTYBaTUMYTb i3
i>keto. nB. BKa3iBKM y MOCIOHUKY.
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YBara!

Ller npucTpin Nnpu3Ha4YeHO BUKIIIOHYHO

015 NOOYyTOBOrO BUKOPUCTaHHS. Moro

He MpY3HayvYeHOo AN BUKOPUCTAaHHA Ha
CNYy>XB0BUX KYXHSIX Y MarasmHax, odicax,
(hepMepCbKMX roCnofapcTBax Ta B iHWNX
BUPOOHMYMX yMOBax. Vloro He npn3HayYeHo
0N BUKOPUCTaHHA KIIEHTaMU B roTensx,
MOTEesAX, FoTeNIAX i3 KOMMIEeKCOM NOoCyr
«HOYIBASA | CHIAAHOK» Ta IHLWWMX XWX
cepefoBULLAX.

3aBXAau BiO'€AHyNTE NPUCTPIN Big Mepexi,
AKLLO 3a5IMLWaETe Noro 6e3 Harnsaay, Ta
nepen TMM sk 36npaTn, po3dupaTn, YNCTUTHK
abo BigKagaTh Moro Ha 36epiraHHs.
[locTaBTe MPUCTPIN HA TOPU3OHTAsIbHY, PIBHY
| CTIVKY MOBEPXHIO.

SAKLO NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETHCS
HEHaNeXHOo, y NpodecimHnX 4n
HaniBNpPOMeCiNHMX Lisgx abo IHWKUM YHOM
BCyMepey Uin IHCTPYKLIT, rapaHTid BTpadae
YMHHICTb, @ koMnaHis Philips He Hece
BiANOBIAA/IbHOCTI 33 3aMNOL4ISAHY LWKOAY.
[NepeBipKy Ta PEMOHT NPUCTPOIO CIif,
NPOBOANTY BUKJTIOYHO Y CEPBICHOMY LIeHTPI,
ynoBHoBaxeHoMy Philips. He HamaramnTtecs
PEMOHTYBATW NPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie
npusBene 0O BTPATW rapaHTil.

icns BUKOPUCTAHHS 3aBXAM BiO' €AHyNTe
NPUCTPIV BIO Mepexi.

[anTe NnpucTpoto OXOTIOHYTU MPOTATOM
npn6n. 30 XBUAKH, Nepen TUM sIK 6paT NOoro
abo ymncTnTn.

[OTynTe NPOLYKTWN B MPUCTPOI 4O 30/10TUCTO-
>KOBTOrO, a He 4,0 TEMHOI0 abo KOPUYHEBOTO
Konbopy. Bupgansmnte obropini 3anmwKkn.

He cmaxxTe KapTomnJIto 3a TeMnepartypu
BuLLe 180°C (o6 MiHiIMi3yBaTK YyTBOPEHHS
akpunamiay).
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- He HaTmckanTe KHOMKK pO3610KYBaHHS
KOLUMKA NiJ Yac CTPYLUYBaHHS.

- byabTe obepexHi Nig Yyac YMLLEHHS BEPXHbOI

OINAHKN BIOOINEHHA ONA MPUrOTYBaHHSA:
rapaYnin HarpiBasibHUN efleMeHT, Kpawn
MeTaneBUX YaCTUH.

- 3aBxaw cnigkymTe, wob idka byna B
MYNbTUMNEYi 0O NOBHOI FTOTOBHOCTI.

- 3aBXOu ManTe MOBHUN KOHTPOJb Hag,
MYJIBTUMIYYI0, TAKOX Nif Yac BUKOPUCTAHHS
DYHKLIT ANCTaHLiINHOIO KePYBaHHS Y
BiOKJIALEHOrO CTapTy.

- [ig yac npuUroTyBaHHA XVPHOI IXi 3
MySbTUNEYI MOXe BUXOAUTY AUM. byabTte
0COBIMBO YBaXHi, KON BUKOPUCTOBYETE
(DYHKLIO ANCTAHLIMHOIO KEPYBaHHS YN
BiIKSTaAEHOro CcTapTy.

- CnigkynTe, WOO QYHKLIO AUCTAHLIMHOrO
KepyBaHHSA BUKOPMUCTOBYBasia NuLle ogHa
ocoba 3a pas.

- bynobre yBaXkHi, KOM rOTY€ETE MPOAYKTH,
AKI WBWOKO NCYIOTbCS, 33 AOMOMOroko
byHKLIT BigKkaaeHoro ctapty (MoxnvBe
PO3MHOXEHHS BakTepin).

EnektpomarHitHi nona (EMM)

Llen npuctpin Philips Bignosigae yciM YMHHWM CTaHZapTaM Ta
NpPaBOBMM HOPMaM, LLO CTOCYIOTbCS €NeKTPOMAarHiTHUX NoniB.

ABTOMAaTNYHE BUMKHEHHS

MpuncTpin obnagHaHo YHKLiEI aBTOMATUYHOMO BUMKHEHHS.
SAKLWO BNPoaoBxX 20 XBUIMH He HAaTUCHYTU XKOLAHOI KHOMKW,
NPUCTPIN BUMKHETbCS @aBTOMATUYHO. LLLo6 BUMKHYTK NpucTpin
BPYYHY, HATUCHITb KHOMKY «YBIiMK. /BUMK.».



YKPAITHCbKA 191

BitTaemo 3 npuabaHHsam Brpoby Philips!

LLLo6 y noBHiM Mipi ckoprcTaTUcs NiATPUMKOLO, Ky MPOMOHYE
komnaHia Philips, 3apeecTpyiTe cBit BUpI6 Ha BeO-canTi
www.philips.com/welcome.

Mynstiniy Philips — Le eavHa MynsTUniyv 3 yHiKanbHO
TexHonorieto Rapid Air gns cMaxeHHs ytobneHnx NpoayKTiB i3
HeBeMKOIO KiNbKicTio oNii Y 6e3 Hei i 3 BukopuctaHHam Ha 90%
MeHLLE XMpy.

TexHonoris Philips Rapid Air rotye iy 3 ycix 60KiB, a Hall An3alH
«MOPCbKOI 3ipKu» Starfish 3abe3neuye BiAMiHHI pe3ynbTaTh Bif
nepLioro 4o OCTaHHbOrO LLMaTKa.

Haconooxymtecs cMakoM igeanbHO MPUroToBaHoOI CMaxeHol

>Ki — XPYCTKOI 30BHI Ta Hi>XKHOI BCcepenHi. Tenep MOXHa CMaxuTy,
nigcMaXyBaTy, 3anikaTn 1 NeKTN Pi3HOMAHITHI CMayHi CTpaBu
300POBILWNM CNOCOBOM.

LLo6 oTprmaTy Binblue HaTXHEHHS, peLenTiB Ta AOKNAAHY
iHopmaLito Npo MynbTUNIY, BiABiAanTe BeOcanT
www.philips.com/kitchen a6o 3aBaHTaxTe 6e3KOLWTOBHWMI
nopatok NutriU* onga iOS® abo Android™.

*OonaTok NutriU Moxe ByTi HefOCTYNHWIA Y BaLin KpaiHi.

Y TakoMmy pasi 415t HaTXHeHHs BiABiganTe micLeBuin BebcanT
Philips.

3araJibHUm onuc

1 T[laHenb KepyBaHH4

KHonka 36inblueHHs TeMnepaTypu
KHonka 3MeHLIeHHs TemnepaTypu
KHonka meHto

MNonepefHbO HaNnalTOBaHI MeHIo
KHonka yBiMK./BUMK.

KHonka 3MeHLUeHHs Yacy

KHonka 36inbLieHHs Yacy
[HOVKauis Yacy

EkpaH

IHOVKauis TeMnepaTypu
IHovkatop Wi-Fi

MNo3Hauka MAX

Kowwwnk

KHomka po3610KyBaHHS KOLLMKa
Yawa

Kabenb X1BReHHs

OTBOPW BMXOAY MOBITPSA

BxigHun oTBip

AT IOTMMON®@>

ONOOUVAWN
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CraH iHaukaTopa Wi-Fi

o MynbTuniy He Nig'eaHaHo fo AomallHboi Mepexxi Wi-Fi (goci He 6yno
BMKOHaAHO NOYaTKOBOro HanalTyBaHHs Wi-Fi) abo BTpayeHO 38’530k

IHoukaTop Wi-Fi G He ; - .
i3 goMalLHbolo Mepexeto Wi-Fi, Hanpyknag, 4epes 3MiHy JOMaLLIHbOro

CBITUTBLCA ) : :
MapLpyT13aTopa abo HafATo BeMKY BiiCTaHb MidX MynbTUMNIYIO Ta
MapLUpPYyTN3aTOPOM.

IHankaTop Wi-Fi 5 e HanawTysaHHa 3 gogatkom Nutril 3aBepLueHo, MynbTUAIY MigKI0YEHO

CBITUTBCA 00 AOMaLIHbOT Mepexi Wi-Fi.

o MynbTuniy 3HaXOQNTbCA B PEXMMI «HaaLLITyBaHHSA» Mig Yac
P HanawTyBaHHa Wi-Fi. Ha ekpaHi BinobpaxatoTbcs TpU prUckU, @ KHOMKM
* MyfbTUMNeYi HeakTUBHI; abo SKLLO NiIAKTIOYEHHS BXe BCTAHOBMEHO,
TO BNIMMaHHS CBITIOAIOAHOTO iHAMKATOPA O3HAYAE, L0 MYSLTUMIY
nig'eQHYETbCs 40 AoMallHbol Mepexi Wi-Fi.

IHaonkaTop Wi-Fi
bnnmae

= o QyHkuia Wi-Fi mynbtrnedi HecnpaBHa. Mynbtuniy MOXHa
BMKOPWCTOBYBATW 6€3 NigKI4eHHS [0 Mepexi, abo X MOXHa
3aTenedOoHyBaTV Ha rapsayy NiHito cnyx6u nigrpumMkn Philips ym
3BepHYTUCA [0 LleHTpy 06cyroByBaHHs KNIEHTIB Yy BalLin KpaiHi.

Mepea nepInM BUKOPUCTAHHAM

1 3HimiTb Becb NakyBasibHU MaTepian.

2 3HiMIiTb i3 NPUCTPOIO €TUKETKMN ab0 Hakenku (3a
HasABHOCTI).

IHovkaTop Wi-Fi ‘¢
O/IMMaE 3 JOBIMMMN
nepepBamu

3 Tepepn nepnm BUKOPUCTAHHAM fo6pe NoMUnTe NpUCTpin,
SIK Lie BKa3aHO B pO3[isi NPO YMLLEHHS.

HDopatok NutriU App

Bawa mynesTuniy Philips nigTpumye Wi-Fi, wo no3sonse
nigkntounTmnca go gogatka Nutril i NOBHICTIO BAOCKOHANUTM
CNocib KOPUCTYBaHHS MySLTUMNIYYI0. Y [OOATKY BU MOXETE
BMOWpaTK yNobneHi peLenTtn, HaAcUNaTH ix MynstTuneyi i
3anyckaTu 3i CMapT-NPUCTPOLO. B MoxeTe 3anycTuTi npoLec
NPUroTyBaHHS, CTEXUTM 3@ HUM | peryntoBaTi MOro 3i CMapThOHa,
[e 6 B/ He nepebyBasnu, HaBiTb 4aNeKo Bif LOMY.

Nig’eqHaHHA MmynbTUNEYi 4O AoAaTka

1 BcTaBTe Wrencenb MynsTUNeYdi B pO3eTKY.

2 [lepL HixXX no4aTn NpocTe HanawTyBaHHa Wi-Fi,
nepekoHamTecs, Wo PO3yMHUN NPUCTPIA 3HAXOONTLCSA B
MeXaxX JOCSXKHOCTI AoMaLIHbOI Mepexxi Wi-Fi.

3 3aBaHTaxTe gomatok Philips NutriU Ha po3yMHWI npucTpin
i3 MarasunHy gogatkie abo 3 canty www.philips.com/NutriU,
BMKOHaNTe npoLec peecTpaLiii Ta BUGepiTh NiagkItoyeHy
MYyABTUNIY y Npodini B po3aini «Moi npnucTpoi».

4 BukoHaMTe BKa3iBKM B OAATKY, WOO Nia’'€eaHaTV MynsTUNiY 40
Wi-Fi i cnapysaTtu ii.
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KepyBaHHﬂ rosiocom

5 Sdkwo citnogiogHun inankatop Wi-Fi Ha iHTepdenci

Kopu1CTyBava MysibTUMNEYi CBITUTbCA 6e3 BNMMaHHS, MynbTUMIY
nig'egHaHo.

E MNpumitka

o [ligkntovanTe MynbTUNIY 0o AoMallHbol Mepexxi Wi-Fi 2,4 Ty 802.11
b/g/n.

o [1na nin'eQHaHHs MynbTUNeYyi 4o AoMallHboi mepexi Wi-Fi noTpibHe
npocte HanawTyBaHHA Wi-Fi.

¢ [IpoLuec cnapeHHsa nongrae B NigkntoyeHHi gogatka Nutril no
PO3YMHOI MySibTUMEYI.

e [Mpouec HanawTyBaHHsA Wi-Fi MOXHa ckacyBaTi B fogatky abo
LUSIAXOM BIOK/IIOYEHHS MybTUNEY Bif, eNeKTpoMepexi.

e LLlo6 noyaTy Npouec crnapeHHs, HaTUCHITb Ta YTPUMYITE KHOMKY
3MEHLUEeHHS TeMnepaTypu i AOTPUMYIMTECs IHCTPYKLIN B oaaTtky, abo
X 3anyCTiTh Ler npouec i3 HanawTysaHb y gogatky NutriU.

3aBaHTaxTe gopatok NutriU.
Nip'epHanTte popatok NutriU go mynbTuneui.

1
2
3 [dawnTe 3rogy Ha «BigpaneHe NpUroTyBaHHS Ki».
4

Migkntodite gopatok NutrilU 3a gonomoroto rosiocoBoro
rnomiyHuka. Lle nig’egHaHHA MOXXHA BUKOHATU
6e3nocepenHbO Mif Yac peecTpalii abo nisHiwe B
HanawTyBaHHaX gopatka NutriU. lkwo Bu He 6auunTe
napameTtpa yBiMKHeHHs (pyHKLiT rof10CcOBOro kepyBaHHS
B popatky NutriU, yBiMkHiTb yMiHHS Kitchen+ yepes
ros1I0COBUM NOMIYHUK.

E MNpumitka

e SKLO y Bac HeMa€ foAaTka A1 Fo/I0COBOro KePYBaHHS, CnoyaTky
3aBaHTaXTe Moro, Wob HaacuIaT KOMaHaM MybTUneYi.

e [leTanbHi rof0CcoBi KOMaHAM AOCTYMHI B 4OAATKY A1 FO/1I0COBOrroO
KepyBaHHS.

MigroToBKa 0O BUKOPUCTAHHS

1

MocTtaBTe NPUCTPIl Ha CTiNKY, FOPU3OHTasNbHY, PiBHY Ta
YKapOoCTiNKy NMOBEPXHIO.

MNpumitka

e He cTaBTe HiYoro Ha npucTpin abo 3 oro 6okis. Lie moxe
nepeLLKoLKaTV NOTOKY MOBITPS | BNAMBATW Ha pe3ynbTaT CMaXeHHS.

e He cTtaBTe yBIMKHEHWI NpUCTpin 6ing abo nig npegmMetamu, siki
MOXYTb MOLLUKOAUTUCS Nif Ai€lo napu (Hanpvknag, cTiHv Ta wada).

e 3anuwTe rymMoBy NpobKy B Yalli. He BuiimanTe ii nepen
NPUroTYBaHHSM.
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3acTocyBaHHS NPUCTPOIO

Tabnuus npoaykTis

MopaHa Hux4Ye TabnuLs JOMOMOXe BMOPaTH OCHOBHI
HanaluTyBaHHS A7 MPUTrOTyBaHHS MOTPIOHNUX CTPaB.

E MNpumitka

e [lam’'sTanTe, WO Ui HanawTyBaHHs € nopagamu. Ockiibku NpoayKTH
BiOPI3HAOTHCA MOXOLAXKEHHSAM, PO3MipOM, (hOPMOLO | COPTOM,
KOMMaHis He MoXe NoAaT! ONTUMabHUX HanaluTyBaHb AN
NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB.

o [OTytouM BiNblUy KiNbKiCTb iXi (HanprKknag, kapTonato-dpi, KpeBeTky,
Kypsidi nanku, 3aMOpPOXKeEHi 3aKyCKu), CTPYLLYNTe, NepesepTariTe abo
NOMiLLYMTe NPOAYKTM B KOLLUMKY 2—3 pa3n NPOTSArOM NPUroTyBaHHS,
L1106 [OCATTU PIBHOMIPHWX Pe3ynbTaTiB.

IHrpegieHTn Ll L hlac Temnepatypa Mpumitka
P KinbKicTb (xB) patyp P

3aMopoxeHa

KapTonns-hpi TOHKOT

Hapi3kn (7x7 mm)

Kaptonns cdpi
NMo-A0MaLlHbOMY
(TOBLUMHOWO
10x10 mm)

3aMopoxKeHi Kypaui
LIMaTO4KM

3aMOpPOXKeHi
HaJIMCHUIKN

fambyprep
(npnbnmsHo 1507T)

M'acH1I xnibeLb

M’'acHa Hapi3ka 6e3
Kictok (Nnpunbnun3Ho
1507T)

TOHKI cocncku
(mprbnnsHo 50 r)

o CTpyciTb, NepeBepHiTb
200-5001 | 16-22 | 180°C abo nepewmiwante
2—-3 pa3u B npouedi
NPUroTyBaHHS
o CTpyciTb, NepeBepHiTb
200-500r | 18-26 | 180°C 800 NepemillanTe
2-3 pa3u B Npoueci
MPUroTyBaHHS

o CTpyiywnTe,
nepesepTanTe abo
nomilynTe B npoLeci
NPUroTyBaHHA

200-600 r 10-15 | 200°C

o CTpywlynTe,
200-600r | 10-15 | 200°C nepesepraTe abo
MOMILLYTe B MPOLLECi
NPUroTyBaHHS

1-3 kotnetkun | 15-20 | 200°C

» Bukopucrosynte

800r 50-55 | 150°C :
opMy Ans BUMiKaHHS

o Crpyuymre,
nepeBepTanTe abo
noMmillynTe B npoueci
NPUroTyBaHHSA

1-2 Hapizkn | 11-15 | 200°C

o CTpyLuymnTe,
nepesepTanTe abo
noMmiLlynTe B npoLieci
NPUroTyBaHHS

1-6 Wr. 9-13 200°C
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IHrpegieHTn i iklake G Temnepartypa Mpumitka
peA KinbKicTb (xB) patyp p

o CTpyLlymnTe,

Kypsidi rominikm
(NprbnmnsHo 1257)

Kypsya rpyoka
(mpnbnmsHo 160T)

Uina puba
(npnbnmsHo 300-
4007T)

®dine pnbu
(mpnbnmsHo 200 )

OBo4eBe acopTi
(rpybo HapizaHe)

MadiHu (npnbnarsHo
50r)

Muporn
MNonepenHbO
cneyeHun xni6/

poranvku (MprbanM3Ho
60T)

JomallHin xni6

2-6 WT.

1-3 Wwr.

1-2 pnbun

1-3 (1 wap)

200-600r

500r

1-4 wr.

500r

18-24

20-25

15-20

22-25

10-20

12-14

50-60

6-8

50-60

180°C

180°C

200°C

160°C

180°C

180°C

160°C

200°C

150°C

nepeBepTanTe abo
nomilymnTe B NpoLieci
NPUroTyBaHHS

BcTaHOBITb Yac
NPUroTyBaHHS Ha
BNIACHUM CMaK
Crpywywnre,
nepesepTanTe abo
noMmillynTe B npoueci
NPUroTyBaHHS

Bukopucrosynte
dopmu ans madiHiB

Bukopucrosynte
opMy ons nupora

Bukopucrosyinte
hopMy 15 BUNiKaHHS
®opma xniba mae byTu
sIKOMOra Mackoto,
wob BiH He TopkaBcs
HarpiBanbHOro
efieMeHTa, Kon TicTo
nigpocraTume.
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CmadkeHHs 3 BUKOPUCTaAHHAM rapsa4oro nOBiTpﬂ

n YBara!

e Lla mynbTUniy NnpaLtoe i3 BUKOPUCTaHHAM rapsiyoro noeiTpsi. He
HanvBanTe B Yallly Oilo, XXMP ANIs CMaXKeHHs abo iHwWYy pianHy.

» He TopkanTecs rapsiunx NoBepxoHb. BukopucroByite pyuku
abo perynstopu. LLLo6 y3aTu rapsivy Yally, BAKOPUCTOBYITE
pyKaBUYKM Ans nevi.

e Llen npuctpint npusHayeHU BUKJIIOYHO AJiS NOGYTOBOro
BUKOPUCTaHHSA.

* Mip Yac NepLUIOro BUKOPUCTaHHS 3 MPUCTPOIO MOXKE BUXOAUTU
Aavm. Lle HopmanbHo.

» MpucTpit He NoTpebye NonepeAHbLOro HarpiBaHHS.

1 BcTaBTe WITEKep y pO3eTKy.

2 BunMITb Yally 3 KOLLNKOM i3 MPUCTPOIO, MOTATHYBLUW 3a
Py4Ky.

3 ToknapiTe NPOAYKTU B KOLUUK.

E MNpumitka

e 3a JOMNOMOTOI0 MyJIbTUMEYI MOXHa rOTyBaTW Pi3HOMAHITHI CTpaBw.
MoTpiOHI KiNbKOCTI NPOAYKTIB Ta NPUBAM3HNIA Yac MPUrOTyBaHHS
LykarTe B po3gini «Tabavus npoaykTiey.

* He nepeBuLLyiTe KinbKicTb, BKa3aHy B po3aini «Tabnunus npoaykTiey,
i He HaNoBHIOWNTE KOLLWK BULLE MO3HaYkn MAX, OCKiNbKK Lie MoXe
BMJIMHYTW Ha AKICTb rOTOBOI CTPaBW.

e Lllo6 ogHoYacHO NpUroTyBaTK Pi3Hi MPOAYKTW, CNoYaTKy nepe.ipTe
pPeKOMEHAOBaHNM Yac iX MPUrOTYBaHHS.
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4 BcTaBTe Yally 3 KOLWWUKOM Ha3ag y MynbTuniu.

YBaral

* He BuKopucTOBYy#ITE Yally 6e3 KoLIuMKa.
* He TopkanTtecs yawi a6o KowIMKa Nif Yac BAKOPUCTAHHS | AeaKUin
yac onicns, ocKifibkM BOHU Ay)Ke HarpiBaloThCs.

5 LLo6 yBiMKHYTU NPUCTPIN, HATUCHITb KHOMKY YBiMK./BUMK.

o 6 HaTucHiTb KHOMNKY 36iNbleHHS 260 3MeHLIEHHS
,',’_1' ,’_“ TemnepaTtypwu, Wwob Bu6paTn NoTpibHy TemnepaTtypy.

7 HaTUCHITb KHOMKY 36iNbLIEeHHS Yacy, Wob BMbpaTtu
® A noTpiGHMN vac.

8 LLo6 noyaTu NpMroTyBaHHS, HaTUCHITb KHOMKY YBiMK./
BUMK.
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MNpumitka

* [lig Yac npuroTyBaHHs BigoOpaatoTbCst Mo Yep3i TemnepaTypa i vac.
e OcCTaHHS XBUINHA NPUrOTYBaHHS BiAPAaXOBYETbCS B CEKYHAAX.

e TUNOBI HaNnawTyBaHHA ANA MPUTOTYBaHHA PISHUX TUNIB Xi AMBITHCA Y

Tabnunuji NpoaykTiB.

e Konum noYmHaeTbcs NpoLec NpUroTyBaHHS X | MybTUMIY CNapeHo 3
PO3YMHVM MPUCTPOEM, MOXHA NepernsaaTy, KepysaTtu i 3MiHIOBaTH
napamMeTpu NPUroTyBaHHs iXXi Takox y gopatky NutriU.

E Mipkaska

e KLU0 NOTPIBHO 3MIHNTK Yac NPUroTyBaHHS abo TemnepaTypy
NPUroTyBaHHS Mifg Yac POHOTU MPUCTPOIO, 3 LIIEKD METOK HATUCHITh
BiAMNOBIAHY KHOMKY 36inblueHHA ab0 3MeHLLeHHs B Oyab-9KuiA vac.

e o6 Npu3ynHNUTM NpoLLeC NPUroTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY YBIiMK./
BUMK. LLLo6 BiZHOBUTI NpoLLEC MPUTroTyBaHHS, HAaTUCHITb KHOMKY
YBIMK./BUMK. LLie pa3, Wob NpoaoBXUTH.

o SKLLO BUTAMHYTM Yallly Ta KOLUMK, MPUCTPIN aBTOMATUYHO nepenge y
pexunm naysu. Mpouec NPUroTyBaHHA NPOAOBXMUTLCA, KOW Yally Ta
KOLLUMK 3HOBY Oyie BCTAHOBMIEHO Y MPUCTPI.

e 06 3miHUTU ogmHULi TemnepaTypu 3 Llenbcia Ha PapeHrenTa
260 HaBMaky Ha MynbTUNEYi, HAaTUCHITb OQHOYACHO KHOMKM
36iNbLIEHHS Ta 3MEHLUEeHHS TeMnepaTypu Ta yTpumanTte
npoTtarom npu6aunsHo 10 cekyHA.

MNpumitka

o SKLLO He HaNaLWTyBaTW NOTPIOHMI Yac NPUrOTYBaHHS NPOTATOM
20 XBWNWH, 3 MipKyBaHb 6e3neku NpucTpit aBTOMaTUYHO
BVMIMKHETbCS.

e [lig Yac npuroTyBaHHs AesKi NpoayKTW NOTPIOHO Yac Bif Yacy
CTpywyBaTtn abo nepesepTaty (AnB. «Tabnnusa NnpoaykTie»). LLo6
CTPYCUTN NPOAYKTU, BUTATHITb Yallly 3 KOLUMKOM, NOKNaAiTh ii Ha
>KapOoCTinKy poboyy MOBEPXHIO, MOCYHbTE KPULLKY | HATUCHITE KHOMKY
PO30/10KyBaHHS KOLLNKA, LLOO BUNHATY KOLIMK i CTPYCiTh NOro Hafg
pakoBWHOI0. [OTiM NOCTaBTe KOLUMK Ha3aA y Yally, a Yally — Ha3ag y
NPUCTPIN.

9 Konu Taimep nopae 3ByKOBUM CUTHaJ, Lie O3HAYaE, LWo
MWHYB BCTAHOBJIEHUI Yac MPUTrOTYBaHHS.

MNpumiTka

 [lpouec NpUroTyBaHHA MOXHa 3yNUHUTK BPYYHY. 14 Lboro
HATUCHITb KHOMKY YBIMK./BUMK.
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10 BuTtarHiTb yawy i nepeBipTe, Y1 NPOAYKTU rOTOBI.

YBaral

 Micnsa npurotyBaHHA Yalla MynbTUNeYi rapsya. 3aBXau cTaBTe
il Ha XXapocTiliky po6ouy noBepxHio (Hanpukiaa, Ha cneuianbHy
NiACTaBKY TOLO), KOJIM BUMMAETE Yally 3 MPUCTPOIO.

E MNpumitka

e SKLIO NPOAYKTU LLe He roTOBI, MPOCTO BCTaBTe Yally Ha3agy
MYNBTUMIY, B3ABLUN 1T 38 PYYKY, | [of4anTe 00 BCTaHOBIEHOrO Yacy Le
KisibKa XBUJTUH.

11 W06 Bupganutu api6Hi npoaykTy (Hanpuknag, KapTonJito-
¢pi), BUNMITb KOLUMK i3 Yalli, CMOYaTKy NOCYHYBLUW
KPULLKY, @ NOTiM HaTUCHITb KHOMKY PO306/10KyBaHHS
KOLUUKA.

YBaral

e Micna npurotyBaHHs Yalla, KOLWWK, BHYTPILLHSA YacTUHA Kopnycy
Ta NPOAYKTU € rapssuMMn. 3a51eXHO Bif TUMY NPOAYKTIB Y
MYNbTUMNEYI i3 Yalli MOo)ke BUXOAUTM napa.

12 Buknagite NpoayKTU 3 KOLIMKA B MUCKY abo Ha Tapisiky.
3aBXau BUMMamnTe KOLWUK i3 Yalli, o6 CNOPOXXHUTY, agxKe
Ha JHi Yawi moxke B6yTu rapsiua onis.

E MNpumitka

» Benuki abo Kpurxki NpodyKTV BUAMaiTe 3a 4ONOMOTO LWMMLB.

» Hapnuwok onii abo nepepobnerunii xup i3 NpofyKTiB 30MpaeTbcs Ha
OHi Yawwi.

e 3anexHo Bif TNy NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTbCS, MOXIIMBO, B 3axo4eTe
obepexHO 3UinTV 3aBy ONito YW TOMNEHUI XXMP i3 YaLli nicns
NPUroTyBaHHS KOXHOT nopLii abo nepef TMM, ik CTPYLLYBaTN YK
MOBTOPHO BCTaHOBJIIOBATW KOLLMK Y YaLly. [TocTaBTe KOLWNK Ha
KapocTiKy noBepxHto. OgaranTe pykaBUYKn ANs nedi s
6e3neyHoro BUIMBaHHS 3anBoi onii abo nepepobneHoro xunpy.
[oBEPHITb KOLLMK Y YalLlly.

MpuroTtyBaBLLM OOHY NOPLItO NPOAYKTIB, Y My/bTUMNeEYI Bigpasy
MO>Ha FOTyBaTy iHLLY.

a MNpumitka

e o6 npurotyBaT HaCTyMHy NOpLito, MOBTOPITb Kpokm 3—12.
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Bubip pe>xxumy 36epexkeHHs Tenna

1 HaTuCHiTb KHOMNKY YBIMK./BUMK., 00 YBIMKHYTH
MynbTUMIY.

2 HaTtuckanTe KHOMKY MeHIO CTiNlbKY pasiB, CKisibku NOTPiGHO,
wo6b noyvana 6nMmaTuy nikTorpama 36epexxeHHs Tenna.

3 HaTUCHITb KHOMKY YBiMK./BUMK., LLLOG 3aNyCTUTU PEXUM
36epexeHHs Tenna.

E MNpumitka

o Talimep 36epexeHHs Temna HanawTosaHo Ha 30 xBunuH. LLLo6
3MIHWTK Yac 36epexeHHs Terna (1-30 XBUSMH), HATUCHITb KHOMKY
3MeHLLEHHS Yacy. Yac Byne niaTBepaXKEHO aBTOMATUYHO.

o 3MIHUTK TemMMepaTypy B PeXMMIi 36epexeHHs Tenia HEMOXJIINBO.

4 o6 npusynuHUTU pexkuM 36epedkeHHs Tena, HaTUCHITb
KHOMKY yBiMK./BUMK. LLL06 BiAHOBUTM pexxum 36epeskeHHs
Tenna, HaTUCHITb KHOMKY YBIMK.BUMK. 3HOBY.

5 LLo6 BUiATK 3 pexxumy 36epexkeHHs Tenna, HaTUCHITb Ta
yTPUMyMTE KHOMKY YBiMK./BUMK.

Migkaska

e 4KLO Taka iXXa, SK KapTonns-gpi, BTpayae XpyCcTKicTb y pexuMi
30epexeHHs Tenna, MoXHa CKOPOTUTY Yac 36epexeHHs Tenna,
BVMIMKHYBLUW NPUCTPI paHilwe, abo fofaTv CTpasi XPyCTKOCTI
NpoTAroM 2—3 XBUANH 3a Temnepatypu 180°C.

a MNpumitka

o Y pexunmi 36epexeHHs Tensa BEHTUASTOP i HarpiBay BcepemHi
NPUCTPOIO Yac Bif, Yacy BMUKAIOTHCS.

e Pexxum 36epexeHHs Tenna CTBOPEHO AN NiATPYMAaHHSA CTpaBu
Ten0t0 ofpasy Nicns 3aBepLUeHHS i TPUrOTYBaHHA Y My/IbTUMNEY.
Llen pexxvm He Npu3HayveHUn ANs NigirpiBaHHs.
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MpuroTyBaHHs 3 nonepepHiMu HanawWTyBaHHAMM

NMonepepnHe
HanawTyBaHHS

&
3aKycku i3
3aMOPOXEHOIO
KapTonneto

4
CBixa kapTonng-

opi

1 BukoHante Kpoku 1-5y po3sgini «Cma>keHHs 3
BUKOPUCTAHHAM raps4yoro rnosiTps».

2 HaTucHiTb KHOMKY MeHto. binmae niktorpama
3aMOPOXXEHUX 3aKyCcOK. HaTUCHITb KHOMKY MEHIO CTifIbK1
pasiB, ckinbky NOTPiGHO, W06 no4vasno 6aMMaTK NOTPiOHe
nornepefHe HanalwTyBaHHS.

3 ToyHiTb Npouec NPUroTyBaHHS, HAaTUCHYBLUWN KHOTKY
YBiMK./BUMK.

Mpumitka

e Y HaBefeHiN HMXYe Tabnuui nogaHo foknafHy iHhopMalio npo
nonepeaHi HanaWTyBaHHS.

BcTtaHoBneHun EEVETE] Bara (MaKc.) IcbopMaLlin
yac (xB) Temnepartypa :
e 3aKYCKM i3 3aMOPOXKEHOI0
KapTonieto, Taki aK
KapTonns-gpi, kapTonns
OOSbKaMu, KapTonnas
22 180°C/350°F | 500 r CiTOUKOO TOLLO

26

o CTpyciTb, MEpeBepHiITbL
abo nepewmilanTe
2-3 pa3u B npoueci
NPUroTyBaHHS

» Bukopucrosynte
pO3CMNYacTy KapTomnito

» [pybe Hapi3aHHS
10x10 mm

e 3aMoYiTb Ha 30 XBUINH

y BOj, BUCYLWiTb, MicNs

yoro gopanTe Y4—1 cTon.

JIOX. ofiil

CTpyciTb, MepeBepHiITb

abo nepemillanTte

2-3 pa3u B npovueci

MPUrOTYBaHHSA

180°C/350°F | 500 1
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MonepepnHe BcTtaHoBNEeHun 3apaHa
Bara (makc.) IHhopmauis
HanawTyBaHHSA yac (xB) TemMnepartypa

24
Kypﬂw TOMIJIKM

}Pp<

®dine pnbu 23
(npnbnmsHo

200T)

@ 13

MadiHn

4 13

M'acHi BinOuBHi

@ 20

OBoueBe acopTi

55§

36epexeHHs 30

Ternaa

e 10 6 KypsA4NX rOMISTIOK
» CTpyciTb, NepeBepHiTb

abo nepewmiwarite B

npoLieci NPUroTyBaHHA

180°C/350°F | 750 r

160°C 6001
50rHa

180°C/350°F | oguH « 7 MadiHiB 3a oaVH pa3
MadiH

200°C/400°F | 300 r . ,él,o 2 M'ACHUX BifOVBHUX
€3 KiCTKK

« Tpy6oi Hapi3ku

180°C/350°F | 600 1 o BukopuncToByWTE BENIMKY

hopmy Ans BUNIKaHHSA

o Temnepatypy

80°C/175°F | Hemae HanalwTyBaTu
HEeMOXJIMBO

Mepexia po iHWoro Habopy HanawTyBaHb

il

1 MNig 4ac NpMroTyBaHHS HaTUCHITb | JOBIO yTPUMyMTE
KHOMKY YBiMK./BUMK., OO 3yNMHUTU NpoLiec
npurotyBaHHS iXi. MpucTpin nepenpe B pexkum
O4iKyBaHHS.

2 HaTUCHiTb KHOMKY YBiMK./BUMK. 3HOBY, LLO0 YBIMKHYTU
npUCTpin.
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3 HaTuCcHITb KHOMKY MEHIO CTiJIbKU pasiB, CKiJIbKkM NOTPiOGHO,
wo6b noyvano 6amMmaTu NOTpiObHe NnonepepHe
HaNalTyBaHHS.

4 o6 noyaTv NpUroTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY YBiMK./
BUMK.

3anyck NpUroTyBaHHs 3a peLenTom i3 gogatka NutriU

1 HaTuCcHITE KHOMKY YBIMK./BUMK., 06 YBIMKHYTU
MynbTUMIY.

2 Bipkpunte popatok NutriU Ha po3ymMHOMY NpPUCTPOI i
3HaMAiTb NOTPIOHUI peuenT.

3 BigkpumnTte peuenT i MOYHITb NpoOLEC NPUroTyBaHHS B
[oAaTky.

MNpumitka

e [in Yac NpUroTyBaHHA CTPaB 3a peLenTamu, siki po3pobneHo
0N MynbTUNedYi, g BUKOPUCTOBYBATU Ty KiNlbKiCTb MPOAYKTIB,
AKY BKa3aHO y peLienTax. Y pasi BUKOPUCTAHHS Pi3HUX MPOayKTiB
abo iHLWOI KiNbKOCTI, BioperyntonTe Yac NpuroTyBaHHs. i vac
NPUroTyBaHHA CTPaB 3a peLenTamu, ki po3pobneHo Ana MyabTuneyi,
He 3abyBaliTe NPo Te, WO MOXe 3HafobUTUCS HanalWTyBaTh Yac i
Temnepatypy.
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E Migkaska

* 3a gonomMoroto inbTpa NnoLuyky peLenTiB MOXHa HanalwTyBaTu

MOLUYK peLenTiB, po3pobeHnx came Ass Balloi PO3yMHOI
MynbTURNEYi.

Konu npouec npuroTyBaHHS 3anyckaeTbes 3 404aTKa, HaNalWTyBaHHA
NPUroTyBaHHA MOXHa NOBAYNTN TaKOX Ha eKpaHi MynbTMneui.
MoxkHa NpU3yNUHWUTK NPOLLEeC NPUroTyBaHHS abo 3MIHUTK
HanalTyBaHHA Ha MynbTMNeYi abo B 4OAATKY.

Micns 3aBepLUeHHS NpoLecy NPUroTyBaHHA MOXHA 3anyCTUTN PEXIM
30epekeHHs Tenna B 4oAaTky abo po3noyaT Moro 3 nonepegHboro
HanalwTyBaHHA «30epexXeHHs Tenna» Ha MynsTUneyi.

SKLLO KA e He roTOBa, MOXHa TaKoX MPOAOBXMUTY npoLec
NPUroTyBaHHA B AOAATKY 200 Ha MynbTMneyi.

LLlo6 BUIATK 3 NpoLecy NPUroTyBaHHA Nepes TUM, SK 3aKiHYUTbCS

Yac NPUroTyBaHHS, HaTUCHITb Ta yTPUMaMTe KHOMKY YBIMK./BUMK. Ha
MynbTMMNEeYi abo HaTUCHITb KHOMKY Nay3u, @ NOTiM KHOMKY 3YMUHKA B
0OAATKY.

Y [OAATKY TaKOX MOXHa HanaluTyBaTW BNaCHUI Yac i TemnepaTypy.
Y HUXKHI 4acTUHI FOTOBHOIO eKpaHa PO3TalloBaHO KHOMKY nepexoay
Ha roNoBHUI ekpaH, [0 PeLenTiB, pyYHOro pexumy, ctater abo
BaLLoro npodinto. HaTUCHITb KHOMKY pyYHOro pexxnumy i Hafiwnite
BJIaCHE HaNalTyBaHHA Yacy 1 TemnepaTypu Ha MybTUMIY.

MpurotyeBaHHA kapTonni ppi No-gomMallHbOMY

LLlo6 npuroTyBaTh CMayHy KapTomnto dhpi No-4oOMaLlLHbOMY Y
MybTUMNEYi:

BubunpanTe Taknim COpT KapToni, AKMU NigxoanTs Ans
NPUroTyBaHHA KapToni dpi, Hanpuknang ceixy, TPOXK
po3cmMnyacTy KapTomno.

[na piBHOMIPHOTO NigCMaXKyBaHHS Hankpalle rotysaTu
kapTonnto-dpi y MynsTuneyi nopuismu no 500 . binbLwi
LWMaTKM KapToni hpi ByayTe MEHLL XPYCTKUMM, HiXX MEHLL.

MouuncTiTh KapTONJItO | NOPIXKTE CONTOMKOIO
(ToBwwmHO 10 X 10 MMm).

3aMouiTb KapTOMJIt0, Hapi3aHy CONOMKOIO, Y MUCLi 3 BOAOH
NPUHaMMHi Ha 30 XBUNUH.

CNOpPOXKHITb MUCKY | BUCYLLITb KapTOMJIO, Hapi3aHy
COJIOMKOI0, Ha KYXOHHOMY ab0 nanepoBOMY PYLUHUKY.

Hanunte B Mucky 1 cTonoBy NOXKY oii, BUKNagZiTb
Hapi3aHy CO/IOMKOIO KapTonJto i nepemiwanTe ii 3 onie€to.

Pykamu abo KyXOHHUM Npuaagasv 3 oTBOpaMu BUAMITb
KapTonJito i3 MUCKM Tak, Wob onisa ctekna B MUCKY.
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a MNpumitka

e He HaxunsnTe Mmucky, Wob BMKIACTM BCIO KAPTOMJIIO Y KOLUWK 33 OAMH
pa3s, OCKiIbKM HaAVLLOK OJ1iT MOXe MOTPanuTX B Yallly.

6 ToknapfiTb KAPTOMSHY COJIOMKY B KOLLMUK.

7 CmaxKTe Hapi3aHy COJIOMKOIO KapTOMJIo i CTPYCiTh KOLUMK
2-3 pasu nig Yyac NpUroTyBaHHS.

Monepep>xeHHs

e Mepepn uneHHAM ganTe KOLIUKY, Yalli Ta BHYTPILLHIN YacTUHI
NPUCTPOIO MOBHICTIO OXOJIOHYTU.

* Yawa, KOLWMK Ta BHYTPILLIHA YacTUHA NPUCTPOIO MaloTh
aHTUMpUrapHe NOKPUTTS. He BUKOPUCTOBYITE MeTaieBe KyXOHHe
npunapps abo abpasnBHi 3aco6u ANS YULLLEHHS, OCKiNIbKU BOHU
MOXYTb MOLUKOAUTU aHTUNPUTrapHe NOKPUTTS.

3aBXOM YNCTBTE MPUCTPIN NiCNA KOXHOIO BUKOPUCTAHHS.
Buoansnte onito Ta XUp i3 AHa YaLli Nic/1s KOXXHOro
BUKOPUCTAHHS.

1 HaTUCHITb KHOMKY YBiMK./BUMK. XXUBAeHHs (/o ), wob
BUMKHYTW NPUCTPIN, BANMITb LUTEKEP i3 pO3eTKU i gante
NMPUCTPOIO OXOJIOHYTM.

Mipkaska

e BurmanTe yally Ta KOWWK AN LWBUALLIOTO OXONOOXKEHHS MybTUNEY|.

2 YTunisynte TONJIEHUIN XXMP Y1 ONilo i3 AHa YaLui.

3 NomwuwnTe yawy i KOWKK Y NOCYAOMUNHIN MawmnHi. MoxxHa
TaKOXX MOMUTMU iX i3 BUKOPUCTAHHAM HeabpasnBHOI ryoku
B rapsyili Bogi, fogatouun piguHy ans mutta nocyay (ame.
«Tabnunulo 3 YULLLEHHS»).

E MNpumitka

@ + BcTaBTe Yally 3 ryMOBOIO NPOBKOIO B MOCYAOMUIAHY MaLumHy. Mepes,
} YMLLEHHSIM He BUIIMaliTe ryMOBY NpObKy.
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E Migkaska

o SKLO 3anMLLKKM X NPUANAHYTH A0 Yalli abo KoLmKa, iX MOXHa
3aMOUNTU B rapsYin BOAj 3 MniounM 3acobom Ha 10—15 xBUnuH.
3aMo4yBaHHA PO3LLENIIIOE 3a/IULLKM DXXi Ta NoNerwye ix BUAaneHHs.
BukopucToBynTe pignHy AN MUTTA NOCYay, LLO PO3YMHAE ONito Ta
KMP. KO Ha YaLli abo KOLLMKY € XXMPHI NAsiMU, SKi He BAanocs
BUAAUTU B rapsidin Bofi i3 MuoUmnm 3acobom, ckopmuctantecs
PIAVHOIO A9 3HEXMPEHHS.

e 3a noTpebu 3anunLLKKM ixXi, Ski NPUANNAK 0 HarpiBanbHOro enemMeHTa,
MO>XHa BUAANUTH LLITKOIO 3 M'AKO0 abo cepeHbOI0 LWEeTNHOW. He
BMKOPUCTOBYIMTE APOTAHY LLITKY abO0 LLiTKY 3 TBEPAOIO LLETUHOIO,
OCKiIbKM MOXHa MOLLUKOANTM NOKPUTTHA HarpiBanbHOro enemeHTa.

4 T[poTmpaniTe NPUCTPIN 330BHi BOJIOTOIO raHYipKOI0.

MNpumitka

e Ha naHeni kepyBaHHA He MA€ 3aAMLLNTNCS XOAHOI Bonoru. Micns
YULLLEHHS HaCyXO BUTPITb MaHeNb KEPYBAHHS raH4ipKoio.

5 MouuncTiTb HarpiBasibHUM eNIeMEHT LLIiTKOI AN YNLLEHHS,
006 BUOANNTY 3aNULLKN DXKi.

6 3a ponomoroto HeabpasmMBHOI ryoKyM NOMUNTE NPUCTPIN
BCcepeauHi rapsiyoto BOAOI0.
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Tabnuus 3 YNLEHHS

a N
v v X
v v X

J

306epiraHHsa

1 Big'egHanTe NpUCTpin Bif enekTpomepexi i pante nomy
OXOJTIOHYTMU.

2 Tepw HiX BigknagaTn NpUCTPin Ha 36epiraHHs, nepesipTe,
4YM BCi YaCTUHM YUCTI Ta CyXi.

E MNpumitka

e [lepeHockbTe MyNLTUMIY Y TOPU3OHTANILHOMY MOSTOXEHHI. TaKOX Cif,
TpUMaTK Yally cnepeay NPUCTPOIO, OCKINIbKM Yalla 3 KOLLMKOM MOXe
BUCYHYTUCA Y pa3i BUMALKOBOrO Haxuiy BHU3. Lie MoXe cnpuynHmuTK
MOLUKOIXKEHHS LIMX HYaCTUH.

o [lepL Hix nepeHocUTK Ta/abo BigkIagaTV NPUCTPIN Ha 30epiraHHs,
3aBXAM NepeBipanTe, Yu 3HIMHI YaCTUHU MynbTUNeYi 3adikcoBaHo.

YTunisauis

- Llen cumBOon 03Hauvag, Wo Len BUpib He nignarae ytunisaui i
3BMYaNHUMK NobyTOBMMM Biaxodamu (2012/19/EU).

- [oTpumyinTecb NnpaBui po3aineHoro 36opy enekTpuYHMX Ta
eNeKTPOHHUX MPUCTPOIB Yy BalWin KpaiHi. HanexHa ytuniladis
[ONoMoXxe 3anobirT HeraTBHOMY BMIMBY Ha HABKONLLIHE
cepefoBuLLE Ta 340POB's logen.

3agBa npo BiANOBIQHICTb

Lnm nosigoMmneHHsam komnaHis DAP B.V. ctBepaxye, Lo
mMyneTnniv HD9255 signosigae sumoram dupextnsn 2014/53/EU.
MoBHWI TEKCT 3aaBM NPO BiAMNOBIAHICTb €C OOCTYMHMI 3a TaKO
appecoto B IHTepHeTi: https://www.philips.com.

Mynbtmniy HD9255 obnagHaHo mogynem Wi-Fi, 2,4 Ty, 802.11
b/g/n i3 MakcManbHOK BUXiIAHOW NOTYXHICTIO 92,9 MBT EIRP.
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lapaHTia Ta nigTpumMka

SAKLOo Bam HeobXxigHa iHhopMaLia Y NiaTpumMka, BiaBiganTe
Beb-canT www.philips.com/support abo npounTanTe okpemmi
rapaHTINHUI TanoH.

OHOBNEHHS NPOrpamMHOro 3abesneyeHHs

OHOBEHHS € HEOOXIOHUM A5 3aXMUCTY BaLLOi KOHDIAEHUINHOCTI
Ta HaneXHoro yHKLiOHYBaHHA MynbTUNeYi 1 fofaTKa.

Yac Big Yacy nporpamMHe 3abe3neveHHs 4oAaTka aBTOMaTUYHO
OHOBJIIETLCA. TakOX MYSIETUMIY aBTOMATUYHO OHOBJIIOE anapaTHe
3abe3neyeHHs.

E Mpumitka

e [1ig Yac BCTaHOBMIEHHA OHOBMEHHS MepeBipTe, YN MyILTUMIY
NigKYeHo [0 AomallHbol Mepexi Wi-Fi. PO3ymMHMI npucTpin moxe
ByTV NigKNYeHNn o Oyab-sKOT Mepexi.

* 3aBXOM BMKOPUCTOBYITE OCTaHHIO BEPCito AofaTka Ta BOyAoBaHOro
NporpamMHoro 3abesneyeHHs.

e J1O0CTYyMHi OHOBNEHHS MiCTATb MOKPALLEHHSA MPOrpPaMHOro
3abe3neyeHHs abo 3anobiratoTb Npobremam HGesneku.

» OHOBNEHHS anapaTHOro 3abe3neyeHHs NOYNHAETLCS aBTOMATNYHO,
KOS MyNbTUMNIY NepebyBaE B pexuMi odikyBaHHs. Lle oHoBneHHs
TpuBae 00 1 XBUAWHK, @ Ha eKpaHi MynbTUnedi bnnmae iHoMkauia «---
». TIPOTArOM LbOro Yacy KOpUCTYBaTUCS MyNbTUMIYYIO HEMOXIINBO.

CyMicCHiCcTb NpUcTpoIB

[eTanbHy iHopMaLito Npo CyMiCHICTb oAaTKa MOXHa 3HaUTV B
MarasuHi fopaTtkis App Store.

CkupaHHS 0o 3aBOACbKUX HaJlallTyBaHb

[ns cknpaHHa HanawTyBaHb MynbTUMNeYi 00 3aBOACbKNX 3HAYEHb
O[IHOYACHO HATUCHITb Ta YTPUMYWTE KHOMKW TeMnepaTypu i
30iNbLIEHHS 3HAYeHHS Yacy npoTsrom 10 cekyHA.

MynbTiniy Ginblue He NigkIto4YeHo [0 AoMallHbOI Mepexi Wi-Fi i
He CNapeHo 3 PO3YMHUM MPUCTPOEM.

YCyHEeHHS1 HeCNpPaBHOCTEN

Y LbOMy pO3AiNi NTOAaHO OCHOBHI MpobaemMu, AKi MOXyTb
BUHWUKHYTW MNiJ 4aC BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOLO. SIKLLO BU He B
3MO3i BMPILLNTK NpobnemMy 3a 4ONOMOroto iHpopMaLlii, nogaHoi
HWXuYe, BiaBinanTe Beb-canT www.philips.com/support ons
nepernagy Cnucky 4acTux 3anuTaHb abo 3BepHiTbca Ao LleHTpy
06cNyroByBaHHSA KJTIEHTIB Y CBOI KpaiHi.
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Mpo6rema Moxnvea npusuia

Mg yac
BUKOPUCTaHHS
30BHILLHS YacTUHa
NPUCTPOLO
HarpiBaeTbCs.

Kaptonns cdpi
No-AOMaLlHbOMY
He Taka, K
OuiKyBasocs.

MynbsTmniy He
BMMKAETHCSA.

Y mynstunedi
BVAHO NASMMN
3NyLLEHOTO
marepiay.

Tenno BcepeaunHi
NMOLUMPIOETLCA HA 30BHILLIHI
CTiHW.

Bu BepeTe HeBiAMOBIAHY
KapTOMJto.

Y KoLKy HagTo baraTo
NPOAYKTIB.

Mig yac MpuroTyBaHHS
neski npoaykTn NoTpidbHO
Yac Bif Yacy CcTpyLlyBaTu.

MpucTpin He nNig'eaHaHoO 0o
Mepexi.

[lo ogHiel po3eTtku
nig'€aHaHo Kinbka
NPUCTPOIB.

Y yaLi MyfsTUNeYi MOXyTb
3'ABUTNCA HEBENMKI
nassMK Yepes BUMagkoBe
TOPKaHHS abo OpsinaHHs
nokputTs (Hanpuknag,
nig Yac YMLLEeHHS 3a
[OMOMOTOH KOPCTKUX
3acobiB 0n1a YnLeHHsa Ta/
abo Mif, Yac BCTAHOBNEHHS
KOLLMKa).

Lle HopmanbHO. YCi pyyku Ta perynaropu,
AKMX NOTPIOHO TopKaTUCS Nif Yac
BUKOPUCTaHHS, 3a/IMLWLA0TLCA AOCTAaTHLO
XONOAHVIMMU.

Yawa, KoLK | BHYTPILLHA YacT1Ha
NMPUCTPOIO 3aBXAM HArpiBatoTbCS, KON
NPUCTPIN YBIMKHEHO, 06 3abe3neynTu
HanexHe NpUroTyBaHHs ixi. LLi yactuHm
HaATo rapsiyi 4ns AOTUKY.

SAKLLO 3aNULWLUTU NPUCTRIV YBIMKHEHUM
[OBLUMM Yac, Oeski OiNaHKM cTatloTb
HaATO rapsynMm ons goTuky. L
OINAHKM MO3HAYeHO Ha NPUCTPOI Takoko
NiKTOrpamoto:

/\

[onoku B nam’ataete npo

rapsyi OiNsSHKNY | He TopkaeTecs ix,
NPUCTPIN MOXHa LiIKOM 6e3nevyHo
BVMIKOPUCTOBYBATMW.

[na oTpUMaHHA HanKpaLLmx pesysisTaTiB
0epiTb CBiXy po3cunyacTy kapTornio. He
30epirante KapTOMJItO Y XOTOAHOMY MicL,
HanpukIag B XONOA4UAbHNKY. Bnbupante
KapTOMJIt0, Ha ynakyBaHHi IKOi BKa3aHO,
LLIO BOHA MiAXO4UTb /15 CMaXeHHS.

BrikoHavTe BkasiBkn Ha ctopiHui 205
LbOro NocibHMKa KOpUCTyBaya ans
NPUroTyBaHHA LOMALUHBOT KapToni-hpi.

BrkoHawTe BkaziBku Ha ctopiHui 205
LibOro MOCiOHMKA KOpMCTYBaYa as
NMPUroTyBaHHS AOMaLLHbOI KapToni-hpi.

MepeBipTe, 4n WTEKEP BCTAB/IEHO B
PO3eTKY HaIeXHUM YNHOM.

MynbsTUniY Ma€e BUCOKY MOTY>KHICTb.
CKkopuCTanTecs iHLOK PO3ETKOIO i
repeBipTe 3anobiXXHUKN.

MoykHa 3ano0irT MOLWKOAXKEHHIO,
MOHM3MBLUM KOLMK Y Yalli HaJIEXHUM
YUHOM. Y pa3i BCTaHOBIEHHSA KOLIMKA
nif, NEBHUM KyTOM MOXHa BOAPUTU
noro 6ik 06 CTiHKY Yalli, CIPUYMHSIOYM
BiO1yLLyBaHHA HEBEIMKMX LUMATKIB
NOKPUTTA. SKLLO Lie CTaHeTbCs, 3HaNTe,
O Ue He LWKigMBO, OCKINIbKM BCi
mMatepianau, AKi BUKOPUCTOBYIOTbCS,
CYMICHI 3 Xap4oBUMU NPOOYKTaMW.
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Mpobnema MoxxnuBa npnynHa BupiweHHs

I3 npuctpoto
BUXOAUTb Binnm
OM.

Ha ekpaHi
MyfnbTUneyi
BigobpakaeTbes
iHOnKaLuisa «E1».

CBiTnogiogHMm
iHgnkaTtop Wi-Fi Ha
MyJSibTMNEYi Binblue
He CBITUTbCA.

[opatok nokasye,
Lo npoLec
CnapeHHs He €
YCMILLHUM.

Ha moemy gucnnei
ONMMaE iHankaLis
===,

Bu roTyeTe XunpHi
NPOAYKTH.

Y yawi 3anuwnnunca

SKUIPHI 3a7MLLIKK X Wwe 3

nonepeaHbLOro pasy.

Cyxapi He npuannan 4o ixi

Hane>XHUM YAHOM.

MapwuHag, pianHa abo cokn
M'sica pO30pPU3KYIOTbCS Y
BUINALI TOMIEHOro XXnpy.

MpucTpin 3namaHun/
HecrnpaBHUN.

MOoXn1Bo, MynbTUMIY

36epiranv B Micui, Ae HagTo

XONOAHO.

o Mynbtuniy 6inbLue
He nig'egHaHo oo

OOMaLUHBbOI Mepexi

Wi-Fi.

o Bu 3amiHMNM gomaiHo

mepexy Wi-Fi.

MepeBipTe, 41 BN BUKOHANM

KPOKW B NOPALKY,

onmncaHomy B floAaTKy:
CMoYaTKy HaTUCHITb KHOMKY

Ha NPUCTPOI, @ NOTIM

aKTUBYITE CMAapPHEHHS B

OAaTKY.

MynbsTUniY OHOBIIOE

BOyQOBaHe NporpamMHe

3abe3mneyeHHs.

ObepexHo 3LiaiTb 3anBy onito abo
KUP i3 Yali, a MOTiM NPOAOBXUTHU
NPUroTyBaHHSI.

Binun onm 3'9BNA€ETECS Yepes HarpiBaHHS
SKUPHMX 3aNMLLKIB Xi B YalLli. 3aBXam
peTeNbHO YMCTBTE Yally Ta KOLWWK Micns
KOXXHOIO BUKOPUCTaHHS.

[pibHi lWMaTKu cyxapiB y NOBITPIi MOXYTb
CNPUYMHUTK NosiBy Binoro aumy. Jobpe
MPUTUCHITL Cyxapi A0 i, o6 BOHK
NPWAVMIN.

Miacywite NPOAYKTH, MEPLL HiXK K1acTu ix
Y KOLLWK.

3atenedoHynTe Ha rapsiyy NiHito cnyxom
niaTpumkn Philips abo 3BepHiTbca oo
LleHTpy 06cnyroByBaHHS KJiEHTIB Yy BalLUiii
KpaiHi.

AKLWO NpucTpin 36epiraBcs 3a HU3bKOT
TemnepaTypy HaBKOJTULLHBOTO
cepefoBULLA, fanTe MOMY HarpiT1cs

00 KIMHATHOI TemnepaTypu NpUHaANMHI
NpPOTArom 15 XBUIMH, NepLU HiXK 3HOBY
nia’'€eaHaTn MOro Ao Mepexi.

AKuwo Ha gucnnei BinobpakaeTbes
iHOMKaLis «E1», 3aTenedoHynTe Ha
rapsady niHito cy>xom NigTPUMKN

Philips abo 3BepHiTbcst o LieHTpy
06cnyroByBaHHS KNEHTIB Y BaLLin KpaiHi.

[oBTOPITL NPOLLEC CNapeHHS B
MOPSAKY, ONMCaHOMY B 4OOATKY. AKLLO
Lie He JOMOMOXKe, 3anyCTiTb NpoLec
HanalwTyBaHHSA Le pas.

MoBTOPITL NpPOLEC CNapeHHs B
nopsaaky, onMcaHoMy B A0AATKY. SAKLLO
Le He JONOMOXKe, 3anyCTiTb Npouec
HajlaWTyBaHHSA LLe pas.

3avekanTe NpPUBAM3HO OOHY XBUSUHY,
11106 3aBepLUNBCS NMPOLIEC OHOBIEHHS
BOy[0BaHOro NpPorpamMHoro
3abe3neyeHHs. Iig Yac OHOBIEHHS
BOYyOOBaHOIo MPOrPaMHoOro
3abe3neyeHHs KOPUCTYBaTNCS
MYNBTUMIYYI0 HE MOXHa.



PHILIPS

© 2022 Philips Domestic Appliances Holding B.V.
All rights reserved.




tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Philips, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/philips-friteza-na-vruc-vazduh-hd925530-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

