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1. ISTRUZIONI D'USO
1.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la superficie del
piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie

del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in maniera
efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti da materiale
ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole o padelle verificare
che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In caso
contrario si abbassano sia ['efficienza di trasmissione del calore
che la sua uniformita, con temperature della superficie della
padella/pentola non idonee alla cottura.

+ Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda e
potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondinon piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone [lefficienza e peggiorando l'esperienza di
cottura.

-
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Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

1.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non sono
rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo caso le
indicazioni di cui al precedente paragrafo.

1.1.2 Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni
singola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.

1.1.3 Indicazioni per la cottura

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possiile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai 22
cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata
sul piano.

2. UTILIZZO DELL'ASPIRATORE

II'sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione aspirante
ad evacuazione estema o filirante a ricircolo intemo.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com per verificare
la gamma completa dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse
installazioni, sia in filtrante sia in aspirante.

2.1 Versione aspirante

| vapori vengono evacuati verso lestemo framite una serie di

tubazioni (da acquistare separatamente).

Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro

equivalente alluscita d'aria (flangia di raccordo).

Per maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la

pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione

aspirante.

L'utiizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro inferiore

determinera una diminuzione delle prestazioni di aspirazione ed un

drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione:

! Si consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari.

I Siconsiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al massimo
numero due curve da 90°

! Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto,
prediligendo sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

2.2 Versione Filtrante

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri odori
prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto viene fomito
con tutto il necessario per uninstallazione standard con [uscita
dellaria nella parte frontale dello zoccolo del mabile. Il prodotto &
dotato di un set di filtri odori. Per maggiori informazioni vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione
filrante.



3. FUNZIONAMENTO

3.1 Pannello di controllo
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Tasti a sfioramento (F OUCH)
ON/OFF del piano cottura/sistema aspirante
Indicatore posizione zona di cottura
Selezione zone di cottura e regolazione potenza
Attivazione Temperature Manager
Tasti aspiratore
Selezione aspiratore
Aumento/Diminuzione velocita (potenza) di aspirazione
7. Attivazione funzioni automatiche
Reset saturazione filtr
8. Attivazione Timer
Aumento/Diminuzione tempo Timer
9. KeyLock
9+10.Child Lock
10. Pausa/Recall

SN

Display / LED

11. Visualizzazione potenza

12. Visualizzazione velocita (potenza) di aspirazione
13. Display zona di cottura

14. Display aspiratore

15. Display Timer

16. IndicatoreTemperature Manager

17. Indicatore assistenza filtr

18. Indicatore funzione di aspirazione automatica
19. Indicatore Timer attivo

20. Indicatore Egg Timer attivo

21. Indicatore Bridge attivo

22. Indicatore funzionamento con SNAP

23, Indicatore FLAP

3.2 Utilizzo del piano di cottura

3.2.1 Da sapere prima di iniziare

In questo manuale vengono descritte le funzioni principal, utilizzare

il codice QR posto nelle prime pagine per accedere, su Intemnet, alle

istruzioni complete.

Tutte le funzioni di questo piano di cottura rispettano le pit rigorose

norme di sicurezza. Per questo motivo:

* Alcune funzioni non si afttivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole o quando
queste sono mal posizionate sopra i fuochi.

+ Inaltri casi le funzioni attivate si disattivano automaticamente
dopo pochi secondi quando la funzione selezionata necessita
di una ulteriore impostazione che non viene data.

Attendere che il display si spenga prima di awicinarsi alla zona di

cottura.

3.2.2 Display zona di cottura
Nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa 0

Livello di Potenza O =
Residual Heat Indicator H

Pot Detector v
Fu_nzione Temperature Manager | 4t

attiva

Funzione Pausa H

Child Lock L
Funzione Automatic Heat UP =

3.2.3 Caratteristiche del piano

» Safe Activation: |l prodotto si attiva solo in presenza di pentole
sulle zone di cottura: il processo di riscaldamento non si awia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

* Pot Detector: |l prodotto rileva automaticamente la presenza di
pentole sulle zone di cottura.

+ Safety Shut Down: Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha



un tempo massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

* Residual Heat Indicator: Allo spegnimento di una o pitl zona di
cottura la presenza di calore residuo viene segnalata con apposito
segnale visivo sul display della zona corispondente, tramite il
simbolo

3.24 Funzionamento
Nota: attivare prima la zona desiderata.

* Accensione: toccare Cl) ONJ/OFF piano cottura/ sistema
aspirante. toccare di nuovo per spegnere.

* Selezione delle zone di cottura C‘ L O'j ‘J

Toccare la barra di selezione (3) corrispondente alla zona di
cottura desiderata.

* Livello di Potenza

Toccare la barra di selezione (3) e scorrere con le dita verso
destra per aumentare il livello di Potenza, verso sinistra per
diminuire.

| livelli di potenza disponibili sono 9 + un livello di potenza intensivo
indicato nel display con il simbolo” P ” (Power Booster).

Il livello di potenza ” 2 ” (Power Booster) rimane attivo per 5
minuti, dopodiché la potenza ritoma al livello precedente.

: . : lj “ e
* Bridge Zones: Le zone di cottura o_J/t (“Master”) €y |

RL (“Secondaria”) e le zone | O. FR (“Master”) e ' )RR

(‘Secondaria”) grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in coppia in modo combinato creando un'unica zona (2 in
totale: 1 a destra e 1 a sinistra) con lo stesso livello di potenza. Tale
funzione permette una cottura omogenea con teglie e pentole di
grandi dimensioni.

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura che
si vogliono utilizzare

- lindicatore lll Bridge (21) della zona di cottura “Secondaria” si

illumina

- tramite la Area di selezione (3) della zona di cottura “Master sara
possibile impostare il Livello (Potenza) di esercizio

- per disattivare la Funzione Bridge ¢ sufficiente ripetere la stessa
procedura di attivazione

* Power Limitation

La funzione Power Limitaton permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone l'assorbimento massimo
(KW).

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento al momento del
colegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi,

senza premere il tasto O

Per settare il Power Limitation : s

- toccare e mantenere il tocco sui tast a , fino
allemissione di un breve segnale acustico.
- scorrere contemporanemante sulle barre di selezione FL e RL

, dasinistra verso destra,
poi mantenere premuto a lungo nellarea corispondente allultimo
livello di potenza , fino allemissione di un breve
segnale acustico

- il display Timer (15) mostra i simboli “CF6”, ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio
111

- premere successivamente il tasto m ed il display timer (15)
visualizzera PHA (Phase power limit):

— il display della zona FL O| | mostra il settaggio

corrente**
0="74 KW (settaggio di default)
1=45KW
2=31KW
- per cambiare limpostazione del Power Limitation scorrere sulle

aree di selezione FL

111
- per salvare la scelta effettuata premere i tasti a ,perl
secondo; verra emesso un segnale acustco a confermare
favvenuto settaggio, e si esce dalla funzione.

3.3 Utilizzo del sistema aspirante

* Accensione: Toccare d) ONJ/OFF del piano cottura/sistema
aspirante.

Toccare nuovamente per lo spegnimento.

* Accensione del sistema aspirante: Aprire il Flap toccare la
Barra di selezione (6) per attivare il sistema aspirante.

Nota: La zona aspirante & dotata di un FLAP rotante meccanico. E
necessario aprire il FLAP prima di accendere la cappa per attivare il
sistema aspirante. La cappa € dotata di un sensore che, ad
aspirazione aftivata, nel caso in cui il FLAP viene chiuso
completamente, arresta il motore automaticamente. L'aspirazione
riparte solo quando viene riaperto il FLAP.

*Velocita (potenza) di aspirazione:

Toccare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (6):
verso destra per aumentare la velocita (potenza) di aspirazione (0-
8);

verso sinistra. per diminuire la velocita (potenza) di aspirazione (8-0)
Il prodotto & dotato di 2 velocita (potenze) di aspirazione
supplementari temporizzate:

"9" per 15 minuti,

"10" per 5 minuti

dopodiche la potenza toma al livello 8

Nota: entrambe le velocita vengono indicate nel display (13) della
zona cottura selezionata, con il simbolo” P*



3.4 Tabelle di potenza

Livello di potenza | Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
Max . ’ innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione in
P Riscaldare rapidamente . ) L
potenza caso di acqua o riscaldare velocemente liquidi di cottura
8-9 Friggere - bollire rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente
78 Rosolare - soffriggere - bollire - | soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve durata, 5-
grigliare 10 minuti)
Alta 6.7 Rosolare - cuocere — stufare — | soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media
potenza soffriggere - grigliare durata, 10-20 minuti), preriscaldare accessori
45 Cuocere — stufare — soffriggere - | stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata), mantecare
grigliare la pasta
Media 34 Cuocere - sobbollire — addensare | cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
potenza - mantecare accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare la pasta
23 Cuocere - sobbollire — addensare | cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in
- mantecare presenza di liquidi di accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere -  scongelare - | sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare prodotti di
mantenere in caldo - mantecare piccole dimensioni
Bassa 1 Fondere -  scongelare - | mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena cucinate o tenere in
potenza mantenere in caldo - mantecare temperatura piatti di portata e mantecare risotti
- ) Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore
OFF 0 Superficie di appoggio residuo da fine cottura, segnalato con H-L-O)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

4.1 Manutenzione del piano di cottura

4.1.1 Pulizia

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante: Non utilizzare spugne abrasive o pagliette,

potrebbero rovinare il vetro. Non utilizzare detergenti chimici

irritanti quali spray per forno o smacchiatori. Dopo ogni uso,

lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni

e macchie. Usare un panno morbido, carta assorbente da

cucina o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle

indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Importante: In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di
liquidi dalle pentole & possibile intervenire attraverso la
valvola di scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in
modo da poter eliminare ogni residuo, assicurando la
massima sicurezza igienica. Fig. 1a

Per una pulizia pitl completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore Fig. 1b

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e

detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare

fenomeni di ossidazione.

10

4.2 Manutenzione del sistema aspirante

4.2.1 Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA! Evitare l'uso di prodotti
contenenti abrasivi. NON UTILIZZARE ALCOOL!

4.2.2 Filtro grassi

Fig. 2

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Il filtro antigrasso metallico deve essere pulito una volta al
mese con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

4.2.3 Filtro odori

(Solo per Versione Filtrante) Fig. 3a-b-c

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pil 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un‘efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.
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1. INSTRUCTIONS FOR USE
1.1 Cooking containers

Only use pans that carry the m symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

Not all pans suitable for induction work in an efficient manner
due to the base only partially consisting of ferromagnetic
material! When purchasing pots or pans ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, the efficacy of the transmission of heat is
lessened and the uniformity of heat and the temperature of
the pot/pan may not be suitable for cooking.

NO!

+ The base does not contain aluminium: the crockery does not
heat and may not be recognised by the inductors.

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the inductor
and the pan, lowering efficiency and harming the cooking
experience.
-

s

&

YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control panel
surface.

1.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using a
magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.

1"

1.1 .2 Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,
consult the illustrated section of this manual.

1.1.3 Instructions for cooking

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking
and in particular on pans with a height greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated
on the hob.

2. USING THE EXTRACTOR

The extraction system can be used as a suction version with an
external exhaust or a filter version with internal recirculation.
Consult the website www.elica.com and www.shop.elica.com
to view the full range of available kits for carrying out the
various installations in filter and suction versions.

2.1 Suction Version

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be

purchased separately).

Connect the product to wall-mounted exhaust pipes and holes

with a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).

For more information on the pipes and their dimensions see the

page relating to accessories in the installation manual - Suction

version.

The use of pipes and discharge holes in the wall with a smaller

diameter will lead to a reduction in suction performance and a

drastic noise increase.

All responsibility in this regard is therefore denied.

For maximum suction efficiency:

I We recommend a maximum pipe route length of 7 linear
metres.

I We recommend using at most two 90° curves for 7 linear
metres of piping

I Avoid drastic changes in the sections of pipework, always
prefer using sections equivalent of @ 150 mm (or
rectangular 222 x 89 mm).

2.2 Filter version

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The product
is supplied with all parts necessary for standard installation,
with the air outlet positioned in the front part of the cabinet
plinth. The product comes with a set of odour filters. For more
information, see the page relating to accessories in the
installation manual - Filter version.



3. OPERATION
3.1 Control panel
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Touch-sensitive buttons (TOUCH)
ON/OFF hob/extractor system
Cooking zone position indicator
Selection of the cooking zones and power adjustment
Temperature Manager activation
Extractor fan buttons
Extractor fan selection
Increase/Decrease extraction speed (power)
7. Activate automatic functions
Reset filter saturation
8. Activate Timer
Increase/Decrease Timer value
9. Key Lock
9+10.Child Lock
10. Pause / Recall

oreN —— 23
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Display / LED

11. View power

12. View extraction speed (power)
13. Cooking zone display

14. Extractor fan display

15. Timer display

16. Temperature Manager Indicator
17. Filter assistance indicator

18. Automatic extraction function indicator
19. Timer indicator active

20. Egg Timer indicator active

21. Bridge indicator active

22. SNAP operation indicator

23. FLAP indicator

3.2 Using the hob

3.2.1 Things to know before starting

This manual describes the main functions. Use the QR code at

the front of the manual to access the full instructions online.

All the functions of this hob respect the most rigorous safety

norms. For this reason:

* Some functions do not activate, or deactivate
automatically, if pans are removed or when they are
incorrectly positioned on top of the hob.

+ In other cases functions deactivate automatically after a
few seconds when the selected function requires further
settings that have not been input.

Wait for the display to turn off before approaching the cooking

zone.

3.2.2 Cooking zone display
On the displays relating to the cooking areas, the following is
indicated:

Cooking zone on 0

Power level i.9.P
Residual Heat Indicator H

Pot Detector ot
Temp_eraturg Manager [ %]
Function active

Pause function 14

Child Lock

L
Automatic Heat UP function | /4

3.2.3 Hob features

» Safe Activation: The product is activated only in the
presence of pots on the cooking zone: the heating process
does not start or is interrupted if there are no pots, or if these
are removed.

* Pot Detector: The product automatically detects the
presence of pots on the cooking zones.



+ Safety Shut Down: For safety reasons, each cooking zone

has a maximum operating time, which depends on the

maximum power level set.

* Residual Heat Indicator: When switching off one or more

cooking zones, the residual heat is indicated with a specific

visual signal on the display of the corresponding zone by the
" symbol.

3.2.4 Operation
Note: activate the required zone first

* Switching on: touch (D ON/OFF hob/ extractor system.
touch again to switch off.

* Cooking Zone Selection G B 0'j D : Touch

the selection bar (3) corresponding with the desired cooking
Zone.

* Power Level

Touch the selection bar (3) and slide right with fingers to
increase the Power Level, left to decrease.

There are 9 power levels available + an intensive power level
indicated on the display by the "P” symbol (Power Booster).
The "P” power level (Power Booster) remains active for 5
minutes, after which the power returns to the previous level.

-oBridge Zones: Cooking Zones FL 0'j (“Master”) and RL
(o]

f“Sgcondary”) and the zones FR (“Master”) and
RR (“Secondary”) can work as a pair or in combined
mode creating a single zone thanks to the Bridge function (2 in
total: 1 on the right and 1 on the left) with the same power level.
This function allows evenly distributed cooking with large-sized
pots and pans.

To activate the Bridge Function:
- select both cooking zones to be used simultaneously

- The Bridge indicator lll (21) of the “Secondary” cooking
zone lights up

- using the Selection area (3), of the "Master" cooking zone
the Operating power level can be set

- to disable the Bridge Function all you have to do is to
repeat the activation procedure

* Power Limitation

The Power Limitation function allows for operation of the product
to be set to limit the power consumption (kW)

Note : the setting of the hob must be made with the hob
switched off at the time it is connected to the electrical supply, or
when reconnected to the electrical supply, within 2 minutes,

|
without pressing the O button.
To set the Power Limitation:

$$
- touch and hold the a m buttons until you hear a brief
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acoustic signal.
- slide simultaneously on the FL and RL selection bars

% , from left to right,

then press and hold the corresponding area at the last power

level until a brief acoustic signal is emitted
- the Timer (15) display shows the symbols “CF6”, to indicate
that it is possible to srg;] the setup

- then press the m button and the display timer (15) will
display PHA (Phase Power Limit):

—  the FL zone 0'j display shows the current
setting**
0=7.4 KW (default setting)
1=45KW
2=3.1KW
- to change the Power Limitation settings, slide on the

selection areas FL

11
. to save the selection made, press the a m buttons for 1
second; an audible signal will be emitted to confirm the setting
and the function quits.

3.3 Using the extractor system

* Switching on: Touch (D ON/OFF of the hob/extractor
system.

Touch again to switch off.

* Switching the extractor system off: Open the Flap ttouch
the Selection bar (6) to activate the extractor system.

Note: The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on the
hood to activate the extractor system. The hood has a sensor
which when the extractor is on stops the motor automatically if
the FLAP is closed. Extraction only starts again when the
FLAP is reopened.

+ Extraction speed (power):

Touch and slide your fingers along the Selection bar (6):

to the right to increase extraction speed (power) (0-8);

to the left to decrease extraction speed (power) (8-0).

The product has an additional 2 timed extraction speeds
(power levels):

"9" for 15 minutes,

"10" for 5 minutes

after that the power returns to level 8

Note: both speeds are indicated on the display (13) of the
selected cooking zone with the ” 2 symbol.



3.4 Power tables

Power level Cooking type Use (depending on cooking experience and habits)
Max p Heat quickl raises the temperature of food in a short space of time to boiling
power guickly point for water, or to quickly heat cooking liquids
8-9 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
7.8 Brown - fry - boil - grill browmng, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief periods, 5-
10 minutes)
High 6.7 Brown - cook - stew - fry - gl brownlng, slow rolling boil, cooklng and grilling (for medium periods,
power 10-20 minutes), pre-heat accessories
4-5 Cook - stew - fry - grill stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dressing pasta
Medium 34 Cooking simmering longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompanying liquids
power thickening - creaming (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
Cooking simmering longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces, roasts,
2-3 S ; ) ) S : .
thickening - creaming fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine, stock, milk)
1-2 Melt - thaw - keep warm - stir melting butter, gently melting chocolate, defrosting small products
Low B B o keeping small portions of just-cooked food warm or maintaining
power 1 Melt - thaw - keep warm - stir dishes at serving temperature and creaming risottos
Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat from the
OFF 0 Support surface end of cooking, signalled by H-L-0)
4, MAINTENANCE

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator

has turned off.

4.1 Maintaining the hob

4.1.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important: Do not use abrasive sponges or pads, they may ruin
the glass. Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers. After each use, let the hob cool down
completely to remove encrusted on dirt and stains. Use a soft
cloth, paper towel or specific products to clean the hob (follow

the Manufacturer's instructions).
DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!
Important: In the event of the accidental spillage of large

quantities of liquid from pans it is possible to drain by using
the discharge valve, on the lower section of the product, in

order to remove any residues and ensuring maximum
hygiene levels are maintained. Fig. 1a

For a more thorough and in-depth clean the lower tank can be
removed completely. Fig. 1b

Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and neutral

detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.

4.2 Maintenance of the extractor system
4.2.1 Cleaning

Clean using ONLY a cloth dampened with neutral liquid

detergent. DO NOT CLEAN WITH TOOLS OR
INSTRUMENTS. Do not use abrasive products. DO NOT USE
ALCOHOL!

4.2.2 Grease filter

Fig. 2

Traps cooking grease particles.

slightly, but this does not affect its filtering capacity.

4.2.3 Odour filter
(For filter version only) Fig. 3a-b-c
It absorbs unpleasant odors caused by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation of
the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the grease
filter is cleaned. The odour filters can be thermally regenerated
every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C for 45
minutes. The correct regeneration of the filter ensures that it

can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but

place it on a baking tray and position it at a mid height..
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The grease filter must be cleaned once a month using non
aggressive detergents, either by hand or in the dishwasher,
which must be set to a low temperature and a short cycle.
When washed in a dishwasher, the grease filter may discolor
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1. BETRIEBSANLEITUNG
1.1 Gefalie fiir das Garen

Nur Topfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschéadigungen der Oberfldche des Kochfelds zu

vermeiden, keine Behélter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberfiiche des Kochfelds
nicht zu verschrammen).

+ Keine heiRen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der Schalttafel

des Kochfelds legen.
Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschir arbeitet
effizient, da der Boden teilweise aus ferromagnetischem Material
besteht!! Beim Kauf von Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu
achten:

+ Der Boden besteht vollstdndig aus ferromagnetischem Material.
Andernfalls werden sowohl die Effizienz der Warmeiibertragung als
auch ihre GleichmaRigkeit verringert, wobei die Temperaturen der
Oberflache der Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr erwamt sich
nicht und wird mdglicherweise auch von den Induktoren nicht
erkannt.

NEIN!

+  Nichtgerade Bdden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und Kochgeschirr,
verringem die Effizienz und verschlechtern das Kocherlebnis.

.
‘ JAl

Wichtig: Keine heien Topfe und Pfannen auf die Oberflédche der
Schalttafel des Kochfelds legen.

1.1.1 Bereits vorhandene GefaRe
Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem Magnet
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gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar
sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen, die im vorhergehenden
Abschnitt angefiihrt sind.

1.1.2 Empfohlene Durchmesser firr Topfbdden

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht (ber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht ein.
Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs fiir
den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten Teil dieses
Handbuchs.

1.1.3 Anweisungen zum Kochen

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-Durchmesser
gleich wie der Durchmesser des Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wahrend des Kochens am Topf
bleiben, insbesonder bei Tépfen mit einer Hohe tber 22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren, der auf
dem Kochfeld gezeichnet ist.

2. VERWENDUNG DES
GEBLASES/WRASENABZUGS

Das Abzugssystem kann in der Absaugversion mit externer Abfiihrung oder
internem Umwaélzfilter eingesetzt werden.

Besuchen  Sie die  Webseten — www.elicacom  und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produkipalette der verfiigharen
Kits zu Uberpriifen und die verschiedenen Installationen sowohl Fitter
als auch Absaugung durchfiihren zu kdnnen.

2.1 Version des Abzugs

)

Die Dampfe werden nach aul3en tber eine Reihe von Rohrleitungen

abgefiihrt (miissen separat gekauft werden).

Das Produkt an Rohre und Austrittséffnungen anschlielen, die tiber

einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass (Anschlussflansch)

entspricht.

Fir nahere Informationen hinsichtich der Rohre und deren

Abmessungen siehe die Seite im Installationshandbuch -

Absaugversion - beziiglich des Zubehdrs.

Die Verwendung von Rohren und Austrittséffnungen an der Wand mit

einem geringerem Durchmesser filhrt zu einer Verringerung der

Absaugleistungen  und  einem  deutlichen  Anstieg  der

Gerauschentwicklung.

Aus diesem Grund ist diesbez(iglich jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten:

I Eswird ein Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7
Metern empfohlen.

I Auf einer linearen Gesamtidnge von 7 Metem sollten maximal
zwei 90°-Kurven verwendet werden.

| Drastische Anderungen des Kanalquerschnitts sind zu
vermeiden. Ein Querschnitt von @ 150 mm (oder bezogen auf
das Rechteck 222 x 89 mm) sollte immer bevorzugt werden.



2.2 Version mit Filter

Die Abzugsluft strémt durch eingebaute Fett- und Geruchsfiter und
wird gefitert zuriick in den Raum geleitet. Das Produkt wird mit all
jenem Zubehor geliefert, das fir eine Standardinstallaon mit
Luftaustritt aus der Vorderseite des Mébelsockels notwendig ist. Das
Produkt ist mit einem Saz Geruchsfilter ausgestattet. Fir nahere
Informationen siehe die Seite im Installationshandbuch - Version mit
Filter - bezliglich des Zubehors.

3. FUNKTIONSWEISE

3.1 Schalttafel
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Beruihrungsempfindliche Tasten (TOUCH)
EIN/AUS des Kochfeldes/Absaugsystem
Anzeige Position des Kochbereichs
Auswahl des Kochbereichs und Einstellung der Leistungsstufe
Aktivierung Temperature Manager
Tasten fir Wrasenabzug
Wahl des Wrasenahzugs
Erh6hung/Senkung Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
7. Aktivierung Automatikfunktionen
Reset Sattigung der Filter
8. Aktvierung Timer
Erh6hung/Verringerung Zeit Timer
9. Key Lock (Tastensperre)
9+10.Child Lock (Kindersperre)
10. Pause/Recall

AN -

Display / LED

. Anzeige der Leistungsstufe

Visualisierung Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
Display Kochbereich

Display Wrasenabzug

Display Timer

Anzeige Temperature Manager (Temperaturmanager)
Anzeige Kundendienst Filter

Anzeige automatische Absaugfunktion

Anzeige Timer aktiv

. Anzeige Egg Timer aktiv

. Anzeige Bridge aktiv

. Anzeige Betrieb mit SNAP

Anzeige FLAP

3.2 Verwendung des Kochfeldes

3.2.1 Wichtige Hinweise vor Gebrauch

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Funktionen beschrieben.

Mittels des QR-Codes auf der ersten Seite kann auf die vollstandigen

Anweisungen im Intemet zugegriffen werden.

Alle Funktionen dieses Kochfeldes erfillen die strengsten

Sicherheitsvorschriften. Aus diesem Grund:

*  Einige Funktionen werden nicht aktiviert oder automatische
deaktiviert, wenn kein Topf/Pfanne vorhanden ist oder wenn
diese nicht omdungsgemaR auf den Kochfeldem
positioniert sind.

* In anderen Fallen deakiivieren sich die aktivierten Funktionen
automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die gewdhlte
Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingegeben wurde,
benétigt.

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man sich dem

Kochbereich nicht néhem.



3.2.2 Display Kochbereich
Auf den Displays beziglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich 0
Leistungsstufe {.85.pP
Residual Heat Indicator (Anzeige |
der Restwéarme)

Pot Detector (Kochtopferkennung) H
Funktion Temperature Manager | ¢¢
(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Pause i
Child Lock L
Funkon Automatic Heat UP |
(automatisches Aufheizen)

3.2.3 Merkmale des Kochfeldes

» Safe Activation (sichere Aktivierung): Das Produkt aktiviert sich nur
in Anwesenheit von Topfen auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet
nicht oder unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfenung
der Topfe.

» Pot Detector (Kochtopferkennung): Das Produkt erfasst
automatisch das Vorhandensein von Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung):  Aus
Sicherheitsgriinden  besitzt jeder Kochbereich eine maximale
Betriebsdauer, die vom eingestellten Leistungsniveau abhéngt.

* Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme): Beim
Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen wird das
Vorhandensein von Restwarme mit entsprechendem optischem Signal
auf dem Display des beziiglichen Kochbereichs durch das Symbol ,,H “
angezeigt.

3.24 Funktionsweise
Hinweis: Zuerst den gewiinschten Bereich aktivieren.

|
* Einschalten: O EIN/AUS Kochfeld/ Absaugsystem beriihren.
Zum Ausschalten emeut beriihren.

» Wahl der Kochbereiche: G B o’j D: Den

Wahlbalken (3) des entsprechenden Kochbereichs beriihren.

* Leistungsstufe

Den Wahlbalken (3) beriihren und den Finger nach rechts bewegen,
um die Leistungsstufe zu erh6hen; nach links, um sie zu verringem.
Es gbt 9 Leistungsstufen + einer zusétzlichen intensiven
Leistungsstufe, die am Display mit dem Symbol /7 (Power Booster -
Leistungsverstérker) angezeigt wird.

Die Leistungsstufe ,/7* (Power Booster) bleibt 5 Minuten aktiv,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zuriick.
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* Bridge ZonesoBrUckenzonen: Die Kochbereiche 0'j FL
(,Master) und RL ?,,Nce’benbereich“) und die Bereiche

O FR (,Master) und RR (,Nebenbereich®) sind dank
der Funktion Bridge (Brticke) in der Lage, zusammengeschaltet zu
werden, um so einen einzigen Kochbereich einzustellen (2 insgesamt:
1 rechts und 1 links) mit der gleichen Leistungsstufe. Diese Funktion
erlaubt ein gleichmé&Riges Garen mit groRformatigen Backformen und
Topfen.

Um die Funktion Bridge zu aktivieren:
- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu verwenden
wiinscht, wahlen

- die Anzeige lll Bridge (21) des Kochbereichs ,Nebenbereich*
leuchtet auf

- mit dem Wahlbereich (3) des Kochbereichs ,Master kann die
Betriebsstufe (Leistungsstufe) eingestellt werden

- Um die Funktion Bridge zu deaktivieren, ist es ausreichend, die
gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

* Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise des
Produkts so eingestelt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme (KW) begrenzt wird.

Hinweis: Die Einstellungen miissen bei abgeschaltetem Kochfeld,
wenn innerhalb von 2 Minuten, nachdem das Kochfeld an das
Stromnetz angeschlossen wurde, gemacht werden, ohne die Taste

(D zudriicken.

Einstellung der Power Limitation:

- Die Tasten a m solange beriihren, bis ein kurzes akustisches
Signal abgegeben wird.

- gleichzeitig auf den Wahlbalken FL und RL %

links nach rechts gleiten und

dann fir mehrere Sekunden auf den Bereich der letzten

von

Leistungsstufe driicken, bis ein kurzer Signalton

ertont.

Auf dem Display des Timers (15) erscheinen die Symbole ,CF6*, um
anzuzeigen, dass die Eir;?}ellung durchgefiihrt werden kann

- Danach die Taste T driicken. Auf dem Display Timer (15)
erscheint PHA (Phasenstrombegrenzung):

—  Das Display des Bereichs FL 0'j zeigt die aktuelle
Einstellung an**
0=74KW (Standardeinstellung)
1=45KW
2=31KW
- um de Einstellung der Strombegrenzung zu é&ndem, die

Auswahlbereiche FL scrollen s

- zur Speicherung der getroffenen Auswahl, die Tasten a m 1
Sekunde lang drticken; es wird ein akustisches Signal zur Bestétigung



der Einstellung abgegeben und man steigt aus der Funktion aus.
3.3 Verwendung des Absaugsystems

* Einschalten: EIN/AUS (D des Kochfeldes/Absaugsystems
beriihren

Zum Ausschalten emeut bertihren.

* Einschalten der Absaugung: Den Flap 6ffnen Den Wahlbalken
(6) bertihren, um das Absaugsystem zu aktivieren.

Anmerkung: Der Bereich des Wrasenabzugs ist mit einem sich
drehenden, mechanischen FLAP ausgestattet. Der FLAP muss
gedfinet werden, bevor die Abzugshaube zur Aktivierung des
Absaugsystems gedffnet wird. Der Wrasenabzug ist mit einem Sensor
ausgestattet, der bei eingeschaltetem Wrasenabzug den Motor
automatisch anhlt, wenn der FLAP komplett geschlossen wird. Der
Wrasenabzug schaltet sich erst wieder ein, wenn der FLAP wieder

3.4 Leistungstabelle

gedffnet wird.

* Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Den Auswahlbalken (6) berlhren und mit den Fingem
entlangstreichen:

Nach rechts um die Geschwindigkeit (Leistung) des Wrasenabzugs
zu erhdhen (0-8);

Nach links um die Geschwindigkeit (Leistung) des Wrasenabzugs zu
vermindemn (8-0);

Das Produkt ist mit 2 zusétzlichen zeitgesteuerten Geschwindigkeiten
(Leistung) des Abzugs ausgestattet:

,9" fiir 15 Minuten,

,10"fiir 5 Minuten

Danach kehrt die Leistung auf die Stufe 8 zuriick

Hinweis: Beide Geschwindigkeiten werden auf dem Display (13) des
ausgewahiten Kochbereichs mit dem Symbol /7 angezeigt.

Leistungsstufe Kochvorgang-Art Verwendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnheiten)
Schnelles Erhohen der Temperatur des Lebensmittels, bis es im
Max. P Schnell aufwarmen Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliissigkeiten schnell
Leistung erhitzt werden
89 Braten - sieden anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene Produkte
braten, schnell kochen
7.8 Braunen - anbraten- sieden- | anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fur kurze Zeit, 5-10
grillen Minuten)
Hohe 6.7 Braunen - kochen - schmoren | anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durchschnittliche Zeit,
Leistung - anbraten - grillen 10-20 Minuten), Zubehdr vorwarmen
45 Kochen - schmoren - | schmoren, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
anbraten - grillen umriihren
Kochen - aufkochen - langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von
Mittelleistung | 3-4 . , begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch), Teig
einkochen - verrithren .
glatt rithren
Kochen - aufkochen - langeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis, Saucen,
2-3 einkochen - verriihren Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden Flissigkeiten (z. B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch)
12 Schmelzen - auftauen - | Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine Produkte
warmhalten - verriihren auftauen
Niedrige 1 Schmelzen - auftauen - | kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
Leistung warmhalten - verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende des
AUS 0 Ablageflache Kochens kénnte es restliche W&rme geben, die mit H-L-O
signalisiert wird)
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4. PFLEGE

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

4.1 Pflege des Kochfeldes

4.1.1 Reinigung

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig: Keine scheuernden Schwamme oder Stahlwolle

verwenden, da die das Glas beschadigen kdnnten. Keine

irritierenden  Reinigungsmittel ~ verwenden,  wie  z.B.

Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner. Nach jedem

Gebrauch das Kochfeld abkiihlen lassen und reinigen, um

Verkrustungen und Flecken zu entfernen. Ein weiches Tuch,

Saugpapier oder spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung

verwenden (die Anleitungen des Herstellers beachten).

KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!

Wichtig: Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flussigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Riickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten. Abb. la

Fur eine vollstandige und griindliche Reinigung kann die untere
Wanne vollsténdig entfermnt werden. Abb. 1b

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem

Reinigungsmittel gewaschen und sorgféltig getrocknet werden,

um Oxidation zu vermeiden.
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4.2 Pflege des Absaugsystems

4.2.1 Reinigung
Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein mit fliissigem
Neutralreiniger ~ getrénktes  Tuch  verwenden. KEINE

WERKZEUGE ODER GERATE FUR DIE REINIGUNG
VERWENDEN! Keine Produkte verwenden, die Scheuermittel
enthalten. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

4.2.2 Fettfilter

Bild 2

Diese dienen dazu, die Fettpartikel, die beim Kochen frei
werden, zu binden.

Der Metallfettfilter muss einmal monatlich gewaschen
werden. Das kann mit einem milden Waschmittel von Hand,
oder in der Spulmaschine bei niedriger Temperatur und
Kurzsptilgang erfolgen. Der Metallfettfilter kann bei der
Reinigung in der Spiilmaschine abfarben, was seine
Filtermerkmale jedoch in keiner Weise beeintréchtigt.

4.2.3 Geruchsfilter

(Nur fur die Version mit Filter) Abb. 3a-b-c

Dieser Filter bindet die unangenehmen Geriiche, die beim
Kochen entstehen.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
Regelmé&Rigkeit der Reinigung des Fettfilters abhédngig. Die
Geruchsfilter kénnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine konstante
Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondemn
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.
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1. MODE D’EMPLOI

1.1 Récipients pour la cuisson

Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan, ne pas

utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de rayer la
surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la surface
du panneau de contrdle de la plaque.

L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a linduction dérive
des fonds composés partiellement de matériau feromagnétique !t
Vérifier, lors de lachat des casseroles ou des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique. Dans le cas
inverse [efficacité de transmission de la chaleur et son uniformité
diminue, la température de la surface de la casserole/poéle n'est
plus adéquate a la cuisson.

NON'!

+ Lefond ne contient pas daluminium : le récipient ne chauffe pas et
ne peut donc pas étre reconnu par les inducteurs.

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
ls suppriment des surfaces de contact entre les inducteurs et le
récipient et réduisent lefficacité en aggravant lexpérience de
cuisson.

N - -
) ™~

&

Ooul'!

Important: il ne faut jamais poser des casseroles et des poéles
chaudes sur la surface du panneau de contrdle de la plaque.

1.1.1 Récipients pré-existants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si elles
ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.
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1.1.2 Diametres de fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille, les
zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

1.1.3 Indications pour la cuisson

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiiser des poéles et casseroles du méme diamétre que celui de la
zone de cuisson.

+ Si possible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant la
cuisson et particulierement pour celles avec une hauteur
supérieure & 22 cm.

+ Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

2. UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

Le systtme daspiraion peut étre utiisé en version aspirante a
évacuation extene ou filtrante a recyclage inteme.

Consulter les sites www.elica.com et www.shop.elica.com pour vérifier
la gamme complete des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les
différentes installations tant filtrantes que aspirantes.

2.1 Version aspirante

Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série de

tuyaux (a acheter séparément) .

Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d‘évacuation murale du

méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de raccord).

Pour plus d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la page

relative aux accessoires sur la notice - Version aspirante.

L'utiisation des tuyaux et des orifices d'évacuation dun diametre

inférieur diminuera lefficacitt de laspiration et augmentera

considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'aspiration maximale :

I Le parcours maximal conseilé pour les tuyauteries est de
7 metres linéaire.

! Nous conseillons sur un total de 7 métres linéaires une utilisation
maximale de 2 coudes & 90 °

| Buiter le changement radical de secton du conduit, en
privilégiant toujours la section équivalente & @ 150 mm (ou la
rectangulaire de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

L'air aspiré sera filtré & travers des filtres & graisse et anti-odeur avant
détre renvoyé dans la piece. Le produit est foumi avec tout le
nécessaire pour une installation standard avec la sortie de l'air dans la
partie frontale de la plinthe du meuble. L'appareil est foumi avec un kit
filtre anti-odeur. Pour plus dinformations voir la page relative aux
accessoires sur le manuel d'installation- Version filtrante.



3. FONCTIONNEMENT

3.1 Panneau de controle
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Touches tactiles (r OUCH)
Voyant de position de la zone de cuisson
Activation Temperature Manager

Touches aspirateur
Sélection aspirateur
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ONJ/OFF de la plaque de cuisson/systéme aspiration

Sélection zone de cuisson - Augmentation Power Level

Augmenter/Diminuer vitesse (puissance) d'aspiration

7. Activation des fonctions automatiques
Réinitialiser saturation filtres
8. Activer Timer
Augmenter/Diminuer temps Timer
9. Key Lock (clé de verrouillage)
9+10.Child Lock
10. Pause/Recall

Afficheur / LED

11. Affichage puissance

12.  Afficher vitesse (puissance) d'aspiration
13. Affichage zone de cuisson

14. Affichage aspirateur

15.  Affichage Timer

16. Indicateur Température Manager

17. Voyantassistance filtres

18. Voyant fonction d'aspiration automatique
19. Voyant Timer activé

20. Indicateur Egg Timer (minuteur ceufs) acfivé
21. Voyant Bridge activé

22.  Voyant fonctionnement avec unité SNAP
23. Indicateur FLAP (VOLET)

3.2 Utilisation de la plaque de cuisson

3.2.1 A savoir avant de commencer

Ce manuel décrit les fonctions principales, utiliser le code QR sur les

premiéres pages pour accéder aux insfructions complétes sur intemet.

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont conformes aux

normes de sécurité les plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne sactivent pas, ou s'‘éteignent
automatiquement, en l'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans dautres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la fonction
sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas donné .

Attendre que laffichage se coupe avant de sapprocher de la zone de

cuisson.

3.2.2 Afficheur zone de cuisson
Sur les afficheurs relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée 0

-

Niveau de puissance {

Residual Heat Indicator (Voyant |
chauffage résiduel)

Pot  Detector
casserole)

(Détecteur de

c

Fonction Temperature Manager | ¢_¢
(Température directrice) activée

Fonction Pause

———
-—

Child Lock

2alr

Fonction Automatic Heat Up
(Chauffage automatique).

3.2.3 Caractéristique de la plaque

* Safe Activation : L'appareil Sactive uniquement en présence de
casseroles sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et sarréte en les enlevant.

* Pot Detector : L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.



+ Safety Shut Down : Pour des raisons de sécurité, chaque zone est
dotée d'un temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programmé.

+ Residual Heat Indicator : A l'extinction dune ou plusieurs zones de
cuisson la présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur Iécran de la zone correspondante, par le symbole « £ ».

3.24 Fonctionnement
Remarque : activer d'abord la zone désirée.

I
* Allumage : toucher O ONJ/OFF plaque de cuisson / systtme
d'aspiration, toucher de nouveau pour éteindre.

* Sélection des zones de cuisson G B 0'j D:

Effleurer la barre de sélection (3) correspondant a la zone de cuisson
souhaitée.

*Niveau de puissance

Effleurer la barre de sélection (3) et glisser le doigt vers la droite pour
augmenter la puissance a gauche pour diminuer.

Les niveaux de puissance disponibles sont 9 + un niveau intensif
indiqué & écran avec le symbole « P » (Power Booster).

Le niveau de puissance « ' » (Power Booster) reste activé
5 minutes puis la puissance revient au niveau précédemment utilisé.

;D ridge Zones: Les zones de cuisson o’j FL («Master ») et

3 RL (« Secondaire ») et les zones O FR (« Master ») et

RR (« Secondaire ») grace a la fonction Bridge peuvent étre
couplées pour fonctionner et créer une zone unique (2 au total: 1a
droite et 1a gauche) avec le méme niveau de puissance. Cette
fonction permet de cuire de maniere homogene les grands plats les
casseroles de grandes dimensions.

Pour activer la Fonction Bridge :
- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a utiliser

- lindicateur UJ Bridge (21) de la zone de cuisson « Secondaire »
s’éclaire

- grace & la Zone de sélection (3) de la zone de cuisson « Master il
sera possible de configurer le Niveau (Puissance) d’exercice

- pour désactiver la Fonction Bridge il suffit de répéter la méme
procédure d'activation

* Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet de
programmer le fonctionnement de 'appareil en limitant absorption & un
seuil maximal (KW).

Remarque : effectuer le réglage quand la plaque est éteinte, lors du
branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de la
reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui suivent, sans

I
appuyer sur la touche O
Pour régler la fonction Power Limitation :
111
- appuyer et maintenir la pression des touches a m jusqua
[émission d'un signal sonore de courte durée.
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imultanément sur les barres di selezione FL et RL

O

puis continuer & appuyer longuement sur la zone correspondante au

, de gauche a droite,

demier niveau de puissance
déclenchement du signal sonore

, jusquau

lafficheur Timer (15) affiche les symboles « CF6 », pour signaler quiil
est possible d'effectuer le réglage

- appuyer ensuite sur la touche m et lafficheur minuteur (15)
affichera PHA (Phase power limit) :

—  lafficheur de la zone FL Orj affiche le réglage en
cours™
0=74KW (réglage par défaut)
1=45KW
2=31KW
- pour changer la configuration du Power Limitation faire glisser sur

t\ 111

- pour sauvegarder la valeur appuyer sur a m pendant
1 seconde ; un signal sonore se déclenche pour confirmer le réglage
et pour quitter la fonction.

3.3 Utilisation du systéme d’aspiration

les zones de sélection FL

¢ Allumage : Effleurer (D ON/OFF de la plaque de
cuisson/systéme d’aspiration.

Toucher de nouveau pour éteindre.

* Allumage du systéme d’aspiration : Ouvrir le Flap (volet) toucher
la Barre de sélection (6) pour activer le systéme d'aspiration.
Remarque : La zone d'aspiration est dotée d'un FLAP (volet) pivotant
mécanique. Il faut ouvrir le FLAP (volet) avant d'activer la hotte
aspirante. La hotte est équipée d'un capteur qui, quand l'aspiration est
activée, si le FLAP (volet) est completement fermé, arréte
automatiquement le moteur. L'aspiration redémame uniquement &
fouverture du FLAP.

*Vitesse (puissance) d’aspiration :

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection (6) :
vers la droite pour augmenter la vitesse (niveau de puissance)
d'aspiration (0-8) ;

vers la gauche pour diminuer la vitesse (niveau de puissance)
d'aspiration (0-8) ;

L'appareil est pourvu de 2vitesses (niveaux de puissance)
d'aspiration supplémentaires avec minuteur :

«9» pour 15 minutes,

«10» pour 5 minutes,

apres lesquelles la puissance repasse au niveau 8

Remarque : les vitesses sont indiquées sur l'afficheur (13) de la zone
de cuisson sélectionnée, par le symhole « & »,



3.4 Tableaux de puissance

Niveau de puissance| Typologie de cuisson Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuisson)
Pws_sance p Réchaufer rapidement a'ugmentapon rapide dg la temperatyrg de IaI,@enE jusqu'a ébullition en cas
maximale d'eau ou réchauffer rapidement les liquides déja prés.
89 Frire - boulr bru_n|r, commencer une cuisson, frire des produits surgelés, bouillir
rapidement
78 ROt - bruni - boulr - griler fa|\re r|ssq|er, maintenir une ébulliion vive, cuire et griller (& courtes durées,
5210 minutes)
Puissance 67 Rotir - cuire - cuire & Iétouffée - | faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (& courtes durées,
élevée brunir - griller 10 & 20 minutes)
45 Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - | étouffer, maintenir en ébulition douce, cuire (pour une longue période),
griller remuer les pates
Puissance ) . PR cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en présence de liquides
34 cuire - mijoter - épaissir, remuer ) . : . "
moyenne d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait), remuer les pates
) " . cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces, rotis, poissons)
23 cuire - mijoter - épaissir, remuer . BN . p )
en présence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder au | fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les produits de
chaud - rendre crémeux petites dimensions
Faible 1 Faire fondre - dégeler - garderau | garder chaud des pefites portions justes cuisinées ou garder en
Puissance chaud - rendre crémeux température des plats a servir et remuer des risotios
- Plan de cuisson en position stand-by ou coupé (présence possible de
OFF 0 Surtace dappui chaleur résiduelle de la fin de la cuisson, signalée par H-L-O)
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4. ENTRETIEN

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien,
s'assurer que les zones de cuisson sont éteintes et le voyant de
chaleur a disparu.

4.1 Utilisation de la plaque de cuisson

4.1.1 Nettoyage
La plague de cuisson doit &tre nettoyée apres chaque utilisation.
Important : Ne pas utiliser d‘éponges abrasives ou tampons a récurer
le verre peut étre endommagé. Ne pas utiliser des produits chimiques
iritants, tels que les sprays pour fours ou détachants. Aprés chagque
utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer pour enlever les dépots
et les taches causées par des résidus alimentaires. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques pour le
nettoyage du plan (suivre les instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!

Important : En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible dintervenir & travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniere a
pouvair éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité. Fig. 1a

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever completement le
bac inférieur. Fig. 1b

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de l'eau chaude et du détergent

neutre et correctement séchée pour éviter tout phénomene

d'oxydation.

24

4.2 Entretien du systéme d’aspiration

4.2.1 Nettoyage

Pour le nettoyage, utiiser EXCLUSIVEMENT un chiffon
humidifié avec des détergent liquides neutres. NE PAS
UTILISER D'OUTILS OU D'INSTRUMENTS POUR LE
NETTOYAGE ! Eviter lusage de produits abrasifs, NE PAS
UTILISER D'ALCOOL!

4.2.2 Filtre & graisse

Fig. 2

Il retient les particules de graisse issues de la cuisson.

Le filtre anti-graisse métallique doit &tre nettoyé une fois par mois
avec des détergents non agressifs, & la main ou dans le lave-vaisselle
a faibles températures et cycle rapide.

Le lavage du fitre anti-graisse métallique au lave-vaisselle peut en
provoquer la décoloration. Toutefois, les caractéristiques de fitrage ne
seront en aucun cas modifiées.

4.2.3 Filtre anti-odeurs

(seule version filtrante) Fig. 3a-b-c

Retient les odeurs désagréables de cuisson.

L'appareil est foumi avec un kit fitre anti-odeur. La saturation du
charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins long, selon la
fréquence dutilisation et la régularité du nettoyage du filtre a graisses.
Ces fitres anti-odeur peuvent étre soumis a une régénération
thermique tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une efficacité
de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat & un niveau intermédiaire.
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1. GEBRUIKSAANWIJZING
1.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool . .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te

voorkomen, gebruik geen:

*  recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het opperviak
van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van het
bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént door hun
gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!! Controleer dat bij het kopen
van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch materiaal.
Anders wordt zowel het rendement van de warmteoverdracht als de
uniformiteit ervan verlaagd, waarbj de temperatuur van de
panopperviakte ongeschikt wordt voor koken.

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan niet op
en kan zelfs niet worden herkend door de inductoren.

NEE!

+  Niet viakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactopperviak tussen de inductor en de pan wordt hierdoor
verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de kookplaat.

1.1.1 Reeds aanwezige recipiénten

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal van
de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-magnetisch worden
bevonden, zijn de pannen niet geschikt. Ook in dit geval zijn de in de
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voorgaande paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

1.1.2 Aanbevolen diameters van pannenbodems
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen
hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.

1.13 Instructies voor het koken

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden aangeraden om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van de
bodem die gelikk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tiidens het koken,
vooral voor pannen met een hoogte van meer dan 22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

2. GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met exteme
afvoer of in de filterversie met inteme recirculatie.

Raadpleeg de websites www.elica.com en www.shop.elica.com om
het volledige gamma van beschikbare kits te controleren, om de
verschillende installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

2.1 Afzuig uitvoering

)

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie leidingen

(apart aan te schaffen).

Sluit het product aan op leidingen en uitlaatopeningen in de wand met

een gelike diameter aan die van de luchtuitiaat (flensaansluiting).

Voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen zie de

accessoirepagina van de installatiehandleiding - Afzuig uitvoering.

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een Kleinere

diameter veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en

een aanzienlike toename van het geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht:

I Er wordt aanbevolen om een maximaal leidingtraject van 7
meter ineair aan te houden.

! Hetwordt aanbevolen om op het totaal van 7 lineaire meters een
maximum aantal van twee bochten van 90° te hanteren.

I Vermid drastische veranderingen in de buisdoorsnede en geef
altijd de voorkeur aan de doorsnede die overeenkomt met & 150
mm (of de rechthoekige van 222 x 89 mm).

2.2 Filter uitvoering

De aangezogen lucht wordt na fitratie door speciale vetfilters en
geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het product wordt
geleverd met alle elementen noodzakelijk voor een
standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzide van de plint
van het meubel. Het product is uitgerust met een set geurfilters. Voor
meer informatie zie de accessoirepagina van de installatiehandleiding
- Filter uitvoering.



3. WERKING

3.1 Bedieningspaneel
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Aanraaktoetsen (I' OUCH)

AANMUIT van het kookplaat/afzuigsysteem

Indicator positie kookzone

Selectie van kookzones en vermogensregeling

Activeren Temperature Manager

Toetsen afzuigkap

Selectie afzuigkap

Verhogen/Verlagen afzuigsnelheid (vermogen)

7. Activeren automatische functies

RGN .

Reset verzadiging filters
8. Activeren timer
Verhogen/Verlagen tijd Timer
9. Key Lock [Toetsenvergrendeling]
9+10.Child Lock [Kinderslof]

10. Pauze/Recall
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Display / LED

11.  Vermogensweergave

12. Weergave afzuigsnelheid (vermogen)
13. Display kookzone

14. Display afzuigkap

15. Display Timer

16. Indicator Temperature Manager

17. Indicator service filters

18.  Indicator functie automatische afzuiging
19. Indicator actieve Timer

20. Indicator Egg Timer actief

21. Indicator Bridge actief

22, Indicator werking met SNAP

23, Indicator FLAP

3.2 Gebruik kookplaat

3.2.1 Om te weten voordat u begint

Deze handleiding beschrijft de belangrijkste functies, gebruik de QR-

code op de eerste pagina's om toegang te krigen tot de volledige

instructies op het intemet.

Alle functies van deze kookplaat voldoen aan de strengste

veiligheidsnormen. Derhalve:

*  Sommige functies worden niet geactiveerd, of worden
automatisch gedeactiveerd, bij afwezigheid van pannen of
wanneer ze verkeerd op het vuur worden geplaatst.

+  Inandere gevallen worden de geactiveerde functies na enkele
seconden  automatisch  gedeactiveerd ~ wanneer  de
geselecteerde functie een extra instelling nodig heeft die niet is
gegeven.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

3.2.2 Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt het volgende weergegeven:

Kookzone ingeschakeld o

Vermogensniveau i.9.P

Residual Heat Indicator [Indicator |
restwarmte]

Pot Detector [Pannendetector]

c

Functie Temperature Manager | o_¢
[Temperatuurbeheer] actief

Functie Pauze 1!
Chid Lock L
Funce Automatic Heat UP | 4

[Automatische opwarming] actief

3.2.3 Kenmerken van de plaat

+ Safe Activation: Het product wordt alleen geactiveerd in
aanwezigheid van pannen op de kookzones: het verwarmingsproces
wordt niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van afwezigheid
of verwijdering van de pannen.

* Pot Detector: Het product detecteert automatisch de aanwezigheid



van pannen op de kookzones.

« Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]: Om veiligheidsredenen
heeft elke kookzone een maximale werkingsduur, afhankelik van het
ingestelde vermogensniveau.

* Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte]: Bij de uitschakeling
van één of meerdere kookzones wordt de aanwezigheid van
restwarmte gesignaleerd met een speciale visuele aanduiding op het
display van de betreffende zone, door middel van het symbool .

3.24 Werking
Nota: activeer eerst de gewenste zone.

I
* Activering: raak O AANUIT kookplaat/afzuigsysteemaan.
nogmaals aanraken om uit te schakelen.

* Selecteren van de kookzones G B 0'j D :

Raak de keuzebalk (3) die overeenkomen met de gewenste kookzone
aan.

* Vermogensniveau

Raak de keuzebalk (3) aan en schuif met de vingers naar rechts voor
het verhogen van het vermogensniveau, naar links voor het verlagen.

De beschikbare vermogensniveaus zijn 9 + een intensief
vermogenshiveau dat wordt aangegeven in het display met het
symbool” P ” (Power Booster).

Het vermogensniveau ” P ” (Power Booster) biift 5 minuten actief,
waama het vermogen terugkeert naar het vorige niveau.

* Bridge Zones (Brug Zones): De kookzones © FL (“Master”)
en S RL (“Secundaire”) en de zones G FR (“Master”) en

RR (“Secundaire”) kunnen dankzij de Brugfunctie gekoppeld
werken om één enkele zone te vormen (2 in totaal: 1 aan de
rechterkant en 1 aan de linkerkant) met hetzelfde vermogensniveau.
Deze functie staat toe om, in geval van zeer grote pannen, een
gelikmatige bereiding te verkrijgen.

Voor de activering van de functie Bridge:
- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst te
gebruiken

- de indicator lll Bridge (21) van de “Secundaire” kookzone licht op
- via de Keuzebalk (3) van de kookzone “Master is het mogelijk het
Niveau (Vermogen) in te stellen

- deze procedure herhalen om de functie Bridge te deactiveren

* Power Limitation [Vermogenshegrenzing]

Met de vermogensbegrenzingsfunctie kunt u de werking van het
product instellen en de maximale absorptie beperken(KW).

Nota: de insteling moet worden uitgevoerd terwil de kookplaat
uitgeschakeld is wanneer de kookplaat wordt aangesloten op de
stroomvoorziening of wanneer de stroomvoorziening opnieuw wordt

aangesloten, binnen de 2 minuten, zonder de toets in te drukken O
Instellen van de Power Limitation:

- raak aan en hou de ﬂ m toets vast, tot er een kort
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geluidssignaal klinkt.

- schuif tegelijkertijd op de keuzebalken FL en RL
,van links naar rechts,
daama het gedeelte dat overeenkomt met het hoogste

vermogensniveau
een kort geluidssignaal klinkt

langere tijd indrukken, totdat

- op het scherm van de timer (15) verschijnt het symbool “CF6”, om
aan te geven dat de instelling kan worden uitgevoerd

- druk vervolgens op toets m en de timer van het display (15)
toont PHA (Phase power limit):

—  het scherm van de zone FL ij geeft de huidige
instelling aan**
0= 74KW (standaardinstelling)
1=45KW
2=31KW
- schuif voor het wizigen van de Power Limitation over de

selectiegebieden FL

11
- om de gemaakte keuze op te slaan druk op de toetsen a m ,
gedurende 1 seconde; er wordt een geluidssignaal gegeven om de
instelling te bevestigen, waama de functie wordt afgesloten.

3.3 Gebruik van het afzuigsysteem

* Activering: Raak AANUIT  aan de
kookplaat/afzuigsysteem.

Raak nogmaals aan om uit te schakelen.

« Starten van het afzuigsysteem: Open de Flap raak de Keuzebalk
(6) aan om het afzuigsysteem te activeren.

Opmerking: De afzuigzone is voorzien van een mechanisch
draaiende FLAP. Het is noodzakelik de FLAP te openen voor het
aanzetten van de kap om het afzuigsysteem te activeren. De
afzuigkap is voorzien van een sensor die de motor automatisch stopt,
als de FLAP bij geactiveerde afzuiging volledig wordt gesloten. Alleen
door de FLAP te heropenen start het afzuigen opnieuw.

* Aanzuigsnelheid (vermogen):

Raak aan en schuif met de vingers langs de Keuzebalk (6):

naar rechts voor het verhogen van de snelheid (vermogen) van
aanzuigen (0-8);

naar links om de afzuigsnelheid (het vermogen) te verlagen (8-0)

Het product is uitgerust met 2 extra tijdsgebonden aanzuigsnelheden
(vermogens):

"9" voor 15 minuten,

"10" voor 5 minuten

daarna keert de snelheid terug naar niveau 8

Nota: beide snelheden worden in het display (13) van de gekozen
kookzone weergegeven met het symbool "F”.

van



3.4 Vermogenstabellen

Vermogens niveau Soort bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
Max in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot een snel kookpunt
P Snel verwarmen . .
vermogen in geval van water of het snel opwarmen van kookvioeistoffen
89 Bakken - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten frituren, snel aan de
kook brengen
78 /ggjlgaden - futen oken - fruiten, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte tid, 5-10 minuten)
Hoog 67 Aanbraden - koken - laten | fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange duur, 10-20 minuten),
vermogen sudderen -fruiten — grillen voorverwarmen van benodigdheden
45 g:ﬁ:;n - laten sudderen - fuiten — stoven, zachties laten koken, koken (langdurig), de pasta omscheppen
Gemiddeld 34 Koken - laten pruttelen - inkoken - | langere kooktijd (rist, sauzen, gebraad, vis) met de bibehorende
vermogen omscheppen vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de pasta omscheppen
Koken - laten pruttelen - inkoken - langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter: rijst, sauzen,
23 omsche enp braadstukken, vis) met de bibehorende vioeistoffen (bijv. water, wijn,
o bouillon, melk)
12 Smelten — ontdooien — warm | de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten, kleine producten
houden - smeuiig maken ontdooien
Laag 1 Smelten - ontdooien — warm | het warm houden van Kleine porties vers gekookt voedsel of het warm
vermogen houden - smeuiig maken houden van klaargemaakte gerechten en risotto's doorscheppen
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van
OFF 0 Steunoppenvak restwarmte na afloop van de bereiding, aangegeven met H-L-O)

4, ONDERHOUD

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor reiniging
of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld zijn en of de
warmte-indicator verdwenen is.

4.1 Onderhoud van de kookplaat
4.1.1 Reiniging
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk: Gebruik geen schuursponsjes of metaalsponsjes, deze
kunnen het glas beschadigen. Gebruik geen chemische en irriterende
reinigingsmiddelen zoals ovenspray of viekkenmiddelen. Laat na elk
gebruik de bovenkant afkoelen en schoonmaken om aangekoekte
delen en vlekken te verwideren. Gebruk een zachte doek,
absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen
van de kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!

Belangrijk: In geval dat er per ongeluk en overvioedig vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep te
gebruiken, die zich aan de onderkant bevindt, om eventuele resten
te verwideren en zo een maximale hygiénische veiligheid te
garanderen. Afb. 1a

Voor een meer complete en grondige reiniging kan de onderste bak
volledig worden verwijderd. Afb. 1b

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm water en

een mild reinigingsmiddel, en goed worden afgedroogd om

oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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4.2 Onderhoud van het afzuigsysteem

4.2.1 Reiniging

ALLEEN reinigen met een doek die is bevochtigd met een neutraal
vioeibaar schoonmaakmiddel. GEBRUIK BIJ HET REINIGEN GEEN
GEREEDSCHAPPEN OF ANDERE VOORWERPEN. Gebruik geen
schuurmiddelen. GEBRUIK GEEN ALCOHOL!

4.2.2 Vetfilter

afh. 2

Vangt vetdeeltjes op uit de kookdampen.

Het vetfilter moet iedere maand worden gereinigd met een niet-
agressief reinigingsmiddel, met de hand of in de vaatwasser. Zet de
vaatwasser hierbj op de laagste temperatuur en het kortste
programma. In de vaatwasser kan het vetfilter wat verkleuren. Dit
heeft echter geen invioed op de filterwerking.

4.2.3 Geurfilter

(Enkel voor de Filter Uitvoering) afb. 3a-b-c

Absorbeert ongewenste kookgeurtjes. Het product is uitgerust met
een set geurfilters. De verzadiging van de geurfilters treedt op na min
of meer langdurig gebruik, afhankelik van het soort koken en de
regelmaat van de veffilterreiniging. De geurfilters kunnen om de 2/3
maanden warmteregenereerd worden in een voorverwarmde oven op
200°C gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt voor
een constante filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven, maar
plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende hoogte.
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1. INSTRUCCIONES DE USO
1.1 Recipientes para la coccién

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie de la
placa;

+ nunca cologue ollas o sartenes calientes sobre la superficie del
panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente debido a
los fondos parcialmente constituidos de material ferromagnético!
Cuando se compran ollas o sartenes, comprobar que:

+ el fondo esta completamente hecho de material feromagnético. De
lo contrario, tanto la eficiencia de la transmision de calor como su
uniformidad se veran disminuidas, con temperaturas de la superficie
de la olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ Elfondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y puede que
ni siquiera sea reconacido por los inductores.

iNO!

+  Losfondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el plato,
disminuyendo su eficiencia y empeorando la experiencia de
coccion.

%\ -— - _
K D)=
\\.:-‘;_ _:f‘: =s'__7
—4 & .
' iSl!
Importante: nunca apoye ollas 0 sartenes calientes sobre la superficie
del panel de control de la placa.

1.1.1 Recipientes preexistentes
Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con un
simple imén. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo anterior
también se aplican en este caso.
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1.1.2 Didmetros del fondo de olla recomendados

IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones adecuadas,
las zonas de coccién no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada érea,
consulte la parte correspondiente en este manual.

1.1.3 Indicaciones para la coccién

Para obtener mejores resultados se recomienda:

+ Usar ollas y sartenes cuyo didmetro del fondo sea igual al de la
zona de coccion.
Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas durante la
coccion, especialmente para las ollas de més de 22 cm de aftura.

+ Cologue la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en la
placa.

2. EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién aspirante de
evacuacion extera o bien en la version fitrante de recirculacion
interior.

Consulta los sitios www.elicacom y www.shop.elica.com para
comprobar la gama completa de kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en aspirante.

2.1 Version aspirante

Los vapores se evactian al exterior a través de una serie de tuberias

(que se compran por separado).

Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared

con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de empalme).

Para méas informacion sobre las tuberfas y sus dimensiones ver la

pagina de accesorios del manual de instalacion: version aspirante.

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

didmetro inferior conllevara una disminucion en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las méxima eficacia de aspiracion:

I Se recomienda un recorrido de tuberia méximo de 7 metros
lineales.

I Se recomienda en el total de 7 metros lineales usar un nimero
méximo de dos curvas de 90°

! Evite cambios drésticos en la seccion transversal del conducto,
prefiriendo siempre la seccion transversal equivalente a @ 150
mm (o la seccion transversal rectangular de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para grasas y
filtros para olores, antes de ser reintroducido en la habitacion. El
producto esta equipado con un conjunto de fitros de olores.. Para
més informacion ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version filtrante.



3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Panel de control

RL RR
FL =/ FR
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Teclas tactiles (Tt OUCH)
ONJ/OFF de la placa de coccion/sistema aspirante
Indicador posicién zona de coccién
Seleccion de zonas de coccién y regulacion de la potencia
Activacion Temperature Manager
Botones aspirador
Seleccion aspirador
Aumento/Disminucién velocidad (potencia) de aspiracion
7. Activacion funciones automaticas
Reset (Reajuste) Saturacion Filtros
8. Activacion Timer
Aumento/Disminucién tiempo Timer
9. Key Lock (Cerradura con llave)
9+10.Child Lock
10. Pausa/Recall

RGN .
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Pantalla/LED

11. Visualizacion potencia

12. Visualizacion velocidad (potencia) de aspiracion
13. Pantalla de la zona de coccion

14. Pantalla del aspirador

15. Pantalla del timer

16. Indicador Temperature Manager

17.  Indicador asistencia filtros

18.  Indicador funcién de aspiracion automéatica
19. Indicador timer activo

20. Indicador Egg Timer activo

21. Indicador Bridge activo

22 Indicador funcionamiento con SNAP

3.2 Uso de la placa de coccién

3.2.1 A saber antes de empezar

Este manual describe las principales funciones, utilizar el cédigo QR

de las primeras paginas para acceder en Intemet a las instrucciones

completas.

Todas las funciones de esta placa de coccion cumplen con las méas

estrictas normas de seguridad. Por esta razén:

* Algunas funciones no se activan o se desactivan
autométicamente, en ausencia de ollas o cuando estan mal
situadas sobre los fuegos.

+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
autométicamente después de pocos segundos cuando la
funcién seleccionada requiere un ajuste adicional que no se da.

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a la zona de

coccion.

3.2.2 Pantalla de la zona de coccién
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se indica:

Zona de coccion encendida 0

8.r

Nivel de potencia {.

Residual Heat Indicator (Indicador |

de calor residual)

Pot Detector (Detector de ollas) ‘:’
Funcion Temperature Manager | ¢_¢
(Gestion Temperatura) activada

Funcion Pausa 1
Child Lock

Funcion Automatic Heat UP

(Calentamiento Automatico)

2alr

3.2.3 Caracteristicas de la placa

» Safe Activation: El producto se activa solo en presencia de ollas en
las zonas de coccidn: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

* Pot Detector: El producto detecta de manera automatica la
presencia de ollas en las zonas de coccion.

+ Safety Shut Down: Por motivos de seguridad, cada zona de



coccion cuenta con un tiempo de funcionamiento méaximo que
depende del nivel de potencia programado.

* Residual Heat Indicator: Con el apagado de una o méas zonas de
coccion la presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el
simbolo /7"

3.24 Funcionamiento
Nota: activar primero el &rea deseada.

I
+ Encendido: tocar O ON/OFF placa de coccion/ sistema
aspirante. tocar de nuevo para apagar.

* Seleccion de las zonas de coccién G B 0'j D:

Toque la barra de seleccion (3) correspondiente a la zona de coccion
deseada.

*Nivel de potencia

Toque la barra de seleccion (3) y deslizar con los dedos hacia la
derecha para aumentar el nivel de potencia, hacia la izquierda para
disminuirlo.

Los niveles de potencia disponibles son 9 + un nivel de potencia
intensivo indicado en la pantalla con el simbolo ” 2 ” (Power Booster).
El nivel de potencia” & ” (Power Booster) permanece activo durante
5 minutos, después la potencia regresa al nivel precedente.

* Bridge Zoneé (Zonas Bridge): Las zonas de coccion 0'j FL
(“Master”) y O FR

(“Master”) y RR (“Secundaria”) gracias a la funcion Bridge
son capaces de trabajar en parejas de forma combinada creando una
sola zona (2 en total: 1 a la derecha y 1 a la izquierda) con el mismo
nivel de potencia. Esta funcién posibilita una coccion homogénea con
fuentes y ollas de gran tamafio.

Para activar la Funcién Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de coccion que
se desean utilizar

RL (“Secundaria’) y las zonas

- el indicador Bridge \J Bridge (21) de la zona de coccion
“Secundaria” se ilumina

- mediante el Area de seleccion (3) de la zona de coccion “Master
sera posible configurar el Nivel (Potencia) de funcionamiento

- para desactivar la Funcion Bridge es suficiente repetir el mismo
procedimiento activacion

* Power Limitation (Limitacién de potencia)

La funcién Power Limitation permite configurar el funcionamiento del
producto limitando la absorcion méxima (KW).

Nota: la configuracion debe realizarse con la placa de coccion
apagada, cuando la placa esta conectada o cuando se vuelve a
conectar la red eléctrica, en los 2 minutos sucesivos sin presionar el

boton (D

Para configurar el Power Limitation:

§$

§
- mantener pulsadas las teclas a m hasta la emisién de una
breve sefial actstica
- se desplazan simultineamente en las barras de seleccion FL y RL
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% , de izquierda a derecha,

area correspondiente al itimo nivel de potencia
hasta que se emita una breve sefial aclstica

- la pantalla del timer (15) muestra los simbolos "CF6", lo que indica
que es posible realizar la configurasc’if’;n

- a continuacion pulsar la tecla m y la pantalla del temporizador
(15) mostrara PHA (Phase power limit):

— la pantalla de la zona FL 0'j muestra la
configuracion actual*
0= 7,4 KW (configuracion predeterminada)
1= 45KW
2=31KW
- para cambiar la configuracion del Power Limitation desplazarse por

las zonas de seleccion FL

$$$
- para guardar la eleccion, pulsar las teclas a m durante
aproximadamente 1 segundo; el sistema emite una sefial aclistica
prolongada para confirmar la configuracion y si sale de la funcion.

3.3 Uso del sistema aspirante

* Encendido: Tocar Q) ON/OFF de la placa de coccién/sistema
aspirante.

Pulsar de nuevo para apagar.

* Encendido del sistema aspirante: Abrir el Flap tocar la Barra de
seleccion (6) para activar el sistema aspirante.

Nota: El &rea de aspiracion esta equipada con un FLAP mecanico
giratorio. Es necesario abrir el FLAP antes de encender la campana
para activar el sistema aspirante. La campana esta equipada con un
sensor que, cuando la aspiracion esta activada, detiene el motor
autométicamente si el FLAP estd completamente cerrado. La
aspiracion solo comienza nuevamente cuando se vuelve a abrir el
FLAP.

*Velocidad (potencia) de aspiracion:

Tocar y desplazarse con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (6):

hacia la derecha para aumentar la velocidad (potencia) de aspiracion
(©38);

hacia la izquierda para disminuir la velocidad (potencia) de aspiracion
80

El producto esté equipado con 2 velocidades (potencia) de aspiracion
temporizadas adicionales:

"9" durante 15 minutos,

"10" durante 5 minutos

después de lo cual la potencia vuelve al nivel 8

Nota: ambas velocidades se muestran en la pantalla (13) de la zona
de coccin seleccionada, con el simbolo ” .



3.4 Tablas de potencia

Nivel de potencia Tipo de coccion Uso (basado en la experiencia y los habitos de coccién)
Max ) = Calentar épidamente aumentar en poco nempg I_a temperatura} dg la comida _hasta un rapido ebulicion en
potencia caso de agua o calentar rapidamente los liquidos de coccion
89 Freir - hervir dorar, empezar una coccion, freir los productos congelados, cocer rapidamente
78 Dorar — sofreir - henir - asar a la | sofreir, mantener la ebullicién alta, cocinar y asar a la parila (por poco tiempo, 5-10
parrila minutos)
Alta 67 Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar | sofreir, mantener la ebullicién baja, cocinar y asar a la parilla (por poco tiempo, 10-20
potencia ala parilla minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar — estofar — sofreir - asar a la | estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (durante un tiempo prolongado),
parilla condimentar la pasta
Media 34 Cocinar - cocinar a fuego lento — | cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos para
potencia adensar - condimentar acompafiar (por ejemplo: agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
23 Cocinar - cocinar a fuego lento — | cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro: aroz, salsas, asados, pescado)
adensar - condimentar en presencia de liquidos para acompatiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
12 Fundir - descongelar — mantener | derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, descongelar productos de
caliente - condimentar pequefias dimensiones
Baja 1 Fundir - descongelar — mantener | mantener calientes pequefias porciones de comida recién cocinada o mantener los
potencia caliente - condimentar platos de servicio a la misma temperatura y condimentar los risottos
. Placa de coccién en posicion de stand-by o apagado (posible presencia de calor
OFF 0 Superficie de apoyo residual de la final de la coccidn, sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, aseglrese de que las zonas de coccion estén
apagadas y que el indicador de calor esté apagado.

4.1 Mantenimiento de la placa de coccién

411 Limpieza

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante: No utilice esponjas abrasivas o cucharas, pueden dafiar

el cristal. No utilice detergentes quimicos initantes, tales como spray

para homo o quitamanchas. Después de cada uso, deje enfriar la
placa y limpiela para eliminar incrustaciones y manchas. Utilice un
pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina 0 productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del fabricante).
iiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!

Importante: En caso de derrame accidental y abundante de liquidos
dela olla es posible intervenir a través de la valvula de drenaje,
situada en la parte inferior del producto, para eliminar cualquier
residuo, garantizando la méxima seguridad higiénica. Fig. 1a

Para una limpieza mas completa y exhaustiva, se puede quitar
completamente el recipiente inferior. Fig. 1b

Limpieza de la rejilla metélica:

La rejilla debe lavarse a mano con agua tiia y detergente neutro y

secarse bien para evitar la oxidacion.

4.2 Mantenimiento del sistema aspirante

4.2.1 Limpieza

Para la limpieza, utiice EXCLUSIVAMENTE un pafio impregnado de
detergente  liquido neutro. {NO UTILICE UTENSILOS O
INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA! No utiice productos que
contengan abrasivos. iNO UTILICE ALCOHOL! NO UTILICE
DESINFECTANTES NI PRODUCTOS QUE CONTENGAN CLORO!
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4.2.2 Filtro de grasas

Fig. 2.

Retiene las particulas de grasa producidas cuando se cocina.

El filtro antigrasa metélico debe limpiarse una vez al mes con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en lavavajillas a bajas
temperaturas y con ciclo breve.

Con el lavado en el lavavajila el fitro antigrasa metalico puede
destefiirse pero sus caracteristcas de fitrado no cambian
absolutamente.

4.2.3 Filtro de olores

(Solo para version filtrante) Fig. 3a-b-c

Retiene los olores desagradables producidos por la coccion de
alimentos.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de olores. La
saturacion de los filtros de olores se produce después de un uso mas
0 menos prolongado dependiendo del tipo de cocina y de la
regularidad de la limpieza del fitro de grasas. Los fitros de olores
pueden ser regenerados térmicamente cada 2/3 meses en un homo
precalentado a 200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion
asegura una constante eficiencia de fitrado durante 5 afios.
iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coldquelos en una fuente a una altura intermedia.
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1. INSTRUCOES DE UTILIZACAO
1.1 Recipientes para a cozedura

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

+ recipientes com fundo que néo seja perfeitamente plano;

* recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de aranhar a superficie
daplaca;

+ ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a superficie do

painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas & indugdo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos por
material ferromagnético! No momento da aquisicéo de panelas ou
frigideiras, verifique se:

+ 0 fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso contrario,
quer a eficiéncia da transmisséo do calor quer a sua uniformidade
sdo reduzidas, com temperaturas da superficie da panela / frigideira
nédo adequadas a cozedura.

NAO!

+ 0O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas ndo esquentam e
também podem né&o ser reconhecidas pelos indutores.

+  Fundos ndo planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a louga,
diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia de cozedura.

Sim!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na superficie
do painel de controlo da placa.

1.1.1 Recipientes pré-existentes

Pode verificar se 0 material da panela é magnético com um simples
iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente, as panelas ndo séo
adequadas. As indicagles referidas no paragrafo anterior também se
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aplicam neste caso.

1.1.2 Didmetros recomendados para os fundos das panelas
IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho correto, as zonas de
cozinhar ndo se acendem.

Para ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada zona individual,
consulte a parte ilustrada deste manual.

1.1.3 IndicagBes para a cozedura

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+ Utilize tachos e panelas com didametro do fundo igual ao da zona
de cozedure;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas durante a
cozedura e, em particular, nas panelas com mais de 22 cm de
altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura desenhado na
placa.

2. UTILIZACAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na versao de aspiragdo
com evacuagao extema ou de fitragem de recirculacéo intema.
Consulte os sites www.elica.com e www.shop.elica.com para verificar
a gama completa de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalacdes, tanto na filtragem quanto na aspiragao.

2.1 Versdo de aspiracao

Os vapores sao evacuados para o exterior afravés de uma série de

tubagens (a serem adquiridas separadamente).

Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro equivalente & saida de ar (flange de uniéo).

Para mais informagdes sobre os tubos e as suas dimensdes, consulte

a pagina do manual de instalagdo relativa aos acessorios - Versdo de

aspiragao.

A utilizacdo de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro

inferior determinard uma diminuigo no desempenho da aspiragéo e

um aumento drastico no ruido.

Declinamos qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a méxima eficiéncia de aspiragéo:

I Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7 metros
lineares.

I Recomenda-se no total de 7 metros lineares que utilize no
méaximo duas curvas de 90 °

I Bvite mudancas drasticas de seccdo da conduta, preferindo
sempre a secgdo equivalente ao @ 150 mm (ou a retangular de
222 x 89 mm).

2.2 Versdo de filtragem

O ar aspirado ser4 fitrado através de fitros de gordura e filtros de
odores especificos antes de ser reenviado novamente para a divis&o.
O produto é formecido com tudo o que é necessario para uma
instalacéo padrdio com saida do ar pela parte frontal do rodapé do
mével. O produto esta equipado com um conjunto de fittros de odores.
Para mais informac@es, consulte a pagina do manual de instalacéo
relativa aos acessorios - Versdo de filtragem.



3. FUNCIONAMENTO

3.1 Painel de controlo
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Botdes de toque (r OUCH)
ON/OFF da placa de cozedura / sistema de aspiragdo
Indicador de posicéo da zona de cozedura
Selecéo das zonas de cozedura e regulagdo de poténcia
Ativacdo do Temperature Manager (Gestor de Temperatura)
Bot6es do exaustor
Selecéo do exaustor
Aumento / Diminuic&o da velocidade (poténcia) de aspiragéo
7. Atvacao das fungBes automaticas

Redefinicéo da saturagéo dos filtros
8. Ativacdo do Temporizador

Aumento / Diminuic&o do tempo do Temporizador
9. Bloqueio dos botdes
9+10.Bloqueio Parental
10. Pausa/Recall

oreN —— 23

SN
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Visor /LED

11. Visualizacéo da poténcia

12. Visualizac&o da velocidade (poténcia) de aspiragéo
13, Visor da zona de cozedura

14. Visor do exaustor

15.  Visor do Temporizador

16. Indicador do Temperature Manager (Gestor de Temperatura)
17.  Indicador de assisténcia dos fittros

18. Indicador da funcéo de aspiragdo automatica

19. Indicador de Temporizador ativo

20. Indicador do Temporizador de Ovo ativo

21. Indicador de Bridge ativo

22.  Indicador funcionamento com SNAP

23, Indicador FLAP

3.2 Utilizacho da placa de cozedura

3.2.1 Asaber antes de iniciar

Neste manual estdo descritas as principais fungdes, utilize o codigo

QR nas primeiras paginas para aceder as instrugdes completas na

Internet.

Todas as funcdes desta placa de cozedura respeitam as mais

rigorosas normas de seguranca. Por este motivo:

* Algumas fungBes ndo se ativam ou desativam
automaticamente, na auséncia das panelas ou quando
estas estdo mal posicionadas sobre os queimadores.

+ Em outros casos, as fungies ativadas desativam-se
automaticamente apds alguns segundos, guando a fungdo
selecionada requer uma configuragdo posterior que ndo é
fomecida.

Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar da zona

de cozedura.

3.2.2 Visor da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, € indicado o seguinte:

Zona de cozedura ligada 0

Nivel de Poténcia i q.p
Residual Heat Indicator (Indicador |

de calor residual)

Pot Detector (Detetor de Panela) ‘:‘
Fungdo Temperature Manager | o_¢
(Gestor de Temperatura) ativa

Funcéo Pausa 1}
Blogueio Parental

2alr

Funcdo Automatic Heat UP
(Aumento Calor Automatico)

3.2.3 Caracteristicas da placa

* Ativacdo segura: O produto ativa-se apenas com a existéncia de
panelas sobre as zonas de cozedura: 0 processo de aquecimento
ndo se inicia ou interrompe em caso de auséncia ou remogdo das
panelas.



o Pot Detector (Detetor de Panela): O produto deteta
automaticamente a existéncia de panelas sobre as zonas de cozedura.
+ Safety Shut Down (Desligar de seguranca): Por motivos de
seguranca, cada zona de cozedura tem um tempo méximo de
funcionamento que depende do nivel de poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual): Quando
uma ou mais zonas de cozedura séo desligadas, a presenca de calor
residual é sinalizada com um sinal visyal especifico no visor da zona
correspondente, por meio do simbolo Hr

3.2.4 Funcionamento
Nota: ative antes a zona desejada.

* Ligacdo: toque (D ON / OFF placa de cozedura / sistema de
aspiracdo. togue de novo para desligar.

* Selecdo das zonas de cozedura G B orj D :

Toque na barra de selegdo (3) correspondente a zona de cozedura
desejada.

*Nivel de Poténcia

Toque na barra de selecéo (3) e percorra com os dedos para a direita
para aumentar o nivel de Poténcia, para a esquerda para diminuir.

Os niveis de poténcia disponiveis sdo 9 + um nivel de poténcia
intensivo indicado no visor com o simbolo “ " (Power Booster).

O nivel de poténcia ” P ” (Power Booster) permanece ativo por 5
minutos, apds o que a poténcia volta ao nivel anterior.

* Bridge Zones gZon as de Ponte): As zonas de cozedura ij FL

(“Master”) e ;o RL (“Secundéria’) e as zonas O FR

(“Master”) e RR (“Secundéria”) gragas a funcéo Bridge sdo
capazes de trabalhar aos pares, criando um zona Unica (2 no total: 1 a
direita e 1 & esquerda) com o mesmo nivel de poténcia. Tal fungdo
permite uma cozedura homogénea com tabuleiros e panelas grandes.
Para ativar a fungéo Bridge:

- selecione a0 mesmo tempo as duas zonas de cozedura que
pretende utilizar

- 0 indicador LJ Bridge (21) da zona de cozedura “Secundaria”
ilumina-se

- através da Area de selecio (3) da zona de cozedura “Master sera
possivel configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio

- para desativar a Fungdo Bridge basta repetr o mesmo
procedimento de ativag&o

* Power Limitation (Limitacdo de Poténcia)

Afuncdo de Limitacao de Poténcia permite configurar o funcionamento
do produto limitando-lhe a sua absorcéo méxima (kW).

Nota: a definigdo deve ocorrer com a placa desligada, no momento da
ligacéo da placa de cozedura a rede elétrica, ou na religagdo da propria
reije elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos, sem premir o botdo

Para definir a Limitagéo de Poténcia:

1111
- toque e mantenha o toque nos botdes a m , até que seja
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emitido um sinal acuistico curto.
- percorrasimultaneamente pelas barras de selecdo FL e RL

% , da esquerda para a direita,
depois mantenha pressionado por um longo periodo na &rea
correspondente ao Ultimo nivel de poténcia ,até
que seja emitido um sinal acistico curto

- 0 visor Temporizador (15) mostra os simbolos “CF6”, indicando que
é possivel executar a definicdo
111

- prima sucessivamente o botdo m e 0 visor do temporizador
(15) exibira PHA (Phase power limit):

—  ovisordazonaFL O'j mostra a definicéo atual™
0=74KkW (definicio por defeito)
1=45KW
2=31KwW
- para mudar a definicdo do Limitac&o de Poténcia percorra sobre

as areas de selecdo FL

11

- para salvar a escolha feita, prima os botdes a ,por 1
segundo; sera emitido um sinal actstico para confirar a definicdo
efetuada e sair da funcéo.

3.3 Utilizacdo do sistema de aspiracao

* Ligagdo: Toque d) ON / OFF da placa de cozedura / sistema
de aspiracgo.

Toque novamente para desligar.

* Ligacéo do sistema de aspiragao: Abra o Flap toque a Barra de
selecdo (6) para ativar o sistema de aspiragéo.

Nota: A zona de aspiracéo esta equipada com um FLAP rotativo
mecanico. E necessério abrir o FLAP antes de ligar o exaustor para
ativar o sistema de aspiracdo. O exaustor estd equipado com um
Sensor que, com a aspiragdo ativada, no caso em que o FLAP é
fechado completamente, para o motor automaticamente. A aspiragéo
reinicia apenas quando se reabre 0 FLAP.

*Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de selecéo (6):
para a direita para aumentar a velocidade (poténcia) de aspiracéo (0-
8)

para a esquerda para diminuir a velocidade (poténcia) de aspiracéo
80

O produto esté equipado com 2 velocidades (poténcia) de aspiragdo
suplementares temporizadas:

"9" por 15 minutos,

"10" por 5 minutos

depois disso, regressa ao nivel 8

Nota: ambas as velocidades séo indicadas no visor (13) da zona de
cozedura selecionada, com o simbolo” .



3.4 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia Tipos de cozedura Utilizag&o (baseada na experiéncia e nos hébitos de cozedura)

Ma)f. ) P Aquecer rapidamente aumentar a temperatura ,dos alimentos por um curto pgnogo de tempo até ferver
poténcia rapidamente em caso de &gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura

89 Fritar - ferver gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente

78 Gratinar —refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo, 5 a 10 minutos)
Poténcia 67 Grafinar - cozinhar — estufar-refogar- | refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um curto periodo, 10 a 20
alta grelhar minutos), pré-aquecer acessorios

45 Cozinhar - estufar- refogar - grelhar estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito tempo), amanteigar a massa
Poténcia 34 Cozer - ferver em lume brando - | cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
média engrossar - amanteigar acompanhamento (por ex. &gua, vinho, caldo, leite), amanteigar a massa

23 Cozer - ferver em lume brando - | cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro: arroz, molhos, assados, peixe)

engrossar - amanteigar na presenca de liquidos de acompanhamento (por ex., agua, vinho, caldo, leite)

1-2 El;r;?gn;e?;;congelar ~ manter guente derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate, descongelar pequenos produtos
Poténcia 1 Fundir — descongelar — manter quente | manter aquecidas pequenas porgdes de comida recém-cozidas ou manter os pratos a
Baixa — amanteigar temperatura de servir e amanteigar os risotos

- ! Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenga de calor residual de final de

OFF 0 Superfice de apoio cozimento, sinalizado por H-L-O)

4. MANUTENCAO

Atencdo! Antes de qualquer operacdo de limpeza ou
manutencao, certificar-se de que as zonas de aquecimento estdo
desligadas e o indicador luminoso desapareceu.

4.1 Manutencdo da placa de cozedura

411 Limpeza

A placa de cozedura deve ser impo depois de cada utilizagéo.

Importante: N&o utiize esponjas abrasivas ou esfregdes, pois podem

danificar o vidro. N&o utilize detergentes quimicos irritantes, como

sprays de fomo ou removedores de manchas. Apds cada utiizagao,

deixe a placa amefecer e limpe-a para remover as incrustagdes e

manchas. Use um pano macio, papel absorvente de cozinha ou

produtos especificos para a limpeza da placa (siga as instrugdes do
fabricante).

NAO UTILIZAR LIMPADORES A JATO DE VAPORI!!

Importante: No caso de transbordamentos de liquidos acidentais e
abundantes das panelas, é possivel intervir através da vavula de
descarga, localizada na parte inferior do produto, para eliminar
qualquer residuo, garantindo a méxima seguranca higiénica. Fig.
la

Para uma limpeza mais completa e exaustiva pode remover
completamente a bandeja inferior. Fig. 1b

Limpeza da grelha metélica:

Agrelha deve ser lavada @ méo com &gua quente e detergente neutro

e secada cuidadosamente para evitar fendmenos de oxidagao.
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4.2 Manutencao do sistema de aspiracio

421 Limpeza

Para a limpeza, utlizar um pano humedecido com detergentes
liquidos neutros. Evitar o uso de produtos contendo abrasivos. NAO
UTILIZE ALCOOL!

4.2.2 Filtro de gorduras

Fig. 2

Capta as particulas de gordura provenientes da cozedura.

O Filtro de gordura deve ser limpo uma vez por més com detergentes
ndo agressivos. O filtro pode ser lavado manualmente ou na maquina
de lavar louga a baixas temperaturas e com um ciclo breve.

O filtro metdlico para a gordura pode perder cor com as lavagens na
maquina da louga, mas as suas caracteristicas de fitragdo ndo se
alteram.

4.2.3 Filtro de odores

(Apenas para a Versao de Filtragem) Fig. 3a-b-c

Retém os odores desagradaveis produzidos durante a
preparacéo de alimentos.

O produto estd equipado com um conjunto de fitros de odores. A
saturacéo dos filtros de odores verifica-se apés uma utiizagéo mais
ou menos prolongada, dependendo do tipo de cozinha e da
regularidade da limpeza do fitro de gorduras. Os fitros de odores
podem ser regenerados termicamente a cada 2 / 3 meses num fomo
pré-aquecido a 200 °C por 45 minutos. A regeneracéo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atencdo! N&o apoie os filtros no fundo do formo, cologue-os
sim num tabuleiro e coloque-0 a uma altura intermédia.
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1. OAHIIEX XPHZHZ
1.1 Zkeln yia payeipepa

iiclionomira povo KatroopoAeg Tou @épouv To OUMBOAO

ZNUavTIKO:

vla mnv omoqauvn KaTGOTpO(png NG EOTIOG, UNV XPNOIUOTIOIETE:
aKeln We Béar Tou dev eival TEAEiwG eTTiTredn,

*  UETOMNIKG OKeUN e gpayié Baon,

+ okeln Pe TPOXIG PAOM TIPOKEIPEVOU va Unv ypaT(ouvioTei N
EMPAVEING TG EOTI,

* NV aKouuTrdre TioTé (E0TEG KATGOPOAEG Kal Tydvia aTov TTivaKal

ehéyyou mg povadag.
‘Ooa akeun eival kardMnAa yia xprion o€ emaywyIkég eaTieg Oev
onaivel Ot Asmoupyolv kai ammoteAeopaTiké Adyw Tou 6t n Béon
Toug pmopei va Py amoteAeital € olokAjpou  amd
a16npopayvnTikd UAIKG!! Otav ayopadete kataapoAeg  myavia
BeRawbeite om:

* 1 Baon amoreAeital € oAokAfpou amd a1dnpopayvNTIKG UAIKG. Ze
avTiBetn TrepiTITWOT, pelveTal 1600 N amédoarn Weradoang mg
BepudTTag 600 KAl N OUOIOUOPPIal TG, e CTTOTEAEOA N
Beppokpaaia TG eMPAvEINg Tou Tyaviol/mg KaTaapdAag va unv
eival kareMnAn yia payeipepa.

oxXI!

+ 1 Béon Gev Tepiéxel aloupivio: To okelog dev Bepuaiveral kai
€VOEXETAI VOl NV QVAYVWPIZETAI OTTO TOUG ETTAYWVEIG.

A\

oxXI!

+ Mnemimedeg Baoeig 1 BAOEIS pe TpagIt emQAvela.
Meiwvetal n emiedveia magng peragl Tou emaywyéa Kai Tou
OKeJoug pE CMOTEAEOMO VO PEIVETal N omodoon kal va
SuokoAeUel TO payeipepa.

\(: { } - = .:,::j‘\=f’:__’_f
- NAI!

INUOAVTIKO: LNV CKOUUTIANE TIOTE TIG (E0TEG KATOOPOAES Kall T TYAVIQl
TIGVW OTNV ETTIPAVEIX TOU TTVOKA EAEYXOU TG EOTIOG.
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1.1.1 'H3n uTrdpyovTa okeln

MNa va BeBaiwBeire 611 10 oKkedog eival kar@MnAo yiar emaywyikég
€0TieG, pnoiuomoiote évav payvim. Ta akat@AAnAa akeln Oev
éAkovTan amd Tov payvim. Kai o€ aum mv Trepitmwon 1000V ol
odnyieg TTou avagépovTal aTNV TTponyoUpevn TTapaypago.

1.1.2 Zuviotwpevn didperpog Baong kataapoAag

IHMANTIKO: av ol katoopoAeg Sev £xouv To owoTo péyeBog ol EaTiEG
payeipéparog Sev avaBouv.

Mo va Geite v eAAIoTn BIGUETPO TG KOTOOPOAAG TTOU PTTOPEITE Val
XPNOIHOTIOINCETE OF KABE €0Tiar GXWPIOTA, TUPBOUAEUTEITE TIG €IKOVEG TOU
TIOPOVTOG EYXEIPIDIOU.

1.1.3 Odnyieg yia 10 payeipepa

la koAUTepa amoteAéapaTa:

+  Xpnaiyomoinote karoapdAeg kai mydvia pe didetpo Baong ion
JIE EKEIVI) TG ETTIOG MOYEIPEUCTOG.

+ Kard m SiGipkeia Tou payeipépatog, epooov autd eivar duvaro,
TOTIOBETADTE TO KATTAKI OTIG KATOOPOAES KAl KUPIWG O€ GOEG £XOUV
Owog PeyOAUTEPO OTO 22 €K.

+ TomoBemaTe MV KATOAPOAQ OTO OPIOBETEVO KEVTPO TG €CTIAG
Hayelpeparog,

2. XPHZH TOY ZYZTHMATOZ
ATNOPPO®HZHZ

To olomua amoppdenang umopei va TpayparotioinBei pe dlo
TPOTIOUG, EiTe e OmopPAPNON €EGWTEPIKAG EKKEVWONG €TE pE
QINTPAPIOA ETWTEPIKIG AVOKUKAOPOPIT.

Emoke@beite Tig 10T00EAIBEG Www.elica.com kai www.shop.elica.com
yiava Seite T AP o€1pd Twv SIBECIUWVY KIT, WOTE VO UTTOPETETE
VO TIPOYHCTOTIOINCETE TIG  DIGPOPEG  EYKOTAOTACEIG, TOOO O€
TIEQITITWON PIATPapiCaTOg 600 Kal aTroppdPnong.

2.1 ’Exkdoon amoppo®nong

Or amyoi ekKevivovTal TTPOG Ta £Gw PETW Hia TEIPAG TwARvVLY (Bal
TIPETIEN va ayopadovTal XwpIoTd).
YUvdEDTE TO TTPOIOV 0€ OWANVEG KOl ETTITOIXIEG OTTEG EKKEVWANG LE
Oidpetpo ion e exeivn MG [ypouung] €&odou cépa (pAdvila
ouvGeang).
la TepIoa6TeEPEG TTANPOPOPIES OXETIKA ME TOUG OWAAVES Kal TO
péyeBdg Toug Gefte ™ OENdQ Tou eyxelpIdiou eyKaTAOTOONG KE TOl
eEapmara - Exkdoan amoppdenang.
H xpion owAivwv kal EMTOiKIWY OTTWV EKKEVWONG MIKPATENG
Olopétpou  Uriopel  va  TTIPOKOAEOEI  peiwon  Twv  EmMOOOEWY
amoppoenang kabwg kai SpaaTiki augnon Twv emmédwy BopiBou.
Zmv Tapamivw mpimwcn QaToToloUpacTe orromér’mors €uBuvN.
Fla va emmmeuxBei N péyiom amédoaor TG amoppoenang:
To éyIoTO GUVIOTWUEVO WAKOG OWAVWY eval 7 YPaUUIKG
Vaaole
I Z10 GUVOAO TwV 7 YPOUHIKWY PETPWY cuvioTamal n XpAon duo
kauTUAwv 90° 10 LéyIoTo
I AmogUyere dpaoTIKEG OMayég ot diaTopry Tou CwAva,
OeixvovTag Tipotinon otn diaroyr Tou avrioToixei ot @ 150
mm (1} omv opBoywvia e SidaTaon 222 x 89 mm).



2.2 'Exdoon @iAtpapiopaTog

O aépag efoepiopol QINTPApETal  péoa amd  edIKA  QIATPal
[kamakpémmang] Amapav ouciwv Kal [SuodipeaTwy] 0OUWY TPV
emavampowdnbei otov Xwpo. To Tpoidv ouvodeletal e OAa Ta
amapaimTa yia yia Bagikr eykardaTacn kai pia £5000 diaguynig aépa
amo To eumpdadio TurApa TG Baong Tou emimhou. To Trpoidv dIoBETE!
éva oer @ikpwv oouwv. TMa TepioodTepeg TAnpogopieg deite
oeNida Tou eyxelpidiou eykardaTaong pe Ta eapmuara - ‘Exdoan
@IATpapiopOTOg.

3. AEITOYPTIA
3.1 Nivakoag eAéyyou
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MAAkTpa a@ig (TOUCH)
1. ON/OFF emigaveIag PayeIpEUATOGOUCTAUOTOG ATTOPPOPNONG
2. Aeikmg Béong eaTiag payelpéuatog
3. Emhoyn eaTitv payeipéuarog kar piBuion ioxUog
4. Evepyoroinon  ouomiuatog  AloxeipioT ) Ogppokpaoiag
[Temperature Manager]
5. MAKTpa amoppogrmipa
6. Emhoyn amoppognTrpa
Altnon/Meiwon Tayumrag (10x00g) e5aepiopol
7. Evepyorroinon autépomwv AEImoupyiv
Emavagopd [deikm] kopeapoU giTpwv
8. Evepyotoinon Xpovodiakrrm [Timer]
Algnon/Meiwon Xpovodiakorm [Timer]
9. Key Lock [KAcidwya]
9+10.Child Lock [KAeidwpa AvnAikwy]
10. TMavton/Recall

066vn / LED

11, Epgdvion 1oxuog

12. Epgdvion Tayimrag (1oxuog) egoepiapold

13. 086vn {uwvng payeIpéuaTog

14.  0B6vn amoppoPnTPa

15. 086vn Xpovodiakétmm [Timer]

16. Asikmg AiayelpioT Oeppiokpaaiag [Temperature Manager]

17, Aeikmg a€pPIg piktpuwv

18.  Agikmng Aermoupyiag autéuaTou EoEPITHOU

19.  Acikmg evepyoU xpovodiak6Tmm [timer]

20. Acikng  Avefgpmrou  Xpovodiokétm  [Egg  Timer]
EVEQYOTTOINPEVOG

21, Asikmg ouamuarog Bridge [Mégupag]

22. Aeikmg Aermoupyiag pe [o0omua] SNAP

23. Aeikmg MTEPYTIOY [FLAP]

3.2 Xpfion Tng £0Tiag payeIpEPOTOS

3.2.1 Timrpémrer va yvwpileTe IV EEKIVOETE

1o Tapdv eyyeipidlo  TrEPIypAQOVTal O KUPIEG  AEImoupyieg,

XpnoidotromnaTe Tov kwdikd QR Tou Bpioketal aTig TpuwTeG OeAideg

yia va amokTaete TpdaRaan aTig TIARPEIS 0dnyieg Tou UTIGipKouv

oto AiadikTuo.

Oheg o1 Aermoupyieg QUTAG TG ETTIPAVEINS HayelpEpaTog Tpolv Toug

QuOTNPATEPOUS KavovIooUS aopaAeiag. Etal Aommov:

* Opiopéveg  Aemoupyieg Oev  evepyomoiolvial, 1
OTTEVEPYOTTOIOUVTAl  OUTOPATA, UMO TV Qmroucia
KaToOpOAaG i 6Tav o1 kataapoAeg Sev Exouv ToTroBeTNOE
OWOTA TIAVW OTIG EOTIES.

¢ 3t OMeG TIEPITITWOEIS Ol EvepyoTToinuéve  Asmoupyieg
QTEVEQYOTTOIOUVTaI QUTOHATA UoTEpa amd Aiya GeuTepOAETTTOL
érav n emheypévn Aemoupyia amairei Tepaépw pUBUIoN n
oroia dev Exel Yivel.

Mepipévere wg tou amevepyomoinBei 1o ev Adyw oUpBolo oy

086V TIPIV OKOUITITTETE TIG £CTIEG.



3.2.2 086vn {wvng payelpépaTog
Y1a edia MG 08Gvng TTou aVTIGTOIXOUV OTIG €OTIEG HaVEIPEATOG
UTTOdEIKVUOVTON Ta EGG:

Eoria payeipéuarog | {7
EVEPYOTIOINUEVN

Emimedo loylog O =
Residual Heat Indicator [Acikmg | H
Qepung Emodveiag]

Pot Detector [Zoomua | &~
Eviomopod Zkeuv] -
Nermoupyia Temperature Manager | ¢_¢
[Aiayegipiong Oepokpaaiag]
EVEPYOTTOINUEVN

Aemoupyio Matong 1
Child Lock [Keidwya avnhikwy] | L
Aeroupyia Automatic Heat UP | 5
[Autéuamg G¢ppavang]

3.2.3 XapoKTNPIOTIKG TNG EMPAVEIOG HAYEIPEPOTOG

+ Safe Activation [AoggaAng Evepyomoinon]: To mpoidv
EVEYOTIOIEITaI POVOV [E TV TIOPOUCTO OKEUWV ETTAVW OTIG €OTIEG
payeipéuarog. H Giadikacia Béppavong Sev Gekivdel edv Gev
TOTIOBETOETE TTPWTA KATTOI0 OKEUOG ETTAVW OTIG ECTIEG 1) DIOKGTTETC
€0V AQQIPETETE TO OKEUOG.

* Pot Detector [XUoTnua Evromopol Zkeuwv]: To Tpoidv avixvelel
QUTOMGTWG TNV TIAPOUTTQl GKEUWV OTIG ETIEG LIAYEIPEUOTOG.

Safety Shut Down [Amevepyorroinon Ac@aleiog]: MNa Adyoug
00QaAeiag o1 €0TIEG TIOPOLEVOUV QVOUPEVEG VIO VO OUYKEKPILEVO
Xpoviké didomnua To oroio efaptdral amd To eTmimESO 10XUOG TTIOU
EXETE EMAEGE.

Residual Heat Indicator [Atiktng @eppig Emgaveiag]: Me mv
QTIEVEQYOTIOINON  HIOG A TIEPIOTOTEPUWV  ECTILV N TIaipouaTial
utroAermopevng  BeppomTag emonuaiveal péow €dIkoU  oTTIKOU
onuaTog omy 0Bévn Mg avrigToing €oTiag, pe M XpAon Tou
ouuBdAoU « .

3.2.4 Aeroupyia
Inueiwan: evepYOTIOIRTTE TIPWTA TV ETIBUUNTH €OTICL.

I

* Evepyotroinon: mamoTe O ON/OFF emipdveiag payeipéparog/
OUGTAHOTOG OTOPPOPNONG, VW TIATOTE QKON Miak Gopd yial
QTIEVEPYOTTOINOT.

* ETAoyi TwV 0TIV POYEIPELATO! GBO‘UD

Ayyigre m pmrapa emhoyng (3) Tou avioTolyel oV emMBupNT goTia
Hayeipeparog,

+ Emimedo loyuog

Ayyigre m pmapa emidoyng (3) kar Kuhiote e Ta dayTUAG TTIPOG Tal
degid yia va augioete 1o emiedo loydog, kai Tipog Ta apIoTEP Yial
VO TO LEIWOETE.
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Ta diabéoiua emimeda IoyUog eival 9 + éva eviamikd eTmimedo 10%U0G
TIou emonaiveral omy 086vn pe 1o oUpBoho « P » (Power
Booster).

To emimedo 1oy0og « £ » (Power Booster) TIapaiével evepyo yia 5
AeTTTa KaN £TIEITA 1) I0XUG ETTAVEPXETAI GTO TTPONYOULEVO ETTITTEDO.

* Bridge Zonesogmisg-régygal: O gaTieg payeipéuarog Orj FL
(«Master») kai \J RL (<°<A£UT£p£l'Joucq») kai o aTieg L O

FR («Master») kai RR («Aeutepelouoar) xdpn om
Aeroupyia Bridge [égupa] pmmopolv va Aemoupyrioouv oo Kovou
OUVBUOOTIKG SNPIOUPYWVTOS pial evidia EOTian (OUVOAIKG 2: 1 8ed
ka1 apioTepd) pe 1o idlo emimedo 1oxUog. H Aemoupyia aum
EMTPETTEl €Vl OPOIOVEVES payeipepa o€ TaWId Kal JayelpikG okeln
peyGAwy B100TATEWY.

To va evepyomromoete v Acimoupyia Bridge [Mé@upal:

- emA&Te TautOxXpova TIG BUo eoTieg Tou emBupeite va
XPNOILOTIOINCETE

- 1 évdeig lll Bridge [épupa] (21) Mg «Acutepeloucagy €aTiog
avapel

- péow Mg Mepioxng emhoyng (3) mg aTiag «Master» propeite va
pubpioere 1o Emimedo (loyUog) Aemoupyiag

- yia My amevepyotioinan TG Aemoupyiag Bridge [Mégupag] 6a
TIpETEl va akohouBrioere v idla diadikaoia e ekeivy g
EVEPYOTIOINaNG

* Power Limitation [Tepiopiopdg loxuog]

H Aerroupyia Power Limitation [Mepiopioudg loxUog] emmpémer
pUBuIon g Aemoupyiag Tou TPoiGVTOG TrEPIOPICOVTAG TN péyiom
amoppdenar Tou (KW).

Inpeiwon : n pUBuion TIPETEl va EKTEAETQI E TV EMIQAVEID
payelpéuaTog afnaopévn  aTiyur g o0vdeang TG emMQAvelng aTo
NAEKTPIKG PeUa, 1} Kamd TV EMavooUVOED TOU NAEKTPIKOU peUUaTOg,

EVTOG TWV ETTOEVWV 2 AETITAV, XWPIG VOl I OETE T0 TTAAKTPO O
Mo va puBpioete To oloTnua Tepiopiopol Ioxuog [Power
Limitation] :

$$$
- TIAMOTE KAl KPATAOTE TIOMUEVA TA TIAAKTPQ a , éwg 610U
QKOUOTE] £val GUVTOPO NXNTIKG OTjual.
- KuhioTe Tautoypova TG pmépeg emhoyng  FL kan RL

, 16 Ta apIaTePd TTpog Ta Geg)d,
€M KpomiaTe Trampévo To dAxTUAO aTNV TrEpIOK[ TTOU VTICTOIE

oT0 TeAeutaio emiTedo  10x00G
OKOUOTE éval OUVTOPO NYNTIKG Grual

, fwg OTOU

- n 086vn Xpovodiakdtm [Timer] (15) deixver Ta oUpBora «CF6»,
UTTOSEIKVUOVTAG OTI UTTOPEITE VOl EKTENETETE T %L'J‘esplor]

- TIOMOTE O OUVEXEID TO TIAAKTPO m Kai n évoein
xpovodiakdrm (15) Ba deiger PHA (Phase power limit - Opio
1oxU0g péong):

—  n oBovn mg Jwvng FL 0'j Oeixvel TV Tpéxouaa



pUBuION™

0=74 KW (mpoemmiAeypévn puBuion)
1=45KW

2=31KW

loxuog] kuhioe myv Trepioxr emAoyrig FL
-yia vc; gnoer]Konm MV €mAoyN TTou KAVATE, TIOTOTE Tl TAAKTPa

ﬂ m , yla 1 SeutepdAerTto. Oa akouaTei éva nyNTIKG arpa Tiou
empBePaicover 6 n pUBpIoN oAokAnpwBnke kai Ememma Ba eGEAGeTe amod
N Aemoupyia.

3.3 Xpfion Tou CUGTAPATOG ATTOPPOPNONS

+ Evepyoroinon: MomAote 10 TANKTPO ON/OFF omv
em@aveia payeipéparog/oloTnua amoppognong. Momote &ava
YIQ QTTEVEPYOTIOINaM).

* Evepyoroinon Tou ouoTiparog omroppo@nang: Avoifte To
mreplyio [Flap] kai mamote m Mmépa emAoyng (6) yia va
EVEQYOTIOINOETE TO GUCTNA ATTOPPOPNONG.

Inueiwon: H {wvn amoppdenang SIaBETel pnyavikd TrEpIOTPEPOHEVO
NTEPYMO [FLAP]. Eivar amapafmro va avoiggre 1o MTEPYTIO

3.4 Mivakeg 10x00g

[FLAP] mpoto0 ovAweTe Tov QTTOppo@nTpa TIPOKEILEVOU VOl
evepyotroinBei 70 alomua  ammoppognons. O amoppo@nTpag
diabEtel aigbnmpa Tou, O TIEPITITWOT TTOU KAl TN A€moupyia g
amoppognong 1o MTEPYFIO [FLAP] kAcioer evieAu, otapard
auTépara Tov Kivmpa. H amoppdenan &xiva kar A1 Jévo agou
avoitgl &ava o MTEPYTIO [FLAP].

* Tayuna (1oXUg) amroppdenong:

Ayyigre kai kuhiaTe e Ta SaxTUAQ KaTdl prikog TG Mrdpag emAoyig
(6):

TIpog Ta BeGJa yia va augioete my TaxUtnTa (1oxU) amoppogenong (0-
TIPOG TO APITTERQ YIO VOl LEIITETE TV TaXUTNTA (I0XU) aTToppoenang
80

To Tmpoidv dioBETer 2 Tpdabeteg TaXUMTEG (I0XUG) ATTOPPOPNONG ME
XPOVODICKOTTTN;:

«9» yia 15 AeTmTd,

«10» yia 5 Aetrma

&meima n 10xUG ETavEPYETaI OTO ETTITIEGO 8

EInueiwan: kai ol duo Tayimreg uTodeikvUovTal oty 086vn (13) mg
eTmAEyEVING £OTICG, e TO TUBOMO « P,

Emimedo 1oxUog | TpoTrog payeipéparog Xpnon (Bdoe TG euTEIpiog Kai Tou TPOTTOU HaYEIPENATOG)
, . Auénon oe olviopo VIko didoTnua Mg Bepuokpaciag Tou
Mé , P I'priyopo (Eotapa o n VTopo XPo 10TNHA TN SEPHOKPOGTOG
£y. I0XUg gaynTol yia ypriyopo Bpdoio vepol f ypryopo (EoTapa Uypuwv
89 Tryévioya- Bodono P05'I'(’)'p(l, svuPE;] ToU  {oyelpéarog, MyQviopa Kaeyuypévwy
TIpOIOVTWY, ypryopo Bpdaiuo
78 Pédiopa - myaviopa - Bpdoipo | myavioua, diampnaon éviovou BPacuoU, Jayeipepa Kal WhaIo (yia
- yroiuo ouvropo didomua 5-10 Aetriov)
Yk 10x0g P°5'°“F‘ HOYElpepd TNyavioua, diampnan xaunhoU Bpaapou, payeipepa kar wRaiuo (yia
67 owofpdoio - mydviopa - | . B¢ 1020 \erra o ,
WAoo pérpio didoma 10-20 AetTav), TipoBEpPavan OKEUWV
45 Mayeipepa - oyoPpaoiyo - | oyofpdoiyo, diompnon oAU xaunAol Bpacuou, payeipepa (yia
TYGVIoua - YaIuo pey@ho didoTa), avakamepal (UPapIKWV
MéToia 10x0 34 Mayeipepa — apyd Bpdoio — | payeipepa peydng Sidipkeiag (p0Q), GOATaES, WNTd, WApIa) e uypd
praioxus Béaipo - avakaTepa (.. vepo, kpaat, {updg, yaha), avakdmepa QupapIKwv
23 Mayeipepa — apyd Bpdoigo — | Mayeipeua peyaAng didipkeiag (Ue Gyko HIKPOTEPOD Tou evag AfTpou:
déaipo - avakdrepa P01, oGATaEG, WNTA, Wapia) pe uypod (TT.X. vepd, kpaai, (wpdg, yaAa)
Niwoipo Emaywya , ] , . .
12 Siampnon BEpLOKpaTTa Amm}Jo [§0UTupou, ANwoiyo  gokoAdrag, GEméywua  TpoiovVTWY
y , . MIKpOU peyéBoug
CEOTWV QOYNTWV - AVOKATEA
XopnAn 1ox0g Niwaoigo gEmiywya diampnon mg Beppokpaaiag HIkpwv PePidwY gayntol Tiou oA
1 diampnon Beppokpaaias | payeipéware A diampnon Mg BeppoKpaTiag akeuwy aepPIPIoHOTOg
(ETTWV QOYNTWV - OVAKATEUQ Kl QVaKGepal PICOTO
H povéda eomiwv Ppiokeral og kardioTaon avapovig f eival
ANENEPIOMOIHZH 0 Emodveia ompigng CITTEVEPYOTTOINEVN (UTTOPET vl UTTGPXE! UTTOAEITOpEVN BepUOTNTa OTO
TEAOG TOU payelpépamog Trou uTiodelkvueTal amd Ty évdeign H-L-0)
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4. XYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv §ekivioere omoiadiroTe Siadikagia kaBapiopou
fi ouvtiipnong, BeBaiwBeite oTI 01 £oTieg gival OPNOTEG Ko 6T N
évdein mapouoiag BepuoTnTOg EXE1 OPATEL

4.1 TuvtApnon g EMIPAVEING HAYEIPEHOTOS

4.1.1 KaBapiopog

H emdveia payeipéparog TpETEr va kaBapileral petd omd kale

Xenon.

InuavTikd: Mn XpnoIUoToiElTe TQOUYYapIar e AEIOVTIKY EMIQAVEID A

oUppara kaBapiopou, didT utmopei va TpokAnBei {nuic ato yuahi. Mn

XPNOILOTIOIEITE  XNuIKG KABOPIOTIKG TIou TTpokahoUv  epeBiapoU,

omwg atpél goupvou 1 kabapioTikd agaipeong Aekédwv. Meta amd

KGBe Xpriom, 0QrOTE TV ETTIPAVEID VO KPUWGE! Kail ETTETa KaBapioTe

mv agaipwvrag utoAeiupara kai knAides. MNa Tov kaBapioud g

EMPAVEING TWV EOTIV XPNOIUOTIOICTE JOAGKG TTOV], GTTOPPOPNTIKG

xapti kougivag 1 eidIkd kabapioTikd (akoAoubhaTe Tig 0dnyieg Tou

Karaokeuaom)).

MHN XPHZIMONMOIEITE ZYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!

InpavTIKG: X TEPITITWOT Tuxaiag kai dgBovng diaguyrg uypwv aTmo
TIG KOTOOPOAES LTTOpE(Te va TrapEBETe péaw TG BaABidag
EKKEVWOTG, 1) OTToia BPITKETaN OTO KATW LEPOG TOU TTPOIOVTOG,
TIPOKEILEVOU VOl ITIOPETETE VAl OMTOROKPUVETE KABE KaTAAITTO,
Sloo@ahifovTag aTo PEyIoTo BaBUS TIG GLWATEG GUVBIKEG UYIEIVIG.
E.1a

Ta évav AnpéaTepo kai BabUTepo kabapIoud UTTopEiTe va
0paIpéoETe eviEAWS TV KAmw Aekévn. Eik. 1b

KaBapiopog Tng HETaAAIKAG OXapaG:

H ypihia mpérel va iAéveTal aTo xépi pe (eaTd vepd kal oudETepo

QTTOPPUTIAVTIKG KOll VOl OTEYVWVE KA (WOTE vl ammo@elyoval

Qavopeva ofgidwong.
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4.2 Yuvtpnon Tou GUOTHHOTOS aTToppodPnong

4.2.1 KoBapiopog

la Tov kabapiopd xpnaipoonote AMOKAEIZTIKA éva uypd Tavi
e oudétepa uypa amopputiavtikd.  MHN XPHEIMOMOIEITE
EPIAAEIA 'H MEZA KAGAPIZMOY!

Amoguyete ™ xpron Aciavtikawv péowv. MH XPHEZIMOMOIEITE
AANKOON!

4.2.2 ®iktpo Arrapyv oucIwv

Ei.2

LuykpaTei To gwpoTidio AfToug Trou TTpoépyovTal OO TO
MoyeipepaL.

Mpémer va kaBoapieTal piar Gopd Tov UAVAL e ATTOPPUTIAVTIKG TToU
dev xapadouy, &ite aTo XEPI 1) GTO TAUVTTPIO TTIETWV, TO OTTOIO TIPETTEI
va puBpIoTET O€ XaunAn Beppokpaaia kal g alviodo kUkho. Me To
TAUOIJO 070 TAUVTAPIO TTIATWY, TO QIATPO yia Ta Aitm pmmopei
eAOQPWG VO XAoel TO XpwUa Tou MG autd dev peTaBaMer Tig
1816TMTEG PIATPAPITHATOG.

4.2.3 ®iktpo oopwv

(Mévo yia v ‘ExkSoon ®iAtpapioparog) Eik. 3a-b-c

Atmroppopd TIG SUCAPEDTEG OOUEG TTOU TTPOEPXOVTal OTTO TO
poyeipepaL.

To Trpoidv S1aBETel éva aeT QIATPWY 00uwV. O KOPETUOS Twv PIATPWY
OOV ETIEPKETAI PETA OTTO YEVIKA TIAPATETOWEVN XPron avaoya e
Tov TOTI0 TG Koudjvag kai T auxvomTa kabapiopol Tou @ikTpou
Ammapav ouaiwyv. Ta @ikTpa oouwv Tmopoly va amokaraoTafolv
Beppikd kaBe 2/3 Tou pAva ae TpoBeppacpévo golpvo atoug 200°C
yia 45 Aemmd. H owot| omokordotaon eGoo@oAiEl  OUVEXES
amoreAeapamikd GINTpApIoHa yia 5 xpovia.

Mpogoxn! Mnv Tomobeteite Ta QiATpa 01O KATW PEPOG TOU
@oUpvou, ahhd BAATE Ta péoa oe éva Tayi kal TOTTOBETATTE TO
o€ evOIAETo UYOG.
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1. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING
1.1 Kokkarl

Anvéand endast kastruller som &r méarkta med symbolen

m|

Viktigt:

for att undvika bestdende skador pa hallens yta ska foljande

kokkérl inte anvéndas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ kérl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens yta;

« stall aldrig kokkarl eller stekpannor som &r varma pa ytan pa

héllens kontrollpanel.
Inte alla kokkérl som &r lampliga fér induktionshéllar fungerar
effektivt pd grund av att bottnarna delvis utgors av
ferromagnetiskt material!!  Vid inkdp av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall séanks
bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkarlets yta
som inte &r lampliga for kokning.

NEJ!

+ Botten innehéller inte aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte avkénns av induktorerna.

+  Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och karl minskar och sanker
dess effektivitet och forsémrar matupplevelsen.

N

\b“(:>\: = _--::.-::r‘\=ﬂ_ﬂ J
} JA!

Viktigt: stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

1.1.1 Existerande karl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller jam.
Kokkarl som inte &r magnetiska &r inte lampliga for denna typ av
matlagning. Aven i detta fall galler anvisningarna i féregéende
avsnitt.

1.1.2 Rekommenderade diametrar pa kokkarlens botten
VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern p& kokkarlet som ska
anvandas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i
manualen.

1.1.3 Anvisningar for kokning

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter
som kokzonen.

« Dar det ar mojligt, lat locket sitta pa kastrullerna under
kokning och i synnerhet fér kastruller som &r hdgre &n 22
cm.

+ Placera kastrullen mitt p& kokzonen som ar avbildad pa
spishallen.

2. ANVANDNING AV
FRANLUFTSFLAKT

Sugsystemet kan anvandas i sugversion med extern avledning
eller filtrering med inre atercirkulation.

Lé&s webbsidorna www.elica.com och www.shop.elica.com fér
att kontrollera hela serien med tillgangliga kit, for att kunna
utféra  olika installationer, bade med filtrering och
franluftssugning.

2.1 Franluftssugningsversion

Angan téms ut utdt genom en rad rorledningar (inképs

separat).

Anslut produkten till utioppsrér och -dppningar i vaggen med en

likvardig diameter som luftutioppet (fkopplingsflans).

For mer information om rér och deras dimension se sidan for

tillbehor i installationshroschyren - Franluftssugningsversion.

Anvéndning av utloppsror och luftéppningar i vdggen med en

mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en

drastisk dkning av buller.

Vi frdnsager oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt:

I Vit reckommenderar en maximal stracka med rérledningar
pa 7 linjara metrar.

| PA totalt 7 linjara metrar rekommenderas att anvanda
maximalt tva krokar pa 90°

I Undvik drastiska &ndringar av ledningens tvarsnitt och
foredra alltid tvarsnitt lika med @ 150 mm (eller
rektangulart pa 222 x 89 mm).

2.2 Filtrerande version

Frénluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den aterleds in i rummet. Produkten levereras med alla
nddvéndiga delar for en standardinstallation med luftavledning i
den framre delen av mébelsockeln. Produkten ar férsedd med
ett set av |uktfilter. F6r mer information se sidan for tillbehor i
installationshroschyren - Filtrerande version.



3. FUNKTION
3.1 Kontrollpanel

RL RR
FL = FR
i _Tujm
FL RL FR RR
H !I;s? %@ —15
20
-0 4
L8_I
1—\ 5
—aOm—q
l LOCK l

i
13—8 9 3—21
—3

|
u—fg 0 —
mrem——17 ) 22

(a118 &) oo ]—12
) i—6
Touch-knappar
ON/OFF for spishéllens kokning/filtreringssystem
Lagesindikator kokzon
Val av kokzoner och reglering av effekt
Aktivering av Temperaturhanterare
Knappar franluftssug
Val av franluftssug
Okning/Minskning av franluftshastighet (effekt)
7. Aktivering av automatiska funktioner
Aterstalining av filterméttnad
8.  Aktivering av timer
Okning/Minskning tid, Timer
9. Knapplas
9+10.Barnlas
10. Paus/Recall
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Display/LED

11. Visualisering av effekt

12. Visualisering av franluftshastighet (effekt)
13. Display kokzon

14. Display franluftssug

15. Display Timer

16. Temperaturindikatorhanterare

17. Indikator for filterservice

18. Indikator for automatisk franluftsfunktion
19. Indikatorlampa for timer, aktiverad

20. Indikator Egg Timer aktiverad

21. Indikatorlampa fér Bridge-funktion aktiverad
22. Indikator for funktion med SNAP

23. Indikator FLAP

3.2 Anvéndning av spishéllen

3.2.1 Vad du maste veta innan du borjar

| den har manualen beskrivs huvudsakliga funktioner, anvénd

QR-koden som finns p& de forsta sidoma for att ga in pa

Internet och fa fullstandiga anvisningar.

Alla spishéllens funktioner respekterar de mest strikta

sékerhetsforeskrifterna. D&rfor:

* Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt, nar det inte finns nagra kastruller pa
hallen eller nar de placerats fel pd kokzonerna.

+ | andra fall inaktiveras de aktiva funktionerna automatiskt
efter ndgra sekunder nar den valda funktionen kraver
ytterligare en instéllning som uteblivit.

Vénta tills displayen slacks innan du narmar dig kokzonen.

3.2.2 Display av kokzon
Pa displayerna som ror kokzonerna, indikeras féljande:

Kokzonen ar paslagen 0
Effektniva {.89.p
Indikatorlampa for restvarme H

Pot Detector (Kastrullsensor) ‘:‘
Temperaturkontrolifunktionen | ¢

&r aktiverad

Pausfunktion "
Barnlds

2alr

Funktion Automatic Heat UP
(Automatisk uppvarmning)

3.2.3 Héllens egenskaper

* Aktivering av_sékerhetsavsténgning: Produkten aktiveras
endast om det finns kokkarl pd  kokzonerna:
uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller avbryts om det inte
finns nagra kastruller eller om de tas bort fran hallen.

+ Kokkarlsdetektor: Produkten avldser automatiskt nérvaron
av kokkarl pa spishallen.

* Sékerhetsavstangning: Av sékerhetsskal har varje kokzon




en maximal funktionstid som beror pé den installda effektnivan.
* Indikatorlampa for restvdrme: Om en eller flera av
kokzonerna stangs av, signaleras kvarvarande restvarme med
en lampa for motsvarande omrade pa displayen, genom
symbolen H

3.2.4 Funktionssatt
Obs! aktivera forst 6nskad zon.

+ Sétta pa: vidror d) ON/OFF for spishall/franluftssystem.
Vidrér igen for att stdnga av.

* Val av_kokzoner G B Orj D . Vidror

markeringsfaltet (3) som motsvarar 6nskad kokzon.

« Effektniva

Vidrér markeringsfaltet (3) och glid med fingrara mot hdger
for att oka Effektnivan, och mot vanster for att minska den.

De effektnivaer som finns & 9 + en intensiv effektniva som
indikeras pa displayen med symbolen” £ ” (Power Booster).
Effektnivan ” P ” (Power Booster) forblir aktiv i 5 minuter,
varefter effekten atergar till féregaende niva.

* Bridge Zones (Bridge-zoner): Kokzonerna 0'j FL
[¢] D
(“Master”) och Ré(“Sekundér") och zonema OFR

(“Master”) och RR (“Sekundar’) kan tack vare
funktionen Bridge arbeta i par pa kombinerat satt och skapa en
enda zon (2 totalt: 1 till hoger och 1 till vénster) med samma
effektnivd. Med denna funktion erhalls en homogen kokning
med stora langpannor och kokkarl.

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):

Valj samtid‘iglde tva kokzonerna som du vill anvanda

- indikatorn \ll Bridge (21) for kokzon “Sekundar” tands

- via Markeringsomradet (3) for kokzon “Master kommer det
att vara méjligt att stélla in Driftniva (effekt)

for att inaktivera Bridge-funktionen &r det ftillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

* Power Limitation (Strémbegrénsning)

Funktionen Power Limitation tillater instéllning av produktens
funktion och begransar maximal absorption (KW).

Obs! : installningen ska ske fran avstangd hall d& anslutningen
sker av spishéllen till elnatet, eller vid ateranslutning av elnétet,

I
inom foljande 2 minuter, utan att trycka pa knappen O
For att stalla in effektbegrénsningen:

- vidror och hall kvar knappama a m , tills du hér en kort
ljudsignal.

- bladdra samtidigt over skjutreglagen FL och RL
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% , frén vanster till hoger,
hall sedan lange intryckt i omradet som motsvarar effektnivan

%, tills en kort ljudsignal hérs

- displayen Timer (15) visar symbolerna “CF6”, for att ange att
det &r mojligt att utfora instélln‘ir;%en

- tryck darefter p& knappen m och displayen for timer (15)
visar PHA (Phase power limit):

—  displayen fér zon FL ©O j visar aktuell
instalining*
0=7,4 kW (standardinstallning)
1=45kW
2=31kwW

markeringsomradenaFL

{111
- for att spara det utforda valet, tryck pa knapparna a
, i 1 sekund; en ljudsignal kommer att héras for att bekréfta
instaliningen som gjorts. Darefter kan du gé ut ur funktionen.

3.3 Anvandning av sugsystemet

¢ Sitta pa: Vidror ON/OFF  for
spishallen/franluftssystemet.

Vidrér ter for att stanga av.

+ Pasittning av sugsystemet: Oppna Klaffen och vidror
Markeringsfaltet (6) for att aktivera franluftssystemet.

Obs: Franluftsomradet &r forsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste oppnas innan flakten tands for att
aktivera franluftssystemet. Flakten har en sensor, som nar
franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN stangs helt,
stoppar motorn automatiskt. Franluftssugen startar forst nar
KLAFFEN 6ppnats igen.

* Sughastighet (effekt):

Vidrér och 13t fingrarna glida langs Markeringsfaltet (6):

mot hoger for att oka hastigheten (effekt) for franluftssugning
(0-8);

at vanster for att minska hastigheten (effekt) for franluftssugen
(8-0)

Produkten har tvd hastigheter (effekter) for extra tidsgiven
franluftssugning:

"9" fér 15 minuter,

"10" fér 5 minuter

varefter effekten gar tillbaka till niva 8

Obs! bada hastigheterna indikeras pa displayen (13) for den
valda kokzonen, med symbolen” .



3.4 Effekttabeller

Niva for effekt Typ av tillagning Anvéndning (beroende pa erfarenhet och tillagningsvanor)
A Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av vatten eller varm
Max effekt B Snabb uppvarmning snabbt upp tillagningsvatskor
8-9 Fritering — kokning bryn, pabdria tillagning, stek frysta produkter, koka snabbt upp
7-8 Bryn - stek - koka - grilla stekning, kraftig kokning, kokning och griljering (fér kort tid, 5-10 minuter)
Hog effekt 6.7 Bryning -  kokning- stuvning- | stekning, latt kokning, kokning och griliering (for medellang tid, 10-20
stekning - grillning minuter), forvrmning av tillbehér
45 Kokning - stuvning - stekning- | stuvning, férsiktig kokning, kokning (under Iang tid), ihopréming av pasta med
griliering sés
Kokning - sjudning - redning — | langre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med tillagningsvétska (t.ex:
Medeleffekt 34 A ) ) ! L S . .
ihoprorning/kokning vatten, vin, buljong, mjélk), ihoprérning/kokning av t.ex. pasta med sas
Kokning — sjudning — redning — | langre kokningar (mindre volym per liter: ris, sdser, ugnsstekar, fisk) med
ihoprérning/kokning tillagningsvatska (t.ex.: vatten, vin, buljong, mjélk)
Sméltning -  upptining -
1-2 varmebibehallining  —ihoprorning/- | smalta smor, forsiktigt smélta choklad, och tina smé produkter
kokning
Lag effekt 1 \?;Tr]ﬂ;nlalir:)%héllr;n u_piﬂgmrrgjgmin /_ Halla sma just tillagade matportioner varma eller halla serveringsfat varma
) 9 P 9 och réra ihop/laga risotto
kokning
- Spishallen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme kan forekomma vilket
OFF 0 Uppstaliningsplats indikeras med H-L-0)

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengérings- eller

underhallsingrepp inleds att kokzonerna &r avstangda och
restvarmeindikatorn &r slackt.

4.1 Underhéll av spishallen

4.1.1 Rengdring

Spishallen ska rengdras efter varje anvéndning.

Viktigt: Anvand inte repande svampar eller stalull, de kan
forstora  glaset. Anvdnd inte imiterande  kemiska

rengéringsprodukter for ugn eller flackborttagningsmedel. Lat
spishallen svalna efter varje anvandning och rengér for att fa

bort belaggningar eller flackar. Anvand en mjuk trasa,

hushallspapper eller sarskilda rengéringsmedel for spishallar

(folj Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Vid oavsiktligt spill och for mycket vétska fran kokkérlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och
sakerstalla storsta hygieniska sakerhet. Fig. 1a

For en fullstdndig och djupgdende rengéring kan du ta bort den
nedre behallaren helt. Fig. 1b

Rengdring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt

diskmedel och torkas ordentligt for att undvika

oxideringsfenomen.

4.2 Underhall av sugsystemet

4.2.1 Reng6ring
Anvénd endast en trasa fuktad med neutrala rengdringsmedel

vid rengdring. Anvand inte nagra verktyg eller instrument
for rengdringen!

Undvik produkter som innehaller slipmedel. ANVAND INTE
ALKOHOL!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2

Detta suger upp fettpartiklar som bildas i samband med
matlagningen.

Filtret skall rengéras en gang i ménaden, med ett milt
rengoringsmedel, for hand eller i diskmaskin, med Iag
temperatur och kort program.

Vid tvatt i diskmaskin kan fettfiltret av metall missfargas utan att
detta p& nagot sétt paverkar filtrets uppsugningsformaga.

4.2.3 Luktfilter

(Endast for filtrerande version) Fig. 3a-b-c

Kolfiltret fdngar upp obehagliga oddrer som uppstar i
samband med matlagningen.

Produkten &r forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre 1ang anvandning
beroende pé typen av spis och hur ofta fettfiltren rengéras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vdg var 2/3 ménader i
forvarmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forséakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Observera! Placera inte filtren pd ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.
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1. KAYTTOOHJEET
1.1 Keittoastiat

Kayta ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .

Térkeda:

Keittotason vahingoittumisen estdmiseksi &1& kéyta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ 8la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin paalle.
Kaikki induktiokéyttdén soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain

nain

ferromagneettisesta ~ materiaalista! Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etté
+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta

materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seka lammon
vélitystehokkuus ~ ettd  tasaisuus  heikkenevat, eikd
paistinpannun/kattilan pinnan lampétila sovi kypsentamiseen.

Ell

+ Pohja ei siséllé alumiinia: astia ei lampene eivétké induktorit
valttdmatta tunnista sita.

Ell

+  Pohjat eivat tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

AN

&

KYLLA!

Tarkedd: &la koskaan laita kuumia Kkattiloita tai pannuja
keittotason kéyttopaneelin paélle.

1.1.1 Vanhat keittoastiat

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse
niitd. Tassékin tapauksessa edellisen kappaleen ohjeet pétevét.
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1.1.2 Suositellut kattilan pohjien halkaisijat

TARKEAA: Keittoalueet eivét kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot ndhdd kullakin alueella kéytettdvan kattilan
véhimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

1.1.3 Kypsennysohjeet

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kéyttad kattiloita ja pannuja, joiden pohjan l&pimitta on
sama kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattla mahdollisuuksien mukaan  kannella
kypsennyksen aikana ja erityisesti siind tapauksessa, ettd
kattilan korkeus on yli 22 cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

2. IMURIN KAYTTO

Imujarjestelméa voidaan kéyttad imevané mallina, joka poistaa
imetyn ilman ulos, tai suodattavana ilmankiertojarjestelmana.
Tutustu sivustoihin - www.elica.com ja www.shop.elica.com
nahdaksesi saatavilla olevien sarjojen koko valikoiman ja
voidaksesi tehdd eri asennukset: sekd suodattavan ettd
imevan.

2.1 Imeva malli

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on ostettava

erikseen).

Liit4 tuote putkiin ja seindssd oleviin poistoaukkoihin, joiden

halkaisija vastaa ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden mitoista, tutustu Imevén

mallin asennusvihkosen lisévarustesivuun.

Jos kéytetddn halkaisijaltaan pienempié putkia ja seindssa

olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdantyy

huomattavasti.

Nain ollen kaikki siihen liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi:

I Suosituksena on enintdén 7 metrid pitk& suora putkisto.

I 7 metrid pitkélla suoralla putkistolla tulisi olla enintaan
kaksi 90°:n mutkaa.

I VAlta kanavan lapimitan voimakkaita muutoksia. Valitse
aina mielellaén 150 mm:n lapimitta (tai suorakulmio, jonka
mitat 222 x 89 mm).

2.2 Suodattava malli

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia rasvasuodattimia
ja hajusuodattimia kayttdmélla ennen kuin ne ohjataan takaisin
huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla tarvittavilla varusteilla
vakioasennusta varten ilman ulostulo edessa kalusteen
jalkalistassa. Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Jos
tahdot lisétietoa, tutustu Suodattavan mallin asennusvihkosen
lisévarustesivuun.



3. TOIMINTA
3.1 Kayttopaneeli
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Kosketusnappalmet (TOUCH)
Keittotason/imevén jarjestelman ON/OFF
Keittoalueen asennon osoitin
Keittoalueiden valinta ja tehon saéto
Temperature Manager -toiminnon aktivointi
Imurin ndppéimet
Imurin valinta
Imunopeuden (tehon) lisdys/véhennys
7. Automaattisten toimintojen aktivointi
Suodattimien kyllastymisen nollaus
8. Ajastimen kytkeminen péalle
Ajastinajan liséys/ivahennys
9. Key Lock (n&ppainten lukitus)
9+10.Child Lock (lapsilukko)
10. Tauko /Recall

S~ wh PR
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Nayttd / LED

11. Tehon nayttd

12. Imunopeuden (tehon) ndyttd

13. Keittoalueen nayttd

14. Imurin ndyttd

15. Ajastimen nayttd

16. Temperature Manager -ilmaisin

17. Suodattimien aputoimintojen osoitin

18. Automaattisen imutoiminnan osoitin

19. Ké&ynnissa olevan ajastimen osoitin

20. Kaynnissé olevan Egg Timer -ajastimen osoitin
21. Kéaynnissa olevan Bridge-toiminnon osoitin
22. SNAP-toiminnolla kdyton osoitin

23. FLAP-osoitin

3.2 Keittotason kaytto

3.2.1 Hyva tietdd ennen aloitusta

Tdssda oppaassa kerrotaan  padtoiminnoista.  Kéytd

ensimmaisten sivujen QR-koodia padstéksesi tutustumaan

internetissé oleviin taydellisiin ohjeisiin.

Kaikki tdmén keittotason toiminnot noudattavat tiukimpia

turvallisuusméarayksia. Tasta johtuen:

* Jotkin toiminnot eivét aktivoidu tai kytkeytyvat pois
paalta automaattisesti, jos kattiloita ei ole tai jos ne on
asetettu huonosti liedelle.

*  Muussa tapauksessa kéynnistetyt toiminnot menevét
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi sd&dettéva uudestaan.

Odota, etté ndyttd sammuu ennen kuin kosket keittoalueeseen.

3.2.2 Keittoalueen nayttd
Keittoalueiden naytdilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa 0

5P

Residual Heat Indicator (jaljella |
olevan [ammén iimaisin)

Tehotaso !

Pot Detector (kattilan tunnistus) ‘:‘
Temperature Manager | ¢
(lampétilanhallinta) ~ -toiminto
paalla

Taukotoiminto 11

Child Lock (lapsilukko)

2alr

Automatic Heat uP
(automaattinen  lAmmitys) -
toiminto

3.2.3 Tason ominaisuudet

+ Safe Activation (turvallinen aktivointi): Tuote kytkeytyy
paélle vain jos keittotasolla on kattiloita: lammitysmenetelmd ei
kéynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita ei ole paikalla tai ne
poistetaan.




* Pot Detector (kattilan tunnistus): Tuote havaitsee kattilat
automaattisesti keittoalueilla.

o+ Safety Shut Down (turvallinen sammutus):
Turvallisuussyisté jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

* Residual Heat Indicator (jéljelld olevan 18mmén ilmaisin)
Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle jaévasta
lampétilasta ilmoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin "73"
avulla.

3.2.4 Toiminta
Huomio: aktivoi ensiksi haluamasi alue.

I
» Sytytys: kosketa O keittotason/imevan jarjestelman
ONJ/OFF -kohtaa kosketa uudelleen sammuttaaksesi.

* Keittoalueiden valinta G B O'j D . Kosketa

valintapalkkia (3), joka vastaa haluamaasi keittoaluetta.

* Tehotaso

Kosketa valintapalkkia (3) ja selaa sormilla oikealle lisataksesi
tehotasoa, ja selaa vasemmalle vahentaaksesi sité.

Saatavilla on 9 tehotasoa ja lisaksi vield intensiivinen tehotaso,
jonka kohdalla naytdssé on symboli” 2 ” (Power Booster).
Tehotaso ” P ” (Power Booster) pysyy paalla 5 minuutin ajan,
minké jalkeen teho palaa edelliselle tasolle.

* Bridge Zocn>es (silta-alueet): Keittoalueet o’j FL

("Master”) ja oRL ("toissijainen”) ja alueet O FR

("Master”) ja RR ("toissijainen”) lkykenevét Bridge
(silta) toiminnon avulla toimimaan pareina yhdistettyind siten,
ettd tuloksena on yksi yhtendinen alue (yhteensa 2: 1 oikealla ja
1 vasemmalla), jolla on sama tehotaso. Kyseisen toiminnon
ansiosta kypsennys on tasainen, kun kaytetadn suurikokoisia
vuokia ja kattiloita.
Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:
- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa

%%

- UKeittoalueen  Bridge-osoitin
"toissijaisella” keittoalueella

- "Master" -keittotason Valinta-alueelta (3) voidaan asettaa
kayton (teho-) taso

- Bridge-toiminnon pois péalta ottamiseksi riittad, etta toistaa
aktivointitoiminnon

* Power Limitation (tehon véhennys)

Power Limitation (tehon vahennys) -toiminnolla voidaan asettaa
tuotteen toiminta siten, ettd maksimitehonotto (KW) on
alhaisempi.

Huomio: asetus on tehtdvd tason ollessa pois paalta 2 minuutin
kuluessa siitd, kun keittotaso litetd&n sahkoéverkkoon tai kun

(21) syttyy palamaan

sahkdverkko litetddn uudelleen, ilman, ett& néppéinta O
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Power Limitation asettamiseksi:

- kosketa nappdimia a m ja jatka niiden koskettamista,
kunnes kuulet lyhyen &&nimerkin.
- vierita samanaikaisesti valintapalkeilla

% vasemmalta oikealle,
Pida sitten pitkadn painettuna aluetta, joka vastaa vimeista

FL ja RL

tehotasoa , kunnes kuuluu lyhyt &&nimerkki.
- Timer-ndytdssé (15) nékyvat symbolit "CF6", mik& osoittaa,
etté asetus voidaan suorittaa

- paina sitten ndppdinta m: nyt ajastimen ndytdssa (15)
nakyy PHA (Phase power limit):

—  FL-alueen o’j naytossd on tdmanhetkinen
asetus*™
0=7,4 KW (oletusasetus)
1=45KW
2=3,1KW
- voit muuttaa Power Limitation -asetusta selaamalla FL-

valinta-alueita

{111
- tallenna valinta pitamélla n&ppaimia a m painettuina 1
sekunnin ajan: kuulet &animerkin, mika kertoo, ettd asetus on
tehty, ja toiminnosta poistutaan.

3.3 Imevan jarjestelmén kayttod
* Sytytys: Kosketa keittotason/imevan jérjestelman kohtaa

d) ON/OFF

Kosketa uudelleen sammuttaaksesi sen.

* Imevén jarjestelman sytyttdminen: Avaa Flap ja kosketa
valintapalkkia (6) aktivoidaksesi imevan jarjestelman.
Huomio: Imualueella on mekaaninen pyériva FLAP. FLAP
tulee avata ennen liesituulettimen kéynnistystd imevén
jarjestelman aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on anturi, joka
imun aktivoiduttua pysayttdd moottorin automaattisesti, mikali
FLAP suljetaan kokonaan. Imu ké&ynnistyy uudelleen vasta kun
FLAP avataan uudelleen.

* Imunopeus (teho):

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (6):

oikealle pdin imunopeuden (tehon) lisadmiseksi (0-8);
vasemmalle pain imunopeuden(teho) vahentamiseksi (8-0)
Tuotteessa on 2 ajastettua lisdimunopeutta (tehoa):

"9" 15 minuutin ajan,

"10" 5 minuutin ajan

minké jalkeen teho palaa tasolle 8

Huomio: molemmat nopeudet kerrotaan valitun keittotason
naytolla (13) symbolilla ” P,



3.4 Tehotaulukot

Teho- taso Keittotapa Kayttd (kokemuksen ja keittotottumusten mukaan)
o =1 Nopea kuumentaminen nosta ruoan [ampotllaa thye§sa ajassa nopeaan kiehumiseen veden
Maksimiteho tapauksessa tai kypsennysnesteiden nopeaa kuumennusta varten
8.9 Paistaminen- keittAminen rusk|stam_|n__en,_ kypsennyksen aloittaminen, pakastetuotteiden friteeraus,
nopea keittdminen
7.8 Ruskistaminen - kuullottaminen — | kuullottaminen,  keitosten ~ voimakkaan  kypsennyksen ylldpitaminen,
keittdminen - grillaaminen kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia)
Korkea teho Rusklstam!nen - kypsentamlnen— kuullottaminen, keitosten kevyen kypsennyksen yllapitaminen, kypsennys ja
6-7 hauduttaminen - kuullottaminen ’ ; A . A . A
: ; grillaaminen (keskipitkan aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
- grillaaminen
45 Kypsentédminen - hauduttaminen— | hauduttaminen, keitosten erittdin kevyen kypsennyksen yll&pitdminen,
kuullottaminen - grillaaminen kypsennys (pitkéan), pastan kuohkeuttaminen
Keskitason 34 Kypsennys keittdminen pitkét kypsennykset (riisi, kastike, paisti, kala) nesteiden kanssa (esim. vesi,
teho sakeuttaminen - kuohkeuttaminen viini, liemi, maito), pastan kuohkeuttaminen
2.3 Kypsennys keittdminen pitkét kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti, kala) nesteiden
sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
1-2 ?eh”.‘er.‘.“".m',"e“ - sulattamlqen ~ | sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset pakastetuotteet
lampiméanapito - kuohkeuttaminen
Alhainen teho 1 Pehmentdminen — sulattaminen — | vasta valmistettujen pienten ruokaméaérien pitdminen lampimind tai annosten
l&mpimé&napito - kuohkeuttaminen l&mpdtilan sailyttdminen ja risottojen kuohkeuttaminen
OFF 0 Alustaso Keltt_otaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen jélkilampé, jonka
iimaisee H-LO)

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, etta keittoalueet on sammutettu ja ettd lammon
ilmaisin ei ole nakyvissa.

4.1 Keittotason huolto

4.1.1 Puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Tarkead: Ala kdytd hankaavia sienid tai terasvillaa: muuten lasi

voi naarmuuntua. Ald kayta voimakkaita kemiallisia

puhdistusaineita, kuten uuninpuhdistusaineita tai
tahranpoistoaineita. Anna tason jaahtya jokaisen kayttokerran
jalkeen, ja puhdista se kertymien ja tahrojen poistamiseksi.

Kaytd pehmeéa liinaa, imukykyistd keittibpaperia tai erityista

lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Térkedd: Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria méaaria
nestettd, ndma voidaan poistaa tuotteen alaosan
poistoventtiilista siten, etté kaikki jadmat poistuvat ja
maksimaalinen hygienia saavutetaan. Kuva la

Kattavampaa ja tarkempaa puhdistusta varten ala-allas voidaan
irrottaa kokonaan. Kuva 1b

Metalliritilan puhdistus:

Ritilé tulee pesta kasin lampimalla vedelld ja neutraalilla

pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen

valttamiseksi.

4.2 Imevan jarjestelmén huolto

4.2.1 Puhdistus

Puhdistusta varten kéaytad YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua linaa. ALA KAYTA
PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Vélta hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

4.2.2 Rasvasuodatin

Kivu 2.

Se pidattaa ruuanlaitosta syntyvat rasvahiukkaset.
Rasvasuodatin on puhdistettava kerran kuukaudessa miedolla
pesuaineella, késin tai astianpesukoneessa alhaisella
lampétilalla ja lyhyelld pesuohjelmalla.

Metallinen rasvasuodatin voi haalistua astianpesukoneessa,
mutta tdma ei vaikuta sen suodatustehoon milldén tavallla.

4.2.3 Hajusuodatin

(vain suodattava malli) Kuvat 3a-b-c

Imee ruoanlaitosta aiheutuvat epamiellyttavat hajut.

Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.  Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kéyton pééatteeksi
keittiétyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammon avulla 2-3
kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45
minuutiksi. ~ Oikeaoppinen  regenerointi  takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
pellille ja pelti keskikorkeudelle.
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1. BRUKSINSTRUKSJONER
1.1 Kokekar

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.
lkke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veaere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller
pannene kjgpes ma man kontrollere falgende:

« Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.

NEI!

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer  kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

Wy,
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Viktig: Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

1.1.1 Allerede eksisterende kokekar

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas
appropriées si elles ne sont pas détectables magnétiquement.
Les indications du paragraphe précédent sont valables méme
dans ce cas.
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1.1.2 Anbefalt bunndiameter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sl seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone
henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

1.1.3 Steke- og kokeinstruksjoner

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

+ Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som
kokesonen som skal benyttes.

+ Hvis mulig burde man sette lokk pa kjelene. Dette gjelder
seerlig kjeler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kielen midt pd kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

2. HYORDAN BRUKE AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og www.shop.elica.com
for informasjon om den komplette serien med tilgjengelige
monteringssett, bade for filtrerings- og avtrekksfunksjon.

2.1 Avtrekksversjon

&

Damp og os trekkes ut via en serie med rarkretser (ma kjgpes

separat).

Koble produktet til rar og avtrekkshull med diameter tilsvarende

luftutgangen (koblingsflensen).

For vytterligere informasjon om rgrene og deres diameter

henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i

installasjonshandboken - Avtrekksversjon.

Bruk av rgr og avtrekkshull med mindre diameter vil fare til en

reduksjon av avtrekkskapasiteten og en betraktelig gkning av

staynivaet.

Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet:

| Det anbefales & ha en maksimal rgrlengde pé 7 meter.

! Det anbefales & ha maksimalt to bgyer pa 90° langs hele
denne 7 meters rarlengden

I Unnga store forskjeller i rarkretsens tverrsnitt. Foretrekk
alltid et tverrsnitt tilsvarende @ 150 mm (eller et
rektanguleert tverrsnitt pa 222 x 89 mm).

2.2 Filtrerende tverrsnitt

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter fer den igjen fares
ut i rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig utstyr for en
standard installasion med luftavtrekk i front av
apparatet.Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. For
ytterligere informasjon henvises det siden som tar for seg
ekstrautstyr i installasjonshandboken - Avirekksversjon.



3. DRIFTSFUNKSJON
3.1 Kontrollpanel
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S~ wh PR

8.

9.

AVIPA platetopp/avtrekksfunksjon
Posisjonsindikator for kokesone

Valg av kokesone og regulering av effekt
Aktivere temperaturfunksjonen

Taster for avtrekk

Valg av avtrekk

Dkelredusere hastigheten (effekten) i avtrekket
Aktivere automatiske funksjoner

Reset av filter

Aktivere Timer

@kelredusere Timer-tid

Key Lock (Tastelds)

9+10.Child Lock
10. Pause / Recall Minnefunksjon

—6
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Display / LED

11. Visning av effekt

12. Vise hastigheten (effekten) i avtrekket
13. Display for kokesoner

14. Display for avtrekk

15. Display for Timer

16. Temperature Manager indikator
17. Angir assistanse filter

18. Angir automatisk avtrekk

19. Angir aktiv Timer

20. Egg Timer indikator aktiv

21. Angir aktiv Bridge-funksjon

22. Angir funksjon med SNAP

23. FLAP-indikator

3.2 Bruk av platetopp

3.2.1 Informasjon fer oppstart

I denne handboken beskrives hovedfunksjonene. Bruk QR-

koden pa de ferste sidene for & fa tilgang til alle funksjonene

via internett.

Alle funksjonene til denne platetoppen overholder de

strengeste sikkerhetsstandarder. Av denne grunn:

* Noen funksjoner vil ikke aktiveres (eller de vil
deaktiveres automatisk) hvis det ikke er noen kjeler pa
kokesonen, eller hvis kjelen er ukorrekt plassert over
denne.

+ | andre filfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres etter noen sekunder ndr man velger en
funksjon som har behov for andre innstillinger som ikke er
blitt utfart.

Vent til displayet slar seg av far du naermer deg kokesonen.

3.2. 2 Display for kokesoner
| displayene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa 0
Effektniva {.89.p
Residual  Heat Indicator | /4
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av |
kieler/gryter)

Temperature Manager aktiv [
Pausefunksjon 1

Child Lock (Barnesikring)

x|

Automatic Heat UP
(Automatisk

oppvarmingsfunksjon)

3.2.3 Platetoppens egenskaper

» Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun
nar det finnes kieler/gryter plassert pa  sonene.
Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den avbrytes) hvis




det ikke finnes gryter pa platen.

Pot Detector (kjeledetektor): Produktet registrerer kjeler
automatisk nar de plasseres i en av sonene.

+ Safety Shut Down (sikker maskinstopp): Av
sikkerhetsmessige @arsaker har hver kokesone en maksimal
driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator): Nar man slar
av en eller flere kokesoner vil eventuell restvarme oppgis med et
v’if,fuelt signal i displayet til den aktuelle sonen, via symbolet

3.2.4 Driftsfunksjon
Merk: Aktiver fgrst gnsket sone.

* Oppstart: Trykk pa d) AV/PA platetopp/avtrekksfunksjon.
Trykk pa ny for & sla av.

+ Valg av kokesoner G B o’j D . Stryk over

valglinjen (3) som tilsvarer gnsket kokesone.

« Effektniva

Trykk pa valglinjen (3) og bla nedover med fingrene mot hayre
for & gke Effektnivaet, eller mot venstre for & redusere.

Det er 9 forskjellige effektnivaer + et intensivt effektniva som
oppgis pa displayet med symbolet” £ ” (Power Booster).
Effektnivaet ” P ” (Power Booster) forblir aktivt i 5 minutter.
Nar denne tiden er passert vil effekten ga tilbake til forrige niva.

* Bridge Zones ‘3ridge-soner): Kokesonene 0'j FL

(“Master”) og “—J RL (“Sekundeer”) og sonene O FR

CS

(“Master”) og RR (“Sekundaer”) er takket veere Bridge-
funksjonen i stand til & fungere samtidig og utgjere en enkel
kokesone (2 totalt: 1 til hayre og 1 il venstre) med samme
effektniva. Denne funksjonen gir et jevnt resultat nar det brukes
store gryter eller kjeler.

For & aktivere Bridge-funksjonen:

- velg samtidig de to kokesonene man gnsker a bruke

- Bridge-indikatoren U (21) for den “Sekundare” kokesonen
vil tennes

- Via valgnivaet (3) for “Master” kokesonen vil det veere
mulig & stille inn Niva (Effekt).

- for & deaktivere Bridge-funksjonen falger man samme
prosedyre som for aktiveringen

* Power Limitation (effektbegrenser)

Med effektbegrenseren kan man fininnstille produktfunksjonen
ved & begrense maksimalt effektforbruk (KW).

Merk : Innstiingen ma utfgres innen 2 minutter med
platetoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stremnettet, eller

I

innen 2 minutter ndr stremforsyningen kobles tilbake O uten
& trykke pa tasten.

For 4 stille inn effektbegrenseren :
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- Trykk og hold inne begge tastene a m inntil det avgis
et akustisk signal.

- Bla samtidig pa begge valglinjene FL og RL
fra venstre mot hayre.

og trykk deretter inn lenge pd omradet som tilsvarer gverste
effektniva ?\ inntil det avgis et kort lydsignal

- Timer-display (15) viser symbolene “CF6’, og det er mulig &
foreta innstillingen
111

- Trykk deretter pa tasten m slik at timer-displayet (15)
viser PHA (Phase power limit):

—  Displayet i FL-sonen 0'j viser ndveerende
programmering**
0=7,4 KW (standardinnstilling)
1=45KW
2=31KW
- For & endre innstillingen til Power Limitation blar man i

FL-valgomradene

$$$
- For & lagre valget trykker man pa tasten a m i 1 sekund.
Det vil avgis et akustisk signal som bekrefter at innstillingen er
blitt foretatt, deretter vil funksjonen avsluttes.

3.3 Bruk av avtrekksfunksjonen

. Oppstart: Trykk (D AV/PA
platetopp/avtrekksfunksjon.

Trykk en gang til for & sla av. .

* Hvordan sla pa avtrekksfunksjonen: Apne klaffen og trykk
pa Valglinjen (6) for & aktivere avtrekksfunksjonen.

Merknad: Avtrekkssonen er utstyt med en roterende
mekanisk KLAFF. Man ma apne denne KLAFFEN far
avtrekksenhetten slas pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av motoren
automatisk hvis KLAFFEN lukkes fullstendig nér avtrekket star
pa. Avtrekket starter igjen ndr KLAFFEN apnes.

* Hastigheten (effekten) i avtrekket:

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (6):

mot hayre for & gke hastigheten (effekten) i avtrekket (0-8).
mot venstre for & redusere hastigheten (effekten) i avtrekket (8-
0)

Produktet har 2 ekstra tidsstyrte avtrekkshastigheter (effekter):
"9" for 15 minutter

"10" for 5 minutter

deretter vil effektnivaet ga tilbake til niva 8

Merk: begge hastighetene vil vises i displayet (13) for den
valgte kokesonen med symbolet “P".

pa



3.4 Effekttabell

Effekt- niva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
Maksimal = Hurtia opovarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere, eller ved at avkok
effekt 4opp 9 varmes opp fortere.
8-9 Steke- koke Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter, koke hurtig
7.8 Brune - steke - koke - gille Hymgsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort periode, 5-10
minutter)
Hoy effekt 6.7 Brune - koke - stue - steke - grille HL_ngsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en kort periode, 10-20
minutter), forvarme ekstrautstyr
4-5 Koke - stue - steke - grille Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe pasta
Middels 34 Koke - koke opp - redusere - | Langtidssteking (ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller reduksjoner (eks.
effekt vispe vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
23 Koke - koke opp - redusere - | Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller
vispe reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk).
1-2 Smelte - tine - holde varm - blande | Smelting av smar, sjokolade, opptining av produkter av liten starrelse
Svak effekt 1 Smelte - tine - holde varm - blande Holde sma maEporspner som nettopp er plm tlllberedt varme, opprettholde
temperaturen pa allerede tilberedte retter, vispe risotto.
OFF 0 Platens overflate Kczketopp i stand-by ellgr av (platene kan fremdeles veere varme etter at de er
slatt av, noe som signaliseres med H-L-O)

4. VEDLIKEHOLD

Veer oppmerksom! Far det utfares et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

4.1 Vedlikehold av platetoppen

4.1.1 Rengjgring

Koketoppen ma alltid rengjares etter bruk.

Viktig: Ikke bruk grove svamper eller stalull. Dette kan

gdelegge glassflatene. Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan

virke irriterende, som for eksempel ovnsrens eller flekkfjerner.

Etter hver bruk mé& man la platetoppen avkjgles og rengjare den

for skorpedannelser og flekker. Bruk en myk klut, kjgkkenpapir

eller produkter som er laget spesielt for rengjering av overflaten

(overhold produsentens henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig: Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan
man bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til &
tgmme ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder. Fig. 1a

For en mer komplett og grundig rengjering kan man fierne hele
bunnfatet. Fig. 1b

Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt

rengjgringsmiddel, og deretter tarkes grundig for & unnga

oksidering.
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4.2 Vedlikehold av avtrekket

4.2.1 Rengjaring

Til rengjgring skal det KUN benyttes en klut fuktet med et
ngytralt rengjgringsmiddel. VERKT@Y ELLER APPARATER
SKAL IKKE BRUKES TIL RENGJ@RING!

Unngé bruk av slipende eller etsende produkter. ALKOHOL
SKAL IKKE BRUKES!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2Fanger kokefettpartikler.

Fettfilteret ma rengjores en gang i maneden uten bruk av
aggressive rengjgringsmidler, for hand eller i oppvaskmaskin
ved lav temperatur og med kort syklus.

Ved vask i oppvaskmaskin kan fettfilteret i metall miste fargen,
men dets filterkarakteristikker endres absolutt ikke.

4.2.3 Luktfilter

(Kun for filterversjon) Fig. 3a-h-c

Holder tilbake ubehagelige lukter fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie luktfilter. Filtrene mettes etter
en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjekken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Luktfiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhandsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 &r.

Veer oppmerksom! Ikke sett filtrene nederst i ovnen, men bruk
heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.
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1. BRUGSANVISNING
1.1 Madlavningsudstyr

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undgé uoprettelige skader pa pladens overflade, bar du

aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens
kontrolpanel.
Ikke alt madlavningsudstyr er effektivt med induktionsplader,
da bunden kun delvist bestar af ferromagnetisk materiale!!
Nar du keber madlavningsudstyr, skal du kontrollere

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale. Hvis
dette ikke er ftilfeeldet, vil varmeoverfgrslen veere mindre
effektiv. og mindre ensartet. Og madlavningsudstyrets
overfladetemperaturer vil veere uegnede til madlavning

NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne

)

NEJ!

+ atbunden er flad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

N
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Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa kontrolpanelet
pa kogepladen.

1.1.1 Eksisterende madlavningsudstyr

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes, er
gryderne  ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningemne  beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kakken.
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1.1.2 Anbefalede diametre for bunde pa gryder og pander
OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige starrelse, teender
kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for oplysninger
om den mindste diameter til hver kogezone.

1.1.3 Tips til tilberedning

Sadan opndr du de bedste resultater:

* Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer il
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydere under tilberedningen, hvis
muligt, navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm haie.

* Placer gryden midt pa den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

2. BRUG AF SUGESYSTEMEET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning med
udledning af luften fra rummet eller med recirkulation af
rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com og www.shop.elica.com for at
se hele udvalget og de forskellige installationer med hhv.
udsugning eller recirkulation.

2.1 Udsugning

)

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem

(felger ikke med leveringsomfanget).

Udsugningssystemet tilsluttes rgrkanal og abning i veeggen

med en diameter, der svarer til luftafgangen (koblingsflange).

Se siden med ftilbehgr i installationsinstruktionerne for

versionen med udsugning for yderligere oplysninger om ragrene

og deres diameter.

Brug af rar og udgang i veeggen med mindre diameter vil

medfgrer en forringet sugeevne og en betydelig stigning i

stgjniveauet.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeﬁektlvnet

! Rerkanalen ma hgijest veere pa 7 linegere meter.

! Brug hgjest to kurver pa 90° pa en rgrkanal pa 7 lineeere
meter.

! Undga store forskelle i rarkanalens tvaersnit. Fortraek altid
et tveersnit, der svarer til @ 150 mm (eller i den
rektanguleere form 222 x 89 mm).

2.2 Recirkulation

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, far
den sendes tilbage til i rummet. Produktet leveres med alle
dele, der er ngdvendige til en standardinstallation, med
luftudgangen pa frontdelen af kakkenelementets sokkel.
Produktet er udstyret med et seet lugtfiltre. Se siden med
tlbehgr ~ og  sugesystemer med  recirkulation i
installationsvejledningen for flere oplysninger.



3. FUNKTION

3.1 Kontrolpanel
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Berﬂrlngsknapper (TOUCH)
ON/OFF-knap til kogeplade/sugesystem
Kogezonepositionsindikator
Valg af kogezone og regulering af effekt
Aktivering af Temperatur Manager
Knapper til sugeapparat
Sugeapparatmarkering
Foragelse/Reduktion af sugehastighed (styrke)
7. Aktivering af automatiske funktioner
Nulstilling af filtermeetning
8. Timer aktivering
Foragelse/Reduktion af tid Timer
9. Key Lock (Tastblokering)
9+10. Bgrnesikring
10. Pause / Recall
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Display / LYSDIODE

11. Visning af effekt

12. Visning af udsugningshastigheden (styrke)
13. Kogezonens display

14. Sugeapparatets display

15. Timerens display

16. Temperaturstyringsindikator

17. Indikator il filterassistance

18. Indikator til automatisk udsugningsfunktion
19. Indikatoren Aktiv Timer

20. Indikatoren Aktiv Egg Timer

21. Indikatoren Aktiv Bridge

22. Indikator til SNAP-funktion

23. Indikator FLAP

3.2 Brug af kogepladen

3.2.1 Veerd at vide for du starter

Denne brugsanvisning beskriver de vigtigste funktioner. Brug
QR-koden pa de farste sider for at f adgang til den komplette
brugsanvisning pa internettet.

Alle denne kogeplades funktioner opfylder kravene ftil de
strengeste sikkerhedsstandarder. Derfor:

Nogle funktioner aktiveres ikke automatisk eller
deaktiveres, hvis der ikke er placeret en gryde eller
pande pa kogezonen, eller hvis gryderne er placeret
darligt pa kogezonen.

| andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte
funktion kraever en yderligere indstilling, som ikke er
foretaget.

Vent pa, at displayet slukkes, far du naermer dig kogezonen.
3.2.2 Kogezonens display

displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt 0
Effekiniveau i.59.P
Residual  Heat Indicator | /4
(Indikator for tilbageveerende
varme)

Pot Detector (Grydedetektor) | &~
Funktionen Temperature | g_¢
Manager (Temperaturkontrol)

er aktiv

Pausefunktion 1
Barnesikring 1N
Funktionen Automatic Heat UP | 4

(Automatisk opvarmning)

3.2.3 Kogepladens egenskaber

Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun

hvis der er kogegrej pa kogezonerne: Opvarmningsprocessen



gér ikke i gang eller afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller
flyttes.

* Pot Detector (grydedetektor): Produktet
automatisk tilstedevaerelse af gryder pa kogezoneme.
o Safety Shut Down (sikkerhedsslukning): Af
sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid, der
er afhaengig af det indstillede effektniveau.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) Hvis en eller
flere kogezoner slukkes, signaleres den tilbageveerende varme
med et seerligt visuelt signal pa displayet for den tilsvarende
zone med symbolet "H

3.2.4 Funktion
Bemaerk: Den gnskede kogezone skal farst aktiveres.

detekterer

¢ Tending: Tryk pa (D ON/OFF kogeplade/sugesystem.
Tryk igen for at slukke.

* Valg af kogezoner G B O'j D : Tryk pé

veelgerbjeelken (3) ud for den gnskede kogezone.

» Effektniveau

Tryk pd veelgerbjeelken (3), og stryg med fingrene mod hgjre
for at gge effektniveauet,og mod venstre for at reducere
niveauet.

Kogepladen har 9 effektniveauer + et intensivt effektniveau
angivet i displayet med symbolet” P ” (Power Booster).
Effektniveauet ” P " (Power Booster) er stadig akfivt i 5
minutter, efter at effekten vender tilbage til det foregdende
niveau.

* Bridge Zones (forening af kogezoner): Kogezonerne O'j
FL (“master”) og ORL (“sekundeer”) og zonerne G
FR (“‘master”) og RR (“sekundeer”) kan takket vaere
funktionen Bridge fungere i par ved at danne én kogezone (2 i
alt: 1 til hajre og 1 til venstre) med samme effektniveau. Denne
funktion muligger en jeevn stegning, selv med pander og gryder
med store mal.

For at aktivere Bridge-funktionen:
Veelg de to gnskede kogezoner samtidigt

- indikatorentdJ Bridge (21) for kogezonen “sekundaer” tander
- i veelgeromradet (3) for kogezonen “master" er det muligt at
indstille niveauet (effekten)

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sl
funktionen Bridge fra

* Power Limitation (effektbegreensning)

Power Limitation-funktionen ger det muligt at indstille produktets
funktion ved at begraense den maksimale opsugning (kW).
Bemeerk: Indstillingen skal udfgres, mens kogepladen er
slukket, men filsluttet ~ stremforsyningen, eller  nar
stramforsyningen tilsluttes igen inden for de fglgende 2 minutter

uden at trykke pa knappen O
For at indstille Power Limitation funktionen:

111
- tryk, og hold tasterne a m nede, indtil et kort lydsignal
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udsendes

- stryg samtidig pa veelgerbjeelkerne FL og RL
fra venstre mod hajre;

tryk derefter leenge pd omrddet, der svarer til sidste

effektniveau %\ indtil der lyder et kort lydsignal

- displayets Timer (15) viser symbolerne “CF6”, hvilket
indikerer, at man kan udfgre indstillingen

- tryk pa knappen m hvorefter timeren i displayet (15)
viser PHA (Phase power limit):

—  displayet i zonen FL Otjviser den aktuelle
indstilling**
0=7,4 KW (standardindstilling)
1=45KW
2=31KW
- indstillingen af Power Limitation kan aendres ved at rulle
gennem _omréaderne med valgmulighederne i

FL
-‘v‘eélget gemmes ved at trykke samtidig pa knappeme ﬂ

i 1 sekund; et lydsignal udsendes for at bekreefte, at
indstillingen er gemt, og funktionen lukkes.

3.3 Brug af sugesystemet

. Tanding: Tryk (D ON/OFF
kogeplade/udsugningssystem.

Tryk igen for at slukke. .

+ Tending af sugesystemet: Abn flappen tryk pa
veelgerbjeelken (6) for aktivere udsugningssystemet.

Bemaerk: Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk
roterende FLAPPEN. Det er ngdvendigt at &bne FLAPPEN,
inden kappen teendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emhaetten er forsynet med en sensor, som automatisk slukker
motoren, nar udsugningen er aktiveret, hvis FLAPPEN er helt
lukket. Udsugningen starter farst igen, ndr FLAPPEN
gendbnes.

* Udsugningshastighed (effekt)

Stryg med fingrene langs veelgerbjeelken (6):

mod hgjre for at @ge hastigheden (effekt) af udsugningen (0-8);
mod venstre for at reducere hastigheden (effekt) af
udsugningen (8-0)

Produktet rader endvidere over to udsugningshastigheder
(effekter) med timer:

"9" i 15 minutter

"10" i 5 minutter

hvorefter effekten vender tilbage til niveau 8

Bemaerk: Begge hastigheder angives i displayet (13) for den
valgte kogezone med symbolet” .

pa



3.4 Tabeller over effekt

Effekt- niveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
Maks. ) ’ Bringer temperaturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til hurtig opvarmning af
effekt P Hurtig opvarmning vand eller kogevaesker
8-9 Friturestege - koge brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne produkter, hurtig kogning
7-8 Brune - stege - koge - grille brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varighed, 5-10 minutter)
Hoj effekt 6.7 Brune - stege - stuve - svitse - | brune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minutter), foropvarmning af
grille kekkengrej
Tilberede - stuvning - stege - . . N )
4-5 giile brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af pasta
Mellemhgj 34 Stege — koge ved svag varme — | laengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med veeske (f.eks. vand,
effekt jeevne - indkoge vin, bouillon, meelk), indkogning af pasta
23 Stege — koge ved svag varme - | lengerevarende tilberedning (meengder under 1 liter: ris, sovse, stege, fisk
jeevne - indkoge med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, maelk)
1-2 ;r;;;t;e— opta — holde varmen — smelte smar, smelte chokolade langsomt, optening af sma produkter
Lav effekt 1 Smelte - opte — holde varmen — | varmholdningsfunktion til sm& maengder frisk tilberedt mad eller retter klar til
indkoge servering og indkogning af risottoretter
OFF 0 Afszetningsflade Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for restvarme efter
tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Pas pd! Fer der udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke lengere er
synlig.

4.1 Vedligeholdelse af kogepladen

4.1.1 Renggring
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.
Vigtigt: Brug ikke slibende svampe eller staluldssvampe. De
kan gdeleegge glasset. Brug ikke cetsende kemiske
rengaringsmidler, som fx ovnrens eller pletfiernere. Lad
kogepladen afkale efter hver brug, og ger den rent for at fierne
fastbreendte rester og pletter. Brug en blgd klud, kekkenrulle
eller specifikke produkter til renggring af induktionsplader (falg
producentens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt: Ved spild, eller hvis en stgrre meengde vaeske koger
over, s kan aftapningsventilen placeret for neden pa
apparatet bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed. Fig. 1a

For en mere komplet og grundig rengering kan den nederste
beholder fiernes helt, jf. Fig. 1b

Renggaring af metalgrillen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt

vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

4.2 Vedligeholdelse af sugesystemet

4.2.1 Renggring
Ved renggring md der UDELUKKENDE anvendes en kiud
fugtet med neutrale, milde rengaringsmidler i flydende form.
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ANVEND |IKKE VAERKT@J ELLER ANDET UDSTYR TIL
RENG@RING.

Undgd brug af produkter indeholdende slibemidler BENYT
ALDRIG SPRIT!

4.2.2 Fedtfilter

Fig. 2
Tilbageholder de
tilberedning af mad.
Fedtfilteret skal rengares én gang om méaneden med milde
renggringsmidler; filteret kan ogsa vaskes i opvaskemaskine
ved lav temperatur og pa et kort opvaskeprogram.

Ved vask i opvaskemaskinen kan metal-fedtfilteret blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

4.2.3 Lugtfilter

(kun for versionen med recirkulation) Fig. 3a-b-c

Filteret opfanger lugt fra madlavning.

Produktet er udstyret med et seet lugftfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afheengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af rengaring af fedtfilteret, er det ngdvendigt at
udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-
3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter.
Korrekt regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5
ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre p& bunden af ovnen, men anbring
dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

fedtpartikler, der dannes under
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1. INSTRUKCJE OBSLUGI
1.1 Naczynia do przygotowywania potraw

Uzywac wylacznie gamkow, ktre posiadaja symbol

Wazne:

aby unikng¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy

uzywac:

* naczyn, kidrych dno nie jest idealnie plaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac powierzchni
phyty;

+ nigdy nie klas¢ goracych gamkéw i patelni na panelu sterowniczym

Nie wszystkie gamki nadajace si¢ do indukcji sq odpowiednio
skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktdre sg czeSciowo wykonane z
materialu feromagnetycznego!! Podczas zakupu gamkéw Iub
patelni sprawdzi¢, czy:

+ Dno jest w calosci wykonane z materiatu ferromagnetycznego. W
przeciwnym razie, obniza si¢ réwnomiemo$¢ oraz skuteczno$¢
przesylania ciepla, z temperaturg powierzchni patelniigamka
nieodpowiednig do gotowania.

NIE!

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa si¢ moze nie
by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

NIE!

+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.
Odejmujg one powierzchnie kontaktu pomiedzy elementem
indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢ i pogarszajac
gotowanie.

ﬁ\‘" F i — )
\‘(:::7 7}\:: o 77::3‘\={"_4’;

‘s

TAK!
Wazne: Nigdy nie umieszczaé goracych gamkéw i patelni na
powierzchni gémego panelu sterowniczego piyty.

1.1.1 Posiadane naczynia

Za pomocg, zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy materiat z
ktérego jest wykonany gamek jest magnetyczny. Gamki nie nadajq sie,
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jezeli magnes nie dziata na nie. Wskazowki, o kiérych mowa w
poprzednim akapicie, maja zastosowanie réwniez w tym przypadku.

1.1.2 Zalecane $rednice den gamkow

WAZNE: jezeli wymiary gamkéw beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wiacza sie.

Aby zapoznat si¢ z minimalng $rednica gamka do uzycia na

poszczegdlnych strefach, nalezy zapoznac sie z ilustrowang czescig,

niniejszej instrukcji.

1.1.3 Wskazowki dotyczace gotowania

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

+ Uzywat gamkow i patelni o $rednicy dna réwniej Srednicy strefy
grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawic pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwiaszcza na gamkach o wysokosci
powyzej 22 cm.

+  Ustawi¢ gamek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na plycie.

2. UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wyciagowe;j z
odprowadzaniem na zewnafrz budynku lub fittrujacej z wewnetrzng,
recyrkulacja.

Na stronach intemetowych www.elica.com i www.shop.elica.com
mozna zapoznat sie z peing gama dostepnych zestawéw, w celu
wykonania réznych instalacji, zaréwno w wersji filtrujgcej jak i
wyciagowej.

2.1 Wersja wyciggowa

Opary sg odprowadzane na zewnafrz budynku za pomoca szeregu kanatow (do
nabycia 0sobno).
Podtaczy¢ produkt do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie o
$rednicy rownej $rednicy wylotu powietrza (kolnierz faczagy).
Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw wskazano na stronie dotyczacej
akeesoriow w instrukcji montazu - Wersja z wyciagiem.
Zastosowanie rur i otworw spustowych na $cianie o mnigjszej $rednicy
doprowadzi do zmniejszenia osiagéw zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.
W takim przypadku producent uchyla sig od wszelkiej odpowiedzialnosci.
DIa maksymalnej wydajnosci zasysania:
Zaleca sie maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy.
! Na facznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego zaleca sig
stosowanie maksymalnie dwach kolanek 90°
! Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu, zawsze
preferjac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222 x 89 mm).

2.2 Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane
powietrze ~ zostanie  przefiltrowane przez  odpowiednie filtry
przeciwtiuszczowe i filtry przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany
z wszystkimi elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czesci cokotu mebla. Produkt jest
wyposazony w zestaw filtréw przeciwzapachowych. Wiecej informacii
na temat rur i ich wymiarbw wskazano na stronie dotyczacej
akeesoriow w instrukcji montazu - Wersja filtrujaca.



3. DZIALANIE

3.1 Panel sterowniczy
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PrzyC|sk| dotykowe (TOUCH)
ONJOFF plyty kuchennej/systemu wyciagowego
Wskaznik strefy grzewczej
Wyhdr strefy grzewczej i regulacja mocy
Aktywacja Temperature Manager
Przyciski okapu
Wybor okapu
Zwigkszenie/Zmniejszenie predkosci (mocy) zasysania
7. Aktywacja funkcji automatycznych
Reset saturacj fittrow
8. Aktywacja Timer
Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer
9. Key Lock (Blokada Przyciskéw)
9+10.Child Lock
10. Pauza/Recall

oreN —— 23
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Wyswietlacz/ LED

11, Wizualizacja mocy

12. Wizualizacja predko$ci (mocy) zasysania
13, Wyswietlacz strefy grzewczej

14. Wyswietlacz okapu

15. Wyswietlacz Timer

16. Wskaznik Temperatury Manager

17. Wskaznik braku filtrow

18.  Wskaznik funkcji automatycznego zasysania
19.  Wskaznik aktywnego Timer

20. Wskaznik aktywnego Egg Timer

21. Wskaznik aktywnego Bridge

22. Wskaznik dziatania ze SNAP

23. Wskaznik FLAP

3.2 Uzywanie plyty kuchennej

3.2.1 Co nalezy wiedzie¢ przed rozpoczeciem uzytkowania

W niniejszej instrukcji opisano gidwne funkcie; uzy¢ kodu QR

znajdujacego sie na pierwszych stronach, aby uzyska¢ dostep do

pefnych instrukcji w Intemecie.

Wszystkie funkcie omawianej pyty kuchennej spelniajg najbardziej

rygorystyczne nomy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

*  Niektore funkcje nie uaktywniaja sie lub dezaktywuja sie
automatycznie, w przypadku braku garnkéw lub patelni lub,
gdy znajduja sie one na niewlasciwym miejscu.

* W innych przypadkach, aktywowane funkcie wylaczajg sie
automatycznie po kiku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia.

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczekac, az wyswietiacz

wylaczy sie.

3.2.2 Wyswietlacz strefy grzewczej

Na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza 0

8.p

Poziom Mocy i

Residual Heat Indicator (Wskaznik | 4

Ciepta Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Gamka) ':‘
Akiywna funkcja Temperature | g_¢
Manager (Regulator Temperatury)
Funkcja Pauzy 1!
Child Lock L
Funkcia Automatc Heat UP | 4

(Nagrzewanie Automatyczne)

3.2.3 Charakterystyka plyty

+ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacija): Produkt uaktywni sie
wylacznie, gdy na strefie grzewczej znajdzie sie gamek: proces
nagrzewania nie uaktywni sie lub zostanie przerwany w przypadku
braku lub zdjecia gamka.

* Pot Detector (Detektor Garnka): Produkt automatycznie odczytuje




obecnos¢ gamka w strefach grzewczych.

+ Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa): Ze wzgledow
bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada maksymalny czas
dziatania, ktory zalezy od ustawionego poziomu mocy.

* Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepla Resztkowego): Po
wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$¢ ciepla
resztkowego jest wskazywana na wySwietlaczu danej strefy, za
pomocg symbolu 43" .

3.2.4 Dzialanie
Uwaga: Najpierw nalezy uaktywni¢ wybrana strefe.

- Wiaczenie: dotknat d) ON/OFF piyty kuchennejlsystemu
wyciagowego. dotkna¢ ponownie, aby wylaczyc.

G B 0'j D Wybor stref grzewczych : Dotkna¢

paska wyboru (3) odpowiadajacego zadanej strefie grzewczej.

- Poziom Mocy

Dotkng¢ paska wyboru (3) i przesunaé palcem w prawo, aby
2zwigkszy¢ poziom Mocy, w lewo, abygo zmniejszy¢ .

Jest dostepnych 9 pozioméw mocy + intensywny poziom mocy
wskazywany na wyswietlaczu symbolem , 2, (Power Booster).
Poziom mocy ,P” (Power Booster) pozostaje aktywny przez 5 minut,
po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

- Bridge Zones %Streiy taczone): Strefy grzewcze O'j FL
(,Master”) oraz s RL (,Drugorzedna’) i strefy G FR
(»Master”) i RR (,,Drugorzedna”) dzieki funkcji Bridge moga,
pracowa¢ parami tworzag jedng strefe (lacznie 2: 1 z prawej i 1 z lewe))
o takim samym poziomie mocy. Taka funkcja umoZliwia réwnomieme
gotowanie w duzych gamkach i patelniach.
Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:
- jednoczesnie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktorych chce sie
uzyé

m

- wskaznik lll Bridge (21) strefy grzewczej ,,Drugorzedna” podswietli
sie

- za pomocq, Strefy wyboru (3) strefy grzewczej ,Master” mozna
ustawi¢ Poziom (mocy) pracy

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtorzy¢ taka sama,
procedure jak w przypadku aktywacji

* Power Limitation (Ograniczenie mocy)

Funkcja Power Limitation (Ograniczenie Mocy) umoziiwia ustawienie
dziatania produktu ograniczajac jego maksymalny pobér (KW).

Uwaga: ustawienia nalezy dokona¢ na wylaczonej plycie, w momencie
jej podtaczenia lub ponownego podigczenia sieci elekirycznej, w ciagu

kolejnych 2 minut, bez weiskania przycisku .

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation: s

- dotknat i przytrzyma¢ przyciski a m dopéki nie zostanie
wyemitowany krotki sygnat dzwiekowy.

3.4 Tabele mocy
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FL i RL

,Z lewej w prawo,
nastepnie, na diizsz chwile przytrzymac w strefie odpowiadajacej

odpowiedniemu  poziomowi mocy
zostanie wyemitowany krétki sygnat dzwigkowy

, dopdki nie

- na wyswietiaczu Timer (15) pojawig sie symbole ,CF6” wskazujace
mozliwos$C¢ wykonania ustawienia

- nastepnie wcisna¢ przycisk , na wyswietiaczu timer (15)
wyswietli sie PHA (Phase power limit):

—  na wysSwietlaczu strefy FL O'j zostanie wskazane
biezace ustawienie™
0=74KW (ustawienie domysne)
1=45KW
2=31KW
- aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation przesunag si¢ w
strefy wyboru FL %\

-aby zaﬂsaz’: wybdr, weisnaC i przytrzymac przez 1 sekunde przyciski

a m; zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie, po czym nastapi wyjscie z funkcji.

3.3 Uzytkowanie systemu wyciagowego

- Wiaczenie: Dotknaé O ONI/OFF plyty kuchennejisystemu
wyciggowego.

Ponownie dotknac, aby wylaczyC.

- Wiaczenie systemu wyciagowego: Otworz Flap, dotykajac Paska
wyboru (6), aby uaktywni¢ system wyciagowy.

Uwaga: Strefa zasysania jest wyposazona w mechaniczny obrotowy
FLAP. Przed wiaczeniem okapu konieczne jest otwarcie FLAP, aby
uaktywni¢ system wyciagowy. Okap jest wyposazony w czujnik, ktory
automatycznie wylaczy silnik jezeli FLAP zostanie cakowicie
zamknigly gdy zasysanie jest akiywne. Zasysanie zostanie
wznowione tylko po otwarciu FLAP.

* Predkos$¢ (moc) zasysania:

Dotknag i przesunag palec wzdtuz Paska wyboru (6):

w prawo, aby zwiekszy¢ predkos¢ (moc) zasysania (0-8);

w lewo, aby zmniejszy¢ predko$é(moc) zasysania (8-0)

Produkt jest wyposazony w 2 dodatkowe predkosci (moce) zasysania
ustawiane czasowo:

9" przez 15 minut,

,10" przez 5 minut

po czym moc wraca do poziomu 8

Uwaga: obydwie predkosci sg wyswietlane na wyswietlaczu (13)
wybranej strefy grzewczej za pomoca symbolu P



smazenie- grillowanie

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzytkowanie (w oparciu o do$wiadczenie i nawyki kulinarne)
) ) szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkiego wrzenia w przypadku wody

Max moc P Szybide podgrzarie lub szybkiego podgrzania plynéw do gotowania

89 Smazenie — gotowanie Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktéw mrozonych, szybkie gotowac

78 Pieczenie — smazenie - gotowanie — | smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grilowanie (przez krétki czas, 5-10

grillowanie minut)

Wysoka 67 Pieczenie - gotowanie — powolne | smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i grillowanie (przez $rednio
moc gotowanie — smazenie- grillowanie dhugi czas, 10-20 minut), nagrzewanie akcesoriow

45 Gotowanie — powolne gotowanie — | duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowat (przez diugi czas), uzyskanie

kremowej konsystencii potrawy z makaronem

Sredniamoc | 34

Gotowanie - gotowanie na wolnym
ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie
kremowej konsystencii

wydhuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac plynéw (np. wody,
wina, hulionu, mieka), uzyskanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem

Gotowanie - gotowanie na wolnym

wydhuzony czas gotowania (objetoci mniejsze niz jeden litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby)

23 ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie N i X )
kremowe konsystencj uzywajac plynéw (np. woda, wino, bulion, mieko)
1-2 Stopienie rozmrazanie - uzymanie topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie malych produktow
temperatury- homogenizacja
Niska moc 1 Stopienie — rozmrazanie — utzymanie | utrzymywanie malych porcji $wiezo ugotowanych potraw w temperaturze Ilub
temperatury- homogenizacja utrzymywanie temperatury talerzy oraz uzyskiwanie kremowej konsystencii risotto
Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia (moziwa obecnosé
OFF 0 Powierzchnia oparcia pozostatosci ciepta w zwiazku z zakoriczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomoca H-

L0)

4, KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacii,
nalezy si¢ upewnié, ze strefy grzewcze sa wylaczone oraz
znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

4.1 Konserwacja plyty kuchennej

411 Czyszczenie

Piyte kuchenna nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne: Nie uzywac gabek $ciemych i druciakéw, mogg one uszkodzi¢

szklo. Nie uzywaé Zracych $rodkéw chemicznych takich jak spray do

piekamika lub odplamiaczy. Po kazdym uzyciu, poczeka¢ na
ostygniecie piyty i wyczyscic w celu usuniecia kamienia i plam. Uzywaé
migkkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub specjalnych produktéw
przeznaczonych do czyszczenia phyty (przestrzegal zalecen

Producenta). ]

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Wazne: W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie plynow z
gamkéw i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego, znajdujacego
sie w dolnej czesci produktu, w celu wyeliminowania wszelkich
pozostatosci, zapewniajac maksymalne bezpieczenstwo
higieniczne. Rys. 1a

W celu kompletnego i doktadnego wyczyszczenia mozna catkowicie
wymontowac dolny zbiomik. Rys. 1b

Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy myé recznie w cieptej wodzie z neutrainym detergentem i

dokfadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.

4.2 Konserwacja systemu wyciagowego

421 Czyszczenie
Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nawilzonej plynnymi
neutrainymi - Srodkami  czyszczacymi. DO CZYSZCZENIA NIE
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NALEZY UZYWAC NARZEDZI ANI PRZYRZADOW! Unika¢
stosowania ~produktow ~ zawierajacych  $rodki  Scieme.  NIE
STOSOWAC ALKOHOLU!

4.2.2 Filtr przeciwtluszczowy

Rys.2

Zatrzymuje czastki thuszczu pochodzace z gotowania.

Musi by¢ czyszczony co najmniej raz w miesiacu, za pomocg $rodka
CzyszCzacego nie zracego, recznie lub w zmywarce w niskiej
temperaturze i kr6tkim cyklu mycia.

Mycie w zmywarce metalowego fitra tuszczowego moze
spowodowac¢ jego nieznaczne odbarwienie, to jednak nie pogarsza
parametréw jego pracy.

4.2 3 Filtr przeciwzapachowy

(Tylko dla wersji filtrujacej) Rys. 3a-b-c

Zatrzymuje przykre zapachy pochodzace z gotowania.

Produkt jest wyposazony w zestaw fitréw przeciwzapachowych.
Nasycenie filirow przeciwzapachowych nastepuje po krotszym lub
diuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od rodzaju kuchni i terminéw
czyszczenia fitra przeciwtiuszczowego. Filtry przeciwzapachowe
moga by¢ regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wezesniej piekamiku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajno$¢ fitrowania przez 5
lat. Uwaga! Nie kias¢ filtrow na dnie piekamika, wiozy¢ je do
blachy i umie$ci¢ na srodkowym poziomie.



CS
1. NAVOD K POUZITI

1.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dulezité:

abyste zabrénili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichZ dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladeite teplé hrnce a panve na povrch ovladaciho
panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukei pracuji efektivné kvdli
dniim Casteéné vyrobenym z feromagnetického materialu!!
Pfi nékupu hrnctl a panvi ovéfte, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materilu. V
opacném pfipadé bude sniZena jak ucinnost pfenosu tepla,
tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu panve/hmce
nevhodnymi pro vareni.

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

+  dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmen3uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji ucinnost a zhor3uji postup a vysledek vafeni.

W — )
ANO!

Dilezité: nikdy neumistujte horké hrce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

1.1.1 Nadoby, které jste méli jiz pfed zakoupenim vyrobku
Pomoci jednoduchého magnetu mlzete zkontrolovat, zda je
materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. Oznaeni uvedena v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.
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1.1.2 Doporu¢ené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné
z6ny se nezapnou.

Pro zji§téni minimalniho priméru hrnce, ktery ma byt
pouzit, na kazdé jednotlivé zoné, nahlédnéte do ilustrované
¢asti tohoto navodu.

1.1.3 Pokyny pro vareni

Pro dosazeni optlmalnlch vysledku doporucu1eme
Pouzivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zény.

+ Pokud je to mozné, pfikryjte hrce poklici béhem vareni a
zejména u hrncl vysSich nez 22 cm.

+ Umistéte hrec do stfedu varné zény vyznacené na desce.

2. POUZITi ODSAVACE

Systém odsavani mize byt pouZit u verze s odsavanim s
vnéj§im odvodem nebo vnitfnim recirkulaénim filtrem.

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné instalace, a
to jak verze s filtrovanim, tak s odsévanim.

2.1 Verze s odsavanim

)

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji se

samostatné).

Pripojte spotfebi k trubkdm a odvodnim otvordm na sténé s

primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba).

Dalsi informace o trubkdch a jejich rozmérech najdete na

strance prisluSenstvi v instalacni pfirucce - Verze s odsévanim.

Pouziti trubek a vypoustécich otvord na sténé s men$im

primérem vyvola snizeni saciho vykonu a drasticky narlst

hluku.

V takovém pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni Ucinnosti sani:

I Doporucuje se maximalni délka trubek 7 linearnich metrd.

I Na celkem 7 linedrnich metrech se doporuCuje pouZit
maximalné dvé zakfiveni o velikosti 90°

I Vyvarujte se drastickym zménam v priifezu potrubi, vzdy
uprednostriujte prifez rovny @ 150 mm (nebo pravouhly
222 x 89 mm).

2.2 Verze s filtrovanim

Odsévany vzduch bude filtrovan pfes speciaini tukové filtry a
pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotebi¢ je dodavan se v&im potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v &elni strané podstavce skFirky.
Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. Dal$i informace
naleznete na strance pfisluSenstvi v instalatnim navodu -
Verze s filtrovanim.



3. PROVOZ
3.1 Ovladaci panel

RL RR
FL = FR
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FL RL FR RR
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Dotykova tlacitka (TOUCH)
ON/OFF vamé desky/systému odsavani
Indikator polohy varné zony
Vybér vamych zon a regulace vykonu
Aktivace funkce Temperature Manager (spravce teploty)
Tlacitka odsavace par
Volba odsavace par
ZvySeni/snizeni rychlosti (vykonu) sani
7. Aktivace automatickych funkci
Reset nasyceni filtrd
8. Aktivace funkce Timer (¢asovac)
Prodlouzeni/zkraceni doby Timer (Casovac)
9. Key Lock (zamek tlacitek)
9-10.Child Lock (détsky zamek)
10. Pauza/Recall

Sk~ wnE
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Displej/ LED

11. Zobrazeni vykonu

12. Zobrazeni rychlosti (vykonu) sani

13. Displej varné zény

14. Displej odsavace

15. Displej Timer (Casovac)

16. Indikator Temperature Manager (spréavce teploty)
17. Indikator servisu filtri

18. Indikator funkce automatického odsavani
19. Indikator aktivni funkce Timer (¢asovac)
20. Indikator aktivni funkce Egg Timer

21. Indikator aktivni funkce Bridge

22. Indikator fungovani se SNAP

23. Indikétor FLAP

3.2 Pouziti varné desky

3.2.1 Co je tieba védét, nez zaénete s pouzivanim

Tento navod popisuje hlavni funkce, pomoci QR kédu na

prvnich strankach ziskate pfistup k Uplnym pokynim na

internetu.

V8echny funkce této varné desky odpovidaji nejpfisnéj§im

bezpec€nostnim normam. Z tohoto divodu:

*  Nékteré funkce se nezapnou, nebo se automaticky
vypnou, v nepfitomnosti nadob nebo v pripadé, ze
jsou nadoby Spatné umistény nad horaky.

+ V ostatnich pfipadech se aktivované funkce automaticky
vypnou po nékolika sekundach, pokud vybrana funkce
vyzaduje dalsi nastaveni, které nebylo zadano.

Nepfiblizujte se k varmné z6né, dokud displej nezhasne.

3.2.2 Displej varné zony
Na displeji vztahujicim se k varym oblastem je uvedeno
nasledujici:

Zapnuta vama zéna I

Uroveri vykonu I q9.p
Residual  Heat  Indicator | A
(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce) ':’
Funkce Temperature Manager | o_¢
(spravce teploty) aktivni

Funkce Pauza "1

Child Lock (détsky zamek)

Funkce Automatic Heat UP
(automatické zahrati)

|

3.2.3 Vlastnosti desky

+ Safe Activation (bezpecné zapnuti): Spotiebi¢ se zapne
pouze v pfipadé, kdyZ jsou na varnych zénach pfitomny hrnce:
proces ohfevu se nespusti nebo se prerusi v pfipadé, kdyz
hrnce nebudou pfitomny nebo budou odstranény.




* Pot Detector (detektor hrnce): Spotfebi¢ automaticky
detekuje pfitomnost hmcl na vamné zoné.

+ Safety Shut Down (bezpeCnostni vypnuti): 7
bezpeénostnich divodi ma kazda varna zéna maximalni dobu
fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

* Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla): Pi
vypnuti jedné nebo vice vamnych zon, je pfitomnost zbytkového
tepla signalizovana zvla$tnim vizualnim signalem na displeji
odpovidajici zony pomoci symbolu “H.

3.2.4 Provoz
Poznamka: nejprve aktivujte pozadovanou zénu.

I
* Zapnuti: dotknéte se O ON/OFF varné desky/systému
odsavani. dotknéte se znovu pro vypnuti.

* Vybér varnych zén G B 0'j D : Dotknéte se

volici listy (3) odpovidajici pozadované varné zéné.

+ Uroveii vykonu

Dotknéte se volici listy (3) a posouvejte prsty smérem doprava
pro navys$eni urovné vykonu, smérem doleva pro shizeni.

K dispozici je 9 urovni vykonu + intenzivni Uroven vykonu
oznacena na displeji symbolem ” P (Power Booster).

Uroveri vykonu ” P ” (Power Booster) zlistane aktivni po dobu
5 minut a poté se vykon vrati na pfedchozi Groven.

* Bridge Zones (spoig)ni vice varnych zén): Varné zénx

D FL (“Master”? aaj
FR (“Master”) a RR (“Sekundami”) jsou diky funkci

Bridge schopné pracovat ve dvojicich kombinovanym
zplisobem a vytvorit tak jedinou zénu (celkem 2: 1 vpravo a 1
vlevo) se stejnou Urovni vykonu. Tato funkce umozfuje
rovnomérné vareni i v pekacich a panvich velkych rozméra.

Pro aktivaci funkce Bridge:

- zvolte soucasné dvé varné zony, které chcete pouzit

RL (“Sekundéarni’) a zény L O

- ukazatel U Bridge (21) “sekundarni” varné zény se rozsviti
- pomoci oblasti vybéru (3) varné zény “Master” bude mozné
nastavit provozni droven (vykon)

- pro vypnuti funkce Bridge stai zopakovat stejny postup jako
pfi jejim zapnuti

* Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZzfiuje nastavit
¢innost vyrobku omezenim jeho maximalni spotieby (KW).
Poznamka: nastaveni musi byt provedeno s vypnutou vamou
deskou ve chvili, kdy je vaméa deska pfipojovana k elektrické
siti, anebo pfi opakovaném pfipojeni k elektrické siti, b&hem

nasledujicich 2 minut, bez stisknuti tlacitka O
Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu‘)‘:

- dotknéte se a pfidrzte dotyk na tlacitkach a m , dokud
se neozve kratky zvukovy signdl
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Grovni vykonu
zvukovy signal

, dokud se neozve kratky

- displej Timer (15) zobrazi symboly “CF6” na znameni, ze je
mozné provést nastaveni
111

- nasledné stisknéte tlacitko m a na displeji Timer (15) se
zobrazi PHA (Phase power limit):

—  displej zony FL 0'j zobrazi  aktualni
nastaveni**
0=7,4 KW (vychozi nastaveni)
1=45KW
2=31KW
- pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu) se

%\

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tlacitka a
, ha 1 sekundu; za UCelem potvrzeni nastaveni bude vydan
zvukovy signal a funkce bude ukoncena.

3.3 Pouziti systému odsavani

posouvejte po oblastech vybéru FL -

* Zapnuti: Dotknéte se (D ON/OFF varné desky/systému
odsavani.

Dotknéte se znovu pro vypnuti.

o Zapnuti systému odsavani: Oteviete Flap (klapku)
dotknéte se volici listy (6) pro zapnuti systému odsavani.
Poznamka: Zéna odsavani je vybavena mechanickou rotujici
klapkou FLAP (klapku). Pro zapnuti systému odséavani je nutné
pfed zapnutim odsavace par oteviit FLAP (klapku). Odsava¢
par je vybaven senzorem, ktery pfi zapnutém odsavani, pokud
je FLAP (klapka) zcela zavfena, automaticky zastavi motor. V
odséavani je pokraCovano, az kdyz je FLAP.(klapka) znovu
oteviena.

* Rychlost (vykon) odsavani:

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (6):

doprava pro navy$eni rychlosti (vykonu) odsavani (0-8);

doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (8-0)

Viyrobek je vybaven 2 dopliikovymi &asovanymi sacimi
rychlostmi (vykony):

"9" na 15 minut,

"10" na 5 minut

poté se vykon vrati na Uroveri 8

Poznamka: obé rychlosti jsou oznaceny na displeji (13)
zvolené varné oblasti, se symbolem " P”.



3.4 Tabulky vykonu

Urovei vkonu Typ vaieni Pouziti (na zakladé zkusenosti a zvyk pfi vareni)
PR zvySeni teploty jidla v kratkém ase az k rychlému varu v pfipadé vody nebo
Max.vykon P Rychlé ohfivani rychlému ohfevu varnych tekutin
8-9 Smazeni - vafeni restovani, zahajeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd, rychlé vieni
7.8 Opékani — restovani - vafeni - | restovani, udrzeni vafeni ve vrouci vodé, vareni a grilovani (po kratkou dobu,
grilovani 5-10 minut)
Vysoky 67 Restovani - vafeni — duSeni — | restovani, udrzeni mirného vafeni ve vrouci vodé, vafeni a grilovani (po
vykon smazeni - grilovani stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut), pfedehfivani prisluenstvi
45 Vafeni - duSeni - smazeni - | duSeni, udrzeni citlivého vafeni ve vrouci vodé, vafeni (po dlouhou dobu),
grilovani zavérecné promichani téstovin
Stedné Lo . . € i - - i . .
soky 34 Varer'nv - plrlvvede:nll k varu - - delst vareni (wze, 'omacky: pecené, ryvby’) v pn'tomln(')sgl prujavnych tekutin
xkon zahusténi - zavérecné promichani (napf. voda, vino, vyvar, miéko), zavéreéné promichani téstovin
23 Vafeni - pfivedeni k varu - | dlouhodobé vafeni (objemy mensi nezZ litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v
zahusténi - zavére¢né promichani pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi - rozmrazovani -
1-2 udrzovani v teple - zavéreéné | rozpusténi masla, jemné rozpusténi cokolady, rozmrazovani malych vyrobkd
promichani
Nizky vykon Rozvpoqst’e ni-- T0ZMAzOVan! ~ g ovani teplych malych porci Cerstvé uvareného jidla nebo udrzovani
! udrzovani v fteple - zvéretné teplého servirovaciho nadobi a zavére¢né promichani rizota
promichani P P
OFF 0 Opémé plocha Vamna d?sk? jev plo.hotpvosFm ngbo vypnuté poloze (pfipadné zbytkové teplo
po ukon¢eni vareni je signalizovano H-L-O)

Pozor! Pied zahajenim jakéhokoliv ukonu €isténi ¢i udrzby
se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda nesviti
kontrolka signalizujici teplotu.

4.1 Udrzba varné desky

4.1.1 Cisteni

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vycistit.

Dulezité: Nepouzivejte abrazivni houbicky ani draténky, mohly

by sklo ponicit. Nepouzivejte drazdivé chemické Gistici

prostfedky, jako jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte varnou desku vychladnout a vygistéte

ji, abyste odstranili usazeniny a skvrny. PouZivejte mékky

hadfik, papirové utérky nebo specifické pfipravky pro Cisténi
desky (postupuijte podle pokynd vjrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE!!!

Dulezité: V pfipadé nahodného a hojného Uniku tekutin z hmcet
je mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve
spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky a
zajistila se maximalni hygienicka bezpecénost. Obr. 1a

Pro UpInéj$i a dikladnéjsi ¢isténi Ize spodni vanicku zcela
vyjmout. Obr. 1b

Cisténi kovové mfizky:

MFiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim Cisticim

prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidaénim jevim.
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4.2 Udrzba systému odsavani

4.2.1 Cisténi ) )

Pro Cisténi je tieba pouzit VYHRADNE latku navihcenou
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostfedky. NEPOUZIVEJTE
ZADNE NASTROJE NEBO POMUCKY NA CISTENI.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filtr

Obr. 2

Zadrzuje Castice tuku uvolfiujici se pfi vareni.

Tukovy filtr se musi 1 x do mésice vygistit .

Je mozné jej Cistit ruéné jemnym mycim prostfedkem nebo v
kuchyriské mycce pfi nejnizsi teploté a kratSim programu.

4.2.3 Pachovy filtr

(pouze u verze s filtrovanim) Obr. 3a-b-c

Tento filtr pohlcuje nepfijemné pachy vznikajici pii vareni.
Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtri. K nasyceni
pachovych filtri dochéazi po viceméné del$im pouzivani v
zavislosti na typu vareni a pravidelnosti ¢iténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehraté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajiStuje stalou filtraéni G¢innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistuite filtry na dno trouby, ale poloZte je na plech
a umistéte je do stfedni vysky.



SK
1. NAVOD NA POUZITIE

1.1 Nadoby pouzité na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrce a panvice na povrch ovladacieho
panelu varnej dosky.

Nie vSetky hmce vhodné na indukciu su Ucinné z toho
ddvodu, Ze ich dna su Eiastoéne zlozené z feromagnetického
materialu!! Pri nakupe hrncov alebo panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materidlu. V opaénom
pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj rovnomernost
tepla pri teplotich povrchu panvicelhmca, ktoré nie st
vhodné na varenie.

NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

\
\

NIE!

+  Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktnu plochu medzi induktorom a riadom,
pri€om znizuju jeho Uc¢innost a kazia zazitok z varenia.
-

[V, ——_ — )
\‘(:::_ }\: . ""J'\=L:__’_f
{ —3 &

ANO!

Délezité: nikdy nekladte teplé hmce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

1.1.1 Uz existujlce nadoby

Mbézete skontrolovat, ¢i materidl hmca je magneticky
pouZitim jednoduchého magnetu. Hmce nie st vhodné, ak nie
st magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajlicom odseku.
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1.1.2 Odporacané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajui spravne rozmery, varné zény
sa nezapnd.

Udaje o minimalnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit na
kazdej jednotlivej zéne najdete v ilustrovanej Casti tohto
navodu.

1.1.3 Pokyny k vareniu

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, odpori¢ame:

- pouzivat panvice a hrnce, ktoré majl priemer dna rovnaky
ako ma varna zéna.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hmcoch pocas
varenia a najmé v pripade hrncov s vySkou presahujucou 22
cm.

* hrniec umiestnite do stredu varnej zény oznacenej na
doske.

2. POUZITIE ODSAVACA

Odsévaci systém sa moze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im odCerpavanim alebo filtracnej verzii s vnutornym
obehom. Navstivte webové sidla www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde najdete kompletnd sadu slprav,
ktoré su k dispozicii, aby ste mohli vykonat rézne montaze
filtracnej aj odsavacej verzie.

2.1 Odséavacia verzia

)

Pary sa odCerpavaju smerom von pomocou série trubiek

(kupuju sa samostatne).

Vyrobok pripojte k trubkdm a vypustacim otvorom na stene s

priemerom ekvivalentnym  vystupu vzduchu (spojovacia

priruba). Viac informécii o trubkach a ich velkosti najdete na

stranke tykajucej sa prisluSenstva v navode na montaz -

odséavacia verzia. PouZitie trubiek avypustacich otvorov na

stene s menSim priemerom spdsobi zniZenie odsavacich

vykonov a zna¢né zvySenie hlu€nosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu ucinnost odsavania:

I Odpori¢a sa maximalna dizka linedrneho potrubia 7
metrov. )

I Odpori¢a sa na celkovej dizke linedmeho potrubia 7
metrov pouzit maximalne dve kolend 90°

I Vyhnite sa drastickym zmendm prierezu potrubia, vzdy
uprednostnite prierez ekvivalentny k @ 150 mm (alebo
obdiznikovy 222 x 89 mm).

2.2 Filtracna verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a z&pachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti. Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim
potrebnym pre Standardni montaz s vystupom vzduchu v
prednej Casti podstavca nabytku. Vyrobok je vybaveny sadou
zépachovych filtrov. Viac informécii najdete na stranke
tykajucej sa prisluSenstva v navode na montaz - Filtracna
verzia.



3. PREVADZKA
3.1 Ovladaci panel

RL RR

FL 7/ FR

QEGEEEC}DDD_11
—3

[
oreNn —— 23 14_B 9 a— 22

mrer—— 17
(4118 ) - — oo ]-12
—6

Dotykoveé tlacidla (TOUCH)
ON/OFF varnej dosky/odsavacieho systému
Indikétor polohy varnej zény
Viyber varnych zén a nastavenie vykonu
Aktivacia funkcie Temperature Manager
Tlacidla odsavaca
Volba odsavaca
Zvysenie/Znizenie rychlosti (vykonu) odsévania
7. Aktivacia automatickych funkcif

Reset saturacie filtrov
8. Aktivacia Casovaca

Predizenie/Skratenie doby Casovata
9. Key Lock (zablokovanie tlacidiel)
9+10.Child Lock (Detské zdmka)
10. Pauza/Recall

S~ wNE
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Displej/ LED

11. Zobrazenie vykonu

12. Zobrazenie rychlosti (vykonu) odsévania
13. Displej varna zéna

14. Displej odsavaca

15. Displej Timer (Casovaca)

16. Indikator Temperature Manager

17. Indikator asistencie filtrov

18. Indikator funkcie automatického odsavania
19. Indikator Timer aktivny

20. Indikator Egg Timer aktivny

21. Indikator Bridge aktivny

22. Indikator prevadzky so SNAP

23. Indikétor FLAP

3.2 Pouzitie varnej dosky

3.2.1 Co musite vediet pred pouzitim

V tomto ndvode su opisané zakladné funkcie, pouzite kod QR

nachadzajlci sa na prvych stranach, na vstup na internetové

stranky obsahujdce Uplné pokyny. )

Vdetky funkcie tejto varnej dosky spliaju najprisnejsie

bezpecnostné normy. Z tohto dévodu:

*  Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju v pripade nepritomnosti hrcov alebo, ked
sU tieto zle polozené ma ohni.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekofkych sekundach, ked si zvolend
funkcia vyZaduje dalSie nastavenie, ktoré sa nevykona.

Skor ako sa priblizite k varnej zone, pockajte, kym sa displej

vypne.

3.2.2 Displej varnej zény
na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

Varna zéna zapnuta o

Urovei vykonu {.89.p
Residual  Heat Indicator | H
(ukazovatel zostatkového

tepla)

Pot Detector (detektor hincov) | =

Funkcia Temperature Manager | ¢_¢
(sprava teploty) aktivna

——
-—

Funkcia Pauza

Child Lock

Funkcia Automatic Heat UP
(automaticky ohrev)

2alr

3.2.3 Vlastnosti dosky

+ Safe Activation (Bezpecna aktivacia): Vyrobok sa zapne
iba v pritomnosti hrncov na varnych zénach: proces ohrevu sa
nespusti alebo sa prerusi v pripade nepritomnosti alebo
odstranenia hrncov.



* Pot Detector (Detektor hrncov): Vyrobok automaticky zisti
pritomnost hmcov na vamych zénach.

+ Safety Shut Down (Bezpecnostné vypnutie): 7
bezpecnostnych dévodov mé kazda varnd zéna maximalnu
dobu prevadzky, ktora zvisi od nastavenej Grovne vykonu.

* Residual Heat Indicator (Ukazovatel' zostatkového tepla):
Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamych zon je pritomnost
zvySkového tepla signalizovand prisluSnym  znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajlicej zony pomocou symbolu

3.2.4 Prevadzka
Poznamka: aktivujte najprv pozadovanu zénu.

I
+ Zapnutie: dotknite sa O ON/OFF  varnej
dosky/odsavacieho systému. Znovu sa dotknite na vypnutie.

* Vyber varnych z6n G B 0'j D . Dotknite sa

Lity vyberu (3) zodpovedajucej pozadovanej vamnej zone.

* Uroven vykonu

Dotknite sa liSty vyberu (3) a prstami postvajte smerom
doprava pre zvySenie Urovne vykonu, smerom dolava pre
znizenie.

Disponibilnych urovni vykonu je 9 + jedna intenzivna Uroven
vykonu oznacena na displeji symbolom , P, (Power Booster).

Uroveri vykonu , P, (Power Booster) zostane aktivna 5 minit,
potom sa vykon vrati na predchadzajlcu uroven.

* Bridge Zoneso(premostené z6ny): Varné zény 0'j FL
O FR

(»Hlavnd“) a RL (,Vedlajsia“) a zony

(,Hlavna“) a RR (,Vedrajsia“) vdaka funkcii Bridge su
schopné pracovat v pare kombinovanym spdsobom, ¢&im
vytvaraju jedineénd zénu (2 celkom: 1 vpravo a 1 vlavo) s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umoZfiuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vacsich rozmerov.

Na aktivéciu funkcie Bridge:

- vyberte naraz obidve varné zény, ktoré chcete pouzivat

- indikator U Bridge (21) vamej zony ,VedFajsia“ sa rozsvieti
- prostrednictvom LiSty vyberu (3) varnej zony ,Hlavna“ bude
mozné nastavit Prevadzkovu uroven (Prevadzkovy vykon)

- na deaktivaciu funkcie Bridge staci rovnakym spdsobom
zopakovat proces aktivacie

* Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (Obmedzenie vykonu) umozriuje
nastavit prevadzku vyrobku tak, aby sa obmedzila jeho
maximalna spotreba (KW).

Poznamka: nastavenie sa musi vykonat z dosky vypnutej v
momente pripojenia varnej dosky k elektrickej sieti, alebo pri
opatovnom pripojeni samotnej elektrickej siete, do 2 mint, bez

stlacenia tlacidla O
Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie
vykonu):
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11}

- dotknite sa a podrzte tlacidla a m , az do vydania
kratkeho zvukového signalu.
- sUcasne prebehnite na

% , zlava doprava,

potom diho podrzte stlaené v oblastiach zodpovedajcich

listy vyberu FL a RL

poslednej Grovni vykonu
kratkeho zvukového signalu

, az do vydania

- displej Casovag (15) zobrazi symboly ,CF6*, o znamena, Ze
je mozné vykonat nastavenie

- nasledne stlacte tlagidlo m a na displeji Casovaca (15)
sa zobrazi PHA (Phase power limit):

—  displej zény FL 0'j zobrazi  aktuélne
nastavenie**
0=7,4 KW (predvolené nastavenie)
1=45KW
2=3,1KW

vyberu FL

{111
- pre ulozenie vykonaného vyberu stlacte tlacidla a m ,
na 1 sekundu; vydd sa zvukovy signal na potvrdenie
vykonaného nastavenia a opustite funkciu.

3.3 Poutzitie odsavacieho systému

* Zapnutie: Dotknite sa d) ON/OFF  varnej
dosky/odsavacieho systému.

Znovu jemne stladte na vypnutie.

* Zapnutie odsavacieho systému: Otvorte Flap, dotknitesa
Listy vyberu (6) pre aktivaciu odsavacieho systému.
Pozndmka: Odséavacia zoéna je vybavena mechanickou
rotaénou klapkou FLAP. Je potrebné otvorit FLAP eSte pred
pristupom do odsavaca pre aktivaciu odsavacieho systému.
Odséava¢ je vybaveny snimacom, ktory, pri aktivovanom
odsévani, v pripade, ak sa FLAP Uplne zatvori, automaticky
zastavi motor. Odsavanie sa obnovi len, ked' sa znovu otvori
FLAP.

* Rychlost’ (vykon) odsavania:

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (6):

smerom doprava pre zvySenie rychlosti (vykonu) odsavania (0-
8);

smerom dolava pre zniZzenie rychlosti (vykonu) odsévania (8-0)
Vyrobok je vybaveny 2 pridavnymi ¢asovanymi rychlostami
(vykonmi) odsévania:

,9“na 15 mindt,

,10“na 5 minat

potom sa vykon vrati na Urovefi 8

Poznamka: obe rychlosti si oznaCené na displeji (13) vybratej
varmej zény, symbolom , P,



3.4 Vykonové tabulky

Uroveii vykonu | Typ varenia Pouzitie (na zaklade skisenosti a zvykov varenia)
M,E:IX p Rychlo zohriat V kratkom Case zvyste lteplotu J,edla az do rychleho varu v pripade
vykon vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny
8-9 Vyprazat - vriet opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rychlo zovriet
7-8 Opiect — osmazit - vriet - osmazit, udrzat silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10 min(i)
grilovat
Vysoky 6.7 Opiect - varit — dusit — | osmazit, udrzat miemny var, varit a grilovat (stredné trvanie, 10-20
vykon osmazit - grilovat minat), predhriat prisluSenstvo
45 Varf N dusit - osmazit - dusit, udrzat miemy var, varit (dlho), miesit cesto
grilovat
Stredny Varit — zacat vriet — zahustit - pre_d Izenel varenia ’(ryza, omaCky, pecenc  maso, ryba)l .
. 3-4 o sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), miest
vykon miesit
cesto
Varit — zacat vriet — zahustit - pr?dlzene varenia (objem)f men5|e.alfo liter: ryza, omaclfy, petene
2-3 miesit maso, ryba) v sprievodnych tekutinch (napr. voda, vino, vyvar,
mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat | rozpustit maslo, jemne roztopit Cokoladu, rozmrazit produkty
teplé - mieSat malych rozmerov
Nizky 1 Roztopit — rozmrazit — udrzat | udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo udrzat
vykon teplé - mieSat teplotu servirovacich tanierov a miesat rizoto
OFF 0 Opomé plocha Varga ds)ska v polohe stand-by' alepo vypnuta/(mozna pritomnost
zvySkového tepla z konca varenia, signalizované s H-L-O)
4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym cistenim alebo udrzbou sa uistite, ze
varné zény su vypnuté a indikator tepla zmizol.

4.1 Udrzba varnej dosky

4.1.1 Cistenie

Vama doska sa Cisti po kazdom pouziti.

Délezité: Nepouzivajte abrazivne hubky ani drotenky, mohli by

poSkodit sklo. Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace

prostriedky, ako sU spreje pre rlry alebo odstraiovace Skvin.

Po kazdom pouziti nechajte dosku vychladnit a odstrante

usadeniny a Skvmy. PouZivajte jemnu handricku, papierové

uteraky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie vamej dosky

(postupuite podfa pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité: V pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z
hrncov je mozny zasah pomocou vypustacieho ventilu,
nachadzajliceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste
mohli odstranit vSetky zvysky, ¢im sa zaru¢i maximalna
hygienicka bezpeénost. Obr. 1a

Na tplné a hibkové gistenie sa moze spodna vaiia Uplne
odobrat. Obr. 1b

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne horicou vodou a neutralnym

Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili

oxidaciam.
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4.2 Udrzba odsavacieho systému

4.2.1 Cistenie

Pri Gisteni je treba pouzit VYLUCNE latku navihéenu
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NEPOUZIVAJTE ZIADNE NASTROJE ALEBO POMOCKY
NA CISTENIE. NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filter

Obr. 2

Udrzuje ¢astice tukov pochadzajucich z varenia.

Musi byt Cisteny jedenkrat za mesiac s nedrazdivymi Cistiacimi
prostriedkami, ruéne alebo v umyvacke riadu s nizkou teplotou
a s kratkym umyvacim cyklom.

Umyvanim v umyvacke riadu, protitukovy kovovy filter moze
vybledndt, ale jeho filtratné vlastnosti sa tym vébec nezmenia.

4.2.3 Z&pachovy filter

(iba pre filtraénu verziu) Obr. 3a-b-c

Udrzuje neprijemné zapachy pochadzajtice z varenia.
Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouZzivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa mézu tepelne regenerovat kazdé 2-3
mesiace v rre predhriatej na 200 °C na 45 minGt. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtracnd G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale polozZte ich na plech
a tento ulozte do strednej vysky.
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1. HASZNALATI UTASITASOK
1.1 F6z6edények

Kizarélag olian fézéedényeket hasznaljon, amelyeken
szerepel a '“!"“ jelolés.

Fontos:

A f6z6lap maradandé karosodasanak elkeriilése érdekében ne

hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes alju f6zéedényt;

+ zomancozott alji fém f6z6edényt;

+ durva alju fézéedényeket, mert megkarcolia a f6z6lap
fellletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezérlépanelére.
Nem minden indukciés edény mikodik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyaghdl késziilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagh6l késziilién.
Ellenkezd esetben csokken a héatadas hatékonysaga és
egyenletessége, igy a  serpenyb/fazék  feliiletének
hémérséklete nem lesz alkalmas f6zésre.

NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+ Nem sik vagy durva felilet(i alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési felilete,
ezéltal a hatékonysag és a fozési élmény is.

‘(}\: u-_:j‘\=f-.——’"

&

IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a féz6lap
vezérlbpanelére.

1.1.1 Mar létez6 edények

Fézéedényének vastartaimat magnessel ellendrizheti. Ha a
f6z6edény nem magnesezheté, akkor nem alkalmas az Uj
foz6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben az
esetben is érvényesek.
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1.1.2 Az edények aljanak javasolt atméréje

FONTOS: ha a fézéedény atméréje nem megfelels, a
f6z6zéna nem kapcsol be.

Az egyes z6ndkban haszndlandé edény minimalis
atmérdjének megtekintéséhez lasd a kézikdnyv illusztralt
részét.

1.1.3 Utmutatasok a fézéssel kapcsolatban

A jobb eredmények érdekében javasolt:

+ A féz8zona atmérdjével azonos atmérdjii serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a fézés
telies ideje alatt, kiléndsen a 22 cm atmérét meghaladd
edények esetében.

+ A f6z8lapon kijeldlt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

2. AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivérendszert beszivé vagy kils6 Uritd illetve szlirs
belsd keringtet6 verziéban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a www.shop.elica.com
webhelyeket a rendelkezésre allo készletek teljes skalajanak
ellendrzéséhez, hogy elvégezhesse a kiilonféle telepitéseket,
sziiré és szivo valtozatok esetén is.

2.1 Szivo valtozat

)

A g6zok egy sor csovezetéken keresztiil a szabadba tavoznak

(nem a felszereltség része).

Csatlakoztassa a téml6s terméket a falra megfelel6 atmérdji

levegdkimenettel (csatlakozd karima).

A cstvekkel és azok méretével kapcsolatos tovabbi

informciokért tekintse meg a tartozékok oldalat a szivo

valtozat telepitési itmutatéjaban.

Kisebb atmérdji tomlck és fali kiereszté lyukak csokkentik az

elszivoteljesitményt és drasztikusan novelik a zajszintet.

Erre vonatkoz6 minden felel6sség kizart.

A maximélis szivasi hatékonysag eléréséhez:

I Legfeliebb 7 linearis méter hosszu cs6vezeték ajanlott.

I A 7 linedris méter hosszi csévezetéken legfeliebb két
90°-0s kanyar ajanlott

I Kerlilie a drasztikus valtasokat a csatorna szakaszaban,
mindig a @ 150 mm-rel (vagy a téglalap alaki 222 x 89
mm-rel) egyenértékl szekciot részesitse eldnyben.

2.2 Szlird valtozat

A beszivott levegdt megfelel zsirszlrékkel és szagszlrokkel
sziiri, miel6tt ismét a szobaba engedi. A terméket a
szabvanyos telepitéshez szilkséges minden felszereléssel
egyitt szallitiuk, levegbkimenettel a butor allvanyzatanak
frontalis részén. A termék szagsziirékkel van felszerelve.
Tovébbi informaciokért lasd a sziir6 verzié telepitési
kézikonyvének tartozékok oldalat.



3. MUKODES

3.1 Vezérl6panel
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Ermtogombok (TOUCH)
Fézélap/elszivé rendszer BE/KI
Fézézbna helyzetjelz6je
Fézézbna kivalasztasa és teljesitmény beallitasa
Temperature Manager aktivalasa
Az elszivo gombjai
Elsziv kivalasztasa
Elszivasi sebesség (teliesitmény) ndvelés/csokkentés
7. Automatikus funkciok aktivalas
Sz(ir6k telitettségének visszaallitasa
8. Timer bekapcsolas
Timer id6 ndvelés/csokkentés
9. Key Lock (Biztonsagi zarolas)
9+10.Child Lock (Gyerekzar)
10. Szunet/ Recall

S~ wh PR
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Kijelz6 / LED

11. Teljesitmény megjelenitése

12. Elszivési sebesség (teljesitmény) megjelenitése
13. F6z6zbna kijelzoje

14. Elszivo kijelzd

15. Timer Kijelzé

16. Temperature Manager (Homérséklet kezeld) kijelz6
17. Sziir§ asszisztencia kijelz6

18. Automatikus elszivasi funkcio kijelzd

19. Timer aktiv kijelzd

20. Egg Timer (Tojas id6zitd) aktiv kijelzd

21. Bridge aktiv kijelzd

22. Mukodés SNAP-pel kijelz6

23. FLAP kijelzd

3.2 A f6z6lap hasznalata

3.2.1 Tudnivalok a kezdés el6tt

Ebben a kézikdnyvben megtaldlhatok a fébb funkciok,

hasznélja az elsé oldalakon 1évé QR-kddot az Interneten 1évé

teljes haszndlati utasitds megtekintéséhez.

A féz6lap minden funkcitja megfelel a legszigordbb biztonsagi

eldirasoknak. Emiatt:

*  Néhany funkcié nem aktivalodik vagy automatikusan
kikapcsol, ha nincs a f6zélapon edény vagy azokat
nem megfeleléen helyezték a f6z6zonara.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par méasodpercen beliil nem
torténik meg a szikséges tovabbi bedllitas megadasa.

Varja meg, mig a display (kijelzd) elalszik, mielétt a

f6z6z6nahoz kozeledne.

3.2.2 F6z6z6na kijelzéje
A f6z6zénaknak megfelel6 kijelzén az alabbiak jelennek meg:

F6z6zona bekapcsolva 0

8.p

Teljesitményszint

Residual ~ Heat Indicator | H
(Fennmaradé hé kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd)

c

Hémérsékletkezeld funkcio | ¢¢
aktiv

Sziinet funkcié

———
-—

Child Lock

L
Automatic Heat UP (Automata | /=

Melegit6) funkcid

3.2.3 A f6zblap jellemzéi

» Biztonsaqos bekapcsolas: A termék csak akkor
kapcsol be, ha a f6z6zoénaban edény van: a
felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitasa




esetén.

e Edény felismeré: A termék automatikusan
érzékeli az edényeket a f6z6z6naban.

* Biztonsagi kikapcsolas: Biztonsagi okokbol
minden egyes f6z6zénanak van maximalis mikdodési
ideje, amely a beallitott teljesitményszinttdl fligg.

* Fennmaradé Hé6 Kijelzé: Egy vagy tobb f6z6zéna
kikapcsolasakor a fennmaradé hé jelenlétét
megfeleld lathatd jelzés jelzi a hozzatartozé zéna
kijelzén, a A szimbolummal.

3.2.4 Miikodés
Megjegyzés: el6szér a kivant zonat aktivalja.

I
* Bekapcsolas: érintse meg a O fézélaplelszivé rendszer
BE/KI gombjat. Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

+ Féz6z6na kivalasztasa G B 0'j S: Erintse

meg a kivant f6z6zénahoz tartoz¢ kivalasztdsavot (3).

* Teljesitményszint

Erintse meg a kivalasztosavot (3) és futtassa végig ujjait jobbra
a teljesitményszint noveléséhez, balra annak csokkentéséhez.
Az elérhetd teljesitményszintek szdma 9 + egy intenziv
teljesitményszint, amelyet a kijelzén a " P " szimb6lum jeldl
(Power Booster).

A" P " (Power Booster) teljesitményszint 5 percig marad
aktiv, azutan a teljesitmény visszatér az el6z0 szintre.

o]
* Bridge Zones (Hid zénéak): Azo'j FL (,Master”) éslj

RL (gvlésodlagos”) f6z6z0nak és azl— O FR (,Master”) és

RR (,Masodlagos”) z6ndk a Bridge funkcionak
kdszonhetben képesek kombinalt modban egytitt mlikédni, egy
egységes zonat kialakitva (6sszesen 2: 1 jobbra és 1 balra),
ugyanolyan teljesitményszinttel. Ezzel a funkciéval egyenletes
f6zést érhet el nagy méreti talak és edények hasznalatakor.

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:
- e?_%idejﬁleg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6z6nat

- alll ,Masodlagos” f6z6z6na Bridge (21) kijelzdje vilagit

- a ,Master” f6zézona Kivalasztasi teriiletén (3) be lehet
allitani a miikddési (Teljesitmény) szintet

- a Bridge Funkcié kiiktatasdhoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

* Power Limitation

A Power Limitation funkciéval beallithatja a termék mlikodését,
az elnyelést maximalisra (kW) csokkentve.

Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt f6zélappal kell elvégezni a
foz6lapnak az elektromos aramhoz valé csatlakozasakor, vagy
az aram visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2 percen beliil, a

I
O gomb megnyomasa nélkiil.
Power Limitation bedllitdsahoz: s

- érintse meg és tartsa megérintve a a m gombokat, amig

révid hangjelzés nem hallhato.
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- gorgessen egyidejlileg az FL és RL
valasztésavon balrél jobbra,

majd  hosszi ideig tartsa lenyomva az utolso

O,

- A Timer kijelz6 (15) megjeleniti a ,CF6” szimbélumokat,
jelezve, hogy a bedllitas elelfgezheté

teljesitményszintnek megfelel6 tertileten
amig révid hangjelzés nem hallhat6

- ezutan nyomja meg a gombot és a Timer kijelz6 (15)
megjeleniti a PHA-t (Fazis teljesitményhatar):

— az FL zéna kijelz6je O'j a jelenlegi bedllitast

mutatja**

0=7,4 KW (alapértelmezett bedllitas)

1=45KW

2=31KW
- a Teljesitményhatar beéllitisdnak  mddositdsahoz
csisztassa  az  ujiat az FL kivalasztasi
teriileteken

111

- a kivalasztdss mentéséhez nyomja meg a a
gombokat 1 mésodpercig; egy hangjelzés megerésiti az
elvégzett bedllitast és kiléphet a funkciéhol.

3.3 Az elsziv6 rendszer hasznalata

+ Bekapcsolas: Erintse meg a (D f6zblaplelszivo rendszer
BE/KI gombjat.

Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

* Az elszivo rendszer bekapcsolasa: Nyissa ki a Flap-et,
érintse meg a Kivalasztd savot (6) az elszivd rendszer
aktivalasahoz.

Megjegyzés: A szivoteriilet mechanikusan forgé FLAP-el van
felszerelve. A paraelszivd bekapcsoldsa eldtt ki kell nyitni a
FLAP-et az elszivd rendszer aktivalasahoz. A péraelszivo
érzékeldvel van felszerelve, amely bekapcsolt elszivas esetén,
ha a FLAP teliesen le van zarva, automatikusan ledllitia a
motort. Az elszivas csak akkor indul Gjra, amikor a FLAP ismét
kinyilik.

* Elszivo sebesség (teljesitmény):

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztosav (6)
mentén:

jobbra az elszivasi sebesség (teljesitmény) ndveléséhez (0-8);
balra az elszivasi sebesség (teljesitmény) csokkentéséhez (8-
0)

A termék 2 tovabbi iddzitett szivasi sebességgel (teljesitmény)
van felszerelve:

,9" 15 percig,

,10” 5 percig

ezutan a teljesitmény visszatér a 8. szintre

Megjegyzés: mindkét sebességet a kivalasztott f6zési zona
kijelz6jén (13) jelzi a " szimbdlum.



3.4 Teljesitmény tablazatok

Teljesitmény szint Fézés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
Maximalis p Gvors melegités gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz gyorsan
teljesitmény Y 9 felforr, vagy a fézéfolyadékok gyorsan felmelegszenek
89 Siités - forralds p!r|t,as,hoz, fozés meg!(ezdesehez, fagyasztott termékek olajban
stitéséhez, gyors forralashoz
7.8 Piritas - sutés - forralas olajpan megfuttatdshoz, forralas fenntartasahoz, f6zéshez és
grillezés grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy PP olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartdsahoz, f6zéshez és
teljesitmény | 6-7 P'|lr|gas .fOZ?S parolas grilezéshez (kozepesen hossz( ideig, 10-20 percig), tartozékok
sttés - grillezés « PO
elémelegitésére
45 Foézés - pérolas - siités parolashoz, forralas fenntartdsahoz kis langon, f6zéshez (hosszu
grillezés ideig), tészta keveréséhez
Kozepes Fézés - lassil tizon f6z6s hosszabb ideig tartd fézéshez (rizs, szoszok, siiltek, hal)
AU 34 . ) f6z6folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, hisleves, tej), tészta
teljesitmény habaras - keverés keveréséhez
2.3 Fozés - lassu tiizon f6zés hosszabb ideig tartd f6zéshez (egy liternél kevesebb rizs, szoszok,
habaras - keverés sliltek, hal) f6zéfolyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, hisleves, tej)
12 Olvasztas - felengedés vaj olvasztasdhoz, csokoladé lassi felolvasztdsahoz, kis
melegen tartas - keverés mennyiségli termékek kiolvasztasahoz
Alacsony Olvasztas - felengedés az éppen elkésziilt, kis mennyiségil étel melegen tartdsahoz vagy
teljesitmény melegen tartas - keverés adagok megfelelé héfokon tartasahoz és rizotto keveréséhez
- Fozblap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés végén a
OFF 0 | Lerakofelilet maradékhs esetén lehetséges, H-L-O betikkel jlcive)
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4. KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet
elétt gy6zodjon meg rola, hogy a f6zé6zonak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

4.1 A féz6lap karbantartasa

4.1.1 Tisztitds

A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitani kell.

Fontos: Ne hasznaljon strolészivacsot vagy acélgyapot strolét,
mert ezek tonkretehetik az tiveget. Ne hasznaljon olyan irritalo
vegyszereket, mint a sttétisztitd spray vagy folttisztitok. Minden
hasznlat utan hagyja lehiini a féz6lapot, és tisztitsa meg a
raszaradt rétegek és a foltok eltavolitasa érdekében. A f6zélap
tisztitasahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy hasonlo
termékeket hasznaljon (tartsa be a gyarto utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos: Ha az edényekbdl véletlentil bdséges folyadék omlik ki,
a termék alsé részén talalhatd leereszt szelepen keresztiil be
tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat. 1a. abra

A tokéletesebb és alaposabb tisztitas érdekében teljesen
eltavolithatd az alsé kad. 1b. dbra

A fém récs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szarazra kell torolni az oxidalddas
elkerilése érdekében.

4.2 Az elszivo rendszer karbantartasa

4.2.1 Tisztitas
A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyékony mososzerrel
atitatott nedves ruhat hasznalion. A TISZTITASHOZ NINCS
SZUKSEG SEMMMILYEN ESZKOZRE. Keriilie a strolészert
tartalmaz6 mososzerek hasznalatait. NE HASZNALJON
ALKOHOLT!

4.2.2 Zsirsziiré

abra 2Visszatartja a f6zéshél eredd zsirrészecskéket.
Havonta egyszer nem agressziv tisztitoszerrel, kézzel vagy
mosogatogépben, alacsony héfokon és révid ciklussal el kell
mosogatni.

Mosogatogépben torténé mosogatas a zsirsz(rd elszinez6dését
okozhatja, de ez nem valtoztat hatékonysagan.

4.2.3 Szagsziiré

(Csak sziiré verzidban) abra 3a-b-c

Magaban tartja a f6zésb6l szarmazo kellemetlen szagokat.
A termék szagszlrékkel van felszerelve. A szagsz(irék
telitettsége a f6zés modjatol és a zsirszlrd tisztitasanak
gyakorisagatol fliggéen, hosszabb hasznalat utan kovetkezik
be. A szagsz(irdk héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett
stitében 200 °C-on 45 percig. A megfeleld regeneracid biztositja
az allandd szlirési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sziir6ket a sutd aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze koztes magassagba.
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BG
1. UHCTPYKLIUX 3A YITOTPEBA

1.1 CbpoBe 3a rotBeHe
M3nona3Baiite camo ChAOBe 3a FOTBEHe, KOMTO Ca OTOeNA3aHn

ChC CMMBONA

BaxHo:

3a fia n3berHeTe NepMaHEHTH LLIETV BbPXY NMOBLPXHOCTTA Ha MrioTa,

He W3rionagaiiTe HuKora:

*  ChOBE, YMETO ABHO HE € WAearHo IMaKo;

* METarHu ChjOBe C NakipaHo JbHO;

+ ChOoBe C rparaea OCHOBA, 3a [a w3berHeTe APackOTMHM Mo
MOBBPXHOCTTA Ha NroTa;

* HUKOra He MOCTaBSATe TEHMKEPUTE M TUraHWUTE [OKATO ca OLle

TONMM BbPXY NOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOITHYS MaHen Ha nrioTa.
He BCcvukm ChoBe, NOAXOAALLM 33 VHAOYKUMS paboTsT edmkacHo,
riopaav TOoBa, Ye [ibHaTa UM Ca YaCTV4HO 3paboTeHV OT XeNsi3HO-
MarHvTeH maTepuan!! BbB (hasa Ha 3akyryBaHe Ha TEHIKEPU v
TUraHu, MpoBEpeTE Aanu:

+  [IbHOTO € M3LSAMO OT XKENsI3HO-MarHuTEH MaTtepuan. B npoTveeH
Cryvail Ce HamansBaT KakTo echeKTUBHOCTTA Ha TOMIMHHO
npegasaHe, Taka M HETHOTO PaBHOMEPHO pasnpedensHe, C
TeMnepatypu Ha  MOBBPXHOCTTA TeHmKepaTa/mraHa,
HEMNOMIXOLSILLY 3a FOTBEHETO.

Ha

+ [IbHOTO f1a He ChabpXa anyMUHIIA: ChIbT HE Ce HarpsiBa 1 ChLIO
Taka MOXe [1a He 6b/ie pasrosHaT OT MHIYKTOpHTE.

*  Hennocku fbHa M ¢ rparasa NoBLPXHOCT.
VI3BaxmaT KOHTaKTHA MOBBPXHOCT MEXLY MHOYKTOP 1 ChOBe 3a
XpaHeHe, HamansiBak  eheKTMBHOCTTa W BrOLUABaiik1
pesyrnTata Ha roTBeHe.

BaxHo: HuKora He nocTaBsiTe TEHKepUTE U TUraHUTE AOKaTO Ca
OLLIE TOMNM BBPXY NOBLPXHOCTTa Ha KOHTPONHUA NaHen Ha nrnoTa.
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1.1.1 CbooBe 3a roTBeHe, C KOMTO BeYe pa3nonarare

MoxeTe fia npoBepuTE Aan MaTepualTbT OT KOITO ca U3paboTeHn
Cb[I0BETE ChbPXa XEMs30 C NOMOLLTA Ha Hail-0BMKHOBEH MarHuT.
CbpoBeTe 3a roTBeHe, KOUTO He Ca MOAXOASLL, HEe MpuBnvyaT
MariuTa. VB TO31 Criyyail BakaT MHCTPYKLMWTE OT MPEmXOpHNS
naparpad.

1.1.2 [inameTpm Ha AbHATa Ha CbOBETE 3a FOTBEHE

BAXHO: ako cbpoBeTe 3a roTBeHe He ca C MOAXOASAWM
pasmepH, 30HUTe Ha FOTBEHe HAMA Aa ce BKITIoYaT.

3a [a OTKprETE MUHMMANHUA AUaMeTbPa Ha ChAa, KOWTO fa ce
M3MON3Ba BLB BCska OTAENHA 30Ha, pasrmiefaiiTe WIKCTpaLumTe,
MOMECTEHMN B HACTOALLIOTO PBbKOBOACTBO.

1.1.3 MHeTpyKumu 3a rotBeHe

3a fia nocTurHeTe Bb3MOXHO Hail-0obbp pesynTart, Bu cbeeTBame:

. D,a W3NOr3Barte TUraHu U TeHIKEPK C AUaMeTbp Ha bHOTO, PaBEH Ha TO3N
Ha 30HaTa 3a roteeHe.

+ AKo e Bb3VMOXHO, MO BpeMe Ha [OTBEHe, OCTaBeTe Kanaka Bbpxy
TEHPKEpUTE W NO-CELIMAIHO TEHMKEPUTE C BUCOYMHA Ha 22 cm.

+ [la nocraBsiTe TeHmKepaTa B LEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTBeHe, OToensiaHa
BbpXy NrioTa.

2. YNOTPEBA HA ACMUPATOPA

CwcTemarta 3a acimpaLms Moxe fa 6bae 13nonasaHa BbB Bepcus C
acnMpauust ¢ BbHLUHA eBaKyauust Ui curnpupaHe ¢ BbTpeLUHa
LMpKyTaLmst.

KoHcymmupaiite  ye6  ctpanuumte  www.shopelicacom 1
www.shop.elica.com 3a a npoBepuTe MbrHaTa rama Ha HammuHmn
KOMMMIEKTW, 38 f[la MOXETE [a W3BBbPLUMTE pasnyHUTe BALOBE
VIHCTaNMpaHe, KaKTo Mpy BepcvsiTa ¢ urTpupaHe, Taka 1 npy Tasu ¢
acnpaLys.

2.1 Bepcus ¢ acnupauus

[MapuTe ce eBakyvpaT HaBLH NOCPEACTBOM eaHa rpyna Tpbbu (a ce
3aKynsiT OTAErHO).

CabpxeTe NpofykTa ¢ TP 11 0TBOPM 33 pasToBapBaHe Ha CTeHara
C [MameTbp, paBHsBall ce Ha Tpbbata 3a M3xoda Ha Bb3Oyx
(priaHeL, 3a cBLP3BaHE).

3a no-nogpobHa WHdopMaLms 33 TPBOUTE U TEXHUTE pasMepu,
BVDKTE CTPaHMLATa, MOCBETEHa Ha aKCECoapyTe Ha PbKOBOLCTBOTO C
VHCTPYKLWM - Bepeust ¢ acnupaLst.

V3non3gareTo Ha TpPBOM 1 OTBOPM 3a PasToBapBaHETO 3a CTeHa C

no-MambK  AvameTsp BOAM OO0 €e4HO  HamandBaHe  Ha
NPOM3BOAMTENHOCTTa Ha acnupauuata W edHo  ApacTU4HO
YyBenu4yaeaHe Ha Luyma.

CriefoBaTenHo ce OTXBLPA BCAKaKBa OTTOBOPHOCT OTHOCHO TOBA.

3a Aa ce nocTUrHe MakcuMarHa ecqukacHoCT Ha acrmpaLs:

| npenopbyBa Ce eAHa MakCcMarHa TPaeKTopus Ha TpbbuTe ot 7
TinHennm meTpa.

I Tlpenopbyga ce 3a obLLaTa SbimkuHa OT 7 NUHEHW MeTpa Aa
Ce v3norn3BaT MakcyMarnHo Age koneHa Ha 90°

| sbsrsaitte OpacTV4HM MPOMEHN HAa CEYEHVETO Ha KaHana,
[faBaviky BUHaM Npeay MCcTBO Ha CEYEHNETO, PaBHSBALLIO CE Ha
@150 mm (um NpaBobbITHA € paavepy 222 x 89 mm).



2.2 dunTpupalla Bepeus

3acmykaHuAT Bb3aayx Lue 6bae MnTprpaH NocpPELCTBOM CrieLvianHi
COUITTPU 38 Ma3HMHY 1 PUNTPK CpeLLy MupuaMi, npean Aa Obae
MpeHacoyeH B crasiTa. MpodyKTbT ce J0CTaBs C BCUMKO HEOBXOaMMO
32 CTaHOAPTHO (hyHKLWIOHMPaHE C 13XOA Ha Bb3dyX B NpeaHaTa Yact
Ha Liokbra Ha Lukadpa. MpoaykTsT e cHabaeH ¢ KOMMNEKT chnpy 3a
Mrpramn. 3a mo-noapobHa MHGopMaLmMa 3a, BUXKTE CTpaHuLaTa,
MocBETEHA HA aKCecoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO C WHCTPYKUMM -
OunpupalLia Bepcus.

3. DYHKLUMOHU

3.1 KoHtponeH naHen
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CeH3opHu 6yToHu (TOUCH)
1. ON/OFF ON/OFF nriot 3a roTeHe/ c1cTema 3a acnvpauus
2. VHoukaTop 3a no3uuys 30Ha roTBeHe
3. W/3bop Ha 30HM Ha roTBeHe 11 perynvpaHe Ha MOLLHOCT
4. AxweupaHe Ha Temperature Manager (TemnepaTypeH
MeHumKbp)
5. ByTonm acnvpatop
6. W3bop Ha acnmpaTop
YBenuyaBaHe/HamanssaHe Ha CKOpOCTTa (MOLLHOCTTa) Ha
acnmpaums
7. AKTvBYMpaHe Ha aBTOMATVYHM (hyHKLM
Pecer 3anyLusaHe Ha (urpu
8. Axtveupare Ha Timer
YBenuyasaHe/HamanssaHe Ha BpemeTo Ha Timer
9. KeyLock
9+10.Child Lock
10. Maysa/Recall

DOvcnneit/ LED

11. Busyarnmsauust Ha MOLLHOCT

12.  BuayarmanpaHe Ha CKOpOCTTa (MOLLHOCTTa) Ha acmpaLust
13. [crinei 3oHaTa Ha roTBeHe

[vcnnein acnupatop

[vennei Timer

WHankatop Temperature Manager (TemnepatypeH Mernmxbp)
VHovkaTop 3a mnca Ha urTpu

VHaukaTop Ha (hyHKLMS Ha aBTOMAT4Ha acnvpaLys
WHaukaTop Timer aktvseH

WHaukatop Egg Timer (Tanvep Sila) aktviseH

. ViHpvkaTop Bridge aktveen

. WHankaTop 3a dyHKUyoHMpaHe cbe SNAP

. WHaukatop FLAP

3.2 Ynotpeba Ha nnota 3a rotBeHe

3.2.1 KakBo e Heob6Xx0aMMO Aa 3HaeTe Npeay Aa 3anoyHeTe Aa

u3non3sare nnota

B TOBa PBKOBOACTBO CE OMMCBAT OCHOBHMTE CDYHKLIWK, 13NON3BaiiTe

QR Ko, TOMECTEH Ha ITbpBITE CTPaHNLM 33 AOCTBN 0 VHTepHET 3a

MBIHY MHCTPYKLAN.

Bewdkn doyHKLYM Ha roTBApCKWS MIOT Ca MPOEKTVpaHu kato ce

Criasgar Hal-CTporute  HopMi 3a OesoniacHocT. [lopapm Tasn

npU4mHa:

¢ Hsakou chyHKUMM He ce aKTMBMpAT UNKM Cce [eaKTUBUpaT
aBTOMaTU4HO NPV JIUMNCa Ha CbI0BE 3a FOTBEHE UKW KOraTo
CbAjOBETE Ca HEMPaBUIHO MOCTAaBEHU BLPXY rOTBapCKUs
nnor.

+ B ppym cnysan akmBuMpaHuTe yHKUMM Cce [feakTvBupaT
@BTOMATMYHO CrIE[l HSAKOMKO CeKyHOW, Korato eraHaTa
(YHKLMSI Ce Hyxzae OT AOMbIHUTENHa HaCTpowKa, KOSITO He €
paneHa.

V3yakaitTe [OKaTO AVCNINEST Ce M3KMIoYM Npeay fa ce [obmmkuTe

[0 30HaTa 3a roTBeHe.



3.2.2 lucnneii Ha 30Ha Ha roTBeHe
Ha avicninemTe, KOMTO Ce OTHACAT [0 30HUTe 3a FOTBEHE, Ce MOcoYBa:

BkrioyeHa 30Ha 3a roteeHe ]
HvBo Ha MotwHocT {.89.pP
Residual Heat Indicator |
(MHomkatop 38 OcraTbyHa
TonnuHa)
Pot Detector (eTekTop 3a Karku) H
Oynkups  Temperature  Manager
(TemnepatypeH MeHumxbp)
aKTviBHa
OyHkums Maysa ¥
Child Lock L
Oywps  Automatic Heat UP | S
(ABTOMaTU4HO Harpsigare)

3.2.3 XapaKTepucTvku Ha nnoTa

+ Safe Activation (BesonacHo aktvBupaHe): [MpoagykTeT ce
aKTviavpa camo NPy HanimMe Ha TEHIMKEPW BBPXY 30HITE 33 FOTBEHE:
MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He Ce CTapTvpa Wi MPexbCBa B Cryyail Ha
TIMINCa UM OTCTPaHSBaHE Ha TEHMKEPUTE.

* Pot Detector (Oerektop 3a kanku): [lpogykTbT oOTWMTa
aBTOMATUYHO HANMYMETO Ha TEHKEPY BBPXY 30HUTE 3 FOTBEHE.

+ Safety Shut Down (BesonacHo WskntouBaHe): Mopaau mpusku,
CBbP3aHN C Oe3onacHocTTa, BCAKA 30HA 3a [OTBEHE WUMa €fHo
MaKCUMarHo Bpeme Ha  (DYHKUMOHMpaHe, KOeTo 3aBuc OT
3a/a[1eHOTO HVBO Ha MOLLIHOCT.

* Residual Heat Indicator (MHavkarop Ha OctarbyHo HansiraHe):
Ipv m3knio4BaHETO Ha efHa U MoBeYe 30HM 3a FOTBEHE, HanMuMeTo
Ha OCTaTbyHa TOMMMHA CE CUTHANManpa CbC CrieLarneH BU3yareH
CYTHan Ha [WCTnest Ha CbOTBETHATa 30Ha, MOCPECTBOM CHMBONA

3.2.4 ®yHKUMOHMpaHe
3abeneskka: MbPBO aKTMBYPAITe XeraHaTa 30Ha.

* BknouBaHe: OKOCHETE O ON/OFF nnor 3a roteeHe/ cuctema
33 acnupaLyA. JOKOCHETE OTHOBO 33 Aia U3KIKOUHTE.

* M36op Ha 30HM 3a roTBEHE G B 0'j B :

[lokocHeTe (nexTara 3a u3bop (3), KOSITO CHOTBETCTBA Ha enaHata
30Ha 3a rOTBEHe.

* HuBo Ha MowHoct

[lokocHeTe neHTaTa 3a M360p (3) ¥ Npexapaiite NPLCTUTE HaJsicHO
3a i yBerm4uTe HMBOTO Ha MoLHOCT, HansiBo 3a fia HaMarmTe.
HanuuHute HYBa Ha MOLLHOCT ca 9 + €HO WHTEH3VBHO HWBO Ha
MOLLIHOCT, NIOCONEHO Ha Aucrinest cc cvumeona” 7 (Power Booster)
(ycuniBaTen Ha MOLLHOCT).

HuoTo Ha MotiHocT” P (Power Booster) (ycunsaten Ha MOLLHOCT)
0CTaBa aKTUBHO 33 5 MUHYTW, Cries KOETO MOLLIHOCTTA Ce BpblLA KbM
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MPELXOHOTO HYBO.

J m@%wr 3oHuTe Ha roTBeHe 0'j FL
(“Master”) n ORL (‘BropocTeneHHa’) 1 3oHuTe E OFR
(“Master”) n RR (‘BropocteneHHa’) Gnarofapervie Ha
(yHKUsTa Bridge ca B cbCTosHve fa paboTaT B fiBoiika Mo
KOMOMHMpaH HauuH, Cb3paBailkv egHa obla 3oHa (06wo 2: 1
Ha[ACHO 1 1 HansBO) C €4HO U CHLUO HMBO Ha MOLUHOCT. Taan
(DYHKLWSI 1103BONABA €HO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaBi 1 TEHmKEPH
Crornemv pasvepu.
3a pa aktveupare ®yHkumsTa Bridge:
- u3bepeTe eAHOBPEMEHHO [BETe 30HW 3a FOTBEHE, KOUTO
enaeTe Aa usnonssare

)
- wiaukatopsT UJ Bridge (21) Ha “BropocteneHHata” 3oHa 3a
roTBEHe CBETBa
- nocpericTBoM 3oHata 3a u36op (3) Ha 3oHaTa 3a roteeHe “Master
we 6bOe BL3MOXHO Aa ce 3agaje Hueoto (MowmHoct) Ha
pabota
- 33 fla Gvae peakveupaqa PyHkumsTa Bridge e goctatbyHo fa
e NoBTOpeHa ChLuaTa npoLieaypa 3a akTvevpaHe
* Power Limitation (Orpannyenme Ha MowHOCTTa)
OyHkumsta  Power Limitation  (OrpaHuyeHve Ha  MOLLHOCTTa)
nossonsBa Aa Obde HACTPOEHO (hYHKLWMOHMPAHETO Ha MPOAYKTa,
KaTo Ce OrpaHu4m HerosaTa MakcmarHa abeopbams (KW).
3abeneskka : HacTpoiikaTa TpsbBa 4a Ce M3BBPLLN MPY U3KITKOYEH
MroT, B MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO HA MroTa 3a [OTBEHE KbM
ereKTpueckaTa Mpexa, Unu npy NoBTOPHOTO CBbP3BaHe Ha camata
erexTpYHecka Mpexa, A0 crieagaLLuTe 2 MUHYTY, 6e3 fa ce Hatncka

ByToHa (D

3a pa ce Hactpou Power Limitation (OrpaHuyenve Ha
MOLLHOCTTA):

11}
- IOKOCHETE 1 3a7pbXTe HaTUcKa BbpXy ByToHUTE a , 00
W3aBaHETO Ha eVH KPaTbK 3BYKOB CUTHA.
- MpeM1HETe eHOBPEMEHHO BbpXy NMeHTuTe 3a u3bop FL u RL

, OT NI51BO HaIACHO,
rnocrie  3aOpbXTe  HATMCHAT — MPOSLIKMTENHO B 30HaTa,
HA  MOCMEOHOTO  HMBO HAa  MOLLHOCT

, {10 130aBaHe Ha e[IVH KPATbK 3BYKOB CUTHa

- avennestt Timer (15) nokassa cumeorute “CF6”, 3a Aa nocouw, ye e
Bb3MOXHO 12 C& U3BbPLLN HACTpOIKaTa
111

- criep ToBa HatvicHeTe byToH m 1 Ha amennest ¢ Taivep (15)
we ce nokaxke PHA (Phase power limit - OrpaHuyeHue Ha
¢hasoBara MoLLHOCT):

—  puennest Ha 3oHa FL O'j rokasea Tekylarta
HacTpoika**
0=74 KW (HacTpoika no nozipastupaHe)
1=45KW



2=31KW
- 3 [1a pOMeHuTe HacTpoikaTa Ha Power Limitation (OrpaHudeHue
Ha MowHocTra), ce  JBwKkeTe B 30HMTe 3@ w3bop

FL

- 33 [l]a 3anaanTe HanpaseHus U36Op, HaTUcHeTe ByToHTe a
11

, 32 1 cexyHga; We Gbae M3naaeH YALITKEH 3BYKOB CUrHan 3a
[ Ce NOTBbPAV M3BbPLLEHATA HACTPOVKA 1 CE U3MN3a OT hyHKLMATA.

3.3 Ynotpeba Ha cuctemara 3a acnupaums

* BknroysaHe: [lokocHeTe (D ON/OFF nnor 3a rotBeHe/ cuctema
3a acnupaums.

[lokocHeTe 0THOBO 3a M3KITKO4BAHE.

* BkniouBaHe Ha cuctemata 3a acnupaumsa: Otsopere Flap
pokocHeTe JleHTata 3a u3bop (6) 3a Aa akTveupaTe cicTemara 3a
acnupaLs.

3abeneskka: 3oHaTa Ha acnmpaLms e 0bopyaBaHa C [vH BbPTSILL ce
mexaHnieH FLAP. Heobxooumo e ga ce otBopu FLAP npean pa

3.4 Tabnuum 3a MoLHOCT

BKIIOYMTE acnvpaTopa 3a Ja akTvBIpaTe cCTEMaTa 3a acmmpaLiys.
AcrpatopbT e 06opyaBaH C MH AaT4MK, KOTO Mpy aKTUBMpaHa
acmvpaLys, B CryyaunTe, korato npuctaskara FLAP 6bae 3atBopera
HaImbHO, CTMPa aBTOMATM4HO MoTOpa. ACTIMpaTopLT Ce CTapTvpa
OTHOBO, Camo crief, kato Gbae 0TBOpEH 0THOBO FLAP.

* CKOpOCT (MOLLHOCT) Ha acnupauus:

JlokocHeTe 1 Nimb3HeTe MpbCTa Mo AbIMkMHaTa Ha JlenTa 3a u3bop
(6):

Ha [SICHO 33 yBEMM4aBaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acrmpaums
(©-8);

Ha I1S1BO 33 HamarABaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acrmpams (8-
0)

MpogyktsT e obopyaBaH C 2 CKOpOCT!
FOMbIHUTENHA aCcTvpaLyvs C TemMnopuaaTop:

"9” 32 15 MUHyTH,

"10" 32 5 MUHyTI

Crie KOETo MOLLHOCTTA Ce BPbLLA Ha HBO 8
3abeneska: u aBeTe CKOpOCTM ce nocodear Ha avcrnest (13) Ha
u3GpaHara 30Ha 3a roTeeHe, CbeC cumeona’ P,

(moLHocTH)  Ha

HuBo Ha mowLHocT| HaumH Ha roteeHe Ynotpeba (Bb3 0CHOBA Ha ONWTa U HABULMTE Ha FOTBEHE)
rnoBuLLETE 33 KPaTko Bpeme TemnepaTypata Ha xpaHata fo 6bp3o
Makcumanva | P YeKopeHo 3arpsiaHe 3aBYIPaHe NPy Hanv4me Ha BoAa Wi 3a B6bp30 3arpsiBaHe Ha TeYHOCTUTE
MOLLHOCT Ha roTBeHe
IMbPXKBaHe, 3aroyBaHe Ha, MbPKEHe Ha 3aMpaseHy Mpomykm, 6b
89 Mepiere - wnere 3aMbpXKBaHe, 3anoyBaHe Ha, MbPXEHe Ha 3ampaseHy Mpopykiv, 6bp3o
BapeHe
78 3amvyaHe - 3ambpKBaHe — | 3ambpKBaHe, NOLAbPKAHE HA CUIHO 3aBWpaHe, TOTBEHe U 3anudaHe (C
KureHe — nedeHe KpaTka NpOIbITKUTENHOCT, 5-10 MHYTH)
Bucoka 3amvyaHe -  roTBeHe  — | 3ambpxBaHe, NOALbPXKaHE Ha NEKO 3aBUpaHe, FOTBEHE W 3anuyaHe (Cbe
MOLLHOCT 6-7 3gMyllaBaHe — 3aMbpKBaHE — | CpeaHa MpombikuTenHocT, 10-20 MuHYTY), IPeaBAPUTENHO 3arpsiBaHe Ha
neveHe akcecoapy
45 [oTBeHe - 3adywaBaHe — | 3adyllaBaHe, MOAObpXaHe Ha Crabo 3aBvpaHe, BapeHe (C Abnra
3aTbPXKBaHe — NeveHe NPOILIKUATENHOCT), pa3bbpkBaHe Ha nacta
ObITO TOTBEHE (OpM3, COCOBE, MeYeHo Meco, puba) Mpu Hanmudme Ha
CpenHa [oTBeHe -  KanBaHe -
34 MpUOpYXaBal TeYHOCTW (Hamp. Boga, BWHO, OyrbOH, MMsiko),
MOLLHOCT CrBCTSBaHe - pa3hbpkBaHe
pa3bbpkBaHe Ha nacta
[bIIFO TOTBEH MU, NIO-MaJky OT JIUTBP, OpH MEYEHO M
23 foreese - wmeake - ﬁmﬁa? Ff:)MeHgﬂ(;‘?:e Ha ?‘Ip:ﬂ y>K(z)aBa n ’?e?{EO\ZT;o ?p?:ﬁp; ?30330 BSSZ
CrbCTsIBaHe - pasbbpkBaHe P = ’ ’ ’
6yrboH, MNsiko)
ToneHe - pa3vpassBaHe -
pasTonsiBaHe Ha Macro, [JEMMKaTHO pasTonsiBaHe Ha  LUokorag,
1-2 noagbpXaHe Ha Tomno -
pa3smpassiBaHe Ha MPOayKTY C Marku paaviepu
pa3bbpkBaHe
Hucka ToneHe - pa3vipassBaHe - | NoAAbPXaHe TOMMM HA Markv MopLMK XpaHa, TOKY LLO CTOTBEHW WrM
MOLLHOCT 1 noggbpKaHe Ha TOMMO — | MOAAbpXaHe Ha TEMMepaTypa Ha SCTvs 3a cepeupaHe M pa3bbpkBaHe Ha
pa3bbpkeaHe pu30TO
loTBapckvaT NNoT € B noavuust stand-by v n3kmioyeH (C Bb3VIOKHO
OFF 0 MoBBLPXHOCT 3a MoCTaBsHe Harmuve Ha OCTaTb4Ha TOMMMHA Crief 3aBbpLLUBAHE HA TOTBEHETO, KOETO
ce curHanmanpa ypes H-L-0)
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4. NOAAPBXKA

Bhumanue! MMpegu kakBaTo M ga e onepauusi, CBbp3aHa C
NOYMCTBAHE WM NOAAPLKKA, YBEpPeTe Ce, Ye 30HUTE Ha FoTBEHe
Ca M3KIMIOYEHW W Ye MHAMKATOPLT 33 OCTaTb4HA TOMMMHA €
M3KITHOYEH.

4.1 Nopnopbkka Ha NnoTa 3a roTBEHe

411 Nouncreane

['OTBAPCKVSIT MO CE MOYMCTBA Crie BCSKO NON3BaHe.

BaxHo: He wuanonssaiite abpaaveHu msOM wrk Ten, morat fa

MOBPELsAT CTbKIOTO. He  ynoTpebsiBaiiTe  arpecuiBHA  XVIMUYHN

rouvCTBALLY NpenapaTii Kato crpefose 3a dhypHa M npenapari 3a

oTCTpaHsBaHe Ha netHa. Cried BCAKO M3non3saHe, ua4akaiiTe nrota
fa Ce OXlaoM W o MouuCTeTe, 3a [a OTCTpaHWUTe HacrioeHnTe
3aCbXHarnv ocTaTbLy 1 neTHa. MoumcTBaNTe C Meka Kbpria, KyXHeHeka

XapTUs W CrieLyianti npofyKTu 3a NOYMCTBaHe Ha roTBapCkvst Mot

(MPUIBPX@ITE Ce KM UHCTPYKLIVTE Ha MPOV3BOAVTENH).

HWKOIA HE U3MON3BAUTE NAPOCTPYMKK!!

BaxHo: B criyyait Ha Criy|aiiHo usT4anqe v 0BuHO KoyecTso
TEYHOCTY OT TEHIKEPUTE € BB3MOXKHO fia Ce N3BBPLLN Hameca
upes KraraHa 3a pasToBapBaHe, pasnornoxeH BbpXy AonHaTa
4acT Ha MpofyKTa, 3a fia MOXe Aa Ce OTCTPaH! BCEKM OCTaThK
MOACUrypsiBalikv MaKCMarHa XxuvieHHa besonacHoct. dwr. 1a

3a eaHo MbIHO 1 33ABNO0YEHO NOUMCTBAHE MOXe Aa Ce OTCTPaHN
13LANo fonHaTa BaHa. dur. 1b

lMouncTBaHe Ha MeTanHara peLueTka:

PeLueTkara Tpsibea Aa 6bae namvBaHa Ha pbka ¢ Tonna Boga 1

HeyTparneH npenapar W NoACyLLEHa BHUMATENHO 3a Aa ce uaberHat

SIBMEHS Ha oKcupaLys.
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4.2 MopapbKKa Ha cucTemMarta 3a acnupaums

4.2.1 MoumncTBaHe

3a nouncteanero wanorssavte EAMHCTBEHO kbpria, HaenaxHeHa
C HeyTparnHu TeyH noumcTealLy npenapatv. HE U3MON3BAUTE
WHCTPYMEHTW UN NPUBOPU 3A NOYUCTBAHE!
W/3bsrBaiiTe npenapati, KoUTo Chybpxar abpaansHin yactvum. HE
U3MON3BAMTE CMIUPT!

4.2.2 DunTbp Ma3HUHKU

dur. 2

OuUNTLPBLT 3aAbPKA Ma3HUTE YACTULIM, OTAENSHN NPU FOTBEHE.
MouMcTBa Ce BEOHBX MECEYHO C HeyTpanHu mpenapam. Mue ce
PBYHO WIK B CHAOMUANHA MaLLHa Ha HIUCKA TEMNEPaTypa 1 KpaTbk
pexvim Ha U3mmeaHe.

Mpu MueHe Ha WITHPA 33 Ma3HWHM B ChHOOMUAMHA MallMHa €
Bb3MOXHO TOii ia ce 00e3LBETH, HO TOBA B HUKAKBLB Crlyyall He
Hamarsiea CriocOBHOCTTa My Ha chrrTpupaHe.

4.2.3 dunTbp 32 MUPH3MK

(Camo 3a Bepcus ¢ ®untbp) dur. 3a-b-c

3agbpka HENpUATHATE MUPU3MK, KOUTO Ce OTAENsT npu
TbPXeHe.

MpodykTeT e cHaboeH C  KOMMiekT WTTPM 38 MUPM3MK.
3anylwBaHeTo Ha UITPUTE 33 MMPM3MK HacTbrBa Crief edHa
3HaUMTENHO MpOAbITKMTENHA yroTpeba, cropen Tvma KyxHa 1
yecToTaTa Ha MouucTBaHe Ha nTbPa 3a MasHuHM. Puipure 3a
MUpM3MK, MoraT Aa 6bdar pereHepupaHin TEPMUYHO Ha Beekn 2/3
MeceLia B npeagapuTenHo Harpsita coypHa Ha 200°C 3a 45 muHy.
[MpaBUNHOTO pereHepupaHe rapaHTMpa egHa eqeKTMBHOCT Ha
HenpexbCHaTo HMNTpUpaHe 3a 5 romHu.

BHumanue! He noctassitTe duntpute Ha AbHOTO Ha dypHaTa
, @ IV nocTaBsfTe B TaBa, KaTo A NOCTaBMTE HA MEXOWHHA
BMCOYNHA.
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1. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1.1 Vase pentru gatit
Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei, nu

utilizati:

+ vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasa, pentru a evita zgérierea suprafetei plitei

de gatit;

nu agezati niciodatd oalele si tigéile fierbinti pe suprafata

panoului de comanda al plitei.

Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie functioneaza
in mod eficient, din cauza bazelor alcétuite partial din
material feromagnetic!! in momentul achizitionarii oalelor sau
tigailor, verificati ca:

+ Baza s4 fie realizatd in intregime din material feromagnetic. In
caz contrar, se va diminua atat randamentul de transmisie a
caldurii, cat si uniformitatea acesteia, cu temperaturi ale
suprafetei tigaii/oalei, ce nu sunt adecvate pentru gatit.

-

NU!

+ Baza sa nu contina aluminiu: vasul nu se va incélzi si este
posibil s& nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele de
inductie.

* Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
In caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la
reducerea randamentul acestuia si la o experienta de gatit
nesatisfacatoare.

) — ‘

&

DA!

Important: nu asezati niciodatd tigaile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.
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1.1.1 Vase pe care le aveti dinainte

Puteti verifica daca materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate in
cazul in care nu pot fi detectate de catre magnet. Si in acest
caz, sunt valabile indicatiile din cuprinsul paragrafului anterior.

1.1.2 Diametre recomandate pentru bazele vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile
corecte, zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie
utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din
prezentul manual.

1.1.3 Indicatii pentru gatit

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ S& utilizati vase de gétit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei de
gatit.

+ Daca este posibil, s& lasati capacul deasupra oalei, in timpul gétitului,
mai ales in cazul vaselor de gatit cu inaltime de peste 22 cm.

+ S& pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

2. UTILIZAREA SISTEMULUI DE
ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu aspirare cu
evacuare externd sau cu filtrare cu recirculare interna.
Consultati site-urile  www.elica.com si www.shop.elica.com
pentru a afla gama completa de seturi disponibile, pentru a
putea efectua diferitele instalari, atat in versiunea cu filtrare, cét
si In versiunea cu aspirare.

2.1 Versiune cu aspirare

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de conducte

(ce se vor achizitiona separat).

Conectati aparatul la conducte si orificii de evacuare prin

perete, avand un diametru echivalent orificiului de iesire a

aerului (flansa de conectare).

Pentru mai multe informatii privind conductele si dimensiunile

acestora, consultati pagina referitoare la accesorii, din

manualul de instalare - Versiune cu aspirare.

Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete cu

diametru mai mic se va solda cu o reducere a performantelor

de aspirare si o crestere drastica a zgomotului.

Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie:

I Se recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri
liniari.

I Se recomanda ca pe totalul de 7 metri liniari sa se
utilizeze cel mult doud coturi de 90°

I Evitati modificarile drastice ale sectiunii conductei,
preferand intotdeauna sectiunea echivalentd cu @ 150
mm (sau cea dreptunghiulara de 222 x 89 mm).



2.2 Versiune cu filtrare

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasime si filtre de retinere
a mirosurilor, Thainte de a fi redirectionat in incapere. Aparatul
se livreaza cu toate accesorile necesare pentru o instalare
standard cu orificiu de iesire a aerului in partea frontald a
soclului mobilei. Aparatul este prevazut cu un set de filtre de
retinere a mirosurilor. Pentru mai multe informatii, consultati
pagina aferentd accesoriilor, din manualul de instalare -
Versiune cu filtrare.

3. FUNCTIONARE

3.1 Panou de comanda
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Taste tactile (TOUCH)
Tastd ON/OFF pentru plita de gatit/sistemul de aspiratie
Indicator pozitie zona de gatit
Selectare zone de gatit si reglare putere
Activare Temperature Manager (Gestionare temperatura)
Taste sistem de aspirare
Selectare sistem de aspirare
Crestere/Reducere viteza (putere) de aspirare
7. Activare functji automate
Resetare saturatie filtre
8. Activare Temporizator
Crestere/Reducere timp Temporizator
9. Key Lock (Blocare taste)
9+10.Child Lock (Blocare acces copii)
10. Pauza/Revocare

S

Afisaj / LED
Vizualizare putere

12. Vizualizare viteza (putere) de aspirare
13. Afisaj zona de gatit

14. Afisaj sistem de aspirare

15. Afisaj Temporizator

16. Indicator Temperature Manager (Gestionare temperatura)
17. Indicator asistenta filtre

18. Indicator functie de aspiratie automata
19. Indicator Temporizator activat

20. Indicator Clepsidra (Egg Timer) activ
21. Indicator Punte (Bridge) activ

22. Indicator functionare cu SNAP

23. Indicator FLAP (CLAPETA)

3.2 Utilizarea plitei de gatit

3.2.1 Ce trebuie sa stiti, inainte de a incepe

in acest manual sunt descrise functiile principale. Folositi codul

QR tiparit pe primele pagini, pentru a accesa |nstruct,|un||e

complete, pe Internet.

Toate functiile acestei plite de gatit indeplinesc cele mai stricte

standarde de sigurantd. Din acest motiv:

¢ Anumite functii nu se activeaza, sau se dezactiveaza
automat, in lipsa vaselor de gatit, sau atunci cand
acestea sunt pozitionate gresit pe ochiuri.

«inalte situatii, functiile activate se dezactiveaza automat dupa
céteva secunde, atunci cand functia selectata necesita o
ulterioara setare, care nu a fost efectuata.

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.



3.2.2 Afisaj zona de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gatit aprinsa 0

8P

Residual ~ Heat Indicator | 4
(Indicator caldura reziduald)

Nivelul de putere

Pot Detector (Detector vas de | &~/
gétit) -
Functie Temperature Manager | ¢_¢
(Gestionare temperatura)
activata

Functie Pauza 1

Functie Blocare acces copii

aalr

Functie Automatic Heat UP
(Incalzire Automata)

3.2.3 Caracteristicile plitei

+ Safe Activation (Activare sigura): Produsul se activeaza
numai in prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit: procesul
de incalzire nu porneste sau se intrerupe in cazul lipsei sau
indepartarii vaselor de gatit.

* Pot Detector (Detector vas de gatit): Produsul identifica
automat prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit.

+ Safety Shut Down (Oprire de siguranta): Din motive de
sigurantd, fiecare zond de gatit are un timp maxim de
functionare care depinde de nivelul de putere setat.

+ Residual Heat Indicator (Indicator cildura reziduala): in
momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gatit, prezenta
caldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal vizual special
de pe afisajul aferent zonei respective, prin simbolul

3.2.4 Functionare
Nota: activati mai intai zona dorita.

I
* Pornire: atingeti tasta O ON/OFF pilita de gatit/sistem de
aspirare. Atingeti din nou pentru a inchide.

* Selectarea zonelor de gatit D L 'j !.J

Atingeti bara de selectare (3) corespunzatoare zonei de gétit
dorite.

* Nivel de putere

Atingeti bara de selectare (3) si derulati cu degetele spre
dreapta pentru a creste nivelul de putere, sau spre stanga
pentru a-l reduce.

Nivelurile de putere disponibile sunt in numar de 9 + un nivel de
putere intensiv, indicat pe afisajul optic cu simbolul ” £
(Power Booster (Amplificare putere)).

Nivelul de putere ” P * (Power Booster) ramane activat imp de
5 minute, dupa care puterea revine la nivelul anterior.

* Bridge Zonengone tip punte): Zonele de gatit 0'j FL
(“Master”) si .oRL (“Secundara”) si zonele G FR
(“Master”) si R (“Secundard’), datorita functiei
Bridge (Punte) pot functiona in pereche, in mod combinat,
creand o singura zona (2 in total: 1 la dreapta si 1 la stanga),
cu acelasi nivel de putere. Aceasta functie permite o gatire
omogena cu tavi si oale de dimensiuni mari.

Pentru a activa Functia Bridge (Punte):

- selectati in acelasi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizati

- indicatorul U Bridge (21) aferent zonei de gtit “Secundare”
se va aprinde

- prin intermediul Zonei de selectare (3) a zonei de gatit
“Master va fi posibila setarea nivelului (puterii) de
functionare

- pentru a dezactiva Functia Bridge (Punte) este suficient sa
repetati aceeasi procedura de activare

* Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare Putere) permite sa se
seteze functionarea aparatului, limitand curentul maxim
absorbit de catre acesta (KW).

Nota: setarea trebuie sa se faca cu plita oprita, in momentul
conectarii plitei de gatit la reteaua electricd, sau in momentul
reconectarn retelei electrice, in cel mult 2 minute, fara a apasa

tasta O

Pentru a seta functia Power Limitation (Limitz;;t: putere):

- atingeti si mentineti apasate tastele a
emiterea unui scurt semnal sonor.
- derulati concomitent pe barele de selectare FL si RL

, pana la

, de la stanga spre dreapta,
dupa care continuati s& apasati lung pe zona corespunzétoare

ultimului nivel de putere
unui scurt semnal sonor

, pana la emiterea

- pe afisajul temporizatorului (15) vor aparea simbolurile “CF6”,
ce indica faptul ca estesggsibilé efectuarea setarii

- apasati apoi tasta m si pe afisajul temporizatorului (15)
va aparea simbolul PHA (Phase power limit) [limitare putere
faza):

—  afisajul zonei FL O'j va indica setarea
actualad™
0=7,4 KW (setare implicita)
1=45KW
2=31KW
- pentru a modifica setarea Power Limitation (Limitare a
puterii), _ derulati  pe  casufele de  selectare

FL



- pentru a salva optiunea aleasa, apasati tastele a m ,
timp de 1 secundd; va fi emis un semnal sonor, pentru a
confirma setarea efectuatd cu succes, dupé care se va iesi din
aceasta functie.

3.3 Utilizarea sistemului de aspirare

* Pornire: Atingeti tasta (D ON/OFF pentru plita de
gatit/sistemul de aspiratie.

Atingeti din nou tasta, pentru a inchide.

* Pornirea sistemului de aspirare: Deschideti clapeta si
atingeti Bara de selectare (6) pentru a activa sistemul de
aspirare.

Nota: Zona de aspiratie este prevazuta cu o CLAPETA rotativa
mecanica. Este necesard deschiderea CLAPETEI, Tnainte de a
pomi hota, pentru a activa sistemul de aspirare. Hota este
prevazutd cu un senzor care, atunci cand aspiratia este activata,

3.4 Tabele de putere

in cazul in care CLAPETA este inchisa complet, determina
oprirea automatd a motorului. Aspiratia va reporni numai in
momentul redeschiderii CLAPETEI.

* Viteza (putere) de aspirare:

Atingeti si derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare
(6):

spre dreapta pentru a mari viteza (puterea) de aspirare (0-8);
spre stanga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare (8-0)
Aparatul este prevazut cu 2 viteze (puteri) de aspirare
suplimentare, temporizate:

"9" timp de 15 minute,

"10" timp de 5 minute

dupa care, puterea revine la nivelul 8

Nota: ambele viteze sunt indicate pe afisajul (13) aferent zonei
de gatit selectate, prin simbolul ” P”,

Nivel de putere | Tip de gatit Utilizare (in functie de experienta si de preferintele de gatire)
Putere p ncalzire rapida cre§tgr? in scurt t|n_1p a t(‘ampv)er.aturn mgrlcargrllqr, pana Iavflgrberea
max rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a lichidelor de gatire

89 Préjire — fierbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate, fierbere
rapida
7.8 Rumenire — prajire - fierbere - | calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar (de scurta
gatit la gratar durata, 5-10 minute)
zg:g::é 6.7 Scuérzﬁgre_' ga:g Iriree—inanécﬁe;n:g calire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar (de durata
grétar pral g medie, 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
45 Gétire — mancaruri scazute — | gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor delicate, gatit (de
prajire - gatit la gratar lunga durata), omogenizarea pastelor fainoase
rue | | Galre - ot o - | PP 04 o gkl e o pee
medie Ingrosare — omogenizare omogehizarea pastelor fainoase
Gitire - fierbere la foc mic - prepa_ratg cu_gatlre dfe lungd durata (qu yolum sqb_ un litru: orez,
2-3 . . sosuri, fripturi, peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa,
ingrosare — omogenizare ) < ’ ’
. vin, supa, lapte)
Top|rfe - decongelare - topirea untului, topirea delicatd a ciocolatei, decongelarea
12 menfinere la - cald = | odiselor de mici dimensiuni
omogenizare P
Putere Topire - decongelare - | mentinerea la cald a unor mici portii de mancaruri care tocmai au
joasd 1 mentinere  la  cald - | fost gétite, sau mentinerea temperaturii platourilor si omogenizarea
omogenizare pilafurilor
OFF 0 Suprafats de sprijin PI|tg devgatn in §tan({—p¥ sau opr|tav (posibila prezenta de caldura
’ reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4. INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

4.1 Intretinerea plitei de gatit

4.1.1 Curatare

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important: Nu folositi bureti abrazivi sau bureti din sarma,

deoarece pot deteriora sticla. Nu folositi detergenti chimici

iritanti, cum ar fi spray-uri pentru cuptor sau pentru indepartarea

petelor. Dupé fiecare utilizare, asteptati sa se raceasca plita si

apoi curatati-o, pentru a indeparta depunerile si petele. Folositi

o lavetd moale, hartie absorbantd de bucatarie sau produse

specifice pentru curatarea plitei (respectati indicafiile

producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE ABUR!!!

Important: Tn cazul unor scurgeri accidentale si abundente de
lichide din vasele de gatit, puteti interveni prin supapa de
evacuare, aflaté in partea inferioara a aparatului, in asa fel
incat s& eliminati orice reziduuri, garantand maxima
siguranta si igiena. Fig. 1la

Pentru o curatare mai completa si mai temeinicd, se poate
demonta complet cuva din partea inferioara. Fig. 1b

Curatarea gratarului metalic:

Gratarul trebuie spélat la mana, cu apa calda si detergent

neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita

fenomenele de oxidare.
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4.2 Intretinerea sistemului de aspirare

4.2.1 Curatare

Pentru curatare folosii EXCLUSIV un material imbibat cu
detergenti lichizi neutri. NU UTILIZATI UNELTE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE! Evitafj folosirea
produselor pe baza de abrazivi NU FOLOSITI ALCOOL!

4.2.2 Filtru de grasime

Fig. 2Capteaza particulele de grasime care apar in timpul
pregatirii alimentelor.

Trebuie curatat o data pe lund cu detergenti neabrazivi, manual
sau utilizand magina de spélat vase, la temperaturi scazute si
folosind un program scurt.

Filtrul metalic anti-grasimi, spalat cu masina de spélat vase se
poate decolora, dar nu-gi va pierde caracteristicile de filtrare.

4.2.3 Filtru de retinere a mirosurilor

(numai pentru versiunea cu filtrare) Fig. 3a-b-c

Retine mirosurile neplacute, derivate in urma procesului
de gatire a alimentelor.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in
functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare a
filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincélzit la o
temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corectd
regenerare asigura o eficientd de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tavad si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.



RU

1. UHCTPYKLIX MO SKCIIJTYATALIUK

1.1 Mocypna ans rotoBKU
MpumeHsiTe TONbKO Takyld NOCyAy, Ha KOTOPOM HaHeceH

cvMBOn

BaxHo:

BO n3bexaHve HeobPaTMMOTO NOBPEXAEHNS BAPOUHOI MOBEPXHOCTU

He vIcnonb3yiTe nocyay:

¢ CHEPOBHbIM JHNLLEM;

* MEeTan4eckyto C SManMpoBaHHbIM AHMLLEM;

*  C LLUEpoXoBaThiM AHWLLEM - BO U3bEXaHWe LiaparniH Ha BapO4HOM
naHenm;

¢ HUKOTZA He CTaBbTe ropsive KacTpHnM U CKOBOPOOKW Ha MaHenb

YNPaBIeH!st BapO4HOM NOBEPXHOCTBIO.
He Bce kacTpionu, MpWrogHble ANSt MHOYKUMOHHbIX MaHenex,
[0CTATO4HO XOPOLLIO PabOoTaloT MO MPUMHE TOTO, YTO WX AHNLLA He
MOMHOCTBIO  M3TOTOBMEHbl M3 (heppoMarHuTHbIX  Matepuarnos!!
IMokynast nocyAy, NPOKOHTPOMMPYWTE, YTOObI:

* [HMwe 6biM0 MOMHOCTLIO WM3TOTOBMEHO M3 (PEPPOMArHUTHBIX
matepvianos. B npoteHoM criyyae napaeT 3eKTMBHOCTL W
PaBHOMEPHOCTL Tenronepedayy, a Temnepatypa MoBEpXHOCTU
1ocyb! MOXET ObITb He NOAXOASLLEN AN FOTOBKN.

HET!

+ [lHMwe He cogepxano amomuHMs: mocyda He  Oymer
pa3sorpeBaThbCst MHOyKTopaMu, Urii OHW1 e€ BOOBLLE He 0BHapyXar.

+  [mua He OKasanMChb HEPOBHbIMA U C  LUEPOXOBATOM
MIOBEPXHOCTBHO.
YMeHbLLAIOT MOBEPXHOCTb KOHTAKTA WHOYKTOpA C MOCYZOM,
MOHWKas SHPEKTMBHOCTL HATPEBa M yXyAwWas pesyribTatbl
FOTOBKY.

BaXHO: HUKOTZA He CTaBbTe ropsiie KACTPIONW U CKOBOPOOKW Ha
naHerb YPaBIeHIs BAPO4HOM MOBEPXHOCTHHO.

85

1.1.1 Yke nmeBLuasica paHee nocyaa

MoxHo npoBepuTb, 0BragaeT M MaTepuan KacTpioni MarHUTHLIMM
CBOVICTBAMY NP MOMOLLIM MPOCTOrO MarH1Ta. KacTpioni HenpuroaHs!
AN UCMOMb30BaHNS, ECIIM MArHT He pearvpyet Ha Hux. U B sTom

CIly4ae UMEIOT CUNY YKasaHWs MpeblayLLero Naparpacpa.

1.1.2 PekomeHayeMble AMamMeTpbl AN AHULLA NOCYAbI

BAXHO: npu HecooTBeTCTBylOUMX [AvameTpax nocyAbl
BapPOYHbIE 30HbI He BKITIOYAIOTCA.

Yrobbl y3HaTb, KakoB MUHUManbHbIA AMaMeTp nocyabl Ans
TOTOBKM Y KON OTAEMLHOI 30HbI, CM. UIMIOCTPUPOBAHHYHO YaCTb
[AaHHOTO PyKOBOACTBA.

1.1.3 YkazaHus Ans npouecca rotoBku

[Ins [OCTUXEHMS HaMMYHLLIMX PE3yTbTATOB PEKOMEHAYETCS:

* Wcronb3oBatb  CKOBOPOAbI M KAacTpionM C vaMeTpoM JAHa,
paBHbIM IMaMETPy 30HbI BAPKA.

+ [Mo BOMOXHOCTW HakpbIBaTb MOCYAY B XOAE TOTOBKA KPbILLKOW,
0COBEHHO, ECIM €€ BbICOTA MPEBLILLAET 22 CM.

+ Pa3melyats nocyzly B LieHTpe Bapo4HOM 30HbI, 0603HaYEHHOM Ha
BAPOYHOM NaHenm.

2. NPUMEHEHUE BbITAXKU

Cucrema yaaneHust MapoB MOXET W3roTaBivBaThCA B BbITSHKHOM
VCTIONHEHM, C BbIBOJOM MapoB Hapyxy, WM (UrbTpyroLLEM
VICTIONHEHIW, C PELIPKYNALMEN.

Cm. canmbl  www.elicacom u  www.shop.elicacom  uTobbl
03HaKOMUTEC  C  MOMHBIM ~ aCCOPTUMEHTOM ~ KOMMNEKTOB  AAA
Pa3MUYHbIX WCMOMHEHWA CUCTEMbI, KaK (UIbTpyHOLLEro, Tak U
BBITSDKHOIO.

2.1 UcnonHeHue BbITAXKM C yaaneHnem

[Mapbl yoanswTcs Hapyky 4Yepe3 CUCTeMbl BO3LyXOBOAHbIX TPyd

(nopnexaLumx NpuoBpeTeHMIo OTAEMBHO).

loncoeavHnTe M3denve K BbITDKHBIM TpyGam 1 OTBEpCTUSM B

CTeHe, UMEIOLLYM AyameTp, KOTOpbIi paBeH AviaMeTpy BbIXOAHOMO

OTBEPCTIS (COBAMHUTENBHOTO (hriaHLa).

Bornee nogpobHo o Tpybax M WX pasmepax CM. CTpaHuLy

aKCeccyapoB PyKOBOACTBA MO MOHTaXy 1 ycTaHoBke - VcnonHerme

BBITSKKM C yAAneHWem.

Vcronb3oBaHe BbITSDKHBIX TPYD M OTBEPCTUIA B CTEHE C MEHBLLMM

QVaMeTpOM  MpuBedeT K yXyAleHnio pabounx  XapaKTepucTuk

CHCTEMBI BbITSDKKY 1 CYLLIECTBEHHOMY YBEMMYEHMIO YPOBHS LLyMa.

Moatomy B MopobHbIX Cryyasix Mpou3BOAuTENb CHUMaeT ¢ cebs

BCSKYHO OTBETCTBEHHOCTb.

[lns obecrieyerins MakcuMarnbHON (tHEKTUBHOCTY BbITSHKKM:

| Pexomergyemas Makc. AmvMHa TPyD COCTaBSET 7 MOMOHHbIX
METPOB.

I Ha 7 metpoB Tpyb pexomeHgyeTcs He Goree AByX M3MboB Ha
90°

| V3beraifTe peskMx CKa4KOB B CEYEHMM BO3OYXOBOLOB,
MPEANoYTUTENBHO  MOAAEPKMBATL  MOCTOSHHOE  CEeYeHue,
cooteetcTBytolee @ 150 MM (WM NSt MpSMOYTOMbHbIX
CeueHM - 222 x 89 MM.)



2.2 dunbTpytoLuee UCNOSHeHNe

BcacbiBaembil Bo3ayx (purbTpyeTcsl C MOMOLLBIO  CrieLanbHbIX
KVIPO- 11 3anaxoyraBn BatoLLyIX (OMNbTPOB, @ 3aTem BO3BPALLAETCH B
nomeLLeHre. Magenme Komnnektyetcs BceM HeobxomvmbIM s
CTaHOAPTHON YCTAHOBKM C BbIXOAHLIM OTBEPCTMEM ANS BO3AyXa B
nepepHeit yactu uokons mebenu. [laHHoe wanenve ofopynosaHo
Habopom  Aesopopupyroumx  unbTpos.  Boree  nogpobHo .
CTpaHuLy Mo aKceccyapam PyKOBOACTBA MO MOHTaXy W YCTaHOBKE -
OubTpyHoLLIEE UCTONHEHKE.

3. PAGOTA YCTPOUCTBA

3.1 MaHenb ynpaBneHus
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CeHcopHble kHonku (TOUCH)
1. ON/OFF(BKJ1/BbIKIT) Bapo4HOiA TOBEPXHOCTU/BLITSIKKM
2. VHankaums nonoxeHs BapouHOM 30Hb!
3. BblGOp BapouHbIX 30H M PerymipoBKa MOLLIHOCTY
4. Bxmoderve cyHkum Temperature Manager (ynpasnenue
Temneparypon)
5. KHOMK BbITSXKN
6. Bbl6Op BbITSKKM
YBenuueHmelyMeHbLIEHNE CKOPOCTY (MOLLHOCTH) BbITSDKKM
7. BKr04eHVe aBTOMATUYECKUX (PYHKLVA
CBpoc 3acopeHust nbTPoB
8.  BrnioyeHue Taitmepa
YBenuueHnel/yMerbLLEHVE BpEMEHV Talimepa
9. Key Lock (6riok1poBKa KHOMOK)
9+10.Child Lock(3aLuTa geteit)
10. Maysa/Recall

Dvcnnen / CUMbI (cBeTOMHANKaTOPbI)

. OtoGparkeHie MOLLHOCTH

OToBpaeHyie CKOPOCTU (MOLLIHOCTH) BbITSBKKM
[vicnneit BapoyHOM 30Hb!

[vicnneit BoITsDKKMA

[vcnnen Taitmepa

WHoukatop  cpyHkumm  Temperature  Manager  (ynpaBneHue
Temneparypon)

WHankaTop HeobxopmmocTy obCryxviBaHis unbTpos
VIHOVKaTOP (PyHKLIVIM ABTOMATUHECKOM BbITSDKKMA
VIHaukaTop BKIKOYEHUS TaiiMepa

WHavkatop Egg Timer (Taiivep Ans Bapky L) akTBeH
VHavkaTop Bioyerns doyHkuvm Bridge (MocT)

WHovkatop pabotbl ¢ yctpoiicteom SNAP

WHawkatop 3ACIIOHKN

3.2 Pabota ¢ Bapo4HOM NOBEPXHOCTLH

3.2.1 Yro HyxHO 3HaTb Nepep, Hayanom paboTbI

B [faHHOM pyKOBOACTBE OMMCaHbl OCHOBHblE DYHKLWM, @ ANs

AOCTyNa K MOMHbIM MHCTPYKUMSM B CETW MHTEpHET HeobXOmMMO

venonb3oeaTb QR-KoA Ha MepBbIX CTPaHuLAX.

Bce yHkuMM 3TOM  WMHOYKUMOHHOW NnuTbl  paspabotaHbl ¢

cobrtoaeHem cambix CTPOMMX CTaHAAPToB besonacHocTu. MosTomy:

¢ Hekotopble  dhyHKUMM He  aKTMBMpYlOTCH,  WIM
OTKINKOYAOTCA aBTOMATUYECKW, NMPU OTCYTCTBUW MOCYAbI
Ha NOBEPXHOCTH VN NPK €€ HenPaBUNbLHOM Pa3MeLLiEHNM.

+ B pmpymx cryusasx BKIHOYEHHble YHKLMM aBTOMATUYECKM
OTKIHO4aIOTCS MOCTIE HECKOMBKUX CEeKyHA, ECI HE BbIMONMHUTL
[JOMOMHUTENBHON HAaCTPOWKY, KoTopasi Heobxoguma ans ee
paboTbl.

IMepen npubnvKeHem K BaposHON 30He NOACKOMTE, NOKa Avchrei

He noracHer.



3.2.2 [incnneit BapoO4HOIA 30HbI
Ha avcnnesix, cooTBETCTBYIOLMX BapOYHbIM 30HaM, oTobpakaeTcs
CrieqytoLLas MHdopMaLms:

BapoyHas 30Ha BKrroveHa

8-r

YpoBEHb MOLLHOCTH

VHouKkaTop ocTaTouHoro Tenna

Pot Detector (gatuk Hanmuus
nocyapl)

g

OyHkums  Temperature  Manager
(ynpasneHue Temneparypon)
BKITIO4EHa

c

-~
-—

Oyhkups MNaysa

Child Lock (3aLumta ot geten)

Oyhkups  Automatic Heat UP
(aBTOMAaTUIHECKNI HarpeB)

L
A

3.2.3 XapakTepHble 0C0GEHHOCTV BapO4HOI NOBEPXHOCTH

+ Safe Activation(BesonacHoe Bkrntoyenme): Vi3nenve BrtoyaeTcs
TOMBKO MPY HaIM4MM KacTpIorb B BApOUHbIX 30HaX: MPOLIECC Harpesa
He 3amyckaeTcsl WK MpeKpallaeTcs MpW OTCYTCTBAM UMM CHSITUM
KacTpiorb.

¢ Pot Detector (gatuMk Hanuums nocyabl): YCTPOWCTBO

aBTOMATVHECKV ONPEAENSET Har4Me KacTpIoNb B BAPOUHbIX 30HaX.
+ Safety Shut Down (MpegoxpaHuTtensHoe oTknioueHue): B Liensx
6e30MacHoCTV Kaxkaas BapoyHas 30Ha MMEET MaKCMarsHoe Bpems
paloTbI, KOTOPOE 3ABMCHT OT YCTAHOBIEHHOTO YPOBHS MOLLIHOCTH.

* Residual Heat Indicator (wHaukatop ocratouHoro Tenna): Mocre
BbIKTIHOYEHUS OAHOM WM HECKOMbKUX BAPOYHbIX 30H Ha Hanmuve
OCTaTOYHOrO TEMma YkasblBaeT CrieLManbHbIii CurHan Ha avcnnee
COOTBETCTBYIOLLE 30HbI B BAAE CUMBONA .

3.2.4 Pabora ycTpoiicTBa
TMpuM.: cHavana BKIIoUMTE Hy)HyI0 30HY/KOHCOPKY.

* BknroueHue: MpUKOCHYTBCA K (D ONJ/OFF(BKI/BbIKI)
BapOYHO! MOBEPXHOCTU | CUCTEMbI BbITSDKKW. [Nl BbIKIIOYEHUS
MPUKOCHYTLCS ELLE pa3.

¢ BbIGOQ BapoOYHbIX 30H G B O'j D .

MpukocHuTecs k MaHenw BbIGopa (3), COOTBETCTBYIOLLEN KENaeMoit
BApOYHOI 30He.

* YpoBeHb MOLHOCTH

MpukocHuTecs k Manenu BbiGopa (3) v npoBeavTe NanbLiami Bripaso
NS YBEMVYEHS YPOBHS MOLLIHOCTH, BIIEBO A1 YMEHBLIEHNS.
Vmetotcs 9 ypoBHeld MOLLHOCT + WHTEHCUBHBIA  YPOBEHD,
MoKasaHHbIi Ha Avcrnee cumeoriom ” P 7 (Power Booster
(Yeunurensb mowHocTH)).

30T yposeHs MotiHoc ” P (Power Booster) paboraeT B TeueHne
5 MMHYT, 3aTeM MOLLIHOCTb BO3BPALLAETCS Ha NPeabIayLLIA YPOBEHD.
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* Bridge Zones (CoBMeLUeHHbIE 30HbI

FL(nepeaH. nesas) (“Masterlrnaauaa”: "
(‘BropuuHas’) n o

%«Hble 30HbI 0'j
RL(3aHss nesast)

30Hbl FR(nepeaH.  npasas)

CS

(“Master/TnaBHas”) n RR(npasas 3agHss) (‘BropuyHas’)
Bnarogaps yHkumm Bridge/CoBmelenme cnocobHsl pabotats
ronapHo B Ka4ecTBe OfIHON 30HbI (Bcero 2: 1 cnpasa v 1 cresa) ¢
€IVHbIM YPOBHEM MOLLIHOCTW Harpesa. Takast (hyHKUMS no3somnseT
obecneumBatb paBHoMepHyto obpabotky B rmocyde GombLumx
pasmMepoB.

[ns Brntouerms dyHkumm Bridge:

- BblbepuTe OJHOBPEMEHHO ABe BapOYHble 30HbI, KOTOPble
NnaHupyeTcs UCnonb30BaTh

- WHoukatop lll Bridge/CoBmelueHns  (21) Bapo4HOIt  30HbI
“BropuyHasn” 3aroputca

- c nomowpio [MMaHenu BbiGopa (3) BapoyHOM  30HBI
“MasterTnaBHass MoxHO OypeT 3apatb PaGouuit ypoBeHb
(MowwHoCTH) HarpeBa

- Ans oTKoYeHns pyHkumm Bridge goctatouHo nostopuTb Ty ke
npoLieaypy Kak Anst BKIKO4EHMs

* Power Limitation/OrpaHuyeHHas MOLIHOCTb

Oyhkums Power  Limitation/OrpaniieHHast  MOLLHOCTb  MO3BOMSET
3a[jaBaTb pexumM paboTbl YCTPOCTBA C OrPaHNIEHNEM MaKCUMyma
noTpebnsiemolt MoLHocT! (KBT).

MpuM.: 3Ta HacTpoitka AOMKHA OCYLLECTBISTLCA Y BbIKITHOHEHHOM
VHOYKUMOHHON NMMUTbI B MOMEHT MOACOSAVHEHNS K AMEKTPUYECKO
CETU WM B MOMEHT MOBTOPHOTO MOAKIKYEHNS K CETH, B TEYeHVe

MOCTIELYHOLLMX 2 MUHYT, HE HaXVMas KHOMKY O

[Iina HacTpoikn coyHKLmM Power Limitation: s

- MIPUIKOCHUTECh W YIEPXMBAITE KOHTAKT C KHOMKaMM a , oo
TeX 1op, Moka He NPO3BY4MT KOPOTKWIA 3BYKOBOIA CUrHan

- MpoBeayTe 0fHoBpeMeHHO no MaHensm BbiGopa 3oH FL u RL

, CIeBa Hanpaeo,
MoTOM  yOepxwBaiiTe KOHTaKT B 30He,  COOTBETCTBYHOLLEN
MocriefHeMy YPOBHIO MOLLHOCTY , MoKa He
MPO3BYYMT KOPOTKMIA 3BYKOBOM CUrHaN

- avennedt Taimepa (15) otobpakaeT cumeornbl “CF6”, ykasbias Ha
BO3MOXHOCTb BbIMONHEHIS HACTPOIKM
111

- 3aTEM HKMUTE KHOMKY m v avennen Taiimepa (display timer
(15)) orobpaaut PHA (Phase power limit/Orparnyenme MoluHoCT!

¢asbl):

—  [ucnnen 3oHbl FL O'j MOKAKET TEKYLLIYHO YCTaBKY
0= 74 kBT (ycTaBKa no ymonyaHuio)
1=45Bt
2=31kBT
AR vaMeHeHns ycTask OrpaHuuenms mowroct  (Power

Limitation) FL npoepyre no Maxensm Boibopa



- [NA COXPAHEHWs COEMaHHOMO BblGOpa, HAEXVUMAIATE KHOMKW a

, B TeyeHMe 1 CeKyHObl; MPO3BYWMT 3BYKOBOW CrHan
MOATBEPKAEHMS COENAHHOI HACTPOIAK, 1 MPOM3OMAET BbIXOA 13 3TON
hyHKUMM.

3.3 Ucnonb3oBaHMe CUCTEMbI BbITHXKM

* Brntouenue: MpnKOCHYTLCS K KHOMKE (D ON/OFF(BKI/BbIKI)
BapOYHON NOBEPXHOCTU/ CUCTEMbI BbITSIKKM.

[Ins BbIKIKOYEHS MPUKOCHUTECH €LLE pas.

* Bknioyenue cuctembl BbiTskku: Otkpoiite Flap/3acnoHky
npuKkocHuTECh K MaHenu BbiGopa (6) 4ToObl BKMIOWMTH CUCTEMY
BbITSDKKM.

Mprmeyanue: Cuctema BbITsKKM 060pYAoBaHa yeTpoicTeoM FLAP -
MOBOPOTHOM MeXaHU4eCKon 3acrioHku. [lepen BKHOYEHWEM 30HTA
BBITSDKKW HY)KHO CHauara oTkpbITb FLAP 4toBbl MpvBecTy B AgiicTBie

3.4 Tabnuubl ypoBHEN MOLLHOCTH

CUCTEMY BbITSDKKW. 30HT BbITSIKKM 0BOPYAOBaH AATUMKOM, KOTOPbIiA
MY BKIIOYEHHON CUCTEME BbITSDKKM, 0DECTIeYMBAET aBTOMATUYECKYIO
OCTaHOBKY MOTOPA, €CTN 3acioHka FLAP MOnHOCTLH0 3akpbIBaeTCs.
Bbmshkka  MepesanyckaeTcs TOMbKO KOrda CHOBA  OTKPLIBAETCH
3acrnoHka FLAP.

* CKOPOCTb (MOLLHOCTb) BbITSKKM:

IMpyKoCHYTHCS 1 MPOBECTY NarnbLiaMy BAoMb MaHeny Bbibopa (6):
BMPaBO AN YBENUYEHIS CKOPOCTY (MOLLHOCTH) BbITshkM (0-8);

BEBO A1 YMEHBLLEHIS CKOPOCTU (MOLLIHOCTH) BbITspiM (8-0)

Y v3pgenvs MpedycMOTPEHO 2 CKOPOCTM (MOLLHOCTH) BbITSDKKA C
TaiiMepOM AOMONHUTENBHO:

"9" Ha 15 MUHyYT,

"10" Ha 5 MUHyT,

MIOCrie Yero MOLLHOCTB CHIKAETCS 10 YPOBHS 8

Mpum.: 0be ckopocT oTobpaxatotcs Ha aucnnee (13) BoibpaHHOI
BAPOYHOIA 30HbI CUMBOTIOM "

YpoBeHb MowwHocTH|  TUNONOMs FOTOBKM TMpumeHeHme (MCX0AA U3 OMbITa M HABbIKOB FOTOBKM)
MofLEM TEMMEepaTypbl MALLY B TeYeHWe KOPOTKOrO Nepuoaa BpeMeHn 0
Makc. P BbiCTpbiit pasorpes ObICTPOrO  3aKMMaHMs B Crydae Bogbl WM BbICTporo  pasorpesa
MOLLHOCTb Pa3MYHbIX KyTMHaPHBIX XUAKOCTEN
MOApyMSHMBAHWE, Hayaro rOTOBKM, apka MpopykToB  GbiCTpoit
89 Yapka - kunsyeHre Apy P Pony
3aMopo3kK, BbICTpoe KUnsueHe
lMNomxapveaHve -
78 noApyMSHNBaHNE — | nomKap1BaHye, NOAAEPKaHNe MHTEHCVBHOTO KUMEHVS, Bapka W kapka kak
nopKapueaHvie - KANsYeHve - | Ha rpune (HeHamonro, 5-10 MuHyT)
apka kak Ha rpune
Bbicokas MopKapuBaHvie, NOAAEPXKaHNE HECUTBHOMO KUMEHWS, JKapka Kak Ha rpune
MogpymsHvBaHe - Bapka — . o
MolWHocTb | 6-7 (cpepeit pruenbHocTy, 10-20 MUHYT), MpeaBapuTENbHbIA NOLOIPEB
TYLLIEHVe — NOMXapKka - TpUnb .
MPUHAANIEXHOCTEN
45 Bapka — TylueHve — nopkapka - | TylleHWe, MOAAepKaHMe criaboro KumeHus, Bapka  (AnuTensHas),
pUnb TOMIEHIE MaKapOHHbIX M3aenuii (MacTbI)
MTeNMbHble Bapkd (pWC, COYCbl W MOATMBKYM, Xkapkoe, pbiba) B
CpepHss Bapka — Bapka Ha MeaneHHoOM An P (p ¥ A P poi6a)
34 KYTMHapHbIX XUAKOCTSX (Harp., BOAA, BUHO, GyrbOH, MOMOKO), TOMIEHVe
MOLLHOCTb OrHe — CryLLigHIe - TOMNeHe .
MaKapOHHbIX M3nenui
AnvTenbHble rOTOBKM (0OBEMbI MeHbLUe OOHOMO MNTPA: PuC, COyChbl,
Bapka — Bapka Ha MepneHHOM
2:3 MOAIMBKY, Xapkoe, pbifa) B KyrMHapHBIX XWAKOCTSX (Hanp., BoAa, BUHO,
OrHe — CryLLHVe - TOMTIEHVe
6yrb0H, MOOKO)
PacranmvBatve -
pasMopaxiBaHue -
pacTannveaHve Macria, AenvkatHoe TOMMeHVe LLoKonada, pasmoposka
1-2 nofdepxaHie  TemnbM -
MariopaamepHbIX MULLIEBbIX MPOYKTOB
TomMneHve ¢ JobaBneHvem
macra/crvBok
Huskas PacranmvBatve -
MOLLHOCTb pasMopaxiBaHue - | noppepxaHue Tenna B HeBOMbLUMX NOPLMSX TOMBKO YTO MPUFOTOBMEHHO
1 nofdepxaHde  TeMnbIM - - | MW, NOAAEPKaHUe TeMnepaTypbl CEpBIPOBOYHbIX O, TOMMeHe 1
ToMneHve ¢ JoGaBneHeM | AoBedeHe A0 KOHAWLMM PU3OTTO
macra/crvBok
BapoyHas noBepxHOCTb B pexvme roToBHOCTY (stand-by) unm BbikiodeHa
BbIKN 0 OnopHast MoBepXHOCTb (BO3MOXHO Hanm4me OCTATOYHOTO Terna Mocrie OKOHYaHWs TOTOBKW, C
nHovKkaumen H-L-0)
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4. TEXHUWYECKOE OBCIYXUBAHUE

Bhumanue! Mepen Hauanom noGon onepauuu Mo YUCTKE MMM
06CyXMBaHMIO YGeaUTECh, YTO BapOYHbIE 30HbI BbIKITHOYEHbI 1
4TO MHAMKATOp Tenna norac.

4.1 TexHu4eckoe 0OCyXMBaHUE BapO4HOI
NOBEPXHOCTH

4.1.1 Yuctka

BapouyHyto naHers CriedyeT YCTUTBL NOCTE KAXAOrO MPUMEHEHNS.

BaxHo: He vcnonsayitte abpasveHble ryGku Ui ceTkW, OHI MOTYT

noBpeauTb CTEKNO MOBEPXHOCTU. He mpuMeHsiiTe pasapaxatoLuye

XMMUYECKVe [ETEpreHTbl, TakMe Kak Cripeu Ans nevel uimm

NATHOBbIBOAMTENN. Iocne Kaxaoi roTOBKM AaBanTe MHIYKLUMOHHON

Meym OCTbITh, 3aTEM OuMLLANTE ee, YToBbl He 0OPasoBbIBANMCH KOPKV

n natHa. [puMeHsiTe Msrkylo TKaHb, DymMaxkHble MOMoTeHLa A

KyXHW WM CrieLmansHble MpOLyKTbl st BApOuHbIX MOBEPXHOCTEN

(cobriofas MHCTPYKLUWM MPOM3BOAUTESTS). }

HE MPUMEHAWUTE YCTPOUCTBA YACTKU CTPYEU NAPA!!

Baxto: Mpu criyyaitHoi 1 CurbHOM yTeuke MAKOCTU U3 KacTponi
MOXHO BOCTIOb30BATLCS CIIMBHBIM KranaHOM, PacTioNOXeHHbIM
B HIDKHEV YacT yCTPOIACTBA, YTO MO3BONSET M3bexXaTb
OTOXEHWS NHBbIX OCTATKOB U OCYLLIECTBISTL O4UCTKY C
cobrioaeH1eM MakCMMAITbHOTO YPOBHS MIvieHs!. Puc. 1a

[ns 6onee rmy6oKoM 1 MOMHON OUMCTKA MOXKHO U3BEYb HYDKHMIA
nogaoH. Puc. 1b

OuuncTKa METaNmMUeCKo peLLeTKu:

PeLwueTky crienyeT MbITb BpyuHyHO ropsiyeil BOZOM C HeATparibHbIM

MOHOLLMM CPELCTBOM 1 aKKypaTHO BbICYLLMBATL BO M3bexaHve

OKUCTIEHUSL.
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4.2 TexoBcnyKMBaHWe CUCTEMbI BbITSKKNA

4.2.1 Ynctka

Ona  ouwctv ucnonb3yitte  TOJNBbKO  crieumanbHyto  Tpsinky,
CMOYEHHYIO  He/TparibHbIM KuakMM  Motolm  cpeacTsoM.  HE
UCMONbL3YUTE HUKAKVUE UHCTPYMEHTbI [T OYUCTKU. He
MpUMEHsITE CPefCTBa, Coepxalve abpasusrbie Matepuarbl. HE
NPUMEHAWUTE CMNUPT!

4.2.2 XXvpoynasnvsatowmit punsTp

Puc. 2

YaepKvBaeT YacTULbI XWUpa, UCXOAALLME OT NUTBI.

®uUrbTP CrieayeT YMCTUT EXEMECAYHO HEarPECCHBHBIMU MOIOLLAMM
CPEfCTBaMM, BPYYHYIO MW B MOCYAOMOEYHO MaLLMHE MpK H3KON
TemnepaType 1 SKOHOMYHOM LIMKTIE MbITbS.

M MbITbE B MOCYAOMOENHON MalUMHE MOXET MMETb MECTo
HexoTopoe  ODECLiBeuMBaHME  KMPOBOTO  UNbTPa, HO  ero
UrbTPYHOLLAS XapaKTEPUCTUKA OCTAETCS aDCOMOTHO HEM3MEHHOI.

4.2.3 [le3onopupyowmin ounsTp

(Tonbko ansa unbTpytowero ucnonHeHus) Puc. 3a-b-c
Ypanser HenpusATHbIe 3anaxu KyXHu.

flaHHoe v3genve  obopyaoBaHo  Habopom  AE30[OpUpYHOLLMX
(hvnbTPOB. HacbILLeHne Ae30[0pvpyOLKX (UMETPOB MPOVICXOZNT
MoCrie AUTENBHOTO VCTIONb30BaHNSA B 3aBVCHMOCTY OT TVMa KyXHu 1
PETyNAPHOCTM  OWMCTKM  KMPOYMaBMMBalolLEro  durbTpa.
[lesonopupytoLLyte UmbTPbI MOXHO PereHepvpoBaTb TEPMUAYECKVM
criocobom kaxble 2/3 MecsLa B MpeaBapuTeEnsHO HarpeTor nesm
npu 200°C B TeveHme 45 muHyT. [lpaBunbHas pereHepauys
rapaHTMpyeT MOCTOsHHYI0  3(PCIEKTMBHOCTL  (OMNBTPOBaHUA B
TeveHme 5 ner.

BHumanue! He knagute hunbTpbl Ha JHO BYXOBKY, @
MONOXWTE X Ha MPOTUBEHb, KOTOPbIA HEOBXOAMMO BCTaBUTbL B
CPEHEM MONOXKEHN.



UK

1. IHCTPYKLUIT 3 EKCMINYATALII

1.1 Mocyp ans rotyBaHHsA
3acTocoByiTe NuLLe TaKuiA NOCY/A, Ha AKOMY HaHECEHUN CUMBON

Baxnueo:

1406 YHMKHYTV HE3BOPOTHOO MOLLKODKEHHS! BapUMbHO MOBEPXHI He

BYIKOPVCTOBYVTE MOCYA:

* 3 HEpiBHUM BHULLEM;

*  MeTaresy 3 eMarnb0BaHUM JHNLLEM;

* 3 LLUOPCTKMM JHWLEM, OO YHUKHYT NOAPSMAH Ha BapuribHil
naHern;

* HKOMM He CTaBTe rapsui Kactpymi i CKOBOIOKM Ha mMaHemnb
YNPaBITiHHSA BAPUIEHOKO MOBEPXHEL.
He Bci kacTpyni, npuaaTHi Ans iHayKUiHVX nanened, JocuTs fobpe
MPaLYIOI0Tb YHACTIAOK TOrO, LLO iX AHMLLA He MOBHICTIO BUFOTOBIEH
3 (hepomarniTHix Matepiaris!! Kynytoum nocyz, npoKoHTPOmioiATe,
W06

+  [lHnwwe Gyno NOBHICTIO BUTOTOBEHE 3 ChepOMArHITHIX Martepiaris.
|HaKwe nagae edeKTMBHICTL | PIBHOMIPHICTL Tenrnonepeaadi, a
Temnepatypa MoBepxHi Mocyay Moxe Oyt He BIAMOBIOHOO ArA
TOTyBaHH.

o [lHawe He MICTUMO arioMiHitO: MoCyd He PpO3ipiBaTMETLCS
iHoykTopami, abo BoHM i B3arari He BUSIBNSTb.

o [Huwwia He BUSBUTIMCS HEPIBHUMM | 3 LLIOPCTKO NOBEPXHEO.
3MeHLLYIOTb  MOBEPXHIO  KOHTAKTy  iHOyKTOpa 3 MOCYAoM,
SHIDKYIOUM  eCDEKTUBHICTb HarpiBy | MOFpLLYIOWM  pesynbTaTn
rOTyBaHH.

TAK!

BaxmBo: Hikonv He CTaBTe rapsui KacTpyri | CKOBOPIAKA Ha NaHemb
YNPaBriiHHs BapUIbHOK) MOBEPXHENO.

1.1.1 Mocyg, sikmin Bxe GyB B HasBHOCTI

MoxHa nepesiputt, 41 BOfodiE MaTtepian KacTpyni MarHiTHUMN
BMACcTMBOCTAMM 3a AOMOMOTOK) MPOCTOrO MarHity. Kactpyri, siki He
MaloTb MarHeTmaMy, He MpuoaTHi Ans BUKOPUCTaHHS. | B LpoMy
BYIMa/KY MatoTb CIMTy BKaiBKV NonepenHLOro naparpada.

1.1.2 [liaMeTpu, LLI0 peKOMEHAYHTLCS ANs AHULA nocyay
BAXIMBO: siKwo KacTpyni He HaneXHUX PO3MIpiB BapumbHi
30HU He BMUKAHOTLCS.

Llo6 B3Hat™W, fKMM € MiHiManbHWA AiameTp nocydy Ans
rOTYBaHHA B KOXHOI OKDEMOI 30HW, [VB. iNMIOCTPOBAHY YaCTUHY
[AaHOrO KepiBHILITBA.

1.1.3 BkasiBku Ans npoLiecy rotyBaHHs

NS [OCArHEHHS HaKpaLLWX pe3yribTaTiB peKOMEHYETLCS:

+ BuikopucToByBaT CKOBOPOAM | KACTpyni 3 [jiaMeTpoM AHWLLA,
PiBHVM [jjiaMeTpy 30H BapiHHS.

+ [lo MOXIMBOCTI HaKpWBATW NOCYA B XOLj MOTYBAHHS KDULLIKOK,
0cobnMBO, SIKLLD ii BUCOTa NepeBuLLye 22 CM.

+ PoawilyBatt nocys B LiEHTPi BapuribHOI 30HW, MO3HAYEHOI Ha
BapUIbHilt MaHeri.

2. BAKOPUCTAHHA BUTAXKKK

CucTeMy BUTSIKKI MOXHA BIKOPVCTOBYBATY B PEXVIMI BCMOKTYBaHHS
Ta BiABeAeHHS Ha3oBHi abo y pexumi  cinbTpaLyi 3 BHYTPILLHBOK
PeLvpKyraLiero.

Ove. carm  www.elcacom e www.shopelicacom o6
03HalOMUTUCS 3 MOBHMM ACOPTUMEHTOM KOMMIEKTIB ANS PisHIX
BYIKOHaHb CUCTEMM, K CINbTPYHOHOTO, TaK | BUTSHKHOTO.

2.1 BUKOHaHHS BUTSDKKM 3 BUAANEHHAM

Mapy BiAoANAOTECA HA30BHI Yepe3 CUCTEMI BO3MYXOBOAHUX TPyO

(Lo NignsIraloTb NPUABaHHID OKPEMO).

Mig'enHaete Bupi6 JO BUTSKHUX TPYO | OTBOPIB B CTiHi, LLO MaoTh

piameTp, Skvi AOPIBHIOE AjaMeTpy BUXIGHOMO OTBOPY (CMIOMySHOMO

chriaHLs).

[JletansHiwe npo Tpybu i X poamipn ayB. CTOpiHKY aKcecyapis B

KepiBHULTBI MO MOHTaXy | YCTaHOBLj - BuKOHaHHA BUTSXKM 3

BUANEHHIM.

BukopuctaHHst Tpy6 i HaCTiHHMX BMIMYCKHWUX OTBOPIB MEHLLOTO

fiameTpa npu3seae 40 3MEHLUEHHS! MPO/IYKTUBHOCTI BCMOKTYBaHHS i

pi3KOro 36iMbLLEHHS! PIBHS LLYMY.

B Lypomy BMnaaKy BUPOGHIK He HECE XOAHOI BiBnOBIAANbHOCTI.

[ins: 3a6e3rneqeHHs MakcuMarbHo CheKTUBHOCTI BATSITY:

! PexomeHaoBaHa MaKkc. JOBXMHA TPYD CTAHOBUTL 7 MOTOHHMX
METpiB.

' Ha7 metpis Tpyb pexomMeHayeTbCA He OinbLue [BOX BUTVHIB Ha
90°

! YHuKaifTe piskux CTp1OKiB B Nepepisi BO3MyXOBOAOB, NEPEBAXHO
MigTpMMyBaTI MOCTIiHWA Nepepis, BignosigHUA @ 150 Mm (abo
ANA NPAMOKYTHUX Miepepi3iB 222 x 89 Mm).



2.2 ®inbTpyroye BUKOHAHHS

[MoBiTps, neped TMM, SK MOTPaMMTA  3HOBY [O MPUMILLIEHHS,
hinbTPYETHCA YePes BAMOBIAHNI XMPOBUIA (INbTP Ta GinbTp 3anaxy.
Mpunag nocrayaeTecst 3 yciM  HeoOXigHMM  Ans  3jCHEHHS
CTaHOAPTHOI YCTAHOBKA 3 BUXOAOM MOBITPS B MEPEAHin YacTuHi
mebrieBoro  nniTyca [ann  eupi6  obnagHaHuin  Habopom
[Ae3000pyosux (inbTpiB. [leTanbHille aus. CTOPIHKY Mo akcecyapax B
KepIBHUL{TBI MO MOHTaY | YCTaHOBLYj - PiNbTpytoye BUKOHAHHS.

3. POBOTA MPUCTPOIO

3.1 Maxenb ynpaBniHHA

RL RR

FL

1 (o] (o] “O'
9—a®a
l LOCK '

?

—3

5 19
[
oren —— 23 14_8 9 a— 22
aem—17

(4118 &) oo 1-12
—6

CeHcopHi kHonku (TOUCH)

ON/OFF(BKI/BMMK) BapuribHOi NOBEPXHI/BATSDKKM

IHOVKaTOp poaTaLLyBaHHS BapOYHOIA 30HIKOHOPKY

BuGip KoHdhopkM i perymioBaHHs MOTyXHOCTi

Axmvavist Temperature Manager

Khonku BUTSDKKM

Bu6ip BuTsDKKM

36irnbLLeHHs/3MEHLLEHHS

BCMOKTYBaHHS!

7. AKTvBaLliS aBTOMATU4HUX CPyHKL
Reset/ CrvaaHHs HacyueHHs dinbTpis

8. Axtvaujs Timer
36inbLueHHs/3MeHLLEeHHs Yacy Timer
Key Lock (BriokysarHs kraiLur)

9+10 Child Lock(3axucr giteir)

10. Maysa/Recall

AN -

LUBAKOCTI (noTyxHocri)

Ovcnneit / CUOmn

11. BisyarnisaLyist nOTyXHOCTi

12.  Bisyanisaulist LUBUTKOCTI (TIOTYKHOCTi) BCMOKTYBaHHS!

13, [lucnneit koHdopok

14.  [ucninen BATSIKKA

15. [vcrnen Tanvepy

16. IHowkatop cpyHkuii  Temperature Manager  (ynpagniHHs
TeMMepaTypor)

17.  IngukaTop pornsay dinbTpis

18.  IHavkaTop aBTOMATUYHOT (YHKLi BCMOKTYBaHHS

19.  IHouKaTop BKNHOYEHHS Talimepa

20. IHpvkaTop Taiimepy Egg Timer akTusoBaHo

21.  IHpvkaTop pobot coyHkuii Bridge

22 HovkaTop doyHKLoHyBaHHS 3i SNAP

23.  IHowkatop FLAP

3.2 Po6oTa 3 BApUILHOKO NOBEPXHED

3.2.1 LLlo noTpi6Ho 3HaTV Neped NoyaTkom poboTu

B paHoMy KepiBHWLITBI onucaHi OCHOBHI (yHKLi, @ Ans JocTyny Ao

MOBHIX IHCTPYKL B Mepexi iHTepHET HeobXiAHO BMKOPUCTOBYBATU

QR-Kop Ha nepLLX CTOPIHKaX.

Bci cpyHKuji Ljei iHoyKUjiHOi nnuT po3pobrieHi 3 AOTPUMAHHAM

HalicTporiLLmx cTaHaapTis 6eanexn. 3 Ljei npyimHu:

o [lesi cyHkuii He akTUBYIOTBbCA, abo BIAKIHOYAKOTHCA
aBTOMaTU4HO, 3a BiACYTHOCTi Mocyay Ha noBepxHi abo npu
ii HenpaBUNBHOMY PO3MILLIEHHi.

Y HWMX BuaMagkax BKKOMEH  OYHKUiT  aBTOMATU4YHO
BIOKIIOYRIOTECS MICNS [EKIMBKOX CEKYHA, SKWO He BMKOHATU
[J0[aTKOBOrO HanaLLTyBaHHs, sike HeobxinHe anst i poboty.

3avekaiite, W06 AMCnnel BUMKHYBCS, MepLU Hx Habrmaunmics oo

KOHChOpKU.



3.2.2 [lucnneit BapoyHoIA 30HilkoHthopkm
Ha avennesix, Lo BigHOCATHCS A0 KOHAPOPOK, BKA3yEThCs:

KoHdhopka yBiMKkHeHa 0
PigeHb noTyHOCTi {.89.pP
Residual Heat Indicator |
(IHavKaTOp 3anMLLKOBOTO TEnna)

Pot Detector (erextopnocyny) | =
OyHkuia  Temperature  Manager | g4
aKTVBOBaHa

DyHKLIiA Nayam 1
Child Lock (3axucT piTeit) L
OyHKLS aBTOMATVSHOMO MiAimpiBy Fl
Automatic Heat UP

3.2.3 XapakTepHi 0cob6nMBOCTi BapuibHOI NOBEPXHi

+ Safe Activation(BeaneyHe BkntoueHHs): MpuCTpili BMMKAETLCS
TiflbkW 3@ HAsiBHOCTI KAcTpyri Ha KOHAopkax: MpOLEC HarpiBaHHA He
3anyckaeTscs abo nepepuBaeTLCs B pasi BIACYTHOCT abo BAOANEHHS
nocyay.

* Pot Detector(feTextop nocyay): MpucTpiii aBTOMATU4HO BU3HAYAE
HasBHICTb KAaCTPYIi Ha KOHdOPKax.

+ Safety Shut Down(Be3neyHe BuMkHeHHs1): 3 MipkyBaHb Geanexy,
KOXHa KOHGpOpKa Mae MaKCUManbHUA Yac poboTw, skvii 3anexvTb Big
BCTAHOBIEHOMO PIBHS MOTY)KHOCTI.

* Residual Heat Indicator(lHavkaTop 3anuwkoBoro Tenna): [Micns
BUKIKOMEHHS OfHiET @00 [EKinbkoX BapuibHUX 30H HA HasBHICTb
3aMMLIKOBOTO TEMMa BKadye CrielanbHuiA  curHanm Ha  aucnned
BIAMOBIOHOI 30HM Y BATAA] cuMBOAY “F 1.

3.2.4 Pobota npuctporo
TMpum.: criovaTky BIK4MTE NOTPIBHY 30HY/KOHOPKY.

I

* BKnloYeHHs: [OTOPKHYTUCS [0 O ON/OFF  (BKI/BUMK)
BapUnbHOI MOBepXHi |/ cucTeMuM BUTSDKKW. [N BUKTIOYEHHS
[JOTOPKHYTUCS LLiE Pa3.

* Bubip BapunbHMX 30H G B O'j D :

[otopkritecs go MaHeni BuGopy (3), wo Bignosinae GaxaHoi
BAPWITbHOI 30Hi.

* PiBeHb NOTYXHOCTI

[LoropkHitscsa fo Maxeni BUGopy (3) Ta NpoBeLiT nanbLsMu yrpaso
[Anst 36inbLLEeHHs! PIBHA NOTYXKHOCTI, BMIBO 7151 3VEHLLEHHS.

€ 9 piBHIB MOTY)KHOCTI + IHTEHCVBHIIA PiBEHb, MOKa3aHWA Ha aucrnel
cvmveoriom "P” (Power Booster(TTiacuniosay noTyHocTi)).

Llevt pisens notyxHocti ” 7 (Power Booster) npaLioe npoTsrom 5
XBUIUH, NOTIM NOTYXKHICTb NOBEPTAETHCA HA NOMEPELHii PiBEHb.

* Bridge Zones (MoegHaHi 30Hu): Bca:.pwani 30HM 0'j FL

(nepepHs  nisa“Master/TonoBHa”) i RL (sapHa nisa
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‘BropuHHa’) G FR

CS

npasa“Master/MonoBHa”) i RR (3agHst npaBa“BropuHHa")
3aBoskv yHkuii - Bridge 3matHi mpautoat B KOMGIHOBaHOMY
PEeXUMi, CTBOPIOKOYN OfHY MOEaHaHy 30Hy ( Bcboro 2: 1 anisa i 1
CripaBa) 3 €AVHAM PIBHEM MOTYKHOCTI. Taka (hyHKL [03BOMSE
3abe3neqyBaT piBHOMipHY 06pOBKY B NOCYLi BEMMKIX PO3MIpiB.

[ins aktvBauii dyHxkuji Bridge:

- obepiTo opHouyacHO [ABi KOH(opkM, siKi Bu Oymete
BUKOPUCTOBYBATH

Ta 30HM (nepeaHs

- IHgmkatop U Bridge (21) BapunbHoi 30HM  “BTOpuHHA”
nigcBivyeTLCA

- 3a pjoromoroto  3oHM  BuOOpY (3) BapuibHOI  30HM
“Master/TonoBHa” MoxHa Oyme 3amatm Poboumii piBeHb
(noTyxHicTb) HarpiBy

- o6 BAMKHYTM ®yHKujto Bridge [oCTaTHEO MOBTOPUTU Ty Camy
npoLieaypy aktveaLyi

* Power Limitation (OGMmexeHa noTyxHiCTb):

Oyhkuin Power Limitation / OBMexeHa MOTYKHICTb [03BOMsiE
3a0aBa™ pexvM poboTU MPUCTPOK0 3 OOMEXEHHIM MakCcMyMy
CTIOKVBAHOI MOTYXHOCTI (KBT).

MpuM.: HanawTyBaHHS MOBMHHO BIOOYBATUC HA  BUMKHEHIl
MOBEPXHi B MOMEHT Mig'€AHAHHS MMV [0 enexTpomepexi abo nig
Yac MOBTOPHOMO YBIMKHEHHS Camoi ene»cri)omepex(i npotsrom 2

HaCTYMHUX XBUMVH, HE HATVCKao4M KHOMKY N\’ .
[ns HanawTyBaHHs Power Limitation:

11
- IOTOPKHITLCA | YTPUMYIATE KOHTAKT 3 KHOMKaMu a m MOKN He
MPO3BYHMTL KOPOTKA 3BYKOBHIA CUTHAI.
- OIHOYACHO NPoBeAiTb MankLami no Maxensx eubopy FL i RL

, 3niBa Hanpago,
MOTIM TPMATV TPMBAO HATUCHYTUMM Y 30Hi BIANOBIHiA OCTaHHEOMY

PiBHI NOTYXHOCTi
curHany

, 00 nogaui KOPOTKOrO 3BYKOBOrO

- Ha puenrei Taiimepa (15) Bigobpaatotecst cumBonm “CF6”, Lo
BKa3y€ Ha MOXTIMBICTb BUKOHATV HaNaLLITyBaHHS!
11

- M10TiM HaTUCHITb KHOrIKym i puennei Tavepa (display timer (15))
Binobpaxysatume PHA  (Phase power limit/O6mexeHHs
noTyxHocTi chasu):

—  pucnnen  koHdpopkum FL O'j BinoGpaxaTume
MOTOMHI HaraLLTYBaHHS
0= 7,4 kBT (HanaLLTyBaHHs 32 YMOBYaHHSIM)
1=45Bt
2= 31kBT
- A avikv ycrask Power Limitation/OBMexeHHsi noTykHoCTi

MPOBEATb NanbLisiMu 1o 30Hi BBopy FL s

- Wo6 36eperm 3pobneHnii BUBIp, HATUCHITL KHOMKM a ,Ha
1 CekyHAy; cuCTemMa NogacTb 3BYKOBWA CUrHam, Skuid NiGTBEPIXYE
BUKOHaHHS! HamalLLTyBaHHs, i BinbyBaeTbCs! BUXIA 3 Liel oyHKji.



3.3 BUKOpMCTaHHA CUCTEMU BUTSKKM

* BinioueHHs: TopkHiTbCS (D ON/OFF(BKI/BUMK) BapunbHoi
NOBEPXHi/BUTSKKN.

[In9 BUKNIOYEHHS AOTOPKHYTUCS LU pas.

* BrntoueHHs cuctemn Butsxku: Bigkpuitte Flap / 3acninky
[Jotopkriteca fo Maweni Bubopy (6) Ans BKIOYEHHS cucTeMM
BUTSDKKA.

Mpumitka: Cucrema BuTsKKM  OBriagHaHa  npuctpoem FLAP
MOBOPOTHOH MEXaHIHHOI 3aCTTiHKOI0. Ieper; BKIHOHEHHSM BUTSPKHOTO
KoBraka noTpibHo crioyatky Binkputn FLAP wwob npusectn B fjto
cucTeMy BATSDKKM. KOBMaK BIATSBKKY 0BnapHaHuin JaTIMKOM, SIKWIA Mpw
BKIIOYEHi  cucTemi  BuTAIry, 3abesnedye  aBTOMaTUYHy  3yMuHKY

3.4 Tabnuuj piBHIB NOTYXHOCTI

MOTOpa, fIKLLO 3acriHka FLAP MOBHICTIO 3akpuBacThes.  Bumspkka
nepe3anyCkaeTbCs NNLLE KOMW 3HOBY BiOKDVBAETLCA 3acriHka FLAP.
* LLIBMAKicTb (MOTYKHICTL) BUTSIKKM:

TopKHITBCS Ta NPOBEATL NansLisivv B3noBx Maxeni BuGopy (6):
YNpaBo 151 36irbLLEHHS! LLUBUAKOCTI (MOTy)HOCTI) BUTsDKKM (0-8);
BNIBO A1 3VEHLLIEHHS LUBMAKOCTI (MOTY)XHOCTI) BUTsDKKM (8-0);

Y BupoBy nepenbadeHo AoAATKOBO 2 LUBUAKOCTI (TTOTYXHOCTI) BUTATY
3 TanmMepoMm:

"9" Ha 15 XBUMKH,

"10" Ha 5 XBUMKH,

MiCIS YOro MOTY)KHICTb NOBEPTAETLCS Ha PiBeHb 8

Mpum.: obuasi wewnakocTti  BinoBpaxytotbes Ha avcnnei (13)
BUGPaHOT BapUIbHOT 30H CIMBOTIOM "

PiBeHb notyxHocti| Tunonoris BapiHHs 3acrocyBaHHs (BUXOAAYM 3 AOCBIAY Ta HABMUOK FOTYBaHHS)
nig'iM TemnepaTypu ki MPOTArOM KOpOTKOrO nepiody Yacy A0 LUBMAKOO
Makc. P LLIBnake posirpiaHHs 3aKAMaHHa B pasi Bogv abo LUBMAKOTO PO3IPIBHHSA PISHIX KyTiHAPHMX
NOTYXHiCTb piovH
89 R — NOPYM'AHEHHS, MOYATOK TOTYBAHHS, XapiHHA MPOOYKTIB  LUBWAKOMO
P 3aMOPOXKYBaHHS, LLUBAKE KUAM'AYEHHS
Mimxapiosa™t o 3oromctoro | . . . . N
78 Kolﬂ'):gp i ni,u)Kzf ey — oy | TIECMXYBAHHS, MIATOUMIKA HTEHCUBHOTO KATIHHS, BAPUBO | XapiHHA sk Ha
Py p rpuri (HeHagoBro, 5-10 XBUMKH)
- TpUNb
Bu i ™ MOTUCTOT . ; ) . )
nocomic'rb 67 KO?SpD_BaBa Mf':_ 3°Lu° B:TTES MACMaXYBaHHS, MGTOMMKA HECUMBHOTO KWMIHHS, XapiHHA SK Ha rpuri
TYAH Onbopy — Bap YLK (cepepHiin Tpusanoci, 10-20 xBunuH), nonepeaHe nigirpisaHHs npuranas
NipKaptoBaTy - rPUnb
45 Bapyv -  TywkyBaTM  — | TylKyBaHHS, NigTPMMKa crnabkoro KuniHHS, BapuBO (TpvBane), myxe
MimpKaptoBaTy - rpUrb MOBiNbHE TYLLKYBaHHS MacTy
Cepegin Bapymt - wn'sumv Ha | Tpueani BapuBa (puc, COyCW i MigrMBKW, MeyeHs, puba) B KymiHapHMX
. MOBINbHOMY BOTHi — 3 ™ - | pignHax (Hamp., BoAa, BYHO, OyrbiOH, MOMOKO), TOMTHHA MaKapOHHIX
nofy;xmc*rb 34 My vl . P oy
[yKe MOBibHe TyLLKyBaHHS BipobiB
Bapumt - wn'suTv Ha | Tpueani rotyBaHHs (06'eMu MeHLLe ofHOrO niTpa: puc, CoycH, ManMBKA,
2-3 MOBINbHOMY BOTHi — 3ryLLyBATW - | MeveHsi, puba) B KymiHapHuX piguHax (Hamp., Boga, BWHO, GymMbiioH,
[Lye NOBIrbHe TYLUKYBaHHS MOTIOKO)
PosronnenHs -
MOPOXYBaHHS — MIATPUMKA | PO3TOMMEHHS Macra, AenikatHe TOMMEHHS LLOKONagy, PO3MOPOMXEHHS
12 e : ! , Yy, po
TEAM - TOMAIHHA 3 | Mariopo3MipHIAX Xap4OBVX MPOLYKTIB
[A0AaBaHHsAM Macna/sepLuki
Husbka PostonnexHs -1 _— o
- MODOKVEGHHS — Mimmouia | TIETPUMKA Terna B HEBEMAKX MopLiax Tinbk LU0 MpuroToBaKoi i,
Y 1 POSMOPOXY, AT MATPMMKa TemnepaTypu NocyAy A0 CepBipOBKM, TOMMIHHS | JOBEAEHHS A0
TemMM - TOMMIHHA 3 KOHIML piBOTTO
[A0AaBaHHsAM Macna/sepLuki
BapunsHa noBepxHs B pexumi rotoHocTi (stand-by) abo BumMkHeHa
BUMK 0 OnopHa NoBepxHst (MOXnMBa HasBHICTb 3ANMLLKOBOFO Tenma Micrst 3akiHYeHHs! roTyBaHHs,
Mpo Lo cvrHanisye iHavkavis H-L-O)
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4. TEXOBCIYITOBYBAHHA

Yeara! lNepen novarkom Oyab-Akoi onepauii 3 YMWEHHA abo
06cryroByBaHHsl, NepeKoHaiTecs, Lo KOH(OPKU BUMKHEHi i Lo
namMnoyKa-iHaMKaTop Tenna He CBITUTLEA.

4.1 TexHiyHe 06cnyroByBaHHSA BapuUbHOI
NOBepXHi

4.1.1 YnwweHHs

BapunibHy naHerb Crii, YICTUTI MiCTI KOKHOMO BUKOPUCTaHHS.

BaxnmuBo: He BukopuctoByiTe abpasviei rybku abo ciTku, BOHM

MOXYTb MOLIKOAWMTU CKMO noBepxHi. He 3actocoyite ApariBnmsi

XiMiYHI [ieTeprenTn, Taki sk cnpei ans neven abo 3acobw ans

BIBEAEHHS MM, [Ticns KOXHOTO roTyBaHHS AABAITE iHOYKLLIAHINA nevi

OCTUHYTH, NOTIM OYMLLaITe ii, LWOB He YTBOPHOBANMCS KIpk i nsivu.

3acrocoByifTe MKy TKaHWHY, NanepoBi PYLWHUKM Ans KyxHi abo

crieLjarnbHi MPOZyKTA AN BapurbHUX MOBEPXOHb (AOTPUMYHOHUCH

HCTPYKLYi BUPOGHMKA).

HE BUKOPUCTOBYWTE MAPOBI OYUCHUKN!!

Baxnmo: IMpy BNaAKOBOMY | CUMEHOMY BIATOKY PidviHV 3 KacTpyni
MO>Ha CKOPUCTATUCS 3MMBHUM KIianaHoM, POSTaLLIOBaHIM B
HIDKHIM YaCTUHI MPUCTPOIO, LLO JO3BOISE YHIKHYTY BioKNaaeHHs
Byab-AKIX 3MLLKIB i 3AIMCHIOBATI OYMLLIEHHS 3 AOTPUMAHHAM
MaKCMITbHOTO piBHs ririeHn. Man. 1a

[nsi rAn6LLIOTO i MOBHILLIOTO OYMLLIEHHS MOXHA BATSITYBAT HYDKHIN
nigooH. Man. 1b

OuMLLEHHS METareBOi PeLuiTKU:

lpam cnig MUTM Ypy§Hy Fapsuol BOROK 3 HEVTPAmbHUM MUKOYMM

3ac000M i aKypaTHO BICYLLYBATH LLIOD YHUKHYTV OKVCTIEHHS.
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4.2 TexHi4He 06CNyroByBaHHA CUCTEMU

4.2.1 YnweHHs

Ona  wnctm  eukopuctosyite  JIMLLE  crewjanbHy — cepeeTky,
HamoyeHy — HeiTpanbHMM  pigkuM  mutowum  3acobom.  HE
BUKOPWUCTOBYUTE 3ACOEIB ABO IHCTPYMEHTIB [ff
OYULLEHHSA!

He BukopucTOBYiiTe 3acoby Lo matoTb abpaavehi Matepiarm. HE
BUKOPWCTOBYWTE CIUPT!

4.2.2 Xuposui cinbTp

Man. 23atpumye x1poBi cnonyyeHHs, WO BUHUKALOTL NiA Yac
MPUroTyBaHHs ixi.

MMOBMHEH WACTUTUCb OOWH Pa3 Ha MIiCSLb He CUMbHOIOHMMM
MUo4MMU 3acobami, BpydHy abo B MOCYLOMMWIAHIA MaLLWHi Mpu
HI3bKil TEMMEpaTypi | 3 KOPOTKMM LIMKITOM.

IMpv MWTTI B MOCY[OMWIAHIA MaLLWHI MeTanesni inbTp 3aTprMKA
KMpYy MOXe BTpaTUTW Komip, ane Woro XapaKTepuctiku 3
DinbTPYBaHHS KOLHAM YYMHOM He MIHSITBCS.

4.2.3 pesopopyroumii GinbTp

(Mvwe ans dinbTpyroyoro BUkoHaHHs cuctemu) Man. 3a-b-c
B6upae HenpyeMHI 3anaxu KyXHi.

[Jannit Bupi6 obnapHaHuiA Habopom  Ae30dopylouux  (inbTpie.
Hacvderns fesofopytoumx (hinbTpiB BiaOyBa€ETLCS MCA TPMBANIONO
BUKOPWCTaHHA 3areXHO Big TUMY KyXHi | PErynspHOCTI OUMLLIEHHS
VPOYMoBtoBarbHoro  inbTpy. [lesodopylowm  QinsTpu  MoXHa
pereHepyBaTit TEPMIYHIM CTIOCOBOM KOXHi 2/3 MicALs B 3a3aanerniob
Harpimii nedi npu 200°C nmpotarom 45 xBanwH. [TpasurbHa
pereHepalliss  rapaHTye MocTiiHy edIeKTUBHICTL  hirbTPYBaHHS
MPOTSroM 5 poKiB.

YBara! He knagitb (hinbTpu Ha AHO AyXOBKM, @ PO3MilLyITe Ha
[EKO Ha CepejiHil BUCOTI.
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1. MAMOANAHY H¥CKAYNAPbI
1.1 Micipy biabICcTapbI

Tek

MaHbI3gbI:

nnuTa 6eTiHe 3aKbIM KenMeyi YLLIH, MblHarapra ThiiibIM carnbiHagpl:

+ Ty Teric emec biabiCTapabl KOK;

+  Tyi 3ManbMeH KarTarFaH MeTann bigbicTapabl KOt;

+ nnwTa BeTiHe cbi3aT TycipMmeyi YLUiH Ty6i kegip-OyabIp bipicTapabl
KOt0;

* bICTbIK KacTpenmepai XeHe Tabamapgbl nnwTaHbH backapy
naHeniHiH, 6eTiHe KotoFa GonMaiap!.
Tyntepi  Tek xapTbinalh (heppoMarHiATTIK  MatepuangaphaH

6Genrici 6ap Tabanapab! FaHa naiganaHbIHbI3.

TypaTbHabIKTaH, MHOYKUMSIBIK KordaHbicka Oaprblk Tabanap
*apamabl Gona Gepmeiini!l Kectpenaep MeH Tabanapabl catbin
arnFaHaa, MblHaHb! ECKEpIHi3:

* biObICTbIH, TY6i TOMbIFbIMEH (heppoMarHuTTIK MaTepuaniapaaH
TYPybl kepek. ©irTnece, xbiny bepy imainiri TemeHaenai, an
XblnyapiH Gipkenkiniri MeH kacTpengiH/TabaHbIH TeMnepatypacs
TamaK Micipyre CNKec kermeyi MyMKiH.

BONMAMIbI!

+ TybiHoe amomuHAn 6onMaybl Kepek, arTrnece biabiC Kbi3Daimbl
XSHE OHbl MHIYKTOprap TaHbIMaybl MyMKH.

BONMAWbI!

+  TybiTeric emec Hemece Bipkerki emec biapiC.
Onap wHOyKTop MeH TabaHblH, apacbiHharbl bannaHbICTbI
TemeHzeTin, nicipy TiMAinit MeH canackIH HalwapraTags!.

) e
S J s
BONAQbI!
MaHbI3abI: bICTbIK Tabanap MeH KacTpenaepd elKallaH MeLuTiH,

YCTiHE KONMaHpI3.

1.1.1 BypbIHHaH Konpga 6ap bigbicTap

KectpenaiH, matepuarbl MarHUTTi ekeHiH TekCepy YLUiH ail FaHa
MarHuTTi NaidfanaHa anacbis. Kectpenpmepre maruT xabbicnaca,
orap apamaiabl. AnablHFbl Tapayaarbl KepceTkilLTep ocbiFaH fa
KaTbICTbI eCKepinyi TviC.

1.1.2 Kactpen TyGiHiH AypbIc AvameTpnepi
MAHBI3[bl: erep kactpengep Aypbic enwempe Gonmaca,
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nicipy 6enikrepi icke KocbinMaiabl.
Opbip xeke OeniktH MWMHMManAbl AMameTprepiH  OCbl
HyCKayribIKTa bepinreH TviCTi CypeTTepaeH KapaHbI3.

1.1.3 Nicipyre KaTbICTbI HyCKaynap

YKaKcbl HoTVKere Kom XeTKi3y YLLIH MblHanapabl YChiHaMbI3:

+ [lvavetpi nicipy aiMarblHa Call KereTiH kecTpendep MeH
Tabarnapab! naiganaHsIHpI3.

+ MymkH 6orca, nicipy kesiHme TabaHblH KaKnaFbH aybin
KoilbIHpI3, Byn acipece AvameTpi 22 cM-AeH acaTbH Tabanap
VLLIH MaHpI3ab!.

+ TabaHbl nnutama kepcerinreH nicipy GenirHiH - opTackiHa
KOVibIHbI3.

2. TYTIH TAPTKbILUTbI NAADANAHY

TyTiH LWbiFapy KyMECH CbIPTKbI COPFBILLMEH ChIPTKA  LUbiFapy
HYCKaCbl peTiHae HemMece LUK aiHanbIMHaH FaHa TypaTblH Cy3rifi
HyCKa peTiHae naiganaHyra 6onaa.

Cyari koHe CbipTka LWbIFApy TypiHOer SpTypri  KormkeTimai
KypblFbinapasl  Typarnbl — akmapartsl  www.elicacom  xaHe
www.shop.elica.com caibIHaH KapaHpI3.

2.1 CbIpTKa WhHFapy HycKachl

o

Bynap Gipkatap Kybbipnap (6enex catbin anbiHagbl) apKbirbl
panafa LbiFapbinabl.
OHiMai AvameTpi aya LWbiFbICbiHA (XarFay hriaHeLl) cai keneTiH
KabblpFara OpHaTLINFaH COPFLILL KyOblprapra kaHe CaHpinaynapra
XarraHpI3.
KyObipriap MeH onapabiH enwemaepi Typanbl KOCbIMLLA akmapar
any VYWiH OpHAaTy HYCKaYNbifbIHAAFbI  Kepek-kapaktap GeTiH
KapaHb!3 (CbIPTKA LubiFapy HYCKAChIHbIH).
[vavetpi Kilipex kabbiprara KyOblpriapbl MeH LublFapy TeCKKTepiH
KOnpaHy copyablH, TMIMAININH TOMEHZETIN, Ly AeHTediHiH KypT
apTTLIPYbl MyMKH.
OcbiFaH  GaiinaHbICTbI
TapTbinagbl.
Copy 6apbIHLLa TMiME] 60MybI YLLiH:
KyObIp xeniciHiH Makcuman Y3bIHTbIfb! 7 meTp Gonyb! THiC.
! ¥ablHabirbl 7 MeTp KyObipaarbl 90° uinreH xepriep CaHbl
eKey/ieH acnaraHbl XeH
I KybbipnapabiH, GenikrepiHiH, AvameTpiHiH, apTypri 6onybiHa
»on BepmeH;3, onap apkaLuaH @ 150 Mm (Hemece 222 x 89 Mm
TIKTePTOYPbILL) LaMackIHAA BOmMybI Kepex.

2.2 Cyari HycKacbl

CopbinFaH aya 6enmere Kaita xibepinmec GypbiH apHaiibl Mait
OHe WiC cyarinepiHeH eTefli. ©HIM CTaHLapTTbl OpHAaTyFa KaxeT
Baprbik GenikrepveH Gepineq, aya LUbIFbICI KOPMYC HerisiHiH
anabIHFbl XafblHa OpHaTbINadbl.OHiMae uic cyarici bap. ¥3aK yakbiT
KorpaHrFaHHaH KeifiH cyarinep victepre Kabirybl MyMKiH, KocbiMLua
aknapat any yWiH OpHaTy  HYCKayNbiblHOaFbl  KOChIMLLA
Kypanaapra kaTbicTbl 6eTiH kapaHp!3 - Cyari HycKach!.

GaprblK  xayarkepLuinikrepgeH  6ac



3. MAWOANAHY
3.1 Backapy TaKTach!
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CeHCOpﬂbI Tyvmenep (TOUCH)
[MrvraHbI/TyTiH copy yiteciHii ON/OFF (Kocy/OLwipy) Tyimeci
Tamak nicipy aiiMarbl No3ULMACHIHBIH MHOVKATOpb
Micipy aitMaKTapbIH TaHzay aHe KyaT [ieHreviH peTTey
TemnepaTypa peTTeriLuTi icke Kocy
TyTiH COPFLILLTBIH, TyAMENepi
TyTiH COPFBILLTBIH, KENAETKILLIH TaHaay
Copy XbInpamabiFbiH (KyaTbiH) apTTbipy/kemity
7. ABTOMaTTbI (hyHKUMANApab! iCke Kocy
Cy3riHiH TorFaHbIH KOPCETETIH MHAMKATOPLb! KaiiTa opHaTy
8. Tanmepgi icke Kocy
TaiMep MaHiH apTTbIpy/kemiTy
9. TepHe Kymmbl
9+10.6ananapgaH Kopray Kynmnbl
10. Kimipry / Kaimapy
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Oucnneii / CKO

11. KyarTsl kepy

12. Copy *binaamabIifbiH (KyaTbiH) kepy

13.  Tawmak nicipy aitmarb! aucnnedi

14.  TyTiH coprbILL enpeTKiLLiHIH ucnnei

15.  Taiimep aucnnedti

16. Temnepatypa peTTeriliHiH, MHAVKATOPbI

17. Cyari kemeri MHoMKaTopbl

18.  ABTOMATTBI COPY (PYHKMACHIHBIH, MHOWMKATOPbI
19. Taiimep nHoukaTops| Gencexpi

20. KyMbIpTKa TalMepiHiH, MHaMKATOpbI enceHpi
21. Keriip nHaykaTops! 6encerpi

22. SNAP xyMbICbIHbIH MHOVKATOPbI

23, KATCBIPMA vHaukatopb!

3.2 MNnuTaHbI nainpanaHy

3.2.1 Bacramac 6yphbIH 6inyre Tvic Hapcenep

Byn HyckaynbiKTa Heriari yHKUmsnap cvunatTanfaH. VkTepHeTTeri

TONbIK HyCKaynapFa eTy YLUiH 0Cbl HyCKaymbIKTbIH anabiHaarbl QR

KOZbIH NaiganaHbiHpI3.

Ocbl  nnuTaHbiH,  6aprblK  pyHKUMsNapbl  Heriari

HopmanapbleH kebiciHe carkec. OcbiraH bainaHbICTbI:
Tabanap anbiHbiN TacTanca Hemece MNMTaHbIH YCTiHe
AypbIC OpHanacnaca, Keibip cyHKUMAnap asTOMATTbl
TYpAe KoCbINMaiifbl Hemece axbIpaTbinMaiab.

+ backa afgainapma TaHganFaH (yHKUMS  eHrisinmereH
KocbIMLLA napameTpriepdi KaxeT etce, GipHelue cekyHaTaH
KeliiH ChyHKLMANap aBToOMaTTbI Typae eLueqi.

Tamak nicipy aitMarbiH naiiganarbac GypbiH, AvcnneiniH, eLipinyiH

KyTiH3.

3.2.2 Nicipy aiimaFbIHbIH avcnneni

Kayinciagik

Micipy . aﬁmamapblHa KaTbICTbl  Aucnnedrnepde  kenecinep
KepceTinesi:
Tamak nicipy aiMarbl Kocymbl 0
Kyar aewrevii {.8.P
KangbIK iy MHauKaTopb! H
Kactpen aHbikTafbILL E
Temnepartypa perTeriwi | ¢ ¢
COYHKLMSACHI KOCYTbI
Kinipty dyHKumsice! H ,'
BananapiaH Kopray L
ABTOMATTBI KbI3AbIPY PYHKLMSCHI ,q

3.2.3 MnuTaHbIH yHKUMANApbI

+ Kayinci3 icke Kocbuly: ©OHiM Texk KoCTpen Tamak micipy
aiiMarbiHga OorFaH Xafdaifa faHa icke Kocblnadpl: ellkaHdait
kactpen Gornmaca Hemece orap anbiHca, Kbl3fblpy MPOLECi icke
KOCbINMaiiab! He TOKTaTbMambl.

* Kactpen getekTopbI: ©HiM Tavak nicipy aiMarbiHia kacTpengiH,




6apbIH aBTOMATTbI TypAE aHblKTanabl.

* Kayincizgik ywin ewipy: Kayinciaajk MakcatrapbiHaa apbip Tamak
nicipy aiiMarblHaa MakcManbl XyMbIC icTey yakbITbl GenrineHes),
O OpHaTbIFaH MakcuManbl Kyar feHreviHe 6aiinaHbIcTsl 6onagp!.

+ Kangblk Kbidy uHaukatopbl: Bip Hemece 6ipHele nicipy
aiMakTapbiH eLLipy KediHOe KanablK Kbldy TUICTI  aliMaKTbiH,
avennevinae "f1" GenriciveH kepceTines;.

3.24 Nanpanaxy
EckepTne: anabiMeH KaxeTTi aiiMaKThl icke KOCbIHpI3

* lcke Kocy: [nuTaHbI/TYTIH COpy IKYMECHIH d) ON/OFF
(Kocy/©uwipy) TyimeciH TYpTiHi3. ©Luipy yLLiH Tafbl Aa TYPTiHi3.

* Tamak _nicipy aimarbIH Tal G B 0'j a:

KavkeTTi nicipy aiiMarblHbIH TaHAAY oNaFbIH (3) TypTiHj3.

* Kyar geHreii

Tanpay xomarbiH (3) Typrin, Power Level (Kyar peHreii)
napameTpiH apTTbIpy YLLIH caycakTapMeH OHFa Kapal, KeMiTy YLUiH
CoriFa Kapa ChipFbITbIHbI3.

9 KyaT neHreVi 6ap wee mmenneitme "F" Genriciven (Kyat
apTTbIPFbILLbI) KEOPCETINTEH KAPKbIHAbI KyaT AeHreiii 6ap.

"P" kyar perreiii (Kyat apTTbipFbiwbl) 5 MuHyT Bencenn kyiime
Kanazibl 3, apTbIHLLA KyaT andblHFbl feHreiire opanazb.

* Bridge Zones (Kenip aiimakTap): éﬂ,ﬂblHFbl con xaK O'j

("Heriari") oeHe apTkbl conm xaK ("KocbiMwia") nicipy

aiMaKTapb! x(soHe anablHFbl OH, XaK B ("Heriari") xaHe apTkbl

OH XaK ("KocbiMuia") nicipy aimakrapsl Bridge (Kenip)
(PYHKUMSCHIHBIH, apKACbIHAA XYMTackaH aimak Hemece Gip kyat
[eHreriMeH XyMbIC ICTEITIH apanac aiiMak peTiHoe XyMbIC iCTeit
anagp! (2 amak; bipre xymbiC icTeigi: 1 aiMak OH, XaKTa, 1 aivak;
COnaKTa). byn dhyHKUMs yrkeH kacTpenaep MeH Tabanap TamakTbl
Gipkenki nicyiHe MymKiHaik 6epeni.
Kenip chyHKumsicbIH icke Kocy yuwiH:
- 6ip yakbrTa Gipre naipanaHbatbiH €Ki Micipy aiMaFbiH
TaHOaHbI3

)
- "KocbiMuia" U
(21)xaHagb!
- TaHpay anmarb! (3) apkbinsl "Heriari" nicipy aiMarbiHbIH, XKYMbIC
KyaTbIHbIH SeHre#iH peTTeyre 6onagp!
- Kenip chyHKUMACLIH axblpaTy VLWIH icke KOCKaH kesgeri
opeKeTTepai OpbIHLacaHbI3 6orFaHbI
* Power Limitation (Kyar wekteyi)
Kyat Lwekteyi (yHKUMACH KYPbIFbIHbIH KyaT TyTbiHy MenLepiH
(kBT) ekTeyre MymKiHaik 6epei.
Eckeptne: nnutaHbiH napametpi nnuta elipyni Gonranaa, Gipak
KyaT kesiHe Kocyrbl BornFaHia Hemece KyaT kesiHeH axblpan, Kaita

nicipy ~aimarbiHbH,  "Kerip"  HovKaTopbl

KOCbITFaH Keane 2 MUHYT iluiHae O Ty/MeciH Gacnaii opHaTbinybl
Kepex.
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Kyar u.|e|<‘1;e‘yiﬂ OpHaTy YLUiH:

- a m TYAMENEPH Kbicka AbIBbICTbI CurHan LUbIKKaHLLA
6achin TypbIHbI3.

- AnbIHFLI CON KaK )oHe apTKbl CON XaK TaHpay
KonaKTapbiH COrYiaH OHFa Kapavi ChIpFbITBIM,
COHfbl KyaT [eHreiiHaeri TUiCTi aiiMakTbl

KbICKaLLIA [bIObICTbI CUrHaM LbIKKAHLLUA 6achin TypbiHbI3

- Taiivep (15) aucnneiiiHae Ganrayabl OpbIHAAYAbIH, MYMKH EKeHiH
KepceTeTiH "CFE;"‘QS‘enrmepi kepcerineni

- OfiaH KeliH m TyWMeCiH 6acbIHbI3, COHOa ancnreit Taimepi
(15) PHA (chasaHbIH, Kyar weri) MaHiH kepceTeni:

—  AngbiHFbl con XaK aiMak Orj avennedinae
arbIMaarbl napameTp kepceTinesi™
0=74 kBT (amenki napametp)
1=45kBr
2=31«B1
- Power Limitation (Kyat wekTeyi) napametpriepiH 3repty yLui

anobiHfbl  COM XaK
CbIPFbITbIHBI3

TaHgay —anMakTapbH

- XacarraH TaHgayabl cakray YLUiH a m TyiAmenepiH 1 cexyHn
Bacbin TypbliHbI3 (MapameTpaiH, kaHe (YHKUMSHbIH, TOKTaraHbIH
PacTaiiTbiH bIObICTbI CUTHAN LUbIKKAHLLA).

3.3 TyTiH WwWhiFapy xyWeciH naipanaHy

* Icke Kocy: MMnuUTaHbIH/TYTIH COpPFLILTLIH (D ON/OFF
(Kocy/©uwipy) TyiiMeciH 6acbiHpI3 (TYpPTIHi3).

OLLipy YLLIH Tafbl 3 TYPTHi3.

* TyTiH copFbi XyiieHi ewipy: KancbipMaHb! allbIHbI3 TYTH
COPFBILUTLIH, JKEMAETKILLIH icke Kocy yiwiH TaHaay xonarbiH (6)
TYPTiHi3.

Eckeptne:  Copfblll  ailMaFbl  MeXaHWKamnblK — ailHanarbiH
KAMNCBIPMAMEH xabpbikranfaH. TyTbiH COPFbILL XXYMECH icke
Kocy yLiH KAMCBIPMA TyTiH coprbiluTbl Kocriac BypbiH allbiyb
kepex. TyTtiH coproiwta KAMCBIPMA xabblk GonFaH kesge
MOTOpZb! aBTOMATTbI TYPAE TOKTaTaTbIH AaTuuk 6ap. TyTiH copy Tek
KAMNCBbIPMA aLubinraH coH,6acTarafbl.

+ Copy ¥bINgamabHbI (Kyar):

CaycakreH TaHaay xonafbIH (6) TypTiM, CbIPFbITbIHBI3:

COpY XbINaamabibIH apTThIPY YLLIH OHFa Kapai (kyat) (0-8);

COpY XbINmamabIbIH apTTbIpy YLLIH conFa kapai (kyart) (8-0).
OHiMae KocbiMLwa 2 ecernik TYTH COpy Xbinaamabifbl Bap (kKyaT
[JeHreinepi):

"9" 15 MUHYTKa,

"10" 5 MuHyTKa

OfiaH KelliH KyaT 8-AeHreire opanagp!

Eckeptne: eki xbingamabik Ta (13) TaHganfaH nicipy aiMarbiHbIH,
avenneitiHae "P" GenricimeH kepceTinei.



3.4 Kyat peHreni kectenepi

Kyar nenreri | Micipy Typi KonpaHy (nicipy TaxipnbeciHe xaHe AaFablnapbiHa Kapai)
Makcumym p Tes Kniabipy TaMaK TeMMepaTypachiH Kbicka yaKbiT ilikae cy KaviHay HyKTecHe pefi
Kyar KeTepeni HeMece Tamak CyMbIKTbIFbIH Te3 Kblaabipagb!

89 KybIpy - KaitHaTy KbI3apTy, nicipyai 6actay, KaTbipbirFaH Taramaapab! Kybipy, Te3 KaitHaTy
78 Kbi3apTy - Kyblpy - KaiHaty - | Kpl3apTy, Te3 KaiHary, nicipy *oHe oTka KakTay (5-10 MUHYTTLIK Kbicka
0TKa Kaktay YaKbIT iLLiHae)
Yoraprbl 67 Kbisapty - nicipy - OykTbipy - | Kbi3apTy, Gasty kaiHaty, nicipy xeHe oTka Kaktay (10-20 MMHyTTBIK
Kyar KybIpy - OTKa KaKTay OpTaLLia yaKbIT iLLiHAe), KocbIMLLA Kyparaapabl anfbiH ana Kplaabipy
45 g?q’r)gy- ByKTeipy - Kysipy - OTKA ByKTbIpy, a3aan KaiHary, ricipy (y3aK yakbiT), MaKkapoH Ty3fbifbl
Oprawa 34 Micipy - Basly KaitHaTy - KotonaTy | y3aK nicipy (Kypil, coyctap, KyblpbinFaH €T, 6anbik), CyiblKTbIKTap
Kyar - kenipTy (Mbicaribl, ¢y, LLapan, copna, CYT), MakapOH Ty3mbifb
23 Micipy - Bastly KaitHaTy - KotonaTy | y3ak nicipy (Bip NMTPAeH a3 kenempep: Kypill, CoycTap, KybIpbinFaH €T,
- KenipTy 6arbIk), CyMbIKTbIKTap (MbiCarbl, Cy, Lapar, copra, CyT)
R Epity - xi6iTy - xbirbl Kyioe . . . . . -
1-2 CaKTaY - pANACTLIDY capbIMaibl epiTy, LLOKOMaAThI Xainan epiTy, LaFbiH eHiMaepai Xibity
TemeHri Epity - W6y - ¥elbl Kyige aHa nickeH TaFaMHbIH, KilLikeHe 6eriKTepiH XbInbl KyviHae ycTay Hemece
Kyar 1 TaFamabl YCbiHyFa boratbiH Temnepatypafa Ycran Typy oHe kpewm-
cakray - aparnactbipy
pU30TTO
oLIPY 0 Berd Geriice Konaay KepoeTy I'Inv!Ta KYTY Hevece eLuipy pexuminae 6ongnb| (H-L-O apKpinbl curHan
6GepineTiH Tamak nicipyaeH KeviH Karnybl MyMKiH KanblK Kbi3y)
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4. TEXHUKAJIbIK KbISMET KOPCETY

Cak OonbHbi3! KaHpai pa Gip Tasanay He
TeXHUKaNbIK KbI3MET KOpCeTy XKyMbICTaphbl angbiHaa
Tamak nicipy aviMakTapbiHbIH OLWipyni eKeHiH XaHe
KbI3y UHOUKATOPbl COHIeHiH TeKCePiHi3.

4.1 Nnutara TeXHUKaNbIK KbI3MET KOpceTy

4.1.1 Tazanay

[nuTKaHb! Sp NanganaHFaH CaibIH Taanan Koio Kepek.

MaHbi3abl:  AGpaaveTi  rybkanapdpl Hemece xacTbiKLanapabl

KorgaHOaHpI3, onap LubiHbIHbI 3aKbIMaaybl MyMKiH. YKabblk neLu

OypikkiluTEpi  HeMece [aK KeTiprilutep CusiKTbl  TiTipKeHaipriLL

XMMUSITBIK JKYFbILL 3aTTapfbl KorgaHOaHbI3. Opbip KonpaHFaH CoH,

Kipai Hemece AaKTapab! KETIpY YLLiH NAUTaHb! TOMbIFbIMEH CYbITbIHbI3.

MnutaHbl Tasanay YLLiH xymcak LybepexTi, Karas CynriHi Hemece

apHaiibl Kypanaapabl naiganaHbiHpI3 (OHmipyLUiHiH, HyCKaymnapbIH

KaparanaHpi3). 3 3

BYMEH TA3ANAFbILLTAPAbLI NAUOANAHYFA BONMAUABI!!

MaHbI3abI: KactpenaepaeH CyibIKTbIKTbIH, Ken MenLuepi
Ke3[evicoK TerinreH Xarganaa, TernreH KanabIKrapabl KeTipy
KSHEe MaKcuMarn bl TasanblKTbl KaMTamachI3 ETy YLLH TOrreH
CYMbIKTBIKTbI KypblrFbiHbIH Ty6iHAE OpHanackaH cy TereTiH
kraraH apKbirbl Teryre 6onagel. 1a cyperTi

MyKNSIT XHe TepeH, TasapTy YLUIH TOMEHTI biAbICTbI TOMbIFbIMEH
anbin Tactayra 6onagpl. 1b cyperTi

MeTtann rpunbai Tasapry:

Top bICTbIK CyMeH xaHe BerTapan Xyfbill KocrnameH

KOMMEH ybIrbIN, OfaH KeliiH TOTbIKTaHyAbIH anablH any

YLLIH TOMbIK KEMTipiryi Kepex.
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4.2 TyTiH WhIFapy xyWeciHe TEXHUKanNbIK KbI3MET
kepcety

4.2.1 Tazanay

Tasanay ywiH TEK Gevitapan >yfblILL 3aTNeH cynaHFaH
apHavibl WybepekTi naganaHbiHei3. KYPbITFbIHbI
HEMECE TA3AIAY K¥YPATbIH
NMAUOANAHBAHbBI3! A6pasusrblk kocnack 6ap
3arTbl nanganaH6aHpi3. CIUPTTI
NAVOANAHBAHBI3!

4.2.2 Mai cyarici

2 cyper

Ac paiibiHaayaarb| Mai GenweKTepiH yeTan Kanagbl.

®unbTpAai ait calblH arpeccuBTi EMEC XYFbILL 3aTTapMeH, KONMeH
HEMeCe biAbICKYFbILL MalMHAZa, TOMEH Temnepatypaja, YHemai
Tasarnay TopTibiHaE XYY Kepek.

blobiCKyfbIll  MalMHaZa KybiMFaH Mali  YCTallTbiH - (OMMbTP
TyccisgeHyi MymKiH, 6ipak opaH OHbIH Cyarill KacveTi myrnge
e3repiccia kanagp!.

4.2.3 Uic cysrici

(rek cys3rini Hyckapa) 3ab-c-cypet

Ac nicipreH ke3ge xapamMcbI3 MiCTi ycTtan Kanagbl.
OHimae vic cyarici 6ap. ¥3aK yaKbIT KorgaHFaHHaH KeiiH cyarinep
vicTepre KaHbIFybl MyMKiH, Byn micipineTiH Tamak TypiHe xoHe Mait
CY3riCiHIH MalinaH KaHLLambIKTb! ui TasanaHaTblHbIHa GaiinaHbICTbI.
Wic cyarinepiH 45 munyT 200°C geliiH KplaobipblrFaH neLute ap 2/3
aiga TepmusnbIK SpicTeH KanmbiHa kerripyre Gonapbl. Cyariki
BYPbIC KanmnblHa KeNTipy OHbIH, 5 xbIn 6oiibl y3aikeia THMEj KyMbic
iCTeyiH KaMTamachI3 eTesj.

Eckepry! Cyarinepai newwTin, Ty6iHge kanablpMasbl3, onapas!
nicipy HayacblHa carbin, opTalLa BuiKTikke KOMbIHBI3.
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1. KASUTUSJUHISED
1.1 Kasutatavad anumad

Kasutage ainult kédgindusid, millel on simbol .

Téhtis!

Pliidiplaadi piisiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda phjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati krimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
Kéigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
tohus, sest nende pbhi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pddrake tahelepanu
jargmisele.

+ Pohi peab olema ileni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii tdhus ja htlane
ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu valmistamiseks
sobiv.

Ell

+ P6hi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda dra tunda.

Ell

+  P&hi pole lame voi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see vahendab
tdhusust ja raskendab toidu valmistamist.
-

s

\( :>‘:: ""'-;"?::r‘\=ﬁ__’/"

&

JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

1.1.1 Olemasolevate anumate kasutamine

Poti vdi panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad, siis
see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka
teised selles jaotises toodud juhised.
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1.1.2 Poti/panni soovitav 1abim66t
TAHTIS! Vale labimd6duga anuma korral keeduala ei
Kéivitu.

Erinevate  kuumutusaladega kasutatavate koogindude
minimaalse  1abimdddu  leidmiseks vaadake juhendi
illustratsioone.

1.1.3 Toidu valmistamise juhised

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille 1abimddt on sama mis
keedualal.

+ Voimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

2. VENTILAATORI KASUTAMINE

Ventilaatorit saab kasutada vélise véljatdmbereziimiga voi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate koik nii filter- kui ka véljatdmbereZiimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tiilpi
paigaldustega.

2.1 Ohu véljatdmbega versioon

)

Aur imetakse valja torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi).

Uhendage toode torude ja seina viljalaskeavaga.

Véljalaskeava ja seina ava (Uhendustoru flantsi) diameetrid

peavad sobituma.

Lisateavet torude ja nende modtmete kohta leiate

paigaldusjuhendi valjatdmbereziimiga versiooni lisatarvikute

lehelt.

Kui torude ja seina véljalaskeavade diameeter on vaiksem, on

6hu véljatémbe véimsus vaiksem ja miira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vdta tootja endale vastutust.

Et saavutada véljatmbeseadme maksimaalne téhusus

I Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit.

I 7 meetri pikkuse torustiku peale vdiks olla maksimaalselt
kaks 90-kraadist podrdekohta.

| Valtige torustiku jarske suunamuutusi, eelistage
[abim&dtu, mille suurus on @ 150 mm (ristkiliku korral 222
X 89 mm).

2.2 Filtersiisteem

Enne 6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja l6hnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral 6hk
valjub alusmodbli esimesest osast. Toode on varustatud
[bhnafiltritega.  Lisateavet leiate paigaldusjuhendi filtriga
versiooni lisatarvikute lehelt.



3. TOOTAMINE

3.1 Juhtpaneel
RL RR
FL = FR
s ‘”m{;.‘ __'lm__‘!m
\

QEGEEEC}DDD_11
—3

5 19
[
oreNn —— 23 14_B 9 a 22
mrer—— 17

(4118 &) o ]-12
T —6
Puutetundlikud nupud (TOUCH)
Pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp
Kuumutusala positsiooni mérgutuli
Kuumutusalade valimine ja v8imsuse reguleerimine
Temperature manager'i (temperatuurihoidik) aktiveerimine
Ventilaatori nupud
Ventilaatori valimine
Tombekiiruse (-vBimsuse) suurendamine/vahendamine
7. Automaatfunktsioonide kdivitus
Filtrite killlastuse l&htestamine
8. Taimeri aktiveerimine
Taimeri aja pikendamine/lihendamine
9. Key Lock (nupulukustus)
9 +10.Child Lock (lapselukk)
10. Paus/jatkamine (Recall)

S~ wh PR

101

Kuva/LED-lambid

. VBimsuse kuvamine

. Témbekiiruse (-vimsuse) kuvamine

. Kuumutusala kuva

. Ventilaatori kuva

. Taimeri kuva

. Temperature manager'i (temperatuurihoidik) naidik
. Filtrite puudumise naidik

. Véljatbmbe automaatfunktsiooni naidik
. Aktiivse taimeri naidik

. Aktiivse munataimeri naidik

. Aktiivse funktsiooni Bridge ndidik

. SNAP-iga funktsioneerimise néidik

3.2 Kuumutusala kasutamine

3.2.1 Enne alustamist peaksite teadma jargmist
Selles  kasutusjuhendis kirjeldame  peamisi
Taielikele juhistele internetis paasete ligi
lehekiilgedel paiknevate QR-koodide kaudu.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid vastavad kdige rangematele

ohutusnduetele. Seeparast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru vdi lilituvad
automaatselt vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole
vi kui see ei ole asetatud kuumutusala keskele.

+ Monel juhul funktsioonid lulituvad méne sekundi pérast
automaatselt sisse vOi vélja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik mdni valik, mida pole tehtud.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end vélja

|dlitab.

3.2.2 Kuumutusala kuva
Kuumutusala stimbolite tdhendused on jargmised.

funktsioone.
esimestel

Kuumutusala on sisse ltlitatud | {7

Véimustase i q_p
Residual ~ Heat Indicator | H
(jadksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) g
Funktsioon Temperature | p¢
Manager (temperatuurihaldur)

aktiivne

Pausifunktsioon 1}
Lapselukk

2alr

Funktsioon Automatic Heat UP
(automaatne kiirkuumutus)

3.2.3 Plaadi omadused

+ Safe Activation (turvaline aktiveerumine) Pliit lulitub sisse
ainult siis, kui kuumutusalal on pott vai pann. Kui anumat ei ole
v0i see eemaldatakse, siis soojendamine sisse ei lilitu voi
dlitub see ise vélja.




* Pot Detector (potituvasti) Toode tuvastab automaatselt ise,
kas kuumutusaladel on anum.

o Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutiustel on igal kuumutusalal  maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

* Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator) Kui tiks
vOi mitu kuumutusala lilitatakse vélja, kuvatakse vastava ala
juures jadksoojuse simbol “/3”. See téhendab, et plidiplaat
voib ikka veel tuline olla.

3.2.4 Funktsioneerimine
Mérkus. Kdigepealt aktiveerige soovitud kuumutusala.

I
* SisseliilitamineVajutage nuppu O ON/OFF kuumutusala /
véljatdmbesuisteem. Valjaliilitamiseks vajutage nuppu uuesti.

» Kuumutusala valimise nupud G B o’j D

:Puudutage soovitud kuumutusala valikuriba (3).

* V6imustase

Puudutage valikuriba (3) ja libistage sdrmega paremale, et
suurendada voimsustaset, ning vasakule, et seda vahendada.
Saadaval on 9 vdimsustaset + lisav8imsuse tase, mida margib
siimbol “P” (Power Booster).

Lisavdimsuse tase “P” (Power Booster) toétab 5 minutit.
Pérast seda lulitub tagasi sisse varem valitud vdimsus.

* Bridge Zones (gade Uhendamine):Kuumutusaladest 0'j

FL (“Master”) ja RL (“Teisene”) ning aladest b—m © FR

(“Master”) ja RR (“Teisene”) saab tanu funktsioonile
Bridge s”) moodustada iihe suure ala, nii et alad teevad
koosttdd ja totavad samal vimsusel (kokku 2 ala: 1 vasakul ja
1 paremal). See funktsioon vimaldab toitu valmistada ka véaga
suurtes pottides ja kiipsetusplaatides.

Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

- N'aidiklll Bridge (21) “Teisesel” kuumutualal siittib
pblema.

Kuumutusala ,Master” valikuala (3) abil saate valida
kasutatava véimsustaseme.
Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks
protseduur, mis aktiveerimisel.

* Power Limitation (vimsusepiirang)
Vaimsusepiirangu funktsioon vdimaldab seadistada seadme
to6tama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse (kW).

Markus. Seadistus tuleb teha, kui plaat on valja lilitatud,
2 minuti jooksul pérast toote elektrivbrku thendamist vai kui

tehke labi sama

elektrivork taastihendatakse, ilma et vajutataks nuppu O
Voimsusepiirangu seadistamiseks toimige r;ii.

- Vajutage ja hoidke pikemalt all nuppe ﬂ m kuni kuulete
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luhikest helisignaali.

- Libistage korraga valikualadel FL ja RL
vasakult paremale,
seejérel hoidke vimase vdimsustaseme alal pikemalt all nuppu

, kuni kuulete ltihikest helisignaali.

— Taimeri ekraan (15) kuvab stiimboleid “CF6”, mis tahendab,
et seadistamisega voib alustada.

111

— Seejarel vajutage nuppu m ja taimeri ekraanile (15)
ilmub PHA (Phase Power Limit):

Ala FL Orj ekraan kuvab parasjagu aktiivset
seadistust

0=7,4kW (vaikeseadistus)

1=45KW

2=31KW

- Power Limitation'i seadistuse muutmiseks kerige FL-i

| %\ 111

— Tehtud valiku salvestamiseks vajutage nupud a m 1
sekundiks alla; aktiveeritud seadistusest annab mérku
helisignaal, seejérel funktsioonist valjutakse.

3.3 Véljatdmbesiisteemi kasutamine

valikuribasid

+ SisseliilitaminePuudutage (D pliidiplaadi/ventilaatori
ON/OFF-nuppu.

Valjaliilitamiseks puudutage nuppu uuesti.

* Viljatombesiisteemi sisseliilitamine:Avage Flap ;
puudutagevalikuriba (6) ning avaneb véljatdmbesiisteem.
Markus. Ventilatsioonalal on mehaaniline pddrlev seade
FLAP. Véljatmbesiisteemi aktiveerimiseks tuleb enne
Shupuhasti sisse lulitamisi FLAP avada. Ventilaatoril on andur,
mis peatab mootori automaatselt, juhul kui FLAP ventileerimise
ajal taielikult suletakse. Ventileerimist jatkatakse ainult siis, kui
FLAP uuesti avatakse.

*» Tombekiirus (-vimsus)

Libistage sérmega uile valikuriba (6):

ventilaatori tBmbekiiruse (-vimsuse) suurendamiseks (0-8)
paremale;

ventilaatori tdmbekiiruse (-véimsuse) véhendamiseks (8-0)
vasakule.

Ventilaatoril on kaks tdiendavat ajastusega véimsustaset:

“9” — 15 minutit

“10” - 5 minutit

Pérast seda lilitub uuesti sisse tase 8.

Mérkus. Mdlemad kiirused kuvatakse valitud kuumutusala
ekraanil (13) stimboliga “F”.



3.4 Vdimsuste tabel

Vdimsuse tase Toiduvalmistamise tlitip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
Max . . . Toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks — vee viimiseks keemistemperatuurile
o P Kiire soojendamine o S A )
voimsusel vOi s00gi vedelike kiireks soojendamiseks
8-9 Praadinmine, keetmine Pruun.lstamlsekg, tmduvalmlstamlse alustamiseks, kilmutatud toodete
praadimiseks, kiireks keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, | Pruunistamiseks, keemistemperatuuril hoidmiseks, grillimiseks (lUhiajaliselt
keetmine, grillimine 5-10 minutit)
\?gilrjrzzlusel 6-7 E;ﬁ?:rﬁitsgme’ ae Iaselrosmmii Praadimiseks, ornalt keemas hoidmiseks, kipsetamiseks ja grillimiseks
. . aeg (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
kiipsetamine, grillimine
45 Kiipsetamine, hautamine, | Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete mullidega keetmiseks,
praadimine, grillimine kiipsetamiseks (pikaajaliselt), pastal kreemjaks minna laskmiseks
h Kipsetamiseks, —aeglasel tulel - T . . .
Ksskmlsel 34 hoidmiseks, tihendamiseks, Plkilia]al.lseks Footlem}seks (riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt
voimsusel . . vesi, vein, puljong, piim), pasta keetmiseks
kreemjaks laskmiseks
Ku_pse_tam|seks, a_eglasel . tulel Pikemaajaliseks tootlemiseks (kogus vaiksem kui liiter: riis, kastmed, praad,
23 hoidmiseks, tihendamiseks, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim)
kreemjaks laskmiseks 9 » vein, puljong, p
12 Sulatamine, soojas  hoidmine, | V&i sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, vaikesemdddulise kiilmutatud
kreemjaks laskmine toidu sulatamiseks
Madalal 1 Sulatamine, ~ soojas  hoidmine, | Asja valminud véikese koguse toidu soojana hoidmiseks v&i ndude
vodimsusel kreemjaks laskmine soojendamiseks vai risoto kreemjaks laskmiseks
OFF 0 Toetuspind PI!!dlpIaat Stand-by reZiimil voi valjaliilitatud (v8imalik, et on jaéksoojust,
margitud H-L-O)

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- vdi hooldustédd
kontrollige, kas keedualad on vélja lilitatud ja soojusanduri
margutuli valja lulitunud.

4.1 Pliidiplaadi hooldus

4.1.1 Puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Tahtis! Arge kasutage abrasivseid nuustikuid ega traatkésnu, need

voivad kaasi rkkuda. Arge kasutage keemilisi sodvitavaid

puhastusvahendeid, nagu ahjuspreid v0i plekieemaldajad. Laske
pérast igat kasutamist plidil jahtuda ja puhastage see seejdrel
toidujadkidest ja plekkidest. Kasutage plidi puhastamiseks pehmet
lappi, majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise tooteid

(iérgige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Tahtis! Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel killiel asuvat véljalaskeklappi. Nii saab
jaégid korralikult eemaldada ja toote pShjalikult &ra puhastada.
Joonis 1a

P@hjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni killjest &ra vétta.
Joonis 1b

MetallvGre puhastamine:

Voret tuleb pesta késitsi sooja vee ja neutraalse pesuvahendiga,

oksuidatsiooni valtimiseks kuivage vore korralikutt.
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4.2 Véljatdmbesusteemi hooldus

4.2.1 Puhastamine
Puhastamiseks ~ kasutage ~ AINULT ~ neutraalse  vedela
puhastusvahendiga  nisutatud  lappi. ARGE ~ KASUTAGE

PUHASTAMISEKS TOORIISTU VOI VAHENDEID!
Vélige abrasivseid aineid sisaldavaid vahendeid.
KASUTAGE PUHASTAMISEKS ALKOHOLI!

4.2.2 Rasvafilter

Joonis 2

Pluab kinni toiduvalmistamisel tekkivad rasvaosakesed.

Seda tuleb kord kuus mittesdobivate puhastusvahenditega puhastada
kas kasitsi v0i ndudepesumasinas madala temperatuuri ja lihikese
tstikliga.

Noudepesumasinas pesemisel vdib metallist rasvafilter vérvi muuta,
aga tema filtreerimisomadusi ei muuda see vahimalgi mééral.

4.2.3 Lohnafilter

(ainult filtreerival versioonil) Joonis 3a-b-c

Absorbeerib toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad I6hnad.
Toode on varustatud I[Bhnafiltritega. Lohnafiltrid kiillastuvad luhema voi
pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise tiiubist ja rasvafiltri
puhastamise korrapdrasusest. Neid [6hnafitreid saab termiliselt
ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jérel 45 minutit 200-kraadises
eelsoojendatud ahjus. Oige ennistamine tagab, et fitrid tiétavad
tBhusalt viis aastat.

Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

ARGE

pohja, vaid
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1. NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS
1.1 Kepimo / virimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte kaitlentés paviriaus pazeidimy, nenaudokite:

* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy SiurkSCiu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

+ niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes dugno
sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos! |sigydami
puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas ir
jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius netinkamas
maistui kepti / virti;

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys neikaista ir
induktoriai gali bati neatpaZinti;

NE!

+  dugnas plok¢ias ir pavirSius néra Siurkstus.
Sumazina saly¢io pavirSiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumazindamas jy efektyvuma ir pablogindamas
virimo / kepimo patirtj.

‘(}\: u-_:j‘\=f-.——’"

&

TAIP!

Svarbu: niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant
kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.

1.1.1 Ankséiau naudoti indai

Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiskai.
Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje pateikti nurodymai.

1.1.2 Rekomenduojami puodo dugno skersmenys
SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
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matmeny, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly
skersmenj kiekvienai atskirai zonai, Zidrékite Sio vadovo
iliustruotg dalj.

1.1.3 Nurodymai maisto virimui / kepimui

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

* jei jmanoma, ir ypac, jei puodai aukStesni nei 22 cm, verdant
laikyti ant puody uzdéta dangtj;

+ puodg statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos
centre.

2. ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro istraukimo sistema gali baiti naudojama gary iSsiurbimui |
iSore arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Apsilankykite interneto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com, kad perziGrétuméte visg sidlomy, rinkiniy,
asortimentg_ ir galétuméte montuoti skirtingais bidais - tiek
filtravimo, tiek oro iStraukimo rezimu.

2.1 Oro istraukimo versija

)

Garai $alinami | iSore kelias vamzdziais (jie jsigyjami atskirai).

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo vamzdziy ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flansinés jungties)

skersmeniui.

Daugiau informacijos apie vamzdzius ir jy dydj zidrékite

atitinkamame oro iStraukimo versijos jrenginio montavimo

vadovo puslapyje apie priedus.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdZius ir angas, sumazés oro iStraukimo eksploatacinés

savybés ir zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

Kad uztikrintuméte didZiausia oro iStraukimo efektyvuma;

I rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdzio
marsrutas;

I rekomenduojama bendrame 7 tiesiy metry marSrute
naudoti daugiausiai dvi 90° alkiines;

I venkite dideliy vamzdzio pjavio pakeitimy, visada
pirmenybe teikdami @ 150 mm pjaviui (arba 222 x 89 mm
staciakampiui).

2.2 Filtravimo versija

Prie$ vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus filtruojamas
specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais. Gaminys tiekiamas
su visais priedais, reikalingais standartiniam montavimui, o oro
iSvadas jrengiamas priekinéje baldo pagrindo dalyje. Produktas
turi kvapy, filtry rinkinj. Daugiau informacijos rasite filtravimo
versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie priedus.



3. VEIKIMAS
3.1 Valdymo skydelis
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Kaitlentés / oro iStraukimo sistemos [JUNGIMAS /
ISJUNGIMAS

2. Kaitinimo zonos padéties rodiklis
3. Kaitinimo zony pasirinkimas ir galios reguliavimas
4. ,Temperature ~ Manager’  (temperatiros  valdiklio)
suaktyvinimas
5. Oro iStraukimo jrenginio klaviai
6.  Siurbimo jrenginio pasirinkimas
Oro istraukimo greicio (galios) padidinimas / sumazinimas
7. Automatiniy funkcijy suaktyvinimas
Filtry prisotinimo nustatymas i§ naujo
8. Laikmacio suaktyvinimas
Laikmacio laiko padidinimas / sumazinimas
9. ,Key Lock” (klavisy uzrakinimas)

9+10.“Child Lock" (uzrakinimas nuo vaiku)
10. Pauzé / atkarimas
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Ekranas / LED

. Galios rodymas

. Oro istraukimo greicio (galios) rodymas

. Kaitinimo zonos ekranas

. Oro i8traukimo jrenginio ekranas

. Laikmacio ekranas

. ,Temperature Manager" (temperatdros valdiklio) rodiklis
. Filtry pagalbos rodiklis

. Automatinio oro iStraukimo funkcijos rodiklis

. Laikmacio rodiklis suaktyvintas

. ,Egg Timer" (kiauSiniy laikmacio) rodiklis suaktyvintas
. ,Bridge” (sujungti) rodiklis suaktyvintas

. Veikimo su ,SNAP* rodiklis

. ,FLAP* (ATVARTO) rodiklis

3.2 Kaitlentés naudojimas

3.2.1 Informacija prie$ pradedant

Siame vadove aprasomos pagrindinés funkcijos. Naudokite

pirmuosiuose puslapiuose pateikta QR koda, kad internete

rastuméte visas instrukcijas.

Visos Sios kaitlentés funkcijos atitinka griez&iausius saugos

standartus. Dél Sios priezasties:

e kai kurios funkcijos nesuaktyvinamos arba
iSjungiamos automatiSkai, kai néra puody arba
tuomet, kai jie virs ugnies yra blogoje padétyje.

+  kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai iSsijungia po
keleto sekundZiy, jeigu neatliekami kiti toliau nurodyti
nustatymai.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas

i$sijungs.

3.2.2 Kaitinimo zonos ekranas

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

|jungta kaitinimo zona 0
Galios lygis i q9.p
Residual  Heat Indicator* | H
(liekamojo karscio rodiklis)
,Pot Detector (puody daviklis) ':‘
,Temperature Manager* | rg
(temperatdros valdiklio)
funkcija aktyvi
Pauzés funkcija 1!
,Child Lock* (uzrakinimas nuo | L
vaiky)
Automatc  Heat  UP* | 4
(automatinio pakaitinimo)
funkcija

3.2.3 Kaitlentés savybés

+ ,Safe Activation“ (saugus suaktyvinimas): gaminys
suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra puody:




kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei puody
néra arba jie nuimami.

+ ,Pot Detector” (puody daviklis): gaminys automatiSkai
aptinka puodus kaitinimo zonoje.

Safety Shut Down"“ (apsauginis iSjungimas): saugumui
uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas ilgiausias
veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios lygmens.

+ ,Residual Heat Indicator“ (lieckamojo karScio rodiklis):
iSjungus viena ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karStj praneSama
specialiu vaizdo signalu afitinkamos zonos ekrane rodant simbolj Feid
324 Veikimas

324 Veikimas
Pastaba: pimiausia suaktyvinkite pageidaujama zona,

* Jjungimas: palieskite kaitlentés / oro iStraukimo sistemos klavisa

WUNGIMAS / IéJUNGIMASd). Palieskite dar karta, kad

iSjungtumeéte.
o] o]
* Kaitinimo zon sirinkimas G L 0'j J :

Palieskite Pasirinkimo juostg (3), afitinkancia pageidaujama kaitinimo

Z0na,
* Galios lygis

Palieskite Pasirinkimo juosta (3) ir pirStais slinkite | deSine, kad
padidintuméte galios lygj, j kaire, kad sumazintuméte.

Yra 9 galios lygiai + intensyvus galios lygis, ekrane rodomas simboliu ,,
7 (,,Power Booster* (galios stiprintuvas)).

Galios lygis , P * (,Power Booster) lieka aktyvus 5 minutes, 0 po to
galia grizta { ankstesnj lygj.

+ ,Bridge Zones“ (sujungimo zonos): kaitinimo zonos Orj FL
O ] . _ C‘

(Pagrindiné”) ir 5 RL (,Papildoma’) ir zonost— © FR
(.,Pagrindiné®) ir RR (,Papildoma’) su funkcia ,Bridge*
(sujungti) gali veikti poromis, kartu sudarydamos vieng zona, (i$ viso 2:
1 deSingje ir 1 kairje) su tuo paciu galios lygiu. Su $ia funkcija galima
tolygiai virti / kepti maistg, didelése kepimo skardose ir puoduose.
Norédami suaktyvinti ,,Bridge“ (sujungti) funkcija:

-vienu metu ‘E}asirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo zonas

- uzsidega lll ,Bridge* (sujungti) rodiklis (21) kaitinimo zonoje
»Papildoma*“

- Pasirinkimo zonoje (3), skirtoje kaitinimo zonai ,,Pagrindiné“ bus
galima nustatyti darbinj lygj (galia)

- norint i§jungti funkcija ,,Bridge“ (sujungti), pakanka pakartoti ta
pacig suaktyvinimo proceddirg

+ ,Power Limitation“ (galios ribojimas)

su funkcija ,Power Limitation” (galios ribojimas) galima nustatyti gaminio
veikima, apribojant didziausia energijos suvartojima (KW).

Pastaba: nustatyti rekkia kaiflentei esant iSjungtai, kai kaitienté
prijungiama prie elektros tinklo arba i$ naujo prijungiama prie elektros

tinklo, per kitas 2 minutes, nespaudziant mygtuko \—/'.
Norédami nustatyti ,Power Limitation* (galios ribojimas):
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- palieskite ir laikykite paliete klaviSus a m , kol pasigirs trumpas
garso signalas.
- vienu metu slinkite pasirinkimo juostomis FL ir RL

% i§ kairés j deSine

po to ilgai laikykite nuspaudg paskutin| galios lygj atitinkandia. srif
tol, kol pasigirs trumpas garso signalas

,Timer" (laikmacio) ekranas (15) rodo simbolius ,CF6* nurodydamas,
kad galima atlikti nustatyma 58

- po to paspauskite klavisa, m ir laikmacio ekrane (15) bus
rodoma PHA (Phase power limit):

—  FLzonos 0'j ekranas rodo dabartin nustatyma*
0=74 KW (numatytasis nustatymas)
1=45KW
2=31KW
- norédami pakeisti nustatyma ,Power Limitation“ (galios

ribojimas), slinkite pasirinkimo sritimis FL

-’k‘z;d i8saugotuméte atlika pasirinkima, spauskite klavisus a

1 sekunde; pasigirs garso signalas, patvirtinantis atlikia
nustatyma ir funkcija iSsijungs.

3.3 Oro iStraukimo sistemos naudojimas
* Jjungimas: palieskite kaitlentés / oro iStraukimo sistemos

klaviéq(D WUNGIMAS / ISJUNGIMAS.

18 naujo palieskite, kad iSjungtuméte.

* Oro iStraukimo sistemos jjungimas: atidarykite ,,Flap“ (atvarta);
palieskite Pasirinkimo juosta (6), kad suaktyvintumeéte oro istraukimo
sistema.

Pastaba: siurbimo zona turi mechaninj sukamajj ,,FLAP
(ATVARTA). Norint suaktyvinti oro iStraukimo sistema, prie$ jjungiant
gartraukj, reikia atidaryti ,FLAP“ (ATVARTA). Gartraukis turi jutiklj,
kuris automatiSkai sustabdo varikij tada, kai veikiant oro iStraukimui,
4FLAP“ (ATVARTAS) visiskai uzdaromas. Oro itraukimas vél
jungiamas tada, kai ,,FLAP“ (ATVARTAS) 8 naujo atidaromas.

* Oro iStraukimo greitis (galia):

palieskite ir braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (6):

{ desine, kad padidintuméte oro istraukimo greit; (galia) (0-8);

{ kaire, kad sumazintuméte oro iStraukimo (galia) (8-0);

Gaminys turi 2 papildomus nustatyto laiko oro iStraukimo greicius
(galias);

,9" 15 minuciu,

,10“5 minutes

opo to galiagrizta i 8 lygj

Pastaba: abu greiCiai rodomi pasirinktos kaitinimo zonos ekrane (13)
simboliu , F*.



3.4 Galios lentelés

Galios lygis Virimo tipas Naudojimas (atsizvelgiant j patirtj ir virimo / kepimo jprocius)
e trumpam padidinkite maisto temperatra, kad greitai uZvirty vanduo ir greitai
Maks. galia P lkaitinti greitai pasilty kepimo / virimo skysciai
8-9 Kepti - virti paskrudinti, pradéti virti, kepti $aldytus produktus, greitai uzvirinti
7.8 Skrudinti - apkepinti- virti - kepti | pakepinti, iSlaikyti aktyvy virimg arba kepti ant groteliy (trumpai, 5-10
ant groteliy minugiy)
Auksta Skrudinti - virti - troSkinti paskrudinti, i8laikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant groteliy (vidutinj laika,
galia apkepinti - kepti ant groteliy, 10-20 minugiy), pakaitinti priedus
I Virti - troSkinti - apkepinti - kepti ik i & - o N x i
4-5 ant groteliy troSkinti, iSlaikyti Svelny virima, virti (ilga laika), iSmaisyti makaronus
Vld'utlne 34 Vit - pavirti - irgtinti - maigyi ilgesnis virimas (ry2|a|,Apladalza|, ke‘;?smgl, ;uvns), kai verdama skystyje (pvz.,
galia su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu), i§maisyti makaronus
23 Vit - pavirt - tirdtinti - maigyt |Iggsn|s virimas (ka! kiekis mazesnis uz litra; ryZiai, padqzah kepsniai, Zuvis),
kai verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
12 18tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | iStirpinti sviesta, Svelniai i8lydyti Sokolada, atitirpinti nedidelio dydzio
maidyti produktus
Zema galia 1 |8tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | nedideliy ka tik iSvirty / iSkepty maisto porcijy kars¢io iSlaikymas arba i$laikyti
maisyti patiekiamus patiekalus reikiamos temperatiros bei iSmaisyti daugiaryZius
OFF 0 Pavirsius dejimui V|rylfle": budép_mo rezimu ar |5]lungtal (gali bati iSlike karS¢io pabaigus
gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)

Démesio! Pries atlikdami bet kokius priezitros ar valymo
veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

4.1 Kaitlentés prieziiira
4.1.1 Valymas
Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.
Svarbu: nenaudokite braizan€iy kempiniy arba plausiniy, nes
jos gali sugadinti stikla. Nenaudokite cheminiy valikliy su
dirgikliais, purskikliy orkaittms ar démiy, valikliy. Po kiekvieno
naudojimo palikite kaitlene atvésti ir jg nuvalykite, kad
paSalintuméte prikibusius maisto likucius ir démes. Naudokite
drégng Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius
kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykités gamintojo
nurodymu).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVY!!!

Svarbu: jei netycia i§ puody iStekéjo didelis kiekis skys¢iy,
galima naudoti apatinéje produkto dalyje esantj iSleidimo
voztuva, kad bty galima paSalinti visus liku€ius, uZztikrinant
didZiausig higienos sauguma. la pav.

Kad visiSkai ir iSsamiai iSvalytuméte, galima visiSkai iSimti
apatinj inda. 1b pav.

Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis karstu vandeniu ir

neutraliu plovikliu bei kruop$€iai iSdziovintos, kad neatsirasty

oksidacijos reiskiniy.
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4.2 Oro iStraukimo sistemos prieziiira

4.2.1 Valymas

Valymui naudokite TIK Sluoste, suvilgyta skystu neutraliu
valikliu.  NENAUDOKITE VALYMO REIKMENY AR
INSTRUMENTU!

Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniy. NENAUDOKITE
SPIRITO!

4.2.2 Riebaly filtras

2 pav.

Sulaiko kepamy riebaly daleles.

Turi bati valomas vieng kartg per ménesj Svelniais valikliais,
rankiniu bddu ar indaplovéje atitinkamoje temperatiroje ir
trumpuoju ciklu.

Plaunant metalin nuo riebaly saugantj filtrg indaplovéje, jis gali
prarasti spalvg, bet jo filtravimo savybés iSliks nepakitusios

4.2.3 Kvapy filtras

(tik filtravimo versijai) 3a-b-c pav.
Naikina nemalonius  kvapus,
gaminimo metu.

Produktas turi kvapy filtry rinkinj. Kvapy, filtrai prisotinami po
daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai.
Kvapy, filtrai gali bdti regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C kaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uztikrina pastovy filtravimo efektyvumg kas 5
ménesius. Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet
{dékite jas | skarda ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

atsirandancius maisto
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1. LIETOSANAS INSTRUKCIJAS
1.1 Gatavosanas trauki

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu“' .

Svarigi:

lai  novérstu

neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits virsmas
vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efekfivi, jo
pamatne dalgji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilniba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/katla virsmas
temperatdra nav piemérota gatavo$anai.

plits virsmas neatgriezenisku  bojajumu,

NE!
+ Pamatne nesatur alummiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var arT neatpazit.

NE!

+  Pamatnes nav plakanas vai arT ir ar raupju virsmu.
Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.

™

i

&

Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

1.1.1 Esosie trauki
Vai katla materidls ir magnétisks, jis varat parbaudit ar
vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai, ja

nav magnétiski. lepriek$&ja punkta minétas norades ir spéka ari
$aja gadijuma.

108

1.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavoSanas zonas
neieslédzas

Lai redzeétu lietojama katla minimalo diametru katra
atseviska zona, skatiet 81s rokasgramatas attélu daju.

1.1.3 Indikacijas gatavosanai

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, més iesakam:

+ Izmantojiet katlus un pannas, kuru apak$gjais diametrs ir
vienads ar gatavosanas zonas diametru.

+ Ja iespéjams, gatavoSanas laika turiet uz pannam vaku, it
TpaSi pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts
uz plits virsmas.

2. TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

Nosiicéja sistema var tikt lietota iestkSanas versija ar izvadi uz
aru vai filtrgjosa versija ar iek$gjo recirkulaciju.

Skatiet vietnes: www.elica.com un www.shop.elica.com, lai
parbauditu visu pieejamo komplektu klastu un varétu uzstadit

dazadas versijas gan filtrgjoSo, gan nosicoso.

2.1 lesiik§anas versija

)

Tvaiki tiek izvaditi uz arpusi ar vairakam caurulém (jaiegadajas

atseviski).

Piesledziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas

atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izplides diametru

(savienojuma atloks).

Papildinformaciju par caurulém un to izmériem skat.

uzstadiSanas rokasgramatas piederumu lapa  sadalu -

lestksanas versija.

Mazaka diametra caurulu un izplades atveru lietoSana izraisis

iesik$anas veiktspéjas samazina$anos un krasu trok$na

lTmena palielinadanos.

Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.

Lal iegitu maksimalu iestikSanas efektivitati:

I leteicamais maksimalais caurules ce|$ ir 7 lineari metri.

I Kopa 7 linedros metros ieteicams izmantot ne vairak ka
divus 90 ° izliekumus

I lzvairieties no krasam izmaindm kanala sekcija, vienmér
dodot priekSroku sekcijai, kas ekvivalenta @ 150 mm (vai
taisnstdrveida 222 x 89 mm).

2.2 Filtrejosa versija

lestktais gaiss tiks filtréts caur atbilsto$iem tauku filtriem un
smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal telpa.
Produkts tiek piegadéts ar visu nepiecieSamo standarta
uzstadiSanai ar gaisa izvadi mébeles cokola priek$&ja dala.
Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu.
Papildinformaciju skatiet instalacijas rokasgramatas piederumu

lapa - Filtrejosa versija.



3. DARBIBA
3.1 Vadibas panelis
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Plits/nosticéja sistémas ieslégSanalizslégsana
Gatavosanas zonas stavokla indikators
Gatavo$anas zonas atlase un jaudas regulé$ana
Temperature Manager aktiveSana
Nosicéja taustini
Nosicgja izvéle
lestik$anas atruma (jaudas) palielina$ana/samazina$ana
7. Automatisko funkciju ieslégSana
Filtru piesatinajuma atiestatiSana
8. Taimera ieslégSana
Taimera laika palielind$ana/pamazina$ana
9. Key Lock
9+10.Child Lock (Beému dro$ibas sistéma)
10. Pauze / Recall (atcelt)

S~ wh PR
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Displejs / LED

11. Jaudas displejs

12. lestkSanas atruma (jaudas) attélojums

13. Gatavo$anas zonas displejs

14. Nosicgja displejs

15. Taimera displejs

16. Temperaturas parvalditaja indikators

17. Filtru servisa indikators

18. Automatiskas iestkSanas funkcijas indikators
19. leslégta taimera indikators

. Indikators Egg Timer (Olu vari$anas taimeris) aktivs
21. leslégta Bridge (Savienojuma) indikators

22. Indikators darbibai ar SNAP

23. Indikators FLAP

3.2 Plits virsmas lietoSana

3.2.1 Pirms lietoSanas uzsak$anas

Saja rokasgramata aprakstitas galvenas funkcijas. lzmantojiet

QR kodu pirmajas lappusés, lai piekiGtu pilnigiem

noradijumiem intemeta.

Visas 8is plits funkcijas atbilst visstingrakajiem drosibas

standartiem. ST iemesla dé|:

+ Dazas funkcijas automatiski neaktivizéjas vai
deaktivizéjas, ja katlu nav vai ari, ja tie ir slikti
novietoti virs degliem.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas izslédzas
automatiski péc dazam sekundém, ja atlasitajai funkcijai
nepiecieSams papildu iestatijums, kas netiek veikts

Pirms tuvoties gatavoSanas zonai, uzgaidiet, lidz displejs

izsledzas.

3.2.2 Gatavosanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavoSanas zonam, tiek
noradits:

Gatavo$anas zona ieslégta o

Jaudas limenis i q9.p
Residual  Heat Indicator | /4
(Atlikusa siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku | =
detektors) -
Temperature Manager funkcija | £
ieslegta

Pauzes funkcija "1

Child Lock (B&mu dro$ibas | L

sistéma)

0

Funkcija Automatic Heat UP
(Automatiska sildisana)

3.2.3 Virsmas iezimes
+ Safe Activation (DroSa aktivizéSana): Produkts ieslédzas
tikai katlu klatbatné uz gatavoSanas zonam: uzsildes process




neiesleédzas vai netiek partraukts katlu prombdtné vai péc to
nonemsanas.

* Pot Detector (Trauku detektors):
nosaka katlu klatbdtni gatavoSanas zonas.
+ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas): DroSibas
apsverumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas laiks, kas ir
atkarigs no iestatTta jaudas limena.

* Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Izsledzot vienu vai vairdkas gatavoSanas zonas, par atlikusa
siltuma klatbdtni attiecigaja zonas, displeja norada ar Tpasu
vizualu signalu, izmantojot simbolu *

3.2.4 Darbiba
Piezime: vispirms aktiviz&jiet vélamo zonu.

Produkts automatiski

I
* leslégSana: Pieskarietieso plits/nosiicéja sistémas pogai
ON/OFF (ieslegtlizslégt), pieskarieties vélreiz, lai izslegtu.

» Gatavo$anas zonu izvéle G B orj D :

Pieskarieties lzvéles joslai (3), kas atbilst nepiecieSamajai
gatavo$anas zonai.

* Jaudas limenis

Pieskarieties lzvéles joslai (3) un ar pirkstiem ritiniet pa labi, lai
palielinatu jaudas limeni, pa kreisi, lai samazinatu.

Pieejamie jaudas limeni ir 9 + intensivas jaudas limenis, kas
displeja noradits ar simbolu ”  ” (Power Booster (Jaudas
palielinasana)).

Jaudas limenis ” P ” (Power Booster (Jaudas palielina$ana))
paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgrieZas iepriek$éja
[Tment.

. Bricr
o]

ge Zones (Savieno(ibuma zonas): Gatavo$anas zonas
L (“Master”) un

O FR (“Master”) un RR (“Sekundara”) pateicoties
funkcijai Bridge (savienojums) spgj stradat pa pariem
kombinéta veida, izveidojot vienigo zonu (kopa 2: 1 labaja pusé
un 1 kreisaja pusé) ar tadu paSu jaudas Ilimeni. ST funkcija
nodroSina vienmérigu gatavoSanu ar ievérojama izméra
paplatém un katliem.

Lai iespéjotu Bridge (savienojuma) funkciju
- vienlaicigi izvélieties divas gatavosanas zonas, kuras
vélaties lietot

L (“Sekundara”) un zonas

- Indikators UJ Bridge (savienojuma) (21) gatavo$anas zona
“Sekundara” iedegas

- ar lzvéles joslu (3), kas atrodas gatavo$anas zona, vienuma
“Master” bus iespéjams iestafit darba (jaudas) limeni

- lai atspé&jotu Bridge (savienojums) funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizéSanas procedara

* Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

Jaudas ierobezoSanas funkcija |auj iestafit izstradajuma
darbibu, ierobeZojot ta maksimalo patérinu (KW).

Piezime : iestatfjumi ir javeic, kad virsma ir izslégta, kad
gatavos$anas virsma tiek pieslégta elektroenergijas tiklam, vai
kad elektroenergijas tikls tiek atkartoti pieslégts, turpmako 2

minG8u laika, nenospiezot taustinu O
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Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

- pieskarieties taustiniem ﬂ m un turiet tos piespiestus,
Iz tiek izdots Tss skanas signals
- vienlaikus bidiet uz izvéles joslas

% , no kreisas uz labo pusi,
tad ilgi tunet nosplestu zona, kas atbilst pédéjam jaudas

FL un RL

[Tmenim \t\‘ [1dz tiek izdots Tss skanas signals
- taimera displeja (15) paradas simboli “CF6”, kas norada, ka ir
iespéjams veikt iestatijumu

- secigi nospiediet pogu m un taimera displeja (15)
paradisies PHA (fazes jaudas ierobezojums):

zonas FL o’j displejs attélo paSreizéjos
iestatljumus**

0=7,4 KW (noklus&juma iestatijums)

1=45KW

2=31KW

- lai mainttu Power Limitation (jaudas ierobezoSana) ritiniet

pa FL izvéles zonam

-}e;i‘saglabétu izdarito izvéli, 1 sekundi nospiediet pogas a

; tiks izdots skanas signals, apstiprinot iestatjumu
veikSanu.

3.3 Nosiicéja sistemas izmantoSana
* leslégSana Pieskarieties plits/nosiicéja sistémas pogai

d) ON/OFF (ieslegt/izslegt).

Pieskarieties Sai pogai vélreiz, lai izslégtu.

* Nosiicéja sistemas ieslégSana: Atvert parsegu
pieskarieties lzvéles joslai (6), lai aktivizétu nosiicéja sistému.
Piezime: StikSanas zona ir aprikota ar mehaniski rotejosu
PARSEGU. Lai ieslegtu iesikSanas sistému, pirms tvaika
nosiceja ieslégSanas ir jaatver PARSEGS. Tvaika nosticejs ir
aprikots ar sensoru, kas ar aktivizétu iestk$anu, ja PARSEGS
ir pilntba aizvérts, automatiski apstadina motoru. Tvaika
nosik3ana tiek atsakta tikai pec PARSEGA.

* SikSanas atrums (jauda):

Pieskarieties un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (6):

pa labi, lai palielinatu iesak$anas atrumu (jauduy) (0-8);

pa kreisi, lai samazinatu iestikS8anas atrumu (jaudu) (8-0)
Produkts ir aprikots ar 2 papildu laikiestatitiem iesik3anas
atrumu (jaudas) lTmeniem

"9" uz 15 minGtém,

"10" uz 5 minGtém,

péc kura jauda atgriezas 8. liment

Piezime: abi atrumi ir noraditi izvéletas gatavoSanas zonas
displeja (13) ar simbolu ” .



3.4 Jaudas tabula

Jaudas limenis | Gatavosanas veids Lletosanz_: (pamatojoties uz pieredzi un édiena gatavosanas
paradumiem)
Maksimala Fes e 1sa laika paaugstinat ediena temperatiru, ldz tas Gdens vari$anas
- P Atri uzsildit L A AL N P
jauda gadijuma atri varas, vai ari atri sasildit gatavo$anas Skidrumus
8-9 Cept - varit apbraninat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri uzvarit
7-8 Apbrininat — varit - grilét cept, varit ilgstosi, varit un grilet (Tsu laiku - 5-10 mindtes)
Liela jauda 6.7 Apbrininat — varit — sautét — | cept, varit ilgstoSi, varit un grilet (vidéji ilgu laiku - 10-20 mindtes),
cept - grilet uzkarsét piederumus
4-5 Varit - sautét - cept - grilet sautét, varit Ienam, vartt (ilgstosi), gatavot makaronus
i S uatanam _ phiagingt . | 1OSt0Sa varisana (1Tsi, mérces, cepesi, zivis) pievienoto Skidrumu
.V'deja 3-4 Var'lt_ varit lenam - biezinat klatbatné (pieméram, udens, vins, buljons, piens), makaronu
jauda maisit p
gatavoSana
Varit — varit [anam — biezinat - |Igstpsa varisana (t||pum1 mfaza_k| par I|t[u: risi, mérces, cepesi, zms)
2-3 maisit pievienoto $kidrumu klatbGtné (pieméram, ddens, vins, buljons,
piens)
12 Izkausét - atkausét - uzturét | izkausét sviestu, viegli izkausét Sokoladi, atkausét maza apjoma
siltu - maistt produktus
Zema jauda 1 Izkausét - atkausét - uzturét | turét karstu svaigi pagatavota édiena mazas porcijas vai turét
siltu - maisTt traukus siltus un gatavot risoto
OFF _ 0 Atbalsta virsma Plits virsma gaidiSanas vai izslégtaja rezima (ir iesp&jama atlikusa
(IZSLEGTS) siltuma klatbdtne péc varisanas, par ko liecina H-L-O)
4. APKOPE

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai tehniskas apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavosanas zonas ir izslégtas
un siltuma signallampina ir izslégta.

4.1 Plits virsmas apkope

4.1.1 TiriSana

Piits virsma jatira péc katras lieto3anas reizes.

Svarigi: Nelietojiet abrazivus siklus vai fiiSanas fidzeklus, jo tie var

sabojat stiklu. Neizmantojiet Kimiskos kairinatajus, pieméram,

cepeskrasns vai traipu nonemsanas aerosolus. PEc katras lietoSanas
reizes laujiet piits virsmai atdzist un nofiriet to, lai nonemtu ieéduSos
nefirumus un traipus. lzmantojiet mikstu lupatinu, papira dviglus vai
specidlu plits vismas fifiSanas produktu  (ievérojiet razotaja

noradijumus). ) L

NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!

Svarigi: NejauSas un bagafigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katliem ir iesp&jams iejaukties caur notekas varstu, kas atrodas
izstradajuma apaksdal3, lai nonemtu visus atlikumus, garantgjot
maksimalu higiénisko droSibu. Att. 1a

Pilnigai un rapigai fiiSanai apakséjo tvertni var pilntba nonemt. Att. 1b

Metla rezga tiri$ana:

Grils jamazga ar rokam karsta tdenT un neitralu mazgasanas lidzekli

un uzmanigi janosusina, lai izvairitos no oksidéanas paradibam.

4.2 Nosiicéja sistémas apkope

4.2.1 TiriSana
TiiSanai ir jaizmanto TIKAI mitrs audums, kur$ ir samitrinats ar

neitraliem $kidriem mazgasanas fidzekiem. NELIETOT TIRISANAI
RIKUS VAI INSTRUMENTUS!

Neizmantot jebkuru abrazivus saturoSu produktu. NEIZMANTOT
ALKOHOLU!

4.2.2 Tauku filtrs

Attéls 2

Notur tauku dalinas, kas tiek veidotas no édiena pagatavosanas.
Prettauku fitram ir jabdt fiftam katru ménesi, ar neagresiviem
lidzekiem, manuali vai trauku mazgdjama masina, pie zemas
temperatras un izmantojot 1so ciklu. Ja tas tiek mazgats trauku
mazgajama masina, prettauku fitra metala detalas var Kt nespodras,
bet jebkura gadijuma to sp&jas nemainas

4.2.3 Smakas filtrs

(Tikai filtréjosai versijai) Attéls 3a-b-c

Notur nepafikamas smarzas, kuras veidojas no édiena
gatavosanas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku fitru komplektu. Smakas fifru
piesatindjums rodas péc vairak vai mazak ilgstoSas lietoSanas
atkaribd no virtuves veida un tauku fitra fifiSanas regularitates.
Smakas fitrus var termiski regenerét ik pec 2/3 ménesiem uzkarséta
krasni 200°C temperatiira 45 minGtes. Pareiza regeneracija nodrosina
pastavigu filtréSanas efekdivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apak$a, bet gan
ievietojiet tos uz cepeSpannas vidéja augstuma.
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1. UPUTSTVO ZA UPOTREBU
1.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom

Vazno:

da bi izbegli trajna o3tecenja na plo€i, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrsinom, kako biste izbegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruée posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuie se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacenost, pri ¢emu temperature povrSine posude/lonca
nisu pogodne za kuvanje.

NE!

+ Dno ne sadrZi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori ne
mogu prepoznati.

NE!

*  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrsinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora
i posuda, smanjujuéi efikasnost i pogorSavajuéi iskustvo
kuvanja.

DAl

Vazno: nikada ne stavljajte vruée lonce i tave na povrSinu
kontrolne ploce.

1.1.1 Posude koje ve¢ posedujete

Mozete proveriti da |i je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode primjenjuju
i u ovom sluéaju.
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1.1.2 Preporuéeni pre¢nik dna lonca

VAZNO: ako posude nisu taénih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljuciti.

Kako biste proverili minimalni pre¢nik posude pogodne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
prirucniku.

1.1.3 Indikacije za kuvanje

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake
velicine kao $to je zona za kuvanje.

+ Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za
vreme kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
ploci za kuvanje.

2. UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nadinu rada za
izvlatenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutranju
recirkulaciju.

Posetite web strane www.elica.com i www.shop.elica.com kako
biste proverili kompletan asortiman dostupnih kompleta, kako
bi mogli izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtriraju¢oj, tako i u
usisnoj verziji.

2.1 Usisna verzija

)

Pare se evakui$u prema spoljasnjem delu kroz niz cevi (kupuju
se posebno).
Prikljucite proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s preCnikom
koji odgovara precniku izlaznog vazduha (prirubnici).
Za vide informacija o cevima i njihovim dimenzijama,
pogledajte stranicu priloZzenu u uputstvu za instalaciju - Usisna
verzija.
Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim pre¢nikom ¢e rezultirati
smanjivanjem usisne efikasnosti i drastiénim povecavanjem
nivoa buke.
Zhog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.
Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja:
Preporucuje se maksimalni put cevi od 7 linearnih metara.
! Na ukupno 7 linearnih metara preporuuje se kori¢enje
maksimalno dve krivine od 90°
| Izbegavajte drastiéne promene dela kanala, uvek
preferirajuéi deo jednak @ 150 mm (ili pravougaoni 222 x
89 mm).

2.2 Filtrirajuéa verzija

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za miris
pre nego $to se vrati nazad u sobu. Proizvod se isporucuje sa
svime $to je potrebno za standardnu instalaciju sa izlaskom
vazduha na prednjoj strani  postolia  kuhinjskog
ormari¢a.Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Za
dodatne informacije pogledajte stranicu prilozenu u uputstvu za
instalaciju - Filtrirajuca verzija.



3.RAD

3.1 Kontrolna plo¢a
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Tasteri osetljivi na dodir (TOUCH)

1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploée za kuvanje/ sistema
aspiratora

2. Indikator poloZaja zone za kuvanje

3. Izbor zone za kuvanje i pode$avanije snage

4.  Aktiviranje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom)

5. Taster aspiratora

6. Izbor aspiratora

P.oveéavanje/Smanjenje brzine (snage) usisavanja

7. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetovanje zasicenja filtera
8.  Aktiviranje Timer (meraca vremena)

Povecanje/Smanjenje vremena Timer (meraCa vremena)
9. Key Lock (zakljuavanie tastera)

9+10.Child Lock (funkcija zaklju¢avanja)

10. Pauza/Opoziv
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Ekran /LED

11. Prikazivanje snage

12. Prikaz brzine (snage) usisavanja

13. Displej zone za kuvanje

14. Displej aspiratora

15. Displej meraca vremena

16. Indikator za upravljanje temperaturom

17. Indikator potrebna asistencija za filtere

18. Indikator funkcije automatskog usisavanja

19. Indikator aktivnog Timer (meraca vremena)

20. Indikator aktivnog Egg Timer (meraa vremena za
kuvanje jaja)

21. Indikator aktivnog Bridge (mosta)

22. Indikator rada sa SNAP

23. Indikator FLAP

3.2 Upotreba ploce za kuvanje

3.2.1 Pre pocetka potrebno je znati

Ovaj priruénik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na

prvim stranicama da biste pristupili kompletnim uputstvima na

Internetu.

Sve funkcije ove ploe za kuvanje su u skladu sa najstrozim

sigurnosnim standardima. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili
kada su iste loSe postavljene.

+ U ostalim sluCajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon S$to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavijanje koje nije
izvrSeno.

Sacekaijte da se displej iskljuéi pre nego Sto se priblizite zoni za

kuvanje.

3.2.2 Displej zone za kuvanje
Na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje uklju¢ena 0
Nivo snage i q9.p
Indikator preostale topline H
Detektor posude ot
Aktivirana funkcija | 1
"Temperature Manager"
(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza 11
Child Lock (funkcija | £
zaklju¢avanja)

Funkcijla Automatic Heat UP | 4
(automatsko zagrevanje)

3.2.3 Karakteristike ploce za kuvanje
» Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira samo u
prisustvu posude za kuvanje: proces zagrejavanja se ne pokrece ili se




prekida u slu¢aju odsutnosti ili sklanjanja posude.

* Pot Detector (Detektor posude): Uredaj automatski detekiuje
prisutnost posuda za kuvanje.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanie): |z sigumosnih
razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada, koje
zavisi 0 nivou postaviiene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokaziva preostale topline): Pri
iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost preostale topline je
oznaena posebnim vizualnim signalom na Displayu (displeju)
odgovarajuéee zone, preko simbola "/ 3" .

324Rad
Napomena: najpre aktivirajte Zeljienu zonu.

I
* Ukljucivanje: dodimite O ON/OFF (UKLJIASKLJ) ploce za
kuvanje/ sistema aspiratora. Ponovno pritisnite za iskljucivanje.

* Izbor zone kuvanja G B 0'j D: Dodimite Traku

za izbor (3) koja odgovara Zeljenoj zoni kuvanja.

*Nivo snage

Dodimite traku za izbor (3) i kiizite prema desno za povec¢anie nivoa
snage, prema levo za smanjivanje.

Dostupni nivoi snage su 9 + intenzivna razina snage navedena na
displeju sa simbolom " £ " (Power Booster (Povecavanje snage)).
Nivo snage " P " (Power Booster) ostaje aktivan u roku od 5 minuta,
posle Gega se snaga vraca na prethodni nivo.

* Bridge Zones (most ?odruéia): Zone kuvanja O'j FL (prednja

leva) (“Master”) i RL (zadnja Ieva% (‘gekundarna”) i zone
© FR (prednja desna) (“Master”) i RR (zadnja desna)

(‘Sekundarna”)  zahvaljuju¢i funkciji Bridge mogu raditi u

kombinovanom nacinu, stvarajuéi jedinstvenu zonu kuvanja (2 ukupno:

1 desnu i 1 levu) sa istim nivoom snage. Ta funkciia omoguéuje

ujednageno kuvanie i sa posudama velikih dimenzija.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje Zelite da

koristite

- indikator lll Bridge (21) “Sekundame zone za kuvanje se
ukljuéuje

- preko Trake za izbor (3) zone za kuvanje "Master" je moguce
postaviti nivo (snagu) rada

- za iskljucivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu proceduru
aktiviranja

* Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavijanje rada uredaja
ogranicavajuéi maksimalnu apsorpciju (KW).

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti sa iskljucenom plo¢om u
trenutku kada je proizvod priklju¢en na napajanie ili kada se napajanje

ponovo ukijuci, u roku od 2 minute, bez pritiskanja tastera O
Za podesavanje funkcije Power Limitation :
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11

-dodimite i drSite tastere a m , dok se ne emituje kratki zvucni
signal.
- istovremeno Kiizite prstima po trakama za izbo

% ,0d leva ka desno,

zatim, drzite dugo priisnutim u podrucju koje odgovara poslednjem

FL i RL

nivou snage
signal

, dok se ne emituje kratak zvucni

- displej Timer (15) prikazuje simbole "CF6", koji oznacavaju da je
moguce izvrSiti podeSavanje
§$

- zatim pritisnite taster m i diplej meraca vremena (15) PHA
(Phase power limit - OgraniCenje fazne snage):

—  displej zone FLFL o’j prikazuje postavke struje**
0=74 KW (fabricka postavka)
1=45KW
2=31KW
- za promenu podeSavanja funkcile Power Limitation (ogranicenje

snage) klizite po podrugjima izbora FL s

- za memorisanje izvrsenog izbora pritisnite tastere a m ,nal
sekundu; emituje se zvucni signal, kao potvrda izvrSenog podeSavanja
iizlazi se iz funkcije.

3.3 Upotreba sistema usisavanja

* Ukljucivanje: Dodimite d) ONJ/OFF (UKLJASKLJ) ploce za
kuvanje/ sistema aspiratora.

Ponovo dodimite za iskljucivanje.

* Ukljucivanje sistema za usisavanje: Otvorite Flap (poklopac)
dodimite Traku za izbor (6) za aktiviranje sistema usisavanja.
Napomena: Podrudje usisavanja je opremlieno sa rotirajuéim
mehanickim FLAP-om (poklopcem). Pre ukljuéivanja aspiratora za
aktiviranje sistema za usisavanje potrebno je otvoriti FLAP (poklopac).
Aspirator je opremljen senzorom koji, kada je ukljuceno usisavanje, a
u sluaju potpunog zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavija motor.
Usisavanje se ponovo ukljuéuje samo kada se ponovo otvori FLAP.
*Brzina (snaga) usisavanja:

Dodimite i Klizite prstima po Traci za |zbor (6):

prema desno za povecanie brzine (snage) usisavanja (0-8);

prema liievo za smanjenje brzine (snage) usisavanja (8-0)

Proizvod je opremlien sa 2 dodatne tempirane brzine usisavanja
(snage):

"9" za 15 minuta,

"10"za 5 minuta

posle Gega se snaga vrata nanivo 8

Napomena: obe brzine su prikazane na displeju (13) izabrane zone
za kuvanie, sa simbolom ” P,



3.4 Tabele snage

Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
Maksimalna . povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu dok brzo ne
P Brzo podgrevanje e P - e a :
shaga prokljuca u slu€aju vode ili brzo zagrevanih te¢nosti za kuvanje
89 Przenje — kuvanje proprzavanie, poCetak kuvanja, przenje smrznutih proizvoda, brzo
prokuvavanje
Lagano podgrevanje—zaprska | zaprSka, odrzavanje jakog KkljuCanja, kuvanje i grilovanje
7-8 . ) . .
- kuvanje - gril (kratkotrajno, 5-10 minuta)
Visoka Lagano podgrevanje - dugo . I — o . .
snaga 6.7 kuvanje — kuvanje gulasa — zaprska, odrzava'nje blagog klju¢anja, kuvanje i grilovanje (srednjeg
N . trajanja, 10-20 minuta)
zaprska - gril
Dugo kuvanje - kuvanje
4-5 gulasa - lagano podgrevanje | kuvanje gulasa, krckanje, kuvanje (dugotrajno), meSanje testenine
—gril
Srednja thgo . kuvanie - Iagano produzeno kuvanje (pirina€, sosevi, pecenja, riba) u prisustvu
3-4 krékanje - zguSnjavanje - ek SRR Py .
shaga o X pratec¢ih te€nosti (npr. vode, vina, ¢orbi, mleka), meSanje testenine
meSanije testenine
Dugo kuvanje - lagano | produZzeno kuvanje (zapSremine manje od jedne litre: pirinag,
2-3 krékanje - zguSnjavanje — | sosevi, pecenja, riba) u prisustvu pratecih te¢nosti (npr. vode, vina,
mesanje testenine ¢orbi, mleka), mesanje testenine
Odm'rzava_nje o oplienje -~ tolienje putera, toplienje Cokolade, odmrzavanje proizvoda malih
1-2 zadrzavanje topline — lagano di .
. imenzija
zakuvavanje
gr';ka; 1 Saddr?irée;l:'rgeto_|ing)p_”elgjean; odrzavanje malih porcija sveze kuvane hrane toplom ili odrzavanje
g e top 9 jela toplim i meSanije rizota
zakuvavanje
OFF 0 Povréina za odlaganje Ploga za kuyanje na poziciji §tand-by ili uga$ena (moguée prisustvo
topline s kraja kuvanja, ozna¢eno s H-L-O)
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4. ODRZAVANJE

Paznja! Pre bilo koje operacije €iS¢enja ili odrzavanja, pobrinite se
da su zone za kuvanje iskljucene i da je svetlosni indikator topline
nestao.

4.1 Odrzavanje ploce za kuvanje

411 Ciscenje

Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog koris¢enja.

Vazno: Nemojte koristiti abrazivne sundere ili jastucice za CiScenje, jer

mogu da oStete plocu. Nemojte koristiti hemijske irifirajuce deterdzente

kao na primer sprej za &iS¢enje reme i sredstvo za uklanjanje mrja.

Posle svake upotrebe, ostavite da se ploca ohladi i ofistite je da bi

uklonili naslage i mrlje. Koristite mekanu krpu, upijajuci kuhinjski papir il

posebne proizvode za CiS¢enje ploce (pridrzavajte se uputstava

Proizvodaca). L.

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U sluéaju slu¢ajnog i obilnog izlivanja tetnosti iz $erpi, moguée
je intervenisati kroz odvodni ventil, kaji se nalazi u donjem delu
proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajué maksimalnu
higijensku sigurnost. SI. 1a

Za potpunije i temeljnije ¢iS¢enje, donja posuda se moze u potpunosti

. UKloniti. SI. 1b

Ciscenje metalne reSetke:

Resetka se mora ruéno prati viuéom vodom i neutralnim deterdzentom

i pazljivo osusiti kako bi se izbegle pojave oksidaciie.

4.2 Odrzavanije sistema za usisavanje

421 Ciscenje

Za C&iStenje koristite iskljuéivo meku viaZnu krpu i tene neutralne
deterdZente. Nemojte da koristite alate ili pomagala za ¢iScenje.
Izbegavajte upotrebu proizvoda koji grebu. NE UPOTREBLJAVAJTE
ALKOHOL !

4.2.2 Filter za mast

Sl.2

Zadrzava masne Cestice koje su posledica kuvanja.

Neophodno je ofistiti jedan put meseéno sa neagresivnim
deterdzentima, ruéno i u masini za pranje sudova na niskim
temperaturama i ukljucujuci kratak ciklus pranja.

Posle pranja u masini za pranje sudova metalni filter za uklanjanje
masno¢e moze da izgubi boju (moZe da deluje isprano) ali njegove
filtracijske karakteristike se ne¢e nimalo promeniti.

4.2 3 Filter mirisa

(Samo za Filtrirajucu verziju) Sl. 3a-b-c

Zadrzava neprijatne mirise koji su posledica kuvanja.

Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Zasiéenje filtera mirisa
nastaje posle viSe ili manje duZe upotrebe, ovisno o vrsti kuhinje i
pravilnosti CiS¢enja filtera za mast. Filteri za miris mogu se termicki
regenerisati svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj remi na 200 °C
u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peci, ve¢ ih pohranite
u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
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1. NAVODILA ZA UPORABO
1.1 Kuhalne posode

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne plosce, ne

uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepre¢i praskanje povrsine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$co

kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primerni za indukcijo, ne delujejo
uCinkovito  zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako ucinkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

+ dadna niso polozna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrino med induktorjem
in posodo, zmanj$ajo svojo ucinkovitost in poslabsajo
kuharsko izkusnjo.

\7‘\(':) ;: == ‘_::::[‘\=$;__7 7

™

&

DAl

Pomembno: nikoli ne postavljajte vrogih loncev in ponev na
povrsino krmilne ploS¢e kuhalnika.

1.1.1 Obstojeca posoda
Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten, lahko
preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet posode ne
prime, se pravi da ni primerna. Navedbe iz prejSnjega odstavka
veljajo tudi v tem primeru.
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1.1.2 Priporo€eni premeri za dna loncev

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne
plosée ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najmanj$i premer lonca, ki ga je treba
uporabiti na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del
tega priroénika.

1.1.3 Navodila za kuhanje

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporocljiivo

naslednje:

+ Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vecjim
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogoCe, med kuhanjem hranite pokrov na
posodah, zlasti na tistih, ki so vi§je od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan na
kuhalni plo&¢i.

2. UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabljate v sesalni razli¢ici z zunanjo
evakuacijo ali z notranjim filtriranjem in recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in www.shop.elica.com si
oglejte celotno ponudbo kompletov, da boste lahko izvedli
razliéne namestitve, tako pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

2.1 Sesalna Razli¢ica

)

Hlapi se izlogijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi (kupite

jih logeno).

Izdelek poveZite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno

enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna prirobnica).

Za dodatne informacije o ceveh in njihovih dimenzijah glejte

stran z dodatki v priroéniku za namestitev - RazliCica za

sesanje.

Uporaba cevi in odtonih lukenj na steni z manjSim premerom

bo dolodila zmanjSanje zmogljivosti sesanja in drasti¢no

povecanje hrupa.

S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.

Da bi dosegli najvecjo ucinkovitost sesanja:

I Priporo¢a se da cev ne presega 7 m dolZine.

I Pri skupno 7 linearnih metrih dolzine je priporogljivo
uporabljati najve€ dve krivulji 90 °

I lzogibajte se drasti¢nim spremembam odseka cevi, raje
uporabljajte cevi z odsekom @ 150 mm (ali pravokotne
cevi 222 x 89 mm).

2.2 Razli¢ica z filtriranjem

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za mascobe in filtrih za
vonjave ter se nato znova vrne v prostor. Izdelek je opremljen z
vsem potrebnim za standardno namestitev in izhodom za zrak
na sprednji strani podstavka omarice. lzdelek je opremljen z
naborom filtrov za vonj. Za dodatne informacije glejte stran z
dodatki v priro¢niku za namestitev - Razlicica filtriranja.



3. OPIS DELOVANJA

3.1 Krmilna plosc¢a
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Tipke na dotlk

1. ON/OFF kuhalne ploce / sistem za sesanje

2. Indikator poloZaja kuhalnega polja

3. Izbor kuhalnih polji in regulacija mogi

4. Aktiviranje funkcije Temperature Manager

5. Tipke aspiratorja

6.

P

7.

(TOUCH)

Izbira aspiratorja
ovecanje/zmanjSanie hitrosti (moci) sesanja
Aktiviranje avtomatskih funkcij
Resetiranje zasicenosti filtrov
8. Aktiviranje ¢asovnika
Podalj$anje/skraj$anje ¢asa funkcije Timer
9. Key Lock
9+10.Child Lock
10. Premor / Recall
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LED zaslon

11. Prikaz moci

12. Prikaz hitrosti (moci) sesanja

13. Zaslon kuhalnega polja

14. Zaslon aspiratorja

15. Zaslon €asovnika

16. Indikator temperature upravitelja
17. Indikator asistence filtrov

18. Indikator funkcije avtomatskega sesanja
19. Indikator aktivne funkcije Timer

20. Kazalec Casovnika za jajce aktivem
21. Indikator aktivne funkcije Bridge

22. Indikator delovanja s SNAP

23. Kazalec FLAP

3.2 Uporaba kuhalne plosce

3.2.1 Spoznajte, preden zacnete

Ta priroénik opisuje glavne funkcije, uporabite QR kodo na

prvih straneh za dostop do popolnih navodil na internetu.

Vse funkcije te kuhalne plo$¢e ustrezajo najstrozjim varnostnim

standardom. Zato je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne odklopijo ali izkljucijo
samodejno, €e lonci niso namesceni ali ¢e so
namesceni nad posameznimi kuhalnimi polji.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno
izkljucijo po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija zahteva
nadaljnjo nastavitev, ki ni dana.

Preden se priblizate kuhaliS¢u poCakajte, da zaslon ugasne.

3.2.2 Zaslon kuhalnega polja

Na zaslonu, ki se nanaSajo na posamezna kuhalna polja, je
navedeno:

Kuhalisce vkljuéeno 0

Raven mogi i q9.p
Indikator preostale toplote H
Zaznavalo posode ot
Funkcija Temperature Manager | ¢_¢

je aktivirana

Funkcija premora 1}

Child Lock L
Funkcija _ avtomatskega Fi'
segrevanja

3.2.3 Znacilnosti plosce

Varna aktivacija: lzdelek se aktivira samo v primeru, da je
posoda prisotna na kuhali$€u. Proces segrevanja se ne pricne
ali se prekine v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

» Detektor posode: lzdelek samodejno zazna prisotnost
posode na kuhaliS¢u.

*Varni izklop: Iz varnostnih razlogov je najdalj$i ¢as delovanja
vsakega posameznega kuhalnega polja odvisen od nastavljene



stopnje moci.

sIndikator preostale toplote: Ko je eno ali ve¢ kuhalnih polj
izklju¢eno, se prisotnost preostale toplote pokaze s posebnim
vizualnim sjanalom na prikazovalniku odgovarjajoéega polja s
simbolom " ",

3.2.4 Delovanje
Opomba: najprej aktivirajte zeleno polje.

* Vzig: dotik d) Sistem kuhalnih plos¢ / sistem za sesanje
ON / OFF. se spet dotaknite, da se izklopi.

* Izbor kuhalnih polji G B Orj D . Dotaknite

se izbirne vrstice (3), ki odgovarja zelenemu kuhalnemu polju.
* Raven modi

Dotaknite se izbirne vrstice (3) in potisnite s prsti na desno, da
povecate energijo, na levo, da se zmanjsa .

RazpolozZljive ravni moéi so 9 + intenzivna raven moci,
navedena na zaslonu s simbolom " # "( Power Booster ).
Raven mogi " P "(Power Booster) ostane aktivna 5 minut, nato

pa se mo€ vme na prejSnjo raven.

* Bridge Zongs (Povezljiva polja): Kuhalna poljao'jFL (

"Master" ) in RL (" Sekundarno ") in polja k= © FR (

"Master" ) in RR (" Sekundarna ") zahvaljujo¢ funkciji
Bridge lahko delajo v parih kombinirano in ustvarijo eno samo
polje (skupaj 2: 1 na desni in 1 na levi) z enako stopnjo mo¢i. Ta
funkcija omogoca enakomemno kuhanje s pekadi ali posodami
vecjih dimenzij.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite dvoje kuhalnih polji, ki jih Zelite socasno
uporabljati

- indikator L Most (21) kuhalnega polja "Sekundarni* zasveti
- delovno raven (mo¢€) lahko nastavite s pomocjo izbirne
vrstice (3) za kuhalno polje "Master" bo mogoce nastaviti
Raven mo¢i

- za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za
aktiviranje

* Power Limitation (Omejitev moci)

Funkcija Znizanje moCi omogoc&a nastavitev delovanja naprave
z omejevanjem njene najvecje absorpcije (KW).

Opomba: nastavitev mora potekati, ko je kuhalna plosca
izklopliena, ko je kuhalna plo3¢a prikljuéena na elektricno
napajanje ali ko se v naslednjih 2 minutah znova priklopi

I
napajanje, ne da bi pritisnili na gumb O
Za nastavitev funkcije Power Limitation:

1111
- dotikajte se in pridrzite tipke a m , dokler se ne oglasi
kratek akusticni signal.
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, 0d leve proti desni,
nato drzite pritisnj__qn_gm_z__gﬂq_@!jv__v_(:va_sa na obmocju, ki odgovarja

zadnji ravni moci
pisk

, dokler se ne oglasi kratek

- na zaslonu Timer (15) se pokazejo simboli “CF6”, kar pomeni,
da je mozno izvesti nast;avitev

- nato pritisnite tipko m in na zaslonu ¢asovnika (15) se
bo prikazal PHA (Phase power limit):

zaslon obmoéja FL Orj prikazuje tekoco

nastavitev**

0=7,4 KW (privzeta nastavitev)

1=45KW

2=31KW

- Ce zelite spremeniti nastavitev Power Limitation, se
11

- Ce zelite shraniti izbrano izbiro, pritisnite tipke a m ,za

1 sekundo; za potrditev nastavitve se bo sprozil zvoéni signal in

funkcija se bo sprozZila.

3.3 Uporaba sesalnega sistema

pomaknite po izbirnih obmogjih FL

* Vzig: Dotaknite se (D ON / OFF kuhalnih plosé /
sesalnega sistema.

Znova se dotaknite, da se izkljucite.

* Vklop sesalnega sistema: Odprite Poklopec dotaknite se
vrstice za izbiro (6), da se aktivira sistem sesanja.

Opomba: Sesalno obmocje je opremljeno z mehansko vrtljivim
Poklopcem . Pred aktiviranjem sesalnega sistema je potrebno
odpreti Poklopec . Napa je opremljena s senzorjem, ki z
aktiviranim sesanjem, ¢e je Poklopec popolnoma zaprt,
samodejno ustavi motor. Sesanje se znova zazene $ele, ko se
Poklopec ponovno odpre.

* Hitrost sesanja (moc):

S prsti se dotaknite in potisnite po izbirni vrstici (6):

Na desno za povecanije sesalne hitrosti (moci) (0-8);

Na levo za zmanj$anje hitrosti (mo¢) sesanja (8-0)

Izdelek je opremljen z dvema dodatnima tempiranima hitrostma
sesanja (mogi):

"9" 15 minut,

"10" 5 minut

nato se mo€ vrne na nivo 8

Opomba: obe hitrosti sta prikazani na zaslonu (13) izbranega
kuhalnega polja s simbolom " P ".



3.4 Tabele moci

Raven mogi Vrsta kuhanja Uporaba (na podlagi izkusenj in kuharskih navad)
NanIS]a P Hitro segrevanje h!tro powsgﬁe te[qperqturo Zivila, dokler ne voda zavre, ¢e ni voda naj se
moc hitro segreje tekocina ki se kuha
89 Cureti - vreti praziti, zaceti s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano, hitro zavreti
7-8 Praziti - cvreti- vreti -peci na zaru cvreti, vreti, kuhati in peci na Zaru (za kratek ¢as 5-10 minut)
Visoka 6.7 PraZiti — kuhati— dusiti — peci na | cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in pe¢i na Zaru (srednje dolgo, 10-20
moc Zaru minut), predgrejemo dodatke
4-5 g:ga“ - dusiti — cwreti -~ peci na dusiti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati (dolgo &asa), gnesti testenine
S.redn]e BEY Kuhati - dusiti - zgostit - premegati doIg(v)ltraJno kuhanje.(nz,' omake, pecenka, r!be) ob pnsotnosn spremljajocih
visoka mo¢ tekocin (npr. voda, vino, juha, mleko), gnetenje testenin
23 Kuhati - dusit - zgostit - premegati dqlgotrajnp kuhan_JeT (Prostorr}!ne manj kot Ilter: riz, omake, pecenke, ribe) v
prisotnosti spremljajoih tekogin (npr. vode, vina, juhe, mleka)
Toplienje - odmrzovanje -
1-2 ohranjanje  toplih  jedi - | stopiti maslo, stopiti éokolado nezno, odmrzniti majhne izdelke
zgo3cevanie testenin z omako
Nizka mo¢ Topljgnjg - odmrzoyan!e ~ | ohranjanje majhnih porcij sveze kuhane hrane ali serviranje jedi na toplih
1 ohranjanje  toplih  jedi - oo
x . ) kroznikih ali meSanje rizote
zgodcevanie testenin z omako
- Kuhalna plos€a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena (prisotna je lahko
OFF 0 Odlagalna povrsina preostala toplota po zakljucku kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-0).

Pozor! Pred vsakim c¢iSéenjem ali vzdrzevanjem se
prepriCajte, da so kuhaliS¢a ugasnjena in da nobena od
signalnih luck preostale toplote ne sveti.

4.1 Vzdrzevanje kuhalne plosée
4.1.1 Ciscenje
Kuhalno plo3co je treba odistiti po vsaki uporabi.
Pomembno: Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali Cistilnih
blazinic, ki bi lahko pokvarile steklo. Ne uporabljajte drazilnih
kemiénih Cistil, kot so razprsila za pecico ali odstranjevalci
madeZev. Po vsaki uporabi pustite, da se kuhalna plo$¢a ohladi
in oCistite, da odstranite luske in madeze. Za Cis¢enje kuhalne
plodée uporabite mehko krpo, papimate kuhinjske brisace ali
posebne izdelke za C¢iSCenje kuhalnih plos¢ (upoStevajte
navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno: V primeru nenamermega in obilnega razlitja
tekocine iz loncev je mozno uporabiti odtoéni ventil, ki se
nahaja v spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni
ostanki, kar zagotavlja najvecjo higiensko vamnost. Slika 1la

Za popolnejse in temeljitejSe ¢iS¢enje lahko spodnjo korito v

. Cceloti odstranimo. Slika 1b

Ciscenje kovinske resetke:

Resetko je treba oprati ro¢no z vro€o vodo in nevtralnim Cistilom

ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.
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4.2 Vzdrzevanje sesalnega sistema

4.2.1 Cis¢enje 5

Za ¢isCenje uporabljajte IZKLJUCNO vlazno krpo, navlazeno z
nevtralnim detergentom. ZA CISCENJE NE UPORABLJAJTE
NOBENIH ORODIJ ALl INSTRUMENTOV. Ne uporabljajte
izdelkov, ki vsebujejo  abrazivne  elemente. NE
UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

4.2.2 Mastni filter

Sl.2

Zaustavlja mascobne delce, ki nastajajo pri kuhanju.
Ocistiti ga je treba enkrat mese¢no z ne agresivnimi Cistilnimi
sredstvi, rono ali v pomivalnem stroju pri nizki temperaturi in
kratkim ciklom pranja.

S pranjem v pomivalnem stroju se ma$cobni filter lahko
razbarva, toda njegove filtrie znadilnosti ostanejo
nespremenjene.

4.2 3 Filter vonjav

(samo za razli¢ico filtriranja) Slika 3a-b-c

Zadrzuje neprijetne vonjave, ki nastajajo pri kuhanju.
Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasi¢enost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj dalj$i uporabi, odvisno
od vrste kuhinje in pravilnosti ¢i$¢enja ma$cobnega filtra. Filtre
vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v
predhodno ogreti pecici pri 200 °C 45 minut. Pravina
regeneracija zagotavlja konstantno ucinkovitost filtriranja za 5
let.

Pozor! Filtrov ne postavljajte na dno pecice, ampak jih poloZite
v peka¢ in postavite na vmesno visino.
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1. UPUTE ZA UPORABU
1.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oStecenja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrsinom, kako biste izbjegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruée posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomiéno sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i uCinkovitost prijenosa topline i
njezina ujednaCenost, pri ¢emu temperature povrsine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanje.

NE!

+ Dno ne smije sadrzavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dna koja nisu ravna ili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i posude,
smanjujuéi u¢inkovitost i pogorSavajuéi iskustvo kuhanja.

Q.b\ Fj — .
\.‘(-' = >‘: -_7.‘3‘\=T._——7’
DA!

Vazno: nikada ne stavljajte vrute posude na povrSinu
upravljacke ploce.

1.1.1 Postojeci spremnici

Mozete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog magneta.
Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu magnetski
detektirati. Naznake iz prethodnog stavka primjenjuju se i u
ovom slu¢aju.
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1.1.2 Preporuéeni promjeri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
prirucniku.

1.1.3 Indikacije za kuhanje

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:
Koristite posude za kuhanje i tave s dnom jednake veli¢ine
kao zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude tijekom kuhanja i posebno za lonce vece od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
ploci za kuhanije.

2. UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nadinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Posjetite web stranice www.elica.com i www.shop.elica.com
kako biste provjerili kompletan asortiman dostupni kitova, kako
bi mogli izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtriraju¢oj, tako i u
usisnoj verziji.

2.1 Usisna verzija

)

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se zasebno).

Prikljucite proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s

promjerom koji odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).

Za dodatne informacije o cijevima i njihovim dimenzijama,

pogledajte stranicu dodataka u priruéniku za ugradnju - Verzija

za usisavanje.

Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ce rezultirati

smanjenjem usisne u€inkovitosti i drastiénim povecanjem

razine buke.

Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.

Za maksimalnu uginkovitost usisavanja:

I Preporucuje se maksimalna duzina cijevi od 7 lineamnih
metara.

I Preporucuje se na ukupno 7 linearnih metara koristiti
maksimalno dvije krivulje od 90°

| Izbjegavajte drasticne promjene promjera kanala, uvijek
preferirajuéi promjer jednak @ 150 mm (ili pravokutni 222
X 89 mm).

2.2 Filtarska verzija

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vraca natrag u sobu. Proizvod se isporucuje
sa svime $to je potrebno za standardnu instalaciju s izlaskom
zraka na prednjoj strani postolja kuhinjskoga ormarica.
Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Za dodatne
informacije pogledajte stranicu s priruénikom za instalaciju -
Filtarska verzija.



3.RAD
3.1 Upravljacka plo¢a
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Dodirne tipke (TOUCH)
1. ONJ/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploge za kuhanje/usisnog sustava

2. Pokazatelj zone za kuhanje

3. Izbor zone za kuhanje i podeSavanje snage

4.  Aktiviranje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom)

5. Tipke nape

6. Izbor nape

Povecanje/Smanjenje brzine (snage) usisavanja

7. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetiranje zasicenja filtara
8. Aktiviranje Timer (mjeraca vremena)

Povecanje/Smanjenje vremena Timer (mjeraca vremena)
9. Key Lock (zaklju¢avanije tipki)

9+10.Child Lock (funkcija zaklju¢avanja

10. Pauza/Opoziv
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Zaslon / LED

. Prikaz brzine snage

. Prikaz brzine (snage) usisavanja

. Display (zaslon) zone za kuhanje

. Zaslon nape

. Zaslon Timer

. Pokazatelj
temperaturom)

. Pokazatelj potrebna asistencija za filtre

. Pokazatelj funkcije automatskog usisavanja

. Pokazatelj aktivnog Timer (mjeraca vremena)

. Pokazatelj aktivnog Egg Timer (mjeraca vrijemena za
kuhanje jaja)

. Pokazatelj aktivnog Bridge (mosta)

. Pokazatelj rada sa SNAP

. Pokazatelj FLAP

Temperature ~ Manager  (upravijanje

3.2 Uporaba ploce za kuhanje

3.2.1 Potrebno je znati prije pocetka

Ovaj prirucnik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na

prvim stranicama za pristup cjelovitim uputama na Internetu.

Sve funkcije ove ploce za kuhanje u skladu su s najstrozim

sigurnosnim standardima. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili
kada su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane funkcije se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon §to odabrana funkcija
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije ucinjeno.

Pri¢ekajte da se simbol na prikazu isklju¢i prije nego $to se

priblizite zoni za kuhanje.

3.2.2 Display (zaslon) zone za kuhanje
Na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanije ukljuéena 0
Razina snage i q9.p
Pokazatelj preostale topline H
Detektor posude o
Aktivirana funkcija | s
"Temperature Manager"
(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza 1
Child Lock (funkcija | £
zakljuCavanja)

Funkcijla Automatic Heat UP | 4
(automatsko zagrijavanije)

3.2.3 Karakteristike ploce za kuhanje

+ Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira
samo u prisutnosti posude u kuhanje: proces zagrijavanja se
ne pokrece ili se prekida u slu¢aju odsutnosti ili uklanjanja




posude.

* Pot Detector (Otkrivanje posuda): Uredaj automatski
detektira prisutnost posuda za kuhanje.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno _isklju€ivanje): Iz
sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalnu
vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline): Pri
isklju¢ivanju jedne ili vie zona kuhanja prisutnost preostale
topline je oznac¢ena posebnim vizualnim signalom na Displayu
(zaslonu) odgovarajuceg podrugja, putem simbola "/3" .

3.24Rad
Napomena: najprije aktivirajte zeljenu zonu.

I
* Ukljuivanje: dodirnite O ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploce za
kuhanje/usisnog sustava. dodirnite ponovo za iskljucivanje.

* Odabiranje zona kuhanja G B o’j D :

Dodirnite traku za odabir (3) koja odgovara Zeljenoj zoni
kuhanja.

* Razina snage

Dodirnite traku za odabir (3) i klizite prema desno za pove¢anje
razine snage, prema ulijevo za smanjivanje.

Dostupne razine snage su 9 + intenzivna razina snage
navedena na zaslonu sa simbolom " £ " (Power Booster
(Povecanje snage)).

Razina snage " & ” (Power Booster (Poveéanje snage))
ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ega se snaga vraca na
prethodnu razinu.

* Bridge Zones (mosna podrugja): Zone kuhanja O'j FL
(prednja lijeva) ("Master") i
@ndarna") i zone OFR

RR (straznja desna) ("Sekundarna”) zahvaljuju¢i funkciji
Bridge mogu raditi u kombiniranom nacinu, stvarajuéi
jedinstvenu zonu (2 ukupno: 1 desno i 1 lijevo) s istom razinom
snage. Ta funkcija omogucuje ujednageno kuhanje s posudama
i tavama velikih dimenzija.
Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje Zzelite
koristiti
0

- pokazatelj funkcije U Bridge (21) "Sekundrane" zone
kuhanja se osvjetljuje

- preko Podruéja izbora (3) zone kuhanja "Master moguce je
postaviti Razinu (snagu) kuhanja

- za isklju¢ivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

* Power Limitation (ograni€enje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada uredaja
ograni¢avaju¢i maksimalnu apsorpciju (KW).

Napomena : podeSavanje se mora izvriti s iskljuéenom
plotom, u trenutku kada je plo¢a za kuhanje prikljuéena na
napajanje ili kada se napajanje ponovo uklju¢i, u roku od 2

RL (straznja lijeva)

(prednja desna) ("Master") i

minute bez pritiskanja tipke .
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Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite i drzite tipke a m , dok se ne emitira kratki
zvuéni signal.
-istovremeno Klizite prstima po podruéjima izbora FL i RL

% , od lijeva prema desno,
zatim, drzite dugo pritisnutim u podrucju koje odgovara
posljednjoj razini snage , dok se ne emitira
kratki zvucni signal

- zaslon Timer (15) prikazuje simbole "CF6", koji oznaCavaju da
je moguce izvrsiti podeéz;\;a‘nje

- zatim pritisnite tipku m i prikazat Ce se mjera vremena
(15) PHA (Phase power limit - Ograni¢enje fazne snage):

zaslon zone FLFL o’j prikazuje postavke
struje**

0=7,4 KW (zadana postavka)

1=45KW

2=31KW

- za promjenu postavki funkcije Power Limitation (ogranicenje

snage) klizite po podrugjima izbora FL
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za memoriranje izvrSenog izbora pritisnite tipke a , ha
1 sekundu; emitira se dugi zvucni signal, kao potvrda izvrSenog
podeSavanja i izlazi se iz funkcije.

3.3 Uporaba usisnog sustava

* Ukljuivanje: Dodirnite d) ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploce
za kuhanje/usisnog sustava.

Dodirnite ponovo za isklju¢ivanje.

* Ukljucivanje usisnog sustava: Otvorite Flap (preklop),
dodirnite Traku za odabir (6) za aktiviranje usisnog sustava.
Napomena: Podrucje usisavanja opremljeno je s rotirajuéim
mehani¢kim FLAP-om (preklop). Za aktiviranje usisnog
sustava potrebno je ukljuiti napu i otvoriti FLAP. Napa je
opremliena senzorom koji, kada je ukljuceno usisavanje, a u
sluaju potpunog zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavlja
motor. Usisavanje se ponovo ukljuéuje samo kada se ponovo
otvori FLAP.

* Brzina (snaga) usisavanja:

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (6):

prema udesno za povecavanje brzine (snage) usisavanja (0-
8);

prema ulijevo za smanjivanje brzine (snage) usisavanja (8-0)
Proizvod je opremlien sa 2 dodatne, vremenski ograniCene,
razine brzine (snage) usisa:

"9" na 15 minuta,

"10" na 5 minuta

poslije ¢ega se snaga vra¢a na razinu 8

Napomen: obje su brzine oznacene na zaslonu (13) odabrane
zone kuhanja, sa simbolom " P,



3.4 Tablice snage

Razina snage Vrsta kuhanja Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)
Maksimalna . . povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog klju¢anja u slucaju
P Brzo zagrijavanje o " o .
shaga vode ili brzog zagrijava tekucina za kuhanje
8-9 Przenje — kuhanje smede pirjanje, pocetak kuhanja, przenje smrznutih proizvoda, brzo klju¢anje
7-8 Smedg pinanje - przenje przenje, odrzavanje klju¢anja, kuhanje i grill (kratkotrajno, 5-10 minuta)
kuhanje — grill
Visoka snaga 6.7 Smede pirjanje — dugo kuhanje — | przenje, odrzavanje blagog klju¢anja, kuhanje i grill (srednjeg trajanja, 10-20
kuhanje gula$a - zaprska - grill minuta), zagrijavanje pribora
45 Kuhanje - kuhanje gulaSa - | kuhanje gula$a, odrzavanje minimalnog klju¢anja, kuhanje (dugotrajno),
lagano zagrijavanje — grill mijeSanje tjestenine
Srednja KUh.a ne - lagano  kijucanje - dugotrajno kuhanje (riza, umaci, pe€enja, riba) u prisutnosti pratecih tekucina
snaga 34 zZgusnjavanje -lagano (npr. voda, vino, juha, mlijeko), mijeSanje tjestenine
g zakuhavanje pr- »vino, juha, miljeko), mijesanje i
Kuhvarye - lagano Kjucanje - produlieno kuhanje (koli¢ine manje od jedne litre: riza, umaci, pecenja, riba) u
23 zgusnjavanje -lagano . o " e "
: prisustvu pratecih tekuéina (npr. voda, vino, juha, mlijeko)
zakuhavanje
Rastapanje —otapanje -
1-2 zadrzavanje topline - lagano | otapanje maslaca, lagano otapanje ¢okolade, odmrzavanje malih proizvoda
zakuhavanje
Niska snaga Rast:apan]g —ptapanje ~ | odrzavanje toplote malih porcija svieze kuhane hrane ili odrzavanje
1 zadrzavanje topline - lagano ) - g N
: temperature jela prije posluzivanja i mijeSanje rizota
zakuhavanje
OFF 0 Povrsina za odlaganje Plopa za ku‘hanJe na poziciji stand-by ili ugaSena (moguce prisustvo topline s
kraja kuhanja, oznac¢eno s H-L-O)

Paznja! Prije bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja, pobrinuti
se da su zone za kuhanje iskljucene i da je svjetlosni indikator
topline nestao.

4.1 Odrzavanje ploce za kuhanje

411 Ciscenje

Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.

Vazno: Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili Celiénu vunu, jer bi mogli

oStetiti staklo. Nemojte koristiti kemijske, iritirajuée deterdzente kao na

primjer sprej za CiS¢enje pecnice i odstranjivaé mrija. Nakon svake
upotrebe ostavite da se plo¢a ohladi i odistite kako biste uklonili ostatke

kamenca i mrlie. Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir il

posebne proizvode za CiS¢enje ploce (pridrzavajte se uputa

Proizvodaca). L

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slu¢aju slucajnog i obilnog izliievanja tekucine iz lonaca,
moguce je intervenirati kroz odvodni ventil, smjesten u donjem
dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajuci
maksimalnu higijensku sigumost. SI. 1a

Za potpunije i temeljitiie ¢iS¢enje donju posudu moZete potpuno uklonii.
Sl.1b

Ciscenje metalne redetke:

Resetka se mora ruéno prati vruéom vodom i neutralnim deterdzentom

te pazljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave oksidacije.

4.2 Odrzavanje usisnog sustava
421 Ciséenje
Za Ciscenie koristiti iskljuivo ovlaZenu krpu s neutralnim deterdZentima

u tekucem stanju. Ne koristiti alate ili pomagala za CiS¢enje.
Izbjegavaite uporabu proizvoda koji bi mogli grebati. NE KORISTITE
ALKOHOL!

4.2.2 Filtar za mast

Slika 2

Zadrzava cestice masnoce koje se stvaraju prilikom kuhanja.

Taj filtar morate Cistiti jednom mijesecno, upotriiebivsi neagresivne
deterdZente, bilo ruéno ili u stroju za pranje posuda, u kojem slucaju
morate izabrati program pranja s kratkim ciklusom i na niskoj
temperaturi.

Ako ga perete u stroju za posude, mozda ¢ete opaziti manju promjenu
ili gubitak boje, $to ni u kom sluaju ne utiece na ucinkovitost filtra.

4.2.3 Filtar mirisa

(Samo za filtarsku verziju) Slika 3a-b-c

Zadrzava neugodne mirise koji se stvaraju prilikom kuhanja.
Proizvod je opremlien kompletom filtara za miris. Zasi¢enost filtara za
miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne uporabe, ovisno o rsti
kuhinje i pravilnosti ¢is¢enja filtra za mast. Filtri mirisa mogu se termicki
regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj pe¢nici na 200
°C tokom 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava konstantnu
ucinkovitost filtriranja tiiekom 5 godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za pegenje i postavite na srednju visinu.
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TR
1. KULLANMA TALIMATLARI

1.1 Pigirmede kullanilacak kaplar

Sadece simgeli tencere kullanin.

Onemli:

Ocak yizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer alan

tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanl metal kaplar.

+ Yiizeyin cizilmesini dnlemek icin tabani pliriizlli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya tava

koymayin.
Tabanlari kismen ferromanyetik malzemeden yapildigindan,
induksiyona uygun olan tencerelerin tamami verimli sekilde
calismaz!! Tencere ve tavalari satin alirken asagidakileri
kontrol ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir. Aksi
halde 1si aktariminin verimi duser ve 1si esit sekilde
aktarilmaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin yiizeyinin sicakligi
pisirmeye uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliminyum icermez: Tencere veya tava Isinmaz ve
induktdrler tarafindan algilanmayabilir.

HAYIR!

+ Tabani diiz degil veya yiizeyi plirlzld.
IndUktor ile tencere veya tava arasindaki temas yizeyi
azalir, bu nedenle de verim diser ve pisirme deneyimi koti
bir hal alir.
™

i

\‘( >\: B i 7
~ 7

EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalari ocagin kontrol panelinin
Uizerine koymayin.

1.1.1 Onceden elinizde olan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler
pisirme islemi igin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki
paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.
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1.1.2 Tavsiye edilen tencere tabani ¢api

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pisirme
bolumleri galigmaz.

Her bélimde kullanilacak en kiigiik tencere ¢apini gérmek
icin bu kilavuzun gorsellerin oldugu kismina bagvurun.

1.1.3 Pigirme talimatlan

En iyi sonuglari elde edebilmek i¢in asagidakilerin uygulanmasi

tavsiye edilir:

+ Taban capi pisirme bélimuyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

+ Mimkinse, pisirme sirasinda, ozellikle de yiiksekligi 22
cm'den uzun olan tencerelerde kapaklari kapali tutun.

+ Tencereleri ocagin Uzerindeki pisirme bolimlerinin ortasina
yerlestirin.

2. ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspiratér sistemi, havayi disari atan veya filtre ederek iceride
dolastiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayl disariya atan farkl
kurulumlar yapabilmek amaciyla mevcut kitlere gdz atmak igin
www.elica.com ve www.shop.elica.com sitelerini ziyaret edin.

2.1 Havay digar atan aspirator modeli

)

Buharlar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciliiyla disariya

atilir.

Uriinii, hava gikisiyla (rakor flansi) ayni capta olan borulara ve

duvar tahliye deliklerine baglayin.

Borular ve boyutlari hakkinda daha gok bilgi almak icin, Havayi

digari atan aspiratdr modelinin  kurulum  kitapgiginda

aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.

Gapi daha kiiglik olan borularin ve duvar tahliye deliklerinin

kullaniimasi hava gekme performansinda distse ve giriltiide

cok fazla artisa yol agacaktir.

Bu nedenle bu konuda higbir sorumluluk kabul edilmez.

En Ust diizeyde hava cekme verimi elde etmek igin:

I Dogrusal olarak boru glizergahinin en ¢ok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir.

! Toplamda dogdrusal olarak en cok 7 metrelik giizergah
boyunca en fazla iki adet 90° doniis olmasi tavsiye edilir

I Kanal kesitinde gok biiytik degisikliklerden kaginin, daima
@ 150 mm (veya 222 x 89 mm'lik dikddrtgen) kesitleri
tercih edin.

2.2 Filtreleme Yapan Model

Cekilen hava yeniden odaya gdnderimeden dnce ozel yad
filtreleri ile koku filtrelerinden stizdlliir. Uriin, hava ¢ikisi mobilya
ayaginin dn kisminda oldugu standart kurulum igin gereken her
seyle birlikte temin edilir. Uriin bir takm koku filtresiyle
donatilmigtir. Daha cok bilgi almak icin Filtreleme Yapan
Modelin kurulum kitapgiginda aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.



3. CALISTIRMA

3.1 Kontrol paneli
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Dokunmatik tU§Iar (TOUCH)

1. Ocak/aspirator sistemi ACMA/KAPATMA

2. Pisirme bolimi gostergesi

3. Pisirme bélimleri segimi ve glc ayari

4. Sicaklik Yoneticisini Etkinlestirme

5. Aspiratdr Tuslari

6.

A

7.

Aspirator segimi
spirator hizini (giicini) arttirma/azaltma

Otomatik fonksiyonlari etkinlestirme
Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi

8. Sayacin etkinlestirimesi

Sayag stiresini arttirma/azaltma

9. Tus kilidi

9+10.Cocuk kilidi

10. Duraklat / Geri Yikle
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Gosterge / LED

11. Gug gorintilemesi

12. Aspiratér hizinin (gictiniin) gériintilenmesi
13. Pisirme bélimu gostergesi

14. Aspiratér gostergesi

15. Sayagc gostergesi

16. Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi) gostergesi
17. Filtre servisi gdstergesi

18. Otomatik aspirator fonksiyonu gdstergesi
19. Sayag etkin gdstergesi

20. Yumurta Sayaci etkin gostergesi

21. Baglantili Calisma etkin gdstergesi

22. SNAP ile calisma gostergesi

23. FLAP gostergesi

3.2 Ocagin kullaniimasi

3.2.1 Baglamadan 6nce bilinmesi gerekenler

Bu kilavuzda temel fonksiyonlar agiklanmaktadir; biitin

talimatlara intemet (izerinde erismek igin ilk sayfalarda bulunan

kare (QR) kodu kullanin.

Bu ocagin tim fonksiyonlari en zorlu giivenlik standartlarina

uygundur. Bu nedenle:

¢ Ocak bolumlerinin (zerinde tencere yokken veya
yanhs yerlestirilmigken bazi fonksiyonlar calismaz
veya kendiliklerinden kapanir.

+  Farkl durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen bagska bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur.

Pisirme bélimine yaklasmadan 6nce ekranin sénmesini

bekleyin.

3.2.2 Pigirme boliimii gostergesi
Pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler gérintulenir:

Pisirme bolimi agik O

Glig Seviyesi {.8.P

Residual Heat Indicator (Kalan |
Is1 Gostergesi)

Pot  Detector  (Tencere | =
Detektoril)

Temperature Manager | ¢¢
(Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu
etkin

———
-—

Duraklatma Fonksiyonu

Gocuk Kilidi

2alr

Automatic Heat UP (Otomatik
Isitma) Fonksiyonu

3.2.3 Ocagin ozellikleri
+ Safe Activation (Giivenli Etkinlestirme): Uriin yalnizca pisime

bélimlerinin Uzerinde tencere oldudunda etkinlesir: tencere yokken
veya kaldinldiginda 1sitma islemi baslamaz veya durdurulur.



* Pot Detector (Tencere Detektori): Bu triin pisime bélimlerinde
tencere bulunup bulunmadigini otomatik olarak algilar.

o Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma): Giivenlikle ilgili
nedenlerden Gtirii pisime bolimlerinin her birinin ayarlanan  gii¢
seviyesine bagli olarak degisen bir azami calisma stiresi vardr.

* Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gdstergesi): Pisime
bélimlerinden biri veya birkagi kapatildiginda. kalan 1si durumu ilgil
bélimiin gdstergesinde 6zel bir sinyalle H simgesi kullanilarak
bildirilr.

3.24 Caligtirma

Not: Once istediginiz bélimu etkinlegtirin.

|
* Acma: O Pisirme boliimii / aspirator sistemi ACMA/IKAPATMA
tusuna dokunun. Kapatmak igin bu tusa tekrar dokunun.

* Pisimme bdliimlerinin _segimi G B orj D:

stediginiz pisime bdlimiine karsilk gelen se¢im gubuguna (3)
dokunun.

* Giic seviyesi

Segim gubuguna (3) dokunun ve giig seviyesini arttirmak istiyorsaniz
pamaklarinizi sada, azaltmak istiyorsaniz sola kaydirn.

Kullanilabilen giic seviyeleri 9 seviye + ekranda ” /7 ” simgesiyle
gosterilen yodun glic seviyesidir (Power Booster (Takviye Glig)).

” P gl seviyesi (Power Booster (Takviye Giic)) 5 dakika etkin kalrr,
ardindan daha 6nce segilen giic seviyesine geri doner.

. Brid?e Zones (Baglantih Galisma): O'j FL (“Mastef'%Birinci))
ve RL (“Secondaria” g(inci)) pisime bdltimleri ile OFR
(“Master” (Birinci)) ve RR (‘Secondaria” (lkinci)) pisime
bélumleri Bridge (Baglantih Galigma)) 6zelligi sayesinde tek bir bdlim
olusturacak sekilde birlestirilerek kullanilabilider (toplamda 2: 1 sagda ve
1 solda) ve ayni glic seviyesiyle calistinlabilider. Bu 6zellk biiyik
ebatlara sahip tepsiler ve tencerelerde homojen bir pisime elde
edimesini saglar.
Bridge (Baglantih Galisma) Fonksiyonunu etkinlegtirmek igin:
- Kullanmak istedigini pigirme boliimlerinin her ikisini de ayni
anda segin

m

- “ikinci" pisime bdliiminin lll Bridge (Baglanti Calisma) (21)
gostergesi yanar

- "Birinci" pisime béliminin segim alanini (3) kullanarak galisma
seviyesini (giictin) ayarlayabilirsiniz

- Baglantih Galisma Fonksiyonunu devre disi birakmak igin
etkinlestimme prosedirtiniin aynisini uygulayin

* Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Power Limitaion (Gli¢ Sinifamasi) fonksiyonu, ekilen azami akimi
(KW) sinifandirarak Griinlin galisma seklinin ayarlanmasina olanak
tanir.

Not: Bu ayar, ocak kapali halde elektrik sebekesine badlanirken veya

I
elektrik sebekesine yeniden baglanirken, izleyen 2 dakika icinde O
tusuna basilmadan 6nce yapiimalidir.
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Giig Sinirlamasi fonksiyonunu ayarlamal‘(’ifin:

-Kisa bir sinyal sesi duyulana kadara m tuslarini basili tutun.

- FLveRL
saga kaydirin.
Daha sonra kisa bir sesli sinyal gelene kadar son gl seviyesine

secim gubuklarini ayni anda soldan

karsliik gelen alana uzun sireli basin
- Sayag gostergesinde (15) “CF6” simgeleri gosterilerek ayariama
yapilabilecegi bildirilir

111

- tusuna st Uste bastiginizda sayag gostergesinde (15) PHA
(Faz gii¢ sinin) 63esini géruntilenir:

— FL bolgesi Orj gostergesinde  gegerli - ayar
gorintllenir
0=74KW (varsayilan ayar)
1=45KW
2=31KW
- Power Limitation (Gl Sinirlamasi) fonksiyonunun ayarini

degistimek icin FL
yapin

segim alanlarinda kaydirma

- Yapilan segimi kaydetmek igin a m tuslarini 1 saniye basil
tutun. Ayarin tamamlandigini bildirmek iin uzun siireli bir sesli sinyal
duyulur ve fonksiyondan gikilr.

3.3 Aspirator sisteminin kullanilmasi

* Agma: (D Ocak/aspirator sistemi ACMA/KAPATMA tusuna
,dokunun.

Kapatmak iin bu tusta tekrar dokunun.

¢ Aspirator sisteminin agilmasi: Flapi agin aspiratdr sistemini
etkinlestimek icin se¢im gubuguna (6) dokunun.

Not: Emici bélge mekanik olarak dénen bir FLAP ile donatilmistr.
Aspiratdr sistemini etkinlestimek icin davlumbazi agmadan énce
FLAPIN agllimasi gerekir. Bu daviumbaz, FLAP tamamen kapaliyken
aspiratér  sistemi  etkinlestirildiginde motorun  otomatk  olarak
durdurulmasini saglayan bir sensérle donatimistir. Aspirator yalnizca
FLAP agildiginda yeniden calismaya baglar.

* Aspirator hizi (giicii):

Parmaklarinizi segim gubugunu (6) boyunca siiriikleyin:

Aspiratdr hizini (giictnd) arttirmak (0-8) icin saga dogru kaydirin.
Aspiratdr hizini (gliciin(i) azaltmak igin sola dogru kaydirin (8-0).

Urin 2 adet zaman ayarli ek aspiratér hizi (glicl) 6zeligiyle
donatiimigtir:

15 dakika streli "9".

5 dakika stireli "10".

Bu siire dolduktan sonra 8. seviyeye déner

Not: her iki hiz da segilen pisime bdliimiiniin ekraninda (13) "F”
simgesiyle.



3.4 Giig tablolan

Gug seviyesi | Pigirme tipi Kullanim (deneyime ve pigirme aligkanliklarina gore)
p Hizli 1sitma Su varken veya pisirme sivilarini hizlica isitirken yemegin
Maks gu¢ sicakligini kisa siirede hizlica kaynama sicakligina getirme
89 Kizarima — Kaynatma Eavurma, pisirmeyi baslatma, donmus Urlinleri kizartma, hizlica
aynatma
Kavurma - soteleme Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve izgara yapma (kisa
7-8 e .
kaynatma - 1zgara siireli, 5-10 dakika)
Yiuksek Kizartma pisiime - | Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve 1zgara yapma (orta
. 6-7 o ) ;
gl kaynatma — soteleme - 1zgara | sireli, 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma yapma
45 Pisirme — kizartma — soteleme | Kisik ateste pisirme, hafif kaynar halde tutma, pisirme (uzun streli),
- 1zgara makara yumusatma
Orta qii 34 Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6rnegin, su, sarap, et suyu, sit) uzun sireli
gue kivamlastirma - karistirma pisirme (piring, marmelat, rosto, balik), makama yumusatma
2.3 Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6rnegin, su, sarap, et suyu, sit) uzun streli
kivamlastirma - karigtirma pisirme (bir litrenin altindaki hacimler: piring, marmelat, rosto, balik)
12 Eritme — buz ¢ézme - sicak | Tereyadi eritme, hafifce cikolata eritme, kiiglk ebatl drlnlerin
tutma - karigtirma buzunu ¢ézme
Alcak gii¢ 1 Eritme — buz ¢ézme — sicak | Yeni pisiriimis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya tabak
tutma - karigtirma ¢anag! sicak tutma ve rizotto yumugatma
OFF P Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile belirtilen pisirme sonunda
kapaL) | © Destek ylzeyi is1 kalma olasiig1)
4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden 6nce,
pisirme bolgelerinin kapal oldugundan ve gosterge ikaz
1s1ginin sondiigiinden emin olunuz.

4.1 Ocagin bakimi

411 Temizlik

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli: Agindirici siingerler veya ovma tellerini kullanmaymn, cam

cizilebilir. Firin spreyi veya leke ¢ikartici gibi agindirici kimyasal deterjan

kullanmayin. her kullanimdan sonra ocadi sojumaya birakin ve
birkintileri, lekeleri gidermek icin temizleyin. Ocadi temizlerken
yumusak bez, emici kadit haviu veya ozel temizleme drtinleri kullanin

(Ureticinin verdigji talimatiara uygun hareket edin).

BUHARLI TEMIZLEYICI KULLANMAYIN!!

Onemli: Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tagarsa, en iist
diizeyde hijyen giivenligi saglayacak sekilde her tirlu artigi
giderebilmek igin Urtintin alt kisminda bulunan tahliye vanasini
kullanarak miidahale edebilirsiniz. Sekil 1a

Tam ve derinlemesine temizlik yapmak icin alt hazneyi tamamen
cikarin. Sekil 1b

Metal 1zgaranin temizlenmesi:

Oksitlienme olgularini énlemek igin 1zgara sicak su ve nétr deterjan

kullanilarak elde yikanmall, iyice kurutulmalidir.

4.2 Aspirator sisteminin bakimi

4.2.1 Temizlik
SADECE Ilik suya batirimis bir bez ve nétr sivi deterjanla temizleyiniz.
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TEMIZLIK TAKIMLARI VE ALETLERi KULLANMAYINIZ! Asindirict
{rtinler kullanmayniz. ALKOL KULLANMAYINIZ!

4.2.2 Yag filtresi

Sekil 2

Pigirme sonucu olusan yag taneciklerini tutar.

Yag filtresi, ayda bir asitsiz deterjanla, elde veya disik isi ve kisa
devreye programlanmis bir bulagik makinesinde temizienmelidir.
Bulasik makinesinde yikandiginda, yag fittresinin rengi hafifce solabilir,
ancak bu fitreleme kapasitesini etkilemez.

4.2.3 Koku filtresi

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde) Sekil 3a-b-c

Filtre, pigen yemegin neden oldugu rahatsiz edici kokulan emer.
Uriin bir takim koku filtresiyle donatilmistir. Koku filtreleri, yag filtresinin
diizenli temizligine ve mutfak tipine bagh olarak daha uzun veya daha
kisa stireli kullanimdan sonra doygun hale gelebilir. Koku filtrelerinin
her 2/3 ayda bir dnceden 200°C sicakliga kadar isitiimis firnda 45
dakika tutularak 1sil yenilemelerinin yapiimasi gerekir. Dogru sekilde
yenileme yapiimasi halinde filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalrr.

Dikkat! Filtreleri firnin tabanina koymayin, bunun yerine bir
firn tepsisine koyun ve orta ylkseklige yerlestirin.
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Elica, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
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