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Uputstvo za upotrebu
TESLA multipraktik KR6OORA
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NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.
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KITCHEN ROBOT



CENG | INSTRUCTION MANUAL

Household Use only.
Read this instruction manual carefully before using.




1. Ring nut 2. Fine mincing disk

3. Medium mincing disk 4. Coarse mincing disk
5. Cutter 6. Silicon coupling

7. Scroll 8. Meat grinder body
9. Meat tray 10. | Tamper

11. | Protective cover 12. | Accessory socket

13. | Swivel arm

14. | Blender protective cover

15. | Upper coupler

16. | Safe micro-switch

17. | Release button

18. | Speed control knob

19. | Motor house

20. | Foot pad

21. | Motor spindle

22. Bowl cover

23. | Whisk

24. | Flat beater

25. | Kneading hook

26. | Mixing bowl

27. | Spatula 28. | Middle cap
29. | Blender lid 30. | Jar
31. | Cutting blade 32. | Cup base

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliance, basic precautions should

always be followed including the following:

* Read all instructions.

¢ To protect against risk of electrical shock do not put the
appliance unit cord or plug in water or other liquid.

¢ Close supervision is necessary when a appliance is used
by or near children.

e Unplug the appliance when not in use, changing
accessory and before cleaning.

¢ Avoid contacting moving parts.

e Ifthe supply cord is damaged, it must be replaced by
manufacturer or its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

¢ The use of attachments not recommended or sold by the
manufacturer may cause fire, electrical shock or injury.

* Do not use outdoors.

¢ Do let cord to hang over edge of table or counter.

¢ Keep hands and utensils away from moving blades or
discs while processing food to reduce risk of severe
injury to person or damage to the food mixer.

e Blades are sharp, handle carefully.

e To reduce the risk of injury, never place cutting blades or
discs on base.

e Be certain is securely locked in place before operating
the appliance.

¢ Never feed food by hand, always use food pusher.

¢ Do not attempt to defeat the lid interlock mechanism.

¢ Always operate blender with cap is placed.

* When blending not liquid, remove center piece of two-

piece cap.

e Turn off the machine before replace attachment.
e Use the product and assembly the accessory as

mentioned on user manual only.

o Switch off the appliance before changing accessories or

approaching parts which move in use.

e This appliance is not intended for use by children or

other persons without assistance or supervision if their
physical, sensory or mental capabilities prevent them
from using it safely. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

e Children should be supervised to ensure that they do not

play with the appliance.

e For Europe countries:

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

* Appliances can be used by persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

Save these instructions




CONTROL PANEL SPEED SETTING

0 Stop
Setting 1-6 Operating speed
Setting 1 Minimum speed — slow
Setting 6 Maximum speed — fast
Setting Speed
Accessories Picture Speed seting Time Capacity
. 30 sec at speed 1 and 1000 g flour and
Kneeding Hook 13 3-5min atspeed 3 600 ml water
Flat beater 2-4 5-7 min
Whisk 546 5.7 min At least egg white of
3 eggs
Meat grinder 5-6 5-7 min
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax




OPERATING POSITIONS

& WARNING! OperaFe the apphance only when the accessory/tool is attached according to this table and is in the
operating position.
Item Position Accessory
1.
2.
3.
4. Set up Kneading Hook, Flat beater, Wisk, according to your desire

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, keep fingers clear of the mixing bowl.

Do not change tools until the appliance is at a standstill and have been unplugged. When switch off, the drive continues
running briefly.



HOW TO USE KNEADING HOOK, FLAT BEATER, WHISK

1. Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
2. Ensure that the protective cover (11) is fitted to the Accessory socket (12)
3. Place the blender protective cover (14) into the upper coupler of swivel arm (13). (see illustration)

2. 3.

Turn the arm release button (17) clockwise. at the same Fit the bowl cover (22) onto the swivel arm(13) and turn it
time lift the swivel arm(13) with hand so that it locks into slightly clockwise, so that it locks into position securely.
place with a click. The swivel arm(13) tilts up.

4. 5.
1. Place the food into the mixing bowl(26). 1. Put the splashguard to swivel Arm(13),as shown picture.
2. Fit the mixing bowl(26) in the recess on the motor and ensure it fix well.
house(19). 2. Fit the required accessory (24 with 23, 220r 25) onto the
3. Turn the mixing bowl(26) slightly clockwise, so it locks motor spindle (21) on the underside of the swivel arm(13).
into position. 3.A.The kneading hook (25) is used for heavy dough,

minced meat or other demanding kneading jobs.

B. The flat beater (24) is used to mix lighter types of dough.
C.The whisk (23) is used for whisking cream, egg whites,
etc.

4. Turn the accessory, so the pins on the spindle are aligned
with the depressions on the accessory top edge. Press the
accessory against the swivel arm and turn it anti-clockwise
at the same time until the pins engage and the accessory
locks into position securely. The accessory must not be
loose nor should you be able to pull it free.




1. Lower the swivel arm(13) so that it locks into place with
a click. The lid must fit tightly with the mixing bowl(26),
otherwise it is fitted incorrectly. The appliance is now
ready for use.

2. Plug the power cord into main power outlet and switches
it ON. Turn Speed control knob(18) to speed1(or any
speed setting) indicator light on the control panel will
now be illuminated.

3. Select the speed you want using . Speed button 1 is the
slowest and speed button 6 is the fastest speed.
Recommended speeds, time and capacity are shown in
the table above.

4. If you need to scrape inside the mixing bowl, wait until
the accessory has stopped completely. Use the spatula,
never your fingers

1. Switch off the appliance by turn knob to O when you
have finished mixing. Switch off the appliance and
unplug it before you change the accessories, or before
you take the appliance apart or when not in use.

2.Turn the swivel arm release button (17) clockwise. at the
same time lift the swivel arm with hand so that it locks
into place with a click. The swivel arm(13) tilts up.

1. Detach the accessory by turning it clockwise.
2. Remove mixing bowl with prepared food anti-clockwise.

/\ MPORTANT!

The temperature of water which will be added into dough at 40+/-5°C degree when preparing for dough is on progress.




MEAT GRINDER

1. Place the appliance on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
2. Ensure that the protective cover (11) is fitted to the Accessory socket (12)
3. Place the blender protective cover (14)into the swivel arm(13).(see illustration)
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1.Fit the scroll(7) into the meat grinder body(8).

2. Fitthe silicon coupling (6) onto the scroll connection (see illustration).

3. Fitthe cutter(5) onto the scroll connection (see illustration). The sharp edges of the cutter should point towards the
mincing disk.

4. Fit one of the three mincing disk(2,3,4) on top of the cutter (see illustration). Turn the mincing disk so that two

indentations are aligned with the pins on the meat grinder body. Select the mincing disk for the required consistency.
You can choose fine, medium and coarse.

5. Fitthe ring nut (1) over the mincing disk on the meat grinder body (see illustration). Turn clockwise to lock. The ring nut
must hold the mincing disk securely in place. But do not over tighten.

3.

Fit the meat grinder body(8) in the accessory socket (12),so that the arrow is aligned with the circleTurn it to the vertical
position, so the arrow is aligned with the arrow.




1. Fit the meat tray (9) onto the meat grinder body (8) so
that the wide part is positioned over the motor house of
the appliance.

2. Place the mixing bowl (26) or similar under the meat
grinder body opening.

3. The appliance is now ready for use.

1. Switch off the appliance by turn knob to O when you
have finished grinding the meat. Switch off the appliance
at the switch and unplug it before you change the
accessories, or before you take the appliance apart or
when notin use.

2.Remove pusher and meat tray.

5.

|

1. Plug the power cord into main power outlet and
switches it ON.

2. Plug the power cord into main power outlet and
switches it ON. Turn Speed control knob to speed1(or
any speed setting) indicator light on the control panel
will now be illuminated.

3. Cut your meat into smaller pieces, so the pieces fit into
the feeding tube. Dice or cut into strips with a width of
approx. 2.5 cm.

4. Put the pieces onto the tray(9).

5. Select the speed you want using the four speed buttons.
Recommended speeds are shown in the table above.

6. The meat pieces travel down the feeding tube. Push
down carefully with the tamper (10). Do not press too
hard, otherwise you may damage the appliance.

7.

To detach the meat grinder, turn the body so the arrow is
aligned with the circle and then remove.

Fit the protective cover over the accessory socket again.




Safety instructions

¢ Always remove bone,gristle, tendons, and rindbefore grinding the meat.

¢ Frozen food must be thoroughly defrosted before grinding.

¢ The meat grinder must only be used to grind meat. Avoid grinding pasty foods, e.g. food containing breadcrumbs, as this
could damage the appliance.

¢ Never run the meat grinder continuously for more than 7 minutes. Running the meat grinder continuously for too long
without a break may reduce the life span of the appliance. After having used the appliance for 7 minutes, take a break and
wait at least 30 minutes before using it again.

BLENDER

1. Place the motor section on a flat surface, e.g. a kitchen counter, and make sure it is standing firmly.
2. Ensure that the protective cover (11) is fitted to the accessory socket (12).
3. Remove the blender protective cover (14) from the swivel arm (see illustration).
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1. Place the jar assembly in the motor house,so that the
arrow is aligned with the circle Turn it clockwise, so the

1. Place the foodstuff you wish to process into the jar(31). arrow is aligned with the arrow.
2. Put the blender lid(30) into the jar and ensure it cover 2. Plug the power cord into main power outlet and
well. switches it ON. 2.. Turn Speed control knob to speed(or
3. Place the midddle cap(29) into the hole in the blender any speed setting) indicator light on the control panel
lid. will now be illuminated.

3. Select the speed you want using the four speed buttons.
Recommended speeds are shown in the table above.




Fit the blender protective cover to the swivel arm again.

1.Switch off the appliance by pressing the OFF button after
use. Switch off the appliance at the switch and unplug it
before you change the accessories, or before you take
the appliance apart or when not in use.

2.To detach the jar assembly, turn the jar so the arrow is
aligned with the circle and then remove.

3. Remove blender lid then you may put processed food
out.

Safety instructions

1. To achieve the best results when pureeing solid ingredients, place small portions into the jar one by one instead of
placing a large quantity all at once.

2. If you are processing solid ingredients, cut them into small pieces (2-3cm) first.

3. When mixing solid ingredients start off first with a small amount of liquid. Gradually add more and more liquid through
the opening in the lid.

4. Always place your hand on top of the blender when you are operating the device.

w

. For stirring solid or very thick liquid ingredients we recommend that you use the blender in impulse mode to prevent
the blades from becoming stuck.

. NB: Operate the motor for a maximum of 1 minutes to prevent overheating or consequent damage.
. Itis advisable to wash appliance before using it for the first time.

. Clean the appliance after each use, thereby avoiding liquid incrustations.

O 00 N O

. The switch does not permanently engage in the ‘P’ setting. You have to hold the switch in the ‘P’ setting

Capability of jar

1500mL

Capability of bowl

10009 flour and 600ml water



CLEANING

When cleaning the appliance, you should pay attention to the following points:

e Remove plug from the mains socket, and allow the appliance to cool down before cleaning it.

¢ Do notimmerse the motor section of the appliance in water and make sure no water enters the appliance.

e Clean the motor section by wiping it with a damp cloth. A little detergent can be added if the appliance is heavily soiled.

¢ Do not use scouring pads, steel wool or any form of strong solvents or abrasive cleaning agents to clean the appliance, as

they may damage the outside surfaces of the appliance.

Take the appliance apart and clean all of the accessories separately. The meat grinder body and other parts can be

cleaned in warm soapy water.

e Be careful not to touch the blades or sharp parts during use and cleaning.

¢ IMPORTANT! Allow to dry fully after cleaning before using again. Do not use the appliance if damp.

e We recommend you lubricate the meat screens with vegetable oil after cleaning, and store them in grease-proof paper to
minimise the risk of rust and discolouration.

e After washing and drying, immediately place attachment into the protective sleeve for storage.

APPLICATION EXAMPLES

Emulsion Beating of egg-white

2 eggs 8 egg-white in the BOWL
2 tablespoon vinegar with the WHISK at speed 6.
250g ol

Blender adjustment to step
5 and oil slowly pouring Beating of cream

through the MIDDLE 600g cream with the FLAT
CAP. Blend as long as the BEATER in the BOWL at
mayonnaise emulates. speed 4.
Carrots
400 g carrots, Kneading of dough
appropriate water 700g flour
200g chopped almonds
Chopping of almonds 159 salt
200g almonds 289 butter
289 sugar
app. 500g water
(Temperature 40+/-5°C)
Voltage AC 220-240V
Frequency 50/ 60Hz
Power 1000W

Correct Disposal of this product:

)74

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection systems or contact
the retailer where the product was purchased, they can take this product for environmental safe recycling



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domadinstvo.
Procitajte sva uputstva prije upotrebe ovog proizvoda.




1. Prstenasta matica 2. Fini disk za mljevenje

3. Srednji disk za mljevenje 4. Disk za grubo mljevenje

5. Rezac 6. Silikonska spojnica

7. Kliza¢ 8. Tijelo mlinca za meso

9. Daska za meso 10. | Mazanje

11. | Zastitni poklopac 12. | Uti¢nica za dodatnu opremu
13. | Okretna ruka 14. | Zastitni poklopac blendera
15. | Gornja spojnica 16. | Sigurnosan mikro prekidac
17. | Dugme za otpustanje 18. | Dugme za kontrolu brzine
19. | Motorno kudiste 20. | Podloga za stope

21. | Vreteno motora 22. | Poklopac posude

23. | Zicaza mjedanje 24. | Ravna mutilica

25. | Kukaza gnjecenje 26. | Posuda za mjesanje

27. | Spatula 28. | Srednji poklopac

29. | Blender poklopac 30. | Staklena posuda

31. | Sjecivo za secenje 32. | Cup base

VAZNE MJERE PREDOSTROZNOSTI

Kada koristite elektri¢ne uredaje, uvijek se morate
pridrzavati osnovnih mjera predostroznosti, ukljuéujudi

sliedece:
Procitajte sva uputstva.

Da biste zastitili od opasnosti od elektriénog udara, ne
stavljajte kabal jedinice uredaja ili utika¢ u vodu ili drugu
tekudinu.

Potreban je pazljiv nadzor kada uredaj koriste djecaili u
njihovoj blizini.

Iskljucite aparat iz struje kada ga ne koristite, mijenjate
pribor i prije ¢iséenja.

Izbjegavajte dodirivanje pokretnih dijelova.

Ako je kabal za napajanje ostecen, mora ga zamjeniti
proizvodac ili njegov serviser ili sli¢no kvalifikovano lice
kako bi se izbjegla opasnost.

Upotreba dodataka koje proizvodac ne preporuéuje ili
prodaje moze izazvati pozar, elektri¢ni udar ili povredu.
Ne koristite na otvorenom.

Nedozvolite da kabal visi preko ivice stola ili pulta.
Drzite ruke i pribor dalje od pokretnih sjeciva ili diskova
tokom obrade hrane kako biste smanjili rizik od teskih
tjelesnih povreda ili ostecenja miksera za hranu.

Sjeciva su ostra, pazljivo rukujte.

Da biste smanijili rizik od povreda, nikada ne postavljajte
sjeciva ili diskove na podlogu.

Prije koristenja uvjerite se da je ¢vrsto zakljucan prije
upotrebe aparata.

Nikada ne stavljajte hranu ru¢no, uvijek koristite
potiskivac hrane.

Ne pokusavajte polomiti mehanizam za blokiranje
poklopca.

Uvijek koristite blender sa postavljenim poklopcem.
Kada mjesanje nije te¢no, uklonite sredisnji dio
dvodijelne kapice.

Isklju¢ite masinu prije zamjene dodataka.

Koristite proizvod i sastavite pribor samo kako je
navedeno u uputstvu za upotrebu.

Iskljucite aparat prije promjene pribora ili priblizavanja
dijelova koji se krecu u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen djeci ili drugim osobama bez
pomodi ili nadzora ako ih fizicke ili mentalne sposobnosti
sprjecavaju u sigurnoj upotrebi.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa aparatom.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabal
drzite van domasaja djece.

Sacuvajte ova uputstva



PODESAVANJE BRZINE KONTROLNE TABLE

Podesavanje brzine

0

Podesavanje 1-6

Radna brzina

Podesavanje 1

Minimalna brzina — sporo

Podesavanje 6

Maksimalna brzina — brzo

Dodaci

Slike

Podesavanje brzine

Vrijeme

Kapacitet

30 sekundi pri brzini 11

1000 g brasno i

Kuka za gnjecenje -3 3-5 minuta pri brzini 3 600 mlvoda
Ravna mutilica 2-4 5-7 min
Zica za mje3anje 5-6 5-7 min Najmanje‘b'elanca od
3 jaja
Masina za mljevenje 56 5.7 min
mesa
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax




OPERATIVNE POZICIJE

)\ UPOZORENJE!

Upravljajte aparatom samo ako je pribor/alat pri¢vrs¢en prema ovoj tabeli
i nalazi se u radnom polozaju.

Stavke Pozicija Dodaci
1.
2.
3.
4. Postavite kuku za gnjecenje, ravnu mutilicu, Zicu za mjesanje prema vasoj zelji

Opasnost od povreda od rotirajucih dodatakal
Dok aparat radi, drzite prste dalje od posude za mjesanje.
Ne mijenjajte alate sve dok aparat ne miruje i nije iskljuéen iz struje. Kada se iskljuci, pogon nakratko nastavlja da radi.




KAKO SE KORISTI KUKA ZA GNJECENJE, RAVNA MUTILICA, UMUTITI

—
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1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u gornju spojnicu okretnog kraka (13). (Vidi sliku)

Okrenite dugme za otpustanje ruke (17) u smjeru kazaljke
na satu. istovremeno podignite okretnu ruku (13) rukom
tako da se klikne na svoje mjesto @ Okretna ruka (13) se

Postavite poklopac posude (22) na okretni krak (13) i malo
ga okrenite u smjeru kazaljke na satu, tako da se ¢vrsto

zakljuca.

nagne prema gore.

4.

1. Stavite hranu u posudu za mjesanje (26).
2. Postavite posudu za mjesanje (26) u udubljenje na

kucistu motora (19).
3. Lagano okrenite posudu za mjesanje (26)
u smjeru kazaljke na satu, tako da se zaklju¢ava na svom

mjestu.

1. Postavite $titnik za prskanje da se okrece
Ruka (13), kao sto je prikazano na slici. i osigurajte da se
dobro popravi.
2. Postavite potreban pribor (24 sa 23, 22 ili 25) na vreteno
motora (21) na donjoj strani okretnog kraka (13).
3.A.Kuka za gnjecenje (25) koristi se za tesko tijesto,
mljeveno meso ili druge zahtejvne poslove gnjec¢enja.
B. Ravna mutilica (24) se koristi za mjesanje laksih vrsta
tijesta.
C. Zica za mjesanje (23) se koristi za $lag, bjelance itd.
4. Okrenite pribor tako da se igle na vretenu poravnaju
sa ulegnucima na gornjoj ivici pribora. Pritisnite pribor
uz okretnu ruku i istovremeno ga okrenite u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu dok se igle ne zakace i

pribor ne zaklju¢i na svom mjestu sigurno. Pribor ne smije
biti labav niti ga mozete izvudi.




1. Spustite okretnu ruku (13) tako da se klikne na svoje
mjesto. Poklopac mora ¢vrsto da pristaje uz posudu za
mjesanje (26), u suprotnom je nepravilno postavljen.
Aparat je sada spreman za upotrebu.

2. Ukljuéite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine (18) na brzinu
1 (ili bilo koju postavku brzine) indikatorska lampica na
kontrolnoj tabli ée sada svijetleti.

3. Izaberite brzinu koju Zelite da koristite. Dugme za brzinu
1 je najsporije, a dugme za brzinu 6 je najveca brzina
Preporucene brzine, vrijeme i kapacitet prikazani su u
gornjoj tabeli.

4. Ako trebate strugati unutar posude za mjesanje,
pricekajte da se pribor potpuno zaustavi. Koristite
lopaticu, nikada prstima.

1. Iskljucite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mjesanjem. Iskljucite aparat i izvucite utikac iz uti¢nice
prije nego $to promijenite pribor ili prije nego $to ga
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Okrenite dugme za otpustanje okretne ruke (17) u
smijeru kazaljke na satu. istovremeno podignite okretnu
ruku rukom tako da se klikne na svoje mjesto. Okretna
ruka (13) se nagne.

8.1 8.2

1.0dvojite pribor okretanjem u smjeru kazaljke na satu.
2. Uklonite posudu za mjesanje sa pripremljenom hranom
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

O\ vaino:

Temperatura vode koja ée se dodavati u tijesto na 40 +/- 5 °C stepeni prilikom pripreme za tijesto je u toku.




MASINA ZA MLJEVENJE MESA

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u okretni krak (13). (Pogledajte sliku)
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1. Postavite svitak (7) u tijelo masine za mljevenje mesa (8).

2. Postavite silikonsku spojnicu (6) na klizni spoj (pogledaijte sliku).

3. Montirajte rezac (5) na spojnicu (vidi sliku). Ostre ivice rezaca treba da budu usmjerene ka disku za usitnjavanje.

4. Postavite jedan od tri diska za usitnjavanje (2,3,4) na vrh rezaca (pogledaijte sliku). Okrenite disk za mljevenje tako da
se dva udubljenja poravnaju sa iglama na tijelu masine za mljevenje mesa. lzaberite disk za sjeckanje je potrebna
doslijednost. Mozete izabrati fine, srednje i grube.

5. Postavite prstenastu maticu (1) preko diska za mljevenje na tijelu masine za mljevenje mesa (pogledajte sliku). Okrenite
u smjeru kazaljke na satu da biste zakljucali. Prstenasta matica mora ¢vrsto drzati disk za mljevenje na svom mjestu. Ali
nemojte previse zatezati.

3.

to je tijelo masine za mljevenje mesa (8) u uti¢nici za dodatnu opremu (12), tako da je strelica poravnata sa krugom.
Okrenite je u vertikalni polozaj, tako da je strelica poravnata sa strelicom.




1. Postavite posluzavnik za meso (9) na tijelo masine za
mljevenje mesa (8) tako da Siroki dio bude postavljen
iznad motornog prostora aparata.

2. Posudu za mjesanje (26) ili sli¢no postavite ispod otvora
tijela mlinca za meso.

3. Aparat je sada spreman za upotrebu.

1. Iskljucite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mljevenjem mesa. Iskljucite aparat na prekidacu i
izvucite ga iz uti¢nice prije nego $to promjenite pribor, ili
prije nego $to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Uklonite potiskiva¢ i posluzavnik za meso.

5.

1. Ukljucite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.

2. Ukljucite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine na brzinu 1 (ili bilo
koju postavku brzine). Indikatorska lampica na kontrolnoj
tabli ¢e sada svjetleti.

3. Isjecite meso na manje komade, tako da komadiéi stanu
u cijev za hranjenje. Narezite na kockice ili narezite na
trake Sirine cca. 2,5 cm.

4. Stavite komade na tacnu (9).

5. Odaberite zeljenu brzinu pomodu cetiri dugmeta za
brzinu. Preporucene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.

6. Komadiéi mesa putuju niz cijev za hranjenje. Pazljivo
pritisnite tamper (10) prema dole. Ne pritiskajte previse,
inace mozete ostetiti uredaj.

Da biste odvojili mlin za meso, okrenite tijelo tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim ga uklonite.

8.

Ponovo postavite zastitni poklopac preko utiénice za pribor.
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Bezbjednosna uputstva:

¢ Prije mljevenja mesa uvijek uklonite kosti, brasno, tetive i kozu.

e Zamrznutu hranu morate temeljito odmrznuti prije mljevenja.

¢ Mlin za meso se smije koristiti samo za mljevenje mesa. Izbjegavajte mljevenje pastozne hrane, npr. hranu koja sadrzi
mrvice jer to moze ostetiti uredaj.

¢ Nikada ne koristite neprekidno mlin za meso duze od 7 minuta. Ako predugo radi mlin za meso bez pauze, to moze
smanjiti zivotni vijek aparata. Nakon $to ste aparat koristili 7 minuta, napravite pauzu i sa¢ekajte najmanje 30 minuta prije
nego $to ga ponovo upotrebite.

BLENDER

1. Postavite dio motora na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na utiénicu za pribor (12).
3. Skinite zastitni poklopac blendera (14) sa okretne ruke (pogledaijte sliku).

2. 3.

l

1. Postavite sklop tegle u motornu kuéicu, tako da je strelica
poravnata sa krugom. Okrenite je u smjeru kazaljke na

1. Stavite namirnice koje Zelite da preradite u posudu (31). satu, tako da je strelica poravnata sa strelicom.

2. Stavite poklopac blendera (30) u posudu i provjerite da li | 2. Ukljucite kabal za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljuéite
je dobro pokriven. ga. 2 .. Okrenite dugme za kontrolu brzine na speed1

3. Postavite srednji poklopac (29) u otvor na poklopcu (ili bilo koju postavku brzine). Indikatorska lampica na
blendera. kontrolnoj tabeli ¢e sada biti svijetla.

3. Odaberite Zeljenu brzinu pomocu cetiri dugmeta za
brzinu. Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.
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Ponovo postavite zastitni poklopac blendera na okretnu
ruku.

1. Iskljucite aparat pritiskom na dugme OFF nakon
upotrebe. Iskljucite aparat na prekidacu i izvucite ga iz
uti¢nice prije nego $to promjenite pribor, ili prije nego
$to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Da biste odvojili sklop tegle, okrenite posudu tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim je uklonite.

3. Uklonite poklopac blendera, pa mozete staviti van
obradenu hranu.

Bezbjednosna uputstva

—

. Da biste postigli najbolje rezultate pri mjesanju évrstih sastojaka, stavljajte male porcije u posudu jedan po jedan
umjesto da stavljate veliku koli¢inu odjednom.

N

. Ako obradujete ¢vrste sastojke, prvo ih isjecite na male komade (2-3 cm).

w

. Prilikom mjesanja ¢vrstih sastojaka prvo poénite sa malom koli¢inom te¢nosti. Postepeno dodajte sve vise te¢nosti kroz
otvor na poklopcu.

IN

. Uvijek stavljajte ruku na vrh blendera dok koristite uredaj.

o

. Za mjesanje ¢vrstih ili vrlo gustih teénih sastojaka preporu¢ujemo da na blender simulitrate impulsni rezim kako biste
sprijedili da se sjeciva zaglave.

Napomena: Koristite motor najvise 1 minut kako biste sprijecili pregrijavanje ili posljedi¢na osteéenja.

Preporudljivo je da operete aparat prije prve upotrebe.

Ocistite aparat nakon svake upotrebe, izbjegavajuéi nakupljanje te¢nosti.

Prekida¢ se ne ukljucuje stalno u postavku ,P". Prekida¢ morate drzati u postavci ,P”

Kapacitet staklene posude
15L

Kapacitet metalne posude
1000 g brasna i 600 ml vode
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CISCENJE

Prilikom ¢&id¢enja uredaja obratite paznju na sljedece tacke:

lzvadite utika¢ iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi prije ¢iséenja.

Ne uranjajte dio motora uredaja u vodu i pazite da voda ne ude u uredaj.

Odistite dio motora brisanjem vlaznom krpom. Moze se dodati malo deterdzenta ako je aparat jako zaprljan.

Za Ciséenje aparata nemojte koristiti podloge za ribanje, ¢eliénu vunu ili bilo koji oblik jakih otapala ili abrazivnih sredstava
za ¢icenje jer mogu ostetiti vanjske povrsine aparata.

Aparat rastavite i zasebno odistite sav pribor. Tijelo masine za mljevenje mesa i drugi dijelovi mogu se istiti u toploj vodi
sa sapunom.

Pazite da ne dodirnete ostrice ili ostre dijelove tokom upotrebe i ¢iséenja.

VAZNO! Ostavite da se potpuno osusi nakon &iscenja prije ponovne upotrebe. Ne koristite aparat ako je vlazan.
Preporu¢ujemo da nakon &iscenja resetke za meso podmazete biljnim uljem i spremite u papir otporan na masnocu kako
biste smanjili rizik od hrde i promjene boje.

Nakon pranja i susenja, odmah stavite dodatak u zastitnu navlaku radi skladistenja.

PRIMJERI PRIMJENE

Podesavanje blendera do
koraka 5 i ulje koje polako
curi kroz SREDNJU KAPU.
Mjesajte sve dok postane
majoneza.

Mrkva
400 g mrkva, voda

Sjeckanje badema
200g Badema.

Emulzija: Umutiti bjelance

2 jaja 8 bjelanaca u metalnoj

2 kasike sirceta posudi, pjenastom brzinom
250 g ulja. 6.

Umutiti krem

600 g kreme sa ravnom
mutilicom u metalnoj
posudi pri brzini 4.

Mijesenje tijesta

700 g brasna

200 g sjeckanih badema
15 g soli

28 g putera

28 g Secera

oko 500 g vode
(temperatura 40 +/- 5 °C.)

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon AC 220-240V
Frekfencija 50/60Hz
Snaga 1000W

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

hi¢

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u celoj EU. Da biste sprecili mogucu
Stetu po zivotnu sredinu ili zdravlje ljudi zbog nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koris¢eni uredaj, koristite sisteme za vracanje
i prikupljanje ili se obratite prodavcu kod koga je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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NHCTPYKLUNIN 3A EKCTTIJTTOATALINA

24

Camo 3a ynotpeba B 6uta
MpoueTeTe BHUMAaTENHO TOBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba npeau Aa usnonssate ypeaa.




1. Kpbrna raiika 2. | Ownck 3a uHO menere

3. [wck 3a cpefHo GrHO MeneHe 4. [Jyck 3a rpybo meneHe

5. Hox 6. CUNMKOHOB CbeauHUTEN

7. LLHek 8. Kopnyc Ha menauka 3a meco
9. TaBwuka 3a meco 10. | Byrano

11. MpennaseH kanak

12. [He3po 3a akcecoapu

13. | BbpTawo ce pamo

14. 3awmTeH kanak Ha 6neHpepa

15. | TopeH cbeauHuTEN 16. besonaceH Munkpo npeskntoysaTen
17. | BytoH 3a ocBoboxpaasaHe 18. | ByToH 3a ynpasnieHwve Ha ckopocTTa
19. | Kopnyc Ha moTopa 20. | Kpaveta

21. LnuHpen Ha moTopa

22. Kanak Ha kynaTta

23. | bvpkanka

24. | Mnocka Gbpkarka

25. | Kyka 3a meceHe Ha TecTo

26. | CmecuTenHa kyna

27. | Wnatyna

28. CpepHa kanadka

29. Kanak Ha 6nengepa

30. | Kyna

31. Pesxxeluio octpue

32. | OcHoBa Ha kynaTa

BAXHN MEPKIN 3A BESOTNACHOCT

Korato nanonasare enekrpuyeckn ypeay, BuHaru tpsbsa
[a cnasBaTe OCHOBHUTE NpPeanasH MepKW, BKITIOUUTENTHO
cnepHoTo:

MpoyeTeTe BCUUKIN MHCTPYKLM.

3a fa npepoTBpaTMTE pUCKa OT TOKOB yAap, He
rocTaBsiTe 3axpaHBaLLys kaben BbB Boha Ui apyra
TEYHOCT.

Heobxoaunmo e MHOro fia ce BHUMaBa, Korato HAKoW ypes,
ce U3nosn3ea ot feua win B 6nmsocT fo feua.
M3kntouBaiiTe ypena oT KOHTaKTa, Korato He ce 13nosi3Ba,
KOraTo CMeHsiTe aKcecoapuTe, Npean obCTy>xBaHe Uam
nouyncTeaHe.

M3bsarsaiite KOHTAKT C ABMXKELLMTE CE YaCTW.

Ako 3axpaHBaLLST Kaben e nospeaeH, Toi Tpabsa aa
Obfie 3aMeHeH OT NPOV3BOANTESS, HErOB CEPBU3EH areHT
WM OT 1L € NopobHa kBanudmrkauws, 3a fa ce nsberqe
OMacHoCT.

Ynotpebata Ha NPUCTABKY, KOUTO He Ca MPenopbYaHu Um
MPOAAAEHN OT MPOU3BOANUTESS, MOXE [a MNPUHUHI NOXap,
TOKOB yAap Wiv HapaHsiBaHe.

He ro usnonssante Ha oTkpuTO.

He octassuTe kabena fa Bvcn ot puba Ha macata nam
nnora.

[pbxxTe pbUeTe 1 nocyaata faned oT ABVKeLmTe ce
oCTpueTa UM AycKoBe, fokaTo obpaboTeate xpaHa, 3a Aa
HamasiMTe pucka ot TeXKW HapaHaBaHWS UK NMoBpeaa Ha
MVIKCepa 3a xpaHa.

HoxoBeTe ca octpu, 3aToBa paboteTte BHUMATENHO.

3a ja HamanuTe pucka ot HapaHsBaHe, HUKora He
ﬂOCTaBﬂIZTe pe)KeLU'I/I OCTpI/IeTa nnn gnuckose Bpry
ocHoBarta.

YBeperTe ce, ye e 30paBo NpuKpeneHa Ha MsCTOTO CH,
npeav fa vanonsearte ypena.

Hukora He nopasaiiTe xpaHata pbyHO, BUHarM
u3nonaganTe ByTanoto 3a xpaHa.

He ce onuTBanTe ga maHunynnpate mMexaHv3ma 3a
BnokupaHe Ha kanaka.

BwHarv pabotete ¢ GneHgepa ¢ noctaBeH Kanak.

Korato cmecBaHata xpaHa He e TeuHa, oTCTpaHeTe
LieHTpanHaTa 4acT Ha Karnaka oT ABe YacTu.

MakntousaiTe MalumHata, Npeam 4a cMeHsiTe
npuvcTaBkuTe.

Manonseaiite ypena v crnobsisanTe akcecoapure camo
KaKTO € MOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.
WsknioysanTe ypena, Npeam fa CMeHsiTe NpUCTasku n
[a NpUcbeanHaBaTE ABUXKELLM Ce YacTu.

Toau ypeq He e npeaHasHadeH 3a ynotpeba ot feua

WAV Bpyrv nua 6e3 NoMOLLL UK HaL30pP, ako TEXHWTE
bW3MYECKY, CETUBHU UM YMCTBEHM CMIOCOBHOCTU He UM
no3BosIABaT fa ro n3nonseat besonacHo. Jeuarta Tpsbsa
na Gbaat HabnogasaHy, 3a fia ce yBepuTe, Ye Te He et
UrpasT c ypesa.

[euata Tpabsa aa 6baat HabopasaHy, 3a Aa ce ysepuTe,
Ye Te He C1 UrpasT C ypesaa.

3a eBponenckuTe AbpXKaBu:

Tosn ypeq He TpsibBa fa Gbae n3nonseaH ot geua. MNasete
ypeaa v Heroeus 3axpaHsalL, kaben ganey ot feua.
Ypenute Morat fa ce M3non3sar OT Mua C HamaneHn
bV3MYECKY, CETUBHU MW NCUXMYECKM COCOBHOCTH

WM C HEAOCTaTbYHO OMNWT M NO3HaHWA, ako Te ca

noa HaboaeHUe Un ca UHCTPYKTUPaHN OTHOCHO
M3MOM3BaHETO Ha ypeAa no besonaceH HaumH 1 oCb3HasaT
onacHOCTUTe, CBbp3aHK Heroeata ekcrioaraums. Jeuara
He TpsabBa Aa cu UrpasT ¢ ypeaa.

BuvHarv nskiousaiiTe ypea oT 3axpaHBaHeTo, ako Ebae
ocTaseH 6e3 Haa3op v Npeay Aa crnobwuTe, pasrnobute
WM MOYUCTUTE.

3anaseTte Te3U MHCTPYKUUMN.
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KOHTPOJIEH MAHEST 3A HACTPOMKA HA CKOPOCTTA

0

Stop

HacTtponku 1-6

PabotHa ckopocT

HacTporika 1

MuHumanHa ckopocT — 6asHo

HacTtporika 6

Makcumanta ckopocT — 6bp30

HacTtpomnBaHe Ha ckopocTTa

Hacrtpoiika Ha

Akcecoapu CHumMKa Bpeme DyHKLUMOHaNHOCT
cKopocTTa
Kyka 3a MmeceHe Ha 30 cekyHan Ha ckopocT 1 1000 g 6paLuHo u
1-3
Tecto 1 3-5 MUHYTU Ha ckopocT 3 600 ml Bopa
Mnocka Gbpkanka @ 2-4 5-7 min
. Hai-manko
Bbpkanka 5-6 5-7 min -
GenTbuuTe OT 3 ANLa
Menauka 3a meco 5-6 5-7 min
Brnenpep 5-6 1 min 1.5L max
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PABOTHW MO3NLINN

/\\ NPEOYNPEXXAEHME!

Tasn Tabnuua v e B paboTHO NonoXeHue.

WM3nonssaute ypena caMmo Korato aKCeCOapr/VIHCprMeHTbT e npuKperneH CbrnacHo

Enement Mo3uuua

Axcecoapu

Hactpoiite kyka 3a MeceHe Ha TecTo, nnocka bbpkaska, bbpkanka,
crnopep, BaleTo xenaHune

OnacHocT OT HapaHsiBaHe OT BbPTALMTE Ce MHCTPYMeHTU!
[okato ypenst paboty, 4pbXKTe NPbCTUTE CY Jarney OT CMecuTesHaTa Kyra.

He cmensnte WHCTPYMEHTUTE, OKATO YypeabT He € HaNbJIHO CNPAJT U He € U3KJIFOYEH OT KOHTaKTa. Korato 6'b£l,e N3KJTHOYEH,

3a[1BV>KBAHETO NMPOLbIIKABaA Aa PAbOTU 3a KPATKO BpeMe.
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KAK OA 3IMOJ13BATE KYKATA 3A MECEHE,

MNJIOCKATA BbPKAJIKA, BBPKAJTKATA

1. MocTaBeTe ypeaa BbPXy PaBHa NMOBBPXHOCT, HAMPUMEP KyXHEHCKM MJ10T U Ce yBepeTe, Ye CTon CTabusHo.

2.YBepeTe ce, Ye npepnastuns kanak (11) e MOHTMPaH Ha rHe3fo0To 3a akcecoapu (12)
3.MocTasete npepnasHus kanak Ha brengepa (14) B ropHvis cbefyHUTeN Ha BPTALLOTO ce pamo (13). (BuxTte untoctpauwisita)

22

3aBbpreTe ByToHa 3a ocBoboXAaBaHe Ha pamoTo (17)

MO YaCOBHWKOBATa CTPEJIKa, KaTo B CbLLOTO Bpeme
noBAurHeTe BbPTALWOTO pamo (13) ¢ pbka, Taka Ye Aa ce
durKcmpa Ha MACTO ¢ WwpaksaHe. Buprawoto ce pamo (13)
ce HakJlaHs Harope.

3.

MocraBeTe kanaka Ha kynata (22) Bbpxy BbpTSLLOTO
ce pamo (13) v ro 3aBbpTETE SIEKO MO NOCOKA Ha
4acoBHMKOBATa CTPesika, Taka Ye Aa ce GpuKcrpa 3apaso.

4.

1.MocTaBeTe xpaHaTa B cMecuTenHaTa kyna (26).

2.MocTaBeTe cMecuTenHaTa Kyna (26) B koprnyca Ha
moTopa (19).

3. 3aBbpTeTe SIeKO CMecuTenHaTa Kyna (26) no nocoka
Ha YacoBHUWKOBaTa CTpesika, Taka Ye Aa ce dpvkenpa Ha
MSICTO.

1. MocraseTe npepnasuTesns 3a NPbCKV BbPXy BbPTSALLIOTO ce
pamo (13), KaKTo e MoKasaHO Ha CHMKaTa, 1 Ce yBepeTe, He
e pukenpaH pobpe.

2.MocraBeTe Heobxopumus akcecoap (24 ¢ 23,22 nnn 25)
BbPXY LUNMHAeNa Ha apuratenst (21) ot gonHaTta cTpaHa Ha
BbPTALLOTO ce pamo (13).

3. A KykaTa 3a MeceHe Ha TecTo (25) ce n3nonssa 3a TecTa,
KOWTO He BTacBaT, KaliMa vin Apyrv TPYAHW 33 MeceHe
cybcTaHumm.

B. Mnockara Gbpkaska (24) ce n3nonssa 3a cMecsaHe Ha
no-neku BUOoBeE TeCTo.

B. Bvpkaskara (23) ce usnonssa 3a pasbvsare Ha cMeTaHa,
GenTbLy v ap.

4. 3aBbpTeTe akcecoapa, Taka He LyToBeTe Ha WnnHAena
[la ca U3paBHEeHM C BATbOHATUHUTE B rOpHYS pbb Ha
akcecoapa. [puTncHeTe akcecoapa KbM BbPTALLOTO
Ce Pamo U ro 3aBbpTeTe 0BPATHO Mo NOcoKa Ha
YaCOBHVKOBATa CTPEJIKa, AOKaTO LTOBETE Ce 3axBaHaT

1 akcecoapT ce GpuKcrpa 3apaso. AKCecoapsT He Tpsibea
[a e x11abaBo 3axBaHarT, HUTO Aa MOXeTe Aa ro u3gbprare

cBOb6OAHO.
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1. CnycHeTe BbpTsiLLOTO ce pamo (13), Taka Ye da ce
dukcmpa Ha MACTOTO cu ¢ WwpakeaHe. Kanakst Tpsbsa
[a npunsira NbTHO KbM CMecuTesHaTa Kyna (26),

B MPOTVBEH C/ly4all TON e NMOCTaBeH HenpaBuIHO.
YCTpoRCcTBOTO Beye e roToBo 3a yrnoTpeba.

2. BkntoveTe 3axpaHBalyms Kabesn B KOHTaKTa 1 BKItOYeTe
ypega. 3aebpreTte byToHa 3a ynpassieHune Ha ckopocTTa
(18) Ha ckopocT 1 (MK KoATO 1 e HacTpolika Ha
CKOPOCTTa), CBET/IMHHUSAT MHAMKATOP Ha KOHTPOSHUS
naHern Le CBeTHe.

3. 136epeTe ckopocTTa, KOATO 1cKaTe fa U3nonssare.
ByToHbT 3a ckopocT 1 3apaBa Han-6aBHaTa CKOpOCT,

a ByToHBT 3a cKOpOCT 6 e 3a Hal-Obp3aTa CKOpOCT.
MpenopbunTenHnTe CKOpPOCTH, Bpeme n obemu ca
nokasaHw B ropHata Tabnuua.

4. Ako TpsibBa fja OCTbPXKETE BLTPELUHOCTTa Ha
cMecuTesNHaTa Kyna, n3dakaiTe, oKaTo akcecoapsT
crpe HambaHo. M3nonssaiite wnatynata, HUKora He
npaseTe TOBa C MPbLCTUTE CH.

1. Korato npukntounTe CbC CMecBaHeTo, U3K/toHeTe ypeaa,
KaTo 3aBbpTUTE KonyeTo Ha 0. M3kntousaiiTe ypena v n
n3BaxkganTe Lencena oT KOHTaKTa, MPean fa CMeHsiTe
akcecoapuTe, v npeau Aa pasrnobsisarte ypega nim
KOraTo He ro u3nonsgare.
3aBbpreTe ByToHa 3a 0cBObOXAaBaHE Ha BbPTALLIOTO ce
pamo (17) no YacoBHWMKOBaTa CTPESIKa, KaTo B CbLLOTO
BpeMe nosaurHeTe BbPTALLLOTO pamo (13) ¢ pbka, Taka
ye Aa ce uKeMpa Ha MSCTO ¢ LpakeaHe. BepTawoto ce
pamo (13) ce HaknaHs Harope.

1. OtcTpaHeTe akcecoapa, KaTo ro 3aBbpPTuUTe Mo
YacoBHUKOBaTa CTpesika.

2. /IsBapeTe cMecuTenHata Kyna c npuroTBeHaTa xpaHa,
KaTo 5 3aBbPTUTE OOPATHO Ha YAaCOBHMKOBATa CTPesiKa.

/\ saxHO!

Temnepatypata Ha BoaaTa, KosTo e ce fobass Npu NoArotoskaTa Ha TecTo Tpsibsa aa e 40 +/- 5 °C rpaayca.
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MEJTAHKA 3A MECO

1.TocTaBeTe ypeaa Bbpxy paBHa NOBbPXHOCT, HAMPUMEP KYXHEHCKM MJIOT U Ce yBEpPETe, Ye CTOW CTabuHo.
2.YBepere ce, ye npepnasHus kanak (11) e MOHTUpaH Ha rHe3foTo 3a akcecoapy (12)
3. MocraBeTe npefnasHus kanak Ha 6nexaepa (14) Bbs BbpTaLWoOTO ce pamo (13). (Busxre nitoctpaumsta)
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.MocTaBeTe WwHeka (7) B Kopnyca Ha MenaykaTa 3a meco (8).

2.TlocTaBeTe CUNNKOHOBWS CbeAnHUTEN (6) BbPXY BPb3KaTa Ha LUHEeKa (BUXKTe UItocTpaumsTa).

3. MocraeeTe Hoxa (5) Bbpxy Bpb3kaTa Ha LHeKa (BuxTe nitoctpaumsTa). Octpute prbose Ha HoXa TpsibBa fa couat
KbM AMCKa 33 MeneHe.

4.TlocTaBeTe efnH OT TpUTE Ancka 3a MeneHe (2,3,4) oTrope BbpXy HOXa (BUXKTe UmtocTpauusTa). 3aBbpreTe AMcka 3a
MesieHe, Taka Ye fiBeTe BAMbOHATVHM fa ca M3paBHeHw C LuMbToBETE B KOpryca Ha Menaykarta 3a Meco. V13bepete
[1cKa 3a MefieHe CbrlacHo Heobxoaumara KoHeucTeHums. MoxeTe fa nsbupare mexay GuHo, cpegHo n rpybo.

5.TocTaBeTe kpbrnata ranka (1) Bbpxy AMCKa 3a MefieHe B TAIOTO Ha MenadkaTa 3a Mecy (BUXKTe nmtocTpauusTa).

3aBbpTeTe MO YaCOBHWKOBaTa CTPESKa, 3a Aa s dukcupate. Kpbrnara raika Tpsibsa fa 4bpxu 34paBo AMcKa 3a

mesieHe. He 3ataranTte npexkaneHo MHOro.

3.

<°

MocTaBeTe Kopnyca Ha MenadukaTa 3a Meco (8) B rHe300TO 3a akcecoap (12), Taka ve cTpesnkaTa fa € NoapaBHEHa C
Kpbra. 3aBbpTeTe i BbB BEPTVKAHO MONOXEHWe, Taka ye ABeTe CTPEesIKM [a Ce U3PaBHSIT.
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1.TocraBeTe TaBaTa 3a Meco (9) Bbpxy kopryca Ha
MenaykaTa 3a Mmeco (8), Taka Ye WMpokaTa YacT fa e
pasnosnioxeHa Haf, Kopryca Ha MOTopa Ha ypepaa.

2. MocTaseTe kynata 3a cmecBaHe (26) nnv nogobHa nog,
OTBOPa Ha KOpryca Ha MesiadkaTa 3a Meco.

3. YcTpoWcTBOTO Beye e roToBo 3a yrnoTpeba.

1. VicknyyeTte ro anapatot ceprete ro konyeto Ha O kora
Ke 3aBpLUMTE CO Mefiere Ha MecoTo. VcknyueTe ro
anapaTtoT Ha MPEeKMHYBaYoT U UCKITyYeTe ro of CTpyja
npep fa ri CMeHuTe gogaTounte, v npef aa ro
cobepeTe anapaToT UM Kora He ro KOpUCTUTe.

2. OTCTpaHeTe ro TypKayoT v MIEXOT 3a Meco.

5.

1. Bkntouete 3axpaHBaLyms Kaben B KOHTaKTa 1 BKIoYeTe
ypena.

2. BrsitoyeTe 3axpaHBalLms kabes B KOHTaKTa 1 BKItoHYeTe
ypepa. 3aBbpreTe byToHa 3a ynpasieHune Ha ckopocTTa
Ha ckopocT 1 (MK KOSTO 1 € HaCTPOWKa Ha CKOPOCTTa),
CBETIMHHUAT MHAMKATOP Ha KOHTPOJTHUSA NaHes Lie
cBeTHe.

3. HapesxeTe MecoTo Ha Manku napyeTa, Taka ye
napuetara fa ce nobepart B TpbbaTa 3a nogasaHe.
HapexeTe Ha kybueTa nnm HapexeTte Ha IeHTU ¢
LwmpmHa npmbsn. 2,5 cm.

4.TloctaBeTe napyeTarta B TaBata (9).

5. 36epeTe ckopocTTa, KOSTO UcKaTe Aa U3nosn3sate
C nomoLLTa Ha YeTpwTe ByToHa 3a CKOPOCT.
MpenopbunTesHUTE CKOPOCTY Ca NokasaHu B Tabnuua
no-rope.

6. MapyeTtaTta Meco ce NPUABUXKBAT HaAOITY Mo
nogasaliara Tpbba. BHumatenHo HatucHete Hagony
¢ bytanoto (10). He HaTuckaiiTe NpekaneHo cusHo, 8
MPOTVBEH Cilyyalt MOXe [a noBpeaunTe ypeaa.

7.

3a pa oTCTpaHWTe MeflaykaTta 3a Meco, 3aBbpTeTe TAI0TO
Taka, Ye CTpeskaTa fia € Ce U3paBHU C Kpbra 1 cief, ToBa
A n3BageTe.

[NocraBeTe oTHOBO 3aLUVTHUA Karnak BbpXy rHe3g0oTo 3a
akcecoapw.
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NHcTpykummn 3a besonacHocT

® BuHaru oTcTpaHsiBaiTe KOCTUTE, XPYLLSUINTE, CyXOXKWIIMSITA 1 KOXaTa NPean CMUIAHETO Ha MeCOTO.

* 3ampaserara xpaHa TpsibBa fa ce pasmpasu fobpe npeau cMunaHe.

* MenaukaTa 3a Meco TpsibBa fla Cce 13MoJI3Ba Camo 3a CMuJTaHe Ha Meco. VI3bsreaiite cMmIaHeTo Ha TeCTOObpasH
XpaHw, HaNprmMep XpaHw, CbAbPXaLLW rasieTa, Tbil KaTo TOBa MOXe fa NoBpeay ypesa.

® Hukora He myckanTe MesadkaTa 3a Meco HenpeKbCHaTO 3a noseye ot 7 MUHyTU. HenpekbcHatata v Tebpae
npoab/KUTENHA paboTa Ha MesladkaTa 3a Meco be3 noureka Moxe [a Hamanu XvBoTa Ha ypeaa. Crep kato
13Mon3BaTe ypena B NpoAb/KEHVe Ha 7 MUHYTU, HanpaeeTe no4meka u nsdakamte noHe 30 MyHyTV, Npeam 4a ro

M3non3sarte OTHOBO.

BJIEHEP

il

1. MocTaBeTe cekuysTa C MOTOPa BbPXY PaBHa MOBbPXHOCT, HAMPKUMEP KyXHEHCKM MJIOT U Ce yBepeTe, Ye CToU CTabusHo.
2.YBepeTe ce, Ye npennasHus kanak (11) e MOHTUpPaH Ha rHe3foTo 3a akcecoapu (12)
3. OtcTpaHeTe npepnasHus kanak Ha 6nergepa (14) oT BbPTALOTO ce pamo (BUXKTE UoCTpaumsTa).

2.

1. MocTaBeTe xpaHaTa, KOSTO UckaTe fa obpabotuTe, B
kynata (31).

2.MocTaBeTe kanaka Ha bnergepa (30) Bbpxy kaHaTa 1 ce
yBeperTe, ye To npunsra jobpe.

3.MocraBeTe cpepHata kanadka (29) B oTBopa Ha Kanaka
Ha BneHaepa.
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.MocTaseTe kaHaTa B kKOpMyca ¢ MOTOpPa, Taka Ye
CTpesikaTa Aa e u3paBHeHa C Kpbra. 3aBbpTeTe f Mo
4acoBHMKOBATa CTPesika, Taka e ABeTe CTPesikv Aa ce
VN3PaBHST.

2. BkntoyeTe 3axpaHBalLms Kaben B KOHTaKTa 1 BKItoYeTe

ypena. 2.. 3aBbpTeTe byToHa 3a ynpaBneHve Ha

CKOPOCTTa Ha ckopocT 1 (Mnn KOSATO 1 e HacTpoWKa Ha

CKOPOCTTA), CBET/IMHHUSAT UHAMKATOP Ha KOHTPOSTHMS

naHern Lie CBeTHe.

3. N3bepeTte ckopocTTa, KOATO MckaTe Aa U3nonasare

C MoMoLLTa Ha YeTnpuTe ByToHa 3a CKOPOCT.

MpenopbunTenHUTE CKOPOCTY Ca NoKasaHu B Tabnuua

no-rope.
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1.

2.

w

MocTaBeTe OTHOBO NpefnasHus kanak Ha GreHaepa Ha
BbPTALLIOTO CE PaMO.

Cnep ynotpeba usknoyeTe ypena, Kato HaTucHeTe
ByToHa OFF. Makntousalite ypeaa ot ByToHa 1
13BaxganTe Lencena oT KOHTaKTa, NPeav Aa CMeHsTe
akcecoapwuTe, Unn Npeay Aa pasrnobssare ypeaa unm
KOraTo He ro u3nonseare.

3a fja OTCTpaHuWTe KaHaTa, 3aBbpTeTe KaHaTa Taka, Je
CTpesikaTa fja € ce U3paBHW C Kpbra v Cfief ToBa 5t
nsBageTe.

Csanete kanaka Ha bneHgepa, crief KOeTo MoxeTe fja
n3Bagute obpaboteHa xpaHa.

NHcTpykumm 3a besonacHocT

1.

3a Aa nocrturHerte Hawt -,D,O6p|/| pe3ynTatn Npu nroprnpaHe Ha TBbpan CbCTaBKy, nocTaBsanTe Masku nopuwnn B 6yp|<aHa
efHa no egHa, BMeCTO HaBeHDBbX Oa NOCTaBUTE LUSAIOTO KOJINYECTBO.

. Ako obpaboTsaTe TBbPAM CbCTABKM, MbPBO M1 HapeXeTe Ha Masnku napyeHua (2-3 cm).

. Korato cmecsate TBbPAW CbCTaBKK, NbPBO 3aro4HeTe KaTto /J'O6aBI/ITe MaJiko KonnyecTso TeyHocT. [octeneHHo

,D,OGaBﬂﬁTe BCe MnoBeYe 1 noeeve TeHYHOCT Npe3 OTBOPa B Kanaka.

4. BuHarv nocrassifTe pbkata cv BbpXy BneHfepa, korato paboTtuTe ¢ yCTPOMCTBOTO.

. 3a pasbbpkBaHe Ha TBbPAY UM MHOTO MbCTY TEYHW CbCTaBKM NpernopbyYBame Aa u3nosnssate bneHaepa B MnysceH

pexum, 3a fa NpefoTepaTuTe 3acsjaHe Ha HOXOBeTe.

. 3aBenexka: MotopbT TpsibBa paboTtn Makcumym 1 MUHYTa, 38 fla NPEOTBPATUTE NPerpsiBaHe UV NOCIeaBaLLm

nospeau.

. ﬂpenopbqwrenHo € fia ismveTe ypeaa, npeaun ga ro n3non3esate 3a Nbpeu MbT.

8. MoumncTeanTe ypepa cneq Besika ynotpeba, Kato no To3u HauuH nsbsirsate HaTpynBaHETO Ha 3aMbpcsABaHe.

9. B HacTpolikata ,P", ByTOHBT He MpaBu HenpekbcHaT KOHTaKT. B HacTpoiikata ,P”, ByToHbT TpsibBa Aa ce HaTvicka

MNOCTOSAHHO.

Obem Ha kaHaTa
1500 ml

BmecTnmocT Ha kynaTa
1000 g 6patuHo 1 600 ml Boga
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NOYNCTBAHE

Korato nouncreare ypepa, Tpsibsa fAa 06bpHeTe BHUMaHWE Ha CIIEAHUTE TOUKM:

* ll3BageTe Liencena OT KOHTaKTa U OCTaBeTe ypeaa Aa ce OXaau, NPean Aa ro noyncreate.

® He notansite cekumsiTa C MOTOpa BbB BOAA W Ce YBEPETE, Ye B ypeaa He nonagda Boaa.

e [louucTeTe cekupmsTa C MOTOPA, KaTo A M3bbpLueTe ¢ BaxHa Kbpra. Moxe fa ce fobasy Masiko npenapar, ako ypeasT e
CUITHO 3aMbPCEH.

¢ He n3nonseaiite abpasneHM MOVYKY, CTOMaHEHa Te WM KakBaTo 1 Aa e GopMa Ha CUIHW PasTBOPUTENN UM abpasnBHM
MOYMCTBALLM NPenapaTy 3a NOYMCTBaHe Ha ypeaa, Tbil KaTo Te MoraT Ja MOBPEAsT BbHLUHUTE MOBBPXHOCTU Ha ypeaa.

¢ Pasrnobere ypepa v noumcTeTe BCUYKM akcecoapm oTaesHo. KoprnycsT Ha Menadkara 3a Meco v Apyri 4acTu Morar fa ce
MoYMCTBaT B TOMJ1a carnyHeHa Bofa.

® BHuMmaBaliTe fja He [OKOCBATE HOXOBETE WM OCTPUTE YacTU Mo Bpeme Ha yrnoTpeba v novmncrsaHe.

¢ BAXKHO! Crief nouuncTsaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa M3CbxHe Hamb/IHO, MPeay Aa ro uanosnssare oTHoBo. He nsnonssarirte
ypena, ako e BRaxeH.

¢ [penopbysame cnef paboTa fa cMa3BaTe peLLeTKuUTe 3a MECO C PacTUTESIHO MAac/Io v Aa v CbXpaHsiBaTe B XapTuis,
yCTODIHVIBa Ha Ma3HWMHW, 3a fa cBefgeTe 0o MUHUMYM pVICKa OT NoYiBa Ha p'b)K,D,a 14 O6e3LI|BeTﬂBaHeA

o Criep Vi3MMBaHETO 1 13CyLLIaBaHETO He3abaBHO NOCTaBeTe NpKCTaBKaTa B 3alLMTHUSA PbKag, 3a Aa s npubepere.

MTPUMEPHW MPUJTOXEHINA

Emyncus: Pas6uBaHe Ha 6enTbk

2 anua
2 cyneHu nbXuum oueT
250 g onwo.

Harnacete 6neHpepa

Ha cTbrka 5 1 6asHO
HasnvMBawTe oNnoTo Npes
CPEIHATA KATMAYKA.
PasbbpkBaiite, fokato

MopkoBu

400 g mopkoswy,
noaxoAsLLo
KONM4ecTBo BOAa

HapsizBaHe Ha Gapemn
200 g bagemu.

8 Benbka B KYTATA ¢
BEbPKAJIKATA
Ha ckopocT 6.

ManoHesaTa CTaHe rotosa.

Pa36uBaHe Ha cmeTaHaTa
600 g cmeTaHa ¢
MJTOCKATA BbPKAJIKA

B KYTIATA Ha ckopocT 4.

MeceHe Ha TecTo

700 g bpatuHo

200 g HapsizaHu Bagemu
15gcon

28 g macno

28 g 3axap

npwbnusntento 500 g Boga
(Temnepatypa 40 +/-5°C.)

TEXHNYECKW CTMELNDUKALIN

Hanpexenne AC 220-240V
Yectota 50/ 60Hz
MouHoct 1000W

MpaBuaHO oTCcTpaHsaBaHe OT ynoTpeba Ha TO3M NPOOYKT:

o4

Ta3un Mapk1poBKa Nokasga, Ye TO3u NPOAYKT He TPAbBa Aa ce U3XBbPSIS 3aefHO C Apyrv bruTtosm otnagbum B uenus EC. 3a ga
npefoTBPaTHTE Bb3MOXHM LLIETV BbPXY OKOJIHaTa Cpefa Uiin YOBELLKOTO 3A4paBe Nopaan HEKOHTPOIMPAHOTO U3XBBbPIISHE
Ha OTNafbLy, PELMKINPANTE M1 OTTOBOPHO, 3@ 4d HAChPUMTE YCTONUYMBOTO MOBTOPHO U3MOS3BaHE Ha MaTepUanHuTe
pecypcu. 3a fa BbpHETE M3MOJI3BaHOTO YCTPONCTBO, M3MON3BaiiTe CUCTEMATa 3a BpbLuaHe CbbupaHe nan ce CBbpXKeTe C
ThproBseLa, OT KOroTo CTe 3aKynunv NpoaykTa. Te MoraT Aa B3emat oT Bac To3u npogykT u aa ro peuunkivpar 6esonacHo.
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EFXEIPIAIO OAHTION

ATIOKAEIOTIKA YIa OIKIOKT) XProN.
AlaBAOTE TIPOOEKTIKA TO TIAPOV EYXELPISI0 0SNYIWV TIPIV amod TN XPron.
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1. MtepUYywWTO TEPIKOXAI0 2. Aiokog KOTTNG AETTHG GAeoNG
3. Aiokog komrg pecaiag dAeong 4, Aiokog KoTG XovTpRG dAeong
5. Kogtng 6. FOvEEOHOC OIAIKOVNG

7. Meplotpepdpevog KUAIVEPOG 8. Kupio pépog kpeatopnyavrig
9. Aiokog kpéatog 10. MNatntript

1. Mpootateutikd KAAUPUa 12. Yrodoxr e€aptnudTwy

13. Meplotpepduevog Bpayiovag

14. MPOCTATEVTIKO KATTAKL UITAEVTED

15. Avw ouleUKTNG

16. MikpoSIaKkdTTNG ao@aleiag

17. Koupmi amaog@dahiong

18. MNepLoTPePOUEVO Koupmi pUBIONG TaxUTNTAG

19. MepifAnpa potép

20. MpooTtateuTiko KdAuppa modov

21. Odovtwtdg dfovag potép

22. Kamékt pmoA

23. 20ppa

24, Eninedog avadeutipag

25. avt¢og (upwpatog

26. Kadog avépeng

27. | Imdroula

28. Meoaio kamakt

29. Kamdkt umiévtep

30. Kavara

31. Aemida KommG.

32. Bdion kuméAou

>HMANTIKEX TTPOOYAA=EIZ A> DAAEIAY

Katd tn xpron NAEKTPIKWY CUOKELWV Ba Tpémel va

TNEOVVTAL TIAVTA OPIOUEVES BOCIKES TTPOPUAAEELG AOPANELDG,

oupmEPINAPBAVOUEVWY TV EENG:

+  AaBaote OAeg TIG 0dnyieg.

+ Mo va mpooTateuTeite amo Tov kKivduvo nhektponAnéiag, un
BuBilete T0 KAAWSI0 1) TO PIG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1] GANO
vypo.

« Hotevn emifAeyn eival amapaitntn dtav pia CUOKeLR
xpnotdomoleital amod maidid 1) KOVTd o€ auTd.

+  ATTOOUVSEETE TN OUOKEUH OTav SeV XPNOILOTIOLEITAL, KATA TV
aMayr €aptnudATwy Kat Tiptv amé Tov Kabapiopo.

«  ATIOQEVYETE TNV EMOPR PE KIVOUUEVA PEPN.

«  Edv 1o kahwdio pevpatog unootei {nuid, mpémet va
QVTIKOTOOTABE] aTd TOV KATAOKEUAOTH, TOV QVTITPOOWITO
0€pPIG 1 A0 EEEISIKEUEVO ATOLO TIPOG AMOPUYH TUXOV
KIVSOVWV.

+ Hxprion mpooaptwpevwy eEapTNHAETWY TTou eV cuVIoTWVTAL
1} 6ev MWAOUVTAL OTTO TOV KATAOKEVOOTH UITOPE( VA TIPOKONEDEL
TIUPKAyId, NAEKTPOTANEa ) TPAUUATIOUO.

+ Mn XPNOOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKOUE XWPOUG.

+ Mnv a@rjvete To KaAwd10 va KpéueTtat amo tnv dkpn Tpame(ioy
1 TAyKou.

«  PATATE TA XEPLA KA TA OKEVN OAG MOKPIA ATTO KIVOUUEVES
Aemibeg 1 Siokoug Katd TNV eme€epyaoia Twv TPOPIUWY,
TIPOKEIUEVOU VA LIEIWOETE TOV KivOuvo 00Bapou TPaUHATIOHOU
1 MPOKANong BAABNG aTnv kouQivopnyavr.

+ Otemibeg gival KOPTEPEC, OTIOTE ATTAITEITAL TIPOOEKTIKOG
XEIPIOHOG.

+ Mo va YEWOETE ToV KivEUVO TPAUUATIOUOU, NV TOTTOOETETE
ToTé Aemideg 1) Siokoug kormg ot Béon.

«  Tpv amo T Aeltoupyia TG CUOKEUNG, BeBaiwBeite 6t ta
e€apTraTa £x0UV A0PONCEL KANG 0Tn B€on Toug.

+ Mn pixXVETE TA TPOPIUA PE TO XEPL HECA OTNV KOLQIVOUNXAVH.
Xpnotuoroleite mdvtote éva e€dpTnHa WONONG.

Mnv emyelprioeTe va mapaBIAoETe TOV NXAVIOHO
£v8a0@ANONG TOL KATTOKIOU.

OETETE TIAVTA OE AEITOLPYIQ TO UIMAEVTEP LIE TO KATTAKL
TonoBetnpévo.

Y€ TEPIMTWON AVAUEIENG LN UYPWV OTOIXEIWY, OpaIpEDTE TO
KEVTPIKO TUHA TOU KATTOKIOU.

ATTEVEPYOTIOIOTE T CUCKEUN TIPLV Ao TNV AVTIKATACTAoN
£VOC EE0PTHUATOC,

XPNOIUOTIOINOTE TO TIPOIGV KAl CUVAPHONOYHOTE Ta
£€APTAUATA HOVO HE TOV TPOTIO TIOU AVAPEPETAL OTO EYXEIPISIO
Xprong.

ATIEVEPYOTIOINOTE T GUOKELN TIpLV OANGEETE e€apTripaTan
TIPWV TMANCIACETE PEPN Ta OO0l KIVOUVTAL KOTA TN XPron.
AuTr n ouokeur Sev poopileTat yia Xprion amé maudld iy
GM\a dropa xwpig BoriBeia 1 emiBAewn £4v Ol CWHATIKEG,
AloONTNPIOKEG 1) SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG TOUG Ta epmodifouv
Va TN XPnotpomnoljoouy pe aopahela. Ta maudid Ba mpémel va
emPBAénovtal, wote va Slaogahiletat dtt Sev maifouv pe
OUOKEUN.

Tamaidid Oa mpénel va empBAémovTal, wote va StaopahileTa
6Tt Sev Mai{ouv e TN CUOKELN).

lMa xwpeg tng Eupwrnng:

AUTI| ) CUCKEUN SV TTPETEL VAl XpnalomoleiTal amd maidid.
AlOTNPEITE T GUOKEUN Kal To KAAWSIO TNG pakptd amd maidid.
H ouokeur auTr| Hmopei va Xpnolomoleital and ATopa PE
UEIWUEVEC OWUATIKEC, AIOBNTNPIAKES 1 SIOVONTIKEC IKAVOTNTEG
TTOU OTEPOUVTAL TNV KATANNAN TTEIPA KA VWO, EQOCOV
Bpiokovtat umd emiBAewn 1y £xouv AAPeL 08nyieg yia Tnv
0O XPHON TNG CUOKEUNG Kal £XOUV KATAVONOEL TOUG
KivSUvoug ou uridpxouv. Ta maidid Sev mpérmel va mai{ouv pe
TN CUOKEUN.

ATIOCUVSEETE TTAVTA TN CUCKEUN A6 TNV TTAPOXH

PEVHATOC EQV TTAPAPEVEL XWPIC EMBAEYN Kal TPV amd T
GULVOPHOAOYNON, TNV AMTOCUVAPHOAGYNON 1) TOV KaBapIopo.

Dulagte autég Tig 0dnyisg
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PYOMI2ZH TAXYTHTA> AT1O TON TTINAKA OPTANON

0 Awakorm
PUBuoN 1-6 TayUtnta Aertoupyiag
PUBuIoN 1 EAayiotn taxotnta—apyn
PUBuIoN 6 MéyloTn taxutnta—ypriyopn
PUBuIoN TaxuTNTAC
E€aptnpa Ewova PUOpion Tayutntag Agpkela Xwpnukotrta
. , 30 Seut. oty TayUTnTa 1 Kat 1000 g aAevpL Kat
févttoc (upipatog 3 3-5 Aermtd otnv TauTnTa 3 600 mlvepd
Eninedog avadeutrpag 2-4 5-7 hemrtd
. i Touldyiotov
Z0pna 56 57 hema 3 aompadia auywv
Kpeatopnyavr 5-6 5-7 Nemta
Mm\évtep 5-6 1 hertd 1,5L péy.
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OE>EI> AEITOYPTIAZ

OETETE TN OUOKELH O€ AerToupyia Hovo dtav To eApTnHa/epyaleio sival TPOCAPTNHEVO Kal BpioKeTat

/\ POEINONOIHEH! , ) ° ' ) ,
oTnV TIPOBAEMSGUEVN B£0N AEITOUPYIOC TOU GUPWVA HIE AUTOV TOV TTVOKA,

Zrolxeio E€aptnua
1.
2.
3.
4 PuBpiote Tov yavt{o {upuwuatog, Tov enimedo avadeuTrpa Kal To CUPLA HE TOV
’ TPOTIO TIOU EMOUEITE.

Kivduvog Tpaupatiopol Adyw Twv TIEPIOTPEPOUEVWY EEOPTNHATWV!

Evoow n ouokeur Bpioketal og Aerroupyia, Slatnpeite Ta SAXTUAA 0ag o amdoTtaon amnd To UIoA avAUE§NG.

Mnv aMdlete e€apTripaTta €8V n CUOKELT eV EXEL OTAPATHOEL va AerToupyei 1 Sev €xel amoouvSeDei amd v mapoyri pevpatog. Meta
TNV AMEVEPYOTTOINCT TNG, N KIVNTrpIa ovada ouveidel va Aertoupyei yia Aiyo.
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M2 NA XPHZIMOIMOIHXETE TON TANTZO ZYMOMATOZ, TON EMIMEAO

ANAAEYTHPA, TO 2YPMA

—
= = =

1. TomoBeteite mAvTa T CUOKELN OF EMiMedn em@Avela, T.x. oTov dyko Tng Koudivag, Kat BeBaiwBeite Tt eivat otabepn.

2. BeBauwBeite 6T1 To MPOOTATEUTIKO KAAUUUA (11) givat TomoBetnpévo atnv umodoxn e§aptnudtwy (12)
3. TomoBETOTE TO MPOCTATEUTIKO KANUMHA TOU PIMAEVTEP (14) 0TOV Avw GUCEVKTN TOU TTEPIOTPEPOEVOU Bpayiova (13) (BA. elkdva).

Tupiote To kouuri amac@ahiong Tou Bpayiova (17) Se€idotpopa.
Tautdxpova, aVaonKWOTE TOV TIEPICTPEPOUEVO Bpayiova (13)

E TO XEPL HEXPL VO a0QANIOEL 0T B€0N TOU Kall VA OKOUOTEL O
XAPOKTNPLOTIKOG XOG KAIK. O TIEPIoTPEQOUEVOG Bpayiovag (13)

KAIVEL TTPOG T TIGVW.

Bpayiova (13) kat yupioTe To EAappwG Se§100TPOPA, £TOL WOTE
Vo a0@ONiCEL KANG 0T B€on Tou

TomoBETAOTE TO KATTAKI TOU UTTOM (22) OTOV TIEPICTPEPOUEVO

a,

1. TomoOETHOTE TA TPOPIUA OTO UITON AVAMEIENG (26).
2.TomoBeTAOTE TO PMOA avApEIENG (26) 0TV EG0XT TOU

mepIBAHATOC Tou HOTEP (19).
3.TupioTe To pmoA avapel§ng (26) eEhagpwg Se€ldoTPOPa PEXPL

va ao@alioel ot Béon Tou.

1. TOTOOETOTE TO TIPOOTATEUTIKO YIA TIG EKTIVAEEIG UYPWV OTOV
TIEPIOTPEPOPEVO Bpaiova (13), OTIWG PAVETAL OTNV EIKOVA KL
BePawBeite Tt ac@ailel kahd ot Béon Tou.

2.TomoBetrioTe To amaItoUpeVo e€ApTNUa (24 pe 23,22 1) 25)

01OV 080VTWTO AEOVa TOU HOTEP (21) OTNV KATW TAEUPA TOU

TIEPIOTPEPOLEVOU Bpayiova (13).

3. A. O yavt{og (25) xpnotpomoteitat yia 1o {Opwpa Bapidg Q0ung,
KA 1) GANEG QmaITnTIKEG pyaoieg (UUWUATOG,
B. O enimedog avadeutripag (24) xpnoIHoTOLETal yia TNV avAUELEn
ehappUTEPWV ESWV (UUNG.

C.To cUppa (23) XPNOIHOTIOLETA VIO TO XTUTTNHO KPEUWY,
aompadiwv auyou KA.

4. Tupiote 1o e§4pTNHA, £T0L WOTE o1 aKideg Tou d&ova va
EUBUYPAPMIOTOUV HIE TIG KOWOTNTEG OTO EMAVW AKPO TOU
e€aptruaToc. Miéote To €PTNHA OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
Bpaxiova Kal TauToXpova YUPIoTE TO apLoTEPAOTPOPA HEXPL OL
akideg va eloaxBouV oTIG UTOSOXES Kl TO EEAPTN A VOl CPANOEL

otn Béon Tou.
To e€aptnua Sev mpénel va gival xahapo OUTE VA UITOPEITE VA TO

TpaPr&eTe Kat va To agaipéocete e0KoAa amd tn B€on Tou.
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1. XapnAWOTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO Bpayiova (13) £T01 WoTe va
ao@aNioel 0T BE0N TOU KAl VA AKOUOTE( 0 XapaKTNPIOTIKOG HXOG
KAIK. To KOmmdiki TPETTEL VoL QAPHOTEL KAAA OTO UITOA QVAMEIENG
(26), SlaopeTiKd onpaivel Ot Sev €xel TomoBetnOei owotd. H
OUOKELN Eival TAEOV £TOIUN Yia Xprion.

2. 3uvSéaTe To PIG Tou kaAwdiou Tpogodoaiag otnv mpia
PEVATOC KAl EVEPYOTTOIOTE T OUCKEVN. [upioTe TO
TIEPIOTPEPOEVO KOUMTT pUBIONG TaxuTnTag (18) otn Béon 1 (1
oe omoladnmote Béon). H evdeiktikri Augvia otov mivaka opyavwv
Ba avayel.

3. EmAé€te v taxutnTa mou Béhete pe To. H Béon 1 katn
B€on 6 avTioToIOUV OTN XAUNAGTEPN KAl TNV UYPNAGTEPN
TaXUTNTA, QVTIoTOIXA. XTOV TIOpAmavw TTivoka avaypdgovTat n
OLVICTWHEVN TaXUTNTA, SIGPKELD Kat TToodTNTA.

4. EGv BéNeTe va HalEPETE TA UTTONEIMHOTA ATTO TA TOIXWHATA TOU
ITON QVAUEIENG, TIEQIEVETE PéXPL TO EEAPTNLA VA EpBeL O PN
aKvnoia. Xpnoluomoleite T omdroula kat Ox1 Ta SAXTUAA 60,

1. ATIEVEPYOTIOINOTE T OUOKEUT YUPI{oVTaG TOV TIEPIOTPEPOUEVO
Siakdmtn ot Béon O 6Tav OAOKANPWOETE TNV AVAPELEN.
ATIEVEPYOTIOIOTE T CUOKEUN) KAl AMTOCUVSEDTE TNV
ano6 v mipifa mpotol aAMagete e€aptripata ry mpoTou
QATMOCUVOPHONOYNOETE TN CUOKELN 1} dtav autr Sev
xpnotporoleitat.

2. TupioTe To koupri amac@AaNiong Tou Bpayiova (17)
Se€l00TpoPa. TAUTOKEOVA, AVOCNKWOTE TOV TIEPICTPEPOUEVO
Bpayxiova (13) pe To XEPL HEXPL VA aopaNioEl 0T BEoN Tou Kal
VOl OKOUOTE( 0 XOpaKTNPIoTIKAG X0G KAIK. O TIEQIOTPEPOUEVOG
Bpayxiovag (13) kAivel Tpog Ta TAVw.

8.
8.1 8.2

1. A@aipéoTe To e€APTNHA TTEPIOTPEPOVTAG TO Se€IO0TPOPAL.
2. AQaIpéoTe TO WO QVAUEIENG UE Ta eme§epyacpéva TPO@IUa
TIEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPOOTPOPA.

/\ =HMANTIKO!

H Beppokpacia Tou vepou mou Ba mpootebei otn (UpuN mpémel va eivat 40+/-5 °C, dtav n mpoetotpacia g QOUNG Bpioketal o eEENEN.
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KPEATOMHXANH

1. TomoOEeTOTE TN CUOKELN O€ pIa EMTedN EM@AVELQ, TLX. 0ToV TIdyKo TG Koudivag, Kat BeBaiwBeite Tt eivat otabepn.
2. BeBaiwBeite 61 T0 MPOooTATEUTIKG KAAUppA (11) ivat TormoBetnpévo oty umodoxr eéaptnudtwy (12)
3. TomoBEeTrOTE TO MPOCTATEUTIKO KATTAKI Tou UMAEVTEP (14) oToV TTEPIOTPEPOUEVO Bpayiova (13) (BA. eikdva).

2.
Lk N L5
V o >
m-l L -~ = X . e
- e v (& 2y 2 @&
C Dl G :;/ //._y/ :/ -_4//
—p - ¥
Ekova 1 Ewoéva 2 Ewoéva 3 Eikova 4

l

. > _Lk

-F Q9 | &

Ewoéva 5 Ewova 6 Ewova 7

-~

1. TonoBetrioTe ToV MEPIOTPEPSHEVO KUNVEPO (7) OTO KUPILO LEPOG TNG KPEATOUNXAVH( (8).

2. EVOWUOTWOTE TOV OUVSETHO GINKOVNG (6) OTO ONpEID CUVEECNG TOU TIEPIOTPEPOUEVOL KUAIVSPOU (BA. EIKOVQ).

3.MpooapToTE Tov KOPTN (5) OTO ONEID CUVOEONG TOU TIEPIOTPEPOHEVOU KUAIVSPOU (B. £1KOVA). Ta KOPTEPA AKPA TOU KOPTN Ba TIpEMEL
Vva gival oTpappéva mpog tov Sioko KOG,

4. NMpooapTroTe évav amd Toug TPEIC Siokoug Ko (2,3,4) oTo emavw PéPOG Tou KOETN (BA. eikdva). MupioTe Tov Sioko KOG £T01 WOTE Ot
500 080VTWOEIG VAl EUBLYPAUIOTOUV HE TIG AKISES OTO KUPIO PEPOG TNG KPEATOUNXAVAG.
Em\é€Te Tov Sioko KomT¢ avahoya e ToV amatoupevo Babud dheonc. Mmopeite va emAEEETe PETaED NETTTIG, LECTag Kat XoVTPnG
Gheonc.

5. TomoBetrioTe To MTePLYWTO TEPIKOXNO (1) OTOV SioKO KOTIHG OTO KUPIO HéPOG TNG Kpeatounxavrs (BA. eova). lupiote Tov Se€idotpopa
yla va ac@oNioel 0T B€0n Tou. To TTTEPUYWTO TIEPIKOXNIO TIPETEL va KpaTtd Tov SioKo KoThig otabepd otn B¢on tou. Qotdoo, pnv 1o
opiyyeTe UTTEPBOAIKA.

3.

TomoBeTioTE To KUPIO PEPOG TNG KpeaTopnxavig (8) otnv urodoxn e€aptnudtwy (12), 1ot WoTe To BENoG va gival EUBUYPAUIOUEVO
e Tov KUKAO. MUpioTE To O€ Katakdpuen Béon, £T01 woTe Ta SVo BEAN va EVBLYPAUIOTOVV HETAEY TOUG.
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1. Mpocaptriote Tov Sioko Kpéatog (9) 0To KUPLO CWHA TNG
KPEATOUNXAVIG (8) £TO1 WOTE TO TIAATU PEPOG Va givall
TomoBeTNpéVo Avw amd To TIEPIBANUA TOU HOTEP TNG
OUOKEUNG.

2.TomoBETOTE TO UMOA AVAPEIENG (26) 1} TTAPOHOIO OKEVOG KATW
amnd TO AVOLYHA TOU KUPIOU PEPOUG TNG KPEATOMNXAVAG.

3. H ouokeun givat MAéov £Tolun yia xprion.

1. ATIEVEPYOTIOINOTE T GUOKEUN YUPI{OVTAG TOV TIEPIOTPEPOUEVO
Sakdmtn otn Béon O 6Tav OAOKANPWOETE TNV Kipadomoinon
TOU KPEATOG. ATIEVEPYOTTOIOTE TN OUOKEUH amd TO KOUTT
Aertoupyiag Kat armoouvSEoTe TV amod Ty mpila mpotou
aMd&ete e€apTrHaTa 1 TTPOTOU AMTOGUVAPHOAOYNOETE TN
OUOKEUN 1} 6Tav auTr) Sev XpNOIUOTIOLETAL.

2. ApaipéoTe To e€GPTNHA WONONG Kal Tov SioKO KPEATOG.

5.

|

1. ZuvdéoTe To 9IG Tou kahwdiou Tpoodoaoiag otnv mpila
PEVHATOG KAl EVEPYOTIOINOTE Tr) CUOKEUH.

2. 3uvdéoTe To @I Tou KaAwdiou Tpogodoaiag otnv mpila
PEVHATOG KAl EVEPYOTIOINOTE Tr CUOKEUH. [upioTe TO
TIEPIOTPEPOHEVO KOUUTT pUBUIONG TaxuTNTag otn Béon 1 (1 o
omoladnimote Béon). H evdeikTikr Auxvia oTov mivaka opydvwv
Ba avayel.

3. KoYrte T0 KpEaG O€ PIKPOTEPO KOPUATIA, WOTE Va XWPAVE OTOV
owlrva tpogodoaiac. Koyte oe kUBoug 1 Awpideg mMAdtoug
miepimou 2,5 cm.

4. TomoBeTAOTE TA KOPUATIA KPEATOG TTAVW GTOV SioKO (9).

5. EmA€€Te pe Ta Téooepa KOupmid pUBUIoNG TaxUTnTag
NV TaxutnTa mou BEAeTe. Ol GUVIOTWHEVES TAXUTNTEG
avaypd@ovTal oTov apandvw Tivaka. 6. Ta KOPPATIA KPEATOG
odnyouvTal KaBoSIKA PEow Tou CwAVA TpoPodoaiac.
IMPWETE TA IPOCEKTIKA TTPOG Ta KATW pe To matnTpt (10). Mnv
aokeite umePBOAKA TTON\Y Tiieon, S1OTI UMopE( va TTPoKaNéTETE
{nHd OTN CUOKELN.

7.

la va a@aipéoete Tov SioKo KPEATOG, OTPEYTE TO KUPLO HEPOG
£T01 WOTE TO BENOG VA Eival EVOVYPAUUIOUEVO LE TOV KUKAO Kalt
KATOTIV AQAUPECTE TOV.

8.

EmavatomoBeToTE TO MPOCTATEUTIKO KAAUpUA 0TV urodoxn
e€aptnudTwv.
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Odnyleg yia TNV aopaeia:

AQAIPEITE TIAVTOTE TA KOKKAAG, TOUG XOVEPOUG, TOUG TEVOVTAG KAl TN HEMBPAVN TOU KPEATOG TPV amo TV Kipadomoinon,.
Ta KaTePuypéva TEPdKIa KpEatog pémel va amopuxBolv poTou Kipadomoinfoiv.
H KpgaTopnxavr) TIPETEL va XPNOIOTIOIEITAL MOVO VIOl TNV KIMASOTIOINON KPEATOC. ATTOPEVYETE TO ANEOUA TPOPIPWV HE COUN, TLX.

TPOPIHA TTOU TIEPIEXOLV TPIMHATA Ywiov, S16TL Ba prmopouoe va mpokAnBei BAGBN otn cuokeun.

+ Mn Slatnpeite MOTE TNV KPEATOUNXAVI) OE AEITOUPYIQ CUVEXOUEVA YIa TTEPIOOATEPA amd 7 Aemrtd. H ouvexdpevn Aettoupyia tng
KPEATOUNXAVAG Y10t LEYANO XPOVIKO SldoTnua Xwpig SidAeippa evoéxeTal va pewaoel Tn Sidpketa {wiig Tng CUOKeUNG. 'Yotepa ané 7
ertd AeToupyiag TG CUOKEUNG, KAVTE £va SIONEILHA Kot TIEPIUEVETE TOUAAXIOTOV 30 AETTTA EXPL VAL TN XPNOLUOTIOOETE Eava.

MIAENTEP

1. TomoBETHOTE TO TUAKA TOU LOTEP OE Jia eMimedn eM@Avela TL.Y. 0Tov TIdyKo Tng koulivag, kat BeBaiwBeite ot eivat otabepd.
2. BeBauwbeite 6T1 TO MPOOTATEUTIKO KEAUHHA (11) givat TomoBetnpévo atnv umodoxr e€aptnudtwy (12).
3. AQQIPEDTE TO TTPOOTATEUTIKO KATTAKI TOU UMAEVTEP (14) amo Tov TIEPIoTPEPOUEVO Bpayiova (BA. eéva).

o

1. TomoBEeTHOTE TO TPOPIHO TIOL BENETE Va avapiCete oTnv
kavara (31).

2. TOOBETAOTE TO KAMAKL TOU UMAéVTEP (30) 0TV KavdTa Kat
BePawwbdeite 0TI €xel EQPAPUOOEL KONG.

3. TomoBEeTrOTE TO PeCAiO KATTAKI (29) péoa oty orr Tou
KQTTOKIOU TOU UIMAEVTED.

3.

1. TomoBeTOTE TO CUYKPATNA TG KAVATAG OTO TTEPIBANA Tou
HOTEP, £T01 WOTE TO BENOG va €ival EVOUYPAUUIOUEVO LIE TOV
KUKAO. TupioTe o 8e§100Tpo@a, £T01 WoTe Ta §UO BEAN va givat
euBuypappiopéva petagl Toug.

2. TuvdéaTe To @IG Tou Kahwdiou Tpogodoaiag otny mpila
PEVHATOC KAl EVEPYOTTOINOTE Tr) CUOKEUN. 2. [upioTe To
TIEPICTPEPOUEVO KOUUTTE pUBHIONG TaXUTNTAG oTn B€on 1 (1) o
omoladnmote B¢on). H evdeikTikr Auyvia oTov mivaka opydvwv
Ba avayel.

3. EmMA€ETe pe Ta Téooepa KOUMId pUBUIoNG TaxUTnTag
NV TaxuTNTa Mou BENETE. Ot CUVICTWHEVES TAXUTNTESG
avaypd@povTal oToV Tapandvw TTivaka.
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1. MeTd TN XPrion amevepyomolroTE T CUOKEUT TIATWVTag TO
KOUWTT{ amevepyomoinong. ATievepPyoTToloTe T CUOKELH amod
TO KOUWTTi AEITOUPYIOG Kat armocuv&ESTE Tnv amnd tnv mpila
TIPOTOU OANGEETE EE0PTHATA ) TTIPOTOU AMTOCUVAPHONOYHOETE
TN cUOKeUN i dtav autr Sev XpnolpomolEiTal.

2. 110 va apaPECETE TO CUYKPOTNHA KAVATAG, YUPIOTE TNV Kavata
£T01 WOTE TO BENOG va ival EVBLYPAUIOUEVO LIE TOV KUKAO Kall
KATOTIV ApAIPEDTE TO.

3. AQQIPEDTE TO KATTAKI TOU MMAEVTEP KAl KATOTTV UITOPE(TE va
QPAIPETETE TO EMECEPYATEVO TPOPIO.

EnavatomoBeTioTe TO IPOCTATEVUTIKO KATTAKL TOU UITAEVTEP OTOV
TIEPIOTPEPOUEVO PBpayiova.

Obnyiec yla TNV aopdiela

HETA TNV GAAN, QVTI YA PEYANEG TTOOOTNTEG TAUTOXPOVO.

w N

. Mo ka\UTEpa amoteAéopata Katd TV TOATOMOIN G OTEPEWV CUCTATIKWY, TOTTOBETHOTE UIKPEG MEPISES PECA 0TV KavATa TN pia

. Tla v ene€epyaoia OTEPEWV CUCTATIKWY, TPWTA KOYTE Ta OE MIKPA TepAxIa (2-3cm).

. [0 TNV avApEIEN OTEPEWV OUCTATIKWY, EEKIVIOTE TTPWTA HE HIa KIKPEN) TTOoOTNTA UYPoU. XTadlakd TpoobéaTte oAoéva Kal

TIEPIOCOTEPN TTOGOTNTA UYPOU HECW TOU AVOIYHATOG TOU KATTAKIOU.

(S RN

. 'EXETE TAVTA TO XEPL 0aG EMAVW OTO UMAEVTEP OTaV autd BpioKeTal o€ Aertoupyia.

. Mo TV avadeuon oTepewv fj TTOAD TTaXUPPEVCTWY LYPWV CUCTATIKWY, CUVICTATAL VA XPNOILOTIOLEITE TO PIMAEVTEP OE KATAOTAON

TAAIKAG AerToupyiag, £T01 WOTE ot AeTSEG va PNV TayIS€VOVTAL OTO TIPOG EMEEEPYATIa UAIKO.

o

ouvenayopevn BAGRN.

O 00 N

XWwPENTIKOTNTA KAvVATAG
1500mL

XwENTIKOTNTA TOU UTTOA
1000 g aAevpt kat 600 ml vepod
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THMEIQXH: AriveTe To HOTEP O€ AerToupyia yia 1 AETTTO To TIOAU, TIPOKEIUEVOU VA AlTOPeUXDE( N UTIEPOEPUAVON TNG CUOKEUNG I

. ZUVIOTATAI VO TINEVETE Tr) GUOKEUT TIPOTOU TN XPNOILOTIOIOETE YIa TTPWTN (OopdL.
. KaBapilete tn ouokeur) UoTePA ammod KABE XPrioN, AMOTPEMOVTAG £TOL TN GTEPEOTIOINGN UYPWV UTTOAEIUUATWV.

. O SlakomTNg Sev evepyoroleitat povipa otn puBuion «Px. Mpémet va Slatnpeite Tov SIaKOTTTN 0T pUBWON «P».




KAGAPIZMOZ

Katd tov kaBaplopd tng CUOKEUNG, Ba pémel va pooé€eTe Ta akdhouba onueia:

+  Bydhte 10 @I amd tnv mpida Tou SIKTUOU TPOPOSOCiag KAl a@rOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL TIPOTOU TNV KABapIoETE.

+ Mn BuBilete To TPrpA OTO OMToi0 BPICKETAI TO HOTEP TNG CUCKEUNG OE VEPO Kall BePaiwbeite 6T Sev El0€pXETAI VEPO OE AUTHV.

+  KaBapioTe To TuAua Tou poTép oKoumti{ovTag To He éva vwrd mavi. Mmopeite va mpooBEoeTe Aiyo KaBaploTiKO, Qv n GUCKEUN givat
TIOND Aepwpévn.

+ Mn xpnotpomoleite AelavTikd opouyyapdKkia, aTooAGoUpHa 1y OTTOIOVSHTIOTE GANOU TUTTO I0XUPOU SIOAUTN 1) AEIVTIKWY KABAPIOTIKWY
yta va KaBapioeTe Tn cuoker, SIOTL UmopoUV va TIPoKAAEGOLV BAARN OTIC EEWTEPIKES EMPAVEIES TNG.

+  ATIOCUVOPHONOYHOTE TN CUOKELH Kat KaBapioTe OAa ta e€apTrpatd Tng EexwploTd. To KUPLO HEPOG TNG KPEATOUNXAVAG Kat AN
UépN UImopouv va kabaploTouv og (E0TO VEPO HE OAMOUVL.

+ TMpooé€te va unv ayyiCete Tig Aemmideg 1) Ta akuned pépn Katd tn SIApKELa TnG Aerroupyiag 1 Tou kabapiopou.

+  XHMANTIKO A@QrOTE T CUCKEUN VOl OTEYVWOEL KAAA TTPOTOU TN XPNOIUOTTOIOETE EavA. Mn XPnOILOTIOLEITE T CUOKEUN GV gival
uypn.

+  JUVIOTATAL VO NITTOIVETE TIG OITEG KPEATOG UE PUTIKO IO PETA TOV KABapIopHO Kal val TIG TUNYETE e AadoxXapTo yia Tnv amoBrikeuon
TOUG WOTE VAl ENAXIOTOTIOIOETE TOV KIVEUVO EUPAVIONG OKOUPIAG KAl TOV KivEUVO ImOXPWHATIOHOU.

+  MeTd To MAUCIUO KAl TO OTEYVWHA, TOMTOOETAOTE AUECWG TO EKACTOTE EEAPTNHA OTNV TIPOCTATEUTIKY OriKN TOU Kal armoBnKeVOTE To.

[TAPAAEITMATA EOAPMOIQON

Meiypa (pouloi6v): Xtimnpa acmpadiwv avywv
2 avyd, 2 KOUTONIEG TNG 8 aompddia avywv oto MMOA
ooumag &idy, 250 g NSt Ue To ZYPMA otnv taxutnta 6.
PuBuiote v 10XV TOU
HIAEVTEP OTNV TOXUTNTA 5 Kat
pixvete apyd To A&d1 Slapéocou
Tou MEZAIOY KAMAKIOY. XTOTIpa KpERaC
AvakaTéPTe yio 600 XPEIOOTEL 600 g kp2pac pe Tov EMIMEAO
Héxptn Haylovéa va ANAAEYTHPA 70 MIMOA otV
QTTOKTHOEL UPT| YOAOKTWHATOG. Tax0TTa 4.
Kapota
400 g kapoTa, KATAANAI | .
noongz VEPOU i Z0pwHa Z'UI»II‘IC
700 g alevpt
200 g apOySoAa YAOKoUpévVa
Tepayiopég apuySaiwv 15 g ahaTt
200 g apvySaha. 28 g Boutupo 28 g Laxapn
miep. 500 g vepod (Beppokpacia
40+/-5°C)

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Tdon AC 220-240V
Suyvétnta 50/ 60Hz
loxug 1000W

Opbry andppiPn TOU TTPOIOVTOC:

hi¢

AuTH N orjpavon UMOSEIKVUEL OTL AUTO TO TIPOIOV Sev Ba TIPETEL VA amopPIMTTETAL e AAAA OIKIOKA andBANTa o€ oOAOKAnpn TNV EE. MNa va
amo@euxBouv mbavég {nuiég oto mepIBAMoV 1) TN avBpwmvn vyeia amod Ty ave§éeykTn S1GBeon amopPIUUATWY, AVAKUKAWOTE TO
uneVBLVA YL VO TIPOWONOETE TNV CEIPOPO EMAVAXPNCILOTIOINGN TwV UAKWY TOpwV. [Ma va EMOTPEPETE T HETAXEIPIOUEV CUOKEUT
00G, XPNOIUOTIOOTE TA CUCTAKATA EMOTPOPAG KAl GCUANOYIG 1) EMKOIVWVAOTE LIE TO KATAOTNHA artd TO OTToio ayopACaTE TO TIPOIOV.
Mmopouv va mapardBouv autd To Poidv yia TTEPIBANOVTIKA AoQAAr) aVaKUKAWOT).
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU
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Samo za domacinstvo.
Proditajte sva uputstva prije upotrebe ovog proizvoda.




1. Prstenasta matica 2. Fini disk za mljevenje

3 Srednji disk za mljevenje 4. Disk za grubo mljevenje

5. Rezaé 6. Silikonska spojnica

7. Kliza¢ 8. Tijelo mlinca za meso

9 Pladanj za meso 10. | Mazanje

11. | Zastitni poklopac 12. | Uti¢nica za dodatnu opremu
13. | Okretna ruka 14. | Zastitni poklopac blendera
15. | Gornja spojnica 16. | Sigurnosan mikro prekida¢
17. | Tipka za otpustanje 18. | Tipka za kontrolu brzine
19. | Motorno kuciste 20. | Podloga za stope

21. | Vreteno motora 22. | Poklopac posude

23. | Zicaza mucenje 24. | Ravna mutilica

25. | Kukaza gnjecenje 26. | Posuda za mijesanje

27. | Spatula 28. | Srednji poklopac

29. | Blender poklopac 30. | Staklena posuda

31. | Nozeviza rezanje 32. | Baza

VAZNE MJERE OPREZA:

Kada koristite elektriéne uredaje, uvijek se morate
pridrzavati osnovnih mjera opreza, ukljuéujuéi sliedece:
Procitajte sva uputstva.

¢ Da biste se zastitili opasnosti od elektri¢nog udara, ne
stavljajte kabel jedinice uredaja ili utika¢ u vodu ili drugu
tekucinu.

e Potreban je pazljiv nadzor kada uredaj koriste djecaili u
njihovoj blizini.

e |skljucite aparat iz struje kada ga ne koristite, mijenjate
pribor i prije ¢iséenja.

¢ Izbjegavajte dodirivanje pokretnih dijelova.

e Ako je kabel za napajanje oste¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac ili njegov serviser ili sli¢no kvalificirana osoba
kako bi se izbjegla opasnost.

¢ Upotreba dodataka koje proizvodac ne preporucuje ili
prodaje moze izazvati pozar, elektri¢ni udar ili povredu.

* Ne koristite na otvorenom.

* Ne dozvolite da kabel visi preko ruba stola ili pulta.

e Drzite ruke i pribor dalje od pokretnih noZzeva ili diskova
tijekom obrade hrane kako biste smanjili rizik od teskih
tjelesnih povreda ili osteé¢enja miksera za hranu.

e Nozevi su ostri, pazljivo rukujte.

Da biste smanjili rizik od povreda, nikada ne postavljajte
nozeve ili diskove na podlogu.

Prije koriStenja uvjerite se da je ¢vrsto zaklju¢an prije
upotrebe aparata.

Nikada ne stavljajte hranu ruéno, uvijek koristite
potiskivac hrane.

Ne pokusavajte polomiti mehanizam za blokiranje
poklopca.

Uvijek koristite blender sa postavljenim poklopcem.
Kada mijesanje nije tekuce, uklonite sredisnji dio
dvodijelne kapice.

Isklju¢ite aparat prije zamijene dodataka.

Koristite proizvod i sastavite pribor samo kako je
navedeno u uputstvu za upotrebu.

Iskljucite aparat prije promjene pribora ili priblizavanja
dijelova koji se krecu u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen djeci ili drugim osobama bez
pomodi ili nadzora ako ih fizicke ili mentalne sposobnosti
sprijeavaju u sigurnoj upotrebi.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa aparatom.
Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i njegov kabel
drZite izvan dosega djece.

Sacuvajte ova uputstva
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PODESAVANJE BRZINE UPRAVLJACKE PLOCE

Podesavanje brzine

0

Stop

Podesavanje 1-6

Radna brzina

Podesavanje 1

Minimalna brzina — sporo

Podesavanje 6

Maksimalna brzina — brzo

Dodaci

Slike

Podesavanje brzine

Vrijeme

Kapacitet

30 sekundi pri brzini 11

1000 g brasno i

Kuka za gnjecenje 13 3-5 minuta pri brzini 3 600 ml voda
Ravna mutilica 2-4 5-7 min
Zica za mucenje 5-6 5-7 min Najmanje 'bJAeIanJu
od 3jaja
Masina za mljevenje 56 5.7 min
mesa
Blender 5-6 1 min 1.5 L max
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OPERATIVNE POZICIJE

Upravljajte aparatom samo ako je pribor/alat pri¢vrs¢en prema ovoj tablici

/\ vpozorensEr PV 1
i nalazi se u radnom polozaju.

Stavke Pozicija Dodaci
1.
2.
3.
4. Postavite kuku za gnjecenje, ravnu mutilicu, Zicu za muéenje prema vasoj zelji

Opasnost od povreda od rotirajucih dodatakal
Dok aparat radi, drzite prste dalje od posude za mijesanje.
Ne mijenjajte alate sve dok aparat ne miruje i nije iskljucen iz struje. Kada se iskljuci, pogon nakratko nastavlja raditi.
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KAKO SE KORISTI KUKA ZA GNJECENJE, RAVNA MUTILICA, UMUTITI

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji évrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u gornju spojnicu okretnog kraka (13). (Vidi sliku)

= Ve
\\‘.\)

Okrenite tipku za otpustanje ruke (17) u smjeru kazaljke na
satu. Istovremeno podignite okretnu ruku (13) rukom tako
da se klikne na svoje mjesto @ Okretna ruka (13) se nagne

Postavite poklopac posude (22) na okretni krak (13) i malo
ga okrenite u smjeru kazaljke na satu, tako da se ¢vrsto

zakljuca.

prema gore.

4.

1. Stavite hranu u posudu za mijeSanje (26).

2. Postavite posudu za mijeSanje (26) u udubljenje na

kucistu motora (19).

3. Lagano okrenite posudu za mije$anje (26) u smjeru
kazaljke na satu, tako da se zaklju¢ava na svom mijestu.

1. Postavite titnik za prskanje da se okrece
Ruka (13), kao to je prikazano na slici i osigurajte da se
dobro popravi.
2. Postavite potreban pribor (24 sa 23, 22 ili 25) na vreteno
motora (21) na donjoj strani okretnog kraka (13).
3. Kuka za gnjecenje (25) koristi se za tesko tijesto, mljeveno
meso il druge zahtjevne poslove gnjecenja.
B. Ravna mutilica (24) se koristi za mijesanje laksih vrsta
tijesta.
C. Zica za mucenje (23) se koristi za $lag, bjelanjce itd.
4. Okrenite pribor tako da se igle na vretenu poravnaju sa
ulegnucima na gornjem rubu pribora. Pritisnite pribor
uz okretnu ruku i istovremeno ga okrenite u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu dok se igle ne zakace i
pribor ne zaklju¢a na svom mjestu sigurno. Pribor ne smije

biti labav niti ga mozete izvuéi.
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1. Spustite okretnu ruku (13) tako da se klikne na svoje
mjesto. Poklopac mora ¢vrsto pristajati uz posudu za
mijesanje (26), u suprotnom je nepravilno postavljen.
Aparat je sada spreman za upotrebu.

2. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu utiénicu i ukljucite
ga. Okrenite tipku za kontrolu brzine (18) na brzinu 1
(ili bilo koju postavku brzine) indikatorska lampica na
upravljackoj plo¢i e sada svijetliti.

3. Odaberite brzinu koju zelite koristiti. Tipka za brzinu 1 je
najsporije, a tipka za brzinu 6 je najveda brzina.
Preporuéene brzine, vrijeme i kapacitet prikazani su u
gornjoj tablici.

4. Ako trebate strugati unutar posude za mijesanje,
pricekajte da se pribor potpuno zaustavi. Koristite
lopaticu, nikada prstima.

1. Iskljucite aparat okretanjem tipke na O kada zavrsite sa
mijeSanjem. Iskljucite aparat i izvucite utikac iz uti¢nice
prije nego $to promijenite pribor ili prije nego $to ga
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Okrenite tipku za otpustanje okretne ruke (17) u smjeru
kazaljke na satu, istovremeno podignite okretnu ruku
rukom tako da se klikne na svoje mjesto [@ Okretna ruka
(13) se nagne.

1.0dvojite pribor okretanjem u smjeru kazaljke na satu.
2. Uklonite posudu za mijeSanje sa pripremljenom hranom
u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

O\ vaino:

Temperatura vode koja ¢e se dodavati u tijesto na 40 +/- 5 °C stupnjeva prilikom pripreme za tijesto je u tijeku.
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MASINA ZA MLJEVENJE MESA

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji évrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na utiénicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u okretni krak (13). (Pogledajte sliku)

2.
> ¥ & B
ﬁ\"l L 4 o l [’ //‘S/ e "
ams (1) ) V= v, 2 =2
c T\ > ) ot /:;) o - _,:J/‘//
> N -~ = -4
Slika 1 Slika 2 Slika 3 Slika 4

= > Lk
Slika 5 Slika 6 Slika 7

1. Postavite svitak (7) u tijelo masine za mljevenje mesa (8).

2. Postavite silikonsku spojnicu (6) na klizni spoj (pogledaijte sliku).

3. Montirajte reza¢ (5) na spojnicu (vidi sliku). Ostri rubovi rezaca trebaju biti usmjereni ka disku za usitnjavanje.

4. Postavite jedan od tri diska za usitnjavanje (2,3,4) na vrh rezaca (pogledaijte sliku). Okrenite disk za mljevenje tako da se
dva udubljenja poravnaju sa iglama na tijelu masine za mljevenje mesa. Odaberite disk za sjeckanje. MoZzete odabrati
fine, srednje i grube.

5. Postavite prstenastu maticu (1) preko diska za mljevenje na tijelu masine za mljevenje mesa (pogledajte sliku). Okrenite
u smjeru kazaljke na satu da biste zakljucali. Prstenasta matica mora ¢vrsto drzati disk za mljevenje na svom mijestu. Al
nemojte previse zatezati.

3.

To je tijelo masine za mljevenje mesa (8) u uti¢nici za dodatnu opremu (12), tako da je strelica poravnata sa krugom.
Okrenite je u vertikalni poloZaj, tako da je strelica poravnata sa strelicom.
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1. Postavite pladanj za meso (9) na tijelo masine za
mljevenje mesa (8) tako da Siroki dio bude postavljen
iznad motornog prostora aparata.

2. Posudu za mijesanje (26) ili sli¢no postavite ispod otvora
tijela mlinca za meso.

3. Aparat je sada spreman za upotrebu.

1. Iskljuéite aparat okretanjem tipke na O kada zavrsite sa
mljevenjem mesa. Iskljucite aparat na prekidadu i izvucite
ga iz utiénice prije nego $to promijenite pribor, ili prije
nego §to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Uklonite potiskivac i pladanj za meso.

5.

1. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljuéite ga.
2. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.
Okrenite tipku za kontrolu brzine na brzinu 1 (ili bilo koju
postavku brzine). Indikatorska lampica na upravljackoj plodi

e sada svijetliti.

3. Narezite meso na manje komade, tako da komadiéi stanu
u cijev za hranjenje. Narezite na kockice ili narezite na trake
Sirine cca. 2,5 cm.

4. Stavite komade na pladanj(9).

5. Odaberite zeljenu brzinu pomocu Cetiri tipke za brzinu.
Preporucene brzine prikazane su u gornjoj tablici.

6. Komadici mesa putuju niz cijev za hranjenje. Pazljivo
pritisnite tamper (10) prema dolje. Ne pritiskajte previse,
inace mozete odtetiti uredaj.

Da biste odvojili mlin za meso, okrenite tijelo tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim ga uklonite.

Ponovo postavite zastitni poklopac preko uti¢nice za pribor.
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Sigurnosna uputstva:

Prije mljevenja mesa uvijek uklonite kosti, tetive i kozu.
Zamrznutu hranu morate temeljito odmrznuti prije mljevenja.

mrvice jer to moze ostetiti uredaj.

Mlin za meso se smije koristiti samo za mljevenje mesa. Izbjegavajte mljevenje pastozne hrane, npr. hranu koja sadrzi

Nikada ne koristite neprekidno mlin za meso duze od 7 minuta. Ako mlin za meso predugo radi bez pauze, to moze

smanjiti zivotni vijek aparata. Nakon $to ste aparat koristili 7 minuta, napravite pauzu i saéekajte najmanje 30 minuta prije

nego §to ga ponovo upotrijebite.

BLENDER

1. Postavite dio motora na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uvjerite se da stoji ¢vrsto.
2. Uvjerite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za pribor (12).
3. Skinite zastitni poklopac blendera (14) sa okretne ruke (pogledaijte sliku).

2.

|

1. Stavite namirnice koje zelite preraditi u posudu (31).

2. Stavite poklopac blendera (30) u posudu i provjerite da li
je dobro pokriven.

3. Postavite srednji poklopac (29) u otvor na poklopcu
blendera.

32

Ay

1. Postavite sklop tegle u motornu kudicu, tako da je strelica
poravnata sa krugom. Okrenite je u smjeru kazaljke na
satu, tako da je strelica poravnata sa strelicom.

2. Ukljucite kabel za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite
ga. 2. Okrenite tipku za kontrolu brzine na speed 1 (ili
bilo koju postavku brzine). Indikatorska lampica na
upavljackoj ploci ée sada biti svijetliti.

3. Odaberite Zeljenu brzinu pomocu Cetiri tipke za brzinu.
Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tablici.
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Ponovo postavite zastitni poklopac blendera na okretnu
ruku.

1. Iskljucite aparat pritiskom na tipku OFF nakon upotrebe.
Iskljucite aparat na prekidacu i izvucite ga iz uti¢nice prije
nego §to promijenite pribor, ili prije nego $to aparat
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Da biste odvojili sklop tegle, okrenite posudu tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim je uklonite.

3. Uklonite poklopac blendera, pa mozete staviti van
obradenu hranu.

Sigurnosna uputstva:

1. Da biste postigli najbolje rezultate pri obradi évrstih sastojaka, stavljajte male porcije u posudu jedan po jedan umjesto
da stavljate veliku koli¢inu odjednom.

2. Ako obradujete évrste sastojke, prvo ih narezite na male komade (2-3 cm).

3. Prilikom mijesanja ¢vrstih sastojaka prvo poénite sa malom koli¢inom tekucine. Postepeno dodajte sve vise tekucine
kroz otvor na poklopcu.

4. Uvijek stavljajte ruku na vrh blendera dok koristite uredaj.

v

Za mije$anje &vrstih ili vrlo gustih tekucih sastojaka preporuc¢ujemo da na blender simulirate pulsni nacin rada kako biste
sprijedili da se ostrice zaglave.

Napomena: Koristite motor najviSe 1 minutu kako biste sprije€ili pregrijavanje ili posljediéna osteéenja.
Preporudljivo je da odistite aparat prije prve upotrebe.

Ocistite aparat nakon svake upotrebe, izbjegavajuci nakupljanje tekucine.

0 © N o

Prekida¢ se ne ukljucuje stalno u postavci ,P". Prekida¢ morate drzati u postavci ,P”

Kapacitet staklene posude
1.5L

Kapacitet metalne posude
1000 g brasna i 600 ml vode

55



CISCENJE

CISC

Prilikom ¢is¢enja uredaja obratite paznju na sljedece tocke:

e |zvadite utikad iz utinice i ostavite aparat da se ohladi prije ¢isc¢enja.

¢ Ne uranjajte dio motora uredaja u vodu i pazite da voda ne ude u uredaj.

e Ocistite dio motora brisanjem vlaznom krpom. Moze se dodati malo deterdzenta ako je aparat jako zaprljan.

e Za Ciscenje aparata nemojte koristiti podloge za ribanje, ¢eliénu vunu ili bilo koji oblik jakih otapala ili abrazivnih sredstava
za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti vanjske povrsine aparata.

o Aparat rastavite i posebno odistite sav pribor. Tijelo masine za mljevenje mesa i drugi dijelovi mogu se distiti u toploj vodi
sa sapunom.

¢ Pazite da ne dodirnete ostrice ili otre dijelove tijekom upotrebe i &is¢enja.

e VAZNO! Ostavite da se potpuno osusi nakon &iséenja prije ponovne upotrebe. Ne koristite aparat ako je vlazan.

e Preporuc¢ujemo da nakon ¢iséenja resetke za meso podmazete biljnim uljem i spremite u papir otporan na masnocu kako
biste smanjili rizik od hrde i promjene boje.

¢ Nakon pranja i susenja, odmah stavite dodatak u zastitnu navlaku radi skladistenja.

PRIMJERI PRIMJENE

Emulzija: Umutiti bjelanjke

2 jaja 8 bjelanjaka u metalnoj
2 Zlicice octa posudi, pjenastom
250 g ulja. brzinom 6.

Pode$avanje blendera do
koraka 5 i ulje koje polako
curi kroz SREDNJU KAPU.
Mijesajte sve dok postane
majoneza.

Mrkva
400 g mrkve, voda

Sjeckanje badema
200g Badema.

Umutiti krem

600 g kreme sa ravnom
mutilicom u metalnoj
posudi pri brzini 4.

Mijesenje tijesta

700 g brasna

200 g sjeckanih badema
15 g soli

28 g maslaca

28 g Secera

oko 500 g vode
(temperatura 40 +/- 5 °C)

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon AC 220-240V
Frekfencija 50/60Hz
Snaga 1000W

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

)74

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po okolis ili zdravlje ljudi zbog nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovirali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koristeni uredaj, koristite sustave za vraéanje i
prikupljanje ili se obratite trgovecu kod kojega je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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[ HU | HASZNALATI UTMUTATO

Csak haztartasi célokra.
Olvassa el az utasitdsokat mielStt hasznélni kezdi a gépet.

57



1. Gy(ir(is anya 2. Finom daralétarcsa
3. Kozepes daralétarcsa 4. Durva darélétarcsa
5. Szeletel 6. Szilikon tomitégy(ir(
7. Csigatengely 8. Daralokamra

9. Hustalca 10. | Téomé

11. | Védd&burkolat

12. | Tartozékcsatlakozé aljzat

13. | Forgathato kar

14. | Turmixgép véddSburkolat

15. | Felsd csatlakozd

16. | Biztonsagi mikrokapcsold

17. | Kioldégomb

18. | Sebességszabalyozé gomb

19. | Motor house 20. | Csuszéasgatlo
21. | Keverétengely 22. | Télfeds

23. | Habverd 24. | Keverdlapat
25. | Dagasztéhorog 26. | Keverstal

27. | Spatula 28. | Fedélbetét

29. | Biztosagi fedél 30. | Edény

31. | Vagdpenge 32. | Csatlakozdalap

FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Elektromos késziilék hasznalatakor mindig be kell tartani az

alapvet§ ovintézkedéseket, beleértve a kdvetkezdket:
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Olvassa el az Gsszes utasitést.

Az dramiités elleni védelem érdekében ne tegye

a készilékegységet, a tapkabelt vizbe vagy mas
folyadékba.

Szigoru felligyeletre van szikség, ha a késziléket
gyermekek, vagy ha gyermekek kozelében hasznaljak.
Huzza ki a késziléket a konnektorbdl, ha nem hasznélja,
amikor tartozékot cserél, és tisztitas eldtt is.

Ne érjen hozzd a mozgé alkatrészekhez.

A sérilt tapkabelt kizardlag a gyartd, annak szakszervize,
vagy egy megfeleld végzettséggel rendelkezd
szakember cserélheti ki.

A gyarto éltal nem ajanlott vagy forgalmazott tartozékok
hasznélata tlizet, dramitést vagy sérilést okozhat.

Ne hasznélja kiltéren.

Ne hagyja, hogy a tépkéabel az asztal vagy a pult szélein
tal 1égjon.

Tartsa tavol a kezét és az eszkdzoket a mozgd pengéktd|
és tarcsaktdl az ételek feldolgozasa kozben.

A pengék rendkivil élesek, dvatosan banjon velik.

A sériilésveszély csokkentése érdekében soha ne tegye
le a vdgdkéseket vagy tarcsakat a munkapultra.

A hasznalat el&tt gy&z8djon meg rdla, hogy a késziilék
stabilan all.

Soha ne adagolja kézzel az ételt, mindig hasznéljon
adagolét.

Ne prébalja meg kikertilni a fedél biztonsagi reteszeld
mechanizmusat.

Aturmixgépet mindig felszerelt fedéllel mikddtesse.
Ha nem folyékony halmazallapotu ételt mixel, a
fedélbetét kiszerelhetd.

Tartozékcsere elétt mindig kapcsolja ki a készlléket.
Aterméket és a tartozékokat csak a hasznalati
Utmutatoban emlitettek szerint hasznalja.

A késziléket 8 év alatti gyermekek, valamint fizikai,
érzékszervi vagy értelmi képességeikben korlatozott,
illetve a készlléket és annak hasznélatat nem ismerd
személyek csak felligyelet mellett hasznélhatjék, vagy
abban az esetben, ha a berendezés biztonsagos
maoédon torténd hasznélatéra és az ezzel jaré veszélyekre
vonatkozo szabalyokat megismerték. Ne hagyja, hogy
a gyermekek a késziilékkel jatszanak. A berendezés
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak szllsi
felligyelet mellett végezzék.

A gyermekeket feltigyelni kell, hogy ne jatszanak a
késziilékkel.

Ezt a késziiléket gyermekek nem hasznélhatjak. Tartsa
a készléket és annak vezetékét gyermekek szamara
elérhetetlen helyen.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét




VEZERLOPANEL SEBESSEGBEALLITASA

Sebesség beéllitésa

0 MUikodési sebesség
Beallitas 1-6 Operating speed

Beallitas 1 Minimalis sebesség - lassu
Beallités 6 Maximalis sebesség - gyors

. . Sebesség- L g
Tartozékok Kép beallitas Idétartam Mennyiség
30 méasodperc 1000 g liszt és
Dagaszté-horog 1-3 1-es sebességnél, 600 ml viz
3-5 perc 3-as sebességnél
Lapos keverdlapat @ 2-4 5-7 perc
P Legalabb 3
Habverd 5-6 57 perc tojasfehérje
Husdaralé 5-6 5-7 perc
Turmix 5-6 1 perc 1.5 L maximum
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HASZNALAT

A késziléket csak akkor mikodtesse, ha a tartozék/szerszam az aldbbi tablazat szerint van felerdésitve,
FIGYELEM! i . .
és a készUllék stabil fellleten all.
Tétel Pozicié Kiegészité
1.
2.
3.
4. Szerelje fel igény szerint a kiegészit elemeket.

Sérilésveszély a forgd eszkdzok miatt!

A készilék miikddése kdzben tartsa tavol az ujjait a keverdedénytdl.

Mindaddig ne cseréljen tartozékot, amig a gép teljesen le nem all. Kikapcsolas utan a tartozékok egy révid ideig még
mozoghatnak.
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A KIEGESZITOK HASZNALATA

1. Helyezze a készlléket egy sik felletre, példaul egy konyhapultra, és gyéz8djon meg rdla, hogy szilardan all.
2. Gy8zEdjon meg réla, hogy a véddburkolat (11) a tartozék aljzatra (12) van felszerelve.
3. Helyezze a védéburkolatot (14) a kar (13) felsé csatlakozéjaba (lasd az dbrét).

Forditsa el a karkioldé gombot (17) az éramutaté jérasaval
megegyezs irdnyba, ezzel egy idében emelje fel a kart (13)
kézzel gy, hogy az egy kattanassal a helyére rogziljonZA
kar (13) felfelé billen.

lllessze a tal fedelét (22) a karra (13), és forditsa el kissé
az 6ramutato jarasaval megegyezd irdnyba, hogy
biztonsagosan régziljon.

4.

1. Tegye az ételt a keverdtalba (26).

2. Helyezze a keverdtalat (26) a motorhaz (19)
mélyedésébe.

3. Forditsa el kissé a kever8edényt (26) az dramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba, hogy régziiljon a helyén.

5.

1. Szerelje fel a véddéfedelet a karra (13) gy, ahogy a képen
|athatd és biztonsdgosan rogzitse azt.

2. Szerelje fel a kivant tartozékot (24, 23, 22, vagy 25) a
motortengelyre (21) a kar (13) alsé oldalan.

3.A. A dagasztéhorog (25) tésztdhoz, dardlt hishoz vagy més
nehézdagasztasi munkakhoz hasznélhatd.

B. Alapos habverd (24) a kénnyebb tésztak keverésére
szolgal.

C. A habverd (23) a tejszin, a tojasfehérje stb. felverésére
szolgal.

4. Forditsa el a tartozékot tigy, hogy a tengelyen lévé csapok
egy vonalba keriiljenek a tartozék felss szélén lévd
mélyedésekkel. Nyomija a tartozékot a forgokarra, és ezzel
egyidében forgassa el az dramutatd jaraséaval ellentétes
irdnyba mindaddig, amig a csapok be nem akadnak, és
a tartozék biztonsdgosan be nem régziil a helyére. Egyik
tartozékot sem szabad laza régzitéssel hasznalni.
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1.Engedje le a kart (13) Ugy, hogy az egy kattanassal a
helyére rogziljon. A fednek szorosan illeszkednie kell a
keverétalhoz (26). A késziilék most mar hasznélatra kész.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt a halézati csatlakozoba, és
kapcsolja be. Forditsa a sebességszabalyozé gombot
(18) a sebesség 1 (vagy barmelyik sebességbedllitas)
allasba, a vezérlGpanelen 1évé jelzéfény vilagitani fog.

3. Vélassza ki a kivant sebességet. Az 1. sebesség a
leglassabb, a 6. sebesség pedig a leggyorsabb. Az
ajanlott sebességeket, id&étartamot és kapacitast a fenti
tablazat tartalmazza.

4. Ha a kever6tal falara tapad az étel, varja meg, amig a
készllék teljesen leall, mielétt leszedné. Csak spatulat
hasznéljon!

1. Ha végzett, akkor kapcsolja ki a késztiléket a gomb "O"
éllasba forditasaval. Miel6tt kicseréli a tartozékokat, vagy
miel&tt szétszedi a készlléket, illetve ha éppen nem
hasznélja, akkor hiizza ki a konnektorbdl.

2. Forditsa el a kar kioldégombijat (17) az dramutatd
jarasaval megegyezd irdnyba és ezzel egyidében emelje
fel a kart kézzel tgy, hogy az egy kattanassal a helyére
rogziljon. A kar (13) felfelé billen.

1. Vegye le a tartozékot az dSramutaté jarasaval megegyezd
irdnyba torténd elforditassal.

2.Vegye ki a keverétélat az elkészitett étellel az Gramutatod
jarasaval ellentétes iranyba forditassal.

/\ FonTos!

Aviz h8mérséklete, amelyet a tésztdhoz adagol legfeljebb 40-45°C fokos legyen, ha azt folyamat kézben adagolja hozza az

alapanyagokhoz.

62




HUSDARALO

1. Helyezze a készlléket egy sik felliletre, példaul egy konyhapultra, és gy&z8djon meg réla, hogy stabilan all.
2. Gy&zEdjon meg réla, hogy a véddburkolat (11) fel van szerelve a tartozék aljzatra (12).
3. Helyezze a védéburkolatot (14) a forgdkarra (13) (lasd az abrét).

2.
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1. lllessze a csigatengelyt (7) a husdaralohazba (8).

2. lllessze a szilikoncsatlakozét (6) a csigatengelyre (lasd az abrat).

3. lllessze a vagodszerkezetet (5) a csigatengelyre (lasd az dbréat). A vagdéleknek a dardlotarcsa felé kell néznitik.

4. Helyezze a harom darélétéarcsa (2,3,4) egyikét a vagoeszkoz tetejére (lasd az brat). Forditsa el a daralétarcesat tgy, hogy
két bemélyedés a hisdaraléhazon 1évé csapokkal egy vonalba kerljon. Valassza ki a kivant darélétarcsat. Valaszthatja a
finom, kdzepes és durva fokozatot.

5. lllessze a gydir(is anyat (1) a hdsdaralohézon lévé daralétarcséra (lasd az brét). Forgassa el az dramutaté jaraséaval
megegyezd irdnyba a régzitéshez. A gylirlis anyanak biztonsadgosan a helyén kell tartania a daralétaresat, de Ggyeljen
r4, hogy ne hiizza meg tilsdgosan.

3.

lllessze a hisdaralohazat (8) a tartozék foglalataba (12) gy, hogy a nyil a kérrel egy vonalban legyen. Forditsa fliggéleges
helyzetbe, Ggy, hogy a nyilak egy vonalban legyenek.
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1. lllessze a hustélcat (?) a husdaralohazra (8) tgy, hogy a
hosszabb rész a késziilék motorhéaza f61é keriiljon.

2. Helyezze a keverdtalat (26) vagy hasonlét a husdarélo
kivezetd nyilasa ala.

3. Akésziilék most méar hasznélatra kész.

1. Ha végzett, akkor kapcsolja ki a késziiléket a gomb "O”
allasba forditasaval. Mielétt kicseréli a tartozékokat, vagy
miel6tt szétszedi a késziiléket, illetve ha éppen nem
hasznélja, akkor huzza ki a konnektorbdl.

2.Vegye ki a tomdt és a hustélcat

5.

|

1. Csatlakoztassa a tapkabelt a haldzati csatlakozoba, és
kapcsolja be a késziléket.

2. Forditsa a sebességszabalyozé gombot a sebesség 1
(vagy barmelyik sebességbeallitasra), a vezérlépanelen
|évé jelzéfény vilagitani fog.

3. Végja fel kockakra, vagy kb. 2,5 cm széles csikokra a hust,
hogy azok beférjenek az hisdaralé csévébe.

4. Helyezze a darabokat a talcara (9).

5. Vélassza ki a kivant sebességet. Az ajanlott sebességeket
a fenti tdblazat tartalmazza.

6. A htsdarabok lefelé haladnak csében. Ovatosan nyomja
lefelé a tomdvel (10), de tigyeljen ra, hogy ne nyomja tul
erésen, kiilonben megsérilhet a készilék.

7.

Ahusdarélo levételéhez forditsa el a testet tigy, hogy a nyil
a korrel egy vonalba keriljon, majd vegye le.

8.

Helyezze vissza a védSburkolatot a tartozékaljzatra.
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Biztonsagi utasitasok

e Ahus darélasa el6tt mindig tavolitsa el a csontot, a szalkat, az inakat és a béroket.
e Afagyasztott élelmiszereket alaposan ki kell olvasztani a darélés elétt.
e Ahusdaralét csak husdaralasra szabad hasznalni. Kerllje a pépes ételek, pl. zsemlemorzsat tartalmazo ételek darélasat,

mivel ez kérosithatja a készuiléket.

® Soha ne miikédtesse a hisdaralét folyamatosan 7 percnél tovabb. A hiisdaralé tal hosszu ideig térténd folyamatos, szlinet
nélkili mikodtetése csokkentheti a készilék élettartamat. 7 perc utén tartson sziinetet és varjon legaldbb 30 percet,

miel6tt Ujra hasznélna a készlléket.

TURMIX

1. Helyezze a készlléket egy sik felliletre, példaul egy konyhapultra, és gy&z&djon meg réla, hogy stabilan &ll.
2. Gy8z&djon meg réla, hogy a véddéburkolat (11) fel van szerelve a tartozékaljzatra (12).
3. Vegye le a turmixgép véddburkolatat (14) a karrdl (lasd az abrat).

22

l

1. Helyezze a feldolgozni kivant élelmiszert az edénybe (31).

2. lllessze ra a turmixgép fedelét (30) és zarja le.

3. Helyezze a fedélbetétet (29) a turmixgép fedelén lévé
lyukba.

3.

1. Helyezze a edényt a motorhazra tgy, hogy a nyil a korrel
egy vonalban legyen, majd forgassa el az 6ramutatod
jarésaval megegyez§ irdnyba Ugy, hogy a nyilak egy
vonalban legyenek.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt a halozati csatlakozoba, és
kapcsolja be.

3. Forditsa a sebességszabalyozé gombot a sebesség
1 (vagy barmelyik sebességfokozat) allasba, a
vezérl6panelen 1évé jelzéfény vilagitani fog. Az ajanlott
sebességeket a fenti téblazat tartalmazza.
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1.

2.

3.

lllessze vissza a turmixgép véddburkolatat a karra.

Ha végzett, akkor kapcsolja ki a késziiléket a gomb "O”
allasba forditasaval. Mielétt kicseréli a tartozékokat, vagy
miel&tt szétszedi a készlléket, illetve ha éppen nem
hasznélja, akkor huizza ki a konnektorbdl.

Az edény levételéhez forditsa el azt Ggy, hogy a nyil a
korrel egy vonalba keriiljon, majd vegye ki.

Vegye le a turmixgép fedelét, majd éntse ki a
feldolgozott ételeket.

Bi

1.

ztonsagi utasitdsok

Alegjobb eredmény elérése érdekében a szilard 6sszetevk purésitésekor egyszerre csak kisebb adagot tegyen az
edénybe.

. Aszilard 6sszetevik feldolgozasakor vagja fel azokat apré darabokra (2-3 cm).

. Mikdzben szilard hozzéavaldkat kever &ssze, akkor fokozatosan adjon hozza kis mennyiségi folyadékot a fedélnyilason

keresztul.

4. Akezét mindig a turmixgép tetejére helyezze, amikor a készliléket kezeli.

A

. Szildrd vagy nagyon stir(i 6sszetevék keveréséhez javasoljuk, hogy a turmixgépet un. “impulzus” Gzemmaodban

hasznélja, hogy a pengék ne akadjanak el.

. Megjegyzés: A motort legfeljebb 1 percig mikddtesse egyhuzamban, hogy elkerilje a tilmelegedést vagy az ebbd|

eredd karokat.

. Az elsd hasznélat el&tt célszerl a késziiléket alaposan elmosni.
. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készlléket.

. Akapcsoldt nem lehet a “P” éllasba kapcsolni, a késziilék csak addig miikédik, amig a gombot ott tartja.

turmix edény kapacitasa

1500ml

Keverdtal kapacitasa
1000g liszt és 600ml viz
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TISZTITAS

A késziilék tisztitdsakor az aldbbiakra kell odafigyelnie:

o Tisztitas el&tt hizza ki a villasdugot a haldzati aljzatbdl, és hagyja kihilni a készuléket.

¢ Ne meritse a készllék motoros részét vizbe, és gy6z8djon meg réla, hogy nem kerdil viz a késziilékbe.

¢ A motoregységet nedves ruhaval térdlje 4t. Ha a készlilék erésen szennyezett, egy kevés mosdszert is hozzédadhat.

o Akésziilék tisztitasdhoz ne hasznaljon stroldszivacsot, acélgyapotot vagy barmilyen erés oldészert vagy sdrolészert, mert
ezek karosithatjak a készilék kiilsé felileteit.

o Szedje szét a készliléket, és tisztitsa meg az Ssszes tartozékot kilon-kilon. A hisdaralohéz és egyéb részei meleg
szappanos vizben tisztithatdk.

e Hasznalat és tisztitds kdzben tgyeljen arra, hogy ne érintse meg a pengéket vagy az éles részeket.

e FONTOS! Tisztitas utan hagyja teljesen megszaradni az alkatrészeket, miel6tt jra hasznélna a késziiléket. Ne hasznélja a
készuléket, ha még nedves.

e Javasoljuk, hogy tisztités utan kenje be a hisdaralo tarcsékat egy kevés névényi olajjal, és tarolja ket zsiréll6 papirban,
ezzel minimélisra cskkentve a rozsdasodas és az elszinez&dés esélyét.

e Mosas és szaritas utan helyezze a tartozékokat egy védé edénybe.

PELDAK

Majonéz Tojasfehérje felverése

hozza a fedéInyilason
keresztil. Turmixoljon
addig, amig a majonéz

Sargarépa
400 g sérgarépa
megfelel6 mennyiségi viz

Mandula apritasa
200g mandula

dllaga megfelel6 nem lesz.

2 tojas Tegyen 8 tojasfehérjét a keverdtélba,
2 evBkanal ecet majd inditsa el a gépet 6-os

250 g olaj sebességgel.

Allitsa a motorsebességet

az 5. fokozatba és az olajat _ .

csak fokozatosan dntse Atejszin felverése

Kb. 600 g tejszint kezdjen el
felverni a lapos keverékanallal, 4-es
sebességfokozaton.

Tésztadagasztas

700g liszt

200 g aproéra vagott mandula

159 sé

28gvaj

28g cukor

kb. 500g viz (h&mérséklet 40 +/-5°C.)

SPECIFIKACIOK

Feszlltség AC 220-240V
Frekvencia 50/60Hz
Teljesitmény 17000W

HULLADEKKEZELES:

hi¢

Afenti szimbdlum azt jelzi, hogy a helyi torvényeknek és elirdsoknak megfelelSen a késziiléket a haztartasi hulladéktol
elkilonitve kell a hulladékba helyezni. Ha a termék eléri élettartama végét, vigye a helyi hatésagok altal kijelolt gytijtSpontra.
A készilék elkilonitett médon torténd gy(jtése és Ujrahasznositasa segit megdvni a természeti eréforrasokat, és biztositja,
hogy az Ujrahasznositds az emberi egészség és a kornyezet védelmével &sszhangban térténjen. A termék djrahasznositasa
érdekében tovabbi informacidért forduljon az illetékesekhez, a helyi hulladékgy(ijté szolgaltatohoz vagy ahhoz az tizlethez,
ahol a terméket megvasarolta.
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YHATCTBO 3A KOPNCTEHE

68

Camo 3a gomaluHa ynotpeba.
BHuMaTeHo npounTajTe v ynaTcTBaTa 3a ynotpeba npeg ynotpeba.




1. MpcTeHecTa HaBpTKa 2. [vck 3a yHO mMenerse
3. [uck 3a cpeaHo Menerse 4. Tpyb auck 3a menerbe

5. Cekau 6. CunukoHcka cnojka

7. Ckponarbe 8. Tenoto 3a Menerbe Meco
9. JlnHuja 3a meco 10. | Mecterbe

11. 3alwTnTeH Kanak 12. Mpuknyyok 3a gopaToum
13. | BpTeuka pauka 14. | 3awTuTteH kanak

15. | lopHa cnojka

16. | BesbeaeH MUKPO-NpeKnHyBay

17. Konue 3a ocnobognysarse

18. | Konye 3a koHTpona Ha bp3anHara

19. | KykuwTe 3a moTop

20. Mognora

21. | MoTopHo BpeTeHO

22. Kanak Ha cagoT

23. Matanku

24. PameH Tenau

25. | Kyka 3a mecerse

26. | Cap3a melarbe

27. | Wnatyna

28. CpepHa valuka

29. Kanak 3a 6nengep

30. | Terna

31. | Ceunno

32. | bazasavawara

BAXHA BESBEHOCHA MEPKA

Kora kopucTuTe enekTpuyeH anapart, OCHOBHUTE MEPKU
Ha NpeTnasnMBOCT cekorall Tpeba aa ce mounTyBaar,
BKJTyYUTENHO U CIIEAHOBO:

MpoyunTajTe ru cute ynatcTea.

3a [a ce 3alUTUTUTE Of PU3UK Of, eNIeKTPULEH yaap, He
cTaBajTe ro kabesoT Ha anapaTtoT 1 He ro NPWKIyYyBajTe
BO BOfa WK Apyra TeYHOCT.

MoTpebeH e cTpor HaA30p Kora anapaToT ro Kopucrat
feua v Bo bamsvHa Ha aeua.

VcknyyeTe ro anapatoT of CTPyja Kora He ro KopucTuTe,
MeHyBaTe [OAATOK W MPem, YnCTerbe.

M36erHyBajTe KOHTaKT CO MOABMKHWTE LEsIOBU.

Ako kabenoT 3a HamnojyBarbe e oLTeTeH, TOj MOpa Aa

ce 3aMeHU Of, NPOU3BOANTESIOT UM HEFOBKOT CEPBUC
VAW CAMYHO KBannKKyBaHO uLe 3a fa nsberHere
OMacHOCT.

YnoTpebata Ha [OAATOLM LUTO He Ce NpenopaYaHn um
NpofaAeHn of MPOU3BOANTENIOT MOXE fa NPeAn3BuKa
noxap, eNeKTPUYEH LLOK WK NoBpega.

He kopwcrete Ha oTBOpeHo.

He octasajre ro kabesnot ga BucK Ha paboT op Macata
vnu paboTHaTa Maca.

[p>xeTe rv pauerte n nprbopoT noaaneky o cevnna
VAN [UCKOBY LLITO Ce ABMKaT fgofeka obpabotysate
XpaHa 3a fia ro HamasnTe PU3NKOT Of, CEPUO3HM
MoBpPeAV Ha JIMLA UK OLUTETYBarbe Ha MMKCEPOT 3a
XpaHa.

HoxeBswTe ce ocTpw, pakyBajTe BHUMATESNHO.

3a fa ro HamanuTe PrU3MKOT Of MOBPEAaA, HUKOraLL He
CTaBajTe Ceumnna Unm AMCKOBM 3a CeYerbe Ha OCHOBaTa.
Bupete curypHu feka e 6ezbenHo 3aksly4eHo Ha MecTo
npeg aa pabotute co anapartor.

® Hukoralu He ja MeluajTe XpaHaTa co paka, cekoratu
KopucTeTe TypKay Ha XpaHa.

* He obupysajTe ce fa ro nobeanTe MexaHW3MOT 3a
3aK/ydyBatbe Ha Kanakor.

e Cekoralu pakyBajTe co breHaep co Kanade.

e Kora He mMeLuaTe TEYHOCT, OTCTPAHETE O LIEHTPASIHOTO
Kanade of figa aena.

e Vlcknyuete ja MalvHaTa npeg, Aa ro 3ameHuTe
LLOAATOKOT.

e KopwcTeTe ro NponsBoLoT U MOHTMPAjTE ro AOLATOKOT
KaKo LUTO e HaBefeHO BO YNaTCTBOTO 33 KOPUCHUKOT.

e VlcknyueTe ro anapatoT Npea 4a rm cMeHuTe
fofatouuTe Um fa ce npubamxute 40 AeSIOBUTE LUTO
ce ABuXaT BO ynoTpeba.

e OBoj anapat He e HameHeT 3a ynoTpeba og feua unm
Lpyrv nuua 6e3 NOMOLL UKW HaA30P AOKOSKY HUBHWTE
DUBNYKM, CETUITHW UM MEHTASTHW CMIOCOBHOCTH T
cnpeyyBaar fa ro kopucrar besbepHo. [euata Tpeba
na bugat HagrenyBaHu 3a fia ce ocurypare feka He cu
Mrpaat co anaparor.

e 3a eBporckuTe 3emju:

o Ogoj anapart He cMee fja ro kopwcTaT aeua. Yysajte ro
anapaToT 1 HeroBmoT kabesn noganeky of aodat Ha feua.

. AﬂapaTVlTe MOoXKaT ga rm KOpVICTaT Jinla CO HamManeHun
OU3NYKM, CETUIHW UM MEHTASTHU CMIOCOBHOCTH
WM HEAOCTATOK Ha WCKYCTBO W 3Haetbe [OKOJIKY ce
Nof, HafA3op WK UM BUAAT AafeHN MHCTPYKLMM 3a
KOpUCTerbe Ha anapaToT Ha besbepeH HauMH 1 ako rm
pasbupaat onacHoctuTe. [elata He cMeaT fa cu urpaat
co anaparor.

o Cekoralll UICK/y4yBajTe ro anapaToT Of, HanojyBarse
aKo e octaBeH 6e3 HaA30p 1 Npeq, Aa ro MoHTUpare,
pacKIoNUTE UK UCYUCTUTE.

3auyBajTe rv oBue ynaTcrea
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NOCTABYBAMSE HA BP3VHA HA KOHTPOJTHATA TABJIA

0 Stop
MocTaskn 1-6 BpauHa 3a pabota
MocTaska 1 CpepHa 6p3uHa — cnopo
MocTaska 6 Makcnmanta 6paunHa — 6p3so
[NocTa ByBatbe 6p3|/] Ha
MocraByBame
Oopatoum Cnuka 6pauma Bpeme Kanauuter
é? 30 cekyHav npu 6p3aunHa 1 u 1000 g 6paLuHo u
Kyxa sa mecerve 13 3-5 MuH co BpaunHa 3 600 ml Boga
PameH Tenay @ 2-4 5-7 min
Martanka 5-6 5-7 min HaJManKy §enKa
o 3 jajua
MawwuHa 3a 5.6 5.7 min
Mesiere Meco g
Brnenpep 5-6 1 min 1.5L makc
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PABOTHW MO3NLINN

/\\ nPEOYNPEAYBALE!

PakysajTe co anapaToT camo Kora goaaTokoT/anaTkarta e npykayeHa cnopep osaa
Tabena v e Bo paboTHa nonoxoa.

CraBka Mo3uumja Ooparok
1.
2.
3.
4. Mocrasete Kyka 3a mecerbe, Pamer Tenay, Matasika, no satua xenba.

OnacHocT of noepefa of, potupavkure anatkul

[oneka ypenot pabotu, dyBaje M NpcTuTe HafBOpP Of CAAOT 3@ MeLLarbe.

He meHyBajTe rv anaTkuTe fofeka anapaTtoT ceyluTe paboTu 1 He ce nckTy4m og, cTpyja. Kora ce ncknyuyea, noroHot
npoAosKyBa Aa paboTu kpaTko.
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KAKO OA CE KOPUCTAT KYKATA 3A MECEHSE, PAMEH TEIMAY, MATAJIKA

1. CraBeTe ro anapaToT Ha paMHa MoBpLUMHA, Ha Np. paboTHa Maca 1 NpoBepeTe Aanu CToU LUBPCTO.
2. OcurypeTe ce feka 3awTuTHUOT Kanak (11) e noctasBeH Ha NPUKIYYOKOT 3a AOMNOHWTEHa onpema (12)
3. CraBerte ro 3alTUTHWOT kanak Ha bneHpepot (14) Bo ropHata crojka Ha BpTeykata rnasa (13). (Bugu nnycrpauuja)

2.

CapreTe ro kon4eTo 3a ocniobogysarse Ha padkata (17)
BO HacoKa Ha CTpesIkuTe Ha 4aCoBHWKOT. McToBpemeHo
KpeHeTe ja BpTeykaTa rnasa (13) co paka, Taka WwTo Ke
Ce 3aKJly4M Ha CBOETO MECTO CO KIVIKHYBak-e, BpTeyKaTa
rnaBa (13) ce HaBanyBa Harope.

32

Hamecrete ro kanakot Ha cagoT (22) Ha BpTeukaTa rnasa
(13) v cBpTeTe ro Masiky BO Hacoka Ha CTpesikuTe Ha
YACOBHUKOT, Taka LUTO Ke ce 3aknyun 6e3benHo Bo ceojaTa
nonoxba.

4.

1. CraBeTe ja xpaHaTa BO CafoT 3a MeLLarse (26).

2. HamecTeTe ro cafoT 3a Meluarse (26) Bo BanabHatuHaTa
Ha MoTopHuoT npocTop (19).

3. CspTeTe ro cafoT 3a MeLlarse (26) Masiky BO Hacoka Ha
CTpesiK1Te Ha 4YaCOBHMKOT, 3a Aa Ce 3aKJly4u BO CBOjaTa
nonoxba.

5.

1. CraBeTe ro WTUTHVKOT 3a NpcKarbe Ha BpTeykara rnasa
(13), KaKo LLTO e NpuKaxkaHo Ha CKaTa. 1 ocurypajre ce
nobpo nacysa.

2. Hamectete ro notpebHvoT goaatok (24 co 23,22 nnm
25) Ha BpeTeHOTO Ha MOTOPOT (21) oa fosHaTa cTpaHa Ha
BpTeykara rnasa (13).

3. A KykaTa 3a Mecerbe (25) ce KOpUCTH 3a TELLIKO TECTO,
MesIeHO MEeCO AW APYrv TeLkn paboTu 3a mecerbe. b.
PameH Tenau (24) ce kopucTL 3a MeLLakbe Ha NoNecH
BUAOBW TECTO.

B. Marasikure (23) ce kopucTaT 3a Materse kpem, 6enku of,
jajua, nTH.

4. CepreTe ro 4O[ATOKOT, Taka LUTO UIIMYKMTE Ha BPETEHOTO
ce NopamMHeTV €O BANIABHATUHUTE Ha FOPHUOT Pab
Ha fopatokoT. [puTrcHeTe ro [OAATOKOT BP3 pakaTta
3a BPTEHE 1 CBPTETE O CMPOTUBHO Of, CTPESIKUTE Ha
YaCOBHVIKOT UCTOBPEMEHO AOAEKA UIINYKUITE He ce
3ars1aBaT 1 JOAATOKOT He ce 3aky4mn be3beaHo Bo cBojata
nonoxba. lopatokoT He cMee fa buae nabas, HATY Nak fa
MO>XeTe Aia ro n3BneyeTe.
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1. Cnywrerte ja BpTvBaTa rnasa (13) Taka LwTo Ke ce
3aK/y4m Ha MecTo co kmk. Kanakot mopa uspcTo aa ce
BKJIOMM CO CafoT 3a MeLlarse (26), Haky HenpaBuHO e
nocTaseH. AnapartoT cera e NoAroTBeH 3a ynotpeba.
2. Brsydete ro kabenot 3a HamnojyBarse BO raBHUOT
wTekep v BkyyeTe ro. CBpTeTe ro Kon4eTo 3a KOHTposa
Ha BpaunHara (18) Ha Bp3nHa 1 (nnm Koja Buno noctaska
3a B6paunHa) Ha KoHTpOsIHaTa Tabna cera Ke buae
OCBET/IEHO.

3. VzbeperTe ja bpaunHaTta WTO cakaTte fa ja KOPUCTHTE.
Konueto 3a 6pauHa 1 e HajbaBHOTO, a kKon4eTo 3a
Bp3uHa 6 e Hajbp3o.

MpenopayaHuTte Bp3vHU, BpEME 1 KanaumTeT ce

npvKkaxaHu Bo ropHaTa Tabena.
4. Ako Tpeba fa nsrpebete BO CafoT 3a MeLLarbe,

Push

1. WcknyyeTe ro anapatot co BpTetrbe Ha konyeto O kora
Ke 3aBpLUMTE CO MeLlarbe. VcknyyeTe ro anapatot

1 YCKiyYeTe ro of, CTpyja Npea Aa i cMeHuTe
nopatouuTe, UV NPeA fa ro pasaenvTe anapaTtoT uin
KOra He ro KopucTuTe.

2.CapTeTe ro KON4eTo 3a OTMyLUTarbe Ha BpT/nBaTa
paka (17) Bo Hacoka Ha CTPesIKUTE Ha YaCOBHWKOT.
MCTOBPEMEHO KPeHeTe ja pakaTa 3a BpTehe CO

paka Taka WTO Ke ce 3aKJly4un Ha CBOETO MECTO CO
KNMKHyBarse arm Bptnuneara rnasa (13) ce HaBanyBa

Harope.

noquajTe AofeKa A0OaTOKOT He MpecTaHe LiesIoCHO.
KOpI/ICTeTe wnaTyna, HuKoratwl npcrurte.

8.
8.1

1. OTkayeTe ro LOOATOKOT BPTEjKM Mo BO HACOKa Ha
CTPEsIKUTE Ha YaCOBHWKOT.

2. OTcTpaHeTe ro cafioT 3a Mellake CO NoAroTBeHa XxpaHa

CMPOTUBHO Of, CTPEJSIKNTE Ha YHaCOBHUKOT.

/\ saxHO!
Temnepatypata Ha BofdaTa LITO Ke ce fofaae Bo Tectoto Ha 40 +/- 5 °C cTeneHn npu NoArotoBKa 3a TECTO € BO Tek.
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MALLUVHA 3A MEJIEHE MECO

1. CraBeTe ro anapaToT Ha paMHa NoBPLUMHA, Ha MP. KYJHCKY LIaATep 1 NpoBepeTe Aanu CTou LBPCTO.
2. OcurypeTe ce feka 3aTUTHUOT Kanak (11) e nocTtaBeH Ha NPUKNYYOKOT 3a foMosHWUTENHa onpema (12)
3. CraBerte ro 3alwTUTHXOT Kanak Ha 6neHaepot (14) so Bptaveara rnasa(13). (Bugu nnycrpauuja)

2.
N L h
my €9 . 6
o T ) ZoN) : =
c T\ /{}/f = -*.5/‘/,

— - o

Wnyctpaumjata 1 WnycTpauujata 3 Wnyctpauujata 4

<
&/ ’ j—
Wnyctpaumjata 5 Wnyctpauujata 6 Wnyctpauujata 7

1. BMmeTHeTe ro cBuTOKOT (7) BO TENOTO Ha MefiHMuaTa 3a Meco (8).

2.TlocTaBeTe ja cumMkoHcKaTa crojka (6) Ha siv3raykaTta Bpcka (BuaeTe ja uiyctpaumjata).

3. HamecreTe ro cekayor (5) Ha in3raykara Bpcka (Bugete ja wiyctpaumjata). Octpute pabosu Ha cekauyot Tpeba fa
BupaTt HacoueHN KOH AVCKOT 3a Mesierbe.

4. HamecTeTe efieH of TpuTe AnckoBw 3a Menerse (2,3,4) Ha BPBOT Ha cekayoT (BugeTe ja wnyctpauujata). Ceprete
ro ANCKOT 3a MeJietbe Taka LUTO ABE BANAOHATWHM Ce MOPaMHETU CO UMTMYKMTE Ha TENOTO Ha MeJHMLATa 3a Meco.
M3bepete ro anckoT 3a Menerbe 3a NnotpebHata KoHancTeHTHOCT. MoxeTe fa nsbepete dpuHo, cpegHo u rpybo.

5. Hamecrterte ro npcreHoT (1) Hap AMCKOT 3a Mefiere Ha TeTOTO Ha MesHMLAaTa 3a Meco (BuaeTe ja uiyctpaumjata).
CapreTe ro Bo npaseL, Ha CTPeSIKUTE Ha YaCOBHUKOT 3a 3akiy4yBarbe. [lpcTeHecTaTa HaBpTka MOpa CUrypHO fa ro
LPXKW AVCKOT 3a Menerbe Ha mecTo. Ho, He 3aTerHysajTe. Toa e TenoTo Ha MesnHuLa 3a Meco (8) Bo MpUKITyHOKOT 3a
pononHuTtenHa onpema (12), Taka LWTo cTpesikata e nopamHeTa co kpyrot. CepreTe ja BO BepTvKanHa nonoxba, Taka
LUTO CTpesikaTa e ycorfiaceHa co cTpesikara.

3.

HamecreTe ro kanakoT Ha capoT (22) Ha BpTeukaTa rnaga (13) n cBpTeTe ro Masnky BO HacoKa Ha CTpesKvTe Ha
4ACOBHUKOT, Taka LUTO Ke ce 3akny4n 6e3beaHo Bo cBojata nonoxba.
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1. CraseTte ro cagot 3a meco (9) Ha TenoTo Ha MenHuLaTa
3a Meco (8) Taka LUTO LUMPOKNOT e € NOCTaBeH Haf,
MOTOPHMOT MPOCTOP Ha anapaTor.

2. CraseTe ro cafgort 3a Mellarse (26) nnm cinyHo nog,
OTBOPOT Ha TEJIOTO Ha MEeJTHMLLATa 33 Meco.

3. Anapartort cera e nogroteeH 3a ynotpeba.

1. VicknyyeTte ro anapatot ceprete ro konyeto Ha O kora
Ke 3aBpLUMTE CO Mefiere Ha MecoTo. VcknyueTe ro
anapaTtoT Ha MPEeKMHYBaYoT U UCKITyYeTe ro of CTpyja
npep fa ri CMeHuTe gogaTounte, v npef aa ro
cobepeTe anapaToT UM Kora He ro KOpUCTUTe.

2. OTCTpaHeTe ro TypKayoT v MIEXOT 3a Meco.

5.

1. Brsyuete ro kabenoT 3a Harojysarbe BO rMaBHUOT
LITEKEp W BKJTy4YeTe rO.

2. Brutyuerte ro kabesioT 3a HamojyBarbe BO [aBHUOT
wiTekep v Bry4eTe ro. CBpTeTe ro Kon4yeTo 3a KOHTposIa
Ha Bp3vHaTa Ha MHAVMKATOPCKO CBET/IO Ha BpanHa 1 (unu
Kkoja G110 nocraeka 3a bp3nHa) Ha KOHTposHaTa Tabna
cera ke 6uge oceTneHo.

. Viceuete ro mecoto Ha nomanu napuutba, Aa

oAroBsapaar Ha LieBkara. Vicedete ru Ha KoLKu unm

1ceyeTe ' Ha JIEHTH CO LUMPOYMHa o, Mpwb. 2,5 cw.

CraBeTe rv napummbaTta Ha Tencujata (9).

. M3Bepere ja cakaHaTta Bp3nHa KOPUCTEJKMN M1 YeTrpuTe

Konunrba 3a GpauHa. MpenopavaHnte Gp3uHM ce

npvikaXaHu BO ropHaTa Tabena.

MapunrbaTa Meco naTyBaaT HW3 LeBKaTa 3a XpaHerse.

BrumatenHo nputncHete Hapoy (10). He nputuckajre

NPEeMHOry, HaKy MOXe Aa ro oLITeTWTe anaparoT.

w

o s

o

7.

3a fa ja oTCTpaHUTE MenHULaTa 3a Meco, CBpTeTe ro
TeJIOTO TaKa LUTO CTpesikaTa e MopaMHeTa Co KPyroT u
noToa oTCTpaHeTe ja.

MoBTOpHO NocTaBeTe ro 3aLUTUTHUOT Kamnak npeKy
NPVKJTyHOKOT 3a AOAATOLM.

75



BesbenHocHu ynatcTea

¢ Cekoralu OTCTpaHyBajTe rvi KOckuTe, PCKaBULIUTE, TETUBKTE U KOpaTa Npef, Mesere Ha MecoTo.

® 3amp3HaTaTa XpaHa MOpa TeMEJTHO Aa Ce OAMP3He Npe[ Menekse.

* MenHwnuaTa 3a MECO MOpPa [la Ce KOPVCTU Camo 3a Mefiebe Meco. VI3berHyBajte Menerbe TECTEHNHY, Ha MP. XPaHa WTo
copp3ku npesna, braejkn Toa Moxe fa ro OLITETW anaparor.

® Hukoralu He paboTeTe NOCTOjaHO CO MefHWLE 3a Meco noseke of, 7 MUHyTU. PaboTereTo nocTojaHo Ha MesiHULa 3a
MECO MpPemMHory Aosro 6e3 naysa MOXe Aa ro Hamasin X1BOTHVOT Bek Ha anapatoT. OTkako Ke ro kopucTuTe anapartot 7
MVHYTW, ofMOpETe ce 1 noyekajTe Hajmasky 30 MUHYTV Npep NOBTOPHO fa ro kopucTuTe.

BJIEHEP

il

1. MocTaBeTe ro MOTOPHUOT el Ha paMHa NOBPLUMHA, Ha Mp. paboTHa Maca v NpoBepeTe fanv CTow LUBPCTO.
2. OcurypeTe ce fieka 3aWTUTHWUOT Kanak (11) e nocTaBeH Ha NpWKIy4OKOT 3a gofatoum (12).
2. OTcTpaHeTe ro 3alTUTHUOT Kanak Ha 6nenaeport (14) og BpTivBata rnasa (BuaeTe ja uiyctpauyjara).

2. 3.

Ag AQ Ay AQ

—

. CraBeTe ro 4O[AaTOKOT Ha Tersa BO MOTOPHaTa KyKa,
Taka LUTO CTpesikaTa e nopamHeTta co kpyrot. Ceprete
O BO HacoOKa Ha CTPEJIKUTE Ha YaCOBHWKOT, Taka LUTO
CTpesikaTa e nopamHeTa co cTpesikara.

1. CraBeTe ro npexpaHb6eHVoT NPOM3BOA, LWTO cakaTe Aa ro
obpaboTute Bo Ternara (31).

2. Cragerte ro kanakot Ha 6neHgepor (30) Bo Ternara n 2B !
) . Bknyuete ro kabenot 3a HanojyBatse BO MaBHUOT
ocurypajte ce Obpo Aa ce nokpue. witekep v Bknydete ro. 2. CepTeTe ro kon4yeTo 3a
3. Crasete ro cpefiHoTo Kanave (29) Bo aynkata 8o KOHTpOsa Ha bp3unHaTa Ha bp3uHa 1 (1nm koja Guno
KanakoT Ha Bnenaepor. nocTaBKka 3a bp3KHa) MOKasHOTO CBET/IO Ha KOHTPOIHATA

Tabna cera ke Bupae ocseTeHo.

. V3Beperte ja cakaHaTa Bp3aviHa KOPUCTE|KM T
KomuMrbaTa co Yetnupu bp3vHu. MNpenopavyaxnte 6pP3uHU
Cce NpuKaxaHu BO ropHata Tabena.

w
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ﬂOBTOpHO HamecTeTe ro 3alTUTHMOT Kanak Ha 6J'IeH,CI,epOT
Ha BpTe4YKaTa rnasa.

1. MicknyyeTe ro anapatoT co npuTUcKarbe Ha Konyeto
OFF nocne ynotpeba. Vicknyuere ro anapator Ha
MPEKNHYBaYOT 1 NCKITyYeTe ro Of CTPyja Npea Aa rm
CMeHWTe [ofaToumTe, Unv Npes, Aa ro pasgenvte
anapaTtoT WK Kora He ro KOpUCTUTE.

. 3a fa ro oTkauuTe [OAATOKOT Ha TErNN, CBPTETE ja
Ternara Taka LUTO CTpesikaTa e nopamHeTa co KpyroT u
noTtoa oTCTpaHeTe ja.

. OtcTpaHeTe ro KanakoT of, 6ieHAepoT, a NoToa MoxeTe
[a ja usBaguTe npepaboTeHara xpaHa.

N

w

BesbenHocHu ynatcTaa

1. 3a Aa nocrturHerte Haj,u,o6p|/1 pe3yntatn npu nupe oA uBpcTn COCTOjKI/I, CTaBeTe Masiv nopumnmn Bo Ternata egeH no
efeH, HaMecCTO a CTaBaTe ronemMa KosimymHa ogegHalu.

2. Ako 0bpaboTyBaTe LBPCTY COCTOJKM, MPBO UCEHETe M1 Ha Mav napynkba (2-3cm).

3. Kora meluaTe LBPCTH COCTOjKM, 3aMOYHETE NPBO CO Masa KoSIMUMHa TeuHoCT. [ocTeneHo fofaBajTe noBeke TeYHOCT
npeKy OTBOPOT BO KarakorT.

4. Cekoralu cTaBajTe ja pakaTa Hag bneHgepot kora paboTuTte co ypenorT.

5. 3a MeLuarbe Ha LBPCTU MM MHOTY FyCTU TEYHW COCTOJKU, MpenopayyBame Aa ro Kopuctute beHaepoT BO pexmm Ha
MMMyJIC 3a fa CrpeyunTe 3arnaByBatbe Ha cednnara.

6. 3ABEJIELLIKA: PakyBajTe co MOTOPOT MakcumyMm 1 MUHyTa 3a fja cipeyunTte nperpesarse Uin nocaefoBaTesiHo
oLiTeTyBakbe.

7. Npenopaunueo e fa ro M3MyeTe anapaTtoT Npes fAa ro KOpUCTMTE 3a NP8 nar.
8. Vicumcrete ro anapatot no cekoja ynotpeba, co LWTo Ke nsberHere BrnBarbe TEYHOCTU.

9. MpekrHyBaYoT He ce BKIy4yBa NMOCTojaHo BO nocTaekata ,P". Tpeba aa ro apxwuTe NpeknHysayoT Bo nocraskata ,P”

KaI'IaLI,MTeT Ha Terslata
1500mL

KanauwnteT Ha cagoT
1000g 6patuHo v 600ml Boga
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HNCTEHE

Kora ro uncrtute anapatort, Tpeba fa obpHeTe BHUMaHWe Ha CNIEQHMBE TOYKU:

® |I3BafeTe ro NpUKIIy4OKOT Of, LUTEKEPOT M OCTaBETe o anapaToT fa ce U3naav npep, Aa ro ucHucTuTe.

® He noTonysajTe ro MOTOPHWOT AeN OA anapaToT BO BOAa Vi NpOoBepeTe Aanv Hema BoAa Aa Bese BO anaparor.

® VlcuucreTte ro fenoT Ha MOTOPOT CO bpuiLerse co BRaxHa kpna. Modxe Aa ce fofaae Masky 4eTepreHT ako anapaTor e
MHOTY 13BaskaH.

® He KopuCTeTe MOAMOLLKM 38 YACTEHE, YesIMYHA BOJTHA WM KakBa B1s10 popma Ha CUITHU pacTBOpYBaUu Uiv abpasneHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE Ha anapaToT, B1aejkin Moxe fa rv OLUTeTaT HaBOPELLHWTE NOBPLUMHY Ha anapaToT.

e OpBojTe ro anapaToT U UCUUCTETE M1 CUTE AOAATOLM OfAEHO. TeNOTO Ha MesHMLATa 3a MECO W APYr1Te AefOBI MOXe
[la ce McHMCTaT BO TOM/a BOAA CO canyHuua.

® BHumaBajTe fa He M1 gonupate ceunsata U OCTpUTE AeI0BM Npu ynoTpeba n ynucterse.

e BAXKHO! OcraBeTe Aa ce vCyLIN LENIOCHO MO YNCTEHETO Npef, NOBTOPHO ynoTpeba. He kopucTeTe ro anapatoT ako e
BNaXeH.

* Bu npenopaudyBame fa rvi nogmMaykaTe eKpaHuTe CO MECO CO PacTUTEIHO MacsIo MO YNCTEHETO 1 Aa 1 HyBaTe BO MPCHa
xapTuja 3a Aa ro MUHUMW3MPaTe PU3MKOT OF, ‘pra v NnpomeHa Ha bojarta.

¢ [lo MyiereTo 1 CyleHeTo, BeiHaLl CTaBeTe ro A0AaTOKOT BO 3alUTUTHUOT pakas 3a ckilagunparse.

NPUMEPW 3A TIPUMEHA

Mpunaropysatbe Ha
GreHaep po yekop 5w
MacsIoTO rnoJsieka ce UcTypa
Hn3 CPEOHATA YALLIA.
MeuuajTe ce nopeka
MajoHe30T emynupa.

MopkoBu
400 g mopkoBy,
CcoofBETHO BOAa

Ceukarbe Ha Gapemu
200g Gagemu

Emynsuja: Marteme 6enku op jajue
2 jajua 8 Benkun BO cafgoT co

2 naxxknuy ouet MaTanku Ha 6p3uHa of 6.
250g macro.

Marere Ha Kpem
600g kpem co YACT MYTEP
Bo CALOT Ha 6pauHa opf 4.

Meceme Tecto

700g 6patuHo

200g ceukaHun bagemm
15g con

28g nyTtep

289 wekep
npwbamxHo.500g Boaa
(Temnepatypa 40+/-5°C.)

TEXHYKI CNELUNDNKALNIA

BonTaxa AC 220-240V
DpekdeHumja 50 / 60Hz
MokHoct 1000W

[NpaBnNHO OTCTpaHyBare Ha OBOj MPOU3BOLA,

)74

OBa o3HauyBatbe nokaxyBa fjeka OBOj Npon3BoA, He Tpeba fa ce dpria co Apyrv OTNagoLm 3a LOMAKUHCTBO HU3 Lena EY.
3a fa cnpeunTe eBeHTyasHa LWTeTa BP3 XXMBOTHaTa CPeAVHa UK 30paBjeTo Ha NlyFeTo Of HEKOHTPOMPAHO OTCTPaHyBarbe
Ha OTMafoT, PEeLMKAVPajTe ro OAFOBOPHO 3a fja MPOMOBMpaTe OAPXJIMBA MOBTOPHa yrnoTpeba Ha MaTepujanHnTe
pecypcy. 3a ia ro BpaTuTe KOPUCTEHUOT yped, KOPUCTETE M CUCTEMUTE 3a BpaKarse 1 coObMparse v KOHTaKTUpajTe co
NPOAABaYOT Ha MasIo KaJe LUTO € KyreH NPOU3BOAOT, TMe MOXAT fja ro 3emMaT OBOj MPOW3BOA, 3a 6e36eHO peuykIpatse
BO XMBOTHaTa cpeduvHa.
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[ RO | INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Numai pentru uz casnic.
Cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare.
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1. Piulitd inelara 2. Disc de tocat fin
3. Disc de tocare mediu 4. Disc de tocat mare
5. Cutit 6. Accesoriu silicon
7. Accesoriu spirala 8. Masina tocat carne
9. Tava pentru carne 10. | Palnie

11. | Capac protector

12. | Mufa accesorii

13. | Brat pivotant

14. | Capac protectie blender

15. | Cuplaj superior

16. | Comutator de siguranta

17. | Buton eliberare 18. | Buton reglare viteza
19. | Carcasa motor 20. | Suport mixer

21. | Axmotor 22. | Capacbol

23. | Tel 24. | Spatula plata

25. | Carlig de framéantare 26. | Bol mixare

27. | Spatula 28. | Capac mijlociu

29. | Capac blender 30. | Pahar

31. | Lama taiere 32. | Bazacupa

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE:

Cand utilizati aparatul electric, trebuie respectate
intotdeauna masurile de baza, inclusiv urmatoarele:

80

Cititi toate instructiunile.

Pentru a va proteja impotriva riscului de electrocutare, nu
introduceti cablul unitatii aparatului si nu il conectati in
apa sau alt lichid.

Este necesara o supraveghere atenta atunci cand un
aparat este utilizat de sau langa copii.

Deconectati aparatul atunci cand nu il folositi, schimbati
accesoriul si inainte de curatare.

Evitati contactul cu piesele in miscare.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie Tnlocuit de producétor sau de agentul de
service sau de catre o persoana calificatad in mod similar
pentru a evita un pericol.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate sau nevandute de
producator poate provoca incendii, socuri electrice sau
raniri.

Nu utilizati in aer liber.

Nu lasati cablul sa atdrne peste marginea mesei sau a
blatului.

Tineti mainile si ustensilele departe de lamele sau
discurile in miscare in timp ce prelucrati alimentele
pentru a reduce riscul de rénire grava a persoanei sau
deteriorarea mixerului.

Lamele sunt ascutite, manipulati-le cu atentie.

Pentru a reduce riscul de ranire, nu asezati niciodata lame
de taiere sau discuri pe baza.

Asigurati-va ca este fixat bine inainte de a utiliza aparatul.

Nu introduceti niciodata alimentele manual, folositi
intotdeauna accesoriul adecvat.

Nu incercati sa fortati mecanismul de blocare a capacului.
Utilizati intotdeauna blenderul cu capacul pus.

Cand nu amestecati lichid, indepartati partea centrala a
capacului din doua piese.

Opriti aparatul inainte de a inlocui accesoriile.

Utilizati produsul si asamblati accesoriul asa cum este
mentionat in manualul de utilizare.

Opriti aparatul inainte de a schimba accesoriile sau de a
va apropia de piesele mobile.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copii sau
alte persoane fara asistenta sau supraveghere daca
capacitatile lor fizice, senzoriale sau mentale fi impiedica
sa 1l foloseasca in siguranta. Copiii trebuie supravegheati
pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Pentru tarile din Europa:

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul
si cablul sdu la indeména copiilor.

Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta
si cunostinte daca li s-a acordat supraveghere sau
instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur
si daca inteleg pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul.

Deconectati intotdeauna aparatul de la priza daca este
|sat nesupravegheat si inainte de asamblare, demontare
sau curdtare.

Pastrati aceste instructiuni.




SETARI VITEZA PANOU DE CONTROL

0 Stop
Setari 1-6 viteza de functionare
Setari 1 viteza minima — lent
Setari 6 vitezd maxima — rapid
Setare viteza
Accesorii Imagine Setare viteza Timp Capacitate

30 sec la viteza 1

1000 g faina si

Carlig framantare -3 si 3-5min la viteza 3 600 ml apa
Spatula plata 2-4 5-7 min
Whisk 5.6 5.7 min Cel putin albusul de
la3oua
Tocator carne 5-6 5-7 min
Blender 5-6 1 min 1.5L max.
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POZITII DE FUNCTIONARE

& ATENTIE! Folositi aparatul doar cand accesoriile sunt atasate conform acestui table si in pozitia de functionare.
Art. Pozitie Accesoriu
1.
2.
3.
4. Montati carligul de framéntare, telul, spatula platd conform nevoilor dvs.

Pericol de ranire din cauza pieselor rotative!

Tn timp ce aparatul functioneaza, tineti degetele departe de vasul de amestecare.

Nu schimbati accesoriile pana cand aparatul nu este oprit si nu a fost deconectat. La oprire, unitatea continua sa functioneze
timp de céteva secunde.
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UTILIZAREA CARLIGULUI DE FRAMANTARE, SPATULEI PLATE, TELULUI

1. Asezati aparatul pe o suprafata plana, de ex. un blat de bucétarie si asigurati-va ca sta ferm.
2. Asigurati-va ca capacul de protectie (11) este montat pe mufa pentru accesorii (12)
3. Asezati capacul de protectie al blenderului (14) in cuplajul superior al bratului pivotant (13) (vezi vedea ilustratia).

2.

Rotiti butonul de eliberare a bratului (17) in sensul acelor
de ceasornic. ridicati in acelasi timp bratul pivotant (13)
cu ména astfel incét sa se fixeze in pozitie cu un clic, bratul
pivotant (13) se inclind in sus.

3.

Montati capacul vasului (22) pe bratul pivotant (13) si
rotiti-l usor in sensul acelor de ceasornic, astfel incat sa se
blocheze in pozitie sigura.

4.

1. Asezati alimentele in vasul de amestecare (26).

2. Introduceti vasul de amestecare (26) in locasul de pe
carcasa motorului (19).

3. intoarceti vasul de amestecare (26) usor in sensul acelor
de ceasornic, astfel incét sa se blocheze in pozitie.

1. Puneti capacul bratul pivotant (13), conform imaginii, si
asigurati-va ca este bine fixat.

2. Montati accesoriul necesar (24 cu 23, 22 sau 25) pe axul
motorului (21) de pe partea inferioara a bratului pivotant
(13).

3. A. Carligul de framantat (25) este utilizat pentru aluatul
greu, carne tocata sau alte operatiuni de framéantare.

B. Spatula plata (24) este utilizatd pentru a amesteca tipuri
mai usoare de aluat.
C.Telul (23) este folosit pentru smantang, albusuri etc.

4. Tntoarceti accesoriul, astfel incat pinii de pe ax s fie aliniate
cu fnsemnele de pe marginea superioara a accesoriului.
Apasati accesoriul impotriva bratului pivotant si rotiti- in
sens invers acelor de ceasornic in acelasi timp pana cand
pinii se cupleaza si accesoriul se blocheaza in pozitie
in siguranta. Accesoriul nu trebuie sa fie slabit si nici nu
trebuie sa il puteti scoate liber.

83



1. Coboréti bratul pivotant (13) astfel incéat sa se fixeze
n pozitie cu un clic. Capacul trebuie s& se potriveasca
stréns pe vasul de amestecare (26), in caz contrar este
montat incorect. Aparatul este acum gata de utilizare.

2. Conectati cablul de alimentare la priza si porniti-I. Rotiti
butonul de control al vitezei (18), indicatorul de viteza 1
(sau orice setare a vitezei) de pe panoul de control va fi
acum luminat.

3. Selectati viteza pe care doriti s o utilizati. Butonul de
viteza 1 este cel mai lent, iar butonul de viteza 6 este
viteza cea mai rapida.

Viteza, timpul si capacitatea recomandate sunt
prezentate in tabelul de mai sus.

4. Daca trebuie s3 curatati interiorul bolului de amestecare,
asteptati pana cand accesoriul s-a oprit complet. Folositi
spatula, niciodata degetele.

1. Opriti aparatul rotind butonul la O cand ati terminat
de amestecat. Opriti aparatul si deconectati-l de la
priza nainte de a schimba accesoriile sau inainte de a
indeparta aparatul sau cand nu il folositi.

2. Rotiti butonul de eliberare a bratului pivotant (17) n
sensul acelor de ceasornic. Ridicati in acelasi timp bratul
pivotant cu mana astfel incét sa se fixeze in pozitie cu un
clidd bratul pivotant (13) se inclind in sus.

1. Desprindeti accesoriul rotindu-l in sensul acelor de
ceasornic.

2.Indepértati vasul de amestecare cu alimentele pregatite
n sens invers acelor de ceasornic.

/\ MPORTANT!

Temperatura apei care va fi adaugata in aluat este de 40 +/- 5 °C grade pentru pregatirea de aluat.
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TOCATOR CARNE

1. Asezati aparatul pe o suprafata pland, de ex. un blat de bucatarie si asigurati-va ca sta ferm.
2. Asigurati-va ca capacul de protectie (11) este montat pe mufa pentru accesorii (12)
3. Asezati capacul de protectie al blenderului (14) in bratul pivotant (13) (vezi ilustratia).

2.
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1. Introduceti accesoriul spirala (7) in corpul tocatorului de carne (8).

2. Montati accesoriul din silicon (6) pe accesoriul spirald (vezi ilustratia).

3. Montati cutitul (5) pe accesoriul spirala (vezi ilustratia). Marginile ascutite ale cutitului ar trebui s fie spre discul de tocat.

4. Montati unul dintre cele trei discuri de tocare (2,3,4) deasupra cutitului (vezi ilustratia). Rotiti discul de tocat astfel incat
doua crestaturi sa fie aliniate cu pinii de pe corpul masinii de tocat carne. Selectati discul de tocat pentru consistenta

necesara. Puteti alege fin, mediu si mare.

5. Asezati piulita inelara (1) peste discul de tocat pe corpul masinii de tocat carne (vezi ilustratia). Rotiti in sensul acelor de
ceasornic pentru a bloca. Piulita inelara trebuie sa tina discul de tocat in siguranta. Dar nu strangeti prea mult.

32

Corpul de tocat carne (8) in mufa pentru accesorii (12), astfel incat sdgeata sa fie aliniata cu cercul. Rotiti-| in pozitie
verticala, astfel incat sageata sa fie aliniata cu sdgeata.
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1. Asezati tava pentru carne (9) pe carcasa masinii de
tocat carne (8) astfel incét partea lata sa fie pozitionata
deasupra carcasei motorului a aparatului.

2. Asezati vasul de amestecare (26) sau similar sub
deschiderea corpului masinii de tocat carne.

3. Aparatul este acum gata de utilizare.

1. Opriti aparatul rotind butonul la O cand ati terminat
de macinat carnea. Opriti aparatul de la intrerupator si
deconectati-l inainte de a schimba accesoriile sau inainte
de aindeparta aparatul sau cand nu il folositi.

2. Scoateti impingatorul si tava pentru carne.

5.

1. Conectati cablul de alimentare la priza principala si
porniti-l.

2. Conectati cablul de alimentare la priza si porniti-I. Rotiti
butonul de control al vitezei, indicatorul de viteza 1 (sau
orice setare a vitezei) de pe panoul de control va fi acum
luminat.

3. Taiati carnea in bucati mai mici, astfel incat bucatile sa
ncapa in tubul de alimentare. Se taie cuburi sau se taie
fasii cu o latime de aprox. 2,5 cm.

4. Puneti bucdtile pe tava (9).

5. Selectati viteza doritd folosind cele patru butoane de
viteza. Vitezele recomandate sunt prezentate in tabelul
de mai sus.

6. Bucitile de carne se deplaseaza pe tubul de alimentare.
Impingeti cu atentie in jos cu dispozitivul de manipulare
(10). Nu apasati prea tare, altfel puteti deteriora aparatul.

Pentru a demonta masina de tocat carne, rotiti corpul astfel
ncét sageata sa fie aliniata cu cercul si apoi scoateti-o.

8.

Asezati la loc capacul de protectie.
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Instructiuni de siguranta

e indepartati intotdeauna osul, cartilajele, tendoanele si pielea inainte de a macina carnea.

Alimentele congelate trebuie sé fie bine decongelate inainte de tocare.

¢ Masina de tocat carne trebuie folositd doar pentru a méacina carnea. Evitati macinarea alimentelor pastoase, de ex.
alimente care contin pesmet, deoarece acest lucru ar putea deteriora aparatul.

¢ Nu folositi niciodata masina de tocat carne continuu timp de mai mult de 7 minute. Folosirea continua a masinii de tocat
carne prea mult timp faré pauza poate reduce durata de viata a aparatului. Dupa ce ati folosit aparatul timp de 7 minute,
faceti o pauza si asteptati cel putin 30 de minute inainte de al utiliza din nou.

BLENDER

1. Asezati sectiunea motorului pe o suprafata plang, de ex. un blat de bucétarie si asigurati-va ca sta ferm.
2. Asigurati-va ca capacul de protectie (11) este montat pe priza pentru accesorii (12).
3. Scoateti capacul de protectie al blenderului (14) de pe bratul pivotant (vezi ilustratia).

22

l

1. Asezati produsul alimentar pe care doriti sa-| prelucrati
n borcan (31).

2. Puneti capacul blenderului (30) pe borcan si asigurati-va
ca acopera bine.

3. Asezati capacul mediu (29) in orificiul din capacul
blenderului.

3.

Ag AQ Ay AQ

N

. Asezati borcanul pe carcasa motorului, astfel incat
sageata sa fie aliniata cu cercul. Rotiti-o n sensul acelor
de ceasornic, astfel incat sageata sa fie aliniata cu
sageata.

2. Conectati cablul de alimentare la priza si porniti-I. 2. Rotiti
butonul de control al vitezei, indicatorul de viteza 1 (sau
orice setare a vitezei) de pe panoul de control va fi acum
luminat.

. Selectati viteza dorita folosind cele patru butoane de
viteza. Vitezele recomandate sunt prezentate in tabelul
de mai sus.

w
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Asezati la loc capacul de protectie.

1.Opriti aparatul apasand butonul OPRIT dupa utilizare.
Opriti aparatul de la intrerupator si deconectati-| inainte
de a schimba accesoriile sau inainte de a depozita
aparatul sau cand nu il folositi.

2. Pentru a detasa ansamblul borcanului, rotiti borcanul
astfel incat sageata sa fie aliniata cu cercul si apoi
scoateti-l.

3. Scoateti capacul blenderului, apoi puteti scoate
alimentele procesate.

Instructiuni de siguranta:

1. Pentru a obtine cele mai bune rezultate atunci cand pasati ingrediente solide, puneti bucati mici in borcan, una céate una,

n loc sa puneti o cantitate mare dintr-o data.

2. Daca prelucrati ingrediente solide, taiati-le mai intai in bucati mici (2-3cm).

3. Cand amestecati ingredientele solide, incepeti mai intéi cu o cantitate mica de lichid. Adaugati treptat din ce in ce mai

mult lichid prin orificiul din capac.

4. Puneti intotdeauna ména deasupra blenderului atunci cand utilizati dispozitivul.

5. Pentru amestecarea ingredientelor solide sau lichide foarte groase, va recomandam sa utilizati blenderul in modul
impuls pentru a preveni blocarea lamelor.

6. NB: Actionati motorul timp de cel mult 1 minut pentru a preveni supraincalzirea sau deteriorarea.

7. Este recomandabil s& spalati aparatul inainte de a il utiliza pentru prima data.

8. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare, evitdnd astfel incrustarile de lichid.

9. Comutatorul nu se foloseste permanent in setarea ,P". Trebuie s tineti comutatorul in setarea ,P”

Capacitatea borcanului
1500 mL

Capacitatea bolului
1000g féina si 600ml apa
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CURATARE

Cand curatati aparatul, trebuie sa acordati atentie urmatoarelor puncte:

e Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca Tnainte de a il curata.

¢ Nu scufundati motorul aparatului in apa si asigurati-va ca nu patrunde apa in aparat.

e Curatati sectiunea motorului stergdnd-o cu o carpa umeda. Poate fi addugat putin detergent daca aparatul este foarte
murdar.

e Nu utilizati tampoane de curétat, vata de otel sau orice forma de solventi puternici sau agenti de curatare abrazivi pentru a
curéata aparatul, deoarece acestea pot deteriora suprafetele exterioare ale aparatului.

o Indepartati aparatul si curatati separat toate accesoriile. Corpul masinii de tocat si alte parti pot fi curétate in ap

e Aveti grija sa nu atingeti lamele sau parile ascutite in timpul utilizarii si curatarii.

¢ IMPORTANT! Lasati s& se usuce complet dupa curatare inainte de a utiliza din nou. Nu utilizati aparatul daca este umed.

e Varecomandam sa lubrifiati piesele din metal pentru carne cu ulei vegetal dupa curatare si sa le pastrati in hartie
rezistentd la grasimi pentru a minimiza riscul de rugina si decolorare.

e Dupa spalare si uscare, introduceti imediat accesoriul in mansonul de protectie pentru depozitare.

EXEMPLE DE UTILIZARE

Maioneza: Albusuri

2oua 8 albusuri in bol cu
2 linguri otet telul la viteza 6.
250g ulei

Reglati blenderul la pasul

5 siturnati uleiul incet
prin capacul mijlociu. Se
amesteca atat timp cat se

Smantana
600g sméantana cu spatula
platd in bol la viteza 4.

prepara maioneza.

Morcovi
400 g morcovi,
apa suficienta

Framantare aluat
700g faina

200g migdale tocate
Tocare migdale 15g sare

200g migdale. 28g unt

28g zahar

aprox. 500g apa
(temperatura 40+/-5 °C.)

SPECIFICATII TEHNICE

Voltaj AC 220-240V
Frecventa 50 / 60Hz
Putere 1000W

Eliminarea corecta a acestui produs

hi¢

Acest simbol indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE. Pentru a
preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-le in mod
responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a returna aparatul dvs. folosit, va rugam sa
utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati distribuitorul de la care a fost achizitionat produsul, acesta poate
prelua acest produs pentru reciclare sigura pentru mediu.
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NAVODILA ZA UPRAVLJANJE

90

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.




Pladenj za meso

1. Obrocasta matica 2. Plos¢a za fino mletje
3. Plos¢a za srednje mletje 4. Plos¢a za grobo mletje
5. Rezalnik 6. Silikonska spojka

7. Drsnik 8. Ohisje mesoreznice

9.

10. | Varnostno zapiralo

1. | Zas&itni pokrov

12. | Vtiénica za nastavke

13. | Vrtljiva roka

14. | Zas¢itni pokrov blenderja

15. | Zgornja spojka

16. | Varnostno mikrostikalo

17. | Gumb za sprostitev

18. | Gumb za nadzor hitrosti

19. | Ohisje motorja

20. Podlozka za nozico

21. | Vreteno motorja

22. | Pokrov posode

23. | Stepalo

24. | Ravno stepalo

25. | Kavelj za mesenje

26. | Posoda za mesanje

27. | Lopatica 28. | Srednji pokrovéek
29. | Pokrov blenderja 30. | Steklena posoda
31. | Rezilo 32. | Podnozje posode

POMEMBNI PREVIDNOSTNI UKREPI ZA VARNOST:

Pri uporabi elektri¢nih aparatov morate vedno upostevati
osnovne previdnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjim:
Preberite vsa navodila.

e Zaradizas¢ite pred tveganjem elektri¢nega udara
aparata, kabla ali vti¢a ne potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

o Ce kateri koli aparat uporabljajo otroci ali ga uporabljate
v njihovi blizini, je potreben natanéen nadzor.

¢ Ko aparata ne uporabljate, ko menjate nastavke in
preden ga boste ¢istili, ga odklopite.

e Pazite, da se ne boste dotaknili premikajocih se delov.

* Ceje napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
prepre¢evanja nevarnosti zamenjati proizvajalec,
proizvajalcev pooblaséeni serviser ali podobno
usposobljena oseba.

e Ce bi uporabljali nastavke, ki jih ni priporocil ali jih
ne prodaja proizvajalec, bi lahko prislo do pozara,
elektri¢nega udara ali poskodb.

e Aparata ne uporabljajte na prostem.

e Poskrbite, da kabel ne bo visel prek roba mize ali pulta.

e Da preprecite tveganje resnih telesnih poskodb ali
poskodb mesalnika za Zivila, poskrbite, da roke in
kuhinjski pripomocki med obdelavo Zivil ne bodo v
blizini premikajocih se rezil ali plos¢.

e Rezila so ostra; z njimi ravnajte previdno.

¢ Da zmanjsate tveganje poskodb, ne postavljajte rezil ali
plos¢ na podnozje.

e Preden zazenete delovanje aparata, se prepricajte, da je
nastavek trdno namescen.

e Zivil nikoli ne podajaite z roko; vedno uporabljajte

potiskalo.

Ne poskusajte onesposobiti mehanizma za zaklep
pokrova.

Blender naj vedno deluje z namescenim pokrovom.

Pri blendiranju netekocih Zivil, odstranite osrednji del
dvodelnega pokrova.

Pred zamenjavo nastavka aparat izklopite.

Aparat uporabljajte samo na tak nacin, kot je opisano v
uporabniskem priro¢niku; na enak nacin sestavite tudi
nastavke.

Preden zamenjate nastavke ali se priblizate delom, ki se
med uporabo gibljejo, aparat izklopite.

Ta aparat ni namenjen otrokom ali drugim osebam brez
pomodi ali nadzora, ¢e ga zaradi telesnih, senzornih

ali dusevnih okvar ne morejo uporabljati varno. Da se
otroci zagotovo ne bodo igrali z aparatom, jih je treba
nadzorovati.

Da se otroci zagotovo ne bodo igrali z aparatom, jih je
treba nadzorovati.

Za evropske drzave:

Tega aparata otroci ne smejo uporabljati. Poskrbite, da
bosta aparat in kabel vedno zunaj dosega otrok.

Te aparate lahko uporabljajo osebe s telesnimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi okvarami ali pa osebe brez
izku$enj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali pa so jim
bila podana navodila za varno uporabo aparata in ¢e
razumejo nevarnosti, povezane z njegovo uporabo.
Otroci se z aparatom ne smejo igrati.

Aparat vedno odklopite z napajanja, ¢e ni pod nadzorom
in pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem.

Ta navodila shranite.
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NASTAVITEV HITROSTI NA NADZORNI PLOSCI

Nastavljanje hitrosti

0

Stop

Nastavitev 1-6

Delovna hitrost

Nastavitev 1

NajniZja hitrost — pocasi

Nastavitev 6

Najvigja hitrost — hitro

Pripomocki Slika Nastavitev hitrosti Cas Zmogljivost
Kaveli za mesenie 13 30 sek. pri hitrosti 1 in 3-5 1000 g moke in
J ! min. pri hitrosti 3 600 ml vode
Ravno stepalo 2-4 5-7 min
Stepalo 5-6 5-7 min Veaj Jajen beljak 3
jaje.
Mesoreznica 5-6 5-7 min
Blender 5-6 1 min najv. 1,51
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DELOVNI POLOZAJI

/\ opozoriLo

Z aparatom delajte le, ko je nastavek/orodje pritrjeno glede na to
preglednico in je v delovnem polozaju.

Posoda Pripomocek
1.
2.
3.
4. Po Zelji namestite kljuko za mesenje, ravno stepalo ali stepalo.

Tveganje poskodb zaradi vrtecih se orodij.

Medtem ko aparat deluje, pazite, da prstov ne boste priblizali posodi za mesanje.
Nastavkov ne menjajte, dokler se aparat popolnoma ne zaustavi in ga odklopite z napajanja.

Pri izklopu pogon za kratek ¢as $e deluje.
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NACIN UPORABE KAVLJA ZA MESENJE, RAVNEGA STEPALA, STEPALA

1. Aparat postavite na ravno povrsino, npr. kuhinjski pult, in se prepricajte, da trdno stoji.
2. Prepricajte se, da je zas¢itni pokrov (11) namesc¢en na vti¢nico za nastavke (12).
3. Namestite za$¢itni pokrov blenderja (14) na zgornjo spojko vrtljive roke (13). (Glejte ilustracijo.)

Obrnite gumb za sprostitev roke (17) v smeri urnega
kazalca in hkrati z roko dvignite vrtljivo roko (13), tako da se
bo s tleskom zaskodila. Vrtljiva roka (13) se nagne navzgor.

Namestite pokrov posode (22) na vrtljivo roko (13) in ga
rahlo obrnite v smeri urnega kazalca, tako da se bo trdno
zaskodil.

4.

1. Postavite Zivila v posodo za mesanje (26).

2. Namestite posodo za mesanje (26) v niSo na ohisju
motorja (19).

3. Rahlo obrnite posodo za mesanje (26)
v smeri urnega kazalca, da se zaskodi.

5.

1. Na vrtljivo roko (13) namestite zas¢ito proti pljuskanju, kot
prikazuje slika, in jo dobro pritrdite.

2. Namestite potrebni nastavek(24 s 23, 22 ali 25) na vreteno
motorja (21) na spodnji strani vrtljive roke (13).

3. A Kavelj za mesenje (25) se uporablja za tezko testo, mleto
meso ali druga zahtevna mesanja.

B. Ravno stepalo (24) se uporablja za mesenje lazjih vrst
testa.

C. Stepalo (23) se uporablja za stepanje smetane, jaj¢nih
beljakov itd.

4. Obrnite nastavek, tako da bodo zati¢i na vretenu poravnani
z utori na zgornjem robu nastavka. Pritisnite nastavek na
vrtljivo roko in ga hkrati obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, dokler se zati¢i ne bodo zataknili in se nastavek ne
bo trdno zaskodil. Nastavek ne sme biti namesc¢en ohlapno
in ne sme ga biti mogoce povledi z roke.
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1. Spustite vrtljivo roko (13), tako da se bo s tleskom
zaskocila. Pokrov se mora tesno prilegati posodi za
mesanje (26), sicer ni pravilno namescen. Aparat je zdaj
pripravljen za uporabo.

2. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje. Obrnite gumb za nadzor hitrosti (18)
na hitrost 1 (ali katero koli nastavitev hitrosti); zasvetila bo
indikatorska lucka na nadzorni ploscéi.

3. Izberite hitrost, ki jo Zelite uporabiti. Gumb za hitrost 1 je
namenjen najnizji hitrosti, gumb za hitrost 6 pa najvisji.
Priporocene hitrosti, ¢as in zmogljivost so prikazani v
zgornji preglednici.

4. Ce morate postrgati notranjost posode za mesanje,
pocakajte, da se nastavek povsem zaustavi. Uporabljajte
lopatico in ne svojih prstov.

1. Ko prenehate mesati, izklopite aparat, tako da gumb
obrnete na O. Preden zamenjate nastavek ali razstavite
aparat ali ko aparat ni v uporabi, aparat izklopite in ga
odklopite z napajanja.

2. Obrnite gumb za sprostitev vrtljive roke (17) v smeri
urnega kazalca in hkrati z roko dvignite vrtljivo roko, tako
da se bo s tleskom zaskocila. Vrtljiva roka (13) se nagne

navzgor.

1. Locite aparat, tako da ga obrnete v smeri urnega kazalca.

2. Posodo za mesanije s pripravljenimi Zivili obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca.

/\ PomEmENO!

Temperatura vode, ki bo dodana v testo pri 40+/-5 °C pri pripravi testa, je v pripravi.
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MESOREZNICA

1. Aparat postavite na ravno povrsino, npr. kuhinjski pult, in se prepricajte, da trdno stoji.
2. Prepricajte se, da je za&¢itni pokrov (11) namesc¢en na vti¢nico za nastavke (12).
3. Namestite za$¢itni pokrov blenderja (14) v vrtljivo roko (13). (Glejte ilustracijo.)

2.
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1. Namestite drsnik (7) v ohisje mesoreznice (8).
2. Namestite silikonsko spojko (6) na prikljucek drsnika (glejte ilustracijo).

w

. Namestite rezalnik (5) na priklju¢ek drsnika (glejte ilustracijo). Ostri robovi rezalnika morajo biti usmerjeni proti plosci za

mletje mesa.

4. Namestite eno od treh plos¢ za mletje (2, 3, 4) na vrh rezalnika (glejte ilustracijo). Obrnite plod¢o za mletje, tako da
bosta obe zarezi poravnani z zati¢i na ohi§ju mesoreznice. Izberite plo$¢o za mletje za Zeleno konsistenco. Izberete
lahko fino, srednje ali grobo mletje.

5. Namestite obrocasto matico (1) prek plosce za mletje na ohi$je mesoreznice (glejte ilustracijo). Za zaklep obrnite v

smeri urnega kazalca. Obrocasta matica mora plo$¢o za mletje drzati trdno na mestu. Vendar je ne privijte premoéno.

Ohisje mesoreznice (8) priklopite v vti¢nico za nastavek (12), tako da bo puscica poravnana s krogom. Obrnite ga v
navpiéni polozaj, tako da bo puscica poravnana s puscico.
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1. Namestite pladenj za meso (9) na mesoreznico (8), tako
da bo sirsi del namescen prek ohisja motorja aparata.

2. Postavite posodo za mesanje (26) ali podobno pod
odprtino ohija mesoreznice.

3. Aparat je zdaj pripravljen za uporabo.

1. Ko prenehate mleti meso, izklopite aparat, tako da gumb
obrnete na O. Preden zamenjate nastavek ali razstavite
aparat ali ko aparat ni v uporabi, aparat izklopite s
stikalom in ga odklopite z napajanja.

2. Odstranite potiskalo in pladenj za meso.

1. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje.

2. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje. Obrnite gumb za nadzor hitrosti na
hitrost 1(ali katero koli nastavitev hitrosti); indikatorska lu¢ka
na nadzorni plos¢i bo osvetljena.

3. Narezite meso na koscke, da se bodo prilegali podajalni
cevi. Narezite ga na kocke ali trakove s $irino priblizno
2,5cm.

4. NaloZite kosc¢ke na pladenj (9).

5. S &tirimi gumbi za hitrost izberite hitrost, ki jo zelite
uporabiti. Priporo¢ene hitrosti so prikazane v zgornji
preglednici.

6. Koseki mesa potujejo po podajalni cevi. Previdno jih
potiskajte z zapiralom (10). Ne pritiskajte premo¢no, sicer
lahko aparat poskodujete.

Da lo¢ite mesoreznico, obrnite ohisje, tako da bo puscica
poravnana s krogom, in ga nato odstranite.

Prek vti¢nice za nastavke znova namestite zas¢itni pokrov.

97



Navodila glede varnosti

e Pred zacetkom mletja mesa vedno odstranite kosti, hrustanec, kite in kozo.

e Zamrznjena zivila morate pred mletjem temeljito odtaliti.

¢ Mesoreznico lahko uporabljate le za mletje mesa. Ne meljite mazavih Zivil, npr. Zivil, ki vsebujejo krusne drobtine, saj bi to

lahko poskodovalo aparat.

e Mesoreznica ne sme nikoli neprekinjeno delovati vec kot 7 minut. Ce bi neprekinjeno, brez premora delovala predolgo,
bi se Zivljenjska doba aparata lahko skraj$ala. Potem ko je aparat deloval 7 minut, naredite premor in po&akajte vsaj 30

minut, preden ga znova uporabite.

BLENDER

1. Del z motorjem postavite na ravno povrsino, npr. kuhinjski pult, in se prepricajte, da trdno stoji.
2. Prepricajte se, da je zaséitni pokrov (11) nameséen na vti¢nico za nastavke (12).
3. Odstranite zascitni pokrov blenderja (14) z vrtljive roke (Glejte ilustracijo.)

2.

|

1. Zivila, ki jih zelite obdelati, namestite v stekleno posodo (31).

2. Namestite pokrov (30) na stekleno posodo in se
prepricajte, da jo dobro prekriva.

3. Namestite srednji pokrov (29) v odprtino v pokrovu
blenderja.

32

Ay

1. Postavite sklop steklene posode na ohisje motorja, tako
da bo puséica poravnana s krogom. Obrnite ga v smeri
urnega kazalca, tako da bo puscica poravnana s puscico.

2. Priklopite napajalni kabel v napajalno vti¢nico in vklopite
omrezno napajanje. 2.. Obrnite gumb za nadzor hitrosti
na hitrost 1(ali katero koli nastavitev hitrosti); indikatorska
lu¢ka na nadzorni plosci bo osvetljena.

3. S &tirimi gumbi za hitrost izberite hitrost, ki jo Zelite
uporabiti. Prporocene hitrosti so prikazane v zgornji
preglednici.
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1.

2.

3.

Znova namestite zas¢itni pokrov blenderja na vrtljivo roko.

Izklopite aparat, tako da po uporabi pritisnete gumb za
izklop (OFF). Preden zamenjate nastavek ali razstavite
aparat ali ko aparat ni v uporabi, aparat izklopite s
stikalom in ga odklopite z napajanja.

Da locite sklop steklene posode, obrnite stekleno
posodo, tako da bo puscica poravnana s krogom, in jo
nato odstranite.

Odstranite pokrov blenderja, nato pa lahko iz blenderja
vzamete obdelana Zivila.

Navodila glede varnosti

1.

Za najboljse rezultate pri pasiranju trdnih sestavin v stekleno posodo dajajte majhne porcije sestavin eno za drugo
namesto da bi hkrati dali vanjo vecjo koli¢ino.

. Ce obdelujete trdne snovi, jih najprej razrezite na koscke (2-3 cm).

. Pri mesanju trdnih sestavin najprej za¢nite z majhno koli¢ino tekocine. Pocasi skozi odprtino v pokrovi dodajajte vedno

ved tekocine.

4. Ko uporabljate aparat, vedno polozite roko na vrh blenderja.

v

0 © N o

Za mesanije trdnih ali zelo gostih teko¢ih sestavin priporo¢amo uporabo blenderja vimpulznem nacinu, da preprecite
zatikanije rezil.

Opomba: Da preprecite pregrevanje ali poslediéne poskodbe, naj motor deluje najveé 1 minuto.
Pred prvo uporabo aparata ga je priporo¢ljivo oprati.
Aparat po vsaki uporabi odistite, da se tekocina ne bo zasusila.

Stikalo v polozaju P ne ostane trajno. Pri nastavitvi P morate stikalo drzati.

Prostornina steklene posode

1.5

L

Prostornina posode
1000 g moke in 600 ml vode
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CISCENJE

CISCENJ

Pri ¢is¢enju aparata morate biti pozorni na naslednje:

e Odstranite vti¢ iz napajalne vti¢nice in pustite, da se aparat ohladi, preden ga odistite.

e Delaz motorjem pri aparatu ne potapljajte v vodo in poskrbite, da voda vanj ne bo vstopila.

o Ocistite del z motorjem, tako da ga obrisete z vlazno krpo. Ce je aparat zelo umazan, lahko dodate kapljico detergenta.

e Za CisCenje aparata ne uporabljajte gobic, jeklene volne ali katere koli vrste moénih topil ali abrazivnih &istilnih sredstev,
saj bi se zunanje povrsine aparata s tem lahko poskodovale.

e Aparat razstavite in odistite vsak nastavek posebej. Ohije mesoreznice in druge dele lahko ocistite v topli milnici.

e Pazite, da se med uporabo in ¢iséenjem ne boste dotikali rezil ali ostrih delov.

* POMEMBNO! Pred ponovno uporabo po &iséenju pustite, da se aparat do konca posusi. Ce je aparat vlazen, ga ne
uporabljajte.

¢ Priporo¢amo, da plo3ce za mletje mesa po &is¢enju namazete z rastlinskim oljem in jih shranite v papirju za peko, da
preprecite rjavenje in razbarvanje.

e Po pranju in ¢i$éenju nastavek takoj namestite v zas¢itni ovoj, da ga boste shranili.

PRIMERI UPORABE

Emulzija: Stepanje beljakov

2 jajci 8 jaj¢nih beljakov v posodi,
2 jedilni Zlici kisa s stepalom pri hitrosti 6.
250 g olja

Prilagoditev blenderja

na korak 5 in po¢asno
vlivanje olja skozi srednji
pokrovcek. Mesajte, dokler
se majoneza spreminja v
emulzijo.

Korencek
400 g korenéka, ustrezna
koli¢ina vode

Sekljanje mandljev
200 g mandljev

Stepanje smetane

600 g smetane s ploskim
stepalom v posodi pri
hitrosti 4.

Mesenje testa

700 g moke

200 g sesekljanih orehov
15 g soli

28 g masla

28 g sladkorja

pribl. 500 g vode
(temperatura 40+/-5 °C.)

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost AC 220-240V
Frekvenca 50/60 Hz
Mo¢ 1000 W

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

)74

Ta oznaka kaze, da tega izdelka nikjer v Evropski uniji ni dovoljeno odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Za
preprecitev morebitne skode za okolje ali zdravje ljudi, ki nastane zaradi nenadzorovanega odlaganja v okolju, izdelek
odgovorno reciklirajte, da boste spodbuijali trajnostno naravnano ponovno uporabo virov surovin. Uporabljeno napravo
vrnite prek sistemov za vracanje in zbiranje ali pa se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili; ta izdelek lahko
prevzame in ga reciklira na nacin, ki je varen za okolje.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.

Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.
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1. Prstenasta matica 2. Fini disk za mlevenje

3. Sredniji disk za mlevenje 4. Disk za grubo mlevenje
5. Rezac 6. Silikonska spojnica

7. Kliza¢ 8. Telo mlinca za meso

9. Pladanj za meso 10. | Mazanje

11. | Zastitni poklopac

12. | Uti¢nica za dodatnu opremu

13. | Okretna ruka

14. | Zastitni poklopac blendera

15. | Gornja spojnica

16. | Sigurnosan mikro prekidac

17. | Dugme za otpustanje

18. | Dugme za kontrolu brzine

19. Motorno kuciste

20. | Podloga za stope

21. | Vreteno motora

22. | Poklopac posude

23. | Zicaza mucenje

24. | Ravna mutilica

25. | Kuka za gnjecenje

26. | Posuda za mesanje

27. | Spatula

28. | Srednji poklopac

29. | Blender poklopac

30. | Staklena posuda

31. | Secivo za secenje

32. | Cup base

VAZNA UPUTSTVA ZA BEZBEDNOST

Kada koristite elektri¢ne uredaje, uvek se morate pridrzavati
osnovnih mera predostroznosti, ukljuéujudi sledede:

Procitajte sva uputstva.

Da biste zastitili od opasnosti od elektriénog udara, ne
stavljajte kabel jedinice uredaja ili utika¢ u vodu ili drugu
tekudinu.

Potreban je pazljiv nadzor kada uredaj koriste decaiili u
njihovoj blizini.

Iskljuéite aparat iz struje kada ga ne koristite, menjate
pribor i pre ¢iséenja.

Izbegavajte dodirivanje pokretnih delova.

Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora ga zameniti
proizvodac ili njegov serviser ili sli¢no kvalifikovano lice
kako bi se izbegla opasnost.

Upotreba dodataka koje proizvodac ne preporucuje ili
prodaje moze izazvati pozar, elektriéni udar ili povredu.
Ne koristite na otvorenom.

Nedozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta.
Drzite ruke i pribor dalje od pokretnih seciva ili diskova
tokom obrade hrane kako biste smanjili rizik od teskih
telesnih povreda ili oste¢enja miksera za hranu.

Seciva su ostra, pazljivo rukujte.

Da biste smanijili rizik od povreda, nikada ne postavljajte
sediva ili diskove na podlogu.

Pre koris¢enja uverite se da je ¢vrsto zaklju¢an pre
upotrebe aparata.

Nikada ne stavljaj te hranu ru¢no, uvek koristite potiskiva¢
hrane.

Ne pokusavajte polomiti mehanizam za blokiranje
poklopca.

Uvek koristite blender sa postavljenim poklopcem.

Kada mesanje nije te¢no, uklonite sredisnji deo dvodelne
kapice.

Isklju¢ite masinu pre zamene dodataka.

Koristite proizvod i sastavite pribor samo kako je
navedeno u uputstvu za upotrebu.

Iskljucite aparat pre promene pribora ili priblizavanja
delova koji se krec¢u u upotrebi.

Ovaj uredaj nije namijenjen deci ili drugim osobama bez
pomodi ili nadzora ako ih fizicke ili mentalne sposobnosti
spreavaju u sigurnoj upotrebi.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrali sa aparatom.
Ovaj uredaj ne smeju koristiti deca. Uredaj i njegov kabl
drzite van domasaja dece.

Sacuvajte ova uputstva
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PODESAVANJE BRZINE KONTROLNE TABLE

Podesavanje brzine

0

Podesavanje 1-6

Radna brzina

Podesavanje 1

Minimalna brzina — sporo

Podesavanje 6

Maksimalna brzina — brzo

Dodaci

Slike

Podesavanje brzine

Vreme

Kapacitet

30 sekundi pri brzini 11

1000 g brasno i

Kuka za gnjecenje -3 3-5 minuta pri brzini 3 600 mlvoda
Ravna mutilica 2-4 5-7 min
Zica za mucenje 5-6 5-7 min Najmanje‘b'elanca od
3 jaja
Masina za mlevenje 56 5.7 min
mesa
Blender 5-6 1 min 1.5 Lmax
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OPERATIVNE POZICIJE

)\ UPOZORENJE!

Upravljajte aparatom samo ako je pribor/alat pri¢vrs¢en prema ovoj tabeli i nalazi se u radnom

polozaju.
Stavke Pozicija Dodaci
1.
2.
3.
4. Postavite kuku za gnjecenje, ravnu mutilicu, Zicu za mucenje prema vasoj zelji

Opasnost od povreda od rotirajucih dodatakal

Dok aparat radi, drzite prste dalje od posude za mesanje.
Ne menjajte alate sve dok aparat ne miruje i nije iskljuéen iz struje. Kada se iskljuci, pogon nakratko nastavlja da radi.
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KAKO SE KORISTI KUKA ZA GNJECENJE, RAVNA MUTILICA, UMUTITI

—
— =

3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u gornju spojnicu ok

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uverite se da stoji évrsto.
2. Uverite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)

retnog kraka (13). (Vidi sliku)

Okrenite dugme za otpustanje ruke (17) u smeru kazaljke
na satu. istovremeno podignite okretnu ruku (13) rukom
tako da se klikne na svoje mesto. Okretna ruka (13) se

Postavite poklopac posude (22) na okretni krak (13) i malo

ga okrenite u smeru kazaljke na satu, tako da se ¢vrsto

zakljuca.

nagne prema gore.

4.

1. Stavite hranu u posudu za mesanje (26).

2. Postavite posudu za mesanje (26) u udubljenje na kuéistu
motora (19).

3. Lagano okrenite posudu za mesanje (26) u smeru
kazaljke na satu, tako da se zaklju¢ava na svom mestu.

1. Postavite titnik za prskanje da se okrece
Ruka (13), kao $to je prikazano na slici. i osigurajte da se
dobro popravi.
2. Postavite potreban pribor (24 sa 23, 22 ili 25) na vreteno
motora (21) na donjoj strani okretnog kraka (13).
3. A.Kuka za gnjecenje (25) koristi se za tesko testo, mleveno
meso ili druge zahtevne poslove gnjecenja.
B. Ravna mutilica (24) se koristi za mesanje laksih vrsta
testa.
C.Zicaza mucenje (23) se koristi za $lag, belancu itd.
4. Okrenite pribor tako da se igle na vretenu poravnaju sa
ulegnucima na gornjoj ivici pribora. Pritisnite pribor uz
okretnu ruku i istovremeno ga okrenite u smeru suprotnom
od kazaljke na satu dok se igle ne zakace i pribor ne
zaklju&i na svom mestu sigurno. Pribor ne sme biti labav niti

ga mozete izvudi.
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1. Spustite okretnu ruku (13) tako da se klikne na svoje
mesto. Poklopac mora ¢vrsto da pristaje uz posudu za
mesanje (26), u suprotnom je nepravilno postavljen.
Aparat je sada spreman za upotrebu.

2. Ukljuéite kabl za napajanje u glavnu utiénicu i ukljucite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine (18) na brzinu
1 (ili bilo koju postavku brzine) indikatorska lampica na
kontrolnoj tabli ée sada svetleti.

3. Izaberite brzinu koju Zelite da koristite. Dugme za brzinu
1 je najsporije, a dugme za brzinu 6 je najveca brzina.
Preporuéene brzine, vreme i kapacitet prikazani su u
gornjoj tabeli.

4. Ako trebate strugati unutar posude za mesanje,
pricekajte da se pribor potpuno zaustavi. Koristite
lopaticu, nikada prstima.

1. Iskljucite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mesanjem. Iskljudite aparat i izvucite utikac iz uti¢nice
pre nego §to promenite pribor ili pre nego $to ga
rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Okrenite dugme za otpustanje okretne ruke (17) u smeru
kazaljke na satu. istovremeno podignite okretnu ruku
rukom tako da se klikne na svoje mesto @ Okretna ruka
(13) se nagne.

8.1 8.2

1.0dvojite pribor okretanjem u smeru kazaljke na satu.
2. Uklonite posudu za mesanje sa pripremljenom hranom u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

O\ vaino:

Temperatura vode koja ée se dodavati u testo na 40 +/- 5 °C stepeni prilikom pripreme za testo je u toku.
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MASINA ZA MLEVENJE MESA

1. Postavite aparat na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uverite se da stoji évrsto.
2. Uverite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za dodatnu opremu (12)
3. Postavite zastitni poklopac blendera (14) u okretni krak (13). (Pogledajte sliku)

2.
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Slika 5 Slika 6 Slika 7

1. Postavite svitak (7) u telo masine za mlevenje mesa (8).

2. Postavite silikonsku spojnicu (6) na klizni spoj (pogledaijte sliku).

3. Montirajte reza¢ (5) na spojnicu (vidi sliku). Ostre ivice rezaca treba da budu usmerene ka disku za usitnjavanje.

4. Postavite jedan od tri diska za usitnjavanje (2,3,4) na vrh rezaca (pogledaijte sliku). Okrenite disk za mlevenje tako
da se dva udubljenja poravnaju sa iglama na telu masine za mlevenje mesa. lzaberite disk za seckanje je potrebna
doslednost. Mozete izabrati fine, srednje i grube.

5. Postavite prstenastu maticu (1) preko diska za mlevenje na telu masine za mlevenje mesa (pogledajte sliku). Okrenite
u smeru kazaljke na satu da biste zakljucali. Prstenasta matica mora ¢vrsto drzati disk za mlevenje na svom mestu. Ali
nemojte previse zatezati.

3.

to je telo masine za mlevenje mesa (8) u uti¢nici za dodatnu opremu (12), tako da je strelica poravnata sa krugom.
Okrenite je u vertikalni polozaj, tako da je strelica poravnata sa strelicom.
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1. Postavite posluzavnik za meso (9) na telo masine za
mlevenje mesa (8) tako da Siroki deo bude postavljen
iznad motornog prostora aparata.

2. Posudu za mesanje (26) ili sli¢no postavite ispod otvora
tela mlinca za meso.

3. Aparat je sada spreman za upotrebu.

1. Iskljucite aparat okretanjem dugmeta na O kada zavrsite
sa mlevenjem mesa. Iskljucite aparat na prekidacu i
izvucite ga iz uti¢nice pre nego $to promenite pribor, ili
pre nego §to aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Uklonite potiskiva¢ i posluzavnik za meso.

5.

1. Ukljucite kabl za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljucite ga.

2. Ukljucite kabl za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljuéite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine na brzinu 1
(ili bilo koju postavku brzine). Indikatorska lampica na
kontrolnoj tabli ée sada svetleti.

3. Isecite meso na manje komade, tako da komadiéi stanu u
cev za hranjenje. Narezite na kockice ili narezite na trake
Sirine cca. 2,5 cm.

4. Stavite komade na tacnu (9).

5. Odaberite zeljenu brzinu pomodu ¢etiri dugmeta za
brzinu. Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.

6. Komadiéi mesa putuju niz cev za hranjenje. Pazljivo
pritisnite tamper (10) prema dole. Ne pritiskajte previse,
inace mozete ostetiti uredaj.

Da biste odvojili mlin za meso, okrenite telo tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim ga uklonite

8.

Ponovo postavite zastitni poklopac preko utiénice za pribor.
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Bezbednosna uputstva

¢ Pre mlevenja mesa uvek uklonite kosti, brasnu, tetive i kozu.
e Zamrznutu hranu morate temeljito odmrznuti pre mlevenja.

e Mlin za meso se sme koristiti samo za mlevenje mesa. Izbegavajte mlevenje pastozne hrane, npr. hranu koja sadrzi mrvice

jer to moze ostetiti uredaj.

¢ Nikada ne koristite neprekidno mlin za meso duze od 7 minuta. Ako predugo radite mlin za meso bez pauze, to moze
smanijiti zivotni vek aparata. Nakon $to ste aparat koristili 7 minuta, napravite pauzu i saekajte najmanje 30 minuta pre

nego $to ga ponovo upotrebite.

BLENDER

1. Postavite deo motora na ravnu povrsinu, npr. kuhinjski pult i uverite se da stoji ¢vrsto.
2. Uverite se da je zastitni poklopac (11) postavljen na uti¢nicu za pribor (12).
3. Skinite zastitni poklopac blendera (14) sa okretne ruke (pogledaijte sliku).

22

l

1. Stavite namirnice koje zelite da preradite u posudu (31).

2. Stavite poklopac blendera (30) u posudu i proverite da li
je dobro pokriven.

3. Postavite srednji poklopac (29) u otvor na poklopcu
blendera.

3.

1. Postavite sklop tegle u motornu kuéicu, tako da je strelica
poravnata sa krugom. Okrenite je u smeru kazaljke na
satu, tako da je strelica poravnata sa strelicom.

2. Ukljucite kabl za napajanje u glavnu uti¢nicu i ukljuéite
ga. Okrenite dugme za kontrolu brzine na speed1 (ili bilo
koju postavku brzine). Indikatorska lampica na kontrolnoj
tabeli ée sada biti svetle.

3. Odaberite Zeljenu brzinu pomocu cetiri dugmeta za
brzinu. Preporuéene brzine prikazane su u gornjoj tabeli.
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Ponovo postavite zastitni poklopac blendera na okretnu
ruku.

1. Iskljucite aparat pritiskom na dugme OFF nakon
upotrebe. Iskljucite aparat na prekidacu i izvucite ga iz
uti¢nice pre nego $to promenite pribor, ili pre nego $to
aparat rastavite ili kada ga ne koristite.

2. Da biste odvojili sklop tegle, okrenite posudu tako da je
strelica poravnata sa krugom, a zatim je uklonite.

3. Uklonite poklopac blendera, pa mozete staviti van
obradenu hranu.

Bezbednosna uputstva

—

. Da biste postigli najbolje rezultate pri pireju ¢vrstih sastojaka, stavljajte male porcije u posudu jedan po jedan umesto
da stavljate veliku koli¢inu odjednom.

N

. Ako obradujete ¢vrste sastojke, prvo ih isecite na male komade (2-3 cm).

w

. Prilikom mes$anja ¢vrstih sastojaka prvo poénite sa malom koli¢inom te¢nosti. Postepeno dodajte sve vise teénosti kroz
otvor na poklopcu.

>

Uvek stavljajte ruku na vrh blendera dok koristite uredaj.

o

Za mesanije ¢vrstih ili vrlo gustih te¢nih sastojaka preporu¢ujemo da na blender simulitrate impulsni rezim kako biste
spredili da se seciva zaglave.

Napomena: Koristite motor najvise 1 minut kako biste sprijecili pregrijavanje ili posljedi¢na ostecenja.
Preporudljivo je da operete aparat pre prve upotrebe.
Ocistite aparat nakon svake upotrebe, izbegavajuéi nakupljanje te¢nosti.

Prekida¢ se ne ukljucuje stalno u postavku ,P". Prekida¢ morate drzati u postavci ,P”

Kapacitet staklene posude
1500mL

Kapacitet metalne posude
1000 g brasna i 600 ml vode
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CISCENJE

CISCENJ

Prilikom ¢is¢enja uredaja obratite paznju na sledede tacke:

¢ Izvadite utika¢ iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi pre ¢iséenja.

¢ Ne uranjajte deo motora uredaja u vodu i pazite da voda ne ude u uredaj.

e Odistite deo motora brisanjem vlaznom krpom. MoZe se dodati malo deterdzenta ako je aparat jako zaprljan.

e ZaciScenje aparata nemojte koristiti podloge za ribanje, ¢eli¢nu vunu ili bilo koji oblik jakih otapala ili abrazivnih sredstava
za ¢ic¢enje jer mogu ostetiti vanjske povriine aparata.

e Aparat rastavite i zasebno odistite sav pribor. Telo masine za mlevenje mesa i drugi delovi mogu se istiti u toploj vodi sa
sapunom.

e Pazite da ne dodirnete ostrice ili ostre delove tokom upotrebe i &iséenja.

* VAZNO! Ostavite da se potpuno osusi nakon ¢iscenja pre ponovne upotrebe. Ne koristite aparat ako je vlazan.

® Preporuc¢ujemo da nakon ¢ic¢enja resetke za meso podmazete biljnim uljem i spremite u papir otporan na masnocu kako
biste smanjili rizik od hrde i promjene boje.

¢ Nakon pranja i suenja, odmah stavite dodatak u zastitnu navlaku radi skladistenja.

PRIMERI PRIMENE

Emulzija: Umutiti belanca

2 jaja 8 belanaca u metalnoj

2 kasike sirceta posudi, penastom brzinom 6.
250 g ulja.

Podesavanje blendera do
koraka 5 i ulje koje polako
curi kroz SREDNJU KAPU.
Mesajte sve dok postane

Umutiti krem
600 g kreme sa ravnom
mutilicom u metalnoj

majonez. posudi pri brzini 4.
Sargarepa
400 g Sargarepe, voda Mesenje testa

700 g brasna
Seckanje badema 200 g seckanih badema
200g Badema. 15 g soli

28 g putera

28 g Secera

oko 500 g vode

(temperatura 40 +/- 5°C)

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon AC 220-240V
Frekfencija 50/60Hz
Snaga 1000W

Pravilno odlaganje ovog proizvoda

hi¢

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne sme odlagati s ostalim kuénim otpadom u celoj EU. Da biste sprecili mogucu
Stetu po zivotnu sredinu ili zdravlje ljudi zbog nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili svoj koris¢eni uredaj, koristite sisteme za vracanje
i prikupljanje ili se obratite prodavcu kod koga je proizvod kupljen, oni mogu uzeti proizvod za ekolosku reciklazu.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tesla, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/tesla-multipraktik-kr600ra-akcija-cena/
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