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DEUTSCH

Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich flir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

Bedienungsanleitung .

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/N ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder
andere Gegenstéande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehor-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel missen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird

eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehar.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Maglichkeit den "
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an liegen.

Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung A WARNUNG:

mit. Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG:

» Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

* Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

+ Warten Sie bei jedem Herausnehmen des Schneidaufsatzes den
Stillstand des Motors ab.

+ Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter!
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/A WARNUNG:

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Der Motorblock ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir Innen im Kapitel ,Reinigung“dazu geben.

/A WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Die Schneidsatze sind an den Schneidflachen sehr scharf! Beim
Einsetzen und Herausnehmen der Einsatze sowie bei der Rei-
nigung kommen Sie mit diesem Zubehor in Kontakt. Verwenden
Sie dieses Zubehor mit der notigen Sorgfalt, um Verletzungen zu
vermeiden. Fassen Sie die Einsatze nur am Kunststoff an.
Benutzen Sie zum Andrticken der Lebensmittel immer nur den
dazugeharigen Stopfer und nicht Ihre Finger, eine Gabel oder
andere Gegenstande.

DEUTSCH
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DEUTSCH

Ubersicht der Bedienelemente/ Lieferumfang

1 Stopfer

2 Einfillschacht

3 Schneideinsatze
a Einsatz zum grob Schneiden (55mm)
b Einsatz zum mittleren Schneiden (10 mm)
¢ Einsatz zum fein Schneiden (5mm)

4 Einsatzaufnahme

5 Schalter O (Ein/Aus)

6 Motorblock

7 Staufach fiir Zubehor

8 Behalter

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Schneiden von festen Lebensmitteln
in ,Spiralen”. (z. B.: Karotten, Kartoffeln, Zucchini, Rote
Beete, Schlangengurken, Apfel, Rettich, Bimen, etc.)

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur
dafiir verwendet werden.

Es ist nicht dafiir geeignet weiche Lebensmittel wie z. B.
Bananen oder Auberginen zu zerkleinem.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie diirfen das
Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemalen Gebrauch entstehen.

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sédmtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Filllmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht

in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen Ihnen das Gerét wie unter
,Reinigung* beschrieben zu saubem.

Anwendungshinweise

Ihr Gerat eignet sich hervorragend fiir gesunde und leckere
Speisen. Ersetzen Sie Pasta ganz einfach durch knackiges
Gemuse. Vorteile: Mehr Nahrstoffe, mehr Ballaststoffe und
mehr Energie! AuBerdem schmeckt das Essen nicht nur gut,
sondern sieht auch noch ansprechend aus!

+ Schélen Sie z.B. Karotten vorher. Je ebener die Aulen-
flache der Lebensmittel ist, desto besser ist das Ergebnis
der Endlos-Spiralen.
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+ Fillen Sie das Schneidgut mdglichst senkrecht in den
Einflillschacht.

i HINWEIS:
ACHTUNG! Die senkrechte Einfiihrung hat erheblichen
Einfluss auf das Ergebnis.

+ Gemiise-Nudeln lassen sich besser portionieren, wenn
sie nicht ganz so lang sind. Vermeiden Sie Endlos-Spira-
len indem Sie in regelmaRigen Abstanden den Druck auf
den Stopfer reduzieren.

+Schneidgut mit einem Durchmesser von >60 mm kdnnen
nicht verarbeitet werden. Schneiden Sie das Schneidgut
an den Seiten ab, um es verarbeiten zu kdnnen.

Montage/Vorbereitungen

1. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Arbeitsflache.

2. Wahlen Sie einen geeigneten Einsatz aus. Setzen Sie
diesen Einsatz in die Offnung der Einsatzaufnahme ein.
Dieser muss hérbar einrasten.

+ Einsatz zum grob Schneiden
¢+ Einsatz zum mittleren Schneiden
¢ Einsatz zum fein Schneiden

3. Montieren Sie die Einsatzaufnahme durch eine Drehung
in Richtung ,CLOSE" in den Motorblock. Stellen Sie fest,
dass die Einsatzaufnahme fest im Motorblock arretiert ist.

4. Setzen Sie den Einfiillschacht auf das Motorgehduse
und drehen Sie diesen im Uhrzeigersinn fest. Achten Sie
dabei auf die Fiihrungsnasen. Der Einfiillschacht muss
hérbar einrasten.

i HINWEIS:

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter versehen.
Wenn der Einfiillschacht nicht richtig einrastet, schaltet
das Gerat nicht ein.

5. Platzieren Sie den Behélter im Gerét.

Netzkabel

Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Unterseite des
Gerétes ab.

Staufach
Nehmen Sie das Zubehor aus dem Staufach.

Elektrischer Anschluss

1. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben
dazu finden Sie auf dem Typenschild.

2. SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsmagig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose an.

Kurzzeitbetrieb

Betreiben Sie das Gerét nicht langer als 2 Minuten und
lassen das Gerat dann 2 Minuten abkiihlen.

24.04.17



Bedienung

1. Schalten Sie das Gerat mit dem Schalter O ein.
2. Flillen Sie das Schneidgut moglichst senkrecht in den
Einfiillschacht.

/N WARNUNG:

+ Die Spitze des Stopfers ist scharfkantig. Verlet-
zungsgefahr!

+ Halten Sie niemals die Finger oder Werkzeuge in
den Einfiillschacht!

1 HINWEIS:
ACHTUNG! Die senkrechte Einfiihrung hat erheblichen
Einfluss auf das Ergebnis.

4. |st der Behalter voll oder ihr Schneidgut verbraucht,
schalten Sie das Gerat am Schalter © aus.
5. Ziehen Sie den Stopfer aus dem Einfiillschacht.

1 HINWEIS:
Ein Reststlick des Schneidguts bleibt am Stopfer
stecken.

Betrieb beenden
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Rezeptvorschlage

Rohkostsalat

Zutaten fiir 4 Personen:

2 geschalte dicke Karotten
2 geschalte Petersilienwurzeln
1 Schlangengurke

1 geschalter Rettich

12 Orangenfilets

8 Kirschtomaten

1 Banane

1 roter Apfel

4 EL Sauerrahm

Y TL frische Dillspitzen

2 EL gehackte Walnlisse
% TL Chiliflocken

Marinade:

6 EL weiler Balsamico

4 EL weiler Balsamicosirup
6 cl Apfelsaft

4 EL Olivenol

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Karotten, Rettich, Schlangengurke und Petersilienwurzeln
durch den Spiralschneider drehen und jeweils in eine
Schiissel geben. Uber die Karotten etwas von der aus allen
Zutaten der Marinade gemischten Sauce geben. Walnisse,
Apfelspalten und Curry zugeben und gut vermengen.

Spaghettigurken mit Sauerrahm, Dill, Salz und Pfeffer
vermengen und mit etwas Marinade abschmecken. Zu den
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Petersilienwurzeln, Orangenfilets und Chiliflocken geben und
mit Marinade verfeinern.

Den Rettich ebenfalls mit Marinade marinieren und mit
Bananenscheiben garnieren. Die angemachten Salate
ca. 20 Minuten ziehen lassen und anschliefend anrichten.

Kohlrabi-Apfelspiralen-Salat mit Ziegenkése und
Cranberries

Zutaten fiir 2 Personen

Fiir den Salat:

1 mittelgroRe Kohlrabi

1 griiner Apfel

60 g Ziegenkase

2 EL Walniisse

2 EL Cranberries

1 Handvoll Rucola

Fiir das Dressing:
2 EL Honig

2 EL Rotweinessig
3 EL Olivendl

1 EL Dijon Senf
Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Fir das Dressing alle Zutaten in eine Schiissel geben und
mit einem Schneebesen gut verrihren. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Fir den Salat Rucola und Apfel waschen. Die Kohlrabi
schélen und die Enden glatt abschneiden. Kohlrabi und Apfel
mit dem Spiralschneider zu feinen F&den verarbeiten und mit
dem Rucola vermengen.

WalnUsse grob hacken und den Ziegenkése zerbroseln.

Salate auf zwei Tellern anrichten. Das Dressing dariber
geben und mit den Walniissen, Ziegenkase und Cranberries
anrichten.

SiiRkartoffel Pommes-Spiralen
Zutaten fiir 2 Personen:

1 grolRe Siikkartoffel

2 EL Olivendl

Salz

50 g Sour Cream

Zubereitung:
Backofen auf 210 °C vorheizen. Backblech mit Backpapier
auslegen.

SiiRkartoffel mit dem Spiralschneider zu diinnen Spiralen
drehen. Dabei den Messereinsatz mit den feineren Klingen
verwenden.

SiiRkartoffelspiralen mit Olivenél und Salz vermischen. Auf
dem Backblech verteilen und im heiflen Ofen ca. 25 Minuten
knusprig backen. Kurz abkiihlen lassen und zusammen mit
Sour Cream servieren.

Weitere Rezepte finden Sie im Internet oder in Rezept-
biichern.

24.04.17
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DEUTSCH

Reinigung

/A WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

+ Den Motorblock auf keinen Fall in Wasser tauchen. Es konnte zu
einem elektrischen Schlag oder Brand flhren.

+ Die Schneidflachen der Einsatze sind scharf. Es besteht Verlet-
zungsgefahr! Fassen Sie die Einsatze nur am Kunststoff an.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

i HINWEIS:
Farbriickstande von Gemiise (z.B. Karotten) entfernen Sie
am besten mit einem Tuch und Speisedl.

Reinigen Sie das Gerat sofort nach jeder Benutzung.

Zubehor

1. Drehen Sie den Einfiillschacht gegen den Uhrzeigersinn
ab.

2. Entnehmen Sie die Einsatzaufnahme, indem Sie diese in
Richtung ,OPEN" drehen und nach oben herausziehen.

3. Entnehmen Sie den
Einsatz aus der Einsatz-
aufnahme, indem Sie auf
die Verriegelung driicken.
(Siehe nebenstehende
Abbildung)

4. Die Klingen kénnen zur
besseren Reinigung aus
den Einsétzen genommen
werden.

5. Sie kénnen das Zubehdr in einem warmen Spiilbad
reinigen und anschlieend trocknen.

\

Gehéuse
1. Reinigen Sie das Gehduse mit einem feuchten Tuch.
2. Trocknen Sie mit einem trockenen Tuch nach.

ME470CB_IM

Aufbewahrung

* Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben.

+ Das Netzkabel kénnen Sie an der Unterseite des Gerates
aufwickeln.

+Verstauen Sie das Zubehdr im Staufach.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung auf-
zubewahren, wenn Sie es (iber einen langeren Zeitraum
nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Technische Daten

Nettogewicht: ................ ca. 1,80kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklért der Hersteller, dass sich das Geréat ME 470 CB
in Ubereinstimmung mit den folgenden Anforderungen befindet:

+  Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

« Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU
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Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewéh-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung
geeignetes Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

3. Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewéhrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Geréat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Méglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses

Versandticket per E-Mail (ibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Geréates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post/
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als
Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen konnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+  Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+  FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+  Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort lhre Elektrogeréte ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

24.04.17
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NEDERLANDS

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u het
gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke opmerkingen voor uw veiligheid worden speciaal
aangeduid. Volg deze opmerkingen altijd op, om ongelukken
en schade aan het apparaat te voorkomen:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gezondheidsrisico’s en duidt op potenti-
aal verwondingsgevaar.

/\ LETOP:
Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat of voor
andere voorwerpen.

1 OPMERKING: Duidt op tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u dit
apparaat in gebruik neemt, en bewaar hem samen met het
Garantiecertificaat, het aankoopbewijs en, indien mogelijk,
de originele verpakking inclusief het materiaal in de doos. Als
u het apparaat doorgeeft aan een derde persoon, geef de
gebruiksaanwijzing dan ook door.

Gebruik het apparaat alleen voor eigen gebruik en waar-
voor het bedoeld is. Dit apparaat is niet bestemd voor
commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Bescherm het te-
gen hitte, direct zonlicht, vocht (in geen geval onderdom-
pelen in water) en scherpe kanten. Gebruik het apparaat
niet met natte handen. Als het apparaat nat wordt, onmid-
dellijk de stekker eruit trekken.

Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker eruit
(aan de stekker trekken, niet aan het snoer) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, of wanneer u hulpstukken be-
vestigd, tijdens het schoonmaken of een storing.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter tijdens gebruik.
Schakel het apparaat altijd uit bij het verlaten van de ka-
mer. Haal de stekker uit het stopcontact.

Controleer het apparaat en de netsnoer regelmatig op
beschadigingen. Blijf het apparaat niet gebruiken in het
geval van beschadiging.

Gebruik alleen originele onderdelen.

Houd voor de veiligheid van uw kinderen het verpakkings-
materiaal (plastic zakken, karton, piepschuim enz.) buiten
hun bereik.

/N WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

/A WAARSCHUWING:

« Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd of

gereinigd.

« Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens
de accessoires of verbindingsstukken, die tijdens het gebruik

bewegen, te verwisselen.

snij-accessoires verwijdert.

Wacht a.u.b. tot de motor volledig gestopt is voordat u de

* Probeer de veiligheidsmechanismen niet te manipuleren!
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A\ WAARSCHUWING:

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

» Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen
houden.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminder-
de lichamelijke, zintuigelijke of geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd
zijn voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als
Zij de gevaren begrijpen.

* Het motorblok is niet bedoeld om in water te worden onderge-
dompeld tijdens het schoonmaken. U wordt verzocht de instruc-
ties die wij voor u in het hoofdstuk “Reiniging” hebben onderge-
bracht, te raadplegen.

/A WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* De bladen van snij-accessoires zijn zeer scherp. Bij het plaatsen
en verwijderen van de inzetstukken en tijdens het reinigen komt u
in contact met deze accessoires. Gebruik deze accessoires met
de nodige voorzichtigheid om letsel te voorkomen. Hanteer alleen
het plastic van de inzetstukken.

» Gebruik uitsluitend de stamper om het voedsel in het apparaat te
drukken en nooit uw vingers, een vork of andere voorwerpen.
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Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Stamper

2 Vulhals

3 Snij-hulpstukken
a Hulpstuk voor grof snijden (55mm)
b Hulpstuk voor gemiddelde grootte (10 mm)
¢ Hulpstuk voor fijn snijden (5mm)

4 Inzetstukhouder

5 Schakelaar O (Aan/uit)

6 Motorblok

7 Opbergruimte voor accessoires

8 Container

Beoogd gebruik

Dit apparaat kan gebruikt worden om hard voedsel in
“spiralen” te snijden (bijv. wortels, aardappels, courgettes,
rode bieten, komkommers, appels, radijsjes, peren, etc.)

Het is uitsluitend ontwikkeld voor dit gebruik en mag alleen
voor dit doel worden gebruikt.

Het kan niet gebruikt worden voor zacht voedsel zoals
bananen of aubergines.

Gebruik het apparaat alleen volgens de instructies in deze
handleiding. Gebruik dit apparaat niet commercieel.

Dit apparaat is voor geen ander gebruik bestemd en kan
schade of persoonlijk letsel veroorzaken.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele schade
veroorzaakt door onjuist en onbedoeld gebruik.

Het apparaat uitpakken
1. Haal het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies, vulma-

terialen, kabelbinders en kartons.

3. Controleer of alle accessoires in de doos zijn meegeleverd.

4. Als de inhoud van de verpakking niet compleet is of

schade wordt geconstateerd, het apparaat niet gebruiken.

Breng het apparaat terug naar de leverancier.

i OPMERKING:
Verwijder productieresten en stof van het apparaat zoals
beschreven onder “Reiniging”.

Opmerkingen voor het gebruik

Dit apparaat is perfect voor het maken van gezonde en
smaakvolle maaltijden. Vervang pasta door knapperige
groenten. Voordelen: Meer voedingstoffen, meer vezels en

meer energie! Uw eten smaakt niet allen goed, het ziet er ook

nog eens geweldig uit!
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Schrap de wortelen voor gebruik van het apparaat. Hoe
gladder de buitenkant van het voedsel is, hoe beter het
geschikt is voor het maken van ononderbroken spiralen.
Plaats het voedsel zo rechtop mogelijk in de vulmond.

i OPMERKING:
LET OP! Het verticaal inbrengen heeft vrij veel invioed
op het resultaat.

Aparte porties groentepasta kunnen beter klaargemaakt
worden als de noedels niet te lang zijn. Vermijd te lan-
ge spiralen door af en toe de druk op de aandrukker te
verminderen.

Voedsel met een diameter van meer dan 60 mm kan niet
verwerkt worden. Snijd het voedsel aan de zijkanten bij
voor het met dit apparaat te verwerken.

Montage/Voorbereidingen

1.
2.

5.

Plaats het apparaat op een vlakke ondergrond.
Selecteer het gewenste hulpstuk. Plaats dit hulpstuk in
de opening van de inzetstukhouder. Dit onderdeel dient
hoorbaar op zijn plaats te klikken.

* Hulpstuk voor grof snijden
* Hulpstuk voor gemiddelde grootte
* Hulpstuk voor fijn snijden

. Plaats de centraalhouder in de motor door deze in de

richting van “CLOSE” te draaien. Vergewis u ervan dat de
centraalhouder is vastgeklikt in de motor.

. Monteer de vulmond op de motorbehuizing en draai deze

rechtsom vast. Let op de geleidepennen. De vulmond
dient hoorbaar op zijn plaats te klikken.

i OPMERKING:

Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar.
Als de vulmond niet hoorbaar op zijn plaats Klikt, dan
kan het apparaat niet worden ingeschakeld.

Plaats de container in het apparaat.

Netsnoer
Rol het netsnoer uit het onderste gedeelte geheel uit.

Opbergruimte
Haal de accessoires uit de bergruimte.

Elektrische aansluiting

1.

Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt
of het beschikbare voltage overeenkomt met dat van het
apparaat. U vindt deze informatie op het typeplaatje.

. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd

geaard stopcontact.

Korte duur gebruik

Korte duur gebruik: Gebruik het toestel niet langer dan
2 minuten achter elkaar en laat het dan 2 minuten afkoelen.
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Gebruik

1. Zet het apparaat aan met de O knop.
2. Plaats het voedsel zo rechtop mogelijk in de vulmond.

/\ WAARSCHUWING:

+ De punt van de aandrukker heeft scherpe randen.
Gevaar voor verwondingen!

+  Steek nooit uw vingers of eetgerei in de vulhals!

1 OPMERKING:
LET OP! Het verticaal inbrengen heeft vrij veel invioed
op het resultaat.

3. Als de container vol is, of uw voedsel is op, schakel dan
het apparaat uit met de ® knop.
4. Trek de aandrukker uit de vulmond.

i OPMERKING:
Er blijft nog een beetje voedsel aan de aandrukker
zitten.

Einde van de werking
Trek de stekker uit het stopcontact.

Recepten

Rauwe groentesalade
Ingrediénten voor 4 personen:

2 geschrapte, dikke wortelen

2 st. geschrapte wortelpeterselie
1 komkommer

1 geschrapte radij

12 sinaasappelschiffies

8 cherrytomaten

1 banaan

1 rode appel

4 eetlepels sour cream

" eetlepel verse dille

2 eetlepels gehakte walnoten

", eetlepel gedroogde chilliviokken

Marinade:

6 eetlepels witte balsamicoazijn

4 eetlepels witte balsamicosiroop

6 cl heldere appelsap

4 eetlepels olijfolie

Zout, peper

Bereiding:

Verwerk de wortels, radij, komkommer en wortelpeterselie
met de spiraalsnijder en houd ze apart. Doe wat van de saus
gemaakt van alle ingredriénten voor de marinade op de
wortels. Voeg walnoten, appelschiffies en kerrie toe. Goed
mengen.

Meng de komkommerspaghetti met sour cream, dille zout
en peper. Kruid het geheel met wat van de marinade. Voeg
de sinaasappelschijfies en gedroogde chilliviokken bij de
wortelpeterselie en voeg wat marinade toe.
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Doe ook wat van de marinade op de radijs en garmneer met
schifies banaan. Laat deze salade ongever 20 minuten staan
en doe het daarna in schaaltjes.

Koolrabi- en appelspiralensalade met geitenkaas en
cranberries

Ingrediénten voor 2 personen:

Voor de salade:

1 middelgrote koolrabi

1 groene appel

60 gram geitenkaas

2 eetlepels gehakte walnoten

2 eetlepels cranberries

1 handvol rucola

Voor de dressing:

2 eetlepels honing

2 eetlepels rode wijnazijn

3 eetlepels olijfolie

1 eetlepel Dijon mosterd

Zout, peper

Bereiding:

Meng voor de dressing alle ingrediénten in een kom en mix
ze met een garde. Afwerken met peper en zout.

Was de rucola en de appel voor de salade. Schil de koolrabi
en snij de einden eraf. Verwerk de koolrabi en de appel met
de spiraalsnijder in smalle spiralen en meng met de rucola.

Hak de walnoten grof en verkruimel de geitenkaas.

Doe de salade op twee borden. Giet de dressing over de
salade en leg de walnoten, geitenkaas en cranberries er op.

Frietspiralen van zoete aardappel

Ingrediénten voor 2 personen:

1 grote zoete aardappel

2 eetlepels olijfolie

Zout

50 gram sour cream

Bereiding:

Verwarm de oven voor op 210 °C en doe bakpapier op een
bakplaat.

Verwerk de zoete aardappelen met de spiraalsnijder en maak
dunne spiralen. Gebruik de snij-hulpstuk met het fijne mes.

Meng de spiralen van de zoete aardapelen met olijfolie en
zout. Spreid ze uit op de bakplaat en bak ze ong. 25 minuten
in de oven, tot ze knapperig zijn. Laat kort afkoelen en
serveer met de sour cream.

Raadpleeg andere receptenboeken of het internet voor
meer recepten.
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voor het reinigen.
* Het motorblok nooit in water onderdompelen. Dit kan elektrische

schokken of brand veroorzaken.

* De snijviakken van de inzetstukken zijn scherp. U kunt zich ver-
wonden! Hanteer alleen het plastic van de inzetstukken.

/\ LETOP:

+  Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei
voor het reinigen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

i OPMERKING:
Kleurresten van groenten (bijv. worteltjes) worden het best
verwijderd met een doek en bakolie.

Het apparaat na elk gebruik onmiddellijk schoonmaken.

Accessoires

1. Voor het verwijderen draait u de vulmond linksom.

2. Verwijder de centraalhouder door deze in de richting van
“OPEN" te draaien, en trek hem er naar boven uit.

3. Verwijder het hulpstuk uit T
de centraalhouder door
een druk op de blokkeer-
knop. (Zie de afbeelding
rechts.)

4. Voor het eenvoudig
schoonmaken kunnen de
messen uit de hulpstuk-
ken worden verwijderd.

5. U kunt de accessoires afspoelen in een kom met warm
water en afdrogen.

Behuizing
1. Reinig de behuizing met een vochtige doek.
2. Verwijder achtergebleven water met een droge doek.

Opslaan

+ Reinig het apparaat zoals beschreven.

+ U kunt het netsnoer oprollen onderin het apparaat.

+ Berg de accessoires op in de bergruimte.

+ Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke ver-
pakking te bewaren wanneer u het voor een langere tijd
niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en droge
plek, buiten bereik van kinderen.
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Technische gegevens

ME 470 CB
220-240V~, 50/60Hz

.2 minuten
ong. 1,80kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken
in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de
richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de laagspan-
ningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.

Korte duur gebruik: .
NettogewiCht: .......c.vvveererreeerenne.

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische appara-
ten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons qu'il vous
apportera entiere satisfaction.

Symboles utilisés dans ce manuel

Les notes importantes de sécurité sont marquées de fagon
distincte. Y faire attention afin d'éviter les accidents et dom-
mages sur I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT :
Avertit contre les dangers pour la santé et indique les
risques potentiels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique de potentiels dangers pour I'appareil ou d'autres
objets.

i NOTE:
Souligne les conseils et informations donnés a I'utilisateur.

Notes générales

Avant d'utiliser cet appareil, lire attentivement ce manuel et
le conserver avec le Certificat de Garantie, la facture et, si
possible, 'emballage d'origine, y compris 'emballage interne.
Si cet appareil est donné a une tierce personne, transmettre
le manuel avec.

+ Cet appareil ne doit étre utilisé que de fagon privée et

pour l'usage auquel il a été destiné. Il n’est pas destiné a
une utilisation commerciale.

+ Ne lutilisez pas en extérieurs. Gardez-le a I'abri de la

chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne
Iimmergez en aucun cas dans des liquides) et des angles
des meubles. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
mouillées. Si I'appareil est mouillé, débranchez-le immé-
diatement.

+ Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque vous ins-

tallez des accessoires, lorsque vous le nettoyez ou en
cas de mauvais fonctionnement, éteignez I'appareil et
débranchez-le systématiquement (tirez sur la fiche et non
sur le cable).

+ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en

marche. Eteignez toujours I'appareil lorsque vous quittez
la piece. Débranchez I'appareil.

+  Vérifiez régulierement I'état de I'appareil et du cordon.

Assurez-vous qu'ils ne soient pas endommagés et cessez
d'utiliser 'appareil si vous constatez des dommages.

+ Nutilisez que les composantes originales.
+Pour la sécurité de vos enfants, garder hors de leur por-

tée tous les emballages (sachets en plastique, pieces de
cloisonnement, polystyréne etc.).

/N AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser de jeunes enfants jouer avec les embal-
lages danger d’étouffement !

Consignes spéciales de sécurité pour cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours l'appareil de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.

» Eteignez I'appareil et débranchez I'alimentation avant de changer
un accessoire ou une fixation en mouvement pendant utilisation.

* Veuillez attendre I'arrét complet du moteur pour enlever les

accessoires de coupe.

* Ne manipulez aucun mécanisme de sécurité !

* Ne réparez pas vous-méme 'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d’alimentation est endommage, |l
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

ME470CB_IM
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FRANGAIS

/\ AVERTISSEMENT :

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

« Gardez 'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

* Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les ca-
pacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles bé-
neficient d'une surveillance ou d'instructions concernant I'utilisation
de l'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les risques

encourus.

* Le bloc moteur n'est pas destiné a étre plongé dans I'eau pour
le nettoyer. Veulillez respecter les instructions que nous avons in-
cluses pour vous dans le chapitre « Nettoyage ».

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Les lames des accessoires de coupe sont tres tranchantes !
Lorsque vous installez et retirez les accessoires et pendant le net-
toyage, vous toucherez ces accessoires. Utilisez ces accessoires
avec l'attention requise pour éviter toute blessure. Ne touchez
que la surface plastique des accessoires.

» Utilisez toujours uniquement le poussoir pour appuyer sur les ali-
ments et non vos doigts, une fourchette ou d’autres objets.

Liste des différents éléments de
commande/Livraison

1 Poussoir

2 Tube de remplissage

3 Accessoires de coupe
a Accessoire pour le découpage grossier (55mm)
b Accessoire pour le découpage moyen (10 mm)
¢ Accessoire pour le découpage fin (5mm)

4 Support a accessoires

5 Interrupteur O (Allumer/Eteindre)

6 Bloc-moteur

7 Compartiment de rangement pour les accessoires

8 Récipient

16
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Usage prévu
Cet appareil peut étre utilisé pour couper des aliments solides
en « spirales » (p.ex. carottes, pommes de terre, courgettes,
betteraves rouges, concombres, pommes, radis, poires, etc.).
II'est uniquement congu pour cet usage et devra uniquement
étre utilisé dans ce but précis.
Il ne peut servir a découper des aliments mous tels que les
bananes ou les aubergines.
N'utilisez cet appareil qu'en respectant les indications
inscrites dans ce manuel de I'utilisateur. N'utilisez pas cet
appareil pour un usage commercial.
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Son utilisation a toute autre fin serait considérée comme
étant inappropriée et non conforme et pourrait engendrer des
dommages matériels et corporels.

Le fabricant n'est pas responsable des dégats liés a une
utilisation incorrecte et non voulue.

Déballer 'appareil

1. Enlevez I'appareil de son emballage.

2. Enlevez toutes les fournitures d'emballage telles que
les papiers, les matiéres de remplissage, les colliers de
serrage et les cartons.

3. Veérifiez que la boite comprend tous les accessoires.

4. Sile contenu de la boite est incomplet ou en cas de
dégéts, n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le immédiate-
ment au détaillant.

i NOTE:
Nettoyez les résidus de fabrication et la poussiere présents
sur 'appareil comme décrit dans « Nettoyage ».

Notes d’utilisation

Votre nouvel appareil est idéal pour la préparation de plats
sains et godteux. Remplacez simplement les pates par des
|égumes croquants. Avantages : Davantage d'éléments
nutritifs, de fibres et d'énergie ! Vos aliments n'auront

pas uniquement un bon go(t, mais ils seront également
appétissants !

+ Veuillez éplucher les carottes avant d'utiliser I'appareil.
Plus les aliments seront lisses, plus les spirales continues
seront parfaites.

+ Placez les aliments aussi droits que possible dans le tube
de remplissage.

i NOTE:
ATTENTION ! L'insertion a la verticale agit considéra-
blement sur le résultat.

+ Les portions individuelles de nouilles a base de légumes
peuvent étre mieux préparées si les nouilles ne sont pas
trop longues. Evitez les spirales continues en diminuant
réguliérement la pression appliquée sur le poussoir.

+ Nutilisez pas les aliments d'un diamétre supérieur a
60 mm. Veuillez rogner les aliments pour pouvoir les
utiliser.

Montage/Préparations

1. Placez I'appareil sur une surface de travail plate.

2. Sélectionnez un accessoire approprié. Insérez cet
accessoire dans I'ouverture du support & accessoires. |l
doit s'emboiter en émettant un déclic.

+ Accessoire pour le découpage grossier
+Accessoire pour le découpage moyen
+ Accessoire pour le découpage fin
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3. Montez le support a accessoires sur le moteur en le
tournant dans le sens « CLOSE ». Veeuillez vous assurer
que le support & accessoires est verrouillé dans le moteur.

4. Fixez le tube de remplissage sur le boitier du moteur et
verrouillez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Faites attention aux broches de guidage. Le tube de
remplissage doit s'emboiter en émettant un déclic.

i NOTE:

L'appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité. Si le
tube de remplissage ne s‘'emboite pas en émettant un
déclic, I'appareil ne s'allume pas.

5. Placez le récipient dans 'appareil.

Cordon électrique
Déroulez completement le cordon d'alimentation situé au bas
de l'appareil.

Compartiment de rangement
Sortez les accessoires du compartiment de rangement.

Connexion électrique

1. Avant de brancher la fiche sur la prise, vérifiez que la
tension du systéme que vous souhaitez utiliser, corres-
pond a celle de 'appareil. Vous trouverez les informations
sur la tension sur la plaque signalétique.

2. Branchez I'appareil a une prise reliée a la terre et correc-
tement installée.

Fonctionnement a court-terme
N'utilisez pas I'appareil pendant plus de 2 minutes et
laissez-le refroidir pendant 2 minutes.

Fonctionnement
1. Allumez 'appareil a I'aide du bouton .

2. Placez les aliments aussi droits que possible dans le tube
de remplissage.

/N AVERTISSEMENT :

+ Les bords de I'extrémité du poussoir sont tran-
chants. Risque de blessures !

* Ne mettez jamais vos doigts ou des outils dans le
tube de remplissage !

i NOTE:
ATTENTION ! L'insertion a la verticale agit considéra-
blement sur le résultat.

3. Sile récipient est rempli ou que vos aliments ont tous été
utilisés, éteignez I'appareil avec le bouton ©.
4. Retirez le poussoir du tube de remplissage.
i NOTE:
Quelques aliments resteront sur le poussoir.

Fin de fonctionnement

Débranchez la fiche de la prise.
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Recettes

Salade de crudités
Ingrédients pour 4 personnes :
2 grosses carottes épluchées
2 racines de persil épluchées
1 concombre

1 radis épluché

12 tranches d’orange

8 tomates cerises

1 banane

1 pomme rouge

4 c.as. de creme aigre

Y c. as. de pointes d'aneth fraiches
2 c. as. de noix hachées

Y c. as. de flocons de piment

Marinade :

6 c. as. de vinaigre balsamique blanc
4 c. as. de sirop balsamique

6 ml de jus de pomme

4 c.as. dhuile d'olive

Sel, poivre

Préparation :

Coupez les carottes, le radis, le concombre et les racines de
persil & l'aide du coupe-légumes en spirales et répartissez-les
dans plusieurs bols. Versez en petite quantité la sauce
préparée avec tous les ingrédients de la marinade sur les
carottes. Ajoutez les noix, les tranches de pomme et le curry.
Remuez bien.

Mélangez les spaghetti de concombre avec la créme aigre,
I'aneth, le sel et le poivre. Assaisonnez avec une partie de la
marinade. Ajoutez les racines de persil, les tranches d’orange
et les flocons de piment et agrémentez de marinade.

Faites également mariner le radis dans la marinade et gamis-
sez de tranches de banane. Laissez les préparations reposer
pendant environ 20 minutes, puis disposez.

Salade de spirales de pomme et de chou-rave avec
fromage de chévre et canneberge

Ingrédients pour 2 personnes :

Pour la salade :

1 chou-rave de taille moyenne

1 pomme verte

60 g de fromage de chévre

2 c. as. de noix hachées

2 c. as. de canneberges

1 poignée de roquette

Pour la sauce :

2c.as.de miel

2 c. as. de vinaigre de vin rouge
3 c.as. d'huile d'olive

1¢. as. de moutarde de Dijon
Sel, poivre
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Préparation :

Pour préparer la sauce, mettez tous les ingrédients dans un
bol et mélangez bien a l'aide d'un fouet. Assaisonnez avec le
sel et le poivre.

Lavez la roquette et la pomme réservées a la salade.
Epluchez le chou-rave et découpez les extrémités. Coupez le
chou-rave et la pomme a I'aide du coupe-légumes en spirales
afin d'obtenir des bandes fines et mélangez avec la roquette.

Hachez grossiérement les noix et émiettez le fromage de
chévre.

Déposez la salade dans deux assiettes. Versez la sauce sur
la salade et garnissez de noix, de fromage de chévre et de
canneberges.

Spirales de frites a base de patate douce
Ingrédients pour 2 personnes :

1 grosse patate douce

2c. as. d'huile d'olive

Sel

50 g de creme aigre

Préparation :
Préchauffez le four a 210 °C et recouvrez la plaque de
cuisson d'un papier sulfurisé.

Coupez la patate douce a I'aide du coupe-légumes en
spirales pour réaliser des spirales fines. Utilisez 'accessoire
de coupe qui dispose de lames plus fines.

Mélangez les spirales de patate douce avec I'huile d'olive et
le sel. Etalez sur la plaque de cuisson et faites cuire au four
pendant environ 25 minutes jusqu'a ce que la préparation soit
croustillante. Laissez Iégérement refroidir et servez le tout
accompagné de créme aigre.

Consultez d’autres recettes du livre ou Internet pour
découvrir plus de recettes.
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Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

* Retirez toujours le cordon électrique avant de nettoyer.
* Ne plongez jamais le bloc-moteur dans l'eau. Cela pourrait causer
un choc électrique ou un incendie.

* Les surfaces coupantes des accessoires sont tranchantes.
Risque de blessures ! Touchez toujours la surface en plastique

des accessoires.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses a récurer ou autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de détergents de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

i NOTE:

Les résidus colorés de Iégumes (p. ex. de carottes)
s'enlévent plus facilement avec un tissu imbibé d’huile de
cuisson.

Nettoyez immédiatement I'appareil aprés chaque utilisation.

Accessoires

1. Pour ouvrir, tournez le tube de remplissage dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

2. Enlevez le support a accessoires en le tournant dans le
sens « OPEN » et retirez-le vers le haut.

3. Retirez I'accessoire du
support en appuyant sur
le bouton de verrouillage.
(Voir limage de droite)

4. Pour un nettoyage facile,
les lames peuvent s'enle-
ver des accessoires.

5. Vous pouvez rincer les
accessoires dans un bol
d'eau chaude, puis séchez-les.

Boitier
1. Nettoyez le boitier avec un chiffon humide.
2. Enlevez toute eau résiduelle a I'aide d'un tissu sec.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil tel qu'il est décrit ci-dessus.

+Vous pouvez enrouler le cordon d’alimentation autour de
['appareil.

+ Rangez les accessoires du compartiment de rangement.

ME470CB_IM
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+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans son
emballage d'origine si vous n’allez pas I'utiliser pendant
de longues durées.

+Conservez toujours cet appareil dans un endroit bien aéré
et hors de portée des enfants.

Données techniques

Modéle : .......... ME 470 CB
Alimentation 220-240V~, 50/60Hz
Consommation électrique :. .

Classe de proteCtion :...........cccceeveeiemnrienneiisisee e II

.2 minutes
environ 1,80kg

Fonctionnement a court-terme
Poids Net :...oovveierecieeceen

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en
vigueur, telles que les directives sur la compatibilité électro-
magnétique et les faibles tensions et a été fabriqué selon les
derniers reglements de sécurité.

Elimination
Signification du symbole de « Poubelle a roulettes »
Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter
des appareils électriques avec les ordures
ménagéres.
Porter les appareils électriques obsolétes ou
B icfoctueux dans les centres de récupération
municipaux.
Aider & éviter les impacts potentiels sur 'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.
Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usagés.
Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que disfrute
de su utilizacion.

Simbolos en este manual del usuario

Las notas importantes para su seguridad se indicant
claramente. Preste mucha atencion a las mismas para evitar
accidentes y dafios al dispositivo.

A\ AVISO:
Advierte de riesgos para su salud, e indica riesgo potencial
de heridas.

/\ ATENCION:
Indica peligros potenciales para el dispositivo u otros
objetos.

i NOTA:
Indica recomendaciones e informacion para usted.

Notas generales

Antes de usar este dispositivo, lea cuidadosamente este
manual del usuario y consérvelo junto con el certificado de
garantia, el recibo de compra y, si es posible, el embalaje

original, incluyendo el embalaje interno. Si entrega el disposi-

tivo a terceros, incluya también el manual del usuario.

+ Use el dispositivo exclusivamente para su fin y de modo

particular. Este aparato no esta disefiado para uso
comercial.

+No use el dispositivo en exteriores. Protéjalo del calor, la

luz del sol directa, la humedad (no lo sumerja en liquidos
bajo ninguin concepto) y bordes afilados. No use el dispo-
sitivo con las manos mojadas. Si se moja el dispositivo,
desenchfelo de inmediato.

+Apague y desenchufe el dispositivo (tire del enchufe, no

del cable) cuando no lo use, o cuando conecte acceso-
rios, durante la limpieza o si se averia.

+No deje el dispositivo sin vigilar durante el funcionamien-

to. Apague siempre el dispositivo cuando salga de la
habitacién. Desenchufe el dispositivo.

+ Compruebe regularmente si hay dafios en el cable y el

dispositivo. Deje de usar el dispositivo si hay dafios.

+ Use exclusivamente piezas originales.
+ Parala seguridad de sus hijos, mantenga las piezas de

embalaje (bolsas de plastico, cartones, porexpan, etc.)
fuera de su alcance.

A\ AVISO:
No deje que los nifios pequefios jueguen con los
plasticos, debido al riesgo de asfixial

Consejos de seguridad especiales para este aparato

N\ AVISO:

+ Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja sin
atencion y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

+ Desconecte el aparato y desenchufe de la red antes de cambiar
los accesorios 0 piezas que se mueven durante el funcionamiento.

* Espere a que el motor se haya detenido por completo antes de

retirar los accesorios de corte.

* No manipule ninguno de los mecanismos de seguridad!

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dariado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacion similar su reemplazo para evitar peligros.

» Este aparato no debe ser utilizado por los nifios.
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A\ AVISO:

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapaci-
dad fisica, psiquica o sensorial o con falta de experiencia y conoci-
miento si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca
del uso del aparato de una manera segura y si entienden los ries-
gos implicados.

* El blogque motor no esta disefiado para ser sumergido en agua
para su limpieza. Siga las instrucciones que hemos incluido en el
capitulo “Limpieza”.

/N AVISO: jRiesgo de heridas!

« Las cuchillas de los accesorios de corte estan muy afiladas!
Cuando coloque y quite las piezas afiadidas y durante la limpieza,
estara en contacto con estos accesorios. Utilice estos accesorios
con la precaucion necesaria para evitar heridas. Toque las piezas
afadidas solo por el plastico.

» Utilice solo el empujador para presionar hacia abajo la comida y
no con los dedos, tenedores un otros objetos.

ESPANOL

Indicacion de los elementos de manejo/ Uso especifico
Contenido en la entrega Este aparato puede usarse para cortar alimentos sélidos en
1 Empujador “espirales”. (p.€j. zanahorias, patatas, calabacin, remolacha,
2 Cuello de introduccion pepino, manzana, rabano, peras, etc.)
3 Accesorios de corte Se ha disefiado Unicamente para este propésito y solo debe
a Accesorio para corte grueso (55mm) aplicarse a este uso especifico.

b Accesorio para corte de tamafio mediano (10 mm)
¢ Accesorio para corte fino (5mm)
4 Soporte de pieza afiadida
5 Interruptor O (encendido/apagado)
6 Bloque motor
7 Compartimiento de almacenamiento para accesorios
8 Recipiente Cualquier uso distinto del especifico puede provocar dafios y
lesiones personales.

El fabricante no sera responsable por cualquier dafio causa-
do por un uso incorrecto o distinto al pretendido.

No puede usarse para picar alimentos blandos, como
platanos o berenjenas.

Siga las instrucciones de este manual del usuario para
utilizar el dispositivo. No utilice este dispositivo para fines
comerciales.
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Desembalaje del dispositivo
1. Saque el dispositivo de su embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, como laminas,

material de relleno, ataduras de cables y cartones.

3. Compruebe que la caja incluye todos los accesorios.

4. Siel contenido de la caja esté incompleto o si encuentra
dafios, no haga funcionar el aparato. Devuélvalo inmedia-
tamente al comerciante.

i NOTA:
Limpie los restos de fabricacion y el polvo del dispositivo
como se describe en el apartado ‘Limpieza”.

Notas de uso

Su nuevo electrodoméstico es perfecto si desea preparar
platos saludables y sabrosos. Cambie la pasta por verduras
crujientes. Ventajas: Mas nutrientes, mas fibra y mas ener-
gia. Sus alimentos no solamente tendran buen sabor, sino
que seran atractivos.

+ Pele las zanahorias antes de usar el electrodoméstico.
Cuanto més suave sea la superficie de los alimentos, me-
jor sera el resultado en términos de espirales continuas.

+ Ponga los alimentos lo mas derechos posibles en el cue-
llo de alimentacion.

i NOTA:
ATENCION! La insercion vertical influye de forma
considerable en el resultado.

+ Los platos de tallarines de verduras individuales pueden
prepararse mejor si los tallarines no son demasiado lar-
gos. Evite las espirales continuas reduciendo la presion
aplicada al émbolo de alimentos periédicamente.

+ Los alimentos con un diametro superior a 60 mm no pue-
den procesarse. Recorte los alimentos por los lados para
procesarlos con este electrodoméstico.

Ensamblaje/Preparativos

1. Coloque el aparato sobre una superficie de trabajo lisa.

2. Seleccione el accesorio adecuado. Inserte este accesorio
en la abertura del soporte de pieza afiadida. Debe enca-
jar en posicion de forma audible.

+Accesorio para corte grueso
+ Accesorio para corte de tamafio mediano
+ Accesorio para corte fino

3. Instale el soporte del accesorio en el motor girandolo
en direccion “CLOSE”. Asegurese de que el soporte del
accesorio encaje en el motor.

4. Instale el cuello de alimentacion sobre el chasis del motor
y bloguéelo en sentido de las agujas del reloj. Preste
atencion a las puntas de orientacion. El cuello de alimen-
tacion debe encajar de forma audible en posicion.
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i NOTA:

El electrodoméstico esta equipado con un conmutador
de seguridad. Si el cuello de alimentacion no encaja de
forma audible en posicion el aparato no se encendera.

5. Ponga el recipiente en el aparato.

Cable de alimentacion
Desenrolle por completo el cable de alimentacion de la parte
inferior del dispositivo.

Compartimiento de almacenamiento
Saque los accesorios del compartimiento de almacenamiento.

Conexion eléctrica

1. Antes de enchufar el enchufe a la toma, compruebe que
la tension del sistema eléctrico que vaya a usar coincida
con el del aparato. Encontrara informacion al respecto en
la placa identificadora.

2. Conecte el aparato a una toma de corriente con toma de
tierra correctamente instalada.

Funcionamiento corto

Funcionamiento a corto plazo: No use el aparato mas de
2 minutos, y déjelo enfriar durante 2 minutos.

Funcionamiento

1. Encienda el aparato con el boton .
2. Ponga los alimentos lo mas derechos posibles en el
cuello de alimentacion.

A AvIsO:

* Lapunta del émbolo para alimentos tiene bordes
afilados. Riesgo de lesiones!

+ {Nunca ponga los dedos ni otras herramientas en el
cuello de introduccion!

i NOTA:
ATENCION! La insercion vertical influye de forma
considerable en el resultado.

3. Siel recipiente esta lleno o los alimentos se han acabado,
apague el aparato con el boton .
4. Saque el émbolo del cuello de alimentacion.

i NOTA:
Quedaran restos de alimentos en el émbolo.

Término del funcionamiento
Desconecte el enchufe de la toma.
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Recetas

Ensalada de verduras crudas
Ingredientes para 4 personas:
2 zanahorias gruesas peladas
2 raices de perejil peladas

1 pepino

1 rabano pelado

12 rodajas de naranja

8 tomates cherry

1 platano

1 manzana roja

4 cuch. de nata agria

Y cuch. de puntas de eneldo frescas
2 cuch. de nueces picadas

Y cuch. de copos de chile

Marinada:

6 cuch. de vinagre balsamico blanco
4 cuch. de sirope balsamico blanco
6 cl zumo de manzana claro

4 cuch. de aceite de oliva

Sal, pimienta

Preparacion:

Procese las zanahorias, el rabano, el pepino y las raices de
perejil con el cortador en espiral y coldquelas en recipientes
separados. Ponga un poco de la salsa preparada con todos
los ingredientes de la marinada sobre la zanahoria. Afiada
nueves, rodajas de manzana y curri. Remueva bien.

Mezcle las tiras de pepino con nata agria, eneldo, sal y
pimienta. Sazone con un poco de la marinada. Afiada las
raices de perejil, las rodajas de naranja y los copos de chile y
refine con la marinada.

Pique el rabano con la marinada y decore con rodajas de
platano. Deje que la ensalada preparada repose aproximada-
mente 20 minutos y sirvala a continuacion.

Ensalada de colirrabano y espirales de manzana con
queso de cabra y arandanos

Ingredientes para 2 personas:

Para la ensalada:

1 colirrdbano de tamafio mediano

1 manzana verde

60 g de queso de cabra

2 cuch. de nueces picadas

2 cuch. de arandanos

1 manojo de rdcula

Para el aderezo:

2 cuch. de miel

2 cuch. de vinagre de vino tinto
3 cuch. de aceite de oliva

1 cuch. de mostaza de Dijon
Sal, pimienta

ME470CB_IM

Preparacion:

Para preparar el aderezo, ponga todos los ingredientes en

un recipiente y mézclelos bien con un batidor. Sazone con
sal y pimienta.

Lave la ricula y la manzana para la ensalada. Pele el
colirrabano y corte los extremos. Procese el colirrabano y la
manzana con el cortador en espiral para preparar tiras finas y
mézclelos con la racula.

Corte gruesas las nueces y haga migas con el queso de
cabra.

Coloque la ensalada en dos platos. Ponga el aderezo en la
ensalada y decorela con las nueces, el queso de cabra y los
arandanos.

Espirales fritas de boniato
Ingredientes para 2 personas:

1 boniato grande 5'
2 cuch. de aceite de oliva Z
sal =
50 g de nata agria b
Preparacion:

Precaliente el horno a 210°C. Cubra la bandeja de coccién
con papel de horneado.
Procese los boniatos con el cortador en espiral para preparar

espirales delgadas. Use el accesorio de corte con las hojas
mas finas.

Mezcle las espirales de boniato con aceite de oliva y sal.
Repértalas por la bandeja de horneado y cuézalas en el
horno aproximadamente 25 minutos hasta que estén crujien-
tes. Deje enfriar brevemente y sirvalo junto con la nata agria.

Consulte otros libros de recetas o en Internet para ver
mas recetas.
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Limpieza

A\ AVISO:

* Retire siempre el cable de alimentacion antes de limpiar.
* Nunca sumerja el bloque motor en agua. Puede provocar electro-

cucion o incendio.

» Las superficies de corte de las piezas afadidas estan afiladas.
Puede producir heridas. Siempre toque las piezas afiadidas por el

plastico.

/\ ATENCION:

+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos
para limpiar.

+No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

i NOTA:
Los residuos de color de las verduras (p. ej. zanahorias) se
quitan mejor con un trapo y aceite de cocinar.

Limpie inmediatamente el aparato después de cada uso.

Accesorios

1. Para abrir, gire el cuello de alimentacion en sentido
contrario a las agujas del reloj.

2. Retire el soporte del accesorio girandolo en direccion
“OPEN” y tirando de él hacia arriba.

3. Saque el accesorio del
soporte presionando
el boton de blogueo.
(Consulte la figura a la
derecha).

4. Para una facil limpieza,
las hojas pueden retirarse
de los accesorios.

5. Puede aclarar los acceso-
rios en un cuenco de agua caliente y luego secarlos.

Carcasa
1. Limpie la carcasa con una toalla himeda.
2. Retire cualquier resto de agua con un trapo seco.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe.

+ Puede enrollar el cable de alimentacion bajo el disposi-
tivo.

+ Guarde los accesorios en el compartimiento de almace-
namiento.

+ Recomendamos almacenar el aparato en su embalaje

original si no lo utiliza durante un largo periodo de tiempo.
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+ Mantenga siempre el aparato en un lugar bien ventilado y
seco, fuera del alcance de los nifios.

Datos técnicos
MOdEIO: ... ME 470 CB
Suministro eléctrico: 220-240V~, 50/60Hz
Potencia: .............
Proteccion clase:.....
Funcionamiento corto: . 2 minutos

aprox. 1,80kg
El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta reser-
vado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actua-
les, como la directriz de compatibilidad electromagnética y
de bajo voltaje, y esta fabricada segun las Ultimas normas de
seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos
o defectuosos en los puntos de recoleccion
I municipales.
Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacion de residuos inadecuada.
Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los
puntos de recoleccion.
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Istruzioni per l'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri prodotti.
Ci auguriamo che possiate utilizzarlo con la massima
soddisfazione.

Simboli nel manuale dell’'utente

Note importanti per la sicurezza sono segnate in modo
chiaro. Fare attenzione ad evitare incidenti o danneggiare il
dispositivo:

A\ AWISO:
Avvertimenti di pericoli alla salute e indica rischi potenziali
di lesioni.

/\ ATTENZIONE:
Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri oggetti.

1 NOTA: Sottolinea consigli e informazioni.

Note generali

Prima di usare questo dispositivo, leggere attentamente
il manuale dell'utente e conservarlo con il Certificato di

Garanzia, lo scontrino e, se possibile, la confezione originale.

Se il dispositivo viene consegnato a terzi, consegnare anche
i manuale dell'utente.

Utilizzare I'apparecchio soltanto per gli scopi previsti e per
uso privato. Questo apparecchio non deve esser utilizzato
per scopi commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio in esteri. Proteggerlo da
calore, luce solare diretta, umidita (non immergerlo mai

in liquidi) e bordi affilati. Non toccare I'apparecchio con le
mani bagnate. Se I'apparecchio si bagna, sfilare immedia-
tamente la spina dalla presa.

Spegnere sempre I'apparecchio e sfilare la spina dalla
presa (tirandolo per la presa e non per il cavo) quando
non si utilizza I'apparecchio o quando si installano ac-
cessori su di esso, nonché durante la pulizia e in caso di
anomalie.

Non lasciare 'apparecchio incustodito durante il funzio-
namento. Spegnere sempre I'apparecchio quando si esce
dalla stanza e sfilare la spina dalla presa.

Controllare periodicamente che apparecchio e cavo non
siano danneggiati. Non utilizzare 'apparecchio in caso di
anomalie.

Utilizzare soltanto parti originali.

Per ragioni di sicurezza tenere qualsiasi parte dellimbal-
laggio (sacchetti di plastica, cartilagine, spugne ecc.) fuori
dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciare che i bambini giochino con le pellicole in
quanto c'e pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/A AWISO:

» Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso viene
lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smontaggio e

pulizia.

« Spegnere 'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione principale
prima di cambiare accessori 0 unita che si muovono durante |l

funzionamento.

« Attendere che il motore si sia fermato completamente prima di

rimuovere gli accessori da taglio.

+ Non manipolare nessun meccanismo di sicurezza!

ME470CB_IM
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A AWISO:

Non tentare di riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre
un tecnico autorizzato. Se il cavo di alimentazione € danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dallagente addetto all'assistenza
oppure da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.
Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.
Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e mancanza di esperienza e
conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli
potenziali derivanti dall'utilizzo dellapparecchio.

Il blocco motore non € destinato allimmersione in acqua per la
pulizia. Osservare le istruzioni incluse nel capitolo “Pulizia”.

A\ AWISO: Pericolo di lesioni

1 Spingitore

2 Tubo di alimentazione

3 Accessori da taglio
a Accessorio per taglio grossolano (55 mm)
b Accessorio per tagli di medie dimensioni (10mm)
¢ Accessorio per taglio fine (5mm)
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Le lame degli accessori da taglio sono molto taglienti! Quando si
monta e toglie un inserto e durante la pulizia si va a contatto con
questi accessori. Usare questi accessori con attenzione per
evitare lesioni. Toccare gli inserti solo sulla plastica.

Usare sempre lo spingitore per premere gli alimenti e non le dita,
forchette o altri oggetti.

Elementi di comando/Nella fornitura 4 Porta inserto . _
5 Interruttore & (accensione/spegnimento)

6 Blocco motore
7 Scomparto per accessori
8 Contenitore
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Uso previsto

Questo apparecchio pud essere usato per tagliare a “spirale”
i cibi solidi (es. Carote, patate, zucchini, rape rosse, cetrioli,
mele, ravanelli, pere, ecc.).

E progettato solo a questo scopo e deve essere usato solo
per questo uso previsto.

Non puo essere usato per sminuzzare cibi morbidi come
banane o melanzane.

Utilizzare questo dispositivo solo secondo le istruzioni
di questo manuale. Non utilizzare il dispositivo a livello
commerciale.

Non € previsto alcun altro uso e pu6 causare danni e lesioni
a persone.

Il produttore non € responsabile di danni causati da uso
incorrettoo non regolare.

Disimballare il dispositivo

1. Rimuovere il dispositivo dallimballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, come pellicole,
materiale di riempimento, fili e cartoni.

3. Controllare che tutti gli accessori siano presenti nella
confezione.

4. Se il contenuto della scatola & incomplete o danneggiato,
non utilizzare il dispositivo. Riconsegnarlo immeditamente
al rivenditore.

i NOTA:
Pulire i residu di produzione e la polvere dal dispositivo
come descritto in “Pulizia”.

Note per l'uso

Il vostro nuovo apparecchio & perfetto se desiderate prepa-
rare pasti gustosi e sani. Sostituite semplicemente la pasta
con verdure croccanti. Vantaggi: Piu sostanze nutritive, pit
fibre e piu energia! Il vostro cibo non € solo buono, ma anche
invitante!

+ Pelare le carote prima di usare 'apparecchio. Piu liscia
& la superficie del cibo, migliore € il risultato in termini di
spirali continue.

+ Inserire il cibo il pit verticalmente possibile allinterno del
collo di alimentazione.

i NOTA:
ATTENZIONE! Linserimento verticale ha un’influenza
considerevole sul risultato.

+ Le singole porzioni di spaghetti di verdura possono es-
sere preparate meglio se gli spaghetti non sono troppo
lunghi. Evitare le spirali continue riducendo periodicamen-
te la pressione applicata allo spintore.

+ Cibi con un diametro superiore ai 60 mm non possono
essere lavorati. Rifilare il cibo suoi lati per lavorarlo con
questo apparecchio.

ME470CB_IM

Assemblaggio/Preparazioni

1. Collocare I'apparecchio su una superficie pians.

2. Selezionare 'accessorio idoneo. Inserire questo acces-
sorio nell'apertura del porta inserto. Deve scattare in
posizione con un clic.

+ Accessorio per taglio grossolano
+Accessorio per tagli di medie dimensioni
+ Accessorio per taglio fine

3. Installare il supporto dellaccessorio nel motore ruotandolo
in direzione “CLOSE". Assicurarsi che il supporto dell'ac-
cessorio sia bloccato nel motore.

4. Installare il collo di alimentazione sull'alloggiamento del
motore e bloccarlo facendolo ruotare in senso orario. Fare
attenzione ai perni di guida. Il collo di alimentazione deve
bloccarsi in pozione con un clic.

i NOTA:

II dispositivo & dotato di un interruttore di sicurezza.
Se il collo di alimentazione non si blocca in posizione
I'apparecchio non si accende.

5. Mettere il contenitore nell'apparecchio.

Cavo di alimentazione

Srotolare completamente il cavo di corrente dalla parte
inferiore.

Scomparto
Togliere gli accessori dallo scomparto.

Collegamento elettrico

1. Prima di infilare la spina nella presa, controllare che la
tensione di rete corrisponda a quella dell'apparecchio.
Leggere le informazioni sulla targhetta dell'apparecchio.

2. Collegare I'apparecchio a una presa con messa a terra
installata correttamente.

Funzionamento a breve termine

Funzionamento a breve termine: Non usare I'apparecchio per
pit di 2 minuti e attendere che si raffreddi per 2 minuti.

Funzionamento
1. Spegnere il dispositivo con il tasto O.
2. Inserire il cibo il pit verticalmente possibile allinterno del
collo di alimentazione.

A\ AWVISO:

+ La punta dello spintore ha bordi affilati. Pericolo di
lesioni!

* Non mettere mai le dita o utensili nel tubo di alimen-
tazione!

i NOTA:
ATTENZIONE! Linserimento verticale ha un'influenza
considerevole sul risultato.
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3. Seil contenitore & pieno o il cibo & usato, spegnere
I'apparecchio con il tasto .
4. Estrarre lo spintore dal collo di alimentazione.

i NOTA:
Un po’ di cibo rimarra sullo spintore.

Fine operazione
Sfilare la spina dalla presa.

Ricette
Insalata di verdure crude
Ingredienti per 4 persone:
2 carote grandi, pelate
2 radici di prezzemolo sbucciate
1 cetriolo
1 ravanello sbucciato
12 spicchi di arancia
8 pomodori ciliegino
1 banana
1 mela rossa
4 cucchiai di panna acida
Y cucchiaio di punte di aneto fresco
2 cucchiai di noci tritate
Y, cucchiaio di fiocchi di peperone

Marinata:

6 cucchiai di aceto balsamico bianco

4 cucchiai di sciroppo balsamico bianco
6 cl di succo di mela

4 cucchiai di olio di oliva

Sale, pepe

Preparazione:

Lavorare le carote, i ravanell, il cetriolo e le radici di prez-
zemolo con la lama a spirale e metterli in ciotole separate.
Mettere sulle carote un po’ della salsa preparata con tutti gli
ingredienti della marinata. Aggiunger le mele, le fette di mela
ed il curry. Mescolare bene.

Miscelare gli spaghetti di cetriolo con la panna acida, 'aneto,
il sale ed il pepe. Condire utilizzando un po’ della marinata.
Aggiungere alle radici di prezzemolo, agli spicchi di arancia,
ai fiocchi di peperone e rifinire con la marinata

Condire anche il ravanello con la marinata e guarnire con
fette di banana. Lasciare riposare I'insalata per circa
20 menuti ed impiattare successivamente.
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Insalata di cavoli rapa e spirali di mela con formaggio
caprino e mirtilli rossi

Ingredienti per 2 persone:

Per l'insalata:

1 cavolo rapa di medie dimensioni

1 mela verde

60 g di formaggio caprino

2 cucchiai di noci tritate

2 cucchiai di mirtilli rossi

1 manciata di rucola

Per il condimento:

2 cucchiai di miele

2 cucchiai di aceto di vino rosso
3 cucchiai di olio di oliva

1 cucchiaio di senape di Dijon
Sale, pepe

Preparazione:

Per preparare il condimento, mettere tutti gli ingredienti in
una ciotola e mescolare bene con una frusta. Condire con
sale e pepe.

Lavare la rucola e la mela per l'insalata. Sbucciare il cavolo
rapa e tagliare le estremita. Lavorare il cavolo rapa e la mela
con il taglio a spirale per fare delle striscie sottili e mescolarle
con la rucola.

Tritare grossolanamente le noci e sbriciolare il formaggio
caprino.

Sistemare l'insalata su due piatti di portata. Versare il con-
dimento sull'insalata ed impiattare con le noci, il formaggio
caprino ed i mirtilli rossi.

Spirali di patate fritte dolci
Ingredienti per 2 persone:

1 patata dolce grande

2 cucchiai di olio di oliva
Sale

50 g di panna acida

Preparazione:
Preriscaldare il forno a 210 °C. Coprire la teglia con carta da
forno.

Lavorare le patate dolci con il taglio a spirale per ottenere
delle spirali sottili. Usare I'accessorio da taglio con le lame
piu sottili.

Mescolare le spirali di patate dolci con olio d'oliva e sale.
Spargerle sulla teglia ed infornare per circa 25 minuti finché
non diventano croccanti. Lasciare raffreddare leggermente e
servire insieme alla panna acida.

Far riferimento ai libri di ricette o a internet per alter
ricette.
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Pulizia

A AWISO:

* Rimuovere sempre il cavo di alimentazione prima di effettuare la

pulizia.

* Non immergere il blocco motore in acqua. Per evitare scosse elet-

triche o incend..

* Le superfici di taglio degli inserti sono taglienti. Pericolo di lesioni!
Toccare sempre gli inserti sulla plastica.

/\ ATTENZIONE:

+Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abrasive
per effettuare la pulizia.

+Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

o

1 NOTA:

| residui di colore delle verdure (ad es. carote) possono
essere rimossi con un panno e dell'olio da cucina.

Pulire subito il dispositivo dopo I'uso.

Accessorie

1. Per aprire, ruotare il collo di alimentazione in senso
anti-orario.

2. Rimuovere il supporto dell'accessorio ruotandolo in
direzione “OPEN’ e tirandolo verso I'alto.

3. Rimuovere l'accessorio
dal supporto premendo
il pulsante di blocco.
(Vedere la figura sulla
destra).

4. Per una facile pulizia, &
possibile rimuovere le
lame dagli accessori.

5. Sciacquare gli accessori
in un recipiente con acqua calda e poi asciugarli.

Alloggiamento
1. Pulire 'alloggiamento con un panno umido.
2. Rimuovere residui d'acqua con un panno asciutto.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto.

+ E possibile riavvolgere il cavo di alimentazione sotto il
dispositivo.

+ Conservare gli accessori nello scomparto.

ME470CB_IM

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella confezione
originale se non in uso per un lungo periodo.

+ Tenere sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei bam-
bini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Dati tecnici

ME 470 CB
220-240V~, 50/60Hz
CONSUMO:.....cveeiiiiriiesii i ...80W
Classe di ProtezZiOne: ............ouevereveerinreieeeiesisseieseins II
Funzionamento per breve termin
Peso netto:.

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come
la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul
basso voltaggio ed € prodotto secondo le piu recenti norme
di sicurezza.

Alimentazione:.

ITALIANO

Smaltimento

Significato del simbolo “Cassonetto con ruote”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi

deve avvenire tramite consegna presso punti di
B 5c00lta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di disposi-
tivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune & in grado di fornirvi informazioni sui punti
di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for selecting our product. We hope that you will
enjoy use of the appliance.

Symbols in this user manual

Important notes for your safety are marked distinctively. Pay
absolute attention to them to avoid accidents and damage to
the appliance:

/\ WARNING:
Warns of dangers for your health and indicates potential
risks of injury.

/N CAUTION:
Indicates potential dangers for the appliance or other objects.

1 NOTE: Highlights tips and information for you.

General Notes

Before using this appliance, carefully read this user manual
and keep it together with the Warranty Certificate, cashier
receipt and if possible, the original package inclusive its
interior packing. If you hand on the appliance to any third
person, please also pass on the operating instructions.

+Use the appliance for private and its intended purpose

only. The appliance is not intended for commercial use.

Do not use the appliance outdoors. Protect it from heat,

direct sunlight, humidity (do not immerse into liquids under
any circumstances) and sharp edges. Do not use the ap-
pliance with wet hands. If the appliance gets wet, unplug
itimmediately.

+ Always switch off and unplug the appliance (pull the plug,

not the cable) when you do not use the appliance, or
when you attach accessories, during cleaning or malfunc-
tioning.

+ Do not leave the appliance unattended during operation.

Always switch off the appliance when leaving the room.
Unplug the appliance.

+ Regularly check the appliance and cable for signs of

damage. Do not continue to operate the appliance in case
of damage.

+ Do only use original parts.
+ For the safety of your children, keep any packing parts

(plastic bags, cartilage, Styrofoam etc.) out of their reach.

/N WARNING:
Don't let small children play with foils!
Danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance

/\ WARNING:

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from mains power supply

before changing accessories or attachments, which are moving

during operation.

* Please wait until the motor has completely stopped before you

remove the cutting attachments.

+ Do not manipulate any of the safety mechanisms!

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an author-
ized technician. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly qualified per-

sons in order to avoid a hazard.

+ This appliance shall not be used by children.
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/\ WARNING:

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children.

« Children shall not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved.

» The motor block is not intended for insertion into water for clean-
ing. Please observe the instructions that we have included for you
in the chapter “Cleaning”.

/\ WARNING: Risk of injury!

* The blades of the cutting attachments are very sharp! When fitting
and removing the inserts and during cleaning you will come into
contact with these accessories. Use these accessories with the
necessary caution to prevent injuries. Only touch the inserts on
the plastic.

* Always only use the pusher to press down the food and not your
fingers, a fork or other objects.

Overview of the Components/Delivery Scope Intended Use

1 Pusher This appliance can be used to cut solid food into “spirals.”
2 Feed neck (e.g. Carrots, potatoes, zucchini, red beets, cucumbers,
3 Cutting attachments apples, radish, pears, etc.)

a Attachment for coarse cutting (55 mm)
b Attachment for medium sized cuttings (10 mm)
¢ Attachment for fine cutting (5mm)

Itis only designed for this use and should only be used for
this intended purpose.

4 Insert holder It cannpt be used to chop soft food such as bananas or

5 Switch & (On/Of) aubergine.

6 Motor block Only use this appliance as instructed in this user manual. Do
7 Storage compartment for accessories not use this appliance commercially.

8 Container No other use is intended and can cause damage or personal

injuries.
The manufacturer is not responsible for any damages
incurred due to improper use.
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Unpack Appliance

1. Take the appliance out of its packaging.

2. Remove all packaging materials, such as foils, filling
materials, cable ties and cartons.

3. Check that all accessories are included in the box.

4. If the contents of the box are incomplete or if damage
is found, do not operate the appliance. Return it to the
dealer immediately.

i NOTE:

Clean manufacturing residues and dust from the appliance
as described under “Cleaning’”.

Notes on Use

Your new appliance is perfect if you want to prepare healthy
and tasty meals. Just exchange pasta with crisp vegetables.
Advantages: More nutrients, more fibers, and more
energy! You food does not only taste good, but it also looks
appealing!

Please peel carrots before using the appliance. The
smoother the surface of the food is, the better is the result
in terms of continuous spirals.

Put your food as upright as possible into the feed neck.

i NOTE:
CAUTION! The vertical insertion has a considerable
influence on the result.

Individual vegetable noodle servings can be prepared
better if the noodles are not too long. Avoid continuous
spirals by reducing the pressure applied to the food push-
er periodically.

Food with a diameter of more than 60 mm cannot be pro-
cessed. Please trim the food at the sides to process it with
this appliance.

Assembly/Preparations

1. Place the appliance on an even work surface.
2. Select a suitable attachment. Insert this attachment into

the opening of the insert holder. It has to lock into place
audibly.
+  Attachment for coarse cutting

+  Attachment for medium sized cuttings
+  Attachment for fine cutting

3. Install the insert holder in the motor by turning it into the
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“CLOSE" direction. Please make sure that the insert
holder is locked into the motor.
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4. Install the feed neck on the motor housing and lock it in
clockwise direction. Pay attention to the guiding pins. The
feed neck has to lock in place audibly.

i NOTE:

The appliance is equipped with a safety switch. If the
feed neck does not lock into place audibly, the appli-
ance does not turn on.

5. Put the container into the appliance.

Power Cord

Completely unwind the power cord from the bottom of the
device.

Storage Compartment
Take the accessories out of the storage compartment.

Electric Connection

1. Before you plug the mains plug into the outlet, check
whether the system voltage that you want to use, matches
the one of the appliance. You will find information about it
on the type plate.

2. Connect the appliance to a correctly installed grounded
outlet.

Short-term Operation
Do not operate the appliance for longer than 2 minutes and
then allow the appliance to cool down for 2 minutes.

Operation

1. Turn on the appliance with the © button.
2. Put your food as upright as possible into the feed neck.

/\ WARNING:

+ The tip of the food pusher has sharp edges. Risk
of injuries!

+ Never put your fingers or tools into the feed neck!

i NOTE:
CAUTION! The vertical insertion has a considerable
influence on the result.

3. If the container is full or your food is used up, turn off the
appliance with the O button.
4. Pull out the food pusher from the feed neck.

i NOTE:
Abit of food will remain onto the food pusher.

End of Operation
Disconnect the plug from the outlet.
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Recipes

Raw Vegetable Salad
Ingrediients for 4 people:
2 peeled, thick carrots
2 peeled parsley roots
1 cucumber

1 peeled radish

12 orange slices

8 cherry tomatoes

1 banana

1 red apple

4 tbs. sour cream

Y tbs. fresh dill tips

2 tbs. chopped walnuts
Y tbs chili flakes

Marinade:

6 tbs. white balsamic vinegar
4 tbs. white balsamic syrup
6 cl clear apple juice

4 tbs. olive oil

Salt, pepper

Preparation:

Process the carrots, radish, cucumber, and parsley roots with
the spiral cutter and put them into separate bowls. Put some
of the sauce prepared with all of the marinade ingredients
onto the carrots. Add walnuts, apple slices, and curry. Stir
well.

Mix the cucumber spaghetti with sour cream, dill, salt, and
pepper. Season with some of the marinade. Add to the
parsley roots, orange slices, and chili flakes and refine with
marinade.

Pickle the radish with marinade as well and garnish with
banana slices. Let the prepared salads sit for approx.
20 minutes and arrange afterwards.
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Kohlrabi & Apple Spiral Salad with Goat Cheese and
Cranberries

Ingredients for 2 people:

For the salad:

1 medium-sized kohlrabi

1 green apple

60 g goat cheese

2 tbs. chopped walnuts

2 tbs. cranberries

A handful of arugula

For the dressing:

2 tbs. honey

2 tbs. red wine vinegar
3 tbs. olive oil

1 tbs. Dijon mustard
Salt, pepper

Preparation:
To prepare the dressing, put all ingredients into a bowl and
mix well with a whisk. Season with salt and pepper.

Wash arugula and the apple for the salad. Peel the kohlrabi
and cut off the ends. Process the kohlrabi and the apple with
the spiral cutter to make fine strings and mix with the arugula.

Coarsely chop the walnuts and crumble the goat cheese.

Arrange the salad on two plates. Pour dressing on the salad
and arrange with the walnuts, goat cheese, and cranberries.

Sweet Potato French Fries Spirals
Ingredients for 2 people:

1 big sweet potato

2 tbs. olive oil

Salt

50 g sour cream

Preparation:
Preheat the oven to 210 °C Cover the baking tray with baking
paper.

ENGLISH

Process the sweet potatoes with the spiral cutter to make thin
spirals. Use the cutting attachment with the finer blades.

Mix the sweet potato spirals with olive oil and salt. Spread on
the baking tray and bake in the oven for approx. 25 minutes
until crispy. Briefly allow to cool and serve together with sour
cream.

Refer to other recipe books or the internet for more
recipes.
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Cleaning

/A WARNING:

« Always remove the power cord before cleaning.
+ Never immerse the motor block in water. It could result in an elec-

tric shock or fire.

* The cutting surfaces of the inserts are sharp. Injury may occur!
Always touch the inserts on the plastic.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for
cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

i NOTE:
Color residues from vegetables (e. g. carrots) could be
removed best with a cloth and cooking oil.

Immediately clean the appliance after each use.

Accessories

1. For opening, turn the feed neck counterclockwise.

2. Remove the insert holder by turning it into the “OPEN”
direction and pull it out upwards.

3. Remove the attachment
from the insert holder by
pressing the lock button.
(See the figure on the
right.)

4. For easy cleaning, the
blades can be removed
from the attachments.

5. You may rinse the acces-
sories in a bowl of hot water and then dry them.

Housing

1. Clean the housing with a moist towel.
2. Remove any residual water with a dry cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described.

+ You can wind up the power cord underneath the device.

+ Store the accessories in the storage compartment.

+ We recommend storing the appliance in the original pack-
aging if you do not use it for an extended period of time.

+ Always keep the appliance at a well-ventilated and dry
location, out of reach of children.

34

ME470CB_IM

Technical Data

ME 470 CB
220-240V~, 50/60Hz

Short-term operation
Net Weight: ...

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This appliance complies with all current CE directives, such
as electromagnetic compatibility and low voltage directive and
is manufactured according to the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-

ances via municipal collection points.
Please help to avoid potential environmental and

health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about
collecting points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
Ze jego uzytkowanie bedzie ze sobg niosto wiele korzysci.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa sg wyrazne
zaznaczone. Nalezy wzig¢ je pod szczegdlng uwage, aby
unikna¢ wypadkow i uszkodzen urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjalne ryzyko
obrazen ciata.

/N UWAGA:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub innych
obiektow.

1 WSKAZOWKA:
Podswietlone wskazowki oraz informacie.

Ogdlne uwagi
Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie przeczyta¢
podrecznik uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancja,
paragonem oraz w razie mozliwo$ci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajacym wewnetrzne elementy. W razie
przekazania urzadzenia osobom trzecim, nalezy dotaczy¢
podrecznik uzytkowania.

Stosowac urzadzenie wytacznie do celow prywatnych i
zgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest prze-
znaczone do celéw handlowych.

Nie nalezy uzywa¢ go na $wiezym powietrzu. Nalezy
chroni¢ je przed wysoka temperatura, bezpo$rednim pro-
mieniowaniem stonecznym, wilgocig (nie zanurza¢ pod
zadnym pozorem w ptynach) i ostrymi krawedziami. Nie
obstugiwaé¢ urzadzenia z mokrymi dtorimi. Jesli urzadze-
nie ulegnie zamoczeniu, nalezy natychmiast odtaczy¢ je
od zasilania.

Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane, montowane
sq akcesoria, urzadzenie jest czyszczone lub jego dzia-
fanie jest wadliwe, nalezy je wytaczy¢ oraz odtaczy¢ od
sieci (ciagnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).

Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzo-
ru. Wychodzac z pomieszczenia, nalezy wytaczy¢ urza-
dzenie. Odiaczy¢ przewdd zasilania.

Regularnie sprawdza¢ czy urzadzenie i przewdd zasilania
nie posiadaja oznak uszkodzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, urzadzenia nie nalezy uzywac.
Stosowac wytacznie czesci oryginalne.

Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymac czgsci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian, itp.)
poza ich zasiggiem.

/N OSTRZEZENIE:
Mate dzieci nie moga bawi¢ si¢ folig ze wzgledu na
niebezpieczenstwo uduszenia!

Szczegodlne Srodki ostroznosci dla tego urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

* Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawio-
ne bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszcze-

niem.

* Whytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od zasilania sieciowego przed
wymiang akcesoriow lub koricowek, ktére poruszajg sie podczas

pracy.

* Przed zdjeciem nasadek tnacych nalezy zaczekac, az silnik za-

trzyma sie catkowicie.

* Nie nalezy manipulowac przy zadnym z mechanizméw zabezpie-

czajacych!

ME470CB_IM
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/\ OSTRZEZENIE:

* Nie naprawiaC urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagro-
Zenia.

* Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

» Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

* Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez do-
Swiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzytkowania urza-
dzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

+ Blok silnika nie jest do zanurzania w wodzie w celu jego oczysz-
czenia. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
rozdziale ,,Czyszczenie”.

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Ostrza nasadek tnacych sg bardzo ostre! Podczas mocowania
| wyjmowania wkfadek oraz podczas czyszczenia wchodzimy w
kontakt z tymi akcesoriami. Uzywac tych akcesoridw nalezy z
konieczng ostroznoscig, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.
DotykaC wytacznie plastikowych elementow wktadek.

« Zawsze korzystac z popychacza w celu dociskania jedzenia, nie
palcow, ani widelca ani innych przedmiotow.
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Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy

1 Popychacz
2 Szyjka podajnika
3 Nasadki tnace
a Wkiadka do krojenia plastrow grubych (55mm)
b Nasadka do ciecia elementéw $rednich rozmiaréw
(10mm)
¢ Wktadka do krojenia plastrow drobnych (5mm)
4 Uchwyt na wkiadki
5 Wytacznik O (Wiacznik /wytacznik)
6 Blok silnika
7 Schowek na akcesoria
8 Pojemnik

Zastosowanie

To urzadzenie moze by¢ wykorzystywane do cigcia statych
produktéw zywnosciowych w ,spirale” (np. marchew, ziem-
niaki, cukinie, czerwone buraki, ogorki, jabtka, rzodkiewki,
gruszki itp.)

Jest przeznaczone wytacznie do tego celu i tylko w tym celu
moze by¢ uzyte.

Nie mozna go stosowa¢ do rozdrabniania migkkich produk-
tow, takich jak banany czy bakfazan.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane wytacznie zgodnie z
instrukcjami w niniejszym podreczniku. Nie wolno uzywac
urzadzenia w celach komercyjnych.

Stosowanie do innych zastosowan jest uznawane za nie-
zgodne z przeznaczeniem i nieprawidiowe i moze prowadzi¢
do uszkodzenia mienia i obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia
spowodowane nieprawidtowym i niezgodnym z przeznacze-
niem uzytkowaniem.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyja¢ urzadzenie z opakowania.

2. Zdja¢ wszystkie materiaty opakowania, takie jak folie,
materialy wypetniajace, ztacza kablowe oraz kartony.

3. Sprawdzi¢, czy wszystkie akcesoria sa w pojemniku.

4. Jedli zawarto$¢ opakowania nie jest kompletna lub w
razie znalezienia uszkodzen nie wolno korzysta¢ z urza-
dzenia. Bezzwlocznie nalezy zwréci¢ do sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:
Wyczysci¢ pozostatosci produkcyjne i kurz z urzadzenia,
zgodnie z opisem w rozdziale ,,Czyszczenie”.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

To nowe urzadzenie jest doskonate do przygotowywania
zdrowych i smacznych positkéw. Wystarczy wymieni¢
makarony na Swieze warzywa. Zalety: Wiecej substancii
odzywczych, wigcej widkien i wiecej energiil Jedzenie nie
tylko dobrze smakuje, ale réwniez wyglada atrakcyjnie!

ME470CB_IM

+ Obra¢ marchewke przed uzyciem urzadzenia. Im gtadsza
powierzchnia produktu, tym lepszy jest efekt w postaci
dtugich spirali.

+ Wkiada¢ produkty spozywcze do wlotu mozliwie pionowo.

1 WSKAZOWKA:
UWAGA! Pionowe wstawianie produktow wywiera
istotny wptyw na wynik.

+ Poszczegolne dania klusek z warzywami mozna sporza-
dzi¢ lepiej, jesli kluski nie sa zbyt diugie. Unika¢ ciagtych
spirali poprzez okresowe zmnigjszanie nacisku wywiera-
nego na popychacz zywnosci.

+ Produkty o $rednicy wigkszej niz 60 mm nie nalezy prze-
twarzac. Przycig¢ produkty z obu koficéw w celu przygo-
towania ich do obrébki w urzadzeniu.

Montaz/ przygotowania

1. Ustawi¢ urzadzenie na réwnej powierzchni roboczej.

2. Wybra¢ odpowiednig korcowke. Wiozy¢ koncowke do
otworu w uchwycie na wktadki. Urzadzenie musi sie
zatrzasna¢ na swoim miejscu, wydajac dzwiek.

+  Wkiadka do krojenia plastréw grubych
+ Nasadka do ciecia elementow $rednich rozmiaréw
+  Wkiadka do krojenia plastréw drobnych

3. Zamocowa¢ uchwyt wktadkowy w silniku obracajac nig w
kierunku ,CLOSE". Nalezy upewnic sie, czy uchwyt jest
zablokowany w silniku.

4. Zamontowa¢ wlot na obudowie silnika i zablokowa¢ go
w kierunku ruchu wskazowek zegara. Zwréci¢ uwage
na wypusty prowadzace. Wlot urzadzenia musi zosta¢
zablokowany poprzez zatrzask.

1 WSKAZOWKA:

Urzadzenie posiada wytacznik bezpieczenstwa. Jesli
wlot nie zatrzasnie sig, wydajac dzwigk, urzadzenie nie
wigczy sie.

5. Wiozy¢ pojemnik do urzadzenia.

Kabel zasilania
Rozwin catkowicie przewdd zasilajacy znajdujacy sie na
spodzie urzadzenia.

Schowek
Wyjmij akcesoria ze schowka.

Pofaczenie elektryczne

1. Przed podtaczeniem wtyczki do gniazdka, sprawdzic,
czy napiecie w systemie, jaki chcemy uzy¢ pasuje do
urzadzenia. Znajda Paristwo informacje o tym na ptytce
Znamionowej.

2. Polaczy¢ urzadzenie z odpowiednio zainstalowanym,
uziemionym gniazdkiem.
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Krétkotrwata praca

Nie korzystac z urzadzenia przez diuzej niz 2 minut i umozli-
wi¢, aby wystygto przez 2 minuty.

Dziatanie

1. Wigczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku O.
2. Wkiadac produkty spozywcze do wiotu mozliwie pionowo.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Koncdéwka popychacza zywnosci ma ostre krawe-
dzie. Ryzyko skaleczenia!

+ Nigdy nie wktadac¢ palcéw ani narzedzi do szyjki
podajnika.

1 WSKAZOWKA:
UWAGA! Pionowe wstawianie produktow wywiera
istotny wptyw na wynik.
3. Jesli pojemnik jest petny lub produkt do obrobki zostat
wyczerpany, nalezy wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem Q.
4. Wyja¢ popychacz zywnosci z otworu wlotowego.

1 WSKAZOWKA:
Nieco zywnosci pozostanie na popychaczu.

Zakonczenie dziatania
Wyja¢ wtyczke z gniazda.

Przepisy
Suréwka warzywna
Sktadniki dla 4 0séb:
2 obrane, grube marchewki
2 obrane korzenie pietruszki
1 ogorek
1 obrany chrzan
12 kawatkow pomaranczy
8 wisniowych pomidorow
1 banan
1 czerwone jabtko
4 tyzki kwasnej Smietany
Y2 yzki pokrojonego $wiezego koperku
2 tyzki posiekanych orzechéw wioskich
Y2 tyzki ptatkow chili
Marynata:
6 tyzek biatego octu balsamicznego
4 lyzki biatego syropu balsamicznego
6 cl czystego soku jabtkowego
4 tyzki oliwy z oliwek
Sol, pieprz
Przygotowanie:
Przetworzy¢ marchewki, rzodkiewki, ogorek i pietruszke
nozykiem spiralnym i zebra¢ do osobnych pojemnikéw. Wyla¢
nieco sosu sporzadzonego z udziatem wszystkich sktadnikow
marynaty na marchew. Doda¢ orzechy, pokrojone jabtko i
curry. Dobrze wymieszac.
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Wymiesza¢ ogérek, spaghetti z kwasna $mietana, koperkiem,
solg i pieprzem. Okrasi¢ niewielka iloscig marynaty. Doda¢
korzen pietruszki, plasterki kawatki i ptatkéw chili i doprawi¢
marynata.

Zala¢ rzodkiewki marynata i udekorowaé plastrami banana.
Pozostawi¢ safatke na okofo 20 minut, a nastepnie podac.

Satatka spiralna z kalarepy i jabtek z dodatkiem koziego
sera i zurawiny

Sktadniki dla 2 0s6b:

Do satatki:

1 $redniej wielkoSci kalarepa

1 zielone jabtko

60 g koziego sera

2 tyzki posiekanych orzechéw wioskich

2 fyzki zurawiny

1 gars¢ rukoli

Do sosu:

2 tyzki miodu

2 tyzki czerwonego octu

3 tyzki oliwy z oliwek

1 tyzka musztardy Dijon

Sal, pieprz

Przygotowanie:

Aby przygotowaé sos, wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski i
dobrze wymiesza¢ za pomoca, frzepaczki. Doprawi¢ solg oraz
pieprzem.

Umyc listki rukoli i jabtko do satatki. Obra¢ kalarepe i odcigé
korice. Przepuscic kalarepe i jabtko przez maszynke z
zatozonym spiralnym nozykiem w celu uzyskania delikatnych
tasiemek i wymieszac z listkami rukoli.

Grubo posieka¢ orzechy i wymiesza¢ z kruszonym kozim
serem.

Podac satatke na dwach talerzach. Wyla¢ sos na satatke i
przyprészy¢ orzechami, kozim serem i zurawing,

Spirale frytek stodkiego ziemniaka

Sktadniki dla 2 0sob:

1 duzy stodki ziemniak (batat)

2 tyzki oliwy z oliwek

sol

50 g kwasnej $mietany

Przygotowanie:

Rozgrzac piekarnik do 210 °C. Przykry¢ blache do pieczenia i
papierem do pieczenia.

Przepu$¢ stodkie ziemniaki przez urzadzenie z zatozonym
nozykiem spiralnym w celu uzyskania cienkich spiralek ziem-
niaczanych. Uzy¢ nasadki tnacej o drobniejszych ostrzach.
Zmieszac spirale stodkiego ziemniaka z oliwa z oliwek i sola,
Rozprowadzi¢ na blasze i piec w piekarniku przez okoto

25 minut, az spirale stang sie chrupiace. Nieco ostudzic i
podawac razem z kwasna $mietana,
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Aby znalez¢ wigcej przepisow, skorzystaj z innych
ksigzek kucharskich oraz z internetu.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

« Zawsze wyjmowac kabel zasilania przed czyszczeniem.
* Nigdy nie zanurzac bloku silnika w wodzie. Moze doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

* Powierzchnie thace wktadek sg ostre. Moze doj$¢ do obrazen cia-
tal Dotyka¢ wytacznie plastikowych elementéw wktadek.

/\ UWAGA:
+ Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.
+  Powierzchnie moga sie stepic.

i WSKAZOWKA:
Kolorowe osady po warzywach (np. marchwi) najlepiej
usuwa sie szmatka i olejem kuchennym.

Natychmiastowo czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Akcesoria

1. Aby otworzy¢ urzadzenie, obréci¢ wlotem urzadzenia w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2. Wymontowa¢ uchwyt wktadki, obracajac go w kierunku
L,OPEN" i pociagna¢ go do gory.

3. Wyja¢ nasadke z uchwy-
tu, weiskajac przycisk
blokady. (Patrz rysunek
po prawej stronie.)

4. W celu utatwienia czysz-
czenia, ostrza mozna
zdemontowac z nasadek.

5. Mozna optuka¢ akcesoria \
w misce z goraca woda, a ~
nastepnie je osuszy¢.

Obudowa
1. Czysci¢ obudowe za pomoca nawilzonego recznika.
2. Usunag pozostatos$ci wody suchym recznikiem.

Przechowywanie
+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.
+ Mozna zawing¢ kabel zasilania pod urzadzeniem.
+ WI6z akcesoria do schowka.
+ W przypadku diuzszych okresow nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opako-
waniu.

ME470CB_IM

* Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowiednio
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Dane techniczne

ME 470 CB
... 220-240V~, 50/60Hz

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepi-
sami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwa¢ w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z waznq kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z
miejsca zakupu ponosi reklamujacy.
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana na-
piecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurbw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewfaciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytulu parametrow technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz z
koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,kubta na kétkach”
Nalezy zadbac o $rodowisko i nie wyrzucac
urzadzen elektrycznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego.
Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbidrki.
Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpaddw.
Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Informacje na temat punktéw zbiérki znajduja sig na terenie
danego miasta.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljtik, hogy
6romét leli majd a készulék hasznalataban.

A hasznalati utmutatéban talalhato jelzések

Az 6n biztonsagara vonatkozd fontos tudnivalokat kiilon
kiemeltik. Kérjuk, mindenképpen Ugyeljen ezekre annak
érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a késztilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet, és jelzi
a lehetséges sérilésveszélyeket.

/\ VIGYAZAT:
Akésziilékre vagy mas targyakra veszélyt jelentd dolgokat
jelez.

1 MEGJEGYZES: Javaslatokat, informaciot kozdl.

Altalanos megjegyzések

Akeészilék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a haszna-

lati Utmutatot és Grizze meg a garancialevéllel, a szamlaval
és — amennyiben lehetséges — az eredeti csomagolassal,
valamint a bels csomagoléanyaggal egyiitt. Amennyiben
a készliléket harmadik személynek adja tovabb, akkor a
hasznalati Utmutatét is mellékelje.

Akésziiléket csak személyes célra és rendeltetésének
megfeleléen hasznélja. A készulék nem kereskedelmi
hasznélatra készilt.

Ne hasznélja a késziiléket a szabadban. Védje a hétdl,
kozvetlen napfénytdl, nedvességtél (semmilyen korilmé-
nyek kéz6tt ne meritse folyadékba) és az éles szélektdl.
Ne hasznélja a késziiléket nedves kézzel. Ha a késziilék-
re nedvesség kertilt, azonnal dramtalanitsa azt.

Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készliléket (a

dugaszt hlizza ki, ne a kabelt) amikor nem hasznalja a ké-

szliléket, vagy amikor tartozékot szerel fel, illetve tisztitas
vagy meghibasodas esetén is.

Hasznalat kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késztilé-
ket. A szoba elhagyasakor mindig kapcsolja ki a kész(lé-
ket. HUzza ki a késziiléket.

Sérilések tekintetében rendszeresen ellendrizze a készii-
|eket és a kabelt. Ne hasznalja a készliléket, ha sériilést
észlel.

Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

A gyermekek biztonsaga érdekében a csomagoléanyago-
kat (mlianyag zacsko, karton, styrofoam stb.) ne hagyja
altaluk elérhetd helyen.

/\ FIGYELMEZTETES:
Vigyazzon, hogy a kisgyermekek ne jatsszanak a
féliaval, mert ez fulladasveszélyt jelenthet!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozéan

/A FIGYELMEZTETES:

* Mindig valassza le a késztiléket az elektromos hal6zatrol, ha fel-
ugyelet nélkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés vagy

tisztitas elott.

* Kapcsolja ki a készuléket és huzza ki az elektromos halézatbdl a
hasznalat soran forgd vagy mozg6 tartozékok vagy feltétek cseré-

je elétt.

* AszeletelGtartozékokat csak akkor tavolitsa el, ha a motor telje-

sen leallt.

+ Ne moddositsa a késztilek egyik biztonsagi mechanizmusat sem!

ME470CB_IM
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A\ FIGYELMEZTETES:

* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig Iépjen kapcsolatha
szakkepzett szerelével. Ha a villanyvezeték megsértl, a gyar-
tonak, a szerviz ugynokségnek vagy mas, hasonloan képzett
személynek kell a javitast vegeznie, a veszélyek elkerilése érde-
kében.

* Akészuléket gyerekek nem hasznalhatjak.

+ Tartsa a késztiléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* Agyerekek nem jatszhatnak a készUlékkel.

* Akészilékeket csokkent fizikai, érzékszervi vagy értelmi képes-
segli személyek, illetve akiknek nincs meg a kell tapasztalatuk és
tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha fellgyelet alatt &llnak
vagy a készulék biztonsagos hasznélatara megtanitottak ket és
megértették a kapcsolodo veszélyeket.

* A motorblokkot tisztitashoz tilos vizbe meriteni. Tartsa be a
, 11Sztitas” részben leirtakat.

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* AszeletelGtartozékok pengéi nagyon élesek! A betétek behelye-
zésekor és eltavolitasakor, valamint a tisztitas soran érintkezni
fog ezen tartozékokkal. A kelld 6vatossaggal hasznélja ezeket a
tartozékokat a sérulések elkertlése érdekében. A betéteket csak
a mianyag részeiknél fogja meg.

* Mindig csak a tolérudat hasznélja az élelmiszerek lenyomasara,
és ne az ujjait, villat vagy mas targyakat.
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A kezel6elemek attekintése/Szallitott elemek

1 Tolérud

2 Adagolényak

3 Szeleteld tartozékok
a Feltét durvara vagashoz (55mm)
b Kézepes méretii vagotartozék (10 mm)
c Feltét finomra vagashoz (5mm)

4 Betéttarto

5 Kapcsolo O (Be/ki)

6 Motorblokk

7 Térolorekesz a tartozékok szamara

8 Tartaly

Rendeltetésszer(i hasznalat

Akeészulékkel szilard élelmiszer (pl. sargarépa, burgonya,
cukkini, cékla, uborka, alma, retek, korte stb.) is vaghatd
spiral alakura.

Akeészulék csak erre alkalmas, és csak erre szabad hasz-
nalni.

Ezzel szemben nem vaghato vele olyan lagy élelmiszer, mint
a banan vagy a padlizsan.

Akésziléket csak hasznalati Utmutatéban leirtaknak meg-
felelden hasznalja. Ne hasznalja a készuléket kereskedelmi
célra.

Semmilyen més célra nem valo, és ennek figyelmen kivil
hagyésa karosodast vagy személyi sérilést okozhat.

Agyartd nem vallal felelésséget a helytelen vagy nem rendel-
tetésszer(i hasznalatbdl szarmazé karokeért.

A keésziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasabol.

2. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, Ugymint a
foliakat, toltdanyagokat, kabelrdgzitdket és a kartonokat.

3. Ellenérizze, hogy az 6sszes tartozék a dobozban van-e.

4. Abban az esetben, ha a doboz tartalma hianyos vagy
sériilések lathatok rajta, ne mikddtesse a készliléket.
Azonnal vigye vissza a kereskedéhéz.

1 MEGJEGYZES:
Tisztitsa meg a késziléket a gyari anyagmaradékoktol és a
portél a , Tisztitas” részben leirtak szerint.

Megjegyzések hasznalatra

Akészlilék tokéletes valasztas, amennyiben egészséges és
izletes ételeket szeretne késziteni. A tésztaféléket helyettesit-
se ropogos zoldségekkel. EIényok: Tébb tapanyag, tobb rost
és tobb energia. Az 6n altal készitett étel nemcsak izletesebb
lesz, hanem a megjelenése is étvagygerjesztébb!

ME470CB_IM

+  Akeészulékben valo felhasznalas el6tt, kérjik, a sarga-
répat hdmozza meg. Minél egyenletesebb az élelmiszer
felilete, annal jobb eredményt kapunk a spirél folytonos-
séga tekintetében.

Az élelmiszert a lehet legfiigg6legesebb helyzetben tegye
az adagolonyakba.

i MEGJEGYZES:
VIGYAZAT! A fiiggoleges behelyezés jelentds mérték-
ben befolyasolja az eredményt.

+ Bizonyos zoldséges tésztak talalasa jobban megvalo-
sithato, ha a tészta nem t0l hosszU. Az élelmiszerspiral
folytonossaga megszakithaté az ételnyoméra kifejtett eré
ltemes csokkentésével.

¢« AB0mm atmérét meghalado éleimiszerek feldolgozasa
nem lehetséges. Ha mégis a készulékkel kivanja az adott
élelmiszert feldolgozni, akkor vagjon le annak oldalabol.

Osszeszerelés/ elokésziiletek

1. Helyezze a késziiléket egy sima munkafeliletre.

2. Valasszon ki egy megfeleld tartozékot. lllessze be ezt a
tartozékot a betéttartd nyilasaba. Hallhaté hang kiséreté-
ben pattan a helyére.

+  Feltét durvéra vagashoz
+  Kdzepes méretli vagotartozék
+  Feltét finomra vagashoz

3. Helyezze a betéttartét a motorblokkra és forditsa a
CLOSE éllasba. Ellendrizze, hogy a betéttarté rogziilt a
motorblokkra.

4. Helyezze az adagolényakat a motorburkolatra, és rég-
zitse az dramutato jarasaval ellentétes iranyba forditva.
Ugyelien a vezetécsapokra. Az adagolonyaknak hallhato
hang kiséretében kell a helyére pattani.

1 MEGJEGYZES:
Akésziiléket biztonsagi kapcsoldval lattak el. Amennyi-

ben az adagolonyak nem pattan a helyére, a készlilék
nem indul el.

5. Helyezze a tartalyt a kész(ilékbe.

Halézati kabel
Teliesen huizza ki a kabelt a készUlék aljan talalhato részbdl.

Tarolérekesz
Vegye ki a tartozékokat a tarolorekeszbdl.

Elektromos csatlakozas

1. Atapcsatlakozé elektromos halézatba valé bedugasa elétt
ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halézati feszliltség
megegyezik a készilék haldzati fesziiltségével. Az ezzel
kapcsolatos informaciokat az adattablan.

2. Akeésziiléket egy megfeleléen felszerelt foldelt csatlakozo
aljzathoz csatlakoztassa.
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Rovid idejii hasznalat
Ne mikodtesse a késziiléket 2 percnél hosszabb idétartamig,
és ezt kdvetden hagyja hiilni 2 percig.

Hasznalat

1. Akésziléket a O gomb segitségével kapcsolhatja be.
2. Az élelmiszert a lehet legfiiggdlegesebb helyzetben tegye
az adagolényakba.

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Az ételnyomo cslicsan élés feliletek talalhatoak.
Sériilésveszély!

+ Ne dugja bele az ujjait vagy mas eszkézt az adago-
l6nyakba!

1 MEGJEGYZES:
VIGYAZAT! A fiiggéleges behelyezés jelentds mérték-
ben befolyasolja az eredményt.

3. Amennyiben a tartaly megtelt vagy az 6sszes hozzavalot
felhasznalta, a készlléket a O gomb segitségével
kapcsolhatja ki.

4. Huzza ki az ételnyomét az adagolonyakba.

1 MEGJEGYZES:
Az ételnyomon kis mennyiségben élelmiszer maradhat.

A hasznalat befejezése
Huzza ki a dugaszt a halézatbol.

Receptek

Nyers z6ldségsalata

Hozzévalok 4 személyre:

2 db hdmozott vastag sérgarépa

2 db hdmozott petrezselyemgyokér
1 db uborka

1 db hamozott piros retek

12 db narancsszelet

8 db koktélparadicsom

1 db banan

1db alma

4 evékanal tejfol

Y2 evokandl friss kaporhajtascstcs
2 evékanal apritott dio

Y2 evokanal chilipehelyhez

Fiiszeres intet:

6 ev6kanal fehér balzsamecet

4 evokanal fehér balzsamecetszirup
6 cl tiszta almalé

4 evokanal olivaolaj

S0, bors

4
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Elkészités:

A spiralvago segitségével dolgozza fel a sargarépat, piros
retket, uborkat és petrezselyemgyokeret, majd helyezze 6ket
kilon edénybe. Az elkészitett Ontet egy részét a fliszeres
ontet valamennyi hozzavaldjaval helyezze a sargarépara.
Adja hozza a didt, az almaszeleteket és a curryt. Alaposan
keverje Ossze.

Keverje 0ssze az uborkaspagettit a tejféllel, kaporral, séval
és borssal. [zesitse kevés fliszeres dntettel. Adja hozza a
petrezselyemgyokérhez, narancsszeletekhez és chilipehely-
hez, finomitsa fliszeres Ontettel.

Forgassa 4t a retket az dntettel, majd diszitse bananszeletek-
kel. Az elkészlilt salatakat hagyja pihenni hozzavetSleg
20 percig, ezt kdvetéen végezze el a végsd simitasokat.

Karalabé- és almaspiral-salata kecskesajttal és afonyaval
Hozzavalok 2 személyre:

A salatahoz:

1 db kdzepes méretli karalabé

1db z6ld alma

60 g kecskesajt

2 evbkanal apritott did

2 evékanal afonya

1 marék rucola

A dresszinghez:

2 evbkanal méz

2 evékanal vorosborecet

3 evbkanal olivaolaj

1 evékanal dijoni mustar

S6, bors

Elkészités:

Adresszing elkészitéséhez tegyen minden hozzavalét egy
edénybe, és habverdvel alaposan keverje dssze. [zesitse
soval, és borssal.

Mossa meg a salataba szant rucolat és almat. Hamozza meg
a karalabét, és vagja le a végeit. A spiralvago segitségével
vagja a karalabét és az aimat vékony csikokra, és keverje
dssze a rucolaval.

Apritsa durvara a diot, és morzsolja szét a kecskesajtot.

Rendezze el a salatat két tanyéron. Ontson dresszinget a
salatara, szervirozza a diéval, kecskesajttal és afonyaval.
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Olajban siilt édesburgonya-spiral Elkészités:

Hozzavalok 2 személyre: Melegitse el6 a siitét 210 °C-ra. Tegyen a tepsi aljara

1 db nagy édesburgonya slitbpapirt.

2 evbkanal olivaolaj A spiralvagoval vagja fel az édesburgonyat vékony spiralokra.
S6 Ehhez a finomabb pengéjii vagotartozékokat hasznalja.

50 g tejfol

Keverje el az édesburgonya-spiralokat olivaolajjal és séval.
Teritse szét a siitétalcan, és suisse kb. 25 perc alatt ropogds-
ra a siitében. Roviden hagyja hilni, és talalja tejféllel.

Tovabbi recepteket talalhat mas receptkonyvekben vagy
az interneten.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
* Tisztitas el6tt mindig tavolitsa el a tapkabelt.
* Ne meritse vizbe a motorblokkot. Ez aramutéshez vagy tlizh6z
vezethet.

* Abetétek vagofellletei élesek. Sérilést okozhat! Mindig a
mUanyagnal érintse meg a betéteket.

I\ VIGYAZAT: Burkolat
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold konyhai esz-

1. Egy nedves ruhaval tisztitsa meg a készlilékhazat.

k6zt a tisztitashoz. 2. Egy szaraz ruhaval térolje le a maradék vizet.

+ Ne hasznéljon agressziv vagy karcol¢ tisztitoszereket.

i MEGJEGYZES: Tarolas
Azoldségekbdl (pl. sargarépa) fennmarado elszinezédések +  Akeésziléket a leirtaknak megfelelden tisztitsa.
legjobban egy ruhaval és étolajjal tavolithatok el. +  Atapkabelt feltekerheti a készlilék alatt.

+ Tarolja a tartozékokat a tarolérekeszben.

+ Ha késziiléket hosszabb ideig nem hasznalja, akkor azt
Tartozékok javasoljuk, hogy eredeti csomagolasaban tarolja.
Akésziléket mindig széraz, ol szelloz6 és gyermekektdl
védett helyen tartsa.

Minden hasznélat utan azonnal tisztitsa meg a kész(iléket.

1. Kinyitashoz forditsa az adagolonyakat az dra jarasaval
ellentétes irnyba.

2. Abetéttarté kivételéhez forditsa azt el az OPEN éllasba, . .
majd felfelé iranyuld mozdulattal hizza ki. Muszaki adatok

3. Azérégomb megnyoma- -
sat kdvetéen tavolitsa el
a betéttartobol az aktuélis
tartozékot. (Lasd a jobb
oldali abrat.)

4. Akonnyebb tisztitas ér-
dekében a tartozékokbol
kivehetéek a vagoélek.

5. Egy tal forr6 vizben
oblitse at a tartozékokat, majd szaritsa meg.

ME 470 CB
... 220-240V~, 50/60Hz

Aramforrés:
Energiafogyasztas: ...........ccueeenne.
Védelmi osztaly:......

Amdszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akészilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek,
beleértve az elektromagneses megfeleléségrél, és a kisfe-
szliltségli berendezésekrdl sz6l6 iranyelveket, és a legljabb
biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével késziilt.
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Hulladékkezelés

A ,Kerekes Szeméttarol6” Szimbolum Jelentése
Ovja a kornyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos kész(ilékeket.

Afolésleges vagy hibas elektromos késziilékeket
a helyi gydjtépontokban adja le.

||
Segitsen elkertilni a helytelen hulladékkezelésbdl

eredd kdmyezeti és egészséglgyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus készilékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas mddon vald hasznositasahoz.

A gyijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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PyKOBOﬂCTBO no akcnnyartayuun

Brarogapum 3a nokynky Hawero ugenus. Mbl Hageemcs,
YTO Bbl C yA0OBONbCTBUEM 6y,que nonb30BaThbCA UM.

CHMBONbI B JaHHOM PYKOBOACTBE MONb30BaTeNs
BaHble ykasaHus, kacatolLmecs Balueit 6esonacHocTy,
oTMeueHbl 0c060. Bo M3BexaHme HecuacTHbIX Cryyaes
11 MOBPEXAEHMS yCTpoicTBa obpalLaiite Ha Hiux ocoboe
BHUMaHVe:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpe»q:eHme 06 onacHocTn A4 300POBbA, YKa3blBa-
€T Ha BO3MOXXHOCTb nospe)meHmVl.

/\ BHUMAHME:
[ToTeHumanbHas onacHoCTb NS YCTPOICTBA MW APYIUX
npeaMeToB.

1 MPUMEYAHMS: CoeTbl 1 MH(hopmaLms Ans Bac.

0O6was nHopmaums

lepen nonb3oBaHWeM I'IpVI60pOM BHUMATENBHO 03HAKOMb-
TeCb C AaHHbIM PYKOBOACTBOM. COXpaHMTe €ro, a Takxe
rapaHTUHbIN TaroH, KACCOBbIN YeK U N0 BO3MOXHOCTY

OpUrMHaNbHYK YNakoBKy, BKIOYaa €e BHYTPEHHWE 3NEMEH-

Tbl. B criyyae nepepaun npuGopa TpeTbUM NnLaM K Hemy
[OMKHO MpUnaraThesl JaHHOE PyKOBOACTBO.

[onyckaeTcs ucnonb3osaHue nprubopa Tomnbko B BbITy

11 110 Ha3HaueHMH0. YCTPONCTBO He NMpefHasHayeHo ans
KOMMEPYECKOrO 1CTOMb30BaHMS.

He ucnonbayiite ycTpoCTBO Ha OTKPLITOM BO3AyXe. 3a-
Ly/LLaliTe ero OT BO3AENCTBIS Tenna, NPSIMOro ConHeY-
HOrO CBETA, BMaXHOCTY (3anpeLLaeTcs Norpyxatb B Xu-
KOCTb) W OCTpbIX kpaeB. He nonbayiTech yCTpOACTBOM,
€CIN Y Bac BnaxHble pyki. Ecrn ycTpoiicTBO HaMoKro,
HEME[LEHHO OTCOEANHUTE ero OT CETU.

0O6s13aTENBEHO OTKMKOYATE YCTPOWCTBO (TSHUTE 38 BUNKY,
HO He 3a LLHYP), eCIv YCTPOICTBO He UCTIOMNb3yeTCs, ecrn
Bbl yCTaHaBNMBAETe AONONHUTENbBHBIE MPUHALNEXHOCTH,
a TakKe BO BPEMS OYMCTKV NN B CIy4ae HEUCTPaBHOCTY.
He octaBnsiite ycTpoitcTBo 6€3 Haaopa Bo Bpems pabo-
Tbl. O6513aTENBHO BbIKMIOYaNATE YCTPOICTBO, ECIIN NOKM-
[naeTe nomelLLeHve. V3Bnekaiite BINKY 13 PO3eTKU.
PerynsipHo npoepsiiiTe yCTpOICTBO 1 kabenb Ha npy-
3HaKu noBpexaeHuiA. MpekpatiTe nonb3oBaHue ycTpoit-
CTBOM NPY HanM41y NOBPEXAEHUA.

cnonb3ayiiTe TONbKO OpUriHanbHbIe MPUHAANEXHOCTY.
113 coobpaxeHuit feTckoi 6e3onacHoCTV XpaHuTe Bce
3MeMeHTbI yNakoBKM (MNacTUKOBbIE NaKeTbl, KAPTOHHbIE
11 N30MSILMOHHbIE MaTepuanbl v T.4.) B HEAOCTYMHbIX NSt
[eTen MecTax.

/N MPENYNPEXOEHVE:
He no3Bonsiite ManeHbkM JETAM WUrpaTh C MAEHKON.
OnacHocTb yayuwbs!

Ocobble yka3aHuA NO TeXHMKEe 6e30nacHOCTM
ANA AaHHOTO YCTPOMCTBA

/N MPERYNPEXOEHUE:

* Bcerga oTKrtoYaiiTe YCTPOUCTBO 13 CETU, KOra C HUM HUKTO He
paboTaeT, a Takke nepea Havanom pasbopki, COOPKY 1 YUCTK.

* BbIKIHO4MTE YCTPOWCTBO M OTCOEAMHUTE €ro OT CETU ANEKTPOomnu-
TaHWS nepes TeM, Kak MEeHsITb akceccyapbl Ui HacaaKu, KOTo-
Pbl€ ABWKYTCS BO BpeMs paboTbl YCTPOCTBA.

* [lepen 13BNeYEHNEM PEXYLLNX HACAAOK AOXKANTECH NOMHOM

OCTaHOBKM OBUraTens.

* He npou3BoauTe HUKaKIX [ENCTBUIA C NPEnoXpaHUTENbHLIMM

ycTponcTeamu!

ME470CB_IM
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/A NMPEOYNPEXOEHUE:

* He nbiTanTech CaMoCTOATENBHO OTPEMOHTUPOBATL YCTPOWCTBO.
ObBsi3aTenibHO CBSKUTECH C aBTOPU30BAHHLIM MacTepoM. [pu
MOBPEXIEHNN CETEBOIO LUHYPA, BO 13bexaHne onacHOCTY nopa-
KEHWS SNEKTPUYECKAM TOKOM, LLIHYP CriefyeT 3aMeHUTb Y U3roTo-
BUTENNS, CEPBUCHOM NPeLCTaBUTENS UK APYTX KBANMULMPO-
BaHHbIX N,

* [eTam 3anpeLlaeTcs nomnb30BaThCsl AaHHbIM YCTPOACTBOM.

* XpaHuTe YCTPOMCTBO W LUHYP NOAanbLLe OT JeTe.

« 3anpeLlaeTcsa 4eTaMm Urpath C AaHHLIM YCTPOWCTBOM.

* YcTpoicTBa MOryT ObITb UCMONb30BaHbI IOABMM C OrpaHNYEHHbI-
MW (OU3NYECKUMM U YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM, @ TakKe He
MMELoLLME ONbiTa PaboTbl, TOMLKO NOA NMPUCMOTPOM WK MOCTe
MOMyYeHUs IHCTPYKTaXxa Mo Be3onacHom aKkcnnyaTawuy yCTpoi-
CTBa, €CIM 3TV NKOAM OCO3HAKOT BCE PUCKM, CBA3AHHBIE C AAHHBIM
npubopom.

* briok gBuratens He npegHasHadeH Ans NorpyeHns B BOZY Ans
uncTk1. Crieynte ykasaHUsM, U3MNOXeHHbIM B pasaene “Hucmka”.

/\ NPEOYNPEXAEHWE: OnacHOCTbL Nony4eHusi TpasMbl!

* [le3Buns pexyLLmMx HacaZok o4eHb ocTpble! Bo Bpems ycTaHoBKM
W BbIHUMaHWS BCTABOK, @ Takke BO BPEMS YMCTKM ByabTe 0060
OCTOPOXHbI B 0OpaLLEHN C HUMW. BeprTe BCTaBKM TOMLKO 3a
NnacTMaccoBble YacTu.

* B nobom cryyae ucnonb3ymTe TonbKo Torkay Ans npoTankuea-
HWS NPOAYKTOB B KOMOaWH. He aenaite 310 NanbLamu, He nc-
nonb3ymTe BUIKY UK Apyrie nogpyyHble NpeameTsi.
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0630p pgeTanen npudopa/ Komnnekt nocraBku

1 Tonkay
2 [opnoBuHa nogaym
3 Hacapkv ons Hapesku
a Hacapka ons rpy6oit Hapesku (55 mm)
b Hacagka ans Hapesku kycoukoB cpeaHeii BennynHbl
(10mm)
¢ Hacapka gns ToHkol Hapesky (5Mm)
4 [lepxatenb BCTaBKM
5 Mepexkniovatens O (BKMIOYEHNS/ BbIKTIOYEHNS)
6 MoTopHbIi oTCEK
7 OTcek Anst XpaHeHns NpUHaanexHocTen
8 KoHteitHep

I'Ipe.ql-lasHaquMe

3T0 YCTPOACTBO MOXET MCMONb30BATLCS A5 HAape3aHHst
TBEPAbIX NPOAYKTOB B hopMe crnvpaneii. (Hanpumep:
MOPKOBb, KapTOGhenb, LIyKkVHY, CBEKNa, OrypLibl, S61oKku,
peqvc, rpywm, uT.a.)

YCTPOICTBO CKOHCTPYVPOBAHO TONBKO st 3TOTO, N AOMKHO
1CNOMb30BATHCS TOMBKO N0 HA3HAYEHMWIO.

Ero Henb3s cnonb3oBaTh Ans M3MENbYEHNS MATKUX npoayk-
TOB, TakuX, kak 6aHaHbl Unu HaknaxaHb!.

cnonb3yiiTe yCTPOICTBO TOMBKO Tak, kak ykasaHo B AaHHOM
pykoBoAcTBe. He 1cnonb3ayiiTe yCTPOCTBO B KOMMEPYECKNX
Lensx.

YCTPOICTBO He NpeAHa3sHa4eHo Ans ApyrX Lenewn; oHo
MOXET HaHeCT yLLepb 1iv cTaTb NPUYMHOI TPaBMbI.

MponssoguTens He GepeT Ha cebsl 0TBETCTBEHHOCTM 3a
yLepB, MPUYMHEHHBII B Pe3ynbTaTe CMob3oBaHMs YCTPOM-
CTBa He MO HA3HAYEHHIO.

PacnakoBka ycTpoiicTsa

1. W3Bnekwte yCTPONCTBO M3 yNaKoBKM.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak
chonbra, nogKnagky, CkpyTkv Ans kabenemn u KapToH.

3. YBepuTech 4to B KOPOBKE NPUCYTCTBYIOT BCE akCeccyapbl.

4. Ecrv KOMNMeKT nocTaBkv 0Ka3ancs HeMomHbIM i
noBpeXaeHHbIM, He BKITtovaiiTe npubop. BepHute Hasag
B MaraavH.

1 MPUMEYAHMS:

Ouuctute NOBEPXHOCTb YCTPOVICTBa OT NbINKX U OCTATKOB
NpOon3BOACTBEHHOIO MpoLiecca, Kak onncaHo B pasaene
“Yuemka”.

anIMe‘-IaHVIiI Mo UCnonb30oBaHUA

Batue Hosoe )/CTpOVICTBO NPEKPacHO NOMOXET B NPUroTOBNE-
Hn BKyCHOV] 11 300pOBOI NULLY. MPOCTO 3aMeHuTe nacty Ha
XPYCTALLME OBOLLN. I'Ipeumyu.lecma: BorbLuee KonM4ecTBo
nUTaTeNbHbIX BELLECTB, NULLEBbLIX BOMIOKOH W 3Heprn!

Bawa ega 6y,£leT He TONMbKO MMETb NMPEeKpacHbIi BKYC, HO U
anneTuTHO BbIrMAAETH!

ME470CB_IM

MopkoBb CnieayeT 04YMCTUTL Nepes MPUrOTOBNEHUEM.
Yem Gonee rmagkyto NoBEPXHOCTb ByAyT MMETb NPOayK-
Thl, TEM NyYLLe 1 AMHHEE ByayT NonyyaThCs cnvpani.
MpOAYKTbI B FOPMIOBIHY CMEAYET NMoMeLLaTh kak MOXHO
Gonee BepTUKanbHO.

1 MPUMEYAHMS:
BHUMAHME! BeptukanbHoe BBEAEHME CYLLECTBEHHOE
BIVSIET Ha pe3ynbTar.

OTaenbHble MOpLY OBOLLHOM NanLLm NyYLLe roToBUTb,
€CIV NaniLua UMeeT He crvLukom BonbLuyio AnuHy. Mpe-
[0TBPATUTb NOMyYeHe HEMPEPbIBHbIX CIMPanen MOXHO
NepyoanYecky yMeHbLLas cuny, npunaraemyto k Tonka-
Tenk.

YCTpONCTBO He NpeaHa3HauyeHo Ans 06paboTku Npoayk-
TOB, AMaMETP KOTOPbIX npeBbiwwaeT 60 vm. [ns obpabot-
kv 06pexbTE NPOAYKTbI CO CTOPOH.

MoAroToBKa K MCMONL30BaHUIO

1.
2.

5.

YcraHoBuTe Nprbop Ha poBHYt0 pabouyto MOBEPXHOCTb.
BribepuTe noaxopsiuyto Hacaaky. BctaebTe Hacaaky B
oTBepcTve Aepxatens. Mpu dukcaLmm JomkeH paaath-
CS1 LLENYoK.

+ Hacapgka ans rpyboit Hapesku

+ Hacapka ans Hapeaky kyCOUKOB CPEAHEN BEMMUMHbI
* Hacapxa [ns TOHKOM Hapesku

. YcTaHoBUTE AepxaTenb Ha ABUraTenb, NOBEPHYB €ro B

HanpasneHun otmeTku CLOSE. Ybeaurtecs, 4to Aepxa-
Tenb 3adMKCUPOBaH Ha AuraTere.

. YCTaHoBWTE NOAAHLLYI0 TOPOBIUHY Ha KOpMYC ABUraTerns

11 3achyKCupyWTe ee, NOBEPHYB MO YaCOBOW CTPESKE.
O6paTuTe BHUMaHWe Ha HanpasnsioLLue Wbipu. Mpu
(hukcaLmm nogatoLLer roprioBIHbI AOIMKEH Pa3aaThes
LLeNYOK.

1 MPUMEYAHMS:

YcTpoiicTBo 060pyL0BaHO NpeAoXpaHUTENbHbIM
BbIKIoYaTenem. Ecnu noAaroLlas ropnosuHa He 3a-
('.bVIKCVIpyeTCFI CO LLienykom, yCTpOVICTBO HE BKNKYUTCA.

[ToMecTuTe KOHTEHEp B YCTPONCTBO.

CeteBoii kabenb

MonHoCTb0 pasmarbiBaiiTe kaGesb CETEBOrO MUTaHNA C
HIDKHeit yacTv npubopa.

Otcek Ans xpaHeHus
/13BnekviTe NpuHaaNeXHoOCTM 13 oTceka NS XpaHeHus!.

MopkntoyeHne

1.

Meper BKIIOYEHNEM CETEBOM BUIKY B PO3ETKY Yoeau-
TECh, YTO HAMPSIKEHNE CETU COOTBETCTBYET yKasaHHOMY
Ha npubope. 3Ta MHhopMaLWs NpuBEeHa Ha nacnopT-
Holt Tabnnuke.

. BkntounTe npubop B NPaBUITBHO YCTAHOBMEHHYHO 3a3eM-

TNEHHYI0 CTEHHYIO PO3ETKY.
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KpaTtkoBpemeHHasi paGoTa

KpaTkocpouHasi paGoTa: NPOAOMKUTENBHOCTE HEMPEPLIBHOM
paboThl YCTPOIICTBA HE AOMKHA MpeBbILLaTh 2 MUHYT, nocne
4ero HeoGX0AMMO f1aTb €My OCTbITb B TEYEHNE 2 MUHYT.

Wcnonb3oBaHue

1. Ecnv KoHTeitHep 3anonHumcs, nnbo 3aKOHYMNCS NPOAYKT,
BLIKITHOYMTE YCTPOICTBO KHOMKOM .

2. TpopyKTbl B rOproBiHY cneayeT noMeLLaTh kak MoXHO
Bonee BepTUKanbHo.

/\ NPEOYNPEXOEHME:

+  KoHeL, Tonkatens umeeT ocTpble kpasi. Puck
nonyyeHus TpaBMbI!

+ Hw B koem cryyae He nonb3yiTeck nanbLamu Ans
npoTasnkusaHusi MpoayKToB!

1 NPUMEYAHMS:
BHUMAHME! BepTukanbHoe BBEAEHME CyLLECTBEHHOE
BMNSIET Ha pe3ynbTar.

3. Ecrnu koHTelHep 3anonHUncs, Moo 3akoHYMNCS NPOAYKT,
BLIKITHOYMTE YCTPOICTBO KHOMKOM .
4. Vi3BnekuTe TOMKaTeNb U3 rOPMOBIHbI.

1 MPUMEYAHMS:
Ha TonkaTene MoxeT ocTaTbCs HeBOmbLLOe Konnye-
CTBO MpogyKTa.

KoHew pa6oTbi
BbIHbTe BUNKY 13 PO3ETKM.

Peuentbl

Canar 13 cbipbIX OBOLLEH
Konudecmeo npodykmos Ha 4 nepcoHs!:
2 OYULLEHHbIE, TONCTbIE MOPKOBY
2 OYMLLEHHBIX KOPHSI METPYLLIKN

1 orypey

1 0YMLLEHHbIN peauc

12 ponek anenbcuHa

8 nommuaopa yeppu

1 6aHaH

1 kpacHoe s16roKo

4 cTON. NOXKM CMETaHbI

Y CTON. NOXKM CBEXErO yKpona

2 CTON. NOXKM MOMOTOro (hyHAyka

3anpagka:

6 cTon. noxku Genoro 6anb3amn4eckoro ykcyca

4 cton. noxku 6enoro 6ans3amnyeckoro cupona

60 mn 0CBETNEHHOTO ABMOYHOrO coka

4 cTON. NOXKM ONMBKOBOTO Macra

Conb, nepev

MpuzomosneHue:

HapesbTe MOPKOBb, peayc, orypel; v KopeHb NeTpyLUIKi
C MOMOLLbHO CTIMPasTbHON HACaAKN M MOMECTUTE KaKablii

50

NPOAYKT B OTAENbHYI0 NocyAy. Beineiite HebonbLLoe
KONWYECTBO COyCa, MPUrOTOBMEHHOTO M3 UHTPEAVEHTOB ANS
3anpaBku, Ha MopKoBb. [lo6aBbTe opexu, AoMbkn 60K 1
kappy. XopoLLo nepemeLuanTe.

CwmeLLaitTe cnareTTit 13 orypLa co CMEeTaHOM, yKporoM,
conbto 1 nepuem. lobaBbTe HeOOMbLLOE KONMYECTBO
3anpasku. [loGaBbTe KOPeHb NETPYLLKM, AOMbKY anesbCuHa 1
KyCOYKY 4unn 1 joGaBbTe 3anpasky.

3amapuHyiiTe peauc B 3anpaBke 1 yKpacbTe NOMTVKaMM
6aHaHa. [laite canatam HacTOATbCS B TEYEHNE NPUMEPHO
20 MMHYT 1 NoaaBaiiTe Ha CTon.

Canart 13 cnupanen konbpabu u A6nok ¢ KO3bUM CbIPOM
U KIIOKBOM

Konuyecmeo npodykmos Ha 2 nepcoHs!:

[ns npueomosneHus canama nompebyemcs:

1 konbpabu cpeaHero pasvepa

1 3eneHoe 5610ko

60 r ko3bero cbipa

2 cTOn. NOXKY MonoToro hyHayka

2 CTOM. NOXKKN KITHOKBbI

1 rOpCTb PYKKOMbI

[ns 3anpasku nompebyemcsi:

2 CTOM. NOXKM Mea

2 CTON. NOXKW KPACHOTO BIHHOTO YKCyca
3 CTON. NOXKV ONMBKOBOTO Macna

1 cTON. NOXKa [AVPKOHCKOM ropHMLbl
Conb, nepet

MpuzomosneHue:

[Ing npuUroToBneHNs 3anpaskit MOMECTUTE BCE MHTPEANEHTbI
B Yallly V1 XOPOLLIO nepemeLLaiTe BeH4nkoM. lockinste
COMbHO W MepLeM.

[Momolite pykkony n sibroko ans canara. OuucTuTe Konbpa-
61 1 0BpeskbTE KOHUMKM. HapexsTe Korbpabu 1 s6roko ¢
MOMOLLbHO CTIMpanbHOM Hacaakv ANst MOMy4YEeHNs TOHKAX
BOTOKOH W YKpachTe PYKKOMOM.

T'pyBO M3MENbYMTE OPEXI M PACKPOLLIATE KO3UI Chip.

Bbinoxure canat Ha e Tapenku. Beineiite Ha canat
3anpasKy 1 yKpacbTe opexamu, Ko3biM CbIpOM U KIHOKBOA.

Cnupanu u3 6arara, oGxapeHHble Bo hpuTiope
Konudecmeo npodykmos Ha 2 nepcoHs!:

1 6onbLuoit baTaT

2 CTON. JIOKM ONMBKOBOIO Macna

Conb

50 r cMeTaHb!

MpueomosneHue:

Harpeiite gyxoBky fo 210 °C. MocTenuTe Ha NpoTUBEHD
nekapckyto bymary.

HapexbTe ToHKMe cnpany 13 6ataTa ¢ MOMOLLBIO Criv-
parbHol Hacagku. McnonbayiiTe Hacaaky ¢ 6onee Menkumm
NE3BUAMM.
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lMepemetuaiite cnvpanu 13 6aTaTa C On1BKOBbIM Macrom
1 conbto. Pacnpefenute ux Ha NpoTUBHE W BbinekaiiTe B
[YXOBKE OKOINo 25 MWHYT, NOKa OHN He CTaHyT XpyCTALLMMMU.

[laiiTe M HEMHOrO OCTbITb 1 MOLABaliTe BMECTE CO CMEeTa-
HOM.

[pyrve peuenTbl AOCTYMHbI B KyNMHAPHBLIX KHUFaX 1
MHTEpHeTe.

Yuctka

/N MPEQYNPEXOEHMUE:

« Bcerga oTkntovanTe ceTeBoi kaberb nepes YMCTKON.
* Hw B kOeM cnyyae He norpyxanTe MOTOPHbIA OTCEK B BOAY. ITO
MOXET NPUBECTM K MOPAXEHNIO NEKTPUYECKMM TOKOM MW BO3rO-

paHuIo.

* PexyLLye noBepXHOCTW BCTABOK 04eHb OCTpble. MoxHO nopa-
HUTbCA! BepUTECh 3a BCTaBKW TOMBKO C NNACTUKOBON CTOPOHbI.

/\ BHUMAHME:

*+ He VICI'IOJ'Ib3yVITe METaNNUYECKYHO LLETKY U NHbIE
aﬁpaSVIBHbIE KyXOHHbI€ NPUHAANEXHOCTU AN O4UCTKA.

*+ He VICI'IOJ'Ib3yVITe arpeccuBHble Unn aﬁpaavuaHble YUCTA-
LLMe CpeaCTBa.

i NMPUMEYAHMS:

OthchekT noaKpaLLMBaHNs OT OBOLLEN (HAMp., MOPKOBH)
nyyLLIe BCEro yAansTh Npy MOMOLYY TPANOYKM 1 Macna Ans
TOTOBKY.

Cpasy Ke 4yuctute |'|pV|60p nocre UCnonb3oBaHuA.

Akceccyapbl

1. [Insl OTKpbIBaHMS, NOBEPHIUTE NOAAIOLLYHO FOPIIOBUHY
MpOTUB YaCOBOW CTPENKA.

2. W3Bnekute Aepxatenb, NOBEPHYB €ro B HaNpaBrneHuy
otmeTkn OPEN v nogHumuTe €ro BBEpX.

3. VsBnekuTe Hacagky u3
Aepxatens, Haxas Ha
KHOMKY chukcaLmu.

(Cm. pue. cnpasa)

4. [1ns 0Bner4eHms 04McTKM
ne3Bus U3 Hacapok
MOXHO W3BNEYb.

5. CnonocHuTe akceccyapbl
B YalLle, 3aTeM npocy-
LumTe uxX.

Kopnyc
1. TlpoTpuTe KOpNYC BNaXHOI TKaHbHO.
2. YpanuTe ocTaTku BOAbI CyXvM MOMOTEHLIEM.

ME470CB_IM

XpaHeHue

+  [MouncTuTe npubop, kak onmcaHo.

* Bbl MOXeTe CKpyTUTb CETEBON LUHYP ANS XpaHeHs NoA
YCTPOCTBOM.

* XpaHWTe NpUHaANEXHOCTN B OTCEKE ANS XpaHEHNS.

+ Ecnm npnbop He ByneT ncnonb3oBatbCs ANUTENbHOE
BpeMSs, PEKOMEHAYETCS XPaHUTb ero B OpUriHanbHON
ynaKoBke.

+  Bcerpa pepvrte npubop B XOpOLLO NPOBETPYBAEMOM
CYXOM MECTE, He IOCTYMHOM [ETAM.

TexHu4eckue AaHHbIe

MOAEIB: ...
ONEKTPOMUTAHME: .....vvvveerrerinns

ME 470 CB
220-240B~,50/601y

CoxpaHeHO NpaBO Ha TEXHINYECKIE 1 KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MeHeHUs B pamkax NpofomKatoLLiencs paspaboTku
npoaykTa.

PYCCKWUU

[laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLWM [ANPEK-
TBam CE, TakuM Kak 3rekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb W
HW3KOE HanpsKEHWE; OHO MPOU3BEAEHO B COOTBETCTBUM C
HOBELLMMM NpaBUNamu TEXHNKK 6e3onacHoCTy.

51

24.04.17



Lol Olaolgh!
ME 470 CB 3l
5y 60/50 «ZJgd 240- 220 NI
Ll 80 :430a)) Il . -
" ool 5 dbste
a2 Sy 85 Ghlod debad plassial o (o) i) Ol pasdl o) @y AY diy b Juasl
025 180 Jis> ) splebll Cojs
-leid yatadl yshill Bl § duasaals dud iy oz & 3ol Jadios sl 50 S s Bl Sladl il
38131 o dlall OIS Al CE Olyesid g Slazdl 1o slasl o3 il
ALl glg) By by dogacss o5 oS caasabl Ll Olagssis guablizes 4l el e ol Simy ki i 53] gl i) 1
Y U] ey “OPEN” olosly a5 o JlsoYl Jols J51 2
s I3Vl dalo e Garlbl il
Sail) JUBYI 5 e bl
(Geg Ui
Olislll o Clasd A3 oS 4
Asgen i)
4 eley § Olamlll bt dSg 5
5 sy Ly @5 G315 olo
Coeld
dadie plasaaly Skl Calss 1

Bl 5l dsbd plasauly Gisesle gl i 2

s
okl gzl Cilss
Slasdl o el 5] el ) Bole] SUiSg
o35 8y 3 Olaslll 035 o
3 O Bk e b 181 &lo) 8ol & Slezdl G5t w058 25
JEbYI Jslize o5 Iy, Ble 5 dysatl] w0 § Slazdl o Wls «

52

ME470CB_IM 24.04.17



Sl ©olly selbl due o pladtly oS Mg dlalu
[REESAR A RN

Al

ezl hugie (S 1

o) s 15 1

sl oz e £ 60

9,24 92l e plab Lifinle 2

el QLRI o plbs Liinle 2

o2l e dias 1

dalall

Jesll 30 plsbs Liile 2

ool sl Jo 3o plabs Lidsle 2

053l Caj o pleb 3eMe 3

Ozl Usys (e plsb disle 1

Jab e

:ypasall
Jalally Ll Wl e ehalely &) & oLl B g dalall slusy

ol planly Lo, SUl s Ll ghadly o,SUI 8 dalud) - latlly o) Ju]
252 g lahlsls desls g5 e Jsasl) sl maadsl]

el e Cads L 16,8 5sedl )81

1 Oy odls Ss2l Ly daludl e dalall (Sl gz § dhaludl )

i) 3okl Uollad) g

sop\ssl 23 jyslas

Sslodl Wlladl e 8,08 deo 1

053l o o pleb Lidsle 2

ol

Laslol Sazdll e § 50

il

330 G5y 550 dgipo babs &2 2210 ) Oyl (e

gehisl] Borde pusial dngd)y (JIs) gral sl et Gords Sslonll Lol g
Aesll il

3 ety 5501 Ao § lams pelbls 9531 ) me 8l Uollad] Llg) Lals]
Aaslod] BB mo lgadBs 30 Aoy gS 5] ke yie praad i dA35 25 e 3yl
Olaogll 5o Wbl e Jsasl) SOyl ol Sliogl QS pias

ME470CB_IM

O 55 e bxaly jlazd Jos 1
OBLYI 58 euditins S Ddsdl 3ie § pleball mog 2y 2

$yaded A

3y s plaball goldloY) jhi Blso s pleball dsdls ) g5t
S Fnad S O] plshll

Wzl gis Js 6,51 Olgsl 6l ol elmilol Jos Y o

o

dasMe |

ol e 1S 36 @bl sy 35 s
A5 08 plalall OIS 18] 5l Elies slegll OIS 13] (X} e hzall jlged) wassl 3
Llsl) e oo plaball d=dls Comul 4

o
e |
ol dmsls e plaball ams Ao

Sl elg]
bl o Guoldl] Ll

A Ol pasd) dale

IREESTPARRNTA

Ol pidies Glibadle Q3= 2

Bdymm0 pudgdy H9de 2

Sl 1

5 e dlod 1

J&sy doy 5 12

ESANIETRN RS

Sisn 1

clyas dolis 1

Laslodl Busdll oo plsb 35Ma 4

dzjlall Ctdl Bsl e plsb disle ¥

9,8k 392l (e Olidals 2

)

ol Jsl 0 plabs 353 6

ol QL 3 pleb Mo 4

A il yeas (e e 6

053l Caj o pleb 3eMe 4

Ja el

ypassll

(o) maal] Gonlo plastuly Gs) Gt Guigailly sLslly Joxdlly 53] hd
o Azl SUsSe B mo 8 pamed) dalall jasy gb dlaiie GLbI § lgmds
Sz S, 6l sl g5 59 S92l sl .y

G plebal L5 Jalal pellly Cupilly ol Sakd) 2o )il bl bals]
ALl s slodl JALA 3305 U 5l bg puisaid] sl Al

la)s 4235 20 55 8 asel] dalud) W31 3sbl ol sy 39 L Azl Jndll L5

ROIANER

53

24.04.17

Lpad



3 Lokl pleball el IS LS8 lamdl placeiad 8 )3l 35 Gz @
Asaiite s L3l sl
ORYI 598 pudtan SSiia bl i § plaball gdg 7 o

:dlasNe i
o) o TS 35 @l ) S 35y taeeis
WSg S dpsh b IS 13] B35 Skl o LT 6 s shae] e+
1825 Uity plalall dmbls e bl (s e dyshall ISl Cizs
0o plebll @dads oy o0 60 (o 0,08 w5y g plsball gibts (S Y e
Slazdl § ams JS lszdl

ol ganzed)

s gl 38 gzl go 1

Blos s @0 § Sty Ailool ol doxis o 3oxll) Sy Llio Bindo 751 2
Ogall

Lo ghd Il plebll gihatd 3ol

bugio poon gl gole o

dnd) ghd ) plebl ghtd gode o

Ol o ST 2y “CLOSE” ol 55,55 e dyoell § JIooYl ol Jool 3
Gyl § Jade SV ol

4l deludl Cylis oloal 455 o disly Jyob) Cae e Lisatl) e od 4
50 plows wis iSe & Disdll gie i ez sl] Oladls)

:dasVo i
Adsall i St wis By mas b 15] Al plia s Slezdl i
Slezdl dass 18

Sl @ elegllms 5

Bl o5
LS Slazl o a2 s sl Sl el Joms 03

0255 8y2

0235 By (30 Slaselll 2,51

L3l 03 o3 dslud) ol oo e Ll I o0 0L Bug il 3 1
IS galbl 3Ly

Aol Oylis olesl  daly dyoed) LS o dalol ol 8 2

dpa

Byl Bub S|
GBS 0 4S5l 65 hBs e ST Slamdl St Y gkl ad Jkiall

ME470CB_IM

WI@&J/OU&IJ&I@L&S,&
=il 1
Lzl e 2
ahidl gode 3
(255 s b J] plsboll i) Gl
(2 10) bawgio pomon pehill 3xlo gz b
(5) dny b ] plabl o) gnle €

Lol Jol> 4

(Bl Jezza) Opize 5
dlldls 6

Slinlll 53555 800 7
eyl 8

plusawdl goe
Woladls o3l idie) “rlo)” S bl pladall meaiisd Slaall 1o plasead (S
(Lays s eSly demdlly rlislly slsdly oY1 ainidly cusSls
55T 0oy dalasil (s Jadd (ol 1) delasiul iy
0ls3lly 35LS g, hll plelal maaft) deluseial 3Sg Y
L)l doasnas Yy sl s § gudse 5o LS Slazdl i sl
L3293 5,51 T § dalasald 65 ges 5T plasul @Y paase s Sl
Oblol g 585 sl Al Egas

(P el does Gouss Jlp51 6l o Uggan 2b geiaill dyz

ol s 1)
Gsanall 5a ezl 2,5 1
DL el Slel,al s dlgag dousbl 3561 Jie kst slge JS 31 .2
53,51 Bgarally
“Gyarall § Olasdll JS 0925 (e 3823
e @I ) ousT lazdl dxds Y A 5] ALelS s Sgell Olygiome COS 1] 4
sdll
o
dbste
Vbl 8 § summe 9o LS Slazdl e g dyV15 metarl Ll Cidai 63

phiscu¥l Cloalss
Yl elle bd 83205 dimo Olirg shish 253 CuS O] Jlia N sasdl il
GLIYIg 315! Slsbl (po da e bl dien Bl Clg sl d3sSybly Jatuss o
TS Bab s (b e 1) elalss 0655 s 1a3Ualls

24.04.17



ezl 13 prlay ¥ Jads dia s5.aill po,alls (ol plisial) gaias Slgzdl 1ia
$lell plasaal

dsals Byledl polas o gy dadel doldl GSWYI § Slazdl pusis ¥

Y 83lodl auly (Al 8ole 6l § lallas ducass ¥) &g )Jly 6 5LLI uadd]
QeI Gl g 351 Slzn T Loy Slazd] 1S 131 .dkzse s Slaml puseias
58l e

Ll G i Gl 5305 Al Bl ety of Slaznll Cidass wie

48 Slazdl 550§ 18] (Upo sl el s i Gl Commasl) il Lo sl
288, Slasll) Sl plasead)

e Lo Sl Jiets Bl oy AL oo 0555 Of 09 Slezdl s ¥
G815 esia o el g 531.88,20) By0liea

Olals & s52:9 BLASY plABL dened ) S0l Ilals Slazdl pamd iz
Slazdl plassial pe @83l Gz A o BLaS] wie .l

s AL Ll gl paseial

(@olualls AS ] Colisdl) JolSIb bguml] o oy bl dadl (lodd)
el Jslize oo s (Lagds O Rl

Olowd=t] Juds
Slazdl plasstoly gietd ol & Jab Lizxiie &hlasy el (S
phasadl Oloudss 390y

$29,20 5o il e Bliol) Lacas delyl Slaglall sl e Cladle zis 63
el Al Bl gias Eolse 585 i) Claghesl og) Szl

Closlabls polatl e ssall 5ol i (AL oMo i

dale OlaxYo
Olodll el § L Oloadmtlly bty Slazdl s LB dilismy St Cloalss 1,31
15 slhas] i Ll Boesll o g5t ) Bgnall (Sl 18] @bl Sl
el Olaglss s Ll pasdb] Gz (05T 0ol Slazdl

Bucoll o Aol dedud] Ciloglee

ME470CB_IM

24.04.17










ME470CB_IM

GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zaruéni list « kartica jamstva - carte de
garantie - FlapaHUMoHHa KapTa  zarucny list « garancijski list
garanciajegy - rapaHTiliHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
Ohaa Ay

ME 470 CB

24 Monate Garantie gemdB Garantieerkldrung + 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce « 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 meceua rapaHuus B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauus « 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micAui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapPaHTUHBIM MPABINAM * sl o 5 ) 5% 24 53 Slaa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma + data de compra, carimbo do

assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - Jlara Ha nokynkara, Meuar Ha Mpogagavia, Mognwc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas détuma, kereskedd bélyegzéje,
s « gata NpuaBaHHA, nevatka NPOAaBUA, MaNKC - [lata nprobpeTenus, lramn npogasua, Moanucs -
VS i 553 e 20 8155
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Bomann, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/bomann-seckalica-me470cb-akcija-cena/
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