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Hvala vam sto ste odabrali nas proizvod.

Ovo Uputstvo za upotrebu sadrzi vazne sigurnosne informacije i uputstva za rukovanje i
odrzavanje vaseg uredaja.

Molimo vas da procitate ovo Uputstvo za upotrebu pre koris¢enja vaseg uredaja i Cuvajte
ovo uputstvo za ubuduce.

Simbol Tip Znacenje
A UPOZORENJE Rizik od ozbiljne povrede ili smrti
& RIZIK OD ELEKTRICNOG UDARA Rizik od visokog napona
& POZAR Upozorenje: Rizik od pozara / zapaljivi materijali
& PAZNJA Rizik od povrede ili Stete
@ VAZNA NAPOMENA Pravilno rukovanje sistemom
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1. BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

» Pazljivo proCitajte sva uputstva pre koris¢enja
uredaja i drzite ih na odgovaraju¢em mestu za
referencu kada je to potrebno.

» Ovo uputstvo je pripremljeno za viSe od jednog
modela tako da vas uredaj mozda necCe imati neke
funkcije koje su ovde opisane. Zato je vazno da
obratite narocitu paznju na bilo koje cifre dok Citate
uputstvo za koris¢enje.

1.1 OPSTA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8 godina i
starija i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim mogucnostima ili ona bez iskustva i
znanja ako im je pruzeno nadgledanje ili instrukcija
u vezi sa koris¢enjem uredaja na bezbedan nacin
i ako razumeju opasnosti koje pastoje. Deca ne
treba da se igraju sa uredajem. CiS¢enje i korisni¢ko
odrzavanje ne treba da se izvrSi od strane dece bez
nadgledanja.

A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi pristupni delovi
postaju topli u toku koriS¢enja. Treba voditi raCuna da
se izbegne dodirivanje elemenata koji greju. Drzite
decu mladu od 8 godine podalje osim ako nisu stalno
pod nadzorom.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne
Cuvajte stvari na povrsini za kuvanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrSina napukla,
iskljucCite uredaj da biste izbegli mogucnost strujnog
udara.

* Ne rukujte uredajem sa eksternim tajmerom ili
odvojenim sistemom daljinske kontrole.

» U toku koris¢enja, uredaj postaje topao. Treba voditi
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racuna da se izbegne dodirivanje elemenata za
grejanje unutar rerne.

» RucCke mogu da postanu tople nakon kratkog
perioda koriS¢enja.

* Ne koristite jake abrazivne Cistace ili CistaCe da
oCistite staklo od vrata rerne i druge povrsine.
Mogu da ogrebu povrSinu §to moze da dovede do
naprsnuca vrata od stakla ili Stete na povrSinama.

* Ne koristite sredstva za CiS€enje na paru za Cis€enje
uredaja.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbegli mogucénost

strujnih udara, postarajte se da uradaj bude iskljucen

pre nego Sto zamenite lampu.

AOPREZ: Dostupni delovi mogu da budu topli kada
se koristi kuvanije ili grilovanje. Neka deca budu
podalje od uredaja kada se koristi.

« Vas uredaj je proizveden u skladu sa primenjivim
lokalnim i internacionalnim standardima i propisima.

» Odrzavanje i popravka moraju da se naCine samo
od strane ovlascenih servisnih tehniCara. Instalacija
| popravka koje je izvrSena od strane neovlascenih
tehniCara moze da vas dovede u opasnost. Ne
menijajte niti modifikujte specifikacije uredaja na bilo
koji nacin. Nepravilni Stitnici ploCe mogu da izazovu
nesrece.

* Pre povezivanja uredaja, postarajte se da lokalni
distributivni uslovi (priroda gasa i pritisak gasa ili
napon struje i frekvencija) i specifikacije uredaja
budu kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na etiketi.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran samo za kuvanje
hrane i za koriS¢enje unutar domacinstva. Ne treba da
se koristi u bilo kojoj svrsi ili u drugim primenama, kao
Sto su za koriS¢enje van domacinstva, u komercijalnoj
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okolini ili za grejanje sobe.

Ne koristite rucke vrata rerne da podignete ili
pomerite ureda,.

Sve moguce mere su se preuzele da bi se
obezbedila vasa bezbednost. Posto staklo moze da
se polomi, treba da budete paZzljivi dok Cistite kako
biste izbegli ogrebotine. |zbegavajte udaranije ili
kucanje po staklu sa dodacima.

Postarajte se da dovodni kabl nije zaglavljen ili
oStecCen u toku instalacije. Ako je produzni kabl
oStecen, mora biti zamenjen od strane proizvodaca,
njegovog usluznog agenta ili slicno kvalifikovanih
osoba kako bi se sprecila opasnost.

Ne dajte deci da se penju na vrata rerne ili da sede
na njoj dok je otvorena.

Molimo vas da drzite decu ili zivotinje podalje od
uredaja.

1.2 ZA KUVANJE NA PARU

Voda mora da se sipa u rezervoar za vodu pre
rukovanja.

Ne dodajte vod u rezervoar za vodu kada je rerna
vrela.

Kada su vrata rerne otvorena, para moze da izade
iz unutrasnjosti. Pazite kada otvarate vrata rerne, jer
moZze da dode do rizika od opekotina.

Kao rezultat kuvanja na paru, vlaga moze da ostane
u rerni. Posto vlaga moze da izazove koroziju,
postarajte se da unutrasnjost rerne bude suva
nakon kuvanja.

Koristite vodu za pi¢e u rerni za kuvanje na paru.

Ne koristite zapaljiv alkohol ili Cvrsta tela sa Cvrstim
Cesticama umesto vode.

Koristite nerdajuce Cinije za kuvanje na paru.
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Na kraju svakog kuvanja na paru, ako postoji voda

koja je preostala u rezervoaru za vodu, treba da se
oCisti a ova preostala voda ne treba da se koristi pri
slede¢em kuvanju.

1.3 INSTALACIONA UPOZORENJA

Ne rukujte uredajem pre nego Sto je u potpunosti
instaliran.

Uredaj mora da bude instaliran od strane
ovlascenog tehniCara. ProizvodaC ne odgovara
za bilo kakve Stete koje mogu da se izazovu od
strane defektivnih zamena i instalacija od strane
neovlasc¢enih ljudi.

Kada se uredaj otpakuje, postarajte se da nije
oStecCen u toku transporta. U slucCaju bilo kakvog
defekta ne koristite uredaj i odmah kontaktirajte
kvalifikovanog servisnog agenta. Posto materijali
koji se koriste za pakovanje (najlon, heftalice,
stiropor...itd.) mobu da izazovu Stetne efekte nad
decom, treba da se sakupe i odmah uklone.

Zastitite svoj uredaj od atmosferskih efekata. Ne
izlazite ga efektima kao Sto su sunce, kisa, sneg,
prasina ili previSe vlaznosti.

Bilo koji materijali (npr. ormarici) oko uredaja moraju
da budu u stanju da izdrze minimalnu temperaturu
od 100 °C.

Uredaj ne sme da bude instaliran iza dekorativnih
vrata, kako bi se izbeglo pregrejavanje.

1.4 U TOKU KORISCENJA

Kada prvi put koristite rernu, mozda Cete primetiti
odredeni miris. Ovo je skroz normalno i izazvano
je od strane materijala za izolaciju na elementima
grejaCa. PreporuCujemo da, pre koriS¢enja rerne

po prvi put, ostavite rernu otvorenom i da je
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podesite pri maksimalnoj temperaturi na 45 minuta.
Postarajte se da okolina u koju je proizvod instaliran
bude dobro ventilisana.

Pazite kada otvarate vrata rerne u toku ili nakon
kuvanja. Vrela para iz rerne moze da izazove
opekotine.

Ne stavljajte zapaljive ili sagorive materijale u ili u
blizinu uredaja kada on radi.

Uvek Kkoristite rukavice za rernu da biste uklonili i
zamenili hranu u rerni.

Ni pod kojim uslovima ne treba rerna da bude
prekrivena aluminijumskom folijom jer moze da
dode do pregrevanja.

Ne stavljajte posude ili posluzavnike za pecenje

na osnovu rerne dok kuvate. Osnova postaje jako
vruca i Steta moze da se izvrSi nad proizvodom.

O A Ne ostavljajte rernu bez nadzora dok kuvate
tvrdim ili te€nim uljem. Moze da se zapali pod
ekstremnim grejnim uslovima. Nikada ne sipajte vodu
na plamen koji je izazvan uljem, umesto toga iskljuCite
rernu i pokrijte pleh poklopcem ili prekrivatem za
poZzar.

Ako se proizvod nece Kkoristiti duzi vremenski period,
iskljuCite glavni kontrolni prekidac.

Postarajte se da dugmad kontrolnog uredaja uvek
bude na poziciji ,0“ (stop) poziciji kada se ne koristi.

Tacne se naginju kada se izvuku. Pazite da ne
prospete ili ispustite vru¢u hranu dok je uklanjate iz
rerne.

Ne stavljajte niSta na vrata rerne kada su otvorena.
Ovo moze da debalansira rernu ili osteti vrata.

Ne kacCite peskire, krpe ili garderobu na uredaj ili na
njegove rucke.
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1.5 U TOKU CISCENJA | ODRZAVANJA

Postarajte se da je uredaj iskljucen pri glavhom
napajanju pre nego $to izvrsite CiScenje ili
odrzavanje.

Ne uklanjajte kontrolnu dugmad da biste ocistili
kontrolnu tablu.

Da biste odrzali efikasnost i bezbednost uredaja,
preporucujemo da uvek koristite originalne rezervne
delove i da pozovete ovlascene servisne agente u
sluCaju potrebe.

Ne pokuSavajte da oribate ostatke kre€a koji mogu
da se formiraju na podu rerne. U suprotnom, pod
rerne moze da se oSteti.

Kako biste rastvorili bilo koji kre€ koji moze da se
formira na podu rerne, sipajte 200-250 ml belog
sirCeta uz odnos kiseline ne veci od 6% na pod
rerne nakon svaka 2 ili 3 koriS¢enja i saCekajte
30 minuta. Zatim obriSite mokrom krpom.
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CE izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju

c € primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u
naznacenim standardima.

Ovaj uredaj je projektovan za koriséenje samo u svrhe
kuvanja kod kuce. Svaka druga upotreba (kao Sto je
zagrevanje prostorije) je nepravilna i opasna.

Uputstvo za upotrebu vazi za nekoliko modela.
Mozda Cete primetiti razlike izmedu ovog uputstva i
vaseg modela.

Odlaganje vase stare masine

Simbol na ovom proizvodu ili na njegovom
pakovanju ukazuje na to da se ovaj proizvod
, ne moze smatrati ku¢nim otpadom. Umesto
= | tOga, treba da se preda na sabirno mesto za
reciklazu elektriCne i elektronske opreme.
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u
sprecavanju mogucih negativnih posledica po zivotnu
okolinu i zdravlje ljudi, do kojih bi doSlo usled
neodgovarajuce obrade otpada ovog proizvoda.
Detaljnije informacije o reciklaZi ovog proizvoda
potrazite u vasoj opstini, komunalnoj sluzbi ili u
prodavnici u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA .
ZA UPOTREBU

UPOZORENUJE: Instalaciju uredaja
treba da obavi ovladc¢eni serviser ili
kvalifikovani elektricar, u skladu sa
uputstvima u ovom priru¢niku i u skladu sa
vazecim lokalnim propisima.
* Nepravilna instalacija moze dovesti
do povrede i Stete, u kom slu€aju
proizvodac se ograduje od odgovornosti
i garancija nije validna.

* Pre instalacije, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (napon i frekvencija
elektri¢ne energije) i podesavanja
na uredaju kompatibilni. Uslovi za .
podeSavanje ovog uredaja su navedeni
na etiketi.

» Potrebno je poStovati zakone, propise,
direktive i standarde na snazi u drzavi
kori§¢enja (bezbednosni propisi,

Nakon uklanjanja pakovanja sa uredaja
i sa dodataka, proverite da li je uredaj
oStec¢en. Ako mislite da ima bilo

kakvog ostecenja, ne koristite uredaj

i odmah pozovite ovlascéeni servis ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

Vodite racuna da ne Cuvate nikakve
zapaljive ili eksplozivne materijale u
neposrednoj blizini, kao $to su zavese,
ulje, krpe ili sli¢ni predmeti koji se mogu
zapaliti.

Radna povrsina i namestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otporni na temperature preko 100 °C.

Ovaj uredaj ne treba postaviti direktno
iznad masine za sudove, frizidera,
zamrziva€a, masine za pranje ili suSenje
vesa.

2.2 INSTALACIJA RERNE

pravilna reciklaZa u skladu sa propisima | Uredaji su isporuCeni sa priborom za
itd.). instalaciju i mogu biti instalirani sa radnom

povrsinom adekvatnih dimenzija. Dimenzije

* Ako proizvod sadrzi uklonjive vodice za | z3 instalaciju ploge za kuvanje i rerne su
police (reSetke), a uputstvo za upotrebu | gate ispod.

uklju€uje recepte poput jogurta, reSetke

trebate ukloniti da bi pecnica radila u A (mm) 557 min./maks. F (mm) | 560/580

definisanom rezimu kuvanja. Informacija Bmm] | 550 L @ () 555

o uklanjanju reSetke ukljucena je u -

odeljku CISCENJE | ODRZAVANJE. C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

2.1 UPUTSTVO ZA INSTALACIJU

E (mm) 576

Opsta uputstva

e

Instalacija ispod radne povrsine
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Instalacija u zidnoj jedinici

Posle sprovodenja elektricnog povezivanja,
stavite rernu u ormar guranjem napred.
Otvorite vrata rerne i ubacite 2 zavrtnja u
otvore koji se nalaze na ramu rerne. Kada
ram proizvoda dodirne drvenu povrsinu
ormara, zategnite zavrtnje.

B
> D -«

2.3 ELEKTRICNO POVEZIVANJE
| BEZBEDNOST

UPOZORENJE: Povezivanje

napajanja na elektricnu energiju za

ovaj uredaj treba da obavi ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar, u skladu
sa uputstvima u ovom priruc¢niku i u skladu
sa vazecim lokalnim propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
MORA DA BUDE UZEMLJEN.

* Pre nego sto povezete uredaj na
napajanje, morate proveriti nominalni
napon uredaja (odStampan na plocici za
identifikaciju uredaja) da budete sigurni
da odgovara vaSem naponu napajanja
elektricnom energijom, i da elektri¢na
instalacija moze da izdrzi nominalnu

SR-12

struju uredaja (takode navedena na
plocici za identifikaciju).

Tokom instalacije, postarajte se da
koristite izolovane kablove. Nepravilno
povezivanje moze oStetiti uredaj. Ako
je oStecen kabel distribucije i treba ga
zameniti, to mora obaviti kvalifikovano
lice.

Ne koristite adaptere, vi$e uti¢nica ifili
produzne kablove.

Kabel za napajanje treba udaljiti od
vrucih delova uredaja i ne sme se
preklapati ili pritiskati. U suprotnom
moze doci do oStecenja kabla i kratkog
spoja.

Ako uredaj nije priklju¢en na elektricnu
mrezu utikacem, mora se Koristiti
osigurac¢ (sa najmanje 3 mm prostora
za kontakt) da bi se zapazili sigurnosni
propisi.

Uredaj je projektovan za napajanje od
220-240V. Ako imate drugo napajanje,
pozovite ovlad¢enog servisera ili
kvalifikovanog elektriara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora

biti dovoljno dug da bi se povezao na
uredaj, ¢ak kada uredaj stoji ispred svog
ormara.

Vodite racuna da su sve veze dobro
pricvrScene.



Prikljucite kabel za napajanje u utikac i

zatvorite poklopac.

Veza za priklju€nu kutiju se nalazi na
prikljuénoj kutiji.

Braon

A Plava

=

L7

=3

Zuta+zelena

/
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3. KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze se razlikovati od

uredaja na slikama.
Spisak komponenti

e

1. Kontrolna tabla

~

2. Rucka rerne
|, | 3-Vratarerne
T
a2
3
L
J
Kontrolna tabla
%
0 ]
A " - . 50
N . L. 20 A
= 7
+30
100 Max - 900
j - : 40 zsu-' £ 10
4 5 4™ 20" .8 Y. 150
> = * 70 €0 0 oo i 1
I I I
4 5 6

4. Kontrolni prekida¢ za funkcije rerne

5. Tajmer

6. Termostatski prekidac¢ rerne
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4. KORISCENJE PROIZVODA

4.1 KONTROLE RERNE
Prekida¢ za funkcije rerne

Okrenite prekida¢ na odgovarajuéi simbol
Zeljene funkcije za kuvanje. Za detalje
razli¢itih funkcija vidite ,Funkcije rerne®.

Termostatski prekidaé rerne

Nakon $to odaberete funkciju za kuvanje,
okrenite ovaj prekidac na Zeljenu
temperaturu. Svetlo za termostat rerne
se ukljuuje uvek kada termostat radi da
zagreje rernu ili da odrzi temperaturu.

Funkcije rerne

* Funkcije va$e rerne mogu da se razlikuju
usled modela vaSeg proizvoda.

Lampica rerne: Samo
¢e se lampica rerne

upaliti. Ostace upaljena
u toku funkcije kuvanja.

Funkcija nizeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ¢e se upaliti,
elemenat grejanja grila
¢e poceti da radi.
Funkcija nizeg grejanja
je idealna za pecenje
pice, jer se toplota podiZze sa dna rerne

i greje hranu. Ova funkcija viSe odgovara za
podgrevanje hrane od kuvanja hrane.
Funkcija viSeg
grejanja: Svetla
upozorenja termostata
rerne ¢e se upaliti

i elemenat gornjeg
grejanja ¢e poceti da
radi. Toplota koja se
pojavi iz gornjeg
elementa grejanja skuvace gornju stranu
hrane. Funkcija gornjeg grejanja je idealna
za pecenje gornje strane skuvane hrane i
za zagrevanje hrane.

Funkcija statickog
kuvanja: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, elementi nizeg
i viSeg grejanja ¢ce
poceti sa radom.
Funkcija statiCkog
kuvanja Siri toplotu, starajuci se o tome da
kuvanje bude ujednaceno. Ovo je idealno
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za pravljenje testa, kola¢a, upecenog testa,
lazanje i pice. Unapred grejanje rerne na
10 minuta se preporucuje i najbolje je kuvati
na jednoj polici pojedinacno u ovoj funkciji.
Funkcija ventilatora:
Termostat rerne i
svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, gornji i
donji elementi grejanja
i ventilator ¢e poceti da
rade. Ova funkcija je
dobra pri pe€enju testa. Kuvanje se vrsi od
strane donjeg i gornjeg elementa grejanja u
okviru rerne i od strane ventilatora koji daje
cirkulaciju vazduha, sto ¢e dati odredeni gril
efekat hrani. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"KoriS¢enje funkcije na paru".

Funkcija grilovanja:
Svetla upozorenja
termostata rerne ¢e se
upaliti, elemenat
grejanja grila ¢e poceti
da radi. Ova funkcija
se koristi za grilovanje
i tostiranje hrane. Koristite gornje police
rerne. Nezno o istite Zicu reSetke sa uljem
da biste sprecili da se hrana zalepi i stavite
hranu u centar reSetke. Uvek ispod stavite
tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Upozorenje: Kada grilujete, vrata

rerne moraju da budu zatvorena

i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.

R

NN

Gril i funkcija
ventilatora: Termostat
rerne i svetla
upozorenja ¢e se
ukljuciti, element
grejanja grila i rotiranje
Ce poceti da rade. Ova
funkcija je idealna za
grilovanje deblje hrane. Koristite gornje
police rerne. Nezno odistite Zicu reSetke sa
uljem da biste sprecili da se hrana zalepi i
stavite hranu u centar reSetke. Uvek ispod
stavite tacnu kako biste uhvatili kapi ulja ili
masnoce.

v Ve VA b
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Upozorenje: Kada grilujete, vrata

rerne moraju da budu zatvorena

i temperatura rerne treba da se podesi
na 190 C°.

Turbo funkcija:
Termostat rerne

i svetla upozorenja ¢e
se ukljuciti, element
grejanja prstena

i ventilator ¢e pocCeti da
rade. Turbo funkcija
jednako rasprsuje toplotu u rerni tako da
sva hrana na svim Zicama budu jednako
skuvana. Preporucuje se da se rerna
unapred zagreje na oko 10 minuta.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
"Kori§éenje funkcije na paru".

®

3D funkcija: Termostat
rerne i svetlo upozorenja
Ge se upaliti a element
grejanja prstena, gornji
element grejanja, donji
element grejanja

i ventilator ¢e poceti da
rade. 3D funkcija jednako Siri toplotu i brzo
u rerni tako da hrana na svim Zicama bude
podjednako skuvana. Vreme kuvanja ce biti
krace od drugih funkcija. Preporucuje se da
se rerna unapred zagreje na oko 10 minuta.

Pored toga, ova funkcija ¢e naciniti da vasa
peCena hrana od testa bude meksa.

Mozete da koristite funkciju kuvanja na paru
u ovoj funkciji. Za detalje, procitajte tekst
%Koriééenje funkcije na paru”.

VapClean:

Podesite funkciju rerne na static¢ku funkciju
pri 90 °C da biste rukovali VapClean
funkcijom. Prospite 200-250 ml vode

na tacnu koja se nalazi u osnovi rerne.
Pokrenite rernu i Vapclean-u ¢ée biti
potrebno 30-60 minuta da pripremi vasu
rernu za CiSéenje.

SR -

4.2 TABELA ZA KUVANJE

©
}‘z Sudovi Ega CL)
I.I=. > min.
Lisnato testo 2-3-4 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 170-190 30-40
:% Koladi¢i 2-3-4 170-190 30-40
» Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 150-170 25-35
% Koladi¢i 2-3-4 150-170 25-35
2 Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato testo 2-3-4 | 170-190 | 35-45
_g Torta 2-3-4 150-170 30-40
é Koladi¢i 2-3-4 150-170 25-35
Gulas 2 175-200 | 40-50
o | Cufte na rostiliu 7 200 10-15
E Piletina * 190 50-60
2 Kotlet 6-7 200 | 15-25
& Biftek 6-7 200 | 15-25

*Ako ga imate kuvajte na raznju za pecenje
pilica.
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4.3 ZA FUNKCIJU PARE

; Pre
Fan Function 3 200 100 pokretanja 30-50 820
* para rerne.
Fan Function Pre
3 200 200 pokretanja 30-40 1500
* para rerne.
Pre
Turbo+para 3 180 150 pokretanja 30-40 500
rerne.
Fan Function Pre
. 3 200 250 pokretanja 45-60 500
para rerne.
Pre
Turbo+para 3 220 200 pokretanja 60-70 2000
rerne.
Fan Function Pre
3 180 300 pokretanja 100-110 1000
* para rerne.

Vazno: Vreme dato iznad je ono koje se dobija pod laboratorijskim uslovima i moze
da se razlikuje u zavisnosti od glavnog napona dovoda i koli¢ine kuvane hrane.

Vazno: Ne dodajte vodu u rezervoar za vodu kada je rerna vrela.

SR-17



4.4 UPOTREBA MEHANICKOG TAJMERA

Opis funkcije

M Manuelni rezim

PodeSavanje tajmera

Manuelni rezim

Kada podesite prekida¢ tajmera na polozaj
“M” moci ¢ete kontinuirano da koristite vasu
rernu. Kada podesite prekidac tajmera na
polozaj “0” rerna nece raditi.

Podesavanje tajmera

Podesite Zeljeno vreme kuvanja okretanjem
prekida¢a tajmera izmedu 0 i 100 minuta.
Kada tajmer dode do nule, rerna se
automatski gasi i Cuje se zvuk upozorenja.

4.5 DODATNA OPREMA
PRVI NA SVETU

Sistem stitnika za vru¢ vazduh u
ugradenim rernama

Patentiran sistem §titnika za vrué¢ vazduh
sprecava da vru¢ vazduh dode do krajnjeg
korisnika stvarajuci zavesu od vazduha
kada se vrata rerne otvore.

Duboki posluzavnik

Duboki posluzavnik je najbolje koristiti za
kuvana jela.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu

i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

e

Plitki posluzavnik

Plitki posluzavnik je najbolje koristiti za
pecenje peciva.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu

i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

Zigana resetka

Najbolje je koristiti zicanu reSetku za
pripremu hrane u sudovima pogodnim za
rerne.

UPOZORENJE

Stavite reSetku na odgovarajucu policu
u rerni i gurnite do kraja.

Sakuplja¢ vode

U nekim slu€ajevima pri kuvanju, moze da
se javi kondenzacija na unutrasnjem staklu
vrata rerne. Ovo nije gresSka u proizvodniji.
Otvorite vrata rerne u polozaj rostiljanja i
ostavite ih u ovom poloZaju 20 sekundi.
Voda ¢e kapljati u sakupljac.

Ohladite rernu i obriSite unutrasnjost vrata
suvim peskirom. Ovu proceduru morate
primenijivati redovno.
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5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre €iS¢enja.

Opsta uputstva

* Pre nego $to po¢nete da koristite
sredstvo za CiS¢enje vasSeg uredaja,
proverite da li je prikladno i da li ga je
preporucio proizvodac.

» Koristite kremasta ili te€na sredstva
za CiSc¢enje koja ne sadrze Cestice. Ne
koristite kausti¢ne (korozivne) paste,
abrazivna sredstva u prahu, Celi¢nu zicu
ili tvrde alate za €iS¢enje jer mogu da
oStete povrsine Sporeta.

Ne koristite sredstva za €iScenje koja

sadrze Cestice zato $to mogu oStetiti

povrsine od stakla, emajla i/ili boju na
vasem uredaju.

* U slucaju da vam istece bilo kakva
tec¢nost, odmah odistite da ne bi doslo
do ostecenja delova.

Ne koristite parocCistace za €iScenje
bilo kog dela ovog uredaja.
Ciséenje unutrasnjosti rerne
* Unutrasnjost emajlirane rerne se
najbolje Cisti dok je rerna topla.

Posle svake upotrebe obrisite rernu
mekom krpom koja je natopljena
sapunicom. Zatim, ponovo obriSite rernu
vlaznom krpom i osusite je.

» Potrebno je povremeno koristiti te¢na
sredstva za CiS¢enje da bi se temeljno
ocistila rerna.

Piroliticko CiS¢enje
UPOZORENJE: Pre aktiviranja
funkcije pirolitickog Cis¢enja, uklonite
prekomerno prosute materije i
postarajte se da rerna bude prazna. Ne
ostavljajte nista u rerni, kao sto je zi¢ana
reSetka, plehovi, ili police rerne i podupiraci

(ako ih ima), jer se mogu ostetiti tokom

pirolitickog Cis¢enja.

* Unutradnjost rerne je obloZzena
specijalnim emajlom otpornim na
visoke temperature. Tokom pirolitickog
¢iSc¢enja, temperatura unutar rerne
mozZe dosti¢i oko 475 °C.

* Vrata rerne ¢e se automatski zakljucati,
radi vase bezbednosti dok je funkcija
pirolitickog €iScenja aktivna. Nakon
sto je CiSc¢enje zavrSeno, rashladni
ventilator ¢e pocCeti s radom i rerna ¢ce
ostati zaklju¢ana dok se ne ohladi.

» Savetuje se da se rerna obriSe
sunderom natopljenim toplom vodom
nakon sprovodenja svakog kuvanja ili
ciklusa pirolitickog €isc¢enja.

» Tokom piroliticke operacije, pojavice
se miris i odredena isparenja usled
razgradnje ostataka hrane u pecnici. To
je normalno. Isparenja pri €iScenju rerne
mogu biti fatalna za ptice, decu i kuéne
ljubimce tako da ih sve treba drzati dalje
dok se operacija na zavrsi.

» Prostor gde se instalira rerna treba da
bude dobro ventilisan, posebno tokom
funkcije pirolitickog ¢iScenja, i sva vrata
koja vode ka tom prostoru treba zatvoriti
da bi se izbeglo prolazenje mirisa i
isparenja kroz njih.

Ciséenje staklenih delova

Redovno Cistite staklene delove vaseg
uredaja.

Koristite sredstvo za CiS¢enje stakla za
unutrasnje i spoljasnje staklene delove.
Zatim, isplaknite ih i osuSite temeljno
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suvom krpom.

Ciséenje delova od nerdajuéeg éelika

(ako ih ima)

* Redovno Cistite delove vaseg uredaja
koji su od nerdajuceg cCelika.

» ObriSite delove od nerdajuceg Celika
mekom krpom koja je natopljena samo
vodom. Zatim ih osusite temeljno suvom
krpom.

Ne Cistite delove od nerdajuceg Celika
dok su jo$ vruci od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sirée, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limunaili
paradajza u dodiru sa delovima od
nerdajuceg Celika duze vremena.
Ciscéenje ofarbanih povrsina (ako ih ima)
* Fleke od paradajza, paradajz sosa,
kecapa, limuna, naftnih derivata,
mleka, Seceraste hrane, Secerastih
pi¢a i kafe mogu se ogistiti odmah
krpom umocenom u toplu vodu. Ako
se ove fleke ne ociste i dopustite da se
osu$e na povrSinama gde su, nemojte
ih ribati tvrdim predmetima (Siljastim
predmetima, Celicnim ili plasticnim
Zicama za ribanje, sunderom za
sudove koji ostecuje povrsine) ili Cistiti
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
visoke nivoe alkohola, odstranjivace
fleka, odmascivace, abrazivne
hemikalije za povrsine. U suprotnom
se moze javiti korozija na praskasto
ofarbanim povrSinama i mogu se pojaviti
fleke. Proizvodac nije odgovoran za
bilo kakvu Stetu izazvanu upotrebom
neadekvatnih proizvoda za Ciscenje ili
metoda CiS¢enja.
Skidanje vrata rerne

Pre CiS¢enja staklenih vrata rerne, morate
skinuti vrata rerne, kao $to je prikazano

ispod.
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite Sarku za zaklju€avanje (a) (uz

SR -

pomo¢ Srafcigera) do krajnjeg polozaja.

3. Zatvarajte vrata dok ne dodu u polozaj
da su skoro zatvorena i skinite vrata
povlagenjem prema sebi.

e
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5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog
uredaja treba vrsiti samo ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektri¢ar.
Promena svetiljke rerne
UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre €iS¢enja.
* |zvadite stakleni poklopac, zatim
izvadite i sijalicu.
» Stavite novu sijalicu (otpornu na 300

°C) da zamenite sijalicu koju ste izvadili
(230 V, 15-25 Watt, tip E14).

» Vratite stakleni poklopac na mesto i
mozete koristiti rernu.

* Proizvod sadrzi izvor svetlosti
energetske efikasnosti klase G.

* Krajni korisnik ne moze zameniti izvor
svetlosti. Potrebna je usluga nakon
prodaje.

»  Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

(
Il i

Zamenljivi izvor svetlosti od
profesionalca

/

Svetiljka je projektovana specijalno za

upotrebu u kuhinjskim aparatima. Nije

pogodna za osvetljavanje prostorija u
domacinstvu.

* Ne ribajte ostatke kre€a koji moze da se
pojavi na podu rerne. U suprotnom, pod
rerne Ce se ostetiti.

» Kako biste rastvorili bilo koji kre¢ koji
moze da se formira na podu rerne,
sipajte 200-250 ml belog sirceta uz
kiselinu pri odnosu koji nije veci od
6% na pod rerne nakon svaka 2 ili
3 koriscenja i sacekajte 30 minuta.
Zatim obrisite mokrom krpom.
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6. RESAVANJE PROBLEMA & TRANSPORT

6.1 RESAVANJE PROBLEMA

Ako i dalje imate problem nakon Sto predete ove osnovne korake za reSavanje
problema, molimo vas da stupite u kontakt sa ovlaséenim serviserom ili kvalifikovanim
elektricarom.

Problem Mogucéi uzrok Resenje

Proverite da li uredaj ima napajanje.

Rerma se ne ukljucuje. Iskljuceno je napajanje. Proverite da li drugi kuhinjski uredaji rade.

. Temperatura rerne nije pravilno . . . N
Rerna se ne zagreva ili podesena. Proverite da li je kontrolni prekidac¢ za

se nedovoljno zagreva. . temperaturu rerne pravilno podesen.
Vrata rerne nisu zatvorena.

Proverite da li koristite preporu¢enu
temperaturu i polozaj police.

Hrana se ne pece . . . . Ne otvarajte Cesto vrata rerne osim ako
ravnomerno U rerni. Police rerne nisu pravilno postavijene. | pecete stvari koje treba okretati. Ako esto
otvarate vrata, unutrasnja temperatura
moze biti niza i ovo uti€e na rezultate vaseg

kuvanja.
Svetlo u remi (ako ga Pregorela je sijalica. Zsmeni?e s(i‘jalli.c.u u skladu sa EIPUESWO’“-
ima) ne radi. Napajanje je prekinuto ili iskljugeno. roverite da li je napajanje ukljuceno u

uti¢nicu.

. Proverite da li je rerna ravna.
Ventilator rerne (ako ga

ima) bugno radi. Vibriraju police u rerni. Proverite da i police ili pribor za kuvanje
vibriraju ili dodiruju zadnju plo¢u rerne.

6.2 TRANSPORT

Ako je potrebno da izvrsite transport proizvoda, koristite originalnu ambalazu i nosite je
u originalnom pakovaniju. Pratite oznake za transport na ambalazi. Zalepite trakom sve
posebne delove za proizvod da ne bi doslo do o$tecéenja prilikom transporta.

Ako ne Cuvate originalnu ambalazu, pripremite kutiju za transport tako $to je uredaj, a
posebno njegove spoljasnje povrsine, zasticen od spoljasnjih ostec¢enja.
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7. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

7.1 ENERGETSKA KLASA

Marka W_Vox
Model SBM6510X3D - SBM6510W3D
- SBM6510B3D
Tip rerne ELEKTRICNA
Tezina kg 28.5
Indeks energetske efikasnosti - standardna 104.9
Indeks energetske efikasnosti - sa ventilatorom 95.1
Energetska klasa A
Potro$nja energije (struje) - standardna kWh/ciklus 0.86
Potro$nja energije (struje) - sa ventilatorom kWh/ciklus 0.78
Broj otvora 1
|zvor toplote ELEKTRICNA
Zapremina | 65

Ova rerna je u skladu sa EN 60350-1

Saveti za ustedu energije

Rerna
- Jela spremajte zajedno, ako je moguce.

- Odrzavaijte kratko vreme predzagrevanja.

- Nemojte da produzavte vreme pecenja.

- Nemojte da zaboravite da iskljucite rernu na kraju kuvanja.

- Nemojte da otvarate vrata rerne tokom perioda kuvanja.
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnejSo uporabo.

lkona Tip Pomen

A OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost
& NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

A POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
A SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
@ POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNI NAPOTKI

* Pred uporabo aparata skrbno preberite vsa navodila
in jih shranite na priroCnem mestu, da jih lahko po
potrebi uporabite.

 Ta priroCnik je bil pripravljen za ve€ kot en model,
zato va$ aparat morda nima nekaterih funkcij,
opisanih v priroCniku. Zato je pomembno, da ste
med branjem navodil za uporabo posebej pozorni
na vse Stevilke.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

» Uporaba tega aparata ni namenjena otrokom,
mlajSim od 8 let, in osebam z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzoricnimi in mentalnimi zmoznostmi ali z
nezadostnimi izkusnjami in znanjem o pravilni
uporabi, razen Ce te osebe niso bile ustrezno
poducene s strani odgovornega in zato razumejo
mozno tveganje. Otroci se ne smejo igrati z
napravo. CiS€enje in vzdrZzevanje s strani otrok brez
nadzora ni dovoljeno.

A oPOZORILO: Med uporabo lahko dosegljivi deli
naprave postanejo vrocCi. Pazite, da se grelnih delov
ne dotikate. Otroci, mlajSi od 8 let, naj ne bodo
prisotni, razen Ce so pod stalnim nadzorom.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost ognja: predmetov ne

shranjujte na kuhalnih povrsinah.

AA OPOZORILO: Ce je povrsina po&ena, izklopite

napravo, da se izognete nevarnosti elektricnega

udara.

« Aparata ne uporabljajte z zunanjim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

* Med uporabo aparat postane vroC. Pazite, da se
grelnih delov znotraj pecice ne dotikate.
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» Rocaji se lahko po kratkem Casu uporabe segrejejo.

« Za CisCenje stekla vrat pecice in drugih povrsin ne
uporabljajte grobih abrazivnih Cistil ali SCetk. Tako
lahko opraskate povrsine, zaradi Cesar se lahko
razbijejo stekla vrat ali poSkodujejo povrsine.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov.

/\ A\ OPOZORILO: Da se izognete moznosti

elektricnega udara, se pred zamenjavo svetilke

prepriCajte, da je aparat izklopljen.

/\POZOR: Dosegljivi deli so lahko med kuhanjem ali
uporabo Zara vroCi. Med uporabo naprave poskrbite,
da se majhni otroci ne priblizujejo aparatu.

« VaSa naprava je izdelana v skladu z vsemi
veljavnimi lokalnimi in mednarodnimi standardi in
uredbami.

» Vzdrzevalna dela in popravila lahko opravljajo
samo pooblasceni servisni tehniki. Namestitev in
popravila, Ki jih opravljajo nepooblasceni tehniki,
so lahko nevarna. Spreminjanje ali prilagajanje
specifikacij aparata v kakrsni koli meri je nevarno.
Neustrezna varovala grelne ploScCe lahko povzrocijo
nesrece.

» Pred priklopom aparata zagotovite, da so lokalni
distribucijski pogoji (narava plina in tlak ali elektricna
napetost in frekvenca) in zahteve aparate zdruzljive.
Zahteve za ta aparat so navedene na oznaki.

/\POZOR: Ta aparat je zasnovan samo za kuhanje

hrane in je namenjen samo za notranjo gospodinjsko

uporabo. Ne smete ga uporabljati v noben drug

namen, na primer za uporabo zunaj gospodinjstva, v

poslovnem okolju ali za ogrevanje prostorov.

* RocCajev ne uporabljajte za dvigovanje ali
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premikanje pecice.

Za vaso varnost smo sprejeli vse mozne ukrepe.
Ker lahko steklo poci, bodite pri CiSCenju previdni,
da se izognete praskam. lzogibajte se trkom in
udarcem v steklo s pripomocki.

PrepriCajte se, da se napajalni kabel med
namestitvijo ne zatakne ali poskoduje. Ce se
napajalni kabel posSkoduje, ga mora zamenijati
proizvajalec, usposobljen serviser ali podobno
usposobljena oseba, saj je le tako zagotovljena
ustrezna varnost.

Otrokom ne dovolite, da plezajo po vratih pecice ali
sedijo na njih, ko so odprta.

Otrokom in zivalim preprecite dostop do tega
aparata.

1.2 ZA KUHANJE S PARO

Pred zaCetkom delovanja pecice je treba vodo
natociti v rezervoar za vodo.

Ko je pecica vroCa, ne dodajajte vode v rezervoar za
vodo.

Ko so vrata pecice odprta, lahko iz notranjosti uhaja
para. Pri odpiranju vrat pecice bodite previdni, saj
lahko pride do nevarnosti opeklin.

Zaradi kuhanja s paro lahko v pecici ostane vlaga.
Ker lahko vlaga povzroCi korozijo, poskrbite, da se
notranjost pecice po kuhanju posusi.

V pecici za kuhanje s paro uporabite pitho vodo.
Namesto vode ne uporabljajte vnetljivega alkohola
ali trdnih snovi s trdnimi delci.

Za kuhanje s paro uporabljajte posode iz
nerjavecCega jekla.

Ce na koncu vsakega kuhanja s paro v rezervoarju
za vodo ostane nekaj vode, ga je treba ocistiti,
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preostale vode pa ne smete uporabiti pri naslednjem
kuhanju.

1.3 NAMESTITVENA OPOZORILA

Naprave ne zaganjajte, dokler ni dokonéno
namescena.

Aparat mora namestiti pooblas€en tehnik.
Proizvajalec ni odgovoren za kakrsno koli Skodo,
ki jo lahko povzroCi okvarjena namestitev s strani
nepooblascenih oseb.

Ko razpakirate aparat se prepriCajte, da se

med transportom ni poskodovala. V primeru
okvare aparata ne uporabljate in takoj stopite v
stik s servisnim tehnikom. Ker lahko materiali,
uporabljani za pakiranje (najlon, sponke, stiropor
ipd.), Skodujejo otrokom, jih nemudoma zberite in
odstranite.

Zavarujte svojo napravo pred okoljem. Ne
izpostavljajte soncu, dezju, snegu ali prekomerni
vlagi.

Materiali, ki obkroZajo aparat (ohisja), morajo
vzdrzati temperaturo najm. 100 °C.

Aparata ne smete namestiti za okrasna vrata, da se
izognete pregrevanju.

1.4 MED UPORABO

Ob prvi uporabi pecice boste morda opazili rahel
vonj. To je povsem normalno in je posledica
izolacijskih materialov na grelnih elementih.
Predlagamo, da pecico pred prvo uporabo pustite
temperaturi. PrepriCajte se, da je okolje, v katerem
je izdelek namescCen, dobro prezraCevano.

Pri odpiranju vrat pecCice med ali po kuhanju bodite
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previdni. VroCa para iz pecCice lahko povzrocCi
opekline.

* Med delovanjem aparata vanj ali poleg njega ne
postavljajte vnetljivih materialov.

* Pri odstranjevanju in zamenjavi hrane v pecici
vedno uporabljajte primerne rokavice.

+ Pecice nikakor ne smete obloZiti z aluminijasto folijo,
saj lahko pride do pregrevanja.

* Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekacCev
neposredno na dno pecice. Dno postane zelo vroCe
in izdelek se lahko poskoduije.

Ce kuhate z raznovrstnimi olji, ne puscajte
pecice brez nadzora. Pri ekstremnih pogoijih
segrevanja se lahko vzge. Plamenov, ki jih povzroCi
olje, nikoli ne polivajte z vodo, temvec izklopite pecico
in posodo pokrijte s pokrovom ali protipozarno odejo.
* Ce izdelka dlje ¢asa ne boste uporabljali, izklopite

glavno stikalo.

* Prav tako naj bodo kontrolni gumbi aparata vedno v
polozaju »0« (stop).

* Pladnji se nagibajo, ko jih izvleCete. Pazite, da se
vroCa hrana med jemanjem iz pecice ne razlue ali
pade.

» Ko so vrata pecice odprta, nanje ne postavljajte
nobenih predmetov. Zaradi tega lahko pride do
neravnovesja ali poSkodbe vrat.

* Ne obeSajte brisac, kuhinjskih krp ali oblacil na
napravo ali roCaje.

1.5 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

* Pred CiS€enjem ali vzdrzevanjem se prepricCajte, da
je aparat izklopljen iz elektrichega omrezja.
« Za CiSCenje upravljalne ploSCe ne odstranjujte
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upravljalnih gumbov.

Da ohranite uCinkovitost in varnost vasega aparata
priporoCamo, da vedno uporabljate originalne
nadomestne dele in po potrebi pokliCete naso
pooblas€eno servisno sluzbo.

Ne poskusSajte postrgati ostankov vodnega kamna,
ki lahko nastanejo na tleh pecice. V nasprotnem
primeru se dno pecice poskoduje.

Da bi raztopili vodni kamen, ki lahko nastane na dnu
pecice, po vsakih 2 ali 3 uporabah na dno pecice
nalijte 200-250 ml belega kisa z najveC 6-odstotnim
delezem kisline in poCakajte 30 minut. Nato jo
oCistite z vlazno krpo.
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Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na ve¢ modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obiCajnimi

Z > |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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2,

NAMESTITEV IN

PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali

usposobljen tehnik v skladu z navodili v tem
priro¢niku in v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi.

Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoiji distribucije (elektricna
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruZljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vklju€uje recepte, kot je jogurt, je

treba reSetke odstraniti in pe€ica mora
delovati v doloéenem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zicne police

so vklju¢ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

Odstranite embalazni material z

naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poSkodovana. Ce sumite, da
obstaja kakrsna koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblas€enega serviserja ali

usposobljenega tehnika.

* Poskrbite, da v neposredni blizini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

» Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza
napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

2.2 NAMESTITEV PECICE

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogo€e namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

A(mm) | 557 "‘i“'(ﬁ":l')‘s' F | 5601580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Namestitev pod delovnim pultom
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Namestitev v stenski enoti

Po vzpostavitvi elektri¢nih povezav pecico
vstavite v kuhinjsko omarico, tako da jo
potisnete naprej. Odprite vrata pecice in
vstavite dva vijaka v luknji na okvirju pecice.
Medtem ko se okvir izdelka dotika lesene
povrSine kuhinjske omarice, privijte vijake.

B
> D -«

2.3 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblasceni

serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektri¢no
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploscici naprave) z
razpolozljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no oZicenje pa mora
biti sposobno obvladati nazivno mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

SL-11

Med name$c¢anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilna prikljucitev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenijati, mora to opraviti usposobljeno
osebje.

Ne uporabljajte adapterjev, ve€ vti¢nic
in/ali podalj$kov.

Napajalni kabel ne sme biti v bliZini
vrocih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V. Ce je vade napajanje
drugacno, se obrnite na pooblas¢enega
serviserja ali usposobljenega
elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
spredniji strani kuhinjske omarice.

Prepri¢ajte se, da so vsi priklju¢ki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju¢ek priklju¢ne omarice se nahaja



na prikljuéni omarici.

Rjava

A Modra

=
e

=3

S

ena + zelena
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vaSe naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

- 1. Nadzorna plosc¢a
2. Roc€aj na vratih pecice
. 3. Vrata pecice
T 1
= — 2
3
L T
J
Nadzorna plos¢a
P
o 0 0 1] 2
W, e [ P . ®
.20
@. a8 n
100 £ Max- -0
j' j - ! 40 zsn-lv ‘ -_-Hn
: “50 20" . T130
8 o 5 S g 150
4 5 6

o

4. Kontrolni gumb za funkcijo pecice
5. Casovnik

6. Termostatski gumb pecice
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4. UPORABA IZDELKA

4.1 KRMILNIKI PECICE
Kontrolni gumb za funkcijo pecice

Gumb obrnite v polozaj ustreznega simbola
Zelene funkcije pe€enja. Za podrobnosti
razli¢nih funkcij glejte » Funkcije pecice«.

Termostatski gumb pecice

Ko izberete funkcijo pecenja, z obratanjem
tega gumba nastavite Zeleno temperaturo.
Lucka termostata pecice bo svetila

kadar koli termostat deluje z namenom
segrevanja pecice ali ohranjanja
temperature.

Funkcije pecice

* Funkcije pecice se lahko razlikujejo in so
odvisne od modela.

Lucka pecice:
Prizgala se bo samo
luCka pecice. Svetila
bo med celotnim
trajanjem kuhanja.

Funkcija gretja
spodaj: Termostat in
opozorilne lu¢ke
pecice bodo vkljucene,
spodnji grelni element
bo zacel delovati.
Funkcija spodnjega
gretja je popolna za
segrevanje pice, saj se vrocina dviga z dna
pecice in segreva hrano s spodnje strani
navzgor. Ta funkcija je primernejsa za
segrevanje hrane kot kuhanje.

Funkcija gretja
zgoraj: Termostat in
opozorilne lu¢ke
pecice bodo vkljucene,
zgornji grelni element
bo zacel delovati.
Toplota, ki jo oddaja
zgornji grelni element,
skuha zgornjo stran hrane. Ta funkcija je
popolna za cvrtje zgornje strani skuhane
hrane in segrevanje hrane.

Funkcija statiCnega
kuhanja: Termostat in
opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
spodnji in zgornji grelni
elementi bodo zaceli
delovati. Funkcija
staticnega kuhanja

oddaja toploto in zagotavlja enakomerno
kuhanje hrane. To je popolno za pripravo
peciva, tort, testenin, lazanj in pic.
Priporo€amo predgretje pecice za 10 minut
in pri tej funkciji je najbolje kuhati samo na
eni polici.

Delovanje
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice se vkljucijo,
zgornji in spodnji grelni
element in ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je dobra za pecenje peciva. Za
kuhanje v pecici poskrbita zgornji in spodnji
grelni element, ventilator pa zagotavlja
krozenje zraka, zaradi ¢esar bo hrana rahlo
zapecena. Priporo€eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

Funkcija zara:
Termostat in opozorilne
lucke pecice bodo
vklju€ene, grelni
element Zara bo zacel
delovati. Funkcija se
uporablja za pecenje in
prazenje hrane. Uporabite zgornje police
pecice. Rahlo odistite zicno reSetko z oljem,
da se hrana ne lepi nanje in postavite hrano
na sredi$ce resSetke. Pod hrano naj bo
vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe. Priporo¢eno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Opozorilo: Pri pe¢enju z zarom

morajo biti vrata pecice zaprta in

tCemperatura pecice prilagojena na
190 °C.

R

NN

Funkcija zara in
ventilatorja: Termostat
in opozorilne lucke
pecice bodo vklju€ene,
grelni element zara in
ventilator zacneta
delovati. Funkcija je
popolna za pecenje
debelejsih kosov hrane. Uporabite zgornje
police pecice. Rahlo odistite Zi€no resetko z
oljem, da se hrana ne lepi nanje in postavite
hrano na sredi8€e reSetke. Pod hrano naj
bo vedno pladenj, da ujame kapljice olja ali
mascobe.

Opozorilo: Pri peCenju z zarom

morajo biti vrata pecice zaprta in

temperatura pecice prilagojena na
190 °C.

v Ve VA b

o
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Funkcija Turbo:
Termostat in opozorilne
lu€ke pedice bodo
vklju€ene, grelni obro¢
in ventilator zacneta
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razprsi
toploto v pedici, tako da se vsa hrana na
vseh mrezicah kuha enakomerno.
Priporo€eno je predgrevanje pecice za pribl.
10 minut.
Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
besedilo »Uporaba funkcije pare«.

3D-funkcija: Vklopijo
se termostat in
opozorilne lu¢ke pecice,
grelni obro¢ ter zgorniji
grelni element, spodnji
grelni element in
ventilator pa za¢nejo
delovati. 3D-funkcija enakomerno in hitro
razprsi toploto v pecici, tako da se vsa
hrana na vseh reSetkah enakomerno spece.
Cas kuhanja bo krajsi kot pri drugih
funkcijah. PriporoCeno je predgrevanje
pecice za pribl. 10 minut.

Poleg tega bo zaradi te funkcije vase pecivo
bolj puhasto in mehko.

Pri tej funkciji lahko uporabite funkcijo
kuhanja v pari. Za podrobnosti preberite
Qesedilo »Uporaba funkcije pare«.

VapClean:

Nastavite funkcijo pecice na stati¢no
delovanije pri 90 °C za uporabo funkcije
VapClean. Polijte 200-250 ml vode na
pladenj, ki je na podnozju pecice. Zazenite
pecico in funkcija Vapclean bo delovala
priblizno 30—60 minut in pripravila vaso

pecico za enostavno CisCenje.

4.2 TABELA KUHANJA

©
T c== g 0
) Jedi E:a \LJ
c > .
= > min.
[
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Piskot 2-3-4 | 170-190 | 30-40
fi]
@ Enolon¢nica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
° Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
©
% Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2| Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=
= Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Mesne kroglice
g na sarG 7 200 10-15
E Piséanec . 190 | 50-60
'% Kotlet 6-7 200 15-25
]
0
I Goveji zrezek 6-7 200 15-25

*Ce je na voljo, kuhajte s pecenim
pis€ancjim nabodalom.
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4.3 ZA FUNKCIJO PARE

Funkcija
ventilatorja + 3 200 100 Pred uporabo 30-50 820
para P :
Funkcija
ventilatorja + 3 200 200 Pred uporabo 30-40 1500
para p )
Turbo + para 3 180 150 Prege‘gi’c"gab" 30-40 500
Funkcija
ventilatorja + 3 200 250 Pred uporabo 45-60 500
para p )
Pred uporabo
Turbo + para 3 220 200 pedice 60-70 2000
Funkcija
ventilatorja + 3 180 300 Prege‘gi’c"erab" 100-110 1000
para :

Important: Zgoraj navedeni €asi so pridobljeni v laboratorijskih pogojih in se lahko
razlikujejo glede na omrezno napetost in koli¢ino kuhane hrane.

Pomembno: Ko je pecica vroc€a, ne dodajajte vode v rezervoar za vodo.
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4.4 UPORABA MEHANSKEGA CASOVNIKA

Opis funkcije

M Roé&no upravljanje

Upravljanje z nastavljanjem
Casovnika

Roéno upravljanje

Ko je tipka ¢asovnika v polozaju »M«, lahko
neprestano uporabljate pecico. Ko je tipka
¢asovnika v polozaju »0«, pecica ne bo
delovala.

Upravljanje z nastavljanjem ¢asovnika

Zeleni €as kuhanja nastavite z obra¢anjem
gumba med vrednostmi od 0 do 100 minut.
Ko €asovnik pride do ni¢, se bo pecica
samodejno izklopila in zasliSali boste
zvoCno opozorilo.

4.5 DODATKI

PRVI NA SVETU

Sistem za zascito pred vro¢im zrakom

v vgradnih peéicah

Patentiran sistem za zascito pred vro€im
zrakom preprecuje, da bi vro¢ zrak dosegel

uporabnika, tako da ustvari zratno zaveso
ob odpiranju vrat pecice.

Globoki pladen;j
Globoki pladenj je najbolj primeren za
pripravo enoloncnic.

Za pravilno namestitev pladnja ga poloZite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

e

Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljSi za peko sladic.

Za pravilno namestitev pladnja ga poloZite
na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

Ziéna mreza

Zi¢na mreza je najboljSa za peko na Zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pec€ice in jo pravilno potisnite
do konca.

Zbiralnik vode

Pri nekaterih primerih pecenja se lahko

na notranjem steklu vrat pecice pojavi
kondenzat. To ne nakazuje okvare izdelka.
Vrata pecice odprite v polozaj za peko

na Zaru in jih za 20 sekund pustite v tem
polozZaju.

Voda bo kapljala v zbiralnik.

Pecico ohladite in notranjost vrat obriSite s
suho krpo. Ta postopek opravljajte redno.
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5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Izklopite aparat in pred
¢is€enjem pustite, da se posusi.
Splosna navodila

* Pred uporabo na vasi napravi preverite,
ali so Cistilni materiali primerni in jih
priporo¢a proizvajalec.

» Uporabite gosta ali teko€a kuhinjska
Cistila, ki ne vsebujejo delcev. Ker lahko
poskodujejo povrsine, ne uporabljajte
jedkih (korozivnih) Cistil, abrazivnih
praskov, volnene Zice ali trdih orodij.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo

delce, saj lahko opraskajo steklo,
emajlirane in/ali barvane dele naprave.

« Ce pride do preliva tekogin, jih takoj
ocistite, da se deli ne poskodujejo.
Za CiS€enje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emaijliranih pecic je najbolje
Cistiti, ko je pecica topla.

Po vsaki uporabi pecico obriSite z
mehko krpo, navlazeno v milnici. Nato
znova obriSite pecico z mokro krpo in jo
obriSite do suhega.

* Morda boste obasno morali uporabiti
tekocCe Cistilo za popolno ¢is€enje
pecice.

Piroliticno cis¢enje
OPOZORILO: Preden aktivirate
funkcijo piroliticnega ¢is¢enja,
odstranite vsa odvecna razlitja in se

prepri¢ajte, da je pedica prazna. V

notranjosti pecice ne puscajte nobenih

stvari (npr. mrezic, plitvih pladnjev, globokih
pladnjev ipd.), saj jih lahko pirolitiéno

Cis€enje poskoduje.

* Prostor za kuhanje je prekrit s posebnim
emajliranim premazom, odpornim na
visoke temperature. Med delovanjem
piroliticnega CiS¢enja lahko temperature
znotraj pecice dosezejo 475 °C.

» Zavas$o varnost se vrata pecice med
delovanjem piroliticnega CiS€enja
samodejno zaklenejo. Po kon€anem
¢is€enju zacne delovati ventilator in
pecica bo ostala zaklenjena, dokler se
ne ohladi.

* Po vsakem kuhanju ali piroliticnem
¢is€enju vam svetujemo, da obriSete
celotno pecico s spuzvo, namoc¢eno v
topli vodi.

* Med funkcijo piroliticnega CiS€enja
se bo izlo€alo nekaj vonjav in dima
zaradi uni¢evanja ostankov hrane. To
je obi€ajno. Dim, ki nastane zaradi
¢iS€enja pecice, je lahko usoden za
ptice in vznemirja predvsem otroke in
domace zivali, zato jih do zaklju¢ka
premaknite drugam.

* Predvsem med delovanjem piroliti€nega
¢is€enja mora biti prostor, kjer je
namescena pecica, ustrezno zracen,
vsa vrata v prostoru pa morajo biti
zaprta, da se vonjave in dimi ne
prenesejo v druge prostore.

Ciséenje steklenih delov

Steklene dele vase naprave redno
Cistite.

S distilom za steklo ocistite notranjost
in zunanjost steklenih delov. Nato jih
izperite in temeljito posusite s suho
krpo.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e so
na voljo)

* Dele va$e naprave iz nerjavnega jekla
redno Cistite.

» Po vsaki uporabi obriSite dele iz
nerjavnega jekla z mehko krpo,
namoc¢eno samo v vodi. Nato jih



temeljito posusite s suho krpo.

Ne distite delov iz nerjavnega jekla, ¢e
so Se vedno vroci zaradi kuhanja.

@ Na delih iz nerjavnega jekla ne

puscajte kisa, kave, mleka, soli, vode,

limoninega ali paradiznikovega soka
dalj ¢asa.

CisScéenje obarvanih povrsin (e so na

voljo)

* Madeze paradiznika, paradiznikove
omake, ke€apa, limoninega soka,
ostankov olja, mleka, sladke hrane,
sladkih pijac in kave morate takoj
ocistiti s krpo, namoceno v topli
vodi. Ce teh madezev ne odistite in
pustite, da se zasusijo na povrsinah,
jih NE smete drgniti s trdimi predmeti
(Spicasti predmeti, jeklene in plasti¢ne
zicnate gobice, gobice za posodo,
ki poSkodujejo povrsino) ali sredstva
za CisCenje, ki vsebujejo visoke ravni
alkohola, odstranjevalce madezev,
razmascevalce in jedke kemikalije. Sicer
lahko na praskasto barvanih povrsinah
nastane korozija in nastanejo madezi.
Proizvajalec ne bo odgovoren za
poskodbe, povzro€ene zaradi uporabe
neustreznih nacinov ali izdelkov za
cisCenje.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred CiS¢enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.

2. S pomogjo izvijata odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.

3. Zapirajte vrata, dokler niso skoraj
v popolnoma zaprtem polozZaju, in jih
odstranite, tako da jih povleCete proti sebi.

e

5.2 VZDRZEVANJE
OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas&en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava luci pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato jo
oCistite.

» QOdstranite stekleno le¢o, nato odstranite

Zarnico.

* Na mesto stare zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14) namestite novo Zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vasa pecica je pripravljena za uporabo.

* lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Vir svetlobe, ki ga kon¢ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* Prilozeny svetelny zdroj nie je uréeny na
pouzitie v inych aplikaciach.
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Zamenljiv vir svetlobe s strani
profesionalca

/

Lu€ je zasnovana izkljuéno za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.

* Ne poskusajte postrgati ostankov
vodnega kamna, ki lahko nastanejo na
tleh pecice. V nasprotnem primeru se
dno pecice poskoduje.

» Da bi raztopili vodni kamen, ki lahko
nastane na dnu pecice, po vsakih 2 ali
3 uporabah na dno pecice nalijte 200—
250 ml belega kisa z najve¢ 6-odstotnim
delezem kisline in pocakajte 30 minut.
Nato jo ocistite z vlazno krpo.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN PREVOZ

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z napravo po pregledu teh osnovnih korakov za odpravljanje tezav $e vedno
teZave, se obrnite na pooblad€enega serviserja ali usposobljenega tehnika.

Tezava Verjeten vzrok Resitev

Preverite, ali je na voljo napajanje.
Pecica se ne vklopi. Napajanje je izklopljeno. Prav tako preverite, ali ostale kuhinjske
naprave delujejo.

. . .. Nadzor temperature pecice ni pravilno
Ni toplote oziroma pecica nastavljen.

se ne segreje.

Preverite, ali je kontrolni gumb za

. temperaturo pecice pravilno nastavljen.
Vrata pecice so ostala odprta. P P P !

Preverite, ali uporabljate priporo¢ene
temperature in polozaje polic.

Vrat ne odpirajte pogosto, razen ¢e

Pecenje v pecici je Police v pecici so nepravilno
neenJakor$1erno.J npameééene_p pedete jedi, ki jih je treba obradati. Ce
vrata pogosto odpirate, se notranja
temperatura zniza, kar vpliva na rezultate
pecenja.
e ) Luc je pokvarjena. Lu€ zamenijajte v skladu z navodili.
Lu¢ pecice (Ce je na voljo) - S . . _ . e -
ne deluje. Elektricno napajanje je prekinjeno ali Prepricajte se, da je elektricno napajanje
izklopljeno. vkljueno v stenski vti¢nici.

Preverite, ali je pecica uravnoteZena.

Police v pecici se tresejo. Preverite, ali se police in pekadi ne tresejo
oziroma ali so v stiku s hrbtno plo$co.

Ventilator pecice (Ce
obstaja) je hrupen.

6.2 PREVOZ

Ce morate izdelek prepeljati, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nesite v originalni
Skatli. UpoStevajte znake za prevoz na embalazi. Vse samostojne dele prilepite na izdelek,
da preprecite poskodbe izdelka med prevozom.

Ce nimate originalne embalaze, pripravite nosilno $katlo, da je naprava, e posebej pa
zunanje povrsine izdelka, zas¢itena pred zunanjimi vplivi.
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Bu 6naropapume wTo ro usbpasTe 0BOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXKM BaXkHN 6e3begHOCHM MHOpMaLMK 1 ynaTcTea 3a
paboTa co 1 ogpxysare Ha Bawwwmot anapar.
Bv npenopayyBamMe ga ro npountarte oBa YNaTcTBO 3@ KOPUCHULM NPEA, A4a ro KopuUcTuTe
Bawwot anapart n ga ro YyBaTe ynaTtcTBOTO 3a NOHaTaMoLUHa yrnotpeba.

Cnuka

Tvn

3Hauere

NPEOYNPEOYBAHE

Pwusuk og ceprnosHa nospega unu cMpt

PU3WK Of ENEKTPUYEH YOAP

Pusuk og onaceH HamnoH

NOXAP

Mpenynpenysatbe; Pusuk og noxap / 3aananvev matepujanu

BHUMAHUE

Pusuk og nospefa unu owTeTyBake Ha UMOT

=gl

BAXHO / HAMTOMEHA

MpaBunHo pakyBare CO CUCTEMOT
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. BEBBEAHOCHU YNATCTBA

BHUMaTenHo npo4ynTajTe rm cute ynatcraa npeg aa ro
KOPUCTUTE anapartoT M YyBajTe r'M Ha NPakTUYHO MECTO
3a Ja ce NocoBeTyBaTe Kora e Toa NoTpebHo.

OBa ynaTtcTBO € NoAroTBEHO 3a NnoBeke o eaeH Mo-
Aen, na 3aroa BallMOT anapaTt MoXe Aa ' Hema Hekom
0, KapakKTePUCTUKUTE LUTO Ce onuLiaHn Bo Hero. Nopa-
AW Taa NpuUYMHa, BaXKHO e Ja obpHeTe NocebHO BHU-
MaHWe Ha CUTE CIMKN OOAEKa ro YiTaTe ynaTCcTBOTO 3a
paboTerse.

.1 onwTn BESBEAHOCHU NPEAYNPEQYBAHA

OBoj anapat MOXxe Aa ce KOPUCTW oA Aela Ha Bo3pacT
oA 8 rogmHu na Harope, Kako U o4 nuua co HamaneHu
dOU3NYKM, CETUMHM UNU YMCTBEHM CMIOCOBHOCTU U CO
HEeOoCTaToK Ha UCKYCTBO U 3HaeHe, ako ce noa Haa-
30p MM ce oby4eHn Kako aa ro KopucTtaTt anapaToT Ha
6e30eneH Ha4uH 1 i pasbupaar BKNy4YeHUTE pU3nLMN.
Heuarta He Tpeba ga cu urpaat co anapartot. Yncrere-
TO 1 oapXKyBaHETO He Tpeba Aa ro npaeat Aeua 6e3
Haa3o0p.

A NMPEAOYNPEAOYBAKE: AnapatoT un HeroBuTe gocTan-
HW AEenoBu ce 3arpeBaar 3a Bpeme Ha yn0Tpe6aTa Tpe-
6a ga ce BHMMaBa ga He ce gonpar rpejadute. [pxeTte
MM noganeky geuara nomanuv of 8 roamHu, OCBEH ako He
ce nof nocTojaH Hag3o0p.

/5 A NPEOYNPEQYBAHSE: OnacHocT oa noxap: He
quajTe npegmMeT Ha noBpLUMHUTE 3a NTBEH-E.

AA MPEAYNPEAOYBAKE: Ako noBpLumHaTa e Hanyk-
HaTa, UCKIy4YeTe ro anapartoT 3a Aa ce n3bderHe MoXHo-

cTa of CTpyeH yaap.

He pakyBajTe co anapaTtoT CO HaBOpPELLEH TajMep NI
nocebeH CUCTEM CO AaneynHCKO ynpaByBaHsE.
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» 3a Bpeme Ha ynoTtpebara, anapaTtoT Ke ce 3arpee.
Tpeba na ce BHMMaBa fa He ce gonpar rpejadnte Bo
pepHara.

» PayknTe MOXe Aa CTaHaT XXeLUKU Mo KpaTok nepros 3a
BpemMe Ha ynoTtpebara.

* He kopucTteTe rpybun abpasmeBHU cpeacTea Unm Xnum
3a YMCTeH-e Ha CTaKrneHara BpaTa Ha pepHarta 1 ocTa-
HaTaTa noBpLUMHa. Tve moxaTt ga rn narpebar nosp-
LUMHNTE LUITO MOXe Aa pe3ynTupa co KpLlewe Ha CTa-
KINOTO Ha BpaTaTta Ui oLTeTyBake Ha NOBPLUMHUTE.

« He kopucTeTe cpeacTBa Ha napea 3a YACTEHE Ha ana-
paToT.

/\ A NPEOYNPEQYBAHSE: 3a na ce u3berHe MOxXHO-
cTa of CTPYeH yaap, ocurypajte ce ieka anaparor e
UCKMyYeH npe/ 3ameHyBare Ha nambara.

A BHUMAHME: JoctanHuTe aenosun Moxe Aa ougar

XKELLKM NMpu rotBeH-e UIn rneverse Ha ckapa. [pxerte rm
ManuTe geua noganeky o4 anapartoT Kora e BO yrnoTpe-
ba.

» Bawwor anapart e npomn3eegeH BO CorriacHoOCT Co cute
Ba>XEe4Ku JIOKaltHn n MefyHaDOLI,HVI CraHgapaun n nporn-
CH.

« OapxyBar-€TO M nonpaskaTa Tpeda aa ce u3BpLuysaar
caMoO Of CTpaHa Ha oBriacteHu cepsucepu. NHctana-
uujaTta 1 nonpaeKaTa Kou ce U3BpLUEHN O HeOBNa-
CTEHW MajcTopu MOXe aa dbuaat onacHu. He npenpa-
BYBajTe ' Unn moaudukyBeajTe rv cneumngukauumnTe
Ha anapaToT Ha KakoB Buo HaumH. HecooaBeTHUTe
LUTUTHULUM 3a Nroyata MoXe Aa npeansBukaaT He-
CpeKu.

* [lpen ga ro noBp3eTe anapartoT, ocurypajte ce geka
rfiokanHuTe ycnosu 3a guctpubyumja (npupoaara Ha
racoT M raCHUOT NPUTUCOK NN BosTaXkata U opeKkBeH-
umjata Ha enekTpudHaTa eHepruvja) n cneuudukaymmTe
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Ha anapaTtoT ce komnaTtnounHu. Cneundpmkaummnte 3a
OBOj anapar ce HaBedEeHWN Ha eTuKeTara.

/\ BHUMAHVE: OBoj anapar e gu3ajH1paH camo 3a
rOTBEH-E XpaHa M € HAMEHET CaMO 3a BHaTpeLLHa yno-
Tpeba Bo AoMakMHCTBOTO. He Tpeba aa ce kopuctu 3a
Apyra HameHa unm 3a kakea 6uno gpyra npMMeHa, Kako
LUTO € yrnoTpebaTta BOH JOMOT, BO KOMepumjanHa cpeau-
Ha Unn 3a 3aTonsyBawe Ha coba.

He rn kopucTeTe padkuTe Ha BpaTaTa Ha pepHara 3a
[la ro KpesaTe Unmn npeMecTyBaTte anapaTor.

[pe3emeHn ce cute MOXHM MEPKU 3a a ce ocurypa
BawlaTta 6e36eaHoCT. buaejkn cTaknoTo Moxe ga ce
ckpwmn, Tpeba aa ce BHMMaBa 3a BpeMe Ha YMCTEHETO
3a Aa ce u3berHe rpeberse. M3berHysajTe yanpame
NN TPoMake Ha CTaKNoTO CO 40AATOLMN.

Ocurypajte ce geka kabenot 3a HanojyBarwe CO CTpyja
He € 3arnaBeH U1 OLUTETEH 3a BPEME Ha MHCTana-
umnjata. Ako kKabenoT 3a HanojyBake CO CTpyja € oTe-
TeH, Mopa aa buae 3amMeHeT of CTpaHa Ha NPou3Boau-
TENnoT, HErOBUOT CEPBUCEP UM APYrn KBannukyBaHu
nvua 3a ga ce cnpeyn OnacHocCT.

He nm fo3BoOnyBajTe Ha felaTta fa ce KadyBaaT Ha
BpaTaTta Ha pepHaTta Unu ga cegat Ha Hea Joaeka e
OTBOpEHa.

[pxeTe M geuarta v XXMBOTHUTE Nodarneky of OBOj
anapar.

1.2 3A TOTBEH-E HA MNAPEA

Boaata mopa ga ce nctypm Bo pe3epBoapoT 3a Boaa
npean aa paboTun pepHara.

He nonaeajTe Boga BO pe3epBoapoT 3a BoAa Kora pep-
HaTa e XeLlKa.

Kora ke ce oTBOpW BpaTtaTta Ha pepHaTta, of BHaTpeLl-
HOCTa MOXKe Aa u3nese napea. buagete BHMMaTENHU
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Kora ja oTBOpaTe BpaTarta Ha pepHaTta, buaejku toa
MOXe [a co3fane pU3nK of ropeme.

Kako pesyntar Ha roTBeH-ETO Ha rnapea, Bo pepHaTta
MOXe [ja OCTaHe Bnara. buaejku Bnarata moxe ga
npeansBrKa Kopo3uja, NOrpwKeTe ce BHaATPELLHOCTA
Ha pepHaTa a ce UCYLUW MO roTBEH-ETO.

KopucTeTe Boga 3a nnerse BO pepHaTa 3a roTeBere Ha
napea. He kopucTeTe 3ananve ankoxor Unm LBpPCTU
MaTepun Co LUBPCTU YECTUYKM HaMecTo Boaa.

KopucTteTe HeprocyBayvkm cagoBu 3a rOTBEH-E Ha MNa-
pea.

Ha kpajoT of cekoe rotBer-e Ha napea, ako nma ocra-
HaTO MarkKy Boda BO pe3epBoapoT 3a BoAa, Tpeba aa

Ce UCYMCTKM 1 OBaa npeocTaHaTa Boda fa He ce Kopu-
CTW NP CNEQHOTO FOTBEH-E.

1.3 NPEAYNPEQYBAHA 3A UHCTANALMJATA

He pakyBajTe co anapatoT npea aa buge uenocHo
NHCTanupa.

AnapatoT Mmopa fa buae nHctanupaH of cTpaHa Ha
oBnacteH majctop. [lpon3BoanTenoT He e 04roBOpPeEH
3a KakBa buno LwiTeta koja Moxe fa buae npeanssu-
KaHa of HeucnpaBHO NocTaByBaH-€ N MHCTanaumja oa
CTpaHa Ha HeoBnacTeHu nuua.

Kora Ke ce oTnakyBa anapaTtoT, Ocurypajte ce Aeka He
Gun owTeTeH 3a BpeMe Ha TpaHcnopToT. Bo cnyyaj Ha
HEKaKoB AeEKT He ro KOPUCTETE anapaToT U BeaHaLL
KOHTaKTMpajTe ro kBanudunkyesaHuoT cepeucep. Marte-
pujanuTe Kou ce KopucTar 3a nakyBahe (HajrnoH, xed-
Tanuuu, CTMponop...uTH.) MoXe a buaat WTETHN 3a
aeuarta n nctute Tpeba BegHaw ga ce cobepart n aa
ce OoTCTpaHar.

3awitTuteTe ro anapaToTt og atmocdeparta. He ro narno-
XKyBajTe Ha BNnujaHuja Kako LITO Ce COHLE, A0XA, CHET,
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npaLunHa nnm NnpekyMmepHa BnaXkHOCT.

» Cute matepujanu (T.e. BUTPUHUTE) OKOITY anapaToT
Mopa Aa duaat cnocobHu ga nsgpxaTt MUHUManHa
Temnepatypa og 100°C.

« AnapatoT He cMee [ja ce MHCTanupa nosaam aekopa-
TUBHa BparTa 3a [a ce n3berHe nperpesakse.

1.4 3A BPEME HA YNOTPEBATA

» Kora 3a npBnar ke ja KOpUCTUTE pepHaTa MoXxe Aa 3a-
benexunte cnaba mmpnsda. Oea e cocema HopMarsnHo
N e NpeansBMKaHo o4 matepujanuTe 3a nsonauuja Ha
rpejaunte. By npenopadvysame, npeq aa ja KopucTu-
Te pepHaTa 3a npsenar, 4a ja oCTaBUTe npasHa 1 aa ja
NoCcTaBuUTE Ha MakcumariHa Temneparypa Bo poK o4
45 mnHyTn. OcurypajTe ce Aeka cpegmHaTa Bo Koja e
WMHCTanupaH npon3BoaoT € 4obpo NpoBETPEHA.

* BHumaBajTe Kora ja oTBopaTe BpartaTta Ha pepHara 3a
BpEME Unm ro roteeneTo. XKelkaTta napea og pepHa-
Ta MOXe a npeamssBmKa N3ropeHnLn.

* He cTaBajte 3ananvBu Unmn eKCnsio3vBHU Matepujanmu
BO unu 6rnmMasy anapatoT goaeka Toj paboTtw.

+ Cekoralu KOpuUCTETE pakasuLM 3a pepHa 3a Ja ja Bagu-
Te U 3aMeHyBaTe XpaHara BO pepHarTa.

» Bo HUKOj cny4aj pepHata He cMmee fa ce obrnoxyBsa
CO anymMuHuymcka doonvja ouaejkm moxe aa HactaHe
nperpeBam-E.

* He rv ctaBajte cagoBuTe nnmn nNriexoBuTe 3a Nneyewe
ANPEKTHO BP3 OCHOBATAa Ha pepHaTa godeka roteuTe.
OcHoBaTta cTaHyBa MHOTY »eLlKa 1 MoXe Aa ce npe-
AN3BMKa LUTETA HAa NPOM3BOAOT.

O A He ja ocTaBajTe pepHaTta 6e3 Haa3op goaeka ro-

TBUTE CO LIBPCTM U TEYHU Macna. Tve moxar fa ce

3ananar npu ycrioBu Ha NpekymepHo 3arpeBane. Huko-

rall He TypyBajTe BoAa Ha nnamMenata Kon ce npeamssu-
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KaHW 0[] Macrio, HaMeCTO Toa UCKIyYeTe ja pepHaTa u
MOKpWjTE ja TaBaTa Co HEj3NHUNOT Kanak unu kebe.

Ako npon3BoAoT HEMa a Cce KOPUCTU Nogorsr BpeMeH-
CKM1 nepunoa, NCKITy4deTe ro rmaBHOTO Kon4ye.

Ocurypajte ce Aeka konymhsata 3a perynmpare Ha
anapaTtoT ce cekorall Bo nosuupuja ,,0 (cton) Kora Toj
He e BO ynotpeba.

[lnexoBuTe ce HaBarnyBaaT npu BagerweTo. BH1MaBaj-
Te [a He ja NCTypuUTe NN NCNYLUTUTE XeLlKaTta XpaHa
AO[€eKa ja OTCTpaHyBaTe of pepHarTa.

HemojTe ga craBaTe HULITO BP3 BpartaTa Ha pepHara
Kora Taa e oTBopeHa. Toa MOXe [a ja HeypaMHOTEXN
pepHaTa unu ga ja owTeTn Bparara.

He 3akayyBajTe neLKknpu, KyjHCKM Kpnn unm obreka Ha
anaparoT U1 HeroBuTe payku.

1.5 3A BPEME HA YUCTEHETO U Of1PXKYBAHETO

OcurypajTe ce Aeka anapaToT e UCKIyYeH of enek-
TpU4yHaTa Mpexa npeq, a BpLuMTe onepawum 3a Yn-
CTEHE UMW OOPXKYBaH-E.

He ru oTcTpaHyBajTe konynkbara 3a perynmpame 3a ga
FO UCYNCTUTE KOHTPOMHNOT NaHen.

3a ga ce 3agpxu edomkacHocTta n 6e3dbegHocTa Ha
BALLMOT anapar, B1 nNpernopadvyBamMe cekorall aa kopu-
CTUTE OPUrMHAIHN Pe3epBHN AEMNOBU 1 Aa MM NOBUKaTe
HaluMTe OBNaCTEHN CEPBMCEPU BO Cry4aj Ha notpeba.

He obuayBsajte ce ga rn ctpyrarte HacnaruTe og éurop
LLUTO MOXe [a ce hopmmpaat Ha HOTO Ha pepHaTa. Bo
CNPOTMBHO, OHOTO Ha pepHaTa Ke ce OLUTETH.

3a fa ce pacTBopu BUropoT LUTO MOXe Aa ce hopMun-
pa Ha OHOTO Ha pepHarta, uctypete 200-250 mn Gen
OLIET CO COOHOC Ha KucernuHa He noseke o 6% Ha
AHOTO Ha pepHaTa rno cekoun 2 nnun 3 ynotpedu n noye-
kajte 30 MnHYTW. [l0TOa UCUHUCTETE ja CO BakHa Kpra.
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deknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

V3jaByBame oeka HawumMTe nponssoam rv
NCMOrnHyBaaT Ba)e4YKNTe eBPOrCKu
OUPEKTUBU, OOJTYKN U perynaTuseu, Kako u

bapar-aTa HaBeaeHW BO NOCOYEHUTE
cTaHgapau.

OBoj anapart e gusajHupaH ga ce KOpUcTn camo

3a rotBen-€ BO gomaluHun ycnosu. Cekoja gpyra
ynoTtpeba (kako LITO e 3arpeBare Ha npocTopuja) e
HecoodBeTHa 1 onacHa.

@ YnartcTBaTa 3a pakyBah€e CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha HeKonky mogenu. Moxebu ke
3abenexunTe pasnukm NnoMery oBue ynatcrea u
BaLLMOT MoAern.

Opnarawe Ha cTap anapar

OBoj cumbon Ha Npon3BoaOT UM HA HEFOBOTO
NnakyBaH-€ 3Ha4un Jeka oBOj Npon3sog He Tpeba
, Aa ce TpeTmpa Kako oTnag o4 AOMaKMHCTBO.
= | HamecTO TOQ, Tpeba Oa ce ogHece BO
COOABETEH COBUPEH LieHTap 3a peuuknmpane
Ha eneKkTpu4yHa n enekTpoHcka onpema. NponssoaoT
Tpeba ga ce dpnu npasunHo. Ha Toj HauurH ke
cripe4ynTe nojasa Ha NoTeHunjanHu HeraTUBHU
nocneaunum 3a XXnMBoTHaTa cpeanHa 1 3apaBjeTo Ha
nyreto ko 6u moxerne fga HacTaHaT nopaau
HeCcoOodBETHO ofnarake Ha 0BOj Npon3Bos. 3a
nogetasniHM MHopMaumm OKONy pPeUUKIMpaHeTo Ha
OBOj NPOM3BO, KOHTAKTUpPAjTE CO NoKanHuTe
OBIlaCTEHWN MHCTUTYLMK, criyxbaTa 3a cobupare
oTnag o4 AOMaKMHCTBAaTa Unn npogaBHuLAaTa Kage
LUTO FO KynuBTE NPOM3BOAOT.
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2. MOHTUPAHKE U
NnoOAroTOBKA 3A YINOTPEBA

NPEOYNMPEOYBAHKE: OBoj anapat
Mopa [ja ro MOHT1pa OBMacTeH

cepBucep uUnu KBanudukyBaH TexHu4ap,
cornacHo ynaTctsaTa Bo OBOj BOAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHWUTE NOKarnHu
nponucy.

HenpaBunHo MOHTMpake MOXe Aa
npean3BuKka nospeda v owTeTyBake 3a
KOULLTO Npon3BOAUTENOT HE npe3ema
OAroBOPHOCT U 3a KOULUITO HeEMa Aa
BaXu rapaHu,VljaTa.

Mpen MOHTMpPaH-eTO, NpoBEpeTe Aanmu
noKanHuTe ycrnoBu Ha AucTpubyuuja
(HanoHoT Ha cTpyjaTta n hpekBeHumjaTa)
1 npucnocobyBarara Ha NPoM3BOA0T
ce koMnaTnbunHu. YcnosuTe 3a
npucnocobysane Ha OBOj anapar ce
MOCOYEHM Ha eTukeTaTa.

Tpeba ga ce nountyBaaTt 3akoHUTE,
ypenouTte, AUPEKTUBUTE U CTaHAAPAUTE
KO ce Ha cuna BO 3emjaTta Ha ynotpeba
(6e3benHOCHM perynaTveu, COOABETHO
peLMKMpare BO COrMacHoOCT CO
perynaTuBuTe UTH.).

[lokornky Npon3BOA0T COAPXKM BOAWIKA
Ha monuuM WTO MOXe Aa ce Bagar
(peLueTkn) 1 ynaTcTBOTO 32 KOPUCHUKOT
BKITy4YyBa peLenTy Kako KNCENo MIekKo,
peLLeTKUTE MOXe a Ce oTCTpaHar u
pepHaTta ke paboTu BO Ae(PUHNPAHNOT
pexum Ha roteewe. MHdopmaunmte
3a OTCTpaHyBak-€ Ha pelueTkara ce
Bkny4eHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEPOT
OnwTHn ynatcrea

OTKako Ke ro nssagute matepujanor
3a MakyBah-€ 0f, anapaTtoT 1
OONONHUTENHNTE AenoBun, npoeepeTe
[anu e owTeTeH anapartoT. AKO ce
cCoMHeBaTe Aeka uma kaksa buno
LITeTa, He KOPUCTETE rO anapaToT 1
BeJHall KOHTaKTMpajTe CO OBnacTeH
cepBuUcep uUnu KBanndukysaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce aa Hema 3ananueu
maTtepwjanu Bo HenocpeaHa 6nvauHa,
KaKo 3aBecu, Macrio, TKaeHnHa UTH.,
KoM MOXe [Ja ce 3ananar.

PaboTtHaTa nospLunHa 1 Mebenor Koj
ce Haora oKkony anapaTtoT Mopa Aa
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6upaTt HanpaBeHu of Matepujanu kou
ce OTMOPHW Ha TeMMepaTypu NOBUCOKM
og 100°C.

* Anapatot He Tpeba oa ce MOHTUMpa
OVPEKTHO Haj, MallnHa 3a MUEHE
cafoBu, hpuxmaep, 3aMp3HyBau,
MallMHa 3a nepewe anuwta unm
MallWHa 3a CylleHe anuiiTa.

2.2 MOHTUPAHE HA PEPHATA

AnapaTtuTe ce cHabgyBaaT co KOMMneT
3a MHCTanauvja u Moxe Aa ce MoHTMpaaT
Ha paboTHa NoBpLUMHA CO COOABETHUTE
OMMEH3MN. JUMeH3unTe 3a MHcTanaumja
Ha nnoya 3a roTBee U pepHa ce AaaeHu
nogorny.

A (mm) 557 MuH./Make. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 MUH. G (mm) 555
C(mm) | 595 MuH. H/l (mm) 600/590
D(mm) | 575 MuH. JIK (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTupatbe nog paboTHa NOBpLUMHA

+K

MOHTMpaH:e BO SUAEH eneMeHT

OTkaKo ke 3aBpLUMTE CO MOBP3yBakara Ha
CTpyja, BMETHETE ja pepHaTa BO LWKadoT
Taka LWTo ke ja TypkaTe Hanpen. OTBopeTe
ja BpaTtaTta Ha pepHata u ctaBeTe 2 wpada
BO AyMKWUTE LUTO Ce HaoraaT Ha pamMkaTa Ha
pepHaTa. Kora pamkara Ha npo13BogoT ke > «
ja oonpe gpBeHaTa NoBpLUMHA Ha LWKagoT,

3aTerHete v wpadosuTe.
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2.3 ENNEKTPUYHO NOBP3YBAHE
U BE3BEQHOCT

NMPEAYNPEOYBAHE: EnektpuyHoTo

noBp3yBak€e Ha OBOj anapat Tpeba aa

ro U3Bee OBMNacTeH cepBucep uUnm
KBanuguKyBaH enekTpnyap BO COrnacHoCT
CO ynaTcTBaTa Bo OBOj BOAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE MOKarnHu
nponucum.

NPEOYNPEOYBAWE: AMAPATOT
MOPA A BUOE 3A3EMJEH.

» [lpen pa ro nosp3erte anapaTtoT
Ha cTpyja, Mopa ga nposepuTe
Aanv HOMUHaNMHNOT HarmoH Ha
anaparoT (McrneyaTeH Ha nnovkaTa
3a ngeHTMduKaumja Ha anaparor) e
COOABETEH CO HAMOHOT Ha Mpexara 3a
HanojyBatrbe, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
Aa vmaar kanauuTeT Aa rm nogHecar
HOMMWHaNHUTE BPEAHOCTU Ha anaparoT
(McTO Taka HaBedeHW Ha nno4ykara 3a
naeHTudnkaumja).

« 3a Bpeme Ha MHcTanauwmjata
3agomkuTenHo Tpeba Aa kopuctuTe
nsonupaxu kabnu. HenpasunHo
noBp3yBak-e MOXe [a ro owTeTn
anapartoT. Ako kabenoT 3a HanojyBahe
e olwTeTeH 1 Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpasw KBanNMMOUKyBaHo
nuue.

* He kopucTteTe agantepu, noBekekpaTHM
MPUKIYYoLM U/vnm NpoaoIHKHM Kabnu.

» Kabenot Tpeba ga ce 4yyBa noganeky
o[ KeLUKUTe OernoBu Ha anapaToT U He
CMee [a ce CBUTKYBa UMW NpUTHCKa.
Bo cnpoTuBHO, kabenoT moxe Aa ce
OLWITETU M [la HacTaHe KpaToK Crnoj.

« AKO anapartoT He e NoBp3aH Ha CTpyja
CO MPUWKIYYOK, MOpa [ia ce KOPUCTM
MynTUMNONapeH 13onatop (Co HajMarnky
3 mm npocTop 3a KOHTaKT) 3a a ce
noynTyBaaT 6e36eqHOCHUTE NPOMUCH.

* AnapatoT e AM3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240V. Ako BaLleTo
HamojyBar-e € pasnnyHo, KOHTaKTUpajTe
CO OBNacTeH CepBucep unm
KBanudvKyBaH enekTpuyap.

» Kabenor 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa
Aa buae [OBOMNHO AOMT 3a Aa MoXe Aa
ce NnoBp3e Ha anaparoT, Aypy 1 ako
anapaToT e NoCTaBeH Ha npefgHaTa
CTpaHa o WwkagoT.

° OcmrypeTe Ce [leKa cuTe noepsyBaHa
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ce 0obpo 3aTerHaTu.

MpuuBpcTeTe ro kabenot 3a
HarnojyBak-e BO CTerayot 3a kaben u
3aTBOpeTE ro Kanakor.

[MoBp3yBarwETO Ha KyTuHjaTa Cco
TEPMUHArM e NMocTaBeHo Ha KyTujaTa co
TepMuHanu.
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3. KAPAKTEPUCTUKK HA NPOU3BOAOT

BaxHo: CrneundukaummTe 3a 0BOj NPOM3BOA Ce pa3nvkyBaaT v n3rnegoT Ha Bawwmor
anapaTt MoXe [a ce pa3nuKyBa Of, OHOj MOKaXaH Ha CrnkuTe nogony.

Jlucta Ha penoBu
1. KoHTponHa Tabna

P
2. Payka Ha BpaTaTa Ha pepHara
1 3. Bpata Ha pepHaTa
—
T 1
i — 2
3
L T
J
KoHTponHa Tabna
P
e [
o R ) ] ¢ )
(30], (4] L] 5 = 50
) ” ; ;
& = g
100+ o Max | -900
[®] A - -40 250+ ."un
b 4 -_—. 230" .8 Y. 130
(] QE] B 5 70 €0 T
| I |
4 5 6

4. Konye 3a KOHTpoOna Ha yHKUMMTE Ha pepHaTa

5. Tajmep
6. Konye 3a TepmocTar Ha pepHaTa
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4. YNNOTPEBA HA NMPON3BOAOT

4.1 KOHTPOJIN HA PEPHATA

Konue 3a KoHTpona Ha yHKLMUTE Ha
pepHaTta

CapTeTe ro Kon4eTo A0 COOABETHNOT
cumbon 3a nocakysaHaTta yHKUMja 3a
rotBene. 3a NnoBeke Aetanu 3a pasnnyHn
dyHKUMK, nornegHeTe Bo ,PYHKLMM Ha
pepHa“.

Konue 3a TepmocTtaT Ha pepHaTta

OTkako ke n3bepete dyHKLMja 3a roTeerse,
CBpTETE ro OBa Konye 3a Aa ja noctaBute
nocakyBaHaTta Temneparypa. Cujanuykara
Ha TepMOCTaTOT Ha pepHaTa Ke 3acBeTu
cekorall kora TepmocTaToT paboTtu 3a Aa
ja 3arpee pepHaTta unu 3a aa ja ogpxysa
Temnepatypata.®PyHkuun Ha pepHaTa

* OYHKUMNTE Ha pepHaTa Moxe Aa ce
pasnvkyBaaT BO 3aBWCHOCT Of, MOAENOT Ha
BaLLMOT Npou3Bon,.

Jlamb6a Ha pepHarTa:
Ke ce Bkny4u camo
cujanuykara Ha
pepHata. Ke octaHe
BKIyYyeHa 3a
BPEMETPaAEH-ETO Ha
dyHKUMjaTa 3a
roTBeH-E.

®dyHKLUMja 3a roTBEH:E
oa pony: TepmocTaroT
1 npegynpenyBavkuTe
CBETNa Ha pepHarta ke
Ce BKny4ar, a JONHNOT
rpejad ke novHe ga
pabotu. dyHkumjaTa 3a
roTeexse of Jorny e
naeanHa 3a 3arpeBarbe Ha nuua bugejkn
TOMMMHATa ce KpeBa of AHOTO Ha pepHaTa
 ja 3arpeBa xpaHarta rope. OBaa yHKUMja
€ MnonorofiHa 3a 3arpeBake Ha XxpaHa
OTKOJIKY 3a rotBeH-e Ha XpaHa.

®dyHKLMja 3a roTBEHE
op rope: TepmocTartoT
1 npegynpeanyBavknTe
CBETIa Ha pepHarta ke
ce BKIy4art, a ropH1oT
rpejay ke noyHe ga
pabotu. TonnuHata
Koja ce wwupwu of,
FOPHMWOT rpejay Ke ja 3roTBy ropHaTa cTpaHa
Ha xpaHaTta. ®yHKUWjaTa 3a roTeewe of
rope e ngearHa 3a npXxeke Ha ropHata
CTpaHa Ha 3roTBeHaTa xpaHa u 3a
3arpeBar€e Ha XxpaHaTta.

®PyHKUMja 3a
CTaTUYHO roTBEH:E!:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBaykmTe
CBeTNa Ha pepHarta ke
ce BKIy4art, a AONHNOT
W TOPHWOT rpejay ke
noyHar ga paborar.
dyHKUMjaTa 3a CTaTUYHO rOTBEH:E MCnyLUTa
TonnuHa, obesbenyBajkun xpaHaTta aa ce
roteum pamHomepHo. OBa e ngearHo 3a
NOArOTBYBaH-€ Ha nevmea, TOPTU, NEYEHN
TEeCTEeHVHU, Na3amwn 1 nuua. Ce
npenopayysa pepHaTa NpeTxogHo Aa ce
3arpee okony 10 MMHYTK 1 Hajoobpo e aa
Ce KOpUCTM camo efiHa nonuua Kaj osaa

OyHKLMja.

ce BKIy4art, a ropH1oT

1 JOMNHWOT rpejay 1
BEHTUNATOPOT Ke novHaT ga paborar. OBaa
dyHKUMja e fobpa 3a neyvere neynea.
[oTBEH-ETO Ce BpLUM Of, CTPaHa Ha 4ONHMOT
1 FOPHUWOT rpejay BO pepHaTa u of cTpaHa
Ha BEHTWUMNATOPOT, KOj OBO3MOXYBA CTPyEH€
Ha BO34yXOT, AaBajkn 1 Ha XpaHaTa
nenymeH edpekT Ha neyere Ha ckapa.
Mpenopayn1eo e NpPeTXoaHo Aa ja 3arpeeTe
pepHata okorny 10 MUHyTK.

MoxeTe aa ja kopuctuTe yHKuMjaTa 3a
roTBeH-€ Ha napea BoO oBaa yHkumja. 3a
Aetanu, npo4mTajte ro TekcToT ,Kopuctere
Ha dyHKuMjaTa 3a napea“.

®PyHKUMja 3a nevewe
Ha ckapa:
TepmocTaTtoT

W NpegynpenyBavkuTe
CBeTNa Ha pepHarta ke
ce BKNny4ar, a rpejadyoT
3a neyemne Ha ckapa Ke
noyHe aa pabotu. OBaa yHkuMja ce
KOPUCTWM 3a NeyeHe Ha ckapa u
3aTonnyBake Ha xpaHa. KopucteTe
ropHMTE NoNMuUM Ha pepHata. JlecHo
NOMUHETE ja MeTanHaTta peLueTka co Macro
3a Aa cnpeyuTe nenewe Ha xpaHara v
CTaBEeTE ja XpaHaTa Ha cpefuHaTa Ha
peweTkaTa. Cekorawl ctaBajTe nnex nog,
XpaHaTa 3a fa rv daTu Kankute mMacno unu
macT. lMpenopaynmeo e NpeTxoaHo Aa ja
3arpeeTe pepHata okony 10 MUHYTH.

MpenynpepyBsamse: Mpu neveme,
BpaTaTa of pepHaTta mopa fda buge
3aTBOpEeHa, a Temneparypara Ha

®dyHKUMja 3a
BeHTMNaTop:
TepmocTaTtoT 1
npegynpegyBaykmTe
CBETIa Ha pepHarta ke

v Ve VB
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pepHaTta Tpeba ga ce npunarogm Ha 190°C.
®dyHKUMja 3a nevyere

SO  Ha ckapa 1
BeHTUNarTop:
£<\:)J TepmocTatoT 1
npeaynpenyBavkiTe

CBETIa Ha pepHaTta ke
ce BKry4ar, a rpejaqot
3a ckapa u
BEHTWUMATopOT ke noyHat Aa pabotart. OBaa
dyHKUMja e ngeanHa 3a neyewe Ha ckapa
Ha nogebena xpaHa. KopucTeTe rv ropHuTe
nonuum Ha pepHara. JlecHo noMuHeTe ja
MeTanHaTta pelueTka co Macro 3a Aa
cnpeyunTe nenekwe Ha XxpaHaTta v cTaBeTe ja
XpaHaTa Ha cpeguHaTa Ha pelueTtkaTta.
Cekoralu cTaBajTe nrex nof xpaHata 3a ga
rv cpatu kankuTe Macno unn MacT.

MpenynpeayBawse: [pu nevetse,
BpaTaTta o pepHaTta mopa fa buge

3aTBOpPEHA, a TeMnepaTtyparta Ha
pepHaTa Tpeba ga ce npunarogu Ha 190°C.
Typ60 cdyHKuuja:
TepmocTaToT 1
npegynpegyBadkuTe
CBETIA Ha pepHaTta ke
ce BKIy4arT, a puHrnara
N BEHTUNATOPOT Ke
noyHar ga paborar.
Typ6o chyHKUMjaTa paMHOMEPHO ja
pacnpefenysa TOMnMHaTa BO pepHaTa 3a
ceTa XpaHa Ha cuTe ApXxadu Aa ce 3roTeu
paMHoMepHo. [Mpenopaynmeo e NpeTxoaHo
[a ja 3arpeete pepHara okony 10 MUHyTH.
MoxeTe aa ja kopuctute pyHkumjata 3a
roTBeH-€ Ha napea Bo oBaa (pyHkumja. 3a
JeTanu, npoynTajTe ro TeKCToT ,Kopuctene
Ha dyHKUmMjaTa 3a napea‘“.

3D dyHKumja:
TepmocTaTtoT 1
npeaynpegysadknTe
CBeTMa Ha pepHara ke
Ce BKIy4arT, a puHrnara,
rOPHWOT rpejay, JONHUOT
rpejay v BeHTUNaTopoT
ke noyHat ga pabortar. 3D dyHkuLmjaTa
pamHoMepHO 1 6p30 ja pacnpepenysa
TOMMMHaTa BO pepHaTa 3a ceTa xpaHa Ha
cuTe ApXavum ga ce 3rotBu paMmHOMEPHO.
BpemeTo notpebHo 3a rotBene ke buage
MOKpaTKO oA ApyruTe pyHKumM.
lMpenopaynneo e NpeTXoAHO Aa ja 3arpeeTe
pepHaTta okony 10 MUHYTW.

3ropa Ha Toa, oBaa (pyHKUMja ke ja Hanpasu

NnCHaTaTa XpaHa ncne4vyeHa nokpesko n
MeKO.

MoxeTe ga ja kopuctuTe pyHKUMjaTa 3a
roTBer-€e Ha napea BO oBaa yHKuuja. 3a
Jetanu, npouynTajte ro TekcToT ,Kopucrerwe
ya dyHKuMjaTa 3a napea“.

Yucrewe co napea:

MocTaBeTe ja pyHKuMjaTa Ha pepHaTa

Ha cTaTtuyHa dyHkumja Ha 90 °C 3a ga
paboTtuTe co byHKUMjaTa 3a YNCTEHE CO
napea. Vctypete 200-250 mn Boga BO
NMexoT LWTO € HAMeCTeH Ha OcHoBaTa

Ha pepHata. CTtapTyBajTe ja pepHaTta u

Ha YMCTEHETO CO napea ke my buaar
notpe6Hu npmbnmkHo 30-60 MUHYTK 3a fa
ja nogroTeu pepHaTta 3a NIeCHO YNCTEHE.

4.2 MACA 3A FrOTBEHE

©

g Jagewa Ega CLD
Z — min.
INucHato tecto | 2-3-4 170-190 35-45
S Topra 2-3-4 | 170-190 | 30-40
% Konauu 2-3-4 170-190 | 30-40
5] Bapveo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
INnucHato tecto | 2-3-4 170-190 25-35
,g_' TopTa 2-3-4 | 150-170 | 25-35
§ Konaun 2-3-4 | 150-170 | 25-35
g Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
IncHato Tecto | 2-3-4 170-190 | 35-45
\§_ TopTa 2-3-4 | 150-170 | 30-40
2 Konaum 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Bapuso 2 175-200 | 40-50
. K';'g;ﬁf:a 7 200 10-15
§ Mune . 100 | 50-60
2| Ogpesok 6-7 200 1525
Budtek 6-7 200 15-25

* AKO e [0CTarHo, roTBeTe Co neyex
MUIIELLKN PaXKEH.
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4.3 3A ®YHKLUJATA 3A NAPEA

dyHKUMja 3a MNpen pa ja
BEHTMNaTop 3 200 100 nywrure 30-50 820
+ Mapea pepHara.
dyHKUMja 3a MNpen pa ja
BEHTUNaTop 3 200 200 nywrute 30-40 1500
+ [Mapea pepHara.
MNpen paja
TypOorTla- 3 180 150 nywrTiTe 30-40 500
P pepHaTa.
dyHKuMja 3a MNpen pa ja
BEHTMNaTop 3 200 250 nywTuTe 45-60 500
+ [Mapea pepHarta.
Mpen pa ja
TypGorTla- 3 220 200 nywuTe 60-70 2000
P pepHara.
dyHKUMja 3a Mpen pa ja
BEeHTMnaTop 3 180 300 nywrute 100-110 1000
+ [Mapea pepHara.

@ BaxHo: BpeM|/||-baTa OageHun norope ce oHue nobuexn Bo na60paTopv|0|<M ycnosu un
MOXe Oa BapupaaT BO 3aBUCHOCT O HarnoHOT Ha Hal'leyBaH:eTO 1 KONMM4eCcTBOTO
Ha 3rotBeHa XpaHa.

BaxHo: He gopaeajTe Boga BO pe3epBOapOT 3a BOAA KOra pepHaTta € XeLuka.
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4.4 YNOTPEBA HA MEXAHUYKU TAJMEP

Onwuc Ha cyHKumMja

M PayHo ynpaByBatbe

Pa6ota co npunaroayBame
Ha TajmepoT

PayHo ynpaByBame

Kora ke ro noctaBuTe KOnN4eTo 3a
TajMepoT Ha nosuuyujata .M, ke moxeTe
KOHTUHYMPAHO [a ja KopUCTUTE pepHaTta.
Kora ke ro noctasuTte Kon4eTo 3a TajmepoT
Ha no3uuujata ,0“, pepHaTa Hema aa
pabotu.

Pa6oTa co npunarogyBawe Ha TajMepoT

MocTaBeTe ro NocakyBaHOTO BpeMe

3a roTBEH-€ CO BPTEH:E Ha KON4YeTo 3a
Tajmepot nomery 0 n 100 muHyTn. Kora
TajMepoT Ke CTUrHe Ha Hyna, pepHaTta
aBTOMAaTCKM Ke Ce UCKIY4M U Ke CnyLUHeTe
3BYYeH curHan.

4.5 npopAToumn
NMPB BO CBETOT

CucTtem 3a 3alITUTa of Tonos Bo3gyx BO
BrpageHuTe pepHu

MaTeHTUpaHWOT CUCTEM 3a 3aluTUTa of,
TOMos BO34yX Crpeyysa TOMMNOT BO3AYX
Ja CTUrHe [0 KPajHUOT KOPUCHUK Taka

LUTO co3daBa BO3ayLUHA 3aBeca Kora ke ce
OTBOpW BpaTaTta Ha pepHara.

e

Mnutka TaBa

[nuTkaTa TaBa ce KOPUCTU 3a Nevere
ne4yuea.

CTaBeTe ja TaBaTa Ha Koja 6uno nonvua u
TypHeTe ja [0 Kpaj 3a Aa bugeTe curypHu
[eKa e NpaBuiHo HamecTeHa.

Ona6oka TaBa
[nabokaTa TaBa ce KOPUCTM 33 AUHCTaHEe.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua un
npoBepeTe Aanu e NpaBuIIHO HamecTeHa.

PeweTka

PelueTkaTta ce KOpUCTM 3a Neverse Kako
Ha ckapa unu 3a obpaboTka Ha xpaHa BO
CajoBV COOABETHM 3a BO pepHa.

NMPEOYNPEAYBAHE

CraBeTe ja pelueTtkara BO
COOABETHMOT ApXKay BO pepHaTa U TypHeTe
ja 0o kpaj.

Co6upau Ha Boga
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Bo ogpeneHu criyyan, gogeka roteute
MOXe [a ce MojaBu KoHAeH3auuja Ha
BHaTPELLHOTO CTaKMo Ha BpaTtaTa Ha
pepHaTa. Toa He e AedeKT Ha NPOV3BOAOT.

OTBOpeETE ja BpaTaTta Ha pepHaTta BO
nosuuuja Ha rpun n octaBeTe ja BO oBaa
nosuyuja okony 20 cekyHau.

Bopara ke kane Bo cobmpayor.
Manapgete ja pepHaTa 1 nsbpuwajte

ja BHaTpellHOCTa Ha BpaTaTa co cyBa
kpna. Oaa nocranka Tpeba fa ce BpLUM
penoBHo.

e

)

2
ir

¢

5. YUCTEHE U OPXXYBAHE

5.1 YACTEKE

NPEOYNPEOYBAHKSE: lNMpen
yncTeH-e, UCKIy4eTe ro anapartoT U
ocTaBeTe ro fa ce usnau.

OnuwTu ynatcTBa

» [pen oa rm ynotpebuTe cpeacrearta
3a YMCTeHEe Ha anapaToT, NpoBepeTe
Janv ce COOABETHM M NpenopaYaHun o
NPOU3BOAUTENNOT.

+ KopucTeTe KpemacTu Unm Te4YHn
CpeacTBa 3a YMCTEHE KOW He cogpxar
YecTunyku. He ynotpebyBajTe kayCTUYHM
(kopo3uBHW) cpeacTea, abpasnBHU
npaLiouu, MeTanHa xuua unv Tepau
anartu 3atoa LUTO MOXe Aa v owteTtar
MOBPLUMHUTE Ha LUMOPETOT.

He ynotpebyBajTte cpeacrsa 3a

YMCTEHE KON COApXKaT YECTUYKM,

ouaejkn moxe aa ro uarpebat
CTaKnoTo, emajnupaHuTe n/vunum oboeHuTe
[0ernoBun Ha anapaTor.

» [okonky gojoe 0o npenesakbe Ha
TEYHOCT, BeaHall 13bpuieTe 3a Aa
CrpeymnTe OLITETYBaHE.

He ynotpebyBajTe ynctaum Ha napea
3a YnCTere Ha AenoBuTe Ha anapaTor.

Yuctewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha pepHaTa

« BHaTpeluHOCTa Ha emajnnpannTe pepHu
Hajaobpo ce YACTM foAeKa pepHaTa e
Tonna.

* [lo cekoja ynoTtpeba, 6puweTe ja
pepHaTa co Meka kpna HaTorneHa BO
BOJa co canyHuua. [otoa, NoBTOPHO
n30puLLETE ja pepHaTa co MoKpa kpna u
ucyllete ja.

*  Moxebu ke buge notpebHo aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEACTBO 33 YNCTEHE
oOBpemMe HaBpeMe, 3a LerocHo Aa ja
MCYMCTUTE pepHaTa.

Muponutcko Yncrewe

NMPEOYNPEQYBAME: MNpen aa ja

akTusmpare dyHkunjaTa 3a

NMMPONMUTCKO YNCTEHE, OTCTPAHETE T
CUTe NPEKYMEPHU M3NEeBaka 1 NOrpupKeTe
ce pepHata fa buge npasHa. He octaBajte
HULITO BHATpe BO pepHara, Kako LITo ce
peLLETKM, TaBW UMK NOMULUM Ha pepHaTa u
notnopw (QOKOMNKy uma), buaejkn moxe ga
ce oLuTeTaT Npu NUPOSIUTCKOTO YNCTEHE.

* [pasHuHaTa Ha pepHaTa e obnoxeHa
CO creuujaneH emajn KojwTo € oTnopeH
Ha BUCOKM TemnepaTypu. 3a Bpeme Ha
NPOLLECOT Ha MUPOITUTCKO YNCTEHE,
TemnepaTypaTa BO pepHaTta Moxe Aa
pocturHe okony 475 °C.

» [opagwu Bala 6e36enHoCT, BpaTaTta
Ha pepHaTa aBTOMaTCKM ce 3aknyyyBa
Jojeka ce oaBMBa hyHKUMjaTa 3a
NMPONUTCKO YncTere. OTkako Ke
3aBPLUM YNCTEHETO, BEHTUNATOPOT
3a nagerbe 3anoyHyBa Aa paboTu
1 pepHaTa oCTaHyBa 3aKknyyeHa ce
Jogeka He ce uanagw.

» [penopaunueo € fa ja npebpuilete
pepHaTa no cekoe roTBeHE U LUKnyc
Ha NMPONMUTCKO YNCTEHE CO CYHIep
noToneH BO Tonna BoAa.

* 3a Bpeme Ha NUPONUTCKOTO YNCTEHE
ce vcnyLwTaaT HeKou MUpU3bu 1 racosm
nopaav YHULITYBaHETO Ha OocTaTouuTe
o[ XpaHa Bo pepHata. Toa € HopMarsiHo.
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[acosuTte ko npouanerysaat of
YUCTeHE Ha pepHaTa ce onacHu no
nTvuM, Aeua n JOMaLLHN MUMEeHNYnHA,
3artoa Tpeba Aa M ApxuTe HacTpaHa
Aofeka [a 3aBpLun YUCTEHETO.

ObnacTa kafge LWTOo e MHCTanupaHa
pepHaTta Tpeba ga 6uge gobpo
BEHTMNUpaHa, ocobeHo 3a Bpeme Ha
MUPONIUTCKOTO YNCTEHE U CUTE BPaTU
Kou Bogat fo Taa obnact Tpeba aa
6uaaTt 3aTBOpPEHU 3a fa MOXe Aa
nsnesat mupusbata u racosuTe.

Yucrewe Ha cTakneHuTe AenoBu

PenoBHO 4ncTeTe rn ctakneHuTe
[enoBu Ha anapaTtoT.

YnotpebyBajTe cpeacTBo 3a YMCTEHE
Ha CTakmno 3a [a ja ucunctute
BHaTpeLUHOCTa WU HafBOpeLLHOCTa

Ha cTakneHuTe genosu. MNoToa,
nucnnakHeTe rm n 4obpo ucyluerte rm co
cyBa kpna.

Yucrewe Ha AenoBuTte of
He’procyBayku Yenuk (ako nma)

PenoBHoO yncTeTe M genosute of
He'procyBaykM Yenvk Ha anapaTor.

BpuvweTe rv genosuTe o He'procyBayku
Yeruk Co Meka Kpna HaTorneHa camo

BO Bofa. lNMoToa, nobpo neyLierte rm co
cyBa Kpna.

HewmojTte ga rm uicTuTe genosute og
He’'procyBayvku Yenuk no rotBere
Jofeka cé yLlTe ce XeLKu.

He ocTaBajTe ouer, kade, Mneko, con,
BOAA, NMMMOH UNN COK of, AoMaTu Aa
CTOM Ha AenoBuUTe 0 He'procyBayku

Yernuk Nnogonro Bpeme.

Yucrerw-e Ha 060eHM NOBPLUMHM (aKO
uma)

[amknTe oa natnuuaH, coc og
naTnuyiaH, Kkeyarn, JIMMOH, HadhTeHN
[epuBaTu, MIEKO, XpaHa Koja cCoapxu
LweKep, 3acrnagenu nujanoumn n kage
Tpeba ga ce ncymcTaT BegHaLl co Kpna
HaTorneHa BO Tonsa Boaa. AKO He 1
ncumctuTe dnekuTe 1 rm octaBute ga
Ce ucyllaTt Ha NoBpLUMHATa Ha Koja ce
Haoraart, HE Tpeba ga rn Tpuete co
TBPAW NPeAMEeTH (OCTpY NpeameTw,
YENUYHN 1 NNACTUYHN XNULUM 3a TPUeHE,
CYHIep 3a CafloBU KOj MOXe Aa ja
OLUTETU MOBPLUMHATA) UMK cpeacTBa 3a
YNCTEHE KON coapXaT BUCOKO HMBO Ha
arnkoxor, cpeacTsa 3a YMcTere dreku,
CpeacTBa 3a oamacTyBake, abpasvBHU

xemukanuu. Bo cnpotneHo, Moxe fga
Jojoe 0o koposuvja Ha NoBpLUMHUTE
0ojagmcaHun co NpaLlok 1 Moxe Aa
ocTaHart doneku. MponssoanTenoTt Hema
na byuae ogroBopeH 3a kaksa 6uno
LITeTa NpeansBrkaHa of ynotpeba Ha
HEeCOOABETHN NPOU3BOAN U METOAMN
33 YyucTteme.

Bagemwe Ha BpaTaTa Ha pepHara

Mpen Oa ro YMCTUTE CTaKMOTO Ha BpaTaTta
Ha pepHaTa, Mopa Ja ja usBaguTe Bpartara,
KaKo LUTO € MoKaxaHo

nopgony.
1. OTBOpETE ja BpaTaTta Ha pepHaTa.

e

2. OTtBoOpeTe ja Gpasarta (a) (co
wpaduurep) 4o Kpa;.

e

3. 3aTBOpeTe ja BpaTaTta goaeka He buae
peyrcu LenocHo 3aTBOpeHa 1 n3Bazgere ja
Taka LWTOo Ke ja noBne4veTe KoH Bac.

e

5.2 ogP)XXYBAHE
NMPEOYNPEQYBAHKE: OppxyBarweTo
Ha oBOj anapat Tpeba aa ro BpLum
camo OBfacTeH cepBucep unm
KBanuuKyBaH TexHU4ap.
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MeHyBaHh€e Ha cBeTUnkKaTa BO pepHaTa

NPEOYNPEOYBAME: lNpen
yucTeH€, UCKNyYeTe ro anapaToT u
ocTaBeTe ro fa ce usnagu.

* 3BageTe rv cTaksieHuTe feku, a notoa
u3Bagerte ja cujanuuara.

» CraBerte ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa
Ha 300 °C) Ha MecTOTO Ha cujanuuata
Koja ja otctpanueTe (230 V, 15-25 Batu,
Tmn E14).

« 3ameHeTe v CTakKIeHnTe Nekn 1 Moxe
Ja ja KopucTUTe pepHara.

* [lpon3BoaoT coapXu U3BOp Ha
cBeTnuHa co G knaca Ha eHepreTcka
ednKacHOCT.

*  KpajHV1OT KOPUCHUK HEe MOXe Aa ro
3aMeHyBa M3BOPOT Ha CBETNMHA.
MoTpebHa e nocTnpogaxHa ycnyra.

*  BknyuyeHWOT M3BOp Ha CBETNMHA He
€ HameHeT 3a ynotpeba Bo Apyru
annukaumu.

(
A ! ’
O ()
3ameHNuB U3BOpP Ha CBET/INHA 0f,
cTpaHa Ha npodpecuoHaney,

CeeTunkara e gusajHupaHa

KOHKpPETHO 3a ynoTpeba Bo anapatu

3a rotBewe BO AOMaKNMHCTBOTO. He e
COOABETHA 3a OCBETIyBake Ha coba.

» He obuayeajte ce ga rv ctpyrate
Hacnarute of 6urop LITO MOXe Aa ce
dopMupaaT Ha OHOTO Ha pepHaTta. Bo
CNpPOTMBHO, AHOTO Ha pepHara ke ce
owTeTu.

» 3a fga ce pacTBopu BUrOPOT LUTO MOXe
Oa ce cbopmupa Ha OHOTO Ha pepHaTa,
uctypete 200-250 mn 6en ouet co
COOHOC Ha KucenuHa He noseke of 6%
Ha AHOTO Ha pepHaTa Mno cekou 2 unm
3 ynotpebu n noyekajte 30 MUHYTH.
lMoToa ncuncTeTe ja co BnaxHa Kpna.
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6. PELUABAHKE NPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE NMPOBJIEMU

Ako cé ywte nmate npobnem co anapatoT No NpoBepKaTa Ha OBME OCHOBHWN YEKOpU
3a peluaBare NpPobrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CepBUCEP UMW KBANMAUKyBaH

TeXHUuap.

Mpo6nem

MoxHa npuymHa

PeweHue

PepHarta He ce
BKIy4yBa.

AnaparoT e UCKINy4eH.

lMpoBepeTte Aanun uma cTpyja.

Mposepete ganu pabortart apyruTe KyjHCKM
anapaty.

PepHarta He ce 3arpesa.

KoHTpornara 3a Temneparypara Bo
pepHa e HEeTOYHO MocTaBeHa.
Bpatata Ha pepHaTa e ocTaBeHa
oTBOpEHa.

MpoBepeTe Aanu KOHTPOIHOTO Komnye 3a
Temneparypara BO pepHaTa e npasuiiHO
NOCTaBEHO.

[oTBEHETO BO pepHaTa
€ HepaMHOMEpHO.

MonvuwnTe BO pepHaTa ce HenpaBuIiiHO
NnocCTaBeHU.

I'IpoeepETe Aanu ce Kopucrtat
npenopavyaHuTe Temneparypu u no3nynm Ha
nonuuuTe.

He oTBapajTe ja BpaTaTta 4ecTo, OCBEH
aKo He roTBuTe jaferba kou Tpeba aa
ce npeBpTyBaat. AKO YecTo ja oTBopare
BpaTaTta, BHaTpeluHaTa Temneparypa ke
6vae noHUcka 1 Toa MoXe Aa Bnvjae Ha
pesynTaToT Of roTBEH-ETO.

Cwujanuykara Bo
pepHaTa (ako uma) He
pabotu.

CaeTtunkara e pacunaHa.

HanojyBamseTo co cTpyja He e
NOBP3aHO WU € UCKIyYeHO.

3ameHeTe ja cBeTunkaTa cornacHo
ynaTtcTtaara.

[MpoBepeTe ganu e BKNy4YeHO HamnojyBakEeTO
CO CTpyja Ha SUOHWUOT MPUKITYHOK.

BeHtnnaroport Bo
pepHaTa (ako nma)
cosnasa byyaBa.

MonuuuTe BO pepHaTa BUGpMpaar.

MpoBepeTe aanu pepHara e HUBEnMpaHa.

MpoBepete ganu nonuuuTe 1 NpUGoOpPOT 3a
nevetse BUOpMpaaT unu Janv ro gonupaar
3a[IHVIOT NaHen Ha pepHara.

6.2 TPAHCMOPT

Ako Tpeba [a ro TpaHcnopTupare npousBoAoT, KOPUCTETE 0 OPUrMHANHOTO NaKyBaHe
Ha NPOM3BOAOT U NPEHeCyBajTe ro BO opUriMHanHata kytuja. CnefeTe rm o3HakuTe 3a
TPaHCMOPT Ha NakyBakeTo. 3aneneTe M cute NocebHY AenoBum 3a NPou3BOLOT 3a Ja
CMpeynTe oLITETYBake Ha NPOM3BOAOT 3a BpeMe Ha TPaHCMOPTOT.

AKO ro HemaTe OpurMHasHoTO NakyBak-e, NOAroTBeTE KyTija 3a HOCEHE, Taka LUTO
anaparort, ocobeHo HafBopeLLHaTa NoBpLIMHA, Aa Guae 3aWTUTeHa o HagBOPELLH

BMuvjaHuja.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informagdes de seguranga e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesado grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tens&o perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
A PRECAUGAO Risco de danos materiais ou lesdo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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.INSTRUGOES DE SEGURANGA

Leia com atencdo todas as instrucdes antes de usar
0 seu eletrodoméstico e mantenha-as num lugar con-
veniente para consulta quando necessario.

Este manual foi preparado para mais de um modelo.
Assim, o seu eletrodoméstico pode nao ter algumas
das caracteristicas descritas. Por este motivo é im-
portante prestar particular atengao as imagens enqu-
anto estiver a ler o manual de funcionamento.

1. AvisOS GERAiS DE SEGURANGA

Este eletrodoméstico pode ser usado por criangas

a partir dos 8 anos de idade e pessoas com capaci-
dades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia e conhecimentos, caso tenham
recebido supervisao ou instrucdes relativas ao uso
do eletrodomeéstico de um modo seguro e estejam
conscientes dos perigos envolvidos. As criangas nao
devem brincar com o eletrodoméstico. A limpeza e a
manutencgao do utilizador ndo devem ser feitas por
criangas sem supervisao.

A AVISO: O eletrodoméstico e as pecas acessiveis
tornam-se quentes durante a utilizacao Deve-se ter
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes. Man-
tenha as criangas com menos de 8 anos longe, a me-
nos que sejam continuamente supervisionadas.

/5 A AVISO: Perigo de incéndio: Nao armazene itens
nas superficies para cozinhar.

AAAVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodoméstico para evitar a possibilidade de choqu-

es elétricos.

* Nao use o eletrodoméstico com um temporizador
externo ou um sistema de controlo remoto separado.

PT-3



Durante a utilizagao o eletrodoméstico fica quente.
Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos elementos
de aquecimento dentro do forno.

As pegas podem ficar quentes ao fim de um curto
periodo durante a utilizacao.

Nao use agentes de limpeza abrasivos ou esfregdes
para limpar a porta de vidro do forno e outra
superficie. Estes podem riscar as superficies, o

que pode estilhacar a porta de vidro ou danificar as
superficies.

Nao use agentes de limpeza a vapor para limpar o
eletrodoméstico.

/N\ A AVISO: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que o eletrodoméstico esta
desligado antes de substituir a lampada.

/\ CUIDADO: As pecas acessiveis podem ficar quen-
tes quando se estiver a cozinhar ou a grelhar. Manten-
ha as criangas pequenas longe do eletrodoméstico
durante a utilizacao.

O seu eletrodomeéstico € produzido de acordo com
todos os padrdes e regulamentos locais e internacio-
nais aplicaveis.

Os trabalhos de manutencéio e reparagao devem ser
feitos apenas por técnicos de servigo autorizados.
Os trabalhos de instalacao e reparacao levados a
cabo por técnicos nao autorizados podem ser peri-
gosos. N&ao altere ou modifique de modo nenhum as
especificagdes do eletrodoméstico. Protecdes inade-
quadas da placa podem provocar acidentes.

Antes de ligar o eletrodomeéstico, certifique-se de
que as condigdes de distribuicdo locais (natureza do
gas e pressao do gas, ou voltagem e frequéncia da
eletricidade) e as especificagcdes do eletrodomeéstico
sao compativeis. As especificacdes deste
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eletrodoméstico estao indicadas na etiqueta.
CUIDADO: Este eletrodoméstico foi projetado ape-

nas para cozinhar alimentos e destina-se apenas a uso
domeéstico interior. Nao deve ser usado para nenhuns
outros fins ou de nenhum outro modo, como para uso
nao domeéstico, num ambiente comercial ou para aque-
cer uma divisao.

Nao use as pegas da porta do forno para levantar ou
mover o eletrodomeéstico.

Foram tomadas todas as medidas de seguranca
possiveis para garantir a sua segurangca. Como o
vidro se pode partir, deve ter-se cuidado ao limpar
para evitar riscos. Evite atingir ou bater no vidro com
acessorios.

Certifiqgue-se de que o cabo de alimentacido néo
esta preso ou danificado durante a instalacdo. Se

o cabo de alimentacio estiver danificado, deve ser
substituido pelo produtor, pela assisténcia técnica
ou pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos.

Nao deixe criancas subir para a porta do porto ou
sentar-se nesta quando estiver aberta.

Mantenha as criancas e animais longe deste
eletrodoméstico.

1.2. PARA COZIiNHAR A VAPOR

Antes do forno trabalhar tem de se deitar agua dent-
ro do reservatorio.

N&o adicione agua ao reservatério de agua quando o
forno estiver quente.

Quando a porta do forno estiver aberta, pode sair
vapor do interior. Tenha cuidado ao abrir a porta do
forno, pois isso pode provocar o risco de queimadu-
ras.
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Como consequéncia da cozedura a vapor pode ha-
ver humidade dentro do forno. Como a humidade
pode provocar corrosao, certifique-se de que o interi-
or do forno seca depois de cozinhar.

Use agua potavel para cozinhar a vapor no forno.
Nao use alcool inflamavel ou sdélidos com particulas
soélidas em vez de agua.

Use loica inoxidavel para cozinhar a vapor.
De cada vez que acabar de cozinhar a vapor, se
houver restos de agua no depdsito de agua, esta tem

de ser limpa, pois a agua que restar nao pode ser
usada na préxima cozedura.

1.3. AViSOS DE iNSTALAGAO

Nao coloque o eletrodoméstico em funcionamento
antes de estar totalmente instalado.

O eletrodomeéstico tem de ser instalado por um
técnico autorizado. O produtor ndo se responsabiliza
por nenhuns danos que possam ser provocados por
uma colocacao e instalacido defeituosa realizada por
pessoal nao autorizado.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nao foi danificado durante o
transporte. Em caso de qualquer defeito, n&o use o
eletrodoméstico e contacte imediatamente um agen-
te qualificado de assisténcia técnica. Os materiais
usados para embalagem (nylon, agrafos, esferovite,
etc.) podem ser nocivos para as criangas e devem
ser imediatamente recolhidos e removidos.

Proteja o seu eletrodoméstico contra efeitos
atmosféricos. Nao o exponha a efeitos tais como sol,
chuva, neve, pé ou humidade excessiva.

Quaisquer materiais (por ex., armarios) a volta do
eletrodoméstico tém de poder suportar uma tempera-
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tura no minimo de 100°C.

O eletrodomeéstico nao pode ser instalado atras de
uma porta decorativa, para evitar sobreaquecimento.

1.4. DURANTE A UTILiZAGAO

Quando usar o forno pela primeira vez, pode sen-
tir um cheiro delicado. Isto é perfeitamente normal

e é provocado pelos materiais de isolamento dos
elementos do aquecedor. Sugerimos que, antes

de usar o forno pela primeira vez, deixe-o vazio e
coloque-o na temperatura maxima durante 45 minu-
tos. Certifique-se de que o ambiente onde o forno foi
instalado esta bem ventilado.

Tenha cuidado ao abrir a porta do forno durante ou
apos a cozedura. O vapor quente do forno pode pro-
vocar queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
sobre ou perto do eletrodoméstico quando este esti-
ver em funcionamento.

Use sempre luvas para retirar e colocar alimentos no
forno.

Em nenhumas circunstancias deve revestir o forno
com pelicula de aluminio, pois pode ocorrer sobrea-
quecimento.

Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto estiver a cozinhar. A base fi-
car muito quente e pode provocar danos no produto.

N&o deixe o forno sem supervisdo enquanto

estiver a cozinhar 6leos sdlidos ou liquidos. Estes po-
dem pegar fogo em condi¢des de aquecimento extre-
mo. Nunca deite agua em chamas provocadas por
oleo, antes desligue o forno e cubra a panela com a
tampa ou uma manta de incéndios.

Se o produto nao for usado durante um periodo pro-
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longado, desligue-o da corrente.

Certifiqgue-se de que os manipulos de controle do
eletrodoméstico estdo sempre na posicao “0” (para-
da) quando este n&o for usado.

Os tabuleiros inclinam-se quando sio puxados para
fora. Tenha cuidado para n&o entornar ou deixar cair
alimentos quentes quando os retirar do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando estiver
aberta. Isso pode desequilibrar o forno ou danificar a
porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou panos no
eletrodoméstico, nem nas pegas.

1.5. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifique-se de que o eletrodomeéstico esta desliga-
do da corrente antes de efetuar quaisquer trabalhos
de limpeza ou manutencao.

Nao remova os manipulos de controle para limpar o
painel de controle.

Para manter a eficacia e seguranca do
eletrodoméstico, recomendamos que use sempre
pecas sobresselentes originais e que, em caso de
necessidade, contacte o seu agente da assisténcia
técnica autorizada.

Nao tente raspar os residuos de calcario que se for-
marem na base do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

Para dissolver o calcario que se possa formar na
base do forno, deite 200-250 ml de vinagre branco
com um nivel de acidez no maximo de 6% na base
do forno apés cada 2 ou 3 utilizacbes e aguarde
30 minutos. Depois limpe com um pano humido.
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Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisdes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padrdes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagdo (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

O as instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucdes e o seu modelo.

Eliminacao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto ndo podera ser tratado
, como residuo domestico. Ao inveés disso,

= |deVera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. Ao assegurar que este produto

é eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informacgdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigco de eliminacao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALAGCAO E PREPARAGAO
PARA UTILIZACAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instrucdes neste guia e
em conformidade com as regulamentagdes
locais atuais.

* Ainstalagado incorreta podera causas
lesBes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

* Antes da instalagéo, certifique-se
de que as condigbes de distribuicao
local (tensé&o elétrica e frequéncia)
e 0s ajustes do eletrodoméstico
s&o compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodomeéstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizacdo devem
ser seguidos (regulamentagdes de
segurancga, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacoes, etc.).

» Se o0 produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informagdes relativas a remocao da
prateleira de grelha est&o incluidas na
seccdo LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugoes Gerais

* Apds a remogao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico ndo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, ndo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigo autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico nao devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos s&o fornecidos com
kits de instalagdo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagéo do forno s&o as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

ApoOs a realizagéo das conexdes elétricas,
insira o forno no armario empurrando-o .
para a frente. Abra a porta do forno e insira HI‘IH
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do
produto toca na superficie de madeira do

armario, aperte os parafusos. g B <+
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA .

NOTA: A ligacgao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada .

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade

Fixe o cabo de alimentagéo no grampo
do cabo e depois feche a tampa.

A conexao da caixa terminal é colocada
na caixa terminal.

com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGACAO A TERRA.

* Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacgéao elétrica, a classificagéo
de tenséo do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagao do
eletrodoméstico) devera ser verificada

N Azul
z &)
+
5
+
[~
Marrom Amarelo+Verde )

quanto a correspondéncia com a tenséo
de alimentagéo elétrica disponivel e

a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacdo de
tensdo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligacdo incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensodes.

* O cabo de alimentagao devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
o cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico néo estiver
conectado a alimentag&o principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentagdes de seguranga.

* O eletrodoméstico foi criada para uma
tensdo de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentacao for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodoméstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes
1. Painel de Controlo

P
2. Pega da Porta do Forno
., | 3-Portado Forno
Il
= — 2
3
J
Painel de Controlo
P
b @ 4
D) 8] PPy _—
@ 2 »
30
100+ M «900
E j w ; 40 250+ vun
v 50 2:«:'.‘47 > 180
i OE.] = 70 6 B0 g0 "o
I l I
4 5 6

4. Botao Giratoério de Controlo de Funcao de Forno

5. Temporizador
6. Botao Giratério do Terméstato do Forno
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

4.1. CONTROLOS DO FORNO

Botao Giratério de Controlo de Fungao
de Forno

Rode o botao giratério até ao simbolo

correspondente da fungao da cozedura
desejada. Para detalhes das diferentes
fungdes, consultar “Fungdes do Forno”.

Botao Giratério do Terméstato do Forno

Ap0s selecionar a funcao de cozedura,
rode este botdo giratorio até a temperatura
desejada. A luz do termdstato do forno
acender-se-a sempre que o termdstato
estiver a funcionar para aquecer o forno ou
manter a temperatura.

Fungbes do forno

* As fungbes do forno podem ser diferentes
devido ao modelo do seu produto.

Lampada do forno:
Apenas a lampada do
forno se ligara. Ficara
ligada durante a
duracao da fungao de
cozedura.

Fungao de
aquecimento inferior:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serao ligados,

o elemento aquecedor
inferior comecara a
funcionar. A fungéo de
aquecimento inferior é ideal para fazer piza,
pois o calor sobe da parte baixa do forno e
aquece os alimentos. Esta fungdo é mais
adequada para aquecer alimentos do que
para cozinhar.

Fungao de
aquecimento
superior: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, o
elemento aquecedor
superior comegara a
funcionar. O calor que
emana do elemento aquecedor superior ira
cozinhar a parte de cima dos alimentos. A
fungéo de aquecimento superior é ideal
para gratinar a parte superior de alimentos
ja cozinhados e aquecer alimentos.

Funcéao de cozedura
estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso serao ligados, os
elementos
aquecedores inferior e
superior comegarao a
funcionar. A fungao de
cozedura estatica emite calor, garantindo
uma cozedura uniforme dos alimentos.

E ideal para fazer massas, bolos, massas
frescas, lasanha e pizza. Nesta funcéo,
recomenda-se que pré-aqueca o forno
durante 10 minutos e é melhor cozinhar
apenas numa prateleira de uma vez.

Fungao de ventoinha:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serao ligados, os
elementos
aquecedores superior,
inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. Esta fungdo € muito
boa para fazer bolos. A cozedura é feita
pelo elemento aquecedor inferior e superior
dentro do forno e pela ventoinha que faz o
ar circular, dando um efeito levemente
grelhado aos alimentos. Recomenda-se
que pré-aqueca o forno durante 10 minutos.

o

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a fungéo de vapor".

Funcgao de grelhar:
O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados e o
elemento aquecedor
do grill comecara a
funcionar. Esta fungéo
€ usada para grelhar e tostar alimentos.
Use as prateleiras superiores do forno.
Pincele levemente a grelha com 6leo para
evitar que os alimentos se colem e coloque-
os no meio desta. Coloque sempre um
tabuleiro por baixo para apanhar gotas de
6leo ou gordura. Recomenda-se que
pré-aquega o forno durante 10 minutos.

Aviso: Quando grelhar, a porta do
forno tem de estar fechada e a

e VO
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temperatura deve ser colocada em 190°C.
Funcao do grill

e ventoinha:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados, o
elemento aquecedor
do grill e a ventoinha
comegcarao a funcionar.
Esta fungéo é usada para grelhar alimentos
mais espessos. Use as prateleiras
superiores do forno. Pincele levemente a
grelha com 6leo para evitar que os
alimentos se colem e coloque-0s no meio
desta. Coloque sempre um tabuleiro por
baixo para apanhar gotas de 6leo ou
gordura.

Aviso: Quando grelhar, a porta do

forno tem de estar fechada e a

temperatura deve ser colocada em
190°C.

NN

(S

Funcao turbo:

O termostato do forno
e as luzes de aviso
serdo ligados,

o elemento aquecedor
de anel e a ventoinha
comecgarao a funcionar.
A funcgao turbo dispersa o calor
uniformemente pelo forno, para que os
alimentos em todas as grelhas se cozinhem
do mesmo modo. Recomenda-se que
pré-aqueca o forno durante 10 minutos.

Pode usar a caracteristica de cozedura a
vapor nesta fungdo. Para mais detalhes,
leia o texto "Usar a funcédo de vapor".

®

Fungao 3D:

O termostato do forno e
as luzes de aviso serao
ligados e o elemento
aquecedor de anel, o
elemento aquecedor de
cima, o elemento
aquecedor inferior e a ventoinha
comegarao a funcionar. A fungao 3D
dispersa uniforme e rapidamente o calor
pelo forno para que todos os alimentos em
todas as grelhas se cozinhem do mesmo
modo. O tempo de cozedura sera mais
curto do que noutras fun¢des. Recomenda-
se que pré-aqueca o forno durante

10 minutos.

Além disso, esta fungao tornara as massas
cozidas mais fofas e macias.

Pode usar a caracteristica de cozedura a

vapor nesta funcdo. Para mais detalhes,
ia o texto "Usar a fungéo de vapor".

0 VapClean:

Coloque a fungéo do forno na fungéo
estatica a 90 °C para usar a fungao
VapClean. Deite 200-250ml de agua no
tabuleiro situado na base do forno. Inicie
o funcionamento do forno e o Vapclean
demorara cerca de 30-60 minutos a
preparar o forno para ser facilmente limpo.

4.2. MESA DE COZINHAR

o

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

3 Bolo 2-3-4(170-190 | 30-40

] Bolachas 2-3-4(170-190 | 30-40

i Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 - 60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

= Bolo 2-3-4|150-170 | 25-35

'_g_, Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

E Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 -60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

B Bolo 2-3-4 | 150-170 | 30-40

é Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

Guisado 2 175-200 | 40-50

5 Ag}‘gﬂggggs 7 200 |10-15
©

% Frango * 190 50 - 60
2

(C] Costeletas 6-7 200 15-25

Bife de vaca 6-7 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para
grelhar frango.
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4.3. PARA A FUNGAO DE VAPOR

; Antes de
Fan Function 3 200 100 iniciar o 30-50 820
+ Vapor forno.
; Antes de
Fan Function 3 200 200 iniciar o 30-40 1500
+ Vapor forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 180 150 iniciar o 30-40 500
forno.
. Antes de
Fan Function 3 200 250 iniciar o 45-60 500
+ Vapor forno.
Antes de
Turbo+Vapor 3 220 200 iniciar o 60-70 2000
forno.
; Antes de
Fan Function 3 180 300 iniciar o 100-110 1000
+ Vapor forno.

Importante:As duragdes acima indicadas foram obtidas em condigbes de laboratério
e podem variar em fungéo da voltagem da corrente e da quantidade de alimentos
cozinhados.

Importante: Nao adicione agua ao depésito de agua quando o forno estiver quente.
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4.4. UTILIZAGAO DO _
TEMPORIZADOR MECANICO

Descrigdo da Fungao

M Operagao manual

Operar ajustando o
temporizador

Operacao manual

Quando definir o botéo do temporizador
para a posicao “M”, conseguira pér o seu
forno a funcionar continuamente. Quando
definir o botao do temporizador para a
posigao “0”, o forno nao ira funcionar.

Operar ajustando o temporizador

Defina o tempo de cozedura desejado
rodando o bot&o giratério do temporizador
para entre 0 e 100 minutos. Quando o
temporizador chegar a zero, o forno ira
desligar automaticamente e ira soar um
alarme sonoro.

4.5. ACESSORIOS

Sistema de Protecédo de Ar Quente em
Fornos Embutidos

O sistema de protecao de ar quente
patenteado evita que ar quente chegue ao
utilizador final criando uma cortina de ar
quando a porta do forno estiver aberta.

Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Tabuleiro Fundo

O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Rede de Arame

A rede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.
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Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensagao no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo é uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posigéo de
grelhar e deixe-a nessa posigao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.

Refresque o forno e limpe o interior

da porta com uma toalha seca. Este
procedimento devera ser realizado com
regularidade.

e
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5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugdes Gerais

» Verifique se os materiais de limpeza sédo
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodoméstico.

» Utilize detergentes em creme ou liquidos
que nao contenham particulas. Nao
utilize cremes causticos (corrosivos), pos
de limpeza abrasivos, palha de ago ou
ferramentas rigidas uma vez que estas
podem danificar as superficies do fogao.

Nao utilize detergentes que contenham
particulas uma vez que estas poderao
arranhar o vidro, as partes esmaltadas e/
ou pintadas do seu eletrodoméstico.
» Se houver derrame de quaisquer liquidos,
limpe-os imediatamente para evitar que as
partes fiquem danificadas.

Nao utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodoméstico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em agua com sabédo apds cada
utilizacdo. Depois, limpe novamente o
forno com um pano humido e seque-o.

» Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

Limpeza pirolitica
NOTA: Antes de ativar a fungao de
limpeza pirolitica, remova qualquer
derrame em excesso e certifique-se de
que o forno esta vazio. Nao deixe nada dentro
do forno, como por exemplo, grelhas,
tabuleiros ou prateleiras e suportes de forno

(se disponiveis), uma vez que poderao ficar

danificados durante a limpeza pirolitica.

* Acavidade do forno esta revestida de um
esmaltado especial que é resistente a
altas temperaturas. Durante a operagéo de
limpeza pirolitica, a temperatura no interior
do forno pode atingir cerca de 475 °C.

» Enquanto a fungéo de limpeza pirolitica
estiver a decorrer, a porta do forno
ira bloquear automaticamente para
sua seguranga. Apos a limpeza estar
completa, a ventoinha de arrefecimento
ira comegar a funcionar e o forno ira
permanecer bloqueado até ter arrefecido.

« E aconselhavel que limpe o forno com
uma esponja embebida em agua quente,
apos a operagao de cozedura ou o ciclo
de limpeza pirolitica ter sido realizado.
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* Durante a operagéo pirolitica, um odor
e alguns fumos irdo emanar devido a
destruicdo de residuos de comida dentro
do forno. Isto € normal. Os fumos de
limpeza de forno poderao ser fatais
para passaros, criangas e animais de
estimagao portanto, todos deverao ser
mantidos afastados até que a operagao
esteja completa.

* Aarea onde o forno esta instalado devera
ser mantida bem ventilada, especialmente
durante a fungéo de limpeza pirolitica e
quaisquer portar que se dirjjam para a
area deverao ser fechadas para evitar a
passagem de odor e fumos.

Limpar as Partes de Vidro

* Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

» Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se

disponiveis)

* Limpe as partes em ago inoxidavel do seu
eletrodoméstico com regularidade.

* Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido apenas em
agua. Depois, seque-as adequadamente
com um pano seco.

N&o limpe as partes em aco inoxidavel

enquanto ainda estdo quentes da

cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal, agua,

lim&o ou sumo de tomate em cima do

aco inoxidavel durante um longo periodo
de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de dleo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
acgucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas ndo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregdes
de palha de ago e plastico, esponjas
para lavar loica que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosdo das superficies

pintadas a po6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante n&o sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocgéao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.
'd

/

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posigao
final.

3. Fechar a porta até quase atingir a
posigao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregao.

e

5.2. MANUTENGAO
NOTA: A manutengéo deste
eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a Lampada do Forno
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NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
ldampada.

* Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lGmpada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

¢ Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

» Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
poés-venda.

» Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagdes.

|

(@O3=1@:

Al

Fonte de luz substituivel por um
profissional

/

A lampada foi criada especificamente

para ser utilizada em eletrodomésticos

de cozinha. N&o é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.

* Nao tente raspar os residuos de
calcario que se possam formar na base
do forno. Caso contrario, a base do
forno pode ser danificada.

» Para dissolver o calcario que se possa
formar na base do forno, deite 200-
250 ml de vinagre de vinho branco
com uma proporgéo de acido até 6%
na base do forno apds cada 2 ou
3 utilizacdes e aguarde 30 minutos.
Depois limpe com um pano humido.
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6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apos a verificagao
destes passos de resolugéo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com
a pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema Causa Possivel Solugédo

Verifique se existe alimentagéo
elétrica. Verifique ainda se outros

O forno n&o liga. A alimentagéo elétrica esta desligada. eletrodomésticos da cozinha estao a
funcionar.
NZo ha cal f x O controlo de temperatura do forno Verifique se o botéo giratério de controlo
aona caaoru%%g omo nao esta incorretamente definido. de temperatura do forno esté definido
q ' A porta do forno foi deixada aberta. corretamente.

Verifique se estao as temperaturas
recomendadas e as posigdes da
prateleira séo as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a

O cozinhar é uniforme As prateleiras do forno estéo ! |
dentro do forno. incorretamente posicionadas. menos que esteja a cozinhar algo que
precise de ser virado. Se abrir a porta
do forno com frequéncia, a temperatura
interior serd inferior e isto afetara os
resultados do seu cozinhado.
A . : Substitua a lampada de acordo com as
Aluz do forno (se A I?mpada ?sta ’av.arlada.’ instrucdes indicadas.
disponivel) ndo funciona. A alimentaggo elétrica esta Certifique-se de que a alimentagéo

desconectada ou desligada. elétrica esta ligada a tomada na parede.

Verifique se o forno esta nivelado.

A ventoinha do forno (se . - . Verifique se as prateleiras e qualquer
disponivel) & ruidosé. As prateleiras do forno estéo a vibrar. | material de cozedura nao estao a vibrar
ou em contacto com o painel traseiro do
forno.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.

Se néo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido
contra ameacas externas.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru¢nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce Citanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> > b

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oSte¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

» Pazljivo proCitajte sve upute prije upotrebe uredaja
i drzite ih na lako dostupnom mjestu za slucaj
potrebe.

* Ovaj prirucnik pripremljen je za viSe uredaja, stoga
va$ uredaj mozda nece imati neke od opisanih
funkcija. Stoga je vazno obratiti paznju na slike u
priru¢niku.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu Kkoristiti djeca stara najmanje
8 godina i osobe smanijenih fiziCkih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti te osobe s nedostatnim
iskustvom i znanjem, ako su pod nadzorom ili su
primile upute za sigurnu upotrebu uredaja i svjesne
su potencijalnih opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s
napravom. CiS¢enje i korisniCko odrzavanje ne smiju
obavljati djeca bez nadzora.

A UPOZORENJE: Naprava i pristupacni dijelovi

zagrijavaju se tijekom uporabe. Obratite paznju kako

se vrudi dijelovi ne bi dirali. Djecu mladu od 8 godina

drzite podalje, osim ako su pod neprestanim

nadzorom.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne
stavljajte predmete na povrSine za kuhanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako se na povrsini nalazi

napuklina, napravu iskljuCite kako biste izbjeqgli

mogucnost elektricnog udara.

* Nemoijte upotrebljavati uredaj uz vanjske mjerace
vremena ili zasebni sustav daljinskog upravljanja.

» Uredaj se zagrijava tijekom upotrebe. Obratite
paznju kako se vruci dijelovi unutar pecnice ne bi
dirali.
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* Rucke mogu postati vruc¢e nakon kratkog vremena
upotrebe.

« Za CiSCenje staklenih vrata pecnice i drugih
povrsina nemoijte upotrebljavati abrazivna sredstva
za CiSc¢enje ili strugaCe. Takva sredstva mogu
uzrokovati ogrebotine, Sto moze rezultirati pucanjem
stakla na vratima ili oSte¢enjem povrsina.

« Za CiSCenje naprave nemojte koristiti CistaCe na
paru.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbjegli moguénost

strujnog udara, provijerite je li uredaj iskljuCen prije

zamjene zarulje.

/\ OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci tijekom
rada. Djecu drzite podalje dok je uredaj u upotrebi.

» Naprava je proizvedena u skladu sa svim vazeéim
lokalnim i medunarodnim standardima i propisima.

« Odrzavanje i popravke trebaju obavljati samo
stru¢ne osobe. Ugradnje i popravci koje je obave
neovlastene osobe mogu vas dovesti u opasnost.
Svaka izmjena ili modifikacija specifikacija naprave
na bilo koji nacin iznimno je opasna. Neodgovarajuci
poklopci mogu dovesti do nezgoda.

* Prije ugradnje provjerite jesu li lokalni uvjeti
distribucije (vrsta plina, tlak plina ili elektricni napon
ili frekvencija) kompatibilni s uredajem. Specifikacije
ovog uredaja navedene su na naljepnici.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj predviden je samo za kuhanje

hrane u ku¢anstvu i samo u zatvorenom prostoru. Ne

smije se upotrebljavati u druge svrhe, izvan
kuCanstva, u komercijalnim okruzenjima, za
zagrijavanje prostorija i sl.

« Za podizanje ili pomicanje uredaja nemojte
upotrebljavati ruCke na vratima pecnice.
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* |z sigurnosnih razloga poduzmite sve mjere
opreza. Buduci da je napuknuce stakla moguce,
budite paZzljivi tijekom CiScenja kako na staklu ne bi
nastale ogrebotine. Nemojte udarati staklo drugim
predmetima.

* Pazite da se kabel ne prignjeci ili ne osteti tijekom
postavljanja uredaja. Ako je kabel napajanja
ostecéen, proizvodag, servisni tehnicar ili kvalificirana
osoba ga moraju zamijeniti kako bi se sprijeCile
opasne situacije.

* Ne dopustite djeci da se penju na vrata pecnice ili
da sjede na njima dok su otvorena.

* Djecu i zivotinje drzite podalje od uredaja.

1.2 ZA KUHANJE NA PARI

* Vodu treba uliti u spremnik prije ukljuCivanja
pecnice.

* Vodu nemojte ulijevati u spremnik dok je pecnica
vruca.

* Prilikom otvaranja vrata pecnice iz unutrasnjosti
moze izacCi para. Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata pecnice kako se ne biste opekli.

* Nakon kuhanja na pari u unutrasnjosti pecnice
moze ostati para. Buduci da vlaga moze uzrokovati
koroziju, svakako dobro obriSite unutrasnjost
pecnice nakon kuhanja.

« Za kuhanje na pari upotrijebite pitku vodu. Nemoijte
upotrebljavati zapaljive tekucine ili krute tvari
umjesto vode.

« Za kuhanje na pari upotrijebite posude od
nehrdajuceg Celika.

« Ako nakon kuhanja na pari u spremniku ostane
vode, tu vodu treba baciti. Ne smije se upotrijebiti za
sljedecCe kuhanje.
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1.3 UPOZORENJA O INSTALACIJI

* Napravu smijete koristiti tek nakon Sto su zavrseni
radovi ugradnje.

» Uredaj treba postaviti ovlastena osoba. Proizvodac
nije odgovoran za ostecCenja nastala zbog
neispravnog postavljanja i ugradnje koje je obavilo
neovlasteno osoblje.

 Prilikom vadenja uredaja iz ambalaze provjerite
je li doslo do oStecenja tijekom transporta. U
sluCaju ostecCenja uredaj nemoijte koristiti i odmah
se obratite servisu. Buduci da materijali koji se
koriste za pakiranje (najlon, spajalice, stiropor itd.)
predstavljaju opasnost za djecu, potrebno ih je
prikupiti i odmah ukloniti.

» Uredaj zastitite od atmosferskih utjecaja. Nemojte je
izlagati suncu, kisi, snijegu, praSini ili prekomjernoj
vlazi.

» Materijali oko uredaja (npr. kuhinjski elementi)
moraju podnositi temperaturu od barem 100°C.

» Uredaj se ne smije postavljati iza ukrasnih vrata ili
sl. kako bi se sprijeCilo pregrijavanje.

1.4 TIJEKOM UPORABE

* Prilikom prve upotrebe pecnice mozda Cete
primijetiti blagi miris. To je potpuno normalno.
Uzrok su izolacijski materijali grijacih elemenata.
Preporucujemo da pecnicu prilikom prve upotrebe
ostavite praznom i postavite je na maksimalnu
temperaturu tijekom 45 minuta. Provijerite je li
mjesto na kojem Cete montirati pe¢nicu dobro
prozraceno.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pecnice
tijekom i nakon pecenja. Vru€a para iz pecnice
moZze uzrokovati opekline.
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» Tijekom rada u uredaj nemojte stavljati zapaljive
materijale.

 Uvijek koristite rukavice kad iz pec¢nice vadite hranu.

» Pecnicu niposto nemojte oblagati aluminijskom
folijom jer moze doci do pregrijavanja.

* Posude, pladnjeve i sl. nemojte stavljati izravno na
dno pecnice. Dno posuda moze postati vrlo vruce i
oStetiti ureda;.

Pecnicu ne ostavljajte bez nadzora kad kuhate s
krutim ili tekuc¢im uljima. Ona se mogu zapaliti na vrlo
visokim temperaturama. Na zapaljeno ulje nemojte
polijevati vodu. IskljuCite pecnicu i prekrijte posudu
poklopcem ili dekom za gasSenje vatre.

» Ako uredaj necete Kkoristiti dulje vrijeme, iskljucCite ga
na glavnom prekidacu.

« UpravljaCki gumbi naprave uvijek moraju biti u
polozaju "0" (stop) kad se uredaj ne koristi.

+ Kad je pladnjeve potrebno izvuci van, oni se
naginju. Pazite da ne prolijete ili ne ispustite vrucu
hranu prilikom uklanjanja iz pecnice.

* Nemojte niSta stavljati na otvorena vrata pecnice. To
moze poremetiti ravnotezu pecnice ili ostetiti vrata.

« Na napravu ili rucke nemoijte vjesati rucnike,
kuhinjske krpe ili odjecu.

1.5 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

* Provjerite je li uredaj iskopCan iz napajanja prije bilo
kakvog CiS¢enja ili odrzavanja.

» Kako biste ocistili upravljacku plocu, nemojte skidati
upravljaCke gumbe.

» Da biste odrzali uCinkovitost i sigurnost uredaja,
uvijek koristite originalne rezervne dijelove, a u
slu€aju potrebe obratite se nasem ovlastenom
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servisu.

Ne pokusSavajte strugati naslage kamenca koje se
mogu nakupiti na dnu pecnice. Mogli biste oStetiti
dno pecnice.

Da biste rastvorili kamenac koji se moze nakupiti na
dnu pecnice, prelijte ga s 200-250 ml bijelog octa
Cija koncentracija nije veca od 6% nakon svake

2-3 upotrebe i priCekajte 30 minuta. Zatim ga o istite
vlaznom krpom.
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CE lIzjava o sukladnosti

|zjavljujemo da su naSi proizvodi sukladni s
c €prlmjenJ|V|m europskim Direktivama,

Odlukama i Uredbama te zahtjewma

navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za ku¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
Mozete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaseg
modela.

Odlaganje vaseg starog stroja

Ovaj znak na proizvodu ili njegovom pakiranju
oznacCava da se ovaj proizvod ne smije tretirati
, kao kucanski otpad. Umjesto toga, treba se
= | Predati na odgovarajuci otpad za reciklazu
elektricne i elektroniCke opreme. Osiguranjem
pravilnog odlaganja ovog proizvoda, pomoci Cete u
prevenciji mogucih negativnih posljedica za okolis i
ljudsko zdravlje, koje bi prouzrocCilo neodgovarajuce
odlaganje ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
reciklazi ovog proizvoda, javite se Vasim lokalnim
vlastima, sluzbi za odvoz smeca ili trgovini gdje ste
kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENJE : Ovaj uredaj mora biti

instaliran od ovlastenog servisera ili
kvalificiranog tehnic¢ara, sukladno uputama
u ovom vodi€u i u skladu s tekuéim lokalnim
regulativama.

* Nepravilna instalacija moze prouzrociti
Stetu i oStecenja za koje proizvodac ne
prihva¢a odgovornost i jamstvo nece biti
valjano.

» Prije instalacije, osigurajte se da su
uvjeti lokalnog snabdijevanja (strujni
napon i frekvencija) i postavke uredaja
kompatibilni. Uvjeti za podeSavanje
ovog uredaja su navedeni na oznaci.

» Vrijedeci zakoni, uredbe, direktive
i standardi u zemlji uporabe se
moraju postivati (sigurnosni pravilnici,
odgovarajuca reciklaza u skladu s
pravilnicima, itd.)

» Ako proizvod sadrzi uklonjive vodilice za
police (zi¢ani stalci) i korisnic¢ki priru¢nik
ukljucuje recepte kao jogurt, zi¢ane
stalke trebate ukloniti da bi pec¢nica
radila u definiranom nacinu kuhanja.
Informacija o uklanjanju Zi¢ane police
uklju¢ena je u odjeljku CISCENJE |
ODRZAVANJE.

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA
Opce upute
ps

* Nakon skidanja materijala pakiranja
s uredaja i njegovih dodataka, pazite
da uredaj nije ostecen. Ako sumnjate
u bilo kakvu Stetu, ne Kkoristite uredaj i
javite se odmah ovlastenom servisu ili
kvalificiranom elektricaru.

* Uyvjerite se da u neposrednoj blizini
nema zapaljivih ili gorivih materijala kao
Sto su zavjese, ulje, odjeca itd. koje
moze zahvatiti vatra.

* Radna plo¢a i namjestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otpornih na temperature iznad 100°C.

» Uredaj ne treba instalirati izravno na
perilicu posuda, hladnjak, zamrzivac,
perilica ili susilica rublja.

2.2 INSTALACIJA PECNICE

Uredaji se isporucuju s instalacijskim
kompletima i mogu se ugraditi u radnu
plo€u odgovarajuc¢ih dimenzija. Dimenzije
za ugradnju ploCe za kuhanje i pe¢nice date
su u nastavku.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Instalacija ispod radne povrsine
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Ugradnja u zidnu jedinicu

Nakon elektri¢nih prikljuéaka, umetnite
pecnicu u element gurajuéi je naprijed.
Otvorite vrata peénice i umetnite 2 vijka
u rupe na okviru peénice. Kada okvir
proizvoda dotakne drvenu povrsinu
elementa, zategnite vijke.

B
> D -«

2.3 ELEKTRICNI PRIKLJUCAK | SIGURNOST

UPOZORENJE: Elektricni prikljucak

ovog uredaja treba obaviti ovlasteni

serviser ili kvalificirani elektricar,
sukladno uputama u ovom vodicu te u
skladu s vazec¢im lokalnim regulativama.

UPOZORENJE: UREDAJ MORA BITI
UZEMLJEN
» Prije prikljuenja uredaja na struju,

morate uraditi provjeru nominalne
vrijednosti napona uredaja (zape¢aceno
na identifikacijskoj ploc¢i uredaja) kako
bi odgovarao snabdijevanju dostupnom
mreznom naponu i elektriéni mrezni
vodovi trebaju odgovarati nominalnim
vrijednostima struje uredaja (takoder
naznaceno na identifikacijskoj ploci).
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Tijekom instalacije, pazite da koristite
izolirane kabele. PogreSno spajanje
moze ostetiti Vas uredaj. Ako je mrezni
kabel oSteéen i treba ga zamijeniti to
moze uciniti jedino kvalificirano osoblje.

Ne koristite adaptere, viSestruke
uti¢nice i/ili produzne kabele.

Zicu za snabdijevanje treba drzati dalje
od vrucih dijelova uredaja i ne smije biti
savijena ili stisnuta. U suprotnom zica
moze biti oStecena i prouzroditi kratki
Spo;j.

Ako uredaj nije priklju¢en na mrezu s
utiCnicom, mora se koristiti svepolni
rastavlja¢ (s najmanje 3 mm kontaktnog
prostora) da biste ispunili sigurnosne
regulative.

Uredaj je dizajniran za snabdijevanje
strujom od 220-240V. Ako je vase
snabdijevanje razli€ito, kontaktirajte
ovlastenog servisera ili kvalificiranog
elektricara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak da se moze spajiti

na uredaj, ¢ak i ako aparat stoji ispred
elementa.

Osigurajte da su svi prikljucci adekvatno
zategnuti.

Fiksirajte stezaljku napojnog kabela te
zatim zatvorite poklopac.

Priklju¢ak terminalne kutije je smjesten



na terminalnoj kutiji.

Smeda

N Plava

=
e

=3

Zuta+Zelena
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3. ZNACAJKE PROIZVODA
Vazno: Specifikacije i izgled proizvoda mogu se razlikovati od prikaza u nastavku.
Popis dijelova

- 1. Upravljacka plo¢a

2. Rucka vrata pecnice
|, | 3- Vrata pecnice
T 1
= — 2
3
L T
J
Upravljacka ploc¢a
p
W, e 0] e ® o G
] : - » )
® ‘g o ) =\ ._-'m.
O ¢y E Ui iy
4 5 6

4. Upravljacki gumb za nacin rada pecnice
5. Mjera¢€ vremena
6. Gumb termostata pecnice
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4. UPORABA PROIZVODA

4.1 KONTROLE PECNICE
Funkcijski kontrolni gumb pecénice

Okrenite gumb do odgovarajuceg simbola
Zeljene funkcije kuhanja. Za detalje o
razli¢itim funkcijama vidite “Funkcije
pecnice”

Gumb termostata pecnice

Nakon odabira funkcije kuhanja, okrenite
ovaj gumb da biste postavili zeljenu
temperaturu. Svjetlo termostata pec¢nice

¢e svijetliti uvijek kada je termostat u radu
za zagrijavanje pecnice ili odrzavanje
temperature.Nacini rada pecnice

*Nacini rada pecnice razlikuju se od modela
do modela.

Svjetlo pec¢nice:
Ukljucit ¢e se samo
svjetlo pec¢nice. Ostaje
uklju€eno dok je
aktivna funkcija
pecnice.

Funkcija donjeg
grijanja: Upalit ¢e se
termostat i svjetla
upozorenja, a donji
grijac€ pocet ¢e s
radom. Funkcija
donjeg grijanja idealna
je za podgrijavanje
pizze buduci da se toplina dize iz donjeg
dijela pecnice i zagrijava hranu. Ova
funkcija prikladnija je za zagrijavanje nego
za kuhanje hrane.

Funkcija gornjeg
grijanja: UkljuCuje se
termostat i svjetla
upozorenja te gornji
grijac. Toplina gornjeg
grijaca pece hranu s
gornje strane. Funkcija
gornjeg grijaca idealna
je za przenje kuhane hrane s gornje strane i
zagrijavanje hrane.

Klasiéno pecenje:
Upalit ¢e se termostat i
svjetla upozorenja,

a doniji i gorniji grijaci
elementi pocet ¢e

s radom. Klasi¢no
pecenje zraci toplinu
¢ime se omogucuje
ravnomjerno pecenje. To je idealno za
izradu poslastica, torti, peCene tjestenine,

lazanja i pizza. Preporu€ujemo 10-minutno
predgrijavanje pecnice, a najbolji rezultat
postize se pripremo jela na samo jednoj
polici.
Funkcija ventilatora:
Ukljugit ¢e se termostat
i svjetla upozorenja, a
gornji i donji grijaci
elementi te ventilator
pocet ¢e s radom. Ova
funkcija koristi se za
pecenje jela od tijesta. Unutar peénice
hrana se priprema uz pomo¢ donjih i gornjih
grijac¢ih elemenata te ventilatora koji
omogucuje cirkulaciju zraka. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije mozZete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".
Funkcija rostilja:
Uklju€uje se termostat
i svjetla upozorenja te
donji grijaci element.
Ova funkcija Kkoristi se
za pecenje hrane.
Koristite gornje utore u
pecnici. ResSetku premazite uljem kako se
hrana ne bi lijepila, a hranu stavite u
sredinu resetke. Ispod reSetke uvijek stavite
pladanj na koji ¢e curiti visak ulja ili
masnoce. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pec¢nice mora biti
podesena na 190° C.
Funkcija pecenja
i ventilatora: UkljuCuje
se termostat i svjetla
upozorenja, a grijac
ro&tilja i ventilator
zapodinju s radom.
Ova funkcija idealna je
za pecenje guste
hrane, debljih komada ili vece koli¢ine
hrane. Koristite gornje utore u peénici.
ReSetku premazite uljem kako se hrana ne
bi lijepila, a hranu stavite u sredinu reSetke.
Ispod reSetke uvijek stavite pladanj na koji
¢e curiti vidak ulja ili masnoce.
Upozorenje: Kod rostiljanja vrata
pecénice moraju biti zatvorena, dok
temperatura pecnice mora biti
podeSena na 190° C.
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Turbo funkcija: Upalit
Ce se termostat i

svjetla upozorenja,

a prstenasti grijaci

element i ventilator
pocet ¢e s radom.
Turbo funkcija
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se hrana na svim policama
ravnomjerno termicki obradila. Preporucuje
se 10-minutno predgrijavanje pecnice.
U sklopu ove funkcije mozZete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite
u odjeljku "Kuhanje na pari".

3D funkcija: Ukljucit ¢e
se termostat i svjetla
upozorenja, a prstenasti,
gornji i doniji grijaci
element te ventilator
pocet ¢e s radom.
Funkcija 3D
ravnomjerno raspodjeljuje toplinu unutar
pecnice kako bi se sva hrana ravhomjerno
termicki obradila na svim policama. Vrijeme
pecenja bit ¢e krace nego kod drugih
funkcija. Preporucuje se 10-minutno
predgrijavanje pecnice.

Osim toga, ova funkcija Cini tijesta
prozrac¢nima i mekanima.

U sklopu ove funkcije mozete upotrijebiti
opciju kuhanja na pari. Pojedinosti potrazite

odjeljku "Kuhanje na pari".
0 VapClean:

Za upotrebu funkcije VapClean odaberite
staticki rad pecnice pri temperaturi od 90°C.
Ulijte 200-250 ml vode u pladanj postavljen
na dno pecnice. UkljuCite peénicu. Za
priblizno 30-60 minuta funkcija Vapclean
pripremit ¢e peénicu za jednostavno
ciscenje.

4.2 TABLICA KUHANJA

©

}‘z Jela Ega CL)
|.|=.' > min.
Lisnato tijesto 2-3-4 170-190 | 35-45
I Torta 2-3-4 170-190 | 30-40
::é Kolaci¢ 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@) Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 150-170 | 25-35
% Kolagi¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
2| Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
g Torta 2-3-4 150-170 | 30-40
E Kolagi¢ 2-3-4 150-170 | 25-35
Paprika$ 2 175-200 | 40-50
) G”Lak’:ﬁgrl'i‘g;”e 7 200 | 10-15
§| Piletina - 190 | 50-60
g Kotlet 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*Ako je dostupan kuhajte na raznju za

pecenje piletine.
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4.3 ZA FUNKCIJU KUHANJA NA PARI

i Prije
e Geam | 3 | 200 100 UKiucivania | 30-50 820
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 200 200 ukljucivanja 30-40 1500
pecnice
Prije
Turbo+Steam 3 180 150 uklju¢ivanja 30-40 500
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 200 250 ukljugivanja 45-60 500
pecnice
Prije
Turbo+Steam 3 220 200 uklju€ivanja 60-70 2000
pecnice
Fan Function Prije
+ Steam 3 180 300 ukljugivanja 100-110 1000
pecnice

Vazno:prethodno navedena vremena procijenjena su u laboratorijskim uvjetima te
mogu ovisiti 0 naponu napajanja i koli¢ini hrane.
Vazno: Vodu nemojte ulijevati u spremnik dok je pecnica vruca.
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4.4 UPORABA MEHANICKOG
MJERITELJA VREMENA

Opis funkcije

M Manualni rad

Rad podeSavanjem mijeritelja
vremena

Manualni rad

Kada postavite gumb mjeritelja vremena na
polozaj “M” , moci ¢ete kontinuirano koristiti
pecnicu. Kada postavite gumb mijeritelja
vremena na polozaj 0” peénica nece raditi.

Rad podesavanjem mjeritelja vremena

Postavite Zeljeno vrijeme kuhanja
okretanjem gumba mijeritelja vremena
izmedu 0 i 100 minuta. Kada mijeritelj
vremena dosegne nulu pecnica ¢e se
automatski iskljuditi i oglasit ¢e se zvuéno
upozorenje.

4.5 PRIBOR
PRVI NA SVIJETU

Sustav zastite od vruc¢eg zraka u
ugradbenim pe¢nicama

Patentirani sustav zastite od vruéeg zraka
sprje€ava da vru¢ zrak dopre do korisnika
tako Sto stvara zra¢nu zavjesu prilikom
otvaranja pecnice.

Plitki pladanj

Plitki pladanj najbolje je koristiti za pe€enje
kolaca.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

Duboki pladanj

Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

Ziéana resetka

Ziganu redetku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecénice.

UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajucu gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.

HR - 17



Kolektor vode

U nekim slu€ajevima, tijekom kuhanja na
unutarnjem staklu vrata peénice moze
se pojaviti kondenzacija. Ovo nije defekt
proizvoda.

Otvorite vrata pec¢nice u polozaj za grilanje i
ostavite ih 20 sekundi u tom polozZaju.
Voda ¢e kapati na kolektor.

Ohladite pecnicu i obriSite unutrasnjost
vrata suhim ruénikom. Ovaj se postupak
mora redovito primjenjivati.

e

),
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5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE
UPOZORENUJE: Prije CiS¢enja
iskljuCite uredaj i pricekajte da se
ohladi.
Opcenite upute
* Prije upotrebe pribora i sredstava
za Ciscenje na uredaju provjerite
jesu li prikladni i odobreni od strane
proizvodaca.

* Upotrijebite kremasta ili teku¢a sredstva
za CiScenje koja ne sadrze krute Cestice.
Nemojte koristiti nagrizajuca (korozivna)
sredstva, abrazivna sredstva u prahu,
¢elicnu vunu ili tvrde alate koji mogu
ostetiti povrsinu Stednjaka.

Nemojte upotrebljavati sredstva za

Cidc¢enje koja sadrze krute Cestice jer

one mogu ogrebati staklo te emajlirane
i/ili obojene dijelove uredaja.

» Sve prolivene teku¢ine odmah o istite
kako ne bi doslo do ostecenja dijelova
uredaja.

Za CiSc¢enje uredaja nemoijte Koristiti
parne Cistace.
Ciséenje unutrasnjosti peénice
* Unutradnjost emajlirane pecénice najbolje
se Cisti kada je pecnica topla.

* Nakon svake uporabe pecnicu obriSite
mekom krpom namoc&enom u sapunicu.
Zatim ponovo obriSite pec¢nicu vlaznom
krpom i osusite je.

» Za potpuno CiScenje pecnice povremeno
¢ete mozda morati upotrijebiti tekuci
deterdZent.

Piroliticko CiS¢enje

UPOZORENJE: Prije aktivacije

funkcije pirolitickog ¢is¢enja uklonite

prolivene ostatke hrane/tekucine i
provjerite je li pe¢nica prazna. U peénici
nemoijte nista ostavljati, npr. reSetke,
pladnjeve, police peénice i njihove drzace
jer se mogu ostetiti tijekom pirolitickog
ciscenja.

* Unutradnjost pecnice premazana je
posebnim emajlom otpornim na visoke
temperature. Tijekom pirolitickog
¢iS¢enja temperatura unutar pec¢nice
moze porasti do 475°C.

« Dok je aktivna funkcija pirolitickog
¢iS¢enja, vrata pecénice automatski se
zaklju€avaju iz sigurnosnih razloga.
Po dovrsetku CiS¢enja ukljucuje se
ventilator, a peénica ostaje zaklju¢ana
sve dok se ne ohladi.

* + Pecnicu obrisite spuzviom
namoc¢enom u toplu vodu nakon svakog
ciklusa pirolitickog CiS¢enja.

« Tijekom pirolitickog Cis¢enja mozda Cete
primijetiti miris dima zbog sagorijevanja
ostataka hrane u pecnici. To je
normalno. Pare koje nastaju prilikom
¢iS¢enja pecnice mogu biti fatalne za
ptice, djecu i kucne ljubimce, stoga ih
drzite podalje do zavretka postupka.

* Mijesto na kojem je pecnica postavljena
mora biti dobro prozraceno, osobito
tijekom pirolitickog €iS¢enja, a vrata
prostorije trebaju biti zatvorena kako se
mirisi i pare ne bi Sirili po ostatku doma.

Ciséenje staklenih dijelova
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» Staklene dijelove uredaja redovito
Cistite.

» Za CiS¢enje svih staklenih dijelova
upotrijebite sredstvo za pranje stakla.
Zatim ih isperite i obriSite suhom krpom.

Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg éelika

(ako su dostupni).

* Redovito Cistite dijelove uredaja koji su

od nehrdajuéeg Celika (ako su dostupni).

* Dijelove uredaja koji su od nehrdajuceg
Celika obriSite mekom krpom
namoc¢enom u Cistu vodu. Zatim ih
dobro obrisite suhom krpom.

Dijelove od nehrdajuceg Celika

nemojte Cistiti dok su jos vrudi.

Na dijelovima od nehrdajuceg Celika

nemojte predugo ostavljati ocat, kavu,

mlijeko, sol, vodu te sok od limuna ili
rajcice.

Ciscenje obojenih povrsina (ako su

dostupne)

* Mrlje od rajcice, koncentrata rajcice,
keCapa, limuna, ulja, mlijeka, poslastica,
kave te jela i pi¢a koja sadrze Secer
treba odmah ocistiti krpom namocenom
u toplu vodu. Ako te mrlje ostanu
na povrSinama, NEMOJTE ih trljati
tvrdim predmetima (Siljatim alatima,
¢elicnom vunom, ostrim spuzvama
s plastificiranom povrSinom i sl.) ni
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
puno alkohola, sredstvima za uklanjanje
mrlja, odmascivacima ili abrazivnim
kemikalijama. U suprotnom moze doci
do korozije ili mrlja na povrS§inama
uredaja. Proizvodac nije odgovoran ni
za kakve Stete uzrokovane upotrebom
neodgovarajuc¢ih nacina i sredstava za
Ciscenje.

Skidanje vrata peénice

Prije CiS¢enja stakla vrata pec¢nice, morate
skinuti vrata pec¢nice kao $to je prikazano

dolje.
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvaku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomo¢ odvijaca) do krajnjeg polozaja.

/

3. Zatvorite vrata sve dok ne dostignu skoro
sasvim zatvoreni polozaj i skinite vrata
povlagenjem prema vama.

e

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja jedino treba provesti

autoriziran serviser ili kvalificiran
tehnicar.

Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije ¢iS¢enja
vaseg uredaja.

» Uklonite staklene le¢e a zatim uklonite

Zarulju.

*  Umetnite novu Zarulju (otpornu na 300
°C) kako biste zamijenili uklonjenu
zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.

* Proizvod sadrzi izvor svjetlosti razreda
energetske ucinkovitosti G.

* Krajnji korisnik ne moze zamijeniti izvor
svjetlosti. Nakon prodaje potrebna je
usluga.

*  Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.
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Zamjenjiv izvor svjetlosti od strane
profesionalca

/

Svjetiljka je dizajnirana specificirano

za uporabu u aparatima za kuhanju u

kucanstvu. Nije podesna za rasvjetu
kuc¢anskih prostorija.

* Ne pokuSavajte strugati naslage
kamenca koje se mogu nakupiti na dnu
pecnice. Mogli biste ostetiti dno pecnice.

« Da biste rastvorili kamenac koji
se moze nakupiti na dnu pecénice,
prelijte ga s 200-250 ml bijelog octa
¢ija koncentracija nije ve¢a od 6%
nakon svake 2-3 upotrebe i priekajte
30 minuta. Zatim ga o istite viaznom
krpom.
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6. RIESAVANJE PROBLEMA | TRANSPORT

6.1 RIESAVANJE PROBLEMA
Ako jos uvijek imate problem s vasim uredajem nakon provjere ovih temeljnih koraka
u rjeSavanju problema, molimo kontaktirajte ovlastenog servisera ili kvalificiranog

tehnicara.

Problem

Moguc¢i uzrok

Rjesenje

Pecnica se ne uklju€uje.

Struja je isklju¢ena.

Provjerite da li postoji opskrba strujom.
Takoder provjerite da li drugi kuhinjski
uredaji rade.

Nema topline ili se pe¢nica
ne zagrijava.

Kontrola temperature pecnice je
nepravilno podeSena.

Vrata pecnice je ostavljena otvorena.

Provjerite da li je kontrolni gumb za
temperaturu peénice pravilno podesen.

Kuhanije je neujednaceno
u pecnici.

Police pecnice su u nepravilnom
polozaju.

Provjerite da li se koriste preporu¢ane
temperature i polozaji polica.

Nemojte Cesto otvarati vrata osim ako
ne kuhate stvari koje se trebaju okretati.
Ako Cesto otvarate vrata, unutarnja
temperatura ¢e se smanjiti i to moze
utjecati na rezultate vaseg kuhanja.

Svjetlo pecnice (ako je
dostupno) ne radi.

Svjetiljka je neispravna.

Snabdijevanje strujom je prekinuto ili
iskljuceno.

Zamijenite svjetiljku sukladno uputama.

Uvjerite se da je snabdijevanje strujom
uklju€eno u zidnoj uti€nici.

Ventilator peénice (ako je
dostupan) je glasan.

Police pecnice vibriraju.

Provjerite da li je pe¢nica nivelirana.

Provjerite da police i bilo koje posude za
pecenje ne vibrira ili da nije u kontaktu sa
straznjom plo¢om peénice.

6.2 TRANSPORT

Ako vam je potreban transport proizvoda, koristite originalno pakiranje proizvoda i
provedite transport koriStenjem njegove originalne kutije. Slijedite oznake za transport na
pakiranju. Prilijepite vrpcom sve neovisne dijelovi uz proizvod da biste sprijeCili oSte¢enje

proizvoda tijekom transporta.
Ako nemate originalno pakiranje, pripremite transportnu kutiju tako da su uredaj, posebice
vanjske povrSine proizvoda zastic¢eni od vanjskih prijetnji.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

* This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

AWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.
Handles may get hot after a short period during use.

Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 FOR STEAM COOKING

The water must be poured into the water reservoir
before oven operating.

Do not add water to the water reservoir when the
oven is hot.

When the oven door is opened, steam may escape
from the inside. Be careful when opening the oven
door, as this may create a risk of burning.

As a result of steam cooking, moisture may remain
in the oven. Since moisture may cause corrosion,
make sure that the oven interior dries after cooking.

Use drinking water in the oven for steam cooking.
Do not use flammable alcohol or solids with solid
particles instead of water.

Use stainless dishes for steam cooking.

At the end of each steam cooking, if there is some
water left in the water tank, it should be cleaned and
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this remaining water should not be used in the next
cooking.

1.3 INSTALLATION WARNINGS

* Do not operate the appliance before it is fully
installed.

* The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

* When the appliance is unpacked, make sure that
it is has not been damaged during transportation.
In case of any defect do not use the appliance
and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

» Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.

* Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.
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» Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O A\ Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

« |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.

* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

« The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

« Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.5 DURING CLEANING AND MAINTENANCE
» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
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maintenance operations.

Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

Do not try to scrape the lime residues that may form
on the floor of the oven. Otherwise, the oven floor
will be damaged.

In order to dissolve any lime that may form on the
floor of the oven, pour 200-250 ml of white vinegar
with an acid ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for 30 minutes.
Then clean it with a damp wet cloth.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= (D€ handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

» The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

»  The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections, q
insert the oven into the cabinet by pushing HI
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the g <+
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

« If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

» The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

- 1. Control Panel
2. Oven Door Handle
., | 3- Oven Door
T 1
a2
3
L T
J
Control Panel
P
75 I
0 0 o
ey " e — 50
N . 4 b, .20 <.
NE / ) XD
s -30 -
100+ | Max - | -90%
/ Ij 90'. { /v 250+ | _"IID
. a; 50 20" i
‘. = 0 7 6 210 .w'u"'?u' 150
I I I
4 5 6

4. Oven Function Control Knob
5. Timer
6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Lower Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower heating element
will start operating. The
lower heating function
is ideal for heating pizza as the heat rises
from the bottom of the oven and warms the
food up. This function is more appropriate
for heating food than cooking food.

Upper Heating
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on and the
upper heating element
will start operating. The
heat emanating from
the upper heating element will cook the
upper side of the food. The upper heating
function is ideal for frying the upper side of
cooked food and heating the food.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper

heating elements will start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
food is cooked evenly. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting food. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

R

Y e T

Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element and
fan will start operating.
This function is ideal
for grilling thicker food. Use the upper
shelves of oven. Lightly brush the wire grid
with oil to stop food sticking and place food
in the centre of the grid. Always place a tray
beneath the food to catch any drips of oil or
fat.

Warning: When grilling, the oven door

NN
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must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.
You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

3D Function: The
oven'’s thermostat and
arning lights will switch
on, and the ring heating
element, top heating
element, bottom heating
element and fan will
start operating.The 3D function evenly
disperses the heat and fastly in the oven so
all food on all racks will cook and evenly.
Cooking time will be shorter than others
functions. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

In addition, this function will make your
pastry food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
Wsing the steam function".

0 VapClean:

Set your oven function to static function at
90 °C to operate VapClean function. Spill
200-250ml of water to the tray which is
stated on the oven base. Start the oven
and Vapclean will take approximately 30-60
minutes to prepare your oven for cleaning
easily.

EN -

4.2 COOKING TABLE

=

-'E Dishes Ega CL)
E > min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
g Chicken * 190 50-60
5 Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.3 FOR STEAM FUNCTION

. Before

Fan Function | 3 200 100 starting the 30-50 820

eam

oven.
. Before

Fan Function | 3 200 200 starting the 30-40 1500
oven.
Before

Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
. Before

Fan Function 3 200 250 starting the 45-60 500

+ Steam

oven.
Before

Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
. Before

Fan Function | 3 180 300 starting the 100-110 1000
eam oven.

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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4.4 USE OF THE MECHANICAL TIMER

Function Description

M Manual operation

Operating by adjusting the
timer

Manual operation

When you set the timer button to the “M”
position, you will be able to continuously run
your oven. When you set the timer button to
the “0” position, the oven will not operate.
Operating by adjusting the timer

Set the desired cooking time by turning the
timer knob to between 0 and 100 minutes.
When the timer reaches zero, the oven

will automatically switch off and an audible
warning will sound.

4.5 ACCESSORIES
FIRST IN THE WORLD
Hot Air Shield System in Built-in Ovens

The patented hot air shield system prevents
hot air from reaching the end user by
creating an air curtain when the oven door
is opened.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

e

The Shallow Tray
The shallow tray is best used for baking

pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Pyrolytic cleaning

WARNING: Before activating the

pyrolytic cleaning function, remove any

excessive spillage and make sure that
the oven is empty. Do not leave anything
inside the oven, such as wire grids, trays, or
oven shelves and supports (if available), as
they could be damaged during pyrolytic
cleaning.

* The oven cavity is coated with a
special enamel that is resistant to high
temperatures. During the pyrolytic
cleaning operation, the temperature
inside the oven can reach about 475°C.

* The oven door will automatically lock,
for your safety, while the pyrolytic
cleaning function is in operation. After
the cleaning is complete, the cooling fan
will begin operating and the oven will
remain locked until it has cooled.

* ltis advisable to wipe the oven down
with a sponge soaked in warm water,
after each cooking operation or pyrolytic
cleaning cycle has been carried out.

» During the pyrolytic operation, a smell
and some fumes will emanate due to
the destruction of food residue within
the oven. This is normal. Oven cleaning
fumes could be fatal to birds, children
and pets so all should be kept away
until the operation is complete.

* The area where the oven is installed
should be kept well-ventilated,
especially during the pyrolytic cleaning
function, and any doors leading into the
area should be closed to avoid passing
the smell and fumes throughout.

Cleaning the Glass Parts
+ Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
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cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth, soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e
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5.2 MAINTENANCE

technician only.
Changing the Oven Lamp

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

Remove the glass lens, then remove the
bulb.

Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

The product contains a light source of
energy efficiency class G.

Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

The included light source is not intended
for use in other applications.

e

Replaceable light source by a
professional

illumination.

The lamp is designed specifically for
use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room

Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the

oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.

In order to dissolve any lime that may
form on the floor of the oven, pour 200-
250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for
30 minutes. Then clean it with a damp
wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING AND TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.
Problem Possible Cause Solution
Check whether there is power supplied.
Oven does not switch on. Power is switched off. Also check that other kitchen appliances

are working.

Oven temperature control is incorrectl
No heat or oven does not P set. Y| Check that the oven temperature control

knob is set correctly.

warm up. Oven door has been left open.
Check that the recommended
temperatures and shelf positions are
being used.
Cooking is uneven within Oven shelves are incorrectly Do not frequently open the door unless
the oven. positioned. you are cooking things that need to be

turned. If you open the door often, the
interior temperature will be lower and this
may affect the results of your cooking.

Replace lamp according to the

Oven light (if available) ot I"ampl hf"'sf'"ed' o instructions.
does not operate. ectrica Sl;w)itgr:sed |cs)§onnec ed or Make sure the electrical supply is turned
’ on at the wall socket outlet.

Check that the oven is level.
Check that the shelves and any bake
ware are not vibrating or in contact with
the oven back panel.

The oven fan (if available)

is noisy. Oven shelves are vibrating.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Vox, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/vox-ugradna-rerna-sbm6510w3d-akcija-cena/
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