tehnot=ka hitps:/itehnoteka.rs

Uputstvo za upotrebu
VOX ugradna rerna HWMH7315BCT

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:

https://tehnoteka.rs/p/vox-ugradna-rerna-hwmh7315bct-akcija-cena/



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/vox-ugradna-rerna-hwmh7315bct-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf

J)VOX

ELECTRONICS

SR Ugradna rerna / Korisnicki priruénik

SL Vgradna pecica/Uporabniski priro€nik

MK BrpageHa pepHa/llpypa4yHuk 3a KOPUCHULMU
PT Forno Embutido / Manual de Utilizador

HR Ugradbena pecnica / Korisni€ki priruénik

EN Built-in Oven / User Manual

HWMH7315BCT




Hvala vam sto ste odabrali nas proizvod.

Ovo Uputstvo za upotrebu sadrzi vazne sigurnosne informacije i uputstva za rukovanje i
odrzavanje vaseg uredaja.

Molimo vas da procitate ovo Uputstvo za upotrebu pre koris¢enja vaseg uredaja i Cuvajte
ovo uputstvo za ubuduce.

Simbol Tip Znacenje
A UPOZORENJE Rizik od ozbiljne povrede ili smrti
& RIZIK OD ELEKTRICNOG UDARA Rizik od visokog napona
& POZAR Upozorenje: Rizik od pozara / zapaljivi materijali
& PAZNJA Rizik od povrede ili Stete
@ VAZNA NAPOMENA Pravilno rukovanje sistemom
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1. BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

» Pazljivo i u potpunosti procitajte sva uputstva pre
koriS€enja uredaja i saCuvajte ih na pristupacnom
mestu za upotrebu po potrebi.

» Ovo uputstvo je namenjeno za viSe od jednog
modela pa vas uredaj mozda nema sve opisane
funkcije. Zato je vazno obratiti posebnu paznju na
sve slike kada Citate uputstvo za upotrebu.

1.1 OPSTA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu Koristiti deca starija od 8
godina i osobe sa smanjenim fiziCkim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe kojima
nedostaju iskustvo i znanje, ako su pod nadzorom ili
su dobili uputstva u vezi sa bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljucene opasnosti. Deca se ne
smeju igrati sa uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi pristupacni delovi
se zagrevaju tokom upotrebe. Budite pazljivi da bi
izbegli dodirivanje vrucih elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u slu€aju da ih neprekidno
nadgledate.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrSinama za kuvanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrsina naprsla,
iskljucCite uredaj da biste izbegli mogucnost elektricnog
udara.

» Ovaj aparat nije predviden da se upravlja putem
eksternog tajmera ili posebnog sistema daljinskog
upravljaca.

« Uredaj se zagreva tokom koriS¢enja. Budite pazljivi
da biste izbegli dodirivanje grejnih elemenata unutar
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rerne.

RucCke mogu postati vruce nakon kratkotrajne
upotrebe.

Ne koristite abrazivna sredstva ili Celicne Cetke za
CiSCenje stakla na vratima rerne i drugih povrsina
rerne. Tako se mogu ogrebati povrSine i moze
doci do pucanja stakla na vratima ili do oStecCenja
povrsina.

Ne koristite paroCistaCe za CiS€enje ovog uredaja.

A\ A UPOZORENJE: Da b izbegli rizik od
elektricnog udara, vodite raCuna da iskljucite uredaj
pre zamene sijalice.

/\PAZNJA: Pristupa&ni delovi mogu biti vruéi kada
se kuva ili peCe. Vodite raCuna da se deca ne
priblizavaju uredaju dok se koristi.

Va$ uredaj je proizveden u skladu sa svim
primenljivim lokalnim i medunarodnim standardima i
propisima.

Radove na odrzavanju i popravci moraju da vrse
ovlasc¢eni serviseri. Instalacija i popravka koje
obavljaju neovlasceni serviseri predstavljaju
opasnost po vas. Zabranjeno je menjati specifikacije
proizvoda na bilo koji naCin. Upotreba nepravilnih
Stitnika za ploCe moze dovesti do nesre¢nog
slucCaja.

Pre povezivanja uredaja, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (karakteristike i pritisak gasa ili
napon i frekvencija elektricne energije) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije za ovaj uredaj su
navedene na etiketi.

/\PAZNJA: Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za
pripremu hrane i samo za unutrasnju upotrebu u
domacinstvima. Ne treba ga koristiti u druge svrhe ili
primene, kao Sto je upotreba van domacinstva, u
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komercijalnom okruzZeniju ili za zagrevanje prostorije.

* Ne Kkoristite ruCke vrata rerne za podizanije ili
pomeranje uredaja.

* Sve moguce mere su preduzete kako bi se osigurala
vaSa bezbednost. S obzirom na to da staklo moze
puci, treba da budete oprezni prilikom CiScenja
da biste izbegli grebanje. 1zbegavajte udaranje ili
lupanje stakla dodacima.

* Postarajte se da kabel za napajanje ne bude
presavijen ili oStecen tokom instalacije. Ako se kabel
za napajanje osteti, proizvodac, njegovo servisno
osoblje ili slicne kvalifikovane osobe, treba da ga
zamene da bi se sprecila opasnost.

* Ne dozvoljavajte deci da se penju ili da sede na
vratima rerne kada su otvorena.

* Molimo vas udaljite decu i ku¢ne ljubimce od ovog
uredaja.

1.2 UPOZORENJA KOD INSTALACIJE

* Nemojte da koristite uredaj pre nego sto bude u
potpunosti instaliran.

» Ovaj uredaj mora da instalira ovlasceni serviser.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakve Stete
nastale zbog pogresnog postavljanja i instalacije od
strane neovlas¢enih osoba.

« Kada odpakujete uredaj, proverite da li je oSteCen
tokom transporta. U sluCaju nekog nedostatka,
nemojte da koristite uredaj i odmah kontaktirajte
kvalifikovanog servisera. S obzirom na to da
materijali koji se koriste za pakovanje (najlon,
spajalice, stiropor itd.) mogu biti Stetni po decu,
treba ih sakupiti i odmah ukloniti.

+ Zastitite uredaj od atmosferskih uticaja. Ne izlazite
uredaj suncu, kisi, snegu, prasini ili preteranoj vlazi.
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« Materijali oko uredaja (kuhinjski elementi) moraju
biti u stanju da izdrze temperaturu od najmanje 100
°C.

» Uredaj se ne sme postavljati iza dekorativnih vrata,
da bi se izbeglo pregrevanje.

1.3 TOKOM UPOTREBE

» Kada prvi put otvorite rernu, mozda Cete primetiti
blag miris. Ovo je potpuno normalno i dolazi od
materijala za izolaciju grejaCa. Predlazemo, pre
nego Sto prvi put koristite rernu, da je ostavite
praznu i podesite na maksimalnu temperaturu na
45 minuta. Vodite raCuna prostorija gde je instaliran
proizvod da bude dobro provetrena.

» Budite pazljivi ako otvarate vrata rerne za vreme ili
nakon kuvanja. Vru€a para iz rerne moze izazvati
opekotine.

* Nemojte da stavljate zapaljive ili eksplozivne
materijale u uredaj ili u blizini uredaja dok radi.

» Uvek koristite rukavice za rernu kada stavljate ili
vadite hranu iz rerne.

* Ni u kom slucaju pecnicu ne treba obloziti
aluminijumskom folijom, jer moze doc¢i do
pregrevanja.

* Ne stavljajte posude ili tepsiju direktno na dno
pecnice dok kuvate. Baza postaje vrlo vruca i na
proizvodu moze doci do oStecCenja.

Ne ostavljajte Sporet bez nadzora dok kuvate na
masti ili ulju. Oni se mogu zapaliti u uslovima visoke
toplote. Nikada ne sipajte vodu na pozar izazvan
uljem, vec iskljuCite Sporet i pokrijte tiganj poklopcem
ili protivpozarnim ¢ebetom.

» Ako necete Koristiti proizvod duze vremena,
iskljuCite glavni prekidac.
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* Postarajte se da kontrolna dugmad uredaja uvek
budu u polozaju ,0“ (stop) kada se ne Koristi.

» Posluzavnici se naginju kada se izvlaCe. Vodite
racuna da ne prospete ili ispustite vrucu hranu kada
je vadite iz rerne.

* Ne stavljajte niSta na vrata rerne dok su otvorena.
MozZe docCi do poremecaja ravnoteze ili do oStecCenja
vrata.

* Ne ostavljajte peskire, kuhinjske ili druge krpe na
uredaj ili na drske.

1.4 TOKOM CISCENJA | ODRZAVANJA

* Vodite raCuna uredaj da bude isklju€en iz napajanja
pre bilo kakvog CiS¢enja ili odrzavanja.

* Ne uklanjajte komandnu dugmad radi CiS¢enja
komandne table.

» Da biste odrzali efikasnost i bezbednost uredaja,
preporucujemo vam da uvek Koristite originalne
rezervne delove i zovete samo ovlascene servisere,
ako je potrebno.
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CE izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju

c € primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u
naznacenim standardima.

Ovaj uredaj je projektovan za koriséenje samo u svrhe
kuvanja kod kuce. Svaka druga upotreba (kao Sto je
zagrevanje prostorije) je nepravilna i opasna.

Uputstvo za upotrebu vazi za nekoliko modela.
Mozda Cete primetiti razlike izmedu ovog uputstva i
vaseg modela.

Odlaganje vase stare masine

Simbol na ovom proizvodu ili na njegovom
pakovanju ukazuje na to da se ovaj proizvod
, ne moze smatrati ku¢nim otpadom. Umesto
= | tOga, treba da se preda na sabirno mesto za
reciklazu elektriCne i elektronske opreme.
Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u
sprecavanju mogucih negativnih posledica po zivotnu
okolinu i zdravlje ljudi, do kojih bi doSlo usled
neodgovarajuce obrade otpada ovog proizvoda.
Detaljnije informacije o reciklaZi ovog proizvoda
potrazite u vasoj opstini, komunalnoj sluzbi ili u
prodavnici u kojoj ste kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA .
ZA UPOTREBU

UPOZORENUJE: Instalaciju uredaja
treba da obavi ovladc¢eni serviser ili
kvalifikovani elektricar, u skladu sa
uputstvima u ovom priru¢niku i u skladu sa
vazecim lokalnim propisima.
* Nepravilna instalacija moze dovesti
do povrede i Stete, u kom slu€aju
proizvodac se ograduje od odgovornosti
i garancija nije validna.

* Pre instalacije, proverite da li su lokalni
uslovi distribucije (napon i frekvencija
elektri¢ne energije) i podesavanja
na uredaju kompatibilni. Uslovi za .
podeSavanje ovog uredaja su navedeni
na etiketi.

» Potrebno je poStovati zakone, propise,
direktive i standarde na snazi u drzavi
kori§¢enja (bezbednosni propisi,

Nakon uklanjanja pakovanja sa uredaja
i sa dodataka, proverite da li je uredaj
oStec¢en. Ako mislite da ima bilo

kakvog ostecenja, ne koristite uredaj

i odmah pozovite ovlascéeni servis ili
kvalifikovanog elektri¢ara.

Vodite racuna da ne Cuvate nikakve
zapaljive ili eksplozivne materijale u
neposrednoj blizini, kao $to su zavese,
ulje, krpe ili sli¢ni predmeti koji se mogu
zapaliti.

Radna povrsina i namestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otporni na temperature preko 100 °C.

Ovaj uredaj ne treba postaviti direktno
iznad masine za sudove, frizidera,
zamrziva€a, masine za pranje ili suSenje
vesa.

2.2 INSTALACIJA RERNE

pravilna reciklaZa u skladu sa propisima | Uredaji su isporuCeni sa priborom za
itd.). instalaciju i mogu biti instalirani sa radnom

povrsinom adekvatnih dimenzija. Dimenzije

*  Ako proizvod sadrzi uklonjive vodice za | z3 instalaciju ploge za kuvanje i rerne su
police (reSetke), a uputstvo za upotrebu | gate ispod.

uklju€uje recepte poput jogurta, reSetke

trebate ukloniti da bi pecnica radila u A (mm) 557 min./maks. F (mm) | 560/580

definisanom rezimu kuvanja. Informacija Bmm] | 550 L @ () 555

o uklanjanju reSetke ukljucena je u -

odeljku CISCENJE | ODRZAVANJE. C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

2.1 UPUTSTVO ZA INSTALACIJU

E (mm) 576

Opsta uputstva

e

Instalacija ispod radne povrsine
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Instalacija u zidnoj jedinici

Posle sprovodenja elektricnog povezivanja,
stavite rernu u ormar guranjem napred.
Otvorite vrata rerne i ubacite 2 zavrtnja u
otvore koji se nalaze na ramu rerne. Kada
ram proizvoda dodirne drvenu povrsinu
ormara, zategnite zavrtnje.

B
> D -«

2.3 ELEKTRICNO POVEZIVANJE
| BEZBEDNOST

UPOZORENJE: Povezivanje

napajanja na elektricnu energiju za

ovaj uredaj treba da obavi ovlasceni
serviser ili kvalifikovani elektricar, u skladu
sa uputstvima u ovom priruc¢niku i u skladu
sa vazecim lokalnim propisima.

UPOZORENJE: OVAJ UREDAJ
MORA DA BUDE UZEMLJEN.

* Pre nego sto povezete uredaj na
napajanje, morate proveriti nominalni
napon uredaja (odStampan na plocici za
identifikaciju uredaja) da budete sigurni
da odgovara vaSem naponu napajanja
elektricnom energijom, i da elektri¢na
instalacija moze da izdrzi nominalnu
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struju uredaja (takode navedena na
plocici za identifikaciju).

Tokom instalacije, postarajte se da
koristite izolovane kablove. Nepravilno
povezivanje moze oStetiti uredaj. Ako
je oStecen kabel distribucije i treba ga
zameniti, to mora obaviti kvalifikovano
lice.

Ne koristite adaptere, vi$e uti¢nica ifili
produzne kablove.

Kabel za napajanje treba udaljiti od
vrucih delova uredaja i ne sme se
preklapati ili pritiskati. U suprotnom
moze doci do oStecenja kabla i kratkog
spoja.

Ako uredaj nije priklju¢en na elektricnu
mrezu utikacem, mora se Koristiti
osigurac¢ (sa najmanje 3 mm prostora
za kontakt) da bi se zapazili sigurnosni
propisi.

Uredaj je projektovan za napajanje od
220-240V. Ako imate drugo napajanje,
pozovite ovlad¢enog servisera ili
kvalifikovanog elektriara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora

biti dovoljno dug da bi se povezao na
uredaj, ¢ak kada uredaj stoji ispred svog
ormara.

Vodite racuna da su sve veze dobro
pricvrScene.



Prikljucite kabel za napajanje u utikac i

zatvorite poklopac.

Veza za priklju€nu kutiju se nalazi na
prikljuénoj kutiji.

Braon

A Plava

=

L7

=3

Zuta+zelena

/
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3. KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze se razlikovati od
uredaja na slikama.

Spisak komponenti

1. Kontrolna tabla
2. Rucka rerne
3. Vrata rerne

g
Kontrolna tabla

4. Tajmer
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4. KORISCENJE PROIZVODA

Funkcije rerne

* Funkcije va$e rerne se mogu razlikovati u
zavisnosti od modela vaseg proizvoda.

Svetiljka rerne:
Uklju€uje se samo
svetilika rerne. Ostace
ukljuCena za vreme
kuvanja.

Funkcija
odmrzavanja:
Svetiljka za upozorenje
na rerni ¢e se uplatiti i
ventilator ¢e poceti da
radi. Za upotrebu
funkcije odmrzavanja,
stavite zamrznutu hranu u rernu na policu
postavljenu u tre¢em lezistu od dna.
PreporuCuje se da postavite pleh ispod
hrane koja se odmrzava, da biste prikupili
vodu koja se sakuplja usled topljenja leda.
Ova funkcija ne¢e skuvati ili ispeci vasu
hranu, samo ¢e pomoc¢i odmrzavanje.

Turbo funkcija:
Termostat i svetiljka za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuditi, kruzni
grejac i ventilator ¢e
poceti da rade. Turbo
funkcija podjednako
rasprsuje toplotu u rerni tako da e se sva
hrana na svim lezistima kuvati ujednaceno.
PreporuCuje se da prethodno zagrejete
rernu oko 10 minuta.

Funkcija staticko
pecenje: Termostat i
svetiljka za upozorenje
na rerni ¢e se ukljuciti,
i donji i gorniji grejaci
¢e poceti da rade.
Funkcija stati¢ko
pecenje emituje
toplotu, i obezbeduje ravhomerno
spremanje hrane. To je idealno za pripremu
kolaca, torti, pecene testenine, lazanje i
pice. PreporuCuje se prethodno zagrevanje
rerne oko 10 minuta i najbolje se priprema
kada se u ovoj funkciji koristi samo jedna
polica.

Funkcija ventilatora:
Termostat i svetiljka za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, donji i
gornji grejaci i
ventilator ¢e poceti da
rade. Ova funkcija je
dobra za pecenje peciva. Pe€enje se
obavlja putem donjeg i gornjeg grejaca u
rerni i putem ventilatora koji omogucava
cirkulaciju vazduha, Sto ¢e omoguciti blagi
efekat rostilja na hrani. Preporucuje se da
prethodno zagrejete rernu oko 10 minuta.

Funkcija za picu:
Termostat i svetiljka za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, kruzni
grejac, donji grejac i
ventilator ¢e pocCeti da
rade. Ova funkcija je
idealna za pecenje hrane kao pica
ravnomerno za kratak period. Dok ventilator
jednako rasporeduje toplotu u rerni, donji
grejac obezbeduje pecenje hrane.
Funkcija rostilja:
Termostat i svetilika za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, i gornji
grejac ¢e poceti da
radi. Ova funkcija se
koristi za rostiljanje
hrane i tostove na gornjim policama rerne.
Blago nanesite ulje na reSetku da biste
sprecili da se hrana zalepi i postavite hranu
na centar reSetke. Uvek stavite pleh ispod
hrane u cilju prikupljanja ulja ili masti koji
kaplju. Preporucuje se da prethodno
zagrejete rernu oko 10 minuta.

Upozorenje: Prilikom rostiljanja, vrata
rerne moraju biti zatvorena, a
temperaturu rerne treba podesiti na
C.

Funkcija brzog
rostiljanja: Termostat i
svetiljka za upozorenje
na rerni ¢e se ukljuciti,
i gril i gornji grejaci ¢e
poceti da rade.
Funkcija se koristi za
brze rostiljanje i za hranu sa ve¢om
povrsinom, kao Sto je meso. Koristite gornje
police rerne. Blago nanesite ulje na reSetku
da biste sprecili da se hrana zalepi i
postavite hranu na centar resSetke. Uvek
stavite pleh ispod hrane u cilju prikupljanja
ulja ili masti koji kaplju. Preporucuje se da
prethodno zagrejete rernu oko 10 minuta.
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A Upozorenje: Prilikom rostiljanja, vrata
rerne moraju biti zatvorena, a
temperaturu rerne treba podesiti na 190°C.

Funkcija dvostruki
rostilj i ventilator:
Termostat i svetiljka za
upozorenje na rerni ¢e
se ukljuciti, i rostilj,
gornji grejadi i
ventilator ¢e poceti da
rade. Funkcija se koristi za brze rostiljanje i
za hranu sa ve¢om povrsinom. Oba grejaca
i grejac za rostilj se aktiviraju zajedno sa
ventilatorom u cilju omogucavanja jednakog
pecenja. Koristite gornje police rerne. Blago
nanesite ulje na resetku da biste sprecili da
se hrana zalepi i postavite hranu na centar
reSetke. Uvek stavite pleh ispod hrane u
cilju prikupljanja ulja ili masti koji kaplju.
Preporucuje se da prethodno zagrejete
rernu oko 10 minuta.

e VT

R

Upozorenje: Prilikom rostiljanja, vrata

rerne moraju biti zatvorena, a

temperaturu rerne treba podesiti na
190°C.HeatWrap tehnologija kuvanja

Postoje dva ventilatora na zadnjem zidu
rerne koji rade sa specijalnim algoritmom.
Otvori za vazduh na bo¢nim zidovima
rerne nude nezavisni protok vazduha pri
svakom nivou tacne. Uz Turbo funkciju
ventilatora, va$a rerna vam dopusta da
kuvate Cetiri razlicita tipa hrane u isto vreme
bez meSavine ukusa. Dve tacne i dva
ZiGana drzaca treba da se koriste za ovo.
Tacna treba da se koristi za hranu od testa
i da se stavi na gril Zice u odgovarajuci
kontejner (kao $to su staklene i keramicke
¢inije za pec€enje). Hrana treba da se

stavi u rernu po redosledu rerne, gril Zice,
tacne i gril zice. Mozete da pogledate Cetiri
razliCite tabele za kuvanjje za alternativne
kombinacije za kuvanje. Kuvanje Cetiri

jela u isto vreme zahteva viSe vremena za
kuvanje od kuvanja na jednoj tacni.
Kuvanje iz viSe podloga

Ovaj proizvod ima vise moguénosti kuvanja
i moze jednako da kuva na svim pozicijama
police. Mozete da kuvate istu vrstu hrane
na vise od jedne tacne (do 5) u isto vreme.
Ako Zelite da kuvate istu vrstu hrane,
mozete da kuvate na viSe tacni u isto vreme
(viSestruko kuvanje). Kada podeSavate
temperaturu kuvanja, izaberite temperaturu
koja najviSe odgovara za vasSu hranu na
tabeli za hranu. Plitka tacna treba da se
koristi za viSenamensko kuvanje u ovoj
rerni.

©
‘S == I 'C n
X Posude E<—>§ H \/
=) > min.
('8
Morska hrana 5 45-55
Dezert 2 200 30-40
S Pecenje povréa 3-4 40-50
= v
2 Kola¢ 1 25-30
Testo 5 65-75
Piletina 3-4 200 40-50
Cufte 2-3 65-75

*Vreme dato iznad je ono koje se dobija
pod laboratorijskim uslovima i moze

da se razlikuje u zavisnosti od glavnog

papona dovoda i koli¢ine kuvane hrane.

VapClean:

Podesite funkciju rerne na stati¢ku funkciju
pri 90 °C da biste rukovali VapClean
funkcijom. Prospite 200-250 ml vode

na tacnu koja se nalazi u osnovi rerne.
Pokrenite rernu i Vapclean-u ce biti
potrebno 30-60 minuta da pripremi vasu
rernu za Cidcéenje.

4.1 TABELA ZA KUVANJE

©
}‘E Sudovi Ega CLD
5 = min.
Lisnato testo 2-3-4 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Kolaciéi 2-3-4 | 170-190 | 30-40
» Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 | 200 | 4560
Lisnatotesto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Kolagiéi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S Gulas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 | 200 | 45-60
Lisnato testo 2-3-4 170-190 35-45
8 Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kolagiéi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Gulas 2 175-200 | 40-50
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o | Cufte na rostilju 7 200 10-15

s Piletina - 190 | 50-60

= |

>§ Kotlet 6-7 200 | 15-25 O ”

[ - - —

Biftek 6-7 200 15-25 >l Q Manual Cooking v

*Ako ga imate kuvajte na raznju za pecenje — —
pilica. g=] oK

4.2 KORISCENJE MONOHROMNE
KONTROLNE JEDINICE

Monohromna kontrolna jedinica se sastoji
iz jednobojnog LCD ekrana od 4.3 inci
sa 6 razli¢itih dugmeta na dodir. Funkcija
dugmadi na dodir je objadnjena ispod.

>l Q Manual Cocking

Opisi rezima rada

| Ukljucivanje/
O iskljugivanje /\ GORE/PLUS
POKRETANJE/
> ” PAUZA A4 DOLE/MINUS
p=) NAZAD OK Odaberi

Monohromna kontrolna jedinica je
namenjena da pomogne korisnicima

da lako koriste profesionalne recepte
koris¢éenjem ugradenih funkcija kuvanja.

Meni Monohromne kontrolne jedinice, kao
8to su rucno ili automatsko kuvanje i njihovo
podeSavanje ke opisan ispod.

Ruéno kuvanje

Mozete podesiti postavke kuvanja
koris¢enjem ru¢nog kuvanja, uklju€ujuci
7 razli¢itih funkcija kuvanja, temperaturu,
funkciju pojaavanja, trajanje kuvanja, i
vreme zavrSetka kuvanja. Pratite korake
navedene ispod za kretanje kroz meni
ru¢nog kuvanja.

» Koristite dugmad GORE i DOLE za
navigaciju glavnog menija.

*  Pritisnite dugme OK za izbor ,Ruénog
kuvanja“ kada se isto pojavi na ekranu.

Za promenu bilo kog pode$enja, idite do
zeljene funkcije koriS¢enjem dugmadi
GORE i DOLE Zatim izaberite pritiskanjem
dugmeta OK, izabrana funkcija ce treptati.
Dok ista trepée, koristite dugmad GORE

i DOLE za prilagodavanje podeSavanja.
Izbor ¢e biti zavrSen kada pritisnete dugme
OK.

Ako je trajanje kuvanja podeseno na
00:00, kuvanje se nastavlja dok ru¢no
ne iskljucite rernu.

Kraj vremena kuvanja ne moze da se

podesi kada se funkcije grila aktiviraju.
Ako je kraj vremena kuvanja podeS$en pre
aktivacije funkcija grila, kraj vremena
kuvanja ¢e se otkazati nakon $to se funkcije
grila izaberu.

Manual Cooking

(I) » Functions N
>l v
pa) OK

Funkcija poja¢avanja

Za podes$avanje funkcije pojacavanja,
Pritisnite dugme OK za izbor ,Pojac¢avanja”
kada se isto pojavi na ekranu. Zatim
izaberite podeSavanje pritiskanjem dugmeta
OK.

Koristite ovu funkciju da biste zagrejali
rernu do Zeljene temperature Sto je moguce
brze. Ovaj rezim rada nije povoljan za
kuvanje.

» Koristite ovu funkciju da biste zagrejali
rernu do Zeljene temperature $to je
moguce brze. Ovaj rezim rada nije
povoljan za kuvanje.
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o Manual Cooking O] A
; Q Auto Cooking j
>l - -
p] OK
p}
* Koristite dugmad GORE i DOLE za
*  Zapokretanje rada, dodirnite dugme navigaciju glavnog menija.
ekran kuvanja. ~Automatskog kuvanja“ kada se isto
pojavi na ekranu.
| 1202 U meniju Automatskog kuvanja moci ¢ete
i Ve .‘\ ; da izaberete kategoriju, naziv i tezinu
Sl F 012950 1 Zeljenog recepta. Takode ¢ete moci da
:29: v ; . X
\ / menjate vreme zavretka kuvanja.
- 2 ) g -
p=] Cooking... OK
O Auto Cooking A

> Meat

. i v
Ekran kuvanja o -
» Koristite POKRETANJE/PAUZA “ oK
za pauziranje ili ponovo pokretanje
kuvanja.

» Temperatura moze da se promeni

dodirivanjem dugmadi GORE i DOLE . | © 22 promenu bilo koje specifikacie,

krecite se kroz meni koris¢enjem

«  Dugme NAZAD moZe da se koristi dugmadi GORE i DOLE , zatim
za navigaciju izmedu funkcija rerne, pritisnite dugme OK za izbor Zeljene
temperature i vremena kuvanja, dok je specifikacije. Izabrana specifikacija
neka funkcija kuvanja aktivna. Vrednost ¢e poceti da trepce. Dok ista trepce,
bilo koje specifikacije moze da se koristite dugmad GORE i DOLE za
promeni koriséenjem dugmadi GORE i promenu vrednosti specifikacije.
DOLE Pritisnite dugme OK za finalizovanje

vase promene.

* Dodirnite dugme POKRETANJE/ @ ) ) )
PAUZA za vraéanje u glavni meni. ¥ Stavite hranu na srednju policu da
Zatim pritisnite dugme NAZAD za biste postigli najbolje rezultate kuvanja.
vracanje na ekran kuvanja. Pritisnite dugme POKRETANJE/PAUZA za

pocetak kuvanja. Pojavice se ekran kuvanja

Automatsko kuvanje kao $to je prikazano ispod.

Monohromna kontrolna jedinica ima

ugradene, prethodno determinisane funkcije

recepata koje mozete izabrati u meniju \ 1202
Automatskog kuvanja. Treba samo da © Ve ‘s\ ~
izaberete naziv zeljenog jela. Nije moguce o f0.0852 ) _
da menjate bilo koji podeseni recept kao $to ! \/ v
mozete podesavanija kuvanja, ukljucujuci — 2t Boos e —
i vreme kuvanja i temperaturu, koji su ve¢ =] cookna oK
podeseni.

Pratite korake ispod za obavljanje Ekran kuvanja

automatskog kuvanja. . Koristite dugme POKRETANJE/PAUZA
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za pauziranje ili ponovo pokretanje
kuvanja.

» Za zaustavljanje kuvanja i vracanje
u glavni meni, pritisnite dugme
POKRETANJE/PAUZA a zatim dugme
NAZAD.

Podesavanja

Opcije za vreme, svetlinu ekrana, ¢uvar
ekrana, ton zvuénog signala i jezik mogu
se podesiti kroz meni PodeSavanja. Takode
mozete prikazati informacije o verziji

softvera instaliranog u vasoj rerni.

Settings

¥ Screen Saver

» Za promenu bilo koje specifikacije,
krecite se kroz meni kori§¢enjem
dugmadi GORE i DOLE, zatim
pritisnite dugme OK za izbor Zeljene
specifikacije. Izabrana specifikacija
¢e poceti da trepcée. Dok ista trepce,
koristite dugmad GORE i DOLE za
promenu vrednosti specifikacije.
Pritisnite dugme OK za finalizovanje
vase promene.

4.3 DODATNA OPREMA
EasyFix polica od zice
U potpunosti oCistite dodatke toplom

vodom, deterdzentom i mekom distom
krpom pri prvoj upotrebi.

7 5

: .o

3 = s T2
— =

2 < . T
- e —

1 °

» Ubacite dodatak u pravilan polozaj
unutar rerne.

* Neka bude bar 1 cm prostora izmedu
poklopca ventilatora i dodataka.

» Obratite paznju i uklonite posude i/ili
dodatke iz rerne. Topli obroci ili dodaci
mogu da izazovu opekotine.

» Dodaci mogu da se deformiSu usled
toplote. Kada se ohlade, povrati¢e svoj

prvobitan izgled i u€inak.

» Tacne i mreze od Zice mogu da se
postave na bilo koji nivo od 1 do 7.

» Teleskopska mreza moze da se postavi
na nivoe T1, T2.

* Nivo 3 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja.

* Nivo T2 se preporucuje za nivo jednog
kuvanja sa teleskopskom zicom.

* Nivo 2 i nivo 4 se preporucuju za nivo
dvostrukog kuvanja.

¢ Okretna mreza od Zice mora da se
postavi na nivo 3.

* Nivo T2 se koristi za okretnu mrezu
od zice postavljenu sa teleskopskim
zZicama.

****Dodaci mogu da se razlikuju u
zavisnosti od kupljenog modela.

Duboki posluzavnik

Duboki posluzavnik je najbolje koristiti za
kuvana jela.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu

i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

PRVI NA SVETU

Sistem stitnika za vru¢ vazduh u
ugradenim rernama

Patentiran sistem §titnika za vru¢ vazduh
spreCava da vru¢ vazduh dode do krajnjeg
korisnika stvarajuci zavesu od vazduha
kada se vrata rerne otvore.
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Plitki posluzavnik

Plitki posluzavnik je najbolje koristiti za
pecenje peciva.

Postavite posluzavnik na bilo koju policu
i gurnite do kraja da budete sigurni da je
pravilno postavljen.

e

Zicana resetka

Najbolje je koristiti zicanu reSetku za
pripremu hrane u sudovima pogodnim za
rerne.

UPOZORENJE

Stavite reSetku na odgovarajucu policu
u rerni i gurnite do kraja.

Sakuplja¢ vode

U nekim slu€ajevima pri kuvanju, moze da
se javi kondenzacija na unutrasnjem staklu
vrata rerne. Ovo nije gresSka u proizvodniji.
Otvorite vrata rerne u polozaj rostiljanja i
ostavite ih u ovom polozaju 20 sekundi.
Voda ¢e kapljati u sakupljac.

Ohladite rernu i obriSite unutrasnjost vrata
suvim peskirom. Ovu proceduru morate

primenjivati redovno.
g

5. CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENUJE: IskljuCite uredaj i
ostavite da se ohladi pre €iS¢enja.

Opsta uputstva

» Pre nego $to poCnete da koristite
sredstvo za CiS¢enje vasSeg uredaja,
proverite da li je prikladno i da li ga je
preporucio proizvodac.

» Koristite kremasta ili te€na sredstva
za CiS¢enje koja ne sadrze Cestice. Ne
koristite kausti¢ne (korozivne) paste,
abrazivna sredstva u prahu, ¢eli¢nu zicu
ili tvrde alate za €iS¢enje jer mogu da
oStete povrsine Sporeta.

Ne koristite sredstva za €iS¢enje koja

sadrze Cestice zato $to mogu oStetiti

povrsine od stakla, emajla i/ili boju na
vasem uredaju.

* U slucaju da vam istece bilo kakva
tec¢nost, odmah odistite da ne bi doslo
do ostecenja delova.

Ne koristite paroCistace za €iScenje
bilo kog dela ovog uredaja.

Ciséenje unutradnjosti rerne

* Unutrasnjost emajlirane rerne se
najbolje Cisti dok je rerna topla.

Posle svake upotrebe obrisite rernu
mekom krpom koja je natopljena
sapunicom. Zatim, ponovo obriSite rernu



vlaznom krpom i osusite je.

» Potrebno je povremeno koristiti teCna
sredstva za CiS¢enje da bi se temeljno
ocistila rerna.

Ciséenje staklenih delova

Redovno Cistite staklene delove vaseg
uredaja.

Koristite sredstvo za CiS¢enje stakla za
unutrasnje i spoljadnje staklene delove.
Zatim, isplaknite ih i osusSite temeljno
suvom krpom.

Ciséenje delova od nerdajuéeg éelika

(ako ih ima)

» Redovno Cistite delove vaseg uredaja
koji su od nerdajuceg Celika.

» ObriSite delove od nerdajuceg Celika
mekom krpom koja je natopljena samo
vodom. Zatim ih osusite temeljno suvom
krpom.

Ne Cistite delove od nerdajuceg Celika
dok su jo$ vruéi od kuvanja.

Nemojte da ostavljate sirée, kafu,
mleko, so, vodu, sok od limuna ili
paradajza u dodiru sa delovima od
nerdajuceg Celika duze vremena.
CisSc¢enje ofarbanih povrsina (ako ih ima)
* Fleke od paradajza, paradajz sosa,
keCapa, limuna, naftnih derivata,
mleka, Sec¢eraste hrane, Sec¢erastih
pica i kafe mogu se o istiti odmah
krpom umocenom u toplu vodu. Ako
se ove fleke ne ociste i dopustite da se
osu$e na povrSinama gde su, nemojte
ih ribati tvrdim predmetima (Siljastim
predmetima, Celi¢nim ili plasticnim
zicama za ribanje, sunderom za
sudove koji ostecuje povrsine) ili Cistiti
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
visoke nivoe alkohola, odstranjivace
fleka, odmasc¢ivace, abrazivne
hemikalije za povrsine. U suprotnom
se moze javiti korozija na praskasto
ofarbanim povrS§inama i mogu se pojaviti
fleke. Proizvodac nije odgovoran za

bilo kakvu Stetu izazvanu upotrebom
neadekvatnih proizvoda za €idc¢enje ili
metoda ciS¢enja.

Skidanje unutrasnjeg stakla

Pre ¢iS¢enja staklenih vrata, morate ukloniti

vrata rerne, kao $to je prikazano na slici.

1. Gurnite staklo u pravcu B i oslobodite ga
sa drzaca (x). lzvucite staklo u pravcu A.

Za zamenu unutrasnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod lokacije
drzaca (y), u pravcu B.

3. Stavite staklo ispod mesta drzaca (x) u
pravcu C.

Ako su vrata rerne od trosslojnog
stakla, tredi sloj stakla moze se skinuti
na isti nacin kao i drugi sloj stakla.

SR -20




Skidanje vrata rerne

Pre ciS¢enja staklenih vrata rerne, morate
skinuti vrata rerne, kao $to je prikazano

ispod.
1. Otvorite vrata rerne.

2. Otvorite Sarku za zaklju€avanje (a) (uz
pomo¢ Srafcigera) do krajnjeg polozaja.

3. Zatvarajte vrata dok ne dodu u polozaj
da su skoro zatvorena i skinite vrata
povlacenjem prema sebi.

e

Skidanje zi¢ane police

Za skidanje stalka za Zicu, povucite stalak
za zicu kao $to je dato na prikazu. Nakon
$to ga oslobodite okvira (a), podignite ga
prema gore.

e

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja treba vrsiti samo ovlasceni

serviser ili kvalifikovani elektricar.
Promena svetiljke rerne

UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi pre ¢iS¢enja.

* |zvadite stakleni poklopac, zatim
izvadite i sijalicu.
» Stavite novu sijalicu (otpornu na 300

°C) da zamenite sijalicu koju ste izvadili
(230 V, 15-25 Watt, tip E14).

» Vratite stakleni poklopac na mesto i
mozete koristiti rernu.

* Proizvod sadrzi izvor svetlosti
energetske efikasnosti klase G.

* Krajni korisnik ne moze zameniti izvor
svetlosti. Potrebna je usluga nakon
prodaje.

*  Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.

el i

Zamenljivi izvor svetlosti od

profesionalca
- J

Svetiljka je projektovana specijalno za

upotrebu u kuhinjskim aparatima. Nije

pogodna za osvetljavanje prostorija u
domacinstvu.
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6. RESAVANJE PROBLEMA | TRANSPORT

6.1 RESAVANJE PROBLEMA

Ako i dalje imate problem nakon Sto predete ove osnovne korake za reSavanje
problema, molimo vas da stupite u kontakt sa ovlaséenim serviserom ili kvalifikovanim

elektricarom.

Problem

Mogucéi uzrok

Resenje

Rerna se ne ukljucuje.

Isklju€eno je napajanje.

Proverite da li uredaj ima napajanje.
Proverite da li drugi kuhinjski uredaiji rade.

Rerna se ne zagreva ili se
nedovoljno zagreva.

Temperatura rerne nije pravilno
podeSena.

Vrata rerne nisu zatvorena.

Proverite da li je kontrolni prekida¢ za
temperaturu rerne pravilno podesen.

Svetlo u rerni (ako ga ima)
ne radi.

Pregorela je sijalica.
Napajanje je prekinuto ili isklju¢eno.

Zamenite sijalicu u skladu sa uputstvom.

Proverite da li je napajanje uklju¢eno u
utiCnicu.

Hrana se ne pece
ravnomerno u rerni.

Police rerne nisu pravilno
postavljene.

Proverite da li koristite preporu¢enu
temperaturu i polozaj police.

Ne otvarajte ¢esto vrata rerne osim ako
pecete stvari koje treba okretati. Ako ¢esto
otvarate vrata, unutrasnja temperatura
moze biti niza i ovo utiCe na rezultate
vaseg kuvanja.

Dugmad tajmera ne mogu da
se pritisnu pravilno

Strana materija je zaglavljena
izmedu dugmadi tajmera.

Model na dodir: na kontrolnoj plogi
ima vlage.

PodeSena je funkcija zaklju¢avanja
dugmadi.

Uklonite stranu materiju i poku$ajte
ponovo.

Uklonite vlagu i pokus$ajte ponovo.

Proverite da li je podesena funkcija
zaklju€avanja dugmadi.

Ventilator rerne (ako ga ima)
bucno radi.

Vibriraju police u rerni.

Proverite da li je rerna ravna.

Proverite da li police ili pribor za kuvanje
vibriraju ili dodiruju zadnju plo¢u rerne.

Ventilator za hladenje
nastavlja da radi nakon $to je
rerna iskljuéena.

Elektronski-kontrolisani ventilator
rerne se automatski ukljucuje
izvesno vreme da bi ohladio rernu.

Ventilator se iskljuuje automatski kada
su elektronske komponente dovoljno
ohladene.

Rerna se iskljuuje sama.

Elektronski kontrolisane rerne se
iskljuuju automatski ako nijedna
funkcija nije aktivna.

Rerna ¢e se isljuciti sama autmotaski radi

ustede energije ako nijedna aktivnost nije

preduzeta izvesno vreme nakon $to ste je
ukljugili ili na kraju programa kuvanja.

Ako su vrata otvorena tokom
funkcije podrske ventilatora,
unutrasdnji ventilator ¢e se
zaustaviti.

Elektronski kontrolisane rerne sa
prekidac¢em na vratima ¢e zaustaviti

kuvanje ako su vrata rerne otvorena.

To je normalna operacija uredaja, korisna
kada kuvate hranu u cilju izbegavanja
izlaZenja prekomerne koli¢ine toplote.

Kada su vrata zatvorena, rerna ¢e ponovo

pokrenuti normalni rad.

6.2 TRANSPORT

Ako je potrebno da izvrsite transport proizvoda, koristite originalnu ambalazu i nosite je
u originalnom pakovanju. Pratite oznake za transport na ambalazi. Zalepite trakom sve
posebne delove za proizvod da ne bi doslo do o$tecéenja prilikom transporta.

Ako ne Cuvate originalnu ambalazu, pripremite kutiju za transport tako to je uredaj, a
posebno njegove spoljasnje povrsine, zasticen od spoljasnjih ostec¢enja.
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7. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

7.1 ENERGETSKA KLASA

Marka W\!IOX
Model HWMH7315BCT
Tip rerne ELEKTRICNA
Tezina kg 411
Indeks energetske efikasnosti - standardna 105.8
Indeks energetske efikasnosti - sa ventilatorom 94.2
Energetska klasa A
Potro$nja energije (struje) - standardna kWh/ciklus 0.91
Potro$nja energije (struje) - sa ventilatorom kWh/ciklus 0.81

Broj otvora 1

Izvor toplote ELEKTRICNA
Zapremina 73

Ova rerna je u skladu sa EN 60350-1

Saveti za ustedu energije

Rerna
- Jela spremaijte zajedno, ako je moguce.

- Odrzavaijte kratko vreme predzagrevanja.

- Nemojte da produzavte vreme pecenja.

- Nemojte da zaboravite da iskljucite rernu na kraju kuvanja.

- Nemojte da otvarate vrata rerne tokom perioda kuvanja.
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Hvala, ker ste izbrali ta izdelek.

Ta uporabniski priro¢nik vsebuje pomembne varnostne informacije in navodila glede
delovanja in vzdrzevanja naprave.

Pred uporabo naprave si vzemite €as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter ga shranite
za kasnejSo uporabo.

lkona Tip Pomen

A OPOZORILO Resna poskodba ali smrtna nevarnost
& NEVARNOSJD%SKTRICNEGA Tveganje za nevarno napetost

A POZAR Opozorilo; nevarnost pozara/vnetljivi materiali
A SVARILO Tveganje za poskodbo ali poskodbo lastnine
@ POMEMBNO/OPOMBA Pravilno upravljanje sistema
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1. VARNOSTNA NAVODILA

* Pred uporabo naprave natan¢no preberite vsa
navaodila in jih shranite na priroChem mestu, Ce jih
boste potrebovali.

 Ta priroCnik je bil pripravljen za ve€ kot en model,
zato vasa naprava morda nima nekaterih lastnosti,
opisanih v priroCniku. Zato je posebej pomembno,
da ste pri branju tega priroCnika Se posebej pozorni
na slike.

1.1 SPLOSNA VARNOSTNA OPOZORILA

» To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali
veC in osebe, ki imajo zmanjSane telesne, Cutne ali
umske zmoznosti ali so brez izkuSenj in znanja, Ce
so pod nadzorom ali so prejele navodila za varno
uporabo naprave in razumejo vpletena tveganja.
Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne smejo
opravljati CiS€enja ali vzdrzevanja naprave brez
nadzora.

A opozoRILO: Naprava in njeni dostopni del

postanejo vroCi med uporabo. Pazite, da se ne

dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajsi od 8 let, se
ne smejo priblizevati napravi brez nadzora.

/5 A\ OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih
povrSinah ne shranjujte stvari.

/\ A\ OPOZORILO: Ce je povriina razpokana,
izklopite napravo, da ne pride do elektricnega udara.

* Naprave ne upravljajte z zunanjim ¢asovnikom ali
loCenim sistemom za daljinski nadzor.

* Med uporabo se bo naprava segrela. Pazite, da se
ne dotaknete grelnih elementov znotraj pecice.

* Po zelo kratkem Casu uporabe roc€aji postanejo
vrocCi.
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« Za CiSCenje stekla vrat pecice in drugih povrsin
pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali ziCnatinh
gobic. saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko
povzrocCi razbitje steklenih vrat ali posSkodbo povrsin.

* Ne uporabljajte parnih Cistilnikov za CiSCenje
naprave.

/\ A\ OPOZORILO: Da se izognete moznosti

elektricnega udara, pred zamenjavo Iuci poskrbite, da

je naprava izklopljena.

/\POZOR: Med kuhanjem ali peCenjem so lahko
dostopni deli vro€i. Kadar je naprava v uporabi,
poskrbite, da se ji otroci ne priblizujejo.

» Vasa naprava je proizvedena v skladu z ustreznimi
lokalnimi in mednarodnimi standardi in predpisi.

« Vzdrzevanje in popravila smejo izvajati le
pooblasceni serviserji. Namestitev in popravila, ki jih
izvede nepooblasceni serviser, so lahko nevarna.
Kakrsno koli spreminjanje specifikacij naprave je
lahko nevarno. Neprimerna varovala kuhalne plosce
lahko povzrocijo nesrece.

* Pred prikljuCitvijo naprave preverite, da so lokalni
pogoji distribucije (narava plina in plinskega tlaka
ali elektricne napetosti in frekvence) in specifikacije
naprave zdruzljivi. Specifikacije za to napravo so
navedene na etiketi.

/\POZOR: Ta naprava je zasnovana samo za peko
hrane in je namenjena le za notranjo uporabo v
gospodinjstvu. Ne sme se uporabljati za druge
namene, kot je npr. negospodinjska uporaba, v
poslovnem okolju ali za ogrevanje prostorov.

« Naprave po poskusajte dvigniti ali premakniti z
vleCenjem roCajev na vratih pecice.
» Sprejeti so bili vsi mogoci ukrepi za zagotavljanje
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vaSe varnosti. Ker se lahko steklo zlomi, bodite
Poskrbite, da s pripomocCki ne boste udarjali ali trkali
po steklu.

Pazite, da med namestitvijo napajalni kabel ni
zagozden. Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, serviser ali podobna
usposobljena oseba, da bi se izognili tveganjem.

Medtem ko so vrata pecice odprta, otroci ne smejo
plezati po vratih ali sedeti na njih.

Poskrbite, da se otroci in domace zivali ne bodo
zadrzevali v blizini naprave.

1.2 NAMESTITVENA OPOZORILA

Naprave ne uporabljajte, preden ni dokoncno
namescena.

Napravo mora namestiti pooblascCeni serviser.
Proizvajalec ni odgovoren za Skodo, ki bi jo lahko
povzrocCila neustrezna postavitev in namestitev s
strani nepooblas€enih oseb.

Ko je naprava razpakirana, preverite, da se med
prevozom ni posSkodovala. V primeru okvare
naprave ne uporabljajte in se nemudoma obrnite
na pooblascCeni servis. Ker so materiali embalaze
(najlon, spenjaci, stiropor itd.) lahko nevarni za
otroke, jih nemudoma zberite in odstranite.
Napravo zascitite pred atmosferskimi vplivi. Ne
izpostavljajte je soncu, dezju, snegu, prahu ali
preveliki vlagi.

Materiali, ki obdajajo napravo (npr. kuhinjske
omarice), morajo biti sposobni vzdrzati temperaturo
najmanj 100 °C.

Da se izognete pregrevanju, naprave ne smete
namestiti za dekorativna vrata.
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1.3 MED UPORABO

Pri prvi uporabi pecice lahko opazite rahel vonj. To
je popolnoma normalno in je posledica izolacijskih
materialov na grelnih elementih. Predlagamo, da
pred prvo uporabo pecico pustite prazno in jo za 45
minut nastavite na najvisjo temperaturo. Poskrbite,
da bo okolje, v katerem je namescen izdelek, dobro
prezraceno.

Po konCanem pecCenju vrata pecice previdno
odprite. Vro€a para iz peCice lahko povzroci
opekline.

Med delovanjem v napravo ali v blizino naprave ne
dajajte vnetljivih ali gorljivin materialov.

Za odstranjevanje hrane iz pecice uporabljajte
rokavice za pecico.

Pecice v nobenem primeru ne obloZite z
aluminijasto folijo, saj lahko pride do pregrevanja.
Med kuhanjem ne postavljajte posode ali pekacev
neposredno na dno pecice. Podstavek se zelo
segreje in na izdelku lahko pride do poskodb.

O A Stedinika ne pustite nenadzorovanega, medtem
ko kuhate s trdo ali tekoCo mascobo. Pri moCnem
segrevanju se lahko vnamejo. Nikoli ne vlivajte vode
na ogenj, ki ga povzroci olje. Namesto tega izklopite
Stedilnik in ponev pokrijte s pokrovom ali pozarno
odejo.

Ce izdelka dlje Casa ne boste uporabljali, izklopite
glavno krmilno stikalo.

Pazite, da so kontrolni gumbi naprave vedno

v poloZaju »0« (ustavljeno), ko naprave ne
uporabljate.

Pladenj nagnite, ko ga potegnete ven. Ko hrano
jemljete iz pecice, pazite, da je ne razlijete ali da
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vam ne pade.

» Ko so vrata pecice odprta, nanje niCesar ne
postavljajte. To lahko povzroCi neravnovesje pecice
ali poskoduje vrata.

» Brisac, krp ali oblacil ne obesajte na napravo ali
njene rocCaje.

1.4 MED CISCENJEM IN VZDRZEVANJEM

* Pred izvajanjem kakrsnega koli ¢iS€enja ali
vzdrzevanja poskrbite, da bo naprava izklopljena iz
omrezja.

* Ne odstranite kontrolnih gumbov, da bi o istili
nadzorno plosco.

» Da bi ohranili u€inkovitost in varnost naprave,
vam priporoamo, da vedno uporabljate originalne
rezervne dele in da poklicete nase pooblascene
serviserje, Ce je to potrebno.
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Izjava o skladnosti CE

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

Ta naprava je bila zasnovana za uporabo pri kuhanju
doma. Vsaka druga uporaba (kot je ogrevanje
prostora) je neprimerna in nevarna.

Navodila za uporabo se nanasajo na ve¢ modelov.
Opazite lahko razlike med temi navodili in svojim
modelom.

Odlaganje stare naprave

Ta simbol na izdelku ali embalazi oznacuje, da
z izdelkom ne smete ravnati kot z obiCajnimi

Z > |gospodinjskimi odpadki. Predati ga morate na
= | UStrezno zbiralni mesto za recikliranje
elektricne in elektronske opreme. S pravilnim
odlaganjem tega izdelka boste pomagali prepreciti
morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
ljudi, do Cesar lahko pride v primeru neustreznega
odstranjevanja tega izdelka. Za bolj podrobne
informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na
lokalni mestni urad, sluzbo za odlaganje gospodinjskih
odpadkov ali trgovca, pri katerem ste izdelek kupili.
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NAMESTITEV IN

PRIPRAVA ZA UPORABO

OPOZORILO: To napravo mora
namestiti pooblas¢eni serviser ali

usposobljen tehnik v skladu z navodili v tem
priro¢niku in v skladu z veljavnimi lokalnimi
predpisi.

Nepravilna namestitev lahko povzroci
Skodo in poskodbo, za katero
proizvajalec ne prevzema nobene
odgovornosti, garancija pa ne velja.

Pred namestitvijo preverite, da so
lokalni pogoiji distribucije (elektricna
napetost in frekvenca) in nastavitev
naprave zdruZljivi. Pogoji nastavitve za
to napravo so navedeni na etiketi.

Upostevati je treba zakone, odloke,
direktive in standarde, ki veljajo v drzavi
uporabe (varnostni predpisi, ustrezno
recikliranje v skladu s predpisi itd.).

Ce izdelek vsebuje odstranljiva vodila za
police (reSetke) in uporabniski priro¢nik
vklju€uje recepte, kot je jogurt, je

treba reSetke odstraniti in pe€ica mora
delovati v doloéenem nacinu kuhanja.
Informacije o odstranitvi zicne police

so vklju¢ene v razdelek CISCENJE IN
VZDRZEVANJE.

2.1 NAVODILA ZA MONTERJA
Splosna navodila

Odstranite embalazni material z

naprave in dodatkov ter preverite, da
naprava ni poSkodovana. Ce sumite, da
obstaja kakrsna koli poskodba, naprave
ne uporabljajte in se nemudoma
obrnite na pooblas€enega serviserja ali

usposobljenega tehnika.

* Poskrbite, da v neposredni blizini
naprave ni vnetljivih ali gorljivih
materialov kot so zavese, olja, krpe, itd.,
ki hitro zagorijo.

» Delovna povrsina in pohistvo, ki obkroza
napravo mora biti izdelano iz materialov,
ki so odporni na temperature nad 100
°C.

* Naprave ne namescajte neposredno
nad pomivalni stroj, hladilnik,
zamrzovalnik, pralni stroj ali susilni stroj.

2.2 NAMESTITEV PECICE

Naprave imajo prilozen komplete za
namestitev in jih je mogo€e namestiti

v delovne povrsine ustreznih dimenzij.
Dimenzije za namestitev grelne plosc¢e in
pecice so podane v nadaljevanju.

A(mm) | 557 "‘i“'(ﬁ":l')‘s' F | 5601580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

e

Namestitev pod delovnim pultom
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Namestitev v stenski enoti

Po vzpostavitvi elektri¢nih povezav pecico
vstavite v kuhinjsko omarico, tako da jo
potisnete naprej. Odprite vrata pecice in
vstavite dva vijaka v luknji na okvirju pecice.
Medtem ko se okvir izdelka dotika lesene
povrSine kuhinjske omarice, privijte vijake.

B
> D -«

2.3 ELEKTRICNA POVEZAVA IN VARNOST

OPOZORILO: Elektri¢no povezavo te

naprave mora izvesti pooblasceni

serviser ali usposobljen elektri¢ar v
skladu z navodili v tem priro¢niku in v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

OPOZORILO: NAPRAVA MORA BITI
OZEMLJENA.

* Preden napravo prikljucite na elektri¢no
napajanje, preverite skladnost nazivne
napetosti naprave (odtisnjene na
identifikacijski ploscici naprave) z
razpolozljivo omrezno napetostjo,
omrezno elektri¢no oZicenje pa mora
biti sposobno obvladati nazivno mo¢
naprave (prav tako navedeno na
identifikacijski ploScici).

SL-10

Med name$c¢anjem uporabite samo
izolirane kable. Nepravilna prikljucitev
lahko poskoduje napravo. Ce je omrezni
kabel poSkodovan in ga je treba
zamenijati, mora to opraviti usposobljeno
osebje.

Ne uporabljajte adapterjev, ve€ vti¢nic
in/ali podalj$kov.

Napajalni kabel ne sme biti v bliZini
vrocih delov naprave in ga ne smete
upogibati ali stiskati. Drugace se lahko
kabel poSkoduje in povzroci kratek stik.

Ce naprava z omrezjem ni povezana s
pomocjo vti€a, uporabite prekinjevalec
stikala za vse pole (z vsaj 3 mm
kontaktnega prostora), da boste
izpolnjevali varnostne predpise.

Naprava je zasnovana za napajanje
220-240V. Ce je vade napajanje
drugacno, se obrnite na pooblas¢enega
serviserja ali usposobljenega
elektriarja.

Napajalni kabel (HO5VV-F) mora biti
dovolj dolg, da ga lahko prikljucite

v napravo, tudi ¢e naprava stoji na
spredniji strani kuhinjske omarice.

Prepri¢ajte se, da so vsi priklju¢ki dovolj
pritrjeni.

Napajalni kabel pritrdite v kabelsko
sponko in zaprite pokrov.

Priklju¢ek priklju¢ne omarice se nahaja



na prikljuéni omarici.

Rjava

A Modra

=
e

=3

S

ena + zelena
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3. LASTNOSTI IZDELKA

Pomembno: Specifikacije za izdelek se razlikujejo in videz vase naprave se lahko
razlikuje od naprave, prikazane na slikah v nadaljevanju.

Seznam delov:

1. Nadzorna plosc¢a
2. Roc€aj na vratih pecice
3. Vrata pecice

-
Nadzorna plos¢a

-

4. Casovnik
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4. UPORABA IZDELKA
Funkcije pecice

* Funkcije va$e pecice se lahko razlikujejo
zaradi modela vaSega izdelka.

Lu¢ pecice: Zasvetila
bo samo Iu€ pecice.
Med trajanjem funkcije
pecenja bo Se naprej
svetila.

Funkcija odtajanja:
Opozorilne lu¢ke
pecice bodo zasvetile
in ventilator bo zacel
delovati. Ce zelite
uporabiti funkcijo
odtajanja, zamrznjeno
hrano polozite v pecico na polico, ki se
nahaja v tretji rezi od spodaj navzgor.
Priporo€eno je, da pod hrano, ki se odtaja,
postavite pladenj in tako ujamete vodo, ki
se nabira od taljenja ledu. Ta funkcija ne bo
skuhala ali spekla vase hrane, ampak jo bo
samo pomagala odtaliti.

Funkcija turbo:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
okrogli grelni element
in ventilator zaneta
delovati. Funkcija turbo
enakomerno razporedi toploto po pecici,
tako da se vsa hrana enakomerno spece.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Funkcija statiCnega
pecenja: Termostat
pecice in opozorilne
lucke pecdice se
vklopijo, zgornji in
spodnji grelni element
zacneta delovati.
Funkcija staticnega
pecenja oddaja toploto in zagotavlja
enakomerno pecenje hrane. To je idealno
za pripravo peciv, tort, pe€enih testenin,
lazanje in pice. Pri tej funkciji je priporo¢eno
10 minut predhodno segrevati pecico in
hrano peci samo na eni polici naenkrat.

Funkcija ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
zgornji in spodnji grelni
element ter ventilator

zacnejo delovati. Ta funkcija je primerna za
peko peciva. Pe€enje se izvede s spodnjim
in zgornjim grelnim elementom znotraj
pecice in s pomocjo ventilatorja, Ki
omogoca kroZenje zraka, kar daje jedem

rahel u€inek Zara. Priporo¢eno je, da pecico
predhodno segrevate 10 minut.
Funkcija pice:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
@ pecice se vklopijo,
okrogli in spodnji grelni
element ter ventilator
zacnejo delovati. Ta
funkcija je idealna za enakomerno pecenje
hrane, kot je pica, v kratkem ¢asu. Medtem
ko ventilator enakomerno razporedi toploto
po pecici, spodnji grelni element zagotavlja
pecenje hrane.
Funkcija zara:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element zara
zacne delovati. Ta
funkcija se uporablja
za pecCenje na Zaru in pe€enje hrane na
zgornjih policah pecice. Mrezo rahlo
premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in polozite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mascobe.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.
Opozorilo: Ko pecete na Zzaru, morajo
biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190

NN

Funkcija hitrejSega
zara: Termostat pecice
in opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element zara in
zgornji grelni element
zacneta delovati. Ta
funkcija se uporablja za hitrejSe pecenje na
Zaru in pe€enje hrane na zaru z vecjo
povrsino, kot je pe€enje mesa. Uporabite
zgornje police pecice. Mrezo rahlo
premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in polozite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mas¢obe.
Priporo€eno je, da pecico predhodno
sggrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190 °C.
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Funkcija dvojnega
zara in ventilatorja:
Termostat pecice in
opozorilne lucke
pecice se vklopijo,
grelni element zara,
zgornji grelni element
in ventilator za¢nejo delovati. Funkcija se
uporablja za hitrejSe pe€enje debelejSe
hrane na zaru in za pe€enje na zaru hrane
z vecjo povrsino. Grelni elementi in zar
delujejo skupaj z ventilatorjem in
zagotavljajo enakomerno pecenje.
Uporabite zgornje police pecice. Mrezo
rahlo premazite z oljem, da se hrana ne bo
prijemala, in polozite hrano na sredino
mreze. Pod hrano vedno postavite pladenj,
da ujamete kapljice olja ali mas¢obe.
Priporo¢eno je, da pecico predhodno
segrevate 10 minut.

Opozorilo: Ko pecete na zaru, morajo

biti vrata pecice zaprta, temperatura
pecice pa mora biti nastavljena na 190

o

Tehnologija kuhanja HeatWrap

Na zadnji steni pecice sta dva ventilatorja,
ki delujeta po posebnem algoritmu.

Zracni dovodi na stranskih stenah pecice
zagotavljajo neodvisno distribucijo zraka
na vsakem od nivojev pladnjev. S funkcijo
Turbo ventilatorja vam pecica omogoca
hkratno kuhanje razliénih vrst hrane brez
mesSanja vonjav. Za to je treba uporabiti
dva pladnja in dve mreZici. Za pecivo
uporabite pladen;j, ki ga v primerni posodi
(kot so stekleni in keramiéni pekaci)
polozite na zi¢no resetko. Hrano je treba

v pecico polagati po vrsthem redu: pladen;,
mrezica za zar, pladenj in mrezica za Zar.
Za razlitne kombinacije kuhanja si lahko
ogledate Stiri razlicne tabele kuhanja.
Hkratno kuhanje $tirih jedi zahteva ve¢ Casa
kot kuhanje na enem pladnju.

Vecplastno kuhanje

Ta izdelek ima ve€ moznosti kuhanja in
lahko enakomerno kuha na vseh policah.
Na ve¢ pladnjih (do 5) lahko isto¢asno
pripravljate isto vrsto hrane. Ce Zelite
kuhati isto vrsto hrane, lahko kuhate na
vec pladnjih hkrati (veckratno kuhanje). Ko
nastavljate temperaturo kuhanja, izberite
najprimernej$o temperaturo za vaso hrano
v tabeli jedi. Pri veCkratnem pecenju v tej
pecici uporabljajte plitev pladen.

©
= > . AN}
] Jedi EHa I Hc \LJ
c > .
=) > min.
('8
Morska hrana 5 45-55
Posladki 2 30-40
P— 200
razenje ’ ,
_§ zelenjave 34 40-50
= Torta 1 25-30
Pecivo 5 65-75
Pis¢anec 3-4 200 40-50
Mesne kroglice 2-3 65-75

*Zgoraj navedeni ¢asi so pridobljeni

v laboratorijskih pogojih in se lahko

razlikujejo glede na omrezno napetost in
oli¢ino kuhane hrane.

0 VapClean:

Nastavite funkcijo pecice na stati¢no
delovanije pri 90 °C za uporabo funkcije
VapClean. Polijte 200-250 ml vode na
pladenj, ki je na podnozju pecice. Zazenite
pecico in funkcija Vapclean bo delovala
priblizno 30-60 minut in pripravila vaso
pecico za enostavno CisCenje.

4.1 TABELA KUHANJA

©

i w | ®
2 <+ min.
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
2| Piskot 2-3-4 | 170-190 | 30-40
» Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S Enolonénica 2 175-200 | 40-50
Pis¢anec 2-3-4 200 45-60
Listnato pecivo | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
IS Torta 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Piskoti 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Enolonénica 2 175-200 | 40-50
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Mesne kroglice
g na zaru 7 200 10-15
E Pis¢anec . 190 | 50-60
.°=_’. Kotlet 6-7 200 15-25
3
S
o | Goveji zrezek 6- 7 200 15-25

*Ce je na voljo, kuhajte s pe¢enim
pis€ancjim nabodalom.

4.2 UPORABA CRNO-BELE UP-
RAVLJALNE ENOTE

Crno-belo upravljalno enoto sestavlja
4,3-paléni ¢rno-beli zaslon LCD in 6
razli¢nih gumbov na dotik. Funkcije gumbov
na dotik so opisane v nadaljevanju.

[O) ~
>l Q? Manual Cooking v
pa] OK
Opis nacinov
(M) | vkLoPizKLOP | A |  GOR/PLUS
>l s v | DpouMINUS
o NAZAJ oK Izberi

Crno-bela upravljalna enota je zasnovana,
da pomaga uporabnikom uporabiti
profesionalne kuharske recepte na
enostaven nacin z vgrajenimi funkcijami
kuhanja.

V nadaljevanju so opisani meniji ¢rno-
bele upravljalne enote, kot je ro€no ali
samodejno kuhanje in nastavitve menijev.

Roéno kuhanje

V nacinu roénega kuhanja lahko prilagodite
vsako nastavitev kuhanja vklju¢no s 7
razli¢nimi funkcijami kuhanja, temperaturo,
funkcijo ojacitve, trajanjem kuhanja in
C¢asom zaklju€ka kuhanja. Sledite spodnjim
korakom, da se pomaknete v meni Ro¢no
kuhanje.

O] ~
>l Q Manual Cooking v
pas) OK

* Z gumboma GOR in DOL se pomikate
po glavnem meniju.

* Ko se pojavi na zaslonu, pritisnite gumb
OK, da izberete »Roc¢no kuhanje«.

Ce zelite spremeniti katero koli nastavitev,
pojdite do zelene funkcije z gumboma GOR
in DOL. Nato izberite nastavitev z gumbom
OK, izbrana funkcija bo utripala. Medtem ko
utripa, z gumboma GOR in DOL prilagodite
nastavitev. Izbiro zaklju€ite s pritiskom
gumba OK.

Ce je trajanje kuhanja nastavljeno na
00:00, se kuhanje nadaljuje, dokler
pecice ro¢no ne izklopite.

The cooking end time cannot be set

when the grill functions are activated. If
the cooking end time was set before
activating the grill functions, the cooking
end time will be canceled after the grill
functions are selected.

Manual Cooking

(I) » Functions N
>l v
pa) OK

Funkcija ojacitve

Za nastavitev funkcije ojacitve, ko se
pojavi na zaslonu, pritisnite gumb OK, da
izberete »Boost«. Nato izberite nastavitev
z gumbom OK.

S to funkcijo segrejete pecico na zeleno
temperaturo tako hitro, kot je mogoce. Ta
nacin ni primeren za kuhanje.

» S to funkcijo segrejete pecico na Zzeleno
temperaturo tako hitro, kot je mogoce.
Ta nacin ni primeren za kuhanje.
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Manual Cooking

* Za zgcetek kuhanja tapnite gumb za
»ZACETEK/PREMORK in prikazan bo
zaslon kuhanja.

12:02

(O] -~ ~
— 'Y
N (01:29;50) o

- ad \s.__ 4 -

Cooking...

Zaslon kuhanja

« Z gumboma za ZACETEK/PREMOR
lahko zaCasno prekinete ali znova
zazenete kuhanje.

» Temperaturo lahko spreminjate z
gumboma GOR in DOL.

+  Gumb NAZAJ lahko uporabljate za
premikanje med funkcijami pecice,
temperaturo in ¢asom kuhanja,
medtem ko je aktivna katera koli
funkcija kuhanja. Vrednost katere koli
specifikacije je mogoc&e spremeniti z
gumboma GOR in DOL.

» Dotaknite se gumba za ZACETEK/
PREMOR, da se vrnete v glavni meni.
Nato pritisnite gumb NAZAJ, da se
vrnete na zaslon kuhanja.

Samodejno kuhanje

Crno-bela upravljalna enota ima vgrajene,
predhodno dolo&ene funkcije receptov, ki
jih lahko izberete v meniju za Samodejno
kuhanje. Lahko boste izbrali samo

ime Zelene jedi. Nastavitev recepta ni
mogoce spremeniti, saj so nastavitve
kuhanja, vklju€no s trajanjem kuhanja in
temperaturo, Ze nastavljene.

Sledite spodnjim korakom za izvedbo
samodejnega kuhanja.

) A
S £ Auto Cooking v
o OK

* Z gumboma GOR in DOL se pomikate
po glavnem meniju.

* Ko se pojavi na zaslonu, pritisnite gumb
OK, da izberete »Samodejno kuhanje«.

V meniju za samodejno kuhanje lahko
izberete kategorijo, ime in tezo Zelenega
recepta. Lahko spremenite tudi ¢as
zaklju€ka kuhanja.

10) Auto Cooking 2 ~
> Meat .

+ Ce zelite spremeniti katero koli
specifikacijo, se po meniju pomikajte z
gumboma GOR in DOL, nato pritisnite
gumb OK za izbiro. Izbrana specifikacija
bo zacela utripati. Medtem ko utripa,

z gumboma GOR in DOL spremenite
vrednost specifikacije. Pritisnite gumb
OK za potrditev spremembe.

@ Postavite hrano na srednjo polico, da
dosezete najboljSe rezultate kuhanja.

Za zacCetek kuhanja pritisnite gumb
ZACETEK/PREMOR. Prikazan bo zaslon
kuhanja, kot na spodniji sliki.

| 2:02
S PR ~

f 00,0852 )
yo008:52 §

— e N —

“ Cooking, oK

Zaslon kuhanja

+ Z gumboma za ZACETEK/PREMOR
lahko za¢asno prekinete ali znova
zazenete kuhanje.
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» Za zaustavitev kuhanja in vrnitev v vrnili v originalno obliko in videz.
glavni meni pritisnite gumb ZACETEK/

PREMOR in nato &e gumb NAZAJ. » Pladnje in mrezice lahko namestite na

vsak nivood 1do 7.

Nastavitve + Iztegljivo vodilo lahko postavite na nivo
V meniju Nastavitve lahko nastavite ¢as, T1, T2.

svetlost zaslona, ohranjevalnik zaslona, ) . . .

zvok zvoénega signala in jezik. PrikaZete *Nivo 3 priporo¢amo za kuhanje na
lahko tudi informacije o razli¢ici programske enem nivoju.

opreme, namescene v pecici. + Nivo T2 priporogéamo za kuhanje na

enem nivoju z iztegljivimi vodili.

Settings * Nivo 2 in nivo 4 priporoCamo za kuhanje
na dveh nivojih.

* Mrezica vrtljivega raznja mora biti
namesc¢ena na nivoju 3.

¥ Screen Saver

* Nivo T2 se uporablja za namescanje
mrezice vrtljivega raznja z iztegljivimi
vodili.

****Pripomocki se lahko spremenijo glede

+  Ce zelite spremeniti katero koli na kuplien model.

specifikacijo, se po meniju pomikajte z
gumboma GOR in DOL, nato pritisnite Globoki pladen;j

gumb Ol 22 20, l2rens Speciiaci | Giopol placen o nlbolprimeren
z gumboma GOR in DOL spremenite pripravo enolonénic.

vrednost specifikacije. Pritisnite gumb Za pravilno namestitev pladnja ga poloZite
OK za potrditev spremembe. na katero koli polico in ga potisnite do
konca.
4.3 DODATKI

Ziéna resetka EasyFix
Pred prvo uporabo pripomocke temeljito

ocistite s toplo vodo, Cistilnim sredstvom in
mehko ¢gisto krpo.

7 [
6 e - 5
4 .
3 s PRVI NA SVETU
[} T2 . v ..
T Sistem za zascito pred vro¢im zrakom
2 = s —T1 v vgradnih peéicah
N ] : ; g& x:
1 = Patentiran sistem za zascito pred vro€im
! - - ” zrakom preprecuje, da bi vro¢ zrak dosegel
*  Vstavite pripomocek v pecico v uporabnika, tako da ustvari zradno zaveso
pravilnem polozaju. ob odpiranju vrat pecice.

* Med pokrovom ventilatorja in pripomocki
naj bo vsaj 1 cm prostora.

» Bodite pazljivi pri odstranjevanju posode
in/ali pripomockov iz pecice. Vroci
obroki ali pripomocki lahko povzrocijo
opekline.

» Pripomocki se lahko z vro¢ino
deformirajo. Ko se ohladijo, se bodo
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Plitki pladenj
Plitki pladenj je najboljsi za peko sladic.
Za pravilno namestitev pladnja ga polozite

na katero koli polico in ga potisnite do
konca.

e

Ziéna mreza

Zi€na mreza je najboljSa za peko na Zaro
ali obdelavo zivil v posodah, primernih za
uporabo v pecici.

OPOZORILO

Mrezo namestite na katero koli polico
v notranjosti pec€ice in jo pravilno potisnite
do konca.

Zbiralnik vode

Pri nekaterih primerih pecenja se lahko

na notranjem steklu vrat pecice pojavi
kondenzat. To ne nakazuje okvare izdelka.
Vrata pecice odprite v poloZaj za peko

na zaru in jih za 20 sekund pustite v tem
polozaju.

Voda bo kapljala v zbiralnik.

Pecico ohladite in notranjost vrat obriSite s
suho krpo. Ta postopek opravljajte redno.

( N

5. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

5.1 CISCENJE

OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocCakajte, da se ohladi, Sele nato
zacnite s CiSCenjem.
Splosna navodila
* Preden jih uporabite na pecici, preverite,
ali so Cistilni materiali ustrezni in jih
priporo€a proizvajalec.

» Uporabite kremaste Cistilce ali teko¢a
Cistila, ki ne vsebujejo delckov. Ne
uporabljajte jedkih (korozivnih) krem,
abrazivnih Cistilnih praskov, debele
zi€nate volne ali trdega orodja, saj lahko
poskodujejo povrsine Stedilnika.

Ne uporabljajte Cistil, ki vsebujejo

delce, saj lahko slednji opraskajo

steklo, emaijlirane in/ali prebarvane
dele vaSe naprave.

« Ce pride do izlivanja katere koli
tekocCine, jo takoj ocistite, da se izognete
poskodbam delov.

Za CiSCenje katerih koli delov naprave
ne uporabljajte parnih Cistilnikov.
Ciséenje notranjosti peéice
* Notranjost emaijliranih pecic se najbolje
odisti, ko je pecica topla.

Po vsaki uporabi obriSite pecico z
mehko krpo, namoc¢eno v milnico. Nato
pecico ponovno obrisite z mokro krpo in



jo osusite.

» Da boste pecico lahko popolnoma
ocistili, boste ob&asno morali uporabiti
tekoc¢ Cistilni material.

Ciséenje steklenih delov
» Steklene dele naprave redno distite.

» Za CiS€enje notranjosti in zunanjosti
steklenih delov uporabite Cistilno
sredstvo za steklo. Nato jih sperite in
temeljito osusite s suho krpo.

Ciséenje delov iz nerjavnega jekla (e

obstajajo).

* Dele naprave iz nerjavnega jekla redno
Cistite.

* Dele iz nerjavnega jekla obriSite z

mehko, vlazno krpo. Nato jih temeljito
osusite s suho krpo.

Delov iz nerjavnega jekla ne Cistite, ko
so Se vroci od kuhanja.

Kisa, kave, mleka, soli, vode, limone
ali paradiznikovega soka ne puscajte v
stiku z deli iz nerjavnega jekla dlje

Casa.

CisScenje barvanih povrsin (e je na

voljo)

» Liste paradiznika, paradiznikove paste,
kecap, limona, oljni derivati, mleko,
sladka hrana, sladke pijaCe in kavo je
treba takoj oc€igtiti s krpo, namoceno
v toplo vodo. Ce teh madezev ne
Cistite in pustite, da se posusijo na
povrsinah, na katerih so, jih NE drgnite
s trdimi predmeti (koni¢astimi predmeti,
jeklenimi in plastiCnimi Cistilnimi zicami,
povrsinsko Skodljivo gobo za posodo)
ali s Cistilnimi sredstvi, ki vsebujejo
visoko vsebnost alkohola, sredstva za
odstranjevanje madezev, razmascevalci,
povrSinske abrazivne kemikalije. V
nasprotnem primeru lahko na prasno
barvanih povrSinah pride do korozije in
lahko pride do madezev. Proizvajalec
ne odgovarja za Skodo, nastalo zaradi
uporabe neprimernih Cistilnih sredstev

ali metod.

Odstranjevanje notranjega stekla

Pred ciS¢enjem steklo vrat pecice
odstranite, kot je prikazano spodaj.

1. Steklo potisnite v smeri B in ga sprostite

iz lokacijske konzole (x). Steklo povlecite v
smeri A.

Menjava notranjega stekla:

2. Steklo potisnite naprej in pod lokacijsko
konzolo (y) v smeri B.

3. Steklo namestite pod lokacijsko konzolo
(x) v smeri C.

Ce so vrata pegice izdelana iz
troslojnega stekla, je tretji sloj stekla
mogocCe odstraniti enako kot drugega.

Odstranjevanje vrat pecice

Pred CiS¢enjem stekla vrat pecice,
odstranite vrata pecice, kot je prikazano
spoda;.

1. Odprite vrata pecice.
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2. S pomodjo izvijaa odprite zaklepni
zapah (a) do kon¢nega polozaja.

3. Zapirajte vrata, dokler niso skoraj
v popolnoma zaprtem polozZaju, in jih
odstranite, tako da jih povleCete proti sebi.

e

Odstranjevanje resSetke

Ce Zelite odstraniti resetko, jo povlecite kot
je prikazano na sliki. Ko jo sprostite s sponk
(a), jo dvignite navzgor.

e

5.2 VZDRZEVANJE
OPOZORILO: Vzdrzevanje naprave
mora izvesti samo pooblas&en serviser
ali usposobljen tehnik.

Menjava luci pecice
OPOZORILO: Napravo izklopite in
pocakajte, da se ohladi, Sele nato jo
oCistite.

+ Odstranite stekleno lec€o, nato odstranite

Zarnico.

* Na mesto stare Zarnice (230 V, 15-25
W, tipa E14) namestite novo Zarnico
(odporno na temperaturo 300 °C).

* Ponovno namestite stekleno le€o in
vasa pecica je pripravljena za uporabo.

* lzdelek vsebuje vir svetlobe razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Vir svetlobe, ki ga kon¢ni uporabnik ne
more zamenjati. Potrebna je poprodajna
servisna storitev.

* Prilozeny svetelny zdroj nie je uréeny na
pouzitie v inych aplikaciach.

Al ’ N

Zamenljiv vir svetlobe s strani

profesionalca
- J

Luc€ je zasnovana izklju€no za uporabo
v gospodinjskih napravah za kuhanje.
Ni primerna za razsvetljavo prostorov.
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6. ODPRAVLJANJE TEZAV IN TRANSPORT

6.1 ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce imate z va$o napravo $e vedno tezavo po pregledu teh osnovnih napotkov za
odpravljanje teZav, stopite v stik s pooblascenim serviserjem ali usposobljenim

tehnikom.

Tezava

Morebiten vzrok

Resitev

Pecica se ne vkljuci.

Napajanje je izklopljeno.

Preverite, ali se napajanje dovaja.
Preverite tudi, da druge gospodinjske
naprave delujejo.

Ni toplote ali pa se pecica ne
segreje.

Temperatura v pecici je napaéno
nastavljena.

Vrata pecice so ostala odprta.

Preverite, da je gumb za upravljanje
temperature v pecici pravilno nastavljen.

Lucka pecice (Ce je na voljo)
ne deluje.

Okvara zarnice.

Vir napajanja je izklopljen ali
prekinjen.

Zamenjajte zarnico v skladu z navodili.

PrepriCajte se, da je el. napajanje
vkljuéeno na stenski vticnici.

Pecenje v pedici je
neenakomerno.

Police pecice so nepravilno
namescene.

Preverite, da so uporabljene priporo¢ene
temperature in polozaiji polic.

Vrat ne odpirajte pogosto, razen ¢e
kuhate hrano, ki jo je treba obrniti. Ce
pogosto odpirate vrata, bo temperatura
v notranjosti nizja, kar lahko vpliva na
rezultate kuhanja.

Na gumbe €asovnika ni
mogocCe ustrezno pritisniti.

Tujek je ujet med gumbi.
Model na dotik: vlaga je prisla v
upravljalno plos¢o.
Nastavljena je funkcija zaklepanja.

Odstranite tujek in poskusite znova.
Odstranite vlago in poskusite znova.

Preverite, ali je nastavljena funkcija
zaklepanja.

Ventilator pecice (Ce je na
voljo) je glasen.

Police v pecici se tresejo.

Preverite, ali je pecica ravna.
Preverite, da se police in morebitni pekaci
ne tresejo in da niso v stiku z zadnjo

plos¢o pecice.

Ventilator pecice deluje tudi,
ko je pecica ze izklopljena.

Elektronsko krmiljen ventilator pecice
samodejno deluje dolo¢en ¢as, da
ohladi pecico.

Ventilator se samodejno izklopi, ko se
elektronske komponente dovolj ohladijo.

Pedica se je sama izklopila.

Elektronsko krmiljene pecice se
samodejno izklopijo, e ne deluje
nobena funkcija.

Pecica se zaradi varéevanja z energijo
samodejno izklopi, ¢e v dolo¢enem
¢asovnem obdobju po njenem vklopu ali
po koncu programa kuhanja ni drugega
dejanja.

Ce se vrata odprejo
med funkcijo s pomocjo
ventilatorja, se notranji

ventilator ustavi.

Elektronsko krmiljene pecice s
stikalom na vratih prekinejo kuhanje,
Ce so vrata pecice odprta.

Gre za normalno delovanje naprave, ki
je koristno pri kuhanju hrane, ki prepreci
prekomerno uhajanje toplote. Ko vrata
zaprete, pecica ponovno za¢ne normalno

delovati.

6.2 TRANSPORT

Ce morate prenesti izdelek, uporabite originalno embalaZo izdelka in ga nosite v
originalnem ohisju. UpoStevajte transportne oznake na embalazi. Zalepite vse samostojne

dele izdelka, da ne poSkodujejo izdelka med transportom.

Ce nimate originalne embalaZe, pripravite $katlo za prenadanje, da so naprava in
predvsem njene zunanje povrsine zasc€itene pred zunanjimi vplivi.
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Bu 6naropapume wTo ro usbpasTe 0BOj NPOU3BOA.

OBa YnaTcTBO 3a KOPUCHULM COAPXKM BaXkHN 6e3begHOCHM MHOpMaLMK 1 ynaTcTea 3a
paboTa co 1 ogpxysare Ha Bawwwmot anapar.
Bv npenopayyBamMe ga ro npountarte oBa YNaTcTBO 3@ KOPUCHULM NPEA, A4a ro KopuUcTuTe
Bawwot anapart n ga ro YyBaTe ynaTtcTBOTO 3a NOHaTaMoLUHa yrnotpeba.

Cnuka

Tvn

3Hauere

NPEOYNPEOYBAHE

Pwusuk og ceprnosHa nospega unu cMpt

PU3WK Of ENEKTPUYEH YOAP

Pusuk og onaceH HamnoH

NOXAP

Mpenynpenysatbe; Pusuk og noxap / 3aananvev matepujanu

BHUMAHUE

Pusuk og nospefa unu owTeTyBake Ha UMOT

=gl

BAXHO / HAMTOMEHA

MpaBunHo pakyBare CO CUCTEMOT
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1. BESBEOQHOCHW YINATCTBA

 [lpen ynotpeba Ha anapaToT BHUMATENHO
npoynTajTe rM oBMe ynaTcrTea 1 YyBajTe ' Ha
COOABETHO MECTO 3a Ja v npodmtare kora ke uma
notpeba.

» OBOj Npupa4YHNK e NU3rOTBEH 3a NOBEKE Moaenu,
3atoa Bawwmot anapat moxebn Hema fa nma Hekoja
oA onuwlaHnTe kapaktepuctuku. O Taa NpuYnHa,
Ba)XHO € Ja obpHeTe NocebHO BHUMaHMe Ha
CINUKNTE AoAeKa ro ymtarte npupavyHuKoT.

1.1 ONWTU BE3BEEAHOCHU NPEAYNPEQYBAHA

» OBOj anapart MOXe Aa ro kKopucTar geua Ha n Hag
BO3pacT oA 8 roauHu, Kako 1 nuua co HamareHa
dour3nyKa, cetTunHa unm MeHTanHa cnocobHOCT Unu
CO HEOOCTUTI Ha MCKYCTBO U NO3HaBaH€, ako ce Nnofa
Haa30p U ce ynaTeHn 3a KOpUCTeHe Ha anapaToT Ha
6e30eneH Ha4uvH, 1 rn pasdunpaat NnoTeHumjanHuTe
onacHocTu. [leua He cmeaT Aa cu urpaat co
anapartort. [leua 6e3 Haag3op He cmeat ga ro ymicrat
UNu ogp>KyBaaTt anaparor.

A NMPEOYNPEOYBAHE: AnapatoT 1 goctanHurte
AerioBN Cce BXeLUTyBaaT BO TEKOT Ha yrnoTpebaTa.
Tpeba goa BHMMaBaTe Aa He M gonupare efieMeHTuTe
Kou ce 3arpesaar. [leua nomanu og 8 rognHu tTpeba
Aa ce gpXaTt HacTpaHa OCBEH aKko He ce nofd NocTojaH
Haa30p.

/5 A NPEQYNPEQYBAHSE: OnacHocT on noxap: He
cTaBajTe NnpeaMeTu Ha NOBPLUMHUTE 3a FOTBEH-E.

/N\ A NPEOYNPEQYBAHSE: Ako noBpluMHaTa e
HanyKHaTa, UCKIy4YeTe ro anaparoT 3a Aa ja usberHere
MOXXHOCTa Of, enekTpuyeH yaap.

* He pakyBajTe co anapartoT co HaaBOpeLLEeH Tajmep
nnn nocebeH CMCTEM 3a JanevYnHCKO ynpaByBaHE.
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AnapatoT Ke ce 3arpee BO TEKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba goa BHMMaBaTe Aa He M gonupare
efeMeHTUTE BO pepHaTa Kou ce 3arpeBaar.

Pauknte Moxe aa ce BxelwTaT 3a KpaTok BPEMEHCKU
nepuoa Bo TEKOT Ha ynoTpebara.

He ynotpebyBajTe jakm abpasnBHU YUCTauYN UNK
XUUM 33 YUCTEHE Ha CTaKMoTo Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta u apyrn noBpLUMHU. Tne Moxe fa v
narpedaT NOBPLUMHUTE LLITO MOXE fa pe3ynTtupa co
KpLUeH-e Ha CTaKSI0TO Ha BpaTaTta unm owTeTyBaHe
Ha MOBpPLUNHUTE.

He KopucTeTe unctaum Ha napea 3a YNCTEHE Ha
NPOn3BOAOT.

/N\ A NPEOYNPEOYBAKE: 3a fa nsberHeTe
MOXXHOCT 0/} eneKkTpuyeH yaap, nposepeTe ganmu
anapaToT e UCKINy4YeH Nnpea Aa ja MmeHyBaTe
cujanuykara.

ABHMMAHVIE: Kora rotBute nnun neyere,
JocTanHuTe Oenosu Moxe ga ouaar xewku. Kora ro
KOpUCTUTE anapaToT, ManuTte geua tTpeba ga buagat
NoHacTpaHa of Hero.

[Mpon3BoAOT € NPon3BeaeH BO COMMAacHOCT CO CUTE
Ba)KEYKW NTOKanHM n MeryHapoaHu ctaHgapam um
nponucu.

OppxxyBar€e 1 nonpaska Ha anapartoTt Tpeba fa
BpLUAT caMo OBriacTeHN TexHn4apu. MoOHTUpaweTo
M NornpasBKUTe LITO 'Y BpLUAT HEOBMACTEHU
TeXHM4Yapun moxe aa bugart onacHu. He meHyBajTe
M cneumgukaummTe 3a npon3BoaoT Ha HUKaAKOB
Ha4unH. HecooaBeTHUTE LUTUTHMLM 3a NfioYa MoXe
Aa npegussnkaaT He3roau.

[Mpen noBp3yBare Ha ypenoT, NpoBepeTe fanu
nloKanHuTe ycrioBu Ha guctpubyunjata (npupoaaTta
N NPUTUCOKOT Ha NSIMHOT UMK HAaNOHOT Ha cTpyjaTa u

MK - 4



dopekBeHUMjaTa) U cneundurkaummTe 3a NponsBoaoT
ce komnatnbunuu. CneyndukauuunTe 3a OBOj
anapar ce HaBedeHW Ha eTukeTara.

BHMUMAHMUE: OBoj anapat e Agn3ajHMpaH camo 3a
roTBeH-€ XpaHa U € HaMeHeT caMo 3a BHaTpeLlHa
ynoTtpeba Bo foMaknHcTBaTta. He Tpeba aa ce
KOPUCTW 3a HUeaHa Apyra uen unmn co HMKakea gpyra
NpUMeHa, Kako LUITO e ynoTpeba BO HaaBOpeELLHN
yCNnoBu, BO KOMepuUujanHa cpeamHa nnm 3a sarpesame
Ha npocTopuja.

« PauykuTe Ha BpaTaTa Ha pepHaTta He Tpeba aa ru
KOPUCTUTE 3a KpeBah-e UM MeCcTEHE Ha anapaTor.

» [pesemeHun ce cnte MoOXHU 6e36egHOCHN MEPKK 3a
Bawarta 6e36eaHocT. buaejkn ctaknoto Moxe Aa
ce ckpwwu, Tpeba ga bugete BHUMATENHU AoOeKa
YyncTuTe 3a ga usderHete rpebemnse. 3berHysajte
Aa ro yampaTte unm vyykaTte CTaknoTo Co NpeameTu.

« BHumaBajTe ga He ro 3arnasuTe Uy oITETUTE
kabernoT 3a HanojyBake 3a BPpeMe Ha MOHTUPaH-ETO.
Ako kabenoT 3a HanojyBar€ e OLUTETEH, Mopa Aa
ouae 3ameHeT o/l MPON3BOAUTENOT, HErOB CepBUcep
NN CNNYHM KBanMAUKyBaHW nuua, co uen aa ce
CMpeYn OnacHoCT.

* He gossonysajTe UM Ha geuara ga ce Kadysaar
Ha BpaTaTa o pepHaTa Unu ga cegHyBaart Ha Hea
aogeka e oTBopeHa.

« UyajTe rv geuara v XUBOTHUTE NoHacTpaHa oA
OBOj anapar.
1.2 NPEAYNPEQYBAHA 3A MOHTUPAHKE

* He pakyBajTe co anapartoT npea uenocHo aa buae
MOHTUPaH.

« AnapatoT Mopa Aa buae MOHTUPaH of OBacTeH
TexHu4ap. MNpon3BoanTenoT He € OArTOBOPEH 3a
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HUKaKBU OoWTETYBaka WTO Ce npean3snkaHnm oa
norpeLlHo nocrtaBsyBake€ U MOHTUPaH€ Ha anapartoT
o4 CTpaHa Ha HeoBlnacTeHun nuua.

Kora Ke ro otnakyBaTe anapaToT, NnpoBepeTe ganu
He € OLUTETEH Npu TpaHcnopToT. Bo cny4yaj Ha

KakoB 6Uno gedekT, He KOpUCTETE ro NPOU3BOAOT U
KOHTaKTMpajTe co KBanndukyBaH TEXHMYapP BeHaLL.
MaTepujanute Ko ce KOPUCTEHU 3a NaKyBaHe
(HajnoH, crnojyBanku, CTUPONop UTH.) MoXe fa
ovpart WwTeTHM 3a geuata n uctute Tpeba BegHall
aa ce cobepart 1 ppnart.

3awTuTeTe ro anapartoT o HagBopellHaTa
cpeaunHa. He nanoxyBsajTe ro Ha CoHLe, JOX, CHET,
npawvHa unu npekymepHa Bra)HOCT.

Matepujanute okony anapaTtoT (T.e. nnakapuTe)
Tpeba ga uagpxat MMHMManHa TemnepaTypa of
100 °C.

AnapaTtoT He cMee [ja ce MOHTUpa 3a/ AeKopaTuBHa
BpaTa co Len ga ce nsberHe nperpesame.

1.3 BO TEKOT HA YNOTPEBATA

[MpBMOT NaT Kora Ke ja KOpUCTUTE pepHaTa MoXe ga
3abenexunTe crnaba mupusba. Toa e HopmManHo n e
npean3BmMKaHo o mMaTepujanute 3a usonauuja Ha
ernemMeHTuTe 3a rpeewe. Hue By npeanarame, npeg
[a ja KopucTuTe pepHarta npB nar, Aa ja ocTaBuTe
npasHa u BkryyeHa 45 MUHYTM Ha MakcumarHa
Temneparypa. lNorpmxkete ce npoctopujata BO

KOja € MOHTMpaH NpoM3BOAOT Aa uma gobpo
NpoBETPYBaH-E.

BHumaBajTe kora ja oTBopaTe BpaTaTa Ha pepHara
3a BpeMe Ha 1 no roteemne. yKellkara napea of,
pepHaTa MoXe Aa npegusBmka U3ropeHuum.

Nopneka anapaToT paboTu, He cTasajTe 3ananveu
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maTtepujanu Bo unv 6nmsy 4o Hero.

Cekoralu ynotpebyBajTe pakaBuLa 3a pepHa 3a aa
BaguTe N1 MeHyBaTe XxpaHa BO pepHarTa.

[Mog HMKaKBW OKOSNTHOCTU pepHaTta He Tpeba aa buge
obnoxeHa co anymuHnymcka doonuja bugejkn moxe
[a fojoe [o nperpesamnse.

He cTtaBajTe cagoBu unu t1aBu 3a rneyerwe ANPEKTHO
Ha OCHOBaTa Ha pepHaTta go4eka rotBuTe.
OcHoBaTta MOXe a CTaHe NPEMHOrY XeLlKa U MOXe
Aa gojae Ao owTeTyBaHe Ha Npon3BogoT.

@& He octaBajTe ja pepHaTta 6e3 Hag3op Kora
roTBUTE CO Macrna BO TBpAa unm TevHa cocrtojba. Tue
MOXe [a ce 3anarnar BO YCITIOBU Ha NnperpeBam-e.
Hwukoralwl He uctypajte Boga Ha nnameH npegusBuKkaH
O Macrsio TYKY UCKIy4eTe ja pepHaTa u1 nokpujTe ja
TaBaTa CO Hej3UMHUOT Kanak Unm co NpoTUBMOXapHO
Kebe.

AKO He ro KopuCTUTe NPON3BOAOT MNOAOSIO BpeEMe,
NCKIy4YeTe ro rMaBHNOT KOHTPOSEH NPEKNHYBaY.

[MpoBepeTe gann KonynkwaTta 3a KOHTpona ce BO
nosuumnja ,,0“ (MCKNy4eHO) Kora He ce KOPUCTH
nnovyara.

Kora rn nsenekyeate TaBuTe O pepHa, Tve ce
3akocyBaart. BHMmaBajTe na He uctypute nnm
MCNYLUTUTE XeLLKa XpaHa Kora ja Bagute of
pepHara.

He ocTtaBajTe HULWITO Ha BpaTaTa Ha pepHaTa Kora
e OTBOpeHa. Toa Moxe a ja u3Bagu pepHara o,
pamMHOTeXa Unn Aa ja owTeTn BpaTtara.

He 3aka4dyBajTe Kpnun, Kpnn 3a Muere cagoBu UMn
obrneka Ha anapaToT UM HEroBUTE PaYKu.
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1.4 BO TEKOT HA UUCTEHETO U OAP>XYBAHETO

 [lorpwxeTte ce anapartoT ga buae ucknyyeH oa
CTpyja npea aa u3BpLUMTE KakBo BUMO YNCTEHE UMK
o4pXyBare.

* He Bapgete rm KOHTpONHMUTE KONYUH-A 3a Aa ja
NCYNCTUTE KOHTPONHaTa Tabna.

» 3a ga ce ogpxun edomkacHocta n 6esbegHocTta
Ha NPOM3BOAOT, NpenopavyBamMe cekorall ga
KOPUCTUTE OpPUrMHAaIHM pe3epBHN OenoBu 1 aa
NOBMKyBaTe camMO OBMacTEH CEPBUC Kora Ke BU
Tpeba.

Hdeknapauuja 3a ycornaceHocT Ha EY

M3jaByBame neka HawmTe npon3soam v
C € NCMNOMNHYBaaT BaXXe4YKUTE €BPONCKN

OVNPEKTUBKU, OOJTYKN U perynaTuem, Kako u

Gaparata HaBedeHN BO NOCOYEHUTE

cTaHaapaw.

OBoj anapart e AnsajHMpaH ga ce KOpUCTU camo

3a rotBehe Bo gomaluHu ycnosu. Cekoja gpyra
ynoTtpeba (kako LWTO € 3arpeBawe Ha npocTopuja) e
HecooABEeTHa U onacHa.

O vrarcreara sa pakyBah-€ CO anaparoT ce
ofHecyBaaT Ha Hekosiky mogenn. Moxebu ke
3abenexunTe pasnukM NnoMmery oBue ynartcraa u
BaLLUMOT Moaen.

Opnarawbe Ha cTap anapart

OBoj cMmbon Ha NpoM3BOL4OT UKW Ha HEFOBOTO
NnakyBaH-e 3Hayu [ieka 0BOj Npon3Bog He Tpeba
73\ |Aa ce TpeTupa Kako otnag o4 JOMaKUHCTBO.
= | HamecTO TOQ, Tpeba ga ce ogHece BO
COOABETEH COBMPEH LIEHTap 3a peunknmpare
Ha enekTpuyHa n enekTpoHcka onpema. NponssogoT
Tpeba ga ce dpnu npasunHo. Ha Toj HauurH ke
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cnpedunTe nojaBa Ha NoTEHUMjarHN HEraTUBHN
nocrneguumn 3a XMBoTHaTa cpefuHa 1 3gpasjeTo Ha
nyreTo ko 6u moxerne ga HacTaHaT nopaaum
Hecoo4BETHO offarawe Ha 0BOj Npoun3Bos. 3a
noaeTanHu MHopMaLnmn OKONy PELNKINPaHeTo Ha
OBOj NPOM3BO[, KOHTAKTUpPAjTE CO NIoKanHuTe
OBIlaCTEHN MHCTUTYLUMK, cryxbaTa 3a cobupame
oTnaj og AOMaKMHCTBaTa Uy npogaBHULATa Kage
LLUTO ro KynueTe Npon3eoaorT.
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2. MOHTUPAHKE U
NnoOAroTOBKA 3A YINOTPEBA

NPEOYNMPEOYBAHKE: OBoj anapat
Mopa [ja ro MOHT1pa OBMacTeH

cepBucep uUnu KBanudukyBaH TexHu4ap,
cornacHo ynaTctsaTa Bo OBOj BOAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHWUTE NOKarnHu
nponucy.

HenpaBunHo MOHTMpake MOXe Aa
npean3BuKka nospeda v owTeTyBake 3a
KOULLTO Npon3BOAUTENOT HE npe3ema
OAroBOPHOCT U 3a KOULUITO HeEMa Aa
BaXu rapaHu,VljaTa.

Mpen MOHTMpPaH-eTO, NpoBEpeTe Aanmu
noKanHuTe ycrnoBu Ha AucTpubyuuja
(HanoHoT Ha cTpyjaTta n hpekBeHumjaTa)
1 npucnocobyBarara Ha NPoM3BOA0T
ce koMnaTnbunHu. YcnosuTe 3a
npucnocobysane Ha OBOj anapar ce
MOCOYEHM Ha eTukeTaTa.

Tpeba ga ce nountyBaaTt 3akoHUTE,
ypenouTte, AUPEKTUBUTE U CTaHAAPAUTE
KO ce Ha cuna BO 3emjaTta Ha ynotpeba
(6e3benHOCHM perynaTveu, COOABETHO
peLMKMpare BO COrMacHoOCT CO
perynaTuBuTe UTH.).

[lokornky Npon3BOA0T COAPXKM BOAWIKA
Ha monuuM WTO MOXe Aa ce Bagar
(peLueTkn) 1 ynaTcTBOTO 32 KOPUCHUKOT
BKITy4YyBa peLenTy Kako KNCENo MIekKo,
peLLeTKUTE MOXe a Ce oTCTpaHar u
pepHaTta ke paboTu BO Ae(PUHNPAHNOT
pexum Ha roteewe. MHdopmaunmte
3a OTCTpaHyBak-€ Ha pelueTkara ce
Bkny4eHu Bo genot YACTEHE U
OOPXYBAHE.

2.1 YNATCTBA 3A UHCTANATEPOT
OnwTHn ynatcrea

OTKako Ke ro nssagute matepujanor
3a MakyBah-€ 0f, anapaTtoT 1
OONONHUTENHNTE AenoBun, npoeepeTe
[anu e owTeTeH anapartoT. AKO ce
cCoMHeBaTe Aeka uma kaksa buno
LITeTa, He KOPUCTETE rO anapaToT 1
BeJHall KOHTaKTMpajTe CO OBnacTeH
cepBuUcep uUnu KBanndukysaH
enekTpuyap.

MorpwxeTe ce aa Hema 3ananueu
maTtepwjanu Bo HenocpeaHa 6nvauHa,
KaKo 3aBecu, Macrio, TKaeHnHa UTH.,
KoM MOXe [Ja ce 3ananar.

PaboTtHaTa nospLunHa 1 Mebenor Koj
ce Haora oKkony anapaTtoT Mopa Aa
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6upaTt HanpaBeHu of Matepujanu kou
ce OTMOPHW Ha TeMMepaTypu NOBUCOKM
og 100°C.

* Anapatot He Tpeba oa ce MOHTUMpa
OVPEKTHO Haj, MallnHa 3a MUEHE
cafoBu, hpuxmaep, 3aMp3HyBau,
MallMHa 3a nepewe anuwta unm
MallWHa 3a CylleHe anuiiTa.

2.2 MOHTUPAHE HA PEPHATA

AnapaTtuTe ce cHabgyBaaT co KOMMneT
3a MHCTanauvja u Moxe Aa ce MoHTMpaaT
Ha paboTHa NoBpLUMHA CO COOABETHUTE
OMMEH3MN. JUMeH3unTe 3a MHcTanaumja
Ha nnoya 3a roTBee U pepHa ce AaaeHu
nogorny.

A (mm) 557 MuH./Make. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 MUH. G (mm) 555
C(mm) | 595 MuH. H/l (mm) 600/590
D(mm) | 575 MuH. JIK (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTupatbe nog paboTHa NOBpLUMHA

+K

MOHTMpaH:e BO SUAEH eneMeHT

OTkaKo ke 3aBpLUMTE CO MOBP3yBakara Ha
CTpyja, BMETHETE ja pepHaTa BO LWKadoT
Taka LWTo ke ja TypkaTe Hanpen. OTBopeTe
ja BpaTtaTta Ha pepHata u ctaBeTe 2 wpada
BO AyMKWUTE LUTO Ce HaoraaT Ha pamMkaTa Ha
pepHaTa. Kora pamkara Ha npo13BogoT ke > «
ja oonpe gpBeHaTa NoBpLUMHA Ha LWKagoT,

3aTerHete v wpadosuTe.
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2.3 ENNEKTPUYHO NOBP3YBAHE
U BE3BEQHOCT

NMPEAYNPEOYBAHE: EnektpuyHoTo

noBp3yBak€e Ha OBOj anapat Tpeba aa

ro U3Bee OBMNacTeH cepBucep uUnm
KBanuguKyBaH enekTpnyap BO COrnacHoCT
CO ynaTcTBaTa Bo OBOj BOAWY U BO
COrMacHOCT CO TEKOBHUTE MOKarnHu
nponucum.

NPEOYNPEOYBAWE: AMAPATOT
MOPA A BUOE 3A3EMJEH.

» [lpen pa ro nosp3erte anapaTtoT
Ha cTpyja, Mopa ga nposepuTe
Aanv HOMUHaNMHNOT HarmoH Ha
anaparoT (McrneyaTeH Ha nnovkaTa
3a ngeHTMduKaumja Ha anaparor) e
COOABETEH CO HAMOHOT Ha Mpexara 3a
HanojyBatrbe, a XuuuTe 3a cTpyja Tpeba
Aa vmaar kanauuTeT Aa rm nogHecar
HOMMWHaNHUTE BPEAHOCTU Ha anaparoT
(McTO Taka HaBedeHW Ha nno4ykara 3a
naeHTudnkaumja).

« 3a Bpeme Ha MHcTanauwmjata
3agomkuTenHo Tpeba Aa kopuctuTe
nsonupaxu kabnu. HenpasunHo
noBp3yBak-e MOXe [a ro owTeTn
anapartoT. Ako kabenoT 3a HanojyBahe
e olwTeTeH 1 Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa
Tpeba aa ro Hanpasw KBanNMMOUKyBaHo
nuue.

* He kopucTteTe agantepu, noBekekpaTHM
MPUKIYYoLM U/vnm NpoaoIHKHM Kabnu.

» Kabenot Tpeba ga ce 4yyBa noganeky
o[ KeLUKUTe OernoBu Ha anapaToT U He
CMee [a ce CBUTKYBa UMW NpUTHCKa.
Bo cnpoTuBHO, kabenoT moxe Aa ce
OLWITETU M [la HacTaHe KpaToK Crnoj.

« AKO anapartoT He e NoBp3aH Ha CTpyja
CO MPUWKIYYOK, MOpa [ia ce KOPUCTM
MynTUMNONapeH 13onatop (Co HajMarnky
3 mm npocTop 3a KOHTaKT) 3a a ce
noynTyBaaT 6e36eqHOCHUTE NPOMUCH.

* AnapatoT e AM3ajHupaH 3a HanojyBame
co cTpyja og 220-240V. Ako BaLleTo
HamojyBar-e € pasnnyHo, KOHTaKTUpajTe
CO OBNacTeH CepBucep unm
KBanudvKyBaH enekTpuyap.

» Kabenor 3a ctpyja (HO5VV-F) mopa
Aa buae [OBOMNHO AOMT 3a Aa MoXe Aa
ce NnoBp3e Ha anaparoT, Aypy 1 ako
anapaToT e NoCTaBeH Ha npefgHaTa
CTpaHa o WwkagoT.

° OcmrypeTe Ce [leKa cuTe noepsyBaHa
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ce 0obpo 3aTerHaTu.

MpuuBpcTeTe ro kabenot 3a
HarnojyBak-e BO CTerayot 3a kaben u
3aTBOpeTE ro Kanakor.

[MoBp3yBarwETO Ha KyTuHjaTa Cco
TEPMUHArM e NMocTaBeHo Ha KyTujaTa co
TepMuHanu.

N CuHa
z I O]
+
5
+
[
Kadp XonTa + 3eneHa )




3. KAPAKTEPUCTUKK HA NPOU3BOAOT

BaxHo: Cneumndukaummute 3a 0BOj NPON3BOL, Ce pasnuKyBaaT v u3rmegoT Ha Bawwot
anapaTt MoXe [a ce pa3nuKyBa Of, OHOj MOKaXaH Ha CrnkuTe nogony.

JIlncta Ha genoBu

1. KoHTponHa Tabna
2. Payka Ha BpaTaTa Ha pepHata
3. Bpara Ha pepHaTta

S
KoHTponHa Tabna

4. Tajmep
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4. YNNOTPEBA HA NMPON3BOAOT

®DyHKLMM Ha pepHaTa

* QyHKLMNTE Ha pepHaTa MoXe Aa
ce pasnukyBaaT 3apagu MOAEernoT Ha
npoun3BoaoT.

CseTunka Bo
pepHara: Ke ce
BKITy4M Camo
cBeTurnkarta BO
pepHaTa. Taa ke
ocTaHe BKIy4YeHa
Aoneka e BKryyeHa
dyHKLMjaTa 3a
roTBeHe.

®PyHKUMja 3a
oAMp3HYyBake:
CujanuuknTe 3a
npegynpegysake BO
pepHarta Ke ce Bkny4at
N BEHTUNATOPOT Ke
noyHe ga pabotu. 3a
KopucTere Ha yHKumjaTa 3a
0oOMp3HyBak-€e, MOCTaBeTe ja 3aMp3Harara
XpaHa Ha TpeTaTa nonuua of AHOTO Ha
pepHaTa. Ce npenopadyBa Aa nocraBute
TaBa of pepHaTa rnoj xpaHara LTo ce
oOMp3HyBa 3a Aa ja cobepete BogaTa Koja
ke ce cosgapge of ctoneHuoT mpas. OBaa
byHKLMja HEMa Ja ja 3roTBU Unu ucnede
XpaHaTa, Taa camo Ke NoMorHe ga ce

oOMp3He.
NPCTEHOT 0f rpejayn n
BEHTMUNATOPOT Ke
3anoyHart ga pabotat. Typ6o dyHkumjaTta
paMHOMEpHO ja pacrnopenysa TonnuHaTa
BO pepHaTa, Taka LUTO ceTa XpaHa Ha cute
nonuuM Moxe paMHOMepHoO Aa ce roteu. Ce
npenopadysa NpBO Aa ja ocTaBuTe pepHara
Aa ce 3arpeBa 10 MUHYTW.
®dyHKuMja 3a
CTaTUYHO FrOTBEHE:
TepmocTaTtoT Ha
pepHara 1 cujanuykute
3a npegynpenysawe
Ke ce Bkny4ar,
OOMHUTE U ropHUTE
rpejayn ke sanovHat
na paborat. dyHkumjaTa 3a CTaTU4HO
roTBEH-E MCNyLLUTa TOMNMUHA CO LUTO Cce
obe3benyBa paMHOMEPHO roTBEH-E Ha
xpaHaTa. OBa e COBpLLEHO 3a

Typ60 cdyHKuuja:
TepmocTaTtoT Ha
pepHaTta 1 cujanuykute
3a npegynpenyBake
Ke ce BKny4aT u

npuroTeyBak-€ Ha ne4ynea, TOpTU, Ne4YeH

TEeCTeHVHU, Na3awa u nuua. Ce
npenopadysa pepHaTta nNpBo Aa ce 3arpesa
10 MuHYTU 1 Hajoobpo e fa ce rotTeu camo
Ha efHa nonuua Bo oBaa dyHKUWja.
®dyHKUMja Ha
BeHTMnarTop:
TepmocTaToT Ha
£(?J pepHata 1 cujanuykute
3a npegynpenyBarkbe
Ke ce BKkny4aT u
[OOINHNTE U FTOpHUTE
rpejaym 1 BEHTUNATOPOT ke 3amno4vHaT ga
pabotat. OBaa yHKuUMja e obpa 3a
neyvere nevmsa. [OTBEHETO Ce cnpoBeayBa
CO rOpHWTE 1 JOMHUTE rpejaymn BO pepHaTta
1 CO BEHTUNATOPOT KOj 06e36enyBa
uMpKynaumja Ha BO3A4yXOT, CO LITO ce AaBa
edeKT Ha rpun Ha xpaHata. Ce
npenopadyysa NpBO Aa ja oCTaBuTe pepHara
Aa ce 3arpeBa 10 MUHYTW.
®dyHKUMja 3a nuua:
TepmocTaToT Ha
pepHaTa 1 cujanuykute
@ 3a npegynpenyBake
Ke ce BKNny4aT u
NPCTEHOT M OOMHUTE U
rOpHUTE rpejaym un
BEHTWUMATOPOT Ke 3ano4vHar aa paborar.
OBaa (pyHKUMja e ngeanHa 3a neverwe
XpaHa, Kako nuua, paMHOMEpPHO 3a KpaTok
BpeMeHCKku nepwogd. [logeka BeHTunaTopor
noAedHaKBo ja pacnpenenysa TonnvHaTa
BO pepHara, AOnMHMOT rpejay obe3dbenysa
nevyer-e Ha xpaHara.
®DyHKUMja Ha rpun:
TepmocTaToT Ha
pepHata 1 cujanuykute
3a npegynpenyBake
Ke ce BKNy4aT u
rpejavort 3a rpun ke
3arnoyHe fa pabotu.
dyHKUMjaTa ce KOPUCTU 3a NeYeHe MUnn
3aTonnyBake Ha XpaHaTa Ha ropHuTe
nonuum Ha pepHara. Noneka npebpuete
ja peleTkaTa co macno 3a fga cnpeunte
XpaHaTa [ja ce 3anenu v noctaeeTe ja
XpaHaTa BO LeHTapoT Ha pelueTkaTa.
Cekoralu cTaBajTe TaBa 04o3fona 3a fa v
cobupa kankute og macno n mact. Ce

npenopayysa NpBo Aa ja ocTaBuTe pepHara
Aa ce 3arpesa 10 MUHYTW.

Y Ve VO =

MpenynpepyBsane: Kora ce neye Ha

rpun, Bpatata Ha pepHaTta Mopa Aa

Ovge 3aTBopeHa 1 Temnepatypara Ha
pepHaTa aa 6uae nocrtaBeHa Ha 190°C.
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®dyHKUMja 3a No6p30
neyere co rpun:
TepmocTaToT Ha
pepHata n cujanuykute
3a npenynpenyBake
Ke ce BKNny4aT u
ropHUTE rpejayn 1
rpejaunte 3a rpun Ke 3anoyHar ga paborar.
OBaa byHKLMja ce kKopucTu 3a Nobp3o
neyeH-e Ha rpun 1 3a nevyere Ha xpaHa co
nororiema noBpLUNHA, KaKO MEeCo.
KopwucTeTe rvi ropHuTe nonuum Ha pepHaTa.
Moneka npebpuLleTe ja pelueTkaTta co
Macrno 3a ga cnpevyute xpaHaTta ga ce
3anenu v NocTaeeTe ja xpaHaTa BO
LeHTapoT Ha pelueTkaTta. Cekorall cTaBajTe
TaBa o40340na 3a fa rm cobrpa kankute of
macno n mact. Ce npenopadysa npBo Aa ja
ocTaBuTe pepHaTa ga ce 3arpesa 10
MUHYTW.

A MpepynpeayBawe: Kora ce neye Ha

rpwrn, Bpatarta Ha pepHata mopa aa
6uae 3aTBOpeHa 1 Temnepartyparta Ha
pepHaTa ga buge noctaBeHa Ha 190°C.
®dyHKUMja Ha ABOEH
rpun co BeHTMNarTop:
TepmocTaTtoT Ha
pepHata 1 cujanuykute
3a npegynpegyBake
Ke ce BKny4aT u
rpejaunte 3a rpun,
KaKo M rOpHWTE rpejadn n BEHTUNATopoT Ke
3anoyHar ga pabortat. OBaa dyHkumja ce
KOpWUCTM 3a NOOP30 Neverse Ha rpun Ha
nogebeny napumba xpaHa 1 3a neyere Ha
XpaHa co noronema nospLuvHa. U rpejaunte
Ha rpunoT n ropHuTe rpejaqm noaeaHakBo
ce HanojyBaart, 3aeflHO CO BEHTWUMATOPOT, 3a
Oa ce 06e3begn paMHOMEPHO FrOTBEHE.
KopucTeTe rv ropHuTe nonvum Ha pepHaTa.
Moneka npebpuweTe ja peweTkara co
Macro 3a Aa cnpeyuTe xpaHaTta Aa ce
3anenu v NnocTaBeTe ja XxpaHaTa BO
LeHTapoT Ha pelueTkaTa. Cekorawl cTaBajTe
TaBa of034orna 3a ga rm cobupa kankute og
macno u mact. Ce npenopadyBa npBeo Aa ja
ocTaBuTe pepHaTta ga ce 3arpesa 10
MUHYTU.

N

X

MpeaynpepyBake: Kora ce neye Ha

rpvn, Bpatata Ha pepHaTta Mopa da

Ouae 3aTBOpeHa 1 TemnepaTypaTa Ha
pepHaTa fa 6uge noctaBeHa Ha 190°C.
TexHonoruvja 3a roTBeHe CO TOMNMMHCKA
obBuBKa

Bo 3agHuWoT sug Ha pepHaTta uma

[ABa BeHTUnaTopu koun paboTar co
creuvjaneH anroputam. Lieekute 3a
BO3[yX Ha CTPaHWYHUTE SUOOBU Ha
pepHaTa 06e3beayBaaT HE3aBMCHO
pacnpefenyBare Ha BO3QyXOT Ha cekoe
HMBO Ha nnexoT. Co dyHKuunjaTa 3a Typ6o
BEHTWIATOP, pepHaTa B/ OBO3MOXYBa
NCTOBPEMEHO Aa roTBuUTe YeTUpU pasnnyHu
TMNOBM XpaHa 6e3 MeLuare Ha Mupu3buTe.
3a oBa Tpeba ga ce kopucTar ABa nnexa

1 ABe MeTanHm pelueTku. MNnexot Tpeba
[a ce KOpWUCTU 3a fucHaTa xpaHa 1 aa

ce MNocTaBuW Ha MeTarnHarta pelueTtka 3a
ckapa BO COOABETEH capf (Kako LITOo ce
CTaKMeHn 1 KepaMnyKn CaloBY 3a NeYeH-E).
XpaHata Tpeba Aa ce noctaBu BO pepHaTa
no pegocres nrnex, MetanHa peLletka 3a
ckapa, Nfnex 1 MeTarnHa peLueTka 3a ckapa.
MoxxeTe fa nornegHeTe YeTMpy pasnnuyHn
Tabenu 3a roTBexe 3a anTepHaTUBHA
KOMOMWHaLun 3a roTBewe. 3a NCTOBPEMEHO
roTBeH-€ Ha YeTUpKU jagera NoTpedHo e
noronemMo BpeMe Ha roTBeH-e OTKOSKY 3a
rotBewe Ha efieH nrnex.

FoTBeH-e BO NoBeKe CroeBu

OBOj Npon3BoA MMa NoBeKe MOXHOCTM 3a
rOTBEHE Y MOXE [ia CEe FOTBM PaMHOMEPHO
Ha cuTe nonoxowm Ha nonuuute. MoxeTe
MNCTOBPEMEHO [a roTBUTE UCT BUA XpaHa
Ha noseke of, efieH nnex (HajMHory 5).
AKo cakaTte fa rotBuTe UCT TUM XpaHa,
MOXXeTe UCTOBPEMEHO [a roTBMTE Ha
noBeKe NnexoBu (MOBEKEKPATHO rOTBEH-E).
Mpu nocTtaByBake Ha TemnepaTypaTa 3a
rotBewe, n3bepeTe ja HajcooaBeTHaTa
TemnepaTypa 3a BaluaTta xpaHa BO
TabenaTa 3a xpaHa. [NnutknoT nnex Tpeba
[a ce KOpWUCTM 3a NOBEKEKPATHO rOTBEHE
BO OBaa pepHa.

©
s — : N
g Jagewa EH% I HC \/
> > min.
e
Mopcka xpaHa 5 45-55
[eceptn 2 30-40
0 200
pxete ’ ,
& 3eneHuyk 34 40-50
[
= Toptn 1 25-30
Meunsa 5 65-75
MuneLuko 3-4 200 40-50
Kochtursa 2-3 65-75

*BpemMursara faaeHu rnorope ce obmeHm
BO fTabopaTopuCKM YCIOBM 1 MOXe Ja
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Bapupaat BO 3aBNUCHOCT 04 HANOHOT Ha
HaI'IijBaH:eTO N KOJTIN4eCTBOTO Ha 3rotBeHa
waHa.

Yucrerwe co napea:

MocTtaBeTe ja yHKUMjaTa Ha pepHaTa

Ha ctaTnyHa dyHkumja Ha 90 °C 3a ga
paboTuTe co dyHKUMjaTa 3a YUCTeHe Co
napea. Uctypete 200-250 mn Boga BO
MAexoT LUTO € HAMECTEH Ha ocHoBaTa

Ha pepHata. CTapTyBajTe ja pepHaTta u

Ha YncTereTOo Co napea ke My Gugat
notpebHu npnbnmkHo 30-60 MuHyTK 3a aa
ja moaroTeu pepHaTa 3a NIeCHO YnCTere.

4.1 MACA 3A FrOTBEHE

onuiwlaHa nogony.

[0) A
>l Q? Manual Cocking v
o OK
Onuc Ha pexummn
| BKJTYUYBAHSE/

O | vckiavayeae | /N | rorEmaye

>|| | NOYETOKIMAY3A | \/ | OONY/MUHYC

a HA3AL oK Nsbepete

©

g Japewa Egi i'c <L>
6- > min.
Jluchatotecto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
[} TopTa 2-3-4 170-190 | 30-40
% Konaun 2-3-4 170-190 | 30-40
& Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
Jlnchatotecto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
,c°_L TopTa 2-3-4 | 150-170 | 25-35
§ Konaun 2-3-4 | 150-170 | 25-35
g Bapueo 2 175-200 | 40-50
Mune 2-3-4 200 45-60
IncHato tecto | 2-3-4 170-190 | 35-45
\§_ TopTa 2-3-4 150-170 | 30-40
= Konaum 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Bapuso 2 175-200 | 40-50
. K';'g)‘fmf:a 7 200 | 10-15
§ Mune . 190 | 50-60
2 Opnpesok 6-7 200 15-25
Budrek 6-7 200 15-25

* AKO e JocTanHo, roTBeTe CO NneyveH
MUNELKN paXxeH.

4.2 YNOTPEBEA HA MOHOXPOMHATA
KOHTPOJIHA EAUHULA

MoHoxpomMHaTa KOHTpOnHa eanHuLa ce
coctoun o 4,3-nH4eH MoHoxpomeH LCD
eKpaH Cco 6 pasnuyHM Kon4Ynkwa Ha gonup.
dyHKuMjaTa Ha konuuHaTa Ha gonup e

MoHOXpOoMHaTa KOHTPOMHa eanHMLa

e Au3ajHupaHa Aa UM NoMOrHe Ha
KOPWCHULMTE NEeCHO Aa KopucTaT
npochecmoHanHm peLenT co NoMoLL Ha
BrpageHnTe yHKLUM 3a roTBEHE.

MeHujaTa Ha MOHOXpOMHaTa KOHTPOSIHA
eauHMLa, Kako pavyHo MM aBTOMaTcKo
rOTBEH-E M HUBHUTE MOCTaBKU, Ce ONULLIAHN
nogony.

PayHo rotBemwe

MoxeTe ga rm HarogyBaTe MocTaBkuTe 3a
roTBer-e Co ynorpeba Ha pavHo roTeerse,
BKITyYyBajku rm 7-Te pasnuyHn yHKLMK 3a
rotBewe, Temneparyparta, pyHkumjaTa 3a
3acunyBame, TPaeHeTo Ha FOTBEHETO U
BPEMeTO 3a Kpaj Ha roteBerweTo. Crnegete rm
YeKkopuTe Kou ce AafeHn Nofony 3a Aa ce
OBWXKMTE HU3 MEHUTO PayHo roTeekse.

O] A
> v
pa OK

» Kopucrete rn konunwara FOPE n
OONNY 3a na ce ABMXKUTE HU3 FMABHOTO
MEHN.

» TputncHete ro konyeto OK 3a ga
n3bepete ,PayHo rotBere”“ kora ke ce
nojaBu Ha €KPaHoT.

3a pa npomeHuTe Koja 6uno of
nocTaBkuTe, ABMKETE Ce A0 NOcaKyBaHaTa
dyHKUMja co nomoLl Ha konymkaTa FTOPE
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n JONY. MNotoa, n3bepete noctaeka co
nputuckawe Ha konyeto OK, nsbpaHata
dyHKUMja Ke Tpenka. [jogeka Tpenka,
kopucTeTe i konynkwata FOPE v JOITY
3a ga ja HaroguTe noctaBkaTa. bupaweto
Ke ce hmHanunanpa kora ke NpuTUCHETE Ha
konyeto OK.

AKO Tpaeh-eT0 Ha roTBEH-ETO €

noctaBseHo kako 00:00, roTBenw-eTO Ke

NPOJOIMKN JOAEKa pavyHO He ja
UCKNy4nTe pepHarTa.

BpemeTo 3a 3aBpLUyBaHEe Ha

roTBEHETO HE MOXE [la Ce NocTaBu
Kora ce akTvBMpaHu yHKUMMTE 3a Nnevere
Ha ckapa. AkOo BpeMETO 3a 3aBpLUyBaH-e Ha
roTBeH-eT0 61O NocTaBeHo npea aa ce
aKTMBMpaaT PyHKLUNTE 3a NeYere Ha
ckapa, BpeMETO 3a 3aBpLUyBaH-e Ha
rOTBEH-ETO Ke Ce OTKaXke OTKaKo ke ce
n3bepart PyHKUMUTE 3a NeYeHe Ha ckapa.

ponpete ro konyeto MOYETOKI/TIAY3A
N Ke ce nojaBu eKpaHoT 3a roTBEH-E.

12:02

(O] ~, A
— 'Y
N (01:29;50) o

W N

Cooking...

Manual Caoking

(I) » Functions ~
>l v
=) oK

dyHKLUMja 3a 3acurnyBame

3a ga ja noctaBute oyHKUMjaTa 3a
3acunyBate, nputucHeTe ro konyeto OK
3a ga usbepete ,3acunyBame” Kora Ke
ce nojaeu Ha ekpaHoT. [1oToa, nsbepete ja

nocTtaBKaTta CO NPpUTUCKake Ha Kon4yeTo OK.

KopucTeTe ja oBaa dyHKuMja 3a Aa ja
3arpeeTe pepHaTta Ha nocakyBaHaTa
Temneparypa LTo € MoXHO nobp3o. OBoj
PEXUM He € COOABETEH 3a roTBEeH:E.

* KopwucTeTe ja oBaa hyHKuMja 3a ga ja
3arpeete pepHaTa Ha nocakyBaHaTa
Temneparypa LTo € MOXHO nobp3o.
OBOj pex1M He e cooaBeTeH 3a
roTBeH-e.

Manual Cooking

» 3a fa 3anoyHeTe Hekoja onepauuja,

EkpaH 3a roTBewse

* Kopucrtete MOYETOK/MNAY3A 3a ga
naysupare Unu a npofosikuTe co
roTBEHE.

+ TemnepaTtypaTta MoOxe Aa ce MPOMEHM
COo gonupake Ha konyuwata FOPE u
aony .

*  Konyeto HA3Al moxe fa ce Kopuctu
3a OBWXEHE HU3 PYHKUUUTE Ha
pepHaTa, TemnepaTtypa v Bpeme He
roTBeHe, AoAeka e akTMBHa koja 6uno
dyHKUMja 3a roTBene. BpegHocTta Ha
Koja 6uno cneuudurkaymja moxe ga ce
M3MeHN co nomMoLl Ha konymwata FOPE
n aony.

» [Honperte ro konyeto MOYETOK/
MAY3A 3a ga ce BpaTuTe Ha rMaBHOTO
MeHu. [oToa, MPUTUCHETE To KOM4YeTo
HA3AL 3a ga ce BpatuTte Ha ekpaHoT
3a roTBEH-E.

ABTOMAaTCKO rotBete

MoHOXpOMHaTa KOHTPOIHa eanHuLa uva
BrpageHu, ogHanpen yTBpaeHu, yHKUMn
3a peLenTy Kou Moxe Aa rv bupate BO
MeHUTO 3a ABTOMATCKO rotBemwe. Ke
MoXe aa ro n3bepete caMo MMETO Ha
nocakyBaHOTO jagere. Hema ga moxe
[a MeHyBaTe HMe[Ha of NoCTaBKUTe

Ha peuenTtute, buaejkn noctaBknTe 3a
roTBEH-E, BKITyYyBajKM ro TpaeH-eTo Ha
roTBEH-ETO 1 TEMMepaTypara, ce Beke
nocTaBeHMU.

Cnegete rm YekopuTe Ko ce AafeHu
nogony 3a Aa U3BpLUNTE aBTOMATCKO
rOTBEH-E.
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[O) A
S £ Auto Cooking v
o OK

» Kopwucrete rn konunwara FOPE n
OOIY 3a ga ce ABWMXUTE HU3 MMaBHOTO
MEHM.

» [putncHete ro konyeto OK 3a ga
n3bepete ,ABTOMATCKO roTBEH:E" KOra

Ke ce nojaBu Ha eKpaHoT.

Bo MeHUTO 32 ABTOMAaTCKO roTBEH-E,
MOXe fAa ja n3bepeTe KateropvjaTta, UMeTO
M TEXUHATa Ha NOCaKyBaHWOT peLenT.
Moxxe fa ce MeHyBa 1 BPEMETO 3a Kpaj Ha
rOTBEH-ETO.

Auto Cooking
O ~
> Meat s

« 3a pa npomeHuTe Koja 6uno of
crneundukauumTe, OBKETE CE HU3
MEHUTO CO NMOMOLLI Ha KON4YMH-aTa
FOPE vn AOJY, notoa NnputUCHeTe
ro konyeto OK 3a ga ja nsbepete
rnocakyBaHara crneuumdunkaumja.
M3bpaHaTa cneumdukaumja ke noyHe
nAa Tpenka. [logeka Tpenka, kopucrere
rm konyukwata FOPE v OONY 3a
[a ja npomMeHuTe BpeaHOCTa Ha
cneundukauymjata. lNMputucHeTe ro
konyeto OK 3a pa ja duHanunsmparte
npomMmeHara.

@ CraBeTe xpaHa Ha cpegHaTta nonuua
3a ja NocTUrHeTe Hajaobpu pesyntartu.
MpuTncHete ro konveto MOYETOK/MAY3A
3a fa 3ano4yHe roteBeneTo. Ke ce nojasm
€KPaHOT 3a roTBeH:€e, KaKo LUTO € MOKaxaHo
nogony.
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EkpaH 3a roTBere

KopucTteTe ro konyeto MOYETOK/
MAY3A 3a ga nayaupare nnv ga
NPOAOITKUTE CO FOTBEH-E.

3a fa ro 3anpeTe roTBEHETO U Aa ce
BpaTuUTE Ha rMaBHOTO MEHW, MPUTUCHETE
ro konyeto MOYETOK/MAY3A, a notoa

konyeto HA3A[L.

MocTaByBawa

Onuuute 3a Bpeme, CBETMNOCT Ha EKPaHOT,
3alUTUTa Ha EKPaHOT, TOH Ha 3yEeHETO
1 ja3nKOT MOXe [a ce nocTaBar npeky
meHuTo lNocTaBku. VicTto Taka, MoxeTe aa
npukaxeTte nHdopmauum 3a Bepanjata Ha
CO(pTBEPOT KOj € MHCTanupaH Ha BawaTta

pepHa.

Settings

¥ Screen Saver

3a ga npomeHuTe Koja 6uno oa
cneundmkauunte, oBMXKETE Ce HU3
MEHMTO CO MOMOLL Ha Kon4unkara
FOPE n OOJ1Y, notoa npuTUcCHETE

ro konyeto OK 3a ga ja nsbepete
nocakyBaHaTa crneumdukalmja.
MsbpaHata cneundukaumja ke noyHe
na Tpenka. [logeka Tpenka, kopuctete
v konyuwata FOPE v JONY 3a

[a ja npoMeHnTe BpeaHoCTa Ha
cneundvkaumjaTa. lNMputucHeTe ro
konyeto OK 3a na ja duHanusuparte
npomMmeHara.

4.3 pogATouun
XKunuana pewetka EasyFix

TemenHo ucuncTeTe v JogatouuTte co
Tonna Bofa, AETEPreHT 1 Meka YncTa Kpna
npw npeata ynorpeba.
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« BMmeTHeTe ro 4o4aToKOT BO TOYHaTa
nonox6a Bo BHATpeLLHOCTa Ha pepHaTa.

» OcraBeTe npocTop oA HajManky 1 cm
nomery KanakoT Ha BEHTMUNaTtopoT
n gogatoumTe.

* BHumaBajte npu oTcTpaHyBawe Ha
cagosuTe u/unu gogatouute HagBop
oA pepHata. XelLuknTte obpoun nnm
gogaTtoum Moxe Ja npegmnssmkaar
N3ropeHnLm.

» [opartouute Mmoxe Aa ce aedopmmpaat
co TonnmHa. LTtom ce usnapar, ke cu
ro Bparar CBOjOT NpBOOUTEH n3rnep,

1 nepdopmMaHcuTe.

* [lnexoBuTe N MeTanNHUTE PELUETKN MOXE
[a ce no3vumMoHupaaT Ha koe 6uno
HMBo oa 1 Ao 7.

* TeneckorickaTa LUMHA MoXe aa ce
nosuumoHnpa Ha HuBoata T1, T2.

*  Hwueoto 3 ce npenopayysa 3a roteexwe
Ha egHO HKUBO.

* HwueoTo T2 ce npenopayyBa 3a roTBere
Ha e[HO HMBO CO TENECKOMNCKUTE LUMNHMW.

* HuBOTO 2 1 HMBOTO 4 ce nNpenopadvysBaat
3a roTBEHE Ha [1BE HMBOA.

* MeTanHaTa pelueTka 3a poTMpadKkmMoT
paxkeH Mopa Aa bvae nosmumoHnpaHa
Ha HMBOTO 3.

*  HwusoTo T2 ce kopucTtu 3a
No3nUNOHMpParEe Ha MeTanHaTa
peLleTka 3a POTUPAYKMOT PaXkeH CO
TENEeCKOMNCKATE LUVHMU.

#**[logaTounTe MOXe Aa Ce pasnukysBaar
BO 3@BWCHOCT 0 KyNeHWoT MoZer.

Ona6oka TaBa
[na6okaTa TaBa ce KOPUCTU 3a AVHCTaHe.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua un
npoBepeTe Januv € NpaBUITHO HaMecTeHa.

NPB BO CBETOT

CucTeM 3a 3alITUTa of Tonos Bo3gyX Bo
BrpageHuTe pepHu

MaTeHTUpaHWOT CUCTEM 3a 3aliTUTa of,
TOMOos BO34yX CNpeyyBa TOMMMOT BO3AYX
Ja CTUrHe [10 KPajHUOT KOPUCHUK Taka

LUTO co3daBa BO3ayLUHa 3aBeca Kora ke ce
OTBOpU BpaTaTta Ha pepHara.

e

Mnutka TaBa

MnuTkaTa TaBa ce KOpUCTU 3a NeYere
neyunsa.

CraBeTe ja TaBaTa Ha koja 6uno nonuua u
TypHeTe ja 00 Kpaj 3a Aa buaeTe curypHu
[JeKa e nNpaBuUiHO HamMecTeHa.

e

PeweTka

PelueTtkaTta ce KOpUCTHK 3a NeYeHe Kako
Ha ckapa unu 3a obpaboTka Ha xpaHa BO
Cafl0BM COOBETHUN 32 BO pepHa.

MK - 19




NMPEOYNPEAYBAHE

CraBerTe ja pelueTtkara BO
COOZBETHVWOT ApXay BO pepHaTa 1 TypHeTe
ja oo kpaj.

Cob6upay Ha Boga

Bo ogpeneHu crnyyan, joaeka rotsute
MOXe [a Ce NnojaBu KoHAeH3auuja Ha
BHATPELLHOTO CTakMo Ha BpaTaTa Ha
pepHaTta. Toa He e gedeKT Ha NPOM3BOAOT.

OTBopeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTta BO
nosuuuja Ha rpun n ocTaseTe ja BO oBaa
nosuuuja okony 20 cekyHau.

Bopara ke kane Bo cobmpayor.
WManagerte ja pepHaTa u usbpuwiajte
ja BHaTpeLuHOCTa Ha BpaTaTa co cyBa

kpna. OBaa noctanka Tpeba ga ce BpLK
pPenoBHO.

5. YUCTEHE U OOPXYBAHE

5.1 YACTEKE

NPEOYNPEOYBAHKSE: lNMpen
yncTer-e, UCKIyYeTe ro anapartoT U

ocTaBeTe ro Aa ce n3nagu.
OnuwTHn ynatcTBa

« Tpen ga v ynotpebuTte cpeacreara
3a YMCTeHE Ha anaparoT, NpoBepeTe
Janv ce COOABETHM 1 NpenopaYaHn of
MPOU3BOAUTENOT.

+ KopwucTeTe kpemacTu nnm Te4YHn
CpeACcTBa 3a YNCTEHE KON HE coapXKaT
yecTnykn. He ynotpebyBajte kayCTuyHu
(kopo3unBHW) cpeacTBa, abpasnBHU
npaLiouw, MeTanHa xuua unv Tepam
anaTtu 3aToa LUTO MOXe Ja ru owTerart
NOBPLUVHUTE Ha LUMOPETOT.

He ynotpebyBajTe cpeacTea 3a

YNCTEHE KOWU COAPXKAT YECTUYKM,

ovaejkn moxe ga ro nsrpebar
CTaKnoTo, emMajnupaHuTe u/vunm oboeHuTe
[OernoBun Ha anapaTor.

« [okornky gojoe 0o npenesare Ha
TEYHOCT, BeAHall n3bpwuieTe 3a Aa
CnpeymnTe OLITETYBaHE.

He ynotpebyBajTe umctaun Ha napea
3a YMCTEHE Ha [enoBuTe Ha anaparor.

Yucrewe Ha BHaTpeLIHOCTa Ha pepHaTa

« BHaTpelLHOCTa Ha eMajnMpaHuTe pepHu
HajOobpo ce YMCTU foaeKka pepHaTa e
Tonna.

» Tlo cekoja ynotpeba, b6puiete ja
pepHaTa Cco Meka Kprna HaToneHa Bo
BOJa co canyHuua. [otoa, NOBTOPHO
n3bpuLLeTe ja pepHaTa co MOKpa Kpna u
ucyllere ja.

*  Moxebu ke buge noTpebHo aa
KOPUCTUTE TEYHO CPEACTBO 33 YNCTEHE
ofBpeMe HaBpeMe, 3a LierlocHo Aa ja
NCYMCTUTE pepHaTa.

Yucrewe Ha cTakneHuTe OenoBu

* PeOoBHO YncTeTE M CTakneHuTe
0enoBsu Ha anapartoT.

* YnoTtpebyBajTe CpeacTBo 3a YNCTEHE
Ha CTakmno 3a fa ja ucunctute
BHaTpeLUHOCTa U HagBOpeLLHOCTa
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Ha cTakneHuTe genosu. [oToa,
ncnnakHeTe rm n Jobpo ucyliete rm co
cyBa Kkpna.

Yucrtewe Ha genosBute of
He’procyBayku Yenuk (ako uma)

* PepoBHo uucTeTe rm genosuTte oA
He’pl‘ocyBaqKM YernuK Ha anapaToT.

- bBpwuwerte rv oenoBuTte of He'procyBaykm
YernuK Co MeKa Kpra HaToreHa camo
BO Bofa. oToa, 406po UcyLeTe v co
cyBa Kpna.

Hewmojte ga rv unctute genosute of,
He’procyBaYvku Yenuk no rotBexe
OOleKa CE yLUTEe Ce XKELUKM.

He ocTaBajTe ouer, Kade, Mreko, con,

BOAa, MMMOH UIK COK oA, AoMaTtu aa

CTOM Ha AenoBuUTe 04 He'procyBaykm
Yenvik NoAoNro BpeMe.

Yucrerwe Ha 060eHMN NOBPLUMHM (aKO
uma)

* [amknTe og natnuiyaH, coc o,
naTnuiiaH, keyarn, IMMOH, HadTeHN
[epuBaTu, MINeKo, XpaHa Koja Coapxu
LeKep, 3acrnageHu nujanoumn n kage
Tpeba ga ce ucumcTaT BegHall co Kpna
HaTorneHa Bo Tonna Boaa. AKO He 1
ncumcTuTe nekuTe 1 rm octaBute Aa
Ce ucyLuaT Ha noBpLuMHaTa Ha Koja ce
Haoraart, HE Ttpeba ga ru Tpuere co
TBpPAW NPELMETU (OCTPY NpeameTy,
YENUYHN 1 NNacTUYHY XULK 3a Tpuekse,
CYHI'ep 3a CafloBM KOj MOXe a ja
OLITETU MOBPLUMHATA) UK cpeacTea 3a
UMCTEHE KOM coapKaT BUCOKO HMBO Ha
arkoxor, cpeacTsa 3a unMcTerwe dreku,
cpefcTBa 3a ogmacTyBane, abpasvBHM
xemukanuu. Bo cnpoTtneHo, Moxe fa
Jojoe 0o koposuja Ha NoBpLUMHUTE
0ojagmcaHun co NpaLloK 1 MoXe Aa
ocTaHart doneku. MponssoanTenoTt Hema
na bruae ogroBopeH 3a kaksa 6uno
LITeTa NpeamsBrkaHa of ynotpeba Ha
HECOOABETHN NPOU3BOAN UMM METOAM
33 yncTteme.

OTCTpaHyBaH:e Ha BHAaTpPeLWHOTO CTaKIio

Mpen uncterse, MOpa 4a ro u3BaauTe
CTaKMoTo Ha BpaTaTa Ha pepHaTa, Kako LUTO
€ NnoKaxxaHo nogosny.

1. MNoTTypHeTE ro CTaKIoTO BO HAcoKa Ha

B v nywTeTe of paykaTa 3a nokauuja (X).
MoBneyeTe ro CTakMoTo BO Hacoka Ha A.

3a ga ro 3ameHuTe BHaTpPELHOTO CTaKmo:

2. [oTTypHeTe ro CTakmnoTo KOH 1 Mo,
paukata 3a nokauuja (y), Bo Hacoka Ha B.

e

/

3. HamecrteTe ro ctaknoTo nog padykara 3a
nokauwja (x) Bo Hacoka Ha C.

e

AKO BpaTaTta Ha pepHaTa e TPOjHO

CTakno, TPETUOT Croj Ha CTaKMo MOXe

[a ce ns3sagum Ha UCTUOT HaYMH Kako 1
BTOPWOT COj Ha CTakno.

Bagemw-e Ha BpaTaTa Ha pepHara

Mpen Aa ro YACTUTE CTaKMOTO Ha BpaTaTa
Ha pepHaTa, Mopa Ja ja usBaguTte Bpartara,
KaKo LUTO € MoKaxKaHo

nopgony.
1. OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHara.

e
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2. OTtBopeTe ja Gpasata (a) (co
wpaduurep) 4o Kpa;.

3. BaTtBoperTe ja BpaTaTa gogeka He buge
peyuncu LienocHoO 3aTBopeHa 1 n3Bagere ja
Taka LWTOo Ke ja noBne4veTe KoH Bac.

e

Bapew-e Ha peweTkaTa

3a fa ja u3BaguTe pelleTkara, noenevere
ja Kako LWTO e NoKaXKaHo Ha crikara.
OTkako ke ja ocnobogute of cnojHuuuTe
(a), nogurHerte ja.

e

5.2 ogPXXYBAHE

NMPEOYNPEQYBAHKE: OnpxyBarweTo
Ha oBOj anapat Tpeba aa ro BpLum
CaMo OBMacCTeH cepBucep nnm

KBanmMurKyBaH TEXHUYaP.

MeHyBaHl€e Ha cBeTUIIKaTa BO pepHaTta
NMPEQYNPEQYBAME: MNpeg
4YnUCTEHE, UCKIyYEeTE ro anapaToT 1
ocTaBeTe ro fja ce u3nagu.

* V3Bagete rv cTakneHuTe neku, a notoa

n3Bagete ja cujanuvuara.

« CraBerTe ja HoBaTa cujanuua (oTnopHa

Ha 300 °C) Ha MeCTOTO Ha cujanuuarta
Koja ja otcTpaHusTe (230 V, 15-25 BaTu,
Tvn E14).

+ 3ameHeTe v CTakrneHnTe fekn U Moxe
Ja ja KopucTUTe pepHara.

* [lpon3BogoT coapku U3BOp Ha
cBeTnvHa co G knaca Ha eHepreTcka
eP1KaCHOCT.

*  KpajHVOT KOPUCHUK HE MOXe Aa ro
3ameHyBa M3BOPOT Ha CBETIMHA.
MotpebHa e nocTnpogaxHa ycnyra.

¢ Bkny4eHWMOT U3BOP Ha CBETNUHA He
€ HameHeT 3a ynotpeba Bo Apyru

annnkaumn.
N
Oyl
3ameHnus U3BOpP Ha CBeT/IMHa oA
CTpaHa Ha npocbeCMOHaneu

CeeTunkara e gusajHupaHa

KOHKPETHO 3a ynoTpeba Bo anapatu

3a roTBewe BO A0OMaKNMHCTBOTO. He e
COOABETHA 3a OCBeT/yBake Ha coba.
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6. PELUABAHKE NPOBJIEMU U TPAHCIIOPT

6.1 PELUABAHE NMPOBJIEMU

Ako cé ywte nmate npobnem co anapatoT No NpoBepKaTa Ha OBME OCHOBHWN YEKOpU
3a peluaBare NpPobrnemu, KOHTaKTUPajTe CO OBMACTEH CepBUCEP UMW KBANMAUKyBaH

TeXHUuap.

Mpo6nem

MoxHa npuunHa

PeweHue

PepHarta He ce BKny4yBa.

AnapaToT € UCKMyYEH.

[MpoBepeTte ganun uma cTpyja. MNposepeTe
fanv paboTart gpyrute KyjHCKU anapartu.

PepHata He ce 3arpeBa.

KoHTponata 3a Temneparyparta Bo
pepHa e HETOYHO NnocTaBeHa.

Bparata Ha pepHaTa e ocTaBeHa
oTBOpEHa.

MpoBepeTe Aanu KOHTPONHOTO Konye 3a
TemnepaTypara Bo pepHaTta € npaBuiHO
nocTaBeHo.

Cujanuykara Bo pepHata (ako
1nma) He pabotu.

CaeTurnkata e pacunaxa.

HanojyBareTo co cTpyja He e
NMoBP3aHO MM € UCKITyYeHO.

3ameHeTe ja cBeTMIKaTa cornacHo
ynarcreara.

[MpoBepeTe ganu e BKNy4YeHo
HanojyBawEeTo CO CTpyja Ha SUOHWOT
NPUKIYYOK.

[OTBEHETO BO pepHaTa €
HepaMHOMEPHO.

MonuuuTe BO pepHaTa ce
HenpaBUITHO NMOCTaBEHU.

MpoBepeTe fanu ce kopuctat
npenopayaHuTe TemnepaTypyv 1 no3uuum
Ha nonuuuTe.

He oTtBapajTe ja BpaTaTta 4ecTo, OCBEH
ako He roTBuTe jaferba kon Tpeba aa
ce npespTyBaart. AKo 4ecTo ja oTBopaTe
BpaTaTa, BHaTpeluHaTa Temneparypa ke
6uae nNoHMcKa 1 Toa MOXe Aa Brvjae Ha
pesynTaToT Of, rOTBEH-ETO.

Konuunkara Ha TajmepoT
He MOXe Aa ce NpuTucHaT
COOABETHO.

Vva 3arnaBeHo Tyra matepuja
nomery Kon4mkara Ha TajMepor.
Mogen Ha gonvp: uma Bnara Ha

KOHTponHaTa Tabna.

MocTtaBeHa e dyHKuMjaTa 3a
3akrnyyyBarbe Ha Konyukara.

OTcTpaHeTe ja Tyrata matepuja n obugete
ce MOBTOPHO.
M3bpuwiajTte ja Bnarata u obugete ce
NOBTOPHO.

MpoBepeTte aanu e noctaBeHa yHKUMjaTa
3a 3aKnyyyBare Ha Konuukata.

BeHTunaTtopoT Bo pepHaTta
(ako nma) cospasa byyasa.

MonnuwnTe BO pepHaTa BMGpupaar.

MpoBepeTe aanu pepHata e HUBenMpata.

MpoBepeTe aanu nonuuuTe 1 NPpUGOPOT 3a
neyerse BUGpUpaaT unv ganu ro gonvpaat
3aQHVOT NaHen Ha pepHara.

BeHTunatopot 3a nagewe
npoponxysa aa pabotu
OTKaKo Ke ja ucknyuute

pepHarta.

BeHTunartopot Ha pepHaTa koj ce
ynpaByBa eneKkTPOHCKW, aBTOMaTCKU
paboTu oapeneH nepuog 3a aa ja
n3nagu pepHata.

BeHTVIl'IaTOpOT Ce UCKINny4yyBa aBTOMaTCKu
Kora eniekKTpoHCK1Te enoBu ce 4OBOJTHO
nanageHun.

PepHaTa Ce uckny4yuna cama.

PepHuTe kou ce ynpaBysaat
€neKTPOHCKM ce UcKnydysaat
aBTOMATCKM ako HuedHa dyHKumnja He
€ aKTMBHa.

PepHara ke ce ncknyyv cama aBToMaTcku
3a fla 3alTeam cTpyja ako Bo oapeneH
nepuop no BKIy4yBakeTO He e Npe3eMeHa
HVKaKBa aKTVBHOCT UMK NO 3aBpLLYBaHETO
Ha nporpamara 3a roTBeH=e.

Ako ce oTBOpM Bparara
f[ofeka e akTueHa
dyHKUMjaTa 3a BeHTUNaTop,
BHaTPELUHNOT BeHTUNaTop ke
npectaHe aa pabotu.

PepHuTe kou ce ynpaBysaat
€neKTPOHCKM KOV UMaaT NpeknHyBay
Kaj BpaTaTa ke npectaHat fa paborar
ako ce OTBOPM BpaTtaTa Ha pepHarta.

Toa e HopmanHo paboTexe Ha anapaTtot
1 € KOPWUCHO MpW roTBEHETO 3a Aa
ce n3berHe npekymepHo rybewe Ha
TonnuHata. Kora ke ce 3aTtBopu Bpartarta,
pepHaTa NOBTOPHO Ke MOYHE CO HOpMAariHO
paboteme.

6.2 TPAHCMNOPT

AKo Tpeba [a ro TpaHcrnopTupare npou3BoAoT, KOPUCTETE O OPUMMHANHOTO NaKyBaHe
Ha NPOU3BOAOT M NMPEHeCcyBajTe ro BO opuriHasdara kytvja. Cneaere rv o3HakuTe 3a
TPaHCMNOPT Ha MaKyBakeTo. 3anenere i cute nocebHu 4enoBu 3a NPou3BOAOT 3a Aa
CrpeunTe OLITETYBaHe Ha NPOV3BOOOT 38 BPEMe Ha TPaHCMOPTOT.

AKO ro HemaTe OpurMHasIHOTO MaKyBak-e, NOArOTBETE KyTHja 3a HOCEHE, Taka LITO
anapatoT, ocobeHo HaJBopeLLHaTa NoBpLIMHa, Aa Guae 3alTUTeHa of HaABOPELLHN

BMvjaHuja.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informagdes de seguranga e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de lesado grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tens&o perigosa

A INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
A PRECAUGAO Risco de danos materiais ou lesdo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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1.INSTRUGOES DE SEGURANGA

* Leia cuidadosamente todas as instrugcoes antes de
utilizar o seu eletrodomeéstico e guarde-as num local
conveniente para consulta quando necessario.

» Este manual foi preparado para mais do que um
modelo, portanto, o seu eletrodoméstico podera néo
possuir algumas das caracteristicas aqui descritas.
Por esta razao, é importante tomar particular
atengao a quaisquer imagens aquando da leitura do
manual operativo.

1.1. AVISOS GERAIS DE SEGURANGA

» Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas
com 8 anos de idade e superior e por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais e fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia ou conhecimento a menos que tenham
sido supervisionados ou tenham recebido instrucoes
relativamente a utilizacado do eletrodoméstico de
forma segura e que tenham entendido os perigos
envolvidos. As criangcas nao devem brincar com
o eletrodoméstico. A limpeza e a manutengao por
parte do utilizador ndo deveréao ser realizadas por
criangcas sem supervisao.

NOTA: O eletrodoméstico e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizagdo. Devera ser tido
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha criancas com idade inferior a 8 anos
afastadas a menos que tenham supervisao continua.

NOTA: Perigo de incéndio: N&o coloque itens
sobre as superficies de cozedura.

NOTA: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodoméstico para evitar a possibilidade de
choque elétrico.
Nao manuseie o eletrodoméstico através de um

temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.
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» Durante a utilizac&o o eletrodoméstico ira ficar
quente. Devera ser tido cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes dentro do forno.

» As pegas podem ficar quentes apds um curto
periodo durante a utilizacao.

* N&o utilize detergentes abrasivos ou escovas
de arame para limpar o vidro da porta do forno
ou outras superficies. Estas podem riscar as
superficies sendo que isto podera resultar em
fracionamento da porta de vidro ou danos nas
superficies.

« Nao utilize detergentes de vapor para limpar o
eletrodoméstico.

NOTA: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que desliga o eletrodoméstico
antes de substituir a lampada.

CUIDADO: As partes acessiveis poderao ficar
quentes quando cozinhar ou grelhar. Mantenha
criancas afastadas do eletrodoméstico quando o
mesmo estiver a ser utilizado.

* O seu eletrodoméstico é fabricado de acordo com
todas as regulamentacgdes e padrdes locais e
internacionais.

» Os trabalhos de manutencao e reparacao so
deverao ser realizados por técnicos de servigo
autorizados. Os trabalhos de instalagao e
reparacao que sejam realizados por técnicos nao
autorizados poderao ser perigosos. Nao altere ou
modifique, de forma alguma, as especificagdes do
eletrodomeéstico. Protecdes de placa inadequadas
poderao causar acidentes.

» Antes de conectar o seu eletrodoméstico, certifique-se
de que as condicdes de distribuicido local (natureza
do gas e pressao do gas ou frequéncia e tensao
da eletricidade) e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As especificacdes para este
eletrodoméstico sao identificadas na etiqueta.
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/\ CUIDADO: Este eletrodoméstico foi concebido
apenas para cozinhar alimentos e serve apenas para
uso domeéstico. Ndo devera ser utilizado para
qualquer outro propdsito ou em qualquer outra
aplicacao, como por exemplo, utilizagao nao
domeéstica, em ambiente comercial ou para aquecer
uma divisao.

Nao utilize as pegas da porta do forno para levantar
ou mover o eletrodomeéstico.

Todas as medidas possiveis foram tomadas para
assegurar a sua seguranga. Uma vez que o vidro
pode partir, devera ser tido cuidado aquando da
limpeza para evitar riscos. Evite bater ou danificar o
vidro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de alimentagao nao &
preso ou danificado durante a instalagdo. Se o cabo
elétrico estiver danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, agente de Servigo ou por pessoas
qualificadas similares de modo a evitar perigos.

Nao deixe que criangas subam para a porta do
forno ou se sentem na mesma enquanto esta
estiver aberta.

Deve manter as criangas e os animais afastados
deste aparelho.

1.2. AVISOS DE INSTALAGAO

Nao manuseie o eletrodoméstico antes de o mesmo
estar totalmente instalado.

O eletrodoméstico devera ser instalado por um
técnico autorizado. O fabricante ndo € responsavel
por quaisquer danos que possam ter ocorrido
devido de uma colocacéo e instalagao ineficientes
por parte de pessoas nao autorizadas.

Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nao foi danificado durante

o transporte. Em caso de defeito, ndo utilize o
eletrodomeéstico e contacte um agente de servigo
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qualificado imediatamente. O material utilizado
no embalamento (nylon, agrafos, isopor, etc.)
podera ser perigoso para criangas e deverao ser
Imediatamente removidos e recolhidos.

Proteja o seu eletrodomeéstico da atmosfera. Nao
0 exponha ao sol, a chuva, a neve, ao pé ou a
humidade em excesso.

Os materiais que rodeiam o eletrodomeéstico (ou
seja, armarios) deverdo conseguir suportar uma
temperatura minima de 100 °C.

O aparelho ndo pode ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

1.3. DURANTE A UTILIZAGAO

Quando utilizar o seu forno pela primeira vez

€ provavel que note um ligeiro odor. Isto é
perfeitamente normal e causado pelos materiais

de isolamento nos elementos do aquecedor.
Sugerimos que, antes de utilizar o seu forno

pela primeira vez, o deixe vazio e o coloque a
temperatura maxima durante 45 minutos. Certifique-
se de que o ambiente no qual o produto € instalado
€ bem ventilado.

Tome cuidado quando abrir a porta do forno durante
ou apos a cozedura. O vapor quente do forno
podera causar queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
em ou proximo do eletrodoméstico enquanto o
mesmo estiver a funcionar.

Utilize sempre luvas para remover e substituir a
comida no forno.

Sob nenhumas circunstancias deve o forno ser
revestido com papel de aluminio, pois pode
sobreaquecer.

Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto cozinha. A base torna-se
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tremamente quente e pode danificar o produto.

e

O A\ N3o deixe o fogao sozinho quando cozinhar
com Oleos liquidos ou solidos. Os mesmos poderao
pegar fogo em condi¢des de aquecimento extremas.
Nunca coloque agua sobre as chamas que sao
causadas pelo oleo, ao invés disso, desligue o fogao
e cubra a panela com a tampa ou com um cobertor de
incéndio.

Se o produto né&o for utilizado durante um longo
periodo de tempo, desligue o interruptor de controlo
principal.

Certifique-se de que os botdes giratorios de controlo
do eletrodoméstico estdo sempre na posicéo “0”
(stop) quando nao estiver a ser utilizado.

Os tabuleiros inclinam-se quando puxados para
fora. Tome cuidado para nao derramar ou deixar
cair comida quente quando da remocao da mesma
do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando a
mesma estiver aberta. Isto podera desequilibrar o
forno ou danificar a porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou roupas
no eletrodoméstico ou nas suas pegas.

1.4. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifique-se de que o seu eletrodomestico esta
desligado da alimentacao principal antes de realizar
qualquer operacao de limpeza ou manutencéo.

Nao retire os botoes giratorios de controlo para
limpar o painel de controlo.

Para manter a eficiéncia e a seguranga do seu
eletrodomeéstico, recomendamos que utilize sempre
pegas suplentes orlc?lnals e que contacte os agentes
de servigo autorizados sempre que necessario.
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Declaracao de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisdes e
Regulamentagbes Europeias e com os
requisitos listados nos padrdes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagdo (como por exemplo, aquecer uma divisao)
€ inadequada e perigosa.

O as instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucdes e o seu modelo.

Eliminacao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto ndo podera ser tratado
, como residuo domestico. Ao inveés disso,

= |deVera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. Ao assegurar que este produto

é eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informacgdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigco de eliminacao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALAGCAO E PREPARAGAO
PARA UTILIZACAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instrucdes neste guia e
em conformidade com as regulamentagdes
locais atuais.

* Ainstalagado incorreta podera causas
lesBes ou danos, pelos quais o
fabricante ndo assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

* Antes da instalagéo, certifique-se
de que as condigbes de distribuicao
local (tensé&o elétrica e frequéncia)
e 0s ajustes do eletrodoméstico
s&o compativeis. As condigbes de
ajuste para este eletrodomeéstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrdes
em vigor no pais de utilizacdo devem
ser seguidos (regulamentagdes de
segurancga, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacoes, etc.).

» Se o0 produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegéo definido.
As informagdes relativas a remocao da
prateleira de grelha est&o incluidas na
seccdo LIMPEZA E MANUTENCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugoes Gerais

* Apds a remogao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico ndo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, ndo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigo autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que nao existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

* Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverao ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

* O eletrodoméstico nao devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos s&o fornecidos com
kits de instalagdo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagéo do forno s&o as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

ApoOs a realizagéo das conexdes elétricas,
insira o forno no armario empurrando-o .
para a frente. Abra a porta do forno e insira HI‘IH
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do
produto toca na superficie de madeira do

armario, aperte os parafusos. g B <+
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA .

NOTA: A ligacgao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada .

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade

Fixe o cabo de alimentagéo no grampo
do cabo e depois feche a tampa.

A conexao da caixa terminal é colocada
na caixa terminal.

com as regulamentacdes locais atuais.

NOTA: Q ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGACAO A TERRA.

* Antes de conectar o eletrodoméstico
a alimentacgéao elétrica, a classificagéo
de tenséo do eletrodoméstico
(indicada na placa de identificagao do
eletrodoméstico) devera ser verificada

N Azul
z &)
+
5
+
[~
Marrom Amarelo+Verde )

quanto a correspondéncia com a tenséo
de alimentagéo elétrica disponivel e

a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacdo de
tensdo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalagao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligacdo incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensodes.

* O cabo de alimentagao devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
o cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico néo estiver
conectado a alimentag&o principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentagdes de seguranga.

* O eletrodoméstico foi criada para uma
tensdo de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentacao for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodoméstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

g
Painel de Controlo

4. Temporizador
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4. UTILIZAGAO DO PRODUTO

Fung¢bes do Forno

* As fungdes do seu forno poderao ser
diferentes com base no modelo do seu
produto.

Luz do Forno: Apenas
aluz do forno ira
acender. Ira
permanecer ligado
durante a fungao de
cozedura.

Funcgéo de
Descongelamento: As
luzes de aviso do forno
acender-se-do e a
ventoinha ira comecar
a funcionar. Para
utilizar a fungao de
descongelamento, coloque os seus
alimentos cozinhados no forno numa
prateleira colocada na terceira ranhura a
partir do fundo. Recomenda-se que coloque
um tabuleiro de forno debaixo dos
alimentos a descongelar devido ao gelo
que derrete. Esta fungéo néo ird cozinhar
ou cozer 0s seus alimentos, s6 ajudara a

descongela-los.

aquecimento do anel

e a ventoinha irdo
comecar a funcionar. A fungéo turbo
dispersa, uniformemente, o calor no forno,
para os alimentos em todas as calhas
cozinhem de igual forma. Recomenda-se
que pré-aqueca o forno durante cerca de
10 minutos.

Funcgéao Turbo: O
termostato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-ado e

o elemento de

Func¢ao de Cozinhar
Estatica: O termdstato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-8o0 e
os elementos de
aquecimento inferior e
superior irdo comegar
a funcionar. A fungao
de cozinhar estatica emite calor,
assegurando um cozinhar adequado dos
alimentos. Isto € ideal para fazer bolos,
massa, lasanha e pizza. O pré-
aquecimento do forno durante 10 minutos
é recomendado e é o adequado para
cozinhar em apenas uma prateleira de uma
vez, nesta fungao.

Funcéao da Ventoinha:
O termdstato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-80 e 0s
elementos de
aquecimento superior
e inferior e a ventoinha
irdo comegar a funcionar. Esta fungéo é
6tima para cozinhar bolos. O cozinhar é
realizado pelos elementos de aquecimento
superior e inferior dentro do forno e pela
ventoinha, que proporciona circulagéo de
ar, dando um ligeiro efeito grelhado a
comida. Recomenda-se que pré-aquega

o forno durante cerca de 10 minutos.

Funcao de Pizza:

O terméstato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-do e 0
anel, os elementos de
aquecimento inferior e
a ventoinha irdo
comecar a funcionar. Esta funcao é ideal
para cozinhar comida como por exemplo,
pizza, mesmo num curto periodo de tempo.
A ventoinha dispersa, de forma uniforme, o
calor do forno, enquanto que o elemento de
aquecimento inferior cozinha a comida.

Funcao de Grelhar: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-do e o
elemento de
aquecimento de grelha
ira comegar a
funcionar. Esta fungéo é utilizada para
grelhar e tostar alimentos nas prateleiras
superiores do forno. Esfregue, ligeiramente,
a grelha de arame com 6leo para evitar que
os alimentos peguem e coloque 0os mesmos
no centro da grelha. Coloque sempre um
tabuleiro debaixo dos alimentos para
recolher quaisquer gotas de 6leo ou
gordura. Recomenda-se que pré-aquecga

o forno durante cerca de 10 minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

Funcao de Grelhar
Rapido: O termostato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-ao
eagrelhae os
elementos de
aquecimento superior
irdo comecar a funcionar. Esta fungao é
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utilizada para grelhar rapido e para grelhar
comida com uma area de superficie
grande, como por exemplo, carne. Utilize
as prateleiras superiores do forno.
Esfregue, ligeiramente, a grelha de arame
com Oleo para evitar que os alimentos
peguem e coloque os mesmos no centro da
grelha. Coloque sempre um tabuleiro
debaixo dos alimentos para recolher
quaisquer gotas de 6leo ou gordura.
Recomenda-se que pré-aqueca o forno
durante cerca de 10 minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

Fungao da Ventoinha
e de Grelha Dupla:
O terméstato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-do e a
grelha, os elementos
de aquecimento
superiores e a ventoinha irdo comegar a
funcionar. Esta fungéo é utilizada para
grelhar rapido e para grelhar comida
espessa com uma grande area de
superficie. Os elementos de aquecimento
superior e a grelha serao ativados
juntamente com a ventoinha para
assegurar uma cozinhar uniforme. Utilize
as prateleiras superiores do forno.
Esfregue, ligeiramente, a grelha de arame
com o6leo para evitar que os alimentos
peguem e coloque os mesmos no centro
da grelha. Coloque sempre um tabuleiro
debaixo dos alimentos para recolher
quaisquer gotas de dleo ou gordura.
Recomenda-se que pré-aquecga o forno
durante cerca de 10 minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.Tecnologia de
cozedura HeatWrap

Ha duas ventoinhas na parte de tras do
forno que funcionam com um algoritmo
especial. Os tubos de ventilagdo nas
paredes laterais do forno forecem uma
distribui¢cdo independente do ar em
cada nivel do tabuleiro. Com a fungéo
de ventoinha turbo, o forno permite-

Ihe cozinhar quatro tipos de alimentos
diferentes em simultaneo, sem misturar
cheiros. Para isto, devem ser usados
dois tabuleiros e duas grelhas de arame.
Para bolos deve ser usado um tabuleiro

e Ve S Ve Vg

R

e colocado na grelha de arame num
recipiente adequado (como travessas de
vidro e ceramica). Os alimentos devem
ser colocados no forno pela ordem de
tabuleiro, grelha de arame, tabuleiro

e grelha de arame. Pode ver quatro
tabelas de cozedura diferentes para fazer
combinagdes de cozedura alternativas.
Cozinhar quatro pratos em simultaneo
exige mais tempo de cozedura do que
cozinhar apenas num tabuleiro.

Cozedura multi-camadas

Este produto tem varias possibilidades de
cozedura e pode cozinhar uniformemente
em todas as posi¢des da prateleira. Pode
cozinhar o mesmo tipo de alimentos em
mais do que um tabuleiro (até 5) em
simultaneo. Se quiser cozinhar o mesmo
tipo de alimentos, pode cozinhar em
varios tabuleiros em simultaneo (cozedura
multipla). Ao definir a temperatura de
cozedura, selecione a temperatura mais
adequada para o seus alimento na tabela
de alimentos. O tabuleiro baixo deve ser
usado para a cozedura multipla neste forno.

o
ug D —r " /4 L\
g Pratos E;—»i IE N/
o -~ min.
Marisco 5 45-55
Sobremesa 2 200 30-40
S Fritar legumes 3-4 40-50
=
2 Bolo 1 25-30
Pastelaria 5 65-75
Frango 3-4 200 40-50
Alméndegas 2-3 65-75

*As duragdes acima indicadas foram

obtidas em condi¢des de laboratdrio e

podem variar em fungéo da voltagem da

corrente e da quantidade de alimentos
ozinhados.

VapClean:

Coloque a fungéo do forno na fungéo
estatica a 90 °C para usar a fungéo
VapClean. Deite 200-250ml| de agua no
tabuleiro situado na base do forno. Inicie
o funcionamento do forno e o Vapclean
demorara cerca de 30-60 minutos a
preparar o forno para ser facilmente limpo.
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. MESA DE COZINHAR

lg Pratos Egg EI <L>
= — min.
Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
9 Bolo 2-3-4|170-190 | 30-40
] Bolachas 2-3-4|170-190 | 30-40
i Guisado 2 175-200 | 40-50
Frango 2-3-4 200 45-60
Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35
= Bolo 2-3-4|150-170 | 25-35
'5 Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35
§ Guisado 2 175-200 | 40-50
Frango 2-3-4 200 45-60
Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
e Bolo 2-3-4|150-170 | 30-40
|§ Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35
Guisado 2 175-200 | 40-50
i Agpglﬂggggs 7 200 | 10-15
% Frango * 190 50 - 60
o Costeletas 6-7 200 15-25
Bife de vaca 6-7 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para
grelhar frango.

4.2. UTILIZAGAO DA UNIDADE DE CONTROLO
MONOCROMATICA

A Unidade de Controlo Monocromatica
consiste num ecra LCD monocromatico
de 4,3 polegadas com 6 botbes tateis
diferentes. A fungéo dos botdes tateis é
descrita abaixo.

10 A
Ml Q? Manual Cocking v
- oK

Descrigoes de Modo

| UP / PLUS (CIMA
Q) ON/OFF A I MAIS)
> ” START / PAUSE v DOWN / MINUS
(INICIO / PAUSA) (BAIXO / MENOS)
BACK .
o (RETROCEDER) oK Selecionar

A Unidade de Controlo Monocromatica foi
criada para ajudar os utilizadores a utilizar
receitas profissionais facilmente utilizando
as funcgdes de cozinhar embutidas.

Os menus da Unidade de Controlo
Monocromatica, como por exemplo,
cozinhar automatico ou manual e suas
definigcdes, sdo descritas abaixo.

Cozinhar Manual

Pode ajustar as definicdes de cozinhado
utilizando o cozinhar manual, incluindo
as 7 diferentes fungdes de cozinhar, a
temperatura, a funcao impulso, a duragéo
da cozedura e o tempo final de cozedura.
Siga os passos listados abaixo para
navegar no menu de Cozinhar Manual.

O] A
>l v
o OK

» Utilize os botées CIMA e BAIXO para
navegar o menu principal.

* Prima o botao OK para selecionar
“Cozinhar Manual” quando surgir no
ecra.

Para alterar quaisquer definicbes, navegue
para a fungao desejada utilizando os
botdes CIMA e BAIXO. Depois, selecione
a definigdo premindo o botdo OK, a fungao
desejada ira piscar. Enquanto pisca, utilize
os botdes CIMA e BAIXO para ajustar a
definicao. A selegao sera finalizada quando
premir o botdo OK.

Se a duragéo de cozedura for definida
como 00:00, a cozedura ira continuar
até desligar o forno manualmente.

O tempo de fim da cozedura n&o pode

ser definido quando as fung¢des do grill
forem ativadas. Se o tempo de fim de
cozedura for definido antes de ativar as
fungdes do grill, o tempo de fim de
cozedura sera cancelado assim que as
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funcdes do grill forem selecionadas.

Manual Caoking

(I) » Functions ~
> v
=) oK

Fungao de impulso

Para definir a fungdo de poténcia extra,
prima o botdo OK para selecionar
“Poténcia extra” quando aparecer no
ecrd. Em seguida, prima o botdo OK para
selecionar a definicéo.

Utilize esta fungéo para aquecer o forno
para a temperatura pretendida, o mais
rapidamente possivel. Este modo nao é
adequado para cozinhar.

» Utilize esta fungéo para aquecer o forno
para a temperatura pretendida, o mais
rapidamente possivel. Este modo nao é
adequado para cozinhar.

cozedura, enquanto qualquer fungao
de cozedura estiver ativa. O valor
de qualquer especificagao pode ser
alterado utilizando os botdes CIMA e
BAIXO.

» Toque no botdo START / PAUSE
(INICIO / PAUSA) para voltar ao menu
principal. Depois, prima o botdo BACK
(RETROCEDER) para voltar ao ecra de
cozinhar.

Cozinhar automatico

A Unidade de Controlo Monocromatica tem
funcdes de receita embutidas, previamente
determinadas, que pode selecionar

no menu de Cozinhar Automatico. S6
conseguira selecionar o nome da refei¢do
desejada. Nao sera possivel alterar
quaisquer definigbes de receita uma vez
que as definicdes de cozinhar, incluindo
temperatura e duragao de cozinhar, ja
estao definidas.

Siga os passos abaixo para realizar o
cozinhar automatico.

Manual Cooking

« Para iniciar uma operacao, clique
no botdo START / PAUSE (INICIO /
PAUSA) e o ecra de cozinhar ira surgir.

12:02

[0} ~, A
il 'l’ \‘ -
>l ‘01:29:50, v
160 \ /

%% Boost ) g
p=] Cooking... OK

O ecra de cozinhar

+ Utilize START / PAUSE (INiCIO / PAUSA)
para parar ou reiniciar o cozinhado.

» Atemperatura podera ser alterada
clicando nos botdes CIMA e BAIXO .

* O botdo BACK (RETROCEDER) pode
ser utilizado para navegar entre a
fungao do forno, temperatura, tempo de

Q) A
S £ Auto Cooking v
o OK

» Utilize os botées CIMA e BAIXO para
navegar no menu principal.

* Prima o botdo OK para selecionar
“Cozinhar Automatico” quando surgir no
ecra.

Dentro do menu de Cozinhar Automatico,
conseguira selecionar a categoria, 0 nome
€ 0 peso da receita desejada. Também sera
possivel alterar o tempo final do cozinhado.

Auto Cooking

I
S > Meat ~
Ml v
o OK

» Para alterar qualquer especificagéao,
navegue no menu utilizando os botbes
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CIMA e BAIXO e depois prima o botéo
OK para selecionar a especificagéo
desejada. A especificagao desejada

ira comecar a piscar. Enquanto pisca,
utilize os botées CIMA e BAIXO para
alterar o valor da especificagdo. Prima o
botdo OK para finalizar a sua alteragéo.

Coloque a comida na prateleira do
meio para atingir os melhores resultados de
cozedura.

Prima o botao START/PAUSE (INICIO /
PAUSA) para comegar a cozinhar. O ecra
de cozinhar ira surgir, tal como indicado
abaixo.

4.3. ACESSORIOS
Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagao, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
€ um pano limpo macio.

e

s £

3 * s T2
e —

2 < . T
N7

1 ®

1 :02
Q) P A
I 00.08:52 1
Sl ‘\00.08.52' «
I ™ " N
“ Caoking. oK

O ecra de cozinhar

+  Utilize o botdo START / PAUSE (INiCIO
I PAUSA)para parar ou reiniciar o
cozinhado.

* Para parar de cozinhar e voltar ao
menu principal, prima o botdo START
| PAUSE (INICIO / PAUSA) e depois o
botdo BACK (RETROCEDER).

Defini¢ées

As opgodes de hora, o brilho do ecra, o tom
de alarme e idioma poderao ser definidas
através do menu Definigdes. Pode também

exibir informagbes sobre a versdo do
software instalado no seu forno.

O] A
Ml v
has] OK

» Para alterar qualquer especificagéo,
navegue no menu utilizando os botbes
CIMA e BAIXO e depois prima o botéo
OK para selecionar a especificagédo
desejada. A especificagao desejada
ira comegar a piscar. Enquanto pisca,
utilize os botées CIMA e BAIXO para
alterar o valor da especificagdo. Prima o
botdo OK para finalizar a sua alteragéo.

» Insira 0 acessorio na posigao correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

¢ Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeicbes ou acessoérios quentes
podem provocar queimaduras.

*  Os acessorios podem deformar-se com
o calor. Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho

original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivel de 1 a 7.

* As calhas telescopicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

e O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico com calhas
telescépicas.

¢ Onivel 2 e 0 nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

e O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescépicas.

****Os acessorios podem diferir em fungéo
do modelo comprado.

Tabuleiro Fundo

O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.
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Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Sistema de Protecao de Ar Quente em
Fornos Embutidos

O sistema de protecéo de ar quente
patenteado evita que ar quente chegue ao
utilizador final criando uma cortina de ar
quando a porta do forno estiver aberta.

Tabuleiro Raso

O tabuleiro raso é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

e

Rede de Arame

A rede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.

Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensagao no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo é uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posigéo de
grelhar e deixe-a nessa posigao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.

Refresque o forno e limpe o interior

da porta com uma toalha seca. Este
procedimento devera ser realizado com
regularidade.

e
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5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugoes Gerais

» \Verifiqgue se os materiais de limpeza sao
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodoméstico.

» Utilize detergentes em creme
ou liquidos que nao contenham
particulas. Nao utilize cremes causticos
(corrosivos), pés de limpeza abrasivos,
palha de aco ou ferramentas rigidas
uma vez que estas podem danificar as
superficies do fogao.

N&o utilize detergentes que

contenham particulas uma vez que

estas poderao arranhar o vidro, as
partes esmaltadas e/ou pintadas do seu
eletrodoméstico.

* Se houver derrame de quaisquer
liquidos, limpe-os imediatamente para
evitar que as partes fiquem danificadas.

Nao utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodomeéstico.

Limpar o Interior do Forno

* O interior dos fornos esmaltados € mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em agua com sabao
apos cada utilizagéo. Depois, limpe
novamente o forno com um pano
humido e seque-o.

* Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

Limpar as Partes de Vidro

* Limpe as partes de vidro do seu
eletrodoméstico com regularidade.

» Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se

disponiveis)

* Limpe as partes em ago inoxidavel do
seu eletrodoméstico com regularidade.

» Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido em agua.
Depois, seque-as adequadamente com
um pano seco.

Nao limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estdo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, liméo ou sumo de tomate em

cima do ago inoxidavel durante um
longo periodo de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nodoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de dleo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
agucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas ndo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregdes
de palha de ago e plastico, esponjas
para lavar loica que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-nédoas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosao das superficies
pintadas a po e o aparecimento de
manchas. O fabricante ndo sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocgao do Vidro Interior

Deve remover o vidro da porta do forno
antes de limpeza, tal como indicado abaixo.

1. Empurre o vidro na direcdo de B e

retire-o do suporte de localizagado (x). Puxe
o vidro na diregao de A.
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Substituir o vidro interior:

2. Empurre o vidro na diregdo e debaixo do
suporte de localizacéo (y) na direcéo de B.

3. Coloque o vidro debaixo do suporte de
localizagdo (x) na diregéo de C.

Se a porta do forno for uma porta de

forno de vidro triplo, a camada de vidro

tripla pode ser removida da mesma
forma que a segunda camada de vidro.

Remocgao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posi¢ao
final.

3. Fechar a porta até quase atingir a
posigéo de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua diregao.

e

Remocao da Prateleira de Rede

Para remover a calha de rede, puxe a calha
de rede tal como indicado na imagem. Apos
a libertar dos clipes (a), levante-a.

e

5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutengao deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servigo
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a Lampada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

* Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

PT -20



* Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lampada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

» Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

« Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pos-venda.

+ Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagdes.

Ore2 )

Fonte de luz substituivel por um
profissional

/

A lampada foi criada especificamente

para ser utilizada em eletrodomésticos

de cozinha. Nao é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.

PT - 21



6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apos a verificagao
destes passos de resolugdo de problemas basicos, por favor, entre em contacto coma
pessoa de servigo autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugéao

O forno nao liga.

A alimentagao elétrica esta
desligada.

Verifique se existe alimentagéo elétrica.
Verifique ainda se outros eletrodomésticos
da cozinha estdo a funcionar.

N&o ha calor ou o forno ndo
aquece.

O controlo de temperatura do forno
esta incorretamente definido.

A porta do forno foi deixada aberta.

Verifique se o bot&o giratério de controlo
de temperatura do forno esta definido
corretamente.

Aluz do forno (se disponivel)
néo funciona.

Alampada esta avariada.

A alimentagéo elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as
instrucdes indicadas.

Certifique-se de que a alimentagao
elétrica esta ligada a tomada na parede.

O cozinhar é uniforme dentro
do forno.

As prateleiras do forno estéo
incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas
recomendadas e as posi¢des da prateleira
sdo as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a
menos que esteja a cozinhar algo que
precise de ser virado. Se abrir a porta

do forno com frequéncia, a temperatura

interior sera inferior e isto afetara os
resultados do seu cozinhado.

Os botdes do temporizador
ndo podem ser premidos
adequadamente.

Existe material estranho preso entre
os botdes do temporizador.

Modelo tétil: existe humidade no
painel de controlo.

A funcéo de bloqueio de tecla esta
definida.

Remova o material estranho e tente
novamente.

Remova a humidade e tente novamente.

Verifique se a fungao de bloqueio de tecla
esta definida.

A ventoinha do forno (se
disponivel) é ruidosa.

As prateleiras do forno estéo a
vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.

Verifique se as prateleiras e qualquer
material de cozedura n&o estdo a vibrar
ou em contacto com o painel traseiro do

forno.

Aventoinha de arrefecimento
continua a funcionar apés o
forno ter sido desligado.

A ventoinha de forno controlada
eletronicamente funciona
automaticamente durante uma
determinada quantidade de tempo
para arrefecer o forno.

A ventoinha desliga automaticamente
quando os componentes eletrénicos
tiverem arrefecido o suficiente.

O forno desligou-se sozinho.

Os fornos controlados
eletronicamente desligam
automaticamente se nenhuma
funcéo estiver a ser utilizada.

O forno desligar-se-a automaticamente
para poupar energia se nenhuma agéo for
realizada dentro de um certo periodo de
tempo apo6s o ligar ou apds o fim de um
programa de cozedura.

Se a porta for aberta durante
uma fungéo com ajuda
de ventoinha, a ventoinha
interna ira parar.

Os fornos controlados
eletronicamente com um interruptor
de porta irdo parar de cozinhar se a

porta do forno estiver aberta.

E uma operagéo normal do
eletrodoméstico, util quando cozinhamos
alimentos de modo a evitar a fuga de calor
excessivo. Quando a porta esta fechada,
o forno ira reiniciar para o funcionamento
normal.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.

Se néo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido contra

ameacas externas.
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Hvala vam na odabiru ovog proizvoda.

Ovaj Priru¢nik za uporabu sadrzava vazne sigurnosne informacije i upute o radu i
odrzavanju vaseg uredaja.
Molimo odvojite vremena za Citanje ovog Priru¢nika za uporabu prije uporabe vaseg
uredaja i Cuvajte ovu knjigu za buduce Citanje.

Tip

Znacenje

UPOZORENJE

Rizik od ozbiljne ozljede ili smrti

RIZIK OD STRUJNOG UDARA

Rizik od opasnog napona

Q> > b

POZAR Upozorenje; Rizik od pozara / zapaljivih materijala
OPREZ Rizik od ozljede ili oSte¢enja imovine
VAZNO / OPASKA Koristite sustav pravilno
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1. SIGURNOSNE UPUTE

» Pozorno procitajte sve upute prije uporabe vaseg
uredaja i drzite ih na podesnom mjestu radi
upucivanja na njih kada je potrebno.

* Prirucnik je pripremljen za viSe od jednog modela
zbog Cega vas uredaj mozda necCe imate neke
znacajke opisane u njemu. Iz tog razloga, vazno je
posvetiti osobitu paznju svim prikazima dok Citate
Priru¢nik za uporabu.

1.1 OPCA SIGURNOSNA UPOZORENJA

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 i viSe
godina te osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim
ili mentalnim mogucnostima ili nedostatkom iskustva
ili znanja, osim ako nemaju nadzor ili nisu upuceni
glede sigurne uporabe uredaja uz shvacanje
svih Stetnih posljedica. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. CiScenje i korisniCko odrzavanje ne
trebaju provoditi djeca bez kontrole.

A UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postaju vruci tijekom uporabe. Trebate izbjegavati
doticanja vrucih elemenata. Drzite djecu mladu od 8
godina dalje od uredaja osim ako nisu pod stalnom
kontrolom.

/5 A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
stavljati stvari na povrSinama za kuhanje.

/\ A\ UPOZORENJE: Ako je povrsina napukla,
iskljuCite uredaj da biste izbjegli moguénost strujnog
udara.

« Nemoijte koristiti uredaj sa dodatnim mjeriteljem
vremena ili zasebnim sustavom daljinskog
upravljanja.

» Tijekom koriStenja uredaj postaje vruc. Trebate
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izbjegavati doticanje vrucih elemenata unutar
pecnice.

« Rucice mogu postati vru¢e nakon kratkog razdoblja
tijekom uporabe.

« Nemojte koristiti hrapava abrazivna sredstva za
CiS¢enje ili materijale za CiS¢enje staklenih vrata
pecnice i drugih povrsSina. Isti mogu izgrebati
povrSine Sto moze rezultirati lomljenjem stakla vrata
ili oStecenje povrsina.

» Nemojte koristiti parne CistaCe za CiS¢enje uredaja.

/\ A\ UPOZORENJE: Da biste izbjegli moguénost

strujnog udara, osigurajte se da je uredaj iskljucen

prije zamjene lampe.

OPREZ: Pristupacni dijelovi mogu biti vruci pri
kuhaniju ili grilanju. Drzite malu djecu dalje od uredaja
kada je u uporabi.

» Vas uredaj je proizveden sukladno primjenjivim
lokalnim i medunarodnim standardima i
regulativama.

« Odrzavanje i popravke trebaju biti provedeni jedino
od ovlastenih servisnih tehniCara. Instalacija i
popravke provedene od neovlastenih tehniCara
mogu biti opasni. Nemoijte mijenjati ili modificirati
specifikacije uredaja na bilo koji nacin. Neprikladni
stitnici ploCe mogu prouzrociti nezgode.

* Prije prikljuCenja vaSeg uredaja, osigurajte se da
su uvjeti lokalnog snabdijevanja (priroda plina i tlak
plina ili strujni napon i frekvencija) i specifikacije
uredaja kompatibilni. Specifikacije ovog uredaja su
navedene na oznaci.

/\ OPREZ: Ovaj uredaj je dizajniran jedino za kuhanje

hrane i namijenjen je jedino za unutarnju uporabu u

kucanstvu. Ne treba se koristiti u bilo koje druge svrhe

ili u bilo kakvoj drugoj primjeni, kao Sto je uporaba van
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ku¢anstva u komercijalnoj sredini ili za grijanje
prostorija

Nemoijte koristiti ruCice vrata pecnice za dizanje i
micanje uredaja.

Sve moguce mjere poduzete su za osiguravanje
vaSe sigurnosti. Buduci da se staklo moze slomiti
treba biti pazljiv pri CiS€enju da bi se izbjeglo
grebanje. Izbjegavajte udaranje ili lupanje stakla
priborom.

Uvjerite se da zica za snabdijevanje nije zaglavljena
ili oSteCena tijekom instalacije. Ako je zica za
snabdijevanje oSteCena mora biti zamijenjena od
proizvodaca, njegovog servisnog agenta ili slicne
kvalificirane osobe u cilju izbjegavanja ozljeda.
Nemojte dopustati djeci penjanje na vrata pecnice ili
sjedenje na njima dok su otvorena.

DrZite ovaj uredaj izvan dohvata djece i Zivotinja

1.2 UPOZORENJA ZA INSTALACIJU

Nemoijte koristiti uredaj prije njegove pune
instalacije.

Uredaj mora biti instaliran od ovlastenog tehnicara.
Proizvodac nije odgovoran za bilo koju Stetu koja
moze biti prouzroCena nepravilnim postavljanjem i
instalacijom od neovlasStene osobe.

Dok je uredaj neotpakiran, uvjerite se da nije
oStecen tijekom transporta. U sluCaju kvara, nemojte
koristiti uredaj i odmah kontaktirajte kvalificirani
servis. Materijali koriSteni za pakiranje (najlon,
heftalice, stiropor, itd.) mogu ozlijediti djecu i trebaju
se odmabh prikupiti i ukloniti.
Zastitite vas uredaj od ozracCja. Nemojte ga izlagati
suncu, kisi, snijegu, prasini ili pretjeranoj vlaznosti.
Svi materijali oko uredaja (tj. ormari) moraju biti
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sposobni izdrzati najmanju temperaturu od 100°C.

* Uredaj se ne smije instalirati iza dekorativnih vrata
da bi se izbjeglo pregrijavanje.

1.3 TIJEKOM UPORABE

Kada prvi puta koristite vasu pecnicu mozete osjetiti
blagi miris. Ovo je sasvim formalno i prouzro¢eno

je od izolacijskih materijala na elementima grijaca.
Preporu¢amo da prije prve uporabe vase pecnice
istu ostavite praznu i na maksimalnoj temperaturu te
ostavite da radi 45 minuta. Uvjerite se da je sredina
u kojoj je instaliran proizvod dobro ventilirana.

» Budite pazljivi pri otvaranju vrata pecnice tijekom
kuhanja. Vruca para iz pecnice moze prouzrociti
opekline.

* Nemojte stavljati zapaljive ili gorice materijal unutar
ili blizu uredaja dok isti radi.

» Uvijek koristite rukavice za pecnicu za vadenje i
zamjenu hrane u pecnici.

* Ni u kojem slucaju pecnicu ne treba obloziti
aluminijskom folijom jer mozZe doci do pregrijavanja.

* Ne stavljajte posude ili tepsiju izravno na bazu
pecnice tijekom kuhanja. Baza postaje vrlo vruca i
na proizvodu moze doci do ostecenja.

Nemojte ostavljati peCnicu bez nadzora kada
kuhate s Cvrstim ili teku¢im uljima. Iste moze zahvatiti
vatra pod ekstremno vruc¢im uvjetima. Nikada ne
stavljajte vodu na plamen prouzroCen uljem umjesto
iskljuCivanja pecnice i pokrivanja posuda njegovim
poklopcem ili pokrivaCem za gaSenje pozara.

» Ako proizvod necete koristiti dulje vremensko
razdoblje, iskljuCite glavni kontrolni gumb.
« Uvjerite se da su kontrolni gumbi uredaja uvijek na
polozaju “0” (stop) kada uredaj nije u uporabi.
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» Ladice se naginju kada su izvucene. Budite pazljivi
da ne prelijete ili ispustite vrucu hranu kada je vadite
iz pecnice.

* Nemojte stavljati niSta na vrata pecnice dok su
otvorena. Ovo moze izbaciti iz ravnoteze ili oStetiti
vrata.

* Nemojte vjeSati runike, krpe za posude ili krpe na
uredaj i njegove rucice.

1.4 TIJEKOM CISCENJA | ODRZAVANJA
» Uvijerite se da je vas$ uredaj iskljuCen s mreze prije
provedbe bilo kakve radnje CiS¢enja ili odrzavanja.

* Nemojte skidati kontrolne gumbe za CiS¢enje
kontrolne ploce.

« Za odrzavanje uCinkovitosti i sigurnosti vaseg
uredaja, preporucamo da uvijek koristite originalne
priCuvne dijelove te da pozovete naSe ovlastene
servisere kada to trebate.
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CE lIzjava o sukladnosti

|zjavljujemo da su naSi proizvodi sukladni s
c €prlmjenJ|V|m europskim Direktivama,

Odlukama i Uredbama te zahtjewma

navedenim u spomenutim standardima.

Uredaj je dizajniran samo za ku¢nu uporabu. Bilo
koja druga uporaba (kao Sto je grijanje prostorije) je
nepogodna i opasna.

Upute o uporabi odgovaraju za nekoliko modela.
Mozete primijetiti razlike izmedu ovih uputa i vaseg
modela.

Odlaganje vaseg starog stroja

Ovaj znak na proizvodu ili njegovom pakiranju
oznacCava da se ovaj proizvod ne smije tretirati
, kao kucanski otpad. Umjesto toga, treba se
= | Predati na odgovarajuci otpad za reciklazu
elektricne i elektroniCke opreme. Osiguranjem
pravilnog odlaganja ovog proizvoda, pomoci Cete u
prevenciji mogucih negativnih posljedica za okolis i
ljudsko zdravlje, koje bi prouzrocCilo neodgovarajuce
odlaganje ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
reciklazi ovog proizvoda, javite se Vasim lokalnim
vlastima, sluzbi za odvoz smeca ili trgovini gdje ste
kupili ovaj proizvod.
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2. INSTALACIJA | PRIPREMA
ZA UPORABU

UPOZORENJE : Ovaj uredaj mora biti

instaliran od ovlastenog servisera ili
kvalificiranog tehnic¢ara, sukladno uputama
u ovom vodi€u i u skladu s tekuéim lokalnim
regulativama.

* Nepravilna instalacija moze prouzrociti
Stetu i oStecenja za koje proizvodac ne
prihva¢a odgovornost i jamstvo nece biti
valjano.

» Prije instalacije, osigurajte se da su
uvjeti lokalnog snabdijevanja (strujni
napon i frekvencija) i postavke uredaja
kompatibilni. Uvjeti za podeSavanje
ovog uredaja su navedeni na oznaci.

» Vrijedeci zakoni, uredbe, direktive
i standardi u zemlji uporabe se
moraju postivati (sigurnosni pravilnici,
odgovarajuca reciklaza u skladu s
pravilnicima, itd.)

» Ako proizvod sadrzi uklonjive vodilice za
police (zi¢ani stalci) i korisnic¢ki priru¢nik
ukljucuje recepte kao jogurt, zi¢ane
stalke trebate ukloniti da bi pec¢nica
radila u definiranom nacinu kuhanja.
Informacija o uklanjanju Zi¢ane police
uklju¢ena je u odjeljku CISCENJE |
ODRZAVANJE.

2.1 UPUTE ZA INSTALATERA
Opce upute
ps

* Nakon skidanja materijala pakiranja
s uredaja i njegovih dodataka, pazite
da uredaj nije ostecen. Ako sumnjate
u bilo kakvu Stetu, ne Kkoristite uredaj i
javite se odmah ovlastenom servisu ili
kvalificiranom elektricaru.

* Uyvjerite se da u neposrednoj blizini
nema zapaljivih ili gorivih materijala kao
Sto su zavjese, ulje, odjeca itd. koje
moze zahvatiti vatra.

* Radna plo¢a i namjestaj oko uredaja
moraju biti napravljeni od materijala
otpornih na temperature iznad 100°C.

» Uredaj ne treba instalirati izravno na
perilicu posuda, hladnjak, zamrzivac,
perilica ili susilica rublja.

2.2 INSTALACIJA PECNICE

Uredaji se isporucuju s instalacijskim
kompletima i mogu se ugraditi u radnu
plo€u odgovarajuc¢ih dimenzija. Dimenzije
za ugradnju ploCe za kuhanje i pe¢nice date
su u nastavku.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Instalacija ispod radne povrsine
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Ugradnja u zidnu jedinicu

Nakon elektri¢nih prikljuéaka, umetnite
pecnicu u element gurajuéi je naprijed.
Otvorite vrata peénice i umetnite 2 vijka
u rupe na okviru peénice. Kada okvir
proizvoda dotakne drvenu povrsinu
elementa, zategnite vijke.

B
> D -«

2.3 ELEKTRICNI PRIKLJUCAK | SIGURNOST

UPOZORENJE: Elektricni prikljucak

ovog uredaja treba obaviti ovlasteni

serviser ili kvalificirani elektricar,
sukladno uputama u ovom vodicu te u
skladu s vazec¢im lokalnim regulativama.

UPOZORENJE: UREDAJ MORA BITI
UZEMLJEN
» Prije prikljuenja uredaja na struju,

morate uraditi provjeru nominalne
vrijednosti napona uredaja (zape¢aceno
na identifikacijskoj ploc¢i uredaja) kako
bi odgovarao snabdijevanju dostupnom
mreznom naponu i elektriéni mrezni
vodovi trebaju odgovarati nominalnim
vrijednostima struje uredaja (takoder
naznaceno na identifikacijskoj ploci).

HR - 10

Tijekom instalacije, pazite da koristite
izolirane kabele. PogreSno spajanje
moze ostetiti Vas uredaj. Ako je mrezni
kabel oSteéen i treba ga zamijeniti to
moze uciniti jedino kvalificirano osoblje.

Ne koristite adaptere, viSestruke
uti¢nice i/ili produzne kabele.

Zicu za snabdijevanje treba drzati dalje
od vrucih dijelova uredaja i ne smije biti
savijena ili stisnuta. U suprotnom zica
moze biti oStecena i prouzroditi kratki
Spo;j.

Ako uredaj nije priklju¢en na mrezu s
utiCnicom, mora se koristiti svepolni
rastavlja¢ (s najmanje 3 mm kontaktnog
prostora) da biste ispunili sigurnosne
regulative.

Uredaj je dizajniran za snabdijevanje
strujom od 220-240V. Ako je vase
snabdijevanje razli€ito, kontaktirajte
ovlastenog servisera ili kvalificiranog
elektricara.

Kabel za napajanje (HO5VV-F) mora biti
dovoljno dugacak da se moze spajiti

na uredaj, ¢ak i ako aparat stoji ispred
elementa.

Osigurajte da su svi prikljucci adekvatno
zategnuti.

Fiksirajte stezaljku napojnog kabela te
zatim zatvorite poklopac.

Priklju¢ak terminalne kutije je smjesten



na terminalnoj kutiji.

Smeda

N Plava

=
e

=3

Zuta+Zelena
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3. ZNACAJKE PROIZVODA
Vazno: Specifikacije proizvoda variraju i izgled vaseg uredaja moze biti razliciti od
onog kojeg mozete vidjeti na donjem prikazu.

Popis sastavnih dijelova

1. Kontrolna plo¢a
2. Rucica vrata pecnice
3. Vrata pecnice

-
Kontrolna ploca

4. \remenske funkcije
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4. UPORABA PROIZVODA
Funkcije pecnice

* Funkcije va$e pecnice mogu se razlikovati
ovisno o modelu vaseg proizvoda.

Zarulja peénice:
Jedino se pali svjetlo
pecnice. Ostat ¢e
upaljeno tijekom
funkcije kuhanja.

Funkcija
odmrzavanja: Upalit
Ce se upozoravajuca
svjetla i ventilator ¢e
poceti s radom. Za
uporabu funkcije
odmrzavanja stavite
vasu smrznutu hranu u pecnicu na policu
na tre¢em prorezu od dna. Preporu¢amo da
stavite pladanj pecnice ispod odmrzavajuce
hrane za skupljanje vode otapajuceg leda.
Ova funkcija neée kuhati ili pe¢i vasu hranu,
jedino pomaze za odmrzavanje.

Turbo funkcija:
Termostat pecnice i
upozoravajuca svjetla
se pale i prstenasti
grijuci element i
ventilator pocinju raditi.
Turbo funkcija jednako
rasprsuje toplinu u pecnici tako da se sva
hrana na svim gredama jednako kuha.
Preporu¢amo da prije kuhanja ugrijete
pecnicu 10 minuta.

Funkcija statickog
kuhanja: Termostat
pecnice i
upozoravajuca svjetla
se pale i gornji i donji
griju¢i elementi pocinju
raditi. Funkcija
statickog kuhanja
emitira toplinu osiguravajuci jednako
kuhanje hrane. Ovo je idealno za pravljenje
kolaca, pec€enih tjestenina, lazanje i pizze.
Preporu¢amo da prethodno ugrijete pe¢nicu
10 minuta te je najbolje koristiti jednu policu
pri koriStenju ove funkcije.

Funkcija ventiliranja:
Termostat pecnice i
upozoravajuca svjetla
se pale, i gornji i donji
grijuci elementi i
ventilator pocinju raditi.
Ova funkcija je dobra

za pecenje kola¢a. Kuhanje provode donji i
gornji griju¢i elementi pecnice i ventilator,
koji osigurava cirkulaciju zraka dajuci blago
grilani u€inak hrani. Preporu¢amo da prije
kuhanja ugrijete peénicu 10 minuta.

Pizza funkcija:
Termostat peénice i
upozoravajuca svijetla
se pale, i prsten, donji
grijuci elementi i
ventilator po€inju raditi.
Funkcija je idealna za
pecenje hrane kao $to je pizza, podjednako
za kratko vrijeme. Dok ventilator jednako
rasprduje toplinu peénice donji grijuci
element osigurava pecenje hrane.
Funkcija grilanja:
Termostat pecnice i
upozoravajuca svjetla
se pale i grijuci
element grila pocinje
raditi. Funkcija se
koristi za grilanje i
tostiranje hrane na gornjim policama
pecnice. Blago ¢etkom premazite uljem
zi¢anu resetku da bi se sprijecilo ljepljenje
hrane i postavite hranu u srediste reSetke.
Uvijek stavljajte pladanj ispod hrane za
skupljanje kapljica ulja ili masti.
Preporu¢amo da prije kuhanja ugrijete
pecnicu 10 minuta.

®

v Ve VO

Upozorenje: Kada grilate vrata

pecénice moraju biti zatvorena i

temperatura pecnice treba biti
podeSena na 190°C.

Funkcija brzeg
grilanja: Termostat
pecnice i
upozoravajuca svijetla
se pale i gril i gornji
grijuci elementi pocCinju
raditi. Ova funkcija se
koristi za brze grilanje i za grilanje hrane
vece povrsine kao 5to je meso. Koristite
gornje police pecnice. Blago ¢etkom
premazite uljem zi¢anu reSetku da bi se
sprijecilo ljepljenje hrane i postavite hranu u
srediste reSetke. Uvijek stavljajte pladanj
ispod hrane za skupljanje kapljica ulja ili
masti. Preporu€amo da prije kuhanja
ugrijete pe¢nicu 10 minuta.

v Tt

Upozorenje: Kada grilate vrata

pecénice moraju biti zatvorena i
temperatura pecnice treba biti podeSena na
190°C.
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Funkcija dvostrukog
grilanja i ventiliranja:
Termostat peénice i
upozoravajuca svjetla
se pale, i gril, gornji
grijuci elementi i
ventilator po€inju raditi.
Ova funkcija se koristi za brze grilanje
krupnije hrane te grilanje hrane s vecom
povrsinom. Gorniji grijuci elementi i gril imat
¢e dopunsku energiju skupa s ventilatorom
da bi osigurali jednako kuhanje. Koristite
gornje police pecnice. Blago ¢etkom
premazite uljem zi€anu reSetku da bi se
sprijecilo ljepljenje hrane i postavite hranu u
srediSte reSetke. Uvijek stavljajte pladanj
ispod hrane za skupljanje kapljica ulja ili
masti. Preporu¢amo da prije kuhanja
ugrijete pec¢nicu 10 minuta.

o

Upozorenje: Kada grilate vrata

pecénice moraju biti zatvorena i

temperatura pecnice treba biti
podesena na 190°C.Tehnologija HeatWrap

Na straznjoj stijenci pecnice nalaze se

dva ventilatora koji rade po posebnom
algoritmu. Kanali¢i za provodenje zraka

u bo¢nim stijenkama omogucuju nezavisno
rasporedivanje zraka na svakoj razini (visini
reSetke). Funkcija Turbo Fan omogucuje
istovremenu pripremu Cetiriju razliitih

vrsta hrane bez mijeSanja mirisa. U tu
svrhu mozete upotrijebiti dva pladnja i dvije
zi¢ane reSetke. Za jela od tijesta upotrijebite
pladanj od odgovarajuéeg materijala (npr.,
vatrostalnog stakla ili keramike) i postavite
ga na zi¢anu reSetku. Hranu stavite na
pladanj, a zatim pladanj postavite na zZi¢anu
reSetku u pecnici. Razlic¢ite kombinacije
potrazite u prilozenim tablicama. Cetiri jela
istovremeno pripremaju se dulje od jednog
jela.

Priprema hrane u vise slojeva

Ovaj proizvod opremljen je viSestrukim
mogucnostima te moze ravnomjerno
pripremati hranu bez obzira na polozaj
police. Istu vrstu hrane mozete pripremati

u viSe pladnjeva (do 5) istovremeno. Ako
Zelite pripremati jela iste vrste, mozete ih
rasporediti na viSe pladnjeva istovremeno
(viSestruka priprema). Prilikom pode$avanja
temperature odaberite najprikladniju
temperaturu za jelo koje pripremate prema
podacima u tablici. Plitki pladanj upotrijebite
za visestruku pripremu hrane u ovoj pecnici.

©
= ~— ; N
< Jela E<—>§ I Hc \LJ
c Samnd .
=) > min.
('8
Morska hrana 5 45-55
Deserti 2 200 30-40
S PrZenje povréa 3-4 40-50
= v
2 Kola¢ 1 25-30
Jela od tijesta 5 65-75
Piletina 3-4 200 40-50
Mesne okruglice 2-3 65-75

Prethodno navedena vremena procijenjena
su u laboratorijskim uvjetima te mogu ovisiti
naponu napajanja i koli€ini hrane.
VapClean:

Za upotrebu funkcije VapClean odaberite
staticki rad pecnice pri temperaturi od 90°C.
Ulijte 200-250 ml vode u pladanj postavljen
na dno peénice. UkljuCite pecnicu. Za
priblizno 30-60 minuta funkcija Vapclean
pripremit ¢e pecnicu za jednostavno
ciscenje.

4.1 TABLICA KUHANJA

1]
g Jela Egi <L>
E > min.
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
g Torta 2-3-4 | 170-190 | 30-40
:‘% Kolagi¢ 2-3-4 170-190 | 30-40
ol
@ Paprika$ 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 25-35
§ Torta 2-3-4 | 150-170 | 25-35
£ Kolasic 2-3-4 | 150170 | 25-35
s Paprikas 2 175-200 | 40-50
Piletina 2-3-4 200 45-60
Lisnato tijesto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
B Torta 2-3-4 150-170 | 30-40
é Kolagi¢ 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Paprikas 2 175-200 | 40-50
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: G”Lak?ﬁg"l?gj”e 7 200 | 10-15
= Piletina . 190 | 50-60
& Kotlet 6-7 200 15-25

Beefsteak 6-7 200 15-25

*Ako je dostupan kuhajte na raznju za
pecenje piletine.

4.2 UPOTREBA JEDNOBOJNE UPRAVLJACKE
JEDINICE

Jednobojna upravljacka jedinica sastoji se
od 4,3-in¢nog jednobojnog LCD zaslona

i 6 dodirnih tipki. Funkcije dodirnih tipki
opisane su u nastavku.

>l Q Manual Cocking

Opis nacina rada

Q) UKLJUCENO/ A

ISKLJUGENO GORE/PLUS

>Il| START/PAUZA | \/ | DOLJE/MINUS

a9 STRAGA oK Odabir

Jednobojna upravljacka jedinica omoguéuje
prikazivanje profesionalnih recepata.
Izbornici jednobojne upravljacke jedinice,
kao Sto su ru€no i automatsko kuhanje te
njihove postavke, opisani su u nastavku.

Ruéno kuhanje

Svaku postavku mozZete podesiti u izborniku
za ruéno kuhanje, ukljuéujuéi 7 razlicitih
funkcija, temperaturu, funkciju poja¢anja,
trajanje kuhanja i vrijeme zavrsetka
kuhanja. Pridrzavajte se uputa u nastavku
kako biste mogli navigirati izbornikom za
ru¢no kuhanje.

O] A
>l v
p] OK

» Tipke GORE i DOLJE sluze za kretanje

glavnim izbornikom.

» Pritisnite tipku OK kako biste odabrali
"Manual Cooking" (Ruéno kuhanje)
kada se pojavi na zaslonu.

Da biste promijenili postavku, odaberite je
tipkama GORE i DOLJE. Zatim odaberite
postavku tipkom OK. Odabrana funkcija
Ce treperiti. Dok treperi, podesite postavku
tipkama GORE i DOLJE. Postavka je
podesena kada pritisnete OK.

Ako je trajanje kuhanja postavljeno na

00:00, kuhanje se nastavlja sve dok

ru¢no ne iskljucite pecnicu.

Vrijeme zavrSetka pripreme hrane ne

moze se postaviti kada su aktivirane
funkcije pecenja. Ako je vrijeme zavrSetka
pripreme hrane bilo postavljeno prije
aktiviranja funkcija pec€enja, vrijeme
zavrSetka ¢e se ponistiti nakon odabira
funkcija pecenja.

Manual Cooking

(I) » Functions ~
>l v
=) oK

Funkcija poja¢anja grijanja

Da biste ukljucili funkcija pojac¢anja,
pritisnite OK i odaberite "Boost" kada se
pojavi na zaslonu. Zatim odaberite stanje
pripravnosti pritiskom tipke OK.

Upotrijebite ovu funkciju kako biste Sto
prije zagrijali pe¢nicu na odgovarajucu
temperaturu. Ovaj nacin rada nije prikladan
za peclenje.

» Upotrijebite ovu funkciju kako biste Sto
prije zagrijali pe¢nicu na odgovarajucu
temperaturu. Ovaj nacin rada nije
prikladan za pecenje.

Manual Cooking

» Za pokretanje dodirnite tipku START/
PAUZA i ukljucit ¢e se zaslon za
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kuhanje.

zavrSetka kuhanja.

12:02

(O] -~ A
il 'l’ \‘ -
> ‘01:29:50, v
160 \ /

%% Boost ) N g
p=] Cooking... OK

2
0) Auto Cooking 2 ~
> Meat

Zaslon za kuhanje

» Pritisnite START/PAUZA za pauziranje
ili ponovno pokretanje kuhanja.

» Temperatura se moze promijeniti
pomocu tipki GORE i DOLJE.

» Tipka NATRAG moze se upotrijebiti za
prebacivanje izmedu funkcija pec¢nice,
temperature i vr.emena kuhanja dok je
aktivirana funkcija kuhanja. Vrijednost
bilo koje postavke moZe se promijeniti
pomocu tipki GORE i DOLJE.

» Dodirnite tipku START/PAUZA za
povratak u glavni izbornik. Zatim
pritisnite tipku NATRAG za povratak na
zaslon za kuhanje.

Automatsko kuhanje

Jednobojna upravljacka jedinica sadrzi
pohranjene recepte koje mozete odabrati u
izborniku za automatsko kuhanje. Odabrati
mozete samo naziv Zeljenog jela. Ne
mozete promijeniti postavke recepta jer

su one ve¢ podeSene za ove pohranjene
recepte.

Pridrzavajte se koraka u nastavku kako
biste proveli automatsko kuhanje.

O] A
S £ Auto Cooking v
o OK

» Tipke GORE i DOLJE sluze za kretanje
glavnim izbornikom.

» Pritisnite tipku OK kako biste odabrali
"Auto Cooking" (Automatsko kuhanje)

kad se pojavi na zaslonu.
U izborniku za automatsko kuhanje

mozete odabrati kategoriju, naziv i teZinu
hrane. Takoder mozete promijeniti vrijeme

» Da biste promijenili neku postavku,
krecite se izbornikom pomocu tipki
GORE i DOLJE, a zatim pritisnite
tipku OK kako biste odabrali postavku.
Odabrana postavka pocinje treperiti.
Dok treperi, tipkama GORE i DOLJE
promijenite vrijednost postavke.
Pritisnite OK kako biste dovrsili
promjene.

Stavite hranu na srednju policu kako
biste postigli najbolje rezultate kuhanja.
Za pocetak kuhanja pritisnite tipku START/
PAUZA. Prikazat ¢e se zaslon za kuhanje,
kao $to je prikazano u nastavku.

12:02

O N ~
ol (00;0&52; o
Meat Loaf \, V4
—_— 2% Boost ) Ny —
“ Cooking. oK

Zaslon za kuhanje

» Pritisnite START/PAUZA za pauziranje
ili ponovno pokretanje kuhanja.

» Za prestanak kuhanja i povratak u
glavni izbornik pritisnite tipku START/

PAUZA, a zatim tipku NATRAG.

Postavke

Vrijeme, svjetlina zaslona, ¢uvar zaslona,
ton zvucnog signala i jezik mogu se podesiti
u izborniku Postavke. Takoder mozete
provjeriti verziju softvera instaliranog na
pecnici.
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Settings

¥ Screen Saver

» Da biste promijenili neku postavku,
krecite se izbornikom pomocu tipki
GORE i DOLJE, a zatim pritisnite
tipku OK kako biste odabrali postavku.
Odabrana postavka pocinje treperiti.
Dok treperi, tipkama GORE i DOLJE
promijenite vrijednost postavke.
Pritisnite OK kako biste dovrsili
promjene.

4.3 PRIBOR
Ziéana polica EasyFix
Prije prve upotrebe dobro operite dijelove

toplom vodom i deterdZzentom te obriSite
mekom krpom.

7 5

- .o

3 = s T2
— =

2 < . T
- e —

1 °

* Umetnite policu na odgovaraju¢e mjesto
unutar pecnice.

* Izmedu poklopca ventilatora i pribora
mora biti razmak od barem 1 cm.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja
posuda i/ili pribora iz pe¢nice. Vruca
hrana ili pribor mogu uzrokovati
opekline.

* Pribor se moze deformirati pod
vru¢inom. Kada se ohladi, ponovo ¢e

poprimiti izvorni izgled i u¢inkovitost.

» Police i zicane reSetke mogu se
postaviti na bilo koju razinu od 1 do 7.

» Teleskopska Sina moze se postaviti na
razine T1iT2.

» Razina 3 preporu€uje se za kuhanje na

jednoj razini.

* Razina T2 preporucuje se za kuhanje
na jednoj razini uz teleskopske Sine.

* Razine 2 4 preporucuju se za kuhanje
na dvjema razinama.

« Zidana reSetka s raznjem mora se
postaviti na razinu 3.

* Razina T2 koristi se za namjestanje
Zi€¢ane reSetke s raznjem uz teleskopske
Sine.

****Pribor se moze razlikovati ovisno

o kupljenom modelu.

Duboki pladanj

Duboki pladanj najbolje je koristiti za
kuhanje variva.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
postavljen pravilno.

PRVI NA SVIJETU

Sustav zastite od vru¢eg zraka u
ugradbenim peé¢nicama

Patentirani sustav zastite od vruc¢eg zraka
sprjeCava da vruc¢ zrak dopre do korisnika
tako $to stvara zracnu zavjesu prilikom
otvaranja pecnice.

Plitki pladanj
Plitki pladanj najbolje je koristiti za pecenje
kolaca.

Stavite pladanj na bilo koju gredu i pritisnite
do kraja kako biste se osigurali da je
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postavljen pravilno.

Ziéana resetka

Ziganu redetku najbolje je koristiti za
grilanje ili obradu hrane u posudama
pogodnim za pecnice.

n UPOZORENJE

Postavite reSetku pravilno na bilo koju
odgovarajucu gredu u Supljini pecnice i
gurnite do kraja.

Kolektor vode

U nekim slu€ajevima, tijekom kuhanja na
unutarnjem staklu vrata peénice moze
se pojaviti kondenzacija. Ovo nije defekt
proizvoda.

Otvorite vrata peénice u polozaj za grilanje i
ostavite ih 20 sekundi u tom polozZaju.

Voda ¢e kapati na kolektor.

Ohladite pec¢nicu i obriite unutrasnjost
vrata suhim ru€nikom. Ovaj se postupak
mora redovito primjenjivati.
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5.

CISCENJE | ODRZAVANJE

5.1 CISCENJE

UPOZORENJE: Prije CiS¢enja
iskljuCite uredaj i priCekajte da se
ohladi.

Opcenite upute

Prije upotrebe pribora i sredstava
za CiScenje na uredaju provjerite
jesu li prikladni i odobreni od strane
proizvodaca.

Upotrijebite kremasta ili tekuéa sredstva
za CiScenje koja ne sadrze krute Cestice.
Nemoijte koristiti nagrizaju¢a (korozivna)
sredstva, abrazivna sredstva u prahu,
¢eliénu vunu ili tvrde alate koji mogu
oStetiti povrsinu Stednjaka.

Nemojte upotrebljavati sredstva za
CiScenje koja sadrze krute Cestice jer
one mogu ogrebati staklo te emajlirane

i/ili obojene dijelove uredaja.

Sve prolivene tekuéine odmah o istite
kako ne bi doSlo do ostecenja dijelova
uredaja.

Za CiS¢enje uredaja nemojte Koristiti
parne Cistace.

Ciséenje unutrasnjosti peénice

Unutradnjost emajlirane pecnice najbolje
se Cisti kada je pecnica topla.

Nakon svake uporabe pecnicu obriSite
mekom krpom namo¢enom u sapunicu.
Zatim ponovo obriSite pec¢nicu viaznom
krpom i osusite je.

Za potpuno CiS¢enje pecnice povremeno

¢ete mozda morati upotrijebiti tekuci
deterdzent.

Ciséenje staklenih dijelova

Staklene dijelove uredaja redovito
Cistite.
Za Cis¢enje svih staklenih dijelova

upotrijebite sredstvo za pranje stakla.
Zatim ih isperite i obriSite suhom krpom.
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Ciséenje dijelova od nehrdajuéeg éelika
(ako su dostupni).

* Redovito Cistite dijelove uredaja koji su
od nehrdajuéeg Celika (ako su dostupni).

» Dijelove uredaja koji su od nehrdajuceg
Celika obriSite mekom krpom
namocenom u Cistu vodu. Zatim ih
dobro obriSite suhom krpom.

Dijelove od nehrdajuceg Celika

nemojte Cistiti dok su jos vruci.

Na dijelovima od nehrdajuceg Celika

nemojte predugo ostavljati ocat, kavu,

mlijeko, sol, vodu te sok od limuna ili
rajcice.

CisSc¢enje obojenih povrsina (ako su

dostupne)

* Mrlje od rajcice, koncentrata rajcice,
keCapa, limuna, ulja, mlijeka, poslastica,
kave te jela i pica koja sadrze Secer
treba odmah ogistiti krpom namoc&enom
u toplu vodu. Ako te mrlje ostanu
na povrS§inama, NEMOJTE ih trljati
tvrdim predmetima (Siljatim alatima,
¢elicnom vunom, ostrim spuzvama
s plastificiranom povr§inom i sl.) ni
sredstvima za CiS¢enje koja sadrze
puno alkohola, sredstvima za uklanjanje
mrlja, odmascivacima ili abrazivnim
kemikalijama. U suprothom moze doci
do korozije ili mrlja na povr§inama
uredaja. Proizvodac nije odgovoran ni
za kakve Stete uzrokovane upotrebom
neodgovarajucih nacina i sredstava za
Ciscenje.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

Morate skinuti vrata pec¢nice prije ¢iS¢enja

stakla vrata pecnice, kao $to je dolje

prikazano.

1. Gurnite staklo u smjeru B i otpustite iz
nosaca mjesta (x). Izvucite staklo u smjeru
A.

Za zamjenu unutarnjeg stakla:

2. Gurnite staklo prema i ispod nosaca
mjesta (y), u smjeru B.
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3. Postavite staklo ispod nosaca mjesta (x),
u smjeru C.

staklena vrata peci, treci stakleni sloj
moze se ukloniti na isti nacin kao i
drugi stakleni sloj.

Skidanje vrata pecnice

Prije CiS¢enja stakla vrata pec¢nice, morate
skinuti vrata pec¢nice kao $to je prikazano

dolje.
1. Otvorite vrata pecnice.

2. Otvorite kvaku za zaklju¢avanje (a) (uz
pomo¢ odvija¢a) do krajnjeg polozaja.

/

3. Zatvorite vrata sve dok ne dostignu skoro
sasvim zatvoreni polozaj i skinite vrata
povlagenjem prema vama.

Vadenje zi¢anih vodilica

Povucite Zi¢anu vodilicu kako je prikazano
na slici 15, da se oslobodi sa drza¢a (A), a
nakon toga, podignite je prema gore (B).

5.2 ODRZAVANJE

UPOZORENJE: Odrzavanje ovog

uredaja jedino treba provesti

autoriziran serviser ili kvalificiran
tehnicar.

Zamjena zarulje pecnice
UPOZORENUJE: Iskljucite uredaj i
ostavite da se ohladi prije ¢iS¢enja
vaseg uredaja.

» Uklonite staklene le¢e a zatim uklonite

Zarulju.

*  Umetnite novu Zarulju (otpornu na 300
°C) kako biste zamijenili uklonjenu
zarulju (230 V, 15-25 W, Tip E14).

» Postavite staklena le¢a i vasa pecnica je
spremna za uporabu.

*  Proizvod sadrzi izvor svjetlosti razreda
energetske ucinkovitosti G.

* Krajnji korisnik ne moze zamijeniti izvor
svjetlosti. Nakon prodaje potrebna je
usluga.

*  Uklju€eni izvor svjetlosti nije namijenjen
za upotrebu u drugim aplikacijama.
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Zamjenjiv izvor svjetlosti od strane
profesionalca

/

Svijetiljka je dizajnirana specificirano za uporabu u aparatima za kuhanju u
kucanstvu. Nije podesna za rasvjetu kucanskih prostorija.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

* This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

AWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ AA WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.
Handles may get hot after a short period during use.

Do not use harsh abrasive cleaners or scourers

to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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« Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

* The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

* When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

* Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

* Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

» Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

* Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

* Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O /2 Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

« |If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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* Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

« The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ &\ |treated as household waste. Instead it should
= (D€ handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

» The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

»  The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections, q
insert the oven into the cabinet by pushing HI
it forward. Open the oven door and insert

2 screws in the holes located on the oven
frame. While the product frame touches the
wooden surface of the cabinet, tighten the g <+
screws.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection

of this appliance should be carried out

by an authorised service person or
qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

» Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

» During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

* Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

« If the appliance is not connected
to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

» The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

» The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately
tightened.

» Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

* The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

g
Control Panel

4. Timer
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and

fan will start operating. This function is good
for baking pastry. Cooking is carried out by
the lower and upper heating elements
within the oven and by the fan, which
provides air circulation, giving a slightly
grilled effect to the food. It is recommended
that you preheat the oven for about 10

minutes.
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements

NN

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

v Tt

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.
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Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

o

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

HeatWrap Cooking Technology

There are two fans in the back wall of

the oven which operate with a special
algorithm. The air ducts on the side walls

of the oven provide independent air
distribution at each tray level. With the
Turbo Fan function, your oven allows you to
cook four different food types at the same
time without mixing odours. Two trays and
two wire grids should be used for this. A tray
should be used for pastry foods and placed
on the wire grill in a suitable container (such
as glass and ceramic baking dishes). Food
should be placed in the oven in the order

of tray, wire grill, tray and wire grill. You

can look at four different cooking tables for
alternative cooking combinations. Cooking
four dishes at the same time requires more
cooking time than cooking on a single tray.

Multi-Layer Cooking

This product has multiple cooking
capabilities and can cook evenly on all shelf
positions. You can cook the same kind of
food on more than one tray (up to 5) at the
same time. If you want to cook the same
type of food, you can cook on multiple trays
at the same time (multiple cooking). When
setting the cooking temperature, select the

EN -

most suitable temperature for your food in
the food table. The shallow tray should be
used for multiple cooking in this oven.

c
2 > . AN
E Dishes Eﬁﬁa IE \J
= > min.
[
Sea Food 5 45-55
Dessert 2 200 30-40
.8 Vegetable Frying 3-4 40-50
=
2 Cake 1 25-30
Pastry 5 65-75
Chicken 3-4 200 40-50
Meatball 2-3 65-75

*The times given above are obtained

under laboratory conditions, and may vary

depending on the mains supply voltage and
e amount of food cooked.

0 VapClean:

Set your oven function to static function at
90 °C to operate VapClean function. Spill
200-250ml of water to the tray which is
stated on the oven base. Start the oven
and Vapclean will take approximately 30-60
minutes to prepare your oven for cleaning
easily.

4.1 COOKING TABLE

=
-é Dishes Egi <L>
LE o min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
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*If available cook with roast chicken skewer.

4.2 USE OF THE MONOCHROME CONTROL
UNIT

The Monochrome Control Unit consists of

a 4.3 inch monochrome LCD screen with 6
different touch buttons. The function of the
touch buttons is described below.

O
>l Q? Manual Cooking
pan]
Mode Descriptions
Q) ONJ/OFF A UP/PLUS
DIl | START/PAUSE | \V/ | DOWN/MINUS
a BACK OK Select

The Monochrome Control Unit is designed
to help users to use professional recipes
easily using the built-in cooking functions.

The Monochrome Control Unit menus, such
as manual or automatic cooking and their
settings, are described below.

Manual cooking

You can adjust cooking settings using
manual cooking, including the 7 different
cooking functions, the temperature, the
boost function, the cooking duration, and
the cooking end time. Follow the steps
listed below to navigate the Manual
Cooking menu.

EN -

Puff Pastry | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
S Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
5 O A
F Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 40-50 >l Q Manual Cooking v
Grilled — —
meatballs 7 200 10-15 “ oK
o
= Chicken * 190 50-60
=
(G Cho 6-7 200 15-25
P - Use the UP and DOWN buttons to
Beefsteak 6-7 200 15-25 navigate the main menu.

* Press the OK button to select “Manual
Cooking” when it appears on the screen.

To change any settings, navigate to

the desired function using the UP and
DOWN buttons. Then, select the setting

by pressing the OK button, the selected
function will blink. While it is blinking, use
the UP and DOWN buttons to adjust the
setting. The selection will be finalized when
you press the OK button.

If the cooking duration is set as 00:00,
cooking will continue until you switch
the oven off manually.

The cooking end time cannot be set

when the grill functions are activated. If
the cooking end time was set before
activating the grill functions, the cooking
end time will be canceled after the grill
functions are selected.

Manual Cooking

(I) » Functions N
>l v
pa) OK

Boost function

To set Boost function, Press the OK button
to select “Boost” when it appears on the
screen. Then, select the settingby pressing
the OK button.

Use this function to head the oven the
desired temperature as quickly as possible.
This mode is not appropriate for cooking.

» Use this function to heat the oven the
desired temperature as quickly as
possible. This mode is not appropriate
for cooking.
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Manual Cooking

» To start an operation, tap the START/
PAUSE button and the cooking screen
will appear.

12:02

(O] -~ ~
— 'Y
N (01:29;50) o

— e N 4

Cooking...

The cooking screen

* Use the START/PAUSE to pause or
restart cooking.

» The temperature can be changed by
tapping the UP and DOWN buttons.

* The BACK button can be used to
navigate between oven function,
temperature and cooking time, while
any cooking function is active. The value
of any specification can be altered using
the UP and DOWN buttons.

* Touch the START/PAUSE button to
return to the main menu. Then, press
the BACK button to return to the
cooking screen.

Auto cooking

The Monochrome Control Unit has built-in,
previously determined, recipe functions that
you can select in the Auto Cooking menu.
You will only be able to select the name of
the desired meal. It will not be possible to
alter any of the recipe settings as cooking
settings, including cooking duration and
temperature, are already set.

Follow the steps below to perform auto
cooking.

) A
S £ Auto Cooking v
o OK

* Use the UP and DOWN buttons to
navigate the main menu.

* Press the OK button to select "Auto
Cooking" when it appears on the

screen.

Within the Auto Cooking menu, you will
be able to select the category, name and
weight of the desired recipe. It will also be
possible to change the cooking end time.

10) Auto Cooking

> Meat

» To change any specification, navigate
the menu using the UP and DOWN
buttons, then press the OK button to
select the desired specification. The
selected specification will start to blink.
While it is blinking, use the UP and
DOWN buttons to change the value of
the specification. Press the OK button to
finalize your change.

@ Place food on the middle shelf to
achieve the best cooking results.

Press the START/PAUSE button to begin
cooking. The cooking screen will appear, as
shown below.

12:02

O N ~
ol (00;08;52; o
Meat Loaf \, V4
—_— 2% Boost ) Ny —
“ Cooking. oK

The cooking screen

* Use the START/PAUSE button pause or
restart cooking.
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« To stop cooking and return to the main recover their original appearance and
menu, press the START/PAUSE button, performance.

then the BACK button. » Trays and wire grids can be positioned

Settings on any level from of 1 to 7.

The time, screen brightness, secreen « Telescopic rail can be positioned on
saver,buzzer tone, and language options levels T1.T2.3.4.5. 6. 7.

can all be set via the Settings menu. You o e

can also display information about the * Level 3 is recommended for single level
version of software installed on your oven. cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

Settings

¢ Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

¥ Screen Saver

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the

+ To alter any specification, navigate the model purchased.
menu using the UP and DOWN buttons,
then press the OK button to select the
desired specification. The selected The Deep Tray .
specification will start to blink. While itis | The deep tray is best used for cooking
blinking, use the UP and DOWN buttons | Stews.
to change the value of the specification. | Put the tray into any rack and push it to the
Press the OK button to finalize your end to make sure it is placed correctly.
change.

4.3 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

7 15

6 - 5 FIRST IN THE WORLD

4 Hot Air Shield System in Built-in Ovens

3 s The patented hot air shield system prevents
— = —s T2 hot air from reaching the end user by

2 3 2 T creating an air curtain when the oven door
i Y e is opened.

1 .

» Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

» The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
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The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the
door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

» Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

»  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.
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Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused
by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

EN -

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

/

door, the third glass layer can be
removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.
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2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

e

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

e

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed

(230 V, 15-25 Watt, Type E14).

» Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.

(
Al i

Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING AND TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances
are working.

No heat or oven does not
warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available) does
not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the
instructions.

Make sure the electrical supply is
switched on at wall socket outlet.

Cooking is uneven within
the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions are
being used.

Do not frequently open the door unless
you are cooking things that need to be
turned. If you open the door often, the
interior temperature will be lower and this
may affect the results of your cooking.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on
the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.

Check whether the key lock function is
set.

The oven fan (if available)
is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake
ware are not vibrating or in contact with
the oven back panel.

The cooling fan continues
to operate after the oven is
switched off.

Electronically-controlled oven fan
automatically runs for a certain
amount of time to cool the oven.

The fan switches off automatically when
the electronic components have cooled
sufficiently.

The oven has switched
itself off.

Electronically-controlled ovens
switch off automatically if no function
is in operation.

The oven will switch itself off automatically
to save energy if no other action is taken
within a certain time frame after switching
it on or after the end of a cooking
programme.

If the door is opened during
a fan-assisted function, the
internal fan will stop.

Electronically-controlled ovens with
a door switch will stop cooking if the
oven door is opened.

It is a normal operation of the appliance,
useful when cooking foods in order to
avoid excessive heat escaping. When

the door is closed, the oven will restart to
normal operation.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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