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Koris€enje ovog prirucnika

Bezbednosna uputstva

Hvala vam Sto ste odabrali ugradnu pecnicu kompanije SAMSUNG.

Ovaj korisnicki prirucnik sadrzi vazne informacije o bezbednosti i uputstva koja ¢e vam pomoci
pri rukovanju uredajem i pri njegovom odrzavanju.

ProcCitajte ovaj korisnicki prirucnik pre nego Sto pocnete da koristite pe¢nicu i saCuvajte ga da
biste mogli da se podsetite.

U prirucniku se koriste sledeci simboli:

A\ UPOZORENJE

Opasnosti ili rizicne radnje koje mogu da dovedu do teskih telesnih povreda, smrti i/ili ostecenja
imovine.

/\ OPREZ
Opasnosti ili rizicne radnje koje mogu da prouzrokuju telesne povrede i/ili ostecenje imovine.

NAPOMENA
Korisni saveti, preporuke ili informacije koje korisniku olakSavaju koriséenje uredaja.

Ugradnju ove pecnice mora da obavi ovlasceni elektricar. Elektricar koji ugraduje uredaj je
odgovoran za povezivanje uredaja na izvor napajanja u skladu sa odgovaraju¢im bezbednosnim
preporukama.

VazZne mere opreza

A\ UPOZORENJE

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (5to podrazumeva |
decu) sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima
ili manjkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom ili prema
uputstvima osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.

Nacin za iskljucivanje mora biti prisutan kod fiksnih elektricnih
instalacija u skladu sa specifikacijama za kablove.

Ovaj uredaj mora biti ugraden tako da moze da se iskljuci sa
napajanja. To moze da se postigne tako Sto ¢e utikac biti pristupatan
ili postavljanjem prekidaca na fiksne strujne instalacije u skladu sa
pravilima za kabliranje.

Ako je kabl za napajanje ostecen, moraju ga zameniti proizvodac,
predstavnik ovlascenog servisa ili neko drugo strucno lice da bi se
izbegla opasnost.
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Bezbednosna uputstva

Za navedeno fiksiranje ne sme da se koristi lepak jer se on ne
smatra pouzdanim sredstvom za pricvrscivanje.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i starija, kao i osobe
sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima ili
manjkom iskustva i znanja, pod uslovom da su svesne potencijalnih
opasnosti i da ih odgovorna osoba nadzire ili da im je dala uputstva
za bezbedno koris¢enje uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa
uredajem. Ciscenje i odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju
deca bez nadzora odraslih. Uredaj i kabl uredaja moraju biti van
domasaja dece koja imaju manje od 8 godina.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne dodirnete
grejace U pecnici.

UPOZORENUJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu vreli tokom
upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze uredaju.

Za Ciscenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna abrazivna
sredstva za Ciscenje niti ostre metalne strugalice posto mogu da
0grebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, zaostale naslage bi trebalo
ukloniti pre Ciscenja, a tokom Cis¢enja parom ili samociscenja u
pecnici ne bi trebalo da bude nikakav pribor ili posude. Funkcija
Ciscenja se razlikuje u zavisnosti od modela.

4 Srpski

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, povrsine mogu da se ugreju
ViSe nego obicno tokom Cis¢enja, pa deci ne bi trebalo dozvoliti
pristup. Kod uredaja sa funkcijom pirolitickog CisCenja, neke zivotinje
(naroCito ptice) mogu biti osetljive na isparenja i kolebanja u lokalnoj
temperaturi tokom pirolitickog Ciscenja, pa ih treba premestiti u
odgovarajuci dobro provetreni prostor tokom ovog postupka.
Provetrite sobu tokom i nakon pirolitickog Ciscenja.

Funkcija Ciscenja se razlikuje U zavisnosti od modela.

Koristite iskljuCivo termometar za hranu koji je preporucen za
upotrebu sa ovom pecnicom. (Samo za model sa termometrom

73 Meso)

Ne sme se koristiti uredaj za CiS¢enje parom.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljucen pre zamene lampe
kako biste izbegli mogucnost da dode do strujnog udara.

Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnih vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da postanu
vreli tokom upotrebe. Vodite racuna da ne dodirnete grejace. Deca
mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze pecnici, osim ako su pod
stalnim nadzorom.

OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku pripremu hrane
treba stalno nadgledati.




Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina mogu biti vruci.
Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci. PovrSine mogu
postati vruce tokom upotrebe.

Ubacite zicanu resetku tako da
istureni delovi (granicnici na obe
strane) budu okrenuti ka vratima
tako da ziCana resetka moze da nosi
velike koli¢ine hrane.

/\ OPREZ

Ako je pecnica ostecena prilikom transporta, nemojte da je prikljucujete.

Povezivanje ovog uredaja na izvor napajanja mora da obavi ovlasc¢eni elektricar.

U slucaju kvara ili oStecenja uredaja, nemojte da ga koristite.

Popravke bi trebalo da obavlja samo ovlas¢eno tehnicko lice. Nepravilno servisiranje moze da
nanese znatnu Stetu vama i drugim osobama. Ako je pecnicu potrebno popraviti, obratite se
servisnom centru ili distributeru kompanije SAMSUNG.

Elektricni vodovi i kablovi ne smeju da dodiruju pe¢nicu.

Pecnicu bi trebalo povezati na izvor napajanja preko odgovarajuceg prekidaca ili osiguraca.
Niposto ne Koristite produzni kabl, bilo da ima jednu ili vise uti¢nica.

Napajanje uredaja trebalo bi iskljuciti prilikom popravke ili ¢iS¢enja uredaja.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektricnih uredaja u uticnicu u blizini pecnice.

Ako uredaj poseduje funkciju pripreme hrane na pari, nemojte da ga koristite ako je patrona na
dovodu vode oStecena. (Samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ako je patrona napukla ili pokvarena, nemojte da je koristite i obratite se najblizem servisnom
centru. (Samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ova pecnica je projektovana samo za spremanje hrane u domacinstvima.

Tokom upotrebe, unutrasnje povrsine pecnice postaju vrele i mogu da izazovu opekotine. Nemojte
da dodirujete grejace niti unutrasnje povrsine pecnice dok se ne ohlade.

Nikada nemojte da stavljate zapaljive materijale u pecnicu.

Povrsina pecnice postaje vrela kada uredaj duze vreme radi na visokoj temperaturi.

Kada spremate hranu, budite pazljivi prilikom otvaranja vrata pecnice jer moze da dode do
naglog ispustanja vrelog vazduha i pare.

Kada pripremate jela koja sadrze alkohol, on moze da ispari zbog visoke temperature, a to
isparenje moze da izazove pozar ako dode u dodir sa vrelim delom pecnice.

Zbog sopstvene bezbednosti nemojte da koristite aparate za ¢is¢enje vodom pod pritiskom niti
aparate za Ciscenje parom.

Decu treba drzati na bezbednoj razdaljini dok pecnica radi.

Zamrznutu hranu, kao Sto je pica, treba pripremati na velikoj resetki. Ako se koristi pleh za
pecenje, on moze da se deformise zbog velikih temperaturnih razlika.

Nemojte da sipate vodu na dno pecnice ako je vrela. To moze da prouzrokuje ostecenje emajlirane
povrsine.

Vrata pecnice moraju da budu zatvorena tokom pecenja.

Nemojte da prekrivate dno pecnice aluminijumskom folijom i nemojte na dno da stavljate plehove
i tepsije za pecenje. Aluminijumska folija spre¢ava Sirenje toplote zbog ¢ega mogu da se ostete
emajlirane povrsine, a hrana nedovoljno ispece.

Vocni sokovi ostavljaju mrlje koje mozda nece moci da se uklone sa emajlirane povrsine pecnice.
Ako pecete veoma socan kolac, koristite duboki pleh.

Nemojte da stavljate posude za peCenje na otvorena vrata pecnice.

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti, posto se mogu
udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

Nemojte da stajete na vrata, da se naslanjate na njih ili da na njih stavljate teSke predmete.
Nemojte da primenjujete prekomernu silu prilikom otvaranja vrata.

UPOZORENJE: Nemojte da iskljuCujete uredaj iz izvora napajanja, Cak ni nakon zavrsetka
pripreme hrane.

UPOZORENJE: Nemojte da drzite vrata otvorenim dok pecnica radi.
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Bezbednosna uputstva

Ugradnja

Pravilno odlaganje ovog proizvoda (Odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)

(Primenjuje su U zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju to da
proizvod i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice, USB kabl) ne

bi smeli da se odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva, kada im
istekne vek trajanja. Da biste spreCili moguce ugrozavanje covekove okoline
ili ljudskog zdravlja usled nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode
od ostalog otpada i odgovorno ga reciklirajte kako biste promovisali trajnu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili ovaj proizvod
ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa detaljima o mestu i nacinu
na koji mogu da izvrSe recikliranje ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po
¢ovekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere uslove i odredbe
ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski dodaci prilikom
odlaganja ne treba da se me$aju saostalim komercijalnim otpadom.

Informacije o zalaganju kompanije Samsung u pogledu ocuvanja zivotne sredine i specificnim
regulatornim obavezama U vezi sa proizvodom, npr. REACH, odlaganje elektricne i elektronske
opreme (WEEE), Baterije, potrazite na adresi :
Www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

FunkKcija automatske ustede energije

A\ UPOZORENJE

Ovaj proizvod je namenjen za ugradne proizvode.
Pecnicu mora da ugradi kvalifikovani serviser. 0soba koja ugraduje uredaj odgovorna je za
povezivanje pecnice na napajanje U skladu sa relevantnim lokalnim propisima o bezbednosti.

Sta se nalazi u pakovanju

« Svetlo : U toku pripreme hrane mozete iskljuciti sijalicu u pecnici tako Sto Cete pritisnuti dugme
za svetlo u pecnici. Radi ustede energije, svetlo u pecnici iskljucuje se nekoliko minuta nakon
pocetka programa pripreme hrane.

Proverite da i se svi delovi i dodatni elementi nalaze u pakovanju. Ako imate problema sa
pecnicom ili dodatnim elementima, obratite se lokalnom centru za korisnicku podrsku kompanije
Samsung ili prodavcu.

Kratak pregled pecnice

01 Kontrolna tabla 02 Drska na vratima 03 Vrata
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NAPOMENA
U zavisnosti od modela, postoje dva tipa pecnice: sa jednim vratima i sa dvoje vrata.

Dodatni elementi
Uz pecnicu dobijate i razne dodatne elemente koji olakSavaju pripremu hrane.

\Y )
LR

*

Pleh za pecenje

Zi¢ana resetka

Duboki pleh *

é
(W@
@)

Termometar za meso * 2 zavrtnja (M4 L25) Pleh za kuvanje na pari *

NAPOMENA
Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom () zavisi od modela pecnice.

Povezivanje napajanja

N Ukljucite kabl za napajanje pecnice u elektri¢nu
uticnicu. Ako nije dostupna odgovarajuca uticnica
zbog ogranicenja struje, upotrebite visepolni
izolacioni prekidac (sa najmanje 3 mm razmaka
izmedu kontakata) da biste ispostovali bezbednosne
propise. Upotrebite kabl za napajanje odgovarajuce
duzine koji je u skladu sa specifikacijom HO5 RR-F
ili HO5 VV-F, preseka barem 1,5~2,5 mm”.

01 SMEDA ili CRNA
02 PLAVAili BELA
03 ZUTO-ZELENA

Nominalna struja (A) Minimalni presek
10<A<16 1,5 mm?

16<A<25 2,5 mm?

Pogledajte specifikacije izlazne snage navedene na nalepnici na pecnici.

Otvorite poklopac sa zadnje strane pomoc¢u odvijaca i skinite zavrtnje i spojnicu kabla. Zatim,
povezite kablove na odgovarajuce prikljucke.

Prikljucak sa oznakom (L) predviden je za uzemljenje. Najpre povezite zuto-zeleni provodnik
(uzemljenje), koji mora biti duzi od ostalih. Ako se koristi uticnica, utikac mora biti pristupacan
nakon ugradnje pecnice. Kompanija Samsung ne snosi odgovornost za nezgode nastale zbog
nepostojanja uzemljenja ili loSeg uzemljenja.

A\ UPOZORENJE

Nemojte da uvijate kablove i da gazite po njima tokom ugradnje i drzite ih Sto dalje od delova
pecnice koji emituju toplotu.
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Ugradnja

Ugradnja u kuhinjski element N Ugradni element (mm)

Ako pecnicu ugradujete u ugradni element, njegove plasticne povrsine i spojevi moraju biti A Min. 550

otporni na temperature do 90 °C. Kompanija Samsung ne odgovara za oste¢enja namestaja koja Min. 560

nastanu usled dejstva toplote koju emituje pecnica.

. - . S I . Min. 50
Pec¢nica mora imati odgovarajucu ventilaciju. Za ventilaciju mora postojati razmak od oko 50 mm

grejne ploce, pridrzavajte se uputstava za ugradnju grejne ploce. Min. 460 x Min. 50

B
T C
izmedu donje police kuhinjskog elementa i zida uz koji se nalazi. Ako se pecnica ugraduje ispod J [J) D Min. 590 - Maks. 600

g Potrebne dimenzije za ugradnju NAPOMENA
QU . s . N .
= Pecnica (mm) Elem.entAu koji se pecnica ugraQUJg mora}maﬂ A
o ventilacione otvore (E) kroz koje ¢e izlaziti toplota i
A 560 G 503 strujati vazduh.
B 166 H 481
C 383 1 21 )
Kuhinjski element ispod sudopere (mm)
D 45 J 549 _
E 596 K 579 a Min. 550
F 595 L 559 B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Element u koji se pecnica ugraduje mora imati
ventilacione otvore (D) kroz koje ¢e izlaziti toplota i
strujati vazduh.
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Ugradnja pecnice

Ve

Ugradnja sa grejnom plocom

Da biste ugradili grejnu plo¢u iznad pecnice,
pogledajte zahteve u pogledu prostora za ugradnju
u vodicu za ugradnju grejne ploce ().

Obavezno ostavite razmak (A) od bar 5 mm izmedu
pecnice i svih susednih strana kuhinjskog elementa.

Ostavite razmak od bar 3 mm (B) tako da se vrata
neometano otvaraju i zatvaraju.

Postavite pecnicu u kuhinjski element i pricvrstite
je sa obe strane pomocu 2 zavrtnja.

Nakon ugradnje, skinite zastitnu foliju, traku i drugi ambalazni materijal, pa izvadite dobijene
dodatne elemente iz pecnice. Da biste pecnicu izvadili iz kuhinjskog elementa, prvo iskljucite
napajanje pecnice, pa uklonite 2 zavrtnja sa obe strane pecnice.

A\ UPOZORENJE
Pecnica mora imati ventilaciju da bi normalno radila. Ni u kom slu¢aju nemojte prekrivati otvore
za ventilaciju.

NAPOMENA
Pecnica koju imate moze se po izgledu razlikovati od prikazanog modela.
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Pre pocetka koris€enja

Prvo podesavanje

Miris nove pecnice

Kada prvi put uklju¢ite pecnicu, na displeju ¢e se prikazati fabricko vreme ,12:00" a broj koji
predstavlja sat (,12") ¢e treptati. Pratite korake u nastavku da biste podesili vreme.

1. Kada element sata treperi, okrenite regulator
vrednosti (desni regulator) da biste podesili sat,
a zatim pritisnite OK da biste presli na element
minuta.

2. Kada element minuta treperi, okrenite regulator
vrednosti da biste podesili minut, a zatim
pritisnite OK.

s Da biste promenili prikazano vreme nakon prvog
podesavanja, pritisnite i 3 sekunde drzite (O i
ponovite prethodne korake.

Pre prvog koris¢enja pecnice, ocistite njenu unutrasnjost da biste neutralisali miris nove pecnice.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ukljucite pe¢nicu da radi sat vremena u rezimu sa kruzenjem vazduha na 200 °Cili u
standardnom rezimu na 200 °C. Tako ¢e sagoreti svi ostaci iz procesa proizvodnije.

3. Nakon toga iskljucite pecnicu.

NAPOMENA

« Pri prvoj upotrebi, mozda cete videti dim unutar pe¢nice dok radi. Medutim, ovo nije u pitanju
kvar proizvoda.

« Posto se temperatura prostora za kuvanje povecava na pocetku, mozda cete videti neke tacke na
unutradnjem staklu vrata. U tom slucaju, iskljucite pe¢nicu i sacekajte da se ohladi. Zatim koristite
kuhinjski papir ili neutralni deterdzent sa cistom krpom kako biste obrisali unutrasnje staklo.

« Takode je vazno da se uverite da rukujete pe¢nicom u dobro provetrenom kuhinjskom okruzenju.

Pametni bezbednosni mehanizam

Ako otvorite vrata dok pecnica radi, svetlo u pecnici se ukljucuje i ventilator i grejni elementi
prestaju sa radom. Time Cete spreciti fizicke povrede poput opekotina kao i da sprecite nepotrebne
gubitke energije. Kada se to desi, jednostavno zatvorite vrata i pe¢nica nastavlja da radi normalno
jer to nije kvar sistema.
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Meko zatvaranje vrata (odnosi se samo na odgovaraju¢e modele)

Samsung ugradna pe¢nica ima meko zatvaranje vrata koja se nezno, bezbedno i tiho zatvaraju.
Prilikom zatvaranja vrata, posebno projektovane Sarke hvataju vrata nekoliko santimetara

pre konacnog polozaja. Ovo je savrseni dodatak za veci konfor, omogucavajuci vratima da se
zatvaraju neujno i nezno.

(Dostupnost ove funkcije zavisi od modela pecnice.)

‘ Vrata pocinju da se nezno zatvaraju na oko
15 stepeni i potpuno su zatvorena u roku od oko
5 sekundi.

Dodatni elementi

Pre prvog koris¢enja, temeljno ocistite dodatne elemente toplom vodom, deterdzentom i ¢istom,
mekom Krpom.

« Postavite dodatni element u odgovarajuci polozaj

05 ¢ U pecnici.
04 —IIy « Ostavite najmanje 1 cm prostora izmedu
03 —IN dodatnog elementa i dna pecnice i svih drugih
® dodatnih elemenata.
@ Z « Budite pazljivi kada vadite posude i/ili dodatne
/ elemente iz pecnice. MoZete zadobiti opekotine
" " :
od vrele hrane ili dodatnih elemenata.
01 1 nivo 02 2 nivo « Dodatni g\emenn mogu da se defomsu pri -
zagrevanju. Kada se ohlade, povratice prvobitni
03 3.nivo 04 4.nivo izgled i funkciju.
05 5.nivo

Osnovna upotreba

Da histe postigli Sto bolje rezultate pri pripremi hrane, naucite da koristite dodatne elemente.

Zi¢ana redetka

Zitana resetka se koristi za grilovanje i pecenje. Ubacite Zi¢anu resetku
tako da istureni delovi (granicnici na obe strane) budu okrenuti ka vratima

Zicani umetak *

Zi¢ani umetak se koristi zajedno sa plehom, a sluzi da spreci prosipanje
tecnosti na dno pecnice.

Pleh za pecenje *

Pleh za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pripremu kolaca, keksova i
drugih vrsta testa. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Univerzalni pleh *

Univerzalni pleh (dubina: 30 mm) koristi se za pecenje. Postavite Zicani
umetak da biste sprecili prosipanje tecnosti na dno pecnice.
Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Duboki pleh * Duboki pleh (dubina: 50 mm) Koristi se za pecenje sa ili bez zicanog
umetka. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Termometar Termometar za meso meri unutrasnju temperaturu mesa dok se kuva.

Za meso * Koristite samo termometar za meso koji je isporucen sa vasom pecnicom.

Teleskopske Sine *

Stavite pleh pomocu tacne na teleskopskim Sinama na sledeci nacin:
1. Izvucite tacnu na teleskopskim Sinama iz pecnice.

2. Stavite pleh na tacnu i gurnite je u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

Pregrada

Razdelnik deli pec¢nicu na dve zone. Razdelnik koristite u rezimu
dvostruke pripreme hrane.

Nemojte koristiti razdelnik ni za jednu drugu namenu osim za podelu
prostora za pecenje na dve zone.

Nemojte koristiti razdelnik kao policu.

Pleh za kuvanje
na pari *

Pleh za kuvanje na pari koristite samo u rezimu prirodne pare. Stavite
pleh u donji sredisnji deo odeljka i napunite ga Cistom vodom. Kako pleh
postaje vreo tokom ili odmah nakon pripreme hrane, obavezno koristite
kuhinjske rukavice ili saCekajte da se pecnica u potpunosti ohladi pre nego
Sto izvadite pleh.

NAPOMENA

Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (*) zavisi od modela pecnice.
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Pre pocetka koris€enja

Fleksibilna vrata (odnosi se samo na odgovaraju¢e modele)

Ova pecnica ima jedinstvena fleksibilna vrata koja se mogu otvoriti na sredini tako da treba

da otvorite samo gornju polovinu da biste pristupili gornjoj zoni. Kada koristite moguc¢nost
dvostruke pripreme hrane, gornjem prostoru pecnice mozete da pristupite mnogo lakse i uz vecu
energetsku efikasnost.

Kako da koristite gornja vrata

1. Potpuno pritisnite rucku.

2. Povucite rucku.

3. Na taj nacin cete otvoriti samo gornja vrata kao
Sto je prikazano.

Kako da koristite cela vrata

1. Drzite deo na kojem se nalazi rucka, pa povucite.

2. Na taj nacin Cete otvoriti cela vrata kao $to je
prikazano.

/\ OPREZ

Kada otvarate cela vrata, obavezno uhvatite rucku
delom na kojem se ne nalazi rucka.

Ako se rucka pritisne na pola puta otvaranja vrata,
gornja vrata mogu se otvoriti i dovesti do telesnih
povreda.

NAPOMENA

« Nemojte da stavljate teSke predmete na gornja vrata niti da vrsite prevelik pritisak na njih.
» Nemojte da dozvolite deci da se igraju sa gornjim vratima niti na njima.

12 Srpski



Mehanicka brava (odnosi se samo na odgovarajuce modele) ReZim dvostruke pripreme hrane

Gornji i donji odeljak mozete istovremeno da koristite za pripremu dva razlicita jela, odnosno
Ugradnja hranu mozete da pripremate samo u jednom odeljku.

1. Tanak deo (A) mehanicke brave umetnite u . N Postavite pregradu na 3. nivo da biste unutrasnjost
odgovarajuci otvor rutke za zakljutavanje kao pecnice podelili na dva odeljka. Pecnica sama
Sto je prikazano. detektuje pregradu i podrazumevano aktivira gornji

2. Zategnite zavrtanj na rucki za zakljucavanje. odeljak.

NAPOMENA

Dostupnost rezima dvostruke pripreme hrane zavisi
~/od recepta. Za vise informacija pogledajte odeljak
Pametna priprema hrane u ovom prirucniku.
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Deinstalacija

« Olabavite i uklonite zavrtanj sa rucke za
zakljuCavanje.

« Da biste otvorili vrata, blago podignite rucku za
zakljuCavanje i otklju¢ajte vrata. Zatim otvorite
vrata.

« Da biste zakljucali vrata, jednostavno ih zatvorite.
Mehanicka brava automatski zaklju¢ava vrata.
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Kontrolna tabla

Prednja ploca je dostupna u razlic¢itim materijalima i bojama. U cilju poboljSanja kvaliteta, izgled
pecnice moze da bude izmenjen bez najave.

03 05 091113

09

Svetlo u pecnici

pecnici se automatski ukljucuje kada su vrata otvorena ili kada
pecnica zapocne sa radom. | automatski se iskljucuje nakon
odredenog perioda neaktivnosti kako bi ustedela energiju.

10

Tajmer

Pomaze vam da proverite vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.

11

Pametna kontrola

Pritisnite 3 sekunde kako biste omogucili/onemogucili funkciju
Pametna kontrola.

[ | [ | |
(] - ] l l l l l e
/e N\E 1= 55 o 7N
= | @ |
@\\ 7//@ B O m R ﬁ‘ S \\; j
=3 = B
I R
0102 0406 07 08 1012 14 15
01 Napajanje Okrenite ulevo/udesno da biste ukljucili/iskljucili pecnicu.
02 Regulator rezima Okrenite ulevo/udesno da biste izabrali rezim pripreme hrane ili

funkciju.

03

Prirodna para

Koristite za dodavanje pare trenutnom rezimu pripreme hrane.

04

Brzo zagrevanje

Brzo zagrevanje brzo zagreva pecnicu na zadatu temperaturu.

« Dodirom ukljucite ili iskljucite opciju brzog zagrevanja.

« Dostupno je samo u standardnom rezimu.
(Kruzenje vazduha, Gornji i donji grejac, Gornji grejac + Kruzenje
vazduha, Donji grejac + Kruzenje vazduha)

« Onemoguceno za temperature podeSene na manje od 100 °C.

05

Temperatura

Koristite za podeSavanje temperature.

06

Tajmer za
pripremu hrane

Koristi se za podeSavanje trajanja pripreme hrane.

07 Gornji/donji Kada je pregrada postavljena, odeljak za kuvanje se razdvaja u
odeljak dva odeljka: gornji i donji odeljak. | odgovarajuci indikator se
ukljucuje. Ako izvadite pregradu, odeljak za pripremu hrane radi u
standardnom rezimu.
08 Displej Prikazuje neophodne informacije o izabranom rezimu ili trenutnim

podeSavanjima.

14 Srpski

12 Roditeljska Ova funkcija blokira sve komande i tako sprecava nezgode. Drzite
kontrola pritisnuto u trajanju od 3 sekunde da biste aktivirali ili ponovo drzite
pritisnuto 3 sekunde da biste otkljucali kontrolnu tablu.
13 0K Pritisnite da biste potvrdili podesavanja.
14 Nazad Otkazite trenutna podesavanja i vratite se na podrazumevana.
15 Regulator Koristite requlator vrednosti za:
vrednosti « Podesavanje vremena pripreme hrane ili temperature.

« Odabir podstavke i menijima najviseg nivoa: Cis¢enje,
Automatska priprema hrane, Posebna funkcija ili Rostilj.
« Odaberite veli¢inu porcije za: Programi automatske pripreme hrane.

NAPOMENA

Ekranom verovatno necete moci pravilno da upravljate dodirom ako nosite plasticne ili
vatrostalne rukavice.




Opste postavke

U svim rezimima pripreme hrane uobi¢ajeno je menjati podrazumevanu temperaturu i/ili trajanje
pripreme hrane. Pomocu sledecih koraka mozete da podesite temperaturu i/ili trajanje pripreme
hrane za izabrani rezim pripreme.

Temperatura
O o 1. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni
| 5] rezim ili funkciju. Prikazace se podrazumevana
temperatura za izabranu stavku.
B
2. Pomocu requlatora vrednosti podesite zeljenu
temperaturu.
3. Pritisnite OK da biste potvrdili izmene.
0K
N
NAPOMENA

« Ako ne obavite dodatna podesavanja u roku od nekoliko sekundi, pecnica ¢e automatski
zapoceti pripremu hrane sa podrazumevanim podeSavanjima.

+ Da biste promenili podesenu temperaturu, pritisnite dugme & i pratite korake iznad.

« Temperatura unutar pecnice moze precizno da se izmeri atestiranim termometrom i na nacin
propisan od strane nadlezne institucije.
Koriscenje drugacijeg termometra moze da dovede do greSke u merenju.

Trajanje pripreme hrane

O ° 1. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni
rezim ili funkciju.

2. Pritisnite dugme (D), a zatim okrenite regulator
vrednosti da biste podesili Zeljeno vreme do
23 sata i 59 minuta.

h N 3. Opciono mozete da odlozZite vreme zavrsetka
kuvanja na zeljeni trenutak. Pritisnite dugme
(® i koristite regulator vrednosti da biste
podesili trenutak zavrsetka. Pogledajte Odlozeni
zavrsetak za vise informacija.

4. Pritisnite OK da biste potvrdili izmene.

OK

NAPOMENA

» Mozete da pripremate hranu bez podeSavanja vremena kuvanja ako tako zelite. U tom slucaju,
pecnica pocinje sa kuvanjem na zadatim temperaturama bez informacija 0 vremenu, pa morate
rucno da zaustavite pecnicu kada se priprema hrane zavrsi.

« Da histe promenili podeseno trajanje pripreme hrane, pritisnite dugme (© i pratite korake iznad.
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Vreme zavrsetka

1. Pomocu requlatora rezima izaberite zeljeni
rezim ili funkciju.

2. Pritisnite dvaput (), pa okrenite regulator
vrednosti da biste podesili Zeljeno vreme
zavrsetka.

4 3. Pritisnite OK da biste potvrdili izmene.

0K

NAPOMENA

« Mozete da pripremate hranu bez podeSavanja vremena zavrsetka ako tako zelite. U tom slucaju,
pecnica pocinje sa kuvanjem na zadatim temperaturama bez informacija o vremenu, pa morate
rucno da zaustavite pecnicu kada se priprema hrane zavrsi.

+ Da biste promenili vreme zavrsetka, pritisnite dvaput (5 i pratite korake iznad.

OdloZeni zavrsetak
Odlozeni zavrsetak je osmiSljen da olaksa pripremu hrane.

1. slucaj

Pretpostavite da ste izabrali jednocasovni recept u 14:00 PM i da zelite da pecnica zavrsi sa
pripremom hrane u 18:00 PM. Da biste podesili vreme zavrsetka, promenite vreme ,Spremno
U“ na 18:00 PM. Pecnica e poceti sa pripremom hrane u 17:00 PM i zavr$ava u 18:00 PM kao
Sto ste podesili.

Podeseno trajanje odlozenog
zavrsetka: 18 PM

Trenutno vreme: Podeseno trajanje pripreme
14 PM hrane: 1 sat

Pecnica pocinje sa pripremom hrane u 17:00 PM i automatski zavrsava u 18:00 PM.
| | | [ —

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

2. slucaj

Podeseno trajanje odlozenog
zavrsetka: 17 PM

Trenutno vreme: Podeseno trajanje pripreme
14 PM hrane: 2 sata

Pecnica pacinje sa pripremom hrane u 15:00 PM i automatski zavrsava u 17:00 PM.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ OPREZ

« Odlozeni zavrsetak nije dostupan u rezimu dvostruke pripreme hrane.
» Nemojte predugo drzati skuvanu hranu u pecnici. Hrana moze da se pokvari.

16 Srpski



Da biste ponistili trajanje pripreme hrane Da biste ponistili vreme zavrsetka

Mozete da ponistite trajanje pripreme hrane. To je korisno ako zelite da u bilo kom trenutku Mozete da ponistite vreme zavrsetka. To je korisno ako zelite da u bilo kom trenutku tokom
tokom procesa rucno da zaustavite pecnicu. procesa ru¢no da zaustavite pecnicu.
e 1. Dok se u pecnici priprema hrana, pritisnite N 1. Dok se u pecnici priprema hrana, pritisnite
dugme (O da biste prikazali podrazumevano dvaput (B da biste prikazali podeseno vreme
trajanje pripreme hrane. zavrsetka.
o o®
2. Okrenite regulator vrednosti da biste podesili 2. Okrenite regulator vrednosti da biste podesili
trajanje pripreme hrane na ,0:00". Ili samo vreme zavrsetka na trenutno vreme. Ili samo
pritisnite . pritisnite .
N J
. . P
3. Pritisnite OK. 3. Pritisnite OK. =
0K 0K ﬁf
3.
m
NAPOMENA NAPOMENA
U rezimu dvostruke pripreme hrane, prvo morate U rezimu dvostruke pripreme hrane, prvo morate
da izaberete gornji ili donji odeljak za koji zelite da da izaberete gornji ili donji odeljak za koji zelite da
ponistite trajanje pripreme hrane. ponistite trajanje pripreme hrane.

Srpski 17
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ReZimi pripreme hrane (osim Rostilja) Rezim dvostruke pripreme hrane
MoZete da koristite isporucenu pregradu za razdvajanje odeljaka za pripremu hrane na gornji i
g ° 1. Pomocu regulatora rezima izaberite rezim donji odeljak. Na taj nacin korisnici mogu istovremeno da omoguce dva rezima pripreme hrane ili
| 5] pripreme hrane. da jednostavno odaberu jedan odeljak u kom ¢e pripremati hranu.
2. Postavite temperaturu pripreme hrane i/ili ) . )
temperaturu ako je potrebno. Pogledajte odeljak 1. Postavite pregradu na 3. nivo da biste

unutrasnjost pe¢nice podelili na dva odeljka.

Opste postavke za detalje.

3. Ako Zelite, mozete brzo da zagrejete pe¢nicu. Da
biste to uradili, pritisnite dugme [, pa padesite
ciljnu temperaturu.

Odgovarajuci indikator [ se pojavljuje na
\ displeju.
= T . 2. Pomocu regulatora rezima izaberite rezim
) m B Pecnica ce poceti da se zagreva sa ikonom [$ sve , hra
& (z dok unutrasnja temperatura ne dostigne ciljnu pripréme hrane. .. R
s ® [ femperatury MoZete da izaberete rezime Rodtilj, Kruzenje
® . . . i . vazduha i Gornji grejac + Kruzenje vazduha na
) Kada je zagrevanje dovrseno, indikator nestaje uz . I . .
2vueni signal, gornjem odeljku i rezime Kruzenje vazduha,

Donji grejac + KruzZenje vazduha i Donji grejac

Zagrevanje se preporucuje za sve rezime pripreme ; )
na donjem odeljku.

hrane osim ako drugacije nije naznaceno u Pametna
priprema hrane.

3. Pritisnite [™] da biste izabrali gornji odeljak ili
R | pritisnite [=a] da biste izabrali donji odeljak.

NAPOMENA Na izabranom odeljku ce se pojaviti ikana P.
Trajanje pripreme hrane i/ili temperaturu mozete 4. Postavite temperaturu pripreme hrane i/ili

da promenite tokom pripreme hrane. temperaturu ako je potrebno. Pogledajte odeljak
Opste postavke za detalje.

N 5. Kada zavrsite, pritisnite OK.

OK

18 Srpski
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Pecnica Ce poceti da se zagreva sa ikonom [ sve

{ dok unutrasnja temperatura ne dostigne ciljnu
. temperaturu.
: Zagrevanje se preporucuje za sve rezime pripreme

NAPOMENA

Dostupnost rezima dvostruke pripreme hrane zavisi rezima pripreme hrane. Za vise informacija
pogledajte odeljak Pametna priprema hrane u ovom prirucniku.

hrane osim ako drugacije nije naznaceno u Pametna
priprema hrane.

ReZimi pripreme hrane (osim Rostilja)

Rezimi pripreme hrane sa zvezdicom (%) su dostupni za brzo zagrevanje i onemoguceni za
temperature podeSene na manje od 100 °C.

Temperaturni opseg (°C) Preporutena
Rezim Dvostruka temperatura
Standardna - - 0
Gornja Donja Dvostruka
*40-250 - 40-250 - 200

Donji grejac +
Kruzenje vazduha

Donji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno rasporeduje
po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim se koristi za pecenje pice,
hleba i kolaca.

Donji grejac

100230 | | 40250 | - | 150

Donji grejac stvara toplotu. Koristite ovaj rezim na kraju pecenja ili
kuvanja kako bi dno kiSa ili pice biti bilo res-peceno.

0250 | - | - | 160

Ekonomicno kruzenje vazduha koristi poboljsani grejni sistem i na
taj nacin Stedi energiju pri pripremi hrane. Trajanje pripreme hrane
je neznatno duze, ali su rezultati isti. Imajte u vidu da za ovaj rezim

Temperaturni opseg (°C) Preporucena
Rezim Dvostruka temperatura
Standardna - - 0
Gornja Donja Dvostruka
*30-250 40-250 40-250 - 160
Kruzenje vazduha Zadnji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno rasporeduje
po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim je predviden za pecenje na
razli¢itim nivoima u isto vreme.
om0 | -] - | 1m0
Gornji i donji - — - —
grejac Toplotu stvaraju gornji i donji grejac. Ova funkcija se koristi za

obicno pecenje skoro svih vrsta hrane.

Gornji grejac +
Kruzenje vazduha

*40-250 | 40250 | - | 1m0

Gornji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno rasporeduje
po unutrasnjosti pe¢nice. Ovaj rezim se koristi za pecenje hrane koja
treba da dobije hrskavu koricu (npr. meso ili lazanje).

| & | Ekonomicno | pije potrebno zagrevanie.
ecol| kruzenje vazduha
NAPOMENA
Rezim zagrevanja Ekonomicno kruzenje vazduha koji je koriscen za
utvrdivanje klase energetske efikasnosti u skladu je sa standardom
EN60350-1
sos | - | - | - | e
_ _ Rezim Air Sous Vide koristi vreo vazduh niske temperature za
@& Air Sous Vide | primenu Sous Vide rezima bez pare ili rezervoara sa vodom. U

ovom rezimu, pecnica zadrzava konstantne niske temperature
unutar odeljka za pripremu hrane.
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ReZimi pripreme hrane (Rostilj)

-0

S,

oK

O

oK

20 Srpski

1. Pomocu regulatora rezima izaberite [].

2. Pomocu regulatora vrednosti izaberite Veliki
rostilj (G 1) ili Ekonomicni rostilj (G 2) ili Rostilj
sa ventilatorom (G 3), a zatim pritisnite OK.

3. Pomocu regulatora vrednosti mozZete da
podesite temperatury, a zatim pritisnite OK.

ReZim dvostruke pripreme hrane

Rostiljanje sa rezimom dvostruke pripreme hrane je korisno za male porcije radi ustede energije.
Podrazumevano, samo opcija Velikog rostilja u gornjem odeljku je dostupna jer pe¢nica koristi

samo gornji grejac.

1. Postavite pregradu na 3. nivo kako biste
aktivirali rezim dvostruke pripreme hrane.

2. Pomocu regulatora rezima izaberite [7].
Podrazumevano, automatski se bira samo Veliki
rostilj (G 1).

3. Pomocu regulatora vrednosti mozZete da
podesite temperaturu, a zatim pritisnite OK.




ReZimi pripreme hrane (Rostilj)

ventilatorom

Temperaturni opseg (°C) Preporucena
Rezim Dvostruka temperatura
Standardna - - 0
Gornja Donja Dvostruka
100-270 40-250 - - 220
G1 | Velikirostilj | Rostilj velike povrsine stvara toplotu. Izaberite ovaj rezim kada Zelite da
zapecete hranu 0dozgo (npr. meso, lazanje, musaka/pekarski krompir).
Ekonomicni 100-270 ‘ - ‘ . ‘ - ‘ 220
G2 i Rostilj male povrsine stvara toplotu. Koristite ovaj rezim za hranu koja
rostilj ; - T
zahteva manje toplote, poput ribe i punjenih bageta.
N wo2s0 | - | - | - | 180
Rostilj sa - — - - - -
G3 Dva gornja grejaca stvaraju toplotu koju ventilator rasporeduje.

Koristite ovaj rezim za rostiljanje mesa ili ribe.

Kuvanje sa termometrom za meso (odnosi se samo na odgovarajuce modele)

Termometar za meso meri unutrasnju temperaturu mesa dok se kuva. Kada temperatura dostigne
ciljnu temperaturu, pecnica se zaustavlja i dovrsava kuvanje.

« Koristite samo termometar za meso koji je isporucen sa vasom pecnicom.

« Ne mozete da postavite vreme kuvanja ako je termometar za meso prikljucen.

OK

1.

2,

Na ploci sa funkcijama, pritisnite da biste
odabrali rezim kuvanja i temperaturu.

Postavite vrh termometra za meso u sredinu
mesa koje se kuva. Uverite se da gumena rucica
nije umetnuta.

. Prikljucite prikljucak sonde u uti¢nicu na

levom zidu. Uverite se da koristite indikator
postavljenog Termometra za meso kada je
prikljucak sonde povezan.

. Ponovo pritisnite dugme & i okrenite regulator

vrednosti (desni regulator) kako biste podesili
unutrasnju temperaturu mesa.

. Pritisnite OK da biste zapoceli kuvanje. Pecnica

dovrsava kuvanje melodijom kada unutrasnja
temperatura mesa dostigne ciljnu temperaturu.
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Koris€enje

A\ UPOZORENJE o akrilamidu

« Da biste sprecili ostecenje, nemojte da koristite termometar za meso sa dodatnim elementom
raznja.

« Kada je kuvanje dovrseno, termometar za meso postaje izrazito vreo. Da biste sprecili opekotine,

za vadenje hrane koristite vatrostalne rukavice.

NAPOMENA

Ne podrzavaju svi rezimi upotrebu termometra za meso. Ako Koristite termometar za meso sa
neprimenjivim rezimima, indikator trenutnog rezima ce treperiti. Kada se to desi, odmah izvadite
termometar za meso.

Opseg podesavanja temperature u rezimu dvostruke pripreme hrane

Mozete da koristite gornji i donji odeljak istovremeno za razlicite radnje pripreme hrane.

U rezimu dvostruke pripreme hrane, na opseg temperature jednog odeljka uticu podesavanja
temperature drugog odeljka. Na primer, przenje u gornjem odeljku ¢e biti ograniceno radnjom u
donjem odeljku po pitanju temperatura pripreme hrane. Medutim, svaki odeljak ograni¢ava svoja
podeSavanja temperature izmedu minimalnih 40 i maksimalnih 250.

Ako je gorniji odeljak Donji odeljak je ogranicen na (°C)
podesen na () Minimalno Maksimalno
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Ako je doniji odeljak Gornji odeljak je ogranicen na (°C) Dostupni rezimi u svakoj zoni
podesen na ('C) Minimalno Maksimalno — Temperaturni | Podrazumevana | Brzo | Termometar
Zona Dostupni rezim . . :

40 10 A5 opseg ('C) | temperatura (°C) | zagrevanje |  za meso
60 50 75 Kruzenje vazduha 40-250 160 X X
80 65 105 Gornja Veliki rostil] 40-250 220 X X
100 80 135 Gornji grejac + 40-250 180 X X

Kruzenje vazduha
120 90 160 T

Kruzenje vazduha 40-250 160 X X
140 105 190 Donji grejat +
160 120 220 Dona |y rzenje vazduha 40-220 200 X X
180 135 250 Donji grejac 40-250 150 X X
200 145 250 =
220 160 250 NAPOMENA z
250 170 250 Dostupnost dodatnih rezima oznacenih zvezdicom () zavisi od modela pecnice. =
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Koris€enje

Air Sous Vide kuvanje (odnosi se samo na odgovarajuce modele)

Rezim Air Sous Vide koristi vreo vazduh niske temperature za primenu Sous Vide rezima bez
pare ili rezervoara sa vodom. U ovom rezimu, pecnica zadrzava konstantne temperature unutar
komore za kuvanje, kuvajuci hranu koja moze da zadrzi svoj originalni miris i hranljive materije
nudeci obogacen ukus i mekanu teksturu.

1. Stavite hranu u Cistu vakuumiranu kesu i
zatvorite je. Zatim stavite hranu na resetku u 3.
polozaju u pecnici.

2. Okrenite regulator rezima da biste izabrali Air
Sous Vide @

3. Okrenite regulator vrednosti da biste promenili
lj e podrazumevanu temperaturu. Unesite
@ 5 «
predlozenu temperaturu za vasu hranu u
Iﬂ skladu sa preporukama iz vodica za kuvanje.
\ Podrazumevana temperatura je 60 °C. (Mozete
da promenite temperaturu za po 1 °C)

J/

4, Pritisnite (O i okrenite regulator vrednosti da
biste podesili vreme kuvanja.
5. Pritisnite OK da biste zapoceli kuvanje.

OK

NAPOMENA

« Koristite samo sveze i kvalitetne sastojke. Isecite ih u ¢istom stanju i Cuvajte u frizideru.

« Koristite vakuum kese otporne na toplotu za premestanje i skladistenje sastojaka.

« Nikad nemojte ponovo da koristite vakuum kese otporne na toplotu.

« \reme kuvanja zavisi od debljine hrane. Dodavanje soli ili Secera moze da skrati vreme pripreme.

Saveti

« Da biste zadrzali originalni ukus, preporucujemo da koristite manje zacinskog bilja i zacina nego
u originalnim receptima.
« Meso i riblji proizvodi ¢esto imaju bolji ukus kada su peceni i servirani.
« Ako nisu servirani odmah nakon kuvanja, stavite hranu u ledenu vodu i potpuno ohladite. Zatim
skladistite na temperaturi ispod 5 °C da biste zadrzali miris i teksturu hrane.
- |zuzetno, preporuceno je da piletinu pojedete odmah nakon kuvanja.
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Preporucujemo da zagrejete pe¢nicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate.

Hrana Gotovost Dodatni element Nivo Teomp. Vreme
(0 (u satima)
Povrce
Spargla Zitana resetka 3 85 2-3
Krompir, secen Zi¢ana resetka 3 90 2-3
na kriske
Batat, secen na kriske - Zitana resetka 3 90 2-3
Sargarepa, setena Zi¢ana resetka 3 90 2-3
na kolutice
Tikva, secena - Zitana resetka 3 90 2-3
na kockice
Voce
Jabuka, ise¢ena - Zitana resetka 3 80 2-3
na kriske
Ananas, isecen - Zitana resetka 3 85 1-2
na kriske
Kruska, isecena Zi¢ana resetka 3 83 2-3
na kriske
Ostalo
Kokosija jaja Posirana Zitana resetka 3 63 2-3
Kokosija jaja Tvrdo kuvana Zicana resetka 3 71 2-3

Hrana Gotovost Dodatni element |  Nivo Tc?eng)p. (uvsraet:'nnfa)
Govedina
Biftek, debljine 4 cm Slabo peceno Zitana resetka 3 54 3-4
Biftek, debljine 4 cm | Srednje peceno Zitana resetka 3 60 3-4
Biftek, debljine 4 cm Dobro peceno Zitana resetka 3 68 3-4
Pecenje Srednje peceno Zicana resetka 3 62 6-8
Pecenje Dobro peceno Zi¢ana resetka 3 68 6-8
Prasetina
Kotlet bez kostiju Meko Zi¢ana resetka 3 60 3-4
Kotlet bez kostiju Tvrdo Zi¢ana resetka 3 71 3-4
Pecenje Srednje peceno Zi¢ana resetka 3 62 4-6
Pecenje Dobro peceno Zi¢ana redetka 3 72 4-6
Vucena prasetina Dobro peteno Zi¢ana resetka 3 74 18-24
Zivina
Pilece grudi Meko Zi¢ana resetka 3 66 3-4
Pilece grudi Tvrdo Zi¢ana resetka 3 72 3-4
Pacje grudi Meko Zi¢ana reSetka 3 63 3-4
Riba
Filet od lososa Meko Zitana resetka 3 52 2-3
Filet od lososa Dobro peteno Zi¢ana reSetka 3 63 2-3
Filet od bakalara Meko Zitana resetka 3 55 2-3

* Kuvajte kokosija jaja bez vakuumskog zatvaranja.
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Koris€enje

Prekidanje pripreme hrane Posebna funkcija
Dodajte posebne ili dodatne funkcije kako biste poboljsali iskustvo pripreme hrane. Posebne

° DQK € pr|prenja'hran‘e‘ v tgky, okremt; (egu'ator funkcije nisu dostupne u rezimu dvostruke pripreme hrane.

rezima u polozaj ,Q". Petnica se iskljucuje u
nekoliko sekundi. Razlog tome je izbegavanje Y 1. Pomocu regulatora rezima izaberite [].
prihvatanja netacnih komandi korisnika, pe¢nica Ceka
nekoliko sekundi kako bi mogao biti ispravljen izbor.

Da histe prekinuli pripremu hranu za pojedinacni odeljak

Pratite ova uputstva da biste prekinuli pripremu hrane u rezimu dvostruke pripreme hrane. N 2. Okrenite regulator vrednosti da biste izabrali
1. Pritisnite O da biste prekinuli pripremu hrane. oK funkciju, pa zatim pritisnite OK. Pojavijuje se

podrazumevana temperatura.

3. Postavite temperaturu pripreme hrane i/ili
§ © temperaturu ako je potrebno. Pogledajte odeljak
o Opste postavke za detalje.
=
m

2. Pritisnite [™] da biste izabrali gornji odeljak ili 4. Pritisnite OK da biste pokrenuli funkciju.
= b pritisnite [=a] da biste izabrali donji odeljak. oK

Na izabranom odeljku ce treperiti ikona .

3. Pritisnite OK. Pecnica prestaje sa pripremom
ok hrane u izabranom odeljku.
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Prirodna para (odnosi se samo na odgovarajuc¢e modele)

Temperaturni ST
Rezim P o temperatura Uputstvo
opseg (C) 3
(0
F1 Zagrevanje 40-100 60 KQFIStIte'OVO samo da vam tek
hrane pripremljena hrana ostane topla.
F9 Zagfevanje 30-80 50 Kor|st|tg pvo Za zagfev?njlg
tanjira posuda ili vatrostalnih cinija.
Ovaj rezim se koristi za odledivanje
smrznutih proizvoda, proizvoda
F3 | Odledivanje 30-60 30 za pecenje, voca, torti, krema i

Cokolade. Vreme odledivanja zavisi
od tipa, velicine i kolicine hrane.

Uz Prirodnu paru, mozete da pecete hleb koji je spolja hrskav, a vlazan iznutra. Preporucujemo da
zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate.

OK

. Postavite pleh za paru pri dnu odeljka.
2. Napunite pleh sa 250 ml vode samo kada je

pecnica hladna.

. Postavite rezim KruZenje vazduha [] i

izaberite Prirodna para ).

. Okrenite regulator vrednosti da biste postavili

temperaturu.

. Pritisnite OK da biste zapocCeli zagrevanje.

Srpski
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Koris€enje

6. Stavite hranu u pecnicu na bilo koju resetku i Automatska priprema hrane

pocnite sa kuvanjem. Za neiskusne kuvare, pecnica nudi ukupno 50 recepata za automatsku pripremu hrane. Iskoristite
prednosti ove funkcije kako biste ustedeli svoje vreme ili skratili vasu putanju ucenja. Vreme i
temperatura pripreme hrane bice podeseni prema izabranom receptu.

O

1. Pomocu regulatora rezima izaberite hv.

NAPOMENA
« Nemojte da dopunjujete vodu tokom kuvanja ili kada je pecnica vrela. 2. Okrenite regulator vrednosti da biste izabrali
« Kada se pecnica potpuno ohladi nakon koris¢enja funkcije Prirodna para, pomocu vlazne krpe oK program, pa zatim pritisnite OK.
prebrisite donji deo odeljka.
s_»’: « Da biste uklonili vodeni kamenac koji se formira nakon koris¢enja pecnice duze vremena,
a koristite meku krpu sa namenskim deterdzentom.
2.
o . . . . .
Funkcija Prirodna para 3 radi samo u rezimu Kruzenje vazduha [+]. ) Y| 3 Okrenite regulator vrednosti da biste izabrali
oK veli¢inu porcije. Opseg tezine zavisi od programa.
Hrana Dodatni element Nivo Temp. (0 Tgiann;e 4. Pritisnite OK da biste zapoceli kuvanje.
Kroasani, 4-6 komada Univerzalni pleh 3 190 20-25
Lisnato testo sa jabukama Univerzalni pleh 3 190 20-25 NAPOMENA
Dansko pecivo Univerzalni pleh 3 190 20-30 « Neke od stavki Programi automatske pripreme hrane abuhvataju zagrevanje. Za njin je
Kiflice Univerzalni pleh 3 180 20-30 prikazan tok zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu nakon zvucnog signala zagrevanja. Zatim
Beli hleb Zicana redetka 7 180 30-40 prm;vmtg Trajanjfj prlpreme'hrane Qa biste zapgceh Automatskg pripremu hrane. o
« Za vise informacija pogledajte odeljak Programi automatske pripreme hrane u ovom priru¢niku.
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Rezim dvostruke pripreme hrane Ciscenje

1. Postavite pregradu na 3. nivo kako biste Dostupna su vam dva rezima ¢is¢enja. Ova funkcija vam Stedi vreme tako Sto nemate potrebu za
aktivirali rezim dvostruke pripreme hrane. redovnim ru¢nim Cis¢enjem. Preostalo vreme se prikazuje na displeju tokom ovog procesa.
Funkcija Uputstvo
C1 Cis¢enje parom | Ovo je korisno za ¢iscenje lagane prljavstine parom.

Piroliza obavlja toplotno ¢iS¢enje visokom temperaturom. Njime
C2 Piroliza se sagorevaju masni ostaci kako bi bilo olak$ano rucno ¢iscenje.
1 h 50 m (podrazumevano podeSavanje) /2h10m/2h30m

2. Pomocu regulatora rezima izaberite v, NAPOMENA

Funkcija sa zvezdicom (*) je dostupna samo na odredenim modelima.

N

Ciscenje parom

0vo je korisno za Cis¢enje lagane prljavstine parom. Ova funkcija vam Stedi vreme tako $to
nemate potrebu za redovnim rucnim cis¢enjem. Preostalo vreme se prikazuje na displeju tokom

0V0g Procesa.
/ 1. Sipajte 400 ml (3/s pinte) vode u donji deo
7 pecnice i zatvorite vrata pecnice.
%
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3. Pritisnite [™] da biste izabrali gornji odeljak ili
R pritisnite [=a] da biste izabrali donji odeljak.

Na izabranom odeljku ce se pojaviti ikona p».

4 4. Okrenite requlator vrednosti da biste izabrali
oK program za gornji odeljak, pa zatim pritisnite OK.

2. Pomocu regulatora rezima izaberite [ -

s 5. Okrenite regulator vrednosti da biste izabrali

oK veli¢inu porcije. Opseg tezine zavisi od
programa.

6. Pritisnite OK da biste zapoceli kuvanje.

[

NAPOMENA
Za vise informacija pogledajte odeljak Programi automatske pripreme hrane u ovom prirucniku.
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4 3. Okrenite regulator vrednosti da biste izabrali
ok C 1, pa pritisnite OK.
Ciscenje parom radi 26 minuta.

4 4. Koristite suvu krpu za Cis¢enje unutrasnjosti

pecnice.

A\ UPOZORENJE

Nemojte da otvarate vrate pre zavrsetka ciklusa. Voda unutar pecnice je veoma vrela i moze da
dovede do opekotina.

NAPOMENA

« Ako je pecnica izrazito zaprljana mascu, na primer, nakon pecenja ili rostiljanja, preporu¢ujemo
da pre ¢iS¢enja parom rucno uklonite tvrdokorne mrlje koris¢enjem sredstva za Ciscenje.

« Ostavite vrata pecnice otvorena kada se ciklus zavrsi. Time ¢ete omoguciti da se unutrasnja
povrsina emajla potpuno osusi.

« Ako je unutrasnjost pecnice vrela, Cis¢enje nije aktivirano. Sacekajte da se pecnica ohladi, pa
pokusajte ponovo.

« Nemojte grubo sipati vodu u dno. Uradite to nezno. U suprotnom, voda ce se preliti napred.

Piroliza

Piroliza obavlja toplotno ¢iS¢enje visokom temperaturom. Njime se sagorevaju masni ostaci kako
bi bilo olaksano rucno ciscenje.

NAPOMENA

Funkcija pirolize je dostupna samo na odredenim modelima.

1. Uklonite sve dodatne elemente, ukljucujuci
bocne vodice i rucno prebrisite velike komade
neCistoca iz unutrasnjosti pecnice. U suprotnom,
moze doci do pojave plamena tokom ciklusa
Ciscenja, Sto dovodi po pozara.

2. Pomocu regulatora rezima izaberite [ 3.

[

h N 3. Okrenite regulator vrednosti da biste izabrali
oK C 2, pa pritisnite OK.

oK od 3 nivoa vremena ¢is¢enja: 1 h 50 m
(podrazumevano podeSavanje) /2h 10 m/
2h30m.

5. Pritisnite OK da biste zapoceli ¢iscenje.

B N 4. Pomocu requlatora vrednosti izaberite neko

6. Kada je dovrseno, sacekajte da se pecnica ohladi,
pa vlaznom krpom prebrisite vrata zajedno sa
jvicama.
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/\ OPREZ Tajmer

« Nemojte dodirivati pecnicu jer ona postaje veoma vrela tokom ciklusa. Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.
« Kako biste izbegli nezgode, drzite decu dalje od pecnice.
« Nakon dovrsetka ciklusa, nemojte isklju¢ivati napajanje dok ventilator za hladenje radi kako 1. Pritisnite & .
biste ohladili pecnicu.
NAPOMENA B
« Nakon zapocinjanja ciklusa, pecnica postaje vrela iznutra. Zatim e se vrata zakljucati zbog J
bezbednosti. Kada je ciklus dovrsen i pe¢nica se ohladi, vrata ce se otkljucati.
« Obavezno ispraznite pecnicu pre ¢is¢enja. Moze doci do deformisanja dodatnih elemenata usled 2. Pomocu regulatora vrednosti podesite vreme, pa
visokih temperatura unutar pecnice. oK zatim pritisnite OK.
Maksimalno trajanje je 23 sata i 59 minuta.

N

<

NAPOMENA

« Kada vreme protekne, pe¢nice emituje zvucni signal sa porukom koja treperi od ,0:00" na displeju.
« U bilo kom trenutku mozete promeniti podesavanja tajmera.
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Ukljuen/Iskljuéen zvuk

1. Da biste potpuno utisali zvuk, pritisnite i drzite
¥ 3 sekunde. Zatim Ce treperiti 1.

2. |zaberite 11 pritisnite OK. | okrenite regulator
vrednosti na Ukljuceno i pritisnite OK.

3. Da biste ukljucili zvuk, ponovite korake 1, 2,
postavite na Iskljuceno i pritisnite OK.

Ukljuéen/Isklju¢en Wi-Fi

1. Da biste podesili ukljucen Wi-Fi, pritisnite i
drzite & 3 sekunde. Zatim ce treperiti 1.

2. Izaberite 2 i pritisnite OK. | okrenite regulator
vrednosti na Ukljuceno i pritisnite OK.

3. Da biste iskljucili Wi-Fi, ponovite korake 1, 2,
postavite na Iskljuceno i pritisnite OK.
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Pametna priprema hrane

Ruéna priprema hrane

A\ UPOZORENJE o akrilamidu

Akrilamid se stvara prilikom pecenja hrane koja sadrzi skrob, kao Sto je Cips, pomfrit i hleb i on
moze prouzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se da ovu hranu pripremate na nizim
temperaturama i da izbegavate prepecanje, preveliku hrskavost ili zagorevanje.

NAPOMENA

« Zagrevanje se preporucuje za sve rezime pripreme hrane osim ako drugacije nije naznaceno u
Pametnoj pripremi hrane.
« Kada koristite funkciju Ekonomicni rostilj, stavite hranu na sredinu dodatnog pleha.

Saveti za dodatne elemente

Uz pecnicu dobijate razliCite vrste dodatnih elemenata. Sledeca tabela mozda ne obuhvata sve

vrste dodatnih elemenata. Medutim, i u slucaju da nemate iste dodatne elemente navedene u

pametnoj pripremi hrane, iste rezultate mozete posti¢i i sa elementima koje imate.

« Pleh za pecenje i univerzalni pleh mogu da zamene jedan drugog.

« Kada pripremate hranu na ulju, preporucuje se da ispod Zi¢ane resetke stavite pleh u koji ¢e se
skupljati ostaci ulja. Ako je uz uredaj isporucen Zicani umetak, mozete ga koristiti zajedno sa
plehom.

« Ako imate univerzalni pleh ili duboki pleh ili oba, za pripremu hrane sa uljem je bolje da koristite
dublji pleh.

Pecenje

Preporucujemo da zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate.

Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Temp. (°0) Trajgnje
grejanja (min.)
PatiSpanj Zi¢ana resetka, pleh 2 & 160-170 35-40
precnika 25-26 cm
Mramorni kola¢ Zitana resetka, 3 E‘ 175-185 50-60
pleh za kuglof
Tart Zitanaresetka, plehza | 3 % 190-200 50-60
tart precnika 20 cm
Kolac od kiselog testa Univerzalni pleh 2 E‘ 160-180 40-50
sa vocem i mrvicama
Lomljeni vocni kola¢ Zitana reetka, 3 & 170-180 25-30
posuda za pecenje
precnika 22-24 cm
Pogacice Univerzalni pleh 3 180-190 30-35
Lazanje Zitana reetka, 3 % 190-200 25-30
posuda za pecenje
precnika 22-24 cm
Puslice Univerzalni pleh 3 80-100 100-150
Sufle Zitana resetka 3 170-180 20-25
' %
posudice za sufle
Kolac od kiselog testa Univerzalni pleh 3 & 150-170 60-70
sa jabukama
Domaca pica, Univerzalni pleh 2 & 190-210 10-15
1-1,2 kg
Punjeno zaledeno Univerzalni pleh 2 % 180-200 20-25
lisnato pecivo
Ki$ Zi¢ana resetka, posuda 2 180-190 25-35

za pecenje precnika
22-24 cm
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Hrana Dodatni element Nivo Vrsta_ Temp. (°C) Trajgnje Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta_ Temp. (°0) Trajgnje
grejanja (min.) grejanja (min.)
Pita od jabuka Zi¢ana redetka, 2 160-170 65-75 Zivina (Piletina/Pacetina/Curetina)
plen precnika 20 cm Celopile, 12kg* |  Zitana redetka + 3 205 80-100*
Rashladena pica Univerzalni pleh 3 180-200 5-10 Univerzalni pleh 1
— (za skupljanje moce)
Komadi piletine Zitana resetka + 3 200-220 25-35
Pedenje Univerzalni pleh 1
[ Pacje grudi Zitana resetka + 3 - 180-200 20-30
) . Vrsta . Trajanje
Hrana Dodatni element Nivo s Temp. ('0) (n:in.; Univerzalni pleh 1
Meso (Govedina/Prasetina/Jagnjetina) Manlja g“;kav Siégna re‘ée_tk? ; f 180-200 | 120-150
” cela, niverzalni ple
Goveda slabina, Zitana resetka + 3 160-180 50-70 - g P
1kg Univerzalni pleh 1 Povrce
Otkoscen teleibut, | Zicana resetka + 3 160-180 | 90-120 Povrce, 0,5 kg Univerzalni plen 3 220-230 | 1520
1,5 kg Univerzalni pleh 1
» Pecene polovine Univerzalni pleh 3 200 45-50
Prasetina, Zitana reSetka + 3 200-210 50-60 krompirz 05 kg P
1kg Univerzalni pleh 1 " —
. Riba
Svinjska plecka, Zitana resetka + 3 160-180 | 100-120 —— -
1kg Univerzalni pleh 1 Peceni riblji fileti Ewr::arwea r:‘sngtk‘ae; i 200-230 10-15
» iverzalni
Jagnjeci but sa Zicana resetka + 3 170-180 | 100-120 —— - P
koskom, 1 kg Univerzalni pleh 1 Pecena riba Z\cgna re‘sgtk‘a ; 3 180-200 30-40
Univerzalni ple 1

* Okrenite na polovini pecenja.
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Pametna priprema hrane

Rodtilj Smrznuto gotovo jelo
Preporucujemo zagrevanje pecnice koriste¢i rezim velikog rostilja. Okrenite na polovini pecenja. —
Hrana Dodatni element | Nivo vrsta Temp. (°C) Trajanje
Hrana Dodatni element | Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Trajgnje grejania iz
grejanid (min) Zamrznuta pica, 7itana reetka 3 200-220 15-25
Hleb 0,4-0,6 kg
05S /i¢ana resetka w - mrznute lazanje Zi¢ana resetka - -
Tost YA tk 5 270 2-4 S tel VA tk 3 180-200 45-50
Tost sa sirom Univerzalni pleh 4 200 4-8 Zaligeprzczti)cmufrlt Univerzalni pleh 3 220-225 20-25
Govedina Zaledeni kroketi Univerzalni pleh 3 220-230 25-30
Biftek * Zitana resetka + 4 EI 240-250 15-20
Univerzalni pleh 1 Zaledeni kamember Zitana resetka 3 190-200 10-15
Pljeskavice * Zicana redetka + 4 250-270 13-18 Iz pecnice
Univerzalni pleh 1 Zaledeni bageti Zi¢ana reSetka + 3 190-200 10-15
Prasetina sa nadevom Univerzalni pleh 1
Univerzalni pleh 1 Univerzalni pleh !
Kobasice Yitana redetka + 4 260-270 10-15 Zalgdene r_iblje Zitana resetka 3 180-200 20-35
Univerzalni pleh 1 pljeskavice
Zivina
Pilece grudi Zitana resetka + 4 w~ 230-240 30-35
Univerzalni pleh 1
Pileci batak Zitana resetka + 4 EI 230-240 25-30
Univerzalni pleh 1

* Okrenite kada prode ?/5 predvidenog vremena pripreme.
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Profesionalno pecenje

Ovaj rezim sadrzi automatski ciklus zagrevanja do 220 °C. Gornji grejac i ventilator za kruzenje
vazduha rade tokom procesa przenja mesa. Nakon ove faze, meso se polagano kuca na prethodno
izabranoj niskoj temperaturi. Ovaj proces se obavlja dok gornji i donji grejaci rade. Ovaj rezim je
pogodan za pecenje mesa i Zivinsko meso.

Hrana Dodatni element Nivo | Temp. (°'C) | Vreme (u satima)

Petena govedina | Zi¢ana resetka + Univerzalni pleh 3 80-100 3-4
1

Prasetina Zitana resetka + Univerzalni pleh 3 80-100 4-5
1

Pecena jagnjetina | Zi¢ana resetka + Univerzalni pleh 3 80-100 3-4
1

Pacje grudi Zitana resetka + Univerzalni pleh 3 80-100 2-3
1

Ekonomi¢no kruZenje vazduha

Ovaj rezim koristi optimizovani sistem zagrevanja kako biste ustedeli energiju tokom pripreme
jela. Predlaze se da za vremena za ovu kategoriju nema zagrevanja pre pripreme hrane kako

biste ustedeli jos vise energije.

Trajanje pripreme hrane i/ili temperaturu moZete da promenite tokom pripreme hrane prema

vasim zeljama.
Hrana Dodatni element Nivo | Temp. (°C) | Trajanje (min.)
Lomljeni vocni kolac, 0,8-1,2 kg Zitana resetka 2 160-180 60-80
Pecen krompir u ljusci, Univerzalni pleh 2 190-200 70-80
0,4-0,8 kg
Kobasice, 0,3-0,5 kg Zi¢ana resetka + 3 160-180 20-30
Univerzalni pleh 1
Zaledeni pomfrit za pecnicu, Univerzalni pleh 3 180-200 25-35
0,3-0,5 kg
Smrznuti krompir isecen na Univerzalni pleh 3 190-210 25-35
kriske, 0,3-0,5 kg
Peceni riblji fileti, 0,4-0,8 kg Zi¢ana redetka + 3 200-220 30-40
Univerzalni pleh 1
Hrskavi riblji fileti, uvaljani u Zi¢ana redetka + 3 200-220 30-45
prezle, 0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 1
Pecena goveda slabina, Zi¢ana redetka + 2 180-200 65-75
0,8-1,2 kg Univerzalni pleh 1
Domaca pica, 0,4-0,6 kg Univerzalni pleh 3 200-220 25-35

Srpski 35

el
v
3
(0]
—
=}
<)
°
=5
=]
=
(1}
3
<)
=
b~
<))
2
(¢}




el
f<¥]
3
(1]
-
=)
Q
=]
=
=}
=
o
3
Q
=
=
f<3
3
(o)

Pametna priprema hrane

Dvostruka priprema hrane
Pre koriscenja funkcije dvostruke pripreme hrane, postavite pregradu u pecnicu. Preporucujemo
da zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate.
U sledecoj tabeli predstavljeno je 5 vodica za dvostruku pripremu hrane, za pripremu hrane,
pecenje i kuvanje. Koris¢enjem funkcije dvostruke pripreme hrane, moci Cete istovremeno da
pripremite glavno jelo i prilog ili glavno jelo i desert.
« Koris¢enjem funkcije dvostruke pripreme hrane, moze biti produzeno vreme zagrevanja.

Ne Zona Hrana Dodatni element | Nivo Vrsta_ Teomp. Trajgnje
grejanja (0 (min.)
4 Gornja Pile¢i batak | Zi¢ana resetka + 4 210-230 | 30-35
Univerzalni pleh 4
Donja Lazanje, Zi¢ana resetka, 1 5 190-200 | 30-35
1,0-1,5 kg posuda za
pecenje precnika
22-24cm
5 Gornja Peceni riblji | Zitana resetka + 4 210-230 | 15-20
fileti Univerzalni pleh 4
Donja | Lisnato testo sa | Univerzalni pleh 1 P 170-180 | 25-30
jabukama

Ne Zona Hrana Dodatni element | Nivo VfSta. Teom P Trajfanje
grejanja (0 (min.)
1 Gornja Patispanj Zi¢ana resetka, 4 I 160-170 | 40-45
pleh precnika
25-26 cm
Donja | Domaca pica, | Univerzalni pleh 1 190-210 | 13-18
1,0-1,2 kg —
2 Gornja | Domaca pica, | Univerzalni pleh 4 220-230 | 13-18
0,4-08 kg
Donja | Pita od jabuka Zitana 1 160-170 | 70-80
resetka, pleh —
precnika 20 cm
3 Gornja Lepinja Univerzalni pleh 4 230-240 | 13-18
Donja Pekarski Zi¢ana resetka, 1 & 180-190 | 45-50
krompir, posuda za
1,0-1,5 kg pecenje precnika
22-24 tm
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Mozete i da koristite samo gornju ili donju zonu kaka biste ustedeli energiju. Trajanje pripreme Programi automatske pripreme hrane
hrane moze biti produzeno kada koristite razdvojenu zonu. Preporucujemo da zagrejete pecnicu

pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate. /\ OPREZ
Gomnja lako kvarljiva hrana (poput mleka, jaja, ribe, mesa ili Zivine) ne bi trebalo da bude u pecnici duze
od 1 sata pre zapocinjanja kuvanja i trebalo bi da bude izvadena brzo kada se priprema hrane
i zavrsi. Konzumiranjem pokvarene hrane mozete dobiti trovanje hranom.
Hrana Dodatni element | Nivo g:g;t:.a Temp. (°C) Tzﬂf:;e
_ = . 4 - k Standardna priprema hrane
Il ket Univerzalni plen 4 170 3035 U sledecoj tabeli predstavljeno je 40 automatskih programa za pripremu hrane, pecenje i kuvanije.
” - - Sadrzi kolicine, tezine i odgovarajuce preporuke. Rezimi pripreme hrane i vremena su unapred
ROgatice Univerzalni plen 4 180-130 30-35 programirani kako bi vam bilo olaksano. U knjizici sa uputstvima cete pronaci neke recepte za
L - 7i¢ otk 4 190200 3035 automatske programe.
azanje Icana resetka ’ ’ Programi automatske pripreme hrane od 1 do 19, 38 i 39 obuhvataju zagrevanje pecnice i
T otk prikazuju tok zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu nakon zvucnog signala zagrevanja.
Pileci bata Zicanaresetka + | 4 E' 230-250 30-35 Zatim pritisnite OK da biste zapoceli Automatsku pripremu hrane. o
Univerzalni pleh 4 S
) _ o A\ UPOZORENJE 2
Nemojte zagrevatl pecnicu. Prilikom vadenja hrane, uvek koristite kuhinjske rukavice. E
. =1
Donja Kéd Hrana Tezina (kq) Dodatni element Nivo g
(<7}
iani 10-1,5 Zi¢ana resetka 3 =
Hrana Dodatni element | Nivo :gzt:.a Temp. (°C) TE;J]?:;E — — - - — — %
grejan) . A1 Pekarski krompir Slozite sveli pekarsk| kromp|r.u posudu zei peceme, precnika
Mali kolagi Univerzalni pleh 1 170 30-35 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala
zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke.
Mramorni kola¢ Zi¢ana redetka 1 160-170 60-70 08-12 Zitana resetka 3
. - ; . . Slozite sirovo gratinirano povrcée u posudu za pecenje,
B B A2 Gratinirano povrée
Pita od jabuka icana reseta ! 160-170 70-80 precnika 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvutnog
. - - signala zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke.
Domaca pica, 1,0-1,2 kg | Univerzalni pleh 1 190-210 13-18
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Pametna priprema hrane

Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
12-1,5 Zi¢ana resetka 3 0,4-05 Zitana resetka 3
A3 Zapetena testenina Pripremite zapecenu Festeninu U yatrostalnoj Vposud? precnika A9 Osnovni voéni kolac Stavite testo u rernu meta]nu posudp Za peéenje'premazano
od 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala maslacem za osnovu kolaca. Pokrenite program i nakon
zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke. zvucnog signala zagrevanja, stavite tepsiju na sredinu resetke.
1,0-1,5 | Zi¢ana resetka | 3 1,2-15 | Zitana resetka | 2
Ad Lazanje Slozite domace Ia;anje U vatro;talnoj posuvdi preﬁnika od A 10 Ki loren Pripvrelmite testo za kis i‘stavite ga u‘okruglu po§udu zg kis
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala precnika 25 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala
zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke. zagrevanja, dodajte fil i stavite posudu na sredinu resetke.
12-1,5 | Zi¢ana resetka | 3 06-0,7 | Zi¢ana resetka | 2
Slozite sastojke za Ratatuli u tepsiju sa poklopcem. Pokrenite Pripremite testo za kolac i stavite ga u crnu metalnu
A5 Ratatuli program i nakon zvuénog signala zagrevanja, stavite posudu A11 Vekna belog hleba | pravougaonu posudu za petenje (duzine 25 cm). Pokrenite
na sredinu resetke. Kuvajte sa poklopcem. Promesajte pre program i nakon zvu¢nog signala zagrevanja, stavite posudu
nego Sto posluzite. na sredinu resetke.
12-1,4 | Zi¢ana resetka | 2 08-09 Zitana resetka 2
A6 Pita od jabuka Pripvrgmite pitu od jabuka pomoc’u okrugle metalne Vtepsije Vekna hleba od Pripremite testo za kolac i svtayite gavp crnu metalnu .
precnika 20-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog A12 meZanih itarica pravougaonu posudu za pecenje (duzine 25 c¢m). Pokrenite
signala zagrevanja, stavite tepsiju na sredinu resetke. program i nakon zvu¢nog signala zagrevanja, stavite posudu
0,3-0.4 | Univerzalni pleh | 3 na sredinu resetke.
A7 Kroasani Pripremite kroasane (ohladeno pripremljeno testo). Stavite na 0305 Univerzaini plen 3
papir za pecenje na univerzalnom plehu. Pokrenite program i A13 Kiflice Pripremite kiflice (ohladeno pripremljeno testo). Stavite na
nakon zvucnog signala zagrevanja, stavite pleh u pecnicu. papir za pecenje na univerzalnom plehu. Pokrenite program i
03-04 | Univerzalni pleh | 3 nakon zvucnog signala zagrevanja, stavite pleh u pecnicu.
A8 Lispato testo sa Stavite lisnato testo sa jabukama na papir za pecenje na
jabukama univerzalnom plehu. Pokrenite program i nakon zvucnog
signala zagrevanja, stavite pleh u pe¢nicu.
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Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
08-1,2 Zi¢ana resetka 3 0,7-08 Zitana resetka 3
o ' Stavite sveze voce (maline, kupine, kriSke jabuke ili kruske) A19 Brauniji Pripremite testo za kolac u vatrostalnoj posudi precnika
A14 Lomljeni vocni kolaC |y vatrostalnu posudu pre¢nika 22-24 cm. Pospite mrvice od 20-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala
po vrhu. Pokrenite program i nakon zvucnog signala zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke.
zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke. ot Yitana redetka P
0,5-0,6 | Univerzalni pleh | 3 o h Univerzalni pleh 1
A15 Pogactice Stavite pogatice (precnika 5-6 cm) na papir za pecenje na A20 | Pecenagovedaslabina | 75¢inite govedinu i ostavite je da odstoji U frizideru 1 sat.
univerzalnom plehu. Pokrenite program i nakon zvutnog Zatim je stavite sa masnijom stranom okrenutom nagore na
signala zagrevanja, stavite pleh u pecnicu. sicanu reetku.
0,5-0,6 | Zitana reSetka | 3 Jitana reetka )
A16 Pati¢panj Pripremitevtegto 7a Vko'\at i stavite ga nalcrni metalm_okrugH ) 08-1.2 Univerzalni pleh 1
pleh za pecenje precnika 26 cm. Pokrenite program i nakon A21 Sporo kuvan.a pecena — — — —
zvuEnog signala zagrevanja, stavite tepsiju na sredinu resetke. govedina Zacinite govedinu i ostavite je da odstoji u frizideru 1 sat.
- Zatim je stavite sa masnijom stranom okrenutom nagore na
0,7-0,8 | Zicana reSetka | 2 sicanu redetku.
A17 Mramorni kola¢ Pripremite testo za ko\laf: i stavite ga U okrugli vmeta\rji Jitana redetka 4
pleh za kuglof. Pokrenite program i nakon zvucnog signala o . 0,4-08 - -
zagrevanja, stavite tepsiju na sredinu resetke. oy | Pecenijagnjeci kotleti Univerzalni plen !
0708 | Ztnarceta | > sa zacinskim billem | viariirajte jagnjece kotlete zacinskim biljem i zatinima
. - — - stavite ih na Zicanu redetku.
. Pripremite testo za kolac i stavite ga u crnu metalnu -
A18 Holandski kola¢ pravougaonu posudu za pecenje (duZine 25 cm). Pokrenite 10-14 Zicana resetka 3
program i nakon zvucnog signala zagrevanja, stavite tepsiju A 23 | Jagnjedi but sa koskom Univerzalni pleh 1
na sredinu resetke. Marinirajte jagnjetinu i stavite na Zicanu resetku.
Zitana resetka 3
. ] 08-1,2 . -
A4 Pecena prasetina sa Univerzalni pleh 1

kozicom

Stavite prasetinu sa masnijom stranom okrenutom nagore na
Zicanu resetku.
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Pametna priprema hrane

40 Srpski

pecnicu

Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
0812 Zi¢ana resetka 3 03.07 Zitana resetka 4
A 25 Svinjska rebra o Univerzalni pleh 1 T Univerzalni pleh 1
Stavite svinjska rebra na resetku. A31 Pastrmka Isperite i acistite ribu i stavite od glave do repa na resetku.
Jitana retetka 2 Dodajte sok od limuna, so i zacinsko bilje unutar ribe. Isecite
10-14 Ui i oeh . povrsinu koze nozem. Cetkom premazite ulje i so.
niverzalni ple
i L m . . 0,3-0,7 Univerzalni pleh 3
A26 Celo pile Isperite i atistite pile. Premazite ga uljem i zacinima. Zatim je o P
stavite sa masnijom stranom okrenutom nagore na resetku A32 Riba list Sta\{ite ribu USt na papir za pecenje na univerzalnom plehu.
¢im Cujete zvucni signal pecnice. Isecite povrsinu nozem.
0500 Zicana reetka 4 03.0 Zitana resetka 4
A27 Pilece grudi o Univerzalni pleh 1 A33 | Odrezak/filet od lososa c Univerzalni pleh 1
Marinirajte grudi i stavite ih na resetku. Isperite i oCistite filete ili nareske. Stavite stranu fileta sa
" kozicom nagore na resetku.
0509 Zicana resetka 4
A28 Pileci batak T Univerzalni pleh 1 03-07 Univerzalni plen 4
Namazite Cetkom sa uljem i zacinima i stavite na resetku. . , Operite i isecite kolutove tikvica, patlidzana, paprike,
- A 34 Peceno povrce crnog luka i Ceri paradajza. Premazite ih maslinovim uljem,
03-07 Zicana resetka 4 zaCinskim biljem i zaCinima. Ravnomerno rasporedite po
Univerzalni pleh 1 univerzalnom plehu.
A 29 Patje grudi Stavite pacje grudi na reSetku sa masnijom stranom 0,5-09 Univerzalni pleh 3
okrenutom nagore. ; ; : -
Prvo podesavanie je za srednje, drugo za srednje do dobro 3 Petene polovine | !secite velike krompire (svaki od po 200 g) na polovne po
beten nivo priprere A 35 krompira duzini. Poredajte ih na univerzalni plen sa secenom stranom
okrenutom nagore i premazite maslinovim uljem, zaCinskim
0,3-0,7 Univerzalni pleh 4 biliem i za¢inima.
A30 | Pecenifileti pastrmke | stavite filete pastrmke na univerzalni pleh tako da im strana . ' 0307 Univerzalni pleh 3
sa kozom bude okrenuta nagore. A3 | Zaledeni pomfritza

Ravnomerno rasporedite zaledeni pomfrit za pe¢nicu po
univerzalnom plehu.




Dvostruka priprema hrane

U sledecoj tabeli predstavljeno je 10 automatskih programa za pripremu hrane, pecenje i kuvanje.
Mozete da koristite samo gornju ili donju zonu, ali i da Koristite i gornju i donju zonu istovremeno.

Program sadrzi koli¢ine, tezine i odgovarajuce preporuke. Rezimi pripreme hrane i vremena su
unapred programirani kako bi vam bilo olaksano. U knjizici sa uputstvima ¢ete pronaci neke

recepte za automatske programe.
Svi programi za dvostruku pripremu hrane obuhvataju zagrevanje i prikazuju napredak zagrevanja.

Stavite hranu u pecnicu nakon zvu¢nog signala zagrevanja.
Pritisnite Trajanje pripreme hrane da biste zapoceli Automatsku pripremu hrane.

A\ UPOZORENJE
Prilikom vadenja hrane, uvek koristite kuhinjske rukavice.

Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
) 0,3-0,7 Univerzalni pleh 3
Zamrznut krompir - — -
A37 isecen na kricke | Rasporedite zamrznut krompir isecen na kriske po
univerzalnom plehu.
0,3-0,7 | Zi¢ana resetka | 3
A38 Zamrznuta pica Pokrenite program i nakan zvu¢nog signala zagrevanja,
stavite zamrznutu picu na sredinu Zicane reSetke.
08-1.2 | Univerzalni pleh | 2
o Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite je na
A39 Domaca pica univerzalni pleh. Navedena teZina obuhvata testo pice i
nadev koji ¢ine sos, povrce, Sunka i sir. Pokrenite program i
nakon zvucnog signala zagrevanja, stavite pleh u pecnicu.
03-0,7 Zi¢ana resetka 2
A40 Narastanje testa Zamesite testo u posudi i prekrijte ga folijom.

Stavite ga na sredinu resetke.

1. Gornja
Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
1,0-1,5 Zicana resetka 4
1 Pekarski krompir Slozite svezi pekarski krompir u posudu za pecenje, precnika
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala
zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke.
1,0-15 Zitana resetka 4
2 Lazanje Slozite domace lazanje u vatrostalnoj posudi precnika od
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala
zagrevanja, stavite posudu na sredinu resetke.
Zitana resetka 4
. 05-09 . -
3 Pileci batak Univerzalni pleh 4
Namazite cetkom sa uljem i zacinima i stavite na resetku.

Srpski 41

el
v
3
(0]
—
=}
<)
=]
=5
=]
=
(1}
3
<)
=
=
<))
2
(¢}




el
f<¥]
3
(1]
-
=)
Q
=]
=
=}
=
o
3
Q
=
=
f<3
3
(o)

Pametna priprema hrane

Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
0,5-0,9 Univerzalni pleh 4 0,8-1,2 Univerzalni pleh 1
Pecene polovine Isecite velike krompire (svaki od po 200 g) na polovne po Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite je na
& krompira duzini. Poredaijte ih na univerzalni pleh sa setenom stranom 5 Domaca pica univerzalni pleh. Navedena tezina obuhvata testo pice i
okrenutom nagore i premazite maslinovim uljem, zacinskim nadev koji Cine sos, povrce, Sunka i sir. Pokrenite program i
biliem i zaCinima. nakon zvucnog signala zagrevanja, stavite pleh u pecnicu.
. . 0,3-0,7 Univerzalni pleh 4
Zaledeni pomfrit - - - —
5 7a peénicu Ravnomerno rasporedite zaledeni pomfrit za pe¢nicu po 3. Dvostruko
univerzalnom plehu. Mozete izabrati jedan automatski program za gornju i donju zonu i da istovremeno pripremate hranu.
/\ OPREZ
2. Donja Kada koristite gornju ili donju zonu, ventilator i greja¢ druge zone mogu raditi zbog optimalnog
- = - - ucinka. Zona koja se ne koristi ne sme da se koristi za svrhe za koje nije namenjena.
Kod Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
1,2-1,4 Zi¢ana redetka 1
1 Pita od jabuka Pri[irgmite pitu od jabuka ppmoc’u okrugle metalne Fepsije
precnika 20-24 c¢m. Pokrenite program i nakon zvucnog
signala zagrevanja, stavite tepsiju na sredinu resetke.
03-0,4 | Univerzalni pleh | 1
? Lispato testo sa Stavite lisnato testo sa jabukama na papir za pecenje na
jabukama univerzalnom plehu. Pokrenite program i nakon zvucnog
signala zagrevanja, stavite pleh u pe¢nicu.
1,2-15 | Zi¢ana resetka | 1
Pripremite testo za ki$ i stavite ga u okruglu posudu za ki$
3 Kis loren precnika od 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog
signala zagrevanja, dodajte fil i stavite posudu na sredinu
reSetke.
0,3-0,7 Zitana resetka 1
4 Zamrznuta pica Pokrenite program i nakon zvucnog signala zagrevanja,
stavite zamrznutu picu na sredinu Zicane reSetke.
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Probna jela 2. Rostilj
Grejte praznu pecnicu 5 minuta pomocu funkcije Veliki rostil;.
Prema standardu EN 60350-1.

. . Vrsta Temp. Trajanje
1. Petenje Vrsta hrane Dodatni element Nivo e 0 i
Preporuke za pecenje odnose se na prethodno zagrejanu pecnicu. Nemojte da koristite funkciju Tost od belog ] — 270
brzog zagrevanja. Pleh uvek stavljajte tako da nagnuta strana bude okrenuta prema vratima. hleba Zitana resetka > (Maks) 12
- Govede Zi¢ana redetka + v
) . Vrsta Temp. | Trajanje -
Vrsta hrane Dodatni element Nivo grejanja (oc)p (rrJIin; pljeskavice * Univerzalni pleh 411 (M2a7kos) 1'212_2%8
. (12 kom.) (za skupljanje mace) : :
3 |z| 165 2328 * Okrenite kada prode 2/3 predvidenog vremena pripreme.
Mali kolaci Univerzalni pleh 3 155 25-30 3. Petenje
1+3 % 155 33-38 iani
Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr‘sta. Teomp. Trajgnje o
_ _ grejanja (°0) (min.) 3
Keks Univerzalni pleh 143 140 28-33 Celo pile icana recetka + ; S
i 1 3_1p5 K Univerzalni pleh 1 200 60-75 =
- s Kl 2 @ 165 | 30-35 >4 K (za skupljanje moce) 5
. iCana resetka + Kalup za P 3
Bezmasni - Zitana resetka + — 3
patiépan torte sa oprugom 2 160 | 30-35 el gt Univerzalni pleh 3 200 70-85 3
(Tamni, precnika 26 cm) 1,5-1,7 kg o \ 1 5
(za skupljanje moce) o
1+4 155 | 35-40
5 eIkl * Okrenite na polovini pecenja.
icana resetka + 2 Kalupa za )
torte sa oprugom ** Zasssga:a”lﬁge Ij 160 70-80
(Tamni, precnika 20 cm) jag
Pitaod jabuka | Univerzalni pleh + Zi¢ana
. 5
resetka + 2 Kalupaia torte 143 160 80-90
Sa oprugom
(Tamni, precnika 20 cm)

* Produzite vreme kuvanja za 5 minuta ukoliko kuvate u standardnom rezimu i koristite vatrostalnu
¢iniju (precnika 26 cm).

* Dva kolaca se postavljaju na resetku, nazad levo i napred desno.

** Dva kolaca se postavljaju na sredinu, jedan iznad drugog.
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Pametna priprema hrane

Zbirka cestih recepata za automatsku pripremu hrane Lazanje
. . Sastojci
Pekarski krompir
Sastojci 800 g krompira, 100 ml mleka, 100 ml pavlake, 50 g umucenih celih jaja,
1 kaSika soli, bibera, muskatnog orasci¢a, 150 g narendanog sira, maslac, Uputstva
majcina dusina
Uputstva  Oljustite krompir i isecite ih na kriske debljine 3 mm. Podmazite duvecaru

Gratinirano povrce

Sastojci

Uputstva

(22-24 cm) maslacem. Rasporedite listice krompira na Cistu krpu i pokrijte
ih dok pripremate ostale sastojke.

Sipajte ostale sastojke, osim rendanog sira, u veliku posudu i dobro

ih promesajte. Poredajte listice krompira u duvecaru tako da se malo
preklapaju i sipajte smesu preko krompira. Dodajte rendani sir na vrh preko
i pecite. Nakon pecenja, ukrasite sa nekoliko listova majcine dusice.

800 g povrca (tikvice, paradajz, crni luk, Sargarepa, paprika, kuvani
krompir), 150 ml pavlake, 50 g umucenih celih jaja, po 1 kasika soli,
zacinskog bilja (biber, persun ili ruzmarin), 150 g rendanog sira, 3 kasike
maslinovog ulja, malo listova majcine dusice

Operite povrce i isecite ga na komade debljine 3-5 mm. Poredajte povrée
u duvecaru (precnika 22-24 cm) i prelijte ga uljem. PomeSajte sve sastojke,
osim rendanog sira, i dodajte smesu preko povrca. Dodajte rendani sir na
vrh preko i pecite. Ukrasite sa nekoliko listova majcine dusice i posluzite.

2 kasike maslinovog ulja, 500 g mlevene junetine, 500 ml paradajz
s0sa, 100 ml govedeg temeljca, 150 g susenih kora za lazanje, 1 crni luk
(iseckan), 200 g rendanog sira, 1 kasika susenog persuna, origano i bosiljak

Pripremite sos od paradajza sa mesom. Zagrejte ulje u Serpi, zatim przite
mlevenu junetinu i iseckani crni luk oko 10 minuta dok ne porumeni.
Dodajte paradajz sos i govedi temeljac, a zatim zacinsko bilje. Sacekajte da
provri, pa kuvajte na tihoj vatri 30 minuta.

Skuvajte kore za lazanje prema uputstvima na pakovanju. Redajte u posudu
kore za lazanje, meso i sir, pa ponovite. Ravnomerno pospite ostatak sira po
poslednjem sloju kora, a zatim ispecite lazanje u pecnici.
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Pita od jabuka

Sastojci

Uputstva

« Za testo: 275 g brasna, /2 kasika soli, 125 g belog Secera, 8 g vanilinog
Secera, 175 g hladnog maslaca, 1 jaje (umuceno)

« Nadev: 750 g tvrdim jabuka, 1 kaSika limunovog soka, 40 g Secera,
1/2 kasika cimeta, 50 g suvog grozda, 2 kasike prezli

Prosejte posoljeno brasno iznad vece posude. Prosejte Secer pomesan sa
vanilinim Secerom. Pomocu 2 noza iseckajte maslac preko brasna na male
kockice. Dodajte 3/s umucenog jajeta. Mesajte sve sastojke u multipraktiku
dok ne dobijete kompaktnu masu. Ru¢no napravite loptu od testa. Zamotajte
je u plasti¢nu foliju i ostavite da odstoji 30 minuta.

Podmazite kalup sa oprugom (24-26 c¢m) i pospite ga brasnom. Razvijte 3/«
testa na debljinu od 5 mm. Stavite ga na pleh (na dno i strane).

Oljustite jabuke i ocistite sredinu. Isecite ih na kockice od oko 3/z x 3/ cm.
Poprskajte jabuke sokom od limuna i dobro ih promesSajte. Operite i osusite
ribizle i suvo grozde. Dodajte Secer, cimet, suvo grozde i ribizle. Dobro
promesSajte i pospite testo prezlama. Nezno pritisnite testo.

Razvucite ostatak testa. Isecite testo na male trake i poredajte ih unakrsno
po nadevu. Cetkom premazite pitu ostatkom umucenog jajeta.

Kis$ loren

Sastojci

Uputstva

« Za testo: 200 g obicnog brasna, 80 g maslaca, 1 jaje
« Nadev: 75 g nemasne slanine iseckane na kockice, 125 ml pavlake, 125 g
kisele pavlake, 2 umucena jajeta, 100 g rendanog Svajcarskog sira, o i biber

Da biste pripremili testo, stavite brasno, maslac i jaje u posudu i mesajte
dok testo ne postane meko, a zatim ga ostavite u frizideru da odstoji

30 minuta. Razvucite testo i stavite ga u podmazanu keramicku posudu za
kis (precnika 25 cm). Izbockajte testo viljuskom. Pomesajte jaja, pavlaku,
kiselu pavlaku, sir, so i biber. Smesu naspite pred samo pecenje.

Lomljeni vocni kola¢

Sastojci

Uputstva

« Zanadev: 200 g brasna, 100 g maslaca, 100 g Secera, 2 g soli, 2 g cimeta
U prahu
« Voce: 600 g mesanog voca

Pomesajte sve sastojke sve dok ne dobijete smesu za nadev. Rasporedite
mesano voce U vatrostalnoj posudi i nabacajte testo preko njega.
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Pametna priprema hrane

Domaca pica

Sastojci

Uputstva

Svinjska rebra

« Testo za picu: 300 g brasna, 7 g suvog kvasca, 1 kaSika maslinovog ulja, Sastojci
200 ml tople vode, 1 kaSika Secera i soli
« Zanadev: 400 g iseckanog povrca (plavi patlidzan, tikvice, crni luk,
paradajz), 100 g Sunke ili slanine (iseckane), 100 g rendanog sira
Uputstva

Sipajte brasno, kvasac, ulje, so, Secer i toplu vodu u posudu i mesajte dok ne
dobijete mokro testo. MeSajte mikserom ili ru¢no oko 5-10 min. Poklopite
testo, a zatim ga stavite u pe¢nicu na 30 minuta na 35 °C da naraste.
Razvucite testo na pobrasnjenoj povrsini u obliku Cetvorougla i stavite ga

u pleh ili posudu za picu. Razmazite paradajz-pire po testu i dodajte Sunku,
pecurke, masline i paradajz. Ravnomerno pospite sirom i pecite.

Pecena goveda slabina

Sastojci

Uputstva

1 kg govede slanine u komadu, 5 g soli, 1 g bibera, po 3 g ruzmarina i
majcine dusine

ZaCinite govedinu solju, biberom i ruzmarinom i ostavite je u frizider na 1 sat.
Zatim je stavite na Zic¢anu resetku. Stavite je u pe¢nicu i pecite.

Peceni jagnjeci kotleti sa zacinskim biljem

Sastojci

Uputstva

1 kg jagnjecih kotleta (6 komada), 4 velika ¢ena belog luka (zgnjecena),
1 kaSika sveze majcine dusice (zgnjecene), 1 kasika svezeg ruzmarina
(zgnjecenog), 2 kasika soli, 2 kasike maslinovog ulja

PomeSajte so, beli luk, zacinsko bilje i ulje, a zatim dodajte jagnjetinu.
Okrenite jagnjetinu na drugu stranu da bi pokupila zacine, a zatim je
ostavite na sobnoj temperaturi 30 minuta do 1 sat.

2 reda svinjskih rebara, 1 kaSika crnog bibera u zrnu, 3 lovorova lista,
1 crni luk (iseckana), 3 ¢ena belog luka (iseckana), 85 g Zutog Secera,
3 kasSike Vorcester sosa, 2 kasike paradajz-pirea, 2 kasike maslinovog ulja

Napravite rostilj sos. Zagrejte ulje u Serpi i dodajte crni luk. Przite ga dok
ne omeksa, a zatim dodajte preostale sastojke. Proprzite, pa smanjite
temperaturu i kuvajte na tihoj vatri 30 minuta dok se ne zgusne. Marinirajte
rebra U sosu za rostilj u trajanju izmedu 30 minuta i 1 sata.
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OdrZavanje

Ciscenje

A\ UPOZORENJE

« \odite racuna da se pecnica i dodatni elementi ohlade pre Cis¢enja.
« Nemojte koristiti abrazivna sredstva, ostre cetke, grube sundere ili tkanine, celi¢ne Zice, nozeve
ili druge abrazivne materijale.

Unutrasdnjost pecnice

« 73 CiScenje unutrasnjosti pecnice koristite Cistu krpu sa blagim sredstvom za CiSc¢enje ili vodu sa
sapunicom.

« Nemojte rucno Cistiti zaptivku vrata.

« Da ne biste ostetili emajliranu povrsinu pecnice, koristite iskljucivo standardna sredstva za
¢iscenje pecnice.

« 7a tvrde naslage koristite specijalna sredstva za Cis¢enje pecnica.

« Posto se temperatura prostora za kuvanje povecava na pocetku, mozda cete videti neke tacke na
unutrasnjem staklu vrata. U tom slucaju, iskljucite pe¢nicu i sacekajte da se ohladi. Zatim koristite
kuhinjski papir ili neutralni deterdzent sa Cistom krpom kako biste obrisali unutrasnje staklo.

Spoljasnjost pecnice

Za Ciscenje spoljnih povrsina pecnice, kao sto su vrata, rucka i displej, koristite ¢istu krpu i blago
sredstvo za ¢is¢enje ili toplu vodu sa sapunicom, a zatim ih osusite kuhinjskim ubrusom ili suvom
krpom.

Masnoca i prljavstina mogu da se zadrze, naroCito oko rucki, zbog vrelog vazduha koji izlazi iz
unutrasnjosti pecnice. Preporucuje se da rucku ocistite posle svake upotrebe.

Dodatni elementi

Dodatne elemente operite nakon svake upotrebe i osusite kuhinjskom krpom. Da biste uklonili i
tvrde naslage prljavstine, pre pranja potopite dodatne elemente u toplu vodu sa sapunom na
30 minuta.

Kataliticki emajlirana povrsina (samo kod odgovarajucih modela)

Delovi koji se skidaju presvuceni su tamnosivim katalitickim emajlom. Oni mogu da se zaprljaju

uljem i mascu koje raznosi vazduh tokom kruzenja vazduha. Medutim, te neCistoce sagorevaju na

temperaturama preko 200 °C.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Izaberite rezim kruzenja vazduha sa maksimalnom temperaturom, a zatim pokrenite ciklus u
trajanju od sat vremena.

Vrata

Nemojte da skidate vrata pecnice osim u svrhe ciS¢enja. Da biste skinuli vrata radi ¢iS¢enja, pratite
0va uputstva.

A\ UPOZORENJE

Vrata pecnice su teska.

N 1. Otvorite vrata i potpuno otvorite drzace na
obe Sarke.

2. Zatvorite vrata na priblizno 70°. Sa obe ruke
drzite vrata pecnice za strane i podignite i
povucite nagore sve dok se ne uklone Sarke.

3. Ocistite vrata vodom sa sapunicom i ¢istom
Krpom.
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3luenezipo

OdrZavanje

4. Kada zavrsite, ponovite navedene korake 1 2
obrnutim redosledom da biste vratili vrata.
Uverite se da su drzaCi postavljeni na Sarke sa
obe strane.

Staklo na vratima

U zavisnosti od modela, na vratima pecnice se nalaze 3-4 sloja stakla postavljena jedno na drugo.
Nemojte da skidate staklo na vratima osim u svrhe ¢iS¢enja. Da biste skinuli staklo na vratima
radi Ciscenja, pratite ova uputstva.

1. Pomocu odvijaca skinite zavrtnje sa leve i
desne strane.

e 2. Skinite poklopac u smerovima strelica
3. Skinite prvi sloj sa vrata.

01 DrzaC 1
02 Drzac2
03 Drzac 3

4. Skinite drugi sloj sa vrata u smeru strelice.
5. Ocistite staklo vodom sa sapunicom i ¢istom
krpom.

6. Kada zavrsite, vratite slojeve na sledeci nacin:
« Postavite 2. sloj izmedu drzaca 1i2,i 1.sloju
drza¢ 3 ovim redosledom.
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7. Proverite da li se gume za staklo uklapaju i Sakupljac vode
pravilno pricvrstite slojeve stakla.

8. Ponovite navedene korake 1-2 obrnutim
redosledom da biste vratili vrata.

Sakuplja¢ vode sakuplja ne samo visak pare od
pripreme hrane, vec i ostatke hrane. Redovno
praznite i Cistite sakuplja¢ vode.

A\ UPOZORENJE

Ako primetite da voda curi iz sakupljaca vode,
obratite se lokalnom servisnom centru kompanije
Z Samsung.

01 Sakuplja¢ vode

A\ UPOZORENJE Bocne vodice (odnosi se samo na odgovarajuce modele)
Da biste sprecili gubitak toplote, obavezno se
uverite da li ste pravilno postavili slojeve stakla.

1. Pritisnite gornju liniju leve bocne vodice i
spustite za oko 45 °.

Dvostruko staklo na vratima (odnosi se samo na odgovarajuce modele)

1. Zavezite vlazni ubrus za Stap.

o
=%
=
Ne¢
QU
<
QU
=
o

2. Stavite peskir ispod vrata.

1 . M\ 3. Ocistite vrata.
/ 4, Nanesite deterdzent na ubrus i ocistite ponovo.
5. PrebriSite suvim ubrusom vlagu i mehurice.
/\ OPREZ
« ) Nemojte da otkacinjete vrata radi iscenja.
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3luenezipo

OdrZavanje

e 2. Povucite i izvadite donju liniju leve bocne vodice.

3. Naisti nacin izvadite desnu bocnu vodicu.

4. Qcistite obe bocne vodice.

5. Kada zavrsite, ponovite navedene korake od
1 do 2 obrnutim redosledom da biste vratili
bocne vodice.

NAPOMENA

Pecnica radi i kada bocne vodice i reSetke nisu na

svom mestu.

Zamena
Sijalice
e 1. Skinite stakleni poklopac okretanjem suprotno
od kazaljki na satu.

2. Zamenite sijalicu u pecnici.

3. Ocistite stakleni poklopac.

4. Kada zavrSite, ponovite navedeni 1. korak
obrnutim redosledom da biste vratili stakleni
poklopac.

-

A\ UPOZORENJE

« Pre zamene sijalice iskljucite pecnicu i kabl za napajanje.

« Koristite samo sijalice od 25-40 W / 220-240 V, otporne na temperaturu do 300 °C.
Odgovarajuce sijalice mozete da kupite u lokalnom servisnom centru kompanije Samsung.

« Halogenu sijalicu uvek drzite suvom krpom. U suprotnom, sijalica mozZe da se zaprlja otiscima ili

znojem, 5to Ce joj skratiti radni vek.

Bocno svetlo u pecnici

1. Drzite donji kraj poklopca bo¢nog svetla u

pecnici jednom rukom i koristite ravan ostar alat
poput stonog noza kako biste skinuli poklopac
kao Sto je prikazano.

2. Zamenite bocno svetlo u pecnici.
3. Ponovo postavite poklopac svetla.

50 Srpski



ReSavanje problema

Tacke provere

Ako se javi problem sa pecnicom, najpre pogledajte sledecu tabelu i pokusajte da resite problem
na osnovu datih predloga. Ako ne uspete da otklonite problem, kontaktirajte lokalni servisni

centar kompanije Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Spoljasnjost pecnice se
previse zagreva tokom
rada.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica o
razmacima navedenim u vodicu
Za ugradnju pecnice.

Problem

Uzrok

Radnja

Nije moguce pravilno
pritisnuti dugmad.

« Ako je neki predmet zaglavljen
izmedu dugmadi

« Uklonite predmet i pokusajte
PONOVO.

Vrata ne mogu pravilno
da se otvore.

« Ako su ostaci hrane zapali
izmedu vrata i unutrasnjosti
uredaja

« Dobro ocistite pecnicu, a zatim
pokuSajte da otvorite vrata.

» Model sa ekranom osetljivim
na dodir: ako je na povrsini
uredaja prisutna vlaga

« Qcistite vlagu i pokusajte
poONOVO.

« Ako je aktivna funkcija
zaklju¢avanja

« Proverite da li je aktivna
funkcija zaklju¢avanja.

Vreme nije prikazano.

« Ako nema napajanja

« Proverite da li je pecnica
prikljucena na napajanje.

Pecnica ne radi.

« Ako nema napajanja

« Proverite da li je pecnica
prikljucena na napajanje.

Unutrasnje svetlo je
slabo ili se nije ukljucilo.

« Ako se lampa ukljuci, a zatim
iskljuci

« Lampa se automatski iskljucuje
nakon odredenog vremena
kako bi se ustedela elektri¢na
energija. MozZete da je ukljucite
ponovo kada pritisnete dugme
za svetlo u pecnici.

+ Ako je lampa prekrivena
prljavstinom tokom pripreme
hrane

« Ocistite unutrasnjost pecnice, a
zatim proverite svetlo.

Pecnica je prestala da
radi tokom pripreme
hrane.

« Ako je iskljucena iz uti¢nice

« Ponovo prikljuCite napajanje.

Doslo je do strujnog
udara u pecnici.

« Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

« Ako koristite uticnicu bez
uzemljenja

« Proverite da li je napajanje
pravilno uzemljeno.

Napajanje se iskljucilo
tokom rada.

« Ako je neprekidna priprema
hrane traje predugo

« Nakon duze pripreme hrane
sacekajte da se pecnica ohladi.

Voda kaplje iz pecnice.

« Ako ventilator ne radi

« Poslusajte da li radi ventilator.

Kroz porez na vratima
izlazi para.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica 0
razmacima navedenim u vodicu
za ugradnju pecnice.

U pecnici ima zaostale
vode.

« U zavisnosti od namirnice,
U nekim slucajevima moze
se javiti voda ili para. Nije u
pitanju kvar proizvoda.

« Sacekajte da se pecnica ohladi,
a zatim je obriSite suvom krpom
za sudove.

« Kada koristite nekoliko razlicitih
utikaca za napajanje na istoj
uticnici

« Koristite uticnicu za jedan
utikac.

Pecnica nema napajanja.

« Ako nema napajanja

« Proverite da li je pe¢nica
prikljucena na napajanje.
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ReSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Osvetljenost unutar
pecnice varira.

« Osvetljenost se menja u
zavisnosti od promena u
naponu.

« Promene U naponu tokom
pripreme hrane ne predstavljaju
kvar i nemate razloga za brigu.

Priprema hrane

je zavrsena, ali je
ventilator za hladenje i
dalje ukljucen.

« Ventilator automatski radi
odredeno vreme kako bi se

provetrila unutrasnjost pecnice.

« Nije u pitanju kvar na uredaju,
tako da ne treba da brinete.

Pecnica ne pece dobro.

« Ako se tokom pecenja cesto
otvaraju vrata

« Nemojte ¢esto da otvarate vrata
pecnice, osim ako pripremate
hranu koju morate da okrenete.
Ako Cesto otvarate vrata,
temperatura u pecnici ¢e se

smanjiti, Sto moze da utice na
rezultat pripreme hrane.

Pecnica ne greje.

« Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovo
ukljucite pecnicu.

Ciscenje parom ne
funkcionise.

+ Razlog tome je previsoka
temperatura.

« Ostavite da se pecnica ohladi, a
zatim je Koristite.

« Ako komande pecnice nisu
pravilno podesene

« Procitajte poglavlje o radu
pecnice i resetujte pecnicu.

« Ako je pregoreo osigurac u
domacinstvu ili ako je prekidac
aktiviran.

« Zamenite osiguracC ili ukljucite
prekidac. Ako se to cesto
desava, pozovite elektricara.

Rezim dvostruke
pripreme hrane ne
funkcionise.

« Ako pregrada nije pravilno
sklopljena

« |spravno postavite pregradu i
koristite.

Kada pecnica radi, iz nje
izlazi dim.

« Za vreme prvog Koriscenja

« Tokom prvog korisc¢enja
pecnice, grejac moze da se dimi.
Nije u pitanju kvar i posle 2-3
koriScenja pecnice ne bi trebalo
da se ponavlja.

Standardni rezim
pripreme hrane ne
funkcionise.

« Ako je pregrada postavljena u
pecnicu.

« |zvadite pregradu i koristite.

« Ako na grejacu ima ostataka
hrane

« Sacekajte da se pecnica
dovoljno ohladi i ocistite hranu
sa grejaca.

1z pecnice se oseca miris
paljevine ili plastike.

« Ako Kkoristite plasti¢ne ili druge
posude koje nisu otporne na
toplotu

« Koristite vatrostalne staklene
posude.
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Informativni kodovi

Kada pecnica ne radi, na ekranu ¢e se prikazati informativni kod. Potrazite kod u tabeli u
nastavku i pokuSajte da resite problem na osnovu predloga.

Kod Znacenje Radnja
Pregrada ne sme biti izvadena tokom
kuvanja u rezimu dvostruke pripreme
Ako je pregrada izvadena tokom kuvanja | hrane.
U rezimu dvostruke pripreme hrane. Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo
-dC- | Ako je pregrada postavljena tokom ukljucite. Ako se problem i dalje javlja,
kuvanja u standardnom rezimu pripreme | iskljucite sve napajanje na 30 ili vise
hrane. sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.
Ako problem nije nestao, obratite se
servisnom centru.
Bezbednosno iskljuivanje
Pecnica je nastavila da radi pri zadatoj
temperaturi duzi vremenski period. Ovo nije kvar sistema. Iskljucite pecnicu
S-01 |+ Do 100 °C- 16 sati i izvadite hranu. Zatim pokusajte ponovo

» 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati
« Od 245 °C do maksimalne
temperature - 4 sata

na uobicajen nacin.

odredeni period.

Kod Znacenje Radnja
C-d1 | Brava na vratima je u kvaru
C-20
c-21 ) Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo
Senzor je pokvaren ukljucite. Ako se problem i dalje javlja,
C-22 S o A
iskljucite sve napajanje na 30 ili vise
623 sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.
Desava se samo tokom EEPROM Citanja/ Ako prob\em nije nestao, obratite se
C-F1 Pisan servisnom centru.
isanja
CFO Ako nema komunikacije izmedu glavne
Stampane ploce i pomocne Stampane ploce
Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo
, L ukljucite. Ako se problem i dalje javlja,
DeSava se kada komunikacioni problem | 1. o A
) ) iskljucite sve napajanje na 30 ili vise
C-F2 | ostane izmedu Dodirnog IC <-> Glavnog ) ) .
ili Podredenoa micom sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.
9 Ako problem nije nestao, obratite se
servisnom centru.
Ocistite dugmad i proverite da li na
Problem sa dugmetom dugmadi ili oko nje ima vode. Iskljucite
C-d0 | Javlja se kada pritisnete i drzite dugme | pecnicu i pokusajte ponovo. Ako ne uspete

da otklonite problem, kontaktirajte lokalni
servisni centar kompanije Samsung.
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TehniCke specifikacije Dodatak

Kompanija SAMSUNG neprestano radi na usavrsavanju svojih proizvoda. Specifikacije dizajna i

uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethadne najave. List sa podacima o proizvodu

Napon prikljucka

230-240V ~ 50 Hz

Maksimalna snaga povezanog opterecenja

3650-3950 W

SAMSUNG

SAMSUNG

Identifikator modela

NV7B441™ NV7B442™" NV7B443™™,

Dimenzije Uredaj 595 x 596 X 570 mm NV7B444™ NV7B445™" NV7B4417C,
& NV7B4427C", NV7B444™C* NV7B451
(SxVxD) \ \ ,
' Uoradna 200 X579 X549 NV7BA52 NV7BA53™, NVTB454™, NV7B455™
Zapremina 76 litara Indeks energetske efikasnosti prostora za 816
* Ovaj proizvod sadrzi svetlosni izvor klase energetske efikasnosti <G> SIS [He s D.“enie) :
Klasa energetske efikasnosti prostora za s

pecenje

UtroSena energija (elektri¢na energija)
potrebna za zagrevanje standardne
koli¢ine hrane u prostoru za pecenje

U elektri¢noj pecnici tokom ciklusa u
standardnom rezimu (ukupna koli¢ina
elektricne energije) (EC elektricni prostor za peﬁenje)

1,05 kWh/ciklus

UtroSena energija potrebna za zagrevanje
standardne koliCine hrane u prostoru za
pecenje u elektricnoj pecnici tokom ciklusa
U rezimu sa ventilatorom (ukupna koli¢ina
elektricne energije) (EC elektri¢ni prostor za peﬁenje)

0,71 kWh/ciklus

Masa uredaja (M)

V78441334 kg
NV7B442": 33 4 kg
NV7B443*: 38 4 kg
NV7B444 33 4 kg
NV7B445* 38 4 kg

= Broj prostora za pecenje 1

=

2. Izvor grejanja po prostoru za pecenje elekiricna eneraiia
§ (elektritna energija ili plin) au
'.-3 Zapremina prostora za pecenje (V) 76 |

3 Vrsta pecnice Ugradna

=

=

NV7B4417C" 384 kg
NV7B442°C" 384 kg
NV7B4447C" 384 kg

NV7B451": 334 kg
NV7B4527: 36,9 kg
NV7B453™ 40,9 kg
NV7B454™: 36,9 kg
NV7B455: 40,9 kg

Podaci su dobijeni u skladu sa standardima EN 60350-1, EN 50564 i uredbama Evropske komisije
(EU) br. 65/2014 i (EV) br. 66/2014, kao i Uredbom (EC) BR. 1275/2008.
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Izjava o otvorenom kodu

Ukupna potrosnja energije u stanju pripravnosti (W)
. . 19W
(Svi mrezni prikljucci su u stanju ,ukljuceno*)
Period vremena za upravljanje potrosnjom (min) 20 min.
WIFI Potrosnja struje u rezimu pripravnosti (W) 19W
Period vremena za upravljanje potrosnjom (min) 20 min.
Rezim Potrosnja struje 10W
pripravnosti | pering vremena za upravljanje potrognjom (min) 30 min.

Saveti za ustedu elektricne energije

« Tokom pecenja vrata pecnice treba da budu zatvorena, osim prilikom okretanja hrane. Nemojte
¢esto da otvarate vrata tokom pripreme hrane kako biste odrzali temperaturu u pe¢nici i
ustedeli elektricnu energiju.

« Planirajte koris¢enje pecnice da biste izbegli iskljucivanje pecnice izmedu spremanja jela i time
smanjili potrosnju elektricne energije i skratili vreme potrebno za ponovno zagrevanje pecnice.

« Ako je vreme pripreme hrane duze od 30 minuta, mozete da iskljucite pe¢nicu 5-10 minuta pre
kraja pripreme da biste smanjili potrosnju elektricne energije. Preostala toplota je dovoljna da
se dovrsi priprema hrane.

« Kada god je to moguce, spremajte vise jela odjednom.

NAPOMENA

Ovim putem, Samsung izjavljuje da je radijska oprema u skladu sa Uredbom 2014/53/EU i sa
relevantnim zakonskih zahtevima u UK.

Ceo tekst EU izjave 0 usaglasenosti i UK izjave 0 usaglasenosti dostupan je na sledecoj internet
adresi: Zvanicna Izjava o usaglasenosti se nalazi na adresi http://www.samsung.com. Idite na
Podrska > Potrazi podrsku za proizvod i unesite naziv modela.

Frekventni opseg Snaga predajnika (maksimalna)

Wi-Fi 2412-2472 MHz 20 dBm

Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm

Softver koji se nalazi u ovom proizvodu sadrzi softver sa otvorenim kodom.
Sledeca URL adresa http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 vas vodi do
informacija o licenci za otvoreni kod koja se odnosi na ovaj proizvod.
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IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

SAMSUNG

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
www.samsung.com/ch/support (German)
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWWw.samsung.com/at/support SWITZERLAND 0800726 786 www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK 0333 000 0333 www.samsung.com/uk/support
BELGIUM 02-201-24-18 Wm\;v:nj?us#ngécni;ﬂb/ebissﬁpog:tﬂ(JFurtec:c)m IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support
i g /500 ALBANIA 045620 202 WWW.samsung.com/al/support
DENMARK 70701370 www.samsung.com/dk/support BOSNIA 055 233999 www.samsung.com/ba/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support NORTH
023207 777 www.samsung.com/mk/support
FRANCE 01 48 6300 00 WWW.samsung.comy/fr/support MACEDONIA
080011131 - Be3nnarteH 3a BCU4KY OnepaTopu
GERMANY 06196 77 555 77 Www.samsung.com/de/support %3000 - LieHa Ha & TPAACKU pasroBop Wk
BULGARIA P p P www.samsung.com/bg/support
[TALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) Www.samsung.com/it/support CnIopeA Tapyiara Ha MOGUAHWAT onepatop
09:00 1018:00 - MoHeaenHMK a0 MeTbk
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free WWW.Samsung.com/gr/support CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG
80111-SAMSUNG (80111 726 7864) CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
GREECE only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and : g. gr/supp! HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
land line MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support POLAND 801172678 lub +48 22 607-93-33 hitps//wwiw.samsung.com/pl/support/
(opfata wedtug taryfy operatora)
NETHERLANDS 088 9090 100 www.samsung.com/nl/support -
ROMANIA 0800872678 - Apel gratuit
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support 0 *8000 - Apel tarifat in retea WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
210 608 098 SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWWw.samsung.com/pt/support LITHUANIA 8-800-77777 WWW.samsung.com/It/support
Dias Utels das Sh as 200 LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SPAIN 911750015 WWW.samsung.com/es/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.5amsung.com/si/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.samsung.com/se/support KOSOVO 038 40 30 90 WWW.samsung.com/support
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Samsung, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/samsung-ugradna-rerna-nv/7/b44403awu3-akcija-cena/
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