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EXME The AENO vacuum sealer is designed to pack and/or vacuum seal
foodstuffs in order to extend their shelf life, for pickling or sous-vide cooking.
Model: AVS0001 (Plug Type C), AVSO001-UK (Plug Type G).

Specifications

Voltage: 220—240 V (AC); Frequency: 50 Hz. Power: 85.0 W. Capacity: 4.5 L/min.
Vacuum degree: down to —65 kPa. Vacuum sealing time: about 30 sec. Single
heat seal: up to 10 sec. Heating wire width: 2.5 mm. Bag width sealable: up to
30 cm. Maximum heating temperature: up to +180 °C. Control: electronic.
Dimensions (LxWxH): 380x68x54 mm.

Scope of Delivery (figure a)

Vacuum sealer AENO, vacuum bags (20x30 cm — 10 pcs), adapter (vacuum
hose) (8) for vacuuming containers, quick start guide, warranty card.
Limitations and Warnings

Please read this document carefully before using the unit. The complete
manual is available for download at aeno.com/documents. Before powering
on for the first time, make sure that the power supply corresponds to the
connection parameters of the device (frequency and voltage) from the
specifications section. Do not use the device outdoors. Do not use the unit if
the power cord and/or plug (7) is damaged. The unit should be repaired by a
qualified technician. Do not immerse the device, cord and/or power plug (7) in
water or other liquids. Do not install the unit on wet or hot surfaces or near
external heat sources. To avoid getting burned, do not touch the welding
strip (10) and the weld after soldering until they have cooled down. Unplug the
unit when not in use. After each use of the vacuum sealer, especially if plastic
residue or liquid is left on the welding strip (10) or if crumbs or food particles
have fallen into the vacuum chamber (11), it is necessary to clean it. Unplug the
unit by removing the power cord plug (7) from the power outlet and allow the
unit to cool down. Wipe its surface with a soft cloth soaked in warm water or a
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weak soap solution. Then wipe with a soft cloth soaked in clean water and wipe
dry. Do not use harsh detergents, abrasive pastes, polishes or detergents
containing acids or solvents. Use a vacuum sealer to vacuum and/or seal dry
products only. The device is not designed to handle moist products or liquid
food. Use only special bags and containers for vacuum sealers. The adapter
(vacuum hose) (8) supplied with the vacuum sealer is only used to evacuate air
from special vacuum containers. Before placing bagged or containerized food
in the microwave, make a hole in the bag or open the outlet valve (13) in the
container to allow steam to escape. Use only manufacturer-recommended
accessories, consumables and/or replacement parts. Detailed information can
be found in the full manual, available for download at aeno.com/documents.
Do not leave the appliance switched on unattended. After use the device
should be allowed to cool down. The device can only be used by people with
disabilities under direct supervision and monitoring. When the unit is not in
use in order to prevent deformation of the seal (9) and deterioration of the unit
performance it is recommended to place a paper liner inside the vacuum
sealer and loosely close the lid without locking its latches (12). Do not allow
children to use and/or play with the device.

Device control

Before using the vacuum sealer for the first time make sure that all packaging
materials have been removed.

Sealing bags

1. Pack the food in a vacuum bag. Carefully place the open edge of the vacuum
bag into the vacuum chamber (1) (see Fig. b).

2. Connect the device to a power source by inserting the plug of the power cord
into a power outlet.

3. Close the lid of the vacuum sealer and press it lightly against the housing on
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the both sides. After a distinctive click both cover latches (12) will lock
automatically.

4. Press the "Seal" button (5) on the device twice. The blue light (6) on the
control panel will light up which means that the sealing process has started.
5.When sealing is complete the device will turn off automatically and the
indicator light on the control panel will turn off.

6.Turn the "Releasing Valve" (2) to release air. Press the two cover release
buttons (1) located on each side of the housing simultaneously. The lid will open
automatically.

7. Remove the bag.

Vacuuming and sealing bags

The process is the same as described above under "Sealing packages" only
instead of pressing the "Seal" button (5) you must press the "Vac Seal"
button (4) twice.

At the end turn the "Releasing Valve" (2) to release air.

Vacuum packing in containers and bags with a valve

Note. Vacuuming containers and valve bags are not included.

1. Place the food in the special vacuum container (bag with valve) and close
the lid of the container (ZIP-LOCK of the bag).

2. Connect the outlet valve (13) of the container (bag) and the "Air Suction"
port (3) on the vacuum sealer with the adapter (vacuum hose) (8) (see Fig. c).
3. Make sure the container (bag) is tightly closed.

4. Close the lid of the vacuum sealer and press it lightly against the housing on
the both sides. After a distinctive click both cover latches (12) will lock
automatically.

5. Connect the device to a power source by inserting the plug of the power
cord into a power outlet.
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6. Press the "Vac Seal" button (4) on the unit twice. The indicator (6) on the
control panel will light blue, which means that the air pumping process has
started.

7. When the vacuuming is finished, the device will turn off automatically, the
indicator on the control panel will go out.

8. Turn the "Releasing Valve" (2) to release air.

9. Disconnect the adapter and close the container (bag) outlet valve.

Interrupting the vacuuming and/or sealing process

When working with some products, it is recommended to control the intensity

of air pumping in order not to spoil the appearance of the products. To

interrupt the vacuuming and/or sealing process at any time press "Seal" (5) or

"Vac Seal" (4).

Note. Wait at least 60 seconds between starting the sealing process to allow

the heating element to cool down.

Troubleshooting

e There were pieces of the package left on the welding strip after sealing.
Possible cause: overheating of the welding strip. Solution: Allow the device
to cool for 90 seconds.

After sealing, air appears in the bag. Possible cause: puncture of the bag by
the sharp edges of protruding products. Solution: Replace the bag, remove
products with sharp edges, or cover the edges of the products with a cloth
or suitable cloth.

The sealing seam is tenuous. Possible reason: insufficient sealing time.
Solution: Repeat the sealing process again, following all the points in the
instructions.
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ATTENTION! If your problem persists, please contact your local supplier or the
service center for support. Please do not disassemble the device or try to repair
it on your own.

Recycling information
These symbols indicate that you must follow the Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and Waste
Battery and Battery Regulations when disposing of the device,
its batteries and accumulators, and its electrical and electronic
accessories. According to the rules, this equipment must be
disposed of separately at the end of its service life. Do not
_ dispose of the device, its batteries and accumulators, or its
electrical and electronic accessories together with unsorted municipal waste,
as this will harm the environment. To dispose of this equipment, it must be
returned to the point of sale or turned in to a local recycling facility. You should
contact your local household waste disposal service for details.

ASBISC reserves the right to modify the device and to make edits and changes to this document
without prior notice to users.

The warranty period and service life is 2 years from the date of purchase of the product.
Information about the manufacturer: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus. Made in China,

For current information and details on the device description and specification, as well as
connection process, certificates, warranty and quality issues, see relevant Installation and
Operation Manuals available for downloading at aeno.com/documents. All trademarks and names
herein are the property of their respective owners.
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m BakyyMmHaTa onakoBbyHa MawwmHa AENO e noaxopgsila 3a onakoBaHe
1/vinn BakyyMupaHe Ha XpaHUTeNHU MPOAYKTU C LieN yab/hKasaHe Ha Cpoka UM
Ha rofHOCT, 33 MapUHOBaHE MMM 3a NPUrOTBsIHE NO MeToAa sous-vide.
Mogen: AVS0001 (wencen Tmn C), AVSO001-UK (wencen tun G).

TeXHUYeCKU AaHHU

HanpexeHue: 220240V (AC); udecToTa: 50 Hz. 3axpaHeaHe: 850 W.
M3nbnaHeHue: 4,5 n/MuH. CTeneH Ha BakyyMupaHe: fo —65kPa. Bpeme 3a
npaxocMyKupaHe Ha efiHa Top6a: NpubnnsntenHo 30 cekyHan. Bpeme 3a
3aneyvaTBaHe Ha efiHa Top6a: A0 10 cekyHAW. LLMpUHa Ha 3aBapkaTa: 2,5 MM.
MakcuManHa WwnpnHa Ha onakoekaTa: Ao 30 cm. MakcumanHa TemnepaTtypa
Ha HarpsiBaHe: fo +180 °C. YnpaBneHuwe: enekTpoHHo. Pa3mepn (OxLUxB):
380x68x54 MM.

3axpaHBall KoMnnekT (purypa a)

BakyyMHa Top6uuka AENO, BaKyyMHW Top6uukm (20x30cm - 10 6pos),
apjanTep (BakyyMeH Mapkyd) (8) 3a n3snpassBaHe Ha KOHTEMHEPU, PbKOBOACTBO
3a 6bP3 CTapT, rapaHUMOHHa KapTa.

Orp: v npepyr ua

MpoyeTeTe BHUMATENHO TO3W AOKYMEHT, MPeau Aa u3nonssate ypeda.
MbAHOTO PHKOBOACTBO 3a MOTPEGUTENS € AOCTLIHO 3a U3TernaHe Ha agpec
aeno.com/documents. [Mpean MbPBOTO BKOYBaHE MpPoBepeTe [anw
HaCTPOMKWTE Ha MPEXOBOTO HaMpeXeHWe W YecToTa CbOTBETCTBAT Ha
MOCOYEHUTE B TEXHUYECKWUTE [aHHW. He u3nonssanTe yCTPOMCTBOTO Ha
oTKpuTO. He n3nonssanTe ypeaa, ako 3axpaHBalLmMaT kaben u/unw wencen (7)
e noBpefeH. PeMOHTLT Ha YCTPOMCTBOTO TpsGBa Aa ce M3BbpLIBA OT
KBaNUMUMPaH TexHWK. He notanaitte ypena, 3axpaHBaluva kaben w/unu
uiencena (7) BbB Bofa UMW APYrv TEUHOCTU. He MHCTanupanTe yCTponcTBOTO
BbPXY MOKPU UM FOPELLM MOBbPXHOCTM U B 61M30CT A0 BbHLLHM U3TOUYHWLM
Ha TomnuHa. 3a Aa He ce U3ropuTe, He JOKOCBaNTe 3aBapbyHaTa neHTa (10) 1
3aBapbyHMA LWIEB Cef 3aMnosiBaHETo, IOKATO He U3CTMHAT. M3knioveTe ypena
OT eneKTpUYecKaTa Mpexa, KoraTo He ro usnonssate. Crief BCsika ynoTpe6a Ha
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BaKyyMHaTa OMakoBbYHa MalliiHa, 0COGEHO ako Mo 3aBapbyHaTa fieHTa (10) ca
OCTaHanM ocTaTbUM OT MacTMaca WKW TEYHOCT WM aKko BbB BaKyyMHUS
pesepsoap (11) ca NonaaHanu TPOXM UM XPaHUTENHM YacTULK, € HeoBXxoAMMO
noumncTeaHe. VsknloyeTe ypeaa OT efleKTpuyeckaTa Mpexa, KaTo usabpnate
wiencena (7) OT KOHTaKTa, ¥ ro ocTaBeTe Aa U3CTHHe. M36bplueTe NOBbPXHOCTTa
My C MeKa Kbpna, HanoeHa ¢ Torna Bofa Unn Mek canyHeH pasteop. Cnef Toea
n3bbplIeTe C MeKa Kbpra, HaBna)KHeHa C Y1CTa Boaa, 1 M3GbplieTe 10 CyXo.
He u3nonseaiite arpecuBHM MOYMCTBALUM MNpenapaTty, abpasvBHWM MacTu,
nonupalun  nperapati  WAM  NpenapaTi, CbAbPXallM KUCENUHWU MK
pasTBOpUTEnU. M3nonssanTe BaKyyMHa OMakoBbYHa MallMHa, 3a [Ja
BakyyMupaTe w/unu 3anedatBaTe CaMO CyxW MPOAYKTW. YpedbT He e
npefHasHaveH 3a paboTa C MOKpa WKW TeYHa xpaHa. M3nonsgaite camo
cneunanHu TOPGUYKN U KOHTEMHEPW 3a BaKyyMHW OMaKoBKW. AdantepbT
(BakyyMeH MapkyY) (8), AOCTaBEH C BaKyyMHWSA ONaKOBYMK, Ce€ M3Mon3Ba camo
3a eBakyauusi Ha Bb3yxa OT CreuuanHu BakyyMHU KOHTeHepw. Mpeav aa
rocTaBuTe XpaHa, onakoBaHa B TOPGUUKA UMW KOHTEMHEP, B MUKPOBB/IHOBaTa
neyka, HampaBeTe [ynka B Top6uukaTa WAM OTBOPETE W3rMycKaTenHus
KknanaH (13) B koHTelHepa, 3a Ja MoXe MapaTa [a W3nese. M3nonsealTe camo
aKcecoapu, KOHCYMAaTMBM W/MAW  PEe3epBHW  4acTW, npernopbyaHn oT
npouvssoauTens. MoapobHa MHPOPMaLMs MOXKETe [Ja HaMepuTe B MbiHOTO
PBKOBOACTBO, KOETO € OCTLIHO 3a W3TerNaHe Ha afpec aeno.com/documents. He
ocTaBsiTe ypeaa BKodeH 6e3 Haasop. Crep ynoTpe6a ocTaBeTe ypeaa fAa U3CTUHe.
YpeabT MO)e Aa Ce U3Mo3Ba CaMo OT XOpa C HaMmarneHa MoABWKHOCT MOf, MPSIKO
HabntofieHVe 1 KOHTPOS. KoraTo ypefbT He ce W3Mon3sa, 3a Aa ce NpeaoTBpatv
nedopMauma Ha ynnbTHeHWeTo (9) M BRolwaBaHe Ha paboTata Ha ypeda, e
MPEMnopPbUUTENHO fa Ce MOCTaBW XapTWeHa BIOXKA BbB BaKyyMHaTa OMakoBKa W
cBO6GOAHO Aa Ce 3aTBOPM KanakbT, 6e3 fa ce 3aKioyBaT KtodakmTe Ha kanaka (12).
He nossonsaBgaiiTe Ha fielia Aa U3MON3BaT W/MNK [ia CU UrpasT c ypeaa.

KoHTpon Ha ycTpoucTBoTO

Mpean Oa BKIOYMTE BakKyyMHaTa OMakoBbYHA MallUuHa 3a MbPBWU MbT, ce
yBepeTe, Ye BCUUKM OMaKoBbYHW MaTepua ca OTCTPaHEHK OT YCTPOMCTBOTO.

6 aeno.com/documents



Mnukoee 3a 3aneyaTsBaHe

1. OnakoBaiiTe xpaHaTa BbB BakKyyMeH MWK BHUMATENHO MocTaBeTe OTBOPEHUS
Kpal Ha BakyyMHaTa Top6a BbB BakyyMHaTa kamepa (1) (BXK. dur. b).

2.Cebp)KeTe ypeaa KbM eneKTpuyeckata Mpexa, KaTo MocTaBuTe Luercena Ha
3axpaHBaLLMS Kaben B eNeKTPUHECKIN KOHTAKT.

3.3aTBOpeTe Karaka Ha BakyyMHaTa OMakoBb4Ha MalllHa W o MpUTUCHETe
BHWMATE/HO KbM TA/IOTO OT ABETe CTPaHuW. Crief 3BYKOBO LLpaKBaHe ABeTe Kodakm
Ha karaka (12) ce 3aKno4BaT aBTOMaTUUHO.

4. HaTucHeTe oga mbTr ByToHa "Seal” (5) ("3anedaTBaHe") Bbpxy Kopryca Ha ypeaa.
MHAMKaTOPBT (6) Ha KOHTPOMHMS MaHen CBETBa B CMHBO, 3a [1a MOKaxe, Ye NPoLEechT
Ha 3areyaTBaHe e 3amno4Han.

5.KoraTo 3anevyatBaHeETO MPUKIIOYM, YPEeObT Ce W3KIIoYBa aBTOMATUYHO W
CBETIMHHUAT MHAMKATOP Ha KOHTPOMHWS NaHen yracea.

6.3aBbpreTe "Releasing Valve' (2) ('OcsoboypaBall, BeHTUN'), 3a Oa U3MycHeTe
Bb3AyXa. HaTucHeTe eHOBPeMeHHo ABaTa GyToHa 3a ocBOGOMIaBaHe Ha kanaka (1),
|Pa3MoNoYKeHM OT ABETE CTPaHW Ha Kopryca. KanakbT ce oTBapsi aBTOMaTUHHO.

7. i3BapeTe TopbuyKaTa.

BakyyMupaHe U 3ane4arsaHe Ha TOp6UYKmu

MpoLechT e CbLUMAT, KaKTo Npu "3aneyaTBaHe Ha ONAKOBKU'" NO-rope, camo ye
BMeCTO fda HaTUcHeTe ByToHa "Seal" (5) ('3aneyatBaHe"), HaTUCHeTe ABa MbTU
6yToHa "Vac Seal" (4) ("BakyyMHO 3anevatBaHe").

B kpasa 3aBbpTeTe "Releasing Valve" (2) ("OcBoboxpasaly, BeHTUN"), 3a da
n3nycHeTe Bb3ayxa.

BaKyyMupaHe B KOHTEWHepY U TOP6UUKM C KnanaH

3a6enexka. KoHTeliHepuTe 3a BaKyyMuUpaHe 1 TopbUUKKTE 3a KnamnaHu He ca
BK/IOYeHM B 06xBaTa Ha [JocTaBKaTa.

1. MocTaBeTe xpaHaTa B CELManHNS BakyyMeH KOHTEMHEP (TopGuyka C KnanaH) 1
3aTBOpeETE Kanaka Ha KoHTelHepa (ZIP-LOCK Ha Top6uykaTa).

2. CBbpeTe m3xofslmsa KnanaH (I13) Ha KoHTelHepa (Top6aTta) U oTBOpa 3a
BCMyKBaHe Ha Bb3ayx "Air Suction" (3) (‘BcMyksaHe Ha Bb3ayx') Ha BakyyMHaTa
©OMaKoBKa C MOMOLLTa Ha afanTep (BakyymeH Mapkyd) (8) (Bx. dur. c).
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3. YBepeTe ce, Ye KOHTENHEPHT (TOPGUUKaTa) € MITBTHO 3aTBOPEH.

4. 3aTBOpeTe KaMaka Ha BaKyyMHaTa OMaKoBbYHAa MallMHa W o MPUTUCHETe
BHMMATE/NHO KbM TAMOTO OT ABeTe CTPaHMW. CNef 3BYKOBO LLpaKBaHe ABETe Kntoyakm
Ha Kanaka (12) ce 3aKno4BaT aBTOMaTUUHO.

5. CebpkeTe ypeaa KbM efneKTpuyeckaTa Mpexa, KaTo MocTasuTe Liericena Ha
3axpaHBaLLMS Kaben B eNeKTPUHECKIN KOHTAKT.

6. HaTtucHeTe ga nbtu ByToHa "Vac Seal' (4) ("BakyyMHO 3aneuatBaHe") Bbpxy
Kopryca Ha ypenaa. MIHAMKaTOP®T (6) Ha KOHTPOMHWS NMaHen CBeTBa B CUHbO, 3a Aa
MOKaXe, Ye MPOLIECHT Ha eBaKyaLlus € 3aroyHar.

7. Crep NpuKiodBaHe Ha NPaxoCMyKUPaHETO YPeabT Ce M3K/IoHBa aBTOMATUYHO 1
CBET/IMHHMAT UHAVKATOP Ha KOHTPOSHMS NaHen yracsa.

8. 3aBbpreTe "Releasing Valve" (2) (‘OcBoboxkdasall, BEHTUN"), 33 Oa U3MycHeTe
Bb3AYXa.

9. M3knioyeTe apanTepa W 3aTBOPETE M3MyCKaTeNHWS KnamaH Ha KoHTelHepa
(Top6arTa).

MpeKbcBaHe Ha Npoueca Ha BaKyyMUpaHe u/unu 3anedarsaHe

Mpu pa6oTa c onpeaeneHy NPOAYKTM € NPENOPbYMTENHO [la Ce KOHTPoNMpa
WHTEH3MBHOCTTa Ha W3MOMMBaHe, 3a Aa He Ce Pa3Baii BbHLUHWAT BUA Ha
npoayKTuTe. 3a fia NPeKbCHEeTe NpoLeca Ha BakyyM1paHe 1u/vnu sanevatsaHe
no BCAKO BpeMe, HaTucHeTe 6yToHa "Seal" (5) ("3anedaTeaHe") nnu 6ytoHa "Vac
Seal" (4) ("BakyyMHo 3aneyaTtsaHe").

3abenexka. M3uakaitTe noHe 60 cekyHAM Mexdy CTapTvpaHeTo Ha npoueca
Ha 3anevaTBaHe, 3a la MOXeE HarpeBaTeNHUAT eNEMEHT [1a Ce OxNaan.

OTcTp: Ha cTU

. I‘Iapue‘ra OT NaKeTa OCTaBaT BbpXy 3aBapb4HaTa fieHTa cnep 3aneyaTBaHeTo.
Bb3moxkHa npuyMHa: nperpsBaHe Ha 3aBapbyHaTa naHkKa. PelweHue:
OcTaBeTe yCTPOMCTBOTO f1a Ce oxnaam 3a 90 CeKyHAu.

e Cnepn 3aneyaTBaHeToO B TOp6M‘4KaTa ce rnosesBa Bb3OYX. Bb3MoxHa
npuyrHa: NpobrBaHe Ha TopBUYKaTa OT CTbPYALLM XPaHW C ocTpu pbboBe.
PelueHue: CMeHeTe Top6UyKaTa, OTCTpaHeTe XpaHaTa C oCTPK pbGoBe Unn
I'IOKpMI;iTe pb6OBeTe Ha XpaHaTa C Kbpna Ui noaxonaul nnat.
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o YNABTHUTENHMWAT WeB e cnab. Bb3MOoXHa NpuymMHa: HeIoCTaTbYyHO BpeMe 3a
3anevatBaHe. PeleHue: [loBTopeTe Mpoleca Ha 3anevyaTBaHe, KaTo
cnengaTe BCUYKM TOUKM OT MHCTPYKUMMTE.

APEAYNPEXOEHUE! AKO HUTO €0HO OT Bb3MOXXHWUTE pelleHUs He peluaBa

npo6nema, CBbPXETE Ce C Ballns AOCTaBUMK UMK CEPBU3EH LIeHTbP. Mons, He

pasrnobsBaiTe 1 He ce ONUTBaNTe la PEMOHTMPATE YCTPOMUCTBOTO CaMU.

WHdopMaums 3a peumnknvpaHe

Tesn CUMMBONKM yKasBaT, Ye Mpu WM3XBLPMSHETO Ha ypena,
HeroBuWTe GaTepuy M akyMynaTopW, Kakto W Ha
€NeKTPUYECKMTE U eNeKTPOHHUTE My akcecoapu, TpsiGea Aa
crnaseaTe pasnopeabuTe 3a OTMaAbUWTE OT €NEKTPUYECKO U
eneKkTpoHHo o6opyasaHe (WEEE) 1 3a oTnagbuuTe oT 6aTtepun
1 akymynatopu. CbrnacHo nmpaBunata, ToBa oGopyasaHe B
_ Kpas Ha eKCnnoaTauMoOHHWA YXWBOT MOANIEXW Ha OTAeNHO
M3xBbpRsHe. He W3XBbPNsSiTe YCTPOWMCTBOTO, HEroBuTe
6aTepun 1 aKymynaTopu, KakTto U enekTPUYECKUTE W eNeKTPOHHWUTE My

MPUHAANEKHOCTH 3a€4HO C HECOPTUPAHU BUTOBM OTMAZbLM, Thit KaTo ToBa 61

61NO BpeaHO 3a OKoNHaTa cpeda. 3a Aa M3XBbp/MTe ToBa obopyasaHe, To

Tpsi6Ba Aa Gbae BbPHATO B TOYKaTa Ha Npoaax6a UK NpeaafeHo B MecTeH

LieHTBbP 3a peunkampaHe.

ASBISc cut 3anasBa NPaBoTo Aa MOAUGULIMPA YCTPOICTEOTO 1 Aa NPaBi NPOMEHU 11 AOMbAHEHNS
B TO31 AOKYMeHT 6e3 NpefBapWTeNHO yBeAOMABaHEe Ha NoTpebuTenuTe. MapaHUMOHHWAT CPOK 1
©KCMNIOATAUMOHHMST HKMBOT Ca 2 FOAMHW OT AaTaTa Ha 3aKyryBaHe Ha NPOAykTa. [aHHu 3a
npoussoauTens: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Knnbp). MpousseneHo B KuTait. AkTyanHata uHGOpMauMs U NoapobHMTE onucaHua Ha
YCTPOWCTBATa, KAKTO W MHCTPYKLIMUTE 3a CBbP3BaHe, CepTUdUKATITE, NPETEHLIMUTE 33 KaYEeCTBO U
rapaHuMoHHaTa MHGOPMauMa ca AOCTbMHWM 3a M3TernaHe Ha aapec aeno.com/documents.
BCUUKM CMIOMEHATU ThPFOBCKM MapKW U MMeHa Ha Mapki ca COBCTBEHOCT Ha CbOTBETHUTE UM
coBeTBEHMLML
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Vakuovacka AENO je vhodna pro baleni a/nebo vakuovéni potravin za
ucelem prodlouzeni jejich trvanlivosti, pro marinovani nebo vafeni metodou
sous vide.

Modelka: AVS0001 (zastréka typu C), AVSO001-UK (zastréka typu G).

Specifikace

Napéti: 220—240 V (AC); frekvence: 50 Hz. Viykon: 85,0 W. Vykonnost: 4,5 I/min.
Stupen vakuovani: az do -65 kPa. Doba vysavani jednoho sacku: pfiblizné 30 s.
Doba utésnéni jednoho sacku: az 10s. Sifka svaru: 2,5 mm. Maximalni itka
sacku: az 30 cm. Maximalni teplota ohfevu: az +180 °C. Ovladani: elektronické.
Rozmeéry (Dx$xV): 380x68x54 mm.

Obsah baleni (obrazek a)

Vakuovacka AENO, vakuové sacky (20x30cm — 10 kusu), adaptér (vakuova
hadice) (8) pro vakuovani kontejnerd, struény navod k pouziti, zarueni list.

Omezeni a varovani

Pfed pouzitim zafizeni si peclivé prectéte tento dokument. Kompletni
uzivatelska pfirucka je k dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents.
Pfed prvnim zapnutim zkontrolujte, zda nastaveni sitového napéti a frekvence
odpovida hodnotam uvedenym v technickych Udajich. Zafizeni nepouzivejte
ve venkovnim prostfedi. Nepouzivejte pfistroj, pokud je poskozeny napdjeci
kabel a/nebo zastreka (7). Opravy zafizeni musi provadét kvalifikovany technik.
Neponofujte zafizeni, napajeci kabel a/nebo zastréku (7) do vody nebo jinych
tekutin. Neinstalujte zafizeni na mokré nebo horké povrchy nebo do blizkosti
vnéjsich zdroju tepla. Aby nedoslo k spaleni, nedotykejte se svafovaci listy (10)
a svaru po zapareni, dokud se nezchladi. Pokud pfistroj nepouzivate, odpojte
jeho ze zasuvky. Po kazdém pouziti vakuovacky, zejména pokud na svafovaci
listé (10) zlstaly zbytky plastu nebo tekutiny nebo pokud se do vakuové
komory (11) dostaly drobky nebo ¢astecky potravin, je nutné provést Cisténi.
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Odpojte pfistroj od sité vyjmutim zastréky napajeciho kabelu (7) ze zasuvky a
nechte jej vychladnout. Otfete jeho povrch mékkym hadfikem namocenym v
teplé vodé nebo jemném mydlovém roztoku. Poté otfete mékkym hadfikem
navihéenym distou vodou a utfete do sucha. Nepouzivejte drsné cistici
prostiedky, abrazivni pasty, lestidla ani Cistici prostfedky obsahujici kyseliny
nebo rozpoustédla. Pouzijte vakuovaéku k vakuovani a/nebo utésnéni pouze
suchych potravin. Zafizeni neni ur¢ene k manipulaci s mokrymi nebo tekutymi
potravinami. PouZivejte pouze specialni sacky a kontejnery pro vakuovacky.
Adaptér (vakuova hadice) (8) dodavany s vakuovackou se pouzivd pouze k
odvadéni vzduchu ze speciadlnich vakuovych kontejnerl. Pfed vlozenim
potravin zabalenych v sa¢ku nebo v nadobé do mikrovinné trouby udélejte do
sacku otvor nebo oteviete vystupni ventil (13) v kontejneru, aby mohla unikat
para. PouZivejte pouze pfislusenstvi, spotiebni material a/nebo nahradni dily
doporucené vyrobcem. Podrobné informace naleznete v Uplné pfirucce, kterad
je k dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents. Nenechavejte
pristroj zapnuty bez dozoru. Po pouziti nechte pfistroj vychladnout. Zafizeni
mohou pouzivat osoby se snizenou pohyblivosti pouze pod pfimym dohledem
a kontrolou. Pokud pfistroj nepouzivate, aby se tésnéni (9) nedeformovalo a
neohrozilo vykon zafizeni, doporucuje se vlozit do vakuovacky papirovou viozku
a volné zaviit viko bez uzaméeni zamku vika (12). Nedovolte détem, aby zafizeni
pouzivaly a/nebo si s nim hraly.

Sprava zafizeni

Pfed prvnim zapnutim vakuovacky se ujistéte, Ze jste z ni odstranili veskery
obalovy material.

Utésnéni sagkua

1. Potraviny zabalte do vakuového sacku. Opatrné vloZzte otevieny okraj
vakuového sacku do vakuové komory (11) (viz obr. b).

2. Pripojte zafizeni k elektrické siti zasunutim zastrcky napajeciho kabelu do
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zasuvky.

3. Zaviete viko vakuovacky a jemné jej pritlacte k télu na obou stranach. Po
slysitelném cvaknuti se obé zapadky krytu (12) automaticky uzamknou.

4. Dvakrat stisknéte tlacitko "Seal"(5) ('Utésnéni") na pouzdru zafizeni.
Indikator (6) na ovladacim panelu se rozsviti modrfe, coz signalizuje, ze byl
zahajen proces utésnéni.

5.Po dokonceni utésnéni se zafizeni automaticky vypne a indikator na
ovladacim panelu zhasne.

6. Otocenim uvolfovaciho ventilu "Releasing Valve" (2) ("Uvolnovaci ventil")
vypustte vzduch. Stisknéte soucasné dvé tlac¢itka pro uvolnéni krytu (1)
umisténa na obou stranach pouzdra. Viko se otevird automaticky.

7. Vyjméte sacek.

Vakuovani a utésnéni sa&ka

Postup je stejny jako v ¢asti "Utésnéni sackd" vyse, pouze misto stisknuti
tlacitka "Seal" (5) ("Utésnéni") stisknéte dvakrat tlacitko "Vac Seal" (4) "Vakuové
utésnéni".

Na konci otocenim uvolhovaciho ventilu "Releasing Valve" (2) ("Uvolfhovaci
ventil") vypustte vzduch.

Vakuovani v kontejnerech a saccich s ventilem

Poznamka. Vakuovaci kontejnery a ventilové sacky nejsouvobsahu balent.

1. Vlozte potraviny do speciadlniho vakuového kontejneru (sac¢ku s ventilem) a
uzaviete viko kontejneru (ZIP-LOCK na sacku).

2. Propojte vystupni ventil (13) kontejneru (sacku) a otvor pro nasavani
vzduchu "Air Suction" (3) ("Nasavani vzduchu") na vakuovacky pomoci
adaptéru (vakuové hadice) (8) (viz obr. c).

3. Ujistéte se, Ze je kontejner (sacek) pevné uzavien.

4. Zavrete viko vakuovacky a jemné jej pritlacte k pouzdru na obou stranach.
Po slysitelném cvaknuti se obé zapadky krytu (12) automaticky uzamknou.
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5. Pripojte zafizeni k elektrické siti zasunutim zastréky napdjeciho kabelu do
zasuvky.

6. Dvakrat stisknéte tlacitko "Vac Seal" (4) ("Vakuové utésnéni') na pouzdru
zafizeni. Indikator (6) na ovladacim panelu se rozsviti modfe a signalizuje, Ze byl
zahajen proces vysavani vzduchu.

7. Po dokonceni vakuovani se zafizeni automaticky vypne a indikator na
ovladacim panelu zhasne.

8. Otocenim uvolnovaciho ventilu "Releasing Valve" (2) ("Uvolhovaci ventil)
vypustte vzduch.

9. Odpojte adaptér a uzavrete vystupni ventil kontejneru (sacku).

Preruseni p ani a/nebo t
PFi manipulaci s nékterymi vyrobky je vhodné kontrolovat intenzitu vysavani,
aby nedoélo k poskozeni vzhledu vyrobku. Chcete-li kdykoli pferusit proces
vakuovani a/nebo utésiovani, stisknéte tlaéitko "Seal" (5) ("Utésnéni ") nebo
"Vac Seal" (4) ("Vakuové utésnéni").

Poznamka. Mezi spusténim procesu utéshovani vyckejte alespon 60 sekund,
aby topny ¢lanek vychladl.

Odstrafiovani moznych poruch

e Po pajeni zUstavaji kousky sacku na svafovaci listé. Mozna pficina: prehfati
svafovacr listy. Regenf: Nechte zafizeni 90 sekund vychladnout.

Po uzavieni se v sacku objevi vzduch. Mozna pric¢ina: propichnuti sacku
vy&nivajicimi potravinami s ostrymi hranami. Reseni: Vymérite sacek,
odstrante potraviny s ostrymi hranami nebo zakryjte hrany potravin latkou
nebo vhodnym hadfikem.

Tésnici gev je slaby. Mozna pfi¢ina: nedostatecna doba ut&snéni. Regenf:
Zopakujte proces utésnéni podle véech bodl v pokynech.
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POZOR! Pokud zadné z moznych FeSeni problém nevyresi, obratte se na svého
dodavatele nebo servisni stfedisko. Pfistroj nerozebirejte a nepokousejte se jej

opravit sami.

Informace o recyklaci

Tyto symboly oznacuji, Ze pfi likvidaci spotfebice, jeho baterii a
akumulatord a elektrického a elektronického pfislusenstvi
musite dodrzovat predpisy o likvidaci elektrickych a
elektronickych zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a
akumulatord. Podle predpisti musi byt toto zafizeni po
skonéeni Zivotnosti zlikvidovano oddélené. Pristroj, baterie a
akumulatory ani elektrické a elektronické pfislusenstvi

nelikvidujte spole¢né s netfidénym komunalnim odpadem, protoze by to bylo
Skodlivé pro Zivotni prostfedi. Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit
na prodejni misto nebo odevzdat v mistnim recykla¢nim centru. Podrobnosti
vam sdéli mistni sluzba pro likvidaci domovniho odpadu.

Spolecnost ASBISC si vyhrazuje pravo upravovat zafizeni a provadét zmény a Upravy tohoto
dokumentu bez predchoziho upozornéni uzivatel U

Zaruéni doba a Zivotnost je 2 roky od data zakoupeni vyrobku

Udaje o vyrobci: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kypr)

Vyrobeno v Cing.

Aktualni informace a podrobné popisy zafizeni, stejné jako navody k pfipojeni, certifikaty,
informace o reklamaci kvality a zaruce jsou k dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents.
Véechny uvedené ochranné znamky a nazvy znacek jsou majetkem piislugnych viastnik,
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m Der Vakuumverpacker AENO ist fur die Vakuumverpackung von
Lebensmitteln zur Verlangerung ihrer Haltbarkeit, zum Marinieren oder Sous-
vide-Garen bestimmt.

Modell: AVS0O0O0T1 (Stecker Typ C), AVSO001-UK (Stecker Typ G).

Technische Kenndaten

Spannung: 220-240 V (AC); Frequenz: 50 Hz. Leistung: 85,0 W. Produktivitat:
4,5 |/min. Vakuumierungsgrad: bis zu -65 kPa. Vakuumierzeit pro Beutel: bis zu
30s. Zeit des SchweiBens pro Beutel: bis zu 10 s. Breite der SchweiBnaht:
2,5 mm. Maximale Beutelbreite: bis zu 30 cm. Maximale Heiztemperatur: bis zu
+180 °C. Steuerung: elektronisch. Abmessungen (LxBxH): 380x68x54 mm.
Lieferumfang (Abb. a)

Vakuumverpacker AENO, Vakuumbeutel (20x30cm — 10 Stk), Adapter
(Vakuumschlauch) (8) zum Vakuumieren von Behaltern, Schnellanleitung,
Garantieschein.

Beschrankungen und Warnungen

Lesen Sie dieses Dokument sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen. Die
vollstdndige Bedienungsanleitung steht unter aeno.com/documents zum
Herunterladen bereit. Uberprufen Sie vor dem ersten Einschalten, ob die
Netzparameter (Versorgungsspannung und Frequenz) mit den Angaben in
den Technischen Kenndaten Ubereinstimmen. Verwenden Sie das Gerat nicht
im Freien. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel und/oder der
Netzstecker (7) beschadigt sind. Lassen Sie das Gerdt nur von einem
qualifizierten Techniker reparieren. Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel
und/oder den Netzstecker (7) nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Stellen Sie das Geréat nicht auf nassen oder heien Oberflachen oder in der
Né&he von externen Warmequellen auf. Um Verbrennungen zu vermeiden,
sollten Sie die SchweiBplatte (10) und die Schweinaht nach dem SchweiBen
nicht berUhren, bevor sie abgekuhlt sind. Ziehen Sie den Netzstecker ab, wenn
Sie das Gerat nicht benutzen. Nach jedem Gebrauch des Vakuumverpackers,
insbesondere  wenn  Kunststoffpartikel oder FlUssigkeit auf dem
SchweiBplatte (10) zurlckgeblieben sind oder wenn Krimel oder
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Lebensmittelteilen in den Vakuumkammer (11) gefallen sind, ist eine
Reinigung erforderlich. Ziehen Sie den Netzstecker (7) aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen. Wischen Sie die Oberflache mit einem weichen,
mit warmem Wasser oder einer milden Seifenlésung getrankten Tuch ab.
Wischen Sie dann sie mit einem weichen, mit klarem Wasser angefeuchteten
Tuch nach und wischen Sie trocken. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungsmittel,  Scheuerpasten, Poliermittel oder saure-  oder
I6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel. Verwenden Sie einen
Vakuumverpacker, um nur trockene Produkte zu vakuumieren und/oder zu
verschweiBen. Das Gerat ist nicht fur die Verpackung von nassen oder flissigen
Lebensmitteln geeignet. Verwenden Sie nur spezielle Beutel und Behalter far
Vakuumverpacker. Der mit dem Vakuumpacker gelieferte Adapter
(Vakuumschlauch) (8) dient nur zum Vakuumieren von Luft aus speziellen
Vakuumbehaltern. Bevor Sie in einem Beutel oder Behalter verpackte
Lebensmittel in die Mikrowelle stellen, machen Sie ein Loch in den Beutel oder
offnen Sie das Auslassventil (13) des Behalters, damit der Dampf entweichen
kann. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehor,
Verbrauchsmaterial und/oder Ersatzteile. Detaillierte Informationen finden Sie
in der vollstandigen Bedienungsanleitung, die Sie unter
aeno.com/documents herunterladen konnen. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch
abkuhlen. Das Gerat darf von Personen mit eingeschrankter Mobilitat nur
unter direkter Aufsicht und Kontrolle verwendet werden. Um eine Verformung
der Dichtung (9) und eine Verschlechterung der Produktivitat des Gerats zu
vermeiden, wird empfohlen, bei Nichtgebrauch des Gerats eine Papiereinlage
in den Vakuumverpacker zu legen und den Deckel locker zu schlieBen, ohne
die DeckelverschlUsse (12) zu verriegeln. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat
zu benutzen und/oder damit zu spielen.

Gerdteverwaltung

Bevor Sie den Vakuumverpacker zum ersten Mal einschalten, vergewissern Sie sich,
dass das gesamte Verpackungsmaterial aus dem Gerat entfernt worden ist.
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SchweiBen der Beutel

1. Legen Sie die Lebensmittel in einen Vakuumbeutel. Legen Sie die offene
Kante des Vakuumbeutels vorsichtig in die Vakuumkammer (17) (siehe Abb. b).
2.SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, indem Sie den Stecker des
Netzkabels in eine Steckdose stecken.

3. SchlieBen Sie den Deckel des Vakuumverpackers und dricken Sie ihn auf
beiden Seiten leicht gegen das Gehduse. Nach einem hérbaren Klicken
verriegeln die beiden DeckelverschlUsse (12) automatisch.

4. Drucken Sie zweimal auf die Taste ,Seal” (5) (,SchweiBen”) am Gehause des
Gerats. Die Anzeige (6) auf dem Bedienfeld leuchtet blau, um anzuzeigen, dass
der SchweiBvorgang begonnen hat.

5. Wenn das SchweiBen abgeschlossen ist, schaltet sich das Gerat automatisch
aus und die Anzeige auf dem Bedienfeld erlischt.

6.Drehen Sie das Auslassventil ,Releasing Valve" (2) ,Auslassventil’, um Luft
abzulassen. Driicken Sie gleichzeitig auf die beiden Entriegelungstasten (1), die sich
auf beiden Seiten des Gehauses befinden. Der Deckel 6ffnet sich automatisch.

7. Entfernen Sie den Beutel.

Vakuumieren und SchweiBen von Beuteln

Der Vorgang ist derselbe wie unter ,Schweien der Beutel" oben, nur dass Sie
anstelle der Taste ,Seal“ (5) (,SchweiBen”) zweimal die Taste ,Vac Seal” (4)
(,Vacuum SchweiBen") dricken.

Am Ende Drehen Sie das Auslassventil ,Releasing Valve" (2) ,Auslassventil”, um
Luft abzulassen.

Vakuumieren in Behéltern und Beuteln mit Ventil

Hinweis. Vakuumierbehalter und Beutel mit Ventil sind nicht im Lieferumfang
enthalten.

1. Legen Sie die Lebensmittel in den speziellen Vakuumbehalter (Beutel mit
Ventil) und schlieBen Sie den Deckel des Behalters (ZIP-LOCK am Beutel).

2. Verbinden Sie das Auslassventil (13) des Behalters (Beutels) und die
Luftansaugoffnung ,Air Suction” (3) (,Luftabsaugung") am Vakuumpacker mit
einem Adapter (Vakuumschlauch) (8) (siehe Abb. c).

3. Achten Sie darauf, dass der Behalter (Beutel) fest verschlossen ist.
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4. SchlieBen Sie den Deckel des Vakuumverpackers und drucken Sie ihn auf
beiden Seiten leicht gegen das Gehduse. Nach einem horbaren Klicken
verriegeln die beiden DeckelverschlUsse (12) automatisch.

5. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, indem Sie den Stecker des
Netzkabels in eine Steckdose stecken.

6. Drucken Sie zweimal die Taste ,Vac Seal” (4) (,Vacuum SchweiBen”) am
Gehause des Gerats. Die Anzeige (6) auf dem Bedienfeld leuchtet blau, um
anzuzeigen, dass der Vakuumvorgang begonnen hat.

7. Am Ende des Vakuumvorgangs schaltet sich das Gerat automatisch aus
und die Anzeige auf dem Bedienfeld erlischt.

8. Drehen Sie das Auslassventil ,Releasing Valve" (2) ,Auslassventil’, um Luft
abzulassen.

9. Trennen Sie den Adapter ab und schlieBen Sie das Auslassventil des
Behalters (Beutels).

Unterbrechung des Vakuumier- und/oder SchweiBvorgangs

Bei der Arbeit mit den bestimmten Produkten ist es ratsam, die
Vakuumintensitat zu kontrollieren, um das Aussehen der Produkte nicht zu
beeintrachtigen. Um den Vakuumier- und/oder SchweiBvorgang jederzeit zu
unterbrechen, dricken Sie die Taste ,Seal” (5) (,SchweiBen") oder ,Vac Seal” (4)
(,Vacuum SchweiBen").

Hinweis. Warten Sie zwischen dem Start des SchweiBvorgangs mindestens
60 s, damit das Heizelement abkUhlen kann.

Storungsbeseitigung

e Nach dem SchweiBBen blieben Teile des Beutels auf der SchweiBplatte
liegen. Mégliche Ursache: Uberhitzung der SchweiBlatte. Losung: Lassen Sie
das Gerat 90 s lang abkuhlen.

Nach dem SchweiBen befindet sich Luft im Beutel. Mogliche Ursache:
Beschadigung des Beutels durch hervorstehende, scharfkantige
Lebensmittel. Losung: Tauschen Sie den Beutel aus, entfernen Sie
Lebensmittel mit scharfen Kanten oder decken Sie die Kanten der
Lebensmittel mit einem Tuch oder einem geeigneten Stoff ab.
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e Die SchweiBnaht ist dunn. Mogliche Ursache: unzureichende
unzureichende Zeit des SchweiBens. Loésung: Wiederholen Sie den
SchweiBBvorgang und beachten Sie dabei alle Punkte der Anleitung.

WARNUNG! Wenn keine der moglichen Lésungen |hr Problem behebt,

wenden Sie sich an Ihren Lieferanten oder Ihr Service-Center. Bitte zerlegen

Sie das Gerat nicht und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.

Informationen Uber Recycling

Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der Entsorgung
des Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines
elektrischen und elektronischen Zubehérs Elektro- und
Elektronikgerate-Abfall (WEEE) und Entsorgungsvorschriften
fur Batterien und Akkumulatoren befolgen mussen. GemaR
den Vorschriften mussen diese Gerdte am Ende ihrer

_ Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie das

Gerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und
elektronisches Zubehér nie zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da
dies umweltschéadlich ist. Um dieses Geréat zu entsorgen, muss es im Geschaft
zurUckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben
werden. Nahere Informationen zum ortlichen Mullentsorgungssystem
erhalten Sie auch direkt beim zustandigen Gemeindeamt.

ASBISc behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren und Anderungen an diesem
Dokument ohne vorherige Ankiindigung.

Die Garantiezeit und Lebensdauer betragt 2 Jahre ab dem Kaufdatum des Produkts.
Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Zypern). Hergestellt in China.Aktuelle Informationen und detaillierte Geratebeschreibungen
sowie Anschlussanleitungen, Zertifikate, Qualitatsanspriche und Garantieinformationen stehen
unter aeno.com/documents zum Download bereit. Alle genannten Warenzeichen und
Markennamen sind Eigentum der jeweiligen Inhaber.
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E AENO vaakumpakendaja sobib toiduainete pakendamiseks ja/voi
vaakumpakendamiseks, et pikendada nende sailivusaega, marineerimiseks voi
valmistamiseks sous-vide meetodil.

Mudel: AVS000T (pistik tulp C), AVSO00T-UK (pistik taup G).

Tehnilised andmed

Pinge: 220—-240 V (AC); sagedus: 50 Hz. Véimsus: 85,0 W. Tulemused: 4,5 I/min.
Vaakumkoguse aste: kuni -65 kPa. Tolmuimeerimisaeg koti kohta: umbes
30 sekundit. Sulgemisaeg koti kohta: kuni 10 sekundit. Keevisdmbluse laius:
25mm. Maksimaalne pakendi laius: kuni 30cm. Maksimaalne
kuumutustemperatuur:  kuni  +180 °C. Juhtimisseadmed: elektroonilised.
M&otmed (pikkusxlaiusxkorgus): 380x68x54 mm.

Tarnekomplekt (joonis a)

Vaakumpakendaja AENO, vaakumkotid (20x30cm — 10 tukki), adapter
(vaakumvoolik) (8) mahutite evakueerimiseks, kiirjuhend, garantiikaart.
Piirangud ja hoiatused

Enne seadme kasutamist lugege seda dokumenti hoolikalt labi. Taielik
kasutusjuhend on allalaadimiseks saadaval aadressil aeno.com/documents.
Enne esmakordset sisselllitamist kontrollige, et vérgupinge ja -sageduse
seaded vastaksid tehnilistes andmetes esitatud seadmetele. Arge kasutage
seadet valitingimustes. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe ja/véi pistik (7) on
kahjustatud. Seadme remonti peab teostama kvalifitseeritud tehnik. Arge
kastke seadet, toitejuhet ja/véi toitepistikut (7) vette véi muudesse vedelikesse.
Arge paigaldage seadet niisketele v&i kuumadele pindadele ega valiste
soojusallikate lahedusse. Et valtida poletusi, arge puudutage keevitusriba (10)
Jja keevisdmblust parast jootmist enne, kui need on jahtunud. Kui seadet ei
kasutata, tdmmake see vooluvérgust valja. Parast iga vaakumpakendaja
kasutamist, eriti kui keevitusribale (10) on jadnud plastijadke voi vedelikku voi
kui vaakumpaaki (11) on sattunud murusid voi toiduosakesi, on vaja puhastada.
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Témmake seade vooluvérgust valja, tdmmates vérgupistiku (7) pistikupesast,
ja laske seadmel jahtuda. Puhkige selle pinda sooja veega v&i maheda
seebilahusega immutatud pehme lapiga. Seejarel puhkige puhta veega
niisutatud pehme lapiga ja puhkige kuivaks. Arge kasutage karmi
puhastusvahendeid, abrasiivseid pastasid, poleerimisvahendeid ega happeid
Vi lahusteid sisaldavaid puhastusvahendeid. Kasutage vaakumpakendajat, et
vaakumida ja/véi sulgeda ainult kuivad tooted. Seade ei ole ette nahtud marja
voi vedela toidu kaitlemiseks. Kasutage ainult spetsiaalseid kotte ja mahuteid
vaakumpakendite jaoks. Vaakumpakendiga kaasas olevat adapterit
(vaakumvoolikut) (8) kasutatakse ainult 6hu evakueerimiseks spetsiaalsetest
vaakumkonteineritest. Enne kottidesse voi konteineritesse pakitud toidu
mikrolaineahju panemist tehke kotti auk vdi avage konteineri valjalaskeklapp
(13), et aur saaks valjuda. Kasutage ainult tootja soovitatud tarvikuid, tarvikuid
ja/vdi varuosi. Uksikasjalik teave on esitatud taielikus kasiraamatus, mis on
allalaaditav aadressil aeno.com/documents. Arge jatke seadet jarelevalveta
sisse lUlitatud. Laske seadmel parast kasutamist jahtuda. Seadet voivad
kasutada ainult likumispuudega inimesed otsese jarelevalve ja kontrolli all. Kui
seadet ei kasutata, on soovitav panna vaakumpakendaja sisse paberi
sisseheide, et valtida tihendi (9) deformeerumist ja seadme to6voime
kahjustamist, ning sulgeda kaas lédvalt ilma kaanelukustusi (12) lukustamata.
Arge lubage lastel seadet kasutada ja/véi sellega mangida.

Seadme haldamine

Enne vaakumpakendaja esmakordset sisselllitamist veenduge, et kogu
pakkematerjal on seadmest eemaldatud.

Tihenduskotid

1. Pakkige toit vaakumkotti. Asetage vaakumkoti avatud serv ettevaatlikult
vaakumkambrisse (1) (vt joonis b).

2. Uhendage seade vooluvérku, sisestades toitekaabli pistiku pistikupesa
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pistikupessa.

3. Sulgege vaakumpakendi kaas ja vajutage see mdlemalt poolt érnalt vastu
keha. Parast helisevat kldpsatust Iukustuvad kaks kaane sulgurit (12)
automaatselt.

4.Vajutage kaks korda seadme korpusel olevat nuppu "Seal" (5)
("Pitseerimine"). Juhtpaneelil asuv indikaator (6) suttib siniselt, et naidata, et
pitseerimisprotsess on alanud.

5.Kui pitseerimine on I6ppenud, lUlitub seade automaatselt valja ja
Jjuhtpaneelil olev margutuli kustub.

6. Keerake "Releasing Valve" (2) ("Vabastusklappi') 6hu vabastamiseks.
Vajutage korpuse moélemal kuljel asuvaid kahte kaane vabastamisnuppu (1)
samaaegselt. Kaane avaneb automaatselt.

7. Eemaldage kott.

Kottide vaakumimine ja sulgemine

Protsess on sama, mis eespool punktis "Pakkide pitseerimine", ainult et nupu
"Seal" (5) ("Pitseerimine") vajutamise asemel vajutage kaks korda nuppu "Vac
Seal" (4) ("Vaakum Pitseerimine").

Lopuks keerake "Releasing Valve" (2) ("Vabastusklappi") 6hu vabastamiseks.

Vaakumpuhastus konteinerites ja kottides, millel on klapp

Markus. Vaakumkonteinerid ja ventiilikotid ei kuulu tarnekomplekti.

1. Asetage toit spetsiaalsesse vaakumkonteinerisse (ventiiliga kott) ja sulgege
konteineri kaas (ZIP-LOCK Kkotil).

2. Uhendage mahuti (koti) véljalaskeklapp (13) ja vaakumpakendaja &hu
sisselaskeava "Air Suction” (3) ("Ohu sisselase") adapteri (vaakumvoolik) (8) abil
(vt joonis c).

3. Veenduge, et konteiner (kott) on tihedalt suletud.
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4. Sulgege vaakumpakendi kaas ja vajutage see mélemalt poolt érnalt vastu
keha. Parast helisevat klopsatust lukustuvad kaks kaane sulgurit (12)
automaatselt.

5. Uhendage seade vooluvérku, sisestades toitekaabli pistiku pistikupesa
pistikupessa.

6. Vajutage kaks korda seadme korpusel olevat nuppu "Vac Seal" (4) ("Vaakum
Pitseerimine"). Juhtpaneelil asuv indikaator (6) sUttib siniselt, et naidata, et
evakuatsiooniprotsess on alanud.

7. Kui tolmuimeerimine on I6ppenud, lulitub seade automaatselt vélja ja
Jjuhtpaneelil olev margutuli kustub.

8. Keerake "Releasing Valve" (2) ("Vabastusklappi") 6hu vabastamiseks.

9. Uhendage adapter lahti ja sulgege mahuti (koti) valjalaskeklapp.
Vaakumpakkimise ja/vi pitseerimise katkestamine

Teatud toodete kasitsemisel on soovitatav kontrollida pumpamise
intensiivsust, et mitte rikkuda toodete valimust. Vaakumpakkimise ja/voi
pitseerimise katkestamiseks igal ajal vajutage nuppu "Seal" (5) ("Pitseerimine")
vOi "Vac Seal" (4) ("Vaakum Pitseerimine").

Markus. Oodake pitseerimisprotsessi kaivitamise vahel vahemalt 60 sekundit,
et klttekeha saaks jahtuda.

Véimalike rikete kdrvaldamine

e Pakendi tukid jaid péarast pitseerimist keevitusribale. Véimalik poéhjus:
keevitusliistu Ulekuumenemine. Lahendus: Laske seadmel 90 sekundit
Jjahtuda.

Parast sulgemist ilmub kotti ohk. Véimalik pohjus: koti labistamine
véljaulatuvate teravate servadega toiduainete poolt. Lahendus: Asendage
kott, eemaldage teravate servadega toit voi katke toidu servad lapiga voi
sobiva riidega.
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e Tihendusémblus on nérk. Véimalik pdhjus: ebapiisav sulgemisaeg.
Lahendus: Korrake pitseerimisprotsessi, jargides koiki juhendi punkte.

HOIATUS! Kui Ukski véimalikest lahendustest ei lahenda teie probleemi, votke
Uhendust oma tarnija véi teeninduskeskusega. Arge vétke seadet lahti ega
Uritage seda ise parandada.

Teave ringlussevétu kohta
Need sumbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude
ning elektriliste ja elektrooniliste tarvikute korvaldamisel tuleb
jargida elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning
patarei- ja akujaatmeteeeskirju. Vastavalt eeskirjadele tuleb
need seadmed nende kasutusaja I6ppedes eraldi kérvaldada.
Arge visake seadet, selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja
_ elektroonilisi lisaseadmeid koos sorteerimata olmejaatmetega,
sest see oleks keskkonnale kahjulik. Selle seadme korvaldamiseks tuleb see
tagastada mulgikohas voi anda kohalikule ringlussevétukeskusele.
Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite vétma Uhendust oma kohaliku
olmejaatmete kérvaldamise teenusega.

ASBISc jatab endale Giguse muuta seadet ning teha muudatusija parandusi kiesolevas
dokumendis ilma kasutajate eelneva teavitamiseta

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote ostukuupaevast.

Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Kupros). Valmistatud Hiinas.

Ajakohastatud teave ja Uksikasjalikud seadmekirjeldused, samuti ihendamisjuhised, sertifikaadid,
kvaliteedinouded ja garantiiinfo on allalaadimiseks saadaval aadressil aeno.com/documents. K3ik
mainitud kaubamérgid ja marginimed on nende vastavate omanike omand.
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A L 'emballeuse sous vide AENO convient a I'emballage et/ou a la mise sous
vide de denrées alimentaires afin de prolonger leur durée de conservation, de
les mariner ou de les cuire sous vide.

Modeéle: AVSOO0OI (prise type C), AVSO001-UK (prise type G).

Données techniques

Tension : 220—240 V (AC) ; fréquence : 50 Hz. Puissance : 85,0 W. Performance :
4,5 |/min. Degré de dépression : jusqu'a -65 kPa. Temps de mise sous vide par
pagquet : environ 30 s. Temps de soudure par paquet : jusqu'a 10 s. Largeur de la
soudure: 2,5 mm. Largeur maximale du paquet : jusqu'a 30 cm. Température
maximale de chauffage: jusqu'a +180°C. Commande: électronique.
Dimensions (LxLxH) : 380x68x54 mm.

Kit de livraison (figure a)

L'emballeuse sous vide AENO, paquets sous vide (20x30 cm — 10 piéces),
adaptateur (tuyau de vide) (8) pour mise sous vide des récipients, guide de
démarrage rapide, carte de garantie.

Restrictions et avertissements

Lisez attentivement ce document avant d'utiliser 'appareil. Le manuel d'utilisation
complet peut étre téléchargé sur aeno.com/documents. Avant la premiére mise
sous tension, vérifiez que les réglages de la tension et de la fréquence du réseau
correspondent a ceux indiqués dans les caractéristiques techniques. N'utilisez pas
l'appareil & I'extérieur. N'utilisez pas l'appareil si le cordon d'alimentation et/ou la
fiche (7) sont endommagés. Les réparations de 'appareil doivent étre effectuées par
un technicien qualifié. Ne pas immerger l'appareil, le cordon d'alimentation et/ou la
fiche d'alimentation (7) dans I'eau ou d'autres liquides. N'installez pas 'appareil sur des
surfaces humides ou chaudes ou a proximité de sources de chaleur externes. Pour
éviter de vous brdler, ne touchez pas la bande de soudure (10) et le cordon de soudure
apreés le brasage jusqu'a ce qu'ils aient refroidi. Débranchez 'appareil lorsqu'il n'est pas
utilisé. Aprés chaque utilisation de l'emballeuse sous vide, notamment si des résidus
de plastique ou du liquide restent sur la bande de soudure (10) ou si des miettes ou
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des particules alimentaires sont tombées dans le réservoir a vide (11), un nettoyage est
nécessaire. Débranchez l'appareil en retirant la fiche secteur (7) de la prise de courant
et laissez-le refroidir. Essuyez sa surface avec un chiffon doux imbibé d'eau chaude ou
d'une solution de savon doux. Essuyez ensuite avec un chiffon doux imbibé d'eau et
essuyez qu'il soit sec. N'utilisez pas de détergents puissants, de pates abrasives, de
produits de polissage ou de détergents contenant des acides ou des solvants. Utilisez
une emballeuse sous vide pour mettre sous vide et/ou sceller uniquement des
produits secs. L'appareil n'est pas congu pour manipuler des aliments humides ou
liquides. N'utilisez que des paquets et des récipients spéciaux pour les emballeuses
sous vide. L'adaptateur (tuyau a vide) (8) fourni avec 'emballeuse sous vide sert
uniguement a évacuer lair des récipients a vide spéciaux. Avant de mettre des
aliments emballés dans un paquet ou un récipient dans le micro-ondes, faites un trou
dans le paquet ou ouvrez la valve de sortie (13) du récipient pour permettre a la vapeur
de s'échapper. N'utilisez que les accessoires, consommables et/ou pieces détachées
recommandés par le fabricant. Vous trouverez des informations détaillées dans le
manuel complet, qui peut étre téléchargé sur aeno.com/documents. Ne laissez pas
l'appareil allumé sans surveillance. Laissez refroidir l'appareil aprés utilisation.
L'appareil ne peut étre utilisé par des personnes a mobilité réduite que sous
surveillance et contréle direct. Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, pour éviter la
déformation du joint (9) et l'altération des performances de l'appareil, il est conseillé
de placer un insert en papier a l'intérieur de 'emballeur sous vide et de fermer le
couvercle sans le verrouiller (12). Ne laissez pas les enfants utiliser et/ou jouer avec
l'appareil.

Commande de I'appareil

Avant de mettre I'emballeuse sous vide en marche pour la premiere fois,
assurez-vous que tous les matériaux d'emballage ont été retirés de l'appareil.

Scellement des paquets
1. Emballez les aliments dans un paquet sous vide. Placez délicatement le bord
ouvert du paquet a vide dans la chambre a vide (1) (voir fig. b).
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2. Connectez l'appareil a I'alimentation électrique en insérant la fiche du cable
d'alimentation dans une prise de courant.

3. Fermez le couvercle de I'emballeuse sous vide et pressez-le doucement
contre le corps des deux cotés. Aprés un clic audible, les deux loquets du
couvercle (12) se verrouillent automatiquement.

4. Appuyez deux fois sur le bouton « Seal » (5) (« Scellement ») situé sur le corps
de l'appareil. L'indicateur (6) du panneau de commande s'allume en bleu pour
indiquer que le processus de scellement a commencé.

5.Une fois le scellement terminé, l'appareil s'éteint automatiquement et
I'indicateur lumineux du panneau de commande s'éteint.

6. Tournez la « Releasing Valve » (2) (« Valve de sortie ») pour faire sortir I'air.
Appuyez simultanément sur les deux boutons de déverrouillage du
couvercle (1) situés de chaque cété du corps. Le couvercle s'ouvre
automatiquement.

7. Retirez le paquet.

Mise sous vide et scellement des paquets

La procédure est la méme que pour « Scellement des paquets » ci-dessus, mais
au lieu d'appuyer sur le bouton « Seal » (5) (« Scellement »), appuyez deux fois
sur le bouton « Vac Seal » (4) (« Scellement sous vide »).

Ala fin tournez la « Releasing Valve » (2) (« Valve de sortie ») pour faire sortir Iair.
Mise sous vide dans des récipients et des paquets avec valve

Note. Les récipients d'aspiration et les paquets a valve ne sont pas compris
dans le kit de livraison.

1. Placez les aliments dans le récipient spécial sous vide (paquet avec valve) et
fermez le couvercle du récipient (ZIP-LOCK sur le paquet).

2. Relier la valve de sortie (13) du récipient (paquet) et I'ouverture d'aspiration
d'air « Air Suction » (3) (« Aspiration d'air ») de I'emballeuse sous vide avec un
adaptateur (tuyau a vide) (8) (voir fig. c).

3. Assurez-vous que le récipient (paquet) est bien fermé.
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4. Fermez le couvercle de I'emballeuse sous vide et pressez-le doucement
contre le corps des deux cotés. Aprés un clic audible, les deux loquets du
couvercle (12) se verrouillent automatiquement.

5. Connectez I'appareil a l'alimentation électrique en insérant la fiche du cable
d'alimentation dans une prise de courant.

6. Appuyez deux fois sur le bouton « Vac Seal » (4) (« Scellement sous vide »)
situé sur le corps de l'appareil. L'indicateur (6) du panneau de commande
s'allume en bleu pour indiquer que le processus d'aspiration a commencé.

7. Une fois l'aspiration terminée, l'appareil s'éteint automatiquement et
l'indicateur lumineux du panneau de commande s'éteint.

8. Tournez la « Releasing Valve » (2) (« Valve de sortie ») pour faire sortir I'air.

9. Débranchez I'adaptateur et fermez la valve de sortie du conteneur (paquet).
Interruption du processus de mise sous vide et/ou de scellement

Lors de la manipulation de certains produits, il est conseillé de controler
l'intensité du pompage d'air afin de ne pas altérer I'aspect des produits. Pour
interrompre a tout moment le processus d'aspiration et/ou de scellement,
appuyez sur le bouton «Seal»(5) («Scellement») ou «Vac Seal»(4)
(« Scellement sous vide »).

Note. Attendez au moins 60 secondes entre le début du processus de
scellement pour permettre a I'élément chauffant de refroidir.

Dépannage

e Des morceaux du paquet ont été laissés sur la bande de soudure aprés le
scellement. Cause possible : surchauffe de la bande de soudure. Solution :
laissez l'appareil refroidir pendant 90 secondes.

Aprés la fermeture, de lair apparait dans le paquet. Cause possible :
percement du paquet par des aliments saillants a arétes vives. Solution :
remplacez le paquet, retirez les aliments aux bords tranchants ou couvrez
les bords des aliments avec un chiffon ou un tissu approprié.
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e Lejoint d'étanchéité est ténu. Cause possible : temps de soudure insuffisant.
Solution : Répétez le processus de scellement en suivant tous les points des
instructions.

ATTENTION ! Si aucune des solutions possibles ne résout votre probléme,
contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Veuillez ne pas
démonter ou tenter de réparer l'appareil vous-méme.

Informations sur I'utilisation

Ces symboles indiquent que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (WEEE) et aux piles et
accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut I'appareil,
ses piles et accumulateurs et ses accessoires électriques et
électroniques. Conformément a la réglementation, cet
équipement doit étre éliminé séparément a la fin de sa vie utile.
N'utilisez pas l'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela
serait nuisible a I'environnement. Pour mettre au rebut cet équipement, il faut
le retourner au point de vente ou le remettre a un centre de recyclage local.
Vous devez contacter votre service local d'élimination des déchets ménagers
pour plus de détails.

ASBISC se réserve le droit de modifier 'appareil et d'apporter des changements et des altérations
a ce document sans préavis aux utilisateurs,

La période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans a compter de la date d'achat du
produit.

Détails du fabricant : ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Chypre). Fabriqué en Chine.

Des informations actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que des instructions
de connexion, des certificats, des informations sur les réclamations de qualité et les garanties,
peuvent étre téléchargées sur aeno.com/documents. Toutes les marques et tous les noms de
marque mentionnés sont la propriété de leurs détenteurs respectifs.
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m Vakuumski aparat za brtvljenje AENO je namjenjen za pakiranje ifili
vakumiranje namirnica kako bi se produljio njihov rok trajanja, mariniranje ili
kuhanje u sous videu.

Model: AVS000T (prise type C), AVSO001-UK (prise type G).

Specifikacije

Napon: 220-240V (AC); frekvencija: 50 Hz. Snaga: 85.0 W. Produktivnost:
4,5 |/min. Stupanj vakumiranja: do -65 kPa. Vrijeme vakumiranja jedne kesice:
oko 30sek. Vrijeme brtvljenja jedne kesice: do 10 sek. Sirina Sava: 2,5 mm.
Maksimalna Sirina kese: do 30 cm. Maksimalna temperatura grijanja: do
+180 °C. Upravljanje: elektroni¢ko. Dimenzije (Dx$xV): 380x68x54 mm.

Sadrzaj isporuke (slika a)

Vakuumski aparat AENO, vakum kesice (20x30 cm — 10 kom.), adapter (vakum
crijevo) (8) za vakumiranje posude, kratki korisnicki vodi¢, jamstveni list.
Ograniéenja i upozorenja

Pazljivo procitajte ovaj dokument prije koristenja uredaja. Kompletankorisnicki
priruénik s uputama dostupan je za preuzimanje na aeno.com/documents.
Prije prvog uklju¢ivanja provjerite da li parametri napajanja odgovaraju
parametrima priklju¢ka uredaja (frekvencija i napon) iz odjeljka tehnickih
podataka. Nemojte Kkoristiti uredaj na otvorenom. Nemojte koristiti uredaj ako
su kabel za napajanje i/ili utikag (7) oteceni. Popravak uredaja smije obavljati
samo kvalificirani tehnicar. Ne potapajte uredaj, kabel i/ili utika¢ (7) u vodiili bilo
kojoj drugoj tekucini. Nemojte staviti uredaj na mokre ili vru¢e povrsine ili u
blizini vanjskih izvora topline. Da izbjegnete opekline nemojte dodirivati
brtvenu plocu (10) i 8av nakon brtvljenja sve dok se ne ohlade. Odspojite uredaj
iz elektricne mreze kad ga ne koristite.

Nakon svake uporabe vakumskog aparata, osobito ako na brtvenoj plo¢i (10)
postoje tragovi plastike od vrecice ili tekucine, ili ako su mrvice ili Cestice hrane
zavrsile u vakuumskoj komori (11), treba je odmah odistiti. Odspojite uredaj iz
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struje odnosno izvucite kabel za napajanje (7) iz uti¢nice i ostavite aparat da se
ohladi. Obrisite povrsinu uredaja mekom krpom navlazenom toplom vodom ili
vodom s malo sapuna. Zatim obriSite mekom krpom navlazenom c¢istom
vodom i dobro osusite. Nemojte koristiti agresivne deterdZente, abrazivne
paste, sredstva za poliranje i deterdzente koji sadrze kiseline i otapala.
Vakuumski aparat koristite samo za vakumiranje i/ili brtvljenje suhih proizvoda.
Uredaj nije predviden za rad s mokrim namirnicama niti s teku¢om hranom.
Koristite samo posebne vrecice i posude za vakuumske aparate. Adapter
(vakumsko crijevo) (8) koji se isporucuje s vakuumskom aparatom koristi se
samo za ispumpavanje zraka iz posebnih vakuumskih posuda. Prije stavljanja
hrane zapakirane u kesiicu ili posudu u mikrovalnu peénicu, potrebno je
napraviti otvor u kesici ili otvoriti izlazni ventil (13) u posudi kako bi se ispustila
para. Koristite samo pribor, potrosni materijal i/ili rezervne dijelove koje
preporucuje proizvodaé. Detaljne informacije mozete pronaci u cijelom
priruéniku dostupnom za preuzimanje na aeno.com/documents. Ne
ostavljajte ukljuc¢eni uredaj bez nadzora. Nakon koristenja aparat treba da se
ohladi neko vrijeme. Koristenje uredaja od strane osoba s invaliditetom
moguce je samo pod neposrednim nadzorom i kontrolom. Kad se uredaj ne
koristi, kako bi se sprijecilo deformiranje brtve (9) i pogorsanje produktivnosti
uredaja, preporuca se staviti papirni umetak unutar vakumskog aparata i
lagano zatvoriti poklopac bez blokiranja njegovih zasuna (12). Ne dopustajte da
djeca koriste i/ili se igraju s uredajem.

Rukovanje uredajem

Prije prve uporabe vakuumskog aparata provjerite je li sva ambalaza uklonjena
s uredaja.

Brtvljenje kesa
1. Stavite hranu u vakumsku kesicu. Oprezno stavite otvoreni kraj vakumske
kesice u vakuumsku komoru (11) (v. sliku b).
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N

. Spojite uredaj na izvor napajanja odnosno umetnite kabel za napajanje u
utiénicu.

. Zatvorite poklopac vakumskog aparata i lagano ga pritisnite na kuciste s
obje strane. Nakon 5to Cujete zvuk klika obje brave poklopca (12) ¢e se
automatski zakljucati.

. Dvaput pritisnite tipku "Seal" ("Brtvljenje") (5) na kucistu uredaja. Na
upravljackoj ploci ¢e zasvijetliti plavi indikator (6), $to znaci da je postupak
brtvljenja pokrenut.

5. Po zavrSetku brtvljenja uredaj ¢e se automatski iskljuciti, indikator na
upravljackoj ploci ¢e se ugasiti.

. Okrenite "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) kako bi se ispustio zrak.
Istodobno pritisnite oba gumba za odblokiranje brava poklopca (1) koji se
nalaze na bo¢nim stranama kucista. Poklopac ¢e se automatski otvoriti.

7. lzvadite kesu.

w

IN

o

Vakumiranje i brtvljenje kesa

Postupak je slican onom gore opisanom u odjeljku "Brtvljenje kesa", samo sto

umijesto tipke "Seal" ("Brtvljenje") (5), dvaput pritisnite "Vac Seal" ("Vakumsko

brtvljenje") (4).

Na kraju okrenite "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) kako bi se ispustio zrak.

Vakumiranje u posebnoj posudi ili kesama s ventilom

NAPOMENA. Posebna posuda za vakumiranje te kese s ventilom nisu ukljuceni

u paket isporuke.

1. Stavite hranu u posebnu vakuumsku posudu (kesicu s ventilom) i zatvorite

poklopac posude (ZIP-LOCK na kesici).

2. Spojite ispusni ventil (13) posude (kesice) i otvor za pumpanje zraka "Air
Suction" ("Usisavanje zraka") (3) na vakuumskom aparatu s adapterom
(vakuumsko crijevo) (8) (v. sliku c).

. Provjerite je li posuda (kesa) dobro zatvorena.

w
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4. Zatvorite poklopac vakumskog aparata i lagano ga pritisnite na kuciste s
obje strane. Nakon 3to Cujete zvuk klika obje brave poklopca (12) ¢e se
automatski zakljucati.

5. Spojite uredaj na izvor napajanja odnosno umetnite kabel za napajanje u
uti¢nicu.
6. Dvaput pritisnite gumb "Vac Seal" ("Vakumsko brtvljenje") (4) na kucistu

uredaja. Na upravljackoj ploci ¢e zasvijetliti plavi indikator (6), Sto znaci da je
proces vakumiranja pokrenut.

7. Po zavrsetku vakumiranja uredaj ¢e se automatski iskljuciti, indikator na
upravljackoj ploci ¢e se ugasiti.

8. Okrenite "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) kako bi se ispustio zrak.

9. Odspojite adapter i zatvorite ispusni ventil posude (kese).

Prekid procesa vakuumiranja i/ili brtvljenja

Prilikom rada s odredenim namirnicama preporuca se kontrolirati intenzitet
usisavanja zraka kako se ne bi pokvario izgled proizvoda. Da prekinete proces
vakummiranja i/ili brtvlienja u bilo kojem trenutku pritisnite gumb
"Seal" ("Brtvljenje") (5) ili "Vac Seal" ("Vakumsko brtvljenje") (4).

Napomena. Prije pokretanja slijedeceg procesa brtvljenja pricekajte najmanje
60 sekundi da se grijaci element ohladi.

Rjesavanje problema

« Nakon brtvljenja na plocisu ostali komadici plastike od kesice. Moguci uzrok:
pregrijavanje brtvene ploce. Rjesenje: ostavite uredaj da se hladi 90 sek.

U zatvorenoj kesi nakon brtvljenja ima zraka. Moguci uzrok: kesica je iznutra
probijena ostrim rubovima namirnica. RjeSenje: zamijenite kesicu, uklonite
hranu s ostrim rubovima ili pokrijte rubove hrane maramicom ili prikladnom
salvetom.

Krhki brtveni Sav. Mogudéi uzrok: nedovoljno vrijeme brtvljenja. RjeSenje:
ponovite postupak brtvljenja slijedeci sve upute.
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POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se svom
dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj i ne pokusavajte ga
sami popraviti.
Informacije o odlaganju
Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegovih
baterija i akumulatora te njegovog elektricnog i elektronickog
pribora morate slijediti propise o zbrinjavanja otpada elektri¢ne
i elektronicke opreme (WEEE) te o zbrinjavanju otpadnih
baterija i akumulatora. U skladu s propisima ova oprema
prikuplja se odvojeno na kraju uporabnog roka. Uredaj, njegove
_ baterije i akumulatori te njegov elektri¢ni i elektronicki pribor
ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom jer to Steti
okolisu. U svrhu urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti u
prodajno mjesto ili u vas lokalni centar za reciklazu. Za detaljne informacije
obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.

ASBISc zadrzava pravo modificiranja uredaja te unosenja dopuna i izmjena u ovaj dokument bez
prethodne najave korisnicima.

Jamstveni rok i radna trajnost je 2 godine od datuma nabavke proizvoda.

Podaci o proizvodatu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Cipar). Proizvedeno u Kini

Azurirane informacije i detaljan opis uredaja te upute za spajanje, certifikati, podaci o tvrtkama koje
primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne su za preuzimanje na poveznici
aeno.com/documents. Svi navedeni zastitni znakovi i njihova imena su viasnigtvo njihovih viasnika.
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m Az AENO vakuumcsomagold gép élelmiszerek vakuumcsomagolasara
tervezték, azok eltarthatdésagi idejét meghosszabbitasért, pacolasért vagy
sous-vide fézésért.

Modell: AVSOO0O0T (C tipusu csatlakozdé), AVSO001-UK (G tipusu csatlakozo).
Miiszaki adatok

Feszultség: 220-240V (AC); frekvencia: 50 Hz. Teljesitmény: 85,0 W.
Termelékenység: 4,5 I/p. A vakuumozasi mértéke: akar -65 kPa. A vakuumozasi
id6 vakuum zsakonként: kb. 30 mp. A hegesztési id6 zacskonként: kb.10 mp. A
hegesztési varrat szélessége: 2,5 mm. Maximalis zsak szélessége: legfeljebb
30 cm. Maximalis flitési hémeérséklet: legfeljebb +180 °C. Vezérlés: elektronikus.
Méretek (HxSZxM): 380x68x54 mm.

A készlet tartalma (a. abra)

AENO vékuumcsomagolé gép, vakuumzsdkok (20x30 cm — 10 db), adapter
(vdkuumtomlo) (8) ételtartd vakuumozasdhoz, gyors Uzembe helyezési
atmutato, jotallasi jegy.

Korlatozasok és figyelmeztetések

A készulék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a dokumentumot. A
telies telepitési és Uzemeltetési kézikdnyv az aeno.com/documents
webhelyrdl letolthetd. A készulék elsé hasznadlata elétt ellendrizze, hogy a
halézati paraméterek (tapfesziltség és frekvencia) megfelelnek-e a muszaki
adatlapon megadottaknak. Ne hasznalja a készuléket kultéren. Ne hasznalja a
készlléket, ha a tapkabel és/vagy a dugd (7) sérult. Csak képzett szakember
javithatja a készuléket. Ne meritse a készUléket, a tapkabelt és/vagy a haldzati
csatlakozét (7) vizbe vagy mas folyadékba. Ne telepitse a készuléket nedves
vagy forré fellletekre, illetve kllsé héforrdsok kozelébe. Az égési sérllések
elkerUlése érdekében a hegesztés utan ne érintse meg a hegesztd panelt (10)
és a hegesztési varratot, amig azok ki nem hulnek. Huzza ki a készuléket a
konnektorbdl, ha nem hasznalja. A vdkuumcsomagol6é gép minden egyes
hasznalata utan, kulondsen akkor, ha a hegeszté panelen (10) muanyag
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részecskék maradtak vagy folyadék maradt, vagy ha morzsdk vagy
ételmaradékok kerlltek a vakuumtartalyba (1), tisztitani kell. HUzza ki a
készlléket az haldzatrél a haldzati dugd (7) kihuzasaval, és hagyja lehdini.
Tordlje at a felUletét meleg vizzel vagy enyhe szappanoldattal atitatott puha
ruhdval. Ezutan tiszta vizzel megnedvesitett puha ruhaval térdlje at, majd
torolje szarazra. Ne hasznadljon durva tisztitoszereket, suroloszereket,
polirozészereket, savakat vagy olddszereket tartalmazéd tisztitdszereket.
Kizarolag szaraz termékek vakuumozasdhoz és/vagy lezardsdhoz hasznaljon
vakuumcsomagolé gépet. A készuléket nem nedves vagy folyékony ételek
kezelésére tervezték. Csak specidlis zsakokat és tartalyokat hasznaljon
vakuumcsomagolé gépekhez. A vakuumcsomagold géphez mellékelt adapter
(vdkuumtomlo) (8) csak a levegd specidlis vakuumtartdlyokbdl torténd
kiUritésére szolgal. A vakuumcsomagolt élelmiszerek mikrohulldamu sutében
torténd melegitéséhez lyukat kell vagni a vakuum zsakon, vagy ki kell nyitni a
ételtarto ban lévé kioldd szelepet (13), hogy a géz tavozni tudjon. Csak a készlet
tartalma tartozékokat, fogydeszkézoket és/vagy pétalkatrészeket hasznaljon.
Részletes informaciok a teljes hasznalati Gtmutatdban taldlhatdok az
aeno.com/documents oldalon. Ne hagyja a késziléket bekapcsolva feltigyelet
nélkul. Hasznalat utan hagyja kihdlni a készuléket. Fogyatékos személyek a
készuléket csak kozvetlen feligyelet és ellendrzés mellett hasznalhatjak. Ha a
készulék nincs hasznélatban, a tomités (9) deformalédasanak és a készulék
teljesitményének veszélyeztetésének megelézése érdekében célszerl egy
papirbetétet a vdkuumcsomagolé belsejébe helyezni, és a fedelet lazan lezarni
a fedélzarak (12) reteszelése nélkul. Ne engedje, hogy gyermekek hasznaljak
és/vagy jatsszanak a készulékkel.

Késziilék vezérlése
Mielétt elészér bekapcsolja a vakuumcsomagolét, gyézédjén meg arrél, hogy
minden csomagoldanyagot eltavolitott a készulékbal.
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Zsakok hegesztése

1. Tegye az ételt egy vakuumzsakba. Ovatosan helyezze a vakuumzsak nyitott
szélét a vakuumtartalyba (1) (lasd a b. abrat).

2. Csatlakoztassa a készuléket a tapegységhez Ugy, hogy a tapkabel dugdjat
egy konnektorba dugja.

3. Csukja be a vakuumcsomagolé gép fedelét, és dvatosan nyomja a testhez
mindkét oldalon. A hangjelzés utan a fedélen Iévé két zar (12) automatikusan
reteszelédik.

4. Nyomja meg kétszer a készuléktesten Iévé ,Seal” (5) (,Hegesztés") gombot.
Avezérlépanelen lévé jelzéfény (6) kék szinnel vilagit, jelezve, hogy a hegesztési
folyamat megkezdédott.

5. Amikor a hegesztés befejezddott, a készulék automatikusan kikapcsol, és a
kezelSpanelen 1évé jelzéfény kialszik.

6. Forgassa el az kioldé szelepet ,Releasing Valve” (2) (,Kioldé szelep”) a levegd
kiengedéséhez. Nyomja meg egyszerre a fedélen lévé két gombot (1), amelyek
a készuléktest mindkét oldalan talalhatok. A fedél automatikusan kinyilik.
7.Vegye ki a vakuum zsakot.

Zsakok vakuumozasa és hegesztése

A folyamat ugyanaz, mint a fejezetben ,Zsakok hegesztése”, csak a ,Seal” (5)
(,Hegesztés") gomb megnyomadsa helyett nyomja meg kétszer a ,Vac Seal” (4)
(,Vakuumos Hegesztés") gombot.

A végén forgassa el az kioldo szelepet ,Releasing Valve” (2) (,Kioldd szelep”) a
levegd kiengedéséhez.

Szeleppel ellatott ételtartokban és vakuum zsakokban vakuumozasa
Megjegyzés. A ételtartok és a szeleppel elldtott vakuum zsakok nem
tartalmazza.

1. Helyezze az ételt a specidlis ételtartoba (szeleppel ellatott zacsko), és zarja le
a ételtarto fedelét (ZIP-LOCK a zacskon).
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2. Csatlakoztassa a ételtarto (zsak) kioldo szelepjét (13) és a vakuumcsomagold
gép lévé Ilyuk levegé bemenetéhez ,Air Suction” (3) ,Levegészivas” egy
adapterrel (vakuumtomlé) (8) (lasd a c. dbrat).

3. Gy6z6djon meg réla, hogy a ételtartd (zsak) szorosan zarva van.

4. Csukja be a vakuumcsomagolé gép fedeljét, és évatosan nyomja a testhez
mindkét oldalon. A hangjelzés utan a fedélen lévé két zar (12) automatikusan
reteszelédik.

5. Csatlakoztassa a készUléket a tapegységhez gy, hogy a tapkabel dugdjat
egy konnektorba dugja.

6. Nyomja meg kétszer a ,Vac Seal” (4) (,Vakuumos Hegesztés") gombot a
készulék testén. A kezeldpanelen 1évé jelz6 (6) kék szinnel vilagit, jelezve, hogy
az vakuumozasi folyamat megkezdddott.

7. Amikor a vakuumozasi folyamat befejezédott, a készllék automatikusan
kikapcsol, és a kezelépanelen 1évé jelzé kialszik.

8. Forgassa el az kiold6 szelepet ,Releasing Valve” (2) (,Kioldo szelep”) a levegd
kiengedéséhez.

9. Csatlakoztassa le az adaptert, és zarja el a ételtarto (zsak) kioldd szelepjét.

A vakuumozasi és/vagy I ési folyamat itasa

Egyes élelmiszerekkel munka soran ajanlatos a vakuumozas sebességet
szabdlyozni, hogy ne rontsa el a élelmiszerek megjelenését A vakuumozasi
és/vagy a hegesztési folyamat barmikori megszakitasdhoz nyomja meg a
LSeal” (5) (,Hegesztés") gombot vagy a ,Vac Seal” (4) (,Vakuumos Hegesztés”")
gombot.

Megjegyzés. Varjon legaldbb 60 mp a hegesztési folyamat kozétt, hogy a

fltéelem lehdljon.

Hibaelharitas

e A csomag nyomai a hegesztés utdn a hegeszté panelen maradtak.
Lehetséges ok: a hegeszté panel tulmelegedése. Megoldas: Hagyja a
készuléket 90 fmp hdilni.

48 aeno.com/documents



e Lezards utan levegd jelenik meg a vakuum zsakban. Lehetséges ok: a zsdk
atszurasa éles élU élelmiszerekkel. Megoldas: Cserélje ki a zacskot, tavolitsa
elakiallo éles széleket vagy takarja le az ételek széleit egy megfelelé ruhaval.
A hegesztés gyenge. Lehetséges ok: elégtelen hegesztési idé. Megoldas:
Ismételje meg a tomitési folyamatot az utasitasok minden pontjat kdvetve.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat,
forduljon a beszallitéhoz vagy a szervizkdzponthoz. Kérjuk, ne szedje szét a
készuléket, és ne probalja meg sajat maga megjavitani.

Ar ritassal kap infor
Ezek a szimbdlumok jelzik, hogy a készulék, annak elemei és
akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus tartozékai
artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira (WEEE) és az elem- és
akkumulatorhulladékokra vonatkozé eléirdsokat. Az eléirasok
szerint ez a berendezés élettartama végén  kulon
artalmatlanitast igényel. Artalmatlanitdskor ne dobja ki a
készuléket, annak elemeit és akkumulatorait, valamint elektromos és
elektronikus tartozékait a valogatatlan kommunalis hulladékkal egyUtt, mivel
ez karos a kornyezetre. Az adott berendezés artalmatlanitasahoz vissza kell
juttatni azt az eladds helyére, vagy le kell adni egy helyi Ujrahasznositd
kézpontban. A részletekért forduljon a helyi haztartdsi hulladékkezeld
szolgalathoz.

Az ASBISC fenntartja a jogota készllék médositasara, valamint a jelen dokumentum médositasara
és megvaltoztatasara a felhasznalok elézetes értesitése nélkiil.

Ajotallasi idG és az élettartam a termék megvasarlasatol szamitott 2 év.

A"gyarté adatai: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Ciprus). Made in China.

Naprakész informaciok és részletes eszkozleirasok, valamint csatlakoztatasi utasitasok,
tanusitvanyok, minéségi allitasok és garancialis informaciok letslthetk az aeno.com/documents
weboldalrél. Minden emlitett védjegy és markanév a megfelel tulajdonosok tulajdonat képezi
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[ La confezionatrice sottovuoto AENO & adatta per il confezionamento e/o
l'imballaggio sottovuoto di alimenti per prolungarne la durata, per la
marinatura o per la preparazione con il metodo sous-vide.

Modello: AVSOO0O0] (spina tipo C), AVSO001-UK (spina tipo G).

Specifiche tecniche

Tensione: 220—240V (AC); frequenza: 50 Hz. Potenza: 850 W. Prestazioni:
4,5 L/min. Grado di aspirazione: fino a —65 kPa. Tempo di aspirazione per
sacchetto: circa 30 secondi. Tempo di salduta per sacchetto: fino a 10 secondi.
Larghezza della saldatura: 2,5 mm. Larghezza massima del sacchetto: fino a
30 cm. Temperatura massima di riscaldamento: fino a +180 °C. Controllo:
elettronico. Dimensioni (LxPxA): 380x68x54 mm.

Ambito di consegna (figura a)

Confezionatrice sottovuoto AENO, sacchetti per il vuoto (20x30 cm — 10 pezzi),
adattatore (tubo flessibile per il vuoto) (8) per I'aspirazione di contenitori, guida
rapida, scheda di garanzia.

Restrizioni e avvertenze

Leggere attentamente questo documento prima di usare il dispositivo. Il manuale di
instalazione e funzionamento ¢& disponibile per il download su
aeno.com/documents. Prima della prima accensione, controllare che la tensione di
rete e la frequenza corrispondano a quelle indicate nei dati tecnici. Non usare il
dispositivo allaperto. Non utilizzare il dispositivo se il cavo di alimentazione e/o la
spina (7) sono danneggiati. Le riparazioni del dispositivo devono essere effettuate da
un tecnico qualificato. Non immergere il dispositivo, il cavo di alimentazione e/o la
spina dialimentazione (7) in acqua o altri liquidi. Non installare il dispositivo su superfici
bagnate o calde o vicino a fonti di calore esterne. Per evitare di scottarsi, non toccare
la barra saldante (10) e il cordone dopo la brasatura finché non si sono raffreddati.
Scollegare il dispositivo quando non & in uso. Dopo ogni utilizzo della confezionatrice
sottovuoto, specialmente se rimangono residui di plastica o liquido sulla barra
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saldante (10) o se briciole o particelle di cibo sono cadute nel serbatoio sottovuoto (11),
& necessaria la pulizia. Scollegare il dispositivo estraendo la spina di rete (7) dalla presa
di corrente e lasciarlo raffreddare. Pulire la sua superficie con un panno morbido
imbevuto di acqua calda o di una soluzione di sapone delicato. Poi pulire con un
panno morbido inumidito con acqua pulita e asciugare. Non usare detergenti
aggressivi, paste abrasive, lucidanti o detergenti contenenti acidi o solventi. Usare una
confezionatrice sottovuoto per mettere sottovuoto e/o sigillare solo prodotti secchi. Il
dispositivo non & progettato per maneggiare cibo bagnato o liquido. Usare solo
sacchetti e contenitori speciali per confezioni sottovuoto. L'adattatore (tubo flessibile
per il vuoto) (8) fornito con l'imballatrice sottovuoto serve solo per aspirare l'aria da
speciali contenitori sottovuoto. Prima di mettere il cibo confezionato in un sacchetto
0 in un contenitore nel microonde, fare un buco nel sacchetto o aprire la valvola di
uscita (13) nel contenitore per permettere al vapore di uscire. Utilizzare solo accessori,
materiali di consumo e/o pezzi di ricambio raccomandati dal produttore. Informazioni
dettagliate possono essere trovate nel manuale completo, disponibile per il download
su aeno.com/documents. Non lasciare il dispositivo acceso senza sorveglianza.
Lasciare raffreddare il dispositivo dopo I'uso. Il dispositivo pud essere utilizzato solo da
persone con mobilita ridotta sotto supervisione e controllo diretto. Quando il
dispositivo non & in uso, per evitare che la guarnizione (9) si deformi e comprometta
le prestazioni dell'apparecchio, si consiglia di mettere un inserto di carta all'interno
della confezionatrice sottovuoto e di chiudere il coperchio senza bloccare le chiusure
del coperchio (12). Non permettere ai bambini di usare e/o giocare con il dispositivo.
Gestione del dispositivo

Prima di accendere la confezionatrice sottovuoto per la prima volta, assicurarsi
che tutto il materiale di imballaggio sia stato rimosso dal dispositivo.

Sacchetti
1. Imballare il cibo in un sacchetto per il sottovuoto. Posizionare con attenzione
il bordo aperto del sacchetto a vuoto nella camera del vuoto (11) (ved. fig. b).

2. Collegare il dispositivo alla rete elettrica inserendo la spina del cavo di
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alimentazione in una presa di corrente.

3.Chiudere il coperchio della confezionatrice sottovuoto e premerlo
delicatamente contro il corpo su entrambi i lati. Dopo un clic udibile, i due fermi
del coperchio (12) si bloccano automaticamente.

4. Premere due volte il pulsante "Seal" (5) ("Sigillare") sul corpo del dispositivo.
L'indicatore (6) sul pannello di controllo si illumina di blu per indicare che il
processo di saldatura & iniziato.

5. Quando la saldatura & completa, il dispositivo si spegne automaticamente e
la spia sul pannello di controllo si spegne.

6. Girare la "Releasing Valve" (2) ("Valvola di Rilascio") per rilasciare l'aria.
Premere contemporaneamente i due pulsanti di rilascio del coperchio (1)
situati su ogni lato del corpo. Il coperchio si apre automaticamente.

7. Rimuovere il sacchetto.

Aspirare e sigillare i sacchetti

Il processo € lo stesso di quello descritto sopra in "Sacchetti sigillanti", solo che
invece di premere il pulsante "Seal" (5) ("Sigillare"), premi due volte il pulsante
"Vac Seal" (4) ("Tenuta Sottovuto").

Alla fine girare la "Releasing Valve" (2) ("Valvola di Rilascio") per rilasciare I'aria.
Aspirazione in contenitori e sacchetti con valvola

Nota. | contenitori per l'aspirazione e i sacchetti a valvola non sono inclusi nella
fornitura.

1. Mettere il cibo nel contenitore speciale per il vuoto (sacchetto con valvola) e
chiudere il coperchio del contenitore (ZIP-LOCK sul sacchetto).

2. Collegare la valvola di uscita (13) del contenitore (sacchetto) e lapertura di
aspirazione dell'aria "Air Suction" (3) ("Presa d'aria") della confezionatrice sottovuoto
con un adattatore (tubo flessibile del vuoto) (8) (vedi fig. c).

3. Assicurarsi che il contenitore (sacchetto) sia ben chiuso.
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4. Chiudere il coperchio della confezionatrice sottovuoto e premerlo delicatamente
contro il corpo su entrambi i lati. Dopo un clic udibile, i due fermi del coperchio (12) si
bloccano automaticamente.

5. Collegare il dispositivo alla rete elettrica inserendo la spina del cavo di

alimentazione in una presa di corrente.

6. Premere due volte il pulsante "Vac Seal" (4) ('Tenuta Sottovuto") sul corpo del

dispositivo. L'indicatore (6) sul pannello di controllo si illumina di blu per indicare che il

processo di aspirazione € iniziato.

7. Quando l'aspirazione & terminata, il dispositivo si spegne automaticamente e la

spia sul pannello di controllo si spegne.

8. Girare la "Releasing Valve" (2) ("Valvola di Rilascio") per rilasciare I'aria.

9. Scollegare l'adattatore e chiudere la valvola di uscita del contenitore (sacchetto).

Interruzione del processo di aspirazione e/o saldatura

Quando si maneggiano certi prodotti, si consiglia di controllare l'intensita del

pompaggio per non rovinare la forma dei prodotti. Per interrompere il processo

di aspirazione e/o saldatura in qualsiasi momento, premere il pulsante "Seal" (5)

("Sigillare") o "Vac Seal" (4) ("Tenuta Sottovuto").

Nota. Attendere almeno 60 secondi tra l'inizio del processo di saldatura per

permettere all'elemento riscaldante di raffreddarsi.

Risoluzione dei problemi

e Pezzi del sacchetto sono stati lasciati sulla barra saldante. Possibile causa:
surriscaldamento della barra saldante. Soluzione: lasciare raffreddare il
dispositivo per 90 secondi.

e Dopo la saldatura, I'aria appare nel sacchetto. Possibile causa: perforazione
del sacchetto da parte di alimenti sporgenti a spigoli vivi. Soluzione:
sostituire il sacchetto, rimuovere il cibo con bordi taglienti o coprire i bordi
del cibo con un panno o una stoffa adatta.
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e La cucitura di tenuta & tenue. Possibile causa: tempo di saldatura
insufficiente. Soluzione: ripetere il processo di saldatura, seguendo tutti i
punti delle istruzioni.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il vostro problema,

contattate il vostro fornitore o centro di assistenza. Non smontare o tentare di

riparare il dispositivo da soli.

Informazioni sul riciclaggio

Il simbolo indica che & necessario seguire i regolamenti sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) e
sui rifiuti di pile e batteriequando si smaltisce I'apparecchio, le
sue batterie e accumulatori e i suoi accessori elettrici ed
elettronici. Secondo le norme questo materiale deve essere
smaltito separatamente alla fine della sua vita utile. Non

_ smaltire l'unita, le sue batterie e accumulatori o i suoi accessori

elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché cio

sarebbe dannoso per I'ambiente. Per smaltire questo apparecchio deve essere
restituito al punto vendita o consegnato a un centro di riciclaggio locale.

Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti domestici per

idettagli.

ASBISc si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare cambiamenti e alterazioni a
questo documento senza preawviso agli utenti. Il periodo di garanzia e la vita utile & di 2 anni dalla
data di acquisto del prodotto. Dati del produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipro). Prodotto in Cina. Informazioni aggiornate e una
descrizione dettagliata dell'unita, cosi come le istruzioni di collegamento, i certificati, le
informazioni sulle aziende che accettano reclami di qualita e le garanzie, sono disponibili per il
download su aeno.com/documents. Tutti i marchi e le marche menzionati sono di proprieta dei
loro rispettivi proprietari
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@ Bakyymablk, TbiFbi3garbill AENO TaraMaplK eHiMaepai caktay MepsiMiH
y3apTy, MapuHagTay Hemece sous-vide aficiMeH fanbiHOay MaKcaTbiHAa opay
»KoHe/Hemece BakyymMaay YLUiH apHasnFaH.

Yari: AVS000T1 (C TunTi awachl), AVSO001-UK (G TunTi awwacsl).

TexHUKanbIK cunaTrama

BonbTax: 220240 B (AC); »uiniri: 50 Ty, KyaT: 85,0 BT. ©OHIMAINIK: 4,5 N/MUH.
JBakyauns papexkeci: -65 kMa AeniH. Bip KanTbl WaHCOPFbILWNEH Tasanay
YyaKpITbl: LLaMameH 30 cekyHA. Bip KanTaMaHbl aby yakpiTbl: 10 cekyHOKa OeliH.
[aHekepney TiriciHiH eHi: 2,5 MM. KanTbiH MakcuMangpl eHi: 30 cM-re geuiH
Makcumangbl Kpi3ablpy TeMnepaTypacshl: +180 °C aeliH. backapy: aneKTpoHAbI.
Onwemaepi (y3blHAbIFbIxeHix6MiKTiri): 380%68x54 MM.

YKeTki3y kenemi (a cypeT)

BakyyMablK ToiFbi3garbill AENO, BakyyMablK KanTtap (20x30 cm — 10 gaHa),
KOHTeMHepnepai aBaKyaunanayra apHanfaH agantep (BakyyMAabIK WnaHr) (8),
XKbINAAM HYCKaynblK, Keninaik TanoHbl.

LLiekTeynep MeH ecKkepTynep

KypbinFblHbI ManaanaH6ac GypbiH OChl KyKaTTbl MyKUAT OKbIM WbIFbIHbI3. TONbIK,
HYCKaynbIKTbl aeno.com/documents caiTbiHaH XyKTen anyra 6onagbl. BipiHLi
peT KonpgaHap anabiHAa KyaT KesiHiH mapameTpnepi TexHWKanbik AepekTep
GeniMiHaeri KypbINFbiHbIH KOCbITy MapamMeTpnepiHe (KUWiNik neH KepHey)
CalKeC KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. KypbinFbiHbl alblk ayaaa nanganaH6aHbls.
KyaT cbiMbl >kaHe/Hemece awa (7) 3akbiMpanfFaH 60nca, KypbliFbIHbI
nanpanaHbanpbis. KypbliFbiHbl BifiKTi TEXHUKKE >XOHAETIHi3. KypbIiFbiHbI,
CbIMAbI YKaHe/Hemece KyaT awacbiH (7) cyFa Hemece Gacka CyMbIKTbIKTapFa
6aTbipMaHbi3. KypbinFbiHbI AbIMKbI HEMECE bICTbIK, 6eTTepre Hemece CbiPTKbI
XKbINY Ke3AepiHe >kakblH OpHaTnaHbl3. KyMin Kanmac yuWwiH asHekepney
wTaHracbliH (10) XeHe mOsHekepney TiriciH OsHekepneydeH KeniH onap
CyblFaHWa ycTamaHbia. KypbinfbiHbl  NarpanadbaraH  Kesge  kenigeH
aXKblpaTbiHbI3. BakyyMabIK ThiFbI3AarbilUThl 9P KONAaHFaHHaH KeliH, acipece
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KanwblKTaH HemMece TbiFbi3Aasbill onakTa (10) cyibiKTbIK i3aepi 6onca Hemece
BaKyyMAblK kamepara (11) yriHginep Hemece TaraM GeniuekTepi Tycin keTce,
OHbl Taszanay KaeT. KyaT KesiHiH awacblH (7) axblpaTy apKblibl KYPbINFbIHbI
MKENifEH aKbipaTblHbI3 XOHE KYPbINFbIHbI CybITbIHbI3. BETiH Xbibl CyMeH
HeMece yMcak cabblHMeH CynaHFaH yMmcak WybepekneH cypTiHis. ComaH
KeWiH Ta3a CyFa ManblHFaH XyMcak WwybepeKneH CypTiHi3 »oHe KypFaTbiHbI3.
KypaMblHAa  KbllKbINAap Hemece epiTkilwTep 6ap arpeccuBTi  KyFbill
3aTTapabl, abpaswBTi nacTanaphbl, KbINTbIPATKbILLTAPAbl HEMECE HKYFbill
3aTTapabl NanganaHGaHbis. Tek Kyprak TaFamabl COpbIN any *eoHe/Hemece
»aby VLWiH BaKyyMblK TbIFbI3AarbllUThl NaiaanaHbiHbI3. KypbiiFbl AbIMKbI
TaFaMMeH HeMece CyWMblK TaFaMMeH MalpanaHyra apHanMaraH. Bakyymopl
TbIFbI3AAFbILITAP YLIH TeK apHaibl KanTap MeH KOHTelHepnepai nanaanaHbiHbI3.
BakyyMablIK, TbiFbi3aarbiuneH Gipre 6epinreH agantep (BakyyMablK LWMaHr) (8) Tek
apHabl  BaKyyMObIK KOHTEMHEPSIEpAeH ayaHbl LblFapy YLWiH KOMaaHbliadl.
CeMKere Hemece KOHTeHepre opaFaH TaFramabl MUKPOTOMKbIHABI MeLLKe canMac
6ypblH KarTa By LblFybl YWIH TeciK >kacay Hemece KOHTeMHepaeri LublFaTbiH
Knananapbl (13) awy KaxeT. Tek eHOipylli YCblHFaH KepeK-apaKkrapabl, WblFbiH
MaTepuanfapbiH aHe/HeMece Kocarkpl GerliekTepai naiaanaHbiHbI3. TobiK,
aKnapaTTbl aeno.com/documents caifTbiHga >kyKTen anyra GonaTbiH  TOMbIK,
HyCKaynblkraH Tabyra 6onabl. KocbinFaH KypbinFbiHbl Kapaychl3 KanabloMaHbi3.
MarpanaHFaHHaH KeMiH  KYPbUTFbIHBI  CybITbIM  anbiHbl3. MyMKiHZIM  wekTeyni
afaMaapabiH KyPbINFbIHL NaiaanaHybl Tek Tikenei 6akpinay MeH 6akbinayMeH FaHa
MYMKiH  6onafbl.  KypbinfFbiHbl  MaiganaHbaraH  Kesde,  TblFbi3OarbilThiH (9)
nedopMaLMsnaHyblH YKOHE KyPbIIFbIHBbIH OHIMAINIMHIH HallapnaybiH 6onabipmay
VWiH BakyyMAblK TbIFbI3AAFbIWTLIH, illiHE KaFa3  KipicTipydi canbin, OHbIH,
bicbipManapbiH (12) Giten TacTamai, KakaKTbl ePKiH »Kaby ycbiHbinaabl. Bananapra
KYPbINFbIHBI MaiaanaHyra JxoHe/Hemece oMHayFa pyKcaT 6epMeHis.

KypbinFbiHbl 6ackapy
BakyyMAbIK, TbIFbI3AaFbllWThl GipiHWi peT konpaH6ac 6GypbiH, KypbinfFbloaH
6apnblk opayblll MaTepuangapablH anbliHbiMN TacTasFaHbiHa KO3 EeTKI3iHi3.
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ToiFbi3Aay NakeTTepi

1. TaMaKTbl COpPbIN anbiHbi3. BakyyMOblK KanTbiH alUblK XMWeriH BakKyyMablK,
kamepara (11) abarinan canbiHbI3 (b cypeTiH KapaHbI3).

2. KyaT CbIMbIH po3eTKaFa KOCY apKblfbl KYPbIFbIHbI KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

3. BakyyMObIK TbIFbI30aFbILUTbIH KAKMaFbiH KabblHbI3 KaHE OHbl eKi »KaFbiHaH
Koprycka can  6GacbiHbi3. CbhIPT eTKeH [Obl6GblcTaH KeWiH eKi  Kakmak,
biCbipManapbil (12) aBToMaTTbl TYPAE KybiMTanabl.

4. KypbInFbl KopnycbiHOarbl «Seal» (5) («TbiFbi3gay») TyMMeciH exi peT 6acbiHpbi3.
Backapy naHeniHaeri Kek MHAWKaTop (6) kaHadpl, Gyn TbiFbi3aay NPOLECiHiH
6acTanraHblH 6ingipeai.

5. [aHeKkepney aAKTanfaHHaH KeMiH KypblnFbl aBTOMaTTbl Typae elweni,
6ackapy NaHeniHaeri MHANKaTop ceHeni.

6. AyaHbl 6ocaTy yuwiH «Releasing Valve» (2) (<BocaTy KnamaHblH») GypaHbl3.
KopnycTbiH 6yiipnepinae opHanackaH eki kaknakTbl 6ocaTy TymMenepiH (1) 6ip
YaKbITTa 6acbiHbI3. Kaknak aBToMaTTbl Typ/ae allbinaabl.

7. MaKeTTi WhblFapblHbI3.

KanTapab! LWaHCOPFbILINEH Ta3anay XoHe ThiFbizaay

Mpouecc xorapblaa «Cemkenepai ToiFbizgay» GeniMiHae cunatranFaHaan, Tek
«Seal» (5)  («TbiFbi3gay») TyWMeLWiriHiH ~ opHblHa «Vac Seal» (4) («Bak
ThIFbI3AAYbILL») TYUMECiH eki peT 6acbiHbI3.

CoHblHAa ayaHbl GocaTy yuwiH «Releasing Valve» (2) («BocaTy knanaHbiH»)
BypaHbi3.

KoHTeiHepniep MeH KanwbIKTapaa KnanaHMeH copy

EckepTy. Bakyymapblk KOHTelHepnep MeH KnanaHbl 6ap KanTap »eTkisy
YKWHaFblHa Kipmenai.

1. Taramabl apHaibl BaKyyMAbIK KOHTEMHEPre (KnanaHMeH KamLubiK) CanbliHbI3
YKOHE KOHTEMHep KaKMarblH XabblHbi3 (kanTarbl ZiP-LOCK).

2. KoHTelrHepaiH (KanTbiH) WbIFbIc  KnanaHbiH - (13)  »eHe BaKyyMOblK,
ThIFbI3AaFbIWTaFbl «Air Suction» (3) («Aya coprbIlWTbl») aganTepai (BakyymablK
WwnaHr) (8) naraanaHbin XanfFaHbi3 (C CypeTiH KapaHbI3).
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3. KoHTelHepAaiH (KAaNTbiH) MbIKTan »abbinFaHbiHa KO3 XKeTKI3iHi3.

4. BaKyyMObIK TbIFbI3AaFbILTbIH KAKMaFbiH YKabblHbI3 )aHE OHbI eKi YKaFbiHaH
Koprycka can  6GacbiHbi3. CbhIPT eTKeH [Obl6GblcTaH KeWiH eKi  Kakmak,
biCbipManapbil (12) aBToMaTTbl TYPAE KybinTanab.

5. KyaT CbIMbIH po3eTKaFa KOCY apKblifibl KYPbIfIFbIHbI KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

6. KypbinFbiHbIH KOPNycbiHAaFbl «Vac Seal» (4) («Bak TbiFbi3faybill») TyMMeciH
eki peT GacblHbi3. Backapy naHeniHaeri Kek WHAOuKaTop (6) »aHadbl, Gyn
3BaKyauma npoueciHin 6actanraHbiH 6ingipeai.

7. LaH copy asKTafnFaHHaH KeiiH KypbinFbl aBTOMaTTbl TypAe ewweqi, 6ackapy
naHeninaeri MHAUKaTop CeHeai.

8. AyaHbl 6ocaTy yLiH «Releasing Valve» (2) («<BocaTy knanaHbiH») 6ypaHbi3.

9. ApanTepai axkbipaTbin, KOHTeMHEPAiH (KaNTbIH) WbIFbIC KNanaHbliH XabblHbl3.

aHe/! r Y NpoLLeciH y3y
Kem6|p OHIMAEPMEH XYMbIC iCTereHae, eHiMaepaiH CbipTKbI TYPiH 6y36ay yiliH
ayaHbl WbIFapy biNAaMabiFbiH Gakbinay ycbiHbinagbl. LLiaH copy »eHe/Hemece
HbIFbI3Aay NPOLECIH Ke3 KeNreH yakblTTa TOKTaTy YiiH «Seal» (5) («TbiFbiagay»)
HeMmece «Vac Seal» (4) («BakTi TbiFbi3aay») TYMMeCiH 6acbiHbI3.

Eckepty. TbiFbiagay npoueciHiH 6acTanybl apacbiHoa Kbi3ablpy 3nemeHTi
cyblFaHLIa keM AereHae 60 cekyHa, KYTiHi3.

MyMKiH 6onaTbiH aKaynapabl Xoto

KanTbiH, 6enikTepi ThiFbi3gayaaH KeliH AoHeKepney »onafbiHaa Kanafbl.
blkTMan ce6ebi: aoHeKepney LITaHrachiHblH  Kpi3bin  KeTyi. Llewim:
KypbinFbiHbl 90 CEKYHL, CYbITbIHbI3.

ThiFbI3gaFaHHaH KeniH KanTa aya navga 6onagpl. blktiman ce6ebi: coMmke
TaFaMHbIH  LLUbIFbIHKBI ©TKIp JKUekTepiHeH TecinreH. Wewim: CeMmkeHi
OpHbIHa CanblHbi3, OTKIP XMEKTePiH anbiHbl3 HemMece TaFaMHbIH LeTTepiH
MalnblKNeH Hemece Konawnnbl WybepeKneH »abblHbI3.
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e ToiFbisgay Tirici He3ik. blkTMan ceGen: TbiFbi3Aay YaKbITbl YKETKIMIKCI3.
LLlewim: HycKaynap/ablH 6apnblk TapMakTapbliH OPbIHAaM OTbIPbIM, ThiFbI3AaYy
npoLeciH KanTanaHbl3.

HA3AP AY[OAPDbIHbI3! Erep MyMmKiH opficTepaiH elwkKalncbiCbl  Ci3aiH

MaceneHi3i Wellnece, XeTKi3yLiHi3re HemMece KbI3MET KepceTy opTanbliFbiHa

XabapnacbiHbi3. KypbinfbiHbl GenleKTeMeHi3 Hemece ©3iHi3 >KeHAeyre

ThIpbICMAHbI3.

Kapere apaTy Typanbl aknapar
Byn 6enrinep KypbiNFbiHbI, OHbIH aKKyMynsTopnapbl MeH
aKKYMyNATOpNapbiH, COHAAM -aK OHblH 3MeKTPNiK JKaHe
SMeKTPOH/bI KepeK -KapaKTapblH KOKbICKa TacTay KesiHae

SneKTPniK »KaHe SNEKTPOHAbI KOHAbBIPFbINapabiH,
KanablKTapbiH (WEEE), GaTapes MeH aKKyMynsaTop
KanablKTapblHbiH epexenepiH cakrayabl 6inpipeni.

_ HopMaTuBTiK KykaTTap 6yn >»kabaplKTbl nanganaHy mMepsiMi

asKTanFaHHaH KeliH 6Genek >KuMHaydbl Tanan  eTeAi.
KyPbInFbIHbI, OHbIH 6aTapesnapbl MEeH akKyMynsTopfapbiH, COHAaM -ak OHbIH
SMNEKTPNIK KOHE SMEKTPOHObl KePEK -)KapaKTapblH CypbinTanMaraH Kananbik,
KanablKTapMeH Gipre TactamMaHbi3, ce6ebi 6y KoplLuaraH opTafa 3uaH TUriseai.
Byn »abapIKTbl TacTay YLUiH OHbl CaTy OpHbIHa HEMeCe XepriNiKTi KaTa eHaey
opTanbliFbiHa KalTapy Kaxer.

ASBISc naiinanaHylusinapra anabiH ana ecKepTyCi3 KypbiNFbiHbl 83repTyre XaHe ocbl KyKaTka
©3repTynep MeH e3repTynep eHrisyre KyKbIFbiH ©3iHe Kanablipaasl. Keningik Mep3iMi )aHe KoismeT
Mep3iMi — eHiMai caTein anFaH KyHHeH 6actan 2 bin. OHAIPYWI Typankl ManimeTTep: ASBISC
Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Knnp). KbiTaiina xacanrar

3aMaHayi aKnapaT NeH KyPLINFbIHbIM @MKel-TenKeiNi CunaTTaMackiH, COHAait-aK Kochiny Typanbi
HYCKaynbIKTbl,  CepTUGUKATTapAbl, cana MeH  Kemifdikke — WaFbiMAapabl  KaBbNAaNTbIH
KOMMaHusNap Typanbl aknapatTsl aeno.com/documents caiiTbiHaH xykTeyre 6onaabl. Baprbik
aTanFaH cayna 6enrinepi aHe onapabIH aTaynapsl TMICTi nenepiHiH MeHwiri 60bin Tabbinas.

70 aeno.com/documents



AENO vakuumiepakotajs ir piemérots partikas produktu iepakosanai
un/vai iepakosanai vakuuma, lai pagarinatu to glabasanas laiku, marinésanai
vai pagatavosanai, izmantojot sous-vide metodi.

Modelis: AVS0001 (C tipa kontaktligzda), AVSO001-UK (G tipa kontaktligzda).
Tehniskie dati

Spriegums: 220-240V (AC); frekvence: 50 Hz. Jauda: 85,0 W. Veiktspéja:
4,5 L/min. Vakuumésanas pakape: [dz -65 kPa. Vakuumésanas laiks vienam
maisinam: aptuveni 30 sekundes. Viena maisina blivésanas laiks: lidz
10 sekundém. Metinajuma platums: 2,5 mm. Maksimalais iepakojuma platums:
Iidz 30 cm. Maksimala sildisanas temperatdra: [idz +180 °C. Vadibas ierices:
elektroniskas. Izméri (GxPxA): 380x68x54 mm.

Piegades komplekts (a attéls)

Vakuuma maisitajs AENO, vakuuma maisi (20x30 cm — 10 gab.), adapteris
(vakuuma $latene) (8) konteineru iztukSosanai, atra lietoSanas pamaciba,
garantijas karte.

lerobeZojumi un bridinajumi

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet o dokumentu. Pilna lietotaja
rokasgramata ir pieejama lejupieladei vietné aeno.com/documents. Pirms
pirmas ieslégsanas parbaudiet, vai elektrotikla sprieguma un frekvences
iestatijumi atbilst tehniskajos datos noraditajiem. Nelietojiet ierici arpus
telpam. Neizmantojiet ierici, ja ir bojats barosanas vads un/vai kontaktdaksa (7).
lerices remonts javeic kvalificétam tehnikim. Neiegremdéjiet ierici, stravas
vadu un/vai stravas kontaktdaksu (7) Gdeni vai citos skidrumos. Neuzstadiet
ierici uz mitram vai karstam virsmam vai aréjo siltuma avotu tuvuma. Lai
izvairitos no apdegumiem, péc lodéSanas nepieskarieties metinasanas
lentei (10) un metinajuma Suvei, lidz tie ir atdzisusi. Izslédziet ierici no tikla, kad
ta netiek lietota. Péc katras vakuuma iepakotdja lietoSanas, ipasi, ja uz
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metinasanas sloksnes (10) ir palikusi plastmasas atlikumi vai kidrums vai ja
vakuuma tvertné (11) ir iekritusi drupatas vai partikas produktu dalinas, ir javeic
tiridana. Atvienojiet ierici no tikla, izvelkot kontaktdakSu (7) no stravas
kontaktligzdas, un laujiet tai atdzist. Noslaukiet ta virsmu ar mikstu dranu, kas
sameércéta silta Gdeni vai maiga ziepju skiduma. Péc tam noslaukiet ar mikstu
dranu, kas samitrinata ar tiru G4deni, un noslaukiet lidz sausumam.
Neizmantojiet asus mazgasanas lidzeklus, abrazivas pastas, pulésanas lidzeklus
vai mazgasanas lidzeklus, kas satur skabes vai 3kidinatajus. Izmantojiet
vakuuma iepakotaju, lai vakuumétu unjvai aiztaisitu tikai sausus produktus. lerice nav
paredzéta mitras partikas vai Skidras partikas apstradei. Izmantojiet tikai Tpasus
vakuumiepakotajiem paredzétus maisinus un traukus. Vakuumpaketes komplekta
esoSais adapteris (vakuuma 3ldtene) (8) tiek izmantots tikai gaisa izsUknéSanai no
specialiem vakuuma konteineriem. Pirms ievietot mikrovilnu krasni maisina vai
trauka iepakotu édienu, maisina izveidojiet caurumu vai atveriet izplides varstu (13)
trauka, lai tvaiks varétu izplUst. Izmantojiet tikai razotdja ieteiktos piederumus,
paligmaterialus un/vai rezerves dalas. Sikaka informacija ir atrodama pilnaja
rokasgramata, kas pieejama lejupieladei vietné aeno.com/documents. Neatstajiet
ierici ieslégtu bez uzraudzibas. Péc lietosanas laujiet iericei atdzist. lerici drikst lietot
tikai cilvéki ar kustibu traucéjumiem tiesa uzraudziba un kontrolé. Kad ierice netiek
lietota, lai novérstu blivéjluma (9) deformaciju un ierices darbibas trauc&jumus,
ieteicams ievietot vakuumiepakotaja iekSpusé papira ieliktni un valigi aizvert vaku,
neaizslédzot vaka slédzenes (12). Nelaujiet bérniem lietot un/vai spéléties ar ierici.

lerices parvaldiba
Pirms vakuumpakotaja pirmas ieslégsanas parliecinieties, vai no ta ir iznemts
viss iepakojuma materials.

Blivésanas mai
1. lepakojiet partiku vakuuma maisina. Uzmanigi ievietojiet vakuuma maisina
atvérto malu vakuuma kamera (1) (sk. b attélu).
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2. Savienojiet ierici ar stravas padevi, ievietojot stravas kabela kontaktdaksu
stravas kontaktligzda.

3. Aizveriet vakuuma iepakotaja vaku un viegli piespiediet to pie korpusa no
abam pusém. Péc dzirdama kliks8ka abi vaka aizdares mehanismi (12)
automatiski blokéjas.

4. Divreiz nospiediet pogu "Seal"(5) ("Blivejums") uz ierices korpusa.
Indikators (6) uz vadibas panela iedegas zila krasa, noradot, ka blivésanas
process ir sakts.

5. Kad blivésana ir pabeigta, ierice automatiski izslédzas un indikatora gaismina
uz vadibas panela nodziest.

6. Pagrieziet "Releasing Valve" (2) ("Atbrivosanas varstu"), lai izlaistu gaisu.
Vienlaicigi nospiediet abas vaka atbrivosanas pogas (1), kas atrodas korpusa
abas pusés. Vaks atveras automatiski.

7. 1znemiet maisinu.

Maisinu vakuumésana un blivésana

Process ir tads pats ka ieprieks sadala "Plombésanas iepakojumi”, tikai ta vieta,
lai nospiestu pogu "Seal" (5) ("Blivéjums"), divreiz nospiediet pogu "Vac Seal" (4)
("Vakuuma Blivéjums").

Beigas pagrieziet "Releasing Valve" (2) ("Atbrivosanas varstu"), lai izlaistu gaisu.
Vakuumésana konteineros un maisos ar varstu

Piezime. Vakuuma tvertnes un varstu maisi nav ieklauti piegades apjoma.

1. levietojiet partiku ipadaja vakuuma trauka (maisina ar varstu) un aizveriet
trauka vaku (ZIP-LOCK uz maisina).

2. Savienojiet konteinera (maisina) izplGdes varstu (13) un gaisa ieplGdes atveri
"Air Suction" (3) ("Gaisa iestksana") vakuumpaketéja ar adapteri (vakuuma
§lGteni) (8) (skatit c) attélu).

3. Parliecinieties, ka konteiners (maisins) ir ciesi aizvérts.
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4. Aizveriet vakuuma iepakotaja vaku un viegli piespiediet to pie korpusa no
abam pusém. Péc dzirdama klikska abi vaka aizdares mehanismi (12)
automatiski blokéjas.

5. Savienojiet ierici ar stravas padevi, ievietojot stravas kabela kontaktdaksu
stravas kontaktligzda.

6. Divreiz nospiediet pogu "Vac Seal" (4) ("Vakuuma Blivéjums") uz ierices
korpusa. Indikators (6) uz vadibas panela iedegas zila krasa, noradot, ka
evakuacijas process ir sakts.

7. Kad puteklsiknésana ir pabeigta, ierice automatiski izslédzas un indikatora
lampina uz vadibas panela nodziest.

8. Pagrieziet "Releasing Valve" (2) ("Atbrivosanas varstu"), lai izlaistu gaisu.

9. Atvienojiet adapteri un aizveriet konteinera (maisa) izplades varstu.

Vakuumésanas un/vai blivésanas procesa partrauksana

Stradajot ar noteiktiem produktiem, ieteicams kontrolét suknésanas

intensitati, lai nesabojatu produktu izskatu. Lai jebkura bridi partrauktu

vakuumésanas un/vai blivésanas procesu, nospiediet pogu “Seal" (S)

("Blivéjums") vai "Vac Seal" (4) ("Vakuuma Blivéjums").

Piezime. Starp blivésanas procesa sak3anu pagaidiet vismaz 60 sekundes, lai

sildelements atdzistu.

lespé&jamo darbibas traucéjumu novérsana

e Péc blivésanas uz metinasanas sloksnes tika atstati iepakojuma gabalini.
lespéjamais iemesls: metinasanas listes parkarsana. Risinajums: Laujiet
iericei atdzist 90 sekundes.

e Péc aizzimogosanas maisina paradas gaiss. lespé&jamais célonis: maisina
caurdursana ar izvirzitiem partikas produktiem ar asam malam. Risinajums:
nomainiet maisinu, iznemiet partikas produktus ar asam malam vai
parklajiet partikas produktu malas ar audumu vai piemérotu dranu.
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e Blivéjuma Suve ir nestabila. lesp&jamais iemesls: nepietiekams blivésanas
laiks. Risinajums: Atkartojiet blivésanas procesu, ievérojot visus noradijumos
sniegtos punktus.

RIDINAJUMS! Ja neviens no iesp&jamajiem risindjumiem neatrisina problému,
sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Ludzu, neizjauciet un neméginiet
labot ierici pasi.
Informacija par parstradi
Sie simboli norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un
akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu (WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu
noteikumi. Noteikumi paredz, ka Sis iekartas, beidzoties to
kalpo3anas laikam, ir jalikvidé atseviski. Neizmetiet ierici, tas
_ baterijas un akumulatorus, ka ari elektriskos un elektroniskos
piederumus kopa ar neskirotiem sadzives atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai
atbrivotos no S0 iekartu, ta ir janodod atpakal ta tirdzniecibas vai nodot vietéjo
uz parstradi. Lai sanemtu sikaku informaciju, sazinieties ar vietéjo sadzives
atkritumu apglabasanas dienestu.

ASBISc patur tiesibas modificét ierici un veikt izmainas un labojumussaja dokumenta bez
iepriekééja bridinajuma lietotajiem

Garantijas terming un kalpoganas laiks ir 2 gadi no produkta iegades datuma

RaZotaja dati: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Kipra)
Razots Kina.

Jaunaka informacija un detalizéti iericu apraksti, ka ari pievienoganas instrukcijas, sertifikati,
kvalitates prasibu un garantijas informacija ir pieejama lejupieladei vietné aeno.com/documents.
Visas minétas precu zimes un zimolu nosaukumi ir to attiecigo ipagnieku ipasums.
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AENO vakuuminé pakuoté tinka maisto produktams pakuoti ir (arba)
vakuumuoti, kad pailgéty jy galiojimo laikas, marinuoti arba ruosti naudojant
sous-vide metoda.

Modelis: AVS000T (C tipo kistukas), AVSO001-UK (G tipo kidtukas).

Techniniai duomenys

[tampa: 220-240V (AC); daznis: 50 Hz. Galia: 850 W. Veikimas: 4,5 L/min.
Vakuumavimo laipsnis: iki =65 kPa. Vieno maiselio siurbimo laikas: mazdaug
30 sekundziy. Vieno maiselio sandarinimo laikas: iki 10 sekundziy. Suvirinimo
sitlés plotis: 2,5 mm. DidZiausias pakuotés plotis: iki 30 cm. DidZiausia kaitinimo
temperattra: iki +180 °C. Valdikliai: elektroniniai. Matmenys (IxPxA):
380x68x54 mm.

Tiekimo rinkinys (a pav.)

Vakuuminis maisytuvas AENO, vakuuminiai maisai (20x30cm — 10 vnt),
adapteris (vakuuminé Zarna) (8), skirtas talpykloms issiurbti, greito naudojimo
vadovas, garantinis talonas.

Apribojimai ir jspéjimai

Pries naudodami prietaisa atidzZiai perskaitykite §j dokumenta. Visa naudotojo
vadova galite atsisiysti i3 svetainés aeno.com/documents. Pries pirma kartg
jjungdami patikrinkite, ar tinklo jtampos ir daznio nustatymai atitinka
techniniuose duomenyse nurodytus parametrus. Nenaudokite jrenginio lauke.
Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo laidas ir (arba) kistukas (7) yra paZeisti.
Irenginio remonta turi atlikti kvalifikuotas specialistas. Nemerkite prietaiso,
maitinimo laido ir (arba) maitinimo kistuko (7) | vandenj ar kitus skyscius.
Nemontuokite jrenginio ant drégny ar karsty pavirdiy arba 3alia iSoriniy
Silumos Saltiniy. Kad nenusidegintumeéte, nelieskite suvirinimo juostos (10) ir
suvirinimo sitlés po litavimo, kol jie atvés. Kai prietaiso nenaudojate, istraukite
Jji i8 elektros tinklo. Po kiekvieno vakuuminio pakavimo jrenginio naudojimo,
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ypac jei ant suvirinimo juostos (10) liko plastiko likuciy ar skyscio arba jei |
vakuuminj rezervuarg (11) pateko trupiniy ar maisto daleliy, batina iSvalyti.
Atjunkite prietaisg i$ elektros lizdo iStraukdami kistuka (7) ir leiskite jam atvesti.
Nuvalykite jo pavirsiy minkstu skuduréliu, pamirkytu Siltame vandenyje arba
Svelniame muilo tirpale. Tada nuvalykite minksta variu vandeniu sudrékinta
Sluoste ir nusausinkite. Nenaudokite astriy plovikliy, abrazyviniy pasty,
blizgikliy arba plovikliy, kuriy sudétyje yra rtgsciy ar tirpikliy. Vakuumine
pakuote vakuumuokite ir (arba) sandarinkite tik sausus produktus. Prietaisas
néra skirtas drégnam ar skystam maistui apdoroti. Naudokite tik specialius
vakuuminéms pakuotéms skirtus maiselius ir talpyklas. Kartu su vakuuminiu
pakuotoju tiekiamas adapteris (vakuuminé Zarna) (8) naudojamas tik orui i$
specialiy vakuuminiy talpykly iSsiurbti. Pries dédami | mikrobangy krosnele
maiselyje ar inde supakuota maista, padarykite maiselyje skylute arba
atidarykite indo isleidimo voztuva (13), kad iSeity garai. Naudokite tik gamintojo
rekomenduojamus priedus, eksploatacines medziagas ir (arba) atsargines
dalis. I8samia informacija rasite iSsamiame vadove, kurj galite atsisiysti iS
aeno.com/documents. Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros. Po
naudojimo leiskite prietaisui atvésti. Prietaisg gali naudoti tik riboto judrumo
asmenys, tiesiogiai prizitrimi ir kontroliuojami. Kai prietaisas nenaudojamas,
kad sandariklis (9) nesideformuoty ir nesutrikty prietaiso veikimas, patartina j
vakuumine pakuote jdéti popierinjjdékla ir laisvai uzdaryti dangtj neuzrakinant
danggio uzrakty (12). Neleiskite vaikams naudotis ir (arba) Zaisti su prietaisu.
Irenginio valdymas

Prie$ pirma karta jjungdami vakuuminj pakavimo jrenginj jsitikinkite, kad i$ jo
pasalinta visa pakavimo medziaga.

Sandarinimo maiseliai

1. Supakuokite maistg j vakuuminj maiselj. Atsargiai jkiskite atvirg vakuuminio
maiselio krastg j vakuumine kamera (1) (zr. b pav.).
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2. Prijunkite prietaisg prie maitinimo 3altinio jkiS5dami maitinimo laido kistuka |
elektros lizda.

3. UZdarykite vakuuminés pakuotés dangtj ir Svelniai prispauskite jj prie
korpuso i§ abiejy pusiy. Pasigirdus garsiniam spragteléjimui, abu dangtelio
fiksatoriai (12) automatiskai uzsifiksuos.

4.Ant  prietaiso korpuso du kartus paspauskite mygtuka "Seal" (5)
("Sandarinimas"). Valdymo skydelyje esantis indikatorius (6) Sviecia mélynai ir
rodo, kad sandarinimo procesas prasidéjo.

5. Baigus sandarinima, prietaisas automatiskai issijungia, o valdymo skydelyje
uzgesta kontroliné lemputé.

6. Pasukite "Releasing Valve" (2) ("ISleidimo voztuva"), kad isleistuméte ora.
Vienu metu paspauskite abu dangtelio atleidimo mygtukus (1), esancius
abiejose korpuso pusése. Dangtis atsidaro automatiskai.

7. 1Simkite maiselj.

Maiseliy vakuumavimas ir sandarinimas

Procesas toks pat kaip ir pirmiau pateiktame skyriuje "Sandarinimo pakuotés",
tik vietoj mygtuko "Seal" (5) ("Sandarinimas") du kartus paspauskite mygtuka
"Vac Seal" (4) ("Vac Sandarinimas" ).

Pabaigoje pasukite "Releasing Valve" (2) ("I5leidimo voztuva"), kad isleistumeéte
ora.

Vakuumavimas talpyklose ir maisuose su voztuvu

Pastaba. Vakuuminés talpyklos ir voztuvy maiseliai j pristatymo apimtj nejeina.
1. |dékite maisto produktus | specialy vakuuminj inda (maiselj su voztuvu) ir
uzdarykite indo dangtelj (ZIP-LOCK ant maiselio).

2. Adapteriu (vakuumine Zzarna) (8) sujunkite talpyklos (maiso) isleidimo
voZtuvg (13) ir vakuuminio pakavimo jrenginio oro jsiurbimo anga "Air
Suction" (3) ("Oro jsiurbimas") (zr. c pav.).

3. |sitikinkite, kad talpykla (maiselis) yra sandariai uzdaryta.
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4. UZdarykite vakuuminés pakuotés dangtj ir Svelniai prispauskite jj prie
korpuso i§ abiejy pusiy. Pasigirdus garsiniam spragteléjimui, abu dangtelio
fiksatoriai (12) automatiskai uzsifiksuos.

5. Prijunkite prietaisa prie maitinimo 3altinio jkisdami maitinimo laido kistuka
j elektros lizda.

6. Ant prietaiso korpuso du kartus paspauskite mygtuka "Vac Seal" (4) ("Vac
Sandarinimas"). Valdymo skydelyje esantis indikatorius (6) Svie¢ia mélynai,
rodydamas, kad evakuacijos procesas prasidéjo.

7. Baigus siurbti, prietaisas automatiskai issijungia, o valdymo skydelyje esanti
kontroliné lemputé uzgesta.

8. Pasukite "Releasing Valve" (2) ("ISleidimo voztuvg"), kad iSleistuméte ora.

9. Atjunkite adapterj ir uzdarykite talpyklos (maiselio) isleidimo voztuva.
Vakuumavimo ir (arba) sandarinimo proceso nutraukimas

Dirbant su tam tikrais produktais, patartina kontroliuoti siurbimo intensyvuma,
kad nesugadintuméte produkty iSvaizdos. Norédami bet kuriuo metu
nutraukti vakuumavimo ir (arba) sandarinimo procesg, paspauskite mygtuka
"Seal" (5) ("Sandarinimas") arba "Vac Seal" (4) ("Vac Sandarinimas").

Pastaba. Tarp sandarinimo proceso pradzios palaukite bent 60 sekundziy, kad
kaitinimo elementas atveésty.

Galimy gedimy Salinimas

e Po sandarinimo ant suvirinimo juostos liko paketo gabaléliy. Galima
priezastis: suvirinimo skersinio perkaitimas. Sprendimas: Leiskite jrenginiui
atvésti 90 sekundziy.

Po sandarinimo maiselyje atsiranda oro. Galima priezastis: maiselio
praddrimas issikiSusiais astriais krastais maisto produktais. Sprendimas:
Pakeiskite maiselj, iSimkite maista astriais krastais arba uZzdenkite maisto
krastus audeklu ar tinkamu audiniu.
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e Sandarinimo sidlé yra trapi. Galima priezastis: nepakankamas sandarinimo
laikas. Sprendimas: pakartokite sandarinimo procesg, laikydamiesi visy
instrukcijy punkty.

ISPEJIMAS! Jei né vienas i§ galimy sprendimy neigsprendzia problemos,

kreipkités | tiekéja arba techninés priezilros centra. Neardykite ir nebandykite

patys taisyti jrenginio.

Informacija apie perdirbima

Sie simboliai nurodo, kad #alindami prietaisa, jo baterijas ir
akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus privalote
laikytis Elektros ir elektroninés jrangos atlieky (WEEE) ir
Baterijy ir akumuliatoriy atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus,
pasibaigus Sios jrangos naudojimo laikui, ji turi bati
utilizuojama atskirai. Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas

_ ir akumuliatorius, o taip pat jo elektriniai ir elektroniniai priedai

kartu su nerdsiuotomis komunalinémis atliekomis, nes tai baty kenksminga

aplinkai. Norint atsikratyti Sios jrangos, jg reikia grazinti | pardavimo vietg arba
atiduoti | vietinj perdirbimo centra. Norédami gauti daugiau informacijos,
turety kreiptis j vietos klienty aptarnavimo atlieky salinimo.

ASBISc pasilieka teise modifikuoti jrenginj, redaguoti ir keisti § dokumenta be igankstinio
naudotojy jspejimo.

Garantijos laikotarpis ir aptarnavimo trukmé yra 2 metai nuo gaminio jsigijimo datos.

Gamintojo duomenys: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Kipras). Pagaminta Kinijoje.

Naujausia informacij ir issamius prietaisy aprasymus, taip pat prijungimo instrukcijas, sertifikatus,
kokybeés pretenzijas ir garanting informacija galima atsisiysti i§ svetainés aeno.com/documents.
Visi paminéti prekiy zenklai ir prekiy zenkly pavadinimai yra atitinkamy savininky nuosavybé.
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[N Pakowarka prézniowa AENO przeznaczona jest do pakowania i/lub
prozniowania produktow spozywczych w celu przedtuzenia ich przydatnosci
do spozycia, marynowania lub przygotowania metoda sous-vide.

Model: AVS0001 (typ wtyczki C), AVSO001-UK (typ wtyczki G).

Dane techniczne

Napiecie: 220-240V (AC); czestotliwosé: 50 Hz. Moc: 850 W. Wydajnos¢:
4,5 |/min. Stopier prézni: do -65 kPa. Czas préznienia jednego worka: okoto
30sek. Czas potaczenia zgrzewanego jednego worka: do 10 sek. Szerokosé
spoiny: 25 mm. Maksymalna szerokos¢ worka: do 30cm. Maksymalna
temperatura grzania: do +180°C. Zarzadzanie: elektroniczne. Wymiary
(dixszxwys): 380x68x54 mm.

Zestaw zasilajacy (rys. a)

Pakowarka prézniowa AENO, worki prézniowe (20x30 cm — 10 sztuk), adapter
(waz prozniowy) (8) do oprézniania pojemnikow, skrécona instrukcja, karta
gwarancyjna.

Ograniczenia i ostrzezenia

Przeczytaj uwaznie ten dokument przed uzyciem urzadzenia. Kompletng
instrukcje obstugi mozna pobraé¢ ze strony aeno.com/documents. Przed
pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy ustawienia napiecia i
czestotliwoéci sieci odpowiadajg tym podanym w danych technicznych. Nie
nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod
zasilajacy i/lub wtyczka (7) s uszkodzone. Naprawy urzadzenia musza byc
przeprowadzane przez wykwalifikowanego technika. Nie zanurzaj urzadzenia,
przewodu i/lub wtyczki zasilania (7) w wodzie lub innych ptynach. Nie instaluj
urzgdzenia na mokrych lub goracych powierzchniach ani w poblizu innych
zrédet ciepta. Aby uniknac poparzenia, nie dotykaj listwy zgrzewajacej (10) i
spoiny po lutowaniu, dopdki nie ostygna. Odtgcz urzadzenie od sieci, gdy nie
jest uzywane. Po kazdym uzyciu pakowarki prézniowej, zwilaszcza jesli z
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woreczka lub ptynu na listwie zgrzewajacej (10) sa $lady plastiku lub okruchy
lub resztki jedzenia dostaty sie do komory prézniowej (11) nalezy jg wyczyscic. .
Odtagcz urzadzenie od sieci, wyciggajac wtyczke (7) i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie. Przetrzyj powierzchnie miekka sciereczka zwilzona ciepta woda lub
tagodnym mydtem i woda. Nastepnie przetrze¢ miekka sciereczka zwilzong czysta
woda i wytrze¢ do sucha. Nie nalezy uzywac ostrych detergentdw, past Sciernych, past
polerskich ani detergentéw zawierajacych kwasy lub rozpuszczalniki. Uzywaj
pakowarki prézniowej tylko do odkurzania i/lub zamykania suchej zywnosci.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania z mokra lub ptynng zywnoscia.
Uzywaj tylko specjalnych workéw i pojemnikéw do pakowarek prézniowych. Adapter
(waz prézniowy) (8) dostarczany wraz ze pakowarka prézniowa stuzy wytacznie do
odprowadzania powietrza ze specjalnych pojemnikéw prézniowych. Przed
wiozeniem do kuchenki mikrofalowej zywnosci zapakowanej w worek lub pojemnik,
nalezy zrobi¢ w torebce otwar, aby uchodzita para lub otworzy¢ zawdr wylotowy (13)
w pojemniku. Nalezy uzywac wytacznie akcesoridw, materiatéw eksploatacyjnych
i/lub czesci zamiennych zalecanych przez producenta. Szczegdtowe informacje
mozna znalezé w peinej instrukcji obstugi, dostepnej do pobrania na stronie
aeno.com/documents. Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. Po
uzyciu pozwdl urzadzeniu ostygnac. Korzystanie z urzadzenia przez osoby
niepetnosprawne jest mozliwe tylko pod bezposrednim nadzorem i kontrolg. Gdy
urzadzenie nie jest uzywane, aby zapobiec odksztatceniu uszczelki (9) i pogorszeniu
dziatania urzadzenia, zaleca sie umieszczenie wkiadki papierowej wewnatrz
pakowarki prézniowej i luzne zamkniecie pokrywy bez blokowania jej zatrzaskéw (12).
Nie pozwalaj dzieciom uzywaé i/lub bawic sie urzadzeniem.

Sterowanie urzadzeniem

Przed pierwszym uzyciem pakowarki prézniowej nalezy upewnic¢ sie, ze
wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete z urzadzenia.

Potaczenie zgrzewane opakowan

1. Zapakuj zywnosc¢ do worka prézniowego. Ostroznie umies¢ otwartg krawedz
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worka prézniowego w komorze prézniowej (11) (patrz rys. b).

2. Podtacz urzadzenie do zrodta zasilania, podtaczajac przewdd zasilajgcy do
gniazdka elektrycznego.

3. Zamknij pokrywe pakowarki prézniowej i dociénij ja lekko do korpusu z obu
stron. Po ustyszeniu klikniecia oba zatrzaski pokrywy (12) zablokuja sie
automatycznie.

4. Dwukrotnie nacisnij przycisk ,Seal” (5) (,Potaczenie zgrzewane”) na korpusie
urzadzenia. Zaswieci sie niebieska kontrolka (6) na panelu sterowania, co
oznacza, ze rozpoczat sie proces potgczenia zgrzewanego.

5. Po zakonczeniu pakowania urzgdzenie wytgczy sie automatycznie, kontrolka
na panelu sterowania zgasnie.

6. Obréc ,Releasing Valve” (2) (,Zawor Zwalniajacy”), aby wypusci¢ powietrze.
Jednoczesnie naciénij oba przyciski zwalniajgce pokrywe (1) znajdujgce sie po
bokach korpusu. Pokrywa otworzy sie automatycznie.

7. Wyodrebnij worek.

Préznienie i potaczenie zgrzewane workéw

Proces jest taki sam, jak opisano powyzej w sekcji ,Potaczenie zgrzewane
opakowan”, tylko zamiast przycisku ,Seal” (5) (,Potaczenie zgrzewane”), nacisnij
dwukrotnie przycisk ,Vac Seal” (4) (,Prozniowe potaczenie zgrzewane”).

Na kornicu obré¢ ,Releasing Valve” (2) (,Zawor Zwalniajacy”), aby wypuscié¢
powietrze.

Préznienie w pojemnikach i workach z zaworem

Notatka. Pojemniki prézniowe i worki z zaworem nie wchodza w zestaw.

1. Zywnosé wiozy¢ do specjalnego pojemnika préozniowego (worek z zaworem)
izamknac¢ pokrywe pojemnika (na woreczku ZIP-LOCK).

2. Potgcz zawdr wylotowy (13) pojemnika (worka) i wyciaggu powietrza ,Air
Suction” (3) (,Odsysanie powietrza”) na pakowarce prézniowej za pomoca
adaptera (waz prézniowy) (8) (patrz rys. c).

3. Upewnij sig, ze pojemnik (worek) jest szczelnie zamknigty.
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4. Zamknij pokrywe zgrzewarki prézniowej i dociénij ja lekko do korpusu z obu
stron. Po ustyszeniu klikniecia oba zatrzaski pokrywy (12) zablokujg sie
automatycznie.

5. Podfacz urzadzenie do Zrédta zasilania, podtaczajac przewdd zasilajgcy do
gniazdka elektrycznego.

6. Dwukrotnie nacisnij przycisk ,Vac Seal" (4) (,Prézniowe potaczenie
zgrzewane”) na korpusie urzadzenia. Zaswieci sie niebieska (6) na panelu
sterowania, co oznacza rozpoczecie procesu wyciggu powietrza.

7. Po zakonczeniu pakowania urzadzenie wytgcza sie automatycznie,
kontrolka na panelu sterowania gasnie.

8. Obro¢ ,Releasing Valve” (2) (,Zawdr Zwalniajacy”), aby wypuscié powietrze.
9. Odtacz adapter i zamknij zawér wylotowy pojemnika (worka).

Przerwanie procesu préznienia i/lub potaczenia zgrzewanego

Podczas pracy z niektérymi produktami zaleca sie kontrolowanie szybkosci
wyciggu powietrza, aby nie psu¢ wygladu produktéw. Aby przerwac proces
odkurzania i/lub zgrzewania w dowolnym momencie, nacisnij przycisk
,Seal” (5) (,Pofaczenie zgrzewane”) lub ,Vac Seal” (4) (,Prézniowe potaczenie
zgrzewane”).

Uwaga. Odczekaj co najmniej 60 sekund, az element grzejny ostygnie miedzy
rozpoczeciem procesu zgrzewania.

Usuwanie ewentualnych usterek

e Kawatki worka pozostaja na listwie zgrzewajacej po zgrzaniu. Mozliwa
przyczyna: przegrzanie listwy zgrzewajgcej. Rozwigzanie: Pozwdl urzadzeniu
ostygnac przez 90 sekund.

¢ Po potgczeniu zgrzewanym w opakowaniu pojawia si¢ powietrze. Mozliwa
przyczyna: worek jest przedziurawiony przez wystajace ostre krawedzie
zywnosci. Rozwigzanie: Wymien worek, usun ostre krawedzie lub przykryj
krawedzie zywnosci serwetka lub odpowiednig szmatka.
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e Szew uszczelniajacy jest staby. Mozliwa przyczyna: niewystarczajacy czas
zgrzewania. Rozwigzanie: powtdrz proces zgrzewania ponownie, postepujac
zgodnie ze wszystkimi punktami instrukcji.

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Prosze nie
demontowac ani nie prébowac naprawiac¢ urzadzenia samodzielnie.

Informacje dotyczace recyklingu
Symbole te oznaczajg, ze podczas utylizacji urzadzenia, jego
baterii i akumulatoréw oraz akcesoriéw elektrycznych i
elektronicznych nalezy przestrzegac przepiséw dotyczacych
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz
baterii i akumulatoréw. Zgodnie z przepisami to urzadzenie
podlega selektywnej utylizacji po zakonczeniu okresu
_ uzytkowania. Nie wolno wyrzucaé urzadzenia, jego baterii i
akumulatorow oraz akcesoriow elektrycznych i
elektronicznych razem z niesortowanymi odpadami komunalnymi, poniewaz
moze to by¢ szkodliwe dla srodowiska. Aby utylizowac¢ urzadzenie, nalezy je
zwréci¢é do punktu sprzedazy lub przekaza¢ do lokalnego centrum
recyklingu. W celu uzyskania szczegdtowych informacji nalezy skontaktowac
sie z lokalnymi stuzbami zajmujacymi sie usuwaniem odpaddéw z gospodarstw
domowych.
Firma ASBISc zastrzega sobie prawo do modyfikowania urzadzerioraz wprowadzania zmian i
modyfikacji w niniejszym dokumencie bez wczesniejszego informowania uzytkownikow.
Okres gwarandji i uzytkowania wynosi 2 lata od daty zakupu produktu
Dane producenta: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Cypr). Made in China.
Aktualne informacje i szczegélowe opisy urzadzen, jak réwniez instrukcje podtaczenia, certyfikaty,
reklamacje jakoéciowe i informacje gwarancyjne s3 dostepne do pobrania na stronie
aeno.com/documents. Wszystkie wymienione znaki towarowe i nazwy marek sa wiasnoscia ich
wiascicieli
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XY Aparat de ambalare in vid AENO este conceputa pentru ambalarea si/sau
impachetarea in vid a produselor alimentare in vederea prelungirii duratei lor
de depozitare, pentru marinare sau pentru prepararea acestora sous vide.
Model: AVS000] (fisi tip C), AVS0001-UK (fisa tip G).

Specificatii

Tensiune: 220-240V (AC); frecventa: 50 Hz. Putere: 850 W. Performanta:
45 |/min. Gradul de aspirare: pana la -65kPa. Timp de aspirare pe sac:
aproximativ 30 sec. Timpul de sigilare pe sac: pana la 10 sec. Latimea sudurii:
2,5 mm. Latimea maxima a pachetului: pana la 30 cm. Temperatura maxima de
incélzire: pana la +180°C. Comenzi: electronice. Dimensiuni (LxLxi):
380x68x54 mm.

Set de alimentare (figura a)

Aparat de ambalare in vid AENO, saci de vid (2030 cm — 10 bucati), adaptor
(furtun de vid) (8) pentru evacuarea recipientelor, ghid de pornire rapida, card
de garantie.

i avertismente

Cititi cu atentie acest document inainte de a utiliza aparatul. Manualul complet
al utilizatorului este disponibil pentru descarcare la aeno.com/documents.
fnainte de a porni pentru prima dat3, verificati daca setarile de tensiune si
frecventa ale retelei corespund celor indicate in datele tehnice. Nu utilizati
aparatul in aer liber. Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare si/sau
fisa (7) sunt deteriorate. Reparatiile la aparat trebuie efectuate de un tehnician
calificat. Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si/sau fisa de
alimentare (7) in apéd sau alte lichide. Nu instalati unitatea pe suprafete umede
sau fierbinti sau in apropierea unor surse de caldura externe. Pentru a evita
arsurile, nu atingeti banda de sudura (10) si cusatura de sudura dupa lipire pana
cand acestea nu se racesc. Scoateti aparatul din prizé atunci cand nu il utilizati.
Dupa fiecare utilizare a ambalatorului cu vid, in special daca pe banda de
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sudura (10) raman reziduuri de plastic sau lichid sau daca firimituri sau particule
de alimente au patruns in rezervorul de vid (1), este necesara curatarea.
Scoateti aparatul din priza tragand stecherul de retea (7) si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti-i suprafata cu o carpa moale inmuiata in apa calda sau intr-
o solutie de sdpun bland. Apoi stergeti cu o carpd moale umezita cu apa curata
si uscati. Nu utilizati detergenti puternici, paste abrazive, produse de lustruire
sau detergenti care contin acizi sau solventi. Folositi un ambalator in vid pentru
a aspira si/sau sigila numai produse uscate. Aparatul nu este conceput pentru
a manipula alimente umede sau lichide. Folositi numai pungi si recipiente
speciale pentru ambalatori in vid. Adaptorul (furtun de vid) (8) furnizat
impreuna cu ambalatorul cu vid este utilizat numai pentru a evacua aerul din
recipientele speciale de vid. Inainte de a introduce in cuptorul cu microunde
alimente ambalate intr-o punga sau intr-un recipient, faceti o gaura in punga
sau deschideti supapa de iesire (13) din recipient pentru a permite aburului sa
jasd. Utilizati numai accesorii, consumabile si/sau piese de schimb
recomandate de producator. Informatii detaliate pot fi gasite in manualul
complet, disponibil pentru descarcare la aeno.com/documents. Nu lasati
aparatul pornit nesupravegheat. Lasati aparatul sa se raceasca dupa utilizare.
Aparatul poate fi utilizat numai de persoane cu mobilitate redusa, sub
supraveghere si control direct. Atunci cand aparatul nu este utilizat, pentru a
preveni deformarea sigiliului (9) si afectarea performantelor aparatului, se
recomanda sa se plaseze o insertie de hartie in interiorul ambalatorului sub vid
sisa seinchida usor capacul fara a bloca incuietorile capacului (12). Nu permiteti
copiilor s3 foloseasca si/sau sa se joace cu aparatul.

Controlul dispozitivului

Tnainte de a porni ambalatorul cu vid pentru prima dat, asigurati-vd c& tot
materialul de ambalare a fost indepartat din unitate.

Sigilarea pungilor

1. Impachetati alimentele intr-o punga de vid. Introduceti cu grijd marginea
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deschisa a sacului de vid in camera de vid (1) (a se vedea fig. b).

2.Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica prin
introducerea fisei cablului de alimentare intr-o priza.

3. Inchideti capacul ambalatorului sub vid si ap&sati-I usor pe corp pe ambele
parti. Dupa un clic sonor, cele doud zédvoare ale capacului (12) se vor bloca
automat.

4. Apéasati de doua ori butonul "Seal" (5) ("Sigilarea") de pe corpul aparatului.
Indicatorul (6) de pe panoul de comanda se aprinde in albastru pentru a indica
faptul ca procesul de sigilare a inceput.

5.Cand sigilarea este finalizatd, aparatul se opreste automat, iar indicatorul
luminos de pe panoul de comanda se stinge.

6. Rotiti "Releasing Valve" (2) ("Supapa de eliberare") pentru a elibera aerul.
Apasati simultan cele doud butoane de eliberare a capacului (1) situate pe
fiecare parte a corpului. Capacul se deschide automat.

7. Se scoate punga.

Aspirarea si sigilarea pungilor

Procesul este acelasi ca la "Sigilarea pungilor" de mai sus, numai c3, in loc sa
apasati butonul "Seal" (5) ("Sigilarea"), apasati de doua ori butonul "Vac Seal" (4)
("Sigilarea in vid").

La sfarsit rotiti "Releasing Valve" (2) ("Supapa de eliberare") pentru a elibera
aerul.

Aspirarea in recipiente si saci cu supapa

Nota. Recipientele de aspirare si pungile cu supapa nu sunt incluse in volumul
de livrare.

1. Asezati alimentele in recipientul special pentru vid (punga cu supapa) si
inchideti capacul recipientului (ZIP-LOCK pe punga).

2. Conectati supapa de iesire (13) a recipientului (sac) si orificiul de "Air
Suction" (3) "Aspirare a aerului" de pe ambalatorul cu vid cu un adaptor (furtun
de vid) (8) (a se vedea fig. ).
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3. Asigurati-va cé recipientul (punga) este bine inchis.

4. Tnchideti capacul ambalatorului sub vid si apasati-I usor pe corp pe ambele
parti. Dupa un clic sonor, cele doua zavoare ale capacului (12) se vor bloca
automat.

5. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica prin
introducerea fisei cablului de alimentare intr-o priza.

6. Apasati de doua ori butonul "Vac Seal" (4) ("Sigilarea in vid") de pe corpul
aparatului. Indicatorul (6) de pe panoul de comanda se aprinde in albastru
pentru a indica faptul ca a inceput procesul de evacuare.

7. Cand aspirarea este finalizatd, aparatul se opreste automat, iar indicatorul
luminos de pe panoul de comanda se stinge.

8. Rotiti "Releasing Valve" (2) ("Supapa de eliberare") pentru a elibera aerul.

9. Deconectati adaptorul si inchideti supapa de iesire a recipientului (sacului).
intreruperea procesului de aspirare si/sau de sigilare

Atunci cadnd se manipuleaza anumite produse, este recomandabil sa se
controleze intensitatea pomparii pentru a nu strica aspectul produselor.
Pentru a intrerupe in orice moment procesul de aspirare si/sau sigilare, apdsati
butonul "Seal" (5) ("Sigilarea") sau "Vac Seal" (4) ("Sigilarea in vid").

Nota. Asteptati cel putin 60 sec. intre inceperea procesului de sigilare pentru a
permite elementului de incalzire sa se raceasca.

Depanarea posibilelor defectiuni

Bucati din pachet au ramas pe banda de sudura dupa sigilare. Cauza
posibila: supraincalzirea lamei de sudura. Solutie: Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 90 sec.

Dupa sigilare, in punga apare aer. Cauza posibila: strapungerea sacului de
catre produse alimentare cu margini ascutite care ies in afara. Solutie:
Tnlocuiti punga, indepértati alimentele cu margini ascutite sau acoperiti
marginile alimentelor cu o carpa sau o carpa adecvata.
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e Imbinarea de etansare este subtire. Cauza posibils: timp de etansare
insuficient. Solutie: Repetati procesul de sigilare, urmand toate punctele din
instructiuni.

AVERTISMENT! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolva problema,
contactati furnizorul sau centrul de service. Va rugam sa nu dezasamblati sau
sd incercati sa reparati singur unitatea.

Informatii privind reciclarea
Aceste simboluri indicd faptul ca trebuie sa respectati
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii si
acumulatori atunci cand aruncati aparatul, bateriile siacumulatorii
acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice ale acestuia.
Conform reglementarilor acest echipament trebuie eliminat
separat la sfarsitul duratei sale de viata. Nu aruncati aparatul,
bateriile si acumulatorii acestuia sau accesoriile electrice si electronice
impreuna cu deseurile municipale nesortate, deoarece acest lucru ar fi
daunator pentru mediu. Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie
returnat la punctul de vanzare sau predat la un centru de reciclare local. Pentru
detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

ASBISC isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce schimbiri si modificari la acest
document fara a anunta in prealabil utilizatorii.

Perioada de garantie si durata de viata a serviciului este de 2 ani de la data achizitionarii produsului
Detalii despre producator: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Cipru). Fabricat in China,

Informatii actualizate si descrieri detaliate ale dispozitivelor, precum si instructiuni de conectare,
certificate, informatii privind revendicarile de calitate si garantia, sunt disponibile pentru
descércare la aeno.com/documents. Toate mércile comerciale si numele de marca mentionate
sunt proprietatea proprietarilor respectivi.
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m BakyyMHbI ynakoBLimk AENO VS1 npefHasHaueH Ans yrnakosku u/vnu
BaKyyMUPOBaHMSA MULLEBbLIX MPOAYKTOB C LENbio MPOANEHUs WX Cpoka
XpaHEeHWS, MapUHOBAHWS W MPUIOTOBNEHUS METOLOM Cy-BUA.

TexHUYecKue XxapaKTepUcTUKn

HanpsbkeHue: 220-240B (AC); 4acTtota: 50 TuU. MouwHocTb: 850 BT.
Mpon3BoANTeNbHOCTL: 4,5 N/MUH. CTeneHb BaKyyMMpOBaHWsA: g0 -65 Klla.
BpeMsi BakyyMUPOBaHWsi OAHOro MakeTa: OKoso 30 cek. Bpemsi 3anansaHus
opHoro nakeTa: Ao 10 cek. WnpuHa cBapHoro wea: 2,5 MM. MakcuMarnbHasa
LWpKHa NakeTa: A0 30 cM. MakciManbHas TemnepaTtypa Harpesa: Ao +180 °C.
YnpasneHue: aneKkTpoHHoe. Pasmepsbl (OxLLUxB): 380x68x54 MM.

KoMnnekT noctaBKu (pPUCYHOK a)

BakyyMHbI1 ynakosLmk AENO VSI, nakeTbl 415 BakyyMUpoBaHus (20x30 cm —
10 WT.), apanTep (BaKyyMHbIM LWNaHr) (8) Ana BakyyMUPOBaHUS KOHTEMHEPOB,
KpaTKoe PYKOBOACTBO, rapaHTUMHbIM TanoH.

orp: W npeayr

Mepen aKcnnyaTaumneit yCTponcTBa BHUMATEIbHO 03HAaKOMbTECH C HACTOSILLIMM
IOKyMeHTOM. [loNHOe PYKOBOACTBO MO SKCMfyaTauuu [OCTynHO ANns
CKaumBaHUs Ha canTte aeno.com/documents. Mepen nepBbiM BKIOYEHWUEM
ybeoutecb, 4YTO MapameTpbl 3MEKTPOCETU COOTBETCTBYIOT —MapaMeTpam
MOAKMIOYEHNS YCTPOWCTBA (HacToTa 1 HaNpPsXKEHWE) U3 pasaena TeXHUYECKNX
XapakTepuUCTUK. He uMcnonb3yiTe yCTPOWMCTBO BHe MOMeLleHun. He
MCMONb3yNTe  YCTPOMCTBO — MPW  HaluuMu  MOBPEXAEHUN  LWHypa
SMeKTponuTaHna  w/nu  wrencens (7). PeMOHT  ycTpowcTBa — [OMKeH
BbINOMHATLCA KBANMPULMPOBAHHbIM CMELMANMCTOM. He norpyxaiTe B Boay
WM MHbIE KMAKOCTU YCTPOWCTBO, LHYP W/WNK WTencenb anekTponutaHms (7).
He ycTaHaBnvBaiiTe yCTPOWMCTBO Ha MOKPbIX UMW FOPSYMX MOBEPXHOCTSX, @
Takke BOAM3M BHEWHWX WCTOYHMKOB Tenna. YTobbl He obxeubcs, He
npurKacamnTech K cBapoyHow nnaxke (10) 1 CBapHOMY LIBY MOCAE 3ananBaHus,
MOKa OHW He OCTbIHYT. OTK/IoYaliTe NPUBOP OT CETH, eC/M OH He MCMOb3yeTCs.
Mocne Kaaoro MCronb3oBaHNs BakyyMHOrO yNaKkoBLLUMKa, OCO6eHHO ecnn Ha
cBapouHoM Nnakke (10) ocTanuch ciefbl NacTka OT NakeTa IGO0 XKNAKOCTD,
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VNN €CNN KPOLLIKM NGB0 HacTULLbl MPOAYKTOB MoManu B BakyyMHyto kamepy (11),
HeoBX0AMMO MPOU3BECTU OUUCTKY. OTK/IIOUMTE MPUGOP OT CEeTW, BbIHYB
LITenceb WHypa 3NeKTPONMTaHNs (7) M3 PO3eTKK, U AaliTe YCTPOWMCTBY OCTbITb.
MpoTpKTE ero NOBEPXHOCTb MAMKOWM TKaHbIO, CMOYEHHON B TEM/OM BoAe U
cnabom MbiIbHOM pacTBope. 3aTeM MPOTPUTE MAMKOM TKaHbIO, CMOYEHHOM B
UnCTOM BOME, M BLITPUTE Hacyxo. He MCronb3yiTe arpeccuBHble MoloLme
cpeactsa, abpasvBHble MacTbl, MOMMPYIOLIME W MoloWMe CPeacTsa,
cofiepyKalLLme KUCOTbl 1 PacTBOPUTENN. MICNONb3yITe BakyyMHbIN yNaKoBLIMK
AN BaKyyMWMPOBaHUA W/MAM  3amavBaHWA  TOMbKO CyXWX MPOMYKTOB.
YCTPOMCTBO He MpefAHa3HayeHo Ans paboTbl C BAAXHBIMW MPOAYKTaMu, a
TaKkKe >KMAKOM nuwel. Vcnonb3yiTe TONbKO crneuuanbHble MakeTbl U
KOHTEMHepbl A5 BaKyyMHbIX YNaKOBLUMKOB. AQanTep (BaKyyMHbI WnaHr) (8),
MOCTaBMsieMbli B KOMIMIEKTE C BaKyyMHbIM YMakKoBLUMKOM, MCMonb3yeTcs
TOMbBKO ANS OTKaUMBaAHWA BO3Myxa U3 CreLmanbHbIX BaKyyMHbIX KOHTEMHEPOB.
Mepen TeM kak MOMECTUTb B MUKPOBOMTHOBY!IO MeYb NPOAYKTbI, yNakoBaHHbIe B
naKeT UK KOHTeHep, HeobxoanMo ANs Bbixoda Napa caenaTb oTBepcThe B
nakeTe NUG0O OTKPbITH BbIMYCKHOM KnanaH (13) B KOHTelHepe. VMcnonb3ymnte
TOMbKO ~PEeKOMEHAOBaHHble MPOW3BOAMTENeM aKCeccyapbl, PacxofHble
MaTepwanbl U/unu 3anacHble YacTu. MoApPoGHYI0 MHGOPMALIMIO MOXHO HaNTK
B MOMHOM PYKOBOACTBE, MAOCTYMHOM [ANS  CKauMBaHMA MO  CChike
aeno.com/documents. He ocTaBndaiTe BKIOYEHHbINM Npubop 6e3 nprucMoTpa.
Mocne ncnonb3oBaHWs NPUBOPY HEOBXOAMMO AaTb OCTbITh. Mcronb3oBaHne
npnbopa NoAbMU C OrPaHNYEHHBIMIU CMOCOBHOCTSIMIN BO3MOXHO TOMbKO MOf,
HenocpeacTBeHHbIM  HabnioaeHWeM 1 koHTponeM. Korga npubop  He
ncnonbsyetcs, ANa nNpeaoTspalleHWs aedopmaunn  ynnotHutens (9) w
YXYAWEHWUSA  MPOU3BOAMTENBHOCTM  YCTPOICTBA, PEKOMEHAYETCS  BHYTPU
BaKyyMHOrO yMaKoBLUMKa Pa3MecTUTb OyMaKHbl BKIAAbIL WM HEMNOTHO
3aKPbITb KPbILLKY, He BNIOKMPYS Npu 3ToM ee dukcaTopsl (12). He nossonamnte
[ETAM WCMOMb30BaTh YCTPOWCTBO /WM UIPaTh C HUM.

YnpaBneHue ycTpoicTBOM
I‘\epe,u MnepBbiM BK/IIOYEHWMEM BaKyyMHOro yrnakoBLUMKa y6e,D,MTer, 4TO BCE
YNakKoBO4YHble MaTepuanbl C ycholZcTBa yhaneHobl.
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3anauBaHue nakeToB
1. MonoxuTe NPoayKTbl B BaKyyMHbIM NakeT. AKKYPaTHO MOMECTUTE OTKPbITbIN
Kpai BaKyyMHOro nakeTa B BakyyMHyto kamepy (11) (cm. puc. b).
2. MoaKoumnTe YCTPOMCTBO K UCTOYHWUKY SMEKTPOMUTaHNS, /1S Yero BCTaBbTe
LiTencenb WHypa NUTaHus B PO3ETKY.
3.3aKpoiTe KPbILWKY BaKyyMHOro yMakoBliMKa W fIerKMM  HaaTuem
MPWKMUTE ee K Koprycy ¢ 06enx CTOpoH. Mocne xapakTepHoro Lienyka oba
duKcaTopa KpbILWKK (12) 3a6110KMPYIOTCSH aBTOMATUYECKM.
4. [BaxkObl HakmMuTe KHOMKy «Seal» (5) («3anavBaHue») Ha Koprnyce
ycTpoicTsa. Ha naHenu ynpasneHns 3aroputcst MHAnKaTop (6) CMHero useTa,
UTO O3HaYaeT 3arMyck npoLecca 3anavBaHus.
5.TMocne OKOHYaHWS 3ananBaHWs YCTPOWMCTBO BbIKIMIOYUTCSH aBTOMAaTUYECKU,
WHOMKATOP Ha NaHenu ynpaeneHuns noracHer.
6. MoBepHUTE BbINYCKHOM KnanaH «Releasing Valve» (2) («BbinyckHOM knanawr»),
uyTobbl  BbINYCTUTb  BO3AyX. OAHOBPEMEHHO HaMuTe obe  KHOMKM
Pa3610KNPOBKM HUKCATOPOB KPbILLKK (1), pacnonoyeHHble No 6okam Kopnyca.
KpbilLKa OTKpOeTCH aBTOMaTUYECKU.
7. Vi3BneKkuTe naker.

yy " naketos
MpoLiecc aHanornyeH onmncaHHoOMy Bbille B pa3aene «3ananBaHue nakeTosy,
TOMbKO BMECTO KHOMKM «Seal» (5) («3amamBaHWe») HeobXxoAMMO ABa/bl
HakaTb KHOMKy «Vac Seal» (4) («<BakyyMHoe 3ananBaHue»).
B KOHUe noBepHUTe BbiMyckHOM KnanaH «Releasing Valve» (2) («BbinyckHon
Knana»), YTo6bl BbIMYCTUTH BO3AYX.
Bakyy B KOHTeMHepax U nakeTax ¢
MpuMeyvaHue. KoHTeMHepbl AN8 BaKyyMUPOBaHUS U MakeTbl C KnanaHoMm B
KOMMNEeKTe NOCTaBKMN He MPeAyCMOTPEHbI.
1. MoMecTuTe MPOAYKTbI B CMeLuanbHblil BaKyyMHbI KOHTeMHep (nakeT ¢
KNanaHoM) 1 3aKpOoTe KPbILLKY KOHTeMHepa (3amMok ZIP-LOCK y nakeTa).
2. CoeauHuTe BbiNycKHOM KnanaH (13) KoHTerHepa (nakeTa) u oTBepcTUe Ana
3abopa Bo3myxa «Air Suction» (3) («3abop BoO3dyxa») Ha BaKyyMHOM
YNaKoBLLMKe C MOMOLLbIO aJanTepa (BakyyMHOro LWnaHra) (8) (cMm. puc. c).
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3. Y6eauTecn, YTO KOHTEMHEP (NakeT) NAOTHO 3aKpPbIT.

4. 3aKpOWTe KPbILUKY BaKyyMHOrO YMaKoBLUIMKA W NIETKUM  HaxaTueMm
NPWKMKUTE ee K Kopnycy ¢ o6enx CTOpPOH. Mocne xapakTepHOro Lienyka oba
burKkcaTopa KpbIwKK (12) 3a61OKUPYIOTCS aBTOMATUYECKM.

5. MoaknoumnTe YCTPOMCTBO K MCTOUHWMKY IMeKTPOMNMMTaHNS, NS Yero BcTasbTe
LiTenceb WHypa NUTaHUs B PO3ETKY.

6. [Bakabl HaXMUTe KHOMKy «Vac Seal» (4) («BakyyMHOe 3anavBaHue») Ha
Kopnyce ycTpoitcTBa. Ha mnaHenu ynpasneHuWsi 3aroputcs MHAMKaTOp (6)
CUHero LBeTa, YTO 03HayaeT 3amnycK NpoLecca OTKauKM Bo3ayxa.

7. Tlocne  OKOHYaHWS  BaKyyMWPOBaHWsS  YCTPOMCTBO  BbIKIIOYMTCS
aBTOMaTUYeCKM, MHAMKaTOP Ha NaHeNn ynpasneHns noracHeT.

8. MoBepHUTe BbINYCKHOW KnanaH «Releasing Valve» (2) («BbinyckHon
KnanaH»), YTo6bl BbIMyCTUTb BO3AYX.

9. OTcoeomMHUTE apanTep W 3aKpoWTe BbIMYCKHOM KnamnaH KOHTeMHepa
(nakeTa).

n BaKyy! w/vwnu sanansaHus

Bo Bpems paboTbl C  HEKOTOPbIMM  MPOAYKTaMW  peKoMeHayeTcs
KOHTPOMIMPOBaTh UHTEHCMBHOCTL OTKAYKM BO3[yXa, YTOBbI He WCMOPTUTH
BHELLHWM B1A NPOAYKTOB. YTOGbI NpepBaTh NPOLIECC BakyyMUPOBaHUA 1U/Unn
3anauBaHua B Ntoboe Bpemd, HaXxkMUTe KHOMKY «Seal» (5) («<3anansaHue») nu6o
«Vac Seal» (4) («<BakyyMHoe 3ananBaHue»).

MpumeyaHue. Mexay 3anyckamm npolecca 3anavBaHWs MNOAOXKAMTE He
MeHee 60 cekyHf, UTo6bl HarpeBaTelbHbIA 3/1IeMEHT OCTbI.

Yerp Heucnp Ten

e Ha cBapouHOM MnaHKe Mocfe 3amnauBaHWa OCTaIMCh KyCOUKWM MakeTa.
BO3MOXHas MpuuMHa: NeperpeB CBapOYHOM MNaHKW. PelueHune: JanTe
YCTPOWCTBY OCTbITb B TedeHme 90 cek.

Mocne 3anavBaHWA B MakeTe MOSIBNSETCS BO3AyX. BO3MOXHas npuyuHa:
NPoKo/ MakeTa BbICTYyMalOLWMMN OCTPbIMM KPasiMi MPOAYKTOB. PelueHune:
3aMeHuTe NakeT, ybepuTte NpoAyKThl C OCTPLIMU KPasiMU UM 3aKpoiTe Kpast
NpoayKToB candeTKoM MK NoAxoasaLLen TKaHbIo.
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e Lo 3amavBaHWA HEMNPOYHbIN. BO3MOXHas MpWYMHA: HedocTaTouHoe
BpeMms 3anamBaHus. PelleHne: ellle pa3 NOBTOPUTE MPOLLECC 3amnanBaHus,
cnepnys BCeM MyHKTaM MHCTPYKLMM.

BHUMAHME! Ecnt HU OOWH U3 BO3MOXHbIX MyTel yCTpaHeHUs He Mnomor
pelwmnTh Bally Npo6neMy, ob6paTUTech K MOCTaBLUMKY NMEO B CEPBUCHbIN
ueHTp. [oanyncta, He pas3bupanTe YCTPOMCTBO U He MbiTalTechb
OTPEMOHTUPOBATH €r0 CAMOCTOSITENBHO.

WHdopMauusa 06 yTunusaumm
DTOT CMMBOJ1 O3HAYaET, YTO MPW YTUAM3ALMK YCTPOMCTBA, ero
6aTapeit U aKKyMyNiTOPOB, @ TaKKe €ro 3MeKTPUYECKUX U
SMEKTPOHHbIX  aKceccyapoB, — HeobxoauWMo  CriefoBaTb
npasunaMm  obpalleHnss C  OTxodamu  MPOW3BOACTBA
3MEKTPUYECKOTO U 3MEeKTPOHHOro obopynosaHus (WEEE) u
npasunnam obpalleHns C OTXoAaMu 6aTapei 1 akkyMynsTOpoB.
_ CornacHo npasuniam, faHHoe o6opyaoBaHWE MO OKOHYaHUM
cpoKa Cny6bl MOANEXMUT Pa3sAenbHOM  yTuausaumun. He
[IONYCKaeTCa YyTUAN3MPOBaTb YCTPOMCTBO, €ro Gatapen M akkyMynstopbl, a
TaKKe ero 3MNeKTPUYECKME W  3MEeKTPOHHbIe aKceccyapbl BMecTe C
HEOTCOPTUPOBAHHBIMIU FOPOACKMMM OTXOAaMM, MOCKOMbKY 3TO HaHeCceT Bpef,
oKpyxatowern cpege. Ons  yTunusaumm paHHoro o6opyaosaHus  ero
HeoBX0AMMO BEPHYTb B MYHKT MPOAAXW WM CAATb B MECTHBIN MyHKT
nepepaboTku. [1ns nonyyeHUs NoapoGHbLIX CBEAEHWI cneayeT o6paTUTbes B
MECTHYIO CNy»KBY NMMKBUAALMM GbITOBbIX OTXOAOB.

KomnaHua ASBIScocTasnseT 3a co6oi MpaBo MOAMAULIMPOBAT YCTPOMCTBO 1 BHOCUTL NPaBKM 1
WM3MeHeHMs B AaHHbBIV JOKYMEHT 6e3 NpeaBapuTeNbHOMO yBEAOMIEHUA NoNb3oBaTenen.
FapaHTWIAHbIN CPOK 1 CPOK CYBbI — 2 FOAA CO AHS NOKY KU U3AENS.

CeeaeHus o npoussoguTene: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kunp). CaenaHo s Kutae.

AKTyanbHble CBEAEHWA W MOAPOBHOE OnMCaHWe YCTPOWUCTBA, @ TakKe MHCTPYKUMS Mo
MOAKMIOYEHMIO, CEPTUGNKATbI, CBEAEHMS O KOMMAHUSIX, TPMHUMAIOLUMX MPETEH3UM MO KauecTsy 1
FapaHTUM, AOCTYMHb ANS CKAaYMBaHMS MO CChinke aen: /e Bee

TOProBble MapKH 1 X HA3BaHUA ABNAIOTCA COBCTBEHHOCTbIO MX COOTBETCTBYIOLLNX BaAENbLCE,
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Vakuova balicka AENO je vhodna na balenie a/alebo vakuové balenie
potravin s cielom predizit ich trvanlivost, na marinovanie alebo na pripravu
metddou sous-vide.

Model: AVS000T (zastréka typ C), AVSO001-UK (zastrcka typ G).

Technické udaje

Napaétie: 220—240 V (AC); frekvencia: 50 Hz. Viykon: 85,0 W. Vykonnost: 4,5 I/min.
Stupeh vakuovania: do -65kPa. Cas vysavania jedného vrecka: priblizne
30 sekund. Cas utesnenia jedného vrecka: do 10 sekund. Sirka zvaru: 2,5 mm.
Maximalna Sirka obalu: do 30 cm. Maximalna teplota ohrevu: do +180 °C.
Ovladanie: elektronické. Rozmery (dizkaxsirkaxvyska): 380x68x54 mm.
Zasobovacia suprava (obrazok a)

Vakuovacka AENO, vakuové vrecka (20x30 cm — 10 kusov), adaptér (vakuova
hadica) (8) na vyprazdnovanie nadob, struény navod na pouzitie, zarucny list.
Obmedzenia a upozornenia

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento dokument. Kompletna
pouzivatelska prirucka je k dispozicii na stiahnutie na stranke
aeno.com/documents. Pred prvym zapnutim skontrolujte, &i nastavenie
sietového napatia a frekvencie zodpoveda hodnotdm uvedenym v technickych
udajoch. Pristroj nepouzivajte vo vonkajsom prostredi. Spotrebi¢ nepouzivajte,
ak je poskodeny napdjaci kabel a/alebo zastréka (7). Opravy jednotky musi
vykonavat kvalifikovany technik. Neponarajte spotrebi¢, napajaci kabel a/alebo
zastrku (7) do vody alebo inych kvapalin. Zariadenie neinstalujte na mokré
alebo horuice povrchy ani do blizkosti vonkajsich zdrojov tepla. Aby ste sa vyhli
popaleniu, nedotykajte sa zvaracieho pasu (10) a zvarového spoja po spajkovani,
kym nevychladnu. Ak spotrebi¢ nepouZivate, odpojte ho zo zasuvky. Po
kazdom pouZiti vakuovacky, najma ak na zvaracej liste (10) zostali zvy3ky plastu
alebo tekutiny alebo ak sa do vékuovej nadoby (11) dostali omrvinky alebo
Ciastocky potravin, je potrebné vykonat Ccistenie. Odpojte spotrebi¢ od
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elektrickej siete vytiahnutim sietovej zastréky (7) zo zasuvky a nechajte ho
vychladnut. Jeho povrch utrite makkou handrickou namoé&enou v teplej vode
alebo jemnom mydlovom roztoku. Potom utrite makkou handrickou
navihéenou Cistou vodou a utrite do sucha. Nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky, abrazivne pasty, lestiace prostriedky ani Cistiace prostriedky
obsahujuce kyseliny alebo rozpustadla. Na vakuovanie a/alebo zatavovanie iba
suchych vyrobkov pouzivajte vakuovu balicku. Spotrebi¢ nie je uréeny na
spracovanie mokrych alebo tekutych potravin. Pouzivajte len Specialne vrecka
a nadoby pre vakuové balicky. Adaptér (vakuova hadica) (8) dodavany s
vakuovou bali¢kou sa pouZiva len na odsavanie vzduchu zo $Specidlnych
vakuovych nadob. Pred vloZzenim potravin zabalenych vo vrecku alebo nadobe
do mikrovinnej rary urobte do vrecka otvor alebo otvorte vystupny ventil (13) v
nadobe, aby mohla uniknut para. Pouzivajte len prislusenstvo, spotrebny
material a/alebo nadhradné diely odporicané vyrobcom. Podrobné informacie
najdete v Uplnej prirucke, ktorad je k dispozicii na stiahnutie na stranke
aeno.com/documents. Nenechavajte spotrebi¢ zapnuty bez dozoru. Po
pouziti nechajte spotrebi¢ vychladnit. Spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so
znizenou pohyblivostou len pod priamym dohladom a kontrolou. Ak sa
spotrebi¢ nepouZiva, aby sa zabranilo deformacii tesnenia (9) a zhoréeniu
vykonu spotrebica, odportca sa viozit do vakuovej balicky papierovu viozku a
volne uzavriet veko bez uzamknutia zamkov veka (12). Nedovolte detom, aby
spotrebi¢ pouzivali a/alebo sa s nim hrali.

Ovladanie zariadenia

Pred prvym zapnutim vakuovej balicky sa uistite, Ze ste z nej odstranili véetok
obalovy material.

Tesniace vrecia

1. Potraviny zabalte do vakuového vrecka. Opatrne vloZte otvoreny okraj
vakuového vrecka do vakuovej komory (11) (pozri obr. b).
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2. Spotrebic pripojte k elektrickej sieti zasunutim zastrcky napajacieho kabla do
elektrickej zasuvky.

3. Zatvorte veko vakuovacej bali¢ky a jemne ho pritlacte na telo z oboch stran.
Po pocutelnom cvaknuti sa obe zapadky krytu (12) automaticky zaistia.

4. Dvakrat stlacte tlacidlo "Seal" (5) ("Tesnenie") na tele spotrebica. Indikator (6)
na ovladacom paneli sa rozsvieti na modro, ¢im signalizuje, Ze sa zacal proces
pecatenia.

5. Po dokonceni utesnenia sa spotrebi¢ automaticky vypne a kontrolka na
ovladacom paneli zhasne.

6. Otocenim "Releasing Valve" (2) ("Uvolfovacieho ventilu") vypustite vzduch.
Stladte sucasne dve tlacidla na uvolnenie krytu (1), ktoré sa nachadzaju na
kazdej strane telesa. Veko sa otvara automaticky.

7. Vyberte vrecko.

Vékuovanie a uzatvaranie vreciek

Postup je rovnaky ako v casti "Balenia s tesnenim" vysSie, len namiesto
stlacenia tlacidla "Seal" (5) ("Tesnenie") stlacte dvakrat tlacidlo "Vac Seal" (4)
("Vac Tesnenie").

Na koniec otoc¢enim "Releasing Valve" (2) ("Uvolfiovacieho ventilu") vypustite
vzduch.

Vakuovanie v nadobéach a vreciach s ventilom

Poznamka. Vakuovacie nddoby a vrecka na ventily nie si stcastou dodavky.

1. VloZte potraviny do $pecidlnej vakuovej nadoby (vrecko s ventilom) a
zatvorte veko nadoby (ZIP-LOCK na vrecku).

2. Pomocou adaptéra (vakuovej hadice) (8) prepojte vystupny ventil (13)
nadoby (vrecka) a port "Air Suction" (3) ("Odséavanie vzduchu") na vakuovej
balicke (pozri obr. c).

3. Uistite sa, Ze je nddoba (vrecko) pevne uzavreta.
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4. Zatvorte veko vakuovacej balicky a jemne ho pritlacte na telo z oboch stran.
Po pocutelnom cvaknuti sa obe zapadky krytu (12) automaticky zaistia.

5. Spotrebic pripojte k elektrickej sieti zasunutim zastréky napdjacieho kabla
do elektrickej zasuvky.

6. Dvakrat stlacte tlacidlo "Vac Seal" (4) ("Vac Tesnenie") na tele spotrebica.
Indikator (6) na ovladacom paneli sa rozsvieti na modro, &im signalizuje, Ze sa
zacal proces evakuacie.

7. Po skonceni vysavania sa spotrebi¢ automaticky vypne a kontrolka na
ovladacom paneli zhasne.

8. Otocenim "Releasing Valve" (2) ("Uvolhovacieho ventilu") vypustite vzduch.
9. Odpojte adaptér a zatvorte vystupny ventil nadoby (vaku).

Prerusenie p! ak ia a/aleb
Pri manipulacii s niektorymi vyrobkami sa odporuca kontrolovat intenzitu
Cerpania, aby sa neposkodil vzhlad vyrobkov. Ak chcete kedykolvek prerusit
proces vékuovania a/alebo pecatenia, stlaéte tlagidlo "Seal" (5) (“Tesnenie")
alebo tlacidlo "Vac Seal" (4) ("Vac Tesnenie").

Poznamka. Medzi spustenim procesu pecatenia pockajte aspon 60 sekind,
aby vykurovacie teleso vychladlo.

Odstrariovanie moznych portch

Kusky obalu zostali po zataveni na zvéracej liste. Mozna pricina: prehriatie
zvaracej lamely. Riesenie: Nechajte zariadenie 90 sekund vychladnut.

Po uzavreti sa vo vrecku objavi vzduch. Mozna pri¢ina: prepichnutie vrecka
vy€nievajucimi potravinami s ostrymi hranami. RieSenie: Vymente vrecko,
odstrante potraviny s ostrymi hranami alebo zakryte okraje potravin
tkaninou alebo vhodnou latkou.

Tesnenie je slabé. Mozna pri¢ina: nedostato¢ny cas tesnenia. Riesenie:
Zopakujte proces tesnenia podla vietkych bodov v pokynoch.
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VAROVANIE! Ak Ziadne z moznych rieSeni nevyriesi vas problém, obratte sa na
svojho dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravit sami.
Informacie o recyklacii
Tieto symboly oznacuju, Ze pri likvidacii spotrebica, jeho batél
a akumuldtorov a jeho elektrického a elektronického
prislusenstva musite dodrziavat predpisy o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z
batérii a akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie
musi po skonéeni Zivotnosti zlikvidovat oddelene. Pristroj, jeho
_ batérie a akumuldtory ani jeho elektrické a elektronické
prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom,
pretoze by to bolo skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie
zlikvidovat, musite ho vratit na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho
recyklaéného centra.

Spolognost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenia a vykonavat zmeny a Upravy tohto
dokumentu bez predchadzajtceho upozornenia pouzivatelov.

Zarugna doba a zivotnost je 2 roky od datumu zakdpenia vyrobku

Udaje o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Cyprus). Vyrobené v Cine.

Aktudlne informacie a podrobné popisy zariadeni, ako aj navody na pripojenie, certifikaty,
informacie o reklamaciach a zarukich su k dispozicii na stiahnutie na stranke
aeno.com/documents. Véetky uvedené ochranné znamky a nazvy znaciek su majetkom
prislusnych viastnikov.
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H2A La envasadora al vacio AENO es adecuada para envasar y/o envasar al
vacio alimentos para prolongar su vida Gtil, para marinarlos o para prepararlos
con el método sous-vide.

Modelo: AVS0001 (enchufe tipo C), AVSO001-UK (enchufe tipo G).

Datos técnicos

Tension: 220240V (AC); frecuencia: 50 Hz. Potencia: 850 W. Rendimiento:
4,51/min. Grado de envasado al vacio: hasta -65 kPa. Tiempo de envasado al
vacio de una bolsa: unos 30 s. Tiempo de sellado de una bolsa: hasta 10 s.
Anchura de la costura de sellado: 25 mm. Anchura maxima de la bolsa: hasta
30 cm. Temperatura maxima de calentamiento: hasta +180 °C. Controles:
electrénicos. Dimensiones (LxAnxAl): 380x68x54 mm.

Alcance de suministro (figura a)

Envasadora al vacio AENO, bolsas de vacio (20x30 cm - 10 piezas), adaptador
(manguera de vacio) (8) para envasar al vacio contenedores, guia de inicio
rapido, tarjeta de garantia.

Restricciones y advertencias

Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispositivo. El manual de
usuario completo esta disponible para su descarga en aeno.com/documents.
Antes de la primera puesta en marcha, compruebe que la tension y la
frecuencia de la red se corresponden con las indicadas en los datos técnicos.
No utilice el dispositivo en el exterior. No utilice el dispositivo si el cable de
alimentacion y/o el enchufe (7) estan dafados. Las reparaciones del dispositivo
deben ser realizadas por un técnico cualificado. No sumerja el dispositivo, el
cable de alimentacion y/o el enchufe (7) en agua u otros liquidos. No instale el
dispositivo sobre superficies hUmedas o calientes ni cerca de fuentes de calor
externas. Para evitar quemarse, no tocar el listén de soldadura (10) ni la costura
de sellado después de la soldadura hasta que se hayan enfriado. Desenchufe el
dispositivo cuando no lo utilice. Después de cada uso de la envasadora al vacio,
especialmente si quedan restos de plastico de la bolsa o liquido en el liston de
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soldadura (10) o si han entrado migas o particulas de alimentos en la cdmara
de vacio (11), es necesario limpiarla. Desenchufe el dispositivo sacando el
enchufe (7) de la toma de corriente y deje que se enfrie. Limpia su superficie
con un pafio suave empapado en agua tibia o en una solucién jabonosa suave.
A continuacion, pase un pafo suave humedecido con agua limpia y séquelo.
No utilice detergentes fuertes, pastas abrasivas, abrillantadores o detergentes
que contengan acidos o disolventes. Utilice una envasadora al vacio para
envasar al vacio y/o sellar sélo alimentos secos. El dispositivo no esta disefiado
para manipular alimentos humedos o liquidos. Utilice Unicamente bolsas y
contenedores especiales para envasadores al vacio. El adaptador (manguera
de vacio) (8) suministrado con la envasadora al vacio sélo se utiliza para
bombear aire de los contenedores de vacio especiales. Antes de introducir en
el horno microondas alimentos envasados en una bolsa o contenedor, haga un
agujero en la bolsa o abra la valvula de salida (13) del contenedor para permitir
la salida del vapor. Utilice Gnicamente los accesorios, consumibles y/o piezas de
recambio recomendados por el fabricante. Encontrara informacion detallada
en el manual completo, disponible para su descarga en aeno.com/documents.
No deje el dispositivo encendido sin vigilancia. Deje que el dispositivo se enfrie
después de usarlo. El dispositivo sélo puede ser utilizado por personas con
movilidad reducida bajo supervision y control directos. Cuando el aparato no
estd en uso, para evitar la deformacion del sello (9) y el deterioro del
funcionamiento del dispositivo, se aconseja colocar un papel dentro de la
envasadora al vacio y cerrar la tapa sin bloguear los cierres de la tapa (12). No
permita que los nifios utilicen y/o jueguen con el dispositivo.

Control del dispositivo

Antes de encender la envasadora al vacio por primera vez, asegurese de que
todo el material de envasado ha sido retirado de la unidad.

Sellado de bolsas

1. Envasa los alimentos en una bolsa de vacio. Coloque con cuidado el borde

102 aeno.com/documents



abierto de la bolsa de vacio en la camara de vacio (11) (ver fig. b).

2. Conecte el dispositivo a la red eléctrica introduciendo el enchufe del cable
de alimentacién en una toma de corriente.

3. Cierre la tapa de la envasadora al vacio y presidénela suavemente contra el
cuerpo por ambos lados. Tras un clic audible, los dos cierres de la tapa (12) se
bloquearan automaticamente.

4. Pulse dos veces el boton "Seal" (5) ("Sellado") en el cuerpo del dispositivo. El
indicador (6) del panel de control se ilumina en azul para indicar que el proceso
de sellado ha comenzado.

5. Una vez finalizado el sellado, el dispositivo se apaga automaticamente y el
indicador luminoso del panel de control se apaga.

6. Gire la valvula de salida "Releasing Valve" (2) ("Valvula de salida") para liberar
el aire. Pulse simultdéneamente los dos botones de desbloqueo de los cierres de
la tapa (1) situados a los lados del cuerpo. La tapa se abre automaticamente.

7. Retire la bolsa.

Envasado al vacio y sellado de bolsas

El proceso es el mismo que en el apartado "Sellado de bolsas" anterior, sélo que
en lugar de pulsar el botén "Seal" (5) ("Sellado"), pulse dos veces el botén
"Vac Seal" (4) ("Sellado al vacio").

En el final gire la valvula de salida "Releasing Valve" (2) ("Valvula de salida") para
liberar el aire

Envasado al vacio en contenedores y bolsas con valvula

Nota. Los contenedores de vacioy las bolsas con valvulas no estan incluidos en
el alcance de suministro.

1. Coloque los alimentos en el contenedor especial para el vacio (la bolsa con
valvula) y cierre la tapa del contenedor (ZIP-LOCK en la bolsa).

2. Conecte la vélvula de salida (13) del contenedor (de la bolsa) y la abertura de
entrada de aire "Air Suction" (3) ("Toma de aire") en la envasadora al vacio con
un adaptador (una manguera de vacio) (8) (ver fig. c).
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3. Asegurese de que el contenedor (la bolsa) esté bien cerrado.

4. Cierre la tapa de la envasadora al vacio y presidnela suavemente contra el
cuerpo por ambos lados. Tras un clic audible, los dos cierres de la tapa (12) se
bloquearan automaticamente.

5. Conecte el dispositivo a la red eléctrica introduciendo el enchufe del cable
de alimentacién en una toma de corriente.

6. Pulse dos veces el botén "Vac Seal" (4) ("Sellado al vacio") en el cuerpo del
dispositivo. El indicador (6) del panel de control se ilumina en azul para indicar
que el proceso de bombeo de aire ha comenzado.

7. Al finalizar envasado al vacio, el dispositivo se apaga automaticamente y el
indicador luminoso del panel de control se apaga.

8. Gire la valvula de salida "Releasing Valve" (2) ("Valvula de salida") para liberar
el aire.

9. Desconecte el adaptador y cierre la valvula de salida del contenedor (de la
bolsa).

Interrumpir el p de do al vacio y/o sellad

Al manipular determinados alimentos, es aconsejable controlar la intensidad
de bombeo de aire para no estropear el aspecto de los alimentos. Para
interrumpir el proceso de envasado al vacio y/o sellado en cualquier momento,
pulse el botén "Seal" (5) ("Sellado") o el botdn "Vac Seal" (4) ("Sellado al vacio").
Nota. Entre los inicios del proceso de sellado, espere al menos 60 segundos
para que el elemento calefactor se enfrie.

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

e Se dejaron trozos de la bolsa en el listéon de soldadura después del sellado.
Posible causa: sobrecalentamiento del liston de soldadura. Solucion: deje
que la unidad se enfrie durante 90 segundos.

Tras el sellado, aparece aire en la bolsa. Posible causa: perforacion de la bolsa
por alimentos con bordes afilados que sobresalen. Solucién: cambie la bolsa,

104 aeno.com/documents



retire los alimentos con bordes afilados o cubra los bordes de los alimentos
con una servilleta o tela adecuada.

La costura de sellado es fragil. Posible causa: tiempo de sellado insuficiente.
Solucion: repita el proceso de sellado, siguiendo todos los puntos de las
instrucciones.

ADVERTENCIA! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,
pdngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el aparato usted mismo.

Informacién sobre el reciclaje
Estos simbolos indican que debe seguir la normativa sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre
residuos de pilas y bateriasal eliminar el aparato, sus pilas y
acumuladores y sus accesorios eléctricos y electronicos. Segun
la normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al
final de su vida util. No elimine el aparato, sus baterias y
_ acumuladores, ni sus accesorios eléctricos y electrénicos junto
con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria perjudicial para el
medio ambiente. Para la eliminacion de este equipo hay que devolverlo al
punto de venta o entregarlo a un centro de reciclaje local. Debe ponerse en
contacto con el servicio local de eliminacién de residuos domésticos para
obtener mas informacion.

El periodo de garantia y la vida util es de 2 afios a partir de la fecha de compra del producto.
Datos del fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus
(Chipre). Fabricado en China.

La informacion actualizada y la descripcion detallada de la unidad, asi como las instrucciones de
conexion, los certificados, la informacion sobre las empresas que aceptan reclamaciones de calidad
y las garantias, estan disponibles para su descarga en aeno.com/documents. Todas las marcas y
nombres comerciales mencionados son propiedad de sus respectivos duefios.
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m BakyyMckn 3antvusad AENO je HamerbeH 3a MakoBarbe w/unm
BaKyMupakbe HaMWPHULA Kako 6W ce MpOoOy)KWMO HbMXOB POK Tpajakba,
MapuHUpParLe MK BakyyM KyBakbe.

Mopgen: AVSO001 (C yTnuHuMua), AVSO001-UK (G yTudHMua).

Cneuudukaumje

HanoH: 220240 V (AC); dpeksBeHuuja: 50 Hz. CHara: 85.0 W. MpoayKTUBHOCT:
4,5 n/MuH. CTeneH BblyMupatba: o -65 kPa. Bpeme ycucaBatba 3a jeaHy Bpehy:
oko 30cek. Bpeme 3anTuBarba jeoHor nakosarba: Ao 10 cek. LWupuHa
3aMTMBHOr WaBa: 25MM. MakcuMManHa LIMpWHa MakoBarba: A0 30 CM.
MakcuManHa TeMnepatypa rpejarba: Ao +180 °C. YnpaBrbarbe: eNeKTPOHCKO.
OumMensnje (OxLLxB): 380x68x54 M.

Canpiaj ucrnopyke (cnuka a)

Bakyymckn 3antuay AENO, BakyM kKece (20x30cm — 10 KoMm.), agantep
(BakyMCKO LipeBo) (8) 3a BaKyMMnparbe KOHTEjHepa, KpaTKN KOPUCHUYKM BOAWY,
rapaHTHWU INCT.

OrpaHuuetba U ynosopekba

Ma)k/bMBO NpoYMTajTe OBaj AOKYMEHT Npe Kopulhera ypehaja. KomnnetHn
KOPWCHWYKN MPUPYYHWUK je AOCTyMaH 3a npeysnmarbe Ha Be6 CTpuaHuum
aeno.com/documents. pe MpPBOr yKbyuMBarba, MpoBepUTE Aa Nv
napamMeTpu Hanajatba oAroBapajy napameTpuma npukbydka ypehaja
(bpekBeHUMja W HaMOH) M3 Mornaemba TexXHUYKMX nodaTtaka. Hemojte
KOpPUCTUTU ypehaj Ha oTBopeHoM. HeMojTe kKopucTuti ypehaj ako cy Kabn 3a
Hanajarbe 1/vnu ytukad (7) owtehenn. Monpasky ypehaja Tpeba aa obasrba
caMo KBanMPUKOBaHK CTpydrbak. He noTtanajte ypehaj, kabn u/unu ytukay (7)
Y BOAW UK BUN0 KOjUM TeYHOCTUMa. HeMojTe Aa cTaBuTe ypehaj Ha Mokpe nnu
Bpyhe noBpLMHE, UK Yy 6AN3NHK CMOSbHUX M3Bopa TonnoTe. [a usberHete
ONeKoTWHa, He JoAMPY]TEe 3anTnBHY nnody (10) 1 3aBap HaKOH 3anNT1BaHa AOK
ce He oxnape. MckrbyunTe ypehaj 13 enekTpuyHe Mpexe Kaaa ra He kopuctuTe.
HakoH cBake ynoTpe6e BakyyMCKOr 3anTuBaya, Noce6HO ako WMMa Tparosa
MNacTUKe U3 Kece MW TEYHOCTU Ha 3anTWBHOj nnoun (10), UK ako y Bakym
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KOMOPU MMa MpBULa unmn komaguha xpaxe (11), Tpeba je ouncTuTh. Uckbyunte
ypehaj n3 enexkTpuyHe Mpexe Ha HauuH da U3BydeTe kabn 3a Hanajarbe (7) U3
YTUYHMLE W OCTaBUTe anapaT Aa ce oxnaan. O6puwmTe nospLUMHY ypehaja
MEKOM KPMOM HaBfaXXeHOM TOMAOM BOAOM MAM ca Majo cafyHa. 3aTium
06PULLINTE MEKOM TKaHMHOM HaBNa)XeHOM Y YK1CTOj BOAM M 106PO ocylumTe.
HeMojTe KOpUCTUTK arpecuBHe AeTepyeHTe, abpasvBHe MacTe, cpeacTsa 3a
nonvparbe 1M AeTepueHTe Koju caapXKe KUcenunHe v pacTeapade. Kopuctute
BaKyyMCKM 3anTvBay caMoO 3a BakKymuparbe W/WNWM 3arTuBarbe CyBMX
npowussopa. Ypehaj Huje aM3ajHMpaH 3a paf ca BNakKHUM NPoM3BoaMMa HUTU
ca TeUHOM XpaHoM. KopucTuTte camo nocebHe Kece 1 KOHTEjHepe 3a BakyyMcKe
3anTuBave. AnanTtep (BakyMCKO LpeBo) (8) Koju ce ncnopyuyje ca BakyyMCKUM
3anTMBayYeM ce KOPWCTW CaMo 3a WCMyMnaBakbe Basdyxa W3 crieuujanHmx
BaKyYyMCKUX KOHTEjHepa. Mpe Hero LWTO XpaHy Y KeCU UK KOHTEjHepy CTaBute
y MuKpoBeny TpebaTe fia HanpaswTe OTBOP Y KECU WK Aa OTBOPUTE U3Na3HK
BeHTWUN (13) Ha KOHTejHepy Kako 6 ce ucnycTuna napa. Kopuctute camo
onpeMy, MOTPOLHW MaTepwjan W/Wnu pesepsHe OenoBe koje mpenopydyje
npousBoRay. [etarbHe WHpopMaLMje MoxeTe Hahu y KOMMNETHOM
MPVPYYHUKY [OCTYMHOM 3a MpeysuMarbe Ha aeno.com/documents He
ocTaBrbajTe ykbydeHu ypehaj 6e3 Hapsopa. Myctute ga ce ypehaj oxnagun
HakoH ynoTtpe6e. Kopuwwherse ypehaja of cTpaHe ocoba ca MHBaNnAnTETOM
Moryhe je camo noa HenocpeaHUM HaJ30POM 1 KOHTPosoM. Kafa ce ypehaj He
KOPUCTW, Kako 6u ce cnpeunnu pedopmaumja 3antmeke (9) U cMarberbe
NpPoAKyTUBHOCTU ypehaja, npenopyyyje ce Aa ce y BakyyMCKM 3anT1Bay cTasu
nanupHW yMeTaK 1 ia ce NlaraHo 3aTBOPW Mokonat, 6e3 6110KMparba Herosmx
6pasa (12). He gonyLwTajTe aa Aeua kopucTe v/unu ce urpajy ca ypehajem.
PykoBame ypehajem

Mpe npse ynoTpe6e BakyyMCKOr 3aMT1BaYa yBepuTe ce Aa je cBa amGanaxa
YKnorseHa ca ypehaja.

3anTuBame Bpehuua

1. CraBwTe xpaHy y BakyyMcky Bpehuuy. Mambueo cTaBUTe OTBOPEHW Kpaj

Bpehuue y BakyyMcKy komopy (11) (B. cnuky b).
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CnojuTe ypehaj Ha n3Bop Hamnajarba OAHOCHO yMEeTHUTE Kabs 3a Hanajarbe y
YTUUHULLY.

. 3aTBOpWTE MOKIOMaLL BaKyyMCKOr 3aMnTvBaya 1 flaraHo ra NpUTUCHWUTe Ha
kyhuwTte ca obe cTpaHe. HakoH KapaKTepUCTUYHOr Kiuka obe 6pase
noknonua (12) he ce ayTomMaTcku 3aKkbydaTu.

OBanyT npuTtucHute AyrMme "Seal" ("3antuBamse") (5) Ha kyhuwTty ypehaja.
MnaBu MHAMKaTOP (6) he 3acBETNETU Ha KOHTPOMHOj TabnK, WTO 3HaYKM Aa je
npoLec 3anTnBakba 3aMo4eo.

Mo 3aBpLUeTKy 3aNTMBarba ypehaj he ce ayToMaTCKu UCKIbYUUTH, UHAMKATOP
Ha KOHTpOsHOj Tabnu he ce yracutu.

OKpeHunTe ncnycHu seHtnn "Releasing Valve" ("McnycHu BeHTUN") (2) Aa ce
WCMyCTU Basgyx. Yje[Ho C TUM NPUTUCHUTe o6a AyrMeTa 3a oabnokunparse
dukcatopa noknonua (1) koja ce Hanase Ha BOYHWUM CTpaHamMa KyhuwTa.
Moknonau, he ce ayToMaTCKu OTBOPUTY.

7. UN3ByumnTe Bpehuuy.

w

»

o

o

BakyMupatbe 1 3anTusake Bpehuua

MpoLec je cnnyaH OHOM KOju je rope onucaH y oferbKy "3antuBare Bpehuua',

caMo WTo yMmecTo pyrmeta "Seal" ('3antuBarse") (5), Tpeba papsanyT

nputucHeTe ayrme "Vac Seal" ("BakyMcko 3antuBarse") (4).

Ha kpajy okpeHuTe ncnycHu seHTun "Releasing Valve" ("UcnycHu BeHTUn") (2)

fla ce UCryCTU Bas3ayX.

BbiKyMupatbe y KOHTejHepuMa 1 BpehuaMa ca BeHTUNIOM

HanomeHa. KoHTejHepu 3a aBkyMuparse W Bpehule ca BEHTUNOM HUCY

YK/bYUEHW Y MaKeT UCTIopyKe.

1. CTaBuTe xpaHy y NocebHN BaKyyMCKU KOHTEjHep (BpehuLly ca BEHTUNOM) 1
3aTBOpUTE NOKonaL, KoHTejHepa (ZIP-LOCK Ha Bpehuum).

2. Cnojute ncnycHm BeHTUN (13) KOHTEjHepa (Bpehuue) n oTBOP 3a ycucmnearbe
Basgyxa "Air Suction" ("YcucuBarbe Basgyxa') (3) Ha BaKyyMCKW 3anTuBay
nomohy aganTtepa (BakyyMcKo LpeBo) (8) (B. cnuky c).

3. YBepwuTe ce Aa je KoHTejHep (Bpehuua) no6po 3aTBOpeH.
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4. 3aTBOpPWTE MOK/IOMALL BaKyyMCKOr 3aMnTuBaya 1 flaraHo ra NpuTUCHWUTE Ha
kyhuwTe ca obe cTpaHe. HakoH KapaKTepuUCTUYHOr Kiuvka obe Gpase
noknonua (12) he ce ayTomMaTcku 3aKkbyyaTu.

5. Cnojute ypehaj Ha U3BOP Hanajarba OAHOCHO YMETHUTe Kabn 3a Hanajatbe y
YTUUHULLY.
6. OBanyT nputucHuTe payrMe "Vac Seal' ("BakyMcko 3anTtuBarbe") (4) Ha

kyhnwty ypehaja. Mnasu nHankaTop (6) he 3acBeTneTM Ha KOHTPOHOj
TabnK, WTO 3HaYM [1a je 3ano4eo NpoLiec ycucKBarba Basayxa.

7. Mo 3aBplieTKy BbikyMuparka, ypehaj he ce ayToMaTCku MCK/byUUTH,
WHOMKATOP Ha KOHTPOMHOj Tabnu he ce yracutu.

8. OKpeHUTe UcnycHn BeHTUN "Releasing Valve" ("McnycHn BeHTUN") (2) pa ce
WCnycTv Basayx.

9. OpcnojuTte aganTep U 3aTBOPUTE UCMYCHW BEHTUN KOHTEjHepa (Bpehuue).

MpeKua npoueca BaKyyMupaka u/unm santmeatba

MpunukoM paga ca ogpeNeHnM HaMUpPHULEMa NPenopyYyje ce KOHTPoMcaTH
WHTEH3WUTET UCMyMMaBakba Basayxa [a ce He NMokeapw usrnen npowvssoga. Ja
ce MpeKkuHe Mpouec BakyMuparba U/WK 3amnTuBarba y 6UN0 KOM TPeHyTKy,
nputucHUTe payrme "Seal" ("3antmearbe") (5) wunu "Vac Seal" ("Bakymcko
3anTuBamse") (4).

HanomeHa. /13mehy nokpeTarba Npolieca 3anTuBakba, CavekajTe HajMarbe 60
CeKyHAM [1a Ce rPejHW eNleMeHT OXNaau.

Pewasarbe npo6nema

e Ha 3anTmBHOj Nnoun nma komaauha spehuue HakoH 3anTuBarba. Moryhn
Y3pOK: nperpesarse 3anTuBHe Move. Pelwerbe: OcTaBuTe ypehaj aa ce
xnaam 90 cek.

HakoH 3anTuBarba y Bpehuuu ce nojaBryje Basgmyx. Moryhu yspok:
npo6ujarbe BpehuLe oLITPUM KpajeBUMa HaMupHULA. Pellerse: 3aMeHunTe
BpehuLy, YKIOHUTE XpaHy Ca OWTPWUM OKpajuMMa WM npekpujTe mx
MapamMu1LIOM UM HEKOM MPUFOAHOM KPMOM.
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e Kpxku 3anTvBHKM WaB. Moryhu y3pok: HEeOBOSbHO Bpeme 3anTuBaksa.
Peluerbe: NOHOBUTE MPOLIEC 3aMTVBakba NpaTehn cBa ynyTcTsa.

MAXHA! AKO HULLITa Off HaBeAEHOr HWje MoMorfo Aa ce NpobnemM pew,
KOHTaKTMpajTe cBOr fo6aB/bada U CEPBUCHM LieHTap. HeMojTe pacTaBrbaTit
ypehaj unu nokylasaTy fa ra camu nonpasuTe.

WHdopMaumje o opanararby
OBaj cuM6Gon 3HauM fa Kafa opnawete ypehaj, Herose
6aTepuje M aKyMmynaTope, Kao W HEroBy eNeKTPUUHy u
eNeKTPOHCKY 10AaTHY onpeMy, MopaTe fa nowiTyjeTe nponunce
O yrpaB/batby OTMAA0M EEKTPUYHE U ENEKTPOHCKe onpemMe
(WEEE) »n oTnagoM 6aTtepuja M akymynatopa. [lponucu
3axTeBajy Aa ce OBa ofpema CeNeKTUBHO OfnaXe Ha Kpajy
_ rbeHor ynoTpebHor Beka. Ypehaj, rerose 6aTepuje u
aKyMynaTopu, Kao U HeroB eNeKTPUYHU U eNeKTPOHCKMN
npubop He cMejy ce oanaraT 3ajeQHO Ca HepasBPCTaHUM KOMYHaNHUM
oTnafoM jep he To HaHeTU LUTETY XKMBOTHOj CPeAUHU. 3a ypeHO Oflaratbe oBe
onpeme, TpebaTe je BPaTUTH Y MPOAajHO MECTO UM MPeaaTV TOKaHOM LEHTPY
3a peunknaxy. 3a AeTarbe o6paTUTe ce NIOKanHoj Cy>6wu 3a oanararbe KyhHor
oTnaga.

ASBISC 3appasa Npaso aa Mopudukyje ypehaj v BpLIM U3MEHE U AOMYHE OBOF OKyMEHTa 663
nNpeTxoAHOr 06aBellTeHa KOPUCHMKA.

[apaHTHU NepHOA 1 yOTPeBHU Bek je 2 FoanHe O AaTyMa KynoBuHe pobe.

Undopmaumje o npouseohady: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kunap). MponsseneHo y Kinku.

AKypHe UHOPMaLIMje 1 AeTambaH onue ypehaja, Kao U ynyTcTea 3a NoBe3MBarbe, cepTMdIKaTH,
vHbOpMauvje 0 ApyWTBMMA KOjU NPUMajy peKknamMauvje 3a KBanvTeT v rapaHumje, AoCTynHe cy 3a
npey3uMarbe Ha NUHKY aen / Ceun 3ALWTUTHU 3HAKOBU W HUXOBM
Ha31BM Cy CBOjMHA HWXOBUX BNACHMK.
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m BakyyMHui1 nakyBanbHvk AENO npu3HadeHunin ons ynakosku Ta/a6o
BaKyyMyBaHHSI Xap4oBWX MPOAYKTIB 3 METOI0 MPOAOBKEHHS iX TEPMiHy
36epiraHHs, MapuHyBaHHs abo NPUroTyBaHHs METOLOM Cy-BUA.

Mogenb: AVS000T1 (wrekep Trny C), AVSO001-UK (wtekep Tuny G).

TexHiYHi XapaKTepUCTUKMU

Hanpyra: 220-240 B (AC); yacTtoTa: 50 U, MoTy>HicTb: 85,0 BT. MpoayKTUBHICTL:
4,5 n/xB. CTyniHb BakyyMyBaHHs: A0 -65K[Ma. Yac BakyymyBaHHS OAHOTO
nakeTa: 6nm3bko 30 c. Yac 3anatoBaHHs ofHoro naketa: Ao 10 c. LUnpuHa
3BapHOrO WBa: 2,5 MM. MakcuMarbHa WpnHa nakeTa: 4o 30 cM. MakcManbHa
TeMmnepaTypa HarpiBaHHs: fo +180 °C. YnpaBniHHSA: eneKTpoHHe. Po3mipn
(OxLLxB): 380x68x54 MM.

KoMnnekT noctayaHHs (ManioHoK a)

BakyyMHWi1 nakyBanbHWK AENO, makeTn aons BakyyMyBaHHs (20x30cm —
10 wT), apantep (BakyyMHWI WnaHr) (8) Ans BaKyyMyBaHHSi KOHTelHepis,
KOPOTKUI MNOCIBHUK, rapaHTIMHUIA TanoH.

06 Tanor

Mepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXHO O3HAMOMTECS 3 UMM [OKYMEHTOM.
MOBHUIM MOCIBHWMK 3 ekcnnyaTauii AOCTYMHWA ONS 3aBaHTaKEHHA Ha  cauTi
aeno.com/documents. [Mepen MepLWMM  YBIMKHEHHSM MepeKoHaTecs, Lo
rapamMeTpy eneKTpoMepesi BIAMoBIAaloTb NapaMeTpaM MAKIIOHEHHS MPUCTPO
(4acToTa Ta Hanpyra) 3 PO3AiNy TeXHIYHWX XapaKTepUCTUK. He BUKOPWUCTOBYMTE
MPUCTPIM No3a NPUMILLIEHHAMU. He BUKOPUCTOBYITE NPUCTPIN, AKLLO NOLLKOMXKEHO
LIHYP KMBMEHHs Ta/abo wwTencenb (7). PEMOHT MPUCTPOIO Mae BUKOHYBaTUCS!
KBanidpikoBaHWUM creLiianicToM. He 3aHyptoiiTe y Boay abo iHLWi PiovHW NPUCTPIN,
LLUHYP Ta/abo LwTencenb uBneHHs (7). He BCTaHOBIIOMTE MPUCTPIN Ha MOKPIN abo
rapsHiin NoBepxHi, a TakoX NOBNK3Y 30BHILLHIX Mkepen Tenna. LLlo6 He obnekTuics,
He TopKarTeca 4o 3BaptoBanbHOI niaHku (10) | 3BapHOro LWBa Micna 3anatoBaHHs,
MOKW BOHW He OXONoHyTb. BiokniouanTe npunap Bid Mepexi, AKLWO BiH He
BUKOPUCTOBYETLCS. [MICIS KOXKHOMO BUKOPWCTaHHS BaKyyMHOTO MakyBaslbHMKa,
0CO6MMBO AKLLO Ha 3BaptoBasbHIM MnaHLi (10) 3anuwmnuca cnign nnactuky Big
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nakeTa abo pigvHa, abo SKWO KPUXTLM abo YaCTWHKM MPOAYKTIB MoTpanunu y
BaKyyMHy KaMepy (1), HeoBXiOHO 3poBUTU ouMLLEeHHs. Big'eqHanTte npunan Big
Mepexi, BUMHABLUW LUTENCeNb LUHYPa XMBNEHHS (7) 3 PO3ETKY, | [aTe OXONOHYTU.
MPOTPITb MOro MOBEPXHIO M'AIKOIO TKAHWHOI, 3MOYEeHOL0 Y Tennii Bodj abo cnabkoMy
MWBHOMY PO34MHI. MOTIM MPOTPITh M'AIKOIO TKAHNHOK, 3MOYEHOIO Y YMCTIN Bofj, |
BUTPITb Hacyxo. He BMKOPUCTOBYIMTE arpecuBHi Muiodi 3acobu, abpasusHi nacTtu,
ronipytodi Ta MUIoHi 3acobu, LLIO MICTATb KMCOTU Ta PO3UMHHMKU. BUKopUCTOBYITE
BaKyyMHWIA MaKyBanbHVUK 19 BaKyyMyBaHHs Ta/abo 3anatoBaHHsl NWLLE Cyxux
npoaykTie. MPUCTPii He NpusHadYeHWin Ans PoboTV 3 BOMIOTMMM MPOAYKTaMU Ta
pioKoto iketo. BUKOPUCTOBYMTE NuLe crieujanbHi MakeTu Ta KoHTenHepu ansa
BaKyyMHWX MaKyBanbHUKIB. AfanTep (BakyyMHUI LUNaHr) (8), WO MocTayaeTbes y
KOMM/IEKTI 3 BaKyyMHWM MaKyBallbHUKOM, BUKOPWCTOBYETCA  Tinbku  AN1st
BiJKauyBaHHSA MOBITPS 3i CMeLianbHNUX BaKyyMHUX KOHTeWHepiB. MNepen TMUM aK
MOMICTUTM B MIKPOXBWUMBOBY MiY MPOAYKTW, YMakoBaHi B MakeT abo KOHTEMHep,
HeobXiaHO Ons BMXOMy Mapw 3pobuT OTBIP Y MakeTi abo BIAKPUTU BUMYCKHWUIA
knanaH (13) y KoHTelHepi. BUKopUcToByMTE NULLE PeKOMeHAOoBaHI BUPOBHMKOM
aKcecyapu, BUTPaTHI MaTtepianu Ta/abo 3amacHi YacTvHu. [eTanbHy iHbopMaLliio
MOYKHa 3HaTV Y MOBHOMY MOCIGHIKY, AOCTYMHOMY A1 CKauyBaHHS 32 NOCUaHHIM
aeno.com/documents. He sanuiwaiite yBiMKHeHWI Npunag 6e3 Harmagy. Micns
BUKOPUCTaHHS Mpunady HeobxiHO [aTi OXOMOHYTW. BuKopuUCTaHHA Mpunady
noagbMU 3 0BMEXEHNMMU  3Ai6HOCTAMKU  MOXIVBE nulwe nifg, 6e3nocepenHim
HarnsAoM Ta KOHTponeMm. Kom npunag, He BUKOPUCTOBYETLCS, A 3anobiraHHs
pedopmalyii - yulinbHioBaYa (9) Ta  MOripLIEHHs  MPOAYKTWMBHOCTI  MPUCTPOLO,
peKoMeHaYETbCH BCepeauHi BakyyMHOrO MakyBarbHUKa PO3MICTUTK ManepoBui
BKMAAMLL Ta HeLLNbHO 3aKPUTU KPULLIKY, He GMoKyoumn Npu LiboMy ii dikcatopu (12).
He po3sonsaitTe AiTAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN Ta/abo rpatv 3 HUM.
YnpasniHHA NPUCTPOEM

Mepepn NepLInM yBIMKHEHHSIM BaKyyMHOIO NaKyBasibHUKa NepeKoHaiTecs, Lo
BCi NaKyBaNbHi MaTepianu BMAaneHi 3 NpUcTpoto.

3analoBaHHS NakeTis

1. MoknadiTe NPoAyKTU Y BakyyMHWMI nakeT. O6epe)kHO MOMICTITb BigKpUTNI
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Kpal BaKyyMHOro nakeTa y BakyymHy kamepy (11) (ame. man. b).
2. NigkMoYiTe NPUCTPIN A0 MyKepena XUBNeHHs, AN Yoro BCTaBTe LWTerncenb
Kabenio KMBEHHS B PO3ETKY.
3.3aKpuiTe KPULLKY BaKyyMHOrO MakyBanbHMKa Ta NErKMM HaTUCKaHHSM
MPUTUCHITB i 10 Kopnycy 3 060ox 6okiB. Micns xapaKTepHOro knauaHHs obuasa
dikcaTopm KpULLKK (12) 3a610KYIOTbCH aBTOMaTUYHO.
4. [1BiYi HAaTUCHITb KHOMKY «Seal» (5) («<3anatoBaHHsA») Ha KopMnyci NpucTpoto. Ha
naHeni KepyBaHHS 3aropuTbCs iHAMKATOP (6) CMHBOMO KOMbOPY, WO O3HaYae
3aMycK NpoLecy 3analoBaHHsl.
5.Micna  3akiHYeHHs 3analoBaHHA MPUCTPIN  BUMKHETbCS  aBTOMaTUYHO,
iHAMKaTOP Ha NaHeni kepyBaHHS 3racHe.
6. MoBepPHITb BUMNYCKHWI KnanaH «Releasing Valve» (2) («BUNycKkHWI kKnanaH»),
wob BUMNYCTUTK noBITPA. OAHOYACHO HATUCHITb Ha 06WABI  KHOMKK
po3610KyBaHHA dikcaTopis KpULWKK (1), po3TaluoBaHi 3 6oKis kopnycy. Kpuiwka
BiAKPWETbCA aBTOMaTUUHO.
7. BUAMITb nakeT.
BaKyyMyBaHHs Ta 3analoBaHHs NakeTis
Mpouec aHanoriyHuim onmncaHoMmy Bulle B PO3AiNi «3analoBaHHs MNaKeTiB»,
TiNbKKW 3aMicTb KHOMKM «Seal» (5) («3anatoBaHHsA») HeOBXiAHO ABIYi HATUCHYTU
KHOMKY «Vac Seal» (4) («BakyyMHe 3anatoBaHHs»).
B KiHUi MoBepHiTb BUMYCKHWI KknanaH «Releasing Valve» (2) («BunyckHuin
KnanaH»), LWo6 BUMNYCTUTW NOBITPSA.

B KOHTeMHepax Ta NnakeTax 3 KfanaHom
npqurKa. KoHTelHepu Ansa BakyyMyBaHHs Ta MakeTW 3 KNanaHoM y KOMMNeKTi
nocTaydaHHs He nepeabadeHi.
1. TOMICTiTb NpoayKTW Yy cneuianbHUn BaKyyMHWIA KOHTeWHep (nakeT 3
KNnanaHoM) Ta 3aKpUnTe KPULLIKY KOHTenHepa (3amMok ZIP-LOCK 6ina nakeTy).
2. 3'enHaiTe BUNYCKHWI KNanaH (13) KoHTelHepa (nakeTa) Ta oTBip Ans 3a6opy
noBiTPA «Air Suction» (3) («3abip NoBITPSA») Ha BaKyyMHOMY NaKyBasbHUKY 3a
[oMnoMoroto aganTtepa (BakyyMHoOro wnaxra) (8) (ave. man. c).
3. MNepekoHanTecs, WO KOHTeNHepP (MaKeT) WiNlbHO 3a4MHEHO.
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4. 3aKpUITE KPULLKY BaKyyMHOrO MaKyBasbHWKa Ta NIEMKUM HATUCKaHHSAM
MPUTUCHITB ii 4o Kopnycy 3 060ox 6okiB. Micna xapakTepHoro KnauaHHa o6uasa
bikcaTopm KpULLKK (12) 3a610KYIOTbCH aBTOMATUYHO.

5. MigKAoYiTe NPUCTPIN [0 MyKepena »UBMNEHHS, AN YOro BCTaBTe WTencenb

LIHYPa KMBEHHS B PO3ETKY.

6. [Bidi HaTUCHITb KHOMKY «Vac Seal» («BakyyMHe 3anatoBaHHs») Ha Kopnyci

NpUCTPOoto. Ha NaHeni KkepyBaHHA 3aropuUTbCsl iIHAMKATOP (6) CUHBOIO KOMbOpPY,

LLIO O3HavaE 3aMycK nNpouecy BiaKadyBaHHS NOBITPS.

7. Micns 3aKkiHYEHHS BaKyyMyBaHHS MPUCTPIN BUMKHETbCS aBTOMATUUHO,

iHAMKaTOP Ha NaHeni kepyBaHHS 3racHe.

8. MoBepHiTb BUMYCKHWI KnanaH «Releasing Valve» (2) («BunyckHWI knanaH»),

o6 BUMYCTUTM NOBITPS.

9. Big'enHaiTe apanTep Ta 3aKpWiATe BWUMYCKHWI KanaH KoHTelHepa

(nakeTa).

MepepuBaHHSA Npouecy BaKyyMyBaHHS Ta/a6o 3analoBaHHs

Nig vac po6oTh 3 AEAKUMU MPOAYKTaMU PEKOMEHIYETbCSI KOHTPOMOBATH

IHTEHCUBHICTb BiAKaYyBaHHS MOBITPS, WO6 He NOLIKOAWUTM 30BHILLHIA BUrSA

npoaykTie. LLo6 nepepsaTh npouec BakyyMyBaHHs Ta/abo 3analoBaHHS y

6ynb-9KUI Yac, HATUCHITb KHOMKyY «Seal» (5) («<3anatoBaHHA») abo «Vac Seal» (4)

(«BakyyMHe 3anatoBaHHa»).

MpumMiTKa. MiX 3amyckami NpoLecy 3analoBaHHS novekanTe LWOoHaNMeHLe

60 c, Wo6 HarpiBanbHNN efleMeHT OXONOHYB.

Yey Tei

e Ha 3BaptoBanbHil MnaHUi Nicng 3analoBaHHA 3anUWMUANCS LIMaTOYKMN
nakeTa. MoxnMBa MpWUYMHA: MNeperpiBaHHa  3BaploBanbHOI  MNaHKM.
BupilleHHs: gaiTe NPUCTPOIO OXONOHYTH NpoTarom 90 c.

e llicns 3anatoBaHHA y NakeTi 3'ABNAETbCA MOBITPSA. MoXnuBa NpuUyMHa:
NPOKON MaKeTy roCTPMMMK KPasiMi MPOAYKTIB, WO BUCTYMNaloTh. PileHHs:
3aMiHITb NaKeT, BUMMITb NPOAYKTU 3 FOCTPUMU KpasiMi abo 3aKpuitTe Kpai
NPOAYKTIB CEPBETKOIO 260 TKaHMHOIO.
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e Lo 3analoBaHHS HeMiLHWI. MoxnuBa npUYMHA: HeAOoCTaTHIM  Yac
3analoBaHHs. PilleHHs: LWe pa3 MoBTOPITb MPoOUecC  3analoBaHHS,
AOTPUMYIOUUCH BCIX MYHKTIB IHCTPYKUII.

YBATA! fKLIO oAeH 3 MOXTUBUX LWNSAXIB YCYHEHHS HE AOMOMIr BUPILIUTU

Bally Npo6neMy, 3BePHIiTbCs 10 NocTavanbHKka abo B cepBicHWI LieHTp. Byab

nacka, He po36upanTe NPUCTPIM | He HamaramTecsd BiApPeMOHTyBaTU MOro

caMmocTiliHo.

IHdopmauis npo yTunizauiio

Lli cmMBONKM 03HauatoTh, WO Npw yTUAMi3auii NpucTpolo, moro
6GaTapeln i aKyMynsaTopiB, @ TaKOX MNOro enekTpuuHMx i
eNeKTPOHHUX aKkcecyapiB, HeobxigHO cnigyBaTv [OupekTusi
WOoAo  BiANPALIOBAHOTO  ENEKTPUUHOMO 1 ENEeKTPOHHOMo
obnagHaHHa (WEEE) i [OupektvBi npo 6aTapeinkn Ta
aKyMynaTopw Ta Biaxodu Bi4 6GaTapenok Ta akyMynsaTopis, Lo
_ MicTATb Hebe3neyHi PeYoBUHW. 3riAHO 3 ANPeKTMBaMM, AaHe
obnafHaHHA MicNsa 3aKiHYeHHs TepMiHy cnyx6u nignarae
oKpeMil yTunisauii. He gonyckaeTbea yTuaisauilo NpucTpoto, noro GaTtapei Ta

aKyMynaToOpK, a TakoX MOro eneKTPUYHI i eNeKTPOHHI akcecyapu pasom 3

HECOPTOBaHUMKU  MICbKUMM  BiAXOJaMu, OCKiNbKM Le 3aBOacTb  LIKOAM

HaBKOMMLWHBOMY CcepefoBuLLy. NS yTunisauii AaHOro ycTaTKyBaHHS, Moro

HeobXiAHO MOBEPHYTU B MYHKT MPOAXY abo 34aTv B MICLEBUM MyHKT

nepepobKu. [Na oTpUMaHHS AeTanbHoi iHdopMaLlii cnif 3BepHyTUCA B MicLieBY

cny>k6y nikeigauii no6yToBmx Biaxoais.

KoMnaria ASBISC 3anuiae 3a co6oko Npaso MoadiKyBaTV NPUCTPIii Ta BHOCUTY MPaBKM Ta 3MiHI
[0 UbOro AOKyMeHTa 6e3 NonepeaHboro NOBIAOMIEHHS KOPUCTYBaYiB.

TapaHTIiHNI TePMiH | TEPMIH CIT61 — 2 POKM 3 AaTV NPUAGaHHA BUPOGY.

BinomocTi npo BupoGHiKa: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kinp). 3po6neHo B Kutai

AKTyanbHi BIAOMOCTI | AOKNaAHWI ONWC NPUCTPOIO, @ TaKOX IMCTPYKUis MO MIAKMIOYEHHIO,
CEPTUGIKATY, BIAOMOCTI MPO KOMMaK AKI NPUVMAIOTL NPETeHSil WORO AKOCTI Ta rapawTil, AoCTyNHi
ans san Ny Bei 3a3HaueHi ToprosenbHi MapK i ix
Ha3BY € BNACHICTIO i BIANOBIAHMX BRacHMKiB
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E AENO Vakuum yopishtiruvchi ozig-ovgat mahsulotlarini saglash
muddatini uzaytirish, marinadlash yoki su-vid usuli yordamida pishirish uchun
gadoglash va/yoki vakuum yopishtirish uchun mo'ljallangan.

Model: AVS0001 (Rozetka turi C), AVSO001-UK (Rozetka turi G).

Texnik xususiyatlari

Kuchlanishi: 220—240 V (AC); chastotasi: 50 Hz. Quvvati: 850 W. Unumdorligi:
45 litr/dagiqa. Vakuum yopishtirish darajasi: -65 kPa gacha. Bitta paketni
vakuum yopishtirish vagti: taxminan 30 soniya. Bitta paketni qalaylab bekitish
vagti: 10 soniyagacha. Payvand chokining kengligi: 2,5 mm. Paketning
maksimal kengligi: 30 sm gacha. Isitishning maksimal harorati: +180 °C gacha.
Boshgaruv: elektron tarzda Olchamlari (uzunligixkengligixbalandligi):
380x68x54 mm.

Yetkazib berilgan mahsulotning to'plami (a-rasm)

AENO Vakuum yopishtiruvchi, vakuum paketlari (20x30 santimetr — 10 dona),
konteynerlarni vakuum yopishtirish uchun adapter (vakuum shlangi) (8),
tezkor go'llanma, kafolat taloni.

Cheklovlar va ogohlantirishlar

Qurilmani ishlatishdan oldin ushbu hujjatni diggat bilan o'qing. To'liq go'llanmani
aeno.com/documents saytida yuklab olish mumkin. Birinchi marta ishlatishdan
oldin, elektr ta'minoti parametrlari texnik ma'lumotlar bo'limidagi qurilmaning
ulanish parametrlariga (chastota va kuchlanish) mos kelishiga ishonch hosil qiling.
Qurilmani ochiq havoda ishlatmang. Elektr shnuri va/yoki vilka (7) shikastlangan
bo'lsa, quriimadan foydalanmang. Qurilmani malakali mutaxassis tomonidan
ta'mirlang. Qurilmani, simni va/yoki elektr vilkasini (7) suvga yoki boshga suyugliklarga
botirmang. Qurilmani nam yoki issig yuzaga yoki tashaqi issiglik manbalari yaqiniga
o'rnatmang. Kuyishning oldini olish uchun qalaylab bekitgandan keyin payvandlash
plankasiga (10) va payvand chokiga ular sovib ketguncha qoo'lingiz bilan tegmang.
Qurilmadan foydalanilmayotganda qurilmani elektr tarmog'idan uzing. Vakuum
yopishtiruvchini har bir ishlatgandan so'ng, aynigsa agar payvandlash plankasida (10)
plastik yokisuyuglik izlari bo'lsa yokivakuum kamerasiga (11) parchalar yoki ozig-ovgat
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zarralari tushgan bo'lsa, uni tozalash kerak. Elektr quwvati shnurining shtepselini (7)
ajratib, qurilmanitarmogdan uzing va qurilmaning sovushini kuting. Sirtniiliq suv yoki
yumshoq sovun va suv bilan namlangan yumshog mato bilan artib oling. Keyin toza
suvda namlangan yumshog mato bilan artib oling va quriting. Agressiv yuvish
vositalarini, abraziv pastalarni, tarkibida kislotalar yoki erituvchilar bor bo'llgan
silliglovchi  yoki yuvuvchi  vositalarni ishlatmang. Fagat qurug ozig-ovgat
mahsulotlarini  vakuum  yopishtirish  va/qalaylab bekitish uchun vakuum
yopishtiruvchidan foydalaning. Qurilma ho'l ozig-ovgat mahsulotlari yoki suyug
ovqgatlar uchun foydalanishga mo'ljallanmagan. Vakuum yopishtiruvchilar uchun
fagat maxsus paketlar va konteynerlardan foydalaning. Vakuum yopishtiruvchi bilan
birga kelgan adapter (vakuum shlangi) (8) fagat maxsus vakuumli konteynerlardan
havoniso'rib chigarish uchun ishlatiladi. Mikroto'lginli pechga paket yoki konteynerga
solingan ozig-ovgat mahsulotlarini go'yishdan oldin, bug'ni chigarish uchun sumkada
teshik qilish yoki konteynerdagi chiqgarish klapanini (13) ochish kerak. Fagat ishlab
chigaruvchi tomonidan tavsiya etilgan aksessuarlar, sarf materiallari va/yoki ehtiyot
qismlardan foydalaning. Batafsil ma'lumotni aeno.com/documents saytida yuklab
olish mumkin bo'lgan to'lig go'llanmada topishingiz mumkin. Yogilgan qurilmani
qarovsiz qoldirmang. Foydalanib bo'lgandan keyin qurilmaning sovishini kuting.
Imkoniyati cheklangan odamlar tomonidan qurilmadan fagat bevosita nazorat ostida
foydalanish mumkin. Qurilma ishlatiimaganda, zichlagichning (9) deformatsiyasini va
qurilmaning  ishlashini  yomonlashishini  oldini  olish  uchun  vakuum
yopishtiruvchining ichiga gog'ozli vkladishni golyish va gopgoqning fiksatorlarini (12)
to'sib go'ymasdan, gopgogni yumshoq tarzda yopish tavsiya etiladi. Bolalarga
qurilmadan foydalanishiga va/yoki u bilan o'ynashiga yo'l go'ymang.

Qurilmani boshqaruv

Vakuum yopishtiruvchini birinchi marta ishlatishdan oldin barcha gadoglash
materiallarining qurilmadan olib tashlanganligiga ishonch hosil giling.
Paketlarni qalaylab bekitish

1. Ozig-ovgat mahsulotlarini vakuum paketiga joylang. Vakuum paketining
ochig chetini ehtiyotkorlik bilan vakuum kamerasiga (11) joylashtiring (b-
rasmga garang).
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2. Elektr simini rozetkaga ulab, qurilmani quvvat manbaiga ulang.

3.Vakuum plomba gopgog'ini yoping va uni ikki tomondan tanaga ozgina
bosing. Bosish ovozidan so'ng ikkala gopqog mandali (12) avtomatik ravishda
qulflanadi.

4. Qurilma korpusidagi “Seal” (5) ("Qalaylab bekitish") tugmasini ikki marta
bosing. Boshgaruv panelidagi ko'k indikator (6) yonadi, bu qalaylab bekitish
Jjarayoni boshlanganligini bildiradi.

5. Qalaylab bekitish tugagandan so'ng, qurilma avtomatik ravishda o'chadi,
boshqaruv panelidagi indikator o'chadi.

6. Havoni chigarish uchun "Releasing Valve" (2) ("Chigarish klapani") burang. Bir
vagtning o'zida korpusning yon tomonlarida joylashgan ikkala gopgoglarning
fiksatorlarini bo'shatish tugmachasini (1) bosing. Qopgoq avtomatik ravishda
ochiladi.

7. Paketni (qopni) chigarib oling.

Paketlarni vakuum yopishtirish va qalaylab bekitish

Jarayon yuqgorida "Paketlarni qalaylab bekitish" bo'limida ko'rsatilganidek,
fagat "Seal" (5) ("Qalaylab bekitish") tugmasi o'rniga "Vac Seal" (4) ("Vakuumli
qgalaylab bekitish") tugmasini ikki marta bosing.

Oxirida havoni chigarish uchun "Releasing Valve" (2) ("Chigarish klapani")
burang.

Klapanli konteynerlar va paketlarda vakuum yopishtirish

ESLATMA. Vakuum yopishtirish uchun konteynerlar va klapanli paketlar
etkazib berish to'plamiga kiritilmagan.

1. Ozig-ovgatlarni maxsus vakuumli konteynerga (klapanli paket) joylashtiring
va konteyner qopgog'ini yoping (paketdagi ZIP-LOCK quilfi).

2. Konteynerning (paketning) chigarish klapanini (13) va vakuum
yopishtiruvchidagi havoni so'rib oluvchi "Air Suction" (3) "Havo so'ruvchini" (3)
adapter (vakuum shlangi) (8) yordamida ulang (c-rasmga garang).

3. Konteynerning (paketning) mahkam yopilganligiga ishonch hosil giling.
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4. Vakuum plomba gopgog'ini yoping va uni ikki tomondan tanaga ozgina
bosing. Bosish ovozidan so'ng ikkala gopgoq mandali (12) avtomatik ravishda
qulflanadi.

5. Elektr simini rozetkaga ulab, qurilmani quvvat manbaiga ulang.

6. Qurilma korpusidagi "Vac Seal" (4) ("Vakuumli galaylab bekitish") tugmasini
ikki marta bosing. Boshqaruv panelidagi ko'k indikator (6) yonadi, bu havoni
tortib chiqgarish jarayonining boshlanishini bildiradi.

7. Vakuum yopishtirish tugagandan so'ng, qurilma avtomatik ravishda o'chadi,
boshqaruv panelidagi indikator o'chadi.

8. Havoni chigarish uchun "Releasing Valve" (2) ("Chigarish klapani") burang.
9. Adapterni ajratib oling va konteynerning (paketning) chigarish klapanini
yoping.

Vakuum yopishtirish va/yoki muhrlash (qalaylab bekitish) jarayonining
uzilishi

Ba'zi mahsulotlar bilan ishlashda mahsulotlarning ko'rinishini buzmaslik
uchun havoni tortib olish tezligini nazorat qilish tavsiya etiladi. Istalgan vagtda
changyutgich va/yoki galaylab bekitish jarayonini to'xtatish uchun "Seal" (5)
("Qalaylab bekitish") yoki "Vac Seal" (4) ("Vakuumli galaylab bekitish")
tugmasini bosing.

Eslatma. Qalaylab bekitish jarayonining boshlanishi orasida isitish elementi
sovishini kamida 60 soniya kuting.

Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

e Paketning bo'laklari galylab bekitilganidan keyin payvandlash panelida
goldi. Mumkin bo'gan sabablar: payvandlash plankasining haddan tashqgari
qizib ketishi. Yechimi: Qurilmani 90 soniya sovushini kuting.

Muhrlagandan (galaylab bekitgandan) keyin paketda havo paydo bo'ladi.
Mumkin bo'gan sabablar: sumka ozig-ovgatning o'tkir girralari bilan
teshilgan. Yechimi: paketni almashtiring, o'tkir girrali ozig-ovgat
mabhsulotlarini olib tashlang yoki uning chetlarini sochiq yoki mato bilan
yoping.
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* Qalaylab bekitish choki mo'rt. Mumkin bo'gan sabablar: galaylab bekitish
vagti yetarli emas. Yechimi: ko'rsatmalarning barcha bandlariga rioya gilgan
holda galaylab bekitish jarayonini yana takrorlang.

DIQQAT! Agar yuqorida ko'rsatib o'tilgan yechimlarning hech biri

muammoingizni hal qilmasa, etkazib beruvchiga yoki xizmat ko'rsatish

markaziga murojaat qiling. llitimos, qurilmani gismlarga ajratmang yoki
0'zingiz ta'mirlashga urinmang.

Utilizatsiya qilish (foydali narsalar olish) hagida ma'lumotlar

Ushbu belgilar qurilma, uning batareyalari va akkumulyatorlari,
shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya
gilishda (WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda
batareyalar va akkumulyatorlarning chqindilaridan foydali
narsalar olish goidalariga amal gilish kerak. Qoidalarga ko'ra,
ushbu uskunaning ishlash muddati tugagandan so'ng alohida

_ utilizatsiyaga yotadi. Qurilmani, uning batareyalari va

akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik va elektron
aksessuarlarini shahar chiqindilari bilan bir gatorda utilizatsiya qilishga yo'l
go'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi. Ushbu uskunani
utilizatsiya qilish uchun uni sotish yoki mahalliy gayta ishlash nuqtalariga
qgaytarish kerak. Batafsil tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'qotish

Xizmatiga murojaat gilish kerak.

ASBISc foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmani o'zgartirish va ushbu hujjatga
o'zgartirish va o'zgartirishlar kiritish.

Kafolat muddati va xizmat muddati - mahsulot sotib olingan kundan boshlab 2 yil

Ishlab chigaruvchi hagida ma'lumot: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,
Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chigarilgan.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'yicha ko'rsatmalar,
sertifikatlar, sifat va kafolatlar boyicha davolarni gabul giladigan kompaniyalar hagidagi
ma'lumotlarni aeno.com/documents saytidan yuklab olishingiz mumkin. Ko'rsatilgan barcha
savdo belgilari va ularning nomlari tegishli egalarining mulki bo'lib hisoblanadi.
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda AENO, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
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kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
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Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
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https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/aeno-aparat-za-vakumiranje-avs0001-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
http://www.tcpdf.org

