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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgfaltig und vollstandig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.

Veuillez lire attentivement I’'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
I'appareil.

Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de utilizar
el aparato.

Leia as instrucoes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utilizar o
aparelho.

Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato) prima
di utilizzare I’apparecchio.

Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit product
gebruikt.

Laes sikkerhedsinstruktionerne (separat haefte) omhyggeligt og fuldsteendigt, for apparatet bruges.

NO Les alle sikkerhetsanvisningene grundig far du tar i bruk apparatet.
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Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrant innan du anvander apparaten.

Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna broZura) pred pouZzitim pfistroje.

Kym zaCnete spotrebi¢ pouzivat', dokladne si preStudujte bezpetnostné pokyny (samostatna
brozurka).

Kérjik, hogy a készlilék hasznalata el6dtt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi utasitasokat (kilon
flizet).

Molimo vas da prije pocetka koristenja uredaja paZljivo i u cijelosti proc€itate sigurnosne upute
(posebna knjiZica).

Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena knjizica).
Cihazi kullanmadan 6nce litfen giivenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayn kitapgik).

Va rugam sa cititi cu atentie si in Tntregime instructiunile de siguranta (brosura separata) Tnainte de a
utiliza aparatul.

MeAeToTe e PoooyT) OAEG TIC 08nyieg aopaAeiag (EexwploTtd PUAAASIO) TIPOTOU XPNOIMOTIONCETE TN
OUOKELT).

AcnanTbl KongaHapablH anabliHaa kayinciagik 6orbiHwa Hyckaynapapl (6enek Kitanwa) 3eiiiH Konbin
TYrenaen okbin LWbiFbIHBI3.

MNepep ncnonb3oBaHem Npubopa BHUMATENbHO MNOJIHOCTLIO MPOYTUTE MHCTPYKLMM MO TEXHUIKE
6e3onacHoCTK (oTaenbHas 6poLutopa).

Mepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO Ta MOBHICTIO MPOYMUTANTE iIHCTPYKLIO 3 TEXHIKK 6e3nekn
(okpemy GpotLuypy).
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Deutsch
Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
|||I sorgfaltig und vollstéandig, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen und bewahren
diese auf. Entfernen Sie samtliche Verpackungen
und Aufkleber und entsorgen diese ordnungs-

gemas.

Teile und Zubehor

Stufenloser Geschwindigkeitsregler
Variable Geschwindigkeitstaste (on/off)
Turbo-Taste (T)
Motorteil
EasyClick Entriegelungstasten
Plrierstab
Becher
1250 ml Spiralschneider-Zubehdor
Pappardelle Messer-(Einsatz)
Tagliatelle Messer-(Einsatz)
Linguine Messer-(Einsatz)
Einsatztrager
Einflllschacht
Stopfer mit Fixierkreuz
Getriebeteil
Topf

i Anti-Rutsch-Ring
9 1250-ml-Zerkleinerer «bc»

a Deckel (mit Getriebe)

b Messer

¢ Eismesser
10 Birste
11 600 ml Smoothie 2Go Zubehor
a Messereinheit
b Mixbehdalter
¢ Deckel mit Trink6ffnung
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Gebrauch des Gerates

Einstellung der
Geschwindigkeit

Bei der Betatigung der variablen Geschwindig-
keitstaste (2) entspricht die Verarbeitungs-
geschwindigkeit der Einstellung des stufenlosen
Geschwindigkeitsreglers (1). Je hdher die
Einstellung, desto schneller die Verarbeitungs-
geschwindigkeit. Die Geschwindigkeit lasst sich
wahrend des Betriebs bequem durch Drehen des
Geschwindigkeitsreglers mit dem Daumen oder
Zeigefinger anpassen.

Die hochste Verarbeitungsgeschwindigkeit wird
durch Betatigen der Turbo Taste (3) erreicht.
Man kann die Turbo Taste auch fiir kurze kraftige
Momentschaltungen benutzen, ohne den
Geschwindigkeitsregler betatigen zu missen.

Piirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich auch ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salatdressings,
Suppen, Babynahrung sowie Getranken, Smoothies
und Milchshakes.

Waéhlen Sie die Turbo Geschwindigkeit fir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Spiralschneider-Zubehor (B)

Das Spiralschneider-Zubehor eignet sich hervor-
ragend flr die Zubereitung aller Arten von Gemlise-
Pasta, Salaten oder dekorativen Obstgerichten.

Das Spiralschneider-Zubehor (8) ist nicht fir
gefrorene Lebensmittel geeignet. Die Verarbeitung
kdnnte die Klingen beschadigen.

Die maximale Zubereitungsmenge entspricht einem
Richtwert von 5x gefillten Topfen.

Lassen Sie das Gerat 30 Minuten abkihlen, bevor
Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt B.

Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer «bc» (9) eignet sich optimal zum
Herstellen von Shakes, Getranken, Pirees, Teig,
gehacktem Eis und zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkdse, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Gemdise,
Brot und Nussen.

Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschalte Niisse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewilirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

Eiswirfel diirfen nur mit dem Zerkleinerer «bc» (9)
mit speziellem Eismesser zerkleinert werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt C.

Beispielrezept fiir «hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

¢ Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3 °C im Kiihlschrank ruhen
lassen.

e Flgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden weiter bei maximaler
Geschwindigkeit.




Verwenden Sie hierfir das Zerkleinerer Zubehor
«hc» (als optionales Zubehor bei Ihrem Braun
Service Center erhdltlich; nicht in jedem Land
verfugbar).

Smoothie2Go Zubehor (D)

Der Smoothie2Go eignet sich hervorragend fir die

Zubereitung von Fruchtséaften, Smoothies und

Milchshakes. Desweiteren flir Cocktails und kiihle

Getranke mit Eiswiirfeln. Durch die Verwendung

des Deckels mit Trink6ffnung kann der Mixbehalter

auch mitgenommen werden.

Bringen Sie die Messereinheit immer erst an den
Mixbehalter an bevor Sie das Motorteil arretieren.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt D.

Vorsicht

e Unterbrechen Sie sofort den Betrieb des Gerates

und ziehen Sie den Netzstecker falls Fllissig-

Fehlerbehebung

keiten oder Teile des Verarbeitungsinhaltes

austreten.

Vermeiden Sie starkes Schitteln, St6Be oder ein

Aufschlagen wahrend des Betriebs.

e Die Messereinheit darf nur mit aufgeschraubtem
Mixbehalter betrieben werden.

e Wenn das Gerat stehen bleibt oder Zutaten sich

an den Seiten des Mixbehalters festsetzen, ist

moglicherweise nicht ausreichend Flissigkeit

hinzugefligt worden.

Pflege und Reinigung (E)

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt E.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie In der
seperaten Garantie -und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Fehler Grund

Losung

Stabmixer funktioniert

nicht. Keine Energie

Uberpriifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist
Uberpriifen Sie die Sicherung / den Leistungsschalter
in lhrem Haus

Wenn keines der oben genannten Probleme vorliegt,
wenden Sie sich an den Braun Service

Messereinheit ist nicht
richtig eingesetzt oder

abgenutzt
Mixbehalter ist undicht

Priifen ob die Messereinheit ordnungsgeman montiert
und nicht beschadigt ist

Messereinheit ist nicht
richtig auf den Mixbe-
halter aufgeschraubt

Uberpriifung der Messereinheit

Mixbehalter ist Gberfillt

Maximale Mengenempfehlung prufen

Mixen funktioniert nicht
richtig, die Messerein-
heit blockiert oder die
Geschwindigkeit ist zu
gering

GroBe Stiicke von
Harten Lebensmitteln
blockieren die
Messereinheit

Sofort das Mixen unterbrechen, das Motorteil von der
Messereinheit entfernen und die Blockierung entfernen

Folgen Sie der Empfehlung harte Lebensmittel zuerst in
den Mixbehalter einzufillen

Harte Lebensmittel in kleine Stiicke schneiden vor der
Verarbeitung

Folgen Sie der Empfehlung erst den Motor zu starten
bevor das Gerat zum Mixen umgedreht wird

Warme Lebensmittel
wurden verarbeitet

Messereinheit 148t sich
nicht abschrauben

Mixbehalter in warmes Wasser tauchen
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English
Before Use

Please read the user instructions carefully
|||I and completely before using the appliance

and retain for future reference. Remove all
packaging and labels and dispose them

appropriately.

Parts and Accessories

1 Variable speed regulator
2 Variable speed button (on/off)
3 Turbo button (T)
4 Motor part
5 EasyClick Release buttons
6 Blender shaft
7 Beaker
8 1250 ml Spiralizer accessory
a Pappardelle blade (insert)
b Tagliatelle blade (insert)
¢ Linguine blade (insert)
d Tool holder
e Filling tube
f Pusher with fixing cross
g Gear box
h Bowl
i

Anti-slip rubber ring
9 Chopper accessory «bc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Ice blade
10 Brush
11 600 ml Smoothie2Go accessory
a Blade assembly
b Mixing container
¢ Lid with drinking spout

How to Use the Appliance

Setting the speed

When activating the variable speed button (2), the
processing speed corresponds to the setting of the
variable speed regulator (1). The higher the setting,
the faster the chopping speed. You can adjust the
speed conveniently during operation by turning the
speed regulator.

Maximum processing speed can be achieved by
pressing the Turbo button (3). You may also use the
Turbo button for instant powerful pulses without
having to manipulate the speed regulator.

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, salad dressings, soups, baby food, as
well as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the Turbo speed.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Spiralizer Accessory (B)

The spiralizer accessory is perfectly suited for
preparing all kind of vegetable pasta, salads or
decorative fruit dishes.

Do not use the spiralizer accessory (8) to process
frozen foods. Processing could damage the blades.

The maximum processing amount follows the
guideline figure of 5x times filled bowls.

Before you continue processing let the appliance
cool down for 30 minutes.

For detailed processing instructions refer to
section B.

Chopper Accessory (C)

The «bc» chopper (9) is perfectly suited for
preparing shakes, drinks, purées, batter, crushed
ice or for chopping meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread, crackers and nuts.

Do not use the chopper accessory to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts,
coffee beans, grains, or hard spices e.g. nutmeg.
Processing these foods could damage the blades.

Only the «bc» chopper accessory (9) with the
special ice blade is allowed to crush ice cubes.

For detailed processing instructions refer to
section C.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Letit rest for 24 hours in refrigerator at 3°C.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1,5 seconds at
maximum speed.

Use the chopper accessory «hc» (optional
accessory available at your Braun Service Center;
however not in every country).

Smoothie2Go accessory (D)

The Smoothie2Go is perfectly suited for preparing
fruit juices, smoothies and milkshakes. Furthermore
for cocktails and cool drinks with ice cubes. By
using the lid with drinking spout the mixing
container can also be used for take away.
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Always attach blade assembly to mixing container
before attaching the motor part.

For detailed processing instructions refer to
section D.

Caution

¢ Immediately stop operation and unplug the
appliance if liquids or parts of the processing
contents leak out.

Avoid strong shaking, bumping or dropping when
in operation.

e The blade assembly should only be operated with
attached mixing container.

If blending action stops during blending or
ingredients stick to sides of the mixing container,
there may not be enough liquid to blend
efficiently.

Care and Cleaning (E)

For detailed processing instructions refer to
section E.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty
and service leaflet or visit
www.braunhousehold.com.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Troubleshooting Guide

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

0345 222 0458
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;
e We are promptly informed of the defect.
e The product is used and maintained in accordance
with the User Instructions.
e The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.
No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.
Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.
The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.

Problem Potential causes

Solution

Hand blender does not

operate. No power

"Check appliance is plugged in.
Check the fuse /circuit breaker in your home.
If none of the above contact Braun Service.”
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Blade assembly not
correct in place or

Mixing container is worn out

Check if Blade assembly is assembled properly and not
damaged

leaking Blade assembly is not

screwed properly to
the Mixing container

Check the position of the Blade assembly

Mixing container is
overfilled

Check maximum quantity recommendation

"Stop blending immediately, remove motor part from
the Blade assembly and remove blockage before
proceeding”

Blending not properly,
stuck blade or speed

Big pieces of very hard
too low

stuff blocking the

"Follow the recommendations for the correct order of
the ingredients, hard stuff on the bottom of the bottle™

blade

"Cut hard stuff into small pieces before blending”

Follow recommendation to first start the motor and then
turning around the appliance for blending

Warm ingredients were
processed

Blade assembly cannot
be unscrewed

Dip Mixing container in warm water

Francais

b Lame hachoir
¢ Broyeur a glace
10 Brosse
11 Accessoire Smoothie2GO de 600 ml

Avant utilisation
Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I'appareil et

I""_I conservez-les pour référence. Retirez tou

les emballages et les étiquettes et jetez-les de
maniére adaptée.

Piéces et accessoires

Régulateur de vitesse variable

Bouton de vitesse variable (on/off)
Bouton turbo (T)

Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur

Boutons de dégagement facile EasyClick
Pied mixeur

Bol gradué

Accessoire a spirale 1 250 ml

Lame pappardelle (insert)

Lame tagliatelle (insert)

Lame linguine (insert)
Porte-accessoire

Tube de remplissage

Poussoir avec croix de fixation

Boite a engrenages

Bol

Anneau en caoutchouc anti-dérapant
Hacheur accessory «bc»

a Couvercle (avec entraineur)

ArOWON=
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a Bloclame
b Pichet

s ¢ Couvercle a bec verseur

Utilisation de I’appareil

Réglage de la vitesse

Lorsque vous activez le bouton de vitesse variable
(2), la vitesse de préparation correspond au réglage
du régulateur de vitesse variable (1). Plus le réglage
est élevé, plus le hachage est rapide. Vous pouvez
facilement ajuster la vitesse pendant le fonctionne-
ment en tournant le régulateur de vitesse.

La vitesse de préparation maximale peut étre
obtenue en appuyant sur le bouton turbo (3). Vous
pouvez également utiliser le bouton turbo pour
obtenir de puissantes impulsions instantanées sans
avoir a manipuler le régulateur de vitesse.

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compagnon idéal pour
préparer des sauces froides pour I’apéritif, des
sauces chaudes, des sauces pour salade, des
soupes, des aliments pour bébés, ainsi que des
boissons, des smoothies et des milk-shakes.
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Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse maximale.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Accessoire a spirale (B)

L'accessoire a spirale est parfaitement adapté a la
préparation de toutes sortes de pates de légumes,
salades ou plats décoratifs a base de fruits.

N’utilisez pas I’accessoire a spirale (8) avec des
aliments congelés. lIs pourraient endommager les
lames.

Selon les directives, il est possible de préparer

5 fois de suite la quantité maximum d’un bol plein.
Ensuite, avant de continuer, laissez I'appareil
refroidir pendant 30 minutes

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

Le hachoir « bc » (9) est parfaitement adapté a la
préparation de milkshakes, de boissons, de purées,
de pates, de glace pilée et au hachage de viandes,
de fromages a pate dure, d’oignons, d’herbes,
d’ail, de légumes, de pain, de biscuits et de noix.

Ne pas utiliser les accessoires de hacheur avec les
lames de hacheur sur des aliments extrémement
durs tels que des noix non décortiquées, des
glacons, des grains de café, des graines ou des
condiments durs comme la muscade. Ces aliments
pourraient endommager les lames.

Seul I'accessoire de hacheur « bc » avec le broyeur
a glace spécial peut étre utiliser pour piler de la
glace.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section C.

Exemple de recette « hc » : Pruneaux au miel

(en tant que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur « hc ».
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e Conserver au réfrigérateur a une température de
3°C pendant 24 heures.

e Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Recommencez le hachage pendant 1,5 secondes
a vitesse maximale.

Utiliser le hachoir « hc » (accessoire en option
disponible aupres de votre Centre de services
Braun ; n’est toutefois pas disponible dans tous
les pays).

Accessoire Smoothie2Go (D)

Le Smoothie2Go est parfaitement adapté a la
préparation de jus de fruits, de smoothies et de
milkshakes. Il permet aussi de préparer des
cocktails et des boissons fraiches avec des
glacons. Le pichet peut étre emporté en utilisant le
couvercle avec bec verseur.

Assemblez toujours le bloc lame au pichet avant
d’assembler la partie moteur.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section D.

Avertissement

e Arrétezimmédiatement le mixage et débranchez
I’appareil si des liquides ou des ingrédients
débordent.

Evitez de secouer trop fort, de heurter ou de
laisser tomber I'appareil en fonctionnement.

Le bloc lame ne doit étre utilisé que lorsqu’il est
assemblé au pichet.

Si le mixage s'arréte en cours de route ou si les
ingrédients collent a la paroi du pichet, il manque
probablement du liquide pour un mixage
efficace.

Entretien et nettoyage (E)

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section E.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la notice
de garantie et de service ou consultez le site
www.braunhousehold.com.



Guide de dépannage

Probléme

Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d'alimentation
électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.

Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre logement.
Si aucune des solutions ci-dessus ne fonctionne,
contactez le service aprés-vente Braun.

Le pichet fuit

Le bloc lame n’est pas
monté correctement
ou est usé

Vérifiez que le bloc lame est monté correctement et
n’est pas endommagé

Le bloc lame n’est pas
correctement vissé au
pichet

Vérifiez la position du bloc lame

Ne mixe pas
correctement, lame
bloguée ou vitesse trop
faible

Le pichet est trop
rempli

Suivez nos recommandations quant au remplissage
maximal.

De gros morceaux tres
durs bloquent la lame

Arrétez immédiatement le mixage, enlevez la partie
moteur du bloc lame et éliminer les blocages avant de
continuer

Suivez les recommandations relatives a I’ordre correct
des ingrédients, en disposant les aliments durs en bas
du récipient

Couper les aliments durs en petits morceaux avant de
les mixer

Suivez les recommandations : démarrez d’abord le
moteur avant de tourner I’appareil pour mixer

Le bloc lame ne peut
pas étre dévissé

Des ingrédients
chauds ont été mixés

Plongez le pichet dans I’eau chaude

Espaiiol

Antes de empezar

Soporte para accesorios
Tubo de llenado
Empujador con cruz de fijacion

L]

modo apropiado.

Lea atentamente todas las instrucciones
del usuario antes de utilizar el aparato y
consérvelas para futuras consultas. Retire 9
todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del

Piezas y accesorios

Botén turbo (T)

Pie de la batidora
Vaso

O~NOOTAWN =

Regulador de velocidad variable
Boton de velocidad variable (on/off)

Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick

Accesorio para cortar en espiral de 1250 ml

a Cuchilla para pappardelle (inserto)
b Cuchilla para tagliatelle (inserto)
¢ Cuchilla para linguine (inserto)

Elemento de transmision
Recipiente
Anillo de goma antideslizante
Accesorio picardor «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
10 Cepillo
11 Accesorio Smoothie2Go de 600 ml
a Conjunto de cuchillas
b Recipiente de mezclado
¢ Tapa con surtidor para beber

Como usar el aparato

- -TQa "o Q

Ajustar la velocidad

Cuando se activa el boton de velocidad variable (2),

la velocidad de procesado corresponde al ajuste
seleccionado del regulador de velocidad variable



(1). Cuanto mas alto sea el ajuste, mas rapido sera
la velocidad de picar.

Puede ajustar la velocidad a su gusto durante el
funcionamiento del dispositivo girando el regulador
de velocidad. La velocidad maxima de procesado
puede lograrse pulsando el botén turbo (3).
También puede utilizar el botén turbo para obtener
pulsos potentes instantaneos sin tener que recurrir
al regulador de velocidad.

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta para preparar
cremas, salsas, alifios para ensaladas, sopas,
comida infantil, bebidas, smoothies y batidos.

Utilice la velocidad maxima para obtener un
resultado 6ptimo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio para cortar en
espiral (B)

El accesorio para cortar en espiral es perfecto para
preparar cualquier tipo de pasta con verduras,
ensaladas o platos decorativos con fruta.

Consulte la Guia de procesamiento B para saber
cuales son los alimentos, las velocidades y las
formas resultantes recomendados.

No utilice el accesorio para cortar en espiral (8)
para procesar alimentos congelados. De lo
contrario, podrian danarse las cuchillas.

La cantidad maxima de procesamiento sigue la cifra
orientativa de 5 boles llenos.

Antes de continuar con el procesamiento deje que
el aparato se enfrie durante 30 minutos.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio picador (C)

La picadora «bc» (9) es perfecta para preparar
batidos, bebidas, purés, masa, hielo picado o para
picar carne, queso duro, cebolla, especias, ajo,
verdura, pan, galletas saladas y frutos secos.

No utilice los accesorios de picadora con cuchillas
de picar para procesar alimentos extremadamente
duros, como nueces con cascara, cubitos de hielo,
granos de café y otros granos o especias duras
como la nuez moscada. El procesamiento de estos
alimentos podria dafar las cuchillas.

Para picar cubitos de hielo solo es apto el accesorio
de picadora con la cuchilla especial para hielo.
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Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la secciéon C.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Restablezca la funcion de picar durante
1,5 segundos a maxima velocidad.

Afada las ciruelas y la miel liquida (ambas
enfriadas) al recipiente de la picadora «hc».

Accesorio Smoothie2Go (D)

El Smoothie2Go es la perfecta solucién para
preparar zumos de frutas, smoothies y batidos.
Ademas, es adecuada para hacer cocteles y
bebidas frias con cubitos. El recipiente de
mezclado se puede utilizar por medio del uso de
la tapa con el surtidor para beber.

Siempre se debe acoplar el conjunto de cuchillas al
recipiente de mezclado antes de conectar la pieza
del motor.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la secciéon D.

Precaucion

e Pare inmediatamente el proceso y desconecte el
aparato si los liquidos o piezas del contenido que
se procesa se derraman.

e Evite los movimientos bruscos, los golpes y las

caidas cuando esta en funcionamiento.

El conjunto de cuchillas solo se puede usar con el

recipiente mezclado acoplado.

e Silaaccion de mezclado se para al realizar la
mezcla o los ingredientes se adhieren en los
lados del recipiente de mezcla, puede que no
haya suficiente liquido para mezclar de forma
eficiente.

Cuidado y limpieza (E)

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion E.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacioén detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.



Guia de resoluciéon de problema

Problema

Causas potenciales

Solucién

La batidora de mano
no funciona.

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté conectado.
Compruebe los fusibles/interruptores de su casa.
Sino se corresponde con ninguna de las de arriba
contacte con el Servicio Técnico de Braun.

El recipiente de
mezclado esta
perdiendo liquido.

El conjunto de cuchilla
no esta colocado en la
posicion adecuada o
esta desgastado.

Compruebe que el conjunto de cuchilla se haya
montado correctamente y no esté danado

El conjunto de cuchilla
no esta enroscado
correctamente al
recipiente de mezclado

Revise la posicion del conjunto de cuchilla

El triturado no es el
adecuado, la cuchilla
esta bloqueada o la
velocidad es
demasiado lenta

El recipiente de
mezclado ha
desbordado.

Compruebe la maxima recomendacion de cantidad

Las partes grandes del
contenido bloquean la
cuchilla

Pare inmediatamente el triturado, extraiga la pieza del
motor del conjunto de la cuchilla y retira la obstruccion
antes de proceder.

Siga las recomendaciones sobre el orden correcto de
los ingredientes, el contenido duro debe colocarse en la
parte inferior de la botella

Corte el contenido duro en pequefios trozos antes de
triturarlo

Siga las recomendaciones para iniciar primero el motor
y gire el aparato para triturar.

El conjunto de cuchilla

Se procesaron

no se puede ; ) . Moje el recipiente de mezclado en agua caliente
desenroscar ingredientes calientes
Portugués Botoes de libertacao EasyClick

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Pé da varinha
Copo
Acessorio espiralizador 1250 ml

[l NNe)Né)|
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Por favor, leia as instrugdes de utilizacao
atentamente e na integra antes de utilizar
o aparelho e guarde-as para referéncia
futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e

elimine-as adequadamente.

Pecas e acessorios

1 Regulador de velocidade variavel
2 Botéo de velocidade variavel (on/off)

3 Botao Turbo (T)
4 Peca do motor

a lamina para Pappardelle (encaixe)
b lamina para Tagliatelle (encaixe)
lamina para Linguine (encaixe)
Suporte de utensilios
Tubo de enchimento
Impulsor com cruz de fixagao
Mecanismo de velocidades
Recipiente
Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio picador de 1250 ml «bc»
a Tampa (com engrenagem)
b Lamina picadora
¢ Lamina para gelo

- 0Q "o a0
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10 Escova

11 Acessorio Smoothie2Go 600 ml
a Conjunto da lamina
b Recipiente de mistura
¢ Tampa com bocal para beber

Como utilizar o aparelho

Ajustar a velocidade

Ao ativar o botao de velocidade variavel (2), a
velocidade de processamento corresponde ao
ajuste do regulador de velocidade variavel (1).
Quanto mais alto for o ajuste, mais rapida € a
velocidade de picagem.

Pode ajustar facilmente a velocidade durante o
funcionamento rodando o regulador de velocidade.
A velocidade de processamento maxima pode ser
atingida pressionando o botédo Turbo (3). Também
pode utilizar o botao Turbo para potentes impulsos
instantaneos, sem ter de manipular o regulador de
velocidade.

Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se perfeitamente a
preparacao de pastas, molhos, molhos para salada,
sopas, alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a secgao A para instrucdes detalhadas de
processamento.

Acessorio espiralizador (B)

O acessorio espiralizador é perfeitamente
adequado para preparar todos os tipos de massa
de legumes, saladas ou pratos de fruta decorativos.

Nao utilize o acessorio espiralizador (8) para
processar alimentos congelados. O processamento
poderia danificar as laminas.

A quantidade maxima de processamento segue a
figura de referéncia de recipientes cheios 5x vezes.
Antes de continuar o processamento, deixe o
aparelho arrefecer durante 30 minutos.

Consulte a secgdo B para instrucdes detalhadas de
processamento.

Acessorio picador (C)

O picador «bc» (9) é perfeitamente adequado para
preparar batidos, bebidas, purés, massas, gelo
picado ou para picar carne, queijo duro, cebolas,
ervas aromaticas, alho, legumes, pao, bolachas e
frutas de casca rija.
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Nao use 0s acessorios picadores com laminas
picadoras para processar alimentos extremamente
duros, como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias duras
como, p. ex., noz-moscada. O processamento
destes alimentos poderia danificar as laminas.

Apenas o0 acessorio picador «bc» com a lamina
especial para gelo pode picar cubos de gelo.

Consulte a seccao C para instrugoes detalhadas
de processamento.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de
baunilha).

e Volte a picar durante mais 1,5 segundos na
velocidade maxima.

Use 0 acessorio picador «hc» (acessorio opcional
disponivel no seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, ndo disponivel em todos os paises).

Acessorio Smoothie2Go (D)

O Smoothie2Go é perfeitamente adequado para
preparar sumos de fruta, smoothies e batidos de
leite. E ainda para cocktails e bebidas frias com
cubos de gelo. O recipiente de mistura também
pode ser utilizado para levar, utilizando a tampa
com bocal para beber.

Fixe sempre o conjunto da lamina no recipiente de
mistura antes de encaixar a peca do motor.

Consulte a seccao D para instrucoes detalhadas de
processamento.

Atencéao

® Interrompa imediatamente a operacao e
desconecte o aparelho da tomada se ocorrer
vazamento de liquidos ou partes do conteudo do
processamento.

Evite agitacoes fortes, batidas ou deixar cair o
aparelho durante a operacao.

O conjunto da lamina s6 deve ser operado com o
recipiente de mistura encaixado.

Se o aparelho parar de misturar durante a
operacao de mistura ou se ingredientes aderirem
a parede do recipiente de mistura, podera nao
haver liquido suficiente para misturar de forma
eficiente.



Cuidados e limpeza (E)

Consulte a secgao E para instrugdes detalhadas de

processamento.

Garantia e Assisténcia

Para informacoes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Guia de resolucao de problemas

Problema

Potenciais causas

Solucao

A varinha magica nao
funciona.

Sem alimentacao

"Verifique se o aparelho esta conectado a tomada.
Verifique o fusivel/disjuntor da sua habitacao.

Se nao for nenhuma das situacdes acima, contacte o
Centro de Assisténcia da Braun.”

O recipiente de mistura
tem fuga

O conjunto da lamina
nao esta na posicao
correta ou esta gasto

Verifique se o conjunto da lamina esta montado
corretamente e nao esta danificado

O conjunto da lamina
nao esta apertado
corretamente ao
recipiente de mistura

Verifique a posicao do conjunto da lamina

Mistura incorreta,
lamina presa ou
velocidade muito baixa

O recipiente de mistura
esta demasiado cheio

Verifique a recomendacao de quantidade maxima

Pedacos grandes de
alimentos muito duros
a bloquear a lamina

"Pare de misturar imediatamente, remova a peca do
motor do conjunto da lamina e elimine o bloqueio antes
de prosseguir”

"Siga as recomendacoes para a ordem correta
dos ingredientes, alimentos duros no fundo do
recipiente”

"Corte os alimentos duros em pedacos pequenos antes
de misturar”

Siga a recomendacao para iniciar o motor primeiro e a
segquir virar o aparelho para misturar

O conjunto da lamina
nao pode ser
desapertado

Foram processados
ingredientes quentes

Mergulhe o recipiente de mistura em agua morna

Italiano

Prima dell’utilizzo

Parti e accessori

Regolatore della velocita

L]

Si prega di leggere attentamente ed
integralmente le istruzioni d’uso prima di
utilizzare il dispositivo e conservarle per la

consultazione. Rimuovere tutti gliimballaggi e le
etichette e smaltirli in modo appropriato.

Tasto per la velocita variabile (on/off)
Tasto turbo (T)

Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick

Gambo frullatore

Bicchiere graduato

~NOoO O~ WN =
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8 Accessori spiralizzatore 1250 ml
Lama pappardelle (inserto)
Lama tagliatelle (inserto)
Lama linguine (inserto)
Supporto attrezzo
Tubo di alimentazione
Pestello con croce di trattenimento
Attacco
Recipiente
Anello di gomma anti scivolo
9 Accesorio picardor «bc»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Cuchilla para hielo
10 Spazzola
11 Accessorio Smoothie2Go da 600 ml
a Gruppo lame
b Contenitore di miscelazione
¢ Coperchio con beccuccio

50T Q"TOQOT®

Come utilizzare I’apparecchio

Impostazione della velocita

Attivando il tasto per la velocita variabile (2), la
velocita operativa corrisponde a quella impostata
sul regolatore della velocita (1). Maggiore ¢ il valore
impostato, maggiore € la velocita di triturazione.

La regolazione della velocita puo avvenire
comodamente durante il funzionamento, ruotando il
regolatore della velocita. Premendo il tasto turbo (3)
si raggiunge la velocita massima. E inoltre possibile
utilizzare il tasto turbo per generare rapidi impulsi di
potenza massima senza dover manipolare il
regolatore della velocita.

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore a immersione € ideale per preparare
salse, sughi, condimenti per insalata, zuppe,
omogeneizzati e anche per cocktail, frappe e
frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Accessori spiralizzatore (B)

Gli accessori dello spiralizzatore sono ideali per
preparare qualunque tipo di pasta con verdure,
insalate o piatti con frutta decorativa.

Non utilizzare gli accessori dello spiralizzatore (8)
per lavorare i cibi congelati. La lavorazione pud
danneggiare le lame.
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La quantita massima di lavorazione segue la cifra
indicativa di 5 volte i recipienti riempiti.

Prima di continuare la lavorazione lasciare
raffreddare I’apparecchio per 30 minuti.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Tritatutto (C)

Il tritatutto «bc» (9) € ideale per preparare frullati,
bevande, pure, pastelle, ghiaccio tritato o per tritare
carne, formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio,
verdure, pane, cracker € noci.

Non usare i tritatutto con le lame tritatutto per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffé, cereali o spezie
dure come la noce moscata. La lavorazione di
questi cibi pud danneggiare le lame.

Solo il tritatutto «bc» con la speciale lama per
ghiaccio consente di tritare i cubetti di ghiaccio.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con

miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3°C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Continuare a tritare per altri 1,5 secondi alla
massima velocita.

Utilizzare I'accessorio tritatutto «<hc» (accessorio
opzionale disponibile presso il centro di assistenza
Braun; non in tutti i paesi).

Accessorio Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go ¢ ideale per preparare succhi di
frutta, frullati e frappé, ma anche cocktail e bevande
fresche con cubetti di ghiaccio. Utilizzando il
coperchio con beccuccio, il contenitore di
miscelazione puo anche essere trasportato.

Fissare sempre il gruppo lame al contenitore di
miscelazione prima del corpo motore.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione D.

Attenzione

e |Interrompere immediatamente I’'uso e scollegare
I’apparecchio se liquidi o parte del contenuto
lavorato fuoriescono.



e Evitare di scuotere violentemente, urtare o far
cadere I'apparecchio durante I’'uso.

e |l gruppo lame andrebbe utilizzato solo con il
contenitore di miscelazione montato.

¢ Se I'azione di miscelazione si arresta o gli

ingredienti si attaccano ai lati del contenitore di

miscelazione, & possibile che non vi sia liquido
sufficiente per la miscelazione.

Cura e pulizia (E)

e Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione E.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Guida alla risoluzione degli erroris

Problema

Cause potenziali

Soluzione

Il frullatore a immersio-
ne non funziona.

Alimentazione assente

Verificare che I’'apparecchio sia collegato.

Controllare il fusibile o I'interruttore automatico della
propria abitazione.

Nel caso in cui la causa non sia riconducibile a nessuna
delle voci sopra indicate, contattare il servizio clienti
Braun.

Il contenitore di
miscelazione perde

Il gruppo lame non é
nella posizione corretta
0 é usurato

Verificare che il gruppo lame sia montato correttamente
e non presenti danni

Il gruppo lame non &
awvitato correttamente
al contenitore di
miscelazione

Controllare la posizione del gruppo lame

Miscelazione non
corretta, lama bloccata
o velocita troppo bassa

Il contenitore di
miscelazione ¢ troppo
pieno

Controllare la quantita massima raccomandata

Pezzi di alimenti di
grandi dimensioni e
duri bloccano la lama

Interrompere immediatamente la miscelazione,
rimuovere il corpo motore dal gruppo lame e rimuovere
il blocco prima di continuare

Seguire le raccomandazioni per I'ordine degli
ingredienti corretto: gli alimenti duri vanno posizionati
sul fondo della bottiglia

Tagliare gli alimenti duri in piccoli pezzi prima della
miscelazione

Seguire le raccomandazioni per avviare il motore e
ruotare I'apparecchio per la miscelazione

Il gruppo lame non pud
essere svitato

Sono stati lavorati
ingredienti caldi

Immergere il contenitore di miscelazione in acqua calda
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Nederlands
VG6or gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en
|||I volledig voordat u het toestel gebruikt en

bewaar ze voor toekomstige raadpleging.
Verwijder de verpakking en alle etiketten volgens de

voorschriften.

Onderdelen en accessoires

Variabele snelheidsregelaar
Variabele snelheidsknop (on/off)
Turboknop (T)
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet
Beker
1250 ml Spiraalaccessoire
Pappardelle-mes (inzetstuk)
Tagliatelle-mes (inzetstuk)
Linguine-mes (inzetstuk)
Gereedschaphouder
Vulbuis
Duwer met bevestigingskruis
Aandrijving
Kom
Slipvrije rubberring
9 Hakmolen «bc»

a Deksel (met uitrusting)

b Hakmes

c lJsmes
10 Borstel
11 600 ml Smoothie2Go-accessoire
a Meseenheid
b Mengbeker
¢ Deksel met drinktuit

oO~NOO~WN =
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Hoe gebruikt u het toestel

De snelheid instellen

Wanneer de variabele snelheidsknop (2) wordt
geactiveerd, komt de verwerkingssnelheid overeen
met de instelling van de variabele snelheidsregelaar
(1). Hoe hoger de instelling, hoe hoger de
haksnelheid. U kunt de snelheid naar wens
aanpassen tijdens de werking door aan de
snelheidsregelaar te draaien.

De maximale verwerkingssnelheid kan worden
bereikt door te drukken op de turboknop (3). U kunt
de turboknop ook gebruiken voor korte, krachtige
pulsen zonder de snelheidsregelaar te moeten
regelen.
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Staafmixervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden van dips,
sauzen, dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Spiraalaccessoire (B)

Het spiraalaccessoire is ideaal voor het bereiden
van groentenpasta, salades of mooie fruitschotels.

Gebruik het spiraalaccessoire (8) niet om bevroren
voedsel te verwerken. Het verwerken kan de
messen beschadigen.

De maximale hoeveelheid die verwerkt kan worden
is typisch 5x gevulde kommen.

Voordat u doorgaat met de verwerking, laat u het
toestel 30 minuten afkoelen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De «bc» hakker (9) is ideaal voor het bereiden
van shakes, drankjes, purees, beslag of gemalen
ijs of het hakken van vlees, harde kaas, uien,
specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers
en noten.

Gebruik de hakmolens met hakmessen niet om
extreem hard voedsel te verwerken, zoals noten in
de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken van
deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

Enkel het «<bc» hakaccessoire met het speciale
ijsmes mag worden gebruikt om ijsblokjes te malen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel C.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Opslaan bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak nog eens 1,5 seconden op maximale
snelheid.



Gebruik het hakaccessoire «hc» (optioneel

accessoire verkrijgbaar bij uw Servicecentrum van

Braun; echter niet in elk land).

Smoothie2Go-accessoire (D)

De Smoothie2Go is perfect geschikt voor het
bereiden van fruitsappen, smoothies en milkshakes.
Ook cocktails en koele dranken kunnen worden
bereid met ijsblokjes. Dankzij de deksel met
drinktuit kan de mengbeker overal meegenomen

worden.

Maak de meseenheid altijd vast aan de mengbeker

voordat u het motordeel bevestigt.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies

raadpleegt u deel D.

Opgelet

e Stop de bediening onmiddellijk en trek de stekker

uit het stopcontact indien vioeistoffen of delen
van de bereiding naar buiten komen.

Vermijd het sterk schudden, stoten of laten vallen
van het toestel tijdens de werking.

* De meseenheid mag enkel bediend worden met
bevestigde mengbeker.

Indien het mengen stilvalt of ingrediénten blijven
kleven aan de zijkant van de mengbeker, is er
mogelijk niet voldoende vloeistof om efficiént te
mengen.

Verzorging en reiniging (E)

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel E.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.

Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet.

Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.

Controleer de zekering/stroomonderbreker in uw huis.
Indien het probleem aanhoudt, neem dan contact op
met de klantenservice van Braun.

Mengbeker lekt

Meseenheid niet juist
geplaatst of versleten

Controleer of de meseenheid juist is gemonteerd en niet
beschadigd is

Meseenheid is niet juist
op de mengbeker

Controleer de positie van de meseenheid

Mengen gaat niet
goed, mes zit vast of
snelheid te laag

geschroefd
Mengbeker te veel Raadpleeg de aanbeveling inzake de maximale
gevuld hoeveelheid

Grote stukken van erg
hard materiaal
blokkeren het mes

Stop onmiddellijk met mengen, verwijder het motordeel
uit de meseenheid en verwijder de blokkering voordat u
doorgaat

Volg de aanbevelingen voor de juiste volgorde van de
ingrediénten, hard materiaal op de bodem van de fles

Snijd hard materiaal in kleine stukken voordat u mengt

Volg de aanbeveling om eerst de motor te starten en
dan het toestel om te draaien voor het mengen

Meseenheid kan niet
losgeschroefd worden

Warme ingrediénten
werden verwerkt

Dompel de mengbeker onder in warm water

23



Dansk
For ibrugtagning

Lees brugsanvisningen omhyggeligt og
|||I fuldstaendigt, fer apparatet tages i brug og
gem den til fremtidig brug. Fjern al

emballage og alle etiketter og kassér dem korrekt.

Dele og tilbehor

Variabel hastighedsregulator
Variabel hastighedsknap (on/off)
Turbo knap (T)
Motordel
EasyClick frigarelsesknapper
Blenderskaft
Baegerglas
1250 ml spiraltilbehgr
Pappardelle-klinge (insats)
Tagliatelle-klinge (insats)
Linguine-klinge (insats)
Veerktgjsholder
Pafyldningsrar
Skubber med fastgarelseskryds
Gearkasse
Skal
Antiskrid gummiring
9 Hakketilbehgr «<bc»

a Lag (med gear)

b Hakkeknive

c Iskniv
10 Bgrste
11 600 ml Smoothie2Go tilbehar
a Knivsamling
b Blandebeholder
¢ Lag med drikketud

oO~NO O~ WON =
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Sadan bruges apparatet

Valg af hastighed

Ved aktivering af variabel hastighed (2) modsvarer
hastigheden indstillingen pa hastighedsvaelgeren (1).
Jo hgijere indstilling, jo hurtigere hakningshastighed.
Hastigheden kan bekvemt justeres under brugen
ved at dreje pa hastighedsvaelgeren.

Maksimal tilberedningshastighed kan opnas ved
tryk pa turboknappen (3). Turboknappen kan ogsa
bruges til hurtige, kraftfulde impulser uden at skulle
eendre pa hastighedsveelgeren.

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til tilberedning af
dips, saucer, salatdressinger, supper, babymad,
savel som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.
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For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.

Spiraltilbehor (B)

Spiraltilbehgret er perfekt til tilberedning af alle
slags gragntsagspasta, salater eller dekorative
frugtretter.

Brug ikke spiraltilbehgret (8) til at tilberede frosne
fgdevarer. Tilberedning kan skade klingerne.

Den maksimale tilberedningsmaengde falger
retningslinjen for 5x gange fyldte skale.

Lad apparatet kgle af i 30 minutter, for tilbered-
ningen fortsaettes.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit B.

Hakketilbeher (C)

«bc» hakkeren (9) er perfekt til fremstilling af
shakes, drikkevarer, puréer, dej, knust is eller til at
hakke ked, hard ost, l@g, urter, hvidlag, grentsager,
brad, kiks og nadder.

Brug ikke hakketilbehgret med hakkeknivene til

at tilberede ekstremt harde fgdevarer, sdsom
udbeelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner,
korn, eller harde krydderier f.eks. muskatngd.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade knivene.

Det er kun «bc» hakketilbehgret med den specielle
iskniv, der ma bruges til at knuse isterninger.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit C.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 ml vand (med vanillesmag

e Fyld «hc» skalen med svesker og cremet honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3°C i 24 timer.

e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Genoptag hakning i yderligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighed.

Brug hakketilbeharet «<hc» (ekstra tilbehar, der kan fas
hos dit Braun Service Center; dog ikke i hvert land).

Smoothie2Go tilbehor (D)

Smoothie2Go er perfekt egnet til tilberedning af
frugtsaft, smoothies og milkshakes. Herudover til
cocktails og kglige drikke med isterninger. Ved at
bruge laget med drikketuden kan blandebeholderen
ogsa tages.



Fastgar altid knivsamlingen til blandebeholderen fgr
motordelen fastgares.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit D.

Forsigtig

e Stop karslen med det samme, og tag stikket ud af
stikkontakten, hvis vaesker eller dele af
forarbejdningsindholdet Igber ud.

Undga at blenderen rystes voldsomt, stgdes eller
tabes, nar den blender, eller pa andre tidspunkter.
Knivsamlingen bgr kun kgres med pasat
blandebeholder.

Fejlfindingn

e Hvis blendingen stopper, mens der blendes og
ingredienserne kleeber til siderne af
blandebholderen, er der eventuelt ikke nok
vaeske til at blende effektivt.

Pleje og rengoring (E)
For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises

til afsnit E.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat garanti- og
servicebrochure eller besgg www.braunhousehold.com.

Problem

Mulige arsager

Lasning

Handblenderen karer
ikke.

Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
Kontrollér sikringen / kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt Braun Service.

Blandebeholderen
laekker

Knivsamlingen er ikke
korrekt pa plads eller
er slidt

Kontrollér, om knivsamlingen er samlet ordentligt og
ikke er beskadiget

Knivsamlingen er ikke
skruet ordentligt pa
blandebeholderen

Kontrollér knivsamlingens placering.

Blending ikke
ordentlig, fastkart kniv
eller hastighed for lav

Blandebeholderen er
overfyldt

Kontrollér den anbefalede maksimummaengde

Store stykker meget
harde ting, der
blokerer kniven

Stands blanding gjeblikkeligt, fiern motordelen fra
knivsamlingen og fjern blokering, far der fortsaettes

Falg anbefalingerne for den korrekte raekkefglge af
ingredienserne, harde ting i bunden af flasken

Skeer harde ting i sma stykker, for der blendes

Folg anbefalingen om farst at starte motoren og
derefter dreje apparatet for at blende

Knivsamlingen kan ikke
skrues af

Der blev tilberedt
varme ingredienser

Dyp blandebeholderen i varmt vand

Norsk
For bruk

Deler og tilbehor

Variabel hastighetsregulator

Variabel hastighetsknapp (on/off)
Turbo-knapp (T)

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen
|||I for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den

for fremtidig referanse. Fjern all emballasje
og alle etiketter, og foreta passende kassering av

disse.

Motordel

EasyClick utlgserknapper
Blandestav

Beger

~NOoO O~ WN =

25



8 1250 ml spiralkuttertilbehgr

a Pappardellekniv (innsats)
b Tagliatellekniv (innsats)
¢ Linguinekniiv (innsats)

d Verktgyholder

e Fyllergr

f Stapper med kryssfeste
g Girkasse

h Bolle

i

Antiskli-gummiring
9 Hakketilbehgr «bc»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
c Iskniv
10 Begrste
11 600 ml Smoothie2Go-tilbehgr
a Blad
b Miksebeholder
¢ Lokk med drikketut

Slik brukes apparatet

Innstilling av hastigheten

Nar du aktiverer den variable hastighetsknappen
(2), tilsvarer prosesseringshastigheten med
innstillingen av den variable hastighetsregulatoren
(1). Jo hgyere innstilling, desto raskere
hakkehastighet. Du kan enkelt justere hastigheten
under drift ved & vri hastighetsregulatoren.

Maksimal prosesseringshastighet kan bare oppnas
ved a trykke pa Turbo-knappen (3). Du kan ogsa
bruke Turbo-knappen for umiddelbare kraftige
impulser uten & manipulere hastighetsregulatoren.

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.
For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Spiralkuttertilbehgr (B)

Spiralkuttertilbeharet egner seg perfekt til a
tilberede alle typer av grannsakspasta, salater eller
dekorative fruktretter.

Ikke bruk spiralkuttertilbehgret (8) til &8 behandle
frossenmat. Behandlingen kan gdelegge
knivbladene.

Maksimumsmengden som kan behandles fremgar
av det veiledende tallet med 5x fylte boller.

La apparatet kjgles ned i 30 minutter fer du
fortsetter behandlingen.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.
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Hakketilbeher (C)

Hakken «bc» (9) er perfekt tilpasset a tilberede
shakes, drikke, puré, deig, knust is, samt til & hakke
kjatt, hard ost, lgk, urter, hvitlgk, grannsaker, brad,
kjeks og netter.

Ikke bruk hakketilbeharet med hakkeknivene til &
behandle ekstremt hard mat, som ngtter med skall,
isbiter, kaffebagnner, korn eller hardt krydder, f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene

Kun «bc» hakketilbehgr med den spesielle iskniven
tillates til & knuse isbiter.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt C.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som

pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3°C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett hakkingen i ytterligere 1,5 sekunder ved
maksimal hastighet.

Bruk hakketilbehgret «<hc» (valgfritt ekstrautstyr
tilgjengelig hos ditt Braun servicesenter; men ikke i
alle land).

Smoothie2Go-tilbehgr (D)

Smoothie2Go egner seg perfekt for tilberedning av
fruktjuice, smoothies og milkshake. Dessuten for
cocktails og kjalige drinker med isbiter. Ved a benytte
lokket med drikketut, kan miksebeholderen ogsa
benyttes til take away.

Bladet ma alltid festes til miksebeholderen far
motordelen tilkobles.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt D.

* Dersom vaesker eller deler av ingrediensene som
bearbeides lekker, ma driften stanses
umiddelbart og stgpslet dras ut av kontakten.
Unnga sterke vibrasjoner, stat eller fall under
drift.

Bladet ma kun veere i drift med miksebeholderen

tilkoblet.

e Dersom miksebevegelsene stanser under
miksing eller ingrediensene fester seg pa sidene
av miksebeholderen, kan det veere utilstrekkelig
med vaeske for & kunne mikse effektivt.



Pleie og rengjgring (E)

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt E.

Veiledning for feilsoking

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Problem

Mulige arsaker

Loasning

Handmikseren virker
ikke.

Ingen strgm

"Sjekk at apparatet er tilkoblet.

Sjekk sikringen/kretsbryteren i hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice dersom ingen av
delene hjelper.”

Miksebeholderen
lekker

Bladet sitter ikke
korrekt eller er slitt

Sjekk at bladet er montert korrekt og uten skader

Bladet er ikke skrudd
pa miksebeholderen
korrekt

Sjekk posisjonen til bladet

Mikser ikke ordentlig,
bladet sitter fast eller
for lav hastighet

Miksebeholderen er
overfylt

Sjekk maksimalt anbefalt mengde

Store og sveert harde
stykker blokkerer
bladet

"Stans mikseren umiddelbart, fjern motordelen fra
bladet og fjern blokkeringen far du fortsetter”

"Fglg anbefalingene for korrekt rekkefglge hos
ingrediensene, med hardt materiale pa bunnen av
flasken™

"Hardt materiale kuttes i sma biter far det blandes”

Falg anbefalingene for & starte motoren ferst, og vend
sa apparatet for a mikse

Bladet kan ikke skrus av

Varme ingredienser ble
behandlet

Dypp miksebeholderen i varmt vann

Svenska

Fore anvandning

Frikopplingsknappar med EasyClick
Mixerskaft
Bagare

o~ oo
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L&s noga och helt och halletigenom
bruksanvisningarna innan du anvander
maskinen och behall dem for framtida

bruk. Ta bort allt férpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Delar och tillbehor

Turbo-knapp (T)
Motorenhet

A OON =

Variabel hastighetsregulator
Variabel hastighetsknapp (on/off)

1250 ml Tillbehér med gréonsakssvarv
Pappardelle-kniv (insats)
Tagliatelle-kniv (insats)
Linguine-kniv (insats)
Verktygshallare
Pafyliningsror
Pamatare med fastkors
Véaxellada
Skal

i Gummiring for halkskydd
9 Hacktillbehdr «bc»
a Lock (med kugghjul)
b Hackkniv
c Iskniv

QT 0 Q0T




10 Borste

11 600 ml Smoothie2Go-tillbehor
a Knivenhet
b Blandbehallare
¢ Lock med drickpip

Sa anviander du apparaten

Stilla in hastigheten

Nar du trycker pa den variabla hastighetsknappen
(2) motsvarar tillagningshastigheten instaliningen
for den variabla hastighetsregulatorn (1). Ju hégre
installning, desto snabbare hackningshastighet.
Du kan bekvamt justera hastigheten medan du
anvander beredaren genom att vrida pa
hastighetsregulatorn.

Maximal tillagningshastighet uppnas nar man
trycker in Turbo-knappen (3). Du kan ocksa
anvanda Turbo-knappen for direkta och kraftiga
pulsrorelser utan att behova vrida pa
hastighetsregulatorn.

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid tillredning av
dippar, saser, salladsdressing, soppor, barnmat
samt drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for basta resultat.
Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Tillbehor med gronsakssvarv (B)

Gronsakssvarven ar perfekt for tillagning av olika
sorter av vegetarisk pasta, sallader och dekorativa
fruktratter.

Anvand inte tillbehoret med gronsakssvarv (8) for
att bearbeta djupfrysta livsmedel. Bearbetningen
kan skada knivarna.

For den maximala bearbetningsmangden galler
rikttalet 5x fyllda skalar.

Lat apparaten svalna i 30 minuter innan du
fortsatter med bearbetningen.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsinformation.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret «bc» (9) ar perfekt for att tillaga
smoothies, drinkar, puréer och kaksmet och for att
hacka is, kott, hard ost, 10k, Orter, vitlok, gronsaker,
brod, kex och notter.

Anvand inte hacktillbehéren med hackknivar for att
bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.
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oskalade noétter, isbitar, kaffebonor, sddeskorn eller
harda kryddor som muskot. Bearbetning av dessa
typer av matvaror kan skada knivarna.

Endast «bc»-hacktillbehéret med den sarskilda
iskniven far anvandas for att krossa isbitar.

Se avsnitt C for detaljerad anvandningsinformation.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

o Fortsatt att hacka i ytterligare 1,5 sekunder pa
maxhastighet.

Anvand hacktillbehoret «hc» (tillval som kann
bestéllas fran ditt Braun Service Center; finns inte i
alla lander).

Smoothie2Go-tillbehor (D)

Smoothie2Go ar det idealiska tillbehoret for att
tillaga fruktjuicer, smoothies eller milkshakes.
Dessutom kan du anvanda det for cocktails eller
kalla drycker med isbitar. Om du anvander
locket med drickpip kan du dven ta med dig
blandbehallaren.

Satt alltid fast knivenheten i blandbehallaren innan
du satter fast motorenheten.

Se avsnitt D for detaljerad anvandningsinformation.

Varning

e Avbryt genast driften och koppla ur apparaten om
vatska eller delar av det innehall som haller pa att
bearbetas lacker ut.

e Undvik skakningar, stotar eller fall under driften.

¢ Anvand endast knivenheten nar blandbehallaren
ar monterad.

e Om mixningen avbryts nar mixern ar igang eller
om ingredienserna fastnar pa sidan av
blandbehallaren kan det bero pa att det inte finns
tillrdckligt med vatska for att mixa effektivt.

Vard och rengoring (E)

Se avsnitt E for detaljerad anvandningsinformation.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.



Felsokningsguide

Problem

Madjliga orsaker

Losning

Den manuella mixern
fungerar inte.

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till strom.
Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska du kontakta
Brauns kundservice.

Blandbehallaren lacker

Knivenheten ar inte
korrekt placerad eller
sliten

Kontrollera att knivenheten ar korrekt monterad och inte
ar skadad

Knivenheten ar inte
korrekt fastskruvad i
blandbehallaren

Kontrollera knivenhetens placering

Blandningen fungerar
inte, en kniv har fastnat
eller for lag hastighet

Blandbehallaren ar
overfull

Kontrollera den rekommenderade maximala mangden

Stoppa omedelbart blandningsprocessen, ta bort
motorenheten fran knivenheten och atgarda
blockeringen innan du fortsatter

Stora harda bitar av
livsmedel ar i vagen for
kniven

Folj rekommendationerna och tillsatt ingredienserna i ratt
ordning, harda livsmedel ska laggas langst ned i flaskan

Skar harda livsmedel i sma bitar fore blandningen

Folj rekommendationen och starta forst motorn och vrid
sedan runt apparaten for blandningsprocessen

Det ar inte mojligt att
skruva av knivenheten

Varma ingredienser har
bearbetats

Sank ned blandbehallaren i varmt vatten

Suomi
Ennen kayttoa

e Tayttoputki
f Tyonnin, ristipda
g Vaihde

L]

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin, ennen
kun kaytat laitetta, ja sailyta ne tulevaa
kayttoa varten. Poista kaikki

pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne

asianmukaisesti.

Osat ja lisavarusteet

Nopeussaadin

Turbopainike (T)
Moottoriosa

Sekoitinvars
Sekoituslasi

O~NO O~ WN =

Nopeussaatopainike (on/off)

EasyClick-vapautuspainikkeet

1250 ml spiraalilisdvaruste

a Pappardelle-tera (irto-osa)
b Tagliatelle-tera (irto-osa)
¢ Linguine-tera (irto-osa)

d Tyovalineen pidin

h Kulho
i Kumirengas,
9 Pilkontalisavaruste «bc»
a Kansi (ja ratas)
b Pilkkomistera
c Jaatera
10 Harja
11 600 ml:n Smoothie2Go-lisdvaruste
a Terakokoonpano
b Sekoitusastia
¢ Juomanokalla varustettu kansi

Laitteen kdyttaminen

Nopeuden saataminen

Kun nopeussaatopainiketta (2) painetaan,
prosessointinopeus vastaa nopeussaatimen (1)
asetusta. Mitd suurempi nopeusasetus, sita
nopeammin pilkkominen tapahtuu. Voit sdataa
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nopeutta katevasti kayton aikana kaantamalla
nopeussaadintd peukalolla tai etusormella.

Maksiminopeus saavutetaan kuitenkin vain
painamalla turbopainiketta (3). Turbopainiketta
voidaan kayttda myds tehokkaisiin pikapulsseihin
tarvitsematta koskea nopeussaatimeen.

Sekoitusvarsi (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Spiraalileikkuri (B)

Spiraalilisdvaruste soveltuu erinomaisesti
kaikenlaisten kasvispastojen, salaattien ja
koristeellisten hedelmdannosten valmistamiseen

Ala kayta spiraalilisdvarustetta (8) jaisten ruokien
prosessointiin. Muutoin terat voivat vioittua.

Suurin kasiteltdva maara noudattaa 5 kertaa
taytettyjen kulhojen ohjetta.

Ennen kun jatkat kasittelya, anna laitteen jaahtya
30 minuuttia.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste«bc» (9) sopii erinomaisesti
pirteldiden, juomien, soseiden, taikinan,
jadmurskan valmistamisen tai lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, vihannesten, leivan,
keksien ja pahkindiden pilkkomiseen.

AlA késittele pilkontalisévarusteilla erittiin kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkinaita,
jaakuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita,
kuten muskottipahkinaa. Muutoin terat voivat
vioittua.

Vain jaateralla varustetulla «bc»-pilkontalisdvarus-
teella voi murskata jadkuutioita.
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«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

e Sailyta jadkaapissa 3 °C:n lampdtilassa 24 tuntia.

e Lisda 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Pilko viela 1,5 sekuntia maksiminopeudella.

Kayta pilkkomislisalaitetta «hc» (lisalaite saatavana
Braun asiakaspalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

Smoothie2Go-lisavaruste (D)

Smoothie2Go sopii erinomaisesti hedelmamehujen,
smoothieiden ja pirteldiden valmistukseen. Se sopii
my0®s cocktailien ja jadkuutioita sisaltavien kylmien
juomien valmistukseen. Kun sekoitusastiaa
kaytetaan juomanokallisen kannen kanssa, se
voidaan myos ottaa mukaan.

Kiinnita terakokoonpano aina sekoitusastiaan,
ennen kuin kiinnitat moottoriosan.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa D.

Varoitus

e Lopeta kaytto heti ja irrota laite pistorasiasta, jos
nestetta tai kdsiteltya sisaltda vuotaa ulos.

e Valta kovaa tarinaa, iskuja ja pudottamista kayton
aikana.

e Terakokoonpanoa tulee kayttaa vain sen mukana
toimitetun sekoitusastian kanssa.

¢ Jos sekoittaminen pysahtyy kesken kaiken tai
aineksia takertuu sekoitusastian reunaan,
astiassa ei ehka ole riittavasti nestetta, jotta laite
voisi sekoittaa tehokkaasti.

Hoito ja puhdistus (E)

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa E.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.



Vianetsintaopas

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei toimi. | Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta Braunin
huoltoon.

Terakokoonpano ei
ollut oikein paikoillaan
tai on kulunut

Tarkista, onko terakokoonpano koottu oikein ja
kunnossa

Sekoitusastia vauotaa. Terakokoonpanoa ei

ole ruuvattu
asianmukaisesti
sekoitusastiaan

Tarkista terakokoonpanon asento

Sekoitusastia on lilan
taynna

Tarkista maksimimaarasuositus

Lopeta sekoittaminen heti, irrota moottoriosa
terakokoonpanosta ja poista tukos ennen kuin jatkat

Ei sekoita kunnolla,
jumittunut tera tai liian
hidas

. . Seuraa ainesten oikean jarjestyksen suosituksia, kovat
Isot hyvin kovan aineen | ainekset pullon pohjalle

kappaleet tukkivat
teran

Leikkaa kovat ainekset pieniksi kappaleiksi ennen
sekoittamista

Kaynnista suositusten mukaan ensin moottori ja kdanna
laite sitten ympari aloittaaksesi sekoittamisen

Ainekset ovat olleet
lampimia

Terakokoonpanoa ei
voi ruuvata irti

Upota sekoitusastia lampimaan veteen

Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
|||I doktadnie i w catosci przeczytac instrukcje
obstugi, a nastepnie zachowac jg na
przyszto$¢. Zdemontuj wszystkie elementy oraz
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzgdzeniu i
usun je w odpowiedni sposob.

Czescii osprzet

Regulator predkosci

Przycisk zmiennej predkosci (on/off)
Przycisk turbo (T)

Silnik

Przyciski blokady EasyClick
Koncowka rozdrabniajgca

Wysokie naczynie

Akcesorium szatkownica spiralna 1250 ml
a ostrze papardelle (wktadka)

b ostrze tagliatelle (wktadka)

c ostrze linguine (wktadka)

d uchwyt narzedzia

oO~NOOR~WON =

element do wktadania produktow
dociskacz z krzyzakiem ustalajgcym
przektadnia
misa
antyposlizgowy pierscien gumowy
9 Koncowka do siekania «bc»
a Pokrywa (z przektadnia)
b Ostrze do siekania
¢ Ostrze do lodu
10 Szczotka
11 Przystawka Smoothie2Go o pojemnoséci 600 ml
a Zespot ostrza
b Pojemnik do mieszania
¢ Pokrywka z dziobkiem do picia

- -0Q "o

Jak korzystac z urzadzenia

Ustawianie predkosci

Po wtgczeniu przycisku zmiennej predkosci (2)
szybkoé¢ pracy odpowiada ustawieniu na
regulatorze predkosci (1). Im wyzsze ustawienie,
tym wieksza predko$¢ siekania. Podczas pracy
predko$¢ mozna tatwo regulowac, obracajgc
regulator predkosci.
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Maksymalng predkos$¢ obrobki mozna uzyskac tylko
po nacisnieciu przycisku Turbo (3). Przycisk Turbo
pozwala tez gwattownie, pulsacyjnie zwiekszac¢
szybko$¢ obrotéw bez koniecznosci uzywania
regulatora predkosci.

Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza si¢ podczas
przygotowywania dipéw, sosoéw, dressingéw do
satatek, zup, pokarmow dla dzieci, a takze drinkow i
koktajli mlecznych.

Aby uzyskac¢ najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Akcesorium Szatkownica
spiralna (B)

Akcesorium szatkownica spiralna jest idealne do
przygotowywania wszelkich makarondw roslinnych,
satatek i owocowych dekoracji talerzy.

Nie uzywaj szatkownicy spiralnej (8) do obrébki
zamrozonych produktéw zywnosciowych. Obrébka
takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

Maksymalna ilo$¢ rozdrabnianego jedzenia,
rysunek w wytycznych, 5 x napetniona misa
Przed dalszg pracg pozostaw urzgdzenie do
ostygniecia na 30 minut.

Szczegotowe instrukcje przyrzgdzania zawiera
sekcja B.

Koncowka do siekania (C)

Koncowki do siekania przeznaczone sgw
Koncowka do siekania chopper (9) przeznaczona
jest do przygotowywania koktajli, napojow,
przecierania, ubijania, przygotowywania
kruszonego lodu albo siekania migsa, twardego
sera, cebuli, zi6t, czosnku, warzyw, chleba,
krakersoéw i orzechoéw.

Nie uzywaj koncowki do siekania z ostrzami do
siekania w przypadku obrébki bardzo twardych
produktéw takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrobka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Do kruszenia kostek lodu nalezy uzywac wytgcznie
specjalnego ostrza «bc».

Szczegotowe instrukcije przyrzadzania zawiera
sekcja C.
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«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych sliwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wt6z suszone $liwki i kremowy miéd do misy do
siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. W lodéwce, w
temperaturze 3 °C.

e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Siekaj przez nastepne 1,5 sekundy przy
maksymalnej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «hc» (opcjonalna
koncowka dostepna w centrum serwisowym firmy
Braun, jednak nie we wszystkich krajach).

Przystawka Smoothie2Go (D)

Przystawka Smoothie2Go jest przeznaczona do
przygotowywania sokow owocowych, drinkow i
koktajli mlecznych. Ponadto do koktajli i zimnych
napojow z kostkami lodu. Po zatozeniu pokrywki
z dziobkiem do picia pojemnik mozna zabra¢ ze
sobg.

Zawsze mocowac zespot ostrza do pojemnika do
mieszania przed zamocowaniem do silnika.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja D.

Ostroznie

* Natychmiast przerwac prace i odtaczy¢
urzgdzenie od zrédta zasilania w przypadku
wycieku ptyndéw lub miksowanej zawartosci.

e Uwazac, aby nie upuscic¢, nie wstrzgsac ani nie
uderzy¢ urzadzenia podczas pracy.

e ZespoOt ostrza powinien by¢ uzywany wytgcznie
po zamontowaniu do pojemnika do mieszania.

e Jesli blendowanie ulegnie zatrzymaniu albo
sktadniki przylepig si¢ do $cianek pojemnika do
mieszania, oznacza to, ze w pojemniku moze by¢
niewystarczajgca ilo$¢ ptynu.

Konserwacija i czyszczenie (E)

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja E.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informac;ji
zapoznaj sie z trescig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.



Rozwigzywanie problemow

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Blender nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest podtgczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik obwodu w domowej
instalacji elektrycznej.

Jedli to nie pomoze, skontaktowac sig z Centrum
Obstugi Klienta Braun.

Pojemnik do mieszania
przecieka

Zespot ostrza jest
nieprawidfowo
zamontowany lub zuzyty

Sprawdzi¢, czy zespot ostrza zamontowano prawidtowo
i nie jest uszkodzony

Zespot ostrza nie
zostat prawidtowo
przykrecony do
pojemnika do
mieszania

Sprawdzi¢ ustawienie zespotu ostrza

Blendowanie dziata
nieprawidtowo, ostrze
utkneto lub predkosc¢
jest zbyt mata

Pojemnik do mieszania
jest przepetniony

Sprawdzi¢ zalecenie dotyczgce maksymalnej ilosci

Duze kawatki bardzo
twardego sktadnika
blokujg ostrze

Natychmiast przerwa¢ blendowanie, odtgczy¢ silnik
od zespotu ostrza i usung¢ blokade przed
kontynuowaniem

Postepowac zgodnie z zaleceniami dotyczacymi
kolejnosci i umieszczania twardych sktadnikow na dnie
pojemnika

Przed blendowaniem twarde sktadniki pokroi¢ na mate
kawatki

Postepowac zgodnie z zaleceniem, aby najpierw
uruchomic¢ silnik, a nastepnie obrocic urzgdzenie w celu
blendowania

Nie mozna odkrecic
zespotu ostrza

Miksowane byty ciepte
sktadniki

Zanurzy¢ pojemnik do mieszania w cieptej wodzie

Cesky
Pred pouzitim

6 TyCovy mixovaci nastavec
7 Pohar
8 1250 ml prisluSenstvi spiralového krajece

L]

Pred pouZzitim pristroje si peclivé a
kompletné prectéte pokyny pro uZivatele a
uschovejte je pro pristi potfebu. Odstrarite

v8echny obaly a §titky a naleZzité je zlikvidujte.

Dily a pFisluSenstvi

Tlacitko Turbo (T)
Cast motoru

O WON =

Regulator variabilni rychlosti
Tlacitko variabilni rychlosti (on/off)

Uvolfiovaci tlagitka EasyClick

a n0z na Pappardelle (vlozka)
b nudz na Tagliatelle (viozka)
nuZ na Linguine (vlozka)
drzak nastroja
plnici trubice
posunovac s fixacnim krizem
prevodovka
nadoba
protiskluzovy pryZzovy krouzek
9 PisluSenstvi na sekani «<bc»

a Viko (s prevodem)

b Sekacinlz

¢ Nz naled

- DQ "o a0
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10 Kartac

11 600 ml prisluSenstvi na Smoothie2Go
a Sestava noze
b Mixovaci nadoba
¢ Viko s vytokovym otvorem na piti

Jak pouzivat pristroj

Nastaveni rychlosti

Pri aktivaci tlacitka variabilni rychlosti (2) odpovida
rychlost zpracovani nastaveni regulatoru variabilni
rychlosti (1). Cim vy88i nastaveni, tim rychlejsi
rychlost sekani. MuZete rychlost nastavovat pohodiné
béhem provozu otacenim regulatoru rychlosti.

Maximalni rychlosti zpracovani lze dosahnout pouze
stisknutim tlagitka Turbo (3). Tlacitko Turbo muizete
rovnéz pouzit pro okamzité vykonové impulsy bez
nutnosti manipulace s regulatorem rychlosti.

Slehaci nasada (A)

Ruéni 8lehad se skvéle hodi k pripravé dip,
omacek, salatovych dresinkd, polévek, kojenecké
stravy a také napojli, smoothies a mlécnych koktejl.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvysSi rychlost.

Szczegotowe instrukcije przyrzadzania zawiera
sekcja A.

PrisluSenstvi spiralového
krajece (B)

PrisluSenstvi spiralového krajece se perfektné hodi
pro ptipravu v8ech druht téstovin se zeleninou,
salatt nebo ozdobnych ovocnych mis.

NepouZivejte prisluSenstvi spiralového krajece (8)
ke zpracovavani zmrzlych potravin. Zpracovavani by
mohlo poSkodit noZe.

Maximalni zpracovavané mnozstvi odpovida smérné
hodnoté 5x napIlnéné nadoby.

NeZ budete pokra€ovat ve zpracovani, nechte
pristroj 30 minut vychladnout.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja B.

Prislusenstvi na sekani (C)

Sekacek «bc» (9) se skvéle hodi pro pfipravu
koktejli, napoju, pyre, tésta, drceného ledu nebo k
sekani masa, tvrdého syru, cibule, bylin, cesneku,
zeleniny, chleba, suchar( a ofech(.

NepouZivejte prisluSenstvi na sekani se sekacimi
noZzi ke zpracovavani nadmérné tvrdych potravin,
napriklad nevyloupanych ofechl, ledovych kostek,
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kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napfr.
muskatového orechu. Zpracovavani téchto potravin
by mohlo poskodit noze.

Pouze prisluSenstvi na sekani «bc» se specialnim
noZzem na led je dovoleno pro drceni ledovych
kostek.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja C.

Priklad receptu «hc»: Svestky s medem (jako naplii

do palacinek nebo pomazanka)

50 g 8vestek

75 g krémového medu

70 ml vody (ochucené vanilkou)

* Napliite sekaci nadobu «hc» Svestkami a

krémovym medem.

UloZte pri teploté 3°C v ledni¢ce na dobu

24 hodin.

Pridejte 70 ml vody (ochucené vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich 1,5 sekundy pfi
maximalni rychlosti.

PouZzivejte pfisluSenstvi na sekani «<hc» (volitelné
prisluSenstvi je k dispozici v servisnim stfedisku
Braun; avSak ne v kazdé zemi).

Prislusenstvi (D) na
Smoothie2Go

Smoothie2Go se perfektné hodi na ptipravu
ovocnych §t'av, smoothie a mléénych koktejll.
Kromé toho také na koktejly a chlazené napoje s
kostkami ledu. S pouZitim vika s vytokovym otvorem
na piti Ize mixovaci nadobu vzit také s sebou.

Sestavu noZe vzdy pripojte k mixovaci nadobé pred
pripojenim ¢asti motoru.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja D.

Pozor

e Okamzité preruste zpracovani a pristroj odpojte

od sité, pokud vytékaji ven tekutiny nebo

zpracovavany obsah.

Zabrarite silnym otfesim, naraziim nebo padu

bé&hem provozu.

e Sestava noze smi byt pouzivana pouze s
pFipojenou mixovaci nadobou.

e Pokud se mixovani béhem provozu zastavi nebo
prisady ulpi na bocich mixovaci nadoby, mUize byt
mnozstvi tekutiny nedostatecné pro ucinné
mixovani.

Péée a Gisténi (E)
Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja E.



Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni

a servisni dokument nebo

navstivte

www.braunhousehold.com.

Privodce odstraiiovanim poruch

Problém

Potencialni pFi€iny

Reseni

Ruéni mixér nefunguje.

Chybi napajeni

"Zkontrolujte, zda je pfristroj pfipojeny k el. siti.
Zkontrolujte jisti€ / pojistky ve vaSem byté.

Pokud nic z vySe uvedeného nepomiiZe, kontaktujte
servis Braun."

Mixovaci nadoba je

Sestava noZe neni
spravné umisténa nebo
je opotfebovana

Zkontrolujte, zda sestava noZe je fadné pripojena a zda
neni poskozena

netésna

Sestava noze neni
spravné naSroubovana
na mixovaci nadobu

Zkontrolujte polohu sestavy noze

Mixovaci nadoba je
preplnéna

Zkontrolujte doporu¢ené maximalni mnozstvi

Mixovani nefunguje
spravné, blokovani
noZze nebo pfilis nizka
rychlost

Velké kusy nebo velmi
tvrdé potraviny blokuji
nGz

"Zastavte okamzit& mixovani, ¢ast motoru odejméte od
sestavy noZe a odstrarite zablokovani pred dalS§im
zpracovanim”

"Rid’te se pokyny pro spravné poradi prisad, tvrdé
potraviny vkladejte na dno nadoby”

"Tvrdé potraviny pfed mixovanim nakrajejte na malé
kousky"

Rid'te se pokyny nejdrive spustit motor a potom obratit
dnem vzh(ru pfistroj k mixovani

gggtgmﬁg\%ﬁ nelze Eglﬁé%ﬁgggivany Ponorte mixovaci nadobu do teplé vody
Slovenskv 6 TyCovy mixovaci nadstavec
7 Nadoba
Pred pouiitim 8 1250 ml 3piralovité prislusenstvo
a Cepel Pappardelle (vlozka)
Pred pouZitim spotrebi¢a si pozorne b Cepel Tagliatelle (viozka)
|||I precitajte celé pokyny pre pouZivatela a ¢ Cepel Linguine (vlozka)
uschovajte si ich pre referenciu do d DrzZiak naradia
buducnosti. Odstrarite vSetok baliaci material a e Plniaca trubica
Stitky a nalezite ich zlikvidujte. f Zatlacac s upeviiovacim krizom
g Prevodovka
H i & h Miska
Dlely 2 prlslusenstvo i ProtiSmykovy gumeny kruZok
1 Regulator variabilnej rychlosti 9 Doplnkovy krajac «bc»
2 Tlacidlo variabilnej rychlosti (on/off) a Veko (s prevodom)
3 Tlacidlo Turbo (T) b Cepel na krajanie
4 Diel motora ¢ Cepel'nalad
5 Uvolfiovacie tlacidla EasyClick 10 Kefka
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11 Prislu8enstvo Smoothie2Go s objemom 600 ml
a Montazny prvok Cepele
b Nadoba na mieSanie
¢ Uzaver so Zliabkom na pitie

Obsluha spotrebica

Nastavenie rychlosti

Ked'’ aktivujete tlacidlo variabilnej rychlosti (2),
rychlost’ spracovania bude koreSpondovat’s
nastavenim na regulatore variabilnej rychlosti (1).
Cim je nastavenie vysSie, tym je vy$Sia rychlost’
krajania. PoCas prevadzky mbzete pohodine
nastavit’' rychlost’ tak, Ze otocite regulator rychlosti.

Maximalna rychlost’ spracovania sa da dosiahnut’
stlacenim tlacidla Turbo (3). Tlac¢idlo Turbo mozete
tieZ pouzit’ pre okamzité vykonné impulzy bez toho,
aby ste museli manipulovat’ s regulatorom
rychlosti.

Hriadel’ mixéra (A)

Ru&ny miesac je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Spiralové prislusenstvo (B)

Spiralové prisludenstvo je obzvlast vhodné na
pripravu v8etkych druhov zeleninovych cestovin,
Salatov alebo dekorativnych ovocnych tanierov.

Spiralove prislusenstvo (8) nepouzivajte na
spracovanie zmrazenych potravin. Spracovanie by
mohlo poskodit’ Cepele.

Maximalne mnoZstvo spracovania zodpoveda
5-nasobku naplnenych misiek.

Pred pokraCovanim v spracovani nechajte spotrebi¢
30 minut vychladnut'.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti B.

Doplnkovy kraja¢ (C)

Krajac «bc» (9) je idealny na pripravu Sejkov, napojov,
pyré, Slahaného cesta, drveného ladu alebo na
krajanie masa, tvrdého syra, cibule, byliniek,
cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov a orechov.

Doplnkové krajace s Cepelami na krajanie
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyliskané orechy, ladové kocky,
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zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe posSkodit’ Cepele.

Na drvenie kociek l'adu je mozné pouzivat’ len
doplnkovy krajac «bc» so Specialnou ¢epelou
na lad.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti C.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

e Napliite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym

medom.

UloZte na 24 hodin do chladnicky pri

teplote 3 °C.

Pridajte 70 ml vody (s prichut’ou vanilky).

e Pokracdujte v krajani d’alsich 1,5 sekundy pri
maximalnej rychlosti.

PouZite krajac s Cepelami «hc» (volitelné
prisluSenstvo je dostupné v servisnom stredisku
spolo¢nosti Braun; avSak nemusi byt dostupné v
kazdej krajine).

PrisluSenstvo pre
Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go sa dokonale hodi na pripravu
ovocnych §tiav, smoothie a mlieCnych kokteilov.
Okrem toho aj na kokteily a chladené napoje s
kockami l'adu. Ak pouZijete veko so Zliabkom na
pitie, mbZete so sebou tieZ zobrat' nadobu na
mixovanie.

Pred pripevnenim motorovej €asti vZdy pripevnite
zostavu Cepele k nadobe na mie3anie.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti D.

Pozor

e Ak kvapalina alebo ¢asti spracuvaného obsahu
unikaju, okamZzite zastavte ¢innost’ a odpojte
spotrebic zo siete.

e PocCas prevadzky predchadzajte silnému traseniu,

narazaniu alebo padom.

Zostava Cepele by sa mala pouZivat'iba s

pripojenou nadobou na mieSanie.

® Ak sa mieSanie poCas mieSania zastavi alebo sa
prisady nalepia na bo¢né strany nadoby na
mieSanie, asi nemate dostatok kvapalin na
efektivne mieSanie.

Starostlivost’ a Cistenie (E)

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti E.



Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatne;j
zarucnej a servisnej broZurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Sprievodca rieSenim problémov

Problém

MozZné pri€iny

RieSenie

Ru¢ny mixér nefunguije.

Nie je zapojené
napajanie

Skontrolujte, &i je spotrebi¢ zapojeny.

Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej domacnosti.

Ak ni¢ z vys8ie uvedeného nepomaha, kontaktujte servis
spolo¢nosti Braun.

Z nadoby na mieSanie

Zostava Cepele nie je
spravne nasadena
alebo opotrebovana

Skontrolujte, &i je zostava Cepele spravne zostavena a i
nie je poSkodena

unika

Zostava Cepele nie je
spravne zaskrutkovana
do nadoby na mieSanie

Skontrolujte polohu zostavy ¢epele

Nadoba na mie3anie je
preplnena

Skontrolujte odporug¢anie maximalneho mnoZstva

MieSanie nie je
spravne, uviaznuta
Cepel alebo prili§ nizka
rychlost’

Velké kusy velmi
tvrdych materialov
blokuju ¢epel

MieSanie okamZite zastavte, vyberte motorovu ¢ast’ zo
zostavy Cepele a pred pokraCovanim odstrarite
zablokovanie

Postupujte podla odporucani pre spravne poradie
prisad, tvrdych latok na dne flase

Pred zmieSanim nakrajajte tvrdé materialy na malé kusky

Riad’te sa odporuc¢anim a najskdr zapnite motor a az
potom otocte spotrebi¢ na mieSanie

Zostava Cepele sa
neda odskrutkovat’

Spracovali sa teplé
prisady

Nadobu na mieSanie ponorte do teplej vody

Magyar
Hasznalat el6tt

EasyClick kioldbgombok
Mixel6érad
Keverbedény

Gondosan és telj

L]

es korlien olvassa at a

hasznalati utasitast, miel6tt hasznalatba
venné a készuléket, és 6rizze meg azt

késbbbi hivatkozas céljabdl. Tavolitson el minden

csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa azokat

eléirasszerten.

Alkatrészek és tartozékok

Allithato sebességsza

Turbogomb (T)
Motorrész

A ON=

balyz6

Allithato sebességgomb (on/off - be/ki)

o~ O

1250 mi-es spiralvago tartozék
a Pappardelle vagokés (betét)
b Tagliatelle vagokés (betét)

¢ Linguine vagokés (betét)
Eszkozfoglalat

Toltdesd

Rogzitétuskeével ellatott nyomorad
Forgorész-haz

Tal

Csuiszasgatlé gumigylri
Apritotartozék «bc»

a Fedél (forgorésszel)

b Apritobpenge

¢ Jégpenge

10 Kefel

d
e
f
g
h
i

9
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11 A 600 ml-es Smoothie2Go tartozékai
a Késszerelvény
b Keverotartaly
c Ivocsoérrel ellatott fedél

A késziilék hasznalata

A sebesség beallitasa

Az allithaté sebességgomb (2) bekapcsolasakor a
feldolgozas az allithatd sebességszabalyzo (1)
beallitasanak megfeleld sebességgel indul el. Minél
magasabb a beallitott érték, annal nagyobb az
apritasi sebesség. A sebességet mikodés kdzben
is kényelmesen allithatja a sebességszabalyz6
elforgatasaval.

A maximalis feldolgozasi sebesség a turbogomb (3)
megnyomasaval érhet6 el. A turbdgombot arra is
hasznalhatja, hogy a sebességszabalyzo allitdsa
nélkil, kdzvetlenil porgesse fel az adott miveletet.

Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas martasok,
sz0szok, salatadntetek, levesek, bébiételek,
valamint italok, illetve gyiimdlcsds és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat az A részben
talalja.

Spiralvago tartozék (B)

A spiralvago tartozék tokéletesen alkalmas
kulonféle zoldséges tésztak, salatak és dekorativ
gyuimolcsételek készitéséhez.

Ne haszndlja a spiralvago tartozékot (8) fagyasztott
élelmiszerek feldolgozasahoz. Ezek feldolgozaskor
karosithatjak a vagokéseket.

A maximalis ajanlott feldolgozasi mennyiség 5 db
tele talnak felel meg.

A feldolgozas folytatasa el6tt hagyja a késziiléket
lehilni 30 percig.

A részletes hasznalati utasitasokat az B részben
talalja.

Apritétartozék (C)

A «bc» jelzési aprito (9) kivaloan alkalmas shake-
ek, italok, purék, hig tésztak vagy zuzott jég
készitésére, illetve hus, kemény sajt, voroshagyma,
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zoldfliszerek, fokhagyma, zoldségek, kenyér, sos
keksz és olajos magvak apritasara.

Ne hasznalja az aprito-tartozékokat rendkivul
kemeény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény fliszerek,
pl. szerecsendio) elbkészitéséhez. Az ilyen
élelmiszerek el6készités kozben karosithatjak a
pengéket.

Jégkockak 6sszezlizasara kizarolag a specialis
jégpengével felszerelt «<bc» jelzési apritotartozék
hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat az C részben
talalja.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoéltelékként vagy péksiteményre

kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 mlvizet (vanilia izesitésit)

e Tegye az apritotalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hit6szekrényben 3 °C -on 24 6ran
keresztil.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesités(it).

e Folytassa az apritast tovabbi 1,5 masodpercig
maximalis sebességen.

Hasznalja a «hc» jelzés apritétartozékot
(valaszthato tartozék, kaphat6 a Braun
Szervizk6zpontban, de nem minden orszagban).

Smoothie2Go tartozék (D)

A Smoothie2Go ideadlis gylimdlcslevek, smoothie-k
és shake-ek készitésére. Ezenkivil jéegkockaval
htott koktélok és hisitd italok is készithetdk vele.
Az ivocsorrel ellatott fedél hasznalata esetén a
kever6tartaly elvihetéveé valik.

Miel6tt csatlakoztatna a motorrészt, el6bb mindig a
késszerelvényt csatlakoztassa a kever6tartalyhoz.

A részletes hasznalati utasitasokat az D részben
talalja.

Figyelem

e Azonnal hagyja abba a mikddtetést és huzza ki a

készliléket, ha folyadék vagy a feldolgozott

tartalom egy része szivarog.

Mikodés kézben ne razza meg erbsen €s ne

ejtse le a késziléket, valamint tigyeljen ra, hogy

ne utédjon meg.

A késszerelvényt kizarolag felszerelt

kever6tartallyal szabad mikodtetni!

e Ha a keverési mivelet a keverés soran leall, vagy
a hozzavalok a keveroétartaly oldalahoz tapadnak,
eléfordulhat, hogy nincs elegend6 folyadék a
hatékony keveréshez.



Rendbentartas

és tisztitas (E)

A részletes hasznalati utasitasokat az E részben

talalja.

Hibaelharitasi utmutat

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kiilon garancia- és
szervizflizetben vagy latogasson el a www.
braunhousehold.com weboldalra.

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem
mkodik.

Nincs aramellatas

Ellent6rizze, hogy a készulék be van-e dugva.
Ellenérizze a biztositékot/megszakitot otthonaban.
Ha az ellendrzést kbvetden a probléma tovabbra is
fennall, forduljon a Braun ugyfélszolgalatahoz.

A keverotartaly

A késszerelvény nincs
megfeleléen a helyén
vagy elkopott

Ellen6rizze, hogy a késszerelvény megfeleléen van-e
felszerelve, és hogy nem lathatok-e rajta sériilések

szivarog

A késszerelvényt nem
megfeleléen csavartak
ra a kever6tartalyra

Ellenérizze a késszerelvény helyzetét

A keverotartalyt
tultoltotték

Ellenérizze az ajanlott maximalis mennyiséget

Nem megfeleld
keverés, elakadt kés
vagy tul lassu
sebesség

Nagyon kemény
anyagbal 1évd, nagy
méretl darabkak
akadalyozzak a kést

Azonnal hagyja abba a keverést, vegye le a motorrészt a
késszerelvényrdl, és tavolitsa el az akadalyt, miel6tt
folytatna a miveletet

Tartsa be a hozzavalok megfeleld adagolasi sorrendjére
vonatkozo javaslatot: mindig a keményebb hozzavalok
kerlljenek alulra

A kemény hozzavalOkat keverés el6tt vagja kisebb
darabokra

Tartsa be azt a javaslatot, melynek értelImében el6szor a
motort kell elinditani, majd ezt kbvetden kell elforditani a
készlléket a keveréshez

A késszerelvény nem
csavarozhato szét

Meleg hozzavalokat
dolgoztak fel

A kever6tartalyt helyezze meleg vizbe

Hrvatski
Prije uporabe

Turbo gumba (T)

Kuciste s motorom

EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina §tapnog miksera

uredaja paZljivo i

L

na odgovarajuci nacin.

Dijelovi i pribor

Molimo vas da prije poCetka koristenja

u cijelosti procitate

korisni¢ke upute i pohranite ih za buduce
koristenje. Uklonite ambalaZu i etikete i odloZite ih

1 Varijabilni regulator brzine
2 Varijabilna gumba brzine (on/off)

Posuda

1250 ml dodaci za spiralizaciju
ostrica za pappardelle (umetnuti)
ostrica za rezance (umetnuti)
ostrica za linguine (umetnuti)
drZac¢ nastavaka

cijev za punjenje

potiskivaC s krizem za fiksiranje
mjenjac

posuda

gumeni prsten protiv proklizavanja

O~NO O W
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9 Sjeckalica zapremine «bc»
a Poklopac (s kucistem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Sjetivo zaled
10 Cetka
11 Dodaci za Smoothie2Go od 600 ml
a Sklop ostrice
b Spremnik za mijeSanje
¢ Poklopac s grlicem za pijenje

Kako koristiti uredaj

Podesavanje brzine

Uklju€ivanjem varijabilnog gumba brzine (2), brzina
obrade odgovarat ¢e postavkama varijabilnog
regulatora brzine (1). Sto je brzina veca, vec¢a ¢e biti
i brzine sjeckanja. Brzinu moZete prilagodavati
tijekom rada tako da okrecete regulator brzine.

Maksimalnu brzinu obrade je moguce postici
pritiskom na gumb Turbo (3). Gumb Turbo moZete
takoder koristiti za trenutnu brzu pulsnu obradu bez
potrebe za aktiviranjem regulatora brzine.

Nastavak za miksanje (A)

Ruéni mikser takoder je idealan za pripremanje
preljeva, umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za
bebe, te pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najve¢u brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Dodaci za spiralizaciju (B)

Dodaci za spiralizaciju su idealni za pripremu svih
vrsta povrca, tjestenine, salata ili dekorativnih jela
od voca.

Dodatak za spiraliziranje (8) nemojte koristiti za
obradu smrznute hrane. Takvom obradom se mogu
oStetiti oStrice.

Maksimalna koli¢ina koju je moguce obradivati prati
referentnu veli€inu od 5 puta napunjenih posuda.

Prije nego nastavite s obradom, ostavite uredaj
30 minuta da se ohladi.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Sjeckalica (C)

«bc» sjeckalica (9) je savrSena za pripremu Sejkova,
napitaka, pirea, tijesta, mrvljenje leda ili za sjeckanje
mesa, tvrdog sira, kapule, bilja, ¢eSnjaka, povrca,
kruha, krekera i oraha.

Nemojte koristiti sjeckalice sa sjeCivima za obradu
izrazito tvrde hrane poput oraSastih plodova u ljusci,
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kocaka leda, zrna kave, ostalog zrnja i tvrdih zacina
kao &to je muskatni oras¢i¢. Obrada takve hrane
moze ostetiti sjeCiva.

Za drobljenje leda koristite samo sjeckalicu «bc» sa
specijalnim sjeCivom za led.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak C.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za pala€inke ili namaz

od suhih 8ljiva i meda

50 g suhih 8ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Nastavite sjeckati daljnjih 1,5 sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc» (dodatni pribor
dostupan je u servisnom centru tvrtke Braun, ali ne
u svakoj zemlji).

Dodaci za Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go savr$eno je prikladan za pripremanje
soka od voca, smoothieja i frapea. Osim toga,
prikladan je za pripremu koktela i hladnih pi¢a s
kockicama leda. Ako upotrijebite poklopac s
grlicem za pijenje, spremnik za mijeSanje moZete i
ponijeti sa sobom.

Uvijek postavite sklop oStrice na spremnik za
mijeSanje prije postavljanja dijela s motorom.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak D.

PaZnja

e Odmah zaustavite rad i iskop€ajte uredaj ako
tekucine ili dijelovi sadrZaja koji se obraduje krenu
istjecati.

e Nemojte snazno tresti, udarati ili ispustati uredaj

tijekom rada.

Sklop ostrice trebao bi se koristiti samo kada je

postavljen spremnik za mijeSanje.

Ako se funkcija mijeSanje zaustavi tijekom

mijeSanja ili se sastojci zalijepe na stranama

spremnika za mijeSanje, moZzda nema dovoljno

tekucine za uginkovito mijeSanje.

Odrzavanje i €iSéenje (E)

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak E.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potrazite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.



Vodic¢ za rjeSavanje problema

Problem

Moguci uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne radi.

Nema napajanja

Provjerite je li uredaj uklju¢en u struju.

Provjerite osigurac / prekida€ strujnog kruga u vaSem
domu.

Ako niSta od navedenog ne rijesi problem, obratite se
servisnom centru tvrtke Braun.

Spremnik za mijeSanje
propusta

Sklop ostrice nije
ispravno postavljen ili
je istro8en

Provijerite je li sklop os&trice ispravno sastavljen i da nije
ostecen

Sklop ostrice nije
ispravno uvijen u
spremnik za
mijeSanje

Provjerite poloZaj sklopa oStrice

Ne mijeSa se ispravno,
ostrica je blokiranaiili je
brzina preniska

Spremnik za mijeSanje
je prepunjen

Provjerite preporu¢enu maksimalnu koli¢inu

Veliki i jako tvrdi
komadi hrane blokiraju
oStricu

Odmah zaustavite mije$anje, izvadite dio s motorom iz
sklopa oStrice i uklonite dijelove hrane koji blokiraju rad
prije nego nastavite s radom

Pratite preporuke za ispravan redoslijed namirnica i
tvrdih komada hrane na dnu posude

IzreZite tvrde komade na malene komadice prije
mijeSanja

Pratite preporuku da prvo pokrenete motor, a zatim
okrenete uredaj za mijeSanje

Nije moguce odviti
sklop ostrice

Obradivale su se tople
namirnice

Uronite spremnik za mijeSanje u toplu vodu

Slovenski
Pred uporabo

Rezilo za Siroke rezance Pappardelle (vstavek)
Rezilo za Siroke rezance Tagliatelle (vstavek)
Rezilo za ozke rezance Linguine (vstavek)

L]

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti
preberite navodila za uporabo ter jih
shranite za kasnej$o uporabo. Odstranite

vso embalazo in oznake ter jih ustrezno zavrzite.

Deli in nastavki

Regulator hitrosti

Turbo gumb (T)
Motorna enota

Casa

O~NO A WN =

Gumb za hitrost (vklop/izklop)

Gumba za sprostitev EasyClick
Nastavek za meSanje

Dodatek spiralnega rezalnika 1250 ml

Drzalo za pripomocek
Polnilni nastavek
Potisni nastavek s pritrdilnim kriznim
elementom
g Ohigje
h Posoda
i Protizdrsni gumijasti podstavek
9 Nastavek za sekljanje «bc»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilozaled
10 Krtacka
11 Nastavek Smoothie2Go 600 ml
a sklop rezil
b meSalna posoda
¢ pokrov z odprtino za pitje

D0 QOO0 TO®
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Uporaba naprave

Nastavitev hitrosti

Ko aktivirate gumb za spremenljivo hitrost (2), se
hitrost priprave ujema z nastavitvijo regulatorja
spremenljive hitrosti (1). Vi§ja ko je nastavitey, vi§ja je
hitrost sekljanja. Hitrost lahko med uporabo prirocno
prilagajate tako, da zasukate regulator hitrosti.

Maksimalno hitrost priprave lahko doseZete s
pritiskom na turbo gumb (3). S turbo gumbom
lahko sproZite tudi mo¢ne takojsnje impulze, za
katere vam ni treba uporabiti regulatorja hitrosti.

Mesalna gred (A)

Ro¢ni mesSalnik je popolnoma primeren tudi za
pripravo omak, solatnih prelivoy, juh, hrane za

dojencke kot tudi za pijace, smutije in mle¢ne

napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate, uporabite
najvigjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Dodatek spiralnega rezalnika (B)

Dodatek spiralnega rezalnika je odli¢en za pripravo
vseh vrst zelenjavnih testenin, solat ali okrasnih
sadnih jedi.

Dodatka za spiralni rezalnik (8) ne uporabljajte za
obdelavo zamrznjene hrane. Z obdelavo bi lahko
poskodovali rezila.

Najvecja koli€ina za pripravo naj bo dodana v skladu
s sliko, na kateri so prikazane 5-krat napolnjene
posode.

Pred nadaljevanjem priprave naj se naprava ohlaja
30 minut.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom »bc« (9) lahko najbolje pripravljate
napitke, pijace, kase, Zvrkljano testo, zdrobljeni led
ali sekljate meso, trdi sir, Cebulo, zelis¢a, Cesen,
zelenjavo, kruh, krekerje in ore$cke.

Nastavkov za sekljanje z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni orescki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. mu8katni oreS¢ek.
Ce Zelite pripraviti tak§ne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

Za drobljenje ledenih kock uporabljajte samo
nastavek za sekljanje «bc», kiima posebno rezilo za
led.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek C.
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Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

e Nadaljujte s sekljanjem Se za 1,5 sekunde pri
najvisji hitrosti.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc» (izbirni nastavek
je navoljo v servisnem centru druZbe Braun, vendar
ne v vsaki drzavi).

Nastavek Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go je popolnoma primeren za pripravo
sadnih sokov, smutijev in mle€nih napitkov. Poleg
tega ga lahko uporabite za koktajle in hladne pijace z
ledenimi kockami. Ce uporabljate pokrov z odprtino
za pitje, lahko vzamete me3alno posodo tudi s seboj.

Sklop rezil vedno namestite na mesalno posodo,
preden namestite motorno enoto.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek D.

Pozor

e Takoj ustavite delovanije in izklju€ite aparat iz
vti€nice, Ce tekocCine ali deli meSanih sestavin
iztekajo iz posode.

Ce naprava deluje, preprecite moc¢no tresenje,
udarjanje ali padce naprave.

Sklop rezil je treba uporabljati le s priklju¢eno
mesalno posodo.

Ce meSalnik med meSanjem preneha delovati ali
se sestavine prilepijo na strani meSalne posode,
morda ni na voljo dovolj teko€ine za u€inkovito
mesanje.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (E)

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek E.

Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obiSc¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.



Vodic¢ za odpravljanje napak

Tezava

Morebitni vzroki

Resitev

Roc¢ni mesalnik ne
deluje.

Ni napajanja

"Preverite, ali je vti€ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.

Ce ni¢ od naStetega ne deluje, se obrnite na servis
druzbe Braun.”

MeSalna posoda
pusca.

Sklop rezil ni pravilno
namescen v poloZaj ali
pa je obrabljen.

Preverite, ali je sklop rezil pravilno sestavljen in
neposkodovan.

Sklop rezil ni pravilno
privit na mesalno
posodo.

Preverite poloZaj sklopa rezil.

Mes3anje ne poteka
pravilno, rezilo se je
zataknilo ali pa je
hitrost prenizka.

MeSalna posoda je
C¢ezmerno napolnjena.

Preverite najvecjo priporo¢eno koli¢ino.

Rezilo blokirajo veliki
kosi zelo trdih sestavin.

"Takoj prenehajte z meSanjem, odstranite motorno
enoto s sklopa rezil in odpravite blokado, preden
nadaljujete.”

"UpoStevajte priporocila glede pravilnega vrstnega reda
za dodajanje sestavin, pri temer postavite trde
sestavine na dno posode.”

"Trde sestavine nareZite na majhne kose, preden jih
zaCnete meSati.”

UpoStevajte priporocila in najprej vklopite motor, nato
pa za mesanje obrnite aparat.

Sklopa rezil ni mogoce
odviti.

Obdelane so bile tople
sestavine.

Potopite meSalno posodo v toplo vodo.

Tiirkce
Uyan

Alet tutucu
Dolum tipua
Sabitleme caprazli itici

LT

Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici
talimatlarinin tamamini dikkatlice okuyun
ve ileride basvurmak amaciyla saklayin.

Tam ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikartip

uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Turbo diigmesi (T)
Motor parcasi

Blendir safti
Kap

O~NO O~ WN =

Degisken hiz regllatoru
Degisken hiz digmesi (agma/kapama)

EasyClick Cikarma digmeleri

1250 ml Spiralize aksesuari

a Pappardelle bicagi (takma)
b Tagliatelle bicagi (takma)
¢ Linguine bigagi (takma)

Digli kutusu

Canak

Kaymaz lastik halka

9 Dograma aksesuari «bc»
a Kapak (digliile)
b Dograma bigagi
¢ Buzbicagi

10 Firca

11 600 ml Smoothie2Go aksesuari
a Bicak tertibati
b Karistirma kabi
¢ Igme kenarli kapak

- DQ "0 Q

Cihazin Kullanilimasi

Hizin ayarlanmasi

Degisken hiz digmesi (2) etkinlestirilirken isleme
hizi deg@isken hizi regilatérindn (1) ayarina karsilik
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gelir. Ayar ne kadar yiksek olursa dograma da o
kadar hizli olur. Islem esnasinda hiz regulatorind
dondurerek hizi kolaylkla ayarlayabilirsiniz.

Maksimum isleme hizina, turbo diigmesine (3)
basarak ulasilabilir. Ayrica, hiz regllatoruni
kullanmak zorunda kalmadan ani ve gugli darbeler
icin Turbo diigmesini kullanabilirsiniz.

Kanstirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en ytksek hizi kullanin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim A.

Spiralize Aksesuari (B)

Spiralize aksesuari, her tirli sebzeli makarna,
salata veya dekoratif meyve tabagi yapmak icin
uygundur.

Spiralize aksesuarini (8) donmus gidalar icin
kullanmayin. Bu yiyecekleri islemek bicaklara zarar
verebilir.

Maksimum isleme miktari, doldurulmus bir kasenin
5 katini kilavuz olarak alir.

isleme devam etmeden 6nce 30 dakika aletin
sogumasina izin verin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim B.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici «<bc» (9) shake’ler, icecekler, pureler,
yumusak hamur, kirik buz hazirlamak veya et, sert
peynir, sogan, yesillik, sarimsak, sebze, ekmek,
kraker ve kuruyemis dogramak icin idealdir.

Dograyici aksesuarlarini ve dograma bicaklarini
kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve cekirdekleri,
tahillar veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert
yiyecekleriislemek icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.

Buz kiplerini kirmak icin yalnizca 6zel buz bicagi
bulunan «bc» dograyici aksesuari kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélim C.
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«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

surmek icin)

50 g erik

75 g stizme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya maksimum hizda 1,5 saniye daha
devam edin.

Dograyici atagsman kullanin «hc» (istege bagh
atasman Braun Servis Merkezinden edinilebilir; bu
her tlkede mumkuiin olmayabilir).

Smoothie2Go aksesuari (D)

Smoothie2Go meyve suyu, meyve pliresi ve
milkshake hazirlamak icin cok uygundur. Kokteyl ve
buzlu igecekler de hazirlanabilir. Karistirma kabi
cihazdan bagimsiz kullaniimak tzere icme kenari
yoluyla cikartilabilir.

Karistirma hareketi karistirma sirasinda durursa
veya malzemeler karistirma kabinin igine yapisirsa,
karistirma yapmak icin yeterli sivi olmadigi icindir.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bolim D.

Uyari

e islem yapilan igerikten sivi veya parca sizarsa
islemi hemen durdurun ve cihazin fisini cekin.
islem sirasinda cihazin sarsiimamasina, darbe
almamasina veya diismemesine dikkat edin.
Bicak tertibati sadece karistirma kabi takili
oldugunda calistiriimalidir.

Karistirma hareketi karistirma sirasinda durursa
veya malzemeler karistirma kabinin igine
yapisirsa, karistirma yapmak icin yeterli sivi
olmadigi icindir.

Bakim ve Temizleme (E)

Ayrintili isleme talimatlar igin bkz. Bélum E.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayr olarak verilen garanti ve servis
brosuriine bakin veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.



Sorun Giderme Kilavuzu

Sorun

Olasi nedenler

Coziim

El mikseri calismiyor.

Elektrik yok

Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.

Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun Musteri
Hizmetleri ile temasa gecin.

Karistirma kabi

Bicak tertibati yerine
tam oturmamigtir veya
eskimistir

Bigak tertibatinin dogru takildigindan ve hasarh
olmadigindan emin olun

sizdiryor

Bicak tertibati
Karistirma kabina tam
olarak vidalanmiyor

Bicak tertibatinin konumunu kontrol edin

Karistirma kabi agir
doldurulmustur

Onerilen maksimum miktari kontrol edin

Karigtirma iyi degil,
bicak takiliyor veya hiz
cok dusik

Cok sert malzemeli
buylk parcalar bicagin
isleyisini engelliyor

Karistirma islemini hemen durdurun, Bicak tertibatindan
motor parcasini ¢gikartin, blokaji giderdikten sonra
isleme devam edin

Malzemelerin dogru sirasi, sisenin dibindeki sert
malzemeler konusunda Onerileri izleyin

Sert malzemeleri karistirmadan 6nce keserek kiiciik
parcalara ayirin

Motoru ilk kez calistirirken ve ardindan gelen karistirma
amacli donme hareketi 6ncesinde Onerilenleri dikkate alin

Bigak tertibatinin vidasi

cikartilamiyor

Sicak malzeme
islenmistir

Derin Karigtirma kabi sicak sudadir

Romana (RO/MD)
Inainte de utilizare

f Dispozitivde impingere cu varf de fixare in
cruce

g Aparat de viteze

h Castron

L]

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul si 9
sa le pastrati pentru referinta ulterioara.

Tndepartati toate ambalajele si etichetele si le
evacuati ca deseu in mod corespunzator.

Piese si accesorii

Butonul turbo (T)
Motor

Axul blenderului
Cupa

O~NO O~ WN =

Regulatorul de viteza variabila
Butonul de viteza variabila (on/off)

Butoane de deblocare EasyClick

Accesoriu spiralizator de 1250 ml

a Lama pentru pappardelle (insertie)
b Lama pentru tagliatelle (insertie)

¢ Lama pentru linguine (insertie)

d Suport pentru unelte

e Tub de alimentare

i Inelanti-alunecare din cauciuc
Accesoriu tocator «bc»
a Capac (cu angrenaj)
b Lama de tocare
¢ Lama pentru gheata
10 Perie
11 Accesoriu 600 ml Smoothie2Go
a Ansamblu lame
b Container mixare
¢ Capac cu cioc pentru baut

Cum se utilizeaza aparatul

Setarea vitezei

Cand activati butonul de turatie variabila (2), viteza
de procesare corespunde valorii setate a
regulatorului de viteza variabild (1). Cu cat este mai
mare valoarea setatd, cu atat mai mare este turatia
de tocare.
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Puteti regla viteza dupa cum doriti in timpul
functionarii, rotind regulatorul de turatie. Turatia
maxima de procesare poate fi atinsa apasand
butonul Turbo (3). De asemenea, puteti folosi
butonul Turbo si pentru a genera impulsuri
puternice instantanee, fara a fi necesara
manevrarea regulatorului de turatie.

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriu spiralizator (B)

Accesoriul spiralizator este perfect adaptat pentru
pregatirea tuturor tipurilor de paste de legume,
salate sau mancaruri cu fructe decorative.

Nu folositi accesoriul spiralizator (8) pentru a
procesa alimente congelate. Prepararea acestora ar
putea deteriora lamele.

Cantitatea maxima de procesat urmareste cifra
orientativa de 5x vase umplute.

Inainte de a continua procesarea, lasati aparatul sa
se raceasca 30 minute.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocatorul «<bc» (9) este perfect adecvat pentru a
prepara shake-uri, bauturi, piureuri, aluat sau gheata
zdrobita sau pentru a toca carne, branza tare,

ceapa, ierburi, usturoi, legume, péine, biscuiti si
nuci.

Nu folositi accesoriile tocatorului cu lame tocatoare
la prepararea alimentelor foarte tari, precum nuci
ntregi, cuburi de gheatd, boabe de cafea, graunte
sau condimente tari, ca de exemplu nucsoara.
Prepararea acestor alimente ar putea deteriora
lamele.

Numai accesoriul tocator «bc», cu lama speciala
pentru gheata este permis pentru zdrobirea
cuburilor de gheata.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea C.

46

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere

(ca umpluturad de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3°C in congelator timp de 24 de ore.

e Addugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

® Reluati tocarea timp de inca 1,5 secunde la
turatia maxima.

Folositi accesoriul tocatorului «<hc» (accesoriu
optional disponibil la Centrul dvs. de Servicii Braun;
nsa nuin fiecare tara).

Accesoriu Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go este perfect adecvat pentru
prepararea sucurilor de fructe si a milkshake-urilor.
De asemenea pentru cocktail-uri si bauturi reci cu
gheata cuburi. Prin utilizarea capacului cu ciocul
pentru baut, containerul de mixare poate fi i
detasat.

Atasati intotdeauna ansamblul de lame la containerul
de mixare inainte de atasarea grupului motor.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea D.

Atentie

e Opriti imediat operarea si scoateti aparatul din
priza daca lichide sau parti din continutul
procesat ies afara.

e Evitati scuturarea puternica, lovirea sau scaparea
n timpul functionarii.

e Ansamblul de lame este permis sa fie operat
numai cu containerul de mixare atasat.

* Daca actiunea de amestecare se opreste in
timpul mixarii sau ingredientele se lipesc de
lateralele bolului, s-ar putea sa nu fie suficient
lichid pentru amestecare eficienta.

Ingrijire si curatare (E)

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea E.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura separata
de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.



Instructiuni de depanareu

Problema

Cauze posibile

Solutie

Amestecatorul manual
nu functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sa fie in priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai sus,
contactati serviciul clienti Braun.

Containerul de mixare
are scurgeri

Ansamblul de lame nu
este In pozitia corecta
sau este uzat

Verificati daca ansamblul de lame este corect montat si
nu este deteriorat

Ansamblul de lame nu
este Tnsurubat corect
la containerul de
mixare

Verificati pozitia ansamblului de lame

Amestecarea nu este
corecta, lama blocata
sau turatia prea mica

Containerul de mixare
este prea plin

Verificati recomandarea privind cantitatea maxima

Bucati mari de material
foarte solid blocheaza
lama

Opriti imediat amestecarea, scoateti grupul motor de pe
ansamblul lamelor siindepartati blocajul Tnainte de a
continua

Urmati recomandarile pentru ordinea corecta a
ingredientelor, materialele solide la fundul sticlei

Taiati piesele solide in bucéti mici inainte de amestecare

Urmati recomandarile pentru a porni mai intai motorul si
apoi intoarceti aparatul pentru amestecare

Ansamblul de lame nu
poate fi desurubat

Au fost procesate
ingrediente calde

Scufundati containerul de mixare in apa calda

EAANvVIKG
Mpw ™ xprion

f QOnmpag pe otavpd OTEPEWONG

g KiBoTio petddoong

h MrmoA

i AaoTixéviog avTioAloONTIKOG SaKTOAIOG

L]

MapakaAolue 8laBAoTe e POOOXN TIG
o8nyieg xprong mptv xpnoLOTONOETE TN
OLOKELY). AQAIPETTE TN CUOKELATI KAl TIG

ETIKETEG KAL ATIOCVPETE KATAAANAQL.

Mépn kot e§apmparta

1 PuBuiomg petafAnTg TOXUTNTAG

2 TIANKTPO pUBMOT PETABANTC TaXUTNTOG (ON/
off)
MANkTpO Turbo (T)

EEapmua potép

PaB6og umAévtep
Aoxeio

O~NOOh~ W

Kovpmé aneAevbépwong EasyClick

EEdptnua Spiralizer 1250 ml

a Aemida yia manoapdEAEG (€vOeTO)
b Aemida yia ToAlaTEAEG (£VOETO)
¢ Aemida yia Awvykouivt (€vOeTO)

d Bdon epyaAeiov

e ZWANVOG MANP®oNng

9 EEdptnua k6PN «be»
a Kamdki (ue potép)
b Aemiba kommg ¢ Aenida ndyou
10 Bouptoa
11 EEdptnua Smoothie2Go 600 ml
a ZuvapupoAdynon Aemibwv
b Aoxeio avaueEng
¢ Kamdki pe otéuio

TpOTOG XP1ONG TNG CUCKEUNG

POOuiIon Mg taxvmrag

‘Otav evepyonomoeTe 1o S1aBE0L0 KOU T
TaxuNTag (2), n Taxv™Ta ene€epyaniag avtioTolxel
ot PUOUION TOL PLUOWMLOTY) HETABANTNC TOX0OTNTAG
(1). ‘Ooo vPnNAGTEPN eival n puBWION TOCO TIIO
HeYAAn eivatl n tax0TTa KOTNG. Mnopeite va
pPLBOUICeTE AveTa TNV TAXVTNTA KATA TN AEITOLPYIO
TMEPIOTPEPOVTAG TO PUBULOTY TOX0TNTOG.
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H péyiom taxdmra enegepyaoiog umnopei va
emutevxOei pe matnua to kouutov Turbo (3).
Mmopeite emiong va xpnoIUOTIOINOETE TO KOUUTIL
Turbo yia ottypaioug 1oxupo0g TIAALOUG XWPIG
Va XPEIACETAL VA XEIPLOTEITE TO PUOUIOT
TaX0TNTOG.

Atovac avaugng (A)

To unAévtep Xelpog ival 1I6avikod yia va TIapaokeud-
O€TE VU, OAATOEG, VIPEDIVYK YIA TIG OOAATEG,
OOUTIEG, BPEPIKEG TPOPEG, KABMG KAl TTIOTA, GLOVOIG
Kat AKOEIK.

o KoAUTEPQ AMOTEAECUATA, XPNOLOTIO|OTE TNV
uPNAGTEPN TOXVTNTA.

[a epIooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA WE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPoPiuwv avaTpEETe oV
evomra A.

EEapmua Spiralizer (B)

To eEdpmua Spiralizer evbeikvuTal amOAVTA YO TV
TIOPOOKeLT) KABE €idoug CUUAPIKOV AOXAVIKOV,
OOAATEG 1) BlOKOOUNUEVA THATA PPOUTWV.

Mnv xpnotwuonoleite 1o eEGptnua Spiralizer (8) yia
v eneEepyacia KatapuypéEvey TPo@iuwy. H
eneEepyaoia Ba unmopovoe va PokaAEael {nuieg
oTig Aemibeg.

H péyiom noodmTta ene€epyaciog akoAouBei Tov
apLOUNTIKO KAVOVA TV 5 YEUATWY UTIOA.

MpoTtou cuveyxioete TV eneEepyaacia apnaoTe
OULOKELT va KPuoel yia 30 Aentd.

lNa eplooOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA WE TIG
obnyiec eneEepyaoiac TPOPipNwV avatpEETe oV
evotnTa B.

EEapmpa k6 (C)

O noAtomnoinmg «bc» (9) evbeikvuTtal andAvTa yia
NV apaoKeLr) shake, MOTAV, TIOVPE, KOUPKOUTIOU,
OpULPPATIOPEVOU TIAYOU 1] VIO TNV TIOATOTIOMNON
KPEATOG, OKANPOUL TLPLOV, KPEUMLBIOV, BOTAV®LY,
okO6pP60oL, Aaxavikwv, PwuLol, KPAkep Kat ENPov
KOPTIQV.

Mnv xpnotgomnoleite Ta eEQPTUATA KOPTN UE TIG
Aettibeg KOTNG Yo TV eneEepyacia eEQIPETIKA
OKANP®V TPOPIN®WV, OTIWG ENPoUG KapTolg UE TO
TOOMAL TIAYAKIA, KOKKOL KAPE, KOKKOL ) OKANPA
UTIOXaPIKA, T1.X. HOOXOKAPLE0. H enegepyacia avtov
TV TPOPIUWV UTIOPET va TIPOKAAETEL (NG OTIG
Aemibeg.

Movo 1o eEGpTHa KOPTN «be» pe v €181k Aemida
TAyou Unopei va xpnotuomoinoei yia 1o
OpuppaTIONS TIAYOU.
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[a mePlocOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPiN®Y avatpEETe oTnV
evomta C.

«<hc»MNapdadetypa ocuvtayng: MEA-Aaudoknva

(@C yéuion 1 endAgiupa yla Tnyaviteg)

50 g &epd dapdoknva

75 g appAaTo HEAL

70 mlvepd (éxovtag pikel Bavilieg)

e [euiote TO UTMOA KOPTN «he» pe Eepd Sapdoknva
KOL ApPATO HEAL

e MuAdaETe otoug 3°C oto Yuyeio yia 24 Qpeg.

e [1pocBéote 70 ml vepd (€xovrag pikel Bavilieg).

e >yvexiote TNV Kot Yia akoéun 1,5 6eutepOAemTo
oTn PEYIoTN Tax0TNTA.

XpnotuorowmoTe To EAPTNUA TOU KOTTN «he»
(MpoalpeTikd eEAPTNHA BLOOECILO OTO KEVTPO
oépPic g Braun. Qotdoo Sev gival Slab€aiuo oe
KGBe xpa).

EEapmpua Smoothie2Go (D)

To eEdpmpua Smoothie2Go evbeikvuTtal andAvTa yia
TNV TIAPOACKEUT) PPOUTOXUM®V, OLOUBIG KAl MIAKOEIK.
Emiong evbeikvutal ylao KOKTEIA Kt KpOA TIOTA e
TaYAKIO. XPNOLLOTIOIWMVTAG TO KATIAKL e OTOMLO,
unopeite eniong va naipvete padi cag to doxeio
avAUEIENG.

TomoBeteite navrote T povada Aemibwv oto Soxeio
avAapelgng POToV OUVBETETE TO TUNA LOTEP.

[a eplooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA JE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPOPIUKY avatpEETe TNV
evomta D.

Mpoooxn

° AlakOPTE APECKG TN AEITOVPYIO KOl ATTOCUVEEDTE
TN OUOKELT) amd TNV APoxXT PEVUATOG OE
TEPIMTWON 810pPONG LYPOV I HEPKV TOU
TIEPLEXOMEVOL EMEEEPYADING.

® ATOeUYETE 10XLPOUG KPABATUOUG,

TIPOOKPOUCEIG 1) TTTOOELG KATA TN AglToupyia.

H povada Aemibwv mpémnet va xpnotloTmoleite

QTIOKAELOTIKA e ouvBedeévo To Boxeio

QVAUEIENG.

Av KaTd T Sl1dpKELD TNG AVAUEIENG 1 aVANEEN

OTOUATIOELT) TO CUCTOTIKA KOAAIOOUV OTIG

TAEVPEG TOL Boxeiou avauelgng, Umopei va unv

UTIAPXEL ETIAPKNG TTIOCOTNTA LYPOU YO

QTIOTEAEOUATIKA AVAUELEN.

Dpovrida kat Kabapiopog (E)

[a meplooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg eneEepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomta E.



EyyOnon kot Zuvtijpnon

lNa Aenttopepeic MANpo@opieq umopeite va
avaTtpEEeTe 0TO EEXWPLOTO PUAAGBIO eyyonong
KAl OLUVTPNONG 1) va ETIIOKEPOEiTE TNV I0TOOEAIBO
www.braunhousehold.com.

06nyo6cg avripetOMONG PORANUAT®

MpoépAnua

MoOavég artieg

Abon

To UmAévTEP XELPOG Bev
AerToupyel.

Aev mapéxetal pedpa

EAéyEte av ) ouokeun) eival ouv8edepévn Pe TNV TAPoxN
PeOUOTOC.

EAéyETe TNV A0PAAELQ/TO SLOKOTITN KUKAG®UOTOG TNG
olkiag oag.

Av kavéva and Ta apandave 6ev AEITOVPYNOEL,
ETIKOWVAOVNOTE PE TO 0€PPIG TG Braun.

To doxeio avauelEng
mnapouotdlet Slappon

H povada Aenibwv dev
€xel TonoBemOei
0woTA N €xel POapel

EAéyETe av n povada Aemibwv €xel cuvappoAoynOei
0OWOTA Kal 8ev eival EAATTWHATIKY

H povada Aenidwv dev
€xel BléwOel owatd oto
doxeio avaueigng

EAéyETe TN B€0n ™G povadag Aemidwv

H avapel&n dev yivetat
OWOTA, EUTIAOKN
Aemidag 1) MOAD xaunAn
TaxvuTa

YrepmAnpwon Tou
Boxeiou avapelgng

EAEYETE TN OLVIOTOWEVN PEYIOTN TTOCOTNTA

MeydAa tepdxia oAd
OKANPOUL LAIKOU
pmAokdpouv ) Aemiba

AlOKOYTE AUECWG TNV AVAUEIEN, APAIPEDTE TO TUNMA
MOTEP amd T povada AeTibwv Kal QVTIHETWTIOTE TNV
EUTIAOKN TIPOTOV CLVEXIOETE

AKOAOLONOTE TIG CUOTACELG YIA TN OWOTH CEIPA TWV
OLOTATIKQV, TOTIOBETAOVTAG TO OKANPO UAIKO OTOV
muOuéva G PLaANGg

KoyTe 10 OKANPO LAIKO O€ HIKPA KOUUATIO TIPWV aTtd TNV
avauelgn

AKOAOULONOTE TIG OCLUOTACELG VO EKKIVEITE TIPWOTO TO LOTEP
KAl META VA YUPICETE TN GUOKELN YIO AVANEIEN

Agv umopeite va
EeBdwoeTe TN povada
Aemtibwv

‘Eywve ene€epyaoia
CeTT®V OUOTATIKOV

EpBantiote 10 S0xeio avapelEng oe (eotod vepd

Kasak

Miope xababiFbl

BenwekTep XXaHe Kepek-
Xapakrap

L]

KypbiFbiHbl Nanganady angabiHga
nanganaHyLubl HyCKaynblFblH MYKUAT OKbIMN
WbIFbIN, 60NalakTa aHbiKkTama any yLliH

cakTarn KorblHbI3. Bykin opaybiw neH
XancelpManapapl anbin, TUICTI TYPAE KOKbICKaA

NaKTbIPbIHbI3.

XKbingampael biH peTTey

Kbingamapl biH peTTey T imeci (on/off)
Turbo T nmeci (T)

MoTop 6eniri

Bacbin-6ocarty Tyrimenepi

Bnenpep Tipeyi

Ornweyilw blapiChbl

~NOoO oA WN =
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8 1250 mn Tinimperiw kepek-xapak,
Manapgenne nbiwasbl (KOHABIPMA)
Tanbatenne noiwarbl (KOHALIPMA)
JIVHrBUHW NblWwafbl (KOHAbIPMA)
Kypan yctatkpiL
TonTbipy TYTiri
BekiTkiw ankackl 6ap ntepriw
Bepinic Kopabbl
Lapa
TanFaHaTNanTbIH PE3EHKE LWbIFbIP
9 T1ypay xabaplfbl <bc»
a Kaknak (tTapTnacbl 6ap)
b Typay xy3i
¢ My3 xapfbiw
10 Letke
11 600 mn Smoothie2Go KocbiMLLA XabablFbl
a [Mbiwakrap XnHarbl
b ApanacTblpfbill caybIT
¢ CycblH iWweTiH wymeri 6ap kaknak,

50T Q"TOQOT®

KypbinfbiHbl Kanan KongaHy
Kepek

XXbinpgampbiFbiH peTTey

XKbinpamablFbliH peTTey TYMMECIH (2) kockaHaa,
eHAey XbingamMmaplFbiH peTTeyiw TeTikke (1) conkec
6onanbl. OpHaTbIIFaH MaH HEFYPJIbIM XOFapbl
6onca, Typay XblngamaplFbl CONFYPNbIM Xbinaam
6onagnbl. XbingamaplkTel XyMbIC 6apbiCbiHAA
Xblngamablk, peTTeyilTi 6ypay apkbisibl bIHFaAbI
TypAe peTtTeyre 6onaabl.

EH xoFapbl eHAey XbingamapiFbiHa Typoo TyAMeHi
(3) 6acy apkbuibl xeTyre 6onagbl. Typbo TyNMeEHi
XblAamAabiFbiH peTTey GyHKUMSACHIH Gypamaii kyat
VIMIMyYNbCTEPIH Aepey 6epy YLUiH Ae KonaaHyFa
6onagapbl.

ApanacTbipfbiLl Oiniri (A)

Kon apanacTbIpfbIll CYMbIKTbI, TY30bIKTbI, CanaT
noaMaeyilTepiH, kexenepi, 6ana TaraMmaapbiH,
CYCbIHAAPAbI, XEMIC KOMMaXblHAAPbIH XOHE CYT
OblTamMbIKTapbIH 93ipsieyre eTe Konamsbl.

BapblIHLLIa XaKCbl HOTUXeENepre KOJ XeTKi3y YLUiH,
>KOFapFbl XblNAaMAbIKTbl KONAAHbLIHIS.

©Haey Typasbl eMKeNn-Terkenni Hyckaynapabl A
GeniMiHeH KapaHbI3.

Tinimperiw kepek-xapak, (B)

Tinimaeriw kepek->xapak, KOKeHICTiH, NacTaHbIH,
XoHe 6e3eHjipinreH xemic-Xunaek TaFamaapbiHblH,
6apnbIk TypaepiH ganbiHoayFa eTe Konansbi.
Tinimperiw kepek-xapakTbl (8) Mmy3aaTtbuiFaH
Taramabl eHaey YLWiH naiganaHyra 6onmanabl.
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Onaw eTy nbllakTapFa HyKCaH KeNTipyi MyMKIH.

EH, ken enaey MenLiepi TONTbIPbUFaH bliablcTapaaH
5 ece ken HyckayJsblk cypeTiHe cait 6onagpl.
OHaeyai xanFacTblpy angblHaa KypbUFbIHbI

30 MUHYT BOIibl CYbITbIHbI3.

OHaey Typanbl erkeli-Terkenni Hyckaynapasl B
GeniMiHeH KapaHpI3.

Typay xa6abifbl (C)

«bc» Typayblwbl (9) KOKTennb, cycbiH, e36e, Kylima,
yaTtbliFaH My3 gaibiHaay YLiH HEMece eT, KaTThbl
ipiMLLiK, NMA3, acluen, capbiMCcak, KOKOHIC, HaH,
Kpekep MeH XaHFakTapabl Typay YLiH aca
Konamnbl.

KabblrblHaH TazapTblIMaraH XaHFakTap, My3
LapLbinapsbl, kodbe AsHAEPI, AoHAEP HEMECE
Xynap XaHfFaFbl CUSIKTbl KaTTbl AaMAeYiluTepaj
XoHe KaTTbl TaFamaapabl eHOEY YLUiH Typay
xXabaplKTapbiH Typay Xy3aepiMeH KonaaHoaHbI3.
ATanfaH Taramgap Xxysgepre 3akblM KenTipyi
MYMKiH.

Tek KaHa «bc» Typay XabapbiFbl MEH apHalibl
My3 YHTaKTayFa apHaJiFaH Xy3ai FaHa My3
LIapLUbliapbiH YHTaKTay YLiH KonaaHyra 6onabl.

OHoey Typanbl enkeii-terkenni Hyckaynapapsl C
6eniMiHeH KapaHpl3.

«hc» Peuent mbicanbl: ban kocbuFaH epik (Kynmak,

caJsimacbl HeMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 MA Cy KYMbIHbI3 (BAHWUIIVMH KOCbUFaH)

* «hc» Typay blAbICbiHa Kapa epik neH 6angpi
casbiHbI3.

e OHbl TOHa3bITKbIWTa 3 “C TemnepaTtypaga 24
caFaT yCTaHbI3.

e 70 MmN cy KOCbIHbI3 (BaHWIb A@Mi 6ap).

e Tafbl 1,5 cekyHaKa €H, yNKeH xangamaplKneH
Typayapl XasFacTblpblHbI3.

«hc» TyparblL XapaFbliH NanganaHy (KocbiMiua
XapakTbl Braun cepBuc opTanbiFbiHaH caTbin anyra
6onaapl; 6ipak ke3 kenreH enge 6ona 6epmenai).

Smoothie2Go kepek-xaparbl (D)

Smoothie2Go XeMic LWbIPbIHbIH, CMY31 MEH CYT
KOKTENNbAEPIH JanblHOAy YLUIH 6Te KOonanbl.
CoHpai-ak My3 KOCblIFaH KOKTennbaep MeH
canKplH CycbiHAap ywiH ae. CyCbIH ilWETiH Wwymeri
6ap KaknakTbl NanganaHy apkblibl apanacTblpFbiLl
caybITTbl COHIAN-aK TaFaMbl ©3iHMEH asbirn KeTy
YLWWIiH nanpanaHyFa 6onapl.

KoaranTkbll 6enikTi Tipkemec 6ypbiH apkallaH ga
apanacTbIpFbIlL CaybITKA NbllaKTap XUHAFbIH
XasnFaHbl3.



BHaey Typasbl erken-ternkeinni Hyckaynapabl D
GenimMiHeH KapaHbI3.

CakraHabipy

e Erep cyliblk 8HIMAEP HEMECE apanacTblpbUbIn
XaTKaH asblk-TYJliK CbIPTKA aKca, XYMbICTbl
[epey ToKTaTblMn, acnanTbl TOK KO3iHeH
CYbIPbIHbI3.

e JKyMbIC iCTen TypFaHaa KaTTbl LWankayaaH, CoFbin

anynaH Hemece KynaTtbin anyaaH cak 60biHbI3.

MbllwakTap XMHaFblH TEK apanacTbIpFbIlL CaybIT

Tipkeyni 6onFaHaa FaHa nanganaHy Kaxer.

e Erep apanactblpy Ke3iHAE apanacTbipy ToKTan
Kanca HeMece asblK-TyJiK apanacTblipFbiLL
caybITTblH, KabblpFacbiHa XabbICbIn Kasca,
apanacTtblpy TMiMAj 60nybl YLLUiH CYMbIKTbIK,
XKeTKiNiKci3 60/1ybl MyMKIH.

KyTty xaHe Tazanay (E)

©HOey Typasbl erKen-Ternkenni Hyckaynapabl E
GenimMiHeH KapaHbI3.

Keninpik xaHe KbI3MeT KepceTy

Erxeii-Terxeinni aknapatTel 6enek Keninmik xxaHe
KbI3MET KepCceTy napakLlacbliHAa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com caliTbiHa KipiHi3.

LUbIFapbinFaH Xbinbl

LLbiFapbinFaH XbUiblH 6enriney yiuiH Gyibim
TakTawacblHAaFbl 5-CaHAbIK, WbiFapyLUbl KOAbIH
KapaHbi3. LLIbirapyLubl KoaplHbIH, GipiHLLi caHbl
LbIFApPFaH XblAbIH COHFbI caHbiH Binaipeai. Keneci
2 caHpap LblFapbinFaH XblnablH, KyHTi3benik anta
caHblH Gingipeni. An coHrbl 2 cangap 1992 xbingaH
6acTtan aBToMaTThbl TYpAe ecenTenreH 6acobin
LwblFapy Mep3iMiH Gingipeni.

Mbicanbl: 30421 — Bylibim 2013 XblbIHbIH, 4
anTacblHAa LWblFapbUFaH.

EAL

Ynri MQ 5251-5252-5260-
5264 INT

KepHey 220-240B

lepy, 50-60Ty

BartTt 1000 BT

Cakray WwapTtTapbl: | Temneparypa:
+5°C xxeHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PymbIHMsiga xacanraH

Lenonru BpayH Xaycxong, M'mM6X
FepmaHuns 3aHabl eHAipyLLUi:
[JenoHrn BpayH Xaycxong, TM6X
Kapn-Ynpux-LUTpacce H,

63263 Hoin-N3eHbypr

BylibiMapl icke nanganaHy HyckayJsblFbiHa Calikec 63
MakcartblHAa nanganady kepek. BybIMHbIH, KbI3MeT
Mep3iMi TyTbIHYLLbIFa caTbliiFaH KYHHeH 6acTtan

2 Xblngbl Kypanapl.

VimnopTep:

«denonrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, CylgBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLiektenmereH

Apbiny xargavnapsl: KopluaraH opTaHbl Kopray
TanantapbiHa Cankec

Tacbimanpay Xxargavnapsl: TacbimMangay KesiHae
KyJ1aTbIn anyfFa HEMece LamaaaH ThbiC LWankanTyFa
6onmainapbl.

Carty xarpannapsbl: Caty XaFaannapblH eH4ipyLUi
KepceTrnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MeEMNeKeTTiK
KOHE Xasblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapFa
caw bonyra Tmic

©OHAipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

AkaynbiKTapAbl XXOI0 XXOHIHAEeri HYyCKayJsblK

Axaynbik blkTuman ce6enTepi | LWewimi
"AcnanTblH 3N1EKTP PO3ETKACbIHA CYFYJbl EKEHIH
TEKCEPIHI3.
_Kon 6n§Hp,ep| SKYMbIC BNeKTP KyaThl KOK Yngeri CaKTaHAbIPFbILLTHI / KbICKa TYMbIKTaFbILUThbI
ictemengi. TEKCepiHi3.

YKorapbloarbinapabiH ewkaricbicbl 6osmaca Braun

TYThIHYLUbIIAPAbLI KONAAY KbI3MeTiHe XabapnacbiHpI3."
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ApanacTbIpfbliLL
caybITTaH CYMbIKTbIK,
arabl

MblwakTap XuHarbl
OpHbIHA AypbIC
canbiHbaraH Hemece
TO3FaH

MblwakTap XNHaFbIHbIH, AYPbIC KYPaCTbIblFaHbIH XoHe
Oy3blIMaraHbIH TEKCEPY

MbllwakTap XuHarbl
apanacTbIpFbILL
caybITka aypbic 6ypan
canblHb6araH

nblLLIaKTap XXWHaFbIHbIH AYPbIC OPHalaCKaHbIH TEKCEPY

[Lypsbic
apanacTtblpManpl,
nblLLak, KenTenin
KaJsiFaH Hemece
XblNAaMIbiFbl ThiM
TOMEH

ApanacTblpfbiLlL caybIT
TOJbIN KETKEH

EH ynkeH menwep BoMbIHLIA YCbIHbICTaMaHbl TEKCepy

OTe KaTThl a3blK-
TYNIKTIH, Y/IKEH
KeCeKTepi NblWaKTbl
Xibepment Typ

"ApanacTblpypbl Aepey TOKTaTbIM, NbilakTap
XUHaFbIHAH KO3FanTKblLW OenikTi any xeHe
XanFacTblpMac O6ypbIH TipEN TypFaH HOPCEHI anbin
Tacrtay”

"A3bIK-TYNiKTi peTiMeH cany 6olibiHLa
YCbIHbICTaManapabl yCTaHy, Katbl a3blK-TYiK CaybITThbIH,
TybiHe canbiHagbl”

"ApanacTtbipmac 6ypbIH KaTTbl @3bIK-TYJIKTi KilLIpEK eTin
Typay"

Qyeni KO3FanTKbILWThI iICKe KOCbIM, COAaH KEWiH
apanacTblpy YLUiH acnanTbl icke Kocy Typasbl
YCbIHbICTaMaHbl OpbIHAAY

MblakTap XuHarbiH
6ypan any MyMmkiH
emec

Kbinbl a3blK-TyiK
apanacTblpblfiFaH

TepeH apanacTbipy caybIThbl Xbljbl Cyaa

Pycckuin

Mepep ncnonb3oBaHuem

f Tonkatenb ¢ GuKCHpyroLe KPECTOBUHOM

g PepnykTop
h Yawa

TwarenbHO 1 NOAHOCTbLIO MpoYnTanTe
[AHHbIE MHCTPYKLMM Nepe, Ha4anom
—— | 1CnosIb30BaHUA Npnbopa, a Takxe

COXpaHuTe nx AJi8 Nony4YeHns cnpasku B GyayLiem.
CHUMUTE BCIO YNaKOBKY U HaKJEeKkW; yTUNN3npyiTe

VX Hagnexawmm o6pas3om.

OdeTanu n npuHaaieXxHocTu

KHonka Turbo (T)
MoTOpHBIi 610K

MepHbIii cTakaH

O~NO O~ WN =

Perynsatop ckOpOCTHbIX PEXUMOB
KHonka perynmposkun ckopoctu (on/off)

KHonku ¢pukcatopa EasyClick
Pabouas yacTb 6neHgepa

Hacagka-cnupanepeskal250 mn

a Hox ana nannapgenne (Bctaeka)
b Hox gnsa Tanbatenne (Bctaeka)

¢ Hox gnsa nuHryuHm (BCctaBska)

d [Jepxartenb MHCTPpyMeHTa

e 3arpysoyHas Tpyoka
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i Pe3nHOBOE KOMbLO, NPENATCTBYIOLLEE
CKONBbXEHWIO
9 Hacagka-usmenbynTennb, <bc»
a Kpblwka (c nepeaatoyHbIM MEXaHU3MOM)
b Hox-namenbuutenb
¢ Hox pnga konku nbga
10 Wetka
11 Akceccyap Smoothie2Go emkocTbio 600 mn
a YsenHoxa
b EMKOCTb O/19 CMeLUnBaHus
¢ Kpbllka ¢ HOCMKOM

Ucnonb3oBaHne npudopa

HacTtponka ckopoctu

[Mpn 3a4eMCTBOBAHUM KHOMKM PEryvpoBKU
CKOPOCTY (2) cKopocTb 06paboTKM COOTBETCTBYET
HacTpoliKe perynartopa ckopoctu (1). Yem Bblilwe
HaCTPOIiKa, TEM BbILLE CKOPOCTb N3MESbUYEHMS.
MoBopaunBas perynsTop CKOPOCTU, MOXHO YA0OHO
M3MEHSITb CKOPOCTb B NpoLecce paboThbl.



MakcrmanbHy CKOPOCTb 06PabOTKN MOXHO
YCTaHOBUTbL HaxaTnem Ha kHorky Typ6o (3). Kpome
TOro, KHOMKy Typ60 MOXHO MCMONb30BaTh 4SS
noaayy KOPOTKUX MOLLHBIX UMMNYNbCoB 6e3
HEeobX0AMMOCTM 3a4eNCTBOBATL PEryNsaTop
CKOpPOCTH.

CrepxeHb 6neHgepa (A)

PyyHoi1 6neHaep — 3TO OTNIMYHOE peLleHne s
NPUroToBMEHNS AUMNOB, COYCOB, 3aMnpaBoK ASis
canaTtos, CynoB, EeTCKOro NMTaHus, a Takxke
HaMNMTKOB, CMY3M1 N MOJIOYHbIX KOKTENen.

[ns [OCTUXEHUS HAaUTYHLLNX Pe3yNbTaToB
MCNOJIb3YiTe MakCUMasibHYI0 CKOPOCTb.

[ns nony4eHus noapoGHbIX MHCTPYKLUMA MO
obpaboTke cM. pasaen A.

Hacapka-cnupanepe3ka (B)

Hacapka-cnupanepeska ngeanbHO NogxoauT ang
NPUroTOBNIEHNS BCEX BUOOB OBOLLHOM Nnantum,
canaToB UM 4EKOPATUBHBIX PPYKTOBbLIX OSIIOA.

He ncnonbayiite Hacaaky-oBollepesky (8) ons
06paboTKN 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB. OTO MOXET
MPUBECTM K MOBPEXAEHMIO HOXEN.

MakcrmanbHas NPOVU3BOANTENBHOCTb
COOTBETCTBYET Anarpamme Ha 5 06bemMoB Yaluu.
Mepepn Tem kak NpoaoKNTbL PaboTy, nanTte
YCTPOIACTBY OCTbITb 30 MUHYT.

[nsa nonydyeHnss noapoBHbIX NHCTPYKLMIA NO
obpaboTke cM. pasaen B.

Hacapka-uamenbuntenb (C)

M3menbuntens «be» (9) naeansHo NnoaxoauT Ans
NPUroTOBNEHNS KOKTENEN, HANUTKOB, MOpe,
TecTa, KONKU NbAa Unn ons n3MesibiyeHns mMsica,
TBEPAOro Chipa, lyka, 3eJ/IeHN, HECHOKA, OBOLLIEN,
xneba, KpeKepoB N OPEXOB.

He ncnonb3yiite Hacaaky-n3mMenbynTenbs ¢

HOXaMU-U3MeNbYUTENIMN ans 06paboTkn ocobo
TBEPAbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB, TAKNX Kak OPexv B
ckopnyne, Kyoukun nbaa, kodenHole 3epHa, 3epHO

Wnv TBEpAbIe Cneunn, Hanpumep, MycKaTHbIA Opex.

O6paboTka TakmMx NPOAYKTOB MOXET NPUBECTU K
MOBPEXAEHMIO HOXEN.

TonbKO Hacaaka-uamMenbymTenb «bc» co
cneumasbHbIM HOXOM /1 KOJIKW JibAia MOXET
MCMNONb30BaThLCA A1t U3MESIbYeHUs KyOMKOB
nbaa.

[ns nonydeHus noapoGHbIX MHCTPYKLUMIA MO
obpaboTke cMm. pasaen C.

«hc» Mpumep peuenTa: YepHocnnB ¢ MeaoMm

(HaumHka nnu cnpe ans 6MHYNKOB)

50 r yepHocnuea

75 r kpem-mega

70 mn BOoAbl (MPUMNPABIEHHOM BaHWUIIbIO)

e [lomecTuTe B Yawly namensyntens «hc»

YEPHOCANB U KPEM-MES,

OcTaBbTe B X0N0aubHUKE Ha 24 yaca npu

Temnepatype 3 °C.

Jo6asbTe 70 Mn BOAbI (NPUMNPaBAEHHON

BaHWUIbIO).

* Bo3obHoBuMTE n3MenbyeHne ele Ha 1,5 ¢ Ha
MaKCUMasbHOM CKOPOCTU.

Vlcnonb3yinTe Hacaaky-uamenbynTens «<hc»
(onumoHanbHoe 060pyAOBaHNE, KOTOPOE MOXHO
nprobpecTn B CEPBUCHBIX LieHTpax Braun, oaHako
He B KaX[10M CTpaHe).

Akceccyap Smoothie2Go (D)

Smoothie2Go ngeanbHoO NnoaxoanT ons
npUroToBneHnst GpyKTOBbIX COKOB, CMY3U 1
MOJOYHBIX KOKTennen. A Takxe ons ankorosbHbIX/
©e3as1KOrobHbIX KOKTENEN 1 XONOAHbIX HANMUTKOB
¢ Kybukamu nbaa. Ecnm ncnonb3oBaTh KPbILLKY C
HOCWKOM, TO eMKOCTb AJ19 CMELUNBAHUS Takke
MOXHO B3§ITb C COOOWA.

Bcerna npucoeamHainTe y3en Hoxa K eMKOCTU A
CMELLVBaHUS 0 MOTOPHOro 6110Ka.

[ns nonydyeHns Nogpo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen D.

OcTOpOXHO
* HeszamennutenbHO NpekpaTuTe NpPoLecc u

oTKJIIO4MTE NPUBOP OT CETU, ECIIN UMEETCS

yTeuka XnakocTu unm obpabaTtbiBaemMbix

VIHTPEONEHTOB.

CunbHas Tpsicka, yaapbl v nageHve nprubopa

— 9TO TO, Yero crneayeT nsberatb Npu

MCMNONb30BaHNN.

® Y3e/ HOXa HeoOX0AMMO UCTONb30BaTh TONbKO C
npUcoeanHEHHOM eMKOCTbIO A1 CMELLVBaHUS.

e Ecnu B npouecce paboTbl CMeLLNBAHNE
npekpaLaeTcs Uin UHrpeaneHTbl NPUANNAatoT K
CTEeHKaM EMKOCTU, BO3MOXHO, 47191 3P PEKTUBHOIO
CMeLLMBaHUs HeJOCTaTOYHO XUOKOCTU.

Yxopa v ouncrtka (E)

Lnsa nony4yeHns noapobHbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pas3gen E.

FapaHTua n o6cnyXxXuBaHme

[ns nonyvyeHns noapobHon nHdopmaumm cMm.
OTAENbHbIV BYKNET, MOCBSILLLEHHbIV FapaHTUX U
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ob6CcnyXnBaHuo, UM noceTuTe Beb-cant
www.braunhousehold.com.

JaTta n3rotosneHus

Y106bl y3HaTh AaTy BbINycka, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIV KO NPOAyKTa (Bo3ne Tabimukm ¢
obo3HayeHnem cepun). Mepeas undpa 0603HavaeT
nocnenHioo uMdpy roga n3rotosneHus. [ige
cnenyoume umdpbl — 3TO KaneHgapHas Hegens.

A nocnepgHve ABe ykasblBalOT U3aaHne
(aBTOMaTM4eckn nogcunTbiBaeTca ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — napenve 6bino BoinyLeHo B 2013
rony (B 4 Hepenio).

EAL

Mopenb MQ 5251-5252-5260-
5264 INT

Hanpsxxenune 220-2408B

YacrtoTta konebaHuii 50-60T1

MowHoCcTb 1000 BT

YcnoBusa xpaHeHus: Mpu Temnepartype:

o1 +5°C oo +45°Cn

BnaxHoctu: < 80%

M3roTtoeneHo B PyMbiHUM anst

Le’NloHrn BpayH Xaycxong M'mMoX MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penune ncnonb3oBaTtb N0 HA3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM MO 3KCryaTaLmu.
Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnsieT 2 roga ¢ aathbl
NpoAaXxu NnoTpeduTenio.

ViIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIM 3a NPETEH3Un
notpebuteneii: OO0 «denoHrn», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

YcnoBus yrunusauum: YTuansmposatb B
COOTBETCTBUM C 3KOJIOrMYECKNUMUN TpeOOBAHMSIMI
YcnoBus TpaHcnopTUpoBKUu: Bo Bpems
TPaHCNOPTMPOBKM, He BpocaTh 1 He NoasepraTb
M3NVLWIHEN BUGpaumn.

Ycnoeusa peanusauun: NpaBuna peanmsaumm
ToBapa He YCTaHOBJIEHbI N3roTOBUTENIEM, HO
[DOJIXKHbI COOTBETCTBOBATb PErMOHASIbHBIM,
HaUMOHANbHbIM U

MEXAyHapOa4HbIM HOPMaM 1 CTaHAaPTaM.
MpousBoauTtens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

PykoBOACTBO NO YyCTPaHEHUIO HEUCINpPaBHOCTEN

Bo3MOXHbIe

MpoGnema NPUYUHBI

PeweHue

Py4Hom 6neH, H
YHO#A Griehnep He HeT nutanus.

Y6eantech, 4To NPUOOP NOOKIOYEH K CETU.
[MpoBepbTe NNaBKMIN NPENOXPaHNUTENb/
aBTOMaTUYEeCKUIA Bbik/toYaTenb Bawer gomaluHen

paboTaerT. 3N1eKTPOCETU.
Ecnu Bce BbilLenepeYncneHHoe B nopsake, obpaTuTech
B CEPBUCHbIN LLEHTP Braun.
Y3en Hoxa HaxoamTcs
B HEMPaBU/IbHOM MpoBepbTe, COBPaH N1 y3en HoXa HaaIexaL M
NOAOXEHUN 1N 06pa3oM 1 He NOBPEXAEH NN OH.
EmMKOCTb o151 VN3HOLLIEH.
CMeLLINBaHnA Y3en Hoxa NpUKpy4eH
npoTekaeT. K eMKOCTU Onsi
cMellVBaHus MpoBepbLTE NONOXEHME Y3na HOXA.
HeHaanexaLm
obpasom.
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EmkocTb ansa
CMeLLVBaHus
nepenosiHeHa.

MpoBepbTe pekoMeHJaumm No MakCUMaabHOMY
KOJINYECTBY MHIPEANEHTOB.

HeHaonexatiuee
cMelunBaHmne, HoX
3aes10 U CIIULKOM
HU3Kas CKOPOCThb.

BornbLume Kyckn o4eHb
TBEPAOro Matepuana
BNOKNPYIOT HOX.

HesamennutensHo npekpatute paboTy, OTCOeaAnHUTE
MOTOPHbI BJ10K OT y3J1a HOXa U yCTpaHuTe NpudnHy
6NOKNPOBKN Nepes, MPOAOIIKEHNEM.

Cnenynte pekoMeHaauusM OTHOCUTENbHO
NPaBuIbLHOro nopsiaka 400aBAEHUS UHIPEANEHTOB
(TBEPAbIE HA OHE EMKOCTU).

lMopexbTe TBEpAblE MHIPEANEHTHI Ha Mefkue KYCO4KUN
nepen cMmelmBaHneEM.

CnepnyiTe pekoMeHaaLmsIM: CHavana 3anycTute MoTop,
a 3aTeM nosopa4vuearite NPUbop A5 CMEeLLBaHNS.

y lMponssogunace

3eJ1 HoXa He ygaeTcs

OTKOVTUTE obpaboTka TensbIx OnycTnTe eMKOCTb AJ1 CMELUNBaHNS B TEMYIO BOAY.
Py : NHIPEeaVEHTOB.

YKpaiHCbKa 11 Hacanka «Smoothie2Go» 600 mn

a Byson Hoxa
b KoHTenHep ons 3MmilyBaHHS

Mepen BUKOPUCTAHHAM
Mepen BUKOPUCTAHHAM Npunagy yBaxHo
03HanoMTeCs 3 KEPIBHULITBOM

I"“_I KopucTyBaya Ta 36epexiTb 10ro ans

noAasnbLIOro BUKOPUCTAHHSA. YTunidyire BCi
YaCTUHM YNaKOBKWN Ta ETUKETKN HANEXHUM YNHOM.

AeTtani Ta akcecyapu

Perynsatop 3MiHHOI LLIBWAKOCTI
KHonka 3miHHOI WwBemakocTi (on/off)
KHonka npuckoptoaya Turbo (T)
MoTopHwuin 6110k
KHonkn po3bnokysaHHsa EasyClick
Pyuka 6neHaoepa
CrakaH
Hacaaka ons HapizaHHs cnipaaato 1250 mn
Jle3o pona nanapgenne (Bctaeka)
Jle3o ansa Tanbstenne (Bctaeka)
Jle3o ana niHryiHe (sBctaBka)
Tpumay iHCTPYMEHTY
Tpy6ka nopaui
LLIToBxa4 i3 xpecToBUaHUM dikcaTtopom
Penyktop
Yawa
HekoB3Ki HiXKMK
9 Hacagka ons Hapisku «be»
a KpwLuka (3 KOpoOKOIo LUBUAKOCTEN)
b HixX onsa Hapi3km
C HiX Ansi PO3KONOBAHHA N1bOAY
10 TMeHsenb

O~NO O WN =

TS Q "0 Q0T

¢ KpuLika 3 HOCUKOM

=

9K BUKOPUCTOBYBaTU NPUCTPINA

BubGip wBuakocTi

AKLLO HATUCHYTM KHOMKY 3MiHHOT LUBUAKOCTI (2),
LIBMAKICTb 06POOKM BiANOBIAAE HANALUTYBAHHIO
perynatopa 3MiHHOT WBKAKOCTi (1). Yum BuLle ue
HanawTyBaHHS, TUM BinbLua LUBUAKICTb
Hapi3yBaHHS. LLIBUAKICTb MOXHa 3py4HO
perynoBaTtu nig vac poboTu npunagy, noBepTaym
pPerynaTop WBUAKOCTI.

MakcumanbHOI WBUAKOCTI 06P0OKN MOXHA
DOCATTY LWASIXOM HaTUCKaHHSA KHonkK turbo (3).
KHonNKy turbo TakoXx MoXHa BUKOPUCTOBYBATU AJ19
MUTTEBUX NOTYXKHUX iIMMNYNbCIB 3aMiCTb TOro, W06
nepemMmKaTn peryastop LWBUAKOCTI.

Hacapka-onenpep (A)

Py4yHnin 6nenpep ineanbHo nacye ans
NpUroTyBaHHSA NiaAnne, COycis, Npunpae 4o canarTis,
cyniB, ANTAYOr0 XapyyBaHHs, a TakoX Hanois.,
MOJIOYHUX Ta iIHLINX KOKTEWiB.

[N [OCArHEeHHs HanKpaLLmx peaynbTaTis
BCTQHOBJIIOATE HANBULLYY LLUBUAKICTb.

JeTtanbHi IHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHA ANBITLCS B
po3aini A.
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Hacapgka pns Hapi3aHHSA
cnipannio (B)

Hacagka ons HapisaHHs cripaito igeanbHO
nigxooMTb ANS NPUroTyBaHHSA BCiX BUAIB OBOYEBOI

nacTu, canaTiB abo AeKopaTUBHUX GPYKTOBMX CTPAB.

He BMKopucTOBYNTE HacaaKy s Hapi3aHHS
cnipannto (8) ons 06pobKM 3aMOPOXKEHMUX
npoayktie. O6pobka Moxe NpU3BeCTU A0
MOLLKOAYKEHHS Ne3a.

MakcumarnbHa KinbKicTb MPOAYKTIB AJ15 Nepepodku
BiANOBIAAE YNCIY, BKA3AHOMY B IHCTPYKLi, Ta
[LOPIBHIOE KiNIbKOCTiI NPOAYKTIB A19 3aMOBHEHHS
n’aTn vaw.

MepLu HixX NPOAOBXNUTU NepepodKy, AalTe
MPUCTPOIO OXONMOHYTK BNPOAO0BX 30 XBUANH.

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 NPUroTyBaHHSA OUBITLCS B
posgaini B.

Hacapgka pns Hapi3ku (C)

MoppibHioBay be (9) ineanbHO NiAxoauTb ANa
NPUroTyBaHHSA KOKTEWNIB, HANOiB, MOpe, PiAKOro
TicTa, opobneHoro nboay abo noapibHeHHA M'sca,
TBEPAOro cupy, unbyni, Tpae, YaCHUKY, OBOYIB,
xniba, cyxapiB i ropixis.

He BMKOPUCTOBYIMTE HAaCaaKM ANs HAPI3KM Ta iX
HOXI Ansl noapibHEHHS AyXe TBepaMX NPOaYKTIB,
Takux sIK HeNyLLEHi ropixu, Kybuky Nboay, KaBOBi
606u, 3epHOo abo TBepAj cneuii, Hanpuknag,
MyckaTHUin ropix. O6pobka Takux NPOAYKTiB MOXe
NPUBECTU A0 NOLUKOJAXEHHSI HOXIB.

MoppibHioBaTK KyGMKM NbOAY 34aTHA NULLE
Hacagka ans Hapisku «be» ¢ i cneuianbHUM HOXEM
0151 PO3KOJIIOBAHHS NbOAY .

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 NPUroTyBaHHSA OUBITLCS B
po3gini C.

Mpuknag peuenta ans Hacagku «hc»: Megosuin

YOPHOCAMB (HaYMHKa A58 MAMHLIB abo nacTa ons

6yTepbpogais)

50 r yopHOCNMBY

75 r kpemonopaibHoro meany

70 mn BOAM (3i cMakoM BaHini).

e [loknagiTb YOPHOCAMB Ta KpemMonoaidHuii meg y
3MiLLYyBasibHY EMKICTb «hC».
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e 36epiratn npun Temnepatypi 3° C B XONOANNBHUKY
npoTArom 24 rogviH.

e [lopante 70 mn BOAW (3i cMakoM BaHini).

e [1poaooBXYyITE Hapi3yBaHHsS NpoTarom 1,5 cekyHn,
Ha MakCUMasbHIN LWBUAKOCTI.

BurikopuCTOBYITE Hacaaky ans Hapisku «<hc»
(oopaTkoBY Hacadky MoXHa npuadaTny
cepBiCHOMY LeHTpi Braun, ogHak He y BCix
KpaiHax)

Hacapka Smoothie2Go (D)

Hacapka Smoothie2Go npuaHayeHa ons
NPUroTyBaHHA GPYKTOBUX HAMNOIB, CMY3i Ta
MOJTOYHUX KOKTENNIB. A TaKOX OJ19 NPUrOTYBaHHA
OCBIXalo4Mx KOKTENNIB Ta MPOXONOAHMNX HAMOIB 3
Kybukamu nboay. 3aBAsKN KPULLILL 3 HOCUKOM
KOHTENHep A1 3MiLLyBaHHS MOXHa 6paTu 3 coboto.

LLlopasy nepen NnpueaHaHHaM getani ABUryHa
cnepLuy NPUKPYTITb By30J1 HOXA 10 KOHTEHepa
ONS 3MilLYBaHHS.

[eTanbHi iHCTPYKLji 3 NPUroTyBaHHS OANBITLCA B
po3aini D.

OCTOPOXHO

e AKL10 pianHU abo iHrpeaieHT BUTIKaTh,
HeramHo NPUNUHITL POBOTY | BUIAMITH NPUCTPIN 3
pPO3ETKN.

® YHuKaTe CUNbHOr0 CTPYLLYBaHHS, yaapis abo
nagiHHs nig yac poboTn NPUCTPOIO.

e By3on HOXa cnif, BUKOPUCTOBYBaTH NnLLe 3
MPUELHAHUM KOHTEMHEPOM A5 3MilLyBaHHS.

e FKLLO 3MilLlyBaHHS MPUMNHUIOCH ab0
iHrpeaieHTV npununam o 60KiB KOHTEHEPA,
KiIbKICTb PiANHN MOXe BYTN HeLOCTaTHBLOO AJ1si
edEeKTVMBHOrO 3MiLLyBaHHS.

Aornaa ta ymweHHs (E)

JeTtanbHi iIHCTPYKLIT 3 NPUrOTYBaHHA AUBITLCS B
po3aini E.

FapaHTia Ta 00cnyroByBaHHs

[nsa otpumaHHa getanbHoi iHpopmadii omB. MNoBHi
YMOBW LLOAO rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs, abo
3anaite Ha canTt: www.braunhousehold.com.



MociGHMK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS1 HecnpaBHOCTeN

Mpo6nema

Moxnuea npnymHa

BupiweHHsa

PyyHnin 6nenpep He
npaLyoe.

Hemae xunBneHHs

[MepeBipTe, Y NPUCTPIN NIAKNIOYEHNIA.

MepegipTe 3anobixXHWK / BUMMUKAY Y BaLLOMY OYONHKY.
Akuio npobnema iHWOoro xapakrepy, 3B’ SXiTbCH 3
Bipainom o6cnyrosyBaHHsa koMmnaHii Braun.

KoHTenHep ong
3MillyBaHHS NPOTiKae

Byson Hoxa
BCTAHOBJIEHUN
HenpasuibHO abo
3HOLLEHNI

MepeBipTe, Y By301 HOXA 3iBpaHnii HAJTIEXHMM YHOM
Ta He MOLUKOOXKEHWN

By3on Hoxa
HenpaBUIbHO
NPUKPyYeHnii oo
KOHTEeNHepa ans
3MiLlyBaHHS

[MepeBipTe NONOXEHHS By31a HOXa

HenpaBunbHe
3MiLLYBaHHS: HiX
3acTpsar abo WBMaKICTb
HaATO HM3bKA

KoHTelHep ana
3MiLLYyBaHHSA
NnepenoBHEHU

YTO4HITb pekoMeHaauii Wwoa0 MakCuManbHO
[0MyCTUMOI KifIbKOCTi

Benuki TBepai wumatkn
3261 Hixx

HeraHo NpunWHITL 3MiLLYBaHHSA, Bif'€aHaNTe By30
HOXa Bif, AeTasli ABUIyHA | yCyHbTe 3a0VBaHHS, NepLu
HiXXK NPOAOBXYBaTU

JoTpumyrTech pekomMeHaaL,n Woao NpaBuibHOro
nopsiaKy 3MillyBaHHS iHFPEAIeHTIB, TBEPAj LUMaTKU
3aHYpIONTE HA OHO

Mepepn, 3millyBaHHSAM HapixXTe TBEPAj LUMATKM HA MEHLLUi
KYCO4KU

JoTpumyriTech pekomeHaauii, Ans npaBuibHOrO
3MiLlyBaHHS CNoYaTKy 3anycTiTb ABUIYH, a NOTIM
MOBEPHITb NPUCTPIN

Byson Hoxa
HEMOX/NBO BiAKPYTUTN

O6pobnsatoTbes Teni
iHrpenieHTn

3aHypTe KOHTENHepP ANs 3MillyBaHHS B Tery Bo4y
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Braun, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/braun-stapni-mikser-mq-5252-bkbl-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
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