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Uputstvo za upotrebu
TEFAL multipraktik Masterchef DO-514138

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:
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The accessories contained in the model that you have just bought are represented on the label
placed over the wrapping.
*according to model

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for the®
first time. Keep them in a place where you can find and refer
to them later on.

- Never use the pestle (i4*) without the mixing bowl lid
(i2-1*), otherwise it could touch the blades.

RECOMMENDATIONS FOR USE TS

- Citrus fruit presser (j*): Attention, you must rince the filter basket (j2*) every 0.2 L.
- Meat grinder (m*): make sure that the meat is completely defrozen.

CLEANING I

- Unplug the appliance.

- For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use.

- Wash and dry the accessories: They can all go into the dishwasher, be immersed or be washed under
running water, excepting the meat grinder block (l+m3+m6+m7+m8) and the motor unit (a). Dry
the latter with a wet sponge.

- Once they are dry, cover the 4 branch blade (m6) and the grills with cooking oil in order to avoid
rusting.

- Pour hot water with some drops of liquid soap into the mixing bowl (i3). Close the lid (i2) with its
dose stop (il). Activate the appliance a few times, for 1 or 2 seconds. Unplug the appliance. Rinse
the bowl.

- The accessory blades are extremely sharp. Handle them with care.

Tip: Should your accessories look stained by foods such as carrots or oranges,
rub them with a cloth drenched in vegetable oil, then clean as usual.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK»

If your appliance does not work properly, check:

- that it is plugged in properly.

- that each accessory is properly screwed on.

Your appliance still doesn't work? Go to an authorized service centre (see list in the service booklet).



ACCESSORIES B

You can personalize your appliance by purchasing any of the following accessories at your usual
reseller store or at one of our authorized service centres:

- d: Stainless steel meat grinder blade - i: Mixer bowl
- e: Kneading blade - i5, 4, i1-1 and i2-1: Juice filter + pestle +
- f: Emulsionating disk lid + doser
- gz whisk - j¢ Citrus fruit presser
- h: Vegetable-cutting disk - k: Fine herbs mill
e C/H: Thick grater / cutter - L+ m : Adapter + grinder
® A/D: Fine grater / cutter - n: spatula

® G Parmesan - Reibekuchen
e E French fry cutter

Attention: In order to purchase any accessory for this appliance, you must necessarily present
the instructions manual provided with it or the appliance itself.



A most vasarolt modell tartozékait a csomagoldson 1évé cimke tiinteti fel.
* modell szerint

FIGYELEM! A biztonsdgi elGirasok a késziilék részét képezik.
Kérjuk, a késziilék els6 haszndlata elGtt figyelmesen olvassa
el az utasitasokat. Tartsa a leirast olyan helyen, ahol a
késObbiekben szlikség esetén konnyen hozzaférhet a doku-
mentumhoz.

-Soha ne hasznilja az apritérudat (i4*) a keverétal
fedele (i2-1*) nélkul, kilonben hozzdérhet a késekhez.

HASZnalATi TAnaCSOK B )

- Citrusprés (j*): Figyelem, a sz(ir6kosarat (j2*) 0,2 I-enként ki kell &blitenie!
- Husdaralé (m*): gyéz6djon meg arrdl, hogy a hus teljesen kiolvadt-e.

TISZTITAS -

- Huzza ki a késziiléket.

- A kénnyebb tisztithatésag érdekében a tartozékokat mossa el gyorsan a hasznalat utan.

- Mossa el és szaritsa meg a tartozékokat: Mindegyik elmoshaté mosogatdégépben, vizbe merithetd
vagy folydviz alatt elmoshatd, kivéve a hiisdaralé blokkot (I+m3+m6+m7+m8) és a motor egységet
(a). Az utébbit egy nedves szivaccsal tisztitsa.

- Amikor megszaradtak, kenje be f6z6olajjal a 4-a4gu kést (m6) és a racsokat, hogy elejét vegye a
rozsdasodasnak.

- A keverétalba (i3) 6ntson forrd vizet néhany csepp mosogatoszerrel. Zarja le a fedelet (i2) az
adagolokupakkal (i1). Kapcsolja be a késziiléket néhdnyszor, 1-2 mésodpercre. Huzza ki a
késziiléket. Oblitse el a talat.

- A tartozék kései rendkiviil élesek. Ov banjon veliik.

Tipp: Amennyiben a tartozékokon azt latja, hogy megszinezték olyan ételek, mint a répa vagy a

narancs, dorzsolje at ket egy névényi olajba martott ronggyal, majd a szokdsos médon tisztitsa

meg.

MI A TEENDO, HA A KESZULEK NEM MUKODIK? —im»

Ha a késziilék nem megfeleléen miikodik, ellendrizze, hogy:

- be van-e dugva rendesen.

- minden tartozék rendesen fel van-e csavarozva.

Még igy sem mikodik a késziilék? Menjen el egy hivatalos szervizkdzpontba (a listat megtalalja a
szervizelési kiadvanyokban).



TARTOZEKOK -

Személyre szabhatja a késziiléket az aldbbi tartozékok barmelyikének megvasarlasaval a helyi
forgalmazo boltjaban vagy a hivatalos szervizkdzpontok valamelyikében:

- d : Rozsdamentes husdaralé kés - E : Hasabburgonya vagé
- @:Tésztagyuro kés -i:Keverétal
- f: Kever6tarcsa -i5,i4,i1-1 eti2-1: Gylimolcslé sz(iré
- g: Habverd + apritorad + fedél + adagold
-h:Zoldségvago tarcsa - j : Citrusprés

+ C/H : Durvéra reszeld / vagod -k : Fliszermalom

+ A/D : Finomra reszel6 / vago -1+ m: Adapter + dardlé

+ G:Parmezan - Burgonyalangos -n:Spatula

Figyelem: A tartozék megvasarlasahoz feltétleniil be kell mutatnia a hozza adott hasznalati
utmutatot vagy magat a késziiléket.



Prislusenstvi, které je soucasti prave zakoupeného modelu, je uvedeno na etiketé umisténé na obalu.
*podle modelu

POZOR: bezpecnostnl pokyny jsou priloZeny k zafizeni. Pfed
tim, neZ svlj novy pfistroj poprve pouZzijete, si Je pozorné
preCtéte. Uchovavejte je na mist€, kde je moZné je nalézt s
odkazovat na né.

-Tloucek (i4*) nikdy nepouzivejte bez vika misy (i2-1%),
v opacném pripadé by mohl pfijit do kontaktu s bfity.

POKYnY K POUZiVani B

- Lis na citrusy (j*): Pozor, kosik filtru (j2*) musite po kazdych 0,2 | vyplachnout.
- Mlynek na maso (m*): ujistéte se, Ze je maso zcela rozmrazené.

CISTENI -

- Odpojte spotiebic.

- Aby bylo ¢isténi snazsi, oplachnéte ptislusenstvi ihned po pouziti.

- PrisluSenstvi omyjte a osuste: veskeré pfisludenstvi Ize myt v mycce na nadobi, Ize ho ponofit do
vody nebo umyt pod tekouci vodou, s vyjimkou bloku na mleti masa (I+m3+m6+m7+m8) a
motorové jednoty (a). Osuste druhy jmenovany navlhéenou houbickou.

- Jakmile bude pfislusenstvi suché, potiete ostfi (m6) kuchyriskym olejem, abyste predesli zreznuti.

- Do mixovaci misy (i3) nalijte horkou vodu s par kapkami ¢isticiho prostiedku na nddobi. Zaviete
viko (i2) dokud se nezastavi (il). Spotiebi¢ nékolikrat zapnéte, na 1 nebo 2 sekundy. Odpojte
spotiebic. Misu oplachnéte.

- Brity prislusenstvi jsou extrémné ostré. Manipulujte s nimi opatrné.

Tip: Je-li pfislusenstvi zabarveno sekanymi potravinami, napf. mrkvi nebo pomeranci, otiete jej

hadfikem namocenym do rostlinného oleje a potom vycistéte jako obvykle.

CO DELAT POKUD VA$ SPOTREBIC NEFUNGUJE D

Pokud vas spotiebic¢ nefunguej spravné, zkontolujte:

- zda je fadné zapojen.

- Ze je pfislusenstvi fadné pfisroubovéno.
Vas spotrebic stale nefunguje? Kontaktujte autorizované servisni stiedisko (viz seznam v servisni
brozure).



PRISLUSENSTVI -

SvUj spottebi¢ mlzete pfizplsobit zakoupenim nékterého z nasledujicich piislusenstvi v obchodé
vaseho prodejce nebo v nékterém z nasich autorizovanych servisnich center:

- d : Mlynek na maso z nerezové oceli « E: Krdje¢ na hranolky
- @ :Hnétaci hak -i:Misa mixéru
- f: Emulzifikacni disk -i5,i4,i1-1 et i2-1: Filtr + tlouk + viko
-g:Metla + nadoba odstaviovace
- h: Disk na kréjeni zeleniny -j : Lis na citrusy
+ C/H : Hrubé struhadlo/kraje¢ -k : Mlynek na bylinky
+ A/D : Jemné struhadlo/krdjec -1+ m: Adaptér + brus
«+ G: Struhadlo na parmezan -n:lopatka

Upozornéni: Pfi zakoupeni kteréhokoli pFislusenstvi pro tento spotiebi¢ musite nezbytné
dodrzet pokyny v navodu, ktery je s pfislusenstvim dodan.



Prislusenstvo patriace k modelu, ktory ste si prave zakupili, je zobrazené na stitku umiestnenom na
obale.
* Podla modelu.

POZOR: BezpeCnostné predpisy st siCastou spotrebiCa. Skor
ako prvykrat pouZzijete svoj novy spotrebic, si ich starostlivo@
preCitajte. Uchovajte ich na dostupnom mieste, aby ste do
nich mohli v pripade potreby neskér nahliadnut.

-Ti¢ik (i4*) nikdy nepouzivajte bez veka mixovacej
nadoby (i2-1*), v opa¢nom pripade by sa mohol
dotykat cepeli.

RADY TyKAjUCE SA POUZiVANIA D

- Lis na citrusy (j*): Pozor: Po kazdom 0,2 | musite filtracny kosik (j2*) oplachnut.
- Mlync¢ek na méso (m*): uistite sa, Ze maso je Uplne rozmrazené.

¢ISTENIE -

- Pristroj odpojte z elektrickej siete.

- Kvéli jednoduchsiemu &isteniu prislusenstvo po kazdom pouziti rychlo oplachnite.

- Prisludenstvo umyte a osuste: s vynimkou zostavy mlynceka na méso (I+m3 +mé6+m7 +m8) a
bloku motora (a) ho mézete ho umyt v umyvacke riadu, vo vode alebo pod tecicou vodou.
Prislusenstvo, ktoré sa nesmie umyvat, utrite vlhkou $pongiou.

- Po vyschnuti natrite $tvorramenny néz (m6) a mriezky olejom na varenie, aby ste predisli
hrdzaveniu.

- Do mixovacej nadoby (i3) nalejte tepld vodu s niekolkymi kvapkami tekutého cistiaceho
prostriedku. Zatvorte veko (i2) davkovacim uzaverom (il). Pristroj niekolko krat zapnite na jednu
alebo dve sekundy. Pristroj odpojte z elektrickej siete. Nadobu oplachnite.

- Cepele prislusenstva su mimoriadne ostré. Manipulujte s nimi opatrne.

Tip:V pripade, Ze dojde k zafarbeniu prislusenstva potravinami (napr. mrkvou alebo pomaran¢om),

utrite ho handri¢kou napustenou rastlinnym olejom a potom ho ocistite beznym spésobom.

€0 ROBIT, KED PRISTROJ NEFUNGUJE TS

Ak pristroj nefunguje spravne, skontrolujte:

- spravne zapojenie do elektrickej siete,

- spravne zaistenie vietkého prislusenstva.
Pristroj stale nefunguje? Obrétte sa na autorizované servisné stredisko (pozri zoznam v servisnej
knizke).



PRISLUSENSTVO -

Pristroj si mozete upravit podla vlastnych potrieb a u svojho predajcu alebo v jednom z
autorizovanych servisnych stredisk si mozete zakupit nasledujice prislusenstvo:

-d:ndéz mlynceka na méso z « E: kotu¢ na krajanie hranol¢ekov,
nehrdzavejucej ocele, - i : mixovacia nadoba,
- e :ndz na miesenie, -i5,i4,i1-1 eti2-1: filter na $tavu +
-f: emulzny kotug, tleik + veko + davkovag,
- g : $lahacia metlicka, -j :lis na citrusy,
- h: kotu¢ na krajanie zeleniny, - k: mlyncek na bylinky,
+ C/H : hrubé struhadlo/krajac, -1+ m:adaptér + mlyncek,
+ A/D : jemné strihadlo/kréjac, - n:stierka.

+ G: parmezan - strihadlo na syr,

Upozornenie: Akékolvek prislusenstvo k tomuto pristroju si budete méct zakupit az po
predlozZeni tohto navodu alebo samotného pristroja.



Nastavci sadrzani u modelu koji ste upravo kupili prikazani su na etiketi postavljenoj na ambalazi.
* ovisno o modelu

OPREZ: mjere opreza dio su uredaja. Pazljivo ih proCitajte
prije prvog koritenja novog uredaja. DrZite ih na mjestu gdje
ih moZete pronacCi i kasnije pogledati.

-Nikad ne koristite tucak (i4*) bez poklopca posude
za mikser (i2-1%), inaCe on moze dodirivati oStrice.

nACin UPOTREBE B

- Cjedilo za agrume (j*): Paznja, morate isprati filter korpu (j2*) na svakih 0,2 L.
- Masina za mljevenje mesa (m*): pobrinite se da meso bude potpuno odmrznuto.

CISCENJE B

- Iskljucite aparat iz struje.

- Za lak3e ¢iS¢enje, isperite nastavke odmah nakon upotrebe.

- Operite i posusite nastavke : Svi oni mogu i¢i u masinu za pranje posuda, uranjati se ili prati
pod teku¢om vodom, osim bloka masine za mljevenje mesa (I+m3+m6+m7+ma8) i motorne
jedinice (a). Njih posusite vlaznom spuzvom.

- Kad su suhi, premazite noz sa Cetiri ostrice (m6) i resetke kuhinjskim uljem, da biste sprijecili
hrdanje.

- Naspite vrelu vodu s nekoliko kapi te¢nog deterdZenta u posudu za mikser (i3). Zatvorite
poklopac (i2) s njegovim ¢epom za doziranje (il). Pokrenite aparat u rad nekoliko puta na 1 do
2 sekunde. Iskljucite aparat iz struje. Isperite posudu.

- Ostrice nastavaka su izuzetno ostre. Rukujte s njima oprezno.

Savjet: Ako vasi nastavci izgledaju zamrljani hranom poput mrkve ili narance, istrljajte ih krpom

namocenom u biljno ulje, a onda ¢istite kao i obi¢no.

STA UCINITIAKO VA3 APARATNERADI

Ako vas aparat ne radi kako treba, provjerite sljedece:

- Je li on ispravno ukljucen u struju.

- Je li svaki nastavak montiran kako treba.

Vas aparat jos uvijek ne radi? Otidite u ovlasteni servisni centar (vidi listu u servisnoj brosuri).



NASTAVCI -

Svoj aparat mozete prilagoditi svojim potrebama ako kupite neki od sljedecih nastavaka kod
svog uobicajenog prodavaca ili u nekom od ovlastenih servisnih centara:

-d : Nastavak za mljevenje mesa od -i:Posuda za mikser
nehrdajuceg celika -i5,i4,i1-1 eti2-1: Filter za sok +
- e : Nastavak za mijesenje tijesta tucak + poklopac + dozer
- f: Nastavak za emulgiranje -j: Cjedilo za agrume
- g:Mutilica - k : Sjeckalica za zacinsko bilje
- h: Nastavak za rezanje povrca -1+ m: Adapter + masina za
« C/H: Za krupno ribanje / rezanje mljevenje
+ A/D: Za sitno ribanje / rezanje -n:Lopatica

+ G : Parmezan — Ustipci s krompirom
« E : Nastavak za pomfrit

Paznja: Da biste kupili neki od nastavaka za ovaj aparat, morate prikazati prirucnik s
uputstvima koji se dostavlja uz njega ili uz sam aparat.



MprHaANEXHOCTUTE, ChAbPXKaLM Ce B TOKY-LIO 3aKyMeHuUa OT BaC MOAeN, ca 1306paseHn Ha
€eTVKeTa, NOCTaBeH Hajj OnaKoBKara.
* cbobpasHo ¢ Moaena

BHUMAHMUE: mepkuTe 3a 6e30MacHOCT ca 4yacT OT
ypeaa.[lpouyeTeTe rm BHUMATENHO, Npeaun Aa U3non-
3BaTe Bawms HOB ypepn 3a NbpBu NbT. ChbXpaHABaANTE
M Ha MACTO, Kb,ETO LLLe MOXeTe a M HamepuTe n aa
v pasrnezare Ha NO-KbCeH eTan.

- Hukora He n3non3BanTe yykanoTo (i4*) 6e3 Kanaka Ha
cMmecuTenHaTta KaHa (i2-1%), nHaue To MoXe Ja IOKOCHe
HOXKOBeTe.

CBBETM 3A yTIOTREGA I

- Mpeca 3a unTpycosu nnopose (j*): BHumaHue, Tpabea Aa nsnnaksate GunTbpHaTa KOLWHUYKa (j2%)
cnen Bcekn 0,2 L.
- Mecomenauka (m¥): yBeperTe ce, Ye MecoTo e HaMbJIHO Pa3mMpaszeHo.

MOYUCTBAHE -

- M3kniouete ypepa.

- 3a Mo-NecHO NOYNCTBaHE, N3M/aKBalTe NPUHaANEXHOCTUTE HAabBP30 Cnep ynotpeba.

- W3muitTe 1 nopcylueTe NpUHaAneXHocTUTe: BCMYKM Te MoraT Aa ce NOCTaBAT B MalUMHaTa 3@ MUEHe
Ha cbaoBe, fla 6bAaT NOTaNAHM UM N3MVBaHW NOA Teyalua BOAA, C U3KJIOUeHMe Ha 6/1oKa Ha
mMecomenaykarta (I+m3+m6+m7+m8) n Bb3ena Ha MmoTopa (a). MocneaHUTe N3GBPLUIETE C BNAXHA
roba.

- Cnep KaTo M3CbXHaT, NOKPUITe 4-Te KNOHa Ha HoXa (M6) 1 peLleTKMTe C roTBapCKo 010, 3a Aa
n3berHeTe pbXAACBaHe.

- Haneite Tonna BoAa C HAKOJMIKO Karku TeUYeH canyH B cMecuTenHaTta KaHa (i3). 3aTBopeTe Kanaka
(i2) c mepHaTa My yawa (i1). 3ageiicTBaiiTe ypeaa HAKONKOKPATHO, 3a 1 unu 2 cekyHaw. Mskniouete
ypepa. /3nnakHeTe KaHaTa.

- HoxxoBeTe Ha NpMHaANeXXHOCTUTE Ca U3KTIOUYNTENTHO OCTPU.

CbBeT: AKO NPUHALNEXHOCTUTE BU M3MNeXAaT OLBETEHN OT XpaHW, KaTo Hanp. MOPKOBW UK

nopTOKanu, NoTbpKaiiTe r1 ¢ napLian, HaMOKPeH C PacTUTESTHO ONINO, C/Ie TOBA 'Y MOYNCTETE KakTo

06UKHOBEHO.

KAKBO [IA HANPABUTE, AKO YPEALT BU HE PABOTU D

AKo ypenbT BM He paboTy NpaBuIHO, NpoBepeTe:

- Ye TOW e BK/IIOYEH NPaBUIHO.

- Ye BCAKA NPYHaANEeXHOCT € NPaBUIHO 3aBUHTEHa.

BawwwiaT ypep Bce ole He paboTin? O6bpHeTe ce KbM OTOPU3MPAH CEPBU3EH LIEHTBP (BVXKTE CMUCHKA
B CEpPBM3HaTa KHXKKA).



NPUHAANIEXXHOCTU B )

MoxeTe pa nepcoHanusmpa ypeaa cn, Kato 3aKynute HAKOU OT ciiefHuTe NPpUHaanexHocTn B
obunyaiiH1A c1 MarasviH Ha npe6Ho nnn B €NH OT OTOPU3MNPAHUTE CEPBU3HN LIEHTPOBE:

-d: Hox 3a mecomenauka ot + G:lMapmesaH - lepyHu
HepbXAaeMa CTOMaHa « E: Pe3ay 3a ¢ppeHckn kapTodu dpu

- e:Hox 3a meceHe -i:CmecnTenHa kyna

- f: EMynrupawy anck -i5,i4,i1-1 eti2-1: QunTbp 3a COK +

- g:BbbpKanka yyKano + Kanak + gosatop

- h: [lnck 3a pasaHe Ha 3eneHuyun - j : Mpeca 3a unTpycoBu nnogose

« C/H: le6eno peHpe / ancK 3a - k: MenHunua 3a 3eneHu noanpasKmn
peseHu -1+ m:AganTep + menauka

« A/D : OuHO peHpe / ANCK 3a pe3eHN - N : WwnaTtyna

BHuMmaHwme: 3a ga 3aKynuTe HAKOA NPUHAANIEKHOCT 3a TO3M ypeq, Bue TpAGBa 3aAb/KUTENHO
Aa npe/icTaBUTe TOBa PbKOBOACTBO 3a yNoTpe6a, AOCTaBEHO C Hero Uy camus ypep.



Nastavci sadrzani u modelu koji ste upravo kupili predstavljeni su na etiketi postavljenoj na
pakiranju.
*ovisno o modelu

UPOZORENJE: Mjere opreza Cine dio ovog uredajg. Pazljivo
ih proCitajte prije prvog koristenja novog uredaja. Cuvgjte ih
na mjestu na kojem Cete ih kasnije mocCi pronaci i proCitati.

- Nikad ne rabite stopalo (i4*) bez poklopca (i2-1%*), inace
¢e on mozda doticati oStrice.

SAVJET1 ZA UPORABU -

- Cjedilo agruma (j*): Paznja! morate isprati filter (j2*) nakon svake uporabe.
- Stroj za mljevenje mesa (m*): pobrinite se da meso bude potpuno odmrznuto.

CISCENJE -

- Iskljucite uredaj iz struje.

- Za lakse ciscenje, isperite nastavke odmah nakon uporabe.

- Operite i posusite nastavke: Svi oni mogu i¢i u perilicu za posude, uranjati se ili prati pod teku¢om
vodom, osim bloka stroja za mljevenje mesa (I+m3+m6+m7+m8) i motorne jedinice (a). Njih
posusite vlaznom spuzvom.

- Kad su suhi, premazite noz sa Cetiri ostrice (m6) i redetke kuhinjskim uljem, kako biste sprijeili
hrdanje.

- Ulijte vru¢u vodu s nekoliko kapi tekuceg deterdzenta u posudu (i3). Zatvorite poklopac (i2) s
njegovim ¢epom za doziranje (il). Pokrenite uredaj da radi nekoliko puta na 1 do 2 sekunde.
Iskljucite uredaj iz struje. Isperite posudu.

- Ostrice nastavaka su ostre. Pazljivo baratajte s njima.

Savjet: Ako nastavci ili dijelovi postanu obojani hranom poput mrkve ili narance, istrljajte ih krpom

namocenom u biljno ulje, a onda cistite kao i obi¢no.

$TO AKO VAS UREDAJ NE FUNKCIONIRA

Ako vas uredaj ne funkcionira kako treba, provjerite sljedece:

-Jeli onispravno uklju¢en u struju.

- Je li svaki nastavak pravilno postavljen.
Va3 uredaj jos uvijek ne funkcionira? Obratite se u ovlasteni servisni centar (vidi listu u jamstvenom
listu).



NASTAVCI -

Svoj uredaj mozete prilagoditi svojim potrebama ako kupite neki od sljedec¢ih nastavaka u
ovlastenom servisnom centru:

-d: Ostrica za mljevenje mesa od « E: Reza¢ krumpira (pomfrit)
inoxa -i:Posuda

- e : Nastavak za mijesanje tijesta -i5,i4,i1-1 eti2-1: Filter za sok +
- f: Disk za emulgiranje stopalo + poklopac + mjerna posuda
-g:Metlica -j: Cjedilo agruma
- h : Disk za rezanje povréa - k : Sjeckalica za zacinsko bilje

« C/H: Za krupno ribanje / rezanje -1+ m: Adapter + stroj za mljevenje

+ A/D: Za sitno ribanje / rezanje -n:Lopatica

+ G: Zaribanje parmezana/krumpira

Paznja: Kako biste kupili neki od nastavaka za ovaj uredaj, morate prikazati prirucnik s
uputama koji se dostavlja uz njega ili uz sam ureda;j.



Accesoriile continute in modelul pe care tocmai l-ati cumpdrat sunt reprezentate pe eticheta aplicatd
pe ambalaj.
*in functie de model

ATENTIE: masurile de siguranta nu pot fi separate de aparat.
Cititi-le cu atentie inainte de a utiliza pentru prima data noul
dumneavoastra aparat. Pastratj-le intr-un loc in care sa le puteti
gasi si consulta ulterior.

- Nu folositi niciodata pisalogul (i4*) fara capacul vasului
de mixare (i2-1%), altfel pisalogul ar putea atinge
cutitele.

InSTRUCTIUni DE UTiliZARE B

- Storcatorul de citrice (j*): Atentie, trebuie sa clatiti cosul-filtru (j2*) dupa fiecare 0.2 L de suc!
- Tocatorul de carne (m*): Atentie, carnea trebuie sa fie complet decongelata !

CURATAREA -

- Scoateti aparatul din priza.

- Pentru o curdtare mai usoara, clatiti accesoriile imediat dupa utilizare.

- Spalati si uscati accesoriile: Acestea pot fi introduse in masina de spalat vase, pot fi bdgate in apa
sau spalate sub jet de apa, cu exceptia ansamblului tocatorului de carne (I+m3+m6+m7+m8) si a
blocului motor (a). Pe acestea din urma, doar stergeti-le cu un burete de vase umed.

- Dupa ce s-au uscat, ungeti cu ulei alimentar cutitul cu 4 lame (m6) si sitele pentru a le feri de rugina.

- Turnati apa calda cu putin sdpun lichid in vasul de mixare (i3). Inchideti capacul (i2) cu dopul
dozator (il). Porniti aparatul de cateva ori, pentru 1 sau 2 secunde. Scoateti aparatul din priza. Clatiti
vasul.

- Cutitele accesoriilor sunt extrem de ascutite. Manipulati-le cu foarte mare grija.

Indicatie: Dacd accesoriile au un aspect patat de la alimente, precum morcovii sau portocalele,

frecati-le cu o carpa inmuiata in ulei vegetal, apoi curatati-le ca de obicei.

CE SA FACETI DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZAT

Daca aparatul nu functioneaza in mod corespunzator, va rugam sa verificati ca:

- stecherul cablului de alimentare sa fie introdus bine in priza.

- fiecare accesoriu sa fie montat/insurubat corect.
Aparatul tot nu functioneaza ? Va rugam sa mergeti la un centru autorizat de service (vedeti lista
acestora in carnetul de service).



ACCESORII -

Puteti personaliza aparatul cumparand oricare dintre urmatoarele accesorii de la magazinul
distribuitorului acestuia frecventat de dumneavoastra sau de la unul dintre centrele noastre de
service autorizate:

- d: Cutit din otel inoxidabil pentru - G:Razatoare parmezan, cartofi
tocatorul de carne « E : Taietor de cartofi pai
- e : Rotor de framantat -i:Vas de mixare
- f: Disc de emulsionare -i5,i4,i1-1 et i2-1 : Filtru suc +
-g:Tel pisélog + capac + dozator
- h: Disc de tdiat legume - j : Storcdtor de citrice
« C/H : Razatoare mare / Feliator gros - k:Tocdtor de ierburi aromate
+ A/D : Rézétoare find / Feliator -1+ m: Adaptor + tocdtor
subtire - n:Spatuld

Atentie: Pentru a cumpara vreun accesoriu destinat acestui aparat, trebuie in mod obligatoriu
sa prezentati manualul de instructiuni furnizat impreuna cu aparatul sau chiar aparatul
propriu-zis.



Dodaci koji se dobijaju uz aparat koji ste upravo kupili prikazani su na zalepljenoj etiketi kutiji.
* u zavisnosti od modela

OPREZ: mere predostroznosti su deo uredaja. Pre prve upo-
trebe svog novog uredaja pClZUIVO ih proCitajte. Drzite ih na®
mestu gde ih moZete pronadi i kasnije pogledati.

-Nikada nemojte da koristite tucak (i4*) bez poklopca
posude miksera (i2-1%*), jer ¢e dodirivati oStrice.

SAVET: ZA UPOTREBU B )

- Presa za citruse (j*): Paznja, ispirajte konus filter (j2*) na svakih 0,2 L.
- Mlin za mlevenje mesa (m*): pobrinite se da meso bude u celosti odmrznuto.

CISCENJE -

- Iskljucite aparat iz struje.

- Za lakse ¢iS¢enje, operite dodatke odmah nakon upotrebe.

- Operite i osusite dodatke: Svi oni mogu da se peru u u masinu za pranje posuda, uranjaju ili
peru pod teku¢om vodom, osim bloka mlina za mlevenje mesa (I+m3+m6+m7+m8) i motorne
jedinice (a). Te delove obrisite vilaznom krpom..

- Kada su suvi, premazite noz sa Cetiri ostrice (m6) i resetke kuhinjskim uljem, da biste sprecili
rdanje.

- Sipajte vrucu vodu i malo deterdzenta u posudu miksera (i3). Zatvorite poklopac (i2) njegovim
dozirnim ¢epom (il). Ukljucite aparat, ostavite da radi par sekundi. Iskljucite aparat iz struje.
Isperite posudu.

- Ostrice dodatka su veoma ostre. Pazljivo rukujte njima.

Savet: Ako vasi dodaci izgledaju da su ipoprimili boju od hrane poput sargarepe ili pomorandze,

istrljajte ih krpom natopljenom kuhinjskim uljem, a zatim ocistite kao i obi¢no.

$TA DA UCINITE AKO VAS APARAT NERADI

Ako vas aparat ne radi kako treba, proverite sledece:

- Dali je onispravno ukljucen u struju.

- Da li svaki priklju¢ak navrnut kako treba.

Vas aparat jo$ uvek ne radi? Obratite se ovlas¢enom servisnom centru (vidi listu u servisnoj
brosuri).



DODACI -

Svoj aparat mozete da prilagodite svojim potrebama ako kupite neki od sledecih dodataka u
ovlad¢enom centru:

- d :Noz za mlevenje mesa od « E: Dodatak za pomftit
nerdajuceg celika -i:Posuda miksera
- e : Dodatak za mesenje testa -i5,i4,i1-1 et i2-1: Filter za sok +
- f: Disk za emulgovanje tucak + poklopac + dozer
- g: Zica za mucenje - j : Presa za citrusno voce
- h: Disk za seckanje povréa - k : Seckalica za zacinsko bilje
+ C/H:Zakrupno rendanje / seckanje -1+ m:Adapter + mlin
+ A/D: Za sitno rendanje / seckanje -n:Lopatica

+ G : Dodatak za parmezan - Ustipke
sa krompirom

Paznja: Da biste kupili neki od dodataka za ovaj aparat, morate da pokazete uputstvo za
upotrebu koji se dostavlja uz sam aparat.



Pripomocki, ki jih vas pravkar nabavljen model vkljucuje so predstavljeni na oznaki, ki se nahaja na
embalazi.
*skladno z modelom

POZOR: navodila z varnostnimi ukrepi so del naprave. Na-
tancno jih preberite pred prvo uporabo vasega novega apa-@y
rata. Shranite jih na priroCno mesto, da jih boste lahko
uporabili v prihodnje.

-Potiskala (i4*) nikoli ne uporabljajte brez pokrova
mesalne posode (i2-1%), saj bi lahko prisel v stik z rezili.

nASVETI ZA UPORABO —

- Ozemalnik (j*): Pozor. Filtrirno posodo (j2*) izperite po vsakih 0,2 | iztisnjenega soka.
- Priprava za mletje mesa (m*): Prepricajte se, da je meso popolnoma odtajano.

CISCENJE B

- Izkljucite aparat.

- Zaradi lazjega ¢iscenja pripomocke po uporabi vedno izplaknite pod vodo.

- Pripomocke ocistite in osusite: Vse pripomocke je mogoce cistiti v pomivalnem stroju oziroma jih
Cistiti pod teko¢o vodo. Izjemo predstavljata zgolj sestav za mletje mesa (I+m3+m6+m7+ma8) in
enota z motorjem (a). Slednjo osusite s pomocjo vlazne gobice.

- Ko se pripomocki osusijo je potrebno Stiristransko rezilo (m6) in resetke namazati z oljem in s tem
prepreciti rjavenje.

- V mesalno posodo (i3) nalijte toplo vodo z nekaj kapljicami ¢istila. Pokrov (i2) zaprite s pomocjo
zapiral (il). Aparat nekajkrat aktivirajte za sekundo ali dve. Izkljucite aparat. Posodo izplaknite.

- Rezila pripomockov so izjemno ostra. Z njimi ravnajte izjemno previdno.

Namig: Ce izgleda pripomocek zamazan s hrano, kot je korenje ali pomarance, pripomocke zdrgnite

s krpo namoceno v rastlinskem olju in jih nato ocistite na obicajen nacin.

KAJ STORITIV PRIMERU NEDELOVANJA APARATAT »

V primeru nedelovanja aparata preverite:

- Ali je aparat ustrezno povezan z napajanjem.

- Ali so vsi pripomocki ustrezno priviti.
Kaj storiti, ce aparat $e vedno ne deluje? Aparat predajte v pooblascen servis (glej seznam v knjiZici
o vzdrzevanju).



PRIPOMOCKI -

Aparat lahko prilagodite vasim potrebam z nakupom sledecih pripomockov, ki jih lahko najdete pri
vasem obic¢ajnem prodajalcu oziroma v nasih pooblascenih servisih:

- d :Rezilo za mletje mesa iz « E: Rezalnik za krompircek
nerjavecega jekla -i:Mesalna posoda
- e : Nastavek za gnetenje -i5,i4,i1-1 et i2-1: Filter za sok + bat
- f: Disk za emulgiranje + pokrov + dozirnik
-g:metlica - j : Ozemalnik citrusov:
- h: Disk za rezanje zelenjave - k : Mlin¢ek za drobno mletje zacimb
« C/H : Grobi strgalnik / sekljalnik -1+ m: Adapter + mlin¢ek
« A/D : Drobni strgalnik / sekljalnik - n:lopatica

+ G: Strgalnik za sir

Pozor: Pri nakupu pripomockov za ta aparat je potrebno predlozZiti aparatu priloZzena navodila
za uporabo oziroma napravo samo.



Teie poolt ostetud mudeliga kaasasolevad lisatarvikud on kirjas toote pakendil.
* vastavalt mudelile

TAHELEPANU: ohutusabinéud kuuluvad seadme juurde. Lu-
gege need enne uue seadme esimest kasutamist hoolikalt
labi. Hoidke neid hiliem kasutamiseks halpsasti leitavas kohas. @

- Arge kasutage surumispulka (i4*) ilma segamiskausi
kaaneta (i2-1%), vastasel korral voib see puutuda
terade vastu.

KASUTUSnOUANDED B

- Tsitrusviljade press (j*): Tahelepanu! Filtri korvi (j2*) peab puhastama iga 0,2 | jarel.
- Hakklihamasin (m*): veenduge, et liha on tdielikult tiles sulanud.

PUHASTAMINE -

- Lilitage seade vooluvérgust vélja.

- Puhastamise lihtsustamiseks loputage seadme osad alati kohe péarast kasutamist tle.

- Peske ja kuivatage seadme osad: Koiki seadme osi on voimalik pesta ndudepesumasinas, neid
voib panna vette likku ja pesta voolava vee all, v.a. peenesti plokk (I+m3+m6+m7+ma8) ja
mootor (a). Piihkige need ule niiske lapiga.

- Kui nad on kuivad, maarige hakklihamasina 4 16ikuri osa (m6) ja restid toidudliga, see hoiab
dra rooste tekkimise.

- Valage kuum vesi, milles on méni tilk vedelseepi, mikserikaussi (i3). Sulgege kaas (i2) selle
sulguriga (il). Pange seade moneks korraks to6le - 1-2 sekundiks. Liilitage masin vooluvérgust
vélja. Loputage kauss dle.

- Koik seadme terad on vdga teravad. Toimetage nendega ettevaatlikult.

Nouanne: Kui teie kodumasina osad on maardunud nait. porgandi voi apelsinimahlast, hdéruge

neid toidudli sisse kastetud lapiga ja peske seejdrel nagu tavaliselt.

MIDA TEHA, KUI TEIE KODUMASIN EITOOTA

Kui teie seade ei to6ta korralikult, kontrollige:

- kas see on korralikult vooluvérku Gihendatud

- kas koik seadme osad on kéik korralikult kinnitatud

Teie kodumasin ikka ei toota ? Poorduge volitatud teenindustodkotta (vt. nimekirja
teenindusraamatus).



LISATARVIKUD -

Te saate oma kodumasinat tdiendada mistahes alltoodud lisatarvikute abil, mida saate osta oma
edasimujalt voi meie volitatud teeninduskeskustest:

- d : Roostevaba hakklihamasina tera « E : friikartulite 16ikur
- e :Taigna segamise tera - i:mikseri kauss
- f: Kreemi segamise ketas -i5,i4,i1-1 eti2-1: mahla filter +
-g:Vispel surumispult + kaas + dosaator
-h:Kodgivilja l6iketera - j 1 tsitrusviljade press

« C/H : Jame riiv / 16ikur -k : Urdiveski

+ A/D : Peen riiv /16ikur -1+ m:adapter + peenestaja

» G: parmesani riiv - n:spaatel

Téhelepanu: Mistahes lisatarviku ostmisel sellele kodumasinale peate esitama selle
kodumasina kasutusjuhendi



Jusu iegadata modela piederumi ir attéloti etiketé, kas novietota virs iepakojuma.
* atbilstosi modelim

UZMANIBU: dro3ibas pasakumu apraksts ir ieklauts ierices
komplektacija. Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes rupigi iz-
lasiet 3o aprakstu. Glabajiet to vieta, kura velak varat to atrast@
un parskatit.

-Nekada gadijuma neizmantojiet piestu (i4*) bez
miksera trauka vaka (i2-1%), jo pretéja gadijuma ta var
saskarties ar asmeniem.

HETOSAnAS PADOMI B

- Citrusauglu spiede (j*): uzmanibu, filtra grozins (j2*) ir jaskalo ik péc 0,2 I.
- Galas masina (m*): gadajiet, lai gala batu pilnigi atkauséta.

TIRISANA -

- Atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Lai tiri3ana butu vieglaka, péc lietosanas atri noskalojiet piederumus.

- Nomazgajiet un nosusiniet piederumus: tos visus var likt trauku mazgajama masina, iemérkt adeni
vai mazgat zem tekosa tdens, iznemot galas masinas bloku (I+m3+m6+m7+m8) un motora bloku
(a). Pédéjo noslaukiet ar mitru sakli.

- Kad tie ir sausi, iee|lojiet cetrzaru asmeni (m6) un restes ar cepamo ellu, lai novérstu rasésanu.

- lelejiet miksera trauka (i3) karstu adeni ar daziem pilieniem $kidro ziepju. Aizveriet vaku (i2) ar
dozatoru (il). DaZas reizes aktivizéjiet ierici uz 1 vai 2 sekundém. Atvienojiet ierici no elektrotikla.
Izskalojiet trauku.

- Piederumu asmeni ir arkartigi asi. Rikojieties piesardzigi.

Padoms. Ja izskatas, ka uz piederumiem ir traipi, pieméram, no burkaniem vai apelsiniem, ieberziet

tos ar draninu, kas izmércéta darzenu ella, un péc tam tiriet ka parasti.

KA RIKOTIES, JA IERICE NEDARBOJAS TS

Jaierice nedarbojas pareizi, parbaudiet:

- vai ta ir pareizi pievienota elektrotiklam;

- vai katrs piederums ir pareizi uzskraveéts.

Vai ierice joprojam nedarbojas? Apmekléjiet autorizétu servisa centru (sarakstu skatiet apkopes
brosara).



PIEDERUMI B

lerici var personalizét, iegadajoties tai talak noraditos piederumus parastaja talakpardevéja veikala
vai kada no masu autorizétajiem servisa centriem:

- d:nerlsé&josa térauda galas masinas « E: fri kartupelu griesanas
asmens instruments
- e :miciSanas asmens -i: miksera trauks
- f: emulgésanas disks -i5,i4,i1-1 et i2-1: sulas filtrs +
- g: putosanas piederums piesta + vacins + dozators
- h:darzenu griesanas disks - j : citrusauglu sulu spiede
- C/H: bieza rive/griesanas - k : smalko zalumu dzirnavinas
instruments -1+ m : adapteris + galas masina
« A/D : smalka rive/griesanas -n:lapstina
instruments

« G:Parmas siera — kartupelu
pankaku rive

Uzmanibu: lai iegadatos 3ai iericei piederumus, noteikti ir jauzrada kopa ar to sanemta
lietosanas rokasgramata vai pati ierice.



Jusy ka tik jsigyto modelio priedai pateikti ant pakuotés esancioje etiketéje.
* pagal modelj

ISPEJIMAS: saugos jspéjimai yra prietaiso dalis. Pradédami
naudoti savo nauja prietaisg atidziai juos perskaitykite. Sau-
gokite saugos jspejimus ten, kur galétuméte véliau juos rasti(@
ir perzitiréti.

- Niekada nenaudokite grustuvo (i4*) be maisyti skirto
dubens dangcio (i2-1%), nes kitu atveju jis gali liestis su
peiliukais.

nAUDO;jimO PATARImAI -

- Citrusiniy vaisiy spaustuvas (j*): Démesio, filtro krepsj (j2*) reikia skalauti kas 0,2 I.
- Mésmalé (m*): [sitikinkite, kad mésa visiskai atitirpinta.

VALYMAS -

- Atjunkite aparatg nuo tinklo.

- Kad baty lengviau valyti, priedus nuskalaukite i$ karto po naudojimo.

- Priedus nuplaukite ir nusausinkite: juos visus galima déti j indaplove, jmerkti arba plauti po
béganciu vandeniu, isskyrus mésmalés bloka (I+m3+m6+m7+m8) ir variklio dalj (a). Pastaraja
nusausinkite naudodami $lapia kempine.

- Jiems isdziavus, 4 daliy peiliuka (m6) ir groteles istepkite kepimo aliejumi, kad nesuradyty.

- | maisyti skirta dubenj (i3) jpilkite karsto vandens ir jlasinkite Siek tiek skysto muilo. Uzdarykite
dangtj (i2) su dozavimo ribotuvu (il). Kelis kartus jjunkite aparatg 1 arba 2 sekundéms. Atjunkite
aparatg nuo tinklo. Nuskalaukite dubenj.

- Pridedami peiliukai itin astras. Su jais elkités atsargiai.

Patarimas: jei ant priedy yra maisto, pvz., morky arba apelsiny, palikty démiy, jas patrinkite

augaliniu aliejumi suvilgyta Sluoste, tada nuvalykite jprastiniu badu.

KA DARYTI, JEI JUSY APARATAS NEVEIKIA? i

Jei jusy aparatas tinkamai neveikia, patikrinkite, ar:

- jis tinkamai jjungtas j tinkla.

- tinkamai prisuktas kiekvienas priedas.

Ar aparatas vis dar neveikia? Nuvykite j jgaliota techninés priezitros centra (sgrasas pateikiamas
aptarnavimo knygeléje).



PRIEDAI -

Aparatg galite pritaikyti sau jprasto pardavéjo parduotuvéje arba viename j jgalioty techninio
aptarnavimo centry jsigydami bet kuriuos toliau nurodytus priedus:

- d:Neradijancio plieno mésmalés « E: Gruzdinty bulvyciy pjaustytuvas
peiliukas - i: MaiSytuvo dubuo
- e : Minkymo menté -i5,i4,i1-1 eti2-1: Sulciy filtras +
- f: Emulsinis diskas grastuvas + dangtis + dozatorius
- g: plaktuvas - j : Citrusiniy vaisiy spaustuvas
- h: Darzoviy pjaustymo diskas -k : Zoleliy smulkintuvas
+ C/H : Stambi trintuvé / pjaustytuvas - I+ m: Adapteris + maltuvas
« A/D: Smulki trintuvé / pjaustytuvas - n:mentelé

« G : Parmezanas, vokiski bulviniai
blynai (Reibekuchen)
Démesio: jei norite jsigyti bet kuriuos Sio aparato priedus, turite bitinai pateikti su juo gauta
instrukcijy vadova.



Akcesoria dostarczane razem z zakupionym modelem sa przedstawione na etykiecie przyklejonej
do opakowania.
*w zaleznosci od modelu

UWAGA: niniejsze zalecenia bezpieczenstwa stanowia czeS¢
urzadzenia. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie je@
przeczytaC. Zalecenia nalezy przechowywaC w fatwo
dostepnym miejscu, by moc pozniej z nich skorzystac.

- Nie wolno uzywac popychacza (i4*) bez pokrywy misy
(i2-1%); w przeciwnym razie mogtby on dotkna¢ ostrzy.

ZAIECEnIA UZYTKOWANIA TS

- Wyciskarka do cytruséw (j*): Koszyk (j2*) nalezy ptukac¢ po kazdych 0,2 | soku.
- Maszynka do mielenia migsa (m*): migso powinno by¢ catkowicie rozmrozone.

CZYSZCZENIE -

- Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Dla fatwiejszego czyszczenia akcesoria nalezy optukac zaraz po uzyciu.

- Mycie i suszenie akcesoridw: wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce, zanurzac i my¢ pod
biezaca woda, z wyjatkiem zespotu maszynki do mielenia migsa (I+m3+m6+m7+m8) i jednostki
napedowej (a). Jednostke napedowa czysci sie wilgotna gabka.

- Po osuszeniu ostrze maszynki (m6) i sitka smaruje sie olejem kuchennym, aby zapobiec rdzewieniu.

- Do misy (i3) nalezy wla¢ goracg wode z kilkoma kroplami ptynu do mycia naczyn. Zamkna¢ wieko
(i2) blokadg dawkowania (il). Kilkukrotnie uruchomic¢ urzadzenie na 1 do 2 sekund. Odtaczy¢
urzadzenie od zasilania. Optukac¢ mise.

- Ostrza akcesoriow sg bardzo ostre. Zachowaj ostroznosc.

Wskazowka: W przypadku zabrudzenia akcesoriéw takimi produktami jak marchew lub

pomaranicze mozna je przetrzec sciereczkg zamoczona w oleju roslinnym, a nastepnie oczyscic jak

zwykle.

CO ROBIC, KIEDY URZADZENIE NIEDZIAEA

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, sprawdz:

- czy jest prawidtowo podtgczone.

- czy wszystkie akcesoria s3 odpowiednio zamontowane.

Urzadzenie wciaz nie dziata? Udaj sie do autoryzowanego serwisu (patrz lista w ksigzce serwisowej).



AKCESORIA -

Urzadzenie mozna przystosowa¢ do swoich potrzeb, zakupujac nastepujace akcesoria w zwyktym
sklepie lub w ktéryms z naszych autoryzowanych punktéw serwisowych:

- d: Ostrze do rozdrabniania migsa ze « E Tarcza do cigcia na frytki
stali nierdzewnej -i: Blender
- e: Ostrze do wyrabiania ciasta -i5,i4,i1-1ii2-1: Filtr do sokow +
- f: Tarcza emulgacyjna popychacz + pokrywa + dozownik
- g: trzepaczka - j: Wyciskarka do cytruséw
- h: Tarcze do szatkowania - k: Rozdrabniacz do ziét
« C/H: Tarcza do tarcia na grubo - 1+ m: Przejsciéwka + maszynka do
« A/D:Tarcza do tarcia na drobno miesa
« G: Tarcza do tarcia - n: Szpatutka

parmezanu/ziemniakow

Uwaga: Kupujac akcesoria do urzadzenia, nalezy koniecznie okazac niniejsza instrukcje
obstugi lub samo urzadzenie.



Tilbehgret til den model, du har kebt, vises pa etiketten oven pa emballagen
*i henhold til modellen

ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningerne er en del af appa-
ratet. Laes dem omhyggeligt igennem, inden det nye ap-
parat tages i brug farste gang. Opbevar dem et sted, hvor@
du senere kan finde og bruge dem.

- Brug aldrig stgderen (i4*) uden laget til blenderskalen
(i2-1*) pasat, ellers risikerer den at bergre knivene.

GODE RAD OM BRUG B )

- Citruspresser (j*): bemaerk, filterkurven (j2*) skal skylles for hver 0,2 L.
- Hakker (m*): kod skal vaere helt optget.

RENGORING I

- Afbryd apparatet fra stikkontakten.

- Skyl tilbehgret straks efter brug for at lette renggringen.

- Vask og tor tilbehpret: det taler opvask i opvaskemaskinen, i vand eller under vandhanen, undtagen
tilbehgret til hakkeren (l+m3+m6+m7+m8) og motorblokken (a). Disse skal terres af med en fugtig
svamp.

- Kniven med 4 grene (m6) og hulskiverne (m7) skal smgres med madolie efter afterring for at
forhindre rustdannelse.

- Heeld varmt vand med nogle draber sulfo i blenderskélen (i3). Luk laget (i2) med doseringsproppen
pasat (i1). Tryk et par gange for at lade apparatet kere. Afbryd apparatet fra stikkontakten. Skyl
skalen.

- Knivene pa tilbehgret er meget skarpe. Handtér dem med forsigtighed.

- Knivene pa tilbehgret er meget skarpe. Handtér dem med forsigtighed.

Tip: Hvis tilbehgret bliver misfarvet af fadevarer (gulergdder, appelsiner o. lign.), skal de gnides med
en klud veedet med madolie og derefter renggres pa saedvanlig .

HVAD GOR JEG, HVIS APPARATET IKKE VIRKER? " mmmma»

hvis apparatet ikke virker, skal du kontrollere:

- apparatets tilslutning.

- at tilbehoret er korrekt fastlast.

Virker apparatet stadig ikke? Henvend dig til et godkendt servicecenter (se listen i servicehandbogen).



TILBEHOR
Du kan tilpasse apparatet og kebe falgende tilbehgr hos din sedvanlige forhandler eller pa et godkendt
servicecenter:

- d: Hakkekniv af rustfrit stal - i: Blenderskal

- e: Altekniv - 15, 14, 11-1 og i2-1: Saftfilter + steder + lag
- f: Emulgeringsskive + doseringsglas

- g: pisker - j: citruspresser

- h: Skiver til skaring af grentsagers - k: Krydderurtekvaern

® C/H: Tilbehgr til grov rivning / tykke skiver - L + m : Adapter + hakker
e A/D: Tilbeher til fin rivning / tynde skiver - n: spatel

® G: Parmesan - rivekager

e E: Pommes frites-jern

Bemark: tilbeher kan kun kebes ved fremvisning af brugsvejledningen eller apparatet.



De tilbehgrene som leveres med apparatet du kjeper, er avbildet pa merkelappen plassert pa
emballasjen.
*avhengig av modell

OBS: Sikkerhetsinstruksene er @ anse som en del av appara-
tet. Les dem neye for du bruker apparatet for forste gang.@
Oppbevar dem pd et lett tilgjengelig sted for senere bruk.

- Aldri bruk morteren (i4*) uten lokket pa blandebollen (i2-1%),
ellers kan du risikere @ komme i kontakt med knivene.

TIPS FOR GODE RESULTATER TS

- Sitruspressen (j*): advarsel, du ma skylle filteret (j2*) etter hver 2. dL.
- Hakkehodet (m*): sorg for at kjsttet du bruker er helt tint.

RENGJORING B

- Koble fra apparatet.

- Skyll tilbehgrene etter bruk for & lette rengjeringen.

- Vask og terk tilbehgrene: de kan settes i oppvaskmaskin, i vann eller under springen med unntak av
delene for hakkehodet (l+m3+m6+m7+m8) og motorenheten (a). De sist nevnte kan terkes med en
fuktig svamp.

- Nar de er torket, dekkes de 4 knivene (m6) og ristene (m7) med matolje for & unnga risiko for
oksidering.

- Hell varmt vann tilsatt noen drdper oppvaskmiddel i blandebollen (i3). Lukk lokket (i2) med
doseringsproppen (il). Gi noen pulser. Koble fra apparatet. Skyll bollen.

- Knivene pa tilbehgrene er meget skarpe. Handteres med forsiktighet.
Tips: I tilfelle tilbehgrene blir misfarget av matvarer (gulrgtter, appelsiner, o.l.),
kan de torkes med en klut dyppet i matolje. Fortsett med alminnelig rengjgring.

HVA GJOR DU HVIS IKKE APPARATET FUNGERER? a»

Hvis apparatet ikke fungerer, kontroller at:

- apparatet er koblet til.

- hvert tilbehgr er last fast.

Fungerer apparatet ditt fremdeles ikke? Kontakt et godkjent servicesenter (se listen i serviceheftet).



TILBEH@R

Du kan tilpasse apparatet ditt og skaffe deg de fglgende tilbehgrene fra forhandleren din eller fra et
godkjent servicesenter:

- d: Hakkekniv i rustfritt stal - i: Blandebolle
- e: Eltekniv - i5, i4, i1-1 og i2-1: Juicefilter + morter +
- f: Blandeplate lokk + mélebeger
- gz visp - j: sitruspresse
- h: : Kutteplater - grennsaker - k: Urtekvern
® C/H: Grovt riv/tykke skiver - L + m: Adapter + hakker
® A/D: Fint riv/tynne skiver - n: spatel

® G: Parmesan - Reibekuchen (ost)
e E: Pommes frites kutter

Merk: du vil ikke kunne kjope noe tilbehor uten a presentere bruksanvisningen eller apparatet.



De tillbehdr som medfdljer den har modellen som du har kopt anges pa etiketten pa utsidan av
forpackningen.
*beroende pa modell

OBSERVERA: Sckerhetsforeskrifterna ar en del av apparaten.
Ldas dem noggrant innan du anvander apparaten for f6rsta®
gdngen. Forvara dem sd att de ar latta att hitta och kan an-
vandas igen.

- Anvdnd inte mortelstoten (i4*) utan lock pa mixerskalen
(i2-1*), annars riskerar man att komma &t knivarna av
misstag.

TIPS VID ANVANDNING S

- Citruspress (j*): Obs! Insatsfiltret (j2*) maste rengdras efter 0,2 L.
- Hackhuvud (m*): kontrollera att kottet &r ordentligt tinat.

RENGORING B )

- Dra ur stromsladden ur vdgguttaget.

- Rengoringen blir enklare om du skoljer av tillbehdren efter anvandning.

- Diska och torka tillbehdren: de gar att diska i diskmaskin, i vatten eller under kranen, utom
tillbehdren for hackhuvudet (l+m3+m6+m7+m8) och motorenheten (a). Dessa kan torkas av med en
fuktig svamp.

- Olja in kniven med 4 blad (m6) och gallren (m7) nér du torkat dem, s& undviker du risk for rost.

- Hall hett vatten med ndgra droppar diskmedel i mixerskalen (i3). Satt pa och regla locket (i2) med
doseringskorken pa plats (i1). Kor pulsldget ndgra ganger. Dra ur stromsladden ur vdgguttaget. Skolj
skalen.

Tillbehorens knivar ar mycket vassa. Handskas forsiktigt med dem.

Tips! Om livsmedel, t.ex. mordtter eller apelsiner, skulle farga av sig pa tillbehoren kan du gnugga
dem med en trasa indrdnkt i matolja och sedan rengéra pa vanligt satt.

VAD GOR MAN OM APPARATEN INTE FUNGERAR?

Kontrollera foljande om apparaten inte fungerar:

- kontakten.

- att respektive tillbehor &r korrekt reglat.

Fungerar apparaten dnda inte? Kontakta ett godként servicecenter (se listan i servicehaftet).
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TILLBEHOR B )

Om du vill anpassa apparaten efter dina behov gér det att kopa fler tillbehdr hos din vanliga
aterforséljare eller ett servicecenter:

- d: Rostfri hackkniv - i: Mixerskal
- e: Degkniv -5, 14, 11-1 et i2-1: Juicefilter + mortelstot
- f: Emulgeringsskiva + lock + matt
- g: visp - j: citruspress
- h: Skivor for att skara grénsaker - k: Kvarn for farska kryddor
® C/H: Riva grovt/skiva grovt - L + m: Adapter + hackare
e A/D: Riva fint/skiva fint - n: slickepott

® G: Parmesan - Reibekuchen

e E: Pommes frites-skdrare
Observera att det inte gar att kopa nagra tillbehor utan bruksanvisning for apparaten eller sjélva
apparaten



Ostamaasi malliin kuuluvat lisatarvikkeet on esitetty pakkaukseen merkityssa lipukkeessa.
*riippuen mallista

HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitetta. Lue ne huolellisesti,
ennen kuin kaytat laitetta ensimmadisen kerran. Sdilyta ohjeita
paikassa, josta 16yddt ne, jotta voit tutustua niihin myohem-@@
min.

- Ald koskaan kiytd survinta (i4*) ilman monitoimikulhon
kantta (i2-1*). Muussa tapauksessa se saattaa koskettaa teria.

KAYTTOOHJEITA I

- Sitruspuristin (j*): Huomio! Suodatinkori (j2*) tulee huuhdella 0,2 litran vilein.
- Terdn pda (m*): varmista, ettd liha on sulanut kokonaan.

PUHDISTUS -

- Irrota laite sahkdverkosta.

- Helpottaaksesi puhdistusta huuhtele lisdvarusteet nopeasti kdyton jalkeen.

- Pese ja pyyhi lisdvarusteet: ne voidaan pestd pesukoneessa, vedessa tai vesihanan alla, terdn paata
(l+m3+m6+m7+m8) ja moottoria (a) lukuun ottamatta. Pyyhi edelld mainitut osat kostealla sienelld.

- Pyyhittydsi ne pyyhi nelivartinen terd (m6) ja ritild (m7) ruokadljylld valttddksesi niiden
hapettumisen.

- Kaada monitoimikulhoon (i3) kuumaa vettd, johon on lisdtty muutama pisara nestemdistd
pesuainetta (i3). Laita mittakorkilla (il) varustettu kansi kiinni (i2). Kdytd pulssitoimintoa muutaman
kerran. Irrota laite sdhkdverkosta. Huuhtele kulho.

- Lisdvarusteiden terdt ovat erittdin terdvia. Kasittele niitad varoen.

Vinkki: Mikdli lisdvarusteet vérjdytyvat ruoka-aineista (porkka, appelsiini...), hankaa niitd ratilld,
joka on kostutettu ruokadljylld, ja suorita sitten tavanomainen puhdistus.

MITA TULEE TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI? Tk

Mikali laite ei toimi, tarkista:

- ettd laite on liitetty sahkdverkkoon

- ettd kaikki lisdlaitteet on kiinnitetty asianmukaisesti.

Mitd jos laite ei toimi vieldkddn? Kddnny hyvaksytyn huoltokeskuksen puoleen. (Katso huoltokirjassa
oleva luettelo.)



LISAVARUSTEET -

Voit tdydentdd laitteesi hankkimalla myymaldstdsi tai huoltokeskuksesta seuraavat lisdvarusteet:

- d: Ruostumattomasta terdksestd valmistettu - i: Monitoimikulho
paloitteluterd - 15, i4, i1-1 ja i2-1: Mehusuodatin + survin +
- e: Vaivausterd kansi + mittari
- f: Emulgointilevy - j: Sitruspuristin
- g: Vatkain - k: Yrttimylly
- h: Viipalointilevyt - vihanneksille - L+ m: Kiinnike + terd
o C/H: Karkea raaste / paksut viipaleet - n: Lasta

e A/D: Hieno raaste / ohuet viipaleet
® (: Parmesaani - Reibekuchen
e E: Perunan viipaloija

Huomio: lisilaitteiden myynti edellyttda laitteen tai kdyttoohjeen esittamista.



Los accesorios que incluye el modelo que ha adquirido aparecen reflejado en la etiqueta situada
en la parte superior del embalaje.
*en funcion del modelo

PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman parte
del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su nuevo
aparato por primera vez. Gudrdelas en un lugar de facil@
acceso para futuras consultas.

- Nunca utilice la mano de mortero (i4*) sin la tapa del bol
mezclador (i2-1*), en caso contrario existe el riesgo de tocar
las cuchillas.

CONSEJOS DE USO B

- Exprimidor de citricos (j*):atencion, debe aclarar el filtro de la cesta (j2*) cada 0,2 L.
- Cabeza picadora (m*): asegtrese de que la carne esté bien descongelada.

LIMPIEZA -

- Desconecte el aparato.

- Para que la limpieza resulte mas sencilla, enjuague rapidamente el accesorio tras su uso.

- Lave y enjuague los accesorios:pueden lavarse en el lavavajillas o bien mediante agua del grifo
exceptuando el conjunto de la cabeza picadora (l+m3+m6+m7+m8) y el bloque motor (a). Para
enjuagar estos elementos utilice una esponja himeda.

- Una vez enjuagados, cubra con aceite de alimentacion el cuchillo de 4 brazos (m6) y las parrillas
(m7) para evitar que se oxiden.

- Vierta agua caliente con unas gotas de jabon liquido en el bol mezclador (i3).Cierre la tapa (i2),
provista del tapdn dosificador (il). Dé algunos impulsos. Desconecte el aparato. Lave el bol.

- Las cuchillas de los accesorios estan muy afiladas. Manipiilelas con precaucion.

Truco: En caso de que los accesorios se decoloren por causa de los alimentos (zanahorias, naranjas,
...) frotelos con un pafio embebido en aceite de alimentacion y luego proceda a efectuar la limpieza
habitual.

SI EL APARATO NO FUNCIONA, ;QUE HACER? I

Si el aparato no funciona, verifique lo siguiente:

- la conexidn del aparato.

- que cada accesorio esté correctamente bloqueado.

¢:Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de
servicio).



ACCESORIOS I

Resulta posible personalizar el aparato y obtener en su revendedor habitual o en un centro de servicio
autorizado los siguientes accesorios:

- d: Cuchillo de picadora inoxidable - i: Bol mezclador
- e: Cuchillo de amasadora - i5, i4, i1-1 y i2-1: Filtro de zumo + mano de
- f: Disco emulsionador mortero + tapa + dosificador
- g: Batidora - j¢ Exprimidor de citricos
- h: Disco corta verduras - k: Molino de finas hierbas
® C/H: Rallado grueso / Cortado grueso - L+ m : Adaptador + picadora
e A/D: Rallado fino / Cortado fino - n: Spatel

® (: Parmesano - Reibekuchen
o E: Corta patatas

Atencién, no podra adquirirse ningin accesorio sin la presentacion del manual de uso o del
aparato.



De accessoires die worden meegeleverd bij het model dat u heeft gekocht, worden afgebeeld op
het etiket aan de bovenkant van de verpakking.
*afhankelijk van het model

OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat
geleverd. Lees deze voorschriften aandachtig door voordat u uwep
nieuw apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige
plek, zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

- Gebruik de stamper (i4*) nooit zonder het deksel van
de mengkom (i2-1*). De stamper kan de messen raken.

GEBRUIKSTIPS I

- Citruspers (3*) : opgelet, u moet de filtermand (j2*) spoelen na het persen van 0,2 L sap.
- Hakkop (m*) : zorg ervoor dat het vlees volledig is ontdooid.

SCHOONMAKEN B

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Spoel de accessoires na gebruik onmiddellijk af om het schoonmaken te vergemakkelijken.

- Maak de accessoires schoon en droog ze af: ze zijn vaatwasbestendig, mogen in water worden
gedompeld en onder de kraan worden gehouden met uitzondering van het hakkopgeheel
(L+m3+m6+m7+m8) en het motorblok (a). Maak deze laatste accessoires schoon met een vochtige
spons.

- Na het afdrogen bestrijkt u het mes met 4 lemmetten (m6) en de roosters (m7) met eetbare olie om
oxidatie te voorkomen.

- Giet warm water met enkele druppels vloeibare zeep in de mengkom (i3). Sluit het deksel (i2) en
breng de doseerdop (iI) aan. Geef enkele pulsen. Trek de stekker uit het stopcontact. Spoel de kom.

- De messen van de accessoires zijn zeer scherp. Ga er voorzichtig mee om.

- The accessory blades are extremely sharp. Handle them with care.

Trucje : De accessoires kunnen door de ingrediénten (wortelen, sinaasappelen, ...) verkleuren.

U kunt de verkleurde accessoires met een in slaolie gedrenkte doek schoonwrijven en daarna volgens
de gewone procedure schoonmaken.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU? 0

Als het apparaat niet werkt, controleer dan of :

- de stekker in het stopcontact zit.

- de onderdelen goed vergrendeld zijn.

Uw apparaat werkt nog steeds niet? Breng het apparaat naar een erkend service center (zie bijgevoegde lijst).



ACCESSOIRES I

U kunt de volgende accessoires kopen bij uw verkoper of in een erkend service center :

- d: Inox hakmes - i: Mengkom
- e: Kneder - i5, i4, i1-1 en i2-1: Sapfilter + stamper *
- f: Emulgeerschijf deksel + doseerdop
- g: garde - j: Citruspers
- h: Groentesnijschijf - k: Kruidenmolen
o C/H: Grof raspen / Grof snijden - L+ m : Adapter + hakmolen
® A/D: Fijn raspen / Fijn snijden - n: Spatel

® (: Parmezaanse kaas - Reibekuchen
e E: Frieten snijdenr

Opgelet, om accessoires aan te kopen moet u altijd de bijsluiter of het apparaat meebrengen.



Satin aldiginiz model icerisinde bulunan aksesuarlar, ambalajin lizerinde yer alan etiket
uzerinde belirtilmistir.

DIKKAT: Guivenlik onlemleri cihazin ayrilmaz bir parcasidir.
Cihazinizi ilk kez kullanmadan once bu bilgileri dikkatle
okuyun. Guvenlik onlemlerini daha sonra kolay ulasabi-@)
leceginiz bir yerde bulundurun.

- Tikaa (i4*) asla kanstinc haznenin kapagn (i2-1%)
olmadan kullanmayin, aksi halde bicaklara degebilir.

Pratik neriler -

- Narenciye sikacagi (j*) : dikkat, Her 0.2 L ‘de bir filtre sepetini (j2*) durulamalisimz.
- Kiyma aparati (m*) : etin buzunun iyice ¢oziilmiis olmasindan emin olun.

Temizlik B

- Cihazin figini elektrik prizinden cekin.
- Daha kolay bir temizlik igin, kullamim sonrasinda hemen aksesuarlan durulayin.

- Aksesuarlan yikayin ve kurulayin: Kiyma bashigi(l+m3+m6+m7+m8) ve motor Unitesi (a) haricinde
hepsi bulagik makinesinde, suda veya akan musluk suyu altinda yikanabilir.

Kiyma basligini ve motor Unitesini nemli bir stingerle silin.

- Paslanma riskini dnlemek amaciyla sildikten sonra, 4 pargall bigagi (m6) ve 1zgaralari
(m7) besin yagu ile yaglayin.

- Karistirici hazne (i3) icerisine birkag damla sivi sabun eklenmis sicak su dokiin. Olgekli

kapak (i1) takili olan kapag: (i2) kapatin. Birkag kere kisa ¢alistirma yapin. Cihazin figini
elektrik prizinden ¢ekin. Hazneyi durulayin.

- Aksesuarlarin bicaklari cok keskindir.
Bunlarn ellerken dikkatli olun.

ipucu: Aksesuarlarin besinler tarafindan boyanmasi halinde (havug, portakal...), bunlari
yaga batirilmis bir bezle silin ve ardindan her zamanki temizlik islemlerini gergeklestirin.

Cihazimz calismiyorsa ne yapilmalidir? Tk

Cihazimiz calismiyorsa, sunlan kontrol edin:

- cihazimzin elektrik baglantisini.

- her aksesuarin kilitlenmis olmasini.

Cihazimz hala galismiyor mu? Yetkili bir servis merkezine basvurun (Servis kitapgigindaki listeye
bakimz).

®



Aksesuarlar B

Asagidaki aksesuarlan her zamanki saticimizdan veya yetkili bir servisten satin alarak cihazimzi
ozellestirebilirsiniz:

- d: Paslanmaz celik kiyma bicag - i: Blender haznesi
- e: Hamur yogurma bicagn - i5, i4, i1-1 ve i2-1: Meyve suyu filtresi +
- f: Cirpma diski tokmak + kapak
- g: Qirpict mikser - j: Narenciye sikacadn
- h: Sebze kesme diskleri - k: 0gitici
® C/H: Kalin rendeleme / Kalin dilimleme - L+ m: kisalticn + Kiyicr
® A/D: Ince rendeleme / Ince dilimleme - n: Spatula

® G Parmesan - Reibekuchen
o E Patates dilimleyici

Dikkat: Bu cihaz icin herhangi bir aksesuar satin almak icin, cihazla birlikte verilen kullanim
kilavuzunu ya da cihaz1 mutlaka yamimzda getirmeniz gerekmektedir.
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tefal, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:
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