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YBAXKAEMbIN KITMEHT!

KyxoHHasi nnuma Hansa - 3mo coeduHeHue UCKI4YumernnbHol npocmomsi 06¢yxugaHusi u
8bICOKOU aghgpekmusHocmu. [Nocre npoymeHuss UHCMpyKyuu, Bbi cmoxeme obcrnyxusams
nnumy 6e3 kakux-nubo mpydHocmed.

KyxoHHasi nnuma, neped yrnakoskou U 8bi8030M ¢ ¢habpuku, bbinia muwameribHO nposepeHa
Ha KOHMPOJIbHbIX Mecmax Ha npedmem 6e3ornacHoCmu U QOYHKUUOHaIbHOCMU.

lMpocum Bac sHUMamerbHO u3y4umb UHCMPYKUUK 06CyxueaHusi neped BKIHYeHUEM
0bopydosaHusi.

CobnodeHue codepxawuxcs 8 Hell ykasaHul npedocmepexém. Bac om HernpasusibHOU
aKcryamayuu KyXoHHoOU rniaumel.

UHcmpykyuto criedyem xpaHumes mak, 4mobbi oHa ecezda bbina nod pykou.

Crnedyem moy4Ho criedosame UHCMPYKUUU 06CyKUBaHUS 8 Uersix u3bexaHusi HecHaCmHbIX
cryyaes.

BHumaHue!

O6GopynoBaHue 0b6cnyxmMBaTh TOMNBLKO NOCME NPOYTEHUSI JAHHOW UHCTPYKLIMK.
O6opynoBaHue ObINO 3anpOeKTUPOBAHO UCKITIOYUTENBHO AN NPUTOTOBIEHUS MULLN.
Bcsikoe apyroe ero npumeHeHve (Hanpumep, oborpeBaHne NOMELLEHUS) SABNSETCS
HECOOTBETCTBYIOLLMM €0 Ha3HAYEHUIO U MOXET ObITb ONAaCHbLIM.

MpounsBoguTenb ocTaBnsieT 3a cobo NpaBo BO3MOXHOCTU BHEAPEHUSI U3MEHEHWNA,
He BMUSIOLLNX Ha DYHKLUNOHUPOBaHNE 00OOpYyLOBaHMS.

MpousBoauTenb CBUAETENbCTBYET

HacToswmm nponsBoanTenb CBUAETENbCTBYET, YTO AaHHbIN 6bITOBOM Npnbop oTBEYaeT OCHOBHbLIM
TpeboBaHUAM HWXKENPUBEAEHHbIX AMPEKTUB 1 TpeboBaHui

AVWPEKTUBa NO HU3KOBOJIbTHOMY 060opyaoBaHuto 2014/35/EC,

AWPEKTUBA MO 3/1IeKTPOMarHUTHoi coBMmectumoctu 2014 /30/EC

AWPEKTUBA NO 3KOJIOrMYEeCKOMY npoekTupoBaHuio 2009/125/EC,

Tpe6boBaHue ,,0 6€30MacCHOCTV HU3KOBOJIbTHOro o6opyaosaHusa” TP TC 004/2011,

Bg%ﬁ/ozzauue »3NIEKTPOMArHUTHaA COBMECTUMMOCTb TexXHU4eckux cpeacrs” TP TC
11

Mprbop MapkMpyeTcst e4MHbIM 3HaKoM obpalleHust EH[, 1 Ha Hero BblAaH CepTUdUKAT COOTBETCT-
BWSA ANS1 MPEAbSBIEHUS] B OPraHbl KOHTPOIS 33 PbIHKOM.
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YKA3AHUA NO BE3OMNACHOCTU SKCMITYATALIUA

BHumaHue! OGopynoBaHne u ero 4OCTyMNHbIe 4acTu
HarpeBsaloTCs BO BpeM4da akcnnyaraumu. Bcerga cnenyer
NOMHUTb, YTO CYyLLEeCTBYeT ONacHOCTb TpaBMbl, Npu
NPUKOCHOBEHUWN K HarpeBaTerbHbIM ariemMeHTam. [oatomy,
BO BpeMs paboTbl 060pyaoBaHns - ObiTb 0060 6amTensHLIMM!
[Jetn mnaawe 8 net He AOMKHbl HaxoauTbcsa BOMKU3N
obopynoBaHUs, a ecnn HaxogaTcd, TO Nof NOCTOSAHHbLIM
KOHTpOreM B3POCIOro OTBETCTBEHHOIO Simua.

[aHHOe obopyooBaHMe MOXeT obcnyXuBaTbCa OETbMMU
B BO3pacTe oT 8 neT 1 cTapule, nuuamMmm ¢ u3nyeckumu,
MaHyanbHbIMW U YMCTBEHHBIMWU OrpaHUYEHUAMMN,
nnbéo nuuamm ¢ HegoCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSMU
no akcnnyatauun obopyaoBaHus, NpuU YyCAOBUKU, YTO
NPOUCXOANT 3TO NOA HaL30pPOM OTBETCTBEHHOrO nuua
MAN COrNacHO C U3YYEHHOW C OTBETCTBEHHbLIM NULOM
NMHCTPYKUMen akcnnyatauun. Ocoboe BHMMaHue obpatntb
Ha aeten! [letn He moryT urpatb obopynoBaHnem! Yb6pka
n obcnyxmBaHne obopyaoBaHNSA HE MOryT NPOU3BOAUTLCS
AeTbMn 6e3 Hag3opa B3POCSbIX.

BHumaHume! NpurotosneHmne Ha KyxoHHOM NnuTe 6o Ha
XUPY UNKN Ha pacTuTenbHbIX Macnax 6e3 Hag3opa, MOXET
ObITb OMACHO 1 NPUBECTU K NOXapy.

HWKOIdA He npobynte racutb oroHb Bogon! CHavana
OTKN4MTE 0bopyaoBaHMe, a 3aTeéM HAKPONTE OrOHb,
Hanpumep, KPbIWKON UMW HeBOCMIaMeEHSLWNUMCS
OOEesAnom.

BHumaHune! OnacHocTb noxapa! He cknagmnpynte npeameTbl
N BELLUM Ha NOBEPXHOCTU NINTLI.



YKA3AHUA NO BE3OMNACHOCTU SKCMITYATALIUA

BHumaHue! Ecnm Ha NoBepXHOCTU UMEETCHA TPELUUHa,
TO cnegyeTt OTKMAKYUTb 3NeKTponuTaHue BO usbexaHue
NopaKeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM.

He pekomeHayeTcs pasmellatb Ha MNOBEPXHOCTWU MAUTHI
MeTannuyeckue npeamMeTbl (Hanpumep, Takne Kak: HOXW,
BUIKW, NOXKW, KPbILLKW, antoMUHUEBYIO ponbry U T.0. ), Tak
Kak OHW MOTyT HarpeBaTbCsl.

Mocne akcnnyatauuMm OTKMOYMTE HarpeBaTemnbHY NIUTY
perynaTopomMm, a He PyKOBOACTBYWTECb YyKasaHUAMU
AeTekTopa nocyabl.

YCTPOMNCTBO He NpefHa3Ha4yeHo A8 ynpasneHnsa BHELLHUM
TauMepoM WUSN OTAENbHOM CUCTEMOW AMCTAHLMOHHOIO
ynpasrieHus.

Onsa YNCTKU KYXOHHOW MNUTbl HENb3s NPUMEHSATb
obopynoBaHue Anst YUCTKN NapomM.



YKA3AHUA NO BE3OMNACHOCTU SKCMITYATALIUA

* [lepen nepBbIM NONb30BAHNEM KEPAMUYECKON NIUTON, CNIEAYET MPOYECTb MHCTPYKLUIO MO
akcnnyaTtaumm nagenus. laHHeim o6pasom obecnedrm 6e3onacHoe nonb3oBaHme NNTON
N N306EXNM €€ NoBPeXaeHNst U NMONIOMKMU.

*  Ecnun B HenocpeacTBEHHOM BNM30CTN C BKIMTHOYEHHOW KepaMUYeCKOW MIMTOM HaxoaaTcs
pagvo, Tenesm3op Nubo Apyroe BONHOU3MyYatoLLee obopynoBaHue, crieqyeT NpoBepUTh:
obecneyeHo v npaBuIbHOE (PYHKLMOHMPOBAHUE NaHEenu yrnpasreHus Kepamnyeckon
NIUTON.

° nﬂMTy OOSMKEH NOAKNIOYMTb KBaANMAULMPOBAHHBIN CNELMannCT — 3NEKTPUK.

* Henb3a ycTtaHaBnuBaTb NMUTY B HEMOCPEACTBEHHOM 6IM30CTM C XONOAUNbHBIM
obopynoBaHmnem.

*  Mebenb, B kOTOpYyt0 OyAeT BCTpOeHa nnuTa, AoSKHA BbiaepxusaTtb Temnepatypy 100
rpaycoB no C. 3710 kacaeTcs: wnoHa (hbaHepHOM OBNUUOBKK), KpAéB, MOBEPXHOCTEN,
BbIMOSTHEHHbIX N3 UCKYCCTBEHHBLIX MaTepUaroB, KIees, a Takke NakoB.

» [Monb3oBaTbCs NINTON MOXKHO TONbKO MOCIE €€ YCTAaHOBKM Y MOHTaxa B Mebenu. Takum
obpasom Bbl npegoxpaHuTe cebsi OT NPUKOCHOBEHUST K AeTansiM, HaxoAswmMmcs nog
HanpsKeHneM.

*  PeMOHT anekTpmyeckoro 060pyaoBaHMs MOMyT OCYLLECTBMATL TOMbKO KBANMMULMPOBaHHbIE
cneumanucTel. HenpodeccnoHanbHbIn PEMOHT MOXET NOBMeYb 3a COBOM CepbE3HYI0
OMacHOCTb Ans Nonb3oBaTens.

+ O6GopyooBaHue TOMbKO TOraa OTKIIOYEHO OT AIIEKTPUYECKON CETU, KOraa BbIKMTHYeEH
npenoxpaHuTenb UNu BUMKa BbiHyTa U3 aMeKTporHesaa.

° Bunka nepekntoyaTtenbHOro nposoga OoSkHa ObITb OOCTYyNnHa nocre nogkrt4yeHnd
MInNTbI.

*  BHumanue! [letn He moryT urpatb ¢ 06opynoBaHMEM.

+ Jlrogu, c UMNNIAHTUPOBaHHLIMU OpraHamu, NoaAe PXKUBaKOLLMMU XKU3HEHHbIE (hyHKLMK
(Hanpumep, annapaT cepAua, MHCYNMHOBBLIA Hacoc NMG0 cryxoBoW annapar),
[OIMKHbI yoeauTbesl, YTo AeMcTBUE AaHHbIX annapaToB He GyaeT HapylleHo u3-3a
paboTbl MHAYKLMOHHOMW NNUTHLI (NONe YacToTbl AeMCTBUS UHOYKLMOHHOMN NAUTbI
coctaBnset 20-50 kHz).

* B cnyvyae ncye3HOBEHWS HaMPSPKEHWA B CETW, NPOMNafaloT BCE YCTAHOBMIEHHbIE paHee
HacTpowku. Nocne NosABNEeHNsa HanpsXXeHus B ceTu, pekomeHayeTcs cobniwogatb
BCEBO3MOXHYI OCTOPOXHOCTb. [Toka HarpeBaTenbHble Nons ropsyve, byaer cBeTUTbCH
yKasarernb YacTUYHOro HarpeBaHus «H», a Takke, Kak Npy NepBOM BKIIHOYEHWUM, KM
onokagbl.

* BCTpPOEHHbIIi B 3NIEKTPOHHYIO CUCTEMY YKa3aTeslb OCTaTOYHOrO HarpeBaHus NoKasbiBaET,
YTO MfMTa BKIYEHA YMEPEHHO, TO eCTb — ELLE ropsivasi.

*  Ecnu rHesno anekTpoceTy HaxoguTes Bonmnsmn HarpesaTernibHOro noss, creayet o6patutb
BHUMaHWe, YToObl Kabenb NnUTbl He NpUKacancs K HarpeTblM MecTam MnuTbI.

» [lpu ncnonb3oBaHWM Macen v XupoB, 3anpeLlaeTcs ocTaBnATb NNuTy 6e3 HabnoaeHus,
Mo MPUYMHE Yrpo3bl NoXxapa.



YKA3AHUA NO BE3OMNACHOCTU SKCMIYATALUA

« He NPpUMEeHATb Nocyabl U3 UCKYCCTEHHbIX MaTepunanos n U3 anoMUHUEBON (*)OJ'IbFI/IZ OHU
pacnnaBnAaTCA NPU BbICOKNUX TeMnepaTtypax n MOryT MCNOPTUTb KEpaMUYECKYHO NINTY.

° Caxap, JNTIMMOHHasA KUCIoTa, COonb U T.M. NPOAYKTbI B XXNOKOM U TBép}J,OM COCTOAHMUN, a
TaKXe UCKYCCTBEeHHble MaTepuanbl He OO KHbI NonaaaTtb Ha HarpeeaTtesibHoe none.

Ecnu, BcneacTeBMe HEBHUMaHUS, caxap Nnbo MCKYCCTBEHHblE MaTepuansl nonagyT Ha
ropsiyyto NAWTY, HU B KOEM CIlydae He OTKIoYanTe NnuTy, a TONbKO cockpebuTe caxap
UMK NNacTUK ocTpblM ckpebkoM. Beperute pyku ot oxéros 1 Tpasm!

+ Tlpu nonb3oBaHUN KepamMUYeCcKON MIUTOW, CredyeT NPUMEHSITb TONbKO KacTponu ¢
MMOCKMM POBHbLIM AHOM, B MPOTVBHOM Cly4ae MoryT 06pa3oBaTbCsi yCTONYMBBIE LiapanuHbl
Ha nnuTe.

+ HarpeBatenbHas NoBEpXHOCTb KepaMUYeCKON NNnUTbl 06nagaeT CconpoTUMBRAEHMEM Ha
TEPMUYECKMI LLIOK - HEe pearvpyeT HW Ha XOIof, HU Ha Tenso.

° Cnep,yeT nsberatb NageHus npegmMmeToB Ha NInTYy. OT TOYeYHoro yAaapa, HanpumMmep,
nageHus 6aHouYkn ¢ npunpasammn, Moxet OGpaSOBaTbCH TpewmnHa n pas3Bodbl Ha
KepaMMHeCKOﬁ nnure.

- Ecnu nonaét oo noBpexaeHus, To KunsLue npurotasnnesaemblie 6roga MoryT nonacTtb
Ha AeTany KepaMnM4ecKon NNUTbl MO SMEKTPUHECKUM HaMpsiKeHeM.

* EcnvnoBepxHOCTb TpecHyna, cnenyet NinTy OTKINOYNTb OT ANTIEKTPUYECKOIo HanpsXxXeHua,
BO n3bexaHne BO3MOXHOIO nopaxeHusa arnekTpu4eCckMm TOKOM.

° Henb3sa ncnonb3oBaTb NOBEPXHOCTb MANUTHLI, Kak OOCKY ONnA Hapes3Ku nnéo pa60twu71
CTOn.

* He pekomMeHayeTCcq KnacTb Ha NOBEPXHOCTb KyXOHHOI7I NNNTbI MeTannnyecknx npegmeToB,
TaKunX, KaK: HOXW, BUIKA, JTOXXKU U KPbILLKK, a TakXke alltoMnHneBas CbOJ'IbI'a, TakK KaK OHU
MOTyT HarpeTbC4.

* Henb3s MOHTMPOBAaTb KYXOHHYI MNUTY Haj AyXoBbiM Likadom 6e3 BeHTUNsitopa,
HaZ NOCYLOMOEYHOW MaLUVMHOW, XONOAMITBHUKOM, MOPO3UITbHUKOM UMM CTUPanbHON
MaLLVHOWN.

» Ecnu B 06opynoBaHumn ecTb ranioreHoBble HarpeBaTesibHble Nofis, TO CMOTPETb Ha HUX
BpeaHo Ans rnas!

+  Ecnunnura BcTpoeHa B CToMeLHLY LKadoUvka, MeTannmnyeckme npeaMeTbl, Haxoasaumecs
B LUKadhumKe, MOTYT HarpeTbCsl 40 BbICOKOW TemnepaTypbl OT MOTOKa BO34yXa, KOTOPbI
NPOHMKaET U3 BEHTUNALMOHHONW CUCTEMbI MIUTLI. (CM. puc. 2)

° Cne,qyeT BbIMNONTHATb yKa3aHWA No yxoay W 4YUCTKe KepaMVI‘-IeCKOﬁ nnuTel. B cnydae
HapyLweHuna eé JKcnnyataunn npom3BoguTerib OTBETCTBEHHOCTU He HEeCeT.

* [lpu nepBOM BKIHOYEHMM BapOYHON NOBEPXHOCTU HEOOXO0AMMO n3beratb nonagaHue
npsiMoro ceeTa Ha ceHcopHoe ynpasrneHue. HecobntoaeHune atoro npasvuna MoxeT
NPMBECTM K HEKOPPEKTHOM paboTe CEHCOPHOro ynpaBneHus.



KAK
OKOHOMUTb ANEKTPO3HEPIUIO

ToT, KTO 9KOHOMHO MCMOJSb-
3yeT 9NEeKTPO3IHEpPTuio,
COXpaHsieT He TOMbKO ce-
MEWHbIN BOHOOKET, HO N CO-
3HaTenbHO BepexeT oKpy-
Xarowyto cpegy. Nomoxem
oKpy>XaroLen cpege, aKo-
HOMS SMEeKTPO3Hepruto!

C3KOHOMUTb 3MEKTPO3HEPIMI0 MOXHO Crie-
ayrolwmm obpasom:

*[puMeHeHAs npaBuUNbHYIO nocyay Ans
NPUroTOBIIEHMSA MULLN.

KacTptonu ¢ nnockum 1 ToncTbiM AHOM MO3BO-
NAT COKOHOMUTB A0 1/3 anekTpoaHepruw.
CnepyT NOMHWUTL O TOM, YTO KaCTPHOMO Npu
NMPUrOTOBEHUN MULLKN, HAAO HaKpPbIBATb
KPbILLKOW, TaK Kak B MPOTUBHOM Cry4ae pac-
XOf, 3NeKTPOIHEPrn BO3PaCTET B YeTbipe
pasal

«Cobniogan YMCTOTY HarpeBaTenbHbIX
noneu u gHa nocyasbl.

3arpsisHeHUs 3afepXvBatoT nepeaady Tenna.
CnienyeT NOMHUTb, 4TO CUbHO NOATOPEBLLNE
3arpsi3HEHNsT MOXHO YUCTUTB YXXe TOMNbKO
TEMMW CPeacTBaMm, KOTOPbIE B BbICOKOW CTe-
NEHU 3arpsi3HSIOT OKPYXKatoLLyto cpesy.

*be3 Heo6x0ANMOCTU HE CHUMATb KPbILIKY
C KacTplonu Bo BpeMsl MPUroTOBMNEeHUSA.

*He ycTtaHaBnuMBaTb KyXOHHY NNUTY B
HenocpeAcTBeHHOW GNU30CTM Xonoausb-
HUKOB / MOPO3UIIbHUKOB.

MoTpebneHune anekTPOSHePrnm NPy MOHTaXe
NAUTLI B HENOCPEACTBEHHOWM GNM30CTM XOro-
AVNbHUKA / MOPO3UIbHKKA BO3PaCTET.

PACIMAKOBKA

vy

O6opynoBaHue Ha Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM Npeaoxpa-
HEHO YNaKoBOYHbIMU MaTe-
pvanamMmu OT MOBPEXAEHUS.
Mocne pacnakoBku o6o0-
pyooBaHWst criefyeT CHATb
BCE 3MEMEHTbI YNakoBKW (YTUNM3npoBaTb
€nocobom, He 3arpsA3HSIOLLIMM OKPY>KatoLLLyto
cpeny). Bce matepuanel, npyumeHsiBlunecs
[ONs yNakoBKK, ABNsIHOTCA 6e3BpeaHbIMY ANs
OKpy>xatoLen cpebl, 0603Ha4YeHbl COOTBET-
cTeyowmmMm cumsonamm n B 100% moryt
ObITb NepepaboTaHbl.

BHumaHune! YnakoBo4YHble MaTepuarnbl
(nonnatuneHoBble NakeTbl, MeHonnacTt
M T.N.) BO BpeEMS pacnakoBKU AepxaTb
BOanu oT AeTen.

YTUNN3ALUUA UCTMOJIb3OBAHHOIO
OBOPYOOBAHUA

[aHHoe obopynoBaHue 0603Ha4YeHO CUMBO-
NIOM C NepevEPKHYTbIM KOHTEWHEePOM Ans
0OTX0[0B, COrNacHO eBPOMEenCcKon ONpPeKTun-
Be 2012/19/UE, a Takke B COOTBETCTBMM C
nonbcknum Yctasom «O6 mMcnonb3oBaHHOM
ANeKTpu4eckom o60pyaoBaHUN U NEKTPOH-
HOWN TEXHUKEY.
Takon 3HaK O3Ha4aeT, YTo AaHHOoe
obopynoBaHue Mocrie ero Ucnornb-
30BaHUsi HE MOXET YTUMM3NPOBaThb-
cs C ApyrMumm oTxoAamu goMallHe-
ro Xo3smcTBa.
MNonb3oBaTenb 06s3aH oTaaTb UC-
I ronb30BaHHOe O6GopydoBaHMe Ha
YyTUNMU3aLMIo B MyHKT, KOTOPbLIA 3a-
HYMaeTcsi cOOpPOM  MCMONb30BAHHOIO  3rEKTPO-
060pynoBaHMS U ANEKTPOHHOW TEXHUKMW. [TyHKTbI,
KOTOpble 3aHMMakTcsi c6opoM - B WX YuUCHE:
MECTHbIE MYHKTbl, MarasuHbl, paioHHbIE MYHKTbI
- 9TO cUCTEMa, KOTOopasi MPeaoCcTaBnsieT BO3MOX-
HOCTb YTWUNU3aLIMU UCMONb30BAHHOIO 3MEKTpUYe-
ckoro obopygoBaHus. lNpaBunbHas yTunusaums
MCMONb30BaHHOIO 3MEKTpMYeckoro obopyaosa-
HWSI N NEKTPOHHOW TEXHUKM MOMOXET n3bexatb
OMNacHOCTW Ansi 300POBbS MI0AEN U OKpYXKatoLLen
cpendpbl, OT NMOCNeACTBUA  HECOOTBETCTBYHLLEIO
XpaHeHusi 1 yTunusaumm obopynoBaHus, a Takke
OT Pa3rOXEHUs BPedHbIX XUMUYECKUX IIIEMEH-
TOB.



OMNMUCAHUE U3OENUA

OnucaHue Bapo4yHou nosepxHocTu BHI6*

MHaykumoHHas koHdopka booster
@ 180 mm (3agHsas npaBasi)

MHaykumoHHasn koHdopka booster
@ 160-180 mm (3agHsiA nesas)

MHayKumoHHasa koHdopka booster
@ 210-220 mm (nepefHAs nesasi)

MHayKumoHHasa koHdopka booster :
@ 180 mm (nepepHssa npaBas)

MaHenb ynpaBneHus
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CeHcopHas KHOMKa BKI./BbIKIN. BAPOYHON NOBEPXHOCTH
CeHCOpHaﬂ KHOMKa n3aMeHeHna MOLWHOCTUN Harpesa
MHaukaTtop kKoHdOpKK

Muoukatop yacos

CeeToaunop Yacos

CeHcop Booster (MHTEHCMBHBLIN Harpes)

CeHcop dyHKUMM naysa

CeHcop gyHKUMKM nogorpesa

CeHcop kntova

CaeTtoanop, kno4a

Ceeroguoa Tanmepa
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YCTAHOBKA N MOHTAX

MoagrotoBKa cTonewHULbI Mebenn Ana MoHTaxa
N YCTAaHOBKU NMITUTbI

* Heobxogumas TonwmHa ctoneLwwHuLbl ot 28 0o 40 MM, rmybrHa cToneLwH1Lbl - MUHUMYM
600 mm. CToneLuH1La fomkHa ObITb NIOCKOWM U POBHOM MO ypoBHI0. CneayeT ynnoTHUTb
W NPefoXPaHUTb CTOMELLHULY OT nonagaHus Bnarn co CTOPOHbI CTEHBI.

* PaccTosiHne mMexay Kpaem OTBEPCTUS U KpaeM CTOMELLHULbI CNepeay A0MMKHO COCTaBNATb
He meHee 60 MM, a c3aan — He MeHee 50 MM.

» PaccrosiHne mexay KpaeM oTBepcTusi 1 6OKOBOM cTeHKOM Mebenu omKo ObITb HE MeHee
55 mm.

* Mebenb, B KOTOpyto OyAeT BCTpamBaTbCcsa NnvTa, OSMKHA UMETb OBNULIOBKY W KNew Ans
Heé, ycTonumBeble k Temnepatype 100 rpagycos no C. HecobntoaeHne gaHHOMO ycrnoBsus
MOXET NPUBECTU K AechopMaLmn NOBEPXHOCTU NMBO OTKINenBaHMIO 0BMULIOBKM.

* Kpas otBepcTusi LOMKHbI ObITh NpeaoXpaHeHbl MaTepuarnioM, yCTONYMBBIM K MOTTOLLEHMIO
BMa)KHOCTH.

» OTBepcTMe B CTOMELLHULIE CrieayeT BbINOMHUTL COMMIacHO pa3Mepam, MoAaHHbIM Ha puc.
1.

* [og HM30M CTOMELHULbl Hago OCTaBUTb HE MeHee 25 MM cBOGOAHONM NOBEPXHOCTU —
3TO Heobxoaumo Anst obecneveHns LMpKyNsauumM Bo3gyxa u Bo nsbexaHve neperpesa
MOBEPXHOCTU BOKPYT KYXOHHOW NMNTbI, pUc.2.

560
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50 [—

490

min
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YCTHOBKA U MOHTAX

Puc. 2
25mm : !
| —
{) — /A
30mm
500x10mm MoHTaXx B CTOMELUHULE OCHOBHOIO
AK / (Hecywyero) wkadumka
< 3
Minimum
10mm
— i)
> -
500x20mm 500%10mm MoHTax B paboyei cTonelHmue
M& / Hal LyXOBbIM LLKachoM C
N P A— , BEHTUNAUMEN

A 3anpellaetca MOHTaX NNUTLI Had AyX0BbIM LUKkadoM 6e3 BeHTUnaAumm!

YctaHoBKa Bapo4yHou noBepxHocTu BHI6*

e Bapo4vHasi MOBEPXHOCTb MOAKIHYAETCsl kabernem K 3MeKTPOCETH COrfacHO CXEME JfeK-
TPUYECKMX COeaNHEHUIA

® OYUCTUTb CTONELLHMLY OT MbINK, BCTaBUTb BaPOUYHYHO NMOBEPXHOCTb B MPOEM U KPEMKO Npu-
Xatb k ctonewHuue (Puc.3).

Puc. 3 1

1 - cTonewHuua

2 - Npoknagka BapoO4HOW MOBEpPX-
HOCTHU

3 - Kepamuyeckass BapovHas no-
BEPXHOCTb

10



YCTAHOBKA 1 MOHTAX

MopknioueHne Bapo4HOW MOBEPXHOCTU K 3IIEKTPOCETU

BHumaHue!

MogkntoyeHne K SreKTPOCETM MOXET BbIMOMHUTE TOMbKO KBANMULMPOBAHHbIN
crneumanucT ¢ COOTBETCTBYIOLLMM pa3peLleHneM. 3anpeLaeTcs caMoCTOATENbHO
nepenenbiBaTh M U3MEHSITb ANIEKTPUYECKNE COEQNHEHMS.

YkaszaHusa ona MoHTaXKHUKa

Bapo4Has noBepXHOCTb OCHaLLieHa KNeMMHbIM 61TOKOM, MO3BOSAOLLMM NPaBUbHO BbIMOSHUTL
NOAKITIOYEHNE K KOHKPETHOMY BUAY MUTAHUSA B SNEKTPOCETU.
KnemmHbI 6riok o6ecneunBaeT cnegyowme CoOeanHEeHNs:
- ogHohasHoe 230B ~
- AByxdasHoe 400B 2kB~
- TpexdpasHoe 400B 3kB~
MopkntoveHre BapoYHOM NOBEPXHOCTU K COOTBETCTBYHOLLIEMY UCTOYHUKY NUTAHWUSA BO3MOXHO
yepe3 COOTBETCTBYHOLLME 3AKUMbI HA KIEMMHOM 6rioke COrmacHO cxeme 3MeKTPU4eCcKnX
coeuHeHun. CxeMa aneKkTpuyecKUx COeQUHEHUIN HaxXoOUTCHA B HWXKHEN YacTu BapOYHON
NMOBEPXHOCTU Ha 3acroHke. [JocTyn K KnemMMHOMY BrioKy BO3MOXEH NMOCIE OTKPbITUS KPbILLIKA
KNEeMMHOro otceka. Hy>kHo MOMHUTb O NpaBunbHOM nogbope kabens NUTaHus, yunTbiBas BUS
NOAKITOYEHNSA U HOMUHAMbHYI0 MOLLLHOCTb BAPOYHON MOBEPXHOCTH.
BHumaHue!
0O6s13aTENBHO HY>XHO E_@ucoeuMHMTb kabernb 3a3eMIeHns K KnemmHomy Brioky, knemma
0003Ha4eHa 3HakoM &. AnekTpoceTb, NUTatoLas BApO4YHyH NOBEPXHOCTb, AOMKHA
ObITb 3a3eMneHa 1 COOTBETCTBOBATbL MpaBunam TEXHWKM Be30MmacHOCTU, a Takke
[OOMNONMHUTENBHO UMETH COOTBETCTBYHIOLLIMIA BbIKIOYATENb, NO3BOMSOLLMNIA OTKITHOUNTb
HanpshKeHve B Cly4vae Ype3BblvaHom cuTyauun.

Mepen noaknto4YeHnem BapoOYHON NOBEPXHOCTU K 3M1EKTPOCETN HEOOXOANUMO 03HAKOMUTLCS
C 3aBOACKON TabnMYKoM 1 CXEMOW 3MEKTPUYECKUX COEQNHEHWIA.

MopknioyeHne, HECOOTBETCTBYIOLLIEE CXeMe 3NEeKTPUUYECKUX COeAUHEeHUI, MOXeT Nnpu-
BEeCTU K MOBPEXAEHUIO.

BHUMAHME! CneumanucT no yctaHoBKe 00s13aH Bbl4aTh MOMb30BaTENO ,,CBUAETENBCTBO
noakmnoYeHnst npubopa K anekTpuyeckon cucteme” (HaxoaMTCA B rapaHTUIMHOM TaroHe).
[Mocne 3aBepLIeHNst MOAKITIYEHNS CneumanvcT AOMMKeH yKa3aTb nHdopmaumio o cnocobe
BbIMOTHEHHOO MOAKIIOYEHNS:

- 0gHOMa3HbIN, ABYXMasHbIN Unu TpexdasHbIn,
- CeYeHue coeaVHNTENbHOro NPoBoAa,

- BUA 3almnThl (BUA NpegoxpaHvTens).
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YCTAHOBKA U MOHTAX

CXEMA BO3MOXHbIX 3NEKTPUYECKUX COEAUHEHUW
BHumaHue! HanpsixxeHne koHdopok 230B
Tun / Mpeno-
BHyMaHue! HesaBucumo oT Buaa coefMHeHUsi NPOBOZ 3a3eMIIEHNs IOIDKEH | ceveHne XpaHu-
ObITb MOAKIOYEH K KIleMMe @ nposoaa Tenb
1| Ona cetn 230B ogHodasHoe | 1kB~
NoAKMNoYeHNEe C HENTParbHbIM O 00O 00O HO5VV-FG | mnH.30 A
npoBogoM, knemmbl L1,L2 Ha T T T 3X4Mm2
6roke, HeMTpanbHbIA NPOBOA A0
N, npoBog 3a3emnexus oo @ L1 N ©)
2* | Ona cetn 230/400B gByxda3Hoe | 2kB~ OO0 00O
NoAKMNIO4YEHNE C HENTParbHbIM HO5VV-FG | MuH.16 A
NPOBOAOM, HENTparnbHbIA NPOBOA T T T T 4X2,5mm?
ro N, nposop sasemnerns Ao AR ®
3* | Ansa cetn 230/400B tpexdasHoe | 3kB~ O00 00O HO5VV-FG
NoAKMIOYEHNE C HEWTparbHbIM 5X1,5mMm? MUH.16 A
NPOBOAOM, HENTPanbHbIA NPOBOA T T T T T
o N, npoBog 3asemneHust oo
A posoA A L3 L2 L1 N ®
L1=R, L2=S, L3=T, N=knemma npoBoja HeﬁTpaanoro,@ =Kremma npoBoJa 3a3eMrieHus

* B cnyyae TpexdasHoi cetn 230/400B ocTaBLUMiACA NPOBOA NOACOEANHUTD K knemme: L3,
KOTOpasi He coeAuHEHA C BHYTPEHHEN 3NEKTPUYECKON YaCTbi0 BapOYHOI NMOBEPXHOCTY.

* Knemmbl N-N coeiMHeHbI BHYTPU, UX HE HY>KHO NMOACOEANHATb
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SKCMNYATALUA

I'Iepep. nepBbIM BKITHO4YeHUEeM NIINTbI

e CHavana cnenyet TwarteslbHO OYUCTUTb KepaMWUYEeCKYyro NInTY. KepaMquoKy}o nnnTty
cnenyet TpakTtoBaTb, Kak CTEKNAHHYK0 NOBEPXHOCTb.

e [lpn nepBoM MCNOMb30BaAHUN MANTHI MOXET ObITb BpeMeHHOe BblaeneHne 3anaxos,
No3TOMY crneayeT BKIMKYNTb BEHTUNALNIO B NOMELEeHUN nmnéo OTKPbITb OKHO.

*  BbINONHWUTL 4ENCTBMS NO chnymmsaHmm, cnenysa npasunam Ge3onacHocCTu.

MpuHUMN paboTbl KOHOPKK

OneKkTpUYEecKnin reHepaTop NUTAET KaTyLLKY UHOYKTUBHOCTY,
pacronoXeHHYH BHYTPY YCTPOMCTBA.

[aHHas kaTylwka cosgaeT MarHUTHOe nore, KOTopoe nepe-
JaeTcsl Ha nocyay.

Mop AeficTBMEM MarHUTHOTO MOJs Mocyaa HarpeBaeTcs.

[aHHas cuctema npegycMaTtpuBaeT UCMoNb3oBaHne nocyabl, AHO KOTOPOii NMoaaaeTcst BO3-
[ENCTBUIO MarHUTHOro nors.

B obLweM, nHOYKUMOHHAs TEXHOMOTUS XapaKTepuayeTcsi ABYMs IPEMMYLLECTBAMU:

e TENIO BbIAENAETCS UCKIMYUTENBHO NPU HANMUYUK NOCYAbI, UCMOMb3YeTCs MakCMMarnbHoe
Tenno,

e He NPosIBNSAETCS TENNoBas HePLMs, MOTOMY YTO NPUrOTOBMNEHME Ha4YMHAETCs aBTomaTuye-
CKM C MOMEHTa pa3MeLLeHUsi Nocyabl Ha MOBEPXHOCTU M 3aKaHYMBAETCSt B MOMEHT CHATUS
ee C NnuThbl.

Bo Bpems 0ObIYHOrO UCNOMbL30BaHMS VMHOYKUMOHHOM NOBEPXHOCTWN MOTYT pasdaBaTbCa pas-
HOro poaa 3BYKU, KOTOpPbIe abCcontoTHO He BNUSIOT Ha npaBuUnbHYyO pa60Ty NOBEPXHOCTU.

e HMW3KOYACTOTHBIV CBUCT. 3BYK pa3aaeTcs, Korga nocyaa nycrasi, U McHe3aeT, eClu HanuTb
B HEe BoAy WV MOMOXUTL efy.

e  BbICOKOYACTOTHbIN CBUCT. 3BYK pa3daeTcs B 30He YCTaHOBIEHHOW Ha NMOBEPXHOCTL NOCyAbI,
KoTopasi U3roTOBMIeHa U3 MHOXECTBa CIOEB pasHbiX MaTepuaros, U Mpu BKIOYEHUM
MaKcUMarnbHOW MOLWHOCTY HarpeBaHus. [aHHbl 3BYK TAKKe YBENUYMBAETCS, ecrnu
0O[HOBPEMEHHO VCMONb3YHTCS ABE UK Bonblue KOH(OPOK C MaKCMMarnbHOM MOLLHOCTbHO.
3BYK 1cYe3aeT U CTAaHOBUTCS MEHEE VHTEHCUBHBI NOCTE CHKEHWS MOLLHOCTM.

e 3ByK ckpuna. 3ByK pasgaeTcs B Mocyde, KOTopasi M3roTOBMEHa 13 MHOXECTBA CrOeB
pasHbIX MaTepuanoB. IHTEHCMBHOCTb 3ByKa 3aBUCUT OT CNocoGa NPUroTOBMNEHNS MULLN.

e 3BYK Xy)XKaHusl. 3ByK pasgaetcs Bo BpeMsi paboTbl BEHTUNATOPA, OXNax4atowero
3MEKTPOHMKY.

3BYKW, KOTOPbIe MOTYT BbITh CbiLLHLI BO BPEMS MPaBUIbHONM 3KCNyaTauum, pasaarTcs oT
paboThl OXNaXXaaloLLEro BEHTUNATOPa, pasMepoB Mocydbl U Matepuana, U3 KOToporo oHa
n3rotosneHa, cnocoba NpuroToBneHunsa 6o 1 UCnonb3yeMo MOLLIHOCTM.

[aHHble 3ByKM ABNAOTCA HOpMarbHbIM ABMEHNEM U He CBUAETENbLCTBYIOT O HEUCMPaBHOCTU
NHOYKUNOHHOW NMUTHI.
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SKCMNYATALUA

3awuTHOE o6opynoBaHue:

€CIn KyXOHHas nnuTa Gbina ycTaHoBNEeHa W 3KCNNyaTupyeTcs npaBubHO, TO NOTPEOHOCTb
B 3alUTHOM 06OpYAOBaHMN BO3HWKAET KpaviHe peako.

BeHTURATOP: OH CNYXUT ANA OXpaHbl U OXNaXOeHUs ynpasnsaloWUX 1 NUTatenbHbIX
aneMeHToB. BeHTunaTtop moxeT paboTaTb Npu ABYX pasHbiX CKOPOCTAX, AENCTBYyeT
aBTomMaTunyeckn. BeHntunaTtop pabotaet Toraa, Korga BapoyHble 30HbI BKITHOYEHbI 1 paboTaeT
NPV BbIKIIOYEHHOW NNUTE A0 AOCTUXKEHUSA AOCTaTOYHOIO OXNaX4EHUs ANEKTPOHHOW CUCTEMBI.
TpaH3ucTop: TemnepaTypa 3NEKTPOHHbIX 3arieMeHToB 6ecnpepbiBHO M3MepsaeTcs C
NMOMOLLbIO aHTeHHbI-Wyna. Ecnu Tenno Bo3pacTaeT B onacHbIX npegenax, AaHHas
cucTeMa aBTOMaTUYeCKM YMEHbLUMT MOLLHOCTb HarpeBaTenbHOro nonsd nubo oTKYmMT
HarpeBsaTenbHble NoNs, HaxoAsaLWwmecs BOnM3n HarpeTbiX SMEeKTPOHHbIX SNTEMEHTOB.
[eTeKkTMpoBaHMe: AeTEKTOP NPUCYTCTBMA KacTplonv BKMAOYAET NAUTY, a TeM CambiM
HarpeBaHue. ManeHbKve NpeaMeTbl, pacnonoXeHHbIe B HAarpeBaTenbHoOM 30He (Hanpumep,
NOXeYKa, HOX, KOMbLO...) He OyayT BOCMPUHATLI, KaK KaCTPIONS 1 NANTa He BKIIOYUTCA.

D,eTeKTop NPUCYTCTBUA KacTproin B MHOYKUUMOHHOM none

[eTeKkTop NpucyTCTBUSA KacTpoivi BMOHTMPOBAH B NIUTbI, KOTOPbIE VIMerOTJ}lt:@yKLlMOHHbIe
nonsi. Bo Bpemsi pabotbl NNNThI, AETEKTOP NPUCYTCTBUSI KACTPoNv aBToMaTniecku nuéo
HauMHaeT Nnbo 3aepXuBaeT BblAerNeHe TeNNa B none npuroToBrieHUs B MOMEHT pas-
MELLEHUs KaCTPIONW Ha MAUTE, UM B MOMEHT CHSTUSI €ro € NNnTbl. ATo obecneyvBaeTt
3KOHOMUIO 3NEKTPOIHEPTUN.

» Ecnu Ha paboyee nore (nore NpuroToBrieHUs) NOCTaBneHa COOTBETCTBYOLLASA KacTptonsi,
TO Ha Tabro NosIBUTCA NokasaTenb YPOBHS Tenna.

* VHaykumst TpebyeT NpUMEHEHNs cneumarbHbIX KacTploflb C MarHeTMYeckum AHoM (Cwm.
Tabnuuy).

Ecnn Ha pa6oqu none (none I'Ipl/II’OTOBﬂeHVIﬂ) HeT KacTptkJin nnbo HaxoauTcs Ha
HEM He COOTBETCTBYHOLaA KacTpona — Ha Tabno nosiBUTCS CMMBOST . Pabouee
nore He BKIMH4YUTCA.
Ecnun B Teuenune 90 CeKyH[ pa60qee nosrne He pacrno3HaeT KacTprsin, onepaunsa
«BKITHOMEeHWe NinTbl» 6yp,eT aHHynMpoBaHa.
Pabo4yee none oTkno4aeTcs He TOMbKO, KOrda CHUMAETCS C Hero KacTplond, HO u ¢
NOMOLLIbHO CEHCOPHOIO ynpasneHusa.
[eTeKkTop KacTpronu He AeﬁCTBYET B Ka4yeCcTBe CeHCcopa NinTbl «BKITHOYUTb/
BbIKITIOYUTb».
Kepamunyeckaa HarpeBaTtenbHas nnurta o6opy,q0|3aHa B CeHCopbl, 06CJ'Iy)KI/IBaeMbIe
NPUKOCHOBEHMEM Narnbla K 0603Ha4YeHHbIM NOBEPXHOCTAM.
Kaxxpoe nepeHanpaBneHne ceHcopa NnoaTBepKaaeTcs aKyCTU4YeCKMM CUrHanom.

Heobxoavnmo obpallaTte BHUMaHWE Ha TO, YTOObI MPW BKIOYEHUM U OTKIIOYEHUN, a
Takke npu BbIGOpe YPOBHS MOLLHOCTWU HarpeBaHns BCErda HakumaTb TOMbKO OAUH
ceHcop. B cnyyae ogHoBpeMeHHOro Haxatust 60sbLUEero KonMyecTsa CeHcopos (3a
WCKIMIOYEHMEM YacoB 1 KIo4a), cMcTeMa UrHOpPUPYET BBEAEHHbIE CUrHanbl ynpasre-
HYS, a Npu 6ornee NPOAOIMKUTENBHOM HaXKaTuW akTUBU3UPYET CUTHAMN HEMCNPaBHOCTU
(oLmnBKM).

[Mocne nonb3oBaHUSA NANTON HEOBXOAMMO OTKIIOYUTL HarpeBaTenbLHOe Nosne peryns-
TOPOM, a He PYKOBOACTBOBaTLCS TOMbKO MoKasatenem geTekTopa nocyabl.
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SKCMNYATALUA

COOTBeTCTByPOLLI,ee Ka4yeCTBO NOCybl ABNAETCA rMaBHbIM yCroBMeM Onida nony4vyeHuna XxopoLuen
npon3BoanUTErNIbHOCTU paGOTbI BapOYHOW MOBEPXHOCTM.

Bbi6op nocyabl ANt NPUroTOBMEHUA NMULLM HA UHAYKLUMNOHHBLIX KOHop-

Kax
q

7

XapakrepucTtuka nocyabl.

e Bcerga HeobxoQnmo nonb3oBaThCs nocyu0|7| BbICOKOrO Ka4ecTBa, ¢ abCOTHO NOCKUM
OHOM: ncnonb3oBaHMEe 3TOrNo0 TMna nocyabl npeanorepawlaeT BOSHUKHOBEHUIO TOYEK C
OYeHb BbICOKOM TeMHepaTypon, rae nuila MoXXeT NpUropeTb BO BpeMsA NPUrotToBrieHnA
I'IVILIJM.CKOBOpO,D,KVI 1 KaCTprosnn € TONCTbIMU MeTarifin4eCKUMUN CTEHKaMun obecneunsatoT
OTNMNYHOE pacnpeaereHne Tenna.

e (O06si3aTenbHO 06paTUTL BHMMAaHKE Ha TO, YTOObI OHMLLA KacTplonb Obiny Cyxumu: npu
HanonHeHWUN KacTPM UK NPY UCNONb30BaHWUKN KaCTPHON, BbIHYTOM U3 XONOAUbHUKA,
HY>KHO Mepen YCTaHOBKOW ee Ha KOH(OpPKe MPOBEPUTb HWU3 KacTPIOSM Ha CyXOCTb. JTO
No3BONUT NPeaoTBPaTUTL 3arpsi3HeHe BapOYHOW MOBEPXHOCTMY.

e Kpblllka Ha KacTpione npenoTspallaeT U3NULWHWIA pacxond Tenna v Takum obpasom
YMEHbLUAET BPEMSI HAarpeBa 1 CHUXKaeT aHepronoTpedneHue.

e [1ns TOro YTo6bI ONPeaenuTL, NOAXOANUT N Nocyaa ANs AaHHOW BapO4YHOW NOBEPXHOCTH,
HeoBX0IMMO NPOBEPUTL €€ HWU3 Ha NPUTATMBaHWE MarHuTa.

e [Insa onTumManbHOro KOHTpons TeMmnepaTtypbl UHOYKUMOHHBLIM MoAaynem, AHulle
nocyabl 4OMKHO ObITb NMJIOCKUM.

° BorHyToe AHULWle KacTpronu unu rny60|<a;| neyaTtb C JIOroTunom npousBoauTens
HeraTuBHO BJIMAIOT Ha perynumpoBaHue TemMnepaTtypbl MHAYKUMOHHbIM MoaAynemMm U
MOryT NpuBecCcTU K neperpeBy nocyabl.

[<=a> ]
Q E

e He ucnonb3oBaTb NOBpPeXAEHHYI Nnocyay, Hanpumep, ¢
0edopMUPOBaHHbLIM OT BLICOKOIN TeMnepaTypbl HOM.

e [lpu ncnonb3oBaHUM GonblLoi Nocyabl ¢ heppPOMarHUTHLIM
JOHWLLEM, AMaMETP KOTOPOro MeHbLUe MOMHOro Auamertpa no-
cyabl, HarpeBaeTcsl UCKIMIOYMTENBHO (heppoMarHuUTHast YacTb
nocyapl. Mpy aTom cosgaeTcs cuTyauusi, B KOTOPOM Temmo He
pacnpenensietcs paBHOMepHo B nocyge. PeppomarHiTHas 3oHa
MeHbLLe B JHWLLE NOCYAbl U3-3a HANM4ns B HEN artoMUHUEBBIX
YyacTuu, NO3TOMY NogaBaeMoe TEMNo MOXET OblTb MeHbLUe.
MoxeT BO3HUKHYTb NpoGrnema ¢ onpenernieHMeM Hanuuusi nocyabl Unu BoobLle oHa He
Bynet obHapyxeHa. [iuameTtp heppoMarHUTHOro AHMLLA NocyAbl AOIHKeH 6biTb NogobpaH
no pasmMepy KOH(OPKM AN MOMyYeHUs ONTUMarnbHOrO pesynsrata NpUroToBneHus. B
cryyae ecnu nocyga He obHapyXMBaeTcsl Ha KOH(OpKe, PEKOMEHYETCS ee MoCTaBUTb
Ha KOH(POPKY C MEHbLUUM AUAMETPOM.
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SKCMNYATALUA

Ons MHAOYKUMOHHOIO NpuUroTtoBieHnA HeobxoQMMO MCNosb30BaTbh UCKIOYMTENBHO ceppo-
MarHMTHyH nocyay U3 Takmx matepumarnoB, Kak:

® 3MannpoBaHHasaA ctalb

® YyryH

e cneunanbHaa nocyga ns3 Hep>kaBetoLLen cTanun gns WHOYKUNOHHOIO NPUroToBNeHnsA nNuLLmn.

0603Ha‘-|9HVIe Ha lMpoBepbTe, HAXOAUTCA NU Ha

KyXOHHOM nocyae :Xm; ITUKEeTKe 3HaK MH(bOpMMpyPOlLIMFI o
TOM, YTO KacTprona nogxoaut Ans
UHAYKUMNOHHbIX NNUT

MpumeHaiTe MarHeTnyeckne KacTponu (c
3aManMpoBaHHOro mMeTanna, eppuToBon
HepxaBeloLLen cTanu, YyryHa), npoBepbTe,
npuKnagbiBasi MarHuT KO IHY KacTptornun (OH JOSMKeEH
NPUTSAHYTHCSA)

HepxxaBetowasi ctanb He onpenensieT NpucyTCTBUS KacTptonu
3a UCKNYeHeM KacTpionb U3 (heppomarHeTU4ecKom

cTanu
AntoMmuHnym He onpenensaet npucyTcTBusi KacTpronu
YyryH Bbicokas adpdpekTnBHOCTL

BHuMaHwue: kacTptonu MoryT nouapanarb NiuTy
AmanupoBaHas ctanb | Boicokas adhpeKkTMBHOCTb

PekomeHayeTcsa nocyaa ¢ NiockUM, TONCTbIM U
rmagkuM JHOM

Crekno He onpepensier npucyTCTBUS KaCcTpHOnm
®dapdop He onpepensietT npucyTCTBUSI KaCTPIonn
MNMocyna c megHbIM He onpepensieT npucyTCTBUS KacTponm
LHOM

Pasmepbl nocyabl.

e [Ins OOCTUXKEHUSI HAUMyYLLEro pesyrnsrata NPUroToBneHUsl, He0OXo0AMMO UCMONb30BaTh
nocyay, pa3mep fiHa KOTopoW ((heppoMarHUTHasi YacTb) COOTBETCTBYET pa3mepy KOHOPKN.

e licnonb3oBaHue Nocyabl, AMaMeTp AHA KOTOPOW MeHbLUEe pa3mepa KOH(OPKM, CHUXKaET
3P heKTUBHOCTL PaboThbl KOHPOPKN U YBENUYMBAET BPEMS NMPUrOTOBIEHUS.

o  KoH(OPKM MMEIDT HMXKHUI Npeaen obHapyeHWs1 Mocyabl, KOTOPLIN 3aBUCUT OT AnameTpa
dheppomMarHMTHON YacTu AHa nocyabl U matepuana, u3 KOToporo faHHasi nocyaa uaro-
ToBneHa. Vcnonb3oBaHne HENOAXOAALLEN NOCYAbl MOXET NPUBECTU K HEBO3MOXHOCTU
06Hapy>xeHus1 nocyabl KOHPOPKOWA.
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SKCMNYATALUA

MaHenb ynpaBneHusa

e [locre noakntoyYeHNst BapOYHOW NOBEPXHOCTM K SNEKTPUYECKOM CETU HAa MUHYTY 3aropsitcs
BCE MHAMKaTOPbl. BapoyHasi NTOBEpXHOCTb roTOBa K SKCMyaTaLuu.

e BapouyHas NoBEepXHOCTb OCHALLEeHa 3NEKTPOHHLIMW CEHCOpPaMW, KOTOPblE BKIHOYAIOTCS
Npu HaxxaTuu nanbLem Yepe3 MUHUMYM 1 CekyHAy.

e Kaxpgoe BKIHOYEHVE CEHCOPOB CUrHaNM3npyeTcs 3ByKOBbIM CUTHArNoM.

Henb3sa craButb npeamMeTbl HA NTOBEPXHOCTb CEHCOPHbIX naHenewn (STO MOXeT
BblAaBaTb OLIJVIGKy), 9TU NaHeNnun AOJMKHbI NOCTOAHHO coAepXaTbCA B YNCTOTe.

BknioueHne BapoyHOW NOBEPXHOCTU

CeHcop BKoYeHWsA/BbIKNIOYEHUs (1) HY>KHO yaepXuBaTb nanbLeM B TEYeHNEe Kak MUHUMYM
1 cekyHabl. BapoyHasa noBepxXHOCTb akTVBHa, Korga Ha Bcex nHaukaTtopax (3) ceetuTcs
undppa ,0”.

Ecnu B TeuyeHne 10 ceKyHA He NMPOBECTU NepeHacTPOMKY CEHCOpPOB, Toraa Ba-
po4Hasi NOBePXHOCTb BbIKITIO4aETCS.

BkritoyeHue 30HbI HarpeBa

Mocne BkNOYEHUS BApO4HON NOBEPXHOCTM NPY MOMOLLM ceHcopa (1) B TeHeHNe CrieayroLmx

10 cekyHA He0BX0AMMO BKIHOUNTL BbIOPaHHY0 30HY Harpesa (3).

1. Tlocne HaxaTtua ceHcopa (3), o6o3HavaroLero BbI6Gop KOHPOPKX, Ha MHAMKATOPE YPOBHSA
MOLLHOCTM 9TON KOHAOPKN Nepnoamyeckun ceetutcsa umdpa ,,0”.

2. TNepemelyasa nanbLem MO CEHCOPY (2) yCTaHOBUTDL >XenaeMblil ypOBEHb MOLLHOCTU Ha-
rpesa.

Ecnu B TeueHue 10 ceKkyHO ¢ MOMeHTa BKITHOYEHUAA BapOYHOW NMOBEPXHOCTU He
OyaeT HaXkaT HA OAMH CEHCOopP, KOH(POPKa BbIKITHOUYMTCS.

KoHchopka akTMBHaA, Kkorga Ha Bcex AuUcnneax cBeTuTcAa uudpa mnum 6yKBa, 310
O3Ha4yaeT, YTO KOHJopKa rotosa K yCcTaHOBKe MOLWWHOCTU Harpesa.

HacTpoiika ypoBHA MOLWHOCTU HarpeBa MHAYKLMOHHOW 30HbI

Korga Ha nHamkartope KoHgopkm (3) HavyHeT muratb undpa “0”, ycTaHOBUTB Xenaemyto MOLL-
HOCTb HarpeBa, nepemeLLas nanbLleM no ceHcopy (2).
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SKCMIYATALUA

BbikntoyeHue 30H HarpeBa

e 30Ha HarpeBa JormkHa ObiTb akTUBHA. VIHAMKATOP YPOBHS MOLLHOCTU HarpeBa CBETUTCH
nepuoanYecKu.

e 30Ha HarpeBa BbIKITHYUTCSA MOCMNE HaxaTusa CeHcopa BKI1./BbIKM. UMW HaxaTusa 1 yaep-
XaHusi ceHcopa (3) B TeyeHne 3 CekyHa, Unv nepemMeLLeHns nanbLemM BrneBo No CeHCcopy
(2), ymeHbLUas cteneHb MOLWHOCTK Ao ,0”.

BbikniovyeHne Bcer BapoO4YHOW NOBEPXHOCTU

e BapouHas noBepxHOCTb paGoTaeT, ecnu BKMOYeHa Kak MUHUMYM OfjHa 30Ha Harpesa.
e CeHCOpOM BKMHOYEHNSI/BbIKMOYEHUS (1) NPOU3BOAMTCS BbIKIMHOUEHWE BCE NOBEPXHOCTU.

Ecnu koHdopka Bce eLLe ropsiyasi, Ha nHavkaTope koHdopkm (3) ceeTutca Oykea “H” - cumson
OCTaTO4YHOrO Harpesa.

dyHKkuus Booster (6yctep) “P”

®yHKumMs Booster 3akntoyaeTcsi B yBENMYEHUM MOLLHOCTW KOHOPKU

@ 180- ¢ 1600BT Ha 25008,

@ 210-220- ¢ 2000BT Ha 30008BT,

@ 160-180- ¢c 1200BT Ha 14008Br,

Bridge ¢ 3200BT Ha 5000Br.

[nsa Toro 4tobbl BKNOUMTL PyHKUMIO Booster, HeobxoanmMo BbiIGpaTh 30HY Harpesa, 3aTem
ceHcopom (6) BknounTb yHKUMIO Booster, nocrne yero Ha ancnnee KoHopku (3) 3aroputes
oykea “P”.

Onsa Toro Ytobbl BbIKMOYUTL DYHKUMIO Booster Hy>XHO HaxaTb CEHCop (2) M CHU3UTb MOLL-
HOCTb HarpeBa akTUBHOW KOH(OPKM, MMBO CHATb KACTPHOO C KOH(OPKU.

Ons koHdopku @ 180, @ 210-220, F 160-180 Bpemsa paboTbl pyHKUMU Booster
orpaHuyMBaeTcs naHenbto ynpaBneHus ao 10 muHyT. MNocne aBTomaTuyeckoro
BbIKNOYeHnA pyHkumn Booster, nanee 3oHa HarpeBa ¢hyHKUMOHUPYET Ha HO-
MWHaNbHOW MOLLHOCTM.

®DPyHKumA Booster moxeT ObITb NOBTOPHO BKITHOYEHUSA MPU YCIIOBUM, YTO TEM-
nepaTypHble JaTYUKM B NEKTPOHHbIX CUCTEMAX U KaTYLLUKU MMELOT TaKyl BO3-
MOXHOCTb.

Ecnu kactpronsa 6yaeTt cHATa € 30HbI HarpeBa BO BpeMsi AeACTBUA hyHKLMMN
Booster, ata dyHKuua 6yaet n ganee aktuBa U OyaeT npoaoimkarbCA OTcuYeT
BpeMeHM.

B cny4yae npeBbileHUs TeMnepaTypbl (INEeKTPOHHOW CUCTEMbI UITA KaTyLUKW)
30HbI HarpeBa Bo BpeMsA aenctBusi PpyHkuum Booster, oHa aBTomaTnyecku Bbli-
Knro4yaeTcs. 30Ha HarpeBa Bo3BpallaeTcsi K HOMMHaNIbHOM MOLLHOCTM.
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YnpasneHue dyHKkumnen Booster

30HbI gnA npuroToBneHnsa NnUin coegunHeHbl NONAapHO NO BepTUKanu unun Kpect-
HaKpecT B 3aBUCMMOCTU OT Moaenu. CymmapHaﬂ MOLWWHOCTb pacnpepensaeTcsa
Ha 3TN napbl.

MonbiTKa BKNOYEeHUsA CbYHKU,VIVI Booster ans o6eunx 30H OAHOBpPeMeHHO Bbi3Ba-
na 6bl npeBbilleHne MmakCumarnbHO AOHyCTMMOVI MoLwHoOCTU. B Takom cny4ae
MOLWHOCTb HarpeBa nepBoﬁ aKTVIBMpOBaHHOVI 30HblI HarpeBa CHU3UTCA A0 O0-
NYyCTUMOIro MakCMMaribHOro ypoBHs.

DYHKUMA GNOKNPOBKN

®yHKUMSA GNOKMPOBKY UCMOSb3YETCS AJ1st TOro, YTOBbI 3aLUUTUTE BAPOUHYH NOBEPXHOCTL OT
BKIMIOYEHUsI AETbMY, @ e BKITIOYEHNE BO3MOXHO NOCre pa3broKnpoBKU.

PyHKLUMSA BrTOKMPOBKM BO3MOXHA MPW BKITFOYEHHOW Y BbIKITHOYEHHOW BapOYHOW NMOBEPXHOCTH.

BknioyeHue u BbIKNOYeHue beHKLI,VIVI 6]10KVIpOBKVI

BkntoveHuve v BbiknoveHe gyHKLMn 6rnokMpoBKM BapO4HOW NOBEPXHOCTU BbIMOMHAETCS
HaxkaTuem ceHcopa (9), npuaepxusas ero B TedeHne 5 cekyHa. BkntoueHne 6rnoknpoBkum
curHanusmpyetcs 3aropaHvem ceetoamoaa (10).

BOBpeMA BKIMKYEeHUA U BbIKIMKOYeHUsA CeHCOpHOI;I naHesnu. anI BbIKJTHOYeHUU
NOBEPXHOCTU U3 CeTn GHOKMPOBKa OTKNK4YaeTcH.

MH,CII/IKaTOp OCTaTO4YHOro Tenna

f MoBepxHOCTL OCTaeTcsl 3a6NOKUPOBAHHOM BMIIOTh 4O €€ Pa3énoKUpoBKU, Aaxe

Mocne 3aBepLUEHMsT MPUTOTOBIIEHNST B CTEKIOKEPAMUKE OCTAETCS TEMMoBas 3HEprusi, Tak
HasblBaemasi ocTaToqHas. MiHoukaTop ocTaTovHOro Tenna roput B ABa dTana. [locne Bbi-
KIOYEeHMs1 KOHOPKM UIM BCErO YCTPONCTBA, Korga Temnepartypa npesbiwaet 60°C, Ha cooT-
BETCTBYHOLLEM MHAMKaTOpe 3aropaeTcs bykea ,H”. [laHHoe 0603Ha4YeHre 0CTaTO4HOro Tenna
CBETUTCA Noka TeMneparypa koHdopkm npesbiwaet 60°C. B ananasoHe temnepatyp ot 45°C
0o 60°C Ha uHgmkaTope Gyaet ropeTb GykBa ,h”, CUMBONM3NPYOLLAsA HU3KOE OCTaTO4YHOEe
Tenno. Korga temneparypa cHusntcsa Huxke 45°C, nHamkaTtop oCTaToO4MHOro Tenna noracHeT.

f B MoMeHT pa6oTbl MHOAMKaTOpa

ocTaTo4HOro Tenna 3anpeLyaeT- \
cfl KacaTbCA KOH(pOPOK, YTOObI 2
He NoNy4YuTb OXOoru, a TaKxe

CTaBUTb YyBCTBUTESIbHbIE Ha '
Tenno npegmetbl!

Mpu oTCyTCTBUM HanpsixkeHUs
MHOMKaTOP OCTaTOYHOrO HarpeBa

»H"“ He cBeTutcA. Ho KoHdopku
BCe eLe MoryT ObITb ropsiunmm!
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OrpaHu4yeHue BpeMmeHu paboTbl

[ns ynyJweHnsa HagexxHoCTn paboTbl MHAYK-
LIMOHHas BapOYHas NOBEPXHOCTb OCHALLEHa
orpaHuyMTeNnem BpeMeHu paboThl Kaxaowm 13
KoHdpopok. MakcumanbHoe paboyee Bpems
onpefensieTcs B COOTBETCTBMU C MOCNEAHUM
BblGPaHHbLIM YPOBHEM MOLLHOCTM Harpesa.
Ecnun ypoBeHb MOLLHOCTU HarpeBa B Teye-
HVWe ANUTENbHOro BPEMEHW HE MeHsieTcs
(cm. Tabnuuy), To paboTatLlas koHgopka
aBTOMaTUYECKN BbIKIIOYAETCS U aKTUBUPY-
€TCs MHAMKATOP OCTAaTOYHOrOo Tenna. Tem He
MeHee, MOXHO B ntoboe BpeMsi BKMYaTb U
obcnyxuBaTh OTAENbHbIE KOH(OPKK cornac-
HO MHCTPYKLMM NO 3KCNyaTaumu.

YpoBeHb MoL-
HOCTM HarpeBa

MakcumanbHoe
noyacoBoe Bpe-
Ms paboThl

1,5

V||| N|[oja]|d|lw|IN]|—~

0,16

DYHKLMA aBTOMaTU4e€CKOro YCKOPEeHUsi MPUroTOBIEHUA

e BhiGpaHHY KOH(OPKY akTMBMPOBATb
ceHcopowm (3)

e 3arem ceHcopoM (2), nepemellasi nasnb-
LeM, YCTaHOBUTb YPOBEHb MOLLHOCTM
B AvanasoHe 1-8 n NOBTOPHO HaxaTb
ceHcop (3).

e Ha gucnnee nooyepenHo ByayT CBETUTDL-
CA umdpa ycTaHOBMEHHON MOLLHOCTU U
Oyksa A.

Mo ncteyeHuto BpemeHn nogayv [o-
NONMHUTENbHOM MOLLHOCTU KOHdopKa
aBTOMaTUYeCKU NepeKIoYMTCA Ha Bbl-
OpaHHbIN ypOBEeHb MOLLHOCTU, KOTO-
pbil BbICBEYMBaETCs Ha MHAMKaTope.
A Ecnu kacTplonio CHATb U NO-
CTaBUTb OOpaTHO A0 MUCTevYeHUs

BpeMeHn AencTBuA (PYHKLUKN

aBTOMaTMU4eCKOro yCKOpPeHMsi Npu-

roToBneHusi, NpUroToBrneHne ¢

AOMNONHUTENbHON MOLHOCTbLIO

NPOANUTLCA A0 KOHLA.
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YpoBeHb MoLy-
HOCTU HarpeBa

Bpems pa6othbl
¢hyHKUMM aBTOMa-
TUYeCKOro ycKope-

HUA NpuroToBne-
HUA C NOMOLLbIO
LOOMNONHUTENbLHOMN
MOLLHOCTH
(B MuHyTax)

0,8

1,2

2,3

3,5

4,4

7.2

2

O|lN|[o|lo|h|lw|N] =
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PyHKUUSA Tarmepa

MporpammupytoLmin Tanmep obneryaeT NpoLecc NPUroTOBNEHMS NULLM Bnarogaps BO3MOX-
HOCTM 3anporpaMMMpoBaTh BpeMS OeNCTBUSA 30H HarpeBa. OH Takke MOXET OblTb UCMOSb-

30BaH B Ka4yeCTBEe MMHYTHOrO TaMepa
BknroyeHune Tanmepa

Mporpammupytowmin Tanmep obnerdaet nNpoLecc NpUroToBeHUs nuwm Gnarogapsi BO3-

MOXXHOCTM 3anporpaMMupoBaTh BPeEMS AeNCTBUSI 30H HarpeBa. ATa pyHKUMA MOXET ObiTb

3anyLeHa ToMbKO Ans NPUroTOBEHUS NULLM (MPU MOLLHOCTW HarpeBa Gonblue, Yem «0»).

®YHKLMIO YacOB MOXHO BKITKOYUTb OOHOBPEMEHHO AN BCEX KOH(OPOK. Yackl MOXHO ycTa-

HOBWUTb B Npefenax oT 1 4o 99 MUHYT, pa3 B MUHYTY.

YT06bI yCTAHOBUTL BpEMS TaniMepa, Crieflyer:

e ceHcopom (3) BbibpaTb 30HY HarpeBa U HacCTPOUTb CEHCOPOM (2) MOLLHOCTb Harpesa B
ananasoHe 1-9. Ha gucnnee muraet BbiOpaHHas MOLLHOCTb Harpeea B AuanasoHe 1-9.

e 3arteM B TeveHure 10 cek. HaxaTb CeHcop akTuBaumm Yacos (4). Ha gucnnee (4) 3aroputcs
undpa ,00” co ceetoanonom (5), 4TO CUrHANM3MPyeT BKIOYEHNE KOH(POPKU.

e [locrie aKkTvMBaLuM YacoB, NepemMelLias nanbLeM Nno CEHcopy (2), yCTaHOBUTbL BPEMS HaCOB.
CHavana ycTaHaBnuBaeTcsi BTopas Luudpa, 3atem - nepsas. [ocne yctaHoBKM BTOPOW
undpbl NOBTOPHO HaxaTb ceHcop (4) u ycTaHoBUTL NepByto uudpy . Ecnn ans nepson
undpbl He ByaeT 3agaHo 3HadveHue, To Yyepe3 10c Tanmep aBTOMaTUYECKU YCTaHOBUT
undpy ,0” ( Hanp., ,0 67 ).

Yacbl HayHyT paboTaTk nocne Toro, Kak Ha4HeT MuraTtb cBeToauof (5), obosHavaoLwuii
BKITFOYEHNE KOHMOPKMU.

Bce KOH(OpKM MOTyT OAHOBpPEMeHHO paboTaThb B CUCTEMe 3anporpaMmmMmupoBaH-
HOrO C MOMOLLbLIO YacOB BPEeMeHMU.

Ecnu 3anporpamMmmupoBaHo Gornblie 04HOro BpeMeHU, TO Ha Aucnnee BbiCcBe-
YuBaeTcsl camoe KOPOTKOe YyCTaHOBIeHHOe Bpemsi. [lononHUTeNnbHO 3TO Bpems
CUrHanusupyeTcsi MUraroLmum ceetogmonom (5).

U3meHeHMne 3anporpaMmMmpoBaHHOro BpemMmeHu NnpuroToBreHnsa num

B nto6oi MOMEHT NPUroTOBMNEHMS NULLM 3anporpaMMUpPOBaHHOE BPEMSI MOXHO U3MEHUTD.
[Insa 3TOro Hy>HO NPOBECTM TaKYH0 e npoueaypy NPorpaMMUPOBaHUS], KaK B MYHKTE
,BKJTHOUEHMEe YacoB” HO C TOW pasHULEN, YTO nocne Bblbopa KOH(OpPKN ceHcopoMm (3) He
yCTaHaBMMBaeMm MOLLHOCTb HarpeBa CEeHCOPOM (2), a TONMbKO HENoCpPeaCTBEHHO Nepexoanv
K npoLeaype akTMBaLMmM 4acoB C NMOMOLLbI CeHcopa (4).

KOHTpOﬂb ncre4yeHnsa BpemMeHun npuroToBrieHuA
OcrTaBLueecs A0 KoHua BpeMA NpUroTtoBrieHnA MOXXHO NPOBEPUTL B nto60or MOMEHT, HaXXumasi

Ha ceHcop YacoB (4). AKTBHOe BpeMsi paboTbl YacoB AN COOTBETCTBYHOLLEN KOH(DOPKU
CUrHanuavpyeTcst MuratoLumM ceetogmonom (5).
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BbikniovyeHune yacoB

Mo ncteveHuno 3anporpammMmMpoBaHHOIO BPEMEHUN MPUTOTOBIEHMS BKITFOUUTCH 3BYKOBOWN CUT-
Harn, KOTOPbI MOXHO BbIKIMIOYUTL NyTEM HaxkaTus noboro ceHcopa, NMMH0o OH aBTOMATUYECKU
BbIKITIOUNTCS Yepes 2 MUHYThI.

Ecnn HeobGXxoaMmo BbIKIIOYNTL TakMep NPeXaeBPEMEHHO:

e [lpy nomoLum ceHcopa (3) akTuBMpyem 30Hy Harpesa. OTYETNMBO NogcBeunBaeTcs undpa
MOLLHOCTM Harpesa.

e 3aTem HaxaTb U yaepXxumBaTb B Te4eHue 3 CeKyHa ceHcop (4) v 3MeHuUTb BpeMmsi Tam-
Mepa ¢ NOMOLLbIO ceHcopa (2), nepemMellas nansuem B nosuumto ,00”.

Tanmep B KayecTBe MMHYTHOrO TarMepa

Yaceil, nporpamMmmMupyroLime BpemMda npurotoBrneHnd, MOXXHO AONOJTHUTENTbHO MCNONb30BaThb B
Ka4yecTtBe Taﬁlmepa, €CI BpeMEeHHO HEe KOHTPOInpyeTcA paGOTa KOHCbOpOK.

BknioyeHue MUWHYTHOTIO Taﬁmepa

Ecnn BapoyHas MOBEPXHOCTb BbIKMHOYEHA:

® KacaHveM CeHCopa BKIT1./BbIKIT. BAPOYHOM MOBEPXHOCTY (1) BKMIOUMTL BAPOUHYIO MOBEPX-
HocTb. Ha nHgukatopax koHdopok (3) 3aroputcst uudpa ,0”.

e 3arem B TeyeHue 10 cek. BbIOpaTh CeHCOp akTUBauumu Tanmepa (4). Ha nigrkatope
Tanmepa (4) 3aropartcsa umdpsbl ,00”.

e [ocre akTMBauun TarMepa, nepemMeLlas nanbuem no ceHcopy (2), ycTaHOBUTb BpeMSs
Tanmepa. CHayana yctaHaBnmBaeTcs BTopas umdpa, 3atem - nepsasi. [locne yctaHOBKU
BTOPOW UMdpbl TaNMep aBTOMaTUYeCKN NepenaeT B PEXUM YCTaHOBKM NepBou Lmndpsl.
Ecnn ana nepson undpsl He ByaeT 3agaHo 3HadeHne, To Yyepes 10c Taimep aBTomaTtu-
Yyecku ycTaHoBuT undpy ,,0”. (Hanp., ,06” ). Taimep Ha4HeT paboTy, Koraa HaYHET MUraTb
cBetoauog Tanmepa (11).

BbikntoyeHue Tanmepa

Mo ncreveHnto 3anporpaMmMmpoBaHHOIO BPEMEHW BKITHOUUTCS NPEPLIBUCTLIN 3ByKOBOIZ CurHan,
KOTOPbIA MOXHO BbIKITHOUNTD nyTeM HaXxatua ntoboro CEeHcopa WM KOTOPbIA BbIKMYNTCSA
aBToOMaTU4YECKM Yepes 2 MWHYTbI.

Ecnn BO3HMKHET HEOGXOANMMOCTb BbIKIIOYUTL TaliMep paHbLUe:

e CrnepnyeT HaxaTb U yaepXuBaTb B TeYeHUE 3 CeKyHA ceHcop (4) Unu U3MeHUTb BpeMms
TaviMepa ¢ NOMOLLbI0 ceHcopa (2), nepemelyas nansuem B nosuumto ,,00”.

e Ecnu yacbl 3anporpaMMMpOBaHbl Kak TalMep, To OHM He paboTatoT Kak 3anporpaMmmmnpo-
BaHHOE BPEMS! MPUrOTOBIIEHMS.

i‘i quHKLWIﬂ Taﬁmepa BblKIlo4aeTcA B MOMEHT akKTuBauuum (*)yHKLWIVI YyacosB.
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PyHKUMA nogorpesa

dyHKUMs nogorpeBa bnioga NoaaepKUBaeT Teno NPUroToBrEHHOro 6noaa Ha KoHGOopKe.
BbiGpaHHble 30HbI HarpeBa BKIMOYEHbl Ha HU3KYI0 MOLLHOCTb Harpesa. bnarogaps atown
dYHKLMM TEMIOE M FOTOBOE K YNOTpebneHuto 6o He MEeHSIeT CBOEro BKyCa U He npuropaeT
KO AHY KacTpronu. ATon PyHKLMEN MOXHO Takke Nonb3oBaTbCH AN pacTannuBaHusa macna,
Lokonaga n T.4.

YcnoBrem npaBuiibHOMO UCNOMNb30BaHNUS (PYHKLMN ABNSIETCS NMPUMEHEHWE COOTBETCTBYIOLLEN
KacTpHonM ¢ NNOCKUM AHOM, YTOBbI ee TeMnepaTypa Morna TO4HO U3MEPSITLCSA NMOCPEaCTBOM
CEeHcopa, pacrofioXXeHHOro B 30He Harpesa. PyHKUMIO nogorpesa bnoga MOXHO BKIHOYUTb
B No6ON 30He.

B 30He HarpeBa MOXHO yCTaHOBUTb 3 YPOBHsi TeMnepaTtypbl Harpesa 42°C, 70°C n 94°C.

®yHKUMSA Nogorpesa BKYaeTcs crneayowmum obpasom:

e rocre Bbibopa COOTBETCTBYOLLEN KOH(POPKN CEHCOPOM (3) HaxaTb CEHCop PYHKLIMM Mo-
porpesa (8), nocne 4ero Ha AuCnee 3aropuTcsl FOpU3oHTanbHbIN 3HAK (—) - 0603Ha4aeT
BbIGOp ypoBHSA Harpesa 42°C,

® HaxaTb ceHcop dyHKLMKM nogorpesa (8) BTopon pas, Ha Aucrnnee 3aropuTcs ABOWHON
rOpPU30HTasbHbIN 3HaK (=) - o6o3Ha4aeT BbIGOP ypoBHS Harpesa 70°C,

® HaxaTb ceHcop yHKUMM nogorpesa (8) TpeTui pas, Ha Aucnrnee 3aroputcs TPOMHOMN
ropu3oHTarnbHbIN 3HaK (=) - 0603Ha4aeT BbIGOP ypoBHS Harpesa 94°C,

o  DyHKUMIO NOJOrpeEBa MOXHO BbIKIOUYNTB B M0G0 MOMEHT, aKTUBUPYSI BbIOpaHHYH0 KOHAop-
Ky nyTeM Haxatus ceHcopa (3), 3aTem nepemeLLas nanbLlem ceHcop (2), yctaHaBnveas
YpOBEHb MOLLHOCTU Harpesa B nosuuuio ,,0”.

®yHKkuma Stop’n go Il

PyHKUMA Stop’n go OencTBYeT kak cTaHdapTHas naysa. C ee nMoMoLLbo MOXHO B nobow
MOMEHT MPUOCTAHOBUTL PYHKLIMOHMPOBAHME BApOYHOM MOBEPXHOCTU W BEPHYTLCH K Mpe-
OblAYLLIMM HAacTPOMKaM.

YT06bI BKNHOUUTL DYHKLMIO stop’n go JomkHa ObiTb BKIOYEHa X0Ts Obl 0gHa KOHOPKa.
3atem HaxaTb ceHcop (7). Ha Bcex nHamkatopax koHgopok (3) 3aroputcs cumson II” . Kor-
Aa koHdopka ropsivasi, cumson I’ noovepenHo 6yaet nepekntovatbes ¢ Oykebl ,H” Ha ,h”,
0603HavalLLMe 0CTaTouHOE TEMNO KOHMOPKK.

YT06bI BIKNOYUTBL (hyHKUUIO stop’n go crieayeT NOBTOPHO HaxaTb ceHcop (7). Ha uHam-
KaTopax KOHpopok (3) 3aropsiTcs HACTPOMKM, KOTOpble ObiNW YCTAHOBINEHbI Nepes, BKoYe-
HMeM dyHKummM stop’n go.
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®dyHKuua Bridge

C nomoLubo hyHKLMKN Bridge MOXHO KOHTpONUpoBaTh 2 30HbI HAarpeBa B Ka4ecTBe OOHOMN.
®yHkuma Bridge odeHb ynobHa, ocobeHHO, ecrnn Ans NPUroTOBMEHNUS MULLX UCTIONb3YHTCA
KacTptonum Tvna npoTUBEHb.

BapoyHas noBepxHOCTb nmeeT dyHKumo Bridge ans npa.bix KOHOPOK.

YTo6bl BKNouMTb PyHKUMIO Bridge cnenyet HaxaTb ceHcop koHdopku (3), 3aTem ogHo-
BPEMEHHO HaxaTb 2 ceHcopa Bblbopa KOHQOpKM (3) ¢ neBow nnu ¢ NnpaBon CTOPOHbLI. Ha
BEpPXHEM mHAukaTope 3aroputcsa cumson L', a Ha HUxHeM - undpa ,0”. 3atem, nepeme-
was nanbuemM no CEHCOPY M3MEHEHMS MOLLHOCTW Harpesa (2), yCTaHOBUTb HYXHYHO MOLL-
HOCTb Harpesa.

A C 3TOro MOMeHTa ynpaerieHMe OCYLIEeCTBAsiIeTCS ABYMs KOH(OpKamMu ¢ nomMo-
Wb OAHOrO CeHcopa.

YT06bI BbIKNIOYNTL PyHKUMIO Bridge cnegyet HaxaTb U yaepxXuBaTb B TEH4EHUU 3 CEKYH[
ceHcop Bbibopa KoHdopkM (3) ¢ ropaLmMm cumeonom 1! ”. Ha aucnnee saroputcs umdpa
,0".

A C 3Toro MomeHTa KOH(POpPKM paboTaroT oTAEeNLHO.
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YNCTKA U KOHCEPBALUA

MocTosiHHOE copepxaHue nonb3oBaTenem
NInTbl B YNCTOTE, a TaKxXe npaanbeM
yxon 3a Hel7l, 3HAYNTENIbHO BIUAIKOT Ha Npo-
OOIMKUTENbHOCTL Cpoka eé 6e3aBapuinHoro
OencTBuS.

Mpu 4ncTke Kepamukm HeobxoaMmo
A cobniogaTe Texe NPUHLMMBI, YTO 1
NpU YNCTKE CTEKISHHbIX MOBEpPX-
HocTeW. Hu B koem cnyyae He npu-
MEHSATb OCTPbIX (arpeccuBHbIX B
peakumn) YNCTALMX CPeacTB, necka
ANg YncTkM nnm rybkn ¢ uapanato-
e noBepxHOCTbI. Henb3s Takke
NPUMEHATb annapTaTtoB ANs YMCTKN
napom.

YucTtka nocne Kaxaoro
nonib3oBaHuA

¢ Jlérkue, HenoaropeBLUMe 3arpA3HeHUst
BbITepeTb BIIAXXHOW TpsAno4ykon Ges
ynucTAwero cpencTBa. [pumeHeHne
cpencTBa AnNs MbITbs MNOCYAbl MOXET
NPMBECTU K NOsIBNEHUO ronyboBaTtbix
pa3BogoB. OTW yCTOWYMBLIE NSATHA
He Bcerga BO3MOXHO YCTPaHWUTb Mpu
NepBON YACTKE, Aaxe MpW NMPUMEHEHNM
crneumanbHOro YMCTSALWEro CpeacTBa.

¢ CunbHO nopropeslUUe 3arpA3HeHUst
YUCTUTb OCTPbIM CKpebKom. 3aTtem
BbITepeTb NOBEPXHOCTb BIaXHOM
TPSAMNOYKON.

CKpebok Orst yucmku naumsl
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UYuncTtka nsiteH

e CgeTnble NATHA NepramyTpoBOro
uBeTa (ocTaloTcA nocrne antoMUHUYM)
MOXHO NUKBMOMPOBATb C XONOAHON
HarpeBaTenbHON MNMUTbl C MOMOLLbIO
cneunanbHOro YUCTALLEro cpeacTaa.
M3BecTkoBbIE OCTaTKM (Hanpumep, no-
cne BblKMNaHWs BOAbl), MOXHO Yyb6paTb
YKCYCOM UNN cneumanbHbIM YUCTALWUM
CpeacTBOM.

* YBupasa Takve 3arps3HeHus, Kak caxap,
nvLa ¢ cogepXxaHmem caxapa, CUHTETU-
Yyeckue maTepuvarnsl (Hanpumep, NonNMaTK-
NeH..) 1 antoMrHneBas gonbra, - Hernb3s
OTKMIOYNTb AaHHOE HarpeBaTernbHOe
none! Cnegyet cenyac e COCKpecTu
oCTaTKm (B ropsiyem COCTOSHUN) OCTPbIM
CKpebKOM C ropsivyero HarpeBaTernibHOro
nons. MNocne nukBMaauMmn 3arps3HeHNUst
MOXHO MAUTY OTKIOYNUTb U OCTbIBLUYHO
yXKe NAUTYy OYUCTUTBL cneumanbHbIM Yu-
CTALUM CPeaCTBOM.

CneumvarnbHble YMCTALLME CPeacTBa MOXHO
nprobpecTn B yHUBEpMarax, cneymanbHbIX
3MNEKTPOTEXHNYECKUX Mara3uHax, marasuHax
ObITOBOM XMMUK, B MaraamHax nuLLeBbIX MNPo-
AYKTOB 1 B carioHax KyxoHb. OCTpbii ckpebok
MOXHO KYMTb B Mara3uHax «YMenble pykuy,
B MarasmHax cTpomMaTepuanoB, a Takxke
B MarasmHax ¢ ManspckMMu npuHaanex-
HOCTSIMW.



YNCTKA U KOHCEPBALUA

Huvikorga He HaHOCUTb YUCTALLEE CPEACTBO
Ha ropsiyyto HarpeBaTenbHy NuTy!
HaHecs unctsee cpeacTso, Nnyylle no3so-
NNTb MY MOACOXHYTb, @ MOTOM BbITEPETH €0
BMaxHbIM cnocobom. OcTaTku YnCTSLEero
cpencTBa criefyeT BbITEPETb BNAXHON TpS-
NMOYKOW nepen Crneayrolmnm HarpeBaHueM.
B npoTvBHOM cnyvae uucTsiLMe cpencTsa
MOryT [eiicBOBaThb pasbeatoLLe.

B cnyyae HenpaBuUIbHbIX AeACTBUN C
HarpeBaTernbHOWN KepamMn4eCcKon nosBepx-
HOCTbIO MNUTbI, NPOU3BOAUTENb HE HECET
rapaHTMMHOW OTBETCTBEHHOCTH!

Mepuognyecknim KOHTPOIb

Kpome gencrteumii No coaepxaHunio NnThbl
B YNCTOTE, crieayeT BbINOMHATb crieayto-
wee:

* [lpoBoauTb Nepuognyeckuii KOHTPOnb
paboThbl ynpaBnsoLWMX 3MIEMEHTOB U
cuctem paboyen nnuTbl. 1o OKOHYaHUK
rapaHTUMHOIO CpoKa, He MeHee O[HOro
pasa B 2 roga, cnegyetr obpaTtutbcs B
CEPBUCHBIN MYHKT HA TEXHUYECKUIN KOH-
TpOnb NAUTHI.

*  YCTpaHuTb 3KCnnyaTauuoHHbIE MOBPEX-
OEeHVs, ecnn TakoBble ObinNn 0GHapyxe-
Hbl

*  OcyLlecTBUTb KOHCEPBALMIO Ha Cneayto-
LWn nepmog paboumx CUCTEM MNNUTLI.
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BHumaHue!

Ecnu npu BKNHOYEHHOM COCTOSIHUK
NnuTbl 0OCNYyXMBaHWE yrnpaBreHus
Mo Kakon-To NpuyMHe HEBO3MOXKHO,
TO cregyeT OTKIOYUTL MMaBHbIN Bbl-
KnodaTenb NnTbl NMM60 BbIKPYTUTL
COOTBETCTBYIOLLMI NPefoXpaHUTENb
1 0bpaTUTLCS B CEPBUC.

BHumaHue!

B cnyyae o6pazoBaHus TPELLMH UK
NOSIOMKN KEepamMUYeckon MnuThl,
crnenyeT cenvac e OTKIIoYUTb Ha-
rpeBaTenbHy0 MAMTY U OTKIOYUTL
obopynoBaHMe OT 3NEKTPOCETU.
[nsi 3TOro Hago OTKNIYUTL Npeao-
XpaHUTENb WNU BbIHYTb BUIKY U3
PO3ETKN.

3arem Heobxoanmo obpaTUTbCS B
cepBucC.

BHumaHue!

Bce penctBua no pemMoHTy U pe-
rynsynoHHble paboTbl AOMXHbI
BbINOMHATLCS COOTBETCTBYHOLUUMU
NyHKTaMu N0 PEMOHTHOMY 06cny-
KUBaHUIO UMK cnieumanncTamm ¢ co-
OTBETCTBYIOLLEN KBanuukaumnen.



OENCTBUA B ABAPUNHBIX CUTYALIUAX

B kaxgoun aBapvMmnHON cutyauum cnegyet:

*  OTknounTb paboyre coeamHeHVs NnThI

*  OTKNOYUTbL 3nekTponuTaHme

*  O6patutbCcs B PEMOHT

* HekoTopble Menkue NONoMkKuU Monb3oBaTernb MOXET HanpaBWTb CaM, PYKOBOACTBYSICb
yKasaHusMu1, nNpuBefeHHbIMU B Tabnuue Huxe. lNepen Tem, kak obpaTuTbca B oTAEnN
obcnyxmBaHusi KnmeHTa NMbo cepBuC, criegyeT MPOBEPUTL CreayroLwme NyHKTbl Tabnu-

bl

NMPOBJIEMA NMPUYUHA OENCTBMA
1.060pynoBaHne He - nepepbIB B nogaye -NpoBEPUTL NPeOXpaHUTENb
pabotaert anekTpuyecTsa [OMallHel NpoBOaKW, nepe-

rOpeBLUNIA 3aMEHUTb

2. ObopynoBaHue He
pearupyet Ha BBEAEHHbIE
[JaHHblei

- NaHenb O6CJ'Iy)KVIBaHVIF| He
BKIMKOYeHa

- BKIMKOYUTb

- OYeHb HEeMNpPOAOIKM-
TenbHbIM ObINO HaxaTne
(meHee, yeMm cekyHAaa)

- HaXnmMmaTb KHOMKY Aosblue

- HaXKaTo OAHOBPEMEHHO
Gonbluee, YeM MOMOXKEHO,
KOMMYEeCTBO KHOMOK

- BCerga HaxumMarb TOnbKo
OJHY KHOMKY (MCKIoYeHne
TOMNbKO MPU OTKIHOYEHUN
HarpeBaTenbHOro noss)

3. O6opynoBaHue He
pearvipyeTt 1 BOCNpou3BoauT
OONrni akyCTUYECKU
curHan

- HenpaBuIibHOE 06CnyXu-
BaHWe (HaXaTo HECOOTBET-
CTBYyHOLLME CceHcopbl NMMbBo

HaXkanm nx o4eHb ObICTPO)

- BKITHOYMTb NNUTY eLwé pas

- CeHcop (ceHcopbl)
3aKTbITbl MO0 3arps3HeHbI

- OTKPbITb nmbo o4ncTuTb
CEeHCOpbI

4. Bcé obopynoBaHue
BbIKIO4aeTcs

- NMocne BKITYEeHUs He BBe-
[€eHbl JaHHble B TeYEeHUN
6onee, yem 10 cekyHn

- MoBTOPHO BKNIOYUTBL Ma-
Hernb obcnyxunsaHna n 6e3
npomeasieHus

BBECTU [laHHble

- ceHcop (bl) 3aKpbIT (bl)
UNn 3arpsisHeH (bl)

- OTKPbITb Moo 0YNCTUTb
CEHCOopbI

5. OgHo HarpeBaTernbHoOe
rnorie BbIKNoYaeTcs, Ha Tabno
ceTutcsa byksa «H»

- orpaHuYyeHre BpeMeHHU
paboThbl

- MNoBTOPHO BKIMKOYUTL
HarpeBarteribHoe rore

- ceHcop(bl) 3aKkpbIT(bl)
nnbo 3arpsidHeH(bl)

- neperpeB 3NEKTPOHHbIX
aremMeHToB

- OTKPbITb MW O4NCTUTL
CeHCopbI
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OENCTBUA B ABAPUNHBIX CUTYALIUAX

NMPOBJEMbI NMPUYUHA OENCTBUA
6. He cBeTuTCAa ykasaTernb - nepepbIB B nogaye - yKasaTterib 0CTaTO4HOro
OCTaTO4HOrO Tenna, Ho 3MNeKTpu4ecTsa, Tenna Ha4yHET onaTb
HarpeBaTenbHble nons eweé | obopygoBaHue OelCcTBOBaThb, Kak TOMbKO
ropsiuve OTKIMOYNOCH OT CETU. BKIMOYUTLCA U OTKHOYUTLCA
naHenb yrnpasneHus.

7. TpewmHa B KyXOHHOMN
KepaMunyeckon nnure.

OnacHocTb! CPOYHO OTKMHOYUTL KEPaMUYECKYHO
NNUTY OT ceTu (npegoxpanuTens). ObpatuTbes B
Gnuvxanwni cepeuc.

8. Ecnu noepexaeHve
BCE ellé ocTaéTtcs He
OTPEMOHTUPOBAaHbIM.

OTKINIOUYUTE KYXOHHYH KEPaMMUYECKYIO MIUTY OT CETU
(npepoxpanuTensb!). O6paTuTbCs B GrivbkallLMin NyHKT Mo
PEMOHTY.

BaxHo!

Bbl HECETe OTBETCTBEHHOCTb 3@ NPaBUIIbHOE COCTOS-
Hue 00opyaoOBaHMS U NPaBUSIbHYHO Ero SKCNIyaTaumio B
AomaluHem xo3sancTtee. Ecniv Bol Bbi3biBaeTe cepBumc No
NpuYMHe OWNBKN 0BCMYXXMBaHWUS NAWTbI, TO TaKOW BU3NUT
cepBUCHOro obCnyxmBaHus, Aaxe B Nepuoa AenNCcTBUs
rapaHTum, Oyget cedA3aH ansa Bac ¢ gononHutensHom
onnaTomn ycnyru.

3a noBpexaeHusi, KOTopble BO3HWKIM MO MPUYMHE HECO-
ontoaeHVs 4aHHON UHCTPYKUUK, MPON3BOAUTENb OTBET-
CTBEHHOCTU HE HECET.

9. MlHayKUMOHHasa nnuTta
N30aET «XpUNSALLME» 3BYKU.

3OTo HopManbHoe siBreHue. PaboTaeT oxnaxaparowmi
BEHTUMATOP ANEKTPOHHIA CUCTEMbI.

10. lHAyKumMoHHas nnuTa us-
OaéT CBUCTSALLME 3BYKM.

370 HopMmarbHoe sineHue. CornacHo ¢ 4acToTon paboTbl KaTy-
LLEK BO BPEMSI MOSb30BaHMS HECKOIBbKMMIM HarpeBaTeNbHbIMM
30HamMM OQHOBPEMEHHO, MpU paboTe Ha MaKCUMarbHYH MOLL-
HOCTb, NMNUTa N3OAET NETKMIA CBUCT.

11. BapoyHas noBepxHOCTb
He paboTaeT, KOH(OpKU He
BKITOHAIOTCS U HEe (pyHKLW-
OHVPYIOT.

- MOMNOMKa 3NEKTPOHUKN - BbINOMHUTL COpPOC BapoY-
HOW NMOBEPXHOCTU, Ha He-
CKOMbKO MUHYT OTKIOYUTD
ee OT AMNeKTPOCeTH (BbIHYTb

npegoxpaHvTens).
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TEXHUWYECKUE OAHHbBIE

HomuHanbHoe HanpsikeHne 230/400B 3N~50 Iy,
HomuHanbHas MOLLHOCTb MIUT: 7,4 kBT
Mopenb BHI6*

- MHOYKUMOHHOE HarpeBaTtenbHOoe nore:

- UHAYKUMOHHOE HarpeBatenbHoe nomne: & 180 mm 1600BT

- MHOYKUMOHHOE HarpesaTtenbHoe none: @ 210-220 mm 2000Bt

- MHOYKUMOHHOE HarpeBaTtenbHoe none: & 160-180 mm 1200BT

- UHAYKUMOHHOE HarpeBaTenbHoe norne «Booster»: & 180 mm 1600/2500B1
- MHOYKUMOHHOE HarpesaTtenbHoe none «Booster»: & 210-220 mm 2000/3000BT
- MHOYKUMOHHOE HarpeBaTtenbHoe none «Booster»: & 160-180 mm 1200/1400B1
Pasmepbl 576 x 518 x 59;
Bec ca.10,5 «kr;

CootBetcTByeT TpeboBaHusim Hopm EH 60335-1; EH 60335- 2-6, 06513ytoLumx B
Esponewickom Cotose.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Das Kochfeld Hansa ist eine Veerbindung einer aulBergewéhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Waschwirkung. Nachdem Sie diese Gebrauchsanweisung gelesen haben, ist die
Bedienung des Gerétes kein Problem mehr.

Bevor das Kochfeld das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er vor dem Verpacken griin-
dlich auf deren Sicherheit und Funktionalitdten an Priifstdnden UGberpriift.

Bevor das Gerét in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch. Befolgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden Sie verschiedene
Bedienfehler.

Diese Gebrauchsanleitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie jederzeit bei der
Hand ist.

Zur Vermeidung moglicher Unfélle befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung ste-
henden Hinweise genau.

Achtung!
Das Gerét ist erst nach dem Durchlesen dieser Gebrauchsanweisung zu benutzen.

Das Gerét ist ausschlie8lich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal3 und kann geféhrlich sein.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen, die die Geréte-
funktion nicht beeintrdchtigen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korper-
lichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur
unter Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemald benutzt
werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
durfen Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchflhren.
Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt
(Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldschen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen
z.B. mit einem Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren
Decke.

Achtung. Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablage-
flache (Brandgefahr!).

Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen
bemerken (Sprunge oder Bruche), schalten Sie das Gerat
ab und trennen Sie es von der Stromversorgung (Strom-
schlaggefahr!).
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln, Loffel,
Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen
konnen (Verbrennungsgefahr!).

Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den Reglern
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die automatische
Topferkennung, um ein unbeabsichtigtes Wiedereinschalten
Zu vermeiden.

Das Gerat sollte mit einer externen Uhr oder mit einem
unabhangigen Fernbedienungssystem nicht gesteuert wer-
den.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Vor dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Auf diese Art und Weise kdnnen Sie einen sicheren Geratebetrieb
sicherstellen und Beschadigungen des Kochfeldes vermeiden.

e Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und Fernsehemp-
fanger oder einem anderen emittierenden Gerat betrieben werden, ist die Steuerungseinheit
des Kochfeldes auf richtige Funktion zu Gberprufen.

e Der Anschluss des Gerates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installateur erfolgen.
e Das Gerat darf nicht in der Nahe von Kihlgeraten installiert werden.

e Die Mdbel, in denen das Gerat eingebaut wird, missen gegen Temperaturen bis zu 100°C
bestandig sein. Das gilt auch fir Furniere, Kantenbeldge, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe
und Lackschichten.

e Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in M&bel benutzt werden. Nur auf diese Art und
Weise werden Sie vor versehentlichem Bertihrungskontakt mit stromfiihrenden Komponen-
ten geschutzt.

e Die Reparaturen elektrischer Gerate durfen ausschlielich durch Fachleute erfolgen.
Unsachgemafie Reparaturen konnten eine Gefahr fur die Sicherheit der Benutzer dieser
Gerate darstellen.

e Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn die Sicherung
ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wird.

e Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes zuganglich
sein.

e Esist daflir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

e Personen mit eingesetzten Gerdten zur Unterstiitzung der Lebensfunktionen (z.B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder Gehorapparat) miissen sicherstellen, dass
die Arbeit dieser Gerate nicht durch das Induktionskochfeld gestort wird (Der Fre-
quenzbereich fiir das Kochfeld betragt 20 bis 60 kHz).

e Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen geldscht. Bei
erneutem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange die Kochzonen heif3 sind,
leuchten das Symbol der Restwarmanzeige ,H” und - wie nach erstem Einschalten - Ver-
riegelungsschlissel.

e Mit der ins elektronische System eingebauten Restwarmeanzeige wird angezeigt, ob das
Kochfeld immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Kochzone noch heil} ist.

e \Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu achten, dass das
Netzkabel des Gerates die heilen Stellen nicht bertihrt.

e Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen
werden, sonst besteht Brandgefahr.

e Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei hohen Tem-
peraturen und kdnnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und flissigen Zustand - sowie Kunststoffe
dirfen nicht auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

e Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heiRe Kochzone gelangen, dirfen
diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss mit einem scharfen
Schaber entfernt werden. Die Hande vor Verbrennungen und Verletzungen schitzen.

e Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtdépfe und Schmorpfannen mit
flachem Boden ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst auf dem Induk-
tionskochfeld irreversible Kratzer entstehen konnen.

e Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock bestandig. Das
Kochfeld ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

e Es ist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punktuelle
Schlage - zum Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewilrz-Flaschen - kénnen im
ungunstigsten Falle Risse und Spriinge auf der Oberflache des Glaskeramik-Kochfeldes
verursachen.

e An den beschadigten Stellen kdnnen kochende Gerichte zu den unter Strom stehenden
Teilen des Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

e Wenn die Oberflache des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskeramik-Kochfeld
sofort vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

e Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Arbeitstisch die-
nen.

e Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, sollten nicht
auf dem Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst heil? werden kénnen.

e Das Gerat darf nicht Gber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirrspuler, einem
Kuhl- und Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut werden.

e Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein, kdnnen die
im Schrank befindlichen Gegenstande aus Metall durch die Abluft aus dem Liiftungssystem
des Kochfeldes sehr heily werden. Aus diesem Grund empfiehlt man den Einsatz einer
direkten Abschirmung (siehe Abb. 2).

e Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes miissen beachtet
werden. Falls sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine Garantierechte.
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TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwor-
tungsvoll umgeht, der entla-
stet nicht nur die Haushalt-
skasse, sondern handelt
auch der Umwelt bewusst
zugute. Darum helfen Sie
elektrische Energie sparen!
Und das kann auf folgende Art und Weise
getan werden:

eGeeignetes Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie Topfe mit einem flachen und
dicken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu
einem Drittel elektrischer Energie einsparen.
Achten Sie auf den Topfdeckel und garen Sie
in geschlossenen Topfen oder Pfannen, sonst
wird der Energieverbrauch vervierfacht!

eKochzonen und Béden von Kochge-
schirr sauber halten.

Der Schmutz verhindert die Warmelbertra-
gung - fest eingebrannte Speisereste kdnnen
oft nur mit chemischen Mitteln entfernt wer-
den, die die Umwelt stark belasten.

eUnndtiges “in den Topf Gucken“ ver-
meiden.

eKochfeld nicht in direkter Nahe von
Kiihl-/Gefriergerdten einbauen.

Dadurch steigt der Energieverbrauch un-
notig.
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AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschutzt. Nach
dem Auspacken sind die
Verpackungsmaterialien so

% zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fur die Umwelt

entsteht. Alle Materialien, die zur Verpackung
verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kénnen hundertprozentig wiederverwertet
werden und sind mit entsprechendem Symbol
gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyethylenbeutel, Styroporstiicke usw.)
sind beim Auspacken auBer Kinderre-
ichweite zu halten.

ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerat wurde gemaf der Europai-
schen Richtlinie 2012/19/UE sowie dem
polnischen Gesetz Uber verbrauchte elek-
trische und elektronische Gerate mit dem
Symbol eines durchgestrichenen Abfallcon-
tainers gekennzeichnet.

Eine solche Kennzeichnung
informiert darUber, dass dieses
Gerat nach dem Ablauf des
Nutzungszeitraumes nicht zu-
sammen mit anderen Hausab-
B fallen gelagert werden darf. Der
Nutzer ist verpflichtet, das Ge-
rat an einem Sammelpunkt fir verschlissene
elektrische und elektronische Gerate abzu-
geben. Die die Sammlung durchfiihrenden
Einheiten, darunter lokale Sammelpunkte,
Geschafte und gemeindeeigene Einheiten,
bilden ein entsprechendes System, welches
die Abgabe dieses Gerates ermdglicht. Die
richtige Vorgehensweise mit Elektro- und
Elektronikschrott tragt zur Verhinderung
schadlicher Folgen fur die menschliche Ge-
sundheit und die natirliche Umwelt bei, die
aus der Anwesenheit von Schadstoffen so-
wie einer falschen Lagerung und Weiterve-
rarbeitung solcher Materialien folgen.



BESCHREIBUNG DES GERATES

Beschreibung des Kochfeldes BHI6*

Induktionskochzone Booster
@ 180 mm (hinten rechts)

Induktionskochzone Booster
@ 160-180 mm(hinten links)

Induktionskochzone Booster
@ 210-220 mm (vorne links)

Induktionskochzone Booster
@ 180 mm (vorne rechts)

Bedienfeld

9

Sensor zum Ein- und Ausschalten des Kochfeldes
Sensor der Heizleistungséanderung
Kochzonenanzeige

Timer

Diode der Einschaltung der Uhr

Sensor Booster

Sensor der Pause

Sensor der Aufwarmung

Sensor "Schlussel"

Dioden der Einschaltung des Sensos "Schlissel"
Diode der Minutenuhr

220N RWON =

- O
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INSTALLATION

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau
des Kochfeldes

® Die Starke der Kichenarbeitsplatte sollte zwischen 28 und 40 mm und die Tiefe der
Kuchenarbeitsplatte mind. 600 mm betragen. Die Kiichenarbeitsplatte muss eben und
korrekt eingestellt sein. Die Klichenarbeitsplatte ist an der Wand abzudichten und gegen
Feuchtigkeit und Wasser abzusichern.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Kiichenarbeitsplatte
muss im vorderen Teil mind. 60 mm und im hinteren Teil mind. 50 mm betragen.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Seitenwand sollte mind.
55 mm betragen.

® Die Mdbel, in denen das Gerat eingebaut wird, miissen mit Verkleidung ausgestattet sein
und die eingesetzten Klebstoffe missen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Wird diese Bedingung nicht erfillt, kann sich die Oberfladche verformen oder die
Verkleidung abgehen.

® Die Kanten der Offnung miissen mit einem gegen Feuchtigkeit besténdigen Mittel geschiitzt
werden.

® Die Offnung in der Kiichenplatte entsprechend den Abmessungen auf der Abb. 1 vorbe-
reiten.

® Der minimale Freiraum, der unter dem Kochfeld zu belassen ist, muss 25 mm betragen,
damit die erforderliche Luftzirkulation sichergestellt wird und Gbermafiige Aufwarmung
der Bereiche um das Kochfeld herum sich (Abb. 2) vermeiden Iasst.

@

560

min
50 [«—

490

min
—r60
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INSTALLATION

Abb. 2

25mm

|

30mm

500x10mm Einbau in der Arbeitsplatte des
tragenden Schranks.

F——
T
X

Minimum
10mm
_1/. 1_:/A
(
500x20mm 500x10mm Einbau im Arbe_i_tsblatt Uber einem
‘k / Backofen mit Liiftung.
b S— |

ﬁ Der Einbau des Kochfeldes lber einem Backofen ohne Ventilation ist verboten.

Installation des Kochfeldes BHI6*

e Das Kochfeld mit der elektrischen Anschlussleitung gemaR dem Schaltplan anschlieen.
e Die Arbeitsplatte entstauben, das Kochfeld in die Offnung einsetzen und stark andriicken
(Abb. 3).

Abb. 3
H 1 - Arbeitsplatte
—— 2 - Dichtung des Kochfeldes
T et 3 - Keramik-Kochfeld
:cw- -

38



INSTALLATION

Gerit elektrisch anschlieRen

Hinweis!

Der elektrische Anschluss darf nur von einem qualifizierten, entsprechend zugelas-
senen Fachmann vorgenommen werden. Eigenwillige Eingriffe und Anderungen der
elektrischen Anlage sind strengstens verboten.

Hinweise fiir den Installateur

Das Kochfeld ist mit einer Klemmleiste ausgertstet, welche die Anwahl von richtigen
Verbindungen fir die jeweilige Art der Stromversorgung ermdglicht.
Die Klemmleiste ermdglicht folgende Verbindungen:
- einphasig 230 V ~
- zweiphasig 400 V 2N~
- dreiphasig 400 V 3N~
Das Kochfeld kann auch an eine entsprechende Stromversorgung durch eine entsprechende
Uberbriickung an der Klemmleiste gemaR dem beigelegten Schaltplan angepasst werden. Der
Schaltplan ist auch am unteren Teil der unteren Gerateabdeckung angebracht. Der Zugang
zur Anschlussleiste ist nach der Entfernung des Deckels des Klemmkastens mdéglich. Es
ist an eine entsprechende Auswahl des Netzanschlusskabels unter Berlcksichtigung der
Anschlussart und der Nennleistung des Kochfeldes zu denken.
Hinweis!
Beachten Sie bitte, dass der Schutzkreis an die mit dem Zeichen @ markierten
Klemme der Anschlussleiste angeschlossen werden muss. Die elektrische Installation,
von der das Kochfeld versorgt wird, muss mit einer entsprechend ausgewahlten
Sicherung und neben der Absicherung des Stromnetzes mit einem entsprechenden
Schalter ausgestattet werden, der die Abschaltung der Stromzufuhr zum ganzen
Gerat im Falle von eventuellen Stérungen ermdglicht.

Vor dem Anschluss des Kochfeldes an die elektrische Installation missen die Informationen,
die dem Typenschild und dem Schaltplan zu entnehmen sind, beachtet werden.

Sollte das Kochfeld auf eine andere vom Schema abweichende Art und Weise ange-
schlossen werden, kann das Kochfeld beschédigt werden.

Hinweis. Der Installateur ist verpflichtet, dem Benutzer die “Bescheinigung iber den Anschluss
des Gerates ans Stromnetz" auszuhandigen (Das Formular gibt es im Garantieschein). Nach
dem erfolgten Anschluss hat der Installateur auch die Information Gber die Art des ausgefiihr-
ten Anschlusses anzubringen:

- einphasiger, zweiphasiger oder dreiphasiger Anschluss,
- Querschnitt des Anschlusskabels,

- Art der eingesetzten Sicherung (Art der Sicherung).
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SCHEMA VON MOGLICHEN VERBINDUNGEN
Hinweis! Die Heizelemente sind fiir eine Spannung von 230 V ausgelegt.

schluss mit Nullleiter, Nullleiter bis
N, Schutzleiter bis @

Typ/
Hinweis! Bei jeder Verbindungsart muss der Schutzleiter an die mit @ Quer- Sicherung
gekennzeichnete Klemme angeschlossen sein. schnitt des
Anschluss-
kabels
1 | Bei einem Netz mit Spannung von | 1N~
230 V einphasiger Anschluss mit HO5VV-FG | mind.30 A
Nullleiter, die Briicke verbindet die 3X 4 mm?
Klemmen L1, L2, Nullleiter bis N,
Schutzleiter bis &)
2* | Bei einem Netz mit Spannung | 2N~
von 230/400 V zweiphasiger An- HO5VV-FG | mind.16 A
schluss mit Nullleiter, Nullleiter bis 4X2,5mm?
N, Schutzleiter bis @
3* | Bei einem Netz mit Spannung | 3N~ HO5VV-FG | mind.16 A
von 230/400 V dreiphasiger An- 5X1,5mm?

L1=R, L2=S, L3=T, N= Klemme des Nullleiter, @= Klemme des Schutzleiters

* Im Falle einer hauseigenen dreiphasigen Netz mit Spannung von 230/400 V ist die Ubrige
Leitung an die Klemme: L3 anzuschlief3en, die an die internen Installation des Kochfeldes

nicht angeschlossen ist.

* Die Klemmen N-N sind intern verbunden und miissen daher nicht mehr tberbriickt werden.




BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des Gerates

e \orerst das Induktionskochfeld gruindlich reinigen. Das Induktionskochfeld wie Glasober-
flachen behandeln,

e Beim ersten Einschalten des Gerates konnen voribergehend Gerliche auftreten. Darum
ist das Raumliftungssystem einzuschalten oder das Fenster zu 6ffnen.

e Das Gerat ist unter Beachtung der Sicherheitshinweise zu bedienen.

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der Stromgenerator versorgt die im Inneren des Gerats
befindliche Spule.

Diese Spule erzeugt ein magnetisches Feld, das ans Koch-
geschirr Ubertragen wird.

Das magnetische Feld bewirkt, dass das Kochgeschirr erhitzt
wird.

Zum Kochen mit Induktion ist die Verwendung von Kochgeschirr, dessen Boden fiir die Wir-
kung des magnetischen Feldes geeignet sind, erforderlich.

Im Aligemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

e Dadie Warme ausschlieRlich mit Hilfe des Kochgeschirrs abgegeben wird, ist eine maximale
Warmenutzung maoglich.

e Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt automatisch
in dem Zeitpunkt, in dem das Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt, und endet in dem
Zeitpunkt, in dem der Topf davon weggenommen wird.

Bei gewdhnlichem Gebrauch des Induktionskochfelds kénnen Gerausche verschiedener Art

auftreten, die fir den Betrieb des Induktionskochfeldes keine Bedeutung haben.

e Pfeifen von niedriger Frequenz Dieses Gerausch entsteht, wenn das Kochgeschirr leer
ist, und verschwindet wieder, sobald man Wasser oder Lebensmittel ins Kochgeschirr gibt.

e Pfeifen von hoher Frequenz Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren
Schichten verschiedener Werkstoffe gefertigt sind und die maximale Leistung eingeschaltet
wurde. Das Gerausch wird starker auch dann, wenn zugleich zwei oder mehrere
Kochzonen bei maximaler Leistung genutzt werden. Das Gerausch verschwindet oder
ist weniger intensiv, nachdem die Leistungsstufe gemindert worden ist.

e Knarren Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren Schichten verschie-
dener Werkstoffe gefertigt wurden. Die Gerduschintensitat hangt von der Art des Kochens ab.

e Summen Das Gerdusch entsteht, wenn der Ventilator 1duft, mit dem elektronische Systeme
geklhlt werden.

Die Gerausche, die bei ordnungsgemaflem Betrieb hdrbar sind, sind auf den Betrieb des

Ventilators, die GréRe des Kochgeschirrs und auf Werkstoffe, aus denen dieses gefertigt ist,

die Art des Kochens und die eingeschaltete Leistung zurtickzufliihren.

Die Gerausche sind eine normale Erscheinung und weisen nicht auf eine Stérung des In-

duktionskochfelds hin.
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Schutzeinrichtungen:

Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgemafg benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten notig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkihlung von Steuer- und Versorgungselementen.
Er kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automa-
tisch. Der Ventilator arbeitet nur dann, wenn die Kochzonen eingeschaltet sind, und bleibt
bei einem ausgeschalteten Kochfeld in Betrieb, bis die Elektronik ausreichend abgekdhlt ist.
Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausriistungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme gefahrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung
frei. Kleine Gegenstande, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teel6ffel, Messer,
Ringe ...), werden als Topfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.

Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen
ausgestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

* Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

* Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol ;Q\:in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 90 Sekunden nicht erkannt, wird der VVorgang der Einschaltung des
Kochfeldes gel6scht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur
durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerates.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Bertihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch
bei der Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig ge-
driickt wird. Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme
von Timer und Schliissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale
und beim dauerhaften Driicken wird eine Fehlermeldung ausgelost.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.
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Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fur Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

ax

Charakteristik des Kochgeschirrs.

Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Topfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften kdnnten.Die Tépfe und Pfannen
mit dicken Metallwanden garantieren fir eine perfekte Warmeverteilung.

Es ist darauf zu achten, dass die Topfbéden stets sauber bleiben: Beim Aufflllen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kuhlschrank genommenen Topfes ist es
vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu tberprifen, ob die Oberflache des
Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch Iasst sich die Verschmutzung der Oberflache des
Kochfeldes vermeiden.

Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch die
Kochzeit verkiirzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

Um festzustellen, ob das Kochgeschirr geeignet ist, ist es zu prifen, ob der Boden des

Kochgeschirrs ein Magnet anzieht.
Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Induktions-

modul muss der Topfboden flach sein.
Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepragten Logo des
Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induktionsmodul

und kénnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.
Kein beschadigtes Kochgeschirr verwenden - z.B. mit einem
Kochboden, der durch libermaRige Temperatur verformt
wurde.

Wird das Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden verwen-
det, dessen Durchmesser geringer als der gesamte Durchmes-
ser des Kochgeschirrs ist, wird nur der ferromagnetische Teil
des Kochgeschirrs erhitzt. Dies bewirkt, dass eine gleichmaflige
Warmeverteilung im Kochgeschirr nicht mdglich ist. Der ferro-
magnetische Bereich wird im Boden des Kochgeschirrs wegen
der darin befindlichen Aluminiumelemente gemindert und daher
kann die gelieferte Warmemenge geringer sein. Es kann zu Problemen mit der Dektektion
des Kochgeschirrs kommen oder dieses wird Uberhaupt nicht erkannt. Der Durchmesser
des ferromagnetischen Teils im Kochgeschirr sollte der Grof3e der Kochzone entsprechen,
damit optimale Kochergebnisse erzielt werden kénnen. Sollte das Kochgeschirr auf der
Kochzone nicht erkannt werden, wird empfohlen, dass dieses auf der Kochzone mit einem
entsprechend gerigeren Durchmesser ausprobiert wird.

43



BEDIENUNG

Zum Kochen mit Induktion sollte ausschlief3lich ferromagnetisches Kochgeschirr verwendet
werden, das aus folgenden Werkstoffen hergestellt ist:

e emaillierter Stahl

e Gusseisen

e spezielles Kochgeschirr aus nichtrostendem Stahl zum Kochen mit Induktion.

Kennzeichnung am Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-

Kochgeschirr m ichen enthalten ist, das dariiber infor-
_mtiert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

Topfe aus magnetischem Material verwenden (aus
emailliertem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberprifen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl Der Topf wird nicht erkannt.
Mit Ausnahme von Topfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Tépfe kdnnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl Hohe Leistungsfahigkeit

Geféale mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
Gefale mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den

Abmessungen des Kochgeschirrs

e Um das beste Kochergebnis zu erzielen, ist Kochgeschirr mit einer GroRe des Bodens
(ferromagnetischer Teil) zu verwenden, der der Grofte der Kochzone entspricht.

e \erwendet man Kochgeschirr mit einem kleineren Durchmesser des Bodens als die Grole
der jeweiligen Kochzone, wird dadurch die Leistung der Kochzone gesenkt und die Dauer
des Ankochens verlangert.

e Die Kochzonen verfligen iber eine untere Grenze der Erkennung des Kochgeschirrs, die
vom Durchmesser des ferromagnetischen Teils im Boden des Kochgeschirrs und vom
Stoff des Kochgeschirrs abhangig ist. Wird ungeeignetes Kochgeschirr eingesetzt, kann
es unter Umstanden von der Kochzone nicht erkannt werden.
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Bedienfeld

e Nach dem AnschlieRen des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

e Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgeristet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedriickt werden.

e Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstande auf die Oberflachen der Sensoren legen (dadurch kann
A eine Fehlermeldung ausgel6st werden). Diese Oberflachen sind stets sauber
zu halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (1) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen der Leistungsstufe die Ziffer ,,0” leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 10 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld
automatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (1) muss innerhalb von nachsten 10

Sekunden eine bestimmte Kochzone (3) gewahlt werden.

1. Nach der Beruhrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (3) zugeordnet ist,
leuchtet die hinterleuchtete Ziffer ,0” in der Anzeige der Heizleistung, die dieser Zone
entspricht, abwechselnd.

2. Verschiebt man den Finger auf dem Sensor (2), wird die gewilinschte Heizleistungsstufe
eingestellt.

Wird kein Sensor innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betitigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe
leuchten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung
der Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Leuchtet in der Anzeige der Kochzone (3) die starker hinterleuchtete Ziffer “0”, kann die ge-

wiinschte Heizleistungsstufe durch Verschieben des Fingers auf dem Sensor (2) eingestellt
werden.
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Die Kochzonen ausschalten

e Die Kochzone muss aktiviert sein. Die Anzeige der Heizleistung leuchtet abwechselnd.

e Das Ausschalten erfolgt durch Bertihren der Sensors Ein/Aus am Kochfeld oder durch das
Gedruckthalten des Sensors (3) iber 3 Sekunden, oder durch Verschieben des Fingers
nach links auf dem Sensor (2) wird die Leistungsstufe auf ,0” reduziert.

Das ganze Kochfeld ausschalten.

e Das Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wurde.
e Durch Driicken des Sensors Ein/Aus (1) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.

Wenn die Kochzone heil} ist, leuchtet der Buchstabe ,H" in der Anzeige fiir Kochzone (3) -
das Symbol der Restwarme.

Booster-Funktion ,,P”

Die Booster-Funktion besteht in der Erhéhung der Leistung fiir eine Kochzone mit einem
Durchmesser @ 180 - von 1600W auf 2500W,

@ 210-220 - von 2000W auf 3000W,

@ 160-180 - von 1200W auf 1400W,

Bridge von 3200W auf 5000W.

Um die Booster-Funktion einzuschalten, die Kochzone wéahlen und anschlie®end mit dem
Sensor (6) Booster-Funktion einschalten, was mit dem Erscheinen des Buchstabens ,P” in
der Anzeige der Kochzone (3) signalisiert wird.

Das Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt durch Driicken des Sensors (2) und durch
Verringerung der Heizleistung bei aktiver Kochzone oder durch Abstellen des Topfes von
der Kochzone.

Fiir die Kochzone @ 180, @ 210-220, @ 160-180 ist die Dauer der Booster-Funktion
von der Sensorsteuerung auf 10 Minuten begrenzt. Nach einem automatischen
Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt die weitere Beheizung der Kochzone
mit der Nennleistung.

Die Booster-Funktion kann erneut eingeschaltet werden, vorausgesetzt dass
die Temperaturfiihler in den elektronischen Systemen und die Spulen liber eine
solche Moglichkeit verfiigen.

Wird ein Topf wahrend der aktivierten Booster-Funktion von der Kochzone
abgestellt, bleibt diese Funktion weiterhin aktiv und die Dauer der Funktion

lauft weiter ab.
Wird die Temperatur der Kochzone (elektronisches System oder Spule) wiahrend

der aktivierten Booster-Funktion tiberschritten, wird die Booster-Funktion auto-
matisch abgeschaltet. Die Kochzone kommt auf die Nennleistung wieder zuriick.
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Steuerung der Booster-Funktion

A Die Kochzonen sind je nach dem Modell vertikal oder kreuzweise in Paaren
verbunden. Die Gesamtleistung wird innerhalb dieser Paare geteilt.
Der Versuch, die Booster-Funktion fiir beide Kochzonen gleichzeitig einzu-
schalten, wiirde zur Uberschreitung der maximal verfiigbaren Leistung fiihren.
In diesem Fall wird die Heizleistung der ersten aktivierten Kochzone auf das
maximal hochste Niveau gesenkt.

Kindersicherung

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, das Kochfeld vor unbeabsichtigter Betatigung durch
Kinder zu schiitzen, und das Einschalten dieser Funktion ist erst nach Entriegelung mdglich.

Die Kindersicherung ist moglich, wenn das Kochfeld ein- und ausgeschaltet ist.

Ein- und Ausschalten der Kindersicherung

Das Ein- und Ausschalten der Kindersicherung erfolgt mit dem Sensor (9), indem der Sen-
sor Uber 5 Sekunden gedriickt gehalten wird. Das Einschalten der Kindersicherung wird
signalisiert, indem die Diode (10) aufleuchtet.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn das Bedie-
A nungsfeld ein- und ausgeschaltet wird. Durch das Trennen des Kochfeldes vom
Stromnetz wird die Verriegelung des Kochfeldes ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige

Nach dem Kochen bleibt in der Glaskeramik noch Warmeenergie, auch Restwarme genannt,
enthalten. Die Anzeige der Restwarme erscheint auf zwei Stufen. Nach Ausschalten der
Kochzone oder des Gerates, wenn die Temperatur 60°C Uberschreitet, erscheint in der ent-
sprechenden Anzeige der Buchstabe ,H”. Die Anzeige der Restwarme halt an, solange die
Temperatur der Kochzone den Wert von 60°C Uberschreitet. Im Temperaturbereich von 45°C
bis 60°C wird der Buchstabe ,h” angezeigt, mit dem auf einen niedrigen Wert der Restwarme
hingedeutet wird. Fallt die Temperatur unter 45°C, erlischt die Restwarmeanzeige.

f Ist die Restwarmeanzeige akti-
viert, diirfen weder die Kochzone \
beriihrt, da die Verbrennungsge- - bt
fahr besteht, noch die warme- / {
empfindlichen Gegenstinde da-
rauf gestellt werden!

Bei Stromausfall erscheint das

A Symbol der Restwarme ,,H” in der
Anzeige nicht. Trotzdem kénnen
die jeweiligen Kochzonen noch
heiB sein!
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BEDIENUNG

Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-
rung dessen Betriebssicherheit mit einer
Betriebsdauerbegrenzung fiir jede Kochzone
ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewahlten Heizleis-
tungsstufe eingestellt.

Falls die Heizleistungsstufe Uber einen lan-
geren Zeitraum (siehe Tabelle daneben) nicht
geandert worden ist, wird die dazu zugeord-
nete Kochzone automatisch abgeschaltet und
die Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch
maoglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan-
weisung zu bedienen.

Funktion der automatischen Zusatzheizung

e Die ausgewahlte Kochzone mit dem
Sensor (3) aktivieren.

e AnschlieBend mit dem Sensor (2) die
Heizleistung im Bereich von 1 bis 8
einstellen und erneut den Sensor (3)
druicken.

e |n der Anzeige leuchten die Ziffer der
eingestellten Heizleistung und der Buch-
stabe A abwechselnd.

Nach Ablauf der Zeit, in der die Versor-
gung mit der Zusatzheizung erfolgte,
schaltet die Kochzone automatisch auf
die gewahlte Heizleistungsstufe, die in der
Anzeige sichtbar bleibt, um.

Wird ein Topf von der Kochzone
abgestellt und vor Ablauf der
Dauer der automatischen Zusatz-
heizung wieder hingestellt, wird
der Prozess der Zusatzheizung mit
Zusatzleistung zu Ende fortgesetzt.
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Heizleistungs-
stufe

Maximale Be-
triebsdauer in
Stunden

V||| N|[oja]|d|lw|IN]|—~

Heizleistungs-
stufe

Dauer der automa-
tischen Zusatzhei-
zung mit Zusatz-
leistung
(in Minuten)

0,8

1,2

2,3

3,5

4.4

7,2

2

O|IN|[o|la|h|lw|[N]|—~
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BEDIENUNG

Funktion der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt werden.

Einschalten der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Mdglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Diese Funktion kann nur beim Kochen betatigt
werden (wenn die Heizleistung hoher als ,0” ist). Die Funktion der Uhr kann bei allen vier

Kochzonen gleichzeitig eingeschaltet werden. Die Uhr kann im Bereich von 1 bis 99 Minuten

auf eine Minute genau eingestellt werden.

Um die Uhrzeit einzustellen, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die Kochzone mit dem Sensor (3) auswahlen und die Heizleistung im Bereich von 1 bis 9
mit dem Sensor (2) einstellen. In der Anzeige blinkt die gewahlte Heizleistung im Bereich
von 1 bis 9.

e Dann den Sensor der Uhr-Aktivierung (4) innerhalb von 10 Sekunden betatigen. In der
Anzeige (4) erscheint die Ziffer ,00” mit der Diode (5), mit der signalisiert wird, dass eine
bestimmte Kochzone eingeschaltet wurde.

e Nach der Aktivierung der Uhr die Uhrzeit einstellen, indem man den Finger auf dem
Sensor (2) verschiebt. Zuerst erfolgt die Einstellung der zweiten Ziffer und nachher der
ersten Ziffer. Nach der Einstellung der zweiten Ziffer erneut den Sensor (4) driicken und
zur Einstellung der ersten Ziffer tbergehen. Wenn kein Wert fur die erste Ziffer gewahit
wird, Ubernimmt die Uhr nach 10 Sekunden den Wert ,0” (z.B. ,0 6”).

Die Uhr lauft, wenn die Diode (5), mit der die Betatigung einer bestimmten Kochzone
signalisiert wird, zu blinken beginnt.

é Alle Kochzonen kénnen gleichzeitig im System der Zeitprogrammierung mit
Hilfe der Uhr arbeiten.

é Wurden in der Anzeige der Uhr mehr als eine Zeitangabe eingestellt, wird die
kiirzeste eingestellte Zeit angezeigt. Zusatzlich wird dies mit der blinkenden
Diode (5) signalisiert.

Anderung der programmierten Kochdauer.

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit gedndert werden.

Dazu ist hinsichtlich der Programmierung wie im Kapitel

,Die Uhr ausschalten” vorzugehen, allerdings mit dem Unterschied, dass nach der Wahl
der Kochzone mit dem Sensor (3) die Heizleistung nicht mit dem Sensor (2) eingestellt wird,
sondern man geht direkt zur Aktivierung der Uhr mit dem Sensor (4) Uber.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer
Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer (brig bleibt, kann jederzeit geprift werden, indem der

Sensor der Uhr (4) gedriickt wird. Die aktive Zeit der Uhr wird mit der blinkenden Diode (5)
fiir die jeweilige Kochzone signalisiert.
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Ausschalten der Uhr

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Beriihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder das Alarmsignal schaltet nach 2
Minuten automatisch ab.

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die Kochzone Mit dem Sensor (3) aktivieren. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet starker.

e Anschlielend den Sensor (4) driicken, Uber 3 Sekunden gedrickt halten oder die Zeit
der Minutenuhr mit dem Sensor (2) auf ,00” andern.

Uhr als Minutenuhr

Die Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient, kann als zusatzlicher Alarm genutzt
werden, wenn die die Funktion der Kochzonen voriibergehend nicht gesteuert wird.

Ausschalten der Minutenuhr

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist:

e Das Kochfeld durch Berlihren des Sensors Ein/Aus (1) einschalten. In den Anzeigen der
Kochzonen (3) erscheint die Ziffer ,,0”.

e Dannden Sensor der Aktivierung der Minutenuhr (4).innerhalb von 10 Sekunden betatigen.
In der Anzeige der Minutenuhr (4) erscheint die Ziffer ,,00".

e Nach der Aktivierung der Minutenuhr die Uhrzeit der Minutenuhr einstellen, indem man den
Finger auf dem Sensor (2) verschiebt. Zuerst erfolgt die Einstellung der zweiten Ziffer und
nachher der ersten Ziffer. Nach der Einstellung der zweiten Ziffer geht die Minutenuhr zur
Einstellung der ersten Ziffer automatisch tber. Wenn kein Wert fur die erste Ziffer gewahlt
wird, ibernimmt die Uhr nach 10 Sekunden den Wert ,0”. ( z.B. ,,06” ). Die Minutenuhr
wird betatigt, wenn die Diode der Minutenuhr zu blinken beginnt (11).

Die Minutenuhr ausschalten.

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Bertihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann, oder abwarten, bis das Alarmsignal
nach 2 Minuten automatisch abschaltet.

Wenn der Alarm vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Den Sensor (4) driicken, tiber 3 Sekunden gedriickt halten oder die Uhrzeit der Minutenuhr
mit dem Sensor (2) auf ,,00” &ndern.

e Sollte die Uhr als Minutenuhr voreingestellt werden, dann funktioniert sie nicht wie eine
Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient.

Die Funktion der Minutenuhr wird geldscht, wenn die Funktion der Uhr aktiviert
wird.
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Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion sorgt fir die Aufrechterhaltung der Warme der zubereiteten Speise auf
der Kochzone. Die ausgewahlte Kochzone ist auf eine niedrige Heizleistung gestellt. Dank
dieser Funktion bekommt man ein warmes und zum Verzehr geeignetes Gericht, das seinen
Geschmack nicht andert und am Topfboden nicht haftet. Diese Funktion kann zum Zerlassen
der Butter oder Schokolade usw. genutzt werden.

Eine ordnungsmaRige Nutzung dieser Funktion ist allerdings durch den Einsatz von Koch-
geschirr mit flachem Boden bedingt, damit die Temperatur des Kochtopfs durch den in der
Kochzone befindlichen Sensor genau gemessen werden kann. Die Aufwarmfunktion kann
fur jede Kochzone eingeschaltet werden.

Fir eine Kochzone koénnen 3 Temperaturstufen 42°C, 70°C und 94°C eingestellt werden.

Das Einschalten der Aufwarmfunktion erfolgt wie folgt:

e nach der Wahl der entsprechenden Kochzone mit dem Sensor (3) wird der Sensor der
Aufwarmfunktion (8) gedriickt, was mit dem Leuchten des horizontalen Zeichens (=) in
der Anzeige signalisiert wird - dies bedeutet, dass die Heizstufe von 42°C gewahlt wurde,

e es wird der Sensor der Aufwarmfunktion (8) zum zweiten Mal gedriickt, was mit dem
Leuchten des doppelten horizontalen Zeichens (=) - signalisiert wird - dies bedeutet,
dass die Heizstufe von 70°C gewahlt wurde,

e es wird der Sensor der Aufwarmfunktion (8) zum dritten Mal gedrickt, was mit dem
Leuchten des dreifachen horizontalen Zeichens (=) - signalisiert wird - dies bedeutet,
dass die Heizstufe von 94°C gewahlt wurde,

e Die Aufwarmfunktion kann jederzeit ausgeschaltet werden, indem die gewahlte Kochzone
durch Driicken des Sensors (3) aktiviert wird, und anschliellend durch Verschieben des
Sensors (2) die Stufe der Heizleistung auf ,0” eingestellt wird.

Funktion Stop’n go ,II’

Die Funktion Stop’n go funktioniert wie eine Standardpause. Dank dieser Funktion kann
der Betrieb des Kochfeldes jederzeit unterbrochen werden und die frilheren Einstellungen
werden wieder aufgerufen.

Um die Funktion stop’n go einzuschalten, muss bereits mindestens eine Kochzone ein-
geschaltet sein.

Dann wird der Sensor (7) gedrickt. In allen Anzeigen der Kochzonen (3) leuchtet das Sym-
bol II” auf. Wenn die Kochzone heil} ist, blinkt das Symbol ,II” abwechselnd zwischen ,H”
und ,h” und zeigt dadurch die Restwarme der Kochzone an.

Um die Funktion stop’n go auszuschalten, den Sensor (7) erneut driicken. In den Anzei-
gen der Kochzonen (3) leuchten die Einstellungen auf, die vor der Einschaltung der Funktion
stop’n go genutzt wurden.
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Bridge-Funktion

Mit der Bridge-Funktion kdnnen 2 Kochzonen des Kochfeldes als eine Kochzone kontrolliert
werden. Die Bridge-Funktion erweist sich als sehr praktisch, insbesondere wenn solches
Kochgeschirr wie Bratpfannen genutzt wird.

Das Kochfeld verfugt Gber die Bridge-Funktion fiir rechte Kochfelder.

Um die Bridge-Funktion einzuschalten, den Sensor der Kochzone (3) driicken und an-
schlieBend 2 Sensoren der Wahl der Kochzone (3) links oder rechts driicken. In der oberen
Anzeige leuchtet das Symbol ,, L' ” auf und in der unteren Anzeige erscheint die Ziffer ,0”.
Anschlie3end wird die beliebige Heizleistung durch Verschieben des Fingers auf dem Sen-
sor der Heizleistungsanderung (2) eingestellt.

A Nun konnen zwei Kochzonen mit einem Sensor gesteuert werden.

Um die Bridge-Funktion auszuschalten, den Sensor der Wahl der Kochzone (3) mit dem
eingeschalteten Symbol , 1 7” tiber 3 Sekunden gedriickt halten. In den Anzeigen leuchtet
die Ziffer ,0” auf.

A Ab jetzt arbeiten die jeweiligen Kochzonen getrennt.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Gla-
skeramik-Kochfeldes sowie dessen entspre-
chende Wartung sichergestellt, tragt dies zur
Verlangerung eines stérungsfreien Betriebs
des Gerates entscheidend bei.

/N

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grund-
satze wie bei Glasoberflachen zu
beachten. Dazu durfen auf keinen Fall
Scheuermittel, aggressive Reinigung-
smittel, Sand und Scheuerschwamm
verwendet werden. Dampfreiniger
dirfen zur Reinigung ebenfalls nicht
genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder
Benutzung

e Leichte, nicht eingebrannte Versch-
mutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch die
Verwendung eines Geschirrspllmittels
kénnen blauliche Verfarbungen entste-
hen. Selbst wenn spezielle Reinigung-
smittel verwendet werden, lassen sich
diese hartnackigen Flecke erst nach meh-
reren Reinigungsversuchen entfernen.

e Fest eingebrannte Verschmutzungen
miissen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die
Kochzone mit feuchtem Tuch abwi-
schen.

ja

%O
[N

o

Schaber flir die Reinigung des
Kochfeldes
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Fleckenentfernung

e Helle, perlenweiBe Flecken (Alumi-
niumriickstande) kbnnen vom abge-
kiihlten Kochfeld mit Hilfe von speziellen
Reinigungsmitteln entfernt werden.
Kalksteinriickstande (nach dem Uber-
laufen von Wasser) kdnnen mit Essig
oder speziellem Reinigungsmittel entfernt
werden.

e Beider Entfernung der Verschmutzungen
von Zucker, zuckerhaltigen Speisen,
Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die
Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Die Rickstande von der Kochzone sofort
(wenn heil3) mit einem scharfen Schaber
grundlich abkratzen. Nach der Entfer-
nung von Schmutz darf die Kochzone
ausgeschaltet und nach dem Abkuhlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln
endguiltig gereinigt werden.

Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermark-
ten, elektrotechnischen Fachgeschéften, Dro-
gerien, Lebensmittelgeschaften und Laden
mit Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe
Schaber kénnen in den Fachgeschéften fir
Heimwerker, Baumarkten und Geschaften mit
Malerzubehoér gekauft werden.



REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn
das Kochfeld heif} ist. Das aufgetragene Re-
inigungsmittel am besten trocknen lassen und
erst dann mit nassem Tuch abwischen. Bevor
das Kochfeld wieder erhitzt wird, sollten die
Uberreste des Reinigungsmittels mit feuch-
tem Tuch abgewischt werden. Sonst knnten
sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen
beziiglich der Behandlung der Glaskera-
mik-Kochfelder verliert der Benutzer seine
Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaRRnahmen zur Sicherstel-
lung laufender Sauberhaltung des Koch-
feldes sollte man:

» periodische Kontrollen der Funktionalitat
der Steuerkomponenten und Baugruppen
des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach
Ablauf der Garantie sollte man die tech-
nischen Inspektion des Kochfeldes min-
destens einmal pro zwei Jahre in einem
Servicepunkt durchfiihren lassen,

- festgestellte Mangel beseitigen lassen,

» periodische Wartung der Baugruppen des
Kochfeldes durchfiihren lassen.
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Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem
eingeschalteten Kochfeld aus ir-
gendeinem Grunde nicht bedient
werden kann, ist der Hauptschalter
auszuschalten oder die Sicherung
auszudrehen und den Kontakt mit
dem zustandigen Kundendienst
aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen
auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist
es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen.
Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herau-
sziehen. AnschlieRend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in
Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstel-
larbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen
entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.



VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:
Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
von der Stromversorgung trennen

Reparatur melden

da einige geringfligige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kénnen, ist das Gerat gemafl den Punkten der na-
chstehenden Tabelle zu Uberpriifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1.Keine Geratefunktion

- Stromausfall

-die Sicherung der Hausanla-
ge Uberprifen und - falls diese
durchgebrannt ist - auswech-
seln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- die Bedienblende nicht
eingeschaltet

- Einschalten

- eine Taste wurde zu kurz
gedrickt (kirzer als eine
Sekunde)

- Tasten ein wenig langer
driicken

- mehrere Tasten gleichze-
itig gedriickt

- immer nur eine Taste drlc-
ken (Ausnahme: Ausschal-
ten einer Kochzone)

3.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- unsachgemafie Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedrickt)

-Gerat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

4.Das ganze Gerét wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

5.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Uberhitzung der elektroni-
schen Elemente

- Sensoren aufdecken oder
reinigen
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VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

PROBLEM

URSACHE BEHEBUNG

6. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil} sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem nach-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.

7.Ein Riss im Glaskeramik-
Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

/N

8.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmaRigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fur Sie kostenpflichtig.

Fir Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, Ubernehmen wir leider keine Haftung.

9. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchtoéne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kuhit.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeiftdne aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V 3N~50 Hz
Nennleistung der Kochfelder: 7,4 KW
Modell: BHI6*

- Induktionskochzone :

- Induktionskochzone: @ 180 mm 1600 W

- Induktionskochzone: @ 210-220 mm 2000 W

- Induktionskochzone: @ 160-180 mm 1200 W

- Induktionskochzone Booster: @ 180 mm 1600/2500 W
- Induktionskochzone Booster: @ 210-220 mm 2000/3000 W
- Induktionskochzone Booster: @ 160-180 mm 1200/1400 W
Abmessungen 576 x 518 x 59;
Gewicht ca.10,5 kg;

Erfullt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der Européischen
Union gelten.
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STIMATE CLIENT,

Plita Hansa reprezintd combinatia dintre usurinta de manipulare si eficienta perfecta. Dupa
ce veli citi aceste instructiuni nu veti avea niciun fel de probleme cu utilizarea plitei.

Plita care a parasit terenul fabricii a fost verificatd minutios la posturile de control din punct
de vedere al parametrilor de siguranta si functionalitate inainte de a fi impachetata.

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a porni aparatul. Respectarea
indicatiilor din aceasta va protejeaza de utilizarea necorespunzatoare a aparatului.

Instructiunile trebuie pastrate si depozitate in aga fel incat sé le aveti mereu la indemana.

Trebuie sa respectati cu atentie instructiunile de utilizare pentru a evita accidentele.

Atentie!

Folositi aparatul doar dupa ce ati citit aceste instructiuni.

Aparatul a fost proiectat doar ca aparat de gatit. Orice utilizare a acestuia (de ex. la
incalzirea incaperilor) nu este conforma cu destinatia acestuia si poate fi periculoasa.
Producatorul isi rezerva dreptul de a efectua modificari care nu influenteaza modul
de functionare al aparatului.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

Observatie. Dispozitivul si toate piesele componente ale
acestuia care sunt la indemana utilizatorului devin fierbinti
in momentul in care acesta este folosit. Posibilitatea de
atingere a elementelor de incalzire trebuie sa fie realizata
cu o deosebita grija. Copii care nu au atins varsta de 8 ani
nu trebuie sa se apropie de dispozitiv cu exceptia cazului in
care se afla sub supraveghere permanenta.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de
peste 8 ani si mai mari, de catre persoane cu capacita;
fizice, senzoriale si mentale limitate si de catre persoane
fara experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci cand
acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire
la utilizarea dispozitivului in siguranta care le sunt transmise
de catre persoanele care sunt raspunzatoare de siguranta
lor. Aveti grija la copii, nu-i |asati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si activitatile de deservire nu trebuiesc realizate
de catre copii care nu sunt supravegheat;.

Observatie. incalzirea fard supraveghere a unturii sau a
uleiului pe plita cu inductie poate fi periculoasa si poate
cauza incendii.

NICIODATA nu incercati sa stingeti focul cu ajutorul apei, ci
opriti dispozitivul si acoperiti flacara cu un capac sau cu un
pled care nu este inflamabil.

Observatie. Pericol de incendiu: nu amplasati nici un fel de
lucruri pe suprafata de fierbere.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

Observatie. Daca suprafata este fisurata opriti curentul
pentru a evita pericolul de electrocutare.

Nu asezati pe suprafata plitei obiecte de metal cum ar fi cu-
tite, furculite, linguri si capace sau folii de aluminiu deoarece
pot deveni fierbinti.

Dupa ce afi terminat utilizarea dispozitivului, opriti plita cu
inductie cu ajutorul regulatorului si nu va bazati pe indicatiile
detectorului de vase.

Nu se recomanda comandarea dispozitivului cu ajutorul
ceasului extern sau cu ajutorul sistemului de comanda de
la distanta.

Pentru curatarea aparatului nu se recomanda folosirea di-
spozitivelor de curatare cu ajutorul aburilor.

60



INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

+ Tnainte de a utiliza pentru prima data plita cu inductie trebuie sa cititi instructiunile de
utilizare. In acest mod veti fi in siguranta si evitati deteriorarea plitei.

» Daca utilizati plita cu inductie in imediata apropiere a radioului, televizorului sau a altui
aparat care emite unde, trebuie sa verificati daca panoul de control al plitei functioneaza
corect.

» Plita trebuie sa fie conectata de catre un instalator — electrician autorizat.
* Nu instalati plita in apropierea aparatelor frigorifice.

» Mobila in care Incorporati plita trebuie sa fie rezistenta la temperaturi de cca. 100°C. Acest
lucru se refera la placaje, canturi, suprafete fabricate din materiale sintetice, adezivi si
lacuri.

- Plita poate fi folositd doar dupa ce a fost montata. Tn acest mod nu v& expuneti la atingerea
pieselor care sunt sub tensiune.

» Aparatele electrice pot fi reparate doar de catre specialisti. Reparatiile neprofesionale pot
pune in pericol siguranta utilizatorului.

» Aparatul este decuplat de la reteaua electrica doar atunci cand opriti siguranta sau scoateti
stecherul din priza.

» Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie disponibil dupa ce instalaii plita.

* Aveti grija la copii, nu-i lasati sa se joace cu aparatul.

* Persoanele cu aparate de mentinere a functiilor vitale implantate (de ex. stimulator
cardiac, pompa de insulina sau aparat auditiv) trebuie sa se asigure ca functionarea

acestor aparate nu va fi bruiata de catre plita cu inductie (intervalul de frecventa la
care functioneaza plita cu inductie este de 20-50 kHz).

« Tncazul in care se intrerupe alimentarea cu curent se pierd toate setarile. V4 recomandam
sa fiti prudenti atunci cand alimentarea cu curent este reluata. Atata timp cat ochiurile sunt
fierbinti se va aprinde indicatorul de incalzire reziduala ,H” precum si la prima pornire a
cheii de blocada.

» Sistemul electric incorporat al indicatorului de incalzire reziduala indica daca plita este
pornita, respectiv daca este inca fierbinte.

» Daca priza este in apropierea ochiului trebuie sa aveti grija la cablu sa nu atinga locurile
incalzite.

» Atunci cand folositi uleiuri sau grasimi nu lasati plita nesupravegheata deoarece exista
pericolul de incendiu.

* Nu folositi vase din materiale plastice si folii de aluminiu. Acestea se topesc la temperaturi
ridicate si pot deteriora suprafata vitroceramica.

» Aveti grija ca pe ochiuri sa nu cada zahar, acid citric, plastic, sare etc. atat in stare solida
cat si lichida.

+ In cazul in care din neatentie pe ochiuri cade zahar sau plastic nu opriti plita ci indepartati
zaharul si plasticul cu un razuitor ascutit. Protejati mainile de arsuri si rani.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

» Pe plita cu inductie trebuie sa folositi doar vase si oale cu fundul plat, care nu au canturi si
zgarieturi doarece Tn caz contrar acestea pot zgéaria iremediabil suprafata vitroceramica.

» Suprafata de incalzit a plitei cu inductie este rezistenta la soc termic. Aceasta nu este
sensibila la rece sau la cald.

* Nu scapati obiecte pe suprafata vitroceramica . Loviturile punct, de ex. cazatura unei
sticlute cu condimente poate provoca fisuri si desprinderea unor cioburi de pe suprafata
vitroceramica .

» Daca astfel de deteriorari apar picaturile de mancare care se scurg pot ajunge la piesele
aflate sub tensiune din plita cu inductie.

» Daca suprafata este fisurata opriti curentul pentru a evita pericolul de electrocutare.
* Nu folositi suprafata plitei drept fund de taiat sau masa de lucru.

* Nu asezati pe suprafata plitei obiecte de metal cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
sau folii de aluminiu deoarece pot deveni fierbintj.

» Nu incorporati plita peste cuptorul fara ventilator, peste magina de spalat vase, frigider,
congelator sau masgina de spalat.

» Daca plita a fost montata in blat atunci obiectele metalice care se afla in dulap se pot
incalzi pana la temperaturi ridicate datorita temperaturii din sistemul de ventilatie al plitei.
Din acest motiv va recomandam sa folositi un strat protector direct (vezi des. 2).

 Trebuie sa respectati indicatjile referitoare la intretinerea si curatirea peliculei ceramice.
In cazul in care apar nereguli la modul de utilizare al acesteia nu vom onora garantia.
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CUM SA ECONOMISITI

ENERGIE
Persoanele care folosesc
energia in mod responsabil
nu influenteaza pozitiv doar
bugetul familiei ci actio-
I neaza constient in favo-

area mediului inconjurator.
Ajutati si dumneavoastra,
economisiti energia electrica! Pentru a face
acest lucru procedati in felul urmator:

*Folositi vase de gatit corespunzatoare.

Vasele cu fundul plat si gros va permit sa
economisiti pana la 1/3 din energia electrica.
Tineti minte de capac, in caz contrar consu-
mul de energie electrica creste de patru ori!

*Pastrati ochiurile si fundurile vaselor
curate.

Mizeria impiedica transmiterea de caldura —
mizeria arsa si persistenta poate fi indepar-
tata doar cu substante care dauneaza foarte
mult mediului inconjurator.

Evitati ,,privitul in oale” inutil.

*Nu incorporati plita in imediata apropiere
a frigiderului/congelatorului.

Consumul de energie electrica creste foarte
inutil datorita acestora.
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DESPACHETARE

Aparatul a fost asigurat Tm-
potriva deteriorarii pe durata
transportului. Va rugam ca
dupa ce despachetati apa-

é ratul sa aruncati elementele
ambalajului astfel incat acest

lucru sa nu dauneze mediului Thconjurator.
Toate materialele folosite pentru ambalaj nu
dauneaza mediului sunt 100% reciclabile si
au fost marcate cu simbolul corespunzator.

Atentie! Materialele din ambalaj (sacii
din polietilen, bucatile de stiropian etc.)
nu trebuie lasate la indemana copiilor pe
durata despachetarii.

INDEPARTAREA APARATELOR
FOLOSITE

Acest aparat este marcat conform Directivei
Europene 2012/19/UE si Legii poloneze cu
privire la echipamentele electrice si electro-
nice folosite cu simbolul containerului pentru
deseuri taiat.

Acest marcaj informeaza ca

echipamentul acesta dupa pe-

rioada in care a fost utilizat

nu poate fi aruncat impreuna

cu gunoiul menajer. Utilizato-
I v este obligat sa-l predea la

punctele de primire a echipa-
mentelor electrice si electronice folosite. In-
stitutiile care le primesc, inclusiv punctele de
ridicare, magazinele si autoritatile locale vor
organiza un sistem corespunzator de preda-
re a acestor echipamente. Procedarea co-
respunzatoare cu echipamentele electrice gi
electronice asigura eliminarea consecintelor
daunatoare pentru sanatatea oamenilor si a
mediului Tnconjurator, care reies din preze-
nta unor substante periculoase si din depo-
zitarea si prelucrarea necorespunzatoare a
acestui tip de echipament.



DESCRIERE PRODUS

Descriere plita BHI6*

Zona de gatit cu inductie booster
@ 180 mm (spate dreapta)

Zona de gatit cu inductie booster
@ 160-180 mm (spate stanga)

Zona de gatit cu inductie booster
@ 210-220 mm (fata stanga)

Zona de gatit cu inductie booster -
@ 180 mm (fata dreapta)

Panoul de comanda

e

®—@
NG

9

Senzor pornire/oprire plita

Senzor schimbare putere incalzire
Indicator ochi

Indicator ceas

Dioda de semnalizare a ceasului
Senzor Booster

Senzorul functiei pauza

Senzorul functiei de incalzire
Senzor cheie

Dioda de semnalizare a senzorului cheie
Dioda de semnalizare a timerului

2230V NORAON =

- O
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INSTALAREA

Pregatirea blatului de mobila pentru incorporarea plitei

» Grosimea blatului de mobila trebuie sa fie intre 28 si 40 mm, adancimea blatului min 600
mm. Blatul trebuie sa fie plat si perfect orizontal. Blatul trebuie etansat si asigurat dinspre
perete impotriva scurgerilor si a umiditaii.

» Distanta dintre marginea orificiului si marginea blatului in fata trebuie sa fie de min 60
mm, iar din spate de min 50 mm.

» Distanta dintre marginea orificiului si peretele lateral al mobilei trebuie sa fie de minim 55
mm.

* Mobila pentru incorporat trebuie sa contina placaj si adezivi pentru lipirea acestuia rezi-
stente la temperatura de 100°C. Tn cazul in care nu indeplinesc aceste conditii se poate
ajunge la deformarea suprafetei sau dezlipirea placajului.

* Marginile orificiului trebuie sa fie asigurate cu un material care nu absoarbe umiditatea.

» Efectuati orificiul din blat conform dimensiunilor indicate in des 1.

» Sub plita lasati cel putin un spatiu liber de 25 mm, pentru a asigura circulatia corespun-
zatoare a aerului si pentru a evita incalzirea suprafetei din jurul plitei, des 2

560

min
50 [«—

490

min
—r160

65



INSTALAREA

Des 2
25mm . )
| —
() — /A
T 30mm
500x10mm Incorporarea in blatul unui dulap
Ay - N portabil.
D S 7
Minimum
10mm
— hs|
> =
500x20m 500x10mm Incorporarea intr-un blat de lucru
A& / deasupra cuptorului cu ventilatie.
< Il

A Se interzice montarea plitei deasupra cuptorului fara ventilatie.

Instalarea plitei BHI6*

e realizati conectarea plitei cu cablul electric in conformitate cu schema racordurilor.
e curatati blatul de praf, introduceti plita in orificiu si apasati-o cu putere in jos spre blat,
(fig.3).

Fig. 3 1 2 3
Ll s - bl
—— 2 - garnitura plitei
. 3 plitd vitroceramica
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INSTALAREA

Conectarea plitei la instalatia electrica

Atentie!

Conectarea la instalatie poate fi facuta doar de catre un instalator calificat care po-
seda competentele necesare. Se interzice efectuarea de transformari sau modificari
la instalatia electrica.

Indicatii pentru instalator

Plita este dotata cu un conector de alimentare care permite selectarea conexiunilor
corespunzatoare pentru tipul respectiv de alimentare cu energie electrica.

Conectorul de alimentare permite urmatoarele tipuri de conexiuni:

- cu o singura faza 230 V ~

- cu doua faze 400 V 2N~

- cu trei faze 400 V 3N~

Conectarea plitei la tipul corespunzator de alimentare este posibila datorita legarii bornelor
pe conectorul de alimentare conform schemei de conexiuni anexate. Schema de conexiuni
este amplasata si pe partea inferioara a capacului. Accesul la conectorul de alimentare este
posibil dupa ce deschideti capacul cutiei de cleme. Trebuie sa selectati un cablu de alimentare
corespunzator avand in vedere tipul de conexiune si puterea nominala a plitei.

Atentie!
Trebuie sa tineti minte ca este necesar sa conectati circuitul de protectie la clema
conectorului de alimentare marcat cu semnul . Instalatja electrica de alimentare

a plitei trebuie sa fie protejata cu o siguranta iar pentru a asigura linia de alimentare
poate sa fie dotatd cu un comutator cu care se poate opri alimentarea cu curent in
caz de avarie.

Tnainte de a conecta plita la instalatia electrica trebuie s& cititi informatiile inscriptionate pe
tabelul nominal si pe schema de conectare.

Alt mod de conectare a plitei decat cel indicat in schema poate provoca deteriorarea
acesteia.

ATENTIE! Instalatorul este obligat sa dea utilizatorului "certificatul de conectare a produsului
la instalatia electrica" (de gasit in foaia de garantie). Dupa instalare, instalatorul ar trebui sa
amplaseze, de asemenea, informatii cu privire la metoda de realizare a conexiunii:

- cu o faza, cu doua faze, cu trei faze,
- sectiunea transversala a cablului de conectare,

- tipul de protectie folosit (tipul sigurantei).
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INSTALAREA

SCHEMA CONEXIUNILOR POSIBILE
Atentie! Tensiune elemente incalzire 230V

- ) Sigu-
Atentie! In cazul fiecarei dintre conexiuni cablul de protectie trebuie sa fie Tip /. ranta de
conectat cu clema 2. sectiunea | protectie

transversa-
Ia a cablului
1 | Pentru reteaua de 230V conectati | 1N~
o faza cu cablul neutru, puntea © OO0 00O HO5VV-FG | min.30 A
leaga bornele L1, L2, cablul neu- T T T 3X 4 mm2
tru cu N, cablul de protectie cu
L1 N ®
2* | Pentru reteaua 230/400V co- | 2N~ O00 000
nectati doua faze cu cablul neutru, HO5VV-FG | min.16 A
cablul neutru cu N, cablul de pro- T T T T 4X2,5mm?
tectie cu @ AR ®
3* | Pentru reteaua 230/400V conec- | 3N~ O00 00O HO5VV-FG | min.16 A
tati trei faze cu cablul neutru, cablul 5X1,5mm?
neutru cu N, cablul de protectie T T T T T
e L3 L2 L1 N ®

L1=R, L2=S, L3=T, N= clema cablu neutru, @= clema cablu de protectie

*In cazul unei instalatii cu 3 faze 230/400V in casa, cablul rdmas trebuie conectat la

regleta:L3, care nu este conectata la instalatia externa a plitei.

* Regletele N-N sunt conectate in interior, nu trebuie realizata nici o punte intre ele
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DESERVIRE

inainte de a porni plita pentru prima data

» Trebuie sa curataii cu atentie plita cu induciie. Plita cu inductie trebuie tratata ca si supra-
fetele de sticla,

* la prima utilizare se pot emana temporar mirosuri si de aceea va recomandam sa pornii
ventilatia in Tncapere sau sa deschideti fereastra,

» efectuati activitatile de manipulare respectand indicatiile de siguranta.

Regulile de functionare ale cAmpului cu inductie

Generatorul electric alimenteaza bobina care este amplasata
n interiorul dispozitivului.

Aceasta bobina produce un camp magnetic, care este trans-
mis catre vas.

Campul magnetic cauzeaza ca, vasul se incalzeste.

Acest sistem prevede folosirea de vase a caror funduri sunt sensibile la actiunea campului

magnetic.

n general, tehnologia de inductie se caracterizeazé prin dou# calit4ti:

e caldura este emisa numai cu ajutorul vasului, energia termica este utilizata pana la maxi-
mum,

e nu apare nici un fenomen de inertie termica, deoarece procesul de gatire incepe imediat
in momentul in care vasul de gatit este pus pe plita si acest proces ia sfarsit in momentul
n care vasul este dat la o parte de pe plita.

Tn timpul utilizarii normale a plitei cu inductie pot aparea diferite tipuri de sunete care nu au

nici un efect asupra functionarii corecte a plitei.

e Fluierat cu frecventa scazuta. Sunetul este activat atunci cand vasul este gol si este
dezactivat dupa ce in vas este turnata apa sau este pusa mancarea.

e Fluierat cu frecventa inalta. Sunetul poate fi auzit in vasele care sunt fabricate din mai
multe straturi din diferite materiale si atunci cand este pornita puterea maximala de
incalzire. Acest sunet devine mai puternic atunci cand folosim concomitent doua sau mai
multe zone de gatit la puterea maximala. Sunetul este dezactivat sau pierde din intensitate
dupa micsorarea puterii.

e Sunet de tip scartait Sunetul poate fi auzit in vasele care sunt fabricate din mai multe
straturi din diferite materiale. Intensitatea sunetului depinde de modul de gatire.

e Sunet de tip bazait Acest sunet poate fi auzit atunci cand functioneaza ventilatorul pentru
racirea sistemelor electronice.

Sunetele care pot fi auzite in timpul functionarii corecte rezulta din functionarea ventilatorului

de racire, dimensiunile vasului si materialul din care este fabricat, modul de gatire a manca-

rurilor si puterea de incalzire setata.

Aceste sunete sunt normale si nu inseamna c3, plita de inductie este defecta.
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DESERVIRE

Aparate de asigurare:

Daca plita a fost instalata corect si este folosita corespunzator, aparatele de asigurare sunt
rareori necesare.

Ventilatorul: este folosit pentru protectia si racirea elementelor de control si de alimentare.
Poate functiona cu doua viteze diferite, funciioneaza in mod automat. Ventilatorul functioneaza
atunci cand zonele de gatit sunt pornite si atunci cand plita este oprita, pana in momentul in
care sistemul electronic al dispozitivului este racit suficient.

Tranzistorul: Temperatura elementelor electronice este masuraté thcontinuu cu o sondé. Tn
cazul in care caldura creste in mod periculos, acest sistem micsoreaza in mod automat puterea
ochiului sau deconecteaza ochiul aflat cel mai aproape de elementele electronice incalzire.
Detectarea: detectorul prezentei vasului face posibila functionarea plitei si implicit incalzirea.
Obiectele mici amplasate pe suprafata de incalzire (de ex lingurita, cutitul, inelul...) nu vor fi
tratate ca si vase si plita nu se va porni.

Detectorul prezentei vasului in cAmp cu inductie

Detectorul prezentei vasului este instalat pe plitele care contin cAmpuri cu inductie. Tn
timpul functionarii plitei detectorul prezentei vasului in mod automat va incepe sau va opri
emiterea de caldura la ochi atunci cand asezati vasul pe plita sau cand il luati de pe plita.
Acest lucru asigura economisirea de energie.

« Tn cazul in care ochiul este folosit cu un vas corespunzator, pe display se va afisa nivelul
de caldura.
« Inductia necesita folosirea unor vase potrivite, dotate cu fund din material magnetic (Tabel)

Daca pe ochi nu ati asezat niciun vas sau vasul asezat este necorespunzator, pe

N
S

display va aparea simbolul ~+ 7 Ochiul nu porneste. Daca in timp de 90 secunde nu
va fi descoperit niciun vas, operatia de pornire a plitei va fi stearsa.
Pentru a opri ochiul, trebuie sa-I opriti cu controlorul de senzori si nu doar luand vasul.

A Detectorul de vas nu functioneaza ca si senzor de pornire/oprire plita.

Ochiul cu inductje este dotat cu senzori operatj la atingere cu degetul pe suprafetele marcate.
Fiecare setare a senzorului este confirmata cu un semnal acustic.

Trebuie sa aveti atentie ca la pornire si oprire precum si la setarea puterii de incalzire
s& apasati mereu doar un singur senzor. in cazul in care apasati simultan mai multi
senzori (cu exceptia ceasului si a cheii), sistemul ignora semnalele de control introduse,
iar la apasarea prelungita emit un semnal de defectiune.

Dupa ce terminati utilizarea opriti ochiul cu regulatorul si nu va bazati numai pe indi-
catiile detectorului de vase.
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DESERVIRE

Calitatea corespunzatoare a vaselor de gatit este conditia de baza pentru a obtine un randa-
ment bun de functionare a plitei.

Selectarea vaselor pentru gatit in campul de inductie

ax

Caracteristicile vaselor.

e Intotdeauna trebuie s& folositi vase de gétit de calitate superioara, cu fund ideal plat: daca
folositi acest tip de vase de gatit evitati aparitia de puncte cu temperatura foarte ridicata,
in care mancarea s-ar putea arde in timpul procesului de gatire.Vasele de gatit si tigaile
cu pereti grosi din metal asigura dispersarea ideala a caldurii.

e Trebuie sa aveti grija ca fundul vaselor de gatit sa fie uscat: atunci cdnd umpleti vasul de
gatit sau cand folositi un vas scos din frigider inainte de a-l aseza pe plita verificati daca
fundul este perfect uscat. Acest lucru va permite sa evitati murdarirea suprafetei plitei.

e Capacul vasului de gatit nu permite degajarea de caldura si in acest mod scurteaza timpul
necesar pentru gatire si consumul de energie electrica .

e Pentru a stabili daca vasele sunt potrivite, trebuie sa verificati daca fundul vasului atrage
un magnet.

e Pentru a asigura controlul optim al temperaturii prin modulul cu inductie, fundul
vasului de gatit trebuie sa fie plat.

e Fundul concav al vasului de gatit sau logo-ul producatorului gravat adanc au
influenta negativa asupra controlului temperaturii prin modulul cu inductie si pot
conduce la supraincalzirea vaselor de gatit.

o Nu folositi vase de gatit deteriorate de ex., cu fundul deformat datorita temperaturii
excesive. T

e Folosind vasele mari cu fund feromagnetic, al carui diametru i ¢
este mai mic decat diametrul total al vasului, se incalzeste numai
portiunea feromagnetica a vasului. Acest lucru duce la situatia in
care nu este posibila distribuirea uniforma a caldurii in vas. Zona
feromagnetica este redusa in baza vasului din caza elementelor
din aluminiu care se gasesc in aceasta, prin urmare, cantitatea
de caldura furnizata poate fi redusa. Se poate intdmpla ca vor
apare probleme cu detectarea vasului sau acesta nu va fi de-
tectat deloc. Diametrul vasului feromagnetic trebuie ajustat la
dimensiunea zonei de incalzire, pentru a obtine rezultate optime de gatit. Tn cazul in care
vasul nu a fost detectat in zona de incalzire, este recomandabil sa-I incercati in zona de
incalzire cu diametru relativ mai mic.
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DESERVIRE

Pentru gatitul cu inductie trebuie sa folositi numai vase feromagnetice, fabricate din urma-
toarele materiale:

eotel emailat

e fonta

e Vase speciale din otel inoxidabil pentru gatitul cu inductie

Marcarea pe vasele de Verificati eticheta pentru a descoperi
bucatarie m un semn care sa informeze daca vasul
poate fi folosit pe plite cu inductie

Folositi vase magnetice (din tabla emailata, otel feritic
inoxidabil, din fonta), Vel’vlflcaﬁll asezand un magnet pe
fundul vasului (trebuie sa se lipeasca)

Otel inoxidabil Nu descopera prezenta vasului
Cu exceptia vaselor din otel feromagnetic

Aluminiu Nu descopera prezenta vasului

Fonta Eficienta ridicata
Atentie: vasele pot zgaria plita

Otel emailat Eficienta ridicata
Va recomandam sa folositi vase cu fund plat, gros si
neted

Sticla Nu descopera prezenta vasului

Portelan Nu descopera prezenta vasului

Vasele cu fund de cupru | Nu descopera prezenfa vasului

Dimensiunile vaselor.

e Pentru a obtine cel mai bun efect de gatire, trebuie sa folositi vase cu dimensiunea fundului
(parti feromagnetice) care corespunde marimii cdmpului de incalzire.

e Utilizarea vaselor cu diametru fundului mai mic decéat cel al cAmpului de incalzire reduce
eficienta cAmpului de incalzire si prelungeste timpul de gatire.

e Campul de incalzire dispune de nivelul inferior pentru detectarea vasului, care depinde
de diametrul partilor feromagnetice al fundului si materialul din care vasul este produs.
Utilizarea vasului neadaptat poate provoca la nedetectarea vasului de catre campul de
incalzire.
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Panoul de comanda

e Dupa ce conectati plita la reteaua electrica, pentru un moment se aprind toti indicatorii.
Plita este pregatita pentru utilizare.

e Plita de gatit este dotata cu senzori electronici, pe care fi porniti apasandu-i cu degetul
minim 1 secunda.

e De fiecare data cand porniti senzorii acest lucru este indicat de un semnal sonor.

Nu asezati nici un obiect pe suprafata senzorilor (acest lucru poate fi considerat
drept o defectiune), aceste suprafete trebuie mentinute curate in permanenta.
Pornirea plitei de gatit

Apasati cu degetul senzorul de pornire/oprire (1) cel putin 1 secunda. Plita de gatit este activa
atunci cand pe toti indicatorii (3) va fi aprinsa cifra ,,0”.

é Daca in timp de 10 secunde nu setati nici un senzor, atunci plita se va opri.

Punerea in functiune a zonei de gatit

Dupa ce porniti plita cu ajutorul senzorului 1), in decurs de 10 de secunde trebuie sa pornii

zona de gatit aleasa (3).

1. Dupa atingerea senzorului care indica zona de gatit aleasa (3), pe indicatorul puterii de
incalzire care este corespunzator pentru aceasta zona se va aprinde alternativ cifra ,,0”.

2. Miscati degetul pe senzor (2) pentru a seta nivelul de putere de incalzire dorit.

Daca in timp de 10 secunde dupa ce ati pornit plita nu apasati nici un senzor,
A atunci ochiul se opreste.

Ochiul este activ atunci cand pe toate displayurile se lumineaza cifra sau o litera,
ceea ce inseamna ca acesta este pregatit pentru setarea puterii de incalzire.

Setarea nivelului de putere de incalzire a campului cu inductie

Tn timpul indic&rii pe indicator a zonei de gatit iluminate alternativ (3) “0” putem incepe setarea
gradului puterii de incalzire prin migscarea degetului pe senzorul (2).
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Oprirea zonelor de gatit

e Zona de gatit trebuie sa fie activa. Indicatorul gradului puterii de incalzire va fi aprins
alternativ.

e Dezactivarea are loc dupa atingerea senzorului pornire/oprire a plitei sau prin apasarea
senzprului (3) timp de 3 secunde, sau prin miscarea spre stanga a degetului pe senzor(2)
reducem gradul puterii pana la ,0".

Oprirea intregii zone de incalzire

e Zona de incalzire functioneaza atunci cand cel putin un ochi este pornit.
e Daca apasati senzorul de pornire/oprire (1) opriti intreaga zona de incalzire.

Atunci cand ochiul este fierbinte, pe indicatorul ochiului (3) se aprinde litera "H"- simbolul de
incalzire reziduala.

Functia Booster ,,P"

Functia Booster se refera la cresterea puterii campului

@ 180 — de la 1600W la 2500W,

@ 210-220 — de la 2000W la 3000W,

@ 160-180 — de la 1200W la 1400W,

Bridge de la 3200W la 5000W.

Pentru a activa functia Booster trebuie sa alegeti zona de gatit, apoi cu ajutorul senzorului
(6) activati functia Booster, fapt care este semnalizat prin afigarea literei “P” pe displayul
zonei de gatit (3).

Oprirea functiei Booster are loc dupa apasarea senzorului (2) si micsorarea puterii de incalzire
atunci cand zona de gatit este activa, sau dupa ridicarea vasului de gatit de pe zona de gatit.

A in ceea ce priveste ochiul @ 180, @ 210-220, @ 160-180 timpul de functionare
a functiei Booster este limitat de panoul cu senzori pana la 10 minute. Dupa

oprirea automata a functiei Booster, zona de gatit este incalzita in continuare
cu putere nominala.
Functia Booster poate fi pornita din nou, cu conditia ca senzorii de temperatura
din sistemele electronice si bobina sa permita o asemenea posibilitate.
Daca vasul de gatit este indepartat de pe zona de gatit atunci cand functia
Booster este pornita, functia este activa in continuare si timpul setat se scurge
in continuare.
in cazul in care este depésita temperatura (sistemului electronic sau bobinei)
zonei de gatit atunci cand functia Booster este pornita, Functia Booster va fi
oprita automat. Zona de gatit revine la puterea nominala.

74



DESERVIRE

Comandarea functiei Booster

A Zonele de gatire sunt conectate in perechi verticali sau cruciali in functie de
model. Puterea toatla este impartita in cadrul acestor perechi.
incercarea de oprire Booster pentru ambele zone de gatire in acelasi timp ar
provoca depasirea puteri maxime disponibile. n acest caz puterea de incalzire
a primei zone de gatire active va fi redusa la nivel maxim nivel posibil.

Functia de blocare

Functia de blocada poate fi setata pentru a nu permite copiilor sa porneasca din greseala
plita, iar aceasta poate fi pornita din nou dupa ce a fost deblocata.

Functia de blocare este posibila atunci cand plita este pornita sau oprita.
Pornirea si oprirea functiei de blocare

Pornirea sau oprirea functiei de blocare a plitei este realiata cu ajutorul senzorului (9)
finandu-l apasat timp de 5 secunde. Pornirea functiei de blocare este semnalizata prin
aprinderea diodei de semnalizare (10).

Plita va ramane blocata pana ce va fi deblocata, chiar daca panoul plitei este
A pornit gi oprit. Deconectarea plitei de la reteaua de alimentare cu curent electric
va conduce la deconectarea blocadei plitei.

Indicatorul de caldura reziduala

Dupa ce terminati de gatit, in sticla vitroceramica raméane energie termica numita energie
termica reziduala. Afisarea indicatiilor de caldura reziduala are loc in doua etape. Dupa ce
opriti ochiul sau intreg aparatul, cand temperatura depaseste 60°C, pe displayul corespun-
zator apare valoarea ,H". Caldura reziduala este afisata atat timp cat temperatura zonei de
gatit este mai mare 60°C. In intervalul de temperaturi de la 45°C pana la 60°C pe display va
fi afisata indicatia ,h” care simbolizeaza caldura reziduala scazuta. Cand temperatura scade
sub 45°C indicatorul de caldura reziduala se stinge.

Atunci cand indicatorul de cal-
dura reziduala functioneaza nu

atingeti ochiul deoarece va pu- \ l
teti rani si nu agezati pe acesta - b
obiecte sensibile la caldura! "T'

in timpul pauzei de alimentare

A cu energie electrica indicatorul
de caldura reziduala ,,H*“ nu este
afisat. Cu toate acestea ochiurile
pot fi fierbinti atunci!
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Limitarea duratei de functionare

Pentru a spori fiabilitatea functionarii plitei cu
inductie aceasta este dotata cu un limitator
de durata de functionare cate unul pentru
fiecare zona de gatit. Durata maximala de
functionare este setata in functie de puterea
de incalzire care a fost setata ultima oara.
Daca nu modificam gradul puterii de incalzire
o perioada mai lunga de timp (vezi tabelul)
atunci zona de gatit dependenta va fi oprita
automat si va fi activat indicatorul de incalzire
reziduala. Puteti porni in orice moment si pu-
teti folosi orice zona de gatit in conformitate
cu instructiunile de utilizare.

Functia de incalzire suplimentara automata

e Zona de gatit aleasa trebuie activata cu
ajutorul senzorului (3)

e Apoi cu ajutorul senzorului (2) setati ni-
velul puterii Tn intervalul intre 1-8, si apoi
apasati din nou pe senzorul (3)

e Pe display va fi afisata alternativ cifra
puterii setate si litera A.

Dupa ce expira durata de alimentare cu
putere aditionalda, zona de gatit va trece
automat la nivelul de putere selectat, care
va fi vizibil pe indicator.

Daca vasul este ridicat de pe zona
de gatit si asezat din nou inainte
de terminarea duratei de incalzire
automata, incalzirea cu putere
aditionala va fi efectuata pana la
sfarsit.
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DESERVIRE

Functia ceas

Ceasul de programare usureaza procesul de g?tire datorita posibilitatii de programare a
duratei de functionare a campurilor de incalzire. |l puteti folosi drept ceas de bucatarie.

Pornire ceas

Ceasul de programare usureaza procesul de gatire datorita posibilitati de programare a

duratei de functionare a campurilor de incalzire. Aceasta functie poate fi pornita doar in tim-

pul gatirii (cand puterea de incalzire este mai mare de ,0”). Functia ceasului poate fi pornita

simultan pe toate cele patru campuri de incalzire. Ceasul poate fi setat in intervalul dintre 1

si 99 minute la fiecare 1 minut.

Pentru a seta durata ceasului trebuie:

e selectati cu senzorul (3) ochiul si sa setati cu senzorul (2) puterea de incalzire in intervalul
1-9. Pe display va ilumina puterea de incélzire selectatd, in intervalul de la 1-9.

e apoiin timp de 10 sec trebuie s& selectati senzorul de activare a ceasului (4). Ae display(4)
vor fi afigate cifrele ,00” cu dioda (5), care semnalizeaza zona de gatit corespunzatoare.

e dupa activarea ceasului prin miscarea degetului pe suprafata senzorului (2) trebuie setat
timpul ceasului. Mai intai puteti seta cea de-a doua cifra, iar apoi puteti seta prima cifra.
Dupa setarea celei de a doua cifre apasati din nou pe senzorul (4) si trecem la setarea
primei cifre. Daca nu setam nici o valoare pentru prima cifra atunci dupa 10 s ceasul
primeste valoarea ,0” ( de ex. ,0 6”).
Ceasul incepe sa functioneze cand dioda (5), care semnalizeaza activarea zonei de gatit
corespunzatoare, incepe sa licareasca.

é Toate zonele de gatit pot sa functioneze concomitent in cadrul sistemului de
programare temporara cu ajutorul ceasului.

é n cazul in care pe ceas sunt setate mai multe perioade de, este redats perioada
de timp cea mai scurta. Suplimentar, acest lucru este semnalizat de dioda care
licareste (5).

Schimbarea duratei de gatit programate

Tn orice moment cand gatiti puteti schimba durata programului de gétire

Tn acest scop puteti realiza aceeasi procedura de programare ca in punctul

,Pornire ceas” cu diferenta ca dupa ce selectati ochiul cu senzorul (3) nu setati puterea
ochiului cu senzorul (2) ci trecefi direct la procedura de activare a ceasului cu senzorul (4).

Controlul parcurgerii duratei de gatire
Timpul care a mai ramas pana la sfarsitul procesului de gatit poate fi verificat in orice clipa,

prin atingerea senzorului ceasului (4). Timpul activ de functionare a ceasului pentru o zona
de gatit corespunzatoare este semnalizat cu ajutorul unei diode care licareste (5).
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Oprire ceas

Dupa ce s-a terminat timpul de gatire programat, se porneste un semnal sonor pe care il putefi
opri prin atingerea oricarui senzor sau alarma se opreste automat dupa 2 minute.

Tn cazul in care trebuie sa opriti mai repede timpul:

e Cu senzorul (3) activati ochiul. Cifra de putere de incalzire se va aprinde clar.

e Apoi apasati pe senzorul (4), timp de 3 secunde sau schimbati timpul timerului cu ajutorul
senzorului (2) pana la pozitia ,00”

Ceasul folosit ca timer.

Ceasul pentru programarea duratei de gatire poate fi folosit drept alarma aditionala daca nu
influenteaza temporar actiunea campurilor de incalzire.

Pornire timer

Daca plita este dezactivata:

e atingeti senzorul pornire /oprire plita de incalzire (1) pentru a porni plita. Pe indicatorii
zonelor de gatit (3) va fi afisata cifra ,0”.

e apoi in timp de 10 sec trebuie sa alegeti senzorul de activare a ceasului de bucatarie (4).
Pe indicatorul timerului (4) vor fi afisate cifrele ,,00”.

e dupa ce activati ceasul de bucatarie miscati degetul pe senzorul (2) si setafi durata pentru
ceasul de bucatarie. Mai intai puteii seta cea de-a doua cifra, iar apoi puteti seta prima
cifra. Dupa setarea celei de a doua cifre timerul va trece automat la setarea primei cifre.
Daca nu setam nici o valoare pentru prima cifra atunci dupa 10 s timerul primeste valoa-
rea ,0” ( de ex. ( de ex. ,06” ) Timerul va incepe sa funciioneze atunci cand va incepe sa
licareasca dioda timerului (11).

Oprire timer

Dupa scurgerea timpului programat, va fi activat semnalul sonor intermitent, care poate fi
oprit, dupa atingerea oricui senzor sau puteti astepta pana se opreste automat dupa 2 minute.

Daca este necesar sa opriti mai repede alarma:

e Trebuie sa apasati pe senzorul (4), sa tineti apasat timp de 3 secunde sau sa schimbati
timpul timerului cu ajutorul senzorului (2), miscand degetul pana in pozitia ,00”.

e In cazul in care ceasul a fost programat ca si ceas de bucatarie, atunci nu functioneaza
ca gi ceas de programare a duratei de gatire.

é Functia timer-ului va fi stearsa imediat dupa ce va fi activata functia ceasului.
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Functia de incalzire

Functia de mentinere temperatura mentine caldura mancarii preparate pe ochiul. Ochiul
de gatit selectat este pornit la putere mica de incalzire. Datorita acestei functii vom avea o
mancare calda gata de servire, care nu Tsi schimba gustul si nu se lipeste de fundul cratitei.
Aceasta functie poate fi folosita pentru topirea untului, a ciocolatei etc.

Conditia de utilizare corespunzatoare a functiei este folosirea unei cratite cu fund plat, astfel
incat sa fie posibilda masurarea exacta a temperaturii cratitei de catre senzorul care este
amplasat in interiorul ochiului de gatit. Functia de incalzire a mancarii poate fi pornita pentru
oricare dintre ochiurile de gatit.

Pe ochiul de gatit putem seta 3 niveluri ale temperaturii de incalzire 42°C, 70°C si 94°C.

Pornirea functiei de incalzire are loc in felul urmator:

e dupa alegerea zonei corespunzatoare cu ajutorul senzorului (3) apasati senzorul funciiei
de incalzire (8), ceea ce este semnalizat prin aprinderea pe display a semnului orizontal
(=) - ceea ce Inseamna ca a fost setat nivelul de incalzire 42°C,

e apasati pe senzorul functiei de incalzire (8) pentru a doua oara, ceea ce este semnalizat
prin aprinderea pe display a semnului orizontal dublu ( =) - ceea ce ihseamna ca a fost
setat nivelul de incalzire 70°C,

e apasati pe senzorul functiei de incalzire (8) pentru a treia oara, ceea ce este semnalizat
prin aprinderea pe display a semnului orizontal triplu (=) - ceea ce inseamna cé a fost
setat nivelul de incalzire 94°C,

e Functia de incalzire poate fi dezactivata in orice moment, prin activarea uneia dintre
zonele de gatit prin apasarea senzorului (3), si apoi cu ajutorul senzorului (2) puteti seta
nivelul puterii de incalzire in pozitia ,0” .

Functia Stop’n go I’

Functia Stop’n go functioneaza ca o pauza standard. Datorité acesteia puteti opri in orice
moment functionarea plitei si sa reveniti la setarile anterioare.

Pentru a porni functia stop’n go trebuie sa aveti pornita cel putin o zona de gatit.

Apoi apasati senzorul (7). Pe toti indicatorii zonelor de gatit (3) se va aprinde simbolul II” .
Atunci cand zona de gatit este fierbinte ,II” vor licari intermitant literele ,H” pe ,h”, ceea ce
nseamna incalzirea reziduala a zonei de gatit.

Pentru a dezactiva functia stop’n go apoi din nou trebuie apasat senzorul (7). Pe indica-
toarele zonelor de gatit (3) se aprind setarile care au fost efectuate Tnainte de a porni functia
stop’n go.
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Functia Bridge

Datorita functiei Bridge puteti controla 2 zone de gatit ale plitei ca fiind o singura zona de
gatit. Functia Bridge este foarte comoda mai ales atunci cand sunt folosite pentru gatit cratite
dreptunghiulare, ovale.

Plita poseda functia Bridge pentru zonele din dreapta.

Pentru a activa functia Bridge trebuie apasat senzorul zonei de gatit (3) apoi trebuie apa-
sate concomitent 2 senzori pentru setarea zonei de gatit (3) de pe partea stanga si dreapta.
Pe displayul superior se va aprinde simbolul ,,I:'" iar pe displayul inferior va fi afisata cifra
,0”. Apoi prin migcarea degetului pe suprafata senzorului de schimbare a puterii de incalzire
(2) putem seta orice putere de incalzire dorim.

A Din acest moment comandati doua ochiuri cu ajutorul unui singur senzor.
Pentru a dezactiva functia Bridge trebuie sa apasati pentru 3 secunde senzorul de selectare

a zonei de gétit (3) cu simbolul aprins , /1”. Pe display va fi redata cifra ,0”.

A Din acest moment ochiurile functioneaza separat.
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CURATARE Sl INTRETINERE

Grija utilizatorului pentru mentinerea plitei cu-
rate precum si intrefinerea corespunzatoare
a acesteia are un impact important pentru
prelungirea duratei de functionare fara avarie.

Cand curatati suprafata vitroceramica
trebuie sa respectati aceleasi reguli
ca si in cazul suprafetelor din sticla.
Nu folositi substante abrazive sau
substante de curatat abrazive nici
nisip sau bureti cu suprafata abraziva.
Nu folositi aparate de curatare pe
baza de abur.

Curatati dupa fiecare utilizare

¢ Mizeria usoara, nearsa poate fi inde-
partata cu o panza umeda fara substa-
nte de curatare. Daca utilizati detergent
de vase exista posibilitatea sa apara urme
de culoare albastra. Aceste pete nu dispar
mereu dupa prima spalare, chiar daca
folositi o substanta de curatat speciala.

¢ Mizeria prinsa puternic trebuie inde-
partata cu un razuitor ascutit. Apoi
trebuie sa stergeti suprafata de incalzit
Cu 0 panza umeda.

Ré&zuitor pentru curatare plita
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Stergerea petelor

* Petele deschise de culoarea perlei (re-
sturi de Aluminiu) pot fi indepartate de
pe zona de incalzire racita cu o substanta
speciala de curatare. Resturile de calciu
(de ex dupa scurgerea apei) pot fi sterse
cu ofet sau cu o substanta speciala de
curatare.

* La indepartarea zaharului, petelor de
mancare cu continut de zahar, materiale-
lor plastice si a foliei de aluminiu nu opriti
campul respectiv de incalzire! Trebuie
sa razuiti imediat resturile (atunci cand
pata este fierbinte) cu un razuitor ascutit
de pe ochi. Dupa ce indepartati mizeria
puteti opri plita iar atunci cand este rece
o puteti curata cu o substanta speciala de
curatare.

Substantele speciale de curatat pot fi cum-
parate in magazine universale, magazine
speciale de electrocasnice, farmacii, in co-
mertul alimentar si in saloanele de bucatarie.
Razuitoarele ascutite pot fi cumparate n
magazinele pentru maistrii si In magazinele
cu echipament de constructii, precum si in
magazinele cu accesorii pentru vopsit.



CURATARE Sl INTRETINERE

Nu varsati substante de curatare pe plita fier-
binte. Cel mai bine este sa Iasati ca substanta
de curatare sa se usuce si apoi sa le stergeti
Cu 0 panza umeda. Resturile eventuale de
substanta de curatare trebuie sterse cu o pan-
za umeda Tnainte de a incalzi din nou plita.
Tn caz contrar acestea pot actiona coroziv.

in cazul in care ati procedat necorespun-
zator cu suprafata vitroceramica a plitei
refuzam onorarea garantiei!

Controalele temporale

In afaraé de activitatile de intretinere in
curatenie a plitei trebuie sa:

« Efectuati controlul temporar al functionarii
elementelor de control si a segmentelor
de lucru ale plitei. Dupa expirarea gara-
ntiei, cel putin o data la doi ani trebuie
sa comandati la punctul de manipulare
service efectuarea unui control tehnic al
plitei,

» Sa indepartati defectele de exploatare
descoperite,

Sa efectuati intretinerea ansambilurilor de
lucru ale plitei.
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Atentie!

Tn cazul in care din orice motiv plita
nu poate fi folosita la modul pornit,
trebuie sa opriti imediat comutatorul
principal sau sa invartiti siguranta
corespunzatoare si sa va adresati
la service.

Atentie!

Tn cazul in care apar fisuri sau
crapaturi ale suprafetei vitrocerami-
ce a plitei trebuie sa o opriti imediat
si sa o decuplati de la retea. Pentru
a face acest lucru trebuie sa opriti
siguranta sau sa scoateti stecherul
din priza. Apoi trebuie sa va adresati
la service.

Atentie!

Toate reparatiile si actiunile de regla-
re trebuie sa fie efectuate de catre
punctul de service sau de catre un
instalator care poseda competentele
necesare.



PROCEDURA iN CAZ DE AVARIE

Tn cazul oricarei avarii trebuie sa:

Opriti ansamblurile in functiune ale plitei

Sa intrerupeti alimentarea cu curent electric
Sa anuntati faptul ca aveti nevoie de reparatie
Unele defecte minore pot fi indepartate de catre utilizator urmand indicatjile din tabelul
de mai jos; Tnainte de a anunta departamentul de servicii cu clientii trebuie sa verificafj

fiecare punct din tabel.

PROBLEMA

CAUZA

PROCEDURA

1.Aparatul nu functioneaza

- intrerupere in alimentarea
cu curent

-verificatj sigurantele din insta-
latia din casa, Tnlocuiti sigura-
nta arsa

2.Aparatul nu reactioneaza
la valorile introduse

- panoul de control nu a fost
pornit

- pornitj-I

- ati apasat prea putin timp
butoanele (mai putin de o
secunda)

- apasati butoanele putin
mai indelung

- ati apasat simultan prea
multe butoane

- apasati mereu doar un
singur buton (cu exceptia
cazului in care opriti ochiul)

3.Aparatul nu reactioneaza
si emite un semnal acustic
indelung

- manipulare necorespun-
zatoare (afi apasat senzorii
gresiti sau prea scurt timp)

- porniti din nou plita

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar (i)

- descoperiti sau curatafi
senzorii

4.Aparatul s-a oprit

- dupa pornire nu ati intro-
dus nici valoare timp de
peste 10 s

- porniti din nou panoul de
control si introduceti imediat
valorile

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar(i)

- descoperiti sau curatati
senzorii

5.Un ochi s-a oprit, pe display
apare litera ,H”

- Limitarea duratei de fun-
ctionare

- pomiti din nou ochiul

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar (i)

- supraincalzirea elementelor
electronice

- descoperiti sau curatati
senzorii
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PROCEDURA iN CAZ DE AVARIE

PROBLEMA

CAUZA PROCEDURA

6. Indicatorul de caldura
reziduala nu se lumineaza
desi ochiurile sunt inca
fierbinti.

- indicatorul de caldura rezi-
duala va functiona din nou
la pornirea urmatoare si la
oprirea panoului de control.

- pauza in alimentarea cu
curent, aparatul a fost decu-
plat de la retea.

7.Crapatura in suprafata
vitroceramica.

Pericol! Decuplati imediat plita de la retea (sigu-
rantd). Anuntati acest lucru la cel mai apropiat
service.

/N

8.Cand defectul nu a fost
inca indepartat.

Decuplati plita de la retea (siguranta!). Anuntati cel mai apro-

piat service.

Important!

Dumneavoastra sunteti responsabili pentru starea corespun-
zatoare a aparatului si utilizarea corespunzatoare a acestuia

n locuinta. Daca ati chemat din greseala echipa de servisare
atunci chiar daca vizita este in perioada de garantie va trebui
sa platiti pentru aceasta.

Pentru daunele aparute datorita nerespectarii acestor instru-

ctiuni nu putem raspunde.

9. Plita cu inductie emite
zgomote ragusite.

Este un fenomen normal. Functioneaza sistemul electronic de
racire.

10. Plita cu inductie emite
sunete care seamana cu
fluieratul.

Este un fenomen normal. Conform frecventei de functionare a
bobinelor atunci cand lucreaza la diferite nivele de incalzire, la
puterea maxima plita emite un fluierat ugor.

11. Plita nu functioneaza,
zonele de gatit nu pot fi acti-
vate si nu functioneaza.

- defect al sistemelor elec-
tronice

- resetati plita, deconec-
tati plita de la reteaua de
alimentare pentru cateva
minute (scoatefi siguranta
instalatjei).
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INFORMATII TEHNICE

Tensiune nominala 230/400V 3N~50 Hz
Putere nominala placi: 7,4 kKW
Model: BHI6*

- ochi cu inductie:

- ochi cu inductie: @ 180 mm 1600 W

- ochi cu inductie: @ 210-220 mm 2000 W

- ochi cu inductie: @ 160-180 mm 1200 W

- ochi cu inductie Booster: @ 180 mm 1600/2500 W
- ochi cu inductie Booster: @ 210-220 mm 2000/3000 W
- ochi cu inductie Booster: & 160-180 mm 1200/1400 W
Dimensiuni 576 x 518 x 59;
Greutate ca.10,5 kg;

Respecta cerintele standardelor EN 60335-1; EN 60335-2-6 in vigoare Tnh Uniunea Europe-
ana.
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Amuka C.A., Nonbwa, 64-510 BpoHkn, yn. Muukesuya, 52
Ten. +48 67 25 46100, dakc +48 67 25 40 320

Amica S.A., ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100, fax 67 25 40 320

CaenaHo B NMonblue

MpeTteH3Mn No KauecTBy

HanpaBnatb B / AIMnopTtep Ha Tepputoputo PO
000 «XaHca», 121609, Poccus, r. MockBa, yn. OceHHsa, 4. 11
Ten. 8 (800) 700-36-61
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