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EC15X
La Specialista

ARTE

MACCHINA DA CAFFE
COFFEE MAKER
MACHINE A CAFE
KAFFEEMASCHINE
KOFFIEZETAPPARAAT
CAFETERA
MAQUINA DE CAFE
MHXANH T'A KAOE
KAFFEMASKIN
KAFFEMASKIN
KAFFEMASKINE
KAHVINKEITIN
KOOEMALLNHA

KO®E XACAFbILL
KAVEFOZOGEP
KAVOVAR

KAVOVAR

EKSPRES DO KAWY
APARAT DE PREPARAT CAFEA
89-gd diySla

(DeLonghi)




IT EN FR DE NL ES PT EL
pag. 6 page 16 pag. 26 S.36 pag. 47 pag. 58 pdg. 68 0N 79
NO SV DA FI RU Kz HU (&)
sid. 90 sid. 100 sid. 110 siv. 120 1p.130 141-6eT old. 154 str. 164

SK PL RO AR
str. 174 str. 184 pag. 194 2
B1
B2 Dose level LIJ‘:' Americano
Espresso D] Hot water
s, e o ¢
L 10:: . 30 y N
M > ] &
\ ‘ Min” 40 & J
\ \ \ \
B3 B4 B5 B8 B9
e =9 |
(&) (6
@ =
“4 L= m

(€] O
a*




87654327

A8




Dost

FINE

|

|
|

//’\

U

s/
|

- 0
/

=

<o

-y

Z

353
g 7654327 —
coARsEf

—<22

g

L

. M/

)

16

15

14

13




29

30

31




Prima di utilizzare I'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1  Descrizione dell’apparecchio - A
A1. Interruttore generale (ON/OFF)

A2. Selettore livello di macinatura

A3. Contenitore chicchi

A4. Coperchio contenitore chicchi

A5. Sportello portaccessori

A6. Coperchio serbatoio acqua

A7. Serbatoio acqua

A8. (Cavo alimentazione

A9. Lancia vapore

A10. Erogatore caffé

A11. Ergoatore acqua calda

A12. Alloggio portafiltro per macinatura

A13. Uscita macinacaffe

A14. Supporto tazze piccole

A15. Griglia poggiatazze piccole

A16. Griglia poggiatazze/mug

A17. Supporto griglia poggiatazze/mug

A18. Indicatore di livello acqua nella vaschetta raccogligocce
A19. Vaschetta raccogligocce

1.2 Descrizione pannello di controllo - B
B1. Manometro
B2. Spia“mancanza acqua”
B3. Spia“decalcificazione”
B4. Manopola regolazione quantita caffé macinato
B5. Tasto selezione 1 o 2 tazze (per utilizzare il filtro caffe
corrispondente)
B6. Tasto“OK": per erogare la bevanda/per confermare
B7. Tasto "temperatura caffé”
B8. Manopola selezione funzioni
« Espresso
+ Americano
+ Hot water (Acqua calda)
+ Decalcificazione
B9. Tasto“vapore”: per erogare vapore

1.3 Descrizione degli accessori - C
(1. Portafiltro

Q2. Imbuto dosatore (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtro 1tazza

(4. Filtro 2 tazze

(5. Striscia reattiva “Total Hardness Test”

(6. Decalcificante

(7. Softballs (*Solo in alcuni modelli)

(8. Bricco latte

(9. Pennello pulizia

(10. Ago di pulizia per lancia vapore

(C11. Pressino

(12. Tappettino per pressatura (* solo in alcuni modelli)

1.4 Accessori pulizia non inclusi, raccomandati
dal costruttore
Per maggiori informazioni, visita Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergente
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lavare con acqua tiepida e detersivo per piatti tutti gli accessori,

quindi procedere come segue:

1. Inserire la vaschetta raccogligocce (A19) completa di griglia
poggiatazze (A16) e relativo supporto (A17) (fig. 1);

2. Estrarre il serbatoio acqua (A7) (fig. 2) e riempirlo con
acqua fresca e pulita facendo attenzione a non superare la
scritta MAX (fig. 3).

3. Quindi reinserire il serbatoio.

Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza l'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

Nota bene: i consiglia di personalizzare al it presto la durezza dell'acqua sequen-
do la procedura descritta nel capitolo “7. Menii impostazioni”.

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELLAPPARECCHIO

1. Inserire la spina nella presa. Premere l'interruttore generale
(A1) (fig. 4).

2. Posizionare sotto I'erogatore acqua calda (A11) un conteni-
tore con capienza minima di 100 ml (fig. 5).

3. Premere il tasto OK (B6) (fig. 6): 'erogazione inizia e si in-
terrompe automaticamente. Svuotare il contenitore.

Prima diiniziare a utilizzare la macchina, & necessario risciacqua-

re i circuiti interni della macchina. Procedere come seque:

4. Inserire il filtro caffé (C3) o (C4) nella coppetta portafiltro
Q).

5. Agganciare la coppetta portafiltro (C1) completa difiltro alla
macchina: per un aggancio corretto, allineare il manico della
coppetta portafiltro a “INSERT” (fig. 7) e ruotare I'impugna-
tura verso destra, fino ad allinearla alla posizione “CLOSE”.

6. Mettere un contenitore sotto la coppetta portafiltro e alla
lancia vapore (A9).

7. Premere il tasto OK (B6): I'erogazione comincia.

8.  Finita l'erogazione, premere il tasto vapore (B9) (fig. 8) ed
erogare vapore per alcuni secondi in modo da risciacquare
il circuito vapore: per un'erogazione ottimale di vapore, si
consiglia di ripetere questoperazione per 3 0 4 volte. Que-
sto permette di eliminare 'acqua nel tubo prima di erogare
vapore.




L'apparecchio & quindi pronto all’uso.
Nota bene: il risciacquo dei circuiti interni é consigliato anche in caso di prolungato
inutilizzo dell'apparecchio.

Al primo utilizzo & necessario fare 4-5 caffe prima che la macchi-
na comingi a dare un risultato soddisfacente: dedicare particola-
re attenzione alla dose caffé macinata nel filtro ((C3) o (C4)) (vedi
istruzioni al paragrafo “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)”).

1

Procedere come indicato al capitolo “La “dose perfetta™.

4. PREPARARE IL CAFFE

4.1 Fase 1-Macinatura (grinding)

1. Versare i chicchi nel contenitore (A3) (fig. 9). Econsigliabile
versare solo i chicchi necessari alla preparazione: in questo
modo si utilizzera sempre caffé fresco.

2. Limpostazione di fabbrica del grado di macinatura & 5
(macinatura media). Se il risultato non fosse soddisfacente,
regolare il livello in base al gusto personale e al tipo di caffe
(Ia regolazione va effettuata durante il funzionamento del
macinacaffe) (fig. 10).

Nota bene: // grado di macinaturatra 3 e 6 é consigliato per la

maggior parte dei caffe. Il risultato della macinatura con selezione

su 102, molto fine, da utilizzare solo con caffé molto particolare

(tostato leggero) o quando si nota una qualita del caffé non otti-

male e dovuta all'usura delle macine (macinatura troppo grossa).

3. Inserire uno dei filtri caffé (C3) o (C4) nel portafiltro (C1).
Premere il tasto Ls= (B5) per selezionare la preparazio-
ne di 10 2 tazze: con questa selezione raddoppia anche la
quantita erogata di espresso.

4. Regolare la manopola quantita (B4) partendo dalla posi-
zione minima (fig. 11).

Al primo utilizzo, lasciare |a manopolain posizione Min. All'inizio,

& normale fare alcuni tentativi prima di trovare la regolazione ot-

timale. Vi suggeriamo di iniziare con i valori di fabbrica, quindi se

necessario modificare sequendo i suggerimenti riportati al para-
grafo “Regolare la quantita di caffe macinato nel filtro”.

5. Agganciare Iimbuto dosatore (C2) al portafiltro: 1 premere;
2 ruotare fino a bloccare (fig. 12).

Inserire il portafiltro all'uscita macinacaffé (A13) (fig. 13).

7. Premere il portafiltro fino a sentire un “Click” (fig. 14),
quindi rilasciare: la macinatura inizia e si interrompe
automaticamente.

Nota bene: Sesidesidera interrompere manualmente la maci-

natura, é sufficiente ripremere il portafiltro (fino a sentire un Click).

Regolare la quantita di caffé macinato nel filtro
SCURO

Mgblo

o .

4 Z  Rangedi
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0 7 macinatura
~40 / extra

Ogni varieta di chicco da un risultato diverso durante la maci-
natura e per questo all'inizio la regolazione della dose richiede
estrema cura.

Questa illustrazione da delle indicazioni su come regolare la

dose, basate sul colore di tostatura: sono da considerarsi un

punto di partenza, ma possono variare in base alla composizione
dei chicchi caffe.

1. Impostare la dose (per arrivare alla marcatura in rilievo
all'interno del filtro caffé) partendo dalla posizione mini-
ma. | numeri della manopola sono un pratico riferimento
da annotare una volta ottenuta la dose perfetta nel filtro. |
numeri non corrispondono a impostazioni del macinacaffe,
a unita di misura (gr / 0z) 0 a tempo di macinatura.

2. Facendo riferimento al colore di tostatura del vostro caffe,
ruotare lentamente la manopola.

4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping)

1. Dopo la macinatura, estrarre il portafiltro (fig. 15).

2. Picchiettare Iimbuto dosatore (C2) per livellare il caffe
macinato.

3. (Soloalcuni modelli): appoggiare il portafiltro nella apposi-
ta sede sul tappettino per pressatura (C12) (fig. 16).

4. Pressare il caffé utilizzando I'apposito pressino (C11) (fig.
17).

5. Rimuovere |'imbuto dosatore ruotandolo in senso antiora-
rio e tirandolo verso I'alto (fig. 18) e verificare che la dose
sia corretta (vedi paragrafo “La “dose perfetta™).

6. Aggandiare il portafiltro all'erogatore caffé (A10) (fig. 19).

Nota bene: Se dopo la pressatura rimane del caffé residuo

lungo i bordi del filtro, questo non pregiudica assolutamente la

qualita dellestrazione e quindi il risultato finale.

La“dose perfetta”
- [filtri caffé, hanno all’interno una linea in rilievo: la dose
perfetta corrisponde a questa linea in rilievo;



Dose —.
ié perfetta "\

« Assicurarsi che il caffé sia a livello dopo la pressatura. Po-
trebbe essere necessario regolare piu volte la manopola
(B4) prima di arrivare alla dose perfetta.

« Seil caffé & sovra- o sotto-estratto e la dose & all'interno
della dose perfetta, regolare il grado di macinatura pit fine
0 pili grossolana (vedi“4.1 Fase 1- Macinatura (grinding)").
Se il caffé & sovra- estratto (erogazione troppo lenta) la
macinatura dovra essere pill grossolana. Se il caffé  sot-
to-estratto (erogazione troppo veloce) la macinatura dovra
essere pitl fine.

4.3 Fase 3 -Erogazione (brewing)

1. Selezionare la temperatura (fig. 20) (vedi “La temperatura
per preparare il caffe”).

2. Selezionare la bevanda desiderata (fig. 21). Se la bevanda
stata programmata (vedi capitolo “6. Programmare la lun-
ghezza delle bevande”), la spia della bevanda lampeggia
brevemente.

3. Premere OK (B6) per iniziare I'erogazione (fig. 22) (pre-in-
fusione ed infusione). Lerogazione caffe si interrompe
automaticamente.

La temperatura per preparare il caffe

La temperatura dell’acqua € controllata durante 'intero processo
di preparazione per garantirne la stabilita in fase di estrazione.
La Specialista Arte offre 3 temperature di infusione™ che corri-
spondono ad un range trai 92°Ce i 96°C.

A seconda della varieta e della tostatura dei chicchi, si consiglia
una temperatura diversa: i chicchi di Robusta richiedono una
temperatura bassa; i chicchi di Arabica una temperatura alta. Lo
stesso vale per i chicchi con tostatura scura o per i chicchi appena
tostati.

Livello di Spia Livello di
temperatura corrispondente tostatura
MIN Scuro

Y

=&

=&

MED Medio-scuro

MAX Chiaro - medio

*  Questa temperatura fa riferimento all'acqua nel thermo-
block. E quindi diversa dalla temperatura della bevanda in
tazza o dalla temperatura misurata quando la bevanda esce
dagli erogatori del portafiltro.

5. PREPARAZIONE BEVANDE LATTE

5.1 Schiumareil latte

1. Versare nel bricco ((8) la quantita di latte che si vuole
scaldare/schiumare, tenendo conto che il volume del latte
aumentera di 2 0 3 volte (fig. 23 ). Per ottenere una schiu-
ma pill densa e omogenea, & consigliabile utilizzare latte
vaccino intero ed a temperatura di frigorifero (circa 5° C).

My LatteArt

V5

2. Mettere il bricco sotto la lancia vapore e premere il tasto
vapore (B9) (fig. 24).

3. Per schiumare il latte, appoggiare la lancia vapore (A9)
sulla superficie del latte: cosi facendo I'aria si mescola al
|atte e al vapore.

4. Mantenere la lancia vapore sulla superficie, prestando at-
tenzione a non catturare troppa aria creando bolle troppo
grosse.

5. Immergere la lancia vapore sotto la superficie del latte:
in questo modo si crea un vortice. Una volta raggiunta la
temperatura desiderata, ripremere il tasto vapore e atten-
dere che I'erogazione vapore si interrompa completamente
prima di rimuovere il bricco del latte.

Il barista consiglia:

+ lllatte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

« Per un risultato migliore, si consiglia di riporre sempre il
brico del latte in frigorifero.

- Illatte intero assicura ottimi risultati. Il risultato e la texture
della schiuma variano a seconda del latte vaccino o delle
bevande vegetali utilizzate.

+ Dopo aver schiumato il latte, eliminare le bolle roteando
leggermente il bricco del latte.

Pulizia della lancia vapore

1. Dopo ogni uso, rimuovere con un panno i residui di latte
dall'erogatore vapore (fig. 25). Per una pulizia profonda, &
consigliabile utilizzare Eco MultiClean: assicura l'igiene ri-



muovendo proteine e grassi del latte e puo essere utilizzato
per pulire I'intera macchina.

2. Erogare vapore per alcuni secondi per pulire bene I'eroga-
tore (fig. 8).

3. Attendere che l'erogatore si raffreddi: per mantenere |'ef-
ficienza dell'erogatore nel tempo, utilizzare I'ago di pulizia
(C10) per mantenere libero il foro (fig. 26).

6. PROGRAMMARE LA LUNGHEZZA DELLE
BEVANDE

1. Preparare la macchina per erogare 10 2 tazze della bevan-
da che si desidera erogare, fino ad agganciare il portafiltro
(C1) completo di filtro (C3) o (C4) e caffé macinato.

2. Ruotare la manopola (B8) per selezionare la bevanda da
programmare.

3. Mantenere premuto il tasto OK (B6) finche la macchina
eroga la quantita desiderata: la spia del tasto OK lam-
peggia in arancione per confermare che si & in modalita
programmazione.

4. Al raggiungimento della quantita desiderata, rilasciare il
tasto OK: la quantita & programmata.

Nota bene:
«  Sipossono programmare le bevande, ma non l'erogazione di
vapore.

«  La programmazione modifica le quantita delle bevande, ma
non del caffé macinato.

« Quando si seleziona una bevanda programmata, la spia cor-
respondente lampeggia brevemente.

«  Lebevande "X2" possono essere programmate separatamente.

7. MENU IMPOSTAZIONI

Ricetta Quantita | Quantita programmabile
caffe difabbrica
Espresso =35ml da=15a=90 ml
@)
Espresso =70 ml da=>30a=180ml
&Py
Americano | =120 ml - espresso:da=15a=90ml
@] « acqua: da=25a =150 ml
Americano | ~240ml - espresso: da~30a =180 ml
@] « acqua: da =50 a =240 ml
X2
H°‘£;e’ =250ml da =65a =300ml

1. Entrare nel menu:
Premere contemporane- =
amente per 3 secondi O + Q
2. Selezionare I'impostazione da regolare
Americano
Espresso Hot water
= = &

Imposta- | Ruota- | Premere Premere
zione corri- | resu =8 ancora §3=
spondente per cambiare

impostazione
Siaccendela | — &
o - 8 = No
spia relativa
Pausa Esp’e$;° allimpo- — 5
pre-infusione Q stazione — " = 1sec
attualmente |
selezionata | —— ¥
= 8 = 2 sec
Siaccendela | — ff
spia relativa _8 =1
RegoIaZ|one Americano aII’impo— range
extra della )
. stazione — ..
macinatura attualmente | = 8 = Jnd
selezionata range
;8 =9
Siaccende la minuti
spiarelativa [
Auto- Hot water i - - -
. Ep alhmpo p— & =15
spegnimento = stazione ore
attualmente
selezionata | = &
— Y =3
ore
Siaccendeld | emm g--} dolce
spiarelativa [
5 allimpo- | e JiF .
Durezza acqua |;;| stazione — © = media
attualmente | o= &
selezionata | —— © ™= dura
/molto dura




3. Salvare le nuove impostazioni premendo OK (B6)

Nota bene: Lapparecchio esce automaticamente dal menu
impostazioni dopo 30 secondi di inattivita.

7.1  Reset alle impostazioni di fabbrica

1. Entrare nel menu:

Premere == Sp
contemporaneamente per Q + Q
3 secondi

2. Resetai valori di vabbrica

Mantenere premuto il tasto ﬁ"“ﬁ

O

vapore (B9) per 3 secondi.

La spia OK (B6) lampeggia brevemente per confermare il reset.

8. PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Attenzione!

«+ Perlapulizia della macchina non usare solventi, detergenti
abrasivi o0 alcool.

« Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
0 depositi di caffe, perché potrebbero graffiare le superfici
in metallo o in plastica.

« Per periodi di inutilizzo superiori alla settimana & consi-
gliato, prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un
risciacquo.

Pericolo!

«+ Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nell'ac-
qua: & un apparecchio elettrico.

+  Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne
dell'apparecchio, spegnere la macchina, staccare la spina
dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la macchina.

X1 v | v | X]| X
9

&i| = 1= | & |

JSIxX I x| v]|v
=

X | X | X | v | v

X | v | X | X
o
ﬁXXX//

9. PULIZIA DEL MACINACAFFE
1. Pulire la zona di aggancio con il pennello (C9) (fig. 27).
2. Utilizzando il pennello, pulire lo scivolo caffé (fig. 28).

Macintura efficiente

Nel tempo le macine sono soggette ad usura. Per questo man
mano che il tempo passa, per raggiungere la dose perfetta, &
necessario ruotare la manopola (B4) verso i numeri piu alti.
Quando ci si trova nella regolazione tra il 30 ed il 40, € arrivato il
momento diimpostare I'extra range di macinatura (vedi capitolo
“7. Menu impostazioni” - “Range di macinatura extra”).

Quando la quantita di caffé macinato si riduce ancora, rivolger-
si ad un centro assistenza per sostituire le macine: regolare di
nuovo il macinacaffé entrando nel menu impostazioni e selezio-
nando il primo range della regolazione extra della macinatura.
Quindi, ruotare la manopola regolazione quantita (B4) in posi-
zione Min e regolare la dose come ad il primo utilizzo (vedi “La
“dose perfetta™).

10. DUREZZA ACQUA

La spia [ (B3) decalcificazione si accende dopo un periodo
di funzionamento predeterminato che dipende dalla durezza
dell'acqua. E possibile programmare la macchina in base alla
reale durezza dell'acqua in utenza nelle varie regioni, rendendo
cosi meno frequente I'operazione di decalcificazione (vedi capi-
tolo“7. Menl impostazioni”).

1. Togliere dalla sua confezione la striscia reattiva in dotazio-

ne“TOTAL HARDNESS TEST” (C5).




Immergere completamente la striscia in un bicchiere d'ac-
qua per circa un secondo (fig. 29).

3. Estrarre la striscia dall'acqua e scuoterla leggermente (fig.
30).
Risultato Test Durezza Acqua Tasto | Livello
(B7)
i 1
CICTCTM0 | 5 | o
dolce
e | = |
:8 acqua
media
— mmm| —g | 3
— acqua dura
_ NEEN o molt
dura

4. Impostare |'apparecchio, come indicato nel capitolo “7.

Menu impostazioni”.

11. COME UTILIZZARE SOFTBALLS (SOLO IN

ALCUNI MODELLI)

Softballs (C7) & un sistema innovativo che allunga la vita della
macchina, senza alterare le qualita dell'acqua, garantendo I'e-
rogazione di un caffé cremoso e aromatico. Per ottimizzare I'ef-
ficacia, lasciare Softballs nell'acqua per l'intera notte precedente

all'uso.

1. Estrarre il pacchetto di Softballs dall'imballo (fig.31).

2. Risciacquare con acqua corrente il pacchetto di Softballs
(fig. 32).

3. Immergere il sacchetto nel serbatoio acqua (A7) (fig. 33).

4.

33 34

Sostituire il sacchetto di Softballs ogni 3 mesi (fig. 34).

n

12. DECALCIFICAZIONE

Attenzione!

Prima dell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del de-
calcificante (C6), riportate sulla confezione del decalcificante
stesso.

Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure
la decalcificazione non regolarmente esequita, puo com-
portare l'insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.

Il decalcificante pud danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

Per effettuare la decalcificazione

Decalcificante

Decalcificante De’Longhi

Contenitore

(apacita 2 litri

~40min

Tempo

E il momento di effettuare la decalcificazione quando si ac-
cende laspia || (B3). E possibile avviare la decalcificazione
in ogni momento.

Estrarre e svuotare la vaschetta raccogligocce (A19), quindi
reinserirla.

Svuotare il serbatoio acqua (A7). (Se presenti, togliere le
softballs e riporle in un bicchiere di acqua fino al momento
direinserirle al termine della decalcificazione)

Versare nel serbatoio acqua il decalcificante (C6) fino al li-

vello ﬂ A (corrispondente a una confezione da 100ml)
impresso sul lato interno del serbatoio (fig. 35).

Aggiungere acqua (1 litro) fino a raggiungere il livello 0
B (fig. 36). Reinserire quindi il serbatoio acqua in macchina.

P
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6. Ruotare la manopola (B8) su || (fig. 37): la spia OK si ac-

cende di colore arancio e la spia || lampeggia.



37 38

7. Assicurarsi che il portafiltro (C1) non sia agganciato e posi-
zionare un recipiente sotto gli erogatori caffé (A10), acqua
calda (A11) e sotto la lancia vapore (A9) (fig. 38).

8. Mantenere premuto per almeno 3 secondi il tasto OK (B6):
la spia OK lampeggia.

9. Il programma di decalcificazione siavvia ed il liquido decal-
cificante esce dagli erogatori. Il programma di decalcifica-
zione esegue automaticamente tutta una serie di risciacqui
ad intervalli, per rimuovere i residui di calcare dall'interno
della macchina da caffe fino a svuotare il serbatoio.

Lerogazione si interrompe e la spia OK diventa bianca. E quindi

necessario procedere con il ciclo di risciacquo:

10. Svuotare il recipiente utilizzato per la raccolta del liquido
decalcificante e riporlo sotto gli erogatori.

11. Estrarre il serbatoio acqua, svuotarlo da eventuali residui di
soluzione decalcificante, sciacquarlo con acqua corrente e
riempirlo con acqua fresca fino al livello MAX (fig. 39). Rein-
serire quindi il serbatoio nella sua sede.
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12. Premereil tasto OK: il risciacquo i avvia.

13. Una volta completato il risciacquo, I'erogazione si interrom-
pe: la spia || lampeggia rossa e la spia OK si spegne.

14. Svuotare il recipiente di raccolta dell'acqua di risciacquo.

15. Estrarre e svuotare la vaschetta raccogligocce (A19), quindi
reinserirla.

16. Estrarre e riempire il serbatoio con acqua fresca, quindi
reinserirlo. (Se presenti, risciacquare con acqua corrente le
softballs e reinserirle in serbatoio).

17. Ruotare la manopola selezione funzioni (B8) su una delle
bevande.

Ora I'apparecchio € pronto all'uso.

Nota bene:

« Il ciclo di decalcificazione puo essere avviato in ogni mo-
mento (anche se la relativa spia non & ancora accesa).

« Nel caso la decalcificazione sia stata avviata per shaglio,
premere il tasto OK per 10 secondi; il risciacquo non puod
essere interrotto.

13. SIGNIFICATO DELLE SPIE

SPIE SIGNIFICATO DELLE SPIE OPERAZIONE

Tutte le spie lampeggiano brevemente | Accensione dell'apparecchio Autodiagnosi

OK

E la prima accensione della macchina | Procedere come indicato al cap. “3. Prima
Fissa ed & necessario procedere al riempi- | messa in funzione dell'apparecchio”
mento del circuito acqua

Americano

OK Espresso @J Hot wuter

Fissa
(Lespie| e Bmostrano le

rispettive selezioni)

La macchina é pronta per I'erogazione | Preparare la macchina e procedere con la

preparazione della bevanda

12



SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

~OK_

= Lampeggiante

La macchina si sta riscaldando

Attendere fino al raggiungimento della tem-
peratura ideale di erogazione

OQ_

L'acqua nel serbatoio (A7) non & suffi-

Riempire il serbatoio oppure estrarre e re-
inserire correttamente il serbatoio

Fissa ciente oppure il serbatoio acqua non &
ben inserito
Si vuole procedere con 'erogazione di una | Riempire il serbatoio acqua
bevanda, ma il serbatoio acqua (A7) vuoto
La macinatura é troppo fine e quindi | Estrarre il portafiltro (C1), ripetere le ope-
il caffe fuoriesce troppo lentamente o | razioni per fare il caffé tenendo presente
non esce del tutto le indicazioni del par. “4.1 Fase 1 - Macina-
Q\_/_ tura (grinding)™ e “4.2 Fase 2 - Pressatura
NN o
(tamping)
Lampeggiante Il filtro caffe (C3) o (C4) & otturato Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente
Il serbatoio (A7) € mal inserito e le rela- | Premere leggermente il serbatoio in modo
tive valvole non sono aperte da aprirne le valvole
(alcare all'interno del circuito idraulico | Esequire la decalcificazione come al cap.“12.
Decalcificazione”
= x2 E selezionata la preparazione per 1| Tutta la preparazione (dalla macinatura
tazza all'erogazione) & impostata per preparare 1
o X1 Fissa tazza
&> X 2 Fissa E selezionata la preparazione per 2 | Tutta la preparazione (dalla macinatura
LF:':) %1 tazze all'erogazione) & impostata per preparare 2
tazze
— — (e Selezionare una delle temperature | Vedi “La temperatura per preparare il caffe”
— 8 =8 =0 gt
D (G (@)
MIN MED MAX
Fissa
N ? Allarme generico Spegnere la macchina, attendere 10 minuti
_/ 8 prima di riaccenderla. Se il problema per-
—; — siste, rivolgersi ad un centro assistenza.
Lampegglante
{|\ La funzione vapore & selezionata e in | Dopo alcuni secondi la macchina procede con
N\ €orso Ierogazione vapore
/N
Lampeggiante
|§; E necessario procedere con la | Esequire la decalcificazione comeillustrato al
V‘ b d 0 . " . = 1"
< decalcificazione cap.“12. Decalcificazione

Fissa - colore rosso

9
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SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

P |3 < o0
R [if=" OK
[es]

Lampeggiante - Fissa

La decalcificazione & selezionata

Premere OK per iniziare la decalcificazione o
ruotare la manopola su una bevanda

)
%°""‘|§§I:_’_ ~OK 4@
%e N —a
7N
Lampeggiantl

La decalcifica procede: la macchina
eroga la soluzione decalcificante

Procedere completando il ciclo di decalcifica-
zione (vedi“12. Decalcificazione”)

D |ze RN
[ oK
[G—)

Lampeggiante - Fissa

Ho ultimato la prima fase del ciclo di
decalcificazione: adesso & necessario
procedere con la fase di risciacquo

Premere OK per iniziare il risciacquo .

39 7 OK_
Rl == N2 e
7 N

Lampeggianti

La macchina procede con la fase di
risciacquo a completamento del ciclo di
decalcificazione

Procedere completando il ciclo di decalcifica-
zione (vedi “12. Decalcificazione”)

14. SEQUALCOSA NON FUNZIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

(' dellacqua nella vaschetta raccogli-
gocce (A19)

Fa parte del normale funzionamento dai
circuiti interni della macchina

Svuotare e pulire regolarmente la
vaschetta raccogligocce

Non esce piu il caffé espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio (A7)

Riempire il serbatoio

La spia OK (B6) & accesa ad indicare che
il circuito caffé o circuito vapore € vuoto

Premere il tasto corrispondente alla spia
OK per riempire il circuito

Il filtro (C3) o (C4) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente

Macinatura troppo fine

Regolare la dose e la macinatura

I serbatoio (A7) & mal inserito e le valvole
sul suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in
modo da aprire le valvole sul suo fondo

Calcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“12. Decalcificazione”

Il portafiltro (C1) non si aggancia

I caffé macinato non é stato pressato o &

Ripetere la fase 1 (capitolo “4. Preparare

all'apparecchio in quantita eccessiva il caffé”) utilizzando una quantita minore
di caffe. Se si utilizza il filtro 1 tazza, assi-
curarsi che sia accesa la spia 1X (B5).

Il caffé espresso gocciola dai bordi del | Il portafiltro non & agganciato | Agganciare correttamente il portafiltro

portafiltro (C1) anziche dai fori correttamente (fig. 19)

La guarnizione dell'erogatore caffé ha
perso elasticita o & sporca

Rivolgersi ad un centro assistenza per
sostituirla

I filtro (C3) o (C4) & otturato

« Risciacquare i filtri sotto l'acqua
corrente

+ Regolare le
macinatura

impostazioni  di

La crema del caffe & chiara (scende ve-
locemente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell’apparecchio

Vedi le indicazioni al paragrafo “La “dose
perfetta”

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La crema del caffe e scura (il caffé scende
lentamente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell’'apparecchio

Vedi le indicazioni al paragrafo “La “dose
perfetta™

Al termine della decalcificazione, 'appa-
recchio richiede un altro risciacquo

Durante il ciclo di risciacquo, il serbatoio
(A7) non é stato riempito fino al livello
MAX

Ripetere il risciacquo (vedi cap. “12.
Decalcificazione”)

L'apparecchio non macina il caffe

All'interno del macinacaffé & presente un
corpo estraneo

Ruotare il selettore (A2) in posizione 8 e
rimuovere tuttii chicchi con un aspirapol-
vere fino a svuotare e pulire il contenitore
chicchi (A3). Se il problema persiste, ri-
volgersi ad un centro assistenza

Se si desidera cambiare qualita di caffé

- E consigliabile versare nel contenitore

chicchi (A3) solo la quantita di chicchi

da utilizzare

Per svuotare il contenitore, aspirare

il contenuto con un aspirapolvere o

macinare tutti i chicchi contenuti fino

a svuotarlo completamente.

Inserire la nuova qualita di chicchi

« Se alla macinatura non si raggiunge
la “dose perfetta’, procedere come al
primo utilizzo

Dopo la macinatura, il filtro caffé (C3) o
(C4) & vuoto

Lo scivolo caffé del macinacaffé é intasato

Procedere alla pulizia come indicato al cap.
"9, Pulizia del macinacaffe”

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro (C3) o (C4) non raggiunge la “dose
perfetta”

E necessario regolare la quantita di caffé
macinato

Regolare la quantita con la manopola de-
dicata (B4) sequendo le indicazioni al par.
“La “dose perfetta™. Se la manopola & gia
in posizione max, procedere come indicato
nella sezione “7. Menl impostazioni” -
“Regolazione extra della macinatura”

E utilizato il filtro 2 tazze (C4)

Verificare che la spia 2X sia accesa

Con il tempo le macine si usurano

Rivolgersi ad un centro assistenza
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Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1  Description of appliance - A
A1. Main switch (ON/OFF)

A2. Grinding level selector

A3. Beans container

A4. Beans container lid

A5. Accessory door

A6. Water tank lid

A7. Water tank

A8. Power cord

A9. Steam wand

A10. Coffee spout

A11. Hot water spout

A12. Housing for grinding filter holder
A13. Coffee mill outlet

A14. Small cup support

A15. Small cup grille

A16. Cup/mug grille

A17. Cup/mug grille support

A18. Drip tray water level indicator
A19. Drip tray

1.2 Description of control panel - B
B1. Pressure gauge
B2. "No water" indicator
B3. "Descale" indicator
B4. Ground coffee quantity dial
B5. 1or2 cup button (to use the corresponding coffee filter)
B6. “OK”button: to deliver the beverage/confirm
B7. “Coffee temperature” button
B8. Function selector dial
« Espresso
+ Americano
+ Hot water
« Descaling
B9. “Steam”button: to deliver steam

1.3  Description of accessories - C
(1. Filter holder

(2. Dosing and tamping guide

(3. 1cupfilter

(4. 2 cupfilter

(5. "Total Hardness Test" paper

(6. Descaler

(7. Softballs (*certain models only)
(8. Milkjug

9. Cleaning brush

(10. Steam wand cleaning needle

C11. Presser
(12. Pressing mat (*certain models only)

1.4 Optional cleaning accessories recommended
by the manufacturer
For more information, visit www.delonghi.com.

CJEco MultiClean Cleaner
~— —— EAN: 8004399333307

2. PREPARING THE APPLIANCE

Wash all accessories with warm water and washing-up liquid,

then proceed as follows:

1. Insert the drip tray (A19) complete with cup grille (A16)
and relative support (A17) (fig. 1);

2. Extract the water tank (A7) (fig. 2) and fill with fresh clean
water, taking care not to exceed the MAX level (fig. 3).

3. Putthe tank back in the appliance.

Important: Never operate the appliance without water in the tank or without the
tank.

Please note: You should customise water hardness as soon as possible following the
instructions in section “7. Settings menu’.

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Plug into the mains socket. Press the main switch (A1) (fig.
4);

2. Place a container with a minimum capacity of 100 ml under
the hot water spout (A11) (fig. 5);

3. Press the OK button (B6) (fig. 6). Delivery begins and stops
automatically. Empty the container.

Before using the coffee maker, the internal circuits of the ma-

chine must be rinsed. Proceed as follows:

4. Place the coffee filter (C3) or (C4) in the filter holder (C1)

5. Attach the filter holder (C1) complete with filter to the appli-
ance. To attach correctly, align the filter holder handle with
"INSERT" (fig. 7), then turn the handle to the right until it is
aligned in the "CLOSE" position;

6. Place a container under the filter holder and steam wand
(R9);

7. Press the OK button (B6). Delivery begins;

8. When delivery has finished, press the steam button (B9)
(fig. 8) and deliver steam for a few seconds to rinse the
steam circuit. For best results, repeat 3 or 4 times. The pur-
pose of this procedure is to purge any water from the circuit
before using steam to prepare a beverage.

The appliance is ready for use.
Please note: We also recommend rinsing the internal circuits if the appliance is
not used for a long period.

The first time you use the appliance, you need to make 4-5 cups
of coffee hefore the appliance starts to give satisfactory results.
Pay particular attention to the quantity of pre-ground coffee




in the filter ((C3) or (C4)) (see instructions in section “4.1 Step
1-Grinding”).
Proceed as described in section “The “perfect dose™.

4, MAKING COFFEE

4.1 Step1-Grinding

1. Put coffee beans in the container (A3) (fig. 9). It is best to
grind only a quantity of beans sufficient forimmediate use,
so that the coffee will always be fresh.

The default grinding setting is 5 (medium ground). If this is
too fine or too coarse, adjust the level according to personal
taste and the type of coffee used (adjust only when the cof-
fee mill is in operation (fig. 10).

Please note: A grinding level between 3 and 6 is rec-
ommended for most coffees. ~ Grinding with 1 or 2 select-
ed produces a very fine result. Use only with very spe-
cial coffee (light roast) or when you notice non-optimal
coffee quality due to wear of the burrs (grinding too coarse).

3. Place one of the coffee filters (C3) or ((4) in the filter holder
(C7). Press L= (B5) to select preparation of 1 or 2 cups.
This also doubles the quantity of espresso delivered.

4. Set the quantity by adjusting the dial (B4), starting from

the minimum position (fig. 11).
The first time you use it, leave the dial in the Min. position. In
the beginning, it is normal to make a few attempts before find-
ing the optimal setting. We suggest you start with the default
values, then modify them if necessary following the suggestions
in section “Adjusting the quantity of ground coffee in the filter”.

5. Attach the dosing and tamping quide (C2) to the filter hold-
er: 1 press; 2 rotate to lock (fig. 12).

6. Insert the filter holder in the coffee mill outlet (A13) (fig.
13).

7. Press the filter holder until you hear a “click” (fig. 14), then

release. Grinding starts and stops automatically.
Please note: To manually stop grinding, just press the filter
holder again (until you hear a click).
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Adjusting the quantity of ground coffee in the filter
DARK

Extra
grinding
range

LIGHT

Different varieties of coffee bean give different results when
ground: consequently, the initial adjustment of the dosage re-
quires special care.

This illustration shows how to regulate the dosage, based on the
roast colour: this should be taken as a general guide, given that
in practice, the final adjustment can vary according to the com-
position of the beans.

1. Setthe quantity (to the raised mark inside the coffee filter),
starting from the minimum position. The numbers on the
dial are a handy reference to note down once the quantity
in the filter is ideal. The numbers do not correspond to the
coffee mill settings, measurement units (g/0z) or grinding
time.

Looking at the roast colour of your particular beans, turn
the dial slowly to find the right adjustment.

4.2 Step2-Tamping
1. After grinding, remove the filter holder (fig. 15).

2. Tap the dosing and tamping guide (C2) to level the ground
coffee.

3. (Certain models only): rest the filter holder in the housing
on the pressing mat (C12) (fig. 16).

4. Press the coffee using the presser (C11) (fig. 17).

5. Remove the dosing and tamping guide by turning it anti-
clockwise and pulling upwards (fig. 18) and check that the
quantity is correct (see “The “perfect dose™).

6.  Attach the filter holder to the coffee outlet (A10) (fig. 19).

Please note: (offee left on the edges of the filter after pressing
does not in any way compromise the quality of the brewing and
therefore the end result.

The “perfect dose”
The perfect quantity corresponds to the raised line inside
the coffee filters;



The “perfect
i é dose” 9

Make sure the coffee is at the right level after tamping. It
might be necessary to adjust the level a few times using the
dial (B4) before the ideal dosage is achieved.

If the coffee is extracted too strongly or too weakly even
at the ideal dosage, this can be corrected by grinding
the beans more finely or more coarsely (see “4.1 Step 1 -
Grinding”). To correct over-extraction (coffee released too
slowly), select a coarser setting. To correct under-extraction
(coffee released too quickly), select a finer setting.

43 Step3-Brewing
1. Select the temperature (fig. 20) (see “Coffee preparation
temperature”).

2. Select the desired beverage (fig. 21). If the beverage has
been programmed (see section “6. Programming beverage
quantities”), the beverage light flashes briefly.

3. Press OK (B6) to start brewing (fig. 22) (pre-infusion and

infusion). Delivery of the coffee will stop automatically.

Coffee preparation temperature

The water temperature is controlled during the entire prepa-
ration process to ensure its stability during the extraction step.
The Specialista Arte has 3 infusion temperatures* in a range
between 92 and 96 °C.

The temperature effectively utilized will depend typically on
the variety of been and the roast: Robusta beans require a lower
temperature, and Arabica beans a higher temperature. The
same applies for dark roasted beans or for light roasted beans,
respectively.

Temperature level | Corresponding Roast colour
indicator light
MIN Dark
a— 8
MED Medium-dark
[ J =
s 8
MAX - Light - medium
[} =
o B

*  This is the temperature of the water in the thermoblock.

It is therefore not the temperature of the beverage in the

cup or the temperature of the beverage at the moment of
release from the outlets of the filter holder.

MAKING MILK BEVERAGES

Frothing the milk

1. Fill the jug (C8) with the amount of milk to be warmed/
frothed, bearing in mind that the milk doubles or triples in
volume (fig. 23). For a denser and more evenly distributed
froth, best results will be achieved using whole cow’s milk
at refrigerator temperature (about 5 °C).

My LatteArt

T

\

2. Place the jug under the steam wand and press the steam
button (B9) (fig. 24).
3. Tofroth the milk, rest the steam wand (A9) on the surface

of the liquid. This mixes air with the milk and steam.
Keep the steam wand in contact with the surface, taking
care not to let in too much air and create excessively large
bubbles.
Immerse the steam wand below the surface of the milk,
this creates a vortex in the liquid. Once the milk is heated
to the desired temperature, press the steam button again
and wait for the flow of steam to stop completely before
removing the milk jug from the machine.
Barista tips:
+  Fresh milk is best. Always use fresh milk straight from
the fridge.
For best results, always replace the milk jug in the fridge
when not in use.
Whole milk ensures optimum results. The appearance and
texture of froth depending on the nature of the dairy milk
or vegetable beverages utilized.
After frothing the milk, eliminate unwanted bubbles by
swirling the jug gently.

Cleaning the steam wand

1. Following use, always wipe the steam wand (fig. 25) with a
cloth to remove residual deposits of milk. The recommend-
ed procedure for in-depth cleaning is to use Eco MultiClean:
this product ensures maximum hygiene by removing milk
proteins and fats, and can be used for cleaning the entire
machine.

Release steam for a few seconds to clean the wand (fig. 8).



3. Wait until the steam wand has cooled down. To ensure the
wand works efficiently over time, use the special cleaning
tool (C10) to free the holes (fig. 26) of any obstruction.

6. PROGRAMMING BEVERAGE QUANTITIES

7. SETTINGS MENU

1. Prepare the appliance to deliver 1 or 2 cups of the beverage
you want to make, as far as attaching the filter holder (C1)
complete with the (C3) or (C4) filter and ground coffee.

2. Turnthedial (B8) toselect the beverage being programmed.

3. Pressand hold the OK button (B6) until the machine deliv-
ers the desired quantity. The OK button light flashes orange
to confirm you are in programming mode.

4. When the desired quantity has been reached, release the
OK button. The quantity is programmed.

Please note:

« You can programme beverages, but not steam delivery.

« Programming changes the quantity of beverage delivered,
but not the quantity of ground coffee

« When a programmed beverage is selected, the corresponding

light flashes briefly.
« "2x"beverages can be programmed separately.
Coffee Default Programmable quantity
recipe quantity
Espresso | ~ 35m| from =15 to 90 ml
@)
Espresso =70 ml from =30 to 2180 ml
Q x
Americano | = 120ml « espresso: from =15 to ~90 ml
@] - water: from =25 to =150 ml
Americano | = 240ml - espresso: from =30 to =180
w "
« water: from =50 to =240 ml
X2
H°‘£;e’ =250 ml from =65 to ~300m|

1. Access the menu:
Press together and hold =
for 3 seconds +(O)
2. Select the setting to be adjusted
Americano
Espresso Hot water
= < &
(.orrespo.nd— Turn to Press gg— Press gay
ing setting again to change
the setting
The indicator | — 3
light corre- | «mm ™ =) No
Pre-infusion | Espresso | spondingto 5
pause Q the setting - = 1 sec
currently
selected - 5
comeson | —— ~ =»2sec
The indicator = 8:
light corre- | emm ™ mp st
Extra grinding | Americano s;:]onding o range
. the setting —
adjustment arently | e g d
selected — -,
comes on range
N =Fay
Tl?e indicator minutes
light corre-
spondingto | _— f=
H
Auto-off Otﬁger thesetting | — 8 =» 1.5
- currently hours
selected —
comeson | — & - 3
hours
Theindicator | e &'_’ soft
light corre- [~
dingto | e {I°
Water || sponding = =
33 the setting .
hardness currently medium
selected - &
comes on —— O = hard
/very hard
S




3. Save the new settings by pressing OK (B6)

Please note: The appliance exits the settings menu automati-
cally if there is no activity for 30 seconds.

7.1  Reset default settings
The OK light (B6) flashes briefly to confirm the reset.

1. Access the menu:

Press together and hold for 3

seconds

2. Reset default settings

Press and hold the steam «Z
S

O

button (B9) for 3 seconds.

The OK light (B6) flashes briefly to confirm the reset.

8. (CLEANING THE APPLIANCE

Important!

+ Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine.

Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.

« Should the machine remain idle for more than a week, it
is advisable to carry out a rinse cycle before preparing any
beverages.

Danger!

+ Neverimmerse the coffee maker in water when cleaning: it
is an electrical appliance.

Before commencing any cleaning operation on the outside
of the machine, turn it off, unplug it from the mains socket
and wait for it to cool down.

msHWAsHE]
SAFE
| ces

OEco
MultiClean
_MdliiClean

X1 v | v | XX
VI XXV
%

20

DISHWASHEY
SAFE
cee
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OEco
MultiClean
MuliClean

v
g

X | X | X |V |V
X | X | v | X]|X
X | X | X |V |V

9. CLEANING THE COFFEE MILL
1. Clean the attachment area with the brush (C9) (fig. 27).
2. Use the brush to clean the coffee guide (fig. 28).

Efficient grinding

The burrs are subject to wear over time. As time goes by, to
achieve the perfect quantity, you need to turn the dial (B4)
towards the highest numbers. When you reach a setting of be-
tween 30 and 40, you need to set the extra grinding range (see
section“7. Settings menu” - “Extra grinding range”).

When the quantity of ground coffee becomes less than expect-
ed, contact a service centre to have the burrs replaced. With the
new burrs fitted, adjust the coffee mill by accessing the settings
menu and selecting the first range of the “extra grinding adjust-
ment” setting. Next, turn the ground coffee quantity dial (B4) to
the Min position and set the quantity as for first-time use (see
“La“dose perfetta™).

10. WATER HARDNESS

The descale light [&§] (B3) comes on following a predetermined
period of operation that depends on a water hardness setting.
The machine can also be programmed according to the actual
hardness of the local water supply, in which case descaling may
be required less frequently (see section “7. Settings menu”).

1. Remove the "TOTAL HARDNESS TEST" indicator paper (C5)
from its pack.

Immerse the paper completely in a glass of water for about
one second (fig. 29).

Remove the strip from the water and shake lightly (fig. 30).




Water Hardness Test Result (B7) Level
button
E - 1
[T T - soft water

To descale

Descaler De’Longhi descaler
Container Capacity 2 litres
Time ~40min

p—— R

medium
water

I mEm| = | @
— 8 hard or
_ Wl

very hard
water

4. Set the machine accordingly, as indicated in the section “7.
Settings menu”.

11. HOW TO USE SOFTBALLS (CERTAIN MODELS
ONLY)

Softballs (C7) are an innovative treatment system that prolongs
the life of the machine, without altering the properties of the
water, while ensuring consistently creamy and aromatic coffee.
To optimize the effectiveness of the treatment, leave Softballs in
the water overnight before use.

1. Take the sachet of Softballs from the wrapper (fig. 31).

2. Rinse the sachet of Softballs under running water (fig. 32).
3. Immerse the sachet in the water tank (A7) (fig. 33).

1. When the indicator light || (B3) comes on, you need to

descale the appliance. You can start descaling at any time.

2. Remove and empty the drip tray (A19), then reposition it in

the machine.

3. Empty the water tank (A7). (If present, remove the softballs

and place in a glass of water until they can be re-inserted at
the end of the descaling process.)

4. Pour the descaler into the water tank (C6) up to the level A

ﬂmarked on the inside of the tank (corresponding to the
contents of one 100ml pack) (fig. 35).

5. Add water (1 litre) up to level B 0 (fig. 36). Now reposi-

tion the water tank in the machine.

My
-«
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6. Turnthe dial (B8) to || (fig. 37): The OK light turns orange

and the [} light flashes.

4. Change the sachet of Softballs every 3 months (fig. 34).

12. DESCALING

Important!

« Before using the descaler, (C6)read the instructions and the
labelling on the pack.

« Use De’Longhi descaler only. Using unsuitable descaler
and/or performing descaling incorrectly may result in
faults not covered by the manufacturer’s guarantee.

« Descaler can cause damage to delicate surfaces. If the prod-
uct is accidentally spilt, dry immediately.
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Make sure the filter holder (C1) is not attached. Position
a container under the coffee spouts (A10) and hot water
spout (A11) and another under the steam wand (A9) (fig.
38).



8. Pressthe hold the OK button (B6) for at least 3 seconds. The
OK light flashes.

9. The descaling programme starts and the descaler liquid
comes out of the spouts. The descale programme removes
limescale deposits from inside the appliance by automati-
cally performing a series of rinses and pausesuntil the tank
is empty.

Descaling ceases and the OK light turns white. This means that a

rinse cycle must be carried out:

10. Empty the containers used to collect the descaler solution
and reposition them under the spouts.

11. Remove the water tank, empty out any residual descaler
solution, rinse under running water and fill with fresh
water up to the MAX level (fig. 39). Put the tank back in

12.
13.

14.
15.

16.

17.

Press the OK button. The rinse cycle starts.

When rinsing is complete, delivery stops. The || light
flashes red and the OK light goes out.

Empty the recipient used to collect the rinse water.
Remove and empty the drip tray (A19), then reposition it in
the machine.

Remove the tank, fill with fresh water and reposition in the
machine. (If present, rinse the softballs with running water
and put back in the tank).

Turn the function selection dial (B8) to one of the beverages.

The machine is now ready for use.

Please note:

The descaling cycle can be started up at any time (even if
the relative light has not yet come on).

its housing. Should descaling be started up by mistake, it can be
stopped by pressing the OK button and holding for 10 sec-
ﬁ onds; the rinse cycle cannot be stopped.
S
@ N
\\ ‘
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13. EXPLANATION OF INDICATOR LIGHTS
LIGHTS EXPLANATION OF INDICATOR | OPERATION
LIGHTS
All'lights blink briefly Turning the machine on Self-diagnosis
The machine has been turned on forthe | Proceed as indicated in section “3. Setting up
OK first time and the water circuit must be | the appliance”
On
(]

filled

Americano
O K Espresso Hot water
+ & T €
===
On

(The indicators |___JC—J and 8show

the respective selections)

The machine is ready to deliver fluids | Set up the machine and proceed with prepa-

ration of the beverage

OK_ The machine is warming up Wait until the ideal delivery temperature has
= Flashing been reached
Q Thereis not enough water in the tank (A7) | Fill the tank with water, or remove the tank
‘ On or the tank is not correctly in place and reposition it correctly

9
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LIGHTS

EXPLANATION  OF
LIGHTS

INDICATOR

OPERATION

An attempt is being made to prepare a bev-
erage, but with water tank (A7) empty

Fill the tank with water

Because the beans are too finely
ground, the coffee is delivered too
slowly or not at all

Remove the filter holder (C1) and repeat the
coffee-making steps, bearing in mind the
indications given in sections “4.1 Step 1 -

Q\_/_ Grinding” and “4.2 Step 2 - Tamping”
NN
. The coffee filter (C3) or (C4) is | Rinse the filters under running water
Flashing obstructed
The tank (A7) is not properly in place | Press down lightly on the tank to open the
and the relative valves are not open valves
Limescale in the water circuit Descale as described in section “12.
Descaling”
— X2 1 cup preparation is selected The entire preparation procedure (from
(I m— rinding to delivery) is set to make 1 cu
== X10n arnding o dfvery) ’
&> X20n 2 cup preparation is selected The entire preparation procedure (from
rinding to delivery) is set to make 2 cups
— x1 g 9 y) p
— — = Select one of the available | See “Coffee preparation temperature”
B 8 & 8 & 8 temperatures
(@) (G (@)
MIN MED MAX
On
N e General alarm Turn the machine off and wait 10 minutes
—_D — . .
Z = before turning on again. If the problem con-
L = tinues, contact customer services.
7 N
Flashing
{|! The steam function is selected and | After a few seconds, the machine starts deliv-
N\ underway ering steam
N
Flashing
33 Descaling is required Carry out descaling as described in section
w “12. Descaling”
On-red
a | - ¢| Descaling is selected Press OK to start descaling or turn the dial to
Aadll it T OK qe® abeverage

Flashing - On

b

B —/— \o K /—““‘\g%
3¢ N — =
7 N

Flashing

Descaling proceeds. The machine deliv-
ers descaling solution

Proceed by completing the descaling cycle
(see”12. Descaling”)

9
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LIGHTS

EXPLANATION  OF
LIGHTS

INDICATOR

OPERATION

Q| - We

(3 VY e —

¥ [l oK W
Flashing - On

The first phase of the descaling cycle
is complete. You now need to proceed
with rinsing.

Press OK to start rinsing.

A5 7 OK_
o [Pl NOK g
7N
Flashing

The machine proceeds with the rinsing
phase to complete the descaling cycle.

Proceed by completing the descaling cycle
(see”12. Descaling”)

14. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

There is water in the drip tray (A19)

This water comes from the internal cir-
cuits of the machine and is a normal con-
sequence of their operation

Empty and clean the drip tray on a reg-
ular basis

The machine fails to produce espresso
coffee

No water in the tank (A7)

Fill the tank

The OK light (B6) is on, meaning that the
coffee circuit or the steam circuit is empty

Press the button associated with the 0K
light to fill the circuit

Blockage in the coffee filter (C3) or (C4)

Rinse the filters under running water

Coffee ground too finely

Adjust the quantity and grinding level

The tank (A7)is not properly in place and
the valves at the bottom are not open

Press down lightly on the tank to open
the valves at the bottom

Limescale in the water circuit

Descale as described in section “12.
Descaling”

The filter holder (C1) cannot be attached
to the appliance

The ground coffee has not been tamped
or the quantity is excessive

Repeat phase 1 (section “4. Making cof-
fee”) using less coffee. If you are using
the 1 cup filter, make sure the 1X light
(B5)ison.

The espresso coffee drips from the edges
of the filter holder (C1) instead of from
the holes

The filter holder is not correctly in place

Attach the filter holder correctly (fig. 19)

The coffee spout gasket has lost flexibility
oris dirty

Contact a customer services centre to
have it replaced

Blockage in the coffee filter (C3) or (C4)

Rinse the filters under running water
Adjust the grinding settings

The espresso cream is too light (delivered
from the spout too fast)

The machine settings need to be
reappraised

See instructions in section “The “perfect
dosewl

The espresso cream is too dark (delivered
from the spout too slowly)

The machine settings need to be
reappraised

See instructions in section “The “perfect
dose™

On completion of the descale cycle, the
machine calls for a further rinse

During the rinse cycle, the water tank
(A7) has not been filled to the MAX level

Repeat the rinse cycle (see section “12.
Descaling”)

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The machine does not grind the coffee

Foreign matter has found its way into the
coffee mill

Turn the selector (A2) to 8 and remove
all beans with a vacuum cleaner until
the beans container (A3) is empty and
clean. If the problem continues, contact
customer services

Changing to a different type of coffee

« You are recommended to pour only the
amount of beans to be used into the
beans container (A3)

« To empty the container, vacuum out
the contents with a vacuum cleaner
or grind all the beans in the container
until completely empty.

« Add new type of coffee beans

- If the amount of ground coffee does
not give the perfect dose, proceed to
set up the machine as for first-time use

After grinding, the coffee filter (C3) or
(C4) is empty

The funnel of the coffee mill is clogged

(lean as described in section “9. Cleaning
the coffee mill”.

After grinding, the amount of coffee in
the filter (C3) or (C4) does not give the
“perfect dose”

The quantity of ground coffee needs
adjusting

Adjust the quantity of coffee with the dial
(B4), following the instructions in section
“The“perfect dose™. If the dial is already in
the max. position, proceed as described in
section “7. Settings menu” - “Extra grind-
ing adjustment”

You are using the 2 cup filter (C4)

Make sure the 2X light is on

QOver time the burrs wear down

Contact Customer Services
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Avant d'utiliser I'appareil toujours lire la brochure des consignes
de sécurité.

1. DESCRIPTION

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Description de I'appareil - A
Interrupteur général (ON/OFF)
Sélecteur du niveau de mouture
Réservoir a grains
Couvercle du réservoir a grains
Volet porte-accessoires
Couvercle du réservoir d'eau
Réservoir d'eau
A8. Cordon d'alimentation
A9. Lance a vapeur
A10. Buse a café
A11. Buse a eau chaude
A12. Logement porte-filtre pour mouture
A13. Sortie du moulin a café
A14. Support pour petites tasses
A15. Grille d'appui pour petites tasses
A16. Grille d'appui pour tasses/mugs
A17. Support de la grille d"appui pour tasses/mugs
A18. Indicateur du niveau de I'eau dans I'€gouttoir
A19. Eqouttoir

1.2 Description panneau de contréle - B

B1. Manométre

B2. Voyant « manque d'eau »

B3. Voyant « détartrage »

B4. Bouton de réglage de la quantité de café moulu

B5. Touche de sélection 1 ou 2 tasses (pour utiliser le filtre a
café correspondant)

Touche « OK » : pour préparer la boisson/pour confirmer
Touche « température café »

Bouton de sélection fonctions

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Eau chaude)

- Détartrage

Touche «vapeur » : pour distribuer de la vapeur

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Description des accessoires - C

(1. Porte-filtre

(2. Entonnoir de dosage (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtre 1tasse

(4. Filtre 2 tasses

(5. Bande réactive « Total Hardness Test »

(6. Détartrant

(7. Softballs (*Seulement sur certains modeéles)
(8. Potalait
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9. Pinceau de nettoyage

€10. Aiguille de nettoyage pour lance a vapeur

(11. Tasse-mouture

(12. Tapis de tassage (* seulement sur certains modeles)

1.4  Accessoires de nettoyage non inclus,
recommandeés par le constructeur
Pour de plus amples informations, visitez Delonghi.com.

OEcoMultiClean Nettoyant
~——  ——__ EAN:8004399333307

2. PREPARATION DE LAPPAREIL

Laver tous les accessoires a I'eau tiede avec du savon a vaisselle
puis procéder comme suit :

1. Insérer Igouttoir (A19) muni de grille d'appui pour les
tasses (A16) et de support relatif (A17) (fig. 1) ;

Extraire le réservoir d'eau (A7) (fig. 2) et le remplir d'eau
fraiche et propre en veillant & ne pas dépasser l'inscription
MAX (fig. 3).

3. Puis réinsérer le réservoir.

Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou
sans reservoir.

Nota bene : /l est conseillé de personnaliser le plus rapidement possible la dureté de
I'eau en suivant la procédure décrite dans le chapitre « 7. Menu paramétres ».

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE
1. Insérer la fiche dans la prise. Appuyer sur l'interrupteur gé-
néral (A1) (fig. 4);
Mettre un récipient ayant une capacité minimale de 100 ml
(fig. 5) sous la buse a eau chaude (A11) ;
3. Appuyer sur la touche OK (B6) (fig. 6) : la distribution com-
mence et s'interrompt automatiquement. Vider le récipient.
Avant de commencer a utiliser la machine, il faut rincer les cir-
cuits internes de la machine. Procéder de la maniére suivante :
4. Insérer le filtre a café (C3) ou (C4) dans la coupelle porte-
filtre (C1)
5. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) munie du filtre a la
machine : pour un accrochage correct, aligner la poignée de
la coupelle porte-filtre a « INSERT » (fig. 7) et tourner la poi-
gnée vers la droite, jusqu‘a I'aligner a la position « CLOSE » ;
Mettre un récipient sous la coupelle porte-filtre et la lance
avapeur (A9) ;
Appuyer sur la touche OK (B6) : la distribution commence ;
Une fois la distribution finie, appuyer sur la touche vapeur
(B9) (fig. 8) et débiter de la vapeur pendant quelques se-
condes de maniére a rincer le circuit vapeur : pour une dis-
tribution optimale de vapeur, on conseille de répéter cette
opération 3 ou 4 fois. Ceci permet d'éliminer I'eau dans le
tube avant de distribuer de la vapeur.
L'appareil est donc prét a I'usage.




Nota bene : Le ringage des circuits internes est conseillé méme en cas dinutilisation
prolongée de [appareil.

A la premigre utilisation il faut faire 4-5 cafés avant que la ma-
chine ne commence a donner un résultat satisfaisant : préter une
attention particuliére a la dose de café moulu dans le filtre ((C3)
ou (C4)) (voir instructions du paragraphe « 4.1 Phase 1- Mouture
(grinding) »).

Procéder comme indiqué au chapitre « La « dose parfaite » ».

4. PREPARER LE CAFE

4,1 Phase 1- Mouture (grinding)

1. Verserles grains dans le réservoir (A3) (fig. 9). Il est recom-
mandé de ne verser que les grains nécessaires a la prépara-
tion : de cette maniére on utilisera toujours du café frais ;
La programmation en usine du degré de mouture est 5
(mouture moyenne). Si le résultat n'est pas satisfaisant, ré-
gler le niveau en fonction du godt personnel et du type de
café (le réglage doit étre effectué durant le fonctionnement
dumoulin a café) (fig. 10).

Nota bene : Le degré de mouture entre 3 et 6 est recommandeé
pour la plupart des cafés. En sélectionnant T ou 2, on obtient une
mouture trés fine, a utiliser uniquement avec du café trés particu-
lier (torréfié Iéger) ou quand on remarque une qualité du café non
optimale et due a I'usure des meules (mouture trop grosse).

3. InsérerI'un des filtres a café ((3) ou (C4) dans le porte-filtre
(C1). Appuyer sur la touche Ls= (B5) pour sélectionner la
préparation de 1 ou 2 tasses : en effectuant cette sélection
a quantité d'espresso préparée double elle aussi.

4. Régler le bouton quantité (B4) en partant de la position

minimale (fig. 11).
A la premigre utilisation, laisser le bouton sur la position Min.
Au début, il est normal de faire plusieurs tentatives avant de
trouver le réglage optimal. Nous vous suggérons de commencer
par les valeurs d'usine, puis si nécessaire, modifier en suivant les
suggestions figurant au paragraphe « Régler la quantité de café
moulu dans le filtre ».

5. Accrocher I'entonnoir de dosage (C2) au porte-filtre : 1
presser ; 2 tourner jusqu'a bloquer (fig. 12).

6. Insérer le porte-filtre a la sortie du moulin a café (A13) (fig.
13).

7. Presser le porte-filtre jusqua entendre un « Clic » (fig.

14), puis relacher : la mouture commence et sinterrompt
automatiquement.
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Notabene: Si /on souhaite interrompre manuellement la
mouture, il suffit de presser a nouveau le porte-filtre (jusqu'a en-
tendre un (lic).

Régler la quantité de café moulu dans le filtre
FONCE

Mo "67,,

Plage de
mouture
extra

CLAIR

Chaque variété de grain donne un résultat différent durant
la mouture c'est pourquoi, au début, le réglage de la dose de-
mande le plus grand soin.

Cette illustration donne des indications sur la maniére de régler
la dose, basées sur la couleur de torréfaction : elles doivent étre
considérées comme un point de départ, mais peuvent varier sui-
vant la composition des grains de café.

1. Programmer la dose (pour atteindre le marquage en relief
a l'intérieur du filtre a café) en partant de la position mini-
male. Les chiffres du bouton sont un repére pratique a noter
une fois que I'on aura obtenu la dose parfaite dans le filtre.
Les chiffres ne correspondent a aucun parameétre du moulin
a café, ni a aucune unité de mesure (gr / 0z) ou temps de
mouture.

En faisant référence a la couleur de torréfaction de votre
café, tourner lentement le bouton.

4.2 Phase 2 -Tassage (tamping)

1. Apreésla mouture, extraire le porte-filtre (fig. 15).

2. Tapoter I'entonnoir de dosage (C2) pour niveler le café
moulu.

3. (Seulement certains modeles) : mettre le porte-filtre dans
le logement prédéfini sur le tapis de tassage (C12) (fig. 16).
4. Tasser le café en utilisant le tasse-mouture prévu a cet effet

(@11) (fig. 17).

Retirer I'entonnoir de dosage en le tournant dans le sens in-
verse des aiguilles d’une montre et en le tirant vers le haut
(fig. 18) et vérifier que la dose est correcte (voir paragraphe
«La «dose parfaite » »).

Accrocher le porte-filtre a la buse a café (A10) (fig. 19).



Nota bene: Siapreés le tassage il reste du café le long des bords
du filtre, cela ne compromet absolument pas la qualité de lextrac-
tion et, donc, le résultat final.

La « dose parfaite »
«  Lesfiltres a café ont, a lintérieur, une ligne en relief : la dose
parfaite correspond a cette ligne en relief;

Dose

« Sassurer que le café est a niveau apres le tassage. Il pour-
rait étre nécessaire de régler plusieurs fois le bouton (B4)
avant de parvenir a la dose parfaite.

« Sile café est sur- ou sous-extrait et que la dose est a I'inté-
rieur de la dose parfaite, régler le degré de mouture le plus
fin ou le plus grossier (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture (grin-
ding) »). Si le café est sur-extrait (distribution trop lente) la
mouture devra étre plus grossiere. Sile café est sous-extrait
(distribution trop rapide) la mouture devra étre plus fine.

4.3 Phase 3 - Distribution (brewing)

1. Sélectionner la température (fig. 20) (voir « La température
pour préparer le café »).

2. Sélectionner la boisson souhaitée (fig. 21). Si la bois-
son a été programmée (voir chapitre « 6. Programmer la
quantité des boissons »), le voyant de la boisson clignote
brievement.

3. Appuyer sur OK (B6) pour commencer la distribution (fig.
22) (pré-infusion et infusion). La distribution du café s'in-
terrompt automatiquement.

La température pour préparer le café

La température de I'eau est controlée pendant tout le processus
de préparation afin de garantir sa stabilité en phase d'extraction.
La Specialista Arte offre 3 températures d'infusion® qui corres-
pondent a une plage entre 92°C et 96°C.

On conseille une température différente en fonction de la variété
et de la torréfaction des grains : les grains de Robusta requiérent
une température basse ; les grains d'Arabica une température
haute. Il en va de méme pour les grains avec une torréfaction
foncée ou pour les grains a peine torréfiés.

Niveau de Voyant Niveau de
température correspondant torréfaction
MIN Foncé

—ly

Moy Moyen-foncé

8:
8:

*  (ette température fait référence a I'eau dans le thermo-
block. Elle est donc différente de la température de la

boisson en tasse ou de la température mesurée quand la
boisson sort des buses du porte-filtre.

MAX Clair - moyen

5. PREPARATION DE BOISSONS A BASE DE LAIT

5.1 Emulsionner le lait

1. Verser dans le pot (C8) la quantité de lait que I'on souhaite
chauffer/émulsionner, en tenant compte du fait que le vo-
lume du lait augmentera de 2 a 3 fois (fig. 23). Pour obtenir
une mousse plus dense et homogene, il est recommandé
d'utiliser du lait de vache entier et a la température du ré-
frigérateur (environ 5° ().

My LatteArt

)
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2. Mettrele pot sousla lance a vapeur et appuyer sur la touche
vapeur (B9) (fig. 24).

3. Pour émulsionner le lait, appuyer la lance a vapeur (A9) sur
la surface du lait : ce faisant, I'air se mélange au lait et a
la vapeur.

4. Maintenir lalance a vapeur sur la surface et faire attention a
ne pas capturer trop dair en créant des bulles trop grosses.

5. Plonger la lance a vapeur sous la surface du lait : de cette
maniére il se forme un tourbillon. Aprés avoir atteint la
température souhaitée, presser a nouveau la touche vapeur
et attendre que la distribution de vapeur s'interrompe com-
pletement avant d'enlever le pot a lait.

Le barista conseille :

« Lelaitfrais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.

« Pour un meilleur résultat, on conseille de mettre le pot a
lait au réfrigérateur.




Le lait entier assure d'excellents résultats. Le résultat et la
texture de la mousse varient en fonction du lait de vache
ou des boissons végétales utilisées.

Apres avoir émulsionné le lait, éliminer les bulles en faisant
tournoyer Iégérement le pot a lait.

Nettoyage de la lance a vapeur

1.

Apres chaque utilisation, éliminer les résidus de lait de
la buse vapeur a l'aide d'un chiffon (fig. 25). Pour un
nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco Mul-
tiClean : il assure I'hygiéne en éliminant les protéines et les
graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la
machine.

Distribuer de la vapeur pendant quelques secondes pour
bien nettoyer la buse (fig. 8).

Attendre que la buse refroidisse : pour maintenir |'efficacité
de la buse dans le temps, utiliser |'aiguille de nettoyage
(C10) pour maintenir libre le trou (fig. 26).

PROGRAMMER LA QUANTITE DES BOISSONS

Préparer la machine pour distribuer 1 ou 2 tasses de la bois-
son que l'on souhaite préparer, jusqu‘a accrocher le porte-
filtre (C1) doté de filtre (C3) ou (C4) et rempli de café moulu.
Tourner le bouton (B8) pour sélectionner la boisson a
programmer.

Maintenir enfoncée la touche OK (B6) jusqua ce que la
machine distribue la quantité souhaitée : le voyant de la
touche OK clignote en orange pour confirmer que l'on est
en mode programmation.

Apres avoir atteint la quantité souhaitée, relacher la touche
OK: la quantité est programmée.

Nota bene :

Il est possible de programmer les boissons, mais non la distri-
bution de vapeur.

La programmation modifie les quantités des boissons, mais
non du café moulu.

Quand on sélectionne une boisson programmée, le voyant
correspondant clignote briévement.

Les boissons « X2 » peuvent étre programmées séparément.

Recette Quantité | Quantité programmable
café d’usine
Espresso ~35ml de=15a=90ml
=P
Espresso =70 ml de=30a=180ml
=Py
Americano | ~120ml « espresso: de=15a =90 ml
@] « eau:de=25a=150 ml

Recette Quantité | Quantité programmable
café d’usine
Americano | =240ml « espresso: de =30 a =180 ml
@] « eau:de=50a=240 ml
X2
Hot water ~ ~(5 5~
@) 250 ml de =65 a ~300ml
7. MENU PARAMETRES
1. Entrerdansle menu:
Presser  simultanément =i =
pendant 3 secondes ( J+()

2. Sélectionner le paramétre a régler

Americano
Espresso Hot water
@) - )
Parameétre | Tourner Presser Presser encore
correspondant sur =8 E & pour
changer de
parametre
levoyant | — &
4 - 8 = Non
relatif au
Pause ESP'ES;° paramétre | __ &
pré-infusion Q actuellement | < © = 1sec
sélectionné [
stallume —
= 8 = 2 sec
levoyant | — ¥ .
ere
elatifas | = ™1
Réglage extra |Americano | narametre plage
de la mouture actuellement | — __
sélectionné | = 8 = )
sallume plage




LN
Le voyant minutes
relatifau —
Arrét Hot yater parametre | = & = 15
automatique =2 | actuellement !
sélectionné heures
s'allume -
S
heures
levoyant | = = douce
relatif au = 8.
‘ N - -
Dureté de |5; paramétre | — =
I'eau Ak actuellement | moyenne
sélectionné
‘allume = &
s — O = dure
/trés dure

Enregistrer les nouveaux parametres en appuyant
sur 0K (B6)

Nota bene: Lappareil quitte automatiquement le menu para-
métres apres 30 secondes d'inactivité.

7.1  Réinitialisation aux paramétres d’usine

1. Entrerdansle menu:

—x2

Presser simultanément pen-

o st
dant 3 secondes Q + Q
2. Réinitialisation aux paramétres d'usine

Maintenir enfoncée la touche % &
vapeur (B9) pendant 3 O
secondes.

Le voyant OK (B6) clignote brievement pour confirmer la
réinitialisation.

8. NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Attention!

« Pourle nettoyage de lamachine, ne pas utiliser de solvants,
de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.

« Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépots de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.
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« Pourdes périodes dinutilisation supérieures a 1 semaine il
est recommandé, avant d'utiliser la machine, de procéder
aunringage.

Danger!

« Au cours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans
I'eau : c'est un appareil électrique.

-+ Avant toute opération de nettoyage des parties extérieures
de I'appareil, éteindre la machine, retirer la fiche de la prise
de courant et laisser refroidir la machine.

S0l | e | =\ ] @j
XN
A ol el A
ol ol Il A 4
SN e A el e

=)
gﬁ% g

9. NETTOYAGE DU MOULIN A CAFE
1. Nettoyer la zone d'accrochage avec le pinceau (C9) (fig. 27).
2. Alaide du pinceau, nettoyer la goulotte café (fig. 28).

Mouture efficace

Les meules sont sujettes a 'usure, au fil du temps. Cest pourquoi
au fur et a mesure que le temps passe, pour atteindre la dose
parfaite, il faut tourner le bouton (B4) vers les chiffres les plus
élevés. Quand le réglage se situe entre 30 et 40, le moment est
arrivé de programmer la plage extra de mouture (voir chapitre
«7.Menu parametres » - « Plage de mouture extra »).

Quand la quantité de café moulu diminue encore, s'adresser a
un centre d'assistance pour remplacer les meules : régler a nou-
veau le moulin a café en entrant dans le menu parametres et en
sélectionnant la premiére plage du réglage extra de la mouture.
Puis, tourner le bouton de réglage quantité (B4) sur la position



Min et régler la dose comme a la premiére utilisation (voir « La
«dose parfaite » »).

10. DURETE DE L'EAU

Le voyant 5§ (B3) détartrage sallume aprés une période de

fonctionnement prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau. Il

est possible de programmer la machine en fonction de la dure-

té réelle de I'eau dans les différentes régions, en rendant ainsi

I'opération de détartrage moins fréquente (voir chapitre « 7.

Menu parametres »).

1. Retirer la bande réactive fournie « TOTAL HARDNESS TEST »
(C5) de son emballage.

2. Plonger complétement la bande dans un verre d'eau pen-
dant environ une seconde (fig. 29).

3. Extrairelabande de I'eau et la secouer Iégérement (fig. 30).

Résultat Test Dureté De I'Eau | Touche | Niveau
(B7)
[T ;8 eau douce
| =5 |
:{L eau
moyenne
w5 | 3
:'8 Eau dure
_ Wl outes
dure

4. Programmer I'appareil, comme indiqué dans le chapitre « 7.
Menu parameétres ».

11. COMMENT UTILISER SOFTBALLS (SEULEMENT
SUR CERTAINS MODELES)

Softballs (C7) est un systeme innovant qui prolonge la durée de

vie de la machine, sans altérer la qualité de I'eau, en garantissant

la préparation d’un café crémeux et aromatique. Pour optimiser

I'efficacité, laisser Softballs dans I'eau pendant toute la nuit pré-

cédant I'utilisation.

1. Retirer le paquet de Softballs de son emballage (fig.31).

2. Rincerle paquet de Softballs a I'eau courante (fig. 32).

3. Plonger le sachet dans le réservoir d'eau (A7) (fig. 33).

33 34

4. Remplacer le sachet de Softballs tous les 3 mois (fig. 34).

12. DETARTRAGE

Attention!

+ Avant I'utilisation, lire les instructions et I'étiquette du dé-
tartrant (C6), reportées sur 'emballage du détartrant.
Il est recommandé d'utiliser exclusivement du détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ainsi
que le détartrage non régulierement effectué, peut entrai-
ner |'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.
Ledétartrant peut abimerles surfaces délicates. Sile produit
est renversé accidentellement, essuyerimmédiatement.

Pour effectuer le détartrage
Détartrant Détartrant De’Longhi
Récipient (apacité 2 litres
Temps ~40min

1. Lorsque le voyant || (B3) sallume, il est temps d'effectuer
le détartrage. Il est possible de lancer le détartrage a tout
moment.

2. Extraire et vider 'égouttoir (A19), puis le réinsérer.

3. Vider le réservoir d'eau (A7). (Enlever les softballs, si pré-
sentes, et les mettre dans un verre d'eau jusqu'au moment
de les réinsérer a la fin du détartrage)

Verser le détartrant (C6) dans le réservoir d'eau jusquau

niveau ﬂ A (correspondant a un emballage de 100ml)
imprimé sur le coté interne du réservoir (fig. 35).

5. Ajouter de I'eau (1 litre) jusqu’a atteindre le niveau O
(fig. 36). Réinsérer donc le réservoir d'eau dans la machine.



Tourner le bouton (B8) sur |
lume en orange et le voyant |

(fig. 37) : le voyant OK s'al-
clignote.
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Sassurer que le porte-filtre (C1) n'est pas accroché et po-
sitionner un récipient sous les buses a café (A10), a eau
chaude (A11) et sous la lance a vapeur (A9) (fig. 38).
Maintenir enfoncée pendant au moins 3 secondes la touche
OK (B6) : le voyant OK clignote.

Le programme de détartrage démarre et le liquide dé-
tartrant sécoule des buses. Le programme de détartrage
effectue automatiquement et par intervalles toute une
série de rincages pour enlever les résidus de calcaire qui se
trouvent a l'intérieur de la machine a café jusqu‘a vider le
réservoir.

La distribution s'interrompt et le voyant OK devient blanc. Il est
donc nécessaire de procéder au cycle de ringage :
10. Vider le récipient utilisé pour la récupération du liquide dé-

1.

tartrant et le remettre sous les buses.

Extraire le réservoir d'eau, le vider d'éventuels résidus de
solution détartrante, le rincer a I'eau courante et le remplir
d'eau fraiche jusqu‘au niveau MAX (fig. 39). Réinsérer donc
le réservoir dans son logement.
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17.

. Appuyer sur la touche OK: le rincage démarre.
. Une fois le ringage terminé, la distribution s'interrompt : le

voyant | clignote en rouge et le voyant OK s'éteint.
Vider le récipient de récupération de I'eau de rincage.

. Extraire et vider I'€gouttoir (A19), puis le réinsérer.
. Extraire et remplir le réservoir d'eau fraiche, puis le réinsérer.

(Rincer les softhalls, si présentes, a I'eau courante et les réin-
sérer dans le réservoir).

Tourner le bouton de sélection fonctions (B8) sur I'une des
boissons.

L'appareil est maintenant prét a I'usage.
Nota bene :

Le cycle de détartrage peut étre lancé a tout moment
(méme si le voyant correspondant n'est pas encore allumé).
Au cas ou le détartrage aurait été lancé par erreur, appuyer
sur la touche OK pendant 10 secondes ; le ringage ne peut
pas étre interrompu.



13. SIGNIFICATION DES VOYANTS

VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

Tous les voyants clignotent brievement

Allumage de I'appareil

Autodiagnostic

Cest le premier allumage de la machine

Procéder comme indiqué au chap. «3.

(Les voyants |___JC et 8 montrent les

sélections respectives)

OK Fixe et il est nécessaire de procéder au rem- | Premiére mise en marche de la machine »
plissage du circuit eau
Amercano La machine est préte pour la | Préparerlamachine et procéderala prépara-
OK Espresso Hot water e . . .
+ &P = @ distribution tion de la boisson
[G— =N -/ H\.—
Fixe

OK_

=== (lignotant

La machine est en train de chauffer

Attendre que la température idéale de distri-
bution soit atteinte

o@ “ Fixe

L'eau dans le réservoir (A7) n'est pas suff-
isante ou le réservoir d'eau n'est pas bien
inséré

Remplir le réservoir ou extraire et réinsérer
correctement le réservoir

On souhaite procéder a la préparation d'une
boisson, mais le réservoir d'eau (A7)est vide

Remplir le réservoir d'eau

La mouture est trop fine et le café sort
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout

Extraire le porte-filtre (C1), répéter les opé-
rations pour faire le café en tenant compte
des indications du par. « 4.1 Phase 1 - Mou-
ture (grinding) » et « 4.2 Phase 2 - Tassage

N
GQ/ < (tamping) »
Clignotant Le filtre café (C3) ou (C4) est bouché Rincer les filtres a I'eau courante
Le réservoir (A7) est mal inséré et les | Presser légérement le réservoir de maniere a
clapets correspondants ne sont pas | en ouvrir les clapets
ouverts
(alcaire  a l'intérieur du circuit | Effectuer le détartrage comme au chap. « 12.
hydraulique Détartrage »
— %2 La préparation pour 1 tasse est | Toute la préparation (de la mouture a la dis-
[ ; ] sélectionnée tribution) est programmée pour préparer 1
== X 1 Fixe tasse
@ X 2 Fixe La préparation pour 2 tasses est | Toute la préparation (de la mouture a la dis-
sélectionnée tribution) est programmée pour préparer 2
— x1 ) est prog pour prep
tasses
— — = Sélectionner I'une des températures | Voir « La température pour préparer le café »
S 8 & 8 & 8 disponibles
@ D =
MIN MED MAX
Fixe
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VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

Fixe - couleur rouge

N s Disfonctionnement Eteindre la machine, attendre 10 minutes
—a» — . . .
g 8 avant de la rallumer. Si le probléme persiste,
L = s'adresser a un centre d'assistance.

7 N
Clignotant

[|\ La fonction vapeur est sélectionnée et | Apres quelques secondes la machine procéde

NS en cours ala distribution de vapeur
— aa—

7N
Clignotant
Igi II' est nécessaire de procéder au | Effecteur le détartrage comme illustré au
A détartrage chap. « 12. Détartrage »

Q&\\ge Eg‘t_i_ OK Q\%\\Qv

[e—]
(Iignotant - Fixe

2| Le détartrage est sélectionné

Appuyer sur OK pour commencer le détar-
trage ou tourner le bouton sur une boisson

(Ilgnotant lee

procéder au ringage.

$°0‘3| ]: OK A‘z\\g Le détartrage se poursuit : la machine | Compléter le cycle de détartrage (voir « 12.
— = distribue la solution détartrante Détartrage »)
Cllgnotants
$°°°" | ]: OK ‘,\z‘\ Jai achevé la premiére phase du cycle | Appuyer sur OK pour commencer le rincage.
de détartrage: maintenant il faut

ﬂ~°“°" | ]: \OK/$\3‘\ La machine procéde au rincage pour | Compléter le cycle de détartrage (voir « 12.
- compléter le cycle de détartrage. Détartrage »)
Cllgnotants
14. SIQUELQUE CHOSE NE FONCTIONNE PAS
PROBLEME CAUSE SOLUTION
Il'y a de I'eau dans I'€gouttoir (A19) Cela fait partie du fonctionnement nor- | Vider et nettoyer  réguliérement
mal des circuits internes de la machine | I'égouttoir

Le café espresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir (A7)

Remplir le réservoir

Le voyant OK (B6) est allumé pour in-
diquer que le circuit café ou le circuit
vapeur est vide

Appuyer sur la touche correspondant au
voyant OK pour remplir le circuit

Le filtre (C3) ou (C4) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante

Mouture trop fine

Régler la dose et la mouture

Le réservoir (A7) est mal inséré et les cla-
pets sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer égérement le réservoir pour
ouvrir les clapets sur le fond

(alcaire  a lintérieur du circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap.
«12. Détartrage »

%
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Le porte-filtre (C1) ne s'accroche pas a
I'appareil

Le café moulu n'a pas été tassé ou est en
quantité excessive

Répéter la phase 1 (chapitre «4. Prépa-
rer le café») en utilisant une quantité
réduite de café. Si l'on utilise le filtre 1
tasse, s'assurer que le voyant 1X (B5) est
allumé.

Le café espresso goutte sur les bords du
porte-filtre (C1) et non des orifices

Le porte-filtre nlest accroché

correctement

pas

Accrocher correctement le porte-filtre
(fig. 19)

Le joint de la buse a café nest plus
élastique ou est sale

S'adresser a un centre d‘assistance pour
le remplacer

Le filtre (C3) ou (C4) est bouché

« Rincer les filtres a I'eau courante
- Régler les parameétres de mouture

La creme du café est claire (le café sort
rapidement du bec)

Il faut revoir les parameétres de I'appareil

Voir les indications au paragraphe «La
«dose parfaite » »

La créme du café est foncée (le café sort
lentement du bec)

Il faut revoir les parameétres de I'appareil

Voir les indications au paragraphe «La
«dose parfaite » »

Au terme du détartrage, I'appareil a be-
soin d'un autre ringage

Durant le cycle de rincage, le réservoir
(A7) n'a pas été rempli jusquau niveau
MAX

Répéter le rincage (voir chap. « 12.
Détartrage »)

L'appareil ne moud pas le café

Un corps étranger est présent a l'intérieur
du moulin a café

Tourner le sélecteur (A2) sur la position 8
et enlever tous les grains a I'aide d'un as-
pirateur jusqua vider et nettoyer le réser-
voir a grains (A3). Sile probléme persiste,
s'adresser a un centre d‘assistance

Si l'on souhaite changer de qualité de
café

Il est recommandé de ne verser dans le
réservoir a grains (A3) que la quantité
de grains a utiliser

Pour vider le réservoir, aspirer le
contenu a laide d'un aspirateur ou
moudre tous les grains contenus
jusqu'a le vider.

Verser la nouvelle qualité de grains
Sila « dose parfaite » n'est pas atteinte
lors de la mouture, procéder comme a
la premiere utilisation

Aprés la mouture, le filtre café (C3) ou
(C4) est vide

La goulotte café du moulin a café est
engorgée

Procéder au nettoyage comme indiqué au
chap. «9. Nettoyage du moulin a café »

Aprés la mouture, la poudre de café dans
le filtre (C3) ou (C4) n'atteint pas la « dose
parfaite »

Il faut régler la quantité de café moulu

Régler la quantité a I'aide du bouton dédié
(B4) en suivant les indications du par. « La
«dose parfaite » ». Sile bouton est déja sur
la position max, procéder comme indiqué
ala section « 7. Menu paramétres » - « Ré-
glage extra de la mouture »

Le filtre 2 tasses (C4) est utilisé

Vérifier que le voyant 2X est allumé

Avec le temps les meules s'usent

S'adresser a un centre d'assistance
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1.

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

BESCHREIBUNG

Beschreibung des Gerdtes - A
Hauptschalter (ON/OFF)
Wahlschalter fiir Mahlgrad
Kaffeebohnenbehalter
Deckel des Kaffeebohnenbehélters
Zubehdrklappe
Deckel des Wassertanks
Wassertank
A8. Netzkabel
A9. Dampflanze
A10. Kaffeeauslauf
A11. HeiBwasserauslauf
A12. Aufnahme fiir Siebtrager beim Mahlvorgang
A13. Ausgang Mahlwerk
A14. Abstellflache fiir kleine Tassen
A15. Rost filr kleine Tassen
A16. Rost fiir Tassen/Mug
A17. Ablageflache fiir Rost Tassen/Mug
A18. Wasserstandsanzeige in der Abtropfschale
A19. Abtropfschale

1.2 Beschreibung der Bedienblende - B
B1. Manometer

B2. Kontrolllampe,Wasser fehlt”

B3. Kontrolllampe,,Entkalkung”

B4. Mengenregler fiir Kaffeepulver

B5. Taste zur Auswahl 1 oder 2 Tassen (um das entsprechende
Kaffeesieb zu verwenden)

Taste,0K": zur Ausgabe des Getrénks/Bestatigung
Taste Kaffeetemperatur”

Funktionswahlschalter

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (HeiBwasser)

- Entkalkung

Taste,,Dampf”: fiir die Dampfausgabe

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3  Beschreibung der Zubehorteile - C
(1. Siebtrager

Q2. Dosiertrichter (Dosing&Tamping Guide)

(3. 1-Tassen-Sieb

(4. 2-Tassen-Sieb

(5. Reaktionsstreifen,Total Hardness Test”

(6. Entkalker

(7. Softballs (*nur bei einigen Modellen)

(8. Milchkdnnchen
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(9. Reinigungspinsel

(10. Reinigungsnadel fiir Dampflanze

C11. Tamper

(12. Tampermatte (* nur bei einigen Modellen)

1.4 Vom Hersteller empfohlenes, nicht
im Lieferumfang enthaltenes
Reinigungszubehor

Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte Delonghi.com.

OEco MultiClean Reinigungsmittel
~— —— EAN: 8004399333307

2. VORBEREITUNG DES GERATES

Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit lauwarmem Wasser und Ge-

schirrspiilmittel und fahren Sie dann wie folgt fort:

1. Setzen Sie die Abtropfschale (A19) zusammen mit dem Tas-
senrost (A16) und der entsprechenden Ablageflache (A17)
ein (Abb. 1);

2. Nehmen Sie den Wassertank heraus (A7) (Abb. 2) und fiil-
len Sie ihn mit frischem, sauberem Wasser, wobei darauf
zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht iiberschritten
wird (Abb. 3).

3. Setzen Sie dann den Wassertank wieder ein.

Vorsicht:  Das Gerit nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in Betrieb

setzen.

Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Wasserhdrte so bald wie maglich je nach in-
dividuellem Bedarf einzustellen, indem Sie, wie in Kapitel ,7. Menii Einstellungen”
beschrieben, vorgehen.

3. ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATES
1. Den Stecker in die Steckdose stecken. Den Hauptschalter
(A1) driicken (Abb. 4);

2. Stellen Sie unter den HeiBwasserauslauf (A11) einen Be-
hdlter mit einem Mindestfassungsvermdgen von 100 ml
(Abb. 5);

3. Driicken Sie die Taste OK (B6) (Abb. 6): die Ausgabe be-

ginnt und wird automatisch abgebrochen. Leeren Sie den
Behdlter.
Vor dem ersten Gebrauch der Kaffeemaschine miissen die inter-
nen Leitungen der Kaffeemaschine durchgespiilt werden. Dazu
wie folgt vorgehen:
4. Setzen Sie das Kaffeesieb (C3) oder (C4) in den Siebtrager
(C1) ein;
Rasten Sie den Siebtrager (C1) mit dem Sieb an der Kaf-
feemaschine ein: zum richtigen Einrasten muss der Griff
des Siebtragers auf ,INSERT” (Abb. 7) ausgerichtet und der
Handgriff nach rechts gedreht werden, bis er mit der Posi-
tion, CLOSE” libereinstimmt;
Stellen Sie einen Behdlter unter den Siebtrager und die
Dampflanze (A9);
Driicken Sie die Taste OK (B6): die Ausgabe beginnt;



8. Driicken Sie nach Beendigung der Ausgabe die Dampftaste
(B9) (Abb. 8) und geben Sie fiir einige Sekunden Dampf
aus, um den Dampfkreislauf durchzuspiilen: fiir eine op-
timale Dampfausgabe wird empfohlen, diesen Vorgang
drei- oder viermal zu wiederholen. Dadurch wird vor der
Dampfausgabe das Wasser im Rohr beseitigt.

Danach ist das Gerat betriebsbereit.
Hinweis:  das Spiilen der internen Leitungen wird auch bei ldngerem Nichtge-
brauch des Gerdtes empfohlen.

Beim ersten Gebrauch miissen Sie mindestens 4-5 Kaffees zu-
bereiten, bevor die Kaffeemaschine ein zufriedenstellendes Re-
sultat erzielt: achten Sie besonders auf die in das Sieb ((C3) oder
(C4)) gemahlene Kaffeemenge (siehe Anleitung im Abschnitt
4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)”).
GemdB den Angaben im  Kapitel
Menge"“vorgehen.

Die perfekte

4, ZUBEREITUNGVON KAFFEE

4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)

1. Fiillen Sie die Bohnen in den Behalter (A3) (Abb. 9). Es ist
empfehlenswert, nur die fiir die Zubereitung bendtigten
Bohnen einzufiillen: auf diese Weise ist der Kaffee bei der
Verwendung immer frisch;

2. Der Mahlgrad ist werksseitig auf 5 eingestellt (mittlerer
Mahlgrad). Sollte das Resultat nicht zuftiedenstellend sein,
kann die Stufe anhand des eigenen Geschmacks und der
Kaffeesorte eingestellt werden (Einstellung muss bei lau-
fendem Mahlwerk erfolgen) (Abb. 10).

Hinweis: Der Mahlgrad zwischen 3 und 6 wird fiir die meisten

Kaffees empfohlen. Das Resultat beim Mahlgrad 1 oder 2 ist

sehr fein, er sollte daher nur bei speziellem Kaffee (leicht gerds-

tet) verwendet werden oder wenn aufgrund des VerschleilSes der

Mahlwerkzeuge die Kaffeequalitdt nicht optimal ist (zu grober

Mahlgrad).

3. Setzen Sie eines der Kaffeesiebe (C3) oder (C4) in den Sieb-
trdger (C1) ein. Driicken Sie die Taste Lu= (B5), um die Zu-
bereitung von 1 oder 2 Tassen auszuwdhlen: bei dieser Aus-
wahl wird auch die doppelte Menge Espresso ausgegeben.

4. Regeln Sie den Drehknopf zur Auswahl der Menge (B4),
indem Sie auf kleinster Stufe beginnen (Abb. 11).

Lassen Sie beim ersten Gebrauch den Drehknopf auf der Position

Min. Zu Beginn miissen Sie durch Ausprobieren den optimalen

Mahlgrad herausfinden. Wir empfehlen, mit den Werkseinstel-

lungen zu beginnen und sie dann, erforderlichenfalls, gema®

den Empfehlungen im Abschnitt ,Die in das Sieb gemahlene

Kaffeemenge einstellen zu dndern.

5. Rasten Sie den Dosiertrichter ((2) am Siebtrdger ein: 1
driicken; 2 drehen, bis er fest sitzt (Abb. 12).

6. Setzen Sie den Siebtrdger am Ausgang des Mahlwerks
(A13) ein (Abb. 13).

7. Driicken Sie den Siebtrdger, bis ein ,Klicken” zu horen ist
(Abb. 14), lassen Sie dann los: der Mahlvorgang beginnt
und wird automatisch abgebrochen.

Hinweis: Wenn der Mahlvorgang manuell unterbrochen werden

soll, muss einfach nur der Siebtrdger erneut gedriickt werden (bis

ein Klicken zu horen ist).

Die in das Sieb gemahlene Kaffeemenge einstellen
DUNKEL

erréz

N
W

Erweiterter
Mahlbereich

frpaiany
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Jede Kaffeebohnensorte erzielt ein anderes Mahlergebnis; die
Einstellung der Menge muss daher zu Beginn sehr sorgféltig
erfolgen.

Diese Erlduterung gibt Hinweise zur Einstellung der Menge, die

auf der Rostfarbe basieren: sie sind als Ausgangspunkt zu ver-

stehen, konnen aber anhand der Zusammensetzung der Kaffee-
bohnen variieren.

1. Stellen Sie die Menge ein (um die erhabene Markierung
im Kaffeesieb zu erreichen), indem Sie auf kleinster Stufe
beginnen. Die Zahlen des Drehknopfs sind ein praktischer
Bezugswert, den Sie sich notieren sollten, sobald die per-
fekte Menge im Sieb erreicht ist. Die Zahlen entsprechen
nicht den Einstellungen des Mahlwerks, den MaReinheiten
(gr/oz) oder der Mahldauer.

2. Drehen Sie den Drehknopflangsam unter Beriicksichtigung

der Rostfarbe Ihres Kaffees.

4.2 Schritt 2 - Anpressen (tamping)

1. Ziehen Sie nach dem Mahlvorgang den Siebtrager heraus
(Abb. 15).

2. Klopfen Sie leicht gegen den Dosiertrichter (C2), damit sich
der gemahlene Kaffee gleichmaBig verteilt.

3. (Nur einige Modelle): legen Sie den Siebtrager zum An-

pressen in seine Aufnahme an der Tampermatte (C12)

(Abb. 16).

Pressen Sie den Kaffee mit dem Tamper (C11) an (Abb. 17).

Entfernen Sie den Dosiertrichter, indem Sie ihn nach links

drehen und nach oben ziehen (Abb. 18), und iiberpriifen

Rl



Sie, dass die Menge korrekt ist (siehe Abschnitt ,Die ,per-
fekte Menge™).
6. Rasten Sie den Siebtrdger am Kaffeeauslauf (A10) ein (Abb.
19).
Hinweis: Wenn nach dem Anpressen Kaffeeriickstdnde an den
Réndern des Siebs verbleiben, beeintrdchtigt dies in keiner Weise
die Qualitct der Extraktion und des Endresultats.

Die,perfekte Menge”
Die Kaffeesiebe haben innen eine erhabene Linie: die per-
fekte Menge entspricht dieser erhabenen Linie;

Perfekte

Vergewissern Sie sich, dass sich der Kaffee nach dem An-
pressen in diesem Bereich befindet. Es konnte notwendig
sein, den Drehknopf (B4) mehrfach zu regeln, bevor die
perfekte Menge erreicht ist.

Wenn der Kaffee tiber- oder unterextrahiert ist und sich die
Dosierung im Bereich der perfekten Menge befindet, muss
der Mahlgrad feiner oder grober eingestellt werden (siehe
4.1 Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)”). Wenn der Kaffee
liberextrahiert ist (Ausgabe zu langsam), muss der Mahl-
grad grober eingestellt werden. Wenn der Kaffee unterex-
trahiert ist (Ausgabe zu schnell), muss der Mahlgrad feiner
eingestellt werden.

4.3  Schritt 3 - Ausgabe (brewing)

1. Wahlen Sie die Temperatur (Abb. 20) (siehe ,Temperatur fiir
die Kaffeezubereitung”).

2. Wahlen Sie das gewiinschte Getrénk (Abb. 21). Wenn das
Getrank programmiert ist (siehe Kapitel ,6. Programmie-
rung der Menge der Getranke”), blinkt die Kontrolllampe
des Getranks kurz.

3. Driicken Sie OK (B6), um mit der Ausgabe zu beginnen
(Abb. 22) (Vorbriihen und Briihen). Die Kaffeeausgabe wird
automatisch abgebrochen.

Temperatur fiir die Kaffeezubereitung

Die Wassertemperatur ist wahrend des gesamten Zubereitungs-
prozesses kontrolliert, um ihre Stabilitét in der Extraktionsphase
zu gewahrleisten. Die Specialista Arte bietet 3 Briihtemperatu-
ren*, die in einem Bereich zwischen 92° und 96°Cliegen.

Ja nach Sorte und Réstgrad der Bohnen wird eine unterschied-
liche Temperatur empfohlen: Robusta-Bohnen erfordern eine
niedrige Temperatur; Arabica-Bohnen eine hohe Temperatur.
Das gleiche gilt fiir Bohnen mit dunkler Rdstung oder fiir frisch
gerdstete Bohnen.

Temperaturstufe | Entsprechende Rostgrad
Kontrolllampe
MIN Dunkel
= g
MED Mittel-dunkel
a =
s 8
MAX -_— Hell - mittel
[ J hut
o 8

*  Diese Temperatur bezieht sich auf das Wasser im Thermo-
block. Sie weicht daher von der Temperatur des Getrénks in
derTasse oder von der beim Austreten des Getranks aus den
Ausldufen des Siebtragers gemessenen Temperatur ab.

5. ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN

5.1 Milch aufschdumen

1. Fiillen Sie das Kannchen (C8) mit der Milchmenge, die er-
hitzt/aufgeschdumt werden soll; beachten Sie dabei, dass
sich das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht (Abb.
23). Um einen iippigeren und gleichmaBigeren Schaum
zu erhalten, verwenden Sie Kuhvollmilch mit KiihIschrank-
temperatur (etwa 5°C).

My LatteArt

| R 1

2. Stellen Sie das Kannchen unter die Dampflanze und drii-
cken Sie die Dampftaste (B9) (Abb. 24).

3. Um die Milch aufzuschdumen, legen Sie die Dampflanze
(A9) auf die Milchoberflache: so vermischt sich die Luft mit
der Milch und dem Dampf.

4. Halten Sie die Dampflanze auf der Oberfldche und achten
Sie darauf, dass nicht zu viel Luft aufgenommen wird und
sich nicht zu grol3e Blasen bilden.

5. Tauchen Sie die Dampflanze unter die Milchoberfldche: auf
diese Weise entsteht ein Wirbel. Sobald die gewiinschte
Temperatur erreicht ist, driicken Sie die Dampftaste erneut
und warten, bis die Dampfausgabe vollstandig beendet ist,
bevor Sie das Milchkdnnchen entnehmen.




Der Barista empfiehlt:

+  Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
KiihIschranktemperatur.

- Fiir ein besseres Resultat wird empfohlen, das Milchkann-
chen immer in den Kiihlschrank zu stellen.

« Vollmilch bietet ausgezeichnete Resultate. Das Resultat
und die Textur des Schaums variieren, je nachdem, ob Kuh-
milch oder pflanzliche Getrénke verwendet werden.

+  Schwenken Sie das Milchkannchen nach dem Aufschau-
men leicht, damit die Blasen aufplatzen.

Reinigung der Dampflanze

1. Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchriickstande

mit einem weichen Tuch vom Dampfausgaberohr (Abb.

25). Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von

Eco MultiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da

MilcheiweiBe und Milchfette beseitigt werden, und kann

fiir die Reinigung der gesamten Kaffeemaschine verwen-

det werden.

Geben Sie fiir einige Sekunden Dampf aus, um das Ausga-

berohr gut zu reinigen (Abb. 8).

3. Warten Sie, bis der Auslauf abgekiihlt ist: verwenden Sie
die Reinigungsnadel (C10), um das Loch frei zu halten (Abb.
26), damit das Ausgaberohr langfristig funktionstiichtig
bleibt.

PROGRAMMIERUNG DER MENGE DER
GETRANKE

1. Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor, um 1 oder 2 Tassen
des gewiinschten Getranks auszugeben, und rasten Sie
den Siebtrager (C1) mit Sieb (C3) oder (C4) und mit Kaffee-
pulver ein.

Drehen Sie den Drehknopf (B8), um das Getrank auszuwah-
len, das programmiert werden soll.

3. Halten Sie die Taste (B6) gedriickt, bis die Kaffeemaschine
die gewiinschte Menge ausgibt: die Kontrolllampe der
Taste OK blinkt orange, um zu bestdtigen, dass der Pro-
grammiermodus aufgerufen ist.

4. Lassen Sie bei Erreichen der gewiinschten Menge die Taste
OK los: die Menge ist programmiert.

Hinweis:
Getrinke kdnnen programmiert werden, nicht aber die
Dampfausgabe.

Die Programmierung dindert die Mengen der Getriinke, aber
nicht die Menge des gemahlenen Kaffees.

Wenn ein programmiertes Getrénk gewdhlt wird, blinkt die
entsprechende Kontrolllampe kurz.

Die Getrdnke ,X2" kinnen separat programmiert werden.
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Kaf- Werksein- | Programmierbare Menge
feerezept | stellung
Espresso ~35ml von =15 bis =90 ml
@)
Espresso =70 ml von =30 bis =180 ml
&Py
Americano | =120 ml « Espresso: von =15 bis ~90 ml
@] « Wasser: von =25 bis =150 ml
Americano | =240 ml « Espresso: von =30 bis =180
ull
@ « Wasser: von =50 bis ~240 ml
X2
H°'£;er 2250 ml von =65 bis ~300ml
7. MENU EINSTELLUNGEN

1. Das Menii aufrufen:

Driicken Sie gleichzeitig
fiir 3 Sekunden

=
()

2. DieEinstellung wahlen, die geregelt werden soll:

Americano

Espresso @] Hot water
€p

=P =
Entsprechen- | Drehen =g Noch einmal
deEinstellung | auf driicken gg:. dr.ucken,
um die Einstel-
lung zu dndern
Die Kontroll- | — I
lampeder | ==~ = Nein
Pause Espresso | aktuell g
Vorbriihen Q Qewa“"e” — © = 19ek.
Einstellung
schaltetsich | == &
ein —© = )9ek.
Die Kontroll- | — &
Erweiterte lampeder | «=® =1,
Einstel- Americano aktuell Bereich
luna d gewahlten —
ung aes Einstellung | e I
Mahlgrads schaltetsich |~ ™2
ein Bereich
>




‘ =Fay
Die Kontroll- Minuten
lampe der
Auto- Hot water aktuell i 8:
Abschal ©p | gewdhiten | — = = 1,5
schaltung - Einstellung Stunden
schaltetsich [~
ein = & - 3
Stunden
Die Kontroll- | — {IF .
lampeder | = = weich
aktuell — &
Wasserhadrte | gewdhlten | —— © mp mittel
Einstellung -
schaltetsich | — &y it
en /sehr hart
3. Speichern Sie die neuen Einstellungen durch Drii-
cken von OK (B6)

Hinweis: Das Gerdt verldsst das Mentii Einstellungen automatisch
nach 30 Sekunden Nichtgebrauch.

7.1  Riicksetzung auf die Werkseinstellungen

1. Das Menii aufrufen:

Driicken Sie gleichzeitig fiir 3

Sekunden Q + Q
2. Riicksetzung auf die Werkseinstellungen

e‘-g

@)

Halten Sie die Dampf-
taste (B9) fiir 3 Sekunden
gedriickt.

Die Kontrolllampe OK (B6) blinkt kurz, um die Riicksetzung zu
bestdtigen.

8. REINIGUNG DES GERATES

Vorsicht!

« Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Losungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.

« Verwenden Sie zum Entfernen von Verkrustungen oder Kaf-
feeablagerungen keine Metallgegenstande, weil sie Ober-
flachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen kénnten.
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Bei Nichtgebrauch von mehr als einer Woche wird empfoh-
len, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvor-
gang durchzufiihren.

Gefahr!

« Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerat.

« Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerites die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdo-
se ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.

8‘5%@/“\ @j
Vv XX
XXV
XXV
X v x| X
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9. REINIGUNG DES MAHLWERKS

1. Reinigen Sie den Bereich zum Einrasten mit dem Pinsel (C9)
(Abb. 27).

Reinigen Sie die Kaffeerutsche mit dem Pinsel (Abb. 28).

2.

Effizienter Mahlvorgang

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlwerkzeuge ab. Um die perfek-
te Menge zu erreichen, muss daher der Drehknopf (B4) nach
und nach auf eine hohere Zahl verstellt werden. Wenn die Ein-
stellung zwischen 30 und 40 liegt, ist es Zeit, den erweiterten
Mahlbereich einzustellen (siehe Kapitel ,7. Menii Einstellungen”
- Erweiterter Mahlbereich”).

Wenn sich die Kaffeepulvermenge weiterhin reduziert, wenden
Sie sich an ein Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeuge
auszutauschen: stellen Sie das Mahlwerk erneut ein, indem Sie
das Menii Einstellungen aufrufen und den ersten Bereich der er-



weiterten Einstellung des Mahlgrads wahlen. Drehen Sie dann
den Mengenregler (B4) auf Min und stellen Sie die Menge wie
beim ersten Gebrauch ein (siehe,,La “dose perfetta”).

10. WASSERHARTE

Die Kontrolllampe [:3|(B3) Entkalkung schaltet sich nach einer
voreingestellten Betriebszeit ein, die von der Wasserharte ab-
hangt. Die Kaffeemaschine kann je nach der in den verschie-
denen Wohnregionen vorhandenen Wasserhdrte programmiert
werden, sodass die Entkalkung weniger haufig durchgefiihrt
werden muss (siehe Kapitel ,7. Menii Einstellungen”).

1. Nehmen Sie den mitgelieferten Reaktionsstreifen ,TOTAL

HARDNESS TEST” (C5)aus seiner Packung;

2. Tauchen Sie den Streifen etwa eine Sekunde lang vollstan-
dig in ein Glas Wasser ein (Abb. 29).
3. Den Streifen aus dem Wasser nehmen und leicht schiitteln
(Abb. 30).
Ergebnis Wasserhartetest Taste | Stufe
(B7)
= 1
[T ;8 weiches
Wasser
m——in R
— S normales
Wasser
— ImmW | =g | 3
— 8 hartes oder
T EEEN sehr hartes
Wasser

4. Stellen Sie das Gerdt gemdR den Angaben im Kapitel ,7.

Menii Einstellungen” ein.

11. VERWENDUNG VON SOFTBALLS (NUR BEI
EINIGEN MODELLEN)

Softballs (C7) ist ein innovatives System, das die Lebensdauer

der Kaffeemaschine verldngert, ohne die Wasserqualitat zu

beeinflussen, und so die Ausgabe eines cremigen und aroma-

tischen Kaffees garantiert. Um die Wirksamkeit zu optimieren,

sollte Softballs vor dem Gebrauch iiber Nacht im Wasser gelas-

sen werden.

1. Nehmen Sie das Softballs-Paket aus der Verpackung (Abb.
31).

2. Spiilen Sie das Softballs-Paket unter flieBendem Wasser ab
(Abb. 32).
3. Tauchen Sie den Beutel in den Wassertank (A7) (Abb. 33).
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4. Tauschen Sie den Softballs-Beutel alle 3 Monate aus (Abb.

34).

12. ENTKALKUNG

Vorsicht!

« Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
und die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers (C6) durch,
die sich auf der Packung des Entkalkers befinden.
Verwenden Sie ausschlieflich Entkalker von De’Longhi. Die
Verwendung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht
regelmdBig durchgefiihrte Entkalkung kdnnen zum Auf-
treten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.

Der Entkalker kann empfindliche Oberfléchen beschadi-
gen. Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden,
bitte sofort wegwischen.

Zur Durchfiihrung der Entkalkung
Entkalker Entkalker De’'Longhi
Behlter Fassungsvermdgen 2 Liter

Zeit

~40min

1. Die Entkalkung muss durchgefiihrt werden, wenn sich die
Kontrolllampe || einschaltet (B3). Die Entkalkung kann
jederzeit gestartet werden.

Ziehen Sie die Abtropfschale (A19) heraus, leeren Sie sie und
setzen Sie sie dann wieder ein.

Leeren Sie den Wassertank (A7). (Falls vorhanden, entfernen
Sie die Softhalls und legen Sie sie in ein Glas Wasser, bis sie
nach Beendigung der Entkalkung wieder in den Tank gege-
ben werden)

Geben Sie den Entkalker (C6) bis zum auf der Innenseite des

Tanks aufgedruckten Fiillstand ﬁ A in den Wassertank
(entspricht einer 100ml Packung) (Abb. 35).

Fiillen Sie bis zum Fiilistand _© B mit Wasser auf (1 Liter)
(Abb. 36). Setzen Sie dann den Wassertank wieder in die
Kaffeemaschine ein.



6.

Drehen Sie den Drehknopf (B8) auf || (Abb. 37): die Kont-
rolllampe OK schaltet sich orange ein und die Kontrolllam-

pe [f blinkt.

37
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Stellen Sie sicher, dass der Siebtrager (C1) nicht eingerastet
ist, und stellen Sie ein Gefdl3 unter den Kaffeeauslauf (A10),
den HeiBwasserauslauf (A11) und unter die Dampflanze
(A9) (Abb. 38).

Halten Sie die Taste OK (B6) fiir mindestens 3 Sekunden ge-
driickt: die Kontrolllampe OK blinkt.

Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungslo-
sung tritt aus den Auslaufen heraus. Das Entkalkungspro-
gramm fiihrt automatisch eine Reihe von Spiilvorgangen
und Pausen durch, um die Kalkablagerungen in der Kaffee-
maschine zu beseitigen, bis der Tank vollstandig geleert ist.

Die Ausgabe wird abgebrochen und die Kontrolllampe OK wird
wei3. Nun muss ein Spiilvorgang durchgefiihrt werden:
10. Leeren Sie das zum Auffangen der Entkalkungslosung ver-

1.

wendete Gefal3 und stellen Sie es erneut unter die Auslaufe.
Entnehmen Sie den Wassertank, leeren Sie mdgliche Riick-
stande der Entkalkungsldsung aus, spiilen Sie den Tank
unter flieBendem Wasser aus und fiillen Sie ihn bis zum
Fiillstand MAX mit frischem Wasser (Abb. 39). Setzen Sie
dann den Wassertank wieder in seine Aufnahme.
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13.

4.

15.

16.

17.

39

Driicken Sie die Taste OK: der Spiilvorgang beginnt.
Nach Beendigung des Spiilvorgangs wird die Ausgabe ab-

gebrochen: die Kontrolllampe || blinkt rot und die Kont-
rolllampe OK schaltet sich aus.

Leeren Sie das zum Auffangen des Spiilwassers verwendete
Gefal.

Ziehen Sie die Abtropfschale (A19) heraus, leeren Sie sie und
setzen Sie sie dann wieder ein.

Ziehen Sie den Wassertank heraus, fiillen Sie ihn mit fri-
schem Wasser und setzen Sie ihn dann wieder ein. (Falls vor-
handen, spiilen Sie die Softballs unter flieBendem Wasser ab
und geben Sie sie wieder in den Tank).

Drehen Sie den Funktionswahlschalter (B8) auf eines der
Getranke.

Nunist das Gerdt betriebsbereit.

Hinweis:

Der Entkalkungszyklus kann jederzeit gestartet werden
(auch wenn die entsprechende Kontrolllampe noch nicht
eingeschaltet ist).

Falls die Entkalkung versehentlich gestartet wurde, dri-
cken Sie die Taste OK fiir 10 Sekunden; der Spiilvorgang
kann nicht abgebrochen werden.



13. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN

KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG DER | VORGANG
KONTROLLLAMPEN
Alle Kontrolllampen blinken kurzauf | Einschalten des Gerats Eigendiagnose

OK

o, Leuchtet permanent

Die Kaffeemaschine wurde zum ersten
Mal eingeschaltet und der Kreislauf
muss mit Wasser gefiillt werden

GemaB den Angaben im Kapitel vorgehen“3.
Erste Inbetriebnahme des Gerates”

Americano
OK Es;&sso @]
+ = T B

Hot water
P

Leuchtet permanent

(Die Kontrolllampen |___JC 3 und 8

zeigen die entsprechende Auswahl)

Die Kaffeemaschine ist fiir die Ausgabe
bereit

Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor und be-
reiten Sie das Getrank zu

OK_

— =" Blinkt

Die Kaffeemaschine heizt sich auf

Warten Sie, bis die ideale Ausgabetempera-
tur erreicht ist

a@ “= Leuchtet permanent

Das Wasser im Tank (A7) ist nicht aus-
reichend oder der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt

Den Wassertank fiillen oder den Wassertank
entnehmen und wieder korrekt einsetzen

Ein Getrank soll zubereitet werden, aber der
Wassertank (A7) ist leer

Den Wassertank fiillen

Der Mahlgrad ist zu fein, sodass der
Kaffee zu langsam oder gar nicht
herauslauft

Den Siebtrdger (C1) entnehmen, die Vorgén-
ge fiir die Kaffeezubereitung wiederholen
und dabei die Angaben im Abschnitt ,4.1
Schritt 1- Mahlvorgang (grinding)” und 4.2

Q\_/_ Schritt 2 - Anpressen (tamping)” beachten
NN
link Das Kaffeesieb (C3) oder (C4) ist | Die Filter unter flieBendem Wasser abspiilen
Blinkt verstopft
Der Wassertank (A7) ist nicht richtig | DenWassertank leicht andriicken, damit sich
eingesetzt und die Ventile am Boden | die Ventile 6ffnen
sind nicht gedffnet
Kalk im Wasserkreislauf Die Entkalkung gemdB Kapitel “12.
Entkalkungdurchfiihren
— X2 Es ist die Zubereitung fiir 1 Tasse | Die gesamte Zubereitung (vom Mahlvorgang
LF:_ X1 gewahlt bis zur Ausgabe) ist eingestellt, um 1 Tasse
Leuchtet zuzubereiten
permanent

e X 2 Leuchtet
_ 1 permanent

Es ist die Zubereitung fiir 2 Tassen
gewdhlt

Die gesamte Zubereitung (vom Mahlvorgang
bis zur Ausgabe) ist eingestellt, um 2 Tassen
zuzubereiten

9
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KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG DER | VORGANG
KONTROLLLAMPEN
— — = Wahlen Sie eine der verfiigbaren | Siehe“Temperaturfiir die Kaffeezubereitung”
R 8 = 8 = 8 Temperaturen
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Leuchtet permanent
N - Allgemeine Storung Die Kaffeemaschine ausschalten und vor
L dem erneuten Einschalten 10 Minuten
—; =c warten. Bei Fortbestehen des Problems eine
Kundendienststelle aufsuchen.
Blinkt
{% Die Dampffunktion ist gewdhlt und | Nach einigen Sekunden beginnt die Kaf-
NS lduft feemaschine mit der Dampfausgabe
—e——
/N
Blinkt
K Die Entkalkung muss durchgefiihrt | Die Entkalkung durchfiihren, wie im Kapitel
A werden erlautert”12. Entkalkung”

Leuchtet permanent - rot

ot

k) < g
3 —\— O K Q“A‘\g
o

Blinkt - Leuchtet permanent

Die Entkalkung ist gewdhlt

OK driicken, um mit der Entkalkung zu be-
ginnen, oder den Drehknopf auf ein Getrénk
drehen

Otz -~ OK /N@‘\%e Die Entkalkung Iduft: die Kaf- | Den Entkalkungszyklus zu Ende fiihren
fil: N e feemaschine gibt die Entkalkung- | (siehe“12. Entkalkung”
— == g g- | (siehe“12. Entkalkung”)
Blinken slosung aus
et g - \‘\é\% Die erste Phase des Entkalkungszyklus | Ok driicken, um den Spiilvorgang zu starten.
= N OK ist beendet: jetzt muss ein Spiilvorgang

D
Blinkt - Leuchtet permanent

durchgefiihrt werden.

W [Pl NOK_e®
M —_———
/N
Blinken

Die Kaffeemaschine fiihrt den Spiilvor-
gang durch, um den Entkalkungszyklus
zu beenden.

Den Entkalkungszyklus zu Ende fiihren
(siehe“12. Entkalkung”)

4




14. BETRIEBSSTORUNGEN

PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

In der Abtropfschale (A19) befindet sich
Wasser

Dies gehdrt zum normalen Betrieb der
internen Kreisldufe der Kaffeemaschine

Die Abtropfschale regelmaBig leeren und
reinigen

Der Espresso lauft nicht mehr heraus

Kein Wasser im Tank (A7)

Den Tank fiillen

Die  Kontrolllampe OK (B6) st
eingeschaltet, um anzuzeigen, dass der
Kaffeekreislauf oder der Dampfkreislauf
leer ist.

Die Taste fiir die Kontrolllampe OK driick-
en, um den Kreislauf zu fiillen

Das Sieb (C3) oder (C4) ist verstopft

Die Filter unter flieBendem Wasser
abspiilen

Mahlgrad zu fein

Menge und Mahlgrad regeln

Der Wassertank (A7) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden sind
nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich die Ventile am Boden 6ffnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “12.
Entkalkung"durchfiihren

Der Siebtrager (C1) rastet nicht am Gerdt
ein

Das Kaffeepulver wurde nicht gepresst
oder die Menge ist zu gro8

Schritt 1 wiederholen (Kapitel ,4. Zu-
bereitung von Kaffee”) und dabei eine
geringere Menge Kaffee verwenden.
Wenn das 1-Tassen-Sieb verwendet wird,
sicherstellen, dass die Kontrolllampe 1X
(B5) eingeschaltet ist.

Der Espresso tropft iiber die Rénder des
Siebtrdgers (C1) anstatt aus den Lochern

Der Siebtrdger st nicht korrekt

eingerastet

Den Siebtrager korrekt einrasten (Abb.
19)

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs hat an
Elastizitdt verloren oder ist verschmutzt

Wenden Sie sich an eine Kundendiensts-
telle, um sie auszutauschen

Das Sieb (C3) oder (C4) ist verstopft

+ Die Filter unter flieBendem Wasser
abspiilen
Die Mahlgradeinstellungen regeln

Die Crema des Kaffees ist hell (der Kaffee
lduft zu schnell aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Siehe Angaben im Abschnitt “Die ,perfe-
kte Menge™

Die Crema des Kaffees ist dunkel (der Kaf-
fee lduft zu langsam aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Siehe Angaben im Abschnitt “Die ,perfe-
kte Menge™

Nach Beendigung der Entkalkung fordert
das Gerdt einen weiteren Spiilvorgang an

Wahrend des Spiilvorgangs wurde der
Tank (A7) nicht bis zum Fiillstand MAX
gefillt

Den Spiilvorgang wiederholen (siehe Ka-
pitel “12. Entkalkung”)

9
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PROBLEM URSACHE ABHILFE
Das Gerat mahlt den Kaffee nicht Im  Mahlwerk befindet sich ein | Den Wahlschalter (A2) auf Position 8
Fremdkorper drehen und alle Bohnen mit einem

Staubsauger entfernen, bis der Kaffee-
bohnenbehalter (A3) leer und sauber
ist. Bei Fortbestehen des Problems eine
Kundendienststelle aufsuchen.

Wenn die Kaffeesorte gewechselt werden
soll

« Esist empfehlenswert, nur die Menge
Bohnen in den Kaffeebohnenbehilter
(A3) zu fiillen, die verwendet werden
soll

- Um den Kaffeebohnenbehilter zu
leeren, den Inhalt mit einem Staub-
sauger aufsaugen oder alle darin
enthaltenen Bohnen mahlen, bis er
komplett leer ist.

- Die neue Bohnensorte einfiillen

« Wenn beim Mahlvorgang nicht die
,perfekte Menge" erreicht wird, wie
beim ersten Gebrauch vorgehen

Nach dem Mahlvorgang ist das Kaffees-
ieb (C3) oder (C4) leer

Die Kaffeerutsche des Mahlwerks ist
verstopft

Wie im Kapitel ,9. Reinigung des Mahl-
werks” beschrieben, die  Reinigung
durchfiihren.

Nach dem Mahlvorgang erreicht das Kaf-
feepulver im Sieb (C3) oder (C4) nicht die
,perfekte Menge"

Die Kaffeepulvermenge muss eingestellt
werden

Die Menge mit dem entsprechenden Dreh-
knopf (B4) einstellen, indem die Angaben
im Abschnitt ,Die ,perfekte Menge™
befolgt werden. Wenn der Drehknopf
bereits auf hdchster Stufe steht, gemaR
den Angaben im Abschnitt ,7. Menii Ein-
stellungen” - Erweiterte Einstellung des
Mahlgrads" vorgehen

Das 2-Tassen-Sieb (C4) wird verwendet

Uberpriifen, dass die Kontrolllampe 2X
eingeschaltet ist

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlw-
erkzeuge ab

Wenden Sie sich an eine
Kundendienststelle
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. BESCHRIJVING

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beschrijving van het apparaat - A
Hoofdschakelaar (ON/OFF)
Keuzeknop maalgraad
Koffiebonenreservoir
Deksel koffiehonenreservoir
Luikje accessoirevak
Deksel waterreservoir
Waterreservoir
A8. Voedingskabel
A9. Stoompijpje
A10. Koffieuitloop
A11. Afgiftepijpje heet water
A12. Zitting filterhouder voor malen
A13. Uitgang koffiemolen
A14. Verhoging kleine kopjes
A15. Rooster verhoging kleine kopjes
A16. Rooster kopjesblad/mug
A17. Kopjesblad/mug
A18. Indicator waterniveau van het drupbakje
A19. Drupbakje

1.2 Beschrijving bedieningspaneel - B
B1. Manometer

B2. Lampje “geen water”

B3. Lampje “ontkalking”

B4. Regelknop hoeveelheid gemalen koffie

B5. Keuzeknop 1of 2 kopjes (voor gebruik van de overeenstem-
mende filterzeef)

Toets “OK": voor afgifte drank / voor bevestiging
Toets "koffietemperatuur”

Keuzeknop functies

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Heet water)

+ Ontkalken

Toets “stoom”: voor de afgifte van stoom

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Beschrijving van de accessoires - C
Q1. Filterhouder

(2. Doseertrechter (Dosing&Tamping Guide)

(3. Filter 1 kopje

(4. Filter 2 kopjes

(5. Teststrookje "Total Hardness Test"

(6. Ontkalker

(7. Softballs (*Alleen voor bepaalde modellen)
(8. Melkkan
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(9. Reinigingskwast

(10. Naald reiniging stoomsproeier

(11. Koffiestamper

(12. Aanstampmat (* Alleen voor bepaalde modellen)

1.4 Nietinbegrepen accessoires reiniging,
aanbevolen door de fabrikant
Ga voor meer informatie naar de website Delonghi.com.

OEco MultiClean Reinigingsmiddel
~— —— EAN: 8004399333307

2. HET APPARAAT VOORBEREIDEN

Was alle accessoires met lauwwarm water en afwasmiddel en ga
dan als volgt verder:

1. Breng het drupbakje (A19) aan, compleet met kopjesroos-
ter (A16) en de betreffende drager (A17) (afb. 1);
Verwijder het waterreservoir (A7) (afb. 2) en vult het tot
aan de aanduiding MAX met vers en schoon water (afb. 3).

3. Plaats het waterreservoir dan terug.

Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder water in het reservoir of zon-
der het reservoir.

Opgelet: Wij raden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in te stellen, volgens
de procedure beschreven in hoofdstuk “7. Menu instellingen”:

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET

APPARAAT

1. Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de hoofdscha-

kelaar (A1) (afb. 4);

Plaats onder het afgiftepijpje heet water (A11) een bakje

met een minimuminhoud van 100 ml (afb. 5);

3. Druk op de toets OK (B6) (afb. 6): de afgifte start en wordt
automatisch onderbroken. Maak het bakje leeg.

Voorafgaand aan het eerste gebruik van de machine moeten

haar interne circuits gespoeld worden. Ga als volgt te werk:

4. Plaats de filterzeef ((3) of (C4) in de filterhouder (CT)

5. Breng de filterhouder (C1), compleet met filterzeef, aan op
de machine: voor een correcte bevestiging moet de greep
van de filterhouder uitgelijnd worden met “INSERT” (afh. 7)
en vervolgens naar rechts worden gedraaid tot hij is uitge-
lijnd met de stand “CLOSE”;

6. Plaats een bakje onder de filterhouder en het stoompijpje
(R9);

7. Druk op de toets OK (B6): de afgifte start;

8. Druk, na het voltooien van de afgifte, op de stoomknop

(B9) (afh. 8) en laat voor enkele seconden stoom afgeven
om het stoomcircuit te spoelen: voor een optimale stoom-
afgifte wordt aangeraden deze handeling 3 of 4 keer te
herhalen. Op deze manier wordt het water uit het pijpje
verwijderd alvorens stoom af te geven.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.



Opgelet:  de spoeling van de interne circuits wordt ook aangeraden in geval van
een langdurig niet-gebruik van het apparaat.

Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes koffie worden gezet
voordat de machine een bevredigend resultaat begint te geven:
besteed bijzondere aandacht aan de hoeveelheid gemalen koffie
in het filter ((C3) of (C4)) (zie de aanwijzingen van paragraaf“4.1
Fase 1- Malen (grinding)").

Ga verder zoals aangegeven in hoofdstuk “De “perfecte dosis™.

m

4. KOFFIEZETTEN

4.1 Fase 1-Malen (grinding)

1. Giet de koffiebonen in het reservoir (A3) (fig. 9). Aange-
raden wordt om slechts de hoeveelheid koffiebonen toe
te voegen die noodzakelijk is voor de bereiding: op deze
manier gebruikt u altijd verse koffie;

In de fabriek is de maalgraad ingesteld op 5 (gemiddelde
maalgraad). Als het resultaat niet bevredigend is, pas het
niveau dan aan op basis van uw persoonlijke smaak en het
type koffie (de regeling moet gebeuren tijdens de werking
van de koffiemolen) (afh. 10).

Opgelet: Voor de meeste soorten koffie wordt een maalgraad
tussen 3 en 6 aanbevolen. De selectie van de maalgraad op 1 of 2
geeft een zeer fijn gemalen koffie, alleen te gebruiken voor speci-
ale soorten koffie (licht gebrand) of wanneer er een niet-optimale
kwaliteit van de koffie en slijtage van het maalmechanisme wordt
waargenomen (te grove maling).

3. Plaats een van de filterzeven (C3) of (C4) in de filterhouder
(C1). Druk op de toets Ly= (B5) om de bereiding van 1 of
2 kopjes te selecteren: met deze selectie verdubbelt ook de
afgegeven hoeveelheid espresso.

4. Stel de regelknop hoeveelheid (B4) in; begin bij de mini-

male stand (afb. 11).
Laat de regelknop bij het eerste gebruik op de stand Min. Aan
het begin zijn meerdere pogingen voor het vinden van de opti-
male afstelling normaal. Wij raden u aan te beginnen met de fa-
brieksinstelling en om, indien noodzakelijk, te wijzigen volgens
de aanwijzingen van paragraaf “Aanpassing van de hoeveelheid
koffie in de filterzeef".

5. Bevestig de doseertrechter (C2) op de filterhouder: 1 druk;
2 draai tot aan de blokkering (afb. 12).

6. Breng de filterhouder aan op de uitgang van de koffiemo-
len (A13) (afb. 13).

7. Druk de filterhouder aan tot u een “Klik” hoort (afb. 14),

en laat dan los: de machine begint te malen en stopt
automatisch.
Opgelet: Als u het malen handmatig wenste te onderbreken, vol-
staat het de filterhouder opnieuw aan te drukken (tot u een “Klik”
hoort).
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Aanpassing van de hoeveelheid koffie in de filterzeef

oo™

DONKEQ

Extra
maalbereik

LICHT

De verschillende soorten koffiebonen geven tijdens de maling
verschillende resultaten; om deze reden is er aan het begin van
de regeling van de dosering uiterste aandacht nodig.

Deze afbeelding geeft aan hoe de dosis moet worden aangepast

op basis van de kleur van de gebrande koffie: neem deze aan-

wijzingen als uitgangspunt, maar het resultaat kan variéren op
basis van de samenstelling van de koffiebonen.

1. Stel de dosis in (tot aan de reliéfgedrukte lijn in de filter-
zeef), te beginnen bij de minimale stand. De cijfers van de
knop zijn een handige verwijzing die na het bereiken van
de perfecte dosis in de filterzeef moet worden aangete-
kend. De cijfers komen niet overeen met de instellingen
van de koffiemolen, een meeteenheid (gr / 0z) of met de
maaltijd.

2. Verwijs naar de kleur van de gebrande koffiebonen en draai
de knop langzaam.
4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping)

1. Neem de filterhouder na het malen weg (afb. 15).

2. Tik op de doseertrechter (C2) om de gemalen koffie te
nivelleren.

3. (Alleen voor bepaalde modellen): plaats de filterhouder
op de daarvoor bestemde plek op de aanstampmat (C12)
(afh. 16).

4. Stamp de koffie aan met de daarvoor bestemde stamper
(@17) (afb. 17).

5. Verwijder de doseertrechter door hem linksom te draaien
en naar boven weg te trekken (afb. 18) en controleer of de
dosis correct is (zie paragraaf “De “perfecte dosis™).

6. Bevestig de filterhouder op de koffieuitloop (A10) (afb. 19).

Opgelet: Als er na het aanstampen koffie achterblijft op de ran-
den van het filter, zal dit geen gevolgen hebben voor de kwaliteit
van de extractie en dus het eindresultaat.



De “perfecte dosis”
- Defilterzeven hebben aan de binnenkant een reliéfgedruk-

te lijn die de perfecte dosis aangeeft;
Perfecte

-« (Controleer of de koffie na het aanstampen het correcte ni-
veau heeft. Mogelijk moet de knop (B4) meerdere malen
versteld worden voordat de perfecte dosis wordt gevonden.
Als de afgegeven koffie te sterk of te slap is en de dosis in
de filterzeef is perfect, stel dan een fijnere of grovere maal-
graad in (zie “4.1 Fase 1- Malen (grinding)”). Als de koffie
te sterk is (te langzame afgifte), dan moet de maalgraad
grover zijn. Als de koffie te slap is (te snelle afgifte), dan
moet de maalgraad fijner zijn.

4.3 Fase 3 - Afgifte (brewing)
1. Selecteer de temperatuur (afb. 20) (zie “De temperatuur
het de koffieafgifte”).

2. Selecteer de gewenste drank (afb. 21). Als de drank ge-
programmeerd is (zie hoofdstuk “6. De hoeveelheid van de
dranken programmeren”), zal het lampje van de drank kort
knipperen.

3. Druk op OK (B6) om de afgifte te starten (afh. 22) (voor-

infusie en infusie). De koffieafgifte wordt automatisch
onderbroken.

De temperatuur het de koffieafgifte

De temperatuur van het water wordt gedurende het gehele
bereidingsproces gecontroleerd om stabiliteit ervan tijdens de
extractiefase te garanderen. De Specialista Arte biedt 3 infusie-
temperaturen* die overeenkomen met een bereik tussen 92°C
en 96°C.

Afhankelijk van het soort en het brandingsniveau van de koffie-
bonen worden verschillende temperaturen aanbevolen: Robus-
ta-bonen vereisen een lage temperatuur, terwijl Arabica-bonen
een hoge temperatuur behoeven. Hetzelfde geldt voor donker
gebrande koffiebonen of voor pas gebrande bonen.

Temperatuurni- | Overeenkomstig | Brandingsniveau
veau lampje
MIN Donker
a—— 8
MED Medium-donker
s =
a— 8
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MAX Licht - medium

o
o =
a— 8

Deze temperatuur verwijst naar het water in het thermo-
block. Het betreft dus niet de temperatuur van de drank in

het kopje of de temperatuur gemeten bij de afgifte van de
drank uit de tuitjes van de filterhouder.

*

5. BEREIDING MELKDRANKEN

5.1 Melk opschuimen

1. Vul de melkkan (C8) met de te verwarmen/op te schuimen
hoeveelheid melk; houd er rekening mee dat het volume
van de melk 2 of 3 keer zal toenemen (afb. 23). Voor rijker
en gladder schuim wordt aangeraden om volle koemelk op
koelkasttemperatuur te gebruiken (ongeveer 5°C).

My LatteArt

V5

Plaats de melkkan onder het stoompijpje en druk op de

stoomknop (B9) (afh. 24).

Plaats het stoompijpje (A9) voor het opschuimen van de

melk op het oppervlak van de melk: op deze manier wordt

de lucht vermengd met de melk en de stoom.

Houd het stoompijpje op het oppervlak en zorg ervoor dat

er niet ze veel lucht wordt vermengd om te grote luchtbel-

len te voorkomen.

Dompel het stoompijpje onder het oppervlak van de melk:

op deze manier ontstaat er een draaikolk. Druk, na het

bereiken van de gewenste temperatuur, nogmaals op de

stoomknop en wacht tot de stoomafgifte geheel stopt al-

vorens de melkkan weg te nemen.

De barista adviseert:

+  Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

« Voor optimale resultaten wordt aangeraden om de melk-

kan altijd in de koelkast te bewaren.

Volle melk geeft de beste resultaten. Het resultaat en de

textuur van het schuim variéren afhankelijk van de ge-

bruikte koemelk of plantaardige drank.

Verwijder, na het opschuimen van de melk, de luchtbellen

door de melkkan een draaiende beweging te laten maken.




Reiniging van het stoompijpje

1.

Na elk gebruik moeten de melkresten met een doek van het
stoompijpje verwijderd worden (afb. 25). Voor een grondi-
ge reiniging wordt aangeraden het product Eco MultiClean
te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne gewaar-
borgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen.
Het product kan voor de reiniging van de gehele machine
gebruikt worden.

Laat gedurende enkele seconden stoom afgeven om het
stoompijpje goed schoon te maken (afb. 8).

Wacht tot het stoompijpje is afgekoeld: om de efficiéntie
van het pijpje constant te handhaven, moet de naald voor
de reiniging (C10) worden gebruikt om het gaatje vrij te
houden (afb. 26).

DE HOEVEELHEID VAN DE DRANKEN
PROGRAMMEREN

Opgelet:

Bereid de machine voor, voor het zetten van 1 of 2 kopjes
van de gewenste drank, tot aan het aanbrengen van de
filterhouder (C1), compleet met filterzeef (C3) of (C4) en
gemalen koffie.

Draai de knop (B8) om de te programmeren drank te
selecteren.

Houd de toets OK (B6) ingedrukt tot de machine de ge-
wenste hoeveelheid heeft afgegeven: het lampje van de
toets OK knippert met een oranje kleur om te bevestigen
dat de modus programmering actief is.

Laat de toets OK bij het bereiken van de gewenste hoeveel-
heid los: de hoeveelheid is geprogrammeerd.

Het is magelijk om de dranken te programmeren, maar niet
de afgifte van stoom.

De programmering wijzigt de hoeveelheden van de dranken,
maar niet van de gemalen koffie.

Wanneer een van de geprogrammeerde dranken wordt gese-
lecteerd, zal het overeenstemmende lampje kort knipperen.
De dranken “X2” kunnen apart geprogrammeerd worden.

Recept
koffie

Hoev-
eelheid
fabriek-
sinstelling

Programmeerbare
hoeveelheid

Espresso

(=P

=35ml van =15 tot ~90ml

Espresso

&Py

=70 ml van =30 tot =180 ml

Americano

=120ml « espresso: van =15 tot =90 ml
« water: van =25 tot =150

ml

P

Recept Hoev- Programmeerbare
koffie eelheid hoeveelheid
fabriek-
sinstelling
Americano | =240 ml - espresso: van =30 tot =180
w "
- water: van =50 tot =240
X2 ml
H°'£;er 2250 ml van =65 tot ~300ml
MENU INSTELLINGEN

1. Open het menu:

Druk gedurende 3 secon-
den gelijktijdig op

=i s
()

2. Selecteer de aan te passen instelling

Americano
Espresso Hot water
= < @
Overeen- Draai Druk op Druk nogmaals
komstige naar =8 op §J}: om
instelling deinstelling te
wijzigen
Het =45
) - L = Nee
lampje van de
Pauze ESP"es§° momenteel | — 5
voor-infusie Q geselecteerde | —— © = 1sec
instelling gaat |
branden o 8
—° = 2sec
Het — ¥
Extra instel- ampjevande | == "
- Americano | momenteel bereik
ling van de
geselecteerde | — .
maalgraad instelling gaat | = 8 = e
branden bereik
S




=tay
Het minuten
lampjevande | .
A‘utomatis.che Hot(gger momenteel | == & = 15
uitschakeling =L | geselecteerde uur
instelling gaat
branden -
= S = 3
uur
Het -— 8-# zacht
lampje van de — I
X 5 momenteel — -
Waterhardheid |,; geselecteerde | middelhard
instelling gaat [~
branden = & = hard
/zeer hard

3. Sla de nieuwe instellingen op door te drukken op

0K (B6)

Opgelet: Het apparaat sluit het menu instellingen na 30 secon-
den van inactiviteit automatisch af.

7.1  Reset naar de fabrieksinstellingen

1. Open het menu:

Druk gedurende 3 seconden
gelijktijdig op

2. Reset naar de fabrieksinstellingen

e‘-i

@)

Houd de stoomknop (B9)
gedurende 3 seconden

ingedrukt.

Het lampje OK (B6) knippert kort om de reset te bevestigen.

8. REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!

+ Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.

+  Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.
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Als de machine langer dan één week niet wordt gebruikt,
wordt aangeraden een spoeling uit te voeren alvorens de
ze weer te gebruiken.

Gevaar!

Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in
water: het is een elektrisch apparaat.

« Voordat de buitenkant van het apparaat wordt gereinigd,
moet het uitgeschakeld worden en moet de stekker uit het
stopcontact verwijderd worden. Laat de machine vervol-
gens afkoelen.

XXX
XX vV
XX vV
ol IR IR IEe

=)
@5@% U

9. REINIGING VAN DE KOFFIEMOLEN
1. Reinig het koppelingsgebied met de kwast (C9) (afh. 27).
2. Reinig de koffiegoot met gebruik van de kwast (afb. 28).

Efficiént malen

De maalmechanismen zijn na verloop van tijd onderhevig aan
slijtage. Om deze reden moet de knop (B4) na verloop van tijd
naar de hogere cijfers worden gedraaid om de perfecte dosis te
bereiken. Als het regelbereik tussen 30 en 40 wordt bereikt, is de
tijd gekomen om het extra maalbereik in te stellen (zie hoofd-
stuk“7. Menu instellingen” - “Extra maalbereik”).

Neem, als de hoeveelheid gemalen koffie verder afneemt, con-
tact op met een servicecentrum om het maalmechanisme te
laten vervangen. Stel de koffiemolen opnieuw af: open menu
instellingen en selecteer het eerste extra regelbereik van de



maalgraad. Draai vervolgens de regelknop van de hoeveelheid
(B4) naar stand MIN en pas de dosis aan zoals voor het eerste
gebruik (zie “De “perfecte dosis™).

10. WATERHARDHEID

Het lampje %3] (B3) ontkalking gaat branden na een vooraf be-
paalde periode van werking die afhankelijk is van de waterhard-
heid. Het is mogelijk om de machine te programmeren op basis
van de werkelijke plaatselijke waterhardheid opdat de hande-
ling voor ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden
(zie hoofdstuk “7. Menu instellingen”).

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje “TOTAL HARD-

NESS TEST” (C5)uit zijn verpakking.

2. Dompel het reactiestrookje ongeveer één seconde geheel
onder in een glas water (afb. 29).
3. Neem het strookje uit het water en schud het zachtjes (afb.

30).

Resultaat testwaterhardheid | Toets | Niveau
(B7)
[T ;8 zacht water
mmmnini R
:8 middelhard
water
T ImEm| = |
:'8 hard of
1 zeerhard
water

4. Stel het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu

instellingen’.

11. HET GEBRUIK VAN SOFTBALLS (ALLEEN VOOR
BEPAALDE MODELLEN)

Softballs (C7) is een innovatief systeem dat de levensduur van

de machine verlengt, zonder de kwaliteit van het water te wij-

zigen, en de afgifte van romige en geurende koffie garandeert.

Om de doeltreffendheid ervan te verbeteren, moet Softballs

voorafgaand aan het gebruik een hele nacht in het water gela-

ten worden.

1. Pak het zakje Softballs uit de verpakking (afb. 31).

2. Spoel het zakje Softballs onder stromend water (afh. 32).

3. Dompel het zakje onder in het waterreservoir (A7) (afb. 33).
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4. Vervang het zakje Softballs om de 3 maanden (afb. 34).

12. ONTKALKING

Let op!

«  Leesvoorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het eti-
ket van de ontkalker (C6), zoals aangegeven op de verpakking
van het product.

Wij raden aan uitsluitend de ontkalker van De'Longhi te ge-
bruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, evenals
het niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking, kan leiden
tot het optreden van gebreken die niet door de garantie
van de fabrikant gedekt worden.

De ontkalker kan kwetshare opperviakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk op-
nemen en drogen.

Om de ontkalking uit te voeren
Ontkalker Ontkalker De’Longhi
Bak Inhoud 2 liter

Tijd

~40min

1. Als het lampje || (B3) gaat branden, moet de ontkalking
worden uitgevoerd. De ontkalking kan op elk gewenst mo-
ment worden gestart.

Verwijder en ledig het drupbakje (A19), en plaats het dan
terug.

3. Ledig het waterreservoir (A7). (Indien aanwezig, verwijder
de softballs en bewaar ze in een glas water tot ze aan het
einde van de ontkalking worden teruggeplaatst)

4. Giet de ontkalker (C6) in het waterreservoir, tot aan niveau

il A (komt overeen met een verpakking van 100ml), aan-
gegeven op de binnenkant van het reservoir (afb. 35).

Voeg water toe (1 liter) tot aan niveau O3 (afb. 36).
Plaats het waterreservoir terug in de machine.



6.

Draai de knop (B8) naar || (afb. 37): het lampje OK gaat
met een oranje kleur branden en het lampje || knippert.
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7.

Zorg ervoor dat de filterhouder (C1) niet is aangebracht en
plaats een bakje onder de koffieuitloop (A10), onder het
afgiftepijpje heet water (A11) en onder het stoompijpje
(A9) (afb. 38).

Houd de toets OK (B6) ten minste 3 seconden ingedrukt:
het lampje OK knippert.

Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkal-
kingsvloeistof stroomt uit de uitlopen. Het ontkalkingspro-
gramma voert automatisch, met tussenpozen, een reeks
spoelingen uit om de kalkresten uit het koffiezetapparaat
te verwijderen , tot het reservoir leeg is.

De afgifte stopt en het lampje OK wordt wit gekleurd. Vervol-
gens moet er een spoelcyclus worden uitgevoerd:

10.

1.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg en plaats hem terug onder de uitlopen.
Verwijder het waterreservoir, verwijder de eventuele res-
ten van ontkalkingsoplossing, spoel het reservoir af onder
stromend water en vul het met vers water tot aan niveau
MAX (afb. 39). Plaats het reservoir dan terug in zijn zitting.

B
W\V
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Druk op de toets OK: de spoeling wordt gestart.
Na het voltooien van de spoeling wordt de afgifte onder-

broken: het lampje || knippert rood en het lampje OK
gaat uit.

Ledig de voor het opvangen van het spoelwater gebruikte
bak.

Verwijder en ledig het drupbakje (A19), en plaats het dan
terug.

Verwijder het waterreservoir, vul het met vers water en
plaats het terug. (Indien aanwezig: spoel de softballs af
onder stromend water en plaats ze terug in het reservoir).
Draai de keuzeknop functies (B8) naar een van de standen
voor dranken.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Opgelet:

De cyclus voor ontkalking kan op elk gewenst moment ge-
start worden (ook als het betreffende lampje niet brandt).
Mocht de ontkalking per ongeluk zijn gestart, houd de
toets OK dan 10 seconden ingedrukt; de spoeling kan niet
onderbroken worden.

13. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

Alle lampjes knipperen kort

Inschakeling van het apparaat

Zelfdiagnose

OK

Continu brandend

gevuld worden

Het betreft de eerste inschakeling van
de machine en het watercircuit moet

Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “3.
Eerste inwerkingstelling van het apparaat”

9




LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

Americano

@] Hot water
_/ﬁ\-:
Continu brandend

Espre
OK + p@’
[Gs) =,

(De lampjes|__JCen 8tonen de

betreffende selecties)

De machine is klaar voor de afgifte

Bereid de machine voor en ga verder met het
zetten van de drank

OK_

—=== Knipperend

De machine is aan het opwarmen

Wacht tot de ideale temperatuur voor afgifte
wordt bereikt

a® <= (ontinu brandend

Het water in het reservoir (A7) is niet vol-
doende of het waterreservoir is niet goed
geplaatst

Vul het reservoir of verwijder het en plaats
het correct terug

Er is geprobeerd een drank te bereiden,
maar het waterreservoir (A7)is leeg

Vul het waterreservoir

De maalgraad is te fijn en de koffie
loopt daardoor te langzaam of hele-
maal niet

Verwijder de filterhouder (C1), herhaal de
handelingen voor het zetten van koffie en
verwijs naar de aanwijzingen van par. “4.1

Q\_/_ Fase 1 - Malen (grinding)” en “4.2 Fase 2 -
TN Aanstampen (tamping)”

Knipperend De filterzeef (C3) of (C4) is verstopt Spoel de filterzeven af onder stromend water
Het reservoir (A7) is niet goed geplaatst | Druk het reservoir licht aan om de ventielen
of de ventielen ervan zijn niet geopend | ervan te openen
Kalk in het hydraulische circuit Voer de ontkalking uit zoals beschreven in

hfdst.“12. Ontkalking”
— X2 De bereiding van 1kopjeis geselecteerd | De gehele bereiding (van malen tot afgifte)
L= . is ingesteld voor de bereiding van 1 kopje
= X1 Continu
brandend

@ X 2 Continu De bereiding van 2 kopjes is | De gehele bereiding (van malen tot afgifte)
LF:"@!’%M geselecteerd is ingesteld voor de bereiding van 2 kopjes
— — - Selecteer een van de beschikbare | Zie “De temperatuur het de koffieafgifte”
— 8 & 8 & 8 temperaturen
(G} (G} (Gl
MIN MED MAX
Continu brandend
N - Algemeen alarm Schakel de machine uit, wacht 10 minuten
L alvorens haar weer in te schakelen. Neem
L = contact op met een servicecentrum als het
7 N
. probleem aanhoudt.
Knipperend

>
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Continu brandend - rood

LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
d!\/_’ De functie stoom is geselecteerd en in | Na enkele seconden gaat de machine verder
N\ uitvoering met de stoomafgifte
N
Knipperend
|§g De ontkalking moet worden uitgevoerd | Voer de ontkalking uit zoals aangegeven in
A hfdst.”12. Ontkalking”

W [Pl oK o

[G—)
Knipperend - Continu brandend

De ontkalking is geselecteerd

Druk op OK om de ontkalking te starten of
draai de regelknop naar een drank

[l
Knipperend - Continu brandend

worden uitgevoerd.

@o |vJ: OK /Q@‘\\ De ontkalking wordt uitgevoerd: de | Ga verder om de ontkalkcyclus te voltooien
- machine geeft de ontkalkoplossing af | (zie“12. Ontkalking”)
Kmpperend
%006 F; - K W& | De eerste fase van de ontkalkcyclus is | Druk op OK om de spoeling te starten.
At N o voltooid: nu met de fase voor spoelen

?‘QQ& LI OK / &\\
=
Kmpperend

De machine gaat na het voltooien van
de ontkalkcyclus verder met de fase
voor spoeling.

Ga verder om de ontkalkcyclus te voltooien
(zie"12. Ontkalking”)

14. ALS ER IETS NIET WERKT

PROBLEEM

O0ORZAAK

OPLOSSING

Er is water aanwezig in het drupbakje
(A19)

Dit maakt deel uit van de normale werk-
ing van de interne circuit van de machine

Ledig en reinig het drupbakje regelmatig

Er wordt geen espresso afgegeven

Geen water in het reservoir (A7)

Vul het waterreservoir

Het lampje OK (B6) brandt om aan te
geven dat het koffiecircuit of het stoom-
circuit leeg is

Druk op de toets van het lampje OK om
het circuit te vullen

De filterzeef (C3) of (C4) is verstopt

Spoel de filterzeven af onder stromend
water

Te fijne maalgraad

Regel de dosis en de maalgraad

Het reservoir (A7) is niet goed geplaatst
en de ventielen op de bodem ervan zijn
niet geopend

Druk het reservoir licht aan om de venti-
elen op de bodem te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.“12. Ontkalking”

Defilterhouder (C1) kan niet op het appa-
raat bevestigd worden

De gemalen koffie is niet aangestampt of
de filterhouder bevat te veel koffie

Herhaal de fase 1 (hoofdstuk “4. Koffie
zetten”) en gebruik een kleinere hoev-
eelheid koffie. Controleer bij het gebruik
van de filterzeef 1 kopje of het lampje 1X
(B5) brandt.

9
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PROBLEEM

OO0RZAAK

OPLOSSING

De espressokoffie druppelt over de rand
van de filterhouder (C1) in plaats van
door de gaatjes

De filterhouder is niet correct bevestigd

Bevestig de filterhouder op correcte
manier (afb. 19)

De pakking van de koffieuitloop is niet
langer elastisch of is vuil

Neem voor de vervanging contact op met
een servicecentrum

De filterzeef (C3) of (C4) is verstopt

« Spoel de filterzeven af onder stro-
mend water
Regel de instellingen van de
maalgraad

De créme van de koffie is licht van kleur
(de koffie stroomt snel uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijs naar de aanwijzingen van para-
graaf“De “perfecte dosis™

De creme van de koffie is donker (de kof-
fie stroomt langzaam uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijs naar de aanwijzingen van para-
graaf“De “perfecte dosis™

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat nog een spoeling

Tijdens de cyclus voor spoeling is het
reservoir (A7) niet tot aan niveau MAX
gevuld

Herhaal de spoeling (zie hfdst. “12.
Ontkalking”)

Het apparaat maalt de koffie niet

Een vreemd voorwerp in de koffiemolen

Draai de keuzeknop (A2) naar stand 8 en
verwijder alle koffiebonen met een stof-
zuiger, tot het reservoir leeg is; reinig het
koffiebonenreservoir (A3). Neem contact
op met een servicecentrum als het pro-
bleem aanhoudt

Als u het type koffie wenst te wijzigen

« Aangeraden wordt om aan het kof-
fiebonenreservoir (A3) alleen de te
gebruiken hoeveelheid koffiebonen
toe te voegen

+ Om het reservoir te reinigen moet de
inhoud met een stofzuiger worden
opgezogen of moeten alle bonen ge-
malen worden, tot het reservoir leeg
is.

« Voeg de nieuwe soort koffiebonen toe

« Als met de maling niet de “perfecte
dosis” wordt verkregen, ga dan te werk
zoals voor het eerste gebruik

Na het malen is de filterzeef (C3) of (C4)
leeg

De koffiegoot van de koffiemolen is
verstopt

Ga verder met de reiniging zoals aan-
gegeven in hfdst. “9. Reiniging van de
koffiemolen”

9
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PROBLEEM

O0ORZAAK

OPLOSSING

Na de maling bereikt de gemalen koffie
in de filterzeef (C3) of (C4) niet de “per-
fecte dosis”

De hoeveelheid gemalen koffie moet
worden aangepast

Regel de hoeveelheid met de daarvoor
bestemde knop (B4) en volgens de aan-
wijzingen van par. “De “perfecte dosis”
Als de knop al op stand max staat, ga dan
te werk zoals aangegeven onder paragraaf
“7. Menu instellingen” - “Extra instelling

van de maalgraad”

De filterzeef 2 kopjes (C4) is gebruikt

Controleer of het lampje 2X brandt

Het maalmechanisme zal na verloop van
tijd verslijten

Neem contact op met een servicecentrum
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

DESCRIPCION

Descripcion del aparato - A
Interruptor general (ON/OFF)
Selector de nivel de molienda
Recipiente del café en granos
Tapa del recipiente para el café en granos
Puerta portaccesorios
Tapa del depdsito de agua
Depésito de agua
A8. (able de alimentacion
A9. Varilla de vapor
A10. Salida café
A11. Salida agua caliente
A12. Lugar del portafiltro para la molienda
A13. Salida molinillo
A14. Soporte tazas pequefias
A15. Rejilla apoyatazas pequefias
A16. Rejilla apoyatazas/mug
A17. Soporte rejilla apoyatazas/mug
A18. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
A19. Bandeja de goteo

1.

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Descripcion del panel de control - B

B1. Mandémetro

B2. Indicador“falta agua”

B3. Indicador “descalcificacion”

B4. Botdn requlacion cantidad de café molido

B5. Botdn seleccion 1 o 2 tazas (para utilizar el filtro de café
correspondiente)

Botdn “OK": para que salga la bebida/para confirmar
Botdn “temperatura café”

Botdn seleccién funciones

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Agua caliente)

+ Descalcificacion

Botdn “vapor”: para suministrar vapor

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Descripcion de los accesorios - C

(1. Portafiltro

(2. Embudo dosificador (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtro 1taza

(4. Filtro 2 tazas

(5. Tirareactiva “Prueba dureza total”

(6. Descalcificador

(7. Softballs (*Solo en algunos modelos)

(8. Jarradeleche
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(9. Pincel de limpieza

(10. Aguja de limpieza para varilla de vapor

(C11. Prensador

(12. Alfrombrilla para prensado (* solo en algunos modelos)

1.4  Accesorios de limpieza no incluidos,
recomendados por el fabricante
Para mds informacion, visita Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergente
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. PREPARACION DEL APARATO

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-
rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Introduzca la bandeja de goteo (A19) con la rejilla apoyata-
zasy (A16) el relativo soporte (A17) (fig. 1);

Saque el depdsito de agua (A7) (fig. 2) y lénelo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 3).

3. Acontinuacion vuelva a meter el depdsito.

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0 sin depdsito.

Nota bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “7. Menti configuraciones”.

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO

1. Inserte el enchufe en la toma de corriente. Apriete el inte-
rruptor general (A1) (fig. 4);

Coloque debajo del surtidor de agua caliente (A11) un reci-
piente con capacidad minima de 100 ml (fig. 5);

Pulse el botdn OK (B6) (fig. 6): el suministro inicia y se inte-
rrumpe automaticamente. Vacie el recipiente.

Antes de empezar a utilizar la cafetera es necesario enjuagar sus
circuitos internos. Proceda de la siguiente manera:

4. Introduzca el filtro de café (C3) o (C4) en la copa portafiltro
(@)
5. Enganche la copa portafiltro (C1) con el filtro a la mdquina:

para un enganche correcto, alinee el asa de la copa porta-
filtro a “INSERT” (fig. 7) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla a la posicién “CLOSE”;

Cologue un recipiente bajo la copa portafiltro y de la varilla
de vapor (A9);

Pulse el botdn OK (B6): el suministro comienza;

Finalizado el suministro pulse el botén vapor (B9) (fig. 8)
y suministre vapor durante algunos segundos de modo de
enjuagar el circuito vapor: para un suministro dptimo de
vapor, se recomienda repetir esta operacion 3 o 4 veces.
Esto permite eliminar el agua en el tubo antes de que salga
vapor.

El aparato estd listo para el uso.



Nota bene: se aconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

Cuando utilice por primera vez la cafetera, serd necesario prepa-
rar 4-5 cafés antes de obtener buenos resultados: dedique aten-
cion especial a la dosis de café molida en el filtro ((C3) o (C4))
(véanse las instrucciones en el apartado “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding)”).

Proceda tal y como indicado en el capitulo“La “dosis perfecta™.

4. PREPAREEL CAFE

4.1 Fase 1-Molienda (grinding)

1. Vierta los granos en el recipiente (A3) (fig. 9). Se recomien-
da verter solo los granos necesarios para la preparacion: de
este modo se utilizard siempre café fresco;

La configuracion de fabrica del grado de molienda es 5
(molienda media). Si el resultado no fuera satisfactorio,
regule el nivel en base al gusto personal y al tipo de café (la
requlacién debe realizarse durante el funcionamiento del
molinillo) (fig. 10).

Nota bene: £l grado de molienda entre 3 y 6 es recomendado
para la mayoria de los cafés. El resultado de la molienda con se-
leccion en 10 2, es muy fin, a utilizar solo con café muy particular
(tostado ligero) o cuando se nota una calidad del café no dptima y
debida al desgaste de las muelas (molienda demasiado gruesa).

3. Introduzca uno de los filtros de café (C3) o (C4) en el por-
tafiltro (C1). Presione el botén L= (B5) para seleccionar
la preparacion de 1 o 2 tazas: con esta seleccién se dobla
también la cantidad suministrada de espresso.

4. Regule el botdn cantidad (B4) partiendo de la posicién mi-

nima (fig. 11).
En el primer uso, deje el botdn en posicion Min. Al principio, es
normal hacer algunos intentos antes de encontrar la regulacion
Optima. Le sugerimos comenzar con los valores de fabrica, luego,
si es necesario modificarlos siguiendo las sugerencias indicadas
en el apartado “Regule la cantidad de café molido en el filtro”.

5. Enganche el embudo dosificador (C2) al portafiltro: 1 pulse;
2 gire hasta bloquear (fig. 12).

6. Introduzca el portafiltro en la salida del molinillo (A13) (fig.
13).

7. Presione el portafiltro hasta escuchar un “Clic” (fig. 14),

luego suéltelo: la molienda comienza y se interrumpe
autométicamente.
Nota bene: Sise desea interrumpir manualmente la molienda,
es suficiente presionar de nuevo el portafiltro (hasta escuchar un
(lic).
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Regule la cantidad de café molido en el filtro
Oscug,

Mgblo

Rango de
molienda
extra

CLARO

(ada variedad de grano da un resultado diverso durante la
molienda y por esto al inicio la regulacion de la dosis requiere
cuidado extremo.

Esta ilustracion da las indicaciones sobre cémo regular la dosis,

basadas en el color del tostado: se deben considerar un punto

de partida, pero pueden variar en base a la composicion de los
granos de café.

1. Configure la dosis (para llegar a la marca en relieve dentro
del filtro café) partiendo desde la posicion minima. Los nu-
meros del boton son una prctica referencia a anotar una
vez obtenida la dosis perfecta en el filtro. Los ndmeros no
corresponden a configuraciones del molinillo, a unidades
de medida (gr / 0z) 0 a tiempo de molienda.

2. Haciendo referencia al color del tostado de su café, gire
lentamente el botdn.
4.2 Fase2 - Prensado (tamping)

1. Después de la molienda, extraiga el portafiltro (fig. 15).

2. Golpee el embudo dosificador (C2) para nivelar el café
molido.

3. (Solo algunos modelos): apoye el portafiltro en la respecti-
va sede de la alfombrilla para prensado (C12) (fig. 16).

4. Prense el café utilizando el respectivo prensador (C11) (fig.
17).

5. Retire el embudo dosificador girdndolo en sentido antiho-
rario y halandolo hacia arriba (fig. 18) y verifique que la
dosis sea correcta (véase apartado “La “dosis perfecta™).

6. Enganche el portafiltro al surtidor de café (A10) (fig. 19).

Nota bene: Si tras el prensado queda café residual a los largo
de los bordes del filtro, esto no perjudica absolutamente la calidad
de la extraccidn y por lo tanto el resultado final.

La“dosis perfecta”
- Losfiltros de café, tienen una linea en relieve en el interior:
la dosis perfecta corresponde a esta linea en relieve;



Dosis —.
ié perfecta ~ S

« Aseglrese de que el café esté al nivel después del prensado.
Podria ser necesario regular el boton mds veces (B4) antes
de llegar a la dosis perfecta.

«  Siel café estd sobre- o bajo-extraido y la dosis estd dentro
de la dosis perfecta, regule el grado de molienda mas fino
0 més grueso (véase “4.1 Fase 1 - Molienda (grinding)”). Si
el café esta sobre- extraido (suministro demasiado lento)
la molienda debera ser mas gruesa. Si el café estd bajo-ex-
traido (suministro demasiado rdpido) la molienda debera
ser mds fina.

4.3 Fase 3 - Suministro (brewing)
1. Seleccione la temperatura (fig. 20) (véase “La temperatura
para preparar el café”).

2. Seleccione la bebida deseada (fig. 21). Si la bebida ha
sido programada (véase capitulo “6. Programar la longi-
tud de las bebidas”), el indicador de la bebida parpadea
brevemente.

3. Pulse OK (B6) para iniciar el suministro (fig. 22) (pre-in-

fusion e infusién). El suministro del café se interrumpe
automdticamente.

La temperatura para preparar el café

La temperatura del agua es controlada durante todo el proceso
de preparacion para garantizar la estabilidad en fase de extrac-
cion. La Specialista Arte ofrece 3 temperaturas de infusién* que
corresponden a un rango entre los 92°Cy los 96°C.
Dependiendo de la variedad y el tostado de los granos, se re-
comienda una temperatura diferente: los granos de Robusta
requieren una temperatura baja; los granos de Arabica una tem-
peratura alta. Lo mismo vale para los granos con tostado oscuro
0 para los granos apenas tostados.

Nivel de Indicador Nivel de tostado
temperatura luminoso
correspondiente
MiN. Oscuro
a 8
MED. Medio-oscuro
L] =
o 8
MAX. - Claro - medio
a -
a— 8

60

Esta temperatura se refiere al agua en el thermoblock. Por
lo tanto, es diferente de la temperatura de la bebida en la
taza o de la temperatura medida cuando la bebida sale de
los surtidores del portafiltro.

5. PREPARACION DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

Espumar laleche

1. Vierta en la jarra ((8) la cantidad de leche que se desea
calentar/espumar, teniendo en cuenta que el volumen de
la leche aumentard 2 o 3 veces (fig. 23 ). Para obtener una
espuma mads densa y homogénea, se recomienda utilizar
leche entera de vaca y a temperatura de la heladera (apro-
ximadamente 5° C).

My LatteArt

V5

Coloque la jarra bajo la varilla de vapor y pulse el botén

vapor (B9) (fig. 24).

Para espumar la leche, apoye la varilla de vapor (A9) en la

superficie de la leche: haciendo esto el aire se mezcla con la

leche y con el vapor.

Mantenga la varilla de vapor en la superficie, prestando

atencién a no capturar demasiado aire creando burbujas

demasiado grandes.

Sumerja la lanza de vapor bajo la superficie de la leche: de

este modo se crea un vértice. Una vez alcanzada la tem-

peratura deseada, pulse de nuevo el boton vapor y espere

hasta que el suministro de vapor se interrumpa completa-

mente antes de retirar la jarra de la leche.

El barman aconseja:

« Laleche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.

« Para un mejor resultado, se recomienda colocar siempre la
jarra de la leche en la nevera.

« Laleche entera asegura resultados 6ptimos. El resultado y
la textura de la espuma varian de acuerdo a la leche de vaca
o de las bebidas vegetales utilizadas.

+ Después haber espumado la leche, elimine las burbujas

agitando ligeramente la jarra de leche.

Limpieza de la varilla de vapor

1. Después de cada uso, remueva con un pafio los residuos
de leche del surtidor de vapor (fig. 25). Para una limpieza
profunda, se recomienda utilizar Eco MultiClean: asequra la



higiene removiendo proteinas y grasas de la leche y puede
utilizarse para limpiar toda la maquina.

2. Seleccione la configuracion a regular

Americano

2. Suministre vapor por algunos sequndos para limpiar bien
el surtidor (fig. 8). Es"'@es§° = ”°%‘e“

3. Espereaque el surtidor se enfrie: para mantener la eficien- =, " =
cia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de limpieza
(C10) para mantener libre el agujero (fig. 26).

6. PROGRAMAR LA LONGITUD DE LAS BEBIDAS L‘

1. Prepare la cafetera para hacer 10 2 tazas de la bebida que Configuracion | Girea Pulse Pulse una vez
desee, hasta enganchar el portafiltro (C1) con el filtro (C3) correspon- =p més =
0.((4) el ca,fe molido. ) ) diente para cambiar la

2. Gireelboton (B8) para seIfECC|onar la bebida a progre!ma.r. configuracién

3. Mantenga pulsado el botén OK (B6) hasta que la maquina —
suministre la cantidad deseada: el indicador del boton OK Seenciende | — & = No
parpadea en naranja para confirmar que se estd en moda- el indicador
lidad programacion. Pausa Espres;° relativoala | _ -

4. Malcanzar la cantidad deseada, suelte el boton OK: la can- | Pre-infusion =P | configuracion | = m15eg
tidad esta programada. aclt”al_mense -5

Nota bene: seecionada | O wmp)y seg

«  Se pueden programar las bebidas, pero no el suministro de — .

Seencende | — [F°
vapor. dlindicador | = =1"

- Laprogramacién modifica las cantidades de las bebidas, pero | Regulacion |, . relativo ala rango
no del café molido. extra el grado configuracién | ——

- (uando se selecciona una bebida programada, el indicador | de molienda actualmente | = 3 = 0
correspondiente parpadea brevemente. seleccionada rango

«  Las bebidas “X2” pueden programarse por separado. —

Recetade | Cantidad | Cantidad programable - U5 =9
café de fabrica Se enciende minutos
Espresso | =35 de=15a=90ml elindicador |
2 Hot wat, i 3
S Autoapagado oﬁfr relgtwoa_lf’ = 8 =» 15
Espresso —om e=302=180m =2 | configuracion horas
=3 =/om e=0a=loUm actualmente
= X2 selecdonada | = &
Americano | =120ml - espresso: de =152 =90 ml —" =3
@] - agua:de ~25a =150 ml horas
Americano | =240 ml + espresso: de =30 a =180 ml Seenciende | am © = syave
@] « agua: de =50 a =240 ml elindicador [
Dureza del i relativoala | e -
X2 agua |£€| configuracion - 8 = media
Hot water ~ Al g actualmente | e== o
&p 250 ml de ~65 a 300ml seleccionada | = & = dura
— /muy dura
7. MENU CONFIGURACIONES >
1. Entre en el menu:
Pulse contemporanea- = -1
mente por 3 sequndos + Q
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3. Guarde las nuevas configuraciones pulsando 0K
(B6)
Nota bene: £/ aparato sale automdticamente del mend de

configuraciones después de 30 sequndos de inactividad.

7.1  Reseta las configuraciones de fabrica

1. Entre en el menu:

Pulse contempordneamente == Sp
por 3 segundos + Q
2. Resetai valori di vabbrica

Mantenere premuto il tasto M‘g
vapore (B9) per 3 secondi. O

El indicador OK (B6) parpadea brevemente para confirmar el
reset.

8. LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!

- Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, nialcohol.

« No utilice objetos metdlicos para eliminar las incrustacio-
nes o los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o plasticas.

«+  Para periodos de inutilizacion superiores a una semana se
recomienda, antes de utilizar la méquina, proceder a un

enjuague.

iPeligro!

+ No sumerja la mdquina en el agua durante la limpieza: es
un aparato eléctrico.

«  Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la mdquina.

X1 v | v | XX
9
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9. LIMPIEZA DEL MOLINILLO

1. Limpie la zona de enganche con el pincel (C9) (fig. 27).
2. Utilizando el pincel, limpie la rampa de café (fig. 28).

Molienda eficiente

Con el tiempo las muelas estan sujetas a desgaste. Por esto a
medida que pasa el tiempo, para alcanzar la dosis perfecta, es
necesario girar el botén (B4) hacia los nimeros mds altos. Cuan-
do la regulacion se encuentra entre el 30 y el 40, ha llegado el
momento de configurar el extra rango de molienda (véase ca-
pitulo”“7. Ment configuraciones”-“Rango de molienda extra”).
Cuando la cantidad de café molido se reduce aun mas, dirijase a
un centro de asistencia para cambiar las muelas: requle de nuevo
el molinillo entrando en el menu configuraciones y seleccionan-
do el primer rango de la requlacién extra del grado de molienda.
Luego, gire el botdn regulacion cantidad (B4) a posicion Min y re-
gule la dosis como en el primer uso (véase “La “dosis perfecta™).

10. DUREZA AGUA

Elindicador [5§] (B3) descalcificacin se enciende después de un
periodo de funcionamiento predeterminado que depende de la
dureza del agua. Es posible programar la méquina en base a la
dureza real del agua de uso en las diferentes regiones, haciendo
asi menos frecuente la operacion de descalcificacion (véase capi-
tulo”7. Mend configuraciones”).

1. Saque de su envase la tira suministrada «TOTAL HARDNESS
TEST» (C5).

Sumerja completamente la tira en un vaso de agua durante
un sequndo aproximadamente; (fig. 29).

2.



3. Saquelatira del agua y sacidala ligeramente. (fig. 30).

El descalcificador puede dafar superficies delica-

4. Configure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend

configuraciones”.

11. COMO UTILIZAR SOFTBALLS (SOLO EN
ALGUNOS MODELOS)

Softballs (C7) es un sistema innovador que prolonga la vida de

la mdquina, sin alterar las cualidades del agua, garantizando

el suministro de un café cremoso y aromatico. Para optimizar la

eficacia, deje Softhalls en el agua toda la noche antes del uso.

1. Saque el paquete de Softballs del empaque (fig.31).

2. Enjuague con agua corriente el paquete de Softhalls (fig.
32).

3. Sumerjala bolsa en el depdsito de agua (A7) (fig. 33).
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4. Sustituya la bolsa de Softballs cada 3 meses (fig. 34).

12. DESCALCIFICACION

jAtencion!

+ Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descal-
cificador (C6), que figuran en su embalaje.

« Serecomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idéneos, como también la descal-
cificacion no realizada regularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

63

Resultado Prueha Durezadel | Botén | Nivel fias. j| el producto se derrama accidentalmente, secar
Agua (87) inmediatamente.
— Para efectuar la descalcificacion
| & |, ] . . :
- agua dulce Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
_ TTTeM | =& 2 pi idad 2
— & agua Recipiente (apacidad 2 litros
media Tiempo ~40min
NI | | 1= 3 1. Es el momento de realizar la descalcificacion cuando se en-
- | dguaduna ciende el indicador [£§] (B3). Es posible iniciar la descalcifi-
_  EEEmE 0 d'::;y cacion en cualquier momento.
2. Retire y vacie la bandeja de goteo (A19), luego coléquela

nuevamente.
3. Vacie el depésito de agua (A7). (Si las hay, retire las softballs
y coldquelas en un vaso de agua hasta que llegue el momen-
to de volver a introducirlas al final de la descalcificacion.)
Vierta en el depdsito de agua el descalcificador (C6) hasta

el nivel E A (correspondiente a un embalaje de 100ml)
impreso del lado interno del depdsito (fig. 35).

Aada agua (1 litro) hasta alcanzar el nivel O3 (fig. 36).
Vuelva a meter el depésito de agua en la maquina.

6. Gireel botdn (B8) a || (fig. 37): el indicador OK se encien-
de de color naranja y el indicador || parpadea.
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7.

Asegurese de que el portafiltro (C1) no esté enganchado
y coloque un recipiente debajo de los surtidores de café
(A10), agua caliente (A11) y debajo de la varilla de vapor
(A9) (fig. 38).

Mantenga pulsado por al menos 3 sequndos el botén OK
(B6): el indicador OK parpadea.

El programa de descalcificacién comienza y el liquido des-
calcificador sale de los surtidores. El programa de descalci-
ficacion realiza automdticamente una serie de enjuagues a
intervalos para eliminar los residuos de cal del interior de la
cafetera hasta vaciar por completo el depdsito.

El suministro se interrumpe y el indicador OK se pone blanco.
Luego es necesario proceder con el ciclo de enjuagado:
10. Vacie el recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-

1.

ficador y pdngalo bajo los surtidores.

Saque el depdsito del agua, vacielo de los eventuales re-
siduos de solucién descalcificadora, enjudguelo con agua
corriente y llénelo con agua fresca hasta el nivel MAX (fig.
39). Vuelva a meter el depdsito en su soporte.

>
Yo
@\V

39

12.
13.

14.
15.

16.

17.

Pulse el boton OK: comienza el enjuague.

Una vez completado el enjuague, el suministro se inte-
rrumpe: el indicador || parpadea rojo y el indicador OK
se apaga.

Vacie el recipiente de recogida del agua del enjuague.
Retire y vacie la bandeja de goteo (A19), luego coléquela
nuevamente.

Saque y llene el depdsito con agua fresca, vuelva a meterlo
después. (Si las hay, enjuague con agua corriente las soft-
balls y coldquelas de nuevo en el depdsito).

Gire el botdn seleccién funciones (B8) a una de las bebidas.

El aparato estd listo para el uso.

Nota bene:

El ciclo de descalcificacion puede iniciarse en cualquier mo-
mento (aunque el relativo indicador de descalcificacion atin
no esté encendido).

En el caso de que la descalcificacion haya sido iniciada por
error, pulse la tecla OK por 10 segundos; el enjuague no
puede interrumpirse.

13. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

Todos los indicadores luminosos par-
padean brevemente

Encendido del aparato

Autodiagndstico

(Los indicadores|__JCy 8 muestran

las respectivas selecciones)

OK Es el primer encendido de la maquina | Proceda como se indica en el cap.“3. Primera
= fiia y es necesario llenar el circuito de agua | puesta en funcionamiento del aparato”
Amercone Lamdquina estd lista para el suministro | Prepare la maquina y proceda con la prepa-
OK Espresso @J Hot water ., d | b bd
+ & = & racion de la bebida
= = =
Fija
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

~OK_

—" Intermitente

La mdquina se est calentando

Espera hasta alcanzar la temperatura de
suministro ideal

&L = ija

El agua del depdsito (A7) es insuficiente o
el depdsito del agua no estd hien metido

Llene el depdsito o sdquelo y vuelva a meter-
lo correctamente

Se desea proceder con la preparacion de
una bebida, pero el depdsito de agua (A7)
estd vacio

Llene el depdsito del agua

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo.

Retire el portafiltro (C1), repita las operacio-
nes para preparar el café teniendo presente
las indicaciones del apar. “4.1 Fase 1 - Mo-

Q\_/_ lienda (grinding)™ y “4.2 Fase 2 - Prensado
NN "
(tamping)
Intermitente El filtro de café (C3) o (C4) estd | Enjuague los filtros bajo agua corriente
obstruido
El depdsito (A7) estd mal colocado y las | Presione ligeramente el depdsito para abrir
relativas valvulas no estan abiertas las valvulas
(al en el interior del circuito hidrdulico | Efectde la descalcificacion como se explica en
el cap.“12. Descalcificacion”
= x2 Estd seleccionada la preparacién para | Toda la preparacion (desde la molienda hasta
1taza el suministro) estd configurada para preparar
= X 1Fija 1taza
= X 2Fija Estd seleccionada la preparacion para | Toda la preparacion (desde la molienda hasta
2 tazas el suministro) esta configurada para preparar
— x1 ) 9 paraprep
2tazas
— — (e Seleccione una de las temperaturas | Véase“La temperatura para preparar el café”
B 8 & 8 & 8 disponibles
D (G (@)
MIN MED MAX
Fija
N ? Alarma general Apague la méquina, espere 10 minutos antes
_/ 8 de volver a encenderla. Si el problema per-
L siste, dirfjase a un centro de asistencia.
7 N
Intermitente
{|\ La funcién vapor estd seleccionada y | Después de algunos segundos la maquina
N - en curso procede con el suministro de vapor
/N
Intermitente
3¢ Es necesario efectuar la descalcificacién | Efectie la descalcificacion como se explica en
Aol [e— M . ]
< el cap.”12. Descalcificacion

Fija - color rojo

9
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

Ry

. %9 e
W [ife=" OK
oD

Intermitente - Fija

La descalcificacion estd seleccionada

Pulse OK para iniciar la descalcificacion o gire
el botdn a una bebida

W Ius - o
W |§§D—\— _\O_Kﬁ‘b‘a
7 N

La descalcificacién procede: la maquina
suministra la solucion descalcificadora

Proceda completando el ciclo de descalcifi-
cacion (véase “12. Descalcificacion”)

Intermitente - Fija

con la fase de enjuague.

Intermitente
*® Fi - OK %““@ He finalizado la primera fase de descal- | Pulse OK para iniciar el enjuague.
A N cificacion: ahora es necesario continuar

Q&\a |€§D—/— \O K /J\%‘\(@
Ml N —/ —\
Intermitentes

La médquina continda con la fase de
enjuague al completar la fase de
descalcificacion.

Proceda completando el ciclo de descalcifi-
cacion (véase “12. Descalcificacion”)

14. SIALGO NO FUNCIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Hay agua en la bandeja recogegotas
(A19)

Forma parte del funcionamiento normal
de los circuitos internos de la maquina

Vacie y limpie regularmente la bandeja
recogegotas

El café espresso no sale

Falta de agua en el depdsito (A7)

Llene el depdsito

Elindicador OK (B6) esta encendido para
indicar que el circuito de café o vapor esta
vacio

Pulse el botdn correspondiente al indica-
dor OK para llenar el circuito

El filtro (C3) o (C4) estd obstruido

Enjuague los filtros bajo agua corriente

Molienda demasiado fina

Regule la dosis y la molienda

El depdsito (A7) estd mal colocado y las
valvulas del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para
abrir las vélvulas del fondo

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectde la descalcificacion como se expli-
caen el cap.”12. Descalcificacion”

El portafiltro (C1) no se engancha en el
aparato

El café molido no ha sido prensado o hay
excesiva cantidad

Repita la fase 1 (capitulo “4. Prepare el
café”) utilizando una cantidad menor de
café. Sise utiliza el filtro 1 taza, asegurese
de que esté encendido el indicador 1X
(B5).

El café espresso gotea por los bordes
del portafiltro (C1) en lugar de por los
orificios

El portafiltro no estd enganchado
correctamente

Enganche correctamente el portafiltro
(fig. 19)

La junta del surtidor de café ha perdido
elasticidad o estd sucia

Dirijase a un centro de asistencia para
sustituirla

El filtro (C3) o (C4) estd obstruido

Enjuague los filtros bajo agua
corriente

+ Regule las configuraciones de la
molienda

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

La crema del café es clara (cae rapida-
mente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Véanse las indicaciones en el apartado
“La“dosis perfecta™

La crema del café es oscura (el café sale
lentamente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Véanse las indicaciones en el apartado
“La“dosis perfecta™

Al finalizar la descalcificacion, el aparato
requiere un nuevo enjuague

Durante el enjuague, el depésito (A7) no
se ha llenado hasta el nivel MAX

Repita el enjuague (véase apdo. “12.
Descalcificacion”)

El aparato no muele el café

Dentro de la molienda hay un cuerpo
extrafio

Gire el selector (A2) a posicién 8 y reti-
re todos los granos con una aspiradora
hasta vaciar el recipiente del café en gra-
nos (A3). Si el problema persiste, dirijase
aun centro de asistencia

Si desea cambiar la calidad del café

« Se recomienda verter en el recipiente
del café en granos (A3) solo la cantidad
de granos a utilizar

Para vaciar el recipiente, aspire el con-
tenido con una aspiradora 0 muela
todos los granos contenidos hasta va-
ciarlo completamente.

Introduzca la nueva calidad de granos
Si con la molienda no se alcanza la
“dosis perfecta’, proceda como en el
primer uso

Después de la molienda, el filtro de café
(C3) 0 (C4) estd vacio

La rampa del café del molinillo estd
obstruido

Proceda a la limpieza como se indica en el
cap.”9. Limpieza del molinillo”

Después de la molienda, el polvo de café
en el filtro (C3) 0 (C4) no alcanza la “dosis
perfecta”

Es necesario regular la cantidad de café
molido

Regule la cantidad con el boton correspon-
diente (B4) siguiendo las indicaciones en
el apdo. “La “dosis perfecta™ Si el botén
estd ya en posicion mdx, proceda como
se indica en la seccién “7. Mend configu-
raciones” - “Regulacién extra el grado de
molienda”

Estd utilizado el filtro 2 tazas ((4)

Controle que el indicador 2X esté
encendido

Con el tiempo las muelas se desgastan

Dirfjase a un centro de asistencia
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranqa.

1. DESCRICAO

1.1  Descricao do aparelho - A
A1. Interruptor geral (ON/OFF)
A2. Seletor do nivel de moagem

A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Depésito café em gréos

Tampa depdsito de café em graos

Portinhola porta-acessérios

Tampa do reservatdrio de dgua

Reservatdrio de dgua

A8. (abo de alimentacao

A9. Lanca de vapor

A10. Dispensador de café

A11. Dispensador de 4gua quente

A12. Alojamento porta-filtro para moagem

A13. Saida do moinho de café

A14. Suporte chavenas pequenas

A15. Grelha de apoio das chavenas pequenas

A16. Grelha de apoio das chavenas/canecas

A17. Suporte da grelha de apoio das chavenas/canecas

A18. Indicador de nivel da dgua no recipiente de recolha de
pingos

A19. Bandeja recolhe-gotas

1.2 Descricao do painel de comando - B

B1. Mandémetro

B2. Indicador luminoso “falta dgua”

B3. Indicador luminoso de “descalcificagao”

B4. Manipulo de regulacdo quantidade café moido

B5. Botdo de selecdo 1 ou 2 chévenas (para utilizar o filtro de
café correspondente)

Tecla“OK": para dispensar a bebida/para confirmar
Botdo “temperatura do café”

Botdo de sele¢ao de funcdes

« Espresso

+ Americano

« Hot water (Agua quente)

« Descalcificacdo

Botdo “vapor": para dispensar vapor

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Descricao dos acessorios - C

(1. Porta-filtro

Q2. Funil doseador (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtro 1 chdvena

(4. Filtro 2 chdvenas

(5. Tira-teste “Total Hardness Test”

(6. Descalcificante

(7. Softballs (*S6 nalguns modelos)
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(8. Jarro de leite

(9. Pincel de limpeza

(10. Agulha de limpeza para langa vapor

C11. Prensa

(12. Tapete para prensagem (* s6 nalguns modelos)

1.4  Acessorios limpeza nao incluidos,
recomendados pelo fabricante
Para mais informacdes, consulte a Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergente
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. PREPARACAO DO APARELHO

Lavar com dgua morna e detergente da louga todos os acessérios
e, em sequida, proceder conforme se seque:

1. Insira o tabuleiro de recolha dos pingos (A19) completo
com grelha de apoio das chdvenas (A16) e correspondente
suporte (A17) (fig. 1);

Extrair o reservatdrio de dgua (A7) (fig. 2) e enché-lo com
dgua fresca e limpa, tendo o cuidado para ndo ultrapassar a
inscricdo MAX (fig. 3).

3. Emsegquida, reinserir o depdsito.

Atencgao:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tltimo.
Nota Importante: Aconselha-se personalizar o quanto antes o grau de dureza da
dgua seguindo o procedimento descrito no capitulo “7. Menu de configuragoes”

3. PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DO APARELHO

1. Introduza a ficha na tomada de corrente. Prima o interrup-
tor geral (A1) (fig. 4);

Coloque sob o dispensador de dgua quente (A11) um reci-
piente com capacidade minima de 100 ml (fig. 5);

Prima o botao OK (B6) (fig. 6): a dispensacdo inicia e inter-
rompe-se automaticamente. Esvaziar o depésito.

Antes de comecar a utilizar a maquina, é necessario enxaguar os
circuitos internos da mesma. Proceda conforme se seque:

4. Insira o filtro de café (C3) ou (C4) no copo porta-filtro (C1)

5. Encaixar o compartimento porta-filtro (C1) completo com
filtro na mdquina: para um encaixe correto, alinhar a pega do
compartimento porta-filtro com “INSERT” (fig. 7) e rodar o
manipulo para a direita, até o alinhar com a posicao “CLOSE”;
Coloque um recipiente sob o copo porta-filtro e na lanca de
vapor (A9);

Prima o botdo OK (B6): a dispensacdo € iniciada;

Uma vez terminada a dispensacao, prima o botdo do vapor
(B9) (fig. 8) e dispense vapor durante alguns segundos, de
forma a enxaguar o circuito de vapor: para uma dispensa-
¢do Gtima do vapor, aconselha-se a repetir esta operacao 3
ou 4 vezes. Isto permite eliminar a dgua no tubo antes de
dispensar o vapor.




0 aparelho fica assim pronto para o uso.
Nota Importante: o enxaguamento dos circuitos internos é recomendado tam-
bém em caso de inutilizagdo prolongada do aparelho.

Na primeira utilizacao, é necessario fazer 4-5 cafés antes de a
méquina comecar a dar um resultado satisfatério: dedique par-
ticular atencao a dose de café moido no filtro ((C3) ou (C4)) (ver
instrucdes na seccdo “4.1 Fase 1- Moagem (grinding)”).

Proceder conforme o indicado no capitulo “A “dose perfeita™.

4. PREPARAR 0 CAFE

4.1 Fase1-Moagem (grinding)

1. Verta os graos para o depdsito (A3) (fig. 9). £ aconselhével
verter apenas os graos necessarios para a preparagdo: desta
forma, serd sempre usado café fresco;

A configuracdo de fbrica do grau de moagem é 5 (moa-
gem média). Se o resultado ndo for satisfatdrio, regule o
nivel com base no sabor pessoal e no tipo de café (a requla-
¢do deve ser efetuada durante o funcionamento do moinho
de café) (fig. 10).

Nota Importante: 0 grau de moagem entre 3 e 6 é aconselha-
do para a maior parte dos cafés. 0 resultado da moagem com a
selegdo em 1 ou 2 é muito fina, devendo apenas ser utilizada com
café muito especifico (tostagem leve) ou quando se nota uma qua-
lidade do café ndo dtima e decorrente do desgaste dos moinhos
(moagem demasiado grossa).

3. Insiraum dos filtros de café (C3) ou (C4) no porta-filtro (C1).
Prima o botdo L= (B5) para selecionar a preparacdo de 1
ou 2 chdvenas: com esta sele¢do duplica também a quanti-
dade extraida de expresso.

4. Regule o manipulo da quantidade (B4) partindo da posicao

minima (fig. 11).
Na primeira utilizacdo, deixe o manipulo na posicdo Min. No
inicio, é normal fazer algumas tentativas antes de encontrar a
regulagdo 6tima. Sugerimos-lhe de iniciar com os valores de
fabrica; em sequida, se necessério, modifique seguindo as su-
gestdes fornecidas no pardgrafo “Regular a quantidade de café
moido no filtro”.

5. Engate o funil doseador (C2) no porta-filtro: 1 prima; 2 rode
até bloquear (fig. 12).

6. Insira o porta-filtro a saida do moedor de café (A13) (fig.
13).

7. Prima o porta-filtro até sentir um estalido (fig. 14) e,

em seguida, solte: a moagem inicia e interrompe-se
automaticamente.
Nota Importante: (aso deseje interromper manualmente a
moagem, basta premir novamente o porta-filtro (até sentir um
estalido).
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Regular a quantidade de café moido no filtro
ESCUR‘O

Mgolo

Intervalo
de moagem
extra

CLARO

(ada variedade de grdo da um resultado diferente durante a
moagem e para tal, no inicio da regulacdo da dose, é necessério
um extremo cuidado.

Esta ilustracao dé indicacbes sobre como regular a dose, com

base na cor de tostagem: devem ser consideradas como um

ponto de partida, mas podem variar em fun¢ao da composicao
do café em grao.

1. Configure a dose (para chegar a marca em relevo dentro do
filtro de café), comecando pela posi¢do minima. Os ndme-
ros do manipulo sao uma referéncia pratica a anotar uma
vez obtida a dose perfeita no filtro. Os nimeros ndo corres-
pondem as configuracdes do moinho de café, a unidade de
medida (gr / 0z) ou a0 tempo de moagem.

2. Verificando a cor de tostagem do seu café, rode lentamente
o manipulo.
4.2 Fase2 - Prensagem (tamping)

1. Apds a moagem extraia o porta-filtro (fig. 15).

2. Dé pancadinhas no funil doseador (C2) para nivelar o café
moido.

3. (S6 alguns modelos): apoie o porta-filtro na corresponden-
te sede no tapete para prensagem (C12) (fig. 16).

4. Prense o café utilizando a prensa para o efeito (C11) (fig.
17).

5. Retire o funil doseador rodando-o em sentido anti-horério
e puxando-o para cima (fig. 18) e verifique se a dose esta
correta (ver pardgrafo “A “dose perfeita™).

6. Engate o porta-filtro no dispensador de café (A10) (fig. 19).

Nota Importante: Se depois da prensagem permanecerem
residuos de café ao longo das bordas do filtro, isto ndo prejudica
de forma alguma a qualidade da extragdo e, por conseguinte, o
resultado final.

A“dose perfeita”
+ Os filtros de café tm no interior uma linha em relevo: a
dose perfeita corresponde a esta linha em relevo;



Dose —.

« Certifique-se de que o café esteja no nivel apds a prensa-
gem. Poderd ser necessario regular mais vezes o manipulo
(B4) antes de se chegar a dose perfeita.

« Se o café for sobre ou subextraido e a dose estiver dentro
da dose perfeita, regule o grau de moagem para mais fino
ou mais grosso (ver “4.1 Fase 1- Moagem (grinding)”). Se o
café estiver sobreextraido (dispensacdo demasiado lenta),
a moagem deverd ser mais grossa. Se o café estiver subex-
traido (dispensacdo demasiado rdpida), a moagem devera
ser mais fina.

4.3 Fase 3 - Dispensacao (brewing)
1. Selecione a temperatura (fig. 20) (ver “A temperatura para
preparar o café”).

2. Selecione a bebida desejada (fig. 21). Se a bebida tiver
sido programada (ver capitulo “6. Programe o comprimen-
to das bebidas”), o indicador luminoso da bebida pisca
curtamente.

3. Prima OK (B6) para iniciar a preparacdo (fig. 22) (pré-in-

fusdo e infusdo). A preparacdo do café interrompe-se
automaticamente.

A temperatura para preparar o café

A temperatura da dgua é controlada durante todo o processo de
preparagdo, para garantir a estabilidade na fase de extracdo. A
Specialista Arte oferece 3 temperaturas de infusdo™ que corres-
pondem a um intervalo entre 92°Ce 96°C.

Consoante a variedade e a tostagem do café em grdo, aconse-
Iha-se uma temperatura diferente: o café em grao Robusta exige
uma temperatura baixa, o café em grao Arabica uma tempera-
tura alta. 0 mesmo € valido para o café em grao com tostagem
escura ou para o café em grao acabado de tostar.

Nivel de Indicador lumino- | Nivel de tostagem
temperatura so0 correspondente
MiN Escuro
a 8
MED Médio-escuro
L] =
o 8
MAX. - Claro - médio
a -
a— 8
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Esta temperatura diz respeito a dgua no thermoblock. £ por
isso diferente da temperatura da bebida na chavena ou da
temperatura medida quando a bebida sai pelos bicos de
café do porta-filtro.

5. PREPARACAO DE BEBIDAS A BASE DE LEITE

5.1 Espume o leite

1. Verta para o jarro ((8) a quantidade de leite que pretende
aquecer/espumar, tendo em conta que o volume do leite
ird aumentar 2 ou 3 vezes (fig. 23). Para obter uma espuma
mais densa e homogénea, ¢é aconselhdvel utilizar leite de
vaca gordo a temperatura de frigorifico (cerca de 5° ().

My LatteArt

V5

Coloque o jarro sob a langa de vapor e prima o botdo do

vapor (B9) (fig. 24).

Para espumar o leite, apoie a lanca de vapor (A9) na super-

ficie do leite: ao proceder assim, o ar mistura o leite com

0 Vapor.

Mantenha a lanca de vapor na superficie, prestando aten-

¢do para ndo captar demasiado ar, criando bolhas dema-

siado grossas.

Submerja a lanca de vapor sob a superficie do leite: desta

forma, cria-se um vortice. Uma vez atingida a temperatura

desejada, volte a fechar o botéo de vapor e aguarde que a

dispensacdo de vapor se interrompa completamente, antes

de remover o jarro de leite.

0 barista aconselha:

+ 0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a
temperatura do frigorifico.

+ Para um resultado melhor, é aconselhdvel voltar a colocar
sempre 0 jarro do leite no frigorifico.

« 0 leite gordo assegura resultados 6timos. O resultado e as
texturas da espuma variam consoante seja leite de vaca ou
bebidas vegetais.

+ Depois de ter espumado o leite, elimine as bolhas rodando

ligeiramente o jarro do leite.

Limpeza da langa de vapor

1. Apés cada utilizacao, remova com um pano os residuos de
leite do dispensador de vapor (fig. 25). Para uma limpeza
profunda, é aconselhavel utilizar o Eco MultiClean: assequ-



ra a higiene removendo as proteinas e gorduras do leite, e
pode ser usado para limpar a mdquina inteira.

2. Dispense vapor durante alguns sequndos para limpar bem
o dispensador (fig. 8).

3. Aguarde que o dispensador arrefeca: para manter a eficién-
cia do dispensador ao longo do tempo, utilize a agulha de
limpeza (C10) para manter o orificio desobstruido (fig. 26).

6. PROGRAME 0 COMPRIMENTO DAS BEBIDAS

1. Prepare a maquina para dispensar 1 ou 2 chavenas da be-
bida que deseja dispensar, até engatar o porta-filtro (C1)
completo com filtro (C3) ou (C4) e café moido.

2. Rode omanipulo (B8) para selecionar a bebida a programar.

3. Mantenha premido o botdo OK (B6) até a mdquina extrair
a quantidade desejada: o indicador luminoso do botdo OK
pisca a laranja para confirmar que se encontra no modo de

programacdo.

4. Quanto atingir a quantidade desejada, solte o botdo OK: a
quantidade é programada.

Nota Importante:

- E possivel programar as bebidas, mas ndo a dispensagdo de
vapor.

« A programagdo modifica as quantidades das bebidas, mas
ndo do café moido.

« Quando se selecionar uma bebida programada, o indicador
luminoso correspondente pisca brevemente.

« Asbebidas "X2” podem ser programadas separadamente.

Receitade | Quanti- Quantidade programavel
café dade de
fabrica
Espresso ~35ml de=15a= 90ml
@)
Espresso =70 ml de=30a= 180ml
=Py
Americano | = 120ml « expresso: de =15a =90 ml
@] « dgua: de 252 =150 ml
Americano | = 240ml « expresso: de ~30a =180 ml
@] - dgua: de =50a =240 ml
X2
H°'§;ﬂ ~250ml de= 65a = 300ml
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7. MENU DE CONFIGURAGOES

1. Entre no menu:

=x2

Prima em simultaneo =

E

durante 3 sequndos ( )+ )

2. Selecione a configuracao a regular

Americano

Espresso @] Hot water

= <
Configuracdo | Rode Prima Prima ainda
correspon- para =8 gg: para
dente mudar a
configuracao
Acende-se — 8:
oindicador | ==~ = Nio
Pausa Espresso | UMinoso — ¥
PP > relativo a -5
pré-infuséo () . | =" =1seg
configuragdo
atualmente | == 8:
selecionada | = © = 2seg
Acende-se | — 5
oindicador | emm © st
Regulagdo |, .icono| luminoso range
extra da w relativoa [
moagem onfiguragdo | e g: '
atualmente | — = 2"
selecionada range
=tay
Acende-se minutos
o indicador
; luminoso — 0
Desligar Hot water o - [
gar @p | relativoa | — y = 15
automatico =~ <
configuragao horas
atualmente [~ ___
selecionada | — {§° - 3
horas
Acende-se | — [
oindicador | == " madia
luminoso — .
Dureza da ue .\ 3
saua |v| relativo a — ° m média
9 configuragdo [~
atualmente | —— = dura
selecionada /muito dura




Guarde as novas configuragoes premindo OK (B6)

Nota Importante: 0 aparelho sai automaticamente do menu
de configurages apds 30 sequndos de inatividade.

7.1  Reposicao das definicoes de fabrica

1. Entre no menu:

Prima em simultdneo duran-

te 3 sequndos Q +Q
2. Reposicao das defini¢oes de fabrica
Mantenha premido o botdo M‘g

O

de vapor (B9) durante 3

segundos.

0 indicador luminoso OK (B6) pisca brevemente para confirmar
areposicao.

8. LIMPEZA DO APARELHO

Atengdo!

- Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou &lcool.

« Ndo utilize objetos metdlicos para retirar incrustacdes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
talicas ou plasticas.

«  Para periodos de inutilizacdo superiores a semana é
aconselhado, antes de utilizar a méquina, proceder a um
enxaguamento.

Perigo!

+ Durante alimpeza, jamais mergulhar a méquina na dgua: é
um aparelho elétrico.

«  Antesde qualquer operacdo de limpeza das partes externas
do aparelho, desligar a mdquina, tirar o plugue da tomada
e esperar até que a maquina esfrie.

X1 v | v | XX
9
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=
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9. LIMPEZA DO MOINHO DE CAFE
1. Limpe a zona de engate com o pincel (C9) (fig. 27).
2. Utilizando o pincel, limpe a rampa de café (fig. 28).

Moagem eficiente

Ao longo do tempo, 0os moinhos ficam sujeitos ao desgaste. Por
conseguinte, a medida que o tempo passa, para se obter a dose
perfeita, é necessdrio rodar o manipulo (B4) para os nimeros
mais altos. Quando se encontra na requlacao entre 30 e 40,
chegou 0 momento de configurar o extra range de moagem (ver
0 capitulo “7. Menu de configuracdes” - “Intervalo de moagem
extra”).

Quando a quantidade de café moido diminuir ainda mais, dirija-
-se a um centro de assisténcia para substituir os moinhos: requle
de novo 0 moinho de café entrando no menu de configuracdes
e selecionando o primeiro range de regulacdo adicional da moa-
gem. Em sequida, rode o manipulo de regulacdo da quantidade
(B4) para a posicao Min e requle a dose tal como para a primeira
utilizacdo (ver“A“dose perfeita™).

10. DUREZA DA AGUA
0 indicador luminoso [§| (B3) de descalcificago acende-se de-
pois de um periodo de funcionamento pré-determinado, que de-
pende do grau de dureza da gua. E possivel programar amaqui-
na com base na verdadeira dureza da dgua fornecida pela rede
nas diversas regides, tornando, assim, menos frequente a opera-
¢do de descalcificagdo (ver capitulo“7. Menu de configuraces”).
1. Retirar da embalagem a tira reativa a fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” (C5).




2. Mergulhe completamente a tira num copo com dgua du-
rante cerca de um segundo (fig. 29).
3. Extraia atira da dgua e sacuda-a ligeiramente (fig. 30).

Resultado do teste de dureza | Botao | Nivel
da agua (B7)

| o 1

[T ;8 4qua doce
—rrmm | =5 | 2
:8 dgua

média
T W | = | 3

= dgua dura

_ Wl ou muto
dura

4. Configure o aparelho, conforme indicado no capitulo “7.
Menu de configuragdes”.

11. COMO UTILIZAR SOFTBALLS (SO NALGUNS
MODELOS)

Softballs (C7) consiste num sistema inovador que prolonga a

vida 0til da méquina sem alterar as qualidades da gua, garan-

tindo a extracdo de um café cremoso e aromatico. Para otimizar

a eficécia, deixe Softballs na dgua durante a noite anterior a

utilizagdo.

1. Extraia o pacote de Softballs da embalagem (fig.31).

2. Enxague com dgua corrente o pacote de Softballs (fig. 32).

3. Submerja a saqueta no reservatdrio de dgua (A7) (fig. 33).

33 34

4. Substitua a saqueta de Softballs a cada 3 meses (fig. 34).

12. DESCALCIFICACAO

Atengdo!
Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do des-
calcificante (C6), indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.

Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela ga-
rantia do fabricante.

0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
Depésito (apacidade de 2 litros
Tempo ~40min

1. Chegou a hora de efetuar a descalcificagdo, quando se
acende o indicador luminoso [ (B3). E possivel iniciar a
descalcificacdo a qualquer momento.

2. Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha dos pingos (A19) e,
em sequida, volte a inseri-lo.

3. Esvazie o reservatorio de dgua (A7). (Se presentes, retire as
softballs e reponha-as num copo de dgua até ao momento
de as voltar a inserir, no fim da descalcificago)

4. Verta o descalcificante no depdsito de dgua (C6) até ao nivel

i A (correspondente a uma embalagem de 100 ml) im-
presso no lado interno do depdsito) (fig. 35).

5. Adicione dqua (1 litro) até atingir o nivel O (fig. 36).
Em sequida, reintroduza o reservatdrio de dgua na maquina.

6. Rode o manipulo (B8) para || (fig. 37): o indicador lumino-
50 OK acende-se a laranja e o indicador luminoso || pisca.
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Certifique-se de que o porta-filtro (C1) ndo esteja engata-
do e coloque um recipiente sob os dispensadores de café
(A10), de dgua quente (A11) e sob a lanca de vapor (A9)
(fig. 38).

Mantenha premido durante pelo menos 3 segundos o
botdo OK (B6): o indicador luminoso OK pisca.

0 programa de descalcificacdo inicia e o liquido descalci-
ficante sai pelos dispensadores. O programa de descalcifi-
cacdo executa automaticamente toda uma série de enxa-
guamentos a intervalos regulares para remover os residuos
de calcdrio do interior da mdquina de café até esvaziar o
reservatorio.

A dispensacdo € interrompida e o indicador luminoso 0K
passa a branco. E entdo necessdrio proceder a um ciclo de
enxaguamento:

10.

Esvaziar o depdsito usado para a recolha do liquido descal-
cificante e voltar a coloca-lo sob os dispensadores.

12.
13.

4.
15.

16.

17.

39

Prima o botdo OK: 0 enxaguamento comega.
Uma vez concluido o enxaguamento, a dispensacdo inter-

rompe-se: o indicador luminoso | pisca a vermelho e o
indicador luminoso de OK apaga-se.

Esvaziar o depdsito de recolha da dgua de enxaguamento.
Extraia e esvazie o tabuleiro de recolha dos pingos (A19) e,
em sequida, volte a inseri-lo.

Extrair e encher o reservatorio de d4gua com dqua fresca e, em
sequida, voltar a inseri-lo. (Se presentes, enxague com dgua
corrente as softballs e volte a inseri-las no reservatdrio).
Rode o manipulo de sele¢do de funcdes (B8) para uma das
bebidas.

0 aparelho assim esta pronta ao uso.
Nota Importante:

0 ciclo de descalcificacdo pode ser iniciado a qualquer mo-
mento (mesmo se o respetivo indicador luminoso ainda
nao se tiver acendido).

11. Extrair o reservatorio de dqua, esvazid-lo de eventuais o . .

. < . . . « (aso a descalcificacdo tenha sido acionada por engano,
residuos de solucdo descalcificador, enxagud-lo com dgua ) botdo OK durante 10 dos: t
corrente e enché-lo com dgua fresca até ao nivel MAX (fig. prifa 0 Bo1d0 B durame 5 segundos; o enxaguamento

L ; - . nao pode ser interrompido.
39). Reinserir depois o depdsito no seu alojamento.
13. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS
INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO INDICADORES | OPERACAOQ
LUMINOSOS

Todos os indicadores luminosos piscam
curtamente

Ligacdo do aparelho

Auto-diagnéstico

OK

o Fixa

circuito da dgua

E a primeira ativacdo da maquina e é
necessario proceder ao enchimento do

Proceda conforme o indicado no cap. “3.
Primeira colocacdo em funcionamento do
aparelho”

9
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INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERAGAO

Americano

K Espresso Hot water
+ & = &

Fixa

(0s indicadores luminosos |___ T e 8

mostram as respetivas selecdes)

A mdquina estd pronta para a extracdo

Prepare a mdquina e proceda a preparacdo
da bebida

OK_

== Luzintermitente

A médquina estd a aquecer

Aguarde até atingir a temperatura ideal de
extracao

a@ “ Fixa

A dgua no depdsito (A7) ndo € suficiente
ou 0 reservatério de dgua ndo se encontra
bem inserido

Encher o depdsito ou extrair e voltar a inserir
corretamente o depdsito

(aso deseje proceder a preparagdo de uma
bebida, mas o reservatdrio de dgua (A7)
esteja vazio

Encher o reservatdrio de dgua

A moagem é muito fina e, portanto, o
café sai muito lentamente ou ndo sai
de todo

Extraia o porta-filtro (C1), repita as opera-
¢Oes para fazer o café, tendo em mente as
indicacdes constantes do par. “4.1 Fase 1 -

Q\_/_ Moagem (grinding)” e “4.2 Fase 2 - Prensa-
I\ N PV
gem (tamping)
Luz intesmitente 0 filtro de café (C3) ou (C4) estd | Enxague os filtros sob dgua corrente
obturado
0 depdsito (A7) estd mal inserido e as | Prima levemente o reservatdrio de forma a
respetivas valvulas ndo estdo abertas | abrir as vdlvulas
Ha calcério no circuito hidraulico Efetuar a descalcificacdo conforme indicado
no cap.“12. Descalcificacdo”
— %2 E selecionada a preparacdo para 1| Toda a preparacio (desde a moagem a
[ ; ] chdvena extracdo) é configurada para preparar 1
= X1 Fixa chévena
@ X 2 Fixa E selecionada a preparacio para 2 | Toda a preparacdo (desde a moagem a
chévenas extracdo) é configurada para preparar 2
[a—) x1 X G ) 9 p prep
chdvenas
— — = Selecione uma das temperaturas | Ver “A temperatura para preparar o café”
R 8 & 8 & 8 disponiveis
D [} D
MIN MED MAX
Fixa
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INDICADORES LUMINOSOS SIGNIFICADO INDICADORES | OPERAGAOQ
LUMINOSOS
N 7 Alarme genérico Desligue a méquina, aguarde 10 minutos
—_—- — .
g 8 antes de a voltar a ligar. Se o problema per-
Leam = sistir, dirija-se a um Centro de Assisténcia.
7 N
Luz intermitente
& A funcdo de vapor esta selecionada e | Apés alguns sequndos, a maquina procede a
N\ em curso dispensacdo de vapor
7N
Luz intermitente

Fixa - vermelho

AdqAY
RZYX

E necessario proceder a descalcificagéo

Efetuar a descalcificacdo conforme o ilustra-
do na sec.“12. Descalcificagdo”

=< oK W

Intermitente - lea

@| A descalcficagdo  encontra-se

selecionada

Prima OK para iniciar a descalcificacdo ou
rode o manipulo para uma bebida

\OK

\

‘e‘“\ Ef —i— ‘3‘\\

Intermltentes

A descalcificacdo continua: a maquina
dispensa a solugdo descalcificante

Avance concluindo o ciclo de descalcificagdo
(ver”12. Descalcificagdo”)

A\ 7 @
‘e“‘\e‘f —\— OK %“A‘\

Intermitente - Fixa

Terminei a primeira fase do ciclo de
descalcificacdo: agora é necessério pro-
ceder a fase de enxaguamento.

Prima OK para iniciar o enxaguamento.

OK @
\\e‘“\ % _\_ \—C&‘ o
Intermltentes

A mdquina procede a fase de enxagua-
mento, quando o ciclo de descalcifi-
cacdo terminar.

Proceda concluindo o ciclo de descalcificacdo
(ver”12. Descalcificago”)

14. SE ALGO NAO FUNCIONAR

PROBLEMA

CAUSA

SoLUCRO

Esté presente dgua no tabuleiro de recol-
ha dos pingos (A19)

Faz parte do funcionamento normal dos
circuitos internos da maquina

Esvazie e limpe regularmente o tabuleiro
de recolha de pingos

Néo sai mais café expresso

Falta de dgua no reservatério (A7)

Encher o reservatério

0 indicador luminoso OK (B6) acende-se
para indicar que o circuito de café ou cir-

Prima o botdo correspondente ao indica-
dor luminoso OK para encher o circuito

cuito de vapor estd vazio
0filtro (C3) ou (C4) esté obturado Enxague os filtros sob dgua corrente
Moagem demasiado fina Regule a dose e a moagem

0 depésito (A7) estd mal inserido e ad
valvula no fundo ndo estao abertas

Pressionar levemente o depdsito de
modo a abir as valvulas em seu fundo

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“12. Descalcificagao”

%
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PROBLEMA CAUSA SOLUCAO
0 porta-filtro (C1) ndo se encaixa ao | O café moido ndo foi prensado ou esta em | Repita a fase 1 (capitulo “4. Preparar o
aparelho quantidade excessiva café”) utilizando uma quantidade de café

menor. Se utilizar o filtro 1 chavena, cer-
tifique-se de que se acendeu o indicador
luminoso 1X (B5).

0 café expresso pinga das bordas do por-
ta-filtro (C1) e ndo através dos furos

0 porta-filtro ndo estd encaixado
corretamente

Encaixe corretamente o porta-filtro (fig.
19)

0 vedante do dispensador do café perdeu
elasticidade ou estd suja

Dirija-se a um centro de assisténcia para
a substituir

0 filtro (C3) ou (C4) est obturado

- Enxague os filtros sob dgua corrente
« Regule as configuracdes de moagem

0 creme do café é claro (desce rapida-
mente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Ver as indicagdes no pardgrafo “A “dose
perfeita”

0 creme do café é escuro (o café desce
lentamente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Ver as indicagdes no paragrafo “A “dose
perfeita™

No término da descalcificacdo, o aparelho
precisa de outro enxaguamento

Durante o ciclo de enxaguamento, o
reservatdrio (A7) ndo foi enchido até ao
nivel MAX

Repita o enxaguamento (ver cap. “12.
Descalcificagdo”)

0 aparelho ndo méi o café

No interior do moinho de café estd pre-
sente um corpo estranho

Rode o seletor (A2) para a posicao 8 e
remova todo o café em grdo com um
aspirador do pd até esvaziar e limpe o
depdsito de café em grdo (A3). Se o pro-
blema persistir, dirija-se a um Centro de
Assisténcia

Se se desejar alterar a qualidade do café

- E aconselhavel verter no depésito de
café em grdo (A3) apenas a quanti-
dade de café em grao certa a utilizar

- Para esvaziar o depdsito, aspire os

contetidos com um aspirador do

pé ou efetue a moagem dos gréos
de café restantes até o esvaziar
completamente.

Insira a nova qualidade de café em

grao

« Se a moagem ndo atingir a “dose per-
feita”, proceda conforme na primeira
utilizacdo

Apés a moagem, o filtro de café (C3) ou
(C4) estd vazio

A tremonha do café do moinho de café
estd entupida

Proceda a limpeza conforme indicado no
cap."9. Limpeza do moinho de café”

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Apés a moagem, o café em pé no filtro
(C3) ou (C4) ndo atinge a “dose perfeita”

E necessario reqular a quantidade de café
moido

Regular a quantidade com o manipulo cor-
respondente, (B4) sequindo as indicagdes
na secq. “A “dose perfeita™ Se o manipulo
j estiver na posicdo max., proceda confor-
me indicado na secgdo “7. Menu de confi-

guracdes” - “Regulacdo extra da moagem”

E utilizado o filtro de 2 chavenas (C4)

Verifique se o indicador luminoso 2X esta
aceso

Com o tempo os moinhos desgastam-se

Dirija-se a um centro de assisténcia
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Mpw ypnotpomowoete T ouokevr, Slafalete mdvta 1o @OAO
WV mpogtdomoloewv aoaeia.

1. MEPITPAOH

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

NMeptypagn ¢ cuokevng - A
Tevikog Stakomng (ON/OFF)
Aakomtng Babpov dheong
DAoxeio yla koKKou¢
Kamaxi doygiov kOKkwv
Onkn ya aéeoovdp
Kamaxi doygiov vepol
Aoxeio vepou
A8. Kahwdio tpopodoaiag
A9. Akpoguato atpou
A10. Ztopto mapoyric kagé
A11. 2160 mapoyn¢ {eatou vepou
A12. Ymodoyn kuméNou @iktpou yia dAeon
A13. E€odo puhou dheong kagé
A14. Bdon pikpwv gAit¢aviov
A15. 2xapa othpiéng pikpav eAitCaviov
A16. 2xapa otpién¢ ehlaviv/mug
A17. Baon oxapag otpiéne ehit{aviov/mug
A18. Asiktng 0taBung vepou ato ioko culoyri¢ otaydvwv
A19. Aiokog cuMoyR¢ oTayovev

1.2 Nepypaen mivaka ehéyyov - B

B1. Mavopetpo

B2. Auyvia «amouaia vepou»

B3. Auyvia «apaldtwon»

B4. Koupmi pubpiong moodtnta aheopévou Kagé

B5. Koupmiemhoyng 11 2 @Aitdaviwv (e xpron Tou avtioTotyou
@iktpou Kapé)

Koupmi «OK»: yia mv mapoyn pogripatoc/yia empeBaiwon
Koupmi «Beppokpacia kagé»

Aakomng emhoyn¢ Aettoupylwv

« Espresso

+ Americano

« Hot water (Zeot6 vepo)

+ Apaldtwon

Kouvpmi «atpd¢»: yia v mapoxr atpol

Bo.
B7.
BS.

B9.

1 3 MNepypaon Twv e§aptnpdrwv - C

. KomeMo umodoyri¢ giktpou

Xwvi dooopétpnong (Dosing&Tamping Guide)
Oiktpo 1 phir{avioy

Oiktpo 2 phrlavicv

Aoxipaotikn Tawia «Total Hardness Test»
Agahatiko

Softballs (*Mévo € optopéva povtéha)
Mmpikt ydhaktog

C2.
a.
4.
.
(6.
@.
(@.
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(9. Mwvédo kaBapiopol

(10. Behdva kabaptopol yia akpo@eto atpol

C11. Natnmpt

(12. Bdon mattnptov (* povo o€ opiopéva poviéha)

1.4 Taelapripara kabBapiopol dev
nepthapBdvovral, GUVIGTOVTAL Amd ToV
KOTAOKEVAOTH

[ meploootepec minpogopieg, emokepBeite To Delonghi.com.

WEco MultiClean Anoppunavm(é
—— —— EAN: 8004399333307

2. TMPOETOIMAZIATHI LYIKEYHX

M\ovete OMa Ta e§aptripata pe XMapo vepo Kal amoppumaviko
TIATWY, OTN OUVEKELD, TPOXWPROTE e TOV akoAouBo Tpomo:

1. TomoBetnote tov dioko ouMoyn¢ otayovwy (A19) padi pe
™ oxdpa otpiEng ehrlaviv (A16) kat v avtiotolyn
Bdon (A17) (. 1).

Agaipéate o doxeio vepol (A7) (€Ik. 2) Kat yepiote o pie
QKo Kal kaBapo vepo e TPosox 1) WOTe va pnv Eemepa-
oete TV emtypagn MAX (eik. 3).

3. TN ouvéxela ewodyete To doyeio.

Mpoooxn:  Mn Oétete moté o€ Aertoupyia T auakeur xwpic vepd ato doyeio If xwpic
boyeio.

Mpoooyn: Suviotdrar va puBpioete To Tayitepo duvatdv T axkAnpdtnta Tou vepoy
aUppwva e ™ dladikaoia o meptypdpel To kepdato «7. Mevov pubuioeio».

3. APXIKH AEITOYPTIA THX ZYZKEYHX

1. Rwodyete 1o i oy mpida. Matmote 10 yevikd dakomm

(A1) (ek. 4).

TomoBetote kdtw amd To oTopo mapoyi¢ {eatol vepou

(A11) éva boyeio pe ehayotn xwpnuikotnta 100 ml (eik. 5).

3. Natqote to koupni OK (B6) (ek. 6): n mapoxn Sexwa kau
otapatd autopata. Adeidote To doyeio.

Mpw §ekvoeTe T XpRoN TG PNXavRA¢ TPEMeL va EemveTe Ta

E0WTEPIKA KUKAWHATA TNG. AKOAOUBROTE TOV MaPAKATW TPOTIO:

4. Eiodyete To iktpo kagé (C3) i (C4) oto kumeNo umodoyr¢
oiktpou (C1)

5. Yuvdéote ohokAnpo To KOmeAo Brkng gidtpou (CT) otn
pnxavi: yla m 6wotr olveon evbuypappiote ™ Aapn Tou
KkuméMou Brkng @iktpou oto auppoo «INSERT» (eik. 7) Kat
oTpéPTe T Aapr mpog Ta deéid péxpt va Ty evbuypappioete

otn Béon «CLOSE».

6. Bdhte éva doxeio kdtw amd To KOmeNo umodoxi¢ piktpou
070 akpoualo atpov (A9).

7. Natqote 1o koupmi OK (B6): n mapoyn exwa.

8. MO ohokAnpwOei n mapoy, mMATAOTE TO KOUPMi ATHOL

(B9) (ewk. 8) kat agrote va Pyet atpoc yia pepikd devte-
poemta é101 wote va §emubei To KUKAwpa TOU aTpoU: yia
va éxete TV BéENTIOTN mapoyr atpol, GLVIOTATAL Va Ema-



vahdBete auty v evépyela 3 i 4 Qopég. Auto emtpénel
TNV AMOPAKPLYEN TOU VEPOU TOU GWANVA TIPWV TNV TIAPOKT
atpov.
H pnxavn ivar twpa érowun ya xprion.
Mpoooyn: 10 {éByaluatwy sowtepikwv KuKAWUATWY OUVIOTATAl Kal O€ MEPiTTwan
Tapatetayévng mepiddou axpnoiag e unxaviis.
Katd v mpaytn xprion, Ba mpémel mpwta va mapaokevaoete
4-5 KapEdEC MPOKELEVOL TO PnxAvnua va apyioet va divel ika-
vomoINTIkG anotéleopa: dwote 1laitepn mpogoyr otn d6on Tou
aheopévou kagé oto @iktpo ((C3) i (C4)) (beite odnyieg oty
napdypago «4.1 Xtddio 1-Akeon (grinding)»).
mpoywpnote omw¢ umodelkvietal oto Kegdhao «H «téhela
doan»».

4. TMAPAZKEYHTOY KAOE

41 Itadio1-Aleon (grinding)

1. Pi€te Toug kdKKoU¢ péoa aTo doyeio (A3) (eik. 9). Luviotatal
Va pixveTe POVO TOUG KOKKOUC TTOU amalttouvTal yia Ty ma-
PAOKEUI: HE AUTOV TOV TPOTIO XPNOIHOTIOLETE TAVTA PPETKO
Kagé.

2. H epyootactaki puBuion tou Babuou dAeong eival oto 5
(neoaia aheon). Av To amotéleopia dev €ivat KavomoInTIKO,
puBpiote To eminedo pe Bdon TV MPOOWMIKY 0ag MPOTipN-
on Kat Tov T0mo Tou Kagé (n pOBuion mpémel va mpaypa-
Tomoleitat katd T didpkela Aertoupyiag Tov poAov dheong
Kkagé) (k. 10).

Npocoxn: 0 Pabudc dAeang petaét 3 kat 6 evieikvutal yia v

meopneia Twv kapédwv. EmAéyovias Babud dAeong 11j 2, 10

anotéleaya g dAeang eivat oAU AemTd Kat ypnaipomoleitat pévo

e oAU GUYKEKPILEVOUS Kapédes (eAagpd Yriaiuo) 1f dtav Slam-

arwvetat pn Périatn moidtnTa kapé kar opeiletal ot phopd Twv

UOAwv (oAU yovprj dAean).

3. TomoBetriote éva amd ta iktpa kagé (C3) 1y (C4) oto KOmeA-
Mo umodoyr¢ eiktpou (C1). Natote 10 Koupmi L= (B5)
yla va emhéete Ty mapackeun 11 2 QATaviav: pe avth
v emdoyny dimhaotdetat kat n mapeyOpevn moeoTTA
€0Mpéno.

4. PuBpiote tov dlakdmtn g moodtnTag (B4) Eekvwvtag amo
v ehdytot Béon (e. 11).

Katd v mpw xprion, agnote tov dakomtn ot Béon Min.

(ENdy.) Zmv apyn, €ivat guatoloyikd va Kdvete pepikéq amo-

TEIPEC TPOTOU evtomioete T Béhtiotn puBpion. Zuviotdtal va

§eKIVaTe e TIC EPYOOTAOIOKEG TIHEC Kal émelta, eav Xpeldletal,

va KAveTe Tpomomotroelg akohovBwvtag Tig odnyieg mov mepié-

Xovtal otV mapaypago «Pubpiote Tv moodTnTa Tou aheopévou

KaQé 010 QikTpon.

5. TomoBetqote T0 Ywvi dooopétpnong (C2) oto kUmeMo
umodoxfi¢ @iktpou: 1 matoTE, 2 MEPIOTPEYTE pEXPL Va
aopahioel (€1. 12).

6. TomoBetriote To kUmeMo umodoxng piktpou oty £§odo Tou
HONou dheong kaé (A13) (eik. 13).

7. Natqote To KUmeNo umodoyng iNTpou PEXPL va akouoTe
éva «Khik» (etk. 14), kau émerta agnote T10: ) dheon Sekvd
Kal 0TapaTa autpara.

Mpoooxn:  Edv emBueite va Siakdpete yeipokivta v

dhean, apkel va éavamatioete To kUmeMo umodoyric pidtpou

(uéxpt va akovatel éva KAik).

PuBpiote tv mogoTnTa TOU AAEGHEVOU KaE 6T0 PikTpO
ZKOYpo

Mffp/o

NpocBeto
nedio
dheong

ANOIXTO

KdBe mowkihia kokkou divel dlapopeTikd amotéheopa katd m di-
dpketa ¢ dAeong Kat yU' autd otV apyxn n puBpion e doeng
anartel eEAPETIKN MPOGOY .

H ewova auth ivel 0dnyiec we mpog ™ puBuien g doong, pe

Bdon o xpwpa Tov Ynoipatog: mpémet va Bewpolval onpieio ex-

Kivnong, wotooo evdéxetat va dlapépouv avahoya pe T olvheon

TWV KOKKWV TOU Ka@E.

1. PuBpiote ™ 6o (yia va etaoete oty avdylugn évdel-
&n 070 0wTEPIKO TOU PINTPOU KAPE) EeKv@vVTAg amd Ty
ehdylotn Béon. Ot apiByoi Tou SlakomTn XPNOIEVOLY )
avagopa wote va yvwpiete mota ival ) 1avikr doon oto
@iktpo. Ot apiBpoi dev avtiototyolv o€ puBpioeL Tou ooy
dheonc, o€ povadec pétpnong (gr/ z) 1y atov xpovo dAeong.

2. Exovtac w¢ avagopd To Xpwpa Ynoipatog Tov Kagpé oac,
TIEPLOTPEYTE aPYA TO KOUpTTI.

4.2  Xtadio 2 - Natnpa (tamping)

1. Meta v dheon, amoouvdéote To KUMENO e TO GINTPO (€IK.
15).

2. Xwmote ehagpag To Xwvi dooopétpnong ((2) wote va
yivel enimedoc 0 aheopévog Kaé.

3. (Mdvo o€ opiopéva povtéha): otnpi€te To KUMENO pe TO
@iktpo otnv katdMnAn Biikn endvw otn Baon matnplol
(C12) (ex. 16).

4. TlatAote TOV KOQE XPNOILOTIOLWVTAC TO EIOIKO MATNTAPL
(C17) (ex. 17).



5. Agaipéote 10 Xwvi bocopéTpnong meploTpéQOVTAC To apl-
0TEPOOTPOPA Kat TpABWVTAG TO TPOC Ta EMAvw (€IK. 18) Kat
emaAnBevote otin doon eivat owotn (beite mapdypago «H
«téhela Goon»»).

6. Acgahiote T0 KUmEMO pe T0 QiNTPO 0TO OTOMIO TMAPOYNC
kagé (A10) (ew. 19).

Mpoooxn:  Edv petd to mdtnua Tov Kawé mapayévouy vmo-

Aeiupara kagé katd prikog Tov yeidoug Tov pidtpou, auTd dev emn-

pedCer kaBdAou Ty moidTiTa TNG EKYUAIGNG Kal WS EK TOUTOU Kal TO

TeAIKO amotédeapa.

H «téhera d6on»

Ta giktpa kagé laBétouv oTo €0WTEPIKO A avaylupn
ypappn: n téhela d6on avtioTolel o€ aut Ty avdyAuen
ypaupn.

o
BeBaiwBeite oT1 0 Kagég eival oe autd To emimedo petd To
natnpa. Mmopei va ypelaotei va pubpioete meploooTepeC
QOopé¢ o Koupmi (B4) mpotou tacete otV Téhela doan.
Av o kagég umep- 1 umo-ekyuliletat kat n d0on Ppioke-
Tau evtog g téheag doong, pubpiote tov Pabud dheong
o€ o \emtd N mo yovtpo (Seite «4.1 Ltadio 1 - Aleon
(grinding)»). Av o kagéc umep-ekxuhiCetat (oAU apyn
mapoyn) n dheon mpémel va givat mo Xovipr. Av 0 Kagég

umo-ekyuhietat (mohv ypriyopn mapoyr) n dheon mpémetva
€ivamo Aemtn.

TéAewa 6don N

4.3 Itadio 3 - Ekyohion (brewing)

1. Emé€te ™ Beppokpaoia (eik. 20) (deite «H Beppokpaoia
Y10 TV TTPOETOLLAGIA TOU KAPE»).

2. EmAé€te 1o emBupnto pognua (€. 21). Edv To pognua
éxel mpoypappatiotel (deite kepdhato «6. Mpoypappati-
OOG TG TOGOTNTAC TWV POPNUATWY»), N Auxvid Tou pogr}-
Hatoc avaBooprvel pe ouvtopia.

3. Tatqote OK (B6) yia va &ekwnoet n mapoxn (ew. 22)
(mpo-€yxuan kat éyxuon). H mapoyn Tov kagé dlakometat
qutopara.

H Beppokpacia yla Tnv mpoetotpacia Tov Kagpé

H Beppokpacia Tou vepou eNéyxetal ka’ 0An T didpketa tng dia-
Sikaoiag mpoetolpaciag mpokelpévou va eSaopahiCetal n otabe-
pomoinal Tn 0To 6Tddio TG ekyvAiong. H punxavn La Specialista
Prestigio mpoo@épet 3 Beppokpacieg éyyuanc™ mov avioTotyolv
o€ €0pog petagh 92°C kat 96°C.

Avddoya pe Tv motkihia Kat T0 PrioIpo Twv KOKKwY, uvIoTaTal
Slapopetikn Beppokpaoia: ol kokKol Robusta amattolv yapnAn
Beppokpacia, eve ot kOKKol Arabica amartoiv uPnAr Beppokpa-
oia. To ib10 1oyVel yia TOUG KOKKOUG i€ 0KOUPO YROLHO I} Yia TOUG
eNAQPWC YnpEVOUC KOKKOUG.
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Eninedo Avtiotoiyn Auyvia | BaBpog
Beppokpaciag Pnoipatog
EAAXIZTO IKoupog
= g
METPIO Métproc-oKov-
o 8— po¢
s
METIZTO -a—— Avorytoc-pé-
s - Tpro¢
o B

*  Avn n Beppokpacia avapépetat 0To vepo péca oo Bep-
popm\ok. Emopévag dtagépel amo T Beppokpacia Tov po-
Qnuartog oto GAT{avi iy amo tn Beppokpacia mov peTpLETal
dtav To pognua Byaivel amd Ta akpo@lola Tou KuméNou pe
v umodoyr Tou giktpou.

MPOETOIMAZIA POOHMATQN FANAKTOX

Npostopacia Tov appoyahov

1. Pi€e oto pmpiki (C8) v moootnTa yaAaktog mou Béhete
va (eotdvete/agpioete, hapBdvovtag uméyn 6t o dykog
Tou ydhaktoc Ba avénBei kata 2 i 3 opéc (ik. 23). Mava
£Y€TE MO TIUKVO Kal Oploloyevr) agppd, ouvioTatat n xpron
m\fjpoug ayehadvol yahaktog oe Beppokpacia Yuysiou
(mepimou 5°C).

My LatteArt

)

| IR 1

2. TomoBetiote To pmpiKL KATw amd T0 akpoYUalo aTHoD Kal
MatAoTe T0 Koupmi atpov (B9) (e1k. 24).

3. Ta va @uddete agpdyola, AKOUPMNOTE TO AKPOPUOLO
atpov (A9) oty em@dvela Tov yahaktog: pe autév Tov
TPOMO 0 A¢Pag AVAKATEVETAL HE TO YAAA KAt TOV ATHO.

4. Aatnpnote 10 akpo@UOLo aTHol 0TV EMQAVELD, YPOVTI-
Covtag va pnv aypadwtiCetal mapa moAug aépag mou dnpt-
oupyei MOAD peydhe PouoKANeC.

5. BuBiote 0 akpo@loto atpou KATw amd T em@Advela Tou
YOAaKTOG: pe autév Tov Tpomo dnuiovpysital pwa divn.
MoMi emrevyBei n embupn Beppokpaocia, Savamatrote




T0 KOUpTT aToU Kal TEPIPEVETE £WC GTOU 1) IApOXT| ATUOD
OTAPATAOEL EVIEAWC TIPOTOU AQAIPESETE TO PpiKL pE TO
ydAa.

0 pmapiota ouviatd:

+  To ppéoko ydAa givar kahuTepo. Xpnolpomoleite mdvta
péako yaha o€ Beppokpaoia Yuyeiov.

« a éva kahOtepo amotéleopa, ouviotdtat va Savapalete
TavTa 1o Pmpiki Tou YAAAKTOG PéGa 0TO Yuyeio.

« Tonhpec yaha divel dpota amoteNéopiata. To amotéleopia
Kat ) ugn Tou aepou dlagépouv avdroya pie To ayehadvo
ydha ) pe Ta QUTIKA POPRHATA TIOU XPNOLHOTOLOUVTAL.

« Aol gudete To agpdyaha, e€apaviote TIC POUOKANEC
AVAKIVWVTAG KUKMKG e EAa@péq KIVIGELC TO PpiKL [ TO
ydha.

KaBapiopog Tov akpo@uaiov atpov

1. Metd am6 kdBe xprion, agapeite e éva mavi Ta umoheiy-
pata Tou YAAaKTOC amd To akpoYUOLo TOU ATHOU (€IK.
25). a éva Babo kaBapiopa, cuviotdral n xprion tou Eco
MultiClean: e§aog@ahilel Ty vylewn a@ap@VTag Tig MpWTe-
veg kat Ta Aimn Tou yahakTog kat pmopei va xpnotpomotn Bei
yia tov kabapiopd oAGKANPNG TG pnyavig.

Agrote va Pyel aTpog yia pepIkd deutepOAenta WOTE va
kaBapioTei kahd To akpo@Ualo (€IK. 8).

Meppévete éwg 6TOU TO AKPOPUOLO KPUWOEL Yia Va dlatn-
PROETE TNV AMOTENEGUATIKOTNTA TOU AKPOPUOIOU i€ TO TIé-
pacya Tov Xpdvou, xpnaotpomotrote T erdva kabapiopol
(C10) wote va diatnpeitat avorytr n om (1k. 26).

MPOrPAMMATIZIMOX THZ MOXOTHTAZ TON
POOHMATON

1. Mpoetowpdote T pnxavn yla Ty napaokeur 11 2 ehiela-
VLWV TOU POPHUATOC KAPE oV EMBUELTE, PéXPL va ouvOE-
o€te 10 Kimehho umodoxri¢ iktpou (C1) padi pe to @iktpo
(C3) i (C4) kat Tov aheopévo Kagé.

Neplotpéyte Tov drakomtn (B8) yia va emhégete To pognpa
mou Ba mpoypappaTioeTe.

Kpatijote matnpévo 1o koupmi OK (B6) péxpt n pnxavh
Byaher tv emBupnt moodtTa: n Avyvia Tou koupmiot OK
avaooPrivel pe mopTokai xpwpa yia va empepaicoe 6Tl
€(val o€ \eToupyia mpoypapHaTIGHOU.

MoAi¢ emrevyBei n emBupnT MOOGTNTA, AYROTE TO KO
OK: n moadtnTa €xel MPOYpapATIOTEL.

Mpoaoyij:

« Mnopodv va mpoypaypatiatodv ta popripata, aMd oyt n ma-
oy Tov aTov.

0 npoypapatiguds aMder ¢ moodTnTEC TWY POPRUATWY,
aMd by tov aAeauévou Kagé.

Orav emAéyetar kdrmolo mpoypayuatioyévo pdpnua, n avti-
aroiyn Auyvia avaBoopiive! e ouvtopia.

Ta pogriyata «X2» pmopodv va mpoypaupatiatolv EeywploTd.

Tuvtayy | Epyootaciakn | Mpoypappanil{opevn
Kagé noootnTa moooTnTa
Espresso | ~35] an6 =15 w¢ =90ml
=P
Espresso =70 ml a6 =30 éw¢ =180 ml
=Py
Americano | =120 ml « espresso: amd =15 éw¢ =90 ml
@ .« vepd: amd =25 éwg 150
ml
Americano | =240 ml - espresso: ano =30 éw¢ =180
w "
o vepd: amé =50 éwg =240
X2 ml
“°%§er 2250 ml an6 =65 éw¢ =300ml
7. MENOY PYOMIZEIX
1. Mngite oto pevou:
MNatote TauToXpovVa yla ==
3 8evtepdhenta (J)+()
2. Emé€te T pUBion mov BéNeTe va KdveTe
Americano
Espresso Hot water
= < @
Avtiotogn Mept- Mathote ~avamatnoTe
puBion OTpEY- =& g & yava
TE0T0 aNaete pubpion
Avdpein E & = Oy1
\uyvia mou
WTIOTONE | o I3
Nabdon ESPres§° omptbpon | — - = 1
Tipo-éyxuong E Tou &ivat deut.
emheypévn | o i
mv tpéyovea | < B - 2
oTyps -
YH deut.
S
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Avdpein p— 8:
ugviamoy | emm ™ mpq0
. avTLoTOlYEl nedio
EEva(l Americano [ug] pUelll()f]
pUBHIoN TG moveval | <
dheong emepen | =8y 50
TV Tpéxovoa nedio
oTypn
—
Avdpein - =9
Auyvia mou Aemrta
avuotoyel [ —
Autépato Hotwater | ot pifuion | = & = 15
oprioiyo @ Tou &ivat .
emheypévn wpa
myIpéyouca | = 3
oTypr —C = 3
WPEC
MNipetn | e & =
Augviamou | pahako
avTioTolyel -
TkAnpotTa 5 om popion | =g
VEPOU |‘1| novevo, | P WéTpIO
emeypévn - &:
mvTpéyovOa | —— =
onypn okAnpo
/moAb 6kAnpo

3. AmoBnkevote Tig véeg pubpiceig matwvrac OK (B6)

Mpoooxn:  H ouokeurj eéépyetar autéuara and to fievol Twv
puBuigewv botepa amd 30 devtepdemta abpdvelac.

7.1  Emava@opd oTi¢ £pyocTaciakéc pubpioeic

1. Mneive oo pevou:

Mathote Tautdxpova yia 3 L
devtepohenta

KAGAPIZMOX THX LYIKEYHX

Mpoaoyij!

« Tiatov KaBapopd TG unxavig, pn xpnotgomoleite SlaNITE
N SlaBpwtika amoppumavika fj ahkoo.
Mn xpnotpomoleite peTaMikd avTiKeipeva yia va agatpéoe-
1€ 1o GAata ) Ta katakada kagé yiati pmopei va ypat{ouvi-
0TOUV 01 PETAMIKEC ) MAAOTIKEC EMPAVELEC.
Ye mepimtwon mou ev ExETe ypNOIUOTOLGEL T PnXavA yia
mdvew anod pia eBdopdda cuvigtdral, mPoToL TV EMavaypn-
GIIOTIONNOETE, Va eKTENEOETE €va EEByapa.

Kivéuvoc!

+ Katd tov kaBaptopd, pun Pubilete moté T Guokeun o€ vepo:
€VaL NAEKTPIKT OUOKELN.
Mpw am6 omoladnmote epyacia kabapiopol Twv ewtept-
KWV PEPWV TNG OUOKEVNC, OPROTE TN pnxav, amoouvdéote
0 QI¢ amd v mpifa Tou PEVPATOC KAt APROTE T Pnxavh

V0 KPUWOEL
= ‘ﬁ?

DISHWASHEY
SAFE
cee DEco
9 MultiClean
MuliClea

X\ v | v | X]| X

8. KAOAPIZIMOLTOY MYAOY AAEZHZ KAOE

2. Emavagopd oTi¢ £pyocTaciakég pudpioeig

Kpatote  matnuévo 1o Wekﬁ
koupmi atpoy (B9) yia 3 O
deutepohenta.

H huyvia OK (B6) avaBooBrivel pe ouvtopia yia va empBepainoet
v enavagopd.

1. KaBapiote Tv meployn ouvdeong pe to mvého (C9) (e1k. 27).
2. Xpnotpomotwvtag to mvéo, kabapiote Tov swAnva fayw-
VAG Kaé (elk. 28).

Anoteheopatiki dheon
Meé tov katp6 Ta payaipta d\eong umokewtal o eBopd. I’ auto,
00 mepvd 0 Xpovoc, yia va emreuyBei n Téeta doon, xperdletal



va meplotpépete Tov dlakomtn (B4) mpog ta uPnAdtepa volpe-
pa. Otav Bpiokeote otn puBpon petady 30 kar 40, éxel PTaoel
N otiypR ya  poBpton tou mpoobetov mediov dAeong (extra
range) (Oeite kepahaio «7. Mevou puBiogio» - «Mpodabeto medio
dheaney).

Otav n moodTNTa T0U ANEOpEVOL KaPE pelwbei ki aMNo, amev-
BuvBeite o€ éva kévtpo LmoOOTNPIENG YIa VO AVTIKATAOTAOETE
Ta payaipla dheong: pubpiote ek véou Tov pONo dAeong Kagé
pmaivovtag oTo pevol Twv pubpicewv Kat emAéyovtag To MpWTo
medio ¢ mpooBetng puBpIoNG Tne AAeong. Emetta, meplotpéyte
Tov dtaxomn pubpieng moodtntag (B4) otn B¢on Min (EAay.) kau
puBpiote T 660N oMW katd Ty mpwn Xprion (deite «H «tédela
doan»»).

9. IKAHPOTHTA NEPOY

Hyvia [ (B3) apalatwong avaBet pet and éva mpokabopt-

opévo didotnpa Aerroupyiag mou §aptdtal and T okAnpoTNTa

oV vepoU. Mmopeite va mpoypappatioete ) pnyave pe Bdon

NV TpaypaTiKi okAnpdTtnTa TOU VEPOU SIKTUOU OTIC SIAPOpES

TEPLOEC, KaBloTWVTag €101 NiyoTePo GUXVI TNV EVEPYELD TNG

apaldtwong (deite kepdhato «7. Mevou puBiogion).

1. Byd\te amé ) ouokevacia ¢ TV Tawia avtidpaong
«TOTAL HARDNESS TEST» (C5).

2. BuBiote m\pw¢ TV Tawia péoa o€ éva MOTAPL e vEPO yia
mepimou éva GeuTepONemTo (€IK. 29).

3. Agaipéote TV Tawia amo o vepd Kat EAaPpwE TvasTe Ty
(e1x. 30).

Anotéheopa Dok | Kouvpmi | EmimeSo
IkAnpotntag Nepov (B7)
| S 1
[T | _F | o
vepo
—Trwm | =5 |, 2
— 8 HETPLO VEPO
T ImEW| = |
— g oKAnpo
. EEEN Aol
oKAnpo
vepo

4. PuBpiote T ouokeun 6mug umodekvieTal 0To KEGAato «7.
Méevou puBpioeio».

10. TPOMOX XPHIHI TQN SOFTBALLS (MONO ZE
OPIZMENA MONTEAA)

Ta Softballs (C7) eiva éva kawotopo VeTHa MOV EMPNKOVEL
T didpketa {wig e pnyavic, xwpic va aAhotwvel Ty molotnTa
Tou vepol, e§aoaiCovtag évav KpEUadn Kat apwpaTIKO Kagé.

M va BehtioTomoIoETE TNV AMOTEAECHATIKOTNTA, APHOTE Ta

Softballs oo vepd yia pia oAokAnpn voxta mpv amd T xpron.

1. Agaipéote To makéto twv Softballs and ) ovokevaoia
(e.31).

2. Zem\lvete pe vepo Ppuong To makéto pe Ta Softballs (ei.
32).

3. BuBiote 1o oakouldki péaa oo doyeio vepou (A7) (ik. 33).

155 o

15 16 17 1819 20 1|
2223242526 27 |
293031 L

33 34

4. AvtikaBiotdte To oakouhdki pe Ta Softballs kaBe 3 prveg
(e1. 34).

11. AQANATQZH

Mpoaoyn!

« Tlpw amd ™ xprion, dlafdote TiC 00nyieg Kal TV €TKETa TOU
apahatikov (C6) mou avaypdgovtal 0Tn GUGKEVATia TOU.
Tuviotdtat n amokAELoTIKA Yprion vypwv kaBapiopol aNd-
Twv De'Longhi. H xprion twv akatdMnAwv mpoiovtwy aga-
Mtwong, onwg kat n idla n agaldtwen mou dev ekteeital
TAKTIKG, pmopei va dnpiovpynoel BAdPec mou dev kahumTel
N €yy0NoN TOU KATAOKEVAOTH.
To agahatikd vypd evdéyetal va mpokaléoel {nuid otig
evaioBnteg em@dveteg. Av To mpoidv avamodoyupioel katd
\dbBog, oTeyvwote apéows.

Na ektéleon apardtwong
Agahatikd | Apahatiko De’Longhi
Doyeio Xwpnukotmta 2 Nitpa
Xpovog ~40 hem.

1. H oty ya my ektéleon e apahdtwong épyeta 6tav
avaBer n Auyvia || (B3). Mmopeite va Eekwioete v
a@aNdTwon omoladimoTe oTiypn.

2. Agaipéote kat adetdote Tov dioko suNoyrg atayovwy (A19)

kat émerta §avaBahte Tov otn Béon Tou.
Abeidote o doyeio vepol (A7). (Edv umdpyouv softballs,a-
Qaipéote Ta kal SavaPddte Ta péoa o€ éva moTrpL pe vepo
péXpL va €pBEL N pa va Ta El0GYETE €K VEOU 0TO TENOC TG
a@ardtwong)



4. Pite oo doyeio vepol To apahatikd (C6) péxpt to emimedo 11, Agaipéote To doxeio vepou, adeldoTe To amd Tuxov umoeipi-

Ha (avrioTotygi o€ it ouokevacia twv 100ml), To omoio Hata “‘{’G)‘QT‘KO"’ 6'0)}"’“("09 'EE"I}“""Hé To e vepd Bpvone
avaypdgetal oty eowteptkr Meupd Tou Sogiov (ik. 35). KaL YepioTe 10 e ppéaKo vepd éxpi 1o emimedo MAX (eik.

39). TomoBetnote {ava to doxeio atn B¢on Tov.

5. TlpooBéote vepo (1 Nitpo) péxpt va gtdoet oTo eminedo 0
B (ek. 36). 2 ovvéyela SavaBdhte To oyeio vepol otn
HnavA.

39

12. Mamiote to koupmi OK: §exivéel to E€Pyatpa.

13. Mohig ohokAnpwOei to E€Byalpa, n mapoyn otapatdet: n

6. Neplotpéyre Tov takommn (88) oto [ (ewc. 37): n ho- Noyvia [ avaBoorivt pe kokkvo xpaua kat n uyvia OK
yvia OK avaBet pe moprokahi ypwua kat n hoyvia [ OB“VF" , , o
avaBooBiive. 14. Adeidote 1o doyeio ouloyrig Tou vepou EeBydparo.

15. Agatpéote Kat adeldote Tov dioko cuMoync otayovwv (A19)
kat énerta §avaBahte Tov otn Béon Tou.

16. Agaipéote Kat yepiote 0 doyeio pe GPETKO vepo, Kal oTn
ouvéyela TomoBetiiote To Savd. (Edv umdpyouy, Sefydhete
pE TpexoUpevo vepo Ta softballs kat avaBahte ta péoa oto
doxeio).

17. Nepotpéyte Tov dtakdmm emhoync Aerroupytav (B8) oe éva
amoé Ta poQrpata.

H pnxavi Twpa eiva £rowun yia xprion.

Mpoaoyij:

« Mnopeite va Eekivioete Tov KUKAo agardtwong omoladn-

37 38 TIOTE 0TIV (AKOWN Kal av 1) oxeTikr Auyvia dev éxel akopa

avayet).

e mepintwon mov n agaldtwon xet ekvioet katd Adboc,

natqote 1o koupmi OK yia 10 devtepodemta. To EEByalpa

dev pmopei va dlakomei.

7. BePawbeite 61t To KimeAo Tou @iktpou (C1) Sev €ivat ouv-
dedepévo kal TomoBeroTe éva doyeio KATw amé Ta oo
mapoxi¢ kagé (A10), Ceatou vepou (A11) kat KdTw amé To
akpo@ualo atpo (A9) (eik. 38).

8. Kpatjote mampévo yia Touhdyiotov 3 Seutepodemta To
koupri OK (B6): n Auyvia OK avaBooPrvet.

9. To mpoypappa agaldtwong §ekva Kat 10 apahatiko vypo
Byaiver amd ta akpoguota. To mpoypappa agardtwong
eKTENEl QuTOpaTA pta olpd amd §ePydhpata avd Saotripa-
10, Y10 VA aQaIPEOETE Ta UTIOAEUPATA AAATWY ATl TO €0W-
TEPIKO TN UNXAVAC TOU Ka®é péypt va adeldoel To Soxeio.

H mapoyr dtakomretat kat n Avgvia OK yivetat dompn. Ztn ouvé-

X€la €ival amapaitnTo va mpoxwpnoete aTov KUkAo Eefydpatoc:

10.  Adedote 1o doyeio mou xpnotpomoleital yia ) cuMoyr Tou
UYpOU a@ahdtwong Kat TomoBeTHoTe T §ava KATw amo Ta
akpoQuOLa.
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12. EMEZHTHIH TON AYXNION

AYXNIEX

EMEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

'O\eg ot huyviec avaBoaprvouv aivtopa

Evepyomotnon e pnxavno

Autodiayvwon

OK

Eivat n mpwtn exkivnon Aettoupyiag

MpoywproTe oUPPWVA e TIC UTTODEIEELC TOU

(O huyvies|__JCkat 8 Seiyvouv Ti

avTioTolyeq emoyéc)

IraBepi G PnxavAg Kat mpémel va yepioete 1o | ke. «3. APXIKH AEITOYPTIATHE LYZKEYHZ»
[G—) , ,
KUKAwa vepou
Amercano H pnxavi eivat étowpn ya v mapoyyy | Etowpdote ) pnxavr kai mpoxwpniote oty
OK o = & TIaPAGKEUI) TOU POPRATOC
ItaBepn

OK_

—==C Avapoopijvet

H pnxavn Ceotaivetat

Mepipévete péypt va emreuyBei n 16avikg
Beppokpacia mapoyr¢

o® = Itabepn

To vepd ato doyeio (A7) dev eivar apketd
i 0 doxeio vepou dev éxel TomoBetnBei
0woTd

lepiote To doyeio 1N agaipéote  Kat
TonoBetrote {avd kal owota To doyeio

a@)-i_

AvaBooprvet

OéNete va MPOXWPROETE OV TAPAOKEVN
€v0¢ po@rpatog, aha to doyeio vepol (A7)
eivat adeto

[epiote 10 doyeio vepol

H d\eon €ivat moAo AemTi Kat eMopévog
0 kagé¢ Pyaivel moAD apyd 1y dev Byaivel
kafohov.

Agaipéote o KOmeMho pie 1o piktpo (C1) Kat
enavaNdBeTe TIC evépyeleC yia va gTidéete
Tov Kagé AapPavovtag umoyn Tig odnyieg g
map. «4.1 ¥1ado 1 - Akeon (grinding)» Kkat
«4.2 314610 2 - Ndtnpa (tamping)»

To oiktpo kagé ((3) i (C4) éxea
Bovhwoet

ZeBydhte Ta @iktpa pe vepd Bpuong

To doyeio (A7) Oev éxel TomoBetnOei
0woTa Kat ol avtiotolyes BahBideg dev
£xouv avoidel

Miéote ehagpwe T0 doyeio €101 WOTE va
avoi§ouv ol PaApideg Tou

Ahata péoa 0to ubpaviko KUKAwA

Mpoywprote o€ a@ardtwon OmMw¢ avagépet
10 Ke@. «12. Apalatwon»

o X 2
= X1 r1a0¢pij

Eival emAeypévn n mapaokevn yia 1
QANT{dvt

0An n mpoetowpasia (amd v dAeon wg Ty
napoyn) €ivat puBptopévn yia 1 @Aeddve

= X 2Itabepi

Eivat emeypévn n mapaokeuy yia 2
QNiT{dvia

0An n mpoetotpacia (amd Ty dAeon w¢ TV
mapoyn) eivat pubpiopévn yia 2 ehir{avia

AV |
{— — - EmhéSte pia amd ¢ Swbéopec | Asite «H Beppokpacia yia v mpoetolpacia
S 8 & 8 & 8 Beppokpaoieg TOU KaQé»
D (e (@)
MIN MED MAX
ItaBepn
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AYXNIEX

EMEZHTHZIH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

NN\
/191N

[evikd ouvayeppog

IBnote T pnxavh kat mepipévete 10 Aema
mpotol v Emavevepyoroioete. Edv to
mpoPAnpa mapapével, amevBuvbeite o€ éva
KEVTpo umoaThpIEnG.

Ltafepr - KOKKIVO Ypwpa

AvaBooPrver
& Exel emeyel n Aertoupyia atpov kat | Metd amé pepika deutepdlemta n pnyavi
N\ eivat g e¢EMEN TipoXwpa 6NV mapoyj aTpoy
/N
AvaBooPivel
|§g Oa mpémer va  mpoywpnoete  oc | Mpoywpriote o€ aQaNdTwon cOPPwWVa e TI
AR KaBapiopd Twv adtwv umodeielg Tou Keg. «12. Apalatwon»

\“ ~ OK ‘@\ ‘Exet emheyei n apardtwon Matqote OK ya va Eexvioel n agaldtwon 1
Lo - o \\QQ‘ TIEPLOTPEYTE TOV SLaKOMTN O€ KATTol0 pOPNHa
AvaBoanvsl ItaBepn
|
|$$\\,\\ N OK_ ‘o\@\‘H agahdtwon eivar oc eEEMEN: n | Mpoxwpriote olokAnpwvovtag Tov KUkAo
WX — = R punxavn Byadei to agahatikd didhupa | agaldtwong (deite «12. Apadatwon»)
| Avapooprvouv
| o N - o | OMokMipwoa o mpwto otGdlo To | Matqote OK yia va Eexvroer to &€Byatpa.
\W** R OK 6‘\? KOkhou a@aNdTwong: Topa mpémel
Ava[loanval iw(-)spn va  Tpoxwprow 0To  0TAdlo0  Tou
L“‘\ _“ &eByahparoc.
\{;o*“\ - OK /'v&“Q H pnxavi mpoywpd oto 0tddio tou | Mpoxwpriote olokAnpwvovtag Tov KUkho
I N —=— EeByahpatoc petd Ty ohokApwon tou | apahdtwong (deite «12. Apalatwony)
| AvaBoofrvouv KUkNou agahdtwong.
13. AN KATI AEN AEITOYPTEI
NPOBAHMA AITIA EMIAYZH

Yndpyet vepd péoa otov dioko cuNAoyrg
otayovwy (A19)

Ogeiletal o€ puatohoyikn Aettoupyia Twy
E0WTEPIKWY KUKAWHATWY TNG UNnXavig

Adetalete kat mAévete TAKTIKA Tov Oioko
ouMoyn¢ oTayovwy

Ae Byaivet méov o kagpég Eompéao

EMewn vepoo oo doyeio (A7)

[epiote 10 doyeio

H Auyvia OK (B6) eivat avappévn
emonpaivovtag 0Tt 1o KOKAwHa Tou Kagé
1} 10 KOKAWa ToU atpol €ivar ddelo

Mlathote 10 Koupmi Mou avTloTOLKEl OTN
Auyvia OK yia va yepioet to KOKAwpa

To giktpo ((3) iy (C4) ivai Bovhwpévo

ZeByahte Ta giktpa pe vepd Bpuong

Mo\ Aemrtr) dheon

PuBiote T 600 kat v dheon

To boyeio (A7) dev éxer tomoBetnBei
000Ta Kat ot Bapidec otn fdon Tou dev
efvat avorytég

Mi¢ote ehagpd 10 doyeio £t01 WOTE va
avoi€et Tic BahBidec otn Pdon Tou

Ahata péoa 0to udpavAiké KUKAwHa

Mpoywprote  0¢  a@aldtwon  OmuC
avagépet 1o Keg. «12. Apalatwon»

9
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

To komeMo Tou @iktpou (C1) dev
oUVbEETal 0T OUOKELR

0 aheopévog Kagég dev éxel matnei i
€iva o€ umepPoNikn MoooTNTA

EmavahdBete to otddio 1 (kepdhaio «4.
Mapaokeur Tou Kagé») xpnotpomoLwvTag
HIKpoTEpn  moodtnTa  kagé.  Edv
xpnotporoteitat to @iktpo yia T @Airdavi,
BeBaiwbeite 0Tt €ivar avappévn n Auyvia
1X (B5).

0 Kagég espresso otdlel amd 1o xeilog
¢ Orkng Tov @iktpou (C1) kat 61 amo
TIC OTIEC

To kumeMo umodoyn¢ oiktpou dev €xel
ouvdedei owotd

Yuvdéote owotd To KUmeMo umodoyr¢
oiktpou (1. 19)

To oteyavomoinTikd mapéppuopa Ttou
oTopiov  mapoxi¢ kag¢é €xace TV
€NAOTIKOTNTA TOU 1 €ivat BpwHIKo

AnevBuvBeite og éva kévtpo umoaTipiéng
Y10 TV QVTIKaTd0TaoT Tou

To giktpo ((3) iy (C4) eiva Bovhwpévo

ZeByahte Ta giltpa pe vepd Bplong
Extehéote Tig puBpiogig dheong

0 agppdg Tou Kagé €ivat avolyToXpwHOG
(kateaivel ypriyopa amd To 0T6}L0)

Eivar amapaitnto va ehéyete ek véou TiC
pUBioEIC TNG OUOKEVRC

Agite ¢ odnyie¢ oy mapaypago «H
«téheta boon»

0 agpd Tou Kagé givar okoVPOXPWHOC (0
kaéc Byaivel apyd amé To 0ToI0)

Eivar amapaitno va ehéyete ek véou TiC
PUBITELC TNG OUOKEVRG

Acite ¢ odnyie¢ oty mapaypago «H
«téNea boon»

Y10 TENOG NG AQANATWONG, N OUOKEUN
xpetalerar ki aMo &€Byahpa

Katd ™ Odpkela  Ttou  KOkAou
§ePydpatoc, To dogeio (A7) dev éyel
yepioer péxpt o emimedo MAX

Enavahdpete o E€Byahpa (beite ke, «12.
Agahatwony)

H ouokeun dev aNéBel Tov Kagé

Y10 €0WTEPIKO TOU MONOU TOU KaQE
undpyet kdmoto &évo owpa

Neprotpéyte Tov Slakomt (A2) ot Béon
8 Kal apaipéote ONOUG TOUG KOKKOUG pE
éva NAEKTPIKO OKOUTIAKI PEXPLVA adelaoeL
Kat kaBapiote o doyeio Kokkwv (A3). Edv
0 MpOPANpa mapapével, amevbuvBeite oe
éva kévtpo umootipiéng

Av edv emBupeite va aMa&ete molotta
Kagé

« Juviotdtat va pixvetre oto Ooxeio
TWV KOKKwy (A3) pévo v moootnTa
Twv  KOKKwv mou mpdKertar va
xpnotgormotnBei

« la va adeidoete 1o doyeio, apaipéote
T0 TepleyOpevo e €va  NAEKTPIKO
oKouTaK1 1} aAéoTe OAOUC TOUC KOKKOUG
mou mepLéyovTal péxpt va adeldogl
EVTENIC.

« Eiodyete ™ véa moldnTa KOKKwv

« Av katd v dAeon dev emtuyyavetain
«téhela 6oy, mPoXWPROTE AKPIPC
0mw¢ TNV TPWTN Xprion

Méetd v dheon, o @iktpo Tou Kagé ((3)
N (C4) eivau ddeto

0 owhivag e€aywyic kagé Tov pulou
dheong éxel Bouhwoel

MNpoxwprote 0Tov KaBapiopo oUPQVa pe
™V meplypagn tov Keg. «9. Kabapiopoc
T0U POAou AAeanC Kagé»

9
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Metd v d\eon, n okovn Tou Kaé 0To
oiktpo ((3) 1y (C4) dev grdver yia ™y
«téhela boon»

[pémet va mpooappocete Ty moodTnTaA
TOU aNeOpéVOL Kapé

PuBpiote v moedTNTa e TO EI0IKO KO
(B4) axohouBwvrag Ti evdeieic e map.
«H «téheta doonp». Av o SlakomTng eivat
1100 ot Béon max, mpoxwpROTE OUNPW-
va pie Ti¢ odnyiec oty evotnta «7. Mevou
puboelo» - «E€tpa puBion e dheong»

Xpnowomoteitai o giktpo yia 2 pAit{avia
()

EnalnBevote 6t n Avgvia 2X eival
avappévn

Mé to xpdvo ot uhot pBeipovtal

AneuBuvBeite o€ KEVTPO TERVIKNC
umooTAPIENS
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For apparatet tasi bruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.

1. BESKRIVELSE

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivelse av apparatet - A
Hovedbryter (ON/OFF)
Velger for malegrad
Bonnebeholder
Lokk pa bennebeholder
Utstyrsluke
Lokk vannbeholder
Vannbeholder
A8. Stromledning
A9. Dampdyse
A10. Kaffeuttak
A11. Varmtvannsuttak
A12. Filterholderavlukke for oppmaling
A13. Utlgp pa kaffekvern
A14. Koppestatte sma kopper
A15. Kopperist sma kopper
A16. Kopperist/mug
A17. Stotte for kopperist/mug
A18. Vannivaindikator for dryppeskal
A19. Dryppeskal

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel - B

B1. Manometer

B2. Lampe “mangler vann”

B3. Lampe “avkalking”

B4. Bryter for requlering av mengde kvernet kaffe
B5. Valgtast for 1 eller 2 kopper (for @ bruke tilhgrende
kaffefilter)

“OK"-tast: for  skille ut drikken / bekrefte valg
Kaffetemperaturtast

Funksjonsvalgbryter

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Varmt vann)

- Avkalking

Damptast: for a skille ut damp

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3  Beskrivelse av tilbehor - C

(1. Filterholder

Q2. Doseringstrakt (Dosing&Tamping Guide)
(3. 1-koppfilter

(4. 2-koppfilter

(5. Reagensstrimmel “Total Hardness Test”
(6. Avkalkingsmiddel

(7. Softballs (*Kun pa utvalgte modeller)

(8. Melkekanne

(9. Rengjeringsberste
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(10. Rengjeringsnal for dampdyse
(11. Stamper
(12. Pressematte (* kun pa utvalgte modeller)

1.4 Rengjoringstilbehgr medfalger ikke,
anbefalt av produsenten
For ytterligere informasjon henvises det til Delonghi.com.

OEco MultiClean Rengjoringsmidler
~——  ——_ EAN: 8004399333307

2. KLARGJORING AV APPARAT

Rengjer i lunkent vann og skénsomt vaskemiddel, og gjer der-
etter som falger:

1. Settinn dryppeskalen (A19) komplett med kopperist (A16)
og tilhgrende stotte (A17) (fig. 1).

Trekk ut vannbeholderen (A7) (fig. 2) og fyll den med ferskt
og rent vann, og se til at nivamerkingen med teksten MAX
ikke overskrides (fig. 3).

Sett deretter inn beholderen igjen.
Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i

3.
0BS!
beholderen.

NB! Vi anbefaler at vannhardheten stilles inn ved d falge prosedyren i kapittel "7.
Programmeringsmeny’.

3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET
1. Sett stopslet inn i kontakten. Trykk pa hovedbryteren (A1)
(fig. 4).

2. Sett en beholder med kapasitet pa minst 100 ml under
varmtvannsuttaket (A11) (fig. 5).
3. Trykkpa tasten OK (B6) (fig. 6). Tilberedelsen starter opp og

avbrytes automatisk. Tom beholderen.
For man tar maskinen i bruk md de innvendige rerkretsene pa
maskinen skylles. Gjor som falger:
4. Settinn kaffefilter (C3) eller (C4) i filterkoppen (C1)
5. Hekt filterkoppen (C1) komplett med filter pa maskinen. For
en korrekt fasthekting, hold handtaket til filterkoppen pa
linje med symbolet INSERT (fig. 7), og drei deretter handta-
ket mot hayre, til den star pa hayde med posisjonen CLOSE.
Sett en beholder under filterkoppen og dampdysen (A9).
Trykk pa tasten OK (B6). Tilberedelsen starter.
Nar tilberedelsen er ferdig trykker man p& dampbryteren
(B9) (fig. 8) og slipper ut damp noen sekunder slik at dam-
pkretsen skylles. For en optimal tilberedelse anbefales det
a gjenta denne operasjonen 3 eller 4 ganger. Dette vil gjore
det mulig & fjerne vannet i roret for det slippes ut damp.
Apparatet er na klart til bruk.

NB! Skyllingen av de innvendige kretsene burde utfores ogsd ndr apparatet
ikke har veert i bruk over en lengre periode.

Farste gang apparatet brukes ma man tilberede 4-5 kaffedrikker
for resultatet begynner a bli tilfredsstillende. Veer srlig opp-



merksom pa kaffemengden som kvernes i filteret ((C3) o (C4))
(se instruksjoner i paragrafen “4.1 Fase 1- Maling (grinding)”).

4

Gjor som vist i kapittel "“Perfekt dose™

4, TILBEREDELSE AV KAFFE

4.1 Fase 1-Maling (grinding)

1. Hell benner i beholderen (A3) (fig. 9). Det anbefales & kun
bruke den mengden benner som er nadvendig for tilbere-
delsen. P& denne maten vil man alltid bruke fersk kaffe.

2. Fabrikkinnstillingen for malegraden er 5 (middels ma-
legrad). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende kan man
regulere nivaet i henhold til ens egen smak og kaffetypen
(regulering ma utfores mens kaffekvernen er i funksjon)
(fig. 10).

NB! En malegrad pd mellom 3 og 6 anbefales for de fleste kaffe-

typer. Resultatet av oppmalingen med valg pd 1 eller 2 vil veere

svaert finmalt og md kun brukes med svert spesielle kaffetyper

(lettbrent kaffe) eller ndr man oppdager at kaffekvaliteten ikke er

optimal som folge av slitasje i kvernen (for grovmalt).

3. Sett inn en av kaffefiltrene (C3) eller (C4) i filterholderen

(CT). Trykk pd tasten Lu= (B5) for & velge tilberedelse av

1 eller 2 kopper. Med dette valget dobles ogsd mengde til-

beredt espresso.

Mengdebryteren (B4) reguleres med utgangspunkt i min-

ste posisjon (fig. 11).

Farste gang den brukes ber den settes i posisjon Min. | starten er

det vanlig at man md foreta noen forsk far requleringen blir op-

timal. Det anbefales & starte med fabrikkverdier og deretter hvis

nadvendig foreta endringer ved & folge anbefalingene gjengitt i

paragrafen “Reguler mengden malt kaffe i filteret."

5. Fest doseringstrakten (C2) til filterholderen: 1 trykk, 2 vri

inntil den lases (fig. 12).

For inn filterholderen i utlopet pd kaffekvernen (A13) (fig.

13).

7. Skyvinn filterholderen inntil det hores et “Klikk” (fig. 14) og
slipp den deretter. Malingen starter og stopper automatisk.

NB! Hvis det er anskelig d avbryte malingen for hénd trykker

man inn filterholderen nok engang (inntil det hores en klikkelyd).

4,
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Reguler mengden malt kaffe i filteret.
MoRy

Ekstra
malingsomrade

s

Hver type kaffebenne gir et forskjellig resultat nar det males, og
reguleringen vil derfor kreve stor presisjon i begynnelsen.
Denne illustrasjonen gir anvisninger om hvordan dosen regule-
res, basert pa brenningsgraden til kaffen. De ma anses som et
utgangspunkt, men kan variere avhengig av typen kaffebgnner.
1. Still inn dose (for @ komme til merkingen pa innsiden av
kaffefilteret) ved a starte fra minimum posisjon. Numrene
pa betjeningsbryteren er en praktisk referanse nr man har
oppnadd en perfekt filterdose. Numrene samsvarer ikke
med innstillingene til kaffekvernen, med méleenheten (gr
/ 0z) eller maletiden.
2. Man mad basere seg pa brenningsgraden til kaffen som bru-
kes og vri langsomt pa bryteren.

4.2 Fase2 - Pressing (tamping)

1. Etter malingen tar man ut filterholderen (fig. 15).

2. Tapp pa doseringstrakten (C2) for @ jevne ut den malte
kaffen.

3. (Kun pa utvalgte modeller): Sett filterholderen pa plass i

pressematten (C12) (fig. 16).

Bruk den medfelgende pressen (C11) (fig. 17) til & presse

sammen kaffen.

Fjern doseringstrakten ved & vri den mot klokkeretningen

(fig. 18) og kontroller at dosen er korrekt (se paragraf

"Perfekt dose™).

6.  Festfilterholderen til kaffeuttaket (A10) (fig. 19).

NB! Hvis det blir vaerende rester av kaffe langs borden pad

filteret, vil ikke dette pdvirke kvaliteten eller det endelige resultatet

pd noen mdte.

“Perfekt dose”
Kaffefiltrene har en avmerket linje pa innsiden. Den perfek-
te dose tilsvarer denne avmerkede linjen.



Perfekt

Se til at kaffen befinner seq pa niva etter pressing. Det kan
vre nodvendig & regulere bryteren (B4) flere ganger for
man oppnar en perfekt dose.

Hvis den malte kaffen er for fin eller grov, men dosen be-
finner seg innenfor perfekt dose, kan man prove & requlere
malegraden slik at den blir enten grovere eller finere (se
"4.1 Fase 1 - Maling (grinding)”). Hvis kaffen er for finmalt
(langsom flyt) ma den gjares grovere. Hvis kaffen er for
grovmalt (hurtig flyt) ma den gjeres finere.

4.3 Fase 3 - Brygging (brewing)

1. Velg temperatur (fig. 20) (se "Temperatur for tilberedelse
av kaffe”).

2. Velg gnsket drikk (fig. 21). Hvis drikken er blitt program-
mert (se kapittel "6. Programmering av kaffestyrke”) vil
lampen til den aktuelle drikken blinke kort.

3. Trykk pa OK (B6) for a starte tilberedelsen (fig. 22) (for-
handsbrygging og brygging). Tilberedelsen starter opp og
avbrytes automatisk.

Temperatur for tilberedelse av kaffe

Vanntemperaturen er kontrollert under hele tilberedelsen for &
garantere stabilitet i ekstraksjonsfasen. Specialista Arte tilbyr
3 bryggetemperaturer * som tilsvarer et temperaturomrade pa
mellom 92°Cog 96°C.

Det anbefales 4 tilpasse temperaturen til den enkelte kaffeben-
nens brenningsgrad. Robusta-bgnner har behov for en lavere
temperatur, mens Arabica-benner har behov for en hgyere tem-
peratur. Det samme gjelder for banner med en mark brennings-
grad eller for lettbrente bonner.

Temperaturnivda | Tilknyttet lampe | Brenningsgrad
MIN Mork
a— 8
MED Middels-mork
— 8:

s

MAX -_—— Klar - Middels
-— 8:
s

*  Denne temperaturen viser til vannet i thermoblock. Denne
avviker fra temperaturen til drikken i koppen eller tem-
peraturen som males nar drikken kommer ut fra uttaket i
filterholderen.

5. TILBEREDELSE AV MELKEDRIKK

5.1 Skumme melken

1. Hell mengden melk som skal skummes ned i kannen (C8)
og husk at melkevolumet vil gke 2-3 ganger (fig. 23). For
et tykkere og mer homogent melkeskum anbefales det &
bruke helmelk fra ku som holder kjgleskapstemperatur
(cirka 5° ().

My LatteArt
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2. Sett kannen under dampdysen og trykk pa damptasten
(B9) (fig. 24).

3. For & skumme melken setter man dampdysen (A9) i kon-
takt med melkens overflate slik at luften blandes sammen
med melken og dampen.

4. Hold dampdysen pa overflaten og veer sarlig oppmerksom
slik at det ikke kommer inn for mye luft som igjen skaper
store bobler.

5. Dypp dampdysen ned i melken slik at det skapes en virvel.
Nér onsket temperatur er nadd trykker man igjen pa damp-
tasten og venter til damptilberedelsen avbrytes fullstendig
for melkekannen tas ut av maskinen.

Var barista anbefaler:
«  Fersk melk er a foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

For et bedre resultat anbefales det a oppbevare melkekan-
nen i kjoleskap.

Helmelk garanterer optimale resultater. Resultatet og
skummets tekstur varierer avhengig av om det brukes ku-
melk eller vegetalske melketyper.

Etter & ha skummet melken ma man flerne boblene ved &
riste litt pa melkekannen.

Rengjoring av dampdysen

1. Etter hver bruk ber man fjerne melkerester fra damputtaket
med en klut (fig. 25). For en mer nyaktig rengjering anbe-
fales det a bruke Eco MultiClean. Dette sikrer god hygiene
ved & fierne protein og fett fra melken, og kan brukes til &
rengjgre hele maskinen.



2. La det skilles ut damp noen sekunder slik at uttaket ren-
gjores (fig. 8).

2. \Velg innstillingen som skal reguleres

3. Venttil uttaket kjgles ned. For & bevare uttakets effektivitet Americano
over tid burde det anvendes en rengjeringsnal (C10) slik at Es"'@es§° = ”°%;e“
apningene ikke tetter seq (fig. 26). =, " =
6. PROGRAMMERING AV KAFFESTYRKE
1. Klargjer maskinen slik at den tilbereder 1 eller 2 kopper av ||
gnsket kaffedrikk. Fest deretter filterholderen (C1) kom- -
pl.ett Ted filter (C3) eller (C4) ?9 malt kaffe. Tilknyttet Vri il Trykk pa Trykk igjen

2. Vri pd bryteren (B8) for & velge drikken som skal innstilling ggz pi =g

programmeres. for 4 endre

3. Hold inne tasten OK (B6) inntil maskinen skiller ut snsket innstillingen

mengde. Lampen i tasten OK blinker oransje for & bekrefte —
at man befinner seg i programmeringsmodus. = .
4. Nar onsket mengde er nadd slipper man opp tasten OK. i#sgm?:gtgn = Phel
Mengden er nd programmert. Pause forhdnd- ESW@"S;° somerblitt | =g
NB! brygging Aww)” valgtil — © = 1sek
Det er mulig d programmere drikkene, men ikke tennes - &
dampmengden. —© = 2sek
Programmeringen endrer mengden til drikkene, men ikke til — .
den malte kaffen, Lampentil | emm & =1,
Ndr man velger en programmert drikk vil den tilharende lam- Ekstra Americano | InNstillingen omrade
pen blinke en kort stund. regulering av som er b!itt —
Drikkene “X2” kan programmeres separat. kaffekvern valgtiil | e I - 7
tennes T .
Kaf- Standard- | Programmerbar mengde omrade
feoppskrift | mengde = &
Espresso | =35 fra 215 til =90ml =" =9
S Lampen til minutter
ESPFGS;O =70 ml fra =30 til =180 ml Hot water | INnstillingen | =
=Py Autostopp P | somerblitt | — " =15
Americano | =120 ml « Espresso: fra =15 til =90 ml Vtaelr?r::sll Umer
@] « vann: fra =25 til =150 m| - &
—° =3
Americano | =240 ml « Espresso: fra =30 til =180 ml timer
@] - Vann: fra 50 til ~240 ml — §
=~ = plgtt
X2 Lampen til ;
Hot water | ~)50 | Fra =65 til =300 m| . innstillingen | e °
©p Vannhardhet || somerblitt | i
valgtvi middels
tennes - .

7. PROGRAMMERINGSMENY = 5w hardt
1. Apne menyen: /svaert hardt
Hold inne samtidig i 3 = >
sekunder O + Q

S
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Lagre de nye innstillingene ved a trykke pa OK (B6)

NB! Apparatet vil automatisk forlate innstillingsmenyen
etter 30 sekunder inaktivitet.

7.1  Tilbakestille til fabrikkinnstillinger

1. Apne menyen:

Hold inne samtidig i 3

sekunder Q + Q
7.2 Tilbakestille til fabrikkinnstillinger
Hold inne damptasten (B9) i s

3 sekunder. ’ O

Lampen OK (B6) blinker kort for a bekrefte tilbakestillingen.

8.

08BS!

+ Vedrengjering av maskinen ma man ikke bruke losemidler,
skuremidler eller sprit.

+ lkke bruk metallgjenstander til & skrape los avleiringer eller
kafferester, da dette kan lage riper i overflaten til deler av
metall eller plast.

- For oppholdsperioder som overgdr en uke, anbefales det a
foreta en skyllesyklus for maskinen igjen tas i bruk.

Fare!

+ Under rengjeringen ma man ikke dyppe maskinen i vann.
Det er et elektrisk apparat.

« Forman tar til med rengjering av eksterne deler pa appara-
tet, ma man sl& av maskinen og trekke ut stapselet, slik at

maskinen kan avkjoles.
f

RENGJORING AV APPARATET

DISHWASHEY
SAFE

oy

2
MultiClean
—

X1 v | v | X ]| X
VXXV
9

9%

DISHWASHEY
SAFE
cee

ov

OEco
MultiClean
MuliClean

v
g

X | X | X |V |V
X | X | v | X]|X
X | X | X |V |V

9. RENGJORING AV KAFFEKVERN
1. Rengjor festesonen med barsten (C9) (fig. 27).
2. Brukbersten til a rengjore kafferennen (fig. 28).

Effektiv maling

Med tiden er kvernene gjenstand for slitasje. Av denne grunn
ma man etter hvert som tiden gar vri betjeningsbryteren (B4)
mot de hgyere tallene for & oppnd den perfekte dose. Nar man
befinner seg mellom tallene 30 0g 40 er tiden kommer for d stille
inn en verdi innenfor ekstra malingsomrade (se kapittel “7. Pro-
grammeringsmeny” - “Ekstra malingsomrade”).

Nér den oppmalte kaffemengden reduseres ytterligere bes man
henvende seg til et servicesenter for a bytte ut kvernene. Etterpd
ma man regulere kaffekvernen ved d ga til innstillingsmenyen
og velge forste reguleringsomrade. Vri deretter mengderegule-
ringsbryteren (B4) til posisjon Min og regulere dosen som ved
forste gangs bruk (se "Perfekt dose”).

10. VANNHARDHET
Avkalkingslampen [ (B3) vil vises etter et forhandsbestemt
bruksintervall som avhenger av vannets hardhetsgrad. Det
er mulig & programmere maskinen i forhold til den faktiske
hardheten til vannet pa stedet der maskinen brukes. P& denne
maten vil behovet for avkalking vaere mindre (se kapittel “7.
Programmeringsmeny”).
1. Ta den medfalgende teststrimmelen “TOTAL HARDNESS
TEST” ut av forpakningen (C5).

2. Dypp strimmelen helt ned i et glass vann i cirka et sekund
(fig. 29).
3. Tautstrimmelen fra vannet og rist litt pd den (fig. 30).



Resultat vannhardhetstest | Tast (B7) | Niva For & utfore avkalkning
i 1 Avkalking- | De'Longhi avkalkningsmiddel
INIE .] _8 blgtt vann smiddel
Beholder Kapasitet 2 liter
[T | =& 2
= middels Tid ~40min
hardt vann oo . s
1. Deternd tid for d utfore avkalking med en gang lampen ||
_ TN = 3 (B3) tennes. Det er mulig & starte opp avkalking nar som
— hardt eller helst
:m:.] svaevr;:;rdt 2. Tautogtem dryppeskalen (A19) og sett den tilbake pa plass.
3. Tom ut vannbeholderen (A7). (Hvis tilstede tas Softballs ut
4. Still inn  apparatet som vist i kapittel 7. og legges i et glass med vann inntil de settes tilbake etter at
Programmeringsmeny"”. avkalkingen er fullfart)

11. HVORDAN BRUKE SOFTBALLS (KUN PA
UTALGTE MODELLER)

Softballs (C7) er et innovativt system som forlenger maskinens
levetid uten at det pavirker vannkvaliteten, noe som gir en kaffe
som er kremete og aromatisk. For en bedre ytelse anbefales det
legge Softballs i blgtt gjennom natten for de skal brukes.

1. Taut pakken med Softballs fra emballasjen (fig. 31).

2. Skyll pakken med Softballs rennende vann (fig. 32).

3. Legg posen ned i vannbeholderen (A7) (fig. 33).

My
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4. Skift ut pakken med Softballs hver 3. maned (fig. 34).

12. AVKALKING

08BS!

« For bruk md man lese instruksjonene og merkingen som mer
oppyitt pa pakken med avkalkningsmiddel (C6).

+ Det anbefales a bruke avkalkingsmiddel utelukkende pro-
dusert av De’Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette
fore til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.
Avkalkningsmiddelet kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man torke opp
umiddelbart.

4. Hell avkalkingsmiddel i vannbeholderen (C6) opp til niva
ﬂ A (tilsvarer en pakke pd 100ml) avmerket pa innsiden
av tanken (fig. 35).

5. Tilsett vann (1 liter) inntil man ndr nivaet O3 (fig. 36).
Sett deretter beholderen inn i maskinen igjen.

6. Vri bryteren (B) til || (fig. 37): Lampen OK tennes i oran-
sje farge og lampen || blinker.

37 38

7. Se til at filterholderen (C1) ikke er hektet pd og sett en
beholder under kaffeuttakene (A10), varmtvannsuttaket
(A11) og under dampdysen (A9) (fig. 38).




Hold inne tasten OK (B6) i minst 3 sekunder. Lampen OK
vil blinke.

Avkalkingsprogrammet starter opp og avkalkingsmiddel
kommer ut fra uttakene. Avkalkningsprogrammet utforer
automatisk en serie skyllesykluser for & fjerne restene av
kalk som befinner seq inne i kaffemaskinen inntil beholde-
ren er helt tom.

Tilberedelsen avhrytes og lampen OK lyser hvitt. Det er nd nod-
vendig a foreta en skyllesyklus.
10. Tom ut den anvendte beholderen og sett den deretter

1.

under uttakene.

Trekk ut vannbeholderen, tom den for eventuelle rester
etter avkalkingsmiddel, skyll den med vann, og fyll den
deretter med friskt vann opp til MAX-niva (fig. 39). Settinn
beholderen i holderen igjen.

P
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13.

14.
15.
16.

17.

. Trykk pa tasten OK. Skyllingen starter opp.

Nar skyllingen er ferdig vil tilberedelsen avbrytes. Lampen

|| vil blinke radt og lampen OK vil slukke.

Tom beholderen som ble brukt til & samle opp skyllevann.
Ta utog tam dryppeskalen (A19) og sett den tilbake pa plass.
Trekk ut og fyll beholderen med friskt vann far den settes inn
igjen. (Hvis tilstede skyller man Softballs i rennende vann og
setter beholderen tilbake pa plass).

Vri funksjonsvalgbryteren (B8) til en av drikkene.

Apparatet er nd klart til bruk.

NB!

Avkalkingssyklusen kan startes nar som helst (selv om den
tilhgrende lampen ennd ikke er tent).

Hvis avkalkingen er blitt startet opp ved et uhell ma man
holde inne OK-tasten i 10 sekunder. Skyllesyklusen kan ikke
avbrytes.

13. BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPER

VARSELLAMPER BESKRIVELSE AV OPERASJON
KONTROLLAMPENE
Alle lampene blinker kort SI& pé apparatet Selvdiagnose
Det er farste gang maskinen slas pa, | Man ma gjare som vist i kap.“3. Forste gangs
OK o Tent 0g man ma la vannkretsene i maskinen | oppstart av apparatet”
fylle seg opp
Americano Apparatet er klart til bruk Gjor klar maskinen og ta til med tilberedelse
O K Espresso Hot water av drikken
= F“\ =
Tent
(Lampene|__JC 3 og 8 viser de
respektive valgene)
OK_ Maskinen er under oppvarming Vent til ideell temperatur for tilberedelse av
= Blinker drikken nds

9
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

a@ == Tent

Det er ikke nok vann i beholderen (A7),
eller vannbeholderen er ikke korrekt satt i

Fyll beholderen eller trekk ut og sett inn igjen
beholderen

Hvis man ansker 4 tilberede en drikk, men
bgnnebeholderen (A7)er tom.

Fyll opp vannbeholderen

Kaffen er for finmalt og renner ut for
langsomt eller ikke i det hele tatt.

Trekk ut filterholderen (C1) og gjenta ope-
rasjonene for a tilberede kaffe i henhold til
anvisningene i par. “4.1 Fase 1- Maling (grin-

N
a®/_\_ ding)”0g "4.2 Fase 2 - Pressing (tamping)”
Blinker Kaffefilteret (C3) eller (C4) er tilstoppet | Skyll filtrene i rennende vann
Beholderen (A7) er satt inn feil og ven- | Press beholderen forsiktig inn slik at ven-
tilene nederst er ikke dpne tilene dpner seg
Kalk innvendig i den hydrauliske | Utfor avkalking slik som vist i kap. “12.
kretsene Avkalking”
— X2 Tilberedelse av 1 kopp er valgt Hele tilberedelsen (fra oppmaling til uttak)
L= erinnstilt for 1 kopp
= X1 Tent
@ X 2 Tent Tilberedelse av 2 kopper er valgt Hele tilberedelsen (fra oppmaling til uttak)
v erinnstilt for 2 kopper
— — = Vel en av de tilgjengelige | Se“Temperatur for tilberedelse av kaffe”
— 8 & 8 & 8 temperaturene
[} D =
MIN MED MAX
Tent
N 7 Generell alarm SI& av maskinen, vent 10 minutter for den
— = = o g .
g slas pa igjen. Hvis problemet vedvarer bes
Lo = man henvende seg til et servicesenter.
7 N
Blinker
& Dampfunksjonen er valgt og pagar Etter noen sekunder vil maskinen fortsette
NS med uttak av damp
e
N
Blinker
33 Det md utfores avkalking Utfor avkalking som illustrert i kap. “12.
< Avkalking”
Tant - rod farge
o - 9% Avkalking er blitt valgt Trykk pa OK for & starte avkalking eller vri
¥ A N OK o bryteren til en av drikkene

[l
Blinker - Tent

X3
‘06 %D—/— \OK/ 0‘3\6\
2 N —am—

s/ N
Blinker

Avkalkingen fortsetter. Maskinen skill-
er ut avkalkingslgsningen

Fortsett med 4 fullfore avkalkingssyklusen
(se”12. Avkalking”)

9
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

D
Blinker - Tent

Forste fase av avkalkingssyklusen er
ferdigstilt. Det er nd nodvendig d ga
videre til skyllesyklusen.

Trykk pa OK for & starte skyllingen.

—r ~OK_ ¢
N —am»—
/N
Blinker

Maskinen fortsetter med skyllefasen
nar avkalkingssyklusen er ferdig.

Fortsett med a fullfore avkalkingssyklusen
(se”12. Avkalking”)

14. HVIS NOE IKKE FUNGERER

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Det er vann i dryppeskalen (A19)

Dette er en normal del av funksjonen ftil
maskinens innvendige kretser

Tomog rengjor dryppeskalen regelmessig

Det skilles ikke ut espresso

Mangler vann i beholderen (A7)

Fyll beholderen

Lampen OK (B6) er tent for a vise at kaffe-
kretsen og dampkretsen er tom

Trykk pa tasten ved lampen OK for & fylle
kretsen

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann

For finmalt

Dosen og malegraden ma reguleres

Beholderen (A7) er ikke satt inn korrekt
og ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen inn slik at ventilene
apner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “12.
Avkalking”

Filterholderen (C1) fester seq ikke til
apparatet

Den malte kaffen er ikke blitt presset,
eller det er for mye malt kaffe

Gjenta fase 1 (kapittel “4. Tilberedelse
av kaffe”) men bruk en mindre mengde
kaffe. Hvis det brukes filter for T kopp ma
man se til at lampen 1X (B5) er tent.

Det drypper espresso over kanten pa fil-
terholderen (C1) men ikke fra dpningene

Filterholderen er ikke korrekt hektet pa

Fest filterholderen korrekt (fig. 19)

Pakningen pa kaffeuttaket er blitt lgs
eller er skitten

Man bes henvende seg til et servicesenter
for utskifting

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

« Skyllfiltrene i rennende vann
Foreta regulering
maleinnstillingene

av

Kaffekremen er klar i fargen (renner hur-
tig fra tuten)

Man md gd over innstillingene til
apparatet

Se anvisningene i paragraf “Perfekt
dose™

Kaffekremen er merk i fargen (renner
langsomt fra tuten)

Man ma
apparatet

ga over innstillingene il

Se anvisningene i paragraf ““Perfekt
dose™

Nér avkalkningen er blitt utfert vil appa-
ratet ha behov for en ekstra skyllesyklus

Under denne skyllesyklusen er ikke be-
holderen (A7) fylt opp til MAX-niva

Gjenta skylling (se kap.“12. Avkalking”)

9
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Apparatet maler ikke opp ikke kaffe

Det finnes fremmedlegemer inne i
kaffekvernen

Vri velgeren (A2) til posisjon 8 og flern
alle bgnner med en stevsuger. Tem ut og
rengjor bannebeholderen (A3). Hvis pro-
blemet vedvarer bes man henvende seg
til et servicesenter

Hvis man gnsker kan kaffetypen byttes.

- Det er anbefalt & kun helle den
mengde kaffebgnner som skal brukes
ned i bannebeholderen (A3)

« For & tomme beholderen md man suge
opp restene med en stevsuger, eller
eventuelt male opp de gjenvarende
bgnnene slik at den tommes helt.

« Hell i den nye type bgnner

« Hvis malegraden ikke ndr “perfekt
dose” gjor man som forklart for forste
gangs bruk

Etter maling er kaffefiltrene (C3) eller
(C4) tomme

Kaffetrakten i kvernen er tilstoppet.

Fortsett med rengjering som forklart i kap.
"9. Rengjering av kaffekvern”

Etter kverningen ndr ikke kaffepulveret i
filtrene (C3) eller (C4) “perfekt dose”

Mengden kvernet kaffe ma reguleres

Foreta regulering med den anviste betje-
ningsbryteren (B4) og falg anvisningene i
par. "“Perfekt dose™. Hvis bryteren allere-
de er i max-posisjon gjgr man som forklart
i delen "7. Programmeringsmeny” - "Ek-
stra regulering av kaffekvern”

Det brukes filter for 2 kopper (C4)

Kontroller at lampen 2X er tent

Med tiden vil kvernene slites ned

Man bes henvende seg til De'Longhi
servicesenter
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Innan du anvander apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivning av apparaten - A
Huvudstrombrytare (PR/AV)
Vdljare av malningsgrad
Behallare for kaffebdnor
Lock for behallaren for kaffebdnor
Tillbehdrsfack
Lock vattentank
Vattentank
A8. Matningskabel
A9. Angrir
A10. Kaffedispenser
A11. Dispenser for varmt vatten
A12. Filterhdllarutrymme for malning
A13. Utgéng kaffekvarn
A14. Stod sma koppar
A15. Koppstall for sma koppar
A16. Kopp/muggstall
A17. Stod for kopp/muggstall
A18. Vattennivdvisare for droppkaret
A19. Droppbricka

1.2 Beskrivning av mandverpanelen - B

B1. Manometer

B2. Varningslampa "vatten saknas”

B3. Varningslampa for “avkalkning”

B4. Vred for justering av mangd malet kaffe

B5. Knapp for val av 1 eller 2 koppar (for att anvanda mots-
varande kaffefilter)

Knapp “OK": for att dispensera dryck/for att bekrdfta
Knapp "kaffetemperatur”

Valratt funktioner

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Varmt vatten)

« Avkalkning

Knapp “dnga”: for att dispensera anga

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Beskrivning av tillbehoren - C
(1. Filterhdllare

Q2. Doseringstratt (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filter T kopp

(4. Filter 2 koppar

(5. Reaktionssticka "Total Hardness Test"
(6. Avkalkningsmedel

(7. Softballs (*Endast pa vissa modeller)
(8. Mjolkkanna
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(9. Rengdringspensel

(10. Rengoringsnal for angror

C11. Press

(12. Pressdyna (* endast pa vissa modeller)

1.4 Rengoringstillbehdr ingar inte,
rekommenderas av tillverkaren
For ytterligare informationer, besdk Delonghi.com.

JEco MU|tiC|eon Rengaringsmedel
T EAN:8004399333307

2. FORBEREDELSE AV APPARATEN

Diska samtliga tillbehdr, med ljummet vatten och diskmedel for
tallrikar och fortsatt sedan sa har:

1. Forin droppkaret (A19) komplett med koppstall (A16) och
det relativa stodet (A17) (fig. 1);

Dra ur vattentanken (A7) (fig. 2) och fyll med férskt och rent
vatten, se till att texten MAX inte dvertacks (fig. 3) .

3. Forsedan in tanken.

Observera: Sdtt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behllare
saknas.

Observera: Vi rekommenderar dig att snarast anpassa vattnets hdrdhet enligt pro-
ceduren som beskrivs i kapitel "7. Instdllningsmeny”.

2.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. For in kontakten i uttaget. Tryck in huvudstrombrytaren
(A1) (fig. 4);

2. Placera en behallare med minimum kapacitet pa 100 ml
(fig. 5) under vattendispensern (A11) ;

3. Tryck in knappen OK (B6) (fig. 6): dispenseringen startar

och avbryts automatiskt. Tom behallaren.
Innan du bdrjar anvénda maskinen, ar det nodvandigt att skdlja
maskinens interna kretsar. Gor sa har:
4. Forin kaffefiltret (C3) eller (C4) i filterhallaren (C1)
5. Haka fast filterhallarenheten (C1) komplett med filter vid
maskinen: for korrekt fasthakning, rikta in handtaget pa
filterhdllaren med “INSERT” (fig. 7) och vrid greppet mot
hdger, tills det dr inriktat med laget "CLOSE”;
Placera en behallare under filterhallaren och dngroret (A9);
Tryck in knappen OK (B6): dispenseringen startar;
Vid avslutad dispensering, vrid dngvredet (B9) (fig. 8) och
dispensera anga i ndgra sekunder for att sklja angkret-
sen: for en optimal dispensering, rekommenderas det att
upprepa denna procedur 3 eller 4 ganger. Detta tillater att
eliminera vattnet i roret fore dispensering av anga.

Maskinen ar nu klar for anvandning.
Observera: skdljningen av de interna kretsarna rekommenderas dven om appara-
ten inte anvinds under en liingre tid.

Vid den forsta anvandningen dr det nddvandigt att bereda 4-5
kaffe innan maskinen borjar ge ett tillfredsstéllande resultat:
var sarskilt uppmarksam pad méangden malet kaffe i filtret ((C3)



eller (C4)) (se instruktionerna i avsnitt 4.1 Fas 1 - Malning
(grinding)”).
Fortsatt enligt beskrivningen i kapitel “Den “perfekta dosen™

4, BEREDNING AV KAFFE

4.1
1.

Fas 1- Malning (grinding)
Héll bénorna i behdllaren (A3) (fig. 9). Det rekommenderas
att hdlla i endast bonorna som krévs for beredningen: pa
detta sattet anvander du alltid farskt kaffe;
Fabriksinstdliningen av malningsgraden dr 5 (medium
malning). Om resultatet inte &r tillfredsstéllande, justera
malningsgraden beroende pé personlig smak och typen av
kaffe (justeringen ska utfdras ndr kaffekvarnen &r igang)
(fig. 10).
Observera: Malningsgraden mellan 3 och 6 rekommenderas fr
stdrsta delen av kaffe. Resultatet av malningen med val pd 1 eller
2, dr mycket fin, att anvdnda endast med mycket speciellt kaffe
(ldttrostat) eller ndir du mdiker en ej optimal kaffe kvalitet, orsa-
kade av forslitning av kvarnen (alltfdr grov malning).

3. Forin ett av kaffefiltren (C3) eller (C4) i filterhallaren (C1).
Tryck in knappen Lu= (B5) for att vélja beredning av 1
eller 2 koppar: med detta valet fordubblas dven méngden
dispenserad espresso.

4. Justera vredet for méngden (B4) med utgang fran mini-

mumldget (fig. 11).
Ldmna vid den forsta anvéndningen, vredet in ldge Min. Till
en horjan dr det normalt att gora ndgra forsok innan du finner
den optimala justeringen. Vi rekommenderar att borja med fa-
briksvdrdena och sedan, om nddvéndigt @ndra genom att félja
raden som dterges i avsnitt "Justera dosen malet kaffe i filtret”.

5. Haka fast doseringstratten (C2) vid filterhallaren: 1 tryck in
2; vrid tills den lases (fig. 12).

6. For in filterhdllaren vid kaffekvarnens utgéng (A13) (fig.
13).

7. Tryck in filterhdllaren tills du hor ett "Klick” (fig. 14), slapp
sedan: malningen startar och avbryts automatiskt.

Observera:  Om du vill avbryta malningen manuellt, réicker det

att trycka pa filterhdllaren igen (tills du hor ett Klick).
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Justera dosen malet kaffe i filtret
MORir

Extra range
malning

LJuUST

Varje typ av bona ger ett annorlunda resultat vid malningen och
darfor krdver justeringen av dosen i bdrjan av malningen stor
omsorg.

Denna illustration ger indikationer om hur man justerar dosen,

pa grundval av fargen pa rostningen: de ska anses vara en ut-

gangspunkt men kan skifta beroende pa sammansattningen av
kaffebdnorna.

1. Stéll in dosen (for att nd den upphdjda méarkningen inuti
kaffefiltret) genom att starta fran minimum dosen. Num-
ren pa vredet ar en praktisk referens att anteckna nar
den perfekta dosen uppnatts i filtret. Numren motsvarar
inte kaffekvarnens instéllningar, matenhet (gr / oz) eller

malningstid.

2. Med referens till rostningsférgen pa ditt kaffe, vrid vredet
ldngsamt.

4.2 Fas2 - Pressning (tamping)

1. Draefter malningen ut filterhdllaren (fig. 15).

SId pa doseringstratten (C2) for att nivellera det malna
kaffet.

(Endast pa vissa modeller): placera filterhallaren i det dar-
for avsedda utrymmet pa pressdynan (C12) (fig. 16).
Pressa kaffet med anvandning av den darfor avsedda press-
sen (C11) (fig. 17).

Avldgsna doseringstratten genom att vrida den moturs (fig.
18) och kontrollera att dosen dr korrekt (se avsnitt "Den
“perfekta dosen™).

6. Hakafast filterhdllaren vid kaffedispensern (A10) (fig. 19).
Observera:  Om efter pressningen, kaffe finns kvar ldings filtrets
kanter, paverkar detta absolut inte kvaliteten av extraktionen och
sdledes slutresultatet.

Den “perfekta dosen”
Pd insidan av kaffefiltret finns en upphdjd linje: den perfek-
ta dosen motsvarar denna upphdjda linje;



i éPerfektdos N _

Forsakra dig att kaffet ar vid niva efter pressningen. Set kan
vara nddvéandigt att justera vredet (B4) flera ganger innan
du uppnar den perfekta dosen.

Om kaffet ar dver-eller underutvunnet och den interna
dosen &r perfekt, justera malningsgraden till mera finma-
let eller grovmalet (se "4.1 Fas 1 - Malning (grinding)”).
Om kaffet ar Gverutvunnet (alltfor Idngsam dispensering),
maste malningsgraden vara grovre. Om kaffet &r underut-
vunnet (alltfor snabb dispensering) maste malningsgraden
vara finare.

4.3 Fas 3 - Dispensering (brewing)
Vdlj temperaturen (fig. 20) (se "Temperaturen for bered-

ning av kaffe”).

2. Valj onskad dryck (fig. 21). Om drycken har programmerats
(se kapitel "6. Programmera dryckernas mangd”), blinkar
indikationslampan for drycken kort.

3. Tryck in OK (B6) for att starta dispenseringen (fig. 22)

(for-bryggning och bryggning). Kaffedispenseringen av-
bryts automatiskt.

Temperaturen for beredning av kaffe

Vattnets temperatur kontrolleras under hela tillagningsproces-
sen, for att garantera stabilitet i extraheringsfasen. Specialista
Prestigio erbjuder 3 bryggningstemperaturer* som motsvarar
ett omrade mellan 92°C och 96°C.

Beroende pa bdnornas typ och rostning, rekommenderar vi olika
temperatur: Robusta bonor kréver en ldg temperatur; Arabica
bonor en hdg temperatur. Detsamma galler for bonor med mor-
krostning eller for just malna bonor.

Temperaturnivd | Motsvarande Rostningsniva
indikationslampa
MIN Morkt
o 8
MED Medium-maorkt
L] =
s 8
MAX - Ljus - medium
a =
am 8

*  Denna temperaturen hénvisar till vattnet i thermoblock.

Den ér saledes annorlunda an temperaturen i koppen eller
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temperaturen som uppméts nér drycken kommer ut fran
filterhallarens dispensrar.

5. FORBEREDELSE AV MJOLKDRYCKER
5.1 Skumma mjélken
1. Hall méngden mjdlk, i kannan, (C8) som du dnskar vdrma/

skumma, med hénsyn till att mjdlkvolymen kommer att
oka 2 eller 3 ganger (fig. 23). For att fa ett tjockare och
jamnare skum, rekommenderas det att anvanda helmjolk
vid kylskapstemperatur (ungefdr 5° C).

My LatteArt

v

T

\

2. Placera kannan under angréret och tryck in dngknappen
(B9) (fig. 24).
3. For att skumma mjolken, placera angroret (A9) pa mjolky-

tan: pd sa sétt blandas luften med mijélken och dngan.

4. Hall dngrdret pa ytan, med uppmarksamhet att inte fanga
upp for mycket luft och skapa alltfor stora bubblor.
5. Sank ner dngroret under mjolkytan: pd detta sattet skapas

envirvel. Nar dnskad temperatur uppnatts, tryck pa nytt pa
angknappen och vénta tills angdispenseringen avbryts helt
innan du avldgsnar mjolkkannan.
Bartendern rekommenderar:
Farsk mjolk ar bast. Anvand alltid farsk mjolk vid
kylskapstemperatur.
For ett battre resultat, rekommenderar vi att alltid forvara
mjolkkannan i kylskap.
Helmjolk garanterar utmarkta resultat. Resultatet och
skummets kvalitet skiftar beroende pa om du anvander
komijolk eller vegetabiliska drycker.
Efter att ha skummat mjdlken, eliminera bubblorna genom
att rotera mjdlkkannan latt.

Rengéring av angroret

1. Efter varje anvandning, avldgsna mjolkrester fran angroret
med en duk (fig. 25). For en djup rengdring, rekommende-
ras det att anvanda Eco MultiClean: sakerstéller hygienen
genom att avldgsna proteiner och fetter frin mjdlken och
kan anvdndas for att rengdra hela maskinen.

Dispensera anga nagra sekunder for att rengdra dispensern
ordentligt (fig. 8).



3. Vanta tills (‘ilspensem syalnar for“aFt blbe;halla dlspen“sems 2. Viljinstillning att justera

prestanda i tiden, anvand rengdringsndlen (C10) for att

halla hlet fritt (fig. 26). Americano

Espresso Hot water
. D — )

6. PROGRAMMERA DRYCKERNAS MANGD % : %
1. Forbered maskinen for att dispensera 1 eller 2 koppar av

drycken som du dnskar dispensera, innan du hakar fast

filterhallaren (C1) komplett med filter (C3) eller (C4) och ||

malet kaffe. -

2. Vrnld vredet (B8) for att Yalja drycl.<en att programmera. Motsvarande | Vrid till |  Tryckin Tryck p nyttin

3. I:Iall knapEJen 0K (B6) |ntryc.kt Fllls.masklnen dl.spenserar instllning =g =5 foratt

onskad r?angfi: 0Ok kna[ipens |nd|kf1t!0nslampa bllpkarlf\ed sndra installning
orange farg for att bekréfta att du & i programmeringslage. —

4. Nar du uppndtt dnskad mangd, sldpp upp OK knappen: — ¥ .

- w 9¢ siapp Upp bp Indikations- —8 = Nej
mangden ar programmerad. | &

Observera: Paus fore Espresso | AMPANTH | — .

o o b ) (= den aktuella :8 = 1 sek
Det dr mdjligt att programmera dryckerna, men inte dispen- ryggning — | instiliningen | se
seringen av dnga. tinds - &
Programmeringen déndrar méingden av dryckerna, men inte —° = 2sek
av det malna kaffet. —
Nér du viljer en programmerad dryck, blinkar den motsva- Indikations- | emm & - st
rande indikationslampan kort. Extra americano | lampan for range
Dryckerna "X2” kan programmeras separat. justering av den aktuella ——
- " Ini instéllningen | e fI-
Kafferecept | Fabrik- Programmerbar méangd mainingen tinds = y = nd
sinstalld range
méngd —
Espresso | =35l Frén =15 till =90ml =0 =9
Q Indikations- minuter
Espresso =70 ml fran =30 till =180 ml . lampanfor | __ p=
= x Automatisk | verser| Sty | 8 w15
avstangning | instéllningen timmar
Americano | =120ml « espresso: fran =15 till =90 ml tinds
@] - vatten: fran 225 till ~150 :B
ml —° =3
Americano | =240 ml - espresso: fran =30 till =180 timmar
@] ml =
- vatten: fran =50 till =240 ;8 = mjukt
X2 ml Indikations- [
o ~ lampan for | e JI°
Hot water | ~)50 m| frén =65 till =300m| 5 P -
CP S Vatt. hardh [ | denaktueta | -
— installningen medium
M tands -

7. INSTALLNINGSMENY = 8 o hart
1. Gdinimenyn: /mycket hért
Tryck in samtidigt i 3 = >
sekunder +( )

S
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3. Spara de nya installningarna genom att trycka in
0K (B6)

Observera: Apparaten ldimnar automatiskt instdllningsmenyn
efter 30 sekunders overksamhet.

7.1 hterstallning till fabriksinstallningarna

1. Gainimenyn:

Tryck in samtidigt i 3 —
sekunder

7.2 Aterstillning till fabriksinstallningarna

e‘-g

Hall &ngknappen intryckt 2

(B9) i3 sekunder. O

Indikationslampan OK (B6) blinkar kort for att bekréfta
aterstéliningen.

8. RENGORING AV APPARATEN

Varning!

« Anvdnd inte I6sningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.

« Anvénd inte metallféremal for att avldgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa
metall-och plastytorna.

« For perioder av stillastdende Gver en vecka, rekommen-
deras det, fore anvéndning av maskinen, att utfora en
skoljning.

Fara!

« Sankaldrig ned maskinen i vatten, under rengdringen: det
ror sig om en elektrisk apparat.

- Forevarje rengdring av apparatens ytterdelar ska du sténga
av maskinen, ta ut stickkontakten ur vigguttaget och lata

maskinen svalna.

DISHWASHEY
SAFE
ces OEco
9 MultiClean
—

DISHWASHEY
SAFE
cee OEco
I} MultiClean
MuliClean

v
g

9. RENGORING AV KAFFEKVARNEN
1. Rengor fasthakningsomradet med penseln (C9) (fig. 27).
2. Rengor kaffekvarnens glidbana med penseln (fig. 28).

Effektiv malning

Kvarnarna ar foremal for forslitning i tiden. Av denna anledning
ar det, med tiden, nddvandigt att vrida vredet (B4) mot hogre
nummer for att erhalla en perfekt dos. Nar du befinner dig vid
justering mellan 30 och 40, ar det dags att stalla in extra omra-
de av malning (se kapitel “7. Instdllningsmeny” - “Extra range
malning”).

Nér mangden malet kaffe minskar ytterligare, kontakta ett ser-
vice center for att byta ut kvarnarna och justera sedan kaffekvar-
nenigen genom att ga in i instaliningsmenyn och vdlja det forsta
omradet for extra justering av malningen. Vrid sedan ratten for
justering av méangden (B4) till lige MIN och justera dosen som
vid forsta anvandningen (se "Den “perfekta dosen™).

10. VATTNETS HARDHET

Indikationslampan [5| (B3) avkalkning, tands efter en for-

handshestdmd funktionstid, som beror pa vattnets hardhet.

Det &r mdojligt att programmera maskinen pa grundval av

vattnets verkliga hardhet, i de olika regionerna och pa sa sétt

gora avkalkningsproceduren mindre frekvent (se kapitel “7.

Instaliningsmeny”).

1. Ta ut den medfdljande reaktionsstickan“TOTAL HARDNESS
TEST" ur forpackningen (C5).

2. Sank fullstandigt ner stickan i ett glas vatten, i ungefdr en
sekund (fig. 29).
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3. Dra utstickan fran vattnet och skaka den létt (fig. 30). medfora uppkomst av defekter, som inte tacks av tillverka-

Testresultat Vattnets | Kna Niva rens garanti.
Hardhet (B7I;P « Avkalkningsmedlet kan skada de 6mtaliga ytorna. Om pro-
dukten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.
= 1
[T =4 mjukt For att utfora avkalkningen
vatten Avkalknings- | Avkalkningsmedel De'Longhi

T | =& 2 medel

N msgftI:: "t Behallare Kapacitet 2 liter

- 3 Tid ~40min
_ TN | =5

o harteller 1. Det & dags att utfora avkalkningen nar signallampan [
I 1 11| mycket (B3)tands. Det &r mdjligt att starta avkalkningen nér som

hart vatten

helst.
4. Stillinapparaten,somangesikaptilet7. Instéllningsmeny”. 2. Drautoch tom droppkaret (A19), och sitt sedan tillbaka det.
3. Tom vattentanken (A7). (Om ndrvarande avldgsna softballs

11. HUR MAN ANVANDER SOFTBALLS (ENDAST PA och placera dem i ett glas vatten tills de ska laggas tillbaka
VISSA MODELLER) efter avkalkningen)

Softballs (C7) & ett innovativt system som forlanger maski- 4. Hall avkalkningsmedlet i vattentanken (C6) till nivén M

nens livstid, utan att forandra vattnets kvalitet och garanterar A (motsvarande en forpackning pa 100ml) som ar tryckt pa

en dispensering av kramigt och aromatiskt kaffe. For att opti- tankens insida (fig. 35).

mera effektiviteten, lamna Softballs i vattnet hela natten fore 5
anvandningen.

1. Dra ut Softballs-paketet fran forpackningen (fig. 31).
2. Skdlj Softhalls-paketet med rinnande vatten (fig. 32).
3. Sank ner pasen i vattentanken (A7) (fig. 33).

Tillsétt vatten (1 liter) tills niva N uppnas (fig. 36). For
sedan in vattentanken i maskinen igen.

iy
-«

6. Vrid vredet (BS) till || (fig. 37): indikationslampan 0K
tands med orange farg och indikationslampan || blinkar.

33 34

4. Byt ut Softhalls-pasen var 3:e manad (fig. 34).

12. AVKALKNING

Varning!

- Fore anvandningen las instruktionerna och etiketterna pa
avkalkningsmedlet (C6), som dterges pa sjalva avkalknings-
medlets behallare.

Vi rekommenderar att anvénda uteslutande avkalknings-
medel fran De’Longhi. Anvandning av ej lampliga avkalk-
ningsmedel, liksom ej regelmdssigt utford avkalkning, kan

37 38
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Forsakra dig att filterhallaren (C1) inte ar fasthakad och
placera en behallare under kaffedispensrarna (A10), varmt
vatten (A11) och under angroret (A9) (fig. 38).

Hall knappen OK (B6)intryckt i minst 3 sekunder: indika-
tionslampan OK blinkar.

Avkalkningsprogrammet startar och avkalkningsmedlet
kommer ut fran dispensrarna. Avkalkningsprogrammet
utfor automatiskt en rad skéljningar med intervaller, for att
avlagsna kalkavlagringarna fran kaffemaskinens innando-
me tills behdllaren toms.

Dispenseringen avbryts och varningslampan OK blir vit. Det dr
saledes nodvandigt att utfora skdljningscykeln:
10. Tom behallaren som anvénts for att samla upp avkalk-

1.

ningsvatskan och sétt tillbaka den under dispensrarna.

Dra ut vattentanken, tom den fran eventuella rester av
avkalkningsmedel, skolj den med rinnande vatten och
fyll den med férskt vatten upp till MAX nivén (fig. 39). For
sedan in tanken i dess utrymme.

B
N
@\V

39

12.
13.

14.
15.
16.

17.

Tryck in knappen OK: skdljningen startar.

Nér skdljningen fullbordats, avbryts dispenseringen: indi-
kationslampan || blinkar i rétt och indikationslampan 0K
slacks.

Tom behallaren for uppsamling av skdljvattnet.

Dra ut och tom droppkaret (A19), och sdtt sedan tillbaka det.
Dra ut och fyll tanken med farskt vatten och satt sedan tillba-
ka den. (Om nérvarande, skdlj softballs med rinnande vatten
och for in dem i tanken).

Vrid vredet for val av funktioner (B8) pa en av dryckerna.

Maskinen ar nu redo for anvéndning.

Observera:

Avkalkningscykeln kan startas ndr som helst (dven om den
relativa varningslampan annu inte ar tand).

Om avkalkningen skulle ha startats av misstag, tryck in
knappen OK i 10 sekunder, skéljningen kan inte avbrytas.

13.

INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE

INDIKATIONSLAMPOR

BETYDELSE

INDIKATIONSLAMPORNAS

ATGARD

Alla
samtidigt

indikationslamporna  blinkar

Paslagning av maskinen

Sjalvdiagnos

OK

Fast

Det dr den forsta paslagningen av
maskinen och det ar nddvandigt att
utfora pafyliningen av vattenkretsen

Utfor vad som anges i kap. “3. Forsta ibrukta-
gandet av maskinen”

9
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INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS ATGARD
BETYDELSE
Americone Maskinen dr klar for dispensering Forbered maskinen och fortsétt med bered-
K o = & ningen av drycken
[G— :. -/H\.:
Fast

(Indikationslamporna |3 och 8

visar respektive val)

OK_

= Blinkande

Maskinen vérms upp

Invénta uppndendet av idealisk temperatur
for dispensering

a@ = Fast

Vattnet i tanken (A7) dr inte tillrdckligt
eller sa ar inte kaffetanken ordentligt
inford

Fyll pa tanken eller dra ut och satt tillbaka
tanken korrekt

Du vill bereda en dryck men vattentanken
(A7)ér tom

Fyll vattenbehallaren

Malningen dr for fin och kaffet kommer
darfor ut for langsamt eller inte alls

Dra ut filterhallaren (C1), upprepa procedu-
rerna for att laga kaffe med iakttagelse av in-

Q\_/_ dikationernai avs. “4.1 Fas 1- Malning (grin-
TN ding)" och "4.2 Fas 2 - Pressning (tamping)”
Blinkande Kaffefiltret (C3) eller (C4) &r igensatt Skélj filtret under rinnande vatten
Tanken (A7) &r felaktigt inford och de | Tryck latt pa tanken sa att ventilerna dppnas
relativa ventilerna dr oppna
Kalk pa hydraulkretsens insida Utfor avkalkning som i kap.“12. Avkalkning”
— X2 Beredningen av 1 kopp har valts Hela beredningen (fran malning till dispens-
L= ering) &r installd for beredning av 1 ko|
= X1 Fast 9 . PP
&> X 2 Fast Beredningen av 2 koppar har valts Hela beredningen (frdn malning till dispens-
v ering) r instélld for beredning av 2 koppar
— — = Vai en av de ftillgingliga | Se “Temperaturen for beredning av kaffe”
— 8 & 8 & 8 temperaturerna
(@) (G (@)
MIN MED MAX
Fast
_\- < Allmant larm Sténg av maskinen, vénta 10 minuter innan
Z - du slér pa den igen. Om felet kvarstar, kon-
L = takta ett service center.
7 N
Blinkande
Rllb Angfunktionen har valts och pagar Efter ndgra sekunder gdr maskinen vidare
N\ med dispensering av dnga
N
Blinkande
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AAdA

|‘>

Fast - rod farg

avkalkningen

INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS ATGARD
BETYDELSE
M Det & nodvandigt att utfora | Utfor avkalkningen som illustreras i kap.“12.

Avkalkning”

. 79 -
?;“Q |£:I—\— OK Q‘%(\Qe
D
Blinkande - Fast

Avkalkning har valts

Tryck i OK for att starta avkalkningen eller
vrid vredet pa en dryck

0[5 < OK X
W= Sme®
Blinkande

Avkalkningen fortskrider: maskinen
dispenserar avkalkningsmedlet

Fortsdtt genom att fullborda avkalknings-
cykeln (se“12. Avkalkning”)

- % 7 .

D
Blinkande - Fast

Jag har avslutat den forsta delen av
avkalkningscykeln: nu dr det nddvan-
digt att fortsatta med skéljningsfasen.

Tryck in OK for att starta skoljningen.

% s )
Blinkande

med  skol-
fullborda

Maskinen ~ fortsatter
jningsfasen  for
avkalkningscykeln.

att

Fortstt genom att fullborda avkalknings-
cykeln (se“12. Avkalkning”)

14. OM NAGOT INTE FUNGERAR

FEL

ORSAK

LOSNING

Det finns vatten i droppkaret (A19)

Det &r en del av den normala funktionen
av maskinens interna kretsar

Tom och rengdr regelbundet droppkaret

Det kommer inget mer espressokaffe

For lite vatten i behallaren (A7)

Fyll behallaren

Indikationslampan OK (B6) &r ténd for att
ange att kaffekretsen eller dngkretsen &r
tom

Tryck in knappen som motsvarar varning-
slampan OK for att fylla kretsen

Filtret (C3) eller (C4) &r igentdppt

Skdlj filtret under rinnande vatten

Alltfor finmalet

Justera dosen och malningen

Behdllaren (A7) ar felaktigt isatt och ven-
tilerna i botten dr inte 6ppna

Tryck latt pa behallaren for att dppna
ventilerna i botten

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “12.
Avkalkning”

Filterhdllaren (C1) hakar inte fast pa
apparaten

Det malna kaffet har inte pressats eller &
overdrivet

Upprepa fas 1 (kapitel "4. Beredning av
kaffe”) med anvéndning av en mindre
mangd kaffe. Om du anvander filtret 1
kopp, forsakra dig att indikationslampan
1Xdrténd (B5).

9
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FEL

ORSAK

LOSNING

Espressokaffet droppar frén filterhallar-
ens (C1) kanter istéllet for fran halen

Filterhallaren dr inte korrekt fasthakad

Haka fast filterhallaren korrekt (fig. 19)

Kaffedispenserns packning har forlorat
elasticitet eller & smutsig

Kontakta ett service center for att byta
utden

Filtret (C3) eller (C4) dr igentappt

« Skolj filtret under rinnande vatten
Justera malningsinstallningarna

Krdmen pa kaffet ar ljus (kaffet rinner
snabbt fran munstycket)

Det dr nddvéndigt att se dver apparatens
installningar

Se indikationerna i avsnitt “Den “perfekta
dosen™

Kramen pd kaffet ar mork (kaffet rinner
l&ngsamt fran pipen)

Det &r nddvandigt att se dver apparatens
instélIningar

Se indikationerna i avsnitt “Den “perfekta
dosen™

Vid avslutad avkalkning kraver apparaten
ytterligare en skdljning

Behdllaren (A7) har inte fyllts till MAX-
niva under skdljningen

Upprepa skdljningen
Avkalkning”)

(se  kap. “12.

Apparaten maler inte kaffe

Det finns ett frammande foremal inuti
kaffekvarnen

Vrid véljaren (A2) till lage 8 och avldgsna
alla bénorna med en dammsugare, tills
den &r tom och rengdr behallaren for kaf-
febonor (A3). Om felet kvarstar, kontakta
ett service center

0Om du dnskar byta kaffesort

+ Det rekommenderas att halla endast
méngden bonor som ska anvandas i
behallaren for kaffebdnor (A3)

« For att tomma behallaren, sug upp in-
nehdllet tills det & helt tomt.

- Halli den nya mangden bonor

« Om den “perfekta dosen” inte uppnas
vid malningen, upprepa proceduren
for forsta anvandningen

Kaffefiltret (C3) eller (C4) ar tomt efter
malningen

Kaffekvarnens glidbana dr igentéppt

Fortsdtt med rengdringen enligt an-
visningarna i kap. "9. Rengdring av
kaffekvarnen”

Efter malningen uppnar inte kaffet i fil-
tret (C3) eller (C4) den “perfekta dosen”

Det dr nodvdndigt att justera méngden
malet kaffe

Justera mangden med det avsedda vredet
(B4) genom att fdlja indikationerna i avs.
"Den “perfekta dosen™. Om vredet redan
ar i lage max, fortsétt som anges i avsnitt
"7. Instéllningsmeny” - “Extra justering av
malningen”

Ett filter for 2 koppar anvands (C4)

Kontrollera att indikationslampan 2X &r
tand

Kvarnarna slits med tiden

Kontakta ett servis center
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Ls altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivelse af maskinen - A
Hovedafbryder (ON/OFF)
Veelger til malingsgrad
Kaffebsnnebeholder
Ldg til kaffebennebeholder
Ldge til tilbeharsholder
Ldg til vandbeholder
Vandbeholder
A8. El-ledning
A9. Dampdyse
A10. Kaffeudlgb
A11. Varmtvandsudigb
A12. Filterholderrum til formaling
A13. Kaffekveern udgang
A14. Kopholder smd kopper
A15. Kopbakkerist smd kopper
A16. Kopbakkerist/mug
A17. Holder til kopbakkerist/mug
A18. Vandniveaumadler i drypbakke
A19. Drypbakke

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B
B1. Manometer

B2. Kontrollampe "vandmange
B3. Kontrollampe for anmodning om “afkalkning”

B4. Knap til requlering af maengde formalet kaffe

B5. Velgertast 1 eller 2 kopper (for at bruge det tilsvarende
kaffefilter)

“OK"knap: til udledning af drik/bekrftelse af drik
"Kaffe-temperatur”-knap

Knap til funktionsvalg

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Varmt vand)

- Afkalkning

B9. "Damp"-knap: til dampudledning

1.3  Beskrivelse af tilbehgret - C
(1. Filterholder

(2. Doseringstragt (Dosing&Tamping Guide)
3. Filtertil 1 kop

(4. Filtertil 2 kopper

(5. Mélestrimmel "Total Hardness Test"

(6. Afkalkningsmiddel

(7. Softballs (*Kun pd nogle modeller)

(8. Melkekande

(9. Renggringspensel

|//

Bo.
B7.
BS.
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(10. Rengeringsnal til dampdyse
(C11. Stempel
(12. Stampningsmatte (*kun pa nogle modeller)

1.4 Renggringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, beseg Delonghi.com.

OEco MultiClean Vaskemiddel
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. TANDING AF MASKINEN
Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortsaet
som falger:

1. Indsxt drypnakken (A19) inklusive kopbakkeristen (A16)
og den tilhgrende holder (A17) (fig. 1).
2. Tag vandbeholderen ud (A7) (fig 2) og fyld den op med

frisk, rent vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAX-stre-
gen (fig. 3).
3. Genindst beholderen.
Advarsel:  Teend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis
beholderen er blevet fiernet.
Bemaerk venligst: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt
ved at falge proceduren, beskrevet i kapitel "7. Menu indstillinger”

3.
1.

FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

St stikket i stikkontakten. Tryk pa hovedafbryderen (A1)
(fig. 4).

Placer under varmtvandsudlgbet (A11) en beholder med
en min. kapacitet pa 100 ml (fig. 5);

Tryk pa knappen OK (B6) (fig. 6): brygningen begynder og
afbrydes automatisk. Tom beholderen.

Inden maskinen tages i brug er det nadvendigt at skylle alle in-
terne kredslgb igennem. Ga frem som falger:

3.

4. Satkaffefilteret (C3) eller (C4) i filterholderen (C1)

5. Isat filterholderen (C1) pa maskinen:for at satte den rigtigt
i skal handtaget pa filterholderen veere lige ud for symbolet
"INSERT” (fig 7) og drej handtaget mod hajre indtil det er
lige ud for "CLOSE”;

6. Set en beholder under filterholderkoppen og til dampdy-

sen (A9);

Tryk pd knappen OK (B6): brygningen begynder;

Efter brygningen trykkes pa dampknappen (B9) (fig. 8) og
damp udledes i et par sekunder for at skylle dampkreds-
Igbet: For optimal dampudigb anbefales det at gentage
denne handling 3 eller 4 gange. Dette tillader, at vandet i
roret elimineres, for der laves damp.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk venligst:  hvis maskinen ikke har vaeret i brug i lengere tid anbefales det
at skylle det interne kredslob.

Farste gang du bruger maskinen, skal der laves 4-5 kopper kaffe,
inden kaffemaskinen begynder at give et tilfredsstillende resul-



tat: vaer seerligt opmarksom pa den doserede mangde formalet
kaffe i filtret ((C3) eller (C4)) (se vejledningen i afsnit “4.1 Fase
1- Formaling”).

Fortsaet som angivet i kapitel “Den “perfekte dosis™

4, KAFFETILBEREDNING

4.1 Fase1-Formaling

1. Held bgnnerne i beholderen (A3) (fig. 9). Det tilrddes kun
at bruge de nadvendige bgnner til tilberedning: pa denne
made bruger du altid frisk kaffe;

2. Fabriksindstillingen for malegraden er 5 (medium maling).
Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, skal niveauet juste-
res efter personlig smag og typen af kaffe (justeringen skal
foretages, mens kaffekveernen kerer) (fig. 10).

Bemaerk venligst: Der anbefales en malegrad pd mellem 3 og

6 til de fleste slags kaffe. Malingsresultatet ved valg af 1 eller 2 er

meget fint og bruges kun til en meget sarlig slags kaffe (let ristet),

eller ndr man bemerker en ikke-optimal kaffekvalitet, som skyldes
slidt af kvaernene (for groft malet kaffe).

3. Indsat et af kaffefiltrene (C3) eller (C4) i filterholderen (C1).
Tryk pa knappen L= (B5) for at veelge tilberedning af 1
eller 2 kopper: med dette valg fordobles ogsa den leverede
maengde espresso.

4. Juster kvantitetsknappen (B4) startende fra minimumspo-
sitionen (fig. 11).

Lad knappen std pa Min.-positionen forste gang du bruger ma-
skinen. | starten er det normalt at preve nogle gange, for man
finder den optimale indstilling. Vi anbefaler at starte med stan-
dardindstillingerne, og derefter eventuelt foretage @ndringer
ved at folge forslagene angivet i afsnittet “Reguler maengden af
formalet kaffe i filtret”.

5. Hagt doseringstragten (C2) pa filterholderen: 1 tryk; 2 drej
indtil den laser (fig. 12).

. St filterholderen i kaffekveernens udgang (A13) (fig. 13).

7. Tryk pé filterholderen indtil der lyder et "klik" (fig. 14), slip
sd igen: formalingen starter og stopper automatisk.

Bemaerk venligst:  Hvis man onsker at afbryde malingen ma-

nuelt, skal man blot trykke pd filterholderen igen (indtil der hares

et Klik).

Reguler maengden af formalet kaffe i filtret
MoRy

Mip, 06‘(

W

Ekstra
formalings-
interval

Trpaan

s

Hver sort af bonner giver forskellige resultater under forma-

ling, og af denne grund kraever dosisjusteringen forsigtighed i

starten.

Denne illustration giver indikationer pa, hvordan dosis justeres,

baseret pa ristefarven: det skal betragtes som et udgangspunkt,

men det kan variere alt efter kaffebgnnernes sammensatning.

1. Indstil mangden (for at na til den preegede maerkning
inden i kaffefilteret) fra minimumspositionen. Tallene pa
knappen er en praktisk reference, nar du har opnaet den
perfekte dosis i filteret. Tallene svarer ikke til kvaernens ind-
stillinger, maleenheder (gr/oz) eller malingstid.

2. Drej langsomt pa knappen med henvisning til din kaffes
ristefarve.

4.2 Fase2-Stampning

1. Tagfilterholderen ud efter formaling (fig. 15).

2. SI& let med doseringstragten (C2) for at nivellere
kaffepulveret.

3. (Kun pa nogle modeller): Placér filterholderen i sit leje pa
stampningsmatten (C12) (fig. 16).

4. Stamp kaffen med stemplet (C11) (fig. 17).

5. Fjern doseringstragten ved at dreje den mod uret og treekke
den opad (fig. 18) og kontrollér, at maengden er korrekt (se
afsnit “Den “perfekte dosis™).

6. Hfilterholderen pa kaffeudlobet (A10) (fig. 19).

Bemaerk venligst: Hvis der efter stampning er kafferester

langs filterets kanter, pavirker dette pd ingen mdde kvaliteten af

ekstraktionen og derfor det endelige resultat.

Den "perfekte dosis”
Kaffefiltrene har en praeget linje: den perfekte maengde

svarer til den praegede linje;
Perfekt

m



Serg for, at kaffen er pa niveau efter presning. Det kan vaere
ngdvendigt at justere knappen flere gange (B4), for du nar
den perfekte dosis.

Hvis kaffen over- eller underekstraheres, og dosis er inden
for den perfekte dosis, skal du justere graden afformaling
finere eller grovere (se "4.1 Fase 1 - Formaling”). Hvis kaf-
fen overekstraheres (for langsom brygning), skal forma-
lingen vaere grovere. Hvis kaffen er underekstraheret (for
hurtigt brygning) skal formalingen vzre finere.

4.3 Fase3-Brygning
Veelg temperatur (fig. 20) (se “Temperaturen til tilbered-

ning af kaffe").

2. Velg den enskede drik (fig. 21). Hvis drikken er program-
meret (se kapitel "6. Programmér mangden af drikken”),
kontrollampen for drikken blinker kortvarigt.

3. Trykpa OK (B6) for at starte brygning (fig. 22) (praeinfusion

og infusion). Kaffebrygningen stopper automatisk.

Temperaturen til tilberedning af kaffe

Vandtemperaturen styres under hele forberedelsesprocessen
for at sikre dens stabilitet under udlghsfasen. La Specialista Arte
byder pa 3 bryggetemperaturer*, som svarer til et niveau mel-
lem 92°Cog 96°C.

Alt efter kaffebannernes sort og ristning anbefales forskellige
temperaturer: Robustabgnner kraever lav temperatur; Arabi-
cabenner hej temperatur. Det samme gaelder for merkristede
banner eller letristede banner.

Tilsvarende
kontrollampe

Temperaturniveau Ristningsniveau

MIN Mork
a— 8-
MED Middel-mark
L] s
) 8
MAKS - Lys-middel

Denne temperatur henviser til vandet i termoblokken.
Den er derfor forskellig fra temperaturen pa drikkevaren i

koppen eller den temperatur, der méles, nér drikkevaren
forlader filterholderens dispensere.

*
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5.
5.1

TILBEREDNING AF MALKEDRIKKE

At skumme maelken
Hald den mangde melk i kanden (C8) som skal varmes/
skummes, under hensyntagen til, at mangden af malk
gges med 2 eller 3 gange (fig. 23). For at opnd et mere taet
0g homogent skum anbefales det at bruge sedmalk ved
koleskabstemperatur (ca. 5 °C).

My LatteArt

v

<

\

2. Set kanden under dampdysen og tryk pa dampknappen
(B9) (fig. 24).

3. Forat skumme mzlken skal du placere dampdysen (A9) pa
malkens overflade. Derved blandes luften med malken og
dampen.

4. Hold dampdysen pa overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store bobler.

5. Nedsaenk dampdysen under melkens overflade: dette ska-

ber en hvirvel. Nar den gnskede temperatur er ndet, tryk pd
dampknappen igen og vent pa, at damptilfarslen stopper
helt, for malkekanden fjernes.
Baristaen anbefaler:
Frisk malk er bedst. Brug altid frisk malk ved
koleskabstemperatur.
For et bedre resultat anbefales det altid at satte maelke-
kanden tilbage i koleskabet.
Sedmeelk sikrer fremragende resultater. Resultatet og
skummets struktur varierer alt efter den anvendte komaelk
eller vegetabilske drikkevarer.
Efter at have skummet melken, fiernes boblerne ved at
rotere malkekanden let.

Rengoring af dampdyse

1. Fjern alle mlkerester fra dampdysen efter hver brug med
en klud (fig. 25). Til grundig rengering tilrades det at bruge
Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at fierne maelke-
proteiner og fedtstoffer og kan bruges til at renggre hele
maskinen.

Lav damp i et par sekunder for at rengare dysen grundigt
(fig. 8).

Vent pa at dispenseren afkoles: for at bevare dispenserens
effektivitet gennem tiden bruges rengeringsndlen (C10) til
at holde hullet abent (fig. 26).



PROGRAMMER MANGDEN AF DRIKKEN

1. Forbered maskinen pa at udlede 1 eller 2 kopper gnsket

o

2. Velgindstillingen, der skal reguleres

drik indtil filterholderen (C1) er komplet med filter (C3) Amﬁ"]m
eller (C4) formalet kaffe. Esp'@es§° = H°%;er
2. Drej pa knappen (B8) for at veelge den drik, der skal =, - =
programmeres.
3. Hold knappen OK (B6) trykket, indtil maskinen udle-
der den eonskede mangde: OK-knappens kontrollam- ||
pe blinker orange for at bekreefte, at maskinen er i
programmeringstilstand. Tilsvarende | Drejtil |  Trykpa Tryk igen pa
4. Slip knappen OK igen, ndr den enskede mangde er ndet: indstilling gg: g & forat
mangden er programmeret. skifte indstilling
Bemeerk venligst: —
« Man kan programmere drikke, men ikke udledning af damp. Kontrollam- | == & = No
« Programmeringen endrer meengden af drikke, men ikke af en for den
den formalede kaffe. Pause EsPres;O aEtueIt valgte | ==
i I . for-brygning 1= cuetivaigie | == O mb15ec
« Ndr man velger en programmeret drik, blinker den tilknytte- indstilling
de kontrollampe kortvarigt. teender = &
« Drikkene "X2" kan programmeres separat. T ™2sec
Kaffeop- Fabrik- Programmerbar mangde [
- - t
skrift sind- Ekstra Kont;()”;m =
stilling- ) Americano | PERTOrden range
9 regulering af El] aktuelt valgte |——
Smangde forma“ng indstilling ;8: = 0
Espresso | =35 fra =15 til ~90m| tender | 2
(=P range
ESE;°X2 =70 ml fra =30 til =180 ml EI&: =9
— minutter
Americano | =120 ml « espresso: fra =15 til =90 ml Kontrollam- —
@] « vand: fra =25 til =150 ml Hotwater | PENTorden | &
Auto-sluk ©p | aktueltvalgte | — =» 1,5
- indstillin timer
Americano | =240 ml « espresso: fra =30 til =180 ml taenderg
@] « vand: fra =50 til =240 ml - 3
— Y =3
X2 timer
Hot water =250ml fra =65 til =300ml — q-
5 -
@ - 8 = blgdt
Kontrollam- [~
ford - [
7. MENUINDSTILLINGER Vandets || aEte:el‘t’:Iag;e - -
1. G3indimenuen: hardhedsgrad " indstilling medium
Tryk  samtidigt i 3 =5 =S¢ taender - §
— O = hardt
+ D
sekunder O O /meget hardt
2 =
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3. Gem de nye indstillinger ved at trykke pa OK (B6)

Bemaerk venligst: Apparatet forlader automatisk indstil-
lingsmenuen efter 30 sekunder uden aktivitet.

7.1 Nulstil fabriksindstillinger

1. Gaindimenuen:

Tryk samtidigt i 3 sekunder

7.2 Nulstil fabriksindstillinger

(B9)

e‘-g

e

Hold dampknappen

trykket i 3 sekunder

Kontrollampen OK (B6) blinker kortvarigt for at bekrafte
nulstillingen.

8. RENGORING AF MASKINEN

Advarsel!

Der ma ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til rengering af kaffemaskinen.
Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.

| perioder hvor den ikke tages i brug i mere end en uge an-
befales det at skylle den, for maskinen tages i brug.

Fare!

Dyp aldrig maskinen i vand, ndr den rengeres: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.

Inden apparatets udvendige dele renggres, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade

maskinen kele af.
¢

DISHWASHEY
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2
MultiClean
MG lea
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9

14

DISHWASHEY
SAFE
cee

ov

OEco
MultiClean
MuliClean

X | X | X |V |V
X | X | v | X]|X
X | X | X |V |V

9. RENGORING AF KAFFEKVARN
1. Renger pahaegtningsstedet med en pensel (C9) (fig. 27).
2. Renggr kaffetragten med penslen (fig. 28).

Effektiv maling

Kveernene kan blive slidt over tid. Derfor er det med tiden nod-
vendigt at dreje knappen (B4) mod hgjere tal for at opnd den
perfekte mangde. Nar man er i indstillingen mellem 30 0g 40 er
det tid til at indstille det ekstra formalingsinterval (se kapitel “7.
Menu indstillinger” - “Ekstra formalingsinterval”).

N&r mangden af formalet kaffe reduceres yderligere, kontakt et
servicecenter for at udskifte kvaernen: Juster kvaernen igen ved
at gd til indstillingsmenuen og vlge det forste interval for den
ekstra formalingsjustering. Drej derefter maengdejusterings-
knappen til (B4) Min-position, og juster dosis som ved forste
brug (se "Den “perfekte dosis™).

10. VANDETS HARDHEDSGRAD

Kontrollampen [] (B3), der indikerer afkalkning, taender efter
en forudbestemt periode, som afhanger af vandets hérdheds-
grad. Det er muligt at programmere kaffemaskinen i overens-
stemmelse med vandets reelle hardhed i omradet. P& den
made skal afkalkning udfgres mindre ofte (se kapitel "7. Menu
indstillinger”).

1. Tag den medfolgende teststrimmel “TOTAL HARDNESS
TEST” ud af pakningen (C5).

Dyp strimlen helt ned i et glas vand i ca. et sekund (fig. 29).
Tag strimlen op af vandet og ryst den let (fig. 30).

2.
3.



Resultat af Vandets | Knap | Niveau
Hardhedsgrad (B7)
= 1
[T ] i bladt vand

p—— R

sadan afkalker du

Afkalkning- | De’Longhi afkalkningsmiddel
smiddel

Beholder Kapacitet 2 liter

Tid ~40min

mellem-
hardt vand
I mEm| = | @
= 8 hardt eller
_ Wl meget
hardt vand

4. Indstilmaskinen somangivetikapitel 7. Menuindstillinger”.

11. SADAN BRUGES SOFTBALLS (KUN PA NOGLE
MODELLER)

Softballs (C7) er et innovativt system, der forlenger maskinens
levetid uden at &ndre vandets kvalitet, hvilket garanterer bryg-
ning af en cremet og aromatisk kaffe. For at maksimere effektivi-
teten skal du efterlade Softballs i vandet natten over inden brug.
1. Fjern pakken med Softballs fra emballagen (fig.31).

2. Skyl Softballpakken under rindende vand (fig. 32).

3. Sank posen ned i vandtanken (A7) (fig. 33).

Det er tid til at afkalke maskinen, ndr kontrollampen || (83)
teender. Man kan til enhver tid starte afkalkningen.

Tag drypbakken (A19) ud, tam den for skyllevand og szt den
iigen.

Tom vandtanken (A7). (Fjern softballs, hvis til stede, og lzg
dem i et glas vand indtil de skal haldes i igen efter afkalk-
ningscyklussens afslutning)

Hald afkalkningsmiddel i vandtanken (C6) op til niveau

ﬂ A (svarende til en 100 ml pakke) markeret pa inder-
siden af tanken (fig. 35).

Tilsaet vand (1 liter) op til niveauet_O B (fig. 36). St der-
efter vandtanken tilbage i maskinen.

iy
-

Drej knappen (B8) til || (fig. 37): kontrollampen OK teen-
der med orange lys, og kontrollampen || blinker.

33 34

4. Udskift posen med Softballs hver 3. méned (fig. 34).

12. AFKALKNING

Advarsel!
Laes instruktionerne og etiketten pa afkalkningsmidlets pak-
ning (C6), inden du afkalker maskinen.
Det anbefales at kun anvende De'Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
maessig afkalkning, kan medfore, at der opstar fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.

« Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haeldes ud, skal man straks torre
det op.

37 38

Serg for, at filterholderen (C1) ikke er haegtet pa, og an-
bring en beholder under kaffe- (A10) og varmtvandsudle-
bene (A11) og under dampdysen (A9) (fig. 38).



8. Hold knappen OK (B6) trykket i mindst 3 sekunder: kontrol-
lampe OK blinker.

9. Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvasken
kommer ud af tudene. Afkalkningsprogrammet udforer
automatisk en raekke skylninger med mellemrum, for at
flerne kalkaflejringer inde i kaffemaskinen indtil tanken er
fuldsteendigt tomt.

Brygningen afbrydes, og kontrollampen OK bliver hvid. Det er nu

nadvendigt at fortsaette med en skylningscyklus:

10. Toem beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-

midlet og set den under udlederne.

Tagvandbeholderen ud, tom den for eventuelle rester af af-

kalkningsmiddel, skyl den med rindende vand og fyld den

med rent vand op til MAX niveau (fig. 39). Set beholderen

[ »
Y
O

1.

39

12.
13.

14.
15.

16.

17.

Tryk pa knappen OK: skylningen starter.

Nar skylningen er udfort afbrydes udlabet: kontrollampen
|| blinker radt, og kontrollampen OK slukker.

Tom beholderen med det opsamlede skyllevand.

Tag drypbakken (A19) ud, tam den for skyllevand og szt den
iigen.

Tag beholderen ud og fyld den med rent vand og st den
tilbage. (Skyl softhalls, hvis til stede, under rindende vand
og haeld dem igen i tanken).

Drej funktionsvaelgerknappen (B8) pa en af drikkene.

Nu er maskinen klar til brug.

Bemaerk venligst:

Afkalkningscyklussen kan startes ndr som helst (selvom
kontrollampen endnu ikke er taendt).

Hvis afkalkningen er startet ved en fejltagelse, trykkes pa
knappen OK i 10 sekunder; skylning kan ikke afbrydes.

13. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

Alle kontrollamperne blinker kort

Tending af apparatet

Selvdiagnose

Det er forste gang maskinen an-

Fortsaet som angivet i kap. “3. Forste anven-

(Kontrollamperne |___ =3 0g 8 viser

de respektive valg)

OK Fast vendes og det er nadvendigt at fylde | delse af maskinen”
oD
vandkredslgbet
Americone Maskinen er lar til brygning Gor maskinen klar og fortseet med at tilbere-
OK +Espr@es§o = Hot(g;er de drikken
D =-_//H\\'=
Fast

~OK_

— = Blinker

Maskinen opvarmer

Afvent, at den ndr den ideelle

udledningstemperatur

9
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

o@ = Fast

Der er ikke nok vand (A7) i beholderen
eller vandbeholderen er ikke ordentligt
sati

Fyld beholderen eller tag den ud og set den
i korrekt

Man ensker at tilberede en drik, men vand-
beholderen (A7)er tom

Fyld vandbeholderen op

Malegraden er for fin, og kaffen laber
for langsomt eller slet ikke ud

Tag filterholderen (C1) ud, gentag handlin-
gen for at lave kaffe og husk anvisningerne

~ iafsn. "4.1 Fase 1 - Formaling™ og "4.2 Fase
G‘Q/_\_ 2 - Stampning”
Blinker Kaffefilteret (C3) eller (C4) er stoppet | Skyl filtrene under rindende vand
Tanken (A7) erisat forkert, og dens ven- | Tryk let pa tanken for at abne ventilerne
tiler er ikke abne
Kalkinden i det hydrauliske kredsleb | Udfer en afkalkning som angivet i kap. “12.
Afkalkning”
— X2 Tilberedning af 1 kop er valgt Hele tilberedningen (fra maling til udled-
L= ning) er indstillet til tilberedning af 1 kop
= X1 Fast
@ X 2 Fast Tilberedning af 2 kopper er valgt Hele tilberedningen (fra maling til udled-
v ning) er indstillet til tilberedning af 2 kopper
{— — - Velg en af de tilgengelige | Se“Temperaturen til tilberedning af kaffe”
— 8 & 8 & 8 temperaturer
[} D =
MIN MED MAX
Fast
N 7 General alarm Sluk maskinen, vent 10 minutter for du
—_D — . .
g taender den igen. Hvis problemet fortsztter,
L = skal du rette henvendelse til et servicecenter.
7 N
Blinker
& Dampfunktionen er valgt og i gang Maskinen starter dampudledning efter nogle
N\ sekunder
N
Blinker
33 Det er ngdvendigt at udfere afkalkning | Udfer en afkalkning som angivet i kap. “12.
< Afkalkning”
Fast - rad farve
o ¢ - oo | Afkalkning er valgt Tryk pa OK for at starte afkalkning eller drej
ks i T OK o knappen til en drik

[l
Blinker - Fast

b £y “OK ¢
3¢ N —/—\—
Blinker

Afkalkning fortsaetter: maskinen ud-
leder afkalkningsoplgsningen

Forsaet med at afslutte afkalkningscyklussen
(se“12. Afkalkning"”)

9
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D
Blinker - Fast

vendigt at starte skyllefasen.

KONTROLLAMPER KONTROLLAMPERNES BETYDNING | DRIFT
%@ F - ‘é\‘i& Jeg har fardiggjort den farste fase af | Tryk pa OK for at starte skylning.
At N OK afkalkningscyklussen: nu er det nad-

\0 K s Q“l“
==X

Pt

Blmker

Maskinen fortsetter med skyllefasen
for at afslutte afkalkningscyklussen.

Forsaet med at afslutte afkalkningscyklussen
(se"12. Afkalkning”)

14. HVIS NOGET IKKE VIRKER

PROBLEM

ARSAG

LASNING

Der ervand i drypbakken (A19)

Det er en del af normal drift af maskinens
interne kredslab

Tom og renger drypbakken regelmassigt

Der lober ikke laengere espressokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen (A7)

Fyld vandbeholderen op

Kontrollampen OK (B6) er teendt for at
angive, at kaffe- eller dampkredslobet
er tomt

Tryk pa knappen ud for kontrollampen
OK for at fylde kredslabet

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand

Formaling er alt for fin

Justér mangde og maling

Vandbeholderen (A7) sidder ikke rigtigt,
og ventilerne pd dens bund er ikke abne

Tryk let pa vandbeholderen for at abne
ventilerne pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
“12. Afkalkning”

Filterholderen (C1) er ikke haegtet pa
maskinen

Den formalede kaffe er ikke blevet presset
eller forefindes i overdreven mangde

Gentag fase 1 (kapitel “4. Kaffetilbered-
ning”) med en mindre mangde kaffe.
Hvis man bruger filteret til 1 kop, skal
man sikre, at kontrollampen 1X (B5) er
taendt.

Espressokaffen siver ud over filterhol-
derens kanter (C1) i stedet for gennem
hullerne

Filterholderen er ikke hagtet korrekt pa
maskinen

Hagt filterholderen korrekt pa (fig. 19)

Kaffebryggerens pakning har tabt
elasticiteten eller er beskidt

Ret henvendelse til et servicecenter for at
udskifte den

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

« Skylfiltrene under rindende vand
Justér indstillingerne il formaling

Kaffecremen er lys (espressokaffen lgber
hurtigt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemga maskin-
ens indstillinger

visni i afsni
Se anvisningerne i afsnit “Den “perfekte
dosis™

Kaffecremen er mork (espressokaffen
Ieber for langsomt ud af kaffestudsen)

Det er nadvendigt at gennemgd maskin-
ens indstillinger

Se anvisningerne i afsnit “Den “perfekte
dosis™

Efter afkalkningscyklussens afslutning | Under skyllecyklussen er beholderen (A7) | Gentag ~skylningen (se  kap. “12.
anmoder maskinen om en yderligere | ikke blevet fyldt til niveauet MAX Afkalkning”)
skylning

S
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PROBLEM

ARsAG

LASNING

Maskinen formaler ikke kaffen

Der er et fremmedlegeme tilstede internt
i kaffekvaernen

Drej vaelgeren (A2) til position 8 og fjern
alle kaffebanner med en stgvsuger, indtil
kaffebgnnebeholderen (A3) er tom og
ren. Hvis problemet fortsatter, skal du
rette henvendelse il et servicecenter

Hvis man gnsker at skifte kvaliteten af
kaffen

- Det anbefales kun at halde den
mangde benner, der skal bruges, i
kaffebgnnebeholderen (A3)

- For at temme beholderen kan man
suge indholdet op med en stgvsuger
eller male alle benner i beholderen,
indtil den er helt tom.

- Hald en ny kaffebgnnekvalitet i

« Hvis den "perfekte dosis" ikke nds
under formaling, fortsettes som ved
forste brug

Efter formaling er kaffefilteret (C3) eller
(C4) tomt

Tragten pa kaffekvarnen er stoppet

Udfor rengering som beskrevet kap. "9.
Rengoring af kaffekvaern”

Efter formaling ndr kaffepulveret i filteret
(C3) eller (C4) nar ikke den "perfekte
dosis"

Det er nadvendigt at sge maengden af
formalet kaffe

Regulér mangden med den srlige knap
(B4) ved at folge anvisninger i afsn. "Den
"perfekte dosis™. Hvis knappen allerede er
i maks. position fortseettes som angivet i
afsnittet “7. Menu indstillinger” - “Ekstra
regulering af formaling”

Filteret til 2 kopper bruges (C4)

Kontrollér, at kontrollampen 2X er teendt

Kvaernene slides med tiden

Ret henvendelse til servicecenter
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
kayttoa.

1. KUVAUS

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Laitteen kuvaus - A
Virtakatkaisin (ON/OFF)
Jauhatustason valitsin
Kahvipapuséilio
Kahvipapusdilion kansi
Lisdvarusteiden sdilytysluukku
Vesisdilion kansi
Vesisdilio
A8. Virtajohto
A9. Hoyrysuutin
A10. Kahvisuutin
A11. Kuumavesisuutin
A12. Suodatinpidikkeen paikka jauhatusta varten
A13. Kahvimyllyn ulostulo
A14. Pienten kuppien tuki
A15. Pienten kuppialustojen ritild
A16. Kuppi-/mukialustan ritild
A17. Kuppi-/mukialustan ritildn tuki
A18. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A19. Tippa-alusta

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B

B1. Painemittari

B2. Veden puuttumisen merkkivalo

B3. Kalkinpoiston merkkivalo

B4. Jauhetun kahvin mddran saatonuppi

B5. 1tai2kupillisen valintandppdin (jotta voidaan kayttad vas-
taavaa kahvinsuodatinta)

"0K"-nappain: juoman annostelu/vahvistus
Kahvin ldmpétilan ndppain

Toimintojen valintanuppi

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (kuuma vesi)

- Kalkinpoisto

"Hoyry"-ndppdin: hdyryn annostelua varten

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Varusteiden kuvaus - C

(1. Suodatinkuppi

(2. Annostelusuppilo (Dosing&Tamping Guide)
(3. 1kupin suodatin

(4. 2 kupin suodatin

(5. "Total Hardness Test" -reagenssiliuska

(6. Kalkinpoistoaine

(7. Softballs (*vain joissakin malleissa)

(8. Maitokannu
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9. Puhdistussuti

€10. Hoyrysuuttimen puhdistusneula

(11. Tampperi

(12. Tamppausalusta (* vain joissakin malleissa)

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivat kuulu
toimitukseen

Lue lisdd sivulta Delonghi.com.

OEcoMultiClean Puhdistusaine
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. KEITTIMEN VALMISTELU

Pese kaikki lisavarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella
ja toimi sitten seuraavasti:

1. Laita tippa-alusta (A19) ja kuppialustan ritila (A16) ja vas-
taava tuki (A17) (kuva 1).

Irrota vesisdilio (A7) (kuva 2) ja tdyta se raikkaalla ja puh-
taalla vedelld. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva
3).

3. Laita sdilio sitten takaisin paikoilleen.

Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilio
ole paikoillaan.

Tarkeaa: Sdddd veden kovuus mahdollisimman pian noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu luvussa "7. Asetusten valikko”

ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA
Laita pistoke pistorasiaan. Paina virtakatkaisinta (A1) (kuva
4).

3.
1.

2. laita kuumavesisuuttimen (A11) alle astia, jonka vahim-
maistilavuus on 100 ml (kuva 5).
3. Paina ndppaintd OK (B6) (kuva 6): annostelu alkaa ja kes-

keytyy automaattisesti. Tyhjennd astia.
Ennen kuin keitintd aletaan kdyttdd, sen sisapiirit on huuhdelta-
va. Toimi seuraavalla tavalla:
4. laita kahvisuodatin (C3) tai (C4) suodatinpidikkeen kuppiin
Q).
Kiinnitd suodattimella varustettu suodatinkuppipidike (C1)
keittimeen: sen oikeaan kiinnittymistd varten aseta suo-
datinkuppipidikkeen kahva kohdakkain symbolin "INSERT"
kanssa (kuva 7) ja kadnnd kahvaa oikealle, kunnes se aset-
tuu "CLOSE"-kohtaan;
Laita astia suodatinpidikkeen kupin ja hoyrysuuttimen alle
(A9).
Paina nappainta OK (B6): annostelu alkaa.
Kun annostelu on pdattynyt, paina hoyryndppdintd (B9)
(kuva 8) ja annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan
hdyrypiirin huuhtelemiseksi: parasta hdyryannostelua var-
ten suosituksena on toistaa tdma toimenpide 3—4 kertaa.



Néin putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Ndin keitin on kayttovalmis.
Tarkeda:  Sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdvdksi myds silloin, kun
keitintd ei kdytetd pitkddn aikaan.

Ensimmdiselld kdyttokerralla tulee valmistaa 4-5 kahvia ennen
kuin keittimen valmistama kahvi on hyvdd. Kiinnitd huomiota
erityisesti: suodattimessa olevaan kahvijauheen madraan ((C3)
tai ((4)) (katso ohjeet kappaleesta "4.1 1. vaihe - Jauhatus
(grinding)”).

Toimi noudattamalla ohjeita luvusta "Taydellinen annos”.

4, KAHVIN VALMISTUS
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1.

1. vaihe - Jauhatus (grinding)
Lisdd pavut sdilioon (A3) (kuva 9). Suosituksena on, ettd
kahvipapuja lisdtdén ainoastaan valmistuksessa tarvittava
maadrd: ndin kahvi on aina tuoretta.
Jauhatuskarkeuden oletusasetus on 5 (normaali karkeus).
Jos tulos ei tyydytd, séadd tasoa oman makusi ja kahvi-
tyypin mukaan (saato tulee tehda kahvimyllyn toimiessa)
(kuva 10).
Tarkeda: Jauhatuskarkeutta 3—6 suositellaan suurimmalle osal-
le kahveista. Valinnan ollessa 1 tai 2 jauhatuskarkeus on hyvin
hiena, ja sitd tulee kdyttdd vain erityiskahvin tapauksessa (kevyt
paahto) tai kun havaitaan ei-optimaalinen kahvin laatu, joka joh-
tuu myllyjen kulumisesta (liian karkea jauhatus).

3. Laita yksi kahvinsuodattimista (C3) tai (C4) suodatinpidik-
keeseen (C1). Paina nappdintd L= (B5) valitaksesi 1 tai
2 kupillisen valmistuksen. Télld valinnalla myds annosteltu
espressomaara kaksinkertaistuu.

4, Saadd mddran nuppia (B4) minimiasennosta alkaen (kuva

).
Ensimmaiselld kdyttokerralla jaté nuppi Min-asentoon. On nor-
maalia, ettd aluksi pitdd tehdd kokeiluja ennen oikean saadon
[6ytymistd. Suosituksena on aloittaa tehdasarvoista ja muokata
niitd tarvittaessa noudattamalla vinkkeja kappaleesta “Saadé
kahvijauheen méddraa suodattimessa”.

5. Laita annostelusuppilo (C2) suodatinpidikkeeseen: 1 paina
ja 2 kdanna, kunnes se on lukittuna paikoillaan (kuva 12).

6. Laita suodatinpidike kahvimyllyn ulostuloon (A13) (kuva
13).

7. Paina suodatinpidiketta (14), kunnes kuuluu "klik". Vapau-

ta se sitten. Jauhatus alkaa ja keskeytyy automaattisesti.
Tarkeaa: Jos jauhatus pddtetddn keskeyttdd manuaalisesti,
riittdd, ettd painaa suodatinpidikettd uudelleen (kunnes kuuluu
klik-ddni).
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Saada kahvijauheen maaraa suodattimessa
TUMM‘4

W

Jauhatuksen
lisdalue

.
Trpaay

VAALEA

Jokainen kahvipapulaji antaa eri jauhatustuloksen, joten annok-

sen sdato tulee tehdd tarkoin alussa.

Tdssa kuvassa ndytetddn, miten annos sdddetdan paahtovarin

perusteella: tiedot ovat suuntaa antavia ja voivat vaihdella kah-

vipapujen koostumuksen perusteella.

1. Aseta annos (kahvisuodattimen sisdiseen kohomerkintdan
asti) alkaen minimiasennosta. Nupissa olevien nume-
roiden ansiosta voit merkitd muistiin sopivan asennon,
kun suodattimessa on tdydellinen annos. Numerot eivét
vastaa kahvimyllyn asetuksia, mittayksikkdd (g/oz) tai
jauhatusaikaa.

2. Kddnnd nuppia hitaasti kahvin paahtovarin perusteella.

4.2 2.vaihe - Tamppaus (tamping)

1. Jauhatuksen jdlkeen poista suodatinpidike (kuva 15).

2. Napauta  annostelusuppiloa(C2) ~ jauhetun  kahvin
tasoittamiseksi.

3. (Vain jotkin mallit): aseta suodatinpidike omalle paikoil-
leen tamppausalustalle (C12) (kuva 16).

4. Tamppaa kahvi kdyttamdlla asianmukaista tampperia
(C11) (kuva 17).

5. lrrota annostelusuppilo kaantamalla sita vastapdivaan ja
vetamalla sitd ylos (kuva 18) ja tarkista, ettd annos on oi-
kein (katso kappale "Taydellinen annos”).

6. Kiinnitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A10) (kuva 19).

Tarkeaa: Jos kahvia jdd suodattimen sivuille tamppauksen aika-
na, uuttamislaatu ja ndin ollen lopputulos ei kuitenkaan heikkene.

Taydellinen annos
Kahvinsuodattimissa on sisalld kohoviiva: tdydellinen
annos vastaa sitd;

-

Taydellinen
annos

>




Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamppauksen jalkeen.
Nuppia (B4) saatetaan joutua saatamaan monta kertaa
ennen kuin annos on taydellinen.

« Jos kahvi on yli- tai aliuuttunut ja annos on taydellisen an-
noksen mukainen, sadda jauhatuskarkeus hienommaksi tai
karkeammaksi (katso “4.1 1. vaihe - Jauhatus (grinding)”).
Jos kahvi on yliuuttunut (annostelu liian hidas), jauhatuk-
sen tulee olla karkeampi. Jos kahvi on aliuuttunut (annos-
telu liian nopea), jauhatuksen tulee olla hienompi.

4.3 3.vaihe - Annostelu (brewing)

1. Valitse lampdtila (kuva 20) (katso “"Kahvin valmistuksen
lampdtila”).

2. Valitse haluamasi juoma (kuva 21). Jos juoma on ohjel-
moitu (katso luku “6. Ohjelmoi juomien maard”), juoman
merkkivalo vilkkuu hetken.

3. Paina OK (B6) annostelun aloittamiseksi (kuva 22) (esiuut-
taminen ja uuttaminen). Kahvin annostelu alkaa ja keskey-
tyy automaattisesti.

Kahvin valmistuksen lampétila

Veden lampdtilaa hallinnoidaan koko valmistusvaiheen aikana
tasaisuuden takaamiseksi annosteluvaiheessa. Specialista Arte
tarjoaa 3 uuttamislampdtilaa®, jotka vastaavat vaihteluvalia
92-96°C.

Papulajikkeen ja paahtoasteen perusteella suositellaan eri
|dmpdotilaa: Robusta-pavut edellyttavét alhaista lampbatilaa,
ja Arabica-pavut edellyttévat korkeaa lampdtilaa. Sama patee
tummapaahtoisiin papuihin tai juuri paahdettuihin papuihin.

Lampdtilantaso | Vastaava Paahtoaste
merkkivalo
MIN. Tumma
s 8
NORM. Normaali-tum-
s 8— ma
s
MAKS. - Vaalea
Pr— - -normaali
s 8

*  Tama ldmpotila koskee thermoblockissa olevaa vettd. Se
poikkeaa kupissa olevan juoman ldmpotilasta tai lampoti-
lasta, joka mitataan, kun juoma tulee ulos suodatinpidik-
keen suuttimista.

5. MAITOJUOMIEN VALMISTUS

5.1 Vaahdota maito

1. Lisdd kannuun (C8) maito, jonka tahdot lammittad/vaah-
dottaa. Ota huomioon, ettd maidon tilavuus kaksin- tai
kolminkertaistuu (kuva 23). Jotta vaahto olisi tiiviimpda ja
yhtendisempadd, suosituksena on kdyttdd taysmaitoa, joka
on jadkaappikylmda (noin 5°C).

My LatteArt
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2. Laita kannu hdyrysuuttimen alle ja paina hdyrynappéintd
(B9) (kuva 24).

3. Maidon vaahdottamiseksi aseta hoyrysuutin (A9) maidon
pintaan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja hdyryyn.

4. Pidd hdyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota liikaa
ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.

5. Upota hdyrysuutin maidon pinnan alle. Nain syntyy pyor-
re. Kun haluttu ldmpétila on saavutettu, paina uudelleen
hdyryndppaintd ja odota, ettd hdyryn annostelu keskeytyy
kokonaan ennen kuin otat maitokannun pois.

Baristan vinkit:

«  Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jadkaap-
pikylmdd maitoa.

Parempaa tulosta varten maitokannu kannattaa aina lait-
taa takaisin jadkaappiin.

Tdysmaito takaa erinomaiset tulokset. Vaahdon koos-
tumus ja tulos riippuvat kdytetystd lehmanmaidosta ja
kasvijuomasta.

Kun maito on vaahdotettu, poista kuplat pydrittamalld
maitokannua kevyesti.

Hoyrysuuttimen puhdistus

1. Poista jokaisen kdyton jalkeen liinalla maitojaamat hoy-
rysuuttimesta (kuva 25). Perusteellista puhdistusta varten
suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kdyttod. Se
poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sita voidaan kdyttaa
koko keittimen puhdistukseen.

2. Annostele hdyryd muutaman sekunnin ajan puhdistaaksesi
suuttimen kunnolla (kuva 8).

3. Odota, ettd suutin jaahtyy. Jotta sen tehokkuus sdilyisi,
kdytd puhdistusneulaa (C10) reidn vapaana pitamiseksi
(kuva 26).



6. OHJELMOI JUOMIEN MAARA

1. Valmistele keitin annostelemaan 1 tai 2 kupillista juomaa,
jota tahdotaan annostella, kunnes kiinnitetddn suodatin-
pidike, (C1) jossa on suodatin (C3) tai (C4) kahvijauhetta.

2. Kddna nuppia (B8) valitaksesi ohjelmoitavan juoman.

3. Pida painettuna OK-ndppdintd (B6), kunnes keitin annos-
telee halutun maaran. OK-ndppdimen merkkivalo vilkkuu
oranssina vahvistaakseen, ettd ollaan ohjelmointitilassa.

4. Kun haluttu mdara on saavutettu, vapauta OK-ndppain:
maard on nyt ohjelmoitu.

Tarkedidi:

Juomien ohjelmointi on mahdollista, mutta héyryn annos-
telun ei.

Ohjelmointi muokkaa juomamddirid, mutta ei jauhetun kah-
vin mddrdd.

Kun ohjelmoitu juoma valitaan, vastaava merkkivalo vilkkuu
lyhyesti.

Juomat "X2” voidaan ohjelmoida erikseen.

2. \Valitse saadettava asetus

Americano

Espresso @] Hot water
= < @&

kaisesti 3 sekunnin ajan

Kahvin ohje | Oletusar- | Ohjelmoitava maara
voinen
maara
Espresso | =35 =15 - =90 m|
=P
Espresso | ~70| =30 - =180 ml
=Py
Americano | =120ml « espresso: =15 — =90 ml
@] « vesi: 225—=150ml
Americano | =240ml « espresso: ~30— =180 ml
@] « vesi: =50 — =240 ml
X2
Hot (;S;er =250 ml =65 - =300 ml
7. ASETUSTEN VALIKKO
1. Siirry valikkoon:
Pidé painettuna samanai- C

Vastaava Kaanna Paina Paina uudelleen
asetus kohtaan § & g & asetuksen
vaihtamiseksi
Nytvalittuna | e & = Ei
Tauko ennen Espresso | Olevaaasetus- [~ ¥
uuttamista Q ta vastfa =L
merkkivalo
sty | =
— 8 =»2s
Nytvalittund | e 8 =1,
Jauhatuksen Americano Olevaa asetus- alue
lisisiit ta vastaava
I5asadto merkkivalo | emm fI°
syttyy =T -2,
alue
LN
) minuuttia
Nyt valittuna
. olevaa asetus- | =
Hot It -—
Automatattlnen “Ep | tavastaava | 8 =» 1,5
sammutus _ merkkivalo tuntia
syttyy —
~ba;
tuntia
-t =
Nyt valittuna pehmyt
olevaa asetus- | = .
Veden kovuus |g;| tavastaava | — =
merkkivalo puolikova
syttyy —
P & = kova
/hyvin kova

9




3. Tallenna uudet asetukset painamalla OK (B6)

Tarkeaa: Keitin poistuu automaattisesti asetusvalikosta 30 se-
kunnin kéyttamattomyyden jdlkeen.

7.1  Nollaus tehdasasetuksiin

1. Siirry valikkoon:

Pidd painettuna samanaikai-
sesti 3 sekunnin ajan

7.2 Nollaus tehdasasetuksiin

Pidi hoyrynappaintd (B9)

o
5

painettuna 3 sekunnin ajan

OK-merkkivalo (B6) vilkkuu hetken nollauksen vahvistamiseksi.

8. KEITTIMEN PUHDISTUS

Varoitus!

Al3 Kayta liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

Al kayta metallisia vilineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Jos kaytto kestdd pidempaddn kuin viikon, ennen keittimen
kéyttda suosituksena on huuhdella se.

Vaara!

Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa ve-
teen, silld se on sahkolaite.

Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta

ja anna keittimen jaahtyd.
D‘S:‘SX%HE D;Zﬁmclaun ﬁ
g == S| {7 |

X1 v | v | X]|X
VI XXV
9
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9. KAHVIMYLLYN PUHDISTUS
1. Puhdista kiinnitysalue sudilla (C9) (kuva 27).
2. Puhdista kahvikouru (kuva 28) sudilla.

Tehokas jauhatus

Ajan mydtd myllyt kuluvat. Siksi ajan kuluessa ja taydellisen an-
noksen saavuttamiseksi tulee kdantaa nuppia (B4) korkeampia
lukuja kohti. Kun ollaan saaddssa valilla 3040, on tullut aika
asettaa jauhatuksen lisaalue (katso luku “7. Asetusten valikko”
- "Jauhatuksen lisdalue”).

Kun jauhettu kahvimaard vahenee entisestéan, kdénny huolto-
korjaamon puoleen myllyjen vaihtamiseksi. Sada sitten uudel-
leen kahvimyllya siirtymalld asetusvalikkoon ja valitsemalla jau-
hatuksen ensimmaisen lisésaadan vaihteluvalin. Kanna sitten
maardn sdatonuppi (B4) Min-asentoon ja sddda annosta samoin
kuin ensimmaisella kdyttokerralla (katso "Taydellinen annos”).

10. VEDEN KOVUUS

Kalkinpoiston merkkivalo [3{] (B3) syttyy ennalta maaritetyn
toiminta-ajan pddtteeksi. Aika riippuu veden kovuudesta. Voit
ohjelmoida keittimen veden todellisen kovuuden mukaan eri
alueilla, jolloin kalkinpoiston toimenpidettd ei tarvita niin usein
(katso luku "7. Asetusten valikko”).

1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkaukses-

ta "TOTAL HARDNESS TEST" (C5).

2. Upota liuska kokonaan vesilasiin noin sekunniksi (kuva 29).
3. Otaliuska pois vedesta ja ravistele sitd kevyesti (kuva 30).
Veden kovuustestin tulos Nappdin | Kovuusaste
(B7)
i = 1
[T T T ;8 pehmei vesi




Veden kovuustestin tulos Nappéin | Kovuusaste
(B7)
e | =§ |,
= 8 puolikova
vesi
— mEW| |
— g kova tai
 EEEN tyin o
vesi

Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois- | De'Longhi-kalkinpoistoaine
toaine

Astia Tilavuus 2 litraa

Aika N. 40 min

4.

Tee keittimen asetukset noudattamalla ohjeita luvusta "7.
Asetusten valikko”.

11. SOFTBALLSIEN KAYTTO (VAIN JOISSAKIN

MALLEISSA)

Softhalls (C7) on innovatiivinen jarjestelmd, joka pidentdd
keittimen kayttdikaa veden laatua muuttamatta. Néin se takaa
kermaisen ja aromaattisen kahvin. Tehokkuuden optimoimiseksi
jatd Softballsit veteen kokonaiseksi yoksi ennen kdyttoa.

1.
2.
3.

4.

Ota Softballs-paketti pois pakkauksesta (kuva 31)
Huuhtele Softballs-paketti juoksevalla vedelld (kuva 32).
Upota pussi vesisdilioon (A7) (kuva 33).

33 34

Vaihda Softballs-pussi 3 kuukauden valein (kuva 34).

12. KALKINPOISTO

Varoitus!

Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kéyt-
toohjeet ja merkinndt ennen kéyttda. (C6)Ne I6ytyvat kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.

Suosittelemme kdyttdmdan ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kayt-
taminen, tai jos kalkinpoistoa ei suoriteta, voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta laikkyy vahingossa, kuivaa heti.
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On tullut kalkinpoiston aika, kun syttyy merkkivalo || (B3).
Voit aloittaa kalkinpoiston milloin tahansa.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta (A19) ja laita se sitten
takaisin.

Tyhjenna vesisailio (A7). (Jos paikalla on softballseja, poista
ne ja pidd niitd vesilasissa, kunnes ne tulee laittaa uudelleen
kalkinpoiston paatteeksi)

Lisdd vesisailioon kalkinpoistoainetta (C6) tasoon ﬂ A
asti (vastaa 100 ml:n pakkausta). Se on merkitty sdilion si-
sdpuolelle (kuva 35).

Lisia vetta (1 litra) tasoon _O B asti (kuva 36). Laita sailio
sitten takaisin keittimeen.

Kaanna nuppi (B8) kohtaan || (kuva 37): OK-merkkivalo
palaa oranssina ja merkkivalo || vilkkuu.

37 38

Varmista, ettd suodatinpidike (C1) ei ole kiinnitettynd ja
laita astia kahvisuutinten (A10), kuumavesisuutinten (A11)
ja héyrysuuttimen (A9) alle (kuva 38).



Pidd OK-ndppadintd painettuna vahintddn 3 sekunnin ajan
(B6): OK-merkkivalo vilkkuu.

Kalkinpoisto-ohjelma kdynnistyy, ja kalkinpoistonestettd
alkaa tulla ulos suuttimista. Kalkinpoisto-ohjelma suorit-
taa automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeittimen
sisalld olevan kalkkija@man poistamiseksi, kunnes sailio
on tyhjd.

Annostelu keskeytyy, ja merkkivalosta OK tulee valkoinen.
Huuhtelujakso on tarpeen:
10. Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kaytetty

1.

astia ja aseta se suutinten alle.

Irrota vesisailio, tyhjennd se mahdollisista kalkinpoistoai-
nelivoksen jadmistd, huuhtele se juoksevassa vedessa ja
taytd se raikkaalla vedelld MAX-tasoon asti (kuva 39). Laita
sdilid sitten takaisin paikoilleen.

>
Y
@\V
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12.
13.

14.
15.

Paina nappéintd OK: huuhtelu alkaa.

Kun huuhtelu on valmis, annostelu keskeytyy: merkkivalo
|| vilkkuu punaisena ja OK-merkkivalo sammuu.
Tyhjennd huuhteluveden kerdysastia.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta (A19) ja laita se sitten
takaisin.

16. Irrota sdilid ja téytd se raikkaalla vedelld. Aseta takaisin pai-
koilleen. (Jos on, huuhtele softballsit juoksevalla vedelld ja
laita ne sitten takaisin sdilioon).

17. Kaénnd toimintojen valintanuppi (B8) jonkin juoman
kohdalle.

Nyt keitin on kayttgvalmis.

Tarkedd:

Kalkinpoistojakso voidaan kdynnistdd milloin tahansa
(vaikka vastaava merkkivalo ei palaisikaan).

Jos kalkinpoisto aloitettiin vahingossa, pidd OK-nap-
pdintd painettuna 10 sekunnin ajan. Huuhtelua ei voida
keskeyttda.

13. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Kaikki merkkivalot vilkkuvat lyhyesti

Keittimen kdynnistys

Itsemaarittely

OK

Keitin kdynnistetadn ensimmadistd ker-

Etene noudattamalla ohjeita, jotka on
luvussa “3. Ennen keittimen

Palaa yhtajaksoisesti

(Merkkivalot|__JC33ja 8 nayttavat

vastaavat valinnat)

Palaa yhtéjaksoisesti taa, ja vesipiiri on tdytettava. annettu
kéyttonottoa”
A Keitin on valmis annostelemaan Valmistele ~ keitin  ja jatka juoman
O K Espresso Hot water .
+ & T & valmistukseen
[G— _'_//ﬂ\\--

~OK_

— =" Vilkkuu

Keitin limpenee

Odota, ettd ihanteellinen annostelulampdoti-
la saavutetaan

& = pataa yhtajaksoisesti

Séiliossa (A7) ei ole riittavasti vettd tai
vesisailio ei ole kunnolla laitettuna

Taytd sdilio tai irrota sdilio ja laita se oikeaop-
pisesti jalleen paikoilleen

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Juoman valmistusta tahdotaan jatkaa,
mutta vesisdilid (A7)on tyhja

Taytd vesisdilio

Kahvi on liian hienoksi jauhettua, ja
kahvi valuu tdman vuoksi liian hitaasti
tai sita ei tule ollenkaan.

Irrota suodatinpidike (C1) ja toista kahvin
valmistustoimenpiteet ottaen huomioon
ohjeet kappaleesta "4.1 1. vaihe - Jauhatus

e X 1 palaa
yhtéjaksoisesti

Q\_/_ (grinding)” ja "4.2 2. vaihe - Tamppaus
NN (tamping)”
amping)

Vilkkuu Kahvinsuodatin (C3) tai (C4) on tukossa | Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla
Sailio (A7) on asetettu huonosti pai- | Paina séiliota kevyesti niin, ettd sen venttiilit
koilleen, eivétkd sen venttiilit ole auki | avautuvat
Vesipiirissa on kalkkia Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,

jotka on annettu luvussa“12. Kalkinpoisto”
— X2 1 kupillisen valmistus on valittuna Koko valmistus (jauhatuksesta annosteluun)

on asetettu 1 kupillisen valmistusta varten

= X 2Palaa

2 kupillisen valmistus on valittuna

Koko valmistus (jauhatuksesta annosteluun)

Palaa yhtéjaksoisesti — punainen
vari

L= ., 1 Yhtdjaksoisesti on asetettu 2 kupillisen valmistusta varten
— — = Valitse  yksi  saatavilla  olevista | Katso“Kahvin valmistuksen lampétila”
- 8 & 8 & 8 ldmpdtiloista
D [e—) (@)

MIN KESKI MAKS
Palaa yhtajaksoisesti
2 Yleinen hélytys Sammuta keitin ja odota 10 minuuttia ennen
g sen uudelleenkdynnistysta. Jos ongelma jat-
L = kuu, kddnny huoltokorjaamon puoleen.
7 N
Vilkkuu
[|\ Hoyrytoiminto on valittu ja meneilldén | Muutaman sekunnin kuluttua keitin jatkaa
NS héyryn annostelua
—_———
/N
Vilkkuu
§g Kalkinpoisto on tarpeen Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
- jotka ovat luvussa “12. Kalkinpoisto”

o

SO

&
N
R

4] -~
i == OK o

[emm—]
Vilkkuu - Palaa yhtajaksoisesti

Kalkinpoisto on valittuna

Paina OK aloittaaksesi kalkinpoiston tai
kddnna nuppi jonkin juoman kohdalle

0 Y
\\y M5 >
Q“\\%\ leil:_:- \O K /_Q(&\

s/
Vilkkuvat

N

Kalkinpoisto jatkuu: keitin annostelee
kalkinpoistonestettd

Jatka suorittamalla loppuun kalkinpoistojak-
so (katso“12. Kalkinpoisto”)

9
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MERKKIVAI.OT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

e ow&““

Vilkkuu Palaa yhtajaksmsestl

Kalkinpoiston ~ viimeinen  vaihe
on suoritettu: nyt on aika siirtyd
huuhteluvaiheeseen.

Paina OK huuhtelun aloittamiseksi.

o Hp—

Vllkkuvat

\O K i\‘(&\‘\Q“

Keitin jatkaa huuhteluvaiheeseen ja
suorittaa loppuun kalkinpoistojakson.

Jatka suorittamalla loppuun kalkinpoistojak-
50 (katso “12. Kalkinpoisto”)

14. JOS ON ONGELMIA

ONGELMA

SYy

RATKAISU

Tippa-alustassa (A19) on vettd

Tamé kuuluu keittimen sisdpiirien nor-
maaliin toimintaan

Tyhjennd  ja
saannollisesti

puhdista tippa-alusta

Espressokahvia ei endé tule

Sailiossa ei ole vettd (A7)

Tayt saili

Merkkivalo OK (B6) syttyy osoittaen, ettd
kahvi- tai hoyrypiiri on tyhja

Paina nappdinta merkkivalon OK kohdal-
|a piirin tayttamiseksi

Suodatin (C3) tai (C4) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden
alla

Liian hieno jauhatus

Sdada annosta ja jauhatusta

Séilio (A7) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eivétkd sen pohjassa olevat vent-
tiilit ole auki

Paina sdiliotd kevyesti niin, ettd sen
pohjassa olevat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “12.
Kalkinpoisto”

Suodatinkuppi (C1) ei kiinnity laitteeseen

Jauhettua kahvia ei ole tampattu tai sitd
on liikaa

Toista vaihe 1 (luku "4. Kahvin valmis-
tus”) kdyttdmalld vain vahan kahvia. Jos
kaytat 1 kupin suodatinta, varmista, ettd
merkkivalo 1X palaa (B5).

Espresso valuu suodatinkupin reunoista
(C1) eika rei‘ista

Suodatinkuppi ei ole kunnolla kiinni

Kiinnitd suodatinpidike oikeaoppisesti
(kuva 19)

Kahvisuuttimen tiiviste on I8ystynyt tai
likaantunut

Kadnny huoltokorjaamon puoleen vai-
htaaksesi sen

Suodatin (C3) tai (C4) on tukossa

+ Huuhtele
veden alla
Sadda jauhatusasetuksia

suodattimet  juoksevan

Kahvin vaahto on vaaleaa (valuu nopeasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Katso ohjeet kappaleesta “Taydellinen
annos”

Kahvin vaahto on tummaa (valuu hitaasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Katso ohjeet kappaleesta “Taydellinen
annos”

Keitin pyytda toisen huuhtelun kalkin-
poiston paatteeksi

Huuhtelujakson aikana sdiliota (A7) ei ole
tdytetty MAX-tasoon asti

Toista huuhtelu (katso luku “12.

Kalkinpoisto”)
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ONGELMA

SYy

RATKAISU

Keitin ei jauha kahvia

Kahvimyllyn sisalld on vieras esine

Kdannd valitsin (A2) asentoon 8 ja poista
kaikki pavut imurilla, kunnes kahvipa-
pusdilio on tyhjd ja puhdas (A3). Jos on-
gelma jatkuu, kdanny huoltokorjaamon
puoleen

Jos halutaan vaihtaa kahvilaatua

« Suosituksena on lisdtd kahvipap-
usdilioon  (A3) vain  kdytettdvd
papumadra

- Astian tyhjentdmiseksi ime sisaltd
imurilla tai jauhata kaikki siind oleva
pavut, kunnes se on tdysin tyhja.

« Lisad uusi papulaji

« Jos jauhatus ei saavuta tdydellistd an-
nosta, toimi samoin kuin ensikdyton
kohdalla

Jauhatuksen jalkeen kahvisuodatin (C3)
tai (C4) on tyhja

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Siirry puhdistukseen noudattamalla ohjei-
ta luvusta 9. Kahvimyllyn puhdistus”

Jauhatuksen jalkeen suodattimessa on
kahvijauhetta (C3) tai (C4) ei saavuta
tdydellistd annosta

Jauhetun kahvin maaraa on saddettava

Sadddd madrdd omasta nupista (B4) nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta "Taydel-
linen annos”. Jos nuppi on jo max-asen-
nossa, etene noudattamalla ohjeita
osiosta "7. Asetusten valikko” - “Jauhatuk-
sen lisdsaato”

On kdytetty 2 kupin suodatinta (C4)

Tarkista, ettd merkkivalo 2X palaa

Myllyt kuluvat ajan mygta

K&énny huoltokorjaamon puoleen
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llepen ucnonb3osaHuem npubopa npouuTaiite npesynpexae-
HUA N0 TeXHMKe 6e30MacHoCTH.

1. ONUCAHUE

1.1 OnucaHue npubopa — A
A1. TnasHblii BbiKntouatens (ON/OFF)
A2. Tlepekntouatenb cTeneHu nomona
A3. KoHTeitep ana 3epeH

A4. Kpbilwka KoHTeiiHepa Ans 3epeH
AS5. Kpbilwka aepxatens npuHaanexxHoctein
A6. Kpbiwka 6auka ans Bogbl

A7. bauok anq Boabl

A8. WHyp nutanusa

A9. Hacapka Bbinycka napa

A10. Y3en nopaun kode

A11.Y3en nogaun ropayeil Boabl

A12. THe30 nepxatena GuabTpa ANA MONOTOro Kode

A13. BblxoaHoe oTBepcTHe KodeMonKi

A14. TlopcTaBKa ANng Manblx yallek

A15. OnopHas peLueTka Ans Manblx yaLlek

A16. PelueTka Ana yaiuek/KpyxKm

A17. Onopa peLueTku AnA yaLlek/KpyKKi

A18. Unaukatop ypoBHA Boabl B nodoHe ana cbopa kanenb
A19. NMopgoH ana cbopa kanenb

1.2 OnucaHue KOHTpONbHOII NaHenu - B

B1. MaHomertp

B2. Wnawkatop oTcyTcTBUA BOABI

B3. Wnawkatop yaanenus Hakunu

B4. PykoATka perynupoBKiu KonuyecTsa MosoToro kode
B5. Knonka Bbibopa 1 mnu 2 vawek (ana ucnonb3oBaHus
C00TBETCTBYHLLErO PUAbTPa Kode)

Knonka OK: nopaua HanuTKa/noaTBepxaeHue
Knonka «temneparypa kode»

Pyuka Bbibopa ¢yHKLMiA

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (fopauan Boga)

« Ynanexue Hakunu

Kxonka «nap»: ana nogauv napa

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3  Onucanue npunagnexHocrein — C

(1. Jepxatenb dunstpa

(2. Jlo3upoBouHas BopoHka (Dosing&Tamping Guide)
(3. OunbTp 1 yawkn

(4. OunbTp 2 valwek

(5. UnankatopHas nonocka Total Hardness Test

(6. CpencTBO AnA yaaneHua Hakumn

(7. Softballs (*ronbko B HeKoTOpbIX MoZenAx)

(8. TpaduH ana monoka
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(9. Kuctb anst ouncTku

(10. Wrna oumncTkn Ans HakoHeYHMKa napa

(11. Temnep

(12. Kopuk ana npuxuma (*TonbKo B HEKOTOPbIX MOAENAX)

1.4 He BKnoyeHHble Npucnoco6nenns
ANA 0YUCTKU, PEKOMEH,0BaHHble

npoussoguTenem
[JlononHuTenbHble cBefeHna cM. Ha caiite Delonghi.com.

WEco MultiClean Hucrawee cpepcteo
—— —— EAN: 8004399333307

2. NOArOTOBKA NMPUBOPA

Tennoii Bogoli v CPeACTBOM ANA NOCYAbI BbIMOIATE BCe MPUCTIO-
o6MneHuA 1 BLINONHUTE ClepylolLee:

1. BcraBbre nopdoH Ana cbopa Kanenb (A19) Bmecte ¢ pe-
wWeTKol AnA yawek (A16) u cooTBETCTBYtOLEN ONOPONi
(A7) (puc. 1).

CHumuTe 6avok ana Bogbl (A7) (puc. 2) v HanonHuTe ero
BeXeil uncToil Bopoli, He npesbilwas otmetky MAX (puc.
3).

3. YcTaHoBuTE Ha MecTo 6auok AnAa BoAbl.

Buumanue! He sxroyatime npu6op e3 800bl 8 6auyke uu 6e3 camozo 6ayka.
Mpumeuanue. Pekomendyemcs Kaxk MoXHO Gbicmpee ompezynupogams
KecmKocmb 8006l NymeM BbINOSTHeHUA Npoyedypel, ONUCaHHOU 8 2iage «7. Metio
Hacmpoek>.

3. TEPBOE BK/TKOYEHUE MPUBOPA

1. BcraBbTe BUNKy B po3etky. HaxMmuTe Ha rnaBHbIil BbIK/H0-
yatenb (A1) (puc. 4).

2. TlomectuTe nog y3nom nogaun ropayeii ogbl (A11) em-
KOCTb MUUHUMaNbHbIM 06bemom 100 M (puc. 5).

3. Haxmure kHonky OK (B6) (puc. 6): nogaua HauHetca n

npekpaTuTca aBTomatnyecku. (neiite eMKOCTb.
llepef Hauanom nonb30BaHWA MALUMHOA  HeobxoaMMo
MPOMbITb  BHYTPEHHUE KOHTYpbl. BbinonHute cnepytowme
neiicTBNA:

4. Ycrarosute Gunbtp kode (C3) unu (C4) B dunbTponepa-
Tenb (C1)

5. Hagenbre dunbtpopepxarens (C1) Bmecte ¢ Gunbtpom
Ha KodemaLLnHy. Yto6bl NpaBunbHO 3akpenuTb GuabTpo-
Jepxarenb, BbIPOBHAIATe ero pyuky ¢ Hagnucbio «INSERT»
(puc. 7) m noBepHuUTe PYKOATKY BNPABO [0 BblpaBHUBAHUA
c nouumeit «CLOSE».

6. MocTaBbTe KOHTeHep NOA GUALTPOAEpXaTENeM 1 Hacajl-
Koil Bbinycka napa (A9).

7. Haxmure kronky OK (B6), nocne yero HauHeTca nogava.

8. locne 3aBeplueHna MOJAUM HAXMUTE KHOMKY Mopaun

napa (B9) (puc. 8) Ha Heckonbkux cekyHg, utobbl ononoc-
HyTb KOHTYp napa. [lnA onTuManbHoi nopaun napa pe-



KOMeHAyeTcA NOBTOPUTH 3T0 AeiicTBMe 3 unn 4 pasa. 310
M03BONT Nepes nodayeil napa yaanuTb Bogy B Tpyoke.

Tenepb npubop rotos K pabote.
Mpumeyanne.  [pombigarue BHyMpeHHUX KOHMYPOB peKomeHdyemcs makxe
noc/e OnUMeNbHo20 npocmos npubopa.

[Tpn nepBom MCNONb30BaHUM AAA NOMYYEHUA YAOBNETBOPH-
TeNbHOr0 pesynbrata HeOOXOAMMO NPUroToBUTL 4-5 valuek
kode. Ocoboe BHMMaHue obpaTuTe Ha 03y MonoToro Kode B
dunbtpe ((C3) wm (C4)) (cm. uHCTpyKumm B naparpade «4.1
JI1an 1- Momon (grinding)»).

BoinonHute peiicTBuA, ykasaHHble B Mase «/peanbHoe
KONMYeCTBO».

4. MPUTOTOBJIEHWUE KOOE

4.1 3ran1-Nomon (grinding)

1. 3acbinbTe 3epHa B KoHTeliHep (A3) (puc. 9). PekomeHayet-
€ 3aCbINaTb TONbKO TO KONMYECTBO 3epeH, KOTopoe Tpe-
6yetca ana npurotoBneHua. Takum o6paom kode Beeraa
6yner cnonb3oBaThCA CBEXNM.

2. Ha3aBoge ycTaHoBneHa cTeneHb nomona 5 (cpeaHas cte-
neHb). Ecn pesynbtat HeynoBNeTBOPUTENbHbIIA, OTpery-
NnpyiiTe ypoBeHb B 3aBICUMOCTY OT COBCTBEHHOrO BKYCa I
0T TMNA Kode (perynupoBKy cnieyeT BbINOMHATL BO BpeMA
pabotbl kodemonku) (puc. 10).

Mpumeyanue. Cmenenb nomona om 3 do 6 pekomerdyemcs

ona GonblwuHcmea munog koghe. [lpu vibope 3Hayerus 1 uau

2 NOMOoJ 04eHb MeJKUL, Komopbiti UCnob3yemca mosibko 0N

000bIX MUN08 Kohe (Criezka 06XapeHHbili) unu ecu Kayecmeo

Koghe He oNMUMAIbHOE U 8bI38AHO U3HOCOM XEPHOB08 (CIUWI-

Kom KpynHbiti nomon).

3. BcraBbre oauH u3 dunbtpos kode(C3) unu ((4) B Aepxa-
Tenb ¢unbrpa (C1). Haxmute Ha KHonky Ly= (B5) ana
BbIOOpa NpuUrotoBAeHIA 1 UK 2 yaluiek: 3ToT BbI6OP TaKxe
yABaUBAET KONNYECTBO NMOJABAEMOT0 HCMPECco.

4. Otperynupyiite pyKoATKY Konnuectsa (B4) HaumHaa ¢ mu-
HUManbHoro nonoxexus (puc. 11).

[lpn nepom MCNONb30BaHUM OCTaBbTE Pyuky B MONOMEHWUM

«MuH». 06bIuHO BHauane Tpebyetca caenatb HeckonbKo mno-

MbITOK, NPeXAe YeM HaiiT onTMManbHyl HacTpoiiky. Mbl

npeanaraem Bam Hauatb € 3aBOACKIX 3HAUEHWIA, @ 3aTeM Npu

Heo6X0AMMOCTM U3MEHUTb WX, Ceflys peKOMEHZALUAM, npu-

BefIeHHbIM B pa3fene «PerynupoBka Konuuecta MoOMOToro

Kode B Gunbrpen.

5. TpucoenuHute f031poBouHyto BopoHky(C2) K Aepxatento
dunbrpa: T HaxMmITe; 2 noBepHuTe Ao dukcaumn (puc. 12).

6. BctaBbre fiepatenb punbTpa B BbIXOAHOE OTBEPCTHE KO-
demonkn (A13) (puc.13).

7. HaxmuTe Ha aepxatenb GuibTpa [0 wwenuka (puc. 14),
3aTem OTMYCTUTE: MOMOA HAauMHAeTCA U MpeKpaLyaeTca
aBTOMaTUYECKU.

Npumeyvanue. Eoiu 86l Xomume 0CmMaro8uMb NOMOos 8py4-
Hylo, NpOCMO CHOBA HaXmume Ha depxamenb Guabmpa (00
wenyka).

PerynupoBKa Konuyectsa MonoToro kode B punbrpe

TeMHp;

9
Dsﬂ i

W
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o

[vana3soH
RONONHUTENbHOTO

R nomona
40

.
Trpiasy

cgeTnblit

Kaxpblit cOpT 3epHa HAeT pasMuyHblil pe3ynbrat BO Bpema
110MONa, NO3TOMY B Hauarne CleayeT BbINONHUTb TLLATENbHYH
perynupoBKy KonuyecTsa.

Ha n306paeHun aloTca MHCTPYKLUN MO PerynupoBKe Konnye-

(TBA Ha OCHOBe LiBeTa 06xapKI1. VX MOXHO paccmaTpyBaTh Kak

UCXOZHbIE, HO OHM MOTYT OTAMYATBCA B 3aBUCMMOCTH OT COCTaBa

KodeilHbIX 3epeH.

1. YctaHoBuTe Jo3y (0 BbINYKNOA MeTKN BHYTPH dunbTpa
Ko(e), HauHas ¢ MUHUMaNbHOro NonoXeHuA. Yncna Ha
pyKoATKe - 370 YZI06HbIi OPUEHTP, KOTOpbIii Heobxopu-
MO 3aMOMHUTb, KOrAa B GunbTpe 6yAeT uaeanbHas fo3a.
Yucna He COOTBETCTBYHT HACTPOViKaM KopemonKi, enu-
HILAM U3MepeHua (I/yHLMM) unn BpemeH nomona.

2. MepneHHo BpaLuaiiTe pyKOATKY C y4eTOM LiBETa 06%apKu
BALLMX KOEITHbIX 3epeH.

4.2 Jran 2 - lpeccoBaHue (tamping)

1. Mocne nomona cHumuTe epxatens dunstpa (puc. 15).

2. Tloctyuute no Jo3upoBouHoii Bopoke (C2), uTobbl pas-
POBHATb MONOTBIiA Kode.

3. (Tonbko pnA HeKoTOpbIX MoZeneil): nomecTute Jepxa-
Tenb GuNbTPA B rHE30 Ha KoBpuke Ana npikuma (C12)
(puc.16).

4. Npupasute Kode cneumanbHbiM Temnepom (C11) (puc.17).

5. CHMMWTE [O3MPOBOYHYID BOPOHKY, MOBEPHYB ee MpoTuB
4acoBOi CTPeNKy 1 NoTAHYB BBepx (puc.18), n npoBepb-
Te NpaBUAbHOCTL [03UPOBKI (cM. pasgen «MzeanbHoe
KONNYECTBOY).

6. 3auenuTe fepxarenb GuabTpa 3a y3en nopaum koge (A10)
(puc.19).



Mpumevanue. Ecmu nocre npeccosarus no Kpasm guasmpa
0cmaemca Koge, 3mo HUKAK He /1UAem HA Ka4ecmeo 3a8apku
U, (1e008aMesTbHO, HA KOHeYHbIL pesybman.

WpeanbHoe KonuyecTBo
Y GunbTpoB Kode ecTb BbiNyKnas NMHNA BHYTPH: npeansb-
HaA [103a COOTBETCTBYET TOiA JIHUM.
< HoeanvHoe N
Konuyecmeo

Y6eautech, 4to Kode nocse MPUNKIIMa HaXOAUTCA Ha YpoB-
He. MoxeT noTpe6oBaTb(A HeCKONbKO pa3 perynupoBarb
pykoATKy (B4) A0 nonyueHna naeanbHoOro KoNMYecTsa.
Ecnu kode caMKoM IKCTParupoBaH Wi HeRoIKCTpa-
TIPOBaH, @ KOMNYECTBO HaXoAWUTCA B [uanasoHe uze-
anbHOro, OTperynupyiite nomon Ha Gonee Menkuii i
bonee KpynHblii (cm. «4.1 31an 1 - Momon (grinding)»).
Ecnm 3KkcTpakuma Kode noBbiLeHa (CIMLIKOM MeAneHHas
nogaya), nomon omxeH 6biTb kpynHee. Ecnm 3kcTpakuma
Kode Hu3kas (CnmwwKom BbicTpas nogaya), NoMon AoMmKeH
ObITb MenbYe.

J1an 3 - Mlopaya (brewing)
Boibepute Temnepatypy (puc. 20) (cm. «Temnepatypa ansa
NpUroToBNEHNA Kode).

2. Boblbepure xenaemblit Hanutok (puc. 21). Ecm HanuTok
6bin 3anporpamMmupoBaH (cM. rmasy «6. 3anporpammu-
pyiiTe KpenocTb HaNWTKOB»), MHAMKATOP HaMUTKa KpaT-
KOBPEMEHHO MUraer.

3. Haxmwure OK (B6) Ana Hauana nopauv (puc. 22) (npepga-

puTenbHaA 3aBapka 1 3aBapka). logaua kode oCTaHoBUT-
(A aBTOMATHYECKY.

Temneparypa Ana npuroToBneHns kope

KoHTponb 3a Temnepatypoii BoAbl 0CylLecTBAAETCA Ha NpoTA-
KeHuI BCero npoLiecca NpuroToBAeHus, 4tobbl 06ecneynTs ero
(TabunbHOCTL Ha 3Tane 3KcTpakumy. La Specialista Arte npep-
naraet 3 ypoBHA TeMNepaTypbl 3aBapky, KOTOpble COOTBETCTBY-
10T AnanasoHy ot 92° 1o 96 °C.

B 3aBucumocTin 0T TINa 1 CTeneHu 06xapky 3epeH peKomeH-
[yeTca UCNonb30BaHMe PasNUUHbIX YPOBHEl TemnepaTypb:
3epHa pobycTbl TpebyeT 6onee HU3Koii TemMnepaTypbl, a 3epHa
apabuku - 6onee BbICOKOIA. Te e TpeboBaHMA AeiCTBUTENbHbI
W [NA 3epeH TeMHOI 06XapKu W ToNbKo YT 06XapeHHbIX
3epeH.

YpoBeHb CooTBeTCTBYIO- YpoBeHb
Temneparypbl LA MHANKaTOp | 06XKapKu
MUWH. TemHblit

—y
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CPEQ CpepHe-TeMHbIil

8:
8:

J1a TemnepaTypa OTHOCUTCA K BoZe B Tepmobnoke. OHa
OT/NYAETCA OT TEMMEPATYpbl HANUTKa B uallKe wan ot

TemMnepaTypbl, 3aMePeHHOil KOra HanuToK BbIXOAUT U3
y3N10B Nofiaun GunbTpopepxatens.

MAKC. CpepHe-cBeT-

Nblii

5. NPUTOTOBNEHWUE MONTOYHbBIX HANUTKOB
5.1 BcneHnBaHue monoka
1. Haneitre B rpaduH (C8) KonuuecTBo Monoka, KoTtopoe

Bbl X0[UTe NOZOrpeTb/BCNeHnTb. (neayeT NOMHUTb, YTo
06bemM MomoKa yBennuuTca B 2 i B 3 pasa (puc. 23).
[Ina nonyyeHna 6onee NNOTHOI M OBHOPOAHOIT NeHbI pe-
KOMEHZYeTCA UCMonb30BaTh LefbHoe KOPOBbe MOOKO
npoxnagHoii Temnepatypbi (okono 5 °C).

My LatteArt

)

1

MocTaBbTe rpaduH NOZ HaCAZKY BbIMYCKa Napa U HaXKMUTe
KHoNKy nogaun napa (B9) (puc. 24).

[InA BCeHUBaHWA MOMOKA OMYCTUTE HacajKy Bbimycka
napa (A9) Ha NOBEPXHOCTb MOMOKa, TakuM 06pa3om Bo3-
JyX CMELLIAETCA ¢ MONIOKOM 1 MapoM.

[JlepxuTe HacajiKy BbiMycka napa Ha NoBepXHOCTW, CTapa-
AACb He 3aXBaTbiBaTb CIMLIKOM MHOTO BO3AYXa, (034aBas
CIMLKOM 60nbLUME My3bIpU.

Morpy3uTe HacaZky Bbinycka Mapa HiKe MOBEPXHOCTU
MOn0Ka, Takim 06pa3om co3paetca BopoHka. Korga go-
CTUTHYTa HYXHas TeMNepaTypa, eLle pa3 HaXKMUTe KHon-
Ky noZaun napa 1 JOXAuTeCh NOHON 0CTAHOBKM Nojauu
napa fio Toro, kak yopatb rpadux Monoka.

bapucma pekomendyem:

Nyuwe ncnonb3oBatb NpoxnagHoe Monoko. Beerna
6epuTe (BeXxee MONOKO NPOXNafHON TeMnepaTypbl.
Y706b1 NONYUNTL HAUMYULLIAIE Pe3yNbTaT, PEKOMEHAYETCA
BCerza Aiepxartb rpaduH ¢ MONOKOM B XONOZMbHIKE.




LlenbHoe MonoKo 06ecneunBaeT OTANYHbIIA pe3ynbrar. Pe-
3yNbTaT 11 TEKCTYPa NeHbl 3aBUCAT OT TOFO, MCMONb3YeTcA
I KOPOBbE MOJIOKO UM PACTUTENbHbIE HAMUTKM.

llocne BcneHmBaHWA yaanute ny3bipu U3 MOOKA MyTem
He60oMbLLOr0 BpaLLeHIA No Kpyry rpaduHa ¢ MoNoKoMm.

OuncTka Hacapkm BbiNycKa napa

1.

Mocne Kaxporo ncnonb3oBaHUA TPANKoIA yaanuTe ocTat-
Kt MoOOKa € y3na mogauu napa (puc. 25). na Gonee
TILATENbHOI OYUCTKI PEKOMEHAYeTCA 1cnonb3oBath Eco
MultiClean. CpeactBo obecneunBaet rurneHy, NOCKobKY
yaanaeT npoTeUHbl U XMpbl Monoka. Ero Takxe MoxHo
1CNONb30BATb ANA OYUCTKI BCEIl MALUMHDI.

Peuent 3aBofckoe | Mporpammupyemoe
Kode KONNUYecTBO | KONMYeCTBO
Americano | =120 M7 « 3cnpecco: 0T =15 g0 =90 mn
@] « Boja: o1 =25 o =150 mn
Americano | =240 mn + 3cnpecco: oT =30 go =180
w .
«+ BoAa: 0T =50 no =240 mn
X2
”°%;er 2250 Mn 0T 65 10 ~300 M1
7. MEHI0 HACTPOEK

1. Bxop B meHIo0:

CeKyHa

HaXumarite 0fHOBpe-
MEHHO B TeyeHue 3

—x2
aa

®0

2. BblGepute napamerp Ans HaCTPOIKN

Americano

2. Topaiite nap B TeyeHue HeCKONbKIX CeKyHA, UToObI Xopo-
LU0 0YNCTUTb y3en nogaun (puc. 8).

3. [loxpwTecb oxnaxaenua y3na nogaun. [ina noagepanua
ANUTENbHOI MCNPABHOCTI y31a NOAAYN UCIONb3YIiTe Urny
ana ounctkn (C10), utobbl AepKaTh B UMCTOTE OTBEPCTUE
(puc. 26).

6. 3ANPOrPAMMUWPYNTE KPENOCTb HANUTKOB

1. MogroToBbTe MalmMHy AnA nojauv 1 muan 2 yawek Tpeby-
€MOro HanuTka BnnoTb A0 yctaHoBku fepxarens (C1) ¢
dunbrpom (C3) unm (C4) n monotoro Kode.

2. TloepHute pykoatky (B8) mna Bbibopa HanuTka AnA
NporpaMMMpOBaHIA.

3. Haxmute u ygepxvgaiite knonky OK (B6), noka mawwmHa
He BbIACT Tpebyemoe KonnyecTBo: MHANKaTop kHonku OK
MUraeT 0paHeBbIM, MOATBEPAAs, UTO Bbl HAX0AUTECH B
pexxume nNporpamMm1poBaHUA.

4. Korpa Tpebyemoe KonuuecTBo OyaeT AOCTUTHYTO, OTNYCTH-
Te KHonky OK: KonuuecTBo 3anporpamMmmpoBaHo.

Mpumeyanue.

« Hanumku mMoXHO 3anpo2pammuposams, HO Hefb3A 3anpo-
2pamMmuposams nooayy napa.

«  [lpoapammuposarue u3meHsem Koau4ecmeo HanUMKos, a
He Koniu4ecmeo Mo/10mozo Kobe.

« [lpu bibope 3anpoepammupoBaHHo20 HanumKa coomeem-
Cmeyowull UHOUKAMOP KPAMKOBPeMeHHO Mu2aem.

«  Hanumku  «X2»  MoXHO  npopammuposame  no
omaesibHoCMU.

Peuent 3aBopackoe | lporpammupyemoe

Kode KONMYECTBO | KONINYECTBO
ESFS§° =35m0 ot =15 0 =90 M

Espresso =70 mn ot =30 g0 =180 mn
=Py

Espresso Hot water
= < @r
g
CootBeT- Mogep- | Haxmute Haxmure ewe
CTBYyIOLLAA HYTb =E pa3 g &
HacTpolika Ha , U3MeHUTb
HaCTpoIiKy
3aroputca ;8 = Her
Maysanpes- | gspresso | WHAMKATOp [~ ¥
BapUTENbHOIA =P Tekyel | =0 g
3aBapKm - BblOpaHHoI
HaCcTpoiikK - 8;
O =)
JlonosnHu- 3A0PUTCH | e 8 =) 1
TenbHas Americano | WHAUKATOD AunanasoH
TekyLei —
perynupos- BbIBpaHHOIA 5 )
-
Ka nomona wacpoikn | ™2
ManasoH




8. OYUCTKA NPUBOPA

BHumanue!

+ Heucnonb3yiite AnA YNCTKN KodemaLLMHbI pacTBOpUTENH,
abpasuBHble MOtoLLIe CPEACTBA MW CMPT.

+ He ncnonb3yiite meTannuyeckne npeameTbl And yda-
NIEHNA HaKUMK WU OTNOXEHMA Kode, MOCKONbKY OHW
MOryT OLapanatb MeTannnyeckue WaM MNacTMaccoBble
MOBEPXHOCTH.

+ B cnyyae npoctoes cBbiLLe 0fHON HeZenu nepes noBTop-
HbIM 11CMIONb30BAHMEM MALLMHBI PEKOMEHAYeTCA Bbinos-
HUTb ONOJACKNBAHKE.

Onacro!

« [lpu ouncTKe HYM B KoeM Cllyuae He JONYyCKaliTe NOrpyxe-
HUA MaLUMHbI B BOZY, 3T0 3NeKTpuYeckuii npuoop.

- epen nioboii onepawneii N0 OYUCTKe BHELIHUX YacTeit
npubopa BbIKNIOYMTE €ro, BbIHbTE BUAKY U3 PO3eTKU U

Aal7ITe emy OCTbITb.
= \ﬁ?

DISHWASHEY
SAFE
cee DEco
9 MultiClean
MuliClea

;8 = 9
MUHYT
3aroputca Y
ABTOBbIK- | Hotwater | MHAUKATOD | oy 12
Tekyweir | ——~ = 1,5
Titouenue “ | BbibpanHoii Yaca
HacTpoiikn [~
EELL N
Yaca
=4 =
mArkas
3aroputca —
mhgnkatop | e JI°
HectkocTb 7 , — .
|§;| TekyLuei N = cpen
BOAbI Bbi6pantoii | e wecTKoCTH
HaCTpOIKM - .
=38 =
wectkas
/oyeHb xecTKas
3. CoxpaHuTe HOBbIe HACTPOIIKKN, HaxaB KHonKy OK
(B6)
%

Mpumeyanue. Yempoticmeo asmomamudyecku 8bixodum u3
MeHIo Hacmpoex yepe3 30 cekyHO 6e30elicmeus.

7.1 (6poc no 3aBOACKMUX HACTPOEK
[llepxwTe KHonKy nogaum napa (B9) Haxatoit 3 cekyHabl. NHau-
katop OK (B6) kpaTkoBpemeHHO MUraeT, noATBepx/ad copoc.

1. Bxoa B meHIo0:

HaXUMaliTe 0IHOBPEMEHHO == =g
B TeYeHue 3 CeKyHp

( J#()

2. (6poc 0 3aBOACKMX HACTPOEK

llepxute  KHOMKY — nopa- wcﬁ
uu napa (B9) Haxaroit 3 O
CeKyHAbI.

Wnankatop OK (B6) kpaTkoBpeMeHHO MUraeT, NoATBepXpas
cbpoc.

X\ v | v | X]| X

9. OYUCTKA KOOEMOJIKM
1. Oumctute 30Hy Kpennenua kuctoukoit (C9) (puc.27).
2. Wcnonb3ya KUCTouky, ouncTute Xenob Ana kode (puc. 28).

¢ PeKTnBHbBIA nomon

Co BpemeHeM KopemonKu u3HalLmBatoTca. 1o 370/ npuunHe co
BpeMeHeM ANA JOCTIKERA nAeanbHoii f03bl HeobXoAMMO no-
BePHYTb pyuKy (B4) B cTopoHy 6onee Bbicokix uncen. Koraa Bbl



HaxopuTecs B AnanasoHe ot 30 4o 40, nopa ycTaHoBUTb A0NON-
HUTENbHBIN Anana3oH nomona (cm. ray «7. MeHio HacTpoek»
- «[lnanazoH JONONHUTENBHOIO NOMONIA»).

Ecnu konnyectBo monotoro Kode CHOBa ymeHbluaetca, 06-
paTuTech B CEPBUCHDIA LIEHTP ANA 3aMeHbl XepHOBOB. 3aTem
CHOBA OTPerynupyiiTe KoYemonKy Uepes MeHI0 HaCcTpoeK nyTem
BblOOpa NepBOro AuanasoHa AONONHUTENbHOI PeryaupoBKM
Momona. 3aTem NOBEpHUTE PYKOATKY PerynupoBKM KONMYecTBa
(B4) B nonoxenue Min u otperynupyiite KONMYECTBO Kak npu
nepBoOM WCNoNb30BaHMH (M. «/aeanbHoe KonnuecTBo»).

10. XECTKOCTb BOAbI

WMgukatop |5 (B3) ymaneHua Hakinu 3aropaerca depes onpe-
JeneHHblil nepvop paboTbl, NPOAOMKUTENBHOCTD KOTOPOro
3aBUCAT OT KeCTKOCTW BOAbl. MoXHO 3anporpammupoBaTh
MALLIMHY Ha OCHOBE PeanbHON XXeCTKOCTU BOAbI, UCNOMb3yeMoli
B Pa3NNYHbIX PeruoHax, uto No3BOANT COKPATUTD YACTOTY YAa-
NeHna Hakimu (M. ray «7. MeHio HacTpoek).

1. JlocTaHbTe U3 yNakoBKM UHANKATOPHYIO NOOCKY 13 KOM-

nnekTa noctaBku TOTAL HARDNESS TEST (C5).

2. TlonHoOCTbIO NOrpy3uTe NOOCKY B CTaKaH C BOAO Npumep-
HO Ha 0fiHY CekyHAy (puc. 29).

3. BblHbTe nonocky 13 Bofbl 1 cnerka BcrpaxHuTe (puc. 30).
Pe3ynbrat npoepkn | Knonka | CreneHb
KeCTKOCTH BOAbI (B7)

T | & !
- MATKas
BOja
_ TTTem | =& 2
= BOja
CpepHeit
KeCTKOCT!
T W | —g | 3
— XecTKas
_ HWEEN A orewd
XecTKas
BOAA

4. Hactpoiite npubop, Kak ykasaHo B rmaBe «7. MeHto

HaCTpoeK».

11. NOPANOK UCNONb30BAHUA SOFTBALLS
(TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOZLENAX)

Softhalls ((7) ABnAeTCA MHHOBALMOHHOA CUCTEMOIA, KOTOpas
MPOA/IEBAET CPOK CNYXObl MALLIMHDI, HE BMIAAET Ha KauecTBo
BOAbI 1 0becneynBaeT nogavy apomaTHoro Koe ¢ mbilLHON
neHKoil. Ina Haubonblueil 3dpdekTBHOCTM 0cTaBbTe Softballs
B BOZE H BCI0 HOUb Nepesl MCMoNb30BaHUEM.

1. W3Bnekute naker Softhalls u3 ynakoskm (puc. 31).

2. OnonocHuTe npoTouHoil Bogoii naket Softballs (puc. 32).
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3. Morpy3uTe naket B 6auok ana soapl (A7) (puc. 33).

33

34

4. 3amensiiTe naker Softballs kaxzble 3 Mecaua (puc. 34).

12. YOANEHUE HAKUNK

Brumanue!

llepep npvMeHeHeM NpoYMTaliTe MHCTPYKLMI 1N STUKETKY
CpencTBa Ans yaanexus Hakuny (C6) Ha ynakoBKe cpencTBa.
PekomeHpyeTca CNonb30BaTh TONbKO CPEACTBO ANA ya-
neHua Hakunu komnanun De’Longhi. icnonb3oBakue He-
MOAXOAALLMX CPEACTB, @ TaKXKe HeperynapHoe yaaneHue
HaKuMM MOTYT BbI3BaTb HEMCTIPABHOCTI, HA KOTOPbIE He
PacnpoCTPAHAETCA rapaHTA NPOU3BOANTENA.

CpencTBO [ANA yhaneHUa Hakunu MOXeT MOBPesUTb
UyBCTBUTENbHbIE MOBepXHOCT. Ecin npogykT cnyvaiiHo
OMPOKMHYT, HeMeJLTIeHHO BbICyLLKTE.

[ina ypaneHna Hakunu

CpepctBoO
a n oA
yaaneHns
Hakunu

CpenctBo ana ynanexna Hakunu De’Longhi

Emkoctb 06bem 2 nuTpa

Bpema ~40 MUH.

Korna 3aroputca uHpukatop | (B3), cnepyer ymanutb
HaKuMb. YaaneHne Hakumi MOXHO HauaTb B 71000/ MOMEHT.
CHumuTe 11 onopoxHuTe NoAAoH Ana cbopa kanenb (A19),
3aTeM BCTaBbTE €10 Ha MecTo.

OnopoxxHute 6auok Ana soabl (A7). (Mpu Hanuumy, BbiHbTe
cpegcTBo Softballs 1 nomectuTe ero B CTaka ¢ BOZON 10
3aBepLUEHIA YaNeHIns HaKumy)

3aneiite B 6auok Ana Bopbl ((6) cpencTBO ANA ynaneHua

HaKunu 10 ypoBHA ﬂ A (cooTBeTcTBYeT ynakoske Ha 100
M11), YKa3aHHOTO Ha BHYTPEHHeli CTopoHe bauka (puc. 35).

[Nloneiite Bopy (1 nTp) K0 ypoBHA 0 (puc. 36). YcTaHo-
BUTe 630K AN1A BOAbI Ha MaLLIUHY.



5

MoBepHuTe pykoaTky (B8) B nonoxenue || (puc. 37): wh-
ZAnkatop OK 3aropuTca opaHXeBbIM (BETOM, @ MHAUKATOP

|| By/eT Muratb.

37

38

Y6eautech, uto aepatenb Gunbrpa (C1) He 3akpenneH u
nocTaBbTe eMKOCTb NMOZ Y3/bl nopaun kode (A10), ropaveii
Bozbl (A11) n nog HacaaKoli Bbimycka napa (A9) (puc. 38).
YnepxuBsaiite Haxatoi kHonky OK (B6) He meHee 3 cekyH-
A:mnankatop OK HauHeT muraTb.

3anyckaeTca NporpaMma yAaneHua Hakiunu, a XuaKocTb
ANA YAANEHUA HaKUMW BbIXOAUT U3 y3n0B nogauu. po-
rpamMma yaaneHusa Hakumu aBTOMATUueckul BbiMOMHAET
PAA ononackvBaHuii Yepe3 3afaHHble NPOMEXYTKN AnA
yaaneHua Hakumu M3HYTpU KodemalumHbl [0 MOAHOTo
0nopoXHeHUA 6auka AnA BOADI.

[Topaua ocTaHaBnuBaetca, a uHankatop OK craHoBuTCA benbim.
Heo6x01MO0 BbINOAHUTD LKA ONONACKUBAHNSA:

10.

Cnelite emMKOCTb, MCNOAb30BaHHYI0 AnA cbopa pacTBopa
ANA yAaneHna Haknmu, 1 CHOBA NOMECTUTe ee Moz y3namiu
nogaun.

[JlocTaHbTe 6auyok AnA Bogbl, CNeiiTe OCTaTKM pacTBOpa
L4 yaaneHua Hakuni, nPOMOiATe ero NPOTOYHOI BOAOI U
3aneiite cexylo Bopy Ao otmeTku MAX (puc. 39). YctaHo-
BUTE 6aY0K Ha MecTo.
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4.
15.

16.

17.

39

Haxmue konky OK, 3anyckaeTca ononackuatie.
[lo OKOHYaHWUM omonackuBaHus nofaya npekpalllaeTca:

UHANKATOP || MUraeT KpacHbIM, a uHAKaTop OK racHer.
(CneifTe eMKoCTb c60pa BOZb! 0MONACKUBAHMA.

CHumuTe 1 ONOpOXKHUTE MOAAOH ANA cbopa kanenb (A19),
3aTeM BCTaBbTe €ro Ha MecTo.

[JloctaHbTe 6auoK AnA BofbI 11 HaneliTe (BEXYH0 BOAY, 3aTeM
nocTaBbTe ero Ha mecto. (Mpu Hanuuum, Npomoiite cpes-
180 Softballs npoTouHoii Bogoit 1 nonoxute ero 06patHo
B 6auok).

[ToBepHuTe pykoaTky Bbibopa dyHkumn (B8) Ha oguH u3
HanuTKoB.

Tenepb npubop rotoB K NpuMeHeHuto.
Mpumeyarue.

LInKn ynaneHna Hakunu MOXKHO 3anycTuTb B Nlo6oil Mo-
MEHT (Jaxe ecu COOTBETCTBYIOLLMI NHAMKATOP elle He
ropu).



+ Ecnu ynanenwe Hakunu 3anyweHo no ownbke, yaepxusaiite kronky OK B TeueHue 10 cekyHa. OnonackuBaHue Henb3s

npepBatb.

13. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHAUKATOPOB

WHAUKATOPBI 3HAYEHUE CBETOBbIX | IEACTBUE
WHAUKATOPOB
Bce nHanKaTopbl GbICTpO MUraloT Bkniouenue npubopa CamopmarHocTuka

310 NepBoe BKAHOYEHME KOYeMaLLHbI,

Boinonnwte peiicTBuA, ykasaHHble B 1. “3.

5 Muraer

OK He muraer Mo3ToMy ~ Heo0XoAMmo  HanonHuTh | MepBoe BKAloyeHue npubopa”
[G—)
KOHTYp BOAbI.
Americane MaluuHa rotoBa K nofaue [loprotoBbTe  MawmHy 1 BbINONHUTE
OK =3 “Ep MPUrOTOBAEHNE HaNuTKa
+ = =
[G—] -'_/ﬂ;\'-
He muraer
(Mnpukatopbl |__F—In 8
noKa3bIBaloT (OOTBETCTByIOI.LIVIVI Bbl60p)
OK_ MaLua pa3orpesaetca Mopoxpwute, noka He OymeT AOCTUrHYTa

naeanbHaa Temnepatypa nogauu

Q=
d He muraer

HepoctatouHo Bogbl B 6auke (A7) unu
6auoK Ans BOfbI NN0X0 YCTaHOBMEH

HanonHute 6auok wnu u3Bnekute ero u
NPaBWIbHO YCTaHOBUTE.

HeobxoauMo BbINOAHUTL MpHToTOBAEHHe
HanuTka, Ho 6auok Ana Bogbl (A7)nyct

3anonHuTe 6auoK Ana BoAbl

Cinwkom  Menkuit - nomon,  Kode
BbIXOAUT ME/NEHHO WU He BbIXOAUT
BoOOLLE.

CHumute pepxatens ounbrpa (C1), nogto-
puTe onepaLuu, uTobbl NpUroToBUTL Kode,
YUuTbIBaA yKasaHua B pasp. «4.1 Jtan 1
- lTomon (grinding)» 1 «4.2 31an 2 - Mpecco-

= X 1 He muraer

N
a‘®/_\_ BaHue (tamping)»
Muraer Ounbrp kode (C3) unm (C4) 3akynopeH | OnonocHute  GUALTPbI  NOA  NPOTOUHOI
BOZOI
bauok (A7) nnoxo ycTaHoBneH, a coot- | Cnerka HaxmuTe Ha 6ayok, uTobbl OTKPbITH
BETCTBYIOLLME KNanaHbl He OTKPbITbI | KnanaHbl
Hanuume Hakunu B BOAAHOI cucteMe | BbinonHuTe yaaneHue Hakuny, Kak ykasaHo
B N.“12. YnaneHue Hakunn”
— X2 BbibpaHo npurotoBnexne 1 yawwku Bca nogrotoBka (0T momona 40 nmopaun)

paccumUTaHa Ha NpuUroToBMeHme 1 yallku

= X 2 He muraer

—= X1

BbibpaHo npuroToBneHue 2 yaluek

Bca noarotoBka (ot momona 7o mogaum)
paccynTaHa Ha NpuUroToBNEHNE 2 yawek

9
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NHAUKATOPbI 3HAYEHME CBETOBBIX | IEACTBUE
WHANKATOPOB
— — (e Boibepute  ogHy w3 poctynHbix | Cm. “Temnepatypa AnA  MpUroToBMeHUA
S 8 & 8 & 8 Temnepatyp Kode”
[e—) (@) [}
MUH. CPELD. MAKC.
He muraer
~ e 0O6Luee npegynpexaenue Boikniounte  mawmHy, nogoxaute 10
L= MUHYT, @ 3aTeM CHOBa BKAwouuTe. Ecm
—; = npobnema npoABRAeTCA (HOBa, 06paTuTeCh
B CEPBUCHDII LIEHTP.
Mwuraer
{|! OyHKuMA nopaun napa BbibpaHa 1 | Yepes — HeckonbKo  CekyHZ  MalUiHa
\N\S
N - BbINONHAETCA MPOAOMKMT Nodayy napa
7N
Mwuraer
|§§ Heobxoanumo BbINOMHUTL yAaneHne | BbinonHuTe yaaneHue Hakunu, Kak ykasaHo
« Hakunm B . “12. Yaanenue Hakunn”
TopuT NOCTOAHHO - KpacHoro LBeTa
" | ]: 0 *ev"’&)’naneume Hakuny BblbpaHo Haxmute OK, utobbl Hauatb 0umMCTKY OT
o KQQ° HaKUMK, W YCTaHOBMTE YUKy Ha Kakoii-
Mwuraer - ropm nocToﬂHHo nn6o HanuToK
@“’T;z]: -~ WOK a\\*e?"’wﬂpouecc ynaneHua Hakumu | 3aBepLumMTe LMK OUNCTKN OT HaKunK (cM.
W A N = NPOAOMXKAETCA:  MalMHA  nogaeT | “12.YnaneHue Hakunn”)
Muraiot pacTBOp ANA yAaneHNa Hakun
20 ‘]». - OK"Q‘\“ fl 3asepwwna nepeblil 3Tan uukna | Haxmute OK, utobbl HauaTb MPOMBIBKY.
A OUACTKW  OT  Hakum:  Temepb
Muraer-ropm nocrommo HeobXoAumo  nepeiin Kk dTany
0nonackuBaHuA.
N W
oy A\
“,60\ ]321: - \OK/‘,e‘w MawuHa  nepexogut K 3Tany faBepmme KN 0'-II/I5TKI/I 0T Hakumu (cm.
A A - ononackuBanma, utobbl 3aBeplwiuTb | “12.Ynanexue Hakunm”)
Muraior LKA QYNCTKI OT HaKMMu.
14. ECINUMEKTCA HENONMALKK
MPOBNEMA MPUYMHA YCTPAHEHME
EcTb Boga B nopaoHe And cbopa kanenb | 370 BXOAMT B HOpManbHylo paboty | PerynapHo ciwBaiiTe 1 ounwaiite
(A19) BHYTPEHHUX KOHTYPOB MaLLIHbI NOAAOH AnA cbopa Kanenb
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MPOBJIEMA MPUYNHA YCTPAHEHME
Jcnpecco He nocTynaet HeT Boabl B 6auke (A7) 3anonHuTe 6auok
Wnpukatop OK (B6) roput, ykasbias Ha | HaxmuTte KHOMKY, COOTBETCTBYHLLYH
T0, UTO KOHYTp nogaum Kode unu napa | unpukatopy OK, ana  3anonHenus
nyct KOHTYpa
Ounbtp (C3) nnn (C4) 3akynopeH OnonocHute QUALTPLI NOA NPOTOYHON
BOA0M
CnuLLKom MenKuii nomon Otperynupyiite 403y 1 CTeneHb Nomona
HenpaBunbHo ycTaHoBseH 6auok (A7), u | Cnerka Haxmute Ha 6auok, uTo6bl
KnanaHbl Ha JIHe He OTKpbITI. OTKPbITb KJanaHbl Ha JiHe.
Hanwuune Hakunu B BoAAHoI cucTeMe BbinonHuTe ynaneHue Hakunmu, Kak
yKa3aHo B . "12. YganeHue Hakunn”
llepxatenb  dunbtpa  (C1)  He | MonoTblit Koe He 6bin npupanex, uan | Mostopute dtan 1 (masa «4. Mpuro-

3aKpennAeTca Ha npubope.

€ro CJINLLKOM MHOro

TOBNEHWe Koe»), UCMONb3yA MeHblue
Kode. Mpy ucnonb3oBaxny Gunbrpa Ha 1
YauKy ybeauTech, Yto ropUT MHAMKATOp
1X (BS).

Kode >cnpecco BbixoguT Mo Kpasm
dunbtpogepxkatena (C1) , a He w3
oTBepCTIi

HenpaBunbHo ycTaHoBNeH JAepxartenb
dunbTpa

[TpaBunbHo  ycTaHoBUTE
dunbrpa (puc.19)

Jepxatenb

Mpoknazka y3na nofaun koe notepana
YNpYrocTb WK 3arpasHeHa

06parutech B CepBUCHDII LEHTP ANd ee
3aMeHbl

Ounbrp (C3) unu (C4) 3akynope

+ OnonocHute GuAbTPbI NoA NpoTOY-
HO/ BOAOI
« Otperynupyiite HacTpoOiiKi nomona

MleHka Kode cBetnoro wugeta (kode | Heobxoaumo OTKOppeKTUpoBaTb | (MOTpUTe  ykasaHus B  pasgene
ObICTPO BBIXOANT U3 HOCKKA). HacTpoiikn npubopa “l\neanbHoe KonnyecTBo”
Menka Kode TemHoro uBeTa (kKode | Heobxomumo oTKOppeKkTMpoBaTb | (MoTpUTe  ykasaHus B pasgjene
MeZNeHHO BbIXOANT U3 HOCMKA) HacTpoiiku npubopa “l\neanbHoe KonuuectBo”

Mocne 3aBeplieHns YAaneHua Haku-
M NpU6Op 3anpaliMBaeT ewwe OHO
0MonackiBaHye.

Bo Bpema uukna ononackusaHua 6auok
(A7) He 6bin HanonHeH fo oTmeTKI MAX

llogTopuTe ononackusanue (cm. rn. “12.
YnaneHue Hakunn")

Mpu6op He BbINONHAET Nomon Kode

Buytpu  Kodemonku
MOCTOPOHHMI NpeameT

HaxoauTca

lToBepHuTe nepekntoyatens (A2) B mo-
NOXeHue 8 1 ynanuTe Bce 3epHa Mbine-
€0COM, UTOObI OMOPOXHUTD U OUMCTUTD
KoHTeiiHep anAa 3epeH(A3). Ecwm npo-
6nema nposBnAeTcA CHoBa, obpatutech
B CEPBUCHBIil LIEHTP

9
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MPOBNEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHME

Ecnm BbI X0TUTE NOMEHATL copt KO¢E

+ Pekomengyetca N06aBUTb B

KoHTeiiHep (A3) TonbKo HeobxoaMmoe

KONNYeCTBO 3epeH

Ytobbl  OMOPOXKHUTL  KOHTeliHep,

MpPOMbINeCOCTe  €ro  COAEPXMMOe

WM U3MeNbuUTe BCe COAepXKaLLMecs

3epHa, MOKA OH MONHOCTbIO He

onycreer.

HacbinbTe HoBble 3epHa

« Ecm npu nomone He pocturaetca
WieanbHoe  KONMYECTBO,  BbINOJ-
HUTe [efcTBUA Kak Mpu MepBOM
1CMONb30BaHMN

Mlocne nomona ¢unbtp Kode (C3) wnm
(C4) nycr

3akynopeH xenob kode kodemonku

BbinonHute 0uncTKy, KaK ykazaHo B pasp.
«9. QuncTka KopemonKu»

llocne nomona KodeliHblii MOPOLLOK
8 ¢unotpe (C3) wnn (C4) He pocTuraet
UAeanbHOro KonnyecTsa

Heobxoaumo OTPEerynnpoBarb
KOMYECTBO MOAOTOTO Kode

OTperynupyiite KONMYECTBO NPY NOMOLLM
cneunanbHoit pykoatki (B4) cornacHo
yka3aHuAM 13 nap. «MaeanbHoe Konnye-
CTBO». ECAM pyKoATKA yKe B MONOMEHMM
MaKC, BbINOAHUTE JeiiCTBUA, yKa3aHHble
B pasgene «7. MeHio HacTpoek» - «[lonon-
HUTENbHaA perynupoBka nomona»

Wcnonb3yetca dunbtp And 2 vaiwex (C4)

Y6eauTech, 4to nHAMKaTop 2X roput

(o BpEMEHEM XepHOBa U3HALLINBAOTCA

06paTuTech B CePBUCHDIN LIEHTP
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KypbInfbiHbl

nanpanaHbac 6ypblH  dpKaLuaH

Kayincisgik epexenepiH oKbin anblHpI3.

1. CUMNATTAMACDI
1.1 KypbinFbiHbIH cunaTTaMachbl - A
A1.  Herisri Kockpiw (ON/OFF)
A2. Kode TapTy AeHreliiH TaHAaFbILL
A3.  [lsHpep bifbicbl
A4.  [15H bibICbIHbIH KaKnafrbl
A5.  Kepek-xapak, eciri
A6.  Cy bIbICbIHbIH KaKmafbl
A7.  Cy bigpicbl
A8. Kyat cbiMbI
A9. by TyTiri
A10. Kode wymeri
A11. blcTbik cy wymeri
A12. TapTy cya3rici ycTarblLbIHbIH KOPMYCbI
A13. Kode TapTKbILTbIH, LWyMeTi
A14. LWarbiH Kece Tiperi
AT5. LWarbiH Kece TopbI
A16. Kece/canTblask Topbl
A17. Kece/canTblasik TOPbIHbIH Tiperi
A18. Tamwbl HayacblHAafbl CYy  [€HreiiHiH,
KepceTKiLLi
A19. Tamuwbl Hayacbl
1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
-B
B1. KpicbiM MaHOMeTPI
B2. "Cy oK' MHAMKaTOpbI
B3. "Kak Tasanay" MHAMKaTOpbI
B4. TapToinFaH Kode  MenwepiH  peTTey
JieHresneri
B5. 1 Hemece 2 kece TyiiMeci (TuicTi kode
CY3riCiH KonJaHy yLuiH)
B6. "OK" TyliMeci: cycbiHfbl KytoFa/pacTayra
apHanfaH
B7. "Kode TemnepatypacbiH peTTey" TYAMeCi
B8.  dyHKkuus TaHAay AeHreneri
*+ 9cnpecco
*+ AmepukaHo
* blcTbik cy
+ Kak Tasanay
B9.  "By" TyiimMeci: by LWblFapyFa apHanFaH
1.3 Kocankpl KypangapablH cunaTTaMacbl
-C
C1. Cya3riycTaTKbiw
C2. Menwepney xaHe Tbifbl3fay Kypanbl
C3. 1 kece cyarici
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C4. 2 kece cyarici

C5. "annbl KaTTbIbIKTbI TEKCEPY" KaFasbl

C6. Kak TasapTpli

C7. Kak Tasanarbllw (*Kei6ip ynrinepge faHa
6ap)

C8. CyT KyTbiCbl

C9. Tasanay wieTkachbl

C10. By TyTiriH Ta3anay uHeci

C11. backpiw

C12. Tobifblapay TeceMmi (*Tek Keilbip ynrinepae)

1.4 OHpipywi ycbiHFaH Ta3anayra

apHanfaH KoCbIMLUA KOCaNKbl
Kypanaap
KocbiMwa aknapat any ywiH www.delonghi.com
CailTbIHa KipiHj3.

OEcoMultiClean Tasanafbiw
—— —— EAN kopbr: 8004399333307

2. KYPbIIFbIHbI IAUBIHAAY

bapnblk KocbIMWa Kypangapbl Xbifibl CYMeH

KHE bIABIC XYFbIW CYMbIKTBIKNEH XYbIM, MbIHA

dpeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. Kece Topbl (A16) oHe TuicTi Tiperi (A17)
canblHFaH TaMwWbl HayacbiH (A19) eHrisiHi3
(1-cyper);

2. Cy bigbicbiH (A7) (2-cypeT) WbIFapbikpl3
XoHe Tasa cymeH MAX peHreitiHeH (3-cyper)
acbipMai TONTbIPbIHbI3 .

3. blgbicTbl KYpbINFblgaFbl OPHbIHA CallbIHbI3.
Manpiapbl:  KypbistFbiHbl bIAbICbIHAA Cy 60MaraHAa Hemece
bIAbICTbIH 63i 60/IMaFakAa eWKaLaH NaiganaH6anbi3.

Eciniape 6oncbiH: Cygbiy KatTbuibifbiH 7. [lapametpnep
Ma3ipi” GeniMiHAeri Hyckaynapra Kyrine OTbIpbiN, Te3 apaja
PpeTTeHi3.

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. Po3seTkara KOCbIHbI3. Heriari KocKplwwTbl (A1)
6acblIHbI3 (4-cypeT);

2. CbiibIMabINbIFbl KeMiHae 100 mMn 6onatbiH
bIABICTbI bICTbIK cy wwyMeri (A11) acTbiHa
KOWbIHbI3 (5-cypeT);

3. OKTyitmeciH (B6) 6acbiHbi3 (6-cyper). Kyiibiny

aBToMaTTbl Typfe 6acTanbin, TOKTangpl.
blabicTbl 60CaTbIHBI3.
Kode >kacafblwTbl  naipanaHéac — GypblH,

KYPbUIFbIHBIH, iLUKi ailHasnbIM X0nAapbl Waibiybl

Kepek. MblHa 9peKeTTi OpbIHAAHbI3:

4. TaptbinFad KodeHiH (C3) Hemece (C4) cyariciH
cyari ycTaTkbiwka (C1) canbiHb3



5. Cyarici canblHFaH cy3ri ycTatkpiwTbl (C1)
KYPbINFblFa 6eKiTiHi3. ypbic 6eKITY YILiH, cy3ri
yCTaTKpIWTbIH, TyTKacbiH INSERT 6enriciHe
(7-cypeT) TypanaHpI3 fa, TYTKaHbl OHFa Kapau
CLOSE 6enriciMeH TypanaHraHLUa 6ypaHpI3;

6. Cy3ri ycTaTKbIWTbIH XaHe 6y TyTiriHiK (A9)
acTblHa bIAbIC KOWbIHbI3;

7. OK TyiimeciH (B6) 6acbiHpI3. AFy 6acTanagbl;

8. Kylo asikTanFaH COH, 6y XXYAECiH Lat YLiH
oy TyiimeciH (B9) (8-cypet) 6acbin, GipHele
ceKyHA, 6y LblFapblHbI3. EH )XaKcbl HaTUXeE
any ywiH 3 Hemece 4 peT KaWTanaHpl3. byn
npouesypaHbl{ MakcaTbl — 6yAbl CYCbIH
JaiiblHAay MakcaTbIHAA naiganaHy angbliHaa
Cy aiHanbIMbIHAA KanFaH cyabl WbIFapy.

KypbinFbl nanfanayfa faibiH 6onagbl.
EciHispge 6oncbiH:  KypbisiFbl y3aK YaKbIT
naigananbinMaraH Keszie Ae iLKi Xynenepai WwasiraH XeH.

KypbInFbiHbl  GipiHWI peT naipanaHFaH kespe,
ON KaHaraTTaHapnblk, HaTWxeHi 4-5 kece Kode
)acaraHHaH Kelin 6epegi. Cysrigeri ((C3) Hemece
(C4)) TapTbinFaH KodeHiH MerwepiHe epekiie
Hasap aygapblHpi3 ("4.1 1-kagam - yHTakTay"
GeniMiHAeri Hyckaynapabl KepiHi3).

"Non Menwep” GeniMiHge cuvnaTTanFaHAaai
XKanFacTblpbIHbI3.

60iibl

4. KO®E XACAY

4.1 1-kapam - yHTaKTay

1. [OsH bigbicbiHa  (A3)  kode  poHAepiH
canbiHpI3 (9-cypet). [oHAepAiH Tek Kasip
KOMAaHbINaTbIH MBJILLEPIH FaHa TapTKAH XKeH,
coHpia Kode apKaLuaH xac 6onagbl.

2. Openki kode TapTy napametpi - 5 (oprawa
Tapty). Erep on TbiM Maiija Hemece TbIM
ipi bonca, JeHreifi Xeke TanFamfa XoHe
KonpaHbinyAarbl Kode TypiHe call peTTeHi3
(peTTeyni Tek Kode TapTKpIlW XYMbIC icTen
XaTKaH Ke3fle faHa opblHjayFa 6onagpl)
(10-cyper).

Ecinispe 6oncbiH:  KentereH Kogenep yuwiH

3 koHe 6 apanbifbiHfarbl  TapTy  JeHredi

YCbIHbINAgbI. 1 Hemece 2 apKbisibl TapTy 6Te ycaK

HoTmxe 6epefi. Tek eTe epekwe Koge TypiMeH

(wana  KyblpbliFaH) —Hemece — KaluayTicTepAiH

TO3yblHaH Koge TapTy canacbiHblH TOMEHJereHi

baiikanFaH Kesge (koge TbiM Ipi TapTbiica).

3. (C3) Hemece (C4) kode cyarinepiHin, GipiH cy3ri
ycTaTtkblwka (C1) canbiHpi3. 1 Hemece 2 Kece
Kode paibiHpay ywiH w= (B5) TyiimeciH
6acblHbI3. byiaH COHbIMEH KaTap KyilbinaTbIH
acnpecco MenLLepi e eki ece apTagbl.

4. Menwep JeHredtiH OpHaTy YWIiH AGHreneKTi
(B4) eH a3 kyipeH 6GacTan >ofapbl kapai
petTeHi3 (11-cyper).

Kode TapTKpIWTbI GipiHLLI peT naiaanaxFaH kesge,

neHrenekTi Min. KyiiiHae KanzblpblHpl3. bacbiHaa

OHTalnbl napameTpai Taby ywiH 6GipHewe pet

dpeKeT )Kacarn KepreH Aypbic. AnjbiMeH ajenki

napameTpnepMeH 6actan, ofaH KeiiiH "Cy3rigeri

TapTbUFaH Kode MenwepiH peTTey” 6enimiHgeri

YCbIHbICTapAbl  OpbIHAAY  apKblibl  OnapAbl

63repTiHi3.

5. Menwepney xaHe Tbibi3fay KypanbiH (C2)
CY3ri YCTaFbllKa GeKiTiHi3: 1 6acbiHbI3; 2
6ypaHbI3 (6eKiTy ywiH) (12-cyperT).

6. Cysri ycTarblluTbl Kode  TapTKbIWTbIH,
wymeriHe (A13) eHri3iHi3 (13-cypert).

7. Cy3ri ycTafbllTbl "CbIpT' €TKeH Abl6GbIC
WbIKKaHWa 6acbiHbli3  (14-cypeT), COCbIH
6ocaTbiHpl3. Kode TapTy 6GacTanagpl Aa,
aBTOMaTTbl TYpAe TOKTalAbl.

EciHizge 6oncbIH:  TapTygbl KOIMEH TOKTATY YLLUiH

CY3ri YeTaTKbILUTBI TaFbl 6Ip 6acbiHbI3 (CbIPT €TKEH

JbIObIC WbIKKAHLLA).

Cy3riperi TapTbinFaH Kode MeniepiH peTtey

Dpr,,%

\
W
o

Kocbimwa
TapTy
40 - ayKbIMbl

.
Trpenny

Wenin

KodeHi TapTKaH Keape, apTypAi Kode cypbinTapbl
APTYPNi HOTUXKEHI Gepefii: COHABIKTaH, MesLepAai
6acTankplja peTTerensie eTe MyKUsST 60NYbIHbI3
Kepek.

Byn cypeTTe Kyblpy TyCiHe 6ainaHbICTbl MenLepai
peTTey dfici KepceTiNireH: MyHbl XXanmnbl HYcKay
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peTiHAe KabblngaraH >XeH, cebebi ic XysiHge

COHFbI PETTEY IdHAEPAIH KYPaMbiHa 6ailNaHbICTbl

apTypAi 60/1ybl MYMKIH.

1. Menwepai MUHMMangbl no3uuusaaH 6actan,
Kode cyariciHferi LWbIFbIHKpI benrire AeiiiH
OpHaTbiHpI3.  Ludep6nattarbl  caHpap
cysrigeri MenwepgiH, an feHrediH  6iny
VILiH KONMAaHbINaTblH aHblKTamMa KbI3METiH
aTkapagbl. byn caHpap Kode TapTKbILWTbIH
napameTpnepiH, enwemM 6ipniktepiH (r/yHu)
HeMece TapTy yaKbITbIH KepceTneiai.

2. benrini 6ip #aHAEpAiH Kyblpy TYCiHe Kapan,
JyYpbiC JeHreiifli Taby YIWiH JeHrenekTi
aKbIpbIH GypaHpbI3.

4.2 2-kapam - TbiFbi3gay

1. TapTymaH COH, CY3ri YCTaFbllUTbl ablHbI3
(15-cyper).

2. TapTbinFaH KodeHi TericTey YLWiH Menwepney
XaHe TbiFbiafay KypanbiH (C2) Karbin-Karbin
KanblHpI3.

3. (Tex Keli6ip ynrineppe): Cysri yCTaFbilWTbI
TbIFbI3fay TeceMiHe KOPMyCbIMeH KOMbIHpbI3
(C12) (16-cyper).

4. KodeHi  6ackplwmneH
6acblHbl3.

5. Menweprney XaHe TbiFbi3fay KypasblH caraT
TiniHe Kapcbl bypay XaHe ofapbl TapTy (18-
CYPET) apKbifibl LWbIFAPbIN abin, Mesepai,
DYPbICTbIFbIH - TekcepiHia ("[an menwep™
6eniMiH KapaHpi3).

6. Cy3ri ycTaFblWTbl
6exiTiHi3 (19-cyper).

Ecini3pe 6oncbiH:  bacygaH  KeifiH  Cy3riHiH

JKUEKTepIHAe KanFaH Koge ewo6ip xarjanga

KaiiHaTy camacbiHa HYKCaH KenTipMeigi, SFHy,

COHFbI HaTUXKEre Jie acep eTnesyi.

(c11)y  (17-cyper)

Kode wymerive (A10)

"lan menwep”
« [lan wmenwep kode cy3rinepiHiy iwiHgeri
LWIbIFbIHKbI CbI3bIKKA TEH;

Mmenwep”

+ Tbifbl3gayaaH CoH, KOdeHiH aypbic AeHrenge
eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3. [lan menwwepre Kon
XKETKI3Y YIWiH JeHrensi peTTey AeHreneriMeH
(B4) 6ipHewe peT peTTey KaXeT 6onybl
MYMKIH.

«  Erep kode TinTi MiHCi3 A03aja TbIM KOO
Hemece TbiM alWblK 6OMbIN LWbIKCA, OHbI
JoHAepAi ManjanaHy Hemece ipiney eTin
TapTy apkpiibl petTeyre 6Gonagbl ("4.1
1-kagam - yHTakTay' 6eniMiH KapaHpl3).
ApTbIn WhIFYAbI TY3eTy yiWiH (Kode TbiM 6asy
WbIKCa), ipiney napaMeTpAi TaHaaHbi3. Kemin
WbIFYAbI TY3€TY YILiH (Kode TbIM Te3 LWbIKCa),
Maitjanay napameTpai TanAaHbl3.

4.3 3-KapaM - KaillHaTy

1. TemnepaTypaHbl  TaHAaHbl3  (20-cyper)
("Kode paitblHpay Temnepatypacbl’ 6eniMiH
KapaHpl3).

2. KanaraH cycblHAbl TaHgaHpl3 (21-cyper).
CycbiH 6arpapnamananfaH 6onca ("6. CycblH
MejiwepnepiH  6arfapnamanay’  6eniMiH
KapaHbi3), CYCbIH LIaMbl KbICKALLIa XaHafpbl.

3. KaiiHatyabl 6acTtay ywiH OK (B6) TyimeciH
6acbiHpI3 (22-cypeT) (aempaey oHe anfblH
ana paempey). Kode Kyibinybl aBTOMATTbI
TypAe TOKTaiAbl.

Kode paitbingay Temnepartypacbl

KodeHi afFbldy 6apbicbiHAa 6yKin paiblHpay
MPOLECIHIH TYPAKTbIIbIFbIH KAMTaMachbI3 eTy YLiH
CyAbIH TeMnepaTypacbl 6akbinaHagbl. Specialista
Arte kypbuiFbiCbiHAa 3 fempaey Temnepatypachbl*
6ap, onap 92 xaHe 96°C apacbiHAa peTTenesi.
TemnepaTypaHblH, TUiIMAI JeHredi AoH cypbl6bl
MeH KybIpblly ieHrefiHe 6aitnaHbICTbl peTTeneai:
PobycTa faHAepi ywiH TeMeHipek, an apa6uka
JOHAEPI YLWiH )XoFapblpak TemnepaTypa KaxeT. A3
KybIPbUIFaH aHe KaTTbl KybIpbliFaH A3HAEP YLWiH
Jie Temnepatypa ocbiiait peTTenegi.

Temnepatypa | TuicTi Kyblpy Tyci

neHreni UHANKaTop
wambl

Munumym Koto
s 8

Oprawa Oprawa-Koto
- 8:
s

Makcumym — Awbik-
a 8: opTawa
o
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Byn - TepMo6NIOKTaFbI CyAbIH TEMMEpaTypachl.
COHAbIKTaH, MyHbl Kecefieri  CYCbIHHbIH
HEMeCe CY3ri YCTaFbllTbIH, LIYMEKTEpiHeH
WhbIKKAH Ke3feri CYCbIHHbIH, TeMMepaTypachbl
Jen onnaMaHpl3.

5. CYT CYCbIHOAPbIH YXACAY

5.1 CyTTi Kenipwity

1.

KyTbiHbl  (C8) KbINbITbINATbIH/KENIpTINeTiH
CYT MesnwepiMeH TONTbIPbIN, TONTbIPFaH
Ke3fle KalHafaH CYTTiH Kenemi eki-yw ece
YNFasTbIHbIH ecepini3 (23-cypeT). Kenipuwin,
TbIFbI3 XKaHe BipKenki 60Mybl YWiH CUbIPAbIH,
TOHa3bITKbILWTa TemnepatypacbiHAa
(wamamen  5°C)  cakTanfaH  KaiiMafbl
anblH6aFaH CyT KONAaHbINYbl Kepek.

My LatteArt

v

| R 1

KyTbiHbl 6y TyTiriHIH, acTblHa Koiibin, 6y
TyiMeciH 6acbiHbi3 (B9) (24-cyperT).

CytTi Kemipwity ywiH 6y TyTiriH (A9)
CYABIKTBIKTbIH, GeTiHe KOWMbIHpI3. byn ayaHbl
CYTMNEH XaHe 6yMeH apanacTbipagbl.

By TyTiriH TeK CYCbIHHbIH, 6€TiHe TUri3iHi3
)K3He TbIM Ken aya eHri36eHi3 XoHe WwamagjaH
VNIKEH Ke6IKTepAi WbIFapMaHbi3.

By TyTiriH cyTTiH GeTiHeH TeMeHri AeHreiire
6aTbIpbIHbI3, COHJA CYMbIKTBIK iliHAe Wipinim
naiga 6onagbl. CyT KanaraH TeMnepaTypara
JeliiH KbI3FaH COH, 6y TYMMeCiH TaFbl 6acbin,
CYT KYTbICbIH KypbliFblfjaH anmac 6ypbiH
aFyAblH TOMNbIK TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

bapucta KeHecTepi:

Xac cyTTi naiijananraH eTe yakcbl 6onagbl.

OpKallaH TOHA3bITKbIWTAH )KaHa faHa
anblHFaH Xac CYTTi nanjanaHbiHbI3.

EH KakCbl HaTWXenep any ywWiH CyT
KYTbiCbl MalifianaHblMaraH Kesfie, OHbl

TOHA3bITKbILIKA CasblN KOMbIHbI3.
KaiiMarbl anbiHGaFaH CYT XaKCbl HaTUXesep
6epesi. KenmipwikTiH, Typi MeH TeKcTypachbl

KONAaHbINATbIH CYTTIH Typi MeH KeKeHic
CycbIHAapbIHa 6aitnaHbICTbl 6onagpl.

CyTTi KemipTKeH COH, KYTblHbl alnan
alHangplpa Laikay apKplibl KaXeT emec
Ke6iKTepAi XOMbIHbI3.

By TyTirin Tasanay

1.

KonpaHymaH KeitiH cy TyTiriH (25-cypet)
apKaWaH  lybepekneH  CypTin,  CyT
KanmblKTapblH KeTipin 0TbIpbIHbI3. TepeHiHeH
Tasanay yLWiH yCbIHbINaTbIH Npoueaypa — Eco
MultiClean eHimiH maipanaHy: 6yn eHim cyT
aKybl3fjapbl MeH MaiinapbiH )OO apKblbl
MaKcUMangbl  TasaNblKMeH —KamTamachbi3
eTefli XKoHe OHbl GYKINn KypbliFblHbl Tasanay
YLWiH nanfanaHyra 6onagbl.

By TyTiriH Tasanay ywiH GipHele cekyHA 6y
WbIFapbiHbI3 (8-cypeT).

By TyTiri cybiFaHwa KyTiHi3. YakbIT eTe Kene
Oy TYTiri TMIMZI XXYMbIC iCTeyi YLWiH TecikTeppi
(26-cypeT) apHaiibl Tazanay KypanbimeH (C10)
Ke3 KeJreH KeieprifieH TasanaHpls.

CYCbIH MOJILLEPJIEPIH
BAF[IAPJIAMAJIAY

Cysri yctatkbiwTbl (C1) ((C3) Hemece (C4)
Cy3rici canblHFaH )XdHe TapTblFaH Kode
canblHFaH) 6eKITKEH COH,  KYPbUIFbiHbl
)KacarblHbI3 KefreH CyCblHbIHbIH 1 Hemece 2
KececCiH KytoFa jaiblHAaHbI3.
bafpapnamanaHatbiH CycbiHAbI TaHjay YLiH
neHrenekTi (B8) 6ypaHpbis.

OK TyitMeciH (B6) KypbInFbl KanaFaH MenLepgi
KyiFaHwa 6acbin TypbiHpi3. OK TyiMe Wwambl
6arjapnamanay peXxuMmiHge ekeHiHisgi pactay
YLUIH CapFbINT 60MbIN XbINbUIbIKTARAbI.
KanaraH  Mernwep  KyiiblifaH  Ke3pe,
OK  TyiimeciH  xibepiHis.  Menweppi
6arapnamanayfa 6onagpl.

EciHizge 60ncbIH:
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CycbiHaapAb! bargapnamanayra 60nagbl, 6ipak
Oy LwbirapyAbl onai ety MyMKIH eMec.
barpapnamanaypad coy TapTbiiFaH — Koge
MeJiLepi eMec, KyiblnatbiH CYCbIHHbIH MeJILLepi
faHa esreptinegi

barpapnamananFaH CycbiH TaHfanFaH Kesge,
OfaH KaTbICTb! LIAM KbICKALLA XbIMbIbIKTabI.
"2x" cycbiHpapbiH beniek barjapnamanayra
6onapbl.



Kode O AienkKi bargapnamanaHatbiH Arbimparbl | & -
peuenti | Menwep | Menwep Kodpe TaHfanfaH | =
TapTyAb! Americano napamertpre | 1-ayKbiM
Espresso ~35Mn - ~15-~90 Mn KaTbICTbl -
(=) KocbiMLIa VHOMKATOD | amm fI°
— pertey wambl =" =
Espresso o ~0) - ~ aHafibl 2-ayKbim
=70 Mn ~30-~180 mn A YKb!
Q 2x —
. =5a
Americano | ~ 120 Mn | *+ acnpecco: =15 - 290 mn
L “ oy =25-=150 Mn 9
A MUHYT
FbIMAaFbl
Americano | ~ 240 Mn | + acnipecco: =30 - =180 TaHAanFan | 5
@] MmN ABTOMaTTbI HOE;H nizi::'ﬂe — - =
o + cy: =50 - =240 mn Typae ewipy | == wagukatop | 17
wambl carar
Hot water ~ ~ o~ JKaHajbl -
@ 250 mn 65 ->=300 mn ; 8. -
3
7. NAPAMETPJIEP MO3IPI carar
1. Masipai awy: —
pAI awy S — -
Bipre 3 cekyHp 6acbin == Arbimpgarer | YKYMCaK
TYPbIHbI3 Q"'O TaH#anFaH | o
. . c . napametpre | = -
2. PetTeneTiH napameTpgai TaHAaHbI3 y || KatbicTbl |
KaTTblbIfbl A opTawa
Americano UHAMKATOP
Lwambl -
Es;@es;o = Hot wu;er XaHagibl iz 8‘ »
= =) KarTbl
/eTe KaTThbl
g 3. XaHa napametpnepgi OK (B6) Tyiimecin
: |x| 6acy apKbinbl caKTaHbi3
TuicTi Kenecire =0 MapameTpai
napameTp | 6ypaHpI3 TyiiMeciH e3repty
6acbipiz | YWIH =&
TyiimMeciH
KanTa
6acblHpI3
ig' - EciHiape 6oncbin:  Erep 30 cekyHg 6osibl ewwoip
Arbimparbl | KoK, 9peKeT OpbIHAanMaca, KypbliFbl napametpiep
AnppbiH TaHAanFaH T Ma3ipiHeH ~ aBToMaTTbl  TypAe  LUbIFaTbIHbIH
Espresso napaMmeTpre | ome JI- ..
zj:’;ney =P KaTbICTbl :8 =1 ECKEPIKIS.
N - MHAMKATO| ceK - -
Kiipici -~ p 7.1 Openki napaMmeTpnepai KanuTa opHaTy
wavapel | & 1. Masippi awy:
cex bipre 3 cekyHg 6acbin =
N TYPbIHbI3 + Q
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2. Openki napameTpnepai KaTa opHaTy

OK wambl (B6) KaiiTa {pe‘(ﬁ)
opHaTygbl pactay
YLWiH KbICKalLa

)Kblﬂblﬂbll(,Taﬁ}J,bl.

OK wambl (B6) KaiiTa opHaTyAbl pacTay YLUiH
KbICKaLLUa XbINbIIbIKTaRAbI.

8. KYPbUIFbIHbI TA3AJIAY

MaHpi3gbi1!

+ Kode KYPbUTFbICbIH Tasanay  yWiH
epiTKiWTepi, KpIpFbl 3aTTapfbl HeMmece
CMUPTTI NaiiianaH6aHpI3.

*  KokbiMaapabl >ksHe Kode KanablKTapblH
KeTipy YWiH MeTangaH acanfaH 3aTTapAbl
nanfanaH6aqpl3, ce6ebi onap KypbUiFbIHbIH
MeTafiN Hemece nnacTMacca 6enikTepiH
CbIPbIN TacTaybl MyMKIH.

+ Kypbinsbl 6ip anTafaH actam YakbIT 60iibl
naiilanaHbUIMaiTbIH -~ 60Nica, Ke3  KeJreH
CYCbIHAbl AaiiblHAAamMac GYpbIH WAl LMKAIH
OpbIHAaFaH XeH 6onagbl.

Kayinri!

+  Tasanay kesiHge Kode XacarblLTbl eKallaH
cyra 6aTblpMaHbl3, cebebi on — 3neKTphiK
KYPbINFbl.

* KypbinfblHbIH CbIpTbIHaH Tasanay
XKYMbICTapbIH 6acTamac 6ypbiH, OHbl eLwipin,
po3eTKajaH CybIpbiM, CYbIFaHLLa KYTiHi3.

msHWAsHE]
SAFE
| cee

X1 v | v | X]|X

OEco
MultiClean
—eTean

DISHWASHEY
SAFE
soe OEco
I} MultiClean
—eltean

v
g

9. KO®E TAPTKbILITbI TA3AJIAY

1. bekiTy aitMafblH LweTkameH (C9) Ta3anaHpi3
(27-cyperT).

2. Kodpe barbITTaFbIlWTbl Ta3anay yLUiH LWeTKaHbl
naiganaHbiHpi3 (28-cyperT).

Tuimpi TapTy
KawayTicTep yakpIT eTe Kene To3afbl. YakbIT eTe
Kene 19N MenwepAi any yiwiH AeHrenexti (B4)
€H, XKOoFapFbl caHgapra bypay kaxeT 6onagbl. 30
aHe 40 apanbiblHLaFbl NapaMeTpre KOs XeTkeH
Ke3Je, KOCbIMLLA TapTy napaMeTpiH OpHaTy KaxeT
eonagpl ("7. Mapametpnep Masipi" - "KocbiMLa
TapTy ayKpIMbl" 661IMIH KapaHpI3).
TapTbinFaH Kode Menwepi KyTKeHAerigeH a3
WbIKKAH Ke3fe, KalwayTicTepAi aybICTbIPTY YLiH
KbI3MET OopTanbifbiMeH XxabapnacbiHpi3. XaHa
KallayTicTep canblHFaH Ke3ge, napameTpnep
Ma3ipiHe Kipy XaHe "KocbiMLIa TapTyapbl peTtey”
napaMeTpiHiH, GipiHWI ayKbIMbIH TaHAay apKblibl
Kode TapTKblWTbl peTTeHis. OpaH  KeiliH,
TapTbUFaH Kode MenwepiH pAeHrenekti (B4)
Min KyiiiHe opHaTbIn, GipiHWI peT KonpaHFaHAa
canblHybl TWic Menwepai canbiHpiz  ("[on
Menwep™ 6eniMiH KapaHbi3).
10. CY KATTbIJIbIF bl
Kak Tasanay wambl [ (B3) cy KaTTbifibifbl
napaMeTpiHe  6alnaHbICTbl  anfblH  ana
aHbIKTa/lFaH XYMbIC Ke3eHiHeH KeWiH )XaHagbl.
Byn KypbinFbIHbI Ci3 TypaTbIH XepAeri HaKTbl cy
KaTTbI/bIFbIHA Caii 6aFAapnamanayfa ja 6onagbl,
COHJla XM Kak Tasanay KaxeT 6onmaiigbl ('7.
MapameTpnep Ma3ipi” 6eniMiH KapaHpl3).
1. TOTAL HARDNESS TEST kepceTkKiw KafasblH
(C5) opaMbIHaH LWbIFapbIHpI3.
2. Kara3fpl CTakaHfafbl cyfa 6ip CceKyHATan
TONbIK, 6aTbIPbIN anbiHpI3 (29-cypeT).
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3. )KonakwaHbl CyAaH IWbIFapbin, Kannan
CinKiHi3 (30-cyperT).
Cy KaTTbbiFbl | (B7) | [leHreit
CbIHaFbIHbIH, HOTHXKECI TyiMeci
IO | § | 1
- XyMcak
cy
—TIrTeme | —-& 2
o opTawa
cy
_ [THNN| =g 3
o KaTTbl
— 1 Hevece
eTe
KaTTbl Cy
4. KypbinfblHbl  "7.  Tlapametpnep  Mmasipi”
GeniMiHae KepceTiNnreHaeit TUiCiHWe
OpHaTbIHbI3.

11. XKXYMCAK, TYHIPLUIKTEP[1I KONLAHY
9JlICI (TEK KEMBIP YNTIEPAE)

Xymcak Tyiipwiktep (C7) pAereHimis cyabiH

KacueTTepiH e3repTnei, KVPbINFbIHbIH,

apamabinblK, ~ Mep3iMiH  y3apTaTblH  XaHe

KoeHi GipKanbINTbl KO XXHe XoW MiCTi eTeTiH

MHHOBALMANbBIK, JKyile. OHAeyAiH THIMZINiriH

aKCcapTy YLLiH )XyMcak, TyiipLikTepai kongaH6ac

OYpbIH Gip TYHre CyFa canbin KOWbIHpI3.

1. KyMcak TyilipwikTep KanTalblFblH OpaMHaH
WbiFapbiHbI3 (31-cypeT).

2. )XyMmcak, TyMipLiKTep KanTalbIFblH afblH Cy
(32-cypeT) acTbiHAa WaliblHpI3.

3. KanTawbIKTbl Y biAbicbiHa 6aTbIpbiHpI3 (A7)
(33-cyper).

33 34

4. Xymcak TyilipwikTep KanTawbiFblH 3 aii
caliblH aybICTbIPbIHpI3 (34-cypeT).

12. KAK TA3AJIAY

MaHpi3gbi1!

« Kak  Tasanarbiwtbl  (C6)  konpaH6ac
OypblH,  Hyckaymapfbl  JX3He  KanTama
XancblpMacblHAarbl  Hyckaynapibl  OKbin
LWbIFbIHbI3.

Tek De’Longhi KaK, Ta3anarbllbIH

nanfanambiHpl3. backa Kak TasanarbllTbl
nanfianaHy >koHe/Hemece Kak Tasanayabl
JYPbIC OpblHAAMay 6HIM )XacayllbiCbIHbIH,
Keningiringe KapanmaraH — akaynblKTapFa
ce6en 60/ybl MyMKIH.

+  Kak Tasanafblll Ha3iK 6eTTepai 3akpiMpaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aikaycbi3aa Terinin
KeTCe, OHbl Jiepey KypraTbiHbI3.

Kak Tazanay
Kak, De'Longhi kak, Ta3apTKpILLbl
Ta3apTKpiLl
blapbic CbINbIMABUbIFBI — 2 IUTP
YakpITbl ~40 MUH

1. Wngukatop wambl [ (B3) xawraH Kesge,

KYPbIFbl KaFblH Ta3anay kaxert 6onagpl. Kak,
Tasanaydbl Ke3 KenreH yakbiTTa 6GacTayra
oonagbl.

2. Tamwbl HayacbiH (A19) wWbIFapbin  anbin,
6ocaTbiHpI3 A3, KYPbIFbIFa KaliTa CanbiHpI3.

3. Cy bigbicblH 6ocatbiHbi3 (A7). (Erep 6onca,
XYMcaK, TyMipwikTepaAi anbin, Kak Tasanay
npoueci GiTKeHWe CTakaHAaFbl CyFa canbin
KObIHbI3.)

4. Kak TasanafblWTbl Cy biAbicbiHa (C6) iwiHperi
GipiHWi feHreitre A ﬂ JeiiiH  TOnTbIpbIn
KyitbiHpI3 (6yn 6ip 100 MN KanwblKKa TeH)
(35-cypen).

5. Cyabl (1) B peHreftiHe 0 peitin KyWbIHbI3
(36-cypet). CocbiH Cy bIAbICbIH KypblFbiFa
canblHpI3.
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6.

ewrenekti (B8) [H| kyiiive 6ypanpi3 (37-
cype): OK waMbl caprbinT Gonbin xaHagbl
na, [ wambl xbinbinbIKTaigb!.

37

38

7.

Byn keage cyari yctarbiwbi (C1) 6ekiTinMereH
6onybl kepek. Koge wymekTepiHiH (A10) xaHe
bICTbIK, CY WyMeriHiH (A11) acTblHa 60C bifbiC
KoWbIm, 6y TyTiriHiH (A9) (38-cypeT) acTbiHa fja
6eneK 6ip blAblC KOMbIHbI3.

OK TyiimeciH (B6) kemiHae 3 cekyHp Gacbin
TYpbIHbI3. OK WaMbl XbINbIbIKTalfbl.

Kak Tasamay 6arpgapnamacbl 6GacTanagbl
KOHE LIYMEKTeH Kak TasaNarblll CyMbIK,
3aT WbiFagbl. Kak Tasanay 6arpapnamachbl
KYPbUTFbIHBIH, iWiHAEr KakTbl Tasanay yLWiH
GipHeLLe LLato XaHe Kifjipy apeKeTTepiH bifblc
6ocaraHLLa OpbIHAANAbI.

Kak, Tasanay TokTan, OK wambl ak 6onbin
XaHagpbl. byn waio UMK OpbIHAANYbl KaxeT
JereHgi 6ingipeni:

10. Kak Tasanafblll  epiTiHAiHi

11.

XUHAY  YLWiH
naiifianaHbiFaH blbICTbl 60CaTbIM, OnapAbl
LWYMeKTep acTblHa KalTa KOWbIHpI3.

Cy bIAbICbIH LWbIFapbIN anbim, KAk, Ta3anafbil
epiTIHAIHIY, ~ Ke3  KelreH  KanfblfblHaH
60caTbIHbI3 13, aFbIH Cy acTbIHAA Waiibin, MAX

12.

13.

14.
15.

16.

17.

JeHreiliHe AeiliH Tasa CyMeH TONTbIPbIHbI3
(39-cypet). Cy biabicbliH Koprnycka KaiTa
casibiHbI3.

39

OK TyiiMeciH 6acbinpi.  Llato  uukni
bacTanajbl.

Wato asKTanFaH Kesge, Cy ary TOKTaﬁAbI.

|| WaMbl XbInbinbiKTaiAbl xaHe OK wambl
ceHefi.

LasTbIH cyabl XMHAY YLWIH KONAaHbINATbIH
bIAbICTbI 60CATbIHBI3.

Tamiwbl HayacbiH (A19) wbiFapbin  anbin,
6ocaTbIHbI3 13, KYPbI/FbIFa KailTa casblHpI3.
blabICTbl LWbIFapbIn, Tasa CyMeH TONTbIPbIM,
OpHbIHa KaiiTa canblHbl3. (Erep 6oca, XXymcak,
TYAipWiKTepai afblH Ccy acTbiHAA Laiibin,
bIJbICKA KailTa casblHpI3).

OyHkuus TaHgay LeHrenerix
cycbIHAapAblIH GipiHe 6ypaHbI3.

(88)

OcblfaH KeliH KypbinFbl nanfanaHyfa fanbliH.
EciHizge 60ncbiH:
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Kak, Tasanay UMKNIH Ke3 KenireH yakplTTa
6acTayra 6onagbl (TWiCTi WwaMm ani xaH6aca
na).

Kak, Tasamay ¢yHKUMsICbl KaTenikneH icke
KOCbINIbIN KeTce, OHbl OK TyitMeciH 10 cekyHa
6acbin TYpy apKblibl TOKTaTyFa Gonagbl; an
LUato LMKAIH TOKTATy MYMKIH eMec.



13. NHAWKATOP LUAMAPbBIHbIH, TYCIHAIPMECI

WAMJAP

WHAWKATOP LUAMAPBIHbIH,
TYCIHAIPMECI

XYMBbIC TYPI

Bapnblk wampap a3 faHa
YaKbIT XbINbUIbIKTaAAbI

KypbinfFbl icke Kocbinyaa

O3iH-03i Tekcepyae

OK

o, Kocynbi

KypbiFbl  GipiHWI peT icke
KOCbINIFaH >XaHe cy aiiHany
KONAapbl TONTbIPbIUNYbI Kepek

Keneci  6enimae  KepceTinreH
HycKaynapibl  OpblHAaHbI3: 3.
Kypbinfbl napameTpnepi opHaty"

Americano

O K Espresso Hot water
+ =P =
=,

I3

TN

Kocynbi

(L= xaHe 8

MHAMKaTOpnapbl THICT
TaHaaynapapl kepceteai)

KypbinFbl  CyiibIKTbIKTapAbI
KYIOFa fanblH

Kypbinfbl napameTpJiepiH
OpHaTbin, CYCblH JallblHAAyAbl
6acTaHbI3

~OK_

—== XbinbuibiKTay

MawmHa XbINbITbIyAa

MiHci3 Kyl TemnepaTypacblHa
JeMiH Kbl3raHLIa KYTiHi3

L= Kocynb!

blgbicTa XeTKinikTi 60C OpbIH
XOK, (A7) HeMece blfibIC OpHbIHA
LypbIC casnblHbaraH

blabicTbl  CyMeH  TONTbIPbIHpI3
Hemece bIAbICTbl  anbif, OHbl
AypbICTan canbiHbi3

S
D —
I N

Xbinbinbikray

CycblH  paWiblHpay  dpeKeTi
opblHAanyaa, 6ipak, cy biabichbl
(A7) 6oc

blabICTbl CyMeH TONTbIPbIHbI3

[oHpep TbiM Maiiga 6onbin
TapTbUIFaHAbIKTaH, Kode
eTe )Xail Kyiiblnyaa Hemece
MYNIZAEM KyiiblnMayaa

Cyari yctafblwTbl (C1) wWhiFapbin
anbin, Kode xacay KagampapblH
KalTanan opblHAaHbI3,  bipak,
"41 1-kapam - yHTaKTay"' >XaHe
"42 2-kapam - Tbifbi3gay”
GeniMaepinge KepceTinreH
HycKaynapfpl ecernke anbiHbi3

(C3) Hemece (C4) Kode cyarici
biTenreH

Cysrinepai afblH Cy acTblHAa
LWaNbIHpI3

blabic (A7) opHblHa Jypbic
canblH6aFraH  JXoHe  TMICTi
KnanaHgap allblsiMaraH

KnanaHgapabl awy yWiH bigbICTbl
YCTiHeH Xainan 6acbiHbi3

Cy aifHanbiMblHAA  Kak
KanbInTacKaH

"12.  Kak Tasanay" 6enimae
cunaTTaiFaHal  eTin KakTaH
TasanaHpl3

>
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Xbinbinbikray

LAMAP WHAWUKATOP LUAMIAPBIHbIH, | XXYMbIC TYPI
TYCIHAIPMECI
— x2 1 kece panbiHpay napameTpi | bykin - pgaibiHaay —npouegypachl
1 TaHaanbl (TapTynaH Kkytora peniHri) 1 kece
== X1 Kocynpi acay napameTpiHe OpHaTbinagpl
= X2Kocynbl |2 kece pailbiinay napametpi | Bykin pailbiigay npouesypachl
— x1 TaHAanabl (tapTypaH Kytora fJeliHri) 2 Kece
)acay napameTpiHe opHaTbInagbl
; 8 f g : 8 K on xeTi ™M g i|l"KobepaitbiHgay Temnepatypacbl”
— — — TemnepaTypanapfblf  6ipiH | 6eniMiH KapaHpI3
MIN  MED MAX | TAHAAHEIS
Kocynbi
N 7 Yannbl ga6bin KypbinFbiHbl ewipin, 10 MUHYTTaH
=N COH, KalTa  KoCbIHbI3.  Erep
Lam = npoébnemMa  KaltanaHa  6epce,
70N TYTbIHYLWbINAPAbI Konpay

KbI3METTepiMeH xaﬁapnacmubls.

\ﬂb/

7N
Xbinbinbikray

By  ¢yHKuusch
JKOHE XYPIiN XaTblp

TaHpanfaH

BipHelue CeKyHATaH COH, KYpbliFbl
6y 6epe bacTaiigbl

:1
Y| o
M

ad

Kocynbl - Kbi3bini

Kak Tasanay Kaxer etinegi

Kak Tasanaygbl Keneci 6Genimpe
KepceTinreHgeil opbiHAaHbI3: "12.
Kak Tasanay”

o [P=C OK "
[G—
Xbinbinbikrayaa - Kocynbi

} Kak Tasanay TaHaanfaH

Kak, ~Tasanmaygbl 6actay ywWiH
OK TyiiMeciH 6acbiHbl3 Hemece
JeHrenexTi 6ip cycblHFa 6ypaHpl3

-’

7

M
<
P % —\

W
NOK o
7 N

Xbinbinbikray

N

Kak Tasanay opbiHganagbl.
Kypbinfbl KakK, Tasanay
epiTiHAICIH aFbl3apl

Kak, Tasanayabl opbiHAaHpI3 ("12.
Kak Tasanay" 6enimiHe cait)

M)z¢ -
e P=C ok *

Kak Tasanay UMKAiHiH, GipiHwi
KeseHi  askTanabl.  EwWpi
LaloAbl OPbIHAAY KaXeT.

LWatoapb! 6acTay ywiH OK TyiMeciH
6acblHbl3.

P2

[Gm——
Xbinbinbikrayaa - Kocynbi
oM / OK_ s

o ‘]\ — N2t
‘]: P N

Xbinbinbikray

MawuHa Kak Tasanay LMKAiH
OpblHAAY YLWIH a0 Ke3eHiH
opblHAANAabI.

Kak Tasanayabl opbiHAaHbi3 ("12.
Kak Tasanay" 6enimiHe caif)
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14. AKAYJIbIKTAP/1bl YXOI0

XXYMbICbIHAH KelliH 60naTblH
KanbINTbl HApCe

MPOBJIEMA CEBEBI LUELLIMI

Tamwbl HayacbiHga (A19) cy 6ap | Byn ¢y  KypbinFbiHbIH - ilKi | TaMlbl  HayacblH  TypaKTbl
aiHanbIm ONAapblHaH | TypAe  6ocaTbiHpl3  HKaHe
WbiFafibl )XaHe OYN onapAblH | Ta3anaHbl3

KypbinFbl - acnpecco  KodeciH
acan anmaysa

blabicTa cy xok (A7)

Cy biAibICbIH TONTbIPbIHbI3

OK wambl (B6) kode Hemece by
aliHanbIMbl 60C eKEHIH KepceTy
YLLIH )XaHagbl

XyneHi TonTbipy ywiH OK
WwaMblHa  TUecini  TyAMeHI
6acblHpI3

(C3) Hemece (C4) kode cysrici
GiTenreH

Cy3rinepi afblH Cy acTblHpa
LWaNbIHpI3

Kope TbiM Maiiga eTinin | Menwep meH yHTakTay (TapTy)
TapTblIFaH NeHreiliH peTTeHi3

blagbic (A7) opHbiHa aypbic | TyGiHAeri knanaHpapabl awy
canblHbaFraH  XSHe  OHbIH, | YWIH bIAbICTbI YCTIHEH Xaiinan
Ty6iHAeri Knanangap awblk | 6acbiHpbI3

emec

Cy aliHanbIMbIHJa Kak | "12. Kak Tasanay" Genimpae

KanbinTacKaH

cunaTTanFaHgan eTin  KakTaH
TasanaHpl3

Cyariyctatkbiw (C1) KypbinFbiFa
6eKiTinmenpi

TapTbinFaH Kote
Tbifbl3flaNIMaraH HeMece Kode
MenLuepi TbiM Ken

Asblpak  KodeHi nanpanaHy
apkpinbl 1-kesengi (4. Kode
Xacay" 6enimi) ocbl Ke3eHpi
KanTanaHpi3. Erep 1 kecenik
CY3riHi manganaHbIn XaTcaHpl3,
1X waMmbliHblH,  (B5) XaHbin
TypraHblHa KO3 XeTKI3iHj3.

dcnpecco Kodeci TecikTepaeH
emec, cy3ri yctarblwTbiy, (CT)
KUeKTepiHeH TaMLUblnangbl

Cy3ri ycTarbll OpHbIHA AypbiC
casblHb6araH

Cyari ycTaTKplWTbl AypbicTan
6GekiTiHi3 (19-cypeT)

Kote LWYMETIHIH,
Tblfbl34aFfhblWblHDIHK
CO3bl/IMaNbl KACHETi XKOFasFaH
Hemece o KipnereH

OHbl aybICTbIPTY YLLiH
TYTbIHYWbINApAbI Konzay
opTanbifbIMeH XxabapnacbiHbl3

(C3) Hemece (C4) kode cys3rici
6iTenreH

« Cyarineppi afblH cy acTblHAA
LWaibIHbI3

+ Kode TapTy napametpnepiH
peTTeHi3

dcnpecco Kinereni TbIM CYMbIK,
(wymeKTeH TbiM Te3 aFafbl)

KypbinFbl napametpnepi Kaiita
OpHAaTbINybl KepeK

[an Menwep™ GeniMiHgeri
HycKaynapfbl KapaHpl3

9
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NMPOBJIEMA

CEBEBI

LLELLIMI

dcnpecco Kinereiii TbiM Kapa
(wymeKTeH TbiM Gasy aFagbl)

KypbinFbl napameTtpnepi Kaiita
OpHAaTbINTybl KepeK

[lon Menwep” 6eniMiHaeri
HyCKaynappl KapaHbi3

Kak Tasamay uukni askranfaH
COH, KYpbUFbl LAl  LUKAIH
opbiHAAyAbl cypaiiabl

Wato uukni GapbicbliHaa cy
bigbichl (A7) MAX peHreiiHe
NieitiH ToNTbIpblNMaraH

Wato umkniH KairTanaupis ("12.
Kak Tasanay” 6enimiH kapaHpl3)

Kypbingbl kodeHi TapTnaigbl

Kode TapTipIwTa 6erge 3at 6ap

TaHaafFbIWTb (A2) 8
napameTpiHe 6ypan, 6apnblK,
[OHAEPAI LAHCOPFbIWMNEH [3H
biabichl (A3) 6ocaraHwWwa XaHe
TasaNaHFaHLa anbin TacTaHbI3.
Erep npobnema KaWTanaHa
6Gepce, TYTbIHYWbINAPAbI
Konpay KbI3MeTTepiMeH
xabapnacblHpl3

Backa kode TypiHe ayblCTbIpy

* [laH blJbICbIHa Tek
KONAaHbINaThlH AaHaep
MOJILLEPIH FaHa canFaH eH

(A3)

* blgbicTel  6ocaTy  ywWiH
OHbIH, iwingerinepgi
LIAHCOPFbILWNEH  Ta3anaHpl3
HeMece  bifbiCTa  KanFaH
Gapnblk  A9HAEpAiI  biAbic

TONbIK 6o0caraHwa TapTbin
TaCTaHpbI3.

« XaHa Kkode pgoHi  TypiH
CcanblHbl3
« Erep  TaptbinFaH  Kode
MeJLepi KYTKEH on MenLiep
6onMail  LWbIKCa, Kypblnifbl
napameTpsiepiH  KypbiiFbIHbI
anFawkpl nanfanaHyra
JlanblHaaFaH Kesperigei
peTTeHi3
KodeHi TapTkaH coH, (C3) | Kode TapTKbIWTbIH KyiiFbichl | "9. Kode TapTKbILWTbI
Hemece (C4) kode cy3rici | GiTenreH Tasanay" Genimae
6ocanpbl cunaTTanFaHpai eTin
Ta3anaHpis.
9
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LUELLIMI

KodeHi TaptkaH coH, (C3)
Hemece (C4) cya3riciHiH, iwingeri
Kote Menwepi "aan menwepre”
XeTtnengi

TapTbiiFaH  Kode
petTenyi KaxeTt

MefLepi

Kode MenwepiH AeHrenekneH
(B4) petren, "[an Mmenwep"
GeniMinperi HycKaynapzbl
opblHfaHpi3. Erep  peHrenek
MaKc. Kyilinge 6yraH  faeliH
TypraH  6onca, oHga 7.
MapameTpnep Masipi' - "Kode
TapTyabl  KocbiMwa  peTTey”
GeniMinae TYCiHAipinreH
9PEKETTi OpbIHAAHbI3

Cia 2  Kkecenik  Cy3riHi
naiganaHbin Xxarblpcbi3 (C4)

2X  wambl
KeTKI3iHi3

)aHfaHblHa Ke3

YakpIT 6Te Kene KalayTicTep
T03agbl

TyTbIHyWbINAPAbI Konaay
KbI3MeTTepiMeH xabapnacblHbl3
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A késziilék haszndlata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsdgos
haszndlatra vonatkoz6 figyelmeztetéseket tartalmazo fiizetet.
LEIRAS
A késziilék leirasa - A
Fokapcsold (ON/OFF)
Orlési fok valasztkapcsold
Szemes kavé tarto
Szemes kdvé tartd fedele
Tartozéktarto ajto
Viztartély fedél
Viztartély
A8. Tapkabel
A9. Gézfivoka
A10. Kavé adagol6
A11. Forr6 viz adagol6
A12. Szlir6tartd fészek rléshez
A13. Kdvédardlé kimenete
A14. Kis csészék alatét
A15. Kis csészetartd racs
A16. Csésze-/bogretartd racs
A17. Csésze-/bogretartd racs aldtét
A18. A csepptdlcaban 1évé viz szintjét mutatd piros dsz6
A19. Csepptdlca

1.

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Kezeldfeliilet leirasa - B

B1. Manométer

B2. ,Nincs viz"jelz6fény

B3. Vizkoldas” jelz6fény

B4. Orolt kavé mennyiségét szabalyozo gomb

B5. 1 vagy 2 csésze kdvé valasztokapcsold (a megfeleld
kévész(irg haszndlata érdekében)

,OK" gomb: az ital adagoldsdhoz/jévahagydshoz cséé
sze valasztékapcsold (a megfeleld kavész(ird haszndlata
érdekében)

,Kavé hémérséklete” gomb

Funkcidvalaszté gomb

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (forrd viz)

« Vizkoldas

B9. ,G6z" gomb: a g6z adagoldsahoz

1.3 Atartozékok leirasa -

(1. Sziir6tartd

(2. Adagold télcsér (Dosing&Tamping Guide)

(3. 1 csésze sziirg

(4. 2 csésze sziirG

(5. Vizkeménység mérg csik "Total Hardness Test"
(6. Vizkdolddszer

Bo.

B7.
BS.

154

(7. Softballs (*csak néhdny modellhez)

(8. Tejes kancso

9. Tisztitd ecset

(€10. Tisztité td a g6zfuvokdhoz

(11, Kavétomoritd

(12. Tomoritd sznyeg (* csak néhany modellhez)

1.4 Aszallitas a tisztito tartozékokat nem

tartalmazza, de a gyarto altal ajanlottak
Tovabbi informéciéért Iatogasson el a Delonghi.com weboldalra.

OEcoMultiClean Tisztitoszer
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. AKESZULEK ELOKESZITESE
Langyos vizzel és konyhai mosogatdszerrel mossa el az dsszes
tartozékot, majd az alabbiak szerint jarjon el:

1. Helyezze be a csepptalcdt (A19) a csészetartd raccsal, vala-
mint (A16) a hozzatartoz alatéttel egyiitt (A17) (1. abr.);
2. Vegye ki a viztartalyt (A7) (2 dbr.) és toltse fel friss, tiszta

vizzel, ligyeljen arra, hogy a viz ne lépje tdl a MAX jelzést
(3. dbr).

3. Majd helyezze be a tartélyt.

Figyelem: Soha ne inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly
nincs a helyén.

Megjegyzés: Tandcsos minél eldbb bedllitani a viz keménységét a 7. Bedllitdsok
menii” cimii fejezetben leirtak szerint.

AKESZULEK ELSO BEINDITASA

Helyezze a dugét az aljzatha. Nyomja meg a f6kapcsol6t
(A1) (4. dbr.);

Helyezzen a forrd viz adagold (A11) ald egy legaldbb 100
ml (irtartalmu edényt (5. dbr.);

Nyomja meg az Ok gombot (B6) (6. abr.): kezdetét veszi az
adagolas és automatikusan megszakad. Uritse ki a tartot.
A gép haszndlata el6tt at kell Gbliteni a gép belsd hidr. koreit. Az
alabbiak szerint jérjon el:

4. Helyezze a kdvész(ir6t (C3) o (C4) a sz(ir6tartd egységbe (C1)
5. Akassza a sziir6tartd egységet (C1) a gépre: a helyes akasz-
tashoz dllitsa egy vonalba a sziirétartd egyséq karjat az
LINSERT” szimbélummal (7 dbr.) és forgassa a nyelet jobbra,
amig egy vonalba nem keriil el a,CLOSE” pozicidval;

Tegyen eqy tdrol6edényt a sziirGtartd egység és a gzfivo-
ka ala (A9);

Nyomja meg az Ok gombot (B6): kezdetét veszi az adagolds;
Az adagolds végén nyomja meg a g6z szabdlyozégombot
(B9) (8. abr.) és engedjen ki g6zt par masodpercig a g6z
kor tisztitasa érdekében: a g6z megfeleld kiengedéséhez
javasoljuk, hogy ismételje meg ezt a miveletet 3 vagy 4
alkalommal. Ez lehet6vé teszi a viz eltavolitasat a cs6bdl,
miel6tt kiengedné a gézt.

3.
1.




Akésziilék készen dll a haszndlatra.
Megjegyzés: A belsd kordk dblitését a késziilék hosszabb ledlldsa utdn is ajdn-
lott elvégezni.

Els6 hasznalatkor 4-5 kavét kell lef6zni, miel6tt a késziilék kielé-
gitd eredményt produkdlna: kiilondsen figyeljen a sziir6be tett
6rolt kavé adagra ((C3) vagy (C(4)) (I4sd a,4.1 1. szakasz - Orlés
(grinding)” bekezdésben foglalt utasitasokat).

A, A tokéletes adag™ fejezetben leirtak szerint jarjon el.

4. KAVEKESZITES
4.1
1.

1. szakasz - Orlés (grinding)

Ontse a kavészemeket a tartoba (A3) (9. abra). Javasol-
juk, hogy mindig csak az elkészitéshez sziikséges kdvé-
szem-mennyiséget ontse be: igy mindig friss kavét haszndl;
Az 6rlés gyarilag 5-0s fokozatra van bedllitva (kdzepes
6rlés). Ha az eredmény nem kielégitd, dllitsa be a szintet
az egyéni izlésnek és a kévé tipusanak megfelelden (a be-
allitést a kdvédardlo mikadése kozben kell elvégezni) (10.
abr.).

Megjegyzés: A 3 és 6 kizitti Grlési fokozat a legtibb kdvéfaj-
tdhoz javasolt. Az 1 vagy 2 bedllitdssal dardlt kavé eredménye
nagyon finom Grlemény, haszndlata csak kiildnleges kdvékhoz
(kevésbé parkdlt)vagy olyan esetekben javasolt, amikor a kdvé mi-
ndsége nem optimdlis a kdvédardlo kopdsa miatt (tul durva 6rlés).

3. Tegye be az egyik kdvész(irét ((3) o (C4) a sziirGtartéba
(CT). Nyomja meg a L= (B5) gombot 1 vagy 2 csésze
készitésének kivalasztasahoz: ezzel a vlasztassal megdup-
|4zza az adagolt presszokavé mennyiségét is.

4. Forgassa el a mennyiség bedllitd gombot (B4) a minimum

helyzetrdl indulva (11. &br.).
Elsd hasznélatkor hagyja a gombot Min dllasban Kezdetben tel-
jesen normalis, ha az optimalis bedllitds megtaldldsa el6tt né-
hanyszor probalkozni kell. Javasoljuk, hogy a gyari bedllitdsokkal
kezdjék, majd sziikség esetén médositsak azokat a ,Szabdlyozza
aszlirében [évd 6rolt kavé mennyiségét” szakaszban dsszefoglalt
tandcsokat kdvetve.

5. Akassza az adagold tolcsért a (C2) sziirGtartd egységre: 1
nyomja meg, 2 forgassa el, amig nem blokkolja (12. dbr.).

6. lllessze a sziir6tartot a kavédaralo kimenetéhez (A13) (13.
abr.).

7. Addig nyomja a szlir6tart6t, amig, Kattandst” nem hall (14.

abr.), majd engedje el: az 6rlés kezdetét veszi és automati-
kusan megszakad.
Megjegyzés: Ha szeretné kézileg megszakitani az drlést, elegen-
dd ismét megnyomni a sziirétartot (amig Kattandst nem hall).
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Szabdlyozza a sziirében Iévo 6rolt kavé mennyiségét
séTET

Orlés extra
tartomanya

VILAGOS

Minden kdvészem fajta mas-mds eredményt ad az 6rlés sordn,

ezért kiilonos gonddal kell eljarni az adag els6 bedllitasakor.

Ez a magyardzat utasitdsokat ad arra vonatkozéan, hogy ho-

gyan dllitsa be az adagot a porkolés szine alapjan: ezt kiinduldsi

pontként kell kezelni, amely véltozhat a kédvészemek Gsszetétele
alapjan.

1. Allitsa be az adagot (a kévészirén beliil talalhaté dom-
bornyomott jel6lésig érjen) a minimum dllashél indulva. A
gombon lévd szamok praktikus viszonyitasi pontot jelente-
nek, miutan elérte az idedlis adagot a szir6ben. A szdmok
nem felelnek meg a kdvédarald beallitésainak, sem a mér-
tékegységeknek (gr / oz) vagy az 6rlési iddnek.

2. Akdvé porkolésiszinének alapjan forgassa lassan a gombot.

4.2 2.szakasz - Tomorités (tamping)

1. Az 6rlés utdn vegye ki a sziir6tartot (15. abr.).

2. (Utdgesse meq az adagold szlirdt (C2) az drolt kavé
szintezéséhez.

(csak néhany modell esetében): helyezze a sziirtartét a
helyére, a tomoritd sz6nyegre (C12) (16. dbr.).

Tomoritse a kavét a megfeleld tomoritd segitségével (C11)
(17. dbr.).

Tavolitsa el az adagold tolcsért az dramutatd jardsaval
ellenkezd irdnyba elforgatva és felfelé hizva (18. dbr.) és
ellendrizze, hogy azadag megfeleld-e (Idsd a A ,tokéletes
adag” szak.).

6.  Akassza a szlir6tartot a kavé adagoldra (A10) (19. br.).
Megjegyzés: Ha a témorités utdn a sz(ird peremén marad némi
kdvé, az egydltaldn nem befolydsolja az adagolds mindséget, illet-
ve a végeredményt.

A tokéletes adag”
A kdvész(irék belsejében van egy dombornyomott vonal:
a tokéletes adag ennek a dombornyomott vonalnak felel
meg;



Atokéletes

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kdvé a tomdorités utdn egy
szintben van. Lehetséges, hogy tdbbszor kell bedllitani a
gombot (B4), miel6tt eléri a tokéletes adagot.

Ha a kavé tdl- vagy alul kivont, és az adag a tokéletes ada-
gon beliil van, dllitsa finomabbra vagy durvabbra az 6rlés
mértékét (Iasd ,4.1 1. szakasz - Orlés (grinding)”). Ha a
kévé tulzottan kivont (az adagolds tdl lassu), az 6rlésnek
durvdbbnak kell lennie. Ha a kévé kevéshé kivont (az ada-
golds tal gyors), az 6rlésnek finomabbnak kell lennie.

4,3 3.szakasz- Adagolas (brewing)

1. Vélassza ki a hémérsékletet (20. dbr.) (1&sd, A kdvékészités-
hez sziikséges hmérséklet”).

2. Valassza kia kivantitalt (21. abr.). Ha az italt beprogramoz-
ték (ldsd a ,6. Az italok hosszanak programozésa” fejeze-
tet), az italhoz tartozd jelz6fény réviden villog.

3. Nyomja meg az OK gombot (B6) az adagolds megkezdé-

séhez (22. abra) (eldinfizié és infiizio). A kdvé adagoldsa
automatikusan ledll.

A kdvékészitéshez sziikséges homérséklet

A viz hémérséklete a kdvékészités teljes folyamata soran elle-
ndrzott, igy garantalt a stabilitasa a kivonds sordn. A Specialista
Arte 3 kavéfdzési hémérsékletet kindl, melyek egy 92 °C és 96
°C kozotti tartoménynak felelnek meg.

A kévészemek fajtajatol és porkolésétdl fiiggben kiilonbozo
hémérséklet javasolt: a Robusta kdvészemekhez alacsony hé-
mérséklet, mig az Arabica kdvészemekhez magas hémérséklet
sziikséges. Ugyanez érvényes a sotét porkdlés vagy kevéshé
porkolt kavészemekre.

Hémérséklet Vonatkozo Porkolés szintje
szintje jelz6fény
MIN Sotét
a— 8
MED Kozepes-sotét
L] =
s 8
MAX - Vilagos
Pr— - - kozepes
o B
*

Ez a hémérséklet a thermoblock rendszerben lévé vizre
vonatkozik. Ezért eltér a csészében lévé ital homérsék-
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letétdl vagy a sziir6tarté adagoldin keresztil kifolyé ital
hémérsékletétdl.

TEJ ALAPU ITALOK KESZITESE

A tej habositasa
Ontson a kancsoba (C8) annyi tejet, amennyit melegiteni/
habositani kivan, de vegye figyelembe, hogy a tej térfogata
2 vagy 3-szorosara fog novekedni (23. abr.). Stir(ibb és ho-
mogénehbb tejhab készitéséhez tandcsos zsiros, hitdszek-
rény-hémérséklet(i tehéntejet (kb. 5 °C) haszndlni.

My LatteArt

v

T

\

2. Tegye akancsét a gzfivoka ald és nyomja meg a g6z gom-
bot (B9) (24. &br.).
3. Atejhabositdsdhoz helyezze a g6zfivokat (A9) a tej feliile-

tére: igy a levegd keveredik a tejjel és a gézzel.

Tartsa a gézfuvokat a tej felszinén, tigyeljen arra, hogy ne
kapjon be tdl sok levegdt, mert azok nagy buborékokat
képeznek.

Meritse a gézfiivokat a tej felszine ala: igy drvény keletke-
zik. A kivant hémérséklet elérése utan ismét nyomja meg
a g0z adagoldé gombot és vdrjon, amig a g6z adagolds
teljesen megszakad, csak ezt kovetden tévolitsa el a tejes
kancsot.

A barista javaslata:

A friss tej a legjobb. Mindig friss, hiitdszekrény-hémér-
séklet(i tejet haszndljon.

Jobb eredményért tandcsos a tejeskancsét mindig a hi-
tdszekrénybe tenni.

A zsiros tej kivald eredményeket biztosit. Az eredmény és a
hab textdréja a felhasznélt tehéntejtdl vagy novényi italok-
tol figgden valtozik.

Miutdn felhabositotta a tejet, a kancsot kérkdrdsen moz-
gassa finoman a buborékok eltdvolitdsahoz.

A gézfiivoka tisztitasa

1. Minden hasznélat utan ruhdval tavolitsa el a tejmaradva-
nyokat a g6z adagolobdl (25. &br.). Az alapos tisztitdshoz
tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a tejfehérjék és
tejzsirok eltdvolitdsaval biztositja a higiénidt, és az egész
gép tisztitadsdra hasznélhato.
Engedjen par masodpercig g6zt az adagolé megfeleld tisz-
titdsahoz (8. abr.).



3. Vdrjon, amig az adagold lehdl: ahhoz, hogy fenntartsa az

2. Valassza ki a szabalyozandoé beallitast

adagol6 hatékonysagdt az id6k soran, haszndlja a tisztitd

tlit (C10), hogy a lyuk szabad maradjon (26. abr.). Americano
Espresso Hot water
- - D — >
6. AZITALOKHOSSZANAK PROGRAMOZASA % - %
1. Készitse el6 a gépet 1 vagy 2 csésze kivant ital készitésére,
akassza be a sz(ir6tartét (C1) a szirvel (C3) o (C4) és dardlt
kdvéval. “l4]
2. Forgassa el a gombot (B8) a programozandé ital -
kivalasztasahoz. o Megfelels | Forgas- |  Nyomjon Még nyomjon
3. Tartsa Ienyomva eTZIOK (B6) go.m’bo”t.mmdaddlg, amiga geip beallitds saa § IS =5 abesllitis
nem adagolja a kivant mennyiségd italt: az OK gomb jelz6- E’egvéltoztaté-
fénye narancssargan villog annak megerdsitésére, hogy a sahoz
gép programozési lizemmddban van. —
4. Akivant mennyiség elérésekor engedje el az 0K gombot: a Felgyulad | — & = Nem
mennyiség be van programozva. ajelenleg
? ig: El6forrazasi Espresso | fiyglasztott — =
Meajegyzs: \ dea abadanold inet &P | bedlitishor | — 5 w1
- ltalokat lehet programozni, de a gézadagoldst nem. szune - eallitashoz | — mp
A programozds médositia az italok mennyiségét, de az érilt _ti’"f?,zo =5
kdvéét nem. JEzEn O mpamp
Amikor egy beprogramozott italt vdlaszt ki, a megfeleld jelzd- — ..
fény rivid ideig villog. = =
Az,X2” italokat kiildn-kiildn is be lehet programozni. F:j'gﬁ::g; 1.
Kavé recept | Gyari Beallithaté mennyiség rélg‘éi(tj; Americano | fivilasztott | tartomany
mennyiség s beéllitashoz | — __
bedllitésa tartozt - [ -
ESP@S;O =35ml =15-t6] =90ml-ig jelzsfény —
2.
P . tartomany
Espresso =70 ml >30-t61 ~180 ml-ig
&P w K
120ml 15-t61 =90 ml -2
Americano | =120m « espresso: ~15-tol =90 ml-ig .
. viz: 225461 =150 mh-ig Felgyullad per¢
ajelenleg -
Automata Hotwater | ivglasztott | = &
Americano | =240ml + espresso: =30-t6] =180 ml-ig kikapcsolds EP | veslitishoz | d 1'?
@] « Viz: =50-t6l =240 ml-ig tartozo ora
jelzofény - &
X2 O =3
H°‘£;er =250 ml ~65-t61 ~300ml-ig ora
o ] =B gy
7. BEALLITASOK MENU Felgyullad [~
1. Lépjen ameniibe: ajelenleg | == § -
Vizkeménység |5§| kivalasztott G
Tartsa nyomva eqyidejii- = y < bedllitashoz | X0ZePeS
leg 3 mésodpercig () ) tartozg | = &
jelzofény — =
> kemény
/nagyon kemény
N
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3. Mentse el az uj beallitasokat az OK gombot (B6)

megnyomva

Megjegyzés: A késziilék automatikusan kilép a bedllitdsok me-
niibdl 30 mp inaktivitds utdn.

7.1  Gyari értékekre valo visszaallitas

1. Lépjen a meniibe:

Tartsa nyomva egyidejiileg 3
mdsodpercig

7.2 Gyari értékekre vald visszaallitas

e‘-g

@)

Tartsa lenyomva a g6z
adagolé gombot (B9) 3
mésodpercig.

Az OK jelzéfény (B6) rovid ideig villog a visszadllitds
megerdsitéséhez.

8. AKESZULEK TISZTITASA

Figyelem!

A késziilék tisztitasahoz ne haszndljon olddszereket, stro-
|6szereket vagy alkoholt.

A kavézacc vagy egyéb lerakédasok eltavolitdsakor nem
szabad fémtargyakat haszndlni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy miianyag feliileteit.

Egy hétnél hosszabb dllas esetén javasoljuk, hogy az jboli
hasznélat el6tt oblitse ki a gépet.

Veszély!

Tisztitds sordn soha ne meritse a késziiléket vizbe: az egy
elektromos berendezés.

A késziilék kiils tisztitasanak megkezdése el6tt kapcsolja
ki a gépet, htizza ki a hélézati csatlakozot, és hagyja a ké-

sziiléket kihdilni.

DISHWASHEY
SAFE
oo

0| | e @j
X\ v | v | X | X
9
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9. AKAVEDARALO TISZTITASA

1. Tisztitsa meg a beakasztési teriiletet az ecsettel (C9) (27.
abr.).

Az ecset segitségével tisztitsa meg a kdvé cstszdat (28.
abr.).

Hatékony drlés

Iddvel a dardlok elkopnak. Ezért az id6 muldsdval, a tokéletes
adag elérése érdekében, a gombot a (B4) legmagasabb szamok
iranyaba kell forgatni. Amikor a 30 és 40 kozotti értékek bedlli-
tdsdt véqzi, elérkezett az idd az 6rlés extra tartoméanydnak bedl-
litasdra (Iasd a,,7. Beallitdsok menii” - ,Orlés extra tartomanya”
fejezetet).

Ha az 6rdlt kdvé mennyisége tovabb csokken, lépjen kapcsolatha
a szervizkozponttal a dardlok cseréjéhez: majd dllitsa be Ujra a
dardlot a bedllitdsok meniibe [épve és az extra Grléshedllitds elsd
tartomanyanak kivélasztasaval. Ezutan forditsa a mennyiség be-
allitd gombot (B4) Min dllasha, és dllitsa be az adagot az elsd
haszndlathoz hasonldan (lasd A tokéletes adag”).

10. ViZKEMENYSEG

A T (B3) vizkboldas jelzGfény eqy, a viz keménységétdl fiigqd,
eldre bedllitott id6tartam utén felgyullad. A gépet a kiilonboz6
régiokban haszndlt viz tényleges keménységének alapjan is be
lehet llitani, csokkentve a vizkGoldas elvégzésének gyakorisd-
gat (ldsd a,,7. Bedllitdsok menii” fejezetet).

1. Vegye ki a csomagoldshél a készlethen 1évg vizkeménység

mérd csikot "TOTAL HARDNESS TEST" (C5).




2.
percre (29. dbr.).

Teljesen meritse a csikot egy pohdr vizbe kb. egy mésod-

lyosan végzett vizkdoldds olyan karokat okozhat, melyek
javitdsa nem tartozik a gyartd altal vllalt garancia kdrébe.

3. Vegye ki a csikot a vizhdl és enyhén rdzza meg (30. dbr.). + Avizkdoldé kérosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
A vikeménységi teszt | Gomb | Szint véletlendil kiomlik, azonnal itassa fel.
eredménye (B7) Avizkdoldas elvégzéséhez
e 1 VizkGolddszer | De'Longhi vizkgolddszer
[T T ;8 lagy viz - o
Edény Kapacitds 2 liter
OO | =5 |k, e
o Kozepesviz | 1 pmior jelzofeny [¢ (B3) felgyullad, el kell végezni a viz-
p— kbolddst. A vizkbolddst barmikor el lehet végezni.
[T —§ 3, 2. Vegye ki és iritse ki a csepptélvat (A19), majd helyezze
o kemeny vissza.
I | 111 vagy 3. Uritse ki a viztartalyt (A7). (Ha jelen vannak, vegye ki a soft-
"393’0“, balls-okat és tegye 6ket egy pohdr vizbe mindaddig, amig
kemény viz : gt PSS
vissza nem teszi 6ket a vizkgoldds végén)
4. A,7.Beallitasok menil"fejezet szerint alltsa be a késziiléket. 4 Ontsdna viztartdlyba vizkdolddt (C6) a tartaly belsd oldaldra
) o vésett ﬂ A szintig (ez egy 100 ml-es tasaknak felel meg)
11. ASOFTBALLS HASZNALATA (CSAK NEHANY (35. 4br).
MODELLNEL) 5. Adjon hozzd vizet (1 litert) aABszinteIe’re’séig (36. dbr.).

A Softballs (C7) egy innovativ rendszer, amely meghosszabbitja
a gép élettartamat anélkiil, hogy megvaltoztatnd a viz mindsé-
gét, ésigy krémes és aromas kdvét biztosit. Hatékonysaguk opti-
malizéldsa érdekében hagyja a Softballs-okat egész éjjel vizben
dzni, mieldtt felhasznalnd dket.

1. Vegye ki a Softballs tasakot a csomaghdl (31. dbr.).
2. Oblitse le foly6 viz alatt a Softballs csomagot (32. dbr.).
3. Meritse a csomagot a viztartdlyba (A7) (33. dbr.).

33

4. 3havonta cserélje ki a Softhalls csomagot (34. dbr.).

12. ViZKOOLDAS

Figyelem!

+ Hasznélat el6tt olvassa el a vizkdolddszer csomagoldsén taldl-
hato utasitasokat és a cimkét (C6).

Kizérolag De’Longhi vizkdoldd haszndlatét javasoljuk. Nem
megfeleld vizk6oldd haszndlata, valamint a nem szabd-

159

Tegye vissza a viztartélyt a gépbe.

Forgassa a gombot (B8) || (37. &br.): az OK jelz6fény na-
rancssargan felgyullad és a jelz6fény || villog.
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Gydz6djon meg arrdl, hogy a sziirétarté (C1) ne legyen be-
akasztva és tegyen egy taroldedényt a kavé (A10), forrd viz
adagoldk, (A11) és a g6zfivoka ala (A9) (38. dbr.).
Legaldbb 3 mdsodpercig tartsa lenyomva az OK gombot
(B6): az OK jelzéfény villog.

A vizkdoldd program elindul, és a vizkdoldé folyadék az
adagoldkon keresztiil tavozik. A vizkdoldé program sordn
a késziilék meghatdrozott id6kozonként szamos dtmosdst
végez, amellyel eltdvolitja a kdvéfdz6 késziilékben képzé-
dott vizkovet és teljesen kiiiriti a tartalyt.

Az adagolds megszakad és az OK jelz6fény fehérre vélt. El kell
végezni az oblitési ciklust:
10. Uritse ki a vizkdoldd folyadék dsszeqyiijtéséhez hasznalt

1.

edényt és tegye az adagolé ald.

Vegye ki a viztartalyt, ontse ki bel6le a vizkdoldd folyadék
esetleges maradvanyait, 6blitse ki folyd vizzel és toltse fel
friss vizzel a MAX szint jelzésig (39. dbr.). Tegye vissza a tar-

>
\d
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14.
15.

16.

17.

. Nyomja meg az OK gombot: elindul az dblités.
. Miutdn az oblités befejezddott, az adagolds megszakad: a

jelz6fény || pirosan villog és az OK jelz6fény kialszik.
Uritse ki az 6blitdviz dsszegy(jtésére hasznalt edényt.
Vegye ki és iiritse ki a csepptalvat (A19), majd helyezze
vissza.

Emelje ki és toltse fel a tartalyt friss vizzel, majd tegye vissza.
(Ha vannak, vizzel éblitse le a softballs-okat és tegye Gket
vissza a tartdlyba).

Forgassa a funkcidvalasztd gombot (B8) az egyik italra.

Ekkor a késziilék készen all a hasznalatra.

Megjeyyzes

A vizkdoldd ciklust barmely pillanatban el lehet inditani
(akkor is, ha a vonatkozo jelz6fény még nem ég).

Ha a vizkdoldast tévedéshdl inditotta el, nyomja meg
az OK gombot 10 mdsodpercig; az dblitést nem lehet
félbeszakitani.

13. AJELZOFENYEK JELENTESE

JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

Az bsszes jelz6fény réviden villog

Akésziilék bekapcsoldsa

Onellenérzés

OK ;. .-
o= Allandé fel kell tolteni vizzel

Ez a gép elsd beinditésa és a hidr. kort

Az aldbbi fejezetben leirtak szerint jarjon el.
,3. Akésziilék elsd beinditasa”

AL =6 8 jelzofények a hozzajuk

Americano

O K Espresso @J Hot wuter
AIIando

tartozo valasztasokat mutatjak)

A késziilék készen dll az adagoldsra

Készitse elé a gépet és folytassa az ital
elkészitésével
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

~OK_

=== Villogé

A gép melegszik

Varjon az adagoldshoz idedlis hémérséklet
eléréséig

a@ == Allandé

A tartdlyban Iévd viz (A7) mennyisége
nem elegendd vagy a viztartdly nem

megfelel6en van betéve

Toltse fel a tartdlyt vagy vegye ki vagy a viz-
tartaly nem jél van betéve

Italt kivan késziteni, de a viztartaly (A7)iires

Toltse meg a viztartalyt

A kavét tal finomra Grolte, igy a kdvé
csak nagyon lassan vagy egyaltaldn

nem folyik le

Vegye ki a sziirGtartét (C1), ismételje meg
a miiveleteket a kdvé elkészitéséig, ehhez
vegye figyelembe a 4.1 1. szakasz - Orlés
(grinding)”, és ,4.2 2. szakasz - Tomori-

GQ\_/_ tés (tamping)” szakaszokban taldlhato

<N Gtmutatdsokat

Villogé A () vagy (C4) kivé sz(ir6 eltomédatt | Oblitse le a szirdket folyo vizzel
Atartaly (A7) rosszul van behelyezve és | Finoman nyomja meg a tartalyt gy, hogy a
a vonatkozo szelepek nincsenek nyitva | szelepek kinyiljanak
Vizkd van a hidr. rendszerben Végezze el a vizkGoldast a, 12. Vizkdoldas"fe-

jezethen leirtak szerint.
— X2 1 csésze ital készitését vlasztottdk A teljes készités (az 6rléstdl az adagoldsig) 1

= X 1 Allandé

csészére van bedllitva

e X 2 Allandé

2 csésze ital készitését valasztottak

A teljes készités (az Grléstdl az adagoldsig) 2
csészére van bedllitva

w1
— — = Vdlassza ki az egyik rendelkezésre &ll6 | Lasd A kévékészitéshez sziikséges
E— 8 & 8 & 8 homérsékletet homérséklet”
D (e (@)
MIN MED MAX
Allandé
S Altalénos riasztds Kapcsolja ki a gépet, vérjon 10 percet, miel6tt
L Gjra bekapcsolja. Ha a probléma tovdbbra is
L= fenndll, forduljon egy markaszervizhez.
7 N
Villogo
{|§ A g6z funkciot kivélasztottdk és foly- | Néhany masodperc utdn a gép elvégzi a
N\ amatban van g6zadagolast
/N
Villogo
33 El kell végezni a vizkGolddst Végezze el a vizkGoldast az aldbbi bekezdés
A szerint.,12. Vizkdoldas”

Allandé - piros szinii

T

v
v

, =
Villogo - Allando

R G 1z 2L 4
5 - | Avizkdoldas ki van valasztva
Z:‘t—\— O K e

Nyomjon Ok-t a vizkGoldds megkezdése eldtt
vagy forgassa a gombot az egyik italra

9
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

Villogé - AIIando

Q\‘QS |v<]: a \OK (@\o #| A vizkoldas folytatédik: a gép a viz- | Folytassa a vizkdoldd ciklus befejezésével
kéoldd folyadékot adagolja (lasd,,12. Vizkdoldas")
Vlllognak
?-\‘oﬁ | _I: - ‘é‘\e‘ Elvégeztem a vizkdoldd ciklus elsé | Nyomjon Ok-t az 6blités megkezdéséhez.
OK szakaszat: nem kell Gblitést végezni.

DK e
RS
Villognak

O [
M N

A gép elvégzi az oblitést a vizkdoldo
ciklus befejezéseként.

Folytassa a vizk6oldd ciklus befejezésével
(Iasd, 12. Vizkgoldds")

14. HAVALAMI NEM MUKODIK

PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Viz van a csepptdlcaban (A19)

Ez a gép belsé kbreinek normél makodési
jelensége

Rendszeresen iiritse ki és tisztitsa meg a
csepptalcat

Nem jon ki tobb presszékavé

Nincs viz a tartélyban (A7)

Toltse fel a tartalyt

Az OK (B6) jelzofény vilagit, jelezve,
hogy a kdvékdr vagy a g6zkor iires

Nyomja meg az  OK jelz6fénynek meg-
felelé gombot a kor feltoltése érdekében

A (C3) vagy (C4) sziird eltomédott

Oblitse le a szdirgket folyo vizzel

Tdl finomra 6rolt kavé

Allitsa be az adagot és az 6rlést

A tartdly (A7) rosszul van behelyezve és
az aljdn taldlhaté szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartdlyt gy,
hogy az aljan lévé szelepek kinyiljanak

Vizkd van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdoldast a ,12. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

A sziir6tartot (C1) nem lehet raakasztani
a késziilékre

Az 6rolt kévé nem lett tomdritve vagy
tdl sok

Ismételje meg az 1. szakaszt (,4. Kavé-
készités” fejezet) haszndljon kisebb men-
nyiség( kavét. Ha az 1 csészéhez tartoz6
sz(ir6t haszndlja, ellendrizze, hogy az X
jelz6fény vilagitson (BS).

Az espresso kdvé nem a szirdtartd (C1)
lyukain keresztiil, hanem a szélén ét
csepeg

A sz(irétartd nincs j6l beakasztva

Akassza be helyesen a sz(irétartét (19.
abr.)

A kdvéadagold tomitése elvesztette
rugalmassagét vagy szennyezett

Forduljon egy mdrkaszervizhez a csere
érdekében

A (C3) vagy (C4) sz(ir6 eltomddott

Oblitse le a szirdket folyd vizzel
Szabdlyozza az 6rlési bedllitasokat

A kdvékrém vildgos szini (a kdvé gyorsan | Meg kell vizsgélni a késziilék bedllitasait | Lasd a ,A ,tokéletes adag™ szakaszban
folyik le a csérbél) olvashatd utmutatdsokat
A kdvékrém sotét szinli (a kavé lassan | Meg kell vizsgdlni a késziilék bedllitdsait | Lasd a ,A ,tokéletes adag™ szakaszban
folyik le a cs6rbél) olvashato Gtmutatasokat

S
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PROBLEMA 0K MEGOLDAS
A vizkdoldds végeztével a késziilék egy | Az dblitési ciklus kdzben a tartdly (A7) | Ismételje meg az oblitést (lasd a ,12.
Gjabb 6blitést igényel nem toltédott fel a MAX szintig Vizkoldas"fejezetet)

A késziilék nem daral kavét

Idegen test keriilt a kdvédarald belsejébe

Forgassa a valasztokapcsol6t (A2) 8-as al-
ldsha és tavolitsa el az dsszes kdvészemet
egy porszivéval, amig ki nem iiritette és
tisztitotta a szemes kavé tartdt (A3). Ha
a probléma tovabbra is fennall, forduljon
egy mérkaszervizhez

Amennyiben més mindségd kdvét sze-
retne hasznélni

« Javasoljuk, hogy a szemes kavé tarto-
ba csak annyi kdvészemet dntson, (A3)
amennyit haszndlni kivan

A tartdly ritéséhez annak tartalmat
szivja ki egy porszivoval vagy a benne
lév szemeket dardlja le a teljes
{iritésig.

Helyezze be az
kévészemeket

Ha a dardldskor nem éri el a , tokéletes
adagot’, jérjon el igy, mint a legelsd
hasznélatkor

mindség

Az Grlést kovetden a (C3) vagy (C4) kdvé
sz(ird lires

A kdvédardlo kavé csiszddja el van
tomddve

Végezze el a tisztitdst a,9. A kdvédardlé
tisztitdsa” fejezetben leirtak szerint

A dardlds utdn az 6rolt kavé a (C(3) vagy
(C4) sziirében nem éri el a ,tokéletes
adagot”

Be kell &llitani az 6rolt kavé mennyiségét

Szabdlyozza a mennyiséget az e célt szol-
gdld szabalyozdgombbal (B4) a A, tokéle-
tes adag™. Ha a gomb mdr a max élléshan
van, a,7. Bedllitdsok menii” - ,A kévéda-
rdld extra bedllitdsa” szakaszban leirtak
szerint jarjon el

2 csésze italhoz hasznalt szdird (C4)

Ellendrizze, hogy a 2X jelz6fény vildgit-e

|ddvel a darélék elkopnak

Forduljon egy méarkaszervizhez
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Pred poutzitim pfistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-
nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1 Popis pfistroje - A

A1. Hlavni vypinac (ON/OFF)

A2. Voli¢ trovné mleti

A3. Zéasobnik na kévové zrna

A4. Viko zasobniku na kdvova zra

A5. Dvitka drzdku pfisluSenstvi

A6. Viko nddrzky na vodu

A7. Nédrzka na vodu

A8. Napdjeci kabel

A9. Parni tryska

A10. Dévkovac kdvy

A11. Dévkovac horké vody

A12. Ulozeni drzéku filtru pro mleti

A13. Vystup mlynku

A14. Podpéra pro malé Salky

A15. Miizka pro odkladani malych $alkd

A16. Miizka pro odkladani salki/hmki

A17. Podpéra mfizky pro odklddani Salki/hmki
A18. Ukazatel hladiny vody v odkapdvaci misce
A19. Odkapavaci miska

1.2 Popis ovladaciho panelu - B
B1. Tlakomér
B2. Kontrolka,nedostatek vody”
B3. Kontrolka,odvapnéni”
B4. Regulacni knoflik mnozstvi mleté kavy
B5. Tlacitko pro vybér 1 nebo 2 $alkii (pro poutZiti prislusného
kavového filtru)
B6. Tlacitko,OK": pro vydej ndpoje/pro potvrzeni
B7. Tlatitko,teplota kdvy”
B8. Otocny knoflik volby funkci
« Espresso
+ Americano
+ Hot water (horkd voda)
« Odvéapnéni
B9. Tlatitko,pdra”: pro vydej pary

1.3  Popis prislusenstvi - C

(1. Drzdkfiltru

(2. Dévkovaci nésypka (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtr 13alek

(4. Filtr2 Salky

(5. Testovaci prouzek ,Total Hardness Test”

(6. Odvaprovadi pfipravek

(7. Softballs (*pouze u nékterych modeld)

(8. Konvitka na mléko

(9. Cistici Stétecek

€10. Jehla pro ¢isténi parni trysky

(11. Péchovadlo

(12. Péchovaci podlozka (*pouze u nékterych modeld)

1.4  Prislusenstvi k Cisténi nejsou soucasti

dodavky, jsou doporucené vyrobcem
Dalsi informace najdete na webu Delonghi.com.

OEcoMultiClean Cistici prostiedek
~—— ——_ EAN: 8004399333307

2. PRIPRAVA PRISTROJE

Umyjte veskeré piislusenstvi teplou vodou a mycim prosted-

kem, a poté postupujte nasledovné:

1. Vlozte odkapavaci misku (A19) spolu s miizkou pro odkld-
dani $alk (A16) a prislusnou podpérou (A17) (obr. 1);

2. Vyjméte nadrzku na vodu (A7) (obr. 2) a napliite ji Cerstvou
a Cistou vodou, pricemz ddvejte pozor, abyste nepfekrodili
napis MAX (obr. 3).

3. Poté zasurite zpét nadrzku.

Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez
nddrzky.

Poznamka: Doporucujeme co nejdrive provést nastaveni tvrdosti vody podle postu-
pu popsaného v kapitole 7. Menu nastaveni”.

3. PRVNI UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU

1. Zasunte zéstrcku do zasuvky. Stisknéte hlavni vypina¢ (A1)
(obr. 4);

2. Umistéte pod ddvkovac horké vody (A11) nddobu s mini-
mélnim objemem 100 ml (obr. 5);

3. Stisknéte tlacitko OK (B6) (obr. 6): vydej se spustia automa-
ticky zastavi. Nadobu vyprézdnéte.

Nez zalnete piistroj pouZivat, je nutné vypléchnout jeho vnitfni

okruhy. Postupujte ndsledovné:

4. Vlozte kdvovy filtr (C3) nebo (C4) do misky drzéku filtru (C1)

5. Pfipevnéte misku drZak filtru (C1) spolu s filtrem k pfistroji:
pro spravné piipevnéni zarovnejte rukojet drzaku filtru se
symbolem,,INSERT (obr. 7) a otote rukojeti smérem dopra-
va, aZ do zarovnani s polohou, CLOSE”;

6. Polozte nddobu pod drzak filtru a parni trysku (A9);

7. Stisknéte tlacitko OK (B6): spusti se vydej;

8. Po dokonceni vydeje otocte knoflikem na paru (B9) (obr. 8)
a nékolik vtefin vydavejte paru tak, aby se proplachl parni
okruh: pro optimélni vydej pary se doporucuje tento postup
zopakovat 3 nebo 4krét. To umozni odstranit vodu z trubic-
ky pred vydejem péry.

Pristroj je tak pfipraven k pouZiti.

Poznamka: vyplachovdni vnitinich okruhii je doporuceno také v pripadé delsiho

nepouZivdni pristroje.

Pri prvnim poufZiti je nutné pripravit 4-5 kdv piedtim, nez pristroj

zane podavat uspokojivy vysledek: vénujte zvl&stni pozornost
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ddvce mleté kdvy ve filtru ((C3) nebo (C4)) (viz pokyny v odstavci
A1 Krok 1- Mleti (grinding)”).
Postupuite, jak je uvedeno v kapitole,,,Dokonald davka

i

4, PRIPRAVA KAVY

4.1  Krok 1- Mleti (grinding)

1. Nasypte zrna do zasobniku (A3) (obr. 9). Doporucujeme na-
sypat pouze zrna nezhytnd pro pfipravu: timto zpdsobem
budete vzdy pouZivat Cerstvou kdvu;

2. Tovérni nastaveni mletije 5 (stfedni mleti). Pokud vysledek

neni uspokojivy, upravte stupeni podle vlastni chuti a druhu
kévy (nastaveni se provadi, kdyz je mlynek na kévu v pro-
vozu) (obr. 10).
Poznamka: U vétsiny kdv se doporucuje stupen mleti mezi 3 a 6.
Vysledek mleti s vybérem na 1 nebo 2 je velmi jemny, Ize jej pouZit
pouze se specidlni kdvou (lehce praZenou) nebo kdyzZ si vsimnete
kvality kdvy, kterd neni optimdini a je zpisobena opotiebenim
mlecich kamenti (pfilis hrubé mleti).

3. Vlozte jeden z kédvovych filtrdi (C3) nebo (C4) do drzéku fil-
tru (C1). Stisknéte tlacitko L= (B5) pro vybér pfipravy 1
nebo 2 $alki: tento vybér také zdvojndsobi mnoZstvi vyda-
ného espressa.

4. Provedte nastaveni knofliku mnoZstvi (B4) pocinaje od mi-

nimélni polohy (obr. 11).
Pfi prvnim poufiti nechte knoflik v poloze Min. Zpocatku je nor-
malni provést nékolik pokust, nez najdete optimélni nastaveni.
Doporucujeme védm zacit s vychozimi hodnotami a v pfipadé
potfeby je upravit podle doporuceni uvedenych v odstavci ,Na-
staveni mnoZstvi mleté kdvy ve filtru”.

5. Zahdknéte davkovaci nésypku (C2) k drzaku filtru: 1 zat-
lacte; 2 otocCte az do zablokovani (obr. 12).
. Zasurite drzk filtru k vystupu mlynku (A13) (obr. 13).
7. Iatlacte drzdk filtru, dokud neuslysite zacvaknuti (obr. 14),

poté uvolnéte: mleti se spusti a automaticky zastavi.
Poznamka: (Chcete-li mleti zastavit rucné, jednoduse znovu
zatlacte drzdk filtru (dokud neuslysite cvaknuti).
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Nastaveni mnozstvi mleté kavy ve filtru
T™MAv4

S; 7‘;6 DN,-

Extra rozsah
mleti

SVETLA

Kazdy druh zrna dava béhem mleti jiny vysledek, a proto je pfi

Gpravé davky nutné zpocatku postupovat velmi opatrné.

Tento obrézek ukazuje, jak upravit ddvku podle barvy prazeni:

je tfeba je povazovat za vychozi bod, ale mohou se lisit podle

sloZeni kavovych zrn.

1. Nastavte ddvku (abyste se dostali ke znacce vytlatené
uvnitf kdvového filtru) pocinaje od minimalni polohy. Cisla
knofliku jsou uZitecnym odkazem, ktery se poznamenejte,
jakmile mate ve filtru dokonalou davku. Cisla neodpovidajf
nastaveni mlynku, mérnym jednotkdm (g/0z) nebo dobé
mleti.

2. Podle barvy praZeni vasi kdvy pomalu otdcejte knoflikem.

4.2 Krok 2 - Péchovani (tamping)

1. Pomleti vyjméte drzdk filtru (obr. 15).

2. Poklepanim na dévkovaci nasypku (C2) vyrovnejte mletou
kévu.

3. (Pouze u nékterych modeldi): umistéte drzak filtru do jeho
ulozeni na péchovaci podlozce (C12) (obr. 16).

4. Upéchujte kdvu pomoci specidlniho péchovadla (C11) (obr.
17).

5. Odstrante dévkovaci nésypku jejim otadcenim proti sméru
hodinovych rucicek a vytazenim smérem nahoru (obr. 18) a
zkontrolujte, zda je dévka spravna (viz odstavec,,, Dokonald
ddvka™).

6.  Zahdknéte drzak filtru na davkovac kévy (A10) (obr. 19).

Poznamka: Pokud po stlaceni zistanou zbytky kdvy po
okrajich filtru, nijak to neovlivni kvalitu extrakce a tim i konecny
vysledek.

»Dokonala davka”
Kavové filtry maji uvnitf vytlacenou carku: dokonald ddvka
odpovida této vytlatené carce;



Dokonald | ———

Ujistéte se, Ze je kdva po upéchovani zarovnand. Miize byt
nutna opakovana regulace knofliku (B4), nez je dosazeno
dokonalé ddvky.

Pokud je kdva nadmérné nebo nedostatecné extrahovana
a ddvka je v rdmci dokonalé ddvky, upravte stupen hru-
bosti mleti na jemnéj3i nebo hrubsi (viz,4.1 Krok 1 - Mleti
(grinding)“). Pokud je kdva nadmérné extrahovéna (vydej
pfili§ pomaly), mleti bude muset byt hrubsi. Pokud je kdva
nedostatecné extrahovéna (vydej piilis rychly), mleti bude
muset byt jemnéjsi.

4.3 Krok3 - Vydej (brewing)

1. volte teplotu (obr. 20) (viz,Teplota pro piipravu kavy”).

2. Vyberte pozadovany ndpoj (obr. 21). Pokud byl ndpoj na-
programovén (viz kapitola ,6. Naprogramovéni velikosti
ndpojii“), kontrolka népoje krétce zablikd.

3. Stisknéte OK (B6) pro zahdjeni vydeje (obr. 22) (pied-spare-

ni a spafen). Vydej kdvy se automaticky prerusi.

Teplota pro pfipravu kavy

Teplota vody je kontrolovdna béhem celého procesu pfipravy,
aby byla zajiSténa jeji stabilita béhem extrakéni faze. La Specia-
lista Prestigio nabizi 3 teploty spafeni*, které odpovidaji rozsahu
mezi 92 °Ca 96 °C.

V zdvislosti na odrlidé a prazeni kavovych zm se doporucuje od-
ind teplota: zma Robusta vyZaduji nizkou teplotu; zrna Arabica
vysokou teplotu. TotéZ plati pro tmavé praZend zrna nebo pro
Cerstvé upraZend zrna.

Urover teploty Odpovidajici Stupen prazeni
kontrolka
MIN tmava
o 8
MED stfedné-tmava
L] =
s 8
MAX -——— stiedné-svétla
o =
o 8
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*  Tato teplota se vztahuje na vodu v termobloku. Lisi se tedy
od teploty ndpoje v $dlku nebo od teploty namérené, kdyz
ndpoj opousti ddvkovace drzaku filtru.

5. PRIPRAVA NAPOJE S MLEKEM

5.1 Napénéni mléka

1. Nalijte do konvicky (C8) mnozstvi mléka, které se md ohiét/

napénit, s ohledem na to, Ze se objem mléka zvysi dvakrat
nebo tfikrét (obr. 23). Pro ziskani hustsi a homogennéjsi
pény se doporucuje pouzivat plnotucné kravské mléko ma-
jici teplotu z lednice (zhruba 5 °C).

My LatteArt

V5

Vlozte konvicku pod parni trysku a stisknéte tlacitko pary
(B9) (obr. 24).

Chcete-li napénit mléko, polozte parni trysku (A9) na po-
vrch mléka: timto zplsobem se vzduch smisi s mlékem a
parou.

UdrZujte parni trysku na povrchu a davejte pozor, abyste
nezachytili pfilis mnoho vzduchu a nevytvoiili pfilis velké
bubliny.

Ponofte parni trysku pod povrch mléka: vytvofi se tak vir.
Po dosaZeni pozadované teploty znovu stisknéte tlacitko
pary a pred vyjmutim konvicky na mléko pockejte, az se
piivod pary zcela zastavi.

Barman doporucuje:

Lepsi je studené mléko. PouZivejte vzdy studené mléko
zlednice.

Pro lepsi vysledek se doporucuje vzdy umistit konvicku na
mléko do lednice.

Plnotu¢né mléko zajisti vynikajici vysledky. Vysledek a
struktura pény se liSi podle pouZitého kravského mléka
nebo rostlinnych napoj.

Po napénéni mléka odstrarite bubliny mirnou rotaci konvi¢-
ky na mléko.

Cisténi parni trysky

1. Po kazdém poufiti odstrafite zbytky mléka z davkovace
pary hadfikem (obr. 25). Pro hloubkové (isténi je vhodné
pouzit Eco MultiClean: zajiStuje hygienu odstranénim
mlécnyich bilkovin a tukd a méize byt pouzit k ¢isténi celého
pristroje.



2. Vy(ti;la\zette g)aru nékolik sekund, aby se davkovac dobie vy- 2. Vyberte nastaveni, které chcete upravit
istil (obr. 8).
3. Pockejte, a7 davkova¢ vychladne: pro udrzeni Gcinnosti Americano
dévkovace v priibéhu ¢asu pouZijte Cistici jehlu (C10) tak, Es"'@es§° = ”°%;e’
aby byl otvor neustéle volny (obr. 26). =, =
6. NAPROGRAMOVANI VELIKOSTI NAPOJU
1. Pripravte pfistroj pro vydej 1 nebo 2 3alkii pozadovaného ||
ndpoje az po zahdknuti drzéku filtru (C1) vybaveného fil- -
trem @) neblo (C4) a mletou ka‘{mf‘ o Odpovidajici | Otocit | Stisknout | Znovustisknout
2. Otocte knoﬂ|!<e’m (B8) pro vybér ndpoje urceného k nastaveni na § IS = pro
Naprogramovani. Zménu nastaveni
3. Drzte stisknuté tlacitko OK (B6), dokud pfistroj nevyda po-
zadované mnozstvi: kontrolka tlacitka OK blika oranzové na Rozsviti se E ¥ = Ne
potvrzeni, Ze jste v programovacim rezimu. kontrolka
4. Po dosazeni pozadovaného mnozstvi uvolnéte tlacitko OK: | Pauza Esp'@esf tykajicise | 5
mnoZstvi je naprogramovano. pred-spafen = | akudng | " =15
Pozndmka: zvoleného -
«  Lze naprogramovat ndpoje, ale ne vydej pdry. nastaven! | 8 =25
« Programovdni méni mnoZstvi ndpoji, ale ne mleté kdvy. B —
« Je-li zvolen naprogramovany ndpaj, odpovidajici kontrolka T(‘;St‘:g;;: =t 1
hr (lztce' bl’k"f‘ ) ) . Extra nastave- | Americano | tykajci se range
« Ndpaje ,X2” mohou byt naprogramovdny oddélené. ni mleti w aktudlng — 5
Kavovy Vychozi | Nastavitelné mnozstvi zvoleného | == O mp pna
recept mnoistvi nastaveni range
Espresso | ~35p| od =15 do =90m| =5
(P - =9
Espresso ~70ml od =30 do =180 ml Rozsviti se minut
(=P 0 kontrolka —
— Automatické | wotwater| s | =8 o ¢
Americano | =120ml « espresso: od =15 do =90 ml vypnuti Q aktudlné o i’
@] - voda: od 25 do =150 ml voleného hodiny
nastaveni - B:
Americano | ~240ml - espresso: od =30  do =180 —" =3
@] ml hodiny
« voda: od =50 do =240 ml —
X2 — O
” == ~ = mékka
Hot water =250ml od =65 do ~300ml Rozsviise
[ kontrolka o &
— Turdost vody || tkajicise | — = stied-
. A aktudlné né tvrda
7. MENU NASTAVENI zvoleného [~
1. Vstupte do menu: nastaveni | — 8 o turas
Stisknéte soucasné po == velmi tyrda
dobu 3 vtefin +( ) ->
N




3. Ulozte nova nastaveni stisknutim OK (B6)

Poznamka: Pristroj automaticky opusti nabidku nastaveni po
30 sekunddch necinnosti.

7.1 Obnoveni vychozich nastaveni

1. Vstupte do menu:

Stisknéte soucasné po dobu

3 vtefin

2. Obnoveni vychozich nastaveni

Drite stisknuté tlacitko pary M‘g
(B9) po dobu 3 sekund. O

Kontrolka OK (B6) krétce zablika pro potvrzeni obnoveni.

8. CISTENI PRISTROJE

Pozor!

Na Cisténi pristroje nepouzivejte fedidla, abrazivni distici
prostfedky nebo alkohol.

Na odstrariovani vodniho kamene nebo kdvovych usazenin
nikdy nepouzivejte kovové predméty, protoze by mohlo
dojit k poskrabani kovového nebo plastového povrchu.
Pokud pfistroj nepouZivate déle nez tyden, doporucuje se
pred pouZitim provést vyplachovani.

Nebezpeci!

Béhem citéni neddvejte nikdy pfistroj do vody: je to elek-
trické zafizeni.

Pred jakoukoli operaci ¢isténi vnéjsich Casti pfistroj vypné-
te, vytahnéte zastrcku ze zasuvky elektrického napéti a
nechte jej vychladnout.

DISHWASHES
SAFE
oo

ov

OEco
MultiClean
e

X1 v | v | X]|X
VI XXV
9
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DISHWASHEY
SAFE
cee

ov

OEco
MultiClean
MuliClean

X | X | X |V |V
X | X | v | X]|X
X | X | X |V |V

9. CISTENi MLYNKU
1. Vycistéte plochu pfipevnéni $téteckem (C9) (obr. 27).
2. Pomoci Stétecku vycistéte skluz kdvy (obr. 28).

Efektivni mleti

V priibéhu asu podléhaji mleci kameny opottebeni. Z tohoto
diivodu, jak plyne cas, je pro dosazeni dokonalé ddvky nutné
otoit knoflikem (B4) smérem k vy3$im cislim. Pokud jste v na-
staveni mezi 30 a 40, je na case nastavit extra rozsah mleti (viz
kapitola, 7. Menu nastaveni” - Extra rozsah mleti“).

KdyZ se mnozstvi mleté kévy dale snizi, obratte se na servisni
stfedisko ohledné vymény mlecich kamend: poté mlynek znovu
sefidte tak, Ze vstoupite do menu nastaveni a vyberte prvni
rozsah extra nastaveni mleti. Poté otocte knoflikem pro regulaci
mnoizstvi (B4) do polohy MIN a upravte davku jako pfi prvnim
pouZiti (viz,Dokonald davka”).

10. TVRDOSTVODY

Kontrolka [ (B3) odvapnéni se zapne po predem stanovené
dobé provozu, kterd zavisi na tvrdosti vody. Pfistroj je mozné
naprogramovat na zakladé skutecné tvrdosti vody pouzité v rliz-
nych oblastech, ¢imz se sniZi ¢etnost odvapnéni (viz kapitola 7.
Menu nastaveni”).

1. Vyjméte z obalu dodany testovaci prouzek ,TOTAL HARD-

NESSTEST” (C5).

2. UpIné ponofte prouzek na pfiblizné jednu sekundu do skle-
nice vody (obr. 29).
3. Vytdhnéte prouzek z vody a lehce s nim zatfepejte (obr. 30).



Vysledek testu tvrdostivody | Tlacitko | Stupeii
(B7)
E - 1
(IO | 8 | e
voda
T | =& | 2,
— 8 stiedné
tvrdd voda
| =g | 3
— 8 tvrda nebo
T EEEN velmitirdd
voda

4. Nastavte pfistroj, jak je oznaceno v kapitole ,7. Menu

nastaveni”.

11. JAK POUZIVAT SOFTBALLS (POUZE U
NEKTERYCH MODELU)

Softballs (C7) je inovativni systém, ktery prodluzuje Zivotnost

pristroje, aniz by ménil kvalitu vody, a zajiStuje vydej krémové

a aromatické kdvy. Pro optimalizaci ucinnosti nechte Softballs

pred pouZitim po celou noc ve vodé.

1. Vyjméte sdcek se Softballs z obalu (0br.31).
2. Propldchnéte sacek se Softballs tekouci vodou (obr. 32).
3. Ponofte sécek do nédrzky na vodu (A7) (obr. 33).
S
=l ¥
33 34
4. Vymérite sacek se Softhalls kazdé 3 mésice (obr. 34).

12. ODVAPNENI

Pozor!

Pred pouZitim si prectéte pokyny a znaceni odvapfiovaciho
pfipravku (C6), uvedené na jeho obalu.

Doporucujeme pouZivat vyhradné odvaprovaci piipravek
De'Longhi. Pouziti nevhodnych odvapriovacich pfipravki
nebo nespravné provadéni odvapnéni by mohly vést ke
vzniku zavad, na které se nevztahuje zaruka vyrobce.

.
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Odvapnovaci pipravek milze poskodit citlivé povrchy.
Pokud dojde k ndhodnému dniku produktu, okamZité jej

osuste.
Pro provedeni odvapnéni
Odvépnovaci | Odvaprovaci pfipravek De’Longhi
piipravek
Nédoba Objem 2 litry
Doba ~40min
1. Je cas provést odvapnéni kdy se rozsviti kontrolka [ (B3).

Odvapnéni Iz spustit v jakémkoliv okamziku.

Vyjméte a vyprazdnéte odkapdvaci misku (A19), poté ji
zZnovu zasuiite.

Vyprazdnéte nédrzku na vodu (A7). (Pokud jsou k dispozici
Softballs, vyjméte je a vlozte do sklenice s vodou, dokud po
dokonceni odvapnéni nebudete pripraveni je znovu vloZit)
Nalijte do nddrzky na vodu odvapriovaci pfipravek (C6) az do
Grovné ﬂ A (odpovidaji jednomu baleni 100ml) vytlace-
né na vnitfni strané nddrzky (obr. 35).

Pridejte vodu (1 litr), dokud nedosahne drovné O3 (obr.
36). Zasuiite zpét nadrzku na vodu do pfistroje.

6. Otocte knoflikem (B8) na || (obr. 37): kontrolka OK se roz-
sviti oranzove a kontrolka || blika.

37




7. Ujistéte se, ze drzék filtru (C1) neni zahdknuty a umistéte
nddobu pod ddvkovac kavy (A10), horké vody (A11) a pod
parni trysku (A9) (obr. 38).

8. Drite stisknuté alespoii 3 sekundy tlacitko OK (B6): kont-
rolka OK blika.

9. Spusti se odvapriovaci program a z davkovacii vytece odva-
phiovaci kapalina. Program odvapnéni automaticky prove-
de celou sérii vyplachovani s prestavkami, aby se odstranily
usazeniny vodniho kamene uvnit kdvovaru az do komplet-
niho vyprézdnéni nadrzky.

Vydej se prrerusi a kontrolka OK bude bila. Je proto nutné pokra-

Covat ve vyplachovacim cyklu:

10.  Vyprdzdnéte nddobu pouZitou ke shéru odvapriovaciho roz-
toku a umistéte ji zpét pod ddvkovace.

11. Vyjméte nddrzku na vodu, vyprdzdnéte ji od veSkerych
zbytkdi odvapriovaciho roztoku, oplachnéte ji pod tekouci
vodou a napliite i Cerstvou vodou az do Grovné MAX (obr.
39). Poté nadrzku znovu zasurite do jejiho uloZeni.

P
Yo
oV

12. Stisknéte tlaitko OK: spusti se vyplachovani.

13. Kdyz je vyplachovani dokonceno, vydej se pferusi: kontrol-
ka || blika cervené a kontrolka OK zhasne.

14. Vyprazdnéte shérnou nadobu oplachové vody.

15. Vyjméte a vyprdzdnéte odkapévaci misku (A19), poté ji
zZnovu zasuite.

16. Vyjméte a napliite nddrzku cerstvou vodou a znovu ji zasun-
te. (Pokud jsou k dispozici Softballs, oplachnéte je tekouci
vodou a vlozte je zpét do nddrzky).

17. Otocte knoflikem pro vybér funkci (B8) na jeden z ndpoj.

Nyni je piistroj pfipraven k pouZiti.

Pozndmka:

Cyklus odvapnéni Ize spustit v jakémkoliv okamZiku (i kdyz
prislusnd kontrolka jesté nesviti).

Pokud bylo odvapnéni spusténo omylem, stisknéte tlacitko
0K na 10 vtefin; vyplachovéni nelze pferusit.

39
13. VYZNAM KONTROLEK
KONTROLKY VYZNAM KONTROLEK UKON
V3echny kontrolky kratce blikaji Zapnuti pfistroje Autodiagnostika
OK Jednd se o prvni zapnuti pfistroje a je | Postupuijte, jak je oznaceno v kap. 3. Prvni
= Vit nutné provést naplnéni vodniho okruhu | uvedeni pfistroje do provozu”
Americano Kavovar je pripraven k vydeji Pripravte kavovar a pfistupte k pfipravé
OK Espresso @J Hot wuter na,poje
Sviti
(Kontrolky|__FC=a 8 zobrazujf
odpovidajici volby)
S
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KONTROLKY VYZNAM KONTROLEK UKON
\OK _ Pristroj se zahiiva Pockejte, dokud neni dosazeno idedlni teplo-
—F= Blika ty vydeje

L=

Sviti

V nddrice (A7) neni dostatek vody nebo
nadrzka na vodu neni sprévné zasunuta

Napliite nédrzku nebo ji vyjméte a znovu
zasuiite

Cheete-li pokracovat v piipravé ndpoje, ale
nadrzka na vodu (A7)je prazdnd

Napliite nadrzku na vodu

Namleti je piilis jemné a kdva tedy vy-
tékd pomalu nebo viibec

Vyjméte drzék filtru (C1), zopakujte Gkony
pro pfipravu kdvy a nezapomeiite pfitom na

= X 1 sviti

GQ\_/_ pokyny v odst. 4.1 Krok 1- Mleti (grinding)”
7N a,4.2 Krok 2 - Péchovéni (tamping)”

Blika Kavovy filtr (C3) nebo (C4) je ucpany Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou
Nédrzka (A7) je Spatné zasunutd a piii- | Lehce nddrzku zatlacte tak, aby se oteviely
slusné ventily nejsou oteviené ventily
Vodni kdmen v hydraulickém okruhu Provedte odvapnéni, vizkap.,12. Odvapnéni”

— X2 Je vybrdna piiprava 1 Sélku Veskerd piiprava (od mleti po davkovéni) je

nastavena na pfipravu 13alku

= X 2 Sviti

Je vybrdna pfiprava 2 Salkii

Veskerd pfiprava (od mleti po davkovéni) je
nastavena na piipravu 2 $alki

Bllka SV|t|

w1
— — () Vyberte jednu z dostupnych teplot Viz,Teplota pro pfipravu kévy”
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Sviti
S Vieobecny alarm Vypnéte stroj a pfed opétovnym zapnutim
_/ 8 pockejte 10 minut. Pokud problém pietrvava,
< obratte se na servisni stiedisko.
PN
Blika
‘i% Je zvolena a probihd funkce pary Po nékolika sekunddch pistroj pokracuje ve
N\ vydeji pary
e
/N
Blika
K Je tfeba pfistoupit k odvapnéni Provedte odvapnéni, jak je zobrazeno v kap.
A ,12. 0dvépnéni”
Sviti - ¢ervena barva
Q"\?» - 19@ Bylo vybrano odvapnéni Stisknéte OK pro zahdjeni odvdpnéni nebo
(& OK ot otocte knoflikem na napoj

O3 \]

Bllkaji

d
7 OK "
— N\ A\
—_ —@3
7 N

Probihd odvépnéni: pfistroj vydd od-
vaphovaci pfipravek

Pokracujte dokoncenim cyklu odvapnéni (viz
,12. 0dvépnéni”)

9
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLEK

UKON

advax

™ o
=< ok ®

Blika - Sviti

Dokondil jsem prunifazi odvapiiovaciho
cyklu: nyni je nutné pokracovat ve fézi
vyplachovani.

Stisknéte OK pro zahdjeni vyplachovéni.

,@“e\\T;:ﬂ:_/_ ~OK_ ¢
" R
Blikaji

Pfistroj pokraCuje ve fazi vyplachovéni
poté, co dokondil cyklus odvapnéni.

Pokracujte dokoncenim cyklu odvapnéni (viz
,12. 0dvapnéni”)

14. POKUD NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RESENI

V odkapévaci misce (A19) je voda

Jednd se o jev souvisejici s b&Znym
provozem vnitinich okruhd pfistroje

Pravidelné vyprazdiujte a Cistéte od-
kapavaci misku

Kava espresso nevytéka

Nedostatek vody v nédrzce (A7)

Napliite nadrzku

Kontrolka OK (B6) sviti na znameni, ze
okruh kévy nebo okruh pary je prazdny

Stisknéte tlacitko odpovidajici kontrolce
OK pro naplnéni okruhu

Filtr (C3) nebo (C4) je ucpany

Vypldchnéte filtry pod tekouci vodou

Prilis jemné namleti

Nastavte davku a mleti

Nédrzka (A7) je $patné zasunutd a ventily
na jejim dné nejsou oteviené

Lehce stisknéte nédrzku, aby se oteviely
ventily na jejim dné

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvdpnéni, viz kap. ,12.
Odvapnéni”

Drzék filtru (C1) nelze nasadit k pfistroji

Miletd kdva nebyla napéchovéna nebo je
ji piilis mnoho

Zopakujte fazi 1 (kapitola ,4. Pfiprava
kdvy”) pouzitim men3iho mnoZstvi kavy.
Pokud pouzivate filtr na 1 3lek, ujistéte
se, 7e sviti kontrolka 1X (B5).

Kéva espresso vytékd z okrajd drzéku filt-
ru (C1) namisto z direk

Drzak filtru neni spravné zahdknuty

Zahdknéte spravné drzak filtru (obr. 19)

Tésnéni dévkovace kdvy ztratilo pruznost
nebo je zne(isténé

Pozadejte servisni stfedisko o vyménu

Filtr (C3) nebo (C4) je ucpany

« Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou
Upravte nastaveni kévy

Péna kévy je svétld (vytékd rychle z
hubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

i

Viz pokyny v odstavi,,,Dokonald davka

Péna kavy je tmava (kdva vytékd pomalu
zhubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

i

Viz pokyny v odstavci,,, Dokonald ddvka

Na konci odvdpnéni pfistroj vyZaduje
dalsi vyplachovani

B&hem cyklu vyplachovéni nebyla nédrz-
ka (A7) napInéna az po troverh MAX

Zopakujte vyplachovéni (viz kap. ,12.
Odvapnéni”)

Pfistroj nemele kdvu

Uvnitf mlynku na kvu je cizi téleso

Otocte volicem (A2) do polohy 8 a od-
straiite viechna kavové zma pomoci vy-
savace, dokud neni zasobnik na kdvova
zma (A3) prdzdny a cisty. Pokud problém
petrvava, obratte se na servisni stfedisko

9
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PROBLEM

PRICINA

RESENi

Pokud si prejete zménit kvalitu kdvy

+ Doporucujeme nasypat do zdsobniku
na kdvovd zrna (A3) pouze takové
mnoZstvi kdvovych zrm, kterd maji byt
pouZita

Chcete-li zasobnik vyprdzdnit, vysa-
jte obsah vysavatem nebo rozemelte
vdechna obsazend kévové zra, dokud
neni zcela prazdny.

Nasypte novou kvalitu kdvovych zm
Pokud b&hem mleti neni dosazena
4dokonald davka“, postupujte jako pi
prvnim pouZiti

Po mleti je kdvovy filtr (C3) nebo (C4)
prazdny

Skluz kdvy mlynku je ucpany

Pristupte k ¢isténi, jak je uvedeno v kap., 9.
Cisténi miynku”

Po namleti kavovy prasek ve filtru (C3)
nebo (C4) nedosahne, dokonalou davku”

MnoZstvi mleté kdvy musi byt upraveno

Nastavte mnozstvi pomoci pfisluSného
knofliku (B4) podle pokynii v odst.,,,Doko-
nald davka™. Pokud je knoflik jiz v poloze
mayx, postupujte podle pokynd v ¢asti 7.
Menu nastaveni” - ,Extra nastaveni mleti”

Je pouzivan filtr na 2 Salky (C4)

Zkontrolujte, zda kontrolka 2X sviti

Casem se mleci kameny opotfebuji

Obratte se na servisni stiedisko
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Pred pouZitim zariadenia si vidy preCitajte bezpecnostné
upozornenia.

1.

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

OPIS

Opis spotrebica - A
Hlavny vypinac (ON/OFF)
Voli¢ trovne mletia
Z&sobnik zrkovej kévy
Veko zasobnika zmkovej kavy
Dvierka drZiaka prisluenstva
Kryt nddrzky na vodu
Nédrzka na vodu
A8. Napdjaci kdbel
A9. Vypustac pary
A10. Vydavac kdvy
A11. Vyddvac hortcej vody
A12. UloZenie drZiaka filtra na mletie
A13. Vystup kdvového mlynceka
A14. Podpera malych $alok
A15. Mriezka priestoru na odkladanie malych $alok
A16. Mriezka priestoru na odkladanie $alok/hrceka
A17. Podpera mriezky priestoru na odkladanie $alok/hrnceka
A18. Indikdtor hladiny vody v odkvapkavacej miske
A19. Odkvapkavacia miska

1.2 Opis ovladacieho panelu - B

B1. Manometer

B2. Kontrolka,nedostatok vody”

B3. Kontrolka,odvapriovanie”

B4. Gombik nastavenia mnozstva mletej kdvy

B5. Tlacidlo volby 1alebo 2 $alok (na pouZitie zodpovedajliceho
kavového filtra)

Tlacidlo, 0K": na nastavenie npoja/potvrdenie
Tlacidlo ,teplota kdvy”

Gombik pre volbu funkii

« Espresso

+ Americano

+ Hot water (Hordca voda)

« Odvépnenie

Tlacidlo,,para”: na vydaj pary

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3  Opis prislusenstva - C

Q1. Drziak filtra

(2. Dévkovacia nasypka (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filter 13dlky

(4. Filter 2 3dlok

(5. Reakény prizok,Total Hardness Test”

(6. Odvépriovac

(7. Softballs (*iba v niektorych modeloch)

(8. Kanvica na mlieko
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(9. Cistiaci Stetec

(10. Cistiaca ihla pre vydavanie pary

(C11. Presova¢

(12. Pés na presovanie (* iba v niektorych modeloch)

1.4 PrisluSenstvo na Cistenie nezahrnuté,
odporti¢ané vyrobcom
Viac informdcii ndjdete na Delonghi.com.

OEcoMultiClean Cistiadi prostriedok
~—— ——_ EAN: 8004399333307

2. PRIPRAVA SPOTREBICA

Vietko prislusenstvo umyte vlaznou vodou a prostriedkom na
umyvanie riadu a postupuijte takto:

1. Zalozte odkvapkdvaciu misku (A19) spolu s mriezkou
priestoru na odkladanie Salok (A16) a prislusnou podperou
(A17) (obr. 1);

Vytiahnite nadrzku na vodu (A7) (obr. 2) a napliite ju cer-
stvou cistou vodou, dbajte na to, aby ste neprekrocili znac-
ku MAX (obr. 3).

3. Potom vlozte nddrzku naspat.

Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo
bez zdsobnika.

Poznamka: Odporicame vdm ¢o najskor vykonat nastavenie tvrdosti vody podia
postupu opisaného v kapitole 7. Menu nastaveni”.

PRVE UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY
Zastrcku zapojte do zdsuvky. Stlacte hlavny vypinac (A1)
(obr. 4);

3.
1.

2. Pod vydévac hordcejvody (A11) umiestnite nddobu s mini-
malnym objemom 100 ml (obr. 5);
3. Stlacte tlacidlo OK (B6) (obr. 6): vydaj sa zatne a automatic-

ky sa prerusi. Vyprazdnite nddobu.
Pred zacatim pouZivania spotrebica je potrebné oplachnut vnu-
torné obvody stroja. Postupujte nasledovne:
4. Kavovy filter (C3) alebo (C4) vloZte do drZiaka filtra (C1)
5. Pripojte drZiak filtra (C1) spolu s filtrom k spotrebicu: pre
spravne pripojenie zarovnajte rukovat drziaka filtra s ,IN-
SERT” (obr. 7) a otocte rukovdt doprava, az kym nebude
zarovnana s polohou,,CLOSE";
Pod drziak filtra a vypustac pary umiestnite nadobu (A9);
Stlacte tlacidlo OK (B6): vydaj sa zacne;
Po dokonceni vydaja stlacte gombik pary (B9) (obr. 8) a
niekolko sekind vyddvajte paru, aby sa preplachol okruh
pary: pre optimélny vydaj pary sa odportica tento tkon
zopakovat 3 alebo 4-krdt. Tym sa umozni odstranit vodu v
hadici pred vydajom pary.
Spotrebic je teraz pripraveny na pouZitie.
Poznamka: prepldchnutie vniitornych okruhov sa odportica aj po dlhsej dobe necin-
nosti spotrebica.



Pri prvom pouZiti je potrebné pripravit 4-5 kav, az potom spotre-
bi¢ zacne ddvat uspokojivy vysledok: osobitnd pozornost venujte
ddvke mletej kdvy vo filtri ((C3) alebo (C4)) (pozri pokyny v odse-
ku,4.1 Féza 1 - Mletie (grinding)").

Postupujte podla pokynov v kapitole,,, Perfektnd dévka™.

4, PRIPRAVA KAVY

4.1 Faza1- Mletie (grinding)

1. Nasypte zrké do zasobnika (A3) (obr. 9). Odporica sa
nasypat iba tolko zrniek, kolko je potrebnych na pripravu:
takto sa vzdy poufije cerstvd kdva;

2. Tovérenské nastavenie stupiia mletia je 5 (stredné mletie).

Ak by vysledok nebol uspokojivy, nastavte troveni podla

osobnej chuti a podla typu kdvy (nastavenie sa vykondva

pocas prevadzky kdvového mlynceka) (obr. 10).
Poznamka: Stupen mletia medzi 3 a 6 sa odporica pre vacsinu
kdv. Vysledok mletia s volbou na 1 alebo 2 je velmi jemny, méZe sa
pouZit iba s velmi Specifickou kdvou (svetlé praZenie) alebo, ked'sa
Zisti, Ze mnoZstvo kdvy nie je optimdine a je spdsobené opotrebo-
vanim mlyncekov (prilis hrubé mletie).

3. Jeden z kdvovych filtrov (C3) alebo (C4) vlozte do drZiaka
filtra (C1). Stlacte tlacidlo Lu= (B5) pre vyber pripravy 1
alebo 2 $élok: s tymto vyberom sa zdvojndsobi aj mnoZstvo
vydanej kdvy espresso.

4. Nastavte gombik mnoZstva (B4) zacinajic od minimélnej

polohy (obr. 11).
Pri prvom pouziti nechajte gombik v polohe Min. Na zadiatku
je normélne urobit niekolko pokusov, kjm najdete optimélne
nastavenie. Odporticame vam zacat's tovarenskymi hodnotami,
potom, v pripade potreby, ich zmefite podla odpordcani uvede-
nych v odseku, Nastavenie mnozstva mletej kdvy vo filtri".

5. Pripojte dédvkovaciu ndsypku (C2) k drZiaku filtra: 1 stlacte;
2 otocte az do zablokovania (obr. 12).

6. Drziak filtra vlozte do vystupu kavového mlynceka (A13)
(obr. 13).

7. Stldcajte drziak filtra, kym nebudete pocut ,zakliknutie”

(obr. 14), potom uvolnite: mletie sa zatne a automaticky
sa prerusi.
Poznamka: Ak chcete mletie prerusit rucne, znovu stlacte dr-
Ziak filtra (, kim nebudete pocut zakliknutie).
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Nastavenie mnozstva mletej kavy vo filtri
AVE TMAVS

e ™

S
€0,
3

Rozsah
extra mletia

SVETLE

Kazdy typ zrniek dd pocas mletia iny vysledok a z tohto dovodu sa

na zaciatku nastavenia davky vyZzaduje mimoriadna pozornost.

Tato ilustrcia poskytuje informacie o tom, ako nastavit dévku,

na zdklade farby prazenia: musi sa brat do tvahy vychodiskovy

bod, ale moze sa menit na zaklade zlozenia zmiek kdvy.

1. Nastavte dévku (aby ste sa dostali k znacke na reliéfe vnditri
kévového filtra), pricom zacnite od minimalnej polohy.
Cisla na gombiku predstavuju praktickii referenciu, ktord sa
ma zaznamenat, ked'sa vo filtri dosiahne perfektna davka.
Cisla nezodpovedaji nastaveniam kavového mlynceka,
mernym jednotkdm (g / 0z) ani dobe mletia.

2. Odkazujuc na farbu praZenia vadej kévy, gombikom pomaly
otdcajte.

4.2 Faza2 - Presovanie (tamping)

1. Pomletivytiahnite drZiak filtra (obr. 15).

2. Poklepte na ddvkovaciu ndsypku (C2) na zarovnanie mletej
kévy.

3. (Iba niektoré modely): drZiak filtra ulozte do prislusného
miesta na presovacom pése (C12) (obr. 16).

4. Presujte kdvu pouzitim prisluSného presovaca (C11) (obr.
17).

5. Odoberte ddvkovaciu ndsypku jej otocenim proti smeru

otdcania hodinovych ruciciek a potiahnutim smerom nahor
(obr. 18) a overte, ¢i dévka je sprévna (pozri odsek ,,Per-
fektnd dévka™).
6.  DrZiakfiltra pripevnite k vydavacu kévy (A10) (obr. 19).
Poznamka: Ak aj po presovani zostanii zvysky kdvy pozdl;
hrdn filtra, to absoltitne nezniZi kvalitu extrakcie a teda ani konec-
ny vysledok.

»Perfektna davka”
Kdvové filtre maji vnutri riadok na reliéfe: perfektnd davka
zodpovedd tomuto riadku na reliéfe;



Perfektnd . ————

Uistite sa, ¢i kdva je po presovani spravne zarovnand. Mohlo
by byt potrebné viackrat nastavit gombik (B4) , kym sa ne-
dostanete k perfektnej ddvke.

Ak je kdva pre-alebo podextrahovand a dévka je v rdmci
perfektnej davky, nastavte jemnejsi alebo hrubsi stupen
mletia (pozri, 4.1 Faza 1 - Mletie (grinding)”). Ak je kdva
preextrahovand (prilis pomaly vydaj), mletie bude mu-
siet byt hrubsie. Ak je kdva podextrahovand (prilis rychly
vydaj), mletie bude musiet byt jemnejsie.

4.3 Faza3 - Vydaj (brewing)

1. Ivolte teplotu (obr. 20) (pozri,Teplota na pripravu kdvy”).

2. Zvolte pozadovany népoj (obr. 21). Ak je ndpoj naprogra-
movany (pozri kapitolu 6. Naprogramovanie dfzky napo-
jov"), kontrolka ndpoja bude kratko blikat.

3. Stlacte OK (B6) pre spustenie vydaja (obr. 22) (predvyltho-
vanie a vylihovanie). Vydaj sa zastavi automaticky.

Teplota na pripravu kavy

Teplota vody sa kontroluje pocas celého procesu pripravy, aby sa
zarucila jeho stabilita vo faze extrakcie. Model Specialista Arte
pontika 3 teploty vylihovania*, ktoré zodpovedaji rozsahu
medzi 92 °Ca 96 °C.

Podla druhu a prazenia zmiek sa odportca odlisnd teplota: zrnkd
kévy Robusta si vyZadujd nizku teplotu; zrké kévy Arabica vy-
soku teplotu. To isté plati pre zrkd s tmavym praZenim alebo pre
préve uprazené zrnka.

Teplotnd droveri | Zodpovedajica Stupen prazenia
kontrolka
MIN Tmavé
a— 8
MED Stredne tmavé
[ J s
s 8
MAX - Stredne svetlé
[} s
a B

*  Tato teplota sa tyka vody v termobloku. Preto sa odliSuje od
teploty ndpoja v $dlke alebo od teploty nameranej pocas
vytekania ndpoja z vydavacov drziaka filtra.

5.  PRIPRAVA NAPOJOV S MLIEKOM

5.1 Napeiite mlieko

1. Do kanvice (C8) nalejte mnozstvo mlieka, ktoré chcete zo-
hriat/napenit, pricom berte do Gvahy, Ze objem mlieka sa
zdvoj- alebo strojndsobi (obr. 23). Aby ste ziskali hustejSiu
a homogénnejsiu penu, odpordca sa pouzivat pinotucné
kravské mlieko s teplotou z chladnicky (priblizne 5 °C).

My LatteArt

V' 5

2. Kanvicu polozte pod vypustac pary a stlacte tlacidlo pary
(B9) (obr. 24).

3. Nanapenenie mlieka polozte vypustac pary (A9) na povrch
mlieka: tymto sposobom sa vzduch zmieSa s mliekom a
parou.

4. Vlypustac pary podrzte na povrchu, pricom dajte pozor, aby
ste nezachytili prilis vela vzduchu, ¢im by sa vytvorili prilis
velké bubliny.

5. Vypustac pary ponorte pod povrch mlieka: takto sa vytvori
vir. Po dosiahnuti poZadovanej teploty znovu stlacte tla-
Cidlo pary a pockajte, kym sa vydaj pary tpine neprerusi,
potom odoberte kanvicu na mlieko.

Barista odporiica:

« Cerstvé mlieko je najlepsie. Vidy pouzivajte Cerstvé
mlieko s teplotou, ktord ma v chladnicke.

Lepsi vysledok dosiahnete, ak kanvicu na mlieko vzdy
znovu odloZite do chladnicky.

PInotucné mlieko zaisti najlepsie vysledky. Vysledok a
textura peny sa menia podla pouzitého kravského mlieka
alebo rastlinnych népojov.

Po napeneni mlieka odstrarite bubliny lahkym kritenim
kanvice na mlieko.

Cistenie vypustaca pary

1. Po kazdom pouZiti handrickou odstraiite zvysky mlieka z
vydavaca pary (obr. 25). V pripade hibkového ¢istenia sa
odpordca pouzit Eco MultiClean: zabezpedi hygienu od-
stranenim mliecnej bielkoviny a tukov a mdze sa pouzit na
vycistenie celého spotrebica.



2. ngko(lks sg;mnd vyddvajte paru na dobré vycistenie vydé- 2. Vyberte nastavenie, ktoré chcete upravit
vaca (obr. 8).
3. Pockajte, kym vydava¢ nevychladne: aby sa zachovala Americano
Gcinnost vydavaca v priebehu ¢asu, pouZivajte Cistiacu ihlu Es"'@es§° = ”°%‘e“
(C10) na to, aby otvory zostal volny (obr. 26). = TP —
6. NAPROGRAMOVANIE DLZKY NAPOJOV
1. Pripravte spotrebic na vydaj 1 alebo 2 $alok napoja, ktory |
cheete vydat, a to az do bodu pripojenia drziaka filtra (C1) -
SPOIVU S ﬁltmm ((3) alebo (C4) 2 ’mlgtou kévou. ) Zodpovedaji- | Otocte |  Stlacte Stlacte este
2. OtocEe gomtilk (’BS) rire volbu ndpoja r’1a naprogra.rvnovame’. ce nastavenie na § I = prezmenu
3. Podrite stlacené tlacidlo OK (B6) , kym spotrebi¢ nevyda “nastavenia
pozadované mnoZstvo: kontrolka tlacidla OK blikd na oran- —
Zovo, ¢im potvrdi, Ze spotrebi je v reZime programovania. Zapne sa E ¥ = Nie
4. Po dosiahnuti pozadovaného mnozstva tlacidlo OK uvoli- kontrolka
te: mnoZstvo je naprogramované. Pauza Espresso | tjkajlicasa | — g
Pozndmka: predvyldhovania Q aktudlne — 8 = 1sek
< Mézu sa naprogramovat ndpoje, ale vydaj pary nie. Z"°t|e"eh_° =5
« Naprogramovanim sa zmenia mnoZstvd ndpojov, ale nie nastavenia | O mp ) gek
namletej kdvy. = .
« Ked'si zvolite naprogramovany ndpoj, zodpovedajtica kontrol- kZ::tI:sli(: =& =1
ka b ’{“’ kritko. Nastavenie ~ |Americano | tykajiicasa rozsah
« Ndpoje,X2" sa méZe naprogramovat samostatne. extra mletia aktudlne —
Kavovy Mnoistvo | Programovatelné zvoleného | == O mp
recept zvyroby | mnoistvo nastavenia rozsah
ESPfeS;° =~ 35ml od =15do =90 ml o
() - =9
Espresso | =70 0d =30 do =180 ml Zapne sa minit
(=P 0 kontrolka —
— Automatické | Hot oter tjkajicasa | = & = 15
Americano | = 120ml « espresso: od =15 do =90 ml vypnutie & aktudlne h d’
@] « voda: od =25 do =150 ml zvoleného odiny
nastavenia - B:
Americano | ~240ml - espresso: od =30 do =180 ml —" =3
@] - voda: od 250 do =240 m| hodiny
X2 pesa = atis
H ~ ~ ~
°‘£;er 250 ml od =65 do =300 ml Lontrolka - 85
— Tvrdost vod || tkajlicasa | — "= stred-
. Y % aktualne ne tvrda
7. MENU NASTAVENI zvoleného [~
1. Vstipte do menu: nastavenia | = 8 o turas
Sicasne stlatte na 3 == /velmi tvrdd
sekind () >
N




3. Ulozte nové nastavenia stlacenim OK (B6)

Poznamka: Spotrebic automaticky vstipi z menu nastaveni po
30 sekunddch necinnosti.

7.1  Reset na nastavenia z vyroby
1. Vstupte do menu:
Sticasne stlacte na 3 sekund =2 =
+()
2. Reset na nastavenia z vyroby
Podrite stlacené tlacidlo M‘g
pary (B9) na 3 sekundy. O

Kontrolka OK (B6) krétko blika na potvrdenie resetu.

8. CISTENIE SPOTREBICA

Pozor!

Na distenie spotrebica nepouZzivajte rozpustadla, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.

Na odstranovanie vodného kamena alebo kévovych usa-
denin nikdy nepouzivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo dojst k poskrabaniu kovového alebo plastového
povrchu.

V pripade obdobi nepouzivania dihsich ako jeden tyz-
den sa odporica, pred pouZitim spotrebia, vykonat
preplachovanie.

Nebezpecenstvo!

Pocas cistenia nikdy neponérajte spotrebic do vody, je to
elektrické zariadenie.

Pred akymkolvek cistenim vonkajsich Casti spotrebica
spotrebi¢ najskor vypnite, odpojte zdstrcku od zasuvky a

nechajte ho vychladndt.

DISHWASHEY
SAFE
| ces

X
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9. CISTENIE KAVOVEHO MLYNCEKA

1. Pripeviiovaciu zonu vycistite Stetcom (C9) (obr. 27).
2. Pomocou Stetca vycistite Zlab kavy (obr. 28).
Ucinné mletie

Miynceky casom podliehaju opotrebovaniu. Preto v priebe-
hu casu, aby ste dosiahli perfektnd davku, je potrebné otodit
gombik (B4) smerom k vy33im Cislam. Ked'budete na nastaveni
medzi 30 a 40,prisla chvila na nastavenie extra rozsahu mletia
(pozri kapitolu,,7. Menu nastaveni” - ,Rozsah extra mletia“).
Ked' sa mnozstvo namletej kdvy este znizi, obratte sa na asis-
tencné centrum za icelom vymeny mlyncekov: potom kdvovy
mlynéek znovu nastavte po vstupe do menu nastaveni a zvolte
prvy rozsah extra nastavenia mletia. Potom otocte gombik na-
stavenia mnozstva (B4) do polohy Min a nastavte dévku ako pri
prvom pouZiti (pozri,Perfektna dévka“).

10. TVRDOST VODY

Kontrolka odvapnenia ] (B3) sa zapne po stanovenej dobe po-
uzivania, ktora zavisi od tvrdosti vody. Je mozné naprogramovat
spotrebi¢ na zaklade skutocnej tvrdosti vody pouZivanej v roz-
nych regiénoch, ¢o sposobi, Ze Gkon odvapfiovania bude menej
Casty (pozri kapitolu,,7. Menu nastaveni”).

1. Vytiahnite z obalu testovaci prazok,, TOTAL HARDNESS TEST”
(C5).

2. PraZok dplne ponorte do pohdra vody na priblizne jednu
sekundu (obr. 29).

3. PraZok vytiahnite z vody a zlahka potraste (obr. 30).



Vysledok testu tvrdostivody | Tlacidlo | Urover Pre vykonanie odvapiiovania
(B7) Odvapiiovat | Ocvapiovac De'Longhi
= 1 ‘ . .
I | =8 dadks liladoba Objem 2 litre
voda (as ~40 min
T I | -5 2 1. Je to moment na vykonanie odvapriovania, ked sa zapne
= stredne o Cx o ay i
tvrd voda kontrolka [}{| (B3). Odvépriovanie moete kedykolvek
- 3 spustit.
— [N 8 , 2. Vytiahnite a vyprdzdnite odkvapkdvaciu misku (A19), potom
— tvrdd alebo ) S o
P ju zalozte spat.
velmi tvrdd R L .
:m:.] voda 3. Vyprdzdnite nddrzku navodu (A7). (Ak sd pritomné, vyberte
softballs a polozte ich do pohdra vody, az do momentu ich
4. Spotrebi¢ nastavte podla pokynov uvedenyich v kapitole ,7. opdtovného vlozenia po dokonceni odvdpiiovania)
Menu nastaveni”. 4. Do nadrzky na vodu (C6) nalejte odvapriova az po rysku
.. ﬂ A (zodpovedé 100 ml baleniu) vytlacend na vndtornej
11. POSTUP P’OUZIVANIA SOFTBALLS (IBAV strane nadriky (obr. 35).
NIEKTORYCH MODELOCH) 5. Pridajte vodu (1 liter), kym nedosiahnete rysku O (obr.

Softballs (C7) je inovativny systém, ktory predlzuje Zivotnost
spotrebica bez zmeny vlastnosti vody, pricom sa garantuje vydaj
krémovej a aromatickej kdvy. Pre optimalizaciu i¢innosti nechaj-
te Softballs vo vode na celd noc pred pouzitim.

1. Balik Softhalls vytiahnite z obalu (obr. 31).

2. Balik Softballs preplachnite pod tecticou vodou (obr. 32).
3. Vrecko ponorte do nédrzky na vodu (A7) (obr. 33).
S
=l ¥
33 34
4. Vrecko Softhalls vymerite kazdé 3 mesiace (obr. 34).

12. ODVAPNOVANIE

Pozor!

Pred poutitim si precitajte pokyny a Stitok na obale pripravku
na odvapnenie (C6).

Odporica sa pouzivat vyhradne odvépiiovacie pripravky
De’Longhi. PoufZitie nevhodnych odvapiiovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapriovanie mozu viest
k nezrovnalostiam, na ktoré sa nevztahuje zaruka vyrobcu.
Odvépriova¢ mdze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
nahodne prevréti, okamZite osuste.

.
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36). Potom nddrzku na vodu znovu zasufite do spotrebica.

6. Otocte gombik (B8) na [}
na oranzovo a kontrolka || blika.

37

38

Uistite sa, Ci drziak filtra (C1) nie je pripevneny a pod vydé-
vace kavy (A10), hordcej vody (A11) a pod vypustac pary
(A9) umiestnite nadobu (obr. 38).

7.



8. Asponi na 3 sekundy podrite stlacené tlacidlo OK (B6): kon-  13.

trolka OK blika.

9. Program odvapfiovania sa spusti a odvapfovacia tekutina 14,

vytekd z vyddvacov. Program odvapfiovania automaticky 15
vykondva celti sériu preplachovani s prestdvkami, aby sa
odstranili usadeniny vodného kamefia vnatri kavovaru, az 16,
do vyprézdnenia nadrze.
Vydaj sa prerusi a kontrolka OK zmeni farbu na bielu. Potom je
potrebné vykonat preplachovaci cyklus: 17.

Po dokonceni preplachovania sa vydaj prerusi: kontrolka

|| blikd na cerveno a kontrolka OK sa vypne.
Vyprézdnite oplachovi vodu zo zbernej nédoby.

. Vytiahnite a vyprdzdnite odkvapkdvaciu misku (A19), potom

ju zalozte spat.

Vyberte a napliite nadrzku cerstvou vodou a znovu ju vlozte.
(Ak st pritomné, pod tecticou vodou preplchnite softballs a
znovu ich vlozte do nddrzky).

Gombik volby funkii (B8) otocte na jeden z népojov.

10. Vyprézdnite nédobu, ktoru ste pouil'vali na zher OdVépﬁO' Spotrebifje tak pripraveny’ na pouiitie‘

vacej tekutiny, a umiestnite ju pod vyddvace.

11. Vyberte nédrzku na vodu, vyprazdnite z nej vietky zvysky
odvapriovacieho roztoku, opléchnite ju teciicou vodou a na-
pliite ju Cerstvou vodou aZ do drovne MAX (obr. 39). Potom
nddrzku vloZte na jej miesto.

P
Y
oV

39

12. Stlacte tlacidlo OK: preplachovanie sa spusti.

Pozndmka:

(yklus odvépriovania sa moZe spustit kedykolvek (aj ked
prislusnd kontrolka nie je eSte zapnutd).

V pripade, ak sa odvapiiovanie spustilo omylom, stlatte
tlacidlo na 10 sekind; preplachovanie sa neméze prerusit.

13. VYZNAM KONTROLIEK

KONTROLKY VYZNAM KONTROLIEK UKON
V3etky kontrolky krétko zablikaju Zapnutie spotrebica Automatickd diagnostika
OK . Je to prvé zapnutie spotrebica a je po- | Postupujte podfa pokynov v kap. ,3. Prvé
Pevna trebné naplnit vodny okruh uvedenie spotrebica do prevadzky”
Americano Spotrebic je pripraveny na vydaj Pripravte spotrebi¢ a vykonajte pripravu
OK Espresso @J Hot wuter na,poja
Pevna
(Kontrolky |__FC=a 8 ukazujd
prislusné volby)
S
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

~OK_

—=== Blikajiica

Spotrehic sa zohrieva

Pockajte na dosiahnutie idedlnej teploty
vydaja

aQ == Pevna

Hladina vody v nadrzke (A7) nie je
dostatocnd alebo nddrzka na vodu nie je
vloZend spravne

Napliite nddrzku alebo vyberte a znova
spravne vlozte nadrzku

Cheete vykonat pripravu ndpoja, ale nadrz-
ka na vodu (A7)je prézdna

Nédrzku napliite vodou

Kavovy mlyncek melie prilis jemne,
a preto kdva vytekd velmi pomaly alebo
nevytekd vobec.

Vytiahnite drZiak filtra (C1), zopakujte Gkony
na pripravu kdvy, pricom majte na pamati
pokyny v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie (grinding)”

N
L= a,4.2 Faza 2 - Presovanie (tamping)”
Blikajiice Kavovy filter (C3) alebo (C4) je upchaty | Filtre preplachnite pod te¢icou vodou
N&drzka (A7) je nespravne vloZend a | Jemne stlacte nadrzku tak, aby sa ventily
prislu3né ventily nie st otvorené otvorili
Vodny kamen vnitri hydraulického | Vykonajte odvdpnenie podla kapitoly ,12.
obvodu Odvapriovanie”
— X2 Je zvolend priprava na 1 $alku Celd priprava (od mletia po vydaj) je nas-

= X 1 Pevna

tavend na pripravu 1 3alky

e X 2Pevna

Je zvolend priprava na 2 Salky

Celd priprava (od mletia po vydaj) je nas-
tavend na pripravu 2 salok

w1
— — () Zvolte jednu z dostupnych teplot Pozri ,Teplota na pripravu kévy”
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Pevna
S Vieobecny alarm Spotrebi¢ vypnite, pockajte 10 mint,
L potom znovu zapnite. Ak problém pretrvdva,
L = obrétte sa na asistencné centrum.
7 N
Blikajtica
‘i% Funkcia pary je zvolend a prebieha Po niekolkych sekunddch spotrebi¢ vykond
> vydaj pary
/N
Blikajtica
33 Je potrebné vykonat odvépiiovanie Vykonajte odvapriovanie podla pokynov v
A kap.,12. Ocdvapriovanie”

Pevna - cervenej farby

02

t.e“‘e‘\%

M

D
Blikajuca - Pevna

O
% - oV
¢ \\
K1 —\— O K 0‘3

Je zvolené odvépriovanie

Stlacte OK pre spustenie odvépfiovania alebo
otocte gombik na jeden napoj

9
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KONTROLKY |

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

. —
el ~OK o
g N 75X
Blikajtice

3 Odvépriovanie pokracuje:

spotrebic
vydd odvapriovaci roztok

Pokracujte az do dokoncenia odvapriovacie-
ho cyklu (pozri, 12. Odvapriovanie”)

=L oK +°

[l
Bllkajuca -Pevna

Dokoncil som prvi fazu odvaphovacie-
ho cyklu: teraz je potrebné pristipit k
faze preplachovania.

Stlacte OK pre spustenie preplachovania.

\o K 7 Q,\e\"

e T —

Bllka]uce

Spotrebic¢ vykoné fazu preplachovania
po dokonceni odvapriovacieho cyklu.

Pokracujte az do dokoncenia odvapriovacie-
ho cyklu (pozri, 12. Odvépriovanie”)

14. AKNIECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

V odkvapkdvacej misky je voda (A19)

Tvori sucast normdlnej prevadzky z
vnutornych okruhov spotrebica

Odkvapkdvaciu misku pravidelne vy-
prézdnite a vycistite

Nevytekd kava espresso

Nedostatok vody v zdsobniku (A7)

Nédrzku napliite

Kontrolka OK (B6) je zapnutd, ¢im signal-
izuje, Ze okruh kdvy alebo okruh pary je
prazdny

Stlacte tlacidlo zodpovedajidce kontrolke
OK pre naplnenie okruhu

Filter (C3) alebo (C4) je upchaty

Filtre prepldchnite pod tecticou vodou

Mietie prili§ jemné

Nastavte davku a mletie

Nédrzka (A7) je nespravne vlozend a ven-
tily na jej spodnej ¢asti nie sui otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
na jej spodnej casti otvorili.

Vodny kamen vnatri
obvodu

hydraulického

Vykonajte odvdpnenie podfa kapitoly
,12. 0dvépiovanie”

Drziak filtra (C1) sa neuchyti na spotrehi¢

Namletd kdva  nebola  stlacend
presovatom alebo je v nadmernom
mnozstve

Zopakujte fazu 1 (kapitola ,4. Priprava
kdvy”) pouzitim mensieho mnozstva
kdvy. Ak sa pouZije filter 1 3lky, uistite
sa, G je zapnutd kontrolka 1X (B5).

Kdva espresso kvapkd z okrajov drZiaka
filtra (C1) namiesto z otvorov

Drziak filtra nie je uchyteny spravne

Drziak filtra uchytte sprévne (obr. 19)

alebo je $pinavé

Tesnenie vydavaca kavy stratilo pruznost

Obrétte sa na asistencné centrum pre
vymenu

Filter (C3) alebo (C4) je upchaty

Filtre preplachnite pod tecticou vodou
Regulujte nastavenia mletia

Pena vkdve je svetld (kdva vychddza
rychlo z Ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Pozri pokyny v odseku ,,Perfektnd
davka™

Pena vkave je tmava (kdva pomaly vy-
chadza z ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Pozri pokyny v odseku ,,Perfektnd
davka™

Po dokonceni odvépfiovania si spotrebic
vyZaduje dalsie preplachovanie.

Potas cyklu preplachovania nebola
nddrzka (A7) naplnend az po rysku MAX

Preplachovanie zopakujte (pozri kap. ,12.
Odvépriovanie”)

9
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Spotrebi¢ nemelie kdvu

Vndtri kdvového mlynceka sa nachddza
cudzie teleso

Otocte voli¢ (A2) do polohy 8 a vysdva-
Com odstrfite vietky zrnkd az do vy-
prazdnenia a vycistite zdsobnik zrkovej
kavy (A3). Ak problém pretrvava, obrétte
sa na asistencné centrum

Ak si prajete zmenit kvalitu kavy

- Odporica sa nasypat do zdsobnika
zrnkovej kdvy (A3) iba také mnoZstvo
zrniek, ktoré sa pouZije

« Pre vyprézdnenie zsobnika povysav-
ajte obsah vysévatom alebo pomelte
vietky obsiahnuté zrnkd, kym sa
zésobnik dplne nevyprézdni.

- Nasypte nové mnozstvo zrniek

« Ak sa pri mleti nedosiahne ,perfekt-
nd davka”, postupujte ako pri prvom
pouZiti

Po mleti je kdvovy filter (C3) alebo (C4)
prézdny

Skiz kévy na kdvovom mlynceku je
upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v kap. 9.
Cistenie kavového mlynceka”

Po mleti kavovy prasok vo filtri (C3) alebo
(C4) nedosahuje ,perfektnti davku”

Je potrebné nastavit mnozstvo mletej
kévy

Nastavte mnoZstvo prislusnym gombikom
(B4) podla pokynov uvedenych v ods.
Perfektnd davka™. Ak gombik je uz v
polohe max, postupujte podla pokynov
uvedenych v oddiele ,7. Menu nastaveni”
-, Nastavenie extra mletia”

Pouzil sa filter 2 Salok (C4)

Overte, ¢i kontrolka 2X je zapnutd

PouZivanim sa mlynceky opotrebuju

Obratte sa na asistencné centrum
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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zytaC broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1.

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

OPIS

Opis urzadzenia - A
Wytacznik gtowny (ON/OFF)
Przetacznik poziomu zmielenia
Pojemnik na ziarna
Pokrywa pojemnika na ziarna
Drzwiczki schowka na akcesoria
Pokrywka zbiornika na wode
Zbiornik na wode
A8. Kabel zasilajacy
A9. Lana pary
A10. Dozownik kawy
A11. Dysza goracej wody
A12. Gniazdo uchwytu na filtr do mielenia
A13. Wylot miynka kawy
A14. Podstawka na mate filizanki
A15. Kratka na mate filizanki
A16. Kratka na filizanki/mug
A17. Podstawka kratki na filizanki/mug
A18. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A19. Tacka na skropliny

1.2 Opis panelu sterowania - B

B1. Manometr

B2. Kontrolka,brak wody”

B3. Kontrolka,odkamienianie”

B4. Pokretto requlaji ilosci zmielonej kawy

B5. Przycisk wyboru 11ub 2 filizanek (do uzycia odpowiedniego
filtra kawy)

Przycisk,,0K": przygotowanie napoju/potwierdzenie
Przycisk ,temperatura kawy”

Pokretto wyboru funkgji

« Espresso

+ Americano

« Hot water (Goraca woda)

+ Odkamienianie

Przycisk,,para”: do wytworzenia pary

Bo.
B7.
BS.

B9.

1.3 Opis akcesoridw - C

(1. Uchwyt na filtr

Q2. Lejek dozownika (Dosing&Tamping Guide)

(3. Filtrna 1filizanke

(4. Filtrna 2 filizanki

(5. Pasek kontrolny twardosci wody,Total Hardness Test”
(6. Odkamieniacz

(7. Softballs (*Tylko w niektérych modelach)

184

(8. Dzbanek na mleko

9. Pedzelek do czyszczenia

€10. Igta czyszczenia do lancy pary

(1. Praska

(12. Podktadka do ubijania (* tylko w niektdrych modelach)

1.4  Akcesoria do czyszczenia nie dofaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji na stronie Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergent
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
Wszystkie akcesoria umyc w letniej wodzie z ptynem do naczyn,
nastepnie:

1. Wiozyc tacke na skropliny (A19) wraz z kratka na filizanki
(A16) i odpowiednia podstawka (A17) (rys. 1);

2. Wyjac zbiornik na wode (A7) (rys. 2) i napemi¢ go zimna
i czysta woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX
(rys. 3).

3. Ponownie wtozy¢ zbiornik na miejsce.

Uwaga:  Nigdy nie wigczac urzqdzenia bez zbiomika lub, gdy nie ma w nim

wody.

Zwroc uwage: Zaleca i jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-
durq opisang w rozdziale 7. Menu ustawieri”

3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Wtozy¢ wtyczke do gniazdka. Wcisna¢ gtéwny wytacznik
(A1) (rys. 4);

2. Umiesci¢ pod dysza wody (A11) pojemnik o minimalnej
pojemnosci 100 ml (rys. 5);

3. Wcisna¢ przycisk OK (B6) (rys. 6): rozpoczyna sie wytwarza-

nie i zostaje automatycznie przerwane. Oprézni¢ pojemnik.
Przed rozpoczeciem uzytkowania ekspresu, nalezy przeptukac
jego wewnetrzne obwody. Postepowac nastepujaco:
4. Wiozycfiltr kawy (C3) lub (C4) do tyzki uchwytu na filtr(C1)
5. Zaczepic fyzke uchwytu na filtr (C1) wraz z filtrem w eks-
presie: w celu prawidtowego zaczepienia, wyréwnac raczke
tyzki z symbolem ,INSERT” (rys. 7) i przekreci¢ uchwyt w
prawo, az do ustawienia na pozycji,CLOSE”;

6. Ustawic¢ pojemnik pod tyzka uchwytu na filtr i lanca pary
(A9);
7. Wcisna¢ przycisk OK (B6): rozpoczyna sie wytwarzanie;

Po zakoficzeniu wytwarzania, wcisnac przycisk pary (B9)
(rys. 8) i przez kilka sekund wytwarzac pare, aby wyptukac
obwdd: dla uzyskania idealnego wytwarzania pary, zaleca
sie 3 lub 4 krotne powtdrzenie takiej czynnosci. Umozliwi to
usuniecie wody z rurki przed wytworzeniem pary.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Iwréc¢uwage:  plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dhigiego okresu niestosowania urzqdzenia.



Przy pierwszym uzyciu nalezy zaparzy¢ 4-5 kaw celem uzyska-
nia zadowalajacego efektu: zwréci¢ szczegélng uwage na dawke
kawy mielonej w filtrze ((C3) lub (C4)) (patrz instrukcje w para-
grafie, 4.1 Etap 1- Mielenie (grinding)”).

Postepowac jak wskazano w rozdziale,,,Idealna dawka

m

4, PRZYGOTOWANIE KAWY

4.1 Etap1- Mielenie (grinding)

1. Wsypacziarna do pojemnika (A3) (rys. 9). Zaleca sie wsypa-
nie tylko niezbednej ilosci ziaren do przygotowania wybra-
nego napoju: w ten sposéb stosuje sie zawsze swieza kawe;

2. Stopiert zmielenia jest fabrycznie ustawiony na 5 (Sredni

stopien zmielenia). Jezeli wynik nie bedzie zadowalajacy,
wyregulowa¢ poziom na podstawie osobistego smaku i
rodzaju kawy (regulacji nalezy dokonac podczas dziatania
miynka) (rys. 10).
Zwroc uwage: Dla wiekszosci rodzajow kawy zaleca sie stopieri
zmielenia w zakresie od 3 do 6. Rezultatem mielenia ze stopniem 1
lub 2 jest bardzo drobna kawa, do uzycia tylko w przypadku szcze-
gdlnego typu kawy (jasno palona) lub w przypadku zauwazenia
niezbyt wysokiej jakosci kawy i wynikajqce ze zuzycia zaren (zbyt
grubo zmielona).

3. Wiozy¢ jeden z filtréw kawy (C3) lub (C4) do uchwytu filtra
(CT). Wcisna¢ przycisk Ls= (B5), aby wybra¢ przygoto-
wanie 1 lub 2 filizanek: taki wybor podwaja réwniez ilos¢
przygotowanej kawy espresso.

4. Wyregulowac pokretto ilosci (B4) poczynajac od minimal-

nej pozydji (rys. 11).
Przy pierwszym uzyciu, pozostawic pokretto na pozycji min. Na
poczatku, normalne jest ze trzeba wykonac kilka préb w celu
znalezienia idealnego wyregulowania. Zalecamy rozpoczecie od
ustawien fabrycznych, nastepnie, w razie koniecznosci, zmiang
zgodnie ze wskazéwkami z paragrafu, Wyregulowac ilos¢ kawy
mielonej w filtrze”.

5. Zaczepi¢ lejek dozownika (C2) w uchwycie na filtr: 1
wcisnaG; 2 przekreci¢, az do zablokowania (rys. 12).

6.  Zatozy¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy (A13)
(rys. 13).

7. Docisnac¢ uchwyt na filtr, az do ustyszenia Klikniecia” (rys.

14), nastepnie puscic: rozpocznie sie mielenie, ktdre zosta-
nie nastepnie automatycznie przerwane.
Iwrocuwage: Jezeli zechce sie recznie przerwac mielenie, wy-
starczy ponownie nacisnq¢ na uchwyt na filtr (do momentu usty-
szenia Klikniecia).
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Wyregulowac ilos¢ kawy mielonej w filtrze
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Kazdy rodzaj ziaren daje inny rezultat podczas mielenia i z tego
powodu, na poczatku requlacji dawki jest wymagana szczegdlna
uwaga.
llustracja przedstawia wskazéwki na temat sposobu regulacji
dawki, w zaleznosci od koloru palenia: nalezy je zastosowac jako
punkty wyjsciowy, ale moga sie zmieniac w zaleznosci od sktadu
ziaren kawy.
1. Ustawi¢ dawke (aby dojé¢ do oznakowania wyttoczonego
wewnatrz filtra) poczynajac od minimalnej pozydji. Cyfry
na pokretle s praktycznym wskaznikiem do zaznaczenia
po osiagnieciu idealnej dawki w filtrze. Cyfry nie odpowia-
daja ustawieniom mtynka kawy, jednostkom miary (g / 0z)
ani czasowi mielenia.
Odnoszac sie do koloru palenia stosowanej kawy, powoli
obrdci¢ pokretto.

4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping)

1. Pozmieleniu, wyja¢ uchwyt na filtr (rys. 15).

2. Lekko uderza¢ w lejek dozownika (C2), aby wyréwnac
zmielong kawe.

3. (Tylko w niektérych modelach): umiescic filtr w odpowied-
nim gniezdzie na podkfadce do ubijania (C12) (rys. 16).

4. Ubic¢ kawe, uzywajac odpowiedniej praski (C11) (rys. 17).

5. Wyjaclejek dozownika przekrecajac go w lewo i pociggajac
do gory (rys. 18) i sprawdzic, czy dawka jest prawidtowa
(patrz paragraf,,,Idealna dawka™).

6.  Zaczepi¢ uchwyt nafiltr na dozowniku kawy (A10) (rys. 19).

Zwrocuwage: Ewentualne resztki kawy pozostate po ubijaniu
na krawedziach filtra, pod zadnym wzgledem nie wplywajq na
jakos¢ parzenia i w zwigzku z tym na koricowy rezultat.

sIdealna dawka”
Wewnatrz filtréw kawy znajduje sie wypukia linia: odpo-
wiada jej idealna dawka odpowiada;



Idealna ——

Upewnic sie, ze po ubiciu kawa znajduje sie na poziomie.
Przed uzyskaniem idealnej dawki, moze sie okaza¢ koniecz-
ne kilkukrotne wyregulowanie pokretta (B4).

Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba lub zbyt mocna, a
dawka znajduje sie w zakresie idealnej dawki, wyregulo-
wac drobniejszy lub grubszy stopiert zmielenia (patrz 4.1
Etap 1 - Mielenie (grinding)”). Jezeli ekstrakcja kawy jest
zbyt mocna (wytwarzanie zbyt wolne), stopien zmielenia
musi by¢ grubszy. Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba
(wytwarzanie zbyt szybkie), stopiert zmielenia musi by¢
drobniejszy.

4.3 Etap 3 - Parzenie (brewing)

1. Wybrac¢ temperature (rys. 20) (patrz ,Temperatura przygo-
towania kawy").

2. Wybrac zadany nap6j (rys. 21). Jezeli napdj zostat zapro-
gramowany (patrz rozdziat, 6. Zaprogramowac ilosci napo-
jéw"), jego kontrolka szybko miga.

3. Wcisna¢ OK (B6), aby rozpoczac parzenie (rys. 22) (wstepne

parzenie i parzenie). Wytwarzanie kawy zostanie przerwa-
ne automatycznie.

Temperatura przygotowania kawy

Temperatura wody jest kontrolowana podczas catego cyklu pro-
cesu przygotowywania w celu zagwarantowania stabilnosci na
etapie ekstrakgji. Specialista Arte oferuje 3 temperatury parze-
nia*, ktdre odpowiadaja zakresowi od 92° do 96°C.

W zaleznosci od rodzaju i palenia ziaren zaleca sie rézng tem-
perature: ziarna Robusta wymagaja niskiej temperatury; ziarna
Arabica wysokiej. Dotyczy to rowniez ziaren o ciemnym kolorze
palenia lub ziarna palone.

Poziom Odpowiadajaca Poziom palenia
temperatury kontrolka
MIN. Ciemny
o 8
SRED. Srednio-ciemny
L] =
= 8
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MAKS. Jasno - sredni
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*  Taka temperatura odnosi sie do wody w thermoblock. Jest
wiec rézna od temperatury napoju w filizance lub od tem-
peratury zmierzonej, gdy nap6j wyptywa z dysz uchwytu
na filtr.

5. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW MLECZNYCH

5.1 Spieni¢ mleko

1. Wlac do dzbanka (C8) ilo¢ mleka, ktdre chce sie podgrza¢/

spienic, pamietajac, ze objetos¢ mleka zwigkszy sie 2 lub 3
razy (rys. 23). Aby uzyskac bardziej gesta i obfita pianke,
powinno sie uzywac krowiego mleka z lodéwki (okoto 5°
0.

My LatteArt

T

\

2. Ustawi¢ dzbanek pod lanca pary i wcisnac przycisk pary
(B9) (rys. 24).
3. Aby spieni¢ mleko, umiesci¢ lance pary (A9) na powierzchni

mleka: w ten sposéb powietrze wymiesza sie z mlekiem i
para.

4. Utrzymywac lance pary na powierzchni, pamietajac aby
nie dostato sie zbyt duzo powietrza, ktore doprowadzi do
powstawania duzych pecherzy.

5. Zanurzyc¢ lance pary pod powierzchnig mleka: w ten spo-

sob wytworzy sie wir. Po osiggnieciu zadanej temperatury,
ponownie wcisnac przycisk pary i przed usunieciem dzban-
ka z mlekiem poczeka¢, az wytwarzanie pary zostanie
przerwane.
Barman radzi:
Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywac zimnego
mleka prosto z lodéwki.
Dla uzyskania lepszego rezultatu, nalezy zawsze wiozy¢
dzbanek z mlekiem do lodowki.
Thuste mleko gwarantuje idealny rezultat. Rezultat i struk-
tura pianki s3 zalezne od rodzaju zastosowanego mleka
krowiego lub napojéw rodlinnych.
Po spienieniu mleka, usuna¢ pecherzyki delikatnie przekre-
cajac dzbanek na mleko.



Czyszczenie lancy pary

1. Po kazdym uzyciu, usunac resztki mleka z dyszy pary (rys.
25) za pomocg szmatki. W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i ttuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.

2. W celu doktadnego wyczyszczenia dyszy (rys. 8) wytworzy¢
przez kilka sekund pare.

3. Poczekac na ostygniecie dyszy: aby zagwarantowac sku-
tecznos¢ dyszy, uzycigly czyszczenia (C10) w celu utrzymy-
wania wolnego otworu (rys. 26).

ZAPROGRAMOWAC ILOSCI NAPOJOW

1. Przygotowac urzadzenie do wytworzenia 1 lub 2 filizanek
napoju, az do zaczepienia uchwytu na filtr (C1) wraz z fil-
trem (C3) lub (C4) i kawa mielona.

2. Przekreci¢ pokretto (B8) w celu wybrania napoju do
zZaprogramowania.

3. Przytrzymac wcisniety przycisk OK (B6), dopdki urzadzenie
nie wytworzy zadanej ilosci: kontrolka przycisku OK miga
na pomarariczowo, potwierdzajac tryb programowania.

4. Po osiagnieciu zadanej ilosci, pusci¢ przycisk OK: ilos¢ zo-
stata zaprogramowana.

Zwré¢uwage:

« Moznazaprogramowacnapoje, ale nie da sie zaprogramowac

wytwarzania pary.

Programowanie zmienia ilosci napojow, ale nie ilos¢ zmielo-

nej kawy.

W momencie wyboru zaprogramowanego napoju, dana kon-

trolka krdtko miga.

Napoje ,X2” mogq by¢ programowane oddzielnie.

Kawa lloscust. | llos¢ mozliwa do
fabrycznie | zaprogramowania
Espresso =35ml od =15do =90 ml
@)
Espresso =70 ml od >30 do ~180 ml
=P
Americano | =120 ml « espresso: od =15 do =90 ml
@] « woda: od =25 do =150 ml
Americano | ~240ml « espresso: od =30 do =180 ml
@] « woda: od =50 do =240 ml
X2
H°‘£;er =250ml od =65 do =300 ml

7. MENU USTAWIEN

1. Wejsc do menu:

Réwnoczesnie  wcisna¢
na 3 sekund

=5 Se
( +()

2. Wybracustawienie do wyregulowania

Americano
Espresso Hot water
= < &

Odpowiadaja- | Ustawi¢ |  Wcisnac Ponownie

ce ustawienie | na = wisna¢ = &

, aby zmieni¢

ustawienie
Whaczy sie =45 .
kontrolka = Nie

Pauza wstepne- Espre5;° odpowiada- | &

o parzenia Q jacaaktualnie | — © = 1s
wybranemu |
ustawieniu | — 8 =7
Whayse | — IS

Dodatkowa kontrolka - =1 .

regu|a(ja Americano | odpowiada- zakres

stopnia jaca aktualnie | — &
zmielenia wybranemu | == O w3,
ustawieniu zakres
=Fay
Wiaczy sie minut
kontrolka -

Auto ' H°'6;er .odpowmda.— ) =15

wyfczenie =L | jaca aktualnie odz
wybranemu godz.
ustawieniu | ==

.yl = 3
godz.
N




- 8 = stodka
Whaczy sie —
kontrolka | e JI: -
Twardos¢ |5§| odpowiada- |
wody | jaca aktualnie Srednia
wybranemu | =
ustawieniu - 8 g
twarda
/Bardzo twarda

3. Zapisac nowe ustawienia wciskajac OK (B6)

Zwrocuwage: Po 30 sekundach nieaktywnosci urzqdzenie au-
tomatycznie wychodzi z menu ustawien.

7.1  Reset do ustawien fabrycznych

1. Wejsc¢ do menu:

Rownoczesnie wcisna¢ na 3
sekund

2. Reset do ustawien fabrycznych

&
o 2

@)

Przytrzymac wcisniety
przyciski pary (B9) przez 3

sekundy.

Kontrolka OK (B6) krétko miga, potwierdzajac reset.

8. (ZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikéw,
Sciernych Srodkéw czyszczacych lub alkoholu.

Do usuwania kamienia osadowego lub osadéw z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotow, mogtyby one
zarysowa¢ metalowe lub plastikowe powierzchnie.

W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sie, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania.

Niebezpieczeristwo!

Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

Przed przystapieniem do czyszczenia czesci zewnetrznych
wylaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka pradu i po-
czekad, az urzadzenie wystygnie.
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9. CZYSZCZENIE MLYNKA DO KAWY

1. Wyczyscic obszar zaczepienia za pomoca pedzelka (C9) (rys.
27).

2. Uzywajac pedzelka wyczysci¢ prowadnik kawy (rys. 28).

Skuteczne mielenie

Zarna s3 podatne na zuzycie. W zwiazku z tym, w celu osiagnie-
cia idealnej dawki, nalezy z czasem przekreci¢ pokretta (B4) w
kierunku wyzszych cyfr. Gdy dojdzie sie do ustawienia w zakresie
od 30 do 40, nalezy ustawic extra zakres mielenia (patrz rozdziat
7. Menu ustawiet” -, Zakres mielenia extra”).

Gdy ilos¢ zmielonej kawy zmniejszy sie, zwrdcic sie do centrum
serwisowego w celu wymiany Zaren: ponownie wyregulowac
miynek wchodzac do menu ustawieri i wybierajac pierwszy
zakres regulacji extra zmielenia. Nastepnie przekreci¢ pokretto
regulagji ilosci (B4) na pozycje Min. i wyregulowac dawke, jak w
przypadku pierwszego uzycia (patrz,|dealna dawka”).

10. TWARDOSCWODY

Kontrolka 5§ (B3) odkamieniania wiacza sie po ustalonym
wezedniej okresie dziatania, ktdry zalezy od twardosci wody.
Mozna zaprogramowac urzadzenie na podstawie rzeczywistej
twardosci wody z sieci, redukujac w ten sposéb koniecznos¢ od-
kamieniania (patrz rozdziat,7. Menu ustawien”).




1. Wyjac z opakowania dotaczony do urzadzenia pasek kon-
trolny, TOTAL HARDNESS TEST" (C5).
2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody na okoto jednag
sekunde (rys. 29).
3. Wyjac pasek z wody i lekko wstrzasnac (rys. 30).
Wynik Testu Twardosci wody | Przycisk | Poziom
(B7)
p— 1
[T | 6 | o
woda
e | =5 |
= 8 woda
Sredniej
twardosci
T OmEm | =y | 3
— g woda
~ NEEN twarda
lub bardzo
twarda

4.

Ustawi¢ urzadzenie, jak wskazano w rozdziale ,7. Menu
ustawien”.

11. JAK UZYWAC SOFTBALLS (TYLKO W

NIEKTORYCH MODELACH)

Softballs (C7) jest nowoczesnym system, ktéry wydtuza zywot-
no$¢ urzadzenia, nie wptywajac na jakos¢ wody i gwarantujac
parzenie kremowej i aromatycznej kawy. Aby zoptymalizowac
skutecznos¢ dziatania, przed uzyciem pozostawic Softballs na

cata noc w wodzie.

1. Wyja¢ Softballs z opakowania (rys. 31).

2. Wyptukac pakiet Softballs pod biezaca woda (rys. 32).
3. Zanurzy¢ woreczek w zbiorniku na wode (A7) (rys. 33).

4.

33 34

Wymienia¢ woreczek Softballs co 3 miesiace (rys. 34).
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12. ODKAMIENIANIE

Uwaga!

Przed uzyciem, przeczytacinstruke i etykiete odkamieniacza
(C6), znajdujace sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy
De'longhi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak
réwniez nieregularnie wykonywane odkamienianie moze
doprowadzi¢ do usterek, ktérych gwarancja producenta nie
obejmuje.

Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzeC.

Aby przeprowadzi¢ odkamienianie

Odkamieniacz

Odkamieniacz De’Longhi

Pojemnik

Objetosc 2 litry

(zas

~40min

Whaczenie sie kontrolki || (B3) wskazuje koniecznos¢ prze-
prowadzenia odkamieniania. W kazdej chwili mozna uakty-
wnic odkamienianie.

Wyja¢ i oprdznij tacke na skropliny (A19), ponownie whozy¢
na miejsce.

Oprdzni¢ zbiornik na wode (A7). (Jezeli s3 obecne, wyjac
softballs i umiescic je w szklance z wod3 do momentu po-
nownego wiozenia po zakoficzeniu odkamieniania)

WIla¢ do zbiornika na wode odkamieniacz (C6), do pozio-

mu ﬂ A (opakowanie 100 ml), zaznaczonego wewnatrz
zbiornika (rys. 35).

Dola¢ wode (1 litr) do poziomu 03 (rys. 36). Ponownie
wiozy¢ zbiornik na wode do urzadzenia.

>

\VT
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6.  Przekreci¢ pokretto (B8) na || (rys. 37): Whaczy sie kontro-

lka OK w kolorze pomaraniczowym, a kontrolka || zacznie
migac.
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7. Upewnic sie, ze uchwyt na filtr (C1) nie jest zaczepiony i
umiesci¢ pojemnik pod dozownikiem kawy (A10), dysza
wody (A11) i pod lanca pary (A9) (rys. 38).

8. Przytrzymac wcisniety przez co najmniej 3 sekundy przyci-
ski OK (B6): miga kontrolka OK.

9. Uruchomi sie program odkamieniania i z dysz wyptynie
woda. Program odkamieniajacy wykonuje automatycznie
cata serie ptukan, w celu usuniecia kamienia z ekspresu , az
do opréznienia zbiornika.

Wytwarzanie zostanie przerwane, a kontrolka OK stanie sie

biata. W tym momencie nalezy przeprowadzi¢ cykl ptukania:

10.  Oprdznic¢ zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

11. Wyja¢ zbiornik na wode, oprézni¢ go z ewentualnych resz-
tek roztworu odkamieniajacego, wyptukac go i napetni¢
$wiezg wodg do poziomu MAX (rys. 39). Ponownie whozy¢
zbiornik na miejsce.

12.
13.

4.
15.

16.

17.

39

Waisnac przycisk OK: uaktywni sie ptukanie.

Po zakoriczeniu ptukania, wytwarzanie zostanie przerwa-
ne: miga czerwona kontrolka || a kontrolka OK wyfacza
sie.

Oprdzni¢ pojemnik uzyty do zebrania wody z ptukania.
Wyjac i opréznij tacke na skropliny (A19), ponownie wtozy¢
na miejsce.

Wyjac i napetnic Swiezq woda zbiornik; ponownie go whozy¢
na miejsce. (Jezeli obecne, wyptukac softballs pod biezaca
woda i whozy( je do zbiornika).

Przekreci¢ pokretto wyboru funkgji (B8) na jeden z napojéw.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Zwré¢uwage:

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ cykl odkamieniania
(nawet, jezeli dana kontrolka nie jest jeszcze wiaczona).
Jezeli odkamieninie zostato uaktywnione przez przypadek,
wcisna¢ na 10 sekund przycisk OK; ptukanie nie moze by¢
przerwane.

13. ZNACZENIE KONTROLEK

KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

Wszystkie kontrolki migaja krétko

Wtaczanie urzadzenia

Autodiagnostyka

Nastapito pierwsze wiaczenie urzadze-
nia i konieczne jest napetnienie ob-
wodu woda

"

Postepowac jak wskazano w rozdz.
Pierwsze wiczenie urzadzenia”

O_K Stafa
OK Espresso @J Hot wuter
Stala

(Kontrolki __JC=3i 8 przedstawiaja

odpowiednie wybory)

Urzadzenie do

wytwarzania

jest  gotowe

Przygotowac urzadzenie i przystapic do przy-
gotowywania napoju
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KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
OK_ Urzadzenie nagrzewa sie Poczekac na osiagniecie temperatury ideal-
—FC Migajaca nej do wytwarzania

a® = stata

Niewystarczajaca ilos¢ wody w zbiorniku
(A7) lub zbiornik na wode jest niepraw-
idtowo zatozony

Napetni¢ zbiornik lub wyjac go i ponownie,
prawidtowo whozy¢

(Chce sie przygotowac napdj, ale zbiorik na
wode (A7) jest pusty

Napetni¢ zbiornik woda

Ziarna sq zbyt drobno zmielone i dlat-
ego kawa wyptywa zbyt wolno i nie do
korica

Wyja¢ uchwyt na filtr (C1), powtdrzyc
aynnosc w celu przygotowania kawy, pa-
mietajac o wskazéwkach z par. 4.1 Etap 1 -

GQ\_/_ Mielenie (grinding)”i,4.2 Etap 2 - Ubijanie
7N (tamping)”

Migajaca Filtr kawy (C3) lub (C4) jest zatkany | Wyptukac filtry pod biezaca woda
Zbiornik (A7) jest whozony nieprawidto- | Lekko docisna¢ zbiornik, aby otworzy¢
wo i jego zawory s zamkniete zawory
Kamien wewnatrz obwodu | Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
hydraulicznego w rozdz. “12. Odkamienianie”

— X2 Wybrano przygotowanie 1 filizanki Przygotowanie (od mielenia po wytwarza-
nie) jest ustawione na zaparzenie 1 filizanki
e X1 Stata
@ X 2 Stata Wybrano przygotowanie 2 filizanek Przygotowanie (od mielenia po wytwarza-
v nie) jest ustawione na zaparzenie 2 filizanek
— — = Wybrac jedna z dostepnych temperatur | Patrz“Temperatura przygotowania kawy”
(G} (G (G}
MIN. SRED. MAKS.
Stata
S Alarm ogdlny Wyfaczy¢ urzadzenie i poczeka¢ 10 minut
_/ 8 przed jego ponownym wiaczeniem. Jeze-
L= li problem trwa, zwréci¢ sie do centrum
PN .
serwisowego.
Migajaca
‘i% Jest wybrana i trwa funkgja pary Po kilku sekundach urzadzenie wytwarza pare
NS
X
Migajaca
33 Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie | Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
A w rozdz. “12. Odkamienianie”

Stata - kolor czerwony

(&

; 7 “\3‘
3 —\— O K R0 o W
&=

Migajaca - Stata

Zostato wybrane odkamienianie

Wcisna¢ OK, aby rozpocza¢ odkamienianie
lub przekrecic pokretto na jeden z napojéw

9
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c

KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
@N@l’;ﬁ - OK 4o “\&"‘o“‘Trwa odkamienianie: z urzadzenia wy- | Kontynuowac do zakoriczenia cyklu odkami-
it D dobywa sie roztwdr odkamieniajacy eniania (patrz“12. Odkamienianie”)
Migajace

Y
WOV o
* M/\_\_ OK &

[l
Migajaca - Stata

Zakoniczytem pierwszy etap cyklu od-
kamieniania: teraz nalezy przeprow-
adzi¢ ptukanie.

Weisnac OK, aby rozpocza¢ ptukanie.

X
el NOK g
) 7 N
Migajace

Urzadzenie przystepuje do ptukania,
ktdre koriczy cykl odkamieniania.

Kontynuowac do zakoriczenia cyklu odkami-
eniania (patrz“12. Odkamienianie”)

14. NIEPRAWIDLOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W tacce na skropliny (A19) znajduje sie
woda

Jest to normalne dziatanie wewnetrznych
obwodéw urzadzenia

Regularnie oprézniac i czysci¢ tacke na
skropliny

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A7)

Napetni¢ zbiornik

Kontrolka OK (B6) jest wiaczona, wska-
zujac ze obwdd kawy lub obwdd pary
jest pusty

Weisna¢ przycisk odpowiadajacy kon-
trolce OK w celu napetnienia obwodu

Filtr (C3) lub (C4) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda

Ziarna s zbyt drobno zmielone

Wyregulowac dawke i stopieri zmielenia

Zbiornik (A7) jest Zle umieszczony i zawo-
ry znajdujace sie na dnie s3 zamkniete

Delikatnie docisna¢ zbiornik, aby ot-
worzy¢ znajdujace sie na dnie zawory

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.“12. Odkamienianie”

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na filtr (C1)
na urzadzeniu

Kawa mielona nie zostata ubita lub jest
jej za duzo

Powtdrzy¢ etap 1 (rozdziat 4. Przygoto-
wanie kawy”) uzywajac mniejszej ilosci
kawy. Jezeli uzywa sie filtra 1 filizanki,
upewnic sie, ze jest wtaczona kontrolka
1X(B5).

Kawa espresso kapie z brzegéw uchwytu
na filtr (C1) zamiast z otworéw

Uchwyt na filtr nie jest prawidtowo
zaczepiony

Prawidtowo zaczepi¢ uchwyt na filtr (rys.
19)

Uszczelka  dozownika kawy stracita
elastycznos¢ lub jest brudna

Zwréci¢ sie do centrum serwisowego w
celu wymiany

Filtr (C3) lub (C4) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda
Wyregulowac ustawienia mielenia

Pianka na kawie jest jasna (kawa wypty-
wa z otworu szybko)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Patrz wskazowki w paragrafie “,Idealna
dawka™

Pianka na kawie jest ciemna (kawa
wyptywa z otworu powoli)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Patrz wskazowki w paragrafie “,Idealna
dawka™

>
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po zakoriczeniu odkamieniania, urzadze-
nie wymaga kolejnego ptukania

Podczas cyklu ptukania, zbiornik (A7) nie
zostat napetniony do poziomu MAX

Powtérzy¢ ptukanie (patrz rozdz. “12.
Odkamienianie”)

Urzadzenie nie mieli kawy

Wewnatrz miynka do kawy znajduje sie
obce ciato

Ustawic przetacznik (A2) na pozydji 8 i
za pomocg odkurzacza usuna¢ ziama az
do oproznienia i wyczyszczenia pojem-
nika na ziarna (A3). Jezeli problem trwa,
zwrdci¢ sie do centrum serwisowego

Powinno sie wsypac do pojemnika na
ziarna (A3) tylko ilos¢ ziaren niezbed-
nych do uzycia

W celu opréznienia pojemnika, usuna¢
jego zawartos¢ za pomocg odkurzacza
lub  zmieli¢ wszystkie znajdujace
sie w nim ziarna, az do catkowitego
oproznienia.

Wsypac nowy rodzaj ziaren

Jezeli po zmieleniu nie osiagnie sie
Jidealnej dawki’, postepowac jak w
przypadku pierwszego uzycia

Po zmieleniu, filtr kawy (C3) lub (C4) jest
pusty

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczyscic jak wskazano w rozdz., 9. Czysz-
czenie mtynka do kawy”

Po zmieleniu, kawa w filtrze (C3) lub (C4)
nie osiaga ,idealnej dawki”

Nalezy wyregulowac ilos¢ zmielonej
kawy

Wyregulowa¢ ilos¢ za pomoc3 odpo-
wiedniego pokretta (B4), stosujac sie do
wskazowek z par.,,,Idealna dawka™" Jezeli
pokretto znajduje sie juz na pozycji maks.,
postepowac jak wskazano w sekdji ,7.
Menu ustawien” - ,Dodatkowa regulacja
stopnia zmielenia”

Uzyto filtra 2 filizanek (C4)

Sprawdzi¢, czy jest wiaczona kontrolka
X

1 czasem arna ulegaja zuzyciu

Zwrdcic sie do centrum serwisowego
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna brosura cu in-
structiunile de sigurantd.

1. DESCRIERE

1.1 Descrierea aparatului- A

A1. Intrerupator general (ON/OFF)

A2. Selector nivel de mdcinare

A3. Recipient pentru boabe

A4. Capac recipient bhoabe

A5. Usita port-accesorii

A6. (apacrezervor apa

A7. Rezervor de apd

A8. (ablu de alimentare

A9. Tub pentru aburi

A10. Distribuitor cafea

A11. Distribuitor apa calda

A12. Locas port-filtru pentru mdcinare

A13. lesire rasnitd

A14. Suport cesti mici

A15. Gratar de suport pentru cesti mici

A16. Gratar de suport pentru cesti/cani

A17. Suport grdtar de suport pentru cesti/cani
A18. Indicator nivel apa din tavita de colectare a picaturilor
A19. Tavita de colectare a picaturilor

1.2 Descrierea panoului de control - B
B1. Manometru
B2. Indicator luminos,,lipsa apa”
B3. Indicator luminos de ,decalcifiere”
B4. Maner pentru reglarea cantitatii de cafea macinata
B5. Tastd de selectare 1 sau 2 cesti (pentru utilizarea filtrului
corespunzator de cafea)
. Tastd,OK": pentru a prepara bautura/pentru a confirma
. Tastd,temperaturd cafea”
. Buton pentru selectare functii
« Espresso
+ Americano
« Hot water (Apa caldd)
+ Decalcifiere

B9. Tasta,abur”- pentru alimentarea cu abur

1.3 Descrierea accesoriilor - C

(1. Port-filtru

(2. Pélnie de dozare (Dosing&Tamping Guide)

(3. Filtru 1 ceascd

(4. Filtru 2 cesti

(5. Banda reactivd pentru testarea duritatii apei ,Total Hard-
ness Test”

Decalcifiant

Softballs (*Numai la anumite modele)

(6.
@.
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(8. lbriclapte

9. Pensuld pentru curdtare

€10. Ac de curatare pentru tubul de aburi

C11. Presa

(12. Covoras pentru presare (* numai la anumite modele)

1.4  Accesoriile de curatare neincluse,

recomandate de producator
Pentru mai multe informatii, vizitati Delonghi.com.

OEcoMultiClean Detergent
~——  ———__ EAN:8004399333307

2. PREGATIREA APARATULUI

Spalati toate accesoriile cu apa caldutd si detergent pentru vase,
apoi procedati dupa cum urmeaza:

1. Introduceti tavita de colectare a picaturilor (A19) cu tot cu
gratarul de suport cesti (A16) si cu suportul acestuia (A17)
(fig. 1);

Scoateti rezervorul pentru apa (A7) (fig. 2)si umpleti- cu
apd proaspatd si curatd, avand grijd sd nu depdsiti semnul
MAX (fig. 3).

3. Apoiintroducetila loc rezervorul.

Atentie:  Nu puneti niciodatd in functiune aparatul, frd apdin rezervor sau fard
rezervor.

Retineti: Vd recomanddm sd personalizati cdt mai curdnd duritatea apei, urmdnd
procedura descrisd in capitolul, 7. Meniu setari”.

3. PRIMA PUNERE iN FUNCTIUNE A APARATULUI

1. Introduceti stecherul in prizd. Apasati intrerupatorul gene-
ral (A1) (fig. 4);

2. Asezati sub distribuitorul de apa calda (A11) un recipient

Cu 0 capacitate minimd de 100 ml (fig. 5);

Apdsati tasta OK (B6) (fig. 6): curgerea incepe si apoi se in-
trerupe automat. Goliti recipientul.

Tnainte de a incepe sa utilizati aparatul, este necesar sa clétiti
circuitele interne ale aparatului. Procedati dupd cum urmeaza:

3.

4. Introduceti filtrul de cafea (C3) sau (C4) in cupa port-filtru
(@)
5. Cuplati cupa port-filtru (C1) cu tot cu filtru, pe aparat: pen-

tru o prindere corectd, aliniati manerul cupei port-filtru cu
simbolul ,INSERT” (fig. 7) si rotiti manerul spre dreapta, pana
cand acesta ajunge sd fie aliniat cu pozitia, CLOSE”;

Asezati un recipient dedesubtul cupei port-filtru si dede-
subtul tubului pentru aburi (A9);

Apdsati tasta OK (B6): curgerea va incepe;

Dupa terminarea curgerii, apdsati tasta abur (B9) (fig. 8)
si distribuiti aburul timp de cateva secunde, pentru a clati
circuitul de aburi: pentru o perfecta distribuire a aburului,
se recomanda repetarea acestei operatiuni de 3 sau de 4



ori. Acest lucru permite eliminarea apei din duza inainte de
distribuirea aburului.

Apoi, aparatul este gata de utilizare.
Retineti:  cldtirea circuitelor interne se recomanda i in cazul neutilizdrii indelun-
gate a aparatului.

La prima utilizare, va trebui sa preparati 4-5 cafele, pand cand
aparatul va incepe sa dea cele mai bune rezultate: acordati o
atentie deosebita dozei de cafea mdcinata din filtru ((C3) sau
(C4)) (consultati instructiunile din paragraful ,4.1 Faza 1 - Md-
cinare (grinding)”).

Procedati conform indicatiilor din capitolul,,,Doza perfecta™.

4. PREPARAREA CAFELEI

4.1 Faza1-Macinare (grinding)

1. Varsati boabele in recipient (A3) (fig. 9). Se recomanda
sd addugati numai boabele necesare pentru preparare: in
acest fel veti folosi intotdeauna cafea proaspata;

2. Gradul de macinare este setat din fabrica la nivelul 5 (ma-

cinare medie). Daca rezultatul nu este satisfacdtor, reglati
nivelul in functie de preferintele proprii si de tipul de cafea
(reglarea trebuie facutd in timp ce rasnita de cafea este in
functiune) (fig. 10).
Retineti: Un grad de mdcinare cuprins intre 3 i 6 este recoman-
dat pentru majoritatea tipurilor de cafea. Rezultatul mdcindrii cu
selectarea pe treapta 1 sau 2 va fi o cafea mdcinatd foarte fin, op-
tiune ce trebuie utilizatd numai cu cafele foarte deosebite (prdjite
usor), sau atunci cand sesizati o calitate nesatisfdcdtoare a cafelei,
cauzatd de uzura rdsnitei (mdcinare prea grosierd).

3. Introduceti unul dintre filtrele de cafea (C3) sau (C4) in
port-filtrul (C1). Apdsati tasta Ls= (B5) pentru a selecta
prepararea a 1sau 2 cesti: cu aceasta optiune se va dubla si
cantitatea de cafea espresso distribuita.

4. Reglati butonul pentru cantitate (B4) plecand de la pozitia

minima (fig. 11).
La prima utilizare, lasati butonul pe pozitia Min. La inceput, este
normal sa faceti cateva incercdri, inainte de a identifica regla-
rea ideald. Va recomanddm sa incepeti cu valorile din fabricd,
iar apoi, dacd este nevoie, sd modificati urmand indicatiile din
cuprinsul paragrafului,Reglarea cantitatii de cafea macinatd din
filtru”.

5. Cuplati palnia de dozare (C2) pe port-filtru: 1 apdsati; 2
rotiti pand la blocare (fig. 12).

6. Introduceti port-filtrul pe iesirea rasnitei (A13) (fig. 13).

7. Apdsati port-filtrul pand cdnd auziti un,,click” (fig. 14), apoi
eliberati-I: mdcinarea va incepe si se va intrerupe automat.

Retineti:  Dacd doriti sd intrerupefi manual mdcinarea, este

suficient s@ apdsati din nou pe port-filtru (pdnd auzii un click).
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Reglarea cantitatii de cafea macinata din filtru
FNTUNEC4T

MSD/U

Interval de
macinare
extra

CLAR

Fiecare varietate de boabe dd un rezultat diferit in timpul md-
cindrii i, din acest motiv, la inceput, ajustarea dozei necesita
foarte multd atentie.

Aceasta ilustratie oferd indicatii despre modul de ajustare a
dozei, pe baza culorii de prajire: acestea trebuie considerate un
punct de plecare, dar pot varia in functie de compozitia boabelor
de cafea.

1. Setati doza (pentru a ajunge la marcajul in relief, dindun-
trul filtrului de cafea), pornind de la pozitia minimd. Nu-
merele de pe maner reprezinta un reper practic, ce poate fi
retinut o datd obtinuta doza perfectd din filtru. Numerele
nu corespund setdrilor rasnitei de cafea, sau unor unitati de
masurd (gr/oz) sau timpului de mdcinare.

2. Facand referire la culoarea hoabelor prdjite, rotiti incet
butonul.

4.2 Faza2 - Presare (tamping)

1. Dupd mdcinare, scoateti port-filtrul (fig. 15).

2. Bateti usor cu degetele palnia de dozare (C2) pentru a nive-
a cafeaua mdcinatd.

3. (Numai la anumite modele): asezati port-filtrul in locasul
special prevazut pe covorasul pentru presare (C12) (fig. 16).

4. Presati cafeaua, folosind presa special prevazutd (C11) (fig.
17).

5. Scoateti palnia de dozare, rotind-o in sens opus acelor de
ceasornic si trdgand-o in sus (fig. 18) si verificati ca doza sd
fie corectd (consultati paragraful,,,Doza perfectd™).

6.  Cuplati port-filtrul pe distribuitorul de cafea (A10) (fig. 19).

Retineti:  Dacd dupd presare rdmane cafea de-a lungul mar-

ginilor filtrului, acest lucru nu afecteazd calitatea extractiei si, prin
urmare, rezultatul final.

»Doza perfecta”
Filtrele de cafea au induntrul lor o linie in relief: doza per-
fecta corespunde acestei linii iesite in relief;



Doza —.

«  Asigurati-vd cd dupa apdsare, cafeaua se incadreaza in
nivel. Poate fi necesar sd reglati butonul (B4) de mai multe
ori inainte de a ajunge la doza perfecta.

« Incazul in care cafeaua este supra sau sub-extras si doza
se incadreazd in doza perfectd, reglati gradul de mdcinare
mai fin sau mai grosier (a se vedea 4.1 Faza 1 - Mdcinare
(grinding)”). In cazul in care cafeaua este supra-extrasa
(livrarea este prea lentd), mdcinarea trebuie s fie mai gro-
sierd. In cazul in care cafeaua este sub-extrasé (livrarea este
prea rapidd), macinarea va trebui sd fie mai find.

4.3 Faza3 - Distribuire (brewing)

1. Selectati temperatura (fig. 20) (a se vedea ,Temperatura
pentru prepararea cafelei”).

2. Selectati bautura doritd (fig. 21). Dacd bautura a fost pro-
gramata (consultati capitolul ,6. Programarea lungimii
bauturilor”), indicatorul luminos al bauturii se va aprinde
intermitent, pentru scurt timp.

3. Apdsati OK (B6) pentru a incepe distribuirea (fig. 22)
(pre-infuzie si infuzie). Distribuirea cafelei se opreste
automat.

Temperatura pentru prepararea cafelei

Temperatura apei este controlata pe durata intreqului proces de
preparare, pentru a garanta stabilitatea acesteia in faza de extra-
gere a aromei cafelei. Aparatul de cafea Specialista Arte oferd 3
temperaturi de infuzie* ce corespund unui interval de tempera-
turd cuprins intre 92°Csi 96°C.

In functie de varietatea si de gradul de prjire a boabelor de
cafea, se recomanda o temperaturd diferita: boabele de cafea
Robusta necesita o temperaturd joasa; boabele de cafea Arabica,
o temperaturd ridicatd. Acelasi lucru este valabil si pentru boa-
bele prdjite de culoare inchisd, sau pentru boabele care tocmai
au fost prajite.

Nivel de Indicator luminos | Nivel de prdjire
temperatura corespunzator
MIN intunecat
a 8
MED Mediu-intunecat
L] =
o 8

MAX Deschis - mediu

o
o =
a— 8
*  Aceasta temperaturd se referd la apa din grupul termic. Prin
urmare, este diferita de temperatura bauturii din ceasca

sau de temperatura mdsuratd atunci cand bdutura iese din
dozatoarele suportului filtrului.

5. PREGATIREA BAUTURILOR DIN LAPTE

5.1 Spumatilaptele

1. Turnati in ibric (C8) cantitatea de lapte pe care doriti sd o
incdlziti/spumati, tinand cont de faptul ca volumul lapte-
lui se va mari de 2 sau de 3 ori (fig. 23). Pentru a obtine
0 spumad mai densa si omogend, se recomandd utilizarea
laptelui integral de vacd, la temperatura frigiderului (apro-
ximativ 5°C).

My LatteArt
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2. Asezati ibricul dedesubtul tubului pentru aburi si apasati
tasta abur (B9) (fig. 24).

3. Pentruaspuma laptele, sprijiniti tubul pentru aburi (A9) pe
suprafata laptelui: in felul acesta, aerul se va amesteca cu
laptele si cu aburul.

4. Mentineti tubul pentru aburi pe suprafatd, avand grija sa
nu captati prea mult aer, cu consecinta formadrii unor bule
prea mari.

5. Introduceti tubul pentru aburi sub suprafata laptelui: in
felul acesta se va forma un vértej. Dupd atingerea tem-
peraturii dorite, apasati din nou tasta abur si asteptati ca
distribuirea aburului sd se intrerupd complet, inainte de a
lua ibricul cu lapte.

Barmanul recomanda:

« Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului.

+  Pentru cele mai bune rezultate, se recomanda sa puneti
intotdeauna ibricul cu lapte in frigider.

- Laptele integral asigura rezultate excelente. Rezultatul si
textura spumei variaza in functie de laptele de vaca sau
bauturile vegetale utilizate.

« Dupa ce laptele a fost spumat, eliminati bulele, rotind usor
ibricul cu lapte.




Curatarea tubului pentru aburi

1. Dupa fiecare utilizare, indepdrtati cu o carpa orice reziduuri
de lapte din dozatorul de abur (fig. 25). Pentru o curatare in
profunzime se recomanda sa utilizati Eco MultiClean: asi-
gurd igiena prin indepdrtarea proteinelor si a grasimilor din
lapte si poate fi utilizat pentru curatarea intregului aparat.

2. Distribuiti abur cateva secunde pentru a curdta bine doza-
torul (fig. 8).

3. Asteptati ca distribuitorul s se rdceascd: pentru a mentine
eficienta distribuitorului in timp, folositi acul de curdtare
(C10) pentru a mentine libera gaura acestuia (fig. 26).

6. PROGRAMAREA LUNGIMII BAUTURILOR

1. Pregatiti aparatul pentru a prepara 1sau 2 cesti cu bautura
pe care o doriti, pand la cuplarea port-filtrului (C1) cu tot cu
filtrul (C3) sau (C4) si cu cafeaua macinata.

2. Rotiti butonul (B8) pentru a selecta bautura care urmeaza
sd fie programata.

3. Tineti apdsatd tasta OK (B6) pand cand aparatul distribu-
ie cantitatea doritd: indicatorul luminos al tastei OK se va
aprinde intermitent cu culoarea portocalie, pentru a confir-
ma faptul cd vd aflati pe modul programare.

4. laobtinerea cantitdtii dorite, eliberati tasta OK. Cantitatea
va fi acum programatd.

Retineti:

«  Sepot programa bauturile, dar nu si distribuirea aburului.

«  Programarea modificd toate cantitdtile de bduturi, dar nu si
de cafea mdcinata.

« Atunci cdnd se selecteazd o bduturd programatd, indicatorul
luminos corespunzdtor se aprinde intermitent, pentru scurt

timp.
« Bduturile ,X2" pot fi programate separat.
Reteta de Cantitate | Cantitate programabila
cafea din fabrica
Espresso | ~35p| intre 15 si ~90ml
@)
Espresso =70 ml intre 230 5i =180 ml
&Py
Americano | =120ml « espresso: intre =15 i =90 ml
@] - apd:intre =25 i =150 ml
Americano | =240ml - espresso: intre =30 si =180
w "
« apd: intre =50 5i =240 ml
X2
H°‘£;e’ =250 ml intre =65 si ~300ml

7. MENIU SETARI

1. Intratiin meniu:

=x2

concomitent w=_3 =k

( J+()

Apdsati
timp de 3 secunde

2. Selectati setarea ce trebuie reglata

Americano
Espresso Hot water
= = &
Setare cores- | Rotiti Apasati Apésati din
punzatoare spre =8 nou pe E &
pentru a modifica
setarea
Sevaaprinde | —— 8:
indicatorul | ===~ = Ny
Pauzi Espresso | luminos — &
. aferent setdrii | ==}
pre-infuzare (wP N — © = 1sec
selectate in
momentul - 8:
respectiv. | < = 2sec
Sevaaprinde | e=m 8 = st
indicatorul range
Reglare extra [Americano | 1UMiN0S | (treapta 1)
« i aferent setarii ——
amadnari selectatein | emm ¥ .
— n
momentul —" =2
respectiv range
(treaptaa2-a)
_ = =9
Sg va' aprinde minute
indicatorul
; luminos —
0 rire Hot water - - -
pt 5 @©p | aferent setdrii | — L = 15
automata - selectate in ore
momentul [T
respectiv — [
P 8 = 3
ore




Seva aprinde — &
indicatorul | ™= = dulce
. luminos — &
Duritate apa |::| aferent setdrii | —— © = medie
selectatein [~
momentul = & = dur
respectiv | sfoarte dura
3. Salvati noile setari, apasand pe OK (B6)

Retineti:  Aparatul iese automat din meniul setari, dupd 30
de secunde de inactivitate.

7.1  Resetarea la setarile din fabrica

1. Intrati in meniu:

—x2

Apdsati concomitent timp de
3 secunde

2. Resetarea la setarile din fabrica

&
o 2

e

Tineti apdsata tasta aburi
(B9) timp de 3 secunde.

Indicatorul luminos OK (B6) se aprinde intermitent pentru scurt
timp, pentru a confirma resetarea.

8. Rﬂ]’AREA APARATULUI

Atentie!

Pentru curdtarea aparatului nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile
de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafetele
din metal sau din plastic.

Pentru perioade de neutilizare mai lungi de o saptdmand,
se recomanda clatirea acestuia inainte de a utiliza aparatul.
Pericol!

Tn timpul operatiunilor de curatare, nu introduceti nicioda-
td aparatul in apd: este un aparat electric.

Tnainte de orice operatiune de curdtare a partilor externe
ale aparatului, opriti masina, scoateti stecarul din priza de
curent si ldsati masina sa se rdceasca.
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9. CURATAREA RﬁsNI'[EI
1. Curatati zona de cuplare, folosind pensula (C9) (fig. 27).
2. Folosind pensula, curdtati jgheabul pentru cafea (fig. 28).
Macinare eficienta

Tn timp, lamele de mécinare se uzeaza. Din acest motiv, o data
cu trecerea timpului, pentru a obtine doza perfect, va trebui sa
rotiti butonul (B4) spre numerele mai mari. Atunci cand ati ajuns
la o reglare cuprinsd intre 30 si 40, va fi momentul sd setati in-
tervalul extra de mdcinare (consultati capitolul 7. Meniu setari”
- Interval de mdcinare extra”).

(and cantitatea de cafea macinata continua sa se reduca, adre-
sati-va unui centru de asistentd, pentru a inlocui lamele de ma-
cinare: reglati apoi din nou rasnita de cafea, accesand meniul de
setdri si selectand primul interval de reglare extra a gradului de
macinare. Dupd aceea, rotiti butonul de reglare a cantitatii (B4)
pe pozitia MIN si reglati doza ca la prima utilizare (consultati
,Doza perfectd”).

10. DURITATE APA

Indicatorul Tuminos [5| (B3) de decalcifiere se aprinde dupd o
anumitd perioadd de functionare prestabilita, care depinde de
duritatea apei. Este posibila programarea aparatului in functie
de duritatea reald a apei utilizate, de la o regiune la alta, efectu-




and astfel mai rar operatiunea de dedurizare (consultati capito-

lul,7. Meniu setari”).

1. Scoateti din ambalaj banda reactivd furnizatd “TOTAL

HARDNESS TEST” (C5).

2. Scufundati complet banda intr-un pahar cu apd, timp de

aproximativ o secunda (fig. 29).
3. Scoateti banda din apd si scuturati-o usor (fig. 30).

Rezultatul testului de duri- | Tasta | Nivel
tate a apei (B7)
— 1
T | 8 | b
T | =& |2
:8 apd medie
— IEEW | =g | 3
:8 apa durd
_ Wl sau foare
dura

4.

Configurati aparatul, astfel cum este indicat in capitolul 7.
Meniu setdri”.

11. CUM SE UTILIZEAZA SISTEMUL SOFTBALLS

(NUMAI PE ANUMITE MODELE)

Softballs (C7) este un sistem inovator care prelungeste durata
de viatd a masinii, fard modificarea calitatii apei, asigurand
distribuirea unei cafele cremoase si aromate. Pentru a optimiza
eficienta, lasati Softballs in apa toatd noapte inainte de utilizare.

1.
2.
3.

4.

Scoateti pachetul Softballs din ambalaj (fig. 31).
Clatiti cu apa de la robinet pachetul de Softballs (fig. 32).
Introduceti punga in rezervorul de apd (A7) (fig. 33).

33

Tnlocuiti punga de Softballs la fiecare 3 luni (fig. 34).
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12. DECALCIFIERE

Atentie!

Tnainte de utilizare, ititi instructiunile si eticheta produsului
de decalcifiere (C6), aflate pe ambalajul acestuia.

Se recomandad sd utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precum si o
decalcifiere care nu este efectuatd cu regularitate, pot duce
la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de garantia
producdtorului.

Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere
Decalcifiant | Decalcifiant De’Longhi
Recipient (apacitate 2 litri

Timp ~40min

Atunci cand se aprinde indicatorul luminos || (B3), a sosit
momentul sa efectuati ciclul de decalcifiere. Ciclul de decal-
cifiere poate fi pornit in orice moment.

Scoateti si goliti tavifa de colectare a picaturilor (A19), apoi
introduceti-o la loc.

Goliti rezervorul pentru apa (A7). (Dacd este prevazuta,
scoateti punguta cu softballs si asezati-o intr-un pahar cu
apd, pand cand o veti introduce la loc, la finalul ciclului de
decalcifiere)

Turnati in rezervorul pentru apa decalcifiantul (C6) pénd la

nivelul ﬂA (corespunzator unei pungute de 100 ml), im-
primat pe partea interioard a rezervorului (fig. 35).
Addugati apd (1 litru), pand cénd ajungeti la nivelul 0
B (fig. 36). Apoi introduceti rezervorul pentru apa inapoi in
aparat.

>

\VT

36

6. Rotiti butonul (B8) pe || (fig. 37): indicatorul luminos 0K

se va aprinde cu culoarea portocalie si indicatorul luminos
[ se va aprinde intermitent,
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Asigurati-va ca port-filtrul (C1) nu este cuplat si asezati un
vas dedesubtul distribuitoarelor de cafea (A10), apa caldd
(A7) si dedesubtul tubului pentru aburi (A9) (fig. 38).
Tineti apasatd timp de cel putin 3 secunde tasta OK (B6):
indicatorul luminos OK se va aprinde intermitent.
Programul de decalcifiere incepe si lichidul de decalcifiere
iese din distribuitoare. Programul de decalcifiere executd
automat o serie de clatiri la intervale de timp, pentru a
indepdrta reziduurile de calcar din interiorul aparatului de
preparat cafea pand la golirea completa a rezervorului.

Curgerea se va intrerupe, iar indicatorul luminos OK va deveni

alb.

10.

1.

Prin urmare, este necesar sa continuati cu ciclul de clatire:

Goliti recipientul folosit pentru colectarea lichidului de de-
calcifiere si plasati-l sub dozatoare.
Scoateti rezervorul de apd, goliti-l de eventuale reziduuri
de solutie de decalcifiere, clatiti-| cu apa curenta si um-
pleti-I cu apa proaspatd pand la nivelul MAX (fig. 39). Apoi
reintroduceti rezervorul in locasul sau.

39

12. Apésati tasta OK: clatirea va incepe.
13. Dupd terminarea procedurii de clatire, curgerea se va intre-

rupe: indicatorul luminos || se va aprinde intermitent cu
culoarea rosie, iar indicatorul luminos OK se va stinge.

14. Goliti recipientul pentru colectarea apei de clatire.

15. Scoateti si goliti tavita de colectare a picaturilor (A19), apoi
introduceti-o la loc.

16. Scoateti si umpleti rezervorul cu apa proaspdtd, apoi rein-
troduceti-l. (Dacd este prevazutd, clatiti punguta cu softballs
sub jet de apa de la robinet si apoi introduceti-o inapoi in
rezervor).

17. Rotiti butonul de selectare functii (B8) pe una dintre bauturi.

Acum aparatul este gata de utilizare.

Retineti:

« (Ciclul de decalcifiere poate fi pornit oricand (chiar dacd in-
dicatorul luminos corespunzdtor nu este incd aprins).

+ Dacd decalcifierea a fost pornitd din greseald, tineti apasata
tasta OK timp de 10 secunde; cldtirea nu poate fi intrerupta.

13. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

INDICATOARE LUMINOASE SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR | OPERATIUNE
LUMINOASE
Toate indicatoarele clipesc scurt Pornirea aparatului Diagnosticare automata
OK ) ___ | fsteprima pomire a aparatului si este | Procedati astfel cum este indicat in cap. ,3.
== Aprindere culuminafixa | nocesars umplerea circuituluide aps | Prima punere in functiune a aparatului”
Americone Masina este gata pentru distribuire Pregatiti masina si continuati cu prepararea
OK Espresso @J Hot water ’ g p o g . ’ ’ ’ p p
+ &P = ©P bauturii
D _-_/T\‘\\\--
Aprindere cu lumina fixa
(Indicatoarele luminoase |___ i 8
afiseaza respectivele selectii)
S
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

~OK_
=== Cuaprindere
intermitenta

Aparatul se incdlzeste

Asteptati pana cand aparatul ajunge la tem-
peratura ideald de preparare

a‘@ = Aprindere cu lumina

Nu exista suficientd apd in rezervorul
(A7) sau rezervorul de apa nu este bine

Reumpleti rezervorul sau scoatefi-I i reintro-
duceti-1in mod corect

fixa introdus

Doriti sd continuati cu pregatirea unei béu- | Umpleti rezervorul cu apa
turi, dar rezervorul de apa (A7)este gol
(afeaua este prea fin mdcinatd, iar din | Scoateti port-filtrul (C1), repetati operatiu-
acest motiv cafeaua curge prea lent, | nile pentru prepararea cafelei, tinand cont
sau nu curge deloc de indicatiile din par. 4.1 Faza 1 - Mdcinare

~ (grinding)”si, 4.2 Faza 2 - Presare (tamping)”

4®/ <

Cu aprindere intermitenta

Filtrul de cafea (C3) sau (C4) este
infundat

(létiti filtrele cu apd de la robinet

Rezervorul (A7) nu este introdus corect
si supapele corespunzdtoare nu sunt
deschise

Apdsati usor rezervorul pentru a deschide
supapele

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap. ,12.
Decalcifiere”.

— X2 S-a selectat prepararea pentru 1 ceasca | Intregul ciclu de preparare (de la macinare
. pand la curgere) este setat pentru a prepara
—.X"] Aprindere cu 1 ceascs
lumina fixa
- X2Aprindere cu | S-aselectat prepararea pentru2 cesti | Intrequl ciclu de preparare (de la macinare
LF:'J_ﬂ)nigéfmi pani la curgere) este setat pentru a prepara
2 cesti
— — = Selectati una dintre temperaturile | Consultati ,Temperatura pentru prepararea
B 8 & 8 & 8 disponibile cafelei”
D [e—) (@)
MIN MED MAX
Aprindere cu lumina fixa
N 7 Alarmd generala Opriti aparatul si asteptati 10 minute, inainte
g de a-I reporni. Dacd problema persistd, adre-
—; - Z sati-vd unui centru de asistentd.

Cu aprindere intermitenta

b,

/N
Cu aprindere intermitenta

Functia abur a fost selectata si este in
curs de desfasurare

Dupa cdteva secunde, aparatul va incepe dis-
tribuirea aburului
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

Aprindere cu lumina fixa - de
culoare rosie

Ad ey
YAAdA

Este necesar sd continuati procesul de
decalcifiere

Efectuati decalcifierea dupd cum este ilustrat
in cap.,12. Decalcifiere”

AN
% 7 0"’6

oD
Cu aprindere intermitenta - Aprin-
dere cu lumina fixa

Q03
¥ Ciclul de decalcifiere a fost selectat

Apdsati OK, pentru aincepe decalcifierea, sau
rotiti butonul pe o bautura

\O K @S\o

Q&%“ |<J:

Cu aprmdere lntermltenta

o

Ciclul de decalcifiere este in curs: din
aparat va curge solutia de decalcifiere

Finalizati ciclul de decalcifiere (consultati
,12. Decalcifiere”)

o ”: OK W

Cu aprindere mtermltenta - Aprin-

Am finalizat prima fazd a ciclului de
decalcifiere: in acest moment trebuie
sa continudm cu faza de dlatire.

Apdsati pe OK pentru a incepe faza de clatire.

dere cu lumina fixa
\OK/ “\‘0

o
\

Cu aprmdere |nterm|tenté

Aparatul trece la faza de clatire, pentru
finalizarea ciclului de decalcifiere.

Finalizati ciclul de decalcifiere (consultati
,12. Decalcifiere”)

14. DACA CEVA NU FUNCTIONEAZA

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Exista apd in tava de colectare a picdturi-
lor (A19)

Face parte din functionarea normald a
circuitelor interne ale masinii

Goliti si curdtati tava de colectare a picd-
turilor in mod regulat

Nu mai curge cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor (A7)

Umpleti rezervorul

Indicatorul luminos OK (B6) este aprins,
indicand faptul ca circuitul de cafea sau
circuitul de abur este gol

Apdsati tasta corespunzdtoare indicator-
ului luminos OK pentru a umple circuitul

Filtrul (C3) sau (C4) este blocat

(létiti filtrele cu apd de la robinet

Macinarea este prea find

Reglati doza si gradul de mdcinare

Rezervorul (A7) nu este bine introdus
si supapele din partea de jos nu sunt
deschise

Apasati usor rezervorul, astfel incat sa se
deschidd supapele din partea de jos

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap. ,12.
Decalcifiere”.

Port-filtrul (C1) nu se cupleazd pe aparat

(afeaua mdcinatd nu a fost presata sau
este prea multa

Repetati faza 1 (capitolul ,4. Prepararea
cafelei”) , folosind o cantitate mai mica
de cafea. Dacd se foloseste filtrul pentru
1 ceascd, asigurati-va cd s-a aprins indi-
catorul luminos 1X (BS).

9
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

(afeaua espresso se scurge de pe mar-
ginea suportului de filtru (C1) in loc sd se
scurga din orificii

Port-filtrul nu este cuplat corect

Cuplati corect port-filtrul (fig. 19)

Garnitura distribuitorului de cafea si-a
pierdut elasticitatea, sau este murdara

Adresati-vd unui centru de asistentd,
pentru a o schimba

Filtrul (C3) sau (C4) este blocat

« (latiti filtrele cu apd de la robinet
« Reglati setarile gradului de macinare

(rema cafelei este deschisa la culoare | Este necesar sd revizuiti setdrile | Consultati indicatile din paragraful
(curge prea repede din duza) aparatului .»Doza perfectd”
(rema cafelei are o culoare inchisa (ca- | Este necesar sd revizuiti setdrile | Consultati indicatiile din paragraful

feaua curge lent din duzd)

aparatului

s
d

Doza perfect

La terminarea ciclului de decalcifiere,
aparatul necesitd o noua clatire

In timpul ciclului de clitire, rezervorul
(A7) nu a fost umplut pand la nivelul MAX

Repetati cldtirea (a se vedea cap. ,12.
Decalcifiere”)

Aparatul nu macina cafeaua

Exista un corp strdin in rasnita de cafea

Rotiti selectorul (A2) pe pozitia 8 si in-
departati toate boabele de cafea, cu un
aspirator, pand la golirea si curdfarea
completd a recipientului pentru boabe
(A3). Dacd problema persistd, adresati-va
unui centru de asistentd

Dacd se doreste modificarea calitdtii
cafelei

+ Se recomanda s turnati in recipientul
pentru boabe (A3) numai cantitatea de
boabe ce trebuie utilizatd

Pentru a goli recipientul, aspirati
continutul acestuia cu un aspirator sau
macinati toate boabele din recipient,
pand cand acesta s-a golit complet.
Introduceti noua cantitate de boabe
Dacd ,doza perfectd” nu este atinsa in
timpul macindrii, procedati ca la prima
utilizare

Dupa macinare, filtrul de cafea (C3) sau
(C4) este gol

Stutul de cafea al rasnitei este infundat

Efectuati operatiunile de curdtare, conform
indicatiilor din cap.,9. Curdtarea rasnitei”

Dupd macinare, pudra de cafea din filtrul
((3) sau (C4) nu atinge ,doza perfectd”

Este necesara reglarea cantitdtii de cafea
mdcinatd

Reglati cantitatea, folosind butonul rotativ
aferent (B4) si urmand instructiunile din
par. ,,Doza perfectd”. Dacd butonul este
deja in pozitia maximd, procedati conform
indicatiilor din sectiunea,,7. Meniu setari”
- Reglare extra a macindrii”

Se utilizeaza filtrul pentru 2 cesti (C4)

Verificati ca indicatorul luminos 2X sa fie
aprins

Intimp, lamele de macinare se uzeaza

Adresati-va unui centru de asistentd
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda DelLonghi, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:
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