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MNCITMMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Mlsabpanu cte nponsBoa koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. eHunjanaH je, eneraHtaH u
ocMuLLrbeH umajyhu y Buay Bawe notpebe. byauTe yBepenu ga hete npu
cBakom kopuwhery [oOWTU n3BaHpeaHe pesynTare.

Oo6po gownu y Electrolux.

MoceTtuTe Haw cajTt Aa:

[MpubasuTte caseTe 3a kopuwwhere, bpoLuype 1 nHhopmauyje 3a pellaBarbe

npo6nema, cepBuC 1 Nonpaeky:
www.electrolux.com/support

g PeructpyjTte npounssog paau 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, NOTpoLHN MaTepujan n opurmHanHe pe3epBHe [AenoBe 3a
% cBOj ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPNCHWYKA MOAPLUKA N CEPBUNC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHANHe pe3epBHE AENOBE.

Kapa koHTakTupaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BOAUTE padvyHa Aa kog cebe
umarte cnegehe nogatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujcku 6po;.

Mogauu mory ga ce npoHahny Ha NoYMUM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

Yno3opemne/onpes — uHgopmaumje o 6e3begHocTn
® onwre MHdopmaLmje n caBetu
NHdpopmaLmje 0 XMBOTHOj CpeanHn

3aapxaHo npaBo n3mMeHa.



CPICKHN

1. A UHOGOPMALUWMJE O BESBEOHOCTU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, Naxrsneo
npoYnTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofrosopaH 3a 6uno Kakee NoBpeae Unu LITETY Koje cy
pesynTtaTt HeucnpaBHe MHCcTanayuje unu ynotpebe.
YyBajTe ynyTcTBO 3a ynotpedy Ha 6e3begHoM 1
npucTynayHom mecty 3a 6yayhe kopuwhere.

1.1 be3beaHocT aeue n oceTrbMBUX ocoba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuja og 8
roguHa n ocobe ca cCMateHUM (OU3UYKUM, YYSTHUM
NN MeHTanHnMM cnocobHocTnma, kKao ocobe Kojuma
HeJoCTajy MCKYCTBO U 3HaHe, YKOSTMKO UM ce
06e3bean Hag3op unu UM ce gajy ynyTtcrea y Besu ca
ynotpebom ypehaja Ha 6e3befaH HauMH N YKONUKO
cxBarajy moryhe onacHoctu. deuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuauTeTom, Tpeba gpxatn garee og ypehaja,
OCMM akKo Cy Mof CTarHMM Hag30pPOM.

- [euy Tpeba KOHTponucatu kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem.

- Opxute cBy ambanaxy gar-e og Aeue 1 OanoxuTe je
Ha ogroBapajyhu HauuH.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n verosmn goCTynHN SenoBn
Mory OuTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Opxnte geuy u
kyhHe rbybumue garse oa ypehaja kaga ypehaj pagu
N Kaga ce xnagw.

- [Neua He cmejy aa obaBrbajy ymwhere n KOPUCHNYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTte mepe 6e3begHOCTH

- OBaj ypehaj je HameneH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HamerneH 3a ynotpeby y jeaHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoxXe KopuUCTUTKU Y KaHuenapujama,
XoTenckum cobama, moTenuma, naHCUoOHUMA,
CEOCKUM TYPUCTUYKMM OMANNHCTBUMA U CAINYHUM
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objekTma 3a cmeluTaj rae ynotpeba He 6u
npesBasunasuna (npocevaH) HABO NOTPOLUH-E NO
AoMahuHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba Moxe ga nHctanmpa oBaj
ypehaj n 3amenun kabn.

Ypehaj mopa aa ce npukibyyun Ha Hanajake Npeko
kabna Tuna HO5VV-F koju moxe ga nsgpxu
TemnepaTtypy 3agh-e nnoye.

[MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000
MeTapa HaIMOPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhewe Ha
6poaosMmMa, Yamuuma nnum nNNoBuNuMa.

He vHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux Bpata kako 6u
ce n3berno nperpeBame.

HemojTe nHctanmpatu ypehaj Ha nnatdopmy.
Ypehajem HeMojTe ynpasrbaTv noMmohy cnosbaluker
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKor
ynpaBrbamba.

YMNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTn XpaHy Ha
rpejHoj NNoYM aa ce NpPXm Ha MacTu unu yiLy 6es
Haa3opa, jep MoXe Johu 0o noxapa.

Hwnkaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
NPOTMBMNOXapHUM hebeToM nnun noknonuem.
OrlMPES: MNpouec KyBaka Mopa Aa ce Hagrneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa Aa ce Haarneaa
HenpeKUaHo.

YMNO3OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte
oanaratu npegmeTe Ha NOBPLUMHE 3a KyBaHe.
HemojTe KopucTuTn napovmncrad 3a ynwhemne
ypehaja.

Hemojte kopuctutn rpyba abpasmeHa cpeacrea 3a
yuwhere unum owTpe meTarnHe cyHhepe 3a ymwhemwe
CTaKNeHux BpaTa Unn cTakmna Ko LwWapku noknonua
nro4e 3a KyBak€ jep OHU MOry narpedatu noBpLUNHY
300r yera moxe gohu o pacrnpckaBaha CTakna.
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MpeameTe oa meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKW,
Kallmka u noknonaua, He Tpeba ctaBrbaTu Ha rpejHy
MOBPLUUHY jep MOry noctaTtu Bperu.

YKONWKO CTakrneHo KepaMmmnyka noBpLUnHa / cTakneHa
MOBpPLUMHA HaNyKHe, UCKIbyuuTe ypehaj n nssagure
kabn 3a Hanajakwe 13 3ugHe yTuyHuue. Y cnyyajy ga
je ypehaj npukrby4yeH Ha Mpexy ANPEKTHO MPeKo
pa3BOAHe KyTuje, n3sagute ocurypad ga bucrte
NCKIbyumnn ypehaj n3 Hanajawa. Y oba cnydaja,
obpaTtuTe ce oBnawheHOM CEPBUCHOM LEHTPY.
YNO3OPEHE: Ypehaj n werosu ocTynHn genosu
Mory ouTn Bpenu Tokom Kopuwhera. Tpeba dutn
NaXrbmB Kako 6u ce nsberno goampmBame rpejHnx
enemeHara.

Kaga sagute npubop nnu nocyhe n3 pepHe unm mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuLie.
[Mpe pagoBa Ha ofp)KaBaky UCKIbYYMUTE Hanajake
CTpyjoM.

YINO3OPEHSE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH
Npe HEro LWTO 3aMeHNTe cujanuuy Kako bucte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe 0o enekTPUYHOT LUIOKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawbe owTeheH, kera mopa
Aa 3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHu
CEPBUCHW LUeHTap unuv nvua crivyHe ksanudukaumje,
Kako Ou ce nsberna enekTpmyHa onacHocCT.

byauTe naxromeu kaga gogupyjete puoky 3a
ognarawe. Moxe 6utun Bpena.

- [a bucTe yKnoHUnM LWMHE Koje ApKe peLleTke, NpBo
NnoByLMTE NpeLHu 4eo WrHa, a 3aTUM 3agHu A4eo da
bucte nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. lNoctasrbamwe
LUMHA 33 NOAPLLKY peLLeTKe BpLUM Ce OBpHYTUM
pegocnenom.

MexaHu3sam nckrbyverwa Tpeba aa 6yage yrpaneH y
PUKCHY eneKTpUYHY MpEeXyY Yy cknagy ¢ npasunnma o
eNeKTPUYHUM MpeXxama.

YNO3OPEHE: Kopuctnte camo LUTUTHUKE 3a NIioYy
3a KyBawbe Ju3ajHupaHe of cTpaHe npounssohaya
ypehaja 3a KyBawe Unu oHe Kojy Cy of CTpaHe
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npoussohaya ypehaja y ynytcTBMma 3a ynotpedy
HaBeLeHW Kao NOroAHN UMn WTUTHUKE 3a NMioYy 3a
KyBaH-€ KOju Cy MHKOpnopupaHu y ypehajy.
Kopuwhere Heogrosapajyhux WTUTHUKA 3a nroYy 3a
KyBar-€ MOXe 1n3a3BaTu Hecpehe.

2. BESBEHOCHA YMNYTCTBA

2.1 VlHcTanunpawe

YNO3OPEHE!

Camo kBanudmkoBaHa
ocoba Moxe Aa MHcTanupa
oBaj ypehaj.

YKNoHUTE KOMMneTHy ambanaxy.
Hewmojte aa uncranupare nnm
KopucTute owTeheH ypeha;.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpaH-€e Koje cTe gobunu y3
ypehaj.

YBek BoguTe padyHa npurimkom
nomepatra ypehaja 3ato WTo je
Texak. YBeK KopUcTuTe 3allTuTHe
pyKaBuLe 1 3aTBOpeHy 00yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
Kyxurscku oeo n yaybreerwe mopajy
Oa nmajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce
MUHMManHOr pacTojakba o ApYyrux
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.
WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
npuKnagHo MecTo Koje UCMyH-aBa
3axTeBe 3a UHcTanauujy.

Hekun nenosu ypehaja cy nog,
HanoHom. 3arpaguTe ypehaj
HamelUTajeM kako 6ucte cnpeunnu
[oavprBare onacHUX AenoBsa.
CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeguHnla ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTMpaTtun ypehaj nopea
BpaTa unu ucnog nposopa. Osum ce
cnpeyvasa Aa Bpeno nocyhe 3a
KyBarb€e nagHe ca ypefhaja kaga ce
OTBOpE BpaTa Unm npo3sop.
O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He bu
npespHyo. lNorneaajte ogerbak
LJMHcTanayuja“.

2.2 MNpukrbyumBame cTpyje

YNO3O0OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor
yaapa.

Csa npukrbyunBama cTpyje Tpeba ga
obaBu KBannuKoBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga 6yae y3emroeH.
YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha
NAoYMLY ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama KoMnaTnounHm ca
oprosapajyhum napameTtpuma
erneKkTpu4He Mpexe 3a Hanajare.
YBeK KOpucTuTe NponucHo yrpaheHy
YTUYHULY ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca
BULLE YTMYHULIA U NPOAY>KHE KabrnoBse.
He possonute ga kabn 3a Hanajawe
poauvpyje unu gohe 6nu3y Bpatnva
ypehaja nnu H1wm ncnog ypehaja,
HapouunTo kafda ypehaj pagn unu kaga
cy BpaTa Bpena.

3awTnTa o yaapa Aenosa rnog
HanoHOM M U305I0BaHNX Aenosa Mopa
Aa ce NpMYBPCTM Tako Aa He MoxXe Aa
ce ykrnoHu 6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaeHu kabn 3a
Hanajake Ha 3VAHY yTUYHULY TeK Ha
Kpajy nHctanauuje. Bogute padvyHa
Aa NocTojy NPUCTYN MPEXHOM
yTUKa4y HaKoH MHCTanaumje.

Ako je 3ugHa yTnyHuua nabaea,
HEMOjTe Aa NPUKIbyYvyjeTe MpexHu
yTUKau.

He ByunTe kabn 3a Hanajawe Kako
6ucte nckrbyunnu ypehaj. Kabn
NCKIbyumTe Tako WwTo hete nssyhu
yTUKa4y U3 yTUYHMLE.

KopuctuTe camo ucnpaeHe pactaBHe
npekngaye: 3aWwTUTHE npekvaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem
Tpeba CkMHyTK ca Hocauva),
ayTomMaTcKe 3alUTUTHE Npekugaye u
KOHTaKTope.



Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaT pacTaBHW Npekuaad Koju
Bam omoryhaBa fja UCKIbyunuTe cBe
¢ase Hanajara ypehaja. Pa3mak
n3mehy KoHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekugavy Mopa aa U3HOCK Hajmake
3 mm.

MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy
Npe HEero LUTO NMOBEXETE MPEXHU
yTUKau y 3UOHY YTUYHULY.

2.3 Ynotpeba

YNO30PEHE!

Pwn3avk o nospeaa un
oneKkoTuHa.

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa mewate cneyundurkaumjy
oBor ypehaja.

BogwuTe payyHa oa otBopu 3a
BEHTMNaLujy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBreajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTn HaKkoH
cBake ynotpebe.

Byaute onpesHu kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce
Aecutu aa nsahe Bpeo Basayx.
Hemojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy
BaM MOKPEe pyKe WUIun Kaja je oH 'y
KOHTaKTy ca BOAOM.

Hewmojte kopuctntu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY MNK NPOCTOp 3a
oanarare.

YNO3O0OPEHE!
Puauk og noxapa n
ekcnnosunje

MacTtu n yroe kaga ce 3arpejy mory
Aa ocnoboge 3anarbusa Ucnapema.
[pxuTe nnameHoBe Unun 3arpejaHe
npegmeTe garbe o4 MacTu 1 yrba
Kafa KyBaTe ca huma.

Vicnapemsa koja ocnobahajy Beoma
Bpena yroa Mory Aa usasoBy
CMOHTaHO caropeBake.
YnotpebrbeHo yree, koje Moxe Aa
cagpXu ocTaTke XxpaHe, MoXe Aa ce
3ananv Ha HWXoj TemnepaTtypu Hero
yrbe Koje ce KOpUCTU Mo NpBu NyT.
3anarbuBe maTepuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BNUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap 1 nopes
ypehaja nnu Ha wera.
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BapHuLe nnv oTBOpeHn NnameH He
cMejy aa 6yay y 6nuanHmn ypehaja
Kaga oTBapare BparTa.

MaxrenBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxos Moxe AOBECTU [0
ucnapaearba ankoxona v mellama ca
Ba3yXOM.

YNO30OPEHE!
MocTtoju pusumk og
owrTehena ypehaja.

[a bucTe cnpeynnu owTehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBmsatn nocyhe 13
pepHe unu gpyre npeamMeTe y
ypehajy AMpeKkTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHmnjymcky
donujy Ha ypehaj unn AMpekTHo
Ha AHO YHyTpalwHhOoCcTh ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy OUPEKTHO Y
Bpyh ypenaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy
BMaXHO nocyhe 1 xpaHy HakoH
3aBpLUeTKa KyBaha.

— byaute naxmmBn kaga ckngate
nnu nocTaerbaTe Npmobop.

l'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm

nospLnHama nnun Hephajyhem 4yenuky
He yTuye Ha cam pag ypehaja.
KopucTuTe gyboku nnex 3a 3anuBeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasum
TpajHe Mprbe.

HewmojTte cTtaBmaTtu Bpyhe nocyhe 3a
KyBam€e Ha KoMaHaHy Tabny.

He possonute ga TeuHocT y nocyhy

3a KyBarbe NOTNyHO ncnapu.

MasuTe ga npegmeTtn unu nocyhe 3a

KyBar-€ He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIIOYE.

HemojTe ykibyunBaTtu 30He 3a KyBake
YKONuKO je nocyfhe npasHo unm ra
Hema.

Mocyhe oa nuBeHor reoxha,
anyMuHujyma nnum ca owteheHnv
AHOM MOXe Aa Hanpasu orpeboTuHe.
YBek nogurHuTe oBe npeamMeTe kaga
Tpeba Aa nx nomepare no NoBpPLUNHU
3a KyBake.
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2.4 Hera v ynwhemne

C YNO3OPEHE!

[MocToju punsmk oa
osnefuBama, noxapa unm
owrTehewa ypehaja.

» [lpe ogpxaBarsa, AeakTuBnpajte
ypehaj.

Vckonuajte MpexHu yTukay ns
MPEXHe yTUYHULE.

» [posepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[NocToju pusnk ga ce nonome
CTaKneHe nnoye.

+ Opmax 3ameHWTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTuma ako ce owTeTe. Obpatute
ce OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ bByauTe naxrouBu kaga ckuaarte
BpaTa ca ypehaja. BpaTta cy Tewuka!l

* MacHoha n xpaHa koja ocTtaje y
ypehajy moxe nsassatu noxap.

* PeposHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeymnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

* YBepuTe ce ga Cy yHyTpaLHOCT 1
BpaTa obpucaHn 1 CyBM HaKOH CBake
ynotpebe. MNapa HacTana Tokom paga
ypehaja koHaeH3yje ce Ha
YHYTpaLlHMM 3140BUMA U MOXe Aa
npoy3pokyje kopo3ujy. la 6u ce
CMaruna KoHAeH3auuja, ykbyumTe
ypehaj 10 MuHyTa npe noyeTka
KyBaha.

*  Ypehaj umcTnTe BNaXXHOM MEKOM
kpriom. Kopuctute nckriby4mso
HeyTpanHe geTeplieHTe. Hemojte
KOpMCTUTM abpasnBHe Nponssoae,
abpasuBHe jacTydnhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unu meTanHe npegveTe.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE Cnpej 3a pepHy,
npvapxaeajTe ce ynyTcrtasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTUTH KaTanMTUykn emajn
(yKonuko nocToju) HUKaKBUM
AeTepLeHToM.

2.5 YHyTpallHe OCBETIbEeHE

YNO30OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuyama yHytap
npounsBoa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo:
OBe cujanuue cy HamereHe Aa
n3apxe ekcTpeMHe uranyke ycrnose
y KyhHUM anapatuma, Kao LTo cy
TemnepaTypa, Bubpauuje, Bnara, unm
Cy HaMeHeHe Aa CUrHanuampajy
MHpopMaLmje 0 pafHOM CTakwy
ypehaja. Hucy npegpuiheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBame
npoctopwuja y AOMahuHCTBY.

» Ogaj NpounsBoa cagpxu U3Bop
CBETNOCTUN Yuja je Knaca eHepreTcke
edukacHocTn G.

* KopucTtute camo cujanuue koje nmajy
NCTY cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupare

» Papgu onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTe camo opurmHanHe
pe3epBHe fgernose.

2.7 Opgnarame

YNO30OPEHE!
Pu3uk og nospeae unm
rylea.

*  O6paTute ce ONWTMHCKAM OpraHMmMa
Aa bucte ca3Hanu Kako Aa OANoxXuUTe
ypehaj y otnag.

*  WckrbyunTe yTukad kabna 3a
Hanajake ypehaja 13 mpexHe
yTUYHULE.

*  Wceuute MpexHn eneKkTpuyHu kabn
Ha MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n
oanoxuTe ra.

*  YknoHute pyuuuy og BpaTa ga bucte
cnpeuunu fa ce geua unu KyhHm
bybumum 3arnaee y ypehayjy.



3. MIHCTAJITAUNJA

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaereka o
©e3begHoOCTU.

3.1 TexHunykn nogaym

CPINCKHN

ypehaja Tako oa 6yae y H1Boy ca
ocTanum nospLuMHama.

3.4 3awTuTa o Harnmama

| OMNPE3
. WHcTanupajte 3awtuTy og

OnmeH3unje

BucuHa 847 - 867 Mm
LnpunHa 596 Mm
Oy6uHa 600 mm

3.2 MecT0 Ha kojeM ypehaj
cToju

Ypehaj moxeTte ga nocrasute nsmeny
[Ba KyxuhsCka erleMeHTa unm y yrao.

— |
L
e

MuHumManHa pasgarbuHa

OumeHsnje mm

A 685

3.3 Husenucamne ypehaja

Kopuctute HoXuue Ha aHy ypehaja aa
Ou1CTe NOAECUNN FOPHsY MOBPLLUHY

Harvkwama Kako ce ypena;j,
ycnepn HenpasunHe
KonuymHe ontepehemwa, He
O npeBpHyo. 3awTtnTa og
Harnkwama je 4enoTBopHa
camo ako ce ypehaj noctasu
Ha ogroapajyhe mecro.

Ha Bawewm ypehajy Hanase
ce cumbonu npukasaHn Ha
cnukama (ako noctoje) aa 6u
Bac noaceTunm Ha noTpedy
yrpaghe 3awTtute of
Harukama.

OMNPE3

lMpoBepute fa nu cte
WHCTanMpanu 3awTuTy o4
Harvkwama Ha npasoj
BVICUHMW.

[MpoBepuTe ga nu je noBpLuMHa nsa
ypehaja rnatka.
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1.

M3abepuTe npaBy BUCUHY U
NnoBpLUMHY 3a ypehaj npe Hero WwTo
nocTaBuTe 3alUTUTY O Harukaka.
WHcTanupajte 3awtuTy og
Harnkwara 176 MM ucnog ropwe
nospLunHe ypehaja 1 24 mm o nese
cTpaHe ypehaja y Kpy>XH1 OTBOP Ha
nogynupadvy. lNornepajte
unyctpauujy. lNMpuuspcTute je y
YBPCTM MaTepujan unu KopuctTute
noctojehe ojayarse (3ua).

Ha neBoj cTpaHu, ca 3aghe cTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. Morneaajte
unycTtpauujy. CtaBute anapar y
cpeauHy npoctopa usmehy opmaHa
(1). Ykonuko je npoctop namehy
OpBeHNx enemeHata sehu og
wmpuHe ypehaja, mopahete ga
nogecute 604He mepe aa bucte
LueHTpupanu ypehaj.

3.5 EnekTpnyHa nHcTanaumja

YNO30OPEHE!
[Mpounssohay He cHocu
OLrOBOPHOCT Yy criyyajy Aa
ce He npuapxaearte Mepa
NpPeaoCTPOXHOCTH
HaBe[eHWX y Nnornaery
Be3begHocT.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 ctpyjHor
yTuKaya u cTpyjHor kabna.

OaroBsapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe case:

®daza MwuH. BennumHa
Kabna
1 3 x 6,0 mm?
3 ca HeyTpanHum 5 x 1,5 mm?
YMNO3O0OPEHE!

Kabn 3a Hanajarwe He cme
Aa popvpyje feo ypehaja
KOjW je OCEeHYeH Ha crnmuum.




4. OMNNC NMPON3BOIA

4.1 OnwTn npukas

n HEn

000 [J500

EEE BE B

\

4.3 Mpunbop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBare, Nrexose 3a
TOpTE, Nneyemre.

+ Kom6uHoBaHa nocyaa
3a konaye n kekce. 3a nevewe TecTa
1 Meca WUnu Kao nocyAa 3a CKynibake
MacHohe.

5. MPE MNPBE YIMNOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerba o
6e3benHocCTWN.

(o] ]

BEERRNE
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Oyrme 3a pyHKUMje pepHe
Oucnnej

Oyrme 3a Temnepatypy
Mnankatop/cumbon Temnepartype

KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a
KyBar-e

['pejHn enemeHT

Jlamna

Hocau pelueTke, nokpeTHU
BeHTtunatop

Monoxaju pelleTke

30Ha 3a KyBare
MHgukaTop npeocrtane Tonnore

AirFry nnex

3a npxxerwe HaMMpHULA C Makbe yrba
unu 6e3 nanupa 3a nevyeme.

®uoka 3a ognarawe

Puoka 3a ognarame ce Hanasu
OAMax UCMNoA YHYTPaLLH0CTU
nehHuue.

5.1 MNpBo unwheme

YknoHuTe caB npubop v nogpLuke
peLUeTKN U3 pepHe.

Mornepajte ogervak ,Hera n ynwhene".
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Mpe npBe ynotpebe o4uncTuTe pepHy u
npubop.

Mprbop 1 noapLUke peLueTkv BpaTuTe y
noquHMnonomaL

5.2 [NogewaBare BpeMeHa

Moparte ga nogecuTe Bpeme npe paga
ca pepHoM.

@ Tpenepu kaga nosexeTe ypehaj Ha
[0BO/, eNneKkTpuYHe eHepruje, kaga gohe
[0 npekuga cTpyje unu kaga TajMep Huje
noAeLUeH.

MpuTtncHuTe + wnu — pga bucte
noAecunn TayHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke neT cekyHau
Tpenepetse npectaje n gucninej
npukasyje Bpeme Koje cTte nogecunu.

5.3 lNpomeHa BpemeHa

He moxeTe npomeHnTn
TayHO BpeMe aKko paau Heka
oA dyHKUWja.

Y3acTonHo npuTuckajte O OOK He MoYHe
Aa Tpenhe nHamkatop dyHkumje TayHo
Bpeme.

YMNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
6e3begHoCTHN.

6.1 lNopewaBane cTeneHa
TonnoTte

Cumbo- ®DyHKumja
nv
0 Monoxaj ,MCKrby4eHo”
RE OpprkaBakbe TonnoTe
1-9 [NopelwaBara cTeneHa To-

nnorte

3a nogeluasake HOBOT BPEMEHa,
nornegajte ogerbak ,[logelasame
BpemeHa”.

5.4 lpeTxoaHo 3arpeBake

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npee
ynotpebe.

1. Tllopecute dyHKUW]Y E.I‘Ionecme
MaKkcumanHy Temnepartypy.
2. OcraBuTe pepHy ga pagu 1 car.

3. TMogecute yHKLMjY |f| Mopecute
MaKkcumarnHy Temnepartypy.

4. OcraBuTe pepHy Aa pagu 15 MuHyTa.

5

Mopecute yHKLMjY . Mopecute
MaKkcumanHy Temnepartypy.
OcTaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.
Vckrbyunte pepHy 1 octasuTe je Aa
ce oxnagu.

Mpubop mMoxe fa nocTaHe Bpenuju Hero
06nyHo. PepHa Moxe aa ncnywta Mupmc
n aum. MNpoBepuTe Aa N je AoBOrbaH
NPOTOK Basayxa y NpocTopuju.

No

6. MNJ1OYA 3A KYBAHE — CBAKOOHEBHA YIIOTPEBA

KopucTuTe 3aoctany
TOMNOTY Aa 6ucTe cMamumn
NOTPOLLHY EeHEpPruje.
[eakTnsnpajte 30Hy 3a
KyBake 0ko 5-10 MmuHyTa
npe 3aBpLUEeTKa KyBaha.

OkpeHuTe gyrme 3a n3abpaHy 30Hy 3a
KyBatbe fa 6ucte nogecunum TonnoTy.
[a bucTe 3aBpLUNIYM KyBaH€e, OKPEHUTE
ayrmMe y nomnoxaj ,MCKIiby4eHo”.

6.2 ilngukaTop npeocTane
Tonnote

YNO30OPEHE!

[ok rog je nHamkaTtop
YKIbYYeH, NOCTOjU PU3NK O
onekoTunHa 36or npucycTea
npeocTarne TonnoTe.



MHavkaTop je ykrbyyeH kafa je 30Ha 3a
KyBame Bpena, anu He PyHKUMOHWLLE
akKo je CTpYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

VHavkaTop ce Moxe Takohe yKIiby4uTu:

* 3a OKOJlHe 30He 3a KyBaH-€ 4YaK 1 ako

NX HE KopUCTUTE,
« Kap ce Bpesio nocyhe crtasu Ha
XnafHy 30Hy 3a KyBatbe,

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaereka o
0e3beagHoOCTU.

7.1 lMocyhe

Pe3yJ'ITaTV| KyBaka 3aBuce o[

mMaTepujana oA Kora je uapaheHo nocyhe

[Ho nocyha 3a KyBake Mmopa
na 6byne nebeno v wTo je
moryhe paBHuje.

Ocwurypajte ga gowe
noBspLuMHe nocyaa éyay
yucTe 1 CyBe Npe Hero LTo
MX CTaBUTE Ha MOBPLUMHY
nnouve.

@

Ha kepamuyke nnoye 3a
KyBaH€ He CTaBrbajTe
nocyhe uunje oHO ma
MCTaKHyTe UBULE NN
ncnynyersa, Hhp. TUrakwe of
nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHo Aa nsrpeby unm
3apexy MoBPLUMHY Mroye 3a
KyBatbe.

Mocyhe oa emajnupaHor
Yenvka ca OHOM 0f
anymuvHujyma unm 6akpa
MOXe [a n3a3oBe NPpoOMeHy
00je Ha CTaknokepamMmn4Koj
NOBPLUMHW.

@

[a bucte ywtenenu eHeprujy n
ocurypanuv Aa nnoya 3a KyBawe pagu

CPINCKN

* Kaj ce nnoya 3a KyBaHe UCKIbY4M,
anuv je 3oHa 3a KyBawe 1 Jaroe
Bpena.

MHaunkaTop ce racu kag ce 30Ha 3a
KyBak-€ oxnagu.

7. MNOYA 3A KYBAHE - KOPUCHN CABETI

npaBunHo, AHo nocyfha mopa 6uTu
ofroeapajyher MMHUMAanHOr NpeyYHuKa.

)

At pristet

X

=g

~

7.2 MUHUManNHM NpeYvHnK
nocyha

13

3oHa3a [lpeuyHuk no- CHara (W)
KyBawe cyha (mm)

Bagwa  125-145 1200
nesa

3agha 150 - 180 1800
AecHa

Mpeawa 125-145 1200
aecHa

Mpeawa 180 - 210 2300

neBa

7.3 lNpumepu npumeHa y
KyBakby

Mogauu y Tabenu cy camo
CMepHuLe.
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MopewaBa- Kopuctutu 3a: Bpeme CaBeTtun
H€e cTeneHa (MuH)
Tonnorte
S [orpeBane ckyBaHe xpaHe. no no- CTtaBuTe noknonawy Ha nocy-
Tpebu  ay.
1-2 Coc xonaHges, ToNrbeHN: 5-25 [ToBpemeHo npomeluajTe.
macnaw, Yyokomnagy, XenatuH.
2 YuBpcTunu: Basgylwiacre 10-40 KygBajTe ca cTaBrbeHUM MO-
omreTe, KyBaHa jaja. Knonuem.
2-3 Kpukare jena ca nupuHdyem 25 -50 [opatu HajMake ABa nyTa
1 MIEKOM, NOArpeBaH-€ ro- BULLE TEYHOCTU Of, KO-
TOBUX jena. NMYMHe NpUHYa, a jena ca
MIIEKOM MPOMELLATH Ha Mo-
na BpeMeHa KyBama.
3-4 [OuHctare noepha, pube n 20-45 [opajTe HEKOMNUKO Ka-
Meca. wnymya Boge. Nposepute
KONWYMHY BOAE TOKOM Mpo-
Leca.
4-5 Kpomnup n apyro nosphe ky- 20 - 60 [lHo wwepne npekpujte ca
BaHO Ha napu. 1-2 cm Boge. MpoBepute
HMBO BOE TOKOM MpoLeca.
Opxute noknonaw, Ha fMOHLyY.
4-5 KyBar-e Behux konninHa 60 - [o 3 | TeyHOCTM 1 cacTojum.
XpaHe, jena v cyna. 150
6-7 Tuxo npxewe: ogpesak, Te- nono-  OKpeHuTe no notTpedu.
nehu ,kopaoH 6ne”, kotnetn, Tpedu
halumpaHe WwHuyne, kobacu-
ue, uurepuua, 3anpLuka, jaja,
nanayviHke, KpoHe.
7-8 Jako npxxewe, peHgaHu 5-15  OkpeHuTe no noTpeodu.
KpOMMup, nevera, WHULE.
9 KyBatbe Boae, KyBake TecTa, 3aneLarwe mMeca (rynail, rosequ pu-

6uh), nomdpwT.

8. NMNNOYA 3A KYBAHE — OAP>XABAHE N YALLTHEHE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaserea o

6e3beHoCTH.

8.1 OnwTe uHdopmaumje

*  OuuncTuTE NnoYy 3a KyBare HaKoH
cBake ynotpebe.

* YBek kopuctuTe nocyhe 3a KyBake ca
YMNCTOM [JOHOM MOBPLUMHOM.

OrpeboTrHE Unn TamHe dpreke Ha
NOBPLLWHW HEMajy HUKaKBO 4ejCTBO
Ha pag nno4ye 3a KyBah-e.
Kopuctute cneuujanHo cpeactso 3a
yuwhere NOrogHoO 3a NOBPLUNHY
nrnoYye 3a KyBame.

KopucTtute cneumjanHmu ctpyrad 3a
CTakKno.



8.2 Ynwhere nnoye 3a
KyBaH€e

* Oamax yKIOHUTE: TOMIbEHY
nnacTuky, nnactuyHy conujy, co,
wehep 1 xpaHy ca wehepowm, jep y
CYNPOTHOM MprbaBLUTUHA MOXe
npoy3pokoBaTu owTehexe nnove 3a
KyBawe. BoamTe payyHa kako bucte
n3bernu onekoTuHe. Kopuctute
nocebaH cTpyray Ha cTakneHy
NOBPLUMHY MO OLUTPUM YriiOM U
nomMepajte OLTPULY MO MOBPLUNHMN.

* YKknoHuTe Kaga ce nnoua 3a
KyBakbe JOBOJLHO OXIaan: cBeTe

CPMCKM 15

KpyroBe of kaMeHLUa 1 Bofe, Tparoee
macHohe, npomeHy 6oje y Bugy
cBeTnyuara Metana. Ouuctute
nno4y 3a KyBare BIIaXXHOM KPrioM v
Heabpa3vnBHUM AeTepLieHToM. HakoH
ynwhekra, obpuIMTe Nnovy 3a
KyBaH-e MEKOM KProM.

* YKnoHute npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuawa MeTarna: Kopucture
pacTBop Boae ca cupheToM u
OYMCTUTE MOBPLUMHY CTakna Kprom.

9. PEPHA — CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

9.1 dyHKumje pepHe

YMNO3OPEHE!
Mornepajte nornaeresa o YINO30PEHE!
besbenHocTu. & He cunajte H1KakBy TEYHOCT
y yay6roewe y pepHu npe u
TOKOM KyBarsa. ocToju
pu3uk oa owtehera.
Cumbon ®DyHKUMja pepHe MpumeHa

0 Monoxaj ,McKkby4eHo”

MehHuua je nckrbyyeHa.

lNeuetbe y3 paBHU BEHTUN

3a NCTOBPEMEHO MeYer-e Ha HajBuLLe
[Ba nornoxaja peLleTke 1 3a cyluere
XpaHe.

MopecuTe Temnepatypy aa 6yae Huxa
3a 20-40°C Hero 3a KnacuyHo
neyeme.

lMvua nopelaBane
— T /AirFry

3a neyetrbe Ha jedHOM Nomnoxajy pe-
LeTKe, Tako Aa xpaHa byae 6orbe
reyeHa n xpckaBa.

/3a npxewe HaMMpHULA C Makse yrba
unu 6e3 nanvpa 3a neyemne. 3a jena
nonyT nomdputa nnm nuue.

KnacunyHo nevere

3a neyer-e Ha je4HOM Monoxajy pe-
LieTke.

Cywere

3a cylwere celkaHor Boha, nospha u
neyvypKu.

Bp3o rpunosane

|

3a neyerse NIbOCHATMX HaMUPHULLA Ha
rpuiy y BEMUKUM KoNM4ymHama v To-
cTupane xneba.
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Cumbon ®DyHKUMja pepHe

MpumeHa

A asd

¥

Typ6o rpunoBawe

3a neverbe Behux komaga meca munm
XMBUWHE C KOCTVMMA Ha jeHO] PeLLEeTKN.
Takohe, 3a cnpemarbe rpaTMHNpPaHnX
jena un 3a 3aneuamse.

N

6|

BrnakHo neyverse y3 BEHTUI.

OBa dyHKUWja je kopulheHa 3a yc-
knahuBare ca Knacom eHepreTcke
euUKacHOCTV 1 3axTeBMMa eKO-An3aj-
Ha (y cknagy ca ypenbama (EY)
65/2014 n (EY) 66/2014). TectoBn y
cknagy ca: IEC/EN 60350-1 .

Tokom neyen-a Bpata pepHe Tpeba Aa
Oyay 3aTBOpeHa Kako dyHKUMja He Bu
Ouna npekvpgaHa u kako 6u ce ocury-
pano fa pepHa pagu Ha HajBuLIeM MO-
ryhem cteneHy eHepreTcke edumkacHo-
CTn.

Kapga kopuctute oBy dyHKUM]y, TEMMNe-
paTypa yHyTap pepHe MOXe Aa ce
pasnukyje of 3agate Temneparype.
CHara 3arpeBara Moxe bUTn ymare-
Ha. 3a onwiTe nNpenopyke y Be3un ca
yLITEOM eHepruvje nornegajte no-
rnaeree ,EHepreTcka edmkacHocT”,
Ywrena eHepruje.

OBa byHKUMja je npeasuheHa 3a
ylwiTeay eHepruje Tokom KyBara. 3a
ynyTCTBa 3a KyBakbe norneajte oge-
mwak ,HanomeHe n casetn®, BnaxHo
neyere y3 BEHTUI..

Kapa kopuctute oBy hyHKUMjy, Nam-
nMua ce ayTomaTcku UCKIbyYyje.

XpaHy moxeTe ga
ogmMp3aBaTte buparem
dyHKUMje BnaxHo neyene
y3 BeHTUI. 6e3
nofeluaBara TeMnepaType.

9.2 AKTMBUpaH-E 1
Aeaktmeupane nehHuue

@ Op KOHKpeTHor mopena
3aBucu Aa nu Baw ypehaj
Mma cumborne 3a
KOMaHAHy Aayrmag,
MHAMKaTope UNu namnuue:
*  WHankaTtop ce ykibyvyje
Kaga ce nehHuua 3arpeje.
* [Jlamnuua ce ykrbydyje
Kapa nehHuua pagu.
* Cwumbon nokasyje ga nu
OyrMe KOHTPOMMLLE HEKy
o[ 30Ha 3a KyBam-e,
dyHKUMja nehHuue nnm
TemnepaTtypy.



1. OkpeHuTe KOMaHZHO Ayrme 3a
dyHKuvje nehHuue aa bucte
n3abpanu dyHkymjy nehHuue.

2. OkpeHuTe Ayrme 3a Temnepatypy Aa
OvcTte nzabpanu Temnepartypy.

3. [a 6ucte geaktnBmpanu nehHuuy,
OKpeHuTe KoMaHay ayrmag 3a
dyHKUmMje nehHuue 1 3a
Temneparypy y nonoxaj
JMCKIby4eHo".

9.3 BeHTunatop 3a xnahewe

[lok pepHa paaw, BeHTUnaTop 3a
xnahewe ce ayToMaTCKu yKIbyuyje y
unrby xnahera CrnorbHMX NoBpLUMHA
pepHe. AKO UCKIbYUYUTE PEPHY,
BEHTUMaTop 3a xnahewe HacTaBrba aa
paawv cBe oK Ce pepHa He oxnagu.

9.4 YmeTane npubopa 3a
pepHYy
Kom6uHoBaHa nocypa:

['ypHUTE oybokM Turaw namehy sofuua
Ha Hocauy peLueTKe.

PeweTka n y60Ku TUraw 3ajegHo:

['ypHuTE oy6okM Turaw namehy sofuua
Ha Hocauy pelueTke, a peLleTky Ha
Hocauye pelueTke U3Hag.

10. PEPHA - oYHKUWNJE CATA

10.1 Jucnnej

D

N |

CPICKHN

17

AirFry nnex:

MocTtasute AirFry nnex Ha Tpehu
nonoxaj pewetke. [MocraBute nnex 3a
neyer-e Ha NPBM NONOXaj peLueTke.

Pann Behe 6e3b6enHocTH,
caB npubop nma mana
yoybrbera Ha BpXy fneBe
1 OEeCHe CTpaHe.
Ynybroera Takohe
cnpeyaBajy NpeBpTake.
* ¥Y3gurHyTa nBuLa OKo
nonuvue je ypenaj koju
crnpevaBa Knu3awe
nocyha.

A. ®yHkumje cata
B. Tajvep
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10.2 yrmag

Oyrme ®DyHKuMja Onuc
— MNHYC [a bucTte nogecunu Bpeme.
Q) CAT 3a nopeluaBare PyHKLMje YaCoBHYKa.
+ rnnyc [a bucTte nogecunu Bpeme.

10.3 dyHKkuMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

3a nopelaBane, MPOMEHY UK MpoBe-
py TayHOr BpeEMeEHa.

3a nogeluaBat-e BpemeHa paga pepHe.

) TAYHO BPEME
> TPAJAHE
Ja) TAJMEP

3a nogellaBare ogbpojaBara. OBa
dyHKUMja He yTuye Ha pag pepHe. OBy
dyHKUMjy MOXeTe Aa nogecute buno
Kada, Yak 1 ako je pepHa UCKIby4eHa.

10.4 MNopewaBake dyHKUMjE
TPAJAHE

1. TNopgecute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[lpuTuckajte nsHoa Q) OOK [~ He
NnoYHe Aa Tpenepw.

3. TpuTtucHute + unn — pga bucte
nogecunu Bpeme.

Ha gucnnejy ce npukasyje |_)|

4. Kapa epeme uctexre, 2| penepn
ornawiaea ce 3BYyYHu curHan. Ypehaj
Ce ayTomaTCKv AeaKkTMBMpa.

5. TMpuTtucHute Guno Koje ayrme aa
BGucTe UCKIbYUMNN CUrHan.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a
dyHKUMje pepHe 1 ayrme 3a
TemnepaTypy Ha Nonoxaj
LMCKIbYYEHO".

10.5 MNogewaBane yHKUMje
TAJMEP

1. Tputuckajre nsHosa O AOK Q He
noYyHe aa Tpenepu.

2. T[puTucHute + wnn — pa bucte
nogecunu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtcku nokpehe HakoH 5

CeKkyHau.

3. Kapa ncrtekHe nogelueHo Bpeme,
ornawlasa ce 3BY4YHW CUrHar.
MputucHuTE GUNO Koje ayrme aa
BUCTE UCKIBYYMNN CUrHan.

4. OkpeHuUTe KOMaHAHO Ayrme 3a
dyHKLMje pepHe 1 gyrme 3a
TemnepaTypy Ha nonoxaj
LMCKIbYYEHO".

10.6 MNMoHnwTaBawe (pyHKUMja
carta

1. lMputnckajTe n3Hoea @) OOK
nHankaTop notpebHe yHKuUWje He
noyYHe aa Tpenepu.

2. [lpuTuUCHWUTE N 3agpXxuTe — .
PyHKUWMja caTa ce racu nocne HeKonmKko
CEeKyHaW.
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11. PEPHA - KOPCHW CABETU

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaereka o
©e3begHoOCTU.

AN
@

Temnepatypa u Bpeme
neyera HaBegeHU y
Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHn. OHu 3aBuce
of peuenara, KsanuTeTta u
KONMUYMHE ynoTpebrbeHNx
cacrojaka.

11.1 MNeverwe

3a NpBO Neverbe, KOPUCTUTE HUXKY
Temnepartypy.

11.2 CaBeTn 3a neyemne

Bpeme neyera MoxeTe NpoayXnTtu 3a
10 — 15 MmHyTa yKOMMKO neyeTte Konaye
Ha BULLE OA jedHOr NoroXaja peLueTke.

Konauu n neumBa Ha pasnuymtum
BMUCUHama Hehe yBek nogjeaHako
notamHeTn. Hema notpebe oa mewarte
noAellaBane TemnepaType ako cBe He
notamHu jegHako. Pasnuka he ce
n3jeaHaunT TOKOM Meyvema.

[MnexoBu y pepHu Mory ga ce n3obnuye
TOKOM nevetrba. Kaga ce nnexosu
oxnage, nsobnuyene he Hecrtatu.

PesynTtaTtu neyemwa

Moryhu y3pok

Peweke

[Ho konaya Huje fo-
BOJbHO MEYEHO.

[Mosuuwmja nonuue Huje oa-
rosapajyha.

CtaBuTe KOMay Ha HXy peLueT-
KY.

Konay Hehe ga Hapa-
CTe 1 nocTaje rkeLan
U HaMpeLLIKaH.

Temnepatypa pepHe je
npesucoka.

Cnepehu nyT nogecute mano
HWXXY TEMNepaTypy pepHe.

Temnepatypa pepHe je
npeBucoKa a Bpeme
neyer-a je cyBuLLe KpaT-
KO.

Cnepnehu nyT nogecute agyxe
BPEME NeYeHa U HUXKY Temne-
paTypy pepHe.

Konau je ncysuie cys.

TemnepaTtypa pepHe je cy-
BULLIE HUCKA.

Cnepehu nyT nogecute Ha BU-
Ly TeMnepaTtypy pepHe.

Bpeme nevensa je cyBuile
ayro.

Cnepehu nyT nogecute kpahe
BpEMe neyema.

Konau ce HepaBHoO-
MEPHO Mneye.

Temnepatypa pepHe je
npeBuUcoKa a Bpeme
neyer-a je cyBULLE KpaT-
KO.

Cnepnehu nyT nogecute ayxe
BpEMe NneYeHa U HUXKy Temne-
paTypy pepHe.

TecTo 3a konay Huje pac-
nopeheHo paBHOMEPHO.

Cnepehu nyT pacnopegute Te-
CTO 3a Kofay paBHOMEPHO Mo
nnexy 3a neyveme.

Konay Huje roToB 3a
BpeMe neyewa npea-
BUREHO peLenToMm.

TemnepaTtypa pepHe je cy-
BULLIE HUCKA.

Cnepehu nyT nogecute mano
BULLY TEMNEPATYPY PEPHE.
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11.3 Neuene y3 paBHM BEHTU.

Meyerse Ha jeaHOM HUBOY pepHe

Meyerwe Yy nnexoBuma

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
[MpcTeHact konay unm GpuoLu 150 - 160 50-70 2
Magepa konay / BohHu konaumn 140 - 160 50 - 90 1-2
Bucksutn 6e3 macHohe 150 - 1601 25-40 3
Kopua 3a BohHu konay — xpckaesn 170 - 1801) 10-25 2
Konau
Kopwua 3a BohHu konay - cmeca 3a 150 - 170 20 - 25 2
naTuwnam
Muta ca jabykama (2 nnexa, @20 160 60 - 90 2-3
Ccm, AnjaroHanHo NoCTaBIbEHO)
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Konauwu / neuuBa / xne6oBu Ha nnexoBuMa 3a nevyewe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH)  HuBo pe-
(°C) weTke
TopTa nocyta mpBuUamMa (cysa) 150 - 160 20 - 40 3
BohHu konauu (HanpaBrbeHn o 150 35-55 3
Kucenor Tecta/cmece 3a natu-
LUI'IaH:)1)
BohHu dpnaHoBu HanpasreeHn ca 160 - 170 40 - 80 3
NPXKAM TECTOM
1) Kopuctute oybokm nnex 3a neyverse.
Kekc
XpaHa Temnepartypa Bpeme (MmH)  HuBo pe-
(°C) weTkKe
XpckaBu Kekc 150 - 160 10-20 3
LLikoTckm kekc ¢ macnauem / neun- 140 20-35 8
BO Yy Tpakama
Kekcn HanpaBmeHun of cmece 3a 150 - 160 15-20 3
naTuwnak
Meuymnea og 6enaHaua, nycnuue 80 -100 120 - 150 3
MakapoHu 100 - 120 30 - 50 )
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MvH)  HuBo pe-
(°C) weTke
Kekcu HanpaBreeHn of TecTa ca 150 - 160 20-40 3
KBacLem
[MeymnBa og nucHaTor Tecta 170 - 1801 20-30 3
3emunyke 1601) 10-35 3
CutHuM konaum (20 no nnexy) 1501) 20-35 3
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
TaGena neyeHUX U rpaTUHUpPaHUX jena
XpaHa emneparypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LeTke
Baretn npennBeHy TonfbEHUM Cu- 160 - 1701 15-30 1
pom
[MyweHo nosphe 160 - 170 30- 60 1
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Meyere Ha BULLe HMBOA
Konauu / neumBa / xne6oBu Ha nnexoBnma 3a nevyere
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MmH)  HuBo pe-
(°C) weTke
ABa nono-
Xaja
MpuHuec-kpodHe / Eknepun 160 - 1801 25-45 2/4
Cyga Ltpayc Topta 150 - 160 30 -45 2/4
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Kekcu /small cakes / neunBa / 3emuuke
XpaHa emneparypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
ABa nono-
Xaja
XpckaBu Kekc 150 - 160 20 -40 2/4
LLIkoTckm kekc ¢ macnauem / neuyn- 140 25-45 2/4
BO y Tpakama
Kekcn HanpaBmbeHun o cmece 3a 160 - 170 25-40 2/4
naTuwnam
Kekc og 6enaHaua, nycnuvue 80 - 100 130-170 2/4
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) LweTKe

ABa nono-
Xaja

MakapoHu 100 - 120 40 - 80 2/4

Kekcn HanpaBmeHn og tectaca 160 - 170 30 -60 2/4

KBacLem

[MeymnBa og nucHaTor Tecta 170 - 1801 30-50 2/4

3emuyke 1801) 25-40 2/4

CutHu konaum (20 no nnexy) 1501) 20 - 40 2/4

1) MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.

11.4 YobuuajeHo nevere Ha jeaHOM HUBOY

Meuyewe Yy nnexoBuma

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) weTke

MpcTeHacT konay nnu 6puoLu 160 - 180 50-70 2

Magepa konay/BohHu konayum 150 - 170 50 - 90 1-2

Bucksutn 6€3 macHohe 1701 25-40 3

Kopuua 3a dnaH — xpckasu konay  qg9q - 2101) 10-25 2

Kopwvua 3a ¢onaH — cmeca 3a natn- 170 - 190 20 - 25 2

Lwinax

MuTa ca jabykama (2 nnexa 180 60 - 90 1-2

npeyHuka 20 um, nocTaBrbeHa No

AvjaroHanu)

CnaHu pnaH (HNp. KW fopeH) 180 - 220 35-60 1

Konay og cupa 160 - 180 60 - 90 1-2

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.

Konaun/neuuBa/xne6oBu Ha nyiexoBuma 3a nevyexe

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MMH) HwuBo pe-
(°C) weTke

MneTennyal/ykpalueHu xned 170 - 190 40 - 50 2

BoxvhHu konay 160 - 1801 50-70 2

Xneb (paxkaHun xneb): 1. 2301 1. 20 1-2

1. TpBu geo npoueca neyema. 2. 30-60

1
2. [pyru geo npoueca neyema. 2. 160-180")
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MmH) HuBo pe-
(°C) weTke

[MpuHuec-kpodHe/Eknepn 190 - 2101 20-35 3
LlIBajuapckn ponat 180 - 2001 10 - 20 3
TopTa nocyTta mpBuLUamMa (cyBsa) 160 - 180 20 - 40 3
Konau ca 6agemuma n nytepom/ 190 - 2101 20-30 3
TopTe ca wehepHoM rna3ypom

BohHu pnaHoBm (HanpaembeHn og 170 35-55 3
TecTa of KBaclia/cmece 3a natu-

LLII'IaH:>)2)

BohHu pnaHoBu HanpaereeHn ca 170 - 190 40 - 60 3
XpCKaBuM Konadnma

Konauu ca kBacuem ca puvHUM 160 - 1801 40 - 80 3
npenvevMMa (HMp. CraTku cup,

cnaTka naenaka, kpem)

Mvua (ca nyHo npenuea) 190 - 2101 30-50 1-2
Mvua (TaHka Kopuua) 220 - 2501) 15-25 1-2
Xneb 6e3 kBacua 230 - 250 10-15 1
Taptosu (CH) 210 - 230 35-50 1

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
2) Kopuctute gybok Turam.

Kekc

XpaHa emMnepartypa Bpeme (MvH) HuBo pe-

(°C) weTke

XpckaBu Kekc 170 - 190 10-20 3
XpckaBy konad/neyyso y Tpakama  4g01) 20 - 35 3
BuckButn HanpaerbeHn og cmece 170 - 190 20 - 30 3

3a natuwinat

Meuymnea og 6enanaua, nycnuue 80 -100 120 - 150 3
MakapoHu 120 - 130 30 - 60 3
Kekcesn HanpasreeHn og tectaca 170 - 190 20-40 3
KBacLem

[MeymBa og nucHaTor Tecta 190 - 2101 20 - 30 8
POJ'IHVILI'e 190_2101) 10 -55 3
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MvH) HuBo pe-
(°C) weTKe
CuTHM Konaym (20 mo nnexy) 1701 20-30 3-4

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.

Meyerse 1 rpaTuHUpame, Tabena

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MvH)  HuBo pe-
(°C) weTKe

3aneyeHa TecTeHVHa 180 - 200 45-60 1
INasarse 180 - 200 35-50 1
['patuHupaHo nosphe 180 - 2001 15-30 1

Baretn npenuBeHn TonmbeEHUM cu- 200 - 2201 15-30 1

pom

Cnatka neuusa 180 - 200 40 - 60 1

Pn6rbn xnenymhn 180 - 200 40 - 60 1
[MyweHo nosphe 180 - 200 40 - 60 1

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.

11.5 MNuua nogellaBare

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
Muuya (TaHka K0p|/||.|,a)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Muua (ca gocra HaneBa)” 180 - 200 20-35 1-2
TapTtoBu 170 - 200 35-55 1-2
®dnaH oa cnanaha 160 - 180 45 - 60 1-2
Knww nopeH (cnaxu dnaH) 170 - 190 45 - 55 1-2
LLiBajuapcku dpnaH 170 - 200 35-55 1-2
Konay og cupa 140 - 160 60 - 90 1-2
Konau c jabykama, nokpmBeHu 150 - 170 50 - 60 1-2
[MuTa c noBphem 160 - 180 50 - 60 1-2
Xneb 6es kBacua 230 - 2502) 10-20 2-3
dnaH of neuMBa of nUcHaTor Te- 160 - 1802) 45 - 55 2-3

cTta

drieMeHKyLLeH 230 - 2502) 12-20 2-3
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
Kneare (pycka Bepavja kanuoHe)  1gq - 2002) 15-25 2-3
1) KopucTute nybok Turats.
2) PepHy npeTtxogHo 3arpejte.
11.6 BnaxHo neyeme y3 BeHTUn.
Xne6 v nuua
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
3emnyke 180 25-35 3
3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 3
Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LeTke
LLIBajuapcku ponat 180 20-30 3
BpayHun 180 30-40 8
Konauu Ha nnexoBuma
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
Cydne 200 30-40 B8
Kopwvua 3a dnaH 180 20 - 30 3
CeHpgBuy-TopTa ,Buktopuja“ 150 25-35 3
Pu6a
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LeTke
Puba y kecuuama 300 g 180 25-35 3
Llena puba, 200 g 180 25-35 3
Pn6sun cdouner, 300 g 180 25-35 3
Meco
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
Meco y kecuum 250 g 200 25-35 3
Paxrunhn og meca 500 g 200 30 -40 3
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Manu ne4yeHu 3anoraju

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) weTke
Konauu 180 25-35 8
MakapoHu 160 25-35 8
MadounHn 180 25-35 8
YKyCHU Kpekepw 170 20-30 3
XpckaBu Kekc of cunkaeor Te- 150 25-35 3
cTa
Manu TaptoBu 170 15-25 3
BeretapujaHcku
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) weTke
MewaHo nosphe y kecn 400 g 180 25-35 3
Owmnert 200 20 - 30 3
[MoBphe Ha nnexy 700 g 180 25-35 8

11.7 CaBeTn y Besu ca
neyeHem

KopucTtuTe nocyhe 3a pepHy koje je
OTMNOPHO Ha TOMMoTY.

Meco 6e3 MacTy neunTe NOKIMONILEHO
(MoxeTe fa KopUCTUTE anyMUHUjyMCKy
donujy).

Benuvke komage meca neunTte gUPEKTHO
Ha Mnexy UM Ha peLLeTKacToj Nomum
n3Hag nnexa.

11.8 Yob6uuajeHo neyere

YcnuTte Mano Te4YHOCTU Y Mex Kako
6ucTte cnpeunnu aa macHoha koja Kanre
ca Meca 3aropu y rnrnexy 3a neyese.

OerHI/ITe ne4yewe Ha nosna nnn Ha

TpeﬁVIHM BpeMeHa ne4vyema.

Meuunte meco 1 puby y BENUKUM
komaguma (1 kg nnu Buwe).

I'Ipenvlee KOMaje meca COoncrtBeHum
COKOM HEKOJTUKO nyTa TOKOM nevexa.

FoBeguHa

XpaHa KonunuuHa Temnepatypa Bpeme (MvH) HuBo
(°C) peleTke

[oBehu pubuh 1-1,5 kg 200 - 230 105 - 150 1

[oBehe nevere unm no LeHTUMETPY 530 - 2501) 6-8 1

dune, cnabo neyeHo  aebrbuHe

[‘oBehe nevere nnu no ueHtumetpy 220 - 230 8-10 1

dune, cpeare neyeHo aAebrbuHe

["oBehe nevere nnm no yeHtumeTpy 200 - 220 10-12 1

dwune, gobpo nevyeHo  aebrbuHe

1) [peTxoaHo 3arpejte pepHy.
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CBumeTuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) LeTKe
[nehka, BparT, wyHka y 1-1,5 kg 210 - 220 90 - 120 1
Komagy
Oppesak, pebpa 1-1,5 kg 180 - 190 60 - 90 1
BekHa of meca 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1

—_

[MpokyBaHa cBUH-Cka 750 g-1kg 200 - 220 90 -120
KoneHuvua

TenetunHa
XpaHa Konuuuna Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTKe
Meuena tenetunal) 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Teneha koneHvua 1,5-2 kg 200 - 220 150 - 180 1
1) KopucTute 3aTBOpEHY Nocyay 3a neverse.
JarweTtuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTke
JarH:ehv'l KOTNEeTH, 1-1,5 kg 210 - 220 90 - 120 1
neyeHa jarkeTnHa
Jarweha nnehka 1-1,5 kg 210 - 220 40 - 60 1
Meco avBrbaum
XpaHa Konunuuna Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTke
3euja nena, seuju 6yt go 1 kg 220 -2401) 30-40 1
CpHeha neha 1,5-2 kg 210 - 220 35-40 1
CpHeha nonyTtka 1,5-2 kg 200 - 210 90 - 120 1
1) MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Xusuna
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MvH) HuBo pe-
pa (°C) LweTkKe
)KVIB.VIHCKO mMeco, no- 200-250 g ca- 220 - 250 20-40 1
puvje ka
Mona nuneta 400-500 g cea- 220 - 250 35-50 1

Ka

Mune, mlaga kokowka 1-1,5 kg 220 - 250 50-70 1
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XpaHa KonuuuHa Temneparty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTke

MaTka 1,5-2 kg 210 - 220 80-100 1

lNycka 3,5-5 kg 200 - 210 150 - 180 1

Thypka 2,5-3,5 kg 200 - 210 120 - 180 1

Thypka 4-6 kg 180 - 200 180 - 240 1

Pu6a

XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MvH) HuBo pe-
pa (°C) weTKe

Llena pnba 1-1,5 kg 210 - 220 40-70 1

11.9 MNeyene y3 TypbO rpunosame

NoBeguHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MuUH) weTke
'oBehe neyetbe unu u- Mo LEHTUMETPY 190 - 2001) 5-6 1
ne, cnabo nevyeHo AebronHe
[oBehe nevere unn ou-  no yeHtumetpy 180 - 190 6-8 1
ne, cpegte NeYeHo aebrsuHe
[oBehe nevere unn cou-  no yeHtumetpy 170 - 180 8-10 1
ne, nobpo nevyeHo nedrbuHe
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
CBuUHETUHA
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MuH) weTkKe
Mnehka, BparT, WyHkKa y 1-1,5 kg 160 - 180 90-120 1
Komagy
Oppesak, pebpa 1-1,5 kg 170 - 180 60 - 90 1
BekHa oa meca 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
MpokyBaHa cBukcka ko- 750 g — 1 kg 150 - 170 90-120 1
neHvua
TenetuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpewme HuBo pe-
pa (°C) (MuUH) weTKe
[NeyeHa TeneTuHa 1 kg 160 - 180 90 -120 1

Teneha koneHnuua 1,5-2 kg 160 - 180 120-150 1
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JarweTtuHa
XpaHa KonunuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MuH) weTke
Jarwehu kotneTn, neyeHa 1-1,5 kg 150 - 170 100-120 1
jarkbeTuHa
Jarweha nnehka 1-1,5 kg 160 - 180 40 - 60 1
XusuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MUH) weTke
YKueunHcko meco, nopumje  200-250 g cea- 200 - 220 30 - 50 1
Ka
MaTka 1,5-2 kg 180 - 200 80 - 100 1
lycka 3,5-5 kg 160 - 180 120-180 1
Thypka 2,5-3,5 kg 160 - 180 120-180 1
Thypka 4-6 kg 140 - 160 150-240 1
Lleno nune 1-1,5 kg 180 - 200 60 - 90 2
11.10 Npunosare yonTeHo * Harpuny neuute camo pasHo cevere
KoMazge meca unu pube.
YNO3OPEHE!

Tokom rpunoBamna BpaTa
pepHe Tpeba yBek aa dyay
3aTBOpEHa.

- Kapa neuyete Ha rpuny,
Temnepartypa Mopa Aa 6yae

nopelieHa Ha MakCMMyM. MoBpLwnHa 3a rpunoBatse je

* [locTaBuTe peLueTKy Ha Nonoxaj koju NocCTaB/bEHa y LeHTpanHom aeny
ce npenopyyyje y Tabenu 3a nonuue.
rpunoBame.

» [y6oku TUrak yBek NocraBuTe Ha
NpBY HMBO 3a NonuLy kako 6u ce y
HEMY CakKynrba MacHoha.

11.11 Bp3o rpunosatse [

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo pe-
weTke

1. cTpa- 2.cTpaHa
Ha

9-15 8-13 4

MrbeckaBuue wakc. D

CBuHCKM chune Makc. 10-12 6-10 4
Kobacuue Makc. 10-12 6-8 4
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XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo pe-
weTKe

1. cTpa- 2.cTpaHa

Ha
dune oagpecun, tenehun Makc. 7-10 6-8 4
ogpecum
Toct makc. D 1-4 1-4 4-5
TocT ca npenueom Makc. 6-8 - 4

1) [MpeTxoaHo 3arpejaHa pepHa

11.12 Cyweme

O6noxute nonuue y nehHnum xapTmjom

3a nevyemwe.

BpemeHa. OTBopuTe BpaTta ypehaja u
octaBuTe ypehaj aa ce oxnagu. Nocne

3a Hajborbe pesynraTe: UCKIbyunUTe
ypehaj HakoH NonoBrHe NoTpebHor

TOra, 3aBpLunTE NOCTyNakK CylleHa.

MoBphe

HuBo pelueTke
XpaHa (T‘%n;lnepaTypa Bpewme (M) jenan no- gea no-

noxaj noxaja
Macym 60 - 70 6-8 8 2/4
Manpvike 60 - 70 5-6 B8 2/4
[MoBphe 3a kucerbewe 60 -70 5-6 8 2/4
Meyvypke 50 - 60 6-8 B 2/4
3aunHcko burbe 40 - 50 2-3 8 2/4
Bohe

HuBo pelueTtke
XpaHa ;I;ecn;lnepaTypa Bpeme (4) jenan ABa noro-

nomnoxaj xaja
Lrbuee 60 -70 8-10 3 2/4
Kajcuje 60 -70 8-10 3 2/4
Kpwiuke jabyke 60 - 70 6-8 B 2/4
KpyLuke 60 -70 6-9 8 2/4
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XpaHa KonunuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (MuH) peLeT-
Ke
KpoacaHnu, 3amp3HyTun npubn. 350 g 180 - 220 15-30 8
MMeunBo o nucHator Tecta, npubn. 400g 180 - 220 15-35 S
3aMp3HYTO
MeunBo of nucHaTor Tecta, npubn. 300g 180 - 220 15-35 8
cBexe
Muuya, 3amp3HyTa npuon. 340g 180 - 220 20-35 3
MpousBoau o kpomnupa
XpaHa Konunuuna Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (MuUH) peweT-
Ke
MomdpuT, 3amMp3HyT npubn. 650 g 180 - 220 20-30 3
Momdput, nebeo, 3amp3HyT npubn. 600 g 180 - 220 20-30 3
ViceueHn kpomnup, 3amp3HyT npubn. 650g 180 - 220 15-25 8
ViceyeH kpomnup/kpokeTu npubn. 450 g 180 - 220 15-30 3
Cgexe noBphe
XpaHa Konuuuna Temneparty- Bpeme HuBo
pa (°C) (MunH) peweT-
Ke
TUKBMLA, KPULLIKE, ceexel) npubn. 500 g 180 - 220 25-35 3
1) ponajre 1 kawnamuy MaciMHoBOr yrba Kako ce He 61 nenune
Ocrano
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (MMRH) peweTke
LLHnune, 3amp3HyTe npnbn. 300g 180 - 220 15-25 8
[ambopu y TecTy 3a nevewe, npubn.200g 180 - 220 15-25 8
3aMp3HYTH
[MpcTeHoBu oa nurksu, 3amp-  npubn. 250g 180 - 220 15-25 8
3HYTU
Munehn kpokeTn, 3amp3HyTm npuon. 300g 180 - 220 15-25 3
Pubsrbn wranuhu, 3ampsHytn npubn. 500 g 180 - 220 15-25 8
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11.14 ViHcbopmaumje 3a MHCTUTYTE 3a TECTUPaHE

XpaHa DyHKuMja Temne- Bpeme Mpu6op Hueo
atypa (MuH) peweTt-
(°C) Ke
CutHu konaum (20  Knacu4yHo 170 20-30 Mnex 4
CUTHMX KONlaya no  neyvewe
nnexy)
CutHu konaum (20  Tleverse y3 paB- 150 20-30 Mnex 2
CUTHUX KONaya no  HW BEHTUN
nnexy)
CutHu konaum (20  Tlleverse y3 paB- 150 25-35 Mnex / 1+4
CUTHUX KOMaya no  HW BEHTUN nocyana
nnexy) 3a cakyn-
Ibake
macHohe
Muta c jabykama, 2 Knacu4yHo 180 70 -90 PeweTtka 1
nnexa (g 20 cm) Ha nevere
peLueTkn, avjaro-
HarnHo NoCcTaBIbLEHN
Muta c jabykama, 2 [leyere y3 paB- 160 70-90 Pewetka 2
nnexa (g 20 cm) Ha HW BEHTUN
peLueTkn, avjaro-
HamnHO NoCTaBIbLEHN
MuTa c jabykama, 2 [uua nogelwa- 160 60 - 80 Pewetka 2
nnexa (¢ 20 cm) Ha Bawe
peLueTkn, avjaro-
HarnHo NoCTaBIbLEHN
Muta c jabykama, 2 True Fan Coo- 160 70 -80 Mnex 2
nnexa (g 20 cm) Ha king PLUS
peLueTkn, avjaro-
HamnHo nocTa.rbe-
. 1)
HemacHa 6ucksut  KnacuyHo 170 30 -40 PeweTtka 3
TopTa, 1 nnex (2 26 nedvere
Cm) Ha peLueTkn
HemacHa 6uckBut  lleyemne y3 paB- 150 35-45 Pewetka 2
TopTa, 1 nnex (@ 26 Hu BeHTUN
Cm) Ha peLueTkn
HemacHa 6ucksut  lleyemne y3 paB- 160 25-35 Pewetka 1+4
TopTa, 1 nnex (@ 26 HW BeHTUN
Cm) Ha peLleTKM
Mpxku kekc / wTa-  [Neyewe y3 paB- 140 20-35 Mnex 3
nvh neuvsa HU BEHTUN
Mpxkun kekc / wta-  [leyewe y3 pas- 140 20-30 Mnex 1+4

nvh neumsa

HUN BEHTUN
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XpaHa DyHKUMja Temne- Bpeme Mpu6op Hueo
patypa (MuH) peweTt-
(°C) Ke
Mpxku kekc / wta-  KnacunyHo 160 20-35 Mnex 3
nvh neuymsa nevyexe
Toct [punoBane Makc 1-5 PeweTtka 4
[oBeha nibeckaBu- [punoBare Makc 15-20 np- Pewer- 4
ua Ba CTpaHa. ka/ nocy-
10 - 15 gpy- pa 3a ca-
ra crtpaHa. Kynibawe
macHohe

1) Hopajte 150 ml Boge y yaybrberwa y yHyTpaLlh0CTU PEPHE.

12. PEPHA - HETA N YALWWREHE

YMNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
6e3begHocCTWN.

12.1 HanomeHe y Be3n ca ymwherwem

<

CpepcTBa 3a

ynwhewe

Mpenmun Aeo ypehaja o4nMcTnTe UCKIbYHMBO KPNom of Mukpodubepa
HaTOMSLEHOM MITakoM BOAOM U 6narum geTepLeHTOM.

KOpVICTMTe pacTBop 3a ynwhere MmeTanHux noBpLUMHA.

dreke oumctute Gnarvmv OEeTEepLIeHTOM.

YHyTpallH0CT anapata Tpeba YMCTUTM HaKoH cBake ynoTpebe. Haro-
MuiiaHa macHoha Unu apyry ocTauum Mory Npoy3poKoBaTH Noxap.

i\

CBakogHeB-

Ha ynotpe6a

He uyBajTe xpaHy y anapaty gyxxe og 20 muHyTa. Nocne cBake yno-
Tpebe, yHyTpaLlH0CT ypehaja ocyLLnTe UCKIbYUYNBO KPMOM Of, MUKPO-
hunbepa.

wy
c2/4

MpuGop

HakoH cBake ynotpebe, ouMcTuTe caB Nnubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce
ocyLn. Kopnctute nckrby4mBo Kpny o MUKpodhrbepa ca Mriakom
BOAOM 1 6narvm getepLieHToM. He nepuTte gogartHy onpemy y Maluu-
HW 3a npake nocyha (ocum nnexa AirFry).

He unctute gogaTtHy onpemy ca HenenrbMBOM NoBpLUMHOM U AirFry
nnex abpasvBHUM CpPeACTBOM 3a Yvliherse 1 OWTPUM NpeaMeTMa.

12.2 Ynwhere nnex AirFry

1. Crasute nnex AirFry Ha nnex 3a

neyemwe.

2. Cwvnajte Bpeny Boay ca
AeTepLIeHTOM 1 ocTaBuTe ra ga ce
HaTana.

3. Owuuctute nnex AirFry cyHhepom nnm
KOPWUCTUTE YeTKy 3a yKnarare
ocTaTtaka xpaHe.
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Moske ce YNCTUTU 1 Yy MaLLUH 3a NpaHe
cynosa.

12.3 PepHe og Hephajyher
Yyenuka unu anymvHujyma
OuucTnTe BpaTa pepHe kopuctehu
UCKIbYYMBO BRaXHY Kprny Ui cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KProM.

HemojTe KOpUCTUTN YEeNNYHY BYHY,
KUCenuHe, HUTU abpasnBHe maTepujane,

jep OHV MOTy OLUTETUTU MOBPLUNHY

pepHe. Y3 ncte Mepe npeaocTpoXHOCPU
04UCTUTE M KOMaHAHY Tabry pepHe.

12.4 Cknparse nogpuuke
peLueTke

[a bucte ouncTunm pepHy, yKnoHumTe
noapLLKe 3a peLueTke.

1. N3ByumTe npearun 4eo nogpLuke
pelueTke 13 6o4HOr 3naa.

2. W3ByuuTe 3aamu A€o noapLuke
peLueTke 13 6oYHOr 3uaa u yKNoHuTe
ra.

[MocTaBrbame WrHa 3a NoApLLKY
peLueTke BpLUM ce OBPHYTUM
pegocnenom.

é ONPE3
[MpoBepute fa nu je ayxa

dukcmpajyha peluetka
Hanpen. KpajeBn aBe
pelleTke mMopajy aa byay
YyCMEepPeHU Ka 3aah-0j
cTpaHu. HenpasunHa
MHCTanauuja Moxe
OLITETUTM emMajn.

12.5 Yknawame Bparta
nehHuue

Kako 6u ynwherse 6uno jegHocTaBHuje,
yKnoHute Bpara nehHuue.

I

Z
/

\////

. OtBopuTe BpaTa Ao kpaja.

2. [MomepajTe knn3ay Aok He vyjeTe
KMKK.

3. 3aTBopwuTe BpaTa AOK Ce Knusay He
3aKrby4a.

4. CkuHuTe BpaTa.
[a 6ucTe ckuHynu BpaTa, Hajnpe ux
ca jeaHe, a 3aTUM ca gpyre cTpaHe
noByuuMTe Npema cnorsa.

Kapa 3aBpwute ca ymwhewem, MOHOBO

noctasuTte BpaTa nehHuue o6pHyTUM

pepocnefom. Yeepute ce Aa ce 4yo KIuK

Kafa cTe noctaBunu Bparta. Ako je

HeonxoaHo, ynoTpebute cuny.

12.6 Cknaarse n Ynwheme
CTaKNeHux nroya

@ CrakneHa BpaTa Ha Ballem
npov3BoAy Mory ga ce
pasnukyjy og Tuna n obnuka
BpaTa Koja Bugute y
npuMepuma Ha crnvkama.
Bpoj crakana, Takohe, moxe
fa ce pasnukyje.



1.

MpuTncHuTe WTNTHUKE BpaTa B ca
obe cTpaHe ropwe usuLe Ka yHyTpa
Aa bucte oTnycTMNN CTE3HY

3anTuBKY.

2. T[losyuuTte oKkBWMp BpaTa Hanpea Aa

fbuctera YKNOHUNK.

3. YxBaTuTe cTakneHe nnoye 3a ropky

MBULY W je4Hy MO jedHy UX U3ByuuTe
Harope 13 Bohjuue.

4. OuncTute CTakneHe nnove Bpara.
[a bucTte noctaBunu nno4e, npatute
NCTe OBe Kopake OGpHYTUM
penocnenom.

12.7 3ameHa namnuue

YNO3O0OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

Uckrbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

Wckrbyunte yTmkad kabna 3a
Hanajare pepHe U3 MpexHe
yTUYHULE.

[Ho yHyTpaLlHOCTU pepHe
npekpujTe KProm.

Cwujanuua ca 3agh-e cTpaHe

CrakneHun noknonatj
cujanuue Hanasu ce Ha
3aameM Kkpajy nehHuue.

4.
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OKpeHuTe cTakneHu noknonakw, 3a
namny CynpoTHO KpeTaky Kasarbke
Ha caTy kaKko bucTe ra CKUHynu.
OuuncTuTe CTakneHu noknonad,.
3ameHuTte cujanuuy nehHuue
oprosapajyhom cujanuuom Koja je
oTnopHa Ha Tonnoty go 300 °C.
KopwuctuTe nctu Tmn cujanuue 3a
nehHumuy.

MocTaBuTe cTakneHun noknonaw,.

12.8 Bahewe duroke

A

YNO30OPEHE!

Kapa ce nehHuua kopuctu,
dmnoka moxe fa ce 3arpeje.
Hemojte aa y w0j yyBarte
3anarvee npegmeTe (Hnp.
cpeacTsa 3a Ynwhemse,
nnacTuyHe Kece, pykasuLe
3a nehHuyy, nanump,
cnpejese 3a unwhere UTa).

duroka ncnog nehHvue moxe ga ce
CKVHe paau ynwhema.

1.

M3ByLuTe hroky cee OOk ce He
3aycTasm.

2,

Mopguruute cduoky nog Gnarvm yrinom
N U3BaguTe je ca WnHa 3a NoapLUKy
duoke.

YmeTtawe cpuoke:

1.

[a 6ucte ybaunnu duoky, noTpebHo
je oa je noctaBuTe Ha LUMHE 3@
noapLky dwuoke. NposepuTe aa nu
CYy HOCauv NpaBUIIHO HanNernu Ha
LUNHe

CnywTajte hroky OoK He nerHe y
XOPWU3OHTAasHU MOMoXaj U rypHuTE je
Ka yHyTpa.
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13. PELLABAHE MNMPOBJTIEMA

YMO3O0PEHE!

Mornepajte nornaerea o

0e3b6eagHOCTU.

13.1 Wta y4ynHuTHM ako...

MpoGnem

Moryhu y3pok

Peweke

He moxeTe ga ykbyumte
ypehaj.

Ypehaj Huje NpukrbyveH Ha
eNeKTPUYHO Hanajake nnu
HWje NpaBuUHO Npu-
KIbyYeH.

[MpoBepute ga nu je ype-
haj npaBUNHO yKIbyyeH y
CTpyjy.

He moxeTe ga ykmbyunte
ypehaj.

Ocurypau je nperopeo.

[MpoBepute ga ocurypay
HUje y3poK kBapa. YKOMMKO
ocurypay HenpekvaHo
nperopesa, obpaTuTte ce
KBanMdrKoBaHoM, oBnaLu-
heHom enekTpuyapy.

WHgukatop npeocrtane To-
nnoTe ce He yKIby4yje.

30Ha 3a KyBaH-€e Huje 3a-
rpejaHa jep je kopuwheHna
CaMo KpaTKo BpeMe.

Ykonuko je 3oHa paguna
[OBOSBbHO Ayro Aa byae 3a-
rpejaHa, obpatute ce
oBnawheHoM cepBUCHOM
LeHTpY.

[NehHuua ce He 3arpeBa.

PepHa je uckroyyeHa.

AKTVBUpaAjTE PEPHY.

[MehHuua ce He 3arpesa.

Cart Huje nogeLueH.

[NopgecuTte car.

[MehHuua ce He 3arpesa.

Hucy o6aBrbeHa Heonxoa-
Ha noJeluaBama.

[MpoBepuTe aa nu cy cea
nogeLlaBana UcrpaBHa.

Cwujanuua He pagu.

Jlamna je HencnpaBHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Ha gucnnejy ce npukasyje
,12.00".

[owno je 4o HecTaHka
cTpyje.

[ToHoBO NogecuTe car.

[Mapa n koHaeH3auuja ce
Tanoxe Ha XpaHu U y yHy-
TPaLLHOCTU PEPHE.

Jeno je octano y pepHu
npeBuLLe Ayro.

He ocTaBrbajTe jeno y pep-
H¥ gyxe og 15-20 muHyTa
HaKOH LUTO ce npouec
neyera 3aBpLUN.

13.2 MNMogauu o cepeucHparby

YKONUKO He MOXeTe caMu aa npoHaheTe peluere npobnema, obpatute ce npoaasLy
1nu oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogaum noTpeGHU CepBMUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NIoYnLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTkama. Nnoumua ca TEXHUYKMM KapakTepucTukaMma Hanasu ce Ha
npeaH0j CTpaHy OKBUpa YHYTPaLLHOCTU anaparta. HemojTe yknakwaTu nnoyumuy ca
TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama 13 yHyTpallkOoCTy anapara.
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Mpenopydyjemo Bam Aa oBAe 3anuweTe noaaTke:

Mogen (MOD.) .

Bpoj npounssoga (PNC) ..

Cepujckn 6poj (S.N.) ..

14. EHEPI'ETCKA E®UKACHOCT

14.1 Nudbopmaumje 0 Npomn3Boay 3a NIoYy 3a KyBahe rnpema

Ypenéu (EY) 66/2014

VpeHTudukauuja mogena LKR64021AX

LKR64021AW
BpcTa nnoye 3a kyBare [Mnoya 3a kyBawe yHyTap camocTojeher LwnopeTa
Bpoj 30Ha 3a kyBare 4
TexHonoruja 3arpeBarba pejay ca 3paverem
[MpeyHuK Kpy>KHMX 30Ha 3a lMpenta nesa 21,0 um
KyBamne (J) 3agra nesa 14,5 um
Mpenta gecHa 14,5 um
3apgra gecHa 18,0 um
[MoTpoLrba eHepruje no 30- [pegwa nesa 182,3 Wh/kr
HK 3a KyBake (EC electric 3agHa neesa 181,8 Wh/kr
cooking) Mpeara gecHa 181,8 Wh/kr
3agHa gecHa 182,1 Wh/kr
MoTpoLwra eHepruje nnodye 3a kyBame (EC electric hob) 182,0 Wh/kr

IEC/EN 60350-2 — EneKkTpuyHu anapaTu 3a KyBah€e Koju ce KOpucTe y AoMahvHCTBY
— [eo 2: pejHe nnoye — MeToae 3a Mepere nepdopMaHcu.

14.2 Nno4a 3a KyBake — :
Ywrtena enektpuyHe eHeprumje

EnekTpunyHy eHeprujy moxeTe aa
ylwITeauTe TOKOM CBaKOOHEBHOI KyBaka .
ako npaTtuTe Jofie HaBeAeHe CaBeTe.

« Kapa 3arpeBarte BoAy, Kopuctute
CaMO OHOMMKO BOAE KOMWNKO BaM
Tpeba.

« [lo moryhHOCTU Ha nocyae yBek
cTaBuTe NOKMonue.

Mpe Hero LWTO akTUBMpaTe 30HY 3a
KyBahe, CTaBUTE NOCyay Ha Y.
[Ho nocyha Tpeba ga uma uctm
NMPeYHuK Kao 30Ha 3a KyBak-e.
Mamne nocyne ctaBrbajtTe Ha mare
30He 3a KyBarbe.

Mocyay cTaBuTe Ta4HO Ha cCpeauHy
30He 3a KyBatse.

3a gorpeBare v otanakwe xpaHe
KOpWUCTUTE NpeocTany TonmoTy.

14.3 ViHcbopmaumje o nponssogy 3a nehHuue n nucT ca

MHgopMaLmjama 0 Npon3soay

Hasue gobaBrbava

Electrolux
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. LKR64021AX 940002944
e LA [SE e LKR64021AW 940002945
MHpekc eHepreTcke edoukacHOCTH 95.3
Knaca eHepreTcke ecumkacHoCTn A

MoTpoLuH-a eHepruje ca CTaHAaPAHVM MyHEHEM,

yobuyajeH pexvm

0.95 kWh/uunknyc

MoTpoluta eHepruje ca cTaHAapaHUM MyHEHEM,

pexum ca opcrpareM BeHTMIaTopa

0.82 kWh/uunknyc

Bpoj wynrsuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enektpunyna ctpyja

JaunHa 3Byka

731

Twn pepHe PepHa yHyTap camocTojeher
wnopeta
LKR64021AX  46.6 kg
Maca

LKR64021AW  46.6 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahuHctey — [leo 1: LLinope-
TW, pEpPHE, PepHe Ha napy 1 rpuIioBK — NOCTYMLM 32 MEPEHE YUMHKA.

14.4 MNMehHnua - ywtega
eHepruvje
OBaj ypehaj cagpxu Heke
yHKLMje Koje BaM Nomaxy
a ywteanTe enekTupyHy
€eHeprujy Tokom
CBaKoAHEBHE npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara
3aTBOpeHa kaaa anapar paau. He
oTBapajTe BpaTa anapara CyBuLLIE YeCTO
TOKOM KyBakba. OfpxaBajTe 3anTuBKy
BpaTa 4YMCTOM U nocrapajte ce aa dyae
[o6po npuyspLluheHa Ha CBOM MeCTy.

KopucTtuTte meTanHo nocyhe 3a kyBawe
na bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHuuy npe KyBaka.

MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKO jena.

KyBamwe ca BeHTUNaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctute cyHkumje
KyBaha ca BeHTUnaTopom ga bucte
yLiITeleNnn eHeprujy.

MpeocTtana Tonnorta

Kapa kyBane Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CMakbuTe TEMMNepaTypy anaparta Ha
MUHUMYM 3—10 MUHYTa npe kpaja
KyBara. KyBane he ce HacTaBuTu
kopucTehu npeocTtany TonnoTy y
anapary.

KopucTute npeocrasny TonmnoTy 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppxaBaHe XpaHe TOMNNOM
M3abepuTe HajHuke Moryhe
nofellaBare TemnepaTtype ga 6ucre
nomohy npeocTarne TOnnoTe oapXanu
TONMOTYy 06poKa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUI.
dyHKUMja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje TOKOM KyBaka.



15. EKOJTOWKA NMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom

A%

CO. MakoBare oanoxuTe y
oprosapajyhe koHTejHepe pagu
peuuknupatrsa. lMomosuTe y 3awTnTi
)KMBOTHE CpefiMHe Y Jby[CKOr 34paBrba
Kao 1 'y peuyKknupamy oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX U
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enekTpuyHnx ypenaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom i HeMojTe
bauaTtu 3ajegHo ca cmehem. MNpounssop
BpaTWTE Y NIOKanHu LeHTap 3a
peuuknupare unu ce obpatute
OMLUTUHCKOj KaHLenapuju.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s
sabo prina8a vecdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in
eleganten izdelek je bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste
tako lahko prepriCani, da boste vsakic dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne
@ informacije in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
a/ Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:

OCONOOIA,WN=-

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za
% va$o napravo:

www.electrolux.com/shop
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka,
serijska Stevilka.

Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

A\ Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

CNAMESTITEV ..o

. PRED PRVO UPORABO.........ooiiiiiiiiii i s
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne
namestitve ali uporabe. Navodila vedno shranite na
varnem in dostopnem mestu za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter
osebe z zmanj$animi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzorom ali Ce so dobile ustrezna
navodila glede varne uporabe naprave in e se
zavedajo nevarnosti, ki obstajajo. Otroci, mlajsi od
osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo invalidnosti se
ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod nenehnim
nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne
igrajo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo
ustrezno zavrzite.

. OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave
naj bo naprava izven dosega otrok in hiSnih
ljubljenckov.

- Oftroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 SploSna varnost

. Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v
gospodinjstvu v notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih
sobah, sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z
zajtrkom, kmeckih turizmih in drugih podobnih
nastanitvenih objektih, kjer takSna uporaba ne
presega (povprecnih) ravni domace uporabe.
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- Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede

le strokovno usposobljena oseba.

- Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje

s kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne
plosce.

- Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m

nadmorske visine.

- Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali

barkah.

- Naprave ne namesSc¢ajte za okrasnimi vrati, da

preprecite pregrevanje.

- Naprave ne namescajte na ploscadi.
- Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z

loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

- OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plo$¢i z mascobo

ali oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko
pripelje do pozara.

- Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte

pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte
s pozarno odejo ali pokrovom.

- POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno

kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

- OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih

povrsinah ne shranjujte predmetov.

- Za CiS€enje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
- Za CiSCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne

ploSCe ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali
ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

- Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi,

vilice, Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce,
ker se lahko segrejejo.

-V primeru pocCene povrsine steklokeramicne plosce

izklopite napravo in jo izkljuCite iz napajanja. Ce je
naprava prikljuCena na elektricno omrezje neposredno
preko razdelilne omarice, odstranite varovalko, da
napravo izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se
obrnite na pooblasc€eni servisni center.
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OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in
pekace jemljete iz ali jih names&cCate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.
OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena,
preden zamenjate Zarnico, da preprecite moznost
elektricnega udara.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za
shranjevanje. Lahko se segreje.

Ce Zzelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej
potegnite spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se
zadnji del, stran od bocnih sten. Nosilce resetk
namestite v obratnem zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno ozicenje
v skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne
ploSce, ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave
ali ki jih proizvajalec naprave navede kot primerne v
navodilih za uporabo, ali varovala kuhalne plosce,
prilozena napravi. Zaradi uporabe neprimernih varoval
lahko pride do nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev » Naprave ne vlecite za ro¢aj.
* Kuhinjska omara in odprtina morata
é OPOZORILO! biti ustreznih mer.
To napravo lahko namesti le » Upostevajte predpisano najmanj$o
strokovno usposobljena razdaljo do drugih naprav in enot.
oseba. » Napravo namestite na varno in
primerno mesto, ki ustreza zahtevam
Odstranite vso embalazo. za namestitev.
Ne namescajte ali uporabljajte « Deli naprave so pod elektri¢no
poskodovane naprave. napetostjo. Napravo obdajte s
Upostevajte navodila za namestitev, pohistvom, da prepregdite stik z
priloZzena napravi. nevarnimi deli.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi,
ker je tezka. Vedno uporabljajte
zascitne rokavice in prilozeno obutev.
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Stranice naprave morajo biti
namescene ob napravah ali enotah z
isto visino.

Naprave ne names$¢ajte v blizino vrat
ali pod okna. Na ta nacin preprecite,
da bi vro€a posoda padla z naprave,
ko odprete vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov
za uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si

poglavje »Namestitev«.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in
elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.
Preverite, ali so parametri s ploscice
za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z
elektricno napetostjo omrezja.
Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljSkov.

Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, $e posebej, ko naprava
deluje ali so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektri¢no napetostjo mora biti
pritriena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektricni priklju¢ni
kabel, ¢e zelite izkljuciti napravo.
Vedno povlecite za vti€.

Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zascitne naprave na diferenc¢ni tok in
kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
polih. Izolacijska naprava mora imeti

med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico,
povsem zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb
in opeklin.

Nevarnost elektricnega
udara.

Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

PrepriCajte se, da prezracevalne
odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.
Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko
je naprava v uporabi, bodite previdni.
Lahko pride do izpusta vroCega zraka.
Naprave se ne dotikajte z mokrimi
rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs$ino za odlaganje.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost pozara in
eksplozije.

Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$cajo vnetljive hlape. Plamenov
ali segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z
njimi.

Hlapi, ki jih spros¢a zelo vroce olje,
lahko povzrocijo spontani vzig.
Rabljeno olje, ki lahko vsebuje
ostanke hrane, lahko povzroci pozar
pri nizji temperaturi kot olje, ki se
uporablja prvic.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z
vnetljivimi izdelki, v napravo, blizu nje
ali nanjo.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti
plameni prisli v stik z napravo, ko
odprete vrata.

Previdno odprite vrata naprave.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzro¢i mesanico alkohola in zraka.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.



e Za prepreCevanje poskodb ali
razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali
drugih predmetov neposredno na
dno naprave.

— Na napravo ali neposredno na
njeno dno ne polagajte
aluminijaste folije.

— Ne smete postaviti vode
neposredno v vro€o napravo.

— Ne smete hraniti viaznih jedi in
hrane v napravi, potem ko nehate
kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na
zmogljivost naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzrocijo
madeze, ki so lahko trajni.

* VrocCe posode ne postavljajte na
nadzorno plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocCina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne
padejo na napravo. PovrSina se lahko
poskoduje.

* Ne vklapljajte kuhalis¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni
nobene posode.

* Posoda, ki je izdelana iz litega zeleza
ali aluminija oz. ima poSkodovano
dno, lahko povzroci praske. Te
predmete vedno dvignite, kadar jih

morate premakniti na kuhalni povrsini.

2.4 Nega in CiSCenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

¢ Pred vzdrzevalnimi deli izklopite
napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti¢nice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na pooblas¢eni servisni
center.

* Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!

* Preostala mascoba ali hrana v
napravi lahko povzroci pozar.
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Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Pecico in vrata morate po vsaki
uporabi obrisati do suhega. Para, ki
se ustvari med delovanjem pecice,
kondenzira na stenah pecice in lahko
povzroéi korozijo. Ce Zelite zmanjati
kondenzacijo, vklopite napravo 10
minut pred zacetkom priprave hrane.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za Cis€enje ne uporabljajte
abrazivnih distil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢is¢enje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.

Kataliticnega emaijla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loeno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot
S0 izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij
o delovanju aparata. Niso namenjene
za uporabo drugje in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu
Ta izdelek vsebuje svetlobni vir
razreda energijske ucinkovitosti G.
Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne
dele.

2.7 Odlaganje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obCinsko
upravo.

Napravo izkljugite iz napajanja.
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» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik
ob napravi in napravo zavrzite.

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

3.1 Tehni¢ni podatki

Mere

Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm
Globina 600 mm

3.2 Namestitev naprave

Svojo prostostojeco napravo lahko
postavite tako, da ima omarico na eni ali
obeh straneh ali da stoji v kotu.

B
4/
—

NajmanjSe razdalje

Mera mm

A 685

» Odstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci ali Zivali
zaprli v napravo.

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu
naprave poravnajte zgornjo povrsino
naprave z drugimi povrSinami.

3.4 Zascita pred nagibanjem

POZOR!

Namestite zasc¢ito pred
nagibanjem, da preprecite
prevracanje naprave ob
napacni obtezitvi. Zas¢ita
pred nagibanjem deluje
samo v primeru, ko napravo
postavite na pravo mesto.
Naprava ima nalepljene
simbole, prikazane na slikah
(Ce je primerno), ki vas
opozarjajo na namestitev
zascCite pred nagibanjem.




é POZOR!
Zascita pred nagibanjem

mora biti namescena na
pravi visini.

Poskrbite, da bo povrsina za napravo
gladka.

1. Preden namestite zascito pred
nagibanjem, dolocite ustrezno visino
in podrocje za napravo.

2. Zascito pred nagibanjem namestite
176 mm navzdol od vrhnje povrsine
naprave in 24 mm od leve strani
naprave v odprtino na nosilcu.
Oglejte si sliko. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno
ojacitev (steno).

3. Odprtina se nahaja na levi strani
hrbtne strani naprave. Oglejte si
sliko. Napravo namestite na sredino
med omarici (1). Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da
bo naprava stala na sredini.

SLOVENSCINA 47

3.5 Elektricna napeljava

OPOZORILO!

Proizvajalec ni odgovoren,
¢e ne upostevate varnostnih
ukrepov iz poglavij o
varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla.

Primerne vrste kablov za razlicne
faze:

Faza Najmanjsa veli-
kost kabla
1 3 x 6,0 mm?

3 z nevtralnim vod- 5 x 1,5 mm?
nikom

OPOZORILO!

Napajalni kabel se ne sme
dotikati dela naprave, ki je
oznacen na sliki.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Sploéni pregled

Eé BE B

\

4.3 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za
pecivo, pecenke.

* Univerzalni pekac¢
Za pecivo in biskvit. Za peko in
prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

AR ENES

8]
9]

Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumbi za kuhalno plo$¢o
Grelnik

Zarnica

Nosilec police, snemljiv
Ventilator

Polozaji polic

Kuhalisce
Indikator akumulirane toplote

AirFry pekaé

Za pecenje zivil z manj olja ali brez
papirja za peko.

Predal za shranjevanje

Predal za shranjevanije je pod pecico.

5.1 Prvo CidCenje
Iz pecice odstranite vso opremo in
odstranljive nosilce resetk.



Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
ciscenje«.

Pred prvo uporabo o istite pecico in
opremo.

Opremo in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev ¢asa

Pred uporabo pecice morate nastaviti
Cas.

Q) utripa, ko napravo prikljucite na
elektricno omrezje, ¢e pride do izpada
elektri¢ne energije ali ko programska ura
ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
gasa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
konc¢a, prikazovalnik pa prikazuje
nastavljen ¢as.

5.3 Spreminjanje Casa
@ Ure ne morete spreminjati,

Ce se izvaja katera od
funkcij.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

6.1 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija

0 Polozaj izklopa

L Ohrani toploto

1-9  Stopnje kuhanja

Uporabite akumulirano
toploto, da zmanjSate
porabo energije. Izklopite

kuhali§¢e priblizno 5-10
minut pred koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhali§¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.
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Pritiskajte @ dokler ne za¢ne indikator
za uro utripati.

Za nastavitev novega Casa

glejte »Nastavitev Casa«.

5.4 Predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico
predhodno ogrevajte.

1. Nastavite funkcijo E.Nastavite
najvisjo temperaturo.
2. Pecica naj deluje eno uro.

3. Nastavite funkcijo E. Nastavite
najvisjo temperaturo.

4. Pedica naj deluje 15 minut.

5

Nastavite funkcijo . Nastavite
najvisjo temperaturo.

Pecica naj deluje 15 minut.

Pecico izklopite in pustite, da se
ohladi.

Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot
obi¢ajno. Pecica lahko oddaja neprijetne
vonjave in dim. V prostoru poskrbite za
zadostno zracCenje.

No

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

Za zakljucek kuhanja obrnite gumb v
polozaj za izklop.

6.2 Indikator akumulirane
toplote

OPOZORILO!

Dokler indikator sveti,
obstaja nevarnost opeklin
zaradi akumulirane toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhali§€e vroce, a
ne deluje, ¢e je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

» za sosednja kuhalis¢a, Cetudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plosca izklopljena,
vendar je kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.
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7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala

posode

@

Dno posode mora biti ¢im
bolj debelo in ravno.

Dno posode mora biti Cisto
in suho, preden jo postavite
na kuhalno plo$co.

@

Posode z dnom z izrazitimi
robovi ali izboklinami, npr.

litozelezne posode, ne
uporabljajte na
steklokeramicni plosci. Na ta
nacin lahko trajno opraskate
ali poskodujete povrsino
kuhalne plosce.

@

Posoda iz emajliranega jekla
in z aluminijastim ali

bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni plosci pusti
barvno sled.

Ce zelite varcevati z energijo in
zagotoviti pravilno delovanje kuhalne
plo$c¢e, mora imeti dno posode ustrezen
najmanijsi premer.

)

ALt

~

prtittt

X

v

7.2 Minimalni premer kuhinjske

posode
Kuhalis- Premer ku- Mo¢ (W)
ce hinjske poso-

de (mm)
Levoza- 125-145 1200
daj
Desno 150 - 180 1800
zadaj
Desno 125 - 145 1200
spredaj
Levo 180 -210 2300
spredaj

7.3 Primeri kuhanja

Podatki v razpredelnici so
samo za primer.

Nastavitev Uporabite za: Cas Namigi
segrevanja (min.)
y . 1 Kuhana zivila ohranite topla. po po- Posodo pokrijte s pokrovom.

- trebi

1-2 Holandska omaka, topljenje: 5-25  Obcasno premesajte.
maslo, ¢okolada, Zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, 10-40 Kuhajte pokrito.
pecena jajca.

2-3 Poc¢asno kuhanje riza in 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat

mlec¢nih jedi, pogrevanje pri-
pravljenih jedi.

toliko, kot je riza, mlecne jedi
na polovici postopka preme-
Sajte.
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Nastavitev Uporabite za: Cas Namigi
segrevanja (min.)
3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in 20 - 45 Dodaijte nekaj zlic vode. Med
meso na pari. postopkom preverite koli¢ino
vode.
4-5 Skuhajte krompir in drugo 20-60 Pokrijte dno posode z 1-2
zelenjavo na pari. cm vode. Med postopkom
preverite raven vode. Pokrov
naj bo na posodi.
4-5 Kuhanje vecje koli€ine hrane, 60 - Do 3 | teko€ine plus sestavi-
enoloncnice in juhe. 150 ne.
6-7 Lahko cvrtje: zrezek, tele€ji  po po- Po potrebi obrnite.
cordon bleu, zarebrnice, po-  trebi
Ipete, klobase, jetra, prezga-
nje, jajca, palacinke, krofi.
7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir 5-15  Po potrebi obrnite.
- Résti, ledveni zrezki, zrezki.
9 Vrenje vode, kuhanje testenin, peCenje mesa (golaz, duSena pecen-

ka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

8.1 Splosne informacije

Po vsaki uporabi Stedilnik odistite.

Vedno uporabljajte posodo s Cistim
dnom.

Praske ali temni madezi na povrsini
ne vplivajo na delovanje plosce.
Uporabite posebno ¢istilno sredstvo
za povrsine kuhalnih plosc.
Uporabite posebno strgalo za steklo.

8.2 Cisgenje kuhalne plosée

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sol, sladkor in Zivila s

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

sladkorjem, sicer lahko umazanija
poskoduje kuhalno plos¢o. Pazite, da
ne pride do opeklin. Posebno strgalo
postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom
potegnite po povrsini.

Odstranite, ko je kuhalna plosca
dovolj hladna: obrocki vodnega
kamna, vodni obrocki, mascobni
madezi, bleS¢ece kovinsko obarvanje.
Plosco ocistite z vlazno krpo in
Cistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
Ciscenju plosS¢o osusite z mehko krpo.
Odstranite bleS¢ece kovinsko
obarvanje: uporabite raztopino vode
s kisom in ocistite stekleno povrsino s
krpo.
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9.1 Funkcije pecice

OPOZORILO!

Pred postopkom kuhanja ali
med njim ne vlivajte nobenih
tekocin v vboklino pecice.
Obstaja nevarnost poSkodb.

Simbol Funkcija pecice

Aplikacija

0 Polozaj izklopa

Pecica je izklopljena.

Vroci zrak

Za pecenje na do dveh polozajih re-
Setk hkrati in za susenije zivil.
Temperaturo nastavite za 20-40 °C
nizje kot pri Konvencionalno kuhanje.

Nastavitev za pizzo
L) saierry

Za pecenje na enem polozaju reSetke
za vecjo popecenost in hrustljavo dno.
/Za pecenje zivil z manj olja ali brez
papirja za peko. Za jedi, kot je ocvrt
krompircek ali pizza.

Za peko in pecenje mesa na enem po-
loZaju resetke.

Za susenje narezanega sadja, zelenja-
ve in gob.

Za pecenje ploskih Zivil na zaru v veli-
kih koli¢inah in popekanje kruha.

—_— Konvencionalno kuhanje
Susenje

X

=S Hitri zar

= Infra peCenje

¥

Za pecenje vecjih kosov mesa ali pe-
rutnine s kostmi na enem polozaju re-
Setke. Tudi za gratiniranje in dodatno
zapecenost.
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Simbol Funkcija pecice

Aplikacija

IYI Vlazno pecenje
é

Ta funkcija je bila uporabljena za
skladnost z razredom energijske ucin-
kovitosti in zahtevami glede okoljske
primernosti (v skladu z EU 65/2014 in
EU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1 .

Med pecenjem morajo biti vrata zapr-
ta, da se funkcija ne prekine in da se
zagotovi delovanje pecice z najvecjo
energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, se lahko
temperatura v pecici razlikuje od na-
stavljene. Mo€ segrevanja se lahko
zmanjSa. Za splosna priporocila za
varcevanje z energijo si oglejte poglav-
je »Energijska ucinkovitost«, Varceva-
nje z energijo.

Ta funkcija je zasnovana za varCeva-
nje z energijo med pecenjem. Za na-
vodila za kuhanje si oglejte poglavje
»Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje.
Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodej-
no ugasne.

@ Zivila lahko odtajate s
pomocjo funkcije Vlazno
pecenje, ne da bi nastavili
temperaturo.

9.2 Vklop in izklop pedice

@ Od modela je odvisno, ali
ima naprava simbole,
indikatorje ali lucke tipk:

» Indikator zasveti, ko se
pecica segreje.

* Lucka zasveti, ko pecica
deluje.

» Simbol prikazuje, ali je z
gumbom izbrano eno
izmed kuhaliS¢, katera
izmed funkcij pecice ali
temperatura.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature, da izberete zeleno
temperaturo.

3. Ce Zzelite izklopiti pecico, obrnite
gumba za funkcije pecice in

nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite,
ventilator za hlajenje deluje Se naprej,
dokler se pecica ne ohladi.

9.4 Vstavljanje dodatne opreme
pecice
Univerzalni pekac:

Globok pekac¢ potisnite med vodili nosilca
reSetke.
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Mreza za pecenje in globok peka¢
skupaj:

Globok pekac potisnite med vodili nosilca
reSetke in mrezo za pecenje na vodilih
zgoraj.

AirFry pekac:

Pekac AirFry postavite na tretji polozaj
reSetke. Pekac za pecivo postavite na
prvi polozaj reSetke.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE
10.1 Prikazovalnik

@ * Vsa dodatna oprema ima

majhne zareze na vrhu
desne in leve strani za
vecjo varnost. Zareze so
tudi varovala proti
prevracanju.

Visok rob okrog resetke
je varovalo, ki preprec€uje
zdrs posode.

A. Casovne funkcije

A B
| B. Programska ura
GEEN) SuNE) Summ) e
LA a0
Q goog ©

N |
10.2 Tipke

Tipka Funkcija Opis

— MINUS

Za nastavitev Casa.
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Tipka Funkcija Opis
D URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ PLUS Za nastavitev ¢asa.

10.3 Casovne funkcije

Casovne funkcije

Aplikacija

@ URA Za nastavitev, spremembo ali preverja-
nje ure.

4! TRAJANJE Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Ja) ODSTEVALNA URA Za nastavitev odstevanja. Ta funkcija ne

vpliva na delovanje pecice. To funkcijo
lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je peci-
ca izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo
pecice.

2. Pritiskajte €D, dokler ne zacne
utripati =]

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze |_)|

4. Ko cas potece, utripa [~1in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s
pritiskom poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

10.5 Nastavljanje
ODSTEVALNE URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati Q

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

2. Pritisnite 1 ali —, da nastavite
potreben Cas.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen Cas poteCe, se oglasi
zvoeni signal. Zvog¢ni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za
izklop.

10.6 Preklic Casovnih funkcij

1. Pritiskajte €O, dokler ne zagne
utripati indikator Zzelene funkcije.
2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah
izklopi.

11. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

Temperature in ¢asi peCenja
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od
recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

@
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11.1 Peka

Za prvo peko uporabite nizjo

temperaturo.

Cas peéenja lahko podalj$ate za 10-15
minut, ¢e pecete na vec kot enem

polozaju resetk.

Ce pride do neenakomernega
porjavenja, ni treba spreminjati

nastavitve temperature. Razlike se med

pecenjem izenacijo.

Pekaci v pecici se med pecenjem lahko
ukrivijo. Ko se ponovno ohladijo, se

zravnajo.

Torte in peciva, ki jih peCete na razli¢nih
viSinah, ne bodo enakomerno zapedceni.

11.2 Nasveti za peko

Rezultati peke

Mozen vzrok

Resitev

Kola¢ spodaj ni dovolj
pecen.

Polozaj reSetke ni pravi.

Kola¢ prestavite nizje.

Kola¢ se je sesedel in
je vlazen ali neenako-
merne sestave.

Temperatura pecice je
previsoka.

Naslednji¢ nastavite nekoliko
nizjo temperaturo pecice.

Temperatura pecice je
previsoka in ¢as pecenja
prekratek.

Naslednji¢ nastavite daljsi ¢as
pecenja in nizjo temperaturo.

Kolac je presuh.

Temperatura pecice je
prenizka.

Naslednji¢ nastavite visjo tem-
peraturo pecice.

Predolg ¢as pecenja.

Naslednji¢ nastavite krajSi ¢as
pecenja.

Kola¢ se ni enakomer-
no spekel.

Temperatura pecice je
previsoka in ¢as pecenja
prekratek.

Naslednji¢ nastavite daljSi ¢as
pecenja in nizjo temperaturo.

Biskvitno testo ni enako-
merno porazdeljeno.

Naslednji¢ enakomerno poraz-
delite testo po pekacu.

Kola¢ ni pe€en v Casu,
kot je navedeno v re-
ceptu.

Temperatura pecice je
prenizka.

Naslednji¢ nastavite nekoliko vi-
Sjo temperaturo pecice.

11.3 Vrodi zrak

Peka na enem nivoju

Peka v modelih

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk

Sarkelj ali brio$ 150 - 160 50-70 2

Pesceni kola¢/angleski sadni kolac 140 - 160 50 -90 1-2

Biskvit brez mascob 150 - 1601 25-40 3

Kola€ iz krhkega testa 170 - 1801 10 - 25 2
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Kola¢ iz umesSanega testa 150 - 170 20-25 2
Jabol¢na pita (2 modela @ 20 cm, 160 60 - 90 2-3
diagonalno zamaknjena)
1) petico predhodno segrejte.
Torte/pecivo/kruhki na pekacu
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Kola¢ z drobljencem 150 - 160 20 - 40 3
Sadni kola¢ (iz kvaSenega/umeSa- 150 35-55 3
nega testa)1)
Sadni kolac iz krhkega testa 160 - 170 40 - 80 3
1) Uporabite globok pekac.
Drobno pecivo
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti iz krhkega testa 150 - 160 10-20 3
Masleni piSkoti/pecivo iz krhkega 140 20-35 3
testa
PiSkoti iz umeSanega testa 150 - 160 15-20 &
Beljakovo pecivo, poljubcki 80 -100 120 - 150 3
Makroni 100 - 120 30 - 50 3
Piskoti iz kvasenega testa 150 - 160 20 - 40 3
Pecivo iz listnatega testa 170 - 1801 20-30 3
Kruhki/Zemlje 1601) 10-35 3
Drobno pecivo (20 kosov/pekac) 1501 20-35 3
1) pegico predhodno segrejte.
Razpredelnica za narastke in gratinirane jedi
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Francoske Strucke s stoplienim si- 150 - 1701) 15-30 1
rom
Polnjena zelenjava 160 - 170 30- 60 1

1) pegico predhodno segrejte.
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Peka na ve¢ nivojih

Torte/pecivo/kruhki na pekacu

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
2. polozaj
Princeskini krofi/Eclair 160 - 1801 25-45 2/4
Drobljenec 150 - 160 30 - 45 2/4

1) Pegico predhodno segrejte.

Piskoti/small cakes/pecivo/rulade

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-

(°C) Setk

2. polozaj

Piskoti iz krhkega testa 150 - 160 20-40 2/4
Masleni piSkoti/pecivo iz krhkega 140 25-45 2/4
testa
Piskoti iz umeSanega testa 160 - 170 25-40 2/4
Beljakovi piskoti, poljubcki 80 - 100 130 - 170 2/4
Makroni 100 - 120 40 - 80 2/4
PiSkoti iz kvasenega testa 160 - 170 30 -60 2/4
Pecivo iz listnatega testa 170 - 1801 30 - 50 2/4
Kruhki/Zemlje 1801 25- 40 2/4
Drobno pecivo (20 kosov/pekac)  1501) 20 - 40 2/4

1) Pegico predhodno segrejte.

11.4 Peka z gretjem zgoraj in spodaj na enem nivoju (£

Peka v modelih

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Sarkelj ali brio$ 160 - 180 50-70 2

Pesceni kola¢ / Sadni kola¢ 150 - 170 50 - 90 1-2

Biskvit brez mascob 1701 25-40 3

Kolag iz krhkega testa 190 - 2101 10 - 25 2

Kola¢ iz umesanega testa 170 - 190 20-25 2
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Jabol¢na pita (2 modela, @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2

postavljena diagonalno)

Pikantna pita (npr. lotarinSka Spe- 180 - 220 35-60 1

hovka)

Skutna pogaca 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Pegico predhodno ogrejte.

Torte / pecivo / kruhki na pekacu

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Pletenica / Pleten kola¢ 170 - 190 40 - 50 2

Bozi¢ni kolaé 160 - 1801 50-70 2

Kruh (rzeni kruh): 1. 2301 1. 20 1-2

1. Prvi del peke. ’ 1) 2. 30-60

2. Drugi del peke. 2. 160-180

Princeskini krofi / Eclair 190 - 2101) 20-35 3

Rulada 180 - 2001) 10 - 20 5

Kola¢ z drobljencem 160 - 180 20-40 3

Maslen kola¢ z mandlji / sladko pe- 1gq - 2101) 20-30 3

civo

Sadni kola¢ (iz kvaSenega / ume- 170 35-55 3

Sanega testa)z)

Sadni kola¢ iz krhkega testa 170 - 190 40 - 60 3

Pecivo iz kvaSenega testa z obcut- 160 - 1801 40 - 80 3

ljivimi nadevi (npr. skuto, smetano,
jajéno kremo)

Pizza (zelo oblozena) 190 - 2101 30 -50 1-2
Pizza (tanka) 220 - 2501) 15-25 1-2
Nevzhajan kruh 230 - 250 10-15 1
Pite (Svicarske) 210 -230 35 -50 1

1) Pegico predhodno ogrejte.
2) Uporabite globok pekac.
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Drobno pecivo

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti iz krhkega testa 170 - 190 10-20 3
Masleni piskoti / pecivo iz krhkega  1g01) 20-35 3
testa
Piskoti iz umeSanega testa 170 - 190 20-30 3
Beljakovo pecivo, poljubcki 80 -100 120 - 150 3
Makroni 120 - 130 30 - 60 3
Piskoti iz kvaSenega testa 170 - 190 20-40 3
Drobno pecivo iz listnatega testa 190 - 2101 20 - 30 3
Kruhki/Zemlje 190 - 2101) 10 - 55 3
Tortice (20 kosov/pekac) 1701 20-30 3-4
1) Pegico predhodno ogrejte.
Razpredelnica za narastke in gratinirane jedi
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Narastek s testeninami 180 - 200 45 - 60 1
Lazanja 180 - 200 35-50 1
Gratinirana zelenjava 180 - 2001 15-30 1
Francoske Strucke s stopljenim si- 540 . 2201) 15-30 1
rom
Sladki narastki 180 - 200 40 - 60 1
Ribji narastek 180 - 200 40 - 60 1
Polnjena zelenjava 180 - 200 40 - 60 1
1) pegico predhodno ogrejte.
11.5 Program za pizzo
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Pizza (tanka)") 200 - 2302) 2 iz
Pizza (zelo obloiena)” 180 - 200 20-35 1-2
Pite 170 - 200 35-55 1-2
Spinaéni narastek 160 - 180 45 - 60 1-2
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Quiche Lorraine (pikantna pita) 170 - 190 45 -55 1-2

Svicarska pita 170 - 200 35-55 1-2

Skutna pogaca 140 - 160 60 - 90 1-2

Jaboléni kolag, oblozen 150 - 170 50 - 60 1-2

Zelenjavna pita 160 - 180 50 - 60 1-2

Nevzhajan kruh 230 - 2502) 10-20 2-3

Kola¢ iz krhkega testa 160 - 1802) 45 - 55 2-3

Flammekuchen 230 - 2502) 12-20 2-3

Piroge (ruska razliCica prepog- 180 - 2002) 15-25 2-3

njenke)

1) Uporabite globok pekac.

2) pegico predhodno ogrejte.

11.6 Vlazno pedenje ¥

Kruh in pica

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Zemlje 180 25-35 B

Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 3

Kolaci v pekacu

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Rulada 180 20 - 30 3

Rjavcki (brownies) 180 30-40 8

Kolaéi v modelu

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Soufflé 200 30-40 B8

Testo za kola¢ 180 20 - 30 B

Viktorijin kolag 150 25-35 8
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Ribe
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Ribe v vreckah, 300 g 180 25-35 8
Celariba, 200 g 180 25-35 8
Ribji fileti, 300 g 180 25-35 8
Meso
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Meso v vrecki, 250 g 200 25-35 3
Nabodala, 500 g 200 30-40 8
Majhni peéeni kosi
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti 180 25-35 8
Makroni 160 25-35 8
Mafini 180 25-35 3
Slani krekeriji 170 20-30 3
Piskoti iz krhkega testa 150 25-35 8
Tarti 170 15-25 3
Vegetarijansko
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
MesSana zelenjava v vrecki, 400 180 25-35 3
g
Omleta 200 20 - 30 8
Zelenjava v pekacu, 700 g 180 25-35 3
11.7 Nasveti za pec":enje Meso po 1/2 do 2/3 ¢asa peke obrnite.

Meso in ribe pecite v vecjih kosih (s tezo

Uporabite posodo, ki je odporna na ” .
P e p H P najmanj 1 kg).

toploto.

Pusto meso pecite pokrito (uporabite
lahko aluminijasto folijo).

Kose mesa med pecenjem veckrat
prelijte z lastnim sokom.

Velike kose mesa pecite neposredno v
pekacu ali na reSetki nad pekacem.

V pekac nalijte nekaj vode, da se
mascobne kapljice ne prizgejo.
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Govedina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Duseno meso 1-1,5 kg 200 - 230 105 - 150 1
Goveja pecenka ali file, na cm debeline o34 _2501) 6-8 1
manj pecen
Goveja pecenka ali file, na cm debeline 220 - 230 8-10 1
srednje pecen
Goveja pec€enka ali file, na cm debeline 200 - 220 10-12 1
dobro pecen
1) Pegico predhodno segrejte.
Svinjina
Jed Koligina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) resetk
Plece, svinjski vrat, 1-1,5 kg 210 - 220 90 -120 1
Sunka
Kotlet, rebrca 1-1,5 kg 180 - 190 60 - 90 1
Mesna Struca 750 g-1 kg 170 - 190 50 - 60 1
Svinjska kraca (pred- 750 g-1 kg 200 - 220 90 - 120 1
hodno kuhana)
Teletina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Telegja peéenka” 1kg 210 - 220 90-120 1
Telecja kraca 1,5-2 kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Uporabite zaprto posodo za pe€enje mesa.
Jagnjetina
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resSetk
Jagnje-stegno, pecena 1-1,5 kg 210 - 220 90 - 120 1
jagnjetina
Jagnjedji hrbet 1-1,5 kg 210 - 220 40 - 60 1
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Divjacina
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resSetk
Zajcji hrbet, zajcje do 1 kg 220-2401) 30-40 1
stegno
Srnin/jelenov hrbet 1,5-2 kg 210 - 220 35-40 1
Divjacinsko bedro 1,5-2 kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Pegico predhodno segrejte.
Perutnina
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resetk
Porcije perutnine 500—250 gvsa- 220-250 20-40 1
a
Pis€anec, polovica ﬁOO—SOO gvsa- 220-250 35-50 1
a
Pis¢anec, pitanec 1-1,5 kg 220 - 250 50-70 1
Raca 1,5-2 kg 210 - 220 80 - 100 1
Gos 3,5-5 kg 200 - 210 150 - 180 1
Puran 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Puran 4-6 kg 180 - 200 180 - 240 1
Ribe
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Celariba 1-1,5 kg 210 - 220 40-70 1
11.9 Peka z infra peenjem
Govedina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas Polozaj
(°C) (min.) reSetk
Gov<_eja Qeéenka ali file, na cm debeline 190 - 2001 5-6 1
manj pecen
Goveja pecenka ali file, na cm debeline 180 - 190 6-8 1
srednje pecen
Goveja pecenka ali file, na cm debeline 170 - 180 8-10 1

dobro pecen

1) Pegico predhodno segrejte.
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Svinjina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas Polozaj
(°C) (min.) resetk
Plece, svinjski vrat, Sunka 1-1,5 kg 160 - 180 90-120 1
Kotlet, rebrca 1-1,5 kg 170 - 180 60 - 90 1
Mesna struca 750 g-1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Svinjska kraca (predhod- 750 g-1 kg 150 - 170 90-120 1
no kuhana)
Teletina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas Polozaj
(°C) (min.) resetk
TelecCja peCenka 1 kg 160 - 180 90 -120 1
Telecja kraca 1,5-2 kg 160 - 180 120-150 1
Jagnjetina
Jed Kolic¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Jagnje-stegno, pecena 1-1,5 kg 150 - 170 100-120 1
jagnjetina
Jagnjedji hrbet 1-1,5 kg 160 - 180 40 - 60 1
Perutnina
Jed Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Porcije perutnine 500—250 gvsa- 200 -220 30 - 50 1
a
Raca 1,5-2 kg 180 - 200 80-100 1
Gos 3,5-5 kg 160 - 180 120-180 1
Puran 2,5-3,5kg 160 - 180 120-180 1
Puran 4-6 kg 140 - 160 150-240 1
Cel pis¢anec 1-1,5kg 180 - 200 60 - 90 2

11.10 Zar na splosno

OPOZORILO!

Ko pecete na zaru, imejte
vrata pecice vedno zaprta.

* Na zaru vedno pecite z najvisSjo
temperaturno nastavitvijo.

« Resetko vstavite na viSino, kot je
priporo¢eno v razpredelnici za

pecenje na zaru.

Globok peka€ za zbiranje mascobe
vedno vstavite na prvi polozaj resetk.
Pecite samo ravne kose mesa ali ribe.
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Podrocje za pecenje na zaru je na

sredini reSetke.

11.11 Veliki zar &

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj
resetk
1.stran 2. stran

Burgeriji najv. 1) 9-15 8-13 4
Svinjski file najv. 10-12 6-10 4
Klobase najv. 10-12 ©6-8 4
Goveji zrezki, teledji zrezki najv. 7-10 6-8 4
Popecen kruh najv. 1) 1-4 1-4 4-5
Popecen kruh z nadevom najv. 6-8 - 4

1) Pegico predhodno ogrejte.

11.12 Susenje

Na reSetke polozite papir za peko.

Za najboljSe rezultate: po polovici Casa
izklopite napravo. Odprite vrata naprave

in pustite, da se ohladi. Po tem

dokoncajte postopek susenja.

Zelenjava
S Polozaj resetk
Jed °C) P Cas (h) ;éjpolo- 2. polozaj
FiZol 60-70 6-8 3 2/4
Paprika 60-70 5-6 3 2/4
Jusna zelenjava 60 -70 5-6 3 2/4
Gobe 50 - 60 - 3 2/4
Zelis¢a 40 - 50 2- 3 2/4
Sadje
Polozaj resetk
Jed ;';%r;iperatura Cas (h) 1.polo- polozaj
Zaj ’
Slive 60 - 70 8-10 & 2/4
Marelice 60 - 70 8-10 3 2/4
Jabol¢éni krhlji 60-70 6-8 3 2/4
Hruske 60 -70 6-9 & 2/4




11.13 AirFry
Pekovski izdelki
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Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resSetk
Rogljicki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 3
Pecivo iz listnatega testa, za- pribl. 400 g 180 - 220 15-35 8
mrznjeno
Pecivo iz listnatega testa, pribl. 300 g 180 - 220 15-35 8
sveze
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 3
Krompirjevi izdelki
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Ocuvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 3
Ocuvrti krompir, debele rezine, pribl. 600 g 180 - 220 20-30 3
zamrznjen
Krompirjevi krhlji, zamrznjeni  pribl. 650 g 180 - 220 15-25 3
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 8
Sveza zelenjava
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Rezine buck, svezel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 8
1) dodajte eno €ajno Zzlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
Ostalo
Jed Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 5
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 3
Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 3
PiS¢ancji medaljoni, zamrz-  pribl. 300 g 180 - 220 15-25 3
njeni
Ribje palCke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 3
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11.14 Informacije za testne institute

Jed Funkcija Tempe- Cas (min.) Pripo- Polozaj
ratura mocki reSetk
(°C)
Drobno pecivo (20  Konvencionalno 170 20-30 Pekac 4
kosov na pekac) kuhanje
Drobno pecivo (20  Vrodi zrak 150 20-30 Pekac 2
kosov na pekac)
Drobno pecivo (20  Vroci zrak 150 25-35 Pekac/ 1+4
kosov na pekac) prestrez-
na ponev
Jabol¢na pita, 2 Konvencionalno 180 70-90 Mreza 1
modela (g 20 cm) kuhanje
na resetki, diago-
nalno postavljena
Jabol¢na pita, 2 Vro€i zrak 160 70 -90 Mreza 2
modela (g 20 cm)
na resetki, diago-
nalno postavljena
Jabol¢na pita, 2 Nastavitev za 160 60 - 80 Mreza 2
modela (g 20 cm) pizzo
na resetki, diago-
nalno postavljena
Jabol¢na pita, 2 True Fan Cook- 160 70 - 80 Pekac 2
modela (g 20 cm)  ing PLUS
na resetki, diago-
nalno postavljena.”
Biskvit brez ma- Konvencionalno 170 30-40 Mreza 3
S€ob, 1 model (g 26 kuhanje
cm) na resetki
Biskvit brez ma- Vroci zrak 150 35-45 Mreza 2
$¢ob, 1 model (2 26
cm) na resetki
Biskvit brez ma- Vroci zrak 160 25-35 Mreza 1+4
$¢ob, 1 model (2 26
cm) na resetki
Krhek kruh/pecivo  Vroci zrak 140 20-35 Pekac 3
iz krhkega testa
Krhek kruh/pecivo  Vrodi zrak 140 20-30 Pekaé 1+4
iz krhkega testa
Krhek kruh/pecivo  Konvencionalno 160 20-35 Pekac 8
iz krhkega testa kuhanje
Toast Pecenje na zaru Najvecje 1-5 Mreza 4




SLOVENSCINA 69

Jed Funkcija Tempe- Cas (min.) Pripo- Polozaj
ratura mocki reSetk
(°C)
Goveji burger Pecenje na zaru Najvecje 15-20 prva ReSetka/ 4
stran. prestrez-
10 - 15 dru- na ponev
ga stran.

1) v vboklino pecice nalijte 150 ml vode.

12. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

viv v

12.1 Opombe o Cis€enju

< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blagim Cistilom.
Za ciscenje kovinskih povrsin uporabite namensko Eistilno sredstvo
Cistilna Madeze odistite z blagim cistilnim sredstvom.
sredstva
_¢, Pedico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali drugi os-
— tanki lahko povzro¢ijo pozar.
Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi no-
Vsakodnev- tranjost osusite samo s krpo iz mikroviaken.
na uporaba
Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posu-
<4 Si. Uporabite samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago Cistilno
/y/? sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem stroju (razen
pladnja AirFry).
Pri <.: Pripomockov s premazom proti prijemanju in pladnja AirFry ne Cistite
ripomocki e - = )
z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Cis&enje pladnja AirFry 12.3 Pedice iz nerjavnega jekla

1. Pladenj AirFry polozite na pekac. ali aluminija

2. Nalijte vroco vodo s pomivalnim Vrata pecice Gistite le z vlazno krpo ali
sredstvom in pustite, da se namaka. gobico. Posusite z mehko krpo.

3. Pladenj AirFry ocistite z gobico ali o L o
uporabite $&etko, da odstranite Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin
ostanke. ali abrazivnih sredstev, ki bi lahko

Mozno je tudi &isGenje v pomivalnem poskodovala povrsino pecice. Na enak

stroju. nacin oCistite upravljalno plos¢o na

pedici.
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12.4 Odstranjevanje nosilcev ‘

reSetk

Za CiSCenje pecice odstranite nosilce 1 /k
reSetk. =z

1. Spredniji del nosilca reSetke povlecite /
stran od stranske stene.

-
\\////

1. Vrata povsem odprite.

2. Premikajte drsnik, dokler ne zasliSite
klika.

3. Vrata zapirajte, dokler se drsnik ne
zaskodi.

4. Odstranite vrata.
Ce zelite vrata odstraniti, jih najprej
povlecite navzven na eni strani in
nato Se na drugi.

Ko so vrata o€iS€ena, jih znova

namestite v obratnem zaporedju. Ob

vstavitvi vrat morate zasliSati klik. Ce je

treba, jih mo¢no potisnite.

(2]

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite
stranskih sten in ga odstranite.

12.6 Odstranjevanje in ¢iS¢enje
stekel na vratih

Nosilce resetk namestite v obratnem @ Steklo na vratih vasega
zaporediju. izdelka je lahko druge vrste
in oblike kot v primerih na
POZOR! slikah. Tudi $tevilo steklenih
Poskrbite, da bo daljsi plos¢ se lahko razlikuje.
pritrdilni element spredaj.
Konca pritrdilnih elementov 1. Primite okvir vrat B na zgornjem robu
morata gledati proti vrat na obeh straneh in pritisnite
zadnjemu delu. Zaradi navznoter, da sprostite zaponko.

napacne namestitve se
lahko poskoduje emaijl.

12.5 Odstranjevanje vrat pecice

Cis&enje bo lazje, &e boste vrata sneli.

2. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

3. Steklene ploS¢e primite na zgornjem
delu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.



4. Ocistite steklene plosce.
Plo$¢e namestite tako, da opravite iste
korake v obratnem zaporedju.

12.7 Zamenjava Zarnice

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

2. Pecico izkljuCite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Lu€ na zadniji steni

Steklen pokrov zarnice se
nahaja na zadnji steni
pecice.

1. Steklen pokrov Zarnice obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico v pecici zamenjajte z
ustrezno zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

Uporabite enako vrsto zarnice.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...
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4. Namestite steklen pokrov.

12.8 Odstranjevanje predala

OPOZORILO!

Med uporabo pecice se
lahko v predalu nakopici
toplota. V njem ne hranite
vnetljivih predmetov (npr.
pripomockov za CisCenje,
plasti¢nih vreck, rokavic,
papirja, razprsila za CiS¢enje
itd.).

Predal pod pecico lahko odstranite za
cisCenje.

1. Predal vlecite, dokler se ne ustavi.

2. Predal dvignite pod rahlim kotom in
odstranite s podpornih vodil predala.
Vstavljanje predala:

1. Ce zelite predal vstaviti, ga polozite
na podporna vodila. Poskrbite, da se
kljukice pravilno ujamejo v vodila.

2. Predal spuscajte, dokler ni v
vodoravnem polozaju, in ga potisnite
noter.

Problem

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopi-

Naprava ni priklju¢ena na
ti. elektricno napajanje ali je
prikljuéena nepravilno.

Preverite, ali je naprava
pravilno priklju€ena na na-
pajanje.
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Problem

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopi-
ti.

Pregorela je varovalka.

PrepriCajte se, ¢e ni morda
vzrok za okvaro varovalka.
Ce varovalka veckrat zapo-
red pregori, se obrnite na
usposobljenega elektri¢a-
rja.

Indikator akumulirane to-
plote ne zasveti.

Kuhalis¢e ni vroce, ker je
bilo vkloplijeno samo kratek
cas.

Ce je bilo kuhali$se vklju-
¢eno dovolj dolgo, da bi
moralo biti vroCe, se po-
svetujte s pooblaséenim
servisnim centrom.

Pedica se ne segreje.

Pedica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso
nastavljene.

Prepricajte se, da so na-
stavitve pravilne.

Lu¢ ne deluje.

Luc je okvarjena.

Zamenjajte zarnico.

Na prikazovalniku se prika-
ze ,12.00".

Prislo je do izpada napaja-
nja.

Ponastavite uro.

Para in kondenzacija se
nabereta na hrani in v no-
tranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v
pecici.

Ne puscajte jedi v pecici
dlje kot 15-20 minut po
koncu postopka priprave.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave.
PloSc¢ice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku za kuhalno plos¢o v skladu z EU 66/2014

Identifikacija modela

LKR64021AX
LKR64021AW

Vrsta kuhalne plosce

Kuhalna ploS¢a znotraj samostojecega Stedilnika
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Stevilo kuhaligé 4

Tehnologija segrevanja Elektricni grelec

Premer kroznih kuhalis¢ (&) Levo spredaj 21,0 cm
Levo zadaj 14,5 cm
Desno spredaj 14,5 cm
Desno zadaj 18,0 cm

Poraba energije na kuhalis- Levo spredaj 182,3 Wh/kg

Ce (EC electric cooking) Levo zadaj 181,8 Wh/kg
Desno spredaj 181,8 Wh/kg
Desno zadaj 182,1 Wh/kg

Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 182,0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e —

Metode za merjenje funkcionalnosti.

14.2 ploééa - Varéevanje Z * Dno posode mora imeti enak premer
energijo kot kuhalisce. .

* Na manj$a kuhalis¢a postavite
Energijo lahko prihranite med manj$o posodo.
vsakodnevnim kuhanjem, ¢e uposStevate » Posodo postavite neposredno na
spodnje nasvete. sredino kuhali$¢a.

* Segrejte le toliko vode, kot jo
potrebujete.

« Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

* Pred vklopom kuhalis¢a nanj
postavite posodo.

» Uporabite akumulirano toploto, da
ohranite hrano toplo ali da jo stopite.

14.3 Podatki o izdelku za pecice in Podatkovni list za izdelek

Ime dobavitelja Electrolux

e LKR64021AX 940002944
il e LKR64021AW 940002945
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi-
¢ajni nacin

0.95 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin
z ventilatorjem

0.82 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektri¢na energija

Prostornina

731
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Vrsta pecice

Pedica znotraj samostojeega
Stedilnika

Masa

LKR64021AX  46.6 kg

LKR64021AW  46.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki,
pecice, parne pecice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.4 Pedica — varéevanje z
energijo

Ta naprava ima funkcije, ki
vam pomagajo varcevati z
energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo
obroka ne odpirajte prepogosto.
Poskrbite, da bo tesnilo vrat Gisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte
pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj
bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije
pecenja z ventilatorjem, da prihranite
energijo.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

simbol C/:‘) Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagajte
za&cititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do
10 minut pred potekom ¢asa pecenja
znizajte temperaturo naprave na najnizjo
stopnjo. Akumulirana toplota v napravi
pecCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale
jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo
mozno nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

s simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na obginski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancéw Slgskich 26, 30-570

Krakoéw, Poland
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