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SAFETY INSTRUCTIONS

® Do not use the appliance if either it or its power
lead are faulty, if it has been dropped and is
visibly damaged or malfunctions. In this case, the
appliance must be sent to an Authorised Service
Centre.

o If the power lead is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, the Authorised Service Centre
or a similarly qualified person, for your safety.
Never dismantle the appliance yourself.

¢ This appliance is not intended to be used by
persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities or lack of experience
and knowledge, unless they are supervised or have
been given instructions beforehand concerning use
of the appliance by a person responsible for their
safety. Children should be supervised to ensure
they do not play with the appliance.

¢ This device can be used by children provided
that they are at least 8 years old, as well as by
people lacking experience and knowledge or
whose physical, sensorial or mental abilities are
reduced, if they have been properly trained and
duly informed of the incurred risks. You must not
let children play with this appliance. Cleaning and

maintenance of this appliance must not be carried
out by children unless they are at least 8 years
old and supervised by a responsible person. Keep
the device and its cord away from children under
8 years old.

® Refer to the instructions for use in the cleaning
and maintenance of your appliance.

® Read the instructions for use carefully before using
your appliance for the first time and keep them in
a safe place.

® The manufacturer shall accept no liability in the
event of any use that does not comply with the
instructions.

® Check that the network voltage is the same as the
one shown on the appliance. Any connection error
voids the guarantee.

®Your appliance is intended solely for domestic
cooking purposes and indoor use.

e Use your appliance on a flat, clean and dry surface
that is away from water.

* Never let long hair, a scarf or a tie hang above the
appliance while it is in use.

® Disconnect your device as soon as you stop using
it and whenever you clean it or place or remove
any of its accessories.

® Do not turn on the appliance when it is empty.
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® Any maintenance other than routine cleaning and
upkeep by customers must be carried out at an
authorised service centre.

® Never place the appliance, the power cord or the
plug in water or any other liquid.

e The power cord must never be placed near or come
into contact with the hot parts of the appliance,
sources of heat or sharp corners.

e For your own safety, only use accessories and spare
parts which are suitable for your appliance.

RECYCLING

End-Of-Life Electric or Electronic Products

Your appliance is expected to last for many years.
However, when the time comes to replace it, do not
throw it in the bin or in a dump, but

take it to the recycling centre in your town (or to a
waste reception centre where applicable).

Let’s help protect the environment!
® Your appliance contains many materials which can
— be recovered or recycled.
9 Leaveit at a local civic waste collection point.

DESCRIPTION

1 Motor unit 11 Medium hole grid*
2 Mincer head release button 12 large hole grid*
3 Button 13 Fixing ring
3a ON/OFF 14 Shredder drums*
3b R button 14a Pusher*
4 Locking button 14b Slicer*
5 Removable meat mincer head 14c Grater*
6 Removable tray 15 Coulis accessory*
7 Meat pusher 15a Juice guide*
8 Feed screw 15b Holes filter for coulis*
9 Self-sharpening stainless steel blade 15c screw*

10 Small hole grid* 16 Sausage accessory*

*Depends on model

BEFORE FIRST USE

® Wash all accessories in warm water and washing up liquid. Rinse, and carefully dry them
straight away.

® The perforated plate and the cutter must remain greased. Coat them with cooking oil.

® Do not switch on the appliance when it is empty or if the mincer plates are not greased.

ATTENTION: The blades of the cones are extremely sharp; handle the cones with great care.

USE: MEAT GRINDER HEAD (FIG. 1-9)

® Prepare the entire quantity of food to be minced, remove any bones, gristle and tendons.
Cut the meat into pieces. (approx. 2 cm x 2 cm)

® Press the on/off button (3a) start the appliance (Fig.8).

Tip: At the end of operation, you can pass a few pieces of bread through the grinder in order

to extract all the ground meat.

Notes:

- Only use your appliance for mincing raw meat. Do not mince cooked meat.

- Do not use your appliance for more than 3 minutes.



What should you do if the machine is clogged?

® Stop the meat mincer by pushing the 0/1 button (3a) and press button “R” for a few seconds
to release meat.

® Press the on/off button continue mincing.

USE: VEGETABLE CHOPPER (FIG. 10-12)

e To shredd, press the on/off button (3a) (Fig.12).

Useful tips for best results:

The ingredients that you use must be firm to obtain satisfactory results and to avoid the
accumulation of food in the compartment.

Do not use the appliance to grate or cut food products that are too hard such as sugar cubes
or pieces of meat.

COULIS ACCESSORY (FIG. 13-18)

Use :

Place a container under the juice groove (15a) to collect the juice and another one at the end
of the filter to collect any residues. If you wish to make coulis or juice, using fresh fruits only is
an imperative. According to the season and to the quality of your fruits, we recommend to run
the pulp through the second time in order to extract the maximum amount of coulis or juice.

Load (Ingredients) Quantity Time of operation (on/off)

Carrots 1kg 3 mins

SAUSAGE ACCESSORY (FIG. 19-24)

N.B.: this accessory should only be used after having minced, seasoned and mixed the food.

Put the sausage casing in warm water to make it elastic again, then place it on the funnel and
let it overhang by around 5 cm (which you will seal by tying a knot with a clip). Turn on the
appliance, fill up the mincer with mince and hold on to the casing in order for it to fill up properly.
N.B.: it is easier to carry out this task with two people - one person can fill up the mincer and the
other person can take care of filling the casing.

Make the sausages as long as you want by pinching and turning the casing. To prepare quality
sausages, ensure there is no air in the casings when filling them and make 10-15 cm sausages
(separate the sausages by placing a clip and tying a knot).

CLEANING (FIG. 25)

. Please always unplug the appliance from outlet before cleaning.

Use a damp cloth to clean the surface of the appliance.

Do not immerse the appliance in water

The parts including meat mincer head (5), feed screw(8), fixing ring (13), Juice guide*
(15a), Holes filter for coulis*(15b), screw*(15c) are NOT dishwasher safe.
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MPABWUJIA TEXHUKU BE3OMACHOCTHU

« He nonb3yntecb yCTPONCTBOM, €C/in NOBPeEXAeH
CeTeBON LWHYP, ecnn npubop nagan v y Hero
HabnogalTCcA BUAMMbIE MNOBPEXAEHMA WUN
nedpekTbl B paboTte. B 3TOM cnyyae oTHecute
npnbop B AKKPeaANTOBAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

 Bo nzbexxaHue ntoboro pncka, Npv NOBpeXaeHnn
LWHYpa NUTaHUA ero 3aMeHy JOJIKEeH OCYLLeCTBUTb
npoussBoguTeNnb, ero cayxba CepBUCHOrO
006CNyXMBaHMA WM Ke NULO aHANIOTNYHOM
KBanudukaumun. Hukorga He pasbupainte npnbop
CaMOCTOATENbHO.

« JaHHbIN  npubop He
NCNonb30oBaHWA nuuamn  (BKNYaA  geTen)
C OrpaHUYEHHbIMU bur3nyeckummn nnu
YMCTBEHHbIMA  CMOCOBHOCTAMM  UAN  NLAMW,
KOTOpbIM [fA 3TOr0 He XBaTaeT onbiTa
WAN 3HAHUW, KPOMEe KaK C MOMOLbI0 nnua,
oTBevawlero 3a wux 6e3onacHOCTb, Hag3op
WNn  nNpefBapuTesibHOE  UHCTPYKTUPOBAHUE
OTHOCUTENbHO UCMONb30BaHUA npubopa. He
pa3pellanTe AeTAM Urpatb C NpMbopom.

« [pnbopom MOryT nonb30BaTbCA AeTn OT 8 neT,
nvua C OrpaHMYEHHbIMU  PU3NYECKUMU U
YMCTBEHHbIMWN BO3MOXKHOCTAMMU, a TakXe nAnua ¢

npeaHasHayvyeH Aand
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HefOCTaTOYHbIM OMbITOM M 3HAaHUAMU B Cly4ae,
eC/ii OHW [enatoT 3TO nop HabnwaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a NX 6e30MacHOCTb, UK ecnn
OHV NONYyYUNN npefBapuTeNbHble UHCTPYKLUM
OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro  MCNosb30BaHUA
npubopa M ecin BO3MOXHble PUCKA Oblin
npegynpexaeHbl. [letam 3anpewaerca wrpatb
C ycTpomcTBOM. Ynctka m yxop 3a npubopom
MOTFYT OCYLLEeCTBNATbCA AeTbMU CTapLie 8 net u
TONbKO NOAJ MPUCMOTPOM B3POC/bIX. XpaHuTe
YCTPOMCTBO B MecTe HefoCTynHoOMm ANnA AeTen
mnaguwe 8 net

Obpatntecb K WHCTPYKUMUN MO UYUCTKE U
TeXHMYECKOMY 0OCNY>KMBaHMIO YCTPOMCTBA.
Mepen nepBbiM uUcnonb3oBaHneM npubopa
BHAMATEIbHO  MPOYTUTE  UHCTPYKUUIO MO
3KCMyaTauum n akkypaTHO COXpaHuTe ee.
lNpown3BoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
HenpaBuWbHOE NCMONb30BaHMe Nprubopa.
[poBepbTe COOTBETCTBYET NN HaNpsKeHue
B Bawen cetn HanpaKeHUO, yKa3aHHOMY Ha
npnbope, ntoboe HenpaBWUIbHOE NOAKIYEHNE K
ceTu BedeT K aHHYIMPOBaHMIO rapaHTUN.
HaHHoe YCTPOWCTBO npeAHasHayeHo
NCKTIOUNTENbHO ANA AOMALLHEro NpuUroToBeHnA
MUK B NOMELLEHUN.

« Vicnonb3yiite npnbop Ha yCTONYMBOM, NIOCKOM

NMOBEPXHOCTN, He AoNyCKanTe nonagaHua 6pbi3r
BOAbI Ha Npubop.

Hukorna He ocTaBnAnWTe [AJIMHHbIE BOJOCHI,
wapd nnm ranctyk BuUceTb Hag paboTaowmmm
aKkceccyapamu.

OTknounte Npubop, Kak TONbKO Bbl MpeKkpaTuTe
ero MCnosib3oBaHMe, BO BpeMA UUCTKW, MNpu
CHATWN 1 YCTAaHOBKeE aKceccyapos.

YCTPOCTBO He JAOMKHO paboTaTb BXONOCTYHO.

3a WCKNOYEHNEM UYUCTKM U OObIYHOrO Yyxopaa
no6oe BMeLaTeNbCTBO AOMIKHO NPOM3BOAUTHLCA
cneynanncTamm akkpeguToBaHHOIO CEPBUCHOTO
LeHTpa.

He norpyxante npubop, BUNKY WM LWHYpP
NUTaHNA B BOAY MUK B NIOOYI0 APYTYIO XNAKOCTb.
Cnegnte 3a Tem, u4TOObl LWHYpP MWTaHMA He
Haxogunca BONMM3M UCTOYHMKA Tenna, ropadYnx
noBepxHoCTen KodeBapKM MU OCTPbIX KPOMOK
N HEKOHTaKTUPOBan C HUMMW.

B uenax 6e30nacHOCTN NONIb3yNTECH TONIbKO TEMM
aKkceccyapamu 1 3anacHbIMK 4acTAMU, KOTOpble
npefHa3HayeHbl AnA Bawero npubopa.



NMEPEPABOTKA

DneKTpuYeckme U  3NeKTPOHHble  Npubopbl,
BbllWeALe 13 ynotpebneHus:

Baw npnbop paccuntaH Ha paboTy B TeuyeHue
MHOTMX fieT. Ho npnaét MomeHT, Korga Bbl 3axotute
ero 3ameHuTb. He BblbpacbiBante npubop B
MyCOpHOe BeApO WM Ha CBanKy, OTBe3uTe
€ero B MYHKT NprvémMa MnoAep»KaHHOW TEeXHUKWU,
OpraHn3oBaHHbIN Bawmm myHuumnanmuteTom (Mnm
B LLEHTP NprEMa OTXOA0B COOTBETCTBEHHO).

3aWnTM OKpy»KatoLyto cpeay!
® BalueycTpONCTBO COAEPKUT LIENbIN PAJ MaTeprnasos,
— KoTopble MOryT nognexartb NOBTOPHOMY
MCMNOJIb30BaHUIO.
2 OTHecnTe ero Ha nepepaboTKy B MYHKT npriema
ObITOBbIX OTXO0B.

ONMUCAHUE

1 bBnok asuratensa 11 CpepHsAn pelweTtka*
2 KpenneHve ans WHeka 12 KpynHasa peweTka*
3  KHonka 13 OuiKkcupyiollee KonbLo
3a BKJI/BbIKJ 14 Hacapku: 4uunuHApbI-TepKu*
3b PeBepc 14a Tonkatenb*
4 KHonka pa36noknpoBKu 14b lWyHKoBKa*
5 CbemHas rosioBka MACOpPyOKM 14c KpynHas tepka*®
6 CbeMmHbI TOTOK 15 Hacapka ana ¢pykrosoro niope*
7 Tonkatenb 15a OTBopa AnAa coka*
8 llHek 15b Ounbtp Ana nope*
9 (Camo3aTaumBaloLWNINCA HOX N3 15¢ WHek*
HepXaBetoLlen ctanun 16 Hacapgka ansa konbacok*

10 Menkas pelueTtka*

* B 3aBMCMOCTM OT MOZenun

PEKOMEHAALUUN NO 3KCMNYATALUN

- Mepepn nepBbIM NCNONb30BaHNEM NPOMONTE HAacakn MblfIbHOW BOAON. [TOTOM CnonocHUTe
1 BbITPUTE HACYXO.
+ PelweTka 1 HOX AOMKHbI OCTAaBaTbCA XKUPHbIMU. CMaXbTe X PacTUTENbHbIM MAaCIOM.

NCNONb30BAHUE BEPXHE YACT MACOPYBKU (CM. PUC. 1-9)

+ MNoprotoBbTe BCe UHTPeAUEHTbI ANA NepepaboTKy, yAanuTe KOCTU, XPALWM 1 Xunbl. Maco
nopebTe Kycoukamu (MPMGNN3NTENbHO 2CM X 2 CM).

YTo6bl 3aNyCTUTb YCTPOWCTBO, HAXKMMTE KHOMKY BKIIOUEHUA/BbIKNoUeHNs (3a) (puc. 8).

CoBeT: B KOHLEe MOXHO NPONYCTUTb HECKONbKO KYCKOB Xneb6a, 4Tobbl u3Bneub

ocTaBLIMeCcA KYyCKn MAca.

- icnonb3yiiTe ycTPOWCTBO TONbKO AJ1A U3MeNbYeHMA Cbiporo MAca. He obpabatbiBaiiTe B HeM

roTOBbIV MPOAYKT.

- He paBaiite ycTpoicTBy paboTtaTb AoMblue 3 MUAHYT.

Yro AenaTtb B ciy4yae 3aKynop|nBava?

+ YT06bl OCTAHOBUTL MACOPYOKY, HaxmuTe KHomKy O/1 (3a), 3aTemM HaxmuTe KHOMKy «R» Ha
HECKOMbKO CeKyHf, YTOObI U3BNeYb MACO.

+ HaxXmute KHOMKY BK/IOUYEHVA/BbIKMIOUYEHMA, YTOObI MPOAOIIKNTb PaboTy MACOPYOKN.

MCNOJIb30OBAHUE OBOLLEPE3KU (CM. PUC. 10-12)

«+ [1nA n3menbyeHnA HaXXMUTE KHOMKY BKIOUYEHUA/BbIKNoUeHnA (3a) (puc. 12).

CoBeTbl ANA NONy4YeHUA HawlyyLlero pesynbraTa:

YTo6bl MONYUMTb HaWIyuyWU pe3ynbTaT W M30eXaTb HAKOMIEeHUA MPOAYKTOB B LUHEKE,
MCMOMb3yeMble MHTPEANEHTbI AOMKHbI ObiTb TBEPABIMM.

He ncnonb3syiite npn6op ans nsmenbYyeHUA Win HapesKun UJINLKOM TBEPAbIX NPOAYKTOB,
Hanpumep caxapa Unm KpynHbiX KyCKoOB MsAca.
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HACAJKA ANd ®PYKTOBOIO MIOPE (CM. PUC. 13-18)

Wcnonb3oBaHne:

MomecTute eMKOCTb Moj OTBOA ANA coka (15a) anA c6opa coka U ele OAHY eMKOCTb nog
KOHuVK punbTpa ans cbopa oTxo8oB. Eciv Bbl xoTUTE caenatb GPyKTOBOE MIOPE MK BblXKaTb
COK, MCMONb3yNTe TONMbKO CBeXre (GPYKTbl. B 3aBUCMMOCTV OT BpeMeHM roga v Kavectsa
GpYKTOB pekoMeHayem MporHaTb MAKOTb 4Yepes 3Ty Hacafky ABaAbl, uTobbl MosyunTb
MaKCVMyM Mope 1im coka.

3arpyska (MHrpeaneHTbl) Macca Bpema paboTbl (BKN/BbIKN)

MopkoBb 1Kr 3 MuH

HACAJOKA A4 KOJIBACOK (PUC. 19-24)

MpumeyaHne: 3TOT akceccyap NpefHas3HauyeH Ana NCNonb30BaHUA TONbKO C MACHBIM dapLuem, Kyaa
nobasneHbl Bce npunpasbl. CMechb AoMKHa ObiTb XOPOLLO NepeMellaHa AnA NPUroToBNEeHNA.

Mocne 3amaumBaHuA KonbacHoW 0GONOYKM B TEMJON BOAE AN BOCCTAHOB/EHWUS 3MACTUYHOCTU
HajeHbTe ee Ha HacafiKy, OCTaBNAA KOHEL, A/INHO 6onbLue 5 CM (KOTOPbI Bbl 3aBAXKMTE Y3/10M NO3Xe).
Bkntounte npnbop, fobasbTe Ppaplu B MACOPYOKY 1 CrieauTe 3a 3anonHeHnem MACHON 060/104KN.
Mpumeyuanne: 3Ty paboTy nerye BbIMONHATL BABOEM: OAMH MojaeT daplu, APyroi cnepuTt 3a
HanonHeHnem 060NoYKMY.

lMpupaiiTe HYXHYt0 ANHY Konbacke, HaXXnMas 1 CKpyuMBas 060104Ky. YTOObI NONYUYMTb KaUeCTBEHHYHO
Konbacky, He gonycKaiiTe nonagaHusA Bo3ayxa Npy 3anonHeHnn v aenaiTe konbacky AnuHon ot 10 fo
15 cm (oTaensiTe Konbacky, 3aBA3bIBas y3enku).

OYUCTKA (CM. PUC. 25)

1.Mepepn ounCTKOM OTKMOYaNTE YCTPONCTBO OT SNEKTPOCETH.

2.1n 0UNCTKM NOBEPXHOCTMN YCTPONCTBA NCMONb3YITe BAXKHYHO TKaHb.

3.He norpy»avite ycTponcTBO B BOAY

4.Cnepytowe getanu HE JOMYCKAETCA MbITb B NOCYAOMOEUHO MALLMHE: pexyLinin 61oK (5),
WwHeK nopauu (8), prkcmpyrolee konbuo (13), Hanpasnsiowasn Ana coka* (15a), unbtp ans
maAkoTn* (15b), wHek* (15c¢).

IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BE3MNEKN

« He BuKopuctoBynte npunag i3 NowKOOXXeHUMN
LUHYPOM XWUBJIEHHS, AKLLO BiH NaaB, i MA€ MOMITHI

NOLWKOAXKEHHSA, abo nepeboi y PpyHKLiOHYBaHHI. @

B Takomy Bunagky, BigHeciTb npunag B
ABTOPU30BaHWUIN CEPBICHUIN LIEHTP.

« nAa  YHWKHEHHA 6yab-Akoi  Hebe3nekw,
3aMiHa  YLWKO[XEHOro  LWHypa >KUBJEHHA
NMOBWUHHA 3[iNCHIOBAaTUCb BUPOOHUKOM, WOro
aBTOPM30BaHMM  CEPBICHUM  LEHTpom abo
ocobolo, WO Ma€e BigNOBIAHY KBanidikauito.
Hikonn He po36upanTte npunag CamocTilHo.

« JaHnn npunag He  nNpusHayeHUn  AnAa
BMKOPWCTAHHA ocobamu (B TOMy 4unchi, BiTbMK)
3 obmexeHuMn  Qi3UYHKMMKN,  CEHCOPHUMMU
i PpO3yMOBMMW  MOXNMBOCTAMM, a TaKOX
ocobamu, AKi He MalTb [OCTaTHbO [OCBIAY
i HeoOXxigHMX 3HaHb. HaBepeHi Buwe ocobwu
MOXYTb KOPUCTYBaTUCA LUM MPWUIALOM TifIbKK
nia Harnsgom, abo nicnAa oTpPMMAHHA nonepeaHix
IHCTPYKLiN 3 MNOro BUKOPWUCTaHHA Big 0OCib,
BiANOBIganbHMX 3a ix 6e3neky. He po3onAnTte
AiTAM rpaTncA i3 npunagom.

« [laHun npunag MoXHa BUKOPWCTOBYBATK AiTAM
BiKOM BiZ 8 pOKiB i CTaplue, a TakoXX ocobam 6e3



HeobXigHMX 3HaHb abo pocsigy, abo ocobam
3 obmexeHUMM  QISUYHUMKM,  CEHCOPHUMM
abo  poO3ymMOBMMW  MOXNUBOCTAMM,  AKLLO
BOHW MNPOWWAN IHCTPYKTaxX 3 ©6e3neyHoro
BUKOPUCTAHHA  npunagy | YCBIAOMIOKOTb
MOXNUBI py3nKK. [iTAM 3a060pOHAETLCA rpaTnCA
3 npunagom. OuuiieHHA Ta 06CNyroByBaHHA
npunagy MOXYTb 3[IACHIOBATU [ITU  AKAM
BUMNOBHMUNOCA 8  PpOKiB, B  MPUCYTHOCTI
BiANoBiganbHoOi ocobu. 36epiraite npunag Ta
WHYpP XUBNEHHA nogani Big AiTen, AKAM e He
BUNOBHWNNOCA 8 POKIB.

lNepernAaHbTe  IHCTPYKUil 3 OYMLLEHHA |
o6cnyroByBaHHA Npunagy.
MNepen nepwym BUKOPUCTAHHAM npwuiagy,

YBa)KHO MpoumnTanTe iHCTPYKLUito 3 ekcrnyaTauir i
306epexiTb il 4nA 3BepHEHDb Y MalbyTHbOMY.
HenpasunbHe BUKOPUCTaHHA Npwiagy 3BiNIbHAE
BMpPOOHMKa Bif O6yab AKOI BigNOBiAanbHOCTI.
[NepekoHanTeca, WO Hanpyra B Mepexi
BignoBiga€e Hanpysi, 3a3HayeHin Ha npwnagi,
6yab-AKe HenpaBUbHe NiAKIOYEHHA 1O Mepexi
NPV3BOANTb A0 aHYIOBAHHA rapaHTil.

LUen npunag npu3HayeHO BUKIOYHO [ANIA
noOyTOBOro BUKOPUCTAHHA Y MPUMILLEHHI.

BukopuctoBymnte npunag Ha CTiAKiW, PIiBHIN
po6OUYIN NOBEPXHI, 3aXMLLEHIN Bif NOTpPanIAHHA
BOAMW.

Hikonu He 3anuwarnTe gosre Bonoccs, wapd abo
KpaBaTKy BUCITU Haf BBIMKHEHVM MPUNagoM.
BumukanTte npunag nicnAa BUKOPUCTAHHA, Mig
Yyac OYMLLEHHSA | NPX BCTAHOBJNEHHI ab0 3HIMaHHI
akcecyapis.

Mpunag He NOBMHEH NpaLoBaTy NOPOXKHIM.
Okpim OUMLLEHHA Ta no6yToBoOro
o6cnyroByBaHHA, Oya-Ake BTPYYaHHA MOXKYTb
34iMCHIOBATM NLe cnewianicTy aBTOPU30BaHOIo
CepBiCHOro LeHTpY.

He 3aHyplonTe npunag, WHYp »KMBNeHHA abo
wrencenb B Bogy abo Oyab-AKy iHLWY pignHy.
WHyp XMBNEHHA He NOBWHEH 3HaxXOAWUTUCH
nobnm3y rapaunx YactmH M'acopybkun, axepena
Tensa Ta rocTpux Kpais abo KOHTAKTyBaTU 3 HAMM.
3apna BnacHoi 6e3nekn, KOPUCTyMTeCb nuwe
TUMM  akcecyapamu Ta 3anyacTuHamu, LWo
nigxoAATb ANA BalOro npunagy.

@



YTUNI3ALIA

« EnekTpunyHi i enekTpoHHI Nnpunagw, wo binbLue Ha
BUKOPUCTOBYIOTbCA:

« Baw npunag po3paxoBaHuii Ha pobOTy NPOTArom
6araTbox pokKiB. Ane, ogHOro AHA, kKonu Bw
BUPILLNTE 3aMIHUTU NOrO, He BUKMAANTe Npunag
Ha CMITHUK, a BiABEe3iTb Y NYHKT 360py npunagis
WO BUNWAN 3 eKcnsyaTauil, opraHi3oBaHUN
Bawwmm myHiymnanitetom (abo B NyHKT npuiiomy
MeTanobpyxty)

)¢

3axyLwanMo HaBKOMMLLIHE cepepoBuLe pasom!

® Uei npunapg MIiCTUTb HM3KY LiHHUX MaTepianis, AKi
MOXYTb BUKOPUCTOBYBATWUCA MOBTOPHO.

2 BigHeciTb npunag Ha nepepobKy y LEHTP npuiiomy
noOyToBUX BigxofiB.

1 MortopHuit 6ok 11 PewiTKa i3 cepefjHimn oTBOpamun®
2 KHorKa po36510KyBaHHA M'ACOPYOKM 12 PewwiTKa 3 BEeNVKUMU OTBOpamm™®
3 KHonka 13 Taiika
3a YBIMKHEHHA/BUMKHEHHA 14 bapabaHu AnA noapiGHeHHA*
3b Peepc 14a LUtoBxau*
4 KHornka 6510KyBaHHA 14b LlaTkiBHNLA*
5 3HiMHa ronoBka M'ACOpY6KU 14c Teprywka*
6 3HIMHUI NOTOK 15 Hacapka gna niope*
7 LWroBxau gna m'Aca 15a OTBip BMXOAY COKY*
8 llHek 15b Oinbtp
9 Camo3sarocTpioBasbHe neso 3 15c¢ LWHek*
HepXaBitoyoi cTani 16 Hacapgka gna kosbacu*

10 PewiTka 3 Manumu oTBopamm*

*3anexHo Big mogeni

NMOPAAW 3 EKCMUTYATALIIT

- [Nepepn nepLyM BUKOPUCTaHHAM NPOMUINTE HacafKn B MUSTbHIN BOgi. Micna uboro petenbHO
NPOoNoNOWiTb i BUTPITb iX.
« PelwiTKa Ta N€30 NOBMHHI 3aNULWIATUCA XKUPHUMK. 3MaCTITb iX Oni€to.

BUKOPUCTAHHA BEPXHbOI YACTUHU
M’'ACOPYBKU (AUB. MAJ1. 1-9)

« MNigrotyitTe BCi iHrpeRieHTV ANA NOAPIGHEHHS, BUAANITL KICTKU, XPALi Ta XUnKu. MopixTte
M'AICO Ha WMaTouKM (npubn. 2 X 2 cm).

+ HaTuCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHEHHS (3a), o6 3anycTuti npunag (puc. 8).

KopucHa nopapa: nicna noapi6HeHHA MOXHa NPONYCTUTK KiNbKa WMaTKiB xni6a, wo6

3aNMWKN M'ACa BUIALWAYN 3 M'ACOPYGKU.

Mpumitkn:

- BukopucToByiiTe Npunag nule Aia NoApiOHeHHA cuporo m'aca. He noppibHioiTe rotoe
M'ACO.

- He BuKopucTOBY#iTe Npynaj aosLue 3 XBUINH NOCMiNb.

LLio po6uTtk B pasi 3abutra?

+ 3ynuHiTb M'ACOPYOKY, HaTUCHYBWW KHOMKy O/1 (3a), i HaTWUCHITb KHOMKY «R» Ha Kinbka
ceKyHz, Wob fictat M'aco.

+ HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS, 06 NPOJOBXNTYA NOAPIOHEHHA.



BUKOPUCTAHHA OBOYEPI3KU (AUB. MAJ. 10-12)

+ [InA noppibHeHHA HaTVUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHA/BUMKHeHHs (3a) (puc. 12).

Mopaan AnA oTpMMaHHA Kpawmx pesynbraTis:

BaxaHo BMKOPWCTOBYBaTV TBEPAi iHrpeAieHTy, Wo6 OTpUMaT OuiKyBaHW pesynbrar i
YHUKHYTV HaKOMUYeHHA iHrpeaienTiB y kopnyci 6apabaHa.

He BuMKopucToByiiTe Nnpunap ANA NoApiGHEHHA HaATO TBEpAVX NPOAYKTIB, 30Kpema
LYKpPY 41 BENIMKMX WIMaTKIB M'sica.

HACAAKA ANnA NoPE (ANB. MAJI. 13-18)

BukopucraHHa:

MomicTiTb EMHICTb Nif OTBip BUXoAy coky (15a), o6 3ibpaTu CiK, i e ofHYy EMHICTb 6ina ¢pinbTpa,
o6 3i6paTy 3aNULLKK. FKLLO BM XOUeTe 3pobuTi Ntope abo Cik, 060B'A3KOBO BUKOPVCTOBYITE
nuwe cBiXi GPyKTU. 3anexHo Bifi CE30HY Ta AKOCTI NIOAIB MU PeKOMeHAYEMO NPOMyCTUTU
M'AKYLL MOBTOPHO W06 OTPUMATN MakcuMasnbHY KinbKicTb niope abo Coky.

3aBaH.Ta>KyB?.]Ha nopuiA Kinbkictb Yac poboTu (yBiMK./BUMK.)
(iHrpepieHTN)
Mopksa 1kr 3xB

HACAJKA ANd KOBBACU (PUC. 19-24)

BaxnmBo: Leln akcecyap MOXHa BUKOPWCTOBYBATW TiNbKW MicnsA Toro, sk m'Aco 6yno
nofpibHeHo y GpapLu, NprnpasneHo, i Lo cymiw fobpe nepemilaHo.

Micna 3amouyBaHHA KOBGACHOI OGOMOHKM B Ternmiii BOAI ANA BiAHOBNEHHA enacTUYHOCTI
HapiHbTe 1l Ha HacafKy, 3anuLaloyn KiHeLb JOBXUHOW Binblie 5 cM (AKUiA By 3aB'sKeTe Ha
By30/). YBIMKHITb Npunag, gofarite daplu y M'AcOpy6Ky 1 CTeXTe 3a 3an0oBHEHHSAM 060NTOHKN.
MpwumiTtka: Lie npocTile po6yT ABOM NIOAAM Pa3oM, OAUH NOAAE GpapLu y M'ACOPYOKY, a iHLWNiA
TPUMae 060JIOHKY, KO BOHA 3aMOBHIOETbCA.

3po6iTb KOBGACKM HEOOXiOHOI AOBXWHM, 3aTCKalunM OBGOMOHKY 1 CKpydytouum ii Tam, fe
noTpi6Ho. [nA HalKpalyx pe3ynbTaTiB He JOMycKaiTe MoTpanisHHA MNOBITPA B 060NOHKY
nifl Yac HaMoBHEHHSA i PobiTb KOBBACKM BOBXIMHOI0 Bif 10 cM 0 15 cm (po3ainainTe KoB6acku,
3aB'A3yl0UM By30/1 HABKONO OBGONOHKM).

OYULLEHHA (AUB. MAN. 25)

. MNepep ounileHHAM Npunagy 060B’A3KOBO BUMKHITb IOT0 3 PO3eTKY.

. MpoTupaiite NOBEpXHi NpWIagy BOMOrow CepBETKOI.

. He 3aHyptovite npunag y sogy.

. Jetani npunagy, 30kpema ronoBka m'acopy6ku (5), wHek (8), MOHTaxHe Kinbue (13),
COKOYaBWMIbHA HanpAMHa* (15a), pipyactuin ¢inbTp Ana nwope *(15b), rBuHT *(15¢), HE
npu3HayeHi AnAa MATTA B MOCYAOMUIHIN MaLLVWHI.

B wWN =

KAYIMNCI3AIK LUAPATIAPDI

* Erep Kypan gypbIC XXYMbIC iCTeMece Hemece
3aKkblMgarnca, COHbIMEH KaTap KOopekTeHaipy
GaycbiMbl 3akbiMaanbin, KynayaaH 6onfaH

akaynblktap 6ankanca, OHbl Konp,aH6aHb|3.@

MyHOawn xafganga OHbl CEPBUCTIK OpTarnblkka
anapbliHbI3.

» Kes-kenreH kayincisgik TypiHiH angbiH any
YLWIiH, KOpeKkTeHaipy 6aycbiMbl 3akbiMaanfaH
Xafganga, OHbl  anMacTblpy eHAipyLiMeH,
eKiNeTTi CepBUCTIK opTariblfbl HEMECe KaXeTTi
Toxipnbeci 6ap MamaHMeH opbiHAanagbl.

Kypangbl eLlyakbITTa e3 beTimeH
BenwekTeMeHi3.
* Kypbinfbl  doM3MKanblK  XXaHE  aKbln-ou

kabineTTepi WekTeyni, COHbIMEH KaTap TUICTI
Toxipnbeci Hemece kKaxeTTi Oinimaepi ok
TynfanapabiH (bananapgbl kKoca) KongaHyblHa
apHanmaraH. AtanfaH agamgap  6yn
KYPbINFbIHBI - OrapAblH,  KayincisgiriHe ayarn
GepeTiH TynfaHblH GakbinaybiIMeEH Hemece
OfdaH HyCcKay arfaHHaH KeWiH faHa KongaHa
anagbl. KypbinfbiMeH 6ananapgbiH OMHaybiHa
pykcat 6epMeH;s.



* Ceris »xacka TonfaH 6ananap, KUMblIf, akbin-
O MYMKIHAIKTEepi LWeKTeyni agamgap, TMICTI
Toxipnbeci meH Ginimi )oK agamaap Kypanabl
onapAblH KayincisgiriHe »ayanTbl afaMHbIH
OakbllayblIMEH Hemece Kypangbl Kayincis
nanganady >XeHiHOe HyCKaynblK arnfaHHaH
KEWIH >8He Kayin TeHYyi MYMKIH €eKeHiH

KepHeyiHe CoMKeC KeneTiHiHE Ke3 XXEeTKi3iHi3,
Kypangbl KOCy KesiHOeri Kes-kenreH kartenik
Keningik apekeTiH Xxosabl.

» byn kypan 6envene Taram a3ipney yLiH faHa
apHanfaH. @

* Kypanabl Teric, Tasa XaHe Kypfak 0OeTTte
KONMAaHbIHbI3.

caHanbl

TYpOe Ce3iHreH »afganga fada
kongaHa anagbl. bananapgblH  KypanwveH
oMHamaraHblH KapafanaHbl3. Ceriz xacka
TonmaraH ©Gananap KypbUIfblHbl  epecek
agampapabiH 6akbinaybiMeH faHa Tasananabl
Hemece KbI3aMeT Kepceteai. Kypanabl ceris
Xacka TonmaraH 6ananapablH KOnbl XXETNEenTIH

* ¥3blH LWawl, wWani, rancTyk XoHe T.0.

KOCbINbIN  TypFaH Kepek-Xapakrapfa ifiHin
KeTneyiH kagaranaHpl3.

« Erep Ci3 kypanapbl KongaH6acaHbl3, COHbIMEH

KaTap OHbl Tasanay KesiHOae Hemece anekTp
KyaTblHbIH, Oepinyi TokTan kanfaHga kypangbl
YHEMI XernigeH axblpaTblHbI3.

Xepae cakTaHbI3. * Kypangbl 60C kyniHOe KongaHyFa TblMbIM

« KypanablH TexHuKanblK KbI3MET KepceTy canblHagbl.
XoHe Tasarnay >eHiHaeri HyckaynbifbiHa KeHin - Tazanay MeH afbiMaafbl KyTyoeH 6acka
GeniHi3. KypanabiH Ke3-KerreH TEXHUKanbIK

onepauuscebl TeK eKineTTi
opTanbifbiHAa opbliHAANaabl.

» Kypangpbl, KopekTeHaipy 6aycbiMblH Hemece
allacblH Cyfa HEMeCe Ke3-KenreH CYMbIKTbIKKa
canyfa TbibIM canblHagbl.

* Kypanabl anfaw peT kongaHap angbiHaa CEPBUCTIK
HYCKayIbIKTbl  MYKUST OKbIM LbIFbIM, OHbI
cakTan KOMbIHbI3.

* Hyckayrnbikka cankec KorngaHblniMaraHbl YLUiH
eHAaipyLi e3iH KaHA4an aa bip xKayankepLinikTeH
©ocartaabl.

* Kypanabl Xenire kKocap angbiHAa ci3gid
ANEKTP XKeniHi3giH KepHeyi KypangblH XXYMbIC

@9 @)



» KopekTtengipy 6GaycbiMbl KypangblH bICTbIK
OeTTepi, XKbiny Kesgepi Hemece  YLWKip
OypbIWTapbIHbIH,  XaHblHAA OpHanacnayblH
HemMece onapfa TUMeyiH 6akblfaHbI3.

* O3iHi3aiH  Kayinci3airivia MakcaTblH4a OcCbl
Kyparnfa apHanfaH cantamanap MeH Kocankpl
Oenwektepai KonaaHbIHbI3.

OPAMA MEH K¥PAI MATEPUANDAPBIH NANOAFA
ACbIPY

OneKkTp HeMece JMneKkTpoHAbl KypanaapabiH
KanablkTapblH nangara »>kapaty 6oublHWwa
YCbIHbICTaPp.

CisgiH  kypanbiHbI3  y3aK Xbingap  6ovbl
XYMbIC ICTenTiHOen XacanfaH. bipakK OHbl
anmacTblpaTbIH yakbIT Kenegi. Kypanabl KOKbicka
TactamaHbl3, oHbl Ci3giH, MyHUUMMNANUTETIHI3
yMbiMAAacTblpfaH NanganaHbiiFaH TeXHUKaHbI
KabblaanTblH OpblHFA (Hemece, CaunKeciHLe,

KanablkTapabl kabbigay opTanblfbiHa)
anapblHbI3.

KopLuaraH opTaHbl KOpFayfa KaTbICbINbIK!
E BepinreH kypanaa Garanbl Hemece kanTa eHAeneTiH maTepuangapdaH

[aviblHOanfaH kenTereH XublHTbIKTap 6ap.
> KbI3meT kepceTy Mepsimi asKranfaHHaH KeniH OHbl Keneci eHaey YLIiH
kabblnaay NyHKTiIHE TancblpbIHbI3.

CUMNATTAMACHDI

1 Motop Grorbl
2 Taptkbiw GacTbl 6ocaty TyiiMeci
3 Tynme

3a KOCy/euwipy

3b R Tynimeci

12 YnkeH TecikTi TOp*

13 bekiTy cakuHachl

14 Maiiganan Typafbiw 6apabaHgap*
14a Urepriw*
14b Tinimgeriw*

4 Kynbintay Tynmeci 14c¢ Ykkiw™*

5 AnbiHGanbl eT TapTKbIW 6ackl 15 XKemic esbeciHe apHanFaH Kepek-
6 AnbiHGanbl Haya Xapak®

7 ETtwTepriw 15a WbIpblH GaFbiTTaybIWbI*

8 bBepy 6ypaHgachl 15b XKemic e3beciHe apHanFaH cya3ri
9

©3piriHeH eTKipneHeTiH TOT 6acnanTbiH
6onaTTaH xacarfaH xy3

10 LUafbiH TecikTi TOp*

11 Oprawa TecikTi Top*

caHplnaynapbl®
15¢ 6ypaHga*
16 LUyxbIK kepek-xapafbl™

*Ynrire 6annaHbICTbI

Anfaw kKonpgaHap anaeiHAa Gapnblk Kepek-KapakTapbiH cabblHAbl CyMeH XYbIHbI3.
Onapaep! Wwavibin, Xakcblnan KypraTblHpbl3.

Topabl X8He NbllakTbl apkalaH Mmannan Typy kepek. Onapabl eciMaik ManbiMeH
MavinaHbi3.

KOJNOAHY ETTAPTKbILLU BACTUET (1 2)KOHE 9 CYP.)

« Bapnblk Kypam-6enikTepai  AalblHOAHbI3,  CYWEKTEpiH, LUeMipLIeKTepiH
XKyNbIHAAPbIH anbin TacTaHbI3. ETTi kecekTen TypaHbi3 (LuaMameH 2 cM X 2 cMm).

* KypbInfbIHbI icke KOCY YLLUIH Kocy/eLwipy TyimeciH (3a) 6acbiHbI3 (8-cyp.).

KeHec: Onepauus coHbiHAa eT TapTKbIWTaH iWiHAericiHiH 6apnbifbiH WhiFapy yLWiH

HaHHbIH GipHelle TinimiH eTki3in xi6epyre 6onaabl.

EckepTnenep:

- KypbInfFbIHpI3Ab! TEK LMK €TTi TapTy YLUIH NaiaanaHbiHbl3. S3ipneHreH eTTi TapTnaHb3.

- KypbinfFblHbl 3 MUHYTTaH Kebipek nanganaH6aHbI3.

Bitenin KkanfaH xxarganga He ictey kepek?

« O/1 TynmeciH (3a) 6acy apKbinbl TApTKbILLTLI TOKTaTbIHbI3 XaHe eTTi LWblfapy yLiH «R»
TynMeciH BipHelue cekyHp, 6ovibl 6acbIHbI3.

» TapTyabl XanfacTblpy YLUiH KOCy/eLwlipy TYMMeCiH 6acbIHbI3.

XeHe

@



KONOAHY KOKOHIC TYPAFbILU (10 2KOHE 12 CYP.)

« Maviganan Typay yLiH Kocy/ewwipy TyimeciH (3a) (12-cyp.) 6acbiHbI3.

Y34ik HaTUXKere KOJ XeTKi3y YWiH 6epinreH keHecTep:

Y3apik HoTWXe any mMakcaTblHAa XeHe TaFaMHbIH LHEKTEe XUHasbIN kanybiH Gongsipmay
YLUIH KonAaHbInbIn XaTkaH Kypam-6eniktep katTbl 6onFaH >xeH.

Kypangbl eTe KaTTbl TaFamAaapAbl, Mbicanbl KaHT He eTTiH ipi KecekTepiH, yry
Hemece Tiny ywiH KonaaH6aHbI3.

)KEMIC E3BECIHE APHAIFAH KEPEK-XAPAK (13-18 CYP.)

ManpanaHy xonbl:

blabICTbI WbIPLIH XUHAYFa apHanfaH caHbinay (15a) acTbiHa KOMbIHbI3 XOHE LbIPbIHHBIH
KanfaH 6eniriH >KnHay YLUIH eKiHLLi blAbICTbI CY3riHiH LWeTiHe KovibiHbI3. E3be Hemece
LUBIPbIH anfbiHbI3 Kerice, XaHa MiCkeH XeMicTepai nanaanaHraH xeH. XKeMictepain nicy
Mep3iMiHe XaHe canacblHa bGainaHbICTbl, €306eHi Hemece LWbIpbiHAbI BapbIHLLIAa Ken any
YLLiH XeMiC XXyMCarblH eKiHLLI peT eTKidyre keHec bepemis.

XKykreme Menwepi Manpanany YaKbiTbl
(MHrpeamneHTTEp) (kocynbl/eLwipyni)
Cabi3 1kr 3 MUH

LW¥XbIK KEPEK-XXAPAFbI (19-24 CYPETI)

EckepTne: Byn kepek-xapakTbl TEK TaraMabl TApPThIM, 4oMAEN, apanacTbipbin GonFaHHaH
KeRiH KongaHy Kepek.

Kanta cepnimgi 6ony ywWiH wWyXblK KabblH Xbibl CyFa canblHbi3, OAaH KEeWiH OHbl
LUYHKbIPFa KOWMbIHbI3 Aa, OHbl 5 cM-re inin KombIHbI3 (TYMiHAI KbICTbIpFbilLNeH Gavinan
Kosicbl3). KypbinFbiHbl KOCbIN, €T TapTKblUKa TapTbinFaH TaraMmabl carbin, OHbl AYpbIC
TONTbIPY YLUIH KanTamacblHaH YCTaHbI3.

Eckeptne: byn apekeTTi eki agam opblHAaraH oHawblpak: 6ipeyi eT TapTKbILThl TONThIPa
anafbl, an eKiHLiCi kKanTamaHbl TONTbIPYMEH anHanbicagbl.

LLyKbIkTapabl kanafaH y3bliHAbIKTa KanTaMacblHaH KbiCy aHe Gypay apKbiribl )acaHpl3.
Cananbl WyxblKTapgbl AalbliHAay YWiH onapdbl TONMTbIpFaH Kesfge kantamaja aya
6onmayblH kagaranaHbl3 xxaHe 10-15 cM LYXbIK XacaHpl3 (LLyKblKTapabl KbICTbIPFbILLNEH
Genin, TyniHiH 6annan anbiHbI3).

TA3ATAY (25-CYP.)

. Tazanay anaplHAa apkallaH KypbliFblHbl po3eTkadaH axblpaTbiHbI3.

. KypbinfblHbiH 6eTiH Tasanay yLWiH AbIMKbIN LWyGepekTi nanaanaHbiHbI3.

. KypbInfbiHbI cyFa 6aTbipMaHbI3

. Beniktep, coHblH iwiHae et TapTkbiw Gac (5), Gepy OGypaHgackl (8), Gekity
cakuHacbl (13), wblpblH GarblTTarbiwbi*(15a), Ty3ablkka apHanfFaH TeciKTi Cy3riHi
*(15b), 6ypaHaaHbl*(15c) biabIC Xyy MaluMHackiHaa xyyra BONIMANIbI.

B WN =

MHCTPYKLIUN 3A BE3OMNACHOCT

- He wusnonseaiite ypena,

ako ToMm unu
3axpaHBaLWMAT My Kaben ca noBpeaeHu, ako e
N3MycKaH 1 ako He PyHKLMOHMpPa NpaBuiHo. B
TakbB Cryvan ypeabT criefBa Aa ce u3npatm B
OTOPM3MpPaH CEPBU3EH LEHTBP.

AKo 3axpaHBawmaT kaben e noBpedeH, Towm @
TpssibBa ga 6bae CMEHEeH OT NpPou3BOAUTENS,
OT OTOpU3MpPaHUA CEpPBM3EH LEHTbP WUNu
OT IMue CbC CXOAHa KBanudukaums B
nmeto Ha Bawara 6esonacHoct. Hukora He
pasrnobsasanTe ypega camu.

To3an ypen He e npegHasHadeH ga 6Gbae
M3Non3BaH OT nuua (BKIYUTENHO Aeua) C
HamaneHn n3nYeckn, CETUBHU UM YMCTBEHM
CNocobHoCTN nnn 6e3 onuT N 3HaHUA, OCBEH
aKo Te He ca noa HabnogeHme unm ca nonyvmnnm
NHCTPYKLMMK npenBapuUTenHo OTHOCHO
ynotpebaTa Ha ypeaa OT nuvue, OTrOBOPHO 3a
TsaAxHata 6esonacHocT. [euarta TpsibBa Aa ce
Habnogaear, 3a ga ce rapaHTMpa, 4e He cu
Urpaqar c ypeaa.

ToBa ycTponcTBO MOXe ga 6bae M3non3eBaHo
OT ielja caMO ako ca Ha Bb3pacT OT Han-Marko
8 ., KakTO 1 OT xopa 6e3 onNuUT 1 3HaAHUS UK C



HamaneHu u3n4eckn, CETUBHM UM YMCTBEHU
CnocobHoCTK, ako ca nonyyunu nogobasallo
oby4yeHre 1 ca HaanexHo MHdopMUpaHu 3a
cbnpoBoXaawmuTe puckose. He Tpsbsa na
no3sonsBaTe Ha [AeLa Aa cu urpasaT ¢ ypeaa.
MouyncTBaHeTo M NoaapbXKKaTa Ha ypeda He
TpsAbBa Oa ce M3BbpLIBAT OT Aelid, OCBEeH
aKo He ca Ha Bb3pacT OT HaW-manko 8 r. 1 ca
HabnogaBaHW OT OTrOBOPHO nuue. [dpbxTte
YCTPOWCTBOTO M Kabena My M3BbH obcera Ha
Aeua noa 8-roguiliHa Bb3pacT.

BuxTte uWHCTpykuunte 3a ynotpeba npwu
noYncTBaHe 1 nogapwbXxka Ha Bawus ypeq.
MpoyeTeTe BHUMATENMHO WHCTPYKUMUTE 3a
ynotpeba, npeav ga nsnonssate Balwuuns ypen
3a NPbLB MbT, U M1 3ana3eTe Ha CUTYPHO MACTO.
Mpon3BoaUTENAT HEe HOCKM  OTFOBOPHOCT
B cnydyall Ha ynotpeba, npu KoATO HaMAa
cnasBaHe Ha UHCTPYyKUMUTe.

MpoBepeTe  Oanu  HanpexeHWeTo  Ha
eneKkTpuyeckata Mpexa € CblUOTO KaTo
TOBa, MoKasaHo Ha ypeaa. Bcsaka rpeluka B
CBbP3BaHETO LLe aHynupa rapaHumaTa.

Tosu ypen e npeaHasHavyeH camo 3a roTBeHe
B JOMaLLHM YCNOBUSA U ynoTpeba Ha 3aKpuTo.

* N3nonsgaiite ypeaa Bbpxy paBHa, 4ucTa U

Cyxa NOBbPXHOCT, KOSATO Ce HaMmupa ganed ot
BoAa.

Hukora He gonyckanTe gbfra Koca, warn unm
BpaToOBpb3Ka Aa BUCAT Haf ypeaa, korato Tou
ce M3Nona3Ba.

PaskayBanTe YCTPOMCTBOTO OT KOHTaKTa
BeaHara WoOoM MPUKIYNTE C U3MNOM3BaAHETO
MYy M KoraTto ro nodyucrearte, noctaBsTe WUNu
OTCTpaHsABATE HSAKOW OT akCcecoapute My.

He BkntouBanTe ypeaa, Korato € npaseH.
BcskakBa nogapbxka, pasnuyHa ot pyTUHHOTO
NoYNCTBAHE U FPUXKN OT CTPaHa Ha KNneHTuTe,
TpssbBa Oa ce wu3BbpwBa B OTOPM3UPaH
CEepPBU3EH LEHTBP.

Hukora He nocTtaBsnTe ypena, 3axpaHBalLus
kaben wnu wencena BbB BOAA UMW KakBaTto U
Aa éuno apyra TEYHOCT.

3axpaHBawmaT kaben He TpsibBa HMKora Aa
Obae noctaBsAH B GnM30CT OO unn Oa Bnu3a
B KOHTaKT C ropewuTte 4acTu Ha ypeaa,
M3TOYHULN Ha TONMMHA UK ocTpu pbbose.

B wumeto Ha Bawara  ©6e3onacHocT
N3non3BanTe camo akcecoapu u pe3epBHU
yacTn, nogxoasawm 3a Bawwnsa ypega.



PEUUKITUPAHE

Enektpnyeckn unm enekTpoHHU NpoayKTn B
Kpasi Ha NOSIE3HUS UM XXUBOT

OuakBa ce Bawwuar ypeg ga pabotu MHOro
roognHn. Korato obaye gowae MOMEHTBT Aa
ro CMeHUTe, He o U3XBbPNAnTe B KohaTa 3a
OOKNyK MNN Ha CMETULLETO, a

ro 3aHeceTe B LEHTbpa 3a peumknmpaHe BbB
Bawwusa rpag (unn B NyHKT 3a npuemMaHe Ha
oTnagbumn, KbOETO € NPUNOXUMO).

Heka nomorHem 3a onasBaHeTo Ha OKofHata cpefal!
® BawwmaT ypen cbabpKa MHOrO maTtepuasnu, KouTo
— Morar [ia ce 13BJieKaT uav peLmnKmpar.
2 OcraBeTe ro B MeCTeH MYHKT 3a CbOrpaHe Ha GUTOBY
oTnagbLun.

OMUCAHUE

1 MoTopeH moayn 11 PelueTtka cbC cpeaHu oTBopu™
2 ByToH 3a ocBOGOXAaBaHe rnaearta Ha 12 PelueTka c ronemu otBopu™
MecomMenaykara 13 Pukcupaly NnpbCTeH
3 bByToH 14 PasgpobsBalum 6apabaHu*
3a BKJL/M3KI. 14a Bytano*
3b BytoH R 14b Pe3auka*
4 ByTOH 3a 3aknoyBaHe 14c PeHpe*
5 [logBwkHa rmaBa Ha MecomenadkaTta 15 Axcecoap 3a nnogosu unu
6 [MogBwkHa TaBuyka 3eneH4yKoBu nopera’
7 byrtano 3a meco 15a lNpucraska 3a oTTM4aHe Ha coka*
8 BwuHT 3a nogaBaHe 15b dunTbLP C OTBOPYK 3a NNOAOBU
9 CamoHaTouBaLy ce HOX OT UNW 3eneH4YyKkoBM nopeta*
HepbXgaema cTomaHa 15¢ BUHT*
10 PeleTka c Mmanku otBopu* 16 lNpucraska 3a HageHUun™*

*B 3aBMCMMOCT OT Mogena

NMPEANNMTBPBOHAYAIIHAYIMOTPEBA

* M3amuiiTe Bcuuky akcecoapu B Tonna Bofda v npenapar 3a cbaoBe. BegHara cnep toa
' U3nnakHeTe U BHUMATENHO rv noAcyLiere.

* MNepdopupaHata nnoya u HoXbT TpsiGBa Aa ocTaHaT cma3aHu. CmasBante rm c
roTBapcKo Onuo.

« He BkniouBanTe ypeaa, korato e npaseH, Unm ako nnounTe 3a MeneHe He ca cMasaHu.

BHUMAHME: HoxoBeTe Ha KOHycUTe ca M3KNMIOYUTENHO OCTPU; BHMMaBauTe

MHOro, KoraTto 6opaBuTe C KOHycUTe.

YMOTPEBA: NABA HA MEJTAYKATA (®UT. 1 -9)

« puroTeeTe LSANOTO KONMUYECTBO XpaHa 3a CMWMaHe, OTCTpaHeTe BCSKakBM KOCTU,
XPYLLUSNU 1 Xunu. HapexeTe MecoTo Ha napyera. (npnbn. 2 cm x 2 cm)

« HatucHete GyToHa 3a Bkn./u3kn. (3a), 3a Aa ctaptuparte ypeaa (dwur. 8).

CbBeT: B kpasi Ha M3non3BaHeToO MoXeTe Aa NpokKapaTe HAKONKO napyera xns6

npe3 Menaukarta, 3a fja U3BaAuTe BCUYKOTO CMIISIHO Meco.

Benexku:

— W3nonsBsaiite ypeaa camo 3a MenieHe Ha CypoBo Meco. He MeneTe CrorBeHo Meco.

— He nsnonseavite ypeaa 3a noseye ot 3 MUHYTH.

KakBo Aa npaBuTe, ako MmallnHaTa ce 3a.qp'bcw|?

« CnpeTe Mecomenaukara, kato HatucHeTe 6yToHa O/1 (3a) n HaTucHeTe ByToHa ,R" 3a
HSIKOMKO CEKyHAM, 3a fja ocBo6oauTe MecoTo.

* HaTtucHete GyToHa 3a BKI./U3KN., 3@ @ NPOAbIPKUTE Aa MenuTe.

Gy



®

YNOTPEBA: PE3AYKA 3A 3EJNIEHYYLU (PUT. 10 — 12)

» 3a HacTbpreaHe HaTucHeTe ByToHa 3a Bkn./u3kn. (3a) (dbur.12).

Mone3Hun cbBeTH 3a Han-AOGPU pe3ynTaTu:

CbCTaBkuTe, KOMTO w3nonssaTte, TpsibBa Aa ObdaT TBbpPAW, 3a Aa nonyunte
3a[J0BOSNUTENHM pesynTaTv U Aa usberHeTe HaTPynBaHEToO Ha XpaHa B OTAENEHWETO.

He n3nonsgaiite ypeaa 3a cTbpraHe Unu psizaHe Ha XpaHUTENHW NPOAYKTU, KOUTO
ca npekaneHo TBbLPAU, KaTo Hanpumep Gy4ku 3axap UM napyeTa Meco.

AKCECOAP3AMNNOAOOBUUITINIENEHYYKOBMU
MIOPETA (®UT. 13 —18)

N3nonsBaHe:

MocTtaBeTe kOHTENHEP MoA yrnes 3a cok (15a) 3a cbbupaHe Ha coka u Apyr B Kpas

Ha hunTbpa 3a cbOMpaHe Ha BCUYKM OCTaTbLy. AKO UCKaTe Aa NPUroTBMTE NI040BO Mope
Wy COK, M3MON3BaHETO CaMo Ha MPECH! NMOfOoBE e

3agbIokuTenHo. Cnopes ceaoHa 1 ka4ecTBOTO Ha nriogoseTe By npenopbyBame fa nycHeTe
nynnata Aa MMHe BTOpW MbT 3a MoslyyaBaHe Ha MakCUMariHO KONMYECTBO MII0A0BO Miope
WM COK.

CbabpxaHue (CbCTaBku) Konunuectso Bpewme Ha n3nonssaHe
(BKn./n3kn.)
MopkoBu 1 kg 3 MUHYTH

NMPUCTABKA 3A HAOEHULUWN (DUT. 19 —24)

3abenexka: Tasu npuctaBka TpsbBa ga Obae M3non3BaHa camo cref CMunaHe,
noanpaBsiHE U CMECBAHE Ha XpaHaTa.

MocTaBeTe ob6BMBKaTa Ha HageHuuaTa B TOMna BOAA, 3@ Aa sl HanmpaBwUTe enacTuyHa
OTHOBO, Cref TOBa s NOCTaBETE BLB (hyHMsITa U s OCTaBeTe Aa BUCK ¢ oKoro 5 cm (koeTo
LLle 3aneyaTaTe C Bpb3BaHE Ha Bb3en ¢ LWunka). Bknioyete ypeaa,

HanmbrHeTe MecoMenavkara ¢ kaiMa 1 ipbxkTe 0OBMBKaTa, 3a 4a S HAMbHUTE NPABUITHO.
3a6enexka: lNo-necHo e 3apjayata Aa GbAe M3NbMHeHa OT ABamMa AyluM — eauHUsT
MOXXe [ia MbJIHU MecoMernavkaTa, a ApyrusiT ia ce rpukuy 3a HanmbBaHETO Ha 0bBMBKaTa.
HanpaBeTe HageHWUWTe TOMKOBA AbLIMU, KOMKOTO McKaTe, KaTto MpuULuneTe U ycydeTte
obBvBKaTa. 3a NPUrOTBSIHE Ha KayeCTBEHU HaZEHWULU ce yBepeTe, Ye HsIMa Bb3dyX B
06BUBKMTE, KOraTo v MbIHUTE, U NpaBeTe HageHnuunTe abnrn 10 — 15 cm (pasgensvite
HaZleHMLUMTE C MOCTaBsIHE Ha LUMMKa U 3aBbp3BaHe Ha Bb3en).

NMOYUCTBAHE (DUT. 25)

. Mons, BUHaru usknioysaiiTe ypeaa oT KOHTakTa npeaun novYnucTaHe.

M3nonaeaiTe BnaxHa kbpna, 3a Aa NoYvMcTUTe NOBbLPXHOCTTA Ha ypeaa.

He notansiite ypena BbB Boaa

YacTtnTe, BKNOYMTENHO rMaBaTta Ha Mecomenadkata (5), BMHTa 3a nopasaHe (8),
dmkcupalms npbcteH (13), npuctaBkaTa 3a oTBexgaHe Ha coka*(15a), dpuntbpa ¢
OTBOPM 3a MNOAOBO UMK 3eneHyyKoso nope*(15b) n BuHTa* (15¢), HE ca noaxoasium
3a K3ronaeaHe B CbAOMUsIHA MaLLVHa.

CESESES

SIGURNOSNE UPUTE

« Ne koristite aparat ako su on ili njegov kabal u
kvaru, ako je ispusten na pod ili ako na njemu
ima vidljivih oStec¢enja ili kvarova. U tom slucaju,
aparat se mora poslati u ovlasteni servisni centar.

- Ako je ostec¢en kabal za napajanje, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar
ili odgovaraju¢a kvalificirana osoba radi vase
sigurnosti. Nikada sami ne rastavljajte aparat.

+ Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe
(uklju€ujudi djecu) ogranicenih fizickih, ¢ulnih ili
mentalnih sposobnosti ili nedovoljnog iskustva i
znanja, izuzev ako ih nadzire osoba odgovorna za
njihovu sigurnostili ako im je ta osoba prethodno
dala upute o nacinu koriStenja aparata. Djecu je
potrebno nadzirati kako biste bili sigurni da se ne
igraju aparatom.

« Aparat mogu koristiti djeca pod uslovom da
imaju najmanje 8 godina, kao i osobe kojima
nedostaje iskustva i znanja ili Cije su fizicke,
Culne ili mentalne sposobnosti umanjene
ukoliko su prosle odgovarajucu obuku i dobile
odgovarajuce informacije o povezanim rizicima.
Ne dozvoljavajte da se djeca igraju aparatom.
Cis¢enje i odrzavanje aparata ne smiju obavljati
djeca izuzev ako imaju najmanje 8 godina i ako su



pod nadzorom odgovorne osobe. Aparat i kabal
za napajanje drzite van domasaja djece mlade od
8 godina.

Upute o ¢is¢enju i odrzavanja aparata potrazite u
uputama za koristenje.

Prije prve upotrebe aparata pazljivo procitajte
upute za koristenje i Cuvajte ih na sigurnom
mjestu.

Proizvodac ne prihvata nikakvu odgovornost u
slu¢aju da se aparat ne koristi u skladu s uputama.
Provjerite je li mrezni napon isti kao onaj prikazan
na aparatu. Svim greSkama u povezivanju
ponistava se garancija.

Aparat je namijenjen isklju¢ivo za kuhanje u
domacinstvuikoristenje uzatvorenim prostorima.
Aparat koristite na ravnoj, Cistoj i suhoj povrsini
koja nije u blizini vode.

Pazite da duga kosa, Salovi ili kravate ne vise iznad
aparata dok se koristi.

Iskljucite aparat iz napajanja ¢im ga prestanete
koristiti i uvijek prilikom ¢is¢enja ili stavljanja ili
uklanjanja dodataka.

Ne ukljucujte aparat kad je prazan.

Sve vrste odrzavanja izuzev redovnog cisc¢enja i
njege mora obavljati ovlasteni servisni centar.

- Nikad ne stavljajte aparat, kabal za napajanje ili
prikljuc¢ak u vodu ili druge te¢nosti.

- Kabal za napajanje se nikad ne smije stavljati
blizu vrucih dijelova aparat, izvora toplote ili
ostrih uglova niti ih smije dodirivati.

« Zbog vlastite sigurnosti, koristite samo dodatke
i rezervne dijelove koji su prikladni za vas aparat.

RECIKLIRANJE

Kraj radnog vijeka elektricnih ili elektronickih
proizvoda

Od vaSeg aparata se ocekuje da traje mnogo
godina. Medutim, kad dode vrijeme za njegovu
zamjenu, nemojte ga baciti u kantu za smece ili
odnijeti na deponiju vec

ga odnesite u centar za recikliranje u vasem gradu
(ili u centar za prihvat otpada tamo gdje postoji).

Pomozimo u zastiti okolisal
® Aparat sadrzi mnogo materijala koje je moguce
— ponovo koristiti ili reciklirati.
< OdlozZite ga na lokalno mjesto za sakupljanje otpada
iz domacinstva.



1 Jedinica motora 12 Nastavak s velikim rupama*

2 Tipka za otpustanje glave za mljevenje 13 Prsten za fiksiranje

3 Tipka 14 Nastavak za rezanje na trakice*
3a  UKLJUCI/ISKLIUCI 14a Potiskivac*
3b Rtipka 14b Dodatak za rezanje*

4 Tipka za zakljucavanje 14c Dodatak za rendanje*

5 Odvojiva glava za mljevenje mesa 15 Dodatak za pasirani umak*

6 Odvojiva posuda 15a Otvor za sok*

7 Potiskiva¢ mesa 15b Filter s rupicama za pasirani umak*

8 Vijak za punjenje 15c Vijak*

9 Samoostredi noz od nehrdajuceg celika 16 Nastavak za kobasice*

10 Nastavak s malim rupama*
11 Nastavak sa srednjim rupama*

*Ovisno o modelu

PRIJE PRVE UPOTREBE

« Sve dodatke operite toplom vodom i deterdzentom. Isperite ih i odmah pazljivo osusite.
« Perforirana ploca i reza¢ moraju ostati podmazani. Premazite ih uljem za kuhanje.

+ Ne uklju¢ujte aparat kad je prazan ili kad ploce za mljevenje nisu podmazane.

PAZNJA: Ostrice konusa su izuzetno ostre; pazljivo rukujte konusima.

KORISTENJE: GLAVA ZA MLJEVENJE MESA (SLIKE 1-9)

« Pripremite cjelokupnu koli¢inu mesa koje je potrebno samljeti; uklonite kosti, hrskavicu i
tetive. IzreZite meso na komade. (veli¢ine priblizno 2 cm x 2 cm)

« Pritisnite tipku za uklju¢ivanje/iskljucivanje (3a) kako biste pokrenuli aparat (slika 8).

Savjet: Na kraju rada mozete protisnuti nekoliko komada hljeba kroz aparat za mljevenje

kako biste izvukli svo mljeveno meso.

Napomene:

- Aparat koristite samo za mljevenje sirovog mesa. Ne meljite kuhano meso.

- Aparat nemojte koristiti duze od 3 minute odjednom.

Sta da uradim ako se masina zacepi?

+ Zaustavite aparat za mljevenje mesa pritiskom na tipku O/1 (3a) i pritisnite tipku “R” i drzite
ga nekoliko sekundi kako biste oslobodili meso.
« Pritisnite tipku za ukljucivanje/isklju¢ivanje kako biste nastavili s mljevenjem.

KORISTENJE: SJECKALICA ZA POVRCE (SLIKE 10-12)

- Zarezanje na trakice pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje (3a) (slika 12).

Korisni savjeti za postizanje najboljih rezultata:

Sastojci koje koristite moraju biti ¢vrsti kako bi se postigli zadovoljavajuci rezultati i kako bi se
izbjeglo nakupljanje hrane u spremniku.

Ne koristite aparat za rendanje ili rezanje prehrambenih artikala koji su pretvrdi, kao sto
su kocke Secera ili komadici mesa.

DODATAK ZA PASIRANI UMAK (SLIKE 13-18)

Koristenje :

Stavite posudu ispod otvora za sok (15a) kako biste skupljali sok i jo$ jednu na kraju

filtera radi prikupljanja mogucih ostataka. Ako Zelite napraviti pasirani umak ili sok, najvaznije
je koristiti iskljucivo svjeze voce. U skladu s godisnjim dobom i kvalitetom voca, preporucujemo
da pulpu pasirate jo$ jednom kako bi se izdvojila maksimalna koli¢ina umaka ili soka.

Materijal (Sastojci) Koli¢ina Vrijeme rada (uklju¢eno/
isklju¢eno)
Mrkve 1kg 3 min.

NASTAVAK ZA KOBASICE (SLIKA 19 - 24)

Napomena: Ovaj nastavak koristite tek nakon $to su sastojci samljeveni, zacinjeni i pomijesani.
Omot za kobasice stavite u vodu da bi postao elasti¢an, zatim ga stavite na lijevak

i ostavite da otprilike 5 cm visi preko lijevka (dio koji ¢ete zatvoriti vezanjem ¢vora i kopcom).
Ukljucite aparat, napunite ga mljevenim mesom i drzite omot da bi se pravilno napunio.
Napomena: Lakse je ako ovo rade dvije osobe - jedna moze puniti aparat, a druga moze paziti
na punjenje omota.

DuZinu kobasica odredite tako da stisnete i okrenete omot. Da bi kobasice bile kvalitetne,
pazite da kod punjenja ne ude zrak u omot i da budu dugacke izmedu 10 i 15 cm (razdvojite
kobasice tako da stavite kopcu i zaveZete ¢vor).

CISCENJE (SLIKA 25)

Aparat uvijek iskljucite iz napajanja prije ¢is¢enja.

Povrsinu aparata cistite vlaznom krpom.

Aparat ne uranjajte u vodu

Glava za mljevenje mesa (5), vijak za punjenje (8), prsten za fiksiranje (13), otvor za sok* (15a),
filter s rupicama za pasirani umak*(15b) i vijak* (15¢c) se NE SMIJU prati u masini za sude.

HwN =



BEZPECNOSTNIi POKYNY

Nepouzivejte spotiebic, pokud je poskozeny on
sam nebo jeho napdjeci kabel, pokud spadl na
zem nebo pokud je viditelné poskozeny ¢i pokud
nefunguje spravné. V takovém pfipadé musi byt
spotiebi¢ poslan do autorizovaného servisniho
stfediska.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
v zijmu bezpecnosti vyménén vyrobcem,
autorizovanym servisnim stfediskem ¢i podobné
kvalifikovanou osobou. Spotfebi¢ nikdy sami
nerozebirejte.

Tento spotiebi¢ by nemél byt pouzivan osobami
(véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud tyto osoby nejsou
pod dohledem nebo nebyly pfredem pouceny
ohledné pouzivani spotiebice ze strany osoby
zodpovédné za jejich bezpecnost. Dohlédnéte,
aby si se spotfebi¢em nehraly déti.

- Totozafizenimohou pouzivatdétizapredpokladu,

Ze jsou starsi 8 let, stejné jako lidé, ktefi nemaji
potiebné zkusenosti a znalosti nebo maji snizené
fyzické, smyslové ¢i dusevni schopnosti, pokud
byli fddné proskoleni a ndlezité informovani

o moznych rizicich. Nedovolte détem hrat si se
spotiebicem. Cisténi a udrzba spottebice nesmi
byt provadéna détmi, vyjimku tvori déti starsi 8 let
pod dohledem dospélé osoby. Zafizeni a jeho
kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

Pokyny k pouziti, udrzbé a cisténi spotfebice
najdete v navodu.

Pfed prvnim pouzitim spotrebice si peclivé
preCtéte navod a uschovejte jej na bezpecném
miste.

V pfipadé nedodrzeni pokynt k pouziti v navodu
vyrobce nepfebira zadnou odpovédnost.
Zkontrolujte, zda sitové napéti odpovida napéti
uvedenému na spotrebici. Pfi jakémkoli chybném
zapojeni zaruka zanika.

Vas spotiebic je ur¢en pouze k domacimu vareni
a vnitfnimu pouziti.

Spotrebic pouzivejte narovném, Cistém a suchém
povrchu mimo dosah vody.

Ujistéte se, Ze nad pfistrojem nevisi dlouhé vlasy,
Sala ¢i kravata, kdyz je v provozu.

Spotiebi¢ vzdy odpojte, jakmile jej pfestanete
pouzivat a také kdykoli jej Cistite ¢i nandavate
nebo sundavate néktery z jeho komponentd.

« Nezapinejte spotfebi¢, kdyz je prazdny.



Jakykoli zasah kromé cisténi a bézné udrzby, [ poPIs ]
kterou provadi zakaznik, musi byt proveden

1 Motorova jednotka 11 Mfizka se strednimi otvory*
. , . , v d k 2 Tlacitko k uvolnéni hlavice mlynku 12 Mrizka s velkymi otvory*
autorizovanym servisnim strediskem. 3 Thaditko 13 Upeviiovaci krouzek
H P wr H Lt e H 3a ZAP/VYP. 14 Strouhaci bubny*
- Nikdy neponofujte pfistroj, napajeci kabel ani b Theitko R 183 Pechoundla®
4 ~ TR Y= H 4 Tlacitko uzamknuti 14b Krajec*
ZaSterU dO VOdy ani -“ne tekUtIny' 5 Odnimatelnd hlavice mlynku na maso 14c¢ Struhadlo*
- Napajeci kabel se nikdy nesmi dostat do blizkosti 6 Odnimatelna nésypka 18 Pridsensvina wrobu pyré:
horkych ¢&asti spotiebice, zdroju tepla nebo 8 Podavaci snek 15b Filtr s otvory na pyré*
; .. 9 Samoostici ¢epel z nerezové oceli 15c Sroub*
OStryCh hran nebO dO kontaktu S nimi. 10 Mfizka s malymi otvory* 16 Prislusenstvi na vyrobu klobés*
- Dbejte na svou bezpecnost a pouzivejte pouze *V zavislosti na modelu @
pfislusenstvi a nahradni dily vhodné pro vas PRED PRVNIM POUZITIM
Spot‘r"eb“‘f « Umyjte vSechno pfislusenstvi teplou vodou s mycim prostfedkem. Oplachnéte a okamzité
je ususte.
- Dérované desticky a sekacek museji zistat namazany. Potiete je olejem na vareni.
RECYKLACE « Nezapinejte spotiebi¢, pokud je prazdny nebo pokud nejsou desticky mlynku namazany.
UPOZORNENI: Cepele kuzelG jsou extrémné ostré; zachazejte s nimi velice opatrné.
Konec Zivotnosti elektrickych a elektronickych POUZITi: HLAVICE NA MLETi MASA (OBR. 1-9)
V)I/rObkLD] Vas Spotfeblé by mél fu ngovat mnoho let. - Pipravte celou dévku ur¢enou k mleti, odstrafite véechny kosti, chrupavky a $lachy. Maso
v v v . . . . nakrajejte na kusy. (pfiblizné 2 cm x 2 cm)
AZ ale naStane cas hO Vymenlt, neVyhaZUJte JeJ dO - Stisknutim tlacitka Zap./Vyp. (3a) zapnéte pfistroj (obr. 8).
k0§e ani na Skléd kU Odneste JeJ dO recykla(\fnllho Tip:I Po ukon'fem' prmllozu muzZete nechat mlynkem projit nékolik kousku chleba, ¢imz
’ vytlacite veskeré uvizlé maso.
M H b4 At A 1t X X 4 Poznamky:
Stred ISka ve vasem meSte (prl pad ne dO Sberneho - Spotiebi¢ pouzivejte pouze k mleti syrového masa. Nemelte v spotiebici uvarené maso.
dVO ra)‘ - Spotiebi¢ nepouzivejte déle nez 3 minuty.

o ) o Y - - , 57
Pomozte chranit Zivotni prostredi! Cq de[at, Ifdyz Jé zarizeni ucpane ol o

Y Y X e , « Stisknutim tlacitka O/1 (3a) zastavte mlynek na maso a nékolik vtefin podrzte tla¢itko ,R"
® Vas spotrebi¢ obsahuje mnoho material(i, které abyste maso uvolnili.

L mohou b)’/t obnoveny nebo recyklové ny. + V mleti mdzete pokracovat stisknutim tlacitka Zap./Vyp.
2 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.



POUZITIi: ZELENINOVY SEKACEK (OBR. 10-12)

« Sekani spustite stisknutim tlacitka Zap./Vyp. (3a) (obr. 12).

Uzitecné rady k dosazeni nejlepsich vysledki:

Prisady, které pouzivéate, museji byt pevné, aby bylo dosazeno uspokojivych vysledkd a aby se
zabranilo hromadéni potravin v této ¢asti mlynku.

Nepouzivejte spotiebic ke strouhani ani fezani potravin, které jsou p¥ilis tvrdé, napiiklad
kostky cukru nebo kusy masa.

PRISLUSENSTVi NA PYRE (OBR. 13-18)

Pouziti:

Umistéte nadobu pod odtok pro stavu (15a), aby se sbirala $tava, a dalsi na konec

filtru, kde se budou shromazdovat zbytky. Pokud chcete vyrabét pyré nebo dzus, pouzivejte
bezpodminecné pouze Cerstvé ovoce. Podle sezdny a kvality vasich druhiovoce doporucujeme,
abyste duzinu pustili do pfistroje i podruhé a tim ziskali co nejvy$si mnozstvi pyré nebo $tavy.

Davka (ingredience) Mnozstvi Cas provozu (Zap./Vyp.)

Mrkve 1kg 3 min

PRISLUSENSTVi NA VYROBU KLOBAS (OBR. 19-24)

Poznamka: Toto pfislusenstvi by se mélo pouZivat pouze s namletymi, okofenénymi
a promichanymi masovymi smésmi.

Ponoite stfivko na klobésu do teplé vody, aby bylo opét pruzné, a poté jej narazte na plnidlo.
Sttivko by mélo presahovat asi 5 cm (abyste mohli klobasu na konci zavazat a sepnout sponou).
Zapnéte spotiebi¢, napliite mlynek mletou smési a béhem plnéni pridrzujte stiivko tak, abyste
jej fadné naplnili.

Poznamka: PInéni klobas je snazsi, pokud jej délaji dva lidé. Jeden ¢lovék miize plnit mlynek
a druhy se muZe postarat o plnéni st¥ivka.

Klobasy muzete udélat dlouhé, jak chcete. Jednotlivé nozicky vytvofrite stisknutim a pfetocenim
stiivka. Abyste piipravili kvalitni klobasy, zajistéte, aby ve sttivku pii pInéni nebyl zadny vzduch,
a jednotlivé nozicky délejte 10-15 cm dlouhé (jednotlivé klobasy oddélujte sepnutim sponou
a uvazanim uzlu).

CISTENI (OBR. 25)

Pred cisténim spotiebic vzdy vypojte ze zasuvky.

K ¢isténi povrchu spotfebice pouzivejte vihky hadrik.

Neponofujte spotiebi¢ do vody.

Casti veetné hlavice mlynku na maso (5), podavaciho $neku (8), upeviovaciho krouzku (13),
odtoku pro stavu* (15a), filtru s otvory na pyré* (15b) a Sroubu* (15¢) NELZE myt v my¢ce nadobi.
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OHUTUSJUHISED

- Argekasutageseadet, kuiseadevdisellevoolujuhe
on rikkis, kui see on maha kukkunud, nahtavalt
kahjustatud voi sellel on talitlushaireid. Sel juhul
tuleb seade saata volitatud teeninduskeskusesse.
Kui toitejuhe on kahjustatud, peab teie ohutuse
tagamiseks selle valja vahetama tootja, volitatud
hoolduskeskus voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isik. Arge kunagi votke seadet ise lahti.

Kdesolev seade ei ole méeldud kasutamiseks
piiratud flusiliste, sensoorsete voi vaimsete
vbimetega isikutele (sh lastele), samuti isikutele,
kellel puuduvad seadme kasutamiseks piisavad
teadmised voi kogemused, valja arvatud juhul,
kui nad kasutavad seda nende ohutuse eest
vastutava isiku juhtnooride jargi voi tema
jarelvalve all. Tuleb jalgida, et lapsed ei saaks
seadmega mangida.

Seadet tohivad kasutada vahemalt 8-aastased
lapsed ja piisavate kogemuste voi teadmisteta
vOi  piiratud  flUsiliste, sensoorsete  voi
vaimsete vdimetega inimesed, kui neile on
seadme kasutamist pohjalikult 6petatud, neid
juhendatakse ning nad on teadlikud seadme
kasutamisega seotud riskidest. Seda seadet ei



tohi anda lastele mangimiseks. Seda seadet
tohivad puhastada ja hooldada ainult lapsed,
kes on vahemalt 8-aastased ja keda juhendab
vastutav isik. Hoidke seadet ja selle toitejuhet
eemal alla 8-aastaste laste kaeulatusest.

- Lugege oma seadme puhastamise ja hooldamise
juhiseid.

- Enne seadme esmakordset kasutamist lugege
hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke seda kindlas
kohas.

« Seadme juhistele mittevastava kasutamise korral
ei oma tootja mingit vastutust.

- Kontrollige, kas toitevorgu pinge vastab seadmel
margitud kaitusvoolule. Mis tahes tihenduse viga
tihistab garantii.

- Teie seade on moeldud ainult koduseks
toiduvalmistamiseksjasiseruumideskasutamiseks.

- Kasutage seadet tasasel, puhtal ja kuival pinnal
ning eemal veest.

- Arge kunagi laske seadme kohal rippuda pikkadel
juustel, sallil voi lipsul.

- Uhendage seade lahti niipea, kui l&petate selle
kasutamise ja iga kord, kui seda puhastate voi
selle tarvikuid paigaldate voi eemaldate.

- Arge liilitage seadet sisse, kui see on tiihi.

« Kbik muud hooldused peale tavaparase
puhastamise ja hooldamise tuleb teha volitatud
teeninduskeskuses.

- Arge kunagi pange seadet, toitejuhet ega pistikut
vette ega muusse vedelikku.

- Toitejuhe ei tohi kunagi olla seadme kuumade
osade lahedal ega nendega kokkupuutes ning
kuumusallikate lahedal voi teravate servade peal.

- Teie enda turvalisuse huvides kasutage ainult
seadme jaoks sobivaid tarvikuid ja varuosi.

UMBERTOOTLEMINE

Elektri- ja elektroonikatoodete kasutusea 16pp
Eeldatakse, et teie seade kestab mitu aastat. Kui on
aeg see asendada, arge visake seda priigikasti ega
viige prugimaele, vaid

viige see oma linna taaskasutuskeskusesse (voi
ettenahtud jaatmejaama).

Aidakem kaitsta keskkondal!
® Teie seade sisaldab palju materjale, mida saab
— taaskasutada voi ringlusse vétta.
2 Viige see kohalikku jadtmejaama.



KIRJELDUS

1 Mootoriosa 11 Keskmiste avadega vore*
2 Hakklihamasina pea vabastusnupp 12 Suurte avadega vore*
3  Nupp 13 Kinnitusréngas
3a SISSE/VALJA 14 Peenestustrumlid®
3b NuppR 14a Toukur*
4 Lukustusnupp 14b Viilutaja*
5 Eemaldatav hakklihamasina pea 14c Riiv*
6 Eemaldatav alus 15 Pureetarvik*
7 Liha téukur 15a Mahlajuhik*
8 Etteandekruvi 15b Auguline pureefilter*
9 Iseterituv roostevabast terasest tera 15c¢ kruvi*
10 Viikeste avadega vore* 16 Vorsti valmistamise tarvik*

*Olenevalt mudelist

ENNE ESMAKASUTUST

+ Peske koiki tarvikud sooja vee ja ndudepesuvahendiga. Loputage ja kuivatage need kohe
hoolikalt.

+ Aukudega plaat ja I6ikur peavad olema maaritud. Katke need toidudliga.

- Arge liilitage seadet sisse, kui see on tiihi véi kui hakklihamasina plaadid pole mééritud.

TAHELEPANU Koonuste terad on &irmiselt teravad. Kisitsege koonuseid viga

ettevaatlikult.

KASUTAMINE HAKKLIHAMASINA PEA (JOONIS 1-9)

+ Valmistage ette kogu hakitav toit, eemaldage koik luud, kdhred ja kddlused. Loigake liha
tiikkideks (u2 ecm x 2 cm)

+ Seadme kdivitamiseks vajutage toitenuppu (3a) (joonis 8).

Népundide Tootlemise lIoppedes voite kogu peenestatud liha eemaldamiseks lasta

seadmest labi moned tiikid leiba.

Markused

- Kasutage seadet ainult toore liha hakkimiseks. Arge hakkige keedetud liha.

- Arge kasutage seadet kauem kui 3 minutit.

Mida peaksite tegema, kui masin on ummistunud?

+ Peatage hakklihamasin, vajutades toitenuppu (3a), ja hoidke liha vabastamiseks méni
sekund all nuppu R.

+ Hakkimise jatkamiseks vajutage toitenuppu.

KASUTAMINE KOOGIVILJADE HAKKIJA (JOONIS 10-12)

- Hakkimiseks vajutage toitenuppu (3a) (joonis 12).

Kasulikke napunditeid parimate tulemuste saamiseks

Kasutatavad koostisosad peavad olema tugevad, et saada haid tulemusi ja véltida toidu
kogunemist kambrisse.

Arge kasutage seadet liiga kovade toiduainete, niiteks suhkru- véi lihatiikkide
riivimiseks ega tiikeldamiseks.

PUREETARVIK (JOONIS 13-18)

Kasutamine

Asetage mahuti mahlasoone (15a) alla mahla kogumiseks ja teine

filtri otsa alla jadkide kogumiseks. Kui soovite teha plireed voi mahla, on lubatud ainult varskete
puuviljade

kasutamine. Vastavalt aastaajale ja teie puuviljade kvaliteedile soovitame lasta

viljaliha teist korda seadmest |abi, et saada maksimaalne kogus pureed v6i mahla.

Koormus (koostisosad) Kogus To6aeg (sisse/valja)

Porgandid 1kg 3 min

Q

VORSTI VALMISTAMISE TARVIK (JOON. 19-24)

NB! Seda lisatarvikut tohib kasutada alles pérast toidu hakkimist, maitsestamist ja segamist.
Leotage vorstitimbrist soojas vees, et taastada selle elastsus. Seejarel libistage imbris lehtrisse ja
laske sellel umbes 5 cm valja ulatuda (see osa suletakse s6lme ja klambriga). Liilitage seade sisse,
taitke hakklihamasin hakklihaga ja hoidke Gimbrisest kinni, et see téituks korralikult.

NB! Seda t66d on kergem teha kahekesi - tiks inimene tdidab hakklihamasinat ja teine hoolitseb
vorstitimbrise taitmise eest.

Valmistage soovitud pikkusega vorstid, pigistades ja poorates timbrist. Kvaliteetsete vorstide
valmistamiseks veenduge, et nende tditmisel ei jaa Umbristesse 6hku, ja tehke 10-15 cm
pikkused vorstid (eraldage vorstid klambri kinnitamise ja sélme sidumisega).

PUHASTAMINE (JOONIS 25)

Eemaldage seade enne puhastamist alati vooluvorgust.

Seadme pinna puhastamiseks kasutage niisket lappi.

Arge kastke seadet vette

Osad, sealhulgas hakklihamasina pea (5), etteandekruvi (8), kinnitusrongas (13),
mabhlajuhik* (15a), auguline pureefilter* (15b), kruvi* (15c), EI OLE néudepesumasinas
pestavad.
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SIGURNOSNE UPUTE ovim uredajem. Ci$éenje i odrzavanje uredaja

« Ne upotrebljavajte uredaj ako na kabelu ne smiju obavljati djeca mlada od 8 godina
napajanja ili na samom uredaju dode do bez nadzora odgovorne osobe. Drzite uredaj
kvara, ako uredaj padne na pod, odnosno ako I pripadajuci kabel izvan dohvata djece mlade
je vidljivo oste¢en ili ne funkcionira pravilno. U od 8 godina.
tom se sluéaju uredaj mora poslati u ovlasteni * Informacije o pravilnom cis¢enju i odrzavanju
servisni centar. uredaja potrazite u uputama za uporabu.

- Radi vase sigurnosti kabel napajanja u slu¢aju * Prije prve uporabe uredaja pazljivo proCitajte
o$teéenja smije zamijeniti samo proizvodag, upute za uporabu i Cuvajte ih na sigurnom
ovlasteni servisni centar ili osoba slicnih mjestu.
kvalifikacija. Uredaj nemojte rastavljati sami. *U slucaju da korisnik ne postuje upute

* Nije predvideno da ovim uredajem rukuju za uporabu proizvodaC ne snosi nikakvu @
osobe (ukljugujuci djecu) ograniéenih tjelesnih, odgovornost za bilo Sto.
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti odnosno * Provjerite odgovara li napon elektricne mreze
osobe nedostatnog iskustva i znanja osim naponu navedenom na uredaju. Bilo kakvim
ako ih nadzire osoba odgovorna za njihovu pogresnim  prikljuCivanjem ponistava se
sigurnost ili ih je ta osoba uputila u nagin jamstvo na uredaj.
uporabe uredaja. Djecu je potrebno nadzirati * Uredaj je namijenjen iskljucivo uporabi u
kako biste bili sigurni da se ne igraju uredajem. ku€anstvu, u zatvorenom prostoru.

« Ovaj uredaj smiju rabiti djeca starija od 8 * Pri uporabi uredaj mora biti postavljen na
godina ili starija te osobe koje nemaju iskustva ravnu, Cistu i suhu povrsinu podalje od vode.
ni znanja odnosno osobe smanjenih tjelesnih, * Pri uporabi nikad nemojte dopustiti da nad
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ako su uredajem koji radi visi duga kosa, Sal il kravata.
propisno obuéene oko uporabe i obavijestene * IskopCaijte uredaj Cim se prestanete sluziti njime
o moguéim rizicima. Djeca se ne smiju igrati te pri svakom CiS¢enju, odnosno montiranju ili

skidanju pribora.



* Nikad ne ukljuCujte prazan uredaj.

» Sve postupke odrZavanja osim uobi¢ajenog
korisnickog CiS¢enja i odrzavanja mora
obavljati ovlasteni servisni centar.

* Nikada ne stavljajte kabel napajanja ni utikac
uredaja u vodu ili bilo kakvu drugu tekucinu.

» Kabel napajanja nikada ne smije biti u blizini
vrucih dijelova uredaja, izvora topline ili oStrih
kuteva ni dolaziti u dodir s njima.

* Radi vlastite sigurnosti rabite samo pribor
I zamjenske dijelove koji su prikladni za vas
ureda;.

RECIKLIRANJE

ZavrSetak radnogvijekaelektriCnihielektronickih
proizvoda Vas bi uredaj trebao trajati dugi niz
godina. Kad se napokon ipak odlucite zamijeniti
ga novim, nemojte ga jednostavno baciti u
smece ili na smetliste. Odnesite ga u najblize
reciklazno dvoriste (ili centar za prihvat otpada
gdje je to primjenjivo).

Doprinesimo zajedno zastiti okolisa!
® Vas uredaj sadrzi brojne materijale koji se mogu

— ponovno uporabiti ili reciklirati.
9 Ostavite ga na mjestu za prikupljanje otpada u svojoj
zajednici.

1 Jedinica motora 10 ResSetka s malim otvorima*

2 Tipka za otpustanje glave za 11 Resetka sa srednjim otvorima*
mljevenje 12 Resetka s velikim otvorima*

3 Tipka 13 PriGvrsni prsten
3a Ukljucivanje/iskljucivanje 14 Bubnjevi za usitnjavanje®
3b R 14a Potiskivac *

4 Tipka za blokiranje 14b Nastavak za rezanje*

5 Glava za mljevenje mesa koja se 14c Nastavak za ribanje*

moze skinuti 15 Pribor za pasirane umake*

6 Pladanj koji se moze skinuti 15a Sklop s za prikupljanje soka*
7 Bat za guranje mesa 15b Filtar za pasirane umake s

8 Vijak na otvoru za umetanje rupicama*

9 Noz od nehrdajuceg celika s 15¢ Vijak*

funkcijom samoostrenja 16 Nastavak za kobasice*

*Ovisno o modelu

PRIJEPRVEUPORABE

« Operite sav priboru toploj vodi s tekuéim sredstvom za pranje posuda. Isperite ih i
odmah dobro osusite.

« Perforirana ploca i reza¢ moraju ostati podmazani. Premazite ih jestivim uljem.

« Nikad ne uklju€ujte uredaj ako je prazan ni ako povrSine nastavka za mljevenje nisu
premazane uljem.

POZOR: Ostrice na stoScima vrlo su ostre; pri rukovanju njima budite vrlo oprezni.

UPORABA: GLAVA ZA MLJEVENJE MESA (SL.1-9)

« Pripremite cjelokupnu koli¢inu mesa koju treba samljeti, skinite meso s kosti, odrezite
sve hrskavice i tetive. Narezite meso na komadice. (Priblizno 2 cm x 2 cm)

« Pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje (3a) kako biste pokrenuli uredaj (SI. 8).

Savjet: Na kraju mljevenja kroz uredaj mozete propustiti nekoliko komadi¢a kruha

kako bi sve mljeveno meso izaslo iz njega.

Napomene:

- Upotrebljavajte uredaj iskljucivo sa sirovim mesom. Ne meljite toplinski obradeno meso.

- Ne koristite se uredajem dulje od 3 minute bez prestanka.

Sto uciniti ako se uredaj zacepi?

« Zaustavite uredaj za mljevenje mesa pritiskom na tipku O/1 (3a) te pritisnite tipku ,R”
na nekoliko sekundi kako biste oslobodili meso.

« Ponovno pritisnite tipku za uklju€ivanje/iskljuc¢ivanje kako biste nastavili s mljevenjem.



UPORABA: SKLOP ZA MLJEVENJE POVRCA (SL. 10 -129)

 Za usitnjavanje povrca pritisnite tipku za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje (3a) (SI. 12).
Korisni savjeti za najbolje rezultate:

Za postizanje zadovoljavajuéih rezultata te radi sprje¢avanja nakupljanja hrane sastojci
ne smiju biti premekani.

Ne upotrebljavajte sklop za ribanje ni za rezanje pretvrde hrane, primjerice kocki
Secera ili komada mesa.

PRIBOR ZA PASIRANE UMAKE (SL. 13 - 18)

Uporaba:

Postavite posudu ispod sklopa za prikupljanje soka (15a) kako biste prikupili sok te jo$
jednu posudu ispod zavrsetka

filtra u koju ¢ete prikupiti ostatke. Ako Zelite pripremiti pasirani umak ili sok, svakako
morate rabiti

samo svjeze voce. Ovisno o sezoni i kvaliteti vo¢a preporu¢ujemo

ponovno pasiranje pulpe kako bi se izvukla maksimalna koli¢ina soka ili umaka.

Materijal (sastojci) Koli¢ina Trajanje postupka
(ukljucivanjefiskljucivanje)
mrkva 1 kg 3 minute

NASTAVAKZA KOBASICCE (SLIKA19-24)

NAPOMENA: Ovaj nastavak treba se rabiti samo nakon $to su sastojci samljeveni, zacinjeni
i pomijesani.

Ovitak za kobasicu stavite u toplu vodu kako bi ponovo postao elasti¢an, zatim ga stavite na
otvor i ostavite da visi za priblizno 5 cm (zatvorite vezanjem ¢vora s kopéom). Ukljucite uredaj,
napunite mljevenim mesom i drzite ovitak kako bi se pravilno napunio.

NAPOMENA: Zadatak ¢e lakSe obaviti dvije osobe — jedna osoba moZze puniti uredaj, a druga
paziti na punjenje ovitka.

Duljinu kobasica odredite tako da stisnete ovitak i okrenete ga. Kako bi kobasice bile kvalitetne,
vodite racuna da u ovitku pri punjenju nema zraka i napravite kobasice duge 10 — 15 cm
(razdvojite ih stavljanjem kopce i vezanjem ¢vora).

CISCENJE (SL. 25.)

Prije ¢iS¢enja uvijek izvucite utikac iz uti¢nice.

Vlaznom krpom obriSite povrsinu uredaja.

Ne uranjajte uredaj u vodu.

Dijelovi poput glave za mljevenje mesa (5), vijka za dopremu (8), pri€vrsnog prstena
(13), sklopa za prikupljanje soka* (15a), filtra za pasirane umake s rupicama*(15b),
vijka*(15c) NISU prikladni za strojno pranje.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

« Ne hasznalja a késziléket, ha maga a késziilék
vagy a halozatikabel hibas, ha leesett, éslathatdan
sérult vagy hibas. Ebben az esetben kiildje el a
készliléket a hivatalos szervizkdzpontnak.

- Ha a halézati kabel sérilt, cseréltesse ki sajat
biztonsaga érdekében a gyartdval, a hivatalos
szervizkdzponttal vagy mas, hasonléan képzett
szakemberrel. Soha ne szedje szét a készuiléket.

« Ezt a késziiléket nem haszndlhatjak olyan

személyek (gyermekeket is beleértve), akik
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel  rendelkeznek, vagy nem

rendelkeznek kelld belatassal és tudassal, kivéve,
ha az emlitett személyek felligyelet alatt allnak,
vagy biztonsagukért felelés személytél kaptak
utasitast a berendezés hasznalatara vonatkozéan.
A gyermekeket szemmel kell tartani, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Az eszkozt a legaldabb nyolcéves gyermekek,
a kell belatassal és tudassal nem rendelkezé
emberek, tovdbba a csokkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességgel rendelkezd személyek
is haszndlhatjadk, ha megfelel6 képzésben
részesiiltek és megfeleléen tdjékoztattak Sket

d
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a kapcsolodd kockazatokrol. Gyermekek nem
jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a
karbantartast gyermekek csak abban az esetben
végezhetik el, ha nyolcévesnél idésebbek és
felel&s személy felligyelete alatt dlinak. A készulék
és a hozza tartozd kabel nyolcévesnél fiatalabb
gyermekektdl elzérva tartandé.

A tartozékok megfeleld felszerelésével és
Osszeszerelésével kapcsolatos informaciokért
olvassa el az utasitasokat.

A készlilék elsé hasznalata el6tt gondosan olvassa
el a kézikdonyvet, és tartsa azt biztonsagos helyen.
A gyarté nem tehet6 felel6ssé a hasznalati
utasitasnak meg nem feleld hasznalatért.
Ellendrizze, hogy a halézat fesziiltsége egyezik-e
a késziilék fesziltségével. Barmilyen csatlakozasi
hiba a garancia megsz(inését vonja maga utan.
A késziilék csak haztartasi és beltéri hasznalatra
alkalmas.

A készuléket egy vizszintes, tiszta, szaraz és viztdl
tavol [évé fellileten haszndlja.

Ugyeljen arra, hogy hasznalat kézben haj, sal,
nyakkendd stb. ne l6ghasson a készilék folé.
Valassza le a készuléket, amint abbahagyja
az eszko6z hasznalatat, illetve amikor tisztitja,
behelyezi vagy eltavolitja barmelyik tartozékot.

« Ne hasznalja Uresen a készliléket.

« A rutintisztitason és a felhasznalé altal végzend6
karbantartason kivili munkalatokat hivatalos
szervizkdzpont végezze el.

- Soha ne tegye vizbe vagy mas folyadékba a
készuléket, a halozati kabelt és a csatlakozodugot.

« A halozati kdbel ne legyen kozel a késziilék forrd
részeihez, azokkal ne érintkezzen, elvezetését
pedig héforrasoktdl, illetve éles sarkoktdl tavol
kell megoldani.

- Sajat biztonsdga érdekében csak a késziilékhez
megfeleld tartozékokat és potalkatrészeket
hasznalja.

UJRAHASZNOSITAS

Az elektromos vagy elektronikus termékek
élettartamanak vége A késziiléket tobb évig tartd
mUkodésre tervezték. Ha azonban eljott a csere
ideje, ne dobja a késziiléket szemetesbe vagy a
hulladéklerakdba, hanem vigye el a telepulésen
talalhaté ujrahasznosité kdzpontba (vagy adott
esetben egy hulladékgytijté kozpontba).

Segitsen védeni a kdrnyezetet!

® A késziilék sok olyan nyersanyagot tartalmaz, amely
visszanyerhet6 vagy Ujrahasznosithaté.

2 A késziléket egy Onkormanyzati hulladékgydjtéd
telepen adja le.

)



1 Motoros egység 11 Kdzepes lyuku racs*
2 Adaréléfej kioldogombja 12 Nagy lyuku racs*
3 Gomb 13 Rogzitégyrl
3a BE/KI 14 Szeletel6dobok*
3b Rgomb 14a Toldka*
4 Zéaroldgomb 14b Szeletel6*
5 Eltavolithatd hidsdaralofej 14c Reszel6*
6 Eltavolithato talca 15 Tartozék pépekhez*
7 Husdaralo 15a Léelvezeté*
8 Adagoldcsavar 15b Lyuksz(ré pépekhez*
9 Onélezd rozsdamentesacél-penge 15c csavar®
10 Kis lyuku racs* 16 Kolbasztolté tartozék*

*A modelltél fuggSen

HASZNALATBA VETEL ELOTT

« Minden tartozékot mosson meg meleg, mosogatészeres vizben. Oblitse le, és azonnal
széritsa meg Gket 6vatosan.

« A perforélt lemezt és a vagdeszkdzt meg kell zsirozni. Kenje be 6ket stitolajjal.

+ Ne kapcsolja be a késziléket, ha az tres vagy ha a daralélemezek nincsenek bezsirozva.

FIGYELEM: A kupok pengéi rendkiviil élesek, 6vatosan k je a kipokat.

HASZNALAT: HUSDARALOFEJ (1-9. ABRA)

+ Készitse el6 a teljes ledaralandé mennyiséget, tavolitsa el a csontokat, porcokat és inakat.
Darabolja fel a hust. (kb. 2 cm x 2 cm)

» Nyomja meg a be/ki gombot (3a), inditsa el a késziiléket (8. abra).

Tanacs: A miivelet végén tegyen be néhany kenyérszeletet a daraléba, hogy az 6sszes

daralt hus kij6jjon a késziilékbol.

Megjegyzések:

- A készliléket csak nyers hus darélaséara haszndélja. Ne daréljon le fétt hust.

- Ne hasznalja a késziiléket 3 percnél hosszabb ideig.

Mi a teendd, ha a késziilék eltomodott?

+ A husdaralé ledllitdséhoz nyomja meg az O/1 gombot (3a), majd nyomja meg néhdny
masodpercig az,R"gombot a hus kiengedéséhez.

+ Nyomja meg a be/ki gombot a daralas folytatasahoz.

HASZNALAT: ZOLDSEGAPRITO (10-12. ABRA)

+ Az apritashoz nyomja meg a be-/ki gombot (3a) (12. dbra).

Hasznos tippek a legjobb eredményért:

Annak érdekében, hogy a legjobb eredményt érje el és a maradékok ne gytiljenek 6ssze a
késziilékben, kemény alapanyagokat kell hasznalnia.

Ne hasznalja a késziiléket tul k ény ételek, példaul kockacukor vagy husdarab
reszeléséhez vagy darabolasahoz.

TARTOZEK PEPEKHEZ (13-18. ABRA)

Hasznélat:

Helyezzen egy edényt a légyijté mélyedés (15a) ala, hogy felfogja a gylmdlcslét, és
helyezzen a a szlir6 végére egy masik edényt, hogy 6sszegyujtse a maradvényokat. Ha pépet
vagy gylmolcslevet szeretne késziteni, csak friss gyimolcsot hasznaljon. Az évszaknak és a
gyumaolcs mindségének megfeleléen azt javasoljuk, hogy a gylimdlcshist masodjara is tegye a
készlilékbe, a maximalis mennyiségu pép és gylimdlcslé kipréselése érdekében.

Adagolas (alapanyagok) Mennyiség MUikodési idé6 (be/ki)

Sargarépa 1kg 3 perc

KOLBASZTOLTO TARTOZEK (19-24. ABRA)

Megjegyzés: Kizarolag az étel dardlasa, fliszerezése és a keverék dsszeallitdsa utan hasznélja ezt
a tartozékot.

Tegye a bélt meleg vizbe, hogy visszanyerje a ruganyossagat, majd helyezze ugy a toltére, hogy
a végén 5 cm légjon (a lelogo részt zérja le klipsszel és csomdval). Inditsa be a készuléket, toltse
bele a daralt husos keveréket, és a bél megtdltése kdzben tartsa azt stabilan.

Megjegyzés: Két ember kdnnyebben megoldja ezt a feladatot: az egyikiik megtélti a darélét, a
masik a bél toltéséért felel.

A bél csomdzésaval és alakitasaval olyan hosszu kolbaszt készithet, amilyet csak szeretne. Az
igazan min6ségi kolbdszok készitésénél figyeljen arra, hogy a téltéskor ne legyen levegd a bélben,
és 10-15 cm-es darabokat készitsen (a darabokat klipsszel és csomdval tudja szétvalasztani).

TISZTITAS (25. ABRA)

1. Kérjuk, tisztitas el6tt mindig huizza ki a késziilék csatlakozodugojat a fali aljzatbdl.

2. Akészilék feluletét nedves ruhaval tisztitsa meg.

3. Ne meritse a késziiléket vizbe.

4. NEM tisztithaté mosogatégépben a husdardlé (5), az adagoldcsavar (8), a rogzitégyrd
(13), a léelvezetd* (15a), a pépekhez hasznalt lyuksziiré*(15b) és a csavar*(15c).



SAUGOS INSTRUKCLJOS

Nenaudokite buitinio prietaiso, jei jis arba jo
maitinimo laidas yra sugadintas, jei jis buvo
nukrites ir yra akivaizdziai pazeistas arba veikia
netinkamai. Tokiu atveju buitinis prietaisas turi
bati perduotas jgaliotam techninés priezitros
centrui.

Jei maitinimo laidas sugadintas, kad buty
uztikrintas jasy saugumas, jj turi pakeisti
gamintojas, jgaliotas techninés priezitros centras
arba atitinkamg kvalifikacijg turintis asmuo.
Niekada neardykite buitinio prietaiso patys.

Sis buitinis prietaisas neskirtas naudoti asmenims
(iskaitant vaikus), kurie turi fizing, jutimine arba
protine negalig, neturi patirties ir Ziniy, nebent
jie yra priziarimi arba yra prie$ darbg instruktuoti
kaip reikia naudoti buitinj prietaisg asmens,
atsakingo uz jy sveikata. Vaikus reikia priziureti,
kad jie nezaisty su buitiniu prietaisu.

Sj buitinj prietaisg gali naudoti ne jaunesni
nei 8 mety vaikai, taip pat asmenys, turintys
fizine, jutimine arba protine negalig, neturintys
patirties ir ziniy, nebent jie yra priziGrimi arba
yra prie$ darbg instruktuoti kaip reikia naudoti
buitinj prietaisg asmens, atsakingo uz jy sveikata.

Neleiskite vaikams zaisti su Siuo buitiniu prietaisu.
Sio buitinio prietaiso valymo ir techninés
priezitros neturi atlikti vaikai, nebent jie yra bent
8 mety amziaus ir priziGrimi atsakingo asmens.
Buitinj prietaisg ir jo laidg laikykite vaikams iki 8
mety amziaus nepasiekiamoje vietoje.
Vadovaukités pateikiamomis buitinio prietaiso
valymo ir techninés priezitros instrukcijomis.
PrieS§ naudodami buitinj prietaisg pirma karta
atidziai perskaitykite instrukcijas ir laikykite jas
saugioje vietoje.
Gamintojasneprisiimaatsakomybés uzinstrukcijy
nesilaikyma.

Patikrinkite, ar tinklo jtampa atitinka jtampga,
nurodytg ant buitinio prietaiso. Prijungimas prie
netinkamo tinklo panaikina garantija.

Sis buitinis prietaisas skirtas tik buitiniam maisto
ruoSimui ir naudojimui patalpose.

Prietaisg naudokite ant lygaus, Svaraus ir sauso
pavirsiaus, apsaugotoje nuo vandens vietoje.
Niekada neleiskite ilgiems plaukams, Salikui ar
kaklarais¢iui kyboti vir§ naudojamo buitinio
prietaiso.

Kai tik baigsite naudotis buitiniu prietaisu, pries
jo valyma, perkélima ar priedy nuémimg, visada jj
atjunkite nuo maitinimo tinklo.



« Nejjunkite buitinio prietaiso, kai jis tuscias.

- Visa techniné prieziura, isskyrus jprasta klienty
atliekama valymga ir priezilra, turi buti atliekama
jgaliotame techninés priezitros centre.

- Niekada nemerkite buitinio prietaiso, maitinimo
laido ar kistuko j vandenj ar kitg skystj.

- Niekada nepalikite maitinimo laido 3alia arba ant
jkaitusiy prietaiso daliy, $alia Silumos 3altinio arba
astriy kampuy.

- Kad uztikrintuméte savo saugumga, naudokite
tik buitiniam prietaisui tinkancius priedus ir
atsargines dalis.

PERDIRBIMAS

Nebenaudojamielektriniaiar elektroniniai gaminiai
Numatoma, kad buitiniu prietaisu bus galima
naudotis daugelj mety. Taciau kai ateis laikas jj
pakeisti, neiSmeskite jo j Siuksliy déze ar j savartyna,
bet perduokite jj j perdirbimo centrg savo mieste
(arba, jei taikoma, j atlieky priémimo centrg).
Padékime apsaugoti aplinka!
® Jasy prietaise yra daug medziagy, kurias galima

panaudoti pakartotinai arba perdirbti.
O Pristatykite jj j vietos buitiniy atlieky surinkimo vieta.

APIBUDINIMAS

1 Variklio blokas 11 Sietelis su vidutinémis angomis*
2 Mésmalés galvutés atjungimo mygtukas 12 Sietelis su didelémis angomis*
3  Mygtukas 13 Tvirtinimo Ziedas

3a jj./ij. 14 Smulkintuvo bagnai*

3b Atbulinés eigos (R) mygtukas 14a Stamiklis*
4 Uzrakto mygtukas 14b Pjaustymo griezinéliais priedais*
5 Nuimama mésmalés galvuté 14c Tarka*®
6 Nuimamas déklas 15 Piure ruosimo priedas*
7 Mésos stamiklis 15a Sulciy kreiptuvas*
8 Tiekimo sraigtas 15b Filtras piure ruosimo priedui*
9 Savaime pasigalandantys neradijancio 15c¢ sraigtas®

plieno asmenys
10 Sietelis su mazomis angomis*

16 Desreliy gaminimo priedas*

*Priklausomai nuo modelio

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

« Visus priedus iSplaukite siltame vandenyje, naudodami skysta ploviklj. Nuplaukite ir i$ karto
atidziai nusausinkite.

« Perforuota plokstelé ir pjaustytuvas turi likti tepti. Tepkite juos kepimo aliejumi.

- Buitinio prietaiso nejunkite, kai jis tus¢ias arba jei mésmalés plokstelés neteptos.

DEMESIO: kiigiy admenys yra labai astris; labai atsargiai elkités su kagiu.

NAUDOJIMAS. MESMALES GALVUTE (1-9 PAV.)

« Malimui paruoskite visg maisto kiekj, pasalinkite kaulus, kremzles ir sausgysles. Supjaustykite
mésa gabaliukais. (apytiksliai 2x2 cm)

Patarimas: Baige malti, galite praleisti kelias duonos riekes, kad buty iSstumta visa

sumalta mésa.

Pastabos.

- Buitinj prietaisg naudokite tik neapdorotai mésai malti. Nemalkite virtos mésos.

- Buitinio prietaiso nenaudokite ilgiau nei 3 minutes.

Ka daryti, jei mésmalé uzsikiso?

« Sustabdykite mésmale paspausdami jj. / i$j. mygtuka (3a) ir palaikykite paspaude mygtuka
4R" kelias sekundes, kad atlaisvintuméte mésa.

« Nuspauskite jj./iSj. mygtuka ir teskite malima.

NAUDOJIMAS. DARZOVIY SMULKINIMAS (10-12 PAV.)

Patarimai geriausiam rezultatui pasiekti:

kad gautuméte pageidaujama rezultata, sudedamosios dalys turi bati tvirtos ir turite vengti
maisto kaupimosi viduje.

Nenaudokite buitinio prietaiso labai kietiems maisto produktams trinti arba pjaustyti,
pvz., cukranendréms arba mésos gabalams.

Q



PIURE RUOSIMO PRIEDAS* (13-18 PAV.)

Naudojimas:

inda padékite po grioveliu sultims istekéti (15a), kad surinktuméte sultis, o kita indq ties filtro
galu, kad surinktuméte likucius. Jei norite paruosti piure arba sultis, privalote naudoti tik
Sviezius vaisius. Atsizvelgiant j sezong ir vaisiy kokybe, rekomenduojame minkstima praleisti
antrg karta, kad pagamintumeéte didziausia kiekj piure arba sulciy.

Produktas (sudedamosios Kiekis Veikimo laikas (jj. / i3j.)
dalys)
Morkos 1kg 3 min.

DESRELIY GAMINIMO PRIEDAS (19-24 PAV.)

N.B.: S prieda galima naudoti tik baigus malti, paskaninti prieskoniais ir mai$yti maista.
Pirmiausiai desrelés apvalkala pamerkite 3iltame vandenyje, kad jis pasidaryty elastingas,
tada uzdékite ant piltuveélio taip, kad likty apie 5 cm ilgio galiukas (kurj uzdarysite suriSdami
mazgelj). Jjunkite prietaisa, pripildykite mésmale maltos mésos ir laikykite apvalkala, kad jis
prisipildyty teisingai.

N.B.: Sig uzduotj paprasciau atlikti dviems Zmonéms - vienas gali pripildyti mésmale, o kitas
pasirtpinti apvalkalo pripildymu.

Formuokite kokio norite ilgio desreles gnybdami ir sukdami apvalkala. Norédami pagaminti
kokybiskas desreles, sitikinkite, kad pripildomuose apvalkaluose néra oro ir ruoskite 10-15 cm
desreles (atskirkite desreles uzdédami spaustuka ir surisdami mazgelj).

VALYMAS (25 PAV.)

Pries valyma atjunkite buitinj prietaisa nuo elektros tinklo.

Buitinio prietaiso pavirsiy valykite drégna sluoste.

Nepanardinkite buitinio prietaiso j vandenj

Dalys, jskaitant mésmalés galvute (5), tiekimo sraigtg (8), tvirtinimo zieda (13), sulciy
kreiptuva* (15a), filtrg piure ruosimo priedui*(15b) ir sraigta*(15c) NESKIRTOS plauti
indaplovéje.

HwN =

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

« Nelietojiet ierici, ja ta vai tas baroSanas padeve
darbojas ar traucejumiem, ierice ir ieprieks
nokritusi zemé un tai ir redzami bojajumi vai
darbibas traucéjumi. Sados gadijumos ierice
janosuta pilnvarotam servisa centram.

DrosSibas apsvérumu dél bojatas baroSanas
padeves nomaina ir javeic razotajam, pilnvarota
servisa centra darbiniekiem vai citai personai ar
lidzvértigu kvalifikaciju. Nekad neizjauciet ierici
pats.

lerice nav paredzéta lietoSanai personam (tostarp
bérniem) ar ierobezotam fiziskam, manu vai
garigam spejam, bez iepriekséjas pieredzes un
zinasanam, iznemot gadijumus, kad tas uzrauga
vai iepriekS apmaca persona, kas atbild par vinu
drosibu. Uzmaniet, lai bérni nerotalatos ar ierici.
lerici drikst izmantot bérni, kuri sasniegusi vismaz
8 gadu vecumu, ka ari personas, kuram nav
attiecigas pieredzes vai zinasanu vai kuram ir
ierobeZotas fiziskas, manu vai garigas spéjas, ar
nosacijumu, ka ir sniegta atbilstosa apmaciba un
pienaciga informacija par iespéjamiem riskiem.
Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici. lerices
tirisanu un apkopi drikst veikt ari bérni, kuri

L



ir sasniegusi vismaz 8 gadu vecumu un kurus
pieskata atbildiga persona. Gadajiet, lai iericei
un tas vadam nevarétu pieklat bérni, kuri nav
sasniegusi 8 gadu vecumu.

Informacija par ierices tirisanu un apkopi
atrodama lietoSanas instrukcijas.

Pirms sakat lietot ierici, rapigi izlasiet lietosanas
instrukcijas un glabajiet tas drosa vieta.

RaZotajs neuznemas nekadu atbildibu par
gadijumiem, kas radusies, izmantojot ierici
neatbilstosi lietoSanas instrukcijam.
Parliecinieties, vai tikla spriegums atbilst
spriegumam, kas noradits uz ierices. Jebkada
sasleguma kluda atce| garantiju.

lerice paredzéta tikai édiena pagatavosanai
majsaimnieciba un lietosanai telpas.

Izmantojiet ierici uz lidzenas, tiras un sausas
virsmas, kas neatrodas tdens tuvuma.

Nekad nepielaujiet, ka virs ierices tas lietoSanas
laika atrodas gari mati, 3alles vai kaklasaites.
Atvienojiet ierici no elektrotikla, tiklidz partraucat
tas lietosanu, ka ari tad, ja ta ir janotira, jauzliek
vai janonem piederumi.

Neieslédziet ierici, ja ta ir tuksa.

- Jebkadi apkopes darbi, iznemot regularus
tinsanas un uzturéSanas darbus, jauztic
pilnvarotam servisa centram.

- Nekad nelieciet ierici, barosanas vadu vai
kontaktdaksu Gdeni vai jebkada cita Skidruma.

- BaroSanasvadsnekadagadijuma nedrikstatrasties
blakus ierices karstajam dalam vai nonakt saskare
ar tam, siltuma avotiem vai asam malam.

- Drosibas apsvérumu dél izmantojiet tikai iericei
piemérotus piederumus un rezerves dalas.

PARSTRADE

Nolietoti elektriski vai elektroniski izstradajumi
lerice ir veidota ta, lai kalpotu jums daudzus
gadus. Kad tomer bus pienacis laiks to nomainit,
neizmetiet ierici atkritumos vai izgaztuvé, bet @
nogadajiet to parstrades centra (vai atkritumu
pienemsanas laukuma).
ﬁ Palidziet aizsargat apkartéjo vidi!

® lerice satur daudz vértigu materialu, kurus var
— regenerét vai parstradat.

2 Atstdjiet to vietéja pilsétas atkritumu savaksanas

punkta.



APRAKSTS

1 Motora bloks 11 Vidéju atveru siets*
2 Malsanas uzgala atbrivosanas poga 12 lielu atveru siets*
3 Poga 13 Fiksacijas gredzens
3a |ESLEGT/IZSLEGT 14 Smalcinasanas konusi*
3b Rpoga 14a Stampa*
4 Blokésanas poga 14b Skélésanas konuss*
5 Nonemams galas mal3anas uzgalis 14c Rives konuss*
6 Nonemams trauks 15 Piederums auglu/ogu mércém*
7 Galas stampa 15a Sulas tekne*
8 Padeves skrave 15b Auglu/ogu mércu filtrs ar atverém*
9 Pasasinosais nerlséjosa térauda asmens 15c skrave*
10 Mazu atveru siets* 16 Piederums desinu pagatavosanai*

* Atkariba no modela

PIRMA LIETOSANAS REIZE

+ Nomazgajiet visus piederumus silta ddeni ar trauku mazgasanas lidzekli. Noskalojiet un
uzreiz uzmanigi noslaukiet tos.

« Perforétajai plaksnei un griezéjasmenim ir jabat ieellotiem. Parklajiet tos ar partikas elu.

+ Neieslédziet ierici, ja ta ir tuksa vai nav ieellotas galas malSanas masinas plaksnes.

UZMANIBU! Konusu asmeni ir loti asi; esiet uzmanigs, stradajot ar konusiem.

LIETOSANA GALAS MALSANAS UZGALIS (1.-9. ATT.)

+ Sagatavojiet visu malSanai paredzéto partikas daudzumu, iznemiet no ta kaulus, skrims|us un
cipslas. Sagrieziet galu gabalos (aptuveni 2 cm x 2 cm).

+ Nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu (3a), lai ieslégtu ierici (8. att).

Pad Péc lieto$ s liet masina dazus maizes gabalus, lai iztiritu no tas visu

samalto galu.

Piezimes

- Izmantojiet ierici tikai jélas galas mal3anai. Nemaliet termiski apstradatu galu.

- Nelietojiet ierici ilgak par 3 minatém.

Ka rikoties, ja iericé ir iesprudusi partika?

+ Apturiet galas malamo masinu, nospiezot ieslégsanas/izslégsanas pogu (3a), un dazas
sekundes paturiet “R” pogu, lai izstumtu galu.

+ Nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu, lai turpinatu malsanu.

LIETOSANA DARZENU SMALCINATAJS (10.-12. ATT.)

« Lai smalcinatu darzenus, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu (3a) (12. att.).

Padomi lieliskam rezultatam

Lai iegltu labu rezultatu un novérstu produktu uzkradanos nodalijuma, izmantotajam
sastavdalam ir jabat stingram.

Nelietojiet ierici parak cietu partikas produktu, pieméram, cukura kubinu vai galas
gabalu, rivésanai vai griesanai.

PIEDERUMS AUGLU/OGU MERCEM (13.-18. ATT.)

Lietosana

Zem sulas teknes (15a) nolieciet trauku, kura tecés sula, un filtra gala

nolieciet citu trauku, kura tiks savakti parpalikumi. Ja vélaties pagatavot mérci vai sulu,
ieteicams izmantot tikai

svaigus auglus. Atkariba no gadalaika un izmantoto auglu kvalitates iesakam

mikstumu vélreiz ievietot iericé, lai iegltu maksimalo mérces vai sulas daudzumu.

Materials (sastavdalas) Daudzums Darbibas ilgums (ieslégts/
izslégts)
Burkani 1kg 3 min.

PIEDERUMS DESINU PAGATAVOSANAI ( 19.-24. ATT.)

NEMIET VERA! Sis piederums ir jalieto tikai péc tam, kad produkts ir samalts, samaisits un tam ir
pievienotas garsvielas.

levietojiet desinas apvalku silta Gdent, lai tas klGtu elastigs. Péc tam novietojiet to uz piederuma ta,
lai tas parklatos pari par apméram 5 cm (dala, kuru nostiprinasiet, saspiezot un sasienot mezgla).
leslédziet ierici, piepildiet galas masinu ar galu un turiet apvalky, lai tas tiktu pareizi piepildits.
NEMIET VERA! So darbu ir vieglak paveikt divata. Viens cilvéks piepilda galas masinu, bet otrs —
uzrauga apvalka piepildisanu.

Gatavojiet desinas tik garas, cik vélaties, saspiezot un pagriezot apvalku. Lai pagatavotu kvalitativas
desinas, gadajiet, lai, apvalkus piepildot, tajos nepaliktu gaiss un desinu garums batu 10-15 cm
(atdaliet desinas, izmantojot skavu un sasienot mezglu).

TIRISANA (25. ATT.)

Pirms sakat ierices tirisanu, lidzu, vienmér atvienojiet to no elektrotikla.

Notiriet ierices virsmu ar mitru dranu.

Neiemérciet ierici adent

Trauku mazgajama masina NEDRIKST mazgat $adas dalas: galas malsanas uzgalis (5),
padeves skrave (8), fiksacijas gredzens (13), sulas tekne (15a), auglu/ogu mércu filtrs ar
atverém (15b), skrave (15c).

HwN =
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

« Ze  wzgledow

- Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jesli jest

ono uszkodzone, ma uszkodzony przewdd
zasilajacy, zostato upuszczone i jest w widoczny
sposdb zniszczone lub dziata nieprawidtowo. W
takim przypadku urzadzenie nalezy wysta¢ do
autoryzowanego punktu serwisowego.
bezpieczenstwa  uszkodzony
przewdd zasilajacy musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany punkt serwisowy lub
osobe majacg odpowiednie kwalifikacje. Nie wolno
demontowac urzadzenia samodzielnie.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych ani osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba
ze opiekun odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci
lub poinstruowat je wczesniej na temat obstugi
urzadzenia. Dzieci powinny pozostawac pod opieka
0s6b dorostych, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci, pod

warunkiem ze majg co najmniej 8 lat, a takze
osoby niemajace doswiadczenia i wiedzy lub
osoby o ograniczeniach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, jezeli zostaty odpowiednio
przeszkolone i nalezycie poinformowane o
zaistniatym ryzyku. Nie wolno pozwala¢ dzieciom

na zabawe urzadzeniem. Dzieci nie mogga czysci¢
ani konserwowa¢ urzadzenia, chyba ze majg co
najmniej 8 lat i sg nadzorowane przez osobe
odpowiedzialna. Urzadzenie i jego przewdd
zasilajacy nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

« Aby przeprowadzi¢ czyszczenie i konserwacje

urzadzenia, nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi.

« Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy

doktadnie przeczytac jego instrukcje obstugi. Zaséb
ten nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu.

« Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w

przypadku niezgodnego z instrukcjg uzytkowania
sprzetu przez uzytkownika.

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci jest takie
samo, jak wskazane na urzadzeniu. Kazdy btad
dotyczacy podfgczenia uniewazni gwarancje.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego i wewnatrz pomieszczen.

« Z urzadzenia nalezy korzystac¢ na pfaskiej, czystej i

suchej powierzchni, z dala od wody.

Nie wolno dopusci¢ do tego, aby dlugie wtosy,
szalik lub krawat znajdowaty sie bezposrednio nad
urzadzeniem, gdy jest ono uzywane.

Urzadzenie nalezy odfaczy¢ natychmiast po
zakonczeniu uzytkowania, podczas czyszczenia, a
takze wtedy, gdy montowane lub usuwane s3 jego
akcesoria.



Nie nalezy wigczac urzadzenia, gdy jest puste.
Wszelkieczynnoscikonserwacyjneinnenizrutynowe
czyszczenie i konserwacja przeprowadzane przez
klientow musza by¢ wykonywane wautoryzowanym
punkcie serwisowym.
Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia, przewodu
zasilajacego ani wtyczki w wodzie ani innym ptynie.
« Przewdd zasilajagcy nigdy nie powinien znajdowac
sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych
zrodet wysokich temperatur ani sie z nimi stykac.
Nie powinien tez leze¢ na ostrych krawedziach.
« Ze wzgledow bezpieczennstwa nalezy uzywac
wytacznie  akcesoriow i czesci  zamiennych
odpowiednich dla danego urzadzenia.

RECYKLING

Zuzyte produkty elektryczne lub elektroniczne
Urzadzenie powinno dziata¢ przez wiele lat. Jesli
jednak nadejdzie pora na jego wymiane, nie nalezy
go wyrzucac do kosza ani na wysypisko, ale zabra¢ do
centrum recyklingu w swoim miescie (lub do punktu
odbioru odpadow, jesli takie jest dostepne).
E Pomézmy chroni¢ srodowisko!

® Urzadzenie zawiera liczne materiaty, ktére mozna
— odzyskac lub poddac recyklingowi.

2 Zostaw wiec swoje stare urzagdzenie w miejscowym
punkcie zbiérki odpadéw komunalnych.

1 Zespdtsilnika 10 Sitko z matymi otworami*
2 Przycisk zwalniajacy gtowice maszynki 11 Sitko ze srednimi otworami*
do mielenia migsa 12 Sitko z duzymi otworami*
3 Przycisk 13 Pierscierh mocujacy
3a wh/wyh 14 Bebny do szatkowania*
3b PrzyciskR 14a Popychacz*
4  Przycisk blokowania 14b Beben do krojenia w plastry*
5 Zdejmowana gtowica maszynki do 14c Beben do tarcia®
mielenia miesa 15 Akcesoria do robienia sokéw*
6 Wyjmowana tacka 15a Nasadka do sokow*
7 Popychacz do miesa 15b Filtr z otworami na sok*
8 Sruba podajnika 15¢ Sruba*
9 Samoostrzace sie ostrze ze stali 16 Koncowka do kietbasek*

nierdzewnej
*W zaleznosci od modelu

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

« Umyj wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z ptynem do mycia naczyn. Optucz je i od razu
WysUsz.

« Perforowana ptyta i zesp6t tnacy muszg by¢ nasmarowane. Posmaruj je olejem kuchennym.

« Nie wiaczaj urzadzenia, gdy jest puste lub gdy sitka urzadzenia nie s3 nasmarowane.

UWAGA: ostrza na stozkach sa bardzo ostre; nalezy zachowac duza ostroznosc obchodzac

sie ze stozkami.

UZYCIE: GROWICA MASZYNKI DO MIELENIA MIESA (RYS. 1-9)

+ Przygotuj zywno$c¢ do zmielenia, usur kosci, chrzastki i Sciegna. Pokrdj mieso na kawatki. (ok. 2 x 2 cm)
+ Naci$nij przycisk wt./wyt. (3a), aby uruchomic¢ urzadzenie (rys. 8).

Wskazéwka: po ukonczeniu mielenia, mozna przepusci¢ przez maszynke kilka kawatkow
chleba, aby wydobyc¢ cate zmielone mieso.

Uwagi:

- Uzywaj urzadzenia wylgcznie do mielenia surowego miesa. Nie miel gotowanego miesa.

- Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz przez 3 minuty.

Co nalezy zrobig, jesli urzadzenie jest zapchane?

« Zatrzymaj maszynke do miesa, naciskajac przycisk O/1 (3a). Naci$nij przycisk,R"i przytrzymaj
go przez kilka sekund, by uwolni¢ mieso.

+ Naci$nij przycisk wt./wyt., aby kontynuowa¢ mielenie.

UZYCIE: ROZDRABNIACZ WARZYW (RYS. 10-12)

+ By rozpoczac rozdrabnianie, nacisnij przycisk wt./wyt. (3a) (rys. 12).

Przydatne wskazowki pozwalajace uzyskac najlepsze rezultaty:

Sktadniki, ktérych uzywasz, musza by¢ twarde, aby mozna byto uzyska¢ zadowalajace rezultaty
i zapobiec gromadzeniu sie zywnosci w komorze.

Nie uzywaj urzadzenia do tarcia lub krojenia produktéw spozywczych, ktére sa zbyt
twarde, takich jak kostki cukru lub kawatki miesa.
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AKCESORIA DO ROBIENIA SOKOW (RYS. 13-18)

Uzycie:

Umie$¢ pojemnik, do ktdrego trafi sok, pod nasadka do sokéw (15a), a drugi pojemnik na koricu
filtra, by zebra¢ pozostatosci. Jesli chcesz zrobi¢ sok, uzywaj do tego tylko

Swiezych owocow. W zaleznosci od pory roku i jakosci owocédw zalecamy, by

pulpe przepuscic jeszcze raz przez maszynke w celu uzyskania maksymalnej ilosci soku.

Wsad (sktadniki) llos¢ Czas pracy (wh/wyt)

Marchew 1 kg 3 min

KONCOWKA DO KIELBASEK (RYS. 19-24)

Uwaga: Tej koricéwki mozna uzywac dopiero po zmieleniu, przyprawieniu i wymieszaniu miesa.

Po namoczeniu ostonki w cieptej wodzie w celu przywrécenia jej elastycznoéci wsuna¢ ja na lejek w
taki sposob, aby zwisata na okoto 5 cm (na koficu mozna zawigzac supetek, aby ja uszczelnic). Wiaczy¢
urzadzenie, napetni¢ maszynke mielonym miesem i trzymac ostonke, aby prawidtowo sie napetnita.
Uwaga: Zaleca sig, aby te czynno$¢ wykonywaty dwie osoby: jedna napetnia maszynke, a druga ostonke.
Kietbaski mozna przygotowywac tak dtugo, jak sie chce, $ciskajac i obracajac ostonke. W celu
przygotowania kietbasek o wysokiej jakosci nalezy zadbac o to, aby podczas napetniania do $rodka nie
dostawato sie powietrze. Kietbaski powinny mie¢ od 10 do 15 cm dtugosci (nalezy je rozdziela¢ od siebie
przez zacisniecie skorki miedzy dwiema kietbaskami i zawiazanie wezetka na przewezeniu).

CZYSZCZENIE (RYS. 25)

Hwn =

Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Do czyszczenia powierzchni urzadzenia uzywaj wilgotnej szmatki.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

Czesci, w tym gtowica maszynki do mielenia migsa (5), $ruba podajnika (8), pierscier
mocujacy (13), nasadka do sokéw* (15a), filtr z otworami na sok*(15b), sruba*(15c) NIE
nadaja sie do mycia w zmywarce.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

« Nu utilizati aparatul daca acesta sau cablul de

alimentare este defect, daca a fost scapat pe
jos si prezinta semne vizibile de deteriorare sau
defectiuni.in aceste cazuri, aparatul trebuie trimis
la un centru de service autorizat.

«In cazul in care cablul de alimentare este

deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, centrul de service autorizat sau o alta
persoana calificata similar, pentru siguranta dvs.
Nu demontati dvs. aparatul.

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
intelectuale reduse, sau lipsite de experienta sau
cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea
sunt supravegheate sau instruite in prealabil
cu privire la utilizarea aparatului de o persoana
responsabila de siguranta lor. Copiii trebuie
supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca
cu aparatul.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de catre copii,
cu conditia ca acestia sa aiba cel putin 8 ani,
precum si de catre persoane care nu dispun de
experienta si cunostinte sau ale caror capacitati
fizice, senzoriale sau mintale sunt reduse, daca au
fost instruite corespunzator si informate asupra
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riscurilor implicate. Copiii nu trebuie sa se joace
cu acest aparat. Curatarea si intretinerea acestui
aparat nu trebuie efectuate de copii, decat daca
au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati de
un adult. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare
al acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.
Consultati instructiunile de utilizare la curatarea
si intretinerea aparatului dvs.

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte
de a utiliza aparatul pentru prima data si pastrati-
le intr-un loc sigur.

Producatorul nu fisi asuma nicio raspundere
pentru utilizarea aparatului neconforma cu
aceste instructiuni.

Verificati daca tensiunea retelei corespunde cu
cea indicata pe aparat. Orice eroare de conectare
va anula garantia.

Aparatul este destinat exclusiv activitatilor de
gatit casnice si uzului interior.

Utilizati aparatul pe o suprafata plana, uscata,
ferita de apa.

Nu lasati sa atarne parul lung, esarfa sau cravata
deasupra aparatului atunci cand acesta este in uz.
Deconectati aparatul imediat ce ati terminat
sa-l folositi si oricand il curatati, montati sau
indepartati oricare dintre accesoriile sale.

« Nu porniti aparatul atunci cand este gol.
« Orice activitate de intretinere in afara de

activitatile obisnuite de curatare si intretinere
realizate de clienti trebuie efectuata de catre un
centru de service autorizat.

« Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare sau

stecarul in apa sau in orice alt lichid.

« Cablul de alimentare nu trebuie sa fie in

apropierea sau in contact cu partile fierbinti ale
aparatului, surse de caldura sau colturi ascutite.

« Pentru siguranta dvs., utilizati doar accesoriile

si piesele de schimb care sunt compatibile cu
aparatul dvs.

RECICLARE

Reciclarea echipamentelor electrice sau electronice
ajunse la finalul duratei de viata

Aparatul dvs. a fost proiectat pentru o functionare
indelungata. Cu toate acestea, atunci cand vine @
timpul sa-l inlocuiti, nu-l aruncati impreuna cu
gunoiul menajer sau la intamplare, ci

duceti-l la centrul de reciclare din orasul dvs. (sau la
un centru de primire a deseurilor, dupa caz).

Ajutati la protejarea mediului!
® Aparatul dvs. contine numeroase materiale care pot

— fi recuperate sau reciclate.

2 Predati-l la un centru local de colectare a deseurilor.



DESCRIERE

1 Unitatea motorului 11 Sita cu gauri medii*
2 Buton de eliberare a capului masinii de 12 Sita cu gduri mari*
tocat 13 Inel de fixare
3 Buton 14 Cilindrii de razuire*
3a Pornit/Oprit 14a Dispozitiv de impingere*
3b ButonR 14b Cilindru pentru feliat*
4 Buton de blocare 14c Cilindru pentru razuit*
5 Cap detasabil al masinii de tocat carne 15 Accesoriu pentru sosuri*
6 Tava detasabila 15a Ghidaj pentru suc*
7 Dispozitivde impingere carne 15b Filtru cu gauri pentru sosuri*
8 Melc de alimentare 15c¢ surub*
9 Lama din inox cu ascutire automata 16 Accesoriu pentru carnati*
10 Sita cu gauri mici*

*In functie de model

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

+ Spalati toate accesoriile cu apa calda si detergent lichid. Clatiti-le cu atentie si uscati-le
imediat.

+ Placa perforata si taietorul trebuie sa ramana unse. Ungeti-le cu ulei pentru gatit.

+ Nu porniti aparatul atunci cand este gol sau daca placile masinii de tocat nu sunt unse.

ATENTIE: Lamele cilindrilor sunt foarte ascutite; utilizati-le cu mare grija.

UTILIZARE: CAP MASINA DE TOCAT CARNE (FIG. 1-9)

+ Pregadtiti intreaga cantitate de carne care urmeaza a fi tocatd, indepartati orice oase, cartilaje
si tendoane. Téiati carnea in bucati. (aprox. 2 cm x 2 cm)

+ Apasati butonul de pornire/oprire (3a) pentru a porni aparatul (Fig. 8).

Sugestie: La final, puteti trece cateva bucati de paine prin masina pentru a scoate toata

carnea tocata.

Note:

- Folositi aparatul doar pentru a toca carne cruda. Nu tocati carne gatita.

- Nu utilizati aparatul pentru mai mult de 3 minute.

Ce trebuie sa faceti atunci cand masina s-a blocat?

« Opriti masina de tocat carne apasand butonul O/1 (3a) si apasati butonul ,R” timp de cateva
secunde pentru eliberarea carnii.

- Apdsati pe butonul de pornire/oprire pentru a continua procesul de tocare.

UTILIZARE: TOCATOR DE LEGUME (FIG. 10-12)

« Pentru taiere in fasii, apasati pe butonul de pornire/oprire (3a) (Fig. 12).

Sfaturi utile pentru rezultate optime:

Ingredientele folosite trebuie sa fie ferme pentru a obtine rezultate satisfacatoare si pentru a
preveni acumularea alimentelor in compartiment.

Nu utilizati aparatul pentru raderea sau taierea unor produse alimentare care sunt prea
tari precum cuburi de zahar sau bucati de carne.

ACCESORIU PENTRU SOSURI (FIG. 13-18)

Utilizare:

Asezati un recipient sub canalul pentru suc (15a) pentru a colecta sucul si inca un recipient
la capatul filtrului pentru a colecta reziduurile. Dacé doriti sa faceti sosuri sau suc, utilizarea
fructelor proaspete este obligatorie. In functie de sezon si calitatea fructelor, vd recomandam
sa treceti pulpa de doua ori pentru a extrage cat mai mult sos sau suc.

Sarcina (Ingrediente) Cantitate Timp de functionare
(pornit/oprit)
Morcovi 1kg 3 min.

ACCESORIU PENTRU CARNATI (FIG. 19- 24)

N.B.: Acest accesoriu trebuie utilizat numai dupé ce preparatul a fost tocat, condimentat si amestecat.
Lésati membrana sé se inmoaie in apa calda pentru a-si recdpata elasticitatea, apoi puneti-o pe palnie
si lasati o proeminentd de aproximativ 5 cm (pe care o veti inchide facand un nod cu o clemd). Porniti
aparatul, umpleti aparatul cu carne tocatd si tineti de membrana pentru ca aceasta sa se umple
corespunzator.

N.B.: Aceastd sarcina se va efectua mai usor de doua persoane - o persoana poate alimenta masina
de tocat carne, iar cealalta se poate ocupa de umplerea membranei.

Faceti carnatii cat de lungi doriti prin prinderea si rotirea membranei. Pentru carnati de calitate,
aveti grijd s evitati prinderea aerului in timpul umplerii si preparati carnati cu o lungime de 10-15 cm
(separati carnatii plasand o clema si facand un nod).

CURATARE (FIG. 25)
1. Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de curatare.
2. Folositi o lavetd umeda pentru a curata suprafata aparatului.
3. Nuscufundati aparatul in apa.
4. Piesele, inclusiv capul masinii de tocat carne (5), melcul de alimentare (8), inelul de fixare

(13), ghidajul pentru suc* (15a), filtrul cu gauri pentru sosuri*(15b), surubul*(15c), NU pot fi
spalate in masina de spalat vase.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak vykazuje nejaku
poruchu on alebo jeho napajanie, pripadne po
pade, ak je spotrebic viditelne poskodeny alebo
nefunguje. V takom pripade je spotrebi¢ nutné
odoslat do autorizovaného servisného strediska.
Ak je sietovy kabel poskodeny, z dévodu vasej
bezpecnosti ho mébze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné stredisko alebo podobne
kvalifikovand osoba. Spotrebi¢ nikdy sami
nerozoberajte.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti)
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod
dohladom alebo nie su riadne poucené z hladiska
pouzitia spotrebita zo strany osoby zodpovednej
za ich bezpecnost. Dozrite na to, aby sa deti so
spotrebi¢om nehrali.

Toto zariadenie mézu pouzivat deti od veku
8 rokov, ako aj osoby bez prislusnych skusenosti
a znalosti alebo osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi a dusevnymi schopnostami, za
predpokladu, ze boli nalezite vySkolené a
podrobne informované o suvisiacich rizikach.

Nedovolte detom hrat sa so spotrebicom. Cistenie
a udrzbu spotrebi¢a mézu vykonavat deti od
8 rokov, aj to iba pod dohladom zodpovednej
osoby. Uchovavaijte pristroj aj kabel mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

Pri pouzivani, Cisteni a udrzbe vasho spotrebica
postupujte podla pokynov.

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a si pozorne
precitajte ndvod na obsluhu a uschovajte ho na
bezpe¢nom mieste.

Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost v
pripade pouzitia, pri ktorom neboli dodrzané
pokyny.

Skontrolujte, ¢i sietové napatie zodpoveda
napatiu uvedenému na spotrebici. Akékolvek
nespravne zapojenie spotrebi¢a rusi platnost
zaruky.

- Tento spotrebi¢ je urCeny vyhradne na varenie

v domdcnosti a vo vnutornych priestoroch.

Umiestnite spotrebi¢ na plochy, cisty a such)’/@

povrch v dostato¢nej vzdialenosti od vody.
Dbajte na to, aby nad pristrojom v prevadzke
nikdy neviseli dlhé vlasy, 3aly, kravaty atd.
Zariadenie vzdy odpojte, len ¢o ho prestanete
pouzivat, ako aj pred kazdym cistenim alebo ak
z neho chcete odstranit niektoré prislusenstvo.



Pristroj nezapinajte, ak je prazdny.

- Kazdy zasah, okrem Cistenia a beznej udrzby,
ktord pravidelne vykonava zdkaznik, musi
vykonat autorizované servisné stredisko.

Nikdy nevkladajte spotrebi¢, napajaci kabel Ci
zastrcku do vody ani inej tekutiny.

Napdjaci kadbel sa nesmie nikdy umiestnit tak,
aby sa dotykal horucich Casti spotrebica, zdrojov
tepla alebo ostrych rohov, ani do ich blizkosti.

« Kvoli vaSej bezpelnosti pouzivajte len
prislusenstvo a nahradné diely vhodné pre vas
spotrebic.

RECYKLACIA

Elektrické a elektronické vyrobky na koncizivotnosti
Vas spotrebi¢ by vam mal vydrzat mnoho rokov.
Ked viak nadide cas jeho vymeny, nevyhadzujte
ho do odpadového kosa ani na skladku, ale
odovzdajte ho do recyklacného centra vo vasom
meste (pripadne do zberného strediska odpadu).

Pomozte chranit Zivotné prostredie!

® Tento spotrebi¢ obsahuje mnoho materialov, ktoré
sa mdzu znova pouzit alebo recyklovat.

9 Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.

1 Motorova jednotka 11 Mriezka so strednymi otvormi*
2 Uvolhovacie tlacidlo hlavy mlynceka 12 Mriezka s velkymi otvormi*
3 Tlacidlo 13 Upevnovaci krizok

3a ZAP/VYP 14 Strahacie bubny*

3b TlacidloR 14a Posunovac*
4 Zaistovacie tlacidlo 14b Krajac*
5 Vymenitelnd hlava mlynceka na méaso 14c¢ Strahadlo*
6 Vyberatelny podnos 15 Prisluenstvo na pyré*
7 Posunovac na méso 15a Odvod na stavu*
8 Podavacia zavitovka 15b Filter s otvormi na pyré*
9 Samoostriaca cepel z nehrdzavejucej 15c skrutka*

ocele 16 Doplnok na vyrobu klobas*
10 Mriezka s malymi otvormi*

*V zavislosti od modelu

PRED PRVYM POUZITIM

« Umyte vietko prisluenstvo teplou vodou s umyvacim prostriedkom. Oplachnite a ihned'ich
ususte.

« Dierované dosticky a n6z musia zostat namazané. Natrite ich stolovym olejom.

+ Nezapinajte spotrebic, ak je prazdny, alebo ak nie st dosticky mlync¢eka namazané.

UPOZORNENIE: Cepele kuzelov sii extrémne ostré; obzvlast opatrne manipulujte s

kuzelmi.

POUZITIE: HLAVA MLYNCEKA NA MASO (OBR. 1-9)

« Pripravte si celé mnozstvo potravin, ktoré chcete zomliet, odstrante vsetky kosti, Stetiny a
slachy. Maso nakrajajte na kusky. (pribl. 2 cmx2 cm)

« Stlacenim hlavného vypinaca (3a) spustte spotrebic (obr. 8).

Tip: Na konci prace mézete do mlynéeka pridat niekolko kuskov chleba, aby ste vytlacili

vsetko zomleté méso.

Poznamky:

— Pouzivajte spotrebic len na mletie surového méasa. Nemelte tepelne spracované maso.

— Spotrebic¢ nepouzivajte dlhsie ako 3 minut.

Co robit, ak sa pristroj upcha?
+ Mlync¢ek na maso zastavte stla¢enim tlacidla O/I (3a) a potom stla¢enim tlacidla R na par

sekund uvolnite maso.
« Stla¢enim hlavného vypinaca pokracujte v mleti.



POUZITIE: KRAJAC NA ZELENINU (OBR. 10-12)

+ Ak chcete spustit krajanie, stlacte hlavny vypinac (3a) (obr. 12).

Uzitoc¢né rady:

Potraviny, ktoré pouzivate, musia byt pevné, aby ste dosiahli uspokojivé vysledky a vyhli sa
nahromadeniu potravin v spotrebici.

Nepouzivajte spotrebic na strihanie alebo krajanie potravin, ktoré su prilis tvrdé, ako su
kocky cukru alebo kusy masa.

PRISLUSENSTVO NA PYRE (OBR. 13-18)

Pouzitie:

Umiestnite nadobu pod drazku na $tavu (15a), aby sa zbierala $tava a dal3iu na koniec

filtra na zachytenie zvyskov. Ak chcete vyrabat pyré alebo dzus, pouzivajte bezpodmiene¢ne
iba Cerstvé ovocie. an imperative. Podla sezony a kvality pouzitého ovocia odporicame,

aby ste duzinu vlozili do pristroja este raz a ziskali tak ¢o najvy3$sie mnozstvo pyré alebo stavy.

Surovina Mnozstvo Dizka prevadzky (zap./vyp.)

Mrkva 1kg 3 min

DOPLNOK NA VYROBU KLOBAS (OBR. 19 - 24)

Upozornenie: Tento doplnok mozno pouzit az po pomleti, nakoreneni a dobrom premiesani pokrmu.
Obal klobasy nechajte v teplej vode, aby znova ziskal svoju pruznost, nasurite ho na lievik a nechajte
previsat asi 5 cm ast (tU utesnite uviazanim uzla pomocou spony). Otocte spotrebic, napliite mlyncek
pomletou zmesou a drzte obal tak, aby ste ho mohli spravne naplnit.

Upozornenie: Pozndmka: tato Uloha bude jednoduchsia, ak ju budu robit dvaja fudia. Jeden natlaca
pomlett zmes a druhy mé na starosti plnenie obalu.

Klobasy vytvorte v zelanej dlzke tak, Ze ich zovriete prstami a zatocite obal. S cielom pripravit kvalitné
klobasy dbajte na to, aby sa do obalu nedostaval vzduch, a vytvérajte 10 - 15 cm klobasy (oddelujte
klobasy umiestiiovanim spon a viazanim uzlikov pomocou $nurky).

CISTENIE (OBR. 25).

. Pred ¢istenim spotrebic¢ odpojte zo zasuvky.

Na cistenie povrchu spotrebica pouZite navlihc¢enu handricku.

Spotrebic¢ neponarajte do vody.

Niektoré casti vratane hlavy mlynceka na méso (5), podavacej zavitovky (8), upeviiovacieho
krazku (13), odvodu na $tavu* (15a), filtra s otvormi na pyré* (15b) a skrutky (15¢) NEMOZNO
umyvat v umyvacke riadov.
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

- Nemojte koristiti aparat ako je pokvaren ili ako
je pokvaren njegov kabl za napajanje, ako je
ispusten i vidno ostecen ili je doSlo do kvara
aparata. U tom sluc¢aju, aparat mora da se posalje
u ovlaséeni servisni centar.

Ako je kabl za napajanje ostecen, proizvodac,
ovlasceni servisni centar ili slicno kvalifikovano
lice moraju da ga zamene radi vase bezbednosti.
Nikada nemojte sami rasklapati aparat.

Nije predvideno da ovaj aparat koriste lica
(uklju€ujudi decu) sa smanjenim fizickim, ¢ulnim
ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod nadzoromiili su
im unapred data uputstva za koriS¢enje aparata
od strane lica zaduzenog za njihovu bezbednost.
Deca moraju da budu pod nadzorom kako biste
se uverili da se ne igraju sa aparatom.

Ovaj uredaj mogu da koriste deca pod uslovom
daimaju najmanje 8 godina, kaoilica koja nemaju
iskustva i znanja ili sa smanjenim fizickim, ¢ulnim
ili mentalnim sposobnostima, ako su pravilno
obucena i uredno obavestena o postojecim
rizicima. Ne smete da dozvolite deci da se igraju
sa aparatom. Deca ne smeju da Ciste i odrzavaju
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ovaj aparat osim ako nemaju najmanje 8 godina i
pod nadzorom su odgovornog lica. Drzite uredaj
i njegov kabl van domasaja dece mlade od 8
godina.

- Vise informacija o ¢is¢enju i odrzavanju aparata

potrazite u uputstvu za upotrebu.

Pre prvog koris¢enja aparata, pazljivo procitajte
uputstvo za upotrebu i ¢uvajte ga na sigurnom
mestu.

Proizvoda¢ ne snosi nikakvu odgovornost u
slu¢aju bilo koje upotrebe koja nije u skladu sa
uputstvima.

Uverite se da je napon mreze isti kao onaj
prikazan na aparatu. Bilo koja greSka povezivanja
ponistava garanciju.

Aparat je namenjen samo u svrhe kuvanja u
domacdinstvu i za upotrebu u zatvorenom.
Koristite aparat na ravnoj, Cistoj i suvoj povrsini,
dalje od vode.

Nikada nemojte dozvoliti da duga kosa, marama
ili kravata vise iznad aparata dok je u upotrebi.
Iskljucite uredaj ¢im prestanete da ga koristite i
kad god ga distite i postavljate ili uklanjate bilo
koji dodatni pribor.

Nemojte ukljucivati uredaj kada je prazan.

- Svako odrzavanje, osim redovnog cis¢enja i
svakodnevnog odrzavanja koje obavlja korisnik,
mora da obavlja samo ovlas¢eni servisni centar.

- Nikad nemoijte stavljati aparat, kabl za napajanje
ili utika¢ u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

- Kabl za napajanje nikada ne sme da se postavi
u blizini vru¢ih delova aparata, izvora toplote ili
ostrih ivica niti da dode u kontakt sa njima.

- Radi vase bezbednosti, koristite samo dodatni
pribor i rezervne delove koji su odobreni za va$
aparat.

RECIKLAZA

Elektri¢ni ili elektronski proizvodi kojima je istekao
radni vek Ocekuje se da vas$ aparat traje godinama.
Medutim, kada dode vreme za zamenu, nemojte
ga bacati u ku¢ni otpad ili na deponiju, ve¢ ga
odnesite u centar za reciklazu u svom gradu (ili u
centar za prijem otpada, kada je to primenljivo).
Pomozite u zastiti Zivotne sredine!

® Vas$ aparat sadrzi razne materijale koji mogu da se

— ponovo upotrebljavaju ili recikliraju. @

2 Odlozite ga na lokalnom mestu za prikupljanje
otpada iz domacinstva.



1 Jedinica motora 11 Resetka sa srednjim otvorima*
2 Taster za otpustanje glave za mlevenje 12 resetka sa velikim otvorima*
3 Taster 13 Prsten za fiksiranje

3a UKLJUCENO/ISKLJUCENO 14 Valjci rendeta*

3b Rtaster 14a Potiskivac*
4 Taster za zakljucavanje 14b Rezac*
5 Demontazna glava masine za mlevenje 14c Rende*

mesa 15 Dodatni pribor za sosove*
6 Demontazna fioka 15a Vodilica za sok*
7 Potiskiva¢ mesa 15b Otvori filtera za sosove*
8 Vijak za pomeranje 15c¢ puz*
9 Samoostrece secivo od nerdajuceg 16 Nastavek za klobase*

celika
10 Resetka sa malim otvorima*

*Zavisi od modela

PRE PRVE UPOTREBE

« Operite svu dodatnu opremu u toploj vodi sa te¢nim sredstvom za pranje sudova. Isperite i
odmah je pazljivo osusite.

« Perforirana ploca i reza¢ moraju da ostanu podmazani. Oblozite ih jestivim uljem.

» Nemojte ukljucivati aparat kada je prazan ili ako plo¢e masine za mlevenje nisu podmazane.

PAZNJA: Se¢iva konusa su izuzetno ostra; izuzetno pazljivo rukujte konusima.

UPOTREBA: GLAVA MASINE ZA MLEVENJE MESA (SL. 1-9)

« Pripremite ¢itavu koli¢inu hrane koju treba samleti, uklonite sve kosti, hrskavice i tetive.
Isecite meso na komade. (priblizno 2 cm x 2 cm)

« Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljuc¢ivanje (3a) da biste pokrenuli aparat (SI. 8).

Savet: Na kraju rada, mozete da propustite nekoliko komada hleba kroz masinu za

mlevenje da biste izvadili sve samleveno meso.

Napomene:

- Aparat koristite samo za mlevenje sirovog mesa. Nemojte mleti kuvano meso.

- Nemojte koristiti uredaj duze od 3 minuta.

Sta da radite ako se masina zapusi?

+ Zaustavite masinu za mlevenje mesa tako $to cete pritisnuti taster O/1 (3a) i pritisnuti taster
,R" tokom nekoliko sekundi da biste otpustili meso.

- Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje da biste nastavili sa mlevenjem.

UPOTREBA: SECKALICA ZA POVRCE (SL. 10-12)

« Zarendanje, pritisnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje (3a) (SI. 12).

Korisni saveti za najbolje rezultate:

Sastojci koje koristite moraju da budu ¢vrsti da biste dobili zadovoljavajuce rezultate i da biste
izbegli nagomilavanje hrane u odeljku.

Nemojte koristiti aparat za rendanje ili seckanje prehrambenih proizvoda koji su suvise
tvrdi, kao 3to su kocke Secera ili komadi mesa.

DODATNI PRIBOR ZA SOSOVE (SL. 13-18)

Upotreba:

Postavite jednu posudu ispod Zleba za sok (15a) da biste prikupili sok, a drugu posudu iza
filtera da biste prikupili sve ostatke. Ako Zelite da napravite sos ili sok, obavezno koristite samo
sveze voce. U skladu sa sezonom i kvalitetom voca, preporucujemo da jos jednom propustite
pulpu da biste iscedili maksimalnu kolic¢inu sosa ili soka.

Opterecenje (sastojci) Koli¢ina Vreme rada (uklju¢eno/
isklju¢eno)
Sargarepa 1kg 3 min.

NASTAVEK ZA KLOBASE (SLIKE 19-24)

Opomba: Ta nastavek lahko uporabljate Sele, ko je hrana zmleta, zacinjena in dobro premesana.
Ovoj dajte v toplo vodo, da bo znova postal elasti¢en, nato ga nadenite na lijak, s katerega naj
gleda priblizno 5 cm (ki ga boste zatesnili z vozlom in sponko). Vklopite napravo, v mlincek
nadevajte meso in drzite ovoj, da se napolni pravilno.

Opomba: To delo laze opravljata dve osebi hkrati - ena oseba naj meso nadeva v mlincek,
druga pa skrbi za polnjenje ovoja.

Ko dosezete zZeleno dolzino klobase, ovoj stisnite in zavijte. Za najboljso kakovost klobas
preprecite nastajanje zra¢nih mehurckov v ovoju med polnjenjem; optimalna dolzina klobase
jemed 10 in 15 cm (klobase locite tako, da jih zatesnite s sponko in vozlom).

CISCENJE (SL. 25)

Uvek iskljucite aparat iz zidne uti¢nice pre ¢iscenja.

Za ciS¢enje povrsine aparata koristite vlaznu krpu.

Nemojte potapati aparat u vodu

Delovi, uklju¢ujuéi glavu masine za mlevenje mesa (5), vijak (8), prsten za fiksiranje (13),
vodilicu za sok* (15a), otvore filtera za sosove* (15b), puz* (15¢) NISU bezbedni za pranje
u masini za sudove.

HwN =
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VARNOSTNA NAVODILA

Naprave ne uporabljajte, ¢e je posSkodovana ali je
poskodovan njen napajalni kabel, Ce je padla na
tlain je vidno poSkodovana ali ne deluje ustrezno.
V tem primeru jo morate poslati na pooblasceni
servisni center.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora iz

varnostnih razlogov zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servisni center ali podobno
usposobljena oseba. Naprave nikoli ne

razstavljajte sami.

Naprava ni namenjena osebam (vklju¢no z
otroki), ki imajo zmanjsane fizicne, senzori¢ne
ali dusevne sposobnosti ali nimajo izkusenj in
znanja, razen ¢e so pod nadzorom osebe, ki je
odgovorna za njihovo varnost, ali so jim bila s
strani te osebe pred tem podana navodila glede
uporabe naprave. Otroke nadzorujte in jim
preprecite, da bi se igrali z napravo.

Otroci, starejsi od 8 let, in druge osebe, ki nimajo
zadostnih izkusenj ali znanja ali katerih fizicne,
Cutilne ali duSevne sposobnosti so zmanjsane,
lahko napravo uporabljajo le, ¢e so bili za to
ustrezno usposobljeni in ¢e so bili primerno
obvesceni o nastalih tveganjih. Otroci se ne

smejo igrati z napravo. Otroci ne smejo izvajati
¢is€enja in vzdrzevanja naprave, razen Ce so stari
najmanj 8 let in jih pri tem nadzira odgovorna
oseba. Napravo in kabel naprave hranite izven
dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Za (CiSCenje in vzdrZevanje naprave si oglejte
navodila za uporabo.

Pred prvo uporabo naprave pozorno preberite
navodila za uporabo in jih hranite na varnem
mestu.

Pri uporabi, ki ni v skladu z navodili, proizvajalec
ne prevzema nobene odgovornosti.

Preverite, ali je omreZna napetost ustrezna enaka
napetosti, navedeni na napravi. Kakrsna koli
napaka pri povezavi razveljavi garancijo.

- Ta naprava je namenjena samo za uporabo v

gospodinjstvu in za uporabo v zaprtih prostorih.
Napravo uporabljajte na ravni, ¢Cisti in suhi
povrsini, ki je oddaljena od vode.

Med uporabo naprave pazite, da nad napravo ne
visijo dolgi lasje, $al ali kravata.

Napravo izkljucite takoj, ko jo nehate uporabljati,
in vsaki¢, ko jo Cistite ali nameScate ali
odstranjujete kateri koli dodatek.

- Naprave nikoli ne vklopite, ko je prazna.
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« Razen (is€enja, ki ga izvaja stranka, mora vso
vzdrzevanje izvajati pooblas¢en servisni center.

- Naprave, napajalnegakablain vti¢a ne potapljajte
v vodo ali katero koli drugo tekocino.

- Napajalni kabel nikoli ne sme biti blizu vrocih
delov naprave ali v stiku z njimi, blizu toplotnega
vira ali napeljan preko ostrih robov.

« Iz varnostnih razlogov uporabljajte le rezervne
dele in prikljucke, ki so primerni za vaso napravo.

RECIKLIRANJE

Odpadni elektri¢ni ali elektronski izdelki

Vasa naprava bo predvidoma delovala vec let. Ko
pa je Cas, da jo zamenjate, je ne zavrzite v kos ali
na odlagalis¢e, ampak jo odpeljete v center za
recikliranje v vaSem mestu (ali v sprejemni center
za odpadke, kjer je to primerno).

Pomagajte varovati okolje.
® Naprava vsebuje stevilne materiale, ki jih je mogoce

— ponovno uporabiti ali reciklirati.
© Napravo oddajte v lokalnem zbirnem centru za
odpadke.

Motorna enota

-

11 Resetka s srednje velikimi luknjami*

2 Gumb za sprostitev glave strojcka za 12 Resetka z velikimi luknjami*
mletje mesa 13 Pritrdilni obrocek
3 Gumb 14 Drobilni valji*
3a VKLOP/IZKLOP 14a Potiskalo*
3b GumbR 14b Rezalnik*
4 Zaklepni gumb 14c Strgalnik*
5 Odstranljiva glava strojcka za mletje 15 Dodatek za omako*
mesa 15a Vodilo za sok*
6 Odstranljiv pladenj 15b Luknjast filter za omako*
7 Potiskalo za meso 15c¢ vijak*
8 Navojni vijak 16 Dodatak za kobasice*
9 Samoostrilno rezilo iz nerjavecega jekla

10 Resetka z majhnimi luknjami*

*QOdvisno od modela

PRED PRVO UPORABO

« Vse dodatke ocistite v topli vodi in sperite pod tekoco vodo. Sperite jih in jih takoj previdno
posusite.

« Luknjasta ploscica in rezilo morata ostati namazana. Namazite jih z oljem za kuhanje.

« Naprave nikoli ne vklopite, ko je prazna ali ko plos¢ice strojcka za mletje mesa niso namazane.

POZOR: Rezila stoZcev so izredno ostra, zato s stozci ravnajte zelo previdno.

UPORABA: GLAVA STROJCKA ZA MLETJE MESA (SLIKA 1-9)

« Pripravite celotno koli¢ino hrane za mletje, odstranite kosti, hrustanec in kite. Meso narezite
na manjse koscke. (pribl. 2 x 2 cm)

« Pritisnite gumb za vklop/izklop (3a) in izberite Zeleno funkcijo (slika 8).

Nasvet: Po koncu postopka lahko v strojcku zmeljete nekaj kosov kruha, da iz njega

pridobite vso mleto meso.

Opombe:

- Uporabljajte samo za mletje surovega mesa. Kuhanega mesa ne meljite.

- Naprave ne uporabljajte vec¢ kot 3 minute.

Kaj morate storiti, Ce je strojcek zamasen?

« Stroj¢ek za meso zaustavite tako, da pritisnete gumb O/1 (3a) in nekaj sekund zadrzite gumb
"R", da sprostite meso.

« Pritisnite gumb za vklop/izklop, da nadaljujete z mletjem mesa.



UPORABA: SEKLJALNIK ZELENJAVE (SLIKA 10-12)

+ Zasekljanje pritisnite gumb za vklop/izklop (3a) (slika 12).

Koristni nasveti za najboljsSe rezultate:

Sestavine, ki jih uporabljate, morajo biti ¢vrste, da boste dosegli zadovoljive rezultate in
preprecili kopi¢enje hrane v predelku.

Naprave ne uporabljajte za strganje ali rezanje zivil, ki so pretrda, kot so kocke sladkorja
ali kosi mesa.

DODATEK ZA OMAKO (SLIKA 13-18)

Uporaba:

Pod reZo za sok (15a) postavite posodo, da se sok zbere. Drugo posodo pa postavite na drug
konec filtra, da boste zbrali ostanke. Ce Zelite pripraviti omako ali sok, uporabite samo

sveze sadje. Glede na letni ¢as in kakovost sadja vam priporo¢amo, da meso sadja

Se enkrat spustite skozi napravo, da pridobite najvecjo koli¢ino omake ali soka.
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GROUPE SEB ARGENTINA S.A.

Obremenitev (sestavine) Koli¢ina Cas delovanja (vklop/izklop)

Korenje 1kg 3 minute

DODATAK ZA KOBASICE (SLIKA 19 - 24)

Napomena: Ovaj dodatak treba se koristiti samo nakon $to su sastojci mleveni, zacinjeni i
pomesani.

Omotac za kobasice stavite u toplu vodu da bi ponovo bio elasti¢an, navucite ga na levak i
pustite da visi preko ivice nekih 5 cm (Sto Cete zatvoriti vezivanjem ¢vora i kop¢om). Ukljucite
uredaj, napunite ga mlevenim mesom i drzite omotac da bi se pravilno napunio.

Napomena: Ovaj posao lakse c¢e obaviti dve osobe - jedna ¢e ubacivati mleveno meso, a druga
se pobrinuti da se omotac puni.

Duzinu kobasica odredite tako da stisnete omotac i okrenete ga. Da biste dobili kvalitetne
kobasice, pobrinite se da tokom punjenja u omotacu ne bude vazduha i napravite kobasice
duge 10 - 15 c¢m (razdvojite kobasice tako $to cete staviti kopcu i zavezati ¢vor).

CISCENJE (SLIKA 25)

Pred cis¢enjem napravo vedno izkljucite iz napajanja.

Za cis¢enje povrsine naprave uporabite vlazno krpo.

Naprave ne potapljajte v vodo

Deli, vklju¢no z glavo strojcka za mletje mesa(5), navojnim vijakom (8), pritrdilnim
obro¢kom (13), vodilom za sok* (15a), luknjastim filtrom za omako* (15b), vijakom*(15c),
niso primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.
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Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
- GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
os:f:ﬁ:f” 01890 3476 gJahre Theodor-Stern-Kai 1
years 60596 Frankfurt
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B:;Lipgllfsb 017 3164208 i ropa TennHrpagckoe wocce, A.16A, cTpoexue 3,
years nomeuleHune Xl
BELGIQUE 2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIE 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
BOSNA Info-linija za 2 godine SEB Developpement
HERCEGOVINA potrosace 2 years Predstavnistvo u BiH
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CANADA 1-800-418-3325 1 36 Newmill Gate, Unit 2
year Scarborough, ON M1V OE2
GROUPE SEB CHILE
2 afos Comercial y Servicios Plus Service Ltda
CHILE 022884 46 06 2 years Avenida Santa Maria 0858, Providencia -
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 2 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015204 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb




XAK "r'PYTNMA CEB-BOCTOK", Mackey,

CESKA Groupe SEB CR s.r.0.
REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
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Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center || D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
Ssuomi 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 098946 150 2 years Pakkalankuja6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale ) GROUPE SEB France
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years TK. 145 64 K. Kngioi&
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HUNGARY 2 years 2040 Budadrs, Puskas Tivadar ut 14
PT GROUPE SEB INDONESIA MSD
TCC Batavia Bld, JI. K.H. Mas Mansyur No. 126,
INDONESIA +6221 5793 7007 1 year Karet Tengsin, Tanah Abang, Kota Jakarta Pusat,
Daerah Khusus Ibukota Jakarta 10250, Indonesia
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I;:.‘:'L'? 199 207 354 22 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
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Groupe SEB Polska Sp. z o0.0.
LATVJA 2 gadi Gdanski Business Center Il D
LATVIA 66163403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
ot
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z o0.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 5214 0057 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
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GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe Seb México S.A. de C.V.
1 afio Calle Boulevard Miguel de Cervantes,
MEXICO (55) 52839354 1 year Saavedra No 169 Piso 9, Col Ampliacion
Granada, C.P. 11520, Ciudad de México
2 bokn TOB «I'pyn CEB Ykpaina»,
MOLDOVA 22 224035 _u Xapbkiacske woce, 175,
years Kwis, 02121, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
TEERLAND | 0318582424 22 Jaar De Schutterij 27
¢ Netherlands years 3905 PK Veenendaal
Ol Al
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
POLSKA iglzf(')aok“jao 22 I:;?S Gdanski Business Center || D
POLAND J y ul. Inflancka 4C

potaczenie lokalne

00-189 Warsaw




GROUPE SEB IBERICA SA

" TOB «[pyn CEB Ykpaina»,
Uylzl';:';;fE 044 300 13 04 22 poku XapbkKischke woce, 175,
years Kwuis, 02121, YkpaiHa
UNITED GROUPE SEB UK LTD
KINGDOM 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 1year 2121 Eden Road  Millville, NJ 08332
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 1800-555521 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh Dist,
2 years HCM city
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2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada & Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
- 44485555 1 year www.tefal-me.com
QATAR
GROUPE SEB IRELAND
RE::::_:EDOF 01677 4003 2 years Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 Str. Ermil Pangratti nr. 13
years 011881 Bucuresti
3AO «pynna CEB-BocTok», Mockea, 125171,
PROUCSCSVII:‘ 495213 32 30 22 roaa TeHuHrpagckoe Lwocce, A.16A, cTpoeHue 3,
years nomeieHue Xl
A3 grad) Ay al) ASlaal)
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
ShaLa 0600732000 | 29%0Me Dorda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
3A International Business Park
SINGAPORE 6550 8900 2 years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SIS_S(\)I\E:;?::O 232 199 930 22 roky Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
. GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.
SSLI?C\)/VEENFIJ‘I,: 02 234 94 90 22 let Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
8 = GROUPE SEB IBERICA S.A.
Egiil':lA 933 06 37 65 22 anos C/ Aimogavers, 119-123, Complejo Ecourban
years 08018 Barcelona
- TEFAL - OBH Nordica Group AB
g://vEET::gﬁ 08 629 25 00 ) 2ar Lofstroms Allé 5
years 172 66 Sundbyberg
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
S:w;‘;:ﬁ&m’gz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszinelng 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02765 6565 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
.I:F[:Jill((lzs 444 40 50 22 i Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
years Maslak 34398 Istanbul
Bandall 4y ) il jlay)
Baadal Bl iy 8002272 1year www.tefal-me.com
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Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tefal, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:
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