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1.

BBEJEHUE

B kpatkom pykosoactge (Quick Guide) nowwaroso 06bAcHAT-
(A 0CHOBHbIe OnepavLyn ¢ yCTpoicTBOM.

A ceilvac ygenute Heckonbko MUHYT A 03HAKOMEHNA ¢
LaHHBIMU  MHCTPYKUMAMU MO NpUMeHeHuio. Takum obpa-
30M Bbl CMOXeTe 0becneyntb 6e30MacHOCTb U COXPAHHOCTb
npuéopa.

(BeToAMOAbI 1 MHAMKATOPbI HA MaHe | Balleil MalMHbI No-
MOryT BaM NPaBUIbHO B3aUMOJeCTBOBATb C Heil:
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HacTpolika KonnyecTBa HanWTKa B Yallke5

5. NMPUTOTOBJIEHUE MONOYHBIX HAMUTKOB
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3! CUMBOIBI TaKXe MCMONb3YIOTCA B KPAaTKOM PYKOBOACTBE
(Quick Guide), npunaraemom K n3penuo.

2. NPUNEPBOM UCNONb30BAHNI .

.

WHCTpyKLMM No nepBOMY 3anycky MalLHbI NPUBE/EHbI
8 KPATKOM PYKOBOLCTBE (QUICK GUIDE).

Mpu nepsom BKMYeHUN Heobxodumo nopjatb 4-5
YalleK KamyyuHo, Mpexae Yem MalUMHa HauHeT Bbifa-
BaTb y/0BNETBOPUTENbHDII pe3ynbTart.

Mpu nepBoM BKMIOYEHUM TMAPOCMCTEMA MyCTa, NO3-
TOMY MaLUMHA MOXET W3[aBaTb MOBbILIEHHDBINA LUYM.
llym OyneT ymeHblaTbcA N0 Mepe 3anofiHeHuA
TUAPOCUCTEMDI.

Bo3moxHble cnegibl kode B kodemonke noABUAUCH Tam
noc/e HaCTPOeK MaLUMHbI NEepef ee BbINyCKOM B Npoja-
Xy. OHIN CBMAETENbCTBYIOT O CKPYNyNe3HbIX NpoBepKax,
KOTOpbIM NOABEpraeTca usgenue.

Mbl pekomeHpyeM HEMEAIEHHO YCTaHOBUTb Mpuarae-
Mblii QunbTp AN BoAbl. Yepes ABa MecALa MCNonb30Ba-
HUA (CM. OTMETKN B KaneHjape) unu B ciyyae npocton
npubopa Ha NpoTAXeHn 3 Hefenb HeoBXoAnMO 3ame-
HUTb QUILTP AAXe B TOM CNyyae, eUTN MaLLUHA elle He
Mofana curHan o 3ameHe.

Kak M0oXHO cKopee HacTpoiiTe ecTKOCTb BoAbl (rnaBa
«7. /13mepeHue XecTKoCTi BOAbI»).



3. BKJIKOYEHWE U BbIKJIOYEHUE

«  llpu Kaxpom BKAKYeHUM Npubop aBTOMATUYECKM Bbl-
MONHAET LNKN NpeABapUTENbHOTO NOJOrpeBa U ono-
NaCcKNBaHKA, KOTOpble Henb3A npepbiBaTb. MatmHa
6yzeT roToBa K MCroNb30BaHMI0 TONbKO NOC/E BbINOJHe-
HIUA TAKOTO LiMKNa.

« Ecm go atoro rotoBunca kode, Ka<ablii pas npu BbIKMH-
UeHIM BbIMOJTHAETCA aBTOMATUYECKOE OMONaCcKUBaHME.

Onactocme oxoza!

Bo Bpema ononackuBaHua n3 HOCMKOB y3na noaaum Koe Bbi-

XOZUT HEKOTOPOe KONMYeCTBO ropayeli Bofbl. CneguTe 3a Tem,

yT06bl Ha BaC He nonanu 6pbI3ry BOAbI.

+ YroObl BKMKOYNTD UAN BbIKMOYNTD NpUbOp, Haxmute

KHOMKY Q) .

Ecnu npubop He ncnonb3yeTca npojomKuUTeNbHOe Bpems, ero
CIeflyeT OTKMIOYNTb OT CETU INMEKTPUYECKOro MATAHMA.

4. NPUrOTOB/EHVE KOOEHHBIX HANUTKOB

4.1 MpurotoBneHune Kode U3 KodeilHbIX 3epeH

O[O

« He ucnonb3yiite HeobxapeHHble, 3acaxapeHHble 3epHa
NN Kapamenu3npoBaHHblii Koe, MOCKONbKY OHN MOryT
NPUKNeNTbCA K KoDeMOonKe 1 BbIBECTU ee U3 CTPOA.

« [lpunogknioueHHOM pexxime SKOHOMIM SHEPTUN MOXKET
noTpe6oBaTbCA HECKONIbKO CEKYHA ANA MPUroToBeHNA
nepBoii YaLlKm Kode.

4.2 TpuroToBneHune Kode U3 NpeABapuTENbHO

MonoToro Kode @

« Hukorpa He 3acbinaiite MonoThIN Kode B BbIKIHOYEHHDIl
npubop, uTobbl NPeSOTBPATUTL €ro MonagaHue BHYTPb
MaLLWHBI 1 ee 3arpsi3HeHIe. ITO MOXKET NPUBECTH K M0-
BpeXAeHuio npubopa.

« Hukorpa He 3acbinaiite Gonee 1 MeH3ypKu: 3T0 MOXeET
MpUBECTU K 3arpA3HeHNIo BHYTPeHHel yacTu npubopa
Y 33COPEHII0 BOPOHKIL-.

«  [llpurotoBnexue kode i Long: B cepeauHe npouec-
(a MPUrOTOBNEHUA, KOTAA 3ar0PAIOTCA (BETOAMOADI

+ ?F’, L06aBbTe eLLe OfHY MEpHYI0 JIOXKY MOJIOTOr0
Kode 63 ropku 1 CHoBa HaXMUTe KHOMKY «Long.

« HesoamoxHo npurotosutb Kope W, Doppio+ u3
Npe/BapUTENbHOTO MOJIOTOT0 KOde.

4.3 U3meHeHue BKyca Kope
1. Haxmute KHOMKy, COOTBETCTBYlLYl0 Tpebyemomy
BKYCY:

T

Cnabwlit

( 0 CpeaHuit
( 0 Kpenkuit

2. Bblbepute Tpebyemblil KodeilHblit HaNUTOK.

lpumeyanue.

« [lpu cnepyiowem NpUroToBNEHUN MalUMHA Npeanaraet
MOCNESHNIA BbIOPaHHbIN BKYC.

« B anyyae c60A nutaHnA MalunHa BO3BPALLALTCA K Cpes-
HeMy YPOBHI0 N0 YMONYaHUIO.

d
4.4 OnonackuBaHue @

(C nomoLL{bH0 IAHHOI GYHKLMY MOXHO CTATB ropAuyio BOAY U3
y3na nofaun Koe, utobbl OUUCTUTD U HArPeTb BHYTPEHHIOK
CUCTEMY MaLLUHbI.

Y706b1 HauaTb MPOMBIBKY, MPOCTO YAEPXKUBAIATE KHOMKY D2
TIPUMEPHO 5 CeKyHA: Mofjaya NpeKpaLLaeTca aBTOMATIYeCKU
(ecnm Bbl X0TUTE NPEKPATUTL PaHbLLe, HAKMUTE Ty Xe KHOMKY
elue pas).

4.5 CoBeTbl N0 npuUroToBNeHuio 6onee
ropavero koge

[ina nonyuexnsa bonee ropayero Kode peKomeHayeT:

* BbINOMHUTL NPOMBIBKY MY (cM. pasgen «4.4 Ononacku-

BaHue ddd »);

+ HarpeTb Yalku ropaveil BoJoiA, UCMONb3yA GYHKUMIO
nojiaum ropayeil Boabl;

+  yBennuuTb Temnepatypy kode (cm. rasy «10. Meto
HaCTpoeK»).

4.6 PerynupoBka Kodpemonku

Kodemonka n3HauanbHo He TpebyeT perynupoBoK, nockonb-
KY OHa HaCTpO€Ha M3rotoBuTeNem Tak, yT0bbI 06ECNeyNBaTH
NpaBUbHYI0 Nofady Kode.

Yro6bl BHECTH MONpaBKy, Npy paboTaloLLeil kodemonke oTpe-
TynApyiiTe pyuKy CnegytoLmm obpasom:



Ecm  kode  nopaetca | loBepHuTe Ha OAUH Lien-
CMIKOM  MESIEHHO WK | YOK B CTOPOHY Lndpbl 7
COBCEM He MojJaeTca. Y
Kenaemblii  pesynbrar  TaKoil
KOPPEKTUPOBKY Bbl MOYYBCTBY-
eTe TONbKO MOCNe MpUroTOB-
NeHnA 2 nocneaylowmx yaluek
Kode.

Ina  nonyyenusa  Gonee | MoBepHuTe Ha OAWH LWen-
HacbilueHHoro  kode W | YOK B CTOPOHY Ludpbl 1
YNYULLEHNA BHELLHero BuAa
NeHKN

Kenaemblii  peynbrat  TaKoil
KOPPEKTUPOBKY Bbl MOYYBCTBYe-
Te TO/IbKO Moc/ie NpuroToBneHna
2 nocneaylLLmX yalek Kode.

Mpumeyanue.

PyKoATKy perynupoBKku cnieflyeT BpaLLaTh ToNbKo TOFAA, KOrAa
kodemonka B paboTe Ha HauanbHOM 3Tame MpUroToBNEHNA
KODElHbIX HaNUTKOB.

4,7 Hactpoitka KonuyectBa HanUTKa B YallKe

1. YnepuBaiite KHOMKY, OTHOCALLYIOCA K HAMUTKY, KOTOPbIIA
HYXXHO 3anporpaMmMupoBartb, HaXaToil B TeueHue He-
CKOJIbKNX CEKYHZ: Bbl HaX0AUTECb B MEHK0 Nporpammu-
POBaHKA, Koraa UHAKKATop 6bI(Tp0 muraet. HaunHaetca
nojauva.

2. Korpa B valuKe bynet Tpebyemoe KONMYECTBO HaNUTKa,
HaXMUTE KHOMKY HamnnTKa eLie pa3: noAavya Npekpatut-
(A, N KONn4ecTso 6y,£|,6T BHeCeHO B NaMATb.

Hanutok* Mloymon- | Mporpammupyembiii
YaHuH (Mmn)
(mn)
@ | Espresso | 40 ot = 2010 = 180
W |Goffee [ 180 or= 10050 = 240
W |Long 160 or= 11550 = 250
@, |Doppio+ [120 or= 80 40> 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 or= 2010 = 180
Bofa: Bofa:
110 ot = 50 g0 = 300

9

Hanutok* MToymon- | Mporpammupyembiii

YaHmH (mn)
(mn)

- Long Black | Boga: BOAA:
120 ot = 50 o = 300
Espresso: | Espresso:
80 ot = 40 po = 360

B overice | 100 or = 40 710 = 240

(*) Hanutku otnuyatotca no TNy 1 KONUYecTBy B 3aBUCK-
MOCTW OT MoAenn.

Mpumeyanue.

Y706bl OTMEHWTb TeKyLLiee NporpaMMIPOBaHIIe, HAXMUTE KHoM-
Ky, OTHOCALLYHOCA K pYTOMY HanuTKy.

5. TPUrOTOBAEHUE MONOYHBIX HAMUTKOB

o
LattECfgma )P

5.1 ToproToBKa KOHTeliHepa ANA MONOKa

[InA OTKpbITUA KOHTeiiHepa ANA MOMOKa BbINONHUTE
nepylowye feicTBUA:

1. Ocso6oauTe KpbILLIKY, NOBEPHYB €€ N0 YacoBOii CTPenKe:

NMHIA Ha KPbILLKE OMKHA JOXOAUTb 10 (UMBONA d .

2. 3atem NOJHMMUTE KPbILLKY.

Kakoe monoko ncnonb3oBarb?

« Yro6bl nonyumTh Honee ryctyto v MbILLHYI0 MEHY, UCNOMb-
3yiiTe 06e3)KMPEHHOE MNN YacTUYHO 06€3KMpeHHoe MO-
NOKO NpoXNaAHoli Temnepartypbl (npubausutenbHo 5 °C).
[Lina nonyueHns NbILHOi MONOYHOI NeHbI UK NeHbl 6e3
bonbLumx ny3blpeit Bcerga oumwalite Lattecrema System
nocie KaxA0ro UCMoNb30BaHNA.

+ KauectBo neHbl MOXET BapbUpOBATLCA B 3aBUCUMOCTH:
« 0T TMNA MOJIOKA MW PACTUTENbHOTO HANNTKA;

+ 0T UCNOb30BAHHOI MapKM;
« VHTPEJMEeHTbI Y NULLEBasA LEHHOCTb.

CKONbKO MONOKA HaNUTb ANsA NPUrOTOBNEHUSA HAMUT-

KOB npAmoro Bbi6opa?

Ha KoHTeiiHepe Ans MOMOKa ecTb rpafyvpoBaHHas LuKana,

KOTOpas MOMOXET BaM HanUTb WAeanbHoe KONMYecTBo AnA

MpUroTOBMeHNUA HaNUTKa no pewenTy. meiite B BugY, uto:

<€ >

P
— —
Cappuccino Cappuccino Mix




-
—

Latte macchiato

CKONbKO MONOKA HanuTb, YTo6bl NPUroTOBUTL Hanu-
ToK My Latte?

Bawa mawwHa ocHaweHa
cucTemoli, Kotopaa onpe-
LenseT W UCnonb3yeT Bce
MONOKO, HanuToe B KOH-
TeilHep AnA Monoka. 3atem ’
Bbl MOXeTe MpUroToBUTb

Hanutok My Latte, ncnonb-
3yA  TOYHOe KONMYeCTBO
MONOKa.

Ytobbl  HanuTb  HyXHoe
KONMYecTBo, ucnonb3yiite
TPapyupoOBaHHYIo WKany Ha KOHTeiiHepe AnA MoNoKa, NOMHA
07TOM, UTO:

MIN =

MUHUManbHoe
KonMuecTBo,
06HapyxeHHoe
MalLmHoi (= 45 mn)

- Kaxpoe  feneHue
cootBeTcTBYyeT = 20
- M.

06bem HanuToro MonoKa yBenuuuBaetca B 2-3 pasa nocie
nofaun: y6eautech, uTo BaLll CTakaH WM YaLlKa [OCTAaTOYHO
BENUKM, uT0ObI BMECTUTb BCe MOJIOKO U Kode, KoTopble BMo-
CnencTBIv ByayT NPUroTOBAEHDI.

[ina 3aKpbiTMA KOHTEHepa ANA MOJIOKA BbINONHUTE
cnepyoLyme fencTBuA:

1. BcraBbTe KpbilLKy (TMHKA Ha KpbILLKe JOMKHA COBNajaTh

camsonomy ).

2. MoepHuTe KpbiluKy B CTopoHy cumeona (3, noka ok He
BOI1€T B 3aLienneHe.

5.2 Bbi6op BKyca Kode unu ucnonb3oBanue
MosoToro Kode

[Tocne Toro, Kak KoHTeiiHep AnA MOOKa NOATOTOBNEH, nepes

TeM, Kak BblOpaTb enaemblil MONOYHbIA HAMUTOK, MOXHO

HaCTPOUTb BKYC Kode, KaK yka3aHo B pasgene «4.3 l3meHe-

Hue BKyca kode», Wn BbIOpaTb UCMONb30BaHMe MONOTORO

Kode, a 3aTem J06aBUTb MePHYI0 NOX
KpaTkom pykoBoacTae (Quick Gmde)

o¢e KaK yKa3aHo B

5.3 Mocne npurotoBnexus

\\|//

—_Ecwm Tpebyetca npuroToBUTL HeCKonbKo
yalLeK HanuTKa Ha 0CHOBE MOJIOKa, BbINoN-
HUTE OUMCTKY KOHTeiiHepa ANA MoNoKa
nocie NocneAHero NpUroToBneHus.

- Ecm ectb ocTaTku MonoKa, cpasy nocnie 04MCTKM Mo-
(TaBbTe eMKOCTb 06PATHO B XOMOAMIbHYK.

+ Yrobbl CO BpemeHem MONYYMTb OMTUMaNbHble pe-
3yNbTaTbl, BbIMOMHUTE TLLATENbHY OUNCTKY CUCTEMbI
Lattecrema System, Kak yka3aHo B rnase «12. Quuctka
KOHTeliHepa AnA Monoka.

5.4 Hactpoiika KonuyecTBa HanuTKa B YaLuke

1. YuepxuBaiite KHOMKY, OTHOCALLYKCA K MONIOYHOMY Ha-
MATKY, KOTOpbIii HY>XHO 3amporpaMmupoBaTh, HaxaToil
B TeueHie HeCKONbKMX CeKyHA: Bbl HAXOAUTECH B MeHI
MpOrpaMMUpOBaHNS, KO MHAMKATOpP ObICTPO MuUraer.
HaunHaetca nogava.

2. Korpa B valke Gyner Tpebyemoe KonMUeCTBo HanuTKa, Ha-
KMUTE KHOMKY HaMuTKa eLLe pas: NoAaua Neporo UHrpesu-
€HTa NPeKpPaTUTCA, 1 HaYHeTCA NoJaua BTOPOro KOMMOHeHT.

3. Korpa B valuke 6yzet Tpebyemoe KONMUECTBO HANUTKa,
HaXMUTE KHOMKY HanuTKa ellle pa3: nofaua npekpatur-
(4, M KONNYeCTBO OYZeT BHECEHO B NaMATb.

Mpumeyanue.

+ Yro6bl OTMeHUTb TeKyliee NporpaMMIPOBaHUE, HAKMUTE
KHONMKY, OTHOCALLIYOCA K APYTOMY HAMuTKY.

+ [ina nanutka My Latte moXHo 3anporpammupoBaTb TonbKo
KonuyecTBo Kode, Npy 3T0M BCe MNOKO 6yzeT Ucronb30BaHo B
COOTBETCTBMI C PELieNTOM.

6. HACTPOVKA KONNYECTBA FOPAYEN BOADI

1. Ynepxusaiite kHonKy Hot water HaxaToil B TeueHue He-
CKONbKX CEKYHAL: Bbl HaXOAUTECb B MEHI0 MPOrpammu-
POBaHWA, KOrAa MHAMKATOP BbicTpo Muraet. HaunHaetca
nopava.

2. Korpa B vawke byaet Tpebyemoe KonnyecTBo HanuTka,
HaXMUTe KHOMKY HanuTKa elle pas: nofaua npexkpatu-
(A, 1 KONMYeCTBO OyAeT BHeCeHo B NAMATb.

[Toymon- | lporpammupyembiii
YaHuo (mn)
()

H o t|250 ot = 20 fo = 420

\ | water
o'V




Mpumeyanue.
Y106b1 OTMEHWTb TeKyLLiee NPOrpaMMIPOBaHe, HaXMUTe KHom-
Ky, OTHOCALLYIOCA K APYrOMY HamuTKy.

7. W3MEPEHUE XXECTKOCTH BOAbI

CurHan o6 yganeHun Hakunu BbIBOAUTCA NOCe onpefeneH-

Horo nepuopa paboTbl, KOTOPbIN 3aBUCUT OT XKECTKOCTU BOZbI.

Mpnbop nmeer ¢abpuuHble HacTpoiikn Ha 4-it YPOBEHb

XKecTkocTu. o XenaHnio MOXHO 3anporpamMmmpoBatb npu-

60p Ha 0CHOBAHUM (aKTMYECKON XeCTKOCTU BOAbI B Pa3HbIX

pervoHax. Takum 06pa3om yBennuMBaeTca UHTepBan npose-

ZAeHIA onepaLiv No yAaneHnio Hakunu.

1. BblHbTe UHAMKATOPHY MONOCKY M3 YMAKOBKM: e OHa
BXOZUT B KOMMNEKT NOCTABKIA BaLLE MOZIENN, Bbl HaliaeTe
ee NpuKpenneHHoil K kpatkomy pykoBogctay (Quick Guide).

2. TlonHocTbio Norpy3uTe NOMOCKY B CTakaH BOAbI HA OJHY
CeKYHLY.

gd~ Oo

3. JloctaHbTe nonocky U3 BoAbl U 0TpAXHUTE ee. Mpuban-
3UTeNbHO Yepe3 MUHYTY NoABATCA 1, 2, 3 unn 4 KpacHbix
KBajpaTiKa B 3aBUCUMOCTY OT XKECTKOCTU BOAbI. Kax-
Ablii KBAAPATUK COOTBETCTBYET OHOMY YPOBHIO.

Total Hardness Test YpoBeHb

KeCTKOCTh

[T 1T !

Hu3kas

— [T 2

CpepHas

— [N 3

(penHas/Bblcokas

— HNEEN 4

Bbicokas

(M. yka3aHus B rnase «10. MeHio HacTpoek», uTo6bl HAaCTPOUTL
MaLLIHY.

8. OWIbTP ANA CMATYEHWA BOAbI
Yt06bl COXpaHUTb NOCTOAHHYIO MPOM3BOAUTENbHOCTL Ma-
LMHBI € TeyeHueM BPeMeHM, Mbl PeKOMeHIyeM UCMosb30-

BaTb U PErynapHo 3aMeHATb QUALTP ANA CMArYeHna Bogpl
De'Longhi. Yto6b1 nprobpectin dunbTp, nocetuTe CaiT www.
delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

8.1 3amena punbrpa

Moxanyiicma, 06pamu eHumanue!

Yepes aBa MecALa CONb30BaHNA (CM. OTMETKI B KaneHpa-
pe) unv B Clyyae NpocToA npubopa Ha NpoTaXeHun 3 Hefenb
HeobX0ANMO 3aMeHUTb QUILTP AaXe B TOM Cyyae, ecin Ma-
LUVHA eLLie He MoAana CUTHan o 3ameHe.

8.2 Ypanenue ¢punbrpa

Ecnn Bbl X0TUTE NOAB30BATLCA NPUBOPOM 6€3 PUnbTpa, Heob-

X0ZUMO €ro CHATb 11 C000LLWTb O €ro OTCYTCTBUN.

1. JloctaHbTe 6ayok Ans Bofbl 1 0TPabOTaHHbIA punbtp.

2. (m. ykasaHua B mase «10. MeHio HacTpoek», uTobbl Ha-
CTPOUTb MALLHY.

Mpumeyanue.

Yepe3 11Ba MecaLa CNonb3oBaHuA (CM. OTMETKM B KaneHpape)

UnKM B Cyyae NpocToa npubopa Ha npoTaxeHM 3 Hepenb Heob-

XOZMO 3aMeHUTb GUIBTP Laxe B TOM CllyYae, eCi MaLLiHa elle

He NoJana CUrHan o 3amexe.

9. PEKOMEHDALUN NO SHEPTOCBEPEMXEHUIO
Yto6bl CHU3MTb NOTPebNEHIe IHepruu, Nocne NpuroToB-
NeHNA OFHOTO MW HECKONbKIX HAMUTKOB CHUMMTE KOH-
TeliHep AnA MOOKa.

+ YcTaHoBuTe aBTOMATUYeCKO OTKMHOYeHMe Ha 15 MUHYT
(cm. «10. MeHto HacTpoek»).

« Bkniouenne pexxima sHeprocoepexenna (cm. «10. MeHto
HaCcTpoeKk»).

+ Korpa maiuuHa 31oro Tpe6yer, BbINONHUTE LKA OYUCTKI
0T HaKumu.




10. MEHI0 HACTPOEK

[Tocne BXozia B MeHI0 KHOMKMA, KOTOPbI€ 0CTAKOTCA aKTUBHBIMIA, NO3BONAKOT BamM Bblﬁl/lpaTb COOTBETCTBYHOLLNE ¢yHKLlI/II/II

Jloctyn k Bbibop
MeHto HacTpoek HaCTPOiKI 3BYKOBOIA CUrHan

®Mﬂpr(MﬂrqEHMﬂBoﬂblﬂ§a|@ 0o 0 0 ‘ a @@
l

J (*)

TeMﬂepaTypa Kod)e—U ‘ 4 " ABTOBbIKNIHOYEHME
L\ - :,«’//
3KOHOMIA SHEPTUN-——— e

—MECTKOCTb BOAbI

*
( ) Hanutkn [pa3nnyarTCa B 3aBUCUMOCTI OT MOAEN

1. Bxoa B meHIo0:

<
15°
@L [NlepxuTe KHonky @ HaXaTol HECKONbKO CeKyHA:
3aropATCA KHOMKM HaCTPOeK.
HaXmuTe KHOMKY, COOTBETCTBYIOLLYI0 MapameTpy, KOTOpblil
7 HYXHO U3MEHNTD.
2. BbinonHuTe HaCTPOIIKN MaALLNHBI:
OunbTp cmAryenus Boabl | Haxmute Ha ofHo U3 MopTBepauTe BbIGOP
3epeH, YTo6bl YCTAHOBUTb | BCTABJIEH
WNU 3aMeHNTb YCTaHOB-
neHHblil GunbTp Ana
CMArYeHus Boabl
Haxmute Ha cumBon
monotoro Koge, yto6br | CHAT
CHATb GUNBTP ANA CMAr-
YeHuA Bofbl




3BYKOBOIi CUrHan NoaTtBepauTe BbiGOp
Haxmute opHo u3 3epeH, | gkn
@ x2 4T06bl aKTHBMPOBaTL @ x2
X 3BYKOBOII CUTHaN N
\¥ Haxmute cumBon
MONOTOro Kode, 4to6bl BbIKA 3
OTKJIIOUNTb 3BYKOBOIA
CurHan
Temneparypa kope HVI3IKAH MoaTtBepauTe BbiGOp
‘ Haxmure Ha 3epHo, CPEAHAA
/ C00TBETCTBYloLLCE
Tpebyemoii Temnepartype
l / j BbICOKA ( / ’
o 0 0| &
JKOHOMUS SHeprumn Haswmstre ozt w3 MopTBepauTe BLIGOD
3epeH, YTobbl aKTH- BKI
swposars pewm
3Heproc6epexenns
Haxmure Ha cumBon
/ Monotoro Kode, uto6pl | BEIKT /
OTK/IOUMTb PeXnm
3HeprocGepexenns
YecTKocTb BOAbI NopTBepauTe BbIGOP
YPOBEHD 2
, HaxXmute cumson,
COOTBETCTBYIOWMi
yCTaHaBNUBaeMomy YPOBEHb 3
\. YPOBHIO o 0 0|
YPOBEHD 4




ABTOBbIKNIOYEHME NopTBepauTe BbIGOP
30 MUHYT
. Haxmute cumson, ~ )
. o 0 0 &
C00TBETCTBYIOLUMIA
yCTaHaBnuBaemomy 1YAC
\. BpemMeHu o 0 0| \.
3YACA
o 0 0 &
3. [InaBbixoga U3 MeHI0:
Haxmure KHonKy {:(:):}:

MatumHa cHoBa roToBa K UCMoAb30BaHMIo.

lpumeyanue.
YCTpoidcTBO aBTOMATUYECKI BBIXOBUT U3 MEHI0 HacTpoek Yepe3 30
(eKyHp Oe3peiicTaua.

10.1 C6poc K 3aBOACKMM HACTpOiKam

Y6eauTech, 4To MaLLNHA HAXOAUTCA B pexume oXxuaaHua (Bbl-
KJKo4eHa, Ho NoAK/MKY€eHa K BJ'IEKTPOCGTM).

yﬂep)Kl/lBaVlTe HaXaTbIMI B TeyeHune 5 CEKYHA KHONKK nofia4n
HanuTkoB 1,2 1 @@ . Bce Ha(TpOI?IKI/I, a TaKXe Konuyectso
HannUTKOB BEPHYTCA K 3aBOACKAM 3HaYEHUAM.

YCTPOACTBO NOAACT ANMHHbIN 3BYKOBOI CUTHaN, U BCe NHAWKA-
TOPbI HAYHYT MUraTb, NOATBEpXAAA COpoC.




11. OYUCTKA YCTPOICTBA

BHumanue!
He ucnonb3yiite Ans unctku KodemalumHbl pacTBopuTeni, abpasuBHble Mololne cpeacTBa wam cupt. (ynepaBTomarsl
De’Longhi He TpebytoT MCnoNb30BaHNA XMMUYECKIX S06aBOK ANA 0UNCTKI.

He ncnonb3yiite MeTananyeckine npeameTbl ANA yAANEHNA HAKUMW AN OTNOXKEHWI Kode, NOCKOAbKY OHIM MOTYT noLiapanaTb
MeTannyecKkme U nIacTMaccoBble MOBEPXHOCTIA.

KomnoHeHT

MepuoauuHocTb

ﬂopﬂp,ox BbIMOJIHeHUA

KoHTeithep ana kodeil-
HOW ryLum

Korga 3aropaetca uwgukatop =)
HeobXOANMO OMOPOXKHUTb  KOHTeliHep
ANA KOGEHOM ryLLi: MaLMHA He MOXKeT
ToTOBUTb Kode.

JloctabTe nopZoH And cbopa Kanesib, OMOPOXHM-
Te 11 0UNCTUTE ero.

OnopoxHuTe M TLLATENbHO OYUCTUTE KOHTeiiHep
ANA KoQeliHoii rywy, ybenuBLIMCG B TOM, uTO
0CTaTKM KOdEiiHOl YLy He 0CTaNuCh Ha fiHe.
MpoBepbTe  COCTOAHME  MoAAOHA  (KpacHoro
LBeTa) ANA KOHAEHCaTa 11 OMOPOXKHUTE ero Mpu
Heo6XoAMMOCTU.

Moka KoHTeiiHep ANA rywyy He 6yaeT oumiLeH, Npubop He cMoXeT roToBUTHL Kode. Mpubop coobiuaet
0 HeOBX0AMMOCTI OUNCTUTD KOHTEITHEp, ke eClN OH eLLe He HANOMHUACA, eCIN NPOLLNK 72 Yaca
noc/e NepBoro NpuroToBeHA (UTobbl 0TCYeT 72 YacoB 6bin NPaBUbHLIM, MALLIHA OMKHA ObITb

BCEr/ia NOAKNIOUEHa K dNEKTPONUTAHNIO).

KomnoHeHTbI noafoHa
na c60pa Kanenb

MonmoH ana cbopa Kanenb CHabXeH
HAVMKATOPOM-TIONAaBKOM  (KpacHoro
LiBeTa) YPOBHS BOAbI.

Mpexne uyem 3TOT MHAMKATOP HauHeT
BbICTYNaTb U3 MOACTABKW ANA uvallek,

W13BnekwTe nopdoH Ana cbopa Kanenb U KoHTeit-
Hep AnA KodeiHoli rywu.

CHumuTe MOACTABKY ANA Yallek, peLueTky moj-
[OHa, ONOPOXHUTE NOAAOH ANA cBopa Kanenb u
KOHTeIIHep AA TyLLuM, BbIMOIATe BCE KOMMOHEHTbI.

Heo6X0AMMO ONOPOXHUTL NOAMOH AnA | = [IpoBepsTe  cocTosHme  nopgoHa  (Kpackoro
cﬁopa Kanenb 1 OUUCTUTD ero. LlBETa) ANA KOHAEHCATa U ONOpOXHWUTE €ro npu
HeobXoAUMoCTI.

« TlocTaBbTe Ha MecTo NOAAOH AnA cbopa Kanenb
BMeCTe C peLLeTKoi 11 KOHTeiiHepoM Ana Kodeil-
HOM ryLyy.

[Tpn u3BneyeHnn nogaoHa Ana cbopa kanenb 06s3a-

TeNbHO BCErJa ONOPOXHATL KOHTEIiHep AnA KodeliHoi

TyLLUM, AaXe eCIn OH MOYTY He 3aN0MHeH.




KomnoHeHT MepuoanuHocTb MNopApok BbinonHeHua

BHyTpeHHas yactb | Mepuopmueckin (NpumepHo pas B MecAl) | Bblkniouute 1 0TCOEAMHUTE MALLMHY OT NEKTPOCETH.
MaLLMHbI npoBepAiiTe YMCTOTY MalUMHBI BHYTPU | Hin B Koem criyuae He onyckaiiTe npubop B BoAy.

T ———— “ o
(AnA 3TOro JOCTaTOYHO BbIHYTb MOAAOH | «  YAanuTe KodeilHble OTNOXKEHUA KUCTOYKOM W

KannecbopHuk). ry6Koii.
« Ymanute Bce 0CTaTKM MbINECOCOM.

leproamnueckm (pa3 B Mecal) oumwalite Meproanueckn ounwaiiTe HOCUKKM y3na nopaun

HOCMKV y3na nogauv Kode. Kode C NoMOLLbH ryOKu UK TKaHu.

- [poBepsiite, uToObl 0TBEPCTUA y3Ma NofauM Kode
He 6blan 3aKynopeHbl. Mpu HeobxoaMMoCTH yaa-
nuTe KOQeliHble 0TNOXeHNA 3y60UNCTKOI.

12. OYUCTKA KOHTEMHEPA 1 MOJIOKA

BrHumatrue!

+  [InA 0uncTKN KOHTeIIHEpa ANA MOJOKA He MCnofb3yiTe
MOloLLMe CpeACTBa, abpasuBHble rybKI unu MeTannnye-
CKne npeameTbl A YAANEHNA OTN0XKEHNIA MONOKa.

[Tocne Kaxforo NPUroTOBNEHNA HANUTKOB Ha 0CHOBE MOJIOKA 1

0uNLLaiiTe eMKOCTb ANA MONOKA CefytoLLM 06pa3om:

1. CHMMUTe KpbILLKY KOHTeiiHepa AnA MONOKa U CHUMITE
BCe CbeMHble fieTanu.

2. CHuMuTe BCacbIBaloLLyt TPYOKY.

4. HaxmuTe KHOMKY, uT06bl U3BNEYUD KOHTEITHep.

3. ToBepHuTe Tpy6Ky NoAauM MOOKa B NepneHAMKynApHoe
MOJIOXKEHIE U MOTAHUTE, MIOKA OHA HE BbIIET.

5. B nocynomoeyHoil MmawmHe (pekomeHayetcs):
lpomoiiTe BCe KOMMOHEHTbI 1 KOHTeliHep ropAyeli
npoTouHoi BoZoi (MuHuMyMm 40 °C), 3aTem nomecTuTe nx



Ha BEPXHIOHK NONKY NOCYA0MOEYHOI MaLLIMHbI 1 3anyCTUTe
nporpammy npu Temnepatype 50 °C, Hanpumep, ECO
standard.

Bpyunyio: lTpomoiite Bce KOMMOHEHTbI 11 KOHTeliHep ro-
pAyeil npoTouHoit Bogoil (Munumym 40 °C), 3atem norpy-
3)Te BCe KOMMOHEHTbI B FOPAYYI0 MUTbEBYI0 BOAY (MIMHY-
Mym 40 °C) ¢ MATKMM/HelATpanbHbIM MOKLLMM CPesiCTBOM
He MeHee yeM Ha 30 MUHYT 1 TLLATeIbHO NPOMOIATe rops-
yeil NUTbeBON BOAOIA.

5. OnycTute NpUMepHO Ha 5 MUHYT 3aBapouHblii y3en B
BOZY, 3aTeM NPOMONOLLUTE ero Noj KpaHoM.

BrHumanue!

OMONACKMBATDb TOMbKO BOAONA.

3ANPELLEHBI MOKOLWE CPEACTBA. 3AMPELEHA MOVKA B

NOCYZOMOEYHO MALLMHE

6. OuuctuTe 3aBapouHblil y3en 6e3 UCMoNb30BaHNA MOt-
LLUX CPEACTB, UTOObI HE NOBPEAWTD €ro.

7. Knctoukoi ouncTuTe rHe30 3aBapoyHoro y3na ot ocTar-
KOB Kode, KOTOpble MOXHO YBUAETb Yepe3 ABepLly camo-
10 3aBapOYHOro y3na.

8. Mocne 0uncTKI BCTaBbTe Ha MECTO 3aBapOYHbII y3en, 3a-
BezA ero B onopy. Totom HaxmuTe Ha PUSH fio wenuka.

6. [poBepbTe UNCTOTY BO3AYX0BOAA (yBENUYEHO).

7. CobepuTe Bce KOMMOHEHTbI KPbILLKM: 4T0ObI CHOBA BCTa-
BIUTb Pa3beM, HaAXMUTE CrieLnanbHyHo KHOMKY.

8. YctaHoBUTe KPBILLUKY Ha KOHTeiiHep ANA MONOKa.

13. OYUCTKA 3ABAPOYHOI0 Y3J1A lpumeyanue.

Buumanue! ECnu 3aBapOuHbIil y3en BCTaBASIETCA C TPY/AOM, HEoBXoAMMO
Henb3a BbIHMMATb 3aBapouHblii y3en, Koraa mpu6op (nepen yCTaHOBKOIN HA MeCTO) YCTaHOBHTH ero B TpeGyemoe
BKIIOYEH. NONOKEHMUe, HaXaB Ha 1B Pbluara.

1. Haxmure kHonky Q) , UT00bI BIKIIIOUUTb MaLLIMHY.

2. U3Bnekute 6auok AnA Boabl.

3. OTKpoiiTe /iBepLy 3aBapOuHOro y3na, YTo HAXoAWTCA
cboky cnpasa.

=5 |
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9. Tocne YCTaHOBKMU Yy3/a yﬁeﬂmer B TOM, 4TO [iBE LIBET-
Hbl€ KHOMKU BbILLN HAPYXY.

4. Haxmute BHYTpb [1BE LUBETHbIE KHOMK OTCOEAMHEHMA 1
0/IHOBPEeMEHHO MOTAHUTE 3aBAPOUHBI Y3eN Hapy»Ky.



2ol

(O

"

Q

10. 3aKpoiiTe ZBepLy 3aBapouHOro y3na.
11. YcTaHOBMTE Ha MECTO 6auoK A1S BOAbI.

M
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14. YOAJIEHUE HAKUITU

Yro6bl NPaBWIbHO 3aBePLINTb LUKN OYUCTKW OT HaKunu,
OﬁpaTMTe 00606 BHIMaHIe Ha KONINYeCTBO, Heobxoanmoe
B 6auke AnA BOAbI ANA KAXA0r0 dTana:

\d

(penctBo anA yhaneHus Hakunu MOXeT NOBPeUTb
UyBCTBUTENIbHbIE MOBEPXHOCTI. ECn npopyKT cnyyaiio
OMPOKUHYT, HeMeAIeHHO BbICYLUMTE.

[ina ynaneHna Hakunu

CpepctBoO
A noA
yaanexwuns
HaKkunm

Cpencto ana ynanexua Hakunu De’Longhi

EmKocTb PekomeH10BaHHbI 00beM: 2 1

Bpema ~45 MUH.

Bxumanue!

Ecnm yctanoBneH Gunbtp ana cMAryeHua Bogbl, ero
HeoOXo4UMo CHATL nepen fobasneHnem pacteopa
LNA ynaneHna Hakunu.

3aTem CHoBa BCTaBbTe QUILTP Nocie nepeoii npo-
MbIBKM 6auka.

3tan 1: Yaanenue
Hakunu

J7an 2: llepBas
npombiBKa

J1an 3: Bropas

npombiBKa
MAX

=

Mpouesypa yaaneHua Hakunu o6 bAcHAeTCA B «KpaTkom pyko-
BoacTee» (Quick Guide).
lpumeyanue.

Mocne Hauana UMKNA OUMCTKM OT HAaKUMU €ro Hemb3A
npepbIBaTb, 1 OH JOMKEH ObITb 3aBepLUEH ¢ MOMHBIM
LNKNOM OMONacKMBaHNA.

EcTecTBeHHO, uTo nocne 3aBepLueHna LnKNa yaaneHua
HaKWMK 0CTAeTCA BOAA B KOHTeiiHepe AnA KodelHoi
rywu.

Mpubop 3anpawwvBaeT TPeTUl LUKA ONONAcKuUBaHUA
B TOM Cflyuae, e 6auok AnA BoAbl He 3anofiHeH o
otmeTkn MAX. 310 HeobxoAMMo, UTOObI rapaHTUPOBaTL
OTCYTCTBYE CPEACTBA ANA yAANEHNA HAKUMW BHYTPY Npu-
6opa. llepes Hayanom ononackuBaHA CepyeT onopoX-
HUTb NOAZ0H AnA cbopa Kanesb.

15. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHANKATOPOB

3HayeHue

Wupukatop

HankaTopbl
Muratt

HanuTKoB

Mawmna
noAoXKANTe

pasorpeBaetca:

+ llepes npumeHeHnem npouuTaliTe MHCTPYKLMM U 3TU-
KeTKy CpeAcTBa ANA YAaneHWs HaKMNM Ha YnakoBke
CpepcTBa.

+ Pekomenpyetca ncnonb3oBatb TONbKO CPEACTBO AN
ynanenus Hakunu komnanuu De'Longhi. Ucnonb3osaxue
HenoAXoAALLVX CPEACTB, a Takxe HeperynapHoe yaane-
HIne HaKUMW MOTYT BbI3BaTb HENCNPABHOCTH, Ha KOTOPble
He pacnpoCTPaHATCA rapaHTUA NPOU3BOANTENA.

MHHVIKaTOpr HanutkoB I
(BA3aHHbIX C HUMW HaCTpo-
€K TOPAT NOCTOAHHO.

MawuHa rotoBa K uc-
nonb30BaHMio:  BblbepuTe
HanuToK JNA MpUroToBne-
HUA ¥ COOTBETCTBYKOLME
napamertpbl.

9




Wnpukatop

3HaueHne

Nnpukatop

3HaueHue

3ameHute  dunbtp (™.
rnasy «8. DunbTp ANA CMAr-
YeHua Bofbl»)

HepoctatouHo  Bogbl B
6auKe: HanoHuTe 6auoKk

CnvWKoM Menkuii nomon,
Kode BbIXOAUT MeaIeHHO
WM He BbIXOAUT BOOOLLE.
OTperynupyiite Kodemonky
(pa3g. «4.6 Perynuposka
Kodemonku»)

bauok ana Bofbl He BCTaB-
JIeH B MallVHYy nnn BCTaB-
JIEH HenpaBWNbHO: BC(TaBb-
Te 6ayoK NpaBWJIbHO

bbino ucnonb3oaHo cinLL-
KOM 60MblLLIOE KONMYECTBO
kode. Bbibepute bonee cna-
Oblil BKYC UM yMeHbLUMTE
KONMYeCTBO MONOTOr0 Kode

061L1ii aBapuiiHbIA CUrHan:
BHYTPU  MALLMHbI  OYeHb
rpasHo. TwatenbHo ouu-
cTuTe mawmHy. Ecm nocne
OYNCTKN MallWHA  ONATb
BbIBOAUT 3T0 C00OLLEHNE,
obpatutecb B C1yx6y nog-
JePKKU KNMeHTOB 1 (Mnn)
B ABTOPU30BaHHbIN CepBIC-
HDIIA LieHTp

bbina BbibpaHa ¢yHKuUMA
«MpeABapuT. MOMOTbIi», HO
B BOPOHKY He 6bin 3acbinax
MONOTbIA Kode. 3acbinbTe
NpeABapUTeNbHO MONOTbIiA
Kode B BOPOHKY 11 NOBTOPU-
Te nogauy

3aBapouHblil y3en He 6bin
BCTaBNeH MOCNe OUMCTK:

+ KoHteitHep ana monoka
U3BNeYeH BO Bpems
Mo/Jiaun MoJIOKa. YCTaHo-
BUTe KOHTelHep AN Mo-
I0Ka Ha MecTo: MallMHa
CHOBA roTOBA K pabore.

« KouteiiHep ana monoka
U3BNeYeH BO BpeMs No-
fauun Kode. YctaHosuTe

BCTaBbTe 3aBaPOYHbIIi emMKOCTb  ANA  MOJOKa
y3eN, KaK YKa3aHo B rnase Ha MecTo: MallMHa 3a-
«13. OumncTka 3aBapoyHoro BEpLUMT NPUroTOBINEH e,
y3na» MoAaB Kode.

OTcyTCTBYIOT 3€pHa:  3a- ->

NOSIHUTE  KOHTeitHep  AnA
KodeliHbIX 3epeH, 3aTem
HaXmuTe Nio6YI0  KHOMKY,
yTobbl CbpocuTh aBapuii-
HbIIA CUTHan.




Wnpukatop

3HaueHne

Nnpukatop

3HaueHue

«  Tpebyetca nogaya mo-
NOYHOT0 HanuTka, HO
KOHTeilHep AnA mMono-
Ka He yKOMNNeKToBaH
WM BCTaBeH Henpa-
BWNbHO:  MpOBepbTe,
YKOMNNEKTOBaH N
KOHTeilHep Ana  Mo-
NOKa U BCe U KOM-
MOHEHTbl  MPaBUAbHO
BCTaB/IEHbI.

«  Tpebyetca  nojaua
MOJOYHOTO  HamnuTKa,
HO MOJIOKa B eMKOCTH
HefoCTaTouHo  (CM.
pa3g. «(konbko Mo-
NI0Ka HanuTb ANA Npu-
FOTOBNEHNA HANUTKOB
npamoro  Bblbopal»
n «CKonbko Monoka
Hanutb, uTobbI NpU-
roToBUTb HanuTtok My

Latte? @ »).

Heobxoanmo  onopoxHuTL
KOHTeliHep AnA rywy.

KowTeiihep ana kodeliHoii
YWy He BCTaBReH wnu
BCTaBNEH  HENpaBUMIbHO:
BCTaBbTe MOAAOH AnA cbopa
Kanefnb BMeCTe ¢ KOHTeilHe-
pom Ana KodeitHol rywum,
HaXaB Ha Hero 10 ynopa.

Heobxogumo ynanutb Ha-
Kunb («14. Ynanenue Ha-

M
kunu 153 n cootBeTCTBY-
oWyt pasgen  Kpatkoro
pykoBoactga (Quick Guide))

==Hot water ™=

I\

Tpebyetca nogava ropayeit
BObI, HO y3en nojaun He
BCTaBMeH: BCTaBbTe Yy3en
nofauu Boabl.

YnaneHue Hakumu - 6bino
npepBaHo. Ytobbl  Bep-
HyTbCA B pabounii pexum,

HaXMUTE  KHOMKY ‘-@
: MallMHA HauHeT nopauy,
W OUMCTKA OT  HaKumu
B0306HOBUTCA € puc. 15,

c1p. 13 (Quick Guide).

A\

;’,‘?‘7’;
Q.

//l\\

[napasnuyeckuii KOHTYp
nycr. [ogaitTe ropauyio
BOJly, HaXaB COOTBETCTBYHO-
LLYI0 KHOMKY.

A7)

Hot water




16. YCTPAHEHWUE HENCNPABHOCTEN

Hixe nepeyncneHbl HEKOTOPbIE BO3MOXHbIE HENCNPABHOCTH.
Ecm npoﬁnema He MOXeT ObITb YCTpaHeHa onncaHHbIM 06pa30M, H606X0£|VIMO OﬁpaTI/ITb(FI B LLEHTp TeXHUYECKONA noanepKu.

HEUCMIPABHOCTb BO3MOXHAA MPUYUHA PELWIEHME

[Tpnbop He BKNIoYaeTCA. Llirencenb He BK/KOYEH B PO3ETKY. [TopkniounTe Wrencenb B po3eTky.

Kode e ropaumii. Yawkn He 6binu npepBaputensHo | Mogorpeiite Yalku myTem ux ononacku-
HarpeTbl. BaHWA ropaueii BOZOA (MpumeyaHwue:

MOXHO UCMONb30BaTb GYHKLMIO rops-
yeil Bofbl).

BHyTpeHHne KOHTYpbl  KodemalunHbl
0XNafMANCb, TaK KaK Nocie nocneaHero
npuroToBNeHna Kode npowno 6onee
2-3 MUHYT.

Mepen nopaveit kode Harpeiite BHY-
TPeHHUe KOHTYPbI C MOMOLLbIO M0N0CKA-
HUS, yAepXKUBaA KHOMKY 42 yaxaroit
HEeCKONbKO CeKYH.

3ajjiaHa CIMLIKOM HU3KaA TemnepaTypa
kode.

YcTaHoBwTe 60nee BbICOKYH0 Temneparypy
kode B MeHio HacTpoek (cm. «10. MeHio
HaCTpoeK»).

Heobxogumo  ynanutb
MaLlKHbI.

Hakunb U3

Ynanute Hakunb. 3atem npoBepbTe CTe-
NeHb XecTkocTi Bogbl («7. V3mepenue
KecTKocT Bofbl») U ybeauTech, uto
HacTpoiikn ~ mpubopa  COOTBETCTBYHT
daktnueckoit xectkoctu («10. Menio
HacTpoeK»).

Kode HepoctaTouHo Kpenkuii unu mano
MEHKM.

CnuwKom KpynHblii nomMon Kode.

Otperynupyiite nomon («4.6 Perynupos-
ka Kopemonku»). IpdekT gocturaetca
TONbKO NOC/e N0Aaun MUHUMYM 2 mop-
umit Kode.

He nopxogut Tun Kode.

Wcnonb3yiite Tvn Kode Ana KodemalumH
cnpecco.

Kode He caexuii.

Ynakoka Kode Obina OTKpbITa MHOTO
BpeMeHI Ha3ag, No3ToMy Kode notepan
CBOIA BKYC.

Kode BbIXOAUT CIMLLKOM MELNEHHO Ui
10 Kannsm.

Cnuwkom Menkuii nomon Kode.

Otperynupyitte nomon («4.6 Perynupos-
ka kodemonkun). IdpdekT pocturaetca
TONbKO NOCe NoAaun MUHUMYM 2 mop-
Lmii Kode.

Kopemalunta He nogaet kode

MawmHa
BHYTpM

o6Hapyuna 3arpA3HeHua

MogoxpwTe, noka MaLumHa byget roto-
Ba K pabote, u Bblbepute Tpebyemblii
HanuTok. Ecin npobnema He ycTpaeHa,
06paTuTeCh B CePBUCHDII LieHTp.

Kode He BbIXogut U3 0HOro unm 06omx
HOCUKOB y3M1a Nofauu.

Hocuki y3na nogaun Kode 3akynopetbl.

Mpotpute HocuKkuM TpAMKoii. Mpu Heob-
XOAMMOCTY YAAnuTe HaseT ¢ NOMOLLbIO
3ybouncTkm.
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HEUCMIPABHOCTb

BO3MOMHAA MPUYUHA

PELWIEHME

K0¢€ nony4unca BoOAAHNCTbIM.

3acopeHa BOpOHKa AnA MONOTOro Kode.

OTKpoiiTe ABEPLY, OUNCTUTE BOPOHKY C
MOMOLLbI KICTOUKN.

3aBapoyHblil y3en HeNb3A CHATD.

OTKNIoueHwe He BbINOSHEHO.

BbIKt0umTe HaXaTIEM KHOMKIA ( l ) .

Mocne 3aBeplueHUa yhaneHus Hakunu
npubop Tpebyet TpeTbe ononackuBaHme

B npouecce AByX UMKNOB ononackmBsa-
HA 6a40K He Obl HaMoNHeH [0 0TMeTK
MAX.

OnopoxHute nopsoH Ana cbopa kanenb,
HanonHuTe pesepsyap Ao ypoBHA MAX n
BbINONHUTE TPETb0 MPOMBIBKY.

B monoke 6onbLune ny3bipn

Monoko  HefloCTaTouHo  XOMOAHOe,
He YaCTMuHO  06e3XMpeHHoe  unn
00e3XupeHHoe.

Wcnonb3yiiTe nonHOCTbI0 06e3xMpeHHoe
WM YaCTUYHO 00€3XNPEeHHoe MOIOKO
npoxnagHoii Temnepatypbl (okono 5°C).
Ecnu xenaemblii pesynbtar He ocTur-
HyT, nonpobyiite MONOKO ApYroil MapKu.

TpA3Has KpblKa KOHTeiiHepa A
MOSIOKA.

Pasbepute KOMNOHEHTbI 1 TiLATENbHO
OUNCTUTe WX, KaK YKasaHo B . «12.
OumcTKa KOHTeliHepa AnA MONoKay.

Wcnon b3yKTCA PaCTUTENIbHbIE HANUTKI.

Pe3yanaT CWUJIbHO 3aBUCUT OT NUTATENb-
HbIX CBOICTB HAMUTKOB.

MonouHble HanuTKK He AKTUBUPOBAHbI

KoHTeiiHep AnA Monoka He BCTaBleH,
BCTAaBNEH HENpaBWIbHO WIN HeloCTa-
TOYHO MOMOKA NS NPUTOTOBMEHMS He-
00X07MMOr0 HanuTKa.

loarotoBbre KOHTeﬁHep ANA MOJIOKa U
NPaBWIbHO BCTaBbTE €10 B MaLLINHY.

Bbino  MpUroTOBNEHO HECKONbKO Mo-
NOYHbIX HaNUTKOB MOAPAA, M Mally-
Ha JIONKHA YCTaHOBUTb  WEANbHYH
Temnepatypy, uTo6bl  MPUrOTOBMTH
cnepytoLve.

MopoXanTe, MOKa MOMOYHbIE HAMMTKIA
CHOBA He ByyT aKTUBMPOBaHbI Ha NaHe-
1A yNpaBneHus.

MoactaBKa 479 yalleK Haj MaLLUHOil
ropsuas

bbino BbINONHEHO NPUrOTOBMEHMe pa3-
NINYHbIX HAMUTKOB OZNH 33 APYIUM

MalwunHa He B pabote, HO U3paeT LWym
nnn HebonbLUne BbIGPOCHI Napa

Kodematumta rotosa k pabote unu 6bina
HeZlaBHO BbIKIIOYeHa, NP 3T0M HeKoTo-
pble Kannu KOHAEHcaTa najaiT B eLue
ropsuee ycTpoiicTBO Nojaum napa.

IT0 ABNEHMe ABNAETCA uacTblo HoOp-
ManbHoil  pabotbl npubopa. Ytobbl
YMEHbLUNTb MPOABJIEHNA, OMOPOXHUTE
MOAAOH AnA cbopa Kanenb.

Mpu6op BbINyCKaeT nap u3 NoAKoHa AnA
c6opa Kanenb u/uni ectb BOZa Ha no-
BEPXHOCTH, Tl HaXOANTCA Npubop.

Mocne ouncTky He Bbina YCTaHOBJIEHA Ha
Me(TO peLleTka nofAoHa.

YcTaHoBWTe Ha nognoH AnA cbopa Ka-
Neflb PeLueTKy.
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1. KIPICNE

KypbInFbIHbIH, Herisri GyHKuusnapbl "Kpickalua
HYCKaynbIKTa" KaflaMAapMeH CYpeTTeNreH.

Ocbl nalifjanaHy HyCKaymblfblH OKbIM LWbIFyFa
GipHewe MWHYT 6eniHi3. byn 6apnblk Kayin-
KaTepfiep MeH KYpbUIFbIHbIH, 3aKbIMAaHYbIHbIH
angblH anagpl.

MaHenbgeri KapbIKAMOATbI wamgap
MEH VMHOMKATOp  Wampaapbl  KypbUIFbIHbIK
CUrHanpapblH Kepin, apTypni QyHKuMsnapabl
Jypbic NaiifilanaHyra KOMeKTecefi:

D Buwipyni
L ) TypaKTbl XaHy ynkuma
KOMKeTIMAI
N - OyHKULUS
— XbinbibiKTay
7 ~ opblHAanyaa
M/ )
— D e Tes MapanaHywbl
“/ | \™\ | KbInbinbiKTaiiabl | apekeTi KaxeT

Byn TaH6anap eHiMMeH bipre 6epinreH Kpickaiua
HYCKayNblKTa Aja KBPCETINreH.

2. KYPblJIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

+  KypbinFbl napameTpniepiH OpHaTy Typanbl

Hyckaynap  KbICKALLA — HYCKAYJIbIKTA
GepinreH.

KypbUTFbiHbl ~ afiFall  peT  naiifianaHraH
Kespe, Keceperi HaTUXenep

KaHaFaTTaHAblpMaiblHWwa, 4-5 KannyyuHo
a3ipney Kepex.

KypbInFbiHbI anFall peT naiifanaxraH Kesge,
Cy Xyiieci 60c 6onafbl XoHe KypbliFbl eTe
wynbl 60ybl MyMKiH. YXyie cyra TonFaH
COH, Ly a3anfbl.

Kode TapTkplwTarbl KogeHiH isgepi -
caTblUIfaHFa JiedliH KypbUIFblaa XyprisinreH
napaMeTprep  CbIHafbiHbIH,  HITUXeENepi,
6i3fjiH eHiMAepre aereH MyKUAT KaMKOPJbIK,
neH Ha3apAblH, AaNeni.

+ bepinreH cy cy3riciH fepek OpHaTKaH
XeH. Eki ailpaH coH (KyH KepceTKiliH
KepiHi3) Hemece KypbinFbl 3 anta 6oilbl
nanjanaHblIMaraH COH, CY3riHi xabap oani
KepceTiNIMece fie aybICTbIPYbIHbI3 Kepek.



« Cy KAaTTblblfblH MYMKIHAIMIHWE Te3ipek
petTtereH xeH ("7. Cy KaTTbUIbIFbIH enwey”
oenimi).

3. KYPbIIFbIHbI KOCY XX9HE OLLIPY
KypbiiFbl icKe KOCbUTFaH CailblH, 051 Kefiepri
acayra 60/IMalTbIH angblH ana Kpl3gbipy
XOHe Al UMKNIH - aBTOMaTTbl Typae
opblHAanabl. Lukn askTanfaHFa  fedliH
KYPbUIFbl NalifiananyFa AaibiH 60nMaiigbl.

*  Kypburbila Kode )KacanFaH COH  on
ewipince,  opAaiibiM WAl  MPOLEC
aBTOMaTTbl TYpAE OpbIHAANaabl.

Kyiiin kany kayni 6ap!

a0 6apbicbiHAa Kode LWyYMeKTEpiHEH a3jan
bICTbIK Cy LbIFAZbl XXoHE TOMEHJeri TaMmLbl
HayacblHa XuHanagpl. Cy WalublpaHblnapbiHaH
abaii 60/bIHpI3.

* KypbUiFblHbl KOCY 3HE eLipy YlliH Q)
TYAMECIH 6acbIHpI3.

KypblnFbIHbI 6ipa3 yakpIT 60iibl nanfanaH6anTbIH

60caHpI3, PO3eTKaZaH aXbIpaTbiHbI3.

4. KO®E CYCbIHIAPbIH XXACAY
4.1

Kode ponpepiHeH Kode xacay

CICIC)

+  EwkawaH Xacbi, KapaMeJibJieHreH
HeMece KaHT KOCbUFaH Ko(e AsHpepiH
naiilanaHbanpis, ce6ebi onap  Kode
TapTKbIWKA >KabbICbiN, OHbl NalifianaHyra
KapaMainTbIH eTyi MyMKiH.

«  Erep "KyaT yHempgey' pexumi 6enceHgi
6onica, GipiHWI Kode KyiMbinFaHFa JeniH
GipHeLLe CeKyHA Kifipic 601ybl MYMKIH.

4.2 TaptbinFaH Kodepen Kode

»acay

«  KypbinFbl ewipyni 6onFaH Kesfie ellKaliaH
TapTbUIFaH KodeHi canmMaHpl3, aiiTnece o
KYPbIFbIHBIH, KyblC-KyblCTapblHa Tapanbir,
OHbl OblnFaybl MYMKIH. Byn KypbinFbIHbI
3aKbIMAaybl MYMKIH.

« EwkawaH  6ip  MenwepaeH  apTbik,
nanfanaHbaqpl3, ce6ebi on KypbUIFbIHbIH
iWiH  6binFaybl Hemece KyiifbiHbl  GiTen
TacTaybl MYMKIH.

* @ NOHr kodeciH xacay: paitbiHzay

VAN

6ip  AeHreit

Ke3eHiHiH, opTacbiHAa,
Wwamjapbl KaHFaH Ke3pe,
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Menwepaeri yHTak, KodeHi kocbin, "JIoHr"
TYUMECIH Tafbl 6aCbiHbI3.

* AnablH ana yHTakTanFaH KodemeH \§,
Donnuo+ KodeciH fanblHfay MYMKIH eMec.

4.3 Kode poamiH e3repty
1. KanaraH fiamre TUecii TyAMeHi 6acbIHpI3:

(o 0| CymbIK,
o 0 Oprawa
e Koto

2. KanaraH Kode TypiH TaHJaHbI3.

EciHizge 60nCbIH:

«  Keneci kode >acanfaH Kesfje, MallWHa
OyFaH JeliH COHfbl TaHJanFaH [JaMai
yCbIHagbl.

«  OnmekTp KyaTbl aXblpan Kanca, MaluHa
opTalLa a/ienKi napameTpiepre opanagpl.

4.4 LWawo @

Byn (GYHKLMSHDI KYPbUIFbIHbIH, iKi
alHanbIMbIH Ta3anay XaHe KbI3fiblpy YLWiH Kode
LIYMeKTEpIHEH bICTbIK Cy aFbl3y MakcaTbiHAa
naitjanaHblHpi3.

Wato unkniH opblHAAY YWwiH x2) TYAMECIH
wamameH 5 cekyHps 6acbiHbi3.  Kyiibiy
aBTOMaTTbl Typfie TOKTalifbl (KVIoAbl epTepek
TOKTATY YLUiH OCbl TYiMEHi TaFbl 6aCbiHpI3).

4.5 blcTbiFbipak Kode any Typanbl
KeHecTep

Kode bIcTbIFbIpaK — 6onybl

OpbIHAAHBI3:

H n dd n
© waw uukniv opbiHgay ('4.4 Iaw 99
TapayblH KapaHpbi3);

VWIH  MblHaHbI



* Kecenepai anfibIMeH bICTbIK Cy BYHKLMACHIH
naiifianady apkpinibl bICTbIK CYMeH Laibin
XbUIbITbIHbI3;

+  Kode TemmepaTypacbiH apTTbipbiHbI3 ("10.
MapameTpnep Ma3ipi"'-6eniMiH KapaHpl3).

4.6 Kode TapTKbIITbI peTTey

Kode TapTKbiw afenki napameTp 60MblHLIA
KodeHi  pypbic  AailblHAAWTbIHAAA  eTin
OpHaTbINafbl XaHe OHbI PETTEYAIH KAaXKEeTi XKOK,
PeTTey ywwliH Kode TapTKbILL XXYMbIC iCTEN TypFaH
Ke3fie TeTIKTi Kenecifiei 6ypaHbis:

Koge 6Gasy
Ky#ibinca Hemece
MYNZEeM Kyliblimaca.
Byn petTeyniH, HaTUXeEC
TeK 2 Kece Kode
acasnFaHHaH KeifiH FaHa
6Gaitkanagbl.

TbIM "T" caHblHa Kapa#
6ip per "cbipt

eTKi3in 6ypaHpbi3
v

"1" caHblHa KapaM
6ip petr "cbipT’
€TKi3in 6ypaHpI3

Kinereiti Mon kode
acay yLwiH
Byn petTeyniH, HaTWXeC
Tek 2 Kece Kode
acasnFaHHaH KeifiH FaHa
6Gaitkanagbl.

EciHizge 60/cbIH:

TapTyAbl peTTey AeHreneriH Tek kohe TapTKbiLl
Kode paiblHAAyAblH 6GacTankpl Ke3eliHpe
KYMbIC iCTen TypFaH Keafie FaHa bypay Kepek.

4.7 Kecere KyiibinaTblH Meniepgi
peTTey

1. barpgapnamanaHbin XaTKaH CyCbIHFa
KaTbICTbl TyiiMeHi GipHewe cekyHp 6acbin
TYPbIHBI3: WHAMKATOP TEe3 XKbIMbIIbIKTayFa
KOlWKeH Ke3ge, 6GaFpapnamanay  Masipi
alwbinFaHbl. AFy 6acTanagbl;

2. Kece «kanaraH [eHreire JeliH TonfFaH
Ke3Jie, CYCblH TYAMeCiH TaFbl 6acbiHpI3. Kyio
TOKTan, MeJLLep ecTe cakTanabl.
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CycbIH* 9enkKi barpapnamanaHaTbiH
(mn) (mn)
v Espresso | 40 ~20 xaHe = 180
apanbiblHa
W |coffee | 180 ~100 xoHe = 240
apanblifblHaa
i Long 160 =115 xoHe = 250
apanbifblHza
W, | Doppio+ | 120 ~80 waHe = 180
apanbifblHAa
W |Ameri-|Espresso: | Espresso:
cano 40 ~20-=180
Cy: Cy:
110 da =50 a= 300
W |Long|Cy Cy:
Black 12 ~50-=~300
Espresso: | Espresso:
80 ~40-= 360
' Overice |100 =40 xoHe = 240
apanbifblHaa

(*) CycblHAapAblH, caHbl MeH Typnepi ap

Mogzienb/ie apTypAi 6onagpbl.

Ecinizge 6oncbiH!

ArbiMparbl 6affapnamagaH 6ac TapTy yiiH 6acka

CYCbIHAbI TaHAaY TYAMECIH 6acbiHbI3

5. CYTHEM3IHAEN CYCbIHOAPADI
LatteCrema

SYSTEM
CYT biAbICbIHbIH, KAKNaFbIH ally YLUiH:
1. KaknakTbl cafaT Tini 6afbiTbiMeH 6ypan

YKACAY
&p
5.1 CyT bigbICbIH AaiibIHAAY
d

anbiHpi3.  Kaknakrafbl
TaH6acbIMeH TypanaHybl THic;
2. CocblH KaKnaKTbl KOTepIiHi3.
Kanpaii cyT naiiiananbinybl Kepek?
* Kotonay Keniplikke KON XKETKi3y YLUiH,
TOHA3bITKbILL TemnepaTtypacblHAa

CbI3bIK,

(wamameH 5°C) cakranfaH
MalicbI3faHfbIpblsiFaH Hemece
XapTbinlad  MaiCbi3faHAbIpbiiFaH  CYTTI



nanfanaubiipi3. Kenipwiri Hawap Hemece

KOO6IKTEepi YNKEH CYT LUbIFYbIHbIH, angblH

any ywiH, Lattecrema XyieciH apkaliaH

KOMAaHyaH COH, Ta3aNlaHbl3.

+ Kenmipwik canacbl  KeneciHiH,
apTypi 6051ybl MYMKIH:

* CYTTIH HemMece KOKOHIC CYCbIHbIHbIH TYpi;

* KONAaHblIFaH KYPbIFbl MapKachbl;

* WHIPeAMUEHTTEP MeH KYHap/blK MaHAEPi.
Tikene TaHjanFaH cycbiHAapAbl AaiblHAay
YILiH KaHLa cyT KOCbulybl Kepek?

CyT biabiCbiHAa peLenTire cail Aan MefepAai
KOCYFa KeMeKTeCeTiH enluey wkanacbl 6ap. Ecte

CaKTaHbl3:
w 7

@ Cappuccmo Cappuccmo Mix

"MeHiH, cyTiM" CYCbIHbIH JKacay YILiH KaHwa cyT

KOCbINybl KaeT?
1\

byn wmawwmHa YT

HerisiHae

P

&

Latte macchiato

bIAbICbIHA  KYbINFaH
6apnbIK CYTTi aHbIKTay
XaHe nanganaxy
Xyihecimed
xabpbiktanrad. OpaH
Keitin "MeHiH, cyTiM"
CYCbIHbIH KanaraH cyT
MeJepiH  Jan  Kys

anacbis.
JOypbic  Menwepai
KOCY YWiH KeneciHi eckepe OTbIpbIf, CYT
bIJbICbIHAAFbI BJILIEY LIKANACbIHA CYNEHIH3:
MaluuHa eH,
MlN * KeMi:4_5mn )
MerLLepZiaHbIKTail
anagpl
T dp6ip Genri =
MII-Te TeH,
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KyitFaH COH, CYTTiH Kenemi 2/3 ece ynfasfbl.
CtakaH Hemece Kece 6apblK, KyMblnaTblH CYT
neH Kode ChIATbIHAAN XETKINIKTI Kenempe ynkeH
eKeHiHe Ke3 YXETKi3iHi3.

CYT bibICbIHbIH, KaKNarblH KaiiTa )Kaby ywiH:

1. KaknakTbl canblHbl3 (KaKnaKTaFbl CbI3blK,

Cf‘ TaHHacbIMeH TypanaHybl THUIC);

2. KaknakTbl OpHbIHa "CbIpT" eTin TYCKeHLIe 6
TaHbacbIHa Kapai bypaHpbI3.

5.2 Kode gami MeH yHTaKTanfaH kodeHi
TaHfaHbI3

CyT bifpbicbl faiiblHAanFaH COH, KanaraH cyT
CYCbIHbIH TaHAaFaH COH, kode aamiH "4.3 Kode
JOMiH e3repTy" TapayblHAa TyciHAipinreHaei
petTeii anacbi3. bonmaca, yHTaK Kodei
TaHJan, COCblH KpICKalla HycKaynbikTa
) TyciHgipinreHaeii 6ip menwep Kode
KOca anacbi3.

5.3 [lanbiHpay coHpIHAQ

. :\I/ﬁEipHeme KannyyuHo >KoHe CyT

XY Herisingeri Kodenepai AaibiHaay

YWiH, KYPbUIFbIHbI T€K  COHFbl

CYCblH JaillblHHanFaH COH FaHa
TasanaHpl3.

« Erep 6ipa3 cyT Kanca, blabICTbl Ta3ajaraH
COH, iepey TOHA3bITKbILIKA CanblHbI3.

« YakpIT oTe Kefle HaTWXKe TUIMAINIriH
XoFantnac  ywiH Lattecrema  kyiieciH
"12. CyT bifbicblH Ta3anay" TapayblHAA
TYCIHAIpiNrenaen MyKUaT Tasanaxpl3.

5.4 Kecere KyiibinaTbiH Menwepai

petTey

1. CyT cycbiHbiH  GaFfjapnamanay — yLWiH,
OFaH KATbICTbl TYWMeHi GipHelle CeKyHA
6acbin  TypbiHbI3. Lllampap napameTpnep
Ma3ipiHAe eKeHiHi3fi KepceTy VWiH Te3
XbINbIbIKTaAbl. AFy 6acTanagpl;

2. Kece KanafaH fieHreiire pieiliH  TonFaH
Kesfe, CYCblH TYWAMECIH TaFbl 6acblHbl3.
BipiHWI MHrpegueHTTI Kyl TOKTan, eKiHLi
WHIpeaMeHTTi Kylo 6acTanagbl;

3. Kece KanafaH fieHreiire pieiliH  TonFaH
Ke3[ie, CyCblH TYIMECIH TaFbl 6acbiHpI3. Kyto
TOKTan, MelLep ecTe cakTanapl.



Ecinizge 6oncbiH!

*  ArbiMgarbl GaFgapnamagaH 6ac TapTy YWiH
acka cycbIH/ibl TaHay TYAMECIH 6acbiHpI3

* "MeHiH cyTiM" CyCbIHbI yLLiH TeK KOEHIH MenLLepiH
faHa GaFpapnamanayra Gonagpl, an 6apnblk CcyT

3. XonakwaHbl cygaH LWblFapbin, Kainan
CiNKiHji3. LlamaMeH 6ip MUHYTTaH CoH, 1, 2, 3
HeMece 4 KpI3bll WapLUbINap Cy KaTTbifbIFbl
JeHreitiHe kapai KepiHepi. Op6ip WwapLbl 6ip
DieHreil 6onbIn ecenTenep,.

MO/MLIEPNIEP! PELIENTIFE Calt KYMbINaAbl. YKannbi KaTTbUbIK, CbiHafbl | KaTTbUbIK,
6. bICTbIK CY MOJILLEPI MAPAMETPIH mimiE | 1
PETTEY TemeH
1. blcTblk cy TyWMeciH OipHewe CeKyHA 2
6acbin  TypbiHbi3. Llampgap napameTpnep — TIT] OpTawa
Ma3ipiHZie eKeHiHi3fi KepceTy VIWiH Te3 3
XbINbIbIKTaHAbI. AFy 6acTanagbl; _ [T Oprawa/
2. Kece KanaraH fieHreire feiiH TonFaH Kesje, )l?ora b
CyCbIH TYWMECIH TaFbl 6acbiHpI3. Kyto TokTan, P
Meniuep ecTe cakTanagpl. I | 111 4
] YXorapbl
ofenki | barpapnamanaHatbiH - —
(Mn) (Mn) MawwnHa napameTpnepiH opHaty ywiH "10.

| Hot 250

e

| water
M

=~ 20 xoHe = 420
aparnblifblHAa

Ecinizge 6oncbiH!
ArbiMparbl 6aFfapnamagaH 6ac TapTy yiiH 6acka
CYCbIHAbI TaHAay TYMMECiH 6acbIHpI3

7. CY KATTbIIbIFbIH OJILLEY

Bip Ke3eHiK yaKbIT 6TKEH COH, Cy KaTTbI/IbIFbIHA

call Kak, Tasanay eckeptyi kepcetinegi. Kypbinbl

d/ienKi napameTp GOMbIHILA CY KATTbUIbIFbIHbIH

"4" MoHiHe opHaTbinagbl. COHbIMEH KaTap, 6y

KYPbUIFbIHbI 9P TYpni aniMakTapfafrbl Kyobip

CybIHbIH, KaTTbIbIFbIHA Cail GaFgapnaManayra

6onazbl, COHAbIKTAH KaK Tazanay Xuiniri apTypni

60Nybl MYMKiH.

1. Kepcetkiw KaFasblH KanTamacblHaH
WbIFapbiHpl3. KypbinFbl MopeniMeH 6ipre
KETKi3ince, On  KpiCKalla HycKaynblKka
TipKenreH Kyiae Kenepi.

2. KafFasppl cTakaHparbl cyFa 6ip cekyHpTau
TONbIK, 6aTbIPbIN aNbiHbI3.

(t
a1 T

gd Do

MapameTpnep Masipi" 6enimiHgeri Hyckaynapgapl
KapaHpl3.

8. CY XXYMCAPTKbILL CY3rI

YakpIT eTe Kefle MalluMHaHblH,  TUIMAINITH
TYpaKTbl eTin cakTan Kany ywiH De’'Longhi cy
KYMCapTKbIW  Cy3riciH naiifilanaHyfibl XaHe
OHbl TypakTbl TypAe aybICTbIPbIN OTbIPyAbI
yCbiHaMbI3. Cy3riHi caTbin any VWiH Www.
delonghi.com Be6-caiiTbIHa KipiHi3.

J WaterFilter ean opi: 8004399327252

8.1 CysriHi aybicTbIpy
Ecinizge 6oncbiH!

Eki aiifiaH COH, (KyH KBPCETKILLiH KepiHi3) HeMece
KypbinFbl 3 anta 6oilbl  nalifianaHbinMaraH
COH, Cy3riHi xa6ap ani KepceTinMece pe
aybICTbIPYbIHbI3 KEPEK.

8.2 Cy3riHi wbiFapy

Erep KypbINFbIHbI  CY3rici3 MaifanaHfbiHpi3

Kesnce, OHbl asnblin, KYPbUIFbIFa OHbIH aNblHFaHbI

Typasnbl eCKEPTYiHi3 Kepek.

1. Cy blAbICbIH )X9He TayCbliFaH CY3riHi
LWbIFapbIN asnbiHpl3;

2. MawwuHa napameTpniepiH  OpHaTy  YLIiH
"10. MapameTpnep Masipi" 6enimiHgeri
HycKaynapabl KapaHpi3.

Ecinizge 6oncbiH!

Exi aiiaH COH (KyH KOpCETKiliH KepiHi3) Hemece

KypbinFbl 3 anTa 60ilbl NaifanaHbinmaca, CysriHi



aybICTbIPbIHbI3, Xabap ani KepceTimece e Cy3riHi «  ABTOMaTTbl Typae ewyai 15 MunyTka ( "10.

aybICTbIpy Kepek. MapameTpnep Masipi" 6GeniMiH KapaHbl3)
OpHaTbIHbI3;
9. KVAT YHEM”EY )KO"HAPbI TYPAJIbI . KyaT YHemaey pE)KMMiH icke Kocy ( "10.
KEHECTEP MapameTpnep Ma3ipi" 6eNiMiH KapaHpI3);
+  KyaT TyTbiHy MenwepiH a3alTy yLiH, 6ip He *  MawuHa cyparaH Ke3ge, 9pAalbiM  Kak,
GipHelle CYCbIH KyiFaH COH, CYT blAbICbIH Tasanay LMKIiH OpbIHAAN OTbIPbIHbI3.

LblFapbIn anblHbI3.

10. MAPAMETPJIEP M3IPI

Masip awblk, 6onFaH Ke3ge, TMICTi yHKLMANapAbl TarAay yLLiH 6enceHAi TyiMenepai KongaHblHbI3:

MapameTtpnep  MapameTpnepai
MB3ipiH awy TaHAAY  NbI6bICTbI CUTHAN

Cy XyMmcapTKbiL cv3riﬂi‘|@ o 0 0 ‘ &= @@
| () |
Kode TeMnepaTypacmW \ 2 ’ \ 3 , \ 4 " ABTOMaTTbI Typ/ie eLipy

KyaT yHempey-———

—Cy KaTTbINblfbI

(*) CycbIH Typnepi ap Mogienbie apTypni 6onagpl

1. Masipai awy:

+° *

@ TYAMeCIH bipHeLLe ceKyHA 6acbin TYPbIHpI3:

napameTprep Tyiimenepi XaHagbl.
)

PeTTeneTiH napameTpAiH, TyiMeciH 6acy apKblibl
9pi Kapai XanFacTbIpbIHbI3.
2. MawwuHa napameTpiepiH peTTeHjs:

Cy XyMcapTKbIw cy3ri | C XKyMcapTKbiw Tanpayabl pacray
Cy3riHi opHaTy
HeMmece aybICTbIpy

Vi Gypuwak (v o0 o)
TaH6anapbIHbIH 6ipiH
6acbiHpbI3

CAJIbIHFAH

Cy XyMcapTKbliLl
CY3riHi WbIFapy yiwiH
YHTaKTay TaH6acbIH
6acbiHpbI3

ANbIHFAH
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[bI6bICTbI CUrHan

—

[bI6bICTbI CUrHangbl
KOCy YLLiH 6ypluak,
TaHGanapbIHbIH, 6ipiH
6acbiHpbI3

KOCY/b!

[Obi6bICTbI CUrHanAbl

oLIPYl

Tanpayabl pactay

)

ewlipy yWiH yHTaKTay
TaH6acbiH 6acbIHbI3

Kocde Temnepatypacbi TBMIEH Tanpayabl pactay
Kamerri
TeMnepaTypaHbIH OPTALIA
6ypwiak, TaH6acbIH
6acbiHpbI3

LJ o LJ

o 0 0| &
Kyat yHempey Kyat yHempey Tanpayabl pactay

PeXUMIH Kocy KOCY/bl

A

TaHGanapbIHbIH, 6ipiH
6acbiHpI3

Kyat yHempey
PEXUMIH eLWipy yIWiH
YHTaKTay TaH6acbIH
6acbiHpi3

oLiPYII

<

Cy KaTTbiNbiFbl

OpblHAanaTblH
JeHrei iy TaH6acbIH
6acbiHpI3

1-JEHIEN

}

2-[IEHTEN

}

3-JIEHEN
o 0 0

I

4-[EHTEN

)

TaHpayabl pacTay

2

(3]




ABTOMaTTbI TYpAe
ewipy

Tanpayabl pactay

OpblHAanaTbiH yaKpIT

L

TaHGacbIH 6acbiHbI3 EA&T - >
0
3CAFAT
3. MasipfeH WwbiFy:
@ TYAMeECIH 6acbIHpI3:

Kypbinfbl naitfanaHyra AaiibliH 6onagbl.

EciHizge 6oncbin!

Erep 30 cekyHg 60ibl ewwbip apekeT opbIHAANMAca,
MallMHa napameTpiiep MasipiHeH aBTOMaTTbl Typfe
WbIFATbIHbIH ECKEpIHi3.

10.1 9penki MaHAEpAi KaiTa OpHaTy

MawmnHa KyTy pexuminfie TypraHblH TeKCepiHi3
(ewipyni, 6ipak po3eTkara Kocysbl).

1, 2 XoHe @@ CyCbIHAAPbIHbIH, TyiAMenepiH 5
ceKyHJ, 6acbin TypbiHbI3. bapnbik napametpnep
9/lenKi MaHJepiHe KaiTa opHaTbliafbl.

KypbinFbl y3ak, AbIObICTbI CUTHaN LbiFapabl fia,
KailTa OpHaTy[blH OpbIHAaNFaHbIH pacTay YLWiH
6apnblK, MHAMKATOP LIaMAApbl XbIMbIbIKTalfbl
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11. KYPbUTFbIHbI TA3ANTAY

MaHpi3gbl!

* Kode KypbinFbiCblH Ta3anay YLLiH epiTKiTepAi, KbIPFbiLl 3aTTapAbl HEMece CNUPTTI NalifanaH6aHbl3.
De'Longhi cynepaBToMaTTbl Koe MalMHanapbiMeH Tasanay MakcaTbl YWiH ew6ip XUMUANbIK,
3aTTbIH, KAXKETI XKOK.

*  KokbiMaapabl aHe Kode KaniblKTapblH KeTipy VWiH MeTanjaH )xacanFaH 3aTTapipl
naiganaH6aqbl3, ce6ebi onap KypbUFbiHbIH, MeTann Hemece nnactMacca GenikTepiH Cblpbin
TacTaybl MYMKiH.

Kypampaac 6enik Xnuinik Mpoueaypa

YHTaK Kode biabIChl TamLubl HayacblH LWbIFapbIM,
60CaTbIHpI3 XaHe TasanaHbl3.
YHTaK Kode bIbICbIH 6ocaTbim, Ty6iHAe
KanFaH 6apnblk, KangblKTapabl KeTipy
YLLIH MYKUSAT Ta3anaHpi3.

* KbI3blf CY XMHaNy HayacblH TEKCEPIHi3

YKaHe KaXKeT 6onca 60caTbiHpI3.

am [=z) xaHrFaH Kesfe, yHTaK
Kode bigbicbl  6ocaTbinbin,
KYpbIIFbl OfiaH api Kode xacaii
anmangpbl.

Byn KypbinFbl TapTbiFaH Kode bifbiCbl TasanaHbalbiHwa Kode xacay YLWiH
naiganaHbiimaiigbl. Tonblk 6onmaca fa, 6ipiHWi Kode AalibiHAaNFaHHaH
KelliH 72 cafaT iwiHge TapTbiiFaH Kode bifbiCbiH 6ocaTy Typanbl xabap
(empty grounds container) kepceTinepi. 72 caraT Aypbic ecenTenyi yliH
MallMHa po3eTKajjaH ellKallaH aXblpaTblMaybl THUIC.

TamLbl HayacbiHbIH, | TaMiibl Hayacbl OHAaFbl cy |+ TaMiWbl Hayacbl MeH YHTaK Kode

Kypampacrapbl LeHredtiH  KepceTeTiH  [JeHreit bIAbICbIH aNblHbI3;

KepceTKillimMeH (kpi3bin) |+ Kecenep HayacblH )KeHe  Tarlbl
GenrineHreH. HayaCbIHbIH, TOPbIH LLbIFapbIn, TaMLLbl
Ocbl KepceTKilll Kece Hayacbl MeH TapTbliFaH Kode bIAbIChIH
HayaCblHaH LUbIFbIN TypFaHFa BocaTbiHbi3 A3, Gapbik GenwekTepai
JeifiH TaMmLUbl Hayacbl XYbIHbI3, _
6ocaTbinybl XaHe TasanaHybl | *  KbI3biNl Cy XWHany HayacblH Tekcepin,
Kepek KaXeT bosica 60caTbiHbI3;

+ bonFaH COH Topbl 6ap TaMiubl Hayacbl
MeH YHTaK Kode biAbICbIH OpbIHAApbIHA
CanbliHbI3.

TaMwbl HayacblH anbin JXaTKaH Ke3fge

YHTaK Kode bifbICbIH TINTi OHAA Wamanbl

Kode Kanca aa 6ocarty Kepek.

co
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TypakKTbl  TYpAe

XKeTiMAi 6onagbl) KipneMereHid
(wamamen | *
antacblHa 6ip pet) Tekcepin

Kypampac 6enik Xuinik Mpouenypa
MawwuHaHbly,  iwki | MawnHaHbly, Wi (TaMwbl | MawMHaHbl  ewipin,  KyaT  Ke3iHeH
HayacblH aifaH COH KON | aXblpaTbiHbi3. KypbinFbiHbl €WKALIAH CyFa

6aTblpMaHpI3.
Kobe  KangplKTapblH  LeTKameH
Hemece rybkaMeH TasanaHbl3;

peT)

Typae TasanaHpi3 (alibiHa 6ip

OTbIPbIHbI3. *  bapnbik KanabIKTapAbl LWAHCOPFbILLMEH
TasanaHbl3
Kope wymekTepiH TypakTbl | © Kode wymekTepiH rybkameH Hemece

wy6epekneH TypakTbl Typge Tasanan
OTbIPbIHbI3;

«  Kode wymeriHaeri TecikTeppiy, 6itenin
KanmMaraHblH TekcepiHi3. Kaxert 6osnca
Kode KanablKTapblH TiC LLeTKAcbIMeH
TasanaHbl3.

12. CYT biAbICbIH TA3AJIAY

Manpi3gbi!

+ CyT biAbiCbiH Tasanan XaTKaH Ke3fe, Ke3
KenreH CyT KanfblfblH KETIpY YLiH XXyFbiLl
Kocnanapabl, KbIpFbll rybkanapfbl Hemece
MeTann Kypangapabl KonjaH6aHbi3.

CyT paibiHaan 6onFaH cailblH CYT  bIJbICHIH

TOMEH/Ie cunaTTanFaHai eTin Tasanaqpl3:

1. CyT bIAbICbIHbIH, KAKNaFblH anbin, 6apiblk,
anbiHbanbl  Kypampactapibl  LblFapbin
anblHpI3;

2. CyT copy TYTIriH WbIFapbin anbiHbl3;

3. CyT wymeriH TiK 6aFbITKa 6ypan, WbiFapbin
arny YLLiH TapTbiHpI3;
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4. XXanfarblWwThbl
6acblHbI3;

WbIFapy  YWiH  TyAMeHi




5. blgbic Xyy MawmHacbiHga (YCbiHbINagbl):

bapnbik, KypampacTapAbl JKaHe bIfbICTbl
bICTbIK aFblH cyMeH (kemiHge 40°C) waiibin,
ONapAbl bIAbIC XYY MALLMHACBIHbIH, XOFapFbl
cepeciHe canbiHbl3 fa, 50°C TemnepaTypanbik,
baFfapnamaHbl, Mbicanbl, apetteri ECO
6aFjapnaMachblH icke KOCbIHbI3.
KonmeH xyy: bapnblk Kypampactapgbl
X3He blfbICTbI bICTbIK aFblH CyMeH (KeMiHae
40°C) wailbin, COCbIH 6aprblK Kypampaac
GenwekTepai bICTbIK KpaH CyblHa (KeMiHpe
40°C) yMcak/6eiiTapan Xyy CYMbIKTbIFbIH
Koca oTblIpbin, KeMiHae 30 MUHYT 6aTbipbin
KOWbIHbI3. blcTbIK aFblH  CymeH MyKusT
LWailbIHpI3.

6. Aya  TeciriHi{  (cypeTTe  ynKewTinin
KOPCEeTINreH) Ta3a eKeHiH TeKCepiHi3;

7. KaknakTblH, 6apniblk Kypampaac 6esikTepiH
KalTa KypacTbIpbIHbI3. XanfarbIlWThbl KaiiTa
€Hri3y YLUiH TMICTi TYNMeHi 6acbIHpI3;

8. Kaknakrbl cyT blfAbICbIHA
OpHanacTbIpbIHbI3.

13. AEMAEYILTI TA3AJIAY

MaHpi3gbi1!

KypbinFbl icke Kocynbl 6onFaH kespe paempey
TOPbIH LWbIFapbIn anyfa 60nmaiifbl.

1. MalwmHaHbl  ewipy YLWiH Q) TYNMECIH
6acblHbI3;

2. Cy biAbICbIH anblHpI3;

3. MawwmHaHbIH OH, XaFblHAaFbl Aemaey Topbl
OPHbIHbIH, KaKMaFblH allbIHpI3;

KanTa
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4. Typni-TycTi 6ocaTy TyWMenepiH iwkKe Kapaii
6acbin Typbin, AeMAey TOPbIH CbIpTKa Kapaii
TapTbIN LWbIFapbIHbI3;

5. [lemfey TopblH CyFa lwamMameH 5 MUHYT
6aTbipbin  KOWMbIN, afblHAbl Cy acTblHAa
WalbIHpI3;

Manpi3gb1!

TEK CYMEH LLUAWbBIHbI3

ELUBIP XXYFbI KOCNANAPAbI XOHE blJbIC

XYFbILL MALLUMHAHbBI MAROANTAHBAHbI3

6. [empey TOpblH TasanaraH Kesfe Xyfbill
CYMbIKTbIKTapAbl ManjanaHbaHbl3, ce6ebi
on1ap OHbl 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

7. [empaey TopblHbIH KopnycbiHga (aempaey
TOPbl OPHbIHbIH, KaKnaFbl apKbliibl KepiHep,)
KanFaH Ke3 KenreH Koe KangablFblH KeTipy
YLWIiH apHalibl WeTKaHbI NailfanaHbliHpI3;

8. TasanaraH COH fiempey TOPbIH ilIKi Tipekke
Kapai CbIpFbITY apKblibl OpHbIHA canbin,
«CbIpT» €Tin OpHblHAa TyckeHwe PUSH
(UTEPY) 6enriciH TOMblK €eHreHwe iwKe
Kapam 6acblHpI3;

EciHizge 60ncbiH:

Erep pempaey TOpbiH €Hridy KubiH 60nca,

eHrizb6ec 6ypbIH OHbl eKi inrekTi 6acy apKbuibl

TUICTI No3uumsFa 6eiMAeHI3.



9. CanblHfaH

COH, €Ki

LWbIKKaHbIHA KO3 XKETKI3iHj3;

TYCTi  TYWMEHiH,

2ol

10. [empeyiw KaknarblH XabbiHbi3;
11. Cy bIAbICbIH OpPHbIHA CaNbIHpI3.

14. KAK TA3AJIAY I=

<44
AdA

ayfapblHbI3:

Kak Tasanay UMKJiH Jypbic asKTay YLiH,
9pbip KajaM VYWiH cy bigbicbiHAa 60nybl
Kepek Menileprnepail, AypbICTbiFbIHA Ha3ap

1-kapam:
Kak Tasanay
JYMbICbI

...»
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Kak Tasanay UMKNiH AypbiC asKTay YLiH,
9pbip KajaaM YWiH cy bigbicbiHAA 60nybl
Kepek MelleprnepaiH, AypbICTbiFbiHA Ha3ap
aynapblHpI3:

2-KajaMm:
bipiHwiwato
MAX
=
3-kapam:
EKiHLi waio
MAX
Ll
+  KonpaH6ac 6ypblH HYcKaynapabl aHe Kak,
TasapTKbIWTaFbl ancblpManapfbl OKpin
LWbIFbIHBI3.
« Tek Delonghi  Kak  TasanafbllblH

nanaanaHbiHpl3. backa Kak TasanafbllTbl
nanjanaHy >oHe/Hemece Kak Tasanaygpl
JypbiC OpblHAAMay 6HIM )XacayLibiCbIHbIH
Kemingiringe KapanMaraH —aKaynblKTapra
ce6en 60/1ybl MYMKIH.

+  Kak Tasanafbll Ha3ik 6eTTepAi 3aKkbiMaaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aiikaycbi3aa Terinin
KeTCe, OHbl iepey KypFaTbiHpI3.

Kak Tasanay
Kak De'Longhi Kak, Ta3apTKbiLLbl
Ta3apTKpiL
blabic YCbIHbUIFaH CblbIMABUIbIK: 2 N
YakbITbl ~45 MUH

Manpi3gbi:

Erep cy >XymcapTKplILW Cy3ri OpHaTblIFaH
6onca, OHbl Kak Tasanay epiTiHAICIH
Kocnac GypblIH anbin TacTay Kepek.
blabicTbl 6ipiHWI Wak asKTanFaH COH,
CY3riHi MalMHaZaFbl OPHbIHA CaNbIHbI3.

Kak ~ Tasamay  mpoueaypacbl  KplcKalla
HyCKay/blKTa CUNaTTaFaH.
Eciizge 60/CbIH;

+  Kak Tasanay uukni 6acTanFaH COH, OHbl
y3yre 6onMaiifibl )XaHe On TONbIK LAk
LMKNIMeH asikTanybl THic.

* KakTbl Tasanan 6onfaHHaH KeWiH TapTy
bIJbICbIHAA CYAbIH 60M1YbI KANbINTbI XaFAa.




« Cy bigbicel  MAX  peHreiliHe  pediH
TONTbIpbIIMaFaH 6onca, KakTbl Tasanay
COHpIH[A KYPbUIFbIHbIH, ilLKi allHaNbIMbIHaH
KaK, ~Tasanafblll  epiTiHAI  TONbIFbIMEH
WbIFYbIH KAMTaMacbI3 eTy YLWiH YIWiHWi peT
wato cypanagpl. LWatogbl 6actamac GypbiH,
TaMLLbI HayacbIH 60caTyfbl YMbITaHbI3.

15. UHAWKATOP LUAMAAPBIHbIH,
TYCIHAIPMECI

Lam MarbiHachbl

CycblH wamaapbl |[M a w u H a

XbINbUbIKTaNAbI XblnbiTboiAyAa:
KYTiHi3
CycblIH oHe |M a w M H a

mapameTpJiep|KonjaHbicka AalblH:
wampaapbl  TypakTbl | KanafaH  CYCbIHAbI
XaHyjaa XaHe KaTbICTbl
onuuanapabl
TaHAaHpI3

CyariHi canbiHbl3
("8. Cy »yMcapTKplLL
cysri’ 6enimiH
KapaHbl3)

blgbicTa cy

YETKINIKCI3: bIAbICTbI
TONTbIPbIHBI3

Cy  blAbICbl  XOK,
Hemece AypbiC
canblHbGafaH:
bIAbICTbI  AypbicTan
casblHpI3

9
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LLiam MarbiHacbl
Xannbi Jabbin:
MaLUMHaHbIH, i
eTe nacTaHFaH.
MawmnHaHbl  MYyKUAT
Tasanaubls. byn

xabap  TasanaygaH
KeliH e KepiHce,
De'Longhi
TYTbIHyWbINapAbl
Kongay Kpl3MeTiMeH
XoHe/Hemece
pecmu KbI3MeT
opTanblfblMeH
xabapnacblHpl3

TasanaypgatH
KeWiH nemMaeyiw
canblHGafaH:
JemeyiwTi  OpHbIHa
"13. OempeyiwTi
Tasanay" 6eniminge
TYciHpipinre
d/licneH canblibi3

Kode JoHaepi
XKOK; [A3H  bIfbICbIH
TONTHIPbIN, AabbIAbI
ewipy  ywiH  Ke3
KenreH TYAMeHi
6acblHbl3.

TapTbinFaH Kode Tbim
Malnga kaHe Kode
eTe Xall Kyiibinyga
Hemece myngem
KyWblnMmaypga.
Kobe  TapTKpIWTbI
petTey ("4.6
Kobe  TapTKpIWwTbl
peTTey"-6eT)

9




Liam Marbinacbl MarblHacbl
BT1e Ken + Cyr CYCbIHbI
menwepaeri  Kode cypanabi,
nanganaHbiNFaH. bipak, cyT

XyMmcafbipak
aamai TaHJaHpbI3
Hemece  TapTbliFaH

Kote MesLepiH
a3alTblIHpbI3
TapTbinFaH Kode
)acay  QyHKumsCbI
BOPOHKafa TapTblyiFaH
Koe canblHbaca
aa TaHJanfaH.
BopoHkara anjblH
ana TapTbiiFaH
KodeHi canblHpI3
X3He Tafbl  Kymblin
KOpiHi3

« CyT Kylo KesiHje
cyT bIfbICbI
wbiFapbinFad. Cyt
bIAbICbIH KaiiTa
cafblHbl3, COHfAa
KypbIFbl  KaiTa
nawpanaHyfa
DaiibiH 6onagbl.

+ Kode kyto Kesinge

CcyT bIfbICbI
WhifapbiNnfaH.
Cyt blAbICbIH

KaiiTa  canblHpI3,
COHAA  KYpbUIfbl
pablHAayn bl
askran, KodeHi
Kysgbl.

9
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bIAbICbl  TONbIK,
emec HeMmece
OpHblHA  JypbIC
canblH6afaH.
CYT blAbICbIHbIH,
6 apn bl K
Kypampac
benwekTtepi
T 0 N bl K
XWHaNfaHblHa
KO3 XETKI3iHj3.

Cyt CYCblIHbl
cypangbl,  6ipak,
blgblCTafbl  CYT
XeTKinikcis
("Tikenen
TaHpanfaH
cycblHZapAabl
JanbHpay

YLWiH KaHLa
cyT KOCblybl
Kepek?" XaHe

MeHiH,  cyTiM"
CYCbIHbIH acay
YLWiH KaHLa
cyT KOCblnybl
Kaxer?

" TapaynapblH
KapaHpbi3).

blcTbiK cy cypanfpbl,

6ipak, LymMeK
canblHbaraH. Cy
LyMeriH OpHbIHa
casblHbI3.
\“\_’//
-~/ i ™
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LWam MarbiHacbl LWam MarbiHacbl

Cy aitHanbiMbl 6oc. Kak Tasanay Kaxer
A TuicTi TyiiMeHi 6acy ("14. Kak Tasanay

apKblibl bICTbIK, CY |§2|
KyibIHpI3 b 6enimiH
T | XoHe KplcKalla
p— Q\DV HYCKaynblKTaFbl
@ —_— OCbl  TaKbIPbINTaFbl

A7 Horwiater 6eniMai OKbIHbI3)

I Kak, Tasanay
YHTaK, Kode biAbICbIH {'5 TOKTATDLIAD.
6ocary Kepek ﬁ KypbinFblHbl  KaliTa

nanganasy YLWiH
“ '@ TYAMECIH
< BACbIHbI3:  kyio
] ’@ 6acTanagbl XaHe Kak
Tasanay  13-6etTeri
YHTaK Kode biapicbl 1b5-cyperTvTe
XOK Hemece AypbiC KOPCETINreH >XepaeH
canblH6araH: Tambl 6actanagbl  (Quick
Hayacbl MeH Kode quide).
bIAbICbIH canbim,
OpHblHA  TYCKeHLWe
UTEpIHi3
S

16. AKAYJIbIKTAP[ bl XXOI0

TemeHpe Kelbip bIKTUMa aKayNblKTapAblH Ti3iMi KBPCETINreH.

Erep nmpobnema cunatTanFaHgal adAicreH wWewinMece, TYTbIHYLWbINAPAbl KOnAay Kbl3MeTTepiMeH
xabapnacblHpl3.

MoCEJIE bIKTUMAJ1 CEBEBI LLELLIMI

Kypbingbl icke KocblIManapl. On poseTkara KOCblIMaraH. Po3seTkafa KOCbIHbI3.
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MoCEJIE

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LLELLIMI

Kode bicTblk emec.

Kecenep anablH ana

KbI3AbIPbINMaigbl.

Kecenepi bICTbIK CyMeH lwato
apKbUIbl anfblH ana XblibITbIHbI3
(EciHiane  60MCbIH:  bICTbIK  CY
(bYHKUMACDIH NaitjanaHa anachbis).

KypbInFbiHbIH, iWKi aitHanbiMaapbl
Cybin KanFaH, cebebi COHfbl Kode
)acanfanbl 2-3 MUHYT 8TKeH.

Kode xacamac 6ypbIH Lako LMKANIH

opblHAAY YWiH X2 TyiiMeciH

GipHewe cekyHp 6acbin  Typy
apKbinbl WK aliHanbiMpapabl
XbIbITbIHbI3.
Kode TemnepatypacbiHblH | MapameTpnep  MasipiHae  Kode
napamerpi TbIM TOMeHre | TeMnepaTypachblH apTTbIPbIHbI3
OpHaTbUIFaH. ("10. MapameTpnep Masipi" Genimix

KapaHpi3).

KypbiiFbl KaFbIH Ta3danay Kepek

Kak,
OpbIHAaHbI3.

Tasanay  npoueAypacbiH
OpaH  KelliH ¢y
KaTTbINbIFbIH TeKcepiHi3 (7.
Cy KaTTbiMbifblH  eniuey’) KoHe
MallMHa MapameTpiHiH,  XXeprinikTi
CY KATTbINIbIFbIHA COWKEC eKeHiHe
Ke3 xeTkisiHia ('10. MapameTtpnep
Mazipi’).

Kode cyiiblk Hemece >KETKIniKTi
Kinereiini emec.

Kode TbIM ipi eTinin TapTbiiFaH.

YHTaKTay AeHrediH petTeni3 ("4.6
Kode TapTKpIwThl peTTey"). Hatuxe
TeK 2 Kode dacanFaH COH FfaHa
6iniHepi.

Kode xapamcbis.

dcnpecco KypbIiFbinapblHa
apHanFaH KogeHi naitjanaHbiHbI3.

Kotde xaHajiaH yHTaKTanMaraH.

Kode kanTamacbl TbiM y3aK yakpIT
allblK TYPFaH JKdHe OHbIH [3Mi
OFaFaH.

Kode TbiM 6asty Kylibinagbl Hemece
Tamibinan Typagbl.

Kode TbIM Maiifa eTinin TapTbuIFaH.

YHTaKTay AeHreilin peTTeHis ('4.6
Kode TapTkpiwThl peTTey"). HaTuxke
Tek 2 Kode >KacanfaH COH faHa
6iniveni.

KypbinFbl KodeHi xxacamaigbl

lwki  aiHanbiMpapaa
Genrinepi aHbIKTanapl

nacTtaHy

MawwvHa  nanpanavyra  KauTa
faliblH  GOnFaHbIH  KYTiN, KanaraH
CYCbIHAbI TaHAAY apKblnibl api Kapaii
XanfacTbipbiHbi3. Erep npo6nema

Xoublnmaca, TYTbIHyLWbINAPADI
konpay KbI3MeTiMeH
XabapnacbiHpl3.
LLlymekTepaiy 6ipeyiHeH Hemece | Kode cantamanapsbl 6itenin kanfaH. | Cantamanapgbl LwybepekmneH
eKeyiHeH Kode aknangpl. TasanaHpl3. Kaxer o6onca, Ke3

KenreH KaTkaH KangblKTapabl Tic
LUYKBIFbILMEH a/lbin TacTayra 60nagpl.

%
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MoCEJIE

bIKTUMAJ1 CEBEBI

LLELLIMI

KyiibinFaH kodege cy ken.

YHTaKk Kode BOpOHKachl 6iTenin
KanFaH.

EcikTi awbin, KyWFbiHbl LiETKaMeH
TasanaHbl3.

[llemaey TOpbIH LWbIFapy MYMKIH
eMec.

MalumHa ewwipinmereH.

MatumHaHb! L') TyliMeciH  bacy
apKplbl BLUIPIHi3.

KaKTbl Tazanay COHpIHAA KYpbUIFbl
VWWiHWI Watoapbl Tanan etegi

Exi wato umkni 6apbicbiHaa cy
biAbicbl  MAX peHreitine  peitiH
TONTbIpPbIIMaFaH

TaMuwbl HayacblH 60caTbif, bIAbICTbI
MAX feHreitiHe feftiH TONTbIPbIHBI3 A3,
VWWiHLI a0 LMKIIH OPbIHAAHbI3.

CyTTe y/KeH KebikTep 6ap

Cyt WKeTKINIKTI neHreiife
cafKblH  €Mec  Hemece  on
Mailcbl3faH/bIpbliFaH Hemece
KapTblnai Maicbl3faHAbIPbIIFaH.

T o H a 3 b T K bl W
TemnepatypacblHAafbl  (LlamameH
5°) Maiicbl3aHAabIpbliFaH Hemece
XapTbinail  Maicbi3faHabIpblFaH
CYyTTi naipanaHFaH keH. Erep
HOTWXe Ci3 KyTKeHjeii 6onmaca,
6acka KOMMaHUSAHbIH, CYTiH
nanjanaHbin KepiHj3.

CYT bIAbICbIHbIH KaKNaFbl Kip/iereH.

Kypamaac GenwekTeppi
WbiFapbin  anbin, onapapl  "12.
CyT bigbicblH Ta3anay' 6eniminge

TYCiHAIpinrenaen MYKUAT
TasanaHbl3.
KekeHic cycbiHgapbl | Hatuxe CYCbIHAAPAIH,
naiifanaqbinyga. KYHapAblblK, KacueTTepiHe Kapait

apTypni 6onagbl.

CyT cycbiHAapbl icKe KocblMaFaH

CyT biAbiCbl JypbiC canblHGaFaH
Hemece  cypanFaH CYCbIHAbI
naliblHAay YLWIH CYT XEeTKINIKCi3.

CYT bIAbiCbIH  AailblHAAN, OHbI

MallKnHafFa aypbicTan cajblHbl3.

KaTapbiHaH GipHeLue CyT cycbiHAapbI
naliblHfanFaH, Keneci cycblHaapabl
acamac 6ypblH, MallMHaHbl 6Te
Konainbl  TeMnepaTtypara  JAeiliH
KbI3[bIpY KaXeT.

CyT cycbiHAapbl 6ackapy naHeniHge
KaiiTa icke KOCbIIFaHLLa KYTiHi3.

MalumHaHbIH, XKOFapfbl XafFblHAafFbl
KecCe Hayacbl bICTbIK

BipHewe cycblH Ke3ekneH Kesek
GipfeH paiiblHaanFa

ManganaqblnMaraH
MallMHagaH  lWybingap
WaFbIH TYTiHAEP WbiFaabl

Kesjge
Hemece

KypbinFbl KonfaHyFa fiaiblH Hemece
XakplHa faHa eLipinreH JaHe
KOHJEHCAT bICTbIK 6y XKacafblllKa
eHyge.

Byn kanbinTbl XyMbIC icTeyAiH
6ip 6eniri Gonbin Tabbinagbl. byn
KYObINbICTbI a3alTy YLWiH, TamLbl
HayacbIH 60CaTbIHbI3.

KypbinFbl TaMlbl HayacblHaH 6y
TYTiHIH  WbIFapajbl KoHe/Hemece
KYPbIFbl 6ETIHAE CY KarFaH.

Tamuubl
TasanayaaH
canblH6aFaH.

HayacbIHbIH
KemiH

TOpbI
OpHbIHA

Topabl Tamwbl HayacblHa KaiiTa
canblHpbI3.
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1.

BEVEZETES

A gép fébb miiveleteit a Quick Guide mutatja be, 1épésrdl
|épésre.

Szdnjon néhdny percet a felhaszndlasi Gtmutatd elolvasaséra.
Ezzel megelzheti a veszélyeket és elkeriilheti a gép sériilését.
A gépe kezelGpaneljén évd led-ek és jelzfények segitségével
a megfeleld modon mikodhet egyiitt a géppel:

(@) Kikapcsolva -
C ) Bekapcsolva Ft{mku/o rendelke-
zésre all
S 7 D6
—em | yiiogs Funkciéo
P ~ folyamatban
\\L// Akésziilék
- ~_ | Gyorsanvillogd | beavatkozast kér
ZINS |7 9 e
a felhasznalotol

Ezeket a szimbdlumokat a termékhez mellékelt quick guide is
haszndlja.

2. ALEGELSO HASZNALATKOR

.

A gép elsd iizembehelyezésének utasitésai a QUICK GUI-
DE-ban taldlhatck.

Az elsd haszndlat soran legalabb 4-5 cappuccino adago-
|dsdra van sziikség, miel6tt a készilék elfogadhatd kavét
készitene.

Az els6 haszndlat soran a hidr. rendszer még ires, ezért a
gép nagyon hangos lehet: a rendszer feltdltése sorén a zaj
lassan csokkenni fog.

A kévédaraléban lévé kavémaradvanyok a gép forgalom-
ba hozatala el6tti bedllitasi teszteknek kdszonhetdk, és
bizonyitjak a termék gondos vizsgdlatdt.

Javasoljuk, hogy azonnal szerelje be a tartozék vizsz(ir6t.
Amikor letelik a két honap (lasd a datum jelz6t), vagy a
késziiléket 3 hétnél hosszabb ideig nem hasznalja, cserél-
je ki a szdr6t akkor is, ha a gép nem jelzi ezt.

A lehetd leghamarabb dllitsa be a viz keménységét az
egyéni igényeknek megfelelden (,7. A vizkeménység
mérése” fejezet).

BE- ES KIKAPCSOLAS

Minden bekapcsolds el6tt a késziilék automatikusan el-
végez eqy elémelegitd és egy oblitd ciklust, amelyet nem
lehet félbeszakitani. A késziilék csak ezen ciklus elvégzé-
sét kovetden all haszndlatra készen.



Amennyiben a haszndlat sordn a késziilék kavét fozott, a
késziilék minden kikapcsoldskor elvégez egy automatikus
0blitd programot.
Megégés veszélye!
Az 6blités sordn a kdvéadagoldbél néhany csepp forr viz tavo-
zik. Keriilje a forrd vizzel vald érintkezést.
A késziilék bekapcsoldsahoz vagy kikapcsoldsahoz nyom-
jamega Ll) gombot.
Ha a késziiléket huzamosabb ideig nem haszndlja, hizza ki a
hdldzati csatlakozét.

4. KAVES ITALOK ADAGOLASA
41

Kavé készitése szemes kavébol

OICIO

+ Nehaszndljon z6ld, karamellizalt vagy cukrozott kdvésze-
meket, mert beleragadhatnak a kdvédaraldba, és tonkre-
tehetik azt.

+  Haaz,Energiatakarékossag” funkcid aktiv, az elsd kavé el-
készitése el6tt lehet, hogy vami kell néhany mdsodpercet.

4.2 Kavékészités orolt kavéhol @‘
Kikapcsolt gépbe soha ne dntsdn 6rolt kavét, mert az szét-
szérodhat a gép belsejében, bepiszkitva azt. Ez kdrokat
okozhat a késziilékben.

+ Soha ne tegyen be a gépbe 1 csapott adagolékandlnal
tobb kavét, mert a gép bepiszkolédhat, a tolcsér pedig
eltémédhet.

. W long kavé készitése: az elkészités kozepén. ami-
kora AN\ + "?F’,jelzéfények felgyulladnak, tegyen be
még egy csapott mérékandlnyi 6rolt kavét és nyomja meg
along gombot.

< Nemlehet @, Doppio+ kavét késziteni 6rolt kavébol.

4.3 Akavé aromajanak megvaltoztatasa
1. Nyomja meg a kivant aromdanak megfelel6 gombot:

44 ﬁblités@

Ezzel a funkcival lehet kiengedni a forrd vizet a kdvé ada-
golobdl, igy lehetdvé valik a gép belsejének tisztitdsa és
felmelegitése.

Az dblités inditdsdhoz elég, ha nyomva tartja a D@ gombot
koriilbeldl 5 masodpercig: az adagolds automatikusan meg-
szakad (ha el6bb kivanja megszakitani, nyomja meg Ujra a
gombot).

B

@9 x2
&

-

4,5 Javaslatok a melegebbkavéhoz
Melegebb kavé készitéséhez a kbvetkezdket javasolt tenni:

) o s (09)
végezzen egy oblitést (lasd a ,4.4 Oblites €
bekezdést);

forr6 vizzel melegitse fel a csészéket a forré viz funkciéval;
novelje a kdvé hémérsékletét (Iasd a ,10. Bedllitasok
menii” fejezetet).

4.6 Akavédaralo beallitasa

A kdvédaralon — legalabbis kezdetben — nem kell bedllitasokat
végezni, mert azt mar a gydrban bedllitotték tgy, hogy a kavé
adagoldsa megfelelGen torténjen.

Javitds elvégzéséhez, a kdvédardlo mikodése kozben, allitsa be
a gombot a kovetkezok szerint:

o Lagy

0 Kozepes

0 Ers

2. Folytassa a kivant kavés ital kivalasztasaval.

Meg/egyzes
A kovetkez6 elkészitésnél a gép a legutdbb kivélasztott
aromét ajanlja fel.

+ Hamegszakad az elektromos dram ell&tds, a gép visszatér
az alapértelmezett kdzépsd szintre.
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Ha a kdvé tul lassan vagy
egyaltaldn nem folyik ki.

A bedllitas hatdsa csak legalbb
2 kdvé lef6zése utdn érezhetd.

Forgassa el egy alldssal a 7
szam felé

Testesebb kévé adagoléséhoz
és a krém kinézetének
javitésahoz

A bedllités hatdsa csak 2 kavé
lefdzése utan érezhetd.

Forgassa el egy dllassal az
1szdm felé




Megjegyzés:
A kévédrlés finomsdgat szabélyozé gombot csak akkor forgas-
sa, amikor a kavédarald mikodik, a kavéital elkészitésének elsd
szakaszdban.

4,7 A csészében lévd mennyiség testreszabasa

1. Tartsa nyomva par masodpercig a programozandg ital-
ra vonatkozd gombot: akkor van a programozdsi me-
niiben, amikor a jelz6fény gyorsan villog. Az adagolds
megkezdddik;

2. Ha elérte a kivant mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjat: az adagolds megszakad és a meny-
nyiséget eltdrolja a késziilék.

[tal* Alapér- Programozhaté

telmezett | (ml)

(ml)
v Espresso | 40 = 20-t0l =~ 180-ig
W |Kivé 180 = 100-t6] = 240-ig
W | Long 160 = 115-t61 = 250-ig
W, | Doppio+ | 120 = 80-t61 = 180-ig
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 = 20-t6l > 180-ig

Viz: Viz:

110 = 50-t6l = 300-ig
- Long Black | Viz: Viz:

120 = 50-t6l = 300-ig

Espresso: | Espresso:

80 = 40-t6l = 360-ig
B |overice 100 = 40-t61 = 240-ig

(*) Tipus és szdm szerint eltérd italok a modell alapjan.
Megjegyzés!

A folyamatban 1évg programozds torléséhez nyomjon meg egy
masik italra vonatkozo gombot

5. TEJES ITALOK ELKESZITESE

LatteCrema @)
SYSTEM =L

5.1 Tejtartaly elokészitése

A tejtartaly fedelének kinyitasahoz:

1. Akassza ki a fedelet az éramutatd jardsaval megegyezd
irdnyba forgatva: a fedélen Iévé vonalnak egyvonalba kell

keriilnie a d‘ szimbdlummal;
2. Ezutdn emelje fel a fedelet.
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Milyen tejet hasznaljon?

« Slir(ibb és homogénebb tejhab készitéséhez haszndljon
félzsiros, hiitd hideg tejet (kb. 5° C). Annak érdekében,
hogy a tej mindig megfelelGen habos legyen, és ne kép-
z6djenek benne nagy buborékok, minden haszndlat utan
tisztitsa meg a Lattecrema System rendszert.

A hab mindsége az alabbi tényez6ktdl fiiggden vdltozhat:
- atejvagy a novényi ital tipusa;

+haszndlt mdrka;

- 0sszetevdk és tapértékek.

Mennyi tejet kell bednteni a kozvetleniil valaszthato

ital elkészitéséhez?

Atejtartdlyon egy beosztds taldlhatd, amely segit abban, hogy

a megfelel6 mennyiséget dntse be a recept elkészitéséhez.

Vegye figyelembe, hogy:

@ )
— —
Cappuccino Cappuccino Mix

o

Mennyi tejet kell bednteni a My Latte elkészitéséhez?

S —
4 /

Latte macchiato

A gépen egy olyan rendszer [
talélhat6, amely észleli és
felhaszndlja a tejtartdlyba
toltott osszes tejet. Tehat
a kivént tejmennyiséq fel-
haszndldsaval készitheti el
My Latte italét.

A megfeleld mennyiség be-
toltéséhez figyelje a tejtar-
télyon taldlhaté beosztdst,
figyelembe véve, hogy:

MIN =
>

v

Agépaltal
észlelt minimalis
mennyiség (= 45ml)

Mindegyik jel = 20
ml-nek felel meg




A bedntdtt tej mennyisége az adagolds utdn 2/3-szorosdra ng:
gy6z6djon meg arrl, hogy a pohara vagy a csészéje elég nagy
ahhoz, hogy a kiadott dsszes tejet és kdvét tartalmazza.

A tejtartély fedelének bezarasahoz:

1. Helyezze be a fedelet (a fedélen Iévg vonalnak egyvonal-

ban kell lennie a d‘ szimbélummal);

2. Forgassa a fedelet a a szimbélum felé, amig be nem
akad.

5.2 Kavéaroma kivalasztasa vagy orolt kavé
hasznalata

Miutén el6készitette a tejtartalyt, a kivant tejes ital kivalasz-

tdsa el6tt testreszabhatja a kavé aromdjat a 4.3 A kavé aro-

méjénak megvaltoztatdsa” bekezdéshen leirtak szerint, vagy

kivalaszthatja az 6rolt kavé haszndlatat, és ennek kovetkezté-

ben tegyen be egy mérékandl kavét a quick guide (

) Gtmutatasai szerint.
5.3 Azelkészités végén

) /ﬁAmennyiben egyszerre tobb tejes alapu italt
kivan f6zni, a tejtartaly tisztitdsat elegendd

az utolsé ital elkészitése utdn elvégezni.

« Ha maradt tej a tartdlyban, tisztitds utdn azonnal tegye
vissza a tartélyt a hiitébe.

+ Az idé maldsaval az optimalis eredmény elérése érde-
kében végezze el a Lattecrema System rendszer alapos
tisztitasat a,12. A tejtartaly tisztitdsa” fejezetben leirtak
szerint.

5.4 Acsészében lévé mennyiség testreszabasa

1. Tartsa nyomva par mdsodpercig a programozandg tejes
italra vonatkozé gombot: akkor van a programozasi me-
niiben, amikor a jelz6fény gyorsan villog. Az adagolds
megkezdddik;

2. Ha elérte a kivant mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjét: az els6 hozzavald adagoldsa megsza-
kad és megkezdddik a masodik hozzavald adagoldsa;

3. Ha elérte a kivant mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjat: az adagolds megszakad és a meny-
nyiséget eltarolja a késziilék.

Megjegyzés!

A folyamatban lévé programozds torléséhez nyomjon meg
egy masik italra vonatkozé gombot

« AMyLatte ital esetében csak a kdvé mennyisége programozhatd,
mig a recept altal eldirt dsszes tejet felhaszndlja a gép.

6. AFORRO ViZ MENNYISEGENEK TESTRESZABASA

1. Tartsa nyomva par mésodpercig a Hot water gombot:
akkor van a programozasi meniiben, amikor a jelzéfény
gyorsan villog. Az adagolds megkezdddik;

2. Ha elérte a kivant mennyiséget a csészében, nyomja meg
ismét az ital gombjat: az adagolds megszakad és a meny-
nyiséget eltdrolja a késziilék.

Alap- Programozhatd (ml)

értel-
mezett
(ml)
| Hotwater | 250 = 20-t6l ~ 420-ig
|
&
Megjegyzés!

A folyamatban 1évg programozds torléséhez nyomjon meg egy
masik italra vonatkozd gombot

7. AVIZKEMENYSEG MERESE

A vizkdoldasi riasztas a viz keménységétdl fiiggéen egy bizo-

nyos id6tartam elteltével jelenik meg. A késziiléket gydrilag

a 4. vizkeménységi fokozatra dllitottak be. Sziikség esetén

bedllithatja a késziiléket a teriilet vizvezeték halézatat jel-

lemz6 valds vizkeménységre, igy a késziilék ritkdbban végez

vizkGolddst.

1. Vegye ki a tesztcsikot a csomagoldshdl: ha a modell tartozé-
ka, akkor a quick guide Utmutatéhoz mellékelt.

2. Koriilbeliil egy mdsodpercre meritse a csikot egy pohdr
vizbe.

ft
@f@% T

od~ Do

3. Vegye ki a csikot a vizhdl és enyhén rézza meg. Kb. egy
perc elteltével, a viz keménységétdl fiiggden, 1, 2, 3 vagy
4 piros négyszdg jelenik meg. Minden egyes négyzet 1
vizkeménységi fokozatnak felel meg.

Total Hardness Test Vizkeménységi
szint
1
[T T T Alacsony
[T 2
Kozepes




_ [N 3
Kozepes/Magas
_ HWEEN 4
Magas

Ldsd az utasitasokat a,10. Bedllitdsok menii” fejezetben a gép
bedllitdsahoz.

8. VizLAGYiTO SZURO

A gép teljesitményének dlland fenntartdsa érdekében a
De’Longhi vizldgyitd sziirGjének rendszeres hasznélata és cse-
réje javasolt. A sz(ir6 megvésarldsdhoz lasd a www.delonghi.
com weboldalt.

) WaterFilter £AN: 8004399327252

Please note!

Amikor letelik a két honap (ldsd a datum jelz6t), vagy a készii-
Iéket 3 hétnél hosszabb ideig nem haszndlja, cserélje ki a sz(ir6t
akkor is, ha a gép nem jelzi ezt.

8.2 Asziird kivétele

Ha a késziiléket sz(ird nélkiil szeretné tovabb haszndlni, el kell

tavolitania, és jeleznie kell az eltdvolitdsat.

1. Vegye ki a viztartdlyt és az elhaszndlt sz(irét;

2. Lésd az utasitdsokat a,, 10. Bedllitdsok menii” fejezetben a
gép bedllitasdhoz.

Megjegyzés!

Amikor letelik a két honap (Idsd a datum jelz6t), vagy a késziiléket

3hétnél hosszabh ideig nem haszndlja, vegye ki a sz(irét még akkor

is, ha a gép ezt nem jelzi.

9. AZENERGIATAKAREKOSSAGRA VONATKO0ZO

TANACSOK

Az energiafogyasztds csokkentése érdekében egy vagy
tobb ital adagoldsa utdn vegye le a tejtartélyt.

Az automata kikapcsolast 15 percre dllitsa be (ldsd ,10.
Beallitdsok menii”);

Aktivalja az Energiatakarékossag funkciot (Idsd,,10. Bedl-
litésok meni”);

Amikor a gép jelzi, végezzen vizkdolddst.

10. BEALLITASOK MENU

Amikor belép a meniibe, az aktivan maradé gombok lehet6vé teszik az azoknak megfeleld funkciok kivélasztasat:

Belépés a
bedllitasok meniibe

u V|z|agy|to szurOﬂq@

Bedllitasok
kivalasztasa

o 0 0 ‘;

Akusztikus hangjelzés
@ x2
(* |

¢/

Automata kikapcsolés

/

Akave homerseklete—U \ , ?/
Energlatakarekossag

—Vizkeménység

(*) Modelitsl fiiggéen eltérs italok

1. Lépjen a meniibe:

KL

<

Tartsa lenyomva a @ gombot néhany masodpercig:
bekapcsolnak a bedllitasok gombjai.
Nyomja meg a szabélyozandd beallitds gombjdt.
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2. Agép bedllitasainak szabalyozasa:

Vizlagyito sziird

Nyomja meg a kavésze-
mek egyikét a vizlagyito
sz(ir6 behelyezéséhez
vagy cseréjéhez

Nyomja meg az 6rolt kavé
szimbdlumot a vizlagyito
sz(ird kivételéhez

2 =
[~ m
= =
s =
g =
=

= -
=

2

S
S
S

Erdsitse meg a valasztast

Akusztikus hangjelzés

)

Nyomja meg a kavésze-
mek egyikét az akusztikus
hangjelzés aktivalasahoz

=]
=

Nyomja meg az 6rolt
kavé szimbélumot az
akusztikus hangjelzés
kikapcsolasahoz

=]

FF

Erdsitse meg a valasztast

)

A kdvé homérséklete

D

Nyomja meg a kivant
hémérsékletnek
megfeleld kavészemet

= =
5] =
3 g
“w =
=

MAGAS

:
S
S
ﬂ'

Erdsitse meg a valasztast

<

Energiatakarékossag

Nyomja meg a kavésze-
mek egyikét az ener-
giatakarékos iizemmod
aktivalasahoz

=]
=

Nyomja meg az 6rolt kavé
szimbdlumot az ener-
giatakarékos iizemmod
kikapcsolasahoz

Erdsitse meg a valasztast

4




Vizkeménység

Nyomja meg a bedllitandé
szintnek megfeleld
szimbélumot

Erdsitse meg a valasztast

Automata kikapcsolas

Nyomja meg a beallitandé
idétartamnak megfelelé
szimbdélumot

Erdsitse meg a valasztast

30 PERC
o 0 0 &
10RA
o 0 0 ‘)
30RA

3. A meniibdl kilépéshez:

L

Nyomja meg a E:(:):} gombot:
A gép készen dll a haszndlatra.

Megjegyzés!
A gép 30 masodperc inaktivitds utdn automatikusan kilép a bedl-
litésok mendibdl.

10.1 Visszaallitas a gyari beallitasokra

Ellendrizze, hogy a gép készenléti dllapotban van-e (ki van kap-
csolva, de az elektromos haldzatra van csatlakoztatva).

Tartsa lenyomva 5 masodpercig az 1, 2 és Q@ italok gombja-
it: az dsszes bedllitds és az italmennyiségek visszadllnak a gyari
bedllitasokra.
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A gép hosszti hangjelzést ad, és az dsszes jelz6fény villog a visz-
szadllitds megerdsitésére

11. AKESZULEKTISZTiTASA D)

Figyelem!

A késziilék tisztitdsdhoz ne hasznaljon olddszereket, stroldszereket vagy alkoholt. A szuperautomata De’Longhi készilékek tisz-
titdsahoz nincs sziikség vegyszerek hasznélatara.

A kdvézacc vagy egyéb lerakddasok eltdvolitésakor nem szabad fémtdrgyakat haszndlni, mert ezek megkarcolhatjdk a gép fém-
vagy mdanyag feliileteit.

Alkatrész Gyakorisag Eljaras

« Hdzzaki a csepptélcdt, iiritse ki és tisztitsa meg.
Uritse ki és gondosan tisztitsa ki a zacctartét iigyel-
ve arra, hogy eltavolitsa a tartaly aljan esetlegesen
lerakddott kavét.

« Ellendrizze a (piros) kondenzviz gydjtd tartalyt, és
sziikség esetén iritse ki.

Lacctartd Amikor bekapcsol a l:=z) jelzéfény, ki

kell {iriteni a zacctartot: a késziilék nem
kezdi meg a kdvé készitését.

Amig meg nem ftisztitja a zacctartét, addig a készilék nem kezdi meg a kdvé készitését. A készii-
18k jelzi, hogy ki kell Giriteni a zacctartot akkor is, ha nincs tele, amennyiben 72 éra telt el az elsé
kévé lef6zése 6ta (ahhoz, hogy a 72 6ra szamoldsa pontos legyen, a késziilék nem csatlakozhat le a
tdpellatasrol).

(sepptélca részei A csepptalcdban van egy piros szinG isz, |« Ki kell hiizni a csepptélcat és a zacctartét;
amely a viz szintjét jelzi. « Vegye ki a csészetartd talcat és a rdcsot, iiritse ki a
Miel6tt ez a mutatd kiemelkedne a csé- cseppgyjté talcat és a zacctartét, végiil mossa el
szetart6 talcdbdl, ki kell diriteni és meg az osszes alkotorészt;
kel tisztitani a csepptalcat «  Ellendrizze a piros kondenzviz gy(jtd tartlyt, és
sziikség esetén iiritse ki;
«  Tegye vissza a cseppgydjté talcat, a rdcsot és a
zacctartot.

Amikor kiveszi a csepptalcét, a zacctartét is ki kel Grite-
ni, még akkor is, ha nincs teljesen tele.
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Alkatrész Gyakorisag Eljaras

Agép belseje\é/ Rendszeresen (kb. havonta egyszer) elle- | Kapcsolja ki a gépet és csatlakoztassa le az elektromos
ndrizze, hogy a gép belseje nem piszkos | hélézatrdl. Soha ne meritse a késziiléket vizbe.

(ehhez hizza ki a csepptalcat). + Tavolitsa el a kdvézaccot egy ecsettel és egy
szivaccsal;

A maradvanyokat egy porszivéval tévolitsa el

Rendszeresen (havonta egyszer) tisztitsa | < Eqy szivaccsal vagy ruhdval rendszeresen tisztitsa
meg a kdvéadagold cséroket meg a kdvéadagold cséroket;

Ellendrizze, hogy a kdvéadagold nyildsai nincsenek
eltomddve. Sziikség esetén egy fogvdjé segitségé-
vel tdvolitsa el a kdvé maradvanyokat.

12. ATEJTARTALY TISZTITASA
Figyelem!
A tejtartdly tisztitdsahoz ne hasznéljon dorzsold tisztito-

szereket vagy szivacsokat vagy fémtargyakat a tej lerako-
ddsok eltavolitasahoz.
Minden haszndlat utdn tisztitsa ki a tejtartalyt a kdvetkezd 1

maddon:

1. Hizza ki a tejtartdly fedelét és szereljen le minden
eltavolithato részt;

2. Huzza ki a tejfelszivo csovet;

4. Acsatlakozd kihizaséhoz nyomja meg a gombot;

3. Forgassa a tejadagold csovet fiiggdleges helyzetbe és
hazza ki;

5. A mosogatdgépben (javasolt): Oblitse el az dsszes alk-
atrészt és a tartalyt meleg folyd viz alatt (legaldbb 40°C):
majd tegye ket a mosogatdgép fels kosaraba és inditson

el egy 50°C-os programot, példaul ECO standard.
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Kézzel: Oblitse el az dsszes alkatrészt és a tartalyt meleg
folyd viz alatt (legaldhb 40°C): majd meritse az dsszes al-
katrészt meleg ivévizbe (legaldbb 40°C), melybe enyhe/
semleges mosdszert tett, legaldbb 30 percig, és alaposan
oblitse le meleg ivovizzel.

6. Ellendrizze, hogy a légcsatorna (a nagyitasban) tiszta-e;

7. Szerelje vissza a fedél minden alkatrészét: a csatlakozo
visszahelyezéséhez nyomja meg az erre a célra szolgéld
gombot;

8.  Akassza vissza a fedelet a tejtartalyra.

13. AKAVEFOZO0 EGYSEG TISZTITASA

Figyelem!

A kdvéfozo egységet nem lehet kivenni, amikor a késziilék be
van kapcsolva.

1. Nyomjamega d) gombot a gép kikapcsoldséhoz;

2. Huzza ki a viztartdlyt;

3. Nyissa ki a jobb oldalon taldlhaté kavéfézé egység
zdrélapjat;

=5 |

ol

4. Nyomja be a két szines kiold6 gombot, és ezzel egyidejiileg
hiizza a kdvéfoz6 egységet kifelé;

5. Meritse a kdvéfdzd egységet vizbe kb. 5 percre, majd 6b-
litse el folydviz alatt;

Figyelem!

(SAK ViZZEL OBLITSE LE

NE HASZNALJON TISZTITOSZERT VAGY MOSOGATOGEPET

6. A kdvéf6z6 egyséq tisztitdsahoz ne haszndljon tisztito-
szert, mert kdrosithatja azt.

7. Eqgy ecsettel tévolitsa el a kavéfzd eqység zérdlapjan ke-
resztiil lathatd kavémaradvényokat;

8. Tisztitds utén tegye vissza a kavéf6zd eqységet az alatéthe
illesztve; majd nyomja meg a PUSH feliratot, amig a bea-
kaddst jelz6 kattand hangot nem hall;

Megjegyzés:

Ha nehéz a kévéfdz egységet betenni, (a behelyezés el6tt) a

megfeleld helyzetbe kell &llitani a két kar megnyomdsaval.

9. Miutén a sz(ir6t behelyezte, ellendrizze, hogy a szines
gombok kiugrottak-e;




10. Zdrja vissza a kavéfdz6 egyséq zdrélapjat;
11. Tegye vissza a viztartalyt.

M
<

£31
<

14. ViZKOOLDAS

A vizk6tlenitési eljdrds a, Quick Guide” utasitdsban talalhato.
Megjegyzés:

Ha elkezdte a vizkétlenitd ciklust, nem lehet megszakitani
és az egész oblitési ciklus elvégzésével kell befejezni.
Teljesen természetes, hogy a vizkdolddst kdvetéen viz

Ahhoz, hogy megfelel6en végezze el a vizkdoldé ciklust, marad a zacctartéban.
iigyelien a kivant mennyiségre a viztartdlyban minden « Akésziilék harmadik oblitést is igényel abban az esetben,
|épésnél: ha a viztartaly nincs a MAX szintig feltdltve: ez garan-
talja, hogy ne legyen vizkoldo folyadék a késziilék hidr.
1.1épés alja, hogy ne legyen vizkdoldd folyadék a késziilék hid
Vizkétlenités rendszerében. MielGtt elinditand az oblitést, iiritse ki a
csepptalcat.
15. AJELZOFENYEK JELENTESE
Jelzéfény Jelentés
Az  italok jelz6fényei | A gép melegszik: vérjon
villognak
Az italok és a vonatkozd | A gép készen &l a hasznd-
bedllitdsaik jelz6fényei fo- | latra: vélassza ki az adago-
. - lyamatosan vildgitanak landé italt és a vonatkozo
2.lépés:  Elsé oncidkat
oblités P
MAX - Cserélje ki a sz(ir6t (Iasd a,,8.
> Vizldgyits sz ejezetet)
3.1épés:  Masodik
oblités
MAX
T
’“l A tartélyban 1év6 viz nem
elegendd: toltse fel a
Hasznalat el6tt olvassa el a vizkdolddszer csomagoldsan tartalyt

taldlhaté utasitdsokat és a cimkét.

«  Kizarélag De’Longhi vizkGoldd haszndlatdt javasoljuk.
Nem megfeleld vizkdoldd hasznélata, valamint a nem
szabalyosan végzett vizkGoldas olyan karokat okozhat,
melyek javitdsa nem tartozik a gyartd dltal vallalt garan-
cia kdrébe.

+ Avizkdoldd karosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletleniil kiomlik, azonnal itassa fel.

Avizkdoldas elvégzéséhez

VizkGolddszer | De'Longhi vizkgolddszer

Edény Javasolt Girtartalom: 2 |
|d6 ~45 perc
Figyelem:

Ha fel van szerelve a vizldgyito sz(ir6, el kell azt tévoli-
tania, miel6tt bedntené a vizkdoldé oldatot.

Ezutdn tegye vissza a szir6t az elsé oblitGtartaly
végén.
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A viztartdly nincs behelyez-
ve a gépbe vagy nem meg-
feleléen van behelyezve:
helyezze be jl a viztartalyt
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Jelzéfény

Jelentés

Jelzéfény

Jelentés

Altalénos riasztas: a gép bel-
seje nagyon koszos. Tisztitsa
meg alaposan a gépet. Ha
a tisztitds utdn a gép még
mindig megjeleniti az iize-
netet, lépjen kapcsolatba
az Ugyfélszolgalattal  és/
vagy egy felhatalmazott
markaszervizzel

A tisztitds utan nem helyez-
ték be a kdvéfdz6 egységet:
tegye be a kavéf6zo eqysé-
geta,13. A kdvéfoz6 egység
tisztitdsa” fejezethen leirtak
szerint

Kavészemek hidnya: toltse
fel a szemes kdvé tartdt,
majd nyomja meg barme-
lyik gombot a riasztashol
valo kilépéshez.

A kdvét tdl finomra Grolte,
ezért a kdvé csak nagyon
lassan vagy egyaltaldn nem
folyik le. A kdvédaral be-
allitdsa (,4.6 A kavédaralo
bedllitdsa” bek.)

Tl sok kdvét haszndlt. V-
lasszon egy kdnnyebb izt
vagy csokkentse az 6rolt
kavé mennyiségét

Kivdlasztotta az ,0rolt kdve”
funkciét, de nem tett Grolt
kdvét a tolcsérbe. Tegyen
Orolt kavét a tolcsérbe és
ismételje meg az adagoldst

9
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« A tejtartdlyt kihuzték
a tej adagoldsa soran.
Tegye vissza a tejtartalyt:
a gép ismét készen dll a
hasznélatra.

+ A tejtartdlyt kihizték a
kivé adagoldsa sordn.
Tegye vissza a tejtartalyt:
a gép elvégzi a kdvé-
készitést és adagolja a
kavét.

e

« Tejes ital adagoldsa
sziikséges, de a tej-
tartdly nem &ll készen
vagy nincs megfele-
|6en behelyezve: elle-
ndrizze, hogy a tejtar-
tély teljes-e és minden
alkatrész megfelelden
be van-e helyezve.

«  Tejes ital adagoldsa
sziikséges, de a tar-
télyban lévd tej meny-
nyisége nem elegendd
(lasd a ,Mennyi tejet
kell bednteni a kdz-
vetleniil  vélaszthat6
ital  elkészitéséhez?”
és ,Mennyi tejet kell
bednteni a My Latte el-

készitéséhez? @

"bek.).

“=Hot water™=

//I\\

Forr6 viz adagoldsa sziik-
séges, de az adagold nincs
behelyezve: helyezze be a
vizadagolét.




Jelzéfény

Jelentés

A
"

=

-
Q.

A hidraulikus rendszer
iires. Adagoljon forr6
vizet a megfelel6 gomb
megnyomdsdval

Y
Hmer

Ki kell Giriteni a zacctartot

A zacctarté nincs behelyez-
ve vagy nem megfeleléen
van behelyezve: helyezze be
a csepptalcat és a zacctartot
iitkozésig lenyomva

El kell végezni a vizkdoldast
M
k21
Atd

a

(,14. Vizkdoldds és az
errl sz6l6 szakasz a quick
guide-ban)

A vizkdoldast megszakitot-
tak. A hasznédlathoz visz-
szatéréshez nyomja meg a

‘@ GOMBOT: a gép
elkezd adagolni és a viz-
kdoldds a 13. old. 15. dbrd-
jatol folytatja.




16. APROBLEMAK MEGOLDASA

Az aldbbiakban olvashatja néhany esetleges meghibdsodas felsoroldsét.
Ha a problémét nem lehet megoldani a leirtak alapjén, vegye fel a kapcsolatot az ligyfélszolgdlattal.

PROBLEMA

LEHETSEGES 0K

MEGOLDAS

A késziilék nem kapcsol be.

Nem csatlakoztatta a késziilék dugdjat a
hélézatba.

(satlakoztassa a villasdugdt a halézatha.

Akdvé nem meleg.

Nem melegitette eld a csészéket.

A csészék elémelegitése forré vizzel
(Megj.: hasznélhatja a forrd viz funkciét).

A késziilék belsé hidr. kore kihdlt, mert
2-3 perc telt el az utolso kavéfozés ota.

Kavéfozés eldtt melegitse fel a belsd ko-

roket egy oblitéssel, nyomva tartva a 22/
gombot néhdny mdsodpercig.

A bedllitott kavé homérséklet tul
alacsony.

Allitson be magasabb kavé hémérsékletet
a bedllitdsok meniiben (Iasd a ,10. Bedlli-
tdsok menii” bek.).

Vizkoldast kell végezni a gépben

Végezze el a vizkolddst. Ezutdn ellendriz-
ze a vizkeménységet (,7. A vizkeménység
mérése”) és ellendrizze, hogy a késziilék a
valds vizkeménység szerint van-e bedllitva
(,10. Beallitasok mendii”).

A kavé tdl hig vagy kevéssé krémes.

A kévét tal durvara drdlte.

Orlés szabélyozdsa (,4.6 A kavédaralo
bedllitasa”). A beallitas hatdsa legaldbb 2
kdvé lef6zése utdn érezhetd csak.

A kdvé nem megfeleld.

Csak presszé kavéfozokhoz ajanlott kavét
hasznéljon.

A kévé nem friss.

A kdv csomagot régen nyitotta ki és a
kavé elvesztette az aromdjat.

A kévé tul lassan vagy csak cseppenként
folyik le.

A kavét tul finomra 6rolte.

Orlés szabalyozdsa (,4.6 A kavédaralé
bedllitasa”). A bedllités hatdsa legaldbb 2
kavé lef6zése utan érezhetd csak.

A késziilék nem adagol kavét

A gép belsejében szennyezddést érzékel

Vérjameg, amig a gép visszatér a haszna-
latra kész dllapotba és valassza ki a kivant
italt. Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon Szakszervizhez.

Nem folyik ki kavé az adagolé egyik cs6-
rén vagy egyiken sem.

A kdvéadagold csérei eltomddtek.

Tisztitsa meg a cséroket egy ruhdval.
Sziikség esetén haszndljon fogpiszkélét
az esetleges lerakddésok eltavolitdsahoz.

A kifozott kavé vizes.

Az 6rolt kavé betdltését szolgdld tolcsér
eltomaddott.

Nyissa ki az ajtot, tisztitsa meg a tolcsért
egy ecsettel.

Nem lehet kivenni a kavéfz6 egységet.

Nem végezték el a kikapcsoldst.

A kikapcsoldshoz nyomja meg a U)
gombot.

9
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PROBLEMA

LEHETSEGES 0K

MEGOLDAS

A vizkdoldds végén a késziilék egy har-
madik oblitést igényel

A két dblitési ciklus kdzben a viztartaly
nem tolt6dott fel a MAX szintig

Uritse ki a csepptalcat, toltse fel a tartalyt a
MAX szintig és végezze el a harmadik dblitést.

A tejben nagy buborékok vannak

A tej nem elég hideg, vagy nem félzsiros,
vagy nem zsirszegény.

Haszndljon zsirszegény vagy félzsiros,
hiit6 hideg (kb. 5 °C hémérsékleti) tejet.
Ha az eredmény még mindig nem meg-
feleld, prébaljon ki egy masik markdjd
tejet.

Atejtartaly fedele piszkos.

Szerelje szét a részeket és tisztitsa meg
Gket alaposan a,,12. A tejtartaly tisztitd-
sa” fejezetben leirtak szerint.

Novényi italokat haszndl.

Az eredmény nagyban véltozik az italok
tapérték jellemzéitdl fiiggden.

A tejes italok nincsenek engedélyezve

A tejtartaly nincs vagy nem megfelelGen
van behelyezve vagy a tej nem elegendd
a kivant ital elkészitéséhez.

Készitse el6 a tejtartalyt és helyezze be
megfelelden a gépbe.

Szdmos tejes italt készitett kozvetleniil
egymas utan és a gépnek vissza kell tér-
nie az idedlis hémérsékletre a kdvetkezok
elkészitéséhez.

Vérja meg, amig a kezelGpanelen ismét
engedélyezve lesznek a tejes italok.

A gép felett 1évG csészetartd feliilet forrd

Gyorsan, egymds utdn kiilonbdz6 italok
lettek elkészitve

Akésziilék nincs hasznélatban, és kis g6z-
felhdket ereget

Akésziilék haszndlatra kész, vagy nemrég
kapcsoltak le, és par csepp kondenzviz a
még forré g6z6l6 belsejében lecsopdg.

Ez a jelenség teljesen normalis; ha meg
szeretné sziintetni, tiritse ki a csepptalcat.

A késziilék csepptalcdjabol géz pufog és/
vagy viz van azon a feliileten, amelyikre a
késziiléket allitottak.

Tisztitds utdn nem tette vissza a csepp-
talca rdcsot.

Tegye vissza a csepptalcaba a rdcsot.
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1. UVOD

Glavne radnje stroja detaljno su objasnjene u Quick Guide.
Odvojite nekoliko trenutaka za Citanje ovih uputa za uporabu.
Tako Cete izbjeci opasne situacije ili ostecenja aparata.

LED i lampice na ploci vaseq uredaja pomoci ¢e vam u ispravnoj
interakciji s uredajem:

D Iskljucen -
- Dostupna
C ) Ukljucen -
funkdija
N 7
e D — | Treperece Funkcija u tijeku
7 N
\\L// Uredaj zahtijeva
- ~_ | Brzotreperenje | intervenciju
//I\\ peren) CIVE J
korisnika

Ova se simbologija takoder koristi u Quick Guide prilozenom uz
proizvod.

2. PRIPRVOJ UPOTREBI

« Upute za pocetno pokretanje stroja date su u QUICK
GUIDE.

Pri prvom koriStenju treba pripremiti 4-5 cappuccina prije
nego Sto aparat da zadovoljavajuci rezultat u Salici.

« Prilikom prve uporabe, krug vode je prazna, tako da stroj
moZe biti vrlo bucan: buka ce se ublaziti kao dolazi do
punjenja kruga.

Svi tragovi kave na mlinu za kavu nastaju zbog testova
funkcioniranja stroja prije nego Sto se proizvod stavi na
trziste i dokaz su pazljive brige o istom.

Preporuca se odmah instalirati isporuceni filtar za vodu.
Kada su protekla dva mjeseca (vidi datum), ili ako se apa-
rat ne koristi 3 tjedna, pristupite zamijeni filtra cak i ako
stroj to ne zahtijeva.

Prilagodite tvrdocu vode Sto je prije moguce (poglavlje“7.
Mijerenje tvrdoce vode”).

3. UKLJUCIVANJE I ISKLJUCIVANJE

« Svaki put kad se aparat ukljuci, automatski se provodi
predgrijavanje i ciklus ispiranja koji se ne mogu prekinuti.
Aparat je spreman za uporabu tek nakon dovrietka ovog
ciklusa.
Prilikom svakog iskljucivanja, aparat obavlja automatski
ciklus ispiranja ako je pripremljena kava.

Opasnost od opekotina!

Tijekom ispiranja, iz mlaznice za izlazenje kave izlazi malo

vruce vode. Obratite pozornost da ne dodete u kontakt sa vru-

¢om vodom.




+  Za ukljucivanje ili iskljucivanje aparata pritisnite tipku
OF

Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, odspojite uredaj iz

napajanja.

4, 1SPORUKA NAPITAKA NA BAZI KAVE

4.1

Priprema kave upotrebom kave u zrnu

« Nemojte koristiti zelena zrna kave, karamelizirane ili kan-
dirane jer se mogu zalijepiti za mlin za kavu i uiniti ga
neupotrebljivim.

« Akoje aktiviran nacin rada ,Usteda energije, prije isporu-
ke prve kave moZze proci nekoliko sekundi.

4,2  Priprema kave upotrebom mljevene kave

®©

+  Nikad ne stavljajte mljevenu kavu u aparat kako biste
sprijecili Sirenje unutar aparata i njegovo prijanje. U tom
slucaju aparat se moZe ostetiti.

+ Nikada nemojte stavljati vise od 1ravno napunjene mjeri-
ce, jer u suprotnom unutrasnjost aparata se moze zaprljati
ili se lijevak moze zaCepiti.

«  Priprema | Long: na pola pripreme, kad se upale

lampice I\ + ;, stavite jednu ravnu mjericu mlje-
vene kave i ponovo pritisnite Long.
« Upotrebom mljevene kave nije moguca priprema \§,

Doppio+ kave.

4.3 Promjena okusa kave
1. Pritisnite tipku koja odgovara Zeljenoj aromi kave:

0 Blaga

0 Srednja

0 Jaka

2. Nastavite odabirom Zeljenog napitka na bazi kave.

Zabiljeska:

« Prisljedecoj pripremi aparat predlaze posljednju odabra-
nu aromu.

« U slucaju nestanka struje, aparat se vraca na prosjecnu
zadanu razinu.

[
4.4 Ispiranje @

Pomocu ove funkcije moguce je ispustati vrucu vodu iz mlazni-
ce za kavu, kako bi se odistio i zagrijao unutarnji krug aparata.
Da biste zapoceli ispiranje, jednostavno pritisnite tipku D
oko 5 sekundi: isporuka se automatski zaustavlja (ako je Zelite
zaustaviti ranije, ponovno pritisnite istu tipku).
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4,5 Savjeti za topliju kavu
Da biste pripremili $to topliju kavu, preporuca se da:

) (g9,
- izvssite jednoispiranje (vidi stavak“4.4 Ispiranje € 4)");
« zagrijte Salice toplom vodom pomocu funkcije vruca voda;
+  povecajte temperaturu kave (vidi poglavlje “10. Izbornik

postavki”).

4.6 Podesavanje mlina za kavu

Mlina za kavu ne smije se prilagodavati, barem ne u pocetku,
jer je ve¢ unaprijed postavljen u tvornici kako bi se osigurala
pravilna isporuka kave.

Da biste izvrsili ispravak, dok mlin za kavu radi, podesite rucicu
na sljededi nain:

Ako kava izlazi presporo ili
uopce ne izlazi.

Ucinak ove korekcije ce biti vid-
ljiv tek nakon pravljenja najma-
nje 2 uzastopne 3alice kave.

Okrenite je za jedan klik
prema broju 7

Da biste dobili puniju kavu i
poboljsaliizgled kreme
Ucinak ove korekcije ce biti vid-
ljiv tek nakon pravljenja najma-
nje 2 uzastopne 3alice kave.

Okrenite je za jedan klik
prema broju 1

Zabiljeska:
Rucica za podesavanje mora se zakretati samo dok je mlin za
kavu u radu u pocetnoj fazi pripreme kave.

4.7 Prilagodba kolicine u alici

1. DrzZite pritisnutu tipku za programiranje napitka nekoliko
sekundi: nalazite se uizborniku za programiranje kad lam-
pica brzo treperi. Zapocinje ispustanje;



2. Kad se postigne Zeljena kolicina u $alici, ponovno priti-
snite tipku napitka: ispustanje se zaustavlja i koli¢ina se

pohranjuje.
Napitak* Zadano | Programabilno (ml)
(ml)
v Espresso | 40 od = 20do= 180
W |Coffee  [180  |od=100do= 240
W | Long 160 |od=115do= 250
W |Doppio+ [120  |od=80do= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 od = 20do = 180
Voda: | Voda:
110 od = 50 do = 300
- Long Black |Voda: | Voda:
120 od = 50do = 300
Espresso: | Espresso:
80 od = 40 do = 360
B |owerie |100 |od=40do= 240

(*) Napitci se razlikuju prema vrsti i broju, ovisno o modelu.
Zabiljeska!

Za otkazivanje programiranja koje je u tijeku pritisnite tipku koja se
odnosi na drugi napitak

5. PRIPREMA MLUJECNIH NAPITAKA
LatteCrema (&)
5.1 Priprema spremnika za mlijeko

SYSTEM
Da biste otvorili poklopac spremnika za mlijeko:
1. Otkacite poklopac okretanjem u smjeru kazaljke na satu:

crta na poklopcu mora dodi do simbola d\ ;

2. Zatim podignite poklopac.

Koje mlijeko koristiti?

« Kako bi dobili jo3 guscu i bogatiju pjenu, nuzno je kori-
stiti obrano ili djelomicno obrano mlijeko na temperaturi
hladnjaka (oko 5 °C). Kako biste izbjegli malo pjenasto
mlijeko ili mlijeko s velikim mjehurima, uvijek odistite
Lattecrema System nakon svake uporabe.

+  Kvaliteta pjene moZe varirati ovisno o:

- vrsti mlijeka ili biljnog napitka;
- marka koja se koristi;
« sastojcima i prehrambenim vrijednostima.
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Koliko mlijeka uliti za pripremu napitka s izravnim
odabirom?

Na spremniku za mlijeko nalazi se stupnjevanu skala koja ¢e
vam pomoci da ulijete idealnu kolicinu za pripremu recepta.
Imajte na umu:

@ )
—— j——
— —
Cappuccino Cappuccino Mix
P i

Koliko mlijeka uliti za pripremu napitka My Latte?
1\

7
N J//

Latte macchiato

VaSJe stroj opremljen susta-
vom koji otkriva i koristi svo
mlijeko uliveno u spremnik
za mlijeko. Stoga, mozete
pripremiti napitak My Latte
koristeci tocnu kolicinu mli-
jeka koju zelite.

Da biste ulili to¢nu kolicinu,
pogledajte  stupnjevanu
skalu na spremniku za mli-
jeko, imajuci na umu da:

- Svaka oznaka odgo-
vara koli¢ini od =~ 20
— ll

Kolicina ulivenog mlijeka povecava se 2/3 puta nakon ispu-
$tanja: pobrinite se da je vasa asa ili alica dovoljno velika da
sadrzi svo pripremljeno mlijeko i kavu.

Da biste zatvorili poklopac spremnika za mlijeko:

1. Umetnite poklopac (crta na poklopcu mora odgovarati

simbolu d\);

2. Okrecite poklopac prema simbolu 6 dok ne klikne.

Minimalna koli¢ina
koju stroj otkriva
je (= 45ml)




5.2 lIzbor arome kave ili upotreba mljevene
kave

Jednom kad je spremnik za mlijeko pripremljen, prije nego
$to nastavite s odabirom Zeljenog mlijecnog napitka, mozete
prilagoditi aromu kave kako je navedeno u stavku “4.3 Promje-
na okusa kave” ili odaberite upotrebu mljevene kave i prema

tome umetnite mjericu kave kako je naznaceno u Quick Guide

@)

5.3 Nakraju pripreme
:\ I /ﬁAko je potrebno pripremiti vise Salica mlijec-
nih napitaka, ocistite spremnik za mlijeko
nakon posljednje pripreme.

«  Ako ostane mlijeka, stavite spremnik natrag u hladnjak
odmah nakon ¢iscenja.

« Da biste s vremenom postigli optimalne rezultate, nasta-
vite s temeljitim ¢iS¢enjem sustava Lattecrema System
kako je navedeno u poglavlju “12. Cié¢enje spremnika
mlijeka”.

5.4 Prilagodba kolicine u salici

1. Driite pritisnutu tipku za programiranje napitka od mlije-
ka nekoliko sekundi: nalazite se u izborniku za programira-
nje kad lampica brzo treperi. Zapocinje ispustanje;

2. Kad se postigne Zeljena kolicina u Salici, ponovno pritisnite
tipku napitka: zaustavlja se ispustanje prvog sastojka i zapo-
Cinje ispustanje drugog sastojka;

3. Kad se postigne Zeljena koli¢ina u Salici, ponovno priti-
snite tipku napitka: ispustanje se zaustavlja i koli¢ina se
pohranjuje.

Zabiljeska!

+ Iaotkazivanje programiranja koje je u tijeku pritisnite tipku
koja se odnosi na drugi napitak

« Zanapitke My Latte moZe se programirati samo kolicina kave, dok
Ce se mlijeko koristiti prema receptu.

6. PRILAGODBA KOLICINE VRUCE VODE

1. Drzite pritisnutu tipku Hot Water nekoliko sekundi: na-
lazite se u izborniku za programiranje kad lampica brzo
treperi. Zapocinje ispustanje;

2. Kad se postigne Zeljena koliina u 3alici, ponovno priti-
snite tipku napitka: ispustanje se zaustavlja i koli¢ina se

pohranjuje.
Zadano | Programabilno (ml)
(ml)
Vruca 250 od= 20do= 420

—

Y

voda
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Zabiljeska!
Za otkazivanje programiranja koje je u tijeku pritisnite tipku koja se
odnosi na drugi napitak

7. MJERENJE TVRDOCE VODE

Alarm za uklanjanje kamenca se prikazuje poslije odredenog
perioda rada, a zavisi od tvrdoce vode. Aparat je tvornicki po-
stavljen na 4. RAZINU” tvrdoce vode. Ako Zelite, moguce je
programirati aparat na osnovu stvarne tvrdoce vode koju imate
u razlicitim regijama, mijenjajuci na taj nacin ucestalost proce-
sa uklanjanja kamenca.

1. lzvadite iz pakiranja reaktivnu traku: ako je isporucena s

vasim modelom, naci cete je prilozenu uz Quick Guide.

2. Uronite traku potpuno u ¢asu vode na oko jednu sekundu.

((
2

@a

od” Oo

3. lzvadite traku iz vode i lagano je protresite. Nakon otpri-
like jedne minute formiraju se 1, 2, 3 ili 4 kvadrata crvene
boje, a ovisno o tvrdoci vode svaki kvadrat odgovara 1

razini.
Total hardness test Razina tvrdoce
1
mimimi i o
_ [T 2
Srednja
_ [TWWm 3
Srednje/visoka
_ Wl 4
Visoka

Pogledajte upute u poglavlju “10. Izbornik postavki” za postav-
ljanje aparata.

8. FILTAR ZA OMEKSAVANJE VODE

Da bi performanse aparata ostale konstantne tijekom vreme-
na, preporucujemo vam upotrebu filtra za omekSavanje vode
De'Longhi. Da biste kupili filtar, posjetite www.delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252



8.1 Zamjenafiltra Zabiljeska!

Imajte na umu! Kada su protekla dva mjeseca (vidi datum), ili ako se aparat ne
Kada su protekla dva mjeseca (vidi datum), ili ako se aparat ne koris.t.i 3 tjedna, pristupite uklanjanju filtra ¢ak i ako stroj to ne
Koristi 3 tjedna, pristupite zamijeni filtra cak i ako strojtone ~ Z2htijeva.

zahtijeva. 9. SAVJETIZA USTEDU ENERGIJE

8.2 Uklanjanje filtra « Da biste smanijili potro3nju energije nakon pripreme jed-

nog ili vise napitaka, uklonite spremnik mlijeka.
Postavite automatsko iskljucivanje na 15 minuta (vidi“10.
Izbornik postavki”);

«  Aktivirajte uStedu energije (vidi“10. Izbornik postavki”);
Kad aparat zatrazi, izvrsite uklanjanje kamenca.

Ako Zelite nastaviti koristiti aparat bez filtra, morate ga ukloniti

i prijaviti njegovo uklanjanje.

1. lzvadite spremnik vode i istroSeni filtar;

2. Pogledajte upute u poglavlju“10. Izbornik postavki” za po-
stavljanje aparata.

10. IZBORNIK POSTAVKI

Nakon $to udete u izbornik, tipke koje ostaju aktivne omogucuju vam odabir odgovarajucih funkcija:

Pristup Izbor
izborniku postavki postavki Zvucni signal

“ -t -
FiItarzaomekéavanjevodeﬁﬁ@ o 0 0 ‘ & Dx2

l

(*)
Temperatura kave—w \ 2 , \ 3 , ‘4 " Samoiskljucivanje
‘\\ — — P 8 — /‘j

S/
/

Usteda éﬁ%rgijefff/,,/,,v,%,,

— —Tvrdoca Vode

( ) Razliciti napitci ovisno o modelu

1. Udite uizbornik:

+° *

Driite tipku @ pritisnutu nekoliko sekundi:

tipke za podesavanje svijetle.
O

Nastavite pritiskom na tipku koja se odnosi na postavku koju
Zelite prilagoditi.
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2. Prilagodite postavke uredaja:

Filtar za omeksavanje
vode

Pritisnite jedno od zrna da
biste instalirali ili zamije-
nili postavljeni filtar za

e
=
=
=
=
=
=
=
&
m
-
S
S
-

Pritisnite simbol mljevene
kave da biste uklonili
uklonjeni filtar za

Potvrdite odabir

o o
= =

=

=

£ )

=

=

=

&

m

-

S

S

=

Zvucni signal Potvrdite odabir
Pritisnite jedno od zrna

@ x2 da biste aktivirali zvucni @) x2

& signal 8
Y Pritisnite simbol mljevene | ¢ %
kave da biste iskljucili l J
zvudni signal
Temperatura kave NISIKA Potvrdite odabir
‘ Pritisnite zrno koje SREDNJA
/ odgovara Zeljenoj

temperaturi

D

VISOKA

<

Usteda energije

Pritisnite jedno od zrna
da biste aktivirali ustedu
energije

=]

=
S
S
S
ﬂ'

Pritisnite simbol mljevene
kave da biste iskljucili
ustedu energije

=]
-
-

Potvrdite odabir

(=)}




Tvrdoca vode

RAZINA1

Potvrdite odabir

RAZINA 2
Pritisnite simbol koji
odgova'r? razini koju Zelite RAZINA3
postaviti
o 0 0| &
RAZINA 4
Samoiskljucivanje Potvrdite odabir
30 MINUTA
X Pritisnite simbol koji
\ odgovara vremenu koje TS
Zelite postaviti

3. lzlazizizbornika:

Pritisnite tipku @:
Uredaj se vraca u pripravnost za upotrebu.

Zabiljeska!
Uredaj automatski izlazi iz izbornika postavki nakon 30 sekundi
neaktivnosti.

10.1 Reset na tvornicke postavke

Provjerite je li stroj u stanju pripravnosti (iskljucen, ali spojen
na mreu).

Drzite pritisnute tipke za napitke 5 sekundi 1, 2 i Dx2): sve
postavke, a takoder i koli¢ine napitaka vracaju se na tvornicke
vrijednosti.
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Aparat emitira dugi zvucni signal i sva svjetla trepere kako bi
potvrdila resetiranje

11. CI5CENJE UREDAJA

Pozornost!

« Zadiscenje aparata, ne koristite otapala, abrazivna sredstva niti alkohol. Sa superautomatskim aparatima De'Longhi, nije potreb-
na uporaba kemijskih aditiva za CiS¢enje aparata.
Za uklanjanje naslaga i taloga kave ne koristite metalne predmete jer mogu otetiti metalne ili plasticne povrsine.

Komponenta Frekvencija Postupak

Spremnik taloga kave Kad se lampica upali =) potrebno je Izvucite sabirnicu kapljica, ispraznite i odistite je.

isprazniti spremik taloga kave: uredajine | * Isqraznite i pazlj!vo odistite sprem?ik taloga vodﬁc?
mode praviti kavu. rac:na da uklonite sve ostatke koji su se natalozili
nadnu.

Provjerite posudu za prikupljanje kondenzata (cr-
vene boje) i, ako je puna, ispraznite je.

Sve dok se spremnik taloga kave ne oisti, uredaj ne moZe praviti kavu. Aparat ukazuje na potrebu
praznjenja spremnika, cak i ako nije pun, ako je od prve pripreme proteklo 72 sata (kako bi mjerenje
72 sata bilo ispravno aparat uvijek mora biti prikljucen na napajanje).

Dijelovi sabirnice kapljica | Sabirnica kapljica je opremljena s pokazi- | «  lzvadite posudu za prikupljanje kapljica i spremnik
Zz= &> | vaem (crvene boje) razine vode. taloga kave;
Prije nego Sto pokazatelj izviri iz pladnja Uklonite pladanj za 3alice, reSetku posude, zatim
za Salice, ispraznite i oCistite posudu ispraznite sabirnicu kapljica i spremnik taloga kave
i operite ih;
Provjerite posudu za prikupljanje kondenzata crve-
ne boje i, ako je puna, ispraznite je;
Vratite posudu za prikupljanje kapljica zajedno sa
spremnikom taloga kave.
Kada izvucete sabirnicu kapljica obavezno je uvijek ispra-
znite i spremnik taloga kave, iako je tek malo napunjen.

B
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Komponenta Frekvencija

Postupak

Unutarnji krugﬂga/ Provjerite povremeno (jednom mjesec-

1

nije prljava.

no) da unutrasnjost stroja (dostupna
nakon vadenja za prikupljanje kapljica)

Iskljucite i odspojite stroj iz elektricne mreze. Nikada ne-
mojte uranjati uredaj u vodu.
Uklonite naslage kave pomocu isporucene cetke i
Spuzve;
Usisivacom ocistite sve ostatke kave

Mlaznice za ispustanje | Povremeno (jednom mjesecno) odistite

kave mlaznice za ispustanje kave

Povremeno oistite mlaznice za ispustanje kave
pomocu spuzve ili krpe;

Provjerite da rupe za rasprsivanje kave nisu blokira-
ne. Ako je potrebno uklonite naslage kave pomocu
Cackalice.

12. CISCENJE SPREMNIKA MLIJEKA

Pozornost!
Da biste oistili posudu za mlijeko, nemojte koristiti de-
terdzente ili abrazivne spuzve ili metalne predmete za
uklanjanje naslaga mlijeka.

Nakon svakog pripremanja mlijeka ocistite spremnik mlijeka,

kao $to je opisano u nastavku:

1. Skinite poklopac posude za mlijeko i uklonite sve uklon-
jive komponente;

2. Skinite odvodnu cijev;

3. Zakrenite cijev za mlijeko u okomiti poloZaji povlacite dok
ne izade;

5.
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U perilici posuda (preporuceno): Isperite sve kompo-
nente i spremnik vrucom tekucom vodom (najmanje 40 °C):



zatim ih stavite na gornju reSetku perilice posuda i pokren-
ite program od 50 °C, na primjer standardni ECO.

Rucno: Isperite sve komponente i spremnik vru¢om teku-
¢om vodom (najmanje 40 °C): zatim uronite sve kompo-
nente u vrucu vodu za pice (najmanje 40 °C) s blagim/ne-
utralnim deterdZentom na najmanje 30 minuta i temeljito
isperite vrucom vodom za pice.

6.  Provjerite je li zracni kanal (u povecanju) Cist;

7. Ponovno sastavite sve dijelove poklopca: za ponovno
umetanje konektora pritisnite namjenski gumb;

8. Ponovno pricvrstite poklopac na posudu za mlijeko.

13. CISCENJE INFUZERA

Pozornost!

Infuzer se ne moze izvaditi kada je aparat ukljucen.

1. Pritisnite tipku Q) zaiskljucivanje stroja;

2. lzvadite spremnik za vodu;

3. Otvorite vrata infuzera postavljena s desne strane;

=5 |

ol

4. Pritisnite prema unutra dvije obojene tipke za otpustanje i
istovremeno izvucite infuzer van;

60

5. Potopite infuzer na oko 5 minuta u vodu, a zatim ga ispe-
rite tekucom vodom;

Pozor!

ISPERITE SAMO SVODOM

BEZ DETERDZENATA - BEZ PERILICE POSUDA

6. Ocistite infuzer bez upotrebe deterdZenta jer bi ga mogli
ostetiti.

7. Koristeci cetku, oistite moguce naslage kave na sjedistu
infuzera, koji se mogu vidjeti kroz otvor infuzera;

8. Nakon Ciscenja, vratite infuzer postavljanjem u nosac i
na donji klin; zatim pritisnite na natpis PUSH sve dok ne
Cujete klik;

Zabiljeska:

Ako je vracanje infuzera tesko, potrebno je (prije postavljanja)

njegovo vracanje na ispravan poloZaj pritiskanjem na dvije

poluge.

9. Jednom postavljen, uvjerite se da su dvije obojene tipke
iskocile prema vani;
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Sredstvo za uklanjanje kamenca moze ostetiti osjetlji-
ve povrsine. Ako se proizvod slucajno prolije, odmah ga

osusite.

Za uklanjanje kamenca

10. Zatvorite vrata infuzora;
11. Vratite spremnik za vodu.

14. UKLANJANJE KAMENCA

Da biste pravilno zavrsili ciklus uklanjanja kamenca, dobro
obratite paznju na kolicine potrebne u spremniku vode za
svaku fazu:

Faza 1: Djelovanje
sredstva za
uklanjanje
kamenca

0] »
Faza 2: Prvo ispiranje
MAX
>
Faza 3: Drugo
ispiranje Ax
ol

Prije uporabe uvijek procitajte upute i oznake na pakira-
nju sredstva za uklanjanje kamenca.

Preporucuje se iskljuciva uporaba sredstva za uklanjanje
kamenca De’Longhi. Uporaba neodgovarajucih sredstava
za uklanjanje kamenca, kao i redovito provodenje ukla-
njanja kamenca, moze dovesti do pojave nedostataka koji
nisu obuhvaceni jamstvom proizvodaca.
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Sredstvo  za | Sredstvo za uklanjanje kamenca De’Longhi
uklanjanje
kamenca
Spremnik Preporuceni kapacitet: 2 |
Vrijeme ~45min
Pozor:

Ako je instaliran filtar za omek3avanje, mora se uklo-
niti prije dodavanja otopine za uklanjanje kamenca.
Zatim ponovo umetnite filtar na kraju prvog spremni-
ka za ispiranje.

Postupak uklanjanja kamenca objasnjen je u,Quick Guide”.
Zabiljeska:

Jednom kada je zapoceo ciklus uklanjanja kamenca, on
se ne moze prekinuti i mora se zavrsiti cijelim ciklusom
ispiranja.

Normalno je da nakon izvodenja ciklusa dekalcifikacije
postoji voda u spremniku taloga kave.

U slucaju da je spremnik za vodu nije napunjen do MAX ra-
zine, uredaj zahtijeva trece ispiranje: ovo je potrebno kako
bi se osiguralo da nema sredstva za uklanjanje kamenca u
unutarnjim krugovima uredaja. Prije pocetka ispiranja, ne

zaboravite isprazniti sabirmnicu kapljica.

15. ZNACENJE POKAZATELJA

Pokazatelj Znacenje
Svjetla pokazivata koja se | Aparat  se  zagrijava:
odnose napitke trepcu pricekajte

Svjetla pokazivaca koja se
odnose na napitke i s njima
povezane postavke nepre-
stano svijetle

Aparat je spreman za upo-
trebu: nastavite s odabirom
napitka koji Zelite pripremiti
i njegovim opcijama

Zamijenite filtar (vidi po-
glavlje “8. Filtar za omeksa-
vanje vode”)




Pokazatelj Inacenje

Pokazatelj

Znacenje

Voda u spremniku nije do-
voljna: napunite spremnik

Spremnik  nije  umetnut
ili nije umetnut pravilno:
ispravno postavite spremnik

Op¢i alarm: unutradnjost
aparata je vrlo prljava. Pa-
Zljivo otistite aparat. Ako
nakon CiScenja aparat jo$
uvijek prikazuje poruku,
obratite se servisnom centru
i/ili ovlastenom servisu

Nakon ciS¢enja nije po-
stavljen infuzer: umetnite
infuzor kako je naznaceno
u poglavlju “13. Cicenje
infuzera”

Nedostatak zra kave: na-
punite spremnik zrna kave,
a zatim pritisnite bilo koju
tipku za izlaz iz alarma.

Mijevenje je prefino te kava
izlazi presporo ili uopce
ne izlazi. Podesite mlin za
mljevenje kave (stav. “4.6
Podesavanje mlina za kavu”)

9
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Upotrebljeno je previse
kave. Odaberite blazi okus ili
smanjite kolicinu mljevene
kave

 stata selezionata la prepa-
razione con caffé pre-ma-
cinato ma non & stato ver-
sato il caffé pre-macinato
nellimbuto. Assicurarsi che
Iimbuto non sia otturato,
quindi inserire un misurino
raso di caffé pre-macinato e
ripetere 'erogazione

« Spremnik za mlijeko
izvaden je tijekom to-
¢enja mlijeka. Umetnite
spremnik za mlijeko: ure-
daj se vraca u pripravnost
za upotrebu.

« Spremnik za mlijeko
izvaden je tijekom toce-
nja kave. Umetnite spre-
mnik za mlijeko: aparat
dovriava pripremu ispo-
rukom kave.

- Zatrazen je napitak na
bazi mlijeka, ali spre-
mnik za mlijeko nije
potpun ili nije dobro
umetnut:  provjerite
je li spremnik za mli-
jeko u potpun sa svim
pravilno ulozenim
komponentama.

- lZatrazen je napitak na
bazi mlijeka, ali kolici-
na mlijeka u spremniku
nije dovoljna (vidi stav.
“Koliko mlijeka uliti
za pripremu napitka s
izravnim odabirom?” i
“Koliko mlijeka uliti za
pripremu napitka My
Latte? (©) ).

9




Pokazatelj

Inacenje

Pokazatelj

Znacenje

“=Hot water™

ZatraZena je vruca voda, ali
dozator nije umetnut: umet-
nite dozator za vodu.

9
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==Hot water

Hidraulicki krug je prazan.
Ispustite vrucu vodu priti-
skom na odgovarajucu tipku

Hot water

Potrebno je isprazni spre-
mnik taloga kave

Spremnik taloga kave nije
umetnut ili nije umetnut
pravilno: vratite u aparat
sabirnicu kapljica zajedno sa
spremnikom taloga kave

Potrebno je izvrsiti uklanja-
nje kamenca (“14. Uklanja-

M
<«

k1
vl

nje kamenca I<31"i namjen-
ski odjeljak Quick Guide)

9
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Uklanjanje  kamenca je
prekinuto. Da biste se vra-
tili u stanje pripravnosti za
upotrebu, pritisnite tipku

M ) aparat zapocinje
isporuku, a uklanjanje ka-
menca nastavit ¢e se od sl.
15str. 13.




16. RJESAVANJE PROBLEMA

U nastavku su navedeni neki od mogucih kvarova.
Ako se problem ne moze rijesiti na opisani nacin, obratite se tehnickoj podr3ci.

PROBLEM MOGUCI UZROK RJESENJE
Uredaj se ne pali. Utikac nije spojen na uticnicu. Prikljucite utikac u uticnicu.
Kava nije vruca. Salice nisu prethodno zagrijane. Zagrijte Salice tako Sto cete ih isprati vru-

¢om vodom (Zabiljeska: moZze se koristiti
funkcija vruca voda).

Unutarnji krugovi uredaja su se ohladili
jer je proslo 2-3 minuta od pripreme za-
dnje kave.

Prije spremanja kave, zagrijte unutarnje
krugove ispiranjem, drZedi tipku 2> pri-
tisnutu nekoliko sekundi.

Postavljena temperatura kave je niska.

Postavite u izborniku viSu temperaturu
kave (vidi“10. Izbornik postavki”).

Potrebno je ukloniti kamenac iz aparata

[zvrsite uklanjanje kamenca. Zatim pro-
vjerite stupanj tvrdoce vode (“7. Mjerenje
tvrdoce vode”) i provjerite je |i aparat
postavljen prema stvarnoj tvrdo¢i (“10.
Izbornik postavki”).

Kava je slaba i ima malo pjene.

Mljevena kava je previde gruba.

Podesite mljevenje (“4.6 Podesavanje
mlina za kavu”). Ucinak je vidljiv tek
nakon napravljene 2 kave.

Kava nije odgovarajuca. Koristite samo mljevenu kavu za uredaje
za espresso kavu.
Kava nije svjeza. Paket kave predugo je otvoren i izgubio

je svoj ukus.

Kava izlazi presporo ili u kapljicama.

Miljevena kava je previse fina.

Podesite mljevenje (“4.6 Podesavanje
mlina za kavu”). Ucinak je vidljiv tek
nakon napravljene 2 kave.

Aparat ne ispusta kavu

Aparat otkriva nedistoe u
unutrasnjosti

SV0joj

Pricekajte da aparat postane spreman za
uporabu i ponovno odaberite Zeljeni na-
pitak. Ako problem i dalje postoji obratite
se ovlatenom servisu.

Kava ne izlazi iz jednog ili oba kljuna
mlaznice.

Mlaznice za izlaZenje kave su zacepljene.

Ocistite mlaznice krpom. Ako je potrebno,
uklonite nakupine ¢ackalicom.

Isporucena kava je previSe vodena.

Lijevak za mljevenu kavu je zacepljen.

Otvorite otvor, oistite lijevak priloZenim
kistom.

Infuser ne moze biti izvaden.

Iskljucivanje nije izvedeno.

Iskljucite pritiskom na tipku d) .

Na kraju uklanjanja kamenca, aparat za-
htijeva trece ispiranje

Za vrijeme dva ciklusa ispiranja, spremnik
za vodu nije napunjen do MAX razine

Ispraznite sabirnicu kapljica, napunite spre-
mnik vode do MAX razine i izvrsite trece
ispiranje.

9
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RJESENJE

Milijeko ima velike mjehure

Milijeko nije dovoljno hladno ili nije djelo-
micno obrano.

Preporuca se uporaba obranog ili djelo-
micno obranog mlijeka na temperaturi iz
hladnjaka (oko 5 °C). Ako nije postignut
Zeljeni rezultat, pokusajte promijeniti
marku mlijeka.

Poklopac spremnika mlijeka je prljav.

Rastavite komponente i pazljivo ih ocisti-
te kako je navedeno u pogl. “12. Cigcenje
spremnika mlijeka”.

Koriste se biljni napici.

Rezultat se dosta razlikuje u skladu s pre-
hrambenim karakteristikama pica.

Milijecna pica nisu omogucena

Spremnik za mlijeko nije umetnut ili nije
umetnut pravilno ili nema dovoljno mli-
jeka za pripremu potrebnog pica.

Pripremite posudu za mlijeko i pravilno je
umetnite u aparat.

Pripremljeni su brojni mlijecni napitci
uzastopno i stroj se mora vratiti na ide-
alnu temperaturu za pripremu sljedecih
napitaka.

Pricekajte da se na upravljackoj ploci po-
novno omoguce mlije¢ni napitci.

Pladnja za Salice iznad uredaja je vru¢

Pripremljeno je nekoliko napitaka u
brzom slijedu

Aparat nije u uporabi, ali emitira zvukove
ili ispusta oblacice pare

Aparat je spreman za uporabu ili je upra-
vo iskljucen i nekoliko kapi kondenzata
pada iz jo3 uvijek topli isparivaca.

Ovaj fenomen je dio uobicajenog rada
aparata; za ogranicavanje ovog fenome-
na, ispraznite sabirnicu za kapljice.

Uredaj ispusta oblake pare iz sabirnice
kapljica i/ili ima vode na povr3ini na kojoj
je uredaj postavljen.

Nakon ¢iScenja, redetka sabirnice nije po-
novno postavljena.

Vratite redetku sabirnice natrag u sabirni-
cu kapljica.
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1. UVOD

Glavni postopki stroja so po korakih opisani v Quick guide.

Vzemite si nekaj minut casa in preberite ta navodila za upora-
bo. Na ta nacin se boste izognili nevarnim situacijam ali posko-

dovanju aparata.

LED in signalne lucka na plo3¢i stroja vam bodo pomagale pri

pravilnem ravnanju s strojem:

D Ugasnjeno -
. Funkdija je
L) Prizgano o
razpolozljiva
N 7
— D — | [Jripa Funkdija v teku
7 N
\\L// Aparat zahteva
- ~_ | Hitro utripa osredovanje
7/ I N p p / )
uporabnika

Te simbole najdete tudi v Quick guide, ki je prilozen izdelku.

2. 0B PRVIUPORABI (D)

Navodila za prvi zagon stroja so navedena v QUICK GUIDE.
Ob prvi uporabi je potrebno pripraviti 4-5 kapucinov, pre-
den aparat pripravi zadovoljivo kavo.

Ob prvi uporabi je vodni obtok prazen, zato je aparat
lahko zelo hrupen: hrup se bo zmanjsal ko se bo tokokrog
napolnil.

Morebitne sledi kave v mlincku so posledica preskusov
delovanja aparata preden se ga da na trg in dokazujejo
naso skrb za izdelek.

Priporocamo takojSnjo namestitev prilozenega filtra za
vodo. Po preteku dveh mesecev (glej disk s casom), ali
Ce aparat niste uporabljali za 3 tedne, zamenjajte filter
Ceprav aparat tega Se ne zahteva.

Cim prej prilagodite trdoto vode (poglavje »7. Merjenje
trdote vode«).

PRIZIGANJE IN UGASANJE

Ob vsakem vklopu aparat samodejno opravi postopek
pred ogrevanja in izpiranja, ki ga ne smete prekiniti. Apa-
rat je pripravljen na uporabo 3ele, ko se navedeni posto-
pek dokonca.

Ob vsakem izklopu aparat opravi samodejno izpiranje, ¢e
ste pripravljali kavo.

Nevarnost opeklin!

Med izpiranjem iz Sob dulca za kavo iztece nekaj vroce vode.

Pazite, da se ne opecete s curkom vroce vode.
- Za vklop ali izklop aparata pritisnite tipko Q) .



(e aparata ne uporabljate dalj ¢asa, ga izklopite iz elektri¢nega
omrezja.

4. 1ZLOCANJE KAVNIH NAPITKOV

4.1 Priprava kave prek uporabe kavnih zrn

®@®e)

« Ne uporabljajte zelenih kavnih zrn, karameliziranih ali
kandiranih, ker se v mlincku za kavo lahko zlepijo in ga
onesposobijo.

« (Ceje aktiviran nacin »Varevanje z energijo, je za tocenje
prve kave treba pocakati nekaj sekund.

4.2  Priprava kave s predhodno mleto kavo

«  Predhodno mlete kave nikoli ne dodajajte v izklopljen
aparat, ker bi se lahko raztresla po notranjosti aparata in
ga umazala. V takem primeru se aparat lahko poskoduje.

+ Nikoli ne vstavite ve¢ kot 1 poravnane merice, v naspro-
tnem primeru se aparat lahko zamaze ali se lijak zamasi.

«  Pripripravadolge kave | Long:na polovici priprav-
ljanja, ko se prizgejo signalne lucke I\ + ‘f‘__,’_,, vsta-
vite Se eno poravnano merico prej mlete kave in pritisnite
tipko Long.

« Nimogoce skuhati \§, Doppio-+ kave z uporabo pred-
hodno mlete kave.

4.3 Spreminjanje arome kave
1. Pritisnite ustrezno tipko za Zeleno aromo:

0 NeZna

0 Srednja

0 Mocna

2. lzberite Zeleni kavni napitek.

Opomba:
« Ob naslednjem kuhanju stroj predlaga zadnjo izbrano
aromo.

« (e pride do prekinitve elektritnega napajanja, se stroj
vrne na privzet srednji nivo.

dq
4.4 lzpiranje @

S to funkcijo je mogoce iztociti vroco vodo iz dulca za kavo, da
se oisti in segreje notranji obtok aparata.

Za zagon izpiranja samo drZite pritisnjeno tipko @@ prib. 5
sekund: iztekanje se prekine avtomatsko (Ce Zelite prekiniti
prej, ponovno pritisnite isto tipko).

©%
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4.5 Nasveti za bolj vroco kavo
Za pripravo toplejse kave svetujemo:

- daizvedete izpiranjeali (gl. odstavek »4.4 Izpiranje € 9
«);

« skodelice segrejte z vroco vodo s pomocjo funkdije vroca
voda;

«  povisajte temperaturo kave (glej poglavje »10. Nastavit-
veni menic).

4.6 Nastavljanj kavnega mlincka

Mlincka za kavo vsaj na zacetku Zivljenjske dobe aparata ni
potrebno nastavljati, saj je tovarnisko nastavljen tako, da za-
gotavlja ustrezno mleto kavo.

Med delovanjem kavnega mlincka lahko popravke vnesete z
nastavljanjem rocice:

(e kava tete prepocasi ali | Premaknite za en Klik proti
sploh ne. Stevilki 7
Ucinek nastavitve je viden Sele
po pripravi vsaj 2 zaporednih
skodelic kave.

Za gostejie izlocanje kave in | Premaknite za en klik proti
lepso kremo Stevilki 1

Ucinek nastavitve je viden Sele
po pripravi vsaj 2 skodelic kave.

Opomba:
Roico za nastavljanje lahko obracate samo med delovanjem
mlincka za kavo v zacetni fazi priprave kavnih napitkov.



4.7 Prilagajanje kolicine v skodelici

1. Nekaj sekund drZite pritisnjeno tipko za napitek, ki ga ze-
lite programirati: ste v meniju za programiranje, ko luka
hitro utripa. |ztekanje zacne;

2. Ko doseZete zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje se prekine in se shrani kolicina.

Napitek* Privzeto | Programabilno (ml)
(ml)
v Espresso | 40 od = 20do= 180
W |Coffee  [180  |od=100do= 240
¥ |Llong 160 |od=115do= 250
@ | Doppio+ |120  |od=80do= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:
40 od =~ 20do= 180
Vode: | Vode:
110 od = 50 do = 300
- Long Black | Vode: | Vode:
120 od =~ 50 do = 300
Espresso: | Espresso:
80 od =~ 40 do = 360
W |overke [100 |od=40do= 240

(*) Drugacen tip in tevilo napitkov glede na model.
Opomba!
Za preklic programiranja v teku pritisnite tipko za drug napitek

5. PRIPRAVA MLECNIH NAPITKOV

o
Lattecrgmﬁ Q)

5.1 Priprava posode za mleko
Za odpiranje pokrova posode za mleko:
1. Sprostite pokrov tako, da ga zavrtite v smeri urnega kazal-

ca: ¢rta na pokrovu mora dosedi simbol d‘ ;

2. Nato dvignite pokrov.

Kaksno mleko uporabljate?

- Da bi pripravili bogatejSo in gostejso peno, uporabite po-
sneto ali delno posneto mleko pri temperaturi hladilnika
(priblizno 5° C). Da bi se izognili premalo spenjenemu
mleku ali z velikimi mehurcki, redno cistite nastavek za
sistem Lattecrema po vsaki uporabi.

Kakovost pene se lahko spreminja glede na:
- vrsto mleka ali rastlinskega napitka;
«uporabljeno znamko;

« sestavine in hranilne vrednosti.
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Koliko mleka naliti za pripravo napitkov z neposrednim
izborom?

Na posodi za mleko je merilo, ki vam bo pomagalo naliti ideal-
no kolicino za pripravo recepta. Upostevajte, da:

@ )
— —
Cappuccino Cappuccino Mix
o

Koliko mleka naliti za pripravo My Latte? @
Va$ aparat je opremljen s
sistemom, ki zazna in pora- |
bi vse mleko, vlito v posodo

za mleko. Nato lahko svoj

My Latte skuhate s to¢no
doloceno kolicino mleka, ki

jo Zelite.

Ce Zelite naliti pravo kolici-

no, glejte merilo na posodi

za mleko, pri cemer uposte-

vajte, da:

MIN =
>

Kolicina vlitega mleka se po izlocanju poveca za 2/3 krat: po-
skrbite, da bo kozarec ali skodelica dovolj velika, da bo lahko
zadrzala vse mleko in kavo, ki ju boste izlocili.

Za ponovno zapiranje pokrova posode za mleko:
1. Vstavite pokrov (¢rta na pokrovu mora biti ob simbolu

Cf\);

2. Obracajte pokrov proti simbolu 6 dokler ne zaskodi.

S —
4 /

Latte macchiato

v

Najmanjsa
kolicina, ki jo zazna
naprava (= 45ml)

Vsaka oznaka ustreza
~20ml




5.2 lIzbira arome kave ali uporaba predhodno
mlete kave

Ko je posoda za mleko pripravljena, lahko pred izbiro Zelenega

mlecnega napitka prilagodite aromo kave, kot je navedeno v

odstavku »4.3 Spreminjanje arome kave, ali izberete uporabo

predhodno mlete kave in posledicno vstavite merico kave kot je

navedeno v Quick guide ().

5.3  0b koncu priprave

l7.
:\ /ﬁCe Zelite pripraviti ve¢ skodelic z mlecnim
napitkom, oistite posodo za mleko po zad-
njem tocenju.

« (e ostane kaj mleka, takoj po ¢iscenju posodo postavite
v hladilnik.

. (e 7elite dosedi optimalne rezultate na dolgi rok, izvedite
temeljito ¢iScenje sistema Lattecrema, kot je navedeno v
poglavju »12. CiéZenje posode za mlekoc.

5.4 Prilagodite koli¢ino v skodelici

1. Nekaj sekund drZite pritisnjeno tipko za mlecni napitek, ki
ga Zelite programirati: ste v meniju za programiranje, ko
lucka hitro utripa. Iztekanje zacne;

2. Ko dosezete Zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje prve sestavine se prekine in zacne
iztekati druga sestavina;

3. Ko doseZete Zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje se prekine in se shrani kolicina.

Opomba!

«1Ia preklic programiranja v teku pritisnite tipko za drug
napitek
Za pijaco My Latte je mogoce programirati samo kolicino kave,
medtem ko bo porabljeno vse mleko, kot predvideva recept.

6. PRILAGODITE KOLICINO TOPLE VODE

1. Nekaj sekund drZite pritisnjeno tipko Hot Water: ste v
meniju za programiranje, ko lucka hitro utripa. Iztekanje
zalne;

2. Ko doseZete zeleno kolicino v skodelici, ponovno pritisnite
tipko za napitek: iztekanje se prekine in se shrani kolicina.

Privzeto | Programabilno (ml)
(ml)

Hot Water | 250

od = 20do= 420

_

7

Opomba!
Za preklic programiranja v teku pritisnite tipko za drug napitek

7. MERJENJE TRDOTE VODE

Alarm za odstranjevanje vodnega kamna se prikaze po vnap-

rej dolo¢enem obratovalnem obdobju, ki je odvisno od trdote

vode. Aparat je tovarnisko nastavljen na »Trdoto 4«. (e Zelite,

lahko programirate aparat glede na dejansko trdoto vode, ki je

v uporabi na dolo¢enem obmocju, ter s tem zmanjate pogo-

stost postopka odstranjevanja vodnega kamna.

1. Iz pakiranja vzemite testni listic: e je prilozen k vasemu mo-
delu, ga najdete skupaj s Quick quide.

2. Trakec za priblizno eno sekundo v celoti potopite v
kozarec.

:
% i

od~ Do

3. lzvlecite listi¢ in ga rahlo stresite. Po priblizno eni minuti
se prikazejo 1, 2, 3 ali 4 kvadratki rdece barve, glede na
trdoto vode , vsak kvadratek pomeni 1 nivo.

Preskus celotne trdote Stopnja trdote

LI T 1

Nizka

[T 2
Srednja
_ [N 3
Srednja / visoka
~  HEEN 4
Visoka
Gl. navodila v poglavju »10. Nastavitveni menic, da nastavite
stroj.

8. FILTER ZA MEHCANJE VODE

Za dolgorocno ohranjanje nespremenjenega delovanja apara-
ta se priporoca uporaba redno menjavanje filtra za mehcanje
vode De’Longhi. Za nakup filtra glejte stran www.delonghi.
com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\,

8.1 Zamenjavafiltra

Prosim, ne pozabite!

Po preteku dveh mesecev (glej disk s casom), ali e aparat niste
uporabljali za 3 tedne, zamenjajte filter Ceprav aparat tega Se
ne zahteva.



8.2 Odstraniti filter

(e Zelite uporabljati aparat brez filtra, ga morate odstraniti in

oznaditi odstranitev.

1. lzvlecite posodo za vodo in iztroen filter;

2. Gl. navodila v poglavju »10. Nastavitveni meni, da nasta-
vite stroj.

Opomba!

Ko sta pretekla dva meseca Zivljenja (glejte datum) ali ce aparat

ni bil porabljen za 3 tedne, odstranite filter tudi, ce tega aparat Se

ne zahteva.

9. NASVETI ZA VARCEVANJE Z ENERGIJO

(e Zelite zmanjsati porabo energije, po tocenju enega ali
vec napitkov, odstranite posodo za mleko.
Nastavite samodejni izklop na 15 minut (gl. »10. Nasta-
vitveni meni«);

«  ZIaienite varcevanje z energijo (gl. »10. Nastavitveni
menic);
Ko aparat to zahteva, zaZenite cikel za odstranjevanje
vodnega kamna.

10. NASTAVITVENI MENI

Po vstopu v meni, tipke, ki ostanejo aktivne, omogocajo izbiro ustreznih funkcij:

Dostop do
nastavitvenega menija

Filter za mehcanje vodeﬂq@

Izbiranje
nastavitev

o 0 0 ‘;

Zvocno opozorilo

Temperatura kave—U

N

Samodejni izklop

Varcevanje z energijo—=——

9ggE T
——Trdota votﬁ -

(*) Razli¢ni napitki glede na model

1. Vstopite v meni:

¢

LJ

+°

Drzite nekaj sekund pritisnjeno tipko @:
prizgejo se tipke za nastavitve.
Pritisni tipko za nastavitev, ki jo Zelite spremeniti.

2. Uredite nastavitve stroja:

Filter za meh¢anje vode
Pritisnite eno od zrn, da
namestite ali zamenjate
filter za mehcanje vode

Potrdi izbiro

VSTAVLJEN

Potrdite izbiro

ODSTRANJEN
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Zvocno opozorilo

N

Pritisnite eno od zrn, da
sprozite zvocno opozorilo

=]

Pritisnite simbol za mleto
kavo, da izklopite zvocno
opozorilo

o

FF

Potrdi izbiro

)

Temperatura kave

A

Pritisnite zrno, ki ustreza
Zeleni temperaturi

NIZKA

SREDNJA

VISOKA
0o 0 0 =

Potrdi izbiro

A

Varcevanje z energijo

A

Pritisnite eno od zrn, da
vklopite varcevanje z
energijo

=]

Pritisnite simbol za mleto

kavo, da izklopite varceva-

=]

FF

Potrdi izbiro

<

nje z energijo
Trdota vode Potrdi izbiro
RAVEN 2
Pritisnite simbol,
ki ustre'za nivoju za RAVEN3
nastavitev
o 0 0| &
RAVEN 4

—_




Samodejni izklop

Pritisnite simbol, ki
ustreza trajanju za
nastavitev

Potrdi izbiro

3. Zapusti meni:

Pritisni tipko @:

Naprava se vrne v stanje pripravljena za uporabo.

Opomba!
Naprava avtomatsko zapusti nastavitveni meni po 30 sekundah
neuporabe.

10.1 Vrnitev na tovarniske nastavitve

Preverite, ali je naprava v stanju pripravljenosti (ugasnjena ven-
dar priklopljena na elektrino omrezje).

Drzite pritisnjene 5 sekund tipke za napitke 1, 2 in Q@ Jvse
nastavitve in kolicine napitkov se vrnejo na tovarniske vrednosti.

Naprava odda daljsi pisk in vse lucke utripajo v potrditev
ponastavitve
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1. CISCENJE APARATA

Pozor!

«  IaSCenje aparata ne uporabljajte topil, grobih detergentov ali alkohola. S super avtomatskimi aparati De'Longhi ni potrebno

uporabljati kemi¢nih aditivov za ¢ienje aparata.
«  Zaodstranjevanje oblog ali usedlin kave ne uporabljajte kovinskih predmetov, ker bilahko odrgnili kovinske ali plasticne povrsine.

Komponenta

Frekvenca

Postopek

Posoda za usedline

N

Ko se prizge lucka =) je treba izprazni-
ti posodo za usedline: naprava ne more
pripravljati kave.

«  lzvlecite posodo za zbiranje kapljevin, jo izpraznite
in oistite.

«  lzpraznite in natancno oistite posodo za kavne
usedline; pri tem pazite, da ocistite vse morebitne
sledi kave na dnu posode.

«  Preverite posodo za zbiranje kondenzata (rdece
barve); ce je polna, jo izpraznite.

Dokler posode z usedlinami ne oistite, kave ni mogoce pripraviti. Naprava signalizira, da je treba
posodo izprazniti, tudi ¢e ni polna, e je od priprave prvega napitka minilo 72 ur (da bo 72-urno Stetje
pravilno izvedeno, aparata ne smete nikoli izklopiti iz napajanja).

Komponente posode za
zbiranje kapljevine

Posoda za zbiranje kapljevin je opremlje-
nas plovcem (rdece barve) za prikaz nivo-
javnjej zbrane vode.

Preden ta indikator seze izven pladnja
za skodelice, morate posodo izprazniti in
odistiti

Odstranite posodo za zbiranje kapljevin in posodo

za kavne usedline;

« Odstranite pladenj za odlaganje skodelic, mrezo
pladnja in izpraznite posodo za zbiranje kapljevine
ter posodo za usedline in operite vse komponente;

«  Preverite posodo za zbiranje kondenzata rdece
barve in e je polna, jo izpraznite;

« Inova vstavite posodo za zbiranje kapljevine z re-
Setko in posodo za kavne usedline.

Ko izvlecete zbirno posoda za zbiranje kapljevine morate

obvezno izprazniti in odistiti tudi posodo za kavne used-

line tudi, ce ta Se ni popolnoma polna.

Notranjost naprave

Obcasno preverite (priblizno vsak mesec),
da notranjost aparata (dostopna po
odstranitvi posode za zbiranje kapljevine
) ni umazana.

Ugasnite napravo in jo izklopite iz elektritnega omrezja.
Aparata nikoli ne potapljajte v vodo.

« Odstranite ostanke kave s copicem in spuzvo;

« Vse ostanke posesajte s sesalnikom
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Komponenta Frekvenca

Postopek

Sobe dulca za kavo
dulca za kavo

Redno cistite (enkrat mesecno) Sobe

Redno ¢istite Sobe dulca za kavo s pomocjo spuzve
ali krpe;

Preverite, da odprtine dulca za kavo niso zama-
Sene. Ce je potrebno, odstranite kavne usedline z
zobotrebcem.

12. CISCENJE POSODE ZA MLEKO

Pozor!
Za Ciscenje posode za mleko ne uporabljajte detergentov,
abrazivnih gobic ali kovinskih predmetov, za odstranjeva-
nje morebitnih usedlin mleka.

Ocistite posodo za mleko po vsaki pripravi mleka, kot opisano

spodaj:

1. Odstranite pokrov posode za mleko in vse odstranljive
komponente;

2. Odstranite cev za zajem;

3. Cev zaizloanje mleka obrnite v pravokotni polozaj in jo
vlecite, dokler je ne izvlecete;

4. Pritisnite gumb, da izvlecete konektor;
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5.V pomivalnem stroju (priporoceno): Vse komponente

in posodo sperite z vroco tekoco vodo (najman;j 40 °C): nato
jih polozite na zgornjo polico pomivalnega stroja in zazenite
program s 50 °C, na primer standardni ECO.
Rocno: Vse komponente in posodo izperite z vroco teko-
¢o vodo (najmanj 40 °C): nato vse komponente vsaj za 30
minut potopite v vroco pitno vodo (vsaj 40 °C) z blagim /
nevtralnim detergentom in temeljito sperite z vroco pitno
vodo.

6. Preverite, ali je cevka za zrak (v povecavi) Cista;

7. Inova sestavite vse komponente pokrova: Ce Zelite znova
vstaviti konektor, pritisnite ustrezen gumb;

8. Ponovno pritrdite pokrov na posodo za mleko.

13. CISCENJE POPARNIKA
Pozor!
Poparnika ni mogoce odstraniti z vklopljenim aparatom.

1. Pritisnite tipko U) , da ugasnete napravo;




2. Odstranite rezervoar za vodo;
3. Odprite vrata poparnika, ki se nahaja na desni strani;

=5 |

|

4. Pritisnite navznoter dve obarvani tipki za odklop in socasno
povlecite poparnik navzven;

9. Kostegau

10. Zaprite okence poparnika;
11. Ponovno vstavite rezervoar za vodo.

Ye
M
21

5. Poparnik za priblizno 5 minut potopite v vodo in nato

14. ODSTRANJEVANJE VODNEGA KAMNA

<

splaknite pod pipo;
Pozor! Ce Zelite pravilno zakljuciti cikel odstranjevanja vodnega
SPERITE S SAMOVODO kamna, bodite pozorni na kolicine, potrebne v rezervoarju
NE S CISTILI - NEV POMIVALNEM STROJU za vodo za vsako fazo:
6. Poparnik oistite brez uporabe istil, ker bi ga lahko Faza 1: Odstranjeva-
poskodovala. nje vodnega
7. S pomocjo Copica ocistite morebitne ostanke kave na se- kamna
dezu poparnika, ki jih vidimo skozi vratca poparnika;
8. PocisCenju ponovno vstavite poparnik v nosilec; nato pri-
tisnite na napis PUSH dokler ne slisite klik;
Opomba:
Ce je poparnik tezko vstaviti, ga je treba (pred vstavljanjem) .
premakniti na pravi poloZaj s pritiskom na rocici. | O Y
B I
Faza 2: Prvo izpiranje
MAX
>
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Ce zelite pravilno zakljuiti cikel odstranjevanja vodnega
kamna, bodite pozorni na kolicine, potrebne v rezervoarju
za vodo za vsako fazo:

Faza 3: Drugo
izpiranje A

=

Pred uporabo preberite navodila in etiketo sredstva za
odstranjevanje vodnega kamna,navedeno na ovitku sa-
mega sredstva.

Priporocamo le uporabo sredstva za odstranjevanje vo-
dnega kamna De’Longhi. Uporaba neprimernih sredstev
za odstranjevanje vodnega kamna, tako kot tudi neredno
odstranjevanje, lahko povzrodi pojav napak, ki jih ne krije
garancija proizvajalca.

Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna lahko posko-
duje obcutljive povriine. Ce se izdelek po nesredi razlije,

takoj osusite.

Za odstranjevanje vodnega kamna

Sredstvo  za | Odstranjevalec vodnega kamna De’Longhi
odstranje-
vanje vodne-
ga kamna
Posoda Priporocena prostornina: 2 |
(as ~45min
Pozor:

Ceje bil names¢en filter za mehéanje vode, ga je treba
pred vnosom raztopine za odstranjevanje vodnega
kamna odstraniti.

Filter vrnite na mesto po prvem izpiranju rezervoarja.

Postopek za odstranjevanje vodnega kamna je opisan v »Quick
guide«.
Opomba:

Ko se cikel odstranjevanja vodnega kamna zacne, ga ni
mogoce prekinitiin ga je treba zakljuciti s celotnim ciklom
izpiranja.

Normalno je, da je po ciklu odstranjevanja vodnega
kamna v posodi za kavne usedline prisotna voda.

(e rezervoar vode ni napolnjen do oznake nivoja Max, je
potrebno opraviti Se tretji cikel izpiranja. S tem se zagoto-
vi, da v notranjosti aparata ni ostankov sredstva za odstra-
njevanje vodnega kamna. Preden zazenete splakovanje se
spomnite, da izpraznite posodo zbiranje kapljevine.
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15. POMEN SIGNALNIH LUCK

Lucka Pomen
Lucke za napitke utripajo Naprava  se  segreva:
pocakajte

Lucke za napitke in z njimi
povezane nastavitve svetijo

Naprava je pripravljena za
uporabo: izberite napitek,
ki ga Zelite tociti, in z njim
povezane moznosti

Zamenjajte filter (glejte
poglavje »8. Filter za meh-
Canje vode«)

V rezervoarju ni dovolj vode:
napolnite rezervoar

Rezervoar za vodo ni vsta-
vljen v napravo ali pa ni
pravilno vstavljen: pravilno
vstavite rezervoar

Splosni alarm: notranjost
naprave je zelo umazana.
Pazljivo odistite stroj. Ce se
po Ciscenju Se vedno prika-
Ze sporocilo, se obrnite na
servisno sluzbo in /ali na

pooblasceni servisni center

Po ciScenju poparnik ni bil
vstavljen: vstavite poparnik,
kot je navedeno v poglavju
»13. CiS¢enje poparnika«

9




Pomen

Pomen

Brez zm: napolnite posodo
za zrna in pritisnite kate-
ri koli gumb za izhod iz
alarma.

Mietje je predrobno, za-
radi Cesar kava prepocasi
ali sploh ne izteka. Nasta-
vite kavni mlincek (odst.
»4.6 Nastavljanj kavnega
mlin¢ka«)

Uporabili ste preve¢ kave.
Izberite blazjo aromo ali
zmanjsajte kolicino pred-
hodno mlete kave

Izbran je bil pripravek s
predhodno mleto kavo, ven-
dar predhodno mleto kavo
niso vlili v lijak. Prepricajte
se, da lijak ni blokiran, nato
vstavite  merilnik  nivoja
predmlet.

« Posoda za mleko je
bila odstranjena med
totenjem mleka. Po-
novno vstavite posodo
za mleko: aparat je spet
pripravljen za uporabo.

« Posoda za mleko je
bila odstranjena med
toenjem kave. Ponov-
no vstavite posodo za
mleko: aparat zakljuci
pripravo s tocenjem
kave.

9
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«  Zahtevano je tocenje
mlednega  napitka,
vendar posoda za
mleko nima vseh kom-
ponent ali pa ni dobro
vstavljena:  preverite,
ali so vse komponente
posode za mleko pra-
vilno vstavljene.

«  Zahtevano je tocenje
mle¢nega  napitka,
vendar koli¢ina mleka
v posodi ni zadostna
(gl. odst. »Koliko mleka
naliti za pripravo na-
pitkov z neposrednim
izborom?« in »Koliko
mleka naliti za pripra-
vo My Latte? @ «).

==Hot water ™™=

//I\\

Zahtevano je izlocanje vroce
vode, vendar dulec ni vsta-
vljen: vstavite dulec za vodo.

QA
"

;’,‘?‘7’:
Qs
=Hot water*™—

//l\\

Hidravlini krogotok je
prazen. Tocite vroco vodo s
pritiskom na ustrezen gumb

Y
H; nme r




Pomen Lucka

Pomen

Treba je izprazniti posodo za
usedline

Opraviti je treba odstranje-
vanje vodnega kamna (»14.

Posoda za usedline ni vsta-
vljena ali ni pravilno vsta-
vljena: pladen;j za kapljevine
skupaj s posodo za usedline
vstavite tako, da pritisnete
do konca

GP

Z
~

N i

o

Odstranjevanje  vodnega
|€i

- kamna 153k in razdelek v
Quick guide)

Odstranjevanje  vodnega

kamna je bilo prekinjeno. Za
vrnitev v stanje pripravljena
za uporabo pritisnite tipko

'@ aparat bo zacel toi-

tiin odstranjevanje vodnega
kamna se bo nadaljevalo
od sl. 15 na str. 13 v Quick
guide.

16. RESEVANJE TEZAV

Spodaj so opisana nekatera mogoca nepravilna delovanja.
(e problema ne uspete resiti na opisan nacin, se morate obrniti na tehnicno sluzbo.

TEZAVA

MOZEN VZROK

RESITEV

Aparat se ne prizge.

Viti¢ ni prikljucen v vticnico.

Vtikac priklopite v vticnico.

Kava ni vroCa.

Pred pripravo niste ogreli skodelic.

Skodelice segrejte tako, da jih oplaknete z
vroco vodo (Pazi: lahko uporabite funkcijo
vroca voda).

Notranji obtoki aparata so se ohladili, ker
je preteklo 2-3 minute od zadnje kave.

Pred kuhanjem kave segrejte notranje
krogotoke z izpiranjem, tako da drZite

pritisnjeno tipko &) nekaj sekund.

Nastavljena temperatura kave je nizka.

Nastavite temperaturo kave, ki naj bo visja
od tiste v nastavitvenem meniju (gl. »10.
Nastavitveni menic).

Iz aparata je treba odstraniti vodni kamen

|zvedite odstranjevanje vodnega kamna.
Nato preverite stopnjo trdote vode (»7.
Merjenje trdote vode«) in preverite, ali je
aparat nastavljen glede na resnicno trdoto
(»10. Nastavitveni menic).

Kava ni mocna in ima malo kreme.

Kava je pregrobo mleta.

Nastavite mletje (»4.6 Nastavljanj kav-
nega mlincka«). Ucinek je viden Sele po
pripravi vsaj 2 skodelic kave.

Kava ni primerna.

Uporabite mesanico kave za aparate za
ekspresno kavo.

Kava ni sveza.

Pakiranje kave je predolgo odprto in je
izqubilo okus.

9
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TEZAVA

MOZEN VZROK

RESITEV

Kava prepocasi izteka ali izteka po
kapljicah.

Kava je predrobno mleta.

Nastavite mletje (»4.6 Nastavljanj kav-
nega mlinckac). Ucinek je viden 3ele po
pripravi vsaj 2 skodelic kave.

Naprava ne toci kave

Naprava v notranjosti zaznava necistoce

Pocakajte, da je stroj vrne v stanje prip-
ravljenosti za uporabo in izberite Zeleni
napitek. Ce se te7ava nadaljuje, se obmite
na pooblaiceni servisni center.

Kava ne izteka skozi eno ali obe Sobi
izliva.

Sobi dulca za kavo sta zamageni.

Sobi oistite s krpo. Po potrebi morebitne
obloge odstranite z zobotrebcem.

V pripravljeni kavi je preve¢ vode.

Lijak za mleto kavo je zamasen.

Odprite vratca in lijak oistite s Copicem.

Poparnika ni mogoce izvledi.

Naprave niste ugasnili.

Aparat ugasnite s pritiskom na gumb Ll)

Ob zakljutku odstranjevanja vodnega
kamna aparat gre v tretje splakovanje

Med dvema izpiranjema rezervoar vode
ni bil napolnjen do oznake nivoja MAX

|zprazni posodo za kapljevine, napolnite
rezervoar do nivoja MAX in izvedite tretje
izpiranje.

Mieko se peni z velikimi mehurji

Mieko ni dovolj hladno ali ni delno ali po-
polnoma posneto.

Svetujemo, da uporabljate posneto
mleko, oziroma delno posneto mleko, ki
naj ima v vsakem primeru temperaturo
iz hladilnika (okoli 5°C). Ce rezultat e
vedno ni tak, kot Zelite, poskusite zame-
njati vrsto mleka.

Pokrov posode za mleko je umazan.

Odstranite komponente in jih skrbno
otistite kot je navedeno v pogl. »12. Ci-
Scenje posode za mleko«.

Uporabljajo se zelenjavne pijace.

Rezultat se zelo spreminja glede na hra-
nilne vrednosti napitkov.

MIecni napitki niso omogoceni

Posoda za mleko ni vstavljena ali ni pra-
vilno vstavljena ali pa premalo mleka za
pripravo zahtevanega napitka.

Pripravite posodo za mleko in jo pravilno
vstavite v aparat.

Stevilni mlecni napitki so bili pripravlje-
ni zaporedoma, stroj pa se mora vrniti
na idealno temperaturo za pripravo
naslednjih.

Pocakajte, da se na komandni plosci
znova omogocijo mle¢ni napitki.

Policka za odlaganje skodelic na stroju je
vroca

Pripravijenih je bilo ve¢ napitkov
zaporedoma

Aparat ne uporabljate in se slisijo zvoki ali
rahlo pihanje pare

Aparat je pripravljen za uporabo ali ste ga
izklopili pred kratkim, ter je nekaj kapljic
kondenzata padlo v 3e topel uparjalnik.

Ta pojav je del normalnega delovanja
aparata; da bi omejili pojav, izpraznite
posodo za zbiranje kapljevine.

Naprava puha paro iz pladnja za kapljanje
in/ali na povrsini na kateri je postavljen
aparat je voda.

Po ¢iscenju reetka pladnja ni bila ponov-
no namescena.

Postavite reSetko pladnja nazaj v pladenj
za kapljanje.
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3. BKJIOYBAHE U N3KNHOYBAHE

« Tlpu BCAKO BK/IKYBAHE, YPeAbT U3BbPLUBA aBTOMATUUEH
LKA Ha 3arpABaHe 1 U3NNaKBaHe, KOWTO He MoXe Aa
Ce NPeKbCBa. YPeabT e roToB 3a U3N0N3BaHe, eBa Ciej
MPUKITIOYBAHE HA TO3M LMK B,

« Tlpun BCAKO M3KNHUBaHE Ha ypena, e U3BbPLIBA ABTOMa-
TUYHO U3MNIaKBaHE, KOETO He MOXe /1a b/ie NPeKbCHaTo.

OnacHocm om u3sz2apsne!

Mo Bpeme Ha U3NIaKBAHETO, OT AI03UTE Ha CTPYilHIKA 3a Kade

W3TMYa MasKo Tonna Boja. BHUmaBaiiTe fa He ce oKocBate

[10 IPbCKUTE BOAA.

« 3a[1a BKIIKYNTE WK U3KNIOUNTE YPELa, HaTUCHeTe By ToH

|
Korarot#enbr He Ce U3M0/13Ba 3a JbITbT NEPUoj OT Bpeme,
U3KITI0YETE ypeaia oT eNeKTpUyeckaTa Mpexa.

4, NPUTOTBAHE HA HAMUTKU C KAOE
41

ﬂpMTOTBHHe Ha Kade oT Kade Ha 3bpHa

. a He ce M3nonssa 3eN1eHo Kade Ha 3bpHa, kapamenu-
31IpaHo WM 3aXapocaHo kade, Thil KaTo To MoXe Aa ce
ronenu no Menaykara 3a Kade, KOeTo Lie A Hanpasy
Heusnon3saema.

+ Ako pexum “EneprocnectaBaHe” e akTUBIMPaH, NPUroT-
BAHETO HAa MbPBOTO Kae MOXe Aa M3UCKBA HAKOMKO
CeKyHIU N34aKBaHe.

4.2 lpuroTBAHe Ha Kade c npeAB. CMAAHO

Kade

+ Hukora He nocragaiite npeaB. CMAAHO Kade Npu cipAHa
MalLKHa, 33 /1A He ce pasHece OTBLTPe Mo MallnHaTa I
Za A3ambpey. [pu ToBa NonoxeHue MaLlMHaTa MOXe A
Ce noBpeaMu.

+ Hukora He noctaAiiTe noeye oT 1 MAPKa 3ambAHeHa A0
pbba, ToBa MOXe 12 3aMbPC MaLLMHaTa OTBBTPE UK Aa
3anywn dyHuata.

« [lpu npuroTeAHeTO Ha Kade ' Long: no cpepata Ha
npmronaﬂuero,, Korato ce BKJl0YaT MHAMKaTOpuTe

+ ‘&, CMneTe oluje e/1Ha PaBHA MepHa MbXKNLLA NpefiB.
CMNAHO Ka¢e 1 HaTucHeTe 6yTOH Long.

- He e Bb3MOXHo a ce npuroteu Kade &, Doppio+
U3non3Baiikv NpesB. (MIAHO Kade.

4.3 [pomaHa Ha BKyca Ha KadeTo
1. Hatucnete 6yToHa, CbOTBETCTBALY Ha M36paHNA apomar:
0 ek
0 CpepeH

81

(unHo

( 0

2. TpogbmxeTe KaTo n30epeTe XenaHara HanuTKa ¢ Kage.

3abenexka:

« [lpu cnefBaLLOTO NPUrOTBAHE, MaLUMHaTA NPEAIara no-
CnefHuA 36paH BKYC.

«  [lpu npekbCBaHe Ha eneKkTpUUECKoTo 3axpaHBaHe, Ma-
LUIMHATa Ce BPbLLA KbM CPEHOTO HIBO N0 Nofpa3tupaHe.

d
4.4 W3nnakeaHe @

( a3m GyHKLMA € Bb3MOXHO Ja U3Teue Tonna BoAa OT CTpyii-
HIIKa 33 Kade, 3 Ja Ce NOYMCTY 1 3arpee BTPeLUHa Bepiura
Ha MaLLKHaTa.

3a 1a CTapTipaTe U3NNAKBAHETO, € A0CTaTbUHO A 3abpKi-
Te HaTUCHaT ByToH D@ 32 0K0/0 5 CBKYHAN: NPUTOTBAHETO
(e MpeKbCBa aBTOMATUYHO (aKO KenaeTe Aa ro MpeKbeHeTe
110-PaHo, HATUCHETe MOBTOPHO CbLLNsA BYTOH).

RIS

@9 x2
&

4.5 (vBeTyn 3a no-tonno Kape
3a npuroTBAHe Ha no-Tonno kade, BM npenopbyBame:
«  U3BbPLUETE efHO U3NNaKBaHe (B naparpad “4.4 13-

nnakBaHe d% ")

+  3aTOMNeTe YawuTe C TONNa BOAA U3MON3BaiiTe GYHKLM-
AiTa Tonna BoAa;

+  yBenuyeTe TemnepaTypata Ha kaeto (Bux pasgen “10.
MeHto HacTpoiiku”).

4.6 Perynupane Ha Kapemenaukata

MoHe B HauanoTo, He Ce Harnara perynvpaHe Ha CMUNAHETo Ha
kade, npeaBuz, ye To € NPeABAPUTENHO 3aJajEHO, 3 Ja ce
MOCTUTHe NPABWITHO M3TIYaHe Ha Kade.

3a [ia u3BbPLIMTE eiHA KOpeKuna no Bpeme Ha QyHKuMo-
HUpaHeTo Ha Kademenaukara, perynupaiite perynatopa no
C1eAHNA HaulH:



Ako Kadeto 13ThYa | 3aBbpTeTe C efiHa CTeneH
npekaneHo  6aBHO  WAM | KbM Homep 7
113001110 He U3Thya.

EdexkTsT OT Tasn npomaa
HacTbNBa efiBa Cnep npu-
roTBAHE Ha 2 MoCNefoBaTeN-
HU KadeTa.

3anpuroTBAHe Ha No-MbTHO
kade u 3a nogobpABaHe Ha
BMA Ha KaliMaka

EekTbT 0T Tasu npomaHa Ha-
(TbnBa efiBa Cef NpuUroTeaHe
Ha 2 nocnefoBaTeNHm Ka¢€Ta.

3aBbpTeTe ¢ eHa cTeneH
KbM Homep 1

3abenexka:

PbKoxBaTKaTa 3a HacTpoiika TpAGBa Aa Ce 3aBbpTa, (MO KO-
rato Kagemenaykara paboTyi B HayanHata ¢:asa Ha npuroTBs-
He Ha HanuTKI C Kade.

4,7 MepcoHanu3supaiite KONNYECTBOTO B
yawara

1. 3aApbXKTe HATUCHAT 3a HAKOMKO CeKyHAM ByTOHa, CbOT-
BETCTBALL Ha HANUTKaTa, KOATO TpABBa Aa ce nporpamu-
pa: Hamupare ce B MeHt0 NPOrpamupaHe, KoraTo MHAKa-
TOpBT MiUra 6bp30. MpUroTBAHETO 3aM0YBa;

2. Tlpu ZOCTUTaHe Ha ENaHoTo KOMMYECTBO B YaLLaTa, Ha-
TUCHETe 0THOBO BYTOHA HA HaNWTKaTa: MPUTOTBAHETO Ce
NPeKbCBA I KOAMYECTBOTO Ce 3anameTsBa.

Hanutka* Mo Mopnexawa Ha npo-
nogpas- | rpamupate (ml)
6bupate
(ml)
v Espresso | 40 ot = 2010 = 180
v Coffee 180 ot = 100 no = 240
W |Long 160 |or= 11570 250
W, | Doppio+ | 120 o= 80 g0~ 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 oT=20pm0= 180

Boja: BOjA:

110 ot = 50 10 = 300

S
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Hanuka* Mo Mopnexalya Ha npo-
noppas- | rpamupate (ml)
6bupaHe
(ml)

- Long Black | Boga: BOAA:
120 ot = 50 go = 300
Espresso: | Espresso:
80 o1 = 40 po = 360
B |overice [100 or = 40 0 = 240

(*) Hanwtku, pa3nuyxm no tun v 6poii cnopes Mogena.
3a6enexka!

3a a aHynupate NporpamMMpaKeTo B MPOLiEC, HaTucHeTe OyTOH,
(bOTBETCTBALL Ha Apyra HanuTka

5. NPUTOTBAHE HA HANUTKK C MJTAKO

o
Lattecrggps )P

5.1 MoparoTBsHe Ha KOHTellHepa 3a MAAKO

3a ;1a 0TBOpMTE KanaKa Ha KOHTeilHepa 3a MAAKO:

1. OTKayeTe Kanaka, Karto ro 3aBbPTUTE MO MOCOKA Ha
YaCOBHVIKOBATA CTPENKa: IMHIATA BbPXY Kanaka TpAGBa

[l CTUTHe 10 CUMBONA d\ ;

2. (nepoBatenHo NOBAMUrHETE Kanaka.

KakBo mnsko aa ce usnonsa?

« 3 Jia ce NOCTUTHe Mo-MTbTHA U 6orata nAHa, M3nons-
BaliTe 00e3MacNeHo MAAKO WK YaCTUYHO 0be3macne-
HO MAIAKO MpW Temnepatypa oT XAajunHuKa (okono 5°
(). 3a Aa ce u36erHe NoayyaBaHETO Ha MAAKO C MaNlka
nAHa, WAN C ronemu GanoHueTa, BUHArM NouMcTBaiiTe
Lattecrema System e Bcsika ynotpeba.

« KonnuecTBoTo Ha NsiHa MOXe f1a BapUpa Bb3 OCHOBA Ha:
« TINA MAAKO WM PaCTUTENHA HAMUTK];
+ U3MoN3BaHara MapKa;
« CbCTaBKM 1 XPAHUTENHI CTOAHOCTH.

Konko mnsko fa ce cune 3a NpUroTBAHe Ha HaNUTKUTe

C AupeKTeH usbop?

Bbpxy KoHTeliHepa 3a MIAKO e HaMuHa opa3mepeHa ckana,

KOATO ILie BM MOMOTHE Ja CUNeTe UAEanHoTO KONMYECTBO 3a

MPUrOTBAHETO Ha peLienTata. BsemeTe noa BHUMaHue, ue:

<€ D

d

P
——
* 'w
— —
Cappuccino Cappuccino Mix




— "
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Latte macchiato

Konko mnsko Aa ce cune 3a noprorBAHe Ha My Latte?
BaC?aDTa MaLlKHa e 060pya- i
BaHa C efiHa CcTeMa, KOATo

0TYUTa ¥ M3N0A3BA LANOTO
MAAKO, CUMAHO B KOHTel-

Hepa 3a mnsko. Cnego-
BaTe/lHO MOXeTe Aa npu-
roTeute Bawerto My Latte,

KaTo u3non3gate TOYHOTO
KONMYeCTBO MAAKO, KOeTo
xenaete.

3a Aia cuneTe NPaBUHOTO KONYECTBO, KOHCYNTUpaiiTe opa3-
MepeHaTa ckana Bbpxy KOHTeilHepa ¢ MAAKO, KaTo B3emeTe
M0g BHUMaHMe, Ye:

MIN =

v

MuHumanHo
KONNYecTBo,
OTYETEHO OT
MaluuHata (= 45ml)

Bcako o6o03HaueHne
oTroBaps Ha = 20 ml

CunanuaT obem MASIKO Lie ce yBenuum ¢ 2/3 mbTia Clie npu-
TOTBSHETO: YBEPETE (€, Ue BallaTa CTHK/EH Yallia Wiv valua-
Ta 3a Kage e 10CTaTbYHO roAMa, 3a 1a Mo0epe LANOTO MIAKO
1 Kade, NPUroTBEHN B NOCNEACTBIE.

3a 1a 3aTBOPUTE KaNaKa Ha KOHTelHepa 3a MIAKO:

1. MocraBeTe Kanaka (MuHMATa BbPXY Kamaka TpabBa Aa

0b/e B CbOTBTCTBUE CbC CMMBONA d‘ );
2. 3aBbprere Kanaka kbM cumBona () 10 3akavane.

5.2 UN36epete BKyca Ha Kade unu usnonsBaxe
Ha npeAB. CMAAHO Kade

(nep KaTo e NPUroTBEH KOHTeiiHepa ¢ MAAKO, Mpean a npuc-
TbUTe KbM U360pa Ha KenaHaTa HanuTKa ¢ MAAKO, € Bb3-
MOXHO /12 Ce MepCoHanM3Ipa BKyca Ha KadeTo, KaKTo e noco-
yeHo B naparpad“4.3 lpomaHa Ha BKyca Ha KadeTo” nm Aa ce
n3bepe ynotpe6ata Ha NpesiB. CMAAHO Kade 1 B NOCNeACTBYE
nocTaBeTe efiHa MepUTENIHA TbXKLA Kade, KaKTo € MocoyeHo

B quick guide ().
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5.3 (nep 3aBbpLiBaHe Ha NPUrOTBAHETO

:\I/CKOI'&TO TpAbBa Ja ce MpUrOTBAT roBeye

2\ UallK C HanuTKI Ha 6asaTa Ha MASKO, W3-

BbpLUETe MOYUCTBAHE HA KOHTeiiHepa 3a

MNAKO, Cef NOCEAHOTO NPUTOTBAHE.

« B cnyvait, ue octaHe mnaKo, noctageTe KOHTeiiHepa B
XNaAuNHUKa, BeAHAra cief NoYMCTBAHETO.

« 3a[a ce NoCTUrHaT BbB BPEMETO ONTUMANHY pe3ynTaty,
npucTbReTe KbM 06CTOIHO MOYNCTBAHE HA CUCTEMATa
Lattecrema System, KakTo e nocoueHo B pa3aen “12. lo-
YMCTBAHE Ha KOHTeliHepa 3a MAAKD".

5.4 llepconanusupaiite KONMYeCTBOTO B

yawara

1. 3aﬂpb)KTe HATUCHAT 3a HAKOJIKO CEKYHAN 6yTOHa, (b~
OTBETCTBALL| Ha HanNUTKaTa ¢ MAAKO, KOATO TpﬂﬁBa Ja ce
Nporpamupa: Hamupare ce B MeHI0 Nporpamupaxe, Ko-
raT0 MHAUKATOP®BT MiATa 61>p30. ﬂpI/IFOTBFIHETO 3anoyBa;

2. ﬂpl/l JI0CTUTAHE Ha MeNaHOTO KONn4yecTBO B YalllaTa, Ha-
TUCHETE NMOBTOPHO 6yTOHa Ha HanuTKata: NPUroTBAHETO Ha
MbpBaTa (b(TaBKa (& NPEKLCBA 11 3aM04Ba NPUrOTBAHETO Ha
BTOpaTa (b(TaBKa,

3. ﬂpl/l [OCTraHe Ha XenaHoTo KONMYyecCTBO B YallldaTa, Ha-
TUCHETE 0THOBO 6yTOHa Ha HaMnuTKaTa: NPUroTBAHETO (e
NpeKbCBa 1 KONNYECTBOTO (€ 3anameTABa.

3abenexxa!

+3a [Ja aHynupate NporpamMupaHeTo B MPOLEC, HaTUCHeTe
6yTOH, CbOTBETCTBALL Ha Zipyra HanwuTKa

+ 3a Hanutkata My Latte moxe Aa ce nporpamupa camo konuue-
(TBOTO Ka¢e, NI0KaTo Lue 61:}.'[(-2 13M0/13BaHO LANOTO KONUYECTBO
MIIAKO, KaKTO € NpeaBIAEHO CMOPEA peLienTata.

6. MEPCOHANU3NPAVTE KONUYECTBOTO TOMIA
BOJA

1. 3appbXTe HaTMCHAT 33 HAKONKO CekyHamu GyToHa Hot
water: BN3a ce B MeHI0 Nporpam1paHe, Korato MHamKa-
TOpBT MUra 6bp30. MpuroTBAHeETO 3aN0uBa;

2. Tpyn pocTuraHe Ha XenaHoTo KONNYECTBO B YalLaTa, Ha-
TUCHETe OTHOBO 6yTOHA Ha HaNWTKaTa: NPUTOTBAHETO Ce
MpeKbCBa 1 KONNYECTBOTO Ce 3anameTABa.

Monoa- | Mopnexalua Ha npo-
pa3bu- | rpamupane (ml)
paHe
(ml)

Hot Water | 250 ot = 20 g0 = 420

(I
——

Y




3abenexka!
3a /ja aHynupate NporpamMMpaHeTo B MPOLiEC, HaTicHeTe OyToH,
(bOTBETCTBALL Ha APyra HanuTka

7. W3MEPBAHE HATBBHPJAOCTTA HA BOAATA
Anapmarta 3a 0TCTpaHABaHe Ha KOT/IeHMA KaMbK ce NoKa3Ba
(nef onpezeneH NpefBapuUTeNHo 3afajieH nepuos Ha pabota,

KOITO 3aBICY OT TBbPAOCTTA Ha BoAaTa. MalumHata e HacTpo-

eHa $pabpnuHo Ha TBHPAOCT Ha BogaTa “Hueo 4”. Mo xenaxne

MOXe [1a Ce IPorpaM1pa MallMHaTa, Bb3 0CHOBA Ha peanHaTta

TBBPAOCT, HA U3MON3BaHATA B Pa3NUYHUTE PETUOHN BOAQ,

KaTo MO TO3M HAuMH Ce HaManABa YecToTaTa Ha U3MbiHeHue

Ha onepauyATa 3a 0TCTPaHABAHE Ha KOTNIEH KaMbK.

1. OTcTpaHeTe OT HeiiHaTa OMAKOBKA PeaKTUBHATA NEHTUUKA:
aKo e NpunoxeHa KbM Baluna MOZeN, Lue A oTKpreTe npu-
NOeHa B pbKOBOACTBOTO 3a quick quide.

2. [loToneTe uAnaTa NEHTUYKA B Yallia C BOAA 33 0KONO ef|HA
CeKyHAQ.

gd~ Oo

3. |A3BajeTe neHTUYKaTa OT BOZATA M A UTPBCKAIATE NEKo.
Cnepn oKono efiHa MinHyTa ce obpasysat 1, 2, 3 unu 4 kga-
[ZpaTyeTa C YepBeH LBAT, B 3aBUCUMOCT OT TBbPAOCTTA Ha
BOZaTa, BCEKW KBafpaT 0TroBapA Ha efiHa 1 HuBo.

HuBo
TBBPAOCT

[T 1T !

Hucka

— [T 2

(peaHa

— [N 3

(penHa/Bucoka

— HNEEN 4

Bucoka

Total Hardness Test Ha

B nHcTpykumute ¢ pasgen “10. MeHio HacTpoliku“ 3a Aa Ha-
(TpouTE MaLLNHATa.

8. OMEKOTABALL ®UITHP
3a /ja Ce 3aMa3AT KOHCTAHTHU BbB BPEMETO NepcoHani3aLi-
WTe Ha MalLIMHaTa, Ce MPenopbYBa Aa Ce M3M0N3Ba I 3ameHs
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pefoBHO GUATHP 3a OMeKoTABaHe Ha Bopja De’Longhi. 3a 3a-
KynyBaHe Ha GuATbP, KOHCynTMpaiiTe caiita www.delonghi.
com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\,

8.1 (maHaHa dunTbpa

Monsa o6vpHeme sHumanue!

(nef M3MUHaBaHe Ha [1Ba MeceLja 0T BpemeTo (BUKTe JaTHu-
Ka), U aKo ypeAbT He e 13MoN3Ba B NPOAbIKeHUe Ha 3 cefl-
MULY, NPUCTBNETE KbM CMAHA Ha GUATHPA, JOPU MaLLHATa
OLLE A He T0 U3MCKBA.

8.2 (BanaHe Ha punTbpa

Koraro xenaete i u3non3gare ypesa 6e3 ¢untbp, Toii TpA6-
Ba /1 Ce 3BaJM 1 i C& CUTHANU3NPA U3BAXKIAHETO.

1. U3mbKHeTe pe3epBoapa 3a BOAA W U3Pa3XOAeHUA

duntbp;

2. Bux uHctpykumute ¢ pazgen “10. MeHio HacTpoiiku” 3a fa
HaCTpouTe MaLlMHaTa.

3a6enexxa!

(nep M3MUHaBaHe Ha Nepuoga oT ABa Mecelia (BIKTe AaTHIKA),
YN aKO YPEAT He Ce M3M0N3Ba B MPOABIKEHNE Ha 3 CeAMULY,
NPUCTNETE KbM (BANAHE HA GUATHPA, JOPU MalLMHATA Ol Aa
He 10 U3MCKBA.

9. CbBETWU3A EHEPTOCNECTABAHE

+ 3 [ia e HaManM KOHCYMaLWATa Ha eneKTpoeHeprus,
e[} NPUTOTBAHETO HA €fiHa NI [iBE HAMUTKM, OTCTpa-
HeTe KOHTeliHepa 33 MNAKo.

« Hactpoitte aBTOMaTMYHOTO M3KMKUBaHE Ha 15 MUHYTH
(Bu “10. MeHto HacTpoiikn“);

«  Axkmusupaiite enektpocnectaBaHe (Bux “10. MeHto
HaCTpoilkn");

« Korato mawnHata ro U31CKBa, M3BbPLLETE LUKDBNA 33
0TCTPaHABAHe Ha KOT/IEH KaMbK.




10. MEHI0 HACTPOVKU

Cnep KaTo Bne3ete B MEHKTO, 6yTOHI/ITe KOWTO 0CTaBaT akTUBHU N0O3BONABAT M360pa Ha CbOTBETHUTE (I)yHKLlMI/II

Jloctbn fo 11360p
MeHI0 HaCTPOIiKN HaCTPOiKI AKycTiueH curian

OMEKOTﬂBamd)Mnprﬂgq@ 0o 0 “F @@

Temneparypa Ha Kad)em—U ‘ 4 " ABTOMATHYHO U3KTIouBaHe
. » « — P //'

EHeprocnecmBaHem../,, —— —TBbPAOCT Ha BojaTa

ST

—_
%
-

*
( ) Pa3nuyxn HanuTKK cnopes Mogena

1. Bne3ste B MeHIOTO:

KL
@L 3aapbKTe HaTUCHAT by TOH @ 33 HAKOMKO CeKYHAM:
(BETBAT OYTOHNTE, CHOTBETCTBALLY Ha HACTPOITKNTE.
[TpogbKeTe € HaTUCKAHETO Ha OyTOHA, CbOTBETCTBALY HA Ha-
{ CTpoiiKaTa, KOATO a Ce perynmpa.

2. Perynupaiite HacTpoiiKaTa Ha MallMHaTa:

3pbHLUATa 3a Aia NHCTANK- NOCTABEH
paTte unu 3a fa 3ameHuTe
¢vabpa 3a OMeKoTABaHe
Ha BOofa

Hatuchere cumBona Ha
npeps. cMnAHO Kade 3a
[a 0TCTpaHuTe punTbpa

OTCTPAHEH

OmekoTaBaw, puntbp | HaTuchete egHo ot NoTBbpAeTe U360pa

33 OMeKoTABaHe Ha Boa
AKycTMuYeH curHan MoTBbpaeTe nsbopa
HaTucete eHo OT 3pbH- | g
@ x2 LiaTa 3a fja aKTUBMpaTe @ x2
3BYKOBMA CUTHanN &
HatucHeTe cumBona
. npens. cmnAHo Kagesa | OFF .
[a feaKTUBMpaTe 3ByKO- o 0 0|&
BOTO NpeflynpexaeHue
N
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Temneparypa Ha kadpeTo

=
=
~
=
=

i

NMoTBbppete u3bopa

‘ Hatuchete 3pbHueTo, CPEAHA
/ CbOTBETCTBALLO Ha
enaHara TeMneparypa
l / j BUCOKA t / j
o 0 0| &
EHeprocnecTaBaHe Notebppete n36opa
Hatuchete eaHo 0T 3pbH- | oy
LaTa 3a 1a aKTUBMpaTe
eHeprocnecTABaHe
Hatuchere cumBona
'/ npeas. CMASHO Kage OFF /
3a J1a fileakTUBMpaTe
eHeprocnecTaBaHe
TebpAOCT Ha BoaTa NotBbpaeTe u36opa
HYBO 2
Hatucsete cumsona,

CbOTBETCTBALLY Ha HUBOTO,

KoeTo TpA6Ba Ha ce HUBO 3
\ HacTpon o 0 0| \'
HUBO 4
ABTOMATUYHO M3KAIOUBaHE Notebpaete usbopa
30 MUHYTU
Hatuciere cumsona
CbOTBETCTBALY Ha
BpeMmeTo, KoeTo TpAGBa | 1YAC
\. Ha ce HacTpou o 0 0| \.
3YACA

3. U3nesrte ot meHI0TO:

Hatuctete 6yToHa @:

3abenexka!

KyHW Ha AUMCa Ha ynoTpeda.

MatwmHara ce BpblLia B rOTOBHOCT 3a yn0Tpe6a.

MawwnHaTa 3n13a aBTOMTYHO OT MEHI0 HacTpoliku cneg 30 ce-

8
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10.1 Hynupane kbm $pabpuuHn HacTPOIKN

ﬂposepeTe Oani MallnHaTa € B PEXMM roTOBHOCT (I/I3Kﬂ|0qe-
Ha, HO (Bbp3aHa KbM enekTpuyeckata MpE)Ka).

3aJ1p'b)KTE HaTICHATI 3@ 5 CeKyHAN 6yTOHI/1Te, CbOTBETCTBALLM
Ha HanuTkute 1, 2 n @\XZ . BCUYKK HaCTp0l71Kl4 (e BpbLlar
KbM ¢66pVIl|HMT€ Ha(TpOVIKVI N CbLLO TaKa U KONYeCTBOTO Ha
Hanutkute.

MawwuHara n3pasa NPOABIIXKMTENEH 3BYKOB CUrHAN U BCUYKN
CBET/INHHU UHLANKATOPW MUTaT 3a la NOTBBPAAT peceTa

11. MOYUCTBAHE HAYPEA

BxHumanue!

+ 33 MOYMCTBAHETO HA MaLLMHaTa He WU3MoN3BaiiTe pa3TBOpUTENM, abpa3uBHI NOYNCTBALLYM NpenapaTv uan cnpt. Cbe cynep
apTomatu3vpanute Mawmku De'Longhi He ce Hanara ynotpeba Ha xumunuecku o6aBku Npu NOYMCTBAHETO HA MaLLUHATA.

+ He u3non3Baiite MeTanHu npeameTI 3a NpeMaxBaHe Ha HaNeNuTe UK 0CTaTbLWTE 0T Kade, Thil KaTo TOBA MOXe Aa HaZpacka
METa/IHITE AN NNIACTMACOBY MOBBHPXHOCTU.

KomnoHeHt YectoTa Mpouepypa
KoHTeliHep 3a yTaiika Korato ce BKNIouM CBETANHHNAT MHAMKA- | »  M3MbKHETe BaHWUKaTa 3a CbbupaHe Ha Kamki,
Top t=z) e HeoGxogMMmo fa ce n3npashut U3NpasHeTe 4 i 4 nouncrere.
KOHTel71Hepa 3a yTaVIKW MallnHaTa He | * M3|'|pa3HeTE 1 MOYNCTETE BHUMATENHO KOHTEliHe-
MOXe i NpUroTeA Ka¢e_ pa3a yTaﬂKa oT Kad)e, KaTo BHUMaBarte Aa npemax-
HeTe BCUUKM 0CTaTbLK, KOUTO Ca Ce HaTpynanu no
JIbHOTO.
- [lpoBepeTe BaHWuKaTa 3a CbOUpaHe Ha KOHAEH3
(yepBeHa) 1 ako e MbIHa A U3cuneTe.

[Jlokaro He ce nounctu KOHTeVIHepa 3d yTa17|Ka, MallliHaTa He MOKe ia NpuroTeA Kad)e. ypemﬂ ar-
Hanusnpa HyXAaata 0T U3npa3BaHe Ha KOHTeI?IHepa, [0pKN aKO He € MbJIeH, aKo (a U3MUHaNN 72 vaca
0T MbPBOTO NPUrOTBAHE (3a a Moxe 0T6p0ﬂBaHETO Ha 72 vaca ja 61>p,e N3BbPLUEHO NPaBWITHO,
MallliHaTa HUKora He TpﬂﬁBa na 6'b,[le N3KNK4BaHe o1 3aXpaHBaH€TO).
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KomnoHeHT

YectoTa

Npouepypa

KomnoHeHTu 3a BaHUYKa
3a CbOupaHe Ha Kanku

BaHnukata 3a cbbupaHe Ha Kanku uma
MnaBally UHANKATOP C YepBeH LBAT 33
HUBOTO Ha CbbPKaHaTa BOAA.

Mpean cbluMA Aa 3aNoyuHe 1a ce NOKa3Ba
0T BaHWYKaTa 3a MOCTaBAHE HA yaluu,
TpAGBa Ja M3npa3HUTe BaHWYKaTa U ja
A mouucTuTe

+  I3mbKHeTe BaHuuKaTa 3a CbOMpaHe Ha Kanku n
KOHTeliHepa 3a yTalika oT Kade;

- OtcTpaHeTte TaBaTa 3a NOCTaBAHe Ha vawm , pe-
LueTKaTa Ha BaHWYKaTa , Cnefj TOBa W3npasHeTe
BaHMUKaTa 3a CbOMpaHe Ha Kamkun 1 KOHTeliHepa
32 yTalika v M3MUITe BCIYKN KOMNOHEHTH;

- [lpoBepeTe BaHMyKaTa 32 CbOUpaHe Ha KOHEH3 C
UYepBeH LBAT 11 aK0 € MMb/IHA A M3Npa3HeTe;

«  lloctaBete 0THOBO BaHWuKaTa 3a CbbupaHe Ha
Kamnku, 3aefHO C pelueTKata U KOHTeliHepa 3a
yTailka oT Kade.

[pu 3BaxaaHe Ha BaHMUKaTa 33 CbOMpaHe Ha Kanky,

€ 33b/IKUTENHO BUHArM Aa ce u3npasBa KoHTeilHepa

3a yTailka oT Kade, I0pU 11 KOTaTo He e MbAieH [0 rope.

BurpewHa
MalluHaTa

YacT  Ha

lpoBepABaiiTe pefoBHO (Ha OKOMO
Mecel) Janu e 3amMbpceHa OTBbIpe
MalLuHaTa (B0 KbeTo ce JocTura Cej
13BaX/jaHe Ha BaHWYKaTa 3a CbOupaHe
Ha Kanku).

V3K ni0ueTe MalLMHaTa U U3KNIOYETE OT eNeKTpUYecKarta

mpexa. Hukora He noTansiite MallHaTa BbB Boja.

« O1cTpaHeTe ocTaTbUKTE OT Kade C efHA YeTKa I
e/1Ha rbouuKa;

« [ouucTeTe BCuuKN HACNarBaHuA ¢ npaxocMykauka

HakpaliHuum Ha cTpyit-
HUK 32 Kade

MouncTBalite NepuOANYHO (AWH MbT
MeCeyHo) HaKpaiiHuLy Ha CTpyiiHUKa 3a
Kade

« [ouncTBaiiTe pefoBHO Al03UTe 33 W3THYaHE Ha
kade Kato n3non3gare rbba WM Kbpna;

- [lpoBepeTe panu 0TBOpHUTE 3a U3THUAHE Ha Kade
(@ 3anyweHn. AKo e HeobxoZMo OTCTpaHeTe Ha-
nenute oT kade ¢ rbba.

12. MOYUCTBAHE HA KOHTEAHEPA 3A MIIKO

BHumanue!

+ 3anouncTBaHe Ha KOHTeilHepa 3a MIAKO, He U3N0N3Bail-
Te abpa3uBHY Npenapatin WA rbou un MeTanHu npe-
MeTI, 3a [1a Ce OTCTPAHAT eBEHTYaNHI HaeNM 0T MIIAKO.

MouncTBaiite KOHTeiHEpa 3a MIAKO Cef BCAKO MPUTOTBAHE

Ha HanuTKa C MIIAKO, KaKTO e OMKcaHo no-aony:

1. W3MbkHeTe Kanaka Ha KOHTeiiHepa 33 MAAKO M
LeMOHTUPAiiTe BCUYKM OTCTPAHABALLM (6 KOMMOHEHTH;

2. V3mbKHeTe Tpbbata 3a 3aCMyKBaHe;
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3. 3apbprete Tpbbata 3a mnojaBaHe Ha MNAKO B
MepreHanKynapHa no3uumua W ApbriHeTe JOKATo Ce
U3MDbKHE;

4. Hatuchere byToHa 3a 1a U3MbKHETE KOHTeilHepa;

5. E muanHa mawmHa (npenopbuutento): /3nnakHere

BCUYKI KOMMOHEHT 1 KOHTeliHepa ¢ Tonna Teyalua BoAa
(noe 40°C): cnep ToBa v NO3MLMOHMPaIiTe BHPXY FOPHUA
KOLL Ha MUANHATa MaLLHA 1 CTapTUpaiiTe efiHa nporpama
Ha 50°C, Hanpumep ECO cTanpapTHa.
Ha pbka: /13nnakHeTe BCMYKN KOMMOHEHTU 11 KOHTeiAHepa
¢ Tonna Tevala Boga (noHe 40°C): cnep ToBa motoneTe
BCWUYKN KOMMOHEHTN B Tomna nuTeliHa Boga (noke 40°C)
C lenukateH/HeyTpaneH npenapar 3a noHe 30 MUHYTH 1
u3nnakHete 06unHo C NuTeiiHa Boa.

6. MpoBepeTe Aanu KaHaMbT 3a Bb3AyX (MU yBeNYaBaHe-
T0) € YNCT;
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7. (rnobeTe BCUUKM KOMMOHEHTU Ha Kamaka: 3a Ja nocTa-
BUTE OTHOBO KOHEKTOPA, HaTICHETe onpefeneHna byToH;

8. 3akaueTe OTHOBO Kanaka Ha KOHTeilHepa 3a MAAKO.

13. MOYUCTBAHE HA UHOY30PA

BrHumanue!

IHPy30pBT He Moxe Aa e M3Bax[a, KOraTo MalluHaTa e

BKJII0YEHa.

1. Hatucnete byToH Q) 3a 13 U3KMK0YUTE MalLNHATa;

2. W3Bagete pe3epBoapa 3a BOAa;

3. OtBopete BpaTuykata Ha WHGy30pa, NO3MLMOHNPaH OT

nABaTa (TpaHa;

ol

=5 |

4. HatucHere HaBbTpe ABaTa LBETHI OYTOHA 3a OTKAuBaHe I
e[IHOBPEMEHHO C TOBA U3[bpNaiiTe UHY30pa HABBH;

5. TloTonete nHPy30pa 3a 0KON0 5 MUHYTI BB BOAQ, CNeA
KOETO ro M3nNaKHeTe Ha yelmarta;

BHumanue!

U3NNAKBANTE CAMO C BOJA

BE3 MOYUCTBALLW NPEMAPATY - BE3 MUANTHU MALLWHN

6.  [oumcTBaiite nHPy30pa 6e3 aa U3non3pare MOUMCTBALLN
npenapatii, 3alloTo MOraT 1 ro NOBPEeAAT.

7. CnomolLTa Ha e/IHa YeTKa, NOYMCTETe HANNYHUTE 0CTa-
ThLUM 0T Kade 0T CefanuLLeTo Ha MHPY30pa, BUBMMY OT
NIOKa Ha MHPY30pa;

8. (nef nouncTBaHeTo, NocTaBeTe 0THOBO MHY30pa, KaTo

r0 MOCTaBUTe B MPUCTaBKaTa; CEJOBATENHO HaTUCHe-
Te BbpXy Hapmuca PUSH pokato uyeTe wpakgaHe npu
3aKayaHero;



3abenexka:

AKo e TpyaHo MHPy30pbT Aa ObAe nocTaBeH, e HeobxoaUMO
(Npeau nocTaBAHeTo) 4a Ce NpeMecTy B NpaBUIHaTa No3uLms,
KaTo HaTUCHETe BaTa JIOCTa.

9. (nep noctaBAHeTo, NpoBepeTe A BaTa LBETHM OyTo-
Ha (a U3CKOUMN HaBbH;

10. 3aTBopeTe NtoKa 3a 06CTYKBaHE Ha UHDY30pa;
11. TlocTaBeTe 0THOBO pe3epBoapa 3a Bofa.

14. OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK I*

v.
3

ya
M
Ad

3a [la 3aBbpLUNTE NPABUNHO LMKDIA 3a OTCTPAHABAHE Ha
KOT/IEH KaMbK, oﬁpreTe 0c06€HO BHUMaHIe Ha N31CKBa-
HITE KONYeCTBa 3d BOZa B pe3epBoapa 3a B(AKa ¢a3a:

®azal: [leiictBue
3a oTCTpa-
HABaHe

Ha KOTNeH

KaMbK

o

_|_

0 P

3a A2 3aBbpLUMTE NPABUIHO LMKBAA 33 OTCTPaHABaHE Ha
KOT/IeH KaMbK, 06bpHeTe 0c06eH0 BHUMaHMe Ha U3NCKBa-
HITe KONMYeCTBa 3a BOAAA B pe3epB0apa 3a BCAka haza:
Oasza2: [bpBso
u3nnaKkBaHe
MAX
=
Oasza3: Bropo
u3nnaKkBaHe
MAX
L4l

« [pepv ynotpe6a, npoyeTeTe MHCTPYKLMITE 1 ETUKET HA
npenapara 3a 0TCTPaHABaHe Ha KOT/eH KaMbK, M0CoUeHN
BbPXY 0MaKOBKaTa Ha amus MPenapar 3a 0TCTpaHsBaHe
Ha KOT/eH KaMbK.

- [lpenopbyBa ce uU3non3BaHe camo Ha npenapar 3a no-
yucTBaHe Ha KoTneH Kambk De’'Longhi. 3non3gaHeto Ha
HEMoAXoAALYM MpenapaTy 3a OTCTPaHABAHE Ha KOTIEH
KaMbK 1 HepeZoBHO MOYMCTBaHe, MOXe Aa ZoBefe [0
AedeKTH, HeMOKPUTIN 0T rapaHLA Ha NPOU3BOAUTENA.

« [lpenapaTsT 3a OTCTpaHABAHe Ha KOTNEH KaMbK Moxe
Jia NoBpez AeNMKaTHUTE NOBBPXHOCTU. AKO NPOAYKTBT
CyvaiiHo ce pasnee, NOACyLLeTe He3abaBHo.

3a pa ce U3BbPLWIN OTCTPAHABAHETO Ha KOT/IeH

KaMbK
Mpenapat  3a | lpenapar 3a 0TCTpaHABaHe Ha KOTeH
oTCTpaHABaHe | kambk De’Longhi
Ha KOT/EH
KambK
(6] lpenopbyaH kanauwrert: 2 |
Bpeme ~45min
BHumaHue:

AKo e MHCTanupaH GUATHP 3a OMEKOTABaHE Ha BOAa,
€ HeobxoaMMOo Jia ce OTCTpaH npean Aa bbae cuna
Pa3TBOP 3a OTCTPAHABAHE Ha KOTNIEH KaMbK.

B nocneactBue, noctaBete 0THOBO GUATHPa Cief 3a-
BbPLUBAHE Ha MbPBUA LMKDB 32 U3NNAKBaHE.

Mpoueaypata 3a OTCTpaHABAHE Ha KOT/IEH KaMbK € NokasaHa

B"Quick Guide”.

3abenexka:

« (nep Kato e 3aNoYHaT LMK 3a OTCTPaHABAHE Ha KOT-
JIeH KaMbK, He € Bb3MOXHO /1a Objle NPeKbCHAT U Tpsi6-
Ba /1a Objie 3aBbPLLEH C LIENUA LUNKDA Ha U3MNAKBaHE.,
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+  HopmanHo e, cnep n3BbpLUBaHE Ha LMKBAA 33 OTCTPAHA-
BaHe Ha KOTNIeH kambK, Aa UMa BOAA B KOHTeliHepa 3a
yTailka oT Kade.

+  YpenbT U31CKBA TPETO M3NNaKBaHe, B Clyyail, B KOiiTo
pe3epBoapbT 3a BOA He e mbieH Ao HuBo MAX: ToBa
e Heo0X0AMMO 3a Ja Ce rapaHTUpa, e HAMA HanuyeH
fpenapar 3a OTCTPaHABaHe Ha KOT/IeH KaMbK BbB Bb-
TpeLuHuTe Bepuri Ha ypepa. Mpean a craptupate npo-
MWBaHe, He 3abpaBaAiiTe Aa M3npasHuTe BaHWYKaTa 3a
CbbupaHe Ha Kanku.

15. 3HAYEHWE HA NUHAWKATOPUTE

Wnpukatop 3HaueHue

lHankatopute,  CboTBET-
(TBAWM  HA  HANUTKWUTE
murat

MawwnHata ce Harpaga:
13vaKaitte

MHD,MKaTOpVITe, (bOTBET-
(TBALLY Ha HaNUTKUTE U Ha
CbOTBETHUTE HaCTp0l71KM
(a BKNIOYeHN ¢ (I)VIKCI/IpaHa

MawmHata e rotoBa 3a
ynoTpe6a: npogbXete ¢
U361paHeTo Ha HanuTkata,
KOATO J1a Ce NPUTOTBM U Cb-

(BET/INHA OTBETHUTE ONLUK

3ameHeTe QunTbpa (BUX
pasgen “8. OmeKoTABaLy
dunTbp”)

Bogata B pesepsoapa He
€ AOCTaTbuHa: HambiHeTe
pe3epBoapa

Pe3epBoapbT 3a Boja He e
N0CTaBeH B MaluMHaTa uin
He e ToCTaBeH npaBuA-
HO: MOCTaBeTe MPaBUHO
pe3epBoapa

%
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Nnpukatop

3HaueHue

06wa anapma:
BBTPELUHOCTTA Ha MaLLNHA-
Ta e npeKaneHo 3aMbpceHa.
[Touncrete (TapatenHo
MalunHata. Ako cnea no-
UNCTBAHETO,  MalUMHaTa
Npoab/XaBa fia U3BEXAA
CbobLLieHNeTo,  (BbpXKeTe
ce ¢ otden o6cnyxBaHe
Ha KnueHTn u\unu efuH
oTopu3upaH LlenTbp 3a 06-
CyXBaHe Ha KNueHTH

(Cnep nmoumcTBaHeTo, He e
6un noctaBeH MHGy30pbT:
nocTaBeTe MHPY30pa, KakTo
e NnocoyeHo B pasgen “13.
MouncTBaHe Ha uHy3opa”

Jlunca Ha Kade Ha 3bpHa:
Hamb/HeTe  KOHTeliHepa ¢
kade Ha 3bpHa, Cef] ToBa
HaTUCHeTe efH MPOU3BO-
neH 6yToH 3a fa u3neserte
0T anapmara.

(MunaHeto e MHoro ¢puHo
W 3aToBa kaeto u3TMya
MHOTO 6aBHO WM Bb-
obwe He Teue. Perynu-
paitte kademenaukara
(nap. “4.6 PerynupaHe Ha
Kademenaukara”“)

/3non3BaHo e npekaneHo
MHoro kade. W36epete no-
NeK BKYC UM HamaneTe Ko-
NMYECTBOTO NPEAB. CMASHO
Kade




Wnpukatop

3HaueHne

Nnpukatop

3HaueHue

/i36paHa e  dyHKunaTa
“nNpeiB.cMNAHO Kade’, Ho
He e MoCTaBeHo npess.
CMNAHO Kade BbB yHuATA.
[TocTaBete  npenB.cMAAHO
kade BbB QyHMATa 1 MOBTO-
peTe NpUroTBAHETO

+ KowreliHepbT 3a Mnako
e U3BajieH Mo Bpeme Ha
M0/aBaHeTo Ha MAAKO.
Mocrasete 0THOBO
KOHTeliHepa 3a MAAKO:
MalLMHaTa Ce BpbLUA B
FOTOBHOCT 3a ynoTpeba.

« KoHTeiiHepbT 33 Mnsko
e u3BadeH Mo Bpeme
Ha MpUrOTBAHETO Ha
Kade. MocTaBeTe 0THOBO
KOHTeilHepa 3a MNAKo:
MallMHaTa  3aBbpLUBA
MPUrOTBAHETO, MyCKaii-
Kin Kage.

«  U3uckaHo e npurotes-
He Ha eJHa HanuTKa
C MAAKO, HO KOHTeil-
Hepa 3a MAAKO He e
OKOMMNNEKTOBAH  Unu
He e 706pe nocTaBeH:
npoBepeTe Janu KOH-
TeilHepbT 33 MAAKO
e OKOMMIeKTOBaH (¢
BCUYKN  KOMMOHEHTH
MoCcTaBeHI NPaBuIHo.

+ W3uckaHo e npurotaa-
He Ha eJHa HanuTKa
C MNAKO, HO Komnu-
YecTBOTO  MNAKO B
KOHTeilHepa e Hefoc-
TaTbuHo (BMX Map.
“Konko mnako pa ce
ine 3a NpUroTeAHe
Ha HanuTKuTe C AnpeK-
TeH u3bop?” u “Konko
MNISKO f1a Ce cune 3a
noaroteaHe Ha My

Latte? @ “).

9
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=Hot water™™=

7N

131ckaHo e npuroTBAHeTO
Ha Tonna Boja, HO CTpyii-
HUKBT 3a TOMNa Boda He e
MoCTaBeH: NocTaBeTe CTpyii-
HIKa 32 Boga.

N A

——

Qs
=Hot water™—

XugpasnuyHara Bepura
e npasHa. lycHete Tonna
BOZ, KaTo HaTuCHeTe
CbOTBETHIA BYTOH

Hot water

Heobxozumo e pa ce u3-
Npa3Hu  KOHTeilHepa  3a
yTalika

KowTeiiHepbT 3a yTaiika He
€ N0CTaBeH UNu He e nocTa-
BEH MpaBWIHO: MoCTaBeTe
BaHMYKaTa 3a CbbupaHe Ha
Kanku, 3aeJHO C KOHTElHe-
pa 3a yTalika, HaTUCKailkun
[DoKpaii

Heobxoanmo e aa npuctob-
nuTe KbM OTCTPaHABAHE Ha
KoTneH Kambk (“14. OTcTpa-
HABAHE Ha KOTNEH KambK

A2
%<

Ml

1 NOCBETEHIA pa3gen
B quick guide)

9




Wnpukatop

3HaueHne

LZH;

OTCTpaHABaHETO Ha KOTNeH
KambK e npeKbCHato. 3a Aa
(e BbpHETe KbM FOTOBHOCT
32 ynotpeba  HaTUCHeTe

byToH |§ﬂ@: MalmHaTa

LLie 3anoYHe Aa NpUroTBA U
OTCTPaHABAHETO Ha KOTNEH
KaMbK Le ce Bb306HOBU
ot dur. 15 ctp. 13 (Quick
guide).

16. OTCTPAHAABAHE HA MPOBJIEMU

Mo-pony ca n36poeHu Bb3MoxHUTe npobnemu.
Korato npo6nembT He MOXe fia ce pa3peLLn Mo ONucaHuA HauuH, TpA6Ba aa ce (BbpxeTe cbe CepausHo 06CyxBaHe.

MPOBJIEM BEPOATHA MPUYUHA PELUEHVNE
YpenT He ce BK/II0YBA. LLlencemsT He e BK/IOUEH B KOHTAKTA. (BbpxeTe Lencena kbM KOHTaKTa.
Kadeto He e Tonno. Yaluue He ca npeBapUTENHO HAarpATH. | 3arpeiite valuuTe, Kato rv U3nnakeare

ropeta Bopa (N.B: moxe aa ce n3non3ga
dYHKLMATA 33 ropeLLa BOAa).

0T noCNeHoTo Ka¢e.

BuTpeluHuTe Bepuru Ha ypesa ca u3ctu-
Hanu, Tbii KaTo Ca U3MIUHANN 2-3 MUHYTI

Mpean Aa npuroteute Kade, 3arpeiite
BBTPELLUHITE BEPUTH C EIHO M3MNIAKBa-

M ?i\/;
He, 3afbPXaliKu HaTUCHaT ByToHa 2%
32 HAKOJKO CEKYHAM.

HICKa.

3ajafeHara Temnepatypa Ha kaderto e

3apaiite eHa No-BICOKA TeMMepaTypa Ha
kade B MeHto HacTpoiiku (Bux “10. MeHio
HaCTPOiiKK").

JIeH KaMbK

MawwHara TpﬂﬁBa [la Cé MOYMCTN 0T KOT-

/13BbplueTe OTCTpaHABaHe Ha KoTMeH
KambK. B mocnenctaue nposepete cTe-
MeHTa Ha TBHPAOCT Ha Bogata (“7. U3-
MepBaHe Ha TBbPAOCTTa Ha BojaTa”) W
npoBepeTe Jany ypeaa e HacTpoeH cro-
pef peanHata TBbPAOCT Ha Bodata (“10.
MeHIo HacTpoiikn“).

KadeTo He e nbTHO 1 e ¢ ManKo Kaiimak. | Kadeto e MHOro eapo cMAsHo.

Perynupaiite cmunaneto (“4.6 Perynu-
paHe Ha kademenaukata”). EpekTbT ce
HabniofaBa efiBa (e MpUroTBAHe Ha
Hali-Manko 2 kaderta.

Kadeto He e noaxogAuLo. l3non3Baitte Kade 3a KademalumHu
ecnpeco.
Kadeto He e npAcHo. OnakoBkaTta Kade e 0TBOPeHa 0T AbATO

Bpeme e 3ary6una apomara.

%
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MPOBJIEM

BEPOATHA MPUYMHA

PELWIEHME

Kadeto n3tnua npekaneHo 6aBHo unu
Ha Kanku.

Kadeto e MHoro guHo cmnsHo.

Perynupaiite cmunaneto (“4.6 Perynu-
paHe Ha kademenaukata”). EpekTbT ce
Habniopasa efiBa Cnefj MpUroTBAHe Ha
Hali-Manko 2 kaderta.

MatwmHara He npuroTea kade

MawwuHara 0TKpKBa 3aMbpCABaHe BbB
BBTPELIHOCTTA

I13yakaiite MaluMHaTa Aa ce BbpHe B ro-
TOBHOCT 3a ynotpeba U u3bepete u3bpa-
HaTa HanuTka. Ako npobnemsT NpoabA-
aBa, (BbPKeTe ce ¢ Baluna 0Topu3mpat
06cnyxBaLy LleHTbp.

KadeTo He Teue oT ejHaTa U 1 0T iBeTe
031 Ha CTPYilHNKa.

lloaute Ha cTpyiiHMKa 3a Kade ca
3anyLuenu.

MouncreTe Aro3uTe C eHa Kbpna. AKo e
HeoOXo1Mo, M3NoN3BaliTe eiHa Keuka
33 3b61 33 /12 OTCTPaHUTe eBeHTyaNHo
HaNUYHNUTE Hanenu.

MpuroTBEHOTO Kade e BOZHICTO.

OyHuata 3a npefB.cMNAHO Kade e
3anylueHa.

(OTBOpeTe BpaTUuKaTa, NouucTete GyHU-
ATa C NOMOLLTA Ha YeTKa.

IHQy30pBT He MoXe fia ce M3BaaM.

/3kniouBaHeTo He e N3BBPLUIEHO.

W3kniouete Yype3 HaTW(KaHe Ha 6yTOHa

U}

Cnep U3BbpLUBaHE Ha OTCTPAHABAHETO
Ha KOT/IEH KaMbK, ypeabT U3UCKBa TPETO
n3nnakBaHe

[To Bpeme Ha BaTa LMKDBNA HA M3NNAK-
BaHe, pe3epBoapbT 3a Boja He e 6un
HambAHeH a0 HuBo MAX

I13npa3Hete BaHWukata 3a CbOupaHe Ha
KanKkw, HambHeTe pe3epBoapa Ao HuBo MAX
11 U3BbPLLETE TPETO M3NNaKBaHE.

Mnakoto uma ronemu mexypu

MnskoTo He e JoCTaTbuHO (CTyde-
HO WM He e monyobe3macieHo umm
06e3macneHo.

W3non3Baiite obe3macneHo uan nony-
obe3macneHo MnAKo, C Temnepatypa
oT xnagunHuka (okono 5°C). Ako He e
MOCTUTHAT XENaHUAT Pe3ynTat, C(MeHeTe
MapKaTa Ha MAISKOTO.

KanakbT Ha KoHTeilHepa 3a MnAKo e
3aMbpCeH.

[llemoHTHpaliTe KOMNOHEHTUTE U U no-
yucTeTe BHIMATENHO, KAKTO € NOCOYEHO
B pa3A. “12. MouncrBatHe Ha KoHTeliHepa
33 MAAKO".

/13non3Bar ce PaCTUTENHN HANUTKNA.

Pe3yﬂTaT'bT (e NMPOMEHA MHOrO0 B 3aBUCK-
MOCT OT XpaHUTENIHUTE XapaKTepUCTUKK
Ha HanuTkure.

Hanutkute ¢ MndKo He ca aKTUBMPaHK

KoHTeiiHepBT 32 MnAKO He e nocTaBeH
WK He e NOCTaBeH NPaBUIHO UAW MNA-
KOTO He e [0CTaTbyHO 3a Ja MpUroTaH
foucKaHaTa HanuTKa.

[TogroTeeTe KoHTeiiHepa 3a MAAKO U 10
nocTaBeTe NPaBUIHO B MalLMHaTA.

MpuroTBeHM Ca NoCNEOBATENHO FONAM
6poil HaMWTKM C MAAKO W MalliHa-
Ta TpAGBa fa Ce BbpHe KbM upean-
HaTa Temnepatypa 3a f4a MNpUroTBM
UlefiBaLyyTe.

[13uakaiite Ha KOHTPOJIHWA NaHen Aa ce
dKTUBUPAT OTHOBO HaNUTKKTE C MNIAKO.

PadTbT 33 NoCTaBAHe Ha Yaln Haj Ma-
LUMHaTa 33 Kade e TombA

anFOTBeHI/I (@ Pa3nyHU HanwuTkn B
6bp3a nocneoBaTesiHoCT
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MPOBJIEM

BEPOATHA MPUYMHA

PELIEHMNE

MawuHata He e B yn0Tpe6a 1 n3faBa
lymose unmn nabo 0C3060)KﬂaBaHe Ha
napa Ha MOMEHTU

Matuwara e rotoea 3a ynotpe6a wim
e 0una W3KMYeHa CKOPO U HAKOMKO
Kanku KOH/EH3 NajjaT BbB BBTPELLHOCT-
Ta Ha OLLiEe TONANSA KOHJEH3aTop.

ToBa fBNEHWe e YacT OT HOPMANHOTO
dyHKUMOHMPaHe Ha Ypepa; 3a Ja orpa-
HIYMTe ABNEHNETO, M3Npa3HeTe BaHWY-
KaTa 3a CbbupaHe Ha Kanki.

YpepbT U3nycka napa oT BaHWYKaTa 3a
cbOupaHe Ha Kamku w/win uma Boja,
BbPXy MOBBPXHOCTTA, BBPXY KOATO €
MoCTaBeH ypena.

(nepn NounCTBaHeTo He e NocTaBeHa pe-
LI€TKATa Ha BaHNYKaTa.

[TocTaBeTe OTHOBO BbB BaHWUKaTa 3a
(‘nﬁmpaHe Ha Kalkn pelleTkata Ha
BaHWYKarta.
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1. INTRODUCERE

Operatiunile principale ale aparatului sunt explicate pas cu pas

in Quick Guide.

Va rugam sd dedicati cateva minute lecturii acestor instructiuni
de utilizare. n felul acesta veti evita s& va expuneti pericolelor
sau sa produceti daune aparatului.
LED-urile si luminile de pe panoul aparatului dvs. va vor ajuta
sd interactionati corect cu aparatul:

Oprit

Pornit

Functie
disponibila

N 7
—_——

PR

Intermitent

Functie in curs

\\|//
— D
//I\\

Intermitent rapid

Dispozitivul ne-
cesitd interventia
utilizatorului

Aceste simboluri sunt utilizate si in Quick Guide atasat
produsului.

2.

LA PRIMA UTILIZARE

.

Instructiunile pentru pornirea initiald a aparatului se re-
gasesc in QUICK GUIDE.

La prima utilizare, va trebui sa preparati un numar de 4-5
cappuccino, pand cand aparatul va incepe sa dea cele mai
bune rezultate.

La prima utilizare, circuitul pentru apa este gol. Din acest
motiv, este posibil ca aparatul sd facd mult zgomot: zgo-
motul se va atenua, pe masura ce se va umple circuitul.
Eventualele urme de cafea din aparat se datoreaza probe-
lor de configurare la care a fost supus aparatul, inainte de
introducerea pe piatd si sunt o dovadd a atentiei deosebite
pe care 0 acordam produsului.

Se recomanda instalarea imediata a filtrului de apa furni-
zat. Dupa trecerea unei perioade de doud luni (consultati
indicatorul de datd) sau dacd aparatul nu a fost utilizat
timp de 3 saptamani, filtrul va trebui schimbat, chiar daca
aparatul nu solicita incd acest lucru.

Stabiliti duritatea apei cat mai curand posibil (capitolul 7.
Masurarea duritdtii apei”).

PORNIRE SI OPRIRE

La fiecare pornire, aparatul efectueaza automat un ciclu
de preincdlzire si de cldtire, care nu poate fi intrerupt.
Aparatul va fi gata de utilizare doar dupd efectuarea aces-
tui ciclu.



«  Lafiecare oprire, aparatul efectueaza un ciclu automat de
clatire, in cazul in care a fost preparata o cafea.

Pericol de arsuri!

In timpul limpezirii, din duzele distribuitorului de cafea curge

putind apd calda. Aveti grija sd nu intrati in contact cu stropii

de apa.

« Pentru a porni sau opri aparatul, apasati tasta Ll) .

Dacd aparatul nu este folosit perioade indelungate de timp,

acesta trebuie deconectat de la refeaua electrica.

4. DISTRIBUIRE BAUTURI PE BAZA DE CAFEA
41

Prepararea cafelei folosind cafea boabe

®©@

+ Nuutilizati boabe de cafea verzi, caramelizate sau zahari-
site, deoarece se pot lipi de rasnitd, iar aceasta nu va mai
functiona.

- Dacd functia,Consum redus de energie” este activata, dis-
tribuirea primei cafele ar putea necesita cateva secunde
de asteptare.

4.2 Prepararea cafelei utilizind cafea pre-

macinata @

« Nuintroduceti niciodatd cafeaua pre-mdcinatd in aparatul
oprit, pentru a evita imprdstierea in interiorul aparatului
si murdarirea acestuia. In astfel de situatii, aparatul se
poate avaria.

+ Nuintroduceti mai mult de 1 mdsura rasd, in caz contrar
interiorul aparatului se poate murdari, sau palnia se poate
infunda. —

«  Pregdtirea cafelei i Long: la jumatatea pregatirii,

cand se aprind luminile A\ + ‘; addugati o altd
masurd rasd de cafea pre-macinata si apasati din nou
tasta Long.

« Nueste posibild prepararea cafelei \§, Doppio+ folo-

sind cafea pre-mdcinata.

4.3 Variatia aromei cafelei
1. Apasati tasta corespunzatoare aromei dorite:

0 Usoard

0 Medie

0 Tare

2. (ontinuati selectdnd bautura doritd pe baza de cafea.

Retineti:

+  Laurmdtoarea preparare, aparatul propune utima aroma
selectatd.
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«  In cazul intreruperii alimentdrii electrice, aparatul revine
la nivelul mediu implicit.

d
4.4 Limpezire @

Folosind aceastd functie, apa calda va curge din distribuitorul
de cafea, in felul acesta curdtand si inclzind circuitul intern al
aparatului.

Pentru aincepe clatirea, pur si simplu tineti apasatd tasta @@
timp de aproximativ 5 secunde: distribuirea se opreste auto-
mat (daca doriti oprirea mai devreme, apasati din nou aceeasi
tastd).

©
@ x2
&

)

4.5 Sfaturi pentru cea mai fierbinte cafea
Pentru a obtine o cafea mai fierhinte, vd recomandam sa:
- efectuati o cldtire (a se vedea paragraful ,4.4 Limpezire

+ incalzii cestile cu apd caldd utilizand functia de apd calda;
«  mariti temperatura cafelei (consultati capitolul ,10.
Meniu setdri”).

4.6 Reglarea rasnitei

Rasnita nu trebuie sa fie reglatd, cel putin la inceput, deoarece
a fost setatd din fabrica astfel incat sa se obtind o preparare
corectd a cafelei.

Pentru efectuarea unei regldri, in timp ce rasnita de cafea func-
tioneaza, reglati butonul dupa cum urmeaza:

Tn cazul in care cafeaua iese
prea incet sau nu iese deloc.
Efectul acestei reglari se va ob-
serva numai dupa distribuirea
a cel putin 2 cafele consecutive.

Rotiti un clic catre numa-
rul7




Pentru o cafea cu o mai | Rotiti un dlic catre numa-

bund texturd si pentru | rul1
imbundtatirea  aspectului
aremei

Efectul acestei ajustari se obser-
vd doar dupd ce ati preparat cel
putin 2 cafele consecutive.

Retineti:

Butonul de reglare trebuie rotit numai atunci cand rasnita de
cafea este in functiune, in faza initiala de preparare a bauturilor
pe baza de cafea.

4.7 Stabiliti cantitatea din ceasca

1. Tineti apdsatd timp de cateva secunde tasta corespun-
zdtoare bauturii ce urmeazd a fi programata: va aflati in
meniul de programare cand lumina clipeste rapid. Incepe
distribuirea;

2. (and se atinge cantitatea doritd in ceascd, apasati din nou
tasta pentru bauturi: distribuirea se intrerupe si cantitatea
este memorata.

Bautura® Presta- | Programabil/d (ml)

bilit/a

(ml)
v Espresso | 40 dela=20la= 180
W [Gfea  [180 dela= 1001a = 240
¥ |Llong 160 dela= 1151a= 250
W | Doppio+ | 120 dela= 80la= 180
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 dela=20la= 180

Acqua: | Acqua:

110 dela = 501a= 300
- Long Black | Acqua: | Acqua:

120 dela=501a= 300

Espresso: | Espresso:

80 dela=40la= 360
B |overie |100 dela=40la= 240

(*) Bauturi diferite pentru tip si numadr in functie de model.
Retineti!

Pentru a anula programarea in curs, apasati o tasta corespunzétoa-
re unei alte bauturi
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5. PREPARAREA BAUTURILOR DIN LAPTE

o
Lattecrgg?ﬁ Q)

5.1 Pregatirea recipientului pentru lapte

Pentru a deschide capacul recipientului pentru lapte:

1. Eliberati capacul rotindu-I in sensul acelor de ceasornic:
linia de pe capac trebuie sd ajunga in dreptul simbolului

d:

2. Apoi ridicati capacul.

Ce lapte sa folositi?

« Pentru a obtine o spuma mai consistentd si bogata, folo-
siti lapte degresat sau partial degresat, care a fost pastrat
la frigider (circa 5° C). Pentru a evita obtinerea unui lapte
cu putind spuma sau cu bule mari, curdtati intotdeauna
sistemul Lattecrema dupa fiecare utilizare.

- (antitatea spumei poate variain functie de:

« tipul de lapte sau de bauturd vegetald;
+ marca folositd;
- ingrediente si valori nutritionale.

Cat lapte sa turnati pentru a prepara bauturi cu selectie

directa?

Pe recipientul pentru lapte existd o scard gradatd care vd va

ajuta sd turnati cantitatea ideala pentru pregatirea retetei.

Tineti cont ca:

<«

@ )
‘ v
I — —
Cappuccino Cappuccino Mix
P i
— —
@ * \J/’

(Cat lapte sa turnati pentru a prepara My Latte?

Latte macchiato
Aparatul  dumneavoastra
J
1\

este dotat cu un sistem care
detecteazd si foloseste tot
laptele turnat in recipientul
pentru lapte. Apoi vd puteti
prepara My Latte folosind
cantitatea exactd de lapte

dorita.
Pentru a tuma cantita-
tea corectd, consultafi



scara gradatd pe recipientul pentru lapte, tinand cont de
urmatoarele:

MIN =
>

(antitate minima
detectatd de
aparat (= 45ml)

Fiecare semn cores-
pundela=20ml

Volumul de lapte turnat creste de 2/3 ori dupa distribuire:
asigurati-va cd paharul sau ceasca dvs. sunt suficient de mari
pentru a tot laptele si cafeaua distribuite ulterior.

Pentru a inchide capacul recipientului pentru lapte:

1. Introduceti capacul (linia de pe capac trebuie sd

corespundésimboluluid‘);
2. Rotiti capacul spre simbolul a pana cand face clic.

5.2 Selectarea aromei de cafea sau utilizarea
cafelei pre-macinate

Odatd ce recipientul pentru lapte a fost pregdtit, inainte de a

selecta bdutura de lapte doritd, puteti personaliza aroma ca-

felei astfel cum este indicat in paragraful ,4.3 Variatia aromei

cafelei” sau sd selectati utilizarea cafelei pre-mdcinate i, prin

urmare, sd introduceti o masura de cafea astfel cum este indi-

catin Quick Guide ().

5.3 Lasfarsitul prepararii

N /ﬁ Daca trebuie sa pregatiti mai multe cesti cu
bauturi pe bazd de lapte, curatati recipientul
pentru lapte dupd prepararea ultimei
bauturi.

+ Dacd amairdmas lapte, puneti recipientul la locin frigider
imediat dupa curatare.

+ Pentruaobtine rezultate optime in timp, continuati sa cu-
ratati temeinic sistemul Lattecrema, astfel cum este indi-
catin capitolul,12. Curdtarea recipientului pentru lapte”.

5.4 Personalizati cantitatea din ceasca

1. Tineti apdsatd timp de cateva secunde tasta corespun-
zdtoare bauturii ce urmeazd a fi programatd: va aflati in
meniul de programare cand lumina clipeste rapid. Tncepe
distribuirea;

2. laatingerea cantitatii dorite in ceascd, apasati din nou tasta
bauturii: se opreste distribuirea primului ingredient si incepe
distribuirea celui de-al doilea ingredient;

3. (and se atinge cantitatea doritd in ceascd, apdsati din nou
tasta pentru bauturi: distribuirea se intrerupe si cantitatea
este memorata.

Retineti!

+ Pentruaanula programarea in curs, apdsati o tastd corespun-
zdtoare unei alte hauturi

+ Pentru bautura My Latte, numai cantitatea de cafea poate fi pro-
gramatd, in timp ce laptele va fi utilizat conform cerintelor retetei.

6.  STABILITI CANTITATEA DE APA CALDA

1. Tineti apdsat butonul Hot water cateva secunde: va aflati
in meniul de programare cand lumina clipeste rapid. Ince-
pe distribuirea;

2. (and se atinge cantitatea doritd in ceascd, apasati din nou
tasta pentru bauturi: distribuirea se intrerupe si cantitatea
este memoratd.

Presta- | Programabil/d (ml)
bilit/a
(ml)
Hot water | 250

dela= 20la= 420

Retineti!
Pentru a anula programarea in curs, apdsati o tastd corespunzétoa-
re unei alte bauturi

7. MASURAREA DURITA'[II APEI

Alarma de decalcifiere va fi afisatd dupd o perioadd de functi-

onare prestabilita, ce depinde de duritatea apei. Aparatul este

setat din fabrica pe “Nivelul 4” de duritate a apei. Dacd doriti,

este posibila programarea aparatului in functie de duritatea

reald a apei din regiunea unde locuiti, efectuand astfel mai rar

operatiunea de decalcifiere.

1. Scoateti banda de testare din ambalajul sdu: daca se afld in
dotarea modelului dvs., o veti gasi atasatd la Quick Guide.

2. Introduceti complet banda intr-un pahar cu apa, timp de
aproximativ o secundd.

((
“ =

od” Oo

3. Scoateti banda din apa si scuturati-o usor. Dupa apro-
Ximativ un minut se formeazd 1, 2, 3 sau 4 patratele de



culoare rosie, in functie de duritatea apei, fiecare patratel
corespunzand la 1 nivel.

Total Hardness Test Nivel de duritate

1
LT SCAZUTA
I :

Medie
_ [T 3
Medie/Ridicata
_ Wl 4
Ridicatd

X

Consultati instructiunile din capitolul ,10. Meniu setdri” pentru
a seta aparatul.

8. FILTRU DE DEDURIZARE A APEI

Pentru a mentine constantd in timp performanta aparatului, se
recomanda utilizarea filtrului de dedurizare a apei De'Longhi
si inlocuirea sa regulatd. Pentru a cumpdra un filtru, consultati
site-ul www.delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

Retineti!

Dupa trecerea unei perioade de doud luni (consultati indicato-
rul de datd) sau dacd aparatul nu a fost utilizat timp de 3 sapta-
mani, filtrul va trebui schimbat, chiar daca aparatul nu solicita
incd acest lucru.

8.2 Scoaterea filtrului

Dacd doriti sa utilizati in continuare aparatul fara filtru, va tre-

bui sa scoateti filtrul i sd semnalati indepdrtarea acestuia.

1. Scoateti rezervorul de apa si filtrul consumat;

2. (Consultati instructiunile din capitolul ,10. Meniu setari”
pentru a seta aparatul.

Retineti!

Dupd ce au trecut doud luni (a se vedea indicatorul de timp) sau

dacd aparatul nu este utilizat timp de 3 saptdmani, filtrul trebuie

inlocuit, chiar dacd aparatul nu solicitd acest lucru.

9. RECOMANDARI PENTRU UN CONSUM REDUS
DE ENERGIE

« Pentruareduce consumul de energie, dupd ce ati distribu-
it una sau mai multe bduturi, scoateti recipientul pentru
lapte.

«  Setati oprirea automatd la 15 minute (a se vedea ,10.
Meniu setdri”);

+ Activati economisirea energiei (a se vedea ,10. Meniu
setdri”);

«  FEfectuati ciclul de decalcifiere, cand aparatul solicitd acest
lucru.

10. MENIU SETARI

Odata ce ati intrat in meniu, tastele care raman active va permit sa selectati functiile corespunzatoare:

Accesla
meniul de setdri

Selectie

u - L -
F|Itrudededurlzareaapelﬂq@ 0o 0 0 ‘ &=  Bx2

Semnal acustic

*

Oprire automata

Temperaturacafelel—U \g{ \%/ \J

Consum redus de energlefff:./,,, —

. -~
—Duritate apd

(*) Bauturi diferite in functie de model



1. Intratiin meniu:

=

"

Mentineti apdsatd tasta @ pentru cateva secunde:

tastele de setare corespunzdtoare se aprind.

Procedati la setarea de reglat prin apdsarea tastei
corespunzatoare.

2. Reglati setarile aparatului:

Filtru de dedurizare a apei Apasati unul dintre Confirmati selectia
butoane pentru a instala INTRODUS
sauinlocui filtrul de m
dedurizare
Apasati simbolul de
pre-mécinare pentru Scos
aindeparta filtrul de
dedurizare
Semnal acustic Confirmati selectia
Apasati unul dintre OoN
@ x2 butoane pentru a activa @ x2
X semnalul acustic X
N Apasati simbolul de
pre-mécinare pentru OFF .
a dezactiva semnalul
acustic
Temperatura cafelei Confirmati selectia
Apasati butonul MEDIE
corespunzitor
temperaturii dorite

RIDICATA

0

H

10

=




Consum redus de energie

Apasati unul dintre
butoane pentru a activa
economisirea energiei

=]

Apasati simbolul pre-ma-

Confirmati selectia

OFF
cinarii pentru a dezactiva PP P
economisirea energiei

Duritate apa Confirmati selectia
Apasati simbolul

corespunzator nivelului
de setat

Oprire automata

Apasati simbolul
corespunzator timpului
de setat

15 MINUTE

w
=3
=
=
=
=
m

10RA
0o 0

S
ﬂb

3 0RE

Confirmati selectia

3. lesire din meniu:

Apdsati tasta @:

Aparatul revine in pozitia gata de utilizare.

Retineti!

Aparatul iese automat din meniul de setdri dupa 30 de secunde de

inactivitate.

10

N




10.1 Resetare la valorile din fabrica

Verificati dacd aparatul este in stand-by (oprit, dar conectat la
reteaua electricd).

Tineti apasate timp de 5 secunde butoanele referitoare la bau-
turile 1,2 si Q@ : toate setdrile si cantitatile de bauturi revin
la valorile din fabrica.

Aparatul emite un semnal sonor lung si toate luminile clipesc
pentru a confirma resetarea

11. CURATAREA APARATULUI (D)

Atentie!

« Pentru curitarea aparatului nu folositi solventi, detergenti abrazivi sau alcool. In cazul aparatelor superautomatizate De’Longhi,
nu este necesara utilizarea de aditivi chimici, pentru curatarea acestora.
« Nuutilizati obiecte metalice pentru a indepdrta depunerile de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafetele din metal

sau din plastic.

Componenta Frecventa

Procedura

Recipient pentru zaf (4nd se aprinde lumina (=) este nece-

sar sa goliti recipientul pentru zat: apara-
tul nu poate prepara cafeaua.

Scoateti tdvita de colectare a picdturilor, goliti-o si
curatati-o.

« Golifi i curatati bine recipientul pentru zat avand
grija sa eliminati toate reziduurile care s-au depus
pe fund.

« Verificati tdvita pentru recoltarea condensului (de
culoare rosie) si, dacd este plina, goliti-o.

Aparatul nu va mai putea prepara cafea decat dupd ce recipientul pentru zat a fost curdtat. Aparatul
semnaleaza necesitatea de golire a recipientului, chiar daca acesta nu este plin, dupa 72 ore de la
prima cafea preparatd (pentru ca numardtoarea celor 72 ore sd se faca in mod corect, aparatul nu
trebuie sd fie deconectat niciodatd de la sursa de alimentare).
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Componenta

Frecventa

Procedura

Componente tavitd de
colectare a picaturilor

Tavita pentru colectarea picdturilor este
prevazuta cu un indicator plutitor (de
culoare rosie) pentru masurarea nivelului
apei.

Tnainte ca acest indicator s inceapd sa
jasd in afara din suportul pentru cesti,
tavita trebuie golitd si curatatd

Scoateti tdvita pentru colectarea picaturilor si reci-
pientul pentru zat;

Scoateti suportul pentru cesti, gratarul tavitei, apoi
goliti tdvita de colectare a picaturilor si recipientul
pentru zat si spalati toate componentele;

Verificati tavita pentru recoltarea condensului, de
culoare rosie, si, dacd este pling, golifi-o;
Introduceti la loc tavita de colectare a picaturilor,
impreuna cu gratarul si cu recipientul pentru zat.

Atunci cand scoateti tavita de colectare a picdturilor, este
obligatoriu sa goliti de fiecare data si recipientul pentru
zat, chiar dacd acesta nu este plin.

Interiorul aparatului
T ————

Verificati periodic (aproximativ o data pe
lund) daca interiorul aparatului (vizibil
dupa ce ati scos tavita de colectare a pi-
caturilor) nu este murdar.

Opriti si deconectati aparatul de la reteaua electrica. Nu
introduceti niciodata aparatul in apa.

Indepértati depunerile de cafea cu o perie si un
burete;
Aspirati toate reziduurile cu un aspirator

Periodic (o data pe lund) curatati duzele
distribuitorului de cafea

Curdtati periodic duzele distribuitorului de cafea
folosind un burete sau o lavets;
Controlati daca orificiile distribuitorului de cafea nu
sunt infundate. Daca este necesar, inldturati depu-
nerile de cafea cu o scobitoare.

12. CURATAREA RECIPIENTULUI PENTRU LAPTE

Atentie!

«  Pentru a curdta recipientul pentru lapte nu folositi de-
tergenti sau bureti abrazivi ori obiecte metalice pentru a
indepdrta eventualele depuneri de lapte.

Curdtati recipientul pentru lapte dupd fiecare preparare a lap-

telui, conform indicatiilor de mai jos:

1. Scoateti capacul recipientului pentru lapte si indepartati
toate componentele detasabile;

2. Scoatefi tubul de preluare;

104




3.

4.

5.

Rotiti tubul de distribuire a laptelui intr-o pozitie perpen-
diculara si trageti pand cand iese;

in masina de spalat vase (recomandat): Clétiti toate
componentele si recipientul cu apd caldd curentd (cel putin
40 °C): apoi asezati-le pe raftul superior al masinii de spdlat
vase si dati drumul folosind un program de 50 °C, de exem-
plu ECO standard.

Manual: (latiti toate componentele si recipientul cu apa
curentd caldd (cel putin 40 °C): apoi scufundati toate com-
ponentele in apd caldd potabild (cel putin 40 °C) cu un de-
tergent usor/neutru timp de cel putin 30 de minute i clatiti
bine cu apa calda.

6.

Verificati dacd conducta de aer (in amplificare) este
Curatd;
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7.

8.

Reasamblati toate componentele capacului: pentru a re-
introduce conectorul, apasati butonul dedicat;
Prindeti la loc capacul pe recipientul pentru lapte.

13. CURATAREA INFUZORULUI

Atentie!
Infuzorul nu poate fi scos atunci cand aparatul este pornit.

1.
2.
3.

Apdsati tasta Q) pentru a opri aparatul;
Scoateti rezervorul de apa;
Deschideti usita infuzorului, aflatd in partea dreaptd;

=5 |

4. Apasati spre interior cele doua clapete colorate pentru des-
chidere si in acelasi timp trageti infuzorul spre exterior;

5. Introduceti infuzorul in apd timp de 5 minute si apoi cla-
titi-l sub jet de apa;

Atentie!

CLATITI NUMAI CU APA
NU FOLOSITI DETERGENTI - NU FOLOSITI MASINA DE SPALAT

VASE

6. Curdtati infuzorul fard a folosi detergenti, deoarece aces-
tia I-ar putea deteriora.

7. Folosind o pensuld, curatati eventualele reziduuri de cafea
de pe locasul infuzorului, vizibile prin usita acestuia;

8. Dupa curdtare, introduceti la loc infuzorul in suport; apoi

apasati pe mesajul PUSH, pana cand auziti un clic de
cuplare;



Retineti:

Daca infuzorul este greu de introdus, este necesar (inainte de
introducerea sa) sa-I aduceti in pozitia corecta apasand cele
doud manete.

9. Dupa ce ati introdus infuzorul, verificati daca cele doua
clapete colorate au rdmas indreptate spre exterior;

10. Inchideti usita infuzorului;
11, Introduceti la loc rezervorul pentru apd.

v
-
v
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14. DECALCIFIERE I~

Aq4A

Pentru a completa corect ciclul de decalcifiere, acordati o
atentie deosebitd cantitatilor necesare din rezervorul de apa

Faza 1: Actiune
decalcifianta

—
_

pentru fiecare faza:
I
SR 2

_|_

0 P
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Pentru a completa corect ciclul de decalcifiere, acordati o
atentie deosebitd cantitatilor necesare din rezervorul de apa
pentru fiecare faza:

Faza 2: Prima clatire

Faza 3: A doua clatire

]

- Tnainte de utilizare, cititi instructiunile si eticheta produ-
sului de decalcifiere, de pe ambalajul acestuia.

« Serecomanda sd utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precum si
0 decalcifiere care nu este efectuatd cu regularitate, pot
duce la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de
garantia producdtorului.

- Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. n caz
de varsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere

Decalcifiant | Decalcifiant De'Longhi
Recipient (apacitate recomandata: 2 |
Timp ~45min

Atentie:

Dac filtrul de dedurizare este instalat, acesta trebuie
indepdrtat inainte de a adduga solutia de decalcifiere.
Apoi reintroducefi filtrul dupd terminarea primei cld-
tiri a rezervorului.

Procedura privind decalcifierea este ilustrata in,Quick Guide”.

Retineti:

« Odata ce ciclul de decalcifiere a inceput, acesta nu poate fi
intrerupt si trebuie completat cu intregul ciclu de clatire.

- Estenormal ca, dupa executarea ciclului de decalcifiere, sa
se gdseascd apa in recipientul pentru zat.

« Aparatul necesita o a treia clatire, in situatia in care rezer-
vorul pentru apd nu a fost umplut pana la nivelul MAX:
aceasta pentru a vd asigura ca nu a mai ramas solutie de
decalcifiere in circuitele interne ale aparatului. Inainte de
a porni ciclul de clatire, nu uitati sa goliti tava de picurare.



15. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

Indicator luminos

Semnificatie

Indicatoarele  luminoase
corespunzdtoare bauturilor
clipesc

Aparatul se incdlzeste: vd
rugam, asteptati

Indicatoarele  luminoase
corespunzdtoare bduturilor
si setdrilor aferente lumi-
neaza fix

Aparatul este gata de utili-
zare: continuati selectand
bdutura care urmeazd a
fi distribuita si optiunile
aferente

Tnlocuiti filtrul (vezi capito-
ul,,8. Filtru de dedurizare a
apei”)

Nu exista suficientd apd in
rezervor: umpleti rezervorul

Rezervorul de apa nu este
introdus in aparat sau nu
este introdus corect: intro-
duceti corect rezervorul

Alarma generica: interio-
rul aparatului este foarte
murdar. Curatati foarte bine
aparatul. Dacd, dupd curd-
tare, aparatul continua sd
afiseze mesajul, adresati-va
departamentului de asis-
tenta clienti si/sau unui Cen-
tru de Asistentd autorizat

Dupa curdtare, infuzorul nu
a fost introdus: introduceti
infuzorul astfel cum este
indicat in capitolul ,13. Cu-
ratarea infuzorului”

9
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Indicator luminos

Semnificatie

Lipsa boabe: umpleti reci-
pientul pentru boabe, apoi
apasati orice buton pentru
a iesi din starea de alarma.

(afeaua este prea fin md-
cinatd, iar din acest motiv
cafeaua curge prea lent,
sau nu curge deloc. Reglati
rasnita de cafea (par. ,4.6
Reglarea rasnitei”)

A fost utilizatd prea multd
cafea. Selectati un gust mai
usor sau reduceti cantitatea
de cafea pre-mdcinatd

A fost selectata functia
“CAFEA PRE-MACINATA’, dar
nu a fost turnatd cafeaua
pre-mdcinata in  palnia.
Introduceti cafea pre-md-
cinatd in palnie si repetati
distribuirea

« Recipientul pentru lapte
a fost extras in timpul
distribuirii laptelui. Re-
introduceti  recipientul
pentru lapte: aparatul
este gata de utilizare din
nou.

+ Recipientul pentru lapte
a fost extras in timpul
distribuirii cafelei. Re-
introduceti  recipientul
pentru lapte: aparatul
finalizeazd  prepararea
prin distribuirea cafelei.

9




Indicator luminos

Semnificatie

Indicator luminos

Semnificatie

+  Este necesard o bdu-
turd cu lapte, dar re-
cipientul pentru lapte
nu este complet sau
nu este bine introdus:
verificati dacd recipi-
entul pentru lapte este
complet, cu toate com-
ponentele introduse
corect.

«  Este necesard distribu-
irea unei bauturi din
lapte, dar cantitatea
de lapte din recipient
este insuficientd (vezi
par. ,Cat lapte sd tur-
nati pentru a prepara
bduturi cu selectie di-
recta?” si ,Cat lapte sd
turnati pentru a prepa-
ra My Latte? @ ")

Este necesar sd goliti recipi-
entul pentru zat

Recipientul pentru zat nu
este introdus sau nu este
introdus corect: introduceti
tava pentru colectarea pica-
turilor impreund cu recipen-
tul pentru zat

Este necesar sa continuati
procesul de decalcifiere

. <l
(,14. Decalcifiere 153" si
sectiunea dedicatd din Quick
Guide)

r

“=Hot water™==

//I\\

Se solicita distribuirea de
apa caldd, dar distribuitorul
nu este introdus: introducefi
distribuitorul de apa.

Procesul de decalcifiere a
fost intrerupt. Pentru a re-
veni in pozitia gata de uti-

lizare, apdsati tasta B
. aparatul va incepe dis-
tribuirea, iar ciclul de decal-
cifiere va fi reluat de la fig.
15 pag. 13 (Quick Guide).

QA
S

//l\\

Circuitul de apad este
gol. Distribuiti apa calda
prin apasarea tastei
corespunzdtoare

\?37':
M
Hmer




16. REZOLVAREA PROBLEMELOR

In continuare sunt enumerate cateva posibile probleme de functionare.
Dacd problema nu poate fi remediata prin solutia descrisd, va trebui sa va adresati serviciului de Asistentd Tehnica.

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Aparatul nu porneste.

Stecdrul nu este introdus in prizd.

Introduceti stecherul in prizd.

(afeaua nu este calda.

Cestile nu au fost incdlzite in prealabil.

Incélziti cestile, clatindu-le cu apd caldd
(retineti: se poate folosi functia apa
caldd).

Circuitele interne ale aparatului s-au rdcit
pentru cd au trecut 2-3 minute de la ulti-
ma cafea preparata.

Tnainte de a prepara cafeaua, incalziti cir-

cuitele interne cu o clatire, tinand apdsa-

td tasta > pentru cateva secunde.

Temperatura setatd pentru cafea este
prea scazuta.

Setati o temperaturd mai ridicatd a cafe-
lei din meniul de setari (vezi ,10. Meniu
setdri”).

Este necesar sa se efectueze decalcifierea
aparatului

Efectuati decalcifierea. Dupd aceea, verifi-
cati gradul de duritate a apei (,7. Masura-
rea duritatii apei”) si verificati ca aparatul
sd fie setat conform duritdtii reale (,10.
Meniu setari”).

(afeaua nu este destul de tare sau are
putind crema.

(afeaua nu este macinata suficient de fin.

Reglati gradul de macinare (,4.6 Regla-
rea rasnitei”). Efectul este vizibil numai
dupa distribuirea a cel putin 2 cafele.

(afeaua nu este adecvata.

Folositi cafea pentru aparate de cafea
espresso.

(afeaua nu este proaspata.

Ambalajul cafelei este deschis de prea
mult timp si cafeaua si-a pierdut gustul.

(afeaua curge prea incet sau in picaturi.

(afeaua este mdcinatd prea fin.

Reglati gradul de mdcinare (,4.6 Regla-
rea rasnitei”). Efectul este vizibil numai
dupa distribuirea a cel putin 2 cafele.

Aparatul nu distribuie cafeaua

Aparatul detecteazd impuritti in interior

Asteptati ca aparatul sa fie gata de uti-
lizare si selectati bautura doritd. Dacd
problema persistd, contactati Centrul de
Asistenta Autorizat.

(afeaua nu curge prin una sau ambele
duze ale distribuitorului.

Duzele distribuitorului de cafea sunt
blocate.

Curatati duzele cu o carpa. Dacd este
necesar, utilizati o scobitoare pentru a
indepadrta eventualele depuneri.

(afeaua preparatd este prea apoasa.

Pélnia pentru cafea pre-macinata este
infundatd.

Deschideti usita si curatati palnia cu aju-
torul unei perii.

Infuzorul nu poate fi scos.

Oprirea nu a fost efectuata.

Opriti prin apdsarea tastei Ll) .

9
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

La finalul ciclului de decalcifiere, aparatul
solicita o a treia clatire

Pe durata celor doud cicluri de clatire,
rezervorul de apd nu a fost umplut pana
la nivelul MAX

Goliti tava de scurgere, umpleti rezervorul
pand la nivelul MAX si efectuati o a treia
datire.

Laptele are bule mari

Laptele nu este suficient de rece sau nu
este degresat parfial sau total.

Folositi lapte total sau partial degresat,
pastrat la frigider (cu o temperatura de
aproximativ 5°C). Dacd nici astfel rezul-
tatul obtinut nu este cel dorit, incercati o
altd marca de lapte.

Capacul rezervorului pentru lapte este
murdar.

Demontati componentele si curdtati-le cu
atentie, conform indicatiilor din cap. ,12.
(urdtarea recipientului pentru lapte”.

Se folosesc bauturi vegetale.

Rezultatul variazd foarte mult in func-
tie de caracteristicile nutritionale ale
bauturilor.

Bauturile din lapte nu apar pe panou

Recipientul pentru lapte nu este introdus
sau nu este introdus corect ori nu exista
suficient lapte pentru a prepara bautura
solicitata.

Pregatiti recipientul pentru lapte si intro-
duceti- corect in aparat.

Au fost preparate succesiv mai multe bd-
uturi pe baza de lapte, iar aparatul trebu-
ie s revind la temperatura ideala pentru
a le pregati pe urmdtoarele.

Asteptati ca bauturile pe baza de lapte sa
apara din nou pe panoul de control.

Suprafata pentru cesti de deasupra apa-
ratului este calda

Au fost preparate rapid mai multe bdu-
turi, una dupd alta

Aparatul nu este in functiune si emite
zgomote sau emand cantitati mici de
aburi

Aparatul este gata de functionare sau a
fost inchis de putin timp si unele picaturi
de condens cad in interiorul vaporizato-
rului care incd este cald.

Acest fenomen se incadreaza in functi-
onarea normald a aparatului; pentru a
limita fenomenul, goliti tava de picurare.

Aparatul emana aburi de la tava de scur-
gere si/sau exista apa pe suprafata pe
care acesta este asezat.

Dupa curdtare nu a fost reintrodus grdta-
rul tavii de scurgere.

Introduceti gratarul tavii de scurgere la
locn tava de picurare.
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1.

BCTYN

OcHOBH (yHKLi MALUMHI KPOK 33 KPOKOM MPOiNOCTPOBaHi B
Quick Guide.

[puainitb Aekinbka XBUAUH HA BUBYEHHSA Wi€i IHCTPYKLii 3
BUKOPUCTaHHSA. Lle 403BONNTL YHUKHYTH YCiX pU3NKIB Ta no-
LUKOKEHHA KaBOMALLWHY.

(BiTnopionm Ta iHAMKATOPY Ha NaHeNi JONOMOXYTb BaM B3a-
€MOZIATY 3 MALLHOIO Ta NPaBWIbHO BUKOPUCTOBYBATY Pi3Hi

dyHKuii:
(@) BumkHeHo -
C ) MocTilHo ropuTh OyHKuiA
JH0CTYNHA
N 7
e @D e | Bj1MAE OyHKuis TpUBaE
7 N
\\ I / 7 HeobxiaHa
;-< LBnako 6numae | pia 3 6oky
/ I \ Ko
pUCTyBava

Ti cami cumsonu Takox Bukopuctoylotbea y Quick Guide, wo
LOJAETCA 10 BUPOOY.

2. HAJNALUTYBAHHA NPUIALY

.

[HCTpYKUiT 3 HanawTyBaHHA npunapy HasedeHi B QUICK
GUIDE.

Mepwwii pa3, Konu BU BMKOPUCTOBYETE Mpunaj, Bam
noTpiéHO 3pobuTi 4-5 nopuiii KanyynHo, NepLu Hix pe-
3yNbTaTI B YalLLi 6yayTb 3a0BiNbHAMN.

Mpu nepLuomMy BUKOPUCTAHHI NPUNAZY BOAAHUI KOHTYP
MOPOXHil, i NpUnaj Moxe NpawioBaty ayxe ryuxo. LLym
CTa€ MeHLLIM, KON KOHTYP 3aMOBHIOETHCA.

MoxnuBi cnign KaBu B KaBOMOMLi € pe3ynbratom
ekcnnyaTtauiiiHux BunpobyBaHb, L0 NPOBOAMANCL Ha
npunazi nepes Npoaaxem, WO € NiATBEPAKEHHAM pe-
TeNbHoi TypboTI Ta yBaru, AKY Mi BKNAZaEMo y (BOK
NpoAyKLito.

PekomeHzyemo oapa3y BCTAHOBUTM QinbTp AnA BOAM.
Yepe3 aBa micaui (aue. Inankatop aatm) abo Konu npu-
najl He BUKOPUCTOBYBABCA MPOTArOM 3 TUXKHIB, inbTp
NI 3aMiHUTK, HaBiTb AKLIO NOBIJOMNEHHA Lie He
3'aBunoc.

HanawwutyiiTe )opcTKicTb BOAN AKOMOra LWBMALLE (po3gin
«7. BUMiptoBaHHA XOPCTKOCT BOAN).

BBIMKHEHHA TA BAMKHEHHA MALUUHK

KoxHoro pa3sy neped yBiMKHEHHAM Npunaay, BiH BIKO-
HY€ aBTOMATUYHIA NONepeSHiil Harpis Ta WMKN NpoMu-



BaHH, AKMIl He MOXHa nepepusatu. lTpunag He rotoBuii
[0 BUKOPUCTaHHA MOKM LMK He 6yno 3aBepLueHo.

+  [lpn KoXHOMY BUMKHEHHi KaBOBapku, micna Toro AK
BOHa roTyBana Kasy, NPUIaj BUKOHYE LNKA aBTOMATUY-
HOrO NPOMMBAHHS.

Hebe3neka onikis!

[licna npomuBaHHA, 3 HOCUKIB 610Ky nofaui Kagw, BUANETbCA

TPOXY rapayoi Boan. byabTe 0bepexHi, W06 YHUKHYTM nona-

AaHHA 6pu3oK BoAN.

+ Lo yBimMKHYTM ab0 BUMKHYTI NpUNag, HaTUCHITb KHO-
nKy Q)

flK1L10 BI He BUKOPUCTOBYBaTUMETE NPUAAZ NPOTATOM TPUBA-

1070 Yacy, BUMKHITb MPUNAZ 3 PO3ETK eNeKTPOXKMBAEHHS.

4. TIPUTOTYBAHHA KABOBUX HANOIB
41

MpuroTyBaHHA KaBY 3 BUKOPUCTaHHAM

KaBOBUX 3epeH @

+  He BuKopucToByiiTe 3eneHi, kapameni3oBaHi abo 3auy-
KPOBaHi kaBOBi 3epHa, OCKINbKY BOHI MOXYTb NpUANN-
HYTV [0 KAaBOMOJIKM, MiCNA 4oro ii nojanblue 3actocy-
BaHHA CTaHe HEMOMXUBIM.

«  flkwo akTnBOBaHMIl pexum «EHepro3bepexeHHsa,
nepef NpUroTyBaHHAM nepLUOi KaBy MoXe NPOITH Kiflb-
Ka CeKyHA.

4.2 [puroTyBaHHA KaBu 3 BUKOPUCTAHHAM

MeneHoi KaBu @

+ Hikonn He Hacunaiite MeneHy KaBy, KOMM MaLUMHa
BUMKHeHa, TOMY LU0 KaBa MOXe PO3CMnaTucaA Beepe-
[VHi KaBoBapKM i 3abpyanuTw ii. Lle moxe nowkoguti
MaLLVHY.

+ Hikonu He 3acTocoByiite 6inblue ofHiel MipHOT NoXKN,
TOMY LLIO HAANLLIOK KaBY MOXe 3a0pyAHUTY BHYTPILLHIO
QucTemy KaBoBapKky a60 X 3a0/10KyBaTI BOPOHKY.

« [lpurotyBanHa ' kasu LONG: Ha cepeauHi npmro-
TyBaHHA, KON 3aropAlTbCA iHAMKATOPU A + ?F,
[LI0fjaiiTe 0fHY MipHY NOXKY nonepeAHbO MeneHoi Kasi
Ta 3HOBY HATMCHITb KHOMKY Long.

« Bune moxere npurotysatu kasy \§, Doppio+ , BuKo-

pUCTOBYIOUN MonepeaHbo MeNEHy KaBy.

4.3  AK3MiHUTK MiLHiCTb KaBK
1. HatucHiTb KHOMKY, L0 BiANOBIAAE 6axaHili MiLHOCTI:
0 Nerka
0 Cepeana
( 0 Miuna
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2. Bubepitb 6axaHuii kaBoBuiA Haniil.

byde nacka, 36epHimo ygazy:

« JinAa npuroTyBaHHA HacTYMHOI KaBMW, MaLUMHa 3anpono-
HY€E 0CTaHHili BUOpaHuil apomar.

« Y pasi BiIKNIOYEHHS XMBNEHHA NPUNAZ NOBEPHETbCA 110
CepeHbOr0 3HaUeHHs 33 3aMOBUYBAHHAM.

d
4.4 MNpomuBaHHA @

BukopuctoyitTe Lito $yHKLil0 ANA OTPUMAHHA rapayoi BoAN 3
610Ky noAaui KaBu ANA OYNLLEHHA T NPOrPIBAHHA BHYTPILL-
HbOI CUCTeMU npunagy.

LLlo6 BUKOHATU LKA NPOMMUBAHHSA, NPOCTO HATUCHITD i yTpU-
MyliTe KHOMKY @@ 6n13bKo 5 cekyHA. Mofaya 3ynuHAETbCA
aBTOMATHYHO (1406 nepepBaTin NoAayy paHiLue, HATUCHITL Ty
amy KHOMKY Lue pa3).

RIS

09 x2
C

4.5 Tlopapn wopo rapAYiwoi KaBu
LLlo6 npurotyBaTy rapaviuy KaBy, BUKOHaliTe HaCTyNHi Aii:
* BUKOHATV LKA NPOMUBaHHA (AuB. naparpad «4.4 Mpo-

MUBaHHA d% »);

+  MpOrpiiiTe YalKK, CNOYATKy NPOMMUBLLYA iX, BUKOPMCTO-
BylouY GYHKLIo rapayoi Boau;

« NigBUWiTb TemnepaTypy kasu (auB. po3gin «10. MeHio
HanawTyBaHHs»).

4.6 PerynioBaHHA nomeny KaBu

KaBomonky 6yno HanawToBaHo Ha 3aBOAi-BUPOOHIKY Ha Ha-
NeXHe NPUroTyBaHHA KaBy, TOMY CNOYATKY HeMa€e HeobXiaHo-
CTi perynioBaTn ii.

i cnig perynioBaTy nig yac po6oTY KABOMONKM, TaK/IM YMHOM:

flKio  KaBa  MoAAETbCA
3aHafTo  MOBIiNbHO,  abo
B3arani He BUXOAWTb.

Take perynioBaHHs bype BiguyT-
He nicnA nojaui WoHaMeHLe 2
nopuii Kasu.

loBepHiTb Ha ogHy no-
RiNKy y Hanpamky “7”




Qna  Ginbw  HacuueHol
BepLUKOBOI KaBU

Take peryntoBaHHs bype BiguyT-
He MicNA nojavi WoHaimeHLwe 2

nopuii Kasu.

[ToBepHiTb Ha oaHy no-
Ainky y Hanpamky “1”

Byoe nacka, 386eprimo yeazy:
Pyuky peryntoBaHHs MoxXHa 06epTaTu, TinbKi ToZi, KON KaBo-
MOTKa NPALIOE Ha MOYaTKy NPOLLECy NPUroTyBaHHS KaBM.

4.7 HanawTyBaHHA KiNbKOCTi HANOI0 B YaLuLi

1. HaTucHiTb KHOMKY, L0 CTOCYETbCA MPOrPaMOBAHOMO
Hanoto Ta yTpUMYyiiTe NPOTATOM AeKINbKOX CEKYHA: MeHI0
NporpamyBaHHsA BiAKPUBAETbCA, KON HAMKATOP MOYM-
Ha€ WBNAKo 6numatu. MounHaeTbca nojava;

2. Konu yalwka HanoBHUTLCA 10 NOTPIBHOTO PiBHA, HAaTUC-
HITb KHOMKY Hanoo Le pa3. llojaya 3ynuHAETbCA @ Kinb-
KiCTb BHOCUTBCA B NaM'ATb.

Hanin* 3a lfporpamoBaHuit

3aMoB- | (mn)

uyBaH-

HAM

(M)
v Espresso | 40 Bin =20 po =180
W |Kaea 180 |Bin=100p70=240
W |Long 160 |Bin=11570=250
W, |Doppio+ |120  |Big=80p70=180
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 Big =~ 20 go = 180

BOAM: | BOAM:

110 Bia = 50 no =~ 300
- Long Black | Bogn: | Bopm:

120 Bip = 50 go = 300

Espresso: | Espresso:

80 Bip = 40 go = 360
' Overice 100 Big = 40 no =~ 240

(*) KinbkicTb Ta TMNM HaNOTB Pi3HATLCA 3aNeXHO Bi Mogeni.
bydo nacka, 38eprimo yeazy!

LLlo6 ckacyBaTit NOTOUHY NPOrPamy, HaTUCHITb KHOMKY, LL0 BiANO-
BiZla€ iHLLOMY Hanolo
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5. MPUrOTYBAHHSA HAMOIB HA OCHOBI
MOJIOKA
LatteCrema qu
SYSTEM
5.1 TiproToBKa KoHTeiiHepa ANA Monoka

LLlo6 BiAKpUTYM KPULLKY KOHTEIHEPY ANA MONOKa:
1. 3BinbHITb KpULLKY, NOBEPHYBLUN Ti 33 TOAMHHUKOBOIO
cpinkoto. JliHis Ha KpULLi MOBMHHA 6yTy CymilleHa i3

amsonom

2. TloTim NigHIMITb KpULLKY.

flke monoko BUKopucToBYBaTH?

« o6 otpumarty ryctily niHKy, NoTPi6HO BUKOPUCTOBY-
BaT! 3HeXMpeHe abo YaCTKOBO 3HEXMPEHe MOMOKO 3a
Temnepatypy xonoaunbHuka (6nn3bko 5°C). LLo6 yHuK-
HYTV YTBOPEHHA MOMOKA 3 HELOCTaTHbOW MiHOK abo
BeNMKUMU Bynbbalukamu, 3aBXau ounLyiite cuctemy
Lattecrema System nicna BUKOPUCTaHHS.

«  fKicTb niHM MOXKe 3MIHIOBATUCA 3aNEXHO Bif:

« TUNY MOJIOKA a0 POCMHHOTO Hanoo;
* BUKOPWCTOBYBAHOI MapKu;
+ iHrpeZi€eHTiB Ta XapuoBOi LliHHOCTI.

CKinbKn Monoka gopatu, Wwob npuroTyBaTi Hamoi, Lo

o6upatotbca Bigpasy?

Ha KoHTeliHepi AnA MonoKa € rpajylioBaHa LWkana, ika 4ono-

MOXe BaM J0faTy ifeanbHy Kinbkictb Ana peuenta. Mam'a-

TaliTe, WW0:

<«

« )
— —
Cappuccino Cappuccino Mix
o
— =4
@ * \J//

—
Latte macchiato

Ckinbkn monoka aopaty, wo6 spo6utn My Milk? @

Bawa mawmHa ocHaleHa

CACTEMOIO AA BUABNEHHA [

Ta BUKOPUCTAaHHA BCbOTO

MOM0Ka, BUIUTOTO B KOH-

TeiiHep AnA monoka. lotim

BI MOXeTe BUKOHATH no-

fauy My Milk, Bukopucto-

BYIOUM  TOYHY  KiNbKiCTb

MOIOKa, AIKY BM X0ueTe.

v



[InBiTbCA Ha rpaflyiioBaHy LLKany Ha KOHTeRHepi ANA MONOKa,
06 foaaTh NpaBuMAbHY KINbKICTb, Malouy Ha yBasi, LWo:

MIN =

Mpuctpili BuaABnAe
MiHiManbHy
KinibKicTb = 45mn

KoxHa nopinka Bia-
nogigae = 20 mn

06'em pogaHoro Monoka 36inbLuyeTbca B 2/3 pasu nicna no-
faui. MepekoHaiiTeca, Lo BalLa CKNAHKA abo yallka € focTaT-
Hb0 BENIMKNMY, LL{06 BMiCTUTIN BCE MONIOKO Ta KaBY, ki 6yayTb
NpUroToBaHi.

1Llo6 3HOBY 3aKpUTH KPUILKY KOHTeliHepa AnA MONoKa:
1. BcraBre Kpuiwky (MiHia Ha KpULLi NOBUHHa byTn cymi-

LLieHa i3 cumBoNom Cr );
2. ToBepHITb KpULLKY O CUMBONTY B JOKI BOHA 3aiKcy-
€TbCA Ha MicUi.

5.2 Bubip miuHocTi KaBu abo nonepefHbO
MeJleHoi KaBu

Mlicna Toro, AK KoHTeiiHep AnA Monoka 6yB MiAroToBNEHWI,

nepen BUOOPOM 6axaHOro MONIOYHOTO HAMOKW BU MOXeTe

HanalTyBaTin MiLHiCTb KaBW, AK onucaHo B naparpadi «4.3

K 3MiHUTM MiLHICTb KaBu». Kpim Toro, B MoxeTe BUbpaTi

nonepeaHbO MeNeHy KaBy, a NOTiM 0AaTh OAHY MipHY NOXKY

KaBMW, K 3a3HaueHo y Quick Guide (@).

5.3 BKiHLi npuroTyBaHHA

:\ I /ﬁ Lllo6 npurotyBati jekinbka KamyuuHo Ta

KaBM 3 MOJOKOM, OuMLLyiTe KOHTeilHep

NMWe MiCcNA  0CTaHHLOrO MPUTOTOBAHOMO

Hanow.

« fIKWo 3anMWwmUnocb TPOXM MOMOKa, MOCTABTe KOHTeiiHep
ANA MOOKA Y XONOAWNbHUK Bipa3y NicNA OUMLLEHHA.

+  [InA oTpUMaHHA ONTUMANbHKX Pe3ynbTaTiB 3 Yacom pe-
TeNbHO 0YMnLLyiiTe cucTemy Lattecrema system, Ak onuca-
HO B po3Aini»12. QunieHHA KOHTeHepy ANA MONOKa.

5.4 HanawTtyBaHHA KiNbKOCTi HANOK B YaLLILi

1. HaTucHiTb i yTpumyiite NpoTArom AeKinbKox CekyHA KHO-
MKy, LU0 BiAMOBIAAE MOSIOYHOMY HAMOI0, AKMIA CNif 3a-
nporpamyBaTi. [HAMKATOP LWBMAKO 6anMaE, BKasyloun,
1|0 B nepebyBa€Te B MeHH0 HaNaLLTYBaHb. 0YMHAETbCA
nojaya;

2. Konu vawka HanmoBHUTbCA A0 MOTPIGHOro piBHA, Ha-
TUCHITb KHOMKY Hanoto Le pa3. Mogaua nepuoro iHrpe-

114

LI€EHTA MPUNUHAETLCA | MOYMHAETBCA MOJAYA APYroro
iHrpefieHTa;

3. Konu yawka HanoBHUTbCA [0 MOTPIOHOTO piBHA, HATMC-
HiTb KHOMKY Hanoto Lue pa3. [lofaua 3ynuHAETbCA a Kinb-
KiCTb BHOCUTBCS B MaM'ATb.

bydw nacka, 38epHimo ygazy!

« lllo6 ckacyBatit NOTOYHY NPOTpaMy, HaTUCHITb KHOMKY, L0
BiANOBIZA€ iHLLIOMY HaNoo

« [inananoto My Milk moxHa 3anporpamyBaty e KinbKictb
KaBM, TOAi AIK BCe MONOKO by/ie BUKOPUCTAHO AK Y peLienTi.

HANALUTYBAHHA KIJIbKOCTI TAPAYOT

BOAN

1. HatuciTb i yTpumyiite kHonky Hot water Kinbka cekyHg.
[HAVKaTOp WBMAKO 6MMMaE, BKa3ytouw, Lo BU nepebyBa-
€Te B MeHI0 HanawLTyBaHb. TounHa€eTbCA NofaYa;

2. Konu yalwka HanoBHUTLCA 0 NOTPiBHOrO PiBHA, HaTUC-

HiTb KHOMKY Hanoto Lue pa3. [lofaua 3ynuHAETbCA a Kinb-

KiCTb BHOCUTBCA B MaM'ATb.

3a llporpamoBaHuit
3amoB- | (mn)
uyBaH-
HAM
(mn)
| Hotwater | 250 Bia = 20 go = 420
‘“r 7
PAL 4

bydo nacka, 38epHimo yeazy!
LLlo6 ckacyBatit NOTOYHY NPOrPaMy, HATUCHITb KHOMKY, LLO BigMo-
BIZla€ iHLLOMY Hanoto

7. BUMIPHOBAHHA XXOPCTKOCTI BOAK
MonepemeHHA Npo BUBANeHHA Hakumy BiZobpaxaeTba
yepe3 nepefbaueHnii MPOMIXOK yacy, AKWMI 3anexutb Bif
KOPCTKOCTI BoAM. MalmHa Mae nonepefiHi 3aBOACHKI Hana-
LUTYBAHHA Ha “4" piBeHb XOpCTKOCTI. MaLumHy TakoX MOXHa
3anporpamyBaTy BianoBifHO A0 XOPCTKOCTI BOAY, L0 MOCTa-
UYAETbCA B Pi3HUX PerioHax, TaK LU0 BUAANEHHA HaKumy noTpi6-
HO pifLue.
1. BuilMiTb iHAMKATOPHY CMYXKY 3 YNakoBKU. AKLIO BOHA
[OMAETHCA [0 BaLLOi MoZeni, BU 3HaifeTe il y AofaTky
1o Quick Guide.
2. 3aHypuTi CMYXKY NOBHICTIO Y CKNAHKY 3 BOJOK npu-
6NM3HO Ha OZHY CeKyHLY.




f

& T

gd~ Oo

3. BuitmiTb cmyxKy 3 Bopu i 3nerka cTpyciTb. Mpubnusto
yepe3 ofHy XBUNMHY 3'ABNATLCA 1,2, 3 abo 4 kBappaTukin
4epBOHOTO KONbOPY, Y 3aNeXHOCTi Bifl XOPCTKOCT BOAM.
KoxeH KBagpaTuK BianoBifae OAHOMY piBHI0.

TecT 3aranbHoi XKOPCTKOCTi MopcrkicTb
1
(] Husbka
_ (17 2
(CepepHs
_ [T 3
CepeaHbo/Bucoka
_ HWEEN 4
Bucoka

[u. IHcTpykuii B po3aini «10. MeHto HanawyBaHHa» Wwopo
HaNaLUTYBaHHA MaLUMHY.

8. OINbTP ANA NOM'AKIIEHHA BOAK

LLjo6 poboui xapakTepucTUKN MaLUMHN 3aNnLanaca He3MiH-
HUMI 3 YaCOM, MU PeKOMeH/YEMO BIKOPUCTOBYBATH inbTp
AnA nom'akiwexHa Boan De’'Longhi Ta perynapo 3aminiosa-
™ iforo. LLlo6 npupbatn dinbrp, BigBinaiite Be6-cait www.
delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\

8.1 3amiHa ¢inbTpa

Bydb nacka, 38epHimo yeazy!

Yepe3 aBa micAui (awB. IHgukaTop AaTn) abo konm npunag He
BIKOPUCTOBYBABCA MPOTATOM 3 TUXKHIB, GinbTp (it 3aMiHu-
TW, HaBiTb AKLLO MOBIAOMAEHHS LLie He 3'ABUNOCA.
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8.2 3HarTa dinbrpy

flkwo BM xoueTe BukopuctoByBaTM Mpunag 6es inbrpy,

BUM MOBWHHI 3HATM 0T Ta MOBIZOMUTM MpUnag npo ioro

BiICYTHICTb.

1. BuTArHiTb KOHTeliHep ANA BOAN Ta 3HOLLEHWI inbTp;

2. Jms. Inctpykuii B po3pini «10. MeHio HanawTyBaHHs»
LLI0Ai0 HANALUTYBAHHA MaLLUHM.

bydb nacka, 38epHimo ygazy!

Yepe3 fBa MicAui (auB. iHaMKkaTop Aath) abo, konm npunag He

BUKOPUCTOBYBABCA NPOTATOM 3 TUXKHIB, BIA MOBYUHHI 3aMiHUTI

$inbTp, HaBITb AKLLO NOBIAOMEHH LLe He 3'ABNANOCA.

9. MNOPAAMW LLOAO0 EHEPTO3BEPEXEHHA
LLlo6 3MeHWMTI CNOXWMBAHHA eHepril, MicnA nogaui of-
HOro abo JeKinbKox HamoiB Buiimalite KOHTeliHep AnA
MOMIOKa.

+  BcTaHOBiTb aBTOMATUUHE BUMKHEHHA Ha 15 XBUNMH
(anB.»10. MeHio HanawutyBanHa»);

«  AktuByiite eHepro3bepexxeHHa (auB.
HanawTyBaHHs»);

« 3aBX[V BUKOHYIATe LMKN BUAANEHHA HAKUMY 33 3aNUTOM
MaLU1HK,

«10.  MeHto



10. MEHI HANALUTYBAHHA

[TepebyBatoun B MeHIo, 32 LONOMOTO aKTUBHIX KHOMOK BUOEPITb BIANOBIAHI GyHKLi:

[lloctyn no Bubip
MeHI0 HanalWTYBaHHA  HanawTyBaHHs  3BYKOBWI CurHan
OiﬂprﬂﬂﬂﬂoM'ﬂK—ﬂﬁ@ ) ‘ &=  BDx2
\ LIEHHS BOAY

ABTOMATMYHE BUMKHEHHA

4/

Temnepatypa —U ‘ "
KaBu 4

EHepr036epe)KeHHﬂ

( ) Hanoi Bippi3HAKTbCA 3anexHo Big Mogeni

—¥opcTkicTb Boay

1. Jloctyn Ao meHio:

55
HatucHith i ypumyitre KHOHKy@ KiSIbKa CeKyHA:
KHOMKM HanalLTyBaHb 3aropaloTbCa.
MpopoBXiTb, HaTUCKalOUN KHOMKY NapaMeTpa, AKuiA NoTpibHo
7 HanaluTyBatu.
2. BigperynioiiTe HanaWTyBaHHA MALLVHK:
OinbTp Ana nom'aKweHHa | HaTucHiTb opuH i3 cumBo- NigTBepabTe BUGIp
BOAU niB KaBOBUX 3epeH, Wob6 | gcTaBREHMIl
BCTaHOBUTY 260 3aMiHUTK
¢inbTp nom'aKwyBaya
BOAM
HatucHitb cumson
nonepeaHbo 3MeNeHoi BULANEHO
KaB, o6 3HaTn dinbTp m
nom'sAKLyBaYa BoAu
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3ByKOBMIA CUTHaN

N

Hatuchitb oguH i3
CUMBOJIiB KABOBUX 3€PeH,
106 yBiMKHYTH 3BYKOBUIA
curHan

KN

HatucHitb cumBon none-
PenHbo 3MeNeHoi KaBu,
106 BUMKHY TV 3BYKOBHIA
CUrHan

BUMK

NigTBepabTe BUGIp

)

Temnepatypa KaBu

A

HatucHitb cumBon
KaBOBMX 3epeH, L0
BiAANOBifa€ HeoOXiaHil
Temneparypi

HU3bKA

Cepepna

Bucoka
o 0 0| &

NiaTBepabTe BUGIp

A

EHepro36epexeHHs

A

HaTtucHits opuH i3
CUMBONIB KABOBUX
3epeH, o6 akTuByBaTU
eHepro3bepexeHHa

Kn

Hatucitb cumBon
nonepeaHbO 3MeNeHoI
KaBH, 1406 BUMKHYTH
eHeprosbepexeHHs

BUMK

NigTBepabTe BUGIp

<

MopcrkicTb Bogm

HaTucxitb cumson, wo
Bif\NOBifa€ piBHI0, AKNI
NoTPi6HO BCTAaHOBUTH

PIBEHb 1

PIBEHb 2

PIBEHb 3
o 0

PIBEHb 4

NigTBepabTe BUGIp

~




ABTOMaTHYHE BAMKHEHHA ‘5-|X3l"""“l . I NigTeepabre BUGIp
30 XBUANH
HatucHits cumon, wo o o0 0 &
BiANOBifa€ yacy, AKuii
‘.1 A Vi 1T0MHA
Cnig BCTaHOBUTH
o 0 0O | &
3T0QMHM
o 0 0 &
3. Bwuxig 3 meHio:
HaTucHiTh KHOMKy @:

MatwmHa rotoa go BUKOPUCTAHHA.

bydb nacka, 38epHime ysazy!
Mpunag aBTOMATUYHO BUXOBMTb i3 MEHI0 HanawTyBaHb, AKLLO
npoarom 30 ceKyHz He 6ye OLHOT aKTUBHOCTI.

10.1 CKuHYTH [0 3aBOACLKUX HaNALITYBaHb

[lepeKkoHaiiTecs, L0 MaLNHA 3HAXOAUTLCA B PEXUMI OYiKY-
BaHHA (BUMKHeHa, ane NifiknoueHa J10 enekTpomepexi).

HaTtucHiTb KHOMKM, WO BiANOBIAaoTb Hanoam 1, 2 Ta @\xz Ta
YTPUMYIATE NPOTATOM 5 CEKYHA. YCi HanaLLTYBaHH Ta KiNbKICTb
Hamolo CKNAAKTbCA A0 3HaUEHb 33 3AMOBUYBAHHAM.

MawwmHa Bupae foBruii 3ByKOBMIA CUrHan, i BCi CBITNOBI iHAN-
Katopu 6MMatTb, L0 MIATBEPANKYE CKIAAHHA
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11. OYYILIEHHS KABOMALIMHY

Baxnueo!
[InA ounLeHHA KaBOMALLMHU He BIUKOPUCTOBYBATI PO3YMHHIKY, abpa3uBHi Mutoui 3acobu abo cnnpt. ina cynepaBTomaTiny-
HuX kaBomaluuH De’Longhi He noTpiGHO BUKOPUCTOBYBATM XiMiuHi 32001 ANA YMLLEHHA.

He BuKopucToBYyBaT! MeTaneBi NpeAMeTH ANA BUAANEHHA HaKuNy abo KaBOBOro HANbOTY, OCKINbKY BOHM MOXYTb noApAnaTi
MeTaneBi abo NNacTUKOBi NOBEPXH.

KomnonenT Yacrorta Mpouepypa
KouTemuep AnA KaBOBOT | ooy iunukatop ) saropereas, oin I}mmrunb iAAOK AN 360py Kpaneib, CNIOPOXHITb
rywi 11010 Ta 0YMCTiTh.

CMOPOXKHUTU  KOHTeilHep And KaBOBOI
rywi , ToMy MallMHa binblue He Moxe
TOTYBaTy KaBy.

CnopOoXHITb i aKypaTHO OUMCTITb KOHTeliHep AnA
ryLi, noa6aBLLM Npo BUZANEHHA BCX HAABHUX Ha
JHi 3aNULLKiB.

«  TllepesipTe uepBOHMIl NIAAOH ANA KOHAEHCATY Ta
CNOPOXHITB iA0r0, 33 HeobXiAHOCTI.

Mpunag He MoXHa BUKOPUCTOBYBATM ANA MPUTOTYBAHHA KaBY, AKLLO BIN HE MOYUCTUAN KOHTeiiHep
ANA KaBoBOi ryLui. HaBiTb, AKLLO BiH He NOBHWI, NOBIJOMEHHA NPO OUMLLEHHA KOHTeliHepa 3'AB-
NAETHCA NiCnA 72 TOAUH, NiCnA Toro, AK 6yno NpuroToBaHo ocTaHHo Kasy. LLo6 72 roguHn bynu npa-
BU/IbHO NOPaX0BaHi, MaLUMHY He Clif BIAKNI0YATH Bifj eneKTpomepexi.

KomnoenTu nigaoHy
A Kpanenb

MiaAoH ANA Kpanenb 0CHALLEHO iHAMKa-
TOPOM PiBHA (YepBOHOTO Konbopy), LU0
NoKasye piBeHb BOAM Y NiAJ0Hi.

[lo Toro, AIK Lieil iHANKATOp MOYHe BUCTY-
naTi 3 NiACTaBKM ANA YaLloK HeobXifHo
BUNUTY BOAY 3 EMKOCTI Ta MOMUTH ii

« BurtarniTb nigaoH Ana 36opy Kpanenb Ta KoHTeil-
Hep 1A KaBOBOI ryLLyj;

+ 3HimiTb NiacTaBKy ANA YaLLOK Ta PeLUiTKY NifAoHy
AnA 360py Kpanenb, NOTIM BUNOPOXKHITL MiAJ0H
AnA 360py Kpanenb i KOHTeiiHep ANA KaBOBOI ryLyi
i NpoMuiATe BCi KOMMOHEHTY;

+ [lepeBipTe uepBOHMIl NiAAOH ANA KOHAEHCATY Ta
CMOPOXHUTY i0r0, 33 HeobXiAHOCTI;

« Bcrasre nipaoH Ana 360py Kpanenb pasom 3 pe-
LUITKOIO T KOHTeIiHepOM ANA KaBOBOI TyLLi.

[Tpu 3HATTI NigAoHy AnA kpanenb 0608'A3K0BO 3aBXAN

YNCTUTY KOHTeNHep ANA KaBOBOI TYLLi HaBiTb, AKLLO BiH

NNLLIE TPILLKN 3aN0BHEHMIA.

Bcepepuni Mawnn
T——

MepiognuHo nepesipaiite (npubnausHo
pa3 Ha MicAub), L6 BHYTPILUHI YaCTUHI
MaLLVHY (AKi MOKHa AiCTaTy MicNA 3HAT-
T4 NiAA0HY AnA 360py Kpanenb), He bynu
3abpyzHeHi.

BuMKHITb MaLLnHy Ta BigKMouiTh ii Bif enekTpomepe-
. Tip yac oumLLeHHA npunagy HiKonu He 3aHypiolite

1100 B BOAY.
«  Bupanaiite BigKnafeHHa KaBu LiTOYKOK abo
ry6Koio;

« BumanuTin BCi 3anuLLIKK 32 J0NOMOTOH0 NI0COCA
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KomnoHeHT Yactota

Npouepypa

bnoku nogaui kasu
(pa3 Ha micAub)

PerynapHo uucTitb 6n0KK nojaui Kasm |

PerynapHo uncTitb 6n0KM ANA Nopavi KaBv 3a Ao-
MOMOroio rybku abo TKaHUHM;

« TlepeBipuTi, W06 0TBOPY ANA NOAaYi KaBy He bynn
3acmiyeHi. AKLLo HeoOXiaHO - BUAANUTY 3aULLKN
KaBw 3a L0NOMOrot0 3y60umCTKM.

12. OYUILEHHA KOHTENHEPY ANA MOMOKA

Baxnueo!

+ lig yac unLieHHA KOHTeiiHepy ANA MOJOKA He BUKO-
pucToByiiTe Miuttoui 3acobu, abpasmsHi ry6kin abo meta-
NeBi NpeaMeTH, o6 BUAANNTY 3aAULIKK MONOKA.

OunwwaiiTe KOHTeNHEp ANA MONOKA KOXHOTO pasy, AK BU rOTY-

€Te MOJIOKO, BUKOHYKYW HACTYNHI Aji:

1. 3HiMiTb KpULLKY KOHTEIAHEpY ANA MOJOKA | BUTATHITD YCi
3HIMHi KOMMOHeHTY;

2. 3HimiTb TPyOKY ANA BCMOKTYBAHHA MONOKA;

3. ToBepHiTb 60K Mogaui Monoka y BepTuKanbHe noso-
KeHHSA | NOTATHITD, W06 BUTATTI;

1
“ﬂ-}z

4. HaTucHiTb KHONKY, 1406 BUTATTY 3'€AHYBaY;

120
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.Y nocypomuitniit mawmHi (pekomenayerbea): Mpo-

MWiiTe BCi KOMMOHEHTY Ta KOHTeiiHep rapAYoko MPOTOYHOI
BOAOH (npuHaiimui 40°C), a NoTiM NOMICTITb iX y BepXHiit
KOWIMK MOCYAOMMIAHOI MALUMHKM Ta 3anycTitb nporpamy
npy 50°C, Hanp. craHpapr ECO.

Bpyuny: lTpomuiite BCi KOMNOHEHT Ta EMHICTb rapAYol
npoToYHoIo Bojoto (He MeHLwe 40°C), a noTim 3aHypTe BCi
KOMMOHeHT! B rapAyy BOZONPOBIAHY BOAy (He MeHLue
40°C) 3 M'AKOI0 / HEIITPanbHOIO PiANHOK ANA MUTTA LLO-
HailmeHLue Ha 30 XBunWH. PeTenbHo npomuiite rapadoio
BOZIOMPOBIAHOI0 BOAOIO.

MepeKoHaiiTecb, L0 KaHaBKa AnA NOBITPA (y 36inblueH-
Hi) uncTa;

36epitb yci KoMNOHeHTH KpuLwKy. LLlo6 3HOBY BCTaHOBK-
T 3'€iHYBaY, HATUCHITb BIANOBIAHY KHOMKY;

3aKpiniTb KPULLIKY Ha KOHTelHepi AN MOJOKa.



13. OYULLEHHA 3ABAPIOBANILHOI0 B/IOKY

Baxnueo!
3aBapioBanbHuil GNOK He MOXHA BUTATTH, AKIIO MaLUMHA
YBIMKHeHa.

1. HatucxiTb KHomKy Ll) , 406 BUMKHYTI MaLLUHY;

2. 3HimiTb pe3epByap AnA BOAY;

3. Bigkpuiite ABepuATa 3aBaploBabHOro 610Ky 3 NPaBoro
6oky npunagy;

5
A

1

4. HatncHiTb ABi KONbOPOBI KHOMKM BCEPEAUHY, OBHOYACHO
MOTATHYBLLY 3aBapIOBANIbHNIA 610K Ha30BHi;

5. Hamouuty 3aBaptoBanbHuii 6710k y BoZi npubansHo Ha 5
XBUAWH, NOTIM MPOMUTIA Nl KPAHOM;

Baxnuso!

CNONICKYBATU JTULLE BOAOKD

BE3 MUIOYMX 3ACOBIB - HE B NOCYAOMMUIHIA MALLNHI

6. He BukopuctoByiiTe Mutoui 3acobu Mif yac unLieHHA
3aBapIoBaNbHOrO BMOKY, OCKINbKM Lie MOXe NOLIKOANTH
iioro.

7. BukopuctoByiiTe LWiTouKy, Wo6 Bupanutu byab-aki 3a-
JNINLLKK KaBM 3 THi34a 3aBaptoBanbHoro 610Ky, AocTyn Ao
AKOTO BiZIKPUBAETLCA Yepe3 BepLATa 3aBaplOBaIbHOMO
6noky;

8. TlicnA ounweHHa, BCTaHOBITb 3aBaptoBanbHuii 610k y
BHYTPILLHIO OMOPY, MOTIM HATUCHITb Ha 3HauyoK PUSH,
MOKM He NOYYETe KNaLaHHs;

121

byde nacka, 36epHimo yeazy:

flkwo 3aBaptoBanbHuii 610K BaKKO BCTAaBNAETbCA, Nnepen
UM, AIK 3p06UTI Lie, BiaperynioiiTe NpaBunbHe NONOMXeHH,
HaTUCHYBLUY Ha AiBa BaXeni.

9. Tlicna Toro, AK 3aBaptoBanbHUii 6nok byno BCTaBneHo,
nepeKoHaliTecs, Lo ABi KONbOPOBi KHOMKI 3aMKHYINCA;

10. 3akpuiite ABepLATa 3aBaploBaNbHOrO 610KY;
11, BcTaHOBiTb Ha MicLie KOHTeliHep ANA BOAN.

M
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14. BUAANEHHA HAKUNY

lllo6 npaBunbHO 3aBepLMTM LMKN BUZANEHHA HaKuMy,
3BEPHITb YBary Ha KiNbKiCTb BOAY B KOHTelHepi, HeoOXiaHy
ANA KOXKHOTO KPOKY:

Kpok 1: ina
BUAANEHHA
HaKuny

co P




Llo6 npaBuAbHO 3aBeplwWTU LUKA BUFANEHHA HaKuMy,
3BEPHITb YBary Ha KinbKicTb BOAN B KOHTeiHepi, HeobXiaHY
ANA KOXKHOTO KPOKY:

Kpok 2: Mepuwe
NpOMUBaHHA
MAX
Ll
Kpok 3: ipyre
NPOMUBAHHA
MAX
gl

[lepeq 3acTocyBaHHAM NpoymTaiiTe IHCTPYKLi Ta MapKy-

BaHHA Ha yNaKoBLli i3 3aC000M ANA BIUAANEHHA HaKuMy.

BukopuctoByiite nuwe 3aci6 ana 3HATTA Hakuny Bif
De’Longhi. BukopuctanHa HeianoBigHux 3acobi ana
BUAANEHHA HaKUMY, @ TaKOX HenpaBubHe BUAANEHHA
HaKuMy, MoXe NpU3BeCTV A0 BUHUKHEHHA JedeKTiB, Ha
AKi He NOLUMPIOETLCA rapaHTiA BUPOOHUKA.

3aci6 anA BUZaneHHA Hakumy Moxe MOLKOAUTH Aeni-
KaTHi nosepxHi. AKwio 3aci6 BUMAAKOBO PO3INETHCA,

0Zipa3y BUTPITb 1A0T0.

NeHO 3 BHYTPILLHIX KOHTYpiB MaluuHu. [lepes noyatkom
NPOMMBAHHA, Nam'ATaiiTe, WO NOTPIGHO CMOPOXKHUTI
NiAJ0H AnA Kpanenb.

15. NOACHEHHA CBITNOBUX IHANKATOPIB

(Bitne 3HaueHHA
[HAMKaTopy Hanoto | MawwHa  nporpiBaeTbea:
6numatoTb 3aueKaitte
[Haukatopn  HanoiB  Ta | MawwHa rotoa Ao BUKO-
HanawTyBaHb  MOCTi/iHO | pUCTaHHA: BUbepiTb baxa-
(BITATbCA HWIA Haniii Ta BiANOBIAHI

BapiaHTn

3amiHiTb QinbTp (AmB. Po3-
ain «8. OinbTp AnA nom'ak-
LLIEHHA BOAM»)

Hepoctatha KinbKictb Bogu
B KOHTeliHepi: HanoBHiTb
KOHTelHep Ans BoAN

fIKLL0 BCTaHOBNEHWIA GINbTP ANA NOM'AKLLEHHA BOAK,
fioro Cnif 3HATU nepen AOAABAHHAM PO3UUHY AnA
OUMLLIEHHA Bifl HaKuMy.

BcTaHOBITb QinbTp Ha3az y MalLMHY NicnA 3aBepLUeH-
HA NepLLOro MPOMUBAHHA.

Mpouezypa BupaneHHa Hakuny onvcana y Quick Guide.
bydo nacka, 36epHime ysazy:

Mlicna Toro, AK LMKN BUAANEHHA HaKMMy PO3M0YaBCs,
/0r0 He MOXHa nepepuBaTy i ioro NoTPibHO 3aBepLUNTY
MOBHUM LIMKNIOM NPOMUBAHHA.

Lle HopmanbHo, AKLLO MicNA NPOLEAYPY 3HATTA HAaKUNY B
KOHTeiiHepi AnA 360py ryli 3'ABUTbCA BOAA.

flKWo nicnA BUZANeHHA HaKuMy KOHTe/Hep Ans BOAM
He GyB 3anoBHeHuii o pieHa MAX, npunag nponoHye
MPOBECT! TpeTe NPOMMBAHHA, 06 nepekoHaTnc, Lo
PO3UNH ANA BUBANEHHA Hakumy 6yno noBHIcTIO Bupa-
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[ina 3HATTA Hakuny
3aci6  pana | JexkanbumHatop De'Longhi KonTeitvep ana Boan Big-
BUAANEHHA CyTHIIl @60  po3miLeHuii
Hakuny HenpaBwbHO: BCTaBTE KOH-
EMHICTb PekomeHZ0BaHWii 06'eM: 21 TEVHEP MPaBUTbHO
Yac ~45x8

Baxnuso: 3aranbHuil aBapiittuii cur-

Han: MalnHa  BCepeuHi
ayxe 6pyaHa. PetenbHo
OYNCTITb  MawmHy.  AKwo
MoBiJOMAEHHA BCe e
BiflobpaxaeTbCA nicna
OUMLLEHHA, 3B'AXITHCA 3i
cnyx6010  06CTyroByBaHHA
knientis De’Longhi Ta / abo
YMOBHOBaXEHUM  CepBic-
HUM LieHTPOM

9




3HaueHHA

(BiTne

3HaueHHA

Micna ounwenHs Bu He
BCTaBUIN 3aBaploBasbHUI
6nok:  BCTaBTe  3aBapio-
BaslbHUiA 6N10K, AK ONUCaHO
B po3aini «13. OunwieHHs
3aBaptoBabHOO 6NIOKY»

Hemae  kaBoBMX 3epeH:
HaMoBHITb KOHTeilHep AnA
KaBOBMX 3epeH, MOTiM Ha-
TUCHITb OYAb-AKY KHOMKY,
Wob CKMHyTM  aBapiiiHe
NOBiZOMNEHHSA.

Momen gyxe ppibHuiA, Tomy
KaBa MOJAETbCA 3aHAATO
noBiNbHO ab0 30BCiM He BY-
XouTb. HanawtyBaHHa Ka-
BOMONKN (po3gin «4.6 Pe-
ryNioBaHHA NOMenNy Kasi»)

byno BuKopuctaHo 3aba-
rato KaBu. Bubepitb 6inbLu
M'AKNiIA C(MaK abo 3MeHLLTe
KINbKiCTb MonepefHbo me-
NIEHOI KaBu

byna obpaHa ¢yHKuia «me-
NeHa KaBa», ane B BOPOHKY
kaBa He Oyna 3acunaHa.
HacunTe meneHy kaBy B Bo-
POHKY Ta NOBTOPITb Mofauy

9
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+ Kouteitnep 3 mono-
KoM BUTATM Mid yac
nojaui Monoka. 3HoBy
BCTaHOBITb  KOHTeliHep

ANA  MOoKa: npwunaj
3HOBY  FOTOBMIA [0
BUKOPUCTAHHA.

+ KouTeilHep 3 monokom
BUTAMN Nifj yac nopaui
KaBM. 3HOBY BCTaHOBITb
KOHTeilHep AnA Mono-
Ka: MalnHa 3aBepLuye
MPUrOTYBaHHA Ta NoJae
KaBy.

+  3anuTaHo  MOJIOYHMIA
Haniii, ane KOHTeit-
Hep ANA  MosoKa
HenoBHUi abo Henpa-
BUNbHO  BCTaBNEHMUi:
nepekoHanTech,
o KOHTeilHep AnA
MONOKa  yKOMMneK-
TOBaHWA BCiMa npa-
BUNbHO BCTaBNEHUMN
KOMMOHEHTaMU.

+  3anuUTaHo  MOJIOYHMIA
Hanmiii, ane B KOHTeil-
Hepi HeZl0CTaTHbO MO-
noka (aue. naparpadu
«CKinbKn MOSI0Ka
Znopary, wob npurory-
BaTU Hamoi, Wwo obu-
palwTbcA  Bigpasy?»
1a «CKinbkn Monoka
L0AaTy, Wwob 3pobutn

My Milk? (©) »).

QY

//I\\

3anuTaHo rapauy Bogy, ane
6noK nojaui He BCTaBne-
HWiA: BCTaBTe ONOK Mofavi
BOAM.




(Bitne

3HaueHHA

A
"

\"\E//

==Hot water ™™

(nctema BOAOMOCTAYaHHA
nopoxHa. [ogaire rapauy
BO/ly, HAaTUCHYBLLY BifMo-
BifIHY KHOMKY

=3

A7)

—
Hot water

KouTeithep fana  kaBoBoi
ryLi noTpibHO CNOPOXHITH

KouTeiihep fana  kaBoBoi
rywi BiacyTHil abo BcTa-
HOBJIEHWIl  HEMPaBUIbHO:
Bctaste ningoH ana 360py
Kpanenb pa3om 3 KOHTeli-
Hepom A4 KaBoBOI ryLLji Ta
HaTUCHITb [0 ynopy

MoTpibHO BUZanuTM Hakun
(«14. BupaneHHa Hakuny

.
\

~
B\

M

val ) . .
<3 i cneuianbHuit po3pin
Quick Guide)

[Tpouenypa BUJANEHHA
Hakuny nepepsaHa. Llo6
3HOBY  BMKOPWUCTOBYBATM

MalLluny, HaTUCHITb KHOMKY

BB ), PO3MOYHETbCA M-
fava, i mpouenypa BufAa-
NeHHA HaKuny BiAHOBUTLCA
3puc. 15, cTopinka 13.

16. YCYHEHHA HECNPABHOCTEH

Huxue HaBesieHO ﬂEpEﬂiK MOXNUBUX He(ﬂpaBHO(TEVI.

flKwo npobnemy HeMOXNMBO BUPILLIMTY 33
BKa3iBOK, 3BepHiTbCA [10 (epBiCHOrO LieHTpY.

JIOMOMOTOI0 LinX

HECMPABHICTb MOXNUBA MPUYMHA
[Tpunag He BMUKA€ETbCA. [punag He nigknioueHo
€NeKTPOXKUBNEHHS.




HECMPABHICTb

MOMJIUBA MPUYNHA

CNocib YCYHEHHA

KaBa He rapaua.

Yavukw He Gynu nigirpiri.

CNOoCIb YCYHEHHA

MigirpiiiTe yawku, 06ANBLLY iX rapaYoto
Bogot0 (MpuMiTKa: BU MOXeTe BUKOPU-
C1aTin dyHKLito rapAyoi Boam).

10 Mep

exi | MigkniounTb BUNKY y po3eTky.

TPILUHIli KOHTYP NpUNagy OXONOHYB,
TOMY L0 MPOIAWA0 2/3 XBUAMHK nicnA
NPUrOTYBaHHA 0CTAHHbOT KaBU.

I»)
DA

9

llepen NPUroTYBaHHAM KaBU HATUCHITb
H = MT

i yTpUMyiiTe KHOMKY 22 npoTarom Je-
KiNbKOX CeKYHZ, W06 BMKOHATA LKA
MPOMUBAHHA Ta NPOIPIT BHYTPIlLHI
KOHTYpM.

HanawryBaxHs Temneparypu Kae 3a-
HAZTO HI3bKe.

BcTaHoBITb rapaviluy TemnepaTypy Kasi
B MEHI0 HanawTyBaHb (ane.»10. MeHto
HanawryBaHHa»).

MoTpibHO BuAanuTk Hakmn 3 npunagy

BuKkoHaiite npouesypy BupaneHHa Ha-
kuny. oTim nepesipTe XopCTKiCTb BOAK
(«7. BuMiptoBaHHA XOPCTKOCTi BOAM») Ta
nepeKoHaliTecs, Lo HanawTyBaHHA Ma-
LUMH BiANOBIAAKTH MiCLiEBIl XOpCTKOCTI
3 Mepexi BogonoctayaHHa («10. Meto
HanawryBaHHs»).

KaBa po36asneHa i 30BciM 6€3 NiHKM.

Kasa byna nomeneHa pyxe rpy6o.

Hanawuryiite ctyniib nomeny («4.6 Pery-
NBaHHA NoMeny KaBu»). EGexT Bip Ha-
NawTyBaHHA byae BUAUMUIA nULLe nicna
MPUroTYBaHHA 2 NOpLili KaBu.

KaBa He nigxoauTb.

BukopucToByiite KaBy AnA KaBOMALLUH
ecrnpecco.

KaBa He cBixa.

[Tauka KaBu BiAKpWUTA 3aHAATO AABHO i
BTpaTUna cmak.

KaBa nogaetbca pyxe noinbHO abo
Kpannamu.

KaBa 6yna nomeneHa pyxe api6Ho.

Hanawryiite ctynitb nomeny («4.6 Pery-
NI0BaHHA NoMeny KaBu»). EpekT Bip Ha-
nalwTyBaHHA byae BUAMMUIA NuLLe nicnA
MpUroTyBaHHA 2 NOPLiil KaBy.

MatwmHa He roTye kaBy

Y BHYTPILUHIX KOHTYpax BUABNeHWi OpyA

3auekalite, NOKM MaLLNHa 3HOBY He byze
roToBa A0 BUKOPUCTAHHA, i Nepeilgith
Lo Bubopy HeobxigHoro Hanmoto. AKwio
npobnema He yCyBa€Tb(A, 3BePHITLCA 10
CepBICHOTO LIeHTPY.

KaBa He BUX0aUTb 3 04HOMO ab0 3 060X
0TBOpIB 6110KY Nopaui.

Hocuku nopaui KaBu 3acmiyeHi.

0umcTiTh HOCMKM ranyipkoto. Mpu Heob-
XifHoCTi byAb-AKi BiKNaAeHHA MOXHa
BUAANUTY 3y60UNCTKOIO.

KaBa nogaeTbca yxe BOAAHUCTON.

3acmiTnacA  BOPOHKA AnA  MeneHoi
KaBu.

Binkpuitte nBepuATa Ta 3a JONOMOrOK0
LLTKN NOYNCTITb BOPOHKY.

3aBap|oBaanw7| 60K He BUTATA€ETbCA.

MatumHa He BUMKHeHa.

BUMKHITb MaLWMHY, HATWCHYBLUK KHOMKY

.

9
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HECMPABHICTb

MOMJIUBA MPUYNHA

CNocib YCYHEHHA

Hanpukinui  npouesypn  Bupanes-
HA Hakumy, Npunag BUKOHAE TpeTe
MPOMUBAHHSA

MMig yac ABOX LMKNIB MPOMUBAHb, KOH-
TeliHep AnA BoAM He 6yN0 HanoOBHEHO A0
BiamiTkn MAX

(NOpOXHITb NiBAOH ANA Kpanenib, 3aMoBHITb
KOHTeitHep ana Bogn Ao pisHa MAKC Ta Bu-
KOHa#iTe TPeTiil LUKN NPOMUBAHHA.

Monoko 3 Benukumi bynbbatukamu

Monoko HepmocTaTHbO XonopHe abo
He YacTKOBO 3HeXUpeHe abo He
3HeXupeHe.

BukopucToyiiTe 3HexmpeHe abo Hanig-
3HeXUpeHe MONOKO mpu Temneparypi
xonoaunbHuka (npuén. 5° C). Akwio Bun
He 0TpUMany 6axaHuii pe3ynbrar, cnpo-
6yiiTe iHLLY MapKy MONOKa.

Kpuweuka KoHTeilHepy Ana Mmonoka
3abpyaHunaca.

BuitmiTb KOMNOHEHTI Ta peTeNbHo oun-
CTiTb iX, AK onucaHo B po3aini «12. Ouu-
LLIeHHA KOHTeIiHepy ANA MONOKa».

BuKopucToBYI0TbCA POCTIMHHI Hanol.

EdekT cunbHo BapitoeTbeA 3anexHo Bif
XapyoBIX BNACTUBOCTEN HAMoiB.

MonouHi Hanoi He aKTMBOBaHI

KoHTeiinep ana momnoka BCTaHOBNeHWiA
HenpaBunbHO abo 6Gpakye monoka Ana
MPUrOTYBaHHA 3aMUTyBaHOr0 HaMok.

MligrotyitTe KoHTeliHep AnA MonoKa Ta
NpaBWbHO BCTaBTE /0T B MALLMHY.

MocnigosHo Gyno MpuroToBaHo Kinbka
MOJIOYHUX HaMoIB, | Nepes NpuroTyBaH-
HAM HaCTyMHUX HanoiB MalLuHi noTpi6-
HO HarpiTUCh A0 iAeanbHoi Temneparypi.

3auekalite, MOKI Ha MaHeni KepyBaHHsA
6yZyTb aKTUBOBAHi MOMOYHI HaNoI.

MingoH Ana vawok 3Bepxy npunagy
rapAuuit

byno npuroToBaHo Aekinbka Hanoig y
LUBWMAKIi NOCNIZOBHOCTI

MawnHa Bupae 3Byku abo HeBenuiki
XMapuHKM napu B TOA yac, Konu He
BUKOPUCTOBYETHCA

[Tpunap roToBUiA 10 BUKOPUCTAHHA, ab0
HeLL0AaBHO BiH OB BUMKHEHHIA, Ta KOH-
JeHeaT HaKpanas Y rapaumil BUNapHUK.

Lle 3BuyaiiHe QyHKLioHyBaHHA. Llo6
3HU3UTU Lie ABMLLE, CNOPOXKHITH MiAA0H
AnA 360py Kpanenb.

[Tpunag Bunyckae CTpymeHi napv 3 nig-
JOHY ANA Kpanenb Ta/abo Ha noBepxHi
Npunazy 3an1waeTbca Boja.

Pewitka nigaoHy Ana kpanenb He byna
BCTAB/EHA Ha MiCLie NICNA OYNLLEHHS.

[ToctagTe peLwiTKy Ha Micue y nigAoH AnA
Kparenb.
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1. GIRIS

Makinenin temel islemleri, Quick Guide icinde adim adim
gosterilmektedir.

Bu kullanim talimatlarini okumak icin birkag dakikanizi ayirin.
Bu sekilde, tehlikelere maruz kalinmasini veya makinenin bo-
zulmasini engelleyebilirsiniz.

Makinenizin panelinde bulunan led lambalar ile ikaz lambalari
makineyle dogru sekilde etkilesime gegmenizde size yardima
olacaktir:

D Soner -
Fonksiyon
] Yanar .
kullanilabilir
N 7”7 ;
o D — | Yanip siner Fonksiyon
P ~ uygulaniyor
| Cihaz kullanicinin
b\-lﬁ Hizlh vanio séner miidahalede
7/ | N yanp bulunmasini
gerektiriyor

Bu isaretler ayni zamanda diriine ekli Quick Guide icinde de
kullaniimaktadir.

2. iLKKULLANIMDA

« Makinenin ilk defa hizmete alinmasina yonelik talimatlar
Quick Guide icinde belirtilmistir.
ilk kullanimda, makinenin fincanda tatmin edici bir sonug
vermeye baglamasindan once 4-5 cappuccino yapmak
gereklidir.
ilk kullanimda su devresi bos oldugundan makine ¢ok
giiriiltii cikarabilir: devre doldukga bu giiriiltii azalacaktr.
Ogiitiiciideki muhtemel kahve emareleri, satisa sunul-
madan once makine iizerinde yapilan ayar testlerinin
sonucudur ve bu testler iiriine gdsterdigimiz titiz 6zenden
kaynaklanir.
Uriinle birlikte gelen su filtresinin hemen takilmasi tav-
siye edilir. Kullanimi iki ayr gegince (tarihe bakin) ya da
cihaz 3 hafta siireyle kullaniimazsa, makine zorunlu tut-
masa dahi filtrenin yenisi ile degistirilmesi gerekir.
Su sertligini en kisa siirede kisisellestirin (“7. Su sertligi-
nin 6l¢iimii” bolimd).

3. ACMAVE KAPATMA

«  (ihaz her aglldiginda, durduramayacaginiz bir 6n 1sinma
ve calkalama islemini otomatik olarak uygular. Cihaz, yal-
nizca bu evre tamamlandiktan sonra hazir konuma gecer.
Kahve hazirlama islemi yapildiysa, cihaz her kapatilisinda
otomatik bir durulama gerceklestirir.



Yanma tehlikesi!

Durulama sirasinda kahve dagitiasi agizlanndan disan bir
miktar sicak su gikar. Su sigramalari ile temas etmemeye dikkat
edin.

Cihazi agmak veya kapatmak icin Q) tusuna basin.
Cihazin uzun siireli olarak kullanilmayacak olmasi durumunda,
cihazin elektrik sebekesi ile baglantisini kesin.

4. KAHVE ICECEKLERININ DAGITILMASI

4.1 Cekirdek kahve kullanarak kahve hazirlama

O[O

« Kavrulmamis, karamelize ve sekerli kahve cekirdekleri
kullanmayin; bunlar kahve degirmeni iizerine yapisip kul-
lanilmaz hale getirebilirler.

“Enerji Tasarrufu” modunun etkin olmasl halinde, ilk kah-
venin hazirlanmasi birkag saniye siirebilir.

4.2  Cekilmis kahve kullanarak kahve hazirlama

®©

Makinenin icine dagilip kirletmesini dnlemek icin, kapali
makineye kesinlikle ¢ekilmis kahve koymayin. Bu durum-
da makine hasar gérebilir.
Kesinlikle 1 silme dlcekten fazla koymayin, aksi halde ma-
kinenin ici kirlenebilir veya huni tikanabilir.

W Long kahve hazirlama: Hazirlama isleminin orta-

sinda, A\ + A"f‘__l’_,ikaz lambalari yandiginda, bir dlcek
¢ekilmig kahve daha koyup, Long tusuna basin.

«  Cekilmis kahve kullanarak \§, Doppio+ kahve
hazirlayamazsiniz.

4.3 Kahvenin tadinin degistirilmesi
1. istediginiz tatla ilgili tusa basin:

0 Acik

0 Orta

] Koyu

2. lIstediginiz kahve icecegini secerek devam edin.

Gnemli not:

- Sonraki hazirlamada makine son secilen tadi onerir.
Elektrik kesintisi oldugunda makine varsayilan orta sevi-
yesine doner.

d
44 Durulama @
Bu fonksiyonla, makinenin dahili devresini temizleyecek ve isI-
tacak sekilde kahve dagiticisindan sicak su ¢lkmasi saglanabilir.

Durulama islemini baslatmak icin Q@ tusunu yaklagik 5
saniye basili tutmaniz yeterlidir: Dagitim kendiliginden durur
(daha 6nce durdurmak isterseniz, ayni tusa tekrar basin).

+° *
9% x2
X

)

4.5 Daha sicak bir kahve icin tavsiyeler
Daha sicak bir kahve elde etmek icin asagidakilerin yapilmasi
tavsiye edilir:

Durulama g @

yapin (bkz.“4.4 Durulama ) paragrafi.
Fincanlar sicak suyla 1sitin (sicak su fonksiyonunu
kullanin).

Kahve sicakhigini arttirin (“10. Ayarlar Meniisi” bolimiine
bakn).

4.6 Kahve degirmeninin ayarlanmasi

Fabrikada dogru kahve dagitimina gdre nceden ayarlanmig
oldugundan kahve degirmeninin en azindan ilk basta ayarlan-
masl gerekmez.

Diizeltme yapmak iin, kahve degirmeni calisirken asagidaki
gibi hareket ederek diigmeyi ayarlayin:

Kahve ¢ok yavas cikiyor veya | 7 rakamina dogru bir ka-
hi¢ clkmiyorsa. deme cevirin

Bu diizeltmenin etkisi, yalnizca
en az 2 sonraki kahve dagitimin-
dan sonra goriiliir.

Daha yodun bir kahve | 1 rakamina dogru bir ka-
dagitimi yapmak  ve | deme evirin

kopigiini arttirmak icin

Bu diizeltmenin etkisi, yalnizca
en az 2 sonraki kahve dagitimin-
dan sonra goriiliir.

Gnemli Not:
Ayar diigmesi yalnizca kahve degirmeni kahveli icecek hazirla-
ma baslangi¢ asamasinda calisirken cevrilmelidir.



4.7 Fincandaki miktarin kisisellestirilmesi

1. Programlanacak icecekle ilgili tusu birkag saniye basili
tutun: ikaz lambast hizli yanip séndiigiinde programlama
meniisiine girmis olursunuz. Dagitim iglemi baglar.

2. Fincanda istediginiz miktar elde ettiginizde, icecegin
tusuna tekrar basin: Dagitim islemi durdurulur ve miktar
hafizaya alinir.

icecek* Varsa- | Programlanabilen

yilan (ml)

(ml)
v Espresso | 40 =~ 20ila= 180arasi
W |Kahve  [180 | =100ila=~ 240 aras
¥ |Llong 160 |=115ila= 250 arasi
@ | Doppio+ |120  |=80ila= 180aras
W | Americano | Espresso: | Espresso:

40 = 20ila= 180 arasi

Acqua: | Acqua:

110 = 50ila= 300 aras|
- Long Black | Acqua: | Acqua:

120 = 50ila= 300 aras

Espresso: | Espresso:

80 = 40ila= 360 aras
B |overice 100 = 40ila= 240 aras|

(*) iceceklerin tiir ve sayilan modele gore dedisiklik gdsterir.
Gnemli Not!
Yapmakta oldugunuz programi iptal etmek icin, baska bir icecekle
ilgili tusa basin

5. SUTLU ICECEKLERIN HAZIRLANMASI

o
LattECfgmﬁ u)

5.1 Siit kabinin hazirlanmasi
Siit kabinin kapagini agmak icin:
1. Saat yoniinde cevirerek kapadi kurtarin: Kapagin iizer-

indeki cizgi d‘ simgesine karsilik gelmelidir.

2. Ardindan kapag kaldirin.

Ne tiir siit kullaniimali?
Daha yogun ve zengin bir kdpiik elde etmek icin, buzdo-
labindan ¢ikmis (yaklasik 5° C) sicaklikta tam veya yarim
yagh siit kullanin. Siitiin az kopiiklii veya iri kabarcikli
olmasini onlemek icin Lattecrema System kismini her
kullanimdan sonra daima temizleyin.
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Kopiik kalitesi asagidakilere gore degisiklik gdsterebilir:

« Siit veya bitkisel icecek tipine.

« Kullanilan markaya.

+Malzemelere ve besin degerlerine.
Dogrudan secilen icecekleri hazirlamak icin ne kadar
siit konulmali?
Siit kabinin iizerinde, tarifi hazirlamak icin ideal miktarda siit
koymaniza yardima olacak kademeli bir 6lgek bulunur. Sunlan

unutmayin:
v @

@ Cappuccmo Cappuccmo Mix

My Latte hazirlamak icin ne kadar siir konulmali?

Mca?%eniz, siit  kabina IE\

konulan siitiin tamamini

P

e
4 /

Latte macchiato

algilayan ve kullanan bir
sistemle donatilmistr.
Dolayisiyla My Latte icece-
ginizin dagitimini istedi-
giniz miktarda siit koyarak
yapabilirsiniz.

Dogru miktarda koymak
icin asagidakileri unutma-
dan siit kabindaki kademeli 6lcegi kullanabilirsiniz:

MIN =
>

Dagitimdan sonra konulan siitiin hacmi 2/3 oraninda artar:
Bardaginizin veya fincaninizin siitiin ve daha sonra dagitimi
yapilan kahvenin tamamini alabilecek biiyikliikte oldugundan
emin olun.

Makinenin
algilayabilecegi
en diisiik

miktar (= 45ml)

Her isaret = 20 ml
degerine karsilik gelir




Siit kabinin kapagini kapatmak icin:

1. Kapad yerlestirin (kapadin izerindeki gizgid‘ simges-
ine karsilik gelmelidir).

2. Yerine oturana kadar kapadi 6 simgesine dogru
dondiirin.

5.2 Kahve tadinin secilmesi ve ¢ekilmis kahve
kullanma

Siit kabini hazirladiktan sonra, istediginiz siitlii icecegi seme-

den dnce kahve tadini “4.3 Kahvenin tadinin degistirilmesi”

paragrafinda gosterildigi gibi kisisellestirebilir veya cekilmis

kahve kullanmay1, bundan dolayi da Quick Guide iginde gdste-

rildidi gibi bir dlcek kahve koymay secebilirsiniz ().
5.3 Hazirlama islemi tamamlandiginda
:\ I /ﬁ Birden fazla siitlii icecek hazirlanmak istenir-

se son hazirliktan sonra siit haznesini
temizleyin.

+ Artan siit olmasi halinde temizlikten hemen sonra kabi
buzdolabina geri koyun.

«+ Zaman icinde en uygun sonuglar elde etmek icin, “12. Siit
kabinin temizligi” bolimiinde belirtildigi gibi Lattecrema

System kismini iyice temizleyin.

5.4 Fincandaki miktarin kigisellestirilmesi

1. Programlanacak siitlii icecekle ilgili tusu birkag saniye ba-
sili tutun: Ikaz lambasi hizli yanip séndiigiinde program-
lama meniisiine girmis olursunuz. Dagitim ilemi baglar.

2. Fincanda istedidiniz miktar elde ettiginizde, icecedin tusuna
tekrar basin: Birinci malzemenin dagrtimi durdurulur, ikinci
malzemenin dagitimi baslatilir.

3. Fincanda istediginiz miktar elde ettiginizde, icecegin
tusuna tekrar basin: Dagitim islemi durdurulur ve miktar
hafizaya alinir.

Gnemli Not!

+ Yapmakta oldugunuz programi iptal etmek icin, baska bir
icecekle ilgili tusa basin

My Latte iceceginde yalniza kahve miktan programlanabilirken,
silt tarifte belirtildigi gibi kullanilacaktr.

6.  SICAK SU MIKTARININ KISISELLESTIRILMESI

1. Hot water tusunu birkag saniye basili tutun: [kaz lambasi
hizli yanip sondiigiinde programlama meniisiine girmig
olursunuz. Dagitim islemi baslar.

2. Fincanda istediginiz miktan elde ettiginizde, icecegin
tusuna tekrar basin: Dagitim islemi durdurulur ve miktar
hafizaya alinir.

Varsa- | Programlanabilen
yilan (ml)
(ml)
& Sicaksu | 250 = 20ila= 420 arasi
i
A7)
Onemli Not!

Yapmakta oldugunuz programi iptal etmek icin, baska bir icecekle
ilgili tusa basin

7. SUSERTLIGININ OLCUMD
Kirec cozme alarmi, suyun sertligine bagli olarak nceden be-
lirlenmis bir calisma siiresi sonrasinda gdriintiilenir. Makine,
fabrikada “4 SERTLIK DERECESI” iizerine ayarlanmistir. isten-
mesi halinde makinenin bélgesel farkliliklar gdsteren kullanim
suyunun gercek sertligine gore ayarlanabilir, bdylece kireg
¢dzme islemi daha seyrek yapilabilir.

1. Su sertligi dlcme seridini ambalajindan ¢ikarin: Elinizdeki
modelin donatiminda varsa, bu seridi Quick Guide belgesine
ekli halde bulabilirsiniz.

2. Seridi yaklasik bir saniye bir bardak su icine daldirin.

(t
4|

gd Vo

3. Seridi sudan ¢ikartin ve hafifce silkeleyin. Yaklasik bir da-
kika sonra 1, 2, 3 veya 4 kirmizi kutucuk olugur, her kutu-
cuk suyun sertlik derecesine gdre 1 dereceye karsilik gelir.

Total Hardness Test Sertlik seviyesi

HINIE | !

Diisiik

[T 2

Orta

— [N 3

Orta/Yiiksek
_  EEEm 4
Yiiksek

Makineyi ayarlamak icin “10. Ayarlar Meniisi” bolimiindeki ta-
limatlara bakin.




8. YUMUSATMA FILTRESI

Makinenin performansinin zaman icinde diismesini 6nlemek
icin De’Longhi su yumusatma filtresini kullanmanizi ve diizenli
araliklarla degistirmenizi oneririz. Filtreyi almak icin www.de-
longhi.com adresindeki siteye basvurun.

) WaterFilter ean: 8004399327252

/\

8.1 Filtrenin degistirilmesi

Liitfen unutmayin!

Kullanimi iki ayr gecince (tarihe bakin) ya da cihaz 3 hafta
siireyle kullanilmazsa, makine zorunlu tutmasa dahi filtrenin
yenisi ile degistirilmesi gerekir.

8.2 Filtrenin ¢lkartilmasi

Cihazin filtresiz kullanilmasi tercih edilirse, filtrenin ¢ikartiima-

sive gikartildiginin belirtilmesi gerekir.

1. Suhaznesini ve tiikenen filtreyi cikarin.

2. Makineyi ayarlamak icin “10. Ayarlar Meniisii” boliimiinde-
ki talimatlara bakin.

Gnemli Not!

Kullanimi iki ayr gecince (tarihe bakin) ya da cihaz 3 hafta siireyle
kullanilmazsa, makine zorunlu tutmasa dahi filtrenin gikanimasi
gerekir.

9. ENERJITASARRUFUYLA ILGILI TAVSIYELER

« Enerji harcamasini azaltmak icin, bir veya daha ok iecek
dagitimi yaptiktan sonra siit kabini gikarin.
Otomatik kapanma dzelligini 15 dakikaya ayarlayin (bkz.
“10. Ayarlar Meniisii”).

« Enerji Tasarrufu ozelligini etkinlestirin (bkz. “10. Ayarlar
Meniisii”).
Makine gerektiriyorsa, kireg c6zme cevrimini uygulaymn.

10. AYARLAR MENUSU

Meniiye girdikten sonra, tuslar etkin kalarak ilgili fonksiyonlar segmenize olanak tanir:

Ayarlar
meniisiine erigim

Ayar
secimi

“ - -k -
Yumu5atmaﬂ|tre5|ﬂq|@ o 0 0‘ @ x2

Sesli uyan

C}

|
|

Otomatik kapanma

) Kahve 5|cakl|g|—U ‘ ' i
y '/'/

Enerji tasarrufu

—Su sertligi

(*) icecekler modele gére degisiklik gosterir

1. Meniiye girin:

KL

<

@tuwnu birkag saniye basili tutun:
Ayarlarla ilgili tuslar yanar.
Yapilacak ayarla ilgili tusa basarak devam edin.
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2. Makinenin ayarlarini yapin:

Yumusatma filtresi

Su yumusatma filtresini
takmak veya degistirmek
icin cekirdeklerden birine
basin

TAKILMI

Su yumusatma filtresini

il

Secimi onaylayin

CIKARILMI
¢ikarmak icin ¢ekilmis
kahve simgesine basin
Sesli uyari Secimi onaylayin
Sesli uyariyi etkinlegtir- ACIK
kicin cekirdeklerden g
Q& birine basin &

Y Sesli uyariyi devre disi KAPALI %
birakmak icin cekilmis l J
kahve simgesine basin

Kahve sicakligi DUi‘K Secimi onaylayin
istediginiz sicakliga ORTA

D

karsilik gelen cekirdege
basin

YUKSEK

s
S
S
ﬂ'

<

Enerji tasarrufu

Enerji tasarrufunu etkin-
lestirmek icin cekirdekler-
den birine basin

ACIK

Enerji tasarrufunu devre
digt birakmak iin ¢ekilmis
kahve simgesine basin

Secimi onaylayin

N




Su sertligi SEVIYE1 Secimi onaylayin
SEVIVE2
Ayarlanacak seviyeye
karsilik gelen simgeye SEVIVES
basin o0 0 =)
SEVIVE4
Otomatik kapanma Secimi onaylayin
30 DAKIKA
Ayarlanacak siireye
karsilik gelen simgeye TsaaT
basin ———
] ‘>
3 SAAT

3. Meniiden ¢ikin:

Makine kullanima hazir hale gelir.

Gnemli Not!

_ 30 saniye kullanilmadiginda makine ayarlar meniisiinden kendili-
ginden gikar.

10.1 Fabrika degerlerine dondiirme

Makinenin hazirda bekleme modunda oldugundan emin olun
(kapalidir ancak elektrik sebekesine baglidir).

1,2ve @@ icecekleriyle ilgili tuslan 5 saniye basili tutun: Tim
ayarlar ile icecek miktarlari fabrika degerlerine dondiiriiliir.
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Makineden uzun siireli bir bip sesi gelir ve sifirlama yapildigini
onaylamak icin tiim ikaz lambalari yanip séner

11. CIHAZIN TEMIZLENMESI &)

Dikkat!

+ Makinenin temizligi icin ¢6ziicii maddeler ve toz deterjanlar veya alkol kullanmayn. Siiper otomatik De'Longhi ile makinenin
temizligi icin kimyasal katki maddeleri kullanmaniz gerekmez.
Metal ve plastik yiizeyleri cizebileceklerinden, kire¢ olusumlarini ve kahve birikimlerini temizlemek icin metal objeler

kullanmayin.
Bilesen Sikhk Prosediir
Atik kahve kabi Damlatma tepsisini gikarin, bosaltin ve temizleyin.

NS

l==) ikaz lambasi yandiginda, atik
kahve kabini bogaltmaniz gerekir: bu du-
rumda makine kahve yapamaz.

Atik kahve kabini, dibinde birikmis olabilecek tiim
kalintilan temizlemeye dzen gostererek bosaltin ve
temizleyin.

(Kirmizi renkli) yogusma sivisi toplama haznesini
kontrol edin ve doluysa bosaltin.

Atik kabi temizlenmedigi siirece, makine kahve yapamaz. ilk dagitimdan itibaren 72 saat gectiginde
dolu olmasa bile cihaz haznenin bosaltiimasi gerektigini bildirir (72 saat sayiminin dogru yapilabil-
mesi icin makinenin gii¢ beslemesinin hichir zaman kesilmemis olmasi gerekir).

Damlatma tepsisi
bilesenleri

Damlatma tepsisi, icerdidi su seviyesini
gdsteren bir yiizer gdsterge (kirmizi renk-
li) icerir.

Bu gosterge fincan yerlestirme tepsi-
sinden ¢lkinti yapmaya baslamadan
once tepsiyi bosaltmak ve temizlemek
gereklidir

Damlatma tepsisi ve atik kahve kabini gikarin.
Fincan yerlestirme tepsisini, hazne izgarasini ¢I-
kanp, ardindan damlatma tepsisini ve atik kahve
kabini bogaltip, tiim bilesenleri yikayin.

Kirmizi renkli yodusma sivisi toplama haznesini
kontrol edin ve doluysa bosaltin.

Izgara ve atik kahve kabi ile birlikte damlatma tep-
sisini geri yerine takin.

Damlatma tepsisi ¢ikanildiginda, tamamen dolu olmasa
dahi cekirdek kabinin daima temizlenmesi zorunludur.

134




Bilegen Siklik Prosediir

Makineninigiw Makinenin icerisinde (damlatma tepsisi | Makineyi kapatin, elektrik sebekesinden ayirin. Makine-
clkartilarak erisilebilir) herhangi bir kir | yiasla suya daldirmayin.
kalmadigini periyodik olarak (yaklasik | < Kahve birikintilerini bir firca veya siingerle giderin.

ayda bir) kontrol edin. « Tiimartiklan bir elektrikli siipiirgeyle cekin
Kahve dagitiasinin | Kahve dagitiasinin agizlarini periyodik | < Kahve dagitiasinin agizlanini bir siinger veya bez
agizlan olarak (ayda bir) temizleyin yardimiyla diizenli araliklarla temizleyin.

Kahve dagiticisinin deliklerinin tikal olmadigindan
emin olun. Gerekirse, kahve birikintilerini kiirdanla
temizleyin .

12. SUT KABININ TEMiZLiGi

Dikkat!
Siit kabini temizlerken tortulasmis olabilecek siit kalinti-
larini gikarmak icin deterjan veya asindinia siingerler ya
da metal eyalar kullanmayin.

Siitle icecek hazirladiktan sonra her defasinda siit kabini asagi-

da agiklandigi gibi temizleyin:

1. Siit kabinin kapagini gikarin ve sokiilebilen tiim bilesen-
leri sokiin.

2. Daldirma borusunu gikarin.

>~

3. Siit dagitim borusunu dikey konuma cevirin ve gkarana
kadar cekin.

5. Bulagik makinesinde (dnerilir): Tim bilesenleri ve kabi
akan sicak (en az 40°C) suda durulayin: Ardindan bunlari
bulagik makinesinin iist sepetine yerlestirin ve 50°C pro-

grami, drnegin standart ECO programini baglatin.
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Elde: Tiim bilesenleri ve kabi akan sicak (en az 40°C) du-
rulayin: Ardindan tiim bilesenleri en az 30 dakika boyunca
narin/nétr deterjan konulmus sicak (en az 40°C) igme su-
yunda bekletin ve sicak icme suyuyla bolca durulayn.

6. Hava kanalinin (biiyitiilen kisimda) temiz oldugundan
emin olun.

7. Kapagin tiim bilesenlerini geri monte edin: Konektori
takmak icin ozel diigmeye basin.

8. Kapag siit kabina geri takin.

13. DEMLIK TEMIZLiGi

Dikkat!

Demlik makine calisirken ¢ikartilamaz.

1. Makineyi kapatmak icin U) tusuna basin.
2. Suhaznesini gikarin.

3. Sag yanda yer alan demlik kapagini ain.

=5 |

4. Renkli iki tespit kancasini agadi dogru bastirin ve ayni anda
demligi disart dogru cekin.
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5. Demligi yaklasik 5 dakika suya batirin ve sonra musluk
altinda durulayin.

Dikkat!

YALNIZCA SU ILE DURULAYIN

DETERJAN ~ KULLANMAYIN -

KOYMAYIN

6. Deterjan zarar verebileceginden, demligi deterjan kullan-
madan temizleyin.

7. Birfirca yardimiyla olas kahve kalintilarini demlik géziin-
den goriilen filtre zemininden temizleyin.

8. Temizledikten sonra demligi destegine gegirerek yerine
oturtun ve PUSH yazisi iizerine bastirarak tiklama sesini
duyacak sekilde sabitleyip yerlestirin.

Gnemli Not:

Demligi yerlestirmek zor olursa (yerlestirmeden dnce), iki kol

lizerine basarak dogru konuma getirin.

BULASIK  MAKINESINE

9. Demlik takildiginda, renkli iki diigmenin disarya dogru
attiklarindan emin olun.
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10. Demlik kapagini kapatin.

1. Su haznesini geri yerine takin.
14. KiREC gézmelf:
Kire¢ ¢ozme cevrimini dogru sekilde tamamlamak icin her

asamada su haznesinde olmasi gereken miktarlara ¢ok dik-
kat edin:

AdA

1.Asama: Kireg
¢ozme eylemi

O @
o B»III
2.Asama: Birinci
durulama
MAX
Ll
3.Asama: ikind
durulama
MAX
=

+ Kullanmadan dnce kireg ¢oziiciiniin etiketini ve ambala-
jinda verilen kullanma talimatlarini okuyun.
Yalniz De’Longhi kireg ¢oziicii kullanilmasi tavsiye edilir.
Uygun olmayan kire¢ coziiciilerin kullaniimasi, diizenli
sekilde yapilmayan kireg ¢6zme islemleri gibi, iireticinin
garantisi altina girmeye kusurlarin dogmasina neden
olabilir.
Kireg ¢oziicii narin yiizeylere zarar verebilir. Uriin kazara
dokiilecek olursa, derhal kurulayin.
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Kire¢ ¢cozme iglemini yapmak icin

Kireq coziicii | De'Longhi kireg ¢oziicii

Kap Tavsiye edilen kapasite: 2|
Siire ~45dak
Dikkat:

Su yumusatma filtresi takiliysa, kireg ¢6ziicii ¢ozeltiyi
koymadan dnce filtrenin ¢ikaniimasi gerekir.

Daha sonra birinci durulamanin sonunda filtreyi haz-
neye geri takin.

Kire¢ cozme prosediirii “Quick Guide” icinde gdsterilmektedir.

Gnemli Not:

« Birkez baslatildiginda kire¢ ¢c6zme cevrimi durdurulamaz
ve biitiin durulama cevriminin tamamlanmasi gerekir.
Kire¢ ¢6zme iglemini uyguladiktan sonra atik kahve kabin-
da su kalmasi normaldir.

+ Su haznesi MAX isaretli seviyeye kadar doldurulmadiysa,
cihaz iiglincii bir durulama yapilmasini ister: bu uygula-
ma, cihazin g tesisatinda kireg ¢6ziicii ¢ozeltinin kalma-
masini saglamak icindir. Durulamayi yeniden baslatma-
dan dnce, damlatma tepsisini bosaltmayi unutmayin.

15. IKAZ LAMBALARININ ANLAMLARI

ikaz lambas

Anlami

iceceklerle ilgili ikaz lamba-
lart yanip soner

Makine isiniyor: Bekleyin

iceceklerle ve ayarlarla ilgili
ikaz lambalari sabit yanar

Makine kullanima hazir: Da-
gitimiyapilacak icecegi ve il-
gili iglemleri secerek devam
edebilirsiniz

Filtreyi ~ degistirin ~ (bkz.
“8.  Yumugatma filtresi”
bolimii)

Haznedeki su yeterli degil:
Hazneyi doldurun




ikaz lambasi

Anlami

ikaz lambasi

Anlami

Su haznesi makineye takil-
mamis veya dogru yerles-
tirilmemis: Hazneyi dogru
sekilde takin

Genel alarm: Makinenin igi
cok kirli. Makineyi iyice te-
mizleyin. Temizlikten sonra
makinede hala bu mesaj
goriintiileniyorsa, miisteri
hizmetleri ve/veya yetkili
Teknik ~ Servis Merkeziyle
baglanti kurun

Temizlik yaptiktan sonra
demlik takilmamis: Demligi

“13. Demlik temizligi” bolii-
miinde belirtildigi gibi takin

Cekirdek kahve yok: Cekir-
dek kahve kabini doldurup,
ardindan alarmdan ¢lkmak
icin herhangi bir tusa basin.

Cekim cok ince ve kahve bu
sebepten disariya cok yavag
cikiyor veya tamamen ¢ik-
miyor. Kahve degirmenini
ayarlayin (par. “4.6 Kahve
degirmeninin ayarlanmas|”)

Fazla miktarda kahve kul-
lanildi. Daha hafif tat secin
veya cekilmis kahve mikta-
rini azaltin
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“Cekilmig kahve” fonksiyonu
secilmis ama ¢ekilmis kahve
hunisine cekilmig kahve ko-
nulmamig. Huniye cekilmig
kahve koyun ve dagitimi
tekrarlayin

- Siit kabi siit dagitimi
sirasinda ¢ikanimig. Siit
kabini geri takin: Maki-
ne kullanima hazir hale
gelir.

« Siit kabi kahve dagitimi
sirasinda ¢tkanlmis. Siit
kabini geri takin: Makine
kahve dagitimi yapa-
rak hazirlama islemini
tamamlar.

« Siitli icecek dagrtimi
istendi ancak siit kabi
dolu degil veya diizgiin
takilmamis: Siit kabi-
nin tiim bilesenlerinin
dogru sekilde takili ve
kabin dolu oldugunu
kontrol edin.

« Siitli icecek dagritimi
istendi ancak kaptaki
sit  miktan  yetersiz
(“Dogrudan  secilen
icecekleri hazirlamak
icin ne kadar siit konul-
mali?” ve “My Latte ha-
zirlamak icin ne kadar

siir konulmali? @
" paragraflarina bakin).

9




ikaz lambasi Anlami ikaz lambasi Anlami

Sicak su dagitimi istendi Kire¢ ¢ozme islemi durdu-

ancak dagitiai takili degil: Su rulmus.  Kullanima  hazir
dagrtiaisini takin. @ =
ﬁ hale getirmek icin ‘*@

“ TUSUNA BASIN: Mak-
ine dagitima baslar ve kireg

F N\ ¢ozme islemi Sek. 15, s.
\a\ i// |§§|§ 13'teki gibi devam eder
— rvter— X (quick quide).

-~/ I N

Su devresi bos. ilgili tusa
@ basarak sicak su dagitimi
yapin

=1 Hot water
v

ay

7

==Hot water

Atik kahve kabmnin bosaltil-
masi gerekli

Atik kahve kabi takilmamig
veya dogru yerlestirilmemis:
Atik kahve kabiyla birlikte
damlatma tepsisini sonuna
kadar bastirarak takin

Kireq cozme islemi yapilmasi
gerekli (“14. Kire¢ ¢ozme
Ei " ve Quick Guide belge-
sinin ilgili bolimii)

9
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16. SORUNLARIN GIDERILMESI

Asadida bazi olasi calisma bozukluklar listelenmistir.
Sorun aciklanan sekilde ¢oziilemiyorsa, bir Teknik Servis ile temas kurun.

SORUN

OLASI NEDEN

¢ozim

Cihaz agllmiyor.

Fis prize takili degil.

Fisi prize takin.

Kahve sicak degil.

Fincanlarda on 1sitma yapilmadi.

Fincanlari sicak su ile calkalayarak isitin
(Not: sicak su fonksiyonu kullanilabilir).

Son kahveden sonra 2-3 dakika getigin-
den cihazin i¢ tesisati sogudu.

Kahve yapmadan dnce, £2) tusunu birkag

saniye basili tutarak i¢ devreleri durula-
ma yapmak suretiyle isitin.

Ayarlanan kahve isisi diisiik.

Ayarlar meniisiinden daha yiiksek bir
kahve sicakhigi secin (bkz. “10. Ayarlar
Meniisii”).

Makinedeki kirecin ¢oziilmesi gerekir

Kire¢ cozme islemi yapin. Ardindan suyun
sertlik derecesini kontrol edin (“7. Su sert-
liginin dlcimii”) ve cihazin gercek sertlik
derecesine gore ayarlandigindan emin
olun (“10. Ayarlar Meniisi").

Kahve sulu veya kdpiigii az.

Cekilmis kahve cok iri.

Kahve cekme derecesini ayarlayin (“4.6
Kahve degirmeninin ayarlanmasi”). Yal-
nizca en az 2 kahve dagitimi yaptiktan
sonra etkiyi gérebilirsiniz.

Kahve uygun degil. Espresso  kahve  makinesi  kahvesi
kullanin.
Kahve taze dedil. Kahvenin ambalaji uzun siire 6nce agilmis

ve lezzetini kaybetmis.

Kahve cok yavas veya damlayarak ¢ikiyor.

Cekilmis kahve cok ince.

Kahve cekme derecesini ayarlayin (“4.6
Kahve degirmeninin ayarlanmasi”). Yal-
nizca en az 2 kahve dagitimi yaptiktan
sonra etkiyi gorebilirsiniz.

Makine kahve dagitimi yapmiyor

Makine icinde safsizlik oldugunu algilyor

Makinenin kullanima hazir hale donme-
sini bekleyin ve istediginiz icecegi segin.
Sorun devam ederse, Yetkili Teknik Servis
merkezine basvurun.

Dagitim agizlaninin birinden veya her iki-
sinden kahve ¢lkmiyor.

Kahve dagitim agizlari tikanmis.

Agizlan bir bezle temizleyin. Gerekirse,
olabilecek tortulari ¢lkarmak iin bir kiir-
dan kullanin.

Dagitimi yapilan kahve ok sulu.

Cekilmis kahve hunisi tikali.

Kapadi acin, bir firca yardimiyla huniyi
temizleyin.

Demlik ¢ikanilamiyor.

Kapatma islemi yapilmamis.

Q) tusuna basarak kapatma iglemi
yapin.

9
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SORUN

OLASI NEDEN

¢ozim

Kire¢ ¢dzme islemi tamamlandiginda
chaz iiclincii bir durulama yapilmasini
gerektiriyor

iki durulama islemi sirasinda su haznesi
MAX seviyesine kadar doldurulmamig

Damlatma tepsisini gikann, su haznesini MAX
seviyesine kadar doldurun ve iigiincii durula-
mayl yapin.

Siit iri kopiikld oluyor

Siit yeteri kadar soguk veya yarim yagli ya
da yagsiz degil.

Tamamen yagsiz veya yarim yagl ve
buzdolabi sicakhdinda (yaklasik 5°C)
siit kullanin. Eger sonug hala istedigini
gibi degilse, siit markasini degistirmeyi
deneyin.

Siit kabinin kapag kirli.

“12. Siit kabinin temizligi” bélimiinde
gosterildidi gibi bilesenleri sokiin ve iyice
temizleyin.

Bitkisel icecekler kullaniliyor.

Sonug iceceklerin besin ozelliklerine gdre
biiyiik degisiklik gosterir.

Siitlii icecekler etkinlestirilemiyor

Siit kabr takili degil veya dogru yerlestiril-
memis ya da icindeki siit istenen icecegi
hazirlamaya yeterli degil.

Siit kabini hazirlayin ve makineye dogru
sekilde takin.

Art arda cok sayida siitlii icecek hazir-
lanmis ve makinenin sonraki hazirlama
islemleri icin ideal sicakliga donmesi
gerekiyor.

Kontrol panelinde sitlii icecekler yeniden
etkinlestirilene kadar bekleyin.

Makinenin iizerindeki fincan yerlestirme
rafi sicak

Art arda hizli bir sekilde farkl icecekler
hazirlanmig

Makine kullanilmiyor ve giiriiltii veya
kiiglik buhar parcalan cikariyor

Makine kullanima hazir veya yeni kapa-
tilmis ve heniiz sicak olan buhar iirete-
cnin igine birkag damla yogusma sivisi
damliyor.

Bu durum cihazin normal calismasindan
kaynaklanir; bu durumu sinilandirmak
icin damlatma tepsisini bosaltin.

Cihaz damlatma tepsisinden kisim kisim
buhar ¢ikariyor ve/veya cihazin iizerine
yerlestirildigi zeminde su var.

Temizlikten sonra tepsi 1zgarasi geri yeri-
ne takilmamis.

Tepsi izgarasini damlatma tepsisinin icine
takin.

14
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1.

uvoD

Osnovne radnje masine prikazane su korak po korak u Quick
guide.

Odvojite nekoliko trenutaka za (itanje ovih uputstava za
upotrebu. Tako Cete izbedi opasne situacije ili o3tecenja uredaja.
Led lampice i sijalice na ploci vase mapine ¢e vam pomodi da
ispravno integriete dok je masina:

D Ugasena -
. Dostupna
C ) Upaljena -
funkdija
N 7
e @D e | Treperece Funkdija u toku
7 N
N\ I /- Aparat zahteva
=N | Treperecesvetlo | intervenciju
ZINS | !
korisnika

Ovi znakovi se koriste i u quick guide koji je priloZen proizvodu.

2.

PRI PRVOJ UPOTREBI

.

Uputstva za prvo pustanje masine u rad navedena su u
QUICK GUIDE.

Pri prvoj upotrebi potrebno je napraviti 4-5 kapucina
pre nego masina pocne da daje zadovoljavajudi rezultat
u Solji.

Prilikom prve upotrebe, krug vode je prazan, tako da
aparat moze biti vrlo bucan: buka e se ublaZiti kao dolazi
do punjenja kruga.

Eventualni tragovi kafe u masini nastaju zbog
isprobavanja postavljanja masine pre nego se pustila u
promet i dokazuju koliko se paZljivo brinemo o proizvodu.
Savetuje se da odmah postavite dostavljeni filter za vodu.
Kada produ dva meseca trajanja (vidi datumski prozor) ili
se aparat ne koristi 3 nedelje, zamenite filter cak i ako to
masina jo3 uvek ne zahteva.

Sto pre personalizujte tvrdocu vode (poglavlje, 7. Merenje
tvrdoce vode”).

PALJENJE | GASENJE

Svaki put kad se aparat ukljuci, automatski se izvodi
zagrevanje i ciklus ispiranja koji se ne mogu prekinuti.
Uredaj je spreman za upotrebu tek posle zavrietka ovog
ciklusa.

Pri svakom gasenju, aparat vrsi automatsko ispiranje ako
je kafa pripremljena.



Opasnost od opekotina!

Za vreme ispiranja, iz mlaznice za izlaz kafe izlazi malo vruce
vode. Obratite paznju da ne dodete u kontakt s vru¢om vodom.
«  Zapaljenje ili gasenje aparata pritisnite taster Ll) .
Ako se uredaj ne koristi duze vremena, odspojite uredaj iz
elektricne mreze.

4. DOZIRANJE KAFE
41

Priprema kafe koristeci kafu u zrnima

OIC[C

« Nemojte koristiti karamelizirana ili kandirana zelena
zrna kafe jer se mogu zalepiti za mlin za kafu i udiniti ga
neupotrebljivim.

+  Ako je aktiviran nacin ,Usteda energije’, doziranje prve
kafe bi moglo zahtevati nekoliko sekundi cekanja.

4.2  Priprema kafe upotrebom mlevene kafe

®©

+ Nikad ne stavljajte mlevenu kafu u uredaj da biste sprecili
Sirenje unutar uredaja i njegovo prljanje. U tom slucaju
masina se moZe ostetiti.

+  Nikada nemojte stavljati viSe od 1 ravno napunjene
merice , jer u suprotnom unutrasnjost uredaja se moze
isprljati ili se levak moZe zacepiti.

«  Pripremajuci kafu i Long: na polovini pripreme,

kada se upale lampice AN\ + ?F, ubacite drugu ravno
napunjenu mericu mlevene kafe i ponovo pritisnite taster
Long.

« Nije moguce pripremiti kafu @, Doppio+ koristeci
mlevenu kafu.

4.3 Varijacije u aromi kafe
1. Pritisnite taster koji se odnosi na Zeljenu aromu:

0 Lagana

0 Srednja

0 Jaka

2. Nastavite odahirom Zeljene kafe.

Imajte na umu:
« Pri daljoj pripremi, masina predlaze poslednju odabranu
aromu.

« U slucaju prekida napajanja elektrichom energijom,
masina se vraca na zadani srednji nivo.

()
4.4 Ispiranje @

S ovom funkcijom moguce je izhaciti vrucu vodu iz dozatora
kafe na nacin da odistite i zagrejete unutrasnji krug masine.

143

Za pokretanje ispiranja, dovoljno je da pritisnutim odrzavate
taster®>2 ) na oko 5 sekundi: doziranje se prekida automatski
(ako se Zeli prekinuti prije toga, ponovo pritisnite isti taster).

©F
@ x2
S

)

4.5 Savetiza topliju kafu
Da biste pripremili Sto topliju kafu, preporucuje se da:

A
- obavite ispiranje (vidi paragraf 4.4 Ispiranje. € 9)");
« Zagrejte Soljice toplom vodom (koristeci funkciju vruca
voda);
«  povecajte temperaturu kafe (vidi poglavlje ,10. Meni
postavki”).

4.6 Podesavanje mlina

Mlin za kafu ne sme se prilagodavati, barem ne u pocetku, jer
je vec unapred postavljen u fabrici da bi se obezbedila pravilna
isporuka kafe.

Za obavljanje ispravke, tokom rada mlina, podesite rucicu kako
sledi:

Ako kafa izlazi presporo ili
nikako ne izlazi.

Rezultat ove korekcije ce biti
vidljiv tek nakon pravljenja
najmanje 2 uzastopne Soljice
kafe.

Okrenite za jedan klik
prema broju 7

Da bi kafa izlazila bogatija
i da bi se poboljSao izgled
kreme

Rezultat ove korekcije ce biti
vidljiv tek nakon pravljenja
najmanje 2 uzastopne Soljice
kafe.

Okrenite za jedan klik
prema broju 1

Imajte na umu:
Rucica za podesavanje sme da se okrece samo dok mlin radi u
pocetnoj fazi pripreme kafenih pica.



4.7 Personalizovanje kolicine u Solji

1. Drzite pritisnutim na nekoliko sekundi taster koji se odnosi
na pica za programiranje: kada lampica treperi brzo
nalazite se u meniju programiranje. Doziranje pocinje;

2. Pri dodavanju Zeljene kolicine u 3olju, ponovo pritisnite
taster pica: doziranje se prekida i kolicina je zapamcena.

- tipa mlekailibiljnog pica;

« Upotrebljene marke;

«sastojci i nutritivne vrednosti.
Koliko mleka da sipam za pripremu pica s direktnim
odabirom?
Na posudi za mleko postoji stepenasta skala koja ce vam

Pice* Zadano | Mote se programirat pompa da sipate .|dea|nu kolicinu mleka za pripremu recepta.
Imajte na umu da:
(ml) (ml)
@ | Espresso | 40 od = 20do = 180 ‘\'/ \w
W [Coffee |18 |od=100do= 240 @ *
i Duga 160 od = 115do = 250 Cappuccino Cappuccino Mix
W, | Doppio+ | 120 od = 80 do = 180 i
W | Americano | Espresso: | Espresso: '
40 od = 20do= 180 &
Vode: Vode:
110 od = 50 do = 300 —
- Latte macchiato
v Long Black | Vode: Vode: . ) . 5
120 od = 50do = 300 Kovllko mlev!(a da sipam .za pripremu My Latte?
. . Vasa masina poseduje
Espresso: | Espresso: ictem ko otkriva i korist E
80 od = 40do = 360 sistem koj otkriva i koristi | \
svo mleko sipano u posudu
W |overice [100  |od>40do= 240 za mieko. Tako mozete
- dozirati svoj My Latte ’
( ) Razlicita pica za vrstu i broj prema modelu. koristedi  tatnu  kolidinu

Imajte na umu!
Za poniStavanje programiranja koje je u toku, pritisnite taster koji
se odnosi na neko drugo pice

5. PRIPREMA PICA S MLEKOM

o
LattECfgmﬁ u)

5.1 Priprema posude za mleko
Za otvaranje poklopca posude za mleko:
1. Otkacite poklopac njegovim okretanjem u smeru kazaljke

na casovniku: linija na poklopcu mora doci na simbol Cr

2. Tada podignite poklopac.

Koje mleko da koristim?
Kako bi dobili jo$ guscu i bogatiju penu, nuzno je koristiti
obrano ili delomi¢no obrano mleko na temperaturi
frizidera (oko 5°C). Da biste izbegli da dobijete mleko
s malo pene ili s velikim mehuri¢ima, uvek odistite
Lattecrema System nakon svake upotrebe.

-+ Koli¢ina pene moZe da varira na bazi:
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mleka koju Zelite.

Da biste sipali ispravnu
kolicinu, pogledajte
stepenastu skalu na posudi
za mleko, imajuéi na umu

da;MIN o>
>

Minimalna koli¢ina
koju je maina
otkrila (= 45ml)

Svaki usek odgovara
=20ml

Volumen sipanog mleka povecava se a 2/3 puta nakon
doziranja: osigurajte se da je vasa casa ili Solja dovoljno velika
da u nju stane svo mleko i kafa koji se sukcesivno doziraju.
Za ponovno zatvaranje poklopca posude za mleko:
1. Umetnite poklopac (linija na poklopcu mora da bude u

skladu sa simbolom d\);
2. Okrenite poklopac prema simbolu B dok se ne zakadi.



5.2 Odabir arome kafe ili upotreba mlevene
kafe

Kada se posuda za mleko pripremi, pre nego Sto pristupite

odabiru Zeljenog pica s mlekom, moguce je personalizovati

aromu kafe kako je naznaceno u paragrafu ,4.3 Varijacije u

aromi kafe” ili odabrati upotrebu mlevene kafe i time uneti

mericu kafe kako je naznaceno u quick guide (@).

5.3  PozavrSetku pripreme
I

:\ /ﬁAkoje potrebno pripremiti vise Soljica pica na

bazi mleka, pristupite ¢iS¢enju rezervoara za

mleko nakon poslednje pripreme.

+  Ukoliko ima ostataka mleka, stavite posudu nazad u
frizider odmah nakon ¢is¢enja.

- Da biste, s vremenom, dobili optimalne rezultate,
pristupite tatnom CiScenju uredaja Lattecrema System
kako je naznaceno u poglavlju,12. Cid¢enje rezervoara za
mleko”

5.4 Personalizovati kolicinu u Solji

1. Driite pritisnutim na nekoliko sekundi taster koji se
odnosi na pica s mlekom za programiranje: kada lampica
treperi brzo nalazite se u meniju programiranje. Doziranje
pocinje;

2. Pridodavanju Zeljene kolicine u Solju, ponovo pritisnite taster
pica: doziranje prvog sastojka se prekida i pocinje doziranje
drugog sastojka;

3. Pri dodavanju Zeljene kolicine u 3olju, ponovo pritisnite
taster pica: doziranje se prekida i kolicina je zapamcena.

Imajte na umu!

+ Iaponistavanje programiranja koje je u toku, pritisnite taster
koji se odnosi na neko drugo pice

« Japice My Latte moZe se programirati samo kolicina kafe, dok ce
mleko biti kori3ceno svo kako je predvideno receptom.

6. PERSONALIZOVATI KOLICINU VRUCE VODE

1. Nekoliko sekundi odrZavajte pritisnutim taster Hot water:
nalazi se u meniju programiranja kada lampica brzo
treperi. Doziranje pocinje;

2. Pri dodavanju Zeljene kolicine u 3olju, ponovo pritisnite
taster pica: doziranje se prekida i kolicina je zapamcena.

Zadano | Moze se programirati
(ml) | (ml)
Hot water | 250 od = 20 do = 420

_

NS——

Y
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Imajte na umu!
Za ponistavanje programiranja koje je u toku, pritisnite taster koji
se odnosi na neko drugo pice

7. MERENJETVRDOCE VODE

Alarm za uklanjanje kamenca prikazuje se nakon perioda rada
koji je unapred odreden koji zavisi od tvrdoce vode. Masina je
unapred postavljena u fabrici na “Nivo tvrdoced”. Ako Zelite,
moguce je programirati uredaj na osnovu stvarne tvrdoce
vode koju imate u razlicitim regijama, menjajudi na taj nacin
ucestalost procesa ¢iS¢enja od kamenca.

1. lzvadite test traku iz njenog pakovanja: ako je data uz va3

model, pronaci cete je prilozenu uz quick guide.
2. Uronite traku potpuno u ¢asu vode na oko jednu sekundu.

((
2

od” Oo

3. lzvadite traku iz vode i lagano je protresite. Posle otprilike
jedne minute formiraju se 1, 2, 3 ili 4 kvadrata crvene
boje, a zavisno od tvrdoce vode, svaki kvadrat odgovara

1 nivou.

Test ukupne tvrdoce Nivo tvrdoce

1

mimiE | e

_ [T 2
Srednji

_ [N 3

Srednji/Visoki

~  HEEN 4

Visoki

Vidi uputstva u poglavlju ,10. Meni postavki” za postavljanje
masine.

8. FILTER ZA OMEKSAVANJE

Da bi, s vremenom, performanse masine ostale trajne, savetuje
se da koristite i redovno menjate filter za omekSavanje vode
De’Longhi. Za kupovinu filtera pogledajte stranicu www.
delonghi.com.

) WaterFilter ean: 8004399327252



8.1 Zamenafiltera

Molimo imajte na umu!

Kada produ dva meseca trajanja (vidi datumski prozor) ili se
aparat ne koristi 3 nedelje, zamenite filter ¢ak i ako to masina
jo3 uvek ne zahteva.

8.2 Uklanjanje filtera

Ako Zelite da nastavite da koristite uredaj bez filtera, potrebno

je da ga uklonite i prijavite uklanjanje.

1. lzvadite spremnik za vodu i potroseni filter;

2. Vidi uputstva u poglavlju ,10. Meni postavki” za
postavljanje masine.

Imajte na umu!

Kada produ dva meseca trajanja (vidi datumski prozor) ili se aparat
ne koristi 3 nedelje, uklonite filter Cak i ako to masina jo3 uvek ne
zahteva.

9. SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

-« Ia smanjenje energetske potrosnje, nakon doziranja
jednog ili dva pica, uklonite posudu za mleko.
Postavite automatsko gaSenje na 15 minuta (vidi ,10.
Meni postavki”);

« Aktivirajte Usteda energije (vidi,10. Meni postavki”);
Kada to masina zahteva, obavite ciklus uklanjanja
kamenca.

10. MENI POSTAVKI

Kada udemo u meni, tasteri koji ostaju aktivni omogucavaju odabir odgovarajucih funkcija:

Pristup
meniju postavki

l

Odabir
postavki

“ - - -
Filterzaomek§avanjevodeﬁﬂ@ o 0 0 ‘ &=

Zvucna obavest

|

I
1

Temperatura kafe—\lj
\. —

Automatsko iskljuéi\}a nje

\%{ \$/ \y(*)

Usteda energije—— -

—Tvrdoca vode

(*) Razlicita pica prema modelu

1. Udite u meni:

©

<

Drzite pritisnutim taster @ na nekoliko sekundi:

gase se tasteri koji se odnose na postavke.

Nastavite pritiskom na taster koji se odnosi na postavke koje se
trebaju podesiti.
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2. Podesite postavke masine:

Filter za omeksavanje
vode

Pritisnite jedno od zrna da
biste postavili ili zamenili
filter za omekSavanje

UMETNUTO

Pritisnite simbol mlevene
kafe za uklanjanje filtera
za omeksavanje

=
=
—
o
=
=
m
=
o

Potvrdite odabir

Zvucna obavest Potvrdite odabir
Pritisnite jedno od zrna UKLJUCENO
@ x2 za aktiviranje zvuéne @ x2
X obavesti X
Y Pritisnite simbol mlevene | \sx1juceno %

kafe da bise deaktivirali l J
zvucnu obavest

Temperatura kafe NISKI Potvrdite odabir

D

Pritisnite zrno koje
odgovara Zeljenoj
temperaturi

SREDNJA

VISOKA

s
S
S
ﬂ'

<

Usteda energije

Pritisnite jedno od zrna
za aktiviranje ustede
energije

=
=
=3
o=
=
~
m
=
o

E (

Pritisnite simbol mlevene
kafe za deaktiviranje
ustede energije

Potvrdite odabir

~




Tvrdoca vode NIVO1 Potvrdite odabir
NIVO2
Pritisnite simbol koji
sy
postavln Covae
NIVO 4
Automatsko iskljucivanje Potvrdite odabir
30 MINUTA
Pritisnite simbol koji
i
P jan o 0 0 ‘)
3SATA

3. lzadite iz menija:

Pritisnite taster E':Q:}:
Masina se vraca u stanje spremnosti za upotrebu.

Imajte na umu!
Masina automatski izlazi iz menija postavki nakon 30 sekundi bez
upotrebe.

10.1 Vracanje na fabricke vrednosti

Proverite da li je masina u stanju pripravnosti (ugasena, ali
spojena na elektricnu mrezu).

Drzite pritisnutima na 5 sekundi tastere koji se odnose na pica 1,
2i @é 2 vraaju na fabricke vrednosti sve postavke i kolicinu
pica.
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Masina emituje duZi signal i sve lampice trepere kao potvrda

resetovanja

11. CISCENJE APARATA D)

Paznja!

« [a (iScenje uredaja, ne koristite rastvarace, abrazivna sredstva niti alkohol. Sa superautomatskim uredajima De'Longhi, nije
potrebna upotreba hemijskih aditiva za ciSenje uredaja.
Za uklanjanje naslaga i taloga kafe ne koristite metalne predmete jer mogu ostetiti metalne ili plasticne povrsine.

Komponenta

Ucestalost

Postupak

Posuda za talog

N

Kada se ugasi lampica |z potrebno je
ukloniti posudu za talog: maina ne moze
praviti kafu.

Izvadite sakupljac kondenzata, uklonite je i oCistite.
Ispraznite i pazljivo ofistite spremnik za talog
paze¢i da uklonite sve ostatke koji mogu da se
nataloZe na dnu.

KontroliSite sakuplja¢ kondenzata (crvene hoje) i,
ako je puna, uklonite je.

Sve dok se ne oisti rezervoar za talog masina ne moze praviti kafu. Aparat signalizira potrebu da se
ukloni posuda cak i ako nije puna, kada produ 72 asa od prve obavljene pripreme (da bi se raCunanje
72 Casa izvrsilo ispravno, masina se nikada za to vreme ne sme odspojiti iz napajanja).

Komponente sakupljaca
kondenzata

Posuda za sakupljanje  kondenza
poseduje plutajuci indikator crvene boje)
za nivo sadrZane vode.

lzvadite sakuplja¢ kondenzata i posudu za talog od
kafe;

« Uklonite tacnu za Soljice i reSetku ladice, dakle,
uklonite sakuplja¢ kondenzata i posudu za talog
kafe i operite sve komponente;

Kontrolisite sakuplja¢ kondenzata crvene boje i,
ako je puna, uklonite je;

Ponovo umetnite sakuplja¢ kondenzata zajedno s
reSetkom i posudom za talog kafe.

Kada izvucete sakuplja¢ kondenzata obavezno uvek

ispraznite i rezervoar taloga kafe, iako nije pun.
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Komponenta Ucestalost Postupak

Unutra§njostm\a§m<e/ Kontrolisite periodicno (oko jednom | Ugasite masinu i odspojite je iz elektricne mreZe. Nikada
mesecno) da li je unutradnjost masine | nemojte uranjati aparat u vodu.

(kojoj se mozZe da pristupi kada se izvadi | < Uklonite naslage kafe krpom i spuzvom;

posuda za sakupljanje kondenzata) | +  Usisajte sve ostatke usisivacem

prljava.

Periodi¢no (jednom mesecno) ofistite | «  Periodicno ocistite mlaznice dozatora kafe koristeci
mlaznice dozatora kafe spuzvu ili krpu;

Proverite da rupe za izlaz kafe nisu blokirane. Ako je
potrebno, uklonite talog kafe ¢ackalicom.

12. CISCENJE REZERVOARA ZA MLEKO

Paznja!
Za (cenje rezervoara za mleko nemojte da koristite
grube deterdZente ili spuzve niti metalne predmete za
uklanjanje eventualnih naslaga mleka.

Ocistite posudu za mleko nakon svake pripreme mleka, kako je

opisano u daljem tekstu:
1. lzvadite poklopac posude za mleko i demontirajte sve uk-
lonive komponente;

2. Skinite usisnu cev;

4,  Pritisnite dugme za vadenje konektora;

3. Okrenite cev za doziranje mleka u okomiti polozaj i povu-
cite dok je ne izvucete;

5. U masini za pranje posuda (preporuceno): Ispirajte
sve komponente i posudu s vrucom tekucom vodom (bar
40°C): stoga ih postavite na gornju policu masine za posude
i pokrenite program od 50°C, npr. ECO standard.
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Rucno: Ispirajte sve komponente i posudu s vrudom
tekucom vodom (bar 40°C): stoga uronite sve komponente
u pitku vrucu vodu (bar 40°C) s blagim/neutralnim
deterdZentom, bar 30 sekundi i obilno isperite vruom
pitkom vodom.

8.

Proverite da li je kanali¢ za vazduh (u prosirenju) Cist;
Ponovo sklopite sve komponente poklopca: za ponovno
umetanje konektora, pritisnite namensko dugme;
Ponovo zakacite poklopac u posudi za mleko.

13. OCISTITE INFUZOR

Paznja!
Infuzor se ne mozZe izvaditi kada je masina ukljucena.

1.
2.
3.

Pritisnite taster Q) za gasenje masine;

lzvadite rezervoar za vodu;

Otvorite vratasca infuzora koja su postavljena na desnom
boku;

=5 |

4.

Pritisnite prema unutra dva tastera za otpustanje u boji i
istovremeno izvadite infuzor prema vani;
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5.

Potopite infuzor na oko 5 minuta u vodu, a zatim ga
isperite pod slavinom;

Painja!
ISPIRAJTE SAMO VODOM
BEZ DETERDZENATA - BEZ MASINE ZA PRANJE SUDOVA

6. Ocistite infuzor bez upotrebe deterdzenata jer bi ga mogli
ostetiti.

7. Koristei krpu odistite eventualne ostatke kafe na sedistu
infuzora a koji su vidljivi od vratasaca infuzora;

8. Nakon CiScenja, vratite infuzor Klizajuci ga u potporu; te
pritisnite na natpis PUSH dok ne osetite klik koji znaci da
je zakaceno;

Imajte na umu:

Ako nje teSko umetnuti infuzor, potrebno je (pre umetanja)
postaviti ga na ispravan polozaj pritiskom na dve rucice.

9.

Kada se umetne, uverite se da su dva tastera u bojiiskocila
prema vani;




10. Zatvorite vratasca infuzora;

11. Ponovo ubacite spremnik za vodu.
11
At

14. UKLANJANJE KAMENCA

Zaispravno obavljanje ciklusa uklanjanja kamenca, obratite
paznju na trazene kolicine u rezervoaru za vodu za svaku
fazu:

Faza 1: Uklanjanje
kamenca

Faza 2: Prvo ispiranje

MAX

]

Faza 3: Drugo
ispiranje A

]

Pre upotrebe uvek procitajte uputstva i oznake na
pakovanju sredstva za uklanjanje kamenca.

Preporucuje se iskljuciva upotreba sredstva za uklanjanje
kamenca De’Longhi. Upotreba neodgovarajucih sredstava
za uklanjanje kamenca, kao i redovno provodenje
uklanjanja kamenca, moZe dovesti do pojave nedostataka
koji nisu obuhvaceni garancijom proizvodaca.

Sredstvo za uklanjanje kamenca moze da osteti osetljive
povriine. Ako se proizvod slucajno prospe, odmah ga
obrisite.

Za obavljanje uklanjanja kamenca

Sredstvo  za | Sredstvo za uklanjanje kamenca De’Longhi
uklanjanje

kamenca

Spremnik Kapacitet koji se preporucuje: 2 |

Paznja:

Ako je postavljen filter za omekSavanje, potrebno
je ukloniti ga pre umetanja rastvora za uklanjanje
kamenca.

Nadalje, ponovo umetnite filter na kraju prvog ciklusa
ispiranja.

Postupak za uklanjanje kamenca prikazan je u,Quick guide".
Imajte na umu:

Kada se pokrene ciklus uklanjanja kamenca, nije moguce
da ga prekinete i zavr3ava se sa celim ciklusom ispiranja.
Normalno je da posle izvodenja ciklusa uklanjanja
kamenca postoji voda u rezervoaru taloga kafe.

Aparat zahteva trece ispiranje i, u tom slucaju, rezervoar
za vodu nije napunjen do nivoa MAX: ovo je da bi se
garantovalo da je rastvor za uklanjanje kamenca nestao
iz unutradnjih krugova uredaja. Pre pokretanja ispiranja,
ne zaboravite ukloniti posudu za sakupljanje kondenzata.

15. ZNACENJE LAMPICA

Lampica

Znacenje

Lampice povezane s picima
trepere

Masina se zagreva: sacekajte

Lampice koje se odnose
na pica i odgovarajuce
postavke upaljene su bez
treperenja

Madina je spremna za
upotrebu: pristupite biranju
pica koje ce se dozirati i
odgovarajucim opcijama

Zamenite  filter  (vidi
poglavlje ,8. Filter za
omeksavanje”)

Nema dovoljno vode u
rezervoaru: napunite
rezervoar

Preostalo ~45min
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Rezervoar za vodu nije
umetnut u masinu ili nije
ispravno umetnut: ispravno
umetnite rezervoar




Lampica

Inacenje

Lampica

Znacenje

Genericki alarm:
unutrasnjost masine je jako
prijava. Pailjivo odistite
madinu.  Ako, i nakon
(iS¢enja, masina prikazuje
poruku, kontaktirajte sluzbu
za klijente i/ili ovlasteni
centar za pomoc

Nakon  iScenja, infuzor
nije  umetnut:  umetnite
infuzor kako je naznaceno
u poglavlju ,13. Odistite
infuzor”

Nedostatak zrna: ponovo
napunite  zmima, te
pritisnite bilo koji taster za
izlazak iz alarma.

Mlevenje je previse sitno te
kafa izlazi presporo ili uopce
ne izlazi. Podesite mlevenu
kafu (par. ,4.6 Podesavanje
mlina”)

Upotrebljeno je previse kafe.
Odaberite laganiji ukus ili
smanjite kolicinu mlevene
kafe

Odabran je pripravak s
mljevenom  kavom, ali
predmljevena kava nije
sipana u lijevak. Uvjerite
se da lijevak nije blokiran,
a zatim umetnite mjerac
razine mljevene kave i
ponovite tocenje

9
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« Posuda za  mleko
je izvadena  tokom
doziranja mleka. Ponovo
umetnite posudu za
mleko: masina se vraca
u stanje spremnosti za
upotrebu.

- Posuda za  mleko
je izvadena  tokom
doziranja kafe. Ponovo
umetnite posudu za
mleko: masina zavrsava
pripremu dozirajuci kafu.

- Zahteva se doziranje
pica od mleka ali
posuda za mleko nije
popuna ili nije do kraja
umetnuta  proverite
da li je posuda za
mleko potpuna sa
svim komponentama
ispravno umetnutim.

- Zahteva se doziranje
picd s mlekom ali
kolicina mleka u posudi
je nedovoljna  (vidi
par. ,Koliko mleka da
sipam za pripremu pica
s direktnim odahirom?”
i ,Koliko mleka da
sipam za pripremu My

Latte? @ ”.

“=Hot water™™

//I\\

Zahteva  se  doziranje
vruce vode ali dozator nije
umetnut: umetnite dozator
vode.




Lampica Znacenje Lampica Znacenje
Hidraulicni krug je prazan. Posuda za talog nije
@ Dozirajte vrucu vodu umetnuta ili nije ispravno
pritiskom na odgovarajuci umetnuta: umetnite
taster sakuplja¢ kondenzata
“ S— zajedno s posudom za talog
kafe pritiskanjem do dna

e |
.
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Hot water

Potrebno je ukloniti posudu
zatalog

16. RESAVANJE PROBLEMA

Potrebno  je  pristupiti
uklanjanju kamenca (,14.
Uklanjanje kamenca” i deo
namenjen za quick guide)

Uklanjanje  kamenca je
prekinuto. Da biste se brzo
vratili u upotrebu pritisnite

taster ¥ 2 ) magina ¢e
poceti da dozira i uklanjanje
kamenca ce se nastaviti od
sl. 15 str. 13 (Quick guide).

U nastavku su navedeni neki od mogucih kvarova.
Ako se problem ne moze resiti na opisani nacin, obratite se tehnickoj podrsci.

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Uredaj se ne pali.

Utikac nije spojen na uticnicu.

Prikljucite utikac u uticnicu.

Kafa nije vruca.

Soljice nisu prethodno zagrejane.

Zagrejte Soljice ispiruci ih vrucom vodom
(napomena: moZete i da koristite funkciju
vruce vode).

kafe.

Unutradnji krugovi uredaja su se ohladili
jer su prosle 2-3 minute od poslednje

Pre pravljenja kafe zagrejte unutrasnje
krugove jednim ispiranjem, drZeci
pritisnutim taster 62
sekundi.

na nekoliko

Postavljena temperatura kave je niska.

Postavite visu temperaturu kafe u meniju
postavki (vidi, 0. Meni postavki”).

Potrebno je ukloniti kamenac iz masine

Obavite uklanjanje kamenca. Nakon toga
proverite stepen tvrdoce vode (,7. Merenje
tvrdoce vode”) i proverite da li je aparat
postavljen prema stvarnoj tvrdodi (,10.
Meni postavki”).

%
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Kafa nije bogata ili ima malo kreme.

Mlevena kafa je previse gruba.

Podesavanje mlevenja (,4.6 Podesavanje
mlina”). Efekat je vidljiv tek nakon bar 2
doziranja kafe.

Kafa nije prikladna.

Koristite kafu za masine za espresso kafu.

Kafa nije sveza.

Pakovanje kafe je otvoreno predugo i
kafa je izgubila ukus.

Kafa izlazi presporo ili u kapima.

Mlevena kafa je previse fina.

Podesavanje mlevenja (,4.6 Podesavanje
mlina”). Efekat je vidljiv tek nakon bar 2
doziranja kafe.

Masina ne dozira kafu

Postoje necistoce unutar masine

Sacekajte da se masina vrati u stanje
spremnosti za upotrebu i odaberite
Zeljeno pice. Ako problem potraje,
obratite se ovladtenom centru za pomoc.

Kafa ne izlazi iz jedne ili obe mlaznice.

Mlaznice dozatora kafe su zacepljene.

Ocistite mlaznice krpom. Ako je potrebno,
koristite  Cackalicu za  uklanjanje
eventualnih naslaga.

Dozirana kafa je zalivena vodom.

Levak za mlevenu kafu je zacepljen.

Otvorite vratadca, odistite levak krpom.

Infuzor se ne moze izvaditi.

Gasenje nije obavljeno.

Obavite gasenje pritiskom na taster Q) .

Nakon uklanjanja kamenca, aparat
zahteva trece ispiranje

Tokom dva ciklusa ispiranja, rezervoar za
vodu nije ponovo napunjen do nivoa MAX

Uklonite sakuplja¢ kondenzata, napunite
rezervoar do nivoa MAX i obavite trece
ispiranje.

MIeko ima velike mehurice

Mieko nije dovoljno hladno ili nije
delomicno obrano ili obrano.

Trebate koristiti mleko koje je u
potpunosti obrano ili je delomi¢no
obrano na temperaturi frizidera (oko
5°C). Ako nije postignut Zeljeni rezultat,
pokusajte promeniti marku mleka.

Poklopac posude za mleko je prijav.

Demontirajte komponente i pazljivo ih
odistite kako je naznaceno u pogl. ,12.
(iScenje rezervoara za mleko”.

Koriste se biljna pica.

Rezultat mnogo varira na osnovu
nutritivnih vrednosti pica.

Pica od mleka nisu omogucena

Posuda za mleko nije umetnuta ili nije
umetnuta ispravno ili nema dovoljno
mleka za pripremu trazenog pica.

Pripremite posudu za mleko i umetnite je
ispravno u masinu.

Sukeesivno se pripremaju brojna pica s
mlekom i masina se mora vratiti uidealnu
temperaturu za pripremu sledecih.

Sacekajte da se na kontrolnoj ploci
ponovo omoguce pica s mlekom.

Polica za stavljanje Soljica iznad masine
jevruca

Pripremljeno je nekoliko napitaka u
brzom sledu
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PROBLEM

MOGUCI UZROK

RESENJE

Masina se ne koristi i emituje zvukove ili
mala naduvavanja pare

Masina je pre kratkog vremena ugasena
i u stanju spremnosti za upotrebu i
nekoliko kapi kondenza pada unutar
isparivaca koji je jos uvek vruc.

Ovaj fenomen ¢ini deo normalnog
funkcionisanja aparata; za ogranienje
fenomena uklonite sakupljac
kondenzata.

Uredaj emituje naduvavanja pare iz
sakupljaca kondenzata i/ili ima vode na
podlozi na kojoj je aparat postavljen.

Nakon ¢iScenja nije ponovo umetnuta
redetka ladice.

U sakuplja¢ kondenzata ponovo umetnite
redetku ladice.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda DelLonghi, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

akcija-cena/
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