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BG YBAXAEMU KYINYBAYU

To3n NpoayKT e NecHo 3a U3nomnsBaHe 1 MHOro edmnkaceH. HerosoTo nanonseaxe Lwwe 6bae MHOro NecHo
cnep KaTto NpoyeTeTe HaCTOALUMAT HAaPbYHUK.

Mpeon pa 6bae nakeTupaH 1 Aa usnese OT NPOM3BOACTBEHMS 3aBofd, anapartbT 6e TecTBaH OT rnefHa
TOYKa Ha GesonacHocTTa 1 hyHKLMOHaNHocTTa.

Mpean ga nsnonasate anapaTta, NpoYeTeTe BHUMATEIHO HACTOSLMUAT HapbYHUK 3a M3ron3BaHe.

Ako cnasBaTe Te3u MHCTPYKUMU, Le MOXeTe Aa u3berHete eBeHTyanHuTe npobnemu, kouto morat aa
Bb3HWKHAT BCIeACTBME HA M3MON3BaHETO Ha anapara.

BaxHO e fa cbxpaHsiBaTe HAaCTOALWMAT HAPBYHMK HA CUTYPHO MSICTO, Taka Ye Aa Moxe Aa Obae usnons-
BaH No BCsIKO Bpeme. Heobxoammo e Aa cnassate HacToALWMTE MHTCPYKLUM BHUMATENHO 3a u3bsireaHe

Ha eBeHTYyalnHuTe 3/10MN0JyKu.

BHumaHwme!

He v3nonasaiite npogykTsT Npeau Aa NpoveTeTe HaPbYHUKLT 3a U3Mon3BaHe.
Tasu neyka e npegHasHa4yeHa camo 3a JOMakUHCKO NOTpebreHue.
MponsBoanTenaT cu 3anassa NPaBoTO [a U3BbPLUBA U3MEHEHUSs!, KOUTO HAMa Aa 3acerHaTt hyHKLMOHW-

paHeTo Ha NpoayKTa.

CbObPXAHUE

YBAXAEMU KYTTYBAYMN

KAK SKOHOMWUTb SHEPTUIO
NHCTPYKLUMU 3A CUTYPHOCT
OMNMUCAHWE HA AMAPATA
NHCTANTVPAHE

NPUTOTBAHE BbB ®YPHATA — NMPAKTUYHN CBbBETU

NMOYNCTBAHE W T10,

ﬂ)ﬂ.ﬁ’meA .
KAKBO TPAGBA JA HAMNPABUTE MNPW CIELWIEH CINYYAU

TEXHNYECK/ OAHHU
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KAK 3KOHOMUTb 3HEPTUIO

C pasyMHO M3ron3BaHe Ha eHeprusi He
caMo crecTsiBaTe napu, HO 3aliutaBaTe
1 oKkorHata cpefa. Kak moxerte ga Ha-
npasuTe TOBA:
3 I ®He oTBapsiiTe cbaoBeTe NpekaneHo
_ yecrTo.
OTBapsiiTe BpataTa Ha nevykata camo KoraTo e
HeobxoaMmo. .
® CnpeTte chypHaTa HaBpemMe M U3non3BanTe
ocTaTb4HaTa TonjuHa.
KoraTo mpuroTBsiTe XpaHWTENHUTE NPOAYKTU Mo-
BEYe BpeMme, cripete 30HWUTE 3a NpuroTesiHe ¢ 5 Ao
10 MUHYTK Npeau NpUKIOYBaAHETO Ha npoueca 3a
NPUroTBAIHE Ha XpPaHUTENHWUTE NpoaykTu. Mo To3n
HaumH e ce cnectasa Ao 20% eHeprus.
W3nonsBanTte cpypHaTa KoraTto npuroTesTe rone-
MU KONM4ecTBa XpaHUTENHU NPOAYKTU.
MecoTo fo eauH Kunorpam Moxe [a ce npuroTeu
NMO-MKOHOMMYHO B €AWH CbA Ha OOMKHOBEHA KyX-
HEHcKa (pypHa.
® W3nonsBanTte octaHanarta TonfuHa Ha dyp-
HaTa.
AKO BpeMeTo 3a NpuroTesiHe e noseye ot 40 MUHyTH,
cnpete dypHata ¢ 10 MUHYTU Npean npuknioyBa-
HeTo.

BaxHo!
Koraro u3nonsesate XpPOHOMETbLP, Ha-
cTporiBaTe No-KkpaTko BpeMe 3a MPUroTBsiHe,
B 3aBUCUMOCT OT NPUrOTBEHUTE XPaHUTENHU
NPOAYKTU.
® YBepeTe ce, Ye BpaTarta Ha (pypHarta e 3aTBO-
eHa.
onnuHaTa MyMHaBa npe3 ocTaTbLMTE OT XpaHu-
TENHUTe NpPOoAyKTWU, OCTaHanM Ha YnnbTHEHNEeTO
Ha BpataTa. BegHara nouncTBaiite eBeHTyanHuTe
OCTaTbLM OT XPaHUTENHUTE NPOAYKTU.
® He uHcTanupawnTte chypHaTa B HenocpeacTBe-
Ha 6nM3ocT Ha xnagunHukal/gppusepa.
[MoTpebneHeTo Ha eneprus ce nosuasa, 6e3 ToBa
na e Heobxoanmo.

Mo Bpeme Ha TpaHcropTa ce W3nonssa
3alMTeH MaTtepuan 3a npeanassaHe Ha
mMaTepvana oT eBEeHTanHWTe aBapuw.
Crieq pa3ornakoBaHeTo Ha anapara, XBbp-
neTe OnaKkoBKWTE Taka Ye fa He nocsrat
BbpXY OKONHaTa cpega.

CE

Bcuyku matepuanu, n3nonasaHy kKaTo onakoBKU Mo-
rat ga ce peuvknupar; Te MoraTt Aa ce peumknupar
100% v ca mapkupaHu CbC CbOTBETHUS CUMBOS.

BHumaHue! Mo Bpeme Ha pa3onakoBaHeTo, Aa He
Ce OCTaBSAT OMaKOBKUTE Ha Pa3MnofoXEeHWEeTO Ha

neuaral

Crtapute anapaTtu He Tpsabsa ga 6bgaTt

cMATaHW 3a OUTOBM OTNagbuM, a TpsioBa

Ja ce npegapaT B LEeHTbp 3a CbbupaHe u

peLunKnMpaHe Ha eneKkTPUYECcKUTe U ernek-
EEEE TPOHHUTE ypeau.

M3nucaHnsT Ha npodykTa cuMbor, Ha HapbyHYKa 3a
U3ron3BaHe 1nv Ha onakoBKaTa noco4Ba akTa, ve
TO3U NMPOAYKT MOXe Aia Ce peuymKnvpa.

M3anonaBaHWTe MaTepuany BbB BbTPELIHOCTTA Ha
anaparta morat Ja ce peuuKknmpart 1 umat eTMKeTU
C vHopMaummn 3a ToBa. C peumknmpaHeTo Ha
matepuanvTe Unu Ha Apyrv 4acTy Ha M3MOoS3BaHs
anapar, JonpuHacaTe 3a 3alMTaBaHETO Ha OKOJl-
HaTa cpega.

WMHbopmaLmm OTHOCHO LIEHTPOBETE 3a peLuKinpaHe
MOXeTe Aa MonyymTe OT MECTHUTE BMacTy.



MHCTPYKLUUUN 3A CUTYPHOCT

BHuMaHue. YCTPONCTBOTO M HErOBUTE OOCTBMHM YacTu ce
HarpsiBaT no Bpeme Ha ynotpeba. ima Bb3MOXHOCT fa ce
AOKOCHAaT HarpeBaTenHuTe enemMeHTu, 3aTtoBa TpsaAbBa ga
ce 0o6bpHe cneuuanHo BHMMaHue. [eua nop 8-roguvluHa
Bb3pacT TpsibBa Aa CTOAT HacTpaHa OT ypeaa, OCBEH ako Te
ca nop NocTosAHHO HabngeHme.

ToBa obopyaBaHe MoOXe Aa ce U3nona3ea OT Aela Ha Bb3pacT
Hag 8 roguMHM 1 nuua ¢ HamaneHa u3nYeckn,cCeTUBHU Unn
YMCTBEHU CMOCOOGHOCTM MM nnua C nNunca Ha OnuT, ako
Ce M3BbpLUBa TOBa NOA Haa3opa UMM B CbOTBETCTBUE C
MHCTPYKUMUTE 3a M3non3saHe Ha obopyaBaHETO NpeaaaeHu
OT Nnuue, OTrOBOPHO 3a TsAxHaTa Oe3onacHocT. OObpHeTe
BHMMaHWe geuarta a He Cy urpadr ¢ To3un ypea. lNovncTeaHeTo
N nogapbXKKkaTa Ha ypeda He TpsibBa ga ce npaeaT oT Aeua
6e3 Hag3op.

Ypena ctaBa MHOIO ropety no Bpeme Ha rnonssaHe. BHuma-
BanTe a He AOKOCHETe HarpsTUTe YacTu OT BbTPELLHOCTA
Ha doypHaTa.

Korato ce msnonsBa OOCTbMHUTE YacTu ca Harp4aTu.
I'Ipenopqua Cceé Oa OAbpXUTE Ha pa3TodHUE fJeuata OT

doypHarTa.

BHumaHue. He nanonssante abpasmBHM novyucTBalim
npenapaTtu um oCcTpy MeTarnHn npegmeTu 3a noYymcTeaHe Ha
CTbKITIEHUTE NOBBbPXHOCTU, TbU KATO Te MoraT a HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXe [a foBede [0 HanykBaHe Ha
CTBbKIOTO.

BHumaHue. 3a ga ce npegnasute oT TOKOB yaap, OCUrypete
ce, Ye ypeaa e CnpsiH npean ga cCMeHuTe namnara.

3a YncTeHe Ha ypeda He 1U3nos3BanTe CbopbXKEHNE 3a YNC-
TeHe C nNapa noj HansiraHe.

® OcurypeTe ce, Ye ypeauTe 3a GUTOBO NonaBaHe, BKIIOUNTENHO kabenuTe 3a 3axpaHBaHe, He [0-
nupaT HarpsiTata NOBbPXHOCT Ha hypHaTa Unu nroyata, Thii kKaTo MaTepuana 3a usonmpaHe He e
U3APBXIIMB Ha BUCOKW TemnepaTtypu.

He ocraesiiTe ypeaa 6e3 Hag3op Torasa korato nbpxkute XpaHu. OnnoTo 1 MasHUHWUTE MoraT Aa ce
3anansaT nopagu npeHarpsiBaHe, UMM ako ce PasnesiT B OrbHSI.

He cnaraiite no-texxu cbaose oT 15 Kr. BbPXy OTBOpPeHaTa BpaTta Ha dypHaTa

He nonseaiTe npoaykTa Npu TEXHUYECKa aBapusi, M3KIOYETE o OT U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe C en.
eHeprusa 1 ce 06bpHeTe KbM YIMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH TEXHWK 3a @ ro Nonpasu.

B criyyait Ha noBpeaa npeaun3srkaHa OT TEXHUYeCKK AedekT, u3BafeTe Liencena oT KOHTakTa v ce
06bpHETE KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH TEXHUK 3a fa OTCTpaHW nospeaata.

YpenbT e NpoekTMpaH M3KMIOYATENHO KaTo CbOPBKEHNE 3a FOTBEHE. BCsAko pyro HEroBo M3nonaea-
He (HanpuMep 3a orpsiBaHe Ha NMOMELLEHNETO) He e AoNYCTUMO U MOXe Aa bbe onacHo.
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ONMUCAHUE HA ANAPATA

CBeTNUHEH curHanusaTop 3a perynupaHe Ha
Temnepatypata L

EnekTpoHHO YCTPOMCTBO 3a NporpaMupaHe
CurHanHara namna R
ByToH 3a n3bupaHe Ha pyHkUMATa Ha hypHaTa
ByToH 3a kOHTpON Ha TeMneparypara

CBeTnnHeH curHanusaTtop 3a perynupaHe Ha
Temnepatypata L

EnekTpoHHO YyCTPOMCTBO 3a NporpaMupaHe
Curvannara namna R
ByToH 3a n3bupaHe Ha pyHkUMATa Ha dbypHaTa
ByToH 3a koHTpON Ha TemnepaTypara

anIHaﬂJ'Ie)KHOCTVI KbM ne4ykata — KOMMMEeKT:

3a TaBa 3a xnebHu nsgenusa*

3b TaBa 3a neyeHe*

3c Ckapa 3a rpun (peLueTtka 3a cylueHe)
3d LWww n Bunuua Ha rpuna*

3f TaBa 3a neyeHe*

MHCTANTMPAHE

WHcTtanupaHe Ha dypHaTa

B KkyxHsiTa He TpaGBa fa UMa Bnara 1 MsicToTo
TpsibBa fa 6bae fo6pe NpoBeTpeHo. MNpu MHcTa-
npaHeTo Ha ¢pypHaTa TpsibBa Aa ce obe3neyn
NEeCHWs1 AOCTbI JO KOHTPOITHUTE ereMeHTH.

Tasn ypHa 3a BrpaxaaHe ot tuna Y, KoeTo
n3HavaBa, Ye HeliHaTa 3afgHa 4acT u egHa oT
HeWiHWTe CTpaHW MoraT Aa ce pasnofioxart Ao
BMCOKMN Mebenu unm Ao ctena. lNokputmeTo nnm
dypHMpBLT Ha paboTHaTta Abcka Tpsibsa fa ce
HaHacs ¢ TepmoycTonymeo nenuno (100°C). Mo
TO3W Ha4vWH Liie Ce NpeaoTBpaTyt N3pUBSIBAHETO
Ha NMOBbPXHOCTTA UMK OTNENBAHETO Ha NOKPU-
TMeTo.

dur. 2A,B,C.

AbGcopb6aTtopbT TpsibBa ga ce uHcTanupa
B 3aBUCUMOCT OT WHCTPYKUUWUTE Ha
Npon3BOAUTENS.

Cb3gagete NpoCTPaHCTBO 3a BrpaXaaHeTo
Ha (ypHaTa, kaTo cnassaTe pasmepuTe,
npearioXeHu B Avarpamara.

KabenbT 3a enekTposaxpaHeaHe Tpsbsa Aa ce
U3KIK0YM OT KOHTaKTa, a oypHaTa [a ce CBbpxke
C M3TOYHMKA 3a eNleKTpo3axpaHBaHe.

MocTaBeTe ypHaTa B Cb3AaAEHOTO 3a Hes
MSICTO, M3MON3BalKM YeTUpuTe BUHTA 3a

dukcupaHe.

* no n3bop



M3NOJNI3BAHE

EnekTpuyecku Bpb3Ku

® ®ypHata 6e n3paboteHa 3a Aa PyHKUMOHMPA Ha
MOHO(ha3eH antepHaTnBeH Tok (230V 1N ~ 50
Hz5) 1 e obopyaBaH ¢ kaben 3a cBbp3BaHe OT 3 X
1,5 MM2 ¢ gbmkmHa oT 1,5 MM 1 e NnpeaBuaeH ¢
3aLUUTEH LLEeKep.

® KOHTaKTbT 3a enekTpo3axpaHBaHe TpsibBa aa
6bae 3awmTeHa. Crnef MHCTannpaHeTo Ha neyka-
Ta, NoTpebuTensaT Tpsabea Aa MMa fneceH AoCTbN
[0 KOHTaKTa.

® [lpean cBbp3BaHETO Ha dypHaTa C KOHTaKTa,
nposepeTe Aanu:

- I'Ipe,qnaamenm N enekTpn4eckoTo CbegnHeHune
NOHACAT HaNpeXXeHneTo.

- VI3TOYHMKBLT 3a enekTpo3axpaHBaHe e npeasunaeH
c edorkacHa cucTema 3a 3asemsiBaHe, cnassalla
aKTyanHuTe CtaHOapTu B obnactTa Ha €neKkTpo-
3axpaHBaHeTO.

- LekepbT ce HaMMpa Ha AOCTBLHO MSCTO.

BaxHo!

Mpn nonoxeHue, 4ve kabenbT 3a
enekTpo3axpaHeaHe e MOBPEeAEH, TOW
TpAbBa fa ce CMEeHW camo B OTOpU3upaH
CEepBM3EH LEHTBLP Wnu OT KBanuduuupaHo
nuue 3a u3bsrsaHe Ha 3N0MNONYyKUTE.

Mpu nbpBoOHaYanHo nonssaHe

e OrtcTpaHeTe ambanaxa, n3Bagere BCUYKO OT
lKkada, noyucteTe BbTpellHaTa cTpaHa Ha
dypHaTa u Ha neykaTa.

e I3BageTe n nounctete akcecoapute Ha dyp-
HaTa c Tonna Boda 1 Te4eH npenapar.

e BknioveTe BeHTURaTopa unv OTBOpPeTe eauvH
npo3sopeLl.

° arpenTe pypHaTa (%o Temneparypa ot 250°C
3a npubnusutenHo 30 MWHYTU), OTCTpaHeTe
neTHaTa u MUATE S MHOTO BHUMATESTHO; 30HUTE
3a HarpsiBaHe Ha neukarta Tpsibsa Aa ce Harpe-
AT 3a nNpubnuantenHo 4 MUHyTM 6e3 Aa uma
CINOXeH CbA,.

ByToHuTe ca ,ckpuT” B NaHena 3a ynpaenexve, 3a
na n3beperte HyxHaTa yHKLMS, TpsabBa Aa:

1. BHUMATENHO HaTUCHeTe ByToHa 1 nycHeTe,

2. HacTpoWiTe Ha Hé)KHaTa dyHkums. O3HaveHuATa
Ha obukonkata Ha DyToHa OTroBapAT Ha PyHKUMUTE
peanuavpaHu ot dpypHaTa.

dur. 6x

* no n3bop
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BaxHo!

3a hypHU NpeaBuaeHV C eENEKTPOHEH nporpa-
matop, “0.00” we 3anoyvHe Aa CBETU MUraLlo,
Haj M3TOYHMKa3a 3a 3axpaHBaHe.

MporpamaTopa TpsiGBa Aa 6bae HaCTPoeH
B 3aBMCUMMOCT OT Heo6xoAUMOTO Bpeme.
(Bux enekTpoHeH nporpamartop). B cny-
Yyal, Ye BpeMeTO He e NMporpamupaHo,
n3non3BaHeTo Ha pypHaTa € HeBb3MOX-
HO*.

BaxHo!

EnekTpoHHUAT nporpamatop Ts npute-
’KaBa CeH30pu, KOMTO ce yrnpaensiBaT c
AOKOCBaHe C MPBLCT Ha 0603HaYeHuTe
noBbpXHOCTU. Besika cmsiHa Ha HacTpon-
KUTE Ha ceH3opa ce NOTBbPXKAAaBa ChC
3BYKOB curHan. loBbLPXHOCTTa Ha CeH30-
puTe TpsAGBa Aa ce noaAbpXKa YACTa.

BaxHo! .
Kamepara Ha cpypHaTa muite camo c 1o-
nnaBoaa u Marko Konu4ecTBo npenapar

3a MMeHe Ha AOMalUHU CbAoBe.



M3NOJNI3BAHE

®dypHa c aBTOMaTM4YHO LMPKyNMpaHe Ha Bb3ayxa
(BKNouBa BeHTUNATOP)

dypHaTa MOXe Ja ce Harpee ako u3nonasare
OONHMA U TOPHUSA HarpeBaTen KakTo W ckapara.
®ypHaTa MOXe Ja ce KOHTporupa C nomolla Ha
OyToHa 3a oyHKUMM — 32 ja Ce HAacTpou onpeaeneHa
dyHKUMS TpAbBa Aa 3aBbpTUTE ByTOHA B XENaHoTo
NONoXeHwue.

dur.6l

KakTo 1 ByTOHa 3a perynupaHe Ha Temneparypara
- 3a la ce HacTpou onpeaeneHa hyHKUmMs Tpsiosa fa
3aBbpTMTE BYTOHA B XXENaHOTO MOMOXKEHNE.

dur.6k

®ypHata Moxe fa 6bae U3kioYeHa ¢ HacTpolisaHe-
TO Ha ABaTta byToHa B nosuuusaTa,, *” / ,0

BHumaHume!

Torasa korato n3bupare koAaTo 1 Aa e yHk-
LMsA 3a HarpsiBaHe (BkIoOYBaHe Ha Harpesa-
Ten, U.T.H.) pypHaTa Le Ce BKIoYM crned kaTto
Obae n3bpaHa Temnepartyparta ¢ nomMoLa Ha
OyTOHa 3a perynupaHe Ha Temneparypara.

Jlvnca Ha HacTpoiiku

Bbp3o HarpsiBaHe

BkrtoveHn ropeH u goneH HarpesaTen,
TocTep, BeHTMNaTop. Manonaea ce 3a npea-
BapWTENHO HarpsiBaHe Ha dypHaTa.

Pa3mpassiBaHe
BkrnitoueH camo BeHTUnartop, 6e3 nsnonssaHe
Ha HUTO eJuH OT HarpeesartenuTe.

BeHTunartop 1 BknovyeHa KOMOMHUpaHa
ckapa

Torasa Korato 6yToHa e B ToBa NosioxeHue,
dypHaTa BKntoBa yHKUMATa KOMOUHMPA
cKapa v BeHTUnaTop. Tasn yHKUMSA yCKo-
psiBa npoueca Ha NbpxeHe 1 nogobpsiea
BKyca Ha XxpaHarta. [lonsBavTe ckaparta
KoraTo e 3aTBOpeHa BpaTtaTta Ha dypHara.

YcuneH rpun (Supergrill)

BkntouBaHeTo Ha PyHKUMSATA ,ycuneH rpun”
[aBa Bb3MOXHOCT 3a NeYeHe Ha rpun ¢ ea-
HOBPEMEHHO BKIIOYEH ropeH HarpesaTen.
Taaun yHKLMA NO3BONSBA Ha Noy4aBaHETo
Ha no-BK1CoKa TeMnepaTypa B ropHaTa 4yact
Ha paboTHOTO MPOCTPaHCTBO Ha dypHaTa,
KOeTO BOAM A0 MO-CUITHO MpuUnuyaHe Ha
ACTMATA, NO3BOMSBA CbLUO Ha MNeyeHe Ha
no-ronemMm NopLmu.

BkrntoyeHa ckapa

“MoBbpxHOCTHATA” ckapa ce U3non3ea npu
nevyeHe Ha Maslku MopLMM MeCO: CTEKOBE,
LWHWUUenu, pubu, TOCT, canam, npuHuecu
(nebenvHaTa Ha NeyeHnTe ACTUS He MoXe
[a e no-ronsiMa ot 2-3 cM, No Bpeme Ha
neyeHeTo TpsibBa Aa 0ObpPHETE ACTMETO Ha
apyrata cTpaHa)

BkrnoyeH goneH HarpeBaTen

Tasn no3numsa Ha ByToHa no3somnsiBa Ha
peanuanpaHeTo Ha HarpsisaHe Ha dypHaTa
camo OT AoNnHMS HarpesaTen. Manonsea ce
npv Npunu4aHe Ha cnagkuwmn oTaony (Ha-
npyMep Cnagkuwmn ¢ NiTbHKa OT NNoaoBe,
,MOKPW” CrnagkuLn n apyru).

BkntoyeHu ropeH v goneH HarpeBaren
KoraTto 6yToHa e B Ta3n no3vums dypHaTta
ce HarpsiBa No KOHBEHLIMOHANEeH HauuH.
To3n HayvH e noaxoAsily 3a neyeHe Ha
cnagkuwin, meca, pubu, xnsb, nuua (3agbn-
XXUTENMHO € NPeABapUTENHOTO HarpsiBaHe Ha
dypHaTa 1 13NoN3BaHeTo Ha TbMHU TaBu)
reyeHe Ha e4HO HUBO.

BKrioueH BeHTMNaTop 1 AoreH U ropeH

HarpeBaTen.

KoraTo 6yToHa e B Ta3n nos3uuus, pypHata

&eanmsmpa dyHKUMATa cnagkuw/xnsao.
OHBeHLMOHanNHa ypHa ¢ BeHTUnatop

(npenopbyBa ce No BPeME Ha NeyeHe).

CamocTosiTenHo ocBeTneHue Ha chypHaTa
Korato 6yToHa e B Ta3n no3uums ce 3anan-
Ba OCBETIEHWETO Ha kaMepaTa Ha ypHarTa.

®PyHuUKuusa 3aTonnsHe ECO

C m3nonsBaHeTo Ha Ta3n yHKUUSA ce
BKJ1I04BA ONTUMU3MPAH HaYVH Ha 3aToNMsIHe,
KOWTO MMa 3a Lien cnecTsiBaHe Ha eHeprusi
no Bpeme Ha NpUroTesiHe Ha scTusiTa. Mpu
Tasun no3vumsi Ha ByToHa OCBETNEHMETO Ha
dypHaTa e U3KIMYeHo

BkntoyBaHeTo Ha da/pHaTa e otbensAsaHo ¢ ABa
cBetTnmHKM curHana, R n L. R curHan osHavasa, ye
dypHaTa e BkntodeHa. Ako L cBeTnmHa yracHe, ToBa
O3HavaBa, Yye Temneparypara e JoCTurHana ao 3a-
hafeHarta HacTponka. Ako B peLienTtaTa e moCOYeHo,
Ye npogykTa TpsibBa Aa ce crioxu B 3arpsAta ypHa,
TOBa HeLLo TpsibBa Aa ce OCbLUECTBM Npeau Aa yrac-
He MbpBU NbT L cBeTnmMHa. Torasa korato nedyere,
L cBeTnuMHa Le ce BKIOYM 1 U3KITHYM BPEMEHO (32
[Aa nogbpxa Temneparypata BbB BbTPELLHOCTA Ha
ypHaTa). R curHan Moxe ga ce BKNoYM Toraea
Korato 6yToHa ce Hamupa B MOMOXEHNe “BbTPELIHO
ocBeTsiBaHe Ha hypHa”.
CnupaHe Ha dpypHaTa — 3a ga cnpete dypHaTa,

1



M3NOJNI3BAHE

dypHa ¢ aBTOMaTM4YHO BbLPTEHE Ha Bb3Ayxa
(BKIIOYBa BEHTMNAaTOpP

1 3arpsiBall, efieMeHT C ynTpa BeHTUnarTop)
dypHaTa Moxe Ja ce 3arpsiBa C NoOMoLLTa Ha ene-
MEHTUTE 3a 3arpsiBaHe Ha ropHOTO W AONHOTO HUBO,
Ha ckapa W Ha 3arpsiBalLmsi eNeMeHT C yNTpaBeHTyH-
narop. M3nonssaHeTto Ha doypHaTta e KOHTPOonMpaHo
€ nomouuta Ha ByToHa 3a yHKUMW — 3a_HacTpon-
BaHe Ha yHKUMH, TpsAbBa Aa BbpTUTE OyTOHa Ha
nsbpaHata nosuuusa, n Ha ByToHa 3a perynupaxe
Ha TemnepaTypata

— 3a HacTpoViBaHe Ha xenaHarta hyHKuus Tpsbea fa
BbpTWUTe OyTOHa Ha n3bpaHaTta no3uuus.

dur.6m
dur.6k

®yprara Moxe Aa Gbae uskntodeHa ¢ H%ngoMBaHe-

TO Ha gBaTta O6yToHa B no3vuusara,, ¢/,

BHumaHue!

ToraBa koraTo n3bupate KosTo 1 Aa e dyHK-
LuMsa 3a HarpsiBaHe (BKMoYBaHe Ha Harpesa-
Ten, W.T.H.) dypHaTa LLie Ce BKIo4M crieq Kato
6bae nsbpaHa Temneparypara ¢ nomolla Ha
OyTOHa 3a perynupaHe Ha Temneparypara.

Jlvnca Ha HacTpoiiku

Bbp30 HarpsiBaHe

BkrtoyeH uypkynaums n Toctep. Manonssa
ce 3a npepBapuTenHoHarpsiBaHe Ha
dypHaTa.

Pa3mpassiBaHe
BkrnitoueH camo BeHTUnartop, 6e3 nsnonssaHe
Ha HUTO eJuH OT HarpeesartenuTe.

BeHTunartop 1 BknovyeHa KOMOMHUpaHa
ckapa

Torasa Korato 6yToHa e B ToBa NosioxeHue,
dypHaTa BKntoBa yHKUMATa KOMOUHMPA
cKapa v BeHTUnaTop. Tasn yHKUMSA yCKo-
psiBa npoueca Ha NbpxeHe 1 nogobpsiea
BKyca Ha XxpaHarta. [lonsBavTe ckaparta
KoraTo e 3aTBOpeHa BpaTtaTta Ha dypHara.

YcuneH rpun (Supergrill)

BkntouBaHeTo Ha PyHKUMSATA ,ycuneH rpun”
[aBa Bb3MOXHOCT 3a NeYeHe Ha rpun ¢ ea-
HOBPEMEHHO BKIIOYEH ropeH HarpesaTen.
Taaun yHKLMA NO3BONSBA Ha Noy4aBaHETo
Ha no-BK1CoKa TeMnepaTypa B ropHaTa 4yact
Ha paboTHOTO MPOCTPaHCTBO Ha dypHaTa,
KOeTO BOAM A0 MO-CUITHO MpuUnuyaHe Ha
ACTMATA, NO3BOMSBA CbLUO Ha MNeyeHe Ha
no-ronemMm NopLmu.

BkrntoyeHa ckapa

“MoBbpxHOCTHATA” ckapa ce U3non3ea npu
nevyeHe Ha Maslku MopLMM MeCO: CTEKOBE,
LWHWUUenu, pubu, TOCT, canam, npuHuecu
(nebenvHaTa Ha NeyeHnTe ACTUS He MoXe
[a e no-ronsiMa ot 2-3 cM, No Bpeme Ha
neyeHeTo TpsibBa Aa 0ObpPHETE ACTMETO Ha
apyrata cTpaHa)

BkrnoyeH goneH HarpeBaTen

Tasn no3numsa Ha ByToHa no3somnsiBa Ha
peanuanpaHeTo Ha HarpsisaHe Ha dypHaTa
camo OT AoNnHMS HarpesaTen. Manonsea ce
npv Npunu4aHe Ha cnagkuwmn oTaony (Ha-
npyMep Cnagkuwmn ¢ NiTbHKa OT NNoaoBe,
,MOKPW” CrnagkuLn n apyru).

BKroueHU ropeH 1 AoneH HarpeBaTten
KoraTo 6yToHa e B Ta3u nosvuusi pypHata
ce HarpsiBa Mo KOHBEHLMOHANEH HauvH.
To3n HauuMH e Noaxodsly 3a neyeHe Ha
crnagkvn, meca, pubu, xnsib, nuua (3agun-
XKWUTENHO e NpeaBapUTENHOTO HarpsiBaHe Ha
ypHaTa 1 13NoN3BaHETO Ha TbMHU TaBK)
nevyeHe Ha egHo HUBO.

BknroyeHa LMpKynauus Ha ropely Bb3-
ayx

IMpu Tasm nosuuwmsi Ha GyToHa ce BkMoYBa
UMpKynauuaTa Ha ropelus Bb3ayx BbB
BbTPELLHOCTTA Ha kKaMepaTa Ha (ypHaTa.
Bb3gyxbT ce npemecTBa GnarofapeHuve
Ha TEPMO BEHTMNATOpa PasmnorioXeH Ha
LieHTparnHo MsICTO Ha 3ajHaTa CTeHa Ha
KamepaTta Ha dypHaTa. B cpaBHeHve ¢
KOHBEHLIMOHAIHOTO NeYeHe, Npy Tasu gyHK-
LMs ce U3Mon3BaTt Mo-HUCKKU Temneparypu
3a neyeHe.

M3non3BaHeTo Ha TO3W Ha4MH Ha neyeHe
No3BosIsiBa HA paBHOMEPHO pasnpesensHe
Ha ropeLLust Bb3ayX OKOO NEYEHOTO SCTHE.

BkrntoyeH BEHTMNAToOp W AONEH U FopeH

HarpeBaren.

Korato 6yToHa e B Ta3u no3uuus, dpypHata

Eeanmmpa dyHKUMATa cnagkmw/xns6.
OHBEHLMOHanHa ypHa ¢ BeHTUnarop

(npenopbYBa ce No BPeMe Ha neveHe).

>

BkniouyeH ropewy Bb3gyX U OOSMEH Ha-
rpesarten

pu Ta3u nos3uuusi Ha GyToHa dypHaTa
peanuaupa yHKUMATa ropeL) Bb3ayX U
BKIIIOYEH [JOfIEH Harpesaresn, KOeTo Boau
[0 MnoBULlaBaHe Ha Temnepartypata oT
[orHaTa cTpaHa Ha siCTUeTO.

®

CamocTosTernHo ocBeTrieHue Ha ypHaTa
Korato 6yToHa e B Ta3v no3uuyus ce 3anarn-
Ba OCBETIEHNETO Ha kamepaTa Ha ypHaTa.

vils
.
'~

S

LUnpkynaums eco

C u3nonssBaHeTo Ha Ta3u yHKUMA
ce BKMYBA ONTMMWU3UPAH HAUYMH Ha
3aTonnsHe, KOUTO MMa 3a Lien cnecTaBaHe
Ha eHeprvg no Bpeme Ha MpUroTBsHe Ha
actuata. MNpu Tasy nosuumsa Ha GyToHa
OCBETIIEHNETO Ha pypHaTa € U3KIMoYeHo

®

ECO

BkntoyBaHeTo Ha qoﬁ/pHaTa e orbensAsaHo c Asa
cBeTnuHu curHana, R n L. R curHan o3Hayasa, ye
dypHarta e BknoveHa. Ako L ceetnuHa yracHe, ToBa
o3HauyaBa, Ye Temnepartypara e JocTurHana Ao 3a-
fafeHata HacTponka. AKO B peLienTaTa e Noco4eHo,
Ye npopykTa TpsibBa Aa ce cnoxu B 3arpsta dypHa,
TOBa Hello TpsibBa Aa ce OCbLLECTBM Npeau Aa yrac-
He nbpBK NbT L cBeTnvHa. Toraea KoraTo neverte,
L cBeTnuHa Lwe ce BKINIOYM 1 U3KMYN BpeMEHO (3a
[a nogbpxa TemnepaTtypaTta BbB BbTPELUHOCTa Ha
dypHaTa). R curHan Moxe fa ce BKIOYM Toraea
Korato 6yTOHa ce Hamupa B MoSoKEeHNe “BbTPELHO
ocBeTSABaHe Ha ypHa”.

CnupaHe Ha pypHaTa — 3a ga cnpete dypHaTa,
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M3NOJNI3BAHE

U3non3BaHe Ha ckapaTa*®

ﬂpoueca Ha ne4yeHe ce ocCbllecTBABa C nomMmouia
Ha VMHpayepBeHN NbyK OTMPaBEHU KbM CbAaa OT
HaropelleHna HarpeesaTesl Ha ckapaTta.

3a ,Cﬁ BKIOUMTE CkapaTta Tpsabsa aa:

° acTpouTe ByTOHa 3a PYHKLMM B MOMOXEHWE
0603HayeHo

e 3arpente dpypHata npubnMaNTenHo 5 MuHyTH
BpaTtaTa Ha cgypHaTa [a e 3aTBopeHa).

° rioXeTe TaBaTa Ha NOAXOASILLO HMBO 3a Mpu-
rOTBsIHE, @ aKo MeyYeTe BbPXy cKapaTa CroXeTe
Ha Mo HUCKO HMBO Apyra TaBa 3a cbbupaHe Ha
octaTbum (noa rpwnaa/. .

e ®dukcupanTe 3alMTHOTO YCTPOMCTBO Ha ByTo-
HWTE U 3aTBOpETe BpaTaTta Ha cypHaTa.

Mpu neyeHe ¢ nomolya Ha PyHKUUATA U KOM-
OuHUpaHaTa ckapa, TemnepaTtypara TpA6Ba aa
e HacTpoeHa Ha 2§0°C, HO (pyHKUMATaA ckapa
Cc BeHTUnartop TpsibBa Aa G'bqe HacTpoeHa Ha
MakcumanHa Temnepartypa ot 190°C.

BHumaHue!

[MeyeHeTo cTaBa npw 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha dypHaTa.

KoraTo nsnonssate Harpesatens 3a npenu-
yaHe, eNeMeHTUTE Ha nevkara ce Harpsiear.
[MpenopbyBa ce ga He ce gonyckaT Aeua Ao
dypHaTa.

W3nonsBaHe Ha rpuna*

lpnbT AaBa Bb3MOXHOCT 32 BbpTEHe Npu npu-
rOTBAHETO Ha NeYeHn ACTUSA BbB PypHaTa. Cnyxu
HaVi-Beye 3a neveHe Ha NTULK, LnLYeTa, HaaAEeHUYKMN
1 Ap. nogobHu. BknioyBaHETO M M3KIHOYBAHETO Ha
BbPTEHETO Ha rpuna cTaBa 3aefHoO C BKIOYBAHETO
1 U3KIOYBaHETO Ha DyHKUMATA 3a neveHe. [Mpn ns-
Non3BaHeTo Ha Te3n PYHKLMK N0 BPeEME Ha neyeHe
MoraT Aa Bb3HWKHAT BPEMEHHW MPeKbCBaHUA BbB
BbPTEHETO Ha rpuna Wnn cMsiHa Ha nocokarta Ha
BbpTeHe. ToBa He Bnusie BbpXy PYHKLMOHANHOCTTa
1 Ka4eCTBOTO Ha NneyeHe.

BHumaHwme!
pnnbT HAMa oTaeneH perynaTop 3a
H‘IpaBJ‘IeHVIe.

eyeHeTo TpsbBa Aa ce M3BbPLLBA Npu
neKko OTBOpEHa BpaTuyka Ha pypHaTa ¢
nocTaBeH NpeanasuTen Ha perynaropure.

[MpuroTBaHe Ha ACTUS Ha rpun:

(BVX pUCyHKUTE):

®  CroXeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU Ha LuMLa Ha
rpuna u s 3akpenete ¢ NOMOLLTa Ha BUULUTE,

e CrOXeTe pamkaTta Ha rpuna BbB (ypHaTta Ha
paboTHo HMBO 3 BpoeHo oT Jony,

e Kpas Ha LML Ha rpuna NbxHeTe B 3aBWKBA-
s Basn, oGbpHETE BHUMaHWe ynes Ha meTar-
HaTa YacT Ha JpbXKaTa Ha rpuna aa ce onvpa
BbpPXy pamkaTa
pa3pbpTeTe ApbXKKaTa
MbXHETe TaBaTa Ha HaW-HUCKOTO HMBO Ha dyp-
HaTa 1 3aTBopeTe BpaTuukaTta

dur.6y

NMPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NMPAKTUYHU CHBETH

MeyeHe

e [IpenopbyBamMe M3MON3BaHETO Ha TaBWTe AO-
CTaBEHW 3aefHO C neykarta.

o MoxeTe ga nsnonseare 1 Apyri CboBe, KOUTO
TpsbBa Aa ce NOCTaBAT BbPXY padiTa 3a CyLUEeHe;
3a rpegnoynTaHe e 4a usnonssare YepHu Tasu,
TbI1 KaTo ca Mo - 40ObP NPOBOAHMK Ha TOMMMHA
N CKbCABAT BPEMETO 3a MPUroTBSIHE..

e TaBuTe C MbCkaBa MOBPBbXHOCT He ce Mperno-
pbYBaT TOraBa KoraTto M3nonaBaTte KOHBEHLMO-
HanHua MeToA 3a HarpsiBaHe (JOfeH U ropeH
HarpeBaten). [JJonHata 4acT Ha crnagkuwa e
N3ropu.

e ToraBa koraTto nonssaTte PyHKUUSATA Ha BEHTU-
nartop ynrtpa, He e HeobxoaMMo Aa HarpsisaTte
npegsaputeno dypHara, 3a Apyr TMn HarpsiBaHe
TpsbBa Aa ce 3arpee npeaBapuTenHo dypHaTa
npeav Aa ce NocTaBu CrnagkuLia.

° peav Aa ussaguTe cnagkua ot doypHara, npo-
BEpEeTe anu e oneyeH c NoMoLLa Ha kreyka (ako
cragkvLla e roTos, krnevkara Tpsbsa Aa e uncra
1 Cyxa cref KaTo A u3BaguTe OT cnajkvua).

e Cnep kato cnpete dypHaTa, Tpsabsa Aa ocTasu-
Te cnagkua BbTpe 3a 5 MUHYTU.

e Temnepatyparta M3nonaeaHa npv BeHTUnaTop
yntpa e npubnusutenHo 20 — 30 rpagyca no-
ronsiMa OTKONKOTO MpV HOPMariHO MPUroTBSAHE
(ToraBa koraTo M3nonsBate OOMHWUS U FOPHUSA
HarpeBaren).

* no n3bop

e [lapameTpuTe Ha NeYeHe ca nokasaHu B Tabrnuua
Te ca NpUGNU3NTENHU U MoraT fa ce nonpassT
KaTo ce ocrnaHsiTe Ha CODCTBEHWS ONUT U XXena-
HUSI.

e Ako MHbopMaUvsiTa OT pelenTata e pasnuyHa
OT CTOMHOCTWTE MOCOYEHW B UHCTPYKLMWTE 3a
ynotpe6a, cnas3saiTe Te3u OT MHCTPYKLMUTE 3a
ynotpeba.

3anunyaHe Ha mecoTo

e MoxeTe Aa NpuroTeuTe napyeta Meco Mo-ro-
nemu ot 1 kr. BbB pypHaTa, HO TE3N KOWUTO ca
ro-Marikv MoraT fja ce NpUroTBST BbPXY neykara.

e |l3nonsBante TepMOYCTOWYMBY CbAOBE TOraBa
KoraTo NpuroTBATe MeCO BbB (hpypHa, C APBKKN
KOWUTO ca CbLLO YCTONYMBM HA BUCOKU Temnepa-

TYypU

° Iec/)raTo NMPUroTBATE MECO Ha HBOTO 3a M3cyLua-
BaHe WUNM Ha ckaparta, npenopbysame Bu ga
rocTaBuTe Ha HaW-HUCKOTO HMBO edHa TaBa C
aopa.

e [lo Bpeme Ha NpUroTBsiHe Ha MEecoTo, To TpsibBa
na ce obpblua 1 fa ce cune cobCTBEeHUst My COC
BbPXY HEro unu Aa ce cune ropella Boga cbe
COM— He cunBaiTe CTyAeHa Boda BbpXy MecoTo.
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NMPUTOTBAHE BbB ®YPHATA - NMPAKTUYHU CBBETU

®DyHKumA 3arpsasaHe ECO

C u3nonaeaHe Ha gyHkumsaTa sarpsisaHe ECO ce BKIOYBa ONTYMU3NPAHUAT HAYMH 3a 3ar-
psiBaHe, KOWTO MMa 3a Lier CecTsIBaHe Ha EHEpryisi Mo BpeMe Ha NpUroTesiHe Ha SCTUSITa,
BPEMETO 3a NeYeHe He MOXE [ia Ce CbKpaTyh Ype3 HacTpoKka Ha No-BUCOKka TeMneparypa,
HE ce NpenopbyBa ChLUO Taka U MbPBOHAYaHO 3aToMnsiHe Ha chypHaTa npeaun neyexe,
He GMBa Ja CMEeHsITe HAaCTPOMKUTE Ha TeMnepaTypara fno Bpeme Ha npoueca Ha nevexe,
KaKTO 1 ja OTBapsiTe Bparara rno Bpeme Ha neveHe.

MpenopbyYyBaHU NnapamMeTpu Npu usnon3saHe Ha pyHkuua ECO

Bupa Ha neyeHoTO DYHKUMNA Ha Temnepartypa Huso Bpeme [MuHyTH]
fAcTue dypHaTa

Buwkor 180 - 200 2-3 50-70
ECO

Keke o masi/ 180 - 200 2 50 - 70
NSCBbYEH KeKC ECO

Pnba 190 - 210 2-3 45 -60
ECO

[oBexao 200 - 220 2 90 - 120

CBuHCKO 200 - 220 2 90 - 160
ECO

Mune 180 - 200 2 80 - 100
ECO

®DyHKUMA 3arpsaiBaHe ¢ BeHTunartop ECO

C 13non3sBaHe Ha yHKUUATa 3arpsisaHe ¢ BeHTUnaTop ECO ce BkoyBa ONTUMU3NPaHUAT
Ha4MH 3a 3arpsiBaHe, KOMTO MMa 3a Lien CrecTsiBaHe Ha eHepryisi No Bpeme Ha NpuroTesiHe
Ha sicTusiTa,

BPEMETO 3a NeYeHe He MOXe Aia Ce CbKpaTh Ypes3 HacTpoVika Ha Mo-Brcoka TemnepaTypa,
HEe ce MpenopbYBa ChLUO Taka U MbpBOHaYariHoO 3aTonisiHe Ha ypHaTa npeau neveHe,
He GUBa ja CMeHsiTe HACTPOWMKMTE Ha TeMMepaTypaTa No BpeMe Ha npoLeca Ha neveHe,
KaKTO 1 ja OTBapsATe BpaTaTta rno BpeMe Ha nedeHe.

MpenopbyBaHM NapameTpu Npy M3non3BaHe Ha pyHKUUsATA 3arpsiBaHe ¢ BeHTunaTtop ECO

Bupa Ha neyeHoTO DyHKUMA Ha Temnepatypa HuBo Bpeme [MuHyTH]
fAcTue cdypHaTa
Buwkot 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Keke ¢ masi/ 180 - 200 2 50 - 70
NACBYEH KEKC ECO
Pnba 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
[oBexpao 200 - 220 2 90-120
ECO
CBUWHCKO 200 - 220 2 90 - 160
Mune 180 - 200 2 80 - 100
ECO
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NMPUrOTBAHE BbB ®YPHATA - NPAKTUYHU CBBETU

®ypHa ¢ NpuHyaMTENHa LMPKynaums Ha Bb3ayxa (AoneH HarpesaTten + ropeH HarpesaTen + BeHTUnaTop)

Bup Ha neyeHo- DYHKUMNA Ha Temnepatypa HuBo Bpeme [MuHyTH]
TO sicTne cdypHaTa (°C)
BuwkoT O 160 - 200 2-3 30- 50
BULLIKOT X 150 3 25-35
s | O ;
| E :
Muua O 220-240 1 2 15-25
Pu6a O 210-220 2 45-60
Pu6a T 190 2-3 60 -70
HapeHuukm 200 - 220 4 14-18
FoBexz0 O 225 - 250 2 120 - 150
CaWHcKo OJ 160 - 230 2 90 - 120
Mune T 180 - 190 2 70-90
Mune OJ 160 - 180 2 45-60
3eneHuyLm O 190 - 210 2 40 - 50
3eneHuyum T 170 - 190 3 40 - 50

MocoyeHnTe CTOMHOCTM Ha BPEMETO Ca MPUMOXKUMU, aKO He € MOCOYEHO APYro 3a HeaaTorneHaTa kamepa.
3a 3aTonneHa ypHa NocoYeHUTe BpeMeHa TpsibBa Aa ce CbKpaTsT ¢ 0KomMo 5-10 MUHYTH.

) BaTonnete npasHaTta dypHa
2TlocoyeHNTe BpeMeHa Ce OTHaCAT 3a NeYeHn ACTUS B Marnku opmu

3abenexka: MNocoyeHute B Tabnuuarta napameTpun ca OpUEHTUPOBBYHU U MOraT ga o6baar KOopurnpaHum
B 3aBVICUMOCT OT COBCTBEHNS ONUT U KyNnMHapHUTE npegnovnTaHna Ha I'IOTpe6VITeJ'IF|.
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NMPUrOTBAHE BbB ®YPHATA - NPAKTUYHU CBBETU

®ypHa ¢ NpuHyaMTENHa LMpKynaums Ha Bb3fyxa (HarpeBaTten 3a roTBeHe ¢ BEHTUNaTop + BEHTUnaTop)

Bua Ha neyeHo- DYHKUUA Ha Temnepartypa HuBo Bpeme [MuHyTH]
TO sicTue cdypHaTa (°C)
BukoT 160 - 200 2-3 30 - 50
fcowm | O | e : 25-40°
ooy t55-170" : 25-10°
Muua 200-230 " 2-3 15-25
PuGa O 210 - 220 2 45 - 60
Pu6a 160 - 180 2-3 45 - 60
Pu6a T 190 2-3 60-70
HapeHuuky 200 - 220 4 14-18
Fosexao O 225 - 250 2 120 - 150
FoBexao 160 - 180 2 120 - 160
CBUHCKO @ 160 - 230 2 90 -120
CamHcko 160 - 190 2 90-120
Mune T 180 - 190 2 70-90
Mune O 160 - 180 2 45 - 60
Mune 175-190 2 60 - 70
3eneHuyLm OJ 190 - 210 2 40 - 50
3eneHuyum T 170 - 190 3 40 - 50

[MocoveHuTe CTOMHOCTM Ha BPEMETO Ca MPUIOXUMU, aKo He € NOCOYEHO APYro 3a He3aTonneHara kamepa. 3a 3aTonneHa

hypHa nocoyeHuTe BpemeHa TpsibBa 4a ce CbKpaTAT C OKOMo 5-10 MUHYTU.

) 3aTonnete npasHarta ypHa

2TocoyeHuTe BpEMeHa ce OTHACAT 3a NeYeHn ACTUS B Marnku gopmm

3abenexka: MocoyeHnTe B TabnuuaTta napameTpy ca OPUEHTUPOBBYHM U MoraT Aa 6baaT KopurmpaHu B 3aBMCMMOCT

OT COBCTBEHUS OMUT U KyNnuHapHUTe npeanoymntaHua Ha notpebutens.

16



ACTUA 3A TECT. B chorBeTcTBUE CbC cTaHgapT EN 60350-1.

[NeyeHe Ha crnagkumn

otnpen

Bupg sictue Akcecoapu HuBo DyHKUMA 3a Temnepa- Bpewme 3a
3arpsiBaHe ?w’g? nevene?
(MuH.)
Tasa 3a ne- 1 YY)
o 4 OJ 160 28-32
Tasa 3a nie- 3 1559 23-262
4Y”BO
TaBa 3a ne-
Marnku TecteHu 4MBO 3 150V 26-302
neunsa
2+4
TaBa 3a ne- 2 - TaBa 3a
4YnBO neunBo unu 3a 1 _an 2
TaBa 3a ne- neveHe 150 27-30
YyeHe 4 - TaBa 3a
nevnBo
Tasa 3a nie- 3 0 150-160" | 30-402
4Y”BO
Taga 3 nie- 3 = 150-170" | 25-352
4nBO
TaBa 3a ne-
Kpexko Tecto 4BO 3 150-170 " 25-35%
(neHTN)
2+4
TaBa 3a ne- 2 - TaBa 3a
4nBO neunBo unu 3a ) " _ar2)
TaBa 3a ne- neveHe 160 -175 25-35
yeHe 4 - TaBa 3a
nevnBo
Ckapa +
BulLikoTeHo Tec- | POPMa 3a ne-
4YMBO C YEPHO 2 @ 170-180" 38-462
TO 6e3 Ma3HuHa
nokputue
@26 cm
2
Ckapa + gBe dopmu BPXY
Cramw ¢ dopmu 3a ne- ckapara,
A YMBO C YEPHO | MOCTaBEHW MO [:] 180-200" 50-652
A6bIKN
nokpuTne AvaroHan: gsc-
@20 cm HO oT3ap, nsBo

) Batonnere npasHata gypHa 5 MUHYTH, He n3non3sBanTe yHKUMA 3a 6bP30 3aToNssHE.

2 CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO ca NPUIOXKMMU, aKo He € MOCOYEeHO APYro 3a HesaTomnneHara kamMepa.
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ACTUA 3A TECT. B chorBeTcTBUE CbC cTaHgapT EN 60350-1.

lpvnoBsaHe
Bup sactue Akcecoapu Hueo DyHKUMA 32 Temnepa- Bpeme
3arpsiaHe Typa (MUH.)
(°C)
TocToBe oT — N
Bt X Ckapa 4 i 220 3-7
Ckapa + TaBa 1
4. cTpaHa
FoBexay 3a neyeHe ckapa __ 13-18
(3a cbbupaHe 3 -TaBa 3a 220"
Oyprepu 2 cTpaHa
Ha kaneLiarta neyeHe 10-15

TEYHOCT)

) BaTonneTe npasHaTa ypHa KaTo S BKIOYMTE 3@ 8 MUHYTU, HO He U3Mon3BaiiTe yHKUMATa 3a 6bP30

3aTonnsHe.
MevyeHe
Bup actue Axcecoapu HuBo ®DyHKUMA 3a Temnepa- Bpeme
3arpsiBaHe Typa (MuH.)
(°Cc)
Ckapa + TaBa
3a neveHe 2 - ckapa __
(3a cubupare | 1-Taeasa 180 - 190 70 - 90
Ha kanewarta neyeHe
TEYHOCT)
Liano nune
Ckapa + TaBa
3a neyeHe 2 - ckapa
(3a cbbupaHe 1-T1aBa3a 180 - 190 80 - 100
Ha kanewiarta neyeHe

TEYHOCT)

[Moco4eHuTe CTOMHOCTU Ha BPEMETO Ca NPUMOXMMU, ako He € MOCOYEHO APYTo 3a HeaaTonneHaTa kamepa.
3a 3artonneHa dypHa NocoyeHnTe BpemeHa TpsibBa fa ce CbKpaTaT ¢ oKorno 5-10 MUHYTH.
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NMOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

MocpeacTBOM NOAXOASALLOTO NOYMCTBAHE U NOAALP-
XaHe Ha (pypHaTta 3HauMTerHo Lie AonpuHeceTe
3a 13bAreaHe Ha rpeLuKkuTe B HEroBOTO (DYHKLIMO-
HUpaHe.

Mpean aa noumncrtBate cdypHaTa, T8
TpsibBa ga 6bAe uskmnoyeHa, a 6yTo-
HuTe B, ®” / ,0”. nosuuusAta . He no-
yucTBauTe PypHaTa, ako He e U3LsAno
oxrageHa.

® ®dypHaTa TpsbBa ga ce YMCTW crnep BCSIKO W3-
nonseaHe. Korato unctute pypHata, Tpsibsa aa
“marte cBeTnMHa 3a no-gobpa BUAVMOCT.

® BubTpeluHocTTa Ha dbypHaTta TpsibBa Aa ce Ynctu
camo c Tonna Bofa ¥ Marko KOiM4eCcTBO TeYeH
noyncTeall npenapar.

® [lounctBaHe ¢ napa «Steam Clean»

- Hanueart ce 250 mn. Boga (1 yawa) B eauH cbA
M TO NocTaBsATe BbB (hypHaTa Ha MbPBOTO AOSTHO
HUBO.

- 3artBopeTe BpaTara Ha (pypHaTa.

- Hacporisate Temneparypata Ha 50°C, a OyTOHBLT

3a PyHKUUY B MO3NLMATA 3a AONHUSA 3arpsBaly,
enemeHT |_J.

- 3arpsiBanTe (pypHata B npoabiikeHue Ha 30
MUHYTH.

- OTBOpeTe BpaTata Ha ypHaTa, u3TpMBanTe
BbTPELUHOCTTa C NMoMoLLTa Ha Kapna unm r.ba
1 M3nrakHeTe C Tonmna BoAa v TeYeH NoYMCTBaLL
npenapar.
BHumaHwne!
Bnarata nnu octatbyHata Boga nod dpypHara
mMoraTt ga npousxoxpgart OT MOYMCTBAHETO C
napa.

® Criea no4ncTBaHeTo Ha BbTpeLHoCTTa Ha dyp-
HaTa, U3TpuiTe 3a a U3CbXHE.

BHumaHue!

He n3nonseaiTte nouyncTBaLyy npenapaTm,
cbabpXKalm abpasnBHM BeLLECTBA 3a Mo-
YMCTBAHETO M NOALBbPXKAHETO Ha NPEHOTO
CTBHKIIEHO NMaHo.

CmMmsiHa Ha namnara Ha cdypHaTta

3a ga ce npeanasvTe OT TOKOB yAap, ocury-
peTe ce, Ye ypeAa e cnpsiH Npeau Aa cMeHwuTe
namnara.

e HacTpowiTte Bcuuky ByTOHU 3@ KOHTPOI B MOSO-
XeHne“e”/“0” 1 unsBagerte Liencena ot KOHTakTa
3a 3axpaHBaHe.

o OTBbpTETE U M3MMIATE FOPHaTa YacT Ha namnara,
creq ToBa st U3TpUiTe.

e OTBbpTETE NamMnara u noctaseTe Apyra — nam-
rna, KOSITO U3bpXKa Ha No-BUCOKa TemnepaTtypa
(300°C) cbe criegHUTE NapameTpu:

- Bontax 230
- MowHoct 25 W
- Pe3ba E14.

Jlamna 3a dypHa - dur. 9

e 3aBbpTeTe NnamnaTta U ce ocurypete, ye e
nKkcupaHa gobpe.
e 3aBbpTeTe Ha MACTO Kanaka.

* no n3bop

CMsiHa Ha xanoreHHaTa namna Ha ocBeTrneHue-
To Ha ¢pypHaTa*

C uen ga ce npenoTBpaTM onacHocTTa oT To-
KOB yAap, Npeau CMsiHa Ha xanoreHHaTa namna
TpA6GBa Aa ce yBepuTte, Aanu ypeabT € U3KIo-
YeH.

® HacTpoinTte Bcuykmn ByTOHM 3a KOHTPOM B Noro-
XeHve“e”/[“0” 1 n3BageTe wencena oT KOHTa-
KTa 3a 3axpaHBaHe,
OTBbpTETE N U3MUINTE FOPHATa YacT Ha namna-
Ta, crief ToBa sl U3TpUNTE.
M3BageTe xanoreHHata namna, kaTo s uaTer-
NTe OTAOMY C NOMOLLTa Ha Kbpra UMnv XapTus,
npu HEOOXOAUMOCT XanoreHHaTa namna ga ce
cMeHm ¢ HoBa G9
-Hanpexexune 230V
-MoLLHoCT 25W

® [Ipeun3Ho MocTaBeTe xarioreHHata namna B
rHe3goTo.

® MoHTupanTe nnadoHnepaTa Ha namnara

Jlamna 3a cypHa - dur. 9a

3abenexka: Tpssi6bBa Aa BHMMaBaTe, A4a He A[O-
KocBaTe XxarioreHHaTa flamna AUMPEeKTHO C Npb-
ctu!

OTcTpaHsiBaHe Ha CTPaHWYHUTE ONMOPHMU efleMeH-
T 3a TaBUTE*

dypHUTE, MapkupaHu ¢ byksa D* ca npeasugeHu

C NeKO OTCTPaHUMM OMOPHU eNeMeHTU (CTPaHNYHK
paToBe®). 3a TAXHOTO OTCpaHsiBaHe, ApbhHeTe
YEIHOTO YCTPONCTBO, Crie TOBa HaKIIOHETE OMopHMA
erleMeHT U ro OTCTpaHeTe OT 3aHOTO YCTPOMCTBO.

dur. 10

[yxoBku, o6o3HayeHHble bykBamu Dp*, obo-
pyaoBaHbl B HepxaBelolme Teneckonnyeckme
(pasgBuxHbIE) HanpaBnsAwLwWwmne, NPUKPENnEHHbIe
K MPOBOMOYHBIM NPOBOAHMKAM. Hanpaensiowme
cnegyeT BbIHAMATb U MbITb BMECTE C NPOBOMNOYHBIMM
npoBoAHvKamu. MNepen pasMeLleHneM Ha HUX npo-
TUBEHEN, cregyeT VX BblABUHYTb (ecnu gyxoBka
HarpeTa, NPOBOAHMKN Ha[O BblABWMHYTb, 3auenus
3aQHUM Kpaem NpoTyBeHs 3a Bydepa, KoTopble Ha-
XOASATCS B NEepeAHei YacTu NPOBOAHMKOB) U 3aTeM
BBECTW BMECTE B MPOTUBEHEM.

odur. 10a

19



NMOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

® [leykuTe, o3HaveHn c bykBa K* B HaumeHoBa-
H1eTO, ca 060pyABaHM C BIIOXKKM CbC CrneuuanHo
camoro4ncTBaLLlo ce eMainoBo nokputue. bna-
rofapeHue Ha ToBa NokpuTHEe 3aMbpCsiBaHMSATa
OT Ma3HWHWM UMK OCTaTbUMTE OT XpaHu morat
na 6baaT camooTCcTpaHeHu Npu ycroBsue, Ye
He ca W3CyLLeHW unun 3aropenu (octarbLuuTe oT
XpaHM_1_MasHuHW TpsbBa Aa ce oTcTpaHsasart
no Han-6bP3ns HauWH, JOKATO He ca Ce U3Cy-
LXMW UK 3aropenu, Kato no TO3W HauuH Lie
ce npegoTBpaTu AbOTO CaMOMOYNCTBaHE Ha
dypHata). C uen camonovmcTBaHe Ha oypHaTa
TpsibBa Aa s BKNuuTe 3a 1 yac npu 3agageHa
Temnepatypa 250°C. Ako ocTaTbLUTE OT XpaHu
ca no-Mariku, MoXeTe Ha HamanuTe BpeMeTo 3a
CaMOornovnCTBaHe.

BaxHo!

Tbl KaTO MPOLECHT HA CaMOMOYMCTBaHe
€ CBbp3aH C KOHCYMUPaHETO Ha eHepruis,
npeaun Bcsiko noyncTeaHe Tpsabea aa
npoBepuTe CTerneHTa Ha 3aMbpCsiBaHe.
Crnep koHCTaTWpaHe Ha HamarsiBaHe Ha
CaMOMoYMCTBALLMTE Ka4YeCcTBa Ha BIOXKUTE,
MOXETe Aa MM CMEeHuUTe C HOBWU. Brioxkute
ca [OCTBbMHM B CEPBU3HWTE MyHKTOBE MNN
B MarasuHute. Ako nsbeperte Tpa%MLWIOH-
HWUTE mMeTodM 3a MovucTBaHe, He buBa ga
3abpaBsiTe, Ye CaMOMoOYMCTBALLOTO eMaii-
NOBO MOKPUTUE € NOoJAaTNIMBO Ha TPUEHE U
3a MOYMCTBAHETO He BuBa Aa m3nonseare
passpkaallm nouyncTealm npenapatm unm
TBbPAMW Kbprn.

dur. 10b

M3BageTe Bpatarta

3a ga umate no neceH AOCTbLIM MPU NOYMCTBAHE

Ha BbTpellHaTa 4yacT Ha dypHaTa, MoxeTe Aa
cBanuTe BpataTa. Taka, 4e TpsibBa Aa HaKMOHWTe
YCTPOWCTBOTO 3a NoAbPXaHe Ha BpaTarta, NoBaUrHe-
Te n apbnHeTe kbM Bac (dur. 12A). 3a ga cnoxuTte
BparaTta Ha MSCTO,

HanpaBeTe CbLLOTO Helwlo, Ho obpaTHo. Ocurypete
ce, Ye naHTUTe ca uKcmpaHu npasunHo. Cneq
duvKcupaHe Ha Bparara, 3alMUTHOTO YCTPOMCTBO
TpasibBa Aa ce cBanM OTHOBO MHOTO BHUMATEIHO.
AKO He e HarnaceHo, Moxe Ja ce NOBPeAsAT NaHTuTe
npu oTBapsiHe Ha BpaTaTa.

dur 12A - HaknoHsiBaHe Ha 3aLLUMTHOTO YCTPOMCTBO
Ha naHTuTe

M3BaxxgaHe Ha BbTPELUHOTO CTbKIO*

1. V3Bagere ropHata naicHa
dur.12B, 12C

2. W3BageTte BLTPELLUHOTO CTBKIO OT MpUKpenBsa-
?5'601 B JornHaTta 4acTt Ha Bparara)- cdur 12D,

Ha BparaTa

3. W3muiiTe CTbKNOTO € Tonna Boda v Marko no-

yncTBaLy, npenapar. 3a Aa MOHTMpaTe OTHOBO
CTbKMOTO nocTbheTe no obpatHust peq. MMaga-
KaTa 4acT Ha CTbKMOTO TpsibBa ga ce Hamupa
oTrope.
BHumaHue! He Hatuckante egHOBpeMEHHO
ropHaTa naticHa oT [BeTe CTpaHu Ha BpaTtara.
3a Ja MOHTMpaTe MpaBWITHO ropHaTa nawcHa
Ha BpaTaTta, MbpBo TpsibBa Aa nocTtaen nesus
Kpall Ha naicHata Ha BpaTtata, U B [ecHUs
Kpaii HaTucHeTe, AOKAaTO He YyeTe «LipakBa-
He». Crnep ToBa HaTMCHeTe nalcHaTa oT nsiBa-
Ta CTpaHa JOKaTo He YyeTe «LLpaKBaHey.

ur. 12D - Vi3BaxgaHe Ha BbTPELUHOTO CTHKIO.
CTbKII0.

ur. 12D1 - N3BaxaaHe Ha BbTPELLUHOTO CTbKIO.
CTBKO.

KAKBO TPSIEBA A HAMPABUTE NPU CNELWWEH CNYYAH

[Mpu cneweH cnyyawn, Tpsbea aa:

o CnpeTe BCUYKN beHKLlVIOHaJ'IHVI 30HU Ha ne4vkaTta

® |I3BafeTe 3axpaHBaLns kaben oT KOHTaKTa

® OObpHETe ce KbM YMb/IHOMOLLEH CEPBU3EH TEXHUK
® MarkuTe rpeLuky MmoraT ja ce OCTpaHsT, KaTo nperneaare MHCTPYKLMUTE NOCOYeHM B onHaTa Tabnuua.
Mpenu ga ce o6bpHETE KbM CEPBU3EH LIEHTBP, NPOBEPETE CNEAHUTE TOYKM OT Tabnuuara.

* no n3bop
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KAKBO TPAAEBA A HAMNPABUTE MNPU CMNELLUEH CNYYAH

NPOBNEM

NPUYUHA

OEACTBUE

1. Ypena He paboTu.

He ce 3axpaHBa

MpoBepeTe 3aWMUTHOTO Tabro,
aKo vMa maropsn GyLIoH, cMe-
HeTe ro.

gd:ggﬁ)gé%qgnneﬂ e 306paseHo

Ypena e U3KmnoYeH ot
M3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe
U1 e NPeKbCHaTO BpeMEHO
eneKTPUYecKoTo 3axpaHBaHe.

Bux kakbB TUN € en. 3axpaHea-
HeTOo (BM>X M3Mon3BaHe
Ha nporpamarop)

3. OcBeTneHneTo BbB hypHaTa
He paboTu

Jlamnarta e naropsina unun He e
3aterHata gobpe.

3arerdere namnara unm si cme-
Hete (Bux “Touncteane
1 noaapwbkka”)

* no n3bop

BonTax
MouHocT
Pa3mepuHa neykata (IXLxA)

TEXHUYECKWU OAHHMU

230V ~ 50Hz
MakcumanHo 3,5 kW
59,5/59,5/57,5 cm

OCHOBHM MHDOPMALWN:

MpooykTbT N3NbnHABa usnckBaHuaTa Ha ctaHgaptv EN 60335-1, EN 60335-2-6 pevictBawm B EBpo-
nevickms Cbtos.

[laHHWTe BbpPXY eTUKETUTE Ha enekTpuyecknTe ypHU ca NOCOYEHN B CbOTBETCTBUE C UNCKBAHMSATA Ha
ctaHaapt EN 60350-1 /IEC 60350-1. Te3an CTOMHOCTM ce onpefensT npu cTaHAapTHO HaToBapBaHe C
AevicTBaLLm pyHKLMW: [OMEH W FOpeH HarpeBaTten (KOHBEHLIMOHAmNeH pexum) 1 nognoMaraHe Ha 3aton-
NAHETO C BEHTMNATOP (aKo TakmBa YHKUMM ca [OCTLMHW).

KnacwbT Ha eHeprM|7|Ha eq)eKTI/lBHOCT € onpeneneH B 3aBUCUMOCT OT AOCTbMHUTE beHKLlVII/I B nNpoaykta
CbrmnacHO cnegHua NnpuopuTeT:

MpuHyanTenHa umpkynaums Ha Bbaayxa ECO (Harpesaten Ha rotBeHe ¢ BeHTU-

natop + BeHTunartop) ECO
MpuHyauTenHa umpkynaums Ha Bbaayxa ECO (moneH Harpesaten + ropeH Harpe-
Baten + rpun + BeHTVIJ'IaTOp) ECO
KoHBeHuwmoHaneH pexum ECO (gonex Harpesaten + ropeH Harpesaren) =

Mo Bpeme Ha onpegensiHe Ha pasxoda Ha enekTpuvecka eHeprus Tp9|6Ba Oa ce OeMOHTUpaT Tenecko-
NU4HUTE BOO4A4M (aKO Ca BKITHOYEHU KbM ype,qa).
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SRB

POSTOVANI KORISNICE

Sporet je posebno jednostavan za upotrebu i izuzetno efikasan. Nakon $to progitate uputstvo za upotrebu,

rukovanje Sporetom ce biti lako.

Pre nego §to je upakovan napustio proizvodnju, Sporet je temeljno testiran na bezbednost i

funkcionalnost.

Pre nego Sto po¢nete da ga upotrebljavate, s paZznjom Broéita'te uputstvo za upotrebu.
PaZljivo sledeci ove instru mge, mocicete da izbegnete ( .
rebu Cuvate na sigurnom mestu, tako da ga mozete konsultovati bilo u koje

Vazno je da uputstvo za upo
vreme.

ilo kakve probleme pri koriééenjlu uredaja.

Neophodno je da pazljivo sledite instrukcije iz uputstva u cilju spre¢avanja moguéih nezgoda.

COOEPXAHUE

POSTOVAN| KORISNICE

KAKO DA USTEDITE ENERGIJU
BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE
OPIS UREDAJA

INSTALACIJA

RAD “
PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI
CISCENJE | ODRZAVANJE

TEHNICKI PODACI

KAKO DA USTEDITE ENERGIJU

Svako ko pravilno upotrebljava
energiju ne Stedi samo novac,
ve¢ | savesno ucCestvuje u
ocuvanju Zivotne sredine. Stoga
Cuvajte el.energjju! Na ovaj nacin
to mozete uciniti: i
eNe otklapajte Serpu previSe
Cesto (ako nadgledate jelo
nikada nece pokipeti!).

Ne otvarajte bespotrebno i ¢esto

——

——

vrata rerne.

elskljucujte rernu u pravom trenutku i iskoristite

&reostalu toplotu. . o .
ada kuvanje traje duze vreme, iskljucite grejne

zone 5-10 minuta pre kraja procesa i time cete

ustedeti i do 20% el.energije. . .

eRernu upotrebljavajte samo za pripremanje

vecih kolicina hrane. _

Meso do 1 kg se moZe mnogo ekonomicnije

pripremati u tiganju na ploci Sporeta.

elskoristite preostalu toplotu izrerne.

Ako trajanje pripremanja hrane trage duze od

40 minuta, iskljucite rernu 10 minuta pre kraja
vremena.
eVazno! Kada koristite tajmer, podesite

odPovarajuée kra¢e vreme kuvanja, u skladu sa tim
koliko se jelo priprema.

eUverite se da su vrata rerne dobro zatvorena.
Toptlota moze izlaziti preko naslaga na zaptivci
vrata.

Sve naslage odmah o istite. .
eNe postavljajte Sporet u neposrednoj blizini
frizidera/ zamrzivaca.

UtroSak energije bespotrebno raste.

Uredg{je,tokom transporta zasticen
od oStecenja ambalazom. Nakon
otpakivanja, molimo da zaStitnu
ambalazu odlozite na nacin da
ne predstavija Stetu za Zivotnu
sredinu. =~ o
Svi materijali koji su upotrebljeni za
ambalaZu su bezopasni za Zivotnu
Lo sredinu i mogu se reciklirati 100%,
a obeleZeni su odgovarajuc¢im simbolom.

o4

Napomena! Materijali za ,pakovarge (polietilenske
vrece, delovi od™ polistirena itd.) se prilikom
otpakivanja moraju drzati van domasaja dece.

Kada odlaZete uredaj, ne bacajte ga
u kontejnere sa obi¢nim gradskim
smecem. Umesto toga, odloZite ga
u centar za recikalazu elektricnog
i elektronskog otpada, Na ureda,
uputstvo za upotrebu ili ambalazu je
stavljen odgovarajuci simbol. .
Uredaj je sacinjen od materijala koji se
mogu reciklirati i |rr_\a|1u obelezje koje se
» ] na to odnosi. Recikliranjem materijala
ili drugih delova dotrajalog uredaja, dajete znacajan
dopinos zastiti Zivotne sredine. . .
InformiSite se u lokalnoj nadleznoj sluzbi o
odgovarajuéim centrima za odlaganje dotrajalih
uredaja.

| ¢
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BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

Paznja. Uredaj i njegovi dostupni delovi se greju tokom upo-
trebe. Posebnu paznju obratiti na moguc¢nost dodira grejacih
elemenata. Deca ispod 8 godine zivota trebala bi da se drze
Sto dalje od uredaja, ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ovaj ureda#' mogu da koriste deca od 8 godine Zivota i starija;
osobe sa ftiziCkim, senzorskim i mentalnim ogranicenjima;
osobe bez iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili postu-
paju prema instrukciji za upotrebu uredaja koju im objaérg’ava
osoba odgovorna za njihovu bezbednost. Paziti da se deca
ne igraju sa opremom. Deca bez nadzora ne bi trebala da Ciste
i opsluzuju uredaj.

Uredaj postaje veoma topao prilikom rada. Povedite raCuna
da ne pipate zagrejane delove unutar rerne.

Kada upotrebljavate uredaja , dostupni delovi rerne mogu
postati veoma topli.Preporucujemo da decu drzite van
domasaja rerne.

Paznja. Ne koristiti hrapava sredstva za CiScenje ili oStre me-
talne predmete za Ciscenje stakla vrata, jer mogu da izgrebu
povrsine, Sto moze da prouzrokuje pucanje stakla.

Paznja. Da biste izbegli mogucénost strujnog udara, pre
ne?o Sto poCnete da menjate sijalicu proverite da li je uredaj
iskljucen.

Za CiSCenje uredaja zabranjena je upotreba opreme za
Cis€enje parom.

® Vodite racuna da delovi ku¢nih aparata, ukljuCujuci i napojni kabl ne dodiruju zagrejanu rernu ili plocu
ﬁr njihov izolacioni materijal obicno nije otporan na visoke temperature.

[ k.el,ostavljajte uredaj bez nadzora kada przite. Ulja i masti se mogu zapaliti zbog pregrejavanja ili

ipllenja. N

® Ne sta\_/ljagte Serpe teZe od 15 kg na vrata rerne. ) L ) .

® Ne Koristite gruba sredstva za CiScenje ili ostre metalne predmete da biste ocistili vrata, jer se moze
izgrebati povrsina i tako doci do lomljenja stakla, ) B )

® Ne upotrebljavajte Sporet ako ima neki tehnicki kvar. Svaki kvar mora biti otklonjen od strane
kvallflkqvar)ogkl ovlascenog lica. . o . o .

e U S.'.U(:?HU bilo kakve nezgode prouzrokovane tehnickim kvarom, iskljucite uredaj sa napajanja strujom
i prijavite kvar servisu kako bi bio otklonjen.. ) ] o

(] redaj je projektiran iskljuivo kao uredaj za kuvanje. Svaka druga primena (napr. za grejanje

prostorija) Je suprotna njegovoj nameni i moze stvarati opasnost.
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OPIS UREDAJA

1a [MpuHagnexHoCTn KbM neyvkaTa — KOMMMIEeKT:
1 signalna lampica za temperaturu L *
2 elekronski programator 35 1108801 A3 e
signalna lampica — indikator rada Sporeta *
4;_; Et?gmeéa zadodabir funkcija rerne ; %8 Eggﬁ;ﬁiﬂgﬂ;%ﬂﬂ (peweTka Ans cywikn)
omandno dugme za podesavanje tempera- *
ture 3f ToppoH Ans xapku
1b
1 signalna lampica za temperaturu L
2 elektronski programator .
3 signalna lampica — indikator rada Sporeta R
4 dugmeta za odabir funkcija rerne
t5 komandno dugme za podeSavanje tempera-
ure

INSTALACIJA

Instaliranje Stednjaka

e U kuhinji ne mora biti vlaZznost i mora biti dobro
zraena. Tada kada instalirate pe¢, elementi za
kontrolu moraju biti lako dostupni. .

e Ovaj inkorporirani pec Y, §to to znaci da njegov

dio na trag i jedan dio od lateralnih strana mogu

biti postavljene blizu visokoga dela namestaja

ili blizu zida. Pokriva¢ ili upotrebljavani furnir

mora biti apliciran sa termo-izdrzljivom lepkom

(100°C). To ¢e preduprediti “deformiranje

E'ovrsme ili odvajenje pokrivaca.

auba mora biti‘instalirana s obzirom na uputa
roizvodaca. ) o .

e Napravite mesto za inkorporiranje peca,

gostUJuél dimenzije ponudene u dijagrami.

teker kabla za napajanje mora biti izveden iz
prikljucnica a pa pe¢ mora biti konektiran na
izvoru za r)apajange sa elektricnom energijom.

o Uvodite pe¢ u mestu napravljen upotrebljavajuci
sve Cetiri vika da ga fiksirate.

Crt. 2A,B,C.

*opcionalan
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RAD

Elektri¢ni spoji

Pe¢ je bio kreiran da dela na alternativnoj
mono-fazi¢noj struji (230 V 1N ~ 50 Hz) i je
opremljen sa kablom za spajanje od 3 x 1,5
mm 2 sa duljinom od 1,5 mm i je predviden sa
Stekerom za zaStitu. » )
Priklju¢nica_za napajanje mora biti predvidena
sa osiguraCem. Nakon Sto ste instalirali pec,
potrebno je osiguravati jednostavan pristup na
rikljucnici. L .
lze konektiranja pec¢a na priklju¢nici proverite
ako:
- Osigurac i elektri¢ni krug podrzava teret.
- lzvor za napajanje je predviden sa jako
efikasnom sistemom za postavljenje u zemlju
k%l postuje teku¢e standarde za napajanje.
- Steker je dostupan.

Vazno! . o
U slucaju Sto je kabel za napajanje
pokvaren, to mora biti zamenjivan samo
u autorizovanom centru za servis ili od
kvalifikovane osobe za izbegavanje
opasnosti.

Pre prve upotrebe

Uklonite ambalazu, ) )
Lagano (JJol_ako) uklonite nalepnice sa vrata
rerne vodeci racuna da ne pokidate lepljivu
traku. Ako na staklu ostane da se vidi neki trag,
zagrejte unutrasnjost rerne (pogledajte primer
|spgdj, naprskajte zagrejano staklo sredstvom
za Cidcenje stakla i prebridite mekanom krpom.
Ispraznite fioku, oCistite fabricke zastitne delove
iz unutradnjosti rerne, . .
Pribor iz rerne izvadite i operite toplom vodom i
sa malo teC”QP sapuna, . .
Ukljucite ventilaciju u sobi ili otvorite prozor,
Zagrejte rernu (do temperature od 250°C, oko
30 min.), uklonite mrlje ako ih ima i paZljivo
operite. . . . .
ada rukujete Sporetom, paZzljivo sledite
bezbednosne instrukcije.

Okretna dugmad su ,sakrivena” u komandnoj ploci,
u cilju odabira funkcije: . "

1. Delikatno potisnuti dugme i pustiti,

2, podesiti na izabranu funkciju. Oznake dugmeta na
njegovom obujmu odgovaraju slede¢im funkcijama
koje realizuje rerna.

Crt.6x

*opcionalan
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Vazno!

Kod rerni koje imaju elektronski programator,
na displeju ¢e poceti da treperi «0.00» &im
izvrSite prikljuCivanje na strujno napajanje.
Na programatoru podesite tekuée vreme.
(Pogledajte Elektronski programator). Uko-
liko niste podesili tekuce vreme, rerna
nece raditi*.

Vazna napomena!

Elektronski programator Ts je opremljen
senzorima kojima se upravlja dodirom prsta
oznacenih povrsina.

Svako preusmerenje senzora odnosno
svaka komanda koju dobija senzor potvrduje
se akustickim signalom.” PovrSine senzora

moraju da se odrzavaju Ciste.

Vazno! L i
Komoru rerne prati iskljuivo pomocu tople
vode sa dodatkom male koli€ine te¢nosti

za pranje suda.



RAD

Rerna sa automatskim kruzenjem

vazduha ) ] o )

Rerna se moZe zagrevati pomocu donjeg i gornjeg
rejaca, kao i rostilja. Rad rerne kontroliSete pomocu
queta za odabir funkcija rerne — da biste podesili

Zeljenu funkciju, treba da okrenete dugme na tu

poziciju.

Puc.6l

Sto isto vazi i za regulator temperature — da biste
podesili Zeljenu funkciju, trebalo bi da okrenete
dugme na tu poziciju.

Puc.6k

Rernu moZete iskguc':iti postavljanjem oba dugmeta
na poziciju , "/ ,,0”.

Paznjal . . . o
Kada birate bilo koju funkciju grejanja
(ukljucivanje grejaca itd.), rerna Ce se
ukljuciti jedino ako je pomocu regulatora za
temperaturu podesena temperatura.

3epo ceTTuHr

Brzo zagrejavanje = o .
Uklju¢eni donji i gornji grejac, gril i ventilator.
Namena — za pocetno zagrejavanje rerne.

W

A

Odmrzavanje )
Ukljuen je samo ventilator, bez upotrebe
bilo kojeg grejaca.

Ukj'gxlg':eni su ventilator i kombinovani
rostilj o
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju,
rerna aktivira kombinovani rostilj i funkciju
ventilatora. Prakti¢no, ova funkcija
omogucava da se proces rostiljanja ubrza
i poboljsava se ukus jela. Upotrebljavajte
rostilj jedino ako su vrata rerne zatvorena.

Pojacani gril ?Su ergrill) )
Ukljucivanje tunkcije ,pojacanog grila”
omogucava przenje pri istovremeno
ukljucenom gornjem grejacu. Ova funkcija
omogucava dobijanje poviSene temperature
u gornjoj radnoj povrsini rerne, Sto uzrokuje
povecano rumenilo jela i istovremeno
omogucava, .

przenje vecih porcija.

Ukljugenigril .
PovrSinsko ,rostiljanje” koristi se za przenje
malih porcija mesa: stek, Snicla, ribe, tost,
kobasice, topli sendvii (debljina przenog
jela ne moZe da bude veca od 2-3 cm,
a tokom przenja jelo okrenuti na drugu
stranu).

Ukljuceni donji grejac .

U ovom polozaju dugmeta rerna greje
isklju¢ivo pomoc¢u donjeg grejaca. Mozemo
za zapecemo kolace odozdo (na primer
vlaZne kolace i kolace sa voénim nadevom).

Uklju€eni donji i gornji gre{'aé L
Podesavanje dugmeta u fom poloZaju
omogucava realizaciju zagrejavanja rerne
na konvencionalni nacin. Savrseno .
je za pecenje kolaCa, mesa, riba, hleba, pice
(neophodno je pocetno .
rejavanje rerne i upotreba tamnih
ova), pecenje na jednom nivou.

za
ple

Ukljuceni su ventilator, donji i gornji
rejac
va pozicija dugmeta predstavlja funkciju
za pripremanje kolaca, Uobicajeni nacin
pecenja uz pomo¢ ventilatora.

Nezavisna rasveta rerne

Pomocu Eqdeéavanje dugmeta u tom
7 polozaju aktiviramo rasvetu komore rerne.
=~ Funkcija Grejanja ECO
N)"\M Kod uﬁqtr.ebfe ojve.funkcij.e. pokreée se
2~ ) optimalni sistem grejanja Ciji je cilj Stednja
ECO energie tokom pripremanija jela. U ovom po-

loZaju regulatora rasveta rerne je iskljuéena.

BkntoyBaHeTo Ha cpa/pHaTa e oTbensAsaHo ¢ ABa
cBeTnuHKM curHana, R u L. R curhan o3HavaBsa, ye
dypHaTa e BkntodeHa. Ako L ceeTnmHa yracHe, ToBa
03Ha4aBa, Ye Temneparypara e JoCcTurHana Ao 3a-
fAafeHata HacTponka. AKO B peLientara e NocoYeHo,
Ye npoaykTa TpsibBa Aa ce Croxu B 3arpsAta dypHa,
ToBa Hello TpsibBa Aa ce OCbLLECTBM Npeam Aa yrac-
He nbpBU MbT L cBeTnnHa. Toraea koraTto nevere,
L cBeTnuHa Le ce BKIOUM 1 U3KNI0YN BPeMeHO (3a
fAa nogbpxa TemnepaTypaTa BbB BbTPELUHOCTa Ha

ypHaTa). R curHan Mmoxe ga ce BKMOYM Torasa
Korato byToHa ce Hamupa B MOMOXEHNE “BbTPELIHO

ocBeTsABaHe Ha ypHa’.
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RAD

Rerna sa automatskim kruZzenjem vazduha (sa
ventilatorom i ultra- grejacem ventilatora)

Rerna se moze zagrevati pomocu donjeg i gornjeg
grejaca, kao i roétilja. Rad rerne kontroliSete
pomoc¢u dugmeta Za odabir funkcija rerne — da biste
podesili zeljenu funkciju, treba da okrenete dugme
na tu poziciju, $to isto vazi i za regulator temperature
— da biste ‘podesili Zeljenu funkciju, trebalo bi da
okrenete dugme na tu poziciju.

Crt.6m
Crt.6k

Rernu mozete iskguéiti postavljanjem oba dugmeta
na poziciju , "/ ,,0”.

Paznjal . . N -
Kada birate bilo koju funkciju grejanja
(ukljucivanje grejaca itd.), rerna Ce se
ukljuciti jedino ako je pomocu regulatora za
temperaturu podesena temperatura.

3epo ceTTuHr

Brzo zagrejavanje = o .
Uklju¢eni donji i gornji grejac, gril i ventilator.
Namena — za pocetno zagrejavanje rerne.

W

A

Odmrzavanje )
Ukljuen je samo ventilator, bez upotrebe
bilo kojeg grejaca.

Ukj'gxlg':eni su ventilator i kombinovani
rostilj o
Postavljanjem dugmeta na ovu poziciju,
rerna aktivira kombinovani rostilj i funkciju
ventilatora. Prakti¢no, ova funkcija
omogucava da se proces rostiljanja ubrza
i poboljsava se ukus jela. Upotrebljavajte
rostilj jedino ako su vrata rerne zatvorena.

Pojacani gril ?Su ergrill) )
~w | Ukljucivanje funkcije ,pojacanog grila”
omogucava przenje pri istovremeno
ukljucenom gornjem grejacu. Ova funkcija
omogucava dobijanje poviSene temperature
u gornjoj radnoj povrsini rerne, Sto uzrokuje
povecano rumenilo jela i istovremeno
omogucava, .
przenje vecih porcija.
Ukljuceni gril
A

PovrSinsko ,rostiljanje” koristi se za przenje
malih porcija mesa: stek, Snicla, ribe, tost,
kobasice, topli sendvii (debljina przenog
jela ne moZe da bude veca od 2-3 cm,
a tokom przenja jelo okrenuti na drugu
stranu).

Ukljuceni donji grejac .

U ovom polozaju dugmeta rerna greje
isklju¢ivo pomoc¢u donjeg grejaca. Mozemo
za zapecemo kolace odozdo (na primer
vlazne kolace i kolace sa voénim nadevom).

Uklé'u{:eni donji i gorniji gre{'aé L
Podesavanje dugmefa u fom poloZaju
omogucava realizaciju zagrejavanja rerme
na konvencionalnj na¢in. SavrSeno _
je za peCenje kolaca, mesa, riba, hleba, pice
(neophodno je pocetno .
za%rejavanjve rerne i upotreba tamnih
plehova), pecenje na jednom nivou.

Uklju€ena termo cirkulacija o

Po esayanjle dugmeta u poloZaju ,ukljucena
termo cirkulacija” omogucava ) B
realizaciju gréjanja rerne na nacin koji
diktira termo — ‘ventilator koji se nalazi na
centralnom mestu zadnje stenke komore
rerne. U odnosu na konvencionalnu rernu
koriste se nize temperature pecenja.
Kori$éenje ovog nacina grejanja omogucéava
ravnomerni protok topline oko jela koje je
stavljeno u rernu.

Uklju€eni su ventilator, donji i gornji
rejac
va pozicija dugmeta predstavlja funkciju
za pripremanje kolaca. Uobicajeni nacin
pecenja uz pomo¢ ventilatora.

Ia

ng'uéena termo cirkulacija i donji grejac¢
Kod tog poloZaja .du%me.ta.rerr]avreallzwe
funkciju termo — cirkulacije i ukljutenog
donjeg grejaca, $to uzrokuje povisenje
temperature ispod pecenja. Velika koli¢ina
toplote koja je emitovana

odozdo, vlazni kolaci, pica.

&

Nezavisna rasveta rerne
Pomocu E(_)desavanje dugmeta u tom
poloZaju aktiviramo rasvetu komore rerne.

LLIvS
-
'~

~A

Kruzni greja¢ ECO

Kod upotrebe ove funkcije pokrece se opti-
malni sistem grejanja Ciji Je cilj Stednja ener-
gije tokom pripremanja jela. U ovom poloZaju
regulatora rasveta rerne je isklju¢ena.

®

ECO

BkntoyBaHeTo Ha q)a/pHaTa e otbensAsaHo ¢ ABa
cBeTnuHU curHana, R u L. R curHan osHavaea, Ye
dypHaTa e BkntodeHa. Ako L cBeTnmHa yracHe, ToBa
O3Ha4aBa, Ye Temrnepartyparta e 4ocTurHana Jo 3a-
fafeHata HacTponka. AKO B peLienTtara e Noco4eHo,
Ye npoaykTa TpsibBa fa ce cnoxm B 3arpsta gypHa,
TOBa HeLLo TpsibBa Aa Ce OCbLUECTBM Npeau Aa yrac-
He MbpBW NbT L cBeTnnHa. Torasa KoraTo nevere,
L cBeTnuvHa Le ce BKIOUM U U3KINIOYM BPEeMeHO (3a
[a noabpxa TemnepaTypaTa BbB BbTPELUHOCTa Ha
dypHaTa). R curHan moxe Aa ce BKMHOYM Torasa
korato 6yToHa ce Hamupa B MOMOXEHNE “BbTPELLIHO
ocseTABaHe Ha dypHa”.
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RAD

Upotreba rostilja*

Proces rostiljanja se odvija pomo¢u infracrvenih
zraka koji se emituju na jelo preko svetlosnog
grejaca rostilja.

Da biste ukljucili rostilj potrebno je da: .
ite dugme za rernu na poziciju oznacenu

=]

ostavite pleh sa jelom na odgovarajuci nivo u
rerni, a ukoliko rostiljate na reSetki postavite pleh
za prikupljanje masnoc¢e na nivo koji je prvi ispod
(reSetke).

e Zatvorite vrata rerne.

Zarostiljanje upotrebom funkciLq i kombinovanog
rostilja , tem?eratura mora biti podeSena na
220°C, dok za funkciju rostlja sa funkcijom mora
biti podesena maksimalno na 190°C.

Paznjal
Koristite I'O§tl|jdedln0 kada su vrata rerne
zatvorena. Kada upotrebljavate rostilj,
dostuBnl delovi rerne mogu postati veoma
topli. Preporucujemo da decu drZite van
domasaja rerne.

UPOTREBA RAZNJA*

Raiang‘ vam omogucava da jelo pecete na rostilju
tako $fo ¢e se okretati. Obicno se koristi za Zivinu,
raznjice, kobasice itd. L

Motor raZznja se automatski ukljucuje i iskljuCuje
kada ukljucite funkciju rostilja oznacenu simbolima

Napomena!
Ne postoji zasebno komandno dugme za
razanj.

Da biste pripremili jelo treba da:

e Nataknite jelo narazanji priCvrstite ga viljusSkama
raznja

° PostJavite kuku za kacenje u prorez (nalazi se
napred na gornjem zidu u rerni) .

e Postavite kraj raznja u sklopku motora raznja

vodeci ratuna da kuka za kacenje bude u

Brorez_u raZnja

° klonite ru¢ku raznja | . )

e Postavite pleh na najnizi nivo u rerni i ostavite
vrata odskrinuta

Crt.6y

PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pecenje

e Preporucujemo upotrebu plehova za pecenje
koje ste dobili uz Sporet; ) )

o Takode je moguce peci u ka_Il_J;tn)l_ma za kolace i

lehovima kQ{] se mogu kupiti bilo gde drugo, i
reba ih staviti na reSetku; za pecenje je bolje
koristiti tamne plehove jer oni bolje raspodeljuju
toplotu a vreme pecenja je krace; ) )

e Tepsije i plehovi svetlin ili $gajn|h povrsina nisu
preprorucljivi_kada_koristite” uobi¢ajen nacin
pecenja (gornji i donji grejac) — upotrebom takvih
posude moze doci do toga da podloga kolaca
ostane nepecena; ) .

e Pri upotrebi funkcije ultraventilatora, nije
neophodno prvobitno zagrevanje unutradnjosti
rerne, dok je kod drugih nacina grejanja potrebno
zagrejati rernu pre nego $to u nju stavite kolag;

e Pre nego Sto kolac izvadite iz rerne, uz pomo¢
drvenog Stapica proverite da i Jedgotqv %kw

otov, Stapi¢ nakon Sto ga izvadite iz kolaCa
reba da bude suv i Cist); . .

e Posto iskljucite rernu, savetujemo da kolac
ostavite unutra da stoji oko 5 minuta;

e Temperature pecenja kod funkcije ultraventilatora
su obi¢no oko 20-30 stepeni niZze nego Sto je
slu€aj kod normalnog pecenja ( kada rade gorniji
i donji grejaci);

*opcionalan

e Parametri koji se odnose na pecenje, navedeni

u Tabeli su dati okvirno i mogu se korigovati

rema vaSem licnom iskustvu i karakteristikama
uvanja, . . -

e Ako se podaci navedeni u knjigama recepata
bitno razlikuju od vrednosti navedenih u ovom
uputstvu, molimo vas da primenite instrukcije iz
uputstva.

Pecenje mesa

e Meso preko 1 kg pripremajte u rerni, a manje

komade bi trebalo pripremati na plinskim
orionicima. L L

° oristite posude za pecenje u rerni koje je
otporno na visoke temperature, Cije su rucke
takode otporne na visoke temperature.

e Kada pecete na reSetki, preporucujemo da na
najnizi nivo u rerni postavite pleh napunjen sa
malo vode. ) o

e Preporucljivo je da najmanje jedanput u toku
pecenja meso okrenete na drugu stranu, i da
meso prelivate njegovim sokovima ili vruéom
sladnom vodom — ne sipajte po mesu hladnu
vodu.
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Funkcija Grejanja ECO

PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

® Kod upotrebe funkcije kruznog greiang']a ECO pokrece se optimalizovani nacin grejanja

koji Stedi energiju tokom
® vreme

€ (¢ pr(ij)remar]ja
ecenja ne mozemo da skratimo

rane,

ni predgrejavanje rerne pre pecenja, o . .
® ne menjati parametre temperature tokom pec€enja i ne otvarati vrata tokom pecenja.
Preporuceni parametri kod upotrebe funkcije ECO

podesavanjem nizih temperatura, nije preporu¢eno

Nacin Funkcija rerne | Temperatura (°C) Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane
Biskvit 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Kola¢ od dizanog —
testa/ 180 - 200 2 50-70
< ECO
pound cake kola¢
Ribe 190 - 210 2-3 45 -60
ECO
Govedina 200 - 220 2 90 - 120
Svinjetina 200 - 220 2 90 - 160
Pile 180 - 200 2 80 - 100
ECO

Funkcija kruznog grejanja ECO

® Kod upotrebe funkcije kruznog grejanja ECO pokrece se optimalizovani nacin grejanja
koji Stedi energiju tokom prclipremanja hrane, . - . .

r € \ a skratimo podesavanjem niZih temperatura, nije preporuc¢eno

ni predgrejavanje rerne pre pecenja, Lo ) L

® ne menjati parametre temperature tokom pecenja i ne otvarati vrata tokom pecenja.

® vreme pe€enja ne mozemo

Preporuceni parametri kod funkcije kruznog grejanja ECO

Nacéin Funkcija rerne | Temperatura (°C) Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane
Biskvit 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Kola¢ od dizanog
testa/ 180 - 200 2 50-70
pound cake kola¢ ECO
Ribe 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Govedina 200 - 220 2 90 - 120
Svinjetina 200 - 220 2 90 - 160
Pile 180 - 200 2 80 - 100
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pec¢ sa prisilnim kruZzenjem vazduha (donji greja€ + gornji grejac + ventilator)

Nacin Funkcija peci Temperatura (°C) Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane
Biskvit O 160 - 200 2-3 30 - 50
Biskvit 150 3 25-35
Kola¢ od dizanog
testa/ O 160-170 1 3 25-402
pound cake kola¢
Kola¢ od dizanog _
testal X 155-170 1 3 25-402
pound cake kola¢
Pica O 220-240 " 2 15-25
Ribe O 210 - 220 2 45 - 60
Ribe T 190 2-3 60 - 70
Kobasice 200 - 220 4 14-18
Govedina O 225 - 250 2 120 - 150
Svinjetina O 160 - 230 2 90 - 120
Pile 180 - 190 2 70 -90
Pile O 160 - 180 2 45 - 60
Povrce OJ 190 - 210 2 40 - 50
Povrce 170 - 190 3 40 - 50

Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod

zagrejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.
" Zagrejati praznu rernu

2 Navedena vremena se ti¢u jela u malim kalupima

Paznja: Parametri iz tablice su pribliZzni i moguca je korekcija zavisno od liénog iskustva i gastronomskih

sklonosti.
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Pec¢ sa prisilnim kruZzenjem vazduha (kruzni grejac + ventilator)

Nacin Funkcija pe¢i Temperatura (°C) Nivo Vreme (min.)
pripremanja
hrane
Biskvit O 160 - 200 2-3 30- 50
Kola¢ od dizanog
testa/ O 160-170 1 3 25-402
pound cake kola¢
Kola¢ od dizanog
testal 155-170 " 3 25-402
pound cake kola¢
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Ribe O 210 - 220 2 45- 60
Ribe 160 - 180 2-3 45- 60
Ribe T 190 2-3 60 - 70
Kobasice 200 - 220 4 14 - 18
Govedina O 225 - 250 2 120 - 150
Govedina 160 - 180 2 120 - 160
Svinjetina O 160 - 230 2 90-120
Svinjetina 160 - 190 2 90 - 120
Pile T 180 - 190 2 70-90
Pile O 160 - 180 2 45- 60
Pile 175 - 190 2 60 - 70
Povrée O 190 - 210 2 40 - 50
Povrce 170 - 190 3 40 - 50

Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod

zagrejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.

" Zagrejati praznu rernu
2 Navedena vremena se ti¢u jela u malim kalupima
Paznja: Parametri iz tablice su priblizni i moguéa je korekcija zavisno od li¢nog iskustva i gastronomskih

sklonosti.
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TEST JELA. U skladu sa normom EN 60350-1.

Pecenje kolaca

Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) pecenja ?
(min.)
Pleh za pecivo 4 OJ 160 " 28-322
Pleh za pecivo 3 A 155 1) 23-262
Pleh za pecivo 3 150 " 26-302
Mali koladi
2+4
Pleh za pecivo 2p-erc):|i$2 ﬁ.a
D) 2302
P;%r; o tonjo 150 27-30
P J 4 - pleh za
pecivo
Pleh za pecivo 3 O 150-160" | 30-402
Pleh za pecivo 3 150-170" | 25-352
. - 1) - 2)
bk koias | 1N 28 pecivo 3 150 - 170 25-35
(slojevi) 2+4
Pleh za pecivo 2p-eF();Ii$2 ﬁla
- 1) - 2)
P;%r; o P otonjo 160 - 175 25-35
P / 4 - pleh za
pecivo
Resetka +
Nemasni biskvit | CM kalup za 2 O 170-180" | 38-462
kolace
@26 cm
2
Resetka + 2 kalupi su
crna kalupa za na resetku
Pita od jabuka 1P postavljeni O 180 - 200 " 50 - 652
kolace - .
@20 cm dijagonalno;
desni odozada,
levi spreda

) Zagrejati praznu rernu 5 minuta, ne koristiti funkciju brzog zagrejavanja.

2 Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije).
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TEST JELA. U skladu sa normom EN 60350-1.

Gril
Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) (min.)
Tostodbelog | posetka 4 220" 3-7
peciva
Resetka + pleh )
- « 1 stranica
za pecenje 4 - reSetka 13-18
' o . o~ 1) .
Govedi burger | (za sakgpljanje 3 pvleh‘za . 220 2 stranica
otopljene pecenje
; 10-15
masti)
"Praznu rernu prethodno zagrejavati 8 minuta, ne koristiti funkciju brzog zagrejavanja.
Pecenje
Vrsta jela Dodatna Nivo Funkcije Temperatura Vreme
oprema grejanja (°C) (min.)
Resetka + pleh
za pecenje 2 - reSetka _
(za sakupljanje 1-pleh za 180 - 190 70-90
otopljene pecenje
. masti)
Celo pile
Resetka + pleh
za pecenje 2 - reSetka __
(za sakupljanje 1-plehza 180 - 190 80 - 100
otopljene pecenje
masti)

Vremena se odnose na komoru peci koja nije prethodno zagrejana (ako nije napisano drugacije). Kod
zagejane rerne navedena vremena skratiti za oko 5-10 minuta.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Pravilnim CiS¢enjem i odrzavanjem vaSeg Sporeta,
imate znacCajan uticaj na besprekoran rad vaseg
uredaja. . L .

Pre nego Sto pocCnete sa CiS¢enjem, Sporet mora
biti isklju¢en i trebalo bi da proverite da li su sva
dugmad postavljena na poziciju ,e”/,0". Ne pocinjite
sa CiS¢enjem dok se Sporet potpuno ne ohladi.

Rerna

e Rernu bi trebalo Cistiti nakon svake upotrebe.
Kada Ccistite rernu, njeno svetlo bi trebalo da
bude uklju¢eno kako bi vam omogucilo da bolje
vidite povrsine. L .

e Unutrasnjost rerne iskljucivo treba prati toplom
yodom sa malo te¢nog sapuna.

e (CiS¢enje pomocu pare: )

- sipajte’ 250 ml vode (1 ¢asu) u posudu koju
stavljate u rernu na prvi nivo odozdo,

- zatvorijte vrata rerne,

- podesite regulator temperature na 50°C a dugme
za odabir funkcija_na poziciju donji grejac,

- zagrevajte unutrasnjost rerne oko 30 minuta,

- otvorite vrata rerne, prebriSite unutrasnjost
krpom ili sunderom i operite koristeci toplu vodu
i teCnim sapun.

Paznja! . .
Moguce je da se usled ciS¢enja pomocu pare
ispod Sporeta pojavi vlaga ili voda.

e Posle CiS¢enja prebrisite unutradnjost rerne da
se osusi.

Paznja! . .
Za CiS¢enje i odrzavanje prednjeg staklenog

panela ne u_potrebl{a\(_ajte sredstva koja
sadrZe abrazivne materije.

Zamena sijalice u rerni

Da biste izbegli mc&guénost strujnog udara, pre
nego $to pocnete da menjate sijalicu proverite
da li je uredaj iskljucen.

e Postavite komandna dugmad na poziciju ,e” /
0", i iskljucite uredaj sa napajanja strujom,

e Poklopac sijalice odvijte i operite, pa ga prebriSite
da se osusi.

e Odvijte sijalicu iz lezista, zameniteg’e novom —
otpornom na visoke temperature (300°C) koja
ima sledece karakteristike:

— voltaza 230 V

- snaga25W

- tip navoja E14.

Sijalica u rerni - Crt 9
e Ugrafite sijalicu, prethodno proverivsi da li je

ravilno umetnuta u keramicko leZiste.
° ratite poklopac sijalice.

*opcionalan

Zamena halogene sijalice osvetljenja peéi*

Da ne bi doslo do strujnog udara pre zamene
halogene sijalice proveriti da li je uredaj
iskljuéen iz mreze.

e Postavite komandna dugmad na poziciju ,e” /
,0”, i iskljucite uredaj sa napajanja strujom,
e Poklopac sijalice odvijte i ‘operite, pa ga
rebriSite da se osusi. Lo
e lzvaditi halogenu sijalicu, povlace¢i je prema
dole i koristeci krpicu ili papir, u slucajgu potrebe
halogenu 3|{?I|cu zameniti na novu G
-napon 230
-snaga 25W . L .
° Prleuzno umetnuti halogenu sijalicu u njeno
rlo.
° ontirati senilo osvetljenja

Sijalica u rerni - Crt 9a

Paznja: Obratiti paznju da montiranu halogenu
sijalicu direktno ne dodirujemo golim prstima!

Peci oznaceni sa slovom D* su predvideni sa lakim
deljivim usmeravanjima (lateralnim usmeravanja*).
Da ih odstranite, vucite frontalni uredaj potom
nagnite usmeravanje i odstranite i ga izvadite iz
uredaja natrag.

Crt 10.

Vrste pe¢a oznacene sa slovima DE* u broju modela
su predvidene sa_deljivim teleskopskim Sinama
od_celika koji ne rda*. Sine morate izvaditi i oprati
zajedno sa lateralnim usmeravanja. Pre postaviti
tase na_teleskopskim Sinama, te morate izvesti (u
slucaju stoge pec topao, Sine morate izvaditi obeseci
rub natrag fase u frontalnoj strani teleskopskih Sina),
potom uvodite ih zajedno sa tasama etanen 1 y3nos.

Crt 10a
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CISCENJE | ODRZAVANJE

® Kuhinje oznacene slovom K* u tipu su opremljene
umecima pokrivenim specijalnim samocisteé¢im
emajlom. Ema{l uzrokuje da necistoce od
masnoce ili ostataka hrane mogu da budu
samostalno uklonjene pod uslovom da nisu
isuSene ili zapeCene (ostatke jela i masnoce
§to brze ukloniti dok se ne isu$e ili zapeku,
jer izbegavamo dugo samociscenje peci).
Samociscenje se odw&a kad uklju¢imo pec na 1
sat | podesimo temp. 250°C. Ako su ostaci jela
mali, proces moze da bude kraci.

Vazno!

Zbog toga $to se proces samocisScenja veze
sa potrosnjom energije, pre svakog €iS¢enja
proveriti stepen zaprljanosti. Kad ustvrdimo
da su samocisteCe osobine umetaka
smanjene, mozemo da_ ih zamenimo.
Umetke mozemo da kupimo u servisnim
tackama ili trgovinama. U sluéa{'u izbora
tradicionalne metode CiS¢enja pamtiti 0 tome
da je samocisteci emajl osétljiv na ribanje i
za CiS¢enje ne koristiti abrazivna sredstva
ni tvrde krpe.

Crt 10b

PECENJE U RERNI-

U slu€aju nuznosti bi trebalo da:

Iskljucite sve radne delove $poreta
Iskljucite uredaj sa napajanja strujom
Pozovite servis

Skidanje vrata

Kako biste prilikom ¢iS¢enja naparavili laksi pristup
unutradnjosti rerne, moguce je da skinete vrata.
Da biste to uradili, iskosite nagore delove_za
zabravljivanje na Sarkama. (slika 12A). Delimi¢no
zatvorite vrata, podignite ih i izvucite napolje. Kada
budete vracali vrata na svoje mesto, postuplte_ isto
samo obrnutim redosledom. Kada ih postavljate,
proverite da li je urez Sarke pravilno nalegao na
iIspupCenje drzaca Sarke.posto ste vrata pricvrstili
na rernu, deo za zabravljivanje bi ponovo trebalo
spustiti na dole. Ako deo za zabravljivanje nije
pravilno postavljen, prilikom zatvaranja vrata moze
do¢i do ostecenja Sarki.

Crt 12A - IskoSavanje delova za zabravljivanje na
Sarkama

IzvlaCenje unutrasnjeg stakla koje se nalazi na
vratima pecnice*

1. lzvaditi gornju lajsnu vrata. (crt.12B, 12C)
2. Unutra$nje staklo izvaditi iz pridrZznih elemenata
u donjem delu vrata). Slika 12D,12D1).
taklo oprati toplom vodom s dodatkom male
koli¢ine sredstva za CiS¢enje stakala.
Da bi ponovo montirali Unutrasnje staklo u
vratima pecnice treba da se ponové sve radnje
u obrnutom redosledu. Staklo montirati na
otvorenim vratima pecnice glatkom stranom
okrenutom ka gore. )
Paznjal Ne Tpritiskati istovremeno gornju
lajsnu sa obe strane vrata. U cilju pravilnog
ostavljanja gornje Iagsne vrata, prvo levi kraj
ajsne pritisnuti uz vrata, a desni utisnuti dok se
ne cuje ,klik”. Posvle.togia. utisnuti lajsnu sa leve
strane dok se ne Cuje ,klik”.

Crt. 12D - lzvlacenje _unutraén‘j(eg stakla koje se
nalazi na vratima pecnice. 3 stakla )

Crt. 12D1 - IzvlaCenje unutraSnjeg stakla koje se
nalazi na vratima pecnice. 2 stakla

PRAKTICNI SAVETI

Neke manje greSke se mogu otkloniti pomocu instrukcija navedenih u tabeli ispod. Pre pozivanja

korisni¢kog centra ili servisa, proverite slede¢e stavke koje su prikazane u tabeli.

*opcionalan
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PECENJE U RERNI-PRAKTICNI SAVETI

Problem

Uzrok

Uradite ovako

1. Uredaj nece da radi.

Prekid strujnog napajanja

Proverite vasSu kutiju sa

osiguracima; ako_{e neki osigurac
pregoreo namenite ga novim.

2. Displej programatora trepce
,,0.00/‘1)2.10%”*9 P

Uredaj je iskljucen sa strujnog
napajanja ili je bio privremeni
prekid napajanja.

Podeiste tekuce vreme (pogledajte
LUpotreba programatora“?.

3.Svetlo u rerni ne radi.

Sijalica nije dobro zasrafljena ili
je neispravna

Zategnite je ili je zamenite
(pogledajte ,CiSc¢enje i
oeravanJe”g.

*opcionalan

Napon i frekvencija :
Snaga: makc.

Dimenzije Sporeta $/v/d

TEHNICKI PODACI

230V~50 'y
3,5 kBT
59,5/57,5/59,5cm

Osnovne informacije:
Proizvod ispunjava norme EN 60335-1; EN 60335-2-6 koje obavezuju u Evropskoj Uniji.

Informacije na energetskim etiketama elektri¢nih peci su uskladene sa normom EN 60350-1 /IEC 60350-1.
Vrednosti su odredene u odnosu na standardno opterecenje sa aktivnim funkcijama: gornji i donji greja¢
(konvencionalni rezim) i grejanje potpomognuto ventilatorom (ako su takve funkcije dostupne).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u odnosu na funkcije koje su dostupne u proizvodu prema
nize navedenom prioritetu:

Prisilno kruzenje vazduha ECO (greja¢ kruznog grejanja + ventilator) =
Prisilno kruzenje vazduha ECO ( donji greja¢ + gornji + gril + ventilator)
Konvencionalni rezim ECO (donji greja¢ + gornji) =

Tokom odredivanja potro$nje energije demontirati teleskopske vodilice (ako su isporu¢ene
sa uredajem).
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GERBIAMAS PIRKEJAU,

Hansa viryklés sav%/bés — paprastas aptarnavimas ir puikius efektyvumas. Perskaicius naudojimo ins-

trukcijg, viryklés ap

arnavimas neatrodys sudétingas.

Prie§ supakavus ir iSleidus i§ gamyklos, kontroles postuose viryklé buvo patikrinta saugumo ir tinkamo

veikimo atzvilgiu.

Pradome, pries pradédami naudotis prietaisu atidZiai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg.
Laikydamiesi jos nurodymy iSvengsite netinkamo naudojimosi.
ISsaugokite instrukcijg ir lai ykitg’q taip, kad visada bty po ranka.

Norédami iSvengti nelaimingy a

Démesio!

sitikimy, tiksliai laikykités naudojimo instrukcijos nurodymy.

Viryklé naudokités tiktai perskaite Sig naudojimo instrukcija.

Viryklé skirta tiktai namy dkiui.

Gamintojas pasilieka teise atlikti pakeitimus, neturinCius jtakos prietaiso veikimui.

TURINYS

GERBIAMAS PIRKEJAU

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA
SAUGOS NURODYMAI

GAMINIO APRASYMAS

|IRENGIMAS

APTARNAVIMAS | .

KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI
VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

VEIKSMAI AVARIJOS METU

TECHNINIAI DUOMENYS

KAIP TAUPYTI ELEKTROS ENERGIJA

Atsakingai vartodami elektrg, tau-
pote pinigus ir saugote naturalig
aplinkg. Todél taupykime elektros
ene_rgue?(! .
Keli elektros taupymo badai:
® Jei nereikia, neatidarykite
daznai orkaités dureliy.
@ Naudokités orkaite ruoSdami
tiktai didesnius valgiy kiekius.
. Sverianti iki 1 kg mésa taupiau
ruoSiama puode, ant degiklio.
ISnaudokite orkaités liekamaja Silumg.
Jei paruosimo laikas yra ilgesnis, kaip 40 minu-
Ciy, rekomenduojama isjungti orkaite 10 minuciy
. pries kepimo pabaigg. . o
Démesio!Naudodamiesi programavimo jtaisu nu-
ist_alltykite atitinkamai trumpesnj valgiy paruoSimo
aika.
[ S?([udinkite pasirinke oro apytakos funkcijg ir
uzdare orkaités dureles.
Sandariai uzdarykite orkaités dureles.
Siluma prarandama esant neSvarumams ant
Futr_ehq tarpikliy. Geriausia nedelsiant juos Sa-
inti.
Cr;l_ﬁls_tatykite viryklés prie pat Saldytuvy/sal-
ikliy.
E_IeKtL!ros energijos suvartojimas be reikalo pa-
didéja.

—

e
—— ] —~—

Transportavimo _laikui prietaisas
supakuojamas. ISpakave prietaisg,
pasirapinkite, kad pakuotés ele-
mental nekenkty aplinkai. .
Pakuotés ~medZiaga nekenkia
aplinkai, ji 100 % rinka perdirbimui
I_r yra pazymeéta atitinkamu simbo-
iu.

Démesio! ISpakuodami prietaisg pakuotés medzia-

Eak(rolletlleno maiselius, puty polistirolg ir pan.) lai-

yki

e atokiau nuo vaiky.
I Plastmasine  medziagg, panaudotg

Siam Produ tui pagaminti, galima dar
kartg panaudoti, atsizvelgiant j zenklus, kuriais Zy-
mima. Pakartotinai naudodami medZiagg ar kitam
tikslui pritaikydami sunaudotus prietaisus, priside-
date prie aplinkos apsaugos. o )
Informacijg apie tinkama sunaudoty prietaisy $ali-
nimo vietg Jums pateiks savivaldybés administra-
cija.

Baigus naudotis prietaisu negalima
jo padalinti_kartu su komunalinémis
atliekomis, jj batina pristatyti j elektri-
niy ir elektroniniy prietaisy rinkimo ir
perdirbimo Emone. Apie tai informuoja
simbolis pateiktas ant gaminio, ant pa-
kuotés ar naudojimo instrukcijoje.
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SAUGOS NURODYMAI

Démesio. |renginys ir jo pasiekiamos dalys naudojant jkaista.
Batina buti ypac atsargiems lieCiantis prie kaitinimo elementy.
Vaikai iki 8 mety amziaus turéty laikytis atokiau, nebent nu-

V-

olatos yra priziGrimi.

Sis jrenginys gali bati naudojamas vyresniy nei 8 mety amziaus
vaiky ir asmenuy, turinCiy fiziniy, jutimo ar protiniy apribojimy
arba neturinCiy patirties ir Ziniy, jeigu jie yra prizidrimi uz jy
saugumg atsakingy asmeny ar Iaikantlsérenginio naudojimo
instrukcijos. Batina atkreipti démesj, kad prietaisu nezaisty
vaikai. Tvarkymo ir priezilros darby neturety atlikti vaikai be
priezilros.

Naudojantis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis
atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus elementy.

Naudojantis orkaités, pasiekiamos dalys gali bati karstos.
Neleiskite vaikams prieiti prie orkaités.

Démesio. Nenaudoti SveiCiamuyjy valikliy ar astriy metaliniy
daikty dureliy stiklui valyti, kadangi gali subraizyti pavirsiy,
deél ko stiklas gali sutrakinéti.

Démesio. Kad iSvengtuméte elektros smugio, prie$ pakeis-
dami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas.
Viryklei valyti negalima naudoti garinés valymo jrangos.

Nlaudoj?ntis prietaisu jis jkaista. Rekomenduojama elgtis atsargiai — neliesti jkaitusiy orkaités vidaus
elementy.

Naudodamiesi virykle ypatingg démesj atkreipkite j arti viryklés esancius vaikus. Tiesioginis kontak-
tas su veikiancia virykle kelia nusidegimo pavojy. =~~~
Atkreipkite démesj, kad smulkis namy tkio mechaniniai prietaisai ir jy laidai tiesiogiai neliesty
jkaltqi[os orkaités ar kaitlentés. Siy prietaisy izoliavimo medziaga néra atspari auksty temperatry
poveikiui.

® Ant atidar)cq orkaiteés dureliy nestatykite indy, kuriy svoris yra didesnis kaip 15 kg. ) )

® Dureliy stiklo valymui nenaudokite braiZzanciy valymo priemoniy nei astriy metaliniy daikty. Jie gali

nubraizyti pavirsiy ir bati stiklo skilimo priezastis. ) o L L

® Draudziama naudotis virykle, esant jos techninéms gedimams. Visi gedimai $alinami tiktai jgalioto

kvalifikuoto asmens.

® Bet k'OII('iOt techninio gedimo atveju, batina atjungti viryklés elektros maitinima ir iSkviesti jgaliotg

specialistg.

° BDtinai_Iaﬁ(ykités Sios instrukcijos taisykliy ir nurodymy. Asmenims, neperskai€iusiems instrukcijos,
neleiskite naudotis virykle. ) )

® Viryklés valymui draudZiama naudoti gary valymo ran,ct;a. ) . o

® Prietaisas suErOJektuotas naudoti tik virimui. Béet koks kitas jo naudojimas (pvz., pa talpoms Sildyti)

neatitinka jo paskirties ir gali kelti pavojy.
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GAMINIO APRASYMAS

1a OcHalleHve NAuTbl - NepeyeHb:
; 'lgergm%’r?%lf/lii%tgr_itzlijssalégntroIiné lemputé L 3a Padéklas kondit. gaminiams kepti*
3 Viry%(_lés darbo kontroliné lemputé R 3b Grot_eles gr|||IU| R
4 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo rankenélé 3¢ Kepimo padéklas®
5 Temperatiros reguliatoriaus rankenelé 3d lesma stienis un daksa
3f Grotelés griliui*
1b
1 Termoreguliatoriaus kontroliné lemputée L
2 Progi(ramavimo jtaisas™
3 Viryklés darbo kontroliné lemputé R
4 Orkaités darbo rezimo pasirinkimo rankenélé
5 Temperatiros reguliatoriaus rankeneéle

|IRENGIMAS

Orkaités montavimas

® Virtuve turéty bati sausa ir gerai védinama, su
tinkamai veikiancCia, technines taisykles atitin-
kancia ventiliacija. Viryklé pastatoma taip, kad
visi jos valdymo elementai bty laisvai pasiekia-

mi.

® Viryklé yra Y klasés prietaisas ir qali bati 8
vienos pusés jstatoma | auk$tg baldg ar pa-
statoma prie sienos. Lmontawmw skirti baldai
turi bati padengtl_ 100°C temperatirai atsparia
apmus$imo medZiaga, Kuriai Klijuoti panaudoti
tai paciai temperaturai atsparas klijai. PrieSingu
atveju, pavirSius gali deformuotis, 0 apmusimas
atsiklijuoti.. ) )

® Norédami jmontuoti orkaite:
Pagal pav. pateiktus matmenis balduose padary-
kite kiauryme. Jeigu spintelé turi galine sienelg,
taj(Joje reikia padaryti kiauryme , skirtg elektros
laidams atvesti. . o

Ls_tatykltg orkaite j padarytg kiauryme ir pritvirtin-

ite varztais, kad nejudeéty.

Pav. 2A,B,C.

Démesio! Orkaite montuokite atjunge elek-
tros energijos tiekima.

*Kai kuriuose modeliuose
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APTARNAVIMAS

Viryklés prijungimas prie elektros tinklo

® Viryklé gamykloje pritaik%/ta prie maitinimo vien-
faze, kintamaja srove (230 V 1N~50Hz). Joje
gen?tas mazdaug_1,5 m ilgio prijungimo laidas

x 1,5 mm2 su kiStuku su jzeminimu.

® Elektros tinklo prijungimo lizdas turi bati su ap-
sauginiu (jzeminimo) kontaktu. Jis negali buti
jrengtas virs viryklés. Svarbu, kad pastacius
virykle, elektros lizdas baty laisvai pasiekiamas
naudotojo. ) ) ) !

® Pries prijungus virykle prie elektros tinklo pati-
krinkite, ar:

- saugiklis bei elektros tinklas iSlaikys viryklés
aPkrova, . . . .

- elektros tinkle _yra_jren%ta Zeminimo sistema
atitinkanti galiojancius standartus ir taisykles

- kiStukas yra lengvai pasiekiamas.

Démesio! Jei  neatjungiamas maitinimo
laidas yra {)aze|§tas, norint iSvengti pa-
vojaus jis turi bati pakeistas gamintojo,
specialistinés taisyklos arba kvalifikuoto
asmens.

Pries pirma kartg jjungiant orkaite

® pasalinti pakuotés elementus, orkaitéje iSvalyti
gamintojo apsaugos priemones,

® iSimti orkaités ira_n?a ir nuplauti Siltame vande-
nyje su indy plovikliu,

® jjungti patalpos védinima arba atidaryti langa,

® Svelniai paspausti rankeneéle ir pasukti deSinén
iki @ arba @ (zr. skyriy Programatoriaus veikimas
ir orkaités valdymas),

° ga§ildyti orkaite QZSO °C temperatira mazdaug
t.0 min.), pasalinti neSvarumus ir gerai nuplau-
i

Rar_1kket_nélés pasléptos valdymo skyde. Funkcijai
parinkti;

1.8velniai Pa_spausti rankenéle ir atleisti,

2. pasunkti j norimg padétj. Zymés ant rankenélés
kradéy? paeiliui rodo orkaités ar kaitvietés programy
padétis.

Pav. 6x

*Kai kuriuose modeliuose
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Démesio!

jun.gus.{ tinklg virykle su elektroniniu regu-
iavimo jtaisu Ts, displéjuje bus vaizduojama
,0.00”. Nustatykite aktualy reguliavimo jtaiso
laikg. (Zr. reguliavimo jtaiso aptarnavimo
instrukcija).

Nenustacius aktualaus laiko, orkaite
neveikia*.

Svarbu!

Elektroniniame programavimo jtaise Ts
jrengti jutikliai valdomi pir§tu palieCiant
pazymeétus pavirsius.
Kiekvienas jutiklio palietimas signalizuoja-
mas garsiniu signalu.
Atkreipkite démesj, kad jutikliy pavirSiai

baty SvarGs.

Orkaités kamera plaukite tiktai Siltu van-
deniu su nedideliu indy ploviklio kiekiu.



APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka = =
Orkaité gall bati kaitinama, apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elementu, griliu. Si orkaité valdoma su
orkaités darbo rezimo rankenéle, kuri pasukama
ties reikiama funkcija.

Pies.6l

bei temperatlros reguliavimo rankenéle, kurj
pasukama ties reikiama temperatdros verte.
Pies.6k

QOrkaite . A
|SJ.L{pl(;|g[na, abidvi rankenéles pastacius ties

Démesio ! . . )
Pasirinkus bet kurig orkaités funkcijg
kaitinimas (kaitinimo_elementas Ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatira.

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

2

o) Atsildymas R
3& 6| ljungtas tik ventiliatorius, nenaudojami jokie
67| sildytuvai.

lju_{]gtas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %nllo funkcuadungmma su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir_geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas) . .

Jiungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pac_lug_ungtam_wrsgt_mlam
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
aukstesne temperatirg orkaités virSutinéje
darbinéje erdvéje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

jungtas grilio kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai . o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

lijungti: ventiliatorius, apatinis ir virSuti-
nis kaitinimo elementai o
PastacCius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyra_?o kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.
Nepriklausomas orkaités apSvietimas
PastacCius rankenéle ties Sia padétimi ap-

a
SvieCiama orkaités kamera. Rlau dojama
pvz. valant orkaites kamera.

Kaitinimo funkcija ECO

ljungus éi__fpnkcijq(faleidii_amas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslas yra
tau&ytl energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padetyje orkaités apSvietimas
yra iSjungtas.

Orkaités jjungimas signalizuojamas ui_sideﬁus dviems
kontrolinems lemputems: RirL. SvieCianti R s spalvos
kontroliné lemputé signalizuoja orkaités darbg. UZge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei lEa_%;al recepty
rekomenduojama déti valgj  jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmgkart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kaZkiek laiko jsijungines ir iISsijunginés (temperattros
Pala|k¥mas_orkaltes_ kameros viduje). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
apsvietimo” padeciai.

Orkaités iSjungimas — norédami iSjungti orkaitg, suk-
dami rankenéle j kaire pastatykite {g ties ,0” padétimi.
Kontroliné lemputé turéty iSsijungti.
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APTARNAVIMAS

Orkaité su priverstine oro apytaka (su
ventiliatoriumi ir oro apytakos kaitinimo
elementu)

Orkaité gali bati jkaitoma apatiniu ir virSutiniu
kaitinimo elgmentais, griliu bei oro apytakos kaitinimo
elementu. Si orkaité valdoma su orkaités rezimo
rankenéle, kuri pasukama ties reikiama funkcija,

Pies.6m

bei temperatiros reguliavimo rankenéle, kuri
pasukama ties reikiama temperatlros verte.

Pies.6k

Izslnéf;éé,na notiek ar abu vadibas kloku nostadisanu
Démesio !
Pasirinkus bet kurig orkaités funkcijg,

kaitinimas (kaitinimo_elementas ir pan.)
jjungiamas tiktai nustacius temperatara.

nulinis nustatymas

Greitas pakaitinimas

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo ele-
mentai, kepintuvas ir ventiliatorius. Naudo-
jama orkaitei pradzioje jkaitinti.

2

o) Atsildymas R
3& 6| ljungtas tik ventiliatorius, nenaudojami jokie
67| sildytuvai.

lju_{]gtas ventiliatorius ir sustiprintas
rilis

astacius rankenéle ties Sia padétimi, su-
stiprinto %nllo funkcuadungmma su venti-
liatoriaus funkcija. Naudojantis Siuo rezimu
spartinamas skrudinimo ‘procesas ir_geri-
namas valgio skonis. Skrudinimas atlieka-
mas esant uzdarioms orkaités dureléms.

Sustiprintas grilis (Grilis ir virSutinis
kaitinimo elementas) . .

Jiungus ,sustiprinto_grilio” funkcijg, skrudi-
nama esant tuo pac_lug_ungtam_wrsgt_mlam
kaitinimo elementui. Si funkcija uztikrina
aukstesne temperatirg orkaités virSutinéje
darbinéje erdvéje. Valgis stipriau paskru-
dinamas; skrudinamos didesnés porcijos.

jungtas grilio kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, val-
giai skrudinami ant groteliy.

jungtas apatinis kaitinimo elementas
astacius rankenéle ties Sia padétimi, or-

kaité kaitinama tiktai i$ apacios. Naudokités

norédami pakepti pyragus i$ apacios.

ljungti apatinis ir virSutinis kaitinimo
elementai . o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaité kaitinama jprastu badu.

jungta oro apytaka B

astacCius rankenéle ties ,,f(]u_n_gtos oro
apytakos” padétimi, orkaité kaitinama su
orkaités kameros uZpakalinés sienos centre
gsanciu termoventiliatoriumi. .
Sis kaitinimas uztikrina tolygig Silumos cirk
Ijam{(a aplink orkaitéje esancio valgio.
Sio kaitinimo bado privalumai: ) )
® trumpesnis orkaités jkaitimo laikas bei
jos jzanginio kaitinimo eliminavimas.
gahmybe tuo paciu metu kepti dviejuose

arbiniuose _Iygluos_e o .
sumazintas riebaly ir sulCiy iStekimas i$
meésos valgiy, kas turi ltakosgq skoniui,
mazesnis orkaités kameros ferSimas.

ljungti: ventiliatorius, apatinis ir virsuti-
nis Kaitinimo elementai _ o
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, or-
kaitéje jjungiama pyraqqo kepimo funkcija.
|prasta orkaité su ventiliatoriumi.

>

ljungta oro apytaka ir apatinis kaitinimo
elementas L o .
Pastacius rankenéle ties Sia padétimi, pasi-
renkama oro apytakos ir apatinio kaitinimo
elemento funkcijg. Valgis pakepamas i
apacios.

®

Nepriklausomas orkaités apSvietimas
Pastacius rankenéle ties Sia R‘adétlmll ap-
SvieCiama orkaités kamerg. Nau dojama
pvz. valant orkaités kamera.

(YL
-
Q
~

Silumos apytaka ECO o
ljungus Sig. f_lJnkcuqcFaIeldil_amas optimi-
zuotas kaitinimo budas, kurio tikslas, yra
taupyti energijg gaminant patiekalus. Sioje
rankenélés padetyje orkaités apS$vietimas
yra isjungtas.

Orkaités jjungimas signalizuojamas uZ_sid_e&us dviems
kontrolinems lemputems: Rir L. Sviecianti R s spalvos
kontroliné lempute signalizuoja orkaités darbg. UZge-
sus L kontrolinei lemputei signalizuojama, kad orkaité
pasieké nustatytg temperatirg. Jei Ea_?al receptg
rekomenduojama déti valgj j jkaitintg orkaite, Sis veiks-
mas atliekamas ne anksciau, kaip pirmgkart uzgesus
L kontrolinei lemputei. Kepimo metu L lempute kas
kazkiek laiko jsijunginés ir ISsijunginés (temperatiiros
r)alalk¥mas_or!<altes_ kameros viduje). R kontroliné
empute gali taip pat jsijungti esant ,Orkaités kameros
apsvietimo” padecial. o )
Orkaités iSjungimas — norédami iSjungti orkaite, suk-
dami rankenéle j kaire pastatykite {.a ties ,0” padétimi.
Kontroliné lemputé turéty issijungti.
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APTARNAVIMAS

Naudojimasis griliu*

Valgiai skrudinami i$ jkaitusio grilio kaitinimo elemen-
to sklindant infraraudoniesiems spinduliams.
Norédami jjungti grilj:
® pasukite orkaités rankenéle ties ,

simboliu pazymeéta padétimi,

® Kkaitinkite orkaite mazdaug 5 min. (esant uzda-
rytoms orkaités dureléms).
® skardg su valgiu pastatykite tinkamame dar-

skrudindami ant groteliy, po

biniame Iy[g(;¥1e,
ekite padéklg iSbégantiems riebalams

jomis pad
surinkti. )
® Uzdarykite orkaités dureles.

Naudodamiesi grilio ir sustiprinto grilio
funkcijomis nustatykite 220°C temperatura, o
naudodamiesi grilio su ventiliatoriumi funkcija
- maksimaliai 190°C.

Démesio! .
Griliu skrudinama esant uzdarytoms orkaités
dureléms.
Naudojantis
bati karstos.
orkaités.

riliu, pasiekiamos dalys gali
eleiskite vaikams prieiti prie

KEPIMAS ORKAITEJE —

Konditeriniy gaminiy kepimas
® kepinius rekomenduojama kepti skardose, kurios
Kra viryklés gamintojo jranga, == .

epti galima taip pat naudojantis kitur 1S|gy_tor_n|_s
kepimo skardomis, kurios statomos ant dziovini-
mo groteliy. Kepimui rekomenduojama naudoti
gerai Siluma praleidZiancias ir kepimo laikg trum-
pinancias, juodos spalvos kepimo skardas
naudojant jprasto kaitinimo funkcijg (kaitinimas i$
virSaus ir apacios) nerekomenduojama naudotis
Sviesaus ir bllzgan0|0J)aV|rS|aus skardomis;
naudojant $io tipo skardas, pyrago apacia gali
likti neiSkepta, . o
naudojantis oro apytakos funkcijg, nereikia i8
anksto kaitinti orkaités kameros. Naudojantis
kitomis funkcijomis, prie$ jdedant valgj j orkaite,
pirmiausia jg batina jkaitinti,
prie§ iSimdami valgj i$ orkaités, jdurdami jj
mediniu krapStuku patikrinkite kepimo koky.b?
(pyragui tinkamai iSkepus, krap$tukas turéty likti
svarus ir sausas),
iSjungus orkaite rekomenduojama palikti joje
pyragg dar 5 min.,
naudojantis oro apytakos funkcija, kepimo tem-
peratiira paprastai yra 20-30 laipsniy Zemesne,
negu kepant jprastu bldu (su kaitinimu i$ virSaus
ir apagios), o .
1ir 1A lentelése pateikiami kepimo parametrai
yra orientaciniai, juos galima koreguoti, priklau-
somai nuo savo Eatanmo ir pomégiy,
atveju, kai virimo knygose pateikiama informacija
Zymial skiriasi nuo virykles naudojimo instruk-
cijoje pateikiamy verciy, laikykités instrukcijos
nurodymy.

*Kai kuriuose modeliuose

leSmo funkcijos naudojimas*

Valgiai skrudinami orkaitéje ant besisukancio ieSmo.
Funkcija taikoma Yp_aé paukstienai, SaSlykams, des-
reléms ir pan. varglams ruosti. Iesmas'\Pun(?@mas
ir iSjungiamas kartu su grilio funkcija. Naudojantis
Siomis funkcijomis, ieSmo variklis kartkarciais Eah
sustoti ar pakeisti sukimosi kryptj. Tai neturi jtakos
skrudinimo kokybei.

Démesio! .

Néra atskiros, ieSmo valdymo rankenélés.
Skrudinama pravérus orkaités dureles ir
uzdéjus rankenéliy apsauginj dangtj.

Paruo8imas valgio naudojantis ieSmu:

gr. Zemiau pateikiamas nuotraukas) =~
valgj uzmaukite ant ieSmo ir jtvirtinkite jj su

Sakutémis,

® rémelj galima jkiti j orkaite ant treciojo lygio,
s!(alcmoiant nuo apacios, )

® virbo galg galima jkisti 1] pavaros movg, atkrei-
piant démesj, kad ieSmo laikiklio metalines dalies
griovelis atsiremty ant rémelio,

® sukite rankeng,

® UZzdarykite orkaités dureles.

Pie$.6y

PRAKTISKI PATARIMAI

Mésos kepimas

® orkaitéje ruoSkite mesos porcijas sveriancias
daugiau, kaip 1 kEg. MazZesnius gabalus reko-
menduojama ruosti ant viryklés dujiniy degikliy.

kepimui naudokite kaitrai atsparius indus, kuriy
rankenos taip pat atsparios aukstos temperata-
ros poveikiul.

Kepant ant dZiovinimo ?(roteliq arba ant groteIiL{,_

Zemiausiame Iyq(yje_re _omenduggama pasatyti

Ea(ld(équ meésos Képimui su nedideliu vandens
iekiu.

Kepant, rekomenduojama bent kartg apsukti
mesg | kitg puse. Kepimo metu ant mesos kart-
karciais pilkite kepimo metu atsiradusio padazo
arba karsto, sraus vandens. Ant mésos nepil-
kite Salto vandens.
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KEPIMAS ORKAITEJE - PRAKTISKI PATARIMAI
Kaitinimo funkcija ECO

®  Kaitinimo funkcijg ECO paleidziamas optimizuotas kaitinimo bldas, kurio tikslas yra taupyti
energijg gaminant patiekalus, o )

®  kepimo t_rukmés_n_e?allma_ sutrumpinti nustatant aukstesne temperatirg, taip pat nereko-
menduojama kaitintl orkaite prie$ kepant,

®  kepant nereikéty keisti temperatdros parinkciy ir varstyti orkaités dureliy.

Funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Mielinis / smélinis 180 - 200 5 50 - 70
pyragas ECO
Zuvis 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Jautiena 200 - 220 2 90 -120
ECO
Kiauliena 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Vista 180 - 200 2 80 -100

Kaitinimo funkcija ECO Silumos apytaka

° '%'lun us Silumos apykaitos funkcijg ECO Faleidiiamas optimizuotas kaitinimo btdas, kurio
ikslas yra taupyti énergijg gaminant patiekalus, . )

®  kepimo trukmes negalima sutrumpinti nustatant aukStesne temperatarg, taip pat nereko-
menduojama kaitintl orkaite prie$ kepant,

®  kepant nereikéty keisti temperattros parinkCiy ir varstyti orkaités dureliy.

Silumos apytakos funkcijai ECO rekomenduojami parametrai

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatiira (°C) Lygis Trukmé [min.]
lo rasis
Biskvitas 180 - 200 2-3 50-70
Mielinis / smélinis 180 - 200 2 50 - 70
pyragas ECO
Zuvis 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Jautiena 200 - 220 2 90 -120
Kiauliena 200 - 220 2 90 - 160
Vista 180 - 200 2 80-100
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KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (apatinis Sildytuvas + virSutinis Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Biskvitas X 150 3 25-35
Mielinis / smélinis [z] 160-170 9 3 25.402
pyragas
Mie'i’r‘)i}f‘r;;‘“j'i”is x 155-170 1 3 25-402
Pica O 220-240" 2 15-25
Zuvis O 210 - 220 2 45-60
Zuvis T 190 2-3 60 - 70
Desreléms 200 - 220 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista = 160 - 180 2 45- 60
Darzovés O 190 - 210 2 40 - 50
Darzovés 170 - 190 3 40 - 50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laikg
reikéty trumpinti apie 5-10 minuciy.

" Jkaitinti tus¢ig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant | savo
kulinarine patirtj ir pomégius.

45



KEPIMAS ORKAITEJE — PRAKTISKI PATARIMAI

Orkaité su priverstine oro apytaka (Silumos apytakos Sildytuvas + ventiliatorius)

Kepamo patieka- | Orkaités funkcija | Temperatira (°C) Pakopa Laikas [min.]
lo rasis
Biskvitas O 160 - 200 2-3 30- 50
Mie"';i;r;gs:sé"”is O 160 - 170 1 3 25-40
Mielinis / smélinis @] 155-170 9 3 25.402
pyragas
Pica 200 - 230 " 2-3 15-25
Zuvis = 210 - 220 2 45- 60
Zuvis 160 - 180 2-3 45- 60
Zuvis T 190 2-3 60 - 70
Desreléms 200 - 220 4 14-18
Jautiena O 225 - 250 2 120 - 150
Jautiena 160 - 180 2 120 - 160
Kiauliena O 160 - 230 2 90 - 120
Kiauliena 160 - 190 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45- 60
Vista 175- 190 2 60 - 70
Darzovés O 190 - 210 2 40 - 50
Darzovés T 170 - 190 3 40 - 50

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodyta laikg
reikéty trumpinti apie 5—-10 minuciy.

" Jkaitinti tuscig orkaite

2 Nurodytas laikas galioja kepant mazose formelése

Démesio: Lenteléje pateikiami parametrai yra apytikriai ir galima juos koreguoti, atsizvelgiant | savo
kulinarine patirtj ir pomegius.
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BANDOMIEJI PATIEKALAIL Pagal EN 60350-1 standarta.

Pyragy kepimas

Patiekalo rusis Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Kepimo
funkcija (°C) trukmé 2
(min.)
Kepiniy skarda 4 OJ 160 " 28-322
Kepiniy skarda 3 X 1551 23-262
Kepiniy skarda 3 150 " 26-302
Mazi pyragai
pyrag o+a
Kepiniy skarda afb_a Il(g;;g:fq
. 1) - 2)
Kepsniy o 150 27-30
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Kepiniy skarda 3 O 150-160" | 30-402
Kepiniy skarda 3 150-170" | 25-352
Kepiniy sk 150-170" 25-352
Trupiniuotis epiniy skarda 3 50 0 5-35
(juostelés) 2+4
Kepiniy skarda afb; I?(eerr))'g#q
i - 1 352
Kepsniy ot 160 - 175 25-35
skarda .
4 — kepiniy
skarda
Grotelés + ke-
Biskvitas be pimo forma su ) " AR 2)
riebaly juoda danga 2 [:] 170-180 38 - 46
@26 cm
2
Grotelés + dvi formos ant
kepimo formos groteliy su-
Obuoliy pyragas su juoda détos jstrizai: E] 180-200" 50-652
danga desinysis
@20 cm galas, kairysis
priekis

1) |kaitinti tuscig orkaite 5 minuciy, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.

2) Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip.
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BANDOMIEJI PATIEKALAL.

Kepimas ant groteliy

Pagal EN 60350-1 standarta.

Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Baltosios duo- . — 1
nos skrebutian Grotelés 4 s 220 3-7
Groteles +
. kepsniy skarda | 4 — grotelés .
Jautienos | 1 ongioms | 3 — kepsniy 2201 1 puse 13-18
suvoztinis . 2 puse 10-15
sultims su- skarda
rinkti)
" Jkaitinti tuscig orkaite, jjungti 8 minutes, nenaudoti greitojo kaitinimo funkcijos.
Kepimas
Patiekalo Priedai Pakopa Kaitinimo | Temperatiira Trukmé
rasis funkcija (°C) (min.)
Grotelés +
kepsniy skarda 2 — groteles __
(istekan¢ioms 1 —kepsniy 180-190 70-90
sultims su- skarda
rinkti)
Visa vista
Groteles +
kepsniy skarda | 2 — grotelés _
(iStekanc¢ioms 1 — kepsniy 180-190 80-100
sultims su- skarda
rinkti)

Laikas pateikiamas, kai orkaité nejkaitusi, jeigu nenurodyta kitaip. Jeigu orkaité jkaitusi, nurodytg laika
reikéty trumpinti apie 5—10 minugiy.
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

ISlaikant virykle Svarig ir tinkamai atliekant priezia-
ros darbus, prailginamas prietaiso tinkamo veikimo
laikotarpis. ) o .
PrieS pradédami valyti, iSjunkite virykle, atkreipda-
mi démesj } tai, kad visos rankenélés buty pastaty-
tos ties ,»” / ,0” padétimis. Valymo darbai atliekami
viryklei atausus.

Orkaité

e Orkaite reikia valyti
Valdydami orkaite jjun
matytumete jos vi o )

e Orkaités kamera valoma tiktai Siltu vandeniu su
nedideliu indy ploviklio kiekiu.

e Valymas garais Steam Clean:”

- | pirmame orkaités lygyje (skaiciuojant nuo apa-
c![pksl) pastatytg dubenj jpilkite 0,25 | vandens (1
stikling),

- uidary&ite orkaités dureles,

- temperaturos reguliavimo rankenéle pastatykite
ties 50° C padetimi, o funkcijos rankeneélg, ties
apatinio kaitinimo padétimi, " )

- kaitinkite orkaités kamerg apie 30 min.,

- atidarykite orkaités dureles, paSluoste ar
kempine nuvale kameros vidy iSplaukite jj Siltu
vandeniu su indy plovikliu . : .
Démesio. Valant su garais po virykle gali susi-
rinkti drégme arba vandens likuciai

e |Splove orkaités kamera, sausai jg nuvalykite.

IE'O kiekvieno naudojimo.
ite apSvietima, kad geriau

Démesio !
Stiklinéms korpuso priekinéms dalims valyti
nenaudokite abrazyviniy priemoniy.

Orkaités apsvietimo lemputés keitimas

Kad iSvengtuméte elektros smigio, pries pa-
keisdami lempute jsitikinkite, kad prietaisas yra
iSjungtas.

e Visas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir |SJ[unk|te elektros maitinima,
iésukite.ir nuplaukite lemputés dangtj. Sausai jj
nuvalykite. o L
ISsukite lempute i$ lizdo, jei reikia, lempute
pakeiskite nauja — aukStoms temperatiroms
(300°C) ats;\;/ana, Siy parametry lempute:

- Jtampa 230

- galia 25W

- sriegis E14

Orkaités lemputé - Pies 9
® Gerai jtvirtine lempute keraminiame lizde, jsukite

° ighkite lemputés dangtelj.

*Kai kuriuose modeliuose

Orkaités apsSvietimo halogeno lemputés keiti-
mas*

Norint iSvengti elektros srovés sgn_ﬁq(ip, pries
kei€iant halogeno lempute bitina jsitikinti, kad
jranga yra iSjungta.

® \isas valdymo rankenéles pasukite ties ,,®” /
,0” padétimis ir iSjunkite elektros maitinima,
Nusukti ir nuplauti lemputés gaubta — nepa-
mirsti gerai jj nusausinti. .
IStraukti halogeno lempute, suémus skuduréliu
ar po_p|er|um|,é)r|re|kus — halogeno lempute pa-
keisti nauja G

- jtampa 230 V

- galia 25 W

® Halogeno lempute gerai jkisti j lizdg.

® UZsukti lemputés gaubta.

Orkaités lemputé - Pie$ 9a

Orkaités, kuriy tipo Zyméjime yra raidé D™ turi lengvai
iSimamus, vielinius orkaités lentynéliy laikiklius.
“Dp”™* raidemis pa_i?{métps_e viryklése yra prie vieli-
niy orkaités kreipikliy pritvirtinti neradijancio plieno
iStraukiami kreipikliai, skirti orkajtés lentynéléms.
Siuos kreipiklius iSimti ir plauti reikia kartu su vieli-
niais kreipikliais. Prie$ dedant ant jy kepimo skardas,
juos reikia iStraukti (jeigu orkaite jkaitusi, kreipiklius
18traukti galite skarda uzkabindami prekinéje kreipi-
kliy dalyje esancius amortizatorius), o po to jstumti
kartu su'skarda. (PieS. 10, 10a)

® \Viryklés, kuriy tipo kode yra raidé K* turi specialia
savaime iSsivalancia emale padengtus jdéklus.
Dél Sios emalés riebaly ar maisto likuciy nesva-
rumai gali bati pasalinami savaime, el?u ie néra
Brlqzmve, ar pridege (maisto ir riebaly [ikucius
datina kuo greiCiau nuvalyti, kol nepridZiuvo ir
nepridegé, tada iSvengiama ilgo savaiminio or-
kaités valymo?. Orkaitel savaime iSsivalyti batina
ja jjungti, nustatyti 250 °C temperatlrg ir palikti
1 valanda. Jeigu maisto likuCiai yra nedideli,
valyma galim trumpinti.

Svarbu! o

Kadangi savaiminio valymo proceso metu
sunaudojama ener%uos, batina pries§ kie-
kvieng valyma patikrinti neSvarumy dydj.
Nustacius, kad {d{aqu savaiminio valymo
savybés suprastéjo, galima g_uos pakeisti
naujais. |dékly galima jsigyti servisuose
arba prekybos vietose. Pasirinkus tradicinj
valymo biidg, batina atsiminti, kad savaime
iSsivalanti emalé yra paveiki Sveitimui, todél
valant nereikéty naudoti ésdinanciy valikliy
ar kiety Sluoséiy.

Pies. 10b
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VIRYKLES VALYMAS IR PRIEZIURA

Dureliy nuémimas

Norint geriau pasiekti ir nuvalyti orkaités kamera,
galima nuimtj dureles. Atidarykite dureles, | virSy
atlenkite vyryje jtvirtintg apsauginj

elementg (pies. 12A). Svelniai uzdare dureles, pakel-
kite jas ir nuimkite j.{)rie[(i. Norédami jrengti viryklés
duréles, pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. Jrengdami dureles atkrelPklte démesj, kad
vyrio jpjova buty tinkamai montuota ant vyrio laikiklio
i8kiSos. Jrenge orkaités dureles, batinai nuleiskite ap-
sauginj elementg. Nejrengus apsauginio elemento,
uzdarant dureles, jy vyris gali sugesti.

Pie$ 12A - Vyriy apsauginiy elementy atlenkimas
Vidaus stiklo i$émimas*

1. IStraukti virSuting dury lentjuoste (12B, 12C

iesS.).
2. idaL)JS stikIaDiéimkite i$ laikikliy (dureliy apacio-
jeg_. Pies. 12D,12D1. ) o
3. Stikla nuplaukite Siltu vandeniu su nedideliu

valymo priemonés kiekiu. Norédami atgal jtg'ié-
ti stiklg pakartokite visus veiksmus atvirkstine
tvarka. Lygioji stiklo dalis turéty bati virSuje.
Démesio! = Nespausti virSutinés lentjuostés
vienu metu i$ abiejy dU'fel.'L![. pusiy. VirSutinei
lentjuostei tinkamai pritvirtinti batina pirmiau-
sia kairj lentjuostés galg jkisti j dureles, o de-
Sinj galg spausti, kol pasigirs ,spragteléjimas”.
Paskiau lentjuostés kairj galg irgi paspausti, kol
pasigirs ,spragteléjimas”.

Pies. 12D - Vidaus stiklo i§émimas. Stiklo 3.
Pie§. 12D1 - Vidaus stiklo iSémimas. Stiklo 2.

VEIKSMAI AVARIJOS METU

Bet kokios avarijos atveju: )

® iSjunkite viryklés darbines sistemas

iSjunkite elektros maitinimg

taisymg paveskite specialistui . . L -

kai kuriuos smulkius gedimus gali ?asalmtl pats naudotojas, laikydamasis Zemiau pateikiamos lentelés
Inug[o?ymtq.wl(’nes kreipdamiesi | klienty aptarnavimo skyriy arba priezidros centra, patikrinkite visus
entelés taSkus.

*Kai kuriuose modeliuose
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VEIKSMAI AVARIJOS METU

GEDIMAS

GALIMA PRIEZASTIS

SPRENDIMAS

1.Elektriné jranga neveiki

Nutrauktas elektros tiekimas

Patikrinkite namy elektros
sistemos_saugiklj, pakeiskite
perdegusj saugikj

2.Programavimo jtaiso
dis| |éjuie vaizduojama
,0.00/12.00™

Prietaisas buvo atjungtas nuo
elektros tinklo, arba trumpam
buvo dingusi jtampa

Nustatykite aktualy laikg (zr.
Programavimo jtaiso naudojimo
instrukcijg)

3.0rkaités ap$vietimas neveikia

atsilaisvinusi arba sugedusi
lempute

Prisukite arba pakeiskite
perdegusig lempute (zr. Valumo
Ir priezidros skyriy)

*Kai kuriuose modeliuose

Démesio!

Visi taisymai ir reguliavimo veiksmai atlie-
kami tinkamo priezidros centro arba jgalioto

montuotojo.

TECHNINIAI DUOMENYS

Vardiné jtampa
Vardiné galia
Prietaiso kategorija

Pagrindiniai duomenys:

230V~50 Hz
maks. 3,5 kW

59,5/57,5/59,5 cm

Produktas atitinka Europos Sagjungoje galiojan¢iy EN 60335-1, EN 60335-2-6, standarty reikalavimus.

Elektriniy orkai€iy energijos etiketése pateikiami duomenys nurodomi, vadovaujantis EN 60350-1 /IEC
60350-1 standartu. Sie dydZiai nustatomi esant standartinei apkrovai ir veikiant Sioms funkcijoms: apatinio
ir virSutinio Sildytuvy (jprastas rezimas) ir kaitinimo skatinimas ventiliatoriumi (jeigu tokia funkcija yra).

Energinio naudingumo klasé nustatyta, atsizvelgiant j produkto turimg funkcijg, vadovaujantis Sia tvarka:

Priverstiné oro apytaka ECO (Silumos apytakos kaitinamasis elementas + ventiliatorius)

Priverstiné oro apytaka ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas + keptuvas +
ventiliatorius)

|prastinis rezimas ECO (apatinis + virSutinis kaitinamasis elementas) =

Nustatant energijos sgnaudas iSmontuoti iStraukiamuosius kreiptuvus (jeigu tokie yra).
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ET LUGUPEETUD KLIENT

Hansa pliit kujutab endast darmise lihtsuse ja ideaalse efektiivsuse kombinatsiooni. Kui olete kdesoleva
uhendi |abi Iu?epud, ei kujuta E!Ild_l kasutamine Teile mingit probleemi. o
nne tehases vaI{umlst {a pakkimist teeb iga pliit 1abi katsetused ohutustehnika ja toimimise alal.
palume Teid kéesolev juhend hoolikalt labi lugeda.

Enne pliidi sisselllitamis

Siintoodud juhiste Jarﬁimine vbimaldab valtida vigu pliidi kasutamisel.
en

Hoidke kaesolevat juhendit nii, et see oleks alati

aeparast,

Onnetusjuhtumite valtimiseks palume siintoodud juhiseid téapselt jargida.

Téahelepanu!

Pliiti voib kasutada alles parast kdesoleva kasutusjuhendiga tutvumist.

Pliit on ette nadhtud kasutamiseks Uksnes koduses majapi

amises.

Valmistaja jatab endale diguse teha toote juures muu a{)usu mis ei mojuta selle

toimimisg.

SISUKORD

LUGUPEETUD KLIENT
ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID
OHUTUSJUHISED

SEADME KIRJELDUS
PAIGALDAMINE

KASUTAMINE

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
HOOLDUS JA PESEMINE

KAITUMINE RIKETE KORRAL
TEHNILISED ANDMED

ELEKTRIENERGIA KOKKUHOID

Elektrienergiat kokku hoides

ei sdasteta Uksnes raha,

vaid Uhtlasi keskkonda.

Seega on elektrienergia

=< kokkuhoid tahtis loodushoiualane ettevét-

mine.

Eltektrienergia kokkuhoiuks anname jargmisi soo-

vitusi:

e Mustus takistab soojustlekannet; vaga

mustade ndude puhastamiseks tuleb kasutada

}(ug%vatmmeh& vahendeid, mis kahjustavad kesk-
onda.

ohArgettc")stke ilma vajaduseta potikaant ega avage

ahjuust.

Lilitage pliit digel ajal valja ja kasutage

ara jaaksoojus. ) )

Pikemaajalise toiduvalmistamise puhul

voib kuumutusala vélja lllitada 5—10 minutit

enne toiduvalmistamise Iogy)u. Sel viisil

voéime kokku hoida kuni 20% elektrienergiat.

e Kasutage praeahju ainult suurte toidukoguste

valmistamiseks. Kui liha kaal on )

alla 1 kg, on seda 6igem valmistada potis

plidiplaadil. _ .

e Kasutage ara praeahju jddksoojus. =

Kui toiduvalmistamise aeg Uletab 40 minutit,

voib praeahju vélja lilitada 10 minutit

enne toiduvalmistamise 16ppu. Tahelepanu!

Taimeri kasutamisel seadke toiduvalmistamise aeg

l[Ghemaks. .

e Sulgege ahjuuks korralikult. .

Maardunud uksetihend aitab kaasa soojuskadude

tekkele, Puhastage uksetihend

kohe parast maardumist. .

e Arge paigutage pliiti kiilmikute l&hedusse.

tSeg_Sl_Jutrendab elektrienergia tUlemaarast

arbimist.

Pakend on ette nahtud seadme kaitseks
vigastuste eest . .

transpordi ajal. Lahtipakkimisel palume

hévitada pakendi nii, et see ei jadks

keskkonda risustama. .

Me kasutame pakkimiseks Uksnes kesk-
konnale kahjutuid materjale, need koik sobivad kor-
duvkasutamiseks ning ongi vastavalt tahistatud.
Tahelepanu! Hoidke pakkematerjale (eriti
{)oluetuleenkllet ja vahtplasti) lastele kattesaama-

ult.
E tuleb anda elektri- ja elektroonikaseadmete
vastuvotupunkti. Sellele viitab ka vastay ta-
mm his, mis asub sead mel, kasutusjuhendil voi
_— pakendil. N
Kulmiku ja selle pakendi juures kasutatud Fla_'_stma-
terjalid sobivad korduvkasutuseks vastavalt téhise-
le.” Rakendades korduvkasutust, materjalide eral-
damist jms aitate kaasa keskkonnahoiule.

Kui seade korvaldatakse kaibelt, ei tohi
seda heita tavalise olmeprugi hulka, vaid

Teavet vastuvotupunktide asukoha kohta voite saa-
da kohalikust omavalitsusest.
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OHUTUSJUHISED

Tahelepanu. Seade ja selle osad lahevad kasutamise kaigus
kuumaks. Kutteelementide puudutamisel olge eriti ettevaatli-
kud. Lapsed alla 8 eluaastat tuleb hoida seadmest eemal,
kui nad ei viibi pideva jarelvalve all.

Kaesolevat seadet tohivad kasutada Ule 8 aastased lapsed ja
fUUsiliste, tunde- ja teadmishairetega voi kogemusteta ja te-
admisteta isikud, kui see toimub jarelvalve all ja on kooskdlas
seadme kasutamisjuhendiga, mille on edastanud ohutuse eest
vastutavad isikud. Poorake tahelepanu sellele, et lapsed ei
mangiks seadmega. Koristamist ja hooldustoid ei tohiks teha
ilma jarelvalveta lapsed.

Kasutamisel seade kuumeneb. Pdletuste valtimiseks ahju
kasutamisel tuleb olla vaga

ettevaatlik.

Ahju kasutamisel kuumenevad selle osad tugevasti. Soovi-
tame lapsed ahjust eemale hoida.

Tahelepanu. Arge kasutage karedaid puhastusvahendeid voi
teravaid metallesemeid ukseklaasi puhastamiseks, kuna nad
voivad kriipida klaasi ja tekitada hiljem selle pragunemist.

Tahelepanu. Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on
valja lulitatud.

Koogi koristamiseks ei tohiks kasutada auruga puhastavaid
seadmeid.

e Kasutamisel seade kuumengb. Pdletuste valtimiseks ahju kasutamisel tuleb olla vaga ettevaatlik.

e Palume erilist tdhelepanu poorata laheduses viibivatele lastele. Otsene kokkupuude té6tava pliidiga
vOib tdhendada pdletusohtu! o ) L )

e Jalgige, et muu kodutehnika ning sellega seotud kaablid ei puutuks vastu kuuma ahju ega pliidiplaati,
kuna elektrijuhtmete isolatsioon ei talu nii kérget temperatuuri. o ) o

o Arge jatke toiduvalmistamise ajal pliiti jarelvalveta. Ulekuumenenud véi pliidiplaadile sattunud &li voi

rasv voib kergesti suttida. o . .

Arge asetage avatud ahjuuksele nousid, mille kaal on Gle 15 kg. )

Defektset pliiti ei tohi kasutada. Pliiti tohib remontida iksnes padev ja volitatud ekspert.

Torke tekkimisel tuleb pliit kohe valja lulitada ja vétta Uhendust volitatu hoolduskeslguse?a. )

Jargige tapselt kdesoleva kasutusjuhendi juhiseid ja soovitusi. Isikud, kes ei ole kdesolevat kasutusju-

hendit lugenud, ei tohi pliiti kasutada. . )

Seade on moeldud tksnes toidu valmistamiseks. Seadme ebaotstarbekohane kasutamine (nait. ruu-

mide kitmisel) voib osutuda ohtlikuks.
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SEADME KIRJELDUS

1a Pliiditarvikute loetelu:
1 Termoregulaatori margutuli L .
2 Timer* 3a Ahjuplaat* ~
3 Pliidi toitemargutuli R 3b Grillvdre (kuivatusvore)*
4 ﬁﬂju téoreziimi valiku I|uI|t| . 3c Kipsetusplaat*
5 ju temperatuuriregulaatori nupp 3d Praevarras ja hargid*
3f Grillvdre (kuivatusvore)*
1b
1 Termoregulaatori margutuli L
2 Timer*
3 Pliidi toiteméargutuli R
4 Ahju toéreziimi valiku l0liti
5  Ahju temperatuuriregulaatori nupp
PAIGALDAMINE

Ahju paigaldamine

Kook peab olema kuiy ja tuulutatav, -
ventilatsioon peab té6tama korralikult ning kdikide-
le ahju juhtseadeldistele peab olema juurdepaas.
Ahju ‘isolatsiooniklass on Y. Sisseehitatav modbel
peab olema kaetud temperatuurikindla kihiga. Liim,
mille abil see kiht on kinnitatud, peab kannatama
kuumutamist vahemalt temperatuurini 100 °C
Vastasel {uhul voib kaitsekint deformeeruda
vOi hakata kooruma. Valmistage k66gimodblisse
joonisel naidatud paigalduskoht: 2A — paigaldamine
ﬁla.adl alla, 2B — paigaldamine korgele. )

ui kapil on tagasein, tuleb sinna Ioigata ava toite-
kaabli labiviiguks. Asetage ahi avasse ja kinnitage
nelja kruviga. (Joonis ZC%.

Tahelepanu! . -
Paigaldamise ajal peab toide olema valja
|Ulitatud!

*Mdned mudelid

54



KASUTAMINE

Uhendamine elektrivérku

® Ahi on ette ndhtud toitmiseks
Uhefaasilise vahelduvvooluga (230 V~50
Hz) ning varustatud toitekaabliga 3 x1,5
mm? pikkusega umbes 1,5 m suletud pi-
stikuga.

® Pistikupesa peab olema suletud ja ei
tohi paikneda pealisplaadist kdrgemal
Juurdepaas pistikupesale peab
sailima ka parast paigalduse [6ppu.

® Enne pliidi Ghendamist pistikupesaga

kontrollige:

- kas kaitsmed ja juhtmed peavad vastu ahju
koormusele, ) o

- kas elektrististeemil on olemas toimiv

maandusjuhe, mis vastab kehtivatele

normidelé ja eeskirjadele,

- kas juurdepéas pistikupesale on

voimalik.

Tahelepanu! )

Kui vigastada saab elektrivérguga
pusivalt o )

uhendatud toitejuhe, tohib seda
asendada uksnes tootja voi volitatud
hoolduskeskuse tehnik.

Enne ahju esimest sisseliilitamist

® eemaldage pakendi elemendid, puhastage ahju
sisemus tehase hooldusvahenditest,

® votke pakendist ahju tarvikud ja peske neid
soojas vees ndudepesuvahendiga,

® |Ulitage sisse ventilatsioon voi avage aken,

suruge kergelt nupule, keerates seda paremale,

asendisse O vOi @ (vaata punkti: Programme-

erija kasutamine ja ahju t60 juhtimine),

® kuumutage ahju (temperatuuril 250°C, umbes

30 min.z, eemaldage mustus ja peske seejarel
hoolikalt puhtaks.

P&6rdenupud on peidetud juhtimispaneelil ja et
splz)rlétald%mmglsugust funktsiooni, siis selle eesmar-
iks tuleb:

?. Ornalt vajutada péérdenupule ja lasta lahti,
2. Paigutada viimane soovitud positsioonile. Por-
denupp on vastavalt mérgistatud teljepinnal nii, et
sobib ahju |g@dargm|se funktsiooni taitmist voi siis
pliidiplaadi to6d.

Joonis 6x

*Moéned mudelid
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Tahelepanu! o
Elektrontaimeriga varustatud mudelitel il-
muvad péarast sisselllitamist naidikule vil-
kuvad nullid (0..002(. o
Seadke paika jooksev kellaaeg (vt taimeri
kasutusjuhendit). . L
Jooksva aja seadistamine on vajalik, et
ahi téole hakkaks*.

Tahtis teave!

Elektrooniline p_ro%rammee_rija Ts on varu-
statud puutetajuritega, mis  aktiveeruvad
téhistatud pindade sd6rmega puudutami-

sel.

Tajuri igat asendi muutumist kinnitab heli-
signaal.

Tajurite pealispind tuleb hoida puhtana.

Tahtis! ) )
Ahju sisemust voib pesta ainult sooja vee ja

vahese hulga ndudepesuvahendiga.



KASUTAMINE

Sundkonvektsiooniga praeahi

Ahju soojendatakse ulemise ja alumise klttekehaga
ning grll!kuttekeh_a?a. Ahju juhtimine toimub juhtnupu
keeramisega vajaliku funktsiooni kohale

joonis. 6l

ning temperatuuri reguleerimisnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6k

Ahju valjalulitamiseks keeratakse mélemadnupud
asendisse , "/ ,0”.

Téahelepanu! . L .

Ahju kuttekeha sisselulitumine mis tahes
fur|1_|§tst|oon|s toimub alles parast temperatuuri
valikut.

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Pealt- ja altkuumutus, grill ja ventilaator.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

Sulatamine
Sisse tuleb lilitada ainult ventilaator,
kittekehasid kasutamata.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis todtavad grillkiittekeha,
Ulemine kuttekeha )

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, . .

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

pr— Tgrbo-grl;ill (Grill ja Gilemine
~mw | kiittekeha) | ) .
Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks
rillkGtttekehale sisse lulitatud ka Glemine
lttekeha. Selle tulemusena saavutatakse
ahju Ulatsoonis . .
korgem temperatuur, mille tulemusena toit
pruunistub. Kasutatakse ka suuremate
portsjonite grillimiseks.
Grill
A Funktsiooninupp on grillvarda téhise
juures.

Altkuumutus .

Selles asendis to6tab ainult )
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote péhja
kipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nuppude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus . .
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lUlitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

ECO kiittefunktsioon

T Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
=— ) valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
ECQ energia séastmiseks. Sellises asendis nupu

puhul lllitatakse ahju valgustus valja.

Ahju sisselulitamisel stttivad kaks margutuld R ja L.
R margutule sittimine teavitab ahju sisselulitamisest.
L margutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kéigus L margutuli sittib ja kustub
erioodiliselt (ahju temperatuuri hoidmine).
margutuli voib pdleda ka ahjusisevalgustuse
asendis. . A
Ahju valjaltlitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0° (vasakule). Mar gutuli kustub.
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KASUTAMINE

Sundkonvektsiooniga praeahi
g(qnvektsloon ja rongasl_(utteke_ha? B

hjul on lisaks_ulemisele ja alumisele kittekehale
veel ron%askutt_ekeha. Ahju guhtm_une_ toimub
juhtnupu keeramisega vajaliku funktsiooni kohale,
ning temperatuuri reiuleenmlsnupu keeramisega
vajaliku temperatuuri kohale.

joonis. 6m
joonis. 6k

Ahju valjalllitamiseks keeratakse mélemad
nupud asendisse , ®”/,0".

Tahelepanu! B

Ahju kuttekeha sisselllitumine mis tahes
fur|1_kktst|oon|s toimub alles parast temperatuuri
vallkut.

nulli seadistus

Kiire kuumutamine
Rz Sisse tuleb |tlitada termiline 6huvool ja grill.
Rakendatakse ahju eelkuumutamiseks.

Sulatamine
Sisse tuleb lilitada ainult ventilaator,
kittekehasid kasutamata.

Turbo-grill ja konvektsioon

Selles asendis todtavad grillkiittekeha,
Ulemine kuttekeha )

ja ventilaator. Praktiliselt kuumeneb toit sel
puhul Ghtlasemalt, . .

mis parendab selle maitseomadusi. Turbo-
grillimine toimub suletud ahjuuksega.

Turbo-grl;ilg (Grill ja Gilemine
a

~mw | kiittekeha) | ) .

Funktsiooni ,turbogrill” puhul on lisaks
rillkGtttekehale sisse lulitatud ka Glemine
lttekeha. Selle tulemusena saavutatakse

ahju Ulatsoonis . .

korgem temperatuur, mille tulemusena toit

pruunistub. Kasutatakse ka suuremate

portsjonite grillimiseks.

Grill

Funktsiooninupp on grillvarda tahise

juures.

Altkuumutus .

Selles asendis to6tab ainult )
alumine kuttekeha. Kasutatakse toote péhja
kipsetamiseks.

Pealt- ja altkuumutus
Sellises nuppude asendis
toimub ahju kuumenemine
standardsel viisil.

Konvektsioon )
Funktsiooninupu keeramisega sellesse
asendisse tootavad réngaskittekeha
(asub ahju tagaseinas) ja ventilaator, mis
asub rongaskittekeha keskel. Selline
kuumutusmeetod lubab lhtlaselt kuumutada
ahjus asetsevaid tootei

®

Konvektsioon, pealt- ja

altkuumutus ) )
Selles asendis toimib funktsioon ,pirukas®.
Standardne kuumutus + ventilaator.

Ia

Konvektsioon ja

altkuumutus . ) .
Sellel juhul on sisse lUlitatud alumine kut-
tekeha, mille tulemusena toode kuumeneb
eelistatult altpoolt, kuid kuumus levib ka ahju
Ulejaanud osadesse.

®

Ahﬂu sisevalgustus

Selles asendis on ahjuvalgustus
sisse lulitatud. Seda voib vaja
minna naiteks ahju pesemisel.

Termiline 6huvool )
Selle funktsiooni abil aktiveeritakse toitude
valmistamisel optimeeritud kuumutusmeetod
energia saastmiseks. Sellises asendis nupu
puhul lUlitatakse ahju valgustus valja.

.G,
A
ECO
Ahju sisselulitamisel siittivad kaks margutuld R ja L.
R mérgutule suttimine teavitab ahju sisselulitamisest.
L margutule kustumine teavitab kasutajat, et ahjus
on saavutatud soovitud temperatuur. 'Kui retsept
soovitab asetada toidu eelkuumutatud ahju, tuleb
seda teha mitte enne L margutule esimest kustumist.
Toiduvalmistamise kadigus L méargutuli suttib ja kustub
erioodiliselt (ahju temperatuuri hoidmine).

maérgutull voib pbleda ka ahjusisevalgustuse

asendis.

Ahju valjalilitamiseks keerake juhtimis nupp asen-
disse ,0" (vasakule). Mar gutuli kustub.
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KASUTAMINE

Ahju kasutamine*

Toidu praadimine toimub infrapunakiirguse
md&jul, mida kiirgab grillkuttekeha.

Ahju sisselulitamiseks on vaja:
® ~ Seada ar&ju funktsiooninupp asendisse, mis on

tahistatu i o .
Kuumutada ahju 5 minuti valtel suletud ahjuuk-
sega.

Asetada ahju vastavale tasandile plaat ette-
valmistatud ‘tootega. Grillimise puhul asetage
grillitava toote alla ahjupann tilkuva rasva puud-
miseks. . ) .
Kinnitage uhtﬁaneell nuppude kaitseekraan ja
sulgege ahjuuks.

Funktsiooni puhul ,,grill ja ,,turbogrill“ seadke

temperatuur tasemele 220°C,

unktsiooni

korlvektsioon ja grill“ puhul aga tasemele

190 °C

Tahelepanu! .
Pruunistamist viige labi avatud ahjuukse-
Ea_, paigaldanud Juhtnupﬁudele eelnevalt

aitseekraani. Suletud u se?(a grillimine on
lubatud vaid asendis ,konvektsioon ja grill.
Ahju kasutamisel kuumenevad selle
osad tugevasti. Soovitame lapsed ahjust
eemale hoida.

Grillvarda kasutamine*

Grillvarras on ette nahtud toidu pdéramiseks grillimi-
sel. Pdhiliselt grillitakse nii linde, $asIdkki, vorstikesi
jne. Grillvarda pé6érdmehhanism lilitub sisse ja valja
samaaegselt operatsiooniga ,grill” me
Mbéne funktsiooni juures on voimalik poérlemise
ajutine peatumine voi pé6rlemissuuna

Ir_rguuéulmme. See ei mdju grillimise ajale ega kva-
iteedile.

Tahelepanu! )
Grillvardal ei ole oma juhtnuppu.

IOIdllloggzlall@rt‘gitv SFﬁlz\algr%I;isgé Jf’:lomﬁtr?itage harkide-
a

o E’aiguta e grillvarda raam ahju 3. tasandile
altpoolt?. . . . .

® Torgake grillvarda ots mootori haaratsisse. P66-
rake téhelepanu sellele, et haaratsi metallosas
olev vagu toetuks raamile.

® Keerake kaepidet

o K|nn|taEe juhtpaneeli nupﬁ_ude
kaitseekraan ja sulgege ahjuuks.

joonis. By

TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Kiipsetamine

Soovitame kasutada kiipsetamiseks ahjuplaate,
mis on ajutarvikute hulgas.

Kupsetamiseks voib kasutada ka teisi t06s-
tuslikke ahjuplaate ja —vorme, mis sobivad
ahjujuhikutega. Soovitame kasutada tumedaid
ah{gﬁlaate, sest _needljuhlvad paremini soojust
ja luhendavad toiduvalmistusaega.

Me ei soovita kasutada heledaid ega laikiva
Flnnaga plaate ja vorme, sest tavalisel kuumu-
usmeetodil (pealt- ja altkuumutus) jaab tainas
altpoolt kiipsemata.

Roéngaskittekeha kasutamisel pole ahju eelsoo-
jendamine vaga_llk. Muude reziimide juures on
vaja ahi enne foiduvalmistamist ette soojendada.

Enne kupsetise valjavotmist ahjust kontrollige
seda tikuga (tikk peab jadma puhtaks ja kuivaks).

Soovitame jatta kipsetise ahju veel 5 minutiks
parast ahju valjalllit mist.

Tsirkulatsioonimeetodi kasutamisel vajalik kiip-
setustemperatuur on 20-30 kraadi madalam, kui
tavalise meetodi kasutamisel (pealt- ja altkuu-
mutusega).

*Moéned mudelid

e Tabelites 1 ja 1a toodud andmeid véib muuta,
vastavalt Tele kogemusele ja maitsele.

e  Kui kokaraamatus toodud andmed erinevad olu-
liselt siintoodud soovitustest, palume eelistada
siintoodud teavet.

Liha grillimine

e Kasutage ahju ainult lihakoguste valmistami-
seks, mis on suuremad kui 1 kg. Véiksemaid
koguseid soovitame valmistada gaasipliidi abil.

e Liha kiipsetamiseks soovitame kasutada kuu-
muskindlaid sangadega varust tud néusid.

e Liha grillimisel restil vdi vardas asetage esime-
sele tasandile ahjupann rasva kogumisest, kuhu
valage veidi vett.

e Liha kupsetamise kaigus tuleb vahemalt kord
poorata sellel teine ku.g; kastke kiipsemisprot-
sessi ajal jarjekindlalt liha sealt eraldunud mah-
laga voi tulise soolveega; kiilma veega kastmist
ei soovitata.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED
ECO kiittefunktsioon

® kasutades ECO kittefunktsioon, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod, et saasta

energiat toitude valmistamisel,

®  kipsetamise aega ei saa lihendada kdrgemate temperatuuride seadmisega ja klipsetu-

sahju eelsoojendus ei ole soovitatav,

®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

ECO funktsiooni kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiilp toidud

Keeks 180 - 200 2-3 50-70
ECO

Pirukas/ keeks 180 - 200 2 50 - 70

Kalad 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO

Veiseliha 200 - 220 2 90 - 120
ECO

Sealiha 200 - 220 2 90 - 160
ECO

Kanaliha 180 - 200 2 80 -100

Soojusiilekandefunktsiooni ECO

® kasutades ECO soojusulekandefunktsiooni, aktiveeritakse optimaalne kuumutusmeetod,
et saasta energiat toitude valmistamisel,
® kipsetamise aega ei saa luhendada kdrgemate temperatuuride seadmisega ja kipsetu-
sahju eelsoojendus ei ole soovitatav,
®  arge muutke kiipsetamise ajal temperatuuri ega avage ust.

Soojusiilekandefunktsiooni ECO kasutamise soovituslikud parameetrid

Kiipsetamise Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Aeg [h:min]
tiilip toidud

Keeks 180 - 200 2-3 50 -70
Pirukas/ keeks 180 - 200 2 50 -70
Kalad 190 - 210 2-3 45 - 60
Veiseliha 200 - 220 2 90 - 120
Sealiha 200 - 220 2 90 - 160
Kanaliha 180 - 200 2 80 - 100
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundéhuringlusega ahi (alumine kittekeha + Glemine kuttekeha + ventilator)

Toidu kfi_psetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min].
VIis
Keeks [:] 160 - 200 2-3 30-50
Keeks X 150 3 25-35
Pirukas/ keeks [z] 160-170 " 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170 " 3 25-402
Pitsa O 220-240" 2 15-25
Kalad = 210 - 220 2 45- 60
Kalad T 190 2-3 60-70
Vorstikeste 200 - 220 4 14-18
Veiseliha O 225 - 250 2 120 - 150
Sealiha [:] 160 - 230 2 90 - 120
Kanaliha T 180 - 190 2 70-90
Kanaliha O 160 - 180 2 45- 60
Kédgiviljad O 190 - 210 2 40 - 50
Koogiviliad T 170 - 190 3 40-50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tiihja ahju

2Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kiipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TOIDUVALMISTAMINE PLIIDIL - PRAKTILISED NOUANDED

Sundéhuringlusega ahi (6huringluse kuttekeha + ventilaator)

Toidu kfi_psetus- Ahju funktsioon | Temperatuur (°C) Taset Kestus [min].
viis
Keeks [z] 160 - 200 2-3 30-50
Pirukas/ keeks @ 160-170" 3 25-402
Pirukas/ keeks 155-170" 3 25-402
Pitsa 200-230 " 2-3 15-25
Kalad [j 210 - 220 2 45 - 60
Kalad 160 - 180 2-3 45-60
Kalad T 190 2-3 60 -70
Vorstikeste 200 - 220 4 14 -18
Veiseliha C] 225 - 250 2 120 - 150
Veiseliha 160 - 180 2 120 - 160
Sealiha @ 160 - 230 2 90 - 120
Sealiha 160 - 190 2 90 - 120
Kanaliha T 180 - 190 2 70 - 90
Kanaliha E] 160 - 180 2 45 - 60
Kanaliha @) 175-190 2 60 - 70
Kobgiviliad OJ 190 - 210 2 40 - 50
Kédgiviljad 170 - 190 3 40 - 50

Ajad on kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjule. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool
toodud aegu lihendada umbes 5-10 minuti vorra.

" Kuumuta tiihja ahju

2 Toodud ajad puudutavad vaikestest kiipsetusvormides kilipsetisi

Tahelepanu: Tabelis toodud temperatuurid on hinnangulised ja neid véib muuta lahtudes isiklikust ko-
gemusest ja eelistustest.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Kookide kiipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kuttefunkt- | Temperatuur | Kiipsetamis-
sioonid (°C) aeg ?
(min)
Plaat pagari- ) o
toodetele 4 [j 160 28-32
Plaat pagari- — Y e
toodetele 3 155 23-26
Plaat pagari-
toodetele 3 150 ¥ 26-302
Vaikesed koogid
2+4
’ 2 — plaat pa-
Plgitdﬁglzn garitoodetele
Plaat lihakip- | 'O lnaktpse- 150 27-302
setistele tistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Plaat pagari- ] ) s
toodetele 3 O 150 - 160 30- 40
Plaat pagari- 3 = 150 - 170 1 05352
toodetele
Plaat pagari- ] ) )
Muretainas toodetele 3 150 - 170 25-35
(ribad) 244
" 2 - plaat pa-
Pltaoa:dﬁ‘ggl- garitoodetele
Plaat lihakiip- | YO'ihakupse- 160-175" | 25-352
setistele tistele
4 - plaat paga-
ritoodetele
Rost + musta
Rasvavaba kattega koogi- ] ) Caen
biskviitkook vorm 2 @ 170 - 180 38-46
@26 cm
2
Rost + kaks vormid paik-
Ounakook musta .kattega pevad restil [:] 180-200 " 50 -652
koogivormi diagonaalselt,
@20 cm paremal taga
ja vasakul ees

" Kuumuta tiihi ahi soojaks 5, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

2 Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral.
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TESTITUD TOIDUD Vastavalt standardile EN 60350-1

Grillimine
Toidu liik Tarvikud Tase Kuttefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Heledast lei- . = 1
vast réstileivad Rost 4 ] 220 3-7
Rost + lihaklp- .
Loomalihaga setusplaat 4 - rost __ ! I1e3h_el1(LéIg
ag (valguvate 3 - lihakipse- 220 N
burgerid . . 2 lehekulg
tilkade kogumi- tusplaat
10- 15
seks)

" Kuumuta tiihja ahju, lilitades selle sisse 8 minutiks, ara kasuta kiire kuumutamise funktsiooni.

Kipsetamine

Toidu liik Tarvikud Tase Kittefunkt- | Temperatuur Kestus
sioonid (°C) (min)
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost __
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 70 -90
tilkade kogumi- tusplaat
seks)
Terve kana
Rost + lihakup-
setusplaat 2 - rost
(valguvate 1 - lihakupse- 180 - 190 80 - 100
tilkade kogumi- tusplaat
seks)

Ajad kehtivad, kui ei ole margitud teisiti kuumutamata ahjude korral. Kuumutatud ahju korral tuleb eelpool

toodud aegu liihendada umbes 5-10 minuti vérra.
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HOOLDUS JA PESEMINE

Puhtuse hoidmine nin%; Oige kasutamine_aitavad
kaasa seadme haireteta toole ja t6bea pikenemi-
sele. Enne puhastamise algust tuleb pliit elektris(is-
teemist valja lilitada, keerates kGik nupud asendis-
se ,,®”/ ,,0”. Samuti tuleb oodata, kuni pliit jahtub.

Praeahi

e Puhastage praeahju iga kasutamiskorra jarel.
Lilitage sel puhul sisse ahju sisevalgustus, mis
lubab puhastatavaid pindu paremini vaadelda.

e Ahjukambrit vGib pesta ainult sooja veega, kuhu on
lisatud veidi ndudepesuvahendit.

e Auruga puhastamine — Steam Clean:* .
- annusesse, mis on paigutatud ahju sisse esi-
mesele tasandile altpoolt vottes, sisse valada
0,25 | vett (1 klaasi tais),

- sulgeda ahju uks, o
-tem eraf[uur!_poordenuptp fikseerida positsioo-
nil 50°C, ja pdéordenupp funktsiooniga alumine
kuttekeha méaéarata asendisse o
-Ules soojendada ahju kambrit umbes 30 minuti
ulatuses, . ) )
- Eeale mainitud protsessi |dpetamist avada ahju
uks, kambri sisepinnad lle tdmmata Svammiga
vOi puhastus lapiga ning jargnevalt |bipesta
sooja veega koos kerge pesuvahendiga.
Tahelepanu! Parast aurupesu voib niiskus kon-
denseeruda ahju siseosades tilkade kujul.

e Kuivatage ahju sisemus pérast auru-pesu ise-
aranis hoolikalt.

Tahelepanu! . )
Arﬁe kasutage klaaspindade puhastami-
seks abrasiivseid puhastusvahendeid.

Ahjulambi vahetamine

Enne lambi vahetamist veenduge, et
seade on vilja lulitatud.

o Keerake koéik nupud asendisse ,e” /,0” ja
lGlitage seade elektrivérgust vélja. )
° Kelerake vélja, puhastage ja kuivatage lambikup-
el.
° eerake lambipirn pesast vélja; vajaduse korra
vahetage see uue vastu. L
— kérgtemperatuuriline (300°C) lambipirn  jarg-
miste andmetega:
- pinge 230
- vbimsus 25 W -sokkel E14.

Ahju valgustus joonis. 9

e Keerake uus lamp sisse. Veenduge, et lambipirn
on keraamilises pesas digesti.
e Keerake kuppel tagasi.

*Mdned mudelid

Ahju valgustava halogeenpirni vahetamine*

Et vilistada elektrilo6gi voimalust, tuleb enne
pirni vahetamist kontrollida, et seade oleks val-
ja liilitatud.

e Keerake koik nupud asendisse
lGlitage seade elektrivorgust valja.

e Keera vélja ja pese lambi kuppel, pidades mee-
les, et see kuivaks hddruda. .

e Vdta vélja halogeenpirn seda allapoole liikates,
kasutades selleks lappi v6i paberit, vajadusel
vaheta pirn uue vastu G9
-pinge
-vbimsus 26W o

e Paiguta halogeenpirn tépselt pirnipesasse.

e Keera kinni lambi kuppel.

”.” I ”0" Ja

Ahju valgustus joonis. 9a

Tahtedega D* margistatud pliitidel on kergelt
eemaldatavad traadist siinid pliidi tarvikutele. Siini-
de valjavotmiseks tuleb tommata ees olevast riivist,
s“eej?rel lUkata siin korvale ja vétta valja tagumisest
riivist.

joonis. 10

Tahtedega Dp* margistatud pliitidel on roosteva-
bad siinid, mis on kinnitatud traatsiinidele. Siinid
tuleb vaja vbtta ja pesta koos traatsumdgf;a. Enne
plaatide’ panemist siinidele tuleb need valja likata
(kui ahi on kuum, tuleb siinid valja Itkata, tommates
véljallikatavate siinide eesmises osas paiknevaid
puhvreid plaadi tagumise dérega) ja seejarel tagasi
sisse lukata koos plaadiga.

joonis. 10a

Tahelepanu! B )
Arge peske teleskoopsiine ndudepesumasinas.

® Pliidid, mis on margistatud tdhega K* tulbi tahis-
tuses, on varustatud spetsiaalse isepuhastuva
emailiga kaetud seinaplaatidega. See email
p&hjustab, et rasvastfa soogijaakidest tekkinud
mustuse saab eemaldada isepuhastumisprot-
sessi raames, tingimusel, et jaagid ei ole kuiva-
nud ePa korbenud (toidu- ja rasvajaigid tuleb
eemaldada voimalikult kiiresti, kui nad ei ole
veel kuivanud voi kdrbenud, et valtida pikka ahju
isepuhastusprotsessi). Ahju isepuhastumise
teostamiseks tuleb see lllitada sisse 1 tunniks,
seadistades tem{). 250°C. Kui toidujaagid on
vaiksed, voib protsessi luhendada.

Tahtis!

Kuna, |se|puhastusprotse_ss on seotud
energiakuluga, tuleb enne iga ﬁuhastamlst
kontrollida maardumisastet. Juhul, kui plaa-
tide isepuhastuvad omadused halvenevad,
voib need vélja vahetada uute vastu. Plaate
on vbimalik osta teenindus- véi mulgipunk-
tidest. Traditsioonilise puhastusmeetodi
valiku puhul tuleb meeles pidada, et ispu-
hastuy email on tundlik kriimustuste suhtes,
seeparast ei tohi kasutada sédbivaid pu-
hastusvahendeid ega kdva pinnaga lappe.

joonis. 10b
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HOOLDUS JA PESEMINE

Ukse aravétmine

Paremaks ligipaasuks ahjukambrile selle puhastami-
sel vaib ukse eest dra votta. Avage uks ning tostke
Ules hln?e fiksaator. Sulgege veidi uks, tdstes seda
ulespoole ning llikake ettepoole(joon 12A). Ukse
tagasiasetamisel korrake neid tegevusi vastupidises
jarjekorras. Jalgige seejuures uksehinge osade diget
F_)alkneml_st. Parast ukse paigaldamist arge unustage
iksaatorit alla laskmast. Vastasel juhul véivad ukse
sulgemisel hinged viga saada.

Joons 12A - Tostke Ules fiksaator
Siseklaasi eemaldamine*

1. Valja votta ukse llemine liist. (joonis 12B, 12C)
2. Sisemine kruvi tommata kinnitusest vélja (ukse
alumises osas). Joon 12D,12D1. .

3. Pesta klaas sooja vee ja védhese pesemisva-

hendiga puhtaks.

Klaasi tagasimonteerimiseks tegutseda vastu-
pidised jarjestuses. Klaasi sile osa peab aset-
sema uleval.

joogis. 12D - Siseklaasi eemaldamine. eemaldami-
ne 3.

joonis. 12D1 - Siseklaasi eemaldamine. eemalda-
mine 2.

KAITUMINE RIKETE KORRAL

Rikke ilmnemisel:

e Lilitage pliit vélja o

o \/6tke toitepistik pesast vélja

o Kutsuge valja hooldustehnik L . .

o Kasutaja voib ise korvaldada ainult vaikesi torkeid, mis on loetletud alljargnevas tabelis.
Vaadake seda tabelit enne hoolduskeskuse poole pdérdumist.

*Moéned mudelid
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KAITUMINE RIKETE KORRAL

TORGE POHJUS TEGEVUS
Kontrollige kaitset,
1. Elektriline osa ei td6ta Puudub elekter vahetage labipolenud

kaitse

. e Ebakindel vérguliihendus
2. Taimer néitab ,0.00/12.00 VO ol ko

Seadke aeg uuesti (vt
Taimeri kasutusjuhend

Keerake lamp kinni voi

3.Ei toimi ahjuvalgustus Lamp on labi pdlenud gf‘{f‘sdaus,gli'i‘cﬁ’irﬁ}h":;}ﬁtsa%e
hooldus*
*Mdned mudelid
TEHNILISED ANDMED
Nimipinge 230V~50 Ty
Nimivéimsus suurim 3,5 kW
Pliidi mdédtmed 59,5/ 57,5/59,5 cm

Peamine teave:

Toode taidab Euroopa Liidus kehtivate standardite EN 60335-1, EN 60335-2-6, ndudeid.

Elektriahjude energiatéhususe siltidel toodud andmed on toodud kooskélas standardiga EN 60350-1 /IEC
60350-1. Need vaartused maaratletaks aktiivsete funktsioonide kasutamise alusel: alumise ja Ulemise
kittekeha (tavaline reziim) ja ventilaatoriga tdiendava kitmise koormamisel (kui need funktsioonid on

saadaval).

Energiatdhususe klass on kindlaks maaratud séltuvalt toote funktsioonidest, vastavalt alljargnevale

prioriteedile:

Kohandatud ECO 6huringlus (soojustilekande kuumuti + ventilaator)

ECO
Kohandatud ECO 6huringlus (alumine kuumuti + tGlemine kuumuti + rdster + ventilaa-
tor) ECO
ECO tavareziim ( alumine kuumuti + Glemine kuumuti) =

Energiakulu maaratlemisel tuleb valja votta teleskoopsiinid (kui need on seadmega komplektis).
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GODAJAMAIS PIRCEJ

Firmas ,Hansa” raZotas cepeskrasns prieksrociba ir tas viegla lietoSana un lieliska efektivitate. Péc
iepaziSanas ar lietoSanas instrukciju, cepeskrasns lietoSana Jums neradis nekadas problémas.

Pirms cepeskrasns iepakosanas fabrika, tiek rpigi parbaudita gan to funkcionalitate, gan droSiba.
Ladzu, pirms ierices ieslégSanas, rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

DroSibas instrukcijas noradijumu ievéroSana pasargas Jus no nevélamam ierices lietoSanas sekam.
LietoSanas instrukcija ir jasaglaba un jauzglaba ta, lai ta vienmér batu pa rokai.

Rap1gi ievérojiet droSibas instrukcijas noradijumus, lai izvairitos no negadijumiem.

Uzmanibu!

Cepeskrasns lietoSanu sakt tikai péc iepaziSanas ar drosibas instrukcijas noradijumiem.
Cepeskrasns paredzéa izmantoSanai majsaimniecibas vajadzibam.
Razotajs patur tiesibas veikt izmainas, kas neietekmé iekartas darbibu.
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KA TAUPIT ENERGIJU?

Kas patéré energiju atbildigi, rip&jas
ne tikai par gimenes_budZetu, bet art
sarga apkartéjo vidi. Tadél palidzésim
un ietaupTsim elektroenergiju! Tas ir
iespéjams sekojosi: o

. Izvairieties no nevajadzigas
,elikoSanas pagatavojama édiena
. trauka”. Neatveriet bez vajadzibas
cepeskrasns durvis. o

. lzmantojiet cepeskrasni tikai lielaka dau-
dzuma édiena pagatavosanai. Galu l1dz 1 kg ekono-
miskak ir pagatavot katla uz virtuves plits virsmas.
. Cepeskrasns atlikusa siltuma izmanto-
Sana. Pagatavo$anas laikam, kas ilgaks par 40
minatém izslédziet cepeskrasni 10 minates pirms
gatavoSanas beigam. . )
. ~ Rapigl aizveriet cepeskrasns durvis.
Siltums tiek zaudéts netirumu dél, kas atrodas ce-
peskrasns durvju blivgumijas. Netirumus ieteicams
1ztirit péc katras lietosanas reizes. o

. Neuzstadiet cepeSkrasni tie-
§a dzeséSanas iekartu/saldétavu tuvuma.
So ieriCu dél elektroenergijas patérins stipri pieaug.
Uzmanibu! Programmétaja izmanto$anas gadijuma
iestatiet 1saku ediena pagatavo3Sanas laiku.

—

= =

TransportéSanas laika iekarta ir no-
droSinata pret bojajumiem, kas va-
rétu rasties caur’iesainojumu. Péc
izsainoSanas, ludzam, atbrivoties no
iepakojuma materialiem, nepiesarnojot

é|\,/1§—’ apkartejo vidi. ]
isi iepakojuma laika izmantotie mate-

ridli ir apkartgjai videi nekaitigi, 100% nododami par-
stradei un markéti ar nepiecieSamajiem simboliem.
Uzmanibu! lepakojuma materialus ipolletlléna mai-
sini, putuplasta gabalini, utt.) izsainoSanas laika,
1Gdzu, uzglabat atstatus no bérniem.
izmest saimniecibas atkritumos.

I Lictotsjs ir atbildigs par iekartu nodosa-
. nu attiecigos elektrisko un elektronisko
iekartu savaksanas punktos parstradasanai vai per-
sonai, kas ir atbildiga par $adu iekartu savaksanu.
lekartu savaceji, tai skaita vietéjie savaksanas pun-

kti, veikali un pasvaldibu vienibas, veido atbilstoSu
sistétmu $adu Iekartu nodoanai.

lerice ir markéta ar Eiropas Savienibas
direktivu 2012/19/EK un Polijas liku-
mu par nolietotajam elektriskajam un
elektroniskajam iekartam - parsvitrots
gtkritumu konteinera simbols.

Sads simbols uz produkta vai ta iepa-
kojuma norada, ka So produktu nedrikst

Nodro$inot pareizu_atbrivoSanos no ST produkta,
jas palidzeésiet izvairities no potencialam negativam
sekam apkartéjai videi un_cilvéka veselibai, kuras
iespeéjams izraisit, nepareizi izmetot atkritumos 3o
produktu.
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NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

Uzmanibu. lerice un tads komplekta pieejamas dalas lieto-
Sanas laika sakarst. Pieskaroties sildelementiem, jaievéro
Ipasa piesardziba. Bérniem, kuri jaunaki par 8 gadu vecumu,
nevajadzéetu uzturéties ierices tuvuma, ja vien tas nenotiek
pieauguso personu uzraudziba.

So iekartu atlauts izmantot bérniem vecuma no 8 gadiem un
personam ar ierobeZotiem fiziskiem, garigiem vai taustes
traucéjumiem, vai arl personam bez iepriekS€jas iekartas
lietoSanas pieredzes, ja tas notiek par droSibu atbildigas
personas uzraudziba vai art saskana ar iekartas lietosanas
pamacibu. Nelaujiet bérniem uzturéties Sis iekartas tuvuma
un bridiniet vinus par apdeguma draudiem. TiriSanas un
apkalpes darbus nevajadzétu uzticét bérniem bez pieauguso
uzraudzibas.

LietoSanas laika ierice sakarst. levérojiet piesardzibu un
izvairieties no pieskarSanas karstajiem elementiem ierices
iekSpuseé.

LietoSanas laika ierices dalas sakarst. Nelaujiet bérniem
uzturéties Sis ierices tuvuma.

Uzmanibu. Nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai asus,
metaliskus priekSmetus durvju stikla tiriSanai. Tie var saskra-
pét virsmu un novest pie stikla sapliSanas.

Uzmanibu. Lai izvairitos no stravas trieciena draudiem, pirms
lampinas nomainas parliecinieties vai ierice ir izslégta.

Eepeékrésns tiriSanai nedrikst izmantot tvaika tiriSanas ie-
artu.

Apdeguma draudi! Cepeskrasns durvju atvérSanas laika
var izdalities karsts tvalks. Péc gatavosSanas, vai tas laika,
uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. AtvérSanas laika ne-
noliecieties virs cepeskrasns durvim. Atcerieties, ka tvaiks,
atkariba no temperatiras, var bat neredzams.

® Pievérsiet uzmanibu tam, lai stkas majsaimniecibas ierices un to vadi nepieskaros sakarsusai cepes-
krésnl{, jo So ieri¢u izolacija nav noturiga pret augstu temperataru iedarbibu. . .
Neatstajiet iekartu cepSanas laika bez uzraudzibas. Ella un tauki var alzde%tles parkar$anas rezultata.
Nenovietojiet uz atvértam cepeskrasns durvim traukus, kas smagaki par 15 k(’i{ o

Neizmantojiet iekartu ar tehniskiem bojajumiem. Visus bojajumus var noveérst tikai pilnvarota persona.
Ejﬁlbkuré tehniska bojajuma izraisita situacija nepiecieSams atvienot cepeskrasni no energoapgades
1kla.

lerici drikst izmantot vienigi tai paredzétajiem mérkiem. Citi pielietojuma veidi (piem., telpu apsildisana)
ir nepareizi un bistami.

68



IZSTRADAJUMA RAKSTUROJUMS

1a Aksesuari:

1 Termoregulatora kontrollampina L 3a Cei)amé plats miklas izstradajumiem*
2  Elektroniskais programmetajs 3b Grilésanas restes (zavésanas rezgis)*
3 Cepeskrasns darba kontrollampina R 3c Cepama plats cepeSiem*

4  Cepeskrasns funkcijas izvéles vadibas regu- 3d Dak3Sa un grileSanas iesma ramis*
lators . . 3f GrileSanas restes (Zavésanas rezgis)*
5 Temperatiras regulacijas slédzis

1b

1 Termoregulatora kontrollampina L

2  Elektroniskais programmétajs’

3 Cepeskrasns darba kontrollampina R

I4t Cepeskrasns funkcijas izvéles vadibas regu-
ators

5 Temperatiras regulacijas slédzis

UZSTADISANA

Cepeskrasns montaza

® \Virtuves telpai jabat sausai un gaisa caurlaidigai,
ar labu ventilacijas sistému, bet cepeskrasni
jauzstada ta, lai tiktu nodroSinata briva piekluve
visiem vadibas elementiem. U

® Cepeskrasns izstradata Y klasé. leblvésanai
Faredzéto mébelu apdarei un ITmém jabat no-
urigam pret 100°C. ST nosacTjuma
neiévéroSana var novest pie apdares virsmas
deformeésanas vai atlimésanas._ o

° Sagatavoglet tada izméra atvérumu meébelg,
ka noradits szééum_é: (Zim. 2A) - iebavésana
zem virtuves darba virsmas, (ZIm. 2B) - augsta
ieblvésana. . . o
Ja skapitl ir aizmuguréja siena, taja nepiecie-
Sams izgriezt atveres élektriskajiem pieslégu-
miem.

® Pilniba iebidiet cepeskrasni izgrieztaja atvéruma
un nodrosiniet pret izbidiSanos ar ¢etram skri-
vém (Zim. 2C).

Uzmanibu: )
Montazas darbus drikst veikt péc stravas
padeves atvienoSanas.

*dazZi modeli
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APKALPE

Cepeskrasns pieslégsSana elektroinstalacijai

Pirms cepeskrasns pieslégSanas elektroinstalacijai,
iepazistieties ar informaciju uz datu plaksnites.

® Cepeskrasns rapnieciski pielégﬁ)ts vienfazes
mainstravas tiklam (230V 1N~50 Hz) un aprikota
ar piesleguma vadu 3 x 1,5 mmz,dge_lrums 1,5m,
un kontaktdak$u ar aizsargspraudni.

® Elektroinstalacijas piesléguma ligzdai jabat apri-
kotai ar zemesanas kontaktu. Pec cepeskrasns
uzstadiSanas nepiecieSams, lai elektroinsta-
Iacijas piesleguma ligzda lietotgjiem batu brivi
pieejama.

® Pirms cepeskrasns pieslégSanas ligzdai, nepie-
cieSams parbaudit vai:
- drosinatajs un elektroinstalacija spés izturét plits
slodzi, bet kontaktligzdas stravas kéde ir aprikota
ar drosinataju min. 16 A,

- elektroinstalacija ir aprikota ar efektivu zemésa-
nas sistému, kas atbilst saistoSajiem standartiem
un noteikumiem,

Pirms pirmas cepeskrasns ieslégsanas

® nonemiet iepakojuma elementus, attiriet ce-
peskrasns kameru no rupnieciskas apstrades
1dzekliem,

® iznemiet cepeSkrasns aprikojumu un nomazga-
{l_gt s;(l}_a adent, pievienojot trauku mazgasanas
1dzekli,

® telpa ieslédziet ventilaciju vai atveriet logu,

(] vie?li iespiediet vadibas regulatoru un_pagrie-
ziet pa labi Iidz p02|C|{a| leslegts aug$ejais un
apakséjais sildelemen
plisma,

® izkarséjiet cepeSkrasni (250°C temperatira
aptuveni 30 min.), notiriet netirumus un rdpigi
nomazgajiet.

s vai leslégta silta gaisa

Uzmanibu! Nonemiet aizsargfoliju un teleskopis-
kas vadotnes pirms cepeskrasns ieslégSanas.

Vadibas regulatori ,apslépti” vadibas paneli. Lai
izvéletos fun}<cutas nepiecieSams: )

1. viegli iespiest vadibas regulatoru un palaist vala,
2. iestatit velamo funkciju. .
Vadibas regulators atbild par cepes$krasns funkcijam.

Zim. 6x
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Uzmanibu!

Cepeskrasnis, kas aprikotas ar elektronisko
rogrammeétaju Ts, péc _pieslégSanas elek-
rotiklam, d[spleda lauka paradisies cikliski
puls€joss laiks ,,0.00”.
lestatiet programmeétaja paSreizéjo laiku
(skat, programmatora izmantoSana ). Ja pas-
reizgjais laiks netiek iestatits, cepedkrasns
nedarbosies.”

Svariga informacija!

Elektroniskais programmétajs Ts ir aprikots
ar skarienjutigiem sensoriem. .
Akustiskais signals apstiprina katru funkcijas
mainu.

Sensoru virsmu nepiecie$ams uzturét tiru.

Svariga informacija! L
Cepeskrasns kameru mazgaijiet tikai ar siltu
adeni, pievienojot nedaudz trauku mazgaja-
ma [1dzekla.



APKALPE

Cepeskrasns ar gaisa plismu
(ar ventilatoru)

Cepeskrasni iespéjams uzsildit ar apakséja, augseja
sildelementa un grlla palidzibu. STs cepeskrasns
vadiba notiek ar darba rezima vadibas regulatora
palidzibu — iestatijumi ar vadibas regulatora pagrie-
Sanu uz izvéleto funkciju, un temperatdras vadibas
regulatoru — iestatijumi ar vadibas regulatora pagrie-
Sanu uz izvéléto temperataru.

Zim.6l
Zim.6k

Izs"I(;egg”ana, pagriezot abus regulatorus pozicija

Uzmanibu! . )
UzsildiSanas ieslégSana (sildelementa
u.tml.), ieslédzot jebkuru no cepeskrasns
funkcijam, iesp&jama tikai péc temperatiras
iestatisanas.

Nulles iestatijumi

Atra sasilSana . o
leslégts aug8€jais un apak$éjais
sildelements, grils un ventilators. Sakotnéjas
cepeskrasns sasilSanas izmantoSana.

W

A

Atkausésana ) .
leslégts tikai ventilators bez neviena
sildelementa.

leslégts ventilators, grils un augseéjais
sildelements.
Sts funkcijas_izmantoSana praksé !au{
paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Spécigs grils
AV ;zspupergri?s)) o ) .
unkcijas’ ,spécigs_grils”_ieslégSana
lau g?rl ét ar vienlaicigi ieslégtu augsejo
sildelementu. ST funkcija palidz fegut
paaugstinatu temperatiru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klast branaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils o )
Virspuses ,grileSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cepSanai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bat lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

leslégts apakseéjais sildelements =

Saja_vadibas’ regulatora pozicija
cepeskrasns silda tikai ar apak$gjo
sildelementu. Miklas cepSana no apaksas
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijumu).

leslégts augséjais un apakséjais
sildelements o
Saja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski_piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms ‘sasildit cepeskrasni un izmantot
It_umée‘_ls cepamas platis) cepSanai viena
TmenT.

leslégts ventilators, apakséjais
ildelements un augseéjais sildelements
aja regulatora pozicija cepeskrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cep$anas laika).

Neatkarigs iekartas apgaismojums_
Pagriezot regulatoru $aja pozicija, tiek ieglts
cepeskrasns kameras apgaismojums.

Sildisanas funkcija ECO_ )
Izmantojot So funkciju, tiek ieslégts optimals
sildiSanas veids, lai taupltu energiju édiena
pagatavo$anas laika. Saja reguléSanas
slédza pozicija cepeskrasns apgaismojums
ir izslégts.

Kontrollampinas

Par cepeSkrasns_ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslégSanas — R un L. Par iekartas
darbu signalizé dego$a R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temﬁeratﬁras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams ievietot sakarsusa cepeskrasni, So
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes, CepsSanas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatiras ‘'saglabaSana cepeskrasns kameras
lekSpusé). R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.

71



APKALPE

Cepeskrasns ar gaisa plismu (ar ventilatoru
un silta gaisa plismas sildelementu)

Cepeskrasni iespég'ams_ uzsildit ar apak3séja un
augseja sildelementa, grila un silta gaisa plismas
palidzibu. Sts cepeskrasns vadiba notiek ar darba
reZima vadibas regulatora palidzibu — iestatijumi ar
vadibas regulatora pagrieSanu uz izvéléto funkciju,
un temperatlras vadibas regulatoru — iestatijumi
ar vadibas regulatora pagrieSanu uz izvéléto
temperataru.

Zim.6m
Zim.6k
Izsyylt;egg’ana, pagriezot abus regulatorus pozicija

» »

Uzmanibu!
UzsildiSanas ieslégSana (sildelementa
u.tml.), iesledzot jebkuru no cepeSkrasns
funkcijam, iespéjama tikai péc temperattras
iestatisanas.

Nulles iestatijumi

Atra sasilsana. o
leslégta silta gaisa plasma, grils. Sakotnéjas
cepeskrasns sasil$anas izmantoSana.

W

A

Atkausésana ) .
leslégts tikai ventilators bez neviena
sildelementa.

leslégts ventilators, grils un augséjais
sildelements. . )
Sis funkcijas_izmantoSana praksé !aU{
paatrinat cepSanas procesu un uzlabo
ediena garsu.

Sspéchs_ rils
AW f:upergrl s)) ) . .
unkcijas' ,spécigs_grils”_ieslégSana
lau girl ét ar vienlaicigi ieslégtu augsejo
sildelementu. ST funkcija palidz fegut
paaugstinatu temperatiru_cepeskrasns
augSpusé un édiens klast branaks,
vienlaicigi apcepot ta lielakas porcijas.

leslégts grils o .
Virspuses ,griléSana” tiek izmantota neliela
daudzuma galas cepSanai: steiki, Sniceles,
zivis, tostermaizes, desas, sacepumi
(cepama édiena biezums nedrikst bt lielaks
par 2-3 cm, cepSanas laika nepiecieSams
apgriezt uz otru pusi)

leslégts apakseéjais sildelements =

Saja_vadibas’ regulatora pozicija
cepeskrasns silda tikai ar apak$gjo
sildelementu. Miklas cepSana no apaksas
(piem., mitra mikla un ar auglu pildijumu).

leslégts augséjais un apakséjais
sildelements o
Saja vadibas regulatora pozicija
cepeskrasns silda ar konvencionalo metodi.
Lieliski_piemérota miklas izstradajumu,
galas, zivju, maizes un picas (nepiecieSams
vispirms ‘sasildit cepeskrasni un izmantot
It_umée‘_ls cepamas platis) cepSanai viena
TmenT.

leslégta silta gaisa plusma .
Vadibas regulatora iestatiSana pozicija
Jieslégta silta gaisa plisma” lauj sasildit
cepeskrasni piespiedu rezima, izmantojot
termoventilatoru, kas atrodas cepeskrasns
kameras aizmuguréjas sienas centralaja
dala. AtSkiriba no konvencionalas cepes-
krasns, tiek izmantota zemaka cepS$anas
temperatdra.

ST sildiSanas veida izmanto$ana nodroSina
vienmérigu siltuma cirkulaciju ap édienu,
kas atrodas cepeskrasni.

leslégts ventilators, apakséjais
sildelements un aug$éjais sildelements
Saja regulatora pozicija cepeskrasns
realizé miklas izstradajuma funkciju.
Konvencionala cepeskrasns ar ventilatoru
(funkcija ieteicama cepSanas laika).

>

leslégta silta gaisa pliisma un apakséjais
sildelements . . )

Saja regulatora pozicija cepeskrasns reali-
z€ silta gaisa plusmas un ieslégta apakséeja
sildelementa funkciju, kas veicina tempe-
ratOras palielina$anos miklas izstradajuma
apaksSpusé. Liels siltuma daudzums_tiek
plevadits miklas izstradajuma, mitras miklas
un picas apakSpuseé.

Neatkarigs iekartas apgaismojums_
Pagriezot regulatoru $aja pozicija, tiek iegits

~7° cepeSkrasns kameras apgaismojums.
Karsta gaisa plusma eco .

@ Izmantojot $o funkciju, tiek ieslégts optimals
sildiSanas veids, lai taupitu energiju édiena
pagatavoSanas laika. Saja reguléSanas

ECO slédza pozicija cepeskrasns apgaismojums

ir izsléegts.

Par cepeskrasns ieslégSanos signalizé divu
kontrollampinu ieslég$anas — R un L. Par iekartas
darbu signalizé degos$a R kontrollampina. L
kontrollampinas nodzisana signalizé par iestatitas
temEerat_Dras sasniegSanu cepeskrasns kamera.
Neskatoties uz to, ka receptés noradits, ka édienu
nepiecieSams ievietot sakarsusa cepeskrasni, $o
darbibu nepiecieSams veikt ne atrak ka péc pirmas L
kontrollampinas nodziSanas reizes. CepSanas laika
L kontrollampina periodiski ieslégsies un izslégsies
(temperatiiras 'saglabasana cepeskrasns kameras
iek8pusé). R kontrollampina var degt regulatora
pozicija ,Cepeskransns apgaismojums”.
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APKALPE

Grila lietosana*

GriléSanas process notiek uz édienu iedarbojoties
infrasarkanajam starojumam, kuru izstaro nokaitétais
grila sildelements.

Lai iesléqﬁu grilu: |

® iestatiet cepesSkrasns vadibas regulatoru pozi-

cg{a, kas apziméta ar simbolu (4, )

sildiet cepeskrasni aptuveni 5 mindtes (ar aiz-

vértam durvim). o .

® jevietojiet cepeskrasni cepamo platni vajadzigaja
plauktu pozmq(él, be,t grileSanas gadijuma uz je-
sma, uz zemaka limena (zem restes) novietojiet
pileSanas pannu, )

® aizveriet cepeskrasns durvis.

GriléSanas un spécigas griléSanas funkcijai
temperatiiru neplecieSams maksimalie iestatit
uz %9(()) °o((::, bet grilesanai ar ventilatoru maksimali
uz .

Uzmanibu! .

Grilét drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim. o o

Kad tiek izmantots grils, iekartas pieejamas
dalas var sakarst. o )

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai.

Grilesanas iesma izmanto$ana*

GriléSanas iesms groza un grilé édienu cepeskras-
ni. Paredzéts majputnu galas, $asliku, desinu un
[Tdzigu édienu pagatavosanai. GriléSanas iesma
iedzinu ieslédz un izslédz vienlaicigi ar griléSanas
Emkcuas ieslégSanu un |zslélgsanu.

So funkciju izmantoSanas_laika var rasties Ts-
laiciga iesma motora apstaSanas vai grieSanas
virziena maina. Tas neietekmé cep$anas procesu
un kvalitati.

Uzmanibu!

GriléSanas iesmam nav atseviSka vadibas
regulatora. o L
Grilét drikst tikai ar aizvértam cepeskrasns
durvim..

Ediena sagatavo$ana uz grilé$anas iesma:

uzduriet édienu uz iesma un nofiksgjiet ar
daksu palidzibu, . .

iesma rami iebTdiet cepeskrasni uz 3 plauktu
pozicijas no apaksas, )
Iesma galu iebidiet piedzinas uzmava, piever-
Sot uzmanibu, lai iesmastipringjuma metaliskas
dalas rieva atbalstitos uz ramja,

® izskravét rokturi, L . .

® iebidit cepSanas platni viszemakaja cepeskras-
°

ns liment un pievért durvis.
aizveriet cepeSkrasns durvis.

Zim.6y

CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Konditorejas izstradajumi

® konditorejas izstradajumus ieteicams cept uz
cepamam platem, kas ir iekartas rapnieciska
sastavdala. ) . )

® miklas izstradajumus iespéjams cept art citas
formas un uz citam platim, kuras novieto uz
zZavesanas rezga, cepsanai ieteicams izmantot
cepamas platis melna krasa, kas labak vada
siltumu un saisina cepSanas laiku, =~ |

® nav ieteicams izmantot formas un platis gaisa un
spidiga krasa, ja tiek izmantota konvencionala

Ildisana (augseja|s+a|paksejals sildelements).

Sada veida formu un plasu izmantoS$anas gadi-
juma mikla no apaksas var palikt neapcepta,

® izmantojot silta gaisa plismas funkciju, cepes-
krasns kameru pirms tam nav_nepiecieSams
sakarsét. Visiem pargjiem sildisanas veidiem,
Elr_ms miklas izstraddjuma ievietoSanas, cepes-

rasns kameru nepiecieSams uzkarsét,

® pirms miklas izstradajuma iznems8anas no
cepedkrasns parbaudiet ta gatavibu ar koka
irbulida palidzibu (pareizas cepSanas rezultata
iedurtais irbulttis paliek sauss un tirs),

® miklas izstradajumu, péc cepeskrasns izslégsa-
nas, ieteicamsatstat kamera vél uz aptuveni 5
minuatém, . . .

® gatavo izstradajumu temperatlra péc silta gaisa
plismas funkcijas izmantoSanas parasti ir par
aptuveni 20 — 30 gradiem mazaka salidzinajuma
ar konvencionalo cepSanu (izmantojot augséjo
un apakséjo sildelementu),

*dazZi modeli

® tabula noraditajiem parametriem ir informativa
nozime un tos ir ijesp&jams korigét, atkariba no
pieredzes un kulinarijas prasibam, =~ =

® japavargramatas noradita informacija ievérojami
atskiras no lieto8anas instrukcijas noradijumiem,
lGdzu, vadieties péc lietoSanas instrukcijas.

Galas cepSana

® cepeskrasni gatavojiet galas porcijas virs 1 k?,
mazaku daudzumu’ieteicams gatavot uz plits
virsmas, . )
cepSanai izmantojiet karstumizturigus traukus
ar karstumizturigiem rokturiem, )
cepSanas laika uz zavésanas rezga vai restes,
uz viszemaka Iimena novietojiet cepamo plati ar
nelielu Gdens daudzumu, o

® vismaz reizi cepSanas_puslaika ieteicams ap-
gne;t galu uz otru pusi. CepSanas laika perio-

iski parlejiet galu ar izdalljusos mérci vai karstu
salsudeni. Neparlejiet galu ar aukstu Gdeni.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI
Sildisanas funkcija ECO

®  sildisanas funkcija ECO, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai taupitu energiju édiena
pagatavosanas lai, ) ) ) ) o

® cepSanas laiku nav iesp&jams samazinat, iestatot lielaku temperataru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cep$anas, ) .

® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatiras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits 180 - 200 2-3 50-70
ECO
Rauga/' smilSu 180 - 200 2 50 - 70
miklas kékss ECO
Zivis 190 - 210 2-3 45 - 60
ECO
Liellopa gala 200 - 220 2 90 - 120
Cikgala 200 - 220 2 90 - 160
ECO
Vista 180 - 200 2 80 - 100
ECO

Karsta gaisa plismas ECO funkcija

®  |zmantojot karsta g_aisa plasmas ECO funkciju, tiek ieslégts optimals sildiSanas veids, lai
taupitu énergiju édiena pagatavosanas lai, . o

® cepsanas laiku nav iespéjams samazinat, iestatot lielaku temperatdru, nav ieteicama art
cepeskrasns uzkarséSana pirms édiena cepSanas, ) .

® cepSanas laika nav ieteicams mainit temperatiras iestatijumus un atvért durvis.

leteicamie parametri, izmantojot karsta gaisa plismas ECO funkciju

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvts 180 - 200 2-3 50-70
Rauga/ smilSu
miklas kékss 180 -200 2 50-70
Zivis @] 190 - 210 2-3 45-60
ECO
Liellopa gala @ 200 - 220 2 90 - 120
Cuakgala 200 - 220 2 90 - 160
Vista 180 - 200 2 80 - 100
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (apaks$éjais sildelements + aug$éjais sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija

Biskvits O 160 - 200 2-3 30 - 50
Biskvits X 150 3 25-35

Raugal smisu O 160 - 170 1 3 25-402
Pica O 220 -240 1 2 15-25
Zivis O 210 - 220 2 45 - 60
Zivis T 190 2-3 60-70
Desas 200 - 220 4 14-18

Liellopa gala O 225 - 250 2 120 - 150
Cikgala O 160 - 230 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45 - 60
Darzeni O 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni 170 - 190 3 40 - 50

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeSkrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai

cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.
" Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noradttais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iespéjams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prasibam.
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CEPSANA CEPESKRASNI — PRAKTISKI PADOMI

Cepeskrasns ar piespiedu gaisa cirkulaciju (karsta gaisa plismas sildelements + ventilators)

Cepama édiena Cepeskrasns Temperatira (°C) Limenis Laiks [min]
veids funkcija
Biskvits O 160 - 200 2-3 30- 50
'?T‘;?:S’ E;“k"sssu OJ 160 -170 " 3 25-402
?Tlli?:s/ ﬁ?ﬁ'fsu @ 155-170 Y 3 25-402
Pica 200-230 " 2-3 15-25
Zivis = 210 - 220 2 45- 60
Zivis 160 - 180 2-3 45 -60
Zivis T 190 2-3 60-70
Desas 200 - 220 4 14-18
Liellopa gala O 225 - 250 2 120 - 150
Liellopa gala 160 - 180 2 120 - 160
Cukgala O 160 - 230 2 90 - 120
Cukgala 160 - 190 2 90 - 120
Vista T 180 - 190 2 70-90
Vista O 160 - 180 2 45- 60
Vista 175- 190 2 60 - 70
Darzeni O 190 - 210 2 40 - 50
Darzeni T 170 - 190 3 40-50

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citddak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.

" Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru

2 Noradrtais laiks attiecas uz cep$anu mazas formas

Uzmanibu: Tabula noraditajiem parametriem ir informativa nozime un tos ir iesp&jams korigét, atkariba
no pieredzes un kulinarijas prastbam.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

Miklas izstradajumu cepsana

parklajumu
0'cm

diagonali laba
aizmugure,
kreisa prieks-
puse

EDIENA VEIDS Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatiura | CepsSanas
funkcija (°C) laiks 2
(min.)
Cepama plats
mikias Zotra. 4 O 160 1 28-322
dajumiem
Cepama plats —
mikias Zotra: 3 155" 23-262
dajumiem
Cepama plats
Mazi cepumini m('je-lj?’usn'ﬁgrt;a' 3 @ 1507 26-302
5 2+4
5 |5 — cepama
Cepama plats | p)5tq hikas
miklas izstra PSP thiet
dajumiem | ZStradajumiem 150 9 27-302
Cepamaplats | ' ggggtrqug
cepesiem plats miklas
izstradajumiem
Cepama plats
mikias izstra- 3 O 150-160" | 30-402
dajumiem
Cepama plats —
miklas izstra- 3 A 150 -170 " 25-352
dajumiem
P Cepama plats
SmilSu miklas - s
stradgum | Midas zstra- 3 150-170" | 25-352
(strémeles) J
5 2+4
— - cepama
TRas lias | plats mikias
dajumiem | zstradajumiem 160-175" | 25-352
Cepama plats 4- cegamé
cepesiem _ plats miklas
izstradajumiem
Reste +
Biskvits bez copsanas
bl forma ar melno 2 170-180 " 38-462
taukvielam parklajumu E]
@ 26 cm
. Cepsanas for-
Rostenudias | mas e reses
Platsmaizite mas ar melno | "tiek novietotas C] 180 -200 " 50 - 65 2

) Sakarséjiet tukSu cepeskrasns kameru 5 minGtém, neizmantojiet atras sakarsésanas funkciju.

2 Laikus nepiecieSsams ievérot, ja nesakarsétai cepeskrasns kamerai nav noradits citadak.
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TESTA EDIENI. Atbilst standartam EN 60350-1.

GrileSana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatiira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Tostermaizes —
no baltas Reste 4 220" 3-7
baltmaizes
onges | 4-ro
Liellopa galas | ©GRarng. bats - reste = 0 lapa 13 - 18
ral peSiem 3 - cepama 220 -
burgeri (pilienu s_a;vék- plats cepesiem ] lapa 10 - 15
$anai

" Karséjiet tukSu cepeskrasns kameru 8 mindtes, neizmantojiet atras sakarsé$anas funkciju.

Cepsana
Ediena veids Aksesuari Limenis SildiSanas | Temperatiira Laiks
funkcija (°C) (min.)
Reste +
cepama plats 2 - reste —
cepesiem 1 - cepama 180 - 190 70-90
(pilienu savak- | plats cepeSiem
. Sanai)
Vesela vista
Reste +
cepama plats 2 - reste —
cepesiem 1 - cepama 180 - 190 80 - 100
(pilienu savak- | plats cepeSiem
$anai)

Laikus nepiecieSams ievérot, ja nesakarsétai cepeSkrasns kamerai nav noradits citadak. Sakarsétai
cepeskrasnij noraditos laikus nepiecieSams samazinat par aptuveni 5-10 minatém.
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CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSANA

Lietotaja rpes par pastavigu cepeskrasns tiribu un
pareiza tas kop$ana, ievérojami pagarina iekartas
darba miza ilgumu bez avarijas situacijam.
Pirms_cepeskrasns tiriSanas izslédziet iekartu,
pievérsot uzmanibu tam, lai visi vadibas regulatori
atrastos pozicija ,izslégts”. TiriSanas darbus saciet
tikai péc cepeskrasns atdziSanas.

CEPESKRASNS

® Cepeskrasni tiriet péc katras lietoSanas reizes.
TiriSanas laika ieslédziet apgaismojumu, lai
iegltu labaku redzamibu darba platiba. .

® Cepeskrasns kameru mazgajiet tikai ar siltu
Il?_lgenll(,l pievienojot nedaudz tfrauku mazgajama
1dzekla.

® TiriSana ar tvaiku - Steam Clean*: .
- uz plats cepeskrasns pirmaja plauktu pozicija
no apaksas lelejiet 0,25 | Gdens (1glaze),

- aizveriet cepeSkrasns durvis, ) )

- temperatiras vadibas regulatoru iestatiet po-
zicija 50°C, bet funkcijas regulatoru apakseja
sﬂdel_ementavpozTcuéLﬁ

ESIIdlet cepeskrasns ka

es,

- péc _tiriSanas_procesa beigam, atveriet ce-
peskrasns durvis un iztiriet iekSpusi ar stkli vai
draninu, bet péc tam izmazgajiet ar siltu tdeni,
kam pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.

meru aptuveni 30 mind-

Cepeskrasns apgaismojuma spuldzites maina*

Lai izvairitos_no iespéjama stravas trieciena,
El_rms_ spuldzites mainas parliecinieties, ka ie-
arta ir izslegta.

® \/isus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi,
Izskravejiet un nomazgé{let, lampinas abazdru,
Féc tam rupigi noslaukiet pilniba sausu.
zskravéjiet lampinu no ligzdas, nepiecieSamibas
gadijuma nomalnlet(s)ret aunu —augstas tem{)_ -
ratdras spuldzite (3 0°CJ), tehniskie parametri:
- spriegums 230 V
- jauda 25 W
- vitne E14.

Zim.9

® Ripigi ieskravejiet spuldziti keramiskaja ligzda.
® |eskruvéjiet spuldzites abazdru.

*dazi modeli

Apgaismojuma maina cepeskrasns
kamera*

Pirms spuldzites nomaini$anas obligati atvie-
nojiet ierici no elektroenergijas padeves avota.

»  Visus vadibas regulatorus iestatiet pozicija ,,®”
/,,0” un izslédziet stravas padevi, L

»  IzskrGvéjiet un nomazgajiet lampinas abaZzaru,

Féc tam rupigi noslaukiet pilntba sausu.

znemiet halogéna kvélspuldzi, bidot uz ar

dranu_ vai papiru. NepiecieSamibas dgadeumé

nomainiet halogéna kvélspuldzi. Spuldzites pa-

rametri;

1. tips GO.

2. spriegums 230V.

3 jauda 25W. o

» Parliecinieties, ka jauna kvélspuldze ir pareizi
ievietota ligzda. . )

» Uzleciet atpakal apgaismojuma abazdru.

Uzmanibu: Jauzmanas, lai ar pirkstiem ne-

_ pieskartos halogéna kvélspuldzei.
Tm.9a

Ar burtu D* apzimétas cepeskrasnis tikuSas ap-
rikotas ar viegli iznemamam stieples vadotneém
kapnites), kas paredzétas cepeskrasns plauktiem.
ai tas iznemtu tiriSanai, pavelciet aiz priekSpusé
esosa fiksatora, atbidiet vadotni un iznemiet to lauka
no aizmuguréjiem fiksatoriem.

Zim. 10

Ar burtiem Dp* apziméta cepeskrasns ir aprikota
ar izbidamam, nertséjosam ieliktnu vadotném, kas
piestiprinatas stieples vadotném. Vadotnes iznemiet
un mazgajiet kopa ar stieples vadotném. Pirms plats
novietosanas, izbidiet vadotnes (ja cepeskrasns ir
uzkarsusi, vadotnes izbidiet, ar plats aizmuguréjo
malu aizkerot atturus, kas_atrodas izbidamo va-
dotnu priek$eja dala) un péc tam iebidiet atpakal
kopa ar plati.

Zim 10a
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CEPESKRASNS TIRISANA UN KOPSANA

Ar burtu_K* apzimétas_cepeskrasns ir aprikotas
ar specialas pasSattirosas emaljas parklajuma ie-
liktniem. Emalja palidz notirit tauku un édiena palieku
pédas pasattirisanas veida ar noteikumu, ka tas nav
izkaltuSas vai piedegusas (partikas un tauku paliekas
nepiecieSams nonemt pirms tas nozust un_piedeg
pie virsmas, lai izvairttos no ilgstoSa cepegkrasns
pa$attirisanas _pro_ces.ag.. Lai veiktu cepeSkrasns

asattiriSanos, ieslédziet iekartu uz 1 stundu 250°C
temperatdra. Ja édiena paliekas ir nelielas, procesu
iespéjams saisinat.

Svariga informacija! o
Ta ka pasattirisanas process ir saisfits ar
energijas patérinu, pirms katras tiriSanas
Eérbaudlet ngtlrurnu_alpjomu. _Ja tiek
onstatéta pasattiroSo ieliktnu veiktspéjas
mazinasanas, nomainiet tos pret jauniem.
leliktnus iespéjams iegadaties servisa
unktos vai tirdzniecibas vietas. |zvéloties
radicionalas firiSanas metodes jaatceras,
ka pa$attiroSa emalja ir uzneémiga pret
berzéSanu, tapéc tirisanas laika nedrikst
izmantot abrazivus tiri8anas Itdzek|us un
cietus suklus.

Zim 10b

Periodiskas parbaudes

Neskaitot iekartas ikdienas tiriSanu, nepiecieSams:
® veikt periodiskas vadibas un darba elementu
parbaudes. Pé&c garantijas perioda beigam,
vismaz reizi divos gados, veikt iekartas tehnisko
apskati servisa centra. .

noverst konstatétas lietoSanas nepilnibas,
veikt periodisku darba elementu tiriSanu un
kopsanu,

Uzmanibu!

Visa veida remontus drikst veikt tikai
autorizéts servisa punkts vai kvalificéts
iekartas uzstaditajs.

Durvju nonemsana

Lai vieglak pieklatu cepeskrasns kamerai un tas
tirisanai, iespéjams iznemt durvis. Atveriet durvis
un paceliet uz augsu engé esoso droSibas elementu
(zim. 12a Viegli pieveriet durvis, ﬁaceliet uz augsu
un iznemiet lauka virziena uz priekSu. Lai uzstaditu
durvis atpakal, rikojieties dpretéjl iznemsanas pro-
cesa darbibam. levietojot durvis atpakal, pievérsiet
uzmanibu enges griezums pareizi jegultos enges
stiprindjuma vieta. Péc durvju ievietoSanas, nolaidiet
droSibas elementu un rapigi to nofiksgjiet. Nepareiza
drosibas elementa nofikséSana var sabojat engi
durvju aizvérSanas méginajuma laika.

Zim. 12a Engu drosibas elementu atlieksana

lek$éja stikla iznemsana*

1. lzvelciet durvju aug$éjo I1sti, (zim. 12b, 12c)

2. lzvelciet iekSejo stiklu no stiprinajumiem (durv-
ju apaksgja dala).
znemiet vidéjo stiklu _ﬁsz. 12d, 12d1). .

3. Nomazgaijiet stiklus silta GdenT ar nelielu tirsa-
nas lidzekla daudzumu.
Lai uzstaditu stiklus atpakal, rikojieties pretéja
seciba ka demontaZas darbibu gadijuma. Glu-
dajai stikla dalai jaatrodas augSpusé, bet no-
Skeltajiem stariem apakSpuse. _ L
Uzmanibu! Neiespiest aug$ejo listi vien-
Ialci?l no abam durvju pusém. Lai pareizi
ieviefotu durvju aug$géjo [isti, vispirms durvim
japieliek listes kreisais Eals, bet labais gals ja-
lespieZ durvis, I1dz atskan ,klikSkis”. Péc tam
durvis jaiespiez listes kreisais gals, I1dz atskan
JKlikSkis”. ) o )

Zim. 12d - Nonemot iek$égjo stiklu. 3 logi.

Zim. 12d1 - Nonemot iekSejo stiklu. 2 logi.
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PASAKUMI AVARIJAS SITUACIJAS

Katra avarijas situacija:

® izslégtiekartas darba elementus ~

® atvienot ierici no elektribas padeves tikla

® zinot par bojajumu autorizéta servisa punkta . o B L

® nélielus defektus lietotajs var novérst pats, vadoties péc tabula zemak p|eV|en_ota{|em noradijumiem.
Pirms JUs vérSaties klientu apkalpes centra vai servisa, lidzu, iepazistieties ar visu tabulas informaciju.

PROBLEMA IEMESLS RISINAJUMS
parbaudiet majas droSinataju
1.lekarta nedarbojas parravums stravas padevé sistému, nomainiet sadegusos

droSinatajus

iekarta ir bijusi atvienota no
stravas tikla vai radies Tslaicigs
energoapgades zudums

iestatit pasreizéjo laiku
(skat. Programmeétaja darbiba)

2.Programmeétaja displejs uzrada
laiku ,0.00” / “12.00™*

3.nedarbojas cepeskrasns ap- pieskriveét vai nomainit izdeguso

. . valiga vai bojata spuldze lampinu (skat. nodalu TiriSanaun
gaismojums kopdana)
*dazi modeli
TEHNISKIE PARAMETRI
Nominalais spriegums: 230V~50 'y
Nominala jauda: makc. 3,5 kBT

Pamatinformacija:
Atbilst Eiropas Savienibas standartiem EN 60335-1; EN 60335-2-6.

Dati uz elektrisko cepeskrasnu tehnisko datu etiketem tiek noraditi atbilstosi standartam EN 60350-1/
IEC 60350-1. STs vértibas tiek noteiktas standarta slodzei ar aktivam funkcijam: apak$éjais un augséjais
sildelements (konvekcijas rezims) un sildiSana ar ventilatora palidzibu (ja $is funkcijas ir pieejamas).

Energoefektivitates klase tikusi noteikta, vadoties péc pieejamas funkcijas un prioritates zemak:

Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (karsta gaisa plisma + ventilators)
Pastiprinata karsta gaisa plisma ECO (apak$gjais sildelements + aug$gjais + grils +
ventilators) ECO

Parasts ECO rezims(apaks$gjais sildelements + aug$éjais) =

Energijas patérina noteik§anas laika nepiecieS$ams nonemt teleskopiskas vadotnes (ja pieejamas izstra-
dajuma komplektacija).
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