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Sazetak

Vazne sigurnosne upute
Opis proizvoda

Nacin rada proizvoda
Upotreba uredaja

Cisc¢enje i odrzavanje

Zastita okolisa i zbrinjavanje

Ugradnja

Zahvaljujemo vam $to ste odabralijedan od nasih
proizvoda. Kako biste ostvarili najbolje rezultate,
pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i sacuvajte ga
za buducu uporabu. Prije postavljanja pec¢nice,
zapisite serijski broj kako biste ga mogli dati
osoblju sluzbe za korisnike u slucaju da su potrebni
popravci. Provjerite da pecnica nije oStecena
tijekom transporta. Ako niste sigurni, potrazite
savjet kvalificiranog tehnic¢ara prije uporabe
pec¢nice. Sav ambalazni materijal drzite izvan
dosega djece. Kada se pecnica prvi put ukljuci,

moZe se pojaviti dim jakog mirisa. To nastaje zbog
zagrijavanja liepila na izolacijskim plocama. Ako se
to dogodi, ne brinite, samo pricekajte da se dim
rasprsi prije stavljanja hrane u pec¢nicu. Proizvodac
ne prihvaca odgovornost u slucajevima kada se
korisnik ne pridrzava uputa sadrzanih u ovom
dokumentu.

NAPOMENA: funkcije pe¢nice, znacajke i dodaci
koji su navedeni u ovom priru¢niku variraju, ovisno
o modelu koji ste kupili.
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Vazne sigurnosne upute

SIGURNOSNE UPUTE

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Osobe starosti od 8 godina iliiznad i osobe s ogranicenim fizickim,
senzornim ili mentalnim kapacitetima, bez iskustva ili znanja o
proizvodu, smiju upotrebljavati uredaj samo pod nadzorom ili ako
su im omogucene upute o rukovanju uredajem, na siguran nacin uz
osvijeStenost o mogucim rizicima.

Cid¢enje i odrzavanje ne smijuizvréavati djeca koja nisu pod nadzorom.
UPOZORENUJE: uredaji dostupni dijelovi postaju vruci tijekom uporabe.
Pazite da ne dodirujete vruce dijelove.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi tijekom uporabe mogu se jako
zagrijati. Djeca se moraju drzati dalje od uredaja.

UPOZORENJE: kako biste izbjegliopasnostikoja se moze prouzrokovati
slucajnim ponovnim postavljanjem uredaja za termalni prekid, uredaj se
ne bi smio napajati uredajem s vanjskim uklapanjem, kao sto je tajmer,
ili spajati na krug koji se redovito ukljucuje iiskljucuje.

Djeca mlada od 8 godina moraju biti na sigurnoj udaljenosti od uredaja
ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ne upotrebljavajte Cistac na paruili visokotlacni sprej za Ciscenije.
Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova
ili odrzavanja na uredaju.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UGRADNJU

Proizvodacinisu obveznitoizvrsiti. Ako je potrebna podrska proizvodaca
zaispravljanje kvarova koji su nastali zbog neispravnog postavljanja, ta
podrska nije pokrivena jamstvom. Potrebno je pridrzavati se uputa za
postavljanje za stru¢no kvalificirano osoblje. Neispravnim postavljanjem
moze se nanijeti ostecenje ili ozljeda ljudima, zivotinjama ili imovini.
Proizvodac ne snosi odgovornosti za takvu vrstu ostecenjaili ozljede.
Nisu potrebne dodatne radnje/postavke za rad uredaja na nazivnim
frekvencijama.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata da bi se izbjeglo
pregrijavanje.
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+ Pecnicamoze biti smjeStena visoko u stupcuiliispod radne ploce. Prije
pricvrscivanja, pobrinite se da je osigurana dobra ventilacija u prostoru
pecnice kako bi se omogucila ispravna cirkulacija svjezeg zraka koji
potreban za hladenje i zastitu unutarnjih dijelova. Napravite otvore
navedene na zadnjoj stranici u skladu s vrstom postavljanja.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu bez utikaca:
UREPAJ SE NE SMIJE SPOJITI NA NAPAJANJE UTIKACEM ILI
UTICNICAMA, VEC SE MORA SPOJITI IZRAVNO NA MREZU
NAPAJANJA. Spajanje na izvor napajanja treba obaviti prikladno
kvalificirani stru¢njak. Da bi ugradnja bila u skladu s trenutacno vazecim
sigurnosnim propisima, pecnica se mora spojiti postavljanjem iskljucivo
omnipolarne sklopke s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima Il
kategorije nadnapona, izmedu uredaja i izvora napajanja. Omnipolarna
sklopka mora podnijetinajvece spojeno opterecenje i mora biti u skladu
s trenutacnim zakonodavstvom. Vodi¢ uzemljenja zuto-zelene boje
ne bi se trebao prekidati sklopkom. Omnipolarna sklopka koja se
upotrebljava za spajanje treba bitilako dostupna kada se uredaj ugradi.
Spajanje naizvor napajanja treba obaviti stru¢na osoba odgovarajucih
kvalifikacija uzimajuci u obzir polaritet pecnice iizvora napajanja.
Odspajanje se mora napraviti ugradnjom sklopke u postavljeno ozicenje
u skladu s pravilima za ozicenje

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu s utikacem:
Uticnica mora odgovarati opterecenju navedenom na oznaci i mora
imati spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodi¢ za
uzemljenje je zuto-zelene boje. Ovaj zahvat mora obaviti struc¢na
osoba odgovarajucih kvalifikacija. U slu¢aju da uti¢nica i utikac¢ uredaj
nisu kompatibilni, zatrazite od kvalificiranoga elektricara da uticnicu
zamijeni onom odgovarajuce vrste. Utikac i uticnica moraju biti
u skladu s trenutacnim normama drzave postavljanja. Spajanje na
izvor napajanja moze se ostvariti i postavljanje omnipolarne sklopke
s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima lll kategorije nadnapona
izmedu uredaja iizvora napajanja koja moze podnijeti maksimalno
spojeno opterecenjeiu je skladu s trenutacno vazecim propisima.
Vodic uzemljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom.
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Uti¢nicailiomnipolarna sklopka koji se upotrebljavaju za spajanje trebaju
bitilako dostupni kada je uredaj postavijen. Odspajanje se moze postici
tako da imate dostupan utikac ili ukljucivanjem sklopke u postavijeno
oziCenje u skladu s pravilima za ozicenje.

Ako je kabel za napajanje ostecen, potrebno ga je zamijeniti kabelom
il posebnim snopom koji je dostupan kod proizvodaca ili tako da
se obratite sluzbi za korisnike. Tip kabela za napajanje mora biti
HO5V2V2-F. Ovaj zahvat mora obaviti strucna osoba odgovarajucih
kvalifikacija. Vodi¢ uzemljenja (zuto-zeleni) mora biti priblizno 10 mm
duzioddrugih vodica. Za sve popravke, obratite se iskljucivo sluzbi za
brigu o korisnicima i zatrazite uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Nepridrzavanjem gore navedenog moze se ugroziti sigurnost uredaja
i ponistiti jamstvo.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci kada se pecnica
upotrebljava. Djeca moraju biti na sigurnoj udaljenosti.

Ne upotrebljavajte grube ili abrazivne materijale ili ostre metalne
strugace za CiSc¢enje stakala pecnice, s obzirom da se njima moze
ogrebati povrsina i prouzrokovati pucanje stakla.

UPOZORENJE: pobrinite se da je uredajiskljucen prije zamjene zarulje,
kako biste izbjeglimogucnost nastanka strujnih udara.

Pecnicu morate iskljuciti prije uklanjanja uklonjivih dijelova. Nakon
Cis¢enja, ponovno ih sastavite prema uputama.

Pecnicu upotrebljavajte za njezinu namijenjenu svrhu, tj. samo za
pripremanje hrane: bilo koja druga uporaba, kao primjerice izvor
topline, smatra se neprimjerenom i, stoga, opasnom. Proizvodac ne
snosi odgovornost za stetu nastalu ubog neprimjerene, neispravne
ilinerazumne uporabe.

Uporaba bilo kojeg elektricnog uredaja podrazumijeva uzimanje u obzir
nekih osnovnih pravila:

nemojte povlaciti kabel za napajanje da biste proizvod odspojili od
napajanja

uredaj nemojte dodirivati mokrimiili viaznim rukama ili stopalima
opcenito, ne preporucuje se uporaba prilagodnika, visestrukih uticnica
i produznih kabela

u slucaju kvara i/ili neispravnog rada, iskljucite uredaj i nemojte ga
neovlasteno popravljati
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« POBRINITE SE DA ELEKTRICAR ILI KVALIFICIRANI TEHNICAR
PROVEDE ELEKTRICNE SPOJEVE. Napajanje na koje se spaja pe¢nica
mora bitiu skladu sa zakonima na snazi u drzavi postavljanja. Proizvodac
ne prihvaca odgovornost za stetu nastalu zbog nepridrzavanja
ovim uputama. Pecnica mora biti spojena na elektricno napajanje
suzemljenom zidnom uti¢nicom ili rastavljacem s visestrukim
polovima, ovisno o zakonima koji su na snazi u drzavi postavljanja,
Elektricno napajanje potrebno je zastititi odgovarajucim osiguracima,
a kabeli koji se upotrebljavaju moraju imati poprecni presjek kojim bi se
osiguralo ispravno napajanje pecnice.

« SPAJANUJE. Pecnica je opremljena kabelom za napajanje koji se treba
spojitiiskljucivo na elektricno napajanje snage 220—240V izmjenicne
struje izmedu faza iliizmedu faza i neutralnog stanja. Prije spajanja
pecnice na elektricno napajanje, vazno je provjeriti napon napajanja
naveden na mjeracu i postavku rastavljaca. Zica uzemljenja spojena
na prikljucni pol za uzemljenje pecnice mora se spojiti na prikljucni pol
za uzemljenje napajanja.

« UPOZORENJE. Prije spajanja pecnice na napajanje, zamolite
kvalificiranog elektric¢ara da provjeri provodnost priklju¢nog pola za
uzemljenje napajanja. Proizvodac ne prihvaca odgovornost za nezgode
i druge probleme nastale zbog toga sto pecnica nije spojena na
priklju¢nicu za uzemljenje ili zbog toga sto prikljucnica za uzemljenje
ima manjkav kontinuitet.

« NAPOMENA: s obzirom da ¢e mozda biti potrebno odrzavanje pecnice,
savjetuje se ostaviti jos jednu zidnu uti¢nicu slobodnom tako da se
moze spojiti pec¢nica ako se ukloni iz prostora u kojem je postavljena.
Kabel za napajanje moze zamijeniti iskljucivo osoblje tehnicke sluzbe
ili tehnicari odgovarajucin kvalifikacija.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UPOTREBU

+ Tijekomkuhanja, vlaga se moze kondenzirati unutar supljine pecniceili
na staklu vrata. To je uobiCajena pojava. Kako biste smanjili taj ucinak,
pricekajte 10-15 minuta nakon ukljucivanja napajanja prije stavljanja
hrane u pecnicu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kad pec¢nica
dosegne temperaturu kuhanja.

+ Kuhajte povrce u posudi s poklopcem umjesto u otvorenoj posudi.
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+ |zbjegavajte ostavljati hranu unutar pecnice nakon pripremanja duze
od 15/20 minuta.

+ Dugotrajnim prekidom napajanja tijekom faze kuhanja moze se
prouzrokovati kvar monitora. U tom slucaju, kontaktirajte sluzbu za
korisnike.

« Kada postavljate policu unutra, pobrinite se da je zaustavnik okrenut
prema gore i u straznjem dijelu Supljine. Polica se mora u potpunosti
umetnuti u supljinu.

« UPOZORENUJE: Ne oblazZite stjenke pec¢nice aluminijskom folijom ili
jednokratnom zastitom koja je dostupna u prodavaonicama. Postoji
opasnost da se aluminijska folija ili bilo koja druga zastita, uizravhom
doticaju s vru¢im emajlom, rastopi i osteti emajl u unutrasnjosti.

« UPOZORENUJE: Nikada nemojte skidati brtvu vrata pec¢nice.

« OPREZ: Dno Supljine nemojte ponovno puniti vodom tijekom kuhanja
ilidok je pec¢nica vruca.

« Priumetanju resetkastog pladnja, pazite da protuklizni rub postavite
prema straznjem dijelu i prema gore.

« Zaispravnu uporabu pecnice, ne savjetuje se stavljati hranu uizravni
doticaj sa stalcima i pliticama, nego upotrijebiti papir za pecenje i/ili
posebne posude.

« Posuda za prikupljanje prikuplja ostatke koji kapaju tijekom kuhanja.

UPOZORENJA

+ Potrebno je ukloniti sav visak prolivenog materijal prije Ciscenja.

+ UPOZORENUJE: prije pokretanja automatskog ciklusa Ciscenja:

1. Ocistite vrata pecnice;

2. Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pec¢nice uz
pomoc vlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;

3. Uklonite sve dodatke i klize¢i komplet stalka (ako postoji);

4. Nemojte stavljati kuhinjske krpe.

+ U pecnicama koje su opremljene sondom za meso potrebno je, prije
provodenja ciklusa CiSc¢enja, zatvoriti otvor pomocuisporucene matice.
Uvijek zatvorite otvor maticom kada se sonda za meso ne upotrebljava.

« Tijekom pirolitickog postupka ¢is¢enja (ako je uredaj opremljen),
povrsine se mogu zagrijati vise od uobiCajenog, te je stoga potrebno
djecu drzati na sigurnoj udaljenosti.
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Ako jeiznad pecnice postavljena ploca za kuhanje, plinske plamenike ili
elektricne ploce za grijanje nikada nemojte upotrebljavati tijekom rada
pirolizera, na taj Cete nacin sprijeciti pregrijavanje ploce.

Prilikom punjenja spremnika za vodu razina vode ne smije prelaziti
maksimalnu razinu oznacenu na spremniku.

UPOZORENJE: Opasnost od opeklina i ostecenja uredaja: prilikom
upotrebe funkcije pare ona moze uzrokovati opekotine: pazljivo
otvorite vrata kako biste izbjegli ozljede nakon uporabe funkcije kuhanja
S parom.

Spremnike punite iskljucivo pitkom vodom.

Dno Supljine tijekom rada funkcije pare punite iskljucivo pitkom vodom.
Upotrebljavajte iskljuCivo sondu za meso koja se preporuca za ovu
pecnicu.
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Opis proizvoda

. Upravljacka ploca

. Polozaji polica (boc¢na zicana
resetka ako je uklju¢ena)

. ReSetke

. Plitice

. Ventilator (ako postoji)

. Vrata pecnice

. Boc¢ne Zicane resetke (ako
postoje: samo zaravnu Supljinu)

. Serijski broj

Ovdje upisite serijski broj za buducu upotrebu

PRIBOR

Plitica za prikupljanje sokova Metalna resetka

Prikuplja ostatke koji kapaju tijekom pripreme  Drziposude za pecenje i plitice.
hrane na rostilju.
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Bocne Zicane resetke (samo ako je uredaj
opremljen)

Teleskopske vodilice (samo ako je uredaj
opremljen)

Smijestene su's obje strane pecnice, drze metalne
resetke i plitice za prikupljanje sokova.

Kuharska ploc¢a (samo ako je uredaj opremljen)

Dvije vodilice koje olaksavaju provjeru stanja
pecenja jer omogucuju jednostavno izvlacenje
i premjestanje plitica i resetki unutar pecnice.

Kataliticke ploce (samo ako je uredajopremljen)

Uredaj za prijenos zraka koji povecava cirkulaciju
zraka unutar pecnice. To omogucuje poboljsanu
ucinkovitost kuhanja, ravnomjernije kuhanje hrane
na svim temperaturama, krace vrijeme kuhanja
i, na kraju, ravnomjernu raspodjelu temperature
unutar pecnice.

Sonda za meso (samo ako je uredaj opremljen)

Posebne ploc¢e oblozene emajlom,
s mikroporoznom strukturom kako bi se masnoca
pretvorila u plinovite elemente koji se lako
uklanjaju. Zamijenite nakon 3 godine uporabe (u
ciklusa 2/3 kuhanja tjedno).

Softclose (samo ako je uredaj opremljen)

/L

Mjeri unutarnju temperaturu hrane tijekom
kuhanja. Umetnite u otvor na vrhu Supljine. Mora
se umetnuti dok je pecnica hladna.
UPOZORENUJA:

- Nemojte zagrijavati ili kuhati prije no Sto

pravilno umetnete sondu za meso.
«  Sondu zameso nemojte pokusavati umetnuti
U zamrznutu hranu.

Sarke koje osiguravaju automatsko meko i glatko
kretanje tijekom faze zatvaranja vrata pecnice.
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Nacin rada proizvoda*

Simbol ‘ Funkcija ‘ Opis
@ rRau;:l nacin Ova funkcija omogucuje odabir funkcija kuhanja, temperature i trajanja.
U ovomizborniku mozete vidjetii odabrati nedavno koristene i omiljene programe,
te izraditi recepte prilagodene prema svom ukusu.
« Posljednja upotreba/Zadnja upotreba u aplikaciji: pogledajte posljednje
My Taste programe koji se koriste s trajanjem, temperaturom i predgrijavanjem (ako je
odabrano) i koji se koriste izravno u pecnici ili putem aplikacije.
« Favoriti/Moji recepti: pogledajte popis omiljenih recepata i/ili programa.
« U-Create: kreirajte i pogledajte prilagodene recepte.
. U ovom izborniku mozete pristupiti raznim receptima koji su vec integrirani u vasu
Recepti .
pecnicu.
//-_\\ Wi-Fi U ovom nacinu rada mozete spojiti pe¢nicu na mrezu i registrirati je pomocu
o aplikacije Haier.
Pristupite ovomizborniku kako biste promijenilijezik, postavili doba dana, podesili
{:—C_):} Postavke svjetlinu, ukljucili ili iskljucili zvukove, uredili postavke Wi-Fiveze i upravljanja na
daljinu.
))> Upravljanje Kad je uklju¢eno daljinsko upravljanje, pec¢nici mozete pristupitii upravljati SAMO
_ na daljinu putem spojenog uredaja.
Lo Ova funkcija omogucuje zaklju¢avanje zaslona/vrata kako bi se sprijecila da djeca
Zakljucaj o !
upotrebljavaju uredaj
—t
Svakodnevno | U ovom izborniku mozete pristupiti pripremama raznih svakodnevnih jela
Q kuhanje dostupnih na pecniciiu APLIKACIJI.

*Ovisno o modelu pecnice.
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Upotreba uredaja

NACINI KUHANJA*

Konvekcijska***

160 200 °C** IDEALNO ZA: briose, kroasane, flan, pudinge, kreme.

Ova funkcija upotrebljava gornjii donji grija¢. Prethodno desetak

-

= 2¢ razina minuta zagrijte pecnicu.
Konvekcijska + ventilator | IDEALNO ZA: pizzu, focacciu, lazanje.
N4 240°C** Ova funkcija bolje raspodjeljuje toplinu zahvaljujuc¢i kombinaciji
» ventilatora i grijacih elemenata, osiguravajuci ravnomjerno
(L] 1. razina pecenje.

IDEALNO ZA: peciva, kekse, kolace, punjena i pirjana jela.

CIN

Viserazina Ova funkcija jamciistovremeno pecenje razlicitin jela na jednoj
150-200 °C** ilivise polica. Toplina je bolje rasporedena i bolje prodire u hranu,

smanjujuciivrijeme predgrijavanja i vrijeme kuhanja. Arome se ne
(= 1./3. razina mijesaju. Prilikom zajednic¢kog kuhanja razli¢itih namirnica ostavite

ih 10-ak minuta duze.

IDEALNO ZA: gratinirana jela, meso s rostilja, ribu, povrce.
Griiaé Ova funkcija koristi samo gornji grija¢, a moze se namjestiti
e~ ) . razina rostilja. Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Bijelo
L5 (snaga) : ) i S ;
- - meso postavite dalje od rostilja. Crveno meso i riblji fileti mogu
I%, 3./4./5. razina se stavitina Pohcu \gpod koje se nlalazw posgda za quupljaﬁnje
sokova. Zagrijte 5 minuta. Namirnice okrenite na dvije trec¢ine

kuhanja (ako je potrebno).

i

IDEALNO ZA: cijele komade mesa (pecenja).

Grijac + ventilator Upotrebljava se gornji grijac s ventilatorom da bi zrak cirkulirao
200 °C** unutar pecnice. Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Kliznite

pliticu za prikupljanje sokova ispod police da bi se sokovi prikupili.
[ a. razina Hranu okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. Prethodno

zagrijavanje potrebno je za crveno meso, ali ne i za bijelo meso.

IDEALNO ZA: karamel kremu, pudinge, bavarsku kremu (parna
kupel)).

Ova je funkcija idealna za kuhanje svih jela na bazi tijesta, kojima
je potrebno vise topline odozdo. MoZe se koristiti i za zavrsetak
pripreme za kuhanje.

Doniji grija¢
160-180°C**

I;’ 2°razina

Doniji grija¢ + ventilator IDEALNO ZA: vocne kolace.

RN R

210°C** Donji se grija¢ upotrebljava s ventilatorom koji cirkulira zrak unutar
pecnice. Ova funkcija spriecava susenje hrane i poti¢e postupak

(L] 1. razina dizanja za savrsene rezultate pecenja.

Supergrill IDEALNO ZA: gratiniranje, pecenje, meso s rostilja, ribu, povrce.

L5 (snaga) ** Pecnica ima pet polozaja za rostilj, od L1 do L5. Super rostilj je
jaciod rostilja na otvorenom. Namirnice okrenite na dvije trecine

& 2./4./5. razina kuhanja (ako je potrebno).

*QOvisno o modelu pecnice.
**|dealna temperatura za predloZena jela.
***|spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potro$nje energije i energetskog razreda.
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POSEBNE FUNKCIJE*

Opis

Prijedlozi

&
3
o
o

Tailor bake ***
180-200 °C**

Idealno za odrzavanje hrane mekanom iznutra i hrskavom izvana.
Za zdravo kuhanje: ova funkcija smanjuje koli¢inu potrebne mastili ulja.
Kombiniranje grijaca s pulsiraju¢im ciklusom zraka jamci savrsenirezultat

+

.
N

@ (=] 2° razina pecenja.
Odmrzavanje
C\ 40°C Ventilator cirkulira zrak pri temperaturi od 40°C oko zamrznute hrane
X tako da se odmrzava, a da se ne mijenjaju svojstva namirnice.
I_I (=] 2° razina
Soft+
Nl

180-200 °C**

IDEALNO ZA: kolace, kruh, kekse, kroasane, briose.
Kombinira prvu fazu tradicionalnog kuhanja nakon koje slijede ciklusi

Dizanje tijesta
40°C

= 2¢ razina s promjenjivim brzinama ventilatora.
,—\ Kruh Ova funkcija omogucuje pecenje kruha u razlic¢itim koracima, osiguravajuci
am 65/100/220°C savrSene rezultate pecenja pomocu ciklusa konekcijsko + ventilator.
Predlazemo poseban recept koji je testirao nas kuhar kako bi pripremio
I_I (= 2°razina savrsen kruh (pogledajte poglavije ,Recept za kruh").
,—\ Paella Jednostavan nacin kuhanja paelle, dodavanje sastojaka na razlicitim
200°C razinama kako bi se osigurali najbolji rezultati kuhanja za svaki od njin,
s ciklusom konekcijsko i ventilator. Predlazemo poseban recept koji je
I_I (= 2°razina testirao nas kuhar (pogledajte poglavije ,Recept za paellu”).
—_—
Bl

E| 2°razina

IDEALNO ZA: pekarske proizvode.
Koristigornje i donje grijace zalagano zagrijavanje pecnice, osiguravajuci
da se kruh ili pekarski proizvodi dizu.

NACINI RADA NA PARU*

Preporucena
temperatura °C

Funkcija pare (ovisno o modelu pe¢nice)

MESO: Ova funkcija omogucuje savrseno pecenje mesa, ¢akiu

5"\ 210°C sredistu, osiguravajuci karameliziranu ili hrskavu povrsinu i so¢no
- meso.
@ 180°C TJESTENINA | PEKARSKI PROIZVODI: Ova funkcija osigurava
savrseno kuhanu tjesteninu i odgovarajuce zapecenu povrsinu.
¥ 3 200°C POVRCE: Ova funkcija omogucuje kuhanje povréa osiguravajuci
4 savrsene rezultate kuhanja i odrzavanje svih hranjivin svojstava.
RIBA: Ova funkcija osigurava ujednaceno kuhanje ¢ak i na vis§im
5"\ 210°C dijelovima, hrskavost izvana i so¢nost unutar ribe.
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FUNKCIJE CISCENJA*

oo e o ]

ggg H20-Clean Jednostavno i ucinkovito ¢iscenje pecnice.
meco
Emm Piroliza Eco Za savrseno, redovito cis¢enje pecnice.
- Za iznimno temeljito ¢isc¢enje i uklanjanje velikih koli¢ina prljavstine iz
Piroliza+ L
pecnice.
RECEPT ZA PAELLU

Recept za oko 10 osoba

Stavite u posudu za prikupljanje sokova:

— 1 sjeckaniluk

—500 grize (brzo kuhana)

—1 vrecicu od 500 g mjesavine smrznutih plodova
mora (mali repovi Skampa, ocis¢ene dagnje, male
trake lignji,...)

— 2 Sake duboko smrznutog graska

— 1/2 crvene paprike narezane na male komade —kriske
kobasice chorizo

—2 jusne Zlice ribe u prahu (ili, jos bolje, 1 vrecicu
dehidrirane riblje juhe) 1 vrecicu zacina za paéllu 1
jusdna Zlica pirea od rajcice

—1 dozu $afrana u prahu, nekoliko prekrasnih cijelih
dagnji

—700 gvode

Pokrijte posudu za prikupljianje sokova aluminijskom

folijom i stavite ju na prvu razinu

Stavite u lim za pecenje tijesta:

— 10 porcija ribljih fileta (po izboru)

— 10 (ili 20) prekrasnih repova kozica (ili Skampi)

— Pokrijte posudu za prikupljanje sokova aluminijskom
folijomi stavite ju na trec¢u razinu

Stavite na stalak za pecnicu

—tanjur za pitu (ili neki drugi kalup s podignutim
rubovima) s 10 komada vrhova pilecih bataka
prekrivenih zac¢inima od paelle

Kalup stavite na 4. razinu stalka

Zatvorite vrata pecnice i ukljucite funkciju ,Paella”.

RECEPT ZA KRUH
¢ S jednostavnim krusnim braSnom:
1 kg posebnog brasna za kruh

*QOvisno o modelu pecnice.
**|dealna temperatura za predloZena jela.

18 gsoli

2 vrecice suhog pekarskog kvasca

Oko 550 gvode na 40 °C

¢ S krusnim brasnom s umijeSanim kvascemi solju
(preporuka):

1 kilogram brasna

1 vrecica suhog pekarskog kvasca (bolje je dodati

vrecicu)

Oko 550 gvode na 40 °C

Nacin pripreme

Razrijedite kvasac u vodi u zdjeli za salatu, stavite
brasno, sol (prema potrebi) i vodu.

Sve promijesajte da dobijete ujednaceno tijesto.
Tijesto stavite na radnu povrsinu, a dlanom ruke
razvucite tijesto i preklopite ga (cilj je da se u tijesto
ubaci $to vise zraka). Ovo ponavljate oko 5 minuta.
Stavite tijesto u zdjelu i prekrijte ga prozirnom folijom
dok se tijesto ne podigne (funkcija za dizanje tijesta)
oko 1 h (mora se udvostruciti volumen).

|zvadite tijesto, preklopite ga 2 ili 3 puta (da izbacite
zrak) i oblikujte kruh (baget, seljacki kruh, okrugla
Struca).

Kruh stavite na lim za pecenje ve¢ prekriven papirom
za pelenje.

Lagano posipajte kruhove od brasna (po zelji, samo da
dobijete efekt na seljackom kruhu).

Vrh s$truce nekoliko puta zareZite ziletom (ili dobro
naostrenim nozem)

Pustite da odstoji desetak minuta prije stavljanja
u pecnicu. Lim s kruhom stavite na 2. razinu (odozdo)
pecnice.

|zmijerite to¢no 1dI(10clili 100 g) vode i ulijte je izravno
na dno pecnice.

Zatvorite vrata i ukljucite funkciju ,automatski kruh"

***|spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potro$nje energije i energetskog razreda.
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Ciséenje i odrzavanje

OPCENITE NAPOMENE O CISCENJU
Redovito ¢isc¢enje moze produljiti zivotni vijek
vaseg uredaja. Pricekajte da se pecnica ohladi
prije ru¢nog Cis¢enja.

UPOZORENUJE: Nikada nemojte upotrebljavati
abrazivne deterdzente, Celi¢nu vunu ili ostre
predmete za ¢is¢enje da ne biste trajno ostetili
emajlirane dijelove. Upotrebljavajte samo vodu,
sapunilideterdzente s izbjeljivacem (amonijak).

STAKLENIDIJELOVI

Staklo ocistite upijaju¢im kuhinjskim ru¢nikom
nakon svake upotrebe. Za tvrdokorne mrlje
upotrijebite spuzvu natoplienu deterdzentom,
iscijedenu, a zatim isperite vodom.

BRTVA STAKLA PECNICE
Ako je prljava, brtva se moze ocistiti lagano
navlazenom spuzvom.

PREPORUKE:

« Nakon svake uporabe pecnice, minimalnim
¢is¢enjem pripomaze se u odrzavanju pec¢nice
savrseno Cistom.

« Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom
folijom ili jednokratnom zastitom koja je
dostupna u prodavaonicama. Aluminijska folija
ili bilo koja druga zastita, uizravnom doticaju
s vruc¢imemajlom, pod rizikom je od rastapanja
i unistavanja emajla u unutrasnjosti.

- Kako biste sprijecili pretjerano prljanje
svoje pecnice i nastale snazne mirise dima,
preporucujemo da pecnicu ne upotrebljavate
pri veoma visokim temperaturama. Bolje
je produziti vrijeme kuhanja i malo smanijiti
temperaturu.

« Uz dodatke koji se isporucuju s pe¢nicom,
savjetujemo vam isklju¢ivo uporabu posuda
i kalupa za pecenje koji su otporni na veoma
visoke temperature.

ZAMJENA ZARULJICE:

« Odspojite pe¢nicu od mreznog napajanja.

« Otvorite stakleni poklopac, skinite Zarulju
i zamijenite ju novom zaruljom iste vrste.

« Nakon zamjene neispravne zarulje, zamijenite
stakleni poklopac.

NAPOMENA: Ako se radi o pec¢nici opremljenojled
svjetlom, obratite se sluzbiza pomoc pri promjeni
Zarulje.
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Zastita okolisa i zbrinjavanje

CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA

Ako je to moguce, izbjegavajte prethodno
zagrijavanje pecnice i uvijek je pokusajte napuniti.
|zbjegavajte Cesto otvaranje vrata pecnice, zato
Sto se toplina iz Supljine rasprsuje svaki put kada
ih otvorite. Za znatnu ustedu energije, iskljucite
pecnicu izmedu 5 i 10 minuta prije planiranog
zavrSetka vremena pripremanja i upotrijebite
zaostalu toplinu koja se nastavlja proizvoditi
u pecnici. Brtve odrzavajte Cistim iispravnim,
a da biste izbjegli rasipanje topline izvan Supljine
pecnice. Ako imate ugovor o elektricnoj energiji
s tarifom po satu, putem programa ,odgodeno
kuhanje" pojednostavljuje se usteda energije,
prebacuje se pocetak postupka kuhanja
u vremensko razdoblje smanjene tarife.

UPRAVLJANJE OTPADOM | ZASTITA

OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu

s Direktivom 2012/19/

EZ o otpadnoj elektri¢noj

i elektronickoj opremi (WEEE).

Otpadna elektri¢nai elektronicka

oprema sadrzi oneciscujuce

tvari (koje mogu imati negativan

uc¢inak na okolis) ibazne I

elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu

i elektroni¢ku opremu a da bi se ispravno uklonili

i odlozilioneciscivadiivratili svimaterijali. Pojedinci

mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da

otpadna elektri¢na i elektronicka oprema ne
postane ekoloski problem. Treba se pridrzavati
nekoliko osnovnih pravila:

«  Otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema ne
smije se zbrinjavati kao kucanski otpad;

« Otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema
mora se odnijeti na namjenska prikupljalista
kojima upravlja gradsko vijece ili registrirano
poduzece.

Umnogimdrzavama, velika se otpadna elektri¢na

i elektronicka oprema prikuplja i kao kucanski

otpad. Pri kupnji novog uredaja, stari uredaj

mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti
besplatno, samo ako je uredaj iste vrste iliima
jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.
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O6o06LwweHune

Ba>xHM MHAUKaLUMKU 3a 6e30MacHOCTTa

OnucaHue Ha NnpoayKTa
Kak pa6oTy npoayKTbT

MN3nonsBaHe Ha ypeaa

MouncTBaHe n nogapbXKKa

3awmTa Ha OKOJIHaTa cpeaa un nusxebpsidaHe

MHcTanupaHe

Bnarogapum Bu, 4e n3bpaxte eaAnH OT HaLuMTe
NpoAyKTW. 3a Har-4006pK pe3yntaTu, MONS,
npoveTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO
1 rO 3anas3eTe 3a crpasku B Obaete. [pean
MHCTanupaHe Ha dypHaTa Ccu 3anuuieTe
CEPUNHVA HOMEP, KOMTO MOXe B e Heobxoaum
B C/y4Yan Ha HeobxoAMMOCT OT PEMOHT.
[NpoBepeTe Aann dypHaTa He e NoBpeAeHa
no BpeMe Ha TpaHcnopTupaHe. AKO nMate
CbMHEHWS, KOHCYNTUPanTe ce c KBannpurumpaH
TeXHWKNpeau dansnonssate dypHaTa. [pbxTe
BCUYKM OMAKOBBYHW MaTepuanu ganey ot
focera Ha Aeua. Korato BrkatounTe pypHaTa
3aMPbB MNbT, MOXe [a Ce yCeTWn CUHa MUPU3Ma.
ToBa ce Ab/HKM Ha HarpsaBaHeTo 3a NbpPBU MbT

Ha /1enMIOTO MO M30MpaLLMTE naHennTe.
AKO TOBa ce C/lyyu, He ce TpeBoOxeTe,
NpoCTO M34YakanTe AMMBT Aa Ce pa3cee
npeau la NocTaBMTe xpaHa BbB dypHaTa.
Mpon3BOANTENAT HE MOEMa OTFOBOPHOCT B
cryyanTe, KoraTo UHCTPYKUUMTE B HAaCTOALLSA
He ca craseHu.

3ABEJIEXKA: OyHKUMKMTE, cBOMCTBATA U
NPUHAANEXHOCTUTE Ha dypHaTa, MOCOYEeHM B
HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO, LUl Ca Pas/InyHYI B
3aBMICUMOCT OT MOAENA, KOMTO CTe 3aKyMnnaun.
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Ba)XHu nHAMKaLMKM 3a 6e30nacHOCTTA

MHCTPYKUUN 3A BESOMACHOCT

LeuaTtaHe TpabBa da nrpasar Cc ypeaa.

YpeasT MOXe Aa ce M3Mo/3Ba OT /MLa Ha 8 1 MoBeYe roaviHv 1 OT Nnua
C orpaHvyeH Gr13nHEeCKU, CEH30PHM N YMCTBEHK Bb3MOXKHOCTW,
6e3 onuT UM MO3HaHKA 3a MPOAYKTa, CaMO aKo Ca HabNroAaBaHM UK
nosy4YaBaT UHCTPYKUMV Mpri paboTa C ypeda no 6e3onaceH HauvH, mpy
OCb3HaBaHe Ha Bb3MOXXHWTE PUICKOBE.

[MouwncTBaHe ¥ Noaapbyxka He TpabBa Aa Ce KM3BbpLUBa OT
HeHabnroaaBaHu Aela.

NMPEAYTPEXAEHWE: no Bpeme Ha ynoTpeba ypeabT w
MNPVHaANEXKHOCTUTE My Ce HaropeLLsaBaT. BHMaBanTe Aa He JOKOCBaTe
ropeLLy 4acTu.

MPEAYTIPEXAEHVIE: no BpeMe Ha ynoTpeba A0OCTbMHNTE HaC TV MOXKe
Aa ce HaropeludaT. Manku Aetla TpsabBa Aa Ce AbpyKaT Ha pasCTosAHME.
NMPEAYTIPEXAEHWE: 3a ga n3berHete onacHOCT, MpUYMHeHa OT
CyHarHO HYIMPaHe Ha TOMIMHHOTO MPEKBbCBALLIO YCTPOMCTBO, ypeAsT
He TpsAbBa Aa Ce 3axXPaHBa OT BbHLLIHO MPEBKJ/IHOYBALLIO YCTPOMCTBO KaTO
TaMep K Aa € CBbP3aH KbM e/1eKTpUYeCcKa BEPUa, KOATO MEPVIOANYHO
Ce BKJ/THOYUBA M M3K/IFOYBA.

Heuanoa 8 roanHn Tpsabea Aa ce AbpyKaT Ha 6e30MacHO PasCToAHME OT
ypena, ako He ca HabnrodaBaHW HEMPEKbCHATO.

He nsnonseanTe napeH NoYMCcTBaLL ypea U ypea 3a NpbCKaHe noj
BMCOKO Ha/AaraHe 3a ornepaumm no noYmcTBaHe.

PaseavHeTe ypeda OT MaBHOTO €/1EKTPUHECKO 3axpaHBaHe npeam
M3BbPLLIBaHE Ha KaKBUTO 1 Aa € paboTy MO NOAAPBKKA MO HES.

MPEMOPBKW/MPEAYMPEXAEHNA 3A UHCTAJIUPAHE

[MpoV3BOANTENAT HAMa 3a4b/PKEHME Aa 3BBbPLLIBA TOBA. AKO CE M3MCKBa
CbAENCTBMETO Ha MPOV3BOANTENSA 3a KOPUIMPaHe Ha Her3npaBHOCT,
Bb3HVIKHaIM OT HEMPaBUIHO MHCTa/IMpaHe, TakoBa CbAENCTBME He
Ce MOKpVBa OT rapaHuUmaTa. Tpsabsa Aa ce cneaBaT MHCTPYKUMMTE
3a MHCTanupaHe 3a NnpodecnoHaneH KBaaduurpaH nepcoHan.
HenpaBMAHOTO UHCTapaHe Moye Aa MPUHHK LLETU MM HapaHABaHMA
Ha xopa, *KMBOTHW IV MPUHAANEXHOCTW. [Tpor3BOANTENSAT HE MOXKE Aa
6bae OTrOBOPEH 3a TaKMBa LLIETU UM HapaHABaHMS.
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+ He cewsnckBa AoMbIHUTENHa OMepaLmsa/HaCTPOMKa 3a eKCrioaTaums
Ha ypeaa Npy HOMUHaIHUTE YeCTOTU.

+ YpenwTt He TpAabBa Aa ce MHCTaNMpa 3a4 AeKopaTyiBHa BPaTa, 3a Aa ce
n3berHe nperpsBaHe.

+ QypHaTa Moxke Aa ObJe pa3nosioKeHa Ha BUCOKO, B KOJIOHa UK
noa paboteH nMAoT. [pean drkcrpaHe Tpsabea Aa ocurypute goopa
BEHTW1aLMSA B MPOCTPaHCTBOTO Ha PypHaTa, 33 4a MO3BOIMTE MPaBU/IHA
LIMPKYNaLUMsS Ha CBEX Bb34yX, HEOOXOAMM 3a OX1aKAaHe M 3aLLMTa Ha
BBTPELLUHMTE YacTy. HanpaeeTe OTBOpUTE, MOCOYEHN Ha MOCeaHaTa
CTpaHuLa, Crope TUMa Ha KpEMEXXHUTE efeMeHTU.

ENNEKTPUNMECKU MPEAYMNPEXAEHNA

» Ako ¢ypHaTa e npegocTaBeHa OT Npomn3BoaUTENSA 6€3 KYMJTyHr:
YPEABLT HE TPABBA OA CE CBbP3BA KbM M3TOYHMK HA
EJIEKTPO3AXPAHBAHE CKYTITYHI TN THE3AOA, ATPABBA A CE
CBBbPXE AMPEKTHO KbM ITTABHOTO 3AXPAHBAHE. CBbp3BaHeTo
KBbM U3TOYHVIK Ha 3axpaHBaHe TpsibBa Aa Ce M3BbPLLIM OT MOAXOAALLIO
KBaMbULMPaH MPOPEeCOHaIUCT. 3a Aa CbOTBETCTBA MHCTalaumMaTa
Ha TeKyLLIOTO 3aKOHOAaTeICTBO 3a 6e30MacHOCT, PypHaTa TpsbBada ce
CBbPYKE CaMO Ype3 MOCTaBAHE Ha OMHUMOAAPEH MPEKbCBaY, C OTAEAHE
Ha KOHTaKTUTE, CbBMECTMMO C U3MCKBAHWATA 32 CBPbXHAMpPeXxKeHue oT
kaTeropus lll Mexxay ypeaa v 3TouHMKa Ha 3axpaHBaHe. OMHUMONApHNST
NpeKkbCBaY TPAOBa Aa MOXKE Aa V34bPXKU MaKCUMa IH1SA CBbp3aH TOBap
M Aa OTroBaps Ha TEKYLLIOTO 3aKOHOAATENCTBO. 3a3eMUTENHNAT
Kaben B )Kb/TO 1 3eN1eHO He TpsAbBa Aa ce NpeKbCBa OT MPEKbCBaM.
113M013BaHMAT 3a CBbp3BaHE OMHVMOIAPEH MPeKbCBaY TPAOBa IECHO
[ace AOCTUra, Korato Ce MHCTavpa ypeasT. CBbp3BaHETO KbM M3TOYHMK
Ha 3axpaHBaHe TpsAbBa Aa Ce U3BBbPLLIM OT MOAXOASALLO KBaMPUUMPaH
NpOodecnoHanCT, KaTo ce UMa NpeaBWA NONAPHOCTTa Ha ypHaTa U
M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe. PaseamMHABaHETO TpabBa Aa ce MoCcTura
Ype3 BrpaxkAaHe Ha KoY BbB GUIKCMPaHOTO OkabenaBaHe, Cbr/laCHO
npaBuaTa 3a OkabeaBaHe.

» AKo dypHaTa e npeaocTaBeHa OT NPOU3BOAUTEIA C KYNJTYHT:
[He3n0TO TpsAbBa Aa € MoAXOAALLIO 3@ YKa3aHKWA Ha eTMKaTa ToBap U
TpsbBa AaliMa CBbp3aH U paboTeLL 3a3eMABaLLL KOHTaKT. 3a3eMUTENHUAT
MPOBOAHVIK € CXKBT U 3E/1eH LUBAT. [a3ronepaunsa TpabBa 4a Ce 3B bPLLM
OT NOAXOAALLIO KBaNMPMLMpaH nepcoHan. B ciyyan Ha HECbBMECTVIMOCT
MeXay rHe340TO O KyrJ/lyHra Ha ypeaa, MouCKanTe OT KBannduLmpaH
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eNeKTPOTEXHUK Aa 3aMEHU FTHE3A0TO C APYT, MOAXOAALL TUM. KyrmayHr 5T
NIHE340TO TPAOBa 4a OTroBapAT Ha TEKYLLIMTE CTaHAapTV B CTpaHaTa Ha
WMHCTanMpaHe. Bpb3kaTa KbM M3TOYHKIK Ha 3aXPaHBaHE ChLLIO MOXKe [1a Ce
OCBLLECTBM Ype3 MOCTaBAHE Ha OMHUMONAPEH MPEKBbCBaY C OTAENAHE
Ha KOHTaKT1Te, OTrOBapsALLO Ha M3UCKBaHKWATa 38 CBPbXHAMNMpPEXeHne
oT kaTeropua lll, Mexxay ypeaa 1 U3TOYHKKa Ha 3axpaHBaHe, KOUTO
MOXXe @ V3AbPXKU MaKCMMasTHUA CBbp3aH TOBap 1 KOMTO OTroBaps Ha
TEKYLLIOTO 3aKOHOAATE/NICTBO. 3a3eMUTENHUAT Kabe N BXKbATO 1 3e1eHO
He TpsbBa Ja ce MPEeKbCBa OT MPEKbCBaY. [HE340TO MM OMHUMONAPHNSAT
nNpeKkbCBad TpAbBa 1IeCHO Aa Ce AOCTUraT KoraTo Ce MHCTaMpa ypeasT.
Pa3enHABaHETO MOXKe [1a Ce MOCTUIra Ype3 OCurypsaBaHe Ha JOCTbIMHOCT
Ha KYMJTyHra 1av BrparkAaHe Ha KTHoY BbB GUIKCHPaHOTO OKabeaBaHe
Cbr1acHO NpaBuiaTa 3a OkabensaaHe.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben ce noBpean, TpAbBa Aa Ce CMeHV C Kabe nam
cneumaneH KOMMEeKT, MpeAaaraH OT Npoyr3BOANTENA UM TPAOBA Ja ce
CBbpyKETE C OTAeNa 33 OOCTY»KBaHE Ha KIMEHTU. TUMBLT Ha 3aXPaHBaLLIVS
kKaben Tpsabea ga e HO5V2V2-F. Tasum onepauya TpsabBa Aa ce 3BbPLLN
OT MOAXOAALLIO KBa/MPUMUMPaH NepCoHas. 3a3eMaBaLLMAT MPOBOAHKIK
(kbNTO-3€N€EH) TPAbBa Aa € NpUbAU3MTENHO ¢ 10 MM No-Ababr OT
ApyryTe NpoBOAHULUM. 3a PEMOHTK Ce ObpblLanTe KbM OTAeNa 33
0BCNYKBaHE Ha KITMEHTU M U3UCKBAMTE M3MOI3BAHETO Ha OPUrHATHN
pE3epBHU HaCTU.

HecnassaHeTo Ha MOCOYEHOTO MO-rope MOXe Aa 3acTpallun
6e30MacHOCTTa Ha ypeaa v Aa HanpaBy rapaHuUMsaTa HeBaiMaHa.
MPEAYTIPEXAEHWME: AOCTBRHWTE YaCTM MOXKe Aa Ce HarOpeLLIAT KoraTo
ce n3nonsea rpuast. Lelata TpabBa Ja ce AbpaT Ha Pa3CToAHME,

He nsnonseante rpybm v abpasvBHM MaTepuaav U OCTPY METATHN
npeaMeT 3a 3CTbprBaHe MPUMOY/CTBaHE Ha CTbK1aTaHa BpaTUTe, T
KaTO Te MOXKe Zla HaZlpacKaT MOBbPXHOCTTa M Aa MPUYMHAT HaTPOLLIaBaHe
Ha CTBKJ/I0TO.

NMPEAYTIPEXAEHVIE: yBepeTe ce, Ye ypeabT € M3KNoYeH Npean Aa
CMEHSATE KPYLLUKaTa, 3a Aa M3berHeTe eNeKTpuYecKr yaap.

QypHaTa TpabBa Aa ce V3KYN Mpean M3BaxAaHe Ha pasrobsasaLLmTe
ce yacTw. CneanodmcTBaHe crinobeTte OTHOBO ChIIaCHO MHCTPRYKLUMATE.
l13nonssanTe pypHaTa CamMo Mo NpeaHa3HavYeHve, T.e. eAVHCTBEHO
3a NPUroTBAHE Ha XpaHa: BCAKa Apyra ynotpeba, HanpuMep KaTo
WN3TOYHVIK Ha TOM/IMHA, CE CHUTA 3a HEMpaBW/IHa M Mopaan TOBa—OMacHa.
[TpOM3BOANTENAT HE MOXKE 1a HOCK OTTOBOPHOCT 3a LLIETU B PE3Y/ITaT

BG 22



Ha HenoAxoAALLa, HempaBW/IHa IV HepalyMHa yrnoTpeba.

« YnotpebaTaHaenekTprUieckmns ypea npeanosara Crna3saHeTo Ha HAKOW
OCHOBOMOMaraLLy npaBuia:

+ He gbpnavte kabena, 3a Aa NpeKbCHETE e/1eKTPO3axpaHBaHETO Ha
NPOAYKTa;

+ He nokocBanTe ypeaa ¢ MOKPU UM BAAXKHK pbLe WV KPaKa;

« [1o MprHUMA M3MON3BaHETO Ha aAanToPW, HAKOKO KYMJTyHra Wan
YOBIDKUTENHW Kaben He Ce NpenopbyBa;

« Bcnyyar Ha Her3npaBHOCT U/Wnv BAOLLIEHa pabOoTa M3K/IYETE ypeda
1 HEe U3BBPLLIBAHWTE HYIKAKBW MaHMyAaLymy MO HEro.

« YBEPETE CE, YE EJTEKTPUNYECKNTE CBbP3BAHIA CE M3BBPLLIBAT
OT ENNEKTPOTEXHUKW M KBAJTMOUUWMPAH TEXHWK.
EnekTpo3axpaHBaHETO, KbM KOETO € CBbp3aHa PpypHaTa, TpsbBa Aa
OTroBaps Ha M3MCKBaHWA Ha AENCTBALLMTE 3aKOHU B CTpaHaTa Ha
MHCTanupaHe. [1pon3BoaANTENAT He MOeMa OTFrOBOPHOCT 3a LLETK,
MNPUYMHEHV OT HECMA3BaHETO Ha Te3u UHCTPYKUMK. DypHaTa Tpsbea
[1a Ce CBbPXKE C e/1EKTPO3axPaHBAHETO KbM 3a3eMeH CTEHEH 13BO/
VIV MPEKBCBAY C HAKOJIKO MOJIOCA, B 3aBUCUMOCT OT AeNCTBaLLMTe
3aKOHV B CTPaHaTa Ha MHCTampaHe. EnekTposaxpaHBaHeTo TpAbBa
[a € 3aLLUMTEHO C MOAXOAALLM NMPEANA3NTENN M U3MON3BaHUTE Kaben
TpAbBa Aa MaT HaNMpPEeYHO CeYeHre, KOETO a OCUIypsBa NPaBuIHOTO
3axpaHBaHe Ha pypHaTa.

+ CBbP3BAHE. ®ypHaTa TpsibBa Aa ce 3axpaHBa CbC 3axpaHBaLLl kaben,
KOMTO Aa Ce CBbP3Ba CaMo C en1eKTpo3axpaHBaHe 220-240 V AC
Mexxay @a3uTe nam Mexkay dasata U HeyTpanHua nostoc. [Npeam Aa
CBbpEeTe PypHaTa KbM E1EKTPO3aXPaHBAHETO € BaXKHO [a CE NpOBEPU
3aXPaHBAaLLOTO HampexxeHue, ykazaHo Ha Mprbopa, U HaCTpOoMKaTa
Ha MpeKbCBaYa. 3a3eMaABaLLVAT Kabes, CBbp3aH CbC 3a3emMaABalliaTa
KNeMa Ha dypHaTa, TpAOBa [la Ce CBbPyKEe KbM 3a3eMsABaLLlaTa K/1eMa Ha
e/1eKTpO3axpaHBaHeTO.

« NMPEAYTIPEXAEHWE. Tpean cBbp3BaHe Ha ¢ypHaTa KbM
e/1eKTPO3axpaHBaHETO MOVICKaMTE OT KBaIMPULIMPaH eN1eKTPOTEXHKK
Aa MpOBepK HEeMpeKkbCHATOCTTa Ha 3a3emMaBallaTa KJjemMa Ha
eneKkTpo3axpaHBaHeTO. [1por3BOANTENST HAMa Aa MOeMa OTFOBOPHOCT
3@ MHUMAEHTW UM ApYyri NpobnemMu, MpU4YnHEHU OT HeYyCreLLUHO
CBbp3BaHe Ha PypHaTa KbM 3a3eMyTeHaTa K1eMa UM oT 3a3eMUTe NHa
BPBH3Ka, KOATO MMa AedeKTHa HEMPEKbCHATOCT.

« SABEJIEXKA: TB KaTO dypHaTa M3MCKBa paboTa Mo MOAAPbBXKKA,
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npernopbyBa ce Aa UMaTe U Apyr CBOOOAEeH CTEHEH KOHTAKT, Taka ye
[la MOyKe [la ce CBbpyke dypHaTa KbM Hero, ako 6bze 13BazeHa oT
MPOCTPAHCTBOTO, BKOETO € MHCTaMpaHa. 3axpaHBaLLnaT kabe1 TpabBa
/1a Ce 3aMeHs1 CaMO OT TEXHNYECK CEPBI3EH MePCOHaT VN OT TEXHMIK
C eKBMBasIEHTHa KBaMdUKaLNS.

MPEMOPBKU/TIPEAYMPEXAEHNA 3AYINOTPEBA

[lo BpeMe Ha roTBeHe B/lara BbTpe BbB GypHaTa MOXKe Aa KOHAeH3Vpa
MO CTBbKJIOTO Ha BpaTuU4kaTa. [oBa € HOpMasIHO CbCTOoAHME. 3a
HaMansABaHe Ha To3u edpeKT usdakanTe 10-15 MUHYTU Cnen BKIKoYBaHe
Ha 3axpaHBaHETO, MpeaV Aa NOCTaBUTE XpaHaTa BbTPE BbB GypHaTa.
['py BCUYKM ClyHan KOHAEH3BT 134e3Ba Korato dypHaTa AOCTUrHe
TemMmepaTypa 3a roTBeHe.

[puroTBanTe 3e/1eHYyLMTE B Cb/l C Karak BMECTO B OTBOPEHa TaBa.
l136arBaniTe 4a OCTaBATE XpaHa BbB pypHaTa c/ieq MpuroTBAHETO 3a
nosede oT 15/20 MUHyTW.

bnrnnpekbcBaHsa Ha 3axpaHBaLLiaTa MpeXKa, Bb3HMKHa/IM BbB ¢pa3aTa
Ha rOTBeHe, MoraT Aa NPUYUHAT HEW3MPaBHOCT Ha e1eKTpoMoTopa. B
TaKbB C/lyda Ce CBbpyKeTe C OTAeNa 3a 0O6CNyKBaHe Ha KITMEHTU.
KoratonocTassATe peLLeTKaTa BbTpe Ce yBEPETE, He CTOMEPLT € HAaCOoYeH
Harope 1 B 3aHaTa YacCT Ha KameparTa. PeLueTkata TpsabBa Aa B/1e3e
AOKpal B KamepaTa.

NMPEAYTIPEXAEHVIE: He nokpmBanTe cTeHnTe Ha dypHaTa C
aNyMUHMEBO GONMO MM 3aLLTa 38 eAHOKpaTHa ynoTpeba, KakBUTO
ce npegnaraTt B MarasvHuTe. AnyM1HUEBOTO GOIMO UM APYra 3aLlmTa
B MPSK KOHTAKT C FOPELLMA eMan Cb3aBaT PUCK OT pa3TornsaBaHe U
B/IOLL@BaHe Ha QYHKLUMOHVPAHETO Ha eMaliia OT BbTpeLLHaTa CTpaHa.
NMPEAYTIPEXXAEHNVE: Hnkora He oTCcTpaHaBarTe yrTbTHEHWETO Ha
BpaTu4KaTa.

BHVIMAHWE: He mbaHeTe AbHOTO Ha kKamepaTta € BoAa Mo BpeMe Ha
rOTBEeHe WV Korato GypHaTa e ropetia.

KoraTo mocTaBaATe TaBMYKaTa Ha peLleTK1Te 0bpblLUanTe BHMaHue
Aann obesonaceHnTe cpeLLly niib3raHe pbooBe ca Mo3ULIMOHMPaHN
Has3a4 v Harope

3a npaBunHa ynotpeba Ha ypHaTa ce MpenopbyBa Aa He ce MOCTaBA
XpaHa B MPSAK KOHTaKT C NOMUMTE M TaBUTE, a Aa Ce 13MO3Ba XapTHis
3aneyeHe 1/vny cneumanHM CbaoBe.

TaBmyKaTa 3a oTUEXAaHe CbbUpa OCTaTbUMTE, KOUTO KamAT MO BpeMe
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HarorBeHe.

MPEAYNPEXAEHUA

Bcekn ranuuieH pasnat MaTepuan TpabBa Aa ce OTCTpaHy mpeau

noYncTBaHe.

MPEAYTIPEXAEHVE: mpean nHMummnpaHe Ha aBTOMaTUYEH LIMKbI1 Ha

noYMCTBaHe:

1. [NovncTeTe BpaTuydKaTa Ha PypHaTa;

2. OTCTpaHeTe roneMmTe U rpybr OCTaTblUM OT XpaHa OT BbTPELLHATa
CTpaHa Ha PypHaTa C MOMOLLTa Ha BNaxkHa rbba. He nsnonssante
npenapatu;

3. OTCTpaHeTe BCUYKM MPUHAANEXKHOCTU OT KOMIMIEKTa M/Tb3raLlm ce
CTpaH UM (KbAeTO UMa);

4. He nocTaBAnTe Kbpriv 3a CbA0BE.

BbB dypHM CbC COHAa 3a Meco e HeobxoaAMMO Npean 4a U3MbIIHUTE

LK1 33 MOYMCTBaHE [a 3aTBOPKMTE OTBOPa C NpeAoCTaBeHaTa ravka.

BrHaru 3aTBapsamnTe OTBOPaA C ravikaTa Korato He Ce 13Mo13Ba CoHAaTa

3a Meco.

Mo BpeMe Ha MMPONNTYHMS MPOLIEC Ha MOYMCTBaHE (aKo e Hanm4eH)

MOBBbPXHOCTUTE MOXKE 1a Ce HarpesdT rnoBeye OT OBMKHOBEHO, MopaaX

TOBa [eLlaTa TpsabBa a ce OAbpyKaT Ha 6e30MacHO pa3CcToAHME.

AKO Haa dypHaTa MMa MOHTUMPaHK KOT/IOHW, HUKOra He 3MOo3BanTe

KOT/IOHWTE AOKATO PaboTV MMPO/IM3aTOPa, Taka HAMa Ja ce AOMycHe

nperpsBaHe Ha KOT/IOHUTE.

KoraTo mbaHWTe pe3epBoapa 3a BOAa, HVMBOTO Ha BoAaTa He Tpsbea Aa

NpeBnLLIaBa MakCUMaTHOTO HMBO, YKa3aHO Ha pe3epBoapa.

MPEAYTIPEXAEHWE: OnacHOCT OT M3rapsaHe 1 noBpexaaHe Ha ypeaa:

M3MO3BaAHETO Ha PYHKLIMATA 3a Mapa OCBOOOXAaBa Mapa, KOATO MOXKEe

Aa npuarHn 3rapsaHnsa: CneausnonssaHe Ha GyHKLVMSA C Napa OTeapanTe

BHMMaTEeTHO BPaTMYKaTa, 3a Aa M3berHeTe HapaHaBaHe.

l/I3non3Barite camo NrTerHa BOAa 3a Mb/IHEHE Ha pe3epBoapa.

l13non3earite CamMo NMTENHa BOAA 3a MbJ/IHEHE Ha AbHOTO Ha KamepaTa

3a QyHKUMA C Mapa.

l/13non3eaTe caMo CoHAa 3a MeCo, KOATO Ce MpenopbyBa 3a Tasv GypHa.
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OnucaHue Ha npoayKTa

. Nanen3aynpaBneHve

. Mosnuynm Ha peweTkaTa
(TeneHa cTpaHuua, aKo e
BKtOYEHa)

. Ckapw

. TaBu

. BeHTunatop (ako nma)

. Bpatuuka Ha dypHaTa

. TeneHu cTpaHuum (@Ko rma:
CaMo 3a NI0CKM Kamepm)

. CepueH Homep

3anuweTe TyK CepUHUA HOMEP 3a CNPaBKu B
6vaelle

MPUHAANEXHOCTU

TaBa 3a oTuexaaHe MeTanHa ckapa

Cbbupa ocTaTtbum, KOMTO NpoKaneaT Npu  JbpxuTaBM U APYrM CbAOBE 3a NeyeHe.
rOTBEHa Ha XxpaHa Ha rpunoBeTe.
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TeneHa cTpaHuua (CaMo ako 1Ma)

TeneckonuuHM Bogaum (Camo axo 1ma)

PasnonoyxeHn oT ABeTe CTpaHW Ha KamepaTa Ha
dypHaTa, AbpyKaT MeTaHV rpUIOBe 1 TaBW 3a
oTuexAaHe.

MaHen 3aroTBeHe (CamMo ako 1Ma)

[BeTe BOAELWN pPENCYU, KOUTO y/ecHABaT
npoBepKaTa Ha npoleca Ha rotTeeHe, KaTo
MO3BO/IABAT /IECHO M3BaXXAaHe 1 NpemMecTBaHe
Ha TaBW 1 CKapy BbTpe B KamepaTa Ha dypHaTa.

KaTanuTuyHu naHenm (camo ako 1ma)

TpaHCNopTbOp Ha BBb3AYyX, KOMTO ynecHsABa
LMpKynaumaTa Ha Bb34yx BbTpe BbB GypHaTa. Tosa
nosBonsABanogobpeHa epeKTUBHOCT Ha rOTBEHETO,
Mo-paBHOMEPHO MPUrOTBAHE Ha XpaHaTa npwu
BCAKaKBY TemnepaTypu, NO-KpaTK1 BpeMeHa 3a
rOTBEHE 1 OCBEH TOBa PaBHOMEPHO pa3npeaenaHe
Ha TeMnepaTypaTaBbTpe BbB GpypHaTa.

CoHpaa 3aMeca (camo ako 11ma)

CneuvanHu, NMOKpUTKU C eMain, naHenu,
npov3BeAeHn C MUKPOMopecTa CTPYKTypa 3a
npeo6pasyBaHe Ha MasHNHNTE B ra3o0bpa3HY
€/1eEMEHTU, KOWTO Ca SIeCHW 33 OTCTPaHABaHe.
CMeHeTe cnea 3 roauHu ynotpeba (npu 2/3
rOTBapCKM LVKb/a Ha ceammLia).

SoftClose (nur, falls vorhanden)

/L

iamepBa BbTpellHaTa TeMnepaTypa Ha

XpaHaTa no BpeMe Ha roteeHe. BkatoyBa ce B

OTBOpaBropHaTa4acT HaKamepaTa. Tpabsada

ce BK/ItOYM KoraTo ypHaTa e cTyaeHa.

MPEAYMPEXAEHNA:

« HenoarpaganTe nnu 3anoyBanTe roTBeHe
npeAyv AacTe nocTaBnAV NpaBMIHO COHAaTa
3a Meco.

. HeonutBanTe Aa mocTaBATe coHAaTa 3a
MeCO B 3aMpaseHa xpaHa..

Scharniere, die ein automatisches, sanftes
und leichtgangiges Schliefken der Backofentur
gewahrleisten.
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Funktionsweise des Produkts *

(o{7]Y]:16Y;1

A

DyHKUMs

PbuyeH pexxum

‘ OnucaHue

Tasu dyHKUMA No3BONABa Aa M3bepeTe GyHKUMM 3aroTBeHe, TemnepaTypa
N NPOAB/IKUTENHOCT.

B TOBa MeHIO MOXeTe AaBUANTE U M36epeTe M3noNn3BaHNMnnpeanovYnTaHn

nporpamMn, KakTo N Aa redepumpate nepCoHaansnpaHm peuenT cnopeq

BallnA BKYC.

« NMocneaHo 13non3BaHWM/NMoceaHO N3MNoa3BaHM OT NpUIOXKEeHMEeTO:
BMXXTENOCNeAHNTE N3MNON3BaHMMPOrpaMnN CTAXHATa MPOAb/HKNTENTHOCT,

MosAT BKyc TemnepaTypaunoarpssaHe (@Ko e n3bpaHo) AMPEKTHO OT dypHaTa UM
4Ypes NpUIOKEHNETO.
« MpeanoynTaHn/mon peLienTu: BUXTE CMiMCbKa ¢ BalumTe npeanovmTanm
peuenTn n/vnmnporpamMu.
« Brvie cb3paBaTe: cb3gaBanTe M pasrnexaanTe nepcoHannsmpanm
peuenTu.
PeuenTy B ToBa MeHo MmaTe AOCTbM 0 peLenTn, KOMTO BeYye ca UHTerpmpanm
BbB PypHaTa.
//-_\\ WiFi B 103V pexxrM MOXeTe a CBbP)KeTe ypHaTa C Mpexa i ja A perucrpupare
o~ B NpUIOXKeHneTo Haier.
OTBOpEeTE TOBa MEHIO 3@ HACTPOWKIM 38 MPOMAHA Ha e31Ka, HaCTpoliBaHe
HacTpoiiku Ha Yaca, perynvpaHe Ha spKOCTTa, aKTVBMPaHe UK AeaKkTUBMpPaHe Ha
P 3BYKOBWTE CUrHanu, pefakTupaHe Ha Wi-Fi MpexkaTa 1 AnCTaHUMOHHO
yrnpasneHue.
))) AuncTaHumoHHo | KoraTto e BKJII0OYEHO AVCTaHUMOHHOTO yrpaBieHue, MMate 40CTbMN U
_ ynpasnieHune MOeTe fa yrnpasnsasate GypHaTa camMo OT CBbP3aHOTO YyCTPOVICTBO.
Tasn yHKLMA NO3BONABE 3aK/IOMBaHe Ha ekpaHa/BpaTuyKaTa, 3a Aa ce
3ak/iouBaHe
npefoTBpaTV HexxenaHa ynoTpeba oT Aela
—
E)xeaHeBHO B ToBa MeHto MOXe fa NonyynTe 4OCTbMN A0 Pa3HOOOPa3HM exxeHEBHM
Q [oTBEHE peuenTu, HaIMYHW KakTo BbB GypHaTa, Taka 1 B MpUIOKeHNEeTO.

* B 3aBUCMMOCT OT MOZe a Ha dypHaTa.
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MN3nonsBaHe Ha ypeaa

PEXXUMWHATOTBEHE *

KoHBeHuMoHanHa ***
160-200°C **

I;’ 2°HUBO

OnucaHue MpeanoxeH

VIAEATIHA 3A: 6puoLw, KpoacaHu, MIOAOBK MUTK, NYANHI K, KpemoBse. Tasn
YHKLMA M3M03Ba rOPHNA U JONHWA HarpesaTeHu eneMeHT. MNoarpente
PypHaTasa 10 MUHYTH.

KoHBeHuus +

WMAOEATIHA 3A: nnua, dokava, NasaHs.

OISR

BeHTUAaTop

240°C ** Tasn pyHKUMA pasnpegena no-4obpe TonanHaTa nopaav KOMbuHaumaTa
OT BEHTWIATOP U HarpeBaTeIHN e/IeMEHTU, KaTO OCUTypABa PaBHOMEPHU
pesynTaTu oT neveHeTo.

|;| 1°HuBO
WMAOEAJTHA 3A: cnanokapckumsgenvs, BUCKBUTI, TOPTU, MbIHEHW M 334y LLIEeHN

MHoroeTaxHo ne4sa.

roTBeHe M3nonseanTe Tasn GyHKUMA 3@ FOTBEHE Ha Pa3/INYHN XpaHK Mo eaHO U

150-200°C **

E 1°/3° HuBO

CbLLIO BpEME Ha e[iHa W1 MOoBeYe MNo3uLMK Ha pelleTKaTa. TornvHaTa ce
pasnpoCTpaHaBa v HaB/V3a B xpaHaTa No-A06pe, KaTo ChLLEBPEMEHHO Ce
HaMa/fifBaT BpeMeHaTa 3a NoArpasaHe viroTeeHe. ApoMaTnTe He Ce CMecBaT.
MpeasraeTe 0KoN0 10 MUHY TV AOMBAHUTEIHO BPEME NPV FOTBEHE Ha PA3/INYHI
XpaHvi 3ae4HO.

!
i

L

Fpun
L5 (MowHoCT) **

I%’ 3°/4°/5° HnBo

WMOEAJIHA 3A: orpeTeH, Meco Ha ckapa, p1ba, 3eneHuyum.

Tasn GyHKLMA M3NON3Ba CaMO FOPHUSA HarpeBaTeeH eNeMeHT U HUBOTO
Ha rpuaa Moxe da ce perynunpa. /1anonssaiTe CbC 3aTBOPEHa BpaTUyKa.
MocTaBeTe 6ennTe Meca Ha pa3cToAHNE OT rpua. YepBeHrTe Mecan prbeHn
duneTamoraT AacenocTaBAT Ha peLLeTKaTaKaTo MOA TAX Ce CIOKM TaBnyKaTa
3aoTuexaaHe. Moarpente npeasapntenHo 3a 5 MnHy 1. O6bpHETE XpaHaTa,
KOraTo U3MUHaT 2/3 OT BpeMeTo 3aroTBeHe (ako e HeOBXOANMO).

AKO Tasu dyHKUMS e n3bpaHa, He e Bb3MOXHO Aa Ce 3afa/le OT/IOXKEeH CTapT
C Havya/THO 1 KpanHO BpeMe.

%

F'pun + BeHTUNATOP
200°C **

E 4° HMBO

VAEATHA 3A: yenv napyeTta meco (neyeHo).

13nonsea ropHua HarpesaTesieH eleMeHT C BeHTU/1aTopa 3a UMpkKynauna
Ha Bb3Ayxa BbTpe BbB pypHaTa. Ianonssanite cbC 3aTBOpeHa BpaTUyKa.
[Mnb3HeTe TaBMYKaTa 3a oTuexadaHe noAa peuleTkaTa, 3a Aa Cb6MDaT€
cokogerTe. Mo BpemMeHa FOTBeHeTOE&aBpraVITe Harnos10BUMH o6opo‘r><paHa'ra.
3auepBeHWTE Meca ce M3NCKBa NOArpABaHe, HO He 1 3a 6ennTe Meca.

HarpsBaHe Ha
ABHOTO
160-180°C **

VAEAJTHA 3A: kpeM kapamen, NyavHri, 6aBapcki Kpem (Ha BoaHa 6aHs).
Tasu GyHKUMA e AaeasnHa 3a NPUroTBsHE Ha BCAKAKBYM C1aAKapCKM ACTUSA,
KOUTO TpAbBa Aa ce meKaT OT AoNHaTa cTpaHa. Moxe CbLLo Aa ce 13MoA3Ba
KaTo AOBbPpLUMNTENIHA 3a MPUrOTBAHE Ha XpaHa.

=] gL

(=] 2° hueo
HarpsasaHe
Ha AbHOTO *+ VNIOEAHA 3A: TapToge.
BeHTUAaTop 3anonssa ce AoNHWA HarpeBaTeeH eNeMeHT 3aeJHO C BeHTuAaTopa 3a
210°C ** LUMpKynauua Ha Bb3ayxa BbTpe BbB pypHaTa. He nossonsBa xpaHaTa Aa
M3CbXHE M MOAMOMaraBTacBaHeTo 3a NeppeKTHY pesynTaTu.
L] 1°uueo
VAOEATIHA 3A: orpeTeH, neyeHo Meco, Meco Ha cKapa, puba, 3e1eH4yLIN.
Cyneprpun DypHaTa rMa neT HBa 3a rpun—ot L1 4o L5. Tasu dyHKLMSA e No-MOoLLHa OT

L5 (MowHocCT) **

@ 2°/4°/5° HmBo

PYHKUMATA FPUN 1 MOXeTe Aa A N3non3BaTe, 3a Aa NpuroTenTe 6apbekio.
O6bpHeTe xpaHaTa, Korato MaMuHaT 2/3 oT BpeMeTo 3a roTBeHe (ako e
HeobxoanMo).

AKO Tasu GyHKLMA € N36paHa, He e Bb3MOXKHO [la Ce 3a/1afie OT/IOKeH CTapT
CHava/HO 1 KpanHo Bpeme.

*B3aBMCUMOCT OT MoAeNa Ha pypHaTa.

**lneanHa TemnepaTypa 3a NpeAnoKeHUTE XpaHu.

**¥*13nuTano B cboteeTcTBMe ¢ EN 60350-1 3a LenunTe Ha AeknapaumsaTa 3a noTpebieHne Ha eHepria v eHeprieH knac
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CNEUMATHN OYHKLUNN *

CumBon

OnucaHue

MoTpe6burtencko
neyeHe ***
180-200°C **

MpeanoxeHus

VloeanHa 3a noAabp)kaHe Ha XpaHaTa MeKa OTBbTpe 1 XPyrkasa OTBbH.
3a 34paBOC/IOBHO roTBeHe, Tasn GyHKUMA HaManasa HeobXoAMMOTO
KOIMYeCTBO TBbpAa MM Te4YHa MasHMHa. KOM6MHaL\MﬂTa OTHarpeBaTtesiHuTe
€1eMeHTU C MNY/ICEH LMK b1 Ha Bb3yXa OCUIypABa PaBHOMEPHW pe3yNTaTn

D

|;| 2° unBo OT NneYeHeTo.
PasmpaszsBaHe .
40oc Bb3ﬂy><'bT, KOWTO UMPKYNMpa OKOJ1I0 3aMpaseHaTa XxpaHa 4pe3BeHTmnnaropa, e
Q( cTemnepaTypa40° Cvpa3MpasaBaxpaHaTa, 6e34aHapyllaBaxpaHuTenHuTe
1 CTOMHOCTU.
|_| |;| 2°HUBO
OMeKoTsABaHe+

2]
]

(4
)

180-200°C **

WMAEATHA 3A: TopTu, XxNA6, BUCKBUT, KpoacaHu, 6pr1oLL.
KombuHvpa nbpeaTa dpasaHa TpaauLMOHHO rOTBEHe, MOC1eABaHa OT LIMKAN
npw pa3nnyH1 060pOTH Ha BEHTUNATOpa.

|;| 2° HUBO BeHTnnaTopsT ce 3aaencTsa 20 MUHY T, CNe KaTo € 3aMo4Hasno roTBeHeTo.
Xnsa6 Tasu GyHKLMA NO3BOMSABA MNPUTOTBAHE Ha X156 B Pas3/INYHU CTBMKM,
am 65/100/220°C OCUrypABaNTE NAEATHN PESYITATV OT FOTBEHETO C MOMOLLTE Ha KOHBEKLINS
+UVKbHaBeHTUNaTopa. [peanarame KOHKpeTHa peLenTa, 3npobeaHa oT
|;| 2° HuBO HaLLUMA rNaBeH rotTeay, 3a NpUroTeaHe Ha nepdexkTeH xNa6 (BUKTe OHNamnH).
Maens JlecHUAT Ha4MH 3a NPUrOTBAHE Ha Naens, KaTo ce 406aBAT CbCTaBKM Ha
200°C pas3NMYHL H1BA, 33 1a Ce rapaHTMpaT Han-406pKU pe3ynTaTv OT roTBEHETO 3a
BCAKa OT TAX, CKOHBEKUMNA N LUMKDB/THAa BEHTMNATOPa. !_IpepmaraMe KOHKpeTHa
IZI 2° HuBO peuenTa, n3npo6BaHa OT HaLLINSA r1aBeH roTBad (BUYKTE OHNANH).
BracBaHe
—_— 40°C VMAEATHA 3A: TecTeHnn3aenua. MIanon3sa ropHUA M A0NHVS Har pesaTenHu
@“ efleMeHTH 3a MHOrO JIEKO 3aTOMJIAHE Ha KamepaTta Ha ¢ypHaTa, KaTo
oCUrypsaBa HaaMraHe Ha xns6a v TeCTEHUTE XPaHW.
I;’ 2° HMBO

PEXXMU 3A ®YHKLIMN 3AAPA *

MpennoxeHa

Temnepatypa °C

TeMmnepaTtypa °C ®yHKuUuK 3a napa (B 3aBUCUMOCT OT MoAena Ha pypHarta)

MECO: Ta3n dyHKLMA NO3BOABA Aa MPUroTBATE MECO ChbBbPLUEHO

BVICOKM 4aCTW, 3aMa3Baniku pw6aTa CBeXa OTBbH M COYHa OTBbTPeE.

R 210°C
[OPUOTBBLTPE, CKapaMenmnsmpaHa navixpyrnkasaKopuyKa i CO4HO MECO.
@ 180°C MACTA U NEYUBA: Tazn dyHKUMA ocurypsasa nepPeKkTHO
NpUroTBeHa nacTa W naeanHo 3aneyeH orpeTeH.
M 3EJIEHYYLMN: Tasn byHKLMA NO3BONABA Aa FOTBUTE 3e/1eHYyLM,
“'\ 200°C KaTo rapaHTupa nepdeKTHY pe3ynTaTh 1 3ana3Ba xpaHNUTeHnTe
CBOWCTBa Ha NPOAYKTUTE.
s" 210°C PUBA: Ta3n GyHKLMA OCUTypsABa XOMOrE€HHO rOTBEHE JOPU Ha MO-
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OYHKUMN 3ANMOYNCTBAHE *

Cumson DyHKLUUA OnucaHuve

MNMouuctBaHe c
BoAa

3anpocTo, edprKacHO NoYnMcTBaHe Ha ypHaTa.

Eko nuponusa

3awngeanto, neprnoan4yHO No4YnNCTBaHe Ha KamepaTta Ha beDHaTa.

Muponusa+

3aM3KAYMTENHO LLI@TENHO MoYUCTBaHe U OTCTpaHABaHe Haronemmn
KoOnm4ecCTBa 3aMbpCABaHNA OT KaMepaTa Ha d)ypHaTa.

PELIEMTA 3AMAEIA
PeuenTa 3a npuénusurenHo 10 gy

MocTaBeTe B TaBUYKaTa 3a OTLEXKAAHE:!

- Hapsi3aH /1yK

- 5001 opw3 (3a Bbp30 NprroTesaHe)

- 1 nakeT o1 500 r 3aMpaseHn MOPCKM JapoBe acopTu
(Manku onaLLKm OT CKaprau, MOYUCTEHI MIAM, MaSIKNA
VIBULIM CEMUA N T.H.)

- 2 Lwenu Abn60oKO 3aMpaseH rpax

- 1/2 YepBeHa 4yLLIKa, Hapsi3aHa Ha Ma/IKu NapYeHLa,
pe3eHyeTa Yopm3o

- 2 cyneHn MbuLm pubeH BynboH (v 1 nakeTye
pasTBopKMa pribeHa cyna) 1 makeTye noAanpaBKky 3a
naens, 1 cyneHa MekuLa JOMaTeHO rnope

- 1 no3a wadbpaH Ha npax, HAKOKO Kpacuay Lies v MUan
-700mMnBoAa

[MoKpninTe TaBMYKaTa 3a OTLEXAaHe C anyM1UHUEBO
$oNMo 1 s NoCcTaBeTe Ha MbPBOTO HNBO

MocTaBeTe B TaBaTa 3a NeyYeHe Ha TECTEHN U3AeNus:
- 10 nopumm prbHN drneta (No Bawl n3bop)

- 10 (nnm 20) KpacKBY OMaLLIKA OT CKapyam (v CKammv)
- MoKprTe TaBMYKaTa 3a OTLEeXAAHE C aNyMUHUEBO
oMo 1 s MOCTaBETE Ha TPETO HNBO

Ha ckapara Ha pypHaTa noctaBeTe

- dbopma 3a man (nnv apyra ¢opma ¢ No-BUCOK pbb)
¢ 10 ropH1 YacTV OT NUAELLKK ByTHeTa, MOPbCEHN C
noAnpaeku 3a Naend. [ocTaseTe popmaTa Ha CKapaTa
Ha 4-TO HVBO

3aTBoOpeTe BpaTuuKkaTa Ha dypHaTa U BKIOYeTe
dyHKumATa "Tlaens”

PELIEMTA 3A XJ196

* C 06MKHOBEHO 6palLHO 3a X/196:
Knnorpam 6paLLHo 3a X146
18rcon

2 NakeTyeTa cyxa Mas 3a X190

* Je nach Backofenmodell.

**|dealtemperatur fur empfohlene Lebensmittel.

[MpubnnsmtenHo 550 Mn Boaa ¢ TeMnepatypa 40 °C

» C 6paLuHo 3a x196 ¢ Ao6aBeHU Mas U con
(npenopbunTenHo):

1 knnorpam GpaLlHo

1 makeTye cyxa Masd 3a X176 (Hain-gobpe fobaseTe
LIANIOTO MaKeTye)

MprbnvsnTenHo 550 mn Boaa ¢ Temnepatypa 40 °C

MeToa

B kyna pastBopeTe ManaTa BbB BOAa, AobaseTe
OpallUHOTO, conTa (ako e HeobxoanMo) 1 BoAaTa
PasbbpkaiiTe BCUYKO A0 NOMyYaBaHe Ha XOMOreHHO
TecTo. [pemMecTeTe TeCTOTO Ha MAoTa U C AN1aH ro
pasTerneTe 1 croHeTe (LienTae Aa ce 3arnasu MakcMasHoO
KOMMYECTBO Bb3/yX B TECTOTO).

[loBTapAnTe ToBa ABWKEHME B MPOABb/HKEHVE Ha
NPUGAUIUTENHO 5 MUHY T

[ocTaBeTe TECTOTO B KyrnaTa U ro nokpurnTe ¢ Gonmo.
TecToTO LLe BTacBa (koeTo AoKasBa dyHKUMATa Ha
¢dypHaTa) okono 1y (Tpsibea Aa yasov obema cu)
13BageTe TecToTo, CrbHeTe ro 2 Ui 3 nutn (3a Aa
n3TackaTe Bb3ayxa) 1 odopmeTe xnebueTtaTa (GareTa,
CENCKM X156, Kbl b/l CamyH)

[NocTageTe xn1s6a B MpeaBapUTeHO MOKPKTa C XapTua
3ane4veHe TaBa

MopbceTe nexo xnnta ¢ bpalLHo (Mo 13bop, 3a Aa Aobre
B Ha CENICKN X1516)

HanpageTe Hakoko Hapesa ¢ ocTpue (1nn nobpe
3aTOMEH HOXK) OTrope Ha X163

OcTaBeTe Aa NoumHe 3a OKOSO AECET MUHYTW, Npean
[1a ro NoCTaBMTE BbB DypHaTa, C/IOXKETE TaBaTa C x/1s6a
Ha 2-pO HVBO (6POEHO OT ABLHOTO Harope) Ha dypHaTa
V13mepeTe To4HOo 100 M1 BOA@ U 5 M3CKNeTe AVPEKTHO
Ha ’bHOTO Ha dypHaTa

3aTBOpeTe BpaTuyKaTa U BK/OYeTe dyHKUMATA
"aBToMaTU4eH xns6"

**¥*13nuTano B cboTeeTcTBME € EN 60350-1 3a LleMTe Ha AeKknapaumnaTa 3a NoTpeGIeHne Ha eHEPra Y eHEPreH Knac
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NMouuncrTBaHe U NoAAPBXKKA

OBLUN BENEXXKN OTHOCHO
MNMOYNCTBAHETO:

MMepuoAMYHOTO MoYmcTBaHe Moxe Ja
YABMKM €KCMN0aTaUMOHHWA KMBOT Ha ypeZa.
V34akanTe ypHaTa Aa ce oxnaau npeauv Aa
M3BbPLUBATE PbYHO MOYUCTBAHE.

MPEAYNPEXAEHWME: HkoraHe nsnonssante
abpasnBHYI MOYNCTBALLYM NpenapaTuinav oCcTpy
npeaMeTy 3a MOYUCTBAHE, Thbi KaTO Te MOXe
HeobpaTrMO Aa NOBPeAAT eMannpaHnTe
JacTwu. IsmonsBanTe camo BOAa, canyH 1am
noYmncTBaLLM NpenapaTu Ha ba3aTaHa 6envHa
(@aMOHSIK).

CTBKJEHNYACTN

MoyncTBamTe CTbKAEHUA Mpo3opel Ha
dypHaTa c abcopbupalla KyxHeHCKa
Kbprna cnej BcAKka ynoTpeba. 3a ynoputu
3aMbpcABaHMA M3MON3BaTe HamoeHa C
npenapat rvba, M3CTUCKanTe A, cnen ToBa
M3nnakHeTe c BoAa.

YMABTHEHME HATIPO3OPELAHA OYPHATA
AKO € 3aMbpCEHO, YM/TBTHEHNETO MOXe a ce
MOYMCTY C BNaXkHa rboa.

MPEMOPBKMU:

- Cnepa BcAka ynoTtpeba Ha ¢ypHaTa
MUHUMaIHW YCUIMA 3@ MOYUCTBaHe e A
noAaabpyKaT naeasHo YmcTa.

« He nmokpuBawnTe cTeHnTe Ha dypHaTa
C anyMmmHmneso Goanmo nauM 3alimTa 3a
eAHOKpaTHa ynoTpeba, KakBMTO ce
npeanarat B MarasvHuTte. AnyMnMH1MeBOTO
donno mnn Apyra 3awmTta B MNpAK
KOHTaKT C ropeLinsa emMann cb3gasaTt
PUCKOBE OT pa3TonABaHe 1 BAollaBaHe
Ha GYHKUMOHUPAHETO Ha emalna oT
BbTpeLLHaTa CTpaHa.

+ 3a Aa npepoTBpaTUTe MPEKOMEPHO
3aMbpcAaBaHe Ha pypHaTa U B pe3ynTtaT
Ha ToBa CWIHW 3aAMMABaLLUM MUPU3MU,
npenopbYBame Aa He n3nons3saTte ypHaTa
NpYMHOro BUCOKa TeMnepaTypa. [1o-gobpe
yab/HKETE BPEMETO 38 FOTBEHE N MOHMKETE
ManKo TemnepaTypaTa.

. OcBeH NprHaaANeXHOCTUTe, AOCTaBeHM C

¢dypHaTa, NnpenopbYBaMe Aa 1M3nonssarte
cbaoBe 1 GOpMUM 3a neveHe, KOUTO Ca
YCTOWYMBM Ha BUCOKN TeMnepaTypu.

CMAHA HA JIAMIMNATA:

« PaseavHeTe dypHaTa OT 3axpaHBaHeTo.

« CBaneTe CTbK/eHUs Kanak, pasBumnTe
KpyLLKaTau i CMeHeTe C HOBa OT ChLLMSA TUM.

« CnenkatocMmeHnTe AedeKTHaTa KpyLLKa,

3ABEJIEXXKA: ako ¢ypHaTa e ¢ LED namna,
noTbpceTe CbAeNCTBIME 3a CMAHA Ha KpYLLUKaTa.
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3awmTa Ha OKOJIHaTa cpena n nsxebpsidHe

OMA3BAHE 1 3BAYMUTAHE HA OKOJTHATA
CPEOA

KbaeTo e Bb3MOXHO, M30ArBanTe noArpsBaHe
Ha dypHaTa W BMHary ce onuTBamTe 3a A
3anbnBaTe. OTBapsanTe BpaTMyKaTa Ha
dypHaTa KOIKOTO MOXe MO-PAAKO, Thbi KaTo
TOoMNMHaTa OT KaMepaTa ce pa3cerBa npu
BCAKO OTBapsHe. 3a 3Ha4YNTe/THO NeCTeHe Ha
eHeprunsa usknrYBanTe dypHaTa mexxay 5u 10
MWHYTW Npeau NNaH1paHus Kpar Ha BpeMeTo
3a roTBEHe WM M3MNoa3BanTe ocTaTbyHaTa
TOMNUHa, KoATOo dypHaTa reHepupa.
[MoaoabpykanTe yNnAbTHEHNATa YUCTU M B AOOPO
CbCTOsHWE, 3a Aa n3berHeTe pa3cerBaHe Ha
TOMAVHaTa M3BbH KaMepaTa Ha dypHaTa.
AKO MMaTe eneKTprYecKy KOHTaKT C YacoBO
pa3rpaHu4aBaHe Ha TapudaTa, MporpamaTa
.3a0aBeHO roTBeHe" oNpocTABaNecTeHeTO Ha
eHeprus, KaTo M3MecTBa npoLeca HaroTBeHe,
Taka 4ye [a 3anoYHe B YacoBeTe C MO-HUCKa
Tapuda Ha eneKkTpoeHeprvaTa.

YMNPABJIEHUE HA OTNAABLUN U 3ALLINTA

HA OKOJIHATA CPEQA

« Tos3un ypea HoOCKW eTuKeT
3a CbOoTBeTCTBUE
¢ EBponenckaTa
avpekTusa 2012/19/EC
OTHOCHO oOTnaAabunuTe
OT eneKTpUYecKo u
eNeKTpOHHO obopyaBaHe
(OEEQ). OEEO cbabpykaT 1
3aMbpcABalUN BellecTBa
(KOUTO MoraT Aa oKakaT oTpuuaTeneH
edeKT Bbpxy OKOMHaTa cpeaa) M OCHOBHM
eneMeHTH (KOUTO MoraT Aa ce 1M3Mnon3eat
noBTopHO). BaxkHo e OEEO aa npeMuHaTt
crneunduyHa obpaboTka 3a MpaBUIHOTO
oTCTpaHABaHe W W3XBbpasHe Ha
3aMbpCUTENNTE U 38 Bb3CTaHOBABAHE Ha
BCUYKM MaTepuanu. OTAeNHNTe rpaxaaHn
MoraT Aa M3WrpasT Ba)kHa pons KaTo
rapaHTupat, 4e OEEO HAMa Aa ce npeBbpHaT
B Npo6/1eM 3a OKOIHaTa Cpea; BaxHO e Aa
ce cnefBaT HAKOM OCHOBHM NpaBuna:

« OEEO He TpsibBa Aa ce TpeTupaT KaTo
OVTOBM OTNaAbLUY;

« OEEO Tpabea ga ce oTHecaT B 30Ha 3a
cneuvannsnpaHo cvbrpaHe, ynpasnseaHa
OT rpaZiCKMTE BNACTW UM PErMCTPUPAHO
APY>KECTBO.

B MHOro ctpaHu cbvbrpaHeTo Ha OUTOBMU
OoTMaAbLUM MOXe Aa npeanara v ycayru sa
ronemy OEEO. KoraTto kynyBaTe HOB ypeqa,
CTapVsAT MOXe a Ce BbpHe Ha TbproseLa, KonTo
TpAabea garo npremMe 6e3nnaTHoO eAHOKPATHO,
CTVra ypeabT Aa e OT eKBUBANEHTEH TUM U Aa
1Ma CbLUMTe QYHKLUMM KaTo 3aKyneHns.
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Rezumat

Indicatii importante de siguranta

Descrierea produsului

Cum functioneaza produsul

Utilizarea aparatului

Curatare siintretinere

Protectia mediului si eliminarea

Instalare

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele
noastre. Pentru cele mai bune rezultate, va
rugam sa cititi cu atentie acest manual si sa-|
pastratipentru referinte ulterioare. Inainte de a
instala cuptorul, tineti cont de numarul de serie,
de care este posibil sa aveti nevoie daca sunt
necesare reparatii. Verificatidaca cuptorulnua
fostdeterioratintimpul transportului. Daca aveti
indoieli, consultati un tehnician calificat inainte
de a utiliza cuptorul. Pastrati toate materialele
de ambalare laindemana copiilor.

Cand cuptorul este pornit pentru prima data, se
poate genera un fum puternic mirositor.

Acest lucru este cauzat de incalzirea pentru
prima data a adezivului de pe panourile
izolatoare. Dacaapare, nuva facetigriji, asteptati
doar ca fumul sa se disipeze inainte de a pune
mancarea in cuptor. Producatorul nu accepta
nicio responsabilitate in cazurile in care nu au
fost respectate instructiunile cuprinse in acest
document.

NOTA: functiile, proprietétile si accesoriile
cuptoruluimentionate inacest manualvor varia,
in functie de modelul pe care I-ati achizitionat.
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Indicatii importante de siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Copiiinu ar trebui sa se joace cu aparatul.

Aparatul poate fi utilizat de cei cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate,
numai daca sunt supravegheatisau daca li se oferainstructiuniprivind
operarea aparatului, intr-o maniera sigura informandu-i cu privire la
posibilele riscuri.

Curatareasiintretinereanutrebuie efectuate de copiiinesupravegheati.
AVERTISMENT: aparatul si piesele accesibile pot fi fierbinti in timpul
utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti piesele fierbinti.

AVERTISMENT: partile accesibile se potincinge in timpul utilizarii. Copiii
mici trebuie tinutila distanta.

AVERTISMENT: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea
accidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fiun cronometru
sau conectat la un circuit care de regula este pornit si oprit.

Copiii cu varste mai mici de 8 ani trebuie tinuti la o distanta sigura de
aparat daca nu sunt supravegheati permanent.

Nu folositi dispozitiv de curatare cu aburi sau pulverizator cu presiune
ridicata pentru operatiunile de curatare.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia..

RECOMANDARI/AVERTISMENTE LA INSTALARE

L]

Producatorii nu au nicio obligatie de a realiza acest lucru. Daca
pentru rectificarea erorilor care apar ca urmare a instalariiincorecte,
este necesara asistenta producatorului, aceasta nu este acoperita
de garantie. Trebuie respectate instructiunile de instalare pentru
personalul calificat profesional. Instalarea incorecta poate cauza daune
sau vatama persoanele, animalele sau bunurile. Producatorul nu poate
firesponsabil pentru astfel de daune sau vatamari.

Nu este necesara operarea/setarea suplimentara pentru a utiliza
aparatul la frecventele nominale.

Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi de decor pentru a evita
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supraincalzirea.

« Cuptorul poate fiamplasat pe o coloana inalta sau sub suprafata de
lucru. Tnainte de fixare, trebuie s& asigurati o buna ventilare a spatiului
cuptorului pentru a permite circularea adecvata a aerului proaspat
necesar pentru racirea si protejarea pieselor interne. Realizati fantele
specificate pe ultima pagina conform tipului de fiting.

AVERTISMENTE ELECTRICE

« Daca cuptorul este furnizat de producator fara stecar:
TAPARATUL NU TREBUIE CONECTAT LA SURSA DE ALIMENTARE
FOLOSIND STECARUL SAU PRIZELE, CI TREBUIE CONECTAT DIRECT
LA RETEAUA DE ALIMENTARE. Conexiunea la sursa de alimentare
trebuie realizata de un profesionist calificat corespunzator. Pentru ca
instalarea sa fie in conformitate culegislatia actuala privind siguranta,
cuptorul trebuie conectat doar cu un disjunctor omnipolar, cuizolarea
contactului in conformitate cu cerintele aferente supratensiunii de
categorie lll, intre aparat si sursa de alimentare. Disjunctorul omnipolar
trebuie sa suporte sarcina maxima conectata si trebuie sa fie in
conformitate cu legislatia actuala. Cablul cu impamantare galben-
verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Disjunctorul omnipolar utilizat
pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la instalarea aparatului.
Conexiunea la sursa de alimentare trebuie realizata de un profesionist
calificat corespunzator, tinand cont de polaritatea cuptoruluiside cea a
surseide alimentare. Deconectarea trebuie realizata prinincorporarea
unui comutator in cablajul fix in conformitate cu normele de cablare.

o Daca cuptorul este furnizat de producator cu stecar:
Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe eticheta si
trebuie sa aiba contactul cu impamantare conectat siin stare de
functionare. Conductorul cuimpamantare are culoarea galben-verde.
Aceasta operatiune trebuie efectuata de un profesionist calificat
corespunzétor. In caz de incompatibilitate intre priza si stecarul
aparatului, solicitatiunuielectrician calificat sainlocuiasca priza cu un
alt tip adecvat. Stecarul si priza trebuie sa fie conforme cu normele din
tara deinstalare. Racordareala sursa de alimentare se poate face siprin
amplasarea unui disjunctor omnipolar, cu separare de contacte
conform cerintelor pentru categoria de supratensiune lll, intre aparat si
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sursa de alimentare care poate suporta sarcina maxima conectata si
care estein conformitate culegislatiain vigoare. Cablul cuimpamantare
galben-verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Priza sau disjunctorul
omnipolar utilizat pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la
instalarea aparatului. Deconectarea poate firealizata prin facilitarea
accesuluila stecar sau incorporarea unui comutator cu cablu fixin
conformitate cu normele de cablare.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit cu un cablu sau un manunchispecial care poate fiobtinut dela
producator sau prin contactarea departamentului de relatii cu clientii.
Tipul de cablu de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F Aceasta
operatiune trebuie efectuata de un profesionist calificat corespunzator.
Conductorul de impamantare (galben-verde) trebuie sa fie mailung
cu aproximativ 10 mm fata de alti conductori. Pentru orice lucrari
de reparatii, consultati numai Departamentul de relatii cu clientii si
solicitati utilizarea pieselor de rezerva originale.

Nerespectarea celor de mai sus poate compromite siguranta aparatului
siinvalidarea garantiei.

AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand grill-ul este in
uz. Copiii mici trebuie tinutila o distanta sigura.

Nu folositi materiale dure sau abrazive sau raclete metalice ascutite
pentru a curata sticla usii cuptorului, intrucat acestea pot zgaria
suprafata siduce la spargerea sticlei.

AVERTISMENT: asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui
becul, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Cuptorul trebuie oprit inainte de aindeparta partile detasabile. Dupa
curatare, reasamblati-le conform instructiunilor.

Folositi cuptorul numai in scopul prevazut, sianume, doar pentru
gatirea alimentelor: orice alta utilizare, de exemplu, ca sursa de caldura,
este considerata necorespunzatoare si, prin urmare, periculoasa.
Producatorul nu poate fi responsabil pentru nicio deteriorare care
rezultainurma utilizariinecorespunzatoare, incorecte sau nerezonabile.
Utilizarea oricaror aparate electrice implica respectarea unor reguli
fundamentale:

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a deconecta produsul de la
sursa de alimentare;
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L]

Nu atingeti cu mainile sau picioarele ude aparatul;

in general, utilizarea adaptoarelor, a prizelor multiple sau a cablurilor
prelungitoare nu este recomandatg;

In caz de functionare defectuoasé si/sau performanté slaba, opriti
aparatul sinuumblatila el.

ASIGURATI-VA CA UN ELECTRICIAN SAU TEHNICIAN CALIFICAT
REALIZEAZA CONEXIUNILE ELECTRICE. Sursa de curent la care se
conecteaza cuptorul trebuie sa fie in conformitate cu legile in vigoare
din tara de instalare. Producatorul nu accepta nicio responsabilitate
pentru nicio dauna cauzata de nerespectarea acestor instructiuni.
Cuptorul trebuie conectat la o sursa de curent cu o priza de perete
cuimpamantare sau cu un intrerupator cu borne multiple, in functie
de legislatia in vigoare din tara de instalare. Sursa de curent trebuie
protejata cu sigurante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sa aiba
o sectiune transversala care sa poata asigura alimentarea corecta a
cuptorului.

CONECTAREA. Cuptorul este dotat cu un cablu de alimentare care
trebuie conectat numaila o sursa de curent cu 220-240 V c.a., intre
faze sauintre faz& sineutru. Inainte ca cuptorul s fie conectat la sursa
electrica, esteimportant sa verificati tensiunea de alimentare indicata
pe manometru si setarea intreruptorului. Cablul de impamantare
conectat la borna de impamantare a cuptorului trebuie conectat la
borna de impamantare a sursei de curent.

AVERTISMENT. nainte de a conecta cuptorul la sursa de alimentare,
rugati un electrician calificat sa verifice continuitatea bornei de
impamantare a sursei de curent. Producatorul nu accepta nicio
responsabilitate pentru niciun accident sau alte probleme cauzate
de nereusita de a conecta cuptorul la borna de impamantare sau de
O conexiune cu impamantare care are o continuitate defecta.
NOTA: intrucat cuptorul poate avea nevoie de lucrari de intretinere,
se recomanda sa aveti la dispozitie o alta priza, astfel incat cuptorul
sa poata fi conectat la aceasta in cazul in care este scos din spatiul
in care este instalat. Cablul de alimentare trebuie inlocuit numai de
catre personalul tehnic de service sau de catre tehnicienii cu calificari
echivalente.
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RECOMANDARI/AVERTISMENTE LA UTILIZARE

« Intimpul procesului de gatire, umezeala se poate condensa ininteriorul
cuptorului sau pe sticla usii. Aceasta este o stare normala. Pentru a
reduce acest efect, asteptati 10-15 minute dupa ce pornitialimentarea
inainte de a introduce alimente in cuptor. In orice caz, condensul
dispare cand cuptorul atinge temperatura de gatit.

« Gatitilegumele intr-un vas cu capac in locul unei tavi deschise.

« Evitati salasatimancare in cuptor dupa ce ati gatit maimult de 15/20
de minute.

. Intreruperea indelungat a alimentarii cu curent in timpul unei faze
de gatit poate cauza functionarea gresita a monitorului. Inacest caz,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

+ Atuncicand amplasati raftul in interior, asigurati-va ca opritorul este
orientat in sus sin partea din spate a interiorului cuptorului. Raftul
trebuie introdus completin interior.

« AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau
protectie de unica folosinta disponibila in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte, risca
topirea si deteriorarea emailului din interior.

« AVERTISMENT: Nu scoatetiniciodata etansarea usii cuptorului.

« ATENTIE: Nureumpletiparteainferioara ainteriorului cu apain timpul
gatirii sau cand cuptorul este fierbinte.

« Candintroducetitava gratar, avetigrija ca marginea antiderapanta sa
fie pozitionata inspre spate siinspre in sus

» Pentru utilizarea corecta a cuptorului se recomanda ca alimentele sa
nu vinain contact direct cu rafturile sitavile, cisa se foloseasca hartie
de copt si/sau containere speciale.

« Tavade picurare colecteaza reziduurile care se scurgin timpul gatirii.

AVERTISMENTE
+ Orice material varsat in exces trebuie eliminat inainte de curatare.
« AVERTISMENT: inainte de ainitia ciclul de curatare automata:
1. Curatati usa cuptorului;
2.indepartati reziduurile de mancare mari sau dure din interiorul
cuptorului folosind un burete umed; nu folositi detergenti;
3.scoatetitoate accesoriile si kitul cu raft glisant (daca este prezent);
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4.Nu amplasati prosoape.

In cuptoarele cu sonda de carne, inainte de a rula ciclul de curéatare,
trebuie s& curéatati orificiul cu piulita furnizata. inchideti intotdeauna
orificiul cu piulita atunci cand nu folositi sonda de carne.

In timpul procesului de curatare pirolitica (daca este disponibil),
suprafetele se potincalzi mai mult decat de obicei, prin urmare, copiii
trebuie sa mentina o distanta sigura.

Daca afost montata o plita deasupra cuptorului, nu utilizati niciodata
plita in timp ce pirolizatorul functioneaza, acest lucru va preveni
supraincalzirea plitei.

Laumplerearezervoruluide apa nivelul apei nu trebuie sa depaseasca
nivelul maxim indicat pe rezervor.

AVERTISMENT: Risc de arsuri si deteriorare a aparatului: la utilizarea
functiei de abur aburul eliberat poate provoca arsuri: Deschideti usa
cu atentie pentru a evita vatamarea dupa utilizarea functiei de gatit
cu abur.

Folositi doar apa potabila pentru a umple rezervorul.

Utilizati numai apa potabila pentru a umple fundul cavitatii in timpul
functiei de abur.

Utilizati numai sonda de carne recomandata pentru acest cuptor.

RO 40



Descrierea produsului

1. Panoude comenzi

2. Pozitii rafturi(grilajlateral din
sarma, daca este inclus)

3. Grilaje

4. Tavi

5. Ventilator (daca exista)

6

7

. Usé cuptor

. Grilaje laterale de sarma
(dacé exista: numai pentru
cavitate plana)

8. Numar de serie

Scrietiaicinumarul dvs. de serie pentrureferintaviitoare.

ACCESORII

Tava de scurgere Grilaj metalic

Colecteaza reziduurile care se scurgla gatirea  Acesta tine tavile de copt sifarfuriile.
alimentelor pe gratare.
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Grilaje laterale de sarma (doar daca exista)

Ghidaje telescopice (doar daca exista)

Amplasat pe ambele partiale cavitatii cuptorului,
tine gratare metalice sifarfurii de picurare.

Panoubucatar (doar daca este prezent)

Doua sine de ghidare care faciliteaza verificarea
starii de gatire, deoarece permit extragerea si
repozitionarea cu usurinta a tavilor sia gratarelor
ininteriorul cavitatii cuptorului.

Panouri catalitice (doar daca sunt prezente)

Un transportor de aer care mareste
circulatiaaerului in interiorul cuptorului. Acest
lucru permite o performanta imbunatatita de
gatit, o gatire maiuniformaaalimentelor la toate
temperaturile, timpi de gatire mai scurti si, in
sfarsit, o distributie uniforma a temperaturii in
interiorul cuptorului.

Sonda pentru carne (doar daca este prezentad)

Panouri speciale acoperite cu email, realizate cu
o structura microporoasa pentru a transforma
grasimeatn elemente gazoase usor deindepartat.
Inlocuitidupa 3 anide utilizare (la 2/3 cicluri de gatit
pe saptamana).

Capac Softclose (doar daca sunt prezente)

/L

Masoara temperatura interna a alimentelorin

timpul gatirii. Introducetiin orificiul din partea

superioara a cavitatii. Trebuie introdus in timp

ce cuptorul este racit.

AVERTISMENTE:

« Nupreincalziti sinuincepeti sa gatitiinainte
de aintroduce corect sonda pentru carne.

« Nuincercati sa introduceti sonda pentru
carneinalimente congelate.

Balamale care asigura o miscare automata
moale silina in timpul fazei de inchidere a usii
cuptorului.

RO 42



Cum functioneaza produsul *

Simbol ‘ Functie

‘ Descriere

@ Mod manual | Aceastafunctie vapermite saalegetifunctiile de gatit, temperatura sidurata.
Inacest meniu putetivedea siselecta programele utilizate recent sipreferate,
si,de asemenea, puteti generaretete personalizate dupa gustul dvs.

« Ultima utilizare/Ultima utilizare in aplicatie: vedetiultimele programe utilizate
My Taste cu durata, temperatura si preincalzire (daca sunt selectate) utilizate direct
y n cuptor sau prin aplicatie.
« Favorite/Retetele mele: vezilistaretetelor si/sau a programelor tale preferate.
« U-Create: creatisi consultatiretete personalizate..
Tn acest meniu puteti accesa o varietate de retete deja integrate in cuptorul
Retete M ’ ’
i dumneavoastra.
//:\\ WiFi Inacest modva puteticonecta cuptorulla o retea sifl putetiinscrie cuaplicatia

- Haier.

-

Accesati acest meniu pentru a schimba limba, a seta ora din zi, a regla
{i(_):} Setari luminozitatea, a activa sau a dezactiva sunete, a edita setarile WiFi si

telecomanda.

Telecomanda

Candtelecomandaeste activata, va putetiaccesa si controla cuptorul NUMAI
de ladispozitivul conectat.

Aceastafunctie permite blocarea ecranului/usii pentru a preveniorice utilizare

Blocare nedorita de catre minori.
+— N

Everyday In acest meniu putetiaccesa o varietate de preparate alimentare de zi cu zi
D Cooking disponibile atat in cuptor, cat siin APP.

* In functie de modelul cuptorului.
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Utilizarea aparatului

MODURI DE GATIRE *

Simbol ‘ Descriere

Conventional ***
160-200°C **

(=] Nivel 2°

‘ Sugestii

IDEAL PENTRU: briose, croissant, tarte cufructe, budinci, creme.
Aceastd functie foloseste elementele deincalzire de sus sidejos.
Preincalziti cuptorul pentru 10 minute.

Convectie + ventilatie

IDEAL PENTRU: pizza, focaccia, lasagna.

240°C ** Aceasta functie distribuie maibine caldura datorita combinatiei
dintre ventilator sielemente deincalzire, asigurand rezultate de

L] Nivel 1° coacere uniforma.
IDEAL PENTRU: produse de patiserie, biscuiti, prajituri, umplute si
fierte inabusit.

Multi-nivel Utilizati aceasta functie pentru a gati diferite alimente in acelasi

150-200°C **

timp pe una sau mai multe pozitii ale raftului. Caldura este
distribuita mai bine si patrunde mai bine in alimente, reducand

1 8] I

L

(=] Nivel 1°/3° atat timpii de preincalzire, cat si timpul de gatire. Aromele nu
se amesteca. Acordati aproximativ 10 minute in plus cand gatiti
diferite alimente impreuna.

IDEAL PENTRU: gratinat, carne la gratar, peste, legume.
Grill Aceasta functie foloseste doar elementul de incélzire superior,

L5 (power) **

B Nivel 3°74°/5°

iar nivelul gratarului poate fi reglat. Utilizati cu usa inchisa.
Asezati carnea alba la distanta de gratar. Puteti pune carnea
rosie sifileurile de peste peraftulde sus cu tava pentruscurgere
dedesubt. Preincalziti timp de 5 minute.

Grill + ventilatie
200°C **

= Nivel 4°

IDEAL PENTRU: bucatiintregide carne (fripturi).

Utilizeaza elementul de incalzire superior cu ventilatorul pentru a
circula aerulininteriorul cuptorului. Utilizati cu usainchisa. Glisati
tava de scurgere sub raft pentru a colecta sucurile. Intoarceti
alimentele la jumatatea timpului de gatire. Pentru carnea rosie
este necesara preincalzirea, dar nu sipentru carnea alba.

incalzire de jos
160-180°C **

(=] Nivel 2°

IDEAL PENTRU: crema de caramel, budinci, crema bavareza
(bain marie).

Aceasta functie este ideald pentru a gati toate preparatele
pe baza de patiserie, care au nevoie de mai multa caldura de
dedesubt. Poate fifolosit sipentruatermina un preparat de gatit.

Incalzire dejos +

IDEAL PENTRU: tarte.

R R RN

ventilatie PRI ) s . )

210°C ** Elementul deincalzire inferior este folosit impreuna cu circularea
aeruluiininteriorul cuptorului. Previne uscarea alimentelor si

O Nivel 1° incurajeaza procesul de crestere pentru rezultate perfecte.

Supergrill

L5 (putere) **

El Nivel 2°74°/5°

IDEAL PENTRU: gratinat, fripturi, carne la gratar, peste, legume.
Cuptorulare cinciniveluride gratardelalllalL5. Aceasta functie
este mai puternica, incat putetiface gratar.

*Infunctie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideala pentru alimentele sugerate.

*#* Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului energetic sial clasei energetice.
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FUNCTIISPECIALE *

Simbol

Descriere

Tailor bake ***
180-200°C **

(=] Nivel 2°

Sugestii

Ideal pentruamentine alimentele moiininterior sicrocantein exterior.
Pentru gatit sanatos, aceasta functie reduce cantitatea de grasime sau
uleinecesara. Combinatia elementelor de incalzire cu un ciclu pulsant
de aer garanteaza unrezultat de copt perfect.

=

G

Decongelare
40°C

Ventilatorul circuld aerul la temperatura camereiin jurul alimentelor
congelate, astfelincat acestea sd se dezghetein catevaminutefarda

I;, Nivel 2° modifica proprietatile alimentelor.
Soft+ e A R ) .
o Kk IDEAL PENTRU: prajituri, paine, biscuiti, croissant, briose.
s+ '| 180-200°C o D S o L R
@ ) Combina o prima faza a gatitului traditional, urmata de ciclurila viteze
I;’ Nivel 2° diferite ale ventilatorului.
Paine Aceasta functie permite gatirea painii in diferite etape, asigurand
am 65/100/220°C rezultate perfecte de gatit folosind un ciclu de convectie + ventilator.
Va sugeram o reteta specifica testata de bucatarul nostru pentru a
I_I (=] Nivel 2° gatio paine perfecta (vezi capitolul ,Reteta de paine").
Paella Modul simplu de a gatipaella, adaugandingrediente la diferite niveluri
200°C pentru aasigura cele maibune rezultate de gatit pentru fiecare, cuun
ciclude convectie siventilator. Va sugeram oreteta specifica testata
I_I =] Nivel 2° de bucatarul nostru (vezi capitolul "Reteta de paella”).
Dospire IDEAL FOR: bakery.
- 40°C
an

(=] Nivel 2°

Uses the top and bottom heating elements to warm the oven cavity
very gently, ensuring bread or baked foods rise.

MODURIFUNCTIIABUR *

Simbol

Temperatura °C

sugerata

Functii de abur (depinde de modelul cuptorului)

CARNE: Aceasta functie permite gatirea carniiintr-un mod perfect,

“'\ 210°C chiar siin centru, asigurand suprafata caramelizata sau crocantasi
N carnea suculenta.
o PASTE SIALUATURI: Aceastéa functie asigurd o pasta perfect gatita
180°C ; i . ’
siungratinatla suprafatd adecvat.
N4 200°C LEGUME: Aceasta functie permite gatirea legumelor asigurand
» rezultate perfecte de gatit simentinand toate proprietatile nutritive.
~‘" 210°C PESTE: Aceastafunctie asigura o gatire omogena chiar sipe partile

maiinalte, peste crocantin exterior sisuculentininterior.
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FUNCTII DE CURATARE *

Simbol Functie Descriere

H20-Clean Pentru curatarea simpla si eficienta a cuptorului.
Piroliza Eco Pentru curatarea perfecta siregulata a cavitatii cuptorului.
T Pentru curatarea extrem de amanuntita siindepartarea cantitatilor
Piroliza+ ) . ) ;
maride murdarie din cavitatea cuptorului.
RETETAPAELLA

Reteta pentru aproximativ 10 persoane

Punetiin tava pentru picurare:

- 1 ceapa tocata

- 500 g de orez (gatire rapida)

- 1pungade 500gdeamestecdefructedemare
congelate (cozi mici de creveti, midii decojite, fasii mici
de calamar,...)

- 2 pumnide mazare congelata

- 1/2 ardeirosu taiat in bucati mici - felii de chorizo

- 2 linguride supa de peste pudra (sau, maibine, 1 pliculet
de supa de peste deshidratatd), 1 punga de condimente
inpaélla, 1lingura de supa de pasta de tomate

- 1 doza de sofran pudra, cateva midiiintregi frumoase
-700gdeapa

Acoperititava cu o folie de aluminiu siinstalati tava pe
primul nivel.

Punetiintava de patiserie:

- 10 portii de file de peste (la alegere)

- 10 (sau 20) cozifrumoase de creveti (sau scampi)

- Acoperiti tava cu o folie de aluminiu siinstalati-o pe al
treilea nivel

Puneti pe gratarul cuptorului

- o farfurie de placinta (sau alt vas cu marginea putin
ridicata) cu 10 bucati de pulpe superioare de puiacoperite
cu condimente pentru paella. Instalati forma pe gratar
la nivelul 4

Inchideti usa cuptorului si activati functia “Paella”

RETETA DE PAINE

* Cu faina simpla de paine:

1 kg de faina speciala pentru paine,
8gsare

*Infunctie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideala pentru alimentele sugerate.

2 pungi cu drojdie deshidratata de brutarie
Aproximativ 550 g de apala 40 °C

» Cu faina de paine cu drojdie si sare incorporata

(de recomandare):

1 kgde faina

1 plic de drojdie de brutarie deshidratata (este mai bine
s&adaugi un pliculet)

Aproximativ 550 g de apéla 40°C

Metoda

Se dilueaza drojdia in apa Intr-un castron de salata se
pune faina, sarea (daca este cazul) si apa. Se amesteca
totul pentruaforma un aluat omogen. Se pune aluatul pe
plansa de lucru, iar cu palma se intinde aluatul si trageti
in jos de el (obiectivul fiind de a bloca un maxim de aer
in aluat). Repetati aceasta miscare timp de aproximativ
5minute.

Se pune aluatulinvas sise acopera cu folie alimentara, se
lasa aluatul sa creasca (in functie de functia cuptorului)
timp de aproximativ 1 h (trebuie sa-si dubleze volumul)
Luatiinapoialuatul, pliati-Ide 2 sau 3 oriininterior (pentru
ascoate aerul) simodelati painile (bagheta, franzeld, paine
rotunda).

Puneti painea pe tava de copt a cuptorului acoperita
nainte cu hartie de copt

Presarati putina faina pe paine (optional, doar pentruada
un efect de franzeld)

Crestati cu lama cutitului usor (sau cutit bine ascutit)
deasupra péinii. Lasati s& se odihneasca aproximativ zece
minute inainte de a o dala cuptor

Montatitava cupéineinal 2-lea nivel (dinjos) al cuptorului
Masurati exact 1 dl (10 cl'sau 100 g) de apa si turnati-|
direct pe fundul cuptoruluiinchideti usa si activati functia
"paine automata”

*#* Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului energetic si al clasei energetice
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Curatarea siintretinerea

NOTE GENERALE PRIVIND CURATAREA:
RCuratarea regulata poate prelungi ciclul de
viata al aparatuluidumneavoastra. Asteptatica
cuptorul s& se raceasca inainte de a efectua
operatiunile de curatare manuala.

AVERTISMENT: Nu utilizatiniciodata detergenti,
burete metalic sau obiecte ascutite pentru
curatare, astfelincat sa nu deterioratiireparabil
partile emailate. Folositi numai apa, sapun sau
detergentipe baza deinalbitor (amoniu).

PARTILE DINSTICLA

Curéatati geamul din sticla a cuptorului cu un
prosop absorbant de bucatarie dupa fiecare
utilizare. Pentru petele persistente, folositiun
burete inmuiat cu detergent, stors, apoi clatiti
cu apa.

GARNITURA GEAMULUI CUPTORULUI
Daca este murdara, garnitura poate fi curdtata
cuunburete umed.

RECOMANDARI:

« Dupafiecare utilizare a cuptorului, o curatare
minima va ajutala mentinerea perfect curata
a cuptorului.

« Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de
aluminiu sau protectie de unica folosinta
disponibila in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu
emailul fierbinte, risca topirea sideteriorarea
emailuluidin interior.

« Pentru a preveni murdarirea excesiva a
cuptoruluidvs. simirosurile de fum puternice
rezultate, va recomandam sa nu utilizati
cuptorul la temperaturi foarte mari. Este
mai bine sa prelungiti timpul de gatire si sa
reducetiputin temperatura.

« Pe langa accesoriile furnizate impreuna
cu cuptorul, va recomandam sa folositi
numai vase si forme de copt rezistente la
temperaturifoarte mari.

SCHIMBAREA BECULUI:

« Deconectaticuptoruldelareteauade curent.

» Desfaceticapacul de sticla, desurubatibecul
siinlocuiti-Icu unul nou de acelasi tip.

« Dupa ce atiinlocuit becul.

NOTA: In cazul unui cuptor cu bec LED,
contactatiasistenta pentru schimbarea becului.
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Protectia mediului si eliminarea

SALVAREA SIRESPECTAREA MEDIULUI
Cand este posibil, evitati preincalzirea cuptorului
siincercatiintotdeauna sailumpleti. Deschideti
usa cuptorului cat mai putin posibil, deoarece
caldura din interior se disperseaza de fiecare
data cand este deschis. Pentru o economisire de
curent semnificativa, opriti cuptorul intre 5 si
10 minute inainte de incheierea planificata a
duratei de gatit si folositi caldura reziduala pe
care cuptorul continua sa o genereze. Mentineti
garniturile curate si ordonate pentru a evita
dispersarea calduriiin afara incintei cuptorului.
Daca aveti un contract electric cu tarif pe
ora, programul ,intarziere gatire" face ca
economisirea de energie sa fie mai simpl3,
mutand procesul de gatire pentru aincepein
intervalul orar cu tarif redus.

GESTIONAREA DESEURILOR SIPROTECTIA

MEDIULUI

Acest aparat este etichetat

conform directivei europene

2012/19/UE privind Deseurile

de echipamente electrice si

electronice (DEEE). DEEE

contine substantele poluante

(care pot avea un efect negativ I

asupra mediului) si elementele

de baza (care pot fireutilizate).

Este important ca DEEE s& fie supuse

tratamentelor specifice pentru a indeparta

si elimina corect substantele poluante si a

recupera toate materialele. Persoanele potjuca

unrolimportantinaasiguraca DEEE nudevino
problema de mediu: este vital sa urmaticateva
dintre regulile de baza:

« DEEE nu trebuie tratate drept reziduuri
domestice;

. DEEE trebuie duse in zone de colectare
dedicate, gestionate de primarie sau de o
companie autorizata..

Tn multe tari, colectarile domestice pot fi

disponibile pentru DEEE de dimensiuni mari.

Atuncicand cumparati un aparat nou, cel vechi

poate fireturnatladistribuitorul care trebuie safl

accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul
este de tip echivalent siare aceleasifunctiica si
aparatul achizitionat.
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Installation
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500 mm % 46 MT

560 mm
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590 mm S~

560 mm x 45 ™

*

HR Ako je namjestaj pokriven straznjim donjim
dijelom, napravite otvor za kabel za napajanje.
BG AKo LWKadbT, BKOMTO ce Brpaxkda pypHaTa,
MMa 3a[eH Kanak, HanpaBeTe OTBOp 3a
3axpaHBaLLa kaben.

RO Daca mobila este acoperita cu panouin

partea din spate, realizati o fanta pentru
cablul de alimentare.

HR Ako se postavljanjem postolja ne omogucuje
cirkulacija zraka, potrebno je napraviti otvor od
500 x 10 mmiliistu povrsinu na 5000 mm?.

BG Ako MOHTMpaHeTOo Ha LIOKbJ/1HEe MO3BO/IABa
UVPKYynaumsa Ha Bb3ayxa, HeOOXxoAMMO e fa ce
cb3gaae oTBop ¢ pasmepn 500x10 mm mnu
cbliaTa noBbpxHoCT B 5000 mm?,

RO Daca soclul plintei nu permite circularea
aerului, trebuie sa creatio fanta de 500 x 10 mm
sau cu aceeasi suprafata de 5,000 mm?.
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SERIES 4 572mm | 11,5mm 145 mm 42 mm 28 mm

SERIES 6 570mm | 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Haier, i preuzet je sa njihove zvaniCne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/haier-ugradna-rerna-hwo60sm5t9bh-akcija-cena/
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