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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje
desetlje¢a profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen
prema vasim potrebama. Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci
kako ¢ete svaki put postici izvrsne rezultate.
Dobro dosli u Electrolux.
Posjetite nase internetske stranice:
Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o
@ servisu i popravcima:
www.electrolux.com/support
g Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:
a/ www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za
% svoj uredaj:

www.electrolux.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate nas ovlasteni servis trebate imati sliedece podatke: Model,
PNC, serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

A\ Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
Ekologke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo
kakvu ozljedu ili ostecenje koji su rezultat neispravnog
postavljanja ili koriStenja. Upute uvijek drzite na
sigurnom i pristupacnom mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i osjetljivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu
iskustvom ili znanjem ako su pod nadzorom osobe
odgovorne za njihovu sigurnost i rade po uputama
koje se odnose na sigurno koriStenje uredaja te
razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca mlada od 8
godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim invaliditetom
moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako su pod
stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se
osiguralo da se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuéi nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kucne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja
i korisnicko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanije.

. Ovaj je uredaj namijenjen za pojedinacnu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim
sobama, sobama za goste s doruckom, seoskim
ku¢ama za goste i drugim sliénim smjestajem u kojima
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takva uporaba ne prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u
domacinstvu.

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i

zamijeniti kabel.

- Ovaj uredaj mora biti spojen na mrezu kabelom tipa

HO5VV-F kako bi mogao podnijeti temperaturu
straznje ploce.

- Ovaj je uredaj namijenjen uporabi do nadmorske

visine od 2000 m.

- Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi na brodovima,

brodicama ili plovilima.

- Nemojte instalirati uredaj iza dekorativnih vrata kako

biste izbjegli pregrijavanje.

- Nemoijte instalirati uredaj na platformu.
- Nemoijte rukovati uredajem uz pomo¢ vanjskog

tajmera ili odvojenog sustava daljinskog upravljanja.

- UPOZORENUJE: Kuhanje na ploCi za kuhanje bez

nadzora uz upotrebu masnoce ili ulja moze biti opasno
i moze dovesti do pozara.

- Nikada nemojte koristiti vodu za gasSenje pozara kod

kuhanja. Iskljucite uredaj i pokrijte plamen, npr.
protupozarnim prekrivacem ili poklopcem.

- OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati.

Kratkoroc€ni postupak kuhanja mora se kontinuirano
nadzirati.

- UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne spremaijte

predmete na povrSine za kuhanje.

- Za CiS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno

Cis¢enje.

- Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za

CiS¢enje ili oStre metalne strugace za CiS¢enje stakla

vrata ili stakla poklopca sa Sarkama ploCe za kuhanje
jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma
stakla.

- Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i

poklopci ne smiju se stavljati na povrSinu ploCe za
kuhanje jer se mogu zagrijati.
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- Ako je staklokeramiCka / staklena povrSina napuknuta,
iskljuCite uredaj i iskopCajte ga iz napajanja. U slucaju
da je uredaj spojen na elektricnu mrezu izravno
pomoc¢u razvodne kutije, uklonite osigurac i odspojite
uredaj iz napajanja. U svakom sluc€aju obratite se
ovlastenom servisnom centru.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte
dirati grijace.

- Uvijek koristite rukavice za peénicu kako biste uklonili
ili umetnuli pribor ili posude.

- Prije provodenja odrzavanja iskljuCite napajanje.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da
je uredaj isklju€en kako biste izbjegli elektriCni udar.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.

- Budite oprezni kad dirate ladicu za odlaganje. Moze
postati vruce.

- Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite
prednji dio nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od
boc¢nih stijenki. Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

. Sredstva za odspajanje moraju biti ugradena u fiksno
ozicenje u skladu s pravilima ozi¢enja.

- UPOZORENUJE: Koristite samo stitnike ploCe za
kuhanje koje je dizajnirao proizvodac uredaja za
kuhanje ili koje je proizvodac uredaja naznacio u
uputama za uporabu kao prikladne ili Stitnike ploCe za
kuhanje ugradene u uredaj. Uporaba neodgovarajucih
stitnika moze uzrokovati ozljede.

2. SIGURNOSNE UPUTE

21 Postavljanje * Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.
UPOZORENJE!  Slijedite upute za postavljanje
Samo kvalificirana osoba isporucene s uredajem.
smije postaviti ovaj uredaj. * Prilikom pomicanja uredaja uvijek

budite paZzljivi jer je uredaj tezak.
* Odstranite svu ambalazu.
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Uvijek nosite zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

+ Kubhinjski ormari¢ i otvor moraju imati
odgovarajuce dimenzije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

« Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Dijelovi uredaja su pod naponom.
Kako biste sprijecili dodirivanje
opasnih dijelova, uredaj zatvorite
namjestajem.

» Bocne stranice uredaja moraju se
nalaziti pored uredaja ili kuhinjskih
elemenata iste visine.

» Uredaj ne postavljajte u blizini vrata ili
ispod prozora. Na taj se nacin
sprjeCava pad vruceg posuda kada se
vrata ili prozor otvore.

» Osigurajte da su postavljeni
stabilizatori kako bi se sprijecilo
prevrtanje uredaja. Pogledajte
odjeljak "Postavljanje".

2.2 Spajanje na elektricnu
mrezu

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljuCke treba izvesti
kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na
natpisnoj plocici kompatibilni s
elektri¢nim vrijednostima mreznog
napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu
utiCnicu sa zastitom od strujnog
udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

* Ne dopustite da kabel napajanja
dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili
nisi ispod uredaja, posebice kada radi
ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvr§éena na takav nacin da se ne
moze ukloniti bez alata.

+ Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja.

Provijerite postoji li nakon montaze
pristup utikacu.

* Ako je utiCnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako
biste izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek
uhvatite i povucite utikag.

» Koristite samo odgovarajuce
izolacijske uredaje: automatske
sklopke, osigurace (osigurace na
uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i
releje zemnog spoja.

» Elektricna instalacija mora imati
izolacijski uredaj koji vam omogucuje
isklju€ivanje uredaja iz elektricne
mreze na svim polovima. Izolacijski
uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u utiCnicu
napajanja.

2.3 Primjena

UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda i
opeklina.

Opasnost od strujnog udara.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog
uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora
tijekom rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake
uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja
vrata dok uredaj radi. Moze se
osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama
ili ako ima kontakt s vodom.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu
ili kao povrsinu za odlaganje.

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i
opekotina

« Zagrijavanjem masti i ulja mogu se
osloboditi zapaljive pare. Plamen ili
zagrijane predmete drzite podalje od
masti i ulja kada kuhate s njima.

« Pare koje oslobada jako vruce ulje
mogu izazvati zapaljenje ulja.

« Koristeno ulje, koje moze sadrzavati
ostatke hrane, moze izazvati paljenje



na nizoj temperaturi od ulja koje se
koristi prvi put.

Ne stavljajte zapaljive proizvode ili
mokre predmete sa zapaljivim
proizvodima u uredaj, blizu uredaja ili
na uredaj.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da
iskre ili otvoreni plamen dodu u
kontakt s uredajem.

Pazljivo otvorite vrata uredaja.
KoriStenje sastojaka s alkoholom
moze uzrokovati mjeSavinu alkohola i
zraka.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od
oStecenja uredaja.

Da biste sprijecili oStecenje ili

promjenu boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge
predmete izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju na
uredaj ili izravno na dno
unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja
ili instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg

Celika nema utjecaj na performanse

uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne

kolace. Voéni sokovi uzrokuju mrlje

koje mogu biti trajne.

Ne drzite vruée posude na

upravljackoj ploci.

Ne dopustite da posude tijekom

kuhanja ostane suho.

Pazite da predmeti ili posude ne

padnu na uredaj. PovrSina se moze

oStetiti.

Ne aktivirajte zone za kuhanje s

praznim posudem ili bez posuda na

njima.

Posude od lijevanog zZeljeza, aluminija

ili s oSte¢enim dnom moze napraviti

ogrebotine. Uvijek podignite ove

predmete kad ih morate premijestiti na

povrsinu za kuhanje.
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2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oSteéenja uredaja.

Prije odrzavanja, iskljuCite uredaj.
Utikag¢ izvucite iz utiCnice elektricne
mreze.

Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene ploce vrata odmah
zamijenite kada su oStecene. Obratite
se ovlastenom servisnom centru.
Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja.
Vrata su teska!l

Preostala masnoca ili hrana u uredaju
moze uzrokovati pozar.

Uredaj redovito ocistite kako biste
sprijecili propadanje materijala
povrsine.

Osigurajte da se unutradnjost i vrata
nakon svake uporabe obriSu i osuse.
Para proizvedena tijekom rada
uredaja kondenzira se na stijenkama
unutrasnjosti i moze uzrokovati
koroziju. Kako biste smanijili
kondenzaciju, prije pecenja ukljucite
peénicu na 10 minuta.

Uredaj ocistite vlaznom mekom
krpom. Koristite samo neutralne
deterdZente. Nikada ne koristite
abrazivna sredstva, abrazivne
spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako Kkoristite rasprsivac za CiS¢enje
peénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

KatalitiCki emaijl (ako postoji) nemojte
Cistiti bilo kakvom vrstom deterdzenta.

2.5 Unutarnje osvijetljenje

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog
udara.

- Sto se tice zarulje(a) unutar ovog

proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje
namijenjene su da izdrze ekstremne
fiziCke uvjete u kuéanskim uredajima,
poput temperature, vibracija, vlage ili
namijenjene su signalizaciji
informacija o radnom stanju uredaja.
Nisu namijenjene za druge primjene i
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nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

UPOZORENUJE!
Opasnost od ozljede ili
gusenja.

3. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

3.1 Tehnicki podaci

» Obratite se op¢inskim vlastima za

informacije o nacinu zbrinjavanja
uredaja.

» IskopcCajte uredaj iz napajanja.
* Odrezite kabel napajanja blizu

uredaja i odlozite ga.

« Uklonite bravu na vratima kako biste

sprijecili zatvaranje djece ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

Minimalne udaljenosti

Dimenzije mm

A 685

Dimenzije

Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm
Dubina 600 mm

3.2 Polozaj uredaja

Uredaj mozete postaviti samostalno s
ormari¢ima s jedne ili obje strane i u
kutu.

B
4/
—

3.3 Poravnavanje uredaja

Koristite male nozice ispod uredaja kako
biste gornju povrsinu uredaja postavili u
istu razinu s drugim povrSinama.



3.4 Zastita od prevrtanja

OPREZ!

Postavite zastitu protiv
prevrtanja kako biste
sprijeCili da uredaj padne
prilikom nepravilnog
opterecenja. Zastita protiv
prevrtanja radi samo kad je
uredaj postavljen u ispravno
podrucje.

Na vasem se uredaju nalaze
simboli prikazani na slikama
(ako postoje) kako bi vas
podsjetio na postavljanje
zastite od prevrtanja.

AN

OPREZ!

Provjerite je li zastita od
prevrtanja na ispravnoj
visini.

Provijerite je li povrSina iza uredaja
glatka.

1.

2,

Postavite ispravnu visinu uredaja i
podrucje uredaja prije nego $to
pricvrstite zastitu od prevrtanja.
Zastitu od prevrtanja postavite 176
mm ispod gornje povrSine uredaja i
24 mm od lijevog ruba uredaja u
okrugli otvor na nosac. Pogledajte
sliku. Zavijte je na ¢vrsti materijal ili
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koristite odgovarajuce pojacanje
(zid).

Otvor mozete pronaci na straznjoj
lijevoj strani uredaja. Pogledajte
sliku. Postavite uredaj na sredinu
izmedu kuhinjskih ormarica (1).
Ukoliko je prostor izmedu kuhinjskih
ormari¢a pod radnom plo¢om veci od
Sirine uredaja, bocne mjere morate
namijestiti prema sredini uredaja.

3.5 Elektricne instalacije

UPOZORENJE!

Proizvodac nije odgovoran
ako ne slijedite sigurnosne
mjere iz poglavlja Sigurnost.

Ovaj uredaj se isporucuje bez glavnog
utikaca ili glavnog kabela.

Primjenjive vrste kabela za razlicite

faze:
Faza Min. veli¢ina ka-
bela
1 3x6,0 mm?
3 s nulom 5x1,5 mm?
UPOZORENJE!

A

Kabel za napajanje ne smije
dodirivati dio uredaja koji je
zasjenjen na ilustraciji.
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Opdi pregled

Regulator za funkcije pecnice
Zaslon

Regulator za temperaturu
Indikator / simbol temperature
Regulatori ploce za kuhanje
@A Grijaci element

Zarulja

B} Nosac polica, uklonjiv

El Ventilator

Polozaiji polica

EEE ~Jo ]

\

Zona kuhanja
n n Indikator preostale topline

4.3 Dodatna oprema Za torte i biskvite. Za przenje i
. . pecenje ili kao tava za skupljanje
* Mreza za pecenje masnoce.
Za posude, kalupe za torte, peCenje. - AirFry pekaé
* Univerzalna plitica Za przenje hrane s manje ulja ili bez

papira za pecenje.



* Teleskopske vodilice
Za police i pekace.
* Ladica za odlaganje

5. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno CiScéenje

Izvadite sav pribor i sve pomi¢ne vodilice
za police iz pecnice.

Pogledajte poglavlje ,Cisc¢enije i
odrzavanje®.

Ocistite pecnicu i pribor prije prve
upotrebe.

Pribor i uklonjive vodilice polica vratite na
njihovo mjesto.

5.2 Postavljanje vremena

Prije uklju€ivanja pec¢nice morate
namijestiti vrijeme.

@ bljeska kad uredaj prikljucite na
elektricno napajanje, u slucaju prekida
napajanja ili kad tajmer nije postavljen.

Pritisnite tipku + ili — za postavljanje
to¢nog vremena.

Nakon otprilike pet sekundi bljeskanje
prestaje i na zaslonu se prikazuje
postavljeno vrijeme.

5.3 Promjena vremena

Ne mozete promijeniti
vrijeme na satu ako radi bilo
koja od funkcija.

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.
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Ladica za pohranu nalazi se ispod
pecnice.

Pritisnite @ nekoliko puta sve dok
indikator funkcije sata ne poc¢ne treperiti.
Za postavljanje novog vremena
pogledajte poglavlje ,Postavljanje
vremena“.

5.4 Uvlacive tipke

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite
tipku. Tipka se izvlaci.

5.5 Prethodno zagrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte
praznu pecnicu.

1. Postavite funkciju E.Postavite
maksimalnu temperaturu.
2. Pustite pecnicu da radi 1 sat.

3. Postvaite funkciju ﬁ] Postavite
maksimalnu tempereaturu.
4. Pustite pe¢nicu da radi 15 minuta.

5. Postvaite funkciju . Postavite
maksimalnu tempereaturu.

6. Pustite pecnicu da radi 15 minuta.

7. lIskljucite pecnicu i pustite je da se
ohladi.

Pribor moze postati topliji nego obi¢no.

Peénica moze stvarati neugodan miris i

dim. Provjerite je li protok zraka u

prostoriji dovoljan.

6. PLOCA - SVAKODNEVNA UPORABA

6.1 Postavke topline

Simboli Funkcija

0 Iskljugeni polozaj

© Dvostruka zona

§ Odrzavanje topline
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Simboli
1-9

Funkcija

Postavke topline

Koristite preostalu toplinu za
smanjenje potrosnje
energije. Deaktivirajte zonu
za kuhanje oko 5 - 10 minuta
prije zavrsetka kuhanja.

Okrenite okretni gumb odabrane zone
kuhanja na zeljenu postavku topline.
Za dovrsetak procesa kuhanja, okrenite
okretni gumb na polozaj isklju¢eno.

6.2 Ukljucenije i iskljucenje
vanjskih krugova

Povrsinu na kojoj kuhate mozete
prilagoditi veli€ini posuda.

Za ukljucivanje vanjskog kruga:
regulator okrenite u smjeru kazaljki na
satu, preko malog otpora do O . zatim
okrenite regulator u smjeru suprotnom
kretanju kazaljke na satu, na ispravan
stupanj kuhanja.

7. PLOCA - KORISNI SAVJETI

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

7.1 Posude

Rezultati kuhanja ovise o materijalu
posuda

@

Dno posuda mora biti debelo
i ravno sto je vise moguce.
Osigurajte da su dna posuda
Cista i suha prije postavljanja
na povrsinu ploce.

Na keramickoj plo¢i nemojte
koristiti posude s dnom koje
ima izboCene rubove ili je
grbavo, npr. posude od
ljevanog zeljeza. To moze
trajno izgrebati ili pohabati
povrSinu ploce za kuhanje.

@

Za iskljucivanje vanjskog kruga:
okrenite tipku u polozaj "isklj.". Indikator
se iskljucuje.

6.3 Indikator preostale topline

é UPOZORENJE!

Sve dok je indikator
ukljucen, postoji opasnost od
opeklina od preostale
topline.

Svjetlo indikatora se pojavljuje kad je
zona za kuhanje vruca, ali ne funkcionira
ako je isklju¢eno napajanje.

Indikator se takoder moze pojaviti:

* na susjednim zonama za kuhanje, ¢ak
i ako ih ne Koristite,

» kad se vruce posude postavi na
hladnu zonu za kuhanje,

» kad je plo¢a za kuhanje isklju¢ena, ali
je zona za kuhanje i dalje vruca.

Indikator nestaje kad se zona za kuhanje
ohladi.

Posude od emaijliranog
Celika i aluminijskog ili
bakrenog dna moze
uzrokovati promjenu boje na
stakleno-keramickoj povrsini.

@

Kako biste ustedjeli energiju i osigurali
pravilno funkcioniranje plo¢e za kuhanje,
dno posuda mora imati odgovarajuci
minimalni promjer.

e

At/

X

T
S| =3

petett

v




7.2 Minimalni promjer posuda
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Zona ku- Promjer po- Snaga (W)
Zona ku- Promjer po-  Snaga (W) hanja suda (mm)
MR Eea (i) Lijeva  140-210 1000/2200
Lijeva ® 145 1200 prednja
straznja
Desna  170-265 14002200 !-3 Primjeri primjene za
straznja kuhanje
Desna O 145 1200 @ Podaci u tablici sluze samo
prednja kao smjernice.

Postavka to- Koristi se za: Vrije-  Savjeti
pline me
(min)
S Odrzavanje kuhane hrane to- prema Stavite poklopac na posude.

- plom. potrebi

1-2 Umak Hollandaise, toplieni: 5-25  PomijeSajte s vremena na
maslac, ¢okolada, zelatina. vrijeme.

2 Stvrdnite: pahuljasti omlet, 10-40 Kuhajte poklopljeno.
pecena jaja.

2-3 Kuhanje rize i jela na bazi 25-50 Dodajte najmanje dvostruko
mlijeka, zagrijavanje gotovih viSe vode nego rize, jela na
jela. mlijeku promijesajte na pola

postupka kuhanja.

3-4 Dinstano povrce, riba, meso. 20 -45 Dodajte nekoliko Zlica vode.
Provijerite koliinu vode tije-
kom procesa.

4-5 Krumpiri na pari i drugo povr- 20 - 60 Dno posude prekrijte s 1-2

ce. cm vode. Provjerite razinu
vode tijekom procesa. Posu-
du drzite pokloplijenom.

4-5 Kuhajte veée koli¢ine hrane, 60 - Do 3 | tekucine plus sastojci.
variva i juha. 150

6-7 Lagano przenje: odresci, te- prema Po potrebi okrenite.
le¢i cordon-bleu, kotleti, mlje- potrebi
veno meso u tijestu, kobasi-
ce, jetra, zaprska, jaja, pala-

Ginke, ustipci.

7-8 Jako przenje, przeni naribani 5-15  Po potrebi okrenite.

krumpir, kare odresci, odre-
SCi.
9 Zakuhajte vodu, skuhajte tjesteninu, zapecite meso (gulas, pecenje u

loncu), isprzite Cips.
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8. PLOCA - CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

8.1 Opce informacije

» Ocistite plocu za kuhanje nakon
svake uporabe.

» Uvijek koristite posude za kuhanje s
Cistim dnom.

» Ogrebotine ili tamne mrlje na povrsini
ne utjeCu na rad ploce za kuhanje.

» Koristite posebno sredstvo za
CiScenje povrsine ploCe za kuhanje.

» Upotrijebite posebnu strugalicu za
staklo.

8.2 Ciséenje ploce za kuhanje

* Odmabh uklonite: rastopljenu
plastiku, plasti¢nu foliju, sol, Secer i

hranu sa Secerom, u protivhom
prljavstina moze ostetiti plocu za
kuhanje. Vodite racuna da ne dode do
opeklina. Koristite posebni struga¢ za
staklenu povrsinu pod ostrim kutom i
ostricu pomicite po povrSini.

* Uklonite kada se plo¢a za kuhanje
dovoljno ohladi: krugove od
kamenca, krugove od vode, mrlje od
masnoce, sjajne metalne promjene
boje. Ocistite plocu za kuhanje
vlaznom krpom i neabrazivnim
deterdzentom. Nakon ci§¢enja plocu
za kuhanje posusite mekom krpom.

« Uklonite sjajne metalne promjene
boje: koristite otopinu vode s octom i
ocistite staklenu povrsinu krpom.

9. PECNICA - SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

9.1 Funkcije peénice

é UPOZORENJE!
Ne ulijevajte bilo kakvu

tekucinu u reljefna
udubljenja prije i tijekom
postupka kuhanja. Postoji
opasnost od ostecenja.

Oznaka Funkcija pecnice

Aplikacija

0 Iskljueni polozaj

Pecnica je iskljucena.

Vruci zrak

Za istodobno pecenje na do dva polo-
Zaja polica i susenje hrane.

Postavite temperaturu 20 - 40 °C nize
nego za funkciju Tradicionalno pece-
nje.

Pizza postavke
ONZ mirery

Za pecenje hrane na jednom polozaju
za intenzivnije tamnjenje i hrskavo
dno.

/Za przenje hrane s manje ulja ili bez
papira za pecenje. Za jela kao Sto su
pomfrit ili pizza.
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Oznaka Funkcija peénice Aplikacija
—_ Tradicionalno pecenje Za pecCenje i przenje hrane na jednoj
—_— razini police.

Susenje Za suSenje narezanog voca, povréa i
i gljiva.
— Brzi rostilj Za rostiljanje tanke hrane u veéim koli-

¢inama i tostiranje kruha.
— Turbo rostilj Za pecenje vecih koljenica ili peradi s
N4 kostima na jednom polozaju police.

Takoder za pripremu zapecenih jela i
tamnjenje.

r

Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladiva-
nje s razredom energetske ucinkovito-
sti i ekoloSkog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1 .

Vrata pecnice moraju biti zatvorena ti-
jekom pecenja tako da se funkcija ne
ometa i da se osigura rad pecnice s
najviSom moguc¢om energetskom ucin-
kovitoScu.

Kad koristite ovu funkciju, temperatura
u unutrasnjosti moze se razlikovati od
postavljene temperature. Snaga zagri-
javanja moze se smanijiti. Za opce pre-
poruke za ustedu energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost",
UsSteda energije.

Ova funkcija napravljena je za ustedu
energije tijekom kuhanja. Za upute za
kuhanje pogledajte poglavlje "Savjeti i
preporuke", Vlazno pecenije.

Kad koristite tu funkciju svjetlo se au-
tomatski iskljuCuje.

Hranu mozete odmrzavati
odabirom funkcije Vlazno
pecenje bez podesSavanja
temperature.
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9.2 Ukljucivanje i iskljuCivanje

pecnice

@ Ovisno o modelu, vas

uredaj ima simbole,
indikatore ili svjetla tipki:

» Indikator se ukljucuje kad
se pecnica zagrije.

» Zaruljica se ukljucuje kad
peénica radi.

» Simbol prikazuje
kontrolira li regulator
jedno od polja kuhanja,
funkcije pecnice ili
temperaturu.

1. Okrenite tipku funkcija pe¢nice za
odabir funkcije pec¢nice.

2. Okrenite regulator temperature za
odabir temperature.

3. Zaiskljucivanje pecénice okrenite
tipku funkcija pec¢nice i temperature u
polozaj "isklju¢eno".

9.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi se
povrsine pecnice ohladile. Ako iskljucite
pecnicu, ventilator za hladenje nastavlja
raditi sve dok se pec¢nica ne ohladi.

9.4 Umetanje dodatne opreme
pecnice
Univerzalna plitica:

Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica
nosaca police.

Mreza za pecenje i duboka plitica
zajedno:
Gurnite duboku pliticu izmedu vodilica na

nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

AirFry pekac:

Pekac AirFry stavite na treci polozaj
police u pecnici. Pekac¢ za pecivo
postavite na prvi polozaj police.

@ » Sav pribor na vrhu desne
i lijeve strane ima mala
udubljenja za povecanje
sigurnosti. Te udubine
ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja.

» Visoki rub oko police je
uredaj koji sprijeCava da
posude sklizne.

9.5 Sklopive vodilice - umetanje
pribora pecnice
Sacuvajte upute za

postavljanje teleskopskih
vodilica za buduc¢u upotrebu.

Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lak$e stavljati i vaditi plitice.



Mrezu za pecenje postavite na
teleskopske vodilice tako da Sipke budu
s donje strane.
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Pekac za pecivo ili duboku pliticu
postavite na teleskopske vodilice.

—

Mrezu za pecenje postavite na duboku
pliticu. Mrezu za pecenje i duboku pliticu
postavite na teleskopske vodilice.

10. PECNICA - FUNKCIJE SATA

10.1 Zaslon
A B A. Funkcije sata
I B. Tajmer
Q oo ©
N |
10.2 Tipke
Tipka Funkce funkcije
— MINUS Za postavljanje vremena.
D SAT Za postavljanje funkcije sata.

+ PLUS

Za postavljanje vremena.
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10.3 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

) SAT

Za postavljanje, promjenu ili provjeru sa-
ta.

> TRAJANJE

Za postavljanje duljine rada pecnice.

ja ZVUCNI ALARM

Za postavljanje odbrojavanja. Ova funk-
cija ne utjece na rad peénice. Funkciju
mozete postaviti bilo kad, takoder i kad
je pecnica iskljucena.

10.4 Postavljanje funkcije
TRAJANJE

1. Postavite funkciju i temperaturu
pecnice.

2. Pritiscite @) dok ne pocne bljeskati
=1

3. Pritisnite + ili — za postavljanje
vremena funkcije TRAJANJE.

Na zaslonu se prikazuje [~

4. Po isteku vremena, |_)| bljeska i
oglasava se zvucni signal. Uredaj se
automatski iskljucuje.

5. Pritisnite bilo koju tipku za
isklju¢ivanje zvuénih signala.

6. Okrenite tipku funkcija pecnice i tipku
temperature u polozaj Isklju¢eno.

10.5 Postavljanje ZVUCNOG
ALARMA

1. Pritisgite © dok ne poc¢ne bljeskati

Q

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

A
@

Temperature i vremena
pecenja u tablicama sluze
kao primjeri. Ovise o
receptima, kvaliteti i koliCini
koristenih sastojaka.

2. Za postavljanje potrebnog vremena
pritisnite il —.

Zvucni alarm pokreée se automatski

nakon 5 sekundi.

3. Poisteku vremena, oglasava se
zvucni signal. Pritisnite bilo koju tipku
za iskljucivanje zvuénih signala.

4. Prekidac za funkcije peénice i
regulator temperature okrenite u
polozaj iskljuceno.

10.6 Ponistavanje funkcija sata

1. Pritiscite tipku € dok ne poéne
bljeskati indikator potrebne funkcije.

2. Pritisnite i drzite —.

Funkcija sata se nakon nekoliko sekundi

iskljucuje.

11. PECNICA - SAVJETI | PREPORUKE

11.1 Pecenje

Za prvo pecenje koristite nizu
temperaturu.

Vrijeme pec€enja moze se produziti 10 —
15 minuta ako kolace pecete na viSe
polozaja polica.

Torte i pite se mozda ne¢e ravhomjerno
zapeci ako ih pecete na razli€itim
razinama. Nema potrebe mijenjati
postavku temperature ako dode do



neravnomjernog tamnjenja. Razlike ¢e
se izjednaciti tijekom pecenja.
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Posude u pecnici mogu se iskriviti
tijekom pecenja. Kad se reSetke ohlade,

vratit ¢e se u prvotni oblik.

11.2 Savijeti za pecenje tijesta i peciva

Rezultati pec€enja ti-
jesta i peciva

Mogucéi uzrok

Rjesenje

Dno torte nije dovoljno
peceno.

Pogresan polozaj police.

Tortu stavite na nizu policu.

Torta je upala i postala
vlazna ili prijesna.

Temperatura pecnice je
previsoka.

Sljedeci put postavite malo nizu
temperaturu pecnice.

Temperatura pecnice je

previsoka, a vrijeme pece-

nja je prekratko.

Sljedeci put postavite duze vri-
jeme pecenja i nizu temperaturu
pecnice.

Kola¢ je presuh.

Temperatura pecnice je
preniska.

Sljedeci put postavite viSu tem-
peraturu pecnice.

Vrijeme pecenja je pred-
ugo.

Sljededi put postavite kraée vri-
jeme pecenja.

Kola¢ se neravnomjer-
no pece.

Temperatura pecnice je

previsoka, a vrijeme pece-

nja je prekratko.

Sljedeci put postavite duze vri-
jeme pecenja i nizu temperaturu
pecnice.

Tijesto za kola¢ nije ravno-

mjerno rasporedeno.

Sljededi put tijesto za kola¢ rav-
nomjerno rasporedite na pliticu
za pecenje.

Kola¢ nije gotov u vre-
menu pecenja navede-
nom u receptu.

Temperatura peénice je
preniska.

Sljededi put postavite malo viSu
temperaturu pecnice.

11.3 Pecenje vruéim zrakom

Pecenje na jednoj razini pe¢nice

Pecenje u kalupima

Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj
(°C) resetke

Kuglof ili brio§ 150 - 160 50-70 2

Suhi kola¢/voéni kolaci 140 - 160 50 - 90 1-2

Biskvit bez masnocée 150 - 1601 25-40 8

Pite i kolaci od lisnatog tijesta 170 - 1801 10-25 2

Tijesta za vocne tortice — biskvitne 150 - 170 20-25 2

smjese
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Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj
(°C) reSetke
Pita od jabuka (2 kalupa @20 cm, 160 60 - 90 2-3
dijagonalno postavljeni)
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Posuti kola¢ (suhi) 150 - 160 20-40 8
Kola¢ s voéem na vrhu (tijesto s 150 35-55 8
kvascem / mjeSavina) 1)
Vocne torte s prhkim tijestom 160 - 170 40 - 80 3
1) Koristite duboku pliticu za pecenje.
Biskviti
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Biskviti od prhkog tijesta 150 - 160 10 - 20 8
Prhko tijesto/prutici 140 20-35 &
Keksi od mijeSanog tijesta 150 - 160 15-20 3
Slastice od bjelanjka, poljupci 80 -100 120 - 150 3
Kolaci¢i S Bademima 100 - 120 30 - 50 &
Rolada od dizanog tijesta 150 - 160 20-40 3
Ustipci 170 - 1801 20 - 30 &
Pecivo-kiflice 1601 10-35 3
Sitni koladi (po 20 na plitici) 1501) 20-35 8
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Tablica pecenih i zapecenih jela
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Baguette s topljenim sirom 160 - 1701 15-30 1
Punjeno povrce 160 - 170 30- 60 1

1) Prethodno zagrijte pecnicu.
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Pecenje na viSe nivoa

Torte / lisnata tijesta / krusna tijesta na pekac¢ima za pecivo

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
2 polozaja
Princes-krafne / Ekleri 160 - 1801 25-45 2/4
Suhi drobljenac 150 - 160 30 -45 2/4

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Keksi/small cakesl/lisnata tijesta/peciva

Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj re-
(°C) Setke
2 polozaja
Biskviti od prhkog tijesta 150 - 160 20 - 40 2/4
Prhko tijesto/prutici 140 25-45 2/4
Keksi od mijeSanog tijesta 160 - 170 25-40 2/4
Slastice od bjelanjaka, puslice 80 - 100 130-170 2/4
Kolaci¢i S Bademima 100 - 120 40 - 80 2/4
Rolada od dizanog tijesta 160 - 170 30 - 60 2/4
Ustipci 170 - 1801) 30-50 2/4
Pecivo-kiflice 1801 25- 40 2/4
Sitni kolaci (po 20 na plitici) 1501) 20 - 40 2/4

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

11.4 Tradicionalno peéenje na jednoj razini &

Pecenje u kalupima

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Kuglof ili brios 160 - 180 50-70 2

Madeira torta / Voéni kolaci 150 - 170 50 - 90 1-2

Biskvit bez masnoc¢e 1701) 25-40 3

Pite i kolaci od lisnatog tijesta 190 - 2101 10-25 2

Tijesta za vocne tortice — biskvitne 170 - 190 20 - 25 2

smjese
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Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Pita od jabuka (2 kalupa @20cm, 180 60 - 90 1-2

postavljena dijagonalno)

Pikantna torta (npr. Quiche Lorrai- 180 - 220 35-60 1

ne)

Kola¢ od sira 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Torte / lisnata tijesta / kruSna tijesta na pekacima za pecivo

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke

Pletenica / Vijenac od kruha 170 - 190 40 - 50 2

Bozi¢cna pogaca 160 - 1801 50-70 2

Kruh (razeni): 1. 2301 1. 20 1-2

1. Prvi dio postupka pecenja. 1) 2. 30-60

2. Drugi dio postupka pecenja. 2. 160-180

Princes krafne / Ekleri 190 - 2101 20-35 &

Biskvit 180 - 2001) 10 - 20 3

Kolaéi posuti mrvicama od tijesta 160 - 180 20-40 3

(suhi)

Torta od badema / Slatki kolaci 190 - 2101 20 - 30 3

Vocna torta (dizano tijesto/ 170 35-55 3

biskvit)2)

Voéne torte s prhkim tijestom 170 - 190 40 - 60 3

Koladi od dizanog tijesta s prema- 150 - 1801) 40 - 80 S

zom (npr. kravlji sir, krema, glazu-

ra)

Pizza (s bogatim nadjevom) 190 - 2101 30-50 1-2

Pizza (tanka kora) 220 - 2501) 15-25 1-2

Beskvasni kruh 230 - 250 10-15 1

Pite (CH) 210 - 230 35-50 1

1) Prethodno zagrijte pecénicu.
2) Koristite duboku pliticu za pecenje.
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Biskviti
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Biskviti od prhkog tijesta 170 - 190 10-20 3
Prhko tijesto/prutici 1601 20-35 3
Keksi od mijeSanog tijesta 170 - 190 20-30 S
Slastice od bjelanjka, poljupci 80 -100 120 - 150 3
Kolacgi¢i s bademima 120- 130 30 - 60 &
Biskviti od dizanog tijesta 170-190 20 - 40 3
Pecivo—kiflice 190 - 2101) 10 - 55 3
Kolagiéi (20 po pladnju) 1701 20 - 30 3-4
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Tablica pec€enih i zapecenih jela
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Zapecena tjestenina 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Zapeceno povrée 180 - 2001 15-30 1
Baguette s topljenim sirom 200 - 2201) 15-30 1
Slatki nabuijci 180 - 200 40 - 60 1
Riblji nabuijci 180 - 200 40 - 60 1
Punjeno povrce 180 - 200 40 - 60 1
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
11.5 Pizza program
Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj re-
(°C) Setke
Pizza (tanka kora)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s bogatim nadjevom) 1) 180 - 200 20-35 1-2
Nabujak 170 - 200 35-55 1-2
Pita od Spinata 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (pikantna torta) 170 - 190 45 - 55 1-2
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Jelo Temperatura Vrijeme (min)  Polozaj re-
(°C) Setke
Svicarski tart 170 - 200 35-55 1-2
Kola¢ od sira 140 - 160 60 - 90 1-2
Pita od jabuka, pokrivena 150 - 170 50 - 60 1-2
Pita od povrca 160 - 180 50 - 60 1-2
Beskvasni kruh 230 - 2502) 10-20 2-3
Ustipci 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Slana pita (Flammekuchen) 230 - 2502) 12-20 2-3
Pir)ogi (ruska verzija pizze calzo- 180 - 2002) 15-25 2-3
ne
1) Koristite duboku pliticu za pecenje.
2) prethodno zagrijte pecénicu.
11.6 Vlazno peéenje (¥
Kruh i pizza
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Peciva 180 25-35 3
Smrznuta pizza 350 g 190 25-35 3
Torte u pekacu za pecivo
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Rolada 180 20-30 B
Brownie 180 30 -40 5
Torte u kalupu
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Sufle 200 30-40 8
Biskvitna podloga za flan 180 20 - 30 3
Sendvi¢ Victoria 150 25-35 &
Riba
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Riba u vre¢icama 300 g 180 25-35 8




HRVATSKI 25

Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Cijela riba 200 g 180 25-35 B8
Riblji filet 300 g 180 25-35 3
Meso
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Meso u vrecici 250 g 200 25-35 3
Razniji¢i od mesa 500 g 200 30-40 8
Mali pec¢eni komadi
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Kolacici 180 25-35 B8
Macarons 160 25-35 B
Muffini 180 25-35 8
Slani kreker 170 20 -30 3
Sitni hrskavi kolaci od lisnatog 150 25-35 3
tijesta
Tartelette 170 15-25 3
Vegetarijansko
Jelo Temperatura Vrijeme (min) Polozaj re-
(°C) Setke
Mijesano povrée u vreéici 400 g 180 25-35 B8
Omlet 200 20-30 3
Povrée na pekacu 700 g 180 25-35 3

11.7 Savijeti za peCenje

Koristite posude otporno na toplinu.

Peceno nemasno meso, prekriven
(mozete Koristiti aluminijsku foliju).

Velike komade mesa pecite izravn
plitici ili na mrezi za pec€enje
postavljenom iznad plitice.

Nakon isteka 1/2 - 2/3 vremena pecenja
okrenite pecenje.

Peceno meso i riba u velikim komadima

o (1 kg ili vise).
Tijekom pecCenja komade mesa prelijte
ou vlastitim sokom nekoliko puta.

U pliticu ulijte malo vode kako biste
sprijecili sagorijevanje masnoce koja

kapi.
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11.8 Klasiéno peéenje &

Govedina
Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) resSetke
Pecenka u posudi 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Govede pecenje ili file: po cm debljine o34 _2501) 6-8 1
slabo pec¢eno
Govede pecenje ili file: po cm debljine 220 - 230 8-10 1
srednje peceno
Govede pecenje ili file: po cm debljine 200 - 220 10-12 1
dobro peceno
1) Prethodno zagrijte pecnicu.
Svinjetina
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) resetke
Ple¢ka, vrat, but 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Kotlet, rebra 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Mesna struca 750 g - 1kg 170 - 190 50 - 60 1
Svinjska koljenica (go- 750 g- 1 kg 200 - 220 90-120 1
tova)
Teletina
Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme (min) Polozaj
(°C) reSetke
Telece peéenje” 1kg 210 - 220 90 -120 1
Teleca koljenica 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Koristite posudu za pecenje s poklopcem.
Janjetina
Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) reSetke
Janjeci but, janjec¢e pe- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
cenje
Janedi hrbat 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Divlja¢
Jelo Kolic¢ina Temperatu- Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) resetke

Zedja leda, zedji but do 1 kg 220 -2401) 30-40 1
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Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) resetke

Srnedi hrbat 1,5-2 kg 210 - 220 35-40 1

Srnedi but 1,5-2 kg 200 - 210 90 - 120 1

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Perad

Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) resetke

Perad u komadima po 200 -250g 220 - 250 20-40 1

Pola pileta po 400-500g 220-250 35-50 1

Pile, mlada koko$ 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1

Patka 1,5-2 kg 210 - 220 80 - 100 1

Guska 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1

Purica 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1

Purica 4 -6 kg 180 - 200 180 - 240 1

Riba

Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme (min) Polozaj
ra (°C) resetke

Riba, cijela 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

11.9 Pedenje s Turbo rostiliem

Govedina

Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resetke

Govede pecenije ili filet, po cm debljine 199 - 2001 5-6 1

slabo peceno

Govede pecenje ili filet, po cm debljine 180 - 190 6-8 1

srednje peceno

Govede pecenije ili filet, po cm debljine 170 - 180 8-10 1
dobro peceno

1) Prethodno zagrijte pecnicu.

Svinjetina

Jelo Kolic¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resSetke

Plecka, vrat, rolana Sunka 1-1.5kg 160 - 180 90 -120 1

Kotlet, svinjska rebra 1-1.5kg 170 - 180 60 - 90 1
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Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resetke
Mesna Struca 750 g - 1 kg 160 - 170 50 - 60 1

Svinjec¢a koljenica (pret- 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
hodno skuhan)

Teletina
Jelo Koli¢ina Temperatura Vrijeme Polozaj
(°C) (min) resetke
Pecena teletina 1 kg 160 - 180 90 -120 1
Teleca koljenica 1.5-2kg 160 - 180 120-150 1
Janjetina
Jelo Kolic¢ina Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) resetke
Janjeci but, pecena janje- 1-1.5kg 150 - 170 100-120 1
tina
Janjec¢i hrbat 1-1.5kg 160 - 180 40 - 60 1
Perad
Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Perad u komadima 200 - 250 g sva- 200 - 220 30 -50 1
ki
Patka 1.5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Guska 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Purica 2,5-3,5kg 160 - 180 120-180 1
Purica 4 -6 kg 140 - 160 150-240 1
Cijelo pile 1-1,5kg 180 - 200 60 - 90 2
1110 Roétiljanje, opéenito » Na rostilju pecite samo tanje komade
mesa ili ribe.
UPOZORENJE!

Rostiljajte uvijek sa
zatvorenim vratima pecénice.

« Uvijek rostiljajte na najvecoj
postavci temperature.
» Policu postavite na polozaj koji je
preporucen u tablici za mali rostilj. Podrucje rostilja postavljeno je na
+ Duboku posudu uvijek postavite na sredinu police.
prvi polozaj police kako biste sakupili
masnocu.
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11.11 Veliki rostilj

Jelo Temperatura (°C) Vrijeme (min) Polozaj
reSetke
1.stra- 2. strana
na
Hamburgeri maks. 9-15 8-13 4
Svinjski filet maks 10-12 6-10 4
Svinjetina maks 10-12 6-8 4
Fileti, tele¢i odresci maks 7-10 6-8 4
Tost maks. 1) 1-4 1-4 4-5
Tost s nadjevom maks 6-8 - 4
1) Prethodno zagrijte pecnicu
11.12 Suéenje vremena. Otvorite vrata uredaja i pustite
da se uredaj ohladi. Nakon toga zavrsite
Prekrijte police pec¢nice papirom za postupak susenja.
pecenje.
Za najbolje rezultate: iskljucite uredaj
nakon proteka polovice potrebnog
Povrce:
Polozaj resetke
Jelo T%mperatura Vrijeme (h)
(°C) 1 polozaj 2 polozaja
Grah 60-70 6-8 5 2/4
Paprike 60 -70 5-6 & 2/4
Ukiseljeno povrce 60 -70 5-6 & 2/4
Gljive 50 - 60 6-8 8 2/4
Zacinsko bilje 40 - 50 2-3 & 2/4
Voce
Polozaj resetke
Jelo femperatira yvriieme (h) 1 polo-
(°C) o 2 polozaja
Zaj
Sljive 60 - 70 8-10 3 2/4
Marelice 60 -70 8-10 8 2/4
Jabuke izrezane na ploske 60 - 70 6-8 3 2/4
Kruske 60 -70 6-9 8 2/4
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11.13 AirFry

Pekarski proizvodi

Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Kroasan, smrznuti priblizno 350 g 180 - 220 15-30 3
Lisnato tijesto, smrznuto priblizno 400 g 180 - 220 15-35 3
Lisnato tijesto, svjeze priblizno 300 g 180 - 220 15-35 &
Pizza, smrznuta priblizno 340 g 180 - 220 20- 35 3

Proizvodi od krumpira.

Jelo Kolic¢ina Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Pomfrit, smrznuti priblizno 650 g 180 - 220 20-30 3
Pomfrit deblji, smrznuti priblizno 600 g 180 - 220 20-30 B
Krumpiriéi, zamrznuti priblizno 650 g 180 - 220 156-25 3
Kroketi priblizno 450 g 180 - 220 15-30 5

Svjeze povrée

Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Komadi tikvica SVjeii1) prlbllino 500 g 180 - 220 25-35 3
1) dodaijte 1 Zlicu maslinovog ulja da se ne lijepi
Ostalo
Jelo Koli¢ina Temperatu- Vrijeme Polozaj
ra (°C) (min) reSetke
Odresci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 3
Skampi u tijestu za pedenje,  priblizno 200 g 180 - 220 15-25 3
smrznuti
Koluti¢i od liganja, smrznuti  priblizno 250 g 180 - 220 15-25 3
Pile¢i popecci, smrznuti priblizno 300 g 180 - 220 15-25 3

Riblji prutiéi, smrznuti priblizno 500 g 180 - 220 16-25 3
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Jelo Funkce Tempe- Vrijeme Pribor Polozaj
ratura  (min) resetke
(°C)
Sitni kolaci (20 ma- Tradicionalno 170 20-30 Pekac 4
lih kolaCa po peka- pecenje
cu)
Sitni kolaci (20 ma-  Vrudi zrak 150 20-30 Pekac 2
lih kola¢a po peka-
cu)
Sitni kolaci (20 ma-  Vrudi zrak 150 25-35 Pekac/ 1+4
lih kolaca po peka- posuda
cu) za pece-
nje
Pita od jabuka, 2 Tradicionalno 180 70 -90 ResSetka 1
kalupa (9 20 cm) pecenje
na resetki, dijago-
nalno postavljeni
Pita od jabuka, 2 Vruci zrak 160 70-90 ReSetka 2
kalupa (& 20 cm)
na resSetki, dijago-
nalno postavljeni
Pita od jabuka, 2 Pizza postavke 160 60 - 80 ReSetka 2
kalupa (9 20 cm)
na resetki, dijago-
nalno postavljeni
Pita od jabuka, 2 True Fan Coo- 160 70 - 80 Pekac 2
kalupa (& 20 cm) king PLUS
na resSetki, dijago-
nalno postavljeni.”
Biskvit bez masno- Tradicionalno 170 30 -40 ResSetka 3
¢e (1 kalup @ 26 pecenje
cm, na resetki)
Biskvit bez masno-  Vrudi zrak 150 35-45 ReSetka 2
¢e (1 kalup @ 26
cm, na resetki)
Biskvit bez masno-  Vrudi zrak 160 25-35 ReSetka 1+4
¢e (1 kalup @ 26
cm, na reSetki)
Prhki keksi/Pruti¢éi ~ Vruci zrak 140 20-35 Pekac 3
Prhki keksi/Pruti¢éi  Vruci zrak 140 20-30 Pekac 1+4
Prhki keksi/Prutiéi ~ Tradicionalno 160 20-35 Pekac 3

pecenje
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Jelo Funkce Tempe- Vrijeme Pribor Polozaj
ratura  (min) reSetke
(°C)
Tost Rostiljanje Maks 1-5 Resetka
Govedi burger Rostiljanje Maks 15-20 prva Mreza/
strana. posuda

10 - 15se- za pece-
kundi stra-  nje
na.

1) Dodajte 150 ml vode u udubljenje u unutragnjosti.

12. PECNICA - CISCENJE | ODRZAVANJE

UPOZORENUJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene za Cis¢enje

<

7)

Sredstva za

Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s to-
plom vodom i blagim deterdzentom.

Za Ciscenje metalnih povrsina koristite otopinu za CiScenje.

Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Ciscenje
_¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje ma-
= sti ili drugih ostataka moze uzrokovati pozar.
Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost
Svakodnev- samo krpom od mikrovlakana nakon svake uporabe.
na uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristi-
S q v . .
— te samo krpu od mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deter-
Z2/4  dzent. Pribor ne perite u perilici posuda (osim AirFry pekaga).
Ne distite pribor s neprijanjajucim povrsinama i AirFry peka¢ pomocu
Dodatna  abrazivnih sredstava za &i§céenje ili predmeta s o$trim rubovima.
oprema
12.2 Ciscenje pekada AirFry 12.3 Peénice od nehrdajuéeg

1. Stavite pekac AirFry na pladanj za

Celika ili aluminija

pe_t_':enje. , . . Ocistite vrata pe¢nice samo vlaznom
2. Ulijte vruéu vodu s deterdzentom i krpom ili spuvom. Osusite mekanom
ostavite da se natapa. krpom.

3. Ocistite pekac AirFry spuzvom ili
Eetkom kako biste uklonili ostatke.
Moguce je i CiS¢enje u perilici posuda.



Ne koristite ¢eli¢nu vunu, kiseline ili

abrazivne proizvode koji bi mogli oStetiti

povrsinu peénice. Ocistite upravljacku
plo¢u pecnice uz isti oprez.

12.4 Uklanjanje nosaca polica

Za Cis¢enje pecnice, izvadite sve vodilice

polica.

1. Predniji dio nosaca police povucite
dalje od bocne stijenke.

2. Straznji dio nosaca police povucite
bocne stijenke i uklonite ga.

Zatike za drzanje na
sklopivim vodilicama morate
usmjeriti prema naprijed.

Nosace police vratite na mjesto obrnutim

redoslijedom.

OPREZ!

Provijerite je li dulja Zica za
ucvrscenje s prednje strane.
Zavrseci dvije Zice moraju
biti okrenuti prema straznjem
dijelu. Neispravno
postavljanje moze
prouzrociti oSte¢enje emajla.

12.5 Skidanje vrata pecnice

Radi lakSeg CiS¢enja skinite vrata.

HRVATSKI

1. Vrata otvorite do kraja.

2. Pomaknite kliza¢ sve dok ne zacujete
klik.

3. Zatvorite vrata tako da se kliza¢
zabravi.

4. Uklonite vrata.
Za skidanje vrata, povucite vrata
prema van prvo na jednoj strani, a
zatim na drugo;.

Nakon zavrSetka ¢iSéenja umetnite vrata

pecnice obrnutim redoslijedom.

Osigurajte da Cujete klik kad umetnete

vrata. Po potrebi upotrijebite silu.

12.6 Skidanje i CiS¢éenje stakla
na vratima

@ Staklena vrata na vaSem
proizvodu mogu se vrstom i
oblikom razlikovati od
primjera koje vidite na
slikama. Broj staklenih ploca
takoder se moze razlikovati.

1. Uhvatite prirubnicu vrata B na
gornjem rubu vrata s dvije strane i
pritisnite prema unutra kako biste
oslobodili kopéu.

2. Prirubnicu vrata povucite prema
naprijed za uklanjanje.

3. Uhvatite staklene plo¢e na gornjem
rubu, jednu po jednu i povucite ih
prema gore iz vodilice.
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4. COcistite staklene ploce.

Za postavljanje ploca, obavite iste korake

obrnutim redoslijedom.

12.7 Zamjena zarulje

C UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog
udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. lIskljucite pe¢nicu. PriCekajte dok se
pecnica ne ohladi.

2. Iskljucite pecnicu iz elektricnog
napajanja.

3. Na dno unutrasnjosti peénice stavite

krpu.

Straznje svjetlo

Na straznjoj strani kucista
pecnice nalazi se stakleni
poklopac svjetla.

1. Okrenite stakleni poklopac zaruljice u

smjeru suprotnom od kazaljke na
satu i skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju peénice

odgovaraju¢om zaruljom za pecnice
koja je otporna na toplinu od 300 °C.

Koristite istu vrstu zarulje za peénicu.

4. Postavite stakleni poklopac.

12.8 Uklanjanje ladice

UPOZORENJE!

Prilikom koristenja pecnice u
ladici moze do¢i do porasta
topline. U ladici nemojte
drzati zapaljive (npr.
sredstva za CiSc¢enje,
plasti¢ne vrecice, rukavice
za pecnicu, papir,
rasprSivace za CiSéenje itd.).

Ladica ispod pe¢nice moze se izvaditi
radi lakSeg ¢iSéenja.

1.

Izvucite koSaru do grani¢nika.

2. Ladicu podignite pod malim kutom i

uklonite je s vodilica ladice.

Umetanje ladice:

1.

Za umetanije ladice, postavite ladicu
na vodilice. Provjerite jesu li kop¢e
pravilno nasjele na vodilice

Ladicu spustite u vodoravni polozaj i
gurnite je unutra.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

13.1 Sto udiniti ako ...

Problem

Mogucéi uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Uredaj nije spojen na na-
pajanje ili nije ispravno
spojen.

Provijerite je li uredaj
ispravno spojen na napaja-
nje.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Ne mozete ukljuciti uredaj.

Osigurac je pregorio.

Provijerite je li osigurac
uzrok kvara. Ako osigurac
pregori opet i opet, obratite
se kvalificiranom elektri¢a-
ru.

Indikator zaostale topline
ne svijetli.

Zona nije vruca jer je radila
samo kratko vrijeme.

Ako je zona radila dovoljno
dugo da bi se zagrijala, ob-
ratite se ovlastenom servi-
su.

Ne mozete ukljuciti vanjski
krug.

Prvo ukljucite unutarnji pr-
sten.

Pecnica se ne zagrijava.

Pecnica je iskljucena.

Ukljucite pecnicu.

Pecnica se ne zagrijava.

Sat nije postavljen.

Postavite sat.

Peénica se ne zagrijava.

Neophodne postavke nisu
postavljene.

Provijerite jesu li postavke
ispravne.

Svjetlo ne radi.

Svjetiljka nije ispravna.

Zamijenite zarulju.

Na zaslonu se prikazuje
"12.00".

Nestalo je struje.

Resetirajte sat.

Para i kondenzat nakuplja-
ju se na hrani i u unutras-
njosti pecénice.

Predugo ste ostavili jelo u
pecnici.

Nakon zavrSetka pec€enja
jelo ne ostavljajte u pecnici
dulje od 15 - 20 minuta.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica
nalazi se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu

iz unutrasnjosti uredaja.

Preporuc¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Podaci o proizvodu za plo¢u za kuhanje u skladu s EU

66/2014

Identifikacija modela

LKR64020AW
LKR64020AX
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Vrsta ploce za kuhanje

Plo¢a za kuhanje u samostoje¢em Stednjaku

Broj zona za kuhanje

4

Toplinska tehnologija

Isijavajuci grijac

Promjer kruznih zona za ku- Lijeva prednja 21,0 cm
hanje (D) Lijeva straznja 14,5 cm
Desna prednja 14,5 cm
Duljina (D) i §irina (S) zona  Desna straznja D 26,5 cm
za kuhanje koje nisu kruzne S 17,0 cm
PotroSnja energije po zoni Lijeva prednja 178,9 Wh / kg
kuhanja (EC electric coo- Lijeva straznja 181,8 Wh / kg
king) Desna prednja 181,8 Wh / kg
Desna straznja 174,1 Wh / kg
PotroSnja energije ploce za kuhanje (EC electric hob) 179,2 Wh / kg

IEC/EN 60350-2 - Ku¢anski elektrini uredaji za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje -
Metode za mjerenje uc€inkovitosti.

14.2 Plo¢a za ustedu energije - *

UsSteda energije

Tijekom svakodnevnog kuhanja mozete
ustedijeti energiju ako slijedite savjete u .

nastavku.

» Kad zagrijavate vodu, koristite samo
onu koli¢inu koja vam je potrebna.
+ Ako je moguce, posude uvijek

poklopite poklopcima.

Dno posuda trebalo bi imati isti
promjer kao i zona kuhanja.

» Stavite manje posude na manje zone
kuhanja.

Posude stavite izravno na srediste
zone kuhanja.

» Koristite preostalu toplinu za
odrzavanje hrane toplom ili za njezino
topljenje.

+ Prije ukljuCivanja zone za kuhanje, na

nju stavite posude.

14.3 Informacije o proizvodu za peénice i obrazac s informacijama

0 proizvodu
Naziv dobavljaca Electrolux
Identifikacija modela T
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3
Klasa energetske ucinkovitosti A

Potrosnja energije uz standardno opterecenje,

konvencionalni nacin rada

0.95 kWh/ciklusu

Potrosnja energije uz standardno opterecéenje, na-

¢in rada s ventilatorom

0.82 kWh/ciklusu

Broj Supljina
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Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

731

Vrsta pecnice

Pecnica u samostojec¢em Sted-

njaku

LKR64020AW  51.1 kg
Mass

LKR64020AX  51.1kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice,
parne pecnice i rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.4 Pecnica — usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam
pomazu ustedjeti energiju
tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena
dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata
uredaja precesto tijekom pecenja. Brtvu
vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je
dobro priévr§éena u svom polozZaju.

Da biste povecali ustedu energije,
koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno
zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko
jela, neka vremenske pauze izmedu
pecenja budu $to krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli
energiju.

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom L/:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u
prikladne spremnike. Pomozite u zastiti
okolisa i ljudskog zdravlja, kao i u
recikliranju otpada od elektricnih i
elektronickih uredaja. Uredaje oznacene

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min,
3 - 10 min prije zavrsSetka kuhanja
smanijite temperaturu uredaja na
minimum. Preostala toplina unutar
uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i
odrzavanje hrane toplom, odaberite
najnizu moguéu postavku temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu
energije tijekom kuhanja.

simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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MNCITMMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Mlsabpanu cte nponsBoa koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. eHunjanaH je, eneraHtaH u
ocMuLLrbeH umajyhu y Buay Bawe notpebe. byauTe yBepenu ga hete npu
cBakom kopuwhery [oOWTU n3BaHpeaHe pesynTare.
Oo6po gownu y Electrolux.
MoceTtuTe Haw cajTt Aa:
[MpubasuTte caseTe 3a kopuwwhere, bpoLuype 1 nHhopmauyje 3a pellaBarbe
@ npobnema, cepBuC 1 NONpaBkKy:

www.electrolux.com/support

g PeructpyjTte npounssog paau 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npnbop, NOTpoLHN MaTepujan n opurmHanHe pe3epBHe [AenoBe 3a
% cBOj ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPNCHWYKA MOAPLUKA N CEPBUNC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHANHe pe3epBHE AENOBE.

Kapa koHTakTupaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BOAUTE padvyHa Aa kog cebe
umarte cnegehe nogatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujcku 6po;.

Mogauu mory ga ce npoHahny Ha NoYMUM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

Yno3opemne/onpes — uHgopmaumje o 6e3begHocTn
® onwre MHdopmaLmje n caBetu
NHdpopmaLmje 0 XMBOTHOj CpeanHn

3aapxaHo npaBo n3mMeHa.
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1. A UHOGOPMALUWMJE O BESBEOHOCTU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, Naxrsneo
npoYnTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofrosopaH 3a 6uno Kakee NoBpeae Unu LITETY Koje cy
pesynTtaTt HeucnpaBHe MHCcTanayuje unu ynotpebe.
YyBajTe ynyTcTBO 3a ynotpedy Ha 6e3begHoM 1
npucTynayHom mecty 3a 6yayhe kopuwhere.

1.1 be3beaHocT aeue n oceTrbMBUX ocoba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuja og 8
roguHa n ocobe ca cCMateHUM (OU3UYKUM, YYSTHUM
NN MeHTanHnMM cnocobHocTnma, kKao ocobe Kojuma
HeJoCTajy MCKYCTBO U 3HaHe, YKOSTMKO UM ce
06e3bean Hag3op unu UM ce gajy ynyTtcrea y Besu ca
ynotpebom ypehaja Ha 6e3befaH HauMH N YKONUKO
cxBarajy moryhe onacHoctu. deuy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuauTeTom, Tpeba gpxatn garee og ypehaja,
OCMM akKo Cy Mof CTarHMM Hag30pPOM.

- [euy Tpeba KOHTponucatu kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem.

- Opxute cBy ambanaxy gar-e og Aeue 1 OanoxuTe je
Ha ogroBapajyhu HauuH.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n verosmn goCTynHN SenoBn
Mory OuTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Opxnte geuy u
kyhHe rbybumue garse oa ypehaja kaga ypehaj pagu
N Kaga ce xnagw.

- [Neua He cmejy aa obaBrbajy ymwhere n KOPUCHNYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTte mepe 6e3begHOCTH

- OBaj ypehaj je HameneH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HamerneH 3a ynotpeby y jeaHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoxXe KopuUCTUTKU Y KaHuenapujama,
XoTenckum cobama, moTenuma, naHCUoOHUMA,
CEOCKUM TYPUCTUYKMM OMANNHCTBUMA U CAINYHUM
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objekTma 3a cmeluTaj rae ynotpeba He 6u
npesBasunasuna (npocevaH) HABO NOTPOLUH-E NO
AoMahuHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba Moxe ga nHctanmpa oBaj
ypehaj n 3amenun kabn.

Ypehaj mopa aa ce npukibyyun Ha Hanajake Npeko
kabna Tuna HO5VV-F koju moxe ga nsgpxu
TemnepaTtypy 3agh-e nnoye.

[MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000
MeTapa HaIMOPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhewe Ha
6poaosMmMa, Yamuuma nnum nNNoBuNuMa.

He vHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux Bpata kako 6u
ce n3berno nperpeBame.

HemojTe nHctanmpatu ypehaj Ha nnatdopmy.
Ypehajem HeMojTe ynpasrbaTv noMmohy cnosbaluker
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKor
ynpaBrbamba.

YMNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTn XpaHy Ha
rpejHoj NNoYM aa ce NpPXm Ha MacTu unu yiLy 6es
Haa3opa, jep MoXe Johu 0o noxapa.

Hwnkaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
NPOTMBMNOXapHUM hebeToM nnun noknonuem.
OrlMPES: MNpouec KyBaka Mopa Aa ce Hagrneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa Aa ce Haarneaa
HenpeKUaHo.

YMNO3OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte
oanaratu npegmeTe Ha NOBPLUMHE 3a KyBaHe.
HemojTe KopucTuTn napovmncrad 3a ynwhemne
ypehaja.

Hemojte kopuctutn rpyba abpasmeHa cpeacrea 3a
yuwhere unum owTpe meTarnHe cyHhepe 3a ymwhemwe
CTaKNeHux BpaTa Unn cTakmna Ko LwWapku noknonua
nro4e 3a KyBak€ jep OHU MOry narpedatu noBpLUNHY
300r yera moxe gohu o pacrnpckaBaha CTakna.
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MpeameTe oa meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKW,
Kallmka u noknonaua, He Tpeba ctaBrbaTu Ha rpejHy
MOBPLUUHY jep MOry noctaTtu Bperu.

YKONWKO CTakrneHo KepaMmmnyka noBpLUnHa / cTakneHa
MOBpPLUMHA HaNyKHe, UCKIbyuuTe ypehaj n nssagure
kabn 3a Hanajakwe 13 3ugHe yTuyHuue. Y cnyyajy ga
je ypehaj npukrby4yeH Ha Mpexy ANPEKTHO MPeKo
pa3BOAHe KyTuje, n3sagute ocurypad ga bucrte
NCKIbyumnn ypehaj n3 Hanajawa. Y oba cnydaja,
obpaTtuTe ce oBnawheHOM CEPBUCHOM LEHTPY.
YNO3OPEHE: Ypehaj n werosu ocTynHn genosu
Mory ouTn Bpenu Tokom Kopuwhera. Tpeba dutn
NaXrbmB Kako 6u ce nsberno goampmBame rpejHnx
enemeHara.

Kaga sagute npubop nnu nocyhe n3 pepHe unm mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuLie.
[Mpe pagoBa Ha ofp)KaBaky UCKIbYYMUTE Hanajake
CTpyjoM.

YINO3OPEHSE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH
Npe HEro LWTO 3aMeHNTe cujanuuy Kako bucte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe 0o enekTPUYHOT LUIOKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawbe owTeheH, kera mopa
Aa 3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHu
CEPBUCHW LUeHTap unuv nvua crivyHe ksanudukaumje,
Kako Ou ce nsberna enekTpmyHa onacHocCT.

byauTe naxromeu kaga gogupyjete puoky 3a
ognarawe. Moxe 6utun Bpena.

- [a bucTe yKnoHUnM LWMHE Koje ApKe peLleTke, NpBo
NnoByLMTE NpeLHu 4eo WrHa, a 3aTUM 3agHu A4eo da
bucte nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. lNoctasrbamwe
LUMHA 33 NOAPLLKY peLLeTKe BpLUM Ce OBpHYTUM
pegocnenom.

MexaHu3sam nckrbyverwa Tpeba aa 6yage yrpaneH y
PUKCHY eneKTpUYHY MpEeXyY Yy cknagy ¢ npasunnma o
eNeKTPUYHUM MpeXxama.

YNO3OPEHE: Kopuctnte camo LUTUTHUKE 3a NIioYy
3a KyBawbe Ju3ajHupaHe of cTpaHe npounssohaya
ypehaja 3a KyBawe Unu oHe Kojy Cy of CTpaHe
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2.1 VlHcTanunpawe
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npoussohaya ypehaja y ynytcTBMma 3a ynotpedy
HaBeLeHW Kao NOroAHN UMn WTUTHUKE 3a NMioYy 3a
KyBaH-€ KOju Cy MHKOpnopupaHu y ypehajy.
Kopuwhere Heogrosapajyhux WTUTHUKA 3a nroYy 3a
KyBar-€ MOXe 1n3a3BaTu Hecpehe.

YNO3OPEHE!

Camo kBanudmkoBaHa
ocoba Moxe Aa MHcTanupa
oBaj ypehaj.

YKNoHUTE KOMMneTHy ambanaxy.
Hewmojte aa uncranupare nnm
KopucTute owTeheH ypeha;.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpaH-€e Koje cTe gobunu y3
ypehaj.

YBek BoguTe padyHa npurimkom
nomepatra ypehaja 3ato WTo je
Texak. YBeK KopUcTuTe 3allTuTHe
pyKaBuLe 1 3aTBOpeHy 00yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
Kyxurscku oeo n yaybreerwe mopajy
Oa nmajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce
MUHMManHOr pacTojakba o ApYyrux
ypehaja n KyxmkCkux enemeHaTa.
WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
npuKnagHo MecTo Koje UCMyH-aBa
3axTeBe 3a UHcTanauujy.

Hekun nenosu ypehaja cy nog,
HanoHom. 3arpaguTe ypehaj
HamelUTajeM kako 6ucte cnpeunnu
[oavprBare onacHUX AenoBsa.
CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeguHnla ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTMpaTtun ypehaj nopea
BpaTa unu ucnog nposopa. Osum ce
cnpeyvasa Aa Bpeno nocyhe 3a
KyBarb€e nagHe ca ypefhaja kaga ce
OTBOpE BpaTa Unm npo3sop.
O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He bu
npespHyo. lNorneaajte ogerbak
LJMHcTanayuja“.

2.2 MNpukrbyumBame cTpyje

YNO3O0OPEHE!
Puauk og noxapa u cTpyjHor
yaapa.

Csa npukrbyunBama cTpyje Tpeba ga
obaBu KBannuKoBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga 6yae y3emroeH.
YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha
NAoYMLY ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama KoMnaTnounHm ca
oprosapajyhum napameTtpuma
erneKkTpu4He Mpexe 3a Hanajare.
YBeK KOpucTuTe NponucHo yrpaheHy
YTUYHULY ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca
BULLE YTMYHULIA U NPOAY>KHE KabrnoBse.
He possonute ga kabn 3a Hanajawe
poauvpyje unu gohe 6nu3y Bpatnva
ypehaja nnu H1wm ncnog ypehaja,
HapouunTo kafda ypehaj pagn unu kaga
cy BpaTa Bpena.

3awTnTa o yaapa Aenosa rnog
HanoHOM M U305I0BaHNX Aenosa Mopa
Aa ce NpMYBPCTM Tako Aa He MoxXe Aa
ce ykrnoHu 6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaeHu kabn 3a
Hanajake Ha 3VAHY yTUYHULY TeK Ha
Kpajy nHctanauuje. Bogute padvyHa
Aa NocTojy NPUCTYN MPEXHOM
yTUKa4y HaKoH MHCTanaumje.

Ako je 3ugHa yTnyHuua nabaea,
HEMOjTe Aa NPUKIbyYvyjeTe MpexHu
yTUKau.

He ByunTe kabn 3a Hanajawe Kako
6ucte nckrbyunnu ypehaj. Kabn
NCKIbyumTe Tako WwTo hete nssyhu
yTUKa4y U3 yTUYHMLE.

KopuctuTe camo ucnpaeHe pactaBHe
npekngaye: 3aWwTUTHE npekvaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem
Tpeba CkMHyTK ca Hocauva),
ayTomMaTcKe 3alUTUTHE Npekugaye u
KOHTaKTope.



Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaT pacTaBHW Npekuaad Koju
Bam omoryhaBa fja UCKIbyunuTe cBe
¢ase Hanajara ypehaja. Pa3mak
n3mehy KoHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekugavy Mopa aa U3HOCK Hajmake
3 mm.

MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy
Npe HEero LUTO NMOBEXETE MPEXHU
yTUKau y 3UOHY YTUYHULY.

2.3 Ynotpeba

YNO30PEHE!

Pwn3avk o nospeaa un
oneKkoTuHa.

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa mewate cneyundurkaumjy
oBor ypehaja.

BogwuTe payyHa oa otBopu 3a
BEHTMNaLujy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBreajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTn HaKkoH
cBake ynotpebe.

Byaute onpesHu kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce
Aecutu aa nsahe Bpeo Basayx.
Hemojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy
BaM MOKPEe pyKe WUIun Kaja je oH 'y
KOHTaKTy ca BOAOM.

Hewmojte kopuctntu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY MNK NPOCTOp 3a
oanarare.

YNO3O0OPEHE!
Puauk og noxapa n
ekcnnosunje

MacTtu n yroe kaga ce 3arpejy mory
Aa ocnoboge 3anarbusa Ucnapema.
[pxuTe nnameHoBe Unun 3arpejaHe
npegmeTe garbe o4 MacTu 1 yrba
Kafa KyBaTe ca huma.

Vicnapemsa koja ocnobahajy Beoma
Bpena yroa Mory Aa usasoBy
CMOHTaHO caropeBake.
YnotpebrbeHo yree, koje Moxe Aa
cagpXu ocTaTke XxpaHe, MoXe Aa ce
3ananv Ha HWXoj TemnepaTtypu Hero
yrbe Koje ce KOpUCTU Mo NpBu NyT.
3anarbuBe maTepuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BNUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap 1 nopes
ypehaja nnu Ha wera.
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BapHuLe nnv oTBOpeHn NnameH He
cMejy aa 6yay y 6nuanHmn ypehaja
Kaga oTBapare BparTa.

MaxrenBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxos Moxe AOBECTU [0
ucnapaearba ankoxona v mellama ca
Ba3yXOM.

YNO30OPEHE!
MocTtoju pusumk og
owrTehena ypehaja.

[a bucTe cnpeynnu owTehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBmsatn nocyhe 13
pepHe unu gpyre npeamMeTe y
ypehajy AMpeKkTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHmnjymcky
donujy Ha ypehaj unn AMpekTHo
Ha AHO YHyTpalwHhOoCcTh ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy OUPEKTHO Y
Bpyh ypenaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy
BMaXHO nocyhe 1 xpaHy HakoH
3aBpLUeTKa KyBaha.

— byaute naxmmBn kaga ckngate
nnu nocTaerbaTe Npmobop.

l'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm

nospLnHama nnun Hephajyhem 4yenuky
He yTuye Ha cam pag ypehaja.
KopucTuTe gyboku nnex 3a 3anuBeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasum
TpajHe Mprbe.

HewmojTte cTtaBmaTtu Bpyhe nocyhe 3a
KyBam€e Ha KoMaHaHy Tabny.

He possonute ga TeuHocT y nocyhy

3a KyBarbe NOTNyHO ncnapu.

MasuTe ga npegmeTtn unu nocyhe 3a

KyBar-€ He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIIOYE.

HemojTe ykibyunBaTtu 30He 3a KyBake
YKONuKO je nocyfhe npasHo unm ra
Hema.

Mocyhe oa nuBeHor reoxha,
anyMuHujyma nnum ca owteheHnv
AHOM MOXe Aa Hanpasu orpeboTuHe.
YBek nogurHuTe oBe npeamMeTe kaga
Tpeba Aa nx nomepare no NoBpPLUNHU
3a KyBake.
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2.4 Hera v ynwhemne

C YNO3OPEHE!

[MocToju punsmk oa
osnefuBama, noxapa unm
owrTehewa ypehaja.

» [lpe ogpxaBarsa, AeakTuBnpajte
ypehaj.

Vckonuajte MpexHu yTukay ns
MPEXHe yTUYHULE.

» [posepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[NocToju pusnk ga ce nonome
CTaKneHe nnoye.

+ Opmax 3ameHWTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTuma ako ce owTeTe. Obpatute
ce OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ bByauTe naxrouBu kaga ckuaarte
BpaTa ca ypehaja. BpaTta cy Tewuka!l

* MacHoha n xpaHa koja ocTtaje y
ypehajy moxe nsassatu noxap.

* PeposHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeymnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

* YBepuTe ce ga Cy yHyTpaLHOCT 1
BpaTa obpucaHn 1 CyBM HaKOH CBake
ynotpebe. MNapa HacTana Tokom paga
ypehaja koHaeH3yje ce Ha
YHYTpaLlHMM 3140BUMA U MOXe Aa
npoy3pokyje kopo3ujy. la 6u ce
CMaruna KoHAeH3auuja, ykbyumTe
ypehaj 10 MuHyTa npe noyeTka
KyBaha.

*  Ypehaj umcTnTe BNaXXHOM MEKOM
kpriom. Kopuctute nckriby4mso
HeyTpanHe geTeplieHTe. Hemojte
KOpMCTUTM abpasnBHe Nponssoae,
abpasuBHe jacTydnhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unu meTanHe npegveTe.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE Cnpej 3a pepHy,
npvapxaeajTe ce ynyTcrtasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTUTH KaTanMTUykn emajn
(yKonuko nocToju) HUKaKBUM
AeTepLeHToM.

2.5 YHyTpallHe OCBETIbEeHE

YNO30OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuyama yHytap
npounsBoa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo:
OBe cujanuue cy HamereHe Aa
n3apxe ekcTpeMHe uranyke ycrnose
y KyhHUM anapatuma, Kao LTo cy
TemnepaTypa, Bubpauuje, Bnara, unm
Cy HaMeHeHe Aa CUrHanuampajy
MHpopMaLmje 0 pafHOM CTakwy
ypehaja. Hucy npegpuiheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBame
npoctopwuja y AOMahuHCTBY.

» Ogaj NpounsBoa cagpxu U3Bop
CBETNOCTUN Yuja je Knaca eHepreTcke
edukacHocTn G.

* KopucTtute camo cujanuue koje nmajy
NCTY cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupare

» Papgu onpaBke ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTe camo opurmHanHe
pe3epBHe fgernose.

2.7 Opgnarame

YNO30OPEHE!
Pu3uk og nospeae unm
rylea.

*  O6paTute ce ONWTMHCKAM OpraHMmMa
Aa bucte ca3Hanu Kako Aa OANoxXuUTe
ypehaj y otnag.

*  WckrbyunTe yTukad kabna 3a
Hanajake ypehaja 13 mpexHe
yTUYHULE.

*  Wceuute MpexHn eneKkTpuyHu kabn
Ha MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n
oanoxuTe ra.

*  YknoHute pyuuuy og BpaTa ga bucte
cnpeuunu fa ce geua unu KyhHm
bybumum 3arnaee y ypehayjy.



3. MIHCTAJITAUNJA

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaereka o
©e3begHoOCTU.

3.1 TexHunykn nogaym
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ypehaja Tako oa 6yae y H1Boy ca
ocTanum nospLuMHama.

3.4 3awTuTa o Harnmama

| OMNPE3
. WHcTanupajte 3awtuTy og

OnmeH3unje

BucuHa 847 - 867 Mm
LnpunHa 596 Mm
Oy6uHa 600 mm

3.2 MecT0 Ha kojeM ypehaj
cToju

Ypehaj moxeTte ga nocrasute nsmeny
[Ba KyxuhsCka erleMeHTa unm y yrao.

— |
L
e

MuHumManHa pasgarbuHa

OumeHsnje mm

A 685

3.3 Husenucamne ypehaja

Kopuctute HoXuue Ha aHy ypehaja aa
Ou1CTe NOAECUNN FOPHsY MOBPLLUHY

Harvkwama Kako ce ypena;j,
ycnepn HenpasunHe
KonuymHe ontepehemwa, He
O npeBpHyo. 3awTtnTa og
Harnkwama je 4enoTBopHa
camo ako ce ypehaj noctasu
Ha ogroapajyhe mecro.

Ha Bawewm ypehajy Hanase
ce cumbonu npukasaHn Ha
cnukama (ako noctoje) aa 6u
Bac noaceTunm Ha noTpedy
yrpaghe 3awTtute of
Harukama.

OMNPE3

lMpoBepute fa nu cte
WHCTanMpanu 3awTuTy o4
Harvkwama Ha npasoj
BVICUHMW.

[MpoBepuTe ga nu je noBpLuMHa nsa
ypehaja rnatka.
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1.

M3abepuTe npaBy BUCUHY U
NnoBpLUMHY 3a ypehaj npe Hero WwTo
nocTaBuTe 3alUTUTY O Harukaka.
WHcTanupajte 3awtuTy og
Harnkwara 176 MM ucnog ropwe
nospLunHe ypehaja 1 24 mm o nese
cTpaHe ypehaja y Kpy>XH1 OTBOP Ha
nogynupadvy. lNornepajte
unyctpauujy. lNMpuuspcTute je y
YBPCTM MaTepujan unu KopuctTute
noctojehe ojayarse (3ua).

Ha neBoj cTpaHu, ca 3aghe cTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. Morneaajte
unycTtpauujy. CtaBute anapar y
cpeauHy npoctopa usmehy opmaHa
(1). Ykonuko je npoctop namehy
OpBeHNx enemeHata sehu og
wmpuHe ypehaja, mopahete ga
nogecute 604He mepe aa bucte
LueHTpupanu ypehaj.

3.5 EnekTpnyHa nHcTanaumja

YNO30OPEHE!
[Mpounssohay He cHocu
OLrOBOPHOCT Yy criyyajy Aa
ce He npuapxaearte Mepa
NpPeaoCTPOXHOCTH
HaBe[eHWX y Nnornaery
Be3begHocT.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 ctpyjHor
yTuKaya u cTpyjHor kabna.

OaroBsapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe case:

®daza MwuH. BennumHa
Kabna
1 3 x 6,0 mm?
3 ca HeyTpanHum 5 x 1,5 mm?
YMNO3O0OPEHE!

Kabn 3a Hanajarwe He cme
Aa popvpyje feo ypehaja
KOjW je OCEeHYeH Ha crnmuum.




4. OMNNC NMPON3BOIA

4.1 OnwTn npukas
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4.3 Mpunbop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a kyBare, Nrexose 3a
TOpTE, Neyere.

+ Kom6uHoBaHa nocyaa
3a konaye n kekce. 3a nevewe TecTa
1 Meca WK Kao NocyAa 3a CKynrbake
MacHohe.

* AirFry nnex

5. MPE MNPBE YINOTPEBE

YMNO3O0OPEHE!
Mornepajte nornaereka o
6e3benHocTn.

(o] ]

BEERRNE
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Oyrme 3a pyHKUMje pepHe
Oucnnej

Oyrme 3a Temnepatypy
Mnankatop/cumbon Temnepartype

KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a
KyBar-e

['pejHn enemeHT

Jlamna

Hocau pelueTke, nokpeTHU
BeHTtunatop

Monoxaju pelleTke

30Ha 3a KyBare
MHgukaTop npeocrtane Tonnore

3a npxxerwe HaMMpHULLA C Makbe yrba
unun 6e3 nanupa 3a nevere.
Teneckoncke Bohuue

3a nonuvue v nnexose.

®duoka 3a ognarawe

®unoka 3a ognarawe ce Hanasu
oAMax MUCrop YHYTPaLLHO0CTU
nehHuue.

5.1 MNpBo ynwhene

YKnoHuTe caB npubop 1 nogpLuke
PELLETKUN U3 PEpHE.
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Mornenajte ogervak ,Hera n ynwhere”.

Mpe npee ynotpebe o4ncTUTE PEPHY 1
npubop.

MprGop 1 noapLuke peLueTkv BpaTuTe y
MOYETHU NONOXa].

5.2 [NogewaBawe BpeMeHa

Mopate fa nogecuTe Bpeme npe paga
ca pepHoMm.

@ Tpenepu kaga nosexeTte ypehaj Ha
[O0BO/ eneKkTpuyHe eHepruje, kaga gohe
00 npekuga cTpyje unu kaga tajvep Huje
noAeLUeH.

MpuTtncHuTe + wnu — pga bucte
nogecunn TayHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke NeT cekyHau
Tpenepewe npectaje n gucnnej
npukasyje Bpeme Koje cTe nogecunu.

5.3 lNpomeHa BpemeHa

He moxeTe npomMeHnUTH
TayHO BpeMe aKko paau Heka
of, pyHKumja.

Y3acTonHo npuTuckajTe @ OOK He noyvHe
na Tpenhe nHamkatop yHkumje TaduHo
Bpeme.

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
Oe3benHocTun.

6.1 lNopewaBake cTeneHa
TonnoTe

Cumbo-
m

PyHKUMja

[Monoxaj ,Mckrby4eHo”

0
(@) [BocTpyka 30Ha
)

Onp»(aBaH:e TonmnoTte

1-9 [NogelwaBawa cTteneHa To-

nnorte

3a nogeluasake HOBOT BPEMEHa,
nornegajte ogerbak ,[logelasame
BpemeHa”.

5.4 [lyrmag koja ce yBrnaye

3a kopuwhetrbse oBor ypehaja
NPUTUCHUTE KOMaHAHO ayrme. KomaHaHo
Ayrme ce M3Bnayu.

5.5 lNpeTxoaHo 3arpeBake

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npee
ynotpebe.

1. TMopecute yHKUUjY E.I‘Ionecme
MaKkcumanHy Temnepartypy.
2. OcraBuTe pepHy ga pagu 1 car.

3. TMogecute yHKLMjY |f| Mopecute
MaKkcumarnHy Temnepartypy.

4. OcraBuTe pepHy Aa pagu 15 MuHyTa.

5

Mopecute yHKLMjY . Mopecute
MaKkcumarnHy Temnepartypy.
OcTaBuTe pepHy aa pagu 15 muHyTa.
Vickrbyunte pepHy 1 octasuTe je Aa
ce oxnagu.

Mpubop mMoxe fa nocTaHe BPenuju Hero
06nyHo. PepHa Moxe aa ncnywta Mmpumc
n aum. MNpoBepuTe Aa N je AoBOrbaH
NPOTOK Basayxa Yy NpocTopuju.

No

6. MNJ1OYA 3A KYBAHE — CBAKOOHEBHA YITOTPEBA

Kopuctute 3aoctany
TOMNoTy Aa bucte cmamumn
NoTPOLLHY eHepruje.
[eakTnBupajte 30Hy 3a
KyBame oko 5-10 MuHyTa
npe 3aBpLUeTKa KyBaka.

OkpeHuTe gyrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBarbe fa bucte nogecunum TonnoTy.
[a bucTte 3aBpLUNMMN KyBake, OKPEHUTE
Ayrme y nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

6.2 Cnyxu 3a aKTnBMpame u
AeaKTuBMpame crnorbatler
rpejHor Kpyra

[NoBpLMHY Ha KOjOj KyBaTe MOXeTe Aa

nogecuTte y cknagy ca AuMeH3vjama
nocyha 3a kyBame.



CnyXu 3a aKTUBUpPaHe crosballiker
rpejHor Kpyra: OKpeHuTe gyrve y cMmepy

KpeTaha kasarbke Ha caty & . 3atum
OKPEHWTE KOMaHAHO AyrMe CynpoTHO
CMepy oKpeTaha kasarbke Ha caTy A0
oprosapajyher creneHa TonnoTe.

Cnyxwu 3a AeakTMBUpame
crnorballHser rpejHor Kpyra: okpeHyTu
KOMaHOHO AyrMe y nosioxaj
LMCKIbyYeHo . IHaukaTop ce Uckmbyuyje.

6.3 MHgukaTop npeocTane
Tonnote

YNO30OPEHE!

[ok rog je nHamkaTtop
YKIbYY€H, NOCTOjN PU3MK 04
onekoTuHa 36or npucycTea
npeocrane TonnorTe.

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaeresa o
6e3begHocCTHN.

7.1 lNocyhe

PesyntaTtu kyBana 3aBuce o
mMaTepujana oA kora je nspaheHo nocyhe

@

[Ho nocyha 3a kyBame Mopa
na 6yne ne6eno u wro je
moryhe pasHuje.

Ocurypajte ga gowe
nospLUMHe nocyaa byay
4nCTe 1 CyBe Npe Hero LTo
NX CTaBUTE Ha NOBPLUNHY
nnove.

Ha kepamuyke nnoye 3a
KyBak-€ He CTaBrbajTe
nocyhe ynje AHO Uma
NCTakHyTe MBMLE Unu
ncnyn4yera, HNp. TUrakwe og
nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa narpeby mnu
3apexy NOBPLUNHY NroYe 3a
KyBaHe.
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MHavkaTop je ykrbyyeH Kaaa je 3oHa 3a
KyBah-€ Bpena, anu He PYHKUUOHMWLLE
aKo je CTpyjHO Hanajake NCKIbYYeHO.

MHavkatop ce moxe Takohe yKibyunTu:

* 3a OKOJIHE 30He 3a KyBah€e YaK U ako
UX He KopucTuTe,

* Kkap ce Bpeno nocyhe crtasu Ha
XnafjHy 30Hy 3a KyBake,

* Kaj ce nnova 3a KyBarbe UCKIby4H,
anu je 30Ha 3a KyBawe 1 fare
Bpena.

MHAMKaTOp Ce racu Kkaj ce 30Ha 3a
KyBaHw-€ oxnagu.

7. TJTOYA 3A KYBAHE - KOPUCHWN CABETW

Mocyhe oa emajnmupaHor
Yenvika ca AHOM 0f
anymuHujyma nnm 6akpa
MOXe Aia N3a3oBe NPOMEHyY
00je Ha cTak/nokepaMuyKoj
MOBPLUMHM.

@

[a 6ucte ywitegenu eHeprujy u
ocurypanu ga nno4ya 3a Kysawe pagu
npaBuHoO, AHO nocyha mopa 6utn
ogrosapajyher MMHUManHor npeyHvka.

- O

AL/ Lttt

X v

7.2 MyHMManHn npeyvHuK
nocyha

3oHa3a [lpeyHuk no- CHara (W)
KyBawe cyha (mm)
3agma ® 145 1200

neesa
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7.3 lNpumepn npumeHa y

3oHa 3a [lpeyHuk no- CHara (W) KyBahy
KyBawe cyha (mm)
Mogauu y Tabenu cy camo
3agma 170-265 1400/2200 cMepHLe.
AecHa
Mpeawa & 145 1200
AecHa
Mpeawa 140-210 1000/2200
neBsa
MopewaBa- Kopuctutu 3a: Bpeme CaBeTtun
He cTeneHa (MUH)
Tonnorte
3 [orpeBane ckyBaHe xpaHe. no no- CTtaBuTe noknonawy Ha nocy-
Tpebu  ay.
1-2 Coc xonaHges, TONrbeHN: 5-25 TloBpemeHO NpomeLuajTe.
macnaw, Yyokonagy, XenatuH.
2 Yyspctunu: BasgyLiacre 10 -40 KyBajTe ca cTaB/bEHUM MO-
omreTe, KyBaHa jaja. Kronuem.
2-3 Kpukare jena ca nupuHdyem 25 -50 [opaTu Hajmake ABa nyTa
1 MIEKOM, NOArpeBaH-€e ro- BULLE TEYHOCTUN Of KO-
TOBUX jena. NWMYMHE NUpKUHYa, a jena ca
MIIEKOM MPOMELLATH Ha No-
na BpeMeHa KyBama.
3-4 [OuHctare noepha, pube n 20-45 [opajTe HEKOMNUKO Ka-
Meca. wnymya Boge. Nposepute
KONWYMHY BOAE TOKOM Mpo-
Leca.
4-5 Kpomnup n gpyro noephe ky- 20 - 60 [Ho wepne npekpujte ca
BaHO Ha napu. 1-2 cm Boge. NpoBepute
HMBO BOAE TOKOM Mpoveca.
Opxute noknonaw, Ha fMOHLY.
4-5 KyBan-e Behux konninHa 60 - [o 3 | TeyHOCTM 1 cacTojum.
XpaHe, jena u cyna. 150
6-7 Tuxo npxewe: ogpesak, Te- nono-  OkpeHuTe no notTpedu.
nehu ,kopgoH 6ne”, kotnetn, Tpedu
halmpaHe WwHuyne, kobacu-
ue, uurepuua, 3anpLuka, jaja,
nanayviHke, KpoHe.
7-8 Jako npxxere, peHgaHu 5-15  OkpeHuTe no noTpedu.
KpOMMUp, never-a, WHULJIE.
9 KyBatbe Boge, KyBake TecTa, 3anevLare mMeca (rynail, rosefu pu-

6u1h), nomgpwT.
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8. MNOYA 3A KYBAHE - OPXABAHE N YMLLITREHE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaereka o
©e3begHoOCTU.

8.1 OnwTe nHdopmayuje

Ouuctute nnovy 3a KyBare HakoH
cBake ynotpebe.

YBek kopuctuTe nocyhe 3a kyBame ca
YUCTOM [LOHOM MOBPLUNHOM.
OrpeboTurHe unu TamHe cneke Ha
NOBPLUMHY HEMajy HUKaKBO [ejCTBO
Ha paj nno4e 3a KyBare.
KopucTuTe cneumjanHo cpefcTso 3a
yuwhere NOroaHo 3a NOoBPLUMHY
nnoye 3a KyBae.

KopuvcTtuTe cneumjanHm cTpyray 3a
CTakno.

8.2 Ynwhere nnoye 3a
KyBarbe

OpaMax yKIOHUTE: TOMIbeHyY
nnacTuky, NnacTu4Hy gonujy, co,

wehep n xpaHy ca wehepowm, jep y
CYNpPOTHOM NprbaBLUTUHA MOXe
npoy3pokoBaTh owTehere nrove 3a
KyBatbe. Bogute payyHa kako 6ucre
n3bernum onekotuHe. Kopucturte
nocebaH cTpyray Ha CTakrneHy
MOBPLUMHY NOZA OLUTPUM YTTIOM U
rnomMepajTe OLTPUILY MO NOBPLUMHW.
YKnoHuTe kaga ce nnova 3a
KyBaH-e AOBOJLHO OXJagu: CBeTne
KpyroBe of kaMeHLa 1 Bofe, Tparose
macHohe, npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuaka metana. Ounctute
Nnoyvy 3a KyBahe BIIaXHOM KProMm U
Heabpa3nBHUM AeTeplieHToM. HakoH
ynwhekra, obpuLLIMTE Nnovy 3a
KyBatb€ MEKOM KPrOM.

YknoHuTe npomeHy 60je y Buay
cBeTnyuakwa MeTarna: Kopuctute
pacTBop Bofe ca cuphetom 1
OYMCTUTE MOBPLUMHY CTaKra KProm.

9. PEPHA - CBAKOAHEBHA YIOTPEBA

9.1 OyHKUMje pepHe

YNO3O0OPEHE!
g'gg:”ﬁg;;“’ma”"a ° C YNO30PEHSE!
A ’ He cunajte H1kakBy TEYHOCT
y yoybreewe y pepHu npe u
TOKOM KyBatba. [locToju
pr3vk of owTehema.
CumbGon ®DyHKLUMja pepHe MpumeHa

0 Monoxaj ,Mckrby4eHO”

[MehHuua je nckrbyyeHa.

[Meyene y3 paBHU BEHTUN

3a NCTOBPEMEHO NeYere Ha HajBuLe
[Ba noroxaja peLleTke 1 3a cyllere
XpaHe.

MopecuTe Temnepatypy Aa 6yae Huxa
3a 20—40°C Hero 3a KnacuyHo
neyexe.
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Cumbon

®DyHKUMja pepHe

MpumeHa

@

A

vy

Muua nopelaBake
/AirFry

3a neyer-e Ha je4HOM Monoxajy pe-
LeTke, Tako ga xpaHa byae 6ore
rneyeHa n xpckasa.

/3a npxerwe HaMmupHULA C Make yiba
unn 6e3 nanupa 3a nevere. 3a jena
nonyT nomdputa unm nuue.

KnacuyHo neverwe

3a neyerbe Ha jedHOM Nonoxajy pe-
LeTKe.

|

Cylwwere

3a cywere celkaHor Boha, nospha n
neyypKu.

|

Bp3o rpunoBane

3a neyerbe NbOCHATUX HAMUPHUMLA Ha
rpuny y BENMKMM KONuynHama u To-
cTupane xneba.

<]l

Typ60 rpunoare

3a nevere Behux komaga meca unm
XWBMHE C KOCTUMA Ha jeHOj pPeLUEeTKN.
Takohe, 3a cnpemarse rpaTMHMpaHnx
jena un 3a 3aneuamse.

<]

BnaxHo neyere Y3 BEHTUI.

OBa hyHKUMja je kopuwheHa 3a yc-
knahuBare ca Knacom eHepreTcke
ePUKacHOCTV 1 3axTeBMMA EKOo-An3aj-
Ha (y cknagy ca ypenbama (EY)
65/2014 n (EY) 66/2014). TectoBU y
cknagy ca: IEC/EN 60350-1 .

Tokom neyerba BpaTta pepHe Tpeba aa
Oyay 3aTBOpeHa Kako oyHKLMja He 6u
Ouna npekvpgaHa u kako 6u ce ocury-
pano fa pepHa pagu Ha HajBuLIeM Mo-
ryhem cteneHy eHepreTcke edumKacHo-
cTU.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, TEMNE-
paTtypa yHyTap pepHe MOXe Aa ce
pasnukyje of 3agate Temnepartype.
CHara 3arpeBata Moxe 6UTn ymare-
Ha. 3a onwiTe nNpenopyke y Be3un ca
yLITEOM €Hepruvje nornegajte no-
rnaeree ,EHepreTcka edmkacHocT”,
YwTena eHepruje.

OBa byHKuUMja je npeasuheHa 3a
yLiTe[ly EHepruje TOkoM KyBara. 3a
ynyTCTBa 3a KyBake norneaajte oge-
mwak ,HanomeHe n casetn®, BnaxHo
neyere y3 BEHTUI..

Kapa kopuctute oBy yHKUMjy, Nam-
nMua ce ayTomaTcKku UCKIby4yje.




@ XpaHy MoxeTe aa
oaMp3aBaTe Ouparem
dyHKUMje BnaxkHo neyere

y3 BEHTUN. 6e3
noeLlaBama TemMneparype.

9.2 AKTMBUpaHE K
Aeakteupane nehHuue

@ Opf KOHKpeTHor moAena
3aBucK Aa nuv Baw ypehaj

“ma cumbone 3a

KOMaHAHy Ayrmag,

VHAMKaTOpe UNU namMmnuue:

*  WHankaTop ce ykibydyje
Kapa ce nehHuua 3arpeje.

» Jlamnuua ce ykrbyuyje
Kapga nehHuua pagw.

*  Cwumbon nokasyje oa nu
OyrMe KOHTPOSMLLE HEKy
0[] 30Ha 3a KyBatse,
dyHKLMja nehHuue nnm
Temnepartypy.

1. OKpeHuTe KOMaHZHO Ayrme 3a
dyHKuvje nehHuue aa bucte
n3abpanu dyHkymjy nehHuue.

2. OkpeHuTe Oyrme 3a TemnepaTtypy Aa
oucTe nzabpanu TemnepaTtypy.

3. [a 6bucte peaktnBmpanu nehHuuy,
OKpeHUTe KomMaHay ayrmag 3a
dyHKUMje nehHuue 1 3a
Temneparypy y nonoxaj
LMCKIby4eHo".

9.3 BeHTunatop 3a xnahewe

[ok pepHa paau, BeHTUnaTop 3a
xnahewe ce ayTomMaTCku YKibyYyje y
uurby xnahera crnorbHUX NOBpLUMHA
pepHe. AKO UCKIbYUUTE PEPHY,
BeHTUNaTop 3a xnahewe HacTasrba a
paawv cBe [OK Ce pepHa He oxnagu.

9.4 YmeTane npubopa 3a
pPepHy
KombuHoBaHa nocypaa:

['ypHUTE oybokM Turakw namehy sofuua
Ha Hocauy peLueTke.
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PelwieTka n ny60Kku TUraw 3ajeHo:

['ypHuTE oybokmn Turaw namehy Bohuua
Ha Hocauy peLueTke, a peLueTky Ha
Hocauye peLleTke U3Hag.

AirFry nnex:

[MocTasute AirFry nnex Ha Tpehu
nonoxaj pewetke. [MoctaBute nnex 3a
neyvyer-e Ha NpBM MOSIOXKaj peLLeTKe.

@ » Papgu Behe 6e3begHocTy,
caB npubop nma mana
yaybrbersa Ha BpXy nese
1 JecHe CTpaHe.
Ynybreewa Takohe
cripevaBajy npeBpTame.

* Y3gurHyTa usuLa oko
nonuue je ypehaj koju
cnpedvaBa Knusare
nocyha.
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9.5 Teneckoncke Bohuue -
ybauusare npmubopa 3a pepHy

@ YnyTcTBO 3a ynotpedy
Teneckonckmx sohuua

cavyBajTe 3a byayhe
Kopuwhemse.

Ca Teneckonckum BohjuLama MoxeTe
naklue fa noctaerbarte 1 yknaware
peLueTke.

CraBuTe pelueTky Ha Teneckorncke
BohuLe Tako aa Horuue G6yay OKpeHyTe
Hapore.

10. PEPHA - ®YHKUWJE CATA
10.1 Jucnnej

-

CrasuTe nnex unu gy6oky nocyay 3a
neyere Ha Teneckoricke sohuue.

7

MocTaBuTe pelueTkacTy nonuuy Ha
ny6oky nocyny. CtaBuTe peLueTky u
AyboKy nocyay Ha Teneckoncke Bohuue.

A. ®yHkuuje caTa
B. Tajvep
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10.2 yrmag

Oyrve ®DyHKUMja Onuc
— MNHYC [a bucTte nogecunu Bpeme.
Q) CAT 3a nopeluaBake PyHKLMje YaCoBHMKA.
-|- rnnyc [a bucTte nogecunu Bpeme.

10.3 dyHkyMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

) TAYHO BPEME 3a nogellaBarbe, NPOMEHY Uy NpoBe-
py Ta4yHor BpemeHa.

|—)| TPAJAHE 3a nogellaBare BpemMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP 3a nogelwaBare ogbpojaBara. OBa

dyHKLMja He yTuye Ha pag pepHe. OBy
dyHKUWjy MOXeTe Aa nogecute 6uno
Kada, Yak 1 aKo je pepHa UCKIby4YeHa.

10.4 MNopewaBakwe dpyHKUMjE

TPAJAHE

1. lMopecute dyHKUMjy U TemMnepaTypy
pepHe.

2. TlpuTuckajte nsHoa g 00K [~ He
noyHe Aa Tpenepw.

3. TpuTtucHute + wnu — pga bucte

nogaecunu Bpeme.

Ha gucnnejy ce npukasyje |_)|

4.

Kana epeme uctekne, || Tpenepu u
ornawasa ce 3BYYHu curHan. Ypehaj
Ce ayTomMaTCKu AeaKkTuempa.
MpuTtncHuTe Guno koje gyrme ga
OU1CTE UCKIbYYMNN CUrHan.
OkpeHWTe KOMaHAHO Ayrme 3a
dyHKUMje pepHe 1 gyrme 3a
TemnepaTtypy Ha nonoxaj
LMCKIbyYeHo".

10.5 MNMogewaBane yHKUMje
TAJMEP

1.

Mputuckajte n3Hosa g AOK Q He
roYyHe aa Tpenepu.

2,

MpuTtucHuTe + wnn — pa bucte
nogecwnu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtcku nokpehe HakoH 5
CeKkyHau.

3.

Kapa nctekHe nogelleHo Bpeme,
ornaiuasa ce 3BYYHW curHan.
MputucHuTe 6uUnNo Koje ayrme Aa
OuncTe NCKIby4nnu curHan.
OKpeHnTe KOMaHAHO Ayrme 3a
dyHKLMje pepHe 1 gyrme 3a
TemnepaTypy Ha nosioxaj
LMCKIbYYEHO".

10.6 MNMoHnwTaBawe hyHKUMja
cara

1.

2,

MpuTnckajte nsHosa @) OOK
nHamkaTop notpebHe yHKuMje He
NnoYHe Aa Tpenepu.

MpuTucHuTe n 3agpxunte — .

dyHKUWja caTa ce racu nocne HeKonmKko
CeKyHau.
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11. PEPHA - KOPNCHW CABETU

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
0e3b6eagHOCTU.

A
@

Temnepatypa n Bpeme
neyera HaBedeHN y
Tabenama cy camo
opvjeHTaumoHun. OHu 3aBuce
of peuenara, ksanuTteta u
KonuynHe ynotpebrbeHmx
cacTojaka.

11.1 MNevere

3a NpBo Neyerbe, KOPUCTUTE HUXKY
TeMneparypy.

11.2 CaBeTu 3a neyemne

Bpewme neuyera MoxeTe NpoayKnTu 3a
10 — 15 MuHyTa yKOMMKO neyeTe Konaye
Ha BULLE Of jedHOr MNoroXaja peLleTke.

Konauu n neuyBa Ha pasnuymtum
BMCUHama Hehe yBek nogjeaHako
notamHeTu. Hema notpebe ga mewarte
noaellaBare TemnepaType ako cBe He
notamHu jegHako. Paanuka he ce
n3jegHaunT TOKOM Nneyemsa.

[nexoBu y pepHu Mory fa ce n3obnuye
TOKOM neverba. Kaga ce nnexosu
oxnage, nsobnuyene he HecrtaTu.

Pe3ynTtatu neyewa

Moryhu y3pok

Pewene

[Ho Konaya Huje fo-
BOJbHO MEeYeHo.

[Mosuuwmja nonuue Huje oa-
rosapajyha.

CTaBuTe KOMay Ha HXY peLueT-
Ky.

Konay Hehe ga Hapa-
CTe 1 nocTaje rkeLan
UIN HaMpeLLIKaH.

TemnepaTtypa pepHe je
npesucoka.

Cnepehu nyT nogecute mano
HVDKY TEMMEPATYPY PEpHE.

TemnepaTtypa pepHe je
npeBncoKa a Bpeme
neyer-a je cyBuLle KpaT-
KO.

Cnepnehu nyT nogecute ayxe
BPEME Meyerba U HXKY TeMne-
paTypy pepHe.

Konau je ucysuie cys.

TemnepaTtypa pepHe je cy-
BULLIE HUCKA.

Cnepehu nyT nogecute Ha BU-
Ly TEMMNepaTypy pepHe.

Bpewme neyensa je cysuLle
ayro.

Cnepehu nyT nogecute kpahe
BpEME reyetba.

Konau ce HepaBHoO-
MEpHO neye.

TemnepaTtypa pepHe je
npeBucoKa a Bpeme
neyer-a je cyBULLE KpaT-
KO.

Cnepnehu nyT nogecute ayxe
BpPEME Meyerba 1 HKY TeMne-
paTypy pepHe.

TecTo 3a konay Huje pac-
nopeheHo paBHOMEPHO.

Cnepehu nyT pacnopegure Te-
CTO 3a Koray paBHOMEPHO Mo
nnexy 3a neyvemxe.

Konay Huje roToB 3a
BpeMe neyewsa npea-
BMheHO peLenToMm.

TemnepaTtypa pepHe je cy-
BULLIE HUCKA.

Cnepehu nyT nogecute mano
BULLY TEMMNEPATYPY PEPHE.
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11.3 Neyene y3 paBHM BEHTU.

Meyerse Ha jeaHOM HUBOY pepHe

Meyerwe Yy nnexoBuma

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTtke

[MpcTeHact konay nnu GpuoLu 150 - 160 50-70 2

Magepa konay / BohHu konauu 140 - 160 50 - 90 1-2

Bucksutn 6e3 macHohe 150 - 1601 25 -40 3

Kopuua 3a BohHu konay — xpckaeu 17 - 1801) 10-25 2

Konay

Kopwua 3a BohHu konay - cmeca 3a 150 - 170 20-25 2

naTuwnam

[MuTa ca jabykama (2 nnexa, @20 160 60 - 90 2-3

cm, AujaroHanHo NoCTaBIbEHO)

1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.

Konauu / neymBa / xne6oBu Ha nnexoBMMa 3a nevewe

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MmH)  HuBo pe-
(°C) weTke

TopTa nocyta mpBuLUamMa (cyBsa) 150 - 160 20 - 40 3

BohHu konaym (HanpaBbeHN o4 150 35-55 3

Kucenor Tecta/cmece 3a natu-

LIJI'IaH:)1)

BohHu dpnaHoBu HanpasmeeHn ca 160 - 170 40 - 80 &

NPXKUM TECTOM

1) Kopuctue ay6okm nnex 3a nevetbse.

Kekc

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MvH) HuBo pe-
(°C) weTke

XpckaBu Kekc 150 - 160 10-20 3

LLikoTckm kekc ¢ macnauem / neun- 140 20-35 3

BO y Tpakama

Kekcn HanpaBrbeHun of cmece 3a 150 - 160 15-20 3

naTuLInam

Meuymnea og 6enaHaua, nycnuue 80 - 100 120 - 150 3

MakapoHu 100 - 120 30 - 50 3
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MmH)  HuBo pe-
(°C) weTke
Kekcn HanpaBm-eHun of TecTa ca 150 - 160 20-40 3
KBacLem
[MeymBa og nucHaTor Tecta 170 - 1801 20 -30 3
3emuyke 1601 10-35 3
CutHu konaum (20 no nnexy) 1501 20-35 &
1) MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Tabena neYyeHUX ¥ rpaTUHUPAHMUX jena
XpaHa emnepartypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LweTke
Baretn npenuBeHn TonmbeHNM cu- 160 - 1701 15-30 1
pom
[MyweHo nosphe 160 - 170 30- 60 1
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Meyer-e Ha BULLE HMBOA
Konauu / neuuBa / xne6oBu Ha nnexoBuma 3a nevyewe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH)  HuBo pe-
(°C) weTke
ABa nono-
XKaja
MpuHuec-kpodHe / Exknepn 160 - 1801 25-45 2/4
Cyga Ltpayc Topta 150 - 160 30 - 45 2/4
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Kekcu /small cakes / neuuBa / 3emunuke
XpaHa Temnepartypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) weTKe
ABa nono-
Xaja
XpckaBu Kekc 150 - 160 20 -40 2/4
LLIkoTckm Kekc ¢ macnauem / neun- 140 25-45 2/4
BO Yy Tpakama
Kekcn HanpaBmeHun og cmece 3a 160 - 170 25 -40 2/4
naTuwnaw
Kekc og 6enaHaua, nycnvue 80 - 100 130 - 170 2/4
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
ABa nono-
Xaja
MakapoHu 100 - 120 40 - 80 2/4
Kekcn HanpaBmbeHun og tectaca 160 - 170 30 -60 2/4
KBacLem
[MeunBa of nucHaTor Tecta 170 - 1801 30-50 2/4
3emunyke 1801 25- 40 2/4
CutHu konaum (20 no nnexy) 1501) 20 - 40 2/4
1) MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
11.4 YobuuajeHo neyere Ha jeaHOM H1Boy
Meyewse y nnexoBuma
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MvH)  HuBo pe-
(°C) weTKe
[MpcTeHacT konay unu GpuoLu 160 - 180 50-70 2
Magepa konay/BohHu konaum 150 - 170 50 - 90 1-2
Bucksutn 6e3 macHohe 1701) 25-40 3
Kopuua 3a dnaH — xpckasu konay  4g9q - 2101) 10-25 2
Kopwvua 3a onaH — cmeca 3a natn- 170 - 190 20 - 25 2
Lwinam
MuTa ca jabykama (2 nnexa 180 60 - 90 1-2
npeyHuka 20 um, nocTaBrbeHa Nno
aujaroHanm)
CnaHu cpnaH (HNp. KWW fopeH) 180 - 220 35-60 1
Konauy og cupa 160 - 180 60 - 90 1-2
1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
Konauu/neuuBa/xne6oBu Ha nnexoBMMma 3a neyere
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MmH) HuBo pe-
(°C) weTke
MneTeHnyal/ykpalueHm xned 170 - 190 40 - 50 2
BoxuhHu konay 160 - 1801 50-70 2
Xneb (paxaHun xneb): 1. 2301 1. 20 1-2
1. TpBKu Aeo npoueca nevyema. 1 2. 30-60
2. 160 - 180"

2. [pyru geo npoueca nevyema.
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LweTKe

[MpuHuec-kpodHe/Exknepun 190 - 2101 20-35 3
LlIBajuapckn ponat 180 - 2001 10 - 20 3
TopTa nocyta mpBuLUamMa (cysa) 160 - 180 20 - 40 3
Konau ca 6agemvma n nytepom/ 190 - 2101 20-30 3
TopTe ca LwehepHOoM rnasypom

BohHu dnaHoBu (HanpaembeHn og 170 35-55 8
TecTa of KBacla/cmece 3a natu-

u.maH:)z)

BohHu dpnaHoBu HanpaereeHn ca 170 - 190 40 - 60 3
XpCKaBuM Konaunma

Konauu ca kBacuem ca duHum 160 - 1801 40 - 80 3
npenveuMa (HMp. CraTku cup,

cnaTka naenaka, Kpem)

Mvua (ca nyHo npenuea) 190 - 2101 30-50 1-2
Mvua (TaHka kopuua) 220 - 2501) 15-25 1-2
Xneb 6e3 kBacua 230 - 250 10-15 1
TapToBu (CH) 210 - 230 35-50 1

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
2) Kopuctute aybok Turam.

Kekc

XpaHa emMnepatypa Bpeme (MvH) HuBo pe-

(°C) weTke

XpckaBu Kekc 170 - 190 10 - 20 3
XpckaBy konay/neyyso y Tpakama  4g01) 20-35 3
Bucksutn HanpaerbeHn og cmece 170 - 190 20 - 30 &

3a natuwnar

Meymea og 6enanaua, nycnuue 80 -100 120 - 150 3
MakapoHu 120 - 130 30 -60 3
Kekcesn HanpasrseHu og tectaca 170 - 190 20-40 3
KBacLem

[MeymBa og nucHaTor Tecta 190 - 2101 20-30 3
POHHMue 190_2101) 10 - 55 3
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
CuTHM Konaum (20 mo nnexy) 1701) 20 - 30 3-4

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.

Meyerse u rpaTuHUpame, Tabena

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MvH)  HuBo pe-
(°C) weTke

3aneyeHa TecTeHvHa 180 - 200 45-60 1
Jasame 180 - 200 35-50 1
"patuHupaHo nosphe 180 - 2001 15-30 1

Baretn npennBeHy TonfbEHUM cu- 200 - 2201 15-30 1

pom

Cnartka neuvsa 180 - 200 40 - 60 1

Pn6sbn xnenymhn 180 - 200 40 - 60 1

[MyweHo nosphe 180 - 200 40 - 60 1

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.

11.5 MNuua nogellaBame

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LweTke
Muya (TaHka Kopmqa)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Muua (ca gocta Ha,qua)1) 180 - 200 20-35 1-2
TapTtoBu 170 - 200 35-55 1-2
®naH oa cnanaha 160 - 180 45 - 60 1-2
Kvw nopeH (cnaxu dnaH) 170 - 190 45 -55 1-2
LlIBajuapcku conaH 170 - 200 35-55 1-2
Konauy og cupa 140 - 160 60 - 90 1-2
Konau c jabykama, NnokpuBeHu 150 - 170 50 - 60 1-2
[MuTa c noBphem 160 - 180 50 - 60 1-2
Xneb 6es kBacua 230 - 2502) 10-20 2-3
®naH of neuvBa of nUCHaTor Te- 160 - 1802) 45 - 55 2-3

cTta

drnemMeHkyLLeH 230 - 2502) 12-20 2-3
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
KHeare (pycka Bepauja kanuoHe)  4gq - 2002) 15-25 2-3
1) KopucTtute ny6ok Turats.
2) PepHy npeTtxogHo 3arpejte.
11.6 BnaxHo neyeke y3 BeHTUN. ¥
Xne6 1 nuua
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) weTke
3emunuke 180 25-35 3
3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 3
Konaun Ha nnexoBuma 3a nevyewe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) LeTKe
LLiBajuapcku ponat 180 20-30 8
BpayHu 180 30-40 8
Konauu Ha nnexoBuma
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke
Cydne 200 30-40 3
Kopwvua 3a donaH 180 20-30 3
CeHpaBuy-TopTta ,Buktopuja“ 150 25-35 8
Pu6a
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) LweTke
Puba y kecuuama 300 g 180 25-35 8
Llena puba, 200 g 180 25-35 3
Pn6sun cdounert, 300 g 180 25-35 3
Meco
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MUH) HuBo pe-
(°C) weTke
Meco y kecuum 250 g 200 25-35 8
Paxrunhn og meca 500 g 200 30 -40 3
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTKe

Konauun 180 25-35 B

MakapoHu 160 25-35 3

MadouHun 180 25-35 8

YKyCHU Kpekepu 170 20 - 30 3

XpckaBu Kekc of cunkaeor Te- 150 25-35 3

cTa

Manu TapToBu 170 15-25 3

BereTtapujaHcku

XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe-
(°C) weTke

MewaHo nosphe y kecn 400 g 180 25-35 3

Owmnert 200 20-30 )

[MoBphe Ha nnexy 700 g 180 25-35 8

11.7 CaBeTn y Be3su ca
nevyexwem

Kopwuctute nocyhe 3a pepHy koje je
OTMOPHO Ha TOMMoTY.

Meco 6e3 MacTu neuuTe NOKMNONLEHO
(MoxeTe fa KopUCTUTE anyMUHUjyMCKy
donujy).

Benwke komage meca neuute AUPEKTHO

Ha Mnexy U Ha peLLeTKacToj Momum
n3Hag nnexa.

11.8 Yob6uuajeHo neyere

YcnvTe Mano TeYHOCTH Y NIex Kako
6ucte cnpeunnu Aa macHoha koja Kanr.e
ca Meca 3aropu y nrexy 3a rneyee.

OkpeHuTe never-e Ha nona unu Ha
TpehvHM BpemeHa nevemsa.

Meuunte Mmeco u puby y BENMKUM
komaguma (1 kg nnu Buwe).

I'IpenMjTe KOMaje meca COnCcTtBeHUmM
COKOM HEKOJTUKO NyTa TOKOM Mnevera.

NoBeguHa

XpaHa Konunuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo
(°C) pelieTke

[oBehu pubuh 1-1,5kr 200 - 230 105 - 150 1

[oBehe nevere unm no um AebrbuHe 53q _ 2501) 6-8 1

dunetn: cnabo

neyeHo

['oBehe nevere nnm no um gebrenHe 220 - 230 8-10 1

duneTtun: cpeghe
nevyeHo
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XpaHa Konunuuna Temnepatypa Bpeme (MvH) HuBo
(°C) pelweTke
["oBehe nevere nnm no um gebrmHe 200 - 220 10-12 1
dunetun: gobpo
neyeHo
1) [MpeTxoaHo 3arpejte pepHy.
CBuweTHHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTke
Mnehka, BparT, WyHkay 1-1,5«kr 210 - 220 90 - 120 1
Komagy
Kotnetu, pebpo 1-1,5kr 180 - 190 60 - 90 1
ThydTe 750 -1 «kr 170 - 190 50 - 60 1
CBuHCKa KoneHuua 7501 -1 «kr 200 - 220 90 -120 1
(nonykyBaHa)
TenetuHa
XpaHa KonunuuHa Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTkKe
Tenehe nevewel) 1 kr 210 - 220 90 - 120 1
Teneha koneHuua 1,5-2«kr 200 - 220 150 - 180 1
1) Kopucture satBopeHy nocyay 3a nevetse.
JarweTuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (vuH) HuBo pe-
pa (°C) weTke
Jarwehu kotneTtu, 1-15kr 210 - 220 90 -120 1
neyeHa jarkbeTvHa
Jarweha nnehka 1-1,5«kr 210 - 220 40 - 60 1
Meco aMBrLauun
XpaHa Konuuuna Temneparty- Bpeme (MMH) HuBo pe-
pa (°C) weTke
3euuja neha, 3eyju 6yt A0 1 kr 220 -2401) 30-40 1
CpHeha neha 1,5-2«r 210 - 220 35-40 1
CpHeha nonyTka 1,5-2«r 200 - 210 90-120 1

1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
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XvsuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe-
pa (°C) weTke
[Mopuuje xmBUHCKOT cBaka of 220 - 250 20-40 1
meca 200-250 r
[NonoBuHa nuneTta Cgaka og 400 - 220 - 250 35-50 1
500 r
MunetunHa, mnaga ko- 1 -1,5«kr 220 - 250 50-70 1
KOLLIKa
Matka 1,5-2«r 210 - 220 80 - 100 1
lNywyeTnHa 3,5-5«r 200 - 210 150 - 180 1
ThypeTtuHa 2,5-3,5«r 200 - 210 120 - 180 1
ThypeTtuHa 4 -6 «kr 180 - 200 180 - 240 1
Pu6a
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (MMH) HuBo pe-
pa (°C) weTkKe
Llena puba 1-1,5«r 210 - 220 40-70 1
11.9 MNMeuerne y3 TypbO rpunoBame
FoBeguHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MUH) weTke
oBehe neyetbe Unu cu- Mo LEHTUMETPY 190 - 2001) 5-6 1
ne, cnabo nevyeHo nebrouHe
['oBehe nevere unn u-  no yeHtumetpy 180 - 190 6-8 1
ne, cpeaHe neyYeHo nebruHe
[oBehe nevere unn u-  no yeHtumetpy 170 - 180 8-10 1
ne, nobpo neyeHo nebrouHe
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
CBumeTHHa
XpaHa Konuuuna Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MuH) LeTKe
[nehka, BparT, WyHkKa y 1-1,5kg 160 - 180 90-120 1
Komagy
Oppesak, pebpa 1-1,5 kg 170 - 180 60 - 90 1
BekHa on meca 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
[MpokyBaHa cBukbcka ko- 750 g — 1 kg 150 - 170 90-120 1
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TenetnHa

XpaHa Konunuuna Temneparty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MuH) weTkKe

[MeyeHa TeneTuHa 1 kg 160 - 180 90-120 1

Teneha konenuua 1,5-2 kg 160 - 180 120-150 1

JarweTuHa

XpaHa KonuumHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (MuUH) weTke

Jartehu kotnetu, neyeHa 1-1,5 kg

150 - 170 100-120 1

jarmeTuHa

Jarweha nnehka 1-1,5 kg 160 - 180 40 - 60 1
KuBuHa

XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-

pa (°C) (MuH) LweTKe
KuBunHcko meco, nopumje  200-250 g cBa- 200 - 220 30 -50 1
Ka

MaTka 1,5-2 kg 180 - 200 80 -100 1
lycka 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Thypka 2,5-3,5 kg 160 - 180 120-180 1
Thypka 4-6 kg 140 - 160 150-240 1
Lleno nune 1-1,5 kg 180 - 200 60 - 90 2

11.10 NpunoBake yonwTeHo

YNO30OPEHE!

Tokom rpunoBatra BpaTa
pepHe Tpeba yBek fa byay
3aTBOpeHa.

+ Kapa neuete Ha rpuny,
TeMmnepaTypa mopa Aa byae
noaelleHa Ha MakCUMYyM.

» [locTaBuTte peLueTky Ha NOoxaj Koju
ce npenopyyyje y Tabenu 3a
rpunoBam-e.

+ [y6oku Turak yBEK NoctaBute Ha
NpPBY HMBO 3a Nonuuy Kako 6u ce y
HeMy cakyrnrba MacHoha.

« Ha rpuny neumte camo paBHO ceyeHe
koMage Meca unu pube.

[MoBpLwnHa 3a rpunosatse je
MOCTaBIbEHA Y LIeHTpanHoMm aeny
nonvue.
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XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo pe-
weTke
1. cTpa- 2.cTpaHa
Ha
MroeckaBuue wakc. D 9-15 8-13 4
CBuHCKM chune MakKc. 10-12 6-10 4
Kobacuue MakKc. 10-12 6-8 4
dune oagpecum, tenehu MakKc. 7-10 6-8 4
oapecum
Toct vakc. 1) 1-4 1-4 4-5
TocT ca npenveom Makc. 6-8 - 4

1) [MpeTxoaHo 3arpejaHa pepHa

11.12 Cywete

O6noxute nonuue y nehHnLmn xapTujom

3a ne4vyeme.

3a Hajborbe pesynraTe: UCKIby4MTe
ypehaj HakoH nonoBuHe noTpebHor

BpemeHa. OTBopuTte BpaTa ypehaja n
octaBuTe ypehaj ga ce oxnaaw. Nocne

TOra, 3aBpLinTe NOoCTynak cyliema.

Mosphe

HuBo pelweTke
XpaHa ;I;e(z:n;lnepaTypa Bpewme (1) jeaaH no- aBa no-

noxaj noxaja
Macyms 60 -70 6-8 S 2/4
Manpwuke 60 -70 5-6 & 2/4
[MoBphe 3a kucermexwe 60 -70 5-6 3 2/4
Me4ypke 50 - 60 6-8 8 2/4
3aymHcko burbe 40 - 50 2-3 5 2/4
Bohe

HuBo pelueTke
XpaHa (%l\;lnepaTypa Bpewme (4) jenan aBa nono-

nonoxaj xaja
LrbnBe 60 -70 8-10 3 2/4
Kajcuje 60 - 70 8-10 8 2/4
Kpuiuke jabyke 60 -70 6-8 8 2/4
KpyLuke 60 - 70 6-9 8 2/4
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11.13 AirFry

Mekapcku nponsBoam

XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme Hueo
pa (°C) (MuH) pelueT-
Ke
KpoacaHnu, 3amp3HyTun npubn. 350 g 180 - 220 15-30 3
MeunBo og nucHator Tecta, npubn. 400g 180 - 220 15-35 3
3aMp3HYTO
MeunBo o nucHator Tecta, npubn. 300g 180 - 220 15-35 3
cBexe
Muya, 3amp3HyTa npuon. 340g 180 - 220 20-35 3
MpousBogu o kpomnupa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (MuH) peLer-
Ke
MomdpuT, 3amMp3HyT npubn. 650g 180 - 220 20-30 3
Momdput, febeo, 3amp3HyT npubn. 600 g 180 - 220 20-30 3
ViceueHn kpomnup, 3amp3HyT npubn. 650g 180 - 220 15-25 3
VceyeH kpomnunp/kpokeTun npubn. 450 g 180 - 220 15-30 3
Cgexe noBphe
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme Hueo
pa (°C) (MuH) pewer-
Ke
TUKBMLA, KPULLIKE, ceexel) npubn. 500 g 180 - 220 25-35 3
1) uonajTe 1 Kawun4yumyy MacrnmHOBOT yiba Kako ce He ou nenune
Ocrano
XpaHa KonunuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (MUH) peweTke
LLHnune, 3amp3HyTe npubn. 300g 180 - 220 15-25 8
[ambopu y TecTy 3a nevewse, npubn.200g 180 - 220 15-25 8
3aMp3HYTU
[MpcTeHoBu oa nurku, 3amp- npubn. 250 g 180 - 220 15-25 8
3HYTU
Munehn kpokeTn, 3amp3HyTm npuobn. 300g 180 - 220 15-25 3
Pubsbn wranuhu, 3ampsHytm npubn. 500 g 180 - 220 15-25 8
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11.14 ViHcbopmaumje 3a MHCTUTYTE 3a TECTUPaHE

XpaHa DyHKUMja Temne- Bpeme Mpu6op Hueo
patypa (MuH) peweTt-
(°C) Ke
CutHu konaum (20  KnacuvHo 170 20-30 Mnex 4
CUTHUX KONlaya no  nevewe
nnexy)
CutHu konaum (20  lMevewe y3 paB- 150 20-30 Mnex 2
CUTHUX KOMlaya Mo HW BEHTWN
nnexy)
CutHu konaum (20  levewse y3 paB- 150 25-35 Mnex / 1+4
CUTHUX KOMlaya Mo HW BEHTWN nocyaa
nnexy) 3a cakyn-
bare
macHohe
Muta c jabykama, 2 KnacuyHo 180 70 -90 Pewetka 1

nnexa (g 20 cm) Ha nevere
peLleTkn, avjaro-
HanHoO NOCTaBrbEHN

Muta c jabykama, 2 [leyene y3 paB- 160 70-90 Pewetka 2
nnexa (@ 20 cm) Ha HW BEHTUN

peLueTkn, avjaro-

HamnHo NoCTaBIbEHN

Muta c jabykama, 2 [uua nogelwa- 160 60 - 80 PeweTtka 2
nnexa (¢ 20 cm) Ha Bake

peLleTkn, avjaro-

HamnHo NOoCTaBIbLEHN

Muta c jabykama, 2 True Fan Coo- 160 70 - 80 Mnex 2
nnexa (¢ 20 cm) Ha king PLUS

peLueTkn, avjaro-

HanHo nocTaerbe-

n. 1)

HemacHa 6ucksut  KnacuyHo 170 30 -40 Pewetka 3
TopTa, 1 nnex (2 26 nedvere
Cm) Ha peLleTkn

HemacHa 6uckBut  lleyemne y3 paB- 150 35-45 Pewetka 2
TopTa, 1 nnex (2 26 HW BeHTUN
Cm) Ha peLleTKn

HemacHa 6ucksut  lleyemne y3 paB- 160 25-35 Pewetka 1+4
TopTa, 1 nnex (2 26 HW BeHTUnN
€M) Ha peLueTKM

[Mpxku kekc / wta-  [Neyene y3 paB- 140 20-35 Mnex 3
nuh neuvsa HU BEHTUN
[Mpxkun kekc / wta-  lMevyewe y3 paB- 140 20-30 Mnex 1+4

nuh neumea HU BEHTUN
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XpaHa DyHKUMja Temne- Bpeme Mpu6op Hueo
patypa (MuH) peweTt-
(°C) Ke

Mpxku kekc / wTa-  KnacunyHo 160 20-35 Mnex 3

nvh neuvsa nevyexe

Toct [punoBane Makc 1-5 PeweTka

[oBeha nrbeckaBu- [punoBane Makc 15-20 np- Pewert-

ua Ba CTpaHa. ka/mocy-

10 - 15 gpy- pa 3a ca-
ra crtpaHa. Kynbake
MacHohe

1) Dopajte 150 ml Boge y yaybrbewa y yHyTpaLlH0CTU PEPHE.

12. PEPHA - HETA N YALWWREHSE

YMNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
6e3begHoCTHN.

12.1 HanomeHe y Be3n ca ymwherwem

<

CpepcTBa 3a
ynwhewe

Mpenun feo ypehaja ouMcTuTe NCKIbY4MBO KpNom o Mukpodubepa
HaTOM/LEHOM MIIaKOM BOAOM M 6narum AeTepLIEHTOM.

KOpI/ICTMTe pacTBop 3a ynwhere MeTanHmx noBpLUMHA.

drieke o4mcTuTe Gnarnm OETEPLIEHTOM.

YHyTpallH0CT anaparta Tpeba YMCTUTM HaKoH cBake ynoTpebe. Haro-
MunaHa macHoha U apyrv octaum Mory Npoy3poKoBaTH Noxap.

i\

CBakogHeB-
Ha ynotpe6a

He uyBajTe xpaHy y anapaty gyxxe oa 20 muHyTa. Nocne cBake yno-
Tpebe, yHyTpallH0CT ypehaja ocyLunTe UCKIbYYNBO KPMOM O MUKPO-
dubepa.

HakoH cBake ynotpebe, oumcTuTe caB Nbop v ocTaBuUTe ra aa ce

208 ocywn. Kopuctute nckrby4mBo Kprny og Mukpodmbepa ca mnakom
W" BOAOM M 6narnm getepLieHToM. He nepute gogatHy onpemy y mMalum-
HW 3a npakse nocyha (ocum nnexa AirFry).
Mpu6op He unctute gogaTtHy onpemy ca HenenrbMBOM MoBpLUMHOM U AirFry
nnex abpasvBHUM CPeACTBOM 3a YMLhere 1 OLTPUM NPeAMETAMA.
12.2 Yuwhere nnex AirFry 2. Cwvnajte Bpeny Boay ca
. AeTepLIeHTOM 1 ocTaBuTe ra ga ce
1. Crasute nnex AirFry Ha nnex 3a HaTana.
neyeme.

3. Owuuctute nnex AirFry cynhepom unm
KOPUCTUTE YEeTKY 3a yKnarame
ocTaTaka xpaHe.



MoxKe ce YNCTUTU 1 Yy MaLLUHY 3a Mpate
cynosa.

12.3 PepHe of Hephajyher
yenuka unun anymMmuHujyma

OuncTuTe BpaTa pepHe kopuctehu
WCKIbYYMBO BRaXHy Kpny unu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KProM.

HewmojTe KopUcTUTN YenuyHy ByHYy,
KMCenuHe, HUTKU abpasuBHe maTepujane,
jep OHM Mory OLTETUTU NOBPLUUHY
pepHe. Y3 ncte Mepe npegoCcTpoxXHOCpU
ouMCTUTE U KOMaHAHY Tabny pepHe.

12.4 Cknparse nogpLuke
pelleTke

[a bucTte ouncTunm pepHy, yknoHuTe
noApLLUKe 3a peLueTke.

1. W3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke
pelueTke 13 6o4HOr 3uaa.

2. W3ByuuTe 3aamu A0 noapLuke
pelueTke 13 6oYHOr 3uaa n yKNoHuTe
ra.

@ KnuHoBwM Ha Teneckonckum
Bofuuama mopajy 6utn
OKPEHYTU Ka nNpeaH0j
cTpaHu.
MocTaBrbare WrHa 3a NoApLLKY
peLleTke BpLIK ce OBPHYTUM
pegocnenom.
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OMNPE3

lMpoBepute ga nu je gyxa
dukcupajyha pelietka
Hanpen. KpajeBn aBe
pelleTke mMopajy Aa byay
yCMepeHn Ka 3aan0j
cTpaHu. HenpasunHa
WHCTanauuja moxe
OLUTETUTN emMajn.

12.5 Yknawame Bparta
nehHuue

Kako 6u unwhere 6uno jegHocTaBHuje,
yKnoHuTe BpaTa nehHuue.

~

1. OtBOpuTE BpaTta Ao Kpaja.

2. TlomepajTe kNn3ay AOK He vyjeTe
KIMKK.

3. 3aTBopwuTe BpaTa AOK Ce knun3ad He
3aKrbyva.

4. CkuHuTe BpaTa.
[a 6ucte ckuHynu Bparta, Hajnpe ux
ca jegHe, a 3aTuM ca apyre cTpaHe
noByLuMTe Npema cnorsa.

Kapa 3aBpwute ca ynwherwem, NOHOBO

noctaeuTe BpaTa nehHuue o6pHyTUM

pepocnefom. YBepuTe ce Aa ce 4yo KIuK

Kafa cTe noctaBunu Bparta. Ako je

HeonxoaHo, ynotpebute cuny.

12.6 Cknoarse n Ynwhene
CTaKNeHux nnoya

@

CrakneHa BpaTa Ha BaLlem
npov3soay Mory ga ce
pasnukyjy og Tuna un obnuka
BpaTa Koja Buaute y
npumepuma Ha crnvkama.
Bpoj ctakana, Takohe, moxe
Aa ce pasnukyje.
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MpuTucHuTEe WTNTHUKE BpaTa B ca 1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay 3a

obe cTpaHe ropwe uBuLe Ka yHyTpa namny CynpoTHO KpeTaky Kasarbke

Aa bucTe oTNyCTUNN CTE3Hy Ha caTy kako 6ucTe ra CKUHynu.
OuncTuTe cTakneHu noknonadw,.

3anTuBKY. 2.
3. 3amenuTe cujanuuy nehHuue
oprosapajyhom cujanuuom Koja je
oTnopHa Ha Tonnoty o 300 °C.
KopucTtute uctu tun cujanuue 3a
nehHuuy.
4. [loctaBuTe CTakneHu noknonaw,.

12.8 Bahewe dmoke

A

YNO3O0OPEHE!

Kapa ce nehHuua kopuctu,
dunoka moxe fa ce 3arpeje.
Hemojte aa y woj yyBaTte
3anarvee npegmeTe (Hnp.
cpefcTsa 3a unwhemse,
nnacTuyHe Kece, pykasuLe
3a nehHuy, nanup,
cnpejese 3a unwhewe Uta).

2. T[losyuuTte okBUp BpaTa Hanpea Aa
6ucTe ra yKnoHunu.

3. YxBaTuTe cTakneHe nnoye 3a ropky
MBULY Y jedHy No jedHy Ux ussyuuTe
Harope 13 sofuue.

dunoka ucnog nehHuue Moxe ga ce
CKUHe paau ynwhemsa.

— 1.

MsByuuTe proky cee Aok ce He
3aycTasu.

4. OunucTtute CTakneHe nno4e Bpara.
[a 6ucTte noctaBunu nnoye, npatute
NCTe OBe Kopake OBPHYTUM
penocneaom.

12.7 3ameHa namnuue

YNO30OPEHE!
Pusuk og cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckrbyunte pepHy. Cavekajte ga ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyumTe yTukay kabna 3a
Hanajarwe pepHe U3 MpexHe

2. TlopwurHuTe chuoky nog Gnarum yriom
1 n3BaguTe je ca LrHa 3a NoApLUKY

yTUYHMLE. duoke.
3. [HO yHyTpallH0CTW pepHe YMmeTare cuoke:
NpPeKkpujTe Kprom. 1. [a 6ucte yb6aumnu croky, noTpebHo

je ga je noctaBuTe Ha LWMHE 3a
noapLky dwuoke. Nposepute ga nu
Cy HOCauy NpaBUIIHO HanNernu Ha
LUNHe

CnywTajte o1oKy AOK He nerHe y
XOPWU3OHTaIHN MOMOoXaj U rypHUTE je
Ka yHyTpa.

Cwujanvua ca 3agwe cTpaHe

Craknexu noknonal,
cujanvue Hanasu ce Ha 2.
3aaHeM Kpajy nehHuue.



YNO3OPEHE!

13. PELLABAHSE MNMPOBJTIEMA

Mornepajte nornaereka o

©e3begHoOCTU.

13.1 Wta y4ynHuTHM ako...

CPMCKMn 73

MpoGnem

Moryhu y3pok

Pewewe

He moxeTte ga ykbyumte
ypehaj.

Ypehaj Huje Npukrby4eH Ha
eneKTPUYHO Hanajake nnu
HUje NpaBuIHO Npwu-
KIbYYeH.

[MpoBepute ga nu je ype-
haj npaBUNHO yKIbyyeH y
CTPYyjy.

He moxeTe ga ykbyunte
ypehaj.

Ocurypau je nperopeo.

lMpoBepute ga ocurypav
HUje y3poK kBapa. YKOMnMKo
ocurypay HenpekvaHo
nperopesa, obpatute ce
KBanMgurKoBaHoM, oBnaLu-
heHom enekTpuyapy.

VHgukaTtop npeocrtane To-
nnoTe ce He yKIby4yje.

30Ha 3a KyBaH-€ Huje 3a-
rpejaHa jep je kopuwheHa
CaMo KpaTKo BpeMe.

Ykonuko je 3oHa paguna
OOBOSbHO ayro Aa byae 3a-
rpejaHa, obpatute ce
oBnawwheHoM cepBUCHOM
LeHTpY.

He moxeTe ga ykibyunte
cnorballksn FPejHU Kpyr.

Hajnpe ykby4unte yHy-
TPaLUHW FPEjHN KPYT.

[MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTUBMPAjTE PEPHY.

[NehHuua ce He 3arpeBa.

Cart Huje nogeLueH.

[NopecuTte cart.

MehHuua ce He 3arpesa.

Hucy obaBm-eHa Heonxoa-
Ha nopgellaBar-a.

MpoBepuTe aa nu cy cea
noJeluaBara ucnpasHa.

Cwujanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHunTe cujanuuy.

Ha gucnnejy ce npukasyje
,12.00".

[owno je oo HecTaHka
cTpyje.

[MoHoBO NogecuTe car.

[Napa n koHOeH3auuja ce
Tanoxe Ha XpaHu 1y yHy-
TPaLLH0CTN pepHe.

Jeno je octano y pepHu
npesuLle Ayro.

He octaBrbajte jeno y pep-
HK ayxe of 15-20 muHyTa
HaKOH LUTO ce npovuec
nevyera 3aBpLun.

13.2 lNogauyu o cepBUcUpamy

YKONMKO He MOXeTe camu fja npoHaheTe pellewse npobnema, obpaTtute ce npoaasLy
Unu oenawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHN CepBUCHOM LIEHTPY Harase ce Ha NoYnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. nounia ca TEXHUYKMM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha
NpeaH0j CTpaHW OKBMpa YHYTPaLHOCTM anapaTta. HemojTe yknawatu nnouunuy ca
TEXHWYKUM KapakTepucTMkama 13 yHyTpalH0CTy anapara.



74  www.electrolux.com

MpenopyyyjeMo Bam Aa oBAe 3anuweTe noaaTke:

Mogen (MOD.) e

Bpoj nponsBoga (PNC)

Cepujckn 6poj (S.N.)

14. EHEPI'ETCKA E®UKACHOCT

14.1 NHbopmaumje 0 Npomn3Boay 3a NIoyy 3a KyBake rnpema
Ypenbu (EY) 66/2014

VpeHTtudurkaymja mogena LKR64020AW

LKR64020AX
BpcTa nnove 3a kyBare [Mnoya 3a KyBawe yHyTap camocTojeher LwnopeTa
Bpoj 30Ha 3a kyBawe 4
TexHonorunja 3arpeBarba ['pejay ca 3paverem
[MpeyHuK Kpy>KHMUX 30Ha 3a Mpenta nesa 21,0 um
KyBame (D) 3agwa nesa 14,5 um
[Mpenta gecHa 14,5 um
OyxwuHa (O) v wupuHa (W)  3apwa gecHa [ 26,5 um
30HEe 3a KyBak-€ Koja Huje LW 17,0 um
Kpy>XHa
[MoTpowwra eHepruje no 30- [Npegra nesa 178,9 Wh/kr
HK 3a KyBake (EC electric 3agwa neea 181,8 Wh/kr
cooking) Mpenta gecHa 181,8 Wh/kr
3agha gecHa 174,1 Wh/kr
[MoTpoLrsa eHepruje nnoye 3a KyBawe (EC electric hob) 179,2 Wh/kr

IEC/EN 60350-2 — EnektpnyHu anapaTu 3a KyBake Koju ce kopucTe y AoMahnHCTBY
— [eo 2: I'pejHe nnoye — MeToae 3a Mmepere nepdopmMaHcu.

14.2 [nova 3a KyBatbe — » [lpe Hero WTo akTUBMpaTe 30HY 3a
YwTena enekTpuyHe eHepruje KyBarbe, CTAaBUTE MOCYAY Ha tby.

[OHo nocyha Tpeba ga uma uctm
EnekTpnyHy eHeprujy Mmoxete ga NPeYHVK Kao 30Ha 3a KyBaH-e.
yLITEAUTE TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaha * Mame nocyae ctaBrbajTe Ha Make
ako npaTuTe Josfie HaBefeHe caBeTe. 30He 3a KyBakse.

« Tocyay cTaBuTe Ta4yHO Ha CPEAUHY
30HeE 3a KyBatbe.

« 3a fgorpesatbe UK OTanare xpaHe
KOpWCTUTE NpeocTasy TOMmoTy.

» Kapa 3arpeBarte Boay, Kopuctute
CaMO OHOJMKO BOAE KOMUKO BaMm
Tpeba.

* [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek
CTaBuUTe MOoKmonue.
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14.3 ViHcbopmaumje o nponssogy 3a nehHuue n nucT ca

MHgopMaLmjama o0 Nponssoay

Hasue gobaBrbava Electrolux
MpeHTtudukaumja mogena tﬁsgigg8£y9i400000()22996698
MHaekc eHepreTcke edhukacHoCTH 95.3

Knaca eHepreTcke edhmkacHOCTH A

MoTpolutba eHepruje ca ctaHAapaHUM MyHsEHEM,

yobuyajeH pexunm

0.95 kWh/uunknyc

MoTpoLuHa eHepruje ca cTaH4ap4HUM MyHEHEM,

pexum ca hopcupareM BEHTUNIATOPa

0.82 kWh/uunknyc

Bpoj wynrsuHa y pepHu

1

/13Bop TonnoTe

Enektpnyna ctpyja

JauunHa 3Byka

731

Tun pepHe PepHa yHyTap camocTtojeher
Lnopeta
LKR64020AW  51.1 kg
Maca
LKR64020AX  51.1kg

IEC/EN 60350-1 — Enektpuynu ypehaju 3a kyBawe y gomahuHctey — leo 1: LLinope-
TW, PEPHE, PEPHE Ha Napy U rpunoBM — NOCTYMLM 32 MepeHse YUMHKa.

14.4 TehHuuya - ywitena
eHepruje
Ogaj ypehaj cagpu Heke
dYyHKLMje KOje BaM NoMaxy
[a ywteamTe enekTupyHy
eHeprujy ToKom
CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara
3aTBOpeHa kafa anapaT pagu. He
oTBapajTe BpaTa anapaTa CyBuLle YecTo
TOKOM KyBatba. OaprkaBajTe 3anTuBky
BpaTa YICTOM U nocTapajTe ce aa byae
[06po npuyBplUheHa Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe
Aa bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBaTte
nehHuLy Npe KyBaka.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kaga MCTOBPEMEHO Npunpemare
HEKONWKO jena.

KyBame ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHkumje
KyBaha ca BeHTunaTopom ga bucte
ywregenu eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMaruTe TemnepaTtypy anaparta Ha
MUHUMYM 3—10 MUHYyTa npe Kpaja
KyBama. KyBawe he ce HacTaButu
kopuctehun npeocTany TonnoTy y
anapary.

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a
3arpeBarbe Apyre xpaHe.

OppxaBaH€e XpaHe TOMNMomM
3abepuTe HajHxe moryhe
nofeluaBake TemnepaType aa 6ucrte
nomohny npeoctarne TonsaoTe ogpxanu
TonnoTy obpoka.

BnaxHo neyewe y3 BEHTUN.
dyHKuMja je npeaBuheHa 3a ywteny
eHepruje TOKOM KyBama.
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15. EKOJIOWKA NMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom

A

LA, MakoBawe oanoxuTe y
oprosapajyhe koHTejHepe paan
peuuknuparsa. MomosunTe y 3awTuTu
KMBOTHE CpefMHe U Jby[CKOr 34paBrba
Kao 1y peuuKknupamy oTnagHor
mMaTepwujana of eneKTPOHCKUX U

enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom bt HeMojTe
OauaTtu 3ajegHo ca cmehem. Npounssopg
BpaTuTE Y JIOKaNHM LieHTap 3a
peuuknupare unmn ce obpatute
OMLUTUHCKOj KaHLenapuju.
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karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/electrolux-elektricni-sporet-lkr64020aw-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
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