tehnot=ka hitps:/itehnoteka.rs

Uputstvo za upotrebu
BOSCH stapni mikser MS6CM6155

Tehnoteka je online destinacija za uporedivanje cena i karakteristika bele tehnike,
potrosacke elektronike i IT uredaja kod trgovinskih lanaca i internet prodavnica u Srbiji.

NasSa stranica vam omogucava da istrazite najnovije informacije, detaljne karakteristike
I konkurentne cene proizvoda.

Posetite nas i uzivajte u ekskluzivnhom iskustvu pametne kupovine klikom na link:

https://tehnoteka.rs/p/bosch-stapni-mikser-ms6cm6155-akcija-cena/



https://tehnoteka.rs/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf
https://tehnoteka.rs/p/bosch-stapni-mikser-ms6cm6155-akcija-cena/?utm_source=tehnoteka&utm_medium=pdf&utm_campaign=click_pdf

(&) BOSCH

Register yo,, ’0

hew device on MyBosch
MyBosch now ang
Setfree benefit,
osch-home.co,ﬁ /

Welcome

ErgoMixx / ErgoMixx Style

MSM6... MSé...

[sl] Navodila za uporabo Pribor 10
[hr] Korisnicki priru¢nik Pribor 12
[sr] Uputstvo za upotrebu Pribor 14
[mk] MpupauHuk JopaTtouu 16

[sql Manuali i pérdoruesit Aksesori 19



https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001217307

[sl]  Skenirajte kodo QR ali obiSCite spletno stran, da odprete podrobnej$a navodila za uporabo. Tam boste na-
Sli dodatne informacije o aparatu ali priboru.

[hr]  Skenirajte QR kod ili posjetite internetsku stranicu kako biste vidjeli dodatne napomene o uporabi. Tamo
mozete pronadi dodatne informacije o svojem uredaju ili priboru.

[sr]  Dabiste otvorilidodatne napomene za upotrebu, skenirajte QR kod ili posetite veb-stranicu. Tamo Cete
pronacidodatne informacije o vaSem uredaju ili priboru.

[mk] Ckenupajte ro QR-koaoT nnn noceTeTe ja Be6-CTpaHmLara 3a aa rv 0TBOpUTE JONOHUTENHUTE HAMOMEHN
3aKoprcTerE. Tamy Ke HajaeTe NONONHNTENHU MHOpMAaLMY 3a BawmoT ypea unn aogarouunre.

[sq] Skanonikodin QR ose vizitoni fagen e internetit, pér té hapur udhézime té zgjedhuara pér pérdorimin. Aty
doté gjeniinformacione shtesé pér pajisjen tuaj ose pér aksesorét.
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sl Varnost

Varnost

= Skrbno preberite ta navodila.

® Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:

® s palicnim mesalnikom MSMG6..

./ MS6....

® 7za uporabe, ki so opisane v teh navodilih.
» Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.
» Bodite previdni pri uporabi ostrih nozev in praznjenju posode ter

ciscenju.

» Pribor namescajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektri€¢no omrezje.
» Pribor uporabljajte samo v popolnoma sestavljenem stanju.

Preprec¢evanje materialne sko-
de

» Nastavkov pogonske enote nikoli ne po-
topite v tekocgino in jih nikoli ne Sistite
pod teko¢o vodo ali v pomivalnem stro-
ju.

» Posode univerzalnega rezalnika nikoli ne

uporabljajte v mikrovalovni pedici ali v

pecici.

MesSalne noge ali metlice nikoli ne upora-

bljajte v posodi univerzalnega rezalnika.

v

Pregled

- SI.

Univerzalni sekljalnik L'

2]  Univerzalni sekljalnik XL'

Metlica za stepanje’

(D | Nastavek za tlacenje »ProPuree«’

Posoda L

Univerzalni noz

Noz za drobljenje ledu’

Pogonski vlozek za univerzalni se-
kljalnik

Pokrov'

I3 Posoda XL

Odvisno od modela

10

Univerzalni noz XL

B} Pogonski vlozek za metlico za ste-
panje

[El Pogonski vliozek za nastavek za
tlacenje

Lopatica nastavka za tlagenje

(snemljiva)
' Odvisno od modela

Opomba: Ce sestavni del ni zajet v obsegu
dobave, ga lahko narocite pri servisni sluz-
bi.

Univerzalni sekljalnik

Univerzalni sekljalnik je namenjen sekljanju

Zivil, na primer mesa, trdih sirov, ebule, Ce-

sna, sadja, zelenjave, zeliS&, oreSckov ali

mandljev.

Opombe

m Pred obdelavo iz Zivil odstranite trde se-
stavne dele, na primer hrustanec, kosti,
kite ali kosCice iz peCkastega sadja.

= Univerzalni sekljalnik ni primeren za se-
kljanje zelo trdih Zivil, kot so na primer
kavna zrna, muskatni oreScki ali redkve,
in zamrznjenih zivil.

m  Za drobljenje ledenih kock uporabljajte
noz za drobljenje ledu.

Uporaba univerzalnega sekljalnika
- S. A-l



Metlica za stepanje

Metlica za stepanje je primerna za stepanje

smetane, jaj¢nih beljakov ali mleéne pene

ter za pripravo omak in sladic.

Priporocila za najboljSe rezultate:

= Uporabite smetano z najmanj 30 % ma-
Sc¢obe s temperaturo 4-8 °C

= Uporabite mleko z visoko vsebnostjo be-
lijakovin in temperaturo najve¢ 8 °C

= Smetano ali beljake stepajte v Siroki po-
sodi

Opomba: Za preprecitev Skropljenja upora-

bite metlico za stepanje v globoki posodi.

Uporaba metlice za stepanje
- S/ A -EE

Nastavek za tlacenje »ProPu-

ree«

Nastavek za tlacenje je primeren za pripra-

VO pirejev iz kuhanega krompirja, graha,

sadja ali Zivil podobne konsistence.

Opombe

= Ne obdelujte trdih sestavin.

m Pred obdelavo Zivil v loncu, odstavite lo-
nec s kuhalisca.

m 7 nastavkom za tlaenje ne udarjajte ob
trde robove (na primer lonca, sklede).

Uporaba nastavka za tlacenje
SaTA 20 B 26|

Primeri uporabe

UpoStevajte maksimalne koli¢ine in &as pri-
prave, navedene v tabeli.

- Sl

Medeni kolac¢ z jabolki

Mesanica medu in jabolk
- SI.

Kola¢

= 3jajca

= 60 g masla

= 100 g bele moke (tip 405)

= 60 g mletih orehov

= 1 gajna zlicka cimeta

= 2 Zlici vaniljevega sladkorja

= 1 ¢ajna Zlicka pecilnega praska

Metlica za stepanje sl

= 1 jabolko

Priprava

= | oCite beljak od rumenjaka in ga stepite
v trd sneg.

= Rumenjak penasto stepite skupaj s slad-
korjem. Dodajte mehko maslo in pripra-
vljeno mesanico medu in jabolk.

= QOstale sestavine zmesajte v lo&eni poso-
di, jih dodajte vlaznim sestavinam in
zmesajte.

® Sneg previdno umesajte z lopatico.

=V pravokoten pekac (35 x 11 cm) polozi-
te papir za peko in dodajte pripravljeno
mesanico.

= Jabolko olupite, ga nareZzite na rezine in
rezine razporedite po koladu.

m Pecico segrejte na 180 °C in kola¢ peci-
te 30 minut.

Krompirjev pire

= 1 kg kuhanega krompirja

= (0,15 | toplega mleka

= 50 g mehkega masla

® sol, poper, muskatni ores¢ek

Priprava

® Sestavine napolnite v ustrezno posodo in
jih priblizno 1 minuto obdelujte z nastav-
kom za tlacenje.

= Na koncu po okusu zacinite s soljo, po-
prom in muskatnim ores&kom.

Pregled ¢is¢enja
Ocistite posamezne dele, kot je navedeno v

tabeli.
- Sl

Ciséenje nastavka za tlaéenje
Za temeljito ¢iS&enje lahko odstranite lopati-
co nastavka za tlacenje.

- S/, il -E&
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hr Sigurnost

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.

Pribor upotrebljavajte samo:

® 33 Stapnim mikserom MSM6... / MS6....

® 73 primjene koje su opisane u ovim uputama.

» Ne dodirujte ostrice golim rukama.

» Budite oprezni prilikom rukovanja oStrim nozevima za rezanje,
praznjenja spremnika i prilikom ¢is¢enja.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i

uredaj nije priklju¢en na napon.

» Pribor upotrebljavajte samo kada je u potpunosti sastavljen.

Izbjegavanje materijalnih Steta

» Nikada ne uranjajte nastavke prijenosni-
ka u tekucinu i ne perite ih pod mlazom
vode ili u perilici posuda.

» Nikada ne upotrebljavajte posudu univer-
zalnog usitnjivaca u mikrovalnoj pecénici
ili pecnici.

» Nikada ne upotrebljavajte Stap za mijeSa-
nje ili metlicu za snijeg u posudi univer-
zalnog usitnjivaca.

Pregled

- Sl.

Univerzalni sjeka& hrane L'

2]  Univerzalni sjeka& hrane XL'

Metlica za snijeg’

3] Nastavak za gnjedenje
,ProPuree*’

Spremnik L

Univerzalni noz

Ice-Crush noZ'

Pogonski nastavak za univerzalni
sjekag hrane

Poklopac'

I3 Spremnik XL

Ovisno o modelu

12

Univerzalni noz XL

B} Pogonski nastavak za metlicu za
snijeg

[E]l Pogonski nastavak za nastavak za
gnjecenje

Lopatica za gnjeCenje (moze se
ukloniti)

' QOvisno o modelu

Napomena: Ako neki sastavni dio nije sadr-
zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

Univerzalni sjeka¢ hrane

Univerzalni sjekaC hrane prikladan je za

usitnjavanje prehrambenih namirnica, npr.

mesa, tvrdog sira, luka, ¢eSnjaka, voca, po-

vr¢a, zacinskog bilja, oraha ili badema.

Napomene

= Uklonite tvrde dijelove namirnica prije
obrade, npr. hrskavicu, kosti, tetive ili ko-
Stice iz koStuni¢avog voca.

= Univerzalni sjeka¢ hrane nije prikladan
za usitnjavanje jako tvrdih namirnica,
npr. zrna kave, muskatnih orascica, rotk-
vice ili zamrznutih namirnica.

= Kockice leda obradujte samo Ice-Crush
nozem.

Uporaba univerzalnog sjekaca hrane
- S. A-l



Metlica za snijeg
Metlica za snijeg prikladna je za tu¢enje
vrhnja za Slag, bjelanjaka ili mlije¢ne pjene
te za pripremu umaka i deserta.
Preporuke za optimalne rezultate:
= Upotrebljavajte vrhnje s min. 30 % udjela
masti i pri temperaturiod 4 — 8 °C
= Upotrebljavajte mlijeko s visokim udje-
lom proteina pri temperaturi od maks.
8 °C
= Vrhnje ili bjelanjke tucite u Sirokoj posudi
Napomena: Kako biste sprijecili prskanje,
metlicu za snijeg upotrebljavajte u dubokim
posudama.

Uporaba metlice za snijeg
- S/ A -

Nastavak za gnjecenje ,,ProPu-

ree“

Nastavak za gnjeCenje prikladan je za pri-
premu pirea od kuhanih krumpira, graska,
voca ili namirnica sli¢ne konzistencije.

Napomene

= Nemojte obradivati tvrde sastojke.

= Prije obrade namirnica u loncu za kuha-
nje maknite lonac s kuhalista.

= Nemojte udarati o tvrde rubove nastav-
kom za gnje&enje (npr. lonac, posuda).

Uporaba nastavka za gnjecenje
ST 20 B 26|

Primjeri primjene

Svakako se pridrzavajte maksimalnih kolici-
na i vremena obrade koji su navedeni u ta-
blici.

- Sl.

Medeni kola¢ s jabukama

MjeSavina meda i jabuka
- Sl. B

Kola¢

= 3 jaja

= 60 g maslaca

100 g bijelog brasna (tip 405)
60 g mljevenih oraha

1 &ajna Zligica cimeta

Metlica za snijeg hr

= 2 juSne Zlice vanilin Secera

= 1 &ajna ZliGica praska za pecivo

= 1 jabuka

Priprema

= Qdvojite jaja i istucite bjelanjak dok ne
postane &vrst.

= |stucite zumanjak sa Se¢erom dok ne
postane pjenast. Dodajte otopljeni mas-
lac i pripremljenu mjesavinu medai ja-
buke.

= |zmijeSajte preostale sastojke u zasebnoj
posudi, dodajte ih vlaznim sastojcima i
umijesajte ih.

® | opaticom oprezno umijeSajte snijeg od
bjelanjaka.

= Cetvrtasti kalup za kolage (35 x 11 cm)
obloZite papirom za pecenje i u njega
ulijte pripremljenu smjesu za kolac.

= QOljustite jabuku, izrezite je na plocice i
rasporedite po kolacu.

= Zagrijte pecnicu na 180 °C i pecite ko-
la¢ 30 minuta.

Pire krumpir

= 1 kg kuhanih krumpira

= (0,15 | toplog mlijeka

= 50 g mekanog maslaca

m Sol, papar i muskatni orasgi¢

Priprema

m Stavite sastojke u prikladnu posudu i
obradite nastavkom za gnjeCenje oko 1
minutu.

m Dodajte sol, papar i muskatni orascic i
kuSajte.

Pregled ¢iS¢enja

Ocistite pojedinacne dijelove kako je nave-

deno u tablici.

- Sl.

Cisc¢enje nastavka za gnjecenje

Za posebno temeljito giS¢enje skinite lopati-

cu za gnjecenije.
- Sl -Ed
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sr Bezbednost

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

® 33 Stapnim mikserom MSM6... / MS6....

® 73 primene opisane u ovom uputstvu.

» NiposSto nemojte dodirivati ostrice golim rukama.

» Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima za secenje, kao i prili-
kom praznjenja i CiS¢enja posude.

» Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a

uredaj je isklju¢en sa napajanja.

» Dodatni pribor koristite samo u potpuno sklopljenom stanju.

Izbegavanje materijalne Stete

» Pogonske elemente nemojte potapati u
te€nost ili Cistiti pod teku¢om vodom ili u
masini za pranje sudova.

» Posudu univerzalnog noza za usitnjava-
nje nemojte koristiti u mikrotalasnoj pec-
nici ili rerni.

» Stopicu za mesanje ili mutilicu nemojte
koristiti u posudi univerzalnog noza za
usitnjavanije.

Pregled
-3l
Univerzalna seckalica L'
IZ2]  Univerzalna seckalica XL'
Metlica za mucéenje Slaga’
[B] Dodatak za pasiranje ,ProPuree”’
Posuda L
Univerzalni noz
Noz za drobljenje leda’
Pogonski dodatak za univerzalnu
seckalicu
Poklopac'
Posuda XL

Slo]lo

Univerzalni noz XL

U zavisnosti od modela

-
N

[l  Pogonski dodatak za metlicu za
mucenje Slaga
Pogonski dodatak za dodatak za
pasiranje

Lopatica za pasiranje (uklonjiva)

' U zavisnosti od modela

Napomena: Ukoliko se neki od sastavnih
delova ne nalazi u sadrzaju isporuke, njega
mozete da narudite putem korisni¢kog ser-
visa.

Univerzalna seckalica

Univerzalna seckalica je pogodna za usit-

njavanje namirnica, npr. mesa, tvrdog sira,

crnog luka, belog luka, voca, povrca, bilja,

oraSastog voca ili badema.

Napomene

= Cvrste sastojke poput npr. hrskavice, ko-
sti, tetive ili jezgra koStunjavog voca od-
stranite iz namirnica pre obradivanja.

= Univerzalna seckalica nije pogodna za
usitnjavanje jako tvrdih namirnica, npr.
zrna kafe, muskatnih orasgiéa, rotkvica ili
zamrznutih namirnica.

= Kockice leda obradujte samo pomocu
noza za drobljenje leda.

Upotreba univerzalne seckalice
- Sl HA-



Metlica za muéenje Slaga

Metlica za mucenje Slaga je pogodna za

mesSanje Slaga od slatke pavlake, Slaga od

belanaca ili mle¢ne pene, kao i za pripremu

soseva ili deserata.

Preporuke za optimalne rezultate:

= Koristite slatku pavlaku sa najmanje 30%
mlec¢ne masti i na temperaturi od 4-8 °C

= Koristite mleko sa visokim sadrzajem
proteina i na temperaturi od najvise 8 °C

= Slatku pavlaku ili $lag od belanaca muti-
te u Sirokoj posudi

Napomena: Da biste sprecili prskanje, me-

tlicu za mucenje Slaga koristite u dubokim

posudama.

Upotreba metlice za mucenje Slaga
oI 12 B 19|

Dodatak za pasiranje ,,ProPu-

ree“

Dodatak za pasiranje je pogodan za pripre-

mu pirea od kuvanog krompira, graska, vo-

¢a ili namirnica sli¢ne gustine.

Napomene

= Nemojte da obradujete &vrste sastojke.

= Pre nego Sto obradite namirnice u loncu
za kuvanje skinite lonac sa ringle.

m Dodatak za pasiranje nemojte da udara-
te 0 oStre ivice (npr. u loncu ili Ciniji).

Upotreba dodatka za pasiranje
ST 20 B 26|

Primeri primene
Obavezno se pridrzavajte maksimalnih koli-

¢ina i vremena obrade navedenih u tabeli.
- Sl

Medeni kolacici sa jabukama

Mesavina od meda i jabuka
- Sl

Kolaci

= 3jaja

60 g maslaca

100 g belog brasna (tip 405)
60 g mlevenih oraha

1 kasiCica cimeta

Metlica za mudenje Slaga sr

= 2 kaSike vanilin Secera

m 1 kaSiCica praska za pecivo

= 1 jabuka

Priprema

= Zumanca odvojite od belanaca pa od
belanaca izlupajte ¢vrstu penu.

® |zlupajte Zumanca uz dodavanje Secera
tako da smesa postane penasta. Dodaj-
te meki maslac i spravljenu mesavinu
od meda i jabuka.

= |zmeSajte preostale sastojke u drugoj Ci-
niji, dodajte ih vlaznim sastojcima i ume-
Sajte.

® Slag od belanaca paZljivo umesSaijte lopa-
ticom.

= ObloZite dno pravouganog kalupa za ko-
lace (35 x 11 cm) papirom za pedenje, a
zatim sipajte pripremljenu mesavinu za
kolace.

= Qljustite jabuku, isecite je na kolutove i
rasporedite po koladu.

® Prethodno zagrejte rernu na 180 °C, a
zatim pecite kola¢ 30 minuta.

Pire od krompira

= 1 kg kuvanog krompira

0,15 | toplog mleka

= 50 g mekog maslaca

m So, biber i muskatni orasgi¢

Priprema

= Sipajte sastojke u pogodnu posudu i ob-
radujte ih dodatkom za pasiranje oko
1 minuta.

= Na kraju zadinite solju, biberom i muskat-
nim orasci¢em.

Pregled ciSéenja

Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-
vedeno u tabeli.

- Sl.

Ciséenje dodatka za pasiranje

Da biste temeljnije ocistili, skinite lopaticu
za pasiranje.

A 30 B
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mk BesbeagHocT

BesbegHocT

= BHMMATENTHO NPOoYnNTajTE ro ynaTrCTBOTO.
= BHMMaBajTe Ha ynaTtCTBOTO 3a OCHOBHUOT ypes.

KopucTtete ru goaaroumrte camo:

® CO payeH mukcep MSM6... / MSe6....

® 33 MPUMEHM LITO Ce OnuLaHn BO OBME ynaTCTBa.

» Hukoraw He aonuvpajte ru paboBuTe CO rosu pade.

» bugete npetnasnnem Npu pakyBare pakyBate Co OCTPU HOXEBU
3a ceyere, Npu NpasHere Ha cagoT U MPY YUCTEHE.

» [pukadyBajTe 1N OTCTPaHyBajTe M goaatounTe camo Kora
NMOroHOT € BO MMPYBaHse M anaparoT € UCK/TYYEH.

» KopucTteTte rm goaatoumte caMo Kora ce LieTIOCHO CK/I0MEHWN.

HU3berHyBare maTepujanHu

LITeTH

» Hwukorauu He rim noTonyBajTe goaaroumnTe
3a 6p3MHa BO TEYHOCTU M HMUKOTALL HE U
cTaBajTe noa mnas Boda Wav BO MallvHa
3a M1eHbe CaaoBu.

» Hwukoralu He ro KopucTeTe cagoT co
YHUBEP3a/HMOT CELIKO BO
MUKpOOpaHoBa nNeyka win pepHa.

» Hukorall He ja KOPUCTETE paykarta 3a
OneHgmpare Win matasnkara Bo cafoT
Ha YHUBEP3a/HNOT CELKO.

MNMpernen

- Cn.{d

YHuBep3anHa ceukanka L'

IZ]  VYHusepsanHa ceukanka XL

Maranka'

[B) [onatok 3a nacuparbe
,ProPuree”’

Cano L

YHMUBEP3aHO CEeYM0

Hox 3a kplere mpas’

Nopatok 3a 6pauHM 3a

YHMUBEP3a/HaATa ceukasika

&

Moknoney'

' Bo 3aBucHocT oa Mmoadenot
6

—_

A CanXL

YHusepsaneH Hox XL

[E]  [Jdopatok 3a 6pauHK 3a Matankara

[E] [onatok 3a 6pavHK 3a 40AATOKOT
3a nacviparbe

Jlonatka 3a nacuparbe (Moxe ga

ce n3Baamn)

' Bo 3aBucHocT on moaenot

3ab6eneluka: [JOKO/IKY HEKO] COCTaBEH e
He e coapXaH Bo 006eMOT Ha ucrnopakara,
MOXe [la ro nopadare Npeky cepaucHarta
cnyxoba.

YHuBep3anHa ceuKarnxa

YHuBepsanHaTa ceLKasnika e norogHa sa

celikarbe XpaHa Kako Ha np. Meco, TBpo

cuperse, KPoMU, NyK, OBOLLje, 38/IeHUYK,

OUAKW, NeHUUN Unn Gagemu.

3abeneluku

= [Ipen o6padoTka, OTCTpaHeTe v
TBPAOUTE KOMMOHEHTW O XpaHarta, Ha rnp.
'ockaBuLa, KOCKM, XUAN UK CEMKUN 0[]
KOCKEHO OBOLLjeE.

= YHuBepsasHaTa celkasika He e norogHa
3a celKarbe Ha MHOTY TBp/Aa XpaHa, Ha
np. 3pHa o Kade, MOPCKN OPeBUMH-a,
POTKBULIY UM 3aMp3HaTa XxpaHa.

= KoukuTe Mpas 06paboTyBajTe rv camo
CO HOX 3a KpLLeHe Mpas.



YnotpebyBatbe Ha yHMBEp3anHaTta
ceLiKanka
- Cn. A-El

MaTanka

MartankaTa e norogHa 3a MaTerbe wnar,

6enKu NN MaeYHa neHa, Kako u 3a

NOAroTBYBaH-€ Ha COCOBU U 1eCepTu.

[Mpenopaku 3a onTUMaHV PesynTaTu:

= KopucTeTe nasnaka co MVUH. COAPXNHA
Ha macTtn oag 30% n makc. 4-8 °C

= KopucTeTe MIEeKo CO BUCOKa COOPKMHA

Ha NpoTenHu 1 makc. 8 °C
= MaTteTe rv naesnakara u 6eskuTe BO
LIMPOK caa

3abenewka: 3a na nsderHete npckamsa,
ynoTpe®yBajTe ja MaTankata BO A1a00Ku
canosu.

YnotpebyBatbe Ha MmaTankara
- Cn. EA-EE

JlonaTok 3a nacupame

,,ProPuree*

ﬂOLlaTOKOT 3a nacupare e norogeH 3a
NOAroToBKa Ha NUpea LWTO Ce CocTojaT o4
BapeHn KoOMMnmnpK, rpallok, naoaosu nan

XpaHa CO C/iM4YyHa KOH3NCTEHTHOCT.

3abeneluku

= He o6paboTyBajTe TBpAM COCTOjKMW.

= [Ipen ob6padoTka Ha XxpaHaTta BO
TeHlLlepe 3a roTeeHe, TorHeTe ro
TEHLIepeTo of puHrnata.

® He yavpajte ro 4o4aTOKOT 3a nacvparse

Ha TBpAn padoBu (Ha Np. TEHLIEpPE,
YnHuja).
YnoTtpebyBate Ha 4OAATOKOT 3a
nacupasme
- Cn. Hl-E3

Mpumepwu 3a ynotpeba
3agomkuTenHo 3emajte i npeasua
MaKCUMaHUTE KOSIMUMHIN 1 BPEMMHA Ha

obpabdoTka Bo Tabenarta.
- Cn.

Matanka mk

Konau oa meq co jabonka

MewasuHa og meg v jabonka
-Cn. E

Konauu

3 jajua

60 g nyTep

100 g 6eno OpatuHo (tun 405)

60 g meneHn opesn

1 KadeHa naxunuka ummer

2 CcyneHu naxuum BaHWUINH LWeKep

1 KadeHa naxknuka npatlok 3a nNeynso
1 jaBdonko

[logrotoBka

QOnaBojTe 't XONUKNUTE 1 n3mateTe rv
6enkute BoO wWnar.

iamaTeTe rv Kako neHa >Xon4kuTe co
wekep. [logajte ro omekHaTnoT nyTtep u
noaroTBeHaTa MellaBUHaA o4 Mmed U
jabonka.

Iamelajte rm cute CoOCTOjKM BO oaaeneH
caj, [oaajTe rv BO HaBNaXHETUTE
COCTOjKWN 1 MellajTe.

Moneka gopajte ro wnarot o 6enkun co
wnartyna.

[MocTtaBete kanan (35 x 11 cm) Bp3
xapTuja 3a nedere 1 HanosHeTe ro co
noaroTBeHarTa cMeca 3a Kosauu.
Manynete jabonko, nceukajte ro Bo
napuvtba 1 pacnpenenete ro Ha
KO/1auyoT.

3arpejte ja pepHaTta Ha 180 °C u
OCTaBeTe Ko1ayoT Aa ce ucnede

30 MUHYTW.

Mupe oa Komnupwu

1 kg BapeHn Komnupu

0,15 | Tonno mneko

50 g omekHaTt nytep

cofl, 6ubep 1 MOPCKO OpeBUe

[MoarotoBka

CraBeTe r'M COCTOjKMTE BO COO/IBETEH
can v 06padoTyBajTe rM Co A0aTOKOT 3a
nacuparse okosny 1 MuHyTa.

Ha kpaj, 3a4unHeTe No BKyC CO CO/l,
Ombep 1 MOPCKO OpEeBYE.
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mk [lpernea Ha YNCTEHETO

Mpernen Ha YNCTEH-ETO
Wecuncterte rv noeavHeuHnTe Oe0BM Kako
WITO e JaaeHo Bo TabenaTa.

- Cn.

Uuctere Ha A0AAaTOKOT 3a Nacupame

3a noce®HO TEMEHO YNCTerHe, U3BaaeTe ja
fionatkara sa nacuparse.
- Cn. Hil -
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Siguria  sq

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

®m Respektoni udhézimet pér njésiné baze.

Pérdoreni aksesorin vetém:

® me njé mikser dore MSM6... / MS6....

m pér pérdorimet e pérshkuara né kété udhézues.

» Mos i prekni kurré tehet me duar té zhveshura.

» Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni
enén dhe pastroni.

» Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Pérdorini aksesorét vetém me té gjitha pjesét e montuara.

Shmangia e démeve materiale  El  Aksesoriiingranazhit pér
» Mos e zhytni kurré né l1éngje njésiné e frazuesin
Y gjen)
mekanizmit l&vizés dhe mos e lani né ujé Pedali i trazuesit (i hegshém)
té rriedhshém ose né enélarése. ' Sipas modelit
» Mos e futni kurré enén e copétuesit
universal né mikrovalé ose né furré.
» Mos e pérdorni kurré bazamentin e
mikserit ose rrahésen né enén e

Shénim Nése njé komponent nuk
pérfshihet, mund ta porositni pérmes
shérbimit té klientit.

copétuesit universal. Copétuesi universal

Pérmbledhje Copétuesi universal éshté i pérshtatshém
- Fig. © pér copétimin e ushgimeve, si p.sh. mishit,

- — - djathit té fort€, gepéve, hudhrave, frutave,
Copétuesi universal L perimeve, barishteve, arrave apo bajameve.
[E] Copétuesi universal XL' Shénime
Rrahésja’ L] ngini komponentét e forté nga ushgimi

— — pérpara procesimit, p.sh. kércet, kockat,
[B] Trazuesi "ProPuree dejet ose farat e forta té frutave.
Ena L m  Copétuesi universal nuk éshté i
- - pérshtatshém pér copétimin e

Thfka umversﬂale 1 ushgimeve shumé té forta, si p.sh.
Thika akullthérrmuese kokrra kafeje, arrémyshk, rrepa apo
Aksesori i ingranazhit pér artikuj t€ ngriré.

= Procesojini kubikét e akullit vetém me
thikén akullthérrmuese.

Pérdorimi i copétuesit universal
— Fig. A - KKl

copétuesin universal
Kapaku'

Ena XL

Thika universale XL

BRE a8

Aksesori i ingranazhit pér rrahésen

! Sipas modelit
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sq Rrahésja

Rrahésja

Rrahésja éshté e pérshtatshme pér rrahjen

kremi, té bardhash té vezéve apo shkume

quméshti, si dhe pér pérgatitien e salcave

dhe té émbélsirave.

Rekomandimet pér rezultate optimale:

= Pg&rdorni krem me té paktén 30%
pérmbajtje yndyre dhe pérdoreni né
4-8°C

m Pgrdorni gumésht me pérmbajtje té larté
proteinike dhe njé maksimum prej 8°C

= Rriheni kremin apo té bardhat e vezéve
né njé ené té gjeré

Shénim Pér té shmangur stérkalat,

pérdoreni rrahésen né ené té thella.

Pérdorimi i rrahéses
- Fig. A - EE1

Trazuesi "ProPuree"

Trazuesi €shté i pérshtatshém pér
pérgatitjen e pureve nga patatet e ziera,
bizelet, frutat apo ushgimet me konsistencé
té ngjashme.

Shénime

= Mos procesoni pérbérés té forté.

= Pgrpara se té procesoni ushgimin né
tenxhere, higeni tenxheren nga vatra e
gatimit.

= Mos e goditni trazuesin népér buzé té
forta (p.sh. té tasit, enés).

Pérdorimi i trazuesit
- Fig. El - 14

Shembuj pérdorimi
Kushtojuni vémendje sasive maksimale dhe
kohéve té procesimit né tabelé.
- Fig.

Kek mjalti me mollé
Pérzierje mjalti dhe molle

- Fig. E4

Kek

3 vezé

60 g gjalpé

100 g miell i bardhé (tipi 405)
60 g arra té grira

1 lugé c¢aji kanellé

20

= 2 |ugé gjelle sheger-vanilje

= 1 |ugé caji pluhur pér pjekje

= 1 mollé

Pérgatitja

= Ndajini vezét dhe rrihini t& bardhat derisa
té béhen kompakte.

= Rrihini té verdhat e vezéve me sheqger
derisa té japin shkumé. Hidhni gjalpin e
buté dhe pérzierjen e pérgatitur me
mollé dhe mjalté.

m Pg&rziejini pérbérésit e mbetur né njé ené
té vecganté, shtojini né pérbérésit e njomé
dhe trazojini.

= \endosni me kujdes té bardhén e rrahur
té vezéve me spatulé.

= Visheni kutiné e kekut (35 x 11 cm) me
letér furre dhe mbusheni me pérzierjen e
pérgatitur té gatuar.

= Qérojeni mollén, priteni né feta dhe
pérhapeni mbi kek.

= Parangroeeni furrén né 180°C dhe
pigeni kekun pér 30 minuta.

Patate té rrahura

= 1 kg patate té ziera

= (0,15 quméshti ngrohté

= 50 g gjalpéibuté

= Kkripé, piper dhe arrémyshk

Pérgatitja

= Vendosini pérbérésit né njé ené té
pérshtatshme dhe procesojini me
trazues pér rreth 1 minuté.

= S@ fundi, marinojeni me kripé, piper dhe
arrémyshk.

Pérmbledhje e pastrimit
Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.

- Fig. E81

Pastrimi i trazuesit

Higeni pedalin e trazuesit pér pastrim
vecanérisht té imét.
- Fig. Eil -












’0 Thank you for buying a
Wewd Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

¢ Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

¢ Digital manual and all appliance data at hand

¢ Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company
www.bosch-home.com

U 0 O 0
8001234500 (010906)
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