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ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing our product. We hope you enjoy using the many features and benefits it provides.
Before using this product please study this entire Instruction Manual carefully. Keep this manual in a safe place
for future reference. Ensure that other people using the product are familiar

with these instructions as well.

/\ WARNING!

¢ When the oven is first switched on, it may give off an unpleasant smell. This is due to the bonding agent
used for the insulating panels within the oven. Please run up the new empty product with the conventional
cooking function, 250 °C, 90 minutes to clean oil impurities inside the cavity.

o During the first use, it is completely normal that there will be a slight smoke and odors. If it does occur, you
merely have wait for the smell to clear before putting food into the oven.

¢ Please use the product under the open environment.

¢ The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years of age should be kept away unless continuously supervised.

e |fthe surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

e This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance should not be made by children
without supervision.

e During use, the appliance becomes very hot. Care should be taken to avoid touching heated elements
inside the oven.

¢ Do notallow children to go near the oven when it is operating, especially when the grill is on.

e Ensure that the appliance is switched off before replacing the oven lamp to avoid the possibility of electric
shock.

¢ The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
specifications.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by person responsible for their safety.

e Accessible parts may become hot during use. Young children should be kept away.

¢ An all-pole disconnection means must be incorporated in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

o |fthe supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

¢ Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

e Asteam cleaner is not to be used.

¢ The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote- control
system.

e The instructions for ovens that have shelves shall include details indicating the correct installations of the
shelves.

SAFETY HINTS

Do not use the oven unless you are wearing something on your feet. Do not touch the oven with wet or
damp hands or feet.

e For oven: Oven door should not be opened often during the cooking period.

¢ The appliance must be installed by an authorized technician and put into use. The producer is
not responsible for any damage that might be caused by defective placement, and installation by
unauthorized personnel.

® When the door or drawer of oven is open do not leave anything on it, you may unbalance your appliance
or break the door.

® Some parts of appliance may keep its heat for a long time; it is required to wait for it to cool down before
touching the points that are exposed to the heat directly.

¢ If you will not use the appliance for a long time, it is advised to plug it off.

2



FITTING THE OVEN INTO THE KITCHEN UNIT

Fit the oven into the space provided in the kitchen unit; it may be fitted underneath a work top or into an
upright cupboard. Fix the oven in position by screwing into place, using the two fixing holes in the frame. To
locate the fixing holes, open the oven door and look inside. To allow adequate ventilation, the measurements
and distances adhered to when fixing the oven.

IMPORTANT

If the oven is to work properly, the kitchen housing must be suitable. The panels of the kitchen unit that are
next to the oven must be made of a heat resistant material. Ensure that the glues of units that are made of
veneered wood can withstand temperatures of at least 120 °C. Plastics or glues that cannot withstand such
temperatures will melt and deform the unit, once the oven has been lodged inside the units, electrical parts
must be completely insulated. This is a legal safety requirement. All guards must be firmly fixed into place so
that it is impossible to remove them without using special tools. Remove the back of the kitchen unit to ensure
an adequate current of air circulates around the oven. The hob must have a rear gap of at least 45 mm.

DECLARATION OF COMPLIANCE

When you have unpacked the oven, make sure that it has not been damaged
in any way. If you have any doubts at all, do not use it: contact a professionally
qualified person. Keep packing materials such as plastic bags, polystyrene, or
nails out of the reach of children because these are dangerous to children.

PRODUCT DESCRIPTION
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Symbol

Function description

Oven Lamp: Enables the user to observe the cooking progress without opening the door.
The oven lamp will light up for all cooking functions except ECO function.

H@

Defrost: The circulation of air at room temperature, enables quicker thawing of frozen food,
(without the use of any heat). It's a gentle but quick way to speed up the defrosting and
thawing time of ready-made dishes, cream filled products and etc.

Bottom heater: A concealed element in the bottom of the oven provides heat. It is mainly
used for keeping food warm. The temperature can be set within the range of 60-120°C. The
default temperature is 60°C.

)

Conventional cooking: The top and bottom work together to provide convectional cooking.
The temperature can be set within the range of 50-250°C. The default temperature is 220°C.

|

Convention with fan: Combination of the fan and both heating elements provide more even
heat penetration, saving up to 30-40% of energy. Dishes are lightly browned on the outside
and still moist on the inside. Note: This function is suitable for grilling or roasting big pieces
of meat at a higher temperature. The temperature can be set within the range of 50-250°C.
The default temperature is 220°C.

Radiant grilling: The inner grill element switches on and off to maintain temperature. The
temperature can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

Double grilling: The inside radiant element and top element are working. The temperature
can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

01O O

Double grilling with fan: The inside radiant element and top element are working with fan
The temperature can be set within the range of 180-240°C. The default temperature is 210°C.

@

Convectional: An element around the convection fan provides an additional source of
heat for convection style cooking. In convectional mode the fan automatically comes
on to improve air circulation within the oven and creates an even heat for cooking. The
temperature can be set within the range of 50-240°C. The default temperature is 180°C.

For energy-saved cooking. Cooking the selected ingredients in a gentle manner,
and the heat com es from the top and the bottom.

OPERATION INSTRUCTIONS
1. Clock Setting

After connecting the unit to a power supply, the symbols “0:00 “ will be visible on the display.
1. Press “@", the hour figure will flash.

2. Rotate “ K2 " to adjust the hour figure, (time should be within 0--23).

3. Press ” @ " the minute will flash.

4. Rotate " K2 " to adjust the minute setting, (time should be within 0--59).

5.Press” @ “to finish the clock settings.  :  will flash, and the time will be illuminated.

Note: The clock is on 24-hour time. After powering on, if not set, the clock will show ” 0:00 “.

2. Function Setting

1. Rotate “ K1 ” to choose the cooking function you require. The related symbol will illuminate.
2. Rotate " K2 " to adjust the temperature.

3. Press”

" to confirm the start of cooking.

4.1f step 2 is ignored, Press ” ® " to confirm the start of cooking and the default time is 9 hours, the default
temperature will display on the LED.

NOTE:

1. Time adjustments of the knobs are as follow:
0--0:30min: step 1 minute 0:30--9:00hour: step 5 minutes
2.The step quantities for the adjustment of temperature is 5°C, and the grill function is 30°C.
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3. Rotate " K1 “ to adjust the cooking time when cooking begins. Then press ” ® 1o confirm. if* ® is not
pressed within 3 seconds, the oven will revert back to the previous time to continue cooking.

4. Rotate” K2 " to adjust the temperature when cooking begins. The related indicator will be illuminated.
Then press” “ to start cooking. If " not pressed in 3seconds, the oven will revert back to the previous
temperature to continue cooking.

3. Lamp Setting

1. Rotate , K1 “ to select the relevant function, then th@orresponding icon will be on.
2. Press " &) " button to start, ” 0:00 " and lamp icon “ " will light up, ” : “ will flash.

4. Inquiring Function

In the following states, you can use inquiring function, after 3 seconds return to the current state.

1. During working state, if the clock was set, press , Z@ " button to see the current time; if the reminder
function was set, press "L button to see the time of reminder.

2. In reminding state, if the clock was set, press ” 89 button to see the current time.

3. In clock display state, if the reservation function was set, press “ 85 “ button to see the time of reservation.

5. Child lock Function

To Lock: press ” ®and ~[1~ simultaneously for 3 seconds, there will be a long “beeping” sound and the
“J, will be illuminated.

Unlocking: press ” ®and ~[1 simultaneously for 3 seconds, there will be a long “beeping” sound
indicating the child-lock is off.

Note: During working mode, if you want to stop cooking, press stop button quickly. No need to press long
on stop button.

6. Reminder Function

This function will help remind you to start cooking at a certain time from 0:01 to 9:59.
Only when oven in standby mode, the reminder can be set. Follow below to set the reminder:

1. Press reminder setting button ” Q";

2. Rotate " K2 “ to set the hour time_of reminder. (Time should be within 0--9).

3. Press reminder setting button ey again;

4. Rotate " K2 " to set minute time of reminder. (Time should be within 0--59).

5. Press " &) " to confirm setting. The time will count down.

Note: The oven buzzer will sound for 10 times after the time back to the zero hour.

You can cancel the reminder during setting by pressing the stop button; After the reminder has been set, you
can cancel it by pressing stop button twice.

7. Start/Pause/Cancel Function

1. If the cooking time has been set, press ” ® 1o start cooking. If cooking is paused, press “ &) “ to resume
cooking.

2. During the cooking process, press (1" once to pause the cooking. Press ” [ twice to cancel the

cooking.

8. Energy-Saving Function

1. In waiting state and reminding state, press ” ® - for three seconds, the LED display will go off and set to
energy-saving mode.

2. If no operation in 10 minutes in waiting state, the LED display will go off and go into energy-saving mode.

3. Under the energy-saving mode, pressing any key or rotating any knob will quit the energy-saving mode.

9. Reservation Function

1.To use reservation function, clock must be set in advance. Then, in the way of setting the clock, reserved
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time that oven starts to cook must be set (a. Press reservation setting button ” @ " b. Rotate " K2 " to set

the hour time of reservation. Time should be within 0--23. c. Press reservation setting button * & again; d.
Rotate “ K2 “ to set minute time of reservation. Time should be within 0--59.), but don't press clock this time.
Next, turn knob ” K1 “ to choose function.

2. Press " (&) " button to set cooking time and temperature. Then turn knob “ K1 “ to adjust time, and “ K2 " to
adjust temperature.

3. Press the " &) " button to finish cooking setting, and the clock will be on the screen with the reservation
sign ” 28" always lighting. But no other function signals are present. Reservation time can be checked by
pressing “ 89 3 seconds later the screen will show the clock again.

4. Atthe time of reservation, cooking will start automatically after a buzzing sound. The reservation symbol

“ will light up, and other indicating signs will work normally.

Note:

1. Lamp, defrost, probe can't be reserved.

2. During the status of reservation, press cancel button once, time and temperature of reservation menu will
be shown with menu icon lighting constantly. Press again, screen returns to clock, or press start button to
return to reservation status.

3. Reminder function is invalid during reservation status.

10. Note

1. The oven lamp will be on for all functions except ECO function.

2. Once the cooking program has been set and the " &) button is not pressed within 5 minutes, the current
time will be displayed or turn back to waiting state. The setting program will be invalid.

3.The buzzer will sound once when effectively pressed, if not effectively pressed there will be no response.

4.The buzzer will sound five times to remind you when cooking has finished.

ACCESSORIES

——
~J

Wire shelf: For grill, dishes, cake pan with items
for roasting and grilling.

Slider bracket: For cooking larger size food, these shelf
support rails on the right and left sides of the oven can be
removed, dishes and tray can be put on the oven floor,
using functions as Radiant grilling, Double grilling, Double
grill with fan.

= NOTE

When placing dishes on the oven floor, please DO NOT use
functions with bottom heater to prevent heat gathering at
bottom. (only for specific models)

Universal pan: For cooking large quantities of food such
as moist cakes, pastries, frozen food etc., or for collecting
fat/ spillage and meat juices.
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Telescopic runner: Some models might come with
telescopic runners to facilitate the use of oven. These
telescopic runners and slider brackets could be
disassembled by unscrewing the screws used to fix it. After
disassembled, dishes and trays can be put on the oven
floor, using functions as Radiant grilling, Double grilling,
Double grill with fan.

— NOTE

When placing dishes on the oven floor, please DO NOT use
functions with bottom heater to prevent heat gathering at
bottom. (only for specific models)

SHELF PLACEMENT WARNING

To ensure the oven shelves operate safely, correct placement of the shelves between the side rail is
imperative. Shelves and the pan only can be used between the first and fifth layers.

The Shelves should be used with the right direction; it will ensure that during careful removal of the
shelf or tray, hot food items should not slide out.

BULB REPLACEMENT

For replacement, process as follows:

1. Disconnect power from the mains outlet or switch off the circuit breaker of
the unit's mains outlet.

2. Unscrew the glass lamp cover by turning it counter-clockwise (note, it may
be stiff) and replace the bulb with a new one of the same type.

3. Screw the glass lamp cover back in place.

== NOTE  Only use 25-40W/220V-240V, T300°C halogen lamps.

RECIPES FOR ECO MODE

Recipes Temperature (°C) Level Time (min) Pre-heat
Potato
Cheese 180 1 90-100 No
Gratin
Cake Cheese 160 1 100-150 No
Meatloaf 190 1 110-130 No
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SECURING THE OVEN TO THE CABINET

1. Fit oven into the cabinet recess.

2.Open the oven door.

3. Secure the oven to the kitchen cabinet with two distance
holders ” A" which fit the holes in the oven frame and fit
the two screws “ B .

VENTILATING OPENINGS

When cooking is finished, if the temperature T
of ventilating openings is over 70 degrees, the Ly
cooling fan will continue working. The cooling

. . . Ventilati i
fan will not stop working until the temperature entilating openings

becomes lower than 60 degrees.

CONNECTION OF
THE OVEN

INSTALLATION

=560 —

\ —
595 570

L i
izﬁgS
20

L‘———595 S—

Remark:
1. Only plus deviations are admissible for all dimension.
2.The cabinet is not included the power switch or socket.

= NOTE
The number of accessories included depends on the particular appliance purchased.
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REMOVING THE DOOR FROM THE OVEN

A removable door allows full access to entire interior of the oven for easier and quicker maintenance.

¢ N

To remove the door, open the door Close the door to an angle Place the door flatwise with
to the maximum angle. Then pull the approximately 15°. Lift up and door top cover towards
buckle at the door hinge backward. slowly pull the door out from yourself, put your hands on
the oven. the glass and pull it towards
the oven.

Lo
~ /

Separate the glass carefully by lifting Push the glass into the position
it approximately 25°. indicated by the arrow. Gently
pull the glass out of the socket.

After pulling out the inner
glass, please take out
the middle layer glass.

When cleaning is completed, reverse the above procedures to return the door to its original position.
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CLEANING AND MAINTENANCE

For the sake of good appearance and reliability, keep the unit clean. The modern design of the unit facilitates
maintenance to a minimum. The parts of the unit which come into contact with food have to be cleaned
regularly.

e Before any maintenance and cleaning, disconnect the power. Set all controls in the OFF position.

e Wait until the inside of the unit is not hot but only slightly warm - cleaning is easier than when warm. Clean
the surface of the unit with a damp cloth, soft brush or fine sponge and then wipe dry. In case of heavy
soiling, use hot water with non- abrasive cleaning product.

e For cleaning the glass of the oven door, do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers, these can
scratch the surface or lead to the glass being damaged.

¢ Never leave acidic substances (lemon juice, vinegar) on stainless steel parts.

¢ Do notuse a high pressure cleaner for cleaning the unit. The baking pans may be washed in mild
detergent.

This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and

Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed correctly, you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. The symbol on the product indicates that this product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact
your local city office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.



ZAHVALNOST

Hvala Vam $to ste kupili nas proizvod. Nadamo se da éete uZivati u koristenju mnogih funkcija i pogodnosti
koje pruza. Prije upotrebe proizvoda, pazljivo proucite kompletno Korisni¢ko uputstvo. Sacuvajte ovo
korisni¢ko uputstvo za buducu upotrebu. Uvjerite se da i drugi ljudi koji koriste ovaj proizvod budu upoznati sa
ovim uputstvom.

/\ UPOZORENJE!

Pri prvom ukljucivanju rerne, moze se osjetiti neprijatan miris. Uzrok tome je sredstvo koje se koristi za
povezivanje izolacionih panela u remi. Da biste oistili necistoée od ulja u pecnici, ukljucite novi uredaj,
prazne pecnice, na standardni program pecenja od 250°C, u trajanju od 90 minuta.

¢ Potpuno je normalno da se, tokom prve upotrebe, pojavi malo dima i da se osjete mirisi. Ako do toga

dode, jednostavno sacekajte da, prije stavljanja hrane u rernu, miris nestane.

Ne stavljajte uredaj u skuceni prostor.

e Uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruci tokom upotrebe. Povedite racuna da ne dodirujete grijane
elemente. Djecu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja sem ako nisu pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost pojave strujnog udara.

e Uredaj mogu da upotrebljavaju djeca starija od 8 godina, kao i osobe sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su dobili
uputstva o bezbjednoj upotrebi uredaja i shvataju opasnosti koje upotreba istog nosi. Djeca ne treba da se
igraju uredajem. Djeca ne treba da obavljaju ¢iséenje i odrzavanje uredaja bez nadzora.

e Tokom upotrebe uredaj postaje veoma vrué. Povedite racuna da ne dodirujete grijane elemente unutar
rerne.

¢ Ne dozvolite djeci da prilaze rerni dok je ona u upotrebi, pogotovo kada je uklju¢en program za rostiljanje.

Prije zamjene sijalice u rerni, uvjerite se da je uredaj iskljucen iz struje kako biste izbjegli mogucnost pojave

strujnog udara.

e Prekida¢ mora biti sastavni dio fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa specifikacijama o elektri¢nim

instalacijama.

Djeca treba da budu pod nadzorom kako se ne bi igrala uredajem.

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (uklju¢ujudi i djecu) sa umanjenim fizickim, ¢ulnim ili

mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja, sem ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su

dobili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbjednost.

¢ Dostupni dijelovi tokom upotrebe mogu postati vreli. Drzite malu djecu dalje od uredaja.

Prekida¢ svih polova utika¢a mora biti sastavni dio fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa pravilima o

elektriénim instalacijama.

Ukoliko je prikljuéni kabl ostecen, njegovu zamijenu mora da obavi proizvodac, servis koji je proizvodac

angazovao ili lica sa sli¢nim kvalifikacijama, kako bi se izbijegla opasnost.

¢ Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za ¢isc¢enje ili otre metalne strugace za &iscenje staklenih vrata
rerne, jer mogu da ogrebu povrinu, to moze dovesti do lomljenja stakla.

¢ Nemoijte koristiti parocistac.

Nije predvideno da se ovim uredajem upravlja preko eksternih tajmera ili zasebnog sistema daljinske

kontrole.

e Uputstva za reme sa policama sadrze detaljne podatke u kojima se navodi kako na ispravan nacin postaviti

police.

BEZBJ EDNOSNI SAVJETI

Ne upotrebljavajte rernu ako na stopalima nemate obucu. Ne dodirujte rernu mokrim ili viaznim rukama ili
stopahma.

e Zarernu: Vrata rerne ne treba ¢esto otvarati tokom perioda pripremanja hrane.

¢ Uredaj mora da postavi i u rad pusti ovlasteno tehnicko lice. Proizvodaé nije odgovoran za bilo kakvu stetu
koju moze da izazove neispravno postavljanje uredaja, kao i postavljanje od strane neovlastenog lica.

¢ Ne stavljajte nista na na vrata ili fioke rerne kada su otvorena, jer mozete poremetiti ravnotezu svog uredaja
ili polomiti vrata.

¢ Neki dijelovi uredaja mogu dugo zadrzati toplotu; prije nego $to dodirnete dijelove koji se direktno
zagrijavaju, saekajte da se ohlade.

e Ukoliko uredaj necete koristiti tokom duzeg vremenskog perioda, savjetuje se da ga iskljudite iz struje.
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UGRADNJA RERNE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite rernu u kuhinjski element, u za to predvideno mjesto; moze se ugraditi ispod radne ploceili u
uspravni ormar. Priévrstite rernu tako $to éete je zasarafiti koristec¢i dva otvora za pri¢vriéivanje, koja se
nalaze na okviru. Da biste pronasli otvore za pri¢vriéivanje, otvorite vrata rerne i pogledajte unutra. Prilikom
pri¢vricivanja rerne, povedite racuna o odgovaraju¢im mjerama i rastojanjima kako biste obezbjedili
adekvatnu ventilaciju.

VAZNO

Neophodno je obezbijediti prikladno kuhinjski element kako bi rerna radila na odgovarajuéi nacin. Povrsine
kuhinjskog elemenata koji se nalaze uz rernu moraju biti napravljene od termootpornih materijala. Provjerite
dalije liepak u okviru elemenata napravljenih od furniranog drveta moze da izdrzi temperaturu od najmanje
120°C. Plasti¢ni dijelovi i ljepak koji ne mogu izdrzati pomenutu temperaturu ée se otopiti i deformisati element.
Kada se rerna postavi u element, elektri¢ne dijelove je neophodno potpuno izolovati. Ovo je pravni zahtjev koji
se odnosi na bezbjednost. Svi stitnici moraju biti dobro pri¢vré¢eni kako bi se onemogudilo njihovo skidanje
bez upotrebe specijalnih alata. Da biste se uvjerili da vazduh adekvatno cirkulise oko rerne, uklonite zadnji dio
kuhinjskog elementa. Prostor izmedu rere i zadnjeg dijela police ne smije biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLADENOSTI

Nakon $to raspakujete rernu, uvjerite se da nema nikakvih ostecenja. Ako imate
bilo kakve sumnje, nemojte je koristiti; kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja se
profesionalno bavi servisiranjem. Ambalazu, kao $to su plasti¢ne kese, polistirol
ili ekseri, drzite van domasaja djece, jer su ovi predmeti opasni po njih.

OPIS PROIZVODA

Taster za podsjetnik Taster za pustanje u rad
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Taster za vrijeme Taster za zaustavljanje
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Simbol Opis opcije

Lampa za rernu: Omogucava korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampa za rernu ce svijetliti prilikom upotrebe svih opcija za pripremu hrane, izuzev
ECO funkcije.

Odledivanje: Cirkulisanje vazduha na sobnoj temperaturi omoguéava brze otapanje
~ zamrznute hrane (bez ikakvog zagrijavanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skracivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Donji grija¢: Grija¢ skriven u dnu rerne emituje toplotu. Ova opcija se uglavnhom
upotrebljava za zadrzavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumijevana temperatura je 60°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane: Gornji i donji grijac su istovremeno uklju¢eni kako bi
omogudili standardni nacin pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombinovanje rada ventilatora
sa radom oba grijata omogucava izloZzenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri ¢emu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecena sa spoljasnje strane, a ostaju

= 0|

na visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Ravnomjerni rostilj: Unutrasnji grijac za rostilj se ukljucuje i iskljucuje kako bi odrzao zadatu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Ukljueni su unutrasnji grijac za rostilj i gornji grija¢. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 210°C.

[0 O

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, ukljuéeni su unutrasnji grijac¢
za roétilj i gornji grija¢. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 210°C.

H

~

Konvekeijski: Grija¢ koji je smjesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni
izvor toplote za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator
se automatski ukljucuje kako bi unaprijedio protok vazduha unutar rerne i na taj nacin
ujednadio temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 180°C.

@

Lampica u rerni se pali prilikom svih programa pecenja, izuzev ECO funkcije
Kuvanje koja stedi struji. Nezno pece namirnice grejanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite taster , @ " broj koji oznacava sate e treperiti.

2. Da podesite broj koji oznacava sate, okrenite dugme ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite taster , 82 "; broj koji oznatava minute ée treperiti.

4. Da podesite broj koji oznacava minute, okrenite dugme ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Da zavrsite podedavanje sata, pritisnite taster , 82 ”. Oznaka ,:* ée treperiti, a prikazano vrijeme ée biti
osvijetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset ¢etvoro¢asovno vrijeme. Nakon uklju¢ivanja uredaja, na satu e, ukoliko
nije podesen, biti prikazane vrijednosti ,0:00".
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2. Podesavanje opcija

1. Da ukljucite Zeljenu opciju pripreme hrane, okrenite dugme ,K1”. Odgovarajuca ikonica ¢e zasvijetleti.

2. Da podesite temperaturu, okrenite dugme ,K2".

3. Da potvrdite pocetak pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ "

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite taster ,\2) “ kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
displeju ce biti prikazano podrazumijevano vrijeme, koje iznosi 9 sati, i podrazumijevana temperatura.

NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na dugmiéima se vrse na sljedeci nacin::

0-0:30 min: korak ima vrijednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrijednost 5 minuta

2. Vrijednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje opcije rostilj 30°C.

3. Da podesite vrijeme pripreme hrane u toku vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme
,K1". Zatim pritisnite taster , @ " radi potvrde. Ukoliko taster , “ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna
e se vratiti na prethodno izabrano vrijeme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Da podesite teperaturu u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K2"
Odgovarajuca ikonica ¢e zasvijetleti. Zatim pritisnite taster , “ da zapoénete pripremu hrane. Ukoliko taster
" @q” ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna e se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako bi
nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje lampe

1. Da izaberete odgovarajucu opciju, okrenite dugme ,K1* nakon ¢ega ce se uklj&sti odgovarajuca ikonica.
2. Pritisnite taster , &) " da pustite rernu u rad; vrijednosti ,0:00" i ikonica lampe , = " ¢e zasvijetliti, a oznaka
" Ce treperiti.

4. Opcija upit
Opciju upit mozete koristiti u sljedecim rezimima, pri ¢emu ce se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni
rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima rada uredaja pritisnite taster ,, & vidjeli trenutne
vrijednosti za vrijeme; ukoliko je opcija podsjetnik prethodno podesena, pritisnite taster ,, L kako kako
biste vidjeli vrijednosti za vrijeme opcije podsjetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima podsjetnik pritisnite taster ,, &9 kako biste vidjeli
trenutne vrijednosti za vrijeme.

3. Ukoliko je opcija rezervacija prethodno podesena, tokom rezima prikaz sata pritisnite taster ,, &5 kako
biste vidjeli trenutne vrijednosti za vrijeme opcije rezervacija.

5. Opcija zakljucavanje zbog bezbjednosti djece

Da zaklju¢ate: istovremeno pritisnite tastere ,, ®-i [0 "y trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal, a
ikonica ,, @ " ¢e zasvijetliti.

Zaklju€avanje: istovremeno pritisnite tastere @ “i, [ " U trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal
koji Vas obavjestava da je opcija zaklju¢avanje zbog bezbjednosti djece iskljucena.

Napomena: Ukoliko tokom reZima rada uredaja zelite da prekinete pripremu hrane, brzim pokretom
pritisnite taster za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tasteru za zaustavljanje.

6. Opcija podsjetnik

Zadatak ove opcije je da Vas u odredeno vrijeme, koje se krece od 0:01 do 9:59, podsjeti da treba da
zapocnete sa procesom pripreme hrane.

Opcija podsjetnik se moze podesiti samo kada je rerna u rezimu pripravnosti. Da podesite podsjetnik, pratite
sliedeca uputstva:

1. Pritisnite taster za pode$avanje podsjetnika , Q-

2. Da podesite vrijednosti za sate na podsjetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite taster za podesavanje podsjetnika ,, Q-

4. Da podesite vrijednosti za minute na podsjetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).
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5. Pritisnite taster , ® kako biste potvrdili podesavanje. Uredaj ¢e zapoceti da odbrojava vrijeme.
Napomena: Zvuéni signal rerne ée se oglasiti 10 puta kada se vrijednosti za vrijeme vrate na nulti sat.
Podsjetnik mozete otkazati u toku podesavanja pritiskom na taster za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsjetnik, mozete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti taster za zaustavljanje.

7. Opcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vrijeme pripreme hrane, pritisnite taster ,\&)” da zapoc¢nete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite taster, ® " da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tokom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite taster , [1]” kako biste ovaj proces pauzirali. Za
otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite taster , [1]”,

8. Opcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsjetnik pritisnite taster , ®u trajanju od tri sekunde. LED displej ¢e se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu éekanje nema nikakvih aktivnosti tokom perioda od 10 minuta, LED displej ¢e se iskljuditi i
podesiti se na rezim ustede energije.

3. U reZimu ustede energije, pritiskom na bilo koji taster ili okretanjem bilo kog dugmeta izaciéete iz ovog
rezima.

9. Opcija rezervacija

. Da biste mogli da koristite opciju rezervacija, morate unaprijed podesiti sat. Zatim, prilikom podesavanja
sata, morate podesiti i vrijeme za opciju rezervacija, kada rerna treba da po¢ne sa procesom pripreme
hrane. (a. Pritisnite taster za podesavanje rezervacije ,, 8% “ b. Okrenite dugme ,K2" da podesite
vrijednosti za sate u okviru opcije rezervacija. Vrijednosti se krecu od 0 do 23. c. Ponovo pritisnite taster za
podesavanje rezervacije , 89 ; d. Okrenite dugme ,K2" da podesite vrijednosti za minute u okviru opcije
rezervacija. Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59.), ali ovog puta nemojte pritisnuti sat. Zatim, okrenite dugme
,K1" kako biste odabrali opciju.

2. Da podesite vrijeme i temperaturu pripreme hrane, pritisnite taster ,, ®- Zatim, okrenite dugme ,K1" da

podesite vrijeme i dugme K" da podesite temperaturu.

Da zavrsite podesavanja za pripremu hrane, pritisnite taster ,, ® ", a na ekranu ée konstantno biti uklju¢en

sat sa osvjetljenom ikonicom rezervacija ,, Z Nijedna druga ikonica nece biti prikazana. Vrijeme opcije

rezervacija mozete provjeriti pritiskom na taster ,, &5 Nakon 3 sekunde, na ekranu c¢e opet biti prikazan sat.

4. Kada se dostigne vrijeme opcije rezervacija, proces pripreme hrane ¢e se automatski aktivirati nakon

zvuénog signala. Zasvijetlice ikonica opcije rezervacija , 24", a ostale ikonice za indikaciju ¢e normalno

funkcionisati.

N
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Napomena:

1. Nije moguce rezervisati lampu, opciju odledivanje i sondu.

2. Ako u toku rezima rezervacija jednom pritisnete taster za otkazivanje, prikazaée se vrijednosti za vrijeme
i temperaturu u okviru menija rezervacija, a ikonica za ovaj meni e biti konstantno osvjetljena. Ponovnim
pritiskom, displej se vraca na sat. U rezim rezervacija se mozete vratiti i pritiskom na zvjezdasti taster.

3. Opcija podsjetnik nije aktivna u reZzimu rezervacija.

10. Napomena

1. Lampa u rerni je uklju¢ena prilikom svih opcija,izuzev ECO funkcije.

2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali taster , &) “ ne pritisnete u narednih 5 minuta, na displeju ¢e
se pojaviti trenutno vrijeme ili ée se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Pode$eni program vise nede biti aktivan.

3. Ukoliko taster pritisnete na pravilan nacin, oglasice se zvuéni signal. Ukoliko ovo ne ucinite na pravilan
nacin, nedete dobiti nikakav odgovor.

4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Nivo Vrijeme (min) Predgrevanje
Zapecent 180 1 90-100 Ne
krompir i sir
Cizkejk 160 1 100-150 Ne
Mesni rolat 190 1 110-130 Ne

DODATNA OPREMA

——
~

Zi¢ana polica: Za rostiljanje, posude, pleh uz elemente za
pecenije i rostiljanje.

Bo¢ni nosac: Ovi nosaci polica, koji se nalaze sa desne i lijeve
strane rerne, mogu se skinuti prilikom pripreme velike koli¢ine
hrane, a posude i polica se mogu staviti na dno rerne, pri ¢emu
se upotrebljavaju opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje),
Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan
(Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti opcije
sa aktiviranim donjim grijaéem, kako se dno rerne ne bi pregrijalo.
(samo za odredene modele).

Univerzalni pleh: Za pripremu velike koli¢ine hrane, kao $to su
so¢ni koladi, peciva, smrznuta hrana itd., ili za sakupljanje masnoce/
sokova i sokova od mesa.

Teleskopske vodice: Neki modeli olak$avaju upotrebu rerne
pomocu teleskopskih vodica. Ove teleskopske vodice, kao i
bocne nosage, mozete razmontirati odvijanjem 3arafa kojima

su pri¢vréceni. Kada ih uklonite, posude i policu mozete staviti
na dno rerne, pri ¢emu se upotrebljavaju opcije Radiant grilling
(Ravnomjerno rostiljanje), Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i
Double grilling with fan (Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti
opcije sa aktiviranim donjim grijacem, kako se dno rerne ne
bi pregrijalo. (samo za odredene modele)




UPOZORENJE U VEZI SA POSTAVLJANJEM
POLICA

Kako biste bili sigurni da su police rerne obezbijedene, odgovarajuce postavljanje polica na boéne nosace je
od klju¢ne vaznosti. Police i pleh se mogu postavljati isklju¢ivo izmedu prvog i petog nivoa.

Police treba postavljati u odgovarajuéem pravcuy, jer se time sprjecava da, prilikom pazljivog vadenja police,
vrela hrana sklizne na pod.

ZAMJENA SIJALICE

Prilikom zamjene, pratite sljedece korake:
1. Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite osigurac kojim se
kontrolie uti¢nica na koju je jedinica povezana.

2. Od3arafite stakleni poklopac za lampu u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu (napomena, mozda je zaglavljen zbog
naslaga) i zamijenite sijalicu novom, istog tipa.

3. Ponovo zasarafite stakleni poklopac za lampu.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene sijalice od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE RERNE ZA UGRADBENI PROSTOR

1. Smjestite rernu u otvor ugradnog prostora.
2. Otvorite vrata rerne.

3. Priévrstite rernu za ugradni prostor u kuhinji pomoéu
dva odbojnika ,A", koji odgovaraju otvorima u okviru
rerne, i pri¢vrstite pomocu dva Sarafa ,B".

VENTILACIONI OTVORI

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a T
ukoliko je temperatura u ventilacionim otvorima N L
preko 70 stepeni, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti da radi. Ventilator za rashladivanje nece
prestati da radi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stepeni.

Ventilacioni otvori
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POVEZIVANJE RERNE {5

UGRADNJA
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Primjedba:
1. Kod svih dimenzija, dozvoljena su samo odstupanja $ira od uredaja.
2. Prekidac ili utiénica ne treba da se nalaze u ugradnom prostoru.

= NAPOMENA

Broj dodatnih elemenata dostavljenih uz uredaj zavisi od uredaja koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA RERNE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup ¢itavoj unutrasnjosti rerne radi lak$eg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Da biste skinuli vrata, otvorite ih pod Zatvorite vrata pod uglom od Postavite vrata tako da
najvec¢im moguéim uglom. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kopéu na arki vrata unazad. polako ih izvucite iz rerne. poklopcem okrenutim ka

sebi, stavite Sake na staklo i
povucite ga ka rerni.



Nakon $to izvucete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuéi ga za Guranjem postavite staklo u | vae utras

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicom na staklo, |zvad|vtAe ! SfednJ' sloj .
slici. Njezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
lezista.

Kada zavrsite sa ¢is¢enjem, pratite gore navedena uputstva obrnutim redoslijedom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavajte ¢&istoéu proizvoda kako bi dobro izgledao i nastavio da pouzdano radi. Moderni dizajn proizvoda

potrebu za odrzavanjem svodi na minimum. Neophodno je redovno ¢istiti dijelove proizvoda koji dolaze u

dodir sa hranom.

¢ Prije svakog postupka odrzavanja i &iséenja, iskljuéite uredaj iz struje.

e Sve kontrolne tipke podesite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

e Sacekajte sve dok se unutrasnjost proizvoda ne rashladi i ne postane sasvim malo topla. Postupak ¢is¢enja
¢e biti laksi nego kada je proizvod zagrijan.

¢ Povrsine proizvoda najprije odistite vlaznom krpom, mekom ¢etkom ili finom spuzvom, a zatim ih obrisite
suhom krpom. Ukoliko je izuzetno zaprljan, proizvod ¢istite viu¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno
sredstvo za ¢iscenje.

e Prilikom ¢iséenja stakla na vratima rerne, ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ¢iscenije ili odtre metalne
strugace, jer mogu da ogrebu povrsinu ili dovedu do ostecenja stakla.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele supstance (limunov sok, sir¢e) na dijelovima od nehrdajuceg celika.

¢ Nemoijte &istiti proizvod uredajima za ¢is¢enje koji rade pod visokim pritiskom. Plehove za pec¢enje mozete
prati u blagom deterdzentu.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o Odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomodi ¢ete u sprjecavanju pojave potencijalnih negativnih posljedica
po zivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi se inace javile usljed neodgovarajuéeg odlaganja ovog proizvoda.
Simbol na ovom proizvodu ukazuje na to da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao otpad iz domacinstva.
Umjesto toga, potrebno ga je predati na sabirnom mjestu za recikliranje elektriéne i elektronske opreme.
Odlaganje se mora obavljati u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada u Zivotnoj sredini. Za
vide informacija o tretmanu, ponovnom iskoristavanju i recikliranju ovog proizvoda, kontaktirajte lokalno
predstavnistvo u svom gradu, svoju kompaniju za odlaganje otpada iz domacinstva ili maloprodajni objekat u
kome ste ovaj proizvod kupili.



POTVRDA

Hvala vam $to ste kupili nas proizvod. Nadamo se da éete uzivati u mnogim znacajkama i prednostima
koje pruza. Prije upotrebe ovog proizvoda, pazljivo proudite cijeli priruénik s uputama. Drzite ovaj priru¢nik
na sigurnom mjestu za buduce reference. Pobrinite se da su i ostale osobe koje koriste proizvod takoder
upoznate s ovim uputama.

)\ UPOZORENJE!

o Kada se peénica prvi put uklju¢i, moze odavati neugodan miris. To je zbog sredstva za vezanje koje se
koristi za izolacijske plo¢e unutar pecnice. Ispunite novi prazni proizvod s konvencionalnom funkcijom
kuhanja, 250 °C, 90 minuta za ¢i$¢enje nedistoca ulja unutar Supljine.

o Tijekom prve upotrebe potpuno je normalno da ée se pojaviti blagi dim i neugodni mirisi. Ako se to
dogodi, jednostavno morate pri¢ekati da se miris procisti prije nego $to stavite hranu u pecnicu.

¢ Molimo koristite proizvod u otvorenom okruzenju.

e Aparatinjegovi dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom upotrebe. Treba paziti da se ne dodiruju grijadi
elementi. Djeca mlada od 8 godina trebaju se drzati podalje, osim ako su pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina napukla, iskljucite aparat kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

e Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili upute o koristenju uredaja
na siguran nadin i razumiju opasnosti koje ukljucuju , Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Ciéenje i
odrzavanje djeca ne smiju obavljati bez nadzora.

¢ Tijekom upotrebe, aparat postaje vrlo vrué. Treba voditi ra¢una da ne dodirujete grijane elemente unutar
pecnice.

¢ Ne dopustite djeci da idu u blizinu pe¢nice dok radi, posebno kada je rostilj ukljuc¢en.

e Prije zamjene Zarulje peénice, iskljucite aparat kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

e Sredstva za iskljucivanje moraju biti ugradena u fiksno ozi¢enje u skladu sa specifikacijama ozi¢enja.

¢ Djecu treba nadzirati kako bi bili sigurni da se ne igraju s uredajem.

¢ Uredaj nije namijenjen osobama (ukljuéujuéi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako im nije dodijeljen nadzor ili upute o koristenju
uredaja od osobe odgovorne za njihovu sigurnost.

e Pristupacni dijelovi mogu se zagrijati tijekom upotrebe. Djecu treba drzati podalje.

o U fiksno oZi¢enje moraju biti ugradena jednopolna sredstva za iskljuéivanje u skladu s pravilima oZi¢enja.

e Ako je opskrbni kabel oste¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov servisni agent ili sli¢no kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla opasnost.

o Za¢iséenje stakla vrata peénice nemojte upotrebljavati gruba abrazivna sredstva za ciséenje ili ostre
metalne strugace, jer mogu ogrebati po povrsini, $to moze rezultirati razbijanjem stakla.

e Parno sredstvo za ¢i$éenje se ne smije koristiti.

e Uredaji nisu predvideni za upravljanje pomodu vanjskog tajmera ili zasebnog daljinskog upravljaca.

* Upute za pednice sa policama sadrze detalje koji ukazuju na ispravnu instalaciju polica.

SIGURNOSNI SAVJETI

Ne koristite pe¢nicu ako ne nosite nesto na nogama. Ne dirajte pe¢nicu mokrim ili vlaznim rukama ili
nogama.

e Za peénicu: Vrata pecnice se ne smiju ¢esto otvarati tijekom kuhanja.

¢ Uredaj mora postaviti ovlasteni tehnicar i staviti ga u uporabu. Proizvoda¢ nije odgovoran za tetu nastalu
neispravnim postavljanjem i ugradnjom od strane neovlastenog osoblja.

e Kad su vrata ili ladica pecnice otvorena, ne ostavljajte nista na njoj, mozda cete uravnoteziti uredaj ili razbiti
vrata.

¢ Neki dijelovi uredaja mogu dugo zadrzavati toplinu; potrebno je pri¢ekati da se ohladi prije nego $to
dodirne tocke koje su izravno izlozene toplini.

o Ako uredaj necete koristiti duze vrijeme, savjetuje se da ga iskopcate iz struje.
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UGRADNJA PECNICE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite pecnicu u kuhinjski element, na predvideni prostor; moze se ugraditi ispod radne ploceili u
uspravni ormar. Ugradite pecnicu tako $to cete je priévrstiti pomocu dva pri¢vrsna otvora na okviru. Da
biste pronasli otvore za ugradnju, otvorite vrata pecnice i pogledajte unutra. Prilikom postavljanja peénice
poduzmite odgovarajuée mjere i udaljenosti kako biste osigurali odgovarajucu ventilaciju.

VAZNO

Za pravilno funkcioniranje pecnice potrebno je osigurati odgovarajuci kuhinjski element. Povrsine kuhinjskih
elemenata smjestenih uz pecnicu moraju biti izradene od materijala otpornih na toplinu. Provjerite moze li
liepilo unutar elemenata izradenog furniranog drveta podnijeti temperaturu od najmanje 120 ° C. Plasti¢ni
dijelovi i ljepilo koji ne mogu podnijeti spomenutu temperaturu ée se rastopiti i deformirati element. Kada je
ped ugradena u element, elektri¢ni dijelovi moraju biti potpuno izolirani. Ovo je pravni uvjet sigurnosti. Svi
Stitnici moraju biti ¢vrsto pricvrsceni kako se ne bi skidali bez upotrebe posebnih alata. Kako biste osigurali da
zrak dovoljno cirkulira oko peénice, uklonite straznju stranu kuhinjskog elementa. Razmak izmedu pecnice i
straznje strane police ne smije biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLADENOST!

Nakon otpakiravanja pecnice provjerite da nema ostecenja. Ako sumnjate,
nemojte ga koristiti; obratite se kvalificiranom profesionalnom servisu. Pakiranje,
poput plasti¢nih vredica, stiropora ili ¢avala, drzite izvan dohvata djece jer su ti
predmeti opasni za njih.

OPIS PROIZVODA

Tipka za podsjetnik Tipka za pokretanje
K1 | | K1
I ‘ ‘ I
F <
N - N
Im} ®
& |
| |
Tipka za vrijeme Tipka za zaustavljanje
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HR

Simbol

Opis opcije

Zarulja pecnice: Omoguduje korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampica u peénici ée se upaliti kad se koriste sve mogucnosti pripreme hrane izuzev
ECO funkcije.

Odledivanje: Cirkuliranje zraka na sobnoj temperaturi omoguéava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrijavanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skradivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Doniji grija¢: Grija¢ skriven u dnu pecénice emitira toplinu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrZavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumevana temperatura je 60°C.

Standardni nacin pripreme hrane: Gornji i donji grijac su istovremeno uklju¢eni kako bi
omogudili standardni na¢in pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Standardni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombiniranje rada ventilatora

sa radom oba grija¢a omogudava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri ¢emu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapecena sa vanjske strane, a ostaju so¢na
visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumijevana temperatura je 220°C.

Ravnomjerni rostilj: Unutrasniji grijac za rostilj se ukljuuje i iskljucuje kako bi odrzao zadanu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana
temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj: Uklju¢eni su unutrasnji grijac za rostilj i gornji grijac. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumijevana temperatura je 210°C.

0
=
O
i
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Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, uklju¢eni su unutrasnji grija¢
za rostilj i gornji grijaé. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grija¢ koji je smjesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni izvor
topline za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator se
automatski ukljuéuje kako bi unaprijedio protok zraka unutar peénice i na taj nacin ujednacio
temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 240°C.
Podrazumijevana temperatura je 180°C.

Zarulja u peénici se pali prilikom svih programa peéenja, osim ECO funkcije
Kuhanje koja $tedi struji. Lagano pe¢e namirnice grijanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTE ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite tipku ,, & " broj koji oznacava sate e treperiti.

2. Kako bi podesili broj koji oznacava sate, okrenite tipku ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite tipku , 89 “; broj koji ozna¢ava minute ce treperiti.

4. Kako bi podesili broj koji ozna¢ava minute, okrenite tipku ,K2" (vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Kako bi zavrsili podesavanje sata, pritisnite tipku , & “ Oznaka " Ce treperiti, a prikazano vrijeme ce biti

osvjetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset etverosatno vrijeme. Nakon uklju¢ivanja uredaja, na satu ée, ukoliko nije
podesen, biti prikazane vrijednosti ,0:00".
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2. Podesavanje funkcija

1. Kako bi ukljuéili zeljenu funkciju pripreme hrane, okrenite tipku ,K1”. Odgovarajuca ikonica ¢e zasvijetliti.

2. Kako bi podesili temperaturu, okrenite tipku ,K2".

3. Kako bi potvrdili pocetak pripreme hrane, pritisnite tipku ,, ®-

4. Ukoliko ste preskocili korak 2, pritisnite tipku , & kako biste potvrdili poéetak pripreme hrane, a na LED
zaslonu e biti prikazano podrazumijevano vrijeme, koje iznosi 9 sati, i podrazumijevana temperatura.

NAPOMENA:

1. Podesavanja vremena na tipkama se vr$e na sljededi nacin:

0-0:30 min: korak ima vrijednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrijednost 5 minuta

2. Vrijednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje funkcije rostilj 30°C.

3. Kako bi podesili vrijeme pripreme hrane tijekom veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite tipku
L,K1". Zatim pritisnite tipku , &) " radi potvrde. Ukoliko tipku ,, “ne pritisnete u roku od 3 sekunde,
pecnica e se vratiti na prethodno izabrano vrijeme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Kako bi podesili teperaturu tijekom vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite tipku ,K2"
Odgovarajuéa ikonica ce zasvijetliti. Zatim pritisnite tipku ,, “ da zapo¢nete pripremu hrane. Ukoliko tipku
. \&)" ne pritisnete u roku od 3 sekunde, pecnica e se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako bi
nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje Zarulje

1. Kako bi izabrali odgovarajuéu funkciju, okrenite tipku ,K1“, nakon ¢ega ce se ukljuéiévi)odgovarajuc'a ikonica.

2. Pritisnite tipku , \& * kako bi pokrenuli pe¢nicu; vrijednosti ,0:00" i ikonica Zarulje , = " ¢e zasvijetliti, a
oznaka ":" ée treperiti.

4. Funkcija upit

Funkciju upit mozZete koristiti u sljedecim rezimima, pri ¢emu ce se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni

rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tijekom rezima rada uredaja pritisnite tipku ,, &5 kako bi vidjeli _
trenutne vrijednosti za vrijeme; ukoliko je funkcija podsjetnik prethodno podesena, pritisnite tipku ,, Qi
kako bi vidjeli vrijednosti za vrijeme opcije podsjetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tijekom rezima podsjetnik pritisnite tipku , &5 kako bi vidjeli trenutne
vrijednosti za vrijeme.

3. Ukoliko je funkcija rezervacija prethodno podesena, tijekom rezima prikaz sata pritisnite tipku ,,@” kako bi
vidjeli trenutne vrijednosti za vrijeme funkcije rezervacija.

5. Funkcija zakljucavanje zbog sigurnosti djece

Kako bi zakljuéali: istovremeno pritisnite tipke ,, ®- Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasit ¢e se zvuéni
signal, a ikonica , (J"” ¢e zasvijetliti.

Zaklju¢avanje: istovremeno pritisnite tipke ,, ®- Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasit ée se zvu¢ni signal
koji Vas obavjestava da je funkcija zaklju¢avanje zbog sigurnosti djece isklju¢ena.

Napomena: Ukoliko tijekom rezima rada uredaja zelite prekinuti pripremu hrane, brzim pokretom pritisnite
tipku za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tipki za zaustavljanje.

6. Funkcija podsjetnik

Zadatak ove funkcije je da Vas u odredeno vrijeme, koje se krece od 0:01 do 9:59, podsjeti da trebate
zapoceti sa procesom pripreme hrane.

Funkcija podsjetnik se moze podesiti samo kada je peénica u rezimu pripravnosti. Kako bi podesili
podsjetnik, pratite sljedece upute:

1. Pritisnite tipku za podeSavanje podsjetnika yat;

2. Kako bi podesili vrijednosti za sate na podsjetniku, okrenite tipku ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite tipku za podesavanje podsjetnika ,, Q-

4. Kako bi podesili vrijednosti za minute na podsjetniku, okrenite tipku ,K2". (Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59).
5. Pritisnite tipku , (& " kako bi potvrdili podesavanje. Uredaj ¢e zapoceti odbrojavati vrijeme.
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Napomena: Zvuéni signal peénicee e se oglasiti 10 puta kada se vrijednosti za vrijeme vrate na nulti sat.
Podsjetnik moZete otkazati tijekom podesavanja pritiskom na tipku za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsjetnik, mozete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti tipku za zaustavljanje.

7. Funkcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vrijeme pripreme hrane, pritisnite tipku ,, ®da zapocnete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite tipku ,,@” da nastavite sa pripremom hrane.

2. Tijekom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite tipku ,, (1" kako biste ovaj proces pauzirali. Za
otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite tipku ,, K

8. Funkcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsjetnik pritisnite tipku ,,@ " u trajanju od tri sekunde. LED zaslon ce se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu ¢ekanje nema nikakvih aktivnosti tijekom perioda od 10 minuta, LED zaslon ée se iskljuiti
i podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koju tipku ili okretanjem bilo koje tipke ¢ete izadi iz ovog
rezima.

9. Funkcija rezervacija

. Kako bi mogli koristiti funkciju rezervacija, morate unaprijed podesiti sat. Zatim, prilikom podesavanja sata,
morate podesiti i vrijeme za funkciju rezervacija, kada peénica treba poceti sa procesom pripreme hrane.
(a. Pritisnite tipku za pode3avanje rezervacije , 89"; b. Okrenite tipku ,K2" kako bi podesili vrijednosti za
sate u okviru funkcije rezervacija. Vrijednosti se kre¢u od 0 do 23. c. Ponovo pritisnite tipku za podesavanje
rezervacije , 89"; d. Okrenite tipku K2 kako bi podesili vrijednosti za minute u okviru funkcije rezervacija.
Vrijednosti se kre¢u od 0 do 59.), ali ovog puta nemojte pritisnuti sat. Zatim, okrenite tipku ,K1” kako biste
odabrali funkciju.

Kako bi podesili vrijeme i temperaturu pripreme hrane, pritisnite tipku ,,@ ". Zatim, okrenite tipku ,K1" kako

bi podesili vrijeme i tipku K" kako bi podesili temperaturu.

3. Kako bi zavrsili podesavanja za pripremu hrane, pritisnite tipku ,, ® " ana ekranu ée konstantno biti
ukljuéen sat sa osvjetljenom ikonicom rezervacija Z Nijedna druga ikonica neée biti prikazana. Vrijeme
funkcije rezervacija mozete provijeriti pritiskom na tipku ,, 59 “.Nakon 3 sekunde, na ekranu ¢e opet biti
prikazan sat.

4. Kada se dostigne vrijeme funkcije rezervacija, proces pripreme hrane ée se automatski aktivirati nakon

zvuénog signala. Zasvijetlit ¢e ikonica funkcije rezervacija ,, hX¢ " a ostale ikonice za indikaciju ¢e normalno

funkcionirati.

N

Napomena:

1. Nije moguce rezervirati zarulju, funkciju odledivanje i sondu.

2. Ako tijekom rezima rezervacija jednom pritisnete tipku za otkazivanje, prikazat ¢e se vrijednosti za vrijeme
i temperaturu u okviru izbornika rezervacija, a ikonica za ovaj izbornik ée biti konstantno osvijetljena.
Ponovnim pritiskom, zaslon se vraca na sat. U reZim rezervacija se mozete vratiti i pritiskom na zvjezdastu
tipku.

3. Funkcija podsjetnik nije aktivna u rezimu rezervacija.

10. Napomena

1. Zarulja u pecnici je uklju¢ena prilikom svih funkcija, osim ECO funkcije.

2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali tipku , \& " ne pritisnete u iduéih 5 minuta, na zaslonu ce se
pojaviti trenutno vrijeme ili ¢e se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Podeseni program vise nece biti aktivan.

3. Ukoliko tipku pritisnete na pravilan nacin, oglasit ¢e se zvuéni signal. Ukoliko ovo ne uéinite na pravilan
nacin, neéete dobiti nikakav odgovor.

4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsjetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Razina Vrijeme (min) Predzagrijavanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krumpir i sir
Cheesecake 160 1 100-150 Ne
Mesna rolada 190 1 110-130 Ne

E

DODATNA OPREMA

<

W

Zi¢ana polica: za roétilj, posude, pladanj s elementima za
pecenje i rostilj.

Boéni stalak: Ovaj stalak za policu, smjestene na desnoj i lijevoj
strani peénice, mogu se ukloniti kada pripremate veliku koli¢inu
hrane, a posude i stalak moZete staviti na dno pecnice, koristedi
opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje), Double grilling
(Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan (Dvostruko
rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada stavljate posude na dno peénice, NE koristite moguénosti s
uklju¢enim donjim grija¢em, tako da se dno pecnice ne pregrijava.
(samo odredeni modeli).

Univerzalna ladica: za pripremu velike koli¢ine hrane, poput so¢nih
kolaca, peciva, smrznute hrane itd., Ili za sakupljanje masti / sokova
i mesnih sokova.

Teleskopski vodici: Neki modeli olak$avaju uporabu peénice

s teleskopskim vodic¢ima. Te teleskopske vodilice, kao i bo¢ne
nosace, mozete rastaviti odvrtanjem vijaka na koje su pri¢vrséeni.
Nakon uklanjanja posuda i polica moZete postaviti na dno pecnice,
koristeéi opcije Radiant grilling (Ravnomjerno rostiljanje), Double
grilling (Dvostruko roétiljanje) i Double grilling with fan (Dvostruko
rostiljanje sa ventilatorom.

= NAPOMENA

Kada stavljate posude na dno pecnice, NE koristite
moguénosti s ukljuéenim donjim grijacem, tako da se dno
pednice ne pregrijava. (samo odredeni modeli).
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UPOZORENJE O POSTAVLJANJU POLICA

Kako biste bili sigurni da su police pecnice sigurne, od presudnog je znacaja pravilno postavljanje polica na
boéne nosace. Police i ladice mogu se postavljati samo izmedu prve i pete razine.

Police se trebaju smjestiti u odgovarajuc¢em smijeru, jer to sprecava da vruca hrana klizne na pod kad se
pazljivo ukloni polica.

ZAMJENA ZARULJE

Prilikom zamjene slijedite ove korake:

1. Iskljuéite aparat iz napajanja ili iskopéajte osigurac koji upravlja
uti¢nicom na koju je jedinica spojena.

2. Odvijte stakleni poklopac svjetiljke u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu (imajte na umu da se mozda moze zaglaviti
zbog naslaga) i zamijenite Zarulju novom novom vrstom.

3. Ponovo privijte stakleni poklopac na svjetiljku.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE PECNICE U UGRADBENI PROSTOR

1. Smijestite pecnicu u otvor ugradbenog prostora.

2. Otvorite vrata pednice.

3. Pricvrstite peénicu za ugradbeni prostor u kuhinji e
pomocu dva odbojnika e Y ;

A", koji odgovaraju otvorima u okviru peénice, i priévrstite

pomocu dva Sarafa ,B".

OTVORI ZA VENTILACIJU

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a M
ukoliko je temperatura u ventilacijskim otvorima A
preko 70 stupnjeva, ventilator za rashladivanje ¢e
nastaviti raditi. Ventilator za rashladivanje nece
prestati raditi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stupnjeva

Otvori za ventilaciju
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Napomena:
1.Za sve dimenzije dopustena su samo odstupanja veca od uredaja.
2. Prekidac ili uti¢nica ne smiju se nalaziti u ugradbenom prostoru.

= NAPOMENA

Broj dodatnih predmeta isporuéenih s uredajem ovisi o uredaju koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA PECNICE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup &itavoj unutrasnjosti peénice radi lakeg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Kako biste skinuli vrata, otvorite ih Zatvorite vrata pod kutem od Postavite vrata tako da

pod najvecim moguéim kutem. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kopéu na spojnici vrata polako ih izvucite iz peénice. poklopcem okrenutim prema
unatrag. sebi, stavite Sake na staklo i

povucite ga prema pecnici.
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Pazljivo odvojite staklo podiZu¢igaza  Guranjem postavite staklo u Nakon'sto izvucete unutrasnje

priblizno 25°. polozaj pokazan strelicom na staklo, |zvad|vtle ! S'TednJ' sloj -
slici. Njezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
lezista.

Kada zavrsite sa ¢is¢enjem, pratite gore navedene upute obrnutim redoslijedom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavajte proizvod &istim kako bi izgledao dobro i nastavio pouzdano raditi. Moderan dizajn proizvoda

minimizira potrebu za odrzavanjem. Potrebno je redovito distiti dijelove proizvoda koji dolaze u kontakt s

hranom.

o [skljucite aparat iz napajanja prije svakog postupka odrzavanja i ¢is¢enja.

e Sve upravljacke tipke postavite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

o Pri¢ekajte da se unutradnjost uredaja ohladi i postane minimalno topla. Proces ¢&is¢enja bit ¢e laksi nego
kada je uredaj zagrijan.

¢ Prvo odistite povrsine uredaja vlaznom krpom, mekom ¢etkom ili finom spuzvom, a zatim ih obrisite suhom
krpom. Ako je izrazito prljav, uredaj odistite vru¢om vodom u koju ste stavili neabrazivno sredstvo za
ciscenje.

o Prilikom ¢is¢enja stakla na vratima pecnice ne koristite abrazivna sredstva za ¢iséenje ili ostre metalne
strugace, jer mogu ogrebati povrsinu ili ostetiti staklo.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele tvari (limunov sok, ocat) na dijelovima od nehrdajuceg celika.

¢ Ne distite proizvod visokotlaénim ¢istac¢ima. Posude za pecenje mozete oprati u blagom deterdzentu.

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s Europskom direktivom 2012/19 / EU o zbrinjavanju elektri¢ne i elektronicke
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim zbrinjavanjem ovog proizvoda pomodi ¢ete u sprje¢avanju moguéih negativnih posljedica po okoli§
i zdravlje ljudi, koje bi u protivnom mogle prouzrokovati neprimjerenim postupanjem s tim otpadom. Simbol
na ovom proizvodu oznadava da se ovaj proizvod ne smije tretirati kao kuéni otpad. Umjesto toga, mora se
predati u odgovaraju¢em sabirnom mjestu za recikliranje elektri¢ne i elektroni¢ke opreme. Odlaganje mora
biti provedeno u skladu s lokalnim propisima za odlaganje otpada u okolis. Za vise informacija o tretiranju,
ponovnoj upotrebi i recikliranju ovog proizvoda obratite se lokalnom gradskom uredu, tvrtki za odvoz smeca
izdomadinstva ili maloprodajnom objektu u kojem ste kupili proizvod.
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BJTIATOLAPHOCT

Buv Bnarogapume wro ro kynueTe HalwmoT npoussoa. Ce HafeBame feka Ke yxuBaTe BO MHOTyTe GyHKLMM
1 MOroAHOCTYM Kou v Hyau. Npep ynotpeba Ha NPOU3BOAOT, BHUMATENIHO NMPOYHETE rO KOMMIETHOTO
KopucHuuko ynatctso. CodyBajTe ro oBa KOPUCHUYKO YNaTCTBO 3a uaHa ynotpeba. Yeeperte ce feka u
ApyrvTe ayre Kou ro KopycTaT OBOj NPOV3BOA, CE 3arMo3HaeH CO OBa ynaTCTBO.

/\ NPEOYNPENYBAHSE

¢ [lpu NPBOTO BKITyuyBarbe Ha pepHaTa, MOXHO € Aa ce NoYyBCTBYBa HempujateH Mypuc. [MpuynHa 3a Toa
€ CPefCTBOTO KOE Ce KOPUCTU 3a MOBP3yBakbe Ha U30ALWIOHUTE NaHesn Bo pepHata. 3a Aa ja ucuucrure
HeuMcToTMjaTa Of, Mac/o BO neykara, BKIy4eTe ro HOBMOT ypep, NpasHaTa neyka, Ha CTaHgapaHa nporpama
3a neverbe o, 250°C, Bo Tpaerse o 90 MuHyTH.

e [loTnonHo e HopMarHo, BO TEKOT Ha NpBaTa ynoTpeba, a ce Nojasu Manky AWM 1 Aa ce NoYyBCcTsyBaaT
Mupucu. AKO fojae A0 TOa, AHOCTABHO MoYeKajTe, Npeq CTaBarbeTo XpaHa BO pepHaTa, MMpUCOT Aa
ncyesHe.

¢ He ro nocrasyBajTe ypenoT BO TECEH MPOCTOP.

® Ype[oT v HerosuTe [OCTanHW AeNOBM CTaHyBaaT XeELLKY BO TEKOT Ha ynoTpebata. lNoseseTe cmeTka fa He
rv fonupare rpejHute enemeHu. Ldeuata nomnaam o 8 roamHy Tpeba fa ce ap>at noganeky of ypeaot
OCBEH aKo He ce NOof, NOCTOjaH Haa3op.

® AKO MOBPLUMHATA € HaMyKHaTa, UCKIy4YeTe ro ypenoT kako 61 ce nsberHana MOXHOCTa 3a Mojasa Ha CTpyeH
yaap.

® Ypenot Moxat fa ro ynoTpebysaar Aela nocTapy of, 8 roAmnHu, Kako 1 ua co HamaneHn Gpuanyku,
CETUITHM M MEHTasTHU CNOCOBHOCTU U N1La 6e3 UCKYCTBO U 3Haekse, OKOJIKY Ce NOA HaA30p UM JOKOMKY
1mMaat gobueHo ynatcTeo 3a besbeaHa ynotpeba Ha ypeaoT v rv chakaaT ornacHOCTUTE KOU M1 HOCK
ynotpebata Ha nctuot. [euata He Tpeba aa cu urpaart co ypepor. [leuata He Tpeba fa BpLuaT YmcTerse v
ofp>yBarbe Ha ypenoT 6e3 Haazop.

e Bo TekoT Ha ynoTtpebara ypeaoT CTaHyBa MHOTY xexok. [oBefieTe cMeTKa Aja He v fonupare rpejHmTe
€/1IeMEeHTU BO pepHara.

* He gossonysajTe aela Aa npuoraart o pepHaTa foAeka e Bo ynotpeba, 0cobeHo kora e BkilydeHa
nporpamara 3a neyerbe.

o [pen 3aMeHa Ha cHjanmLMTe BO pepHaTa, yBepeTe ce ieka YPeoT e UCKIy4eH of, CTpyja Kako 6u nsbertane
MOXHOCT Of MojaBa Ha CTpyeH yaap.

o [IpeknHyBadoT Mopa fa buae coctaseH aen of GuKcHaTa enekTprYHa MHCTanaumja Bo COrNacHoCT co
cneumduKaumMUTe 3a 1eKTPMYHa MHCTanaumja.

o [leuara Tpeba fa braat nog HaA3op Kako He By nrparne co ypepor.

* He e npeasuaeHo 0BOj ypes Aa ro KOpUCTaT nua (BKIyYUTEHO 1 AeLia) Co HaMmaneHn Gr3nukm, CeTUHN
WAN MEHTaNHK CNOCOBHOCTV nnm Nnua 6e3 NCKYCTBO M 3Haekbe, OCBEH AOKOSKY Ce NOA, HaA30pP UM AOKONKY
nobune ynatcteo 3a ynotpeba Ha ypeaoT of, CTpaHa Ha /inla Kov Ce OAroBOPHY 3a HsHaTa 6esbeaHocT.

o [loctanHuTe fenosm BO TEKOT Ha yrnoTpebaTta Moxar Aa cTaHat Bpenu. [ipxeTe ri ManuTe fela noganexy
of, ypeaor.

o [IpeKkrHyBaYoT Ha CiTe MOJIOBM Ha LUTEKEPOT Mopa fa buae cocTaseH fen of GpukcHaTa enekTpriHa
MHCTanaLmja BO COMIAcHOCT CO NpaBuiaTa 3a eNekTpriHa nHctanaumja.

o [lokosky NpurKly4HMOT kaben e oLTeTeH, HeroBaTa 3aMeHa Mopa Aa ja M3BpLUM NPOV3BeaYyBaqoT, CePBICOT
KOJ O Ma aHraxupaxo NPOU3BeLyBad4OT MM SIMLLE CO CIIMYHM KBanduKaLmm, Kako bu ce nsberHana
onacHocT.

® He ynotpebysajre ocTpy abpasviBHM CPEACTBa 3a YMCTEHE UM OCTPU METASHW CTPYrasiki 3a YCTerbe
Ha CTak/IeHWTe BpaTh Ha pepHaTa, braejkn MoxarT Aa ja narpebar NoBpLUMHATE, LITO MOXeE Aa AoBeae [0
KpLUEHbe Ha CTaKIIOTO.

® HemojTe fja KOpUCTUTE YMCTaY Ha Napea.

* He e npensraeHo co 0Boj ypen Aa ce ynpasyBa Npeky eKCTepeH Tajmep v 3acebeH crctem Ha
[aneyrHcka KoHTposa.

® YNaTCTBOTO 3@ pepHa Co MO COAPXKU AETaNHM NOAATOLW BO KOU CE HABEAYBa KaKo Ha UCMPAaBEH HauuH
[na ce nocTaeat noavumTe.
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BEBBE,HHOCHI/I COBETU

He ja ynotpebysajte pepHaTa ako HemaTte 0byBKM Ha cTananarta. He ja gonupajte pepHata co
HaBOAEHETV UMW BaXHW paLie Uin cTanana.

* 3a pepHara: Bpatata Ha pepHata He Tpeba 4ecTo Aa ce OTBOPa BO TEKOT Ha NePVOLOT Ha MOLTOTOBKA Ha
XpaHaTa.

® YpepoT Mopa fja ro NocTaBu 1 fia ro MyLuTu BO paboTa OBNACTEHO TEXHUUKO NnLe. [ponssoanTenot He e
OfrOBOPEH 3a kakBa BUO LITeTa Koja MOXe [1a ja NPeau3BrKa HEUCNPABHOTO NOCTaByBakbe Ha YPeaoT,
KaKo 1 MoCTaByBaH-ETO Of, CTPaHa Ha HeoBaCTeHN nLa.

® He craBajre HMWTO Ha BpaTaTa Ui $rokaTa of pepHaTa Kora € OTBOpeHa, buaejkn moxerte fa ja
HapyLu1Te paMHoTeXaTa Ha ypeaoT Uiu fia ja CKpLuvTe BpaTaTa.

® Hekou fenoBu o ypeaoT MoxaT [OAro Aa ja 3a4pKaT ToravHaTa; npef Aa rv AornpeTe AeoBrTe Kou

OMPEKTHO Ce 3arpeBaart, noyekajTe Aa ce onagar.

[Joxkornky ypenoT He cakaTe fja ro KOPUCTUTE BO TEKOT Ha NMOAOIT BPEeMEHCKU Neprog, ce npernopayysa

[la ro uckJlyumTe of cTpyja.

BIPALYBAHSE HA PEPHATA BO KYJHCKW
EJIEMEHT

BrpapeTe ja pepHaTa BO KyjHCKM €N1eMeHT, BO MecTo NpefBUAEHO 3a Toa; MOXe Aa ce Brpaam nog
paboTHaTa nnoya MK BO BEPTHKaHO NoCTaBeH opmMap. [puuspcTeTe ja pepHata Taka WTo Ke ja
3alwTpaduTe KOPUCTE|KM MU ABaTa OTBOPM 3a NPULBPCTBYBakbe, KOW Ce HaoraaT Ha pamkaTa. 3a fa rm
npoHajaeTe OTBOPUTE 3a NPULBPCTYBakbe, OTBOPETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa 1 nornegHeTe BHaTpe.
IMpy NPULBPCTYBarbeTO Ha pepHaTa, NoBeAeTe CMeTka 3a COOABETHUTE MEPKYM 1 pacTojaHuja kako 6m
obesbenune ageksaTtHa BeHTWUIALM]a.

BAXHO

HeonxopHo e na 0be3bennTe NPVKIALHO MECTO 3a KyjHCKMOT €/IEMEHT CO LUTO pepHaTa bu pabotesa

Ha coofiBeTeH HauuH. [oBPLUMHIUTE Ha KYjHCKUOT eleMEHT KOV ce HaofaaT Ao pepHaTa MopaarT fa buaart
HanpaBeHu o TEPMOOTNOPHW MaTepujanu. [posepeTe fanu 1eNakoT BO PaMKU Ha e/IeMeHTUTe HanpaBeHu
of, pypHUPaHO APBO MOXE Aa U3APXKM TeMnepaTypa of Hajmanky 120°C. MnactnyHnTe 4enosu 1 nenakot
KO He MOXaT a ja M3AP3KaT CrlioMeHaTaTa Temreparypa Ke ce CTomnat 1 Ke ro AepopmMmnpaat esIeMeHToT.
Kora pepHata Ke ce NoCTaBuM BO €/1EMEHTOT, ENIEKTPUYHITE [E/I0BM € HEOMXOAHO Aa BKAaT NOTNoSHO
nzonuparu. OBa e npaBHO Baparbe koe ce oaHecyBa Ha be3beaHocTa. CuTe WTUTHULKM MOpaaT fa buaat
06PO NPULBPCTEHM Kako b1 Ce OHEBO3MOXMIIO HUBHO Tprarbe 6e3 ynoTtpeba Ha cneuujanHu anatv. 3a fa
Cce yBepuTe Aeka BO3/yXOT afleKBaTHO LIMPKyIMpa OKOJy PepHaTa, OTCTPaHeTe ro 334HWOT el Ha KyjHCKMOT
enemeHT. [IpocTopoT Nomery pepHarta v 3afH1OT AeN Ha nosnuaTa He cmee fa buae noman og 45 mm.

OEKTTAPALINIA 3A YCOTTIACEHOCT

Ortkako Ke ja oTnakyBaTe pepHaTa, yBepeTe ce [leka HeMa HUKaKBY OLUTETyBaHsa.
AKO 1MaTe Kakos B10 COMHEX, HEMO]Te [1a ja KOPUCTUTE; KOHTaKTUpajTe
KBanudKyBaHO NnLe Koe NpodecnoHanHo ce basw o cepBrcHpatbe.
Ambanaxarta, Kaksa LUTO Ce NIaCTUYHW Kecu, CTUPOMOP WK LWajKu, APXKeTe ja

HaaBop o aodatot Ha Aeua, byaejkv oBre NPeaMeTH ce OnacHM 3a HUB.
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OrNnnMC HATIPON3BOLOT

TacTep 3a noTceTHUK Tacrtep 3a nywrarbe Bo pabota
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TacTep 3a Bpeme TacTep 3a 3anviparbe

Cumbon

Onuc Ha onuumja

Cvjanuua 3a pepHata: My 0BO3MOXYBa Ha KOPVCHUKOT Aa ja ciefin noctankara Ha
NOAroToBKa Ha xpaHaTa 6e3 oTBopatbe Ha BpaTata. Cujanuuara 3a pepHa Ke CBeTU Npw
ynoTpeba Ha cuTe onumm 3a NOAroToBKa Ha XxpaHa, ocseH EKO dyHkumja.

Opmp3HyBarbe: Linpkynvparbeto Ha BO3AyxoT Ha cobHa TemnepaTtypa 0BO3MOXyBa bp3o
Tornekse Ha 3aMp3HaTaTa xpaHa (6e3 Kakso 6uno 3arpesarse). OBa npeTcTtasysa bnar, HO
6p3 HauMH 3a CKpaTyBakbe Ha BPEMETO NOTPEOHO 3a OAMP3HYBakbe 1 PACTOMyBarbe Ha
rotTosun jaﬂ,el—ba, NPOW3BOAMN MOJIHUN CO KPEM UTH.

]

[HoneH rpejay: TpejayoT ckprieH Bo AHOTO Ha pepHaTa emuTysa TorivHa. OBaa onumja
rNaBHO ce ynoTpebyBsa 3a 3aAp>KyBarbe Ha TOMIMHATa Ha XpaHaTa. TornmHaTa Moxe aa ce
npunaroau Bo oncer of 60 go 120°C. MpeTtnocTtaBeHata Temnepatypa e 60°C.

W

KoHBeHUMOHaneH HaumH 3a NOAroToBKa Ha XxpaHa: FopHWUOT 1 [OHKOT rpejay ce
MNCTOBPEMEHO BKJy4EHM Kako 61 ce 0BO3MOXMST CTaHAAPAHMOT HauvH 3a NOAroTOBKa
Ha xpaHa. Temnepartypata Moxe aa ce npunarogu Bo oncer og 50 go 250°C.
MpeTnocraBeHaTa Temnepatypa e 220°C.

KoHBeHLMOHaneH HaumH 3a NOAroToBKa Ha XpaHa co BeHTunatop: KombuHmnparata pabora
Ha BEHTWIATOPOT cO paboTaTa Ha iBaTa rpejayin OBO3MOXYBa M3JIOKEHOCT Ha XpaHaTa Ha
BOeHaueHa TemMnepaTypa, Npw LUTO 3aluTeaTa Ha eHepritja usHecysa 30-40%. Jagersata
ce Gnaro 1cneyeHy of HaflBOpeLLIHaTa CTPaHa, a OCTaHyBaaT CouHYU ofHaTpe. Hanomera:
Osaa onuyja e NorofHa 3a neyer-e rofiemMmm KOJIMUYMHK XpaHa Ha BUCOKa TeMnepaTypa.
Temnepatypata Moxe aa ce npunaroam Bo oncer o, 20 go 250°C. MpeTtnoctaBeHaTa
Temnepatypa e 220°C.

]

PamHoMepHo neverse: BHaTpelwHWOT rpejay 3a neverse ce BKIy4yBa W UCKITy4yBa Kako bu
ce 3afpxana fafeHata Temnepatypa. TemnepaTypata MOxe [a ce Npunarogu Bo oncer of
180 po 240°C. MpeTnocTtaBeHaTa Temnepatypa e 210°C.

[BojHo neverbe: BkydeHn ce BHaTPeLLHWOT rpejay 3a Nevere 1 ropHUOT rpejau.
Temnepatypata Moxe aa ce npunaroam so oncer og, 180 no 240°C. MNpetnocraBeHata
Temnepartypa e 210°C.

[1BojHO neyetrbe co BEHTUNATOP: 3ae4HO CO BEHTUNATOPOT, BKITy4YEHU Ce BHATPELUHNOT
rpejad 3a neyerse 1 rOPHUOT rpejad. TemnepaTypata MOXe fja ce NPUIarofamn BO ONcer of,
180 po 240°C. MpeTnocTtaBeHaTa Temnepatypa e 210°C.

KownBekumcku: [pejadoT Koj € cMecTeH OOy KOHBEKLIMCKNOT BEHTUATOP NpeTCTaByBa
[OMONHUTENIEH M3BOP Ha TOMINHA 33 KOHBEKLIMCKW HaYMH Ha NOAroToBKa Ha XpaHa. Bo
KOHBEKLNCKNOT PEXUM, BEHTUIATOPOT Ce BKJ1yHyBa aBTOMATCKWM Kako 6|/| ro srosiemun
NPOTOKOT Ha BO3/yX BO pepHaTa Ha TOj HaunH BOeHauyBajku ja TemnepaTtyparta 3a
NoAroToBKa Ha XpaHaTa. TemnepaTypaTa Moxe fAa ce npunaroam so oncer oa 50 go 240°C.
MpeTnocraseHata Temnepatypa e 180°C.

3a 3awwTena Ha eHepruja 3a roteerbe. [oTBeTe r M3bpaHnTe COCTOJKU Ha HEXEH HauuH,
a ToMn/mMHaTa ce OABMBa OA03ropa 1 OALOIY.
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YIATCTBO 3A YTIOTPEBA HAYPELOT

1. MNpwnnarogyBare Ha YaCOBHUKOT

1. MpwuTucHeTe ro TactepoT,, & ", BPOjJOT KOja ' 03HauyBa 4acoBuTe Ke Tpenepu.

2. 3a fa ro npwnarogute BPOjOT KOj 1 O3HauyBa YacoBuTe, 3aBpTeTe ro Konyeto ,K2" (BpegHocTuTe ce
newxat og 0 go 23).

3. MputncHeTe ro TactepoT ,,@"; BpojoT KOj O3HauyBa MUHYTH Ke Tpenepw.

4. 3a pa ro npunarogute 6pojoT KOj 03HauyBa MUHYTU, 3aBpTETE rO KonyeTo ,K2" (BpeaHoCTUTE Ce ABmnxaT
on 0 no 59).

5. 3a pa ro 3aBpLUKNTE NPUNArofyBarbeTO Ha HaCOBUTE, MPUTUCHETE O TacTepOT ,@“4 OsHakata ,:" Ke
Tpenepu, a NpUKaxaHoTo Bpeme Ke bupe ocBeTneHo.

Hanomena: HacoBHukoT npukaxysa 24-uyacosHo Bpeme. o nckydyBarse Ha ypeaoT, Ha YaCOBHIKOT,

LIOKOJIKY HE € UCKITy4eH, Ke Bre npukaxaHa BpegHocta ,0:00".

2. [lpunarogysarbe Ha onumnuTe

1. 3a pa ja BKSIyuMTE CakaHaTa ornumja 3a NOAroTOBKa Ha XpaHa, 3aBpTeTe ro konveto ,K1”. CooppeTHata
MNKOHa Ke CBeTHe.

2.3a paja npunarogute Temnepatyparta, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2".

3. 3a fa ro noTBpAMTE MOYETOKOT Ha MOArOTOBKaTa Ha XpaHa, MPUTUCHETE ro TacTepoT @

4. [lokosky cTe ro npeckokHasne 4ekopoT 2, MPUTUCHETE ro TacTepoT ,,@ " Kako 61 ro NoTBpAMIE NOYETOKOT
Ha MoAroToBKa Ha xpaHarta, a Ha LED-gucnnejot ke buae npvikaxaHo NpeTnocTtaBeHoTo Bpeme, Koe
n3HecyBa 9 yaca, Kako v NpeTrnocTaBeHaTa Temrneparypa.

HAMOMEHA:

1. TpunaroayBarbeTo Ha BpeMe Ha Kom4unkbaTa ce BPLUM Ha CIEAHMOT HaumH:

0-0:30 min: yekopoT nma BpegHocT 1 muHyTa; 0:30-9:00 Yaca: YeKopOT Ma BPEAHOCT 5 MUHYTH.

2. BpegHocTa Ha 4ekopOoT 3a MpunarofyBarbe Ha TemnepaTtypata nsHecysa 5°C, a 3a npunarogyBarbe Ha
onuuuTe 3a neverse 30°C.

3. 3a ga ro npunaroayTe BpEMeTo 3a NOArOTOBKa Ha XpaHa BO TEKOT Ha BeKe 3anoyHaTa focrarnka Ha
NoAroToBka Ha XpaHata, 3aBpTeTe ro konyeto ,K1”. MNoToa nputncHeTe ro Tactepot @ " 3apagu noTBpaa.
Hoxorky Tacteport ,, &) " He ro nputucHeTe Bo Tok of 3 cekyHAu, pepHata Ke ce BpaTu Ha NPeTXoaHO
136paHoTO Bpeme Kako bu NpOoJoIIKIIa CO MOArOTOBKA Ha XpaHaTa.

4.3a paja npunarogmte TemnepaTtyparta BO TEKOT Ha BeKe 3aro4yHarta nocrarnka 3a nofAroToBka Ha xpaHara,
3aBpreTe ro konyeto ,K2". CoofBeTHaTa 1koHa Ke cBeTHe. [oToa nputucHeTe ro Tacteport ,” 3a Aa
3anoyHe NofroTtoBkaTa Ha xparata. Jokosky Tacteport , &) " He ro nputucHeTe Bo pok o 3 cekyHan,
pepHaTa Ke ce BpaTu Ha NPeTxoaHo n3bpaHoTo Bpeme kako by NpofosiKiia Co MOAroToBKa Ha XxpaHaTa.

3. Mpwunaronysare Ha nambata

1. 3a pa ja nsbeperte coogBeTHaTa onuvja, 3aBptete ro konyeto ,K1* no wro Ke ce BKIy4n coopseTHaTa
MKOHa.

2. MpwuTncHeTe ro TactepoT ,,@” 3a pepHara ; BpegHocta ,0:00” n nkoHata ,,@" Ke cBeTHe, a 03HakaTa "
Ke Tpenepu.

4. Onuyja npalwarse

OnuujaTa Npaluarbe MOXeTe Aa ja KOPUCTUTE BO CIIEAHNTE PEXUMY, NPV LITO ypeoT nocse 3 cekyHam Ke

ce BPaTVi BO MOMEHTATHUOT PEXMM.

1. [loKosiky 4aCOBHUKOT e MPETXOAHO MPWIAroAEeH, BO TEKOT Ha PEXXMMOT Ha paboTa Ha ypeAoT NpuTHCHeTe
ro TacTepor , 8Y " kako 61 rv BUAENe MOMEHTaTHUTE BREAHOCTY 3a BPEME; JOKOSKY OnLmjaTa NOTCETHNK
€ NPeTXOAHO MpUsIarofeHa, MPUTVCHETE ro TacTepoT , = " kako By v BUaene BpeaHOCTUTE 3a BPEMe Ha
onuyjaTa NOTCETHUK.

2. [lokosKy 4aCOBHUKOT € MPETXOAHO NPWIarofeH, BO TEKOT Ha PEXMMOT MOTCETHUK MPUTUCHETE ro
TacTepor , 82 " kako 61 rv BUAENe MOMEHTHITE BPeIHOCTH 3a BpeMme.

3. okosnky onuujata pesepBaLyja € NPETXOOHO NPWUIarofgeHa, BO TEKOT Ha PEXMMOT NPKKas Ha YaCoBHUK
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NpUTHUCHETE ro TacTepor ,, &5 kako 61 ru BUAE/1e MOMEHTaSIHUTE BPeAHOCTY 3a Bpeme Ha onuujata
pesepBauyja.

5. Onuwnja 3aknydyBarbe nopaam 6e3benHOCT Ha Aeua

3a fa 3aKklyuuTe: UCTOBPEMEHO MPUTUCHETE 1 TacTepuTe , ®u L7 50 Tpaerse of Tpu cekyHam. Ke ce
jaBu 3ByYeH curHan, a MkoHaTa ,,é" Ke cBeTHe.

OTKyyyBarbe: UCTOBPEMEHO NPUTUCHETE v TacTepuTe ,, @ “n, (1" so Tpaerbe of TpY CeKyHAN. Ke ce
jaBw 3ByyeH curHan koj Be ussectysa pgeka onuyjata 3aknydysarbe 3apaau feTcka 6e3beqHocT e uckydeHa.
HanomeHa: [lokosiky BO TEKOT Ha peXVMOT Ha paboTa Ha ypeaoT cakaTte fa ja NpeknHeTe NogrotosKaTta

Ha XpaHa, co B30 ABVKeHse NPUTUCHETE o TaCTepoT 3a 3anuparse. Hema notpeba gonro fa splumte
NPUTUCOK BP3 KOMYETO 3a 3anuparse.

6. Onumnja NoTCeTHMK

3apavara Ha oBaa onuuja e BO oapeaeHo Bpeme, koe ce asuxu og 0:01 go 9:59, na Be norcetn geka Tpeba
[la 3aMoYHeTe CO NPOLLECOT Ha MOATOTOBKa Ha XpaHaTa.

OnuujaTa NOTCETHWK MOXe Aa ce MPUIaroAm caMo Kora pepHaTa e BO PEXMM Ha NOAroTBEHOCT. 3a Aa ro
npunaroguTe NOTCETHUKOT, CliefeTe v CegHuTe ynaTcrea:

1. TpuTtrCHeTe ro TacTepoT 3a Npusarofysarbe Ha MOTCETHUKOT , Q-

2.3a pa rv npunarogute BpeHOCTUTE 3a YacOBW Ha NOTCETHUKOT, 3aBpTeTe ro konyeTo ,K2" (BpegHocTtute
ce newxat on 0 a0 9). _

3. MoBTOPHO NPUTUCHETE FO TaCTEPOT 3a MPUNArofyBarbe Ha MOTCETHWKOT , Q-

4.3a pa rv npunaroguUTe BPeAHOCTUTE 33 MUHYTU Ha MOTCETHUKOT, 3aBpTeTe ro konyeto ,K2”. (BpegHoctute
ce psmxat og 0 no 59).

5. MpwuTncHeTe ro TacTepor , @ " kako 61 ro noTBpAUIIE NPUAaroayBareTo. YpeoT Ke 3aroyHe f4a ro
opabpojysa BpemeTo.

HanomeHa: 3By4HuoOT curHan Ha pepHata Ke ce ornacu 10 natv Kora BpegHoOCTUTE 3a Bpeme Ke ce Bpatat

Ha HYNTUOT Yac. [OTCETHUKOT MOXeTe Aa ro OTKaXeTe BO TEKOT Ha NpuiaroayBarbe co npuTuckarbe Ha

TacTepoT 3a 3anuparke. OTkako Ke ro npuiarogute NoTCETHUKOT, MOXETE Aia rO OTKaXeTe Taka LUTO AsanaTtu

Ke ro MpUTHUCHeTe TacTepoT 3a 3anuparse.

7. Onummn 3a noyeTok/naysnpare/oTkaxyBare

1. Jokonky cTe ro npunaroguse BpemeTo 3a NoAroToBKa Ha XpaHata, MPUTUCHETE ro TacTepoT @ “3apa
ro 3aMoyYHeTe NPOLECcOT Ha NMOArOTOBKa Ha XpaHaTa. [loKosIKy MpoLecoT Ha MOAroTOBKa Ha XxpaHaTa e
naysupaH, nputucHere ro tactepot , \& " 3a fa NpoaoIKUTE CO MOArOTOBKa Ha XpaHara.

2.Bo TekoT Ha NpoLecoT Ha NOArOTOBKa Ha XpaHaTa, efHaLl MPUTUCHETE ro TacTeporT , 1] vako 61 cTe ro
naysvpase NpoLecoT. 3a OTKaxyBarbe Ha NMPOLLeCOT Ha MOArOTOBKa Ha XpaHaTa, ABanaTvi MpUTUCHETE ro
Tactepor , LHH",

8. Onuuja 3awTena Ha eHepruja

1. Bo pexumoT Yekarbe 1 BO PeXVMOT NMOTCETHVK MPUTUCHETE o TacTepoT , ®eo Tpaerbe of Tpy
cekyHan. LED-gucnnejoT ke ce nckiyum 1 Ke ce Nnpunaroav Ha pexxnMoT Ha 3allTeia Ha eHepruja.

2. [lokonky BO peXXMMOT YeKarbe HeEMa HWKaKBW akTMBHOCTH BO nepuog of 10 munytn, LED-gucnnejot ke ce
VICKITY|M 1 Ke ce MPUNarom Ha PexnMOoT 3alliTefa Ha eHeprija.

3. Bo pexxvmoT 3aluTefja Ha eHepruja, Co MPUTUCOK Ha KOj BUIo TacTep Ui 3aBpTyBakse Ha koe buso Konye
Ke n3niese of 0BOj PEXUM.

9. Onuwja pesepBaLmja

1. 3a pa 6v Moxere Aa ja KOpUCTUTE onumjaTa pesepeaumja, MopaTe ogHanpes Aa ro npuaaroguTe
yacosHWKOT. [NoToa, Npu NpwiarofdyBarse Ha YaCoBHWKOT, MopaTe fa ro NpuaaroguTe 1 BpemeTo 3a
onuujata pesepBauuja, kora pepHata Tpeba fa 3ano4He Co MPOLECOT Ha MOATOTOBKa Ha XpaHa (a.
MpwTrCHeTe ro TacTepoT 3a NpunarofdyBarbe Ha pesepBaumjaTa , g8 ", b. 3aBpreTe ro konyeto,K2" 3a ga
rvi npunaroguUTe BpeAHOCTHTE 3a YacOBM BO PaMKW Ha onuujata pesepsaumja. BpegHoctuTe ce asuxar of,
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0 po 23. c. lNoBTOPHO NPUTKCHETE FO TaCTEPOT 3a NMPUaroAyBakbe Ha pesepsauvjaTa , @'; d.3asprete
ro konyeTo ,K2" 3a ga rv npunaroanTe BpegHOCTUTE 3a MUHYTW BO PaMKy Ha onuujata pesepsaLiuja.
BpegnHoctute ce asuxat o 0 go 59), Ho 0BOj naT He ro npuTtrckajTe YacoBHUKOT. MoToa, 3aBpTeTe ro
konueto ,K1" kako 61 ja ogbpane onuyjata.

2.3a fa rv npunaroauTe BpEMETO 1 TemMnepaTypaTa 3a NoAroToBKa Ha XxpaHaTa, MPUTUCHeTe ro TacTepoT
~2)" TloToa, 3aBpTeTe ro konyeto ,K1”3a ga ro npunarogute BpemeTo 1 konyeto K" 3a aa ja
npunarogute Temneparypara.

3. 3a fa 3aBpLunTE CO NPUIAroAyBar-eTo 3a NOArOTOBKaTa Ha XpaHa, MPUTUCHETE ro TacTepo ® ‘" aHa
€KPaHOT KOHCTaHTHO Ke Buae BKyYeH YaCOBHUKOT CO OCBET/IEHa MKOHa 3a pesepsaumja , 2 " HuegHa
Lpyra ukoHa Hema fja bune npukaxaHa. Bpemeto Ha onuyjata 3a pesepBalmja MoXeTe fja ro npoBepure
CO MpUTUCKarbe Ha TacTepoT , & Mo 3 CeKyHAW, Ha eKPaHOT MOBTOPHO Ke Brae NpukaxkaH YaCoBHYKOT.

4. Kora Ke ce foCTUrHe BpEMETO Ha onuyjaTa pesepsaLiyja, MPOLLeCOT Ha MOAroTOBKa Ha XxpaHaTa
aBTOMATCKM Ke Ce aKTUBMPa MOCIe 3BYYHINOT curHan. Ke cBeTHe nkoHaTa 3a onujata pesepsalimja X a
OCTaHaTWTe MKOHM 38 UHAMKALMN HOPMASHO Ke GyHKLIMOHMpaar.

HanomeHa:

1. He e MmoxHo aa ce pesepsupa nambara, onuyjata O4Mp3HyBarbe 1 CoHAaTa.

2. AKo BO TEKOT Ha PEXVMOT Ha pe3epBaLyja eaHaLl ro NPUTUCHETE TacTepoT 3a OTKaXyBarbe, Ke ce
npuKaxar BpegHoOCTUTe 3a Bpeme 1 TeMrepaTtypa BO paMKM Ha MeHujaTa 3a pesepBsaluja, a MkoHaTta 3a
0Ba MeHw Ke buae koHCTaHTHO ocseTieHa. Co NOBTOPEH NPUTHCOK, AVCINEJOT ce BPaKa Ha YaCOBHMKOT.
Bo pexumoT Ha pesepBaLja MOXeTe fja ce BpaTuTe Co MPUTMCKarbe Ha SBE3AECTUOT TacTep.

3. OnuujaTa NOTCETHMK He € aKTUBHa BO PEXMMOT pesepsaLija.

10. HanomeHa

1. Jlambata BO pepHata e ucknyyeHa npu cute onuuu, ocseH EKO dyHkuumja.

2. Ako ja npunarogute nporpamarta 3a NOAroToBKa Ha XpaHa, HO TacTepoT @ " He ro NpuTMCHeTe BO
HapeaHuTe 5 MUHYTK, Ha ANCTNEjOT Ke Ce NojaBy MOMEHTATHOTO BpeMe UK ypeoT Ke ce BpaTu BO
pexvM Ha yYekarbe. [lpunaropeHata nporpama Beke Hema fa buae akTviBHa.

3. JoKosiky TacTepoT ro NPUTUCHETE Ha MPaBUSIEH HauVH, Ke ce jaBu 3By4YeH curHas. [Jokonky oBa He ro
HarnpasuTe Ha NPaBUJIEH HAauWH, HeMa Aa ce fobue HUKAaKOB OfroBOP.

4. 3BY4HMOT CUrHas Ke ce oracu netnaru kako 6u Be notcetvn geka npoLecoT Ha NoAroToska Ha XpaHata
€ 3aBpLUEH.

PELIMIMM 3A EKO MO/IE

Peuentu Temneparypa (°C) Huso Bpeme (MuH) Mpep-3arpejre
Komnup
Cupetse 180 1 90-100 He
lpatuH
Toprta cnpersbe 160 1 100-150 He
Meco 190 1 110-130 He

OOTOJIHNTEJTHA OTPEMA /]

KnueHa nonuvua: 3a peluetka, Cafosu, Miex co eN1eMeHTH.

CrpaHuuer Hocau: OBure Hocauu 3a NonuLa, Kov ce
HaoraaT ofj ;lecHaTa 1 fieBaTa CTpaHa Ha pepHarTa, MoXxaTt
Aa ce TPrHaT npu nogrotToBka Ha roieMa KoaiminHa Ha
XpaHa, a cafoBuTe Y NONMLMTE MOXaT Aa Ce CTaBaT Ha
[HOTO O, pepHara, Npw LWTo ce ynotpebysaat onuumte
Radiant grilling (pamHomepHo neuerse), Double grilling
(aBojHO neverbe) n Double grilling with fan (aBojHo neverse
CO BEHTUNATOP).
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= HAMOMEHA

Kora rn nocrasysate cagosuTe Ha gHoTO of pepHata, HEMOJTE pa ja kopuctuTe onuujaTa 3a akTvBMparbe
Ha AOJHWOT rpejay, kako He By ce nperpeasno AHOTO Ha pepHara. (caMo 3a OApPeneHV Mogeni).

YHvBep3aneH nnex: 3a NoAroToBKa Ha rofiema KosmunHa
Ha XpaHa, Kako LUTO Ce COYHM KOslayu, NeLmBsa, 3aMp3HaTa
XpaHa WUTH., v 3a cobrparbe MacHOTUIU/COKOBM 1 COKOBM
of, Meco.

Teneckoncku Boguny: Hekon mogeny ja onecHysaart ynotpebata
Ha pepHUTe CO MOMOLL Ha Teneckoncku sogmun. Osue
TEJIECKOMCKN BOANYU, KaKO M CTPAaHUYHWTE HOCauU, MOXeTe Aa

v Pa3MOHTMpPaTe CO OABPTYBarbE Ha LpadoBmTe CO KoM ce
npuuspcTern. Kora Ke rv TprHete, CafoBuUTe 1 NMOSULWTE MOXETE
[ia rv CTaBuTe Ha JHOTO Of, PepHaTa, Npw LUTO ce ynoTpebysaat
onuumute Radiant grilling (pamHomepHo neverse), Double grilling
(aBojHO neverse) n Double grilling with fan (aBojHo neuerse co
BEHTWNATOP).

= HAMOMEHA

Kora rn noctaBysaTe cagosuTe Ha gHoTO of pepHata, HEMOJTE pa ja kopuctuTe onuujaTa 3a akT1BMparbe
Ha JOJSTHWNOT rpejay, Kako He By ce nperpeasnc AHOTO Ha pepHaTa. (Camo 3a ofpefeHr Moaenu).

MPEAYTIPELYBARSE BO BPCKA CO
NOCTABYBARSE HA TTOJINUNTE

Kako 61 Bune curypHu feka noavumuTe Ha pepHara ce 0be3befieHu, Of, KiTy4Ha BaxHOCT € COOABETHOTO
NnocCTaByBar€ Ha NONNLUMNTE Ha CTPaHNYHUTE HOCauun. ﬂOﬂVILLVITe M NNexoT MOXaT Aa ce nocrasyBaaT
MCKIy4nBO MOMEFY MNPBOTO M METTOTO HUBO.

Monuuute Tpeba Aa ce nocTaByBaaT BO COOABETHA Hacoka, braejku co Toa ce cnpedysa, Npy BHUMAaTENHO
Bafierbe Ha MosimumTe, Xellkata XxpaHa fa ce JIM3He Ha NoAoT.
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3SAMEHA HA CNJATINUNTE

Mpu 3ameHa, cnepeTe i cefHUTe Yekopw:

1. VcknyyeTe ro ypeaoT of, CTpyja UAm UCKITydeTe ro OCUrypyBayoT CO KOj ce
KOHTPOSIMPA LLITEKEPOT Ha KOj € MoBp3aHa eauHuLaTa.

2. OtwpadeTe ro CTak/IEHUOT Kanak 3a lamba BO Hacoka CNpoTUBHa Of
CTpesik1TE Ha YaCOBHWKOT (HaroMeHa - MoXebu e 3arnaBeH nopaau
Hacnarv) v 3aMeHeTe ja cujanuuaTta co HOBa, Of, UCT T,

3. MoBTopHO 3aLupadeTe ro CTakIEHUOT Kanak 3a lamba.

= HAMNOMEHA Ynotpebysajte camo xanorenu cujanuum og, 25-40W/220V-240V, T300°C.

NMPLUBPCTYBAHE HA PEPHATA 3A
BIrPALEHNOT MNMPOCTOP

1. CmecTeTe ja pepHaTa BO OTBOPOT Ha BrpageHnoT
npocrop.

2.OTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa.

3. MpuuspcTeTe ja pepHaTa 3a BrpafeHNoT NPOCTop BO
KyjHaTa co MoMoLL Ha fABa Ap>aun A", kon ogrosapaat
Ha OTBOPUTE BO PaMKW Ha pepHaTa, 1 npuuspcTeTe rv
co nomoLu Ha fBa wpada ,B".

OTBOPW 3A BEHTWJTALINJA
|lm|“ﬂi

Kora Kke 3aBpLuvTe CO NocTankaTa Ha NOAroToBKa
Ha xpaHara, a BOKOJIKy TeMnepaTypara Bo
oTBOpUTe 3a BeHTUNauuja naHecysa Hag, 70°C,
BEHTWUIATOPOT 3a passafyBarbe Ke MPOAoIXM Aa
paboTu. BeHTunartopot 3a pasnagysarbe Hema aa
npecraxe fa paboTu cé fofeka Temneparypara
He ce cnywtn nog, 60°C.

-

OtBopWu 3a BeHTUNaLW]ja

NOBP3YBAME

[s]
Lo
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BrPALTYBAHSE

=560 —

—

570
595 min/
—_—
jgs
20

Hanomena:

595 — ]|

1. Kaj cnTe ANMEH3Nn, AO3BOJIEHU Ce CaMO OTCTanyBara

MOLUMPOKK O, ypesoT.

2. TpeknHyBa4oT UK LITeKepOoT He Tpeba fa ce HaoraaT

BO BrpafeHunoT npocTop.

— HAMOMEHA

BpojoT Ha JofaaeHn eneMeHTN JOCTaBEH CO YPeoT 3aBVCH Of, YPEAOoT KOj CTe ro Kynune.

OTCTPAHYBAHSE HA BPATATA O PEPHATA

BpaTaTa KOja Ce OTCTpaHyBa OBO3MOXYBa LieJ/IoOCeH NpucTan A0 BHAaTPELWHOCT Ha pepHaTta 3apann nonecHo

1 Nobp30 oap>KyBarbe.

,

3a fa ja TprHeTe BpataTa, oTBOPETE 3aTBOpeTe ja BpaTa nof aros

ja nop Hajronem moxeH aron. MNoToa o npubavxHo 15°. MoaurHete
noBJIeyeTe ro KIMMOT Of LapkaTta Ha ja BpaTaTa v noneka nssneyere
BpaTaTa HaHa3ag,. ja on pepHarTa.

38

N

ocTaBeTe ja BpaTaTa Taka
LUTO Ke CTOW BOAOPAMHO, CO
FOPHMOT Kanak CBPTEH KOH
cebe, cTaseTe rn pauere Ha
CTaKJ/10TO ¥ MOBJIEYETE FO KOH
pepHarta.



Ortkako Ke ro nssnevere

BHumaTenHo ofBojTe ro cTakioTo Co byTkarbe nocTaseTe ro

NOAMTHYBajKM ro 3a NpUBAMKHO 25°. CTaK/IoTo BO nosoxbara
npuKkaxaHa co cTpeska Ha
cnvikata. HexwHo nssnevete ro
CTaK/0TO Of, NIEXMLLTETO.

BHATPELIHOTO CTako,
n3BageTe ro n cpegHnoT
CJ'IOj Ha CTakJIOTO Ha Ha4YnH
NpuKa>kaH Ha cnumkaTa.

Kora ke 3aBpLunTe CO YMCTEHETO, ClIEAETE MM ropeHaBeeHUTe yraTcTaa no obpateH pegocnes, kako bu ja
BpaTWe BpaTaTa BO OpUrHasHaTa nosoxoba.

HNCTEHE N OLPKYBARGE

Opp>kyBajTe ja yncroTtaTa Ha MPOM3BOAOT Kako Bu narnegan 4obpo v 6u npogomkun ga pabotn curypHo.
MopepHVOT av3ajH Ha NPOW3BOAOT ja CBeAyBa Ha MUHWMYyM notpebata 3a oppxysarbe. HeonxopHo e
pe,u,osHo [la ce YvCTaT AesoBUTE Ha MPOU3BOAOT KOW Joaraat BO 4OMUP CO XpaHa.

¢ [lpepn cekoja nocranka Ha YMCTeHE ¥ OAPXKYBatbe, UCKITyHYeTe ro yPenoT o4 CTpyja.

e CwTe KOHTPOJIHW TUMKK NocTaseTe rn Bo nosnoxba OFF (MCKJTYYEHO).

e [loyekajTe cé gopeKka BHaTPELLHOCTa Ha NPOM3BOAOT He Ce U3NafuM U He CTaHe COCeM MaJiky Tomna.
lMocTankata Ha YncTerse Ke brae nonecHa OTKOMKY Kora Npov3BOLOT € 3arpeaH.

e [loBpLUMHWTE Ha NPOU3BOAOT HajMPBO UCHMCTETE MV CO BIIaXKHa Kpra, MeKka YeTka uim cyHrep, a notoa
nsbpuLueTe rv co cysa Kpna. [JoKOsKy € UCKITy4YUTETHO 13BaKaH, MPOU3BOAOT YMCTETE MO CO XKeLlKa
BOAa BO KOja CTe CTaBuse Heabpa3nBHO CPEACTBO 3a YNCTEHbE.

e [lpu yncTerbe Ha cTaknata Ha BpaTuTe Of pepHaTa, He ynoTpebysajTe abpa3vBHM CPeACTBa 3a YNCTEHE
WM OCTPU METaSTHW CTPYranku, buaejkn Moxart fa ja narpebat nospLuvHaTa am aa [oBeAaT A0
oLuTeTyBarbe Ha CTak/oTo.

® Hukorall He ocTaBajTe KUCeNN CyncTaHLM (JIMMOHOB COK, OLLET) Ha Ae/I0BUTE Of, HE'ProcyBayKm YenK.

® HemojTe fa ro 4nMcTUTE NPOM3BOLOT CO CPEACTBA 3@ YNCTEHE KO paboTaT Nog ronem npuUTUCOK.
MnexoBwTe 3a Neyerbe MOXeETE fia rvi nepeTe Bo brar AeTepreHT.

OBoj ypepn, e o3HaueH Bo cornlacHocT co EBponckata ampektunsa 2012/19/EU 3a Opnararbe Ha enekTpuyHa 1
enekTpoHcka onpema (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Co npaBunHOTO ofnarakke Ha OBOj ypen Ke MOMOrHeTe BO CMpevyBarbeTO Ha MojaBu CO MOTeHUMjanHo
HeraTMBHK MOCNeAMUM MO XUBOTHATa CpeavHa W 34paBjeTo Ha NyreTo, Kou vHaky bu ce jasune npu
HEOLroBOPHO oafararbe Ha npoussoaoT. CUMBONIOT Ha OBOj MPOU3BOA, yKaxyBa Ha Toa feka Toj He Tpeba
[la ce TpeTVPa Kako OTNaf, of AOMaKMHCTBOTO. HamecTo Toa, NoTpebHo e fa ce npepae Ha CObUPHO MecTo
3a peumnkInparbe Ha elekTpUYHa 1 enekTpoHcka onpema. OpnararbeTo MOpa Aa ce U3BPLUM BO COMTacHOCT
CO JIOKasIHWTE MPOMWCK 3a OAsIarakbe Ha OTMaj BO XXMBOTHATa CpeAuvHa. 3a rnoseke nHpopmaumuu okony
TPETMaHOT, NOBTOPHOTO KOPWUCTEHE W PELMKINParbe Ha OBOj MPOW3BOL, KOHTaKTVPajTe ro JIOKaJHOTO
NPEeTCTaBHWULLTBO BO CBOJOT rpaf, CBOjaTa KOMMaHWja 3a OAJflararbe Ha OTnaf of AOMaKWMHCTBOTO WAu
MasionpoaakHMOT 0BjekT of Kafe CTe ro Kynuse OBOj NPOW3BOA.
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ZAHVALNOST

Hvala Vam sto ste kupili na$ proizvod. Nadamo se da éete uZivati u koris¢enju mnogih funkcija i pogodnosti
koje pruza. Pre upotrebe proizvoda, pazljivo proucite kompletno Korisni¢ko uputstvo. Sacuvaijte ovo korisni¢ko
uputstvo za buducu upotrebu. Uverite se da i drugi ljudi koji koriste ovaj proizvod budu upoznati sa ovim
uputstvom.

)\ UPOZORENJE!

e Pri prvom ukljuéivanju rerne, moze se osetiti neprijatan miris. Uzrok tome je sredstvo koje se koristi za
povezivanje izolacionih panela u rerni. Da biste odistili necistoée od ulja u pecnici, ukljucite novi uredaj,
prazne pecnice, na standardni program pecenja od 250°C, u trajanju od 90 minuta.

e Potpuno je normalno da se, tokom prve upotrebe, pojavi malo dima i da se osete mirisi. Ako do toga
dode, jednostavno sacekajte da, pre stavljanja hrane u rernu, miris nestane.

¢ Ne stavljajte uredaj u skuéeni prostor.

e Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom upotrebe. Povedite racuna da ne dodirujete grejne
elemente. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja sem ako nisu pod stalnim nadzorom.

e Ako je povrsina naprsla, iskljucite uredaj kako biste izbegli mogucnost pojave strujnog udara.

¢ Uredaj mogu da upotrebljavaju deca starija od 8 godina, kao i osobe sa umanjenim fizi¢kim, ¢ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su dobili
uputstva o bezbednoj upotrebi uredaja i shvataju opasnosti koje upotreba istog nosi. Deca ne treba da se
igraju uredajem. Deca ne treba da obavljaju ¢is¢enje i odrzavanje uredaja bez nadzora.

¢ Tokom upotrebe uredaj postaje veoma vrué. Povedite rac¢una da ne dodirujete grejne elemente unutar
rerne.

¢ Ne dozvolite deci da prilaze rerni dok je ona u upotrebi, pogotovo kada je uklju¢en program za rostiljanje.

® Pre zamene sijalice u rerni, uverite se da je uredaj iskljucen iz struje kako biste izbegli mogucnost pojave
strujnog udara.

e Prekida¢ mora biti sastavni deo fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa specifikacijama o elektri¢nim
instalacijama.

e Deca treba da budu pod nadzorom kako se ne biigrala uredajem.

¢ Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (ukljuc¢ujuci i decu) sa umanjenim fizickim, ulnim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja, sem ukoliko su pod nadzorom ili ukoliko su
dobili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe koja je odgovorna za njihovu bezbednost.

¢ Dostupni delovi tokom upotrebe mogu postati vreli. DrZite malu decu dalje od uredaja.

e Prekidac svih polova utikac¢a mora biti sastavni deo fiksnih elektri¢nih instalacija u skladu sa pravilima o
elektriénim instalacijama.

o Ukoliko je priklju¢ni kabl oStecen, njegovu zamenu mora da obavi proizvodag, servis koji je proizvodaé
angazovao ili lica sa sli¢nim kvalifikacijama, kako bi se izbegla opasnost.

¢ Ne upotrebljavajte ostra abrazivna sredstva za ¢iscenje ili ostre metalne strugace za ¢is¢enje staklenih vrata
rerne, jer mogu da ogrebu povrsinu, $to moze dovesti do lomljenja stakla.

¢ Nemoijte koristiti parocistac.

¢ Nije predvideno da se ovim uredajem upravlja preko eksternih tajmera ili zasebnog sistema daljinske
kontrole.

¢ Uputstva za rerne sa policama sadrze detaljne podatke u kojima se navodi kako na ispravan nacin postaviti
police.

BEZBEDNOSNI SAVET]

Ne upotrebljavajte rernu ako na stopalima nemate obucu. Ne dodirujte rernu mokrim ili vlaznim rukama ili
stopahma.

e Zarernu: Vrata rerne ne treba ¢esto otvarati tokom perioda pripremanja hrane.

e Uredaj mora da postavi i u rad pusti ovlaséeno tehnicko lice. Proizvodaé nije odgovoran za bilo kakvu tetu
koju moze da izazove neispravno postavljanje uredaja, kao i postavljanje od strane neovlas¢enog lica.

¢ Ne stavljajte nista na vrata ili fioke rerne kada su otvorena, jer moZete poremetiti ravnotezu svog uredaja ili
polomiti vrata.

¢ Neki delovi uredaja mogu dugo zadrzati toplotu; pre nego sto dodirnete delove koji se direktno
zagrevaju, sacekajte da se ohlade.

o Ukoliko uredaj necete koristiti tokom duzeg vremenskog perioda, savetuje se da ga iskljudite iz struje.
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UGRADNJA RERNE U KUHINJSKI ELEMENT

Ugradite rernu u kuhinjski element, u za to predvideno mesto; moze se ugraditi ispod radne ploce ili

u uspravni ormar. Pri¢vrstite rernu tako $to Cete je zasrafiti koristeéi dva otvora za pri¢vriéivanje, koja se
nalaze na okviru. Da biste pronasli otvore za pri¢vriéivanje, otvorite vrata rerne i pogledajte unutra. Prilikom
pri¢vricivanja rerne, povedite rauna o odgovarajuéim merama i rastojanjima kako biste obezbedili
adekvatnu ventilaciju.

VAZNO

Neophodno je obezbediti prikladno kuhinjski element kako bi rerna radila na odgovarajuéi nacin. Povrsine
kuhinjskog elemenata koji se nalaze uz rernu moraju biti napravljene od termootpornih materijala. Proverite
da li je lepak u okviru elemenata napravljenih od furniranog drveta moze da izdrzi temperaturu od najmanje
120°C. Plasti¢ni delovi i lepak koji ne mogu izdrzati pomenutu temperaturu ée se otopiti i deformisati element.
Kada se rerna postavi u element, elektri¢ne delove je neophodno potpuno izolovati. Ovo je pravni zahtev koji
se odnosi na bezbednost. Svi &titnici moraju biti dobro pri¢vr¢eni kako bi se onemogudilo njihovo skidanje
bez upotrebe specijalnih alata. Da biste se uverili da vazduh adekvatno cirkuli$e oko rerne, uklonite zadnji deo
kuhinjskog elementa. Prostor izmedu rerme i zadnjeg dela police ne sme biti manji od 45 mm.

DEKLARACIJA O USKLADENOST!

Nakon $to raspakujete rernu, uverite se da nema nikakvih ostecenja. Ako imate
bilo kakve sumnje, nemojte je koristiti; kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja se
profesionalno bavi servisiranjem. Ambalazu, kao $to su plasti¢ne kese, polistirol
ili ekseri, drzite van domasaja dece, jer su ovi predmeti opasni po njih.

OPIS PROIZVODA

Taster za podsetnik Taster za pustanje u rad
K1 K1
I ‘ ‘ I
F <
N - N
Im} ®
& |

Taster za vreme Taster za zaustavljanje
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Simbol

Opis opcije

Lampa za rernu: Omogudava korisniku da prati postupak pripreme hrane bez otvaranja
vrata. Lampa za rernu ce svetleti prilikom upotrebe svih opcija za pripremu hrane, izuzev
ECO funkcije

H

Odledivanje: Cirkulisanje vazduha na sobnoj temperaturi omogucava brze otapanje
zamrznute hrane (bez ikakvog zagrevanja). Ovo predstavlja blag, ali brz nacin skracivanja
vremena potrebnog za odledivanje i otapanje gotovih jela, proizvoda punjenih kremom itd.

Donji greja¢: Greja¢ skriven u dnu rerne emituje toplotu. Ova opcija se uglavnom
upotrebljava za zadrZavanje toplote hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 60
do 120°C. Podrazumevana temperatura je 60°C.

|

Konvencionalni nacin pripreme hrane: Gornji i donji greja¢ su istovremeno uklju¢eni kako bi
omogudili standardni na¢in pripreme hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50
do 250°C. Podrazumevana temperatura je 220°C.

Konvencionalni nacin pripreme hrane sa ventilatorom: Kombinovanje rada ventilatora
sa radom oba greja¢a omogucava izlozenost hrane ujednacenijoj temperaturi, pri ¢emu
usteda energije iznosi 30-40%. Jela budu blago zapeéena sa spoljasnje strane, a ostaju
na visokim temperaturama. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 250°C.
Podrazumevana temperatura je 220°C.

Ravnomerni roétilj: Unutradnji grejac za roétilj se ukljucuje i iskljuéuje kako bi odrzao zadatu
temperaturu. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumevana
temperatura je 210°C.

(| O

Dvostruki rostilj: Uklju¢eni su unutra$nji grejac za rostilj i gornji greja¢. Temperatura se moze
podesiti u opsegu od 180 do 240°C. Podrazumevana temperatura je 210°C.

Dvostruki rostilj sa ventilatorom: Zajedno sa ventilatorom, ukljuceni su unutrasnji grejac¢
za roétilj i gornji grejaé. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 180 do 240°C.
Podrazumevana temperatura je 210°C.

Konvekcijski: Grejac koji je smesten oko konvekcijskog ventilatora predstavlja dodatni izvor
toplote za konvekcijski nacin pripremanja hrane. U konvekcijskom rezimu, ventilator se
automatski ukljuéuje kako bi unapredio protok vazduha unutar rerne i na taj nacin ujednacio
temperaturu za pripremu hrane. Temperatura se moze podesiti u opsegu od 50 do 240°C.
Podrazumevana temperatura je 180°C.

Bl
= -

Lampica u rerni se pali prilikom svih programa pecenija, izuzev ECO funkcije
Kuvanje koja stedi struji. Nezno pec¢e namirnice grejanjem koje dolazi sa gornje i donje
strane.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU UREDAJA

1. Podesavanje sata

1. Pritisnite taster ,, @ “; broj koji oznacava sate e treperiti.

2. Da podesite broj koji oznadava sate, okrenite dugme ,K2" (vrednosti se kre¢u od 0 do 23).

3. Pritisnite taster ,, 8- “; broj koji oznac¢ava minute e treperiti.

4. Da podesite broj koji oznac¢ava minute, okrenite dugme ,K2" (vrednosti se kre¢u od 0 do 59).

5. Da zavrsite podesavanje sata, pritisnite taster ,, @ ".Oznaka ,:" ¢e treperiti, a prikazano vreme ¢e biti

osvetljeno.

Napomena: Sat prikazuje dvadeset ¢etvorocasovno vreme. Nakon ukljucivanja uredaja, na satu ce, ukoliko
nije podesen, biti prikazane vrednosti ,0:00".
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2. Podesavanje opcija

1. Da ukljucite Zeljenu opciju pripreme hrane, okrenite dugme ,K1”. Odgovarajuca ikonica ée zasvetleti.

2. Da podesite temperaturu, okrenite dugme ,K2".

3. Da potvrdite pocetak pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ "

4. Ukoliko ste preskodili korak 2, pritisnite taster ,\2) “ kako biste potvrdili pocetak pripreme hrane, a na LED
displeju ¢e biti prikazano podrazumevano vreme, koje iznosi 9 sati, i podrazumevana temperatura.

NAPOMENA:

1. PodeSavanja vremena na dugmiéima se vrie na slededi nacin:

0-0:30 min: korak ima vrednost 1 minuta 0:30-9:00 sati: korak ima vrednost 5 minuta

2.Vrednost koraka za podesavanje temperature iznosi 5°C, a za podesavanje opcije rostilj 30°C.

3. Da podesite vreme pripreme hrane u toku vec zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K1".
Zatim pritisnite taster ,, ® radi potvrde. Ukoliko taster, \&)“ ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna ¢e
se vratiti na prethodno izabrano vreme kako bi nastavila sa pripremom hrane.

4. Da podesite teperaturu u toku veé zapocetog postupka pripreme hrane, okrenite dugme ,K2"
Odgovarajuca ikonica e zasvetleti. Zatim pritisnite taster , ” da zapocnete pripremu hrane. Ukoliko taster
Y @8 ne pritisnete u roku od 3 sekunde, rerna e se vratiti na prethodno izabranu temperaturu kako bi
nastavila sa pripremom hrane.

3. Podesavanje lampe

1. Da izaberete odgovarajucu opciju, okrenite dugme ,K1”, nakon ¢ega e se uk@éiti odgovarajuca ikonica.
2. Pritisnite taster , &) " da pustite rernu u rad; vrednosti ,0:00" i ikonica lampe , = “ ¢e zasvetleti, a oznaka
"" Ce treperiti.

4. Opcija upit

Opciju upit mozete koristiti u sledeéim rezimima, pri ¢emu e se uredaj nakon 3 sekunde vratiti u trenutni

rezim.

1. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima rada uredaja pritisnite taster ,, &5 kako biste videli
trenutne vrednosti za vreme; ukoliko je opcija podsetnik prethodno podesena, pritisnite taster ,, D kako
biste videli vrednosti za vreme opcije podsetnik.

2. Ukoliko je sat prethodno podesen, tokom rezima podsetnik pritisnite taster ,, &5 kako biste videli trenutne
vrednosti za vreme.

3. Ukoliko je opcija rezervacija prethodno podesena, tokom rezima prikaz sata pritisnite taster &5 kako
biste videli trenutne vrednosti za vreme opcije rezervacija.

5. Opcija zakljucavanje zbog bezbednosti dece

Da zakljucate: istovremeno pritisnite tastere ,, ®-i Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasice se zvuéni signal, a
ikonica ,, @ " ée zasvetleti.

Zakljuc¢avanje: istovremeno pritisnite tastere , ® i Ly trajanju od 3 sekunde. Oglasiée se zvuéni signal
koji Vas obavestava da je opcija zaklju¢avanje zbog bezbednosti dece iskljuc¢ena.

Napomena: Ukoliko tokom reZima rada uredaja zelite da prekinete pripremu hrane, brzim pokretom
pritisnite taster za zaustavljanje. Nema potrebe da pritisak dugo zadrzavate na tasteru za zaustavljanje.

6. Opcija podsetnik

Zadatak ove opcije je da Vas u odredeno vreme, koje se krece od 0:01 do 9:59, podseti da treba da
zapoénete sa procesom pripreme hrane.

Opcija podsetnik se moze podesiti samo kada je rerna u rezimu pripravnosti. Da podesite podsetnik, pratite
slededa uputstva:

1. Pritisnite taster za pode$avanje podsetnika ,, [my)

2. Da podesite vrednosti za sate na podsetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrednosti se kre¢u od 0 do 9).

3. Ponovo pritisnite taster za podesavanje podsetnika,, Q-

4. Da podesite vrednosti za minute na podsetniku, okrenite dugme ,K2". (Vrednosti se kre¢u od 0 do 59).
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5. Pritisnite taster , ® " kako biste potvrdili podesavanje. Uredaj e zapoceti da odbrojava vreme.
Napomena: Zvuéni signal rerne ce se oglasiti 10 puta kada se vrednosti za vreme vrate na nulti sat.
Podsetnik moZete otkazati u toku podesavanja pritiskom na taster za zaustavljanje. Nakon $to podesite
podsetnik, moZete ga otkazati tako $to cete dvaput pritisnuti taster za zaustavljanje.

7. Opcije za pocetak/pauziranje/otkazivanje

1. Ukoliko ste podesili vreme pripreme hrane, pritisnite taster ,,@ " da zapocnete proces pripreme hrane.
Ukoliko je proces pripreme hrane pauziran, pritisnite taster , & " da nastavite sa pripremom hrane.
2. Tokom procesa pripreme hrane, jednom pritisnite taster , (1] kako biste ovaj proces pauzirali. Za

'

otkazivanje procesa pripreme hrane, dvaput pritisnite taster ,, L

8. Opcija ustede energije

1. U rezimu ¢ekanje i u rezimu podsetnik pritisnite taster ,, ®y trajanju od tri sekunde. LED displej ¢e se
iskljuciti i podesiti se na rezim ustede energije.

2. Ukoliko u rezimu ¢ekanje nema nikakvih aktivnosti tokom perioda od 10 minuta, LED displej ¢e se iskljuéiti i
podesiti se na rezim ustede energije.

3. U rezimu ustede energije, pritiskom na bilo koji taster ili okretanjem bilo kog dugmeta izacicete iz ovog
rezima.

9. Opcija rezervacija

. Da biste mogli da koristite opciju rezervacija, morate unapred podesiti sat. Zatim, prilikom podesavanja
sata, morate podesiti i vreme za opciju rezervacija, kada rerna treba da po¢ne sa procesom pripreme
hrane. (a. Pritisnite taster za podesavanje rezervacije ,, &5 " b. Okrenite dugme ,K2" da podesite vrednosti
za sate u okviru opcije rezervacija. Vrednosti se kre¢u od 0 do 23. c. Ponovo pritisnite taster za podesavanje
rezervacije , 89 “; d. Okrenite dugme ,K2" da podesite vrednosti za minute u okviru opcije rezervacija.
Vrednosti se kre¢u od 0 do 59.), ali ovog puta nemoijte pritisnuti sat. Zatim, okrenite dugme ,K1" kako biste
odabrali opciju.

2. Da podesite vreme i temperaturu pripreme hrane, pritisnite taster , ®- Zatim, okrenite dugme ,K1" da
podesite vreme i dugme K" da podesite temperaturu.

. Da zavrsite podesavanja za pripremu hrane, pritisnite taster , ® ", a na ekranu ¢e konstantno biti uklju¢en
sat sa osvetljenom ikonicom rezervacija ,, Z". Nijedna druga ikonica nece biti prikazana. Vreme opcije
rezervacija mozete proveriti pritiskom na taster , &5 Nakon 3 sekunde, na ekranu ¢e opet biti prikazan sat.

4.Kada se dostigne vreme opcije rezervacija, proces pripreme hrane ¢e se automatski aktivirati nakon

zvuénog signala. Zasvetlece ikonica opcije rezervacija ,, X a ostale ikonice za indikaciju ée normalno
funkcionisati.

—

w

Napomena:

1. Nije moguce rezervisati lampu, opciju odledivanje i sondu.

2. Ako u toku rezima rezervacija jednom pritisnete taster za otkazivanje, prikazaée se vrednosti za vreme i
temperaturu u okviru menija rezervacija, a ikonica za ovaj meni ée biti konstantno osvetljena. Ponovnim
pritiskom, displej se vraca na sat. U rezim rezervacija se mozete vratiti i pritiskom na zvezdasti taster.

3. Opcija podsetnik nije aktivna u rezimu rezervacija.

10. Napomena

1. Lampa u rerni je ukljuena prilikom svih opcija, izuzev ECO funkcije.
2. Ako podesite program za pripremu hrane, ali taster , \&) “ ne pritisnete u narednih 5 minuta, na displeju
e se pojaviti trenutno vreme ili ¢e se uredaj vratiti u rezim ¢ekanje. Podeseni program vise nece biti aktivan.
3. Ukoliko taster pritisnete na pravilan nacin, oglasice se zvu¢ni signal. Ukoliko ovo ne uéinite na pravilan
nacin, necete dobiti nikakav odgovor.
4. Zvuéni signal ¢e se oglasiti pet puta kako bi Vas podsetio da je proces pripreme hrane zavrsen.
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RECEPTI ZA ECO FUNKCIJU

Recept Temperatura (°C) Nivo Vreme (min) Predgrevanje
Zapeceni 180 1 90-100 Ne
krompir i sir
Cizkejk 160 1 100-150 Ne
Mesni rolat 190 1 110-130 Ne

DODATNA OPREMA

Zi¢ana polica: Za roétiljanje, posude, pleh uz elemente za
pecenije i rostiljanje.

Boéni nosa¢: Ovi nosadi polica, koji se nalaze sa desne i leve
strane rerne, mogu se skinuti prilikom pripreme velike koli¢ine
hrane, a posude i polica se mogu staviti na dno rerne, pri ¢emu
se upotrebljavaju opcije Radiant grilling (Ravnomerno roétiljanje),
Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i Double grilling with fan
(Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti opcije sa
aktiviranim donjim grejacem, kako se dno rerne ne bi pregrejalo.
(samo za odredene modele).

Univerzalni pleh: Za pripremu velike koli¢ine hrane, kao sto su
socni koladi, peciva, smrznuta hrana itd., ili za sakupljanje masnocée/
sokova i sokova od mesa.

Teleskopske vodice: Neki modeli olaksavaju upotrebu rerne
pomocu teleskopskih vodica. Ove teleskopske vodice, kao i
bocne nosace, mozete razmontirati odvijanjem Srafova kojima
su pri¢vréceni. Kada ih uklonite, posude i policu moZete staviti
na dno rerne, pri ¢emu se upotrebljavaju opcije Radiant grilling
(Ravnomerno rostiljanje), Double grilling (Dvostruko rostiljanje) i
Double grilling with fan (Dvostruko rostiljanje sa ventilatorom).

= NAPOMENA

Kada postavljate posude na dno rerne, NEMOJTE koristiti
opcije sa aktiviranim donjim grejacem, kako se dno rerne
ne bi pregrejalo. (samo za odredene modele)

45

SRB



SRB

UPOZORENJE U VEZI SA POSTAVLJANJEM
POLICA

Kako biste bili sigurni da su police rerne obezbedene, odgovarajuée postavljanje polica na bo¢ne nosace je
od klju¢ne vaznosti. Police i pleh se mogu postavljati isklju¢ivo izmedu prvog i petog nivoa.

Police treba postavljati u odgovarajuéem pravcuy, jer se time spre¢ava da, prilikom pazljivog vadenja police,
vrela hrana sklizne na pod.

ZAMENA SIJALICE

Prilikom zamene, pratite sledece korake:

1. Iskljucite uredaj iz struje ili iskljucite osigura¢ kojim se kontrolise
uti¢nica na koju je jedinica povezana.

2. Odsrafite stakleni poklopac za lampu u smeru suprotnom
od kazaljke na satu (napomena, mozda je zaglavljen zbog
naslaga) i zamenite sijalicu  novom, istog tipa.

3. Ponovo zadrafite stakleni poklopac za lampu.

= NAPOMENA

Upotrebljavajte samo halogene sijalice od 25-40W/220V-240V, T300°C.

PRICVRSCIVANJE RERNE ZA UGRADNI PROSTOR

1. Smestite rernu u otvor ugradnog prostora.

2. Otvorite vrata rerne.

3. Pricvrstite rernu za ugradni prostor u kuhinji pomocu
dva odbojnika A", koji odgovaraju otvorima u okviru
rerne, i pricvrstite pomodu dva $rafa ,B".

VENTILACIONI OTVORI

Kada zavrsite sa postupkom pripreme hrane, a T
ukoliko je temperatura u ventilacionim otvorima D
preko 70 stepeni, ventilator za rashladivanje ¢e

. . . . . Ventilacioni otvori
nastaviti da radi. Ventilator za rashladivanje nece

prestati da radi sve dok se temperatura ne spusti
ispod 60 stepeni.
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POVEZIVANJE RERNE

UGRADNJA
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Primedba:
1. Kod svih dimenzija, dozvoljena su samo odstupanja $ira od uredaja.
2. Prekidac ili uti¢nica ne treba da se nalaze u ugradnom prostoru.

= NAPOMENA

Broj dodatnih elemenata dostavljenih uz uredaj zavisi od uredaja koji ste kupili.

SKIDANJE VRATA SA RERNE

Vrata koja se skidaju omogucavaju potpuni pristup &itavoj unutradnjosti rerne radi lakseg i brzeg odrzavanja.

¢ N

Da biste skinuli vrata, otvorite ih pod Zatvorite vrata pod uglom od Postavite vrata tako da
najvedim mogudim uglom. Zatim priblizno 15°. Vrata podignite i stoje poravnato, sa gornjim
povucite kopéu na Sarki vrata unazad. polako ih izvucite iz rerne. poklopcem okrenutim ka

sebi, stavite Sake na staklo i
povucite ga ka rerni.

47

SRB



SRB

Nakon $to izvuéete unutrasnje

Pazljivo odvojite staklo podizuéi ga za Guranjem postavite staklo u ; vae utras

priblizno 25°. poloZaj pokazan strelicom na staklo, |zvad|vtle I S'TednJ' sloj -
slici. Nezno izvucite staklo iz stakla na nacin prikazan na slici.
lezista.

Kada zavrsite sa ciséenjem, pratite gore navedena uputstva obrnutim redosledom kako biste vrata vratili u
originalni polozaj.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavajte ¢isto¢u proizvoda kako bi dobro izgledao i nastavio da pouzdano radi. Moderni dizajn proizvoda

potrebu za odrzavanjem svodi na minimum. Neophodno je redovno distiti delove proizvoda koji dolaze u

dodir sa hranom.

® Pre svakog postupka odrzavanja i ¢is¢enja, iskljucite uredaj iz struje.

e Sve kontrolne tipke podesite u polozaj OFF (ISKLJUCENO).

o Sacekajte sve dok se unutrasnjost proizvoda ne rashladi i ne postane sasvim malo topla. Postupak ¢is¢enja
e biti laksi nego kada je proizvod zagrejan.

¢ Povrsine proizvoda najpre odistite vlaznom krpom, mekom ¢etkom ili finim sunderom, a zatim ih obrisite
suvom krpom. Ukoliko je izuzetno zaprljan, proizvod istite vruéom vodom u koju ste stavili neabrazivno
sredstvo za ¢iscenje.

o Prilikom ¢isc¢enja stakla na vratima rerne, ne upotrebljavajte abrazivna sredstva za ¢&iscenje ili o$tre metalne
strugace, jer mogu da ogrebu povrsinu ili dovedu do osteéenja stakla.

¢ Nikada ne ostavljajte kisele supstance (limunov sok, sirée) na delovima od nerdajuéeg Celika.

¢ Nemoijte distiti proizvod uredajima za ¢iséenje koji rade pod visokim pritiskom. Plehove za pecenje mozete
prati u blagom deterdzentu.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU o Odlaganju elektri¢ne i elektronske
opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda, pomocicete u sprecavanju pojave potencijalnih negativnih posledica
po zivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koje bi se inace javile usled neodgovarajuceg odlaganja ovog proizvoda.
Simbol na ovom proizvodu ukazuje na to da se ovaj proizvod ne sme tretirati kao otpad izdomacinstva. Umesto
toga, potrebno ga je predati na sabirnom mestu za recikliranje elektri¢ne i elektronske opreme. Odlaganje se
mora obavljati u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada u Zivotnoj sredini. Za vise informacija o
tretmanu, ponovnom iskoris¢enju i recikliranju ovog proizvoda, kontaktirajte lokalno predstavnistvo u svom
gradu, svoju kompaniju za odlaganje otpada iz domadinstva ili maloprodajni objekat u kome ste ovaj proizvod
kupili.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Tesla, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/tesla-ugradna-rerna-bo900mx-akcija-cena/
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