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M3non3BaHe Ha TOBa PBKOBOACTBO

NHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

bnarogapvm By, ve 13bpaxTe dypHa 3a BrpaxaaHe Ha SAMSUNG.

ToBa PbKOBOACTBO 3a NOTPeOUTENA ChbpKa BaxkHa MHMOPMaLIMA 3a 6e30MacHOCTTa 1 UHCTPYKLWK,
npeaHasHauYeHu fa i MOMOTHAT B MAHWMYNMPAHETO 1 NMOAAPBKKATA Ha BalLvs ypes,.

HamepeTe Bpeme fia NpodeTeTe ToBa PbKOBOACTBO 3a NOTpebuTeNs, Npeav Aa 13non3eare gallata
dypHa, 1 NazeTe Tasu KHIKKa 3a ObaelLm CripaBKu.

B PBbKOBOACTBOTO 3a I10Tp66VITEJ1ﬂ Ca n3nonssaHu cnegHNUTe CUMBONA:

A\ NPEOYNPEXOEHUE

PurckoBe v Hebe3omnacHW NPaKTYKK, KOUTO MOXe fa IOBEAaT 10 TeXKKa TelecHa noBpeaa, CMbpT 1/
VN1 NoBpeaa Ha MMYLLLECTBO.

/\ BHUMAHVE

PricKoBe v Hebe30mnacH NPaKTUKK, KOUTO MOXe fa A0BEAAT 40 TenecHa nospeaa u/vnv noepega
Ha VIMYLLECTBO.

3ABENEXKA

[onesHun CbBeTH, MPENoPbKIA U MHHOPMALIMS, KOWTO MomMaraT Ha NoTpebuTena f1a yrnpasnasa
npoAyKTa.

MoHTMpaHeTo Ha Ta3n dpypHa TpAoBa fa 6bae M3MbIHEHO CaMO OT MPaBOCMOCOOEH eNeKTPOTEXHUK.
MOHTMPALLOTO NMiLie HOCK OTFOBOPHOCT 3a CBBbP3BAHETO Ha ypea KbM eNleKTpo3axpaHBallaTta Mpexa
Mpu Cra3BaHe Ha CbOTBETHITE NMPENOPbKM 3a 6e30MacHOCTTA.

BakHM NpegnasHn MepKu

A\ NPENYNPEXOEHWE

To3u ypef; He e npenHa3HaueH 3a yrotpeba oT LA (BKAIUMTENHO Aella) C
HamaneHn Gr31Uecki, CETYBHI UM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTY, C HEOCTaTbUeH
OMWT 11 NO3HAHMA, OCBEH aKO He Ce HabMIOAABAT U Ca UM [afieHI UHCTRYKUMM
33 ynoTpebara Ha ypefia OT 1L, OTFOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT.

[lelaTa TpA6Ba fia 6baaT Nof Ha/A30p, 33 f1a Ce rapaHTVPa, Ye HAMa Aa CY UrpanT
Cypeqa.

[peKbCBAHETO Ha BPb3kaTa TpAOBA 1a Objle BrpafieHo BbB GMKCMPaHOTO
OkabenABaHe Crope/ NpaBynaTa 3a okabenssaxe.

Crnen MOHTVpaHe TPAGBA f1a 1M Bb3MOXHOCT 3a V13K/T10UBaHe Ha ype/a oT
3axpaHBaHeTo. Toa MOe f1a Ce MOCTMrHe, KaTo OCUrypiTe 4OCTBN A0 Liencena
WAV KaTo BrpajuTe NpeBKiouBaTeN CbobpasHO NpaBunaTa 3a okabenssaHe.
AKO 3axpaHBalLyAT kaben e NoBpefeH, Tov TPAOBa fia Obe 3aMeHeH OT
MPOVI3BOAUTENS, HErOB CEPBY3eH MPECTaBUTEN U AIVILIE CbC CXOfIHA
KBaNMVIKaLWA, 3a Aa Ce 30erHe puck.

3a GuKcnpaHe He TPAOBa fa Ce 113MON3BaT aXE3MBHM MATePUA, Thid KaTo Te
He Ce CUMTaT 3a HafIexIHV MeToaM Ha drKC/paHe.

Bvnrapckn 3
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WHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

To3u ypes Moxe fia Ce 13n0n38a OT ielia Haf 8-rofMLIHA Bb3PacT W OT L C
HamaneH GU31Ueck, CETYBHI AV YMCTBEHM Bb3MOXHOCTY, C HEOCTaTbYeH
OMWT 1 MO3HaHWA, aKO Ce HAbMI0AABAT MM Ca UM AAAEHM MHCTRYKLMM 33
ynotpebarta Ha ypefa no 6e3onaceH HauvH v Te pa3ompaT OnacHOCTHTe.
[leliata He 611Ba fja (/1 UrpaAT C ypepa. [ouncTBaHeTo U NoaApPHKKaTa OT
noTpebrTens He TPAOBA A Ce NPABAT OT fieLla 6e3 HabntoaeHue. [lpbxTe ypeaa
W 3aXPaHBaLLMA My kaben aaned oT feLia, NO-MaKy OT 8 FouHM.

YpebT ce HarpAga Mo Bpeme Ha paboTa. TpsbBa a Ce BHUMaBa fa Ce 1130Arsa
[ONVPBT 0 HarpeBaTeNHiTe ef1eMeHTU BbB BbTPELIHOCTTa Ha ¢y pHaTa.
MPEQYMNPEMKAEHVE: OTKpmTITE YacTh MOTaT Aa Ce HarpeAT no BpemMe Ha
paborta. MaseTe MankuTe AeLa HacTpaHu.

He v3non3gaiiTe rpybu abpasviBHI NOUMCTBALLY NPenapaTy M OCTpU
METa/HM CTbPranKM 33 MOYMCTBAHE Ha CTHKIOTO Ha BPATMUKATa, Thid KaTo

Te MOTaT f1a HaapacKaT MOBbPXHOCTTA, KOETO f1a I0BEfE 10 MPbCBaHE Ha
CTBKNOTO.

AKO TO311 ypef Ma GYHKLIMA MOYMCTBAHE, U3NULIHUTE MPbCKM TPAOBa fa Ce
MPemaxHaT NPe/Iu MoYMCTBaHE W BCHUKM ChioBe TPAOBaA Aa Ce NpemaxHar ot
¢ypHaTa No Bpeme Ha NOUMCTBAHE C Napa W cavonodmcTeaHe. OyHKLMATA 32
MOYMCTBAHE 3aBMCY OT MOfENa.

AKO TO31 ypeq Ma GYHKLM 33 MOYMCTBAHE, MO BPEME Ha NOUNCTBAHETO
MOBbPXHOCTUTE MOTaT f1a CTaHaT Mo-ropelLy 0T 0BUYanHOTO U AeliaTa TpA6Ba
na ce abpxar ganed. OyHKLUMATA 3 NOUMCTBAHE 3aBUCH OT MOfieNa.

4 bbarapcku

V13non3Balite Camo TeMnepaTypHaTa CoHAa, MPenopbyaHa 3a Tasu ¢ypHa.
(Mozen camo CbC COHAA 3a Meco)

He TpAbRa Aa ce 13non3ea NapoCTpyiKa.

MPEOYMPEXOEHWE: YBeperte ce, ye yCTPOWCTBOTO € U3KNKOYEHO, Npean aa
CMeHWTe 1amMnaTa, 3a Aa U3berHeTe OnacHOCTTa OT TOKOB yfap.

YpensT He TpsOBa fia ce MOHTVPA 33/ AEKOPATVBHYI BPaTY, 3a Aa Ce u3berHe
nperpsBaxe.

MPEOYMPEMXOEHWE: Ypenst v oTKprTMTE YacTI MOraT Aa Ce Harpeat

no Bpeme Ha pabora. TpabBa Aa ce BHUMaBa Ja Ce 136arsa AONMPBLT

[10 HarpeBaTenHuTe eneMeHTw. [lea, KoUTo ca no-Mankm OT 8 roanHY,
TpAbBa Jja He ce fobnKaBaT A0 dpypHaTa, OCBEH aKo He Ca HabnogaBaHw
HenpeKbCHATO.

BHMMAHWE: MpouecsT Ha roTBeHe TpAbBa fa 6bae HabntogasaH. KpatkuTe
MPOLIECH Ha roTBEHe TPABBa Aa Ce HabMtoaBaT NPOABIKIUTENHO.

Bpatara 1nu BbHLWHITE NOBbPXHOCTV MOTaT f1a Ca FOpeLLM, KOraTo ype/bT
paboTu.

Temnepartypara Ha OCTbMHYTE NOBLPXHOCTU MOXE 1 € BICOKa, KOraTo ypensr
PaboTu. [ToBBPXHOCTHATE MOTaT /13 Ce HArOPELLAT MO BPeme Ha U3Mon3BaHe.
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[locTageTe CKapata B NMo3WLKA, KaTo
V30aBaLLMTe Ce YacTV (CTonepuTe OT iBeTe
CTPaHw) Ca OTNPeN, Taka Ye CKapara fia

NOAABPXa NOCTABAHETO Ha ronemm obemm

XpaHa.

/\ BHUMAHVE

Ako dypHaTa e noBpefeHa Npu TPaHCMOPTVPaHe, He A CBbp3BalTe.

To3w ypen TpsbBa [1a Ce CBbP3Ba KbM eNeKTpUUeCKaTa Mpexa Camo OT CNeLManHo NMLeH3npaH
€NeKTPOTEXHNK.

B Cﬂyan Ha HeM3NpPaBHOCT WKV NoBPeaa Ha ypeaa, He ce onuTBanTe Aa pa6OTI/IT€ c Hero.

lNonpaskwTe MOXe Aa M3BbpLLIBa CamMO CreLManHo NMLEeH3MpaH enekTpoTexHWK. HenpasunHo
V3BbpPLLIEHNTe PEMOHTU MoraT fia JoBeAaT 1O CeP1O3Ha OMAcHOCT 3a BaC 1 OKOMHUTE. AKO BalMAT ypes,
Ce Hy[lae OT PEMOHT, OObpHeTe ce KbM CepBi3eH LeHTbP Ha SAMSUNG vnvi KbM BaLMA JUITbP.

EnekTpunyeckmTe NPoBOAHMUM 1 Kabenu He TpAdsa fa AokocsaT dypHaTa.

(DypHara TpAGBa Aa Obe CBbP3aHa KbM enekTpo3axpaHsalliata Mpexa NnocpeAcTBOM 0fobpeH
npekbcBaY vnv npefnasuten. He Tpabsa Aa ce 13non3sat PaskNoHUTENM UMW YABIKATENN.

EﬂeKTpO3aXpaHBaHeTO Ha ypeia Tpﬂ6Ba [a Ce V3KJIK04UBa, KOraTo Ce 3BbpUIBa PEMOHT WU
no4YmncTBaHe.

BHuMmaBariTe, koraTo BK/ouBaTe €N1IEKTPOYPEN B KOHTAKTV Ha MpexaTa B 61130CT 10 d)ypHaTa.

AKO TO31 ypef 1Ma GYHKLWA 3a roTBeHe C rapa, He paboTeTe C Hero, Korato KaceTara 3a BOAHO
3axpaHBaHe e noBpezeHa. (Camo MoAeM ¢ GpyHKUMA 3a roTBeHe C napa)

KoraTo KaceTaTa e HamyKaHa Ui CuyneHa, He s U3Mon3saiTe 1 ce 0GbpHETE KbM Hal-013Kus
CepBuM3eH LIEHTBP. (Camo Mogenm ¢ GyHKLUMA 3a roTBeHe C napa)

Tasm cbypHa € npefHasHa4eHa CamMmo 3a rotBeHe Ha NPoAyKT1 B AOMalIHN YCIIOBUA.

Mo Bpeme Ha yroTpeba BbTPELUHITE NOBLPXHOCTU Ha GypHaTa Ce HaropeLLABaT v MoraT Aa NPUUMHAT
V3rapAHWA. He JOKOCBaliTe HarpeBaTesHUTE eNeMeHTI U BBTPELLHUTE CTeHU Ha dypHaTa, [JOKaTo
dypHaTa He 13cTuHe.

Hukora He CbxpaHABaliTe 3anannmm MaTepuani Bbs dypHata.

[NoBbPXHOCTVTE Ha dypHaTa Ce HaropelLaBaT Npu paboTa Ha GypHaTa Npu BICOKa TemnepaTypa 3a
NPOABIKUTENEH NEPUO OT BpEME.

[Mpwv roTBEHE BHIMABAWTE, KOraTo OTBapsATE BpaTata Ha GypHaTa, ThbiA KaTo OTBLTPE MOXe 6bp30 Aad
n3nese ropeLy Bb3ayx Wiv napa.

Korarto roteuTe ACTIS, KOUTO ChbPXaT aKOXOJ, aNIKOXOSTBT MOXKE 13 Ce M3Mapw MOPay BUCOKUTE
TemnepaTypu 1 napuTe Aa ce 3ananar, Thil KaTo BK3AT B KOHTAKT C ropela 4acT Ha dypHara.

3a BalliaTa 6€30MacHOCT, He U3MoN3BaiiTe ypeau 3a NoYMCTBaHe C BOAA NOA BUCOKO HanaraHe um
NapOCTPYWMKM.

[euata TpabBa fia ce AbpxaT Ha 6e30MacHO Pa3CTosHyie, KOorato dypHaTa ce U3Mnos3ea.

3ampaseHm xpati, Kato Nuua, TpAGBa Aa Ce roTBAT Ha roffaMaTa Ckapa. AKO e 13Mo3ea TagaTa 3a
neyeHe, TA Moxe Aa ce iedpopmmnpa nopaav ronamata pasfvka B Temneparypure.

He n3n1BaiiTe Bofa BbpXy AbHOTO Ha PypHaTa, KOraTo TA € HaropelleHa. Toa Moxe fia nospeau
emalinmpaHaTa NoBbPXHOCT.

[No Bpeme Ha roTBeHe BpaTVuKaTa Ha dypHaTa TpAOBa Aa e 3aTBopeHa.

He 3acTunarite gbHOTO Ha dypHaTa C anyM1MHUEBO GONMO 1 He NMOCTaBANTE HKAKBM TaBu 3a neveHe
v GOPMI BbPXY HEro. ArlyMUHMEBOTO GOMMO NPENpeYBa MbTs Ha TOMMHATA, KOETO MOXKeE [1a [I0Bee
[0 NOBPEe/a Ha eMainvpaHTe MOBbPXHOCTY 1 NIOLLIM PE3YNTATL OT FOTBEHETO.

CoKoBe OT MI0A0Be OCTaBAT METHa, KOWUTO CMIef, TOBA OCTABAT HEV3MMYMMU BbPXY eMaiinvpaHumTe
MOBBPXHOCTM Ha GypHaTa.

Ipu NPUrOTBAHE Ha MHOTO COYHM KeKoBe TPAGBA Aa Ce U3M0N38a AbJ00Ka Taga.
He nocTassiiTe CbioBe 3a MeyeHe Bbpxy OTBOPEHaTa BpaTa Ha dypHaTa.

[asete feuata faneve ot BpaTnykaTta, Korato A OTBapATe UN 3aTBapATE, Tbi KaTo MoraT Aia ce 6rbeHaT
N Aa NPUWLWNAT NPbCTUTE C/ B HEA.

He cTbnBaiiTe, He ce obnaraiiTe, He CARANTE 1 He NOCTABATE TEXKN NPeaMeTV BbPXY BpaTtaTa.
He oTBapAWiTe BpaTtaTa C M3NWMLIHa NPeKoMePHa Cuna.

NPEAYMPEXAEHWUE: He v3kniousante ypeaa OT MPeXOBOTO 3axpaHBaHe Jopu Cief KaTto cTe
3aBbPLWNIN FOTBEHETO.

NPEOYMPEXAEHUE: He ocTasAlTe BpaTaTa OTBOPEHa, 4OKATO dypHaTa roTBMu.
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9HeduLHOW

WHcTpyKuun 3a 6e3onacHocT

MoHTupaHe

MpaBunHo TpeTMpaHe Ha U3LENNETO Clef Kpas Ha eKCMIoaTauOHHIA MY XKUBOT
(oTnagbUHM eNeKTPUYECcKN 1N eNeKTPOHHN ypean)

(HannuHo B CTpaHM CbC CUCTEMM 3a Pa3AeNTHO CMETOCHOUPAHE)

TO3V 3HaK, NOCTaBeH BbpXY U3AENMETO, HErOBY NPVHAIIIEXKHOCT N
MeYyaTHM MaTepUani, 03Hauasa, ue NPOAYKTHT U MPUHAANEXHOCTUTE
(HanpuMep 3apAAHO YCTPONCTBO, chywwanku, USB kaben) He 61Ba Aa

Ce V3XBbPAAT 3ae1HO C APYrMTe BUTOBK OTNAMbLM, KOraTo K3Teue
EKCMNoaTaUMoHHUAT My »1BOT. OTAeNsiiTe Te3n yCTPOCTBA OT ApyruTe
BMIOBW OTNAAbLM U M1 NpefasaiiTe 3a peLyknvpaqe. Cna3saiiky Tosa
NPaBWNO He 13araTe Ha OMacHOCT 3APABETO Ha APy XOpa ¥ Npefnasgare
OKOJIHaTa Cpefia OT 3aMbPCABAHE, MPEAN3BMKAHO OT GE3KOHTPOSTHO
M3XBbPAAHE Ha oTNagbLUW. OCBeH TOBa, MOAOOHO OTFOBOPHO NoBeeHe
Cb3/1aBa Bb3MOXKHOCT 3a MOBTOPHO (€KOMOMMYHO Cbobpa3Ho) U3Mon3eaHe Ha
MaTepUarnHmTe pecypcu.

[lomaluHmTe noTpebuTenn TPA6Ba Aa Ce CBbPXKAT C Thproeela Ha ApebHo,
OT KOTOTO Ca 3aKymNWIv U3AeMETO, Wi CbC CbOTBETHATA MECTHA [TbPXKaBHa
areHuns, 3a Aa Nonyyat noApobHM MHCTPYKLMM Kbe 1 KOra MoraT fia
3aHecaT Te3w YCTPOWCTBa 3a peLnKnvipaHe, be30MacHo 3a OKoMHaTa cpefa.
KopropaTusHuTe NoTpebuteny CeAsa Aa e CBbPXKaT C A0CTaBUMKa CU U
[1a IPOBEPAT YCNOBMATA Ha JOrOBOPa 3a NOKYyrKa. TOBa V3aenme v HerosuTe
€NeKTPOHHN NPUHAANEXHOCTM He 61Ba f1a Ce CMeCTBaT C ApYri1Te OTNaAbLy
Ha TbProBCKOTO NPeAnpUaTHe.

3a MHbOPMaLIMA OTHOCHO MPVXKMTE Ha Samsung 3a OKoMHaTa cpefia 1 crnelydryHuTe 3a
NPOAYKTa HOPMaTVBHM 3aAbmkeHna, Hanp. REACH, noceTeTe: samsung.com/uk/aboutsamsung/

samsungelectronics/corporatecitizenship/data_cornerhtml

ABTOMaTM4Ha GYyHKLMA 3a NecTeHe Ha eHeprus

« AKO 3a OrnpefienieHo Bpeme HAMa BbBeX/aHe OT NoTpebuTens, JoKaTo ypeabT paboTy, ypeasT crvipa
112 PaboTn M NPEMMHABA B PEXVIM Ha FOTOBHOCT.

« Ocgetnerue: [Npwv rotBeHe MOXKETe Aa U3KI0YMTE amMaTa, KaTo HaTUCHeTe OyToHa 3a OCBET/IEHMe
Ha dypHaTa. 3a NecTeHe Ha eHepPriA OCBETNIEHNETO Ha GypHaTa Ce V3KIoUBa HAKOIKO MUHYTU Cleq
CTapTupaHe Ha Nporpamara.

A\ NPEOYNPEXOEHWE

Tazn c])ypHa TpH6Ba [a C& MOHTMPa OT KBaJ'IVId)MLMpaH TEXHUK. MOHTI/IpaLLlOTO Jimue HOCK OTrOBOPHOCT
3a CBbP3BaHETO Ha ype[a KbM eNeKTPO3axpaHBallata Mpexa npw Cria3BaHe Ha CbOTBETHUTE
NpenopbKM 3a 6e30MacHOCT BbB BalLiA PernoH.

KakBo e BK/1loUeHO

YBepeTe ce, ve BCUUKM YaCTu 1 aKCcecoapu Ce ChbpKaT B MakeTa Ha NpogdyKTa. AKO MMaTe HAKaKsM
npobnem ¢ dypHaTa UM akcecoapuTe, CBbpPXeTe Ce C MeCTEH LIBHTBP 3a 06CIYKBaHE Ha KAMeHTM Ha
Samsung Wi C Tbproselja Ha ApebHo.

DypHata c eguH norneq

02 —

=

~

01 KomaHaHo Tabno 02 [IpbxKka Ha BpaTtaTa 03 Bpata

6 bbnrapcku
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Akcecoapu CBbp3BaHe KbM 3aXpaHBaHeTO

(DypHaTa Ce NpedocTaBA C pas/inyHK akCceCcoapmn, KOUTO BM NoOMarat fia NPUroTBATe Pas3sinyHn BUAOBe

XpaHa, BkrioueTe dypHaTta B eN1EKTPUUECKI KOHTAKT. AKO He
€ HanMueH KOHTAKT 3a Lences rnopaav orpaHnyeHns
3a ONYCTVIM TOK, U3MON3BaiiTe MHOrOMOSMIOCEH
1130/1aTOPEH NMPEKbCBAY (C MOHE 3 MM MEX/AVHHO
[pa3CTosAHMe), 3a fla CNasuTe HapeaobwTe 3a 6e30MacHOCT.

l3non3BanTe 3axpaHBall Kaben c ocTaThuHa

NN

01 02 03 IBIKNHA, KOWTO nopabpxa cneundrkaumnata HOS RR-F
v HO5 W-F, MUH. 1,5~2,5 M.
01 KA®ABO mnm YEPHO

02 CKHbO vnn BANO HomuHaneH Tok (A) MuHManHo ceyeHwve =
03 KbJTTO wmnm 3EJTEHO 10<A<16 15 M2 @
= ’ =
s
16 <A <25 2,5 M2 S
X
m

Taga c gormbaHuTenHa BoprAu ce wiw MpoBepeTe 13XoaHWTE CNeLMOUKALNN, MAPKPaHI Ha

abnbourHa * eTvKeTa.

OTBOpeTe 33AHUA Kanak Ha dypHaTa C oTBepTKa 1
cBareTe BYHTOBETE Ha CKobuTe Ha kabena. Crep Tosa
CBbPKETE 3aXPaHBaLLMTe Kabesm KbM CbOTBETHUTE

TePMMHaNM 3a CBbp3BaHe.

Tele/IHaJ'IbT (—=L) € npefHasHa4yeH 3a 3asemMAaBaHe.

BbpTaL ce wuw v wawnmk * TeneckonuyHa penca *
P P MbPBO CBbPXKETE KBITUA 1 3e1eHIA Kaben
(3a3emABaHe), KoMTo TPAOBA Aa Ca NO-AbAMM OT
3ABEJIEXKA oCTaHanumTe. AKO 113Mon3BaTe KOHTAKT 3a Lencer,
HanvyHOCTTa Ha akcecoapuTe CbC 3Be3aMUKa (¥) 3aBKCKU OT MOAeNa Ha dypHaTa. lencenbT TPAGBA Aa OCTaHe A0CTbNeH Cres

MOHTVpaHe Ha dypHaTa. Samsung He oTrosapsA 3a
aBapUV, Bb3HWKHAIN B PE3yNTaT Ha IMNCBALLO Un
rpewHo 3a3emsABaHe.

A\ NPEOYNPEXOEHWE

He ctbnBante BbpXy U HE orbBaiiTe kabenute no BpEME Ha MOHTMPAHETO ¥ T OPbBbXKTE Aaney OT
M3NbYBalliTe TONNIMHA YaCTK Ha 4>ypHaTa.

Bvnrapckn 7
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MoHTupaHe

MoHTnpaHe B wkad

AKo Brpaxaate GypHaTa B LUKad, HEroBMUTE MNacTMACcOBY MOBBPXHOCTY TPAOBA [ia Ca TEPMOYCTONUMBY
10 90 °C. Samsung He OTroBapA 3a MOBPeAM Ha Mebenn BCIeACTBME Ha M3TbuBaHaTa oT GypHaTa
TOMMHA.

TpabBa Aa ce oc1rypu aeKkBaTHO NPoBeTPABaHe Ha GypHaTa. 3a NPOBETPABaHE OCTaBaTe PasCToAHMe
oT 50 MM Mexay LoNHUA PadT Ha Wkada 1 NoAAbPKaLLaTa CTeHa. AKO MOHTVpaTe GypHaTa noj
roTBaPCKY MNOT, CNeABaliTe HeroBMTe MHCTPYKLIMV 3@ MOHTVPaHe.

Heobxogumm pasmepu 3a MOHTUpPaHe

DypHa (Mm)

=
] A 560 G Makc. 506
z
5 B 175 H Makc. 494
Q
3 C 370 I 21

D Makc. 50 J 549

E 595 K 572

F 595 L 550

8 bbarapcku

BrpaxaaHe B wkad (Mm)

A MuH. 550
B MwH. 560
C MuH. 50
D MwuH. 590 - Makc. 600
E MuH. 460 x MuH. 50

3ABENIEXKA

B wkada 3a Brpax/aaHe Tpa6Ba Aa ma oteopu (E) 3a
13N13aHe Ha TOMMMHATA M UMPKYIaUmMs Ha Bb3ayxa.

[LIkad nog MmBKaTa (Mm)

A MuH. 550
B MuH. 560
C MwuH. 600
D MwnH. 460 x MuH. 50

3ABENEXKA

B wkada 3a Brpax/aaHe Tpa6Ba aa ma oteopu (D) 3a
13NK3aHe Ha TOMMHaTa U LMPKynaLmua Ha Bb3ayxa.
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NMpean pa 3anoyHete

MoHTupaHe Ha pypHaTa

e 7\ YBeperte ce, ye ocTaBATe pa3cToaHMe (A) OT MoHe 5 Mm
Mex/y GypHaTa v BcAKa CTpaHa Ha Lwkada.

HaTucHeTe dypHaTta fokpait B Wkada 1 A drkcmpaiite
3paBo OT ABeTe CTPaHy C 2 BUHTA.

N

Cﬂe,ﬂ, 3aBbpLUIBAHE Ha MOHTMPAHETO CBaneTe 3allTH1A d)\/U'IM, NeHTaTa 1 gpyrte OrnakoBbYHM
maTepmani 1 n3BaaeTe NpeaocTaBeHmTe akcecoapy oT dypHata. 3a fa v3saanTe dypHata oT Wwkada,
MbPBO NPEKbCHETE 3aXPaHBaHETO Ha ¢ypHaTa 1 CBanetTe ABata BMHTa OT ABeTe " CTpaHW.

A\ NPENYNPEXXOEHWE

DypHaTa ce Hy)x[ae OT NPOoBeTPABaHe 33 HOPMasIHa paboTa. He Oriokmpaiite BEHTUNAUMOHHWTE OTBOPY
MPW HYKaKBM OOCTOATENCTBA.

3ABENEXKA

[lecTBATENHUAT HaUMH, NO KOWMTO M3rnexna dypHaTa, MoXe fja e pasnnyeH 3a BCeKM MOAEN.

MbpBOHaYanHM HaCTPOMKN

KoraTo BKniounTe dypHaTa 3a NPbB MbT, Ha AVCNen Ce NMoKa3ea vackT no noapasovparn "12:00" 1 mMvra
CTOMHOCTTa Ha YacoseTe ("'12"). Cnefgante CTbMKMTe NO-A0NY, 3a Aa 3afaAeTe TeKyLma yac.

1. KoraTo mura CTOMHOCTTa 3a Yac, 3aBbpTeTe
CeneKTopa 3a CTOMHOCT (CeNeKTOpPLT OT AACHaTa
CTpaHa), 3a Aia 3a[afeTe Yaca, 1 nocne HaTcHeTe
OK, 3a aa ce NpUABMXMTE HA CTOMHOCTTA 3a
MUHYTUTE.

2. KoraTo mura CTOMHOCTTa 3a MU HYTI, 3aBbpTeTe
CeneKTopa 3a CTOMHOCT, 3 f1a 3aaleTe MVHYTUTE, 1
nocne HatucHete OK.

3a ja NpoMeHuTe TeKyLMA Yac clef MbpBOHaYanHa
HACTPOIIKa, 3a[ipKTe HaTVCHAT Gy ToHa @ 3a
3 CekyHOV v CriefiBaiiTe CTIKMTE NO-Tope.

Mwupusma Ha HoBa dpypHa

[Npenv fa n3nonssate GypHaTa 3a NPbB MbT, NOUMCTeTe BLTPELHOCTTa 1A, 3@ Aa OTCTPaHUTe MUpYi3MaTa
Ha HOBa dypHa.
1. V3BajeTe BCWUKM akcecoapy OT BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTa.
2. BknioyeTe dypHaTa ¢ koHBekumA npu 200 °C nnn KoHBeHUMOoHanHo Ha 200 °C 3a 0KONo vac.
Ta3v npoLieaypa LLe 13ropu BCUYKM OCTaTbuHY MPOV3BOACTBEHM BELIECTBA BbB dypHaTa.
3. KoraTo npoLecsT 3a8bpLum, U3koveTe ¢pypHaTa.

WHTennreHTeH MexaH13bM 3a 6€30MacHOCT

AKo oTBOpUTE GypHaTa, AOKATO TA PaboTw, OCBETIEHMETO Ha GypHaTa Ce BKIOUBA M KakTo
BEHTUNATOPBT, Taka 1 HarpeBaTesHMTe efieMeHTU Cnvpart Aa paboTAT. ToBa e C Len NpefoTBpaTaBaHe Ha
HapaHsABaHVA KaTo M3rapsiHe, KakTo 1 C e NPeAoTBpaTABaHe Ha U3NULLIEH Pa3xof Ha eHeprus. Korato
TOBa CTaHe, NPOCTO 3aTBOPETe BpaTaTa Ha GypHaTa v T MPOABIIKABA [a PAOOTV HOPMAITHO, Thil KaTo
TOBa He e HeM3MPaBHOCT Ha cucTemMara.

Bvnrapckn 9
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Mpean pa 3anoyHete

Akcecoapu

INpv MbPBOHAYANHO M3MON3BaHe Ha aKCeCoapwTe, M3MUIATE M LWATeHO C TOMMa BOfa, Npenapar 1 Cyxa

Vi MeKa Kbpra.

-

~

[locTaBeTe akcecoapa B NpaBWIHaTa NO3MLMA BbTPE

BbB dypHaTa.

OcTageTe pa3CTosHuWe OT MoHe 1 CM Mexay
aKcecoapa 1 AbHOTO Ha dypHaTa v BCeKu Apyr
aKcecoap.

BH1MaBalTe npu 13BaxkAaHETO Ha CboBe W/ Unm
akcecoapw oT dpypHata. [opeLyuTe Cbaose Unn

01 Hwgo1
03 Hweo3
05 Hweo5

OcHoBHa pa6oTa

/ arkceCoapm Mmorat fia NPUYNHAT U3rapaHia.

INpW HarpABaHETO akcecoapumTe MOrar fla ce
nedopmmpart. Crep Kato M3CTUHAT, Te e BbpHaT

02 Hwgo?2

04 Hweo4
MbPBOHAYANHNA CY BUI 1 GYHKUMOHANHOCT.

3a Oa rorsute I'IO-,[I,O6pe, Ce 3arno3HanTe C M3MNON3BAHETO Ha BCEKM arcecoap.

Bbprawy ce
wnw *

BbpTawmaT ce wiil ce ynoTpebsasa 3a neveHe Ha xpaHa Ha rpus Hanpumep
nuneta. /13non3gaite BbpTALLMS CE WL CaMO B €AVHMYEH PEXIM NPY HNBO
3, KbIETO € HanuyeH afanTepsT 3a rpun. PassuiiTe ApbKKaTa Ha rpina, 3a Aa ro
CBanMTe NPU NeYeHe.

Ckapa

Ckapara e npefiHa3HaueHa 3a roTBeHe Ha rpui 1 NneveHe Ha ACTUA.
lNocTaBeTe ckapaTa B Mo3uLWs, KaTo U3aBalLuTe ce YacTu (CTonepuTe OT BeTe
CTpaHw) ca otnpen

Mopnoxka 3a
cKapa *

[oanoxkara 3a CKapa Ce 13MnoJ3Ba 3aeHO C TaBaTta 1 NpeAoTBpaTABa
CTMYaHEeTO Ha TeYHOCTV MO AbHOTO Ha d)ypHaTaA

TaBa 3a neueHe *

TagaTa 3a neuee (abnboumMHa: 20 MM) Ce 13M0M3Ba 3a NeveHe Ha TOPTY, ClaaKu
1 APYTV CNafiKapcKu v3aenua. [ocTaBeTe HaknoHeHaTa CTpaHa oTnpes.

lNocTaBeTe TaBaTa B No3vima 1, 3a fia CbOMpa COKOBETE OT FOTBEHETO, UMW Ha
['bHOTO Ha dypHaTa 3a ronama nopuma meco. lNpenopbysa ce Aa U3non3eate
aKcecoapuTe 3a rpun 3a meca nof 1,5 Kr.

1. lNocTaseTe WyWa B MECOTO. 3a [ja yNecHUTe NOCTaBAHETO Ha LWNLLIA, 3aBuiTe

BbprAaLy ce wuw
M WaLnmK *

JPbKKaTa Ha rpyna B Mocoka Ha TbniA Kpa.

2. [NocTaBeTe neKko cBapeHn KapTodu 1 3eNeHUyLM OKOMO MEeCOTO.

3. TNocTaBeTe NernoTo B cpefHaTa no3nLyia Ha TaBaTa, kato V-obpasHaTta
dopma e otnpen. MocTaseTe Wiyillia BbPXY CTOMKATA, KaTo OCTPUAT Kpal
COuM KbM rbpba Ha GypHaTa, 1 BHAMATENHO HATUCHETE, IOKATO BbPXbT Ha
WMLLa BNe3e BbB BbPTALLMA MexaHn3bM Ha rbpba Ha dypHaTa. TbnmnaT Kpai
Ha Wwwa TPA6Ba Aa Nexu Bbpxy V-obpasHata dopma. (LUnwst uva ase
JPBXKKM, KOWUTO TPAGBA fja ca Hal-61130 Ao BpaTaTa Ha dypHaTa, 3a Aa He ce
MTb3ra WILa Hanpes, Te CbLLo CIy»KaT 1 3a XBaT Ha ApbKKaTa.)

4. OTBbpTETE APBKKATA, NPV [1a FOTBUTE.

5. Cnep roTBeHe 3aBuiiTe 0OPATHO APBKKATA, 3 Aa M3BaAMTE MO-NECHO WnLa
OT CTOMKaTa.

A NPEOYNPEXAEHUE

YBepere ce, e ApbKKaTa Ha BbPTALLMA CE WL € NOCTaBeHa NpasuiHo.
BHvMaBaiTe, KOraTo ¥3nosn3sare BbPTALLMA Ce Wil VIMa 3a0CTpeHu YacTy,
KOWTO MOTaT fia I0BEe/AT [0 HapaHssaHe!

3a fla NpefoTBpaTUTe U3rapsHis, U3MOM3BaiTe PbKaBMLM NPK CBaSHE Ha
BBHPTALMA Ce LKL, ThiA KaTO € MHOTO ropeLL,.

ObnbourHa *

YHuBepcanHa YHMBepCanHaTa TaBa (abn6oymHa: 30 MM) Ce 13M0sI3Ba 3a roTBEHE 1 neveHe.
TaBa * 113non3BaiiTe TaBaTa 3a CKapa, 3a a NPefoTBPaTUTE CTUYAHETO Ha TEUHOCTU
BbPXY IbHOTO Ha dypHaTa.
lNocTaBeTe Hak/oHeHaTa CTpaHa OTrpes.
TaBac TaBata ¢ JOMbAHWTENHA AbNOoUMHA (IbnboyrHa: 50 MM) ce 13non3ea 3a
LOMb/IHUTENHA neueHe CbC WK 6e3 NofNIoxKKaTa 3a Ckapa. [locTaBeTe HaknoHeHaTa CTpaHa

oTnpen.

TeneckonuyHn
pencn *

/13non3BaiiTe NIOCKOCTTa C TENECKOMMYHM Pency, 3a fla MoCTaBuTe TaBaTa,
KaKTo cnefiga:

1. VI3gbpnaiite NNOCKOCTTa € pency oT dypHara.

2. [NocTaBeTe TaBaTa BbpXy MNOCKOCTTA C PEAICU U A NAb3HETe 0OPATHO BbB

bypHara.
3. 3aTBOpeTe BpaTara Ha dypHarta.

10 Bbarapcku

3ABENEXKA

HannyHocTTa Ha akcecoapwTe CbC 3Be3amuKa (*) 3aBICK OT MOAeNa Ha dpypHaTa.
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Onepayun

KomaHgHo Tabno

[penHVAT NaHen ce NpefoCTasa B GoraTa rama OT Matepuanii v LiBeToBe. 3a nofobpsaBaHe Ha

KauecTBOTO AeVICTBUTENHWAT BbHLUEH B Ha GypHaTa MOANEeXV Ha NpomMAHa 6e3 npeanssecTue.

X
7©+
[ I
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 CenekTop 3a 3aBbpTeTe, 3a la M36epeTe PEXIM Ha rOTBEHE UMM QYHKLMA.
pexum
02 Temnepatypa 3nonsearite, 3a Aa 3afjapeTe Temneparypata.
03 Bpeme Ha HaTncHeTe, 3a aa 3afjaaeTe BpeMeTo Ha roTeeHe.
rotseHe
04 Taiimep TalimepbT BM MOMara fia NpoBepuTe Yaca Uiy MPOABIIKUTENHOCTTa, JOKAaTO
roTeuTe.
05 OK HaTvcHeTe, 3a la NOTBBbPAWTE HACTPOMKNITE CU.
06 Hazag OTMeHA TekyllaTa HaCTPOMKa 1 BPbLLA B OCHOBHWA €KPaH.
07 OcBeTneHne Ha HatucHeTe, 33 12 BKAIOUMTE MM VI3KMIOUMTE BBTPELUHOTO OCBETEHME Ha GypHaTa.
dypHaTa OcBeTneHveTo Ha GypHaTa Ce BK/M0UBa aBTOMATUYHO, KOraTo TA 3amnouHe
() 3akniouaHe | paborta. To ce 13KmI0uBa aBTOMATAUHO C/lel ONpefernieH Nepyiop Ha
3a geua) HEeaKTVIBHOCT, 3a [la Ce NeCTV eHepria.
3akntouBaHe 3a fietja: 3a ja ce NpeJoTBPATAT 3M10MOITyKM, 3aK/I0YBaHETO
3a flela IeakTVBMPa BCUYKIM KOHTPONM. MoxeTe obave fa ro v3kioumTe,
KaTo 3aBbpTHTE CENEKTOPA 3a PEXVM Ha U3KTIUYEHO. 3afpbKTe HaTUCHAT
3a 3 cekyHAM 3a ia aKTVBMPaTe, UK 3afjpbKTe OTHOBO 3a 3 CeKyHAW, 3a Aa
NleaKTVBMpaTe 3aK/I0YBAHETO Ha KOHTPOMHMA NaHes.
08 [wucnnen [Moka3ea HeobxoavmaTa MHGOPMaLMS 3a 130paHNTE PEXMMI Ha rTOTBEHE
WIW HAaCTPOVKITE.

09 CenekTop 3a
CTONHOCT

13non3garite cenekTopa 3a CTOMHOCT 3a:

« 3aaBaHe Ha BPDEMETO MM TeMnepaTypaTta Ha roTBeHe.

« 1300p Ha nofenemeHT OT MeHIOTa OT FOPHO HIBO: NouncTeaHe,
ABTOMATUYHO roTBEHE, Creuranta QyHKLMA 1an rpu.

« /1360p Ha pa3mepa Ha NopLMATa 3a NPOrPamm1Te Ha aBTOMATUYHO FOTBEHE.

CTaHAapTHU HaCTPOWKM

CTaHaapTHO e fla TPOMEHSTe Temreparypata no noapasorpaHe 1/mv BpemeTo Ha roTeeHe 3a
pasNMUHUTE peXxxMi Ha roteeHe. Crieagaiite CTbIKUTE NO-A0MY, 3a Aa Perynmpare Temneparypata u/

I BPEMETO Ha NOTBEHE 3a M36paHMﬂ [PEXMM Ha rotBeHe.

Temnepatypa
1. 3aBbpTeTe ceneKkTopa 3a Pexmnm, 3a a n3bepete
g S A peXxXmM 1N GyHKUKA. [oABABa ce TemnepatypaTta
= no noapasbupaxe 3a Bceku 1300p.
2. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3adafeTe
=, enaHaTa Temnepatypa.
3. HatucHete OK, 3a aa NoTBbpAWTE NPOMEHMTE.
3ABENEXKA

AKO He HanpaBwTe APYrv HACTPOWKM B PaMKITe Ha HAKOMKO CekyHaw, dypHaTa 3anousa fa pabotu
ABTOMATWUYHO C HACTPOWKIMTE MO NofpasburpaHe.

3a [a NPOMeHKTE 3afjlafieHaTa TeMrnepatypa, HaTncHeTe 6yTOHa m VI CnefiBanTe CTbrKuTe no-rope.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11
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Onepayun

Bpeme Ha rotBeHe KpaeH vac
1. 3aBbpTeTe ceneKkTopa 3a PexuM, 3a 1a usbepeTe 1. 3agbprete Cenexktopa 3a pexmn, 3a fa 13bepete
=] ]
o PEXMM U GyHKLMA. =) PEXMM M GYHKLMA.
[ i}
]
2. HatucHete 6yTora @) 1 nocne 3asbpreTte 2. HatucHeTe iByKpaTHO D 3aBbpTeTe CEeNneKkTopa
P ceneKkTopa 3a CTOMHOCT, 3a /1 3a1aA€Te KenaHua XN, 3a CTOMHOCT, 3a [ia 3afafieTe XenaHvA KpaeH yac.
- +
yac.
MorkeTe aa 3apazeTe vaca Ha Makc. 23 vaca u
59 MUHYTW.
3. IMo 1360p MOXETe fa OTAOKMTE 3aBbPLIBAHETO 3. Hatucrere OK, 3a fa notebpanTe NpOMEHUTE.
o Ha roTBeHeTO A0 efaH kpaeH yac. HatncHete
- +
6yTora @ v 3nonssaiiTe cenekTopa 3a CTOMHOCT,
3a [la 3afjaeTe KpaviHa Touka. Bukte OTnoxeHo
o 3aBbpLUBaHe 3a noseye VHGopmaLyA.
=|
D
5 4. HatncHete OK; 3a fa NnoTBbpAUTE NPOMEHMTE
z : 33 PAATE NP : 3ABESIEXKA
s
s + AKO xenaeTe, MOXeTe fla roTBuTe, 6e3 a 3aAasaTe KpanHWA Yac. B To3m cnydal dypHaTta By 3anousa
[1a roTBY Ha 3afiafieHara Temnepatypa 6e3 MHpopmaLya 3a BpemeTo 1 B1e TpsAbBa fAa A CripeTe pbyHo,
KOraTo FOTBEHETO 3aBbPLUN.

« 3a [1a NPOMEHYTE 33a[eHA KDaeH uac, HaTvcHeTe 1BykpaTHO 6yToHa @) 1 crieagaiite ropHuTe
CTBMKM.

3ABESIEXKKA

« AKO XenaeTe, MOXeTe Aa roTBuTe, 6e3 [1a 3a[jaBaTe BpeMeTo Ha roteeHe. B To3u cydain dypHata
BV 3aMoYBa fja roTeu Ha 3afafeHaTta TemnepaTypa 6e3 nHpopmMaLma 3a BpemeTo 1 Bre TpAdBa Ja A
CrnpeTe PbYHO, KOraTo rOTBEHETO 3aBbPLUM.

« 3a ja NPOMeHYITe 33a[1eHOTO BPeMe 3a roTeeHe, HaTucHeTe 6yToHa @) 11 cnefigaiiTe ropHUTE CTHIKM,

12 Bbarapcku
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OTno)eHo 3aBbplLUBaHe

OTnoxeHoTo 3aBbplBaHe e rnpeAHasHa4eHo 3a I'IO-y,ElO6HO roTeeHe.

Cnyuai 1

[la npeanonoxmm, Ye nsbepete eaHovacosa pelienta 8 14:00 Yaca v McKaTe fja 3aBbpLUMTE FOTBEHETO
8 18:00 yaca. 3a fja 3afjafeTe KparH1a yac, cmeHeTe Yaca [oToBo B Ha 18:00. DypHarTa Lue 3anouHe
roteeHeTo B 17:00 yaca 1 we 3asbplum B 18:00 Taka, KaKTo CTe HaCTPOUIIN.

Tekyuy yac: 14:00 3aflafieHo Bpeme Ha roTBeHe:

1 yac 18:00

QypHarTa e 3anouHe roteeHeTo B8 17:00 Yaca 1 Lue 3asbplun B 18:00 aBTOMaTUYHO.

| | | —
| | | | |

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Cnyuaw 2

SaLla,EleH KpaeH Yac C OT/1araHe:

Tekyw yac: 14:00 3afafjeHo Bpeme Ha roTBeHe: 3afjafeH KpaeH yac C oTnaraHe:

2 yaca 17:00

QypHarta Le 3anouHe roteeHeTo B 15:00 Yaca 1 e 3asbplun B 17:00 aBTOMATUUHO.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/\ BHUMAHUE

« OTNOXeHO 3aBbpLUBaHe He e HanMYHO B [IBOEH pexiM Ha roTBeHe.
« He opwbKTe xpaHa BbB PypHaTa NpekaneHo 4baro. XpaHata MoXe fa ce pa3sanil.

3a fja u3uncTuTe BpemeTo Ha roTBeHe

MoxeTe aa n3unctute BPEMETO Ha roTseHe. ToBa e NonesHo, ako mckate Aa cnpete <bypHaTa PBbYHO NO
BCAKO Bpeme Nno BpemMe Ha rnpoLieca Ha rotseHe.

1. [lokato dypHata roteu, Hatucrete @), 3a ga
MOKaxeTe 0CTaBaLLOTO BPEME Ha rOTBEHe.

2. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3ajafeTe
N BpEeMeTO Ha roteeHe Ha "00:00". [lpyr HauvH e
NPOCTO fla HaTucHeTe .

w

HaTncHeTe OK. OypHaTa npoabixasa Aa rotemn
npv 33aafeHnTe TemnepaTtypu 6e3 nHGopmauma 3a
BpemeTo.

3ABENEXKA

AKO CTe OTMEHWM BPEMETO Ha roTeeHe, TpAbBa Aa cnpeTe dypHaTa PbUHO, KOraTo TO 3aBbpLUN.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 13
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Onepayun

3a n3umcrTBaHe Ha KpallHUA Yac

MoxeTe f1a 3uncTuTe KpaiHWA yac. ToBa e NoMe3Ho, ako MCKaTe fa crpeTte dypHaTa PbYHO Mo BCAKO
BpEeme Mo Bpeme Ha NPoLIECa Ha roTBeHe.

1. [Jokato dypHaTa pabotu, HatucHeTe aAgykpaTHo @).

2. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 3aafeTe
N KpalHu1A Yac Ha Yaca B MoMeHTa. [pyr HauvH e
NPOCTO Aa HaTUCHETe O,

3. HatncHeTe OK. OypHaTta Npoabkasa Aa roTsu
npwv 3aaafeHnTe Temnepatypu 6e3 nHdopmMalma 3a
BPEMETO.

nnnedsup

3ABENEXKA

AKO CTe OTMEHWIN KpaiiHKa Yac, TpAbBa fa cripeTe ¢ypHaTa PbyHO, KOraTo roTBEHETO 3aBbPLLIM.

14 Bbnrapcku

3a fja cnpeTte rotBeHETO

1. [loKaTo NpoTHUa roTeeHe, HaTucHeTe .

2. HatucHete OK, 3a ja OTMEHUTE roTBEHETO.

3. [lpyr HauMH e NPOCTO [ja 3aBbPTHTe CenekTopa 3a
PEXMM Ha Q"
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Pe>Xnum Ha rotBeHe

-

-—

3ABENEXKA

1. 3aBbpTeTe CENEKTOPA 3a PEXMM, 3a [1a v3bepeTe
PEXUM W GYHKLMA.

2. AKO e HeobXxoaMMO, 33fjalTe BpemMeTo Ha roTBeHe 1/
NV TemnepaTtypara.
3a noseye nHdopMauma BrKTe "CraHaapTHU
HacTpowiKu'",

(DypHaTa 3aroysa fia Ce 3arpasa v Nokassa vkoHata
[55), noxato sBTPEWHATa TeMNepaTypa He fOCTUHE
Lenesara.

[penBapuUTENHOTO 3arpABaHe Ce NMperopbyBa 3a
BCVUKI PEXMMI Ha FOTBEHE OCBEH ako He e MOCoYeHO
[IPYro B yKa3aHWATa 3a roTBeHe.

MoxeTe f1a NPOMEHATE BPDEMETO Ha rOTBEHE 1/Uni Temreparypata no BpemMe Ha roteeHe.

PeXxnmm Ha rotBeHe

Pexnm

TemnepatypeH ananasoH (°C) MpepnoxeHa Temnepatypa (°C)

KoHBekuua

30-250 170

3aIHVAT HarpeBaTesieH efnlemeHT reHepripa TOMnHa, KOATO ce
Pa3npPOCTPaHABa PaBHOMEPHO OT KOHBEKLIVIOHHWA BEHTUMATOP.
//13n0n3BaiiTe TO31 PEXIM 3a NeYeHe Ha PasfnuH HIBa
€JHOBPEMEHHO.

MkoHOMMYHa
KOHBeKLUsA

30-250 170

VIKOHOMWYHATa KOHBEKLWA ONTUMM3MPA HarpesaTesiHaTa cuctema
3a necTeHe Ha eHeprviA Npu roteeHe. BpemeTo Ha roteeHe nexo ce
YBE/MUABa, HO Pe3ysnTaTuTe oCTasar coumte. OTbenexere, ye To3u
PEXVIM HE V3VCKBA NPEeABAPUTENHO 3arpsBaHe.

3ABENEXKA

PEXVMBT Ha MIKOHOMIMYHA KOHBEKLMA, U3MON3BaH 3a onpeaenaHe Ha
Kfaca Ha eHepriiiHa ehekT1BHOCT, € B CboTeeTCTBMe C EN60350-1.

lopHO HarpsiBaHe
+ KOHBEKLMA

40-250 190

[OPHUAT HarpeBaTesieH eNemeHT reHepypa TOMAMHA, KOATO ce
Pa3npPOCTPaHABa PaBHOMEPHO OT KOHBEKLIMOHHWIS BEHTUNATOP.
/13non3BaiiTe TO3M peXmMM 3a 3anryaHe C XpynKasa Kopurika
(Hanpymep Meco nnm nasaxs).

[lonHo HarpsiBaHe
+ KOHBeKUMA

40-250 | 190

[oNHVAT HarpeBateneH enemeHT reHepupa TorvHa, KOATO ce
pa3npoCTPaHABa PABHOMEPHO OT KOHBEKLIMOHHIA BEHTNATOP.
/13non3gaiiTe To31 pexmmM 3a Nuua, X186 uim TopTa.

MpodecroHanHo
neueHe

80-200 | 160

NpodecroHanHoTo neyeHe CTapTpa aBTOMaTUUeH PEXVM Ha
3arpaBaHe Ha dypHaTta 4o 220 °C. Cnef TOBa FOPHUAT HarpesaTeneH
enemMeHT v KOHBEKLIMOHHVIAT BEHTNATOP 3anoysat fja paboTaT 3a
3annyaHe Ha xpaHa, Hanpuvep meco. Cnef 3annyaHe MecoTo Lie
Ce roTBv NMPW HUCKM TemnepaTypu. VI13non3garTe To3v pexinm 3a

Teneuwko, NTnye meco nnun pwéa.

Bbnrapckn 15
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Onepayun

Pexxum TemnepatypeH avanasoH (°C) Mpepnoxexa Temnepatypa (°C) ABTOMaTMYHO roTeeHe

30-250 200 3a HeONUTHW roTBauM GypHaTa npeanara o0ouio 20 peLienTy 3a aBTOMaTUYHO roTBeHe, Bb3non3sgaiite
ce OT Ta3w GyHKUKSA, 33 Aa NecT1Te BpemMe 1 [ja e HayuumTe Nno-6bp30. BpemeTo Ha roteeHe 1
TemnepaTyparTa Lle Ce HaCTPOAT cropep 1M3bpaHata NporpamMa 1 pasmvepa Ha nopumATa.

ToMAMHATa Ce reHepuUpa OT FOPHIAA U AOMHWS HArpeBaTenHy
IZI KoHeeHuvoHanHo | OrVMHaTa cereHeprpa ot rop Ao arpesare
enemeHT. Tasn hyHKLMA TPAGBa Aa Ce 13M0A38a 33 CTaHAAPTHO

MeYyeHe Ha NMoBEYETO BMAOBE ACTUNA. 1. 3aBbpTeTe cenexkTopa 3a pexum, 3a fja n3bepete
—
100-230 | 190 AuTo
I;I [lonHo HarpssaHe [lonHMAT HarpeBaTeneH enemeHT reHepypa TonnnHa. V3nonsgarte
TO3M PEXIM B KPas Ha NMeyeHe 1 roTBeHe, 3a [1a 3aneyeTe JoONHaTa =
UaCT Ha K1LW WK Nnua.
100-250 | 240 2. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a fla 13bepeTe
- = nporpama, u nocne HatucHeTe OK. Lle Bu 6bae
Ij Fonsm rpun TOVITBT C ronama oL Y3TbyBa TOMMHA. V13Mon3saiite To3u pexmm MOKa3aH HAMMUHIA AVaNasoH Ha Terno (pasviep Ha
3a 3anMyaHe Ha ropHaTa YacT Ha XpaHa (Hanpumep Meco, NasaHs nnv nopuATa).
rpeTeH).
100-250 | 240 3. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a CTOVHOCT, 3a Aa 13bepeTe
g Ij NkoHommnueH TonnuHaTa ce 13MbYBa OT rprna C Maska MoBbPXHOCT. Ta3u GyHKUMA P pasmep Ha nopumaATa, v nocsie HatvicHete OK, 3a fia
- +
D
S rpvn TPpAGBa [ia Ce M3MoN38a 3a NO-MaKM ACTUA, KOUTO Ce HyXAaAT OT Mo- CTapTMpate roteeHeTo.
= MaJIKO TOM/INHA, Hanpumep prida N mbiHeHn GareTu.
5
3ABENEXKA

+ HAkou enemeHTV B MporpammTe 3a aBTOMATVMUYHO roTBEHe BK/TIOUBAT NPeABapHTeNHa 3arpaBaHe. 3a
Te31 eNleMeHTY Ce NOKa3Ba HanpedbKbT Ha NPejBapUTENHOTO 3arpsaeaHe. [ocTaBeTe xpaHaTa BbB
dypHaTa, Cnep Kato uyeTe B1NBaHETO 3a 3aBbpLUeHO 3arpaBaHe. Cef Toa HaTUCHeTe Bpeme Ha
roTBeHe, 3a Jia 3anoyHeTe aBTOMaTMYHOTO roTBeHe.

+ 3a noeeue UHHOPMaLIMA BUXTe pa3aena,ABTOMATUYHN NMPOrpamii 3a roTseHe" B ToBa PbKOBO/CTBO.

16 Bbnrapcku
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MouncrBaHe 4. V3non3sgaiiTe Cyxa Kbpna, 3a ja nouncTute

BBTPELIHOCTTA Ha dypHaTa.
VImMa f1Ba pexxvMa Ha noumcTeaHe. Tau GyHKUWA B NMECTV BPEMe, KaTo NMpemaxea HeobXoAMMOCTTa OT

pPeOOBHO PbYHO MOYNCTBaHE. Mo BpemMe Ha TO3¥ npouec Ha ancnned ce NokasBa OCTaBalllOTo Bpeme.

QOyHKUMA NHcTpyKumn

MouncreaHe ¢

C1 ToBa e NOAXOAALLO 3a MOUMCTBAHE Ha SIEKO 3aMbpCABaHe C napa.
napa
MMPOAMTUYHOTO NOUVCTBaHe NPeACTaBABa TOMIMHHO NOUMCTBaHe

MuponutnyHo

C2 MpW BUCOKa Temneparypa. A NPEAYNPEXAEHUE
nouncTeaHe

TA M3rapA OCTaTbLVTE, 33 4a YNIECH PHYHOTO NOUMCTBAHE. He oTBapsiiTe BpaTaTa, A0KATO UMKBITBT He 3aBbplun. BofaTa BbB BBTPELIHOCTTA Ha dypHaTa e MHOTO

ropetla 1 Moxe fa NPUYNHM 3rapaHna.

MouncTBaHe ¢ napa 3ABENTEXKKA
ToBa e NOAXOAALLO 3a MOUNCTBaHE Ha JIeKO 3aMbpcABaHe C Napa.

/ L/

/ HVIpOﬂVITI/I‘-IHOTO NnoYvyncTBaHe NpeacTaBnABa TOMIMHHO MNOYMCTBAHE MPU BUCOKa TeMMNepatypa. T

+ AKO dypHaTa € CUIIHO3aMbPCEHA C Ma3HIHW HaNpUMep CIef NeYeHe 1 roTBEHE Ha rpi, ce

1. Hanewite 400 mn (/4 NHTa) B AONHATA YacT Ha npenopbyBa fa OTCTPaHUTE PbYHO YNOPUTHTE 3aMbPCABAHNA, KaTO U3M03BaTe NOYMCTBALL
/ ypHaTa 1 3aT8OpeTe BpaTaTa. npenapart, Tpeau ia akT1BM1paTe NoOYNCTBAHETO C Napa.

g - OcTaBeTe BpaTtata Ha dypHaTa OTKPEXHATa, KOraTo LIMKBITBT 3aBbpLuK. TOBa e C Len Aa ce No3sonu Ha

BbTPELHATa emMalivpaHa NOBbPXHOCT Aa M3CbXHE 13LANO.
« [loKaTo BBTPELHOCTTa Ha dypHaTa e ropella, aBTOMaTUYHOTO MOYMCTBAHE Ce akTVBMPA. V3uakaliTe,
[IOKaTO GypHaTa U3CTVHE, 1 ONUTANTE MaK.

o
3
)
o
)
=
s
s

+ He v3nuBaiiTe pAa3ko BOAa B AOMHATa YacT. HanpaseTe ro BH1MaTeNHo. B NpoTreeH Ciyyai Moxe Aa

2. 3aBbpTETe CeNeKkTopa 3a Pexum, 3a Aa 13bepete npenee ornpes.

MuponuTnyHO NouncTeaHe

n3rapA oCTaTbUNTE, 3a Aa ynecH pbyHOTO MoYnCTBaHe.

3. 3aBbpTeTe CeneKkTopa 3a CTOMHOCT, 3a fAa U3bepeTe 1. VI3BageTe BC1UKM akcecoapy, BKIKOUMTEHO
. _ C 1 (Moumnctsare ¢ napa), u nocne HatvicHete OK, CTPaHUYHUTE MTb3rauu, v U3bbpLIETe eapuTe
SR 3a la CTapTmpare No4YMCcTBaHeTo. 3aMbPCABAHNA OT BLTPELHOCTTa Ha dypHaTa
[oumcTeaHeTo € Napa NPoLb/Kasa 26 MAHYTH. pBUHO. B NpOTVBEH Ciyyaii Te MoraT Aa ce
Bb3MMaMEeHAT MO BPeme Ha LUMKb/1a 33 MOoUMCTBaHe,

KOETO Aa fjoBefie A0 Nnoxap.
2. 3aBbpTeTe CeNEeKTopa 3a PEXKM, 3a fa 13bepete

:

Bbnrapckn 17
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nnnedsup

Onepayun

3. 3aBbpTeTe cenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa 13bepeTe
P nMponuTMYHo nouncteare (C 2), u nocne HatvcHeTe
OK.

4. 3aBbpTeTe CeneKTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa v3bepeTe

P BPEMETO Ha MoYmncTeaHe ot 3 Huea: 1 4. 50 MviH,,
24. 10 MVH. 1 2 4. 30 M1H.

5. HatncHete OK, 32 fla CTapT1paTe NoYMCTBAHETO.

6. Korato 3aBbpluK, M34akaiiTe dypHaTa fa M3CTUHe,
nocne nbbpLueTe BpaTtata no pbooBeTe C BaxKHa
Kbpna.

/\ BHUMAHME

« He nvinarite ¢ypHaTa, 3aLLOTO TA CTaBa MHOTO ropella no Bpeme Ha LKba.
« 3a pa v3berHeTe 3710MONYKY, PbKTe AellaTa Aaney oT ¢pypHara.
« Crlefj KaTo LUMKbBTBT 3aBbPLUK, HE U3KIToUBaliTe, J0KaTO PaboTy OXNaxaalUMAT BEHTUIATOP.

3ABENEXKA

« Cnef KaTo UMKBITBT 3aMouHe, BBTPELHOCTTa Ha dypHaTa CTasa ropelda. Cef Tosa Bparara ca
3aK/I0YBa OT CbobpaKkeHwA 3a 6e30MacHOCT. Korato UMKBITHT 3aBbPLUIM 1 dypHaTa Ce oxMaay, BparaTa
LL|e Ce OTKIIouM,

- YBepere ce, ye CTe 13npasHuny dypHata Npeamn NourcTeaHe. AKcecoapmTe Morat fja ce aedopmvpar
OT BUCOKWTE TeMMNepaTypu BLTpe BbB dypHaTa.

18 Bbnrapcku

Tanimep

Tal?lMepr B/ MoMmara fia nposepuTe Yaca Ui NpoAbIIKUTENHOCTTA, JOKATO roTBUTe.

1. HatucHete Z

2. 3aBbpTeTe CenekTopa 3a CTOMHOCT, 3a Aa n3bepete
P NPOLAB/PKMTENHOCT, U Mocsie HaTvicHeTe OK.
MoxkeTe fa 3agafeTe Yaca Ha Makc. 23 vaca u

59 MUHYTW.

Bkn./n3Kkn. Ha 3ByKa

+ 33 /1a BK/IOUMTE 3ByKa, JOKOCHETE 1 3aapbkTe D 3a
3 CeKyHAN.

+ 3a Aa BK/IOYMTE 3ByKa, JOKOCHETe 1 3afjpbKTe
OTHOBO 3a 3 CEKyHOW.
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NHTennreHTHO rotBeHe

PbyHO rotBeHe

A\ NPEOYNPEXOEHWE 3a akpunamung

AKNMNaMUALT, KOMTO Ce 0bpasyBa NpK rOTBEHE Ha XpaHi, ChAbPalLy HULLECTe, HanpuMep KapTodeH
YNNG, MbPXKeEHU KapTodu 1 XNA0, MOXe fia MPMUMHY 30paBHK Npobnemu. [penopbusa ce fa roteuTe
Te3v XpaH NP HICKM TemnepaTypy, 3a Aa ce 13berHe NpekomMepHo roTeeHe, NpenunyaHe nnu
v3rapsaHe.

3ABENEXKA

. Hpe,ElBapl/ITeﬂHOTO 3arpsaBaHe ce NPenopbyBa 3a BCUYKM PEXKMMIM Ha rOTBEHE OCBEH akO He €
MOCOYEHO APYro B YKa3aHWATa 3a roteeHe.
« Korato 13non3Bate MKOHOMUYHKA rpwn, nocTaeanTe XpaHaTa B LeHTbpa Ha AOMbJ/IHUTE/IHATA TaBa.

CbBeTn 3a akcecoapuTe

DypHaTa B ce NPefoCTaBss C pasnmyeH 6poi 1 BUOBE akcecoapy. MoxeTe f1a YCTaHOBUTE, ue HAKO
akcecoapw o1 Tabnmuata no-aony nvncear. Obade, BbNpekn ue He pasnosnarare C TOUHUTE aKcecoapy,
NOCOYEHM B YKa3aHUATA 3a FOTBEHE, MOXETe fie CfliefjBaTe peLenTuTe C TOBa, KOETO 1MaTe, 1 Aa
NOCTUMHETE ChLUMTE Pe3ysITaTy.

- TaBara 3a neyeHe 1 yH1BepCasIHaTa TaBa ca B3aviMO3aMEHAEMM.

« [Mpvi roTBEHETO Ha Ma3HM XpaHK ce Npenopbyea Aa MocTaBuTe Taga Nog Ckapara, 3a Aa Cborpa
CTYaLLmMTe Ce MasHMHN. AKO B KOMMIIEKTa BI 1Ma MOLJIOKKA 33 CKapa, MOXETe [1a 51 U3ron3gare
3ae/]HO C Tagara.

« AKO B KOMM/IEKTA BM MMa YHMBEPCAHA TaBa UMW Tasa C AOMbAHWTENHA AbNOOYMHA UK 1 iBETE,
no-no6pe e fa 13nos3sate No-AbOOKIA Cb/l 33 TOTBEHE Ha Ma3HI XPaHu.

MeueHe

3a Hait-nobpw pesynTaTi NpenopbyBame fia 3arpeeTe nNpeiBapuTenHo GpypHata.

Tun Temn. Bpeme
XpaHa Axcecoap Huso o o
HarpsBaHe (°C) (MUH.)
Ckapa, @ 25-26 cm popma
MaHguwnan P $op 2 160-170 35-40
3a nevyeHe
Ckapa, ryre, opmMa
MpamopeH Kekc Kapa, [Yremyné Gopu 3 175-185 | 50-60
3a nevyeHe
Ckapa, @ 20 cm dopma 3a
Topra “ap M o 3 190200 | 50-60
neyeHe Ha TopTa
Kekc ¢ mas Bbpxy
TaBa C niogose n YHMBepcanHa Tasa 2 Ij 160-180 40-50
raneta
Ckapa,
Mnopose c raneta 3 170-180 25-30
22-24 cm Cbp 3a dypHa
=
Kypabuiku YHMBepcanHa Tasa 3 180-190 30-35 E
C , -
Nasaka e 3 190200 | 2530 3
22-24 cM Cba 3a GypHa ;
o
Llenyskn YHMBepcanHa Tasa 3 80-100 100-150 3
£
Ckapa, I
Cydne “ap 3 170-180 | 20-25 o
Kynuukv 3a cydne
Kelik c A6Bb1KoBO
YHMBepcanHa Tasa 3 150-170 60-70
TeCTo B TaBUUKa
OoMallHa a,
Aomatura YHMBepCcanHa Tasa 2 ® 190-210 10-15
1-1,2 Kr —
3ampaseHo
MHOTOSINCTHO TeCTO YHMBepcanHa Tasa 2 180-200 20-25
C MbJIHEX
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NHTennreHTHO rotBeHe

Tun Temn. Bpeme Tun Temn. Bpewme
XpaHa Akcecoap Huso o . XpaHa Axcecoap Hueo o o
HarpsBaHe (°Q) (MuH.) HarpsiBaHe (°C) (MUH.)
Ckapa, [MTnue meco (NuneLKo/naTeLlKo/nyeLKo,
Kiw e, wora | 180-190 | 25-35 ( yeuo)
A P Lano nune, 1,2 kr* Ckapa + 3 205 80-100
. Ckapa, YHMBepcanHa Tasa 1
A6 bAKOB nait 2 160-170 | 6575
@ 20 cm dopma 3a neveHe Crapa + 3 —
MapueTa nune v 1 200-220 25-35
OxnageHa nuua YHMBepCanHa Tasa 3 180-200 5-10 H1BEpcata rasa
Ckapa + 3 —
MaTtewkun ropan . 180-200 20-30
PA YHMBepCcanHa Tasa 1
Mevene na meco Liana manka nyiika, Ckapa + 3 180000 | 120-150
Yoana Accecon e T T Bpeme 5Kr YHMBepCanHa TaBa 1
i & HarpsaBaHe (°Q) (MUH.) 3eneHuyum
Ckapa + 3 —
Meco (roBeXxao/CBUHCKO/arHeLKo) S 5 s KcyaJﬂHa . 1 220230 15-20
ToBexzo dune, Ckapa + 3 160-180 50-70 P
1Kr YHvBepcanHa Tasa 1 MeueHn kapTodu Ha Ckapa + 3 200 45-50
TeneLuko dune ¢ Ckapa + 3 60150 00120 nonoBuHKMK, 0,5 K& YHMBepCcanHa Tasa 1
KocT, 1,5 Kr YH1BepcanHa Tasa 1 Pnba
NeyeHo cBMHCKO, Ckapa + 3 = Ckapa + 3 —
' 200-210 | 50-60 MeyeHo pubHo pune . 200-230 10-15
1kr YHVBEpCanHa TaBa 1 p ¢ YHuBepcanHa tasa 1
CBMHCKO Meco Ckapa + 3 . Ckapa + 3 —
160-180 | 100-120 lMeyeHa prba 180-200 30-40
OKOJO cTaBaTa, 1 Kr YHVBepCanHa TaBa 1 2 YHuBepcanHa tasa 1
ArHeLuku ByT Ckapa + 3 170-180 | 100-120 * ObbpHeTe cnep v3TMyaHe Ha NooBMHaTa Bpeme.
1

KOCTTa, 1 Kr

YH1BepCcanHa Tasa

20 bBbarapcku
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MeyeHe Ha rpun [oToBM 3aMpaseHn ACTUA

lNpenopbyBame NpeaBapuTeNHO Aa 3arpeeTe GypHaTa B pexkum Ha ronam rpun. ObbpHeTe cnep
Tun Temn. Bpeme
M3TNYaHE Ha NOMOBMHATa BPEME. XpaHa Akcecoap Hwnso
HarpsBaHe (°Q) (MVH.)
Tun Temn. Bpeme
XpaHa Axcecoa Huso - -
P P varpreave | (0) (k) 3ampazena nua Ckapa 3 200220 | 1525
Xowao 3ampaseHa nasaHsa Ckapa 3 Ij 180-200 45-50
Mpeneyenn “~
. Ckapa 5 240-250 2-4 3ampaze cHa
dumaiikm d)yASZa AvrancH YHuBepcanHa Tasa 3 220-225 20-25
Mpeneyenn
GUAMIKM cbe YHuBepcasnHa Tasa 4 200 4-8 3ampa3eHy KpoKeTy YHuBepcanHa Tasa 3 220-230 25-30
crpeHe
3ampaseH kamembe -
Tenewkn 2 d:/pHa o Ckapa 3 190-200 10-15
Ckapa + 4 “~
cTek* . 230-250 15-20 3ampaseHu b6aretu Ckapa + 3 ~
YHuBepcanHa Tasa 1 . P P 190-200 10-15
CbC 3aMBKa YHMBepCanHa Taga 1
Ckapa + 4 “~
Byprepun* - 230-250 15-20 3ampaseHu pubHu Ckapa + 3 ~
Vs YHneepcanta Taga ! ™ paseHup P 190200 | 1525 s
pynua YHMBEpCanHa TaBa 1 g
CBUWHCKO Meco
BUHCKO M 3ampa3seH prbeH Crapa 3 EI 180-200 20-35 E
Ckapa + 4 B B o
CBUHCKN MbpKOnM b |f| 230-250 20-25 Gyprep %
YHvBepcanHa tasa 1 5
=
Ckapa + 4 “~ S
HaaeHnun “ap 230250 | 1015 E
YHuBepCanHa tasa 1 2
m
MTun
Ckapa + 4
Munewkmn ropan b |i| 230-240 30-35
YHMBepcanHa Tasa
Ckapa + 4
Munewwkm 6yTueta b Ii' 230-240 25-30
YHMBEpCarnHa TaBa 1

* ObbpHeTe e 2/3 OT BPEMETO Ha roTBeHe.

Bbnrapckn 21
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NHTennreHTHO rotBeHe

MpodecnoHanHo neyeHe

To31 pexvim BKOYBA aBTOMATUUEH LIMKBA Ha 3arpasane Ao 220 °C. [OpHWAT HarpesaTten v

KOHBEKLMOHHWAT BEHTUNATOP pa6OTﬂT MO Bpeme Ha npoLeca Ha 3annyaHe Ha MecoTo. Ha to3n etan

XpaHaTa Cce rotem 6aBHO OT NPeABapPUTENIHO 3afafleHaTa HUCKa Temneparypa. [pouecsT npoTtnya Npu

pa60Ta W Ha ONHWA 1 TOPHKWA HarpeBaTeﬂATow peXxnm e NoAxXodALl 3a neyeHe Ha mecCa 1 pl/|6aA

YHMBepcanHa Tasa

XpaHa Akcecoap Hueo Temn. (°C) Bpeme (1)

Ckapa + 3

[NeyeHo roBexxao 80-100 3-4
YHMBepCanHa TaBa 1
Ckapa + 3

CBVHCKO NeyYeHo 80-100 4-5
YHMBEpCanHa TaBa 1
Ckapa + 3

[NeyeHo arHeLko 80-100 3-4
YHMBEpCanHa TaBa 1
Ckapa + 3

MaTewkn ropan b 1 70-90 2-3

XpaHa Akcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
3ampaseHn
KapTodeHn yempxic, YHMBEPCanHa TaBa 3 190-210 20-30
0,3-0,5 kr
MeyeHn pnbHM Ckapa + 3
04.08 P 1 200-220 2030

dunerta, 0,4-0,8 Kr YHvBepCanHa Tasa
MaHnpaH XpynKasu ;
pUBHI puneTa, CKapa + 200-220 20-30
0,4-0,8 kr YHMBEpCanHa Taga 1
lNeyeHo roBexao CKapa + 2

0,8-1,2 ’ 1 180-200 50-70
dune, 0,8-1,2 kr YHBepcanHa Taga
lMeueHn 3eneHuyLy,
0,4-0,6 Kr YHMBEPCaHa TaBa 3 200-220 20-30

dypHa, 0,3-0,5 Kr

= MKoHOMIMYHa KOHBeKLA
=
=
o To31 pexvm 13Non3Ba ONTUMM3MPAHEe CUCTEMA 3a HarpPABaHE, Taka Ye [ja NecTuTe eHeprig npu
E roteeHe. [peanarat ce cnefHuTe BpeMeHa Ha roTBeHe 3a Ta3u kateropua 1 dpypHaTta He 61Ba aa ce
E 3arpABa NPeABaPUTENHO 3a NecTeHe Ha OLLe eHepryiA.
° MoxeTe fa yBenuumTe v Hamanute BPEMETO Ha roTBeHe /1 TeMnepaTtypaTta cnopep salluTe
g NpeanoUMTaHNS.
2
3 XpaHa Axcecoap Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
MNnopose c ranerta,
Ckapa 2 160-180 40-60
0,8-1,2 kr
Hebenern kaptodu,
YHVBepCanHa TaBa 2 190-200 50-70
0,4-0,8 kr
HageHnun Ckapa + 3
’ 160-180 15-25
0,3-0,5 Kkr YHMBepcanHa Tasa 1
3ampaseH yurc 3a
YHMBepCanHa Tasa 3 180-200 20-30

22 Bbarapcku
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ABTOMaTMYHM NPOrpamMm Ha roTBeHe

B cnefHata Ta6n|/|ua Ca Noka3zaHu 20 aBTOMATUYHM MPOrpamy 3a roTBeHeE, CKkapa 1 neyeHe.

Tna CbAbpXKa KOmMyecTBata, AMarnasoHnTe 3a Terfio 1 NOAXOAAWMTE NPENOPbKN. PeXxvmmTe Ha rotBeHe 1

BPemMeHaTa Ca NpenporpaMmmnpandm 3a sallie y,D,O6CTBO. e OTKpUETE HAKOW peLenTy 3a aBTOMaTnyHm1Te
MNpOorpamy BbB BalllaTa KHXKKa C MHCTRYKLN.

ABTOMATWYHMTE NPOrpamu 3a roteeHe 10 8, 18 1 19 BKNKOUBAT 3arpABaHe 1 MOKa3BaT HanpeabKa Ha

3arpAsaHeTo. lNocTtaseTe XpaHaTa BbB cbypHaTa, cnen Kato vyete 6vinBaHeTo 3a 3aBbpLUIEHO 3arpaBaHe.
Cnep ToBa HaTUCHETe Bpeme Ha roTBEHE, 3a [la 3aNnoYHeETe aBTOMAaTUYHOTO roTBeHe.

A\ NPEOYNPEXAEHVE

BuHaru nsnonseante KYXHEHCKM PbKaBULW, KOraTo V3BaxKAaTe XpaHaTa.

XpaHa

Terno (kr) Akcecoap Hueso

A5

Knw
"NlopeH"

12-15 Ckapa 2

[puroTeeTe TeCTOTO 3a KuLUa W ro MOCTaBETe B KOBIMb/ Cbf 3a KHLL
¢ avameTbp 25 cm. CrapTvpaliTe Nporpamara, Cfief KaTo uyete
61NBaHeTO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, 1 HanemnTe MbaHexa v
NoCTaBeTe Cbjja B LIEHTbpa Ha ckaparta.

N2

XpaHa

Terno (kr) Axcecoap Huso

A6

MaHauwnan

0,5-06 Ckapa 3

[NpuroTeTe TECTOTO M MOCTaBETE B YepHa MeTarnHa Kpbria dopma
3a neyeHe C AMameTbp 26 cv. CTapTrpaiiTe Nporpamara, cnef kato
yyeTe GMNBAHETO Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpABaHe, 1 NocTaseTe popmarta
B LIEHTbpa Ha CkaparTa.

A1l

KapTtodeH rpeteH

1,0-15 Ckapa 3

IMpwroTeeTe CBEX KAPTODEH rpeTeH B OrHEYNOpPeH CbA C AnAaMeTbp
22-24 cm. CTapTupaiiTe Nporpamata, Cfief Kato UyeTe OvnBaHeTo Ha
3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, U NOCTaBeTe Cbfa B LieHTbpa Ha CKapata.

A2

3eneHuykos
rpeteH

08-12 | Ckapa | 3

A7

MpamopeH Kekc

0,7-08 Ckapa 2

[NpuroTeeTe TECTOTO ¥ rO NOCTaBeTe B YepHa MeTanHa opma 3a
neyere oT TN ryrenxynd nunm 6yHa. CrapTvpaiite Nporpamata, cneq
KaTo yyeTe OKMBaHETO Ha 3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, 1 NocTaBeTe
dopmaTa B LieHTbPa Ha CKapara.

[TpovroTteeTe CBEX 3e/1eHUYKOB rPETEH B OTHEYNOPEH Cb/ C AUamMeTbp
22-24 cm. CTapTipaiiTe Nporpamara, Cfief Kato yeTe OVnBaHeTo Ha
3aBbPLUEHOTO 3arpABaHe, U MOCTaBeTe Cbfa B LeHTbpa Ha CKaparta.

A3

JlasaHsA

1,0-15 | Ckapa | 3

[puroTseTte OMaLLHa fla3aHA B OrHeYNopeH Cb/ C AMamMeTbp
22-24 cm. CTapTupaiiTe Nporpamara, Ciefl Kato YyeTe OvnBaHeTo Ha
33aBbPLWEHOTO 3arpABaHe, M NOCTaBeTe ChAa B LIEHTbPa Ha CKapaTa.

A8

[aTcku Kekc

0,7-0,8 Ckapa 2

MpuroTeeTe TeCTOTO W o NOCTABETe B YEPEH METaNeH MPaBobIbieH
Cbf 33 nevere (IbmxmHa 25 cv). CrapTupaiite Nporpamarta, cneg
KaTo YyeTe BKMBaHETO Ha 3aBbPLIEHOTO 3arpsABaHe, 1 nocTasere
(bopmara B LeHTbPa Ha CKaparta.

A4

A6bNKoB nan

12-14 | Ckapa | 2

MpuroTseTe A6BAKOB Nait B 24-26 CM MeTanHa GopMa 3a neyeHe.
CrapTupaliTe Nporpamara, Ciefj Kato uyeTe OvnBaHeTo Ha
3aBbPLIEHOTO 3arpsiBaHe, v NocTaseTe Gopmarta B LIEHTbPa Ha
CKapaTa.

A9

[NeueHo roBexxao
dune

09-11 Ckapa + 2

1,1-13 YHVBepCanHa Tasa 1

MoanpaseTe roBexAoTo U ro OCTaBeTe B XNafguIHMKa 3a 1 vac.
MocTaseTe BbpXy CKapata CbC CTPaHaTa C NoBeye MasHVHM Harope.

A10

[NeueHn arHewwKn
MbPXKONN C
nognpasKku

04-06 Ckapa + 4

06-0,8 YHVBepCanHa Tasa 1

MapV\HOBaI;\Te Map4yeTarta arHewKko Meco C NOANPaBKM 1 T
MOCTaBeTe Ha CKaparta.
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NHTennreHTHO rotBeHe

Ne XpaHa Terno (kr) Akcecoap Huso Ne XpaHa Terno (kr) Akcecoap Hueo
0911 Crapa + 2 03-05
1,1-13 YHVBepCanHa TaBa 1 3ampaseHn unnc YHVBEpCanHa Tasa 3
— A17 0507
A1 Liano nune Ha pypHa

M3nnakHeTe 1 noumcTeTe NuneTo. HamaxeTe NneTo C 0ro u
PasnpepneneTe 3aMpa3eHuia umnc 3a dypHa BbPXy TaBa.

noanpasku. [ocTasete ro ¢ ropanTe Hafony BbpXy CKapata U ro

0ObpHeTe, BeHara Wom dypHaTta bunHe. 03-06 c ;
Kapa
04-06 Crapa + 4 06-09
A12 | MNunewkn ropan 06-08 YHuBepcanta Tasa 1 A18 | 3ampaseHanuua | MocTtasete 3ampaseHara nvLa B cpeaata Ha ckapara. Craptuparite
MapiHoBaifTe FopANT 1 1 CIOXETe BbpXy CKapaTa. nporpamara, Ciiefl KaTo YyeTe GMMNBaHeTo Ha 3aBbPLIEHOTO
3arpsABaHe, NocTaseTe ckaparta. [TbpeaTa HaCTPOVIKa € 3a ThHKa
03-05 Ckapa + 4 .
UTanaHcKa NiLa, BTopata HacTPOViKa e 3a aebena nuua.
0,5-0,7 YHUBepCanHa Tasa 1
A13 MbcTbpBa 0810
bCTEP Vi3nnakHeTe 1 noyucTeTe pribata v A NOCTaBeTe BEPTUKATHO Ha YHVBEpCanHa TaBa 2
ckapara. [lobaseTe NIYMOHOB COK, CON W MOAMNPaBKM B pubarta. 1,0-1,2
HapexeTe MoBbPXHOCTTA Ha KOXaTa C HOX. HamaxeTe C 0nro v Cor. A19 JomaiuHa nuua MpuroTeeTe AoMalLHa MMLa C TECTO C Mast U A NOCTaBeTe Bbpxy
< 04-06 Crapa + 4 TaBaTa. TernoTo BkoYBa A06aBKM KaTo COC, 3eNeHUyLM, LyHKa 1
= o
3 0608 YuBepcanHa Taga 1 cvpere. CrapTvipaiiTe Mporpamara, Cief] Kato uyeTe 61nBaHeTo Ha
g A14 | Oune ot cbomra 3aBbPLIEHOTO 3arpsABaHe, NocTaseTe Tasata.
o V3nnakHeTe 1 noyrcTeTe GueTaTa cTekose. [ocTaseTe drinetata
I y
= KOXaTa Harope Bbpxy ckapara. 0506 Crapa 5
o
3 N 0,708
S 04-06 DepmeHTauus Ha
® YHUBEpCaHa TaBa 4 A20 ;
] 06-08 Tecto ¢ Mas MpuroTeeTe TeCTo B KyMa 11 ro MOKPWIATe C NpUnenBatLo Gonvo.
o T .
A5 Meuenm MocTaBeTe ro B LieHTbPa Ha ckapaTa. [TbpeaTta HacTpOlika e 3a TecTo
3eneHyyLm HapexeTe 1 MpUroTeeTe Pe3eHH TYKBUUKY, NaTNapKaH, UyLLKa, YK 1

3a Mila 1 KeKc, a BToparta € 3a 1eCTo 3a xnA6.

uepw aoMaTu. HamaxkeTe CbC 3exTVH 1 noanpasKu. Pasnpenenete ru
PaBHOMEPHO BbPXy TaBaTa.

06-08

YHMBepCcanHa Tasa 3
08-1,0

MeyeHn kapTodu

A16
Ha NONOBUHKN CpexeTe efjpy KapTodu (BCekn no 200 r) Ha NONOBUHKIN Ha b/IKMHA.

[NocTaBete cbC CpA3aHaTa YacT Harope Bbpxy TaBa ¥ ' HaMaxkeTe
CbC 3eXTUH 1 NOAMPaBKN.

24 bBbarapcku

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 24 2018-12-04 PM 3:57:33




CbpaoBe 3a U3NUTaAHUA

Cnopep ctaHaapta EN 60350-1

2.MeyeHe Ha rpun

3arpeiiTe NpeBapUTENHO NMpasHata dypHa 3a 5 MUHYTH, KaTo K3nosn3saTe GyHKLUMATA 33 FONAM rpus.

Tun xpaHa Akcecoa Huso fvn fewn. Bpeme
1.Neuene P P Harpasate | () (MuH.)
[NpenopbKkuTe 33 NeueHe ce OTHACAT IO NpeaBapUTENHO 3arpATa dypHa. BrHaru noctasamnTe Mpenevenn
“~ 250
HaKfoHeHaTa CTpaHa KbM Npe/jHaTa Bpara. dwmiiki o1 Crapa 5 ) 12
I a PR - Tun Temn. | Bpeme 6an X146 '
1N XpaH K 1B
P P HarpsBaHe (°C) (MUH.) foBexau Ckapa +
4 “~ 250 1%018-22
6yprepu* YHuBepCanHa Tasa
3 |:| 165 25-30 1 (makc.) 27 7-10
(12 ea) (33 CTMYaHe Ha Ma3HKMHaTa)
Ape6Hu YhWBepcana Tasa 2 160 28-33 * O6bpHeTe Cref #/3 OT BPEMETO Ha roTBeHe.
cnagku
144 155 35-40 3.TNeueHe Ha meco
MacneH Tun Temn. Bpeme
- Tun xpaHa Akcecoa Huso
GncKEuT YHU1BepcanHa Tasa 1+4 140 35-40 P p HarpsiBaHe (°Q) (MUH.)
b
2 |:| 160 | 3540 Ckapa+ 3 — 3
BesmacneH Ckapa + Liano nune* ( YHMBepCanHa TaBa ) 1 () 205 80-100 E
naHAauInaHeH dopma 3a neveHe Ha Kellk 2 160 35-40 23 CTVIHANE Ha MasHHaTa '_:':;
Kenk (C TbMHO MOKpHUTVIE, @ 26 CM) * O6bpHeTe cef 13TyaHe Ha NosoBrHaTa Bpeme. 5
s
144 155 | 4550 g
m
Ckapa + F3
2 hopmu 3a NeyeHe Ha Kelk 1 nocraseH |:| 160 70-80
*(C TBMHO MOKpUTHE, [viaroHanHo
220 cm)
A6bAKOB nait YHWBEpCanHa Tasa +
Ckapa +
2 oMY 33 MledeHe Ha Kelik 143 160 | 8090

**(C TBMHO MOKPWUTHIE,
220 cm)

* [1Ba Kelika ce MOCTaBAT Ha CKapaTa OT3af BNABO 1 OTNPeA BAACHO.

** [1Ba Kelika Ce NOCTaBAT B LIEHTbPa efinH BbPXY APYT.
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MopapbxKa

MouncrBaHe

A\ NPEOYNPEXOEHUE

YBepeTe ce, Ye dypHaTa 1 akcecoapuTe ca U3CTVHaNW, Npeav a 3anoyHeTe ja noyncTaare.
He n3non3eaiiTe abpasvBHM NpenapaTy 3a NOYMCTBaHE, TBbPAM YETKM, CTbPrasky, CTOMaHeHa Bb/Ha,
HOXOBE MNW Apyri abpasnBHM MaTepHam.

BbTpeluHa yacT Ha dypHaTa

+ 3a nouncTBaHe Ha dypHaTa OTBBTPE U3MOM3BaliTe UMCTa Kbpra 1 C1ab npenapart 3a NouncTBaHe 1y
Tor/a CanyHeHa Bofa.

« He umncTeTe ¢ pblie yrimbTHEHWETO Ha BpaTaTa.

+ 3a pa v3berHeTe NoBpesa Ha eMainpaHnTe MOBbPXHOCTY Ha dypHaTa, 13Mon3eaiite camo
CTaHAaPTHM NPErnapaTi 3a NOUYMCTBaHE Ha GypHMU.

+ 3a [1a OTCTPaHuTe YNOpUTO 3aMbPCABaHE, 3M03BaliTe CnelnaneH npenapar 3a NoYnCTBaHe Ha

bypHU.

BbHLIHa YacT Ha pypHaTa

3a [1a NOUMCTUTE BbHLIHUTE YacTV Ha GypHaTa, HanpUMep BpartaTa, ApbKKaTa v AUCN/es, U3Non3sanTe
MeKa Kbpria 1 flek NouncTBaLL, npenapat Uiy caryHeHa Boga vi NOACYLIeTe C KyxHeHCKa XapTus Ui
Cyxa Kbpria.

MasHVHWTE 1 3aMbPCABAHNATA, 0COBEHO OKOMO APbXKATA, MOraT A Ce 3aAbpaT NOPaaV 1aBaLLMA OT
bypHaTa ropett Bb3ayx. [penopbysa ce fa NouncTBaTe ApbKKaTa Cef BCAKO 13Mon3BaHe.

AKkcecoapu

M3mmeante arkcecoapuTe cnen BcAaka yrIOTpe6a n I'IO,EleLIJaBaVITe C KyXHeHCKa Kbpna. 3apna OTCTpaHuTe
YNOPUTUTE 3aMbPCABAHKIA, , HAKMCHETE B TOM/a CalyHeHa BOfa 3a OKOS0 30 MVIHYTV npean
no4YncTBaHe.

MOBBPXHOCT OT KaTaNUTUYEH emaiin (caMo NPUNOKNMN MOAENN)

Pa3rnobaemmnTe 4acTu ca NOKPUTU C TbMHOCKB KaTanmTuueH emaiin. Te MoraT fia ce 3aMbpcAT OT
Ma3HMHY, Pa3MNPbCKBaHM OT UMPKYNMPALLNA Bb3[yX NPY KOHBEKLIVMOHHO HarpABaHe.

Te3u 3amMbpCABaHUA LLe 3aropAT Npu Temnepatypu Ha dpypHaTta 200 °C 1 noseye.

1. VI3BajeTe BCMUKM akcecoapu OT dypHaTa.

2. [louncTeTe BLTPELIHOCTTa Ha dypHaTa.

3. V136epeTe pexviM Ha KOHBEKLIMA NPU MakcMarHa TemnepaTypa 1 CTapT1paliTe UMKba 3a Yac.

26 bBbarapcku

3ABENEXKA

KaTtanutmuHmTe yactv ca NOKpUTK OT €AHa UK OT TP CTPaHW B 3aBMCUMOCT OT MOAENa.

CBansHe Ha BpaTaTa

3a HopmanHa ynoTpeba Bpatata Ha dypHaTta He TpsabBa fja ce CBas, HO, ako e HEOOXOAMMO CBaNAHE,
HanpUMep 3a NOYMCTBaHe, CNa3BanTe CIeAHUTE UHCTPYKLIWN,

/\ BHUMAHVE

Bpatata Ha dypHaTa e Texka.

1. OTBOpeTe BpaTata v CKoOWTE Ha [BETe MaHT1
V3UATIO.

2. 3aTtBOpeTe BpaTaTa Ha okono 70°. C age pbLe
XBaHeTe CTpaHWTe Ha BpaTaTa Ha dypHaTa B cpeaata
1 APBIHETe C NMOBAMIaHe, AOKATO MaHTUTe MoraT Aa
ObaaT 13BAgEHW.

3. Cnep nouncTBaHe, 3a fla NOCTaBuWTe BpaTaTa,
noBTOpeTe CThIMKM 1 1 2 B 0bpaTteH pen. CkobaTa Ha
naHTaTa TPAGBA fia e 3aTBOPEeHa OT fBETe CTPaHM.
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CBansHe Ha CTbKNOTO Ha BpaTaTa 3. Cnepn nouncTBaHe Ha CTbKAaTa 3a criobasaHe

Bpararta Ha dypHaTa e cHabaeHa C 3 CTbKNa, NOCTaBeHM 4HO KbM APYro. 01 noBTOpeTe CTbrKM 1 1 2 B 0bpaTeH pef. CBepeTe
Te moraT Aia ce CBanAT 3a IeCHO NMOYNCTBAHE.

) NpasunHMTE NO3MLINM Ha CTbK/aTa C MItOCTPaunATa
N : no-rope.
A\ NPEOYNPEXOEHVE 02 b

Bpatata Ha dypHaTa TpabBa fa ce CBanm oT dypHaTa 3a NoUMCTBaHe Ha CTHKIIOTO. ——

"\ 1. Canete ABaTa BMHTa OT N1ABaTa 1 AsACHaTa CTpaHa

Ha BpaTarta.
P 01 Kanak

02 [ymv Ha Bogaya (OTAACHO 1 OT/ABO)
03 Crbkio?2
04 Crbkiol

3ABENEXKA

Korato crnobsgate BTPELLHOTO CTBKIIO 1, yBEPETE Ce, Ue He U3MOon3BaTe CTHbKIO 2, U PasnonoxKeTe
2. CarneTe Kanaka 1 OTCTpaHeTe CTbK0 111 2 v iBaTa OTMeYaTaHoTOo B MOCOKATa, yKasaHa no-fony.

rymeHn Boja4a OT BpataTa.

Konekrop 3a Boga

KonekTtopbT 3a Bofja Cbbrpa He camo 13nmLHaTa Bara
OT FOTBEHETO, HO ChLLO 1 OCTATBLMTE XpaHa. PeloBHO
113Npa3BaiiTe 1 NOYMCTBANTE KONeKTopa 3a Bofa.

A\ NPENYNPEXOEHWE

AKO Bb3HUKHE YT4aHe Ha BOAa OT KONEKTOPa ce

01 Crbkno 1

exyadiifoy]

02 2 Tymmn Ha Bogava CBbPXeTe C MeCTeH CEPBM3EH LIEHTBP Ha Samsung.

01 KonekTtop 3a Bofa

Bbnrapckn 27
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MopapbxKa

CBansHe Ha CTPaHNYHUTE Nib3raun (B 3aBUCUMOCT OT MoAena) CmsaHa
rd T\ 1. HatucHete LieHTpanHaTta YacT Ha ropHaTa YacT Ha
°© CTPAHWYHNA Nb3ray. Kpywkn

1. CaneTe CTbKNEHWA Kanak, KaTo ro 3aBbpTunTe

Q — 06PaTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPENKA.

] 4
h 2. CMeHeTe KpyLuKaTa Ha dypHaTa.
N T 3. [NoumncTeTe CTbKNEHWUA Kanak.
| 4, ToTOBO, ClefiBaliTe CTbKa 1 No-rope B 0bpateH
pef, 3a Aa NOCTaBKTe OOPATHO CTHKEHMA Kanak.
= P
/T 7\ 2. 3aBbpreTe CTPaHWYHUA MiTb3ray NprbnmnsntenHo E
I O]
§ 45°, L
N -

A\ NPENYNPEXOEHVE

/

+ Mpeaun aa cmeHwTe KpyLKa, U3KmioueTe GypHaTa 1 U3BazeTe 3axpaHsalLyia kaben.
« V3non3sanite camo 25-40 W/ 220-240V, 300 °C TepmoyCTonumBIM KpyLLKK. MoxeTe fja 3aKkynuTe
0A00PEHW KPYLLIK/ OT MECTEH CEPBU3EH LIEHTBP Ha Samsung.

« BuHaru n3non3gante Cyxa Kbpra, Korato 6opaBuTe C XanoreHHa KpyLika. ToBa e C Len fia ce

s
N

npefoTBpaTh NorafgaHeTo Ha oTrnevaTbUn Mk NOT NO KPYLUKATa, KOETO CKbCABA KMBOTA .

T N 3. V3gbpnaiite v n3BaaeTe CTpaHNYHUA Boday OT

NIONHWTE Ba OTBOPA.

exyadiiroy|
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OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNpaBHOCTU

KOHTPONHN TOUKMN

AKO Bb3HVKHE npobnem ¢ GpypHaTa, MbPBO HamnpaBeTe CNpaBka B TabnuLaTa No-Aosy U onuTaiite

NpenoKeHnTe peteHna. AKO NPOBIEMBT MPOABIIKM, Ce CBbPKETe C MeCTeH CEPBY3eH LIEHTbP Ha

Samsung.

Mpobnem

MprunHa

LencTtene

Mpobnem

MpuunHa

[encTeue

BbHLIHaTa YacT Ha
dypHaTa e TBbpAE
ropetya no Bpeme Ha
pa6orTa.

+ AKO dypHaTa e MOHTUPaHa Ha
MACTO 6e3 fobpa BeHTUNaLWS

» CnasBaiite pa3cToAHMATa,
npenopbYaHn ot
PBKOBOACTBOTO 33 MOHTVIPaHe
Ha NpoayKTa.

ByToHwuTe He moraT pa ce
HaTUCKaT NPaBUHO.

AKO ViMa Uy»KA0 TANO, 3aXBaHATO
mexay OyToHuTe

« OTCTpaHeTe UyKA0TO TANO U
OnuTaiTe OTHOBO.

CeH30p€H MOAEN: ako MMa
B/lara no BbHLUHAaTa Yact

OTcTpaHeTe Brarata v onuTainTe
OTHOBO.

Bpatata He MOXe Aa ce
OTBOPY MPaBMUIHO.

+ AKO ViMa OCTaTbLiV OT XpaHu
MeX [y BpaTaTa 1 BbTPeLIHOCTTa
Ha npogyKTa

Mouuctete pobpe dypHata
1 NoCse OTBOPETE OTHOBO
Bparata.

AKo € 3aaaneHa dyHKUMATa 33
3aK/ouBaHe

[NpoBepeTe fanv He e 3aaaneHa
byHKUYISTA 33 3aKITIOYBaHE.

He ce nokasBa YacbT.

AKO HAMa 3axpaHBaHe

MpoBepeTe fanm uma
3axpaHsate.

QypHarta He paboTu.

AKO HAMa 3axpaHBaHe

MposepeTe fanu nma
3axpaHBaHe.

DypHata cnnpa, AoKaTo
paboTu.

AKO € 13KioYeHa OT KOHTaKTa

CBbpKeTe OTHOBO
3axpaHBaHeTo.

BbrpeluHoTo ocBetneHne
e cnabo nnu He ce
BKJIHOYBA.

+ AKO namnarta ce BKJ10YBa 1
cnef ToBa Ce U3K/YBa

Jlamnata ce 13KkoYBa

ABTOMATWYHO Cef onpeseneHo
BpeMme 3a necTeHe Ha eHeprviA.
MoxeTe fia A BKAloUMTE OTHOBO,
KaTo HaTUCHeTe GyToHa 3a
ocBeTneHne Ha dypHata.

AKO namnata e NokpuTa ot
YyXam Tena no Bpeme Ha
rotBeHe

[NouncTeTe BETPEWHOCTTa Ha
dypHaTa 1 nocne nposeperte.

DypHarta ce U3KoYBa no
BpEeMe Ha paborTa.

Ako NPOABIIKMNTENTHOTO roTBEHE
OTHeMa noseye Bpeme

Cnep rotBeHe AbAro Bpeme
ocTaBeTe GypHaTa fja U3CTUHe.

AKO OXMaKAaLWAT BEHTUMATOP
He paboTn

Cnywaiite 3a 3ByKa Ha
OXNaxAaLLnA BEHTVNATOP.

Ha ¢ypHaTta Bb3HVKBA
TOKOB yfiap.

AKO 3axpaHBaHeTo He e
NPaBWIHO 3a3eMeHo

AKO 13M0513BaTe KOHTaKT 6e3
3a3emnBaHe

MNpoBepeTe faanu 3axpaHeaHeTo
€ NPaBWIIHO 3a3eMeHO.

Mma cTnyaHe Ha Boaa.

AKO ¢ypHaTa e MOHTVpaHa Ha
MACTO 6e3 fobpa BEHTUNALWA

Cna3BgaliTe pasCToAHNMATA,
npenopbyaHy ot
PBKOBOACTBOTO 3@ MOHTVPaHe
Ha NpopyKTa.

V13nu3a napa npe3
LienHaTHa Ha Bparara.

BbB ¢pypHaTa ocTaBa Boga.

B 3aBMcKMOCT OT xpaHaTa B
HAKOW CITyYan MOXe Aa ce
obpasysa napa 1um Bofa.
ToBa He e Hen3npaBHOCT B
npoayKTa.

OctageTte dypHaTa Aa U3CTmHe
1 Mocse M36bpLLIETE CbC Cyxa
NIOMaKMHCKa Kbpra.

Korato ce 13ronssar HAKOSKO
Lercena 3a efyiH KOHTaKT

V13non3gaiiTe eavH wencen.

[o dypHara He cTura
3axpaHBaHe.

AKO HAMa 3axpaHBaHe

NpoBsepeTe ganv ma
3axpaHBaHe.

flpkocTTa BbTpe BbB
dypHaTta ce npomeHs.

ApKkoCTTa Bapvpa CNpAMo
NPOMEeHUTE B U3XOAHaTa
MOLLHOCT.

[MpomeHw B 13xoAHaTa
MOLLHOCT MO Bpeme Ha rotseHe
He Ca HeM3npPaBHOCT 1 HAMA

Hy>K[a fia ce TpeBOXuTe.
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OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNpaBHOCTU

Mpobnem

MpnunHa

[enctaue

Mpobnem

MprunHa

HenictBue

[oTBEHETO NpUKIoYY,
HO OXJlaXKAALLYMAT
BEHTUJIATOP BCE oLle
paboTu.

BeHTUNATOPBT aBTOMATUYHO
paboTn onpepeneHo Bpeme, 3a
[1a NPOBETPY BLTPELIHOCTTa Ha
bypHaTa.

ToBa He e Hen3npaBHOCT B
NPOAYKTa, Taka ue HAMa Hy»Kaa
[la Ce TPEBOXMTE.

DypHarta He ce 3arpsiBa.

AKO BpaTaTta e OTBOpeHa

3aTBOp€Te BjpaTaTa /1 3anoyHeTe
OTHa4ano.

AKO KOHTpOMMTe Ha dypHaTa He
Ca HaCTpOeHM NPaBWIHO

Hanpasete cnpagka B rasata
3a paboTa Ha pypHaTta 1 A
HynvpanTe.

AKO e n3ropsan ByLoH unu e
NpeKbCBaYbT Ha Bepwrata e
33[1eMCTBaH.

CmeHeTe GyLIOHa 1N
CTapTMpariTe OTHOBO BEpUraTa.
AKO TOBa Ce CIlyuBa YecTo,
obafieTe Ce Ha eneKTPOTEXHNK.

QypHata He roTsu

npasuHO.

+ AKO BpaTaTa e OTBOpeHa Mo
BpEME Ha roTBeHe

« He oTBapsiTe YecTto BpaTata
OCBEH aKo He roTeuTe Hella,
KOoWTO TPsbBa [a Ce 0OpbLIaAT.
AKO OTBapATe UecTo BpaTaTta,
BbTPELLHaTa Temneparypa e
6b/ie No-H1CKa 1 TOBa MOXe Aa
NoBNMAe Ha pesynTaTuTe.

YpepasT e TOnbA No

Bpeme Ha nnpoInTU4YHO

« ToBa e TaKa, 3aLoTo
NMMPONUTUHHOTO NOYNCTBaHE

ToeaHe e Hen3npaBHOCT B
NPOAYKTa, Taka Ye HAMa Hyx[a

INo BpeHe Ha pabota
13n13a gum.

[pv MbpBOHaYaHO MOHTMPaHe

[pv NbPBOTO M3M0N3BaHE

Ha GypHaTa OT Harpesatena
MOXe a naga aum. Toea He

€ Hen3nNpPaBHOCT W KOraTo
n3nonsgare GpypHata 2-3 NuTy,
ToBa TpA0Ba [1a Cripe.

noyncreaHe. 13M0N3Ba BUCOKM Temnepartypu. [a Ce TpeBoXxunTe.

Mo Bpeme Ha . HI/IpOJ'II/ITI/MHOTO no4vymncTeaHe - ToBaHee Hen3npaBHOCT B
NUPONINTUYHO M3MoN3Ba BMCOKM TeMnepatypu, NPOAYKTa, Taka Ye HAMa HyX[1a
no4vncrTBaHe ce ycella Taka 4e MOXe fa ycetnte [a Ce TpeBoxunTe.

MUpU3Ma Ha N3ropsAno.

V3rapAHe Ha OCTaTbLy OT
XpaHa.

AKO 1Ma XpaHa no HarpeeaTena

OcTageTe dypHaTa fia M3CTUHe
[IOCTAThYHO U OTCTPaHETe
XpaHaTa Mo Harpesatens.

MounctBaHeTo € Nnapa He

pabotu.

Toga e, 3awoTto TeMnepatypata
€ TBbpAe BNCOKa.

OctaBeTte dypHaTa Aa U3CTUHE U
A M3M0M3BaNTe Cref ToBa

Mpu pabota Ha
dypHaTta uma mmpriama
Ha 13ropsno unm
nnacTmaca.

AKO 13n0Nn3BaTe N1acTMacoBM
nnn 4pyrv CbaoBe, KOUTO He Ca
TEPMOYCTONYNBI

l/13non3ganTe CTbKIeHM
TEPMOYCTOMUMBI CbOBE.
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MpunnoxeHwune

NHdopmalmoHHM KogoBe

TexHnueckn gaHHU 3a NpoAyKTa

AKO GypHaTa e B HEM3MPaBHOCT, MOXeTe [1a BUAUTe MHPOPMALIMOHEH KOA Ha ancrnen. Hanpasete

CnpaBka B TabnuLata No-Aony 1 onvTaiiTe NPeAnoXeHTe PELUEHNA.

« Mop 105°C- 16 yaca
« OT105°C po 240 °C-8uaca
« Ot 245 °C o Makc. - 4 yaca

Kon 3HaueHune [Heinicteue
C-d1 Hewr3npaBHOCT Ha 3aKMioYBaHETO Ha BpaTaTa
C-20 y
VI3kmioyeTe 1 CTapTMpaliTe 0THOBO GypHaTa.
C-21 | HemsnpaBHOCT Ha ceHsopuTe AKO MPOBREMBT NPOLXIA, U3KIOUeTe
Cc-22 3axpaHBaHeTo 3a 30 cekyHaV 1N NoBeue
V1 OTHOBO ro BKMtoueTe. AKO TOBa He peLun
CF1 Bb3HmKBa camo npu yeTeHe/nncaHe Ha 6
5 npobnema ce CBbpxeTe CbC CepBM3eH
EEPROM P P P
LEHTBP.
CFo AKO HAMa KOMYHUWKaLMA Mexzy rnaBHaTa 1
BTOPOCTENEeHHaTa neyatHa nnatka
VI3kmioyeTe 1 CTapTMpaliTe OTHOBO GypHaTa.
AKO NPOBAEMBT MPOABITKY, V3KIIOYETe
Bb3HWKBa, Korato MMa npobnem ¢
3axpaHBaHeTo 3a 30 CeKyHAW v noseye
C-F2 KOMYHMKaLMATa Mexay ceH3opHua IC <->
: V1 OTHOBO ro BKAtoUeTe. AKO TOBa He peLLn
OCHOBHUA Ui BTOPOCTEMEHHMA micom
npobnema ce CBbpeTe CbC CePBI3eH
LEHTBP.
MoyucTeTe ByTOHUTE U Ce YBEPETE, Ye HAMA
Mpobnem c 6yToH BOfla BbpXy/OKONO TAX. V3knioueTe dypHata
C-do Bb3HMKBa, KOraTo e HaT1CHAT M 3abpKaH 11 ONWTaiiTe OTHOBO. AKO NPOBNeMbT
6YTOH 3a MPOABIIKATENHO BPEME. NPOABITKN, Ce CBbPXETE C MeCTeH CepBy3eH
LeHTbP Ha Samsung.
MpennaseH npekbcBay
DypHaTa Npofb/Ixasa Aa paboTvi npu
33lafeHa TemnepaTypa 3a NPOAbMKUTENHO | HAMa HeM3npaBHOCT B ccTeMaTa.
S-01 Bpeme. V3kntoueTe GypHata v n3BaeTe XpaHara.

CJ'Ie,[l TOBa OMNMTaliTe OTHOBO HOPMasnHo.

SAMSUNG SAMSUNG

Kop 3a pa3nosHaBaHe Ha Mogena NV70K3370BS/OL
NV70K3370BB/OL

VIHpeKc Ha eHepriiiHa epeKTUBHOCT Ha 3aTBOPEHO OTAeNeHME (EEI saromen) 95,2

Knac Ha eHepruitHa epeKTBHOCT 3a KyXiHa A

KoHcymaLia Ha eHepriis (eneKTpoeHepriis), HeobxoaMMa 3a HarpsiBaHe Ha 0,99 kWh/umnkbn

CTaHOAPTV3MpPaH TOBap B 3aTBOPEHO OTAENEHME Ha enekTprniecka GpypHa no

BPEeMe Ha LiIKbJ1 B KOHBEHLIIOHA/IEH PEXIIM 33 €[HO 3aTBOPEHO OTAENEHNe

(kpaiiHa enekTpryecka eHeprit) (EC ensarsomen)

KoHcymaLyis Ha eHepriis, HeO6XOANMa 3a HarpABaHe Ha CTaHAAPTH3MPaH 0,80 kWh/umkbn

TOBAp B 3aTBOPEHO OTAENEHME Ha eNneKTpryecka GypHa o Bpeme Ha LIKbA B

PEeXUM C MPUHYAMTENHA LIMPKYNALMA 32 E4HO 3aTBOPEHO OTAENEHME

(kpariHa enekTpryecka eHepri) (EC ensarsomen)

Bpoti Ha 3aTBOpeHuTe oTAENEHNA 1

EHeproHocuTen 3a BCAKO 3aTBOPEHO OTAeNEeH e (eNeKTPOeHeprina Unu ras) €eKTp1YeCTBO

06eMm 3a BcAKo 3aTBOpeHO otaeneHye (V) 68n

Bug Ha dypHata BrpageHa

Maca Ha ypega (M) 38,8 Kr

[aHHuTe ca onpenenexu cnopep ctaHgapt EN 60350-1 n PernameHT (EO) Ha KomucuaTta N2 65/2014

1 66/2014.

CbBeTN 32 UKOHOMUA Ha eHeprua

[No Bpeme Ha roTBeHe BpaTaTa Ha dypHaTa TpsbBa Aa OCTaHe 3aTBOPEHa, OCBEH aKo XpaHata TpAbaa
na ce o6bpHe. o Bpeme Ha roTeeHe He OTBapANTE BpaTaTa YecTo, 3a Aa NoAAbpKaTe TemnepatypaTa
Ha dypHaTa 1 fa NecTute eHeprus.

[naHupaliTe 13non3saHeTo Ha GypHaTa, 3a a 13berHeTe 13kouBaHe Ha dypHaTa Mexay rotBeHeTo
Ha e[1HO ACTVIe ¥ CefjBaLLOTO, 3@ [ja NecT1Te eHePrviA U HaManuTe BpeMeTo 3a 3arpsBaHe Ha dypHata.

AKO BpemeTo Ha roTeeHe e noseye ot 30 MUHYTY, dypHaTa MOXe Aa ce M3KMouM 5-10 MUHYTU Npeav
Kpad Ha BpemeTo 3a roTeeHe, 3a a ce necTn eHepria. OcTaTbyHaTa TOrIMHa Le 3aBbpLun NpoLeca
Ha roTseHe.

KoraTo e Bb3MOXHO, roTBeTe NoBeye OT eHO ACTNE €QHOBPEMEHHO.
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SAMSUNG

BbIMPOCK NI KOMEHTAPIA?
CTPAHA OBAJIETE CE WM HY NMOCETETE OHJTAH HA
ALBANIA 045620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 Www.samsung.com/support
*3000 LleHa B MpexaTa
BULGARIA www.samsung.com/bg/support
0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa MMHMA
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytar dotyczacych telefonéw komaérkowych:
POLAND http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA "800 (apel in retea) WW.Samsung.com/ro/support
WWW. X
08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT 9 PP
SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA

080697 267 (brezplacna stevilka)

WWW.samsung.com/si/support
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Ugradbena pecnica

Prirucnik za koristenje i montazu
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL

F:
2

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 1 2018-12-04 PM 3:57:36



Sadrzaj

Koristenje ovog priru¢nika 3
U prirucniku za koristenje koriste se sljedeci simboli: 3

0 .

3 Sigurnosne upute 3

Ef Vazne mjere opreza 3
Ispravno odlaganje proizvoda (Elektri¢ni i elektronicki otpad) 6
Automatska funkcija stednje energije 6
Montaza 6
Sadrzaj paketa 6
Napajanje 7
Nosac ormarica 8
Prije pocetka 9
Pocetne postavke 9
Miris nove pecnice 9
Pametni sigurnosni mehanizam 9
Pribor 10
Rad 11
Upravljacka ploca 11
Opce postavke 11
Nacin kuhanja 15
Automatsko kuhanje 16
Ciscenje 17
Mjerac vremena 18
Ukljucivanje/iskljucivanje zvuka 18

2 Hrvatski

Pametno kuhanje 19
Ruc¢no kuhanje 19
Programi automatskog kuhanja 23
Testirano posude 25
Odrzavanje 26
Ciscenje 26
Zamjena 28
RjeSavanje problema 29
Kontrolne tocke 29
Informacijske Sifre 31
Dodatak 31
List s podacima o proizvodu 31

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 2

2018-12-04 PM 3:57:36



Koristenje ovog prirucnika

Sigurnosne upute

Zahvaljujemo Sto ste odabrali ugradbenu pecnicu tvrtke SAMSUNG.

Prirucnik sadrzi vazne sigurnosne upute i upute za pomoc pri rukovanju i odrzavanju
uredaja.

Procitajte prirucnik prije koristenja pe¢nice i knjizicu spremite za buduc¢u upotrebu.

U priruéniku za koristenje koriste se sljedeci simboli:

A\ UPOZORENJE

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati teSkim tjelesnim ozljedama, smréu i/ili
materijalnom Stetom.

/\ OPREZ

Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati tjelesnim ozljedama i/ili materijalnom
Stetom.

NAPOMENA

Korisni savjeti, preporuke ili informacije koje korisnicima pomazu pri koristenju
proizvoda.

Pec¢nicu smije montirati iskljucivo licencirani elektricar. Postavljac je odgovoran za
prikljucivanje uredaja na izvor napajanja u skladu s odgovarajuc¢im sigurnosnim
preporukama.

Vazne mjere opreza

A\ UPOZORENJE

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) smanjenih
fiziCkih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ni osobe koje
nemaju potrebno znanje i iskustvo, osim ako su pod nadzorom
i upuCene u rukovanje uredajem od strane osobe odgovorne za
njinovu sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne biigrala s uredajem.
IskljuCivanje iz napajanja mora se omoguciti u fiksnom ozicenju
U skladu s pravilima ozicenja.

Mora postojati mogucnost iskopcavanja uredaja iz napajanja
nakon njegovog postavljanja. Iskljucivanje iz napajanja moze
biti izvedeno na nacin da se omoguci pristupanje utikacu ili da
se U skladu s pravilima postavljanja ozicenja na fiksno oziCenje
postavi prekidac.

Ako je utikaC ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili druga osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

Hrvatski 3
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Sigurnosne upute

Navedeni nacin postavljanja ne smije se temeljiti na koristenju
ljepila jer ono nije pouzdan nacin postavljanja.

Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i vise godina, osobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te osobe
koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod nadzorom
te ako su upuceni U rukovanje uredajem na siguran nacin te ako
razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem.
Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora. Uredaj i
kabel postavite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
Tijekom koristenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte dodirivanje
grijaca unutar pecnice.

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruci za vrijeme
koristenja. Malu djecu treba drzati podalje od pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje ili ostre metalne
predmete za CiSCenje stakla na vratima pecnice jer mogu
Izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, prije ¢iscenja mora

se ukloniti prolivena tekucina, a tijekom ciscenja parom ili
samostalnog Cis¢enja U pecnici se ne smije nalaziti nikakvo
posude. Funkcija Cis¢enja ovisi 0 modelu.

4 Hrvatski

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, tijekom Ciscenja povrsine
se mogu zagrijati vise nego inace i djecu treba drzati podalje.
Funkcija Ciscenja ovisi 0 modelu.

Koristite samo sondu za oCitavanje temperature preporucenu za
OvU pecnicu (samo model sa sondom za meso).

Ne smije se Cistiti parom.

UPOZORENJE: Provjerite je li uredaj iskljuCen prije zamjene
lampe kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom Koristenja
postaju vruci. 1zbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati u blizini
uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.

OPREZ: Kuhanje treba nadgledati. Kratko kuhanje treba
kontinuirano nadgledati.

Vrata i druge vanjske povrsine mogu tijekom rada uredaja biti
Vruce.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti moze tijekom
rada uredaja biti visoka. Povrsine mogu postati vruce tijekom
upotrebe.
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Zitanu resetku postavite tako
da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu
okrenuti prema naprijed kako

bi se na zicanu resetku mogla
odloziti hrana vece tezine.

/\ OPREZ

Ako je pecnica ostecena u prijevozu, nemojte je prikljucivati.

Uredaj na napajanje smije prikljuciti iskljucivo posebno licencirani elektricar.
Ako dode do kvara ili ostecenja uredaja, nemojte rukovati njime.

Popravke smije izvrsiti iskljucivo licencirani tehnicar. Neodgovarajuci popravak
moze predstavljati znacajnu opasnost za vas i druge osobe. Ako je pecnicu potrebno
popraviti, obratite se servisnom centru tvrtke SAMSUNG ili distributeru.

Elektricni kabeli ne smiju dodirivati pecnicu.

Pecnicu je potrebno prikljuciti na izvor napajanja pomocu odobrene sklopke strujnog
kruga ili osiguraca. Nemojte upotrebljavati adaptere s visestrukim uticnicama ili
produzne kabele.

Prilikom popravaka ili ¢is¢enja potrebno je iskljuciti napajanje uredaja.
Pripazite prilikom prikljucivanja elektri¢nih uredaja u uti¢nice blizu pecnice.

Ako ovaj uredaj ima funkciju kuhanja parom, nemojte koristiti uredaj ako je spremnik
za dovod vode ostecen (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Ako je spremnik napuknut ili ostecen, ne Koristite uredaj i obratite se najblizem
servisnom centru (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Pecnica je namijenjena samo za kuhanje hrane u domacinstvima.

Tijekom rukovanja unutarnje povrsine pecnice postaju dovoljno vruce da uzrokuju
opekline. Ne dodirujte grijace ili unutarnje povrsine pe¢nice prije nego se ohlade.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu.

Povrsine pecnice postaju vruce pri dugotrajnom rukovanju pec¢nicom na visokim
temperaturama.

Prilikom kuhanja pripazite kod otvaranja vrata pecnice zbog vruceg zraka i pare.

Prilikom kuhanja jela koja sadrze alkohol, alkohol moze ispariti zbog visokih
temperatura i pare se mogu zapaliti ako dodu u dodir s vru¢im dijelovima pecnice.

Zbog svoje sigurnosti ne Koristite uredaje za Cis¢enje vodom pod tlakom ili parom.
Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti od pecnice u upotrebi.

Smrznuta hrana kao $to su pizze treba se kuhati na velikoj resetki. Ako se koristi
posuda za pecenje, moze se izobliciti zbog velikih razlika u temperaturi.

Nemojte lijevati vodu na dno pecnice kada je vruca. To moze izazvati ostecenja na
emajliranim povrsinama.
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Vrata pec¢nice moraju se zatvoriti tijekom kuhanja.

Nemojte pokrivati dno pe¢nice aluminijskom folijom i nemojte stavljati posude za
pecenje ili lim na nju. Aluminijska folija blokira toplinu sto moze dovesti do ostecenja
emajliranih povrsina i loSih rezultata kuhanja.

Sokovi od voca ostavit ¢e mrlje koje se ne mogu izbrisati s emajliranih povrsina
pecnice.

Prilikom pripreme vrlo so¢nih kolaca koristite duboku posudu.
Ne stavljajte posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu podalje od vrata pecnice kako ne bi
udarila u njih ili priklijestila prste pri zatvaranju.

Nemojte stajati na vratima, oslanjati se ili sjedati na njih ni odlagati teske predmete na
vrata.

Pri otvaranju vrata nemojte koristiti prekomjernu snagu.
UPOZORENJE: Ne iskapCajte uredaj iz napajanja ¢ak ni nakon sto je kuhanje zavrseno.
UPOZORENJE: Ne ostavljajte vrata pecnice otvorena tijekom rada.

Hrvatski 5
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ezejuon

Sigurnosne upute

Montaza

Ispravno odlaganje proizvoda (Elektri¢ni i elektroni¢ki otpad)

(Primjenjivo Primjenjuje se u zemljama s posebnim
sustavima za prikupljanje otpada)

Ova oznaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi
ukazuje na to da se proizvod i njegova elektroni¢ka oprema
(npr., punjac, slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati s ostalim
kucanskim otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili
mogucu Stetu za okolis ili ljudsko zdravlje nekontroliranim
odlaganjem otpada, odvojite ovaj predmet od ostalih vrsta
otpada i odgovorno reciklirajte kako biste promicali odrzivu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Korisnici u ku¢anstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod
kojega su kupili proizvod ili ured lokalne vlasti za pojedinosti

o tome gdje i kako se ovaj predmet moze odnijeti kako bi
recikliranje bilo sigurno za okolis.

Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti
uvjete i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova
elektronicka oprema ne smije se mijeSati s drugim komercijalnim
otpadom.

Informacije 0 obvezama tvrtke Samsung u pogledu okolisa i regulatornih obveza
specificnih za proizvod npr. REACH, posjetite stranicu: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Automatska funkcija Stednje energije

« Ako U odredenom vremenu tijekom rada uredaja nema aktivnosti korisnika, uredaj
prestaje raditi i prelazi u stanje pripravnosti.

« Osvjetljenje: tijekom kuhanja mozete iskljuciti svjetlo u pecnici pritiskom na gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje svjetla u pecnici. Svjetlo u pecnici se nekoliko minuta nakon
pocetka kuhanja iskljucuje radi ustede energije.

A\ UPOZORENJE

Pec¢nicu mora montirati kvalificirani tehnicar. Postavljac je odgovoran za prikljucivanje
pecnice na glavni izvor napajanja u skladu s odgovaraju¢im sigurnosnim propisima na
vasem podrudju.

Sadrzaj paketa

Provjerite sadrzi li paket s proizvodom sve dijelove i pribor. Ako imate problema s
pecnicom ili priborom, obratite se lokalnom centru za korisnike tvrtke Samsung ili
prodavacu.

Brzi pregled pecnice

N
\

~

01 Upravljacka ploca 02 Rucica na vratima 03 Vrata

6 Hrvatski
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Pribor Napajanje
Pecnica se isporucuje s razlicitim priborom koji omogucuje pripremu razlicitih vrsta
jela.

Ukljucite pecnicu u elektri¢nu uticnicu. Ako
uticnica s utikacem nije dostupna zbog
dopustenih ogranicenja za struju, koristite
izolacijsku sklopku s vise polova (s razmakom
od minimalno 3 mm) kako bi se zadovoljili
sigurnosni propisi. Upotrijebite kabel za

01 02 03 napajanje dovoljne duzine koji podrzava
specifikacije HO5 RR-F ili HO5 VV-F, min.
1,5~2,5 mmZ.

01 SMEDI ili CRNI
02 PLAVI ili BIJELI
03 ZUTI ili ZELENI Nazivna struja (A) Minimalni presjek

10<A <16 1,5 mm?

eZeJUON

Univerzalna posuda * Vilica za razanj * 16 <A<25 2,5 mm?

% 2 2 \\\\
\
\
A\

Vilica za razanj i raznji¢ * Teleskopska vodilica *

Pogledajte specifikacije izlaznog napona na
naljepnici zalijepljenoj na pecnicu.
OdvijaCem otvorite straznji poklopac pecnice
i uklonite vijke na kopci kabela. Zatim
prikljucite odgovarajuce prikljucke na napon.
Terminal (&) namijenjen je za uzemljenje.
Najprije prikljucite zute i zelene Zice
NAPOMENA (uzemljenje) koje moraju biti duze od
Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi o modelu pecnice. ostalih. Ako koristite uticnicu s utikacem,
utika¢ mora biti dostupan nakon montaze
pecnice. Samsung nije odgovoran za nesrece
uzrokovane zbog nepostojeceq ili neispravnog
uzemljenja.

A\ UPOZORENJE
Tijekom postavljanja nemojte stajati na zicama ili ih uvrtati.

Hrvatski 7
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Montaza

Nosac ormarica

Ako pecnicu ugradujete u ormaric, njegove plasticne povrsine i ljepilo moraju biti
otporni na temperaturu do 90 °C. Samsung ne odgovara za oste¢enje namjestaja uslijed
otpustanja topline pecnice.

Pecnica mora biti pravilno provjetrena. Za ventilaciju ostavite razmak od priblizno

50 mm izmedu donje police ormari¢a i potpornog zida. Ako se pe¢nica postavlja ispod
ploce za kuhanje, slijedite upute za montazu ploce za kuhanje.

Dimenzije potrebne za postavljanje

Pecnica (mm)

Ormaric¢ za ugradivanje pecnice (mm)

A min. 550

B min. 560

C min. 50

D min. 590 - maks. 600
E min. 460 x min. 50

s A 560 G | maks. 506
% B 175 H | maks. 494
® C 370 | 21

D maks. 50 J 549

E 595 K 572

F 595 L 550

8 Hrvatski

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (E) radi
otpustanja topline i prozracivanja.

Ormari¢ ispod sudopera (mm)

min. 550
B min. 560
C min. 600
D min. 460 x min. 50

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (D) radi
otpustanja topline i prozracivanja.
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Prije pocetka

Montiranje pecnice

e N Pazite da ostavite razmak (A) od minimalno
5 mm izmedu pecnice i strana ormarica.

Postavite pec¢nicu u ormaric¢ i pricvrstite je s
obje strane pomocu 2 vijka.

N

Nakon montaze uklonite zastitnu foliju, traku i ostalu ambalazu te izvadite isporuceni
pribor iz pecnice. Kako biste pec¢nicu izvadili iz ormarica, najprije iskljucite napajanje
pecnice i uklonite 2 vijka s obje strane pecnice.

A\ UPOZORENJE

Pecnica treba ventilaciju kako bi normalno funkcionirala. Ni u kojem slucaju nemojte
blokirati ventilacijske otvore.

NAPOMENA

Stvarni izgled pecnice moze se razlikovati ovisno o modelu.

Pocetne postavke

Kada pecnicu prvi put ukljucite u struju, na zaslonu ce se prikazati zadano vrijeme
“12:00" pri ¢emu oznaka sata (“12") treperi. Slijedite korake u nastavku kako biste
postavili trenutacno vrijeme.

1. Dok oznaka vremena treperi, okrenite

o regulator vrijednosti (regulator na desnoj
_ . strani) kako biste postavili sat, a zatim
(o] pritisnite OK (U redu) kako biste se prebacili

na oznaku minuta.

2. Dok oznaka minuta treperi, pomaknite
P regulator vrijednosti kako biste postavili

Q minute, a zatim pritisnite OK (U redu).

Kako biste promijenili trenuta¢no vrijeme
nakon ovog pocetnog postavljanja,gumb @
drzite pritisnutim 3 sekunde i slijedite gore
navedene korake.

ex33a0d (1d

Miris nove pecnice

Prije koristenja pecnice prvi put ocistite je iznutra kako biste uklonili miris nove

pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. U trajanju od jednog sata ukljucite pecnicu s vru¢im zrakom od 200 °C ili klasi¢nim
nacinom rada na 200 °C. Tim ¢e postupkom u pecnici izgorjeti sve preostale tvari iz
proizvodnje.

3. Nakon dovrsetka postupka iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Ako otvorite vrata pec¢nice tijekom njezinog rada, ukljucuje se svjetlo pecnice, a
ventilator i grijac prestaju s radom. Time se sprjecavaju fizicke ozljede kao Sto su
opekotine, ali i nepotrebni gubitak energije. U tom slucaju jednostavno zatvorite vrata,
a pecnica ¢e normalno nastaviti s radom jer to nije kvar sustava.

Hrvatski 9
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Prije pocetka

Pribor

Prilikom prvog koristenja temeljito ocistite pribor toplom vodom, deterdzentom i
mekanom krpom za ¢iséenje.

4 — N\ * Umetnite pribor u pravilan polozaj u pecnici.
05—, « Ostavite razmak od najmanje 1 cm izmedu
04 —ls- pribora i dna pecnice te od drugog pribora.
03 —lls— « Pazljivo vadite posude i/ili pribor iz pecnice.
@l Vruca hrana ili pribor mogu uzrokovati

[ opekline.

@—p « Pribor se moze deformirati dok se zagrijava.
- ~ “_/  Kada se ohladi, vratit ¢e se u prvobitni izgled
01 Razinal 02 Razina2 | izvedbu.

03 Razina 3 04 Razina 4

05 Razina 5

ex3a0d 3(1d

Osnovno Koristenje
Za bolje kulinarsko iskustvo upoznajte se s nacinom koristenja svakog dijela pribora.

Vilica za Vilica za razanj Koristi se za rostiljanje hrane kao sto je

razanj * piletina. Vilicu za razanj upotrebljavajte samo u jednostrukom
nacinu rada na razini 3 na kojoj je dostupan adapter za razanj.
Odvijte rucku raznja kako biste je uklonili pri rostiljanju.

Vilica za razanj i | Posudu za pecenje postavite u poloZaj resetke 1 kako biste
raznjic¢ * prikupili sokove od kuhanja ili na dno pec¢nice ako pecete
velik komad mesa. Preporucuje se koristenje pribora za razanj
za meso tezine do 1,5 Kka.

1. Umetnite razanj u meso. Kako biste lakse umetnuli razanj,
pricvrstite ruc¢ku raznja na tupi kraj.

2. Oko mesa stavite popareni krumpir i povrce.

3. Postavite podlogu u srednji polozaj posude tako da "v" oblik
bude okrenut prema naprijed. Stavite razanj na podlogu sa
zasiljenim krajem prema natrag i njezno pritisnite dok vrh
ne ude u mehanizam za okretanje na straznjoj strani pecnice.
Tupi kraj raznja mora se nalaziti na "v" obliku. (Razanj ima dva
drZaca koja trebaju biti najbliza vratima pecnice kako se razanj
ne bi pomicao prema naprijed, a mogu posluziti i kao drzac za
rucku.)

4. Odvijte rucku prije kuhanja.

5. Nakon kuhanja zavijte rucku natrag kako biste olaksali
uklanjanje raznja iz podloge.

A\ UPOZORENJE

Provjerite je li rucka raznja ispravno polozena.

Pripazite prilikom upotrebe raznja. Vilice i igle su zasiljene i ostre

te mogu prouzrokovati ozljede!

Kako biste sprijecili opekline, koristite rukavice prilikom

uklanjanja raznja jer je jako vruc.

Teleskopske Koristite plocu za teleskopske vodilice kako biste posudu za

vodilice * pecenje umetnuli na sljedeci nacin:

1. Izvucite ploCu vodilica iz pecnice.

2. Posudu za pecenje postavite na plocu vodilica i povucite plocu
vodilica u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

NAPOMENA
Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi 0 modelu pecnice.

Zi¢ana resetka | Zicana redetka dizajnirana je za rostiljanje i pecenje. Zi¢anu
reSetku postavite tako da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu okrenuti prema naprijed.

Umetak za Umetak za Zi¢anu reSetku koristi se s posudom za pecenje i

zitanu reSetku * | sprecava izlijevanje tekucine na dno pecnice.

Posuda za Posuda za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pecenje

pecenje * kolaca, keksa i drugih slastica. Kosi dio posude okrenite prema
naprijed.

Univerzalna Univerzalna posuda za pecenje (dubina: 30 mm) koristi se

posuda * za kuhanje i pecenje. Koristite umetak za Zi¢ani pladanj kako
biste sprijecili izlijevanje tekuc¢ine na dno pecnice.

Kosi dio posude okrenite prema naprijed.

Vrlo duboka Vrlo duboka posuda (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje

posuda * s umetkom za zi¢ani pladanj ili bez njega. Kosi dio posude
okrenite prema naprijed.

10 Hrvatski

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 10

2018-12-04

PM 3:57:39



Rad

Upravljacka ploca

Prednja plo¢a dostupna je u Sirokom spektru materijala i boja. Zbog poboljsanja u
kvaliteti stvarni izgled pe¢nice podlozan je promjenama bez prethodne obavijesti.

Requlator vrijednosti koristite kako biste:

« Postavili vrijeme ili temperaturu kuhanja.

« Odabrali stavku na najvisem izborniku: Cis¢enje, Automatsko
kuhanje, Posebna funkcija ili Rostilj.

09 Regulator
vrijednosti

« Odabrali veli¢inu porcija za programe Automatsko kuhanje.

Opce postavke

(& zastita za
djecu)

(=
a @,
=
o X
=]
|
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 Birac¢ nacina Okrenite ga kako biste odabrali nacin ili funkciju kuhanja.
rada
02 Temperatura Koristite za postavljanje temperature.
03 Vrijeme Pritisnite kako biste postavili vrijeme kuhanja.
kuhanja
04 Mijerac Mjerac vremena olaksava provjeru vremena ili trajanja rada
vremena tijekom kuhanja.
05 OK (U redu) Pritisnite kako biste odabrali postavke.
06 Natrag Otkazuje trenutacne postavke i vraca na glavni zaslon.
07 Svjetlo pecnice | Pritisnite kako biste ukljucili ili iskljucili svjetlo u pec¢nici.

Svjetlo u pecnici automatski se ukljucuje kad pecnica zapocne
s radom. Automatski se iskljucuje nakon odredenog vremena
neaktivnosti kako bi se ustedjela energija.

Zastita za djecu: Kako bi se sprijecile nesrece, funkcija
Zastita za djecu onemogucuje sve kontrole. Uredaj mozete
iskljuciti okretanjem birac¢a nacina rada u iskljucen polozaj.
Drzite pritisnutim 3 sekunde za aktivaciju ili ponovno drzite
pritisnutim 3 sekunde za deaktivaciju zastite na upravljackoj
ploci.

08 Zaslon

Prikazuje potrebne informacije o odabranim nacinima ili
postavkama rada.

Zadana temperatura i/ili vrijeme kuhanja razlikuju se u svim nacinima kuhanja.
Slijedite korake u nastavku kako biste prilagodili temperaturu i/ili vrijeme kuhanja za
odabrani nacin kuhanja.

Temperatura

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste

QE & odabrali nacin rada ili funkciju. Prikazuje se

& zadana temperatura svakog nacina rada.

@]

@
2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
N postavili zeljenu temperaturu.

3. Pritisnite OK (U redu) kako biste potvrdili
promjene.

NAPOMENA

Ako ne odaberete dodatne postavke u roku od nekoliko sekundi, pe¢nica ¢e automatski
zapoceti s radom prema zadanim postavkama.
Kako biste postavili temperaturu, pritisnite gumb § i slijedite gore navedene korake.

Hrvatski 11
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Rad

Vrijeme kuhanja Vrijeme zavrsetka
1. Okrenite birac nacina rada kako biste 1. Okrenite bira¢ naCina rada kako biste
] odabrali na¢in rada ili funkciju. o odabrali nacin rada ili funkciju.
Ij . E]@
B =
:
2. Pritisnite gumb @), a zatim okrenite 2. Dvaput pritisnite @), a zatim okrenite
= regulator vrijednosti kako biste postavili =, regulator vrijednosti kako biste postavili
Q zeljeno vrijeme. zeljeno vrijeme zavrsetka.
Vrijeme mozete postaviti na najvise 23 sata 5
i 59 minuta.
3. Osim toga, mozete odgoditi zavrsno 3. Pritisnite OK (U redu) kako biste potvrdili
P vrijeme kuhanja do Zeljenog vremena. promjene.
Q Pritisnite gumb @ i koristite regulator
vrijednosti kako biste postavili zavrsnu
to¢ku kuhanja. Dodatne informacije
potrazite u odjeljku Odgoda zavrsetka
kuhanja. NAPOMENA
4. Pritisnite OK (U redu) kako biste potvrdili » Ako Zelite, mozete kuhati bez postavljanja vremena zavrsetka. U tom slucaju pecnica
promjene. zapocninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te
morate rucno zaustaviti rad pecnice nakon sto je kuhanje dovrseno.
« Kako biste promijenili vrijeme zavrsetka, pritisnite gumb @) i slijedite gore navedene
korake.

NAPOMENA

« Ako Zelite, mozete kuhati bez postavljanja vremena kuhanja. U tom slucaju pecnica
zapocninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te
morate rucno zaustaviti rad pecnice nakon Sto je kuhanje dovrseno.

« Kako biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite gumb @) i slijedite gore navedene
korake.
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Gumb za odgodu zavrsetka kuhanja
Gumb za odgodu zavrsetka kuhanja dizajniran je za olaksano kuhanje.

1. slucaj

Pretpostavimo da ste odabrali recept za Ciju pripremu je potreban sat vremena i
postavili ste vrijeme kuhanja na 14:00 h, a zelite da kuhanje zavrsi u 18:00 h.

Kako biste postavili vrijeme dovrsetka kuhanja, vrijeme promijenite pomocu funkcije
Zavrsetak kuhanja na 18:00 h. Pecnica ¢e zapoceti s kuhanjem u 17:00 h, a zavrsiti u
18:00 h kao Sto ste odredili.

Trenutno vrijeme: Postavljeno vrijeme
14:00 h kuhanja: 1 sat

Postavljeno vrijeme
za odgodu zavrsetka
kuhanja: 18:00 h

Pecnica ¢e automatski zapoceti s kuhanjem u 17:00 h, a zavrsiti u 18:00 h.
I I I I—I

I I I I |
14:00 h 15:.00 h 16:00 h 17:00h 18:00 h

2. slucaj

Trenutno vrijeme: Postavljeno vrijeme
14:00 h kuhanja: 2 sata

Postavljeno vrijeme
za odgodu zavrsetka
kuhanja: 17:00 h

Pecnica ¢e automatski zapoceti s kuhanjem u 15:00 h, a zavrsiti u 17:00 h.

| [ —— I

I
14:00 h 15:00 h 16:00 h 17:00 h 18:00 h

/\ OPREZ

« Funkcija Odgoda zavrsetka kuhanja nije dostupna u nacinu rada Dvostruko kuhanje.

« Kuhanu hranu nemojte ostaviti predugo u pecnici. Hrana bi se mogla pokvariti.

Brisanje vremena kuhanja

Vrijeme kuhanja mozete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku zelite ru¢no
zaustaviti rad pecnice tijekom postupka.

1. Tijekom rada pecnice pritisnite @) kako bi
se prikazalo preostalo vrijeme kuhanja.

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
P vrijeme kuhanja postavili na “00:00".

©+ lli jednostavno pritisnite gumb ©.

3. Pritisnite OK (U redu). Pec¢nica nastavlja
kuhati na postavljenoj temperaturi bez
informacija o vremenu.

NAPOMENA

Ako ste otkazali vrijeme kuhanja, pe¢nicu morate zaustaviti ru¢no kada je kuhanje
gotovo.
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Rad

Brisanje vremena zavrsetka Zaustavljanje kuhanja

Vrijeme zavrsetka mozete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku Zelite ru¢no

zaustaviti rad pec¢nice tijekom postupka. 1. Tijekom kuhanja pritisnite ©.
1. Tijekom rada pec¢nice dvaput pritisnite @).
2. Pritisnite OK (U redu) kako biste otkazali
kuhanje.
2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
=, vrijeme zavrsetka postavili na trenutno
Q vrijeme. Ili jednostavno pritisnite gumb ©.
3. Umjesto toga, jednostavno okrenite
° regulator vrijednosti na “Q".
3. Pritisnite OK (U redu). Pecnica nastavlja
kuhati na postavljenoj temperaturi bez
informacija o vremenu.

NAPOMENA

Ako ste otkazali vrijeme zavrsetka, pe¢nicu morate zaustaviti ru¢no kada je kuhanje
gotovo.

14 Hrvatski
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Nacin kuhanja

55, °C
17101
U |

NAPOMENA

1. Okrenite biraC nacina rada kako biste
odabrali nacin rada ili funkciju.

2. Postavite vrijeme kuhanja i/ili
temperaturu ako je to potrebno.
Dodatne informacije potrazite u odjeljku
Opce postavke.

Pecnica ¢e zapoceti sa zagrijavanjem uz
prikazanu ikonu [%} dok unutarnja temperatura
ne dosegne ciljanu temperaturu.

Zagrijavanje se preporucuje za sve nacine
kuhanja osim ako nije drugacije navedeno u
priru¢niku za kuhanje.

Tijekom kuhanja mozete promijeniti vrijeme kuhanja i/ili temperaturu.

Nacini kuhanja

Nacin rada Raspon temperature (°C) PredloZena temperatura (°C)
30-250 170
Vruéi zrak Straznji grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje

vruci zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin koristite za
istovremeno pecenje na razlic¢itim razinama.

Eko-vruci zrak

30-250 170

Eko-vruci zrak Koristi optimizirani sustav grijanja za ustedu
energije tijekom kuhanja. Vrijeme kuhanja postupno se
povecava, ali rezultati kuhanja ostaju isti. Napominjemo da
ovaj nacin rada ne zahtijeva zagrijavanje.

NAPOMENA

Nacin grijanja Eko-vruci zrak koristen je za odredivanje
klase energetske ucinkovitosti u skladu s normom
EN60350-1.

40-250 190

__ Zagrijavanje | Gornji grija¢ stvara toplinu koju ventilator koji raspréuje
odozgo i vrudi | yru¢i zrak ravnomijerno rasporeduje. Ovaj nacin rada

zrak koristite za pecenje hrane s hrskavom korom (na primjer,

mesa ili lazanja).
B ) 40-250 190
Zagrijavanje — - - - — — —

@] | odozdo i vrugi | Ponii grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje vruci
— zrak zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada Koristite za

pripremu pizze, kruha ili kolaca.
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Rad

Nacin rada Raspon temperature (°C) PredloZena temperatura (°C) Automatsko kuhanje
80-200 160 Za neiskusne kuhare pecnica nudi ukupno 20 recepata za automatsko kuhanje. Koristite
Pecenje pokrece automatski ciklus zagrijavanja dok pecnica ov_g znackajl;u Kak_o biste ustedjeli _\|/r|Je(rjqe !I| skrat|lk||vguemeduzemq kuhanja. _
_ . ne dosegne temperaturu od 220 °C. Nakon toga gornji grija Vr||J€me U am_g i temperature prilagodit ¢e se u skladu s odabranim programom i
<) Pecenje i ventilator koji rasprsuje vruci zrak zapocinju sa suhim VElicinom porcije.
pecenjem hrane, kao §to je meso. Nakon suhog pecenja, 1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
meso ¢e se pe¢i na niskoj temperaturi. Ovaj nacin rada odabrali funkciju as.
koristite za pripremu govedine, peradi ili ribe. @
30-250 | 200 .
l:l Klasicno Toplinu stvaraju gornji i donji grijaci. Ova se funkcija treba ) - ) )
koristiti za uobicajeno pecenje gotovo svih vrsta jela. 2. Ogrin'tl? regulator vruf'dnost}t'kalfto tc);ls(te
= odabrali program, a zatim pritisnite
B ) 100-230 | 190 (U redu). Prikazuje se raspon dostupnih
I;I Zagrijavanje | Donji grija¢ stvara toplinu. Ovaj nacin rada koristite pri kraju tezina (veli¢ina porcija).
odozdo pecenja ili kuhanja za bolje pecenje donje strane pite ili
pizze. 3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
100-250 | 240 . postavili veli¢inu pprcije, a zatiAm pritisnite
ROéF”J' Na | Grijac otpusta toplinu na velikoj povrsini. Ovaj nacin kuhanja Q OK (U redu) kako biste zapoceli kuhanje.
velikoj resetki | koristite za bolje pec¢enje gornje strane hrane (na primier,
mesa, lazanja ili gratina).
100-250 | 240
e — P ® NAPOMENA
El Eko-rostilj Toplina 'Z, '!a, 1 ma og po ruq‘a “a pr;enje. Qva € 'un cua « Za neke je stavke u programima automatskog kuhanja potrebno zagrijavanje. Za te
treba Koristiti za manja jela koja trebaju manje topline, npr. ) ) " . ) . .
L o ) se stavke prikazuje napredak zagrijavanja. Stavite hranu u pec¢nicu nakon zvucnog
riba i punjeni bageti. ) . ) ) L . . . ;
signala zagrijavanja. Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko

kuhanje.
« Dodatne informacije potrazite u odjeljku s programima za funkciju Automatsko
kuhanje u ovom prirucniku.

16 Hrvatski
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Cis¢enje

Na raspolaganju su vam dva nacina ¢is¢enja. Ta funkcija Stedi vrijeme uklanjajuci
potrebu za redovitim ru¢nim ¢is¢enjem. Tijekom ovog postupka na zaslonu se prikazuje
preostalo vrijeme.

Funkcija Upute

C1 | Cisenje parom | Ova je znacajka korisna za ¢is¢enje blagih mrlja parom.

Piroliticko ¢iS¢enje ukljucuje termicko ciscenje visokim
temperaturama.
Masne mrlje tako izgaraju i olakSavaju rucno ciscenje.

Cc2 Piro-¢iSc¢enje

Cis¢enje parom
Ova je znacajka korisna za ¢isc¢enje blagih mrlja parom.

1. I1zlijte 400 ml vode na dno pecnice i
zatvorite vrata pecnice.

2. Okrenite birac nacina rada kako biste
odabrali funkciju [].

3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
odabrali C 1 (Cis¢enje parom), a zatim
pritisnite OK (U redu) kako biste zapoceli
ciscenje.

Cis¢enje parom traje 26 minuta.

4. Koristite suhu krpu u pecnici.

\

A\ UPOZORENJE

Nemojte otvarati vrata prije zavrsetka ciklusa. Voda u pec¢nici jako je vruca i moze
uzrokovati opekline.

NAPOMENA

« Ako je pecnica jako zaprljana masno¢om, na primjer, nakon pecenja ili rostiljanja,
preporucuje se tvrdokornu prljavstinu premazati deterdzentom prije aktiviranja
funkcije ¢is¢enja pecnice.

« Vrata pecnice ostavite pritvorenima nakon dovrsetka ciklusa. Na taj se nacin
omogucuje temeljito susenje unutarnjih emajliranih povrsina.

« Dok je unutrasnjost pecnice vruca, automatsko se ¢is¢enje ne aktivira. Pricekajte dok
se pecnica ne ohladi i pokusajte ponovno.

« Nemojte naglo izliti vodu na dno pecnice. Vodu ulijevajte polako. U suprotnom moze
dodi do izlijevanja vode.

Piro-¢is¢enje
Piroliticko ¢iS¢enje ukljucuje termicko ciscenje visokim temperaturama. Masne mrlje
tako izgaraju i olakSavaju rucno ciscenje.

1. Izvadite sav pribor, ukljucujuci vodilice,
i rucno obrisite velike komade necistoce
iz unutrasnjosti pec¢nice. U suprotnom
bi tijekom ¢is¢enja oni mogli uzrokovati

stvaranje otvorenog plamena i izazvati
pozar.

2. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste
odabrali funkciju [&.
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. Okrenite regulator vrijednosti kako

biste odabrali piro-¢is¢enje (C 2), a zatim
pritisnite OK (U redu).

. Okrenite regulator vrijednosti kako biste

odabrali jedno od tri ponudena trajanja
¢is¢enja: 1 h 50 min, 2h 10 min i
2 h 30 min.

. Pritisnite OK (U redu) kako biste zapoceli s

ciscenjem.

. Nakon dovrsetka pricekajte da se pecnica

ohladi, a zatim pomocu vlazne krpe obrisite
vrata pecnice uzduz rubova.

« Nemojte dodirivati pecnicu jer je tijekom cis¢enja vrlo vruca.

« Kako biste izbjegli nesrece, neka djeca uvijek budu na sigurnoj udaljenosti od pecnice.

« Nakon dovrsetka ciklusa nemojte iskljucivati pe¢nicu iz napajanja dok ventilator hladi

pecnicu.

NAPOMENA

« Nakon $to ciklus zapocne, pecnica postaje vruca. Tada ce se vrata zakljucati iz
sigurnosnih razloga. Nakon Sto se ciklus dovrsi i pecnica ohladi, vrata ¢e se otkljucati.
« Prije ¢iS¢enja provjerite je li pe¢nica prazna. Pribor u pecnici bi se mogao izobliciti

zbog visokih temperatura.

18 Hrvatski

Mjera¢ vremena

Mjera¢ vremena olaksava provjeru vremena ili trajanja rada tijekom kuhanja.

1. Pritisnite X.

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
o postavili zeljeno trajanje, a zatim pritisnite
OK (U redu).
Vrijeme mozete postaviti na najvise 23 sata

i 59 minuta.

Ukljucivanje/iskljucivanje zvuka

« Za isklju¢ivanje zvuka pritisnite gumb ©
i drzite ga pritisnutim 3 sekunde.

« Za ukljuCivanje zvuka ponovno pritisnite
gumb i drzite ga pritisnutim 3 sekunde.
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Pametno kuhanje

Ruéno kuhanje

A\ UPOZORENJE zbog akrilamida

Akrilamid nastao tijekom pecenja hrane koja sadrzi Skrob, kao sto su Cips, przeni
krumpiric¢i i kruh moze uzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se kuhanje te
vrste hrane na niskoj temperaturi i izbjegavanje prekuhavanja, pretjeranog stvaranja
hrskave korice ili pregorijevanje.

NAPOMENA

« Zagrijavanje se preporucuje za sve nacine kuhanja osim ako nije drugacije navedeno
U prirucniku za kuhanje.
« Pri koristenju nacina rada Eko-rostilj hranu stavite u sredinu dodatne posude.

Savjeti za pribor

Vasa pecnica isporucuje se s razlicitim brojem ili vrstama pribora. Mozda Cete
ustanoviti da neki dijelovi pribora nedostaju s tablice u nastavku. No iako odredeni
pribor koji je naveden u ovom vodicu za kuhanje nije isporucen, mozete koristiti
isporuceni pribor i postici iste rezultate.

« Posuda za pecenje i univerzalna posuda za pecenje mogu se koristiti naizmjence.

« Pri kuhanju masne hrane preporucuje se postavljanje posude ispod Zi¢ane reSetke
kako biste prikupili ostatke masti. Ako je isporucen umetak za zicanu resetku, mozete
ga Koristiti zajedno s posudom.

« Ako je isporucena univerzalna posuda ili vrlo duboka posuda, ili oboje, najbolje je
koristiti najdublju posudu za kuhanje masne hrane.

Pecenje
Za najbolje rezultate preporucujemo zagrijavanje pecnice.
Hrana Pribor Razina V.'.’Sta Tempoeratura Vrugme
grijanja (°0) (min)
o ReSetka, lim
Biskvit 0256 em 2 160-170 | 35-40
Mramorni kolag | /@M@ reseti@ lim 51 M1 1475 185 | 50-60
za mramorni kolac
Zitana resetka,
Pita od voca lim za pitu od voca | 3 190-200 | 50-60
@20 cm
Dizani kolac u
posudi posut ) ~ ~
komadima voca i Univerzalna posuda 2 IZI 160-180 40-50
mrvicama
Zitana resetka, 5
Vocna pita posuda za pecenje 3 170-180 25-30 g
velicine 22-24 cm o
3
Pogace Univerzalna posuda 3 180-190 30-35 =
=
Zicana resetka, =
Lazanje posuda za pecenje 3 190-200 25-30 o
veli¢ine 22-24 cm
Pusle Univerzalna posuda | 3 80-100 | 100-150
, Zitana resetka,
Soufflé sosude za souffle | 3 170-180 | 20-25
NIEECEIETE Univerzalna posuda 3 150-170 60-70
s kvascem
Domacapizza, | i e 7aina posuda | 2 @ 190-210 | 10-15
1-1,2 kg
Hrvatski 19
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Pametno kuhanje

Hrana Pribor Razina \/.lfStzi. Temp:e cilel Vrlj(_eme Hrana Pribor Razina V.'js@ Tempoeratura Vrue_.'me
grijanja (O (min) grijanja (°0) (min)
Punjeno Perad (piletina/patka/puretina)
smrznuto lisnato | Univerzalna posuda 2 180-200 20-25 Cijelo pile, Jitana redetka i 3 = o5 40100
tijesto 1,2 kg* Univerzalna posuda 1 )
Zitana resetka . .
' o Zicana resetka i 3 =
Pita posuda za pecenje 2 180-190 25-35 Komadi piletine |, . oo nosuda 1 200-220 25-35
veli¢ine 22-24 cm 5 — 3
" iCana resetka i =
S Pacja prsa : [ 180-200 20-30
Pita od jabuka o rzegitf' 2 160-170 | 65-75 Univerzalna posuda | 1
Mala purica, Zitana resetka i 3
. . .. ) 180-200 120-150
Hladna pizza Univerzalna posuda 3 @ 180-200 5-10 cijela, 5 kg Univerzalna posuda 1
Povrce
Pecenje , Zitana resetka i 3 — B 7
Povrce,05kg | |\ C s | 1 220-230 | 15-20
. . Vrsta | Temperatura | Vrijeme :
Hrana Pribor Razina| ... N i Polovice NI
grijanja (0 (min) pecenog Unziva:rnzZ Irrfasetgsaulda 200 45-50
Meso (govedina/svinjetina/janjetina) krumpira, 0,5 kg P
e e I _——
- T — Peceniribljifile | Zconareset@l 3 200-230 | 10-15
Teledi but s kosti, ZiCana resetka i 3 Univerzalna posuda 1
1,5 kg Univerzalna posuda 1 160-180 | 90-120 . ~
T R —— Pecena riba Zicana resetia | > 180-200 | 30-40
Svinjsko pecenje, ZiCana redetka i 3 — Univerzalna posuda 1
; 200-210 | 50-60
1kg Univerzalna posuda 1 . ) ) ) .
- Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja.
Svinjska ZiCana resetka i 3
lopatica, 1 kg Univerzalna posuda 1 160-180 100-120
Janjedi but s Zitana resetka i 3
kosti, 1 kg Univerzalna posuda 1 170-180 100-120
20 Hrvatski
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Rostilj Smrznuto gotovo jelo

Pri koristenju nacina rada rostilja na velikoj resSetki preporucujemo zagrijavanje pr—p " e
pe¢nice. Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. Hrana Pribor Razina gri;:na}a emrz%a el (r|l1j':ie:)]e
Hrana Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme ] .. )
griania| () (min) Smrznuta pizza Zitana resetka 3 200-220 | 15-25
Kruh Smrznute lazanje Zitana resetka 3 |:| 180-200 45-50
Tost Zicana reetka 5 240-250 2-4 P———
— od krumpira iz Univerzalna posuda 3 () 220-225 20-25
Tost sa sirom Univerzalna posuda 4 200 4-8 pecnice
Govedina Smrznuti kroketi Univerzalna posuda 3 220-230 25-30
. Zi¢ana resetka i 4 - -
Odrezak Univerzalna posuda 1 230-250 | 1520 Smrznuti ) —
i cotka i 2 camembert u ZiCana resetka 3 190-200 10-15
Burgeri® Univa:Pzaza]Irr:?asiJOSUIda 1 EI 230-250 15-20 e
" Smrznuti bageti s Zicana resetka i 3 -~ B B
S nadjevom Univerzalna posuda 1 190-200 10-15 o
o ) Zitana resetka i 4 I Ny - S
Svinjski odresci - E' 230-250 20-25 Smrznuti riblji Zitana resetka i 3 = ~ i =
Univerzalna posuda | 1 stapici Univerzanaposda | 1 190-200 | 15-25 :
) Zitana resetka i 4 o =
- - Smrznuti riblji L
LCICH Univerzalna posuda 1 lj 230-250 10-15 Kosani odrezék ZiCana resetka 3 E 180-200 20-35 QC:J-
Perad =
_ Zitana resetka i 4
Pileca prsa Univerzanaposda | 1 [™] | 230240 | 30-35
S . Zitana resetka i 4 >
Pileci batci Universanapowda | 1 230-240 | 25-30

* Okrenite nakon isteka 2/3 vremena kuhanja.

Hrvatski 21
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Pametno kuhanje

PecCenje

Ovaj nacin rada ukljucuje automatski ciklus zagrijavanja do 220 °C. Gornji grijac i
ventilator koji rasprsuje vruci zrak rade tijekom postupka suhog pecenja mesa. Nakon
te faze hrana se lagano kuha na niskoj temperaturi predodabira. Tijekom tog postupka
rade gornji i donji grijac. Ovaj nacin rada prikladan je za pripremu pecenki i peradi.

) . Temperatura | Vrijeme
Hrana Pribor Razina .

(°0) (h)

Goveda pecenka Z|cana resetka 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1

Svinjska pecenka Z|cana resetkai 3 80-100 4-5
Univerzalna posuda 1

Janjeca pecenka Z|cana resetkal 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1
.. Zitana resetka i 3

FEdRIEE Univerzalna posuda 1 70-90 23

Eko-vruéi zrak

Ovaj nacin rada koristi optimizirani sustav grijanja kako biste mogli ustedjeti energiju
tijekom kuhanja hrane. Uz predlozena vremena kuhanja za ovu kategoriju nije

potrebno zagrijavanje prije kuhanja te se tako Stedi energija.
Mozete produljiti ili skratiti vrijeme kuhanja i/ili povecati ili sniziti temperaturu u

skladu sa svojim Zeljama.

Hrana Pribor Razina Temp? ratura Vrljgme
(0 (min)

Smrznuti Cips od
krumpira iz pecnice, | Univerzalna posuda 3 180-200 20-30
0,3-0,5 kg
Smrznute kriske )
krumpira, 0.3-0,5 kg | Univerzalna posuda 3 190-210 20-30
Peceni riblji fileti, Zicana regetka i 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalna posuda 1 200-220
Hrskavi riblji fileti u ) i 3
Krugnim mrvicama, Zitana resetka 1 200-220 20-30
0,4-08 kg Univerzalna posuda
Peceni dio govedeg Zicana resetka i 2

_ 50-70
buta, 0,8-1,2 kg Univerzalna posuda 1 180-200
Peceno povrce,
0,4-06 kg Univerzalna posuda 3 200-220 20-30

Hrana Pribor Razina Tempzfcr)atura V(rriTj]?rr:;e
g%cﬁf;tg Zicana resetka 2 160-180 40-60
gr:_rgpér:(g kort, Univerzalna posuda 2 190-200 50-70
ggt)-%s,i;ig Urﬁi\/é:rnzialrr?aéigjuida i 160-180 15-25

22 Hrvatski
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Programi automatskog kuhanja Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina

Tablica u nastavku prikazuje 20 automatskih programa za kuhanje i peCenje. 12-15 Zitana redetka 2
Na\{re]d(ejne su kolicine, _raspp;tezt;r_we i prl?aS?J$CE [r)]reporL;ke. Ng_ulmtkuham? i vremena Quiche Pripremite tijesto za quiche, stavite ga u okruglu posudu za
prethodno su programirani kako bi vam olaksali kuhanje. Pronaci cete recepte za A5 Lorraine quiche promjera 25 cm. Pokrenite program, a nakon zvuénog

automatsko kuhanje u uputama.

Programi automatskog kuhanja od 1 do 8, 18 i 19 ukljucuju zagrijavanje i prikaz
napretka zagrijavanja. Stavite hranu u pecnicu nakon zvucnog signala zagrijavanja.
Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko kuhanje.

signala za zagrijavanje stavite nadjev i stavite posudu na
sredinu resetke.

0,5-0,6 Zitana resetka 3

Pripremite tijesto i stavite ga u okruglu, crnu metalnu

UPOZORENJE el . ) )
A,_ . B o ) o A6 Biskvit posudu za pecenje promjera 26 cm. Pokrenite program, a
Prilikom vadenja hrane uvijek koristite rukavice za pecnicu. nakon zvuénog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu
Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina resetke.
1,0-15 Zi¢ana resetka 3 0/-08 Zicana resetka 2
A1 | Gratinirani | pripremite svjezi gratinirani krumpir u vatrostalnoj posudi Mramorni | Pripremite tijesto i stavite ga u okrugli, metalni lim za
krumpir | veli¢ine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog A7 kola¢ mramorni kolac ili kuglof. Pokrenite program, a nakon
signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. ZV}JCtT(OQ signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu
” reSetke.
08-1.2 | Zicana resetka | 3 - o
‘o - - — — - - , 0,7-08 Zicana resetka 2 g
A2 Gratinirano | pripremite svjeZe gratinirano povrce u vatrostalnoj posudi . : : —— - . =
povrée velitine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvuénog le?zems.kl Pripremite tijesto i stavite ga u Cetvrtastu, crnu metalnu g
signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu redetke. ok kolavc U obliku | posudu za pt?ceme‘(duzme 25 cm) Pokremte program, =
. struce a nakon zvucnog signala za zagrijavanje stavite lim na S
10-15 | Zitana reSetka | 3 sredinu reetke. 3
. . ., . . . cwe m
A3 Lazanje Pripremite domacg lazanje u vatrostalnoj pcisud| yehcme 09-1.1 Sitana retetka
22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvucnog signala za )
. : ) : . . 1,1-13 Univerzalna posuda 1
zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. Peceni dio T
12-14 | Zi¢ana reetka | 2 A govedeg buta | Zacinite govedinu i ostavite u hladnjaku 1 sat.
- - - - - Stavite na zicanu reSetku tako da je masna strana prema
Pita od Pitu od jabuka pripremite u okruglom, metalnom limu za gore
A4 jabuka pecenje veli¢ine 24-26 cm. Pokrenite program, a nakon -
zvucnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu Zaginieni 0.4-06 Zicana resetka i
reSetke. vau.n.Jen.l . 06-08 Univerzalna posuda 1
A 10 | peceni janjedi i
odresci Marinirajte janjece odreske u zacinima i stavite ih na zi¢anu
reSetku.
Hrvatski 23
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Pametno kuhanje

Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina
09-11 Zi¢ana redetka | 2 06-0,8 .
11-13 Univerzalna posuda 1 0810 Univerzalna posuda 3
A11 | Cijelopile | |sherite i ocistite pile. Pile premazite uljem i zacinima. Prsa pecene : : : b L
) o oY e e A 16 polovice Velike krumpire (svaki 200 g) prerezite po duzini na
stavite na zicanu resetku i okrenite in ¢im se oglasi zvucni krumpira | polovice. Stavite ih u posudu tako da je odrezana strana
signal pecnice. okrenuta prema gore te ih premazite maslinovim uljem i
04-0,6 Zitana redetka | zacinima.
A12 | Pilecaprsa 0,6-08 Univerzalna posuda 1 0,3-055
Marinirajte prsa i stavite ih na zi¢anu resetku. smrznuti cips 0507 Univerzaina posuda ?
5y : A 17 | od krumpira i
03-05 Zicana resetka i 4 iz pecnice | Smrznuti ¢ips od krumpira jednoliko raspodijelite u posudi
0,5-0,7 Univerzalna posuda 1 za petenje.
A13 Pastrva Isperite i otistite ribu te je cijelu stavite na zicanu resetku. U 03-0,6 )
ribu stavite limunov sok, sol i zatine. Povrsinu ribe prorezite Zicana resetka 3
nozem. Premazite uljem i solju. 06-09
A 18 smrznuta Smrznutu pizzu stavite na sredinu zZicane resetke. Pokrenite
= 04-06 Zicana resetka i 4 pizza P V 4 o .
o - Univerzalna posuda 1 program, a nakon zvucnog signala za zagrijavanje umetnite
.'-3‘1 A 14 | Filet lososa 06-08 reSetku. Prva postavka je za tanku talijansku pizzu, a druga
3 Isperite i oCistite filete ili odreske. Filete stavite na zi¢anu za debelu pizzu iz lima.
g resetku tako da je koza okrenuta prema gore. 0810 '
o 04-06 Univerzalna posuda 2
3 o 4 B 1,0-1,2
= Univerzalna posuda 4 Pizza iz M
A 15 Peceno 06-08 A 19 kuc¢ne Pripremite domacu pizzu od tijesta s kvascem i stavite je u
povrée Isperite i pripremite kriske tikvica, patlidzana, paprika, luka radinosti posudu za pecenje. Tezina ukljucuje tijesto i nadjev, kao sto
i malih rajcica. Premazite maslinovim uljem pomijesanim s su umak, povrce, sunka i sir. Pokrenite program, a nakon
biljem i za¢inima. Jednoliko rasporedite u posudi. zvucnog signala za zagrijavanje umetnite posudu za pecenje.
0,5-0,6 .
ZiCana reSetka 2
o Dizano tijesto 0708
s kvascem Pripremite tijesto u zdjeli i pokrijte je prozirnom folijom.
Stavite na sredinu reSetke. Prva je postavka za tijesto za
pizzu i kolace, a druga za tijesto za kruh.
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Testirano posude 2. Roétilj
Praznu pecnicu zagrijte 5 minuta pomocu funkcije Large Grill (Rostilj na velikoj resetki).

U skladu s normom EN 60350-1

L Vrsta Pribor Razina Vrsta | Temperatura | Vrijeme
1. Pecenje hrane grijanja (0) (min)
Preporuke za pecenje odnose se na zagrijanu pecnicu. Posude uvijek postavljajte tako Jost od
da je kosi dio okrenut prednjim vratima. bijelog Ziana recetka 5 EI 250 (maks) 1
i kruha
Vrsta hrane Pribor Razina st“’. Tempoeratura Vrljgme -
grijanja (0 (min) Govedi . § )
kosani Zicana resetka i 4 11822
3 |z] 165 25-30 odresci* Umyerzalna posuqa 1 |f| 250 (maks.) 5 710
(za prikupljanje tekucine)
. .. ) (12 kom.)
Mali kolaci Univerzalna posuda 2 160 28-33
* Okrenite nakon isteka 2/3 vremena kuhanja.
1+4 155 35-40
3. Pecenje
Biskvit s )
maslacem Univerzaina posuda 1+4 140 35-40 Vrsta : . Vrsta | Temperatura | Vrijeme
Pribor Razina . o .
hrane grijanja (0 (min) -
2 O 160 35-40 — g
Biskvit Zitana resetka | T Zicana lresetka ld 3 — o
bez limeni obruc za tortu 2 160 35-40 Clielo pile UmA\}/(erzl'a na poiu @ 1 G 205 80-100 3
masnoca (tamni, @ 26 cm) (za prikupljanje tekucine) =
1+4 155 45-50 * Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. §
Zicana resetka i 1 polosen ®
2 limena obruca za tortu | .. b IZI 160 70-80
. . dijagonalno
) (tamni, @ 20 cm)
Pita od - -
jabuka Umzyrjﬂrzalnavp?sucm i
icana resetka i
2 limena obru¢a za tortu 1+3 160 80-90
* (tamni, @ 20 cm)
* Dva biskvita postavljena na reSetku u straznjem lijevom i prednjem desnom dijelu.
* Dva biskvita postavljena su u sredini, jedan na drugom.
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Odrzavanje

Cis¢enje

A\ UPOZORENJE

Provjerite jesu li pecnica i pribor hladni prije ¢is¢enja.

Ne koristite abrazivna sredstva za Cis¢enje, tvrde cetke, grube spuzve ili krpice, zicu,
nozeve ili druge abrazivne materijale.

Unutrasnjost pecnice

« Unutrasnjost pecnice cistite ¢istom krpom i blagim sredstvom za ¢iS¢enje ili toplom
vodom s deterdzentom.

« Ne Cistite rukom brtvu vrata.

« Kako ne biste ostetili emajlirane povrsine pecnice, koristite standardna sredstva za
Ciscenje pecnice.

« 7a uklanjanje tvrdokornih mrlja koristite posebna sredstva za ¢is¢enje pecnice.

Vanjska strana pecnice

Za Cis¢enje vanjstine pecnice, kao Sto su vrata pecnice, rucica i zaslon koristite
mekanu krpu za Cis¢enje i blagi deterdzent ili toplu vodu s deterdzentom, a obrisite je
kuhinjskim papirom ili suhom krpom.

Masnoca i prljavstina mogu ostati oko rucice zbog vruceg zraka koji dolazi iznutra.
Preporucuje se Ciscenje rucice nakon svake upotrebe.

Pribor

Pribor operite nakon svake upotrebe i obrisite ga kuhinjskim ru¢nikom. Za uklanjanje
tvrdokorne prljavstine namocite koristeni pribor u toplu vodu s deterdzentom
30 minuta prije c¢iscenja.

Povrsina s katalitickim emajlom (samo primjenjivi modeli)

Dijelovi koji se mogu ukloniti prekriveni su tamnosivim katalitickim emajlom. Mogu biti

zaprljani uljem ili masc¢u koja prska zbog cirkulirajuceg zraka tijekom grijanja vruc¢im

zrakom. No ta prljavstina izgori pri temperaturi od 200 °C ili viSim temperaturama.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Odaberite nacin rada Vruci zrak s maksimalnom temperaturom i pokrenite ciklus na
jedan sat.

NAPOMENA
Kataliticki dijelovi prekriveni su ili na jednoj strani ili na tri strane, ovisno o modelu.

Skidanje vrata

Kod uobicajenog koristenja nije potrebno skidati vrata, no ako je to potrebno,
primjerice zbog ¢is¢enja, slijedite ove upute.

/\ OPREZ

Vrata pecnice su teska.

1. Otvorite vrata i prebacite spojnice na obje
Sarke.

2. Zatvorite vrata na otprilike 70°. Objema
rukama uhvatite stranice vrata na sredini i
povucite dok Sarke ne izadu.

3. Kako biste nakon ¢is¢enja vratili vrata na
njihovo mjesto, ponovite korake
11 2 obrnutim redoslijedom. Spojnica Sarke
treba biti zatvorena s obje strane.
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Skidanje stakla na vratima 3. Kako biste nakon ¢ié¢enja stakla vratili

Vrata pec¢nice opremljena su s tri ploce stakla poloZene jedna na drugu. [—01 vrata na njihovo mjesto, ponovite korake
Te se ploce mogu skinuti radi ¢is¢enja. _ 11 2 obrnutim redoslijedom. Pomocu slike
A UPOZORENJE 2%1__02 iznad prowente jesu li stakla ispravno
postavljena.
Kako biste ocistili stakla u vratima pecnice, vrata je potrebno izvaditi iz pecnice. ——
04—
1. Izvadite dva vijka na lijevoj i desnoj strani
vrata. 01 Poklopac
02 Gumene podloge za vodilicu
(desna i lijeva)
03 Staklo 2
04 Staklo 1
NAPOMENA
2. Skinite poklopac i izvadite staklo 11 2 i Pripazite da prilikom postavljanja stakla 1 ne upotrijebite staklo 2 te da ga okrenete

dvije gumene podloge za vodilicu iz vrata. prema dolje.

Kolektor za vodu

Kolektor za vodu ne prikuplja samo visak
vlage od kuhanja vec i ostatke hrane. Redovito
praznite i Cistite kolektor za vodu.

A\ UPOZORENJE

Ako dode do curenja vode iz kolektora za
vodu, obratite se lokalnom servisnom centru
tvrtke Samsung.

01 Staklo 1
02 2 gumene podloge za vodilicu

o]
(=3
=
N¢
Q
<
Q
=)
=.
o

01 Kolektor za vodu
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Odrzavanje

Vadenje bo¢nih vodilica (ovisno o modelu) Zamjena
' N 1. Pritisnite sredisnji dio gornjeg dijela bo¢ne } )
N vodilice. Zarulje

)~ 1. Uklonite stakleni poklopac tako da ga
okrenete U smjeru suprotnom od smjera

e 77

O —

h kazaljke na satu.

~ T 2. Zamijenite svjetlo pecnice.

\ 3. Ocistite stakleni poklopac.

J > 4. Nakon cisc¢enja slijedite gore navedeni
o~/ o korak 1 obrnutim redoslijedom kako biste
™ 2. Rotirajte bo¢nu vodilicu za priblizno 45°. ponovno postavili stakleni poklopac.

—)) \
A\ UPOZORENJE

« Prije zamjene zarulje iskljucite pecnicu i iskopcajte kabel za napajanje.
« Koristite samo Zarulje od 25-40 W / 220-240 V koje su otporne na toplinu od 300 °C.
Odobrene zarulje mozete kupiti u lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.
« Uvijek koristite suhu krpu pri rukovanju halogenom Zaruljom. Time se sprjec¢ava da
= 7arulja ne dode u kontakt s prstima ili znojem Sto bi uzrokovalo skraceni Zivotni vijek.
3. Izvucite i izvadite bo¢nu vodilicu iz donja
dva otvora.

7
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RjeSavanje problema

Kontrolne tocke

Ako dode do problema s pec¢nicom, prvo provjerite tablicu u nastavku i isprobajte
prijedloge. Ako se problem ne rijesi, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke

Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Vanjska povrsina
pecnice prevruca je
tijekom rada.

« Ako je pecnica postavljena
na mjesto bez dobre
ventilacije

« Drzite se razmaka
navedenih u vodicu za
postavljanje proizvoda.

Problem

Uzrok

Radnja

Gumbi se ne mogu
pravilno pritisnuti.

« Ako se izmedu gumba
nalazi strano tijelo

« Uklonite strano tijelo i
pokusajte ponovno.

Vrata se ne mogu
pravilno otvoriti.

Ako je izmedu vrata i
unutrasnjosti proizvoda
ostatak hrane

« Dobro ocistite pec¢nicu, a
zatim ponovno otvorite
vrata.

« Model na dodir: ako se
pojavi vlaga na vanjskom
dijelu pecnice

« Uklonite vlagu i pokusajte
pPONOVNO.

« Ako je postavljena funkcija
zaklju¢avanja

« Provjerite je li postavljena
funkcija zaklju¢avanja.

Ne prikazuje se
vrijeme.

« Ako nema napajanja

 Provjerite ima li napajanja.

Pecnica ne
funkcionira.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Unutarnje svjetlo
je priguseno i ne
funkcionira.

Ako se svjetlo ukljucuje i
iskljucuje

« Svjetlo se automatski
iskljucuje nakon odredenog
vremena radi ustede
energije. Mozete ga
ponovno upaliti tako da
pritisnete gumb za svjetlo
pecnice.

Ako je svjetlo prekriveno
stranim tijelom tijekom
kuhanja

« Ocistite unutrasnjost
pecnice i provjerite.

Pecnica se zaustavlja
tijekom rada.

« Ako je isklju€ena iz uticnice

« Ponovno je ukljucite u
uticnicu.

Napajanje se
iskljucuje tijekom
rada.

« Ako kontinuirano kuhanje
dugo traje

« Nakon dugotrajnog
kuhanja ostavite pecnicu
da se ohladi.

Na pecnici dolazi do
elektri¢nog udara.

Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

Ako koristite uti¢nicu bez
uzemljenja

« Provjerite je li napajanje
pravilno uzemljeno.

« Ako ventilator za hladenje
ne funkcionira

« Slusajte kakav zvuk
proizvodi ventilator za
hladenje.

Dolazi do kapanja
vode.

« Ako je pecnica postavljena
na mjesto bez dobre
ventilacije

« Drzite se razmaka
navedenih u vodiCu za
postavljanje proizvoda.

Para izlazi kroz

pukotinu na vratima.

Voda ne ostaje u
pecnici.

U nekim slucajevima
pojavljuje se voda ili para,
ovisno o hrani.

To nije kvar proizvoda.

« Ostavite da se pecnica
ohladi, a zatim je obrisite
suhim ru¢nikom za posude.

« Pri koristenju nekoliko
utikaca u istoj uticnici

« Koristite jedan utikac.

Pecnica nema
napajanja.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Svjetlost u pecnici
varira.

Svjetlost se mijenja ovisno
0 promjenama izlaznog
napona.

« Promjene izlaznog napona
tijekom kuhanja nije kvar,

te stoga ne morate brinuti.
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RjeSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Kuhanje je dovrseno,
ali ventilator za
hladenje i dalje radi.

« Ventilator automatski radi
odredeno vrijeme kako
bi ventilirao zrak unutar
pecnice.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Pecnica ne grije.

« Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovno
je ukljucite.

» Ako naredbe pecnice nisu
pravilno postavljene

« Pogledajte poglavlje o
radu pecnice i ponovno
postavite pecnicu.

« Ako je iskocio osigurac
U kucanstvu ili sklopka
strujnog kruga

« Zamijenite osigurac ili

ponovno postavite sklopku.

Ako se to ponavlja,
pozovite elektricara.

Pecnica ne pece
pravilno.

» Ako se vrata otvaraju
tijekom rada pecnice

« Nemojte Cesto otvarati
vrata osim ako kuhate
hranu koju trebate okretati.
Ako Cesto otvarate vrata,
unutarnja temperatura bit
¢e niza Sto moze utjecati
na rezultate kuhanja.

Pecnica je topla
tijekom piro-cis¢enja.

« To je zato jer pyro Cis¢enje
koristi visoke temperature.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Tijekom rada izlazi
dim.

« Tijekom pocetnog rada

« Dim moze uzrokovati
grijac kada prvi put
koristite pe¢nicu. To nije
kvar i ako pokrenete
pecnicu 2-3 puta, problem
bi trebao prestati.

Pojavljuje se miris
po paljevini tijekom
pyro cisc¢enja.

« Piro CiS¢enje koristi visoke
temperature te mozete
osjetiti paljenje ostataka
hrane.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Cis¢enje parom ne
funkcionira.

« To je zato jer je
temperatura previsoka.

« Ostavite pecnicu da se
ohladi, a zatim je ponovno
koristite.

« Ako je na grijacu hrana

« Ostavite da se pecnica

% dovoljno ohladi i uklonite
g hranu s grijaca.
5, Tijekom koristenja « Ako koristite plasti¢ne ili « Koristite staklene posude
g pecnice osjeca se druge posude koje nisu koje su prikladne za visoke
é_ miris paljenja ili otporne na toplinu temperature.
o miris plastike.
3
QU
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Dodatak

Informacijske Sifre

List s podacima o proizvodu

Ako pecnica ne radi, mozda ¢e se na zaslonu prikazati kod s informacijama. Provjerite
tablicu u nastavku i isprobajte prijedloge.

Sifra

Znacenje

Radnja

C-d1

Kvar funkcije zaklju€avanja vrata

C-20

c-21

C-22

Kvar senzora

C-F1

Pojavljuje se tijekom naredbe
EEPROM citanje/pisanje

C-FO

Ako nema komunikacije izmedu
glavnog PCB-a i sporednog PCB-a

Isklju¢ite pecnicu, a zatim je
ponovno ukljucite. Ako se problem
ponavlja, iskljucite napajanje na
30 sekundi ili vise, a zatim ga
ponovno ukljucite. Ako problem
nije rijesen, obratite se servisnom
centru.

SAMSUNG SAMSUNG

Identifikacija modela NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL

Indeks energetske ucinkovitost po prostoru za pecenje 95,2

(EEI prostor za pecenje)

Razred energetske ucinkovitosti po odjeljku pecnice A

Potrosnja energije (elektri¢ne) potrebna za zagrijavanje pri
standardnom opterecenju u prostoru za pecenje elektri¢ne pecnice
za vrijeme ciklusa pri uobi¢ajenom nacinu rada po prostoru za
pecenje (konacna elektri¢na energija) (EC elekiricni prostor za pecene)

0,99 kWh/ciklus

C-F2

Pojavljuje se ako dolazi do
problema izmedu IC na dodir <->
Glavni ili Sporedni micom

Iskljucite pecnicu, a zatim je
ponovno ukljucite. Ako se problem
ponavlja, iskljucite napajanje na
30 sekundi ili vise, a zatim ga
ponovno ukljucite. Ako problem
nije rijesen, obratite se servisnom
centru.

Potrosnja energije potrebna za zagrijavanje pri standardnom
opterecenju u prostoru za pecenje elektricne pecnice za vrijeme
ciklusa pri nacinu rada s ventilatorom po prostoru za pecenje
(konacna elektri¢na energija) (EC elektricni prostor za pecenje)

0,80 kWh/ciklus

C-do

Problem s gumbima

Pojavljuje se ako je gumb pritisnut
i ako se drzi pritisnutim dulje
vrijeme.

Ocistite gumbe i provjerite ima li
na njima vode. Iskljucite pec¢nicu i
pokuSajte ponovno. Ako se problem
ne rijesi, obratite se lokalnom
servisnom centru tvrtke Samsung.

Broj prostora za pecenje 1
Izvor topline po prostoru za pecenje (elektri¢na energija ili plin) Struja
Zapremina po prostoru za pecenje (V) 68 |
Vrsta pecnice Ugradbena
Masa uredaja (M) 38,8 kg

S-01

Sigurnosno iskljucivanje
Pecnica je nastavila s radom na
postavljenoj temperaturi dulje
vrijeme.

o |spod 105 °C - 16 sati

« 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati
» Od 245 °C do maks. - 4 sata

To nije kvar sustava. Iskljucite
pecnicu i izvadite hranu. Zatim
normalno pokusate ponovno.

Podaci su odredeni sukladno standardu EN 60350-1 i uredbama Komisije

(EU) br. 65/2014 i (EU) br. 66/2014.
Savjeti za ustedu energije

« Vrata pecnice tijekom kuhanja trebaju biti zatvorena, osim kada hranu okrecete
na drugu stranu. Vrata pe¢nice nemojte ¢esto otvarati kako bi se zadrzala ista

temperatura u pecnici i radi ustede energije.

« Planirajte upotrebu pecnice tako da izbjegnete iskljucivanje pe¢nice izmedu dva
kuhanja. Time ¢ete ustedjeti energiju i vrijeme potrebno za ponovno zagrijavanje

pecnice.

« Ako kuhanje traje vise od 30 minuta, pecnica se moze iskljuciti 5-10 minuta prije kraja
kuhanja radi ustede energije. Preostala toplina bit ¢e dovoljna za dovrsetak kuhanja.

« Kada je to moguce, kuhajte vise jela odjednom.
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IMATE UPIT ILI KOMENTAR?

SAMSUNG

DRZAVA NAZQOVITE ILI NAS POSJETITE NA INTERNETU
ALBANIA 045 620 202 Wwww.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexata
ERLEAR 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa HNs WWww.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.S3misung,com/ro/Support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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KopucTere Ha ynaTtcTtBOTO

be36eaHOCHN MHCTPYKLMN

By bnarofapvive LWTO KyrnmBTe pepHa 3a Brpagysarbe of SAMSUNG.

OBa ynaTcTBO 33 KOPUCTEHE COMPMKIM BaxHW MHPOPMALMM OKOMy 6e36eAHOCTa U MOMOLLIHUTE UHCTRYKLIMV
KOW Ce OfIHeCyBaaT Ha yroTpebaTa 1 OAPKYBarLETO Ha BALLMOT YPer.

Mpen fa 3anouHeTe co ynoTpebaTa Ha ypeaoT, Be MonvMe [ja ro NpouyTaTe ynaTcTBOTO 3a KOPUCTEHE 1 fja ro
3a[ipXKWTE 33 KOPHICTEHbE BO UAHMHA.

Bo oBa ynaTcTBO 3a KopucTete ce ynotpebyBaart ciegHuTe cumbonu:

A\ NPEOYNPEOYBAHE

Py3nuHo v onacHo PakyBatbe Koe MOXe fia Npe/3BiKka Cepuo3Hu nospegun, CMpT n/vnn owiTetyBame
Ha OKOJIMHaTa.

/\ BHUMAHME

Py31uHo mnv onacHo paKyBarbe Koe MOXe [la Npean3BrKka nospean n/vinn owiTeTyBarbe Ha OKO/INHaTa.

3ABEJIELLIKA

KopwcHm coBeTy, Npenopaky nin HGopMaLmm Kou Ke VM MOMOTHAT Ha KOPVCHWLMTE BO PaKyBareTo CO
MPOV3BOAOT.

VIHCTanauujata Ha OBaa pepHa MOXe [ ja M3BPLIM eANHCTBEHO OBMACTEH enekTpudap. JIMLETO WTo ke
ja BPLIM MHCTanauujata e 0AroBOPHO 3a NOBP3yBatbe Ha YPEeAOT Ha HAMojyBarbeTo BO COMACHOCT CO
cooaBeTHITe 6e36eHOCH! NPErnopaKi.

BakHn MepPKWN Ha nNpeTnasnnBocT

A MPEOYMNPEQYBAHE

YpenoT He e HameHeT 3a ynotpeba Of CTPaHa Ha L (BKNyuyBajku aeLla)

CO HamaneH QU3NUKIA, CETUAHM I MEHTANHI CNOCOBHOCTH, HEOBOHO
MCKYCHI Uy 0ByYeHI L, OCBEH JOKOMKY MCTITE He Ce HafirnesyBaaT nm
He 1M Ce 1a[eH VIHCTPYKLM Off CTPaHa Ha LIETO OATOBOPHO 3a HYBHATA
0e36eHOCT.

[leliaTa Tpeba fja ce HaArne/ysaar 3a 4a He CV 1rpaaT o ypemoT.

Bo duKCHaTa MHCTanaLyja MOpa Aa Ce BrpaaaT Onuym 3a UCKIYYyBatbe BO
COMMIaCHOCT CO MPaBIAaTa 3a MOCTaBYBakbE MHCTanaLMa.

OB0j ypen Tpeba fia MoXe fia Ce UCKIydyBa Off MPEXaTa 3a HarnojyBatbe

MO HEroBaTa MHCTanaLmja. VcKyuyBareTo MoXe fa Ce 3BPLLM aKo MvaTe
MPMCTan O NPYIKIYYOKOT WA aKo BrpaauTe NpekHyBay BO ¢yKCHaTa
MHCTanauyja BO COMacHOCT CO NPaBuaTa 3a NOCTaByBarbe MHCTaNaLMja.
Ao kabenoT 3a HamnojyBatbe e OlLTeTeH, TOj MOPa f1a Ce 3aMeHy Off CTPaHa Ha
MPOV3BOAMTENOT, CEPBUCEPOT UMV APYTYA KBAMMGMKYBAHM ML CO LIEN fa e
M30erHaT Kakem O1no oNacHoOCTY.

HaseneH1oT MeToz Ha MHCTanaumja He Tpeba aa 3asrcy o yrotpebata Ha
nenuna, brejki Tvie He Ce CMeTaaT 3a CUrypHI CPeaCTBa 3a MHCTanaLuja.

MakenoHckn 3
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Be36eagHOCHN MHCTPYKLUMN

OBOj ypes MOXe fia ro KOpUCTaT fella Ha BO3PACT Off 8 V1 MOBEKe MOfUHM 1
NULA CO HaManeHu Gr3KUKm, CETUNHM A MEHTANHM CMOCOOHOCTIA, HeIOBONHO
WICKYCHW 711 00yYeHM ML, AIOKONKY UCTUTe Ce HaArneyBaaT MM 1M Ce fanat
NHCTPYKLM 33 KOPUCTERbE Ha YPEeOT Ha be30efieH HaumH 1 M ce objacHat
MOXHWTe onacHoCTw. [letiaTa He Tpeba ia (1 UrpaaT Co YpenoT. YncTereTo

W OLIPXYBAFETO Off CTPaHa Ha KOPVCHWKOT He Tpeba fia ro BpLUaT Aelia be3
COOABETEH Haa30pP. YyBajTe ro YPEnoT 11 HEroBKOT Kaben nofaneky of aodar
Ha ZieLa NOManm of 8 rofuHW.

3a Bpeme Ha ynoTpebarta anapaToT e 3arpeBa. BHiMaBajTe Hekoj Aa He aojae
BO KOHTaKT CO 3arpeaHuTe IeoBY BO pepHara.

MPELYNPELYBAKE: loctanHuTe fenoBu MOXe Aa Ce 3arpeat 3a Bpeme Ha
ynoTpebata. He f03BONYBajTE 1M Ha ManuTe Aela fa 61uaat Bo 6nm3unHa.

He ynoTpebyBajTe jakv abpa3yBHY COEACTBA AW OCTPY METATHM XMLV 33
Y/CTeHE Ha CTaKNOTO Off BPATaTa Ha PepHaTta Koy MOXe [a o OLUTeTaT 11 a
MPUOOHECAT Toa [ia Ce CKPLIM,

AKO ypenoT Ma GyHKLMja 3a YNCTerbe, TOrall OCTAToLMTe Off XPaHa MOpa fia

Ce OTCTPpaHarT Npef YACTERETO, @ BO PepHaTa He Cvee aa IMa CafloBY 3a Bpeme
Ha YMCTERETO CO Mapea W aBTOMATCKOTO YiCTerbe. DyHKLMjaTa 33 uncTere
3aBVCK O[] MOENOT.

4  MaKkeaoHCKM

AKO ypenoT ma QyHKLMja 33 UMCTErbE, TOralll 33 BDEME Ha UMCTEHETO
MOBPLLMHIATE MOXe Aa Ce 3arpeaT NoBeke of] BOOOKUaeHo, Na 3aT0a He
[10380/1yBajTe UM Ha MauTe fielia Aa braat Bo 6nm3vHa. OyHKUMjaTa 3a uncTeHe
33BICY O MOAENOT.

KopwcTeTe ja CoHparta 3a Temneparypa Koja e npernopayaHa 3a 0Baa pepHa.
(camo Moaenm Co COHAa 3a Meco)

Ypenot He Tpeba fia ce UMCTV CO napea.

MPEOYNPEOYBASE: Vicknyyete ro ypenot npef 3aMeHarta Ha CBeTWKaTa 3a
[1a Ce 136erHe MOXHOCTA O eNeKTPUYEH yaap.

YPeqoT He CMee f1a Ce MOHTVPA 3a[] AeKOPaTVBHA BpaTa 3a Aia He A0je 10
nperpesatbe.

MPEOYIMPELYBASE: YpenoT v HerosuTe BOCTaNHN SEN0oBM MOXe fja ce
3arpear 3a Bpeme Ha ynotpebata. BHMaBajTe HeKoj Aa He 0jae BO KOHTaKT
€O 3arpeaHuTe fenosu. [leuaTta Ha BO3pacT nomana ofi 8 roauHu He Tpeba
[ia bupat Bo 6n1311Ha, OCBEH NOA NOCTOjaH Haf30p.

BHVMAHMWE: [oTeereTo MOpa Aa ce Haarneaysa. KpaTkute npoLecy Ha
roTBetbe Mopa Jja e HagrneayBaat KOHTUHYMPAHO.

BpataTta 1 HafBOpeLIHaTa MOBPLLIMHA MOXe [1a Ce 3arpee NPy PakyBarbe CO
ypeqor.

Temnepartyparta Ha A0CTanHwTe NOBPLLMHY MOXe fa brfe B COKa Npy
paKyBakbe CO ypenoT. [oBpLUMHNTE Ce 3arpeBaaT 3a BpeMe Ha ynoTpebara.
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(CraBeTe ja pelleTKaTa 3a neyerbe Ha
Hej31HaTa No3wnumja Co 1CnakHatuTe
Nenosy (rPaHUYHMLM Ha 1BETE CTPaHM)
CBPTEHM KOH MpefHaTa CTPaHa, 3a 1a
MOMXe PELLETKaTa 3a Neyerbe 1a OBO3MOXY

COOABETHa MNOTMNOPa 3a ro/ieMa TexHa.

/\ BHUMAHME

Hemojte fia ja noBp3yBaTe pepHaTa AOKOKY Taa e OLTETeHa NPy TPAHCNOPT.
EfvHCTBEHO eneKTpriap Co CeLmjanHo OBACTyBakbe MOXe Aa ro NMoBp3e 0BOj ype[ CO HarojyBarbeTo.
Bo cnyyaj Ha iedeKT N oWTeTyBakbe Ha ypeaoT, He 0buayBajTe ce Aa ro ynotpebysarte.

MonpaBskwTe MOXe Aa v 13BPLLYBa CamMo OBNACTEHO TEXHUYKO NviLe. HenpasunHyTe nonpasky Moxe Aa
Npean3BKKaaT CepMOo3Ha OMacHOCT 3a Bac 1 3a ApyrvTe nuua. [JokomnKy pepHata Tpeba fia ce nonpasy,
obpateTe ce BO CepBNCHMOT LieHTap Ha SAMSUNG vnm Kaj BalwmoT npogasay.

EnekTpryHmUTE Kabnu He CMeaT Aa ja lonmpaat pepHarta.

PepHata Tpeba fa brae NoBp3aHa Co HanojyBarbEeTO MPeKy COOABETEH MPEKVHYBaY /i OCHTypyBaY.
HuKoralu HemojTe aa KOpHCTATE NPOACIKATENHM Kabam Wiy adanTepu CO MoBeke NPUKIYYH MecTa.

Mpv nonpagareTo UK YCTERETO Ha YPEe/OT, HarnojyBareTo Tpeba Aa brae NCKyyeHo.
BHMMaBajTe npw NpurKyUyBarbeTO Ha APYrv eNeKTPUYHM YPeay BO WTeKep BO 6Nnv31Ha Ha pepHaTa.

AKO YPeZIoT ce OfyIvKyBa CO GyHKLMja 3a TOTBEHE CO Mapea, He ro BKIyuyBajTe Kora KapTpuLJOT 3a JOBOA Ha
BO/1a € OLUTETEH, (Camo MOAEM CO dyHKLMja 3@ rOTBEHE CO Napea)

Kora KapTpuLIOT € CKPLUEH K MyKHaT, He ro yroTpebysajTe 1 0bpaTeTe Ce 10 HajoNMCKNIOT CepBICeH
LieHTap. (camo moaenu co dyHKLMja 3a roTerbe CO napea)

Ogaa pepHa e le3amepaHa €ANHCTBEHO 3a roTBeHhe XpaHa BO ,EI,OMaI:(VIHCTBaTaA

3a Bpeme Ha KOPUCTEHETO, BHATPELLHWTE MOBPLUMHY Ha PepHaTa CTaHyBaaT 0BOJHO XKeLUKY 3a Aa
npeay3BYIKaaT n3ropeHnum. He fonmnpajte i rpejH1Te Tena unv BHaTPELIHITE MOBPLUMHI Ha pepHaTa ce
AofeKa He NomyHe JOBOHO BPeMe TVie fja Ce U3NajaT.

Hyikoral HemojTe fja CTaBaTe 3ananvBy MaTepujani BO pepHara.

MOBPLWMHUTE Ha PEPHATa CTaHYBAAT KeLLIKM JOKOSKY YPeAOT NOAONTO BPEME Ce KOPHCTI CO BUCOKA
TeMneparypa.

[pu roTBer-eTO, BHVIMaBajTe NP OTBOPAHETO Ha BpaTaTa O PepHaTa OMaejKu KeLUKMOT BO3AYX v napeaTa
MOXaT [a U3ne3ar MHory 6pry.

Mpv roTeetbe Ha xpaHa Koja COAPXM ankoxor, BHUMaBajTe BufjejKi ankoxonoT MCnapysa 3apaau BIUCOKaTa
TEMNePaTypa v rnapeata Moxe fa Ce 3anaiu JOKOMKY 0jae BO A0NMP CO XeWKNTe 1eM0BU Ha pepHaTa.

3apany Batwa 6e36eHOCT, HEMOJTE [1a KOPUCTUTE YPey 3a UKCTere CO BOA CO BICOK MPUTUCOK AW Napea.
[lpxeTe r1 fetata Ha 6e36eAHO pacTojaHKe Kora pepHaTta ce KopUcTu.

3amp3HaTara xpaHa Kako nviLmTe MOpa fia Ce roTBM Ha rofiemata peLueTka. [JoKomky ce KOpUCTY CafoT 3a
nevetbe, Toj MoXe Aa ce ehopM1pa 3apaau rofiemiTe TemnepaTypH MPOMEHH.

He ncTypajTe Boga BO IHOTO Ha pepHaTa Kora Toa e xeLuko. OBa Moxe fia Npean3BuKa OLWTeTyBarbe Ha
emajnMpaHara nognora.

Bpatata Ha pepHaTta mopa Aa 6une 3dTBOPEHA 3a Bpeme Ha roTBeHEeTO.

He nokpuBajTe ro AHOTO Ha pepHaTa Co anyMUHYMCKa Gonmja 11 He CTaBajTe Kakey G110 CajoBM 3a neyerbe
WV TaBu BP3 Hero. AnymrHrymckaTa ¢ponmja ja 61oKmpa TOMMHATa, WTO MOXe [a NPeAK3BIKa OLITETYBaHe

Ha emajnimpaHata NoBpLUVHa 1 NOLWW Pe3ynTaTyi NPV roTBEHETO.

OBOLWHMTE COKOBM OCTaBaaT faMKu Ha MOBPLLVHATa Of eMajfl, KOV NMOTOa MOXe fja OCTaHaT TpajHo.
|_|pl/l rOTBEHETO Ha TOPTW CO MHOTY Brara, KopucreTe ja ﬂﬂa6OKaTa TaBa.

He OCTaBajTe M CafoBMTe 3a Neyerbe Ha OTBOPEeHaTa BpaTta Of pepHata.

He no3sonysajTe M Ha fiellaTa Aia ce NprbnKyBaaT A0 BpaTaTa Kora ja oTBOpaTe Wu 3aT8opate, buaejKku
MOXe fla Ce yApaT BO Hea Ui Aia UM vl CTUCHETe HVBHITe NPCTY CO BpaTaTa.

Hemojte fa rasure, fja ce HasanyBare, fja CefiHyBaTe Wi a CTasarte TeLLKV NPeAMETY B3 BpaTaTa.
He oTBOpajTe ja BpataTa co MpemHory rosiema cuna.

MPEAYNPEOYBAME: He ncknyuysajte ro ypenoT o HanojyBaHeTo flypu v OTKaKO MPOLIECOT Ha roTeerbe Ke
6uae 3aBpLIeH.

MPEAYNPEOYBAME: He octagajTe ja BpaTtaTta 0TBOpeHa 0/AeKa roTBMTE BO PepHaTa.

MakenoHckn 5
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Be36egHOCHN NHCTPYKLMN WHcTanaywmja

MpaBunHO AenoHUpatkbe Ha OBOj MPOU3BOA, A\ NPENYNPENYBAE
(OTnapHa enekTpnyHa 1 eNeKTPOHCKa onpema) OBaa pepHa Mopa /12 ja MHCTanMpa KBANMUKYBAHO TEXHWUKO NULE. JTALETO WTO Ke ja BPLUM MHCTanaumjaTa

€ OArOBOPHO 3a MOBP3yBakbe Ha PepHaTa BO MPeXa 3a HarojyBarbe, a npuToa Tpeba Aa ce Npuapxysa Ao
(NMpymern1BO BO APXaBM CO NOCE6HM CCTEMM 3a CTIPaBYBatbe CO OTMaaoT) COOABETHWTE 6e36eHOCHY perynaTuy Bo Baluata obnacT.

OBaa 03Haka Ha N OV3BOAOT, N 1MOOPOT W NUTEepaTypaTa O3Havysa AeKa
P proop pamyP 4 LLITo ce ncnopauysa
NPON3BOAOT N HETOBUOT EJIEKTPOHCKN ﬂpVI60p (Ha Mp. NOIHAYOT, CIyLWankmTe,

USB kabenoT) He Tpeba Aa ce OTCTpaHyBaaT 3aeHO CO OCTAHATVOT OTNAA MpoBepeTe Aanu c1te 4enosm 1 A0AATOLM Ce NPUCYTHIA BO KyTvjaTa Ha NPOK3BOAOT. AKO UMaTe npobnem
Of1 IOMAKVHCTBOTO Ha KPajoT Of] HUBHMOT pPaboTeH Bek. 3a 13berHysarse CO pepHaTa v AoAaTOLMTE, 06paTeTe Ce BO NIOKANHMOT LIEHTAP 3a KOPVCHWLI HA Samsung win Kaj
Ha MOXHa LUTeTa BP3 OKOMMHATA UMW YOBEYKOTO 3PaBje NPen3BIKaHa co NpOaaBayoT.

_ HEKOHTPONMPaHO dpnarbe 0Tnag, Be Monvive fja 1 ofgouTe OBYe NPeamMeT O
NpyriTe BUAOBW OTMaf 11 OArOBOPHO Aa Mvi PELIMKAVPATE 3apaau yHanpeyBarbe

Ha €KOJTOWKM ONpPaBAaHO MNOBTOPHO KOPUCTEHE Ha MaTePUjaTHUTE PECYPCH.

KpaTtok nperneg Ha pepHata

DuU3MYKIMTE ML MOXAT [1a Ce 06paTaT W BO NMPO/aBHWLATa Kafe LWTO ro

eluneweldH|

Kyrnune OBOj NPOW3BOL MM BO CAYXKOMTE Ha JI0KaHaTa CaMoynpasa, 3a fieTany 01 | o
Kafle V1 KaKo fla 13BpLIaT PELIMKIMPArbe Ha MPOM3BO/OT Ha HaumH 6e36ef1eH no //
OKOMVHaTa.

[lenoBHMTE KOPUCHMLIM MOXaT [ia Ce 06paTaT 710 CBOjOT CHabayBaY v aa v 02
npoBepaT oipeaduTe 1 YCNOBKTE BO AOTOBOPOT 3a Habaska. OBOj Npom3sop 1

HErOBVIOT eNEKTPOHCKM NPK6op He Tpeba fa Ce MellaaT co Apyr KoMepLvjaneH ~
oTnaa.

3a noBeke MHOOPMALM BO BPCKa CO EKOMOWIKMTE LIENM Ha KOMMaHMjaTa Samsung 1 Hej3MHUTE PerynaTopHi

068BpCKM CreLmdryH 3a npoussoawTe, Ha np. REACH, noceTeTe ja Beb-cTpaHuLaTa: samsung.com/uk/ 03 o
aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

DOyHKuuja 3a aBTOMATCKO 3alUTeAyBatbe Ha eHepruja
« Ako KOPUCHUKOT He BHeCe KakBa 6uno KOMaH[a BO ofipeaeH BpeMeHCKM neproi AoAeKa d)yHKLLI/IOHVIpa ~
ypenoT, Toj Ke 3anpe Aa GyHKUMOHMPA M Ke MPEMVIHE BO PEXIM Ha NMOATOTBEHOCT.

« CBeTunka: Bo TeKOT Ha roTBEHETO, CO MPUTICHYBabe Ha KonyeTo ‘CBETIKa Ha pepHaTa’ MoxeTe fa
ja MCkyunTe CBETUNKATA BO pepHaTa. Co Lien Aa 3alTeanTe eHepriija, OCBETIYBarETO Ha pepHaTa ce

MCKy4YyBa HEKOMKY MMHYTI MO 3arnoYHyBarbe Ha rOTBEHETO.

01 KoHTponHa nnova 02 Pauka3aBpartata 03 Bpata

6 MakenoHckm
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Dopatoun MNoBp3yBatbe Ha HanojyBae

PepHaTa Ce MCnopadysa CO pasHM AOAATOLM KON Ke BM NOMOrHaT [a NOATOTBUTE Pas3NNYHK BUAOBM Ha XpaHa.

[NpuKnyyeTe ja pepHaTa BO WTEKeP 3a eNeKTPUUHO
HanojyBarbe. AKO He e JoCTaneH CTaHAapAeH WTekep
3a NPYIKNyYyBatbe Nopa/yv A03BOMEHUTE CTPYjHM
OrpaHu1uyBatba, KOPYCTETE NPEKNOMHYIK 33 130AMparbe

NN

PelleTKa 3a neyerbe [opatok 3a peleTkata

Ha noBeke BOAOBM (CO Mel'ynpoCTOPHO PacTojaHue of
HajMarnky 3 mm) 3a fja v vcronHiTe 6e3deHOCHUTe

01 02 03 perynatmem. KopricTeTe kaben 3a Harnojysatbe co
3a neverpe *

COOABETHA JOMKMHA KOj MV MOAARKyBa creuydurkaLummnte

01 KADEABA wm LIPHA BOJA HO5 RR-F wan HO5 W-F, MiH. 1,5-2,5 mm?.

02 CMHA v BEJTA BOJA

03 KOJITA 1 3EJTEHA BOJA ) MwH1ManHa nospLwmHa
HomwvHanHa cTpyja (A)
Ha npecek

10<A<16 1,5 mm?

efuneweldH)

[nabok can * [punbop 3a paxeH *
16<A<25 2,5mm?

lNorneaHeTe r/ creluduKaLmMmTe 3a 13ne3Ha MOKHOCT Ha
03HaKaTa NpykaueHa Ha pepHarta.

OTBOPETE IO 33HNOT KaMak Ha pepHarta co wpaduurep v
OTCTPaHeTe 1 3aBpTKUTE Off KNemata Ha kabenor. oToa,

[Mpu KEH 1 Teneckoncka wHa * )
prbop 3a paxe ©/IECKONCKA WiHa MOBP3ETE MV XMLMTE 33 HAMOjyBarbe BO COOABETHUTE

Habopysatee ™ MPYKITYUOLY 33 HaMOjyBarbe.

MPUKAYUOKOT (=) e An3ajHmpaH 3a 3asemjysarbe. Mpso

3ABEJIELLIKA rnoBp3€Te ja XoNTata v 3eneHata xuLa (3aemjysarbe), Koja

[JlocTanHocTa Ha fopaToLuTe o sBe3anyka (¥) 3aBI1CK Of MOAENOT Ha pepHaTa. Mopa Aa Guie MoRofra o APYATE XU AKO KopucT/Te
CTaHAAPAEH LTEKeP 3a NPYiKNydyBatbe, 0 MPUKITYUOKOT
MOpa Ala MMa NPUCTaN Aypii 1 OTKAKO Ke 3aBpLumTe CO
VHCTanMpatbe Ha pepHaTa. Samsung Hema Aa npeseme
OArOBOPHOCT 33 HECPEKM MPEAN3BYKaHI NOpPaaM
OTCYCTBO Ha 3a3eMjyBatbe WM HEMPABUITHO 3a3eMjyBatbe.

A\ NPENYNPENYBAE

He rasete Bp3 uumMTE 1 He BUTKajTe M1 3a BPEME Ha MHCTanauvjara v nocTasete v Nofaneky oA AeNOBNUTE Ha
pepHaTa Kow Co3flaBaat TornMHa.

MakenoHckn 7
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UHcTanaywmja

MoHTupame Bo opmaH Ve ™ BrpageH opvar (mm)

AKO ja VHCTanvpaTe pepHaTa BO BrPaAeH OpMaH, Toralll MAaCcTUYHUTE MOBPLIMHM V1 MPUIeneHNTe enemMeHTy A M. 550

Ha OpMaHoOT Mopa Ala braaT OTNOPHM Ha TemnepaTypa Ao 90 °C. Samsung Hema fa Npe3eme OArOBOPHOCT 3a B MuH. 560
oluTeTYBatba Ha MeOENOT NPeAV3BMKaHY Of TOMNMHATA KOja ja CO3/jaBa pepHaTa.

PepraTa Mopa fja MMa COOfiBeTHa BeHTUNaLMja. 3a COOABETHa BeHTWNaLja Tpeba Aa OCTaBiTe NPOCTOP Of S Mwr. 50
nprbvxHO 50 mm nomery AofHaTa NoANLa Ha OPMaHOT W MOTMOPHUOT sif. AKO ja MHCTanvpaTe pepHata D MuH. 590 - Makc. 600
NOA NOBPLUVIHa 3a roTBeHbE, CIeAeTe MM VHCTPYKLMMTE 3a VHCTanauyja Nog NOBPLIMHA 3a FOTBetbe. E MuH. 460 x MuH. 50

MoTpe6HN AYMeH3MK 3a MHCTanauvja 3ABEJIELLIKA

PepHa (mm) BrpageHvoT opmaH Mopa [ja MMa OTBOPY 3a BeHTUNaLwja
= :
E A 560 G Make. 506 (E) 33 McnyLwuTarbe Ha TOMAVHATa W LMpKynauvja Ha
o BO3/1YXOT.
§ B 175 H Makc. 494 N J
i c 370 I 21
OpmaH nop nasabo (mm)
D Makc. 50 J 549
A MwH. 550
E 595 K 572
B MwH. 560
F 595 L 550
C MwH. 600
D MuH. 460 x MuH. 50

3ABEJIELLKA

BrpapeHvoT opmaH Mopa fia viva OTBOPY 33 BEHTWNaLMja

(D) 3a ncnywwrarbe Ha ToNaMHaTa v LMpKynaLmja Ha
BO3YXOT.

8 MakenoHckm
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MNpepn pa 3anoyHete

MoHTupatbe Ha pepHaTa MoueTHM NocTaBKKU

4 "\  He 3abopasajre fa octasute npoctop (A) of Hajmanky Kora Ke ja BK/Tyu1Te pepHaTa npB nat, Ha eKpaHoT Ke ce NpuKaxe 3aaafeHoTo speme “12:00" v noneto 3a
5 mm nomery pepHata 1 cute CTPaHW Ha OPMaHOT. uacosm ("12") ke 3anouHe aa Tpenka. Cneaete rvi yekopute NOAOAY 3a fja ro NoCTaBuTe TEKOBHOTO Bpeme.

1. [lofeka noneTo 3a YacoBy TPerKa, 3aBpTeTe ro
o BPTIMBOTO KOMYe (HaAeCHO) 3a 1a ro MOCTaBMTE YacoT,
a notoa nputrcHeTe OK 3a aa npemrHeTe BO Noneto

33 MUHYTW.
2. [loneka noneTo 3a MMHY TV TPEMKa, 3aBpTeTe ro
o BPTNVBOTO KOMYe 3a [ia 1 NOCTaBuTe MUHYTUTE, @
. - +
CraBeTe ja pepHaTa BO OpMaHOT 1 40Opo NpuuBpcTeTe ja notoa nputrcHeTe OK.

of AiBeTe CTpaHK CO NOMOL Ha 2 3aBPTKN.

3a [ia ro NpOMeHWTe TeKOBHOTO BpemMe OTKaKo Ke ro
M3BPLLMTE NOYETHOTO NOCTABYBAHbE, MPUTICHETE 1
sappete ro konueto @) 8o nepriog of 3 cekyHaM 1
CrlefieTe 1 YekopuTe Norope.

=
©
]
b=
=]
[}
w
o
3
o
£
I
o
=~
o

L Mwupn36a Ha HOBa pepHa
Mo 3aBpLUyBaHbeTO Ha MHCTanaLMjaTa, OTCTpaHeTe ja 3alTuTHaTa Gonuja, ieHTaTa 1 Apyrite matepyjant lpes fa 3anouHeTe Co NPBOTO KOPVCTERbE Ha PePHATa, MCUMCTETE ja Hej3VHaTa BHATPELLHOCT 3a Aa ce
0Of} NaKyBarbeTo, a NoToa U3BaAETE M1 MCNopadvaHnTe AOAATOUM Of BHATPEWHOCTA Ha pepHaTa. 3a Aa ja OTCTPaHM MPUCOT Ha HOBa PEPHa.
OTCTPaHNUTE PepHaTa Off OPMAHOT, MPBO VCKIYYETE rO HEJ3MHOTO HAaMNOjyBakbe 1 OTCTPAHETe M1 2-Te 3aBPTKM 1. OtcTpaHeTe rv ciTe AOAATOLM Off BHATPELHOCTA Ha pepHaTa.

Of] iBETE CTPaHW Ha pepHara. 2. BknyueTe ja pepHata BO pexwim Ha KoHgekuuja 200 °C unm KnacruHo 200 °C 8o Nepurof of efieH vac.

Ha 0BOj HauWH Ke rv U3ropuTe CiTe OCTaHaTW CyncTaHUMM Off MPOK3BOACTBOTO BO pepHaTa.
A NPEOYNPENYBAIE 3. Kora Ke 3aBpLuuTe, UCKNyYeTe ja pepHata.
Ha pepHara 11 e noTpebHa BeHTVNaLmja 3a Aa GyHKUMOHMPA HOPMasHO. He r bnokumpajte oTBopuTe 33

BE‘HTMﬂaLlea NOA HNKaKBM OKOTHOCTU. naMeTeH MEXaHW3am 3a 69369AHOCT

AKO ja OTBOpPWTE BpaTaTa [jofieKka paboTv PepHaTa, CBETWIKATA Ha PepHaTa Ke Ce BKAYYH, a BeHTUNATOPOT

3ABEJIELLKA
VI [PEjHITE eNemMeHTV Ke NMpecTaHat aa GpyHKUoH1paat. OBa e co Les Aa ce Cnpeyat GU3nuKv Nospeay

PeanHunot V3rnea Ha pepHata MoXe ia Ce pasfinKkyBa Crnopen MoaenoT. . . .
Kako M3ropeHuLn, Kako 1 fia ce cnpeyn HeﬂOTp€6HO TpOWere Ha eHeprmjata. Bo TOJ CNyMa), €AHOCTaBHO

3aTBOpETE ja BpaTaTa M pepHara Ke npofaomxiu a GyHKUMOHMPa HOPMANHO G1aEjk1 OBa He NpeTcTaBysa
nedeKT Ha MalumHaTa.

MakegoHckn 9
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MNMpep pa 3anoyHeTe

Mpunbop 3a
paxeH *

MprbopoT 3a pakeH ce ynoTpedysa 3a Neverbe xpaHa, Kako MNeLKo Meco.
KopwcTeTe ro NprbopoT 3a PaxeH Camo BO eiVHEYEH PEXIM Ha HUBO 3 Kaae
WTO e AoCTaneH afanTepoT 3a NPrbopOT 3a paxeH. OBpTeTe ja padukata Ha
NprBOPOT 3a a MOXETe Aa FO OTCTPAHMUTE MPK NeYerbeTo.

Dopatoun
Mpy NPBOTO KOPUCTEHE, UCUMACTETE M1 JOAATOLMTE TEMETHO CO TOMNa BOAA, IETEPreHT U MeKa Kpra 3a
uncTerbe.
e ™ - [llocTaseTe r1 oaaToLMTE BO HUBHOTO COOBETHO
05 — MECTO BO BHATPELIHOCTA Ha pepHaTa.
04 —| « OcTaBeTe NpOCTOP O Hajmanky 1 cm nomery
03 | NIOAATOLMTe W IHOTO Ha pepHaTa, a UCTO Taka 1 nomery
camuTe AomaToLm.
02— « BHVMaBajTe Npu BaferbeTo Ha CafjoByTe 3a roTBeH:e
@— /v loaatoumTe off pepHata. Tonmnte obpouy nnm
- —— “_/ [0paToLy MOXe fia Mpe/y3BUKaaT M3ropeHLML.
5 01 Huso 02 Huso?2 « [lopatouyite Moxe ;Lalce nedopmmpaat ;}ogeKa ce
E 03 Huso3 04 Husod 3aTonnysaat. OTKako Ke ce M3ﬂa,,EI,aT, Ve Ke Ce BpaTaT BO
= 05 Hiso5 HMBHaTa OpMrMHanHa Gopma v Ke ri 0bHOBAT CBOMTE
w neppopmaHcu.
=l
2 OcHoBHa ynoTpe6a
m
3 3a NoAobpO AOXMBYBatbE MPU FOTBEHETO, TPEOA f1a Ce 3aN03HaeTe CO HaUVHOT Ha KOj Ce KOPUCTY CEKOj
TIOAATOK.
Peluetka 3a PelueTkaTa 3a neuetse e An3ajHMpPaHa 3a Ckapa 1 nevetbe. CTaBeTe ja pelueTkata
nevere 3a Nevetbe Ha Hej3vHaTa No3uLMja CO UCMaKHATUTE AENOBYM (PaHUYHMUM Ha
[iBeTe CTpaHu) CBPTEHM KOH NpefHaTa CTpaHa
[lopaTtok 3a [lopaToKoT 3a pelleTKaTa 3a neyerbe ce KOPKCTY 3ae1HO CO pellieTKaTa 3a
pelueTKaTa 3a neuerse 1 CnpevyBa NPOTeKyBatbe TeUHOCTU Ha AHOTO Of pepHaTa.
nevere *

Cap 3a neuverse *

Capot 3a nevetbe (nadoumrHa: 20 mm) ce ynoTpedysa 3a nevetbe TOPTH, Komaum
1 Apyrv Braosm cnatku. CTaseTe ja 3akoceHaTa CTpaHa CBpTeHa HaHampes.

Mpubop 3a
paXKeH 1
HabopyBatbe *

CraBeTe ro capoT BO Nonoxkba Ha nonuua 1 3a aa ro cobvpate COKOT 0
rOTBEHETO, VAW Ha JHOTO Of pepHaTa AOKOIKY neveTe rofieMo napye Meco.
[opaTouuTe 3a paxeH ce npenopavysa Aa rM KOpUCTUTE 3a MeCo NONecHo g
1,5 ka.

1. BmeTHeTe ro JoAaTOKOT 33 PaXkeH BO MECOTO. 3a MONECHO BMETHYBarE Ha
PaXeHOT, HaBPTETE ja paykaTta Ha NPMOOPOT 3a PaXkeH KOH TanmnoT Ae.

2. (CraseTe v BapeHu1Te KOMMMPU 1 3e1eHYYK OKOMY MEeCOTO.

3. CraBeTe ja pamKaTa BO CpefjHaTa nonox0a 3a NonmLUm Co enoT BO B Ha
"\V/"3aBpTeH KOH NpefHata cTpaHa. CTaBeTe ro paxeHOoT Ha pamKaTa Co
LWNNECTVOT KPaj 3aBPTEH KOH 33iHaTa CTpaHa v HEXKHO TypKajTe ce foaeka
BPBOT Of PaXeHOT Be3e BO MEXaHW3MOT 3a BpTerbe Ha 3afjHaTta CTpaHa o
pepHaTa. TanuoT Kpaj O PaxeHOT Tpeba [1a Nexn Ha AenoT Bo dopma Ha "V’
(PaxkeHOT 1Ma [1Be APLUKM KOu Tpeba fia ce bnvicKy 0 BpaTaTa Of pepHaTa 3a
[a CNpeyaT pakeHoT Aa Ce MPUABWKM HaHaMPe, CO Toa LUTO Tvie CJIyXaT 1 3a
NPULBPCTYBatbe Ha padkaTa.)

4. OpgprteTe ja payKaTa Npef roteereTo.

5. [o roTeereTo MOBTOPHO 3aBPTETE ja paykaTa 3a MonecHo Aa ro 13sagnte
PaXeHOT Of pamMKarta.

A\ NPEOYNPEOYBAHE

MpoBepeTe Aanu paykata Ha NPUOOPOT 3a PaXkeH e NOCTaBeHa NPABUITHO.
BHVMaBajTe foaeka ro kopucTite NprbopOT 3a pakeH. BuyLukuTe u urnute ce
WnNecTu 1 OCTpW U MOXaT Aa NpeansBlkaat (bI/ISMHKVl I‘\OBpe,Ell/ﬂ

3a [a He Ce N3ropnTe, KOpUCTeTe ParkaBKLW 3a OTCTPaHYBatbe Ha PaxeHOoT KOj e
MHOTY KEXOK.

Teneckoncku
WKHK *

YHuBep3aneH YHMBEP3aNHMOT caf (AnaboumHa: 30 mm) ce ynoTpebyBa 3a roTBEHE U Nevekse.
capg* KopucTeTe ro Jo0aToKOT 3a pelleTkaTa 3a neverbe 3a Aa CrpeynTe NpoTeKyBakbe
TeUHOCTV Ha AHOTO Of PepHaTa.
CraBeTe ja 3aKOCeHaTa CTpaHa CBpTeHa HaHampen.
[nabok cag * [nabokwot can (gnabounHa: 50 mm) ce ynotpedysa 3a neverse co unv be3

JOMATOKOT 3a pelueTKarta 3a nevetse. CTaeTe ja 3akoceHara CTpaHa cBpTeHa
HaHanpes.

10 MakeaoHCKn

KopwicTeTe v TeneckomnckmTe WINHM 33 BMETHYBak-€e Ha peLleTkaTa Ha CNeaHuoT
HauMH:

1. VI3BneueTe rvi WMHUTE Of pepHaTa.

2. (CraseTe ja pelueTkaTa Ha WMHUTE 1 BpaTeTe M1 LUMHITE CO fn3rakbe BO pepHaTa.
3. 3aTBOpeTe ja Bpatata Of pepHata.

3ABEJIELLKA

[locTanHocTa Ha fofatoLmTe Co sBeavyka (¥) 3aBrcy off MOLIENOT Ha pepHaTa.
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PakyBame

KoHTponHa nnoua

MNpeaHaTa nnova ce Ucropadysa BO PasnnyuHm Matepujani 1 6ou. 3a 06e36e/yBarbe Nofobap KBanuTeT,

PEaHUOT M3rNef Ha pepHaTa MOANEeXW Ha MPOMeHH 6e3 MPETXOAHO U3BECTYBarbe.

09 Bpmueo Konue
3a 13buparbe
BPEeAHOCTY

KopwcTeTe ro BpTAMBOTO KoMye 3a 13bunparbe BpeaHoCcTV 3a Aa:
« MNocTaBuTe TemnepaTypa 1nv Bpeme Ha roTBerse.
« /136epeTe nogenemeHT of MOYETHOTO HUBO Ha MeHUjaTa: UCTeHe,

X
7©+
[ I
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 Konue3awnsbop | 3aBpTeTe ro 3a Aa v13bepeTe pexviv Unn dyHKUMja 3a roTBEHbE.
Ha pexum
02 Temnepatypa Ce KOpWCTY 33 NOCTaByBarbe Ha Temneparypata.
03 BpemeHa [MpWTrCHeTe 3a Aa ro NOCTaBUTe BPEMETO Ha FOTBEHE.
roteere
04 Tajmep TajMepoT BV NoMara fja ro NpoBepuTe BPEMETO WiV BPEMETPAEH-ETO Ha
roTBEeHETO.
05 OK [MpuTrcHeTe 3a Aa r NOTBPANTE MNOCTaBKUTE.
06 Hasap OTKaxkeTe rv TeKOBHWTE NMOCTaBKM 1 BpaTeTe Ce Ha MaBHUOT eKpaH.
07 CgeTnnka Ha [MpuTVCHETe 3a [a ja BKNYUMTe UM UCKNyYMTe CBETU/IKATA BO BHATPELLHOCTA.
pepHaTa CBeTniKaTa Ha pepHara Ke ce BKJy4M aBTOMATCKM KOra pepHata ke noyHe
@ 3aknyuysarbe | [a pabotu. Ce uckiydyBa aBTOMATCKM MO OApe/eH BPEMEHCKY Neprop Ha
3a fleLa) HEaKTVBHOCT 3a [ia 3allTeau eHepruja.
3aknyuyBarbe 3a AeLia: 3a CnpeuyyBarbe Ha Hecpeky, GyHKLMjaTa 3a
3aKIyYyBakbe 3a IeLia '’ OHEBO3MOKYBa CUTe KOHTPONM. Cenak, OBaa
GyHKLMja MOXe [ia ja MCKAyumTe CO BPTEHE Ha KOMYETO 3a 1300p Ha pexVM
BO no3uumjaTa VicknyyeHo. 3agpxeTe 3 cekyHAM 3a fia ja akTviBmpate nnm
3a/ipXKeTe MOBTOPHO BO Nepriof o 3 CeKyHAM 3a [1a ja AeaKTUBKMpaTe
byHKUMjaTa 32 3aKNydyBatbe Ha KOHTPOSHATa NioYa.
08 ExpaH INpyiKaxyBa HEOMXOAHW MHOOPMALIM 33 U30PAHUTE PEXVMY UMM MOCTABKY.

ABTOMATCKO roTeekbe, Cneuvjanta GyHKUMja niv rpejay.

. VI36v1paH>e ronemMrHa Ha ﬂOlel/\ja 3a NPOrpammnTe 3a aBTOMATCKO roTBeHbe.

OnwTN NoCTaBKN

YecTonaTv ce jasysa noTpeba 3a NpoMeHa Ha 33/aeHarta Temnepatypa U/unm BpemeTo Ha roTBetbe Kaj cute
pexvMi 3a roTeetbe. ClIeeTe ri YekopiTe NOAONY 3a f1a ja NPUnarofvTe Temnepatypara u/unm BpemeTo Ha
FOTBEHE 3 M36PAHVOT PEXMM 3a TOTBEHE.

Temnepatypa
1. 3aBpTeTe ro KOM4eTo 3a M36OoP Ha PEeXIM 3a Aa
g .y .
g S A n3bepeTe pexmm unv dyHKLKja. Ke ce nojasu
= 33flafleHaTa TemnepaTypa 3a cekoja 13bpaHa onuuja.
o
2
<
o
QU
2. 3aBpreTe ro BPTIMBOTO KOMYe 3a 130vpatbe ﬁ
X, BPEHOCTM 3a a ja NOCTaBMUTe CakaHaTa Temneparypa.
3. MputrcHete OK 3a fa rvi NOTBPAUTE HanpaBeHuTe
NPOMERU.
3ABEJIELLKA

AKO He v13bepeTe KakBW 6110 JOMOMHUTENHW MOCTaBKM BO NEPUOA Off HEKOMKY CEKyHAW, pepHaTa
ABTOMATCKI Ke 3aM0YHe CO FoTBeHETO CNOpPes 3ajafeHuTe NOCTaBKY.
3a /13 ja NPOMEHTE NOCTaBeHaTa TeMMepaTypa, IPUTHCHETe ro konueto [} 1 crefeTe rv uekopuTe norope.

MakenoHckn 11
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aHealded

PakyBame

Bpeme Ha rotBeme

3ABEJIELLKA

. 3aBprerte ro KON4eTo 3a 1360p Ha PEXXIM 3a Aa

n3bepeTe pexmm unm GyHKLMja.

. HDMTV]CHGTE ro KOn4yeTo @, a noToa 3aBpTeTe ro

BPT/MBOTO KOMYe 3a 13byparbe Bpe[HOCTM 3a Aa ro
NoCTaBuUTe CakaHOTO BPEME.

MakcvmanHa BpeaHOCT LUTO MOXeTe fia ja v3bepeTe 3a
BPEMETO € 23 4aca v 59 MUHYTW.

. [locTov onuwija fa ro ofIoxKu1Te BPEMeTo Ha

33BPLLYBatbE Ha FOTBEHETO 33 OfiPESEHN BPEMEHCKN
nrTepBan. Mpumickete ro konueto @ 1 noctasete
TOYKa Ha 3aBPLLUYBabe CO MOMOLL Ha BPT/IMBOTO KOMYe
33 M3bupatbe BpeaHoCTU. [orneaHeTe ro 4enoT 3a
OpnoxeHo 3aBpLUyBakbe 3a /13 [J03HaeTe noseke
MHGOPMALMN.

. MputncHete OK 3a fa r’n NOTBpAWTE HanpaseHuTe

NnpomMeHn.

+ MoxeTe fa roTeuTe 1 6e3 fia ro NocTaBuTe BPEMETO Ha roTBetbe, AOKOSKY Taka cakaTe. Bo Toj criyyaj,

pepHata Ke 3anoyHe CO roTBEHETO Ha onpeaeseHata Temnepatypa 6e3 HpopmaLmm 3a BpemeTo, a Bue ke

MOpa PayHo 1 ja 3anpeTe pepHarta Kora Ke 3aBpLUKTe CO rOTBEHETO.

« 3aparo NPOMeHKTe NOCTaBEHOTO BPEME 3a NOTBEHE, MPUTNCHETE o KOMYeTo @ 1 CNepete rm Yyekopute

norope.

12 MakeagoHCKu

Bpeme Ha 3aBpluyBatbe

1. 3aBpTeTe ro KoM4eTo 3a 1360p Ha PEXIM 3a fia
n3bepeTe pexmiM unm dyHKUMja.

2. HpVITVICHeTe @ ABarnatn 1 3aBpTeTe ro BPpTInBOTO
T Konye 3a V|36mpaH>e BPEAHOCTW 3a ia ro noctasuTe
CakaHOTO Bpeme Ha 3aBpLUyBatbe.

3. MputvicHeTe OK 3a fa rvi NOTBPAUTE HanpaseruTe
MPOMEH.

3ABEJIELLKA

MoxxeTe fia roTeuTe 1 63 Aa ro NoCTaByTe BPEMETO Ha 3aBPLLYBarbe, JOKOMKY Taka cakaTe. Bo Toj criyua),

pepHaTa Ke 3anoyHe Co roTBErETO Ha OnpeeneHata Temnepatypa 6e3 MHdopmaLmm 3a BpemeTo, a Bue ke
MOPa payHo /1a ja 3anpeTe pepHaTta Kora Ke 3aBpLUnTe CO FTOTBEHETO.

3a /1a o NPOMEHITE BPEMETO Ha 3aBpLLyBatbe, npuTicHeTe () 1BanaTv v Criefete i1 uekopuTe Norope.
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OpnoxeHo 3aBpLlyBame 3apgaro VI36pI/ILI.IeTe BpeMeTO Ha roTeeme

OnnoxeHOTO 3aBPLIYBatLE € A13ajHMPAHO f1a OBO3MOMN MOMPAKTAYHO FOTBEHE. BpemeTo Ha roTeerbe Moe fja ce u3bpuiue. Toa e KOPMCHO [JOKOJIKY CakaTe PayHo aa ja UCKIyumTe pepHata
BO KOj GM/10 MOMEHT 3a BPEME Ha MpoLecoT.

Cnyuaj 1
1. [logeka roTeuTe co pepHata, nputricHete @) 3a aa ro
[la npetnocTasvMe Aeka cTe v3bpane roTeerbe of efleH yac 8o 2:00 PM v cakaTe pepHaTa fja 3aBpLum co
) NpUKaxeTe NPeoCTaHaToTo Bpeme Ha roTeetse.
roTeerbeto Bo 6:00 PM. 3a fja ro nocTasmTe BPEMETO Ha 3aBPLUYBarbe, NPOMEHeTe ro BpemMeTo BO onLyvjata
MoproTeeHo 8o 80 6:00 PM. PepHaTa Ke 3anouHe co roteereTo 8o 5:00 PM 11 ke 3aBpLun 8o 6:00 PM Kako wTo
CTe ofjpeanne.
TekosHo Bpeme: 2:00 pm lMNocTaBeHo Bpeme Ha roTeerbe: [NocTaBeHo Bpeme 3a OfNIOKEHO 2. 3aBpTeTe ro BPTAVBOTO KOMue 3a M3BMPatbe
1 vac 3aBpuysarbe: 6:00 pm X, BPEAHOCTY 33 [a rO NOCTaBMTe BPEMETO Ha roTBerbe
PepHarta Ke 3arouHe co roteerseTo 8o 5:00 PM 1 ke 3aspiun 8o 6:00 PM agTomatcku. Ha"00:00" Bo cripomsro, camo npwtcrete O,
I I I I I 3. [MputncHete OK. PepHaTa ke MPOAOMM CO roTBEHETO
2:00 pm 3:00 pm 400 pm 500 pm 6:00 pm P P poa
Ha NoCTaBeHaTa Temneparypa 6e3 vHdopmaLnm 3a
BpemeTo. ]
Cnyuaj 2 2
<
TekosHoO Bpeme: 2:00 pm [locTaBeHO Bpeme Ha roTeemse: [loctaBeHO Bpeme 3a Of/IoxeHO z
2 yaca 3aBpLuyBarbe: 5:00 pm

3ABEJIELLKA

PepHarta Ke 3anouHe co roteereto Bo 3:00 PM 1 ke 3aBpLum Bo 5:00 PM agToMaTckm. . )
[loKonKy NPeTXoaHO CTe ro OTKaKeTe BPEMETO Ha FOTBErbE, TOrall Ke MOPa PauHoO Aa ja MCKMyunTe pepHata

| I—I | MO 3aBPLLYBarbe Ha FOTBEHETO.
I I I I I

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm

/\ BHUMAHVE

+ Onuwjata OnoxeHo 3aBpLUyBarbe He e JOCTarnHa BO PEXMMOT [JBOJHO roTBeHe.
+ He uyBajTe ja 3roTBeHaTa XxpaHa NpemHory AoAro B pepHaTa. XpaHara Moxe Aa ce pacune.

MakenoHckn 13
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PakyBame

3apgaro |/|36pV||.ue're BpeMeTo Ha 3aBpluyBatbe

BpemeTo Ha 3aBpluyBarbe MOXe [ja Ce 136puLLe. Toa e KOPUCHO JOKOMKY CakaTe payHo Aa ja UCKyumTe
pepHaTa BO Koj 110 MOMEHT 3a Bpeme Ha MpoLiecoT.

1. [lofeka roTeute co pepHata, npvtuckete @) sanatu.

2. 3aBprTeTe ro BPTMBOTO KOM4e 3a 136Mpatse
P BPEAHOCT 33 f1a O V3eHAuMTE BPEMETO Ha
3aBPLLYBarbE CO TEKOBHOTO Bpeme. Bo CpOTUBHO,
camo nputmcHete .

3. MpwutrcHete OK. PepHaTa Ke Npoaonxm co roTBeHeTo
Ha NoCTaBeHaTa Temnepatypa 6e3 nHdopmaumy 3a
BpemeTo.

aHealded
i

3ABEJIELLKA

[loKonky NPeTXofHO CTe ro OTKaKeTe BPEMETO Ha 3aBpLLyBatbe, TOrall Ke MOpa PayuHo Aa ja UCKIyunTe
pepHaTa Mo 3aBpLUyBarbe Ha FOTBEHETO.

14  MakegoHCKn

3a fja 3anpeTe Co roTBeHETO

1. Kora roTeetbeTo e 80 Tek, npuTicHeTe .

2. TMputricHeTe OK 3a fa ro OTKaxeTe roTBeH-ETO.

3. Bo crpoTviBHO, Camo 3aBpTeTe 1o KOMYETo 3a M360p Ha
PEXIM Ha' Q"

2018-12-04 PM 3:57:51
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PeXxum Ha rotBeme

1. 3aBpTeTe ro KOnueTo 3a 1360p Ha PEXMUM 3a Aa
g 13bepeTe pexmm nnm GyHKLMja.

2. [locTaBeTe ro BpemeTo Ha roteerse 1n/unm
TemnepaTtypata, OKONKyY e MoTpebHo.
3a noseke vHdOPMaLMK, norneaHeTe 8o ONwtm
NOCTABKM.

PepHaTa Ke nouHe fa ce 3arpesa 1 MKOHaTa [}, ke ce

o \
55 i NpMKaxyBa Ce AofeKa BO BHATPELUHOCTA He Ce MOCTUMHE
LienHaTta Temneparypa.

-
‘-l

-
-—

3arpeBarbeTo Ce nperopadysa 3a CUTe PEXMIA 3a

roTBerbe, OCBEH OKOJIKY He € MNMOKHaKy Ha3Ha4eHO BO

BOANYOT 3a roteeme.

3ABEJIELLKA

3a Bpeme Ha rOTBEHETO MOXE [1a ja NPOMEHITE Temrnepatyparta U/ BDEMETO Ha FOTBEHE.

PeXxnumm Ha roTBerbe

Pexxum TemnepatypeH oncer (°C) MpenopayaHa Temnepatypa (°C)
30-250 170
KoBexuuja 33/HMOT rpeeH enemeHT reHepypa TOMMMHa, Koja eAHaKBO ce ACTprbyMpa

CO NOMOLL Ha BEHTM1AaTOPOT. KOpI/\CTeTe ro OBOJ PEeXKVM 3a neverbe Ha
pasnnyHn HBOA BO UCTO BpeEMe.

Eko KoHBeKUuja

30-250 170

PexxMOT EKO KOHBEKUWMja KOPUCTU CUCTEM 33 ONTUMM3NPAHO rpeetbe
33 [la 3alUTeay eHepruja npu roteereTo. BpemeTo Ha roTeerbe Manky ce
3rofieMyBa, HO Pe3yNTaTuTe Off FOTBEHETO OCTaHyBaaT HEMPOMEHETU.
VmajTe NpeaBIa fieKa 3a 0BOj PEXVIM He e NOTPEOHO 3arpeBatbe.

3ABEJIELLKA

PexxMoT EKO KOHBEKLMja 3a Fpeetbe MCKOPUCTEH 33 OfpeayBatbe Ha
Kracarta 3a eHepreTcka edrkacHOCT e Bo cornacHocT co EN60350-1.

[opHo rpeetbe +
KOHBeKLMja

40-250 | 190

[OPHVIOT rpeeH enemeHT reHepurpa TOMvHa, Koja eaHakBo ce AucTprbympa
CO MOMOLL Ha BEHTW/ATOPOT. KOPYCTETE r0 0BOj PEXIM 3@ Neverbe NMpu Koe
cakate Aia fjobueTe KpLiKasa MoBPLUMHA (Ha NprMep, MEeCo W Nasatbi).

[lonHo rpeetbe +

40-250 | 190

[lonHVoT rpeeH enemeHT reHepyipa TOMAMHa, Koja eHaKBo ce AncTprnbyvpa

KOHBeKLja CO MOMOLL Ha BEHTUIATOPOT. KopucTeTe ro OBOj PEXIM 3a ML, Ned nnn
TOPTH.
80-200 | 160
MNpodecroHanHoTO neyetbe NPUMEHYBa aBTOMATCKY LMKNYC Ha 3arpeBarbe
. °
. T

Mpodecronanto Ce JOAEeKa pepHaTa He NocTurHe Temneparypa of 220 °C. MoTtoa, ropH1o

nevetse rpeeH enemeHT ¥ BEHTWNATOPOT Ce aKTUBMPAAT 3a 3aMpXyBarbe Ha XpaHaTa,

KaKo Ha npymep Meco. 1o 3anpxyBarbeTo, MeCoTo Ke Ce roTBM Ha HUCKa
TemnepaTypa. KopyicTeTe ro 0Boj PEXMM 3a roTBEHE FOBEACKO, KMBUHA MK

puba.

MakenoHckn 15
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PakyBame

Pexmm TemnepatypeH oncer (°C) MpenopayaHa Temnepatypa (°C) ABTOMATCKO roTsetbe

30-250 200 3a HEeMCKYCHWTE roTBauK, pepHata Hyav BkynHo 20 pellenTy 3a aBTOMATCKO roTeetbe. VickopucteTe ja

. NpeaHOCTa Ha 0Baa GyHKLWja 3a Aa 3aluTeanTe BPEME UK [1a ro CKpaTUTe BPEMETO KOe BY € NOTPeBHO 3a fa
IZI KnaciuHa pepHa TonnvHaTa ce reHepupa Npeky ropHOTO 1 A0MHOTO FPEjHO TENO. PeA yHKUVja 32 7 A P A ’ P P P A
) , I ) Ty T n T T
OBaa yHKLIMja TPE6A [13 CE KOPICTV 33 CTAHIADAHO NIEYEre 33 OBERETO HayunTe f1a roTeiTe. BpEMETO Ha roTBerbe 1 TemnepaTypara ke Ce NpuiarofaT BO 3aB1CHOCT Of v30paHaTa

) nporpama v rofiemMyHaTa Ha nopumjata.
BVIOBY jaferba. porpama v ronemnHarta Ha nopLmjara

100-230 | 190 1. 3aBpTeTe ro KOMUeTo 3a U36OP Ha PEXIM 33 fa
136epete A,

I;I [lonHo rpeetbe [lonH1OT rpeeH enemeHT reHepupa TonmvHa. KoprcteTe ro 0Boj pexim
MPW KPajoT Ha NeueHeTo in roTBEHETO 3a 1 ja NoTrneyeTe onHaTa
CTpaHa Ha nuTaTa (quiche) nnu nuuaTa. =

100-250 | 240
2. 3aBpTeTe ro BPTIMBOTO KOMYeE 3a 1361parbe
Ij Fonem rpejay lbejadoT co ronema NoBpLUVHa reHepypa TonmHa. KoprcteTe ro 0Boj . BPENHOCTY 33 A2 U36epeTe Nporpava, a noToa
PEXIM 3a MOLIPBEHYBakHE Ha FOpHaTa MOBPLUMHA Ha XpaHaTa (Ha npvmep - - npuTvcHeTe OK. Ke ce mpukake AOCTaNHIOT onicer Ha
MECO, f1a3arblA N TPATVH). TexmHa (ronem1Ha Ha nopLmja).
100-250 | 240
> Ij ExoHommueH TonnuHata ja Npowv3eeyBa NOBPLUMHATA Ha ManMOT rpejau. 3. 3aspreTe ro BPTMBOTO KOMe 3a M30Mparbe
‘g rpejay Ogaa dyHKUmja Tpeba fja ce KOPUCTY 33 NOManM 06POLIM 3a Ko e NoTpebHa B BPEAHOCTM 33 Aa ja NOCTaBiTe rofleM1HaTa Ha
§ nomarna TornnHa, Kako prba 1 nonHeTn bareTu. nopuwjara, a notoa npuucHete OK 3a fa 3anouHeTe
® [ia roTeuTe.

3ABEJIELLKA

Hexkow GyHKUMM BO NPOrpamu1Te 3a aBTOMATCKO roTBerbe Ondakaar 3arpesarse. 3a Tvie dyHKumm ce
MPYIKaXkyBa HaNpPeIoKoT Ha 3arpeBarbeTo. Be Monvme CTageTe ja xpaHaTa BO pepHata OTKako Ke ro

CNylwHeTe 3BY4YHNOT C1rHan 3a 3aBPLUEHO 3arpeBatbe. [MoToa, MNPUTNCHETE ro KOM4YeTo Bpeme Ha roteembe
3a aKT1BMPAHE Ha aBTOMATCKOTO roTBeHbe.
3a noBeke MHd)OpMaLlMVI, rnornefHeTe ro AenoT CO NPOorpami 3a aBTOMATCKO roTBerbe BO OBa YMnaTCTBO.

16 MakegoHCKN
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Yucrerwe 4. VcuncTeTe ja BHATPEWHOCTa Ha pepHaTa co CyBa Kpra.

Ha pacnonararbe 81 CTOjaT f1Ba pexmvmi 3a unicTerse. Osaa GyHKLWja B 3aLUTeyBa BpEMe CO OTCTPaHyBatbe
Ha noTpebaTa 3a CTaHAAPAHO PAYHO UKCTerbe. [1PeOCTaHaATOTO Bpeme Ce MPUKaKyBa Ha eKPaHOT 3a Bpeme
Ha 0BOj NpoLec.

OyHKuMja MHcTpyKumnm

(@] Yucrere co napea OBOj PEXMM € MPaKTNUYeH 3a YnCcTerbe Majin HeYnCToT K CO Napea.

Mrponntnukata GyHKLWja NpeTCcTasyBa YnCTerbe CO TEPMANHO YncTerbe
Muponntnyko

C2 nof BMCOKa Temnepatypa. A MPEAYNPEOYBAHE
yucterbe

Toarn ropv MaCHWTE OCTaTOUM 1 IO OJ1IeCHYBA PAYHOTO YUCTEHE.

He oTBopajTe ja BpaTaTta npep Aa 3aBpLui LMKNYCOT. Bofata BO pepHaTa e MHOMY Xellka 1 MOXe Aa
MPeaM3BYIKa U3rOPEHNLM.

Yncrerbe co napea 3ABEJIELLKA

OBOj pexnM e NPaKTHYeH 3a YUCTEeHE Mai HeYUCTOTHM CO Napea.

/ L/

+ [loKOsIKy pepHaTa € MHOTY 13BarikaHa CO MacHI Hacsaru, Kako Ha MpuMep, ro Neyekbe Ha ckapa, ce
1. Crasete 400 ml (*/2 NMHTa) BOAa BO IHOTO Ha pepHaTa npenopavysa PayHo Aa M OTCTPaHWTE roNeMnTe HeUMCTOTUM CO CPEACTBO 3a YnCTere Npes Aa ja
11 3aTBOPETE ja BpaTaTa Ha pepHata. akTnBypate dyHkUKjata Steam cleaning (Yucterbe co napea).

OcTaseTe ja BpaTaTa Ha pepHata OTBOPEHa Kora Ke 3aBpLUY LMKYCOT. Ha 0BOj HauvH emajnvpaHata
MOBPLLUMHA Ha BHATPELUHOCTa LIENIOCHO Ke Ce MCYLIN.

Cé nopeka BHATPEWHOCTa Ha pepHaTta € 3arpeéaHa, aBTOMaTCKOTO YnNCTeHbe HeMa [la Ce aKT1BMPaA. ﬂOWeKaJT@
pepHata fja ce onagm n O6VI,£[8TE Ce NOBTOPHO.

)
o
=

<
]
Q
¥
]

He npvmerygajte nperonema cia npy C1mysarbe Bofa Ha iHOTO. HanpaseTe ro Toa BHUMaTenHo. Bo
2. 3aBpTeTe ro KONUeTo 3a M360p Ha PeXxiM 3a 3 CNPOTWBHO, BOAaTa Ke Ce Mpenue KoH npeaHata cTpaHa.

n36epere [&F].

MponuTNYKO uncrerwe

MNuponnTnukata GyHKLWja NPeTCTaByBa UnCTeHe CO TEPMANHO YMCTERbE MOJ BICOKa TemmnepaTypa. Toa rv
rOpY MacHMTE OCTATOLW 1 FO ONECHYBa PaYHOTO UMCTerbE.

3. 3aBpreTe ro BPTIMBOTO KOMYe 3a n3byparse 1. OTCTpaHeTe 1 cuTe JOATOLW, BKIYUYBajKi M 11

N BpeaHoCTv 3a Aa usbepete C 1 (ncTerbe co napea), a CTPAHWYHUTE LWHW, U M30PULIETE TV PAYHO ronemmuTe

! MOTOa NpUTNCHETE OK 3a 13 3anM0YHeTe CO YMCTERETO. HEYUCTOTM BO BHATPELWHOCTA Ha pepHara. Bo

HucTerbeto co napea Tpae 26 MUHYTH. CNPOTUBHO, TVie MOXe fa Ce 3aranaT 3a Bpeme Ha

LIMKNYCOT 3a YncTerbe W a NpeanssnKaat noxap.

2. 3aspreTe ro KONYeTo 3a 1300p Ha PEXVM 3 Aa
n3bepete .

MakenoHckn 17
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PakyBame

3. 3aBpreTe ro BPTIMBOTO KOMYe 3a 13bMpatbe Tajmep
BPeAHOCTY 32 fia v3bepeTe MMPOUTUYKO UnCTerbe )
=, I PEA A P P TajMepOT B MOMara Aia ro MpoBEpUTE BPEMETO WM BPEMETPAEHETO Ha FOTBEHETO.
Loc (C2),a notoa nputncHete OK.
1. lMputncHete .
4. 3aBpTeTe ro BPTIMBOTO KOMYe 3a U3brparbe
., BPeAHOCTY 33 Aia 3bepeTe eHO of cleauTe 3 H1Boa
3a BpemeTo Ha yucterse: 1 4. 50 MiH,, 2 4. 10 MiH. 1
2 4. 30 MUH. 2. 3aBpTeTe ro BPTIMBOTO KOMYeE 3a 1361parbe
(o] 5. lNpuvicrete OK 3a fa 3anoyHeTe Co YMCTEHETO. XN, BPEAHOCTVI 33 Al O NOCTABTE BPEMETPACHETO, 3
i . notoa nputrcHete OK.
6. Kora ke 3aBpLuvTe, NodeKajTe pepHaTa Aa ce onaay, a )
Makcu1manHa BpeHoCT WTO MOXETe 13 ja 13bepeTe 3a
noToa V3bpuLLeTe rvi paboBuTe Ha BpaTaTa CO BaHa
BpemeTo e 23 yaca v 59 MuHyTh.
Kpna.

BknyuyBame/ncknyvysatrbe 3ByK

3 + 3a ja 1o VCKITyumTe 3BYKOT, IPUTUCHETe 1 3apweTe
g /\ BHUMAHME 3 CeKyHau.
§ « He fonupaje ja pepHata buaejki Taa Ce 3arpesa 3a Bpeme Ha LUMKIYCOT Ha YncTerse. + 3a NOBTOPHO /13 O BKIy4/Te 3BYKOT, MOBTOPHO
® + 3a fa n3berHeTe HecpeKy, He JO3BOMYBajTe UM Ha [lellaTa a bvaaT Bo 61v3vHa Ha pepHara. MPWTVCHETE V1 3aAPKETE BP3 KOMYETO BO NEPVIOA OR
+ OTKaKO Ke 3aBPLUVM LMKNYCOT, He VCKTyuyBajTe ro HanojyBareTo AoAeka paboTy BEHTUNATOPOT 3a Nafetbe 3 cekyHan.

umja dyHKLMja e f1a ja M3naam pepHara.

3ABEJIELLKA

« LUITom 3anouHe LyiKyCcoT, BHaTPELIHOCTa Ha pepHaTa NoYHyBa fja Ce 3arpesa. [loToa BpaTata ce 3aKk/yuyBa
3apaau 6e36eHOCHY NpuUMHIA. Kora LMKIYCOT Ke 3aBpLUM 11 BpaTaTa Ha pepHaTa Ke ce Onafu, Bpatata ke
e OTK/yuM.

« He 3abopasajte Aa ja 1cnpasHiTe pepHata npes uvctereTo. [logatouymTe Moxe Aa ce aedopmvpaat
Nopaa BYCOKaTa TemnepaTypa BO pepHata.

18 MakeaoHCKn
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[MameTHO roTBemwe

PauHo roTBemwe

A\ NPEOYNPEAYBAHSE 3a akpunamupot

AKpUIaMIIOT Koj Ce CO371aBa Npu Mevetbe XpaHa Koja CompAKM CKPOO, KaKO LUITO € UMnC, MOMOPHT 1
neb, MOXe f1a Npeav3BYIKa 3APaBCTBeHM Npobnemu. Ce NpenopadyBa 0Baa XpaHa [ja ce roTBuM Ha HICKa
Temnepatypa v Aa He ce npenekyBa, Npenpxysa Ui ropu.

3ABEJIELLKA

+ 3arpeBarbeTo Ce NpenopadyBsa 3a CHTe PEXUMM 3a FOTBEHE, OCBEH JOKOSKY He € NOMHAKY Ha3HaueHo BO
BOAMYOT 3a FOTBEHE.
« MNpn KopucTere Ha EKOHOMIMYEH rpejad, CTaBeTe ja XpaHaTa BO LIeHTApOT Ha A0NOMHWTENHATa peLleTKa.

CoBeTu 3a gopgaTouuTe

BaluaTa pepHa ce vcropayyBsa Co roniem 6poj pasnuyHi AoaatoLm. MoXHO e fia Bi HeJOCTaCyBaaT HeKow
Of] [lofIaTOLMTE HaBefieHI BO Tabenata nofosy. MeryToa, ypu 1 ako He 81 Ce 1CropaYaHm cuTe AoAaToLy
HaBe/eH BO OBOj BOAMY 3a FOTBEHE, MOXETE [1a T UCKOPUCTIATE THiE WTO BEKE M/ MaTe 1 Aa ri Aoburete
UCTUTE Pe3ynTaTyl.

« CafloT 3a neyetse 1 YHYBEP3AIHIOT Cajj MOXKE [ Ce KOPUCTAT Han3MEeHUYHO.

« Kora roteute xpaHa co Macsio, Npenopaynveo e fia CTasnTe Apyr Caf NOJ PELIETKATa 3a neverse BO Koj Ke
ce cobupa BHLLOKOT Macso. [JoKomKy BU e UCropayaH OaTOKOT 3a PeLlieTKaTa 3a neverbe, MOXeTe [1a ro
KOPUCTTE BO KOMOMHALIMja CO PELLIETKATA 3a NEYeHbe.

« [lokonKy By € MCropadaH YHUBEP3aIHUOT Cafl U A1aboKMOT Cafl UK, MaK, 1 [1BaTa, 3a roTeerbe XpaHa co
Macio e nofobpo Aa ro KopUCTHTe CafoT Koj € MOANatoK.

Meuere

By npenopavysanme NpeTxoHo Aa ja 3arpeeTe pepHara 3a Aa fobueTe Hajiobpu pesynTaTu.

Bug Ha Bpeme
XpaHa Hopatoun Huso & Temn. (°C) P
rpeere (MU1H.)
PelleTka 3a nevetbe,
MaHanwnaH 2 160-170 35-40
Taga @ 25-26 cm
PelueTka 3a neuerbe,
MpamopeH konay 3 I:I 175-185 50-60
TaBa BO BW/] Ha Kanan
PelueTka 3a neverbe,
lMnTa co oBoLwje Taga 3a nuTa co 3 190-200 50-60
osoLlje @20 cm
lMeunBo co KBacel
BO Cafj CO OBOLLje 1 YHviBep3aneH cag 2 IZI 160-180 40-50
NpenvB of TecTo
PelueTka 3a neyerbe,
Mapumtba oBoLLje OrHOOTNOPEH Caf 3 170-180 25-30
22-24cm E
5
Moraun YHBEp3aneH cag 3 180-190 30-35 =
o
=
PelleTka 3a neuetbe, g
Jazarbun OrHOOTNOPeH cajg 3 190-200 25-30 g
22-24.cm 1w
Mycnuum YHviBep3aneH cag 3 80-100 100-150
PelueTka 3a neverbe,
Cydne 3 170-180 20-25
yaim 3a cydne
Konau op jabornka co
YHviBep3aneH caj 3 150-170 60-70
KBaceL BO caf,
[lomawHa nuua,
YHviBep3aneH caj 2 190-210 10-15
1-1,2kg
3amp3HaTo IncHaTo
s YHMBEp3aneH caj 2 180-200 20-25
TECTO, MOSHETO

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 19
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[MameTHO roTBemwe

20 MakeOoHCKu

Bug Ha Bpeme Bug Ha Bpeme
XpaHa Hopatoumn Huso a Temn. (°C) P XpaHa Hopatoun Huso & Temn. (°C) P
rpeere (MuH.) rpeewe (MUH.)
PeleTka 3a neyetbe, KviBrHa (Nunewwko/natka/mmucmpka)
idla OTHOGTMNOPEH Can 2 180-190 2535 KokoluKa, uena, PelweTka 3a neyerbe + 3 205 80-100
22-24cm 1,2 kg* YHMBep3aneH caj 1 ¥
PewweTka 3a neverbe,
Mura o ja6onka 2 160-170 6575 n Pewerka sanevere + | 3 =
— apumnkba NeLLKo 200-220 25-35
TasaJ20 cm o YHuBep3aneH cag 1
JlagHa nuua YHVBEp3aneH caf 3 180-200 5-10 PelweTka 3a neverse + 3 —
lpagv op natka 180-200 20-30
s YHviBep3aneH caa 1
Mana mncnpka, uena, | PeleTka 3a nevetrse + 3 .
n 180-200 120-150
cuere 5kg YHMBep3aneH can 1
Bup Ha Bpeme 3eneHuyk
XpaHa Hopatoun Huso i Temn. (°C) P Y
rpeere (MWH.) PellieTka 3a neuerve + 3 —
: 3enenuyk, 0,5 kg 220-230 1520
Meco (roBepcKo/cBUHCKO/jarHeLLKo) YHviBep3aneH caa 1
loBencku budTek, PelueTka 3a neyerve + 3 lMeyeH komnup
- R PelweTka 3a neverse + 3
1kg YHMBep3aneH cag 1 160-180 2070 1CeYEH Ha MoJIOBMHa, 200 45-50
05kg YHviBep3aneH cag 1
Tenewuko meco co PelueTka 3a neverbe + 3 . 4
160-180 90-120
Kocka, 1,5 kg YHVBEp3aneH cag 1 Puba
PelweTka 3a neyerse + 3 i Qunetu op prba, PelueTka 3a neyerbe + 3 —
- X 200-230 10-15
lMeyeHo cBrHCKO, 1 kg Viwsepsane can ! 200-210 50-60 T YHiBep3aneH cag 1
[onemo napue Pewerka 3a neverse + 3 PelueTka 3a neuerre+ 3 —
160-180 100-120 MeyeHa pnba 180-200 30-40
CBMHCKO Meco, 1 kg YHMBep3aneH caa 1 P YHVBEp3aneH cag 1
Hose op jarHe co PeleTka 3a neverbe + 3 170-180 100-120 *[TpeBpTeTe Mo V3MUHYBaHE Ha MOJOBIUHA Off BPEMETO.
Kocka, 1 kg YHvBep3aneH cag 1

2018-12-04 PM 3:57:54



Meyeme ckapa 3amp3HaTu nofAroTBeHN o6poum
Mpu KopuCTerbe Ha pexvMoT [onem rpejay, B1 Npenopadysame NPETXOHO [ ja 3arpeeTe pepHata. . 2
lpeBpTeTe NO V3M1HYBakbE Ha NOMIOBIMHA Of BPEMETO. XpaHa [Lopatoun Hneo YA Ha Temn. (°C) peme
rpeetbe (MUH.)
Bug Ha Bpeme
XpaHa ofarToun Huso Temn. (°C - _
P Hoparouy rpeetbe (0 (MMH) 3amp3Hata nuua PelueTka 3a neverbe 3 200-220 15-25
Jle6 3amp3HaTi nasamun PeweTka 3a nevere 3 IZI 180-200 45-50
Toct Peluetka 3a neverbe 5 Ij 240-250 2-4 3aMp3HaT KoM 33
euetbe YHviBep3aneH caa 3 220-225 20-25
TocT co cnperbe YHVBEp3aneH cag 4 200 4-8
3amp3HaTy KpoKeTH YHviBep3aneH caj 3 220-230 25-30
loBeacko
PelueTka 3a neverbe + 4 —~ 3amp3Hato cupetbe n
Crek* 230-250 15-20 (camembert) PelweTka 3a neyere 3 . 190-200 10-15
YHVBEp3aneH can
PelleTka 3a neverbe + 4 — 3amp3HaTty baretn co | PelueTka 3a neverse + 3 n 190200 10-15
2 - . - -
lneckasunum ViBepsaneH can 1 230-250 15-20 [ozaToLm YHBep3aneH can 1 .
@ENTGRO 3amp3HaTV napuntba | PelueTka 3a neverse + 3 190-200 1525
prba YHMBEp3aneH cag 1 =]
CBUHCKY KpemeHaanm Pewerka 3a nederse + N 230-250 20-25 z
g g 3amp3HaT prbMHN
YHMBep3aneH cag 1 P P PeluieTka 3a neverbe 3 EI 180-200 20-35 E
nieckaBuLy 3
PelueTka 3a neyerve + 4 “~ p
Konb6acu 230-250 10-15 o
YHvBep3aneH cag 1 @
m
KvBuHa %
PelueTka 3a neyetrve + 4
Munewwkn rpagn Ij 230-240 30-35
YHVBep3aneH can 1
PelueTka 3a neyerve + 4
Munewwkn 6ataum Ii] 230-240 25-30
YHVBEp3aneH cag 1

*[NpeBpTeTe No M3MVHYBarbe Ha 2/3 Off BDEMETO Ha roTBeHbE.
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[MameTHO roTBemwe

MpodecnoHanHo neverbe

OBOj peXiM BKITyYyBa aBTOMATCK LIMKITYC Ha 3arpeBarbe A0 220 °C. [OpHMOT rpejay v BeHTUNATOpOT paboTat

33 BPEME Ha 3anpyBarbeTo Ha MecoTo. 10 0Baa (asa, xpaHata ce roTeu NoseKa Ha HriCkaTa Temneparypa

WO € n3bpaHa. MpouecoT ce BplwM ofieka paboTaT roPHUOT 1 AONHKOT rpejad. OBOj PEXIM e COOABETEH 3a

neyere MeCo 1 XnerHa.

XpaHa [Lopatoun Huviso Temn. (°C) Bpeme (vaca)

PelseTka 3a neverse + 3

eyeHo Tenewko 80-100 3-4
YHuBep3aneH caj 1
PelleTka 3a neyerse + 3

[eyeHo CBUHCKO 80-100 4-5
YHviBep3aneH caj 1
. PelleTka 3a neyerse + 3

NeyeHo jarHewko 80-100 34
YHviBep3aneH caj 1
PelleTka 3a nevetbe + 3

[papn op natka 70-90 2-3
YHMBEp3aneH cafg 1

XpaHa Lopatoumn Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
3amp3HaTt
[OJITHAaBeCTn 3 20-30
IR TS, YHuBep3aneH can 190-210
0,3-0,5kg
Ounet op prba, PelleTka 3a neverbe + 3 20-30
0408k 1 200-220
neyexu, 0,4-0,8 kg YHUBep3aneH caj
Kpukasm dunetn 3
08 p16a, co f1e6HM PelueTka 3a neverbe + ] 200-220 20-30
TpowWkM, 0,4-0,8 kg YHvBep3aneH cag
MeueH rosefckm PelieTka 3a neverse + 2 50-70
6 0,8-1,2 ki 1 180-200
nérek, 0,8-1,2 kg YHuBep3aneH can
[MeueH 3eneHuyk,
04-0,6kg YHUBep3aneH caj 3 200-220 20-30

EKo KoHBeKLuja

OBOj PEXIM KOPUCTY CUCTEM 33 ONTUMIM3MPAHO rpeetbe KOj 3allTelyBa eHeprija Npvi roTBerE Ha jaaetbaTa.

BpemurbaTa 3a OBaa KaTeropuja ce rMocTaBeHy Co Les a He Ce BPLUM MPETXOAHO 3arPeBarbe Mpes roTBEHETO
33 3alLTefla Ha MoBeKe eHepruja.

BpemeTo 3a roTeetrse /v TemnepaTtypata MOXETE [1a ro 3rofieMyBaTe Wiy Hamanysarte Mo Ballia xenba.

neuerse, 0,3-0,5 kg

XpaHa Hopatoun Huso Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
Mapuntba oBoLje,
Pewertka 3a neverse 2 160-180 40-60
0,8-1,2 kg
HenyneHu nevexn
YHviBep3aneH caj 2 190-200 50-70
Komnupw, 0,4-0,8 kg
P + 3
Kon6acu, 03-05 kg CLIETHA 34 TIEUErbE 160-180 1525
YHviBep3aneH caj 1
3amp3HaT KoMnup 3a
YHUBep3aneH ca 3 180-200 20-30

22 MakeOoHCKu
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ABTOMATCKM NPOrpamMm 3a roteete

Bo cnenHata Tabena ce npetcTaBeHy 20 aBTOMATCKM MPOrpamm 3a rOTBEHE, CKapa U Mevetse.

Taarn COLPXN KOUUYNHNTE, TEXMHWTE 1 COOABETHWTE NPENOpPakm. PexvimnTe Ha roteetse u BpemMubata
Ce ofHanpen NporpaMmmnpani 3a fia B Ce ONecHU rotBerbeTo. Bo kHurata co MHCTPYKLUMN Ke npoHajgete
HEKOJKY peLlenTi 3a aBTOMATCKUTE NPOorpamu.

ABTOMATCKMTE NPOrpamm 3a roteerve of 1 4o 8, 18 1 19 BKiydyBaaT 3arpesarse v ro NprKaxysaar
HaMpefoKOT Ha 3arpesarbe. Be Monime CTaBeTe ja xpaHaTa BO pepHaTta OTKaKo Ke ro ClyLIHeTe 3ByYHOT

CMIrHan 3a 3aBPLIEHO 3arpeBatbe.

[oToa, NPUTCHETE TO KONYeTo Bpeme Ha rotBeme 3a akTMBYParbe Ha aBTOMATCKOTO roTBebe.

A\ NPEOYNPEYBAHE

Cekorall ynoTpebyBajTe pakaBiL/ 3a BafeHe Ha XpaHata.

Bp.

XpaHa

TexxuHa (kg) [Lopatoumn Huso

A5

Mnta
(Quiche Lorraine)

12-1,5 PelueTka 3a neverbe 2

[NogroTeeTe TeCTO 3a NNTa 1 CTaBeTe roO BO KPYeH Caj CO AnjameTap Of
25 cm. AKTVBMpajTe ja Nporpamata OTKako Ke ce akTUBKPa 3BYUYHMOT
CvIrHan 3a 3aBpLUeHO 3arpeBarbe, 0AajTe ro GrnoT 1 CTaBeTe ja umHKjaTa
BO LIEHTapOT Ha peLleTkata.

A6

MaHanwnaH

0,5-06 PelueTka 3a neverbe 3

[oaroTBeTe ro TeCTOTO ¥ CTaBeTE O BO LIPH KPYKEH MeTaneH caf 3a
neverbe Co AnjameTap of 26 cm. AKTUBMPajTe ja Nporpamata OTKako Ke
Ce aKTVBYMPa 3BYYHVOT CUrHas 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe v CTaseTe ro
CafoT BO LIEHTAPOT Ha pelueTkata.

Bp.

XpaHa

TexxuHa (kg) Hopatoun Huso

Al

lpaT1H co Komnup

1,0-1,5 Pewerka 3a nevere 3

lNogroTeeTe CBEX rpaTVH CO KOMMMPY BO OTHOOTNOPEH Caf CO roNemMmnHa
o 22-24 cm. AKTUBMpajTe ja Nporpamata OTKako Ke ce akTuBKpa
3BYYHVIOT CTHaN 3@ 3aBPLUEHO 3arpeBatbe Vi CTaBeTe ja uvHmjaTta O
LIeHTapOT Ha peLLeTKaTa.

A7

MpamopeH Konau

0,7-0,8 PelueTka 3a neverbe 2

MogroTeeTe ro TeCToTO 1 CTABETE 0 BO KPYKeH MeTaseH Caf 8O B/ Ha
Kanan. AKTBMPajTe ja Nporpamara OTKaKo Ke Ce aKTVBMPA 38Y4HIOT
CUrHan 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ro CafjoT BO LIEHTApOT Ha
pelueTkara.

A2

[patnH o
3eMeHuyK

08-12 PelweTka 3a neyere 3

[NoaroTseTe CBEX rPaTVH Of 3eM1eHUYK BO OTHOOTMNOPEH Caf Co
ronemviHa of 22-24 cm. AKTVBMpajTe ja Nporpamata OTKaKo Ke ce
aKTVIBMPa 3BYYHVIOT C1IHanN 3a 3aBPLUEHO 3arpeBatbe v CTaBeTe ja

YMHKMjaTa BO LIEHTAPOT Ha pelleTkata.

A8

XonaHacku ponat

0,7-08 PeweTka 3a neyetbe 2

[NogroTeeTe ro TeCTOTO W CTaBeTe ro BO LPH NPaBoaroieH MeTaneH caj
3a neyerbe (CO IOMKMHa 0 25 cm). AKTUBKMPajTe ja Nporpamata OTKako
Ke Ce aKTVIBMPA 3BYYHMOT CUTHas 3a 3aBPLIEHO 3arPeBarbe ¥ CTaBeTe ro
CafioT BO LIEHTAPOT Ha peLueTkata.

A3

JNazatbu

1,0-1,5 | Peluetka 3a neyerbe | 3

[ToaroTeeTe AOMALUHM Na3akbi BO OFTHOOTNOPeH caf oA 22-24 cm.
AKTUBMPA]TE ja NpOorpamaTa OTKAKO Ke Ce akTVBMPa 3BYYHMOT CUrHan 3a
3aBPLIEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ja UMHMjaTa BO LIEHTAPOT Ha peLleTkata.

A9

MeueH roBeackn
6udTek

09-1,1 PewleTka 3a neverbe + 2

1113 YHUBep3aneH caj 1

3ayrHeTe 1o roBECKOTO 1 OCTABETE 0 BO NaAMIHUKOT 1 yac.
CraBeTe ja peweTkata 3a neverbe Co aebenata CTpaHa Harope.

A4

Muta co jabonka

12-14 | PelweTka 3a neyere | 2

lMNoproteeTe NuTa o jaboska BO KPy»KeH MeTasleH caf 3a neuetbe Co
ronemviHa of 24-26 cm. AKTVBMpajTe ja Nporpamata OTKaKo Ke ce
aKTVIBMPa 3BYYHVOT CMTHan 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe v CTaBeTe ro cafot
BO L|eHTapOT Ha peLueTkaTa.

A10

NeyeHn jarHewkn
KpemeHaam co
334KHK

04-06 PelleTka 3a neverbe + 4

YHviBep3aneH caa 1

06-08

MapwHupajTe 1 jarHetuKkuTe KpeMEeHaANM Co 3a4MHI 11 CTaBeTe 1 Bp3
peleTKaTa 3a neyerbe.

MakenoHckn 23
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[MameTHO roTBemwe

Bp. XpaHa TexxuHa (kg) Hopatoun Huo Bp. XpaHa TexxuHa (kg) Hopatoumn Huso
09-1,1 PelleTka 3a neverbe + 2 06-08
YHVBep3aneH cag 3
- HU feH 1
1113 YHiBep3aneH can MeyeH KomMnup 08-1,0
VicnnakHeTe ja v ucurcTeTe ja KoKowKaTa. [ToAroTeeTe ja KoKoLIKaTa A16 VceyeH Ha
ATl Kokoluka, Lena ) J‘ A ) Mpeceyete rvi HaoMKHO ronemmute komnpu (No 200 g) Ha NOsoBMHa.
€O Macno 1 3aunHm. CTageTe ja BP3 peLUeTKaTa 3a neyerbe Co rpaaure nosnoBMHa
i CraBeTe 1 BP3 peLleTkaTa Co ViceueHaTa CTpaHa CBPTEHa Harope 1
CBPTEHU Hafloy, a NOTOa NPEBPTETE ja LITOM CE aKTUBMPA 3BYUHIOT .
npemayKajTe rm o MacIMHOBO Macno, TOEBKM U 3a4MHU.
CUTHaM Ha pepHaTa.
03-05
04-06 PeweTka 3a neverse + 4 3amp3HaT KoMANp YHUBeEp3aneH cag 3
A17 .
A12 Munewukm rpagm 06-08 YHuBep3aneH caf 1 33 nevetbe 0507
MapuHIpajTe r1 rpaauTe 1 CTaBeTe i Ha pelleTKara 3a neverse. lNoaeaHakBo pacropeneTe ro 3aMp3HATUOT KOMMIP 3a NeYeHe BO CafjoT.
0305 PeweTka 3a neverbe + 4 0306
PelueTka 3a nevere 3
0,5-0,7 YHMBep3aneH caf 1 06-09
A13 MacTpmKa Vcnnakkete ja 1 cumcTeTe ja priata, a noToa CTasere ja Bp3 peLeTkara A18 3amp3Hatanuua | CTaseTe ja 3aMp3HaTaTa nvLa Ha CpearHaTa Of pelleTkaTa 3a neverse.
33 Meverbe Mo 0MKVHA Of} IMaBaTa A0 onalukara. [lofgjte IMMOHOB COk, AKTVBMPAJTE ja Nporpamata OTKaKo Ke Ce aKTUBMPa 3BYYHWOT CUTHan
COJ1 ¥ 33UMHM BO BHATPELWHOCTa Ha pribaTa. 3aceyeTe ja NoBpLUMHCKaTa 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe ¥ CTaBeTe ja pelleTkata. [1pBata NocTaBKa e 3a
3 KOa €O HoX. [pemaykajte Co Macso 1 Con. TeHKa UTanujaHcKa N1ua, a BTopata 3a nuua co aebeno TecTo.
=
s 04-06 PeleTka 3a neverse + 4 08-1,0
=
o 0608 YHuBepsaneH cag 1 YHviBep3arneH cag 2
3 A14 ®OuneTn op nococ 10-1,2
= VicnnakHeTe rvi n ucuncteTe rm duneTite unv ctekosuTe. CraBeTe - -
0] A19 [JomawHa nyua | Mogroteete ja joMalHaTa nLa co TeCTO CO KBacell v CTaBeTe ja Bo
F duneTuTe BP3 peLLeTKaTa 3a neyerbe CO Koxata CBPTeHa Harope.
[ €anoT. Bo TexuHaTa Ce BKIyueH TeCTOTO 1 [IOAATOLNTE Kako WTO e COC,
04-06 3efeHuyK, LWYyHKa 1 crperbe. AKTUBMPAJTE ja NporpamaTa OTKaKo Ke ce
YHuBep3aneH can 4
06-08 aKTVIBMPA 3BYYHMOT C1MHaN 3a 3aBPLUEHO 3arpeBarbe 1 CTaBeTe ro Cajor.
A15 lMeueH 3eneHuyk 05-06
VlcnnakHeTe 1 NoAroTBeTe Napuikba Of TUKBMYKM, MOAAP NaTMLaH, [
) PelueTka 3a neverbe 2
NVNepKM, KPOMIA 1 Manu JomaTy. Npemadkajte co MaciMHOBO Macso, . 07-08
DepmeHTaLMja Ha T
TPEBKM 11 3aUnHI. PacnopeeTe rv NoaeAHaKBo BO CaAoT. A20 - -
TeCTo co kBacel, | loAroTeeTe ro TeCToTo BO Cafj U MoKpujTe ro co onuja. CraseTe ro Bo
CpeavHaTa Ha pelueTKaTa. [pBaTa NOCTaBKa e 3a TeCTO 3a MWLM 1 TOPTH,
a BTOpaTa MocTaBKka 3a TecTo 3a ned.
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Tect japemwa

Bo cornacHocT co crangapaot EN 60350-1

2.Meuyeme ckapa

3arpejTe ja NpasHata pepHa 5 MVHYTI CO MOMOLL Ha GyHKLWjaTa [onem rpejay.

Bua xpaHa Lopatoun Hueo Buava fewn. Bpewe
1.Meyerse AXp AT rpeetbe Q) (M1H.)
MNpenopakuTe 3a Neverse e oHeCyBaaT Ha 3arpeaHa pepHa. Cekorall CTaBajTe 1 CafloBTe CO 3aKoceHaTa Tocr o 6en — 250
CTpaHa HacoueHa KOH BpaTaTa. 16 Pewerka 3a neverbe 5 (vakc) 12
BugHa | Temn. | Bpewme loBeacku PelueTka 3a neyerbe +
Bupg xpaHa [Lopatoumn Huso o 4 o~ 250 1%018-22
rpeerbe Q) (MMH.) nneckasuuu® YrusepsaneH cag
. 1 (Makc.) 2°7-10
(12 cekoja) (33 MacHWTe Kanku)
3 |:| 165 25-30
* NpeBpTeTe NO M3MUHYBatbE Ha */3 Of} BDEMETO Ha FoTBEHE.
Manu konaun YHVBep3aneH cag 2 160 28-33
3.Mevene
1+4 155 35-40
Bupg Ha Temn. Bpewme
5 Bug xpaHa Hopatoun Huso oeerbe €0) (MH)
VCKBWT O, .
. YemsepsaneH can 1+4 140 | 3540 2
6pauro PeleTka 3a neverbe +
Lena Vivisepsanen X 205 80-100
2 Ij 160 35-40 KOKOLLKa* Bep3anen can 1 5
PeweTtka 3a nevetse + (3a MacHUTe Karkw) 2
m
be3maceH TaBa 3a TopTa CO CTpaHNYHO =
2 160 35-40 * [peBpTeTe Mo V3MMHYyBarbe Ha NONOBYKHA Off BPEMETO. 5
naHAuLINaH 3aTerHyBarbe 3
€O TemMHa 06510ra, @ 26 cm =]
( ) 1+4 155 | 4550 B
(]
PelueTka 3a neverbe +
2 TaBw 3a TOPTa CO CTPaHWYHO 1 nocTaBeHa
) |:| 160 70-80
3aTerHyBarbe nnjaroHanHo
* (co TemHa obrora, @ 20 cm)
Muta co
ja6onka YHuBep3aneH caj +
PelleTka 3a neverbe +
2 TaBw 3a TOPTa CO CTPaHWYHO 143 160 80-90
3aTerHyBarbe
** (co TemHa obrora, @ 20 cm)

* [IBe n1TK Ce NOCTaByBaaT Ha pelleTKaTa Ha 3aAHaTa 1eBa CTpaHa M NpeAHaTta AecHa CTpaHa.

** [1Be NUTV Ce NOCTaBYBaaT LIEHTPANHO - efiHa Hafl Apyra.
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OppxyBame

Yncremwe

A\ NPEOYNPEOYBAHE

PepHata 1 jofatounTe Tpeba fa Ce M3nadaT npep Aa ce 3anoyHe CO YNCTERETO.
He kopucTeTe abpasnsHu CPECTBA 3a UNCTEHE, TBPAW YETKY, NMapulitba rpyba TKaeHHa, METarHa »uLa,
HOMEBY VAW KaKBY OMI0 Apyrv abpasviBHM MaTepujani.

BHaTpeluHOCT Ha pepHaTa

+ 33 unCTerbe Ha BHaTPeLIHOCTa Ha pepHaTa, ynoTpebeTe UMcTa Kpra 1 HEKHO CPEACTBO 3a UMCTerbe Uk
ToMMa canyHuua.

+ HewmojTe pauHo Aa ja uncTuTe bpaBaTa Ha BpaTata.

+ 3a fja ce 136erHe OLWTETyBarbe Ha eMajIYpaHNTe NOBPLIMHI Ha PepHaTa, KOpUCTETe CaMO CTaHAAPAHM
CpefCTBa 3a YNCTEHE PEPHUL.

« 3a OTCTpaHyBarbe Ha TBPAOKOPHUTE HEUMCTOTIN, KOPHCTETe CreLujanHi CPeacTBa 3a UACTerRE PEPHUL.

HapBopelHocT Ha pepHaTa

3a uncTerbe Ha HafBOPEUIHOCTa Ha pepHaTta, Kako WTO Ce BpaTaTa, pa4vkaTa WK eKpaHOoT, KOpUCTeTe YincTta
Kprna 1 HeXHO CPeACTBO 3a YUCTEHE M TOMMa CanyHWa 1 UcyweTe Co KyjHCKa Kpna nnv cyBa Kpra.
MacHOTUMTE 1 HeUNCTOTHITE MOXE [la He ce OTCTPaHaT, 0COOEHO OHVe OKOIy paykata, nopaan TonanoT
BO34yX KOJ Ce ncnyuTa of BHaTpeLWHOCTa. Bu npenopavysame fa ja YMCTUTE PaydKaTa No CeKoe KopucTere.

Jopatoun

MepeTe rv goAaToLMTE MO CEKOE KOPVCTERE 1 CyLLUETE M1 CO KyjHCKa Kpra. 3a OTCTPaHyBakbe Ha
TBPAOKOPHITE HEUNCTOTUM, NOTOMETE Vi KOPUCTEHMTE A0AATOLM BO TOMMA CanyHULUa NpronmkHo 30 M HY T
npes neperseTo.

aHeaxdirQ

Katanutnukm emajnnpaHa nospLunHa (camo 3a MogenuTe Kaj Kon € NpumeHn1so)

OTCTPaHMBITE AENOBK Ce OONOMEHM CO KaTalMTUYKIM emajil CO TeMHO C1Ba Boja. Tue MoXe fia ce 13Basnkaar

€O Macs10 M MacHOTUM NPV LMPKYIMPAHEeTO Ha BO3AYXOT 3a Bpeme Ha KoHseKUMjaTa. MeryToa, osune

HeUVCTOTUW ropaT Kora pepHaTta NocT1rHysa Temnepatypw o 200 °C nnm noseke.

1. Vi3Bagete rvi cute OAATOLWM O BHATPELHOCTa Ha pepHaTa.

2. VlcuncTeTe ja BHaTPeLIHOCTa Ha pepHaTa.

3. VI36epeTe pexmm KoHseKLMja CO MaKcyManHa TemnepaTtypa 1 akTUBKPajTe o LIMKYCOT BO BpeMeTpaete
Of e[leH Yac.

26 MakeOoHCKM

3ABEJIELLKA

KaTanuTuukite 1enoBu ce 06noKeHn Unn Ha efHa v Ha 3 CTPaHW, BO 3aBUCHOCT O MOAENOT.

Bapeme Ha BpaTaTa

Mpwv HopManHo KopucTetbe, BpaTaTa Ha pepHaTa He Cvee fia Ce Bau, HO IOKOSIKY BafIeHbeTO € HEOMXOAHO,
Ha NpUMep 3apajiv UnCTerbe, NPUAPKYBajTe Ce 0 CNeHNTE UHCTPYKLMN.

/\ BHUMAHVE

Bparata Ha pepHarta e Telka.

™\ 1. OtBoperTe ja BpaTaTa 1 CO NOBNEKYBaHe LENOCHO
OTBOPETE IV CMOJHUTE eNIEMEHTI Kaj ABETE LUAPKW.

2. 3aTBopeTe ja BpaTaTa 3a npubnmxHo 70°. Co ageTe
paLle, GaTeTe ja CTPAHMYHO BpaTaTa Ha CpeamHaTa 1
MOBMEYeTe ja CO NOANTHYBarbe, C& JoAEKa LUApKMTe
LeNIOCHO He 13ne3aT.

w

OTKaKo Ke 3aBpLunTe CO YNCTEHETO, NOBTOPETe
v yekopuTte 1112 Bo obpaTteH pegocies 3a Aaja
npuKaumTe BpaTata. KneboT Ha LapkaTa Tpeba fa
B/le3e Ha MeCTo 1 Ha ABETe CTPaHMU.
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Bapere Ha CcTaknoTo Ha BpaTtaTta

BpaTaTa Ha pepHaTta MMa 3 CTaKMNeHM NA0YM KOV Ce NOCTaBEHN MapanenHo eaHa Ha apyra.

[TnoynTe MOXaT Aa ce 13Bagat MNPV YACTEHETO.

A\ NPEOYNPEAYBAHE

Bpatata Ha pepHaTta Mopa fia ce OTCTPaHM Of PepHaTa 3a Aa MOXeTe Aa v UCYUCTUTE CTaKNeHWUTe NAoYM Ha

Bparara.
4 7\
S %

01 Crakno 1
02 2 rymeHun gpxaun

1. VI3BaneTe r1 2-Te 3aBPTKM Ha lesata v jecHata CTpaHa
Ha BpaTara.

2. OpBojTe ro KamnakoT v OTCTpaHeTe ro CTaknoTo 1,
CTaKNOTO 2 1 2-Ta TyMeHW jpxayn Of Bpatata.

3. OTKaKo Ke rvi cumcTmTe CTaknara Ha Bpartarta,
MOBTOPETE ' YekopuTe 1n2so O6paT€H penocnen

3a f1a ' cKnonuTe. YTBpaeTe rvi COOABETHUTE
MeCTononoxou Ha CTakneHu1Te ninoymn Co NoMoL Ha

CNiMIKaTa rnorope.

01 Kanak

02 [ymeHM apxkauv (aeceH 1 nes)
03 Crakno?2

04 Crakno 1

3ABEJIELLKA

|_|pl/l CKnonyBatbe Ha BHATPEWHOTO CTako 1, HeMOJTe [a ro KOpuUcCTnTe CTakNoTo 2 1 noctasete ja
oTnevarteHara NoBpLUKHa BO HaCOKa Hafony.

KonekTtop 3a Boga

KonekTopoT 3a Bofa He ro cobripa Camo BYLOKOT Bnara
Koja Ce Co3[jaBa Npw roTBEHETO, TYKY U OCTaTOLMTe OF
XpaHa. icnpasHyBajTe ro v YACTETe ro YecTo KONMEKTOpOT
3aBofa.

A\ NPEAYNPENYBAHSE

AKO NpoTeye Bofa 0/} KONEKTOPOT 3a BOAa, obpateTe ce
Kaj Hac BO JIOKANHMOT CepBICEH LieHTap Ha Samsung.

(]
p=]
©
S
<
©
o
¥
o

01 KonekTop 3a Boaa
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OppxyBame

Baperbe Ha cTpaHNYHUTE LWHM (BO 3aBUCHOCT Of MOAESOT) 3ameHa
rd N 1. lNputncHeTe ja cpearHata Ha FOPHUOT Aen of
°© CTpaHWyHaTa WiHa. Cetunku

1. OTCTpaHETe o CTakNeHOTO Karnaye CO BpTerbe

Q — CNPOTUBHO Off CTPESIKIATE Ha YaCOBHIKOT.

e
h 2. 3ameHeTe ja CBeTMKaTa Ha pepHaTa.
T 3. VlcuncreTe ro CTakneHoTo Kanade.
4. Kora Ke 3aBpLUVTe, CliedeTe ro yekopoT 1 norope
BO 0bpaTeH pefocsie] 3a fia ro BpaTuTe CTakneHoTo
/ Karnaye.
2. 3aBpTeTe ja CTPaHWYHATa WWHA 3a NPUOMKHO 45°. E
S

A\ NPENYNPENYBAHE

/

« MNpen fa ja 3amMeHuTe CBETWKATA, UCKIYYETE ja pepHaTa v 13BajeTe ro kabenoT 3a Hanojysatbe.

+ Kopucrete camo ceetnnkin o 25-40 W / 220-240V, otnopru Ha Temnepatypa 4o 300 °C. Bo nokanHmot
CepBYICEH LieHTap Ha Samsung MoXe Aa KyniTe OBMacTeH CBETUIKN.

+ CeKorall KopwcTeTe CyBa Kpra Kora pakyBaTe CO XalloreHCKI CBETUIKM. Ha Toj HaumH Hema fia ocTaBuTe
oTnevaToLy of NPCTU UV NOT Ha HYBHATa NOBPLUMHA, KOM MOXaT Aa UM o HamanaT paboTHMOT BeK.

/T N 3. TloBnevete 1 1U3BajeTe ja CTpaHMYHaTa WKHA Of ABaTa
LONHY OTBOPY.

aHeaxdirQ

28 MakeOoHCKu
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OTtcTtpaHyBakbe Ha npobnemun

Toukn Ha npoBepKa

AKO HacTaHe Npobrem Kaj pepHarta, NpBo pa3rieaajTe ja Tabenata Noaony U NPUMEHETE rvi CoBETUTE. AKO

NPOBIEMOT He Ce OTCTPaHK, 0BpaTeTe Ce BO IOKANHMOT CEPBUCEH LIEHTAp Ha Samsung.

Mpobnem

MprunHa

JlejctBO

Mpobnem

MprunHa

[lejctBO

Konunrata He Moxe Aa

ce NPUTKCHAT NPaBUITHO.

AKO 1Ma HafiBOpeLUHM
CyNCTaHUWMW 3arnaBeHo nomery
KoMuMtbata

OT1cTpaHeTe M HaaeopeLH1Te
CynCTaHLWv v obuaeTe ce
MOBTOPHO.

HapBopeluHata
MoBpLUMHA Ha pepHaTa
Ce 3arpeBa NpemHory
npu paborta.

« AKO pepHaTa e MHCTannpaHa
Ha mecTo 6e3 cooaBeTHa

BeHTUaUMja

« ObpHeTe BHUMaHME Ha
pacTojaHujaTa HaBeAeH! BO
BOAMYOT 3a MHCTanauuja Ha
NPOV3BOAOT.

Mogen Ha A0Mnnp: ako ma Bara
Ha HalBOpeLlHaTa NoBpLnHa

OrtcTpaHeTe ja Bnarata v obrgete
e NOBTOPHO.

BpaTaTa He MOXe Oa ce
OTBOPW COOABETHO.

AKO Ma OCTaToOLM O XpaHa
3arnaseHun nomery Bpatata 1
BHATPeLIHOCTa Ha NPOM3BOAOT

VlcuncreTe ja pepHata TemenHo,

a noToa MoBTOPHO OTBOPETE ja
Bparara.

AKo e noctaseHa dyHKLjaTa 3a
3aKydyBarbe

MposepeTe Aanu e NoctaBeHa
dyHKUWjaTa 3a 3aK/yuyBarbe.

BpemeTo He ce

AKO HanojysarbeTo Co eHepritja

MposepeTe Aanu 1ma

NpUKaxyBa. Cce NpeknHe HanojyBarbe CO eHepruja.
PepHata He + AKO HanojyBarbeTo CO eHeprija « [posepeTe ganu Uma
dYHKLMOHVpa. ce npekvHe HanojyBarbe Co eHeprija.

PepHara npectaHysa aa
dyHKUMOHMPa 3a Bpeme
Ha roTBEHETO.

AKO Ce VCKAyuM Of LUTeKepoT

[NoBp3eTe ro HanojyBarbeTo
MOBTOPHO.

BHaTpeluHaTa cBeTUKa
He CBETUN AOBOJIHO NN
He ce BKIyuyBa.

AKO CBETWfIKATa CE BKMyUyBa 1
VICKyYyBa

CeeTunkarta ce 1cKyyysa
aBTOMATCKVI MO OfpefeH
BPEMEHCKVI Neprof 3a fja
3alWTean eHepryija. Bknyyete ja
MOBTOPHO CO MPUTVCHYBaHe
Ha KOMYeTo 3a CBETW/IKATa Ha
pepHarta.

AKO CBeTWNKaTa ce npekpne co
HaABOPeWHN CyncTaHuMmn 3a
BPeME Ha roTBereTo

VicymcTeTe ja BHAaTPELWHOCTa Ha
pepHaTa 1 NpoBepeTe MOBTOPHO.

Hanojysar-eTo ce
MCKJTy4yBa Npw paborTa.

AKO KOHTVHYVPAHOTO roTBeH:e
Tpae NPeMHory 10Aro

Mo HONroTo roTeetbE, OCTaBeTe ja
pepHarta fia ce onaau.

AKO BEHTWIATOPOT 3a Nafietbe He
GYHKUMOHMPA

CnywHeTe fanv fjoara 38yK Of
BEHTUNATOPOT 3a Najetrbe.

Mpn gonup Ha pepHata
ce rnojaByBa eneKkTpuyeH
yRap.

AKO HanojyBarbeTo He e
MPaBUIHO 3a3emjeHo

AKo KopucTuTe Wrekep 6e3
3a3emjyBarbe

[TpoBepeTe ganvi NprKNYYOKOT
3a HanojyBarbe e NPaBUIHO
3a3emjeH.

Kane Bopa.

AKO pepHaTa e MHCTannpaHa
Ha MecTo 6e3 cooaBeTHa
BeHTUNaumja

ObpHeTe BHIMaHME Ha
pacTojaHvjaTa HaBeaeH! BO
BOAIMYOT 3a MHCTaNaLMja Ha
MpOV3BOAOT.

M3neryBa napea of
OTBOPOT Ha BpaTata.

Kora ce KopwcTaT nogeke
NPUKITYyYOLY 33 HaNojyBarbe BO
VCTVIOT LUTEKep

KopucreTe camo egeH
MPUIKITYYOK.

Bo pepHarta octaHyBa
BOJ}a MO KOPYUCTEHHETO.

Bo oapeneHu ciyyan moxe fa
Ce rojasy BOAA UM Mapea Bo
3aBMCHOCT OfI XpaHara.

Toa He npeTcTaByBa AedekT Ha
MPOV3BOAOT.

OcTaBeTe ja pepHara fja ce onaay,
anotoa 13bpyLLIeTe ja Co CyBa
Kpna 3a bpyillierbe CafoBMu.

PepHarta He ce HanojyBa
€O eHepruja.

AKO HanojyBar-eTo CO eHepritja
e npeknHe

[poBepeTe fanv Uma
Hanojysarbe Co eHepruja.

OcBeTnyBaH€eTO BO
BHATpPELUHOCTa Ha
pepHaTa ce MeHyBa.

OCBETﬂyBaH:eTO Ceé MeHYyBa BO
3aBMCHOCT Of NPOMeHaTa Ha
13ne3Hata MOKHOCT.

[pomeHuTe BO M3ne3HaTa
MOKHOCT 33 Bpeme Ha roTBeHeTo
He NpeTCTaByBaa fiedeKTy,

na 3aToa Hema noTpeba fAa ce
rpuxmTe.
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OTtcTtpaHyBakbe Ha npobnemun

Mpobnem

MpnunHa

[lejctBo

Mpobnem

MprunHa

JlejctBO

[oTBeH€ETO € 3aBpLUEHO,
HO BEHTUNIATOPOT 3a

nagetbe cé ywre pabotu.

BeHTnatopoT aBTOMaTCKM
paboTV OfpeneH BpemeHcKM
nepvog 3a Aa ja npoBeTpu
BHAaTPEWHOCTa Ha pepHarTa.

Toa He nNpeTcTaBysa AedekT
Ha NPOWV3BOAOT, Na 33T0a Hema
noTpeba fia ce rpuxmTe.

PepHarta He ce 3arpesa.

AKO BpaTaTa e 0TBOpeHa

3aTBoperTe ja BpaTaTa 1
pecTapT1pajTe ja noctankara.

AKO KOHTPONWTE Ha pepHaTa He
Ce NPaBWIHO MOCTaBEHM

[lornegHete ro nornasjeto
3a paKyBatkbe CO pepHara v
peceTviparbe Ha pepHata.

AKO OCUrypyBaYoT BO

BaLLMOT [JOM NPEropen uim
NPeKVHYBaYOT Ha eNEKTPUYHOTO
KOMO Ce UCKMyumn

3ameHeTe ro ocurypysadoT 1im
BK/yyeTe ro NpeknHyBayoT 3a
e1eKTPUYHOTO KOMo. AKO OBa
UecTo ce ClyyyBa, NoBYKajTe
efneKTpuyap.

PepHarta He roteu
npaBuIHO.

AKO UecTo ja OTBOpaTe BpataTa 3a
BpEME Ha roTBeHETO

He oTBopajTe ja Bpatata yecto,
OCBEH KOra roTBuTe XpaHa Koja
Tpeba Aa ce NpespTyBa. AKO

ja oTBOpATE BpaTata 4ecto,
Temneparypara BO BHaTPeLIHOCTa
Ce Hamasnysa 1 Toa Moxe

[1a BAvijae HeraTmeHo BP3
pe3ynTaT1Te Of rOTBEHETO.

YpepnoT e XexoK
npwv NUPOSIUTUYKOTO

Toa ce cnyyysa nopaan
BMCOKWTE TemnepaTypu npw

Toa He npeTcTaBysa AedekT
Ha NPOV3BOA0T, Na 3aT0a Hema

3a Bpeme Ha
KOPVICTEHETO M3NeryBa
yag,.

[Tpu MPBOTO KopuCTerbe

[pejauoT Moxe Aa co3pane yag
NPV NPBOTO KOPUCTErbE Ha
pepHata. Toa He NpeTcTaBysa
nedeKT, a no 2-3 KopUCTeHba Ha
pepHara, Tpeba fja npecTaHe fa
ce rnojasysa.

yuncTerbe. MNPOSIUTAYKOTO UMCTEHE. notpeba fia ce rpuxmTe.
3a Bpeme Ha « [MPOANTYKOTO YKCTEHE + Toa He npetcTasysa fjedekT
MUPOMINTAYKOTO YNACTEHE |  KOPMCTV BCOKM TEMMEPaTyp, Na | Ha MpOK3BOAOT, Na 3a10a Hema

ce nojaByBa M1py36a Ha
U3ropeHo.

MOXHO e Aia Ce MojaBy M1pur3ba
Of} M3ropeHuTe OCTaToLV Of
XpaHa.

noTpeba fia ce rpuxuTe.

AKO MMa XpaHa Ha rpejadot

OcTaBeTe ja pepHaTa 1OOPO Aa ce
Ofafiv V1 OTCTPAHeTe ja XpaHata
Of} rpejayort.

YuicTereTo co napea He
dyHKUMOHMpa.

Toa ce cyyyBa Nopay NpemMHory
BICOKa Temneparypa.

OcTaBeTe ja pepHaTa fja ce
onaau, a noToa NPOJOIXETe fa ja
KopucTuTe

IMpv KopucTerbe Ha
pepHaTa ce nojasyBa
MVpr36a Ha U3ropeHo

nnwn Ha nnacTtuka.

AKO KOPUCTUTE MAACTAYHM
VAV [IPYT CafloBI KO He ce
OTHOOTIMOPHM

KopwcTeTe cTakneHw cafosu
KOW Ce COOABETHM 3a BUCOKM
TemnepaTypu.
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HopaTtok

NudopmaTtnBHM KOJoOBY

CnuncoK co nogaTouu 3a Npon3BodoT

AKO pepHaTa He Moxe 1a GyHKLIMOHMPA, Ha eKPaHOT MOXe Aia Ce MpUKaxe MHPopMaTVBeH kop. MorneaHeTe

ja Tabenata NoAosy 1 NPVIMEHETE v CoBeTHTe.

Kog

3Haueme

[ejctBo

C-d1

[ledbekT Bo MexaHy3mOoT Ha BpaTaTa

C-20

C-21

C22

[edbekT Ha ceHzopoT

Ce nojaByBa CamMo 3a Bpeme Ha unTarbe/
nuwysarbe 80 EEPROM

AKO Hema KOMyHVIKaLWja MoMery raBHMUOT
PCB v cnopennvrot PCB

VicknyyeTe ja pepHaTa 1 akTvBMpajTe ja
NOBTOPHO. [loKOMKY NpotnemMoT NoBTOPHO
ce MojasK, UCKITyYeTe O HamojyBarbeTo
LeNIOCHO BO nepurof of 30 cekyHan uim
noBeKe, a MoToa NMOBTOPHO MOBP3ETE ro.
AKo NpobAemoT He Ce OTCTPaHy, Be Monume
obpaTeTe Ce BO CEPBYICEH LieHTap.

C-F2

Ce nojaysa Kora NoCTou Npobnem Bo
KOMyHMKaLmjata nomery Touch IC <->
[naBHa unv cnopeaHa KomyH1KaLvja

VicknyyeTe ja pepHara v akTvismpajTe ja
NOBTOPHO. [JoKOsKy NpobaemMoT NOBTOPHO
ce MojasK, UCKITyyeTe O HarojyBarbeTo
LeNOCHO BO nepurog of 30 cekyHan uin
noBeKe, a NOTOa MOBTOPHO MOBpP3eTe ro.
AKO NpobAemOoT He Ce OTCTPaHW, Be Monume
obpaTeTe Ce BO CEPBYICEH LieHTap.

C-do

Mpobnem co konuukbsaTa

Ce nojasysa Npw NPUTHCHYBatbe 1
3a[PXyBatbe Ha KoNYmrbaTa Nofosr
BPEMEHCKM Nepuof,

VlcuncTeTe r KonumMHbaTa U NposepeTe
[lanV ViMa BOAa BP3/0OKoITy HUB. cknyyeTe
ja pepHara v obuaeTe ce NOBTOPHO. AKO
NpOoGIemMoT He Ce OTCTPaHK, obpateTe ce BO
NIOKANHNOT CePBICEH LieHTap Ha Samsung.

S-01

Be36eaHOCHO nckyuyBatbe
PepHaTa paboTtena fonr neprog co
nocTaBeHaTa Temnepatypa.

« Mop 105°C- 16 yaca

+ Op 105°C po 240 °C -8 vaca

« Op 245 °C po Makc. - 4 yaca

Oga He npeTcTaByBa AepeKT Ha MalLVHaTa.
VicknyyeTe ja pepHata v oTCTpaHeTe ja
XpaHara. [10Toa, obuaeTe ce NOBTOPHO.

SAMSUNG SAMSUNG

VipeHTndukauuja Ha mogen NV70K3370BS/0OL
NV70K3370BB/OL

VIHpeKc Ha eHepreTcka epMKacHOCT Mo BHATPELLHA Mpa3H1Ha 95,2

(EEI svarpewna npasna)

Knaca Ha eHepreTcka edriKacHOCT Mo BHATPELLHa Npa3HUHa A

lMoTpoluyBayKa Ha eHepruja NoTpe6Ha 3a 3arpeBatbe Ha CTaHZapAHo nonHerbe | 0,99 kWh/uwmknyc

BO BHaTpeLLHaTa Npa3H/Ha Ha pepHaTa Co eNekTPUYHO 3arpeBatbe 3a Bpeme

Ha efieH LIKNyC BO KOHBEHLIMIOHAJEH PEXIM MO BHaTpeLUHa Npa3sHuHa

(BKynHa enektpuyHa eHepruja) (EC enexmpua suarpewna npasiita)

MoTpoLluyBayuka Ha eHepruija noTpebHa 3a 3arpeBarbe Ha cTaHAapAHo nonHere | 0,80 kWh/umknyc

BO BHaTpeLLHaTa Npa3H/Ha Ha pepHaTa Co eNeKTPUYHO 3arpeBatbe 3a Bpeme

Ha efieH LIKNyC BO PEXKMM CO BEHTUIATOP MO BHaTpeLLHa Npa3sHiHa

(BKynHa enekTpuyHa eHepruja) (EC enexrpuma suarpewna npasinsa)

Bpoj Ha BHaTpeLLHN Npa3HUHK 1

113Bop Ha TOMMMHa Mo BHaTpeLLHa Npa3HyHa (CTpyja 1w rac) cTpyja

BonymeH no BHaTpeluHa npa3sHuHa (V) 68L

Bunpg Ha pepHa BrpapeHa

Maca Ha ypepor (M) 3838kg

MopatouuTe ce ytBpaeHu cnopep ctaHaapaot EN 60350-1 n perynatmsumte Ha KOMUCKjaTa
(EY) 6p. 65/2014 1 (EY) 6p. 66/2014.

CoBeTu 3a 3awwTefja Ha eHepruja

3a Bpeme Ha roTBeHbeTO, BpaTaTa Ha pepHaTa Tpeba Aa buae 3aTBopeHa, OCBEH Kora Tpeba f1a ja npeBpTuTe
XpaHata. He oTBOpajTe ja BparaTa 4eCTo 3a Bpeme Ha roTBeHETO 3a fia He ja HaMmanuTe TemnepaTypara BO
pepHaTa v fia 3alTeaunTe eHeprija.

[naHvpajTe ja ynotpebata Ha pepHaTa 3a Aa u3berHeTe UCKNyUyBarbe Ha PepHaTa Nomery roteetse

[Be Pa3fnMyHK jaferba, 3a fja 3aliTeauTe eHepriija v a ro Hamanute BpemMeTo NoTpebHO 3a MOBTOPHO
3arpeBatbe Ha pepHara.

AKO BPEMETO Ha roTeetbe Tpae noseke o 30 MHYTU, pepHaTa Moxe Aa ce UCcKyun o4 5 10 10 MUHYTH
npes a 3aBpLUmMTe CO rOTBEHETO 3a fia 3aluTeauTe eHeprija. [peocTtaHaTaTa TonavHa Ke ro 3aspLum
MPOLIECOT Ha roTBeHbE.

+ [lokonKy e MOXHO, roTeeTe noseke jagetba VCTOBPemMeHo.
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SAMSUNG

MPALLAFA I KOMEHTAPIA?
3EMJA MOBUKAJTE WM NOCETETE HE MPEKY MHTEPHET HA
ALBANIA 045620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WWW.samsung.com/support
BULGARIA 0800111 :?Egii:j;ﬁ:zf:;;m JMHWA wwwsamsung.com/bg/support
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8&%5@?65%2)6 WWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
POLAND Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komérkowych: http://www.samsung.com/pl/support/
801-672-678* lub +48 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
HOMANIA 08008-726»78-6??50?8@;/1?&2) Apel GRATUIT wwwsamsung.com/io/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA O(iggs/;g/:;g\g Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 Www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080697 267 (brezplacna Stevilka) WwWw.samsung.com/si/support
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Cuptor incorporabil

Manual de utilizare si instalare
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL
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Utilizarea acestui manual

Instructiuni pentru siguranta

Va multumim cd ati ales un cuptor incorporabil de la SAMSUNG.

Acest manual de utilizare contine informatii importante referitoare la siguranta si
instructiuni menite sda va ajute la utilizarea si intretinerea aparatului.

Va rugdm sa cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a utiliza cuptorul si sa
il pdstrati pentru consultari ulterioare.

in acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

A\ AVERTISMENT

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale grave sau decesul si/
sau deteriorarea bunurilor.

/N ATENTIE

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale sau deteriorarea
bunurilor.

NOTA

Sfaturi utile, recomandari sau informatii care ajutd utilizatorii sa manuiasca produsul.

Instalarea acestui cuptor trebuie efectuatd numai de cdtre un electrician calificat.
Instalatorul este responsabil pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare, in
conformitate cu recomandarile relevante privind siguranta.

Masuri de precautie importante

A\ AVERTISMENT

Acest aparat nu este destinat utilizarii de cdtre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
cdtre persoane fara experienta si cunostinte, cu exceptia cazului

in care sunt supravegheate sau instruite corespunzator de cdtre
persoana responsabild pentru siguranta lor cu privire la utilizarea
aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in
obiect de joaca.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix, in
conformitate cu regulile de cablare.

Dupad instalare, acest aparat ar trebui sa permita deconectarea de
la sursa de alimentare. Pentru deconectare, stecherul trebuie sd
fie accesibil sau se poate incorpora un intrerupdtor in cablajul fix,
conform regulilor de cablare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, un reprezentant de service al acestuia
Sau 0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita orice risc.

Romanda 3
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ejueanbis nayuad 1unijonaisul

Instructiuni pentru siguranta

Metoda de prindere indicata nu trebuie sa depinda de utilizarea
adezivilor, deoarece acestia nu constituie mijloace de prindere
sigure.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de cel

putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fard experienta si cunostinte dacd acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea
aparatului in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare i
intretinere uzuala nu trebuie sd fie realizate de cdtre copii fdrd

a fi supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul sdu la indemana
copiilor sub 8 ani.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incalzire din interiorul cuptorului.
AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sa aiba acces la cuptor.

Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice ascutite
pentru a curdta usa de sticla a cuptorului, deoarece acestea pot
zZgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Dacd aparatul are o functie de curatare, resturile in exces trebuie
indepartate inainte de curatare si nu trebuie Iasat niciun recipient
in cuptor in timpul curatarii cu aburi sau al curatarii automate.
Functia de curatare este disponibild in functie de model.

4 Romand

Dacad aparatul are o functie de curatare, suprafetele pot sd devind
mai fierbinti decat de obicei in timpul curatarii si copiii trebuie
tinuti la distantd. Functia de curdtare este disponibild in functie de
model.

Utilizati numai sonda de temperatura recomandatd pentru acest
cuptor. (Doar modelele cu sondd de temperatura pentru carne)
Nu se va utiliza un aparat de curdtare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-va cd aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.
Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

AVERTISMENT: Aparatul si pdrtile sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Trebuie evitatd atingerea partilor care se
incdlzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aiba acces la
cuptor decat sub supraveghere permanenta.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de
gdtire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioard poate sd devind fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sa fie ridicatd
cand aparatul este in functiune. Este posibil ca suprafetele s3
devind fierbinti in timpul utilizarii.
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Introduceti gratarul cu
protuberantele in sus (opritoare pe
ambele parti) astfel incat gratarul
sustine pozitia de repaus pentru
greutati mari.

/\ ATENTIE

Tn cazul in care cuptorul a suferit deteriordri in timpul transportului, nu il conectati.

Acest echipament trebuie conectat la sursa de curent numai de cdtre un electrician
calificat.

Tn cazul unei defectiuni sau unei avarii a aparatului, nu incercati sa il utilizati.

Reparatiile trebuie efectuate numai de cdtre un tehnician calificat. Reparatiile
necorespunzatoare pot reprezenta un pericol pentru dvs. si pentru alte persoane. Dacd
aparatul necesitd reparatii, contactati un centru de service SAMSUNG sau distribuitorul.

Conductorii si cablurile electrice nu trebuie sd atinga cuptorul.

Cuptorul trebuie conectat la sursa de curent prin intermediul unui intrerupdtor
de circuit sau al unei sigurante aprobate. Nu utilizati niciodatd triplu-stechere sau
prelungitoare.

Sursa de alimentare a aparatului trebuie opritd cand acesta este reparat sau curatat.
Aveti grija cand conectati echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Daca aparatul are o functie de preparare la vapori sau aburi, nu il utilizati cand cartusul
de alimentare cu apd este deteriorat. (Numai la modelele cu functie de preparare la
vapori sau aburi)

Cand cartusul este crapat sau defect, nu il utilizati si contactati cel mai apropiat centru
de service. (Numai la modelele cu functie de preparare la vapori sau aburi)

Acest cuptor este conceput exclusiv preparadrii de alimente in gospodadrie.

In timpul utilizarii, suprafetele interioare ale cuptorului devin suficient de fierbinti
pentru a cauza arsuri. Nu atingeti elementele de incdlzire sau suprafetele interioare ale
cuptorului pana cand nu s-au racit suficient.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor.

Suprafetele cuptorului devin fierbinti cand aparatul functioneaza la temperaturi ridicate
0 perioada lunga de timp.

Cand gatiti, aveti grijd la deschiderea usii cuptorului, deoarece este posibil ca din
interior sa iasd aer si aburi fierbinti.

Cand gatiti mancdruri ce contin alcool, acesta se poate evapora din cauza
temperaturilor ridicate, iar vaporii pot lua foc daca intrd in contact cu o parte fierbinte
a cuptorului.

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curdtat cu apd sau abur sub presiune.
Copiii trebuie tinuti la o distantd de siguranta in timpul functiondrii cuptorului.

Alimentele congelate, cum este pizza, trebuie gatite pe grdtarul mare. Daca utilizati
tava pentru copt, este posibil ca aceasta sa se deformeze datorita diferentelor mari de
temperaturad.

Nu turnati apd pe fundul cuptorului cand acesta este fierbinte. Riscati sa deteriorati
suprafata emailatd.

Usa cuptorului trebuie inchisa in timpul gdtitului.

Nu acoperiti partea inferioard a cuptorului cu folie de aluminiu si nu amplasati tavi de
copt sau alte recipiente metalice pe aceasta. Folia de aluminiu blocheaza cdldura, fapt
ce poate cauza deteriordri ale suprafetei emailate si poate afecta calitatea alimentelor
gatite.

Sucurile de fructe lasa pete, care este posibil sa nu mai poata fi sterse de pe suprafata
emailata a cuptorului.

Cand pregadtiti prdjituri foarte moi, utilizati tava adanca.

Nu amplasati formele de copt pe usa deschisd a cuptorului.

Tineti copiii la distantd de usa cuptorului atunci cand o deschideti sau inchideti, intrucat
acestia se pot lovi de usa sau isi pot prinde degetele in aceasta.

Nu cdlcati, nu va sprijiniti, nu stati si nu asezati obiecte grele pe usd.
Nu deschideti usa cu o fortd inutild.

AVERTISMENT: Nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare chiar daca procesul
de preparare s-a finalizat.

AVERTISMENT: Nu lasati usa deschisd in timpul functiondrii cuptorului.
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Instructiuni pentru siguranta

Instalarea

Cum se elimina corect acest produs
(Deseuri de echipamente electrice si electronice)

(Aplicabil n tdri cu sisteme de colectare separate)

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd

faptul cd produsul si accesoriile sale electronice (incarcator,

cdsti, cablu USB) nu trebuie eliminate impreund cu alte

deseuri menajere la finalul duratei lor de utilizare. Dat fiind

cd eliminarea necontrolata a deseurilor poate dduna mediului
_ inconjurdtor sau sandtatii umane, va rugdm sa separati aceste

articole de alte tipuri de deseuri si sd le reciclati in mod

responsabil, promovand astfel reutilizarea durabila a resurselor

materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-1 contacteze pe distribuitorul care

le-a vandut produsul sau sa se intereseze la autoritdtile locale

unde si cum pot sd ducd aceste articole pentru a fi reciclate in

mod ecologic.

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si

sd consulte termenii si conditiile din contractul de achizitie.

Acest produs si accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate

impreund cu alte deseuri comerciale.

eaJejeisu|

Pentru informatii despre angajamentele privind mediul si obligatiile reglementative
privind produsele specifice ale Samsung, ca de exemplu REACH, vizitati: samsung.com/
uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Functia de economisire automata a energiei

« Dacd nu primeste nicio comandd pentru 0 anumitad perioadad in timp ce se afld in
functiune, aparatul se opreste si intrd in modul de asteptare.

« Lumina: Tn timpul procesului de preparare, puteti opri becul cuptorului prin apdsare
pe butonul ,Lumina cuptorului”. Pentru economisirea energiei, lumina cuptorului este
oprita timp de cateva minute dupd pornirea programului de preparare.

A\ AVERTISMENT

Acest cuptor trebuie sd fie instalat de cdtre un tehnician calificat. Instalatorul este
responsabil pentru conectarea cuptorului la sursa de alimentare in conformitate cu
recomandadrile locale relevante privind siguranta.

Continutul ambalajului

Verificati dacd ambalajul produsului contine toate componentele si accesoriile. Dacd
aveti probleme cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un Centru de serviciu cu
clientii local al Samsung sau comerciantul cu amanuntul.

Scurta prezentare a cuptorului

01 . >/
02 ’
03 °

01 Panou de comanda 02 Manerul usii 03 Usd

6 Romanad
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Accesorii Alimentare cu curent electric

Aldturi de cuptor sunt incluse diferite accesorii care va ajutd sa preparati numeroase
tipuri de alimente.

Gratar

Conectati cuptorul la o priza de curent electric.
Dacd nu aveti o priza normald pentru stecher,
din cauza limitarilor de curent, folositi un
intrerupdtor izolator multipolar (cu distanta
dintre contacte de cel putin 3 mm) pentru a
respecta reglementdrile privind siguranta.

01 02 03 Folositi un cablu de alimentare cu o lungime
suficientd care sd fie conforma cu tipul

HO5 RR-F sau HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mmZ.

01 MARO sau NEGRU
02 ALBASTRU sau ALB

03 CALBEN si VERDE . Sectiune 2
Curent nominal (A) T o
transversala minimd oy
— — - — 10<A<16 1,5 mm? s
Tavd universald Tepusa pentru rotisare
16 <A<25 2,5 mm?

Verificati specificatiile produsului de pe
eticheta atasatd cuptorului.

Deschideti capacul posterior al cuptorului cu
ajutorul unei surubelnite si scoateti suruburile

% 2 2 \\\\
\
\
A\

Tepusa pentru'ro*tisare s Ghidaje telescopice * de pe clema cablului. Apoi, conectati cablurile
Shashlik de alimentare la bornele aferente.
3 Borna (&) este conceputd pentru
NOTA impamantare. Mai intai conectati cablul
Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc () depinde de modelul cuptorului. galben si pe cel verde (pentru impamantare),

care trebuie sa fie mai lungi decat celelalte.
Daca folositi o priza pentru stecher, stecherul
trebuie sa fie usor accesibil dupd ce se
instaleaza cuptorul. Samsung nu isi asuma
raspunderea pentru accidentele provocate
de lipsa impamantadrii sau de o impamantare
defectuoasa.

A\ AVERTISMENT

Nu cdlcati pe cabluri si nu le rdsuciti in timpul instaldrii si tineti-le la distantd de
componente ale cuptorului care emana caldura.

Romana 7
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Instalarea

Montarea in dulap e ™ Dulap incastrat (mm)
Daca instalati cuptorul intr-un dulap, suprafetele din plastic si componentele adezive A Min. 550
ale dulapului trebuie sd reziste pand la 90 °C. Samsung nu isi asuma raspunderea B Min. 560
pentru daunele provocate mobilei de cdldura emisa de cuptor. —
Cuptorul trebuie sa fie bine aerisit. Pentru aerisire, trebuie Idsat un spatiu de circa c Min. 50
50 mm intre nivelul inferior al dulapului si peretele de sustinere. Dacd instalati cuptorul D Min. 590 - Max. 600
sub o plitd, urmati instructiunile de instalare ale plitei. E Min. 460 x Min. 50
Dimensiuni necesare pentru instalare NOTA
Cuptor (mm) Dulapurile de incastrare trebuie sa aiba orificii
g A 560 G Max. 506 de yentilatie (E) pentru a ventila cdldura si a
o recircula aerul.
- B 175 H Max. 494 . J
(0]
QU
e 370 I 21 Dulap sub chiuveta (mm)
D Max. 50 J 549 -
Min. 550
E 595 K 572 -
B Min. 560
F 595 L 550 -
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50
NOTA

Dulapurile de incastrare trebuie sd aiba orificii
de ventilatie (D) pentru a ventila cdldura si a
recircula aerul.

8 Romanad
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inainte de a incepe

Montarea cuptorului

)

Aveti grija sd Idsati un spatiu (A) de cel putin
5 mm intre cuptor si fiecare parte a dulapului.

-

Introduceti cuptorul in dulap si prindeti-1 bine
pe ambele pdrti laterale cu doud suruburi.

N

Dupa instalare, scoateti folia de protectie, banda si celelalte ambalaje si scoateti
accesoriile din cuptor. Pentru a scoate cuptorul din dulap, mai intai deconectati cuptorul
de la sursa de alimentare si scoateti cele doud suruburi de pe padrtile laterale ale
cuptorului.

A\ AVERTISMENT

Cuptorul are nevoie de aerisire pentru a functiona normal. Nu blocati orificiile de
ventilatie sub nicio forma.

NOTA

Aspectul cuptorului poate varia in functie de model.

Setari initiale
Atunci cand porniti cuptorul pentru prima datd, pe afisaj, in cadranul (,12") pentru ord

care lumineaza intermitent, apare ora implicitd ,12:00". Urmati pasii de mai jos pentru
a seta ora curenta.

- +
@

1. In timp ce elementul pentru ord clipeste,
rotiti discul valoric (din partea dreaptd)
pentru a seta ora, apoi apasati OK pentru a
trece la elementul pentru minute.

2. In timp ce elementul pentru minute clipeste,
rotiti discul valoric pentru a seta minutele,
apoi apasati OK.

Pentru a modifica ora curentd dupa setarea
initiald, mentineti apasat butonul @ timp de
3 secunde si urmati pasii de mai sus.

Miros de cuptor nou

Tnainte de a folosi cuptorul pentru prima data, curdtati-i interiorul pentru a elimina

mirosul de cuptor nou.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Lasati cuptorul sa functioneze in modul Convectie 200 °C sau Conventional 200 °C
timp de o ord. Astfel se distrug toate substantele de fabricare ramase in el.

3. La final, opriti cuptorul.

Mecanism inteligent de protectie

Daca deschideti usa in timp ce cuptorul functioneazd, lumina cuptorului se aprinde

si atat ventilatorul, cat si elementele de incdlzire se opresc. Acest lucru are rolul de a
preveni leziunile, de exemplu arsurile, si pierderea inutild a energiei. Dacd se intampla
acest lucru, inchideti usa si cuptorul continud sa functioneze normal, deoarece aceasta
nu este o defectiune.

Romanda 9
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inainte de a incepe

Accesorii

Pentru prima utilizare, curatati bine accesoriile cu apd caldd, detergent si o lavetd

moale si curatd.

4 — N\ e Introduceti accesoriul in cuptor in pozitia
05—, corects.
04 —lle- « Ldsati cel putin 1 ¢cm intre accesoriu si partea
03 —lo— inferioard a cuptorului si fata de orice alt

B accesoriu.

02— « Scoateti cu grij3 vasele de gétit si/sau
o— accesoriile din cuptor. Preparatele sau

- ~ ~_/ accesoriile fierbinti pot provoca arsuri.

01 Nivelul 1 02 Nivelul 2 . AccieSQriile se potudeform? pe mAé_suré _ce

03 Nivelul 3 04 Nivelul 4 se |nca|_zesc Dupa ce serap}esc, isi revin la

) forma si performantele initiale.
05 Nivelul 5

Mod de utilizare de baza
Pentru a gati cat mai usor, familiarizati-va cu modul de utilizare a accesoriilor.

Tepusa pentru
rotisare *

Tepusa pentru rotisare se foloseste pentru frigerea alimentelor,
de exemplu a puiului. Utilizati tepusa de rotiserie numai in modul
Single (Preparare simpld) la nivelul 3 unde este disponibil si un
adaptor pentru tepusd. Desurubati manerul tepusei pentru a o
scoate in timpul frigerii la gril.

Gratar

Suportul de sarmad este conceput pentru fripturd la gratar si rotisor.
Introduceti gratarul in pozitie cu partile proeminente (opritoare pe
ambele parti) catre partea din fatd

Gratar platou *

Gratarul platou se foloseste in combinatie cu tava si previne
curgerea lichidelor in partea de jos a cuptorului.

Tava pentru
copt *

Tava pentru copt (adancime: 20 mm) se foloseste pentru prepararea
prdjiturilor, a fursecurilor si a altor produse de patiserie. Asezati
partea inclinatd in fata.

Tepusa pentru
rotisare si
Shashlik *

Amplasati tava la pozitia 1 a suportului pentru a colecta sucul carnii
sau in partea inferioard a cuptorului, daca bucata de carne este
mare. Se recomanda utilizarea accesoriilor pentru tepusa atunci
cand carnea cantdreste mai putin de 1,5 kg.

1. Introduceti tepusa in carne. Pentru a o introduce mai usor,
insurubati-i manerul catre capatul bont.

2. Puneti cartofi si legume opadrite in jurul carnii.

3. Amplasati cadrul la nivelul median pentru tava cu forma ,v" spre
inainte. Sprijiniti tepusa de cadru cu capdtul ascutit spre partea
din spate si impingeti incet pand cand varful tepusei intrd in
mecanismul de rotire aflat in spatele cuptorului. Capatul bont
al tepusei trebuie sa se sprijine pe forma ,v". (Tepusa are doud
opritoare care trebuie sa fie orientate spre usa cuptorului, pentru
a impiedica tepusa sd inainteze; opritoarele actioneazad si ca
suport de prindere pentru maner.)

4. Desurubati manerul inainte de preparare.

5. Dupa preparare, insurubati manerul la loc, pentru a facilita
scoaterea tepusei din cadru.

A\ AVERTISMENT

Asigurati-vd cd manerul pentru rotisat este amplasat corespunzator.
Aveti grija cand utilizati functia de rotisare. Furculitele si acele au
varfuri ascutite, care pot provoca ranirea fizica!

Pentru a preveni arsurile, utilizati manusi pentru a scoate
preparatul rotisat deoarece acesta este foarte fierbinte.

Ghidaje
telescopice *

Folositi sina cu ghidaje telescopice pentru a introduce tava dupa
cum urmeaza:

1. Intindeti sina astfel incat sa o scoateti din cuptor.

2. Asezati tava pe sina si glisati-o cdtre interiorul cuptorului.

3. Inchideti usa.

NOTA

Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc (*) depinde de modelul cuptorului.

Tava Tava universald (adancime: 30 mm) se foloseste pentru gatire si
universala * frigere. Folositi gratarul platou pentru a preveni curgerea lichidelor
in partea inferioard a cuptorului.
Asezati partea inclinatd in fatd.
Tava extra Tava extra adancd (@dancime: 50 mm) se foloseste pentru frigere cu
adanca * sau fdrd gratarul platou. Asezati partea inclinatd in fatd.
10 Romana
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Operatiuni

Panou de comanda

Panoul de comanda se prezintd intr-o varietate de materiale si culori. In scopul

Folositi discul valoric:

« pentru a seta durata sau temperatura de preparare.

« pentru a selecta un element secundar din meniurile principale:
Curatare, Preparare automatd, Functie speciald sau Gril.

« pentru a selecta dimensiunea portiei pentru programele
Preparare automata.

09 Disc valoric

02 03 04 05 06 07 08 09

01 Selector de
mod

Rotiti pentru a selecta modul sau functia de preparare.

02 Temperaturd

Folositi pentru a seta temperatura.

03 Duratd de
preparare

Apdsati pentru a seta durata de preparare.

04 Cronometru

Cronometrul va ajutd sa verificati timpul sau durata de
functionare in timpul prepardrii.

pentru copii)

05 OK Apdsati pentru a confirma setarile.

06 Tnapoi Anulati setdrile actuale si reveniti la ecranul principal.

07 Lumina Apdsati pentru a aprinde sau a stinge lumina interioara.
cuptorului Lumina cuptorului se aprinde automat atunci cand cuptorul
(@ Blocare incepe sd functioneze. Se stinge automat dupd un anumit timp

de inactivitate, pentru a economisi energie.

Blocare pentru copii : Pentru a preveni accidentele, functia

de blocare pentru copii dezactiveazad toate comenzile. Dar

le puteti opri, aducand selectorul de mod la oprit. Mentineti
apasat timp de 3 secunde pentru a activa sau mentineti apdsat
timp de 3 secunde pentru a dezactiva blocarea panoului de
control.

08 Afisaj

Prezintd informatiile necesare despre modurile sau setdrile
selectate.

Setari uzuale

Temperatura si/sau durata de preparare implicita se pot modifica in toate modurile
de preparare. Parcurgeti pasii de mai jos pentru a regla temperatura si/sau durata de
preparare pentru modul de preparare selectat.

Temperatura
1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege
g‘z & un mod sau o functie. Apare temperatura
=l B implicita a fiecdrei selectii.
Ja @
®
2. Rotiti discul valoric pentru a seta
/\:+ temperatura dorita.
3. Apdsati OK pentru a confirma modificdrile.
NOTA

Daca nu mai efectuati alte modificari in urmdtoarele cateva secunde, cuptorul incepe sd

prepare automat la setdrile implicite.
Pentru modificarea temperaturii setate, apasati pe butonul § si urmati pasii de mai sus.
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NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 11

2018-12-04 PM 3:58:01

(@]
o
o
=
Q)
=
(=
=




Operatiuni

Durata de preparare Ora de oprire

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un
RN mod sau o functie. o - mod sau o functie.
i & =
O =
2. Apdsati butonul @) si rotiti discul valoric 2. Apasati de doud ori @ si rotiti discul
P pentru a seta o duratd dorita. =, valoric pentru a seta ora de oprire doritd.
Q Puteti seta durata la 23 de ore si 59 de Q
minute.
3. Optional, puteti intarzia ora de finalizare 3. Apdsati OK pentru a confirma modificarile.
o a prepardrii pana la un anumit punct.
Q Apésati butonul @ si folositi discul valoric
pentru a seta un punct de finalizare. Pentru o]
.g mai multe informatii, consultati sectiunea Lo
‘5 Intarziere finalizare. )
‘é" 4. Apasati OK pentru a confirma modificarile. NOTA .
= « Dacad doriti, puteti gdti fard a seta o ora de oprire. In acest caz, cuptorul incepe sa
prepare la temperatura setatd fara informatii despre duratd, insa trebuie sa il opriti
manual cand se finalizeazd prepararea.
« Pentru modificarea orei de oprire, apasati @ de doud ori si urmati pasii de mai sus.
NOTA

« Dacd doriti, puteti gati fard a seta o durata de preparare. In acest caz, cuptorul incepe
sd prepare la temperatura setatd fard informatii despre duratd, insd trebuie sd il opriti
manual cand se finalizeaza prepararea.

« Pentru modificarea duratei de preparare setate, apasati butonul @ si urmati pasii de
mai sus.

12 Romana
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Intarziere finalizare Pentru a sterge durata de preparare

Intarziere finalizare are rolul de a facilita prepararea. Puteti sterge durata de preparare. Aceastd functie este utild atunci cand doriti sa opriti
cuptorul manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare.

Cazul 1 1. In timpul prepararii in cuptor, apasati pe @)
Sd presupunem ca selectati o retetd de o ord la ora 2:00 PM si doriti ca prepararea sd ’ entrfa a?ﬁ'sgdurata de pre YarZre rén:)asé
se incheie la ora 6:00 PM. Pentru a seta momentul finalizarii, schimbati setarea Gata la P ’ prep ’
ora la 6:00 PM. Cuptorul incepe sd gdteascd la ora 5:00 PM si termind la 6:00 PM asa
cum ati setat.
Ora curenta: 2:00 pm Duratad de preparare Ora de finalizare 2. Rotiti discul valoric pentru a seta durata de
setata: 1 ora Intarziata setata: 6:00 pm = preparare la ,00:00". Alternativ, apasati .
Cuptorul va incepe sd gdteasca la 5:00 pm si termind automat la 6:00 pm. Q
I I I I—I
I I I I I xcati U3 <
) ) ) ) ) 3. Apasati OK. Cuptorul continuad sd prepare
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm ’ ) .y .
P P P P P la temperaturile setate, fara informatii de
timp. o
Cazul 2 ®
=
Ora curentd: 2:00 pm Duratd de preparare Ora de finalizare <
setata: 2 ore intarziata setata: 5:00 pm . =
) o ' o NOTA
Cuptorul va incepe sa gateascd la 3:00 pm 5i termina automat la 5:00 pm. Dacd ati anulat durata de preparare, trebuie sa opriti manual cuptorul la finalizarea
| [ —— | preparér.
I I I I |
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
/\ ATENTIE

- Intarziere finalizare nu este disponibild in modul Preparare dubla.
« Nu ldsati alimentele gatite in cuptor pentru prea mult timp. Se pot altera.
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Operatiuni

Pentru a sterge ora de oprire Intreruperea prepararii
Puteti sterge oraAde opmre. Aceastd functie este utila atur_m cand doriti sa opriti 1. In timp ce prepararea este in curs, apasati
cuptorul manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare. e O
1. In timp ce cuptorul prepard, apasati @) de
doud ori.
2. Apdsati pe OK pentru a anula prepararea.
2. Rotiti discul valoric pentru a seta ora de
N oprire la ora curentd. Alternativ, apasati .
‘Q*
3. Alternativ, pur si simplu rotiti selectorul de
° mod la,O".
3. Apdsati OK. Cuptorul continud sa prepare
la temperaturile setate, fara informatii de
o timp.
=}
(1)
o
=1
c
=
NOTA

Dacd ati anulat ora de oprire, trebuie sa opriti cuptorul manual la finalul prepardrii.

14 Romana
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Mod de preparare Moduri de preparare

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un Mod Interval de temperatura ('C) | Temperaturd sugeratd (°C)
] mod sau o functie. 30-250 170
E‘j@ Elementul de incdlzire din spate genereaza cdldurd, care este
N Convectie repartizatd uniform de ventilatorul de convectie. Folositi
acest mod pentru coacere si frigere pe mai multe niveluri in
2. Setati durata si/sau temperatura de acelasi timp.
preparare, daca este necesar. 30-250 170
Pentru mai multe informatii, consultati
Set3ri comune. Convectia Eco foloseste sistemul de incalzire optimizatd
pentru a economisi energie in timpul prepararii. Durata de
| | preparare creste putin, insd rezultatele sunt aceleasi. Nu
Cuptorul incepe sd preincalzeasca cu . itati c3 i ncalzi
" c Sicroarams L pand ¢And termperatura @c‘o Convectie ECO vitati cd ?entru acest mod nu este nevoie de preincalzire.
I 101 interioard atinge temperatura tintd. NOTA
l [ Preincdlzirea este recomandatd pentru toate Modul de incdlzire Convectie ECO se foloseste pentru -
modurile de preparare dacd nu se specificd stabilirea clasei de eficientd energeticd in conformitate cu 3
altfel in ghidul de preparare. standardul EN60350-1. §
. ) 40-250 190 5
NOTA Incdlzire — - — - =
ad - ‘ B ' _ din partea Elementul de incdlzire superior genereazad caldurd, care este
In timpul prepardrii puteti modifica durata si/sau temperatura de preparare. superioars + repartizatd uniform de ventilatorul de convectie. Folositi
convectie acest mod pentru frigere dacd doriti sa obtineti o crusta
’ crocantd (de exemplu, carne sau lasagna).
incélzire 40-250 150
@ dinpartea | Elementul de incélzire inferior genereazi caldurd, care este

= | inferioard + | repartizata uniform de ventilatorul de convectie. Folositi
convectie acest mod pentru pizza, paine sau prajituri.
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Operatiuni

Mod Interval de temperatura (°C) Temperatura sugerata (°C) Preparare automata

80-200 160 Pentru bucdtarii fard experientd, cuptorul ofera 20 de retete de preparare automata.
Profitati de aceastd functie pentru a economisi timp sau pentru a invdta mai repede.
Durata si temperatura de preparare vor fi reglate in conformitate cu programul selectat

Pro-Frigere ruleaza un ciclu automat de preincdlzire pand
cand temperatura ajunge la 220 °C. Apoi, elementul de

@ Frigere Pro incdlzire superior si ventilatorul de convectie pornesc pentru si cu dimensiunea portiel.
a rumeni alimentele, de exemplu carnea. Dupd rumenire, 1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
carnea va fi gatitd la temperaturi scazute. Folositi acest mod hutS
pentru carne de vitd, carne de pasdre sau peste. @
30-250 | 200 L
- « | Cdldura este generata de elementul de incdlzire superior si
Conventionald 7 T .
IZ' ' de cel inferior. Aceastd functie se foloseste pentru coacerea 2. Rotiti discul valoric pentru a selecta un
si frigerea standard a celor mai multe tipuri de preparate. = program, apoi apasati OK. Va este prezentat
intervalul de greutati (dimensiunea portiei).
o 100-230 | 190
Incalzire — — —
l;l din partea Elementul de incdlzire inferior genereaza caldurd. Folositi
o inferioara | acest ”,‘Od‘dﬁpa cefﬁlnzhztatjtgoacereg sauAgatmtea pgntfu a 3. Rotiti discul valoric pentru a seta
3 rumeni quiche (un fel de tartd) sau pizza in partea de jos. P dimensiunea portiei, apoi apésati pe OK
g 100-250 | 240 Q pentru a incepe prepararea.
= El Gratar mare Grilul pe suprafatd mare emana cdldurd. Folositi acest mod
pentru a rumeni suprafata preparatelor (de exemplu, carne,

lasagna sau gratinate). ;
100-250 | 240 NOTA

« O parte din functiile din Programele de preparare automate includ preincdlzirea.
Pentru acele functii se afiseazd progresul procesului de preincdlzire. Introduceti
alimentele in cuptor dupa ce se emite semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii.
Apoi, apdsati pe Duratd de preparare pentru a porni functia Preparare automata.

« Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea programelor de gdtit automat din
acest manual.

Cdldura este emisd de gratarul cu suprafatd micd. Aceastd
El Gril ecologic | functie trebuie utilizatd pentru felurile de mancare mai
mici care necesitd mai putind cdldurd, cum ar fi pestele si
baghetele umplute.
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Curatare

Aveti la dispozitie doua moduri de curdtare. Aceasta functie economiseste timp prin
eliminarea nevoii de curdtare manuald regulatd. Timpul ramas apare pe afisaj in timpul
procesului.

Functie Instructiuni
c1 Curatarea cu Aceastd functie este utild pentru curdtarea murdadriei
abur superficiale cu abur.
Cuptorul pirolitic dispune de curatare termicad la temperaturi
2 Curdtare ridicate.
pirolitica Aceasta elimina resturile prin ardere pentru a facilita
curatarea manuald.

Curatarea cu abur
Aceasta functie este utild pentru curatarea murddriei superficiale cu abur.

/ 1. Turnati 400 ml (3/s de halbd) de apa pe
< partea inferioara a cuptorului si inchideti
Y uUsa cuptorului.

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
)

3. Rotiti discul valoric pentru a selecta
C 1 (Curdtare cu aburi), apoi apasati OK
pentru a incepe curdtarea.
Curdtarea cu aburi dureaza 26 de minute.

4. Folositi o lavetd uscata pentru a curdta
interiorul cuptorului.

\

A\ AVERTISMENT

Nu deschideti usa inainte sd se incheie ciclul. Apa din cuptor este foarte fierbinte si
poate provoca arsuri.

NOTA

« In cazul in care cuptorul este foarte murdar de grasime, de exemplu dupa frigere sau
gril, este recomandat sd stergeti cu detergent urmele de murddrie persistente inainte
de a activa functia de curdtare cu abur a cuptorului.

« La finalul ciclului, Iasati usa cuptorului intredeschisd. Astfel, permiteti uscarea
adecvatad a suprafetei emailate din interior.

« In timp ce cuptorul este fierbinte in interior, curdtarea automata nu se activeaza.
Asteptati pana cand se rdceste cuptorul si incercati din nou.

« Nu turnati apa brusc pe partea inferioara. Faceti acest lucru treptat. In caz contrar, apa
va pdtrunde in partea din fata.

Curatare pirolitica

Cuptorul pirolitic dispune de curdtare termicd la temperaturi ridicate. Aceasta elimind
resturile prin ardere pentru a facilita curdtarea manuala.

1. Scoateti toate accesoriile, inclusiv ghidajele
laterale, si eliminati manual bucdtile mari
de impuritati din interiorul cuptorului. In
caz contrar, acestea pot provoca flacari in

timpul ciclului de curdtare, ceea ce poate
duce la incendii.

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta
1.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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Operatiuni

3. Rotiti discul valoric pentru a selecta Cronometru
— Curatare pirolitica (C 2) 5i apoi apasati OK. Cronometrul va ajutd sa verificati timpul sau durata de functionare in timpul prepararii.

1. Apasati X.

Q
;
™
my

E

4. Rotiti discul valoric pentru a selecta timpul
de curatare din 3 niveluri: 1 hr 50 min,
2 hr 10 min si 2 hr 30 min.

5. Apdsati OK pentru a incepe curdtarea.

2. Rotiti discul valoric pentru a seta durata

. doritd, apoi apasati pe OK.
6. Cand ati terminat, asteptati rdcirea Q Pgtet; seta durata la 23 de ore 5i 59 de
o ’ minute.
cuptorului si stergeti usa de-a lungul

marginilor, cu ajutorul unei lavete umede.

Oprirea/Pornirea sunetului

« Pentru a dezactiva sunetul, apdsati si

/\ ATENTIE mentineti apasat O timp de 3 secunde.

« Pentru a anula dezactivarea sunetului,
apdsati si mentineti apdsat din nou timp de
3 secunde.

« Nu atingeti cuptorul, deoarece acesta se incdlzeste foarte mult in timpul ciclului.

« Pentru evitarea accidentelor, nu permiteti copiilor sa se apropie de cuptor.

« Dupa finalizarea ciclului, nu deconectati cuptorul de la sursa de alimentare electrica in
timp ce ventilatorul de rdcire functioneazd pentru a rdci cuptorul.

NOTA

« Dupd inceperea ciclului, cuptorul devine fierbinte in interior. Apoi, usa va fi inchisa
pentru siguranta. Cand ciclul s-a incheiat si cuptorul se raceste, usa va fi deblocatd.

« Asigurati-va cd goliti cuptorul inainte de curatare. Accesoriile se pot deforma din
cauza temperaturilor ridicate din interiorul cuptorului.

(@]
O
o
=
Q
=,
(=
=
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Gatit inteligent

Preparare manuala

A\ AVERTISMENT privind acrilamida

Acrilamida produsa in timpul prepararii alimentelor cu amidon, de exemplu chipsuri,
cartofi prdjiti si paine, poate provoca probleme de sandtate. Se recomandd prepararea
acestor alimente la temperaturi scdzute si evitarea prepardrii excesive, a intaririi sau a
arderii.

NOTA

« Preincdlzirea este recomandata pentru toate modurile de preparare daca nu se
specificd altfel in ghidul de preparare.

« Cand folositi modul Gril eco, asezati mancarea in centrul tdvii accesoriu.

Sfaturi utile privind accesoriile

Cuptorul dvs. este livrat cu mai multe accesorii. Este posibil sa constatati ca unele
accesorii lipsesc din tabelul de mai jos. Cu toate acestea, chiar daca nu primiti toate
accesoriile mentionate in acest ghid de preparare, puteti folosi ce aveti, obtinand
aceleasi rezultate.

« Tava pentru copt si tava universald sunt interschimbabile.

« Atunci cand gatiti alimente uleioase, va recomanddm sa asezati o tava sub suportul de
sarma pentru a colecta reziduurile de ulei. Dacd primiti gratarul platou, il puteti folosi
impreund cu tava.

« Daca primiti tava universald sau tava ultraadancd, sau ambele, o puteti folosi pe cea
mai adanca pentru alimente uleioase.

Coacere
Va recomandam preincdlzirea cuptorului pentru rezultate optime.
Alimente Accesoriu Nivel ATlvp d.e Tecm P. D“r.ata
incalzire (0 (min.)
) Gratar, formad cu
Pandispan diametrol 2596 cm | 2 160-170 | 35-40
Gratar,
Checmarmorat | o et | 2 [C] |175-185 | s0-60
< Gratar, forma pentru
Tarts g b 3 190-200 | 5060
Prajitura din
aluat cu fructe si Tava universald 2 |:| 160-180 40-50
firimituri crocante
Gratar,
Fructe macinate vas termorezistent 3 170-180 25-30
22-24 cm
(9]
Briose Tava universala 3 180-190 | 30-35 E
Gratar, ?Dr
Lasagna vas termorezistent 3 190-200 | 25-30 =
22-24 cm g
Bezele Tava universal 3 80-100 | 100-150
Gratar, recipiente
Sufleu Sentru sufley 3 170-180 | 20-25
Placinta dospitd . .
U mere Tava universald 3 150-170 60-70
GOZEIRI Tava universali 2 ®@| | 190210 | 10-15
1-1,2 kg =
Aluat pufos Tava universala 2 @| | 180200 | 2025
inghetat, umplut —
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Gatit inteligent

Alimente Accesoriu Nivel AT'P d_e Teom - Dur_ata Alimente Accesoriu Nivel ATIE) d_e Teom P. Dur_ata
incalzire (0 (min.) incalzire (0 (min.)
Gratar, Carne de pasare (pui/ratd/curcan)
Quiche vas termorezistent 2 @ 180-190 25-35 - Gritar + 3 _
22-24 cm Pui, intreg, 1,2 kg Tava universals 1 () 205 80-100
. Gratar, <
Placinta cu mere A 2 160-170 | 65-75 xti da pUi Gratar + 3 = ) )
forma @ 20 cm Buciti de pui S . 200-220 | 25-35
Pizza rece Tava universald 3 Q) 180-200 | 5-10 ) . Gritar + 3 —
Piept de rata Tav uvereals . 180-200 | 20-30
Prepararea fripturilor g“kr;a” DI TS Tavéozantf'vretsalé ‘;’ 180-200 | 120-150
Alimente Accesoriu Nivel ir;rcléplgiere Tl(e%p' ?rl:]ri?]tf LEdUE
i Gratar + 3 —
Carne (vitd/porc/miel) LT, 04 Tava universald 1 220-230 | 15-20
Muschi de vita, Gratar + 3 i . Cartofi copti, Gratar + 3
1 kg Tava universala 1 160-180 20-70 jumatati, 0,5 kg Tava universala 1 200 4550
Cotlet de vitel cu Gratar + 3 160-180 | 90-120 Peste
0s, 1,5 kg Tava universald 1 File de peste, la Gratar + 3 500930 015
Friptura de porc, Gratar + 3 200-210 50-60 cuptor Tava universald 1 ¥
0 fova tnverse : = Peste fript rétar + : 180-200 | 30-40
Bucatd mare de Grétar + 3 ’ P Tavd universald 1 ¥
carne de porg, .. . 160-180 | 100-120 o ) . ]
1kg P Tava universald 1 * Intoarceti dupd o jumadtate din durata de preparare.
Pulpa de miel cu Gratar + 3
0s, 1 kg Tava universald 1 170-180 | 100-120
20 Romana

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 20

2018-12-04 PM 3:58:05



Prepararea la gril

Va recomandam sa preincalziti cuptorul in modul Gratar mare. Intoarceti-le pe partea

Alimente preparate congelate

cealalta dupd jumadtate din timpul de preparare. Alimente Accesoriu Nivel irTcIépISife Temp. (°C) [():;itf
. . . Tip de . Duratd ) j j
Alimente Accesoriu Nivel | . ire | TEMP-(C) iy Pizza congelata Gratar 3 200-220 15-25
Paine Lasagna congelata Gratar 3 |:| 180-200 45-50
Paine prajits Grétar 5 240-250 | 24 Corofcongelai | | S
O la cuptor
SR Tavd universald | 4 ™ 200 4-8
branzs cr°ChTte Tava universald | 3 220230 | 25-30
Carne de vit3 congelate
< Camembert w
s Grdtar + 4 . . Gratar 3 190-200 10-15
Fripturs N B [™] | 230250 | 15-20 e
. Baghete congelate Gratar + 3 -~
- Gratar + 4 ~ - oo . 190-200 10-15
Burgeri Tava universals 1 230-250 15-20 cu topping Tava universald 1
Carne de porc Crochete de peste Gratar + 3 7 i i
Cratar p congelate Tava universala 1 190-200 1525 o
+ v =
Cotlete de porc Tava universala 1 230-230 20725 Burgelr (:e peste Gratar 3 180-200 20-35 5
congela =
P Cratar + 4 “~ W
Carnati N B 230-250 | 10-15 3
Carne de pasdre -
. . Gratar + 4 ~~
Piept de pui N B 230-240 | 30-35
- . Gratar + 4
Ciocanele de pui Tavi universals 1 E 230-240 25-30
*Intoarceti dupa 2/3 din durata de preparare.
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Gatit inteligent

Frigere Pro

Acest mod include un ciclu de incélzire automatd pana la 220 °C. Incalzitorul superior si
ventilatorul de convectie functioneaza in timpul procesului de rumenire a carnii. Dupa

aceastd etapd, alimentele sunt preparate usor, la temperatura scdazuta de la preselectie.
Acest proces se executd in timpul functiondrii elementelor de incdlzire superior si

inferior. Acest mod este potrivit pentru fripturi si pasdre.

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Durata (ore)
Friptura de vit gratar + 3 80-100 3-4
Tava universald 1
. . Gratar + 3
Fripturd de porc Tava universals 1 80-100 4-5
Fripturd de miel Gratar + 3 80-100 3.4
Tava universald 1
Piept de rat3 gratar + 3 70-90 2-3
Tava universald 1

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Durata
(min.)
Cartofi wedges
congelati, Tava universal3 3 190-210 20-30
0,3-0,5 kg
File de peste, la Cratar + 3
, 20-30
cuptor, 0,4-0,8 kg Tava universald 1 200-220
File de peste y 3
crocant, pane, Crdtar+ . 200-220 20-30
0,4-0.8 kg Tava universald
Fripturd de muschi Gritar + 2
e ’ - 50-70
devitd, 08-1,2kg | Tava universal3 1 180-200
Legume coapte,
0,4-06 kg Tava universald 3 200-220 20-30

Convectie ECO

Acest mod foloseste sistemul de incdlzire optimizatd ca sd puteti economisi energie
in timp ce preparati alimentele. Duratele pentru aceasta categorie sunt sugerate fdra

preincdlzire inainte de gatire, pentru a se economisi energie.

Puteti creste/reduce durata de preparare si/sau temperatura, dupd cum doriti.

cuptor, 0,3-0,5 kg

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Dur_ata
(min.)
AL EELS Gratar 2 160-180 40-60
0,8-1,2 kg
Cartofi in coajd, A . i i
0,4-0,8 kg Tava universald 2 190-200 50-70
Carnati, Grdtar + 3
0,3-0,5 kg Tava universald 1 160-180 15-25
Cartofi prdjiti la
Tavé universal3 3 180-200 20-30
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Programe de preparare automate Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel

Urmatorul tabel prezintd 20 de programe automate pentru gétit, frigere si coacere. 1,2-15 Gratar 2
Tabelul contine cantitdti, greutdti si recomandari corespunzdtoare. Modurile si duratele Pregadtiti aluatul pentru quiche si puneti-l intr-un vas

de preparare au fost programate in prealabil, pentru confortul dvs. Veti gasi cateva A5 | Quiche Lorraine rotund pentru quiche, cu diametrul de 25 cm. Porniti
retete pentru programele automate in manualul cu instructiuni. programul si, dupd ce se aude semnalul sonor de
Programele de preparare automatd de la 1 1a 8, 18 si 19 includ preincadlzire si afisarea finalizare a preincdlzirii, umpleti si asezati vasul in centrul
progresului preincdlzirii. Introduceti alimentele in cuptor dupd ce se emite semnalul suportului.

sonor de finalizare a preincalzirii. Apoi, apasati pe Durata de preparare pentru a porni 0,5-0.6 Gratar 3

functia Preparare automata. Pregadtiti aluatul si asezati-1 intr-un vas de copt metalic,

A\ AVERTISMENT A6 Pandispan rotund, de culoare neagrd cu diametrul de 26 cm. Porniti
programul si, dupad ce se aude semnalul sonor de finalizare

Folositi intotdeauna manusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea. T2l i - i
a preincalzirii, asezati forma in centrul suportului.

Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel 07-08 Grtar 5
10-15 Gratar 3 Preparati aluatul si puneti-I intr-o forma metalica rotunda
Pregétltl cartofi proaspeti gratinati folosind un vas A7 Chec marmorat | de guguluf sau bundt. Porn]t’] programul S|Y dupa ce se
A1 | Cartofi gratinati | termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupa ce aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, asezati
se aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati forma in centrul suportului.
vasul in centrul suportului. 0708 Grétar | 5 )
4 — =
08-12 Grdtar 3 Pregadtiti aluatul si asezati-1 intr-un vas de copt metalic, =
Pregatiti lequme proaspete gratinate folosind un vas i 5 i =
A2 Legume gatiti leg proaspete g At ' . A8 Chec olandez dreppngmular, de ;uloar? neagra (cu lungimea de 25 cm). o
gratinate termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupa ce Porniti programul si, dupd ce se aude semnalul sonor =
se aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati de finalizare a preincalzirii, asezati forma in centrul o
vasul in centrul suportului. supartului.
1,0-15 Gratar 3 09-1,1 Gratar +
Pregdtiti lasagna de casd folosind un vas termorezistent de e Friptura de 1,1-13 Tavd universald 1
R Lasagna 22-24 cm. Porniti programul i, dupa ce se aude semnalul muschi de vitd | condimentati carnea si lasati-o in frigider timp de 1 ora.
sonor de finalizare a preincalzirii, asezati vasul in centrul Asezati-0 pé suportulvde séfmé cu grasimea in sus
suportului. — -
12-14 Gratar 2 | iel 0400 cratar + 4
= A A cot etevde mie 06-0,8 Tava universala 1
Preparati 0 placintd cu mere folosind o formd metalica A10 la gratar cu Marinat cotletele de miel co Terburt < miredenii <1 boreti-
A4 | Placinta cu mere | rotundd de 24-26 cm. Porniti programul si, dupd ce se ierburi arinati COUIELEle de MIEL U 1erburt 5t MIrodentt 5 punetl

le pe suportul de sarma.

aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati
forma in centrul suportului.
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Gatit inteligent

Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel
0S5-11 Gratar + 2 0,3-0,5
A % i i Tava universald 3
3 1A,1A—1,3 | Tava unlvers§|a _ 1 A17 Cartgﬁcsg?grelat' 05-0.7
A1l Pui, intreg Spélati si curétati puiul. Se unge puiul cu ulei si o——— 4 eaal ariofi 7t Th v
condimente. Asezati-l cu partea cu pieptul in jos pe grdtar Mprastiali In Mod €gal cartofi congetatl In tava.
si intoarceti-I de indatd ce cuptorul emite un semnal sonor. 0,3-0,6 Crat 5
rdtar
0,4-0,6 Gratar + 4 0,6-0.9
A12 | Pieptde pui 06-08 Tavd universala ! Puneti pizza congelats in mijlocul gratarului. Porniti

A 18 | Pizza congelata

Marinati pieptii si asezati-i pe gratar. programul si, dupa ce se aude semnalul sonor de finalizare

0,3-05 Gréatar + 4 a preincdlzirii, introduceti suportul. Prima setare este
0,5-0,7 Tava universald 1 pentru pizza italieneascd subtire, a doua setare este pentru
A13 Pistrav Clatiti si spdlati pestele si puneti-1 alternativ cap-coada pe pizza groasd.
grdtar. Puneti zeama de lamaie, sare si ierburi in interiorul 08-10 L 5
pestilor. Taiati-i la suprafatd cu un cutit. Ungeti-i cu ulei si 1012 Tava universald 2
sare. —
- ) . | Pregatiti pi g | rojdie si i-
04-06 Gratar + 4 A19 pizza de casi egatltJ pizza de ;asa cu aluat cu d OJd'Ie si asezali o‘
. . pe tava. Greutatea include aluatul si topingul, cum ar fi
(=) . 06-08 Tava universala 1 . - ) .
Qx A 14 | File de somon — s0s, legume, sunca si cascaval. Porniti programul si, dupa
= Spalati si curatati fileurile sau fripturile. Asezati fileurile cu ce se aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii,
% partea cu pielea in sus pe gratar. introduceti tava.
@ 0,4-06 0,5-06
o Tav3 universald 4 — Gratar 2
= 0,6-0,8 : 0,7-0,8
A 15 | Legume coapte — — — — Dospirea —_ . : _ : —
Spalati si pregdtiti felii de dovlecei, vinete, ardei rosii, A20 | aluatuluicu | Pregatiti aluatul in bol si acoperiti-I cu folie special3.
ceapa si rosii cherry. Ungeti cu ulei de masline, ierburi si drojdie Asezati-| in centrul suportului. Prima setare este pentru
condimente. Asezati feliile uniform in tava. aluat de pizza si prajituri si a doua setare este pentru aluat
06-0,8 de paine.
Tava universala 3
A16 Cartofi copti, 08-10
jumatati Tdiati cartofi mari (200 gr fiecare) in doud pe lungime.
Asezati-i pe tava cu partea tdiatd in sus si ungeti-i cu ulei
de madsline, ierburi si mirodenii.
24 Romana
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Vase de test 2. Prepararea la gril
Preincdlziti cuptorul gol timp de 5 minute, utilizand functia Gril mare.

Conform standardului EN 60350-1

Tipul ACCesoriu Nivel Tip de Temp. Duratd
1. Coacere alimentelor inclzire | () (min.)
Recomandarile pentru coacere sunt valabile pentru un cuptor preincalzit. intotdeauna Felii de
asezati tdvile inclinate spre usa din fata. paine Gritar 5 250 1
- - - wriy s (max)
Tipul F— vl Tip de Temp. | Duratd prdjita alba
alimentelor incdlzire (0 (min.) ) 5 Primul
Burgeri de Gratar + 4 250 18-22
3 £ 165 | 2530 vita Tava universals ] :
) 1 (max) | Al doilea
Praiituri (12 buc.) (pentru a colecta scurgerile) 7-10
niici ! Tava universald 2 160 28-33
* Opriti dupa ?/s din durata de preparare.
1+4 155 | 35-40
3. Prepararea fripturilor
Fursecuri Tava universald 1+4 140 35-40 — — = Durata
. Iy Accesoriu Nivel | . I? .e eorn P. Ura d
) alimentelor incalzire Q) (min.)
. 2 = 160 | 3540
Crétar + a
. wratar+ Gritar + 3 =t
vPavndls:pgn. Fprm_a de prajiturd 2 160 35-40 Pui intreg* Tavd universala ® 205 80-100 =
fara grasimi (Inchise la culoare, (bentru a colecta scurgerile) 1 r,?D.
2 26 cm) —
1+4 155 45-50 *Intoarceti dupd o jumatate din durata de preparare. §
Gratar + -
2 forme de prdjitura 1 plasatd i
* (Inchise la culoare, diagonal |:| 160 70-80
L @ 20 cm)
Placinta cu — —
o Tava Ur1|versa|a +
Gratar +
2 forme de préjiturd 143 160 | 80-90
* (inchise la culoare,
220 cm)

* Se aranjeazd doud prdjituri pe grdtar in pdrtile spate stanga si fatd dreapta.
** Se aranjeaza doud prdjituri in centru, una peste cealalta.
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intretinere

Curatare

A\ AVERTISMENT

Tnainte de curdtare, asigurati-va ca accesoriile si cuptorul sunt reci.
Nu utilizati agenti de curatare abrazivi, pensule rigide, lavete sau carpe, bureti de
sarma, cutite sau alte materiale abrazive.

Interiorul cuptorului

» Pentru curdtarea interiorului cuptorului, utilizati o carpd curatd si o solutie de curdtare
CU agresivitate medie sau apa calda cu sdapun.

« NU curdtati garnitura usii cu mana.

« Pentru a evita deteriorarea suprafetelor emailate, utilizati numai solutii de curdtare
pentru cuptoare.

« Pentru a indepdrta petele persistente, utilizati o solutie speciald pentru cuptoare.

Exteriorul cuptorului

Pentru curatarea exteriorului cuptorului, precum usa, manerul si afisajul, utilizati

0 carpd curata si un detergent slab de curdtare sau apd calda cu sdapun si uscati cu
prosoape-rold de bucdtarie sau cu un prosop uscat.

Grasimea si murdaria se pot depune cu usurintd in jurul manerului, din cauza aerului
cald care iese din cuptor. Se recomandd curatarea manerului dupad fiecare utilizare.

Accesorii

Spdlati accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le cu un prosop de bucdtdrie. Pentru a
sterge impuritatile persistente, inmuiati accesoriile utilizate in apd calda cu sdpun timp
de 30 de minute inainte de a le spala.

Suprafata emailata catalitica (in functie de model)

Componentele demontabile sunt acoperite cu email catalitic gri. Este posibil ca acestea
sd fie improscate cu ulei si grasime aruncate de aerul care circuld in timpul incdlzirii
prin convectie. Cu toate acestea, impuritatile se distrug la temperatura de 200 °C sau
mai mult.

1. Indepartati toate accesoriile din cuptor.

2. Curatati interiorul cuptorului.

3. Selectati modul Convectie cu temperaturd maxima si operati ciclul timp de o ord.

NOTA

Componentele catalitice sunt acoperite fie pe o parte, fie pe 3 parti, in functie de model.

Demontarea usii

Tn cazul utilizarii normale, usa cuptorului nu trebuie demontatd dar dacd aceasta este
necesara - de exemplu, pentru curatare - respectati urmdtoarele instructiuni.

/\ ATENTIE
Usa cuptorului este grea.

1. Deschideti usa si desfaceti complet clamele
ambelor balamale.

2. Inchideti usa la aproximativ 70°. Cu
ambele maini, prindeti lateralele usii
cuptorului din partea din mijloc si ridicati
pand cand balamalele pot fi scoase.

3. Dupad curdtare, pentru prinderea usii,
repetati pasii 1 si 2 in ordine inversd. Clema
balamalei trebuie inchisa in ambele parti.
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3. Dupd curatarea geamurilor usii, pentru
asamblare repetati pasii 1, 2 in ordine
inversd. Verificati amplasarea corectd a
geamurilor conform imaginii de mai sus.

Demontarea usii din sticla

Usa cuptorului este dotatd cu un geam din 3 straturi suprapuse.
Aceste foi pot fi demontate in vederea curatarii.

A\ AVERTISMENT
Usa cuptorului trebuie scoasa din cuptor pentru a curdta geamurile usii.

1. Demontati cele 2 suruburi din stanga si din
dreapta usii. 01 Capac
02 Garnituri de ghidare
(Dreapta si stanga)
03 Geamul 2
04 Geamul 1

NOTA

La asamblarea geamului 1, asigurati-va cd nu utilizati geamul 2 si orientati scrisul spre

2. Scoateti capacul si scoateti geamul 1, 2 si
cele 2 garnituri de ghidare de pe usa. partea de jos.

Colector de apa

Colectorul de apa colecteaza nu numai excesul
de umezeald format in timpul gatirii, ci si
resturile alimentare. Goliti si curdtati periodic
colectorul de apa.

A\ AVERTISMENT

Dacad descoperiti scurgeri de apa din colectorul
de apd, contactati-ne la un centru local de
01 Colector de apa service Samsunag.

01 Geamul 1
02 2. Garnituri de ghidare

=
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=
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=
3
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intretinere

Detasarea ghidajelor laterale (in functie de model)

d N 1. Apdsati partea centrald de sus a grilajului
° lateral.

2. Rotiti grilajul lateral aproximativ 45°.

3. Trageti grilajul lateral si detasati-I din cele
doud orificii inferioare.
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inlocuire

Becuri

18/

A\ AVERTISMENT

. Scoateti capacul de sticld rotindu-1 in sens

antiorar.

. Inlocuiti lampa cuptorului.
. Curdtati capacul de sticla.
. Cand terminati, parcurgeti etapa 1 de mai

sus in ordine inversa pentru a reintroduce
capacul de sticla.

« Tnainte de a inlocui un bec, opriti cuptorul si deconectati cablul de alimentare.

« Folositi numai becuri de 25-40 W / 220-240 V rezistente Ia 300 °C. Puteti achizitiona
becuri aprobate de la un centru de service Samsung din zona dvs.

« Folositi intotdeauna o lavetd uscatd atunci cand manuiti un bec cu halogen. Astfel se
impiedica Idsarea urmelor de degete sau transpiratie pe bec, ceea ce i poate scurta

durata de functionare.
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Depanare

Aspecte de verificat

Tn cazul in care intdmpinati probleme cu cuptorul, mai intai consultati tabelul urmator si

incercati sa aplicati sugestiile. Dacd problema persistd, contactati un centru de service

Samsung local.

Problemd

Cauzd

Actiune

Exteriorul cuptorului
este prea cald in
timpul functionarii.

« In cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fara aerisire adecvatd

« Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Problemad

Cauzd

Actiune

Nu se poate apdsa
corect pe butoane.

« Dacd sunt substante
strdine prinse intre
butoane

« Indepartati substantele
strdine si incercati din nou.

Usa nu se deschide
corect.

Dacd au ramas resturi
alimentare intre usa si
interiorul cuptorului

Curdtati bine cuptorul si
deschideti usa din nou.

« Modelul cu butoane tactile:
dacd existd umezeald Ia
exterior

« Indepartati umezeala si
incercati din nou.

« Dacd este setata functia de
blocare

« Verificati dacd este setatd
functia de blocare.

Nu este afisata ora.

» Dacd nu existd alimentare
CU energie

« Verificati daca exista
alimentare cu energie.

Cuptorul nu
functioneaza.

« Dacd nu exista alimentare
CU energie

« Verificati daca existd
alimentare cu energie.

Lumina interioard
este slabd sau nu se
aprinde.

Daca lampa se aprinde si
se stinge

Lampa se stinge automat
dupa un anumit interval
de timp, pentru a
economisi energie. O puteti
aprinde din nou apdsand
butonul pentru luminad al
cuptorului.

Daca lampa este acoperitd
de substante strdine in
timpul prepardrii

Curatati interiorul
cuptorului, apoi verificati.

Cuptorul se opreste
in timpul functionarii.

« Dacd este deconectat de
la prizd

» Reconectati alimentarea.

Se intrerupe
alimentarea in timpul
functiondrii.

« Dacd prepararea continud
dureazd prea mult

» Dupd ce gatiti mai mult
timp, Idsati cuptorul sd se
raceascd.

Tn cuptor se produc
scurtcircuite.

Daca sistemul de
alimentare nu este
impdmantat corect

Daca folositi o prizd fara
impamantare

Verificati dacd sursa
de alimentare este
impdmantata corect.

« Dacd ventilatorul de racire
nu functioneazd

« Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de racire.

Exista scurgeri de
apa.

« In cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc
fard aerisire adecvatd

« Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Printr-o crapdtura din
usd ies aburi.

A ramas apa in cuptor.

Este posibil sa fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este 0
defectiune a produsului.

Lasati cuptorul sa se
raceascd, apoi stergeti-|
CU un prosop de bucdtarie
uscat.

« Cand se folosesc mai multe
stechere in aceeasi prizd

« Folositi un singur stecher.

Cuptorul nu este
alimentat.

« Dacd nu existd alimentare
CU energie

« Verificati daca existd
alimentare cu energie.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

Luminozitatea se modifica
in functie de variatiile
puterii de iesire.

Variatiile puterii de
iesire apdrute in timpul
prepararii nu sunt
defectiuni, deci nu exista
motiv de ingrijorare.
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Depanare

Problemad

Cauzd

Actiune

Problemd

Cauzd

Actiune

Prepararea s-a
terminat, dar
ventilatorul de racire
inca functioneaza.

« Ventilatorul mai
functioneaza o perioadd
de timp, pentru a ventila
interiorul cuptorului.

« Aceasta nu este o
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

Cuptorul nu se
incdlzeste.

« Dacd usa este deschisd

Inchideti usa si reporniti
cuptorul.

« Dacd nu sunt setate corect
comenzile cuptorului

Consultati capitolul despre
functionarea cuptorului si
resetati cuptorul.

« Dacd siguranta de la
tabloul electric s-a ars sau
daca intrerupatorul a fost
declansat

Tnlocuiti siguranta sau
resetati circuitul. Dacd
acest lucru se intampla
in mod repetat, solicitati
serviciile unui electrician.

Cuptorul nu gateste
corect.

« Dacd usa este deschisa des
in timpul prepararii

« Nu deschideti usa frecvent
dacd nu preparati alimente
care trebuie intoarse. Dacd
deschideti usa frecvent,
temperatura din interior
scade si rezultatele
prepararii nu sunt
adecvate.

Cuptorul este cald
in timpul curatarii
pirolitice.

« Acest lucru se intampld
deoarece curdtarea
piroliticd se realizeazd la
temperaturi ridicate.

Aceasta nu este 0
defectiune, deci nu exista
motiv de ingrijorare.

lese fum in timpul
functiondrii.

« La prima utilizare

Atunci cand folositi
cuptorul pentru prima data,
este posibil sd iasd fum

din incdlzitor. Aceasta nu
este o defectiune si, dacd
utilizati cuptorul de 2-3
ori, nu se va mai intampla.

Se simte un miros
de ars in timpul
curatarii pirolitice.

« Curatarea pirolitica se
realizeazd la temperaturi
ridicate, deci este posibil
sd se arda resturile
alimentare.

Aceasta nu este 0
defectiune, deci nu existd
motiv de ingrijorare.

« Dacd se afld alimente pe
incdlzitor

Ldsati cuptorul sd se
raceascad suficient si
indepdrtati alimentele de
pe incalzitor.

Curatarea cu aburi nu
functioneaza.

« Aceasta se intampld
deoarece temperatura este
prea ridicata.

Rdciti cuptorul si apoi
utilizati-|

La folosirea
cuptorului se simte
un miros de ars sau
de plastic.

« Dacad utilizati recipiente din
plastic sau altele care nu
sunt termorezistente

« Utilizati recipiente din
sticld adecvate pentru
temperaturi ridicate.
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Anexa

Coduri de informare

Fisa de date a produsului

Daca nu functioneazad cuptorul, puteti vedea un cod de informare pe afisaj. Consultati
tabelul de mai jos si incercati sa puneti in aplicare sugestiile.

Cod Semnificatie Actiune
C-d1 Sistemul de blocare a usii este
defect
C-20 Opriti cuptorul si reporniti-1. Dacd

problema persistd, deconectati sursa
de alimentare timp de 30 de secunde

C-21 | Senzorul este defect

C22 sau mai mult si reconectati-o. Dacd
Se Intampld numai in timpul citirii/ | problema nu se rezolvd, contactati un
(C=lFil L . .
scrierii memoriei EEPROM centru de service.
C-FO Dacd nu existd comunicare intre

placa principald si placa secundard

SAMSUNG SAMSUNG

Identificarea modelului NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL

Indice de eficientd energeticd per incinta (EEI incints) 95,2

Clasa eficienta energeticd per cavitate A

Consumul de energie (electricd) necesar pentru incdlzirea 0,99 kWh/ciclu
unei sarcini standard intr-o incinta a unui cuptor electric
pe durata unui ciclu in modul conventional, per incinta

(energie finald electricd) (EC incinta efectrica)

Opriti cuptorul si reporniti-1. Dacd
problema persistd, deconectati sursa
de alimentare timp de 30 de secunde
sau mai mult si reconectati-o. Dacd
problema nu se rezolvd, contactati un
centru de service.

Se intampla atunci cand persista
C-F2 | problema de comunicare intre
Touch IC <-> Main sau Sub micom

Consumul de energie necesar pentru incalzirea unei 0,80 kWh/ciclu
sarcini standard intr-o incintd a unui cuptor electric
pe durata unui ciclu in modul de ventilatie, per incinta

(energie finala electricd) (EC incints electrics)

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura per incinta (energie electrica sau gaz) electricitate

Volum per incinta (V) 68 L

Tipul de cuptor Tncastrabil

Masa aparatului (M) 38,8 kg

Curatati butoanele si verificati dacd
exista apd pe ele/in jurul lor. Opriti
cuptorul si incercati din nou. Daca
problema persista, contactati un
centru de service Samsung local.

Problema la butoane

Se intampla atunci cand un buton
este apdsat pentru un interval de
timp prelungit.

C-do

Oprire de siguranta

Cuptorul a functionat continuu
la temperatura setatd pentru o
S-01 | perioadd de timp indelungata.
« Sub 105 °C- 16 ore
*«Dela105°Cla240°C-8ore
« De la 245 °Cla max. - 4 ore

Aceasta nu este o defectiune. Opriti
cuptorul si scoateti alimentele. Apoi
incercati din nou ca de obicei.

Datele stabilite in conformitate cu standardul EN 60350-1 si Reglementarile Comisiei
(UE) nr. 65/2014 si (UE) nr. 66/2014.

Sfaturi pentru economisirea energiei

« In timpul preparérii, usa cuptorului trebuie sa rdmana inchisa cu exceptia cazului
in care trebuie sa intoarceti alimentele. Nu deschideti des usa, pentru a mentine
temperatura cuptorului si pentru a economisi energie.

« Planificati utilizarea cuptorului pentru a evita oprirea cuptorului intre prepararea
felurilor de mancare si reduceti timpul necesar reincalzirii cuptorului.

« Dacd durata de preparare este mai mare de 30 de minute, cuptorul poate fi inchis cu
5-10 minute inainte de terminarea timpului de preparare, pentru a economisi energie.
Caldura reziduala va finaliza procesul de preparare.

« Acolo unde este posibil, pregdtiti mai multe feluri in acelasi timp.
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 WWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWw.samsung.com/support

*3000 LieHa B Mpexata
ELIRERA 0800 111 31, beznnarHa TenedoHHa mHNa WWww.amsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT Www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWWw.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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Pérdorimi i manualit

Udhézimet e sigurisé

Ju faleminderit gé zgjodhét furrén inkaso "SAMSUNG".

Manuali i pérdorimit permban informacione té réndésishme mbi siguriné dhe udhézime
pér t'ju ndihmuar né pérdorimin dhe mirémbajtjen e pajisjes.

Jeni té lutur t'i kushtoni pak kohé leximit té manualit té pérdorimit, pérpara se té
perdorni furrén, si dhe ruajeni librin pér t'iu referuar né té ardhmen.

Né manualin e pérdorimit pérdoren simbolet e méposhtme:

A\ VINIRE

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné Iéndim té réndé té personit,
vdekje dhe/ose démtim té pasurisé.

/N KUJDES

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné Iéndim té personit dhe/ose
démtim té pasurisé.

SHENIM

Késhilla, rekomandime ose informacione té dobishme gé ndihmojné pérdoruesit per
pérdorimin e produktit.

Instalimi i furrés duhet té kryhet vetém nga njé elektricist i licencuar. Instaluesi éshté
pergjegjés pér lidhjen e pajisjes me rrjetin elektrik, duke zbatuar udhézimet pérkatése
té sigurisé.

Masa paraprake té réndésishme pér siguriné

A\ VINIRE

Pajisja nuk eshte parashikuar pér perdorim nga persona (duke
perfshire femijet) me aftesi te kufizuara fizike, ndijore ose
mendore, 0se me mungese pervoje dhe njohurish, nese ata nuk
mbikeqgyren ose udhézohen ne lidhje me pérdorimin e pajisjes nga
Njé person pergjegjes per sigurine e tyre.

Fémijét duhet te mbikeqgyren pér t'u siguruar gé té mos luajné me
pajisjen.

Menyra e shkeputjes duhet te percaktohet mbi kabllot fikse sipas
rregullave te instalimit te kabllove.

Pas instalimit, duhet te behet e mundur shkeputja e pajisjes nga
rrjeti elektrik. Shkeputja mund te arrihet duke pasur nje prizée

te disponueshme ose duke vendosur nje celes tek instalimi fiks
elektrik né pérputhje me rrequllat e instalimit.

Pér té shmangur rreziget, nése demtohet kordoni elektrik, ai
duhet té zevendesohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose
njé person me kualifikim té ngjashem.

Shqgip 3
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Udhézimet e sigurisé

Pér riparimin e pershkruar nuk duhet té mbéshteteni né
perdorimin e ngjitesve, pasi ata nuk konsiderohen mjete riparuese
te besueshme.

Kjo pajisje mund te perdoret nga femije té moshes 8 vjec e

lart dhe nga persona me aftesi ndijore, fizike ose mendore te
reduktuara, 0se me mungesé pérvoje dhe njohurish, nése jané nén
mbikeqyrje ose nése jané udhézuar pér pérdorimin né menyré
té sigurt té pajisjes dhe gé kuptojneé rreziget e perfshira. Femijét
nuk duhet te luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
pérdoruesi nuk do te kryhet nga femijét pa mbikegyrje. Mbajeni
pajisjen dhe kordonin e saj larg femijeve nen 8 vjec.

Pajisja nxehet gjate perdorimit. Duhet te beni kujdes ge te
shmangni prekjen e elementeve ngrohese brenda ne furre.

VINI RE: Pjeset e jashtme mund té nxehen gjaté pérdorimit.
Fémijét e vegjél duhen mbajtur larg.

Mos pérdorni pastrues té ashpér gerryes ose kruese té ashper
metalike pér te pastruar xhamin e deres se furres, pasi mund t'i
gérvishtin sipérfagen, cka mund té shkaktoje thyerjen e xhamit.
Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, mbetjet e derdhura duhet
te higen perpara pastrimit dhe asnjé ené nuk duhet lenée né furre
gjaté pastrimit me avull apo vetepastrimit. Funksioni | pastrimit
varet nga modeli.
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Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, gjaté procesit té pastrimit
siperfaget mund té nxehen me shume se zakonisht dhe femijét
duhet té mbahen larg. Funksioni i pastrimit varet nga modeli.
Perdorni vetem termometrin e rekomanduar per kete furre.
(Vetém pér modelin me termometér péer mishin)

Nuk duhet pérdorur pastrues me avull.

VINI RE: Sigurohuni gé pajisja té jeté e fikur pérpara se té ndérroni
llambén, né ményré gé té shmangni mundésiné e elektroshokut.
Pajisja nuk duhet instaluar pas deres dekorative, per té evituar
mbinxehjen.

VINI RE: Pajisja dhe pjesét e saj té jashtme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet té béni kujdes té shmangni prekjen e
elementeve ngrohése. Fémijét nén 8 vje¢ duhet té mbahen larg,
pérvec rasteve kur jané nén mbikéqyrje té vazhdueshme.
KUJDES: Procesi i gatimit duhet mbikeqyrur. Proceset
afatshkurtrat té gatimit duhen mbikéqyrur vazhdimisht.

Dera ose siperfagja e jashtme mund té nxehet kur pajisja eshte
VENE Ne pune.

Temperatura ne siperfaget e perdorshme mund té jete e larte
kur pajisja eshté véné né puné. Sipérfaget mund té nxehen gjaté
pérdorimit.

2018-12-04 PM 3:58:08
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Futni skaren me tela ne vend me
pjeset e dala (tapa ne té dyja anet)
Per perpara, Né menyre ge skara
me tela té mbeshtese pozicionin

e géndrimit pér sasi té médha
ushgimi.

/N KUJDES

Mos e futni lidhni furrén me korrentin nése éshté démtuar gjaté transportimit.
Pajisja duhet té lidhet me rrjetin elektrik vetém nga njé elektricist i licencuar.
Mos U pérpigni ta vini né puné pajisjen né rast defekti apo demtimi.

Riparimet duhet té kryhen vetém nga tekniku i licencuar. Riparimi i gabuar mund
té pérbéjé rrezik té madh pér ju dhe pér té tjerét. Nése furra ka nevojé pér riparim,
kontaktoni njé gendér shérbimi "SAMSUNG" ose shitésin tuaj.

Spinat dhe kabllot elektrike nuk duhen lejuar té prekin furréen.

Furra duhet té lidhet me rrjetin elektrik népérmjet njé automati ose sigurese té
miratuar. Mos pérdorni kurré pérshtatés shumeéprizésh ose zgjatues.

Furnizimi me energji duhet té ndérpritet gjaté riparimit ose pastrimit té pajisjes.
Béni kujdes kur lidhni pajisjet elektrike te prizat gé ndodhen praneé furrés.

Nése pajisja ka funksion gatimi me avull, mos e vini né pérdorim nése kaseta e
furnizimit me ujé éshté e déemtuar. (Vetém modeli me funksion avulli)

Nése kaseta eshté e krisur ose e thyer, mos e pérdorni dhe kontaktoni gendrén mé té
afért té shérbimit. (Vetéem modeli me funksion avulli)

Furra eshté krijuar vetem pér gatimin e ushgimeve té shtépise.

Gjaté pérdorimit, sipérfagja e brendshme e furrés nxehet ag sa mund té shkaktojé
djegie. Mos i prekni elementet ngrohése ose sipérfagen e brendshme té furrés derisa té
ftohen.

Mos vendosni kurré materiale té ndezshme brenda né furré.

Sipérfaget e furrés nxehen kur pajisja pérdoret né temperaturé té larté pér periudhe té
gjate.

Gjaté gatimit, béni kujdes kur hapni derén e furrés, pasi mund té dalé ajér i nxehté ose
avull né ményré té vrullshme.

Kur gatuani ushgime gé pérmbajné alkool, ky i fundit mund té avullojé pér shkak té
temperaturave té larta dhe avulli mund té marré flaké nése bie né kontakt me ndonjé
pjeseé té nxehté té furrés.

Pér siguriné tuaj, mos pérdorni pastrues me ujé me presion té larté ose me avull me
presion.

Gjaté kohés gé furra éshté né pérdorim, fémijét duhet té mbahen né distancé sigurie.
Ushgimet e ngrira, si picat, duhet té gatuhen né skaré e madhe. Nése pérdorni tavén e
pjekjes, ajo mund té deformohet pér shkak té ndryshimeve té médha té temperaturés.
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Mos derdhni ujé né pjesén e poshtme té furrés kur éshté e nxehté. Pérndryshe mund té
démtoni sipéerfagen e emaluar.

Dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur gjaté gatimit.

Mos e mbuloni pjesén e poshtme té furrés me letér alumini dhe mos i vendosni tava
pjekjeje apo tepsi péersipér. Letra e aluminit bllokon nxehtésing, cka mund té shkaktojé
démtimin e sipérfageve té emaluara dhe rezultate té dobéta né gatim.

Léngjet e frutave léné njolla mbi sipérfagen e emaluar té furrés, té cilat mund té mos
higen.

Kur gatuani keké shume té Iéngshém, pérdorni tavén e thellé.

Mos vendosni ené gatimi mbi derén e hapur té furrés.

Mbajini féemijét larg derés gjaté hapjes ose mbylljes sé saj, pasi mund té pérplasen me
derén ose mund té kapin gishtat.

Mos shkelni, mos u mbéshtesni, mos u ulni dhe mos vendosni objekte té rénda mbi
deré.

Mos e hapni derén duke ushtruar forcé té tepért té panevojshme.

VINI RE: Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti elektrik, edhe pasi té keté mbaruar procesi
i gatimit.

VINI RE: Mos e lini derén hapur ndérkohé gé po gatuani né furré.

Shqgip 5
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Udhézimet e sigurisé

Instalimi

Eliminimi i duhur i kétij produkti (pajisje elektrike dhe elektronike
pér t'u flakur)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literature,
tregon se produkti dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh.
ngarkuesi, kufjet, kablloja USB) nuk duhet té hidhen sé

bashku me mbeturinat e tjera shtépiake né fund té jetés sé
tyre té puneés. Pér té parandaluar njé dém té mundshém ndaj
mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e pakontrolluar e
mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet e tjera

té mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré té pérgjegjshme
péer té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve
materiale.

Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin me
pakicé ku e blené kété produkt ose zyrén e pushtetit vendor té
tyre pér hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné kéto pajisje pér
riciklim té sigurt mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre
dhe té kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé blerjes.
Ky produkt dhe pajisjet e tij shtesé elektronike nuk duhet té
pérzihen me mbeturina té tjera tregtare pér eliminim.

Pér informacion mbi zotimet mjedisore té "Samsung" dhe detyrimet rregullatore specifike
pér produktin, p.sh. "REACH", vizitoni: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html

Funksioni automatik i kursimit té energjisé

« Kur pajisja éshté né puné, nése nuk jepni asnjé komandeé pér njéfaré kohe, do té
ndalojé dhe do té kalojé né gjendje pritjeje.

« Drita: Gjaté procesit té gatimit, mund ta fikni llambén e furrés duke shtypur butonin
e drités se furrés. Pér kursim té energjisé, drita e furrés do té fiket pak minuta pas
fillimit té programit té gatimit.

A\ VINIRE

Furra duhet té instalohet nga njé teknik i kualifikuar. Instaluesi éshté pérgjegjés pér
lidhjen e furrés me rrjetin elektrik, duke zbatuar rregulloret pérkatése té sigurisé sé
ZONEs suaj.

Cfaré pérfshihet

Sigurohuni gé né paketimin e produktit té jené pérfshiré té gjitha pjesét dhe aksesorét.
Neése keni probleme me furrén apo me aksesorét, kontaktoni shitésin ose gendrén
lokale té shérbimit "Samsung".

Pamje pérgjithshme e furrés

01 //

02

=

03 °

~

01 Paneli i kontrollit 02 Doreza e derés 03 Dera

6 Shqip
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Aksesorét Lidhja me rrjetin elektrik

Furra vjen me aksesoré té ndryshém gé ju ndihmojné né pérgatitjen e llojeve té
ndryshme té ushgimeve.

Skaré me tela

Futi spinén e furrés né prizé. Nése nuk ka
lidhje spiné-prizé pér shkak té kufizimeve té
korrentit té lejuar, pérdorni celés shkycjeje
me shumeé pole (me té paktén 3 mm hapésiré
midis) pér té zbatuar rregulloret e sigurisé.
Pérdorni kordon elektrik me gjatési té

01 02 03 mjaftueshme dhe gé mbéshtet specifikimin
HO5 RR-F 0se HO5 VV-F, min. 1,5~2,5 mm?>

01 KAFE ose E ZEZE

02 BLU ose E BARDHE Rryma nominale (A) | Sipérfagja vertikale
03 E VERDHE dhe E GJELBER minimale =
10<A<16 15 mm? 5
Taveé universale * Shishi * 16<A=<25 2,5 mm? -

Kontrolloni specifikimet elektrike né etiketén e
ngjitur mbi furré.

Hapni kapakun e pasme té furrés me ané teé
njé kacavide dhe higni vidat né kapésen e
kordonit. Mé pas, lidhni linjat elektrike me

Shishi dhe shashliku * Shina teleskopike * kontaktet e duhura té lidhjes.
. Kontakti (£) synohet pér tokézimin. Lidhni
SHENIM fillimisht linjén e verdnhé dhe té gjelbér
Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me yll () varet nga modeli i furrés. (tokézimi), té cilat duhet té jeneé me té gjata

se té tjerat. Nése pérdorni lidhje spiné-prizé,
spina duhet té jeté e arritshme pas instalimit
té pajisjes. "Samsung" nuk mban pérgjegjési
per aksidentet e shkaktuara nga mungesa e
tokézimit ose tokézimi i pasakte.

A\ VINIRE

Mos i shkelni ose pérdridhni telat gjaté instalimit, si dhe mbajini larg pjeséve té furrés
geé clirojné nxehtési.

Shgip 7
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Instalimi

Montimi i mobilies e ™ Mobilie inkaso (mm)
Nése e instaloni furrén né mobilie inkaso, sipérfaget plastike dhe pjesét ngjitése A Min. 550
té mobilies duhet t'i rezistojné temperaturés deri né 90 °C. "Samsung" nuk mban B Min. 560
pérgjegjési pér demtimin e mobilieve nga nxehtésia gé Iéshon furra. —
Furra duhet té keté ajrosjen e duhur. Pér ajrosje lini njé hapésiré prej rreth 50 mm c Min. 50
midis raftit té poshtém té mobilies dhe murit mbéshtetés. Nése e instaloni furrén D Min. 590 - Maks. 600
poshté njé vatre, ndigni udhézimet pér instalimin e vatreés. E Min. 460 x Min. 50
Pérmasat e kérkuara pér instalimin SHENIM
Furra (mm) (g L E Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (E)
§ A e c ke 506 W p;rtnXJerrJen e nxehtésisé dhe garkullimin e
a ajrit.
°§—’. B 175 H Maks. 494 N J
E 370 I 21 Mobilie nén lavaman (mm)
D Maks. 50 J 549 )
Min. 550
E 595 K 572 -
B Min. 560
F 595 L 550 -
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50
SHENIM

Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (D)
pér nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e
ajrit.

8 Shqip
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Pérpara se té filloni

Montimi i furrés

-

)

Sigurohuni té lini hapésiré (A) prej sé paku
5 mm midis furrés dhe secilés ané té mobilies.

Futeni pajisjen né mobilie dhe fiksojeni miré
né té dyja anét me 2 vida.

N

Pas pérfundimit té instalimit, higni mbéshtjellésen mbrojtése, shiritin dhe materialet
e tjera té paketimit dhe nxirrni nga furra aksesorét e ofruar. Pér ta hequr furrén nga
mobilia, fillimisht shképuteni nga rrjeti elektrik dhe higni 2 vidat né té dyja anét e
furreés.

A\ VINIRE

Furra duhet té keté ajrosje gé té funksionojé normalisht. Né asnjé rrethané nuk duhet
té bllokoni vrimat e ajrosjes.

SHENIM

Pamja reale e furrés mund té ndryshojé né varési té modelit.

Cilésimet fillestare

Kur e ndizni furrén pér heré té paré, né ekran shfaget ora standarde "12:00" dhe
elementi i oréve ("12") pulson. Ndigni hapat e méposhtém pér té caktuar orén aktuale.

1. Ndérsa elementi i oréve éshté duke pulsuar,
P rrotulloni graduesin e vlerave (rrotulla né

) . té djathte) pér té caktuar orén dhe mé pas
shtypni OK pér té kaluar tek elementi i
minutave.
2. Ndérsa elementi i minutave éshté duke
— pulsuar, rrotulloni graduesin e vlerave pér
té caktuar minutat dhe mé pas shtypni OK.

Pér té ndryshuar orén aktuale pas kétij
konfigurimi fillestar, mbani shtypur butonin
@ pér 3 sekonda dhe ndigni hapat e
mesipérm.

o)
:
=
o

QU

=

QU

wn

(0]

~
m:
=]
=}
=

Aroma e furrés sé re

Pérpara pérdorimit té furrés pér heré té paré, pastroni pjesen e brendshme pér té

hequr aromén e furrés sé re.

1. Higni té gjithé aksesorét nga pjesa e brendshme e furrés.

2. Pérdoreni furrén né Konveksion 200 °C ose né Konvencional 200 °C pér njé oré.
Késhtu do té digjen té gjitha substancat e prodhimit té mbetura né furré.

3. Pas pérfundimit té kétij procesi, fikeni furrén.

Mekanizmi inteligjent i sigurisé

Nése e hapni derén kur furra éshté né pérdorim, drita e furrés do té ndizet dhe
ventilatori dhe elementet ngrohése do té ndalojné sé punuari. Kjo ndodh pér té
parandaluar léndimet fizike, si djegiet, si dhe humbjen e panevojshme té energjise.
Kur ndodh dicka e tillg, thjesht mbylIni derén dhe furra do té vazhdojé punén

normalisht, pasi nuk béhet fjalé pér avari né sistem.

Shqgip 9
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Pérpara se te filloni

AKksesorét

Pér pérdorimin e paré, pastrojini aksesorét térésisht me ujé té ngrohté, detergjent dhe
njé lecké té buté e té pastér.

e — N\ e« Futeni aksesorin né pozicionin e duhur
05 —& = brenda furrés.
04 —le~ « Lini njé hapésiré prej té paktén 1 cm nga
03 —ls— aksesori dhe fundi i furrés, si dhe nga ¢do
@ Il aksesor tjetér.
i} « Béni kujdes kur higni enét e gatimit dhe/ose
@— aksesorét nga furra. Ushgimet ose aksesorét
- = /e nxehté mund té shkaktojné djegie.
01 Nivelil 02 Niveli2 » Aksesoret mund t deformohen gjate
03 Niveli 3 04 Niveli 4 ngrthes. Pasi té jené ftghur, at§ rifitojné
05 Niveli 5 pamjen dhe performancén e méparshme.

Pérdorimi bazé

Pér pérvojé me té miré gatimi, njihuni me ményren e pérdorimit té secilit aksesor.

Skaré me tela

Skara me tela synohet pér pjekje né skaré dhe skugje.
Futeni skarén me tela né vend, me pjesét e dala (tapa né té dyja
anét) pér pérpara.

Aksesori i skarés
me tela *

Aksesori i skarés me tela pérdoret me tavén dhe parandalon
derdhjen e léngjeve né fund té furrés.

Tavé pjekjeje *

Tava e pjekjes (thellésia: 20 mm) pérdoret péer pjekjen e kekéve,
biskotave dhe émbélsirave té tjera. Vendoseni anén e pjerrét
pérpara.

Taveé universale *

Tava universale (thellésia: 30 mm) pérdoret pér gatim dhe skugje.
Péerdoreni aksesorin e skarés me tela pér té parandaluar derdhjen
e léngjeve né pjesén e poshtme té furrés.

Vendoseni anén e pjerrét pérpara.

Tavé ekstra e
thellé *

Tava ekstra e thellé (thellésia: 50 mm) pérdoret pér skugje me
ose pa aksesorin e skarés me tela. Vendoseni anén e pjerrét
pérpara.

10 Shqip

Shishi *

Shishi pérdoret pér pjekjen e ushgimeve né skaré, si p.sh. té
pulave. Pérdoreni shishin vetém né modalitetin Njéshe né nivelin
3, ku disponohet pérshtatési i shishit. Zhvidhosni dorezén e
shishit pér ta hequr gjaté pjekjes.

Shishi dhe
shashliku *

Vendoseni tavén né pozicionin 1 té skarés per té mbledhur
|éngjet e gatimit ose né pjesén e poshtme té furrés pér racion té
madh mishi. Pér sasi mishi nén 1,5 kg rekomandohet pérdorimi i
aksesoréve té shishit.

1. Futeni shishin né mish. Pér té ndihmuar né futjen e shishit,
vidhosni dorezén e tij nga skaji i pamprehté.

2. Pérreth mishit vendosni patate dhe perime té pérvéluara.

3. Vendoseni skeletin né pozicionin e raftit té mesit me formeén
"V" né pjesén e pérparme. Vendoseni shishin te skeleti me
majén té drejtuar pas dhe shtyjeni lehté derisa maja e tij té
futet né mekanizmin rrotullues né pjesén e pasme té furrés.
Skaji i pamprehteé i shishit duhet té mbéshtetet né pjesén me
formé "V". (Shishi ka dy veshé, té cilét duhet té géndrojné
prané derés sé furrés pér té shmangur lévizjen e shishit
pérpara dhe té cilét shérbejné edhe si kapése pér dorezén.)

4. 7Zhvidhosni vidat né dorezé pérpara se té gatuani.

5. Pas gatimit, vidhoseni sérish dorezen pér té ndihmuar né
hegjen e shishit nga skeleti.

A\ VINIRE

Sigurohuni gé doreza e shishit té géndrojé miré né vend.

Béni kujdes kur pérdorni shishin. Pirunét dhe kunjat jané me
majé dhe té mprehté dhe mund t'ju léndojnél

Pér té parandaluar djegiet, pérdorni doreza pér té hequr shishin,
pasi éshté shume i nxehté.

Shinat
teleskopike *

Pérdorni pllakén e shinés teleskopike pér té futur tavén si mé

poshté:

1. Térhigni pllakén e shinés teleskopike nga furra.

2. Vendosni tavén mbi pllakén e shinés dhe rréshqgiteni kété té
fundit brenda né furré.

3. MbylIni derén e furrés.

SHENIM

Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me yll () varet nga modeli i furrés.
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Veprimet

Paneli i kontrollit

Paneli i pérparmé ofrohet né njé game té gjeré materialesh dhe ngjyrash. Pér cilési mé
té miré, pamja reale e furrés mund té ndryshojé pa njoftim.

Pérdorni graduesin e vlerave pér té:

« Caktuar kohén ose temperaturén e gatimit.

« Zgjedhur njé nénartikull nga menyteé e nivelit té sipérm:
Pastrim, Gatim automatik, Funksion i posacém ose Pjekje.

« Zgjedhur madhésiné e racionit pér programet e gatimit
automatik.

09 Graduesi i
vlerave

Cilésimet e zakonshme

02 03 04 05 06 07 08 09

01 Graduesi i
modaliteteve

Rrotullojeni pér té zgjedhur njé modalitet ose funksion gatimi.

02 Temperatura

Pérdoreni peér té caktuar temperaturén.

03 Koha e gatimit

Shtypeni pér té caktuar kohén e gatimit.

04 Kohématési

Kohématési ju ndihmon té kontrolloni kohén ose kohézgjatjen e
punés gjaté gatimit.

05 OK Shtypeni pér té konfirmuar cilésimet tuaja.
06 Pas Anulon cilésimet aktuale dhe ju rikthen né ekranin kryesor.
07 Drita e furrés Shtypeni pér té ndezur ose fikur dritén e brendshme.

(& Bllokimi Drita e furrés ndizet automatikisht kur furra fillon té punojé.

pér fémijét)

Ajo fiket automatikisht pas njé periudhe kohe pa aktivitet, né
ményreé qgé té kursehet energji.

Bllokimi pér fémijét: Bllokimi pér fémijét caktivizon té gjitha
komandat pér té parandaluar aksidentet. Por mund ta fikni
duke rrotulluar graduesin e modaliteteve né joaktiv. Mbajeni
shtypur pér 3 sekonda pér ta aktivizuar ose mbajeni sérish
shtypur pér 3 sekonda pér té caktivizuar bllokimin né panelin
e kontrollit.

08 Ekrani

Shfag informacione té nevojshme né lidhje me modalitetet

ose cilésimet e zgjedhura.

Temperatura standarde dhe/ose koha standarde e gatimit mund té ndryshohen pér té
gjitha modalitetet e gatimit. Ndigni hapat né vijim pér té rrequlluar temperaturén dhe/
ose kohén e gatimit pér modalitetin e zgjedhur té gatimit.

Temperatura
1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
g‘z . zgjedhur njé modalitet ose funksion.
@@ B Do té shfaget temperatura e standarde e
i Z @ secilés zgjedhje.
2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
/\:+ caktuar temperaturén e déshiruar.
3. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.
SHENIM

Neése nuk zgjidhni cilésime té tjera brenda disa sekondave, furra fillon té gatuajé
automatikisht me cilésimet standarde.
Pér té ndryshuar temperaturén, shtypni butonin § dhe ndigni hapat e mésipérm.

Shgip 11
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Veprimet

Koha e gatimit Koha e pérfundimit
1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té 1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve peér té
] zgjedhur njé modalitet ose funksion. o zgjedhur njé modalitet ose funksion.
Ij . E]@
B =
:
2. Shtypni butonin @) dhe rrotulloni celésin e 2. Shtypni @ dy heré dhe rrotulloni graduesin
= vlerés pér té caktuar kohén e déshiruar. =, e vlerave pér té caktuar kohén e déshiruar
Q Mund té caktoni njé kohé prej maksimumi Q té pérfundimit.
23 orésh e 59 minutash.
3. Pérndryshe, mund ta vononi kohén e 3. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet.
P pérfundimit té gatimit deri né pikén
Q e déshiruar. Shtypni butonin @ dhe
pérdorni graduesin e vlerave pér té caktuar
s kohén e pérfundimit. Pér informacione té
= métejshme, shihni Pérfundim i vonuar. )
,31, 4. Shtypni OK pér té konfirmuar ndryshimet. SHENIM
- « Nése déshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e pérfundimit. Né kété rast, furra
fillon té gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés sé gatimit,
dhe duhet ta ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar.
« Pér té ndryshuar kohén e pérfundimit, shtypni @ dy heré dhe ndigni hapat e
mesipérm.
SHENIM

« Nése déshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e gatimit. Né kété rast, furra
fillon té gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés sé gatimit,
dhe duhet ta ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar.

« Pér té ndryshuar kohén e caktuar té gatimit, shtypni butonin @) dhe ndigni hapat e
mesiperm.

12 Shqip
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Pérfundim i vonuar Pér té spastruar kohén e gatimit

Perfundim i vonuar éshté krijuar pér ta béré gatimin mé praktik. Koha e gatimit mund té spastrohet. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni
manualisht furrén né ¢do kohé gjaté procesit.

RastiAl . ) . S e L 1. Ndérkoheé gé furra éshté duke gatuar,
Marrim pér shembull sikur té keni zgjedhur njé receté njéoréshe né orén 14:00 dhe shtypni @ pér té shfaqur kohén e mbetur
déshironi gé furra ta pérfundojé gatimin né orén 18:00. Pér té caktuar kohén e t& gatimit
perfundimit, ndryshoni kohén e pérgatitjes pér né orén 18:00. Furra do ta fillojé ’
gatimin né orén 17:00 dhe do ta pérfundojé né orén 18:00, sipas caktimit.
Ora aktuale: 14:00 Caktpni kohén e gatimit: Céktoni kohén e 2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér ta
Lore Perfundim i vonuar: 18:00 = caktuar kohén e gatimin né "00:00".
Furra do ta fillojé gatimin né orén 17:00 dhe do ta pérfundojé automatikisht né orén Q Pérndryshe, thjesht shtypni .
18:00.
l l l T 3. Shtypni OK. Furra vazhdon té gatuajé né
14:00 1500 16:00 17:00 1800 temperaturat e caktuara pa informacion
' ' ' ' ' kohor. <
3
Rasti 2 3
m
Ora aktuale: 14:00 Caktoni kohén e gatimit: Caktoni kohén e Pérfundim .
2 oré i vonuar: 17:00 SHENIM

Nése e keni anuluar kohén e gatimit, duhet ta ndaloni manualisht furrén pas

Furra do ta fillojé gatimin né 15:00 dhe do ta pérfundojé automatikisht né 17:00. pérfundimit té gatimit.

| T—I |

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

/N KUJDES

« Pérfundim i vonuar nuk disponohet né modalitetin Gatim dyshe.
« Mos e mbani ushgimin e gatuar né furré pér shume kohé. Ushgimi mund té prishet.

Shqgip 13
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Veprimet

Pér té spastruar kohén e pérfundimit Pér té ndérpreré gatimin
Mund ta spastroni kohén e perfundimit. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni 1 Giate it t qatimit. shtvoni S
manualisht furrén né ¢cdo kohé gjaté procesit. - bjate procesit te gatimit, shtypnt .
1. Gjaté kohés gé furra po gatuan, shtypni @
dy heré.
Y
2. Shtypni OK pér té anuluar gatimin.
2. Rrotulloni graduesin e vlerave peér ta
=, caktuar kohén e pérfundimit né orén
Q aktuale. Pérndryshe, thjesht shtypni .
3. Pérndryshe, thjesht rrotulloni zgjedhésin e
0 modalitetit te “Q".
3. Shtypni OK. Furra vazhdon té gatuajé né
temperaturat e caktuara pa informacion
kohor.
g
=,
3
o
SHENIM

Nése e keni anuluar kohén e pérfundimit, duhet ta ndaloni furrén manualisht pas
pérfundimit té gatimit.

14 Shqip
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Modaliteti i gatimit Modalitetet e gatimit

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té Modaliteti Diapazoni i temperaturés (°C) | Temperatura e sugjeruar (°C)
zgjedhur njé modalitet ose funksion. 30-250 170

Elementi i pasmé ngrohés prodhon nxehtési, e cila
Konveksion | shpérndahet né ményré té njétrajtshme nga ventilatori me
konveksion. Pérdoreni kété modalitet pér pjekje dhe skugje
2. Nése éshté e nevojshme, caktoni kohén né nivele té ndryshme né té njéjtén kohé.

dhe/ose temperaturén e gatimit. 30-250 170

Pér meé tepér informacion, shihni "Cilésimet

e zakonshme".

Konveksion ekonomik pérdor sistemin e ngrohjes sé

optimizuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Koha e
) gatimit rritet ngadalé, por rezultatet e gatimit mbeten té
Furra fillon ngrohjen paraprake me ikonen & Konveksion | nigjta Vini re qé ky modalitet nuk kérkon ngrohje paraprake.
5, °C [} derisa temperatura e brendshme arrin £ ekonomik )
I 10 temperaturén e synuar. SHENIM
| [ Nése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet Modaliteti i ngrohjes Konveksion ekonomik gé pérdoret pér
e gatimit, pér té gjitha modalitetet e gatimit té pércaktuar kategoriné e efikasitetit té energjisé éshté ne 5
rekomandohet ngrohja paraprake. pérputhje me EN60350-1. §
) 40-250 190 e
SHENIM __ Nxehtési e | Elementi i sipérm ngrohés prodhon nxehtési, e cila
Kohén dhe/ose temperaturén e gatimit mund ta ndryshoni gjaté gatimit. sipérme + shpérndahet né meényré té njétrajtshme nga ventilatori

konveksion | me konveksion. Pérdoreni kété modalitet pér skugje me
sipérfage krokante (pér shembull, mish ose lazanja).

40-250 190
Nxehtésie | Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési, e cila
@ poshtme + shpérndahet né ményreé té njétrajtshme nga ventilatori me

Konveksion | konveksion. Pérdoreni kété modalitet pér pica, buké ose
keké.

Shqip 15
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Veprimet

Modaliteti Diapazoni i temperaturés (°C) | Temperatura e sugjeruar (°C)
80-200 160
Skugje profesionale kryen njé cikél automatik ngrohjeje
' paraprake derisa temperatura e furrés té arrijé 220 °C.
Skugje Mé pas, elementi i sipérm ngrohés dhe ventilatori me

profesionale

konveksion fillojné té funksionojné pér té pérzhitur ushgime,
si mishi. Pas pérzhitjes, mishi gatuhet né temperatura té
uléta. Pérdoreni kété modalitet pér té gatuar mish vici,
shpendé ose peshk.

Konvencional

30-250 | 200

Nxehtésia prodhohet nga elementet e sipérme dhe té
poshtme ngrohése. Ky funksion duhet té pérdoret pér pjekje
dhe skugje standarde pér shumicén e ushgimeve.

Ngrohje nga
poshté

100-230 | 190

Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési. Pérdoreni
kété modalitet né fund té pjekjes ose gatimit pér té skuqur
pjesén e poshtme té lakroréve ose picave.

Skara e madhe

100-250 | 240

Skara e madhe c¢liron nxehtési. Pérdoreni kété modalitet
péer skugjen e sipérfageve té sipérme té ushgimeve (pér
shembull, té mishit, lazanjave ose gatimeve té furrés).

Skara
ekonomike

100-250 | 240

Nxehtésia emetohet nga pjesa e skarés sé vogel. Ky funksion

duhet té pérdoret pér pjata mé té vogla, té cilave u nevojitet
mé pak nxehtési, si¢ éshté peshku dhe bagetat e mbushura.

16 Shqip

Gatim automatik

Furra ofron njé total prej 20 recetash gatimi automatik pér kuzhinierét pa pérvojé.
Pérfitoni nga ky funksion pér té kursyer kohé ose pér té mésuar sa meé shpejt.
Koha dhe temperatura e gatimit do té rregullohen sipas programit té zgjedhur dhe
madhésisé sé racionit.

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur A,

2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té
zgjedhur njé program dhe mé pas shtypni
OK. Ju shfaget diapazoni i disponueshém i
peshés (madhésia e racionit).

3. Rrotulloni celésin e vlerés pér té caktuar
madhésiné e racionit dhe mé pas shtypni

Q* OK.

SHENIM

« Disa nga artikujt te Programet e gatimit automatik pérfshijné ngrohjen paraprake. Pér
kéto artikuj shfaget ecuria e ngrohjes paraprake. Futeni ushgimin né furré pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake. Pastaj, shtypni Koha e gatimit pér té filluar Gatimi
automatik.

« Pér mé tepér, shihni seksionin Programet e gatimit automatik né manual.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 16
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Pastrim

Disponohen dy modalitete pastrimi pér ju. Ky funksion kursen kohé duke evituar
nevojén per pastrim té rregullt manual. Gjaté kétij procesi né ekran shfaget koha e
mbetur.

Funksioni Udhézimet
c1 Pastrim me Ky funksion éshté i dobishém pér pastrimin me avull té
avull ndotjeve té lehta.

Funksioni pirolitik kryen pastrim termik né temperaturé
té larte.

Ai eliminon mbetjet e yndyrave pér té lehtésuar
pastrimin manual.

C 2 | Pastrim pirolitik

Pastrim me avull
Ky funksion éshté i dobishém pér pastrimin me avull té ndotjeve té lehta.

/ 1. Hidhni 400 ml (3/2 pint) ujé né fund té
) furrés dhe mbylini derén.
R,
3. Rrotulloni celésin e vierés pér té zgjedhur
L C 1 (Pastrim me avull) dhe shtypni OK pér
té filluar pastrimin.
Pastrimi me avull punon pér 26 minuta.

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur R).

4. Pérdorni njé lecke té thaté pér té pastruar
pjesén e brendshme té furrés.

\

A\ VINIRE
Mos e hapni derén pérpara pérfundimit té ciklit. Uji brenda furrés éshté shume i nxehté
dhe mund té shkaktojé djegie.

SHENIM

« Nése furra éshté shumé e ndotur me yndyreé, pér shembull, pas keni skugqur ose
pjekur né skaré, rekomandohet gé t'i pastroni manualisht njollat e forta me njé agjent
pastrues para se té aktivizoni pastrimin me avull.

« Pas pérfundimit té ciklit, léreni derén e furrés pak té hapur. Kjo béhet pér té
mundeésuar tharjen e ploté té sipérfages sé brendshme té emaluar.

« Pastrimi automatik nuk aktivizohet ndérkohé gé furra éshté e nxehté brenda. Prisni
derisa furra té ftohet dhe provoni sérish.

« Mos derdhni ujé me force né pjesén e poshtme. Béjeni me té lehté. Pérndryshe, uji do
té vérshojé né pjesén e pérparme.

Pastrim pirolitik
Funksioni pirolitik kryen pastrim termik né temperaturé té larté. Ai eliminon mbetjet e
yndyrave pér té lehtésuar pastrimin manual.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset
anésore dhe fshini manualisht pjesét
e médha té papastértive né pjesén e
brendshme té furrés. Pérndryshe, ato mund

té shkaktojné flakée gjaté ciklit té pastrimit,
duke shkaktuar zjarr.

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur (.

Shqip 17
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Veprimet

3. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té Kohématési
N é?fdhur Pastrim pirolitik (C 2) dhe shtypni Kohématési ju ndihmon té kontrolloni kohén ose kohézgjatjen e punés gjaté gatimit.

1. Shtypni X.

Q
;
™
my

E

4. Rrotulloni graduesin e vlerave pér te

zgjedhur njé kohé pastrimi nga 3 nivele:
1 oré 50 min, 2 oré 10 min dhe
2 oré 30 min. 2. Rrotulloni celésin e vlerés pér té caktuar
5. Shtypni OK pér té filluar pastrimin. e, kohézgjatjen gé déshironi dhe mé pas
. . . o . shtypni OK.
6. Pas pérfundimit té pastrimit, prisni derisa Q Mund té caktoni njé kohé prej maksimumi

furra té ftohet dhe fshini cepat e derés me
njé lecké té njome.

23 orésh e 59 minutash.

Tingulli aktiv/joaktiv

« Pér té heshtur tingéllimin, shtypeni dhe
/\ KUJDES mbajeni shtypur © pér 3 sekonda.
« Pér ta rikthyer tingéllimin, shtypeni dhe

« Mos e prekni furrén, pasi nxehet shume gjateé ciklit. A TR .
mbajeni sérish shtypur pér 3 sekonda.

« Pér té shmangur aksidentet, mbajini féemijét larg furrés.
« Pas perfundimit té ciklit, mos e fikni furrén kur éshté né puneée ventilatori ftohés pér
ftohjen e saj.

SHENIM

« Pjesa e brendshme e furrés nxehet sapo fillon cikli. Mé pas, dera do té kycet pér arsye
sigurie. Dera do té zhbllokohet pas pérfundimit té ciklit dhe pasi furra té jeté ftohur.

« Sigurohuni ta zbrazni furrén pérpara pastrimit. Aksesorét mund té deformohen pér
shkak té temperaturave té larta brenda furreés.
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Gatimi inteligjent

Gatimi manual

A\ PARALAJMERIM pér akrilamidén

Akrilamida gé prodhohet gjaté pjekjes sé ushgimeve gé pérmbajné niseshte,

si patatinat, patatet e skuqura dhe buka mund té shkaktojé probleme shéndetésore.
Rekomandohet gé kéto ushgime té gatuhen né temperatura té uléta dhe té shmanget
mbipjekja, tharja e tepért ose djegia e tyre.

SHENIM

« Nése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet e gatimit, pér té gjitha modalitetet e
gatimit rekomandohet ngrohja paraprake.

« Gjaté pérdorimit té funksionit Skara ekonomike, vendoseni ushgimin né gendér té
taves shtese.

Késhilla pér aksesorét

Furra vjen me njé numeér té ndryshém ose Iloje té ndryshme aksesorésh. Mund té vini
re gé disa prej aksesoréve nuk paragiten né tabelén e méposhtme. Megjithaté, edhe
nese nuk ju ofrohen aksesorét e specifikuar né kéto udhézime gatimi, mund té pérdorni
aksesorét gé keni dhe té arrini té njéjtat rezultate.

« Tava e pjekjes dhe tava universale mund té pérdoren né vend té njéra-tjetrés.

« Gjaté gatimit té ushgimeve me yndyré, rekomandohet vendosja e njé tave poshté
skarés me tela pér té mbledhur yndyrén e tepért. Nése ju éshté dhéné aksesori i
skarés me tela, mund ta pérdorni bashké me taven.

« Nése ju éshté dhéné tava universale ose tava ekstra e thellé apo té dyja, pér gatimin
e ushgimeve me yndyré rekomandohet té pérdoret tava me e thellé.

Pjekja
Pér rezultatet me té mira, rekomandojmeé ta ngrohni furrén paraprakisht.
. . L Lloji i Temp. Koha
Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes €0 (ming
) . Skaré me tela,
Kek i fryre ensi 02526 cm | 2 160-170 | 35-40
Skaré me tela,
Kek bardhezi tepsi per kek te 3 [C] | 175-185 | s0-60
rrumbullakét
Skaré me tela,
Tarté tepsi pér tarta, | 3 190-200 | 5060
diametér 20 cm
Kek me maja né
tavé, me fruta dhe Tavé universale 2 IZ 160-180 40-50
thérrime
. Skaré me tela,
Copezafrutash | 00 IO |3 170-180 | 25-30 9
L 3
Kuleg Taveé universale 3 180-190 30-35 g:
Skaré me tela i
. ) _ N Q
Lazanja ene furre 2924 cm |3 190-200 | 25-30 =
Mafishe Tavé universale 3 80-100 | 100-150
Skaré me telg,
sufle opa suflele 3 170-180 | 20-25
Kek me mollé dhe R
i Tavé universale 3 150-170 60-70
GRS Tavé universale 2 ®| | 190-210 | 10-15
1-1,2 kg —
Shagip 19
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Gatimi inteligjent

. . - Lloji i Temp. Koha . . L Lloji i Temp. Koha
Ushqimi Aksesori Niveli narohjes €O i Ushgimi Aksesori Niveli narohjes €O .
Peta té shkriféta Mish shpendésh (pulé/rosé/gjeldeti)
brumi, té ngrira Tave universale 2 180-200 20-25 PUIB, e plote, Skaré me tela + 3 05 40100
dhe t€ mbushura 1,2 kg* Tavé universale 1 ¥
Skaré me tela :
Lakror : ' 2 180-190 | 25-35 (ohi Skaré me tela + 3 = ) )
enéd furre 22-24.cm Copa mishi pule U ereale ! 200-220 | 25-35
Skaré me tela .,
' . Skaré me tela + 3 —
Byrek me mollé tepsiz,giametér 2 (@) 160-170 | 65-75 Gjoks rose Tavé universale 1 180-200 | 20-30
cm
Gjeldeti i vogél, Skaré me tela + 3 i i
Picé e ftohté Tave universale 3 () 180-200 5-10 i ploté, 5 kg Taveé universale 1 180-200 | 120-150
Perime
Skugja Perime, 0,5 k Skareme tela + 3 220-230 | 15-20
0o K Tavé universale 1 ¥
. . . Lloji i Temp. Koha : ;
Ushqimi Aksesori Niveli ; . ) Gjysma patatesh Skaré me tela + 3
q ngrohjes (0 (min) té pjekura, 0,5 kg Tavé universale 1 200 4550
Mish (vici/derri/gengji) Peshk
. . Skaré me tela + 3 : 5 :
Fileto vici, 1 kg re 160-180 50-70 Fileto peshku té Skaré me tela + 3 — ] ]
Tave universale 1 pjekura Tavé universale 1 200-230 | 10-15
Fileto vici pa Skaré me tela + 3 :
- o ) 160-180 | 90-120 ! Skaré me tela + 3 = i i
kocké, 1,5 kg Tavé universale | 1 Peshk i skuqur Tave universale | 1 180-200 | 30-40
. Skaré me tela + 3 — . . . .
Rosto derri, 1 kg Tavé universale 1 200-210 50-60 Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e koheés.
. . Skaré me tela + 3
Mish derri, 1 kg S ereale . 160-180 | 100-120
Kofshé gengji me Skaré me tela + 3 . .
kockeé, 1 kg Taveé universale 1 170-180 | 100-120
20 Shqip
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Pjekja né skaré

Rekomandojmé ta ngrohni furrén paraprakisht duke pérdorur modalitetin Skara e

Ushqim i gatshém i ngriré

madhe. Kthejeni pasi ka kaluar gjysma e kohés. Ushgimi Aksesori Niveli n;g‘l:j'es Temp. (0) | Koha (min.)
. . L Lloji i o ; . - .
Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes Temp. (°C) | Koha (min.) Picé e ngriré Skaré me tela 3 200-220 15-25
Buke Lazanja e ngriré Skaré me tela 3 |:| 180-200 45-50
o Seremetel | 0 il Patate furre te Tavé universale | 3 220225 | 20-25
. L ~ ngrira
Tost me djathé Taveé universale 4 200 4-8
- — Kroketa té ngrira Tavé universale 3 220-230 25-30
Mish vici
e Skare metela+ | 4 w Diathe kamember |\ -« e tela 3 190-200 | 10-15
Biftek S mvereae | 1 230-250 | 15-20 e ]
i Skaré me tela + 4 — Bageta té ngrira Skaré me tela + 3 i i
Hamburger Tavé universale 1 230-250 15-20 me shtresé sipér Tavé universale 1 EI 190-200 10-15
3 Fiale gl Kotéleta peshku té | Skaré me tela + 3 190-200 15.25
<rare me tela . ngrira Tavé universale 1 e
.. . rem + WA =3
COpa mishi derri Tavé universale 1 230-250 20-25 Hamburger me 3
p— p ton peshku té skarémetela | 3 | [] | 180200 | 2035 =
+ .. =3
i - - ngriré o
Salsice e | 1 | T | 230250 | 1015 g Z
m
Pulé =
L Skaré me tela + 4
PUlé, gjoks S uvereae | 1 [™] | 230240 | 3035
Kofshé pule skareme tela + | 4 230-240 | 25-30
P Tavé universale 1
* Kthejeni nga ana tjetér pas 2/3 té kohés sé gatimit.
Shagip 21
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Gatimi inteligjent

Skugje profesionale

Ky modalitet ka njé cikél ngrohjeje automatike deri né 220 °C. Ngrohési i sipérm dhe
ventilatori me konveksion funksionojné gjaté procesit té pérzhitjes se mishit.

Pas késaj faze, ushgimi gatuhet ngadalé né temperaturén e ulét té zgjedhjes paraprake.
Ky proces kryhet ndérkohé gé ngrohési i sipérm dhe ai i poshtém jané né puné.

Ky modalitet éshté i pérshtatshem pér pjekjen e mishit dhe té shpendéve.

Ushgimi AKsesori Niveli Temp. (°C) Koha (oré)

Rosto vici Skare me tela + 3 80-100 3-4
Tavé universale 1

Rosto derri Skaré me tela + 3 80-100 45
Taveé universale 1
. Skaré me tela + 3

OSID (el Tavé universale 1 80-100 34

Gioks rose Skaré me tela + 3 70-90 23
Tavé universale 1

Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) | Koha (min.)

Feta té ngrira o i
patatesh, 0,3-0,5 kg Tavé universale 3 190-210 20-30
Fileto peshku té Skaré me tela + 3

. - 20-30
pjekura, 0,4-0,8 kg Tavé universale 1 200-220
Fileto peshku
krokante, Skaré me tela + 3 .
me thérrime bUke, Taveé universale 1 200-220 20-30
0,4-0,8 kg
Fileto vici e pjekur, Skaré me tela + 2

- 50-70

0,8-1,2 kg Tavé universale 1 180-200
Perime té pjekura, o
0,4-06 kg Tavé universale 3 200-220 20-30

Konveksion ekonomik

Ky modalitet pérdor sistemin e ngrohjes sé optimizuar pér té mundésuar kursim té

energjisé gjaté gatimit té ushgimeve. Pér shifrat e késaj kategorie, né ményre gé té
kursehet mé shumeé energji, sugjerohet qé furra té mos ngrohet paraprakisht.
Mund ta shtoni kohén dhe/ose temperaturén e gatimit sipas preferenceés.

Ushqimi Aksesori Niveli Temp. (°C) | Koha (min.)
8?’8"_‘?; Lrg“tasr" Skaré me tela 2 160-180 |  40-60
g’afé?srﬂg Iekure, Taveé universale 2 190-200 50-70
gagl,sg% kg ?g\%éur;i‘f/é?lsjn; i 160-180 o
Patate furre te Tavé universale 3 180-200 20-30

ngrira, 0,3-0,5 kg

22 Shqip

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 22

2018-12-04 PM 3:58:16



Programet automatike té gatimit

Tabela e méposhtme paraget 20 programe automatike pér gatim, skugje dhe pjekje.
Tabela pérmban sasité, diapazonet e peshés dhe rekomandimet e duhura. Modalitetet
dhe kohét e gatimit jané programuar paraprakisht pér lehtési pérdorimi.

Né librin e udhézimeve jepen disa receta pér programet automatike.

Programet automatike té gatimit 1-8, 18 dhe 19 pérfshijné ngrohje paraprake

dhe shfagin ecuriné e saj. Futeni ushgimin né furré pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake. Pastaj, shtypni Koha e gatimit pér té filluar Gatimi automatik.

A\ VINIRE
Pérdorni gjithmoné doreza furre gjaté nxjerrjes sé ushgimit.

Nr.

Ushqimi

Pesha (kg) Aksesori Niveli

A5

Lakror Lorene

1,2-15 Skaré me tela 2

Pérgatisni brumin e lakrorit dhe vendoseni né njé ené té
rrumbullakét lakrori me diametér 25 cm. Nisni programin
dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, shtoni
mbushjen dhe vendosni enén né gendér té skareés.

Nr.

Ushgimi

Pesha (kg) Aksesori Niveli

A6

Kek i fryré

0,5-0,6 Skaré me tela 3

Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té
rrumbullakét e té zezé pér pjekje me diametér 26 cm.
Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake, vendosni enén né gendér té skares.

Al

Patate furre

10-15 Skaré me tela 3

Pérgatisni patate té fresketa furre duke pérdorur njé ené
zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér
té skarés.

A7

Kek bardhezi

0,7-0,8 Skaré me tela 2

Pérgatisni brumin dhe vendoseni né kallépe keku me
vrime ose té ngritur né mes. Nisni programin dhe,

pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén
né gendér té skarés.

A2

Perime furre

0,8-1,2 Skaré me tela 3

Pérgatisni perime té freskéta furre duke pérdorur njé ené
zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér
té skarés.

A8

Kek gjermane
né formé
drejtkéndore

0,7-0,8 Skaré me tela 2

Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té
zezé drejtkéndore pér pjekje (me gjatési 25 cm).

Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake, vendosni enén né gendeér té skareés.

A3

Lazanja

1,0-15 Skaré me tela 3

Pérgatisni lazanja shtépie duke pérdorur njé ené
zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér
té skares.

A9

Fileto vici e
pjekur

09-11 Skaré me tela +

1,1-13 Taveé universale 1

Marinoni mishin e vicit dhe |éreni né frigorifer pér 1 ore.
Vendoseni né skarén me tela me pjesén e yndyrshme lart.

A4

Byrek me mollé

12-14 Skaré me tela 2

Pergatisni byrek me mollé duke pérdorur njé ené té
rrumbullakét metalike pér pjekje me madhési 24-26 cm.
Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
paraprake, vendosni enén né gendeér te skarés.

A10

Brinjé té
pjekura gengji
me eréza

04-0,6 Skaré me tela + 4

Tavé universale 1

0,6-0,8

Marinoni brinjét e gengjit me eréza dhe vendosini né
skarén me tela.

Shqip 23
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Gatimi inteligjent

Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Nr. Ushqimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
09-11 Skaré me tela + 2 0,6-0,8 o
11-13 Tavé universale 1 Giysma 0810 Taveé universale 3
AL | Pule eplot® | shoeiani dhe pastroni pulén. Lyejeni pulén me vaj dhe AMBR|  patateshte T oL eme pér 58 gjati patatet e medha (secila
eréza. Vendoseni né skarén me tela me anén e gjoksit pjekura

200 g). Vendosini né tavé me pjesén e preré lart dhe

poshté dhe kthejeni sapo té bjeré sinjali akustik i furrés. hidhni vaj ulliri dhe eréza.

04-06 Skaré me tela + 4 03-05
A12 Pul&, gjoks 06-0,8 Taveé universale 1 . Tavé universale 3
Patate furre té 0,5-0,7
Marinoni gjokset e pulés dhe vendosini né skarén me tela. A17 ngrira - — S ——
Shpérndani patatet e ngrira té furrés né ményreé té
03-05 Skare me tela + 4 njétrajtshme né tave.
0,5-0,7 Taveé universale 1 0306
A 13 Trofté Shpélani dhe pastroni peshkun dhe vendoseni né skarén Skaré me tela 3
me tela nga koka te bishti. Shtoni Iéng limoni, kripé 06-09
dhe eréza brenda peshkut. Pritni me thiké sipérfagen e A 18 Picé e ngriré Vendosni picén e ngriré né mes té skarés me tela.
lekurés. Hidhni vaj dhe kripé. Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
Q 0.4-06 Skaré me tela + paraprake, futni uskarén‘"Cilésimi i paré shérben pér picat e
= . holla italiane ndérsa cilésimi i dyté pér picat e trasha.
= . . 06-08 Taveé universale 1
5 A 14 | Fileto salmoni — 08-10
o Shpélani dhe pastroni filetot. Vendosini filetat né skarén i Tavé universale 2
r§D: me tela me pjesén e lékurés lart. 1,0-1,2
= 0,4-0,6 o A 19 Picé shtépie Pérgatisni picé shtépie me brumé me maja dhe vendoseni
o 0608 Tave universale 4 né tavé. Pesha pérfshin brumin dhe pérbérésit né pjesén e
A 15 Perlme té . ' : ' - — ' - . sipérme si salca, perimet, proshuta dhe djathi.
pjekura Shpélani dhe pérgatisni feta kungulli, patélixhani, specash, Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes
gepésh dhe domatesh té vogla. Hidhni vaj ulliri dhe eréza. paraprake, futni taven.
Shpérndajini né ményreé té njétrajtshme né tave. 05-06
— Skaré me tela 2
Brumé i 0708
A 20 | fermentuar me | Pérgatisni brumin né tas dhe mbulojeni me gese plastike.
maja Vendoseni né gender té skarés. Cilésimi i paré shérben
pér brume pice dhe keku, ndérsa cilésimi i dyté pér brumé
buke.
24 Shqip
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Pjatat e testit 2. Pjekja né skaré

Sipas standardit EN 60350-1 gigohheni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta duke pérdorur funksionin Skara e
1. Piekja Lloji i Aksesori Nivepi | Loifi | Temp. | Kona
Rekomandimet pér pjekjen jané pér furré té ngrohur paraprakisht. Vendosini gjithmoné ushgimit ngrohjes (0 (min.)
tavat me anén e pjerrét té drejtuar nga dera. Ve e Sl E 250
. . Skaré me tela 5 1-2
Lloji i - - Llojii | Temp. | Koha te bardhe (maks.)
ushgimit ngrohjes (o) (min.) Hamburgeré .
me mish Skare me tela + 4 250 | 11822
3 £ | 165 | 2530 i ~ Tave universale ) ] k) | 11710
Keké té (12 copé) (pér mbajtjen e kullimeve)
vegiél Tavé universale 2 160 | 28-33
g * Kthejeni nga ana tjetér kur té keté kaluar 2/ e kohés sé gatimit.
1+4 155 | 35-40 .
3. Skugja
Galeté e L
shkurtér Tave universale L4 140 | 35-40 Lioji i . [ Uojii | Temp. | Koha
. Aksesori Niveli . o .
. ushgimit ngrohjes (0 (min.) =
Skaré me tela + 2 [C] | 160 | 3540 p— 2
. . " + —
Kek i fryré Tepsi keku ng forme E gjithé pula* Tavé universale 3 ® 205 80-100 =)
a yndyré spiraleje 2 160 | 35-40 5 mbait Kulli 1 s =4
pa ynay (Me veshje té errét, (pér mbajtjen e kullimeve) §
@ 26 cm) 1+4 155 | 45-50 * Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés. %
=
Skaré me tela + 2 tepsi
keku né formé spiraleje le
- ne spirel vendosur [Z] | 160 | 70-80
(Me veshje té errét, ) )
diagonalisht
@ 20 cm)
Byrek me —
mollé Taﬂve universale + .
Skaré me tela + 2 tepsi
keku né formé spiraleje 1+3 160 | 80-90
“ (Me veshje té errét,
2 20 cm)

* Né skaré jané vendosur dy keké, njéri mbrapa né té majté dhe tjetri para né té djathté.
** Dy keké vendosen né gendeér, sipér njéri-tjetrit.

Shqip 25
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Mirémbaijtja

Pastrim

A VINIRE

Sigurohuni gé furra dhe aksesoreét té jené ftohur pérpara pastrimit.
Mos pérdorni agjenté gérryes pastrimi, furca té ashpra, tel enésh apo lecké té ashpér,
fije metalike, thika apo materiale té tjera gérryese.

Pjesa e brendshme e furrés

« Pér té pastruar pjesén e brendshme té furrés, pérdorni njé lecké té pastér dhe njé
solucion delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me sapun.

« Mos e pastroni me doré gominén e derés.

« Pér té shmangur démtimin e sipérfageve té emaluara, pérdorni vetém pastrues
standarde furre.

« Pér té hequr njollat e forta, pérdorni njé pastrues té posacem pér furréen.

Pjesa e jashtme e furrés

Pér té pastruar pjesén e jashtme té furrés, si p.sh. derén e furrés, dorezén dhe ekranin,
pérdorni njé lecké té pastér dhe njé detergjent delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me
sapun dhe thajini me letér kuzhine ose peshgqir té thate.

Yndyra dhe papastértité mund té mbeten, vecanérisht pérreth dorezés pér shkak té
ajrit té nxehté gé del nga brenda furrés. Rekomandohet pastrimi i dorezés pas cdo
perdorimi.

Aksesorét

Pastrojini aksesorét pas cdo pérdorimi dhe thajini me lecké kuzhine. Pér té pastruar
papastértité e forta, futini né ujé té ngrohté me sapun aksesorét e pérdorur pér rreth
30 min pérpara larjes.

Sipérfaqe e emaluar Katalitike (vetém pér modelet qé e kané)

Pjeset e levizshme jané té mbéshtjella me emal katalitik me ngjyré gri té errét. Ato

mund té ndoten nga vaji dhe stérpikjet e yndyrés nga garkullimi i ajrit pérgjaté ngrohje

konveksioni. Megjithaté, kéto papastérti digjen né temperaturé furre prej 200 °C e lart.

1. Higni té gjithé aksesorét nga furra.

2. Pastroni pjesen e brendshme té furrés.

3. Zgjidhni modalitetin Konveksion me temperaturé maksimale dhe kryejeni ciklin pér
njé oré.

26 Shqip

SHENIM

Pjesét katalitike jané té mbéshtjella ose nga njé ané e vetme ose nga té 3 anet,
né vareési té modelit.

Heqja e derés

Gjaté pérdorimit normal, dera e furrés nuk duhet té higet, por nése kjo éshté e
nevojshme, pér shembull pér géllime pastrimi, ndigni udhézimet e méposhtme.
/\ KUJDES

Dera e furrés éshté e réndé.

™ 1. Hapeni derén dhe me njé goditje té
lehté hapni plotésisht kapéset né té dyja
menteshat.

2. Mbylleni derén me aférsisht 70°. Kapini
anét e derés sé furrés né mes me dy
duar dhe térhigeni lart derisa té higen
menteshat.

3. Pas pastrimit, pér ta montuar derén
péerséritni hapat 1 dhe 2 né rend té
anasjellé. Kapésja né menteshé duhet té
mbyllet né té dy anét.
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Hegja e xhamit té derés 3. Pas pastrimit té xhamave té dyerve,

Dera e furrés éshté e pajisur me 3 fleté xhami té vendosura pérkundrejt njéra-tjetrés. 1—01 perséritni hapat 1, 2 né rend té anasjellé.
Kéto fleté mund té higen pér t'u pastruar. ] _ Kontrolloni pozicionin e duhur té xhamave
A VINIRE %1’1_4_02 : sipas figurés me lart.
Dera e furrés duhet té higet nga furra pér té pastruar xhamat e derés. T

1. Higni 2 vidat né anén e majté dhe né té @

djathté té derés. 01 Kapaku
02 Gomina-udhézues
(djathtas dhe majtas)
03 Xhami 2
04 Xhami 1

SHENIM

2. Shképutni kapakun dhe higni xhamin 1, 2 Kur té montoni xhamin e brendshém 1, sigurohuni té mos pérdorni xhamin 2 dhe
dhe 2 gominat-udhézues nga dera. vendoseni stampimin me drejtim poshté.

Ujémbledhési

Ujembledhési mbledh jo vetém lagéshtirén e
tepért por edhe mbetjet e ushqgimit. Zbrazni
dhe pastroni rregullisht ujémbledhésin.

A\ VINIRE

Neése shikoni rrjedhje té ujit nga ujembledhesi,
na kontaktoni né gendrén lokale té sherbimit
"Samsung".

01 Xhami 1
02 2 gomina-udhézues

effequiaaiN

01 Ujembledhési
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Mirémbaijtja

Shképutja e mbajtéseve anésore (né varési té modelit) Ndérrimi
4 TN\ 1. Shtypni né mes té pjesés sé sipérme té
e mbajtéses anésore. Llambat

)~~\ 1. Higni kapakun prej xhami duke e rrotulluar
né drejtim kundérorar.

f A / JiJ/,,,
’ @ i
h 2. Ndérroni dritén e furrés.
~ T 3. Pastroni kapakun prej xhami.
\ 4. Pasi té keni pérfunduar, ndigni hapin e
J > mésipérm 1 né rend té anasjellté pér té
o~/ o rivendosur kapakun prej xhami.
T\ 2. Rrotullojeni mbajtésen anésore me
==l aférsisht 45°. L
A\ VINIRE

« Pérpara ndérrimit té llambés, fikni furrén dhe higeni nga priza.
« Pérdorni vetém llamba 25-40 W / 220-240 V rezistente ndaj nxehtésisé 300 °C.
Mund té blini llamba té miratuara né gendrén lokale té shérbimit "Samsung".
« Pérdorni gjithmoné njé lecké té thaté kur mbani njé Ilambé halogjeni. Kjo gjé béhet
= pér té ndaluar prekjen e llambés me gishta ose djersé, gjé gé do té shkaktonte cikél té

N 3. Téerhigeni dhe higeni mbajtésen anésore shkurtuar jete.
nga dy vrimat e poshtme.

<
=
:
3

o
&)
Ep
<1}
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Diagnostikimi

Pikat e kontrollit

Nése hasni njé problem me furrés, sé pari kontrolloni tabelén mé poshté dhe provoni
sugjerimet. Nése problemi vazhdon, kontaktoni njé gendér lokale shérbimi "Samsung".

Problemi

Shkaku

Veprimi

Nuk ka furnizim me
energji té furrés.

« Nése nuk ka furnizim me

energji

« Kontrolloni nése ka
furnizim me energji.

Problemi

Shkaku

Veprimi

Butonat nuk mund té
shtypen si¢ duhet.

« Nése ka léendé té huaj té
ngecur midis butonave

« Higni Iéndén e huaj dhe
provoni péerseri.

« Modeli me prekje: nése
ka lagéshti né pjesén e
jashtme

« Higni lagéshtiné dhe
provoni perseri.

Pjesa e jashtme e
furrés éshté shumé
e nxehté pérgjaté
pérdorimit.

« Nése furra éshté e
instaluar né njé vend pa
ajrim té miré

» Ruani hapésirat
e specifikuara né
udhézuesin e instalimit té
produktit.

« Nése vendoset funksioni i
bllokimit

« Kontrolloni nése éshté
vendosur funksioni i
bllokimit.

Dera nuk mund té
hapet si¢ duhet.

« Nése ka mbetje té ushgimit
té ngecur midis derés dhe
pjesés sé brendshme

« Pastroni miré furrén dhe
meé pas hapni sérish derén.

Nuk shfaget ora.

« Nése nuk ka furnizim me

energji

« Kontrolloni nése ka

furnizim me energji.

Furra nuk punon.

« Nése nuk ka furnizim me

energji

« Kontrolloni nése ka
furnizim me energji.

Furra ndalon
ndérkohé gé éshté né
pérdorim.

« Nése éshté e hequr nga
priza

« Rilidhni furnizimin me
energji.

Drita e brendshme
errésohet ose nuk
ndizet fare.

« Nése Ilamba ndizet dhe mé
pas fiket

« Llamba fiket automatikisht
pas njé periudhe té caktuar
kohe pér té kursyer energji.
Mund ta ndizni sérish duke
shtypur butonin e drités sé

furrés.

« Nése Ilamba éshté e
mbuluar me Iéndé té huaj
gjaté gatimit

« Pastroni pjesén e
brendshme té furrés dhe
pastaj kontrolloni.

Energjia fiket pérgjaté
pérdorimit.

« Nése gatimi merr kohé té
gjate

« Pas gatimit pér njé kohé
té gjate, léreni furrén té
ftohet.

« Nése ventilatori ftohés nuk
punon

« Prisni derisa té dégjoni
tingullin e ventilatorit
ftohés.

Né furré ndodh
elektroshok.

« Nése rrjeti elektrik nuk
éshté tokézuar sic duhet

« Nése po pérdorni njé prizé
pa tokézim

« Kontrolloni nése rrjeti
elektrik éshté tokezuar sic
duhet.

Ka rrjedhje té ujit.

« Nése furra éshté e
instaluar né njé vend pa
ajrim té miré

« Ruani hapésirat e
specifikuara né udhézuesin
e instalimit té produktit.

Ka dalje té avujve
népérmjet njé té care
né deré.

« Gjaté pérdorimit té disa

spinave né té njéjtéen prizé

« Pérdorni njé prize té
vetme.

Ka ujé té mbetur né
furré.

« Mund té jeté ujé ose avull
né disa raste, né varesi té
ushgimit.

Ky nuk éshté defekt i
produktit.

« Léreni furrén té ftohet dhe

meé pas fshijeni me njé
peshaqir té thaté.

Shqip 29
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Diagnostikimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Ndricimi brenda
furrés ndryshon.

« Ndricimi ndryshon né
varesi té ndryshimeve té

energjise.

« Ndryshimet e energjisé
gjaté pérdorimit nuk jané
defekte, pra nuk ka arsye
per t'u shqetésuar.

Gatimi ka pérfunduar,
por ventilatori i ftohet
po funksionon akoma.

« Ventilatori funksionon
automatikisht pér njé
periudhé té caktuar kohe
pér té ajrosur pjesén e

brendshme té furrés.

« Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye pér t'u shgetésuar.

Furra nuk nxeh.

« Nése dera éshté e hapur

« MbylIni derén dhe
rindizeni.

Furra nuk gatuan sic¢
duhet.

« Nése dera shpesh éshté e
hapur gjaté gatimit

« Mos e hapni shpesh
derén, pérvecse nése
po gatuani ushgime gé
duhet té kthehen. Nése e
hapni derén vazhdimisht,
temperatura e brendshme
do té ulet dhe kjo mund
té ndikojé né rezultatet e
gatimit tuaj.

« Nése komandat e furrés
nuk jané vendosur si¢
duhet

« Referojuni kapitullit mbi
funksionimin e furrés dhe
rindizni furrén.

Pajisja éshté e nxehté
gjaté pastrimit piro.

« Kjo ndodh sepse
pastrimi pirolitik pérdor
temperatura té larta.

« Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye per t'u shgetésuar.

« Nése siguresa né shtepi
éshté djegur ose éshté
aktivizuar automati

« Ndérroni siguresat ose
rindizni garkun. Nése
kjo ndodh vazhdimisht,
telefononi elektricistin.

Ka aromé djegieje
gjaté pastrimit
pirolitik.

« Pastrimi pirolitik pérdor
temperatura té larta,
késhtu gé mund té nuhasni
aroma té djegies sé
mbetjeve té ushgimit.

« Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka
arsye per t'u shgetésuar.

Tymi del jashté gjaté
funksionimit.

« Pérgjateé funksionimit
fillestar

« Tymi mund té dalé nga
ngrohési kur pérdorni pér
heré té paré furrén.

Ky nuk éshté defekt, dhe
nése e vini furrén 2-3 heré
né puné, nuk do té ndodhé
me.

Sistemi i pastrimit té
avujve nuk punon.

» Kjo ndodh sepse
temperatura éshté shume
e larté.

« Léreni furrén té ftohet dhe
pastaj perdoreni

« Nése ka ushgim né
ngroheés

« Léreni furrén té ftohet
mjaftueshém dhe higni
ushgimin nga ngrohési.

Ndihet aromé djegie
ose plastike kur
pérdorni furrén.

« Nése pérdoren ené plastike
ose té tjera gé nuk jané
rezistente ndaj nxehtésisé

« Pérdorni ené xhami
té pérshtatshme pér
temperatura té larta.

30 Shqip
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Shtojca

Kodet informuese

Fleta teknike e produktit

Neése furra nuk funksionon, mund té shihni njé kod informues né ekran. Kontrolloni
tabelén meé poshté dhe provoni sugjerimet.

Kodi

Kuptimi

Veprimi

C-d1

Defekte té bllokimit té derés

C-20

c-21

C-22

Defekte té sensorit

C-F1

Ndodh vetém gjaté leximit/shkrimit
té "EEPROM"

C-FO

Nése nuk ka komunikim ndérmjet
garkut kryesor dhe garkut dytésor

Fikni furrén dhe mé pas rindizeni.
Nése problemi vazhdon, fikni

té gjithe rrjetin elektrik pér

30 sekonda ose mée shumeé dhe
rilidheni. Nése problemi nuk éshté
rregulluar, kontaktoni njé gendér
shérbimi.

CF2

Ndodh kur ka problem me
komunikimin ndérmjet "Touch IC"
dhe "micom" kryesor ose dytésor

Fikni furrén dhe meé pas rindizeni.
Nése problemi vazhdon, fikni

té gjithé rrjetin elektrik pér

30 sekonda ose mée shumé dhe
rilidheni. Nése problemi nuk éshté
rregulluar, kontaktoni njé gendér
shérbimi.

SAMSUNG SAMSUNG
Identifikimi i modelit NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL
Treguesi i efikasitetit té energjisé pér dhomeéz (EEI dnomeza) 952
Kategoria e efikasitetit té energjisé pér dhoméz A

Konsumi i energjisé i nevojshém pér ngrohjen e njé ngarkese
té standardizuar né njé dhoméz furre me ngrohje elektrike
gjaté njé cikli né modalitet Konvencional pér dhoméz
(energjia pérfundimtare elektrike) (EC dhoméza elektrike)

0,99 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé i nevojshém pér ngrohjen e njé ngarkese
té standardizuar né njé dhoméz furre me ngrohje elektrike
gjaté njé cikli né modalitet ventilimi pér dhoméz

(energjia pérfundimtare elektrike) (EC dhoméza elektrike)

0,80 kwh/cikel

Numri i dhomézave 1

Burimi i nxehtésisé pér dhoméz (energji elektrike ose gaz) energji elektrike
Veéllimi pér dhoméz (V) 68 L

Lloji i furrés E integruar
Pesha e pajisjes (M) 38,8 kg

C-do

Problem me butona

Ndodh kur njé buton shtypet dhe
mbahet shtypur pér njé periudhé
kohe.

Pastroni butonat dhe sigurohuni gé
té mos keté ujé né to ose pérreth
tyre. Fikni furrén dhe provoni
pérséri. Nése problemi vazhdon,
kontaktoni njé gendér lokale
shérbimi "Samsung".

S-01

Opsioni i fikjes pér siguri

Furra ka vazhduar funksionimin
né temperaturén e caktuar pér njé
kohé té gjaté.

« Nén 105 °C - 16 oré

« Nga 105 °C deriné 240 °C - 8 oré

« Nga 245 °C deri né maks. - 4 oré

Kjo nuk eéshté avari e sistemit.
Fikni furren dhe higni ushgimin.
Pastaj, provoni sérish normalisht.

Té dhénat té pércaktuara sipas standardit EN 60350-1 dhe rregulloreve té Komisionit

(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014.

Késhilla pér kursimin e energjisé

« Gjaté gatimit, dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur, pérvec rastit kur e ktheni
ushgimin nga ana tjetér. Pér té ruajtur temperaturén e furrés dhe pér té kursyer

energji, mos e hapni shpesh derén gjaté gatimit.

« Planifikoni pérdorimin e furrés né menyreé té atillé gé té evitoni fikjen midis gatimit
té njé ushgimi dhe tjetrit, si dhe gé té reduktoni kohén e nevojshme pér ringrohjen e

furrés.

« Nése koha e gatimit éshté mbi 30 minuta, furrén mund ta fikni 5-10 minuta pérpara
perfundimit té gatimit pér té kursyer energji. Nxehtésia e mbetur do té pérfundojé

procesin e gatimit.
« Kurdo té jeté e mundur gatuani disa ushgime njéherésh.
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PYETJE OSE KOMENTE?

SAMSUNG

SHTETI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexata
ERHEAR 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa HNs WWww.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.S3misung,com/ro/Support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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Ugradna pecnica

Korisnicki prirucnik i uputstvo za ugradnju
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL

F:
2
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Koris¢enje ovog prirucnika

Bezbednosna uputstva

Hvala vam §to ste odabrali ugradnu pec¢nicu kompanije SAMSUNG.

Ovaj korisnicki prirucnik sadrzi vazne informacije o bezbednosti i uputstva koja ¢e vam
pomoci pri rukovanju uredajem i pri njegovom odrzavanju.

Procitajte ovaj korisnicki prirucnik pre nego sto pocnete da koristite pecnicu i saCuvajte
ga da biste mogli da se podsetite.

U priruéniku se koriste sledeci simboli:

A\ UPOZORENJE
Opasnosti ili rizitne radnje koje mogu da dovedu do teskih telesnih povreda, smrti i/ili
ostecenja imovine.

/\ OPREZ

Opasnosti ili rizi¢ne radnje koje mogu da prouzrokuju telesne povrede i/ili ostecenje
imovine.

NAPOMENA
Korisni saveti, preporuke ili informacije koje korisniku olaksavaju koriscenje uredaja.

Ugradnju ove pecnice mora da obavi ovlasceni elektricar. Elektricar koji ugraduje
uredaj je odgovoran za povezivanje uredaja na izvor napajanja u skladu sa
odgovaraju¢im bezbednosnim preporukama.

Vazne mere opreza

A\ UPOZORENJE

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (Sto podrazumeva
decu) sa smanjenim fizickim, Culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili prema uputstvima osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.

Nacin za iskljucivanje mora biti prisutan kod fiksnih elektricnih
instalacija u skladu sa specifikacijama za kablove.

Ovaj uredaj mora biti ugraden tako da moze da se iskljuCi

sa napajanja. To moze da se postigne tako sto ce utikac biti
pristupacan ili postavljanjem prekidaca na fiksne strujne
instalacije u skladu sa pravilima za kabliranje.

AKo je kabl za napajanje oSteCen, moraju ga zameniti
proizvodac, predstavnik ovlas¢enog servisa ili neko drugo
strucno lice da bi se izbegla opasnost.

Za navedeno fiksiranje ne sme da se koristi lepak jer se on ne
smatra pouzdanim sredstvom za pricvrscivanje.

Srpski 3
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Bezbednosna uputstva

Ovaj uredaj mogu koristiti deca od 8 godina i starija,

kao i osobe sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna 0soba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ciscenje |
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez nadzora
odraslih. Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece
koja imaju manje od 8 godina.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne
dodirnete grejace u pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu vreli
tokom upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze
uredaju.

Za CiScenje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za Ciscenje niti ostre metalne strugalice
POSto mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.
Ako ovaj uredaj ima funkciju CiScenja, zaostale naslage bi
trebalo ukloniti pre ¢iscenja, a tokom Cis¢enja parom ili
samociscenja u pecnici ne bi trebalo da bude nikakav pribor ili
posude. Funkcija Ciscenja se razlikuje u zavisnosti od modela.

4 Srpski

Ako ovaj uredaj ima funkciju Cis¢enja, povrsine mogu da se
ugreju vise nego obicno tokom Ciscenja, pa deci ne bi trebalo
dozvoliti pristup. Funkcija Ciscenja se razlikuje u zavisnosti od
modela.

Koristite iskljuCivo termometar za hranu koji je preporucen za
upotrebu sa ovom pecnicom. (samo za model sa termometrom
73 Meso)

Ne sme se Koristiti uredaj za Cis¢enje parom.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljucen pre zamene
lampe kako biste izbegli moguc¢nost da dode do strujnog udara.
Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da postanu
vreli tokom upotrebe. Vodite ratuna da ne dodirnete grejace.
Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze pecnici, osim
ako su pod stalnim nadzorom.

OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku pripremu
hrane treba stalno nadgledati.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina mogu biti vrudi.
Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci. Povrsine mogu
postati vruce tokom upotrebe.
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Ubacite ziCanu reSetku tako da
istureni delovi (granicnici na obe
strane) budu okrenuti ka vratima
tako da ziCana reSetka moze da
nosi velike koliCine hrane.

/\ OPREZ

Ako je pec¢nica ostecena prilikom transporta, nemojte da je prikljucujete.
Povezivanje ovog uredaja na izvor napajanja mora da obavi ovlasceni elektricar.
U slucaju kvara ili ostecenja uredaja, nemojte da ga koristite.

Popravke bi trebalo da obavlja samo ovlas¢eno tehnicko lice. Nepravilno servisiranje
moze da nanese znatnu Stetu vama i drugim osobama. Ako je pecnicu potrebno
popraviti, obratite se servisnom centru ili distributeru kompanije SAMSUNG.

Elektri¢ni vodovi i kablovi ne smeju da dodiruju pecnicu.

Pecnicu bi trebalo povezati na izvor napajanja preko odgovarajuceg prekidaca ili
osiguraca. Niposto ne koristite produzni kabl, bilo da ima jednu ili vise uticnica.

Napajanje uredaja trebalo bi iskljuciti prilikom popravke ili ¢is¢enja uredaja.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektricnih uredaja u uticnicu u blizini pecnice.
Ako uredaj poseduje funkciju pripreme hrane na pari, nemojte da ga koristite ako je
patrona na dovodu vode ostecena. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na
pari)

Ako je patrona napukla ili pokvarena, nemojte da je koristite i obratite se najblizem
servisnom centru. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ova pecnica je projektovana samo za spremanje hrane u domacinstvima.

Tokom upotrebe, unutrasnje povrsine pecnice postaju vrele i mogu da izazovu
opekotine. Nemojte da dodirujete grejace niti unutrasnje povrsine pecnice dok se ne
ohlade.

Nikada nemojte da stavljate zapaljive materijale u pecnicu.
Povrsina pecnice postaje vrela kada uredaj duze vreme radi na visokoj temperaturi.

Kada spremate hranu, budite pazljivi prilikom otvaranja vrata pecnice jer moze da
dode do naglog ispustanja vrelog vazduha i pare.

Kada pripremate jela koja sadrze alkohol, on moze da ispari zbog visoke temperature, a
to isparenje moze da izazove pozar ako dode u dodir sa vrelim delom pecnice.

Zbog sopstvene bezbednosti nemojte da koristite aparate za ¢is¢enje vodom pod
pritiskom niti aparate za ¢is¢enje parom.

Decu treba drzati na bezbednoj razdaljini dok pec¢nica radi.

Zamrznutu hranu, kao Sto je pica, treba pripremati na velikoj resetki. Ako se koristi pleh
za pecenje, on moze da se deformise zbog velikih temperaturnih razlika.

Nemojte da sipate vodu na dno pecnice ako je vrela. To moze da prouzrokuje ostecenje
emajlirane povrsine.

Vrata pec¢nice moraju da budu zatvorena tokom pecenja.

Nemojte da prekrivate dno pecnice aluminijumskom folijom i nemojte na dno da
stavljate plehove i tepsije za pecenje. Aluminijumska folija spre¢ava Sirenje toplote
zbog tega mogu da se ostete emajlirane povrsine, a hrana nedovoljno ispece.

Vocni sokovi ostavljaju mrlje koje mozda ne¢e moci da se uklone sa emajlirane
povrsine pecnice.

Ako pecete veoma socan kolac, koristite duboki pleh.
Nemojte da stavljate posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti,
posto se mogu udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

Nemojte da stajete na vrata, da se naslanjate na njih ili da na njih stavljate teSke
predmete.

Nemojte da primenjujete prekomernu silu prilikom otvaranja vrata.

UPOZORENJE: Nemojte da iskljucujete uredaj iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon
zavrsetka pripreme hrane.

UPOZORENJE: Nemojte da drzite vrata otvorenim dok pec¢nica radi.

Srpski 5
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Bezbednosna uputstva

Ugradnja

Pravilno odlaganje ovog proizvoda
(Odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za
prikupljanje otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju
to da proizvod i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice,
USB kabl) ne bi smeli da se odlazu zajedno sa ostalim otpadom
iz domacinstva, kada im istekne vek trajanja. Da biste sprecili
moguce ugrozavanje covekove okoline ili ljudskog zdravlja usled
nekontrolisanog odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog
otpada i odgovorno ga reciklirajte kako biste promovisali trajnu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa.

Ku¢ni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili
ovaj proizvod ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali
sa detaljima o mestu i nacinu na koji mogu da izvrse recikliranje
ovih proizvoda koje ¢e biti bezbedno po ¢ovekovu okolinu.
Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere
uslove i odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i njegovi
elektronski dodaci prilikom odlaganja ne treba da se mesaju
saostalim komercijalnim otpadom.

Informacije o naporima kompanije Samsung da doprinese o¢uvanju zivotne sredine i
0 specifitnim zakonskim obavezama u pogledu proizvoda, npr. Direktivi o registraciji,
evaluaciji, autorizaciji i restrikcijama hemikalija (REACH), potrazite na sledecoj adresi:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcija automatske ustede energije

« Ako korisnik ne zada nijednu komandu tokom odredenog perioda dok uredaj radi, on
¢e prekinuti rad i preci u rezim pripravnosti.

« Svetlo: U toku pripreme hrane mozete iskljuciti sijalicu u pe¢nici tako sto cete
pritisnuti dugme za svetlo u pecnici. Radi ustede energije, svetlo u pecnici iskljucuje
se nekoliko minuta nakon pocetka programa pripreme hrane.

6 Srpski

A\ UPOZORENJE

Pec¢nicu mora da ugradi kvalifikovani serviser. Osoba koja ugraduje uredaj odgovorna
je za povezivanje pecnice na napajanje u skladu sa relevantnim lokalnim propisima o
bezbednosti.

Sta se nalazi u pakovanju

Proverite da li se svi delovi i dodatni elementi nalaze u pakovanju. Ako imate problema
sa pecnicom ili dodatnim elementima, obratite se lokalnom korisnickom centru
kompanije Samsung ili prodavcu.

Kratak pregled pecnice

N
\

~

01 Kontrolna tabla 02 Drska na vratima 03 Vrata
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Dodatni elementi Povezivanje napajanja
Uz pecnicu dobijate i razne dodatne elemente koji olaksavaju pripremu hrane.

Ukljucite kabl za napajanje pecnice u elektricnu
uti¢nicu. Ako nije dostupna odgovarajuca
uti¢nica zbog ogranicenja struje, upotrebite
visepolni izolacioni prekidac (sa najmanje

3 mm razmaka izmedu kontakata) da biste
ispostovali bezbednosne propise. Upotrebite
01 02 03 kabl za napajanje odgovarajuce duzine koji je u
skladu sa specifikacijom HO5 RR-F ili HO5 VV-F,
preseka barem 1,5-2,5 mm>

Zitana resetka

01 SMEDA ili CRNA
02 PLAVA ili BELA
03 ZUTO-ZELENA Nominalna struja (A) Minimalni presek

10<A <16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

c
Q

=

QU

a
=
QU

Duboki pleh * Razanj

Pogledajte specifikacije izlazbe snage
navedene na nalepnici na pecnici.

Otvorite poklopac sa zadnje strane pomocu
odvijaca i skinite zavrtnje i spojnicu kabla.
Zatim, povezite kablove na odgovarajuce
prikljucke.

NAPOMENA Prikljucak sa oznakom (L) predviden je
Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (%) zavisi od modela pe¢nice. za uzemljenje. Najpre povezite Zuto-zeleni
provodnik (uzemljenje), koji mora biti duzi od
ostalih. Ako se koristi uti¢nica, utikac mora
biti pristupacan nakon ugradnje pecnice.
Kompanija Samsung ne snosi odgovornost za
nezgode nastale zbog nepostojanja uzemljenja
ili loseg uzemljenja.

Razanj sa raznji¢ima * Teleskopska Sina *

A\ UPOZORENJE

Nemojte da uvijate kablove i da gazite po njima tokom ugradnje i drzite ih Sto dalje od
delova pecnice koji emituju toplotu.

Srpski 7

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 7 2018-12-04 PM 3:58:21



Ugradnja

Ugradnja u kuhinjski element s N Ugradni element (mm)
Ako pecnicu ugradujete u ugradni element, njegove plasticne povrsine i spojevi moraju A Min. 550
biti otporni na temperature do 90 °C. Kompanija Samsung ne odgovara za ostecenja B Min. 560
namestaja koja nastanu usled dejstva toplote koju emituje pecnica. -
Pec¢nica mora imati odgovarajucu ventilaciju. Za ventilaciju mora postojati razmak od c Min. 50
oko 50 mm izmedu donje police kuhinjskog elementa i zida uz koji se nalazi. Ako se D Min. 590 - Maks. 600
pecnica ugraduje ispod grejne ploce, pridrzavajte se uputstava za ugradnju grejne E Min. 460 x Min. 50
ploce.
Dimenzije za ugradnju NAPOMENA
Element u koji se pecnica ugraduje mora da

s Pecnica (mm) ima ventilacione otvore (E) kroz koje ¢e izlaziti
g_ 560 G Maks. 506 9 y toplota i strujati vazduh.
5 B 175 H Maks. 494

C 370 i 21 Kuhinjski element ispod sudopere (mm)

D| Maks.50 | J 549 Min. 550

E 595 K 572 B Min. 560

F 595 L 550 ¢ Min. 600

D Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Element u koji se pe¢nica ugraduje mora da
ima ventilacione otvore (D) kroz koje ¢e izlaziti
toplota i strujati vazduh.

8 Srpski
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Pre pocetka koris¢enja

Ugradnja pecnice

4 N Obavezno ostavite razmak (A) od barem
5 mm izmedu pecnice i svih susednih delova
kuhinjskog elementa.

Postavite pecnicu u kuhinjski element i

N

Nakon ugradnje, skinite zastitnu foliju, traku i drugi ambalazni materijal, pa izvadite

dobijene dodatne elemente iz pec¢nice. Da biste izvadili pecnicu iz kuhinjskog elementa,

najpre je iskljucite iz napajanja, pa skinite 2 zavrtnja sa obe strane pecnice.

A\ UPOZORENJE

Pecnica mora imati ventilaciju da bi normalno radila. Ni u kom slucaju nemojte
prekrivati otvore za ventilaciju.

NAPOMENA
Pecnica koju imate moze se po izgledu razlikovati od prikazanog modela.

Prvo podesavanje

pricvrstite je sa obe strane pomocu 2 zavrtnja.

Kada prvi put ukljucite pec¢nicu, na displeju ¢e se prikazati fabricko vreme ,12:00% a
broj koji predstavlja sat (,12") ¢e treptati. Pratite korake u nastavku da biste podesili
vreme.

1. Dok broj koji predstavlja sat trepti, pomocu
P regulatora vrednosti (na desnoj strani)
podesite sat, a zatim pritisnite OK (U redu)
da biste podesili minute.

2. Dok broj koji predstavlja minute trepti,
o pomocu regulatora vrednosti podesite
minute, a zatim pritisnite OK (U redu).

)
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Da biste promenili prikazano vreme nakon
prvog podesavanja, pritisnite i 3 sekunde
drzite dugme @ i ponovite prethodne korake.

efluajsiio

Miris nove pecnice

Pre prvog koris¢enja pecnice, ocistite njenu unutrasnjost da biste neutralisali miris nove

pecnice.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ukljucite pecnicu da radi sat vremena u rezimu sa kruzenjem vazduha na 200 °C ili u
standardnom rezimu na 200 °C. Tako ¢e sagoreti svi ostaci iz procesa proizvodnije.

3. Nakon toga iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Kada otvorite vrata pec¢nice dok ona radi, svetla u pecnici se ukljucuju, a ventilator i

grejac prestaju da rade. Na taj nacin se Stitite od povreda, poput opekotina, a ujedno
se sprecava nepotrebni gubitak energije. Kada se to desi, zatvorite vrata i pecnica ¢e
nastaviti normalno da radi jer nije u pitanju kvar.

Srpski 9
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Pre pocetka koris¢enja

Dodatni elementi

Pre prvog koris¢enja, temeljno ocistite dodatne elemente toplom vodom, deterdzentom
i ¢istom, mekom krpom.

4 = N\ * Postavite dodatni element u odgovarajuci
05 —tb poloZaj u pecnici.
04 —lls- « Ostavite najmanje 1 cm prostora izmedu
03 —lls— dodatnog elementa i dna pecnice i svih
@ s drugih dodatnih elemenata.
-4 T « Budite pazljivi kada vadite posude i/
Bz ili dodatne elemente iz pe¢nice. MoZete
- ~ ~_/  zadobiti opekotine od vrele hrane ili
o )
P 01 1.nivo 02 2.nivo go?jatt”'_h le'emert‘_ata- o e detormi
B 03 3.nivo 04 4 nivo * Jodatni elementi mogu da se detormisy
a‘ 05 5. nivo pri zagrevanju. Kada se ohlade, povratice
& ' prvobitni izgled i funkciju.
=
g, Osnovna upotreba
§' Da biste postigli sto bolje rezultate pri pripremi hrane, naucite da koristite dodatne
‘@ elemente.

Zi¢ana resetka Zi¢ana resetka se koristi za grilovanje i pe¢enje. Ubacite Zi¢anu
reSetku tako da istureni delovi (granicnici na obe strane) budu
okrenuti ka vratima

Zi¢ani umetak * Zi¢ani umetak se Koristi zajedno sa plehom, a sluzi da spreci

prosipanje tecnosti na dno pecnice.

Pleh za pecenje * Pleh za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pripremu kolaca,
kekseva i drugih vrsta testa. Nagnutu stranu okrenite prema
vratima.

Univerzalni pleh * | Univerzalni pleh (dubina: 30 mm) koristi se za pecenje.
Postavite zicani umetak da biste sprecili prosipanje tecnosti na
dno pecnice.

Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Duboki pleh * Duboki pleh (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje sa ili bez
Zitanog umetka. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Razanj * Razanj se Kkoristi za grilovanje, na primer piletine. Razanj
koristite iskljucivo u nepodeljenom rezimu na 3. nivou, gde
se nalazi adapter za razanj. Odvrnite ru¢ku raznja da biste je
skinuli tokom grilovanja.

Razanj sa Na 1. polozaj ili, ako pecete veliki komad mesa, na dno pecnice

raznjicima * stavite pleh da bi skupljao skupljanje sokova od pecenja.

Preporucuje se da raznjice koristite za komade mesa manje od

1,5 ka.

1. Stavite meso na razanj. Da biste lakSe postavili razanj,
pricvrstite drsku na tupi kraj.

2. Stavite polukuvani krompir i povrée oko mesa.

3. Stavite postolje na srednji poloZaj tako da oblik ,V* bude
okrenut napred. Polozite razanj na postolje sa ostrim Siljkom
okrenutim ka napred i lagano ga gurnite da vrh raznja ude
U mehanizam za okretanje koji se nalazi na zadnjem zidu
pecnice. Tupi Kraj raznja mora da bude polozen u oblik ,V*
(Razanj ima dve spojne usice koje treba da budu najblize
vratima pecnice i sprece da razanj ide napred; one ujedno
imaju i ulogu drzaca rucke.)

4, Odvrnite rucku pre pocetka pripreme hrane.

5. Zavrnite rucku kako biste lakSe skinuli razanj sa postolja
nakon pripreme hrane.

A\ UPOZORENJE

Proverite da li je rucka raznja pravilno nalegla.

Budite pazljivi pri koris¢enju raznja. Viljuske i iglice su ostre i
mogu da dovedu do telesne povrede!

Da ne bi doslo do opekotina, razanj vadite rukavicama jer je vreo.

Teleskopske Sine *

Stavite pleh pomocu tacne na teleskopskim Sinama na sledeci
nacin:

1. Izvucite tacnu na teleskopskim Sinama iz pecnice.

2. Stavite pleh na tacnu i gurnite je u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

NAPOMENA

Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (*) zavisi od modela pecnice.

10 Srpski
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Koris¢enje

Kontrolna tabla

Prednja ploca je dostupna u razlicitim materijalima i bojama. U cilju poboljsanja
kvaliteta, izgled pe¢nice moze da bude izmenjen bez najave.

09 Regulator Pomocu ovog regulatora mozete da:
vrednosti « Podesite trajanje pripreme hrane ili temperaturu.
- [zaberete podstavku u glavnim menijima: Cis¢enje,
Automatska priprema hrane, Specijalna funkcija ili Grilovanje.
« |zaberete veli¢inu porcije za programe automatske pripreme
hrane.
Opste postavke

(=
a @,
=
- X
=]
|
01 02 03 04 05 06 07 08 09
01 Regulator Pomocu ovog regulatora birate rezim pripreme hrane ili
rezima funkciju.
02 Temperatura Sluzi za pode$avanje temperature.
03 Trajanje Koristi se za podeSavanje trajanja pripreme hrane.
pripreme
hrane
04 Tajmer Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.
05 OK (U redu) Sluzi za potvrdivanje postavki.
06 Nazad Otkazuje trenutne postavke i vraca vas na glavni ekran.
07 Svetlou Sluzi za ukljucivanje ili iskljucivanje unutrasnjeg svetla.
pecnici Svetlo u pecnici se ukljuCuje automatski kada pecnica pocne
(& Roditeljska | da radi. Takode, radi ustede energije se automatski iskljucuje
kontrola) nakon odredenog perioda neaktivnosti.
Roditeljska kontrola: Ova funkcija blokira sve komande i
tako sprecava nezgode. Medutim, mozete i da je iskljucite
okretanjem regulatora rezima u polozaj za iskljuceno. Drzite
3 sekunde da zakljucate kontrolnu tablu, odnosno ponovo
pritisnite i drzite 3 sekunde da otkljucate kontrolnu tablu.
08 Displej Prikazuje osnovne informacije o izabranim rezimima ili
postavkama.

U svim rezimima pripreme hrane uobicajeno je menjati podrazumevanu temperaturu i/
ili trajanje pripreme hrane. Pomocu sledecih koraka mozete da podesite temperaturu i/
ili trajanje pripreme hrane za izabrani rezim.

Temperatura
1. Pomocu regulatora rezima izaberite
QE @, zeljeni rezim ili funkciju. Prikazace se
5@ podrazumevana temperatura za izabranu =
o Z stavku.

aluaysiio

2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
zeljenu temperaturu.

3. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili
izmene.

NAPOMENA

Ako ne obavite dodatna podeSavanja u roku od nekoliko sekundi, pecnica ¢e automatski
zapoceti pripremu hrane sa podrazumevanim postavkama.

Ako Zelite da promenite temperaturu, pritisnite dugme § i pratite gorenavedena
uputstva.

Srpski 11
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Koris¢enje

Trajanje pripreme hrane

—
_©+
X
©+

NAPOMENA

. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni

rezim ili funkciju.

. Pritisnite dugme @), pa pomocu regulatora

vrednosti podesite zeljeno vreme.
Maksimalno trajanje je 23 sata i 59 minuta.

. Takode, mozete da odlozite kraj pripreme

hrane do Zeljenog trenutka. Pritisnite
dugme @), pa pomocu regulatora vrednosti
podesite vreme U Koje priprema hrane treba
da se zavrsi. Vise informacija potrazite u
odeljku Odlozeni kraj.

. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili

izmene.

« Trajanje pripreme hrane ne morate da podesite ako ne zelite. U tom slucaju, pecnica
pocinje pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu, tako da
pecnicu morate rucno da iskljucite kada zavrsite sa pripremom hrane.

« Ako Zelite da promenite trajanje pripreme hrane, pritisnite dugme @) i pratite
gorenavedena uputstva.

Vreme zavrsetka pripreme

1. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni

o PR -
O & rezim ili funkciju.
]
|

2. Dvaput pritisnite dugme @), pa okretanjem
N regulatora vrednosti odredite zeljeno vreme

Q zavrsetka.

3. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili
izmene.

NAPOMENA

« Vreme zavrsetka pripreme hrane ne morate da podesite ako ne Zelite. U tom slucaju,
pecnica pocinje pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu,
tako da pecnicu morate ru¢no da iskljucite kada zavrSite sa pripremom hrane.

« Ako Zelite da promenite vreme zavrsetka pripreme hrane, dvaput pritisnite dugme @)
i pratite gorenavedena uputstva.

12 Srpski
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OdlozZeni kraj Brisanje vremena pripreme hrane

Ova funkcija ¢e vam olaksati pripremu hrane. Trajanje pripreme hrane mozete da obrisete. Ova opcija je korisna ako pecnicu Zelite
rucno da iskljucite tokom pripreme hrane.

Slucaj 1 1. Dok pecnica radi, pritisnite dugme @) da
Pretpostavimo da u 14:00 casova stavite jelo kojem je potrebno sat vremena za o P o P g
) . L. .. PO ) . biste videli preostalo vreme pripreme
pripremu, a zelite da pecnica zavrsi pripremu hrane u 18:00 ¢asova. Da biste podesili
- ) e L hrane.
kraj pripreme hrane, promenite vreme Spremno u na 18:00. Pe¢nica e zapoceti
pripremu hrane u 17:00 i zavrsiti u 18:00, bas kako ste zadali.
Trenutno vreme: 14:00 Zadato trfajanje pripreme Za_dati odlozeni kraj 2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
hrane: 1 cas pripreme hrane: 18:00 = trajanje pripreme hrane na ,00:00". Umesto
Pecnica ¢e automatski zapoceti pripremu hrane u 17:00 i zavrsiti u 18:00. Q toga, mozete samo da pritisnete O.
I I I I—I
| | | | | o e,
14:00 15:00 16:00 17:00 18:00 3. Na kraju pritisnite OK (U redu). Pecnica ce
nastaviti da priprema hranu na podesenoj
» temperaturi, a podatak o vremenu se nece 3
Slucaj 2 prikazivati. =
fal
Trenutno vreme: 14:.00  Zadato trajanje pripreme Zadati odlozeni kraj .r_DD
hrane: 2 ¢asa pripreme hrane: 17:00

NAPOMENA
Ako ste obrisali vreme pripreme hrane, potrebno je da ru¢no iskljucite pe¢nicu po

| T—I | zavrsetku pripreme hrane.
I I I

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Pecnica ¢e automatski zapoceti pripremu hrane u 15:00 i zavrsiti u 17:00.

/\ OPREZ

« Odlaganje kraja pripreme hrane nije moguce dok je aktivan rezim Dvostruka
priprema hrane.
« Nemojte drzati pripremljenu hranu predugo u pecnici. Moze se pokvariti.

Srpski 13
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Koris¢enje

Brisanje vremena zavrsetka pripreme hrane Prekidanje pripreme hrane
Vreme zavrSetka pripreme hrane mozete da obrisete. Ova opcija je korisna ako pecnicu 1. Dok ie pri h toku pritisnite
zelite rucno da iskljucite tokom pripreme hrane. - DOKJ& priprema hrane U toku pritisnite .
1. Dok rerna radi, dvaput pritisnite @.
2. Priti§nit§ dugme OK (U redu) da biste
prekinuli pripremu hrane.
2. Pomocu regulatora vrednosti podesite
=, vreme zavrsetka pripreme hrane na
Q trenutno vreme. Umesto toga, mozete samo
da pritisnete ©. 3. Umesto toga, moZete da okrenete regulator
° rezima u polozaj ,O"
3. Na kraju pritisnite OK (U redu). Pecnica ¢e
nastaviti da priprema hranu na podes$enoj
= temperaturi, a podatak o vremenu se nece
S prikazivati.
&
()
=)
=4

NAPOMENA
Ako ste obrisali vreme kraja pripreme hrane, potrebno je da ru¢no iskljucite pe¢nicu po
zavrsetku pripreme hrane.

14 Srpski
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Rezim pripreme hrane Rezimi pripreme hrane

1. Pomocu regulatora rezima izaberite zeljeni ReZim Opseg temperature (°C) Preporucena temperatura (°C)
o = o rezim ili funkciju. 30-250 170
E‘j@ Kruzenje Zadnji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
- vazduha rasporeduje po unutrasnjosti pe¢nice. Ovaj rezim je
predviden za pecenje na razli¢itim nivoima u isto vreme.
2. Podesite trajanje .pr|preme hrane i/ili 30-250 170
temperaturu ako je potrebno. — — — ——
Vige informacija potrazite u odeljku Opéte Ekonomi¢no kruzenje vazduha Kkoristi poboljsani grejni
postavke. sistem i na taj nacin Stedi energiju pri pripremi hrane.
Ekonomigno | Trajanje pripreme hrane je neznatno duze, ali su rezultati
@ kruzenje isti. Za ovaj rezim pripreme hrane nije potrebno zagrevanje.
ECO

Pecnica ¢e poceti da se zagreva [ dok ne vazduha NAPOMENA

5, - i dostigne zadatu temperaturu.
I 111 Zagrevanije se preporucuje za sve rezime Rezim ekonomi¢nog kruzenja vazduha koji je koriscen za
U pripreme hrane osim ako drugacije nije odredivanje klase energetske efikasnosti u skladu je sa =
naznaceno U vodicu za pripremu hrane. standardom EN60350-1. 5)
40-250 190 o)
.. L =,
NAPOMENA __ | Gornjigrejac | Gornji greja¢ stvara toplotu koju ventilator ravnomerno )
Tokom spremanja hrane mozete da promenite trajanje pripreme hrane i/ili temperaturu. + kruZenje rasporeduje po unutrasnjosti pe¢nice. Ovaj rezim se koristi
vazduha za peCenje hrane koja treba da dobije hrskavu koricu
(npr. meso ili lazanje).
40-250 190

Donji grejac —— - -
@ + kruzenje Donji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno

rasporeduje po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim se koristi
za pecenje pice, hleba i kolaca.

vazduha

Srpski 15

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 15 2018-12-04 PM 3:58:25



Koriscenje
Rezim Opseg temperature (°C) Preporucena temperatura (°C) Automatska priprema hrane
80-200 160 Za neiskusne kuvare, pe¢nica nudi ukupno 20 recepata za automatsku pripremu hrane.

Iskoristite prednosti te funkcije kako biste ustedeli vreme ili brZze savladali recepte.
Vreme pripreme hrane i temperatura ce biti podeSeni prema izabranom programu i
veli¢ini porcije.

U rezimu pripreme za pecenje automatski se pokrece ciklus
zagrevanja dok pecnica ne dostigne temperaturu od 220 °C.
| | Profesionalno | zatim se aktiviraju gornji grejac i ventilator za kruzenje

- pecenje | vazduha za zapecanje hrane, poput mesa, na visokoj 1. Pomocu regulatora rezima izaberite &,
temperaturi.
Nakon toga, meso se pece na nizim temperaturama. @
Ovaj rezim se koristi za govedinu, Zivinu i ribu. 1
cormi i doni 30-250 | 200 -
ornji i donji , . )
I:l grejac Toplotu stvaraju gornji i donji greja¢. Ova funkcija se koristi 2. Pomocu regulatora vrednosti izaberite
za ohi¢no pecenje skoro svih vrsta hrane. - program, a ;at|mlpr|t|sn|te dugme OK
| (U redu). Prikazace se dostupan raspon
o 100-230 190 tezina (veli¢ina porcija).
[_] | oonjigreja¢ [ Donji grejat stvara toplotu. 1zaberite ovaj rezim na kraju
3 pecenja da bi dno kisa ili pice bilo res-peceno. 3. Okretanjem regulatora vrednosti podesite
§5 100-250 | 240 . veli¢inu porcije, pa pritisnite OK (U redu) da
T%‘ Veliki roétil Roétiljv vglike povréipe stvara toplotu. Izaberite ovaj reijm Q bi priprema hrane zapocela.
kada Zelite da zapecete hranu odozgo (npr. meso, lazanje,
musaka/pekarski krompir).
100-250 | 240
i —— — - — ® NAPOMENA
El Ekonom!cnl Toplota se emituje iz malog rostilja. Ova funkcija se koristi Neke od stavki u programima automatske pripreme hrane ukljuCuju zagrevanje. Za
rostil] za manja jela za koje je potrebno manje toplote, kao sto je prog prip Jucu) g I€.

te stavke prikazuje se tok zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu kada Cujete zvucni
signal koji oznacava da je zagrejana. Zatim pritisnite Trajanje pripreme hrane da biste
pokrenuli opciju Automatska priprema hrane.

« ViSe informacija potrazite u odeljku Automatski programi u ovom priru¢niku.

riba i bageti sa nadevom.
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Ciscenje

Dostupna su vam dva rezima €is¢enja. Pomocu te funkcije Stedite vreme jer redovno
rucno ciscenje nece biti potrebno. Preostalo vreme cis¢enja se prikazuje na ekranu dok
traje.

Funkcija Uputstvo

Ova funkcija
pare.

v . je korisna za ¢is¢enje manjih necisto¢a pomocu
C1 | Ciséenje parom

. Piroliticko ¢iS¢enje podrazumeva termicko ciscenje na
Piroliticko ) ) .
c2 tistenie visokoj temperaturi.
) Sagoreva ostatke ulja da bi olaksala ru¢no ciscenje.

Cis¢enje parom
Ova funkcija je korisna za Cis¢enje manjih ne¢isto¢a pomocu pare.

P

1. Sipajte 400 ml vode na dno pecnice,
pa zatvorite njena vrata.

2. Pomocu regulatora rezima izaberite [&].

3. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite
o C 1 (Cis¢enje parom), pa pritisnite OK

(U redu) da bi ¢iScenje zapocelo.

Cis¢enje parom traje 26 minuta.

4. Suvom krpom ocistite unutrasnjost pecnice.

\

A\ UPOZORENJE

Nemojte da otvarate vrata pre kraja ciklusa. Voda u pecnici je veoma vrela i mozZete se
opeci.

NAPOMENA

« Ako je pecnica veoma zamascena, na primer nakon pecenja ili grilovanja, preporucuje
se da pomocu sredstva za Cis¢enje uklonite tvrde naslage pre nego sto aktivirate
funkciju ¢is¢enja parom.

« Nakon zavrsetka ciklusa, ostavite vrata pecnice odskrinutim. Tako ¢e emajlirane
povrsine u unutrasnjosti pecnice moci potpuno da se osuse.

« Dok je pecnica iznutra vrela automatsko Cis¢enje se nece aktivirati. SaCekajte da se
pecnica ohladi, pa pokusajte ponovo.

« Nemojte naglo sipati vodu na dno pecnice. Polako sipajte vodu. U suprotnom, voda c¢e
se preliti preko prednje ivice pecnice.

A

(=]
=5
7
o
o
=]
=.
m

Piroliti¢ko CiS¢enje
Piroliticko c¢iS¢enje podrazumeva termicko ciscenje na visokoj temperaturi. Sagoreva
ostatke ulja da bi olaksala ru¢no ciscenje.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice,
ukljucujuci bocne vodice, pa rucnim
brisanjem odstranite krupnije necistoce
iz pecnice. U suprotnom, ti ostaci hrane

mogu da se zapale tokom ciklusa ¢is¢enja i
dovedu do pozara.

2. Pomocu regulatora rezima izaberite [&].
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Koris¢enje

3. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite
— Piroliticko c¢is¢enje (C 2), pa pritisnite OK
(U redu).

Q
;
™
my

E

4. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite
jedno od 3 trajanja ¢is¢enja: 1 sat 50 min,

N,
O 2 sata 10 min i 2 sata 30 min.
5. Pritisnite dugme OK (U redu) da biste
zapoceli Ciscenje.

6. Kada se CiSc¢enje zavrsi, sacekajte da se
pecnica ohladi pa mokrom krpom obrisite
ivice vrata.

/\ OPREZ

« Ne dodirujte pecnicu jer se jako zagreva tokom ciklusa ¢is¢enja.

« Da ne bi doslo do nezgoda, ne dozvoljavajte deci da se priblize pecnici.

« Kada se ciklus zavrsi, ne iskljucujte pec¢nicu dok ventilator jos radi jer on hladi
pecnicu.

NAPOMENA

« Kada ciklus po¢ne, unutrasnjost pecnice pocinje jako da se zagreva. Vrata se
automatski zakljucavaju zbog zastite korisnika. Kada se ciklus zavrsi, vrata se
otkljucavaju.

« Vodite racuna da pecnica bude prazna pre ¢is¢enja. Dodatni elementi mogu da se
deformisu od visokih temperatura u pecnici.

Tajmer

Tajmer pokazuje vreme ili trajanje operacije pripreme hrane.

1. Pritisnite X.

2. Okretanjem regulatora vrednosti odredite
zeljeno trajanje, pa pritisnite OK (U redu).
Maksimalno trajanje je 23 sata i 59 minuta.

Ukljucivanje i isklju€ivanje zvuka

« Da biste iskljucili zvuk, pritisnite i drzite
dugme O 3 sekunde.

« Da biste ukljucili zvuk, ponovo pritisnite i
drzite isto dugme 3 sekunde.

18 Srpski
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Pametna priprema hrane

Rucna priprema hrane Pecenje
Preporucujemo da zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje
A\ UPOZORENJE o akril-amidu rezultate.
Akrll—qm|d| se stvaraju pr|l|kom pecenja hrane koja sadrzi skrobL kao Sto je Cips, pomfrit . . Vrsta Temp. Trajanje
i hleb i oni mogu prouzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se da ovu hranu Hrana Dodatni element Nivo grejanja o) (min.)
pripremate na nizim temperaturama i da izbegavate prepecanje, preveliku hrskavost ili - _
; . Zitana reSetka, pleh
zagorevanje. ' _ _
Patispan; recnika 25-26 cm | 2 160-170 | 35-40
NAPOMENA N
) ] ) ) ) o . ; Zicana resetka,
« Zagrevanije se preporucuje za sve rezime pripreme hrane osim ako drugacije nije Mramorni kolac pleh za kuglof 3 I:I 175-185 | 50-60
naznaceno u vodicu za pripremu hrane. N
- o e e . : ZiCana resetka,
« Kada koristite funkciju Ekonomicni rostilj, stavite hranu na sredinu dodatnog pleha.
Tart pleh za tart 3 190-200 | 50-60
Saveti za dodatne elemente precnika 20 cm
Uz pecnicu dobijate razlicite vrste dodatnih elemenata. Sledeca tabela mozda ne Kolac od kiselog ' »
obuhvata sve vrste dodatnih elemenata. Medutim, i u slu¢aju da nemate iste dodatne testa} sa vocem | Univerzalni pleh 2 |:| 160-180 | 40-50
elemente navedene u vodicu za pripremu hrane, iste rezultate mozete postici i sa mrvicama -
elementima koje imate. Lomlieni vocni Zitana resetka, E
« Pleh za pecenje i univerzalni pleh mogu da zamene jedan drugog. om}enl vocnt posuda za pecenje 3 170-180 | 25-30 )
« Kada pripremate hranu na ulju, preporucuje se da ispod Zi¢ane reSetke stavite pleh kolac precnika 22-24 cm ]
U koji ¢e se skupljati ostaci ulja. Ako je uz uredaj isporucen zicani umetak, mozete ga =3
koristiti zajedno sa plehom. Pogacice Univerzalni pleh 3 180-190 | 30-35 %
?;iéﬁzttﬁeugbvti.rizallz;qpleh ili duboki pleh ili oba, za pripremu hrane sa uljem je bolje Jitana redetka, ;
Jpien. Lazanje posuda za pecenje 3 190-200 | 25-30 o
pre¢nika 22-24 cm @
Puslice Univerzalni pleh 3 80-100 | 100-150
Zitana resetka,
Sufle sosudice 28 sufle 3 170-180 | 20-25
Kolac od kiselog ) )
testa su jabukama | Univerzani plen 3 150-170 | 60-70
Domaca pica, ) ) @
O _ _
1-12 kg Univerzalni pleh 2 (2] 190-210 10-15
Srpski 19
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Pametna priprema hrane

Hrana Dodatni element Nivo Vr.stal Teorn - Trajgnje Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Teom P. Trajgnje
grejanja (°0 (min.) grejanja (O (min.)
IFv’unjeno zalledeno Univerzalni pleh 5 180-200 | 20-25 Zivina (piletina, pacetlnaj, Curetina)
1Snefo pecvo Celo pile, 1,2 kg* Zicana resetka + 3 ® 205 | 80-100
Zi¢ana resetka, prie, L2 kg Univerzalni pleh 1 ¥
Kis posuda za petenje 2 Q) 180-190 | 25-35 S itana retetka + 3 —
precnika 22-24 cm Komadi piletine Unhverzan e . 200-220 | 25-35
) ) Zitana resetka ¢
A : ) - - - . Zicana resetka + 3 —
Plta Od JabUka Dleh preﬁnlka 20 m 2 i 160 170 65 75 PaCje grUd| Umverzalni pleh 1 180‘200 20_30
Zamrznuta pica Univerzalni pleh 3 ® 180-200 | 5-10 Manja Curka, cela, Z|c;|na resgtka + 3 180-200 | 120-150
5 kg Univerzalni pleh 1
Pecenje Povrcée
, Zitana resetka + 3 —
e Dodatn element Nivo | Vrsta Temp. | Trajanje RO, B Univerzalni pleh 1 220-230 1 15-20
grejanja (0 (min.) N - «
Pecene polovine Zitana reSetka + 3 200 45-50
Meso (govedina/prasetina/jagnjetina) krompira, 0,5 kg Univerzalni pleh 1
Goveda slabina, Zitana resetka + 3 160-180 | 50-70 Riba
- Colverzell o 1 Peceni riblj fileti | 203 resetka s 3 200-230 | 10-15
Otkoscen teleci Zitana resetka + 3 160-180 | 90-120 : Univerzalni pleh 1 ¥
but, 1,5 kg Univerzalni pleh 1 becena riba Jitana redetka + 3 180200 | 3040
) Zitana redetka + 3 = Univerzalni pleh 1 ¥
Prasetina, 1 kg Univerzalmt pleh . 200-210 | 50-60
- P * Okrenite na polovini pecenja.
Svinjska plecka, Zitana resetka + 3
1 kg Univerzalni pleh 1 160-180 | 100-120
Jagnjeci but sa Zitana resetka + 3 ) )
koskom, 1 kg Univerzalni pleh 1 170-180 | 100-120
20 Srpski
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Rostilj

Preporucujemo da zagrejete pecnicu pomocu funkcije Veliki rostilj. Okrenite na polovini

Smrznuto gotovo jelo

pecenja. Hrana Dodatni element | Nivo gXel}sat:ja T((e:g)p. Tlgiann;e
. . Vrsta . Trajanje . .. ;
Hrana Dodatni element | Nivo grefania Temp. ('0) . Zamrznuta pica Zitana redetka 3 200-220 15-25
Hleb Zamrznute lazanje | Zi¢ana resetka 3 |:| 180-200 45-50
Tost Zicana redetka 5 240-250 2-4 , ,
Zaledent Pomfrit | ;.o zaini plen | 3 220-225 | 20-25
. 4 . — za pecnicu
Tost sa sirom Univerzalni pleh 4 200 4-8
_ Zaledeni kroketi | Univerzalnipleh | 3 220-230 | 25-30
Govedina
. Zicana resetka + 4 w S Zicana resetka 3 190-200 | 10-15
Biftek Unerzami oen | 1 230-250 | 15-20 kamember ]
] . Jitana recetka + 4 — Zaledeni bageti sa | Zicana redetka + 3 190-200 10-15
Pljeskavice Univerzalni pleh 1 230-250 | 15-20 prelivom Univerzalnipleh | 1 ]
: Zaledeni riblji Zicana resetka + 3 = it
Prasetina _ _
>itana retetka p Stapici Univerzalni pleh 1 190-200 15-25 3
| I + S~ =]
Krmenadle : ) 230-250 20-25 ibli 5 @
Univerzalniplen | 1 i;g‘;’\‘lﬁc’gb”e Zitanaresetka | 3 [¥] | 180200 | 20-35 o
) Zitana resetka + 4 g
Kobasice Univerzan oleh ) [™] | 230-250 | 10-15 %
Zivina I
7 S
L, . ZiCana resetka + 4 )
Pilece grudi Univerzan oeh ) [ | 230-240 | 30-35
S Zitana resetka + 4 ~~
Pileci batak Unhverzan e ) 230-240 | 25-30
* Okrenuti nakon 2/3 ciklusa pecenja.
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Pametna priprema hrane

Profesionalno pecenje

Ovaj rezim obuhvata automatski ciklus zagrevanja do 220 °C. Gornji grejac i ventilator
za kruzenje vazduha se Koriste za zapecanje mesa na visokoj temperaturi. Nakon ove

faze, hrana se priprema na nizoj temperaturi koju ste prethodno podesili. U toku ovog
procesa, koriste se i gornji i donji grejac. Ovaj rezim je pogodan za pripremu pecenja i

Zivine.

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajapje

(sati)

Govede pecenje Z|c§ na resgtka ' 3 80-100 3-4
Univerzalni pleh 1

Prasece pecenje Z'C?‘”a resgtka N 3 80-100 4-5
Univerzalni pleh 1
L Zitana resetka + 3

Jagnjece pecenje Univerzalni pleh 1 80-100 3-4
. . Zitana resetka + 3

gL Univerzalni pleh 1 70-90 23

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Traj_anje
(min.)

Zaledeni pomfrit za ] ) i
pecnicu, 0,3-0,5 kg Univerzalni pleh 3 180-200 20-30
Smrznuti rezani ) ) )
krompir. 0.3-0.5 kg Univerzalni pleh 3 190-210 20-30
Riblji fileti, peceni, Zi¢ana redetka + 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 1 200-220
Hrskavi riblji fileti, . 3
uvaljani u prezle, Zicana resetka + . 200-220 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh
Pecena goveda slabina, | Zi¢ana regetka + 2

_ 50-70
0,8-1,2kg Univerzalni pleh 1 180-200
Peceno povrce,
0,4-0,6 kg Univerzalni pleh 3 200-220 20-30

Ekonomi¢no kruzenje vazduha

Ovaj rezim koristi poboljsani sistem grejaca i na taj nacin stedi energiju pri pripremi
hrane. Za ovaj rezim pripreme hrane ne preporucuje se zagrevanje pecnice radi ustede

energije.
Mozete po zelji da povecate ili smanjite vreme obrade hrane i/ili temperaturu.
Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajgnje
(min.)
Lomljeni vocni kolac, .
0,8-1.2 kg Zitana resetka 2 160-180 40-60
Krompir u ljusci, ) ) B i
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 2 190-200 50-70
Kobasice, 0,3-0,5 kg Zicana resetia + 3 160-180 | 15-25
Univerzalni pleh 1
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Programi automatske pripreme hrane Br

Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
Sledeca tabela sadrzi 20 automatskih programa za pecenje. 1,2-1,5 Zitana resetka 2
Tapelq sad_rZ| informacije o kolicini, opsege te_zm_e i odgoyarajuceéavet_e. Rez!m|v| _ AS Ki& loren P_ripremipe testo 7a Ki& | stayite gau okruglu posudu za
trajanja pripreme hrane su unapred programirani radi vece prakti¢nosti. U priru¢niku sa ki precnika 25 cm. Pokrenite program i nakon zvuenog
uputstvima mozete pronaci neke recepte za automatske programe. signala dodajte il i stavite posudu na sredinu reetke.
Programi automatske pripreme hrane 1-8, 18 i 19 obuhvataju zagrevanje pecnice -
i prikazuju tok zagrevanja. Stavite hranu U pe¢nicu kada ¢ujete zvucni signal koji 05-06 | Zicana resetka | 3
oznacava da je zagrejana. Zatim pritisnite Trajanje pripreme hrane da biste pokrenuli AG Patispani Pripremite testo i stavite ga na crni metalni okrugli pleh

opciju Automatska priprema hrane.

A\ UPOZORENJE
Kada hranu vadite iz pe¢nice, obavezno koristite rukavice.

za pecenje precnika 26 cm. Pokrenite program i nakon
zvucnog signala stavite pleh na sredinu resetke.

0,7-0,8
Pripremite testo i stavite ga u okrugli metalni pleh za

| Zitana resetka | 2

A7 | Mramorni kola¢

Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo kuglof. Pokrenite program i nakon zvucnog signala stavite
10-15 Zi¢ana resetka 3 pleh na sredinu resetke.
A1 Pekarski Slozite pekarski krompir U posudu za petenje pre¢nika 0,7-0,8 | Zi¢ana resetka | 2
krompir 22-24 cm. Pokrenite program | nakon zvucnog signala A8 | Holandski kola¢ | Pripremite testo i stavite ga u crnu metalnu pravougaonu e
stavite posudu na sredinu resetke. posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program i 3
0,8-1,2 | Zitana resetka | 3 nakon zvucnog signala stavite pleh na sredinu resetke. §
A2 Gratinir’ano Slozite sirovo gratinirano povrce u posudu za pecenje 09-11 Zicana redetka + 2 =
povrce precnika 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvu¢nog ) 11-13 Univerzalni pleh 1 %
signala stavite posudu na sredinu resetke. Ag | Pecenagoveda — — T 3
- slabina Zacinite govedinu i ostavite je da odstoji u frizideru 1 sat. =
10-15 | Zicana resetka | 3 Zatim je stavite sa masnijom stranom okrenutom nagore P
A3 Lazanje Slozite domac’E lazanje u posudi zakpeéenje precnika | na zicanu resetku. ()
22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvuc¢nog signala o _ .
stavite posudu na sredinu resetke. Peceni jagnjeci 04-06 Zicana resetka «
kotleti sa 06-08 Univerzalni pleh 1
1,2-1,4 | Ziﬁana resetka | 2 A10 zacinskim - _’ - " — " - — - T
— - - - — o Marinirajte jagnjece kotlete sa zacinskim biljem i zaCinima,
A4 Pita od jabuka Slozm? pitu od jabuka u okrpgh metalni pleh Za pecenje biljem a zatim ih stavite na zi¢anu resetku.
precnika 24-26 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog
signala stavite pleh na sredinu resetke.
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Pametna priprema hrane

Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
09-11 Zi¢ana resetka + 2 06-0,8 _ _
11-13 Univerzalni pleh 1 08-10 Univerzalni pleh 3
; ——— - ——— Peceni krompir il
All Celo pile Operite i oCistite pile. Premazite ga uljem i zacinima . : : : < »
M R X : A 16 preseen na Isecite velike krompire (svaki oko 200 g) na polovine
Stavite pile na zi¢anu reSetku, okrenuto grudima nadole; pola po duzini. Poredajte ih na pleh sa se¢enom stranom
okrenite ga kada se zacuje zvucni signal. okrenutom nagore i premazite maslinovim uljem,
0,4-06 Zitana resetka + zacinskim biljem i zacinima.
A12 | Pilece grudi 06-038 Univerzalni pleh 1 Zaledeni 0,3-0,5
— —— - aledeni Univerzalni pleh 3
Marinirane grudi stavite na Zi¢anu resetku. A17 pomfrit za 05-07
03-05 Zicana resetka + pechicy Rasporedite zaledeni pomfrit po plehu.
0,5-0,7 Univerzalni pleh 1 03-06
A13 Pastrmka Isperite i ocistite ribu i poredajte je unakrsno na zi¢anu — Zicana resetka 3
reSetku. Ribu zacinite sa sokom od limuna, solju i zacinima. 06-09
- Kozu zasecite nozem. Premazite uljem i posolite. A 18 | Zamrznuta pica | Smrznutu picu stavite na sredinu Zicane reSetke. Pokrenite
g 04-06 itana redetka + program |‘nakon zvutnog 5|gna|a‘staV|te reSetku. Prya
[} ) ) postavka je za tanku italijansku picu, a druga za deblju
5 ) 06-08 Univerzalni pleh 1 ) :
o A14 Filet lososa it pica-pitu.
] Operite i ocistite filete ili odreske. Stavite filete na Zicanu 08-10
= reSetku tako da kozica bude okrenuta nagore — uni i
o : niverzalni pleh 2
5 0,4-0,6 ' _ 1,0-1,2
3 Univerzalni pleh 4 A19 | Domacapica | Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite je na
S 0,6-0,8 .. o .
o pleh. Navedena tezina obuhvata testo pice i nadev koji
A 15 | Peceno povrée | Operite i isecite kolutove tikvica, patlidzan, papriku, ¢ine sos, povrée, sunka i sir. Pokrenite program i nakon
crni luk i Ceri paradajz. Premazite ih maslinovim uljem, zvutnog signala stavite pleh.
zacinskim biljem i zac¢inima. Ravnomerno ih rasporedite 05-06
po plehu. S Zitana redetka 2
e Fermentacija 0.7-08
kvasnog testa | Zamesite testo u posudi i prekrijte ga folijom. Stavite ga
na sredinu resetke. Prva postavka je za picu i testo za
kolace, a druga za hleb.
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Probna jela

U skladu sa standardom EN 60350-1

1. PeCenje

Preporuke za pecenje odnose se na prethodno zagrejanu pecnicu. Pleh uvek stavljajte
tako da nagnuta strana bude okrenuta prema vratima.

oprugom
** (tamni, precnika 20 cm)

Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr‘sta‘ Teom P. Traj_anje
grejanja (O (min.)
3 O] | 165 | 25-30
Mali kolaci Univerzalni pleh 2 160 | 2833
1+4 155 | 35-40
Keks Univerzalni pleh 1+4 140 35-40
2 [C] | 160 | 35-40
Bezmasni Zi¢ana redetka +
... | Kalup za torte sa oprugom 2 160 35-40
patiSpanj ) L
(tamni, precnika 26 cm)
1+4 155 | 45-50
Zitana redetka +
2 kalupa za torte sa !
postavljena | [—] | 160 | 70-80
oprugam dijagonalno
) * (tamni, precnika 20 cm)
Pita od - -
jabuka Univerzalni pleh +
Zitana resetka +
2 kalupa za torte sa 143 160 | 80-90

* Dva kolaca se postavljaju na resetku, iza levo i napred desno.
** Dva kolaca se postavljaju na sredinu, jedan iznad drugog.

2. Rostilj
Prethodno zagrejete na 5 minuta praznu pecnicu pomocu funkcije Veliki rostilj.
Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr.sta_ Teom P. Trajgnje
grejanja Q) (min.)
Tost od . 250
belog hieba ZiCana reSetka 5 E (maks) 1-2
povedg ) Z|c§na resgtka + 4 250 | 1.18-22
pljeskavice Univerzalni pleh E
. . 1 (maks) | 2.7-10
(12 komada) (za skupljanje moce)
* Okrenite kada prode 2/3 predvidenog vremena pripreme.
3. Pelenje
Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr.sta_ Te:n P. Traj_anje
grejanja Q) (min.)
Zi¢ana resetka + 5 5
Celo pile* Univerzalni pleh . ) 205 | 80-100 3
(za skupljanje moce) 3
=]
* Okrenite na polovini pecenja. g
o
3
QU
=
o
=2
m
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Odrzavanje

Ciscenje

A\ UPOZORENJE

Vodite racuna da se pecnica i dodatni elementi ohlade pre cis¢enja.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva, ostre Cetke, grube sundere ili tkanine, Celicne zice,
nozeve ili druge abrazivne materijale.

Unutrasnjost pecnice

« 7a Ciscenje unutrasnjosti pecnice koristite ¢istu krpu sa blagim sredstvom za Cis¢enje
ili vodu sa sapunicom.

« Nemojte rucno cistiti zaptivku vrata.

« Da ne biste ostetili emajliranu povrsinu pecnice, koristite iskljucivo standardna
sredstva za Ciscenje pecnice.

« 7a tvrde naslage koristite specijalna sredstva za ¢iS¢enje pecnica.

Spoljasnjost pecnice

Za Cis¢enje spoljnih povrsina pecnice, kao §to su vrata, rucka i displej, koristite Cistu
krpu i blago sredstvo za ¢isc¢enje ili toplu vodu sa sapunicom, a zatim ih osusite
kuhinjskim ubrusom ili suvom krpom.

Masnoca i prljavstina mogu da se zadrze, narocito oko rucki, zbog vrelog vazduha koji
izlazi iz unutrasnjosti pecnice. Preporucuje se da rucku ocistite posle svake upotrebe.

Dodatni elementi

Dodatne elemente operite nakon svake upotrebe i osusite kuhinjskom krpom. Da biste
uklonili i tvrde naslage prljavstine, pre pranja potopite dodatne elemente u toplu vodu
sa sapunom na 30 minuta.

Kataliticki emajlirana povrsina (samo kod odgovaraju¢ih modela)

Delovi koji se skidaju presvuceni su tamnosivim katalitickim emajlom. Oni mogu da

se zaprljaju uljem i mascu koje raznosi vazduh tokom kruzenja vazduha. Medutim, te

necistoce sagorevaju na temperaturama preko 200 °C.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. |zaberite rezim kruzenja vazduha sa maksimalnom temperaturom, a zatim pokrenite
ciklus u trajanju od sat vremena.

NAPOMENA
U zavisnosti od modela, kataliticki delovi su presvuceni sa jedne ili 3 strane.

Skidanje vrata

U normalnoj upotrebi vrata pe¢nice se ne smeju skidati, ali ako je skidanje neophodno,
na primer zbog ¢isc¢enja, pratite ova uputstva.

/\ OPREZ

Vrata pecnice su teska.

1. Otvorite vrata i potpuno otvorite drzace na
obe Sarke.

2. Zatvorite vrata na priblizno 70°. Obema
rukama uhvatite vrata pecnice sa strane na
sredini, a zatim ih izdignite i vucite dok ih
ne izvadite iz Sarki.

3. Da biste ponovo pricvrstili vrata nakon
¢iS¢enja, ponovite korake 1 i 2 obrnutim
redosledom. Drzac na Sarkama treba da
bude zatvoren sa obe strane.
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3. Nakon ¢is¢enja stakla, ponovite korake
11 2 obrnutim redosledom da biste vratili
staklo na mesto. Pravilan polozaj stakla

Skidanje stakla na vratima

Na vratima pecnice nalaze se 3 sloja stakla postavljenog jedno na drugo. [—01
Ovi slojevi se mogu skinuti i ocistiti.

/%_ C . . L
A UPOZORENJE 2%1__02 prikazan je na slici iznad.
Da biste ocistili staklo na vratima, potrebno je da se vrata pecnice skinu. ——
04—
1. Skinite 2 zavrtnja sa leve i desne strane [i2
vrata. 01 Poklopac
02 Gumene vodice (desna i leva)
03 Staklo 2
04 Staklo 1

NAPOMENA
Prilikom montaze unutrasnjeg stakla 1, vodite racuna da ga ne pomesate sa staklom

2. Skinite poklopac, a zatim skinite staklo 1, 2 i okrenite ga u prikazanom smeru.
staklo 2 i 2 gumene vodice sa vrata.

Sakupljac vode

Sakuplja¢ vode sakuplja ne samo visak pare od
pripreme hrane, vec i ostatke hrane. Redovno
praznite i Cistite sakupljac vode.

A\ UPOZORENJE

Ako primetite da voda curi iz sakupljaca
vode, obratite se lokalnom servisnom centru
kompanije Samsung.

01 Staklo 1
02 2 gumene vodice

(@]
(=8
=
N¢
Q
<
Q
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01 Sakupljac vode
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Odrzavanje

Skidanje bo¢nih vodica (u zavisnosti od modela) Zamena
4 T\ 1. Pritisnite centralni deo gornjeg dela bocne

)~ 1. Skinite stakleni poklopac okretanjem
suprotno od kazaljki na satu.

e 77
©__—
h 2. Zamenite sijalicu U pecnici.
~ T 3. Oc¢jstite stakleni poklopac.
\ 4. Kada zavrsite, ponovite navedeni 1. korak
J > obrnutim redosledom da biste vratili
o~/ > stakleni poklopac.
T\ 2. Rotirajte bo¢nu vodicu za priblizno 45°.
—)) \
A\ UPOZORENJE

« Pre zamene sijalice iskljucite pecnicu i kabl za napajanje.
« Koristite samo sijalice od 25-40 W / 220-240 V, otporne na temperaturu do 300 °C.
Odgovarajuce sijalice mozete da kupite u lokalnom servisnom centru kompanije

Samsung.
= « Halogenu sijalicu uvek drzite suvom krpom. U suprotnom, sijalica moze da se zaprlja
™ 3. Povucite bo¢nu vodicu i izvadite je iz dva otiscima ili znojem, Sto Ce joj skratiti radni vek.

donja otvora.
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ResSavanje problema

Tacke provere

Ako se javi problem sa pec¢nicom, najpre pogledajte sledecu tabelu i pokusajte da resite
problem na osnovu datih predloga. Ako ne uspete da otklonite problem, kontaktirajte
lokalni servisni centar kompanije Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Pec¢nica nema
napajanja.

« Ako nema napajanja

« Proverite da li je pe¢nica
prikljuena na napajanje.

Problem

Uzrok

Radnja

Nije moguce pravilno
pritisnuti dugmad.

« Ako je neki predmet
zaglavljen izmedu
dugmadi

« Uklonite predmet i
pokusajte ponovo.

Spoljasnjost pecnice
se previse zagreva
tokom rada.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica
0 razmacima navedenim
U vodicu za ugradnju
pecnice.

« Model sa ekranom
osetljivim na dodir: ako
je na povrsini uredaja
prisutna vlaga

« Ocistite vlagu i pokusajte
poNoVvo.

Vrata ne mogu
pravilno da se otvore.

« Ako su ostaci hrane
zapali izmedu vrata i
unutrasnjosti uredaja

« Dobro ocistite pecnicu,
a zatim pokusajte da
otvorite vrata.

« Ako je aktivna funkcija
zakljuavanja

« Proverite da li je aktivna
funkcija zaklju¢avanija.

Vreme nije prikazano.

« Ako nema napajanja

« Proverite da li je pec¢nica
prikljuena na napajanje.

Pecnica ne radi.

« Ako nema napajanja

 Proverite da i je pecnica
priklju¢ena na napajanje.

Pecnica je prestala da
radi tokom pripreme
hrane.

« Ako je iskljuena iz uti¢nice

« Ponovo prikljucite

napajanje.

Unutrasnje svetlo
je slabo ili se nije
ukljucilo.

« Ako se lampa ukljuci, a
zatim iskljuci

« Lampa se automatski
iskljucuje nakon
odredenog vremena kako
bi se ustedela elektri¢na
energija. Mozete da je
ukljucite ponovo kada

pritisnete dugme za svetlo

U pecnici.

« Ako je lampa prekrivena
prljavstinom tokom
pripreme hrane

« Ocistite unutrasnjost
pecnice, a zatim proverite
svetlo.

Napajanje se iskljucilo
tokom rada.

« Ako je neprekidna
priprema hrane traje
predugo

« Nakon duze pripreme
hrane sacekajte da se
pecnica ohladi.

Doslo je do strujnog
udara u pecnici.

« Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

« Ako koristite uti¢nicu bez
uzemljenja

« Proverite da li je napajanje

pravilno uzemljeno.

« Ako ventilator ne radi

« Poslusajte da li radi
ventilator.

Voda kaplje iz pecnice.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica
0 razmacima navedenim
U vodicu za ugradnju
pecnice.

Kroz porez na
vratima izlazi para.

U pecnici ima zaostale
vode.

» U zavisnosti od namirnice,
u nekim slucajevima moze
se javiti voda ili para.

Nije u pitanju kvar
proizvoda.

« Sacekajte da se pecnica
ohladi, a zatim je obrisite
suvom krpom za sudove.

« Kada koristite nekoliko
razlicitih utikaca za
napajanje na istoj uticnici

« Koristite uti¢nicu za jedan
utikac.

Srpski
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ResSavanje problema

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Osvetljenost unutar
pecnice varira.

« Osvetljenost se menja u
zavisnosti od promena u
naponu.

« Promene U naponu
tokom pripreme hrane ne
predstavljaju kvar i nemate
razloga za brigu.

Priprema hrane

je zavrsena, ali je
ventilator za hladenje
i dalje ukljucen.

« \entilator automatski radi
odredeno vreme kako bi
se provetrila unutrasnjost
pecnice.

« Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Pecnica ne greje.

« Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovo
ukljucite pecnicu.

Pecnica ne pece
dobro.

« Ako se tokom pecenja
¢esto otvaraju vrata

« Nemojte Cesto da otvarate
vrata pecnice, osim ako
pripremate hranu koju
morate da okrenete. Ako
Cesto otvarate vrata,
temperatura u pecnici ¢e
se smanjiti Sto moze da
utice na rezultat pripreme
hrane.

« Ako komande pecnice nisu
pravilno podesene

« Procitajte poglavlje o radu
pecnice i resetujte pecnicu.

« Ako je pregoreo osigurac
u domacinstvu ili ako je
prekidac iskljucen

« Zamenite osigurac ili
ukljucite prekidac. Ako se
to Cesto deSava, pozovite
elektricara.

Pecnica se greje
tokom pirolitickog
Cis¢enja.

« Pecnica je vrela jer se
¢is¢enje pirolizom obavlja

na visokim temperaturama.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Kada pecnica radi, iz
nje izlazi dim.

« Za vreme prvog koriscenja

« Tokom prvog korisc¢enja
pecnice, grejac moze da se
dimi. Nije u pitanju kvar
i posle 2-3 koriscenja
pecnice ne bi trebalo da se
ponavlja.

Toko pirolitickog
¢iS¢enja oseca se miris
paljevine.

« Cis¢enje pirolizom se
obavlja pri visokim
temperaturama tako da
moze da se oseta miris
sagorevanja ostataka
Arane.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba
da brinete.

Funkcija ¢iS¢enja
parom ne radi.

« Razlog je previsoka
temperatura.

« Sacekajte da se pecnica
ohladi, a zatim pokrenite
tu funkciju

« Ako na grejacu ima
ostataka hrane

« SaCekajte da se pecnica
dovoljno ohladi i oCistite
hranu sa grejaca.

1z pecnice se oseca
miris paljevine ili
plastike.
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« Ako koristite plasti¢ne ili
druge posude koje nisu
otporne na toplotu

« Koristite vatrostalne
staklene posude.
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Dodatak

Informativni kodovi List sa podacima o proizvodu

Kada pecnica ne radi, na ekranu ce se prikazati informativni kod. Potrazite kod u tabeli S
u nastavku i pokusajte da resite problem na osnovu predloga. AL SAMSUNG
Identifikator modela NV70K3370BS/0OL
Kod Znacenje Radnja NV70K3370BB/0L
C-d1 | Bravana vratima je pokvarena Indeks energetske efikasnosti po prostoru za pecenje 952
c_zo . . . . (EE' prostor za peéenje)
: Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo Klasa energetske efikasnosti prostora za pecenje A
C-21 | Senzor je pokvaren UKIjUgite. Ako se problem i dalje e PrOSIOra 2a pecen) '
C.22 javlja, iskljutite sve napajanje na Potrosnja energije po prostoru za peenje potrebne za 0,99 kWh/ciklus
— 30 ili vige sekundi, a zatim ga zagrevanje pri standardnom opterecenju prostora za pecenje u
cpp | Kvar sejavija samo tokom EEPROM ponovo ukljuite. Ako problem nije elektri¢noj pecnici tokom ciklusa u standardnom rezimu
C|tanJa/Up|5|vanJa nestao, obratite se servisnom centru. (ukupna elektri¢na energija) (EC etektrieni prostor za pecenje)
C-FO Ako nema komlunikvacije izmedu ) Potro$nja energije po prostoru za pecenje potrebne za 0,80 kWh/ciklus
glavne i pomocne Stampane ploce zagrevanije pri standardnom opterecenju prostora za pecenje
Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo u elektri¢noj pecnici tokom ciklusa u reZimu sa ventilatorom
. . . Uk“u@te Ako se prob|em i da”e (UkUpna elektri¢na energija) (EC elektrieni prostor za pecenje)
Kvar se javlja kada postoji problem avlia. isklidite sve napaianie na Broi " T 1
C-F2 | u komunikaciji izmedu dodirnog J30 iJIi'viéerekundi 3 zgtijm Ja ro pros.oré za pecenje - - — A -
senzora i glavne ili pomocne ploce o ga Izvor grejanja po prostoru za pecenje (elektricna energija ili plin) | elektricna energija
ponovo ukljucite. Ako problem nije - T
nestao, obratite se servisnom centru. Zapremina prostora za pecenje (V) 68 |
Ocistite dugmad i proverite da li Vrsta pecnlc.e Ugradna
na dugmadi ili oko nje ima vode. Masa uredaja (M) 3838 kg
c-do j’gi)/lt};e:; izgs%?EZ%zte dryite Iskljucite pecnicu i pokusajte Podaci su dobijeni u skladu sa standardom EN 60350-1 i uredbama Evropske komisije
) ) ponovo. Ako ne uspete da otklonite (EV) br. 65/2014 i (EU) br. 66/2014.
dugme odredeni period. o .
prob'lem, konta it|rajte ngalm Saveti za ustedu elektri¢ne energije
servisni centar kompanije Samsung. « Tokom pecenja vrata pecnice treba da budu zatvorena, osim prilikom okretanja
Bezbednosno iskljucivanje hrane. Nemojte ¢esto da otvarate vrata tokom pripreme hrane kako biste odrzali
Pecnica je nastavila da radi pri temperaturu u pecnici i ustedeli elektricnu energiju.
zadatoj temperaturi duzi vremenski | Ovo nije kvar sistema. Isklju¢ite « Planirajte koris¢enje pecnice da biste izbegli iskljuc¢ivanje pecnice izmedu spremanja
period. pecnicu i izvadite hranu. Zatim, jela i time smanjili potrosnju elektricne energije i skratili vreme potrebno za ponovno
SO « Do 105 °C - 16 sati pokuSajte ponovo na normalan Zagrevanje pecnice. . ) . o L.
. 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati nadin, « Ako je vreme pripreme hrane duze oq 30 mmqtq, mozevte'da |skljg§|te pecnicu
. ) 5-10 minuta pre Kraja pripreme da biste smanjili potrosnju elektri¢ne energije.
» 0d 245 °C do maksimalne Preostala toplota je dovaljna da se dovrsi priprema hrane.
temperature - 4 sata « Kada god je to moguce, spremajte vise jela odjednom.
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SAMSUNG

IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
ALBANIA 045 620 202 Wwww.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWww.samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexata
ERLEAR 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa HNs WWww.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych:

POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.S3misung,com/ro/Support
SERBIA 011 3216899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support

DG68-00753A-03
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Vgradna pecica

PriroCnik za uporabo in namestitev
NV70K3370BS/0OL / NV70K3370BB/0OL
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Uporaba priro€nika

Varnostna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro vgradne pecice SAMSUNG.

Ta uporabniski prirocnik vsebuje pomembne informacije o varnosti in navodila, ki vam
bodo v pomoc pri uporabi in vzdrZevanju aparata.

Pred uporabo pecice si vzemite ¢as in preberite ta uporabniski prirocnik ter knjizico
shranite za prihodnjo uporabo.

V uporabniskem priro¢niku so uporabljeni naslednji simboli:

A\ OPOZORILO

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo hude telesne poskodbe,
smrt in/ali materialno $kodo.

/\ POZOR

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo telesne poskodbe in/ali
materialno $kodo.

OPOMBA

Uporabni nasveti, priporocila ali informacije za lazjo uporabo izdelka.

Pecico mora namestiti elektricar z licenco. Oseba, ki namesti aparat, je odgovorna
za prikljucitev aparata v elektricno omrezje in upostevanje ustreznih varnostnih
priporocil.

Pomembni varnostni ukrepi

A\ OPOZORILO

Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi fizicnimi,
senzoricnimi ali umskimi sposobnostmi (in otroci) ter osebe s
premalo izkusnjami in znanja, razen Ce aparat uporabljajo pod
nadzorom in po navodilih osebe, ki je odgovorna za njihovo
Varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom ne
igrajo.

Sredstvo za izkljucitev mora biti vdelano v fiksni napeljavi v
skladu s pravili napeljave.

Po namestitvi mora biti aparat mogoce izkljuciti iz napajanja.
IzkljuCitev lahko omogocite z dostopnim vticem ali vdelavo
stikala v fiksno napeljavo v skladu s pravili napeljave.

Ce je napajalni kabel poskodavan, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti.

Aparata ne smete pritrditi z lepili, saj to ne zagotavlja

zanesljive pritrditve.

ejiuoJlid eqelodn

Slovens¢ina 3
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Varnostna navodila

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali osebe s premalo
izkusnjami in znanja, e so pod nadzorom ali so prejele
navodila 0 varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce pri tem niso pod
nadzorom. Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let.

Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo zelo segrejejo.

Majhni otroci se ne smejo nahajati v blizini pecice.

Za CisCenje stekla v vratih peCice ne uporabljajte jedkih Cistilnih
sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino in
povzrocijo, da se steklo zdrobi.

Ce ima aparat funkcijo Ciscenja, morate pred Ciscenjem
odstraniti morebitno razlitje in med parnim ciscenjem ali
samociscenjem v pecici ne sme biti pripomockov. Funkcija
Ciscenja je odvisna od modela.

4 Slovens¢ina

Pri aparatu s funkcijo ¢isCenja lahko med postopkom Ciscenja
povrsine postanejo bolj vroce kot obicajno, zato naj se otroci

------

modela.

Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to
pecico. (Samo model s sondo za meso)

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

OPOZORILO: Preden zamenjate Iu¢, zagotovite, da je naprava
izklopljena, da se izognete moznosti elektricnega udara.
Aparata ni dovoljeno namestiti za okrasna vrata, da ne pride do
pregrevanja.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj ne bodo v bliZini pecice, razen ¢e so
pod stalnim nadzorom.

POZOR: Peko je treba nadzorovati. Kratko peko je treba
neprekinjeno nadzorovati.

Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem aparata
zelo segrejejo.

Med delovanjem aparata je temperatura dostopnih povrsin
lahko visoka. Povrsine se lahko med uporabo mocno segrejejo.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 4
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ReSetkast vlozek vstavite na
svoje mesto z izbocenima deloma
(zaklepoma na obeh straneh)
usmerjenimi proti vratom za

podporo pri peki vecjih kolicin.

/\ POZOR

Ce se je petica poskodovala med prevozom, je ne prikljucite.

Ta aparat sme v omrezno napajanje prikljuciti samo elektricar s posebno licenco.
V primeru okvare ali poskodbe aparata ne uporabljajte.

Popravila sme izvajati samo elektricar z licenco. Nepravilno popravilo je lahko zelo
nevarno za vas in druge. Ce je pecico treba popraviti, se obrnite na servisni center
podjetja SAMSUNG ali na prodajalca.

Elektricni vodi in kabli se ne smejo dotikati pecice.

Pecica mora biti z elektri¢nim omreZjem povezana z odobrenim prekinjevalnikom ali
varovalko. Ne uporabljajte razdelilnikov ali podaljSkov.

Pri popravilu in CiS¢enju aparata izklopite njegovo napajanje.
Bodite previdni pri priklju¢evanju elektri¢nih aparatov v vticnice poleg pecice.

Ce ima aparat funkcijo peke s paro in ima poskodovan viozek za dovajanje vode, ga ne
uporabljajte. (Samo model s funkcijo peke s paro)

Ce je vlozek pocen ali poskodovan, ga ne uporabljajte in se obrnite na najblizji servisni
center. (Samo model s funkcijo peke s paro)

Ta pecica je bila zasnovana samo za peko v gospodinjstvu.

Med uporabo se notranje povrsine pecice tako segrejejo, da se lahko opecete. Grelnikov
ali notranjih povrsin pecice se ne dotikajte, dokler se ne ohladijo.

V pecici ne hranite vnetljivih snovi.

Ce aparat dolgo ¢asa uporabljate pri visoki temperaturi, postanejo povrsine pecice
vroce.

Bodite previdni pri odpiranju vrat peCice med peko, saj lahko iz nje hitro uideta vroc
zrak in para.

Med peko jedi, ki vsebujejo alkohol, lahko zaradi visokih temperatur alkohol izhlapi. Ce
hlapi pridejo v stik z vro¢im delom pecice, se lahko vnamejo.

Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlacnih vodnih ali parnih Cistilnikov.
Med uporabo pecice naj bodo otroci na varni razdalji.

Zamrznjena Zivila, kot je pica, pecite na veliki resetki. Ce uporabljate pekac za pecivo,
se ta lahko deformira zaradi velikih razlik v temperaturi.

Ne zlivajte vode na dno pecice, ko je ta vroca. Emajlirana povrsina se lahko poskoduije.
Med peko morajo biti vrata pecice zaprta.

Dna pecice ne pokrivajte z aluminijevo folijo in nanj ne postavljajte pekacev ali
posod za peko. Aluminijeva folija blokira vrocino, zaradi Cesar se lahko poskodujejo
emajlirane povrsine, jedi pa se lahko slabo specejo.

Sokovi sadja pustijo madeze, ki jih morda ne boste mogli odstraniti z emajliranih
povrsin pecice.

Pri peki zelo vlaznih peciv uporabite globoki pekac.
Posode za peko ne puscajte pocivati na odprtih vratih pecice.

Ko odpirate ali zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih, da se ne udarijo vanje
in da jim z vrati ne priprete prstov.

Na vrata ne stopajte, sedajte, nanje se ne naslanjajte in ne postavljajte tezkih
predmetov.

Vrat ne odpirajte s preveliko silo.
OPOZORILO: Aparata ne izkljucite iz elektricnega napajanja niti po koncani peki.
OPOZORILO: Med peko ne puscajte vrat pecice odprtih.
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Varnostna navodila

Namestitev

Ustrezno odstranjevanje tega izdelka
(odpadna elektri¢na in elektronska oprema)

(velja za drzave z lo¢enimi sistemi zbiranja)

0Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni,
da izdelka in njegove elektronske dodatne opreme (npr.
elektri¢nega polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu Zivljenjske
dobe ni dovoljeno odvreci med gospodinjske odpadke. Te
izdelke locCite od drugih vrst odpadkov in jih odgovorno predajte
v recikliranje ter tako spodbudite trajnostno vnovi¢no uporabo
materialnih virov. Tako boste preprecili morebitno tveganje za
okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja
odpadkov.

Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam
in kako lahko te izdelke predajo v okolju prijazno recikliranje,
obrnejo na trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na krajevni
upravni organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo
pogoje kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove elektronske
dodatne opreme pri odstranjevanju ni dovoljeno mesati z
drugimi gospodarskimi odpadki.

Za informacije o Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih v zvezi
z izdelki, npr. REACH, obiscite: samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/
corporatecitizenship/data_corner.html.

Funkcija samodejnega varéevanja z energijo

« Ce med delovanjem aparata uporabnik dolocen ¢as ne vnese nobenih nastavitev,
aparat neha delovati in preklopi v stanje pripravljenosti.

o Luc: luc v pecici lahko med peko izklopite s pritiskom gumba za lu¢ v pecici.
Osvetlitev pecice se izklopi nekaj minut po zacetku peke, da varcuje z energijo.

6 Slovenscina

A\ OPOZORILO

Pecico lahko priklju¢i samo usposobljen strokovnjak. Oseba, ki namesti aparat,

je odgovorna za prikljucitev aparata v elektricno omrezje in upoStevanje ustreznih
varnostnih priporocil.

Vsebina paketa

Prepricajte se, ali so izdelku prilozeni vsi deli in dodatna oprema. Ce imate tezave s
pecico ali dodatno opremo, se obrnite na lokalni center za pomoc strankam podjetja
Samsung ali na prodajalca.

Videz pecice
01 . >/
02 ]
03 °
01 Nadzorna plosCa 02 Rocaj vrat 03 Vrata
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Dodatna oprema Prikljucitev napajanja
Pecici je priloZena razli¢na dodatna oprema, ki omogoca pripravo razli¢nih vrst hrane.

Pecico prikljucite v elektri¢no vticnico.

Ce vti¢nica ni na voljo zaradi omejitve
dovoljenega toka, uporabite vecpolno
izolatorsko stikalo (z vsaj 3 mm razmika med
stiki), da boste izpolnjevali varnostne predpise.
Uporabite napajalni kabel ustrezne dolzZine, ki
01 02 03 ustreza specifikacijam HO5 RR-F ali HO5 VV-F,
min. 1,5-2,5 mm>

Kovinska reSetka

01 RJAVA ali CRNA
02 MODRA ali BELA Nazivni tok (A) Najmanjsi presek
03 RUMENA in ZELENA 10<A < 16 1.5 mm?

Globoki pekac * Razenj * 16 <A< 25 2,5 mm?

ASMISDWEN

Preverite izhodne specifikacije na oznaki na
pecici.
Z izvijaCem odprite zadnji pokrov pecice in
odstranite vijake kabelske objemke, nato
— - — pa napajalne vode prikljucite v ustrezne
Razenj in nabodalo Teleskopsko vodilo prikljucke.

Terminal, oznacen z znakom <L, je namenjen
OPOMBA ozemljitvi. Najprej prikljucite rumeni in zeleni
vod (ozemljitev), ki morata biti dalj$a od
ostalih. Ce uporabljate vti¢nico, mora biti vti¢
dostopen tudi po namestitvi pecice. Podjetje
Samsung ne odgovarja za nesrece, ki so
posledica manjkajoce ali napacne ozemljitve.

Razpolozljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (%), je odvisna od modela pecice.

A\ OPOZORILO

Med namestitvijo ne stopajte na kable in jih ne zvijajte ter jih ne izpostavljajte delom
pecice, ki oddajajo toploto.

Slovens¢ina 7
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Namestitev

Namestitev v omaro e ™ Vgradna omara (mm)
Pri namestitvi pecice v vgradno omaro morajo biti plasti¢ne povrsine in lepilo za A Najm. 550
pecico odporni na temperaturo do 90 °C. Podjetje Samsung ne odgovarja za poskodbe B Najm. 560
pohistva zaradi oddajanja toplote pecice. —
Pecica mora biti ustrezno prezracevana. Med spodnjo polico omare in podporno steno c Najm. 50
mora biti priblizno 50 mm velika reza za prezracevanje. Pri namestitvi pecice pod D Najm. 590 - Najv. 600
kuhalno plos¢o upostevajte navodila proizvajalca za namestitev kuhalne plosce. E Najm. 460 x Najm. 50
Zahtevane mere za namestitev OPOMBA
_ Pecica (mm) Vgradna omarica mora biti opremljena z
% A 560 G Najv. 506 venvt|la‘torj| (E), ki zracijo vrocino in skrbijo za
™ - krozenje zraka.
= B 175 H Najv. 494 N .
m
<
£ 370 : 21 Omarica pod umivalnikom (mm)
D Najv. 50 J 549 -
Najm. 550
E 595 K 572 -
B Najm. 560
F 595 L 550 -
C Najm. 600
D Najm. 460 x Najm. 50
OPOMBA

Vgradna omarica mora biti opremljena z
ventilatorji (D), ki zracijo vrocino in skrbijo za
krozenje zraka.

8 Slovenstina
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Pred uporabo

Namestitev pecice

4 N Med pecico in vsako stranjo omarice mora biti
najmanj 5 mm velika reza (A).

Pecico namestite v omarico in jo na obeh
straneh trdno pritrdite z 2 vijakoma.

N

Po koncani namestitvi odstranite zascitni ovoj, lepilni trak in drugo embalazo ter iz
notranjosti pecice vzemite prilozeno dodatno opremo. Ce Zelite pecico odstraniti iz
omare, najprej prekinite njeno napajanje in odstranite vijaka na obeh straneh pecice.
A\ OPOZORILO

Za normalno delovanje pecice je potrebno prezraCevanje. Pod nobenim pogojem ne
zakrijte odprtin za zracenje.

OPOMBA

Dejanski videz pecice se lahko razlikuje glede na model.

Prvotne nastavitve

Pri prvem vklopu pecice se na zaslonu prikaze privzeti ¢as "12:00", pri ¢emer element
za ure ("12") utripa. Za nastavitev trenutnega ¢asa upostevajte spodnja navodila.

1. Ko element za ure utripa, zavrtite gumb
za nastavitev vrednosti (desni gumb), da
nastavite uro, in nato pritisnite OK za pomik
na element za minute.

2. Ko element za minute utripa, zavrtite
gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite
minute, in nato pritisnite OK.

Ce Zelite po zacetni nastavitvi trenutni ¢as
spremeniti, pridrzite gumb @ 3 sekunde in
upostevajte zgornja navodila.

Vonj po nhovem

Pred prvo uporabo pecice je treba ocistiti njeno notranjost, da odstranite vonj po

novem.

1. Iz pecice odstranite vso dodatno opremo.

2. Vklopite pecico s konvekcijskim ali obi¢ajnim gretjem na 200 °C in jo pustite
vklopljeno eno uro. S tem se s povrsin pecice odstranijo morebitne snovi, ki so ostale
od proizvodnega postopka.

3. Ko je postopek koncan, izklopite pecico.

Pametni varnostni mehanizem

Ce med delovanjem pecice odprete vrata, se vklopi lu¢ v pecici, ventilator in grelnik pa
nehata delovati. To preprecuje telesne poskodbe, kot so opekline, in nepotrebno izgubo
energije. V takem primeru samo zaprite vrata in pecica bo naprej delovala normalno,
saj ne gre za okvaro sistema.
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ogeJodn paid

Pred uporabo

Dodatna oprema

Razenj * Razenj se uporablja za pecenje hrane, kot je pis¢anec, na zaru.
Dodatno opremo pred prvo uporabo temeljito acistite s toplo vodo, ¢istilom in mehko Razen] uupvorablj'ajte 5amo Vv enojnem nacinu na 3 ravni, k'JE'I"
¢isto krpo. je namescen prilagojevalnik. Med pecenjem na zaru odvijte in
) odstranite rocaj raznja.
4 - N\ * Dodatno opremo vstavite na ustrezen — - - - — -
o5 | polozaj v petici. Razenj in ) Pgstawte pekvqc nav 1.raven, da se bgdo \v/”njem zbirali sokovi,
0 — « Med dodatno opremo ter dnom pecice in nabodalo a|lvﬂa dno peace,vgg nameravate peci \(QCM kos mesa. Uporaba
il || drugo dodatno opremo mora biti najman] raznja je priporocljiva za peko mesa, ki ima manj kot 1,5 kg.
i 1 cm razmika 1. Razenj vstavite v meso. Da boste lazje vstavili razenj, na topi
gi " « Pri jemanju posode in/ali dodatne opreme iz k?(n?c privijte rocayd dhodno kuhan k o
Bz pecice bodite previdni. Vroce jedi ali dodatna 2.0 Io | MESa razpore ite predhodna kuhan krompir in
S ~ -~/ oprema lahko povzrocijo opekline. 3 ET ZﬂJa_VO.t it dnii polozal tako. da e drsalo "V"
01 1 raven 02 2 raven « Dodatna oprema se lahko med segrevanjem - ra e”? Vs ?V' .e nd svrle furpo ozaJ. axo, da J.e fzd C.)V )
. . d ) ) ) spredaj. Razenj polozite na pladenj tako, da je s konicastim
eformira. Ko se ohladi, ponovno dobi ) - ) ) o
03 3.raven 04 4.raven o ; ) o delom obrnjen proti zadnjem delu, in ga rahlo potisnite, da se
prvotni videz in deluje kot obicajno. : . ) e ;
05 5.raven konica raznja sklene z mehanizmom za obracanje na zadnjem
delu pecice. Topa konica raznja mora biti polozena na drzalo
"V" (Razenj ima dve usesi, ki morata biti najblize vratom
Osnovna uporaba petice, da se razen;j ne pomika naprej: usesi tudi drzita rocaj.)
Za enostavnejso peko se seznanite z uporabo posamezne dodatne opreme. 4. Pred zacetkom pecenja odvijte rocaj.
- N - » - - T T , 5. Po pecenju privijte ro¢aj nazaj, da boste razenj laze odstranili
Kovinska reSetka | Kovinska resetka je namenjena za zar in prazenje. ReSetkast 7 okvirja
vlozek vstavite na svoje mesto z izbo¢enima deloma )
(zaklepoma na obeh straneh) usmerjenimi proti vratom. A OPQZOR_""c’ ' _ _ ' '
Regetkast viozek * | Retetkast viosek blia skupal Kacem | e Preverite, ali je bil rocaj raznja pravilno vstavljen.
Sl GRS dest(:' tali yozi slg proradja S vaaj S peracem in preprecuje, Razenj uporabljajte previdno. Vilice in konice so konicaste in
d bi tekocina kapljdld na dno pecice. ostre, zato lahko povzrocijo telesne poskodbe.
Pekac * Pekac (globina: 20 mm) se uporablja za peko tort, piskotov in Razenj je zelo vroc. Za odstranitev uporabite rokavice, da
ostalega peciva. Nagnjeno stran namestite spredaj. preprecite opekline.
Univerzalni Univerzalni pekac (globina: 30 mm) se uporablja za obicajno Teleskopski Za vstavitev pekaca na teleskopski vodili upostevajte naslednja
pekac * pecenje in prazenje. Uporabite ga skupaj z reSetkastim viozkom, vodili * navodila:
da preprecite kapljanje tekocine na dno pecice. 1. Povlecite teleskopski vodili iz pecice.
Nagnjeno stran namestite spredaj. 2. Pekac postavite na vodili in jih potisnite v pecico.
Globoki pekat * Globoki pekat (globina: 50 mm) se uporablja za prazenje, skupaj 3. Zaprite vrata pecice.
z reSetkastim vlozkom ali brez njega. Nagnjeno stran namestite OPOMBA

spreda;.

Razpolozljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (), je odvisna od modela pecice.
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Delovanje

Nadzorna plosca 09 Gumb za Ta gumb omogoca:

nastavitev « izbiro Casa peke ali temperature;

vrednosti « izbiro podelementa glavnih menijev: ¢iStenje, samodejna
peka, posebna funkcija ali zar;

« izbiro velikosti porcije v programih samodejne peke.

Sprednja plosca je na voljo v najrazlicnejsih materialih in barvah. Za izboljsanje
kakovosti se lahko dejanski videz pecice spremeni brez predhodnega obvestila.

Splosne nastavitve

Privzeto temperaturo in/ali ¢as peke lahko spremenite v vseh nacinih peke. Ce Zelite

nastaviti temperaturo in/ali ¢as peke za izbran nacin peke, upostevajte spodnja
01 02 03 04 05 06 07 08 09 navodila.

01 Izbirnik nacina | Izbirnik zavrtite za izbiro nacina peke ali funkcije. Temperatura

02 Temperatura S tem gumbom nastavite temperaturo.

03 Cas peke S tem Qumbom nastavite cas peke 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
P v v peKe. QE m ali funkcijo. Prikaze se privzeta temperatura
04 Casovnik Casovnik omogoca, da med peko preverite ¢as ali trajanje peke. a@ za vsak izbor.
05 OK S tem gumbom potrdite svoje nastavitve. @ = 2
06 Nazaj S tem gumbom prekli¢ete trenutne nastavitve in se vrnete na g
glavni zaslon. 2. Za nastavitev Zelene temperature zavrtite TJD
07 Lu¢ v pecici S tem gumbom vklopite ali izklopite lu¢ v pecici. X gumb za nastavitev vrednosti.
(@ Varnostna | Luc v pecici se samodejno prizge, ko pecica zacne delovati. Q
blokada za Luc se po dolo¢enem ¢asu neaktivnosti samodejno izklopi
otroke) zaradi varcevanja z energijo.
Varnostna blokada za otroke: Zaklepanje za zas¢ito otrok 3. Spremembe potrdite z gumbom OK.
onemogoci vse upravljalne elemente, da prepreci nastanek
nesrec. Lahko ga izklopite, ¢e izbirnik nacina nastavite v
izklopljen polozaj. Pridrzite 3 sekunde za vklop ali 3 sekunde
za izklop zaklepa nadzorne plosce.
08 Zaslon Na zaslonu so prikazane informacije o izbranih nacinih ali
nastavitvah. OPOMBA

Ce v nekaj sekundah ne spremenite nobene nastavitve, pecica zatne samodejno peci s
privzetimi nastavitvami.

Ce zelite spremeniti nastavljeno temperaturo, pritisnite gumb § in upostevajte
zgornja navodila.
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Delovanje

Cas peke Cas konca
. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
@ . o a i i
o TNE ali funkcijo. o - ali funkcijo.
& & i
O =
. Pritisnite gumb @) in nato zavrtite gumb za 2. Dvakrat pritisnite gumb @ in zavrtite
= nastavitev vrednosti, da nastavite zeleni cas. =, gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite
Q Cas lahko nastavite na najvec 23 ur in Q zeleni ¢as konca.
59 minut.
. Kon¢ni ¢as peke lahko po Zelji zakasnite. 3. Spremembe potrdite z gumbom OK.
., Pritisnite gumb @ in z gumbom za
Q nastavitev vrednosti nastavite koncni
Cas. Ve€ informacij najdete v razdelku
=4 Zakasnitev konca.
<) )
<
5. . Spremembe potrdite z gumbom OK. OPOMBA
43 « Ce zelite, lahko pecete brez nastavitve ¢asa konca. V tem primeru zatne pecica peci
z nastavljenimi temperaturami brez informacije o ¢asu, pecico pa morate po koncani
peki ro¢no izklopiti.
« Ce Zelite spremeniti nastavljen ¢as konca, dvakrat pritisnite gumb @) in upostevajte
zgornja navodila.
OPOMBA

« Ce Zelite, lahko pecete brez nastavitve ¢asa peke. V tem primeru zac¢ne pecica peci z
nastavljenimi temperaturami brez informacije o ¢asu, pecico pa morate po koncani
peki rocno izklopiti.

« Ce Zelite spremeniti nastavljen ¢as peke, pritisnite gumb @) in upostevajte zgornja
navodila.
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Zakasnitev konca Razveljavitev ¢asa peke

Funkcija zakasnitve konca omogoca enostavnejso peko. Cas peke lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, ¢e zelite pecico ro¢no izklopiti
med peko ob poljubnem ¢asu.
1. primer - -
0b 14.00 uri ste izbrali recept za jed, ki se peCe eno uro, in zelite, da je hrana pecena L. Mriisggﬁoéggltlsgete @, da se prikaze
ob 18.00 uri. Za nastavitev koncnega ¢asa spremenite ¢as v moznosti "Ready at" P PEKE.
(Pripravljeno) na 18.00 uro. Pecica bo zacela peci ob 17.00 in koncala ob 18.00 uri, kot
ste nastavili koncni cas.
Trenutni ¢as: 14.00 Nastavitev ¢asa peke: 1 ura  Nastavitev zakasnitve 2. Z gumbom za nastavitev vrednosti
konca: 18.00 = nastavite ¢as na "00:00". Druga moznost je,
Petica bo samodejno zacela pe¢i ob 17.00 in koncala ob 18.00. Q da pritisnete gumb .
I I I I—I
| | | I L .
14.00 15.00 16.00 17.00 18.00 3. Pritisnite OK. Pecica nadaljuje s peko na
nastavljeni temperaturi brez informacij o
casu. o
2. primer 2
5
Trenutni ¢as: 14.00 Nastavitev €asa peke: 2 uri Nastavitev zakasnitve TJD
konca: 17.00
B ' ) B ' ) OPOMBA
Pecica bo samodejno zTacela peci ob 15.00 in koncala ob 117'00' Ce ste preklicali ¢as peke, morate ob zaklju¢ku peke pecico ro¢no ugasniti.
I I I I
14.00 15.00 16.00 17.00 18.00
/\ POZOR

« Zakasnitev konca ni na voljo v dvojnem nacinu peke.
« Pecene hrane ne puscajte v pecici predolgo, saj se lahko pokvari.
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Delovanje

Razveljavitev ¢asa konca Prekinitev peke

Cas konca lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, Ce Zelite pecico ro¢no izklopiti 1. Med peko oritisnite S
med peko ob poljubnem ¢asu. - Mea pexo pritisnite .
1. Med peko dvakrat pritisnite @.
2. Za zaustavitev peke pritisnite OK.
2. Z gumbom za nastavitev vrednosti
=, nastavite ¢as konca na trenutni ¢as. Druga
Q moznost je, da pritisnete gumb .
3. Druga moznost je, da preprosto obrnete
o izbirnik natina na "OQ".
3. Pritisnite OK. Pecica nadaljuje s peko na
nastavljeni temperaturi brez informacij o
o casu.
o
2
QU
=)
=4
OPOMBA

Ce ste preklicali ¢as konca, morate ob zakljucku peke pecico ro¢no ugasniti.
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Nacin peke

OPOMBA

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
ali funkcijo.

2. Po potrebi nastavite ¢as peke in/ali
temperaturo.
Za veC informacij si oglejte Splosne
nastavitve.

Pecica se predhodno segreva in prikazuje
ikono [}, dokler notranja temperatura ne
doseze ciljne temperature.

Za vse nacine peke je priporocljivo predhodno
segrevanje pecice, razen ce je v kuharskem
priro¢niku navedeno drugace.

Cas peke in/ali temperaturo lahko spreminjate med peko.

Nacini peke

Nacin Temperaturni razpon (°C) Predlagana temperatura (°C)
30-250 170
Konvekcijsko Zadnji gr_elnik pro_izvaja toploto, ki jo vent'ilator Z?. _
gretje konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je
primeren za istocasno peko sladic in drugih jedi na razlicnih
ravneh.
30-250 170
Program za varcno konvekcijsko gretje uporablja optimiran
5 grelni sistem za varcevanje z energijo med peko. Cas peke je
Varcn.cv) nekoliko daljsi, vendar so rezultati peke enaki. V tem nacinu
[@, | konvekciisko | predhodno segrevanje ni potrebno.
gretje
OPOMBA
Nacin varcnega konvekcijskega gretja je, glede na razred
energetske ucinkovitosti, skladen s standardom EN60350-1.
Gretje z 40-250 190
__ Zgo.rnjim. Zgornji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za
grelmkq_m l_ﬂ konvekcijsko gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je
kOﬂVGkFIJSklm primeren za prazenje, kjer zelite hrustljavo skorjo (npr. meso
gretjem ali lazanja).
Gretje s 40-250 190
spodnjim i 4 o . A
@ grelnikom in Spodnji grelmk prqzvaja toploto, ki jo verjt||ator ;a '
konvekcijsko kolnvekcusko gretje'enakomernq pora;dell, Ta nacin je
gretje primeren za peko pice, kruha ali biskvita.
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Delovanje

Nacin Temperaturni razpon (°C) Predlagana temperatura (°C) Samodejna peka
80-200 160 Pecica za neizkusene kuharje ponuja 20 receptov samodejne peke. Izkoristite to
Program za napredno prazenje opravi samodejni cikel funkcijq, e zelite prihraniti _ﬁas ali skrz_ajéati _Cas uc‘ienja_: Cas peke in temperatura bosta
predhodnega segrevanja, dokler temperatura pecice ne nastavljena glede na izbrani program in velikost porcije.
) Napredno doseze 220 °C. Nato se vklopita zgornji grelnik in ventilator 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
= prazenje za konvekcijsko gretje, da se hrana, kot je meso, hrustljavo o
zapece. Ko se meso hrustljavo zapece, sledi peka pri nizkih @
temperaturah. Ta nacin je primeren za govedino, perutnino
in ribe. &
30-250 | 200 2. Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
|:| Obicajno gretje | Toploto proizvajata zgornji in spodnji grelnik. Ta funkcija je =\, program in nato pritisnite gumb OK.
primerna za standardno peko sladic in skoraj vseh vrst jedi. @ Prikanie se razpoloZljiv razpon teze (velikost
. 100-230 | 190 porclie)
Gretje s — - ) ” )
|;| spodnjim Toploto pr0|zvvajla spodnji greln{k. Ta naqn uporabite 3. Z gumbom za nastavitev vrednosti
= grelnikom | 0P koncu pecenja, da bo pica ali slana pita na dnu lepo . nastavite velikost porcije in nato pritisnite
g Zapecena. Q gumb OK, da zaZenete peko.
3 100-250 | 240
E Veliki zar Toploto oddaja veliki zar. S tem nacinom lahko zapecete
zgornji del hrane (na primer mesa, lazanje ali gratinirane
jed). OPOMBA
100-250 | 240 « Nekateri elementi v programih samodejne peke vkljucujejo predhodno segrevanje.
. - = " - Pri teh elementih je prikazan napredek predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvocno
Varcni zar Toplotopdda&a iar majrlnega' Qbmoqva. T? leJntkcus fporqgne opozorilo za kon¢ano predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico. Nato pritisnite Cas
i nadevane begate, o O IEE ] peke, da zacnete Samodeinopeko. -
« \eC informacij najdete v razdelku Programi samodejne peke v tem prirocniku.
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Cis¢enje 4. Notranjost pecice abrisite s suho krpo.

Na voljo sta dva nacina ¢is¢enja. Ta funkcija prihrani ¢as, saj odpravi potrebo po
rednem roc¢nem ciscenju. Med tem postopkom je na zaslonu prikazan preostali ¢as.

Funkcija Navodila

C1 | Cistenjesparo | Ta funkcija je uporabna za ¢iscenje rahle umazanije s paro.

\

2 Piroliti¢no Piroliticno ciscenje je toplotno ¢iscenje pri visoki temperaturi.
¢is¢enje Z izgorevanjem ostankov olja poenostavi ro¢no ciscenje.

A\ OPOZORILO

Vrat ne odpirajte, dokler cikel ni koncan, saj je voda v pecici zelo vroca in lahko

Cis¢enje s paro h _
povzroci opekline.

Ta funkcija je uporabna za c¢iscenje rahle umazanije s paro.

1. Na dno pecice natocite 400 ml vode in OPOMBA
zaprite vrata pecice. « Ce je peCica mocno zamascena, na primer po prazenju ali pe¢enju mesa na zaru, je
2, priporocljivo, da pred vklopom ¢iscenja s paro trdovratno umazanijo odstranite rocno
s Cistilnim sredstvom.
« Po koncanem ciklu vrata pecice pustite priprta, da se notranja emajlirana povrsina g
temeljito posusi. e
« Dokler je pecica vroca, se samodejno ciscenje ne vklopi. Pocakajte, da se ohladi, in 3
2. Zavrtite izbirnik natina, da izberete natin nato poskusite znova. ®
« VVode ne vlijte na dno prehitro. To storite pocasi, sicer bo voda poplavila sprednji del.

@ Piroliticno cisCenje

Piroliticno ciscenje je toplotno ¢is¢enje pri visoki temperaturi. Z izgorevanjem ostankov
olja poenostavi rocno ciscenje.

3. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti na
o C 1 (Cistenje s paro) in pritisnite OK za 1. Odstranite vso dodatno opremo, vkljucno
y . c 4 zacetek ciscenja. s stranskimi vodili, nato pa rocno obrisite
Cis¢enje s paro traja 26 minut. vecje delce umazanije v notranjosti pecice.
/ V nasprotnem primeru lahko med ciklom
¢istenja pride do vZiga in pozara.
2. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin
<],
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Delovanje

3. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti na Casovnik
P piroliticno ciscenje (C 2) in pritisnite OK.

Casovnik omogoca, da med peko preverite ¢as ali trajanje peke.

1. Pritisnite X.

Q
;
™
my

E

4. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti in

1 ura 50 minut, 2 uri 10 minut in
2 uri 30 minut.

2. Z gumbom za nastavitev vrednosti

5. Za zacetek ¢iscenja pritisnite OK. P nastavite zeleno trajanje in nato pritisnite
e L ) . gumb OK.
6. Ko se Ciscenje konca, poCakajte, da se > ) o )
: P It Q Cas lahko nastavite na najvec 23 ur in

pecCica ohladi, nato pa vrata in robove

obrisite z mokro krpo.

59 minut.

VKlop/izklop zvoka

« Za izklop zvoka pridrzite © 3 sekunde.

o
% /\ POZOR « Za ponovni vklop zvoka isti gumb znova
s « Pecice se ne dotikajte, ker se med ciklom ¢is¢enja mozno segreje. pridrzite 3 sekunde.
°® « Poskrbite, da se otroci ne zadrzujejo okoli pecice, saj s tem preprecite moznost
nesrece.
« Ko se cikel konca, pecice ne izklopite, dokler ventilator za hlajenje ohlaja pecico.
OPOMBA

« Ko se cikel zazene, se notranjost pecice segreje. 1z varnostnih razlogov se vrata
zaklenejo. Ko je cikel konc¢an in se pecica ohladi, se vrata odklenejo.

« Pecico izpraznite pred c¢is¢enjem. Dodatna oprema se zaradi visokih temperatur v
pecici lahko deformira.

18 Slovenscina

2018-12-04 PM 3:58:38

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 18



Pametna peka

Rocna peka

A\ OPOZORILO na akrilamid

Akrilamid, ki nastaja med pecenjem zivil, bogatih s Skrobom, kot so pecen krompircek,
ocvrt krompircek in kruh, lahko povzroci zdravstvene tezave. Priporocljivo je, da ta
Zivila pecete pri nizjih temperaturah. Izogibajte se prevec zapecenim, zelo hrustljavim
ali zazganim zivilom te vrste.

OPOMBA

« 73 vse nacine peke je priporocljivo predhodno segrevanje pecice, razen Ce je v
kuharskem prirocniku navedeno drugace.

« Pri uporabi nacina var¢nega zara zivila postavite na sredino pekaca.

Nasveti za dodatno opremo

Pecica ima prilozeno razli¢no dodatno opremo. Nekatera dodatna oprema iz spodnje
tabele morda ni prilozena. Tudi ¢e ni priloZzena vsa dodatna oprema, ki je navedena v
tem kuharskem priro¢niku, lahko vseeno pripravljate jedi s pripomocki, ki jih ze imate,
in dosegate iste rezultate.

« Pekac in univerzalni pekac sta medsebojno zamenljiva.

« Pri peki mastne hrane je priporocljivo, da pod kovinsko resetko postavite pekac, v
katerega bo tekla odvecna mascoba. Ce ima pecica prilozen resetkast viozek, ga lahko
uporabljate skupaj s pekacem.

« Ce sta kot dodatna oprema prilozena univerzalni pekac ali globoki pekac ali oba, je za
kuhanje mastne hrane najbolje uporabiti najgloblji pekac.

Peka sladic
Za doseganje najboljsih rezultatov priporo¢amo, da pecico predhodno segrejete.
o Vrsta o . .
Zivilo Dodatna oprema Raven . Temp. (°C) | Cas (min)
gretja
Kovinska resetka,
Biskvit pekac s premerom 2 160-170 | 35-40
25-26 cm
Marmorni kolag | KOvInskaresetka, 5 P95 45 | 50-60
pekac za Sarkel]j
Kovinska resetka,
Pita pekat za pito s 3 190-200 | 50-60
premerom 20 cm
Kvaseno pecivo z
nadevom izsadja | Univerzani pekat | 2 [Z] | 160-180| 40-50
in drobljenca
Droblienecs Kovinska resetka,
T posoda s premerom | 3 170-180 | 25-30 .
22-24cm 3
m
Kolacki Univerzalni peka¢ 3 180-190 | 30-35 3
=}
m
Kovinska resetka, 3
Lazanja posoda s premerom 3 190-200 | 25-30
22-24 cm
Spanski vetrci Univerzalni pekac 3 80-100 | 100-150
Kovinska resetka,
Soufle odell 75 narastek 3 170-180 | 20-25
Kvasen jabol¢ni ) . L
ot Univerzalni peka¢ 3 150-170 | 60-70
Doma pripravijena | -\ . o aini pekat | 2 ®@| |190-210| 10-15
pica, 1-1,2 kg
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Pametna peka

20 Slovenscina

Zivilo Dodatna oprema Raven Vrst.a Temp. (°C) | Cas (min) Zivilo Dodatna oprema Raven Vrst‘a Temp. (°C) | Cas (min)
gretja gretja
Zamrznjeno Perutnina (piS¢anec/raca/puran)
I|stdnato testo z Univerzalni pekac 2 180-200 | 20-25 Cel piécanec, Kovinska redetka in 3 = 05 £0-100
nadevom R : ; . -
1,2 kg Univerzalni pekac 1
Kovinska resetka ~ < ~
’ o Kovinska resetka in 3 =
Slana pita posoda s premerom 2 180-190 | 25-35 Kosi piscanca Univerzalni pekat 1 200-220 | 25-35
22-24cm - N -
Kovinska resetka Raje prsi Kovinska resetka in | 3 180-200 | 20-30
. ' Univerzalni pekac 1
Jabol¢na pita pekac s premerom 2 160-170 | 65-75 A I Kovineka reSetia | 3
20 cm anjsi puran, cel, ovinska resetka in B B
5 kg Univerzalni pekac 1 180-200 | 120-150
Ohlajena pica Univerzalni pekac 3 @ 180-200 5-10 Zelenjava
. Kovinska resetka in 3 —
prazenie Zelenjava, 0,5 kg Univerzalni pekat . 220-230 | 15-20
Vrst el Kovinska resetka in 3
Zivilo Dodatna oprema | Raven rsta Temp. (°C) | Cas (min) krompirjeve ' ! . 200 45-50
retja - Univerzalni pekac 1
g polovice, 0,5 kg
Meso (govedina/svinjina/jagnjetina) Ribe
Plju¢na pecenka, Kovinska resSetka in 3 B B Kovinska reetka in 3 __
1kg Univerzalni pekac 1 160-180 | 50-70 Pecen ribji file Univerzaini pekaé : 200-230 | 10-15
Ledvena pecenka, | Kovinska resetka in 3 B B Kovinska reetka in 3 —
1,5 kg Univerzalni pekac 1 160-180 | 90-120 Pecena riba Univerzalni pekat 1 180-200 30-40
Svinjska pecenka, Kovinska resetka in 3 — j - ) . .
1kg Univerzalni pekat 1 200-210 | 50-60 Na polovici pretetenega ¢asa meso obrnite.
Svinjsko stegno, Kovinska reSetka in 3 B B
1 kg Univerzalni pekac 1 160-180 | 100-120
Jagenjckova Kovinska resetka in 3 B B
kraca, 1 kg Univerzalni pekac 1 170-180 | 100-120
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Zar Zamrznjen pripravljen obrok
V nacinu velikega zara priporocamo predhodno segrevanje pecice. Na polovici Vret
pretecenega ¢asa meso obrnite. Zivilo Dodatna oprema | Raven grftjaa Temp. (0 | Cas (min)
. . Vrsta . .
Zivilo Dodatna oprema | Raven gretja Temp. (°C) | Cas (min) Zamrznjena pica Kovinska resetka 3 200-220 | 15-25
Kruh j ) ,
Zamr?njena Kovinska resSetka 3 I:I 180-200 | 45-50
. ; ~ lazanja
Toast Kovinska resetka 5 240-250 2-4 Z - -
— kamrzm?”kpecen Univerzalni peka¢ 3 220-225 | 20-25
Toast s sirom Univerzalni pekac 4 200 4-8 eImzIEE
Covedina [Z)zﬂ;z?’e“' Univerzalni peka¢ | 3 220-230 | 25-30
Kovinska resetka in 4 ~ i
* _ _ Zamrznjeni ) ,
Zrezek Univerzalni pekac 1 230-250 | 15-20 camemtj)ert Kovinska resetka 3 Ijl 190-200 | 10-15
. Kovinska reSetka in 4 ~~ ;
Hamburger;ji* ) ) ) 230-250 | 15-20 Zamrznjene < . A
Univerzalni peka¢ 1 e KS:il\r/]eSSalrﬁiSEteKSalﬁn i E 190-200 | 10-15
Svinjina dodatkom b
Svinjske Kovinska reSetka in 4 ~~ B B Zamrznjene ribje Kovinska resetka in 3 ~ B B o
zarebrnice Univerzalni pekac 1 230-250 | 20-25 palcke Univerzalni pekac 1 150-200 15-25 ,30
. " . q an-aa 3
Klobase Kovinska resetkain | 4 [™] |230-250| 10-15 ZEluleil Sl Kovinska regetka 3 [™] |180-200| 20-35 =
Univerzalni pekac 1 hamburger 2
Perutnina ]
ey . Kovinska resetka in 4
Pigcancje prsi Universalni pekat ) [™] |230-240| 30-35
ey Kovinska resetka in 4 w~
Pis¢ancja bedra Univerzalni pekat 1 230-240 | 25-30

* Obrnite, ko preteceta 2/3 ¢asa peke.
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Pametna peka

Napredno praZenje

Ta nacin vklju€uje samodejen cikel segrevanja do 220 °C. Med pecenjem mesa delujeta
zgornji grelnik in ventilator za konvekcijsko gretje. Po tej fazi nastopi lahka peka

pri nizki temperaturi, ki jo predhodno izberete. Ta postopek pecenja vkljucuje gretje
zgornjega in spodnjega grelnika. Ta nacin je primeren za mesne pecenke in perutnino.

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (ure)

Goveja pecenka Kov'mska re;etka |vn 3 80-100 3-4
Univerzalni pekac 1

Svinjska pefenka | |OVInska resetka in 3 80-100 4-5
Univerzalni pekac 1

Pecena jagnjetina Kov‘lnska resetka 'Vn 3 80-100 3-4
Univerzalni pekac 1
L. . Kovinska resetka in 3

Racje prsi Univerzalni peka¢ 1 70-90 23

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) | Cas (min)

Zamrznjen krompir . ) .
v kosih, 0,3-05 kg | Univerzalni pekat 3 190-210 20-30
Peceni ribji fileji, Kovinska resetka in 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni peka¢ 1 200-220
Panirani rlbjl f'IIEJI, Kovinska resetka in 3

_ 20-30
0,4-0,8 kg Univerzalni peka¢ 1 200-220
Pecena pljucna ) 5 ) 5
pecenka, Kov-mska re;etka |Vn . 180-200 50-70
08-1,2 kg Univerzalni pekac
Pecena zelenjava,
0,4-0,6 kg Univerzalni peka¢ 3 200-220 20-30

Varc¢no konvekcijsko gretje

Ta nacin uporablja optimiran grelni sistem, ki omogoca varcevanje z energijo med peko

jedi. Za Se vecji prihranek energije je priporocljivo, da pecice pred peko ne segrevate.
Cas in/ali temperaturo pecenja lahko poljubno podaljate ali skrajsate.

Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (min)
Drobljenec s ) L
sadjem, 0,8-1.2 kg Kovinska resSetka 2 160-180 40-60
Krompir v srajcki, ) ) ; B i
0,4-0,8 kg Univerzalni pekac 2 190-200 50-70
Klobase, Kovinska resetka in 3
0,3-0,5 kg Univerzalni pekac 1 160-180 15-25
Zamrznjen pecen
krompircek, Univerzalni peka¢ 3 180-200 20-30
0,3-0,5 kg
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Programi samodejne peke

V naslednji tabeli je predstavljenih 20 samodejnih programov za peko, pecenje in
prazenje.

Vsebuje koli¢ine, razpone teze in ustrezna priporocila. Nacini peke in ¢asi so bili
predhodno programirani za lazjo uporabo. Recepte za samodejne programe najdete v
knjizici z navodili.

Programi samodejne peke od 1 do 8, 18 in 19 vkljutujejo predhodno segrevanje. Na
zaslonu imajo prikazan ¢as predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvo¢no opozorilo
za kon¢ano predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico. Nato pritisnite Cas peke, da
zacnete Samodejno peko.

A\ OPOZORILO
Pri jemanju hrane iz pecice uporabljajte kuharske rokavice.

Zivilo

Teza (kq) Dodatna oprema Raven

A4

Jabol¢na pita

12-1,4 Kovinska resetka 2

Jabol¢no pito pripravite v okroglem kovinskem pekacu
s premerom 24-26 cm. Zazenite program in po zvo¢nem
opozorilu za konc¢ano predhodno segrevanje pekac
postavite na sredino resetke.

A5

Slana pita
Lorraine

1,2-15 Kovinska resetka 2

Pripravite testo za slano pito in ga polozite v okroglo
posodo za pite s premerom 25 cm. Zazenite program in
po zvocnem opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje
dodajte nadev ter posodo postavite na sredino resetke.

St. Zivilo Raven

Teza (kg) Dodatna oprema

1,0-1,5 Kovinska resetka 3

Gratiniran Svez gratiniran krompir pripravite v posodi, primerni za
A1l krompir petico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in po

zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.

A6

Biskvit

0,5-0,6 Kovinska resetka 3

Pripravite testo in ga polozite v ¢rn okrogli kovinski pekac
S premerom 26 cm. Zazenite program in po zvocnem
opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac
postavite na sredino resetke.

0,8-1.2 Kovinska resetka 3

Gratinirana Svezo gratinirano zelenjavo pripravite v posodi, primerni
A2 Zelenjava za pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in

po zvotnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.

A7

Marmorni kolac

0,7-0,8 Kovinska resSetka 2

Pripravite testo in ga polozite v kovinski okrogli model
za Sarkelj ali pekac za peko okroglih kolacev. Zazenite
program in po zvocnem opozorilu za koncano predhodno
segrevanje pekac postavite na sredino resetke.

10-15 Kovinska resetka 3

Doma pripravljeno lazanjo pripravite v posodi, primerni
za pecico, s premerom 22-24 c¢cm. Zazenite program in
po zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje
posodo postavite na sredino resetke.

A3 Lazanja

A8

Kvadratni kolac¢

0,7-0,8 Kovinska resSetka 2

Pripravite testo in ga polozite v ¢rn pravokoten kovinski
pekac (dolzine 25 cm). Zazenite program in po zvocnem
opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje pekac
postavite na sredino resetke.

A9

Pecena pljucna
pecenka

09-11 Kovinska resetka in

11-1.3 Univerzalni pekac 1

Govedino zacinite in jo za 1 uro postavite v hladilnik.
Meso polozite na kovinsko resetko tako, da je mastna
stran obrnjena navzgor.
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Pametna peka

Cebulo in ¢eSnjev paradiznik na rezine. Premazite jih z
olivnim oljem, zelis¢i in zaCimbami. Zelenjavo enakomerno
porazdelite po pekacu.

St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven St. Zivilo Teza (kq) Dodatna oprema Raven
Marinirane 04105 Kovinska resetka in 4 06708 Univerzalni pekac 3
G iagnietie 06-0,8 Univerzalni pekac 1 becene 0.8-1.0
zarebrnice | Jagnjecje zarebrnice marinirajte v zeliscih in zacimbah ter A16 | krompirjeve | Vecje krompirje (vsak po 200 g) po dolZini narezite na
jih polozite na kovinsko resetko. polovice polovice. Krompir polozite na pekac tako, da je prerezana
09-1,1 Kovinska regetka in 2 stran obrnjena navzgor, ter ga namazite z olivnim oljem,
1.1-1.3 Univerzalni pekaé 1 zelis¢i in zaCimbami.
A11 | Celpitanec | Pitanca operite in ocistite. Pistanca namazite z oljem in _ 0,3-05 . . .
P zatimbami. PoloZite ga na kovinsko resetko tako, da so Zamrznjen 05-07 Univerzalni pekat 3
prsi obrnjene navzdol, in ga obrnite, ko se oglasi zvotni A 17 pecen — . .
signal. krompircek Zamrznjen pecen krompircek enakomerno porazdelite po
pekacu.
04-06 Kovinska resetka in 0306
A12 | Pisancje prsi 0,6-0,8 Univerzalni pekac 1 i Kovinska regetka 3
Prsi marinirajte in jih polozite na kovinsko resetko. 06-09
03-05 Kovinska resetka in 4 A 18 Zamr_znjena Zarvnrz'njeno pico pplozite nq sredino kovjnske reéevtke,
- 050 Univerzalni pekat 1 pica Zazenite program in po zvotnem (?DOZOFHU Za konca'no
5 i predhodno segrevanje vstavite reSetko. Prva nastavitev
o A13 Postrv Ribe operite in ocistite ter jih polozite na kovinsko resetko je za tanko italijansko pico, druga nastavitev pa za debelo
2 tako, da sta skupaj glava in rep. V ribo dodajte limonin pico iz pekaca.
E sok, sal in zaCimbe. Kozo prerezite z nozem. Namazite jih 08-10
& z oljiem in soljo. — Univerzalni pekat 2
04-06 Kovinska resetka in 4 Doma 10-12
) 06-08 Univerzalni peka¢ 1 A 19 pripravljena Pico pripravite s kvasenim testom in jo polozite na pekac.
A14 File lososa — — — ‘ pica Teza vkljucuje testo in dodatke, kot so omaka, zelenjava,
queje zrezke op_erltevln OCISJ_[Ite. Postavite jih na kovinsko $unka in sir. Zazenite program in po zvoénem opozorilu za
resetko tako, da je koza obrnjena navzgor. kon¢ano predhodno segrevanje vstavite pekac.
0,4-0,6 ' . 5 05-06
06-08 Univerzalni pekac 4 — Kovinska resetka 2
) 6-0, ) 0,7-0,8
Pecena : e Site butke. aic : a0 | | VZhajano —— - - —
A15 zelenjava Zelenjavo operite in narezite bucke, jajcevec, papriko, kvaseno testo | Testo pripravite v posodi in ga pokrijte s folijo za Zivila.

Polozite ga na sredino reSetke. Prva nastavitev je za testo
za pico in torto, druga pa za testo za kruh.
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Testne jedi 2. Zar
Pri uporabi funkcije velikega zara pecico prehodno segrevajte 5 minut.

V skladu s standardom EN 60350-1.

1. Peka sladic Vrsta jedi Dodatna oprema Raven g\;/rr::j?a T?Orgp. Cas (min)
Priporocila za peko veljajo za predhodno segreto pecico. Nagnjeno stran vedno — 250
namestite spredaj, takoj za vrata pecice. Beli toast Kovinska resetka 5 (najv) 1-2
Vrsta jedi Dodatna oprema Raven L = Goveji Kovinska resetka in Prva stran:
gretia | (0 (min) hamburgerji Univerzalni peka¢ 4 250 18-22
B (za prestrezanje odvecne 1 (najv.) | Druga stran:
3 [E] | 165 |25-30 (12 kosov) atione) S
Tortice Univerzalni pekac 2 160 28-33 * Obrnite, ko preteceta 2/3 Casa peke.
1in 4 155 | 35-40 3. Prazenje
Masleno Univerzalni pekac 1in4 140 | 35-40 Vrsta jedi Dodatna oprema Raven | '@ | TeMP. | o (min)
pecivo gretja (0
Kovinska resetka in 2 [Z] | 160 | 3540 Kovinska resetka in -
P plocevinast pekat z Cel piscanec” univerzalni pekac. 3 ®| | 205 | 80-100 3
” obro¢em za torte 2 160 | 35-40 (za prestrezanje odvecne 1 o
mascobe ; . mascobe) ]
(s temnim premazom in g
premerom 26 cm) Lin4 155 45-50 *Na polovici pretecenega ¢asa meso obrnite. %
Kovinska reSetka in
dva plocevinasta pekaca z 1je
obro¢em za torte polozen IZI 160 70-80
* (s temnim premazom in diagonalno
Jaboléna premerom 20 cm)
pita Univerzalni pekac, Kovinska
reSetka in dva plocevinasta
pekaca z obrocem za torte 1in3 160 | 80-90
* (s temnim premazom in
premerom 20 c¢m)

* Torti sta na reSetki postavljeni ena zadaj levo in ena spredaj desno.
** Torti sta postavljeni na sredini ena vrh druge.
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Vzdrzevanje

Cis¢enje

A\ OPOZORILO

Prepricajte se, da sta pecica in dodatna oprema pred cis¢enjem ohlajeni.

Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev, trdih krtac, gobic ali krp za poliranje, jeklene
volne, nozev in drugih jedkih snovi.

Notranjost pecice

« Za CisCenje notranjosti pecice uporabite Cisto krpo in blago cistilno sredstvo ali toplo
milnico.
« Tesnila vrat ne Cistite rocno.

« Da bi se izognili poskodbam emajlirane povrsine pecice, uporabljajte Cistilna sredstva,

ki so primerna za pecice.
« Za odstranitev trdovratne umazanije uporabite posebno Cistilo za pecice.

Zunanjost pecice

Za CisCenje zunanjosti pecice, na primer vrat, rocaja in zaslona, uporabite Cisto krpo in
blago cistilo ali toplo milnico ter obriSite s papirnato brisaco ali kuhinjsko krpo.
Mascoba in umazanija se zaradi toplega zraka, ki prihaja iz pecice, Se zlasti radi
nabereta okrog rocaja. Priporocljivo je, da rocaj ocistite po vsaki uporabi.

Dodatna oprema

Dodatno opremo pomijte po vsaki uporabi in jo obriSite s kuhinjsko krpo. Za
odstranjevanje trdovratne umazanije uporabljeno dodatno opremo namakajte v topli
milnici 30 minut pred pomivanjem.

Kataliticno emajlirana povrsina (samo na nekaterih modelih)

Odstranljivi deli so prevleceni s temno sivim kataliticnim emajlom. Zaradi krozenja

zraka pri konvekcijskem gretju se lahko umazejo z oljem in mascobo. Te obloge pri

temperaturi 200 °C in ve¢ odpadejo.

1. |z pecice vzemite vso dodatno opremo.

2. Ocistite notranjost pecice.

3. Izberite nacin za konvekcijsko gretje z najvisjo temperaturo in cikel pustite delovati
€no uro.

OPOMBA

Kataliti¢ni deli so prevleceni samo na eni strani ali na treh straneh, odvisno od modela.

Odstranitev vrat

sledite tem navodilom.

/\ POZOR
Vrata pecice so tezka.

1. Odprite vrata in do konca odprite objemKki
na obeh tecajih.

2. Zaprite vrata za priblizno 70°. Z obema
rokama primite vrata pecice na sredini
stranskih robov in jih dvignite, da se
zapaha sprostita.

3. Za namestitev vrat po ¢is¢enju ponovite
1.in 2. korak v obratnem vrstnem redu.
Zaponko na zapahu zaprite na obeh
straneh.
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Odstranjevanje stekla v vratih

Vrata pecice so opremljena s 3 plastmi stekla, ki so poloZena eno ob drugo.
Te plasti lahko odstranite za ciscenje.

A\ OPOZORILO

Za CisCenje stekel vrat morate vrata odstraniti s pecice.

1. Odstranite vijaka na desni in levi strani
vrat.

2. Iz vrat odstranite pokrov, 1. in 2. steklo
ter 2 gumijasta elementa vodil.

01 Steklo 1
02 2 gumijasta elementa vodil

3. Po ciscenju stekel vrat jih spet sestavite
tako, da ponovite 1. in 2. korak v obratnem
vrstnem redu. Na zgornji sliki preverite, ali
sta stekli na svojih mestih.

01 Pokrov

02 Gumijasta elementa vodil
(desno in levo)

03 Steklo 2

04 Steklo 1

OPOMBA

Pri sestavljanju 1. notranjega stekla, se prepricajte, da ne uporabljate 2. stekla, ter
pazite, da je tisk obrnjen navzdol.

Zbiralnik vode

V zbiralniku vode se zbirajo odvecna vlaga od
peke in ostanki hrane. Zbiralnik vode redno
praznite in Cistite.

A\ OPOZORILO

Ce zbiralnik vode pusca, se obrnite na lokalni
servisni center podjetja Samsung.

01 Zbiralnik vode
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Vzdrzevanje

Odstranjevanje stranskih vodil (odvisno od modela)

4 T\ 1. Pritisnite na sredini zgornjega dela
° stranskega vodila.

T\ 2. Stransko vodilo zasukajte za priblizno
45°,

N 3. Povlecite stransko vodilo in ga odstranite iz
spodnjih dveh odprtin.

aluenazipzp

Menjava

Zarnice
)~ 1. Steklen pokrovcek odstranite tako, da ga
zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca.

e 77

@///

h 2. Zamenjajte Zarnico v pecici.

T 3. Ocistite stekleni pokrovcek.

\ 4. Ko koncate, za ponovno namestitev

> steklenega pokrovcka upostevajte 1. korak
3 zgoraj v obratnem vrstnem redu.
NG
A\ OPOZORILO

« Pred menjavo zarnice pecico izklopite in odklopite napajalni kabel.

« Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W / 220-240 V, ki so odporne na temperaturo
300 °C. Odobrene zarnice lahko kupite v lokalnem servisnem centru podjetja
Samsunag.

« Pri rokovanju s halogensko Zarnico uporabite suho krpo. S tem preprecite, da bi na
njej ostali prstni odtisi ali pot, kar lahko skrajsa njeno zivljenjsko dobo.
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Odpravljanje tezav

Tocke preverjanja

Ce se pojavi tezava s petico, najprej preverite spodnjo tabelo in izvedite predlagani
ukrep. Ce tezave ni mogoce odpraviti, se obrnite na lokalni servisni center podjetja

Samsung.

Tezava

Vzrok

Ukrep

V pecici ni napajanja.

« Morda ni elektricnega

napajanja

Preverite, ali je
vzpostavljeno elektri¢no

napajanje.

Tezava

Vzrok

Ukrep

Gumbov ni mogoce
ustrezno pritiskati.

« Morda se med gumbi
nahajajo tujki

« Odstranite tujek in
poskusite znova.

Zunanjost pecice
se med delovanjem
prevec segreje.

Morda je pecica
namescena na mestu s
slabim prezracevanjem

Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

« Pri modelu na dotik: morda
je na zunanji povrsini
vlaga

« Odstranite vlago in
poskusite znova.

Vrat ni mogoce
ustrezno odpirati.

Morda so med vrati in
notranjostjo pecice ostanki
hrane

Pecico dobro ocistite in
nato znova odprite vrata.

« Morda je nastavljena
funkcija zaklepanja

« Preverite, ¢e je nastavljena
funkcija zaklepanja.

Cas ni prikazan.

« Morda ni elektri¢nega
napajanja

« Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Pecica ne deluje.

« Morda ni elektri¢nega
napajanja

« Preverite, ali je
vzpostavljeno elektricno
napajanje.

Luc v pecici je
zatemnjena ali se ne
vklopi.

Morda se lu¢ vklopi in nato
izklopi

Lu¢ se po dolocenem ¢asu
samodejno izkopi zaradi
var€evanja z energijo.
Lahko jo vklopite nazaj
tako, da pritisnete gumb za
lu€ v pecici.

Morda je bila lu¢ med peko
prekrita s tujki

Ocistite notranjost pecice
in znova preverite.

Pecica se med
delovanjem izklopi.

« Morda je bila odklopljena
iz elektricne vticnice

« Znova prikljucite v
elektricno vticnico.

Med delovanjem se
prekine napajanje.

« Morda neprekinjena peka
traja predolgo

« Po dolgotrajnejsi peki

pustite, da se pecica ohladi.

V pecici je prislo do
elektri¢nega udara.

Morda napajanje ni
ustrezno ozemljeno

Morda uporabljate
neozemljeno vti¢nico

Preverite, ali je napajanje
ustrezno ozemljeno.

« Morda ventilator za
hlajenje ne deluje

« Poslusajte, ali je slisati
ventilator za hlajenje.

V pecici kaplja voda.

« Morda je pecica
namescena na mestu s
slabim prezracevanjem

« Upostevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

Skozi razpoko v
vratih uhaja para.

V pecici je ostala
voda.

Pri nekaterih vrstah hrane
se lahko pojavi voda ali
para.

To ne pomeni, da je izdelek
okvarjen.

Pecico pustite, da se
ohladi, nato pa jo obrisite s
suho kuhinjsko krpo.

« Morda je v isto vti¢nico
prikljucenih vec¢ napajalnih
kablov

« Uporabite en sam vtic.

Svetlost v pecici se
spreminja.

Svetlost se spreminja
glede na spremembe v
elektricnem napajanju.

Ne skrbite, spremembe v
napajanju med peko ne
pomenijo, da je pecica

okvarjena.
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Odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Ukrep

Tezava

Vzrok

Ukrep

Peka je koncana,
vendar ventilator za
hlajenje Se vedno
deluje.

« Ventilator samodejno
deluje dolocen ¢as, da
prezraci notranjost pecice.

« Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecica okvarjena.

Pecica se ne segreva.

« Morda so odprta vrata
pecice

« Zaprite vrata in znova
zazenite program.

« Morda upravljalni elementi
na pecici niso pravilno
nastavljeni

« Oglejte si poglavje o
delovanju pecice in pecico
ponastavite.

» Morda je pregorela
varovalka ali je bilo
prekinjeno napajanje

« Zamenjajte varovalko ali
ponastavite napajanje.
Ce se to pogosto dogaja,
poklicite elektricarja.

Pecica ne pece
pravilno.

» Morda ste med peko
prepogosto odpirali vrata

« Vrat ne odpirajte pogosto,
razen Ce pecete hrano, ki jo
je treba obracati. Ce vrata
pogosto odpirate, se zniza
temperatura v pecici, kar
lahko vpliva na rezultate
pri peki.

Med piroliti¢nim

¢iS¢enjem je oprema
topla.

« Piroliti¢no ciscenje
uporablja visoke
temperature.

« Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecica okvarjena.

Med delovanjem se iz
pecice kadi.

« Kadi se med prvo uporabo

» Med prvo uporabo pecice
se lahko iz grelnika kadi.
Ne gre za okvaro. Ko boste
pecico uporabili 2- do
3-krat, se ne bo vec kadilo.

Med piroliti¢nim

¢iS¢enjem se voha
Vonj po zazganem.

« Med piroliticnim ¢is¢enjem
se uporabljajo visoke
temperature, zato boste
morda zaznali vonj po
zazganih ostankih hrane.

« Ne skrbite, to ne pomeni,
da je pecCica okvarjena.

« Ce so na grelniku ostanki
hrane

« Pocakajte, da se pecica
ohladi, in odstranite hrano
z grelnika.

Cis¢enje s paro ne
deluje.

« Vzrok je previsoka
temperatura.

« PocCakajte, da se pecica
ohladi, in nato uporabite to
funkcijo.

Ob uporabi pecice
se voha vonj po
zazganem ali plastiki.

« Morda uporabljate
plasti¢no ali drugo posodo,
ki ni odporna na toploto

« Uporabite stekleno posodo,

ki je odporna na visoke
temperature.

o
[=1%
=}
=
Q
=
=
QU
=}
=
m
-
[¢]
Ne¢
Q
<

30 Slovenscina

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 30

2018-12-04 PM 3:58:40




Dodatek

Informativne kode

Podatkovni list izdelka

Ce petica ne deluje, bo morda na zaslonu prikazana informativna koda. Preverite
spodnjo tabelo in izvedite predlagani ukrep.

SAMSUNG SAMSUNG

0Oznaka modela NV70K3370BS/0L
NV70K3370BB/0OL

Indeks energijske ucinkovitosti za vsak prostor za peko 952

(EEI prostor za peko)

Energijski razred prostora za peko A

Poraba energije (elektri¢na energija), ki je potrebna za
segrevanje standardizirane vsebine v prostoru za peko
elektri¢no segrevane pecice v ciklu v obi¢ajnem nacinu za vsak
prostor za peko (koncna elektri¢na energija) (EC elektrieni prostor za peko)

0,99 kWh/cikel

Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje standardizirane
vsebine v prostoru za peko elektri¢no segrevane pecice v ciklu
v nacinu z ventilatorjem za vsak prostor za peko

(koncna elektricna energija) (EC elektrieni prostor za peko)

0,80 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko 1

Vir toplote za vsak prostor za peko (elektri¢na energija ali plin) elektrika
Prostornina vsakega prostora za peko (V) 68 |
Vrsta pecice Vgradna
Masa aparata (M) 38,8 kg

Koda Pomen Ukrep
C-d1 | Okvara pri zaklepanju vrat
C-20
C-21 | Okvare senzorja IzKlopite pecico in jo ponovno
vklopite. Ce tezave ni mogoce
C-22 odpraviti, odklopite napajanje za
Okvara se pojavi samo ob uporabi | 30 sekund ali vec in ga nato znova
C-F1 | pomnilnika EEPROM za branje in prikiopite. Ce tezave Se vedno ni
pisanje mogoce odpraviti, se obrnite na
P I servisni center.
Ce ni komunikacije med glavno
C-FO | plosco tiskanega vezja (PCB) in
pomozno plosco tiskanega vezja.
|zklopite gef:ico in jo ponovno
Okvara se pojavi, Ce obstaja tezava vklopite. Ce tezave ni mogoce
v komunikaciji med vmesnikom za odpraviti, Odk'oﬁ{'t.e Napajanje za
P2 o O - - 30 sekund ali veC in ga nato znova
upravljanje na dotik in glavnim ali 8 S . > 8
by . ) . priklopite. Ce tezave Se vedno ni
pomoznim mikroracunalnikom. " o ;
mogoce odpraviti, se obrnite na
servisni center.
Ocistite gumbe in se prepricajte,
. . da na njih ali okoli njih ni vode.
TeZava z gumbi . uo )
3 S p - Izklopite pecico in poskusite znova.
Gl Pfé?j\éll sg, ce gumb pridrzite Ce tezave ni mogoce odpraviti,
P 90 se obrnite na lokalni servisni center
podjetja Samsung.
Varnostni izklop
Pecica ze predolgo deluje pri
nastavljeni temperaturi. Ne gre za okvaro sistema. Izklopite
S-01 |+ Pod105°C-16ur pecico in odstranite hrano, nato pa
« 0d 105 °Cdo 240 °C - 8 ur znova poskusite kot obicajno.
» Od 245 °C do najvisje temperature
- 4 ure

Podatki so doloceni v skladu s standardom EN 60350-1 in uredbama Komisije

(EV) 5t. 65/2014 in 5t. 66/2014.

Nasveti za var€evanje z energijo

« Med peko vrata pecice odprite samo, da obrnete hrano. Med peko ne odpirajte vrat
pogosto, da boste vzdrzevali temperaturo pecice in varcevali z energijo.

« Nacrtujte uporabo pecice, da je ne boste izklapljali med peko posameznih jedi, tako
da boste prihranili ¢as in skrajsali ¢as ponovnega segrevanja pecice.

« Ce peka traja ve¢ kot 30 minut, se lahko pecica izklopi 5-10 minut pred njegovim
koncem, da prihrani energijo. Hrana se bo spekla s preostalo toploto.

« Po moznosti specite vec jedi hkrati.
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

SAMSUNG

DRZAVA POKLICITE ALI OBISCITE NASE SPLETNO MESTO
ALBANIA 045 620 202 Wwww.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.samsung.com/support

*3000 LleHa B Mpexata
ERREA 0800 111 31, be3nnarHa TenedoHHa HNs WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.S3MisuNg,com/ro/Support
SERBIA 011 3216899 WWW.Samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVAKIA (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.samsung.com/si/support
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Using this manual

Safety instructions

Thank you for choosing SAMSUNG Built-In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions
intended to assist you in the operation and maintenance of your appliance.
Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep
this book for future reference.

The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury, death and/
or property damage.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in personal injury and/or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The
installer is responsible for connecting the appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety recommendations.

Important safety precautions

A\ WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

This Appliance should be allowed to disconnection from the supply
after installation. The disconnection may be achieved by having the
plug accessible or by incorporating a switch in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
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Safety instructions

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision. Keep the appliance and its
cord out of reach of children less than 8 years.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

If this appliance has cleaning function, excess spillage must be
removed before cleaning and all utensils should not be left in the
oven during steam cleaning or self cleaning. The cleaning function
depends on the model.

4 English

If this appliance has cleaning function, during cleaning conditions
the surfaces may get hotter than usual and children should be kept
away. The cleaning function depends on the model.

Only use the temperature probe recommended for this oven. (Meat
probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use. Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.

The door or the outer surface may get hot when the appliance is
operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating. The surfaces are liable to get hot during use.
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Insert the wire rack into position
with the protruding parts (stoppers
on both sides) towards the front so
that the wire rack supports the rest
position for large loads.

/\ CAUTION
If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially
licensed electrician.

In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.
Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may
result in considerable danger to you and others. If your oven needs repair, contact
a SAMSUNG Service center or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use multiple plug adapters or extension
leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired
or cleaned.

Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a vapour or steam cooking function, do not operate this
appliance when the water supply cartridge is damaged. (Vapour or steam function
model only)

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest
service center. (Vapour or steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not

touch heating elements or interior surfaces of the oven until they have had time to
cool.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high
temperature for an extended period of time.

When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can
escape rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the
high temperatures and the Vapour can catch fire if it comes into contact with a hot
part of the oven.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause
damage to the enamel surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking
trays or tins on it. The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage
to the enamel surfaces and cause poor cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces
of the oven.

When cooking very moist cakes, use the deep pan.
Do not rest bakeware on the open oven door.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump
themselves on the door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.
Do not open the door with unnecessarily strong force.

WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after
the cooking process is completed.

WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.
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Safety instructions

Installation

Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic
Equipment)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature
indicates that the product and its electronic accessories

(e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed

of with other household waste at the end of their working
life. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources.

Household users should contact either the retailer where
they purchased this product, or their local government office,
for details of where and how they can take these items for
environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product
and its electronic accessories should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.

For information on Samsung’s environmental commitments and product specific
regulatory obligations e.g. REACH visit: samsung.com/uk/aboutsamsung/
samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.ntml

Auto energy saving function

« |f no user input is made for a certain time while the appliance is operating, the
appliance stops operation and goes to Standby state.

« Light : During cooking process, you can switch off Oven lamp by pressing ‘Oven
light" button. For energy saving, the oven lighting is switched off a few minutes
after cooking program has started.

A\ WARNING

This oven must be installed by a qualified technician. The installer is responsible
for connecting the oven to the main power, while observing the relevant safety
regulations of your area.

What's included

Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
center or the retailer.

Oven at a glance

N
\

~

01 Control panel 02 Door handle 03 Door

6 English
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Accessories Power connection

The oven comes with different accessories that help you prepare different types of
food.

Plug the oven into an electrical socket. If

a plug-type socket is not available due to
allowable current limitations, use a multi-
pole isolator switch (with at least 3 mm
spacing in-between) in order to meet safety
regulations. Use a power cord of sufficient
01 02 03 length that supports the specification HO5

Wire rack RR-F or HO5 W-F, min. 1.572.5 mm?
01 BROWN or BLACK
02 BLUE or WHITE Rated current(A) Minimum cross- =
03 YELLOW and GREEN sectional area gr
10<A<16 1.5 mm? z
=
Rotisserie spit * 16 <A <25 2.5 mm? 3

Check the output specifications on the label
attached to the oven.

Open the rear cover of the oven using a
screwdriver, and remove the screws on the
cord clamp. Then, connect the power lines to

Rotisserie S,Dif and Telescopic rail * the relevant connection terminals.
Shashlik The (L)-terminal is designed for
earthgrounding. First connect the yellow
NOTE and green lines (earthgrounding), which
Availability of accessories with an asterisk () depends on the oven model. must be longer than the others. If you use

a plug-type socket, the plug must remain
accessible after the oven is installed.
Samsung is not responsible for accidents
caused by missing or faulty earthgrounding.

A\ WARNING

Do not step on or twist the wires during installation, and keep them away from
heat-emitting parts of the oven.

English 7
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Installation

Cabinet mount e ™ Built-in cabinet (mm)
If installing the oven in a built-in cabinet, the cabinet must have its plastic surfaces A Min. 550
and adhesive parts resistant up to 90 °C. Samsung is not responsible for damage to B Min. 560
furniture from the oven’s heat emission. —
The oven must be properly ventilated. For ventilation, leave a gap of about 50 mm c Min. 50
between the lower shelf of the cabinet and the supporting wall. If you install the D Min. 590 - Max. 600
oven under a cooktop, follow the cooktop’s installation instructions. E Min. 460 x Min. 50
Required Dimensions for Installation NOTE
_ Oven (mm) The built-in cabinet must have vents (E) to
S ) ) )
& A 560 G Max_ 506 ventilate heat and circulate the air.
z B 175 H | Max 494 N J
S
> € 370 I 21 Under-sink cabinet (mm)
D Max. 50 J 549 -
A Min. 550
E 595 K 572 -
B Min. 560
F 595 L 550 -
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NOTE

The built-in cabinet must have vents (D) to
ventilate heat and circulate the air.

8 English
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Before you start

Mounting the oven

4 N Make sure to leave a gap (A) of at least
5 mm between the oven and each side of
the cabinet.

Fit the oven into the cabinet and fix the
oven firmly on both sides using 2 screws.

N

After installation is complete, remove the protective film, tape, and other packing
material, and take out the provided accessories from inside the oven. To remove
the oven from the cabinet, first disconnect power to the oven and remove 2
screws on both sides of the oven.

A\ WARNING

The oven requires ventilation for normal operation. Do not block the vents under
any circumstance.

NOTE

The actual appearance of the oven may differ with the model.

Initial settings

When you power on the oven for the first time, the default time of “12:00" appears
on the display where the hour element (“12") blinks. Follow the steps below to set
the current time.

1. With the hour element blinking, turn the
o value dial (right-sided dial) to set the
hour, and then press OK to move to the
minute element.

2. With the minute element blinking, turn
o the value dial to set the minute, and then
press OK.

To change the current time after this
initial setting, hold down the @ button for
3 seconds and follow the above steps.

New oven smell

Before using the oven for the first time, clean inside the oven to remove the new

oven smell.

1. Remove all accessories from inside the oven.

2. Run the oven with Convection 200 °C or Conventional 200 °C for an hour. This
will burn any remaining production substances in the oven.

3. When complete, turn off the oven.

Smart safety mechanism

If you open the door while the oven is operating, the oven light turns on and
both the fan and the heating elements stop operation. This is to prevent physical
injuries such as burns as well as to prevent unnecessary energy loss. When this
happens, simply close the door and the oven continues to operate normally
because this is not a system failure.

o)
o
-
o
=
(0]
<
=]
c
(7))
—
QU
=
—
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Before you start

Accessories

For first time use, clean the accessories thoroughly with warm water, detergent
and a soft clean cloth.

4 — N\ e Insert the accessory to the correct position
05— o — inside of the oven.
04 —lle- « Allow at least a 1 cm space from the
03 —lls— accessory and the bottom of the oven, and
B from any other accessory.
02 —f= L X
-4 « Take caution in removing cookware and/or
Bz accessories out of the oven. Hot meals or
- = “_/ accessories can cause burns.
© 01 Level 1 02 Level 2 . ;I':e accesso_m_es n;]aytb%defotrhmedhvvmle
2 03 Level 3 04 Level 4 €y are gaining ea-. nee they ?Ve
=} cooled down, they will recover their
) 05 Level 5 o
< original appearance and performance.
e
a .
o Basic use
=

For better cooking experience, familiarise yourself with how to use each accessory.

Wire rack

The wire rack is designed for grilling and roasting. Insert the
wire rack into position with the protruding parts (stoppers
on both sides) towards the front

Wire rack insert *

The wire rack insert is used with the tray, and prevents
liquid from dropping onto the bottom of the oven.

Baking tray *

The baking tray (depth: 20 mm) is used to bake cakes,
cookies, and other pastries. Put the slanted side to the front.

Universal tray *

The universal tray (depth : 30 mm) is used for cooking and
roasting. Use the wire-tray insert to prevent liquid from
dropping onto the bottom of the oven.

Put the slanted side to the front.

Extra-deep tray *

The extra-deep tray (depth: 50 mm) is used for roasting with
or without the wire-tray insert. Put the slanted side to the
front.

10 English

Rotisserie spit *

The rotisserie spit is used for grilling food such as chicken.
Use the rotisserie spit only in Single mode at level 3 where
the spit adapter is available. Unscrew the spit handle to
remove while grilling.

Rotisserie spit
and Shashlik *

Put the tray at rack position 1 to collect cooking juices, or

on the bottom of the oven for a large serving of meat. It is

recommended to use the spit accessories for meat under

1.5 kag.

1. Insert the spit into the meat. To help insert the spit, screw
the spit handle toward the blunt end.

2. Put parboiled potatoes and vegetables around the meat.

3. Put the cradle at the middle tray position with the “V"
shape to the front. Rest the spit onto the cradle with the
pointed end backward and gently push until the tip of
the spit enters the turning mechanism at the back of the
oven. The blunt end of the spit must rest on the “V” shape.
(The spit has two lugs which should be nearest to the
oven door so to stop the spit going forward, the lugs also
act as a grip for the handle))

4. Unscrew the handle before cooking.

5. After cooking, screw the handle back to help remove the
spit from the cradle.

A WARNING

Make sure that the rotisserie handle is seated properly.

Be careful when using the rotisserie. The forks and pins are
pointed and sharp, which can cause physical injury!

To prevent burns, use gloves to remove the rotisserie
because it is very hot.

Telescopic rails *

Use the telescopic rail plate to insert the tray as follows:

1. Stretch the rail plate out from the oven.

2. Put the tray on the rail plate and slide the rail plate into
the oven.

3. Close the oven door.

NOTE

Availability of accessories with an asterisk (*) depends on the oven model.

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 10
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Operations

Control panel Common settings
The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved It is common to change the default temperature and/or cooking time across all
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice. cooking modes. Follow the steps below to adjust the temperature and/or cooking

time for the selected cooking mode.

0T Temperature
=
N 1. Turn the mode selector to choose a mode
- Q‘Z - or function. The default temperature of
! m@ B each selection appears.
01 02 03 04 05 06 07 08 09 _
01 Mode selector | Turn to select a cooking mode or function.
02 Temperature Use to set the temperature. 2. Turn the value dial to set a desired
03 Cooking time | Press to set the cooking time. RN temperature.
04 Timer Timer helps you check the time or operating duration while Q
cooking. _§
05 OK Press to confirm your settings. . o
Y : 3. Press OK to confirm your changes. =
06 Back Cancel current settings, and return to the main screen. g
w
07 Oven light Press to turn the internal light on or off.
(& Child lock) | The oven light turns on automatically when the oven operation
starts. And it turns off automatically after a certain period of

inactivity in order to save power.

Child lock : To prevent accidents, Child lock disables all NOTE
controls. But you can switch off by turning the mode selector
to off. Hold down for 3 seconds to activate, or hold down for
3 seconds again to deactivate the lock on the control panel.

If you do not make any further settings within a few seconds, the oven starts
cooking automatically with the default settings.
To change the set temperature, press § button and follow the above steps.

08 Display Shows necessary information of selected modes or settings.

09 Value dial Use the value dial to:

« Set the cooking time or temperature.

» Choose a sub item of top-level menus: Cleaning, Auto cook,
Special function, or Grill.

« Choose a serving size for Auto Cook programmes.

English 11
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Operations

Cooking time End time

1. Turn the mode selector to choose a mode

1. Turn the mode selector to choose a mode
0/ T&E or function. N or function.
Ij@ . E]@
o =
2. Press the @) button, and then turn the 2. Press @ twice, and turn the value dial to
= value dial to set a desired time. =, set a desired end time.
Q You can set the time to a max of 23 hours Q
and 59 minutes.
3. Optionally, you can delay the end time 3. Press OK to confirm your changes.
P of your cooking to a desired point. Press
Q the @ button, and use the value dial to
set an end point. See Delay End for more
5 information.
m
- .
‘23,{ 4. Press OK to confirm your changes. NOTE
z « You can cook without setting the end time if you want to. In this case, the oven
starts cooking at set temperatures without time information, and you must stop
the oven manually when cooking is complete.
« To change the end time, press @) twice, and follow the above steps.
NOTE

« You can cook without setting the cooking time if you want to. In this case, the
oven starts cooking at set temperatures without time information, and you must
stop the oven manually when cooking is complete.

« To change the set cooking time, press @) button and follow the above steps.

12 English
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Delay End To clear the cooking time

Delay End is designed to make cooking more convenient. You can clear the cooking time. This is useful if you want to stop the oven
manually at any time during the process.

Case 1 1. While the oven is cooking, press @ to
Suppose you select a one-hour recipe at 2:00 PM and you want the oven to finish ’ display the remainin cogIdpn time
cooking at 6:00 PM. To set the end time, change the Ready At time to 6:00 PM. The play g g ’
oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM as you set.
Current time: 2 pm Set cooking time: 1 hour Set Delay End time: 6 pm
The oven will start cooking at 5:00 PM and end at 6:00 PM automatically. 2. Turn the value dial to set the cooking
T I X, time to “00:00". Alternatively, simply
| | | . Q press ©.
I I I I I
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
3. Press OK. The oven continues to cook
Case 2 at set temperatures without time
i ; o
Current time: 2 pm Set cooking time: 2 hour Set Delay End time: 5 pm information. “
OK 3
The oven will start cooking at 3:00 PM and end at 5:00 PM automatically. (o] =
=]
w

I I—II I NOTE
2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm If you have cancelled the cooking time, you must stop the oven manually when
cooking is complete.

/\ CAUTION

« Delay End is not available in Dual cook mode.
« Do not keep cooked food in the oven too long. The food may spoil.

English 13
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Operations

To clear the end time

You can clear the end time. This is useful if you want to stop the oven manually at
any time during the process.

2. Turn the value dial to set the end time
N to the current time. Alternatively, simply

_®+ press O.

3. Press OK. The oven continues to cook
at set temperatures without time
information.

suonesado

NOTE
If you have cancelled the end time, you must stop the oven manually when
cooking is complete.

1. While the oven is cooking, press @) twice.

To stop cooking

1. While cooking is in process, press .

2. Press OK to cancel cooking.

3. Alternatively, simply turn the mode
selector to “Q".

14 English
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Cooking mode Cooking modes

1. Turn the mode selector to choose a mode Mode Temperature range (°C) Suggested temperature (°C)
or function. 30-250 170
Convection The rear heating element generates heat, which is evenly

distributed by the convection fan. Use this mode for
baking and roasting on different levels at the same time.

2. Set the cooking time and/or temperature

) 30-250 170
if necessary. -
For more information, see Common Eco Convection uses the optimized heating system to
Settings. save energy while cooking. The cooking times slightly
Eco increases, but the cooking results remain the same. Note
@c‘o convection | that this mode does not require preheating.
The oven starts preheating with [}, icon
5, - i until the internal temperature reaches the NOTE
I target temperature. ECO Convection mode of heating used to determine the
| [ Pre-heating is recommended for all cooking energy efficiency class is in accordance with EN60350-1 o
modes unless otherwise specified in the 40-250 190 }3
) ! 3
cooking guide. __ Top heat + The top heating element generates heat, which is evenly g-
NOTE convection distriputed by the'convect.ion fan. Use this mode for =
roasting that requires a crispy top (for example, meat or
You can change the cooking time and/or temperature during cooking. lasagne).

40-250 | 190

G| | Bottom h?at The bottom heating element generates heat, which is
— | +convection | evenly distributed by the convection fan. Use this mode
for pizza, bread, or cake.

80-200 | 160

Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle until
the oven temperature reaches 220 °C. Then, the top

®| | Pro-Roasting | heating element and the convection fan start operating
to sear food such as meat. After searing, the meat will
be cooked at low temperatures. Use this mode for beef,
poultry, or fish.

English 15
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Operations

Mode Temperature range (°C) Suggested temperature (°C) Auto cook

30-250 200 For inexperienced cooks, the oven offers a total of 20 auto cooking recipes.
Take advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve.
The cooking time and temperature will be adjusted according to the selected
programme and serving size.

Izl Conventional The heat is generated from the top and bottom heating
elements. This function should be used for standard
baking and roasting for most types of dishes.

100-230 | 190 1. Turn the mode selector to select .
I;, Bottom heat The bottom heating element genergtes heat. Use this
mode at the end of baking or cooking to brown the
bottoms of a quiche or pizza. =
100-250 | 240 2. Turn the value dial to select a
Large grill The Ia(ge—area grill emits heat. Use this mode for = programme, and then press OK. The
browning the tops of food (for example, meat, lasagne, or Q available weight range (serving size) is
gratin). presented for you.
100-250 | 240
S El Eco grill Heat is emitted from the small area grill. This function 3. Turn the value dial to set the Serving size,
g should be used for smaller dishes that need less heat, like =N, and then press OK to start cooking.
§ fish and filled baguettes. Q
w

NOTE

» Some of the items in the Auto cook programmes include preheating. For those
items the preheating progress is displayed. Please put the food in the oven after
preheating beep. Then, press Cooking time to start Auto Cook.

» For more information, see the Auto cook programmes section in this manual.

16 English
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Cleaning

Two cleaning modes are available for you. This function saves you time by
removing the need for regular manual cleaning. The remaining time appears on
the display during this process.

Function Instructions

C 1 | Steam cleaning | This is useful for cleaning light soiling with steaming.

Pyrolytic features high temperature thermal cleaning.

€2 | Pyrocleaning It burns off oily leftovers to facilitate manual cleaning.

Steam cleaning
This is useful for cleaning light soiling with steaming.
1. Pour 400 ml (3/4 pint) of water onto the

bottom of the oven and close the oven
door.

2. Turn the mode selector to select [].

3. Turn the value dial to select C 1 (Steam
L cleaning), and then press OK to start
cleaning.

Steam cleaning runs for 26 minutes.

4. Use a dry cloth to clean inside the oven.

\

A\ WARNING

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

NOTE

« |f the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling,
it is recommended to remove stubborn soils manually using a cleaning agent
before activating Steam cleaning.

 Leave the oven door ajar when the cycle is complete. This is to allow the interior
enamel surface to dry thoroughly.

« While the oven is hot inside, auto cleaning is not activated. Wait until the oven
cools down, and try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.

Pyro cleaning

Pyrolytic features high temperature thermal cleaning. It burns off oily leftovers to
facilitate manual cleaning.

1. Remove all accessories including the side
runners, and wipe out large pieces of
impurities manually from inside the oven.
Otherwise, they may cause flames during

the cleaning cycle, resulting in fire.

2. Turn the mode selector to select [].

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 17
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Operations

3. Turn the value dial to select Pyro Timer
_®+ roa cleaning (C 2), and then press OK. Timer helps you check the time or operating duration while cooking.
1. Press X.
4. Turn the value dial to select a cleaning
time from 3 levels: 1 hr 50 min, 2 hr
10 min, and 2 hr 30 min.
5. Press OK to start cleaning. 2. Turn the value dial to set the desired
. duration, and then press OK.
6. When complete, wait until the oven cools Q zgg (éagnnsﬂe;ljpeitlme to @ max of 23 hours
down, and then wipe the door along its '
edges using a wet cloth.
Sound On/Off
.8 « To mute the sound, press and hold down
3 /\ CAUTION  for 3 seconds.
§' « Do not touch the oven because the oven becomes very hot during the cycle. - To gnmute the sound, press and hold down
0 - To avoid accidents, keep children away from the oven. again for 3 seconds.

« After the cycle is complete, do not power off while the cooling fan is operating to
cool the oven down.

NOTE

= Once the cycle starts, the oven becomes hot inside. Then, the door will be locked
for safety. When the cycle is complete and the oven cools down, the door will be
unlocked.

« Make sure you empty the oven before cleaning. Accessories can be deformed due
to high temperatures inside the oven.

18 English
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Cooking smart

Manual cooking

A\ WARNING on acrylamide

Acrylamide produced while baking starch-contained food such as potato chips,
French fries, and bread may cause health problems. It is recommended to cook
these foods at low temperatures and avoid overcooking, heavy crisping, or
burning.

NOTE

« Pre-heating is recommended for all cooking modes unless otherwise specified in
the cooking guide.
« When using Eco Grill, put food in the centre of the accessory tray.

Accessory tips

Your oven comes with a different number or kind of accessories. You may find that
some accessories are missing from the table below. However, even if you are not
provided with the exact accessories specified in this cooking guide, you can follow
along with what you already have, and achieve the same results.

« The Baking tray and the Universal tray are interchangeable.

« When cooking aily foods, it is recommended to put a tray under the Wire rack to
collect oil residue. If you are provided with the Wire rack insert, you can use it
together with the tray.

« If you are provided with the Universal tray or Extra deep tray, or both, it is
better to use whichever is deeper for cooking oily foods.

Baking
We recommend to preheat the oven for best results.
Type of o Time
Food Accessory Level heating Temp. (°C) e
Wire rack,
Sponge cake 52596 emtin | 2 160-170 | 35-40
Marble cake Wire rack, 3 175185 | 50-60
Gugelhopf tin
Wire rack,
Tart 520 |3 190-200 | 50-60
Yeast cake on
tray with fruits Universal tray 2 [zl 160-180 40-50
and crumbles
. Wire rack, 22-
Fruit crumble e 3 170-180 | 25-30
Scones Universal tray 3 180-190 30-35 =
o
. o
Wire rack, 22- =
Lasagne d cmovendah |3 190-200 | 25-30 E
(%]
Meringues Universal tray 3 80-100 100-150 3
i Wire rack,
Soufflé SoUIe cUs 3 170-180 | 20-25
Apple yeast tray ) ) i
e Universal tray | 3 150-170 | 60-70
A Universaltray | 2 @] | 190210 | 10-15
1-1.2 kg
Frozen puff ) @
. % - }
e (e Universal tray | 2 180-200 | 20-25
. Wire rack, 22-
) ) ~ ~
Quiche 54 cm oven dish 2 (2] 180-190 25-35
English 19
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Cooking smart

Type of o Time Type of o Time
Food Accessory Level st Temp. (°C) T Food Accessory Level st Temp. (°C) i
Apple pie Wire rack, 2 160-170 | 65-75 Vegetables
@20 cm tin :
Vegetables, Wire rack + 3 & 220-230 15-20
Chilled pizza Universal tray 3 180-200 5-10 0E i Universal tray !
Baked potato Wire rack + 3
halves, 0.5 kg Universal tray 1 200 45-50
Roasting Fish
Type of o Time L Wire rack + 3 — ) i
Food Accessory | Level | IR0 | Temp. (O | (TS Fish fillet, baked | L0 " ! 200-230 | 10-15
Meat(Beef/Pork/Lamb) Roast fish Wire rack+ 3 180-200 30-40
Sirloin of beef, Wire rack + 3 160-180 | 50-70 Universal tray 1
1kg Universal tray 1 * Turnover after half of time.
Boned loin of Wire rack + 3
veal, 1.5 kg Universal tray 1 160-180 | 90-120
Wire rack + 3 —
Porkroast, 1kg | Lo T . 200-210 | 50-60
Joint of pork, Wire rack + 3 i )
1kg Universal tray 1 160-180 ) 100-120
Leg of lamb on Wire rack + 3
the bone, 1 kg Universal tray 1 170-180 100-120
Poultry(Chicken/Duck/Turkey)
Chicken, Whole, Wire rack + 3 —
1.2 kg~ Universal tray 1 205 80-100
. . Wire rack + 3 =
Chicken pieces Univereal tray ! 200-220 | 25-35
Wire rack + 3 —
Duck breast Universal tray | 1 180-200 | 20-30
Small turkey, Wire rack + 3
Whole, 5 kg Universal tray 1 180-200 120-150
20 English
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Grilling Frozen ready-meal
We recommend preheat the oven using large grill mode. Turn over after half of T . T
time. Food Accessory Level hzgfi r?g Temp. (°C) (n:?:]e)
Type of o Time . ]
Food Accessory Level heating Temp. (°C) i Frozen pizza Wire rack 3 200-220 15-25
Bread Frozen lasagne Wire rack 3 180-200 45-50
Toast Wire rack 5 240-250 2-4
] :;?;se” oven Universal tray | 3 220-225 | 20-25
Cheese toast Universal tray 4 200 4-8 =
rozen )
—r croquettes Universaltray | 3 220-230 | 25-30
. Wire rack + 4 ~~ Frozen oven . ~
Steak Univereal tray ) 230-250 | 15-20 bt Wire rack 3 190-200 | 10-15
. Wire rack + 4 —~ ) ) Frozen baguettes Wire rack + 3 - ) i
Burgers Universal tray 1 230-250 15-20 with topping Universal tray 1 190-200 10-15
Pork Frozen fish Wire rack + 3 ~
Wire rack + 4 = fingers Universal tray 1 190-200 15-25 )
Pork chops : 230250 | 20-25 . S
Universal tray 1 Frozen fish Wire rack 3 180-200 20-35 =
sausages Wire rack + Y1 [ | 230250 | 1015 urger s
9 Universal tray 1 3
Poultry i
. Wire rack + 4
chicken, breast | o000 1| ] | 230240 | 3035
Chicken, Wire rack + 4 ~
drumstick Universal tray 1 230-240 25-30
* Turnover after 2/3 of the cooking time.
English 21
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Cooking smart

Pro-Roasting

This mode includes an automatic heating-up cycle up to 220 °C. The top heater
and the convection fan are operating during the process of searing the meat. After
this stage the food is cooked gently by the low temperature of pre-selection. This
process is done while the top and the bottom heaters are operating. This mode is
suitable for meat roasts and poultry.

Food Accessory Level Temp. (°C) Time (hrs.)

Roast beef Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Pork roast Wire rack + 3 80-100 4-5
Universal tray 1

Lamb roast Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Duck breast Wire rack + 3 70-90 2-3
Universal tray 1

Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)
Frozen potato
wedges, Universal tray 3 190-210 20-30
0.3-0.5 kg
Fish fillets, baked, Wire rack + 3
0.4-0.8 kg universal tray 1 200-220 20-30
Crispy fish fillets, Wi . 3
breaded, 0.4- VIre racic+ 1 200-220 20-30
0.8 kg universal tray
Roast sirloin of Wire rack + 2
beef, 0.8-1.2 kg universal tray 1 180-200 °0-70
Roast vegetables, ) 3
0.4-0.6 kg Universal tray 200-220 20-30

ECO convection

This mode uses the optimized heating system so that you save the energy during
cooking your dishes. The times of this category are suggested to not be preheated

before cooking for saving more energy.

You can increase or decrease the cooking time and/or temperature to your

preference.
Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)

Fruit crumble, )
0.8-1.2 kg Wire rack 2 160-180 40-60
Jacket potatoes, . i i
0.4-0.8 kg Universal tray 2 190-200 50-70
Sausages, Wire rack + 3 ) )
0.3-0.5 kg Universal tray 1 160-180 1525
Frozen oven ) 3
chips, 0.3-0.5 kg Universal tray 180-200 20-30
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Auto cook programmes

The following table presents 20 auto programmes for cooking, roasting and

baking.

It contains its quantities, weight ranges and appropriate recommendations.
Cooking modes and times have been pre-programmed for your convenience. You
will find some recipes for the auto programmes in your instruction book.

Auto cook programmes 1 to 8, 18 and 19 include preheating and display the
preheating progress. Please put the food in the oven after preheating beep.
Then, press Cooking time to start Auto Cook.

No.

Food

Weight (kg) Accessory Level

A5

Quiche
Lorraine

1.2-15 Wire rack 2

Prepare quiche dough, put in a round quiche dish with
25 cm diameter. Start programme, after preheating
beep sounds add filling and put dish in the centre of
rack.

A6

Sponge cake

0.5-0.6 | Wire rack | 3

Prepare dough and put into a black metal round baking
tin with 26 cm diameter. Start programme, after
preheating beep sounds, put tin in the centre of rack.

A WARNING
Always use oven gloves while taking out food.
No. Food Weight (kg) Accessory Level
1.0-15 Wire rack 3

A1l Potato gratin

Prepare fresh potato gratin using an ovenproof dish,
22-24 cm. Start programme, after preheating beep
sounds, put dish in the centre of rack.

A7

Marble cake

0708 | Wirerack | 2

Prepare dough and put into a metal round gugelhopf
or bundt tin. Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of rack.

A8

Dutch loaf cake

0.7-0.8 | wirerack | 2

Prepare dough and put into a black metal rectangular
baking dish (length 25 cm). Start programme, after
preheating beep sounds, put tin in the centre of rack.

08-12 | wirerack | 3
A2 Vegetgble Prepare fresh vegetable gratin using an ovenproof
gratin dish, 22-24 c¢m. Start programme, after preheating
beep sounds, put dish in the centre of rack.
1.0-15 | Wire rack | 3
A3 Lasagne Prepare homemade lasagne using a 22-24 cm

ovenproof dish. Start programme, after preheating
beep sounds, put dish in the centre of rack.

A9

Roast sirloin of
beef

09-1.1 Wire rack + 2

1.1-1.3 Universal tray 1

Season the beef and leave in refrigerator for 1 hour.
Put on the wire rack with fat-side-up.

A4 Apple pie

12-1.4 | wirerack | 2

Prepare apple pie using a 24-26 cm round metal
baking tin. Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of rack.

A 10

Herb roasted
lamb chops

0.4-0.6 Wire rack +

0.6-0.8 Universal tray 1

Marinate the lamb chops with herbs and spices and put
them on wire rack.
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Cooking smart

No. Food Weight (kg) Accessory Level No. Food Weight (kg) Accessory Level
09-11 Wire rack + 2 0.3-05 _
11-13 Universal tray 1 A 17 | Frozenoven 05-07 Universal tray 3
A 11 | Chicken, whole [ & - - o chips —
Rmse and c'lean ch|ck§n. Brush chicken W|th oil and Distribute frozen oven chips evenly on tray.
spices. Put it breast side down on the wire rack and
0.3-0.6
turn over, as soon as the oven beeps. Wire rack 3
0.4-0.6 Wire rack + 0.6-09
A 12 | Chicken, breast 0.6-0.8 Universal tray 1 A 18 | Frozen pizza | Put the frozen pizza in the middle of the wire rack.
Marinate breasts and put on the wire rack. Start progfamme, ‘afte.r preheaﬁng beep _sounds, insert
_ rack. The first setting is for thin Italian pizza, the
0.3-05 Wire rack + second setting for thick pan pizza.
- Universal tra 1
0.5-0.7 y 0.8-1.0 A
A13 Trout Rinse and clean the fish and put head to tail on the Universal tray 2
wire rack. Add lemon juice, salt and herbs inside fish. Homemade 1.0-12
Cut skin surface with knife. Brush oil and salt. A 19 pizza Prepare homemade pizza with the yeast dough and put
04-06 Wire rack + 4 it on the tray. The weight include dough and topping
A B such as sauce, vegetables, ham and cheese. Start
o ) 0.6-0.8 Universal tray 1 . :
(=) A 14 Salmon fillet programme, after preheating beep sounds, insert tray.
5 Rinse and clean fillets of steaks. Put fillets skin side up 05-06
o on wire rack. — Wire rack )
3 _
2l 0.4-0.6 ) A 20 Fermentation 0708
- 0608 Universal tray 4 yeast dough | Prepare dough in bowl, cover with cling film. Put in
A15 Roasted s centre of rack. The first setting is for pizza and cake
vegetables Rinse and prepare slices of courgette, eggplant, pepper, dough, the second setting for bread dough.
onion and cherry tomatoes. Brush with olive oil, herbs
and spices. Distribute evenly on tray.
0.6-0.8
Universal tray 3
£ Baked potato 08-10
halves Cut large potatoes (each 200 g) into halves lengthways.
Put with cut side up on tray and brush with olive oil,
herbs and spices.
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Test Dishes 2. Grilling
Preheat the empty oven for 5 minutes using Large Grill function.

According to standard EN 60350-1

. Type of Type of | Temp. Time
1. Baking food EgEEsany L heating Q) (min.)
Tlhetrego%m?n?zti%ns fofr batking refer to a preheated oven. Always put trays the White Wire rack - E 250 s
slanted side to the door front. B (Mmax)
Type of Accessory Level Typg of Teomp. Tlme Beef Wire rack + 4 250 | 1 18-22
food heating (°Q) (min.) burgers* Universal tray 1 E max) | 2% 7-10
12 ea to catch drippings
3 = 165 | 25-30 (12 e3) ( ppings)
* Turn over after 2/ of the cooking time.
Small cakes Universal tray 2 160 28-33
3. Roasting
1+4 155 | 35-40 :
Type of Type of | Temp. Time
food Accessory Level heati €0 (n
Shortbread Universal tray 1+4 140 35-40 o0 SEUILY i
|Z| Whole Wire rack + 3
_ _ 2 160 | 35-40 o Universal tray ® 205 | 80-100 A
Fatless Wl;grrric:a;:mng CUEE] (to catch drippings) ! g
=
52‘;229 (Dark coated, 2 160 35-40 * Turnover after half of time. a
26 @
026 .cm) 1+4 155 | 45-50 3
Wire rack + 2 Spring -
form cake tins * (Dark dilapltfrfslclj 160 70-80
coated, @ 20 cm) g y
Apple pie | universal tray + Wire
rack + 2 Spring form i
cake tins ** (Dark 1+3 160 80-90
coated, @ 20 cm)
* Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.
** Two cakes are arranged in the centre on top of each other.
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Maintenance

Cleaning

A\ WARNING

Make sure the oven and accessories are cool before cleaning.
Do not use abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads or cloths, steel
wool, knives or any other abrasive materials.

Oven interior

« For cleaning the interior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning agent
or warm soapy water.

» Do not hand-clean the door seal.

« To avoid damaging the enamelled oven surfaces, only use standard oven
cleaners.

« To remove stubborn soils, use a special oven cleaner.

Oven exterior

For cleaning the exterior of the oven such as the oven door, handle, and display,
use a clean cloth and a mild cleaning detergent or warm soapy water, and dry with
a kitchen roll or dry towel.

Grease and dirt can remain, especially around the handle because of the hot air
coming from inside. It is recommended to clean the handle after each use.

Accessories

Wash the accessories after every use, and dry it with a tea towel. To remove
stubborn impurities, soak the used accessories in warm soapy water for about 30
minutes before washing.

Catalytic enamel surface (applicable models only)

The removable parts are coated with dark grey catalytic enamel. They can be
soiled with oil and fat spattered by the circulating air during convection heating.
However, these impurities burn off at oven temperatures of 200 °C or above.

1. Remove all accessories from the oven.

2. Clean the interior of the oven.

3. Select Convection mode with max temperature, and run the cycle for an hour.

NOTE

The catalytic parts are coated on either a single side or 3 sides, depending on the
model.

Door removal

For normal use, the oven door must not be removed but if removal is necessary,
for example, for cleaning purposes, follow these instructions.

/\ CAUTION

The oven door is heavy.

™ 1. Open the door and flip open the clips at
both hinges completely.

2. Close the door by approximately 70 °.
With both hands, grasp the sides of the
oven door at its middle and pull-lift until
the hinges can be taken out.

3. After cleaning, for attaching the door
repeat the 1 and 2 steps in revers order.
The clip on the hinge should be closed on
both side.
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Door glass removal 3. After cleaning the door glasses, for

The oven door is equipped with 3 sheets of glass placed against each other. 1—01 assembly repeat 1, 2 steps in revers
These sheets can be removed for cleaning. ] _ order. Check the right locations of glasses
A WARNING %1’1_4_02 : with above picture.
The oven door must be removed from the oven for cleaning the door glasses. T

1. Remove 2 screws on the left and right @

sides of the door. 01 Cover

02 Guide rubbers (Right and Left)
03 Glass 2
04 Glass 1

NOTE
When assembly the inner glass 1, make sure not to use glass 2 and put printing to

2. Detach the cover and remove glass 1, 2 direction below.
and 2 guide rubbers from the door.

Water collector

The water collector collects not only excess
moisture from cooking but also food
residue. Regularly empty and clean the
water collector.

A\ WARNING

If you encounter a water leak from the
water collector, contact us at a local
01 Water collector Samsung service center.

01 Glass 1
02 2 Guide rubbers
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Maintenance

Detaching the side runners (depending on model)

4 TN\ 1. Press central part of the side runner top
° portion.

T\ 2. Rotate the side runner by approximately
45 °.

N 3. Pull and remove the side runner from
bottom two holes.
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Replacement

Bulbs

)~—) 1. Remove the glass cap by turning anti-
clockwise.
2. Replace the oven light.

e 77
@///
T ! 3. Clean the glass cap.
\ 4. When done, follow step 1 above in the
> reverse order to reinsert the glass cap.
3
-

A\ WARNING

« Before replacing a bulb, turn off the oven and unplug the power cord.

« Use only 25-40 W/220-240 V, 300 °C heat-resistant bulbs. You can purchase
approved bulbs at a local Samsung service center.

« Always use a dry cloth when handling a halogen bulb. This is to prevent the
bulb from being tampered with fingerprints or sweat, resulting in a shortened
lifecycle.
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Troubleshooting

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions. If the problem continues, contact a local Samsung service centre.

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven exterior
is too hot during
operation.

« |f the oven is installed
in a place without good
ventilation

« Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

The buttons cannot
be pressed properly.

« |f there is foreign matter
caught between the
buttons

« Remove the foreign
matter and try again.

The door cannot be
opened properly.

« |f there is food residue
stuck between the door
and product interior

« Clean the oven well and
then open the door again.

» Touch model: if there is
moisture on the exterior

« Remove the moisture and
try again.

« If the lock function is set

« Check whether the lock
function is set.

The time is not
displayed.

« |f there is no power
supplied

» Check whether there is
power supplied.

The oven does not
work.

« |f there is no power
supplied

« Check whether there is
power supplied.

The interior light is
dim or does not turn
on.

o If the lamp turns on and
then off

» The lamp automatically
turns off after a certain
amount of time to save
power. You can turn it
on again by pressing the
oven light button.

« |f the lamp is covered
by foreign matter during
cooking

« Clean the inside of the
oven and then check.

The oven stops while
in operation.

« If it is unplugged from
the power socket

« Reconnect the power.

The power turns off
during operation.

« |f continuous cooking
takes a long time

« After cooking for a long
time, let the oven cool.

Electric shock occurs
on the oven.

« If the power is not
properly grounded

« |f you are using a socket
without grounding

» Check whether the
power supply is properly
grounded.

« |f the cooling fan does
not work

« Listen for the sound of
the cooling fan.

There is water
dripping.

« |f the oven is installed
in a place without good
ventilation

« Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

There is steam
through a crack in
the door.

« When using several
power plugs in the same
socket

« Use a single plug.

There is water
remaining in the oven.

» There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not a product
malfunction.

« Let the oven cool and
then wipe with a dry dish
towel.

There is no power to
the oven.

« |f there is no power
supplied

» Check whether there is
power supplied.

The brightness inside
the oven varies.

« The brightness changes
depending on power
output changes.

« Power output changes
during cooking are not
malfunctions, so there is
no need to worry.
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Troubleshooting

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Cooking is finished,
but the cooling fan is
still running.

» The fan automatically
runs for a certain amount
of time to ventilate inside
the oven.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

The oven does not
heat.

« |f the door is open

« Close the door and
restart.

« |[f oven controls are not
correctly set

« Refer to the chapter on
oven operation and reset
the oven.

« |f the household fuse has
been blown or the circuit
breaker has operated

» Replace the fuse or reset
the circuit. If it happens
repeatedly, call an
electrician.

The oven does not
cook properly.

« |f the door is often
opened during cooking

« Do not frequently open
the door unless you
are cooking things that
need to be turned. If you
frequently open the door,
the interior temperature
will be lower and this
may affect the results of
your cooking.

The set is warm

during pyro cleaning.

« This is because pyro
cleaning uses high
temperatures.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Smoke comes out
during operation.

« During initial operation

» Smoke may come from
the heater when you first
use the oven. This is not
a malfunction, and if you
run the oven 2-3 times, it
should stop happening.

There is a burning
smell during pyro
cleaning.

» Pyro cleaning uses high
temperatures, so you
may smell food residue
burning.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Steam cleaning does
not work.

« This is because the
temperature is too high.

« Cool the oven and then
use

« If there is food on the
heater

« Let the oven cool
sufficiently and remove
the food from the heater.

There is a burning or
plastic smell when
using the oven.

« |f using plastic or other
containers that are not
heat-resistant

» Use glass containers
suitable for hot
temperatures.
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Appendix

Information codes

Product data sheet

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check

the table below and try the suggestions.

SAMSUNG SAMSUNG
Model identification NV70K3370BS/0L

NV70K3370BB/0OL
Energy Efficiency Index per cavity (EEI cavity) 95.2
Energy Efficiency Class per cavity A

Energy consumption (electricity) required to heat a
standardised load in a cavity of an electric heated oven
during a cycle in conventional mode per cavity
(electric final energy) (EC electric cavity)

0.99 kWh/cycle

Energy consumption required to heat a standardised load
in a cavity of an electric heated oven during a cycle in fan-
forced mode per cavity (electric final energy) (EC electric cavity)

0.80 kWh/cycle

Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 68 L
Type of oven Built-in
Mass of the appliance (M) 38.8 kg

Code Meaning Action
C-d1 | Door lock malfunctions
G A Turn off the oven and then restart.
C-21 | Sensor malfunctions If the problem continues, turn off
c-22 all power for 30 seconds or more
Only occurs during EEPROM Read, | 2nd then reconnect. If the problem
C-F1 ) is not fixed, please contact a
Write :
service centre.
CFO If there is no communication
between the main PCB and sub PCB
Turn off the oven and then restart.
o If the problem continues, turn off
Occurs when a communication
. L all power for 30 seconds or more
C-F2 | problem is maintained between the
) ) and then reconnect. If the problem
Touch IC <-> Main or Sub micom ) )
is not fixed, please contact a
service centre.
Clean the buttons and make sure
Button problem there is no water on/around them.
C-d0 | Occurs when a button is pressed Turn off the oven and try again. If
and held for a period of time. the problem continues, contact a
local Samsung service centre.
Safety shutoff
Oven has continued operating at
a set temperature for an extended This is not system failure. Turn off
S-01 | time. the oven and remove food. Thenm
« Under 105 °C - 16 hours try again normally.
« From 105 °C to 240 °C - 8 hours
« From 245 °C to Max - 4 hours

Data determined according to standard EN 60350-1 and Commission Regulations

(EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

« During cooking, the oven door should remain closed except for turning food
over. Do not open the door frequently during cooking to maintain the oven

temperature and to save energy.

» Plan oven use to avoid turning the oven off between cooking one item and the
next to save energy and reduce the time for re-heating the oven.

« |f cooking time is more than 30 minutes, the oven may be switched off
5-10 minutes before the end of the cooking time to save energy. The residual

heat will complete the cooking process.
« Wherever possible cook more than one item at a time.
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QUESTIONS OR COMMENTS?

SAMSUNG

COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 WWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233 999 WWW.Ssamsung.com/support

*3000 LleHa B MpexaTa
OGS 0800 111 31, besnnarHa TenedoHHa mHus WWW.samsung.com/bg/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
800-SAMSUNG
CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komaorkowych: )
POLAND 801-672-678" lub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (optata wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
ROMANIA 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.Samsung.comy/ro/support
SERBIA 011 3216899 WWW.Ssamsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG
SLOVAKIA (0800-726 786) WWwWWw.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 wWww.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplactna Stevilka)

WWW.Samsung.com/si/support

NV70K3370BS_OL_DG68-00753A_BG+HR+MK+RO+SQ+SR+SL+EN.indb 32

DG68-00753A-03

2018-12-04 PM 3:58:52



tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Samsung, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/samsung-ugradna-rerna-nv70k3370bsol-akcija-cena/
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