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N3non3BaHe Ha moBa pvkoBogcmBo

MHcmpykuuu 3a 6e30nacHocm

Brazogapum Bu, ye uzbpaxme pypHa 3a BaparkgaHe Ha SAMSUNG.

ToBa pvkoBogcmBo 3a nompebumens cbgbpka BaxkHa uHdopmauus 3a 6e3onacHocmma u uHcmpykuuu,
npegHa3HayeHu ga Bu nomozHam B MaHunyAaupaHemo u noggpwkkama Ha Bawus ypeg.

Hamepeme Bpeme ga npoyememe moBa pvkoBogcmBo 3a nompebumens, npegu ga u3noa3Bame Bawama
dypHa, u na3eme ma3u kHuwkka 3a 6vgewu cnpaBku.

B pvkoBogcmBomo 3a nompe6bumens ca u3noa3zBaHu caegHume cumBoau:

A\ NPEAYNPEXAEHVE

PuckoBe uau Hebe3onacHu npakmuku, koumo moxke ga goBegam go mexkka menecHa noBpega, cMbpm u/
uAu noBpega Ha umywecmBo.

/\ BHUMAHVE

PuckoBe unu Hebe3onacHu npakmuku, koumo moxke ga goBegam go meaecHa noBpega u/uau noBpega Ha
umywecmBo.

3ABEAEXKA

Mone3Hu cbBemu, npenopbku uau uHdopmayus, koumo nomazam Ha nompebumenas ga ynpaBasBa
npogykma.

MoHmupaxemo Ha ma3u pypHa mps6Ba ga 6bge u3nbAHeHo camo om npaBocnocobeH enekmpomexHuk.
MoHmupawomo Auue Hocu omzoBopHocm 3a cBbp3Baqemo Ha ypega kbM enekmpo3axpaHBauiama Mpexa
npu cna3BaHe Ha cbomBemHume npenopbku 3a 6e30nacHocmma.

BakHu npegna3Hu mepku

A\ NPEAYNPEXAEHVE

To3u ypeg He e npegHa3HadeH 3a ynompeba om Auua (Bkaoyumenro geua) ¢
HamaneHu du3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeHu Bb3mokHocmu, ¢ HegocmambyeH
0num U no3xaHus, ocBeH ako He ce HabAtogaBam uAu ca Um gageHu UHcmpykyuu
3aynompebama Ha ypega om Auue, omz0BopHo 3a maxHama be3onacHocm.
Aeuama mps6Ba ga 6bgam nog Hag30p, 3a ga Ce 2apaHMUupa, Ye HsMa ga Cu
U2pasim ¢ ypega.

MpekbcBaxemo Ha Bpv3kama mpsibBa ga 6bge B2pageHo BbB dukcupaHomo
okabensBaHe cnopeg npaBunama 3a okabensBare.

Cheg MoHmupaHe mpsibBa ga uma Bu3amokHocm 3a u3kaiouBaHe Ha ypega om
3axpanBanemo. ToBa MoXke ga ce nocmuzHe, kamo ocuzypume gocmbn go
wencena uAu kamo B2pagume npeBkatouBamen cvobpa3ro npaBurama 3a
okabensBae.

Ako 3axparBawusm kabea e noBpegeH, mot mpa6Ba ga 6bge 3amMeHeH om
npou3Bogumens, He208 cepBu3eH npegcmaBumen UAU AuUe CbC CXOgHa
kBanudukauus, 3a ga ce u3beaHe puck.

3a dukcupaHe He mps6bBa ga ce u3noa3Bam agxe3uBHu Mamepuaau, mbui kamo
Me He ce cyumam 3a HageXgHu Memogu Ha dukcupane.

Bvaeapcku 3
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WHcmpykuuu 3a 6e30nacHocm

To3uypeg Moxke ga ce u3noA3Ba om geua Hag 8-20quwiHa Bb3pacm u om Auua ¢
HaManeHu du3uyecku, cemuBHu uau ymcmBeHu Bv3mokHocmu, ¢ HegocmambyeH
0NUM U no3HaHus, ako ce HabAtogaBam uAu ca um gageHu UHCMpykuuu 3a
ynompebama Ha ypega no 6e30naceH HayuH U me pa3bupam onacHocmume.
Aeuama He 6uBa ga cu uzpasim ¢ ypega. MoyucmBaxemo u noggpbkkama om
nompebumens He mpsibBa ga ce npaBam om geua 6e3 HabAgeHue. Apbkme
ypega u 3axpaHBawjus my kabea ganed om geua, no-manku om 8 20guHu.

Ypegwm ce HazpaBa no Bpeme Ha paboma. Tpsi6Ba ga ce BrHumaBa ga ce u3bsBa
gonupbm go HazpeBamenrume enemeHmu 66 Bompewrocmma Ha dypHama.
MPEAYMPEXXAEHWME: Omkpumume yacmu Mo2am ga ce Hazpessm no Bpeme Ha
paboma. Ma3eme mMaakume geua HacmpaHu.

He u3noa3Balime 2py6u abpa3uBHu noyucmBawu npenapamu UAU ocmpu
MemaAHU cmbp2aAku 3a noqucmBane Ha cmbkaomo Ha Bpamuykama, mui kamo
me Mo2am ga Hagpackam noBopxHocmma, koemo ga goBege go npvcBae Ha
cmvkaomo.

Ako mo3u ypeg uma dyHkuus novucmBane, u3auwHUMe npbcku mpa6tBa ga ce
npemaxHam npegu noyucmBare u Bcudku cvgoBe mpsibBa ga ce npemaxHam om
(dypHama no Bpeme Ha noyucmBate ¢ napa uu camonoyucmBate. QyHkyusma3a
noyucmBane 3aBucu om mogea.

4 Bvaeapcku

Ako mo3u ypeg uma GyHkuuu 3a noyucmBare, no Bpeme Ha noyucmBasemo
noBbpxHOCMUME Mo2am ga Cmaxam no-20pewyu om obuvaliHomo U geuama
mpA68a ga ce gupkam ganey. Mo 0mHoWeHuUe Ha ynompebama Ha ypequ ¢
NUpOAUMUYeH npouec Ha noyucmBane, Hakou XkuBomHu, 0cobeHo nmuuy, Mozam
ga nposiBam yyBcmBumeanocm kbM U3napeHusma u AokaAHUME memnepamypHU
konebaHus npu NPoMUYaHe Ha NUPOAUMUYHUS NPoUgeC Ha novucmBaxe, 3amoBa
gokamo mpae mo3u npouec, mpa68a ga 6bgam npemecmeru B nogxogswo 3a
mAx U gobpe BeHmuAupaHo Macmo.

MpoBempeme nomeweHuemo no Bpeme Ha u cAeq 3aBbpuuBaHe Ha npoueca Ha
NUPOAUMUYHO noyucmBaHe.

(Oynkuusima 3a novucmBae 3aBucu om Mogena.

M3non3Balime caMo memnepamypHama COHga, NpenopbyaHa 3a masu dypHa.
(MOgeA camo CbC COHga 3a Meco)

He mpsi6Ba ga ce u3non3Ba napocmpyiika.

MPEAYNPEXAEHME: YBepeme ce, ye ycmpolicmBomo e u3kAioyeHo, npegu ga
CMeHUMe AaMnama, 3a ga u36e2Heme onacHocmma om mokoB ygap.

Ypegom He mpsi6Ba ga ce MoHmupa 3ag gekopamuBHu Bpamu, 3a ga ce u3bezHe
npezpsiBaHe.

MPEAYNPEXAEHME: Ypegbm u omkpumume Yacmu Mo2am ga ce Hazpesm

no Bpeme Ha paboma. Tpa6Ba ga ce BHumaBa ga ce u36528a gonupbm go
HazpeBamenxume enemeHmu. Aeya, koumo ca no-maaku om 8 20guu, mps6B8a ga
He ce gobawkaBam go dypHama, ocBeH ako He ca HabaogaBaHu HenpekbcHamo.
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BHMMAHME ﬂpouerm Ha eomBeHe mpﬂ6Ba ga 6bge Ha6AmgaBaH. Kpamkume Koeamo kacemama e HanykaHa uAu c4yneHa, He s uznoa3Balime u ce 06bpHeme kbM Hali-6au3kus cepBu3eH ueHmbp. (camo

MogeAu ¢ dyHkyus 3a 20mBete ¢ napa)

NPOUECU Ha EomBEHe mpﬂ68a gace Ha6A|ogaBam npogb/\)ku MEAHO. Ta3u dypHa e npegHa3HayeHa camo 3a 20mBere Ha npogykmu B gomawHu ycaoBus.
Bpama Ma UAU BbHWHUMe I’]OB‘prHOCI’T]U MO02am ga Ca 20peudu, kozamo ypegom Mo Bpeme Ha ynompe6a BumpelwHume noBupxHoCMU Ha dypHama ce HazopelaBam U Mo2am ga NpuYUHAM U32apaHus. He
a6omu gokocBalime HazpeBamenrume eaemeHmU u BvmpewHUMe cmeHu Ha GypHama, gokamo ¢ypHama He u3cmuHe.
p ' Hukoza He cbxpaHsBalime 3ananumu Mamepuanu Bv8 dpypHama. =
TeMnepa Mypama Ha goCMbNHUME HOB'prHOCmU Moxke gae BUCOka; kozamo MoBbpxHocmume Ha GypHama ce HazopewsBam npu paboma Ha dypHama npu Bucoka memnepamypa 3a npogbikumeneH g
ypegbm pabomu. MoBvpxHocmume mMo2am ga e Ha2opewsm no Bpeme Ha nepuog om pete. z
Mpu 20mBeHe BHumaBatime, kozamo omBapame Bpamama Ha dypHama, mul kamo omBbmpe Moxke 6bp30 ga u3ne3e =
u3n0/\38a He. 20peu Bb3gyx uAu napa. %
ﬂocmaBeme Ckapama 8 no3uuug' kamo Kozamo 2omBume sicmus, koumo cbgbpkam aakoxon, ankoxoabm moxke ga ce u3napu nopagu Bucokume memnepamypu u Lg
napume ga ce 3anaagm, muli kamo Bau3am 8 koHmakm ¢ 2opelua Yacm Ha GypHama. g
uggaSaLuume (€ Hacmu (cmonepume 3a Bawama be3onacHocm, He uznoa3Balme ypegu 3a noyucmBate ¢ Boga nog Bucoko Hansizae uau napocmpylku. 3

om gBeme cmpaHu) Ca omnpeq, maka ye JAeuama mpa6Ba ga ce gbpkam Ha 6e30nacHo pazcmonHue, koeamo dypHama ce u3noa3Ba.
cka pama ga noggbp>ka nocmaBsaHemo Ha 3ampa3eHu xpaHu, kamo nuua, mpa68a ga ce 20mBsm Ha 20namMama ckapa. Ako ce u3noa38a maBama 3a nevene, ma Moxke
ga ce gedopMupa nopagu 20A9Mama pa3nuka 8 memnepamypume.
20AeMU 0bemu XPaHa. He u3nuBatime Boga Bbpxy guHomo Ha dypHama, kozamo ms e HazopeueHa. ToBa moXke ga noBpegu emaliaupaHama
noBopxHocm.
AN BHAMAHVE Mo Bpeme Ha 20mBeHe Bpamuukama Ha dypHama mps6Ba ga e 3amBopeHa.
Ako dypHama e noBpegena npu mparcnopmupare, ke A cBbp3Batime. He 3acmunaiime gbHOmO Ha dypHama ¢ anymurueBo doauo u He nocmaBaiime HukakBu maBu 3a neyere uau dopmu Bupxy
To3u ypeg mpsi6Ba ga ce cBup3Ba kom enekmpuyeckama Mpexa caMo om cneyuanHo AuUeH3upaH enekmpomexHuk. He20. AymutueBomo doauo npenpeyBa nbms Ha monaurama, koemo moxke ga goBege go noBpega Ha emaliaupaHume

B cayuall Ha Heu3npaBHocm uAu noBpega Ha ypega, He ce onumBaiime ga pabomume  Hezo. noBpxHoCmU U AoLIU pe3yamamu om 2omBexemo.

MonpaBkume Moke ga U3BbpLBa camo cneuuanHo AuLeH3UpaH enekmpomextuk. HenpaBuaHo u3BbpLueHume pevoHmu CokoBe om naogoBe ocmaBsm nemHa, koumo creg moBa ocmaBam Heu3auyuMu Bopxy ematiaupaHume noBbpxHOCMU Ha

Mozam ga goBegam go cepuo3Ha onacHocm 3a Bac u okoarume. Ako Bawusm ypeg ce Hyxkgae om pemoHm, 06bpHeme ce QypHama.

koM cepBu3et ueHmbp Ha SAMSUNG uau koM Bawus guabp. Mpu npu2omBsHe Ha MHo20 couHu kelkoBe mps6Ba ga ce u3noa3Ba gvaboka maBa.

Enekmpuyeckume npoBogruuu u kabeau He mpsi6Ba ga gokocBam dypHama. He nocmaBstime cbgoBe 3a neyene Bbpxy omBopeHama Bpama Ha dypHama.

OypHama mpsi6Ba ga 6bge cBop3ana kbM eaekmpo3axparBawama mpexa nocpegcmBom 0gobpeH npekbcBay uau Ma3eme geyama ganeye om Bpamuykama, kozamo a1 omBapsime uau 3amBapame, muli kamo Mo2am ga ce 6AbCHaM UAU ga
npegna3umen. He mps6Ba ga ce u3non3B8am pagkaoHumeAu uAu ygbakumenu. npuwunsm npvcmume cu B Hes.

Enekmpo3axpaiBaiemo Ha ypega mpsi6Ba ga ce u3katouBa, kozamo ce u3BbpwBa peMoHm uau noyucmBane. He cmwvnBalime, He ce 0bAszalime, He cagalime u He nocmaBatime mexku npegmemu Bopxy Bpamama.

BrumaBalime, kozamo BkntouBame enekmpoypequ B kormakmu Ha Mpexkama 8 6au30cm go dypHama. He omBapalime Bpamama ¢ u3AuwHa npekomepHa cuna.

Ako mo3u ypeg uMa dyHkyus 3a 20mBeHe ¢ napa, He pabomeme ¢ He20, kozamo kacemama 3a BogHo 3axpaxBate e MPEAYMPEXAEHME: He u3knioyBatime ypega om mpexoBomo 3axpaHBae gopu caeg kamo cme 3aBupuwunu 20mBeremo.
noBpegexa. (camo Mogenu ¢ Gykuus 3a 2omBexe ¢ napa) MPEAYMPEXAEHME: He ocmaBatime Bpamama omBopena, gokamo dyprama zomBu.

Bvacapcku 5
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WHcmpykuuu 3a 6e30nacHocm MoHmupaHe

MpaBuaHo mpemupaHe Ha u3geAuemo caeg kpas Ha ekcnaoamauuoHHus My kuBom A\ NPEAYMIPEXAEHVE

(omnagbyHu enekmpuyecku u exekmpoHHu ypegu) Ta3u dypHa mps6B8a ga ce MmoHmupa om kBaauduuupan mexHuk. MOHMUPAULOMO AUUE HOCU

omzoBopHocm 3a cBbp3BaHemo Ha ypega kbm enekmpo3axpanBawama mpexa npu cna3BaHe Ha

(HaauuHo B cmpaHu cbe cucmemu 3a pa3geAHo cMemocbbupaHe) cbomBemHume npenopbku 3a 6e3onacHocm Bb6 Bawus peauoH.
To3u 3Hak, nocmaBeH Bopxy u3geauemo, He2o0Bu npuHagAeXkHOCMU UAU
neYyamHu Mamepuaau, 03Ha4aBa, 4e npogykmuvm u npuHagaekHocmume KakBo e Bkatoueto
(Hanpumep 3apagHo ycmpoticmBo, caywianku, USB kaben) He 6uBa ga YBepeme ce, ue Bcuuku yacmu u akcecoapu ce cbgwbpskam B nakema Ha npogykma. Ako umame HskakBu
ce u3xBopasm 3aego ¢ gpyaume 6umoBu omnagbuu, kozamo u3meve npobAemu ¢ pypHama uAu akcecoapume, cBbpkeme ce ¢ MecmeH yeHmMbp 3a 06cAykBaHe Ha kaueHmu Ha
ekcnaoamauuoHHusIM My skuBom. Omgeastime me3u ycmpolicmBa om Samsung UAU ¢ Mbp2oBeua Ha gpe6Ho.

_ gpyaume BugoBu omnagwuu u 2u npegaBalime 3a peuukaupane. Cna3Batku
moBa npaBuno He u3nazame Ha onacHocm 3gpaBemo Ha gpyau xopa u

npegna3Bame okoaHama cpega om 3ambpcsiBare, npequ3BukaHo om

6e3koHmpoAHo u3xBobpasiHe Ha omnagbyu. OcBeH moBa, nogobHo oma0BopHo

noBegeHue cb3gaBa Bv3amoxkHocm 3a noBmopHo (ekoro2uyHo cbobpa3Ho) & | .

u3non3BaHe Ha MamepuaAHUMe pecypeu. //
AomawHume nompebumenu mps6Ba ga ce cBbpkam c mbpaoBeua Ha gpebHo,

om kozomo ca 3akynuAu u3geauemo, UAU Cbc cCbomBemHama MecmHa 02 ‘
gbpkaBHa azeHuUs, 3a ga NoAy4am nogpobHU uHcmpykyuu kbge u koza Mozam I
ga 3aHecam me3u ycmpoticmBa 3a peyukaupaHe, 6e3onacHo 3a okoaHama \ -

cpega.

KopnopamuBHume nompebumenau cregBa ga ce cBbpkam ¢ gocmaBuuka cu u

ga npoBepam ycroBusima Ha gozoBopa 3a nokynka. ToBa u3geaue u He2oBume

enekmpoHHU npuHagaekHocmu He 6uBa ga ce cmecmBam ¢ gpyaume 03
omnagbyu Ha mbp208ckomo npegnpusimue.

(DypHama CeguH no2Aeg
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3
=
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3a uHdopMayus 3a aHzaxkumeHmume Ha Samsung kbM ona3BaHe Ha okoAHama cpega u cneuuduyHUme
peayAnamopHu u3uckBaHus 3a npogykma, Hanpumep OEEQ, nocememe:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

ABmomamuyHa yHkuus 3a necmeHe Ha eHepaus

* Ako 3a onpegeneHo Bpeme Hama BuBekgare om nompebumens, gokamo ypegbm pabomu, ypegbm
cnupa ga pabomu u npemuHaBa B8 pexkum Ha 20moBHocm.

o OcBemaeHue: Mpu 20mBeHe Moskeme ga u3kalo4ume AaMnama, kamo HamucHeme 6ymoHa 3a 01 KomargHo mabro 02 Apwkka Ha Bpamama 03 Bpama
ocBemaeHue Ha dypHama. 3a necmeHe Ha eHepaus ocBemaeHuemo Ha dpypHama ce u3kaiouBa Hakonko
MUHYMU CAeg CmapmupaHe Ha npozpamama.

6 bBovacapcku
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Akcecoapu CBvp3BaHe kvm 3axpaHBaHemo

OypHama ce npegocmaBs ¢ pa3auyHu akcecoapu, koumo Bu nomazam ga npuzomBsime pa3auyHu BugoBe

XpaHa.

01 02 03

TaBa 3a neyeHe *
01 KAOABO uau YEPHO
02 CWHbO uau BSAAO
03 >KbATO uau 3EAEHO

YHuBepcaaHa maBa * TaBa c gonbAHUMEAHa TeneckonuyHa penca *
gbAbGOYUHA *

CoHga 3a meco *

3ABEAEXKA

* HanuyHocmma Ha akcecoapume coe 38e3gudka (*) 3aBucu om mogena Ha dypHama.

A\ NPEAYNPEXXAEHVE

Bkatoueme ¢ypHama 8 enekmpuyecku konmakm.
Ako He e HanuyeH kovmakm 3a wenceA nopagu
02paHuyeHus 3a gonycmum mok, ugnoa3Batime
MHO020N0AKCEH U30AamopeH npekbcBay (c noHe 3 MM
MeXgUHHO pa3cmosiHue), 3a ga cnazume Hapegbume
3a 6e3onacHocm. M3non3Batime 3axpanBauy

kaben c gocmambyHa gbakuHa, kolimo noggbpika
cneuudukayusma HO5 RR-F uau HO5 VV-F, MuH.
1,5~2,5 Mm%,

HomuHaneH mok (A) MUHUMaAHO ceyeHue
10<A<16 1,5 Mm?
16 <A<25 2,5 MM

MpoBepeme u3xogHume cneyudukauuu, MapkupaHu Ha
emukema.

OmBopeme 3agHus kanak Ha dypHama c omBepmka u
cBaneme BunmoBeme Ha ckobume Ha kabena. Caeg moBa
cBopkeme 3axpanBawume kabeau kbm cbomBemuume
mepMuHaAu 3a cBop3BaHe.

TepmuHanbm (=) e npegra3HadeH 3a 3a3emaBane.
MopBo cBbpkeme kbamus u 3eneHus kabea
(3a3emsaBaHe), koumo mpsa6Ba ga ca no-gbazu om
ocmanaaume. Ako uznoa3Bame konmakm 3a wencen,
wencenbm mpsi6Ba ga ocmaHe gocmbneH caeq
MOHMUpaHe Ha ¢ypHama. Samsung He omaoBaps 3a
aBapuu, Bv3HukHaAu B pe3yamam Ha auncBauyo uau
2pelwHo 3a3emsBate.

He cmbnBalime Bbpxy u He o2bBatime kabeaume no Bpeme Ha MOHMUPaHeMo U 2u gpvkme gaaey om

u3AbYBaUme MonAUHa Yacmu Ha dypHama.

Bvacapcku 7
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MoHmupaHe
MonmupaHe B wkad e N OypHa (mm)
A
Ako Bapakgame pypHama B wkad, HezoBume naacmmacoBu noBbpxHocmu mps6Ba ga ca A 595 D 4177
mepmoycmoUyuBu go 90 °C. Samsung He omz08aps 3a noBpegu Ha mebeau BcaegecmBue Ha u3nbyBaHama B B 115 E 20
om GypHama monAuHa. _—
T ! C 465,3
Tpsi6Ba ga ce ocuzypu agekBamHo npoBempsBaHe Ha dypHama. 3a npoBempsBare ocmaBame pa3cmosHue E
om 50 MM MeXgy goaHust padm Ha wkada u noggbpkawama cmeHa. Ako MoHmupame ¢pypHama nog
2omBapcku naom, caegBailime He208ume uHcmpykuuu 3a MOHMUpaHe. ¢ D
Heobxogumu pa3mepu 3a MOHMUpaHe
_ OypHa (Mm) \ Y,
S A 560 G Makc. 506
3
= B 77 H Makc. 494 4 7\ Oypwalm)
Q
® c 3 | 2  — %_4 ® A 578 D n
D Make. 50 J 549 “ ﬂh B 558 E 7
E 595 K 578 (@ 177 H 595
F 595 L 558 9@ F
|
. )
)
" N OypHa (Mm)
A
\ A 560 D 21
B 549 E Makc. 50
B C 570
c B
: £
ol L ¥
. )
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BapaxgaHe 8 wkad (Mm) 4 ™ MHcmanupaHe ¢ komaoH
A MuH. 550 T 3a ga MoHmupame komaoH Bbpxy ¢ypHama, npoBepeme
. 1
— J‘;‘ pvkoBogcmBomo 3a MoHmMax Ha komaoHa 3a
‘?7.\ 7
: Mun. 560 J u3uckBaHuama omHocHo Bv3MokHUMe Mecma, kbgemo
C MuH. 50 = MoXe ga ce MoHmupa (*).
D MuH. 590 - Makc. 600
E MuH. 460 x Mu. 50
3ABEAEXKKA
B wkada 3a BzpaxkgaHe mps6Ba ga uma omBopu (E) 3a \_ ) S,
U3AU3aHe Ha monAuHama u yupkyaauus Ha Bv3gyxa. =z
=
3
MoHmupaHe Ha ¢pypHama =
QU
I
4 ™  YBepeme ce, ye ocmaBame pazcmosHue (A) om noHe ®
LWkad nog MuBkama (MM) 5 caHmumempa Mexkgy dypHama u Bestka cmpaHa Ha
A MuH. 550 N wkaga.
B MuH. 560 “
X
C MuH. 600 A
D MuH. 460 x Mu. 50
3ABEAEXKA <
* Buikaga 32 Bepakgare mpstBa ga uma omBopu (D) 32 ' Ocuzypeme pa3cmosHue om noHe 3 MM (B), maka ve

U3AU3aHe Ha monAuHama u yupkyaauus Ha Bv3gyxa.
* 13uckBaremo 3a MuHuManHa BucoyuHa (C) ce cna3Ba
caMo npu MoHmMaxX Ha ¢ypHa.

Bpamama ga ce omBaps u 3amBaps naaBHo.

Bvaeapcku 9
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MoHmupaHe Mpegu ga 3anoyHeme

HamucHeme dypHama gokpal 8 wkada u 5 dpukcupaime MopBoHauaAHu Hacmpoliku
3gpaBo om gBeme cmpaHu ¢ 2 Bunma.

Kozamo Bkatoyume dypHama 3a npwbB nom, Ha gucnaes ce noka3Ba yacbm no nogpazbupanu "12:00" u
Mu2a cmoliHocmma Ha YacoBeme ("12"). CaegBailime cmbnkume no-goay, 3a ga 3agageme mekyuwius yac.

1. Kozamo Muza cmoliHocmma 3a yac, 3aBbpmeme
,/5\+ cenekmopa 3a cmoliHocm (cenekmopbm om gsicHama
CMpaka), 3a ga 3agageme 4aca, U NOCAE HamuCHeme
0K, 3a ga ce npugBukume Ha cmoliHocmma 3a

MUHymume.
\ 2. Kozamo Muza cmoliHocmma 3a MuHymu, 3aBbpmeme
- ,/E\+ cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga 3agageme
Cneg 3aBbpwBaHe Ha MOHMUpaHemo cBaneme 3aWwumHus GuAM, AeHmama u gpyaume onakoBbyHu MUHYmUMe, U nocAe HamucHeme OK.
= Mamepuanu u u3Bageme npegocmaBeHume akcecoapu om dypHama. 3a ga u3Bagume dypHama om
E wkada, npekvcHeme 3axpaHBaHemo Ha ¢pypHama u cBaneme gBama Buxma om gBeme U cmpaHu. Lo
f =
E A\ NPEAYNPEXAEHVE 3a ga npomeHume mekyuwius 4ac caeg nbpBoHavanHa
X .
§ OypHama ce Hyxgae om npoBempsBaHe 3a HopMaAHa paboma. He 6aokupalime BeHmuAauUoOHHUMe Hacmpoika, 3agpb>kvme Hamuciam Gymora & 32
£ omBopu npu HukakBu o6cmoamencmBa. 3 cekyHgu u caegBatime cmbnkume no-2ope.
2 (o]
3ABEAEXKA O |
AeticmBumenHusim HauuH, no kotimo u3anexkga ¢pypHama, Moxke ga e pa3auyeH 3a Bceku Mogea.
Mupu3ma Ha HoBa ¢ypHa

Mpegu ga u3noa3Bame dypHama 3a npbB nbm, noyucmeme BbmpewHocmma U, 3a ga omcmpaHume

Mupu3mMama Ha HoBa dypHa.

1. M3Bageme Bcuuku akcecoapu om BvmpewHocmma Ha dypHama.

2. Bknaioueme dypHama ¢ korBekuus npu 200 °C uau konBeHuuoHaaHo Ha 200 °C 3a okono yac. Ta3u
npouegypa we u3z2opu Becuyku ocmambyHu npou3BogcmBeru BewecmBa Bb8 dypHama.

3. Kozamo npouecbm 3aBbpuiy, uskatoseme pypHama.

MHmeAu2eHmeH MexaHu3bM 3a 6e3onacHocm

Ako omBopume dypHama, gokamo ms pabomu, ocBemaeHuemo Ha ¢pypHama ce BkatouBa u

kakmo BeHmuaamopom, maka u HazpeBameAHume eneMeHmu cnupam ga pabomsm. ToBa e ¢ uea
npegomBpamsBaHe Ha HapaHsBaHus kamo u32apsHe, kakmo u ¢ uea npegomBpamsaBaHe Ha u3AuWeH
pa3xog Ha eHepausi. Kozamo moBa cmake, npocmo 3amBopeme Bpamama Ha ¢pypHama u ms npogbaxkaBa
ga pabomu HopMaAHo, mbl kamo moBa He e Heu3npaBHocm Ha cucmemama.

10 Bva2apcku
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Akcecoapu

Mpu nvpBoHayanHo u3non3Baxe Ha akcecoapume, uzmMulime 2u wiameaHo ¢ monAa Boga, npenapam u cyxa
u meka kopna.

-

™ ¢ MocmaBeme akcecoapa 8 npaBuaHama no3uuus
Bompe Bb6 pypHama.

» OcmaBeme pa3cmosiHue om noHe 1cm meXgy
akcecoapa u gbHomo Ha dypHama u Bceku gpy2
akcecoap.

* BHumaBalime npu u3BakgaHemo Ha cbgoBe u/uau
akcecoapu om dypHama. lopewume cbgoBe uau

2/ akcecoapu Mo2am ga NPUYUHAM U32apSHUS.

¢ Mpu HazpsiBaHemo akcecoapume mo2am ga ce

01 HuBo1 02 HuBo2

03 HuBo3 04 HuBod gedpopmupam. Caeg kamo uzcmuHam, me we BopHam

05 HuBoS nbpBoHayanHus cu Bug u dyHkyuoHaaHoCm.
OcHoBHa paboma

3a ga 2omBume no-gobpe, ce 3ano3Halime c uznoa3BaHemo Ha Beeku akcecoap.

Ckapa Ckapama e npegHa3HayeHa 3a 20mBeHe Ha 2pUA U NeyeHe Ha scmus..
MocmaBeme ckapama B no3uuus, kamo u3gaBawume ce yacmu (cmonepume
om gBeme cmpaHu) ca omnpeg

Mognokka 3a ckapa* | Mogaoxkkama 3a ckapa ce u3noa3Ba 3aegHo ¢ maBama u npegomBpamsBa

CMUuYaHeMo Ha MeYHOCMU NO gbHOMO Ha GypHama.

TaBa 3a neyeHe * TaBama 3a neyeHe (gbAboyuHa: 20 Mm) ce u3noA3Ba 3a neyeHe Ha mopmu,
caagku u gpyau cragkapcku u3geaus. MocmaBeme HaknoHeHama cmpaHa

omnpeg.

YHuBepcanHamaBa* | YHuBepcanHama maBa (gbaboyuHa: 30 MM) ce u3non3Ba 3a 20mBeHe
u neyeHe. 13non3Balime maBama 3a ckapa, 3a ga npegomBpamume
cmuyaHemo Ha meyHocmu Bobpxy gbHOMO Ha dypHama.

MocmaBeme HakanoHeHama cmpaHa omnpeg.

TaBa c gonbAHUMEAHa | TaBama ¢ gonbAHUMEAHa gbABOYUHA (gbABOYUHa: 50 MM) ce u3noa3Ba
gbAbOYUHA * 3a neyeHe CbC UAU 6e3 nogaoxkkama 3a ckapa. MocmaBeme HaknoHeHama
cmpaxa omnpeg.

TeneckonuyHu peacu * | M3noa3Balime naockocmma c meaeckonuyHu peacu, 3a ga nocmaBume

maBama, kakmo caegBa:

1. M3gbpnalime naockocmma ¢ peacu om GypHama.

2. MocmaBeme maBama Bbpxy naockocmma ¢ peacu U 1 NAb3HEMe 06pamHo
B8b8 dypHama.

3. 3amBopeme Bpamama Ha ¢pypHama.

CoHga 3a Meco * CoHgama 3a Meco u3MepBa BbmpelwHama memMnepamypa Ha Mecomo,
koemo we 6bge ccomBeHo. 3noa3Balime camo coHgama 3a Meco, kosmo ce

npegocmaBs ¢ Bawama pypHa.

3ABEAEXKA

HanuyHocmma Ha akcecoapume cbe 38e3guska (*) 3aBucu om Mogena Ha GpypHama.

Bvacapcku 11
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Onepauuu

KomaHgHo mabno

CmaHgapmHu Hacmpotku

MpegHusm naHeA ce npegocmaBs 8 6ozama 2ama om mamepuaau u yBemoBe. 3a nogobpsBaHe Ha
kayecmBomo geticmBumenHusim BvHweH Bug Ha dypHama nogaeXku Ha npomsHa 6e3 npegu3Becmue.

oreE .
9 T
S |
[ [ I [
01 02 03 04 05 06 07
01 Cenekmop3a 3aBopmeme, 3a ga u3bepeme pexkum Ha 20mBeHe uau pyHkuus.
pexum
02 Temnepamypa 3noA3Batlime, 3a ga 3agageme memnepamypama.
03 Bpeme Ha20mBeHe | HamucHeme, 3a ga 3agageme BpemMemo Ha 20mBeHe.
- 04 OK HamucHeme, 3a ga nomBupgume HacmpoUlkume cu.
3
g 05 OcBemaeHue Ha HamucHeme, 3a ga Bkatouume uau uzkatoyume BbmpewHomo ocBemaerue
g dypHama Ha GypHama.
(&) 3aknouBane | OcBemaeruemo Ha dypHama ce BkaiouBa aBmomamuuro, kozamo ms
3ageua) 3anoyHe paboma. To ce u3kalouBa aBmomamuyHo cAeg onpegeneH Nepuog Ha
HeakmuBHocm, 3a ga ce necmu eHepaus.
3akntouBaHe 3a geua: 3a ga ce npegomBpamsm 3a0noayku, 3akaoyBaHemo
3a geua geakmuBupa Bcuuku koHmpoau. Mokeme o6aye ga 20 uzkatoyume,
kamo 3aBbpmume cenekmopa 3a pexum Ha u3karyeHo. 3agpbkme
HamucHam 3a 3 cekyHgu 3a ga akmuBupame, uau 3agpwkme omHoBo 3a
3 cekyHgu, 3a ga geakmuBupame 3akatoyBaHemo Ha koHmMpoAHUS naHeA.
06 Aucnaed Moka3Ba Heobxogumama uHGopMayus 3a u3bpaHume pexkumu Ha 20mBeHe
UAU HacmpoUkume.
07 Cenekmop3a M3noa3Batime cenekmopa 3a cmotiHocm 3a:
cmoliHocm ¢ 3agaBaHe Ha Bpememo uau memMnepamypama Ha 20mBeHe.

¢ [1360p Ha nogeAeMeHm om MeHioma om 20pHo HuBo: MoyucmBate,
aBmomamuyHo 20mBeHe, cneuuanHa GyHKUUS UAU 2PUA.

* [1360p Ha pa3mMepa Ha nopyusma 3a npozpamume Ha aBmoMamuyHo
20mBeHe.

12 Bvazapcku
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CmaHgapmHo e ga npomeHsime memnepamypama no nogpa3bupare u/uau Bpememo Ha 20mBete 3a
pa3auyHume pekumu Ha 20mBeHe. CaegBalime cmbnkume no-goay, 3a ga pe2yAupame memMnepamypama
u/uau Bpememo Ha 20mBete 3a u3bpaHus pexkum Ha 20mBeHe.

Temnepamypa
g o 1. 3aBvpmeme cenekmopa 3a pexum, 3a ga uzbepeme
=] @ pexum uau dyHkyus. MosBsBa ce memnepamypama
no nogpa36upaHe 3a Bceku uzbop.

2. 3aBopmeme cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga
3agageme xeAaHama memnepamypa.

3. HamucHeme OK, 3a ga nomBbpgume npomMeHUme.

[ ]

3ABEAEXKA

Ako He HanpaBume gpyau Hacmpoiku B pamkume Ha Hakoako cekyHgu, pypHama 3ano4Ba ga pabomu
aBmomamuyHo ¢ Hacmpolkume no nogpasbupaHe.

3a ga npoMeHume 3agageHama memnepamypa, HamucHeme 6ymoHa § u caegBalime cmbnkume no-
20pe.
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Bpeme Ha 2omBeHe 3a ga uzyucmume Bpememo Ha 20mBeHe
- 1. 3aBupmeme cenckmopa 33 pekum, 33 ga u3bepeme Moxkeme ga uz4ucmume Bpememo Ha 20mBeHe. ToBa e noae3Ho, ako uckame ga cnpeme dypHama pbyHo
o c & peXuM uAu byHkuus. ’ no Bcsiko Bpeme no Bpeme Ha npoueca Ha 20mBeHe.
i @] 1. Aokamo dypHama 20mBu, HamucHeme ®, 3aga
nokakeme ocmaBawomo Bpeme Ha 20mBeHe.
= @
N 2. Hamucreme 6ymona @) u nocae 3aBupmeme (O]
- + cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga 3agageme XeAaHus
yac. o 2. 3aBvpmeme cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga
Moskeme ga 3agageme yaca Ha Makc. 23 yaca u - 0 + 3agageme Bpememo Ha 20mBeHe Ha "00:00".
[o] 59 MUHyMU.
3. HamucHeme OK, 3a ga nomBbpgume npomeHume.
3. HamucHeme OK. QypHama npogbakaBa ga 20mBu
npu 3agageHume memnepamypu 6e3 UHPopMayus 3a
* Bpememo. o
2
o | E
3ABEAEXKA =

o Akokenaeme, Mokeme ga 20mBume, 6e3 ga 3agaBame Bpememo Ha 20mBere. B mo3u cayyal pypHama
Bu 3ano4Ba ga 20mBu Ha 3agageHama memnepamypa 6e3 uHdopmayus 3a Bpememo u Bue mps6Ba ga s
cnpeme pbyHo, koezamo 20mBeHemo 3aBbpuiu.

+ 3a ga npomeHuMe 3agageHomo Bpeme 3a 2omBeHe, Hamucreme 6ymoxa (O u caegBatime 20pHUme
cmbnku.

3ABEAEXKA
Ako cme ommeHuAu Bpememo Ha 20mBeHe, mpa6Ba ga cnpeme dypHama pbuHo, kozamo mo 3aBbpuiu.

3a ga cnpeme 20mBeHemo

1. Tps6Ba camo ga 3aBbpmume cenekmopa 3a peXum Ha
° O, gokamo 2omBume.

O

Bvacapcku 13
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Onepauuu
Pe)kuM Ha 20mBeHe Pe>kumu Ha 20mBeHe
= 1. 3aBupmeme cenekmopa 3a pexkuM, 3a ga u36epeme Pexkum TemnepamypeH guana3oH (°C) MpegnokeHa memnepamypa (°C)
d @ pexkum uau dyHkyus. 30-250 160
= KowBekuus 3agHusim HazpeBameneH eneMeHm 2eHepupa MonAuHa, kosmo ce
— e pa3npocmpaHsiBa paBHomepHo om konBekuuoHHus BeHmuaamop.
=z M3noa3Batime mo3u peXkuM 3a neyeHe Ha pa3AuyHU HuBa egHoBpemeHHo.
2. Ako e Heobxogumo, 3agalime Bpememo Ha 30-250 160
20mBeHe u/uAu memnepamypama.
3a noBeye uHGopMaLus Bukme "CmargapmHu NkoHomuyHama koHBekuus onmumu3upa HazpeBameAaHama cucmema
’ Hacmpotiku”. 3a necmeHe Ha eHepaust npu 20mBeHe. Bpememo Ha 20mBeHe Aeko ce
L9 | Lok NKoHOMUYHA yBenuyaBa, Ho pe3yamamume ocmaBam cvwume. Ombenexkeme, ve
@c‘o koHBekuyust mo3u pexum He u3uckBa npegBapumenHo 3azpsBane.
OypHama 3anoyBa ga ce 3a2psBa u noka3Ba ukoHama
m / —“-’ c [, gokamo BvmpeluHama memnepamypa He gocmuzHe 3ABEAEXKA
ueneBama. Pexkumbm Ha ukoHomuyHa korBekuusi, u3noa3BaH 3a onpegensiHe Ha
I "—, MpegBapumearHomo 3az2psBate ce npenopvyBa 3a knaca Ha eHepauliHa epekmuBHocm, e B cbomBemcmBue ¢ EN60350-1
g Bcuuku pexkumu Ha 20mBeHe ocBeH ako He e nocoueHo 40-250 180
S gpya0 B ykazaHusima 3a 2omBeHe.
g FopHo HazpsBate TopHUsAm HazpeBameneH eneMeHm 2eHepupa MonAuHa, kosmo ce
SABEABKA Q) + koBekuus pa3npocmPquBa paBHomepHo om koHBekuuoHHUS BeHmuAamop.
3noa3Batime mo3u pekum 3a 3anuyaHe ¢ xpynkaBa kopuuka (Hanpumep
Mokeme ga npomeHsime Bpememo Ha 20mBeHe u/uau memnepamypama no Bpeme Ha 20mBeHe. Meco UAU Aa3aHsl).
40-250 | 200
® Aonto HazpsaBaHe | AoaHusim HazpeBameneH eneMeHm 2eHepUpa MONAUHa, kosimo ce
— + korBekuus pa3npocmpaHsiBa paBHomepHo om koBekuuoHHus BeHmuaamop.
3noa3Batime mo3u pexkum 3a nuya, XA6 UAU Mopma.
80-200 | 160
MpodecuoHanHOMO NeveHe cmapmupa aBmoMamuyeH peXum Ha
— MpodecuoHanHo 3azpsBaHe Ha dypHama go 220 °C. Creg moBa 20pHUAM HazpeBameneH
2 neyeHe enemeHm U koHBekyuoHHUssm BeHmuaamop 3anouBam ga pabomsim
3a 3anuyaHe Ha xpaHa, Hanpumep Meco. CAeg 3anuyaHe Mecomo we
ce 20mBu npu Hucku memnepamypu. 13noa3Balime mo3u pexkum 3a
menewko, nmuye Meco Uau puba.

14 Bova2apcku
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Pekum

TemnepamypeH guana3oH (°C) MpegaokeHa memnepamypa (°C)

KoHBeHuuoHaAHO

30-250 180

TonAuHama ce 2eHepupa OM 20pHUS U GOAHUA HazpeBameAHU eAeMeHmuU.
Ta3u dyHkuus mps6Ba ga ce u3noa3Ba 3a cmaHgapmHo neyeHe Ha
noBeyemo BugoBe scmus.

AoAHo HazpsBaHe

100-230 | 150

AonHusim HazpeBameneH enemMeHM 2eHepupa monAuHa. 13noa3Baime
mo3u pexum B kpas Ha neyeHe uAu 20mBeHe, 3a ga 3aneyeme goAHama
yacm Ha kuw uAu nuya.

[

ToAaM 2puA

100-250 | 220

puabm ¢ 20AMa nAow, u3Ab4Ba monauHa. 13noa3Batime mo3u pexkum
3a 3anuyaHe Ha 20pHama Yacm Ha XpaHa (Hanpumep Meco, Aa3aHs UAU
2pemeH).

TomBeHe Cbc coHgama 3a Meco (camo npuAoKUMU MOgeAU)

CoHgama 3a Meco u3mepBa BbmpewHama memnepamypa Ha Mecomo, gokamo mo ce 20mBu. Kozamo
memnepamypama gocmuaHe onpegeAeHama, ¢ypHama cnupa u npukaioyBa 20mBeHemo.

e 113noA3Balime camo coHgama 3a meco, kossmo ce npegocmaBs ¢ Bawama dypHa.

* He moxeme ga 3agageme Bpeme Ha 20mBeHe, ako coHgama 3a Meco He e BkatoueHa.

1. Bkapalime Bbpxa Ha coHgama 3a Meco B yeHmbpa
Ha Mecomo, koemo we 2omBume. YBepeme ce, ye
2yMeHama gpwxkka He Bauza Bbmpe.

2. Bknaioueme koHekmopa Ha coHgama B koHmakma Ha
cmeHama omgscHo. YBepeme ce, 4e uHgukamopbm
3a coHgama 3a Meco ce Bukga Ha gucnaest 4.

3. W36epeme pexkuma Ha 20mBeHe u memnepamypama.
4. HamucHeme omHoBo 6ymoHa & u cneg 3aBvpmeme
cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga 3agageme
kenaHama memnepamypa Ha coHgama (30~99 °C).
» TomBeHemo we cnpe, kozamo memnepamypama
Ha Mecomo gocmuzHe 3agageHama U cmolHocm.

5. HamucHeme OK, 3a ga 3ano4Heme 2omBeHemo.
(QypHama 3aBopwBa 20mBeremo ¢ Merogus,
kozamo BvmpewHama memnepamypa gocmuzHe
3agageHama.

[o ]

A\ PEAYMPEXAEHVE

* 3a ga npegomBpamume noBpega, He u3non3Balime coHgama 3a Meco ¢ akcecoapume 3a 2puA.
¢ Ko2zamo 2omBeHemo npukatyu, coHgama 3a Meco cmaBa MHo20 20peusa. M3noa3Balime pvkaBuyy, 3a ga
He ce u32opume npu BageHe Ha xpaHama.

3ABEAEKKA

He Bcuyku pexkumu noggbpkam u3noa3BaHemo Ha coHgama 3a Meco. Ako u3noa3Bame coHgama 3a Meco
C HecvbBMecmumu pexkumu, 3anoyBa ga Muza uHgukamopsm 3a mekyw, pexkum. Kozamo moBa cmake,
BegHaza u3Bageme coHgama 3a Meco.

Bvacapcku 15
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Onepauuu

CneuuanHa pyHkuyus

ABmomamuyHo 2omBeHe

AonbAHUMeAHU dyHkyuu 3a nogobpsBare Ha Bawus onum B8 20mBeHemo.

3aBvpmeme cenekmopa 3a pexu, 3a ga u3bepeme

3a HeonumHu 20mBayu ¢pypHama npegaaza obwio 20 20moBu peuenmu 3a aBmomamu3zupaHo npuzomBsHe
Ha xpaHa. Bv3noa3Balime ce om ma3u ¢pyHkyus, 3a ga necmume Bpeme u ga ce Hay4ume no-6bp30.
Bpememo Ha 20mBeHe u memMnepamypama wie ce Hacmposim cnopeg U36paHama npozpama U pa3Mepa Ha

16 bovacapcku
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1. 3aBopmeme cenekmopa 3a pexum, 3a ga u3bepeme

—
AUTO
g

2. 3aBvpmeme cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga
u3bepeme npozpama, u nocAe HamucHeme OK. LLle Bu
6bge noka3aH HaAUYHUS guana3oH Ha meano (pa3mep
Ha nopuusima).

3. 3aBvpmeme cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a
ga u3bepeme pa3mep Ha NOPYUAMA, U NocAe
HamucHeme OK, 3a ga cmapmupame 20mBexemo.

¢ Hakou enemeHmu 8 npozpamume 3a aBmomamuyxo 20mBeHe BkatouBam npegBapumenHa 3azpsBate. 3a
me3u enemeHmu ce noka3Ba Hanpegbkom Ha npegBapumeaHomo 3a2psiBate. MocmaBeme xpaHama B8
dypHama, caeg kamo uyeme 6unBanemo 3a 3aBvpuwieHo 3a2psBate. CAeg moBa HamucHeme Bpeme Ha

¢ 3anoBeye uHpopmayus Bukme pa3gesa ,ABmomamuyHu npozpamu 3a 20mBeHe” 8 moBa pvkoBogcmBo.

nopuusima.
3aBvpmeme cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga
,'/\+ u3bepeme dyHkuus, u nocre HamucHeme OK.
MosBsBa ce memnepamypama no nogpasbupane.
: Ako e HeobxoguMo, 3agalime Bpememo Ha N
> 20mBeHe u/uau memnepamypama. Bukme pa3gen
CmaHgapmHu Hacmpodku 3a nogpo6Hocmu.
OK
HamucHeme OK, 3a ga cmapmupame ¢yHkyusima.
o
e TN
=) —
£
=
< OK
| ok
TemnepamypeH MpegaokeHa
Pexkum WMHcmpykuuu
guana3oH (°C) | memnepamypa (°C) PYR4 3ABEAEXKA
3anazeme M3noA3Batime moBa camo
F1 3 40-100 60 3a noggopkaHe Ha moky-wo
monAu
ceomBeHa xpaHa monaa.
3aMONASHE Ha W3non3Batime moBa 3a 20mBeHe, 3a ga 3anoyHeme aBmomamuyHomo 20mBeHe.
F2 30-80 50
Cbga 3amonAsHe Ha cbgoBe.
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MoyucmBaHxe

/ma gBa pexkuma Ha nowyucmBaHe. Ta3u ¢pyHkyus Bu necmu Bpeme, kamo npemaxBa Heobxogumocmma om
pegoBHo pbyHo noyucmBate. Mo Bpeme Ha Mo3u npouec Ha gucnaes ce noka3Ba ocmaBawomo Bpeme.

OyHkuus WNHcmpykuyuu
MoyucmBaHe ¢
C1 napa ToBa e nogxogsuio 3a noyucmBane Ha Aeko 3ambpcsBaHe ¢ napa.
MupoAumuyHomo noyucmBare npegcmaBasBa monauHHO noyucmBare
MupoAumuyHo
C2 npu Bucoka memnepamypa.
noyucmBaxe
Ta u32aps ocmambyume, 3a ga yACHU pbyHOMo noyucmBaHe.
MoyucmBaHe ¢ napa

ToBa e nogxogsauyo 3a noyucmBaHe Ha Aeko 3ambpcsBaHe ¢ napa.

1. Hanelime 400 mA (3/4 nuHma) B goAHama 4acm Ha
dypHama u 3amBopeme Bpamama U.

2. 3aBvpmeme cenekmopa 3a pexkum, 3a ga u3bepeme
1.

3. 3aBvpmeme cenekmopa 3a cmoliHocm, 3a ga
u3bepeme C1(MoyucmBaHe ¢ napa), u nocAe

MoyucmBaremo ¢ napa npogbaxkaBa 26 MuHymu.

Lo HamucHeme OK, 3a ga cmapmupame noqucmBaxemo.

4. M3noa3Balime cyxa kbpna, 3a ga noyucmume
BvmpewHocmma Ha GpypHama.

N\

A\ NPEAYNPEXAEHUE

He omBapstime Bpamama, gokamo uukbabm He 3aBbpwu. Bogama 868 BompewHocmma Ha ¢pypHama e
MHO020 20pelya U MoXe ga NPUYUHU U32apsHUS.

3ABEAEXKA

e Ako dypHama e CUAHO3aMbPCeHa C Ma3HUHU HanpuMep CAeg neveHe U 20mBeHe Ha 2puA, ce npenopbyBa
ga omcmpaHume pbyHo ynopumume 3ambpcsBanus, kamo uznoa3Bame noyucmBaw, npenapam, npegu
ga akmuBupame noyucmBaHemo ¢ napa.

¢ OcmaBeme Bpamama Ha GypHama omkpexHama, kozamo uukbabm 3aBbpuiu. ToBa e ¢ uea ga ce
no3BoAu Ha BbmpewHama ematiAupaHa noBbpXHOCM ga U3CbXHe U3UAAQ.

¢ Aokamo BbmpewHocmma Ha dypHama e 20pewa, aBmomamuyHomo noyucmBare ce akmuBupa.
M3uakalime, gokamo ¢pypHama u3cmuHe, u onumaime nak.

¢ He u3nuBalime psi3ko Boga B gonHama yacm. HanpaBeme 20 BHumMamenaHo. B npomuBeH cayyal moke ga
npeAee omnpeg.

I'Iupot\umuqu noyucmBaue

MupoAaumuyHomo noyucmBake npegcmaBasBa monauHHo noyucmBaHe npu Bucoka memnepamypa. Ta
u32aps ocmambuume, 3a ga YACHU PbYHOMO noyucmBaxe.

1. M3Bageme Bcuuku akcecoapu, Bkaoyumenro
CMpaHUYHUMe NAB32a4U, U u3bbpuieme egpume
3ambpcaBarus om BbmpewHocmma Ha GypHama
pbyHo. B npomuBeH cayyall me Mozam ga ce

Bwv3nAamensam no Bpeme Ha YukbAaa 3a noducmBane,
koemo ga goBege go noxkap.

2. 3aBvpmeme cenekmopa 3a pexum, 3a ga u3bepeme

.
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Onepau,uu MHmeAu2eHmHo 20mBeHe
3. 3aBvpmeme cenekmopa 3a cmoiHocm, 3a ga PbuHo 20mBene
_ '/E\‘ N _ u3bepeme MupoarumuyHo noyucmBaHe (C2), u nocae
Lo HamucHeme OK. A\ NPEAYNPEXAEHVE 3a akpunamug
Cox Aknaunamugbm, kolimo ce 06pa3yBa npu 20mBeHe Ha xpaHu, Cbgbpkauyu Huwecme, Hanpumep kapmodeH
— yunc, nbpkeHu kapmodu u xasb, Moxke ga npuduHU 3gpaBHu npobaemu. MpenopbyBa ce ga 20mBume me3u
4, 3aBbpmeme ce/\ekmopa 3a cmoliHocm, 3aga XpaHu npu Hucku memnepamypu, 3a ga ce u3beare npekOMepHo 20mBeke, npenu4aHe UAU U32apsHe.
TN .
_ + u3bepeme Bpememo Ha noyucmBare om 3 HuBa: 3ABEAEXKKA
14.50 MUH., 24.10 MUH. U 2 4. 30 MUH.
5. Hamucreme OK, 33 ga cmapmupame ¢ [pegBapumenHomo 3azpsBate ce npenopbuBa 3a Bcuuku pexumu Ha 20mBeHe ocBeH ako He e nocoyeHo
oK noyLCmBaHemo. gpya0 B ykazaHusima 3a 2omBeHe.

6. Kozamo 3aBbpuwiu, uzyakalime GpypHama ga u3cmuHe,
nocAe u3bbpweme Bpamama no pvboBeme c BaakHa
kbpna.

/\ BHUMAHVE

* He nunatime dypHama, 3awjomo ms cmaBa MHo20 20pela no Bpeme Ha uukbAa.
* 3a ga u3beaHeme 3n0n0Ayku, gpbkme geuama ganey om dypHama.
* Creg kamo uukbabm 3aBbpuuu, He uskatouBatime, gokamo pabomu oxaakgawusm BeHmuaamop.

3ABEAEXKA

e Cneg kamo yukvAbm 3anoyHe, BompewHocmma Ha pypHama cmaBa 2opeuya. Creg moBa Bpamama
ca 3aknto4Ba om cbobpaxkeHus 3a 6ezonacHocm. Koezamo yukbabm 3aBbpuwu u dypHama ce oxAagu,
Bpamama we ce omkatoyu.

* YBepeme ce, ye cme u3npa3HuAU dypHama npegu noyucmBaHe. Akcecoapume Mozam ga ce
gedopmupam om Bucokume memnepamypu Bbmpe B8 dypHama.

3Byk

¢ 3a ga 3aenywume 3Byka, gokocHeme u 3agpbkme
(ukoHama 3a memnepamypa ) 3a 3 cekyHgu.

* 3a ga Bkatoyume 3Byka, gokocHeme u 3agpbkme
om+oB0 3a 3 cekyHgu.

= e /136paHama onuus we Muza.

¢ Kozamo u3non3Bame ukoHoMu4HUS 2puA, nocmaBsalime xpaHama B ueHmMbpa Ha gonbAHUMEAHaMa
maBa.

CvBemu 3a akcecoapume

OypHama Bu ce npegocmaBs ¢ pa3auyeH 6poli u BugoBe akcecoapu. Mokeme ga ycmatoBume, ye Hskol

akcecoapu om mabauyama no-goay AuncBam. O6aye, Bbnpeku Ye He pa3norazame ¢ moyHUmMe akcecoapu,

nocoyeHu B ykazaHusima 3a 20mBere, Mokeme ge cregBame peuenmume ¢ moBa, koemo umame, u ga

nocmuzHeme Cbliume pesyAmamu.

 TaBama 3a neyeHe u yHuBepcarHama maBa ca B3aumo3ameHsemu.

¢ [Tpu 20mBeHemo Ha Ma3HU xpaHu ce npenopbyBa ga nocmaBume maBa nog ckapama, 3a ga cbbupa
cmuyaujume ce Ma3HuHU. Ako 8 komnaekma Bu uma nogaoxkka 3a ckapa, mokeme ga 1 uznon3Bame
3aegHo ¢ maBama.

o Ako B komnaekma Bu uma yHuBepcanHa maBa uau maBa ¢ gonbAHUMEAHA gbAGOYUHa UAU U gBeme, no-
gobpe e ga u3non3Bame no-gbAabokus cbg 3a 20mBeHe Ha Ma3HU XpaHu.

18 Bwbacapcku
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MeyeHe

3a Hali-gobpu pe3yamamu npenopbyBame ga 3a2peeme npegBapumenHo dypHama.

XpaHa Akcecoap HuBo Tun Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HazpsBaHe
Ckapa,
Marguwnan @25-26cmbopMaza | 2 160-170 35-40
neveHe
Mpawmopen keke Ckapa, 2yzenynd 3 £ 175185 50-60
hopma 3a neyeHe
Ckapa,
Topma @20 oM bopma 3a 3 190-200 50-60
neyexe Ha mopma
Kekc ¢ mas Bopxy
maBa ¢ nnogoBe u ViuBepcanwamaBa | 2 = 160-180 40-50
2anema
MaogoBe c 2anema Ckapa, 22-24 e Cog 3 170-180 25-30
33 dypHa
Kypab6utiku YHuBepcanHa maBa 3 180-190 30-35
Ckapa, 22-24 <M cbg
NazaHs ' 3 ) 190-200 25-30
LienyBku YuuBepcarvamaBa | 3 80-100 100-150
Ckapa,
170-1 20-2
Cyone kynuyku 3a cydne 3 0-180 0-25
Ketik c s6vAkoBo
mecmo 8 maBuska YHuBepcanHa maBa 3 150-170 60-70
AoMallikanuua, YiuBepcanamaBa | 2 ® 190-210 10-15
1-1,2 ke
3ampa3eHo
MHO20AUCMHO mecmo | YHuBepcanHa maBa 2 @ 180-200 20-25
CNobAHeX

XpaHa Akcecoap HuBo fun Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HazpsBaHe
Kuw Chapa, 2224 cnceg | 180-190 25-35
3a ¢ypHa
Ckapa,
H6AkoB nali 20 cM dopma 32 2 160170 6575
neveHe
OxAageHa nuya YHuBepcanHa maBa 3 180-200 5-10
MeyeHe Ha Meco
Tun
XpaHa Akcecoap HuBo Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HazpsBaHe
Meco (208exkgo/cBuHcko/azHewko)
loBexkgo dune, Ckapa + 3
Tke YHuBepcanHa maBa 1 160-180 2070 §
o
Tenewko ¢pune c kocm, Ckapa + 3 =
A 90- o~
1,5k YHuBepcanHa maBa 1 160-180 0120 "5"
Ckapa + 3 — 3
IMeyeHo cBuHcko, 1ke YuBepcanva maa 1 200-210 50-60 §
(=)
CBuncko Meco okoro Ckapa + 3 2
160-1 100-12 ®
cmaBama, ke YHuBepcanHa maBa 1 60-180 00-120
AzHewku 6ym ¢ Ckapa + 3
170-1 100-12
kocmma, 1 ke YHuBepcanHa maBa 1 0-180 00-120
Mmuye mMeco (nurewko/namewko/nyewko)
Ckapa + 3 —
* -
Liano nune,1,2 ke yuutepcamsamaBs | 1 205 80-100
Ckapa + 3 —
Mapuema nune yuutepcamsamaBa | 1 200-220 2535

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_BG.indd 19
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

XpaHa Akcecoap HuBo Tun Temn. (°C) | Bpeme (MuH.) XpaHa Akcecoap HuBo fun Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
HazpsBaHe HazpsBaHe
kapa + —
Mamewku 2bpgu Chapa 3 ® 180-200 20-30 Tenewky
YHuBe B 1
pcanHa maBa ) Ckapa + 4 E
td 230-250 15-20
Lana manka nytika, Ckapa + 3 cme YHuBepcanHa maBa 1
180200 | 120-150
5ke YHuBepcanHa maBa 1 Ckapa + 4 Ii‘
Bypaepu * 230-250 15-20
3eneHyyuu YHuBepcanHa maBa 1
3enenuyuy, 05 ke Chapa + 3 220-230 15-20 G UL
YHuBepcanHa maBa 1
; CBuHcku nbpkoau Chapa + 4 |f| 230-250 20-30
MeyeHu kapmodu Ha Ckapa + 3 200 45-50 P YHuBepcanHa maBa 1
nonoBurku, 0,5 k2 YHuBepcanHa maBa 1 Ckapa + 4
Pu6a HageHuuu YHuBepcanHa maBa 1 |f| 230:250 1015
Ckapa + 3 — M
leyeHo pubHo pune ViuBe apa 8 ] 200-230 10-15 WS
pcanHa maBa Ckapa + 4 —
Ckapa + 3 Muaewku 2vpgu ViuBencanHa mada 1 230-240 30-35
Medena pusa e : 180-200 30-40 P
pcanHa maBa Ckapa + 4 —
5 5 Muaewku 6ymyema YuBepcana maa 1 230-240 25-35
* 06bpHeme cAeg u3muyaHe Ha noroBuHama Bpeme.
f * 0bbpHeme cAeg U3muyaHe Ha 2/3 om Bpememo Ha 20mBeHe.
eyeHe Ha 2puA
MpenopbyBame npu u3non3BaHe Ha pexkuma Ha paboma ¢ 20AaMama ckapa, dypHama ga ce 3azpee fomoBu 3amMpa3eHu scmus
npegBapumenHo 3a 5-10 MuHymu. O6bpHeme cAeg u3muyaHe Ha noroBuHama Bpeme.
T
Tun XpaHa Akcecoap HuBo ug Temn. (°C) | Bpeme (MuH.)
XpaHa Akcecoap HuBo Temn. (°C) | Bpeme (MuH.) HacpAbaHe
HazpsBaHe
XAd6 3ampa3eHa nuya Ckapa 3 200-220 15-25
Mpeneyenu puauliku Ckapa 5 ™ 240-250 24 ié;h;z:ae'* dunc Ha YiuBepcanva maa 3 220-225 20-25
MpeneyeHu dunutiku ~~
B - YHuBepcanta maBa 4 200 4-8 3ampazeHu kpokemu | YHuBepcaaHa maBa 3 220-230 25-30

20 bBwacapcku
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MpodecuoHanHo neyeHe

To3u peskum BkatouBa aBmomamuueH uukba Ha 3a2psBane go 220 °C. lopHusim HazpeBamen u
korBekuuoHHusim BeHmuaamop pabomam no Bpeme Ha npoyeca Ha 3anudaxe Ha Mecomo. Ha mo3u eman
XpaHama ce 20mBu 6aBHo om npegBapumenHo 3agageHama Hucka memnepamypa. Mpouecbm npomuya
npu paboma U Ha gOAHUS U 20pHUSst HazpeBamen. To3u pexkuM e NogxogaL 3a NeyeHe Ha Meca U puba.

XpaHa Akcecoap HuBo Temn. (°C) Bpeme (MuH.)
3ampazeHu
kapmodeHu yegkuc, YHuBepcanHa maBa 3 190-210 20-30
0,3-0,5k2
MeyeHu pubHu
+
dunema, YHUBECtiE)\ia maBa ? 200-220 2030
04-0,8 ke P
MaHupaHu xpynkaBu
kapa +
pUBHU durema, yHueeC caaiia . ? 200-220 2030
04-08 ke P
MeyeHo 208exkgo Ckapa + 2
180-200 50-70
dune, 0,8-1,2 ke YHuBepcanHa maBa 1
[MeyeHu 3eneHuyuu,
04-0,6 k2 YHuBepcanHa maBa 3 200-220 20-30

XpaHa Akcecoap HuBo Temn. (°C) Bpeme (4)

MeyeHo 208exkgo Ckapa + 3 80-100 3-4
YHuBepcanHa maBa 1

CBuHcko neyeHo Ckapa + 3 80-100 4-5
YHuBepcanHa maBa 1

MeyeHo a2Hewko Ckapa + 3 80-100 3-4
YHuBepcanHa maBa 1

Mamewku 2bpgu Ckapa + 3 80-100 2-3
YHuBepcanHa maBa 1

WUkoHomuyHa koHBekuyus

To3u pexkum u3noa3Ba onmumu3upaHe cucmema 3a HazpsiBaHe, maka Ye ga necmume eHepaus npu
2omBeHe. Mpegaazam ce cregHume BpemeHa Ha 20mBeHe 3a ma3u kamezopus u dypHama He 6uBa ga ce

3a2psaBa npegBapumenHo 3a NecmeHe Ha oue eHepaus.

Moxkeme ga yBeauyume uau Hamaaume Bpememo Ha 20mBeHe u/uau memMnepamypama cnopeg Bawume

npegnoYumaxus.
XpaHa Akcecoap HuBo Temn. (°C) Bpeme (MuH.)

MaogoBe c 2anema,
0,8-1,2ke Ckapa 2 160180 40-60
:fﬁgf\se:; kapmogu, YHuBepcanHa maBa 2 190-200 50-70
HageHuyu, Ckapa + 3
0,3-0,5 ke YHuBepcana maBa 1 160-180 15-25
3aMpagen sunc 32 YHuBepcanHa maBa 3 180-200 20-30

dypHa, 0,3-0,5 ke

Bvacapcku 21
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

ABmomamuyHu npoz2pamu Ha 20mBexe Ne XpaHa Tl Akcecoap HuBo
B cregHama mabauua ca nokazaHu 20 aBmomamuyHu npozpamu 3a 20mBeHe, ckapa u neyene. 1,2-15 Ckapa 2
Ta cogbpka koaudecmBama, guanazoHume 3a me2Ao0 U nogxogswume npenopbku. Pekumume Ha MpuzomBeme mecmomo 3a kuwa u 20 nocmaBeme B kpbaba Cbg 3a
20mBeHe u BpemeHama ca npenpoapaMupaiu 3ik8aLue ygo6crl:180. LLle omkpueme Hsikou peuenmu 3a A5 Kuw "AopeH" kuw ¢ guamemp 25 M. Cmapmupaiime npozpamama, caeg kamo
aBmomamuHume npozpamu 68 Bawama knwkka ¢ ukcmpykuuu. yyeme 6unBaHemo Ha 3aBbpweHomo 3a2psiBaHe, u Hanelime nbAHeXa
ABmomamuyHume npozpamu 3a 20mBeHe 1go 8,18 u19 BkarouBam 3azpsBane u nokazBam Hanpegbka U nocmaBeme cbga B ueHmbpa Ha ckapama.
Ha 3a2psiBaHemo. MocmaBeme xpaHama BvB8 dypHama, caeg kamo yyeme bunBaHemo 3a 3aBbpuwieHo
3aepsBatie. 0,5-0,6 Ckapa 3
Cneg moBa HamucHeme Bpeme Ha 20mBeHe, 3a ga 3anoyHeme aBmomamuyHomo 20mBeHe. MpuzomBeme mecmomo u nocmaBeme B yepHa MemanHa kpbaaa
A6 MaHguwnax 2 i
A\ MPEAYIPEXAEHVE dopma 3a neyeHe ¢ guamemup 26 cM. Cmapmupalime npozpamama,
cAeg kamo yyeme 6unBaHemo Ha 3aBvbpweHomo 3a2psiBaHe, u
Bunaau u3noa3Balime kyxHercku pvkaBuuu, kozamo u3zBakgame xpaHama. nocmaBeme dopmama B uexmbpa Ha ckapama.
I\ XpaHa Teano (k2) Akcecoap HuBo 0,7-0,8 Ckapa 2
1,0-15 Ckapa 3 Mpu2omBeme mecmomo u 20 nocmaBeme B yepHa MemanHa dpopma
A7 MpamopeH kekc U
MpuzomBeme cBex kapmoden 2pemeH B 02HeynopeH Cbg ¢ guamemsp pamopeH 3a neyeHe om mun 2y2eAxynd uau byHg. Cmapmupalime npozpaMama,
A1 | KapmodeH apemeH | 22-24 cm. Cmapmupaiime npozpamama, caeg kamo yyeme 6unBaHemo creg kamo 4yeme 6unBaremo Ha 3aBbpuieromo 3azpaBare, u
> Ha 3aBbpweHomo 3a2psBaHe, u nocmaBeme cvga B ueHmbpa Ha nocmaBeme ¢opmama B uenmbpa Ha ckapama.
5 ckapama. 0,7-0,8 Ckapa 2
% 0,8-1,2 Ckapa 3 Mpu2omBeme mecmomo u 20 nocmaBeme B yepeH MemaneH
A ku kek W
g 3enenuykoB MpuzomBeme cBex 3eneHyykoB 2pemeH B 02HeynopeH cbg ¢ 8 Aamcku keke npaBovabAeH Cbg 3a neyeHe (gbmkuHa 25 cm). Cmapmupalime
% A2 2pemen guamembp 22-24 cm. Cmapmupalime npozpamama, caeg kamo Yyeme npozpamama, caeg kamo 4yeme 6unBaremo Ha 3aBpweromo
& 6unBaHemo Ha 3aBvbpweHomo 3azpsaBaHe, u nocmaBeme cbga B 3aepsBate, u nocmabeme gopmama B uenmbpa Ha ckapama.
3 yeHmbpa Ha ckapama. 09-11 Ckapa + 2
1,0-15 | Ckapa | 3 e MeueHo 208exkgo 1113 YHuBepcanHa maBa 1
A3 Aagams Mpu2omBeme gomawHa Aa3aHs B o2HeynopeH cbg ¢ guamMemuvp 22-24 Pune MognpaBeme 208exgomo u 20 ocmaBeme B xaaguaHuka 3a T yac.
cM. Cmapmupatime npo2pamama, caeg kamo yyeme 6unBaHemo Ha MocmaBeme Bbpxy ckapama cbc cmpaHama ¢ noBeye Ma3HUHU Hazope.
3aBopweHomo 3a2psiBane, u nocmaBeme cbga B yeHMbpa Ha ckapama. 04-06 Ckapa+ A
12-14 | Ckapa | 2 ATO I'IetleHu);aHeLuku 0,6-08 YHuBepcanHa maBa 1
p nopkoAu ¢
5 Mpu2omBeme a6bAkoB nail 8 24-26 cM MemanHa GpopMa 3a neyeHe. nognpadku MapuHoBatime napyemama azHewko meco ¢ nognpabku u 2u
Ad A6wAkoB nati Cmapmupatime npozpamama, caeg kamo yyeme 6unBaxemo Ha nacmaBeme Ha ckapama.
3aBopweHomo 3a2psBaHe, u nocmaBeme dopmama B ueHmbpa Ha
ckapama.

22 Bwva2apcku
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N2 XpaHa Teano (ka) Akcecoap HuBo N2 XpaHa Teano (ka) Akcecoap HuBo
09-11 Ckapa + 2 0,3-0,5
1113 YHuBepcanHa maBa 1 3ampa3eH 4unc Ha YruBepcanta mafa 3
Y A17 0,5-0,7
ATl Lisno nuae bypHa

W3naakHeme u noyucmeme nuaemo. Hamakeme nuAemo ¢ 0AUO U

Pa3npegeaeme 3ampa3zeHus yunc 3a dypHa Bopxy maba.
nognpaBku. MocmaBeme 20 ¢ 2bpgume Hagony Bbpxy ckapama u 20

6 8 6 ] 0,3-0,6
06bpHeme, BegHaza wom ¢ypHama bunte Ckapa 3
04-06 Ckapa + 4 0,6-09
A12 Muaewku 2bpgu 0,6-0,8 YruBepcaxa maBa 1 MocmaBeme 3ampa3eHama nuua B cpegama Ha ckapama.

A18 3ampazeHa nuya

Cmapmupalime npo2pamama, cAeg kamo yyeme 6unBaHemo

MapuHoBalime 2vpgume u 2u cAokeme Bbpxy ckapama.
Ha 3aBbpweHomo 3a2psBate, nocmaBeme ckapama. MbpBama

0305 Ckapa * 4 Hacmpotika e 32 mbHka umaauarcka nuya, Bmopama Hacmpolika e 3a
0,5-0,7 YHuBepcanHa maBa 1 gebena nuua.
Bl MecopBa M3naakxeme u noyucmeme pu6ama u s nocmaBeme BepmukanHo 0,8-1,0
Ha ckapama. AobaBeme AumoHoB cok, con u nognpaBku 8 pubama. YHuBepcanHa maBa 2
Hapexkeme noBbpxHocmma Ha kokama ¢ Hok. Hamaxkeme ¢ 0AUO U COA. 10-12
04-0,6 Ckapa + 4 A19 AomawHa nuua Mpu2omBeme gomatuHa nuua c mecmo ¢ Mast u 1 nocmaBeme Bupxy
0608 YHuBepcansa maBa ] maBama. Teanomo BkatouBa gobaBku kamo coc, 3eneruyuu, wyrka u
A4 Qune om cboma = cupene. Cmapmupalime npo2pamama, cAeg kamo yyeme 6unBaHemo

M3nnakHeme u noyucmeme ¢punemama cmekoBe. MocmaBeme Ha 3aBbplueHomo 3azpaBaxe, nocmaBeme maBama.
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dunemama ¢ kokama Hazope Bbpxy ckapama. 05:06
0,4-0,6 — Ckapa 2
YHuBepcanHa maBa 4 (epMenmauus Ha 0,7-0,8
0,6-0,8 A20 -
mecmo ¢ Mas MpuzomBeme mecmo 8 kyna u 20 nokputime ¢ npuaenBawo doauo.
A15 | TleyeHu 3eAeHYyuu ~
Hapexkeme u npuzomBeme pe3eHu mukBudku, namaagxkan, 4ywka, Ayk MocmaBeme 20 B ueHmbpa Ha ckapama. MbpBama Hacmpotika e 3a
U yepu gomamu. Hamakeme cbc 3exmuH U nognpaBku. Pa3npegereme mecmo 3a nuya u kekc, a Bmopama e 3a mecmo 3a xAf6.
2u paBHomepHo Bbpxy maBama.
0,6-0,8
YHuBepcanHa maBa 3
MeyeHu kapmodu 0810

AlS Ha noAoBunku Cpexkeme egpu kapmodu (Bceku no 200 2) Ha noroBuHku Ha gbAkuHa.

MocmaBeme cbe cpsi3aHama yacm Hazope Bopxy maBa u 2u Hamakeme
CbC 3exmuH U nognpaBku.
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MHmeAu2eHmHo 20mBeHe

CvgoBe 3a uznumaxus 2.MeyeHe Ha 2puA
3aepelime npegBapumenHo npa3Hama dypHa 3a 5 MuHymu (mocm) uau 3a10 munymu (6ypaep), kamo
u3non3Bame dyHkyusma 3a 20AsMa ckapa.

CvanacHo cmangapm EN60350-1.

1. Nevene Tun Temn. Bpeme
n Tun xpaHa Akcecoap HuBo
penopbkume 3a neyeHe ce omHacsim go npegBapumenHo 3azpsima ¢ypHa. HazpsBaHe (°C) (MuH.)
BuHaau nocmaBstime HaknoHeHama cmpaHa koM npegHama Bpama. Mpenevenu
) ~~ 250
Tun xpaHa Akcecoa HuBo Tun Teun. | Bpewe UGS Chapa ’ (makc.) >
: . HazpsaBake | (°C) (MuH.) 6aA xA6
Tenewku Ckapa +
3 £ | wo | 20 . 4 250 | 19158
I | et | | | s
Ape6Hu cragku YHuBepcanHa maBa 3 155 25-30 3 3
* 0bbpHeme CAeg U3muyaHe Ha %/3 om Bpememo Ha 2omBeHe.
143 155 | 30-35
3.TMeyeHe Ha Meco
M
6usligi:1 YHuBepcanHa maBa 143 140 28-33 Tun Tewn Boewe
= Tun xpaHa Akcecoap HuBo ’ P
T HazpsaBaHe (°C) (MuH.)
3 2 O 165 | 3035+
2 Ckapa + Ckapa +
£ be3macnen Lisno nune * 3 —
i) . Mpubupawa ce dopma 3a 5 160 30-35 1315 ke YHuBepcanHa maBa ] 200 65-75
2 keiik cragkuuu o (3a cmuyaHe Ha Ma3HUHama)
o
g (c mbMHO nokpumue, @ 26 cM) 144 155 35-40 Iaronure Ckapa + ; _
F=§ 1517k YHuBepcanHa maBa ] 200 70-85
3 Ckapa +2 npubupauiu ce dopmu 2 nocmaBen T (3a cmuyaHe Ha Ma3HUHama)
a chagkuwu ** ' . |:| 160 70-80
’ Qua20HaAHO * 06 bpHeme CAeg U3muyaHe Ha noAoBuHama Bpeme
(c mbMHO nokpumue, g 20 cm) p gu3 peme.
16AkoB nati YHuBepcanHa maBa +
Ckapa +2 npubupauyu ce dopmu
T+ 1 -
3a cAagkuwiu *** 3 60 80-90
(c mbmHo nokpumue, & 20 cm)

* YBeauyeme Bpememo 3a 20mBeHe ¢ 5 MuHymu, ako u3noa3Bame koHBeHyuoHaneH pexkum Ha 20mBeHe
cbC cmbkaeHa dypHa (g 26 cm).

** Bupxy ckapama Mo2am ga ce nobepam gBa caagkuuwa, 8asBo om3ag u BgacHo omnpeg.

*** \Ba caagkuwa ce nocmaBsm B8 ueHmbpa eguH Bbpxy gpye.
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MoggpwXkka

MoyucmBaHxe

A\ NPEAYNPEXAEHVE

YBepeme ce, Ye GpypHama u akcecoapume ca U3CMUHAAU, NPegu ga 3anoyHeme ga noyucmBame.
He u3non3Balime abpa3uBHu npenapamu 3a no4yucmBaHe, mBopgu yemku, cmbpaanku, cmomaHeHa BbAHa,
HokoBe uau gpyau abpa3uBHU Mamepuanu.

BvmpewHa yacm Ha ¢pypHama

* 3a noyucmBaHe Ha dypHama omBbmpe u3noa3Balime yucma kbpna u crab npenapam 3a noyucmBaxe
UAU MONAa canyHeHa Boga.

* He yucmeme ¢ pbue ynAbmHeHuemo Ha Bpamama.

* 3a ga u3bezHeme noBpega Ha emalinupaHume noBbpxHocmu Ha GypHama, u3noa3Balime camo
CMaHgapmHu npenapamu 3a noyucmBake Ha dpypHu.

* 33 ga omcmpaHume ynopumo 3ambpcsBaHe, uznon3Balime cneuuaseH npenapam 3a no4ucmBaHe Ha

BypHU.

BoHWwHa Yacm Ha pypHama

3a ga noyucmume BbHWHUMe Yacmu Ha pypHama, Hanpumep Bpamama, gpwkkama u gucnaes,
u3non3Batime meka kvpna u Aek noyucmBauwy npenapam uau canyHeHa Boga u nogcyweme c kyxHeHcka
Xapmus Uau cyxa kepna.

Ma3HuHUme u 3amMbpcsiBaHusima, ocobeHo okoao gpbkkama, Mozam ga ce 3agbpkam nopagu ugBauyus om
dypHama 20pew, Bv3gyx. MpenopbyBa ce ga noyucmBame gpwkkama caeg Besiko uznon3Bane.

Akcecoapu

3muBalime akcecoapume caeg Besika ynompeba u nogcywaBatime ¢ kyxHeHcka kbpna. 3a ga
omcmpaHume ynopumume 3ambpcsBanus, HakucHeme 8 monaa canyHera Boga 3a okono 30 MUHYmu
npegu noyucmBaHe.

MoBwvpxHocm om kamaaumuyeH emalia (caMmo npuAoXkuMu MogeAu)

Pa32no6sieMume Yacmu ca nokpumu ¢ mbMHocuB kamaaumudyeH emalia. Te Mo2am ga ce 3aMbpcsim om
Ma3HUHu, pa3npbckBaru om uupkyaupawus 863gyx npu koHBekuuoHHo HazpsBaHe. Te3u 3ambpcsBaHus
wie 3a20psim npu memnepamypu Ha dypHama 200 °C u noBeve.

1. W3Bageme Bcuuku akcecoapu om dpypHama.

2. Movucmeme BvmpewHocmma Ha GypHama.

3. N36epeme pexkum Ha koHBekuus npu makcumaaHa memnepamypa u cmapmupalme uukbAa 3a vac.

3ABEAEXKA

KamaaumuyHume yacmu ca nokpumu om egHa UAu om mpu cmpaHu 8 3aBucumocm om Mogena.

CBansHe Ha Bpamama

3a HopManHa ynompeba Bpamama Ha ¢pypHama He mps6Ba ga ce cBans, Ho, ako e Heobxogumo cBansiHe,
Hanpumep 3a noyucmBane, cna3Balime caegHumMe uHcMpykyuu.

/\ BHUMAHME
Bpamama Ha dpypHama e mexka.
4 ™\ 1. OmBopeme Bpamama u ckobume Ha gBeme naHmu
v NJ U3USIAO.

4 ™ 2. 3amBopeme Bpamama Ha okono 70°. C gBe puue
\ xBaHeme cmpaHume Ha Bpamama Ha dypHama

B cpegama u gpbnHeme ¢ noBguzane, gokamo

naHmume Mo2am ga 6bgam u3BageHu.

3. CnegnoyucmBate, 3a ga nocmaBume Bpamama,
noBmopeme cmonku1u 2 8 o6pamet peg. Ckobama
Ha naHmama mps6Ba ga e 3amBopeHa om gBeme
cmpaHu.

Bvaeapcku 25

2021-03-12 B 12:47:43

=
(=]
(=3
(=]
o
c
x
=
L




MoggpwXkka

CBansHe Ha cmbkaomo Ha Bpamama

Bpamama Ha ¢ypHama e cHabgeHa ¢ 3 cmbkaa, nocmaBeHu egHo kbM gpy2o.
Te Mo2am ga ce cBanam 3a AecHo noyucmBane.

A\ NPEAYMPEXXAEHME

Bpamama Ha ¢ypHama mpa6Ba ga ce cBaau om dypHama 3a noyucmBaHe Ha cmbkaomo.

1. CBaneme gBama Burma om AsBama u gacHama
cmpaHa Ha Bpamama.

2. CBaneme kanaka u omcmpaHeme cmvkaoTu2u
2 2ymeHu Bogaya om Bpamama.

01 Cmuknol
02 2Tymu Ha Bogaya

eyadbboy|

3. Caeg novucmBaHe Ha cmbkaama 3a caaobsBare
noBmopeme cmonku1u 2 8 o6pameH peg.
(Bepeme npaBuaHume no3uyuu Ha cmbkaama c
uAlCMpauusima no-20pe.

01 Kanak

02 Tymu Ha Bogaya (omgsicHo u omasBo)
03 Cmuwknao2

04 Cmuknol

3ABEAEXKA

Kozamo canobs8ame BompewHomo cmbkao 1, yBepeme ce, ye He u3noazBame cmbkao 2, u pa3nonokeme
omneyamaHomo 8 nocokama, yka3aHa no-gony.

Konekmop 3a Boga

Konekmopbm 3a Boga cbbupa He camo u3AuWHama
Braza om 20mBeHemo, HO CbW,0 U 0CMambuUmMe XpaHa.
KoHmeliHepbm 3a Boga He MoXe ga 6bge cBaneH.
Ko2amo ¢ypHama ce oxaakga creq 3aBbpwBane Ha
2omBeHemo, nonulime Bogama Bbpxy koHmeliHepa 3a
Boga.

A\ NPEAYTIPEXXAEHVE

01 Koaekmop 3a Boga Ako Bu3HukHe ymuyare Ha Boga om koaekmopa ce
cBbpkeme ¢ MecmeH cepBU3EH UeHMbP Ha Samsung.
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CBansiHe Ha cmpaHuyHUMe nAv32ayu (B 3aBucumMocm om Mogena)

s )

(sl

1. HamucHeme ueHmpaAHama 4yacm Ha 20pHama yacm
Ha CMpaHUYHUS NAb32aY.

2. 3aBvpmeme cmpaHUYHUS NAb32a4 NPUBAUSUMEAHO
45°,

3. M3gvpnalime u u3Bageme cmpaHuyHus Bogay om
goAHume gBa omBopa.

3ABEAEXKA

OypHama pabomu 6e3 nocmaBeHu Ha MACMO CMpaHUYHU
ckapu u ckapu.

1. CBaneme cmukaeHus kanak, kamo 20 3aBvpmume
o6pamHo Ha YacoBHukoBama cmpenka.

2. CmeHeme kpywkama Ha dypHama.

3. Movucmeme cmbkaeHus kanak.

4. TomoBo, cregBalime cmbnka1no-2ope B obpameH
peg, 33 ga nocmaBume o6pamHo cmbkaeHus kanak.

A\ NPEAYNPEXXAEHVE

e Mpegu ga cMeHume kpywka, uskaoueme ¢pypHama u u3Bageme 3axpaHBawus kaben.

¢ 13noA3Balime camo 25-40 W / 220-240 V, 300 °C mepmoycmoUlyuBu kpywku. Mokeme ga 3akynume
0gobpeHu kpywku om mecmeH cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung.

 BuHazu u3noa3Batme cyxa kbpna, koezamo 6opaBume ¢ xanozeHHa kpywka. ToBa e c uen ga ce
npegomBpamu nonagaHemo Ha omneyambyu uau nom no kpywkama, koemo ckvcsBa kuBoma U.
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OmcmpaHsaBaHe Ha HeuznpaBHocmu

KoHmpoaHu mouku

Ako Bv3HukHe npobaem ¢ dypHama, nbpBo HanpaBeme cnpaBka B mabauuama no-goay u onumaiime
npegnoXkeHume peweHus. Ako npobaeMbm npogbaxku, ce cBbpkeme ¢ Mecmen cepBu3eH UeHMbp Ha

Samsung.

po6aem

MpuyuHa

AelicmBue

Mpobrem

MpuyuHa

AeticmBue

BbHWHama yacm Ha
¢dypHama e mBopge
20pewa no Bpeme Ha
paboma.

¢ Ako GypHama e MOHMUpaHa Ha
Macmo 6e3 gobpa BeHmunayus

e Cna3Balime pa3cmosHusima,
npenopbyaHu om
pbkoBogcmBomo 3a MOHMUpaHe
Ha npogykma.

BymoHume He Mo2am ga ce
Hamuckam npaBuaHo.

e Ako uma 4yXkgo mso,
3axBaHamo mMexkgy 6ymoHume

e Omcmpaxeme 4y>kgomo mSA0 U
onumatlime omHoBo.

¢ CeH3opeH MogeA: ako uma Baaza
no BvHWHama yacm

e OmcmpaHeme Baazama u
onumatme omHoBo.

Bpamama He MoXe ga ce
omBopu npaBuaHo.

o Ako UMa ocmambuu om
xpaHu Mexkgy Bpamama u
BvmpewHocmma Ha npogykma

Moyucmeme gobpe dypHama
u nocre omBopeme omHoBo
Bpamama.

¢ Ako e 3agageHa ¢pyHkyusma 3a
3akatyBaHe

* MpoBepeme ganu He e 3agageHa
dbyHkuusima 3a 3akarouBate.

He ce noka3Ba yacom.

¢ Ako Hama 3axpaHBaHe

¢ [IpoBepeme ganu uma
3axpaHBate.

(OypHama He pabomu.

¢ Ako Hama 3axpaHBaHe

* MpoBepeme gaau uma
3axpaHBate.

OypHama cnupa, gokamo
pa6omu.

e Ako e u3katoyeHa om koHmakma

e (Bvpkeme omHoBo
3axpaHBaqemo.

OypHama ce u3karuBa no
Bpeme Ha paboma.
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¢ Ako npogbakumeAHOMo
20mBeHe omHema noBeye Bpeme

* Cneg 20mBeHe gbA20 Bpeme
ocmaBeme dypHama ga
u3cmuHe.

o Ako oxraXkgawjusm
BeHmuaamop He pabomu

o Caywalime 3a 38yka Ha
oxAakgawus BeHmuaamop.

* Ako dypHama e MOHMUpaHa Ha
Msacmo 6e3 gobpa BeHmunauus

¢ Cna3Batime pa3cmosHusima,
npenopbyaHu om
pvkoBogcmBomo 3a MoHMUpaHe
Ha npogykma.

¢ Kozamo ce u3non3Bam Hskonko
wencena 3a eguH koHmakm

e 113noA3Balime equH wencea.

BbmpewHomo  Ako namnama ce BkatouBa u caeg | ¢ Aamnama ce u3kaiouBa
ocBemaeHue e crabo uau moBa ce u3kaiouBa aBmomamuyHo caeg onpegeneHo
He ce BkarouBa. Bpeme 3a necmeHe Ha eHepausi.
Moxkeme ga st Bkaloyume
omHoBo, kamo HamucHeme
6ymoHa 3a ocBemaeHue Ha
dypHama.
¢ Ako AaMnama e nokpuma om ¢ [loyucmeme BompewHocmma
4ykgu mena no Bpeme Ha Ha GypHama u nocae
20mBeHe npoBepeme.
Ha dypHama Bv3HukBa o Ako 3axpaHBaHemo He e « MpoBepeme ganu 3axpaHBaHemo
mokoB ygap. npaBuAHo 3a3eMeH0 e npaBuAHo 3a3eMeHo.
e Ako u3non3Bame koHmakm 6e3
3a3emsBane
MMa cmuyare Ha Boga. e B 3aBucumocm om xpaHama ¢ OcmaBeme dypHama ga
W3Au3a napa npe3 B Hakou cay4au Moxke ga ce U3CMUHe U nocAe u3bbplieme
UenHamuHa Ha Bpamama. 06pa3yBa napa uau Boga. cbC cyxa gomakuHcka kbpna.
ToBa He e Heu3npaBHocm B
BbB dypHama ocmaBa npogykma.
Boga.

Ao dypHama He cmuz2a
3axpaHBaHe.

¢ Ako Hsima 3axpaHBaHe

* MpoBepeme gaAu uma
3axpaHBaHe.

Apkocmma Bbmpe B8
¢dypHama ce npomeHs.

* dpkocmma Bapupa cnpamo
npomeHume B8 u3xogHama
MOLWHOCM.

MpomeHu B u3xogHama
MowHocm no Bpeme Ha 2omBeHe
He ca Heu3npaBHocm U HaMa
HyXga ga ce mpeBokume.
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U3AU3a gUM.

GbypHama om HazpeBamens
moxke ga ugBa gum. ToBa He

e Heu3npaBHocm u kozamo
u3non3Bame dypHama 2-3 nomu,
moBa mps6Ba ga cnpe.

MUPU3Ma Ha U320PAIA0.

Mpobrem MpuyuHa AeticmBue Mpobaem Mpuyura AeticmBue
TomBexemo npukAtoyu, ¢ BeHmunamopbm aBmomamuyHo | ¢ ToBa He e Heu3npaBHocm B OypHama He 20mBu o Ako Bpamama e omBopeHa no ¢ He omBapsiime yecmo Bpamama
Ho oxA@kgawusm pabomu onpegeneHo Bpeme, 3a npogykma, maka ye Hama Hyxkga npaBuAHo. Bpeme Ha 20mBeHe ocBeH ako He 20mBume
BeHmunaamop Bce owe ga npoBempu BbmpewHocmma ga ce mpeBoxkume. Hewa, koumo mps6Ba ga ce
pabomu. Ha dypHama. 06pwuiam. Ako omBapsame
OypHama He ce 3a2psBa. | ¢ Ako Bpamama e omBopeHa « 3amBopeme Bpamama u secmo Bpamama, Bompewrama

3anoyHeme OMHayano. memnepamypa e 6vge no-
Hucka u moBa moxe ga noBause
o Ako koHmpoaume Ha dypHama * HanpaBeme cnpaBka B 2raBama Ha pe3yamamume.
He ca HacmpoeHu npaBuAHo 3a paboma Ha pypHama u 5
HyAupalme.

* Ak € u320pAA GywoH uAu € * Cmereme 6¥w°Ha uAd Ypegbm e monvA no ¢ ToBa e maka, 3awomo ¢ ToBa He e Heu3npaBHocm B
npek?cﬁawbm Ha Bepuzama e cmapmupaiime omHoBo Bpeme Ha nupoAUMUYHO NUPOAUMUYHOMO npogykma, maka 4e Hsma Hykga
3ageiicmBan. Bepuzama. Ako moBa ce noyucmBaHxe. noyucmBae u3noa3Ba Bucoku ga ce mpeBoxkume.

cay4Ba yecmo, obageme ce Ha memnepamypu.
enekmpomexHuk.
Mo Bpeme Ha nupoAumuYHo | * MupoAumuyHomo noyucmBaHe | o ToBa He e Heu3npaBHocm B
Mgl a0t (el * Mpu mopBokasanto vormupare |+ Mpu nbpBomo u3nongBare Ha noyucmBake ce ycewa u3non3Ba Bucoku memnepamypu, | npogykma, maka ye Hama Hykga

maka ye Moxke ga ycemume
U32apsHe Ha ocmambuu om
XpaHa.

ga ce mpeBoxkume.

e Ako uma xpaHa no HazpeBamens

OcmaBeme pypHama ga
U3CMUHe gocmambyHo U
omcmpaHeme xpaHama no

MoyucmBaHemo ¢ napa He
pa6omu.

* ToBa e, 3awomo
memnepamypama e mBopge
Bucoka.

OcmaBeme dypHama ga
u3cmuHe U 5 u3noA3Balime caeg
moBa

UAU NAaCmMaca.

mepmoycmolyuBu

HazpeBamens.
Mpu paboma Ha dypHama | ¢ Ako u3noazBame naacmmacoBu | o 13noa3Batime cmbkaeHu
UMa MUpU3Ma Ha u320psA0 UAU gpyau cbgoBe, koumo He ca mepmoycmoluuBu cbgoBe.
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OmcmpaHsaBaHe Ha HeuznpaBHocmu

TexHuvecku cneyudukayuu

NHdopmayuoHHu kogoBe

Ako dypHama e 8 HeuznpaBHocm, Mokeme ga Bugume uHdopmauuoHeH kog Ha gucnaes. HanpaBeme
cnpaBka B mabauuama no-goay u onumalime npegaokeHume peweHus.

3HayeHue

AeticmBue

Heu3npaBHocm Ha 3akalouBaHemo Ha Bpamama

Heu3npaBHocm Ha ceH3opume

Bb3HukBa camo npu yemeHe/nucate Ha EEPROM

Ako Hama komyHukauus MexXgy 2naBHama u
BmopocmeneHHama neyamHa naamka

M3katoyeme u cmapmupalime omHoBo
dypHama. Ako npobaemMbm npogbaku,
u3katoyeme 3axpaHBanemo 3a 30 cekyHgu
uau noBeye u omtoBo 20 Bkaroueme. Ako
moBa He pewu npobaema ce cBopkeme
cbC cepBu3eH ueHmMbP.

Bb3HukBa, kocamo uma npobaem ¢
komyHukauusma meXkgy ceH3opHus IC <->
0cHoBHUS uAu BmopocmeneHHus micom

N3kntoueme u cmapmupatime omHoBo
dypHama. Ako npobaemMbm npogbaku,
u3katoyeme 3axpaHBanemo 3a 30 cekyHgu
uAu noBeye u omHoBo 20 Bkatoyeme. Ako
moBa He pewu npobaema ce cBbpkeme
cbe cepBu3eH ueHmbp.

Mpobaem ¢ bymoH
Bwb3HUkBa, kozamo e HamucHam u 3agbpkaH
6ymoH 3a npogbakumenHo Bpeme.

Moyucmeme 6ymoHume u ce yBepeme, ye
HsaMa Boga Bbpxy/okono max. M3katoyeme
dypHama u onumaime omHoBo. Ako
npobaeMbm npogbaxku, ce cBbpkeme ¢
MecmeH cepBu3eH ueHMbp Ha Samsung.

Mpegna3seH npekbcBay

(QypHama npogbakaBa ga pabomu npu
3agageHa memnepamypa 3a NpogbAKUMeAHo
Bpeme.

* Mog105°C-16 4aca

* Om105°Cgo240°C-8uaca

e Om 245 °C go makc. - 4 vaca

Hsama Heu3npaBHocm B8 cucmemama.
M3kntoyeme dypHama u u3Bageme
xpaHama. Careg moBa onumalime omHoBo
HOPMaAHO.

Kog
C-d1
C-20
C-21
CG-22
23
C-F1
C-FO
C-F2
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SAMSUNG ce cmpemu ga nogobpsiBa u3geausima cu HenpekbcHamo. 3amoBa u koHcmpykmuBHume
cneuudukayuu, u me3u uHcmpykuuu 3a nompebumens nogaexkam Ha npomsHa 6e3 npegu3Becmue.

HanpeXeHue Ha 3axpaHBaHe

230-240V~50 Hz

MakcumanHa MouHocm Ha HamoBapBaHe 3600-3900 W
OcHoBHa eguHuua 595 x 595 x 570 Mmm
Pa3mepu (LU x Bx A)
BzpageHa 560 x 578 x 549 MM
06em 68 Aumpa
Teano Hemo (c Bcuyku akcecoapu) 353 ke
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MpunokeHue benexka

TexHuyecku gaHHu 3a npogykma

SAMSUNG SAMSUNG

Kog 3a pa3no3HaBaHe Ha MogeAa NV68A1170**, NV6BATT72**
MHgeke Ha eHepauliHa edpekmuBHocm Ha 3amBopeHo
omgeneHue (EEI ams omgen)

Kaac Ha eHepauliHa epekmuBHocm 3a kyxuHa A
KoHcymauusi Ha eHepausi (exekmpoeHepaus), Heobxoguma
3a HazpsiBaHe Ha cmangapmu3upaH moBap B 3amBopeHo
omgeneHue Ha enekmpuyecka ¢pypHa no Bpeme Ha yukba B 0,99 kWh/yukon
koHBeHuuoHaneH peXkum 3a egHo 3amBopeHo omgeneHue
(kpatiHa enekmpuyecka eHepausi) (EC erzamsomgen)
KoHcymayus Ha eHepausi, Heo6xoguMa 3a HazpsBaHe Ha
cmaHgapmu3upaH moBap 8 3amBopeHo omgeaeHue Ha
enekmpuyecka dypHa no Bpeme Ha yukva 8 pexkum ¢ 0,80 kWh/uukbn
npuHygumeAHa yupkyAayus 3a egHo 3amBopeHo omgeAeHue
(kpatiHa enekmpuyecka eHepaus) (EC erzamsomgen)

Bpoli Ha 3amBopeHume omgeneHus 1
EHepzoHocumen 3a Bcsako 3amBopeHo omgeneHue

95,2

enekmpuyecmBo
(enekmpoeHepaus uAu 2a3)
06em 3a Beako 3amBopeHo omgeneHue (V) 68 A
Bug Ha ¢pypHama B2pageHa
Maca Ha ypega (M) 353 ke

AaHHume ca onpegeneHu cnopeg cmangapm EN 60350-1 u Peaaamenm (EO) Ha Komucusima N2 65/2014 u
66/2014.

CvBemu 3a ukoHoMus Ha eHepaus

* Mo Bpeme Ha 20mBeHe Bpamama Ha dypHama mpsa6Ba ga ocmaHe 3amBopeHa, ocBeH ako xpaHama
mps6Ba ga ce 06bpHe. Mo Bpeme Ha 20mBeHe He omBapatime Bpamama yecmo, 3a ga noggbpkame
memMnepamypama Ha ¢pypHama U ga necmume eHepaus.

o MaaHupalime u3non3BaHemo Ha dypHama, 3a ga u3bezHeme u3kaioyBare Ha dypHama mexkgy 20mBeHemo
Ha egHo sicmue U cregBauiomo, 3a ga necmume eHepaus U Hamaaume Bpememo 3a 3a2psBaHe Ha GypHama.

e Ako Bpememo Ha 20mBeHe e noBeye om 30 MuHymu, dypHama Modke ga ce uzkatoyu 5-10 MuHymu npegu
kpas Ha Bpememo 3a 2omBeHe, 3a ga ce necmu eHepaus. OcmambyHama monAuHa wie 3aBbpwiu npoueca
Ha 20mBeHe.

* Ko2amo e Bv3moxkHo, 20mBeme noBeye om egHo scmue egHoBpeMeHHo.
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SAMSUNG

BBMPOCU UA KOMEHTAPW?
CTPAHA OBAAETE CE VAW HY MOCETETE OHAAVH HA
ALBANIA 045 620202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 www.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207777 www.samsung.com/mk/support
080011131 - Be3naameH 3a Bcuuku onepamopu
BULGARIA *3000 - LleHa Ha equH 2pagcku pa3zoBop uau cnopeg mapudama Ha MobuAHUSIM onepamop www.samsung.com/bg/support
09:00 go18:00 - MoHegeHuk go Membk
CROATIA 072726786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8((); O_OS_7AZ|\2§;J£;G www.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020405 888 www.samsung.com/support
[IM]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefondw komdrkowych:
801-672-678*
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678* lub +48 22 607-93-33*
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA *%%%%Bﬁiﬁ ta/irf):tl Tgnr?z:a www.samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/Lt/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Lv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) Www.samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 www.samsung.com/support
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Ugradbena pecnica

Prirucnik za koristenje i montazu
NV68A1170™ / NV68A1172*
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Koristenje ovog prirucnika

Sigurnosne upute

Zahvaljujemo Sto ste odabrali ugradbenu pecnicu tvrtke SAMSUNG.

Prirucnik sadrzi vazne sigurnosne upute i upute za pomoc pri rukovanju i odrzavanju uredaja.

Procitajte prirucnik prije koristenja pecnice i knjizicu spremite za buducu upotrebu.

U priruéniku za koristenje koriste se sljedeci simboli:

A\ UPOZORENJE

Rizicni ili opasni postupci koji mogu rezultirati teSkim tjelesnim ozljedama, smrcu i/ili
materijalnom Stetom.

/\ OPREZ
Rizi¢ni ili opasni postupci koji mogu rezultirati tjelesnim ozljedama i/ili materijalnom Stetom.

NAPOMENA
Korisni savjeti, preporuke ili informacije koje korisnicima pomazu pri koristenju proizvoda.

Pecnicu smije montirati iskljucivo licencirani elektricar. Postavljac je odgovoran za
priklju¢ivanje uredaja na izvor napajanja u skladu s odgovaraju¢im sigurnosnim preporukama.

VaZne mjere opreza

A\ UPOZORENJE

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci djecu) smanjenih
fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti ni osobe

koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, osim ako su pod
nadzorom i upucene u rukovanje uredajem od strane osobe
odgovorne za njihovu sigurnost.

Djecu treba nadgledati kako se ne biigrala s uredajem.
IskljuCivanje iz napajanja mora se omoguciti u fiksnom
0zicenju u skladu s pravilima ozicenja.

Mora postojati mogucnost iskopcavanja uredaja iz napajanja
nakon njegovog postavljanja. Iskljucivanje iz napajanja moze
biti izvedeno na nacin da se omoguci pristupanje utikacu ili
da se u skladu s pravilima postavljanja ozicenja na fiksno
ozicenje postavi prekidac.

Ako je utikaC oStecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili druga osoba odgovarajucih kvalifikacija kako bi se
izbjegla opasnost.

Navedeni nacin postavljanja ne smije se temeljiti na
koriStenju ljepila jer ono nije pouzdan nacin postavljanja.

Hrvatski 3
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Sigurnosne upute

Uredaj smiju koristiti djeca s navrsenih 8 i vise godina, 0sobe
smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti te
0sobe koje nemaju potrebno znanje i iskustvo, ali samo pod
nadzorom te ako su upuceni u rukovanje uredajem na siguran
nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora. Uredaj i kabel postavite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

Tijekom Kkoristenja uredaj postaje vruc. Izbjegavajte
dodirivanje grijaca unutar pecnice.

UPOZORENJE: Dostupni dijelovi mogu postati vruéi za
vrijeme koristenja. Malu djecu treba drZati podalje od
pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciscenje ili ostre
metalne predmete za CiScenje stakla na vratima pecnice jer
mogu izgrepsti povrsinu te time izazvati rasipanje stakla.
Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, prije ¢is¢enja mora

se ukloniti prolivena tekucina, a tijekom Ciscenja parom ili
samostalnog cis¢enja u pecnici se ne smije nalaziti nikakvo
posude. Funkcija CiS¢enja ovisi 0 modelu.

4 Hrvatski

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, tijekom ciscenja
povrsine se mogu zagrijati vise nego inace i djecu treba
drzati podalje. Za uredaje s funkcijom pirolitickog Cis¢enja
odredene zivotinje, posebice ptice, mogu biti osjetljive na
paru | lokalne promjene temperature do kojih dolazi tijekom
pirolitickog Ciscenja, stoga ih tijekom tog postupka treba
premjestiti U dobro prozraceni prostor.

ProzraCite prostor tijekom i nakon izvodenja postupka
pirolitickog Ciscenja.

Funkcija Cis¢enja ovisi 0 modelu.

Koristite samo sondu za oCitavanje temperature preporucenu
Za 0vU pecnicu (samo model sa sondom za meso).

Ne smije se Cistiti parom.

UPOZORENJE: Provijerite je li uredaj iskljucen prije zamjene
lampe kako biste izbjegli moguénost strujnog udara.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata kako bi se
izbjeglo pregrijavanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi tijekom Koristenja
postaju vruci. 1zbjegavajte dodirivanje grijacih elemenata.
Djeca mlada od 8 godina ne bi se trebala zadrzavati u blizini
uredaja, osim pod neprekidnim nadzorom.
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OPREZ: Kuhanje treba nadgledati. Kratko kuhanje treba
kontinuirano nadgledati.

Vrata i druge vanjske povrsine mogu tijekom rada uredaja biti
vruce.

Temperatura povrsina koje se mogu dodirnuti moze tijekom
rada uredaja biti visoka. Povrsine mogu postati vruce tijekom
upotrebe.

Zic¢anu resetku postavite tako
da izboceni dijelovi (elementi za
blokiranje s obje strane) budu
okrenuti prema naprijed kako

bi se na zicanu resetku mogla
odloziti hrana vece tezine.

/N\ OPREZ

Ako je pecnica oStecena u prijevozu, nemojte je prikljucivati.

Uredaj na napajanje smije prikljuciti iskljucivo posebno licencirani elektricar.
Ako dode do kvara ili oStecenja uredaja, nemojte rukovati njime.

Popravke smije izvrsiti iskljucivo licencirani tehnicar. Neodgovarajuci popravak moze predstavljati
znacajnu opasnost za vas i druge osobe. Ako je pe¢nicu potrebno popraviti, obratite se servisnom
centru tvrtke SAMSUNG ili distributeru.

Elektricni kabeli ne smiju dodirivati pecnicu.

Pecnicu je potrebno prikljuciti na izvor napajanja pomocu odobrene sklopke strujnog kruga ili
osiguraca. Nemojte upotrebljavati adaptere s viSestrukim uti¢nicama ili produzne kabele.

Prilikom popravaka ili Cis¢enja potrebno je iskljuCiti napajanje uredaja.
Pripazite prilikom priklju¢ivanja elektricnih uredaja u uticnice blizu pecnice.

Ako ovaj uredaj ima funkciju kuhanja parom, nemojte koristiti uredaj ako je spremnik za dovod vode
ostecen (samo model s funkcijom kuhanja parom).

Ako je spremnik napuknut ili oStecen, ne koristite uredaj i obratite se najblizem servisnom centru
(samo model s funkcijom kuhanja parom).

Pec¢nica je namijenjena samo za kuhanje hrane u domacinstvima.

Tijekom rukovanja unutarnje povrsine pecnice postaju dovoljno vruce da uzrokuju opekline. Ne
dodirujte grijace ili unutarnje povrsine pecnice prije nego se ohlade.

Ne stavljajte zapaljive materijale u pecnicu.
Povrsine pe¢nice postaju vruce pri dugotrajnom rukovanju pecnicom na visokim temperaturama.
Prilikom kuhanja pripazite kod otvaranja vrata pecnice zbog vruceg zraka i pare.

Prilikom kuhanja jela koja sadrze alkohol, alkohol moze ispariti zbog visokih temperatura i pare se
mogu zapaliti ako dodu u dodir s vru¢im dijelovima pecnice.

Zbog svoje sigurnosti ne koristite uredaje za Cisc¢enje vodom pod tlakom ili parom.
Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti od pecnice u upotrebi.

Smrznuta hrana kao Sto su pizze treba se kuhati na velikoj resetki. Ako se koristi posuda za pecenje,
moze se izobliciti zbog velikih razlika u temperaturi.

Nemojte lijevati vodu na dno pecnice kada je vruca. To moze izazvati ostecenja na emajliranim
povrsinama.

Vrata pecnice moraju se zatvoriti tijekom kuhanja.

Nemojte pokrivati dno pecnice aluminijskom folijom i nemojte stavljati posude za pecenje ili lim
na nju. Aluminijska folija blokira toplinu Sto moze dovesti do ostec¢enja emajliranih povrsina i losih
rezultata kuhanja.

Sokovi od voca ostavit ¢e mrlje koje se ne mogu izbrisati s emajliranih povrsina pecnice.
Prilikom pripreme vrlo socnih kolaca koristite duboku posudu.
Ne stavljajte posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Pri otvaranju i zatvaranju pecnice drzite djecu podalje od vrata pecnice kako ne bi udarila u njih ili
priklijestila prste pri zatvaranju.

Nemojte stajati na vratima, oslanjati se ili sjedati na njih ni odlagati teSke predmete na vrata.
Pri otvaranju vrata nemojte koristiti prekomjernu snagu.

UPOZORENJE: Ne iskapcajte uredaj iz napajanja ¢ak ni nakon sto je kuhanje zavrseno.
UPOZORENJE: Ne ostavljajte vrata pecnice otvorena tijekom rada.

Hrvatski 5
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Sigurnosne upute Montaza
Ispravno odlaganje proizvoda (Elektri¢ni i elektronicki otpad) A\ UPOZORENJE
_ Pecnicu mora montirati kvalificirani tehnicar. Postavljac je odgovoran za prikljucivanje pe¢nice

(Primjenjivo Primjenjuje se U zemljama s posebnim sustavima za na glavni izvor napajanja u skladu s odgovarajucim sigurnosnim propisima na vasem podrugju.
prikupljanje otpada) ..
Ova o0znaka na proizvodu, dodatnoj opremi ili u literaturi ukazuje Sadrzaj paketa
na }o Qa se proizvod i njelgova e\.ektroniélka oprema (“P“v pu'mjaﬁ, Provjerite sadrzi li paket s proizvodom sve dijelove i pribor. Aka imate problema s pe¢nicom ili
slusalice, USB kabel) ne bi trebali odlagati s ostalim kucanskim priborom, obratite se lokalnom centru za korisnike tvrtke Samsung ili prodavacu.

otpadom na kraju radnog vijeka. Da biste sprijecili mogucu Stetu za
B oo/ ili ljudsko zdravlje nekontroliranim odlaganjem otpada, odvojite
ovaj predmet od ostalih vrsta otpada i odgovorno reciklirajte kako

biste promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa.
Korisnici u kucanstvima trebali bi kontaktirati prodavaca kod kojega
- . . . L . L 01 —o
su kupili proizvod ili ured lokalne vlasti za pojedinosti o tome gdje i /\/

kako se ovaj predmet moze odnijeti kako bi recikliranje bilo sigurno

za okolis. 02 ‘
Korisnici u tvrtkama trebaju kontaktirati dobavljaca i provjeriti uvjete
i odredbe kupovnog ugovora. Ovaj proizvod i njegova elektronicka \

Brzi pregled pecnice

eZRJUOW

oprema ne smije se mijesati s drugim komercijalnim otpadom.

Dodatne informacije o obvezama tvrtke Samsung U pogledu zastite okolisa i requlatornih
obveza specificnih za proizvod, kao Sto su REACH, WEEE, baterije, potrazite na web-mjestu: 03
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Automatska funkcija Stednje energije

+ Ako U odredenom vremenu tijekom rada uredaja nema aktivnosti korisnika, uredaj prestaje
raditi i prelazi u stanje pripravnosti.

« Osvjetljenje: tijekom kuhanja mozete iskljuciti svjetlo u pe¢nici pritiskom na gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje svjetla u pecnici. Svjetlo u pecnici se nekoliko minuta nakon
pocetka kuhanja iskljuCuje radi uStede energije.

01 Upravljacka ploca 02 Rucica na vratima 03 Vrata

6 Hrvatski
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Pribor
Pecnica se isporucuje s razliCitim priborom koji omogucuje pripremu razlicitih vrsta jela.

Napajanje

Zi¢ana resetka Umetak za zicanu reSetku * Posuda za pecenje *

Vrlo duboka posuda * Teleskopska vodilica *

Sonda za meso *

NAPOMENA
« Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi 0 modelu pecnice.

01 02 03

01 SMEDI ili CRNI
02 PLAVIili BIJELI
03 ZUTI ili ZELENI

A\ UPOZORENJE

Ukljucite pe¢nicu u elektricnu uti¢nicu. Ako
uticnica s utikacem nije dostupna zbog dopustenih
ogranicenja za struju, koristite izolacijsku

sklopku s vise polova (s razmakom od minimalno
3 mm) kako bi se zadovoljili sigurnosni propisi.
Upotrebljavajte kabel za napajanje dovoljne
duzine koji podrzava specifikacije HO5 RR-F ili
HO5 VV-F, min. 1,572,5 mm?>.

Nazivna struja (A)
10<A <16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

Minimalni presjek

Pogledajte specifikacije izlaznog napona na
naljepnici zalijepljenoj na pecnicu.

Odvijacem otvorite straznji poklopac pec¢nice i
uklonite vijke na kopci kabela. Zatim prikljucite
odgovarajuce prikljucke na napon.

Terminal (&) namijenjen je za uzemljenje.
Najprije prikljucite zute i zelene Zice (uzemljenje)
koje moraju biti duze od ostalih. Ako koristite
uticnicu s utikacem, utika¢ mora biti dostupan
nakon montaze pecnice. Samsung nije odgovoran
Za nesrece uzrokovane zbog nepostojeceg ili
neispravnog uzemljenja.

Tijekom postavljanja nemojte stajati na zicama ili ih uvrtati.

Hrvatski 7
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Montaza

Nosac ormarica

Ako pecnicu ugradujete u ormaric, njegove plasticne povrsine i ljepilo moraju biti otporni na

temperaturu do 90 °C. Tvrtka Samsung ne odgovara za ostecenje namjestaja uslijed otpustanja

topline pecnice.

Pecnica mora biti pravilno provjetrena. Za ventilaciju ostavite razmak od priblizno 50 mm
izmedu donje police ormari¢a i potpornog zida. Ako se pecnica postavlja ispod ploce za
kuhanje, slijedite upute za montazu ploce za kuhanje.

Dimenzije potrebne za postavljanje

4 Pecnica (mm)

ES A 560 G Maks. 506
g B 177 H | Maks. 494
)

C 372 | 21

D Maks. 50 J 549

E 595 K 578

F 595 L 558

|

& Pecnica (mm)
A 595 4177
B B 115 20
T ! C 465,3
E
D
Pecnica (mm)
I .| JE
o — __~ \E A 578 372
M B 558 17
i C 177 595
B F
Pecnica (mm)
A
\ A 560 21
B 549 Maks. 50
7 C 570
B
2 .E

8 Hrvatski
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Ormari¢ za ugradivanje pecnice (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (E) radi
otpustanja topline i prozracivanja.

Ormaric¢ ispod sudopera (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

NAPOMENA

« Ugradeni ormari¢ mora imati otvore (D) radi
otpustanja topline i prozracivanja.

« Minimalna visina (C) odnosi se na postavljanje
samo pecnice.

~ N\
*
| == [
‘?7.\ J\
. -~
Montiranje pecnice
~ N
RN
:\\
J
' N\
JB
.

Postavljanje pecnice s plocom za kuhanje

Prije postavljanja ploce za kuhanje na pecnicu
pogledajte vodi¢ za postavljanje za informacije 0
potrebnom prostoru ().

Pazite da ostavite razmak (A) od minimalno 5 mm
izmedu pecnice i strana ormarica.

Pobrinite se da razmak bude najmanje 3 mm
(B) kako bi se vrata otvarala i zatvarala bez
poteskoca.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_HR.indd 9
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Montaza

Prije pocCetka

Postavite pe¢nicu u ormaric i pricvrstite je s obje
strane pomocu 2 vijka.

N

Nakon montaze uklonite zastitnu foliju, traku i ostalu ambalazu te izvadite isporuceni pribor
iz pecnice. Kako biste pecnicu izvadili iz ormarica, najprije iskljucite napajanje pecnice i zatim
uklonite 2 vijka s obje strane pecnice.

A\ UPOZORENJE

Pecnica treba ventilaciju kako bi normalno funkcionirala. Ni u kojem slu¢aju nemojte blokirati
ventilacijske otvore.

NAPOMENA

Stvarni izgled pe¢nice moze se razlikovati ovisno o modelu.

10 Hrvatski

Pocetne postavke

Kada pecnicu prvi put ukljucite u struju, na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme “12:00" pri
¢emu oznaka sata (“12") treperi. Slijedite korake u nastavku kako biste postavili trenutacno
vrijeme.

1. Dok oznaka vremena treperi, okrenite regulator
vrijednosti (requlator na desnoj strani) kako
biste postavili sat, a zatim pritisnite OK kako
biste se prebacili na oznaku minuta.

N

- +

[ ok

2. Dok oznaka minuta treperi, pomaknite regulator
vrijednosti kako biste postavili minute, a zatim
pritisnite OK.

Kako biste promijenili trenutacno vrijeme nakon
ovog pocetnog postavljanja,gumb @) drzite
pritisnutim 3 sekunde i slijedite gore navedene

korake.
(@]

Miris nove pecnice

Prije koristenja pe¢nice prvi put ocistite je iznutra kako biste uklonili miris nove pecnice.

1. Izvadite sav pribor iz pecnice.

2. U trajanju od jednog sata ukljucite pecnicu s vrucim zrakom od 200 °C ili klasi¢énim nac¢inom
rada na 200 °C. Tim ¢e postupkom u pecnici izgorjeti sve preostale tvari iz proizvodnje.

3. Nakon dovrsetka postupka iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Ako otvorite vrata pecnice tijekom njezinog rada, ukljuCuje se svjetlo pecnice, a ventilator

i grija¢ prestaju s radom. Time se sprjecavaju fizicke ozljede kao Sto su opekotine, ali i
nepotrebni gubitak energije. U tom slucaju jednostavno zatvorite vrata, a pecnica ¢e normalno
nastaviti s radom jer to nije kvar sustava.

2021-03-09 R 4:46:11



Pribor

Prilikom prvog koristenja temeljito ocistite pribor toplom vodom, deterdzentom i mekanom

Teleskopske
vodilice *

Koristite plocu za teleskopske vodilice kako biste posudu za peCenje
umetnuli na sljede¢i nacin:

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_HR.indd 11

krpom za Ciscenje.

-

™« Umetnite pribor u pravilan poloZaj u pecnici.

« Ostavite razmak od najmanje 1 cm izmedu
pribora i dna pecnice te od drugog pribora.
« Pazljivo vadite posude i/ili pribor iz pecnice.

« Pribor se moze deformirati dok se zagrijava.
Kada se ohladi, vratit ¢e se u prvobitni izgled i

- S ’/ izvedbu.
01 Razina 1 02 Razina 2

03 Razina 3 04 Razina 4

05 Razina 5

Osnovno koristenje

Za bolje kulinarsko iskustvo upoznajte se s nacinom koristenja svakog dijela pribora.

Vruca hrana ili pribor mogu uzrokovati opekline.

Zitana resetka

Zi¢ana resetka dizajnirana je za rostiljanje i pecenje. Zicanu resetku
postavite tako da izboceni dijelovi (elementi za blokiranje s obje
strane) budu okrenuti prema naprijed.

Umetak za zi¢anu
reSetku *

Umetak za Zicanu reSetku koristi se s posudom za pecenje i spre¢ava
izlijevanje tekucine na dno pecnice.

Posuda za pecenje *

Posuda za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pecenje kolaca,
keksa i drugih slastica. Kosi dio posude okrenite prema naprijed.

Univerzalna Univerzalna posuda za pecenje (dubina: 30 mm) Koristi se za kuhanje
posuda * i pecenje. Koristite umetak za Zi¢ani pladanj kako biste sprijecili
izlijevanje tekuc¢ine na dno pecnice.
Kosi dio posude okrenite prema naprijed.
Vrlo duboka Vrlo duboka posuda (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje s umetkom
posuda * za zicani pladanj ili bez njega. Kosi dio posude okrenite prema

naprijed.

1. Izvucite plocu vodilica iz pecnice.

2. Posudu za pecenje postavite na plocu vodilica i povucite plocu
vodilica u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

Sonda za meso * Sonda za meso mjeri internu temperaturu mesa koje se kuha.

Koristite samo sondu za meso koja se isporucuje s pecnicom.

NAPOMENA
Dostupnost pribora oznacenog zvjezdicom (%) ovisi 0 modelu pecnice.

Hrvatski
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Rad

Upravljacka ploca

Opce postavke

Prednja ploca dostupna j

e u Sirokom spektru materijala i boja. Zbog poboljsanja u kvaliteti

stvarni izgled pec¢nice podlozan je promjenama bez prethodne obavijesti.

QE 0 @ﬁ] f/0\+
o T
[ X
| |
01 02 03 04 05 06 07

01 Birac nacina
rada

Okrenite ga kako biste odabrali nacin ili funkciju kuhanja.

02 Temperatura

Koristite za postavljanje temperature.

03 Vrijeme kuhanja

Pritisnite kako biste postavili vrijeme kuhanja.

04 OK

Pritisnite kako biste odabrali postavke.

05 Svjetlo u pecnici
(& zastita za
djecu)

Svjetlo u pecnici automatski se ukljucuje kad pecnica zapocne

s radom. Automatski se iskljucuje nakon odredenog vremena
neaktivnosti kako bi se ustedjela energija.

Zastita za djecu: Kako bi se sprijeCile nesrece, funkcija Zastita za
djecu onemogucuje sve kontrole. Uredaj mozete iskljuciti okretanjem
biraca nacina rada u isklju¢en polozaj. Drzite pritisnutim 3 sekunde
za aktivaciju ili ponovno drzite pritisnutim 3 sekunde za deaktivaciju
zastite na upravljackoj ploci.

06 Zaslon

Prikazuje potrebne informacije o odabranim nacinima ili postavkama
rada.

07 Regulator
vrijednosti

Regulator vrijednosti koristite kako biste:

« Postavili vrijeme ili temperaturu kuhanja.

« Odabrali stavku na najvisem izborniku: Ciscenje, Automatsko
kuhanje, Posebna funkcija ili Rostil].

« Odabrali velitinu porcija za programe Automatsko kuhanje.

12 Hrvatski

Zadana temperatura i/ili vrijeme kuhanja razlikuju se u svim nacinima kuhanja. Slijedite korake
U nastavku kako biste prilagodili temperaturu i/ili vrijeme kuhanja za odabrani nacin kuhanja.

Temperatura
g o 1. Okrenite biraC nacina rada kako biste odabrali
m| @ nacin rada ili funkciju. Prikazuje se zadana
temperatura svakog nacina rada.
@]
= @
2. Okrenite re ij i i
P ter g.ulator vrijednosti kako biste
- + postavili Zeljenu temperaturu.

3. Pritisnite OK kako biste potvrdili promjene.

3

NAPOMENA

Ako ne odaberete dodatne postavke u roku od nekoliko sekundi, pecnica ¢e automatski
zapoceti s radom prema zadanim postavkama.
Kako biste postavili temperaturu, pritisnite gumb § i slijedite gore navedene korake.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_HR.indd 12
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Vrijeme kuhanja Brisanje vremena kuhanja
Vrijeme kuhanja mozete izbrisati. To je korisno ako u bilo kojem trenutku zelite ru¢no

° B 1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste odabrali n L
o g & natin rada ili funkciju zaustaviti rad pecnice tijekom postupka.
= 1. Tijekom rada pec¢nice pritisnite (® kako bi se
prikazalo preostalo vrijeme kuhanja.
N 2. Pritisnite gumb @), a zatim okrenite regulator (o]
- + vrijednosti kako biste postavili Zeljeno vrijeme.
Vrijeme mozete postaviti na najvise 23 sata i — 2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
59 minuta. - + vrijeme kuhanja postavili na “00:00".
o |
3. Pritisnite OK kako biste potvrdili promjene.
3. Pritisnite OK. Pecnica nastavlja kuhati na
: postavljenoj temperaturi bez informacija o
o vremenu.

[ |

NAPOMENA

« Ako Zelite, mozete kuhati bez postavljanja vremena kuhanja. U tom slucaju pecnica
zapocninje s kuhanjem na postavljenoj temperaturi bez informacija o vremenu te morate
rucno zaustaviti rad pecnice nakon $to je kuhanje dovrseno.

« Kako biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite gumb (© i slijedite gore navedene korake.

NAPOMENA
Ako ste otkazali vrijeme kuhanja, pecnicu morate zaustaviti rucno kada je kuhanje gotovo.

Zaustavljanje kuhanja

1. Tijekom kuhanja jednostavno okrenite birac
° nacina rada na,O*

O

Hrvatski 13
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Rad

Nacin kuhanja Natini kuhanja
g o 1. Okrenite birat nacina rada kako biste odabrali Nacin rada Raspon temperature (°C) PredloZena temperatura (°C)
U @ nacin rada ili funkciju. 30-250 160
[l =

Vruéi zrak Straznji grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje
vruci zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin koristite za
istovremeno pecenje na razli¢itim razinama.
2. _Postavite vrijeme kuhanja i/ili temperaturu ako 30-250 160
je to potrebno.
Dodatne informacije potrazite u odjeljku Opce Eko-vrudi zrak koristi optimizirani sustav grijanja za ustedu
’ : postavke. energije tijekom kuhanja. Vrijeme kuhanja postupno se povecava,
O oK ali rezultati kuhanja ostaju isti. Napominjemo da ovaj nacin rada
[&), | Eko-vrutizrak | e zahtijeva zagrijavanje.

NAPOMENA

m]
@

Pecnica ¢e zapoceti sa zagrijavanjem uz prikazanu
ikonu [% dok unutarnja temperatura ne dosegne

m " T K o o Bt 2l Koren e 25 ocredivane K
| 1 ciljanu temperaturu. acin grijanja Eko-vrudi zrak koristen je za odredivanje klase
- Zagrijavanje se preporucuje za sve nacine kuhanja energetske u¢inkovitosti u skladu s normom EN60350-1

osim ako nije drugacije navedeno u prirucniku za 40-250 | 180
kuhanje. Zagrijavanje — , . , - - -
0dozgo i vruci Gornji grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje vruci

NAPOMENA zrak zrak ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada koristite za

pecenje hrane s hrskavom korom (na primjer, mesa ili lazanja).

Tijekom kuhanja mozete promijeniti vrijeme kuhanja i/ili temperaturu. ] . 40-250 | 200

Zagrijavanje T - - - - o .

@)| | odozdoivrug | Donii grijac stvara toplinu koju ventilator koji rasprsuje vruci zrak
ravnomjerno rasporeduje. Ovaj nacin rada koristite za pripremu
pizze, kruha ili kolaca.

80-200 | 160

Pecenje pokrece automatski ciklus zagrijavanja dok pecnica

ne dosegne temperaturu od 220 °C. Nakon toga gornji grijac i
53] Pecenje ventilator koji rasprduje vruci zrak zapocinju sa suhim pecenjem
hrane, kao sto je meso. Nakon suhog pecenja, meso ¢e se peci
na niskoj temperaturi. Ovaj nacin rada koristite za pripremu
govedine, peradi ili ribe.

zrak

14 Hrvatski
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Nacin rada Raspon temperature (°C) Predlozena temperatura (°C) 2. Prikljucite prikljucak sonde u uticnicu na lijevoj
30-250 180 stjenki. Provjerite vidite li indikator sonde za
meso £/ na zaslonu.

|:| Klasicno Toplinu stvaraju gorniji i donji grijaci. Ova se funkcija treba
koristiti za uobicajeno pecenje gotovo svih vrsta jela.

o 100-230 | 150
Zagrljavanje . - - = — - -
|;| Donji grija¢ stvara toplinu. Ovaj natin rada koristite pri kraju

odozdo A S e - o
pecenja ili kuhanja za bolje pecenje donje strane pite ili pizze. 3. Odaberite nAa‘cm‘kuhanJa I temperqturu. ‘
100-250 | 220 4. Ponovno prwpsmte gumb [j}j a zatim okremte
L requlator vrijednosti kako biste postavili
Ifl Rostil] na | Grijac otpusta toplinu na velikoj povrsini. Ovaj nacin kuhanja temperaturu sonde (30799 °C).
velikoj resetki koristjtg za bo!je pecenje gornje strane hrane (na primjer, mesa, « Kuhanje se zaustavlja kad temperatura
lazanja ili gratina). mesa dostigne postavljenu temperaturu.
5. Pritisnite OK kako biste zapoceli s kuhanjem.
Kuhanje uz sondu za meso (odnosi se samo na odredene modele) Kada interna temperatura mesa dostigne
Sonda za meso mjeri internu temperaturu mesa dok se kuha. Kada temperatura dostigne ciljnu postavljenu temperatury, pecnica dovrsava
temperaturu, pecnica prestaje s radom i zavrsava kuhanje. S kuhanje uz melodiju.

[

« Koristite samo sondu za meso koja se isporucuje s pecnicom.
+ Ako je ukljucena sonda za meso, nije moguce postaviti vrijeme kuhanja.

1. Umetnite vrh sonde za meso u sredinu mesa A\ UPOZORENJE
koje se kuha. Pripazite da ne umetnete gumenu « Kako biste sprijecili oStecenja, sondu za meso nemojte koristiti s raznjem.

rucku. » Kada se kuhanje dovrsi, sonda za meso vrlo je vruca. Kako biste sprijecili opekline, hranu
izvadite koristeci rukavice za pecnicu.

NAPOMENA

Ne podrzavaju svi nacini rada sondu za meso. Ako sondu za meso koristite u neprimjenjivom
nacinu rada, zatreperit ¢e indikator trenutnog nacina rada. Kada se to dogodi, odmah izvadite
sondu za meso.

Hrvatski 15
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Rad

Posebna funkcija

Automatsko kuhanje

Dodatne funkcije za bolji kulinarski dozivljaj.

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste odabrali
funkciju IJ_EL|
2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
T, odabrali funkciju, a zatim pritisnite OK.
Prikazat ¢e se zadana temperatura.
: 3. Postavite vrijeme kuhanja i/ili temperaturu
o ako je to potrebno. Pojedinosti potrazite u
odjeljku Opce postavke.
4. Pritisnite OK kako biste pokrenuli funkciju.
[ ok
L. e Predlozena
Nacin rada temperature . Upute
. temperatura (°C)
(0)
Odrsavanie Ovu funkciju koristite samo
F1 J 40-100 60 za odrZavanje topline hrane
hrane toplom ) ) .
koju ste upravo pripremili.
Zaariiavanie Ovu funkciju koristite za
F2 g J J 30-80 50 zagrijavanje posuda ili
tanjura ;
vatrostalnih posuda.

16 Hrvatski

Za neiskusne kuhare pec¢nica nudi ukupno 20 recepata za automatsko kuhanje. Koristite ovu
znacajku kako biste ustedjeli vrijeme ili skratili vrijeme ucenja kuhanja. Vrijeme kuhanja i
temperature prilagodit ¢e se u skladu s odabranim programom i veli¢cinom porcije.

1. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste odabrali
funkciju A,

2. Okrenite regulator vrijednosti kako biste

_ N odabrali program, a zatim pritisnite OK.
Prikazuje se raspon dostupnih tezina (veli¢ina
porcija).

3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
_ N postavili veli¢inu porcije, a zatim pritisnite OK
kako biste zapoceli kuhanje.

NAPOMENA

« Za neke je stavke u programima automatskog kuhanja potrebno zagrijavanje. Za te se
stavke prikazuje napredak zagrijavanja. Stavite hranu u pe¢nicu nakon zvucnog signala
zagrijavanja. Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko kuhanje.

« Dodatne informacije potrazite u odjeljku s programima za funkciju Automatsko kuhanje u
ovom prirucniku.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_HR.indd 16
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Ciscenje 4. Koristite suhu krpu u peénici.

Na raspolaganju su vam dva nacina Cis¢enja. Ta funkcija Stedi vrijeme uklanjajuci potrebu za
redovitim rucnim CiS¢enjem. Tijekom ovog postupka na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

Funkcija Upute

C1 | Ciscenje parom | Ova je znatajka korisna za ¢iscenje blagih mrlja parom.

AN

Piroliticko Ciscenje ukljucuje termicko ¢iscenje visokim
C2 Piro-¢iS¢enje temperaturama.

Masne mrlje tako izgaraju i olak$avaju ru¢no ciscenje. A\ UPOZORENJE
Nemojte otvarati vrata prije zavrsetka ciklusa. Voda u pecnici jako je vruca i moze uzrokovati
Ciscenje parom opekline.
Ova je znacajka korisna za ¢iScenje blagih mrlja parom. NAPOMENA
1. Izlijte 400 ml vode na dno pecnice i zatvorite » Ako je pecnica jako zaprljana masnocom, na primjer, nakon pecenja ili rostiljanja, preporucuje
vrata pecnice. se tvrdokornu prljavstinu premazati deterdzentom prije aktiviranja funkcije Cis¢enja pecnice.

« Vrata pecnice ostavite pritvorenima nakon dovrsetka ciklusa. Na taj se nacin omogucuje
temeljito susenje unutarnjih emajliranih povrsina.

« Dok je unutrasnjost pecnice vruca, automatsko se Cis¢enje ne aktivira. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi i pokusajte ponovno.

« Nemojte naglo izliti vodu na dno pecnice. Vodu ulijevajte polako. U suprotnom moze doci do

2. Okrenite bira¢ nacina rada kako biste odabrali izlijevanja vode.
funkciju []. o
Piro-¢iS¢enje
Piroliticko CiScenje ukljucuje termicko ciscenje visokim temperaturama. Masne mrlje tako
izgaraju i olaksavaju rucno ciscenje.
3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste 1. Izvadite sav pribor, ukljucujuci vodilice, i
Y, _ odabrali C 1 (Ciscenje parom), a zatim pritisnite runo obrisite velike komade necistoce iz
i OK kako biste zapoceli ¢idcenje. unutradnjosti pe¢nice. U suprotnom bi tijekam
Cis¢enje parom traje 26 minuta. Cis¢enja oni mogli uzrokovati stvaranje
[ ] otvorenog plamena i izazvati pozar.

2. Okrenite birac¢ nacina rada kako biste odabrali
funkciju [,

Hrvatski 17
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Pametno kuhanje
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3. Okrenite regulator vrijednosti kako biste
ST, odabrali Piro-¢iscenje (C 2), a zatim pritisnite
OK.

==
My

0K

4, Okrenite regulator vrijednosti kako biste

,/\+ odabrali jedno od tri ponudena trajanja
¢is¢enja: 1 h 50 min, 2 h 10 mini 2 h 30 min.

5. Pritisnite OK kako biste zapoceli s ¢is¢enjem.

6. Nakon dovrsetka pricekajte da se pecnica
ohladi, a zatim pomocu vlazne krpe obrisite
vrata pecnice uzduz rubova.

/\ OPREZ

« Nemojte dodirivati pecnicu jer je tijekom CiS¢enja vrlo vruca.

« Kako biste izbjegli nesrece, neka djeca uvijek budu na sigurnoj udaljenosti od pecnice.

« Nakon dovrsetka ciklusa nemojte iskljuCivati pecnicu iz napajanja dok ventilator hladi
pecnicu.

NAPOMENA

« Nakon Sto ciklus zapocne, pecnica postaje vruca. Tada ce se vrata zakljucati iz sigurnosnih
razloga. Nakon Sto se ciklus dovrsi i pecnica ohladi, vrata ce se otkljucati.

« Prije CiS¢enja provjerite je li pec¢nica prazna. Pribor u pecnici bi se mogao izobliciti zbog
visokih temperatura.

Zvuk

« Za iskljucivanje zvuka pritisnite i drzite
pritisnutim (ikonu Temperatura) 3 sekunde.

« Za ukljucivanje zvuka ponovno pritisnite gumb i

drzite ga pritisnutim 3 sekunde.

4 + Odabrana mogucnost ce treperiti.

Ru¢no kuhanje

A\ UPOZORENJE zbog akrilamida

Akrilamid nastao tijekom pecenja hrane koja sadrzi Skrob, kao $to su Cips, przeni krumpirici
i kruh moze uzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se kuhanje te vrste hrane na
niskoj temperaturi i izbjegavanje prekuhavanja, pretjeranog stvaranja hrskave korice ili
pregorijevanje.

NAPOMENA

« Zagrijavanje se preporucuje za sve nacine kuhanja osim ako nije drugacije navedeno u
prirucniku za kuhanje.
« Pri koristenju nacina rada Eko-rostilj hranu stavite u sredinu dodatne posude.

Savjeti za pribor

Vasa pecnica isporucuje se s razlicitim brojem ili vrstama pribora. Mozda ¢ete ustanoviti da

neki dijelovi pribora nedostaju s tablice u nastavku. No iako odredeni pribor koji je naveden

U ovom vodicu za kuhanje nije isporucen, mozete koristiti isporuceni pribor i postici iste

rezultate.

« Posuda za pecenje i univerzalna posuda za pecenje mogu se koristiti naizmjence.

« Pri kuhanju masne hrane preporucuje se postavljanje posude ispod zicane resetke kako
biste prikupili ostatke masti. Ako je isporucen umetak za Zicanu resetku, mozete ga koristiti
zajedno s posudom.

« Ako je isporucena univerzalna posuda ili vrlo duboka posuda, ili oboje, najbolje je koristiti
najdublju posudu za kuhanje masne hrane.
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Pecenje

Za najbolje rezultate preporuCujemo zagrijavanje pecnice.

Hrana Pribor Razina V.TST"’T Temp?ratura Vrugme
grijanja (°0) (min)
L Resetka, lim
Biskvit 025t cm 2 160-170 | 35-40
Mramorni kolag | 2@ resetka. M sl M 95 185 | s0-60
za mramorni kola¢
Zi¢ana resetka,
Pita od voca [im za pitu od voca 3 190-200 50-60
@20cm
Dizani kolac u posudi Univerzalna
posut komadima 2 |:| 160-180 40-50
e - posuda
voca i mrvicama
Zi¢ana resetka,
Vocna pita posuda za pecenje 3 170-180 25-30
veli¢ine 22-24 cm
. Univerzalna
Pogate oo 3 180-190 | 30-35
Zi¢ana resetka,
Lazanje posuda za pecenje 3 190-200 25-30
veli¢ine 22-24 cm
Univerzalna
Pusle I, 3 80-100 | 100-150
, Zi¢ana resetka,
Soufflé posude za souffié | 3 170-180 | 20-25
Kolac od jabuka s Univerzalna
kvascem posuda 3 150-170 60-70
Domaca pizza, Univerzalna @ B ~
Sl sosuda 2 190-210 10-15
F_’umeno_;mrznuto Univerzalna 5 ® 180-200 20-95
lisnato tijesto posuda

Hrana Pribor Razina Vf“a_ Tempoeratura Vrugme
grijanja (0 (min)
Zicana resetka,
Pita posuda za pecenje 2 180-190 25-35
veli¢ine 22-24 cm
. ) Zi¢ana resetka
) [ B _
Pita od jabuka 520 e 2 160-170 | 65-75
. Univerzalna
Q) - -
Hladna pizza sosuda 3 180-200 5-10
Pedenje
Hrana Pribor Razina VfSta. Tempoeratura Vrugme
grijanja (°0) (min)
Meso (govedina/svinjetina/janjetina)
Dio govedeg buta, Zitana resetka i 3 B B
1 kg Univerzalna posuda 1 160-180 5070
Teledi but s Kosti, Zitana resetka i 3
1,5 kg Univerzalna posuda 1 160-180 90-120
Svinjsko pecenje, Zitana resetka i 3 — . .
1kg Univerzalna posuda 1 200-210 >0-60
Svinjska lopatica, Zitana resetka i 3 B B
1 kg Univerzalna posuda 1 160-180 100-120
Janjedi but s kosti, Zitana resetka i 3
1 kg Univerzalna posuda 1 170-180 100-120
Perad (piletina/patka/puretina)
L . Zitana resetka i 3 —
Ciielopile, 12kg" | 20 o s | 1 205 80-100
R Zitana resetka i 3 —
Komadi piletine Univerzaina posuda | 1 200-220 25-35
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Pametno kuhanje

Hrana Pribor Razina Vf“? Temp:eratura Vrugme Hrana Pribor Razina Vf“a. Tempoeratura Vrugme
grijanja (0] (min) grijanja (°0) (min)
Patia brsa Zi¢ana resetka i 3 = 180-200 20-30 Govedina
jap Univerzalna posuda 1 ¥ ¢ )
Odrezak * Zicana resetka | 4 [ | 230-250 | 15-20
Mala purica, cijela, Zicana resetka i 3 180-200 120-150 Univerzalna posuda 1
5kg Univerzalna posuda 1 Burgeri Jicana resetka i 4 130-250 590
Povrce g Univerzalna posuda 1
BovrealolElk Zicana resetka i 3 90-230 15-20 Svinjetina
Db Univerzalna posuda 1 ¥ totka |
Svinjski odresci Atena reseti@l -4 230-250 | 20-30
Pecene polovice Zicana redetka i 3 200 45-50 I Univerzalna posuda 1
krumpira, 0,5 kg Univerzalna posuda 1 ¢ )
Kobasice £icana resetka | 4 230-250 | 10-15
Riba Univerzalna posuda 1
L Zi¢ana resetka i 3 = Perad
peceniribljifile | o 0 s | 1 200-230 | 10-15 e .
— Pileca prsa : 230-240 | 30-35
Petena riba Zitana reSetka i 3 180-200 30-40 Univerzalna posuda 1
Univerzalna posuda 1 ¥ Yitana recetka i 4 |f|
Pileci batci ) 230-240 25-35
* Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. Univerzalna posuda 1
L * Okrenite nakon 2/3 isteka vremena kuhanja.
Rostilj
Pri koristenju nacina rada rostilja na velikoj resetki preporucujemo zagrijavanje pecnice u Smrznuto gotovo jelo
trajanju od 5 do 10 minuta. Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja.
Hrana Pribor Razina UEE  UEREEE] | rirana Pribor Razina g\r/i;":]aja Tem[zscr)atura V[rlfj:?:)]e
grijanja (0 (min)
. Smrznuta pizza Zicana resetka 3 200-220 | 15-25
¢ w Smrznuti ¢ips od Univerzalna
Tost ZiCana resetka 5 240-250 2-4 _ _
krumpira iz pecnice posuda 3 220-225 20-25
Tost sa sirom Univerzalna posuda 4 200 4-8 Smrznuti kroketi Univerzalna 3 990-230 9530
posuda
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Pecenje

Ovaj nacin rada ukljucuje automatski ciklus zagrijavanja do 220 °C. Gornji grijac i ventilator
koji rasprsuje vruci zrak rade tijekom postupka suhog pecenja mesa. Nakon te faze hrana se

lagano kuha na niskoj temperaturi predodabira. Tijekom tog postupka rade gornji i donji grijac.

Ovaj nacin rada prikladan je za pripremu pecenki i peradi.

Hrana Pribor Razina Temperatura | Vrijeme (h)
(0

Goveda pecenka Zi¢ana resetka i 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1

Svinjska pecenka Zitana redetka i 3 80-100 4-5
Univerzalna posuda 1

Janjeca pecenka Zitana resetka i 3 80-100 3-4
Univerzalna posuda 1

Pacja prsa Zi¢ana resetka i 3 80-100 2-3
Univerzalna posuda 1

Eko-vruéi zrak

Ovaj nacin rada koristi optimizirani sustav grijanja kako biste mogli ustedjeti energiju tijekom
kuhanja hrane. Uz predlozena vremena kuhanja za ovu kategoriju nije potrebno zagrijavanje

prije kuhanja te se tako Stedi energija.
Mozete produljiti ili skratiti vrijeme kuhanja i/ili povecati ili sniziti temperaturu u skladu sa

svojim zeljama.

Hrana Pribor Razina Tem;ioecr)a tura Vrijeme (min)
Smrznuti ¢ips od
krumpira iz pecnice, | Univerzalna posuda 3 180-200 20-30
0,3-0,5 kg
Smrznute kriske :
Krumpira, 0,3-0,5 kg Univerzalna posuda 3 190-210 20-30
Peceni riblji fileti, Zicana resetka i 3
0,4-0,8 kg Univerzalna posuda 1 200-220 20-30
Hrskavi riblji fileti u , )
krusnim mrvicama, Urﬁ‘vC:rnzaalrr?asetcl)fulda f 200-220 20-30
0,4-0,8 kg P
Peceni dio govedeg Zi¢ana resetka i 2
buta, 0,8-1,2 kg Univerzalna posuda 1 180-200 >0-70
Peceno povrce, ) . .
0.4-06 kg Univerzalna posuda 3 200-220 20-30

Hrana Pribor Razina Tempzoecr)a L Vrijeme (min)
VST IE Zicana regetka 2 160-180 40-60
0,8-1,2 kg
Krumpiri u Kori, ) _ ~
0.4-0,8 kg Univerzalna posuda 2 190-200 50-70
Kobasice, 0,3-0,5 kg | icana resetkai 3 160-180 15-25
Univerzalna posuda 1
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Pametno kuhanje

Programi automatskog kuhanja Br. Hrana TeZina (kg) Pribor Razina
U tablici u nastavku prikazuje se 20 automatskih programa za kuhanje i pecenje. 1,2-15 Zitana resetka 2
Navedene su koliine, rasponi tezine i pripadajuce preporuke. Nacini kuhanja i vremena

o ) oL : . Pripremite tijesto za quiche, stavite ga u okruglu posudu za
prethodno su programirani kako bi vam olaksali kuhanje. Pronaci Cete recepte za automatsko A5 | Quiche Lorraine | quiche promjera 25 cm. Pokrenite program. a nakon zvutnog
Kuhanje y uputama. . . - . L signala za zagrijavanje stavite nadjev i stavite posudu na
Programi automatskog kuhanja od 1 do 8, 18 i 19 ukljucuju zagrijavanje i prikaz napretka sredinu redetke
zagrijavanja. Stavite hranu u pe¢nicu nakon zvucnog signala zagrijavanja. : |

Zatim pritisnite Vrijeme kuhanja da biste pokrenuli automatsko kuhanje. 0,5-06

Zitana redetka | 3

Pripremite tijesto i stavite ga u okruglu, crnu metalnu posudu

UPOZORENJE A6 Biskvit -mit : _
A” ) B o . . za pecenje promjera 26 cm. Pokrenite program, a nakon
Prilikom vadenja hrane uvijek koristite rukavice za pecnicu. zvutnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu resetke.
Br. Hrana Tezina (k) Pribor Razina 0,7-0,8 | Zi¢ana resetka | 2
1,0-15 ZiCana resSetka 3 A7 Mramorni kola¢ Pripremit.e tijesvtp‘i stavite ga u okrugli, metalni lim za )
A1 Gratinirani Pripremite svjezi gratinirani krumpir u vatrostalnoj posudi mramorni kolac ili kuglof. Pokrenite program, a nakon zvucnog
krumpir velicine 22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvuénog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu reSetke.
signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. 0,7-0,8 | Zitana redetka | 2
- 0,8-1,2 | Zitana redetka | 3 ag | Nizozemski kolaC | Pripremite tijesto i stavite ga U cetvrtastu, crnu metalnu
= ini e i . . - ~ u obliku Struce | posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program, a nakon
3 A2 Gratinirano | Pripremite svjeze gratinirano povrce U vatrostalnoj posudi posudu za pecen) Ne 25 Cm). FOKrenite program, an
= povrce velicine 22-24 cm. Pokrenite program. a nakon zvucnog zvu¢nog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu resetke.
3 ,
= signala za zagrijavanje stavite posudu na sredinu resetke. 09-11 Zitana regetka i 2
= .
=] 1,0-15 | Zicana resetka | 3 G Peceni dio 1,1-13 Univerzalna posuda 1
m
A3 Lazanje Pripremite domace lazanje u vatrostalnoj posudi veli¢ine govedeg buta | 7a¢inite govedinu i ostavite u hladnjaku 1 sat.
22-24 cm. Pokrenite program, a nakon zvu¢nog signala za Stavite na zicanu resetku tako da je masna strana prema gore.
zagrijavanje stavite posudvg na sredinu resetke. 0.4-0,6 Sitang redetka | 4
12-14 | Zicanaresetia | 2 A1 | Zacinjeni peteni 06-08 Univerzalna posuda 1
A4 | Pitaodjabuka | Pitvodjabuka pripremite u okruglom, metalnom limu za janjeciodresci | \1arinirajte janjece odreske u zacinima i stavite ih na Zicanu
pecenje veliine 24-26 cm. Pokrenite program, a nakon redetku.
zvucnog signala za zagrijavanje stavite lim na sredinu resetke.
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Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina Br. Hrana Tezina (kg) Pribor Razina
09-11 Zitana resetka i 2 0,3-0,5 '
11-13 Univerzalna posuda 1 Smrznuti ¢ips 05-07 Univerzalna posuda 3
All Cijelo pile Isperite i atistite pile. Pile premazite uljem i zacinima. Prsa Al7 | o krumplra ' — P : - <
stavite na itany reéétku okrenite ih ¢im s oglasi Z\./U(Z.ﬂi pecnice varzn'uu Cips od krumpira jednoliko raspodijelite u posudi za
signal pe¢nice. pecen10e.3 iy
04-06 Zicana resetka i 4 — Zi¢ana resetka 3
A12 Pileca prsa 06-08 Univerzalna posuda 1 06-09
Marinirajte prsa i stavite ih na zicanu reetku. A 18 | Smrznuta pizza | Smrznutu pizzu stavite na sredinu Zicane resetke. Pokrenite
- program, a nakon zvucnog signala za zagrijavanje umetnite
03-05 Zicana resetka i redetku. Prva postavka je za tanku talijansku pizzu, druga je za
05-0,7 Univerzalna posuda 1 debelu pizzu iz lima.
Al3 Pastrva Isperite i otistite ribu te je cijelu stavite na Zicanu redetku. U 08-1.0
ribu stavite limunov sok, sol i zacine. Povrainu ribe proreZite Univerzalna posuda 2
nozem. Premazite uljem i solju. o 10-12
Pizza iz ku¢ne - - . " - .
04-06 Jicana resetka i A 19 radinosti Pripremite dovmagu p|zv;u od t!Jevstg sAlfvascgm i §taV|te Jev 4]
. 06-08 Univerzalna posuda 1 posudu za pecgme. T¢2|‘na ukljucgje tijesto i nadjev, kao st9 su
A 14 Filet lososa g umak, povrce, Sunka i sir. Pokrenite program, a nakon zvucnog
Isperite i ocistite filete ili odreske. Filete stavite na Zicanu signala za zagrijavanje umetnite posudu za pecenje.
reSetku tako da je koza okrenuta prema gore. 05-06
04-06 — Zitana resetka 2
ey Univerzalna posuda 4 20 Dizano tijesto s | O,?—O,? I | i
A5 Peteno povrée : '_ : — — : kvascem Prlpremlte tljegto u zdjeli i pokrute je prozwnom“fo\uom ‘
Isperite i pripremite kriske tikvica, patlidzana, paprika, luka Stavite na sredinu reSetke. Prva je postavka za tijesto za pizzu
i malih raj¢ica. Premazite maslinovim uljem pomijesanim s i kolace, a druga za tijesto za kruh.
biljem i zacinima. Jednoliko rasporedite u posudi.
06-08
Univerzalna posuda 3
P Pecene polovice 08-10
krumpira Velike krumpire (svaki 200 g) prerezite po duzini na polovice.
Stavite ih u posudu tako da je odrezana strana okrenuta prema
gore te ih premazite maslinovim uljem i zacinima.
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Pametno kuhanje

Testirano posude

U skladu s normom EN60350-1.

2. Rostilj

Praznu pecnicu zagrijte 5 minuta (tost) ili 10 minuta (burgeri) s pomocu funkcije Rostilj na

velikoj resetki.

1. Pecenje A R— - Vrsta | Temperatura| Vrijeme
Preporuke za pecenje odnose se na zagrijanu pecnicu. sta firane 0 azina grijanja (°C) (min)
Posude uvijek postavljajte tako da je kosi dio okrenut prednjim vratima.
- Tost od Zitana resetka 5 E 250 (maks) 3-4
: ; Vrsta | Temperatura | Vrijeme bijelog kruha
Vrsta hrane Pribor Razina L . ) - - -
grijanja (0 (min) Govedi Zic¢ana resetka | A 1 15-18
3 |:| 160 20-25 burgeri * Univerzalna posuda 1 If' 250 (maks.) 2 53
12 ea (za prikupljanje tekucine) '
Mali kolaci Univerzalna posuda 3 155 25-30 * Okrenite nakon isteka 2/ vremena kuhanja.
143 155 30-35 3. Pecenje
Biskvit s ) . . Vrsta Temperatura | Vrijeme
maslacem Univerzalna posuda 1+3 140 28-33 Vrsta hrane Pribor Razina arijania 0 o
. , . Zi¢ana resetka i
o 2 165 30-35 & —
E] « . Iz] Upetersile Univerzalna posuda 3 [ 200 65-75
a Biskvit bez Zicana resetka i 1,3-1,5kg ikunlianie tekuci 1
3 masnot limeni obruc za tortu 2 160 30-35 (za prikupljanje tekucine)
= asnoca (tamna. @ 26 cm) Lo Zicana redetka i
=3 Cijelo pile ) 3 —
3 1+4 155 35-40 15-17 kg Univerzalna posuda 1 200 70-85
D - D (za prikupljanje tekucine)
Zitana resetka i .
7 limena obruéa za tortu 2jlpo\ozeno IZ' 160 70-80 * Okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja.
dijagonalno
) (tamna, @ 20 cm)
Pita od - -
jabuka Un%y?rzalnavp(t)iuqa i
i¢ana resetka i
2 limena obruca za tortu ™ 1+3 160 80-90
(tamna, @ 20 cm)

* Povecajte vrijeme kuhanja za 5 minuta ako upotrebljavate vatrostalnu posudu (@ 26 cm) za
kuhanje u klasi¢nom nacinu rada.

“ Dva biskvita postavljena na reSetku u straznjem lijevom i prednjem desnom dijelu.
Dva biskvita postavljena u sredini, jedan na drugom.

Kk
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Odrzavanje

Ciscenje NAPOMENA
Kataliticki dijelovi prekriveni su ili na jednoj strani ili na tri strane, ovisno o modelu.

A\ UPOZORENJE

Provjerite jesu |i pec¢nica i pribor hladni prije ¢iscenja. Skidanje vrata
Ne karistite abrazivna sredstva za Ciscenje, tvrde Cetke, grube spuzve ili krpice, zicu, nozeve ili Kod uabicajenog koristenja nije potrebno skidati vrata, no ako je to potrebno, primjerice zbog
druge abrazivne materijale. ¢iscenja, slijedite ove upute.
Unutrasnjost pecnice /\ OPREZ
« Unutrasnjost pecnice Cistite ¢istom krpom i blagim sredstvom za ¢iécenje ili toplom vodom s Vrata pecnice su teska.
deterdzentom. e ™\ 1. Otvorite vrata i prebacite spojnice na obje
« Ne Cistite rukom brtvu vrata. \/ N tarke.
« Kako ne biste ostetili emajlirane povrsine pecnice, koristite standardna sredstva za ciscenje
pecnice.

« Za uklanjanje tvrdokornih mrlja koristite posebna sredstva za ¢is¢enje pecnice.

Vanjska strana pecnice

Za Cistenje vanjstine pecnice, kao Sto su vrata pecnice, rucica i zaslon koristite mekanu krpu za \_ )
CiS¢enje i blagi deterdZent ili toplu vodu s deterdzentom, a obrisite je kuhinjskim papirom ili ) - _
suhom krpom. 4 \ ™\ 2. Zatvorite vrata na priblizno 70°. Objema

rukama uhvatite stranice vrata na sredini i

Masnoca i prljavstina mogu ostati oko rucice zbog vruceg zraka koji dolazi iznutra. . : )
povucite dok Sarke ne izadu.

Preporucuje se Ciscenje rucice nakon svake upotrebe.

Pribor

Pribor operite nakon svake upotrebe i obriSite ga kuhinjskim ru¢nikom. Za uklanjanje
tvrdokorne prljavstine namocite koristeni pribor u toplu vodu s deterdzentom 30 minuta prije
ciscenja.
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3. Kako biste nakon ¢iS¢enja vratili vrata na
njihovo mjesto, ponovite korake 1 i 2 obrnutim
redoslijedom. Spojnica Sarke treba biti
zatvorena s obje strane.

Povrsina s katalitickim emajlom (samo primjenjivi modeli)

Dijelovi koji se mogu ukloniti prekriveni su tamnosivim katalitickim emajlom. Mogu biti

zaprljani uljem ili mascu koja prska zbog cirkulirajuceg zraka tijekom grijanja vru¢im zrakom.

No ta prljavstina izgori pri temperaturi od 200 °C ili viSim temperaturama.

1. Izvadite sav pribor iz pe¢nice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Odaberite nacin rada Convection (Vruci zrak) s maksimalnom temperaturom i pokrenite
ciklus na jedan sat.

Hrvatski 25
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Odrzavanje

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_HR.indd 26

Skidanje stakla na vratima

Vrata pecnice opremljena su s tri ploce stakla polozene jedna na drugu.

Te se ploce mogu skinuti radi ¢iscenja.

A\ UPOZORENJE

Kako biste ocistili stakla u vratima pecnice, vrata je potrebno izvaditi iz pecnice.

1. Izvadite dva vijka na lijevoj i desnoj strani
vrata.

2. Skinite poklopac i izvadite staklo 1 2 i dvije
gumene podloge za vodilicu iz vrata.

01 Staklo 1
02 2 gumene podloge za vodilicu

3. Kako biste nakon ¢is¢enja stakla vratili vrata na
njihovo mjesto, ponovite korake 1 i 2 obrnutim
redoslijedom. Pomocu slike iznad provijerite
jesu li stakla ispravno postavljena.

01 Poklopac

02 Gumene podloge za vodilicu (desna
i lijeva)

03 Staklo 2

04 Staklo 1

NAPOMENA

Pripazite da prilikom postavljanja stakla 1 ne upotrijebite staklo 2 te da ga okrenete prema
dolje.

Kolektor za vodu

Kolektor za vodu ne prikuplja samo visak vlage od
kuhanja vec i ostatke hrane. Kolektor za vodu se
ne moze odvaojiti. Pricekajte da se pecnica ohladi
nakon kuhanja i zatim obrisite vodu s kolektora

za vodu.

A\ UPOZORENJE

Ako dode do curenja vode iz kolektora za vodu,
obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke
Samsung.

01 Kolektor za vodu
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Vadenje bo¢nih vodilica (ovisno o modelu) Zamjena

4 T\ 1. Pritisnite sredisnji dio gornjeg dijela bocne .
° vodilice. Zarulje

_ 1. Uklonite stakleni poklopac tako da ga okrenete

' ) U smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu.
n 2. Zamijenite svjetlo pecnice.

= = — _ 3. Ocistite stakleni poklopac.

\ 4. Nakon ciscenja slijedite gore navedeni korak

- 1 obrnutim redoslijedom kako biste ponovno

: P , postavili stakleni poklopac.
/T N 2. Rotirajte bo¢nu vodilicu za priblizno 45°. D
f\

A\ UPOZORENJE

« Prije zamjene zarulje iskljucite pecnicu i iskopcajte kabel za napajanje.

« Koristite se samo Zaruljama od 25-40 W / 220-240 V koje su otporne na toplinu od 300 °C.
Odobrene zarulje mozete kupiti u lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

« Uvijek Koristite suhu krpu pri rukovanju halogenom zaruljom. Time se sprjecava da zarulja

/
\
¢

Nt >/ ne dode u kontakt s prstima ili znojem Sto bi uzrokovalo skraceni zivotni vijek.
/T 7 3 Izvucite I izvadite bocnu vodilicu iz donja dva
° ° otvora. o
N
NAPOMENA 2
Pecnica radi bez postavljenih bocnih resetki i z
resetki.
L i
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RjeSavanje problema

Kontrolne toc¢ke

Ako dode do problema s pe¢nicom, prvo provijerite tablicu u nastavku i isprobajte prijedloge.
Ako se problem ne rijesi, obratite se lokalnom servisnom centru tvrtke Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Vanjska povrsina
pecnice prevruca je
tijekom rada.

« Ako je pecnica postavljena na
mjesto bez dobre ventilacije

« Drzite se razmaka navedenih
u vodicu za postavljanje
proizvoda.

Gumbi se ne mogu
pravilno pritisnuti.

« Ako se izmedu gumba nalazi
strano tijelo

« Uklonite strano tijelo i
pokusajte ponovno.

« Model na dodir: ako se pojavi
vlaga na vanjskom dijelu
pecnice

« Uklonite viagu i pokuSajte
pONOVNO.

Vrata se ne mogu
pravilno otvoriti.

» Ako su izmedu vrata i
unutrasnjosti proizvoda
ostaci hrane

Dobro ocistite pecnicu, a
zatim ponovno otvarite
vrata.

« Ako je postavljena funkcija
zaklju¢avanja

« Provjerite je li postavljena
funkcija zakljucavanja.

Ne prikazuje se vrijeme.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Pecnica ne funkcionira.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Pecnica se zaustavlja
tijekom rada.

« Ako je iskljucena iz uticnice

« Ponovno je ukljucite u
uticnicu.

Unutarnje svjetlo
je priguseno i ne
funkcionira.

« Ako se svjetlo ukljucuje i
iskljucuje

Svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon odredenog
vremena radi ustede energije.
Mozete ga ponovno upaliti
tako da pritisnete gumb za
svjetlo pecnice.

« Ako je svjetlo prekriveno
stranim tijelom tijekom
kuhanja

Ocistite unutrasnjost pecnice
i provjerite.

Napajanje se iskljucuje
tijekom rada.
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« Ako kontinuirano kuhanje
dugo traje

« Nakon dugotrajnog kuhanja
ostavite pecnicu da se ohladi.

« Ako ventilator za hladenje ne
funkcionira

« Slusajte kakav zvuk
proizvodi ventilator za
hladenje.

Na pecnici dolazi do
elektri¢nog udara.

« Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

« Ako koristite uti¢nicu bez
uzemljenja

Provjerite je li napajanje
pravilno uzemljeno.

Dolazi do kapanja vode.

« Ako je pe¢nica postavljena na
mjesto bez dobre ventilacije

« Drzite se razmaka navedenih
u vodicu za postavljanje
proizvoda.

Para izlazi kroz
pukotinu na vratima.

« Pri koristenju nekoliko
utikaCa u istoj uticnici

« Koristite jedan utikac.

Voda ne ostaje u pecnici.

+ U nekim slucajevima
pojavljuje se voda ili para,
ovisno o hrani.

To nije kvar proizvoda.

Ostavite da se pecnica ohladi,
a zatim je obrisite suhim
rucnikom za posude.

Pecnica nema napajanja.

« Ako nema napajanja

« Provjerite ima li napajanja.

Svjetlost u pecnici
varira.

« Svjetlost se mijenja ovisno
0 promjenama izlaznog
napona.

Promjene izlaznog napona
tijekom kuhanja nije kvar, te
stoga ne morate brinuti.
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Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Kuhanje je dovrseno, ali
ventilator za hladenje i
dalje radi.

« Ventilator automatski radi
odredeno vrijeme kako
bi ventilirao zrak unutar
pecnice.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Pecnica ne grije.

» Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovno je
ukljucite.

« Ako naredbe pecnice nisu
pravilno postavljene

« Pogledajte poglavlje o radu
pecnice i ponovno postavite
pecnicu.

« Ako je iskocio osiguraC u
kucanstvu ili sklopka strujnog
kruga

« Zamijenite osigurac ili
ponovno postavite sklopku.
Ako se to ponavlja, pozovite
elektricara.

Pecnica ne pece
pravilno.

« Ako se vrata otvaraju tijekom
rada pecnice

« Nemojte ¢esto otvarati vrata
osim ako kuhate hranu koju
trebate okretati. Ako ¢esto
otvarate vrata, unutarnja
temperatura bit ¢e niza $to
moze Utjecati na rezultate
kuhanja.

Pecnica je topla tijekom
pirolitickog ciscenja.

« To je zato jer se tijekom
pirolitickog CiS¢enja koriste
visoke temperature.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

Tijekom rada izlazi dim.

« Tijekom pocetnog rada

» Dim moze uzrokovati grijac
kada prvi put Koristite
pecnicu. To nije kvar i ako
pokrenete pecnicu 2-3 puta,
problem bi trebao prestati.

Pojavljuje se miris
po paljevini tijekom
pirolitickog CiScenja.

« Piroliticko Cis¢enje
upotrebljava visoke
temperature te mozete
osjetiti miris paljenja
ostataka hrane.

« To nije kvar proizvoda, te
stoga ne morate brinuti.

« Ako je na grijacu hrana

« Ostavite da se pecnica
dovoljno ohladi i uklonite
hranu s grijaca.

Cis¢enje parom ne
funkcionira.

« To je zato jer je temperatura
previsoka.

« Ostavite pecnicu da se ohladi,
a zatim je ponovno koristite

Tijekom koristenja
pecnice osjeca se
miris paljenja ili miris
plastike.

« Ako upotrebljavate plasti¢ne
ili druge posude koje nisu
otporne na toplinu

« Koristite staklene posude
koje su prikladne za visoke
temperature.
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Rjesavanje problema TehniCke specifikacije

Tvrtka SAMSUNG se kontinuirano trudi poboljsati svoje proizvode. Specifikacije dizajna i ove

Informacuske Sifre upute za koriStenje stoga su podlozni promjenama bez prethodne obavijesti.
Ako pecnica ne radi, mozda ¢e se na zaslonu prikazati kod s informacijama. Provjerite tablicu u
pecnica ne radl, moz P ) ) Napon 230-240V ~ 50 Hz
nastavku i isprobajte prijedloge.
o ; ; Maksimalna snaga spajanja 3600-3900 W
Sifra Znacenje Radnja —
— - - ) L Glavna jedinica 595 x 595 x 570 mm
C-d1 | Kvar funkcije zakljucavanja vrata Dimenzije (S x V x D)
20 Ugradbena 560 x 578 x 549 mm
. . - Zapremina 68 litara
21 Iskljucite pe¢nicu, a zatim je ponovno . .
Kvar senzora ukljutite. Ako se problem ponavlja Masa Neto (sa svim priborom) 353kg
C-22 S T .
iskljucite napajanje na 30 sekundi ili
C-23 viée, a zatim ga ponovno ukljucite.
= Pojavljuje se tijekom naredbe EEPROM | Ak problem nije rijesen, obratite se
(Citanje/pisanje) servisnom centru.
C-FO Ako nema komunikacije izmedu
glavnog PCB-a i sporednog PCB-a
Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovno
Pojavljuje se ako dolazi do problema E‘::ﬁ'i ?;(Oas.gnpgor?ale% EZEi\r/]lcjjiaYili
C-F2 | izmedu IC na dodir <-> Glavni il e napajan on
sporedni micom vise, a zatim ga ponovno ukljucite.
P Ako problem nije rijesen, obratite se
servisnom centru.
QOcistite gumbe i provjerite ima li
o Problem s gumbima na njima vode. Iskljucite pecnicu i
rg'r C-d0 | Pojavljuje se ako je gumb pritisnut i pokusajte ponovno. Ako se problem ne
o ako se drzi pritisnutim dulje vrijeme. rijesi, obratite se lokalnom servisnom
g centru tvrtke Samsung.
% Sigurnosno iskljucivanje
& Pecnica je nastavila s radom na , . -
8. S S To nije kvar sustava. Iskljucite pecnicu
© postavljenoj temperaturi dulje vrijeme. | .. ) .
' S-01 . . i izvadite hranu. Zatim normalno
2 « Ispod 105 °C - 16 sati pokugate ponovno
§ + 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati '
Ex' « Od 245 °C do maks. - 4 sata
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Dodatak Biljeske

List s podacima o proizvodu

SAMSUNG SAMSUNG
Identifikacija modela NV68A1170™ NV68A1172"
Indeks energetske ucinkovitost po prostoru za
pe(:enje (EEl prostor za peienje)

Razred energetske ucinkovitosti po odjeljku pecnice A
Potrosnja energije (elektricne) potrebna za
zagrijavanje pri standardnom opterecenju u prostoru
za pecenje elektricne pecnice za vrijeme ciklusa pri 0,99 kWh/ciklus
uobicajenom nacinu rada po prostoru za pecenje
(konaCna elektricna energija) (EC elektriéni prostor za peéeme)
Potrosnja energije potrebna za zagrijavanje pri
standardnom opterecenju u prostoru za pecenje
elektricne pecnice za vrijeme ciklusa pri nacinu rada 0,80 kWh/ciklus
s ventilatorom po prostoru za pecenje (konacna
elektri¢na Energija) (EC elektricni prostor za peﬁeme)

Broj prostora za pecenje 1
Izvor topline po prostoru za pecenje (elektri¢na

952

R, Struja
energija ili plin)
Zapremina po prostoru za pecenje (V) 68 |
Vrsta pecnice Ugradbena
Masa uredaja (M) 353 kg

Podaci su odredeni sukladno standardu EN 60350-1 i uredbama Komisije (EU) br. 65/2014 i
(EU) br. 66/2014.

Savjeti za ustedu energije

« Vrata pecnice tijekom kuhanja trebaju biti zatvorena, osim kada hranu okrecete na drugu
stranu. Vrata pe¢nice nemojte Cesto otvarati kako bi se zadrzala ista temperatura u pecnici i
radi uStede energije.

« Planirajte upotrebu pecnice tako da izbjegnete iskljucivanje pecnice izmedu dva kuhanja.
Time Cete usStedjeti energiju i vrijeme potrebno za ponovno zagrijavanje pecnice.

« Ako kuhanje traje vise od 30 minuta, pecnica se moze iskljuciti 5-10 minuta prije kraja
kuhanja radi ustede energije. Preostala toplina bit ¢e dovoljna za dovrsetak kuhanja.

« Kada je to moguce, kuhajte vise jela odjednom.
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IMATE UPIT ILI KOMENTAR?

SAMSUNG

DRZAVA NAZOVITE ILI NAS POSJETITE NA INTERNETU
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WwWw.samsung.com/ba/support

NORTH MACEDONIA 023207777 WWW.samsung.com/mk/support
0800111 31 - be3nnateH 3a BCUYKYM OMepaTopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eAnH rpaficKy pa3roBop Uau Cnopes Tapudara Ha MOBUAHMAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 a0 18:00 - MoHeaenHuK Ao MeTbk

CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 8(%%6_572’2?[;2‘)6 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)

ROMANIA %80%%8—72;8@r?fpa)]?ligrf;;el; WWW.Samsung.com/ro/support

SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support

KOSOVO 080010101 WWwWW.samsung.com/support
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Cuptor incorporabil

Manual de utilizare si instalare
NV68A1170™ / NV68A1172*
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Sunet 18
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Utilizarea acestui manual

Instructiuni pentru siguranta

Vd multumim ca ati ales un cuptor incorporabil de la SAMSUNG.

Acest manual de utilizare contine informatii importante referitoare la sigurantd si instructiuni
menite sd vd ajute la utilizarea si intretinerea aparatului.

Vd rugdm sd cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a utiliza cuptorul si sd il
pdstrati pentru consultdri ulterioare.

in acest manual de utilizare se folosesc urmatoarele simboluri:

A\ AVERTISMENT

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale grave sau decesul si/sau
deteriorarea bunurilor.

/\ ATENTIE

Pericole sau actiuni nesigure care pot provoca leziuni corporale sau deteriorarea bunurilor.

NOTA

Sfaturi utile, recomandadri sau informatii care ajutd utilizatorii sd manuiascd produsul.

Instalarea acestui cuptor trebuie efectuatda numai de cdtre un electrician calificat. Instalatorul
este responsabil pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare, in conformitate cu
recomandadrile relevante privind siguranta.

Masuri de precautie importante

A\ AVERTISMENT

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
COpIi) Cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de
catre persoane fara experientd si cunostinte, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheate sau instruite corespunzdtor de catre
persoana responsabild pentru siguranta lor cu privire la utilizarea
aparatului.

Copiii trebuie supravegheati, pentru a nu transforma aparatul in
obiect de joaca.

Mijloacele de deconectare trebuie incorporate in cablajul fix, in
conformitate cu requlile de cablare.

Dupa instalare, acest aparat ar trebui sa permitd deconectarea de
la sursa de alimentare. Pentru deconectare, stecherul trebuie s3
fie accesibil sau se poate incorpora un intrerupdtor in cablajul fix,
conform regulilor de cablare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de catre producdtor, un reprezentant de service al
acestuia sau o0 persoand cu o calificare similard, pentru a se evita
orice risc.

Romana 3
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Instructiuni pentru siguranta
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Metoda de prindere indicatd nu trebuie sd depinda de utilizarea
adezivilor, deoarece acestia nu constituie mijloace de prindere
sigure.

Acest aparat poate fi folosit de cdtre copii cu varsta de cel

putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fdra experienta si cunostinte daca acestea
sunt supravegheate sau au primit instructiuni pentru utilizarea
aparatului in siguranta si inteleg riscurile implicate. Copiii nu
trebuie sd se joace cu aparatul. Operatiunile de curdtare si
intretinere uzuald nu trebuie sd fie realizate de catre copii fard
a fi supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul sau la indemana
copiilor sub 8 ani.

in timpul utilizarii, aparatul devine fierbinte. Trebuie evitatd
atingerea elementelor de incdlzire din interiorul cuptorului.
AVERTISMENT: Partile accesibile pot deveni fierbinti in timpul
utilizarii. Copiii mici nu trebuie sd aiba acces la cuptor.

Nu folositi agenti de curdtare abrazivi sau raclete metalice
ascutite pentru a curata usa de sticla a cuptorului, deoarece
acestea pot zgaria suprafata, cauzand spargerea sticlei.

Dacd aparatul are o functie de curatare, resturile in exces trebuie
indepdrtate inainte de curdtare si nu trebuie lasat niciun recipient
in cuptor in timpul curatdrii cu aburi sau al curdtdrii automate.
Functia de curatare este disponibild in functie de model.

4 Romand

Daca aparatul are o functie de curatare, suprafetele pot sd devind
mai fierbinti decat de obicei in timpul curdtarii si copiii trebuie
tinuti la distantd. Pentru echipamentele cu proces de curdtarea
prin piroliza - unele animale, in special pasdrile, pot fi sensibile
la vapori si fluctuatiile de temperaturd locale in timpul procesului
de curdtarea prin piroliza si trebuie mutate intr-o zond adecvata,
bine ventilata, in timpul procesului.

Aerisiti incaperea in timpul si dupa procesul de curdtarea prin
piroliza.

Functia de curdtare este disponibila in functie de model.

Utilizati numai sonda de temperaturd recomandatd pentru acest
cuptor. (Doar modelele cu sonda de temperatura pentru carne)
NU se va Utiliza un aparat de curatare cu abur.

AVERTISMENT: Asigurati-va cd aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.
Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative pentru
3 evita supraincdlzirea.

AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea partilor care se
incalzesc. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sd aibd acces Ia
cuptor decat sub supraveghere permanenta.
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ATENTIE: Procesul de gadtire trebuie supravegheat. Un proces de
gatire scurt trebuie supravegheat permanent.

Usa sau suprafata exterioard poate sda devind fierbinte cand
aparatul este in functiune.

Este posibil ca temperatura suprafetelor accesibile sd fie ridicata
cand aparatul este in functiune. Este posibil ca suprafetele sg
deving fierbinti in timpul utilizarii.

Introduceti gratarul cu
protuberantele in sus (opritoare pe
ambele parti) astfel incat gratarul
sustine pozitia de repaus pentru
greutdti mari.

/\ ATENTIE

In cazul In care cuptorul a suferit deteriordri in timpul transportului, nu il conectati.

Acest echipament trebuie conectat Ia sursa de curent numai de cdtre un electrician calificat.
In cazul unei defectiuni sau unei avarii a aparatului, nu incercati sa il utilizati.

Reparatiile trebuie efectuate numai de cdtre un tehnician calificat. Reparatiile necorespunzdtoare pot
reprezenta un pericol pentru dvs. si pentru alte persoane. Dacd aparatul necesitd reparatii, contactati un
centru de service SAMSUNG sau distribuitorul.

Conductorii si cablurile electrice nu trebuie sd atingd cuptorul.

Cuptorul trebuie conectat la sursa de curent prin intermediul unui intrerupator de circuit sau al unei
sigurante aprobate. Nu utilizati niciodatad triplu-stechere sau prelungitoare.

Sursa de alimentare a aparatului trebuie opritd cand acesta este reparat Sau curdtat.
Aveti grijd cand conectati echipamente electrice la prize din apropierea cuptorului.

Dacd aparatul are o functie de preparare la vapori sau aburi, nu il utilizati cand cartusul de alimentare cu
apd este deteriorat. (Numai la modelele cu functie de preparare la vapori sau aburi)

Cand cartusul este crdpat sau defect, nu il utilizati si contactati cel mai apropiat centru de service. (Numai la
modelele cu functie de preparare la vapori sau aburi)

Acest cuptor este conceput exclusiv prepararii de alimente in gospodarie.

In timpul utilizarii, suprafetele interioare ale cuptorului devin suficient de fierbinti pentru a cauza arsuri. NU
atingeti elementele de incdlzire sau suprafetele interioare ale cuptorului pand cand nu s-au rdcit suficient.

Nu depozitati materiale inflamabile in cuptor.

Suprafetele cuptorului devin fierbinti cand aparatul functioneaza la temperaturi ridicate o perioadd lungd
de timp.

Cand gatiti, aveti grija la deschiderea usii cuptorului, deoarece este posibil ca din interior sd iasd aer si
aburi fierbinti.

Cand gdtiti mancdruri ce contin alcool, acesta Se poate evapora din cauza temperaturilor ridicate, iar vaporii
pot lua foc dacd intrd in contact cu o parte fierbinte a cuptorului.

Pentru siguranta dvs., nu utilizati dispozitive de curdtat cu apa sau abur sub presiune.

Copiii trebuie tinuti 1a o distantd de sigurantd in timpul functiondrii cuptorului.

Alimentele congelate, cum este pizza, trebuie gatite pe gratarul mare. Dacd utilizati tava pentru copt, este
posibil ca aceasta sa se deformeze datoritd diferentelor mari de temperatura.

Nu turnati apd pe fundul cuptorului cand acesta este fierbinte. Riscati sa deteriorati suprafata emailata.
Usa cuptorului trebuie inchisa in timpul gdtitului.

Nu acoperiti partea inferioard a cuptorului cu folie de aluminiu si nu amplasati tdvi de copt sau alte
recipiente metalice pe aceasta. Folia de aluminiu blocheaza caldura, fapt ce poate cauza deteriordri ale
suprafetei emailate si poate afecta calitatea alimentelor gatite.

Sucurile de fructe lasa pete, care este posibil sd nu mai poatd fi sterse de pe suprafata emailatd a
cuptorului.

(Cand pregatiti prdjituri foarte moi, utilizati tava adanca.
Nu amplasati formele de copt pe usa deschisd a cuptorului.

Tineti copiii la distantd de usa cuptorului atunci cand o deschideti sau inchideti, intrucat acestia se pot lovi
de usd sau isi pot prinde degetele in aceasta.

Nu cdlcati, nu va sprijiniti, nu stati si nu asezati obiecte grele pe usd.
Nu deschideti usa cu o fortd inutild.

AVERTISMENT: Nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare chiar dacd procesul de preparare s-a
finalizat.

AVERTISMENT: Nu ldsati usa deschisa in timpul functionarii cuptorului.

Romana 5
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Instructiuni pentru sigurantd Instalarea
Cum se elimina corect acest produs A\ AVERTISMENT
(Deseuri de echipamente electrice si electronice) Acest cuptor trebuie s& fie instalat de ctre un tehnician calificat. Instalatorul este responsabil
pentru conectarea cuptorului la sursa de alimentare in conformitate cu recomandarile locale
(Aplicabil in tari cu sisteme de colectare separate) relevante privind siguranta.

Acest simbol de pe produs, accesorii si documentatie indicd faptul ca

produsul si accesoriile sale electronice (incdrcdtor, cdsti, cablu USB) nu Continutul ambalajului

trebuie eliminate impreuna cu alte deseuri menajere la finalul duratei Verificati dacd ambalajul produsului contine toate componentele si accesoriile. Dacd aveti
lor de utilizare. Dat fiind cd eliminarea necontrolata a deseurilor probleme cu cuptorul sau cu accesoriile, contactati un Centru de serviciu cu clientii local al
poate dduna mediului inconjurdtor sau sdndtdtii umane, vd rugdm sd Samsung sau comerciantul cu amanuntul.

B oqqt aceste articole de alte tipuri de deseuri si sé le reciclati in
mod responsabil, promovand astfel reutilizarea durabild a resurselor
materiale.

Utilizatorii casnici trebuie sa-I contacteze pe distribuitorul care le-a
vandut produsul sau sd se intereseze la autoritdtile locale unde si cum o [, i
pot sd ducd aceste articole pentru a fi reciclate in mod ecologic. /\/

Utilizatorii comerciali trebuie sa-si contacteze furnizorul si sd consulte

termenii si conditiile din contractul de achizitie. Acest produs si 02 ‘
accesoriile sale electronice nu trebuie eliminate impreund cu alte
deseuri comerciale.

Pentru informatii privind angajamentele fata de mediu ale Samsung si obligatiile legale
specifice produsului, de ex., reglementarea REACH, DEEE, baterii, vizitati:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/ 03

Scurta prezentare a cuptorului

eaJR[RISU|

Functia de economisire automata a energiei

« Dacd nu primeste nicio comandd pentru o anumitd perioadd in timp ce se afld in functiune,
aparatul se opreste si intrd in modul de asteptare.

« Lumina: In timpul procesului de preparare, puteti opri becul cuptorului prin apdsare pe
butonul ,Lumina cuptorului”. Pentru economisirea energiei, lumina cuptorului este opritd timp
de cateva minute dupa pornirea programului de preparare.

01 Panou de comandd 02 Manerul usii 03 Usd

6 Romand
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Accesorii Alimentare cu curent electric

Aldturi de cuptor sunt incluse diferite accesorii care vd ajutd sda preparati numeroase tipuri de

alimente.

01 02 03

01 MARO sau NEGRU
02 ALBASTRU sau ALB
03 GALBEN si VERDE

Tava extra adancad * Ghidaj telescopic *

Sonda de temperaturd pentru
carne*

NOTA

« Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc (%) depinde de modelul cuptorului.

A\ AVERTISMENT

Conectati cuptorul la o prizd de curent electric.
Dacd nu aveti o0 priza normala pentru stecher, din
cauza limitarilor de curent, folositi un intrerupdtor
izolator multipolar (cu distanta dintre contacte de
cel putin 3 mm) pentru a respecta reglementarile
privind siguranta. Folositi un cablu de alimentare
cu o lungime suficientd, care sd fie conformd cu
tipul HO5 RR-F sau HO5 VV-F, min. 1,572,5 mm”.

Curent nominal (A) Sectiune transversald
minima
10<A <16 15 mm?
16 <A <25 2,5 mm?

Verificati specificatiile produsului de pe eticheta
atasata cuptorului.

Deschideti capacul posterior al cuptorului cu
ajutorul unei surubelnite si scoateti suruburile

de pe clema cablului. Apoi, conectati cablurile de
alimentare la bornele aferente.

Borna (&) este conceputd pentru impamantare.
Mai intai conectati cablul galben si pe cel verde
(pentru impamantare), care trebuie sa fie mai
lungi decat celelalte. Dacd folositi 0 prizd pentru
stecher, stecherul trebuie sd fie usor accesibil dupd
ce se instaleaza cuptorul. Samsung nu isi asumd
raspunderea pentru accidentele provocate de lipsa
impdmantarii sau de o impdmantare defectuoasa.

Nu cdlcati pe cabluri si nu le rasuciti in timpul instalarii si tineti-le la distantd de componente

ale cuptorului care emana cdldurd.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_RO.indd 7
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Instalarea

Montarea in dulap

A
Dacd instalati cuptorul intr-un dulap, suprafetele din plastic si componentele adezive ale A 595 417,7
dulapului trebuie sa reziste pand la 90 °C. Samsung nu isi asuma raspunderea pentru daune B B 115 20
provocate mobilei de cdldura emisd de cuptor.
e .. . — . . . ! ] C 46573
Cuptorul trebuie sd fie bine aerisit. Pentru aerisire, trebuie Idsat un spatiu de circa 50 mm intre E '
nivelul inferior al dulapului si peretele de sustinere. Dacd instalati cuptorul sub o plitd, urmati
instructiunile de instalare ale plitei. D
Dimensiuni necesare pentru instalare
4 Cuptor (mm)
=3 A 560 Max. 506
) B 177 Max. 494 Cuptor (mm)
8 C 372 | 21 «C%D%_MF%E, A 578 372
D Max. 50 J 549 “ 2 B 558 17
E 595 K 578 c 177 595
F 595 L 558 B F
|
NG J
Cuptor (mm)
A
\ A 560 21
B 549 Max. 50
7 C 570
B
L) (E
ol L ¥
8 Romand
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Dulap incastrat (mm) 4 ™\ Instalarea cu o plitd
* . Ly .
- Pentru a instala o plitd deasupra cuptorului,
A Min. 550
- | e = Jf‘ consultati ghidul de instalare a plitei pentru
f ; - : )
B Min. 560 J cerintele privind spatiul de instalare ().
C Min. 50 =
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50
NOTA
Dulapurile de incastrare trebuie sd aiba orificii de \_ \ .
ventilatie (E) pentru a ventila cdldura si a recircula =
aerul. ) o
Montarea cuptorului )
[¢]
4 ™ Ldsati un spatiu (A) de cel putin 5 mm intre cuptor ®
Dulap sub chiuveta (mm) si fiecare parte laterald a dulapului.
A Min. 550 R
B Min. 560
i X
C Min. 600 A
D Min. 460 x Min. 50
NOTA o
« Dulapurile de incastrare trebuie sd aibd orificii — N Asigurati un spatiu de cel putin 3 mm (B), astfel
de ventilatie (D) pentru a ventila caldura si a incat usa sd se deschidd si s& se inchidé cu
recircula aerul. USUFinta. '

« Cerinta privind indltimea minima (C) se aplicd
doar pentru instalarea cuptorului.

Romana 9
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Instalarea

Inainte de a incepe

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_RO.indd 10

Introduceti cuptorul in dulap si prindeti-I bine pe
ambele parti laterale cu doud suruburi.

N

Dupad instalare, scoateti folia de protectie, banda si celelalte ambalaje si scoateti accesoriile din
cuptor. Pentru a scoate cuptorul din dulap, deconectati mai intai alimentarea cuptorului si apoi

scoateti 2 suruburi pe padrtile laterale ale cuptorului.

A\ AVERTISMENT

Cuptorul are nevoie de aerisire pentru a functiona normal. Nu blocati orificiile de ventilatie sub
nicio forma.

NOTA

Aspectul cuptorului poate varia in functie de model.

Setari initiale

Atunci cand porniti cuptorul pentru prima datd, pe afisaj, in cadranul (,12") pentru ord care
lumineaza intermitent, apare ora implicitd ,12:00". Urmati pasii de mai jos pentru a seta ora
curentd.

1. Tn timp ce elementul pentru ord clipeste, rotiti
,/\+ discul valoric (din partea dreaptd) pentru a seta
0ra, apoi apdsati OK pentru a trece la elementul
: pentru minute.
L 0K
2. In timp ce elementul pentru minute clipeste,
,/5\+ rotiti discul valoric pentru a seta minutele, apoi
apdsati OK.
OK
Pentru a modifica ora curentd dupa setarea
initiald, mentineti apasat butonul @ timp de
3 secunde si urmati pasii de mai sus.
[ o
Miros de cuptor nou
Tnainte de a folosi cuptorul pentru prima datd, curdtati-i interiorul pentru a elimina mirosul de
cuptor nou.

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Lasati cuptorul sd functioneze in modul Convectie 200 °C sau Conventional 200 °C timp de o
ord. Astfel se distrug toate substantele de fabricare rdmase in el.

3. La final, opriti cuptorul.

Mecanism inteligent de protectie

Dacd deschideti usa in timp ce cuptorul functioneazd, lumina cuptorului se aprinde si atat
ventilatorul, cat si elementele de incdlzire se opresc. Acest lucru are rolul de a preveni
leziunile, de exemplu arsurile, si pierderea inutild a energiei. Daca se intampld acest lucru,
inchideti usa si cuptorul continud sd functioneze normal, deoarece aceasta nu este o
defectiune.

10 Romand
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Accesorii

Pentru prima utilizare, curdtati bine accesoriile cu apa caldd, detergent si o lavetd moale si

curatd.

-

« Ldsati cel putin 1 cm intre accesoriu si partea
inferioard a cuptorului si fatd de orice alt
accesoriu.

« Scoateti cu grija vasele de gdtit si/sau accesoriile
din cuptor. Preparatele sau accesoriile fierbinti
pot provoca arsuri.

- = ~_/« Accesoriile se pot deforma pe masurd ce se

01 Nivelul 1 02 Nivelul 2 |ncaf|zesc, IIt)ulpav C'et‘ST racesc, isi revin la forma si
03 Nivelul 3 04 Nivelul 4 pertormaniele initiale.

05 Nivelul 5

Mod de utilizare de baza
Pentru a gati cat mai usor, familiarizati-va cu modul de utilizare a accesoriilor.

N -+ Introduceti accesoriul in cuptor in pozitia corectd.

Ghidaje
telescopice *

Folositi sina cu ghidaj telescopic pentru a introduce tava, dupd cum
urmeaza:

1. Intindeti sina astfel incat sa o scoateti din cuptor.

2. Asezati tava pe sind si glisati-o cdtre interiorul cuptorului.

3. Inchideti usa.

Sonda de
temperatura pentru

Grdtar

Suportul de sarmd este conceput pentru fripturd la grdtar si rotisor.
Introduceti gratarul in pozitie cu partile proeminente (opritoare pe
ambele pdrti) catre partea din fatd

Cratar platou *

Grdtarul platou se foloseste in combinatie cu tava si previne curgerea
lichidelor in partea de jos a cuptorului.

Tava pentru copt *

Tava pentru copt (adancime: 20 mm) se foloseste pentru prepararea
prdjiturilor, a fursecurilor si a altor produse de patiserie. Asezati
partea inclinatd in fata.

Tava universala *

Tava universald (adancime: 30 mm) se foloseste pentru gdtire si
frigere. Folositi grdtarul platou pentru a preveni curgerea lichidelor
in partea inferioara a cuptorului.

Asezati partea inclinatd in fata.

Tava extra adancd *

Tava extra adancd (adancime: 50 mm) se foloseste pentru frigere cu
sau fdrd gratarul platou. Asezati partea inclinata in fatd.

carne *

Sonda de temperatura pentru carne mdsoard temperatura internd
a cdrnii de preparat. Utilizati numai sonda de temperaturd oferita
impreund cu cuptorul.

NOTA

Disponibilitatea accesoriilor marcate cu asterisc () depinde de modelul cuptorului.

Romana 11
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Operatiuni

Panou de comanda

Setari uzuale

Panoul de comanda se prezintd intr-o varietate de materiale si culori. In scopul imbundtatirii

pentru copii)

01 02 03 04 05 06 07

01 Selector de mod | Rotiti pentru a selecta modul sau functia de preparare.

02 Temperaturd Folositi pentru a seta temperatura.

03 Durata de Apdsati pentru a seta durata de preparare.

preparare

o 04 OK Apdsati pentru a confirma setdrile.
=]
3 05 Lumina Apasati pentru a aprinde sau a stinge lumina interioard.
'g‘ cuptorului Lumina cuptorului se aprinde automat atunci cand cuptorul incepe sa
- (& Blocare functioneze. Se stinge automat dupd un anumit timp de inactivitate,

pentru a economisi energie.

Blocare pentru copii: Pentru a preveni accidentele, functia de
blocare pentru copii dezactiveazd toate comenzile. Dar le puteti
opri, aducand selectorul de mod Ia oprit. Mentineti apasat timp de
3 secunde pentru a activa sau mentineti apasat timp de 3 secunde
pentru a dezactiva blocarea panoului de control.

06

Afisaj

Prezintd informatiile necesare despre modurile sau setarile selectate.

07

Disc valoric

Folositi discul valoric:

« pentru a seta durata sau temperatura de preparare.

« pentru a selecta un element secundar din meniurile principale:
Curdtare, Preparare automatd, Functie speciala sau Gril.

« pentru a selecta dimensiunea portiei pentru programele Preparare
automatad.

12 Romand
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Temperatura si/sau durata de preparare implicita se pot modifica in toate modurile de
preparare. Parcurgeti pasii de mai jos pentru a regla temperatura si/sau durata de preparare
pentru modul de preparare selectat.

Temperatura
g o 1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un mod
o @ sau o functie. Apare temperatura implicitd a
fiecdrei selectii.
@
= @
— 2. RoﬁAt,iudiscu\ valoric pentru a seta temperatura
- + dorita.
3. Apdsati OK pentru a confirma modificarile.
T |
NOTA

Dacd nu mai efectuati alte modificdri in urmdtoarele cateva secunde, cuptorul incepe sa
prepare automat |a setarile implicite.
Pentru modificarea temperaturii setate, apdsati pe butonul § si urmati pasii de mai sus.
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Duratd de preparare

1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un mod

g -
| @ sau o functie.
[} &
P 2. Apésati butonul @) si rotiti discul valoric
- + pentru a seta o duratd dorita.
Puteti seta durata la maxim 23 de ore si 59 de
2] minute.
3. Apdsati OK pentru a confirma modificarile.
[ ok
NOTA

« Dacd doriti, puteti gati fard a seta o duraté de preparare. In acest caz, cuptorul incepe sa
prepare la temperatura setatd fdrd informatii despre duratd, insd trebuie sd 1l opriti manual

cand se finalizeaza prepararea.
« Pentru modificarea duratei de preparare setate, apasati butonul © si urmati pasii de mai

SUS.

Pentru a sterge durata de preparare

Puteti sterge durata de preparare. Aceastd functie este utild atunci cand doriti sa opriti
cuptorul manual in orice moment pe parcursul procesului de preparare.

1. In timpul prepararii in cuptor, apasati pe ©
pentru a afisa durata de preparare ramasa.

2. Rotiti discul valoric pentru a seta durata de
preparare la ,00:00".

3. Apdsati OK. Cuptorul continud sa prepare la
temperaturile setate, fara informatii de timp.

[ |

(=}
=3
o
=
QU
=3
(=
=

NOTA

Dacd ati anulat durata de preparare, trebuie sd opriti manual cuptorul la finalizarea prepararii.

ntreruperea prepararii

1. Tn timpul preparérii, rotiti selectorul de mod in
° pozitia,O".

O

Romana 13
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Operatiuni
Mod de preparare Moduri de preparare
= 1. Rotiti selectorul de mod pentru a alege un mad Mod Interval de temperatura (°C) Temperaturd sugeratd (°C)
O @ sau o functie. 30-250 160
= = Convectie Elementul de incdlzire din spate genereaza caldurd, care este
— ' repartizatd uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest mod

pentru coacere si frigere pe mai multe niveluri in acelasi timp.
2. Setati durata si/sau temperatura de preparare, 30-250 160

dacd este necesar. - . ——— —
Pentru mai multe informatii. consultati Setari Convectia Eco foloseste sistemul de incalzire optimizata pentru

comune. a economisi energie in timpul prepararii. Durata de preparare
(o] o | creste putin, insd rezultatele sunt aceleasi. Nu uitati cd pentru
[®] | convectie Eco | acest mod nu este nevoie de preincdlzire.

ECO v

Cuptorul incepe sa preincdlzeascd cu pictograma

[ Tk [0 pana cand temperatura interioard atinge NOTAA N ' -
temperatura tinta. Modul de incdlzire Convectie ECO se foloseste pentru stabilirea
/ "—' Preincalzirea este recomandata pentru toate clasei de eficientd energeticd in conformitate cu standardul
-§ modurile de preparare dacd nu se specifica altfel EN60350-1
E. in ghidul de preparare. ] 40-250 180
= Incalzire

. : Elementul de incdlzire superior genereaza cdldurd, care este
— din partea '

‘NOTA ) . 3 ‘ superioars + repartizata uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest
In timpul prepardrii puteti modifica durata si/sau temperatura de preparare. mod pentru frigere dacd doriti sa obtineti o crustd crocantd (de

convectie
exemplu, carne sau lasagna).
Tncélzire 40-250 | 200
® din partea Elementul de incélzire inferior genereazd cdldurd, care este
= | inferioara + | repartizatd uniform de ventilatorul de convectie. Folositi acest
convectie mod pentru pizza, paine sau prajituri.

80-200 | 160

Frigerea Pro ruleazd un ciclu automat de preincdlzire pand

cand temperatura ajunge la 220 °C. Apoi, elementul de incdlzire
o Frigere Pro superior si ventilatorul de convectie pornesc pentru a rumeni
alimentele, de exemplu carnea. Dupd rumenire, carnea va fi gdtitd
la temperaturi scazute. Folositi acest mod pentru carne de vitd,
carne de pasdre sau peste.

14 Romand
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Mod Interval de temperatura (°C) Temperatura sugeratd (°C)

Cdldura este generatd de elementul de incdlzire superior si de cel
inferior. Aceastd functie se foloseste pentru coacerea si frigerea
standard a celor mai multe tipuri de preparate.

30-250 180
IZI Conventionald

100-230 | 150

Incalzire
|;| din partea Elementul de incalzire inferior genereazd caldurd. Folositi acest
inferioars mod dupad ce finalizati coacerea sau gdtirea pentru a rumeni

quiche (un fel de tartd) sau pizza in partea de jos.

100-250 | 220

Grilul pe suprafatd mare emana cdldurd. Folositi acest mod pentru
a rumeni suprafata preparatelor (de exemplu, carne, lasagna sau
gratinate).

If' Grdtar mare

Prepararea utilizand sonda de temperatura pentru carne (numai la anumite modele)

Sonda de temperaturd pentru carne mdsoard temperatura internd a carnii in timpul prepardrii.
Cand temperatura atinge valoarea tintd, cuptorul se opreste si finalizeaza prepararea.

« Utilizati numai sonda de temperaturd oferitd impreuna cu cuptorul.

« Nu puteti seta timpul de preparare dacd sonda de temperaturd pentru carne este conectatd.

1. Introduceti varful sondei de temperatura in
mijlocul cdrnii pentru a o prepara. Asigurati-vd
cd nu este introdus si manerul din cauciuc.

2. Conectati conectorul sondei la priza de pe
peretele din dreapta. Asigurati-va cd vedeti pe
afisaj indicatorul Sonda de temperaturd pentru

carne #4).

3. Selectati modul de preparare si temperatura.
4. Apasati din nou butonul & si rotiti discul
valoric pentru a seta temperatura sondei
(30799 °0).
« Prepararea se va opri cand temperatura
carnii va atinge temperatura setatd.

5. Apdsati OK pentru a incepe prepararea.
Cuptorul notificd finalizarea pregdtirii printr-un
sunet atunci cand temperatura internd a carnii
ajunge la temperatura setata.

3

A\ AVERTISMENT

« Pentru a preveni deteriorarea, nu utilizati sonda de temperatura pentru carne cu accesoriul
tepusd.

« La finalizarea procesului de preparare, sonda de temperatura pentru carne devine foarte
fierbinte. Pentru a preveni arsurile, utilizati mdnusi pentru a scoate preparatul din cuptor.

NOTA

Nu toate modurile acceptd utilizarea sondei de temperaturd pentru carne. Dacd nu utilizati o
sondd de temperaturd pentru carne cu moduri care nu sunt compatibile, indicatorul modului
curent va lumina intermitent. Cand se intampla acest lucru, scoateti sonda de temperaturd
pentru carne imediat.

Romana 15

2021-03-12 B 12:47:20

(=}
O
o
=
QU
=3
(=
=




Operatiuni

Functie speciala Preparare automatd

Pentru bucdtarii fard experientd, cuptorul oferd 20 de retete de preparare automata.
Profitati de aceastd functie pentru a economisi timp sau pentru a invdta mai repede. Durata

Functii suplimentare pentru a imbundtdti prepararea alimentelor.

1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta l|=5'] si temperatura de preparare vor fi reglate in conformitate cu programul selectat si cu
dimensiunea portiei.
1. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta fws.
2. Rotiti discul valoric pentru a selecta o functie,
T, apoi ap3sati OK. Apare temperatura implicita. =
3. Setati durata si/sau temperatura de preparare, 2. Rotiti discul valoric pentru a selecta un
: daca este necesar. Consultati sectiunea Setari ,/_\+ program, apoi apasati OK. V& este prezentat
* uzuale pentru detalii. intervalul de greutati (dimensiunea portiei).
4. Apdsati OK pentru a activa functia. Lok
o 3. Rotiti discul valoric pentru a seta dimensiunea
3 T, portiei, apoi apdsati pe OK pentru a incepe
= o prepararea.
3.
oK J
Interval de «
N Temperaturd o
Mod temperatura sugerata (C) Instructiuni .
0 NOTA | - | |
ossirare |4 Folositi pentru a mentine 0 parﬁe din functlulle din programele dg preparAarevagtomata |nc|udl pr¢|nca|2|reAa. Pentru acelF
F1 40-100 60 calde preparatele recent functii sg afiseazd progresul prqcesplm de pre}nc?\z'\r'ej. Intrgduc?u aﬁmente\e vm cuptor dupa
cald preparate ce se emite semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii. Apoi, apasati pe Duratd de preparare
— — — pentru a porni functia Preparare automatd.
Fo | Incalzire 30-80 50 Folositi pentru a incalzi vase « Pentru mai multe informatii, consultati sectiunea programelor de gatit automat din acest
recipiente Sau tavi pentru cuptor. manual.
16 Romana
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Curatare 4. Folositi o lavetd uscatd pentru a curdta

interiorul cuptorului.

Aveti la dispozitie doua moduri de curdtare. Aceasta functie economiseste timp prin eliminarea
nevoii de curdtare manuald regulatd. Timpul ramas apare pe afisaj in timpul procesului.

Functie Instructiuni
. Aceastd functie este utild pentru curdtarea murddriei superficiale
C1 | Curdtarea cu abur
Cu abur. N
Cuptorul pirolitic dispune de curdtare termicd la temperaturi
2 Curdtare prin | ridicate. A\ AVERTISMENT
piroliza Aceasta elimina resturile prin ardere pentru a facilita curatarea Nu deschideti usa inainte sd se incheie ciclul. Apa din cuptor este foarte fierbinte si poate
manuald. provoca arsuri.
NOTA
Curdtarea cu abur N . . .o )
;. ) . . L o + In cazul in care cuptorul este foarte murdar de grasime, de exemplu dupa frigere sau gril,
Aceasta funcie este utila pentru curdfarea murdariei superficiale cu abur. este recomandat s3 stergeti cu detergent urmele de murdarie persistente inainte de a activa
1. Turnati 400 ml (3/4 de halb3) de ap3 pe functia de curdtare cu abur a cuptorului.
/ partea inferioard a cuptorului si inchideti usa « La finalul ciclului, 1asati usa cuptorului intredeschisa. Astfel, permiteti uscarea adecvatd a =]
cuptorului. suprafetei emailate din interior. =
« In timp ce cuptorul este fierbinte in interior, curdtarea automatd nu se activeaza. Asteptati 'g'

pand cand se raceste cuptorul si incercati din nou.
« Nu turnati apé brusc pe partea inferioard. Faceti acest lucru treptat. In caz contrar, apa va
patrunde in partea din fata.

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta [+¥]. . S
Curatare prin piroliza

Cuptorul pirolitic dispune de curdtare termicd la temperaturi ridicate. Aceasta elimind resturile
prin ardere pentru a facilita curdtarea manuald.

1. Scoateti toate accesoriile, inclusiv ghidajele
3. Rotiti discul valoric pentru a selecta C 1 laterale, si eliminati manual bucdtile mari de
,/\+ N (Curdtarea cu abur), apoi apdsati OK pentru a impuritati din interiorul cuptorului. In caz
i ncepe curdtarea. contrar, acestea pot provoca fldcdri in timpul
] Curdtarea cu aburi dureazd 26 de minute. ciclului de curdtare, ceea ce poate duce la
] incendil.

2. Rotiti selectorul de mod pentru a selecta [+].

Romana 17
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Operatiuni Gatit inteligent
3. Rotiti discul valoric pentru a selecta Curatare Preparare manuala
L, . prin piroliza (C 2) si apoi apasati OK.
i A\ AVERTISMENT privind acrilamida
o Acrilamida produsa in timpul prepararii alimentelor cu amidon, de exemplu chipsuri, cartofi
— prajiti si paine, poate provoca probleme de sdndtate. Se recomandd prepararea acestor
4. Rotiti discul valoric pentru a selecta timpul alimente la temperaturi scdzute si evitarea prepardrii excesive, a intdririi sau a arderii.
O, de curatare din 3 niveluri: 1 hr 50 min, 2 hr NOTA
10 min si 2 hr 30 min. o . i )
5. Apasati OK pentru a incepe curatarea. « Preincdlzirea este recomandatd pentru toate modurile de preparare dacd nu se specifica
oK altfel in ghidul de preparare.

6. Cand ati terminat, asteptati rdcirea cuptorului si
stergeti usa de-a lungul marginilor, cu ajutorul
unei lavete umede.

/\ ATENTIE

« Nu atingeti cuptorul, deoarece acesta se incdlzeste foarte mult in timpul ciclului.

« Pentru evitarea accidentelor, nu permiteti copiilor sd se apropie de cuptor.

« Dupa finalizarea ciclului, nu deconectati cuptorul de Ia sursa de alimentare electricd in timp
ce ventilatorul de rdcire functioneaza pentru a raci cuptorul.

NOTA

« Dupad inceperea ciclului, cuptorul devine fierbinte in interior. Apoi, usa va fi inchisa pentru
sigurantd. Cand ciclul s-a incheiat si cuptorul se rdceste, usa va fi deblocatd.

« Asigurati-va ca goliti cuptorul inainte de curatare. Accesoriile se pot deforma din cauza
temperaturilor ridicate din interiorul cuptorului.

Sunet

« Pentru a dezactiva sunetul, apdsati si mentineti
apdsata (pictograma Temperaturd) timp de
3 secunde.
« Pentru a anula dezactivarea sunetului, apdsati si
L= mentineti apasat din nou timp de 3 secunde.
« Optiunea selectatd se va aprinde intermitent.

« Cand folositi modul Gril eco, asezati mancarea in centrul tavii accesoriu.

Sfaturi utile privind accesoriile

Cuptorul dvs. este livrat cu mai multe accesorii. Este posibil sa constatati cd unele accesorii
lipsesc din tabelul de mai jos. Cu toate acestea, chiar dacd nu primiti toate accesoriile
mentionate in acest ghid de preparare, puteti folosi ce aveti, obtinand aceleasi rezultate.

« Tava pentru copt si tava universala sunt interschimbabile.

« Atunci cand gdtiti alimente uleioase, vd recomanddm sd asezati 0 tavd sub suportul de sarma
pentru a colecta reziduurile de ulei. Dacd primiti gratarul platou, il puteti folosi impreund cu
tava.

« Dacd primiti tava universald sau tava ultraadancd, sau ambele, o puteti folosi pe cea mai
adancd pentru alimente uleioase.

18 Romand
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Coacere Aliment A : Nivel Tip de Temp. Duratd
\Vd recomanddm preincdlzirea cuptorului pentru rezultate optime. linishtis CCesoriu Ve incalzire (0 (min.)
: ; : Tip de Temp. Duratd Plcints Gratar, forma cu
4cinté cu mere A 2 Q) 160-170 | 65-75
Alimente Accesoriu Nivel incilzire ‘0 i diametrul de 20 cm
: Gratar, forma cu . i Pizza rece Tava universal3 3 ® 180-200 | 5-10
Pandispan diametrul de 25-26 cm 2 160-170 | 35-40
Grdtar, formd pentru N
Chec marmorat qugulu 3 El 175-185 | 50-60 Prepararea fripturilor
Gratar, formd pentru : . . Tip de . Duratd
Tartd tarta cu diametrul de 3 190-200 | 50-60 Alimente Accesoriu Nivel | . <isire | TEMP-(C) (min)
— 20.cm Carne (vita/porc/miel)
HEHOEI el . . . Muschi de vitd, Crdtar + 3
aluat cu fructe si Tava universala 2 | & |160-180 | 4050 Jreers 160-180 | 50-70
firimituri crocante OLY Tava universald !
Cotlet de vitel cu os, Grdtar + 3
. Gratar, vas ' ' e 160-180 | 90-120
Fructemacinate | 2S00 |3 170-180 | 25-30 1,5 kg Taviuniversald | 1
Friptura de pore, Gratar + 3 —
Briose Tavd universald 3 180-190 | 30-35 1kg Tava universald 1 200-210 50-60 g
Gratar, vas Bucatd mare de Grdtar + 3 i i 3
Lasagna termorezistent 22-24 cm | > 190-200 | 25-30 carne de porc, 1kg | Tava universald 1 160-180 ) 100-120 %
. . Pulpa de miel cu Gratar + 3 =
Bezele Tava universald 3 80-100 | 100-150 05,1 kg v Untversald . 170-180 | 100-120
Sufleu Gratar, reglﬁl\gzte pentru 3 170-180 | 20-25 Carne de pasare (pui/rata/curcan)
. Grdtar + 3 —
PueT—— Pui, intreg, 1,2 kg * Jeer 205 80-100
Eﬂlg:énta dospitd cu Tava universali 3 150-170 | 60-70 Tava universala 1
: : Grdtar + 3 —
: - Bucati de pui S 200220 | 2535
T_leg sg e Tav4 universala 2 (@) 190-210 | 10-15 Tavd universald !
i . . Crdtar + 3 —
f””;t tpL;fOS ot Tavé universald 2 180-200 | 20-25 rieptde aie Tavauniversala | 1 180200 1 2030
inghetat, umplu Curcan mic, intreg, Cratar + 3 180-200 120-150
Quiche Gfatar, vas ) ® 180-190 | 2535 5 kg Tava universald 1
termorezistent 22-24 cm
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Gatit inteligent

Alimente Accesoriu Nivel | . TI? d.e Temp. (°C) Durata Alimente Accesoriu Nivel | . TIP d_e Temp. (°C) Durata
incalzire (min.) incdlzire (min.)
Legume Carne de porc
Cratar + 3 = Gratar + 4
Legume, 0,5 kg Sl 220230 | 1520 Cotlete de porc vaonmerss |1 | [ | 230250 | 20-30
Cartofi copti, Cratar + 3 ) N Gratar + 4 v i i
jumatati, 0,5 kg Tavd universald 1 200 4530 Carnafl Tava universald 1 230-20 1015
Peste Carne de pasare
File de peste, la Gratar + 3 N ] ) ) ) Gratar + 4 v i i
cuptor Tava universala 1 200-230 10-15 Hlosiete ol Tava universald 1 230-240 3035
. Cratar + 3 — - . Gratar + 4 ~~
Peste fript Sl 180200 |  30-40 Ciocénele de pui T 230240 | 2535
* Intoarceti dupd o jumatate din durata de preparare. * Intoarceti dupd 2/3 din durata de preparare.
Prepararea la gril Alimente preparate congelate
Va recomandam sa preincalziti cuptorul timp de 5-10 minute in modul Gril mare. Intoarceti-le Tnd Durats
pe partea cealaltd dupd jumdtate din timpul de preparare. Alimente Accesoriu Nivel inclglziie Temp. (°C) (rLTJ]ri:[)a
. . . Tip de . Duratd
Alimente Accesoriy Nivel | o caizire | TEMP-CO | i) Pizza congelatd Cratar 3 200220 | 15-25
Paine fj:tg? congelatiia | s niversals | 3 220225 | 2025
Paine préjita Grétar 5 | [T | 240250 2-4
— Crochete congelate Tava universald 3 220-230 25-30
ST Tavd universald 4 E 200 4-8
branza
Carne de vitd
e Grdtar + 4
Fripturs gemre s |y | ]| 230250 | 1520
. Grdtar + 4
Burgeri e X [ | 230250 15-20

20 Romana
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Frigere Pro

Acest mod include un ciclu de incdlzire automata pana la 220 °C. Incélzitorul superior si
ventilatorul de convectie functioneazd in timpul procesului de rumenire a carnii. Dupd aceastd
etapd, alimentele sunt preparate usor, la temperatura scdzuta de la preselectie. Acest proces
se executd in timpul functiondrii elementelor de incalzire superior si inferior. Acest mod este
potrivit pentru fripturi si pasdre.

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Duratd (min.)
Cartofi wedges
congelati, Tava universald 3 190-210 20-30
0,3-0,5 kg
File de peste, la .
cuptor, TavéGLantiavre;salé f 200-220 20-30
0,4-0,8 kg
File de peste .
crocant, pane, TavéGLantiavre;salé f 200-220 20-30
0,4-0,8 kg
Friptura de muschi Gratar + 2 ] i
de vita, 0,8-1,2 kg Tava universald 1 180-200 5070
Legume coapte, . . ) i
0.4-06 kg Tava universald 3 200-220 20-30

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Duratd (ore)

Friptura de vita Gratar + 3 80-100 3-4
Tavd universald 1

Friptura de porc Gratar + 3 80-100 4-5
Tava universald 1

Fripturd de miel Grdtar + 3 80-100 3-4
Tavd universald 1

Piept de ratd Gratar + 3 80-100 2-3
Tavd universald 1

Convectie ECO

Acest mod foloseste sistemul de incdlzire optimizatd ca sd puteti economisi energie in timp ce
preparati alimentele. Duratele pentru aceastd categorie sunt sugerate fard preincdlzire inainte
de gatire, pentru a se economisi energie.

Puteti creste/reduce durata de preparare si/sau temperatura, dupd cum doriti.

cuptor, 0,3-0,5 kg

Alimente Accesoriu Nivel Temp. (°C) Duratd (min.)
gagti ;”k;r”“e' Gratar 2 160-180 40-60
g‘:"fggil':gcoajé' Tavé universals 2 190-200 50-70
(c)a::noagkg TavéG[Jéntiavre:sa\é i 160-180 1525
Cartofi préjiti Ia Tava universala 3 180-200 20-30

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_RO.indd 21
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Gatit inteligent

Programe de preparare automate Nr. Alimente Creutate (kg) Accesoriu Nivel
Urmatorul tabel prezinta 20 programe automate pentru pregdtire, frigere si coacere. 1,2-15 Cratar 2
Tabelul contine cantitdti, greutdti si recomandari corespunzatoare. Modurile si duratele de Pregatiti aluatul pentru quiche si puneti- intr-un vas rotund
preparare au fost programate in prealabil, pentru confortul dvs. Veti gdsi cateva retete pentru A5 Quiche Lorraine | pentru duiche cu diametrul de '25 m Porniti programul si
programele automate in manualulvcu Instructiunt. o o dupad ce se aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii,
Programele de preparare automatd de la 1 1a 8, 18 si 19 includ preincdlzire si afisarea umpleti si asezati vasul in centrul suportului
progresului preincdlzirii. Introduceti alimentele in cuptor dupd ce se emite semnalul sonor de — - '
finalizare a preincilzirii. 05-06 Gratar 3
Apoi, apdsati pe Duratd de preparare pentru a porni functia Preparare automatd. Pregatiti aluatul si asezati-I intr-un vas de copt metalic, rotund,
A6 Pandispan 3 i iti
A AVERTISMENT dle culqare neagrd, cu diametrul de 26 ;m. Pormt\ prografnql )
o o ) X si, dupa ce se aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii,
Folositi intotdeauna mdnusi speciale pentru cuptor pentru a scoate mancarea. asezati forma in centrul suportului.
Nr. Alimente Greutate (kg) Accesoriu Nivel 0,7-0,8 Gratar 2
1,0-15 Gratar 3 Preparati aluatul si puneti-l intr-o forma metalicd rotunda
Pregtiti cartofi proaspeti gratinati folosind un vas A7 | Checmarmorat | de guguluf sau bundt. Porniti programul si, dupd ce se aude
Al Cartofi gratinati | termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupé ce se semnalul sonor dg finalizare a preincdlzirii, asezati forma in
aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati vasul centrul suportului.
o in centrul suportului. 0,7-0,8 Cratar 2
% 08-1.2 Gratar 3 Pregatiti aluatul si asezati-I intr-un vas de copt metalic,
3 . o .
o Pregatiti legume proaspete gratinate folosind un vas At Chec olandez dreptunghiular, de ;uloart? neagrd (cu lungimea de 25 cm).
2 A2 | Legume gratinate | termorezistent de 22-24 cm. Porniti programul si, dupa ce se Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul sonor de
- aude semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, asezati vasul finalizare a preincalziril, asezati forma in centrul suportului.
in centrul suportului. 09-11 Gritar + 2
1015 | cratr | 3 Ng | Fripturde 11-13 Tavd universald 1
A3 Lasagna Pregétiti lasagna de casé folosind un vas termorezistent de 22- muschi de vitd | condimentati carnea si I3sati-o in frigider timp de 1 or4.
24 cm. Porniti programul si, dupa ce se aude semnalul sonor de Asezati-o pe suportul de sarma cu grdsimea in sus.
finalizare a preincadlzirii, asezati vasul in centrul suportului. 0.4-06 Gritar + A
1214 | Gratar | 2 A1q | Cotlete de miel la 0,6-0,8 Tavd universald 1
Preparati 0 placinta cu mere folosind o formd metalica rotundd gratar cu ierburi Marinati cotletele de miel cu ierburi si mirodenii si puneti-le pe
A4 | Placintd cu mere | de 24-26 cm. Pormu proAg;ravmg\.§|, dupa cesse auﬁde semnalul suportul de sarma.
sonor de finalizare a preincdlzirii, asezati forma in centrul
suportului.
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Nr. Alimente Creutate (kg) Accesoriu Nivel Nr. Alimente Creutate (kg) Accesoriu Nivel
09-11 Gratar + 2 03-0,5 o )
11-13 Tava universald 1 a1y | Cartofi congelati 0507 Tava universald 3
A11 PUi, intreg Soalati st curstati ovi ~ A la cuptor - —
palat,|‘5| curatati pU|u|,'Se unge 'DUIU| cu ulei 5|‘ cond|men'te Imprastiati in mod egal cartofii congelati in tava.
Asezati-l cu partea cu pieptul in jos pe gratar si intoarceti-I de
indatd ce cuptorul emite un semnal sonor. 03-06 .
Grdtar 3
0,4-0,6 Gratar + 0,6-09
A12 Piept de pui 0,6-0,8 Tava universald 1 A 18 | Pizzacongelatd | Puneti pizza congelatd in mijlocul gratarului. Porniti programul
Marinati pieptii si asezati-i pe gratar. si, dupd ce se aude semnalul sonor de finalizare a preincdlzirii,
introduceti suportul. Prima setare este pentru pizza italieneasca
03-05 Frétgr . subtire, a doua setare este pentru pizza groasa.
. 0,5-07 Tavd universald 1 0810
Al3 Pastrav CIatiti si spalati pestele si puneti-I alternativ cap-coad3 pe Tavd universald 2
grdtar. Puneti zeamad de Idmaie, sare si ierburi in interiorul 1012
pestilor. Taiati-i la suprafata cu un cutit. Ungeti-i cu ulei si sare. A 19 Pizza de casd Pregatiti pizza de casd cu aluat cu drojdie si asezati-o pe tavad.
0.4-06 Gritar + 4 Greugatga include aluaﬁu] Si toppingul,. cum fawr fi s0s, legume,
0608 Tavi universali 1 sunca si cascaval. Porniti programul si, dupd ce se aude
A 14 File de somon i semnalul sonor de finalizare a preincalzirii, introduceti tava.
Spalati si curatati fileurile sau fripturile. Asezati fileurile cu 0506
partea cu pielea in sus pe gratar. . — Gratar 2
0406 Dosplrt_ea 0,7-08
— Tavd universala 4 A2y aluatului cu Pregatiti aluatul in bol si acoperiti-I cu folie speciald. Asezati-I
0,6-0,8 drojdie . ' T ’ T
A15 | Legume coapte - L — — — in centrul suportului. Prima setare este pentru aluat de pizza si
Spadlati si pregdtiti felii de dovlecei, vinete, ardei rosii, ceapd si prdjituri si a doua setare este pentru aluat de paine.
rosii cherry. Ungeti cu ulei de masline, ierburi si condimente.
Asezati feliile uniform in tava.
0,6-0,8
Tavad universald 3
A16 Cartofi copti, 08-10
jumatati Tdiati cartofi mari (200 gr fiecare) in doud pe lungime. Asezati-i
pe tava cu partea tdiatd in sus si ungeti-i cu ulei de masline,
ierburi si mirodenii.
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Gatit inte

ligent

Preparate test

Conform standard

1. Coacere

Recomandarile pentru coacere sunt valabile pentru un cuptor preincdlzit.

ului EN60350-1.

Intotdeauna asezati tavile inclinate spre usa din fata.

) ! Accesoriu Nivel ATIP d_e Teomp. Dur_ata
alimentelor incdlzire (0 (min.)
3 O 160 | 20-25
Prdjituri mici Tava universald 3 155 25-30
1+3 155 | 30-35
Fursecuri Tavd universald 1+3 140 28-33
2 O 165 | 3035
Pandispan Gratar + Formd de prajituri
o T (Inch|se la culoare, cu 2 160 30-35
diametrul de 26 cm)
1+4 155 | 35-40
Grdtar + 2 forme de prdjituri 5 amplasat
* (Inchise la culoare, cu édiaponalé |z| 160 70-80
L diametrul de 20 cm) pe diad
Placintd cu — - -
mere Ta;/af umve(;sa\aitGra'ti[ +
orme de prajituri i
(Inchise la culoare, cu 143 160 80-90
diametrul de 20 cm)

* Cresteti timpul de gdtire cu 5 minute dacd gatiti in modul Conventional, folosind un platou de

sticld termorezistentd (cu diametrul de 26 cm).

“* Se aranjeazd doud prdjituri pe grdtar in partile spate stanga si fatd dreapta.
“* Se aranjeaza doud prdjituri in centru, una peste cealaltd.

24 Romana

2. Prepararea la gril

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute (toast) sau 10 minute (burgeri), utilizand functia Gril

mare.
. Ul Accesoriu Nivel ATIP d_e Teomp. Dur_ata
alimentelor incdlzire (] (min.)
Felii de paine . 250
prjits alb cratar ° V| o |
. . Primul
Burg.eurl*de ?ratgr + ) 4 250 15-18
vitd Tava universald E )
) 1 (max) Al doilea
12 buc. (pentru a colecta scurgerile) 5.8
* Opriti dupa 2/3 din durata de preparare.
3. Prepararea fripturilor
. et Accesoriu Nivel AT'? d.e Teomp. Dur.ata
alimentelor incdlzire (0 (min.)
., . Cratar +
Pul Intreg Tava universald 3 ® 200 | 6575
1,3-1,5 kg ) 1
(pentru a colecta scurgerile)
Pui intreg * Crtar +
1,5-1.7 kg Tava universald 1 [ 200 70-85

(pentru a colecta scurgerile)

* Intoarceti-le pe partea cealaltd dupd jumatate din timpul de preparare.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_RO.indd 24

2021-03-12 B 12:47:22



NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_RO.indd 25

Intretinere

Curatare

A\ AVERTISMENT

Tnainte de curdtare, asigurati-va ca accesoriile si cuptorul sunt reci.
Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi, pensule rigide, lavete sau carpe, bureti de sarma, cutite
sau alte materiale abrazive.

Interiorul cuptorului

« Pentru curdtarea interiorului cuptorului, utilizati o carpd curatd si o solutie de curdtare cu
agresivitate medie sau apd caldd cu sdpun.

« Nu curdtati garnitura usii cu mana.

« Pentru a evita deteriorarea suprafetelor emailate, utilizati numai solutii de curdtare pentru
cuptoare.

« Pentru a indepdrta petele persistente, utilizati o solutie speciald pentru cuptoare.

Exteriorul cuptorului

Pentru curdtarea exteriorului cuptorului, precum usa, manerul si afisajul, utilizati o carpd
curatd si un detergent slab de curdtare sau apd calda cu sdpun si uscati cu prosoape-rold de
bucatdrie sau cu un prosop uscat.

Grasimea si murddria se pot depune cu usurinta in jurul manerului, din cauza aerului cald care
iese din cuptor. Se recomanda curdtarea manerului dupd fiecare utilizare.

Accesorii

Spdlati accesoriile dupd fiecare utilizare si uscati-le cu un prosop de bucdtarie. Pentru a sterge
impuritatile persistente, inmuiati accesoriile utilizate in apd caldd cu sapun timp de 30 de
minute inainte de a le spdla.

Suprafata emailata catalitica (in functie de model)

Componentele demontabile sunt acoperite cu email catalitic gri. Este posibil ca acestea sd fie
improscate cu ulei si grdsime aruncate de aerul care circuld in timpul incalzirii prin convectie.
Cu toate acestea, impuritdtile se distrug la temperatura de 200 °C sau mai mult.

1. Indepartati toate accesoriile din cuptor.

2. Curdtati interiorul cuptorului.

3. Selectati modul Convectie cu temperatura maxima si operati ciclul timp de o ord.

NOTA

Componentele catalitice sunt acoperite fie pe o parte, fie pe 3 parti, in functie de model.

Demontarea usii

In cazul utilizérii normale, usa cuptorului nu trebuie demontatd dar dacd aceasta este necesard
- de exemplu, pentru curdtare - respectati urmdtoarele instructiuni.

/N ATENTIE
Usa cuptorului este grea.

e ™ 1. Deschideti usa si desfaceti complet clamele
v N ambelor balamale.
- %
4 \ ™ 2. Inchideti usa la aproximativ 70°. Cu ambele
maini, prindeti lateralele usii cuptorului
din partea din mijloc si ridicati pand cand
balamalele pot fi scoase.
=
ol
=
o
.
/ 3. Dupd curdtare, pentru prinderea usii, repetati
pasii 1 si 2 in ordine inversa. Clema balamalei
trebuie inchisd in ambele pdrti.
.
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Intretinere

Demontarea usii din sticla

Usa cuptorului este dotatd cu un geam din 3 straturi suprapuse.

Aceste foi pot fi demontate in vederea curatdrii.

A\ AVERTISMENT

Usa cuptorului trebuie scoasd din cuptor pentru a curdta geamurile usii.

1. Demontati cele 2 suruburi din stanga si din
dreapta usii.

2. Scoateti capacul si scoateti geamul 1, 2 si cele
2 garnituri de ghidare de pe usd.

01 Geamul 1
02 2 garnituri de ghidare

3. Dupd curdtarea geamurilor usii, pentru
asamblare, repetati pasii 1, 2 in ordine inversa.
Verificati amplasarea corectd a geamurilor
conform imaginii de mai sus.

01 Capac

02 Garnituri de ghidare (Dreapta si
stanga)

03 Geamul 2

04 Geamul 1

NOTA

La asamblarea geamului 1, asigurati-vd cd nu utilizati geamul 2 si orientati scrisul spre partea
de jos.

Colector de apd

Colectorul de apd colecteazd nu numai excesul de
umezeald format in timpul gatirii, ci si resturile
alimentare. Colectorul de apa nu poate fi scos.
Stergeti apa de pe colectorul de apd cand cuptorul
se raceste dupd un proces de gatire.

A\ AVERTISMENT

Dacd descoperiti scurgeri de apa din colectorul
de apd, contactati-ne la un centru local de service
Samsung.

01 Colector de apd

26 Romana
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Detasarea ghidajelor laterale (in functie de model) inlocuire

4 N 1. Apasati partea centrald de sus a grilajului _
° lateral. Becuri

_ 1. Scoateti capacul de sticld rotindu-1in sens

D antiorar.
n 2. Tnlocuiti lampa cuptorului.
= ~ ~— _ 3. Curatati capacul de sticld.
\ 4. Cand terminati, parcurgeti etapa 1 de mai sus
- in ordine inversd pentru a reintroduce capacul
Z P ) de sticla.
/T N 2 Rotiti grilajul lateral aproximativ 45°. D
S — .
f\

A\ AVERTISMENT

« Inainte de a inlocui un bec, opriti cuptorul si deconectati cablul de alimentare.

« Folositi numai becuri de 25-40 W / 220-240 V rezistente la 300 °C. Puteti achizitiona becuri
aprobate de la un centru de service Samsung din zona dvs.

« Folositi intotdeauna o laveta uscatd atunci cand manuiti un bec cu halogen. Astfel se

/
\
¢

N e/ impiedicd Idsarea urmelor de degete sau transpiratie pe bec, ceea ce i poate scurta durata de
/T TN 3. Trageti grilajul lateral si detasati-I din cele doud functionare.
i ! orificii inferioare. =Y
NOTA 2
o
Cuptorul functioneazd fdrd a fi montate rafturile o
laterale si suporturile.
L i

Romana 27

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_RO.indd 27 2021-03-12 B 12:47:24




Depanare

Aspecte de verificat

In cazul in care intampinati probleme cu cuptorul, mai intai consultati tabelul urméator si
incercati sd aplicati sugestiile. Dacd problema persistd, contactati un centru de service

Samsung local.

Problema

Cauzd

Actiune

Exteriorul cuptorului
este prea cald in timpul
functionarii.

« In cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc fara
aerisire adecvatd

« Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Problema

Cauzd

Actiune

Nu se poate apdsa
corect pe butoane.

« Dacad sunt substante strdine
prinse intre butoane

« Indepartati substantele
strdine si incercati din nou.

Usa nu se deschide
corect.

Dacd au ramas resturi
alimentare intre usa si
interiorul cuptorului

Curdtati bine cuptorul si
deschideti usa din nou.

« Modelul cu butoane tactile:
daca existd umezeald la
exterior

« Indepartati umezeala si
incercati din nou.

« Dacd este setatd functia de
blocare

« Verificati daca este setatd
functia de blocare.

Nu este afisatd ora.

« Dacd nu existd alimentare cu
energie

« Verificati daca existd
alimentare cu energie.

Cuptorul nu
functioneaza.

« Dacd nu existd alimentare cu
energie

« Verificati daca existd
alimentare cu energie.

Lumina interioard este

slaba sau nu se aprinde.

Dacd lampa se aprinde si se
stinge

Lampa se stinge automat
dupd un anumit interval de
timp, pentru a economisi
energie. O puteti aprinde din
nou apdsand butonul pentru
lumina al cuptorului.

Daca lampa este acoperita de
substante strdine in timpul
prepardrii

Curdtati interiorul cuptorului,
apoi verificati.

Cuptorul se opreste in
timpul functionarii.

« Dacd este deconectat de la
prizd

» Reconectati alimentarea.

Se intrerupe
alimentarea in timpul
functiondrii.

dJeuedaq

« Dacd prepararea continud
dureazd prea mult

« Dupad ce gatiti mai mult timp,

lasati cuptorul sa se rdceasca.

Tn cuptor se produc
scurtcircuite.

Daca sistemul de alimentare
nu este impdmantat corect

Dacd folositi o priza fdrd
impamantare

Verificati dacd sursa de
alimentare este impdmantatd
corect.

« Dacd ventilatorul de racire nu
functioneazd

« Ascultati zgomotul emis de
ventilatorul de rdcire.

Exista scurgeri de apa.

« In cazul in care cuptorul
este instalat intr-un loc fara
aerisire adecvatd

« Mentineti distantele
specificate in ghidul de
instalare al produsului.

Printr-o crapaturd din
uUsd ies aburi.

A ramas apa in cuptor.

Este posibil sa fie apd sau
aburi in unele cazuri, in
functie de preparate.
Aceasta nu este o defectiune
a produsului.

Ldsati cuptorul sd se
raceascd, apoi stergeti-I cu un
prosop de bucdtdrie uscat.

« Cand se folosesc mai multe
stechere in aceeasi priza

« Folositi un singur stecher.

Cuptorul nu este
alimentat.

« Dacd nu existd alimentare cu
energie

« Verificati dacd existd
alimentare cu energie.

Luminozitatea din
cuptor variaza.

« Luminozitatea se modificd in
functie de variatiile puterii
de iesire.

Variatiile puterii de iesire
apdrute in timpul prepardrii
nu sunt defectiuni, deci nu
exista motiv de ingrijorare.

28 Romana
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Problema

Cauzd

Actiune

Problema

Cauzd

Actiune

Prepararea s-a terminat,
dar ventilatorul de
rdcire incd functioneaza.

« Ventilatorul mai functioneaza
0 perioadd de timp, pentru a
ventila interiorul cuptorului.

« Aceasta nu este o defectiune,
deci nu existd motiv de
ingrijorare.

Cuptorul nu se
incalzeste.

« Dacad usa este deschisd

Inchideti usa si reporniti
cuptorul.

« Dacd nu sunt setate corect
comenzile cuptorului

Consultati capitolul despre
functionarea cuptorului si
resetati cuptorul.

« Dacd siguranta de Ia
tabloul electric s-a ars sau
dacd intrerupdtorul a fost
declansat

Tnlocuiti siguranta sau
resetati circuitul. Dacd acest
lucru se intampld in mod
repetat, solicitati serviciile
unui electrician.

Cuptorul nu gateste
corect.

« Daca usa este deschisa des in
timpul prepararii

« Nu deschideti usa frecvent
dacd nu preparati alimente
care trebuie intoarse. Dacd
deschideti usa frecvent,
temperatura din interior
scade si rezultatele prepararii
nu sunt adecvate.

lese fum in timpul
functiondrii.

« L3 prima utilizare

Atunci cand folositi cuptorul
pentru prima datd, este
posibil sd iasa fum din
incdlzitor. Aceasta nu este 0
defectiune si, dacd utilizati
cuptorul de 2-3 ori, nu se va
mai intampla.

Cuptorul este cald in
timpul curdtdrii prin
piroliza.

« Acest lucru se intampld
deoarece curatarea prin
pirolizd se realizeazd la
temperaturi ridicate.

« Aceasta nu este o defectiune,
deci nu exista motiv de
ingrijorare.

Se simte un miros de ars
in timpul curatarii prin
piroliza.

« Curdtarea prin pirolizd se
realizeaza la temperaturi
ridicate, deci este posibil sd
se ardd resturile alimentare.

« Aceasta nu este o defectiune,
deci nu existd motiv de
ingrijorare.

« Dacd se afla alimente pe
incalzitor

Ldsati cuptorul sd se rdceasca
suficient si indepadrtati
alimentele de pe incdlzitor.

Curdtarea cu aburi nu
functioneaza.

« Aceasta se intampla deoarece
temperatura este prea
ridicatd.

« Rdciti cuptorul si apoi
utilizati-1

La folosirea cuptorului
se simte un miros de ars
sau de plastic.

« Dacad utilizati recipiente din
plastic sau altele care nu sunt
termorezistente

Utilizati recipiente din sticla
adecvate pentru temperaturi
ridicate.

Romana 29
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Depanare

Specificatii tehnice

Coduri de informare

Dacd nu functioneaza cuptorul, puteti vedea un cod de informare pe afisaj. Consultati tabelul

de mai jos si incercati sa puneti in aplicare sugestiile.

SAMSUNG depune eforturi pentru a-si imbunatati produsele in mod constant. Prin urmare, atat
specificatiile de design, cat si aceste instructiuni de utilizare pot fi modificate fdrd instiintare

prealabild.

Semnificatie

Actiune

Tensiune de alimentare

230-240V ~ 50 Hz

Sistemul de blocare a usii este defect

Senzorul este defect

Se intampld numai in timpul citirii/
scrierii memoriei EEPROM

Dacd nu existd comunicare intre placa
principald si placa secundara

Opriti cuptorul si reporniti-l. Daca
problema persistd, deconectati sursa
de alimentare timp de 30 de secunde
sau mai mult si reconectati-o. Dacd
problema nu se rezolva, contactati un
centru de service.

Putere maxima

3600-3900 W

Dimensiuni (I x H x A)

Unitatea principald

595 x 595 x 570 mm

Incastrabil 560 X 578 X 549 mm
Volum 68 litri
Greutate Neta (cu toate accesoriile) 353 kg

Se intampla atunci cand persista
problema de comunicare intre circuitele
integrate tactile si microcomputerul
principal sau secundar

Opriti cuptorul si reporniti-l. Daca
problema persistd, deconectati sursa
de alimentare timp de 30 de secunde
sau mai mult si reconectati-o. Dacd
problema nu se rezolva, contactati un
centru de service.

Problema la butoane

Se intampla atunci cand un buton este
apasat pentru un interval de timp
prelungit.

Curdtati butoanele si verificati dacd
existd apd pe ele/in jurul lor. Opriti
cuptorul siincercati din nou. Dacd
problema persistd, contactati un centru
de service Samsung local.

Cod
C-d1
C-20
c-21
C-22
C-23
C-F1
C-FO
C-F2

%) C-do

3

3

8

=

=

5

o

2 501

a

)

Oprire de sigurantd

Cuptorul a functionat continuu la
temperatura setatd pentru o perioadd
de timp indelungata.

« Sub 105 °C - 16 ore

« Dela 105°Cla240°C-8ore

« De la 245 °C la max. - 4 ore

Aceasta nu este o defectiune. Opriti
cuptorul si scoateti alimentele. Apoi
incercati din nou ca de obicei.

30 Romand
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Anexa Memo

Fisa de date a produsului

SAMSUNG SAMSUNG
Identificarea modelului NV68A1170™ NV68A1172™
Indice de eficientd energetica per incintd (EEI incints) 95,2

Clasa eficienta energeticd per cavitate A

Consumul de energie (electricd) necesar pentru
incdlzirea unei sarcini standard intr-o incintd a
unui cuptor electric pe durata unui ciclu in modul 0,99 kWh/ciclu
conventional, per incintd (energie finald electricd)
(EC incintd electr'\cé)

Consumul de energie necesar pentru incdlzirea
unei sarcini standard intr-o incinta a unui cuptor
electric pe durata unui ciclu in modul de ventilatie,
per incinta (energie finald electricd) (EC incints electrics)

0,80 kWh/ciclu

Numarul de incinte 1

Sursa de cdldurd per incinta (energie electrica sau -
electricitate

gaz)

Volum per incinta (V) 68 |

Tipul de cuptor Incastrabil

Masa aparatului (M) 35,3 kg

Datele stabilite in conformitate cu standardul EN 60350-1 si Reglementdrile Comisiei (UE) nr.
65/2014 si (UE) nr. 66/2014.

Sfaturi pentru economisirea energiei

« In timpul prepardrii, usa cuptorului trebuie sd ramana inchisa cu exceptia cazului in care
trebuie sd intoarceti alimentele. Nu deschideti des usa, pentru a mentine temperatura
cuptorului si pentru a economisi energie.

« Planificati utilizarea cuptorului pentru a evita oprirea cuptorului intre prepararea felurilor de
mancare si reduceti timpul necesar reincalzirii cuptorului.

« Dacd durata de preparare este mai mare de 30 de minute, cuptorul poate fi inchis cu
5-10 minute inainte de terminarea timpului de preparare, pentru a economisi energie.
(Cdldura reziduald va finaliza procesul de preparare.

« Acolo unde este posibil, pregdtiti mai multe feluri in acelasi timp.

(%)
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INTREBARI SAU COMENTARII?

SAMSUNG

TARA SUNATI-NE SAU VIZITATI-NE ONLINE PE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WwWw.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207777 WWW.samsung.com/mk/support

0800111 31 - be3nnateH 3a BCUYKYM OMepaTopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eAnH rpaficKy pa3roBop Uau Cnopes Tapudara Ha MOBUAHMAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 a0 18:00 - MoHeaenHuK Ao MeTbk

CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8(%%6_572’2?[;2‘)6 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)

ROMANIA %%%%@ii;%r?%?li?rf;g; WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support

KOSOVO 080010101 WWwWW.samsung.com/support
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Ugradna pecnica

Korisnicki prirucnik i uputstvo za ugradnju
NV68A1170™ / NV68A1172*
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Koris¢enje ovog prirucnika

Bezbednosna uputstva

Hvala vam sto ste odabrali ugradnu pecnicu kompanije SAMSUNG.

Ovaj korisnicki prirucnik sadrzi vazne informacije o bezbednosti i uputstva koja ¢e vam
pomodi pri rukovanju uredajem i pri njegovom odrZavanju.

Procitajte ovaj korisnicki priru¢nik pre nego Sto pocnete da koristite pecnicu i sacuvajte ga da
biste mogli da se podsetite.

U prirucniku se Koriste sledeci simboli:

A\ UPOZORENJE

Opasnosti ili rizi¢ne radnje koje mogu da dovedu do teskih telesnih povreda, smrti i/ili
ostecenja imovine.

/\ OPREZ

Opasnosti ili rizi¢ne radnje koje mogu da prouzrokuju telesne povrede i/ili oStecenje imovine.

NAPOMENA
Korisni saveti, preporuke ili informacije koje korisniku olaksavaju koris¢enje uredaja.

Ugradnju ove pecnice mora da obavi ovlasceni elektricar. Elektricar koji ugraduje uredaj
je odgovoran za povezivanje uredaja na izvor napajanja u skladu sa odgovarajucim
bezbednosnim preporukama.

VaZne mere opreza

A\ UPOZORENJE

Nije predvideno da ovaj uredaj koriste osobe (5to
podrazumeva i decu) sa smanjenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, 0sim
pod nadzorom ili prema uputstvima osobe koja je odgovorna
za njihovu bezbednost.

Decu bi trebalo nadgledati da se ne bi igrala uredajem.

Nacin za iskljuCivanje mora biti prisutan kod fiksnih
elektricnih instalacija u skladu sa specifikacijama za kablove.
Ovaj uredaj mora biti ugraden tako da moze da se iskljuci

sa napajanja. To moze da se postigne tako Sto ce utikac biti
pristupacan ili postavljanjem prekidaca na fiksne strujne
instalacije u skladu sa pravilima za kabliranje.

AKo je kabl za napajanje ostecen, moraju ga zameniti
proizvodac, predstavnik ovlascenog servisa ili neko drugo
strucno lice da bi se izbegla opasnost.

Za navedeno fiksiranje ne sme da se koristi lepak jer se on ne
smatra pouzdanim sredstvom za pricvrscivanje.
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Bezbednosna uputstva

Ovaj uredaj mogu Kkoristiti deca od 8 godina i starija,

kao i osobe sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja, pod uslovom
da su svesne potencijalnih opasnosti i da ih odgovorna 0soba
nadzire ili da im je dala uputstva za bezbedno koriscenje
uredaja. Deca ne smeju da se igraju sa uredajem. Ciscenje i
odrzavanje uredaja ne smeju da obavljaju deca bez nadzora
odraslih. Uredaj i kabl uredaja moraju biti van domasaja dece
koja imaju manje od 8 godina.

Tokom upotrebe uredaj postaje vreo. Vodite racuna da ne
dodirnete grejace U pecnici.

UPOZORENJE: Spoljni delovi uredaja mogu da postanu vreli
tokom upotrebe. Mladoj deci ne treba dozvoljavati da prilaze
uredaju.

Za Cis¢enje vrata pecnice nemojte da koristite agresivna
abrazivna sredstva za Ciscenje niti ostre metalne strugalice
POSto mogu da ogrebu povrsinu i da izazovu pucanje stakla.
Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, zaostale naslage bi
trebalo ukloniti pre Ciscenja, a tokom ciscenja parom ili
samociscenja U pecnici ne bi trebalo da bude nikakav pribor
ili posude. Funkcija Cis¢enja se razlikuje u zavisnosti od
modela.

4 Srpski

Ako ovaj uredaj ima funkciju Ciscenja, povrSine mogu da se
ugreju vise nego obicno tokom Ciscenja, pa deci ne bi trebalo
dozvoliti pristup. Kod uredaja sa funkcijom pirolitickog
CiScenja, neke zivotinje (naroCito ptice) mogu biti osetljive

na isparenja i kolebanja u lokalnoj temperaturi tokom
pirolitickog CiScenja, pa ih treba premestiti U odgovarajuci
dobro provetreni prostor tokom ovog postupka.

Provetrite sobu tokom i nakon pirolitickog Ciscenja.

Funkcija Ciscenja se razlikuje u zavisnosti od modela.
Koristite iskljuCivo termometar za hranu koji je preporucen za
upotrebu sa ovom pecnicom. (samo za model sa termometrom
73 Meso)

Ne sme se koristiti uredaj za Ciscenje parom.

UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj isklju¢en pre zamene
lampe kako biste izbegli mogucnost da dode do strujnog
udara.

Uredaj se ne sme postaviti iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi spoljni delovi mogu da
postanu vreli tokom upotrebe. Vodite racuna da ne dodirnete
grejace. Deca mlada od 8 godina ne bi trebalo da prilaze
pecnici, osim ako su pod stalnim nadzorom.
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OPREZ: Pripremu hrane treba nadgledati. Kratku pripremu
hrane treba stalno nadgledati.

Dok uredaj radi, vrata ili spoljna povrsina mogu biti vrudi.
Dok uredaj radi, spoljni delovi mogu biti vruci. PovrSine mogu
postati vruce tokom upotrebe.

Ubacite zicanu resetku tako da
istureni delovi (granicnici na obe
strane) budu okrenuti ka vratima
tako da zicana reSetka moze da
nosi velike koliCine hrane.

/\ OPREZ

Ako je pecnica oStecena prilikom transporta, nemojte da je prikljucujete.
Povezivanje ovog uredaja na izvor napajanja mora da obavi ovlasceni elektricar,
U slucaju kvara ili oStecenja uredaja, nemojte da ga koristite.

Popravke bi trebalo da obavlja samo ovlas¢eno tehnicko lice. Nepravilno servisiranje moze da
nanese znatnu Stetu vama i drugim osobama. Ako je pe¢nicu potrebno popraviti, obratite se
servisnom centru ili distributeru kompanije SAMSUNG.

Elektricni vodovi i kablovi ne smeju da dodiruju pecnicu.

Pecnicu bi trebalo povezati na izvor napajanja preko odgovarajuceg prekidaca ili osiguraca. Niposto
ne koristite produzni kabl, bilo da ima jednu ili vise uti¢nica.

Napajanje uredaja trebalo bi iskljuciti prilikom popravke ili ¢is¢enja uredaja.

Budite pazljivi prilikom povezivanja elektricnih uredaja u uticnicu u blizini pecnice.

Ako uredaj poseduje funkciju pripreme hrane na pari, nemojte da ga koristite ako je patrona na
dovodu vode ostecena. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ako je patrona napukla ili pokvarena, nemojte da je koristite i obratite se najblizem servisnom
centru. (samo kod modela sa funkcijom pripreme hrane na pari)

Ova pecnica je projektovana samo za spremanje hrane u domacinstvima.

Tokom upotrebe, unutrasnje povrsine pecnice postaju vrele i mogu da izazovu opekotine. Nemojte da
dodirujete grejace niti unutrasnje povrsine pecnice dok se ne ohlade.

Nikada nemojte da stavljate zapaljive materijale u pecnicu.
Povrsina pe¢nice postaje vrela kada uredaj duze vreme radi na visokoj temperaturi.

Kada spremate hranu, budite pazljivi prilikom otvaranja vrata pecnice jer moze da dode do naglog
ispustanja vrelog vazduha i pare.

Kada pripremate jela koja sadrze alkohol, on moze da ispari zbog visoke temperature, a to isparenje
moze da izazove pozar ako dode u dodir sa vrelim delom pecnice.

Zbog sopstvene bezbednosti nemojte da koristite aparate za ¢is¢enje vodom pod pritiskom niti
aparate za ciscenje parom.

Decu treba drZati na bezbednoj razdaljini dok pecnica radi.

Zamrznutu hranu, kao Sto je pica, treba pripremati na velikoj resetki. Ako se koristi pleh za pecenje,
on moze da se deformise zbog velikih temperaturnih razlika.

Nemojte da sipate vodu na dno pecnice ako je vrela. To moze da prouzrokuje ostecenje emajlirane
povrsine.

Vrata pecnice moraju da budu zatvorena tokom pecenja.

Nemojte da prekrivate dno pecnice aluminijumskom folijom i nemojte na dno da stavljate plehove
i tepsije za pecenje. Aluminijumska folija sprecava Sirenje toplote zbog ¢ega mogu da se ostete
emajlirane povrsine, a hrana nedovoljno ispece.

Vocni sokovi ostavljaju mrlje koje mozda nece moci da se uklone sa emajlirane povrsine pecnice.
Ako pecete veoma socan kolac, koristite duboki pleh.
Nemojte da stavljate posude za pecenje na otvorena vrata pecnice.

Kada zatvarate i otvarate vrata uredaja, neka deca budu na bezbednoj udaljenosti, posto se mogu
udariti o vrata ili prikljestiti prste u vratima.

Nemojte da stajete na vrata, da se naslanjate na njih ili da na njih stavljate teske predmete.
Nemojte da primenjujete prekomernu silu prilikom otvaranja vrata.

UPOZORENJE: Nemojte da iskljuCujete uredaj iz izvora napajanja, Cak ni nakon zavrsetka pripreme
hrane.

UPOZORENJE: Nemojte da drzite vrata otvorenim dok pecnica radi.
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Bezbednosna uputstva

Ugradnja

Pravilno odlaganje ovog proizvoda
(Odlaganje elektri¢ne i elektronske opreme)

(Primenjuje su u zemljama sa odvojenim sistemima za prikupljanje

otpada)

Ovo obelezje na proizvodu, dodaci ili dokumentacija oznacavaju to da

proizvod i njegovi elektronski dodaci (npr. punjac, slusalice, USB kabl)

ne bi smeli da se odlazu zajedno sa ostalim otpadom iz domacinstva,

kada im istekne vek trajanja. Da biste sprecili moguce ugrozavanje
B  o/ckove okoline ili judskog zdravlja usled nekontrolisanog

odlaganja, odvojite ove proizvode od ostalog otpada i odgovorno

ga reciklirajte kako biste promovisali trajnu ponovnu upotrebu

materijalnih resursa.

Kucni korisnici treba da se obrate prodavcu kod koga su kupili

ovaj proizvod ili lokalnoj drzavnoj ustanovi kako bi se upoznali sa

detaljima o0 mestu i nacinu na koji mogu da izvrse recikliranje ovih

proizvoda koje ¢e biti bezbedno po ¢ovekovu okolinu.

Poslovni korisnici treba da se obrate dobavljacu i provere uslove

i odredbe ugovora o kupovini. Ovaj proizvod i njegovi elektronski

dodaci prilikom odlaganja ne treba da se mesaju saostalim

komercijalnim otpadom.
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Informacije o zalaganju kompanije Samsung u pogledu ocuvanja Zivotne sredine i specificnim
regulatornim obavezama u vezi sa proizvodom, npr. REACH, odlaganje elektricne i elektronske
opreme (WEEE), Baterije, potrazite na adresi:
Www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Funkcija automatske ustede energije

+ Ako korisnik ne zada nijednu komandu tokom odredenog perioda dok uredaj radi, on ce
prekinuti rad i preci u rezim pripravnosti.

« Svetlo: U toku pripreme hrane mozete iskljuciti sijalicu u pecnici tako Sto cete pritisnuti
dugme za svetlo u pecnici. Radi ustede energije, svetlo u pecnici iskljucuje se nekoliko minuta
nakon pocetka programa pripreme hrane.

A\ UPOZORENJE

Pecnicu mora da ugradi kvalifikovani serviser. Osoba koja ugraduje uredaj odgovorna je za
povezivanje pecnice na napajanje U skladu sa relevantnim lokalnim propisima o bezbednosti.

Sta se nalazi u pakovanju

Proverite da li se svi delovi i dodatni elementi nalaze u pakovanju. Ako imate problema
sa pecnicom ili dodatnim elementima, obratite se lokalnom centru za korisni¢ku podrsku

kompanije Samsung ili prodavcu.

Kratak pregled pecnice

01

l

02

03

i

I

01 Kontrolna tabla

02 Drska na vratima 03 Vrata

6 Srpski
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Dodatni elementi Povezivanje napajanja

Uz pecnicu dobijate i razne dodatne elemente koji olakSavaju pripremu hrane.

Zitana resetka

Pleh za pecenje * 01 02 03

01 SMEDA ili CRNA
02 PLAVA ili BELA

03 ZUTO-ZELENA Nominalna struja (A) Minimalni presek g

<7

- - - — 10<A <16 1,5 mm? =

Univerzalni pleh * Duboki pleh * Teleskopska Sina * : =
N 16 <A< 25 2,5 mm?

Termometar za meso *

NAPOMENA
« Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (%) zavisi od modela pecnice.

A\ UPOZORENJE

Ukljucite kabl za napajanje pecnice u elektricnu
uticnicu. Ako nije dostupna odgovarajuca
uticnica zbog ogranicenja struje, upotrebite
visepolni izolacioni prekidac (sa najmanje 3 mm
razmaka izmedu kontakata) da biste ispoStovali
bezbednosne propise. Upotrebite kabl za
napajanje odgovarajuce duzine koji je u skladu
sa specifikacijom HO5 RR-F ili HO5 VV-F, preseka
barem 1,5-2,5 mm>,

Pogledajte specifikacije izlazne snage navedene
na nalepnici na pecnici.

Otvorite poklopac sa zadnje strane pomocu
odvijaca i skinite zavrtnje i spojnicu kabla. Zatim,
povezite kablove na odgovarajuce prikljucke.
Prikljucak sa oznakom (&) predviden je za
uzemljenje. Najpre povezite zuto-zeleni provodnik
(uzemljenje), koji mora biti duzi od ostalih. Ako
se koristi uticnica, utika mora biti pristupacan
nakon ugradnje pe¢nice. Kompanija Samsung

ne snosi odgovornost za nezgode nastale zbog
nepostojanja uzemljenja ili loSeg uzemljenja.

Nemojte da uvijate kablove i da gazite po njima tokom ugradnje i drzite ih Sto dalje od delova

pecnice koji emituju toplotu.

Srpski 7
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Ugradnja

Ugradnja u Kuhinjski element e ™ Petnica (mm)
A
Ako pecnicu ugradujete u ugradni element, njegove plasticne povrsine i spojevi moraju biti A 595 D 4177
otporni na temperature do 90 °C. Kompanija Samsung ne odgovara za ostecenja namestaja B B 115 E 20
koja nastanu usled dejstva toplote koju emituje pecnica. —
Pecnica mora imati odgovarajucu ventilaciju. Za ventilaciju mora postojati razmak od oko 50 ? —— C 4653
mm izmedu donje police kuhinjskog elementa i zida uz koji se nalazi. Ako se pecnica ugraduje
ispod grejne ploce, pridrZavajte se uputstava za ugradnju grejne ploce. & D
Potrebne dimenzije za ugradnju
4 Pecnica (mm) \ Y,
S A 560 G Maks. 506
@ e ™ Pecnica (mm)
3 B 177 H Maks. 494
® C 372 | 1 «cﬁ-—n—qﬁi A 578 D 372
D Maks. 50 J 549 “ 2 B 558 E 17
F 595 L 558 96 F
|
NG J
J
4 ™ Pecnica (mm)
A
\ A 560 D 21
B 549 E Maks. 50
7 C 570
c B
: |
ol L ¥
_ %

8 Srpski
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Ugradni element (mm) 4 ™ Ugradnja sa grejnom plocom
* . .- . o L
- Da biste ugradili grejnu plocu iznad pecnice,
A Min. 550 | =1 — i
- T — o pogledajte zahteve u pogledu prostora za
B Min. 560 J ugradnju u vodicu za ugradnju grejne ploce ().
C Min. 50 =
D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50
NAPOMENA

Element u koji se pe¢nica ugraduje mora imati \_ ) )
ventilacione otvore (E) kroz koje ¢e izlaziti toplota

c
i strujati vazduh. L S
Ugradnja pecnice =3
=
4 ™\ Obavezno ostavite razmak (A) od bar 5 mm
Kuhinjski element ispod sudopere (mm) izmedu pecnice i svih susednih strana kuhinjskog
A Min. 550 . elementa.
B Min. 560
. X
C Min. 600 A
D Min. 460 x Min. 50
NAPOMENA -
» Element u koji se pecnica ugraduje mora imati - >\ Ostavite razmak od bar 3 mm (B) tako da se vrata
ventHaqone Qtyore (D) kroz koje ce izlaziti B neometano otvaraju i zatvaraju.
toplota i strujati vazduh.

« Zahtev u pogledu minimalne visine (C) odnosi se
Samo na ugradnju pecnice.

Srpski 9
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Ugradnja

Pre pocetka koris¢enja
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Postavite pecnicu u kuhinjski element i pricvrstite
je sa obe strane pomocu 2 zavrinja.

N

Nakon ugradnje, skinite zastitnu foliju, traku i drugi ambalazni materijal, pa izvadite dobijene
dodatne elemente iz pecnice. Da biste pecnicu izvadili iz kuhinjskog elementa, prvo iskljucite
napajanje pecnice, a zatim uklonite 2 zavrtnja sa obe strane pecnice.

A\ UPOZORENJE

Pecnica mora imati ventilaciju da bi normalno radila. Ni u kom slucaju nemojte prekrivati
otvore za ventilaciju.

NAPOMENA

Pecnica koju imate moZe se po izgledu razlikovati od prikazanog modela.

Prvo pode$avanje

Kada prvi put ukljucite pecnicu, na displeju ¢e se prikazati fabricko vreme ,12:00% a broj koji
predstavlja sat (,12") ce treptati. Pratite korake u nastavku da biste podesili vreme.

1. Dok broj koji predstavlja sat trepti, pomocu

Ty, regulatora vrednosti (na desnoj strani) podesite
sat, a zatim pritisnite OK (U redu) da biste
podesili minute.

0K
2. Dok broj koji predstavlja minute trepti, pomocu
N

regulatora vrednosti podesite minute, a zatim
pritisnite OK (U redu).

[ ok

Da biste promenili prikazano vreme nakon prvog
podeSavanja, pritisnite i 3 sekunde drzite dugme
@ i ponovite prethodne korake.

Lo

Miris nove pecnice

Pre prvog Koris¢enja pecnice, ocistite njenu unutrasnjost da biste neutralisali miris nove

pecnice.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ukljucite pe¢nicu da radi sat vremena u rezimu sa kruzenjem vazduha na 200 °Cili u
standardnom rezimu na 200 °C. Tako ¢e sagoreti svi ostaci iz procesa proizvodnje.

3. Nakon toga iskljucite pecnicu.

Pametni sigurnosni mehanizam

Kada otvorite vrata pecnice dok ona radi, svetla u pecnici se ukljucuju, a ventilator i grejac
prestaju da rade. Na taj nacin se Stitite od povreda, poput opekotina, a ujedno se sprecava
nepotrebni gubitak energije. Kada se to desi, zatvorite vrata i pecnica ¢e nastaviti normalno da
radi jer nije u pitanju kvar.

10 Srpski
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Dodatni elementi

*

Teleskopske Sine Stavite pleh pomocu tacne na teleskopskim Sinama na slede¢i nacin:
Pre prvag koris¢enja, temeljno ocistite dodatne elemente toplom vodom, deterdZentom i 1. lzvucite tacnu na teleskopskim sinama iz pecnice.

¢istom, mekom krpom. 2. Stavite pleh na tacnu i gurnite je u pecnicu.

3. Zatvorite vrata pecnice.

4 " - Postavite dodatni element u odgovarajuci - . -
polozaj u pecnici. Termometar za Termometar za meso meri unutrasnju temperaturu mesa koje se pece.
« Ostavite najmanje 1 cm prostora izmedu meso * Koristite iskljucivo termometar za meso koji ste dobili uz pecnicu.
dodatnog elementa i dna pecnice i svih drugih NAPOMENA

dodatnih elemenata.
« Budite pazljivi kada vadite posude i/ili dodatne
elemente iz pecnice. MoZete zadobiti opekotine

Dostupnost dodatnih elemenata oznacenih zvezdicom (%) zavisi od modela pecnice.

\_ ~ ~_/ od vrele hrane ili dodatnih elemenata.
01 1 nivo 02 Nivo 2 « Dodatni glementi mogr:Jlda se defor'rméu pri o
03 Nivo3 04 Nivo 4 zagrevanju. Kada se ohlade, povratice prvabitni

05 Nivo 5 izgled i funkciju.

o
=
m
=]
o
[l
(0]
-
=
QU
=

Osnovna upotreba

eluaystio

Da biste postigli sto bolje rezultate pri pripremi hrane, nauCite da koristite dodatne elemente.

Zicana reSetka Zicana resetka se koristi za grilovanje i pecenje. Ubacite Zitanu
reSetku tako da istureni delovi (grani¢nici na obe strane) budu
okrenuti ka vratima

Zic¢ani umetak * Zicani umetak se Koristi zajedno sa plehom, a sluzi da spreci
prosipanje tecnosti na dno pecnice.

Pleh za pecenje * Pleh za pecenje (dubina: 20 mm) koristi se za pripremu kolaca,
keksova i drugih vrsta testa. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Univerzalni pleh * Univerzalni pleh (dubina: 30 mm) Koristi se za pecenje. Postavite
Zicani umetak da biste sprecili prosipanje te¢nosti na dno pecnice.
Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Duboki pleh * Duboki pleh (dubina: 50 mm) koristi se za pecenje sa ili bez zicanog
umetka. Nagnutu stranu okrenite prema vratima.

Srpski 11
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Koriscenje

Kontrolna tabla

Opste postavke

Prednja ploca je dostupna u razli¢itim materijalima i bojama. U cilju pobolj$anja kvaliteta,
izgled pecnice moze da bude izmenjen bez najave.

U svim rezimima pripreme hrane uobicajeno je menjati podrazumevanu temperaturu i/ili
trajanje pripreme hrane. Pomocu sledecih koraka mozete da podesite temperaturu i/ili trajanje

pripreme hrane za izabrani rezim.

1. Pomocu regulatora rezima izaberite Zeljeni
rezim ili funkciju. Prikazace se podrazumevana
temperatura za izabranu stavku.

2. Pomocu regulatora vrednosti podesite Zeljenu
temperaturu.

3. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili izmene.

Ako ne obavite dodatna podeSavanja u roku od nekoliko sekundi, pecnica ¢e automatski

Ako Zelite da promenite temperaturu, pritisnite dugme § i pratite gorenavedena uputstva.

®+ Temperatura
g °
] @
I
02 03 04 05 06 07
®
01 Regulator Pomocu ovog regulatora birate rezim pripreme hrane ili funkciju. -
rezima
.. N K PN
02 Temperatura SluZi za podesavanje temperature. - +
03 Trajanje Koristi se za podeSavanje trajanja pripreme hrane.
= pripreme hrane
% 04 OK (U redu) Sluzi za potvrdivanje postavki.
(=)
s 05 Svetlo u pecdnici | Sluzi za ukljucivanje ili iskljucivanje unutrasnjeg svetla.
® (& Roditeljska | Svetlo u pe¢nici se ukljucuje automatski kada pecnica pocne da
kontrola) radi. Takode, radi uStede energije se automatski iskljucuje nakon
odredenog perioda neaktivnosti. ok |
Roditeljska kontrola: Ova funkcija blokira sve komande i tako
sprecava nezgode. Medutim, mozete i da je iskljuCite okretanjem
regulatora rezima u polozaj za iskljuceno. Drzite dugme pritisnuto NAPOMENA
3 sekunde da biste zaklju¢ali kontrolnu tablu, odnosno ponovo ga
06 Displej Prikazuje osnovne informacije o izabranim rezimima ili postavkama.
07 Regulator Pomocu ovog regulatora mozete da:
vrednosti « Podesite trajanje pripreme hrane ili temperaturu.

+ |zaberete podstavku u glavnim menijima: Cis¢enje, Automatska
priprema hrane, Specijalna funkcija ili Grilovanje.
« |zaberete veliCinu porcije za programe automatske pripreme hrane.

12 Srpski
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Trajanje pripreme hrane

O @
|
=

[ ok

NAPOMENA

1. Pomocu requlatora rezima izaberite Zeljeni
rezim ili funkciju.

2. Pritisnite dugme @), pa pomocu regulatora
vrednosti podesite zeljeno vreme.
Maksimalno trajanje je 23 sata i 59 minuta.

3. Pritisnite OK (U redu) da biste potvrdili izmene.

« Trajanje pripreme hrane ne morate da podesite ako ne zelite. U tom slucaju, pecnica pocinje
pripremu hrane na zadatoj temperaturi bez informacija o vremenu, tako da pe¢nicu morate
rucno da iskljucite kada zavrsite sa pripremom hrane.

« Ako Zelite da promenite trajanje pripreme hrane, pritisnite dugme (® i pratite gorenavedena

uputstva.

Brisanje vremena pripreme hrane

Trajanje pripreme hrane mozete da obriSete. Ova opcija je korisna ako pecnicu zelite rucno da

iskljucite tokom pripreme hrane.

[ |

NAPOMENA

Ako ste obrisali vreme pripreme hrane,

pripreme hrane.

Prekidanje pripreme hrane

o

O

1. Dok pecnica radi, pritisnite dugme (® da histe
videli preostalo vreme pripreme hrane.

2. Pomocu regulatora vrednosti podesite trajanje
pripreme hrane na ,00:00".

3. Na kraju pritisnite OK (U redu). Pecnica ¢e
nastaviti da priprema hranu na podesenoj
temperaturi, a podatak o vremenu se nece
prikazivati.

potrebno je da rucno iskljucite pe¢nicu po zavrsetku

1. Dok je priprema hrane u toku, samo okrenite
regulator rezima u polozaj ,O"

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SR.indd 13
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Koriscenje

Rezim pripreme hrane ReZimi pripreme hrane

= 1. Pomocu regulatora rezima izaberite 7eljeni ReZim Opseg temperature (°C) Preporucena temperatura (°C)
o @ rezim ili funkciju. 30-250 160
. = Kruzenje Zadnji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
vazduha ras dui T . C e dvid
o poreduje po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim je predviden za
pecenje na razlic¢itim nivoima u isto vreme.
2. Podesite trajame_pmpreme hrane i/ili 30-250 160
temperaturu ako je potrebno. — — — - .
Vige informacija potrazite u odeljku Opéte Ekonomicno kruzenje vazduha koristi poboljsani grejni sistem i
postavke. na taj nacin Stedi energiju pri pripremi hrane. Trajanje pripreme
o ox_| Ekonomicno | hrane je neznatno duze, ali su rezultati isti. Za ovaj rezim
U ons . dok L?cho kruzenje pripreme hrane nije potrebno zagrevanje.
ecnica Ce poceti da se zagreva uz ikonu [, do vazduha
[ / -”—’ C ne dostigne zadatu temperaturu. NAPOMENA
" Zagrevanje se preporucuje za sve rezime pripreme Rezim ekonomi¢nog kruzenja vazduha koji je koris¢en za
- hrane osim ako drugacije nije naznaceno u vodicu odredivanje klase energetske efikasnosti u skladu je sa
&) za pripremu hrane. standardom EN60350-1

<

[=]
=}
(7]
o
(>}
=
m

NAPOMENA

Tokom spremanja hrane mozete da promenite trajanje pripreme hrane i/ili temperaturu.

Gornji grejac
+ kruzenje
vazduha

40-250

180

Gornji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
rasporeduje po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim se koristi za
pecenje hrane koja treba da dobije hrskavu koricu (npr. meso ili

lazanje).

Donji grejac
+ kruzenje
vazduha

40-250

200

Donji grejac stvara toplotu koju ventilator ravnomerno
rasporeduje po unutrasnjosti pecnice. Ovaj rezim se koristi za
pecenje pice, hleba i kolaca.

14 Srpski
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Rezim

Opseg temperature (°C) Preporucena temperatura (°C)

= Profesionalno
Q .
ERO pecenje

80-200 160

U rezimu pripreme za pecenje automatski se pokrece ciklus
zagrevanja dok pecnica ne dostigne temperaturu od 220 °C. Zatim
se aktiviraju gornji grejac i ventilator za kruzenje vazduha za
zapecanje hrane, poput mesa, na visokoj temperaturi. Nakon toga,
meso se peCe na nizim temperaturama. Ovaj rezim se koristi za
govedinu, zivinu i ribu.

IZI Gornji i donji
grejac

30-250 | 180

Toplotu stvaraju gornji i donji grejac. Ova funkcija se koristi za
obicno pecenje skoro svih vrsta hrane.

|;| Donji grejac

2. Ukljucite termometar u uti¢nicu na zidu sa
desne strane. Proverite da i je na ekranu
prikazan indikator termometra za meso ﬁ

3. Izaberite rezim i temperaturu kuvanja.

4. Ponovo pritisnite dugme & pa pomocu
requlatora vrednosti podesite temperaturu
termometra (30-99 °C).

+ Kuvanje e se prekinuti kada temperatura
mesa dostigne zadatu vrednost.

100-230 | 150

Donji grejac stvara toplotu. Izaberite ovaj rezim na kraju pecenja
da bi dno kisa ili pice bilo res-peceno.

Veliki rostil

100-250 | 220

Rostilj velike povrSine stvara toplotu. 1zaberite ovaj rezim kada
zelite da zapecete hranu odozgo (npr. meso, lazanje, musaka/
pekarski krompir).

Kuvanje sa termometrom za meso (odnosi se samo na odgovarajuce modele)

Termometar za meso meri unutrasnju temperaturu mesa dok se pece. Kada temperatura
dostigne zadatu vrednost, pecnica se iskljucuje - termicka obrada se prekida.

« Koristite iskljucivo termometar za meso koji ste dobili uz pe¢nicu.

» Temperaturu ne mozete da podesite ako je termometar za meso prikljucen.

1. Gurnite vrh termometra u sredinu komada

van mesa.

mesa koje pripremate. Gumena drska mora biti

5. Pritisnite dugme OK (U redu) da biste zapoceli
pripremu hrane. Pecnica ¢e zavrsiti pripremu i
oglasice se zvucnim signalom kada unutrasnja
temperatura mesa dostigne zadatu vrednost.

A
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A\ UPOZORENJE

« Nemojte koristiti termometar za meso sa raznjem jer se moze ostetiti.

« Nakon pripreme mesa, termometar je veoma vreo. Koristite rukavice kada vadite hranu iz
pecnice da se ne biste opekli.

NAPOMENA

Ne podrzavaju svi modeli termometar za meso. Ako termometar za meso budete koristili
u neodgovaraju¢em rezimu, indikator izabranog rezima ¢e treperiti. U tom sluaju, odmah
izvadite termometar za meso.

Srpski 15
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Koriscenje

Specijalna funkcija Automatska priprema hrane

Za neiskusne kuvare, pecnica nudi ukupno 20 recepata za automatsku pripremu hrane.
Iskoristite prednosti te funkcije kako biste ustedeli vreme ili brze savladali recepte. Vreme
1. Pomocu requlatora rezima izaberite El pripreme hrane i temperatura ¢e biti podeseni prema izabranom programu i veli¢ini porcije.

Dodatne funkcije za poboljsanu pripremu hrane.

1. Pomocu regulatora rezima izaberite .

2. Pomocu regulatora vrednosti izaberite neku o=

Y, funkciju, a zatim pritisnite dugme OK (U redu). 2. Pomocu regulatora vrednosti izaberite program,
Prikazace se podrazumevana temperatura. N a zatim pritisnite dugme OK (U redu). Prikazace
3. Podesite trajanje pripreme hrane i/ili se dostupan raspon tezina (velicina porcija).

0K

temperaturu ako je potrebno. Pogledajte
odeljak OpSte postavke za detaljne

informacije. 3. Okretanjem regulatora vrednosti podesite
,/_\+ veli¢inu porcije, pa pritisnite OK (U redu) da bi
priprema hrane zapocela.

)|
s~

Pritisnite dugme OK (U redu) da biste
pokrenuli funkciju.

[=]
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o
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NAPOMENA

Opseg « Neke od stavki u programima automatske pripreme hrane ukljuCuju zagrevanje. Za te stavke

Rezim temperature Preporucenao Uputstvo prikazuje se tok zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu kada Cujete zvucni signal koji oznacava
temperatura (°C)

(°0) da je zagrejana. Zatim pritisnite Vreme kuvanja da biste pokrenuli opciju Automatska
. . Pomocu ove funkcije hrana p‘r|vpr_ema hran_g. . ) ) ) .

F1 Odrzavanje 40-100 60 koju ste upravo pripremili « ViSe informacija potrazite u odeljku Automatski programi u ovom prirucniku.

toplote ostaje zagrejana.

Zagrevanie Pomocu ove funkcije mozete
F2 g I 30-80 50 da zagrejete posude ili

tanjira e

posudu za pecenje.

16 Srpski
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Ciscenje
Dostupna su vam dva rezima Cis¢enja. Pomocu te funkcije Stedite vreme jer redovno ru¢no
CiS¢enje nece biti potrebno. Preostalo vreme CiScenja se prikazuje na ekranu dok traje.

4. Suvom krpom ocistite unutrasnjost pecnice.

Funkcija Uputstvo
s Ova funkcija je korisna za Cis¢enje manjih ne¢istoca pomocu
C1 Ciscenje parom
pare. N\
piroliticko Piroliticko Cis¢enje podrazumeva termicko ¢is¢enje na visokoj
€2 ol temperaturi. A\ UPOZORENJE
Cis¢enje

Sagoreva ostatke ulja da bi olaksala rucno ¢iscenje. Nemojte da otvarate vrata pre kraja ciklusa. Voda u pecnici je veoma vrela i mozete se opeci.

NAPOMENA

o ) o - o ) « Ako je pecnica veoma zamascena, na primer nakon pecenja ili grilovanja, preporucuje se da
Ova funkcija je korisna za Ciscenje manjih necistoca pomocu pare. pomocu sredstva za ¢iscenje uklonite tvrde naslage pre nego $to aktivirate funkciju ¢iscenja

/L

Ciscenje parom

1. Sipajte 400 ml vode na dno pecnice, pa parom.
/ zatvorite njena vrata. » Nakon zavrsetka ciklusa, ostavite vrata pecnice odskrinutim. Tako ¢e emajlirane povrsine U
D, unutradnjosti pe¢nice moci potpuno da se osuse.
« Dok je pecnica iznutra vrela automatsko Ciscenje se nece aktivirati. Sacekajte da se pecnica
ohladi, pa pokusajte ponovo.
« Nemojte naglo sipati vodu na dno pecnice. Polako sipajte vodu. U suprotnom, voda ¢e se
preliti preko prednje ivice pecnice.

A
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2. Pomocu regulatora rezima izaberite [¥]. e e
Piroliticko €is¢enje

Piroliticko CiS¢enje podrazumeva termicko CiS¢enje na visokoj temperaturi. Sagoreva ostatke

ulja da bi olaksala rucno ciscenje.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice,
3. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite C 1 ukljucujuci bocne vodice, pa ru¢nim brisanjem

,/g\+ (Cis¢enje parom), pa pritisnite OK (U redu) da bi odstranite krupnije necistoce iz pecnice. U
[ Cis¢enje zapocelo. suprotnom, ti ostaci hrane mogu da se zapale

Ciscenje parom traje 26 minuta. tokom ciklusa Cis¢enja i dovedu do pozara.

0K

2. Pomocu requlatora rezima izaberite [#7].
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Koris€enje Pametna priprema hrane
3. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite Rucna priprema hrane
TN . Piroliticko ¢iscenje (C 2), pa pritisnite OK (U
L redu). A\ UPOZORENJE o akrilamidu
o Akrilamid se stvara prilikom pecenja hrane koja sadrzi skrob, kao Sto je ¢ips, pomfrit i hleb i on
S moze prouzrokovati zdravstvene probleme. Preporucuje se da ovu hranu pripremate na nizim
4. Okretanjem regulatora vrednosti izaberite temperaturama i da izbegavate prepecanje, preveliku hrskavost ili zagorevanje.
/_\ . . . vewv s . .
- n jedno od 3 tAraJAanJa uscenja.l 1 sat 50 min, NAPOMENA
2 sata 10 min i 2 sata 30 min. ) - . ) ) o .
5. Pritisnite dugme OK (U redu) da biste zapoceli . Zagreyvanje se 'preporucwe za sve rezime pripreme hrane osim ako drugacije nije naznaceno
oK ¢igcenje. u vodicu za pripremu hrane.

6. Kada se CiS¢enje zavrsi, sacekajte da se pecnica
ohladi pa mokrom krpom obrisite ivice vrata.

/\ OPREZ

« Ne dodirujte pecnicu jer se jako zagreva tokom ciklusa ¢iscenja.
« Da ne bi doslo do nezgoda, ne dozvoljavajte deci da se priblize pecnici.
» Kada se ciklus zavrsi, ne iskljuCujte pecnicu dok ventilator jos radi jer on hladi pecnicu.

NAPOMENA

« Kada ciklus pocne, unutrasnjost pecnice pocinje jako da se zagreva. Vrata se automatski
zakljutavaju zbog zastite korisnika. Kada se ciklus zavrsi, vrata se otkljucavaju.

« Vodite racuna da pec¢nica bude prazna pre Cis¢enja. Dodatni elementi mogu da se deformisu
od visokih temperatura u pecnici.

Zvuk
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« Da biste iskljucili zvuk, pritisnite i drzite dugme
(ikona sa termometrom) 3 sekunde.

« Da biste ukljucili zvuk, ponovo pritisnite i drzite
isto dugme 3 sekunde.

« |zabrana opcija Ce treptati.

« Kada koristite funkciju Ekonomicni rostilj, stavite hranu na sredinu dodatnog pleha.

Saveti za dodatne elemente

Uz pecnicu dobijate razli¢ite vrste dodatnih elemenata. Sledeca tabela mozda ne obuhvata sve
vrste dodatnih elemenata. Medutim, i u slucaju da nemate iste dodatne elemente navedene u
vodicu za pripremu hrane, iste rezultate mozete postici i sa elementima koje imate.

« Pleh za peCenje i univerzalni pleh mogu da zamene jedan drugog.

« Kada pripremate hranu na ulju, preporucuje se da ispod Zi¢ane resetke stavite pleh u koji ¢e
se skupljati ostaci ulja. Ako je uz uredaj isporucen zicani umetak, mozete ga koristiti zajedno
sa plehom.

« Ako imate univerzalni pleh ili duboki pleh ili oba, za pripremu hrane sa uljem je bolje da
koristite dublji pleh.

18 Srpski
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Pecenje

Preporucujemo da zagrejete pecnicu pre stavljanja hrane da biste postigli najbolje rezultate.

Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Trajgnje
grejanja (min.)
Zitana resetka,
Patispan] pleh precnika 2 160-170 | 35-40
25-26 cm
) . Zitana resetka,
Mramorni kola¢ oleh za kuglof 3 |:| 175-185 50-60
Zitana resetka,
Tart pleh za tart 3 190-200 | 50-60
precnika 20 cm
R ivoranipieh | 2 [C] | 160-180 | 40-50
sa vocem i mrvicama
Zitana resetka,
Lomljeni voéni kolac posuda za pecenje 3 170-180 25-30
precnika 22-24 cm
Pogatice Univerzalni plen | 3 180-190 | 30-35
Zitana resetka,
Lazanje posuda za pecenje 3 190-200 25-30
precnika 22-24 cm
Puslice Univerzalni pleh | 3 80-100 | 100-150
Zitana resetka,
sufle ondiemste | 2 170-180 | 20-25
[@he e W e Univerzalni pleh 3 150-170 60-70
sa jabukama P
Domaca pica, 1-1,2 kg Univerzalni pleh 2 190-210 10-15
SO R Univerzalni pleh | 2 ) 180-200 | 20-25

lisnato pecivo

Hrana Dodatni element Nivo g:gzt;a Temp. (°C) TE?r:iann;e
Zicana resetka,
Kis$ posuda za pecenje 2 180-190 25-35
precnika 22-24 cm
Zicana resetka,
Pita od jabuka plen pre¢nika 2 160-170 | 65-75
20 cm
Rashladena pica Univerzalni pleh 3 180-200 5-10
Pecenje
Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Trajgnje
grejanja (min.)
Meso (govedina/prasetina/jagnjetina)
Goveda slabina, Zi¢ana resetka + 3
1kg Univerzalni pleh 1 160-180 20-70
Otkoscen tele¢i but, | Zicana resetka + 3
1,5 kg Univerzalni pleh 1 160-180 90-120
. Zi¢ana resetka + 3 —
Prasetina, 1 kg Univerasin oleh X 200-210 | 50-60
Svinjska plecka, Zicana resetka + 3 ) .
1kg Univerzalni pleh 1 160-180 100-120
Jagnjeci but sa Zitana resetka + 3 ) .
koskom, 1 kg Univerzalni pleh 1 170-180 100-120
Zivina (piletina, pacetina, ¢uretina)
) ) Zi¢ana resetka + 3 —
Celo pile, 1,2 kg univerzani pleh | 1 205 80-100
Komadi piletine Zicana resetka + | 3 200-220 | 25-35
p Univerzalni pleh 1 ¥
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Pametna priprema hrane

Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta_ Temp. (°C) Trajgnje Hrana Dodatni element Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Traj?”’e
grejanja (min.) grejanja (min.)
. ) Zitana resetka + 3 — Govedina
Pacje grudi Univerzalni pleh 1 ) 180-200 20-30 -
Biftek * Zicanaresetka + | 4 [™ | 230250 | 15-20
Manja ¢urka, cela, Zicana resetka + 3 180-200 120-150 Univerzalni pleh 1
>0 unverzampleh | 1 Pljeskavice * Zicana reSetka + | 4 230-250 | 15-20
Povrce ! Univerzalni pleh 1
, Zicana resetka + 3 — Prasetina
Povrce, 0,5 kg Univerzamipleh | 1 220-230 | 15-20 S
Krmenadle Zicanaresetka + | 4 230-250 | 20-30
Pecene polovine Zi¢ana resetka + 3 200 45-50 Univerzalni pleh 1
krompira, 0,5 kg Univerzalni pleh 1 ¢
Kobasice zitanaresetka+ | 4 230-250 | 10-15
Riba Univerzalni pleh 1
T Zitana resetka + 3 = Zivina
Peceni riblji fileti Uverasin ol X 200-230 10-15 R .
—— Pilece grudi : . 230-240 | 30-35
Peena riba Zicana reSetka + 3 180-200 30-40 Univerzalni pleh 1
Univerzaini pleh ! - Pileci batak Zitana redetka + 4 Ifl 530-240 B
ile¢i bata : ! - -
* Okrenite na palovini pecenja. Univerzalni pleh 1
* Okrenuti nakon 2/3 ciklusa pecenja.
Rostilj / pecen]
Preporucujemo da zagrejete pecnicu tokom 5-10 minuta pomocu funkcije Veliki rostilj. Smrznuto gotovo jelo
Okrenite na polovini pecenja.
. . Vrsta . Trajanje
iani Hrana Dodatni element Nivo o Temp. (°C) .
Hrana Dodatni element | Nivo Vr.sta. Temp. (°C) Trajgnje grejanja (min.)
grejanja (min.)
Hleb Zamrznuta pica Zi¢ana resetka 3 200-220 15-25
Tost Zicana resetika | 5 240-250 | 24 ig'cen‘fs:' POMMTZa | niverzaini plen | 3 220225 | 2025
Tost sa sirom Univerzalni plen 4 200 4-8 Zaledeni kroketi Univerzalni pleh 3 220-230 25-30
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Profesionalno pecenje

Ovaj rezim obuhvata automatski ciklus zagrevanja do 220 °C. Gornji grejac i ventilator za

kruzenje vazduha se Koriste za zapecanje mesa na visokoj temperaturi. Nakon ove faze, hrana
se priprema na nizoj temperaturi koju ste prethodno podesili. U toku ovog procesa, koriste se i
gornji i donji grejac. Ovaj rezim je pogodan za pripremu pecenja i zivine.

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) | Trajanje (sati)

Govede pecenje Zitana resetka + 3 80-100 3-4
Univerzalni pleh 1

Prasece pecenje Zitana resetka + 3 80-100 4-5
Univerzalni pleh 1

Jagnjece pecenje Zitana resetka + 3 80-100 3-4
Univerzalni pleh 1

Pacje grudi Zitana resetka + 3 80-100 2-3
Univerzalni pleh 1

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajf‘mje
(min.)

Smrznuti rezani
krompir, Univerzalni pleh 3 190-210 20-30
0,3-0,5 kg
Riblji fileti, peceni, Zicana resetka + 3 . )
0,4-0,8 kg Univerzalni pleh 1 200-220 20-30
Hrskavi riblji fileti, .
uvaljani u prezle, S‘nciavnearzrslsneitklae; f 200-220 20-30
0,4-08 kg P
Pecena goveda Zi¢ana resetka + 2
slabina, 0,8-1,2 kg Univerzalni pleh 1 180-200 50-70
Peceno povrce, ) )
0.4-06 kg Univerzalni pleh 3 200-220 20-30

Ekonomicno kruzenje vazduha

Ovaj rezim koristi poboljSani sistem grejaca i na taj nacin Stedi energiju pri pripremi hrane. Za
ovaj rezim pripreme hrane ne preporucuje se zagrevanje pecnice radi ustede energije.

Mozete po zelji da povecate ili smanjite vreme obrade hrane i/ili temperaturu.

pecnicu, 0,3-0,5 kg

Hrana Dodatni element Nivo Temp. (°C) Trajgnje
(min.)

Lomljeni vocni ,
kolaé, 0.8-1.2 kg Zitana reSetka 2 160-180 40-60
Krompir u ljusci, ) : B B
0.4-08 kg Univerzalni pleh 2 190-200 50-70
Kobasice, Zitana resetka + 3
0,3-0,5 kg Univerzalni pleh 1 160-180 15-25
Zaledeni pomiritza | . o1 plen 3 180-200 20-30
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Pametna priprema hrane
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Programi automatske pripreme hrane Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
Sledeca tabela sadrzi 20 automatskih programa za kuvanje i pecenje. 12-15 Zitana redetka 2
Tapela sac:]m informacije c(; kolic¢ini, stege (tjgzmr; i odi(ixarajgc%sayetev. Rkezwm i trijetama s Kié loren Pripremite testo za kié | stavite ga U okruglu posudu za ki
Ewrégrei?;rornaanc’? rsw:kinfgcrgptgrzgggirt];lnrjantlsz pl)r\éegcrzraf ICNOST. U prirucniky sa uputstvima precnika 25 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala
) dodajte fil i stavite posudu na sredinu reSetke.
Programi automatske pripreme hrane 1-8, 18 i 19 obuhvataju zagrevanje pecnice i prikazuju ) b -
tok zagrevanja. Stavite hranu u pecnicu kada cujete zvucni signal koji oznacava da je 05-06 | Zicana resetka | 3
zagrejana. A6 Patigpanj Pripremite testo i stavite ga na crni metalni okrugli pleh za
Zatim pritisnite Vreme kuvanja da biste pokrenuli opciju Automatska priprema hrane. pecenje precnika 26 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog
A UPOZORENJE signala stavite pleh na sredinu resetke.
Kada hranu vadite iz pecnice, abavezno karistite rukavice. 0.7-08 | Zicana resetka | 2
: « | Pripremite testo i stavite ga u okrugli metalni pleh za kuglof.
- ; ; A7 Mramorni kolac
Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Pokrenite program i nakon zvuénog signala stavite pleh na
10-1,5 Zicana resetka 3 sredinu resetke.
A1 | Pekarski krompir Slozite pekgrski krompir U posudu zva peégnje preénika 22-24 0,7-0,8 | Zicana resetka | 2
- cm. Poklremtevprogram i nakon zvucnog signala stavite posudu " Holandski kolat Pripremite testo i stavite ga U crnu metalnu pravougaonu
£ na sredinu resetke. posudu za pecenje (duzine 25 cm). Pokrenite program i nakan
% 08-1,2 | Zi¢ana resetka | 3 zvucnog signala stavite pleh na sredinu resSetke.
§~ A2 Gratinir’ano Slozite sirovo gratinirano povrée u posudu za pecenje precnika 09-1,1 Zicana redetka + 2
3 povrce 22-24 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala stavite ) 11-13 Univerzalni pleh 1
3 posudu na sredinu reSetke. A9 Pecena goveda — — — —
=z - slabina ZaCinite govedinu i ostavite je da odstoji u frizideru 1 sat.
3 10-15 | Zicana resetka | 3 Zatim je stavite sa masnijom stranom okrenutom nagore na
A3 Lazanje Slozite domace lazanje u posudi za pecenje precnika 22-24 cm. Zicanu resetku.
Pokrgmte Program i nakon zvu¢nog signala stavite posudu na - 04-06 Sitana resetka + 4
sredinu resetie. Peceni jagnjeci 06-0.8 Univerzalni pleh 1
12-14 | Zitana resetka | 2 A 10 kotleti sa — —
o = 010 od rabuk = e tensi zatinskim biljem | Marinirajte jagnjece kotlete sa zacinskim biljem i zacinima, a
A4 Pita od jabuka r|pvr¢m| € pitu 0d jabuka POmOCU 0 rUg € metaine vepsuel zatim ih stavite na zicanu resetku.
precnika 24-26 cm. Pokrenite program i nakon zvucnog signala
stavite pleh na sredinu resetke.
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Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo Br. Hrana Tezina (kg) Dodatni element Nivo
09-11 Zitana resetka + 2 ' . 03-05 , ,
11-13 Univerzalni pleh 1 A 17 | Zaledeni pomfrit 05 0o Univerzalni pleh 3
A1l Celo pile AT Aictita R i T gagin . za pecnicu =
Operite i ocistite pile. Premazite ga uljem i za¢inima. Stavite

Rasporedite zaledeni pomfrit po plehu.

pile na zicanu reSetku, okrenuto grudima nadole; okrenite ga

o L 0,3-0,6 B
kada se zaCuje zvucni signal. sitana resetka 3
0,4-0,6 Zicana resetka + 4 06-09
A12 Pilece grudi 0,6-0,8 Univerzalni pleh 1 A 18 | Zamrznutapica | Smrznutu picu stavite na sredinu Zicane redetke. Pokrenite

program i nakon zvucnog signala stavite resetku. Prva

Marinirane grudi stavite na zicanu resetku. ) 9 ) 4
postavka je za tanku italijansku picu, a druga za deblju pica

0.3-05 Zi¢ana resetka + 4 pitu.
_ Univerzalni pleh 1
0,5-0,7 p 08-1.0 | |
Al3 Pastrmka Isperite i otistite ribu i poredajte je unakrsno na zicanu resetku. Univerzalni pleh 2
Ribu zacinite sa sokom od limuna, solju i zaCinima. Kozu 10-1.2
zasecite nozem. Premazite uljem i posolite. A 19 Domaca pica Pripremite domacu picu od kvasnog testa i stavite je na pleh.
04-0,6 Jicana redetka + Naveger]a tezmapbuhvatq testo pice |Anadev koji €|ne soAs, g
0608 Univerzalni pleh 1 povrce, Sunka i sir. Pokrenite program i nakon zvu¢nog signala 3
A1l4 Filet lososa — stavite pleh. 5
Operite i ocistite filete ili Snicle. Stavite filete na zicanu resetku g
. 0,5-0,6 . =1
tako da kozica bude okrenuta nagore. Zitana redetka 2 =
) 0,7-08 -
04-0,6 . . A20 Fermentacija 2
0608 Univerzalni plen 4 kvasnog testa | Zamesite testo u posudi i prekrijte ga folijom. Stavite ga na b
A5 Peteno povrce 7 sredinu redetke. Prva postavka je za picu i testo za kolace, a @
p Operite i isecite kolutove tikvica, patlidzan, papriku, crni luk i druga za hleb.

eri paradajz. Premazite ih maslinovim uljem, zacinskim biljem
i zac¢inima. Ravnomerno ih rasporedite po plehu.

0,6-0,8

Peceni krompir 08-10
presecen na pola | Isecite velike krompire (svaki oko 200 g) na polovine po duzini.
Poredajte ih na pleh sa secenom stranom okrenutom nagore i
premazite maslinovim uljem, zacinskim biljem i zacinima.

Univerzalni pleh 3

A 16
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Pametna priprema hrane

Probna jela 2. Rostilj
Prema standardu EN60350-1. Grejte praznu pecnicu 5 minuta (tost) ili 10 minuta (pljeskavice) pomocu funkcije Veliki rostil].
L . ) Vrsta Temp. Trajanje
1. Pecenje Vrsta hrane Dodatni element Nivo grejanja €0 i
Elreﬁorukke zZa pﬁtgnm Edr:jose se na prethodr;odzagrfanu pecnicu. . Tost od belog o reetia ] 250 L
eh uvek stavljajte tako da nagnuta strana bude okrenuta prema vratima. o (maks)
Vrsta hrane Dodatni element Nivo Vr.sta. Teomp. Trajf‘anje .Goved_e Z|c§ na resgtka N 4 250 1.15-18
grejanja (0 (min.) pljeskavice * Univerzalni pleh 1 |f| (maks) 5 5.8
12 kom. za skupljanje moce ’ ’
3 =] | 10 | 2025 (za skupljanje moce)
* Okrenite kada prode ?/s predvidenog vremena pripreme.
Mali kolaci Univerzalni pleh 3 155 25-30
3. Pecenje
1+3 Q) 155 30-35
) . Vrsta Temp. Trajanje
Vrsta hrane Dodatni element Nivo o o .
Keks Univerzalni pleh 1+3 140 28-33 AR Q) (min.)
g 2 =] | 15 |3035 Celo pile” Slncfvlizraelsnefk?e; 3 & 200 | 6575
2 o - 13-15 kg zaini pien 1 &
3 Bezmasn Zitana resetka + (za skupljanje moce)
3 atispan] | @un za torte sa oprugom 2 160 | 30-35 - Jitana redetka + )
= (tamni, precnika 26 cm) 1(35?3?( Univerzalni pleh . 200 70-85
= 1+4 155 35-40 2Lk (za skupljanje moce)
=
% Zi¢ana resetka + 2, * Okrenite na polovini pecenja.
2 kalupa za torte sa oprugom | postavljena |z| 160 70-80
* (tamni, precnika 20 cm) | dijagonalno
Pita od jabuka Univerzalni pleh +
Zi¢ana resetka +
2 kalupa za torte sa oprugom 143 160 80-90
** (tamni, precnika 20 cm)

* Produzite vreme kuvanja za 5 minuta ako kuvate u standardnom rezimu i koristite
vatrostalnu €iniju (precnika 26 cm).

“ Dva kolaca se postavljaju na resetku, nazad levo i napred desno.

“* Dva kolaca se postavljaju na sredinu, jedan iznad drugog.

24 Srpski
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Odrzavanje

Ciscenje NAPOMENA
U zavisnosti od modela, kataliticki delovi su presvuceni sa jedne ili 3 strane.

A\ UPOZORENJE

Vodite racuna da se pecnica i dodatni elementi ohlade pre ¢is¢enja. Skidanje vrata
Nemojte koristiti abrazivna sredstva, ostre Cetke, grube sundere ili tkanine, celicne Zice, U normalnoj upotrebi vrata pecnice se ne smeju skidati, ali ako je skidanje neophodno, na
nozeve ili druge abrazivne materijale. primer zbog ¢iscenja, pratite ova uputstva.
Unutrasnjost pecnice /\ OPREZ
« Za ¢iscenje unutrasnjosti pecnice koristite ¢istu krpu sa blagim sredstvom za ¢iscenje ili vodu Vrata pecnice su teska.

sa sapunicom. ~ ™ 1. Otvorite vrata i potpuno otvorite drzace na obe
+ Nemojte rucno Cistiti zaptivku vrata. v N Sarke.

« Da ne biste ostetili emajliranu povrsinu pecnice, koristite iskljuCivo standardna sredstva za
Ciscenje pecnice.
« Za tvrde naslage koristite specijalna sredstva za Cis¢enje pecnica.

Spoljasnjost pecnice

Za Ciscenje spoljnih povrsina pecnice, kao Sto su vrata, rucka i displej, koristite Cistu krpu i \_ )
blago sredstvo za Cis¢enje ili toplu vodu sa sapunicom, a zatim ih osusite kuhinjskim ubrusom ) .
ili suvom krpom. 4 “ ™\ 2. Zatvorite vrata na priblizno 70°. Obema rukama

uhvatite vrata pecnice sa strane na sredini, a
zatim ih izdignite i vucite dok ih ne izvadite iz
sarki.

Masnoca i prljavstina mogu da se zadrze, narocito oko rucki, zbog vrelog vazduha koji izlazi iz
unutrasnjosti pecnice. Preporucuje se da rucku ocistite posle svake upotrebe.

Dodatni elementi

Dodatne elemente operite nakon svake upotrebe i osusite kuhinjskom krpom. Da biste uklonili
i tvrde naslage prljavstine, pre pranja potopite dodatne elemente u toplu vodu sa sapunom na
30 minuta.

o
=%
=
N¢
Qv
<
QU
=1
m

3. Da biste ponovo pricvrstili vrata nakon ¢iscenja,
ponovite korake 11 2 obrnutim redosledom.
Drzac na Sarkama treba da bude zatvoren sa
obe strane.

Kataliticki emajlirana povrsina (samo kod odgovarajucih modela)

Delovi koji se skidaju presvuceni su tamnosivim katalitickim emajlom. Oni mogu da se

zaprljaju uljem i mascu koje raznosi vazduh tokom kruzenja vazduha. Medutim, te necistoce

sagorevaju na temperaturama preko 200 °C.

1. Izvadite sve dodatne elemente iz pecnice.

2. Ocistite unutrasnjost pecnice.

3. Izaberite rezim kruzenja vazduha sa maksimalnom temperaturom, a zatim pokrenite ciklus
U trajanju od sat vremena.
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Odrzavanje

Skidanje stakla na vratima

Na vratima pecnice nalaze se 3 sloja stakla postavljenog jedno na drugo. 01
Ovi slojevi se mogu skinuti i ocistiti.

3. Nakon ¢iSc¢enja stakla, ponovite korake 11 2
obrnutim redosledom da biste vratili staklo na
mesto. Pravilan polozaj stakla prikazan je na

A\ UPOZORENJE w02 slici iznad.
Da histe ocistili staklo na vratima, potrebno je da se vrata pecnice skinu. ——
04=

1. Skinite 2 zavrtnja sa leve i desne strane vrata.

01 Poklopac
02 Gumene vodice (desna i leva)
03 Staklo 2

04 Staklo 1

NAPOMENA
Prilikom montaZe unutrasnjeg stakla 1, vodite racuna da ga ne pomesate sa staklom 2 i

2. Skinite poklopac, a zatim skinite staklo 1, staklo okrenite ga U prikazanom smeru.
2 i 2 gumene vodice sa vrata.

Sakupljac vode

Sakupljac vode sakuplja ne samo visak pare od
pripreme hrane, vec i ostatke hrane. Sakuplja¢
vode se ne moze skinuti. ObriSite vodu na

= sakupljacu vode kada se pecnica ohladi nakon
g‘ 01 Staklo 1 pripreme hrane.
=3 02 2 gumene vodice A\ UPOZORENJE
Ako primetite da voda curi iz sakupljaca vode,
01 Sakupljac vode obratite se lokalnom servisnom centru kompanije
Samsung.
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Skidanje bocnih vodica (u zavisnosti od modela) Zamena

4 T\ 1. Pritisnite centralni deo gornjeg dela bo¢ne
° vodice. Sijalice

_ 1. Skinite stakleni poklopac okretanjem suprotno

DI od kazaljki na satu.
h 2. Zamenite sijalicu u pecnici.
= ~ — _ 3. Ocistite stakleni poklopac.
\ 4. Kada zavrsite, ponovite navedeni 1. korak
8 obrnutim redosledom da biste vratili stakleni
i P , poklopac.
/T N 2 Rotirajte vodicu za priblizno 45°. D
S — .
f\

A\ UPOZORENJE

« Pre zamene sijalice iskljucite pecnicu i kabl za napajanje.

« Koristite samo sijalice od 25-40 W / 220-240 V, otporne na temperaturu do 300 °C.
Odgovarajuce sijalice mozete da kupite u lokalnom servisnom centru kompanije Samsung.

« Halogenu sijalicu uvek drzite suvom krpom. U suprotnom, sijalica moze da se zaprlja

/
\
¢

= >/ otiscima ili znojem, Sto ce joj skratiti radni vek.
(T TN 3. Povucite bo¢nu vodicu i izvadite je iz dva donja
i : otvora. o
N
NAPOMENA 2
Pecnica radi i kada bocne reSetke i reetke nisu na z
svom mestu.
L i
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ReSavanje problema

Tacke provere

Ako se javi problem sa pec¢nicom, najpre pogledajte sledecu tabelu i pokusajte da resite

problem na osnovu datih predloga. Ako ne uspete da otklonite problem, kontaktirajte lokalni

servisni centar kompanije Samsung.

Problem

Uzrok

Radnja

Spoljasnjost pecnice se
previse zagreva tokom
rada.

« Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica
0 razmacima navedenim u
vodicu za ugradnju pecnice.

Problem

Uzrok

Radnja

Nije moguce pravilno
pritisnuti dugmad.

Ako je neki predmet
zaglavljen izmedu dugmadi

« Uklonite predmet i pokusajte

poNOVO.

Vrata ne mogu pravilno
da se otvore.

Ako su ostaci hrane zapali
izmedu vrata i unutrasnjosti
uredaja

Dobro ocistite pecnicu, a
zatim pokusajte da otvorite
vrata.

Model sa ekranom osetljivim
na dodir: ako je na povrsini
uredaja prisutna vlaga

« Ocistite vlagu i pokuSajte
pONOVO.

Ako je aktivna funkcija
zakljutavanja

« Proverite da i je aktivna
funkcija zakljucavanja.

Vreme nije prikazano.

Ako nema napajanja

« Proverite da li je pecnica
priklju¢ena na napajanje.

Pecnica ne radi.

Ako nema napajanja

« Proverite da i je pecnica
priklju¢ena na napajanje.

Pecnica je prestala da
radi tokom pripreme

Ako je iskljucena iz uti¢nice

« Ponovo prikljucite napajanje.

Unutrasnje svetlo je

slabo ili se nije ukljucilo.

Ako se lampa ukljuci, a zatim
iskljuci

Lampa se automatski
iskljuCuje nakon odredenog
vremena kako bi se ustedela
elektri¢na energija. Mozete
da je ukljucite ponovo kada
pritisnete dugme za svetlo u
pecnici.

Ako je lampa prekrivena
prljavstinom tokom pripreme
hrane

QOcistite unutrasnjost pecnice,
a zatim proverite svetlo.

P
™
W<
1)
<
o
=
)
=]
=
o
=2
o
=
o

hrane.
Napajanije se iskljucilo « Ako je neprekidna priprema « Nakon duze pripreme hrane
tokom rada. hrane traje predugo sacekajte da se pecnica

ohladi.

Doslo je do strujnog
udara u pecnici.

Ako napajanje nije pravilno
uzemljeno

Ako koristite uti¢nicu bez
uzemljenja

Proverite da Ii je napajanje
pravilno uzemljeno.

Voda kaplje iz pecnice.

Ako ventilator ne radi

« Poslusajte da li radi
ventilator.

Kroz porez na vratima
izlazi para.

Ako je pecnica postavljena
na mesto bez odgovarajuce
ventilacije

« Pridrzavajte se smernica
0 razmacima navedenim u
vodiCu za ugradnju pecnice.

U pecnici ima zaostale
vode.

U zavisnosti od namirnice, u
nekim slucajevima moze se
javiti voda ili para.

Nije u pitanju kvar proizvoda.

SaCekajte da se pecnica
ohladi, a zatim je obrisite
suvom krpom za sudove.

Kada koristite nekoliko
razliCitih utikaca za napajanje
na istoj uticnici

« Koristite uti¢nicu za jedan
utikac.

Pecnica nema napajanja.

Ako nema napajanja

« Proverite da li je pecnica
prikljucena na napajanje.

Osvetljenost unutar
pecnice varira.

Osvetljenost se menja U
zavisnosti od promena u
naponu.

Promene u naponu

tokom pripreme hrane ne
predstavljaju kvar i nemate
razloga za brigu.
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Problem

Uzrok

Radnja

Problem

Uzrok

Radnja

Priprema hrane

je zavrsena, ali je
ventilator za hladenje i
dalje ukljucen.

« Ventilator automatski radi
odredeno vreme kako bi
se provetrila unutrasnjost
pecnice.

« Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba da
brinete.

Pecnica ne greje.

» Ako su vrata otvorena

« Zatvorite vrata i ponovo
ukljucite pecnicu.

« Ako komande pecnice nisu
pravilno podesene

« ProCitajte poglavlje o radu
pecnice i resetujte pecnicu.

« Ako je pregoreo osigurac
u domacinstvu ili ako je
prekidac iskljucen

« Zamenite osigurac ili
ukljucite prekidac. Ako se
to Cesto deSava, pozovite
elektricara.

Pecnica ne pece dobro.

« Ako se tokom pecenja cesto
otvaraju vrata

« Nemojte ¢esto da otvarate
vrata pecnice, osim ako
pripremate hranu koju
morate da okrenete. Ako
Cesto otvarate vrata,
temperatura u pecnici ¢e se

smanjiti Sto moze da utice na
rezultat pripreme hrane.

Kada pecnica radi, iz nje
izlazi dim.

« 73 vreme prvog koriscenja

« Tokom prvog Koriscenja
pecnice, grejac moze da se
dimi. Nije u pitanju kvar i
posle 2-3 koris¢enja pecnice
ne bi trebalo da se ponavlja.

Pecnica se greje tokom
pirolitickog ciscenja.

« Pecnica je vrela jer se
Cis¢enje pirolizom obavlja na
visokim temperaturama.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba da
brinete.

« Ako na grejacu ima ostataka
hrane

« Sacekajte da se pecnica
dovoljno ohladi i ocistite
hranu sa grejaca.

Toko piroliti¢kog
CiScenja oseca se miris
paljevine.

« Ciscenje pirolizom se obavlja
pri visokim temperaturama
tako da moze da se oseca
miris sagorevanja ostataka
hrane.

Nije u pitanju kvar na
uredaju, tako da ne treba da
brinete.

Iz pecnice se oseca miris
paljevine ili plastike.

« Ako Kkoristite plasticne ili
druge posude koje nisu
otporne na toplotu

« Koristite vatrostalne staklene
posude.

Funkcija ¢iS¢enja parom
ne radi.

« Razlog je previsoka
temperatura.

Sacekajte da se pecnica
ohladi, a zatim pokrenite tu
funkciju

Srpski 29
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ReSavanje problema TehniCke specifikacije

Kompanija SAMSUNG neprestano radi na usavrsavanju svojih proizvoda. Specifikacije dizajna i

Informativni kodovi uputstvo za korisnika mogu se promeniti bez prethodne najave.

Kada pecnica ne radi, na ekranu ¢e se prikazati informativni kod. Potrazite kod u tabeli u R
nastavku i pokusajte da reSite problem na osnovu predloga. Napon prikljucka 230-240V - 50 Hz
; ; Maksimalna snaga povezanog opterecenja 3600-3900 W
Kod Znacenje Radnja -
— ) . Uredaj 595 x 595 x 570 mm
C-d1 | Brava na vratima je pokvarena Dimenzije (Sx V x D)
20 Ugradna 560 x 578 x 549 mm
L - - Zapremina 68 litara
21 Iskljucite pe¢nicu, a zatim je ponovo = . -
gy | Seneor Je pokvaren ukljutite. Ako se problem i dalje javlja, Tezina Neto (sa svim dodatnim 353 kg
- iskljutite sve napajanje na 30 ili vise elementima) '
C-23 sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.
CF1 Kvar se javlja samo tokom EEPROM Ako problem nije nestao, obratite se
Citanja/upisivanja servisnom centru.

Ako nema komunikacije izmedu glavne

C-FO | . L .
i pomocne Stampane ploce

Iskljucite pecnicu, a zatim je ponovo
ukljucite. Ako se problem i dalje javlja,
iskljucite sve napajanje na 30 ili vise
sekundi, a zatim ga ponovo ukljucite.
Ako problem nije nestao, obratite se
servisnom centru.

Kvar se javlja kada postoji problem u
C-F2 | komunikaciji izmedu dodirnog senzora i
glavne ili pomocne ploce

Ocistite dugmad i proverite da li

na dugmadi ili oko nje ima vode.
Iskljucite pecnicu i pokusajte ponovo.
Ako ne uspete da otklonite problem,
kontaktirajte lokalni servisni centar
kompanije Samsung.

Problem sa dugmetom
C-d0 | Javlja se kada pritisnete i drzite dugme
odredeni period.

Bezbednosno isklju¢ivanje
Pecnica je nastavila da radi pri zadatoj
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temperaturi duzi vremenski period. 0vo nije kvar sistema. Iskljucite pecnicu
S-01 |« Do 105 °C- 16 sati i izvadite hranu. Zatim, pokusajte
« 0d 105 °C do 240 °C - 8 sati ponovo na normalan nacin.

« 0d 245 °C do maksimalne
temperature - 4 sata

30 Srpski
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Dodatak

List sa podacima o proizvodu

SAMSUNG

SAMSUNG

Identifikator modela

NV68A1170™, NV68A1172

Indeks energetske efikasnosti prostora za pecenje
(EEl prostor za peﬁenje)

9572

Klasa energetske efikasnosti prostora za pecenje

A

UtroSena energija (elektri¢na energija) potrebna za
zagrevanje standardne koli¢ine hrane u prostoru
za pecenje u elektri¢noj pecnici tokom ciklusa u
standardnom rezimu (ukupna koli¢ina elektricne
energije) (EC elektriéni prostor za peﬁeme)

0,99 kWh/ciklus

UtroSena energija potrebna za zagrevanje standardne
koli¢ine hrane u prostoru za pecenje u elektricnoj
pecnici tokom ciklusa u reZimu sa ventilatorom (ukupna
kolic¢ina elektricne energije) (EC elektricni prostor za peteme)

0,80 kWh/ciklus

Broj prostora za pecenje

1

Izvor grejanja po prostoru za pecenje
(elektricna energija ili plin)

elektricna energija

Zapremina prostora za pecenje (V) 68 |
Vrsta pecnice Ugradna
Masa uredaja (M) 35,3 kg

Podaci su dobijeni u skladu sa standardom EN 60350-1 i uredbama Evropske komisije (EU) br.
65/2014 i (EV) br. 66/2014.

Saveti za ustedu elektricne energije

« Tokom pecenja vrata pecnice treba da budu zatvorena, osim prilikom okretanja hrane.
Nemojte Cesto da otvarate vrata tokom pripreme hrane kako biste odrzali temperaturu u
pecnici i uStedeli elektricnu energiju.

« Planirajte koris¢enje pecnice da biste izbegli iskljucivanje pecnice izmedu spremanja jela i
time smanjili potrosnju elektricne energije i skratili vreme potrebno za ponovno zagrevanje
pecnice.

« Ako je vreme pripreme hrane duze od 30 minuta, mozete da iskljuCite pe¢nicu 5-10 minuta
pre kraja pripreme da biste smanjili potrosnju elektricne energije. Preostala toplota je
dovoljna da se dovrsi priprema hrane.

« Kada god je to moguce, spremajte vise jela odjednom.
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IMATE PITANJA ILI KOMENTARE?

SAMSUNG

ZEMLJA POZOVITE NAS ILI NAS POSETITE NA INTERNETU NA
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WwWw.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207777 WWW.samsung.com/mk/support
0800111 31 - be3nnateH 3a BCUYKYM OMepaTopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eAnH rpaficKy pa3roBop Uau Cnopes Tapudara Ha MOBUAHMAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 a0 18:00 - MoHeaenHuK Ao MeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8(%%6_572’2?[;2‘)6 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %80%%8—72;8@r?fpa)]?ligrf;;el; WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 WWwWW.samsung.com/support
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Furré inkaso

Manuali i pérdorimit dhe i instalimit
NV68A1170™ / NV68A1172*
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Pérdorimi i manvualit

Udhézimet e sigurisé

Ju faleminderit gé zgjodhét furrén inkaso "SAMSUNG".

Manuali i pérdorimit pérmban informacione té réndéesishme mbi siguriné dhe udhézime pér t'ju
ndihmuar né pérdorimin dhe mirémbajtjen e pajisjes.

Jeni té lutur t'i kushtoni pak kohé leximit té manualit té pérdorimit, pérpara se té pérdorni
furrén, si dhe ruajeni librin pér t'iu referuar né té ardhmen.

Né manualin e pérdorimit pérdoren simbolet e méposhtme:

A\ PARALAJMERIM

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné léndim té réndé té personit, vdekje
dhe/ose démtim té pasurisé.

/\ KUJDES

Rrezige ose praktika jo té sigurta gé mund té shkaktojné Iéndim té personit dhe/ose démtim
té pasurisé.

SHENIM

Keshilla, rekomandime ose informacione té dobishme gé ndihmojné pérdoruesit pér
pérdorimin e produktit.

Instalimi i furrés duhet té kryhet vetém nga njé elektricist i licencuar. Instaluesi éshté
pérgjegjes pér lidhjen e pajisjes me rrjetin elektrik, duke zbatuar udhézimet pérkatése té
sigurise.

Masa paraprake té réndésishme pér siguriné

A\ PARALAJMERIM

Pajisja nuk eshte parashikuar per perdorim nga persona (duke
perfshire femijet) me aftesi te kufizuara fizike, ndijore ose
mendore, 0se me mungese pervoje dhe njohurish, nese ata nuk
mbikeqgyren ose udhezohen ne lidhje me pérdorimin e pajisjes
Nga Nje person pergjegjes per sigurine e tyre.

Femijét duhet té mbikeéqyren pér t'u siguruar gé té mos luajné me
pajisjen.

Menyra e shkeputjes duhet té percaktohet mbi kabllot fikse sipas
rrequllave té instalimit te kabllove.

Pas instalimit, duhet té behet e mundur shkeputja e pajisjes nga
rrjeti elektrik. Shkeputja mund té arrihet duke pasur njé prize

té disponueshme ose duke vendosur njé celes tek instalimi fiks
elektrik ne perputhje me rregullat e instalimit.

Pér te shmangur rreziget, nese demtohet kordoni elektrik, ai
duhet te zevendesohet nga prodhuesi, agjenti i tij i sherbimit ose
nje person me kualifikim té ngjashem.

Shqgip 3
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Udhézimet e sigurisé

Pér riparimin e pérshkruar nuk duhet té mbeshteteni ne
pérdorimin e ngjitésve, pasi ata nuk konsiderohen mjete riparuese
té besueshme.

Kjo pajisje mund te perdoret nga femije te moshes 8 vjec e

lart dhe nga persona me aftesi ndijore, fizike ose mendore te
reduktuara, ose me mungese pervoje dhe njohurish, nese jané nen
mbikeqyrje ose nese jane udhéezuar per perdorimin né menyre
té sigurt té pajisjes dhe gé kuptojne rreziget e péerfshira. Femijét
nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nga
perdoruesi nuk do te kryhet nga femijet pa mbikeqyrje. Mbajeni
pajisjen dhe kordonin e saj larg femijeve nen 8 vjeg.

Pajisja nxehet gjate perdorimit. Duhet te beni kujdes ge te
shmangni prekjen e elementeve ngrohése brenda ne furre.
PARALAJMERIM: Pjesét e jashtme mund té nxehen gjaté
pérdorimit. Fémijét e vegjél duhen mbajtur larg.

Mos perdorni pastrues te ashper gerryes ose kruese te ashper
metalike per té pastruar xhamin e deres se furres, pasi mund t'l
gervishtin siperfagen, cka mund te shkaktoje thyerjen e xhamit.
Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, mbetjet e derdhura duhet
té higen pérpara pastrimit dhe asnjé ené nuk duhet lené né furre
gjaté pastrimit me avull apo vetépastrimit. Funksioni i pastrimit
varet nga modeli.

4 Shqip

Nese kjo pajisje ka funksion pastrimi, gjaté procesit té pastrimit
sipérfaget mund té nxehen me shume se zakonisht dhe femijét
duhet té mbahen larg. Pér pajisjet me proces pastrimi pirolitik:
disa kafshe, vecanerisht zogjte, mund te jene te ndjeshem ndaj
avujve dhe luhatjeve te temperatures lokale gjate procesit

te pastrimit pirolitik dhe duhet té levizen née nje zone te
pershtatshme té mirajrosur gjate ketij procesi.

Ajrosni dhomen gjaté dhe pas procesit té pastrimit pirolitik.
Funksioni i pastrimit varet nga modeli.

Perdorni vetem termometrin e rekomanduar per kete furre.
(Vetem per modelin me termometer péer mishin)

Nuk duhet perdorur pastrues me avull.

PARALAJMERIM: Sigurohuni gé pajisja té jeté e fikur pérpara se
té ndérroni llambén, né ményre gé té shmangni mundésiné e
elektroshokut.

Pajisja nuk duhet instaluar pas derées dekorative, per te evituar
mbinxehjen.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té jashtme nxehen
gjaté pérdorimit. Duhet té béni kujdes té shmangni prekjen e
elementeve ngrohése. Fémijét nén 8 vjec duhet té mbahen larg,
pérvec rasteve kur jané nén mbikéqyrje té vazhdueshme.
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KUJDES: Procesi i gatimit duhet mbikeqyrur. Proceset
afatshkurtrat té gatimit duhen mbikéqyrur vazhdimisht.

Dera ose sipérfagja e jashtme mund té nxehet kur pajisja eshté
VENE Ne pune.

Temperatura née siperfaget e perdorshme mund te jete e larte

kur pajisja eshte vene ne pune. Siperfaget mund té nxehen gjate
perdorimit.

Futni skarén me tela ne vend me
pjeset e dala (tapa ne te dyja anet)
péer perpara, ne menyre ge skara
me tela té mbeshtesé pozicionin

e gendrimit péer sasi té medha
ushqimi.

/\ KUJDES

Mos e futni lidhni furrén me korrentin nése éshté demtuar gjaté transportimit.

Pajisja duhet té lidhet me rrjetin elektrik vetém nga njé elektricist i licencuar.

Mos U pérpigni ta vini né puné pajisjen né rast defekti apo démtimi.

Riparimet duhet té kryhen vetém nga tekniku i licencuar. Riparimi i gabuar mund té perbéjé rrezik té madh
per ju dhe peér té tjeret. Nése furra ka nevojé per riparim, kontaktoni njé gendér sherbimi "SAMSUNG" ose
shitésin tuaj.

Spinat dhe kabllot elektrike nuk duhen lejuar té prekin furrén.

Furra duhet té lidhet me rrjetin elektrik nepermjet njé automati ose sigurese té miratuar. Mos pérdorni
kurré pershtatés shumeéprizésh ose zgjatues.

Furnizimi me energji duhet té ndérpritet gjaté riparimit ose pastrimit té pajisjes.
Beni kujdes kur lidhni pajisjet elektrike te prizat gé ndodhen prané furrés.

Nése pajisja ka funksion gatimi me avull, mos e vini né pérdorim nése kaseta e furnizimit me ujé éshté e
démtuar. (Vetém modeli me funksion avulli)

Neése kaseta éshté e krisur ose e thyer, mos e pérdorni dhe kontaktoni gendrén mé té afért té shérbimit.
(Vetém modeli me funksion avulli)

Furra éshté krijuar vetém pér gatimin e ushgimeve té shtépise.

Gjate pérdorimit, sipérfagja e brendshme e furrés nxehet ag sa mund té shkaktojé djegie. Mos i prekni
elementet ngrohése ose sipérfagen e brendshme té furrés derisa té ftohen.

Mos vendosni kurré materiale té ndezshme brenda né furré.
Sipérfaget e furrés nxehen kur pajisja pérdoret né temperaturé té larté pér periudhé te gjaté.

Gjaté gatimit, béni kujdes kur hapni derén e furrés, pasi mund té dalé ajér i nxehté ose avull né meényre té
vrullshme.

Kur gatuani ushqime qé pérmbajné alkool, ky i fundit mund té avulloje per shkak té temperaturave té larta
dhe avulli mund té marré flaké nése bie né kontakt me ndonje pjesé té nxehté te furreés.

Pér siguriné tuaj, mos pérdorni pastrues me ujé me presion té larté ose me avull me presion.
Gjaté kohés gé furra éshté né pérdorim, fémijét duhet té mbahen né distancé sigurie.

Ushgimet e ngrira, si picat, duhet té gatuhen né skarén e madhe. Nése perdorni taven e pjekjes, ajo mund
té deformohet pér shkak té ndryshimeve té médha té temperatures.

Mos derdhni ujé né pjesen e poshtme té furrés kur éshté e nxehte. Pérndryshe mund té démtoni sipérfagen
e emaluar.

Dera e furrés duhet te géndroje e mbyllur gjaté gatimit.

Mos e mbuloni pjesén e poshtme té furrés me letér alumini dhe mos i vendosni tava pjekjeje apo tepsi
pérsipér. Letra e aluminit bllokon nxehtésing, cka mund té shkaktojé démtimin e sipérfageve té emaluara
dhe rezultate té dobéta né gatim.

Léngjet e frutave lené njolla mbi sipérfagen e emaluar té furrés, té cilat mund té mos higen.

Kur gatuani keké shumé té lengshem, pérdorni tavén e thellé.

Mos vendosni ené gatimi mbi derén e hapur té furrés.

Mbajini fémijét larg derés gjaté hapjes ose mbylljes sé saj, pasi mund té pérplasen me derén ose mund té
kapin gishtat.

Mos shkelni, mos u mbéshtesni, mos u ulni dhe mos vendosni objekte té rénda mbi derg.

Mos e hapni derén duke ushtruar forcé té tepért té panevojshme.

PARALAJMERIM: Mos e shképutni pajisien nga rrjeti elektrik, edhe pasi té keté mbaruar procesi i gatimit.
PARALAJMERIM: Mos e lini derén hapur ndérkohé gé po gatuani né furré.

Shqgip 5
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Udhézimet e sigurisé

Instalimi

Eliminimi i duhur i kétij produkti
(pajisje elektrike dhe elektronike pér t'v flakur)

(Zbatohet pér shtetet me sisteme grumbullimi té vecuar)

Kjo shenjé gé shfaget né produkt, pajisjet shtesé ose literaturé, tregon
se produkti dhe pajisjet e tij elektronike shtesé (p.sh. ngarkuesi, kufjet,
kablloja USB) nuk duhet té hidhen sé bashku me mbeturinat e tjera
shtépiake né fund té jetés sé tyre té punés. Pér té parandaluar njé
dém té mundshem ndaj mjedisit ose shéndetit njerézor nga hedhja e
pakontrolluar e mbeturinave, ju lutemi ndajini kéto pajisje nga llojet

e tjera té mbeturinave dhe riciklojini ato né ményré té pérgjegjshme
pér té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale.
Pérdoruesit né shtépi duhet té kontaktojné ose shitésin me pakicée

ku e blené kété produkt ose zyrén e pushtetit vendor té tyre pér
hollési se ku dhe si mund t'i dérgojné kéto pajisje pér riciklim té sigurt
mjedisor.

Pérdoruesit e biznesit duhet té kontaktojné furnitorin e tyre dhe té
kontrollojné kushtet dhe afatet e kontratés sé blerjes. Ky produkt dhe
pajisjet e tij shtesé elektronike nuk duhet té pérzihen me mbeturina té
tjera tregtare pér eliminim.

Pér informacione rreth zotimeve mjedisore té “Samsung” dhe detyrimeve rregullatore specifike
sipas produktit, p.sh. “REACH", direktiva “Pér mbetjet nga pajisjet elektrike dhe elektronike”
(WEEE), baterité, vizitoni:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Funksioni automatik i kursimit té energjisé

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SQ.indd 6

« Kur pajisja éshté né puné, nése nuk jepni asnjé komande pér njéfaré kohe, do té ndalojé dhe
do té kalojé né gjendje pritjeje.

« Drita: Gjaté procesit té gatimit, mund ta fikni llambén e furrés duke shtypur butonin e
drités sé furrés. Pér kursim té energjisé, drita e furrés do té fiket pak minuta pas fillimit té
programit té gatimit.

A\ PARALAJMERIM

Furra duhet té instalohet nga njé teknik i kualifikuar. Instaluesi éshté pérgjegjés pér lidhjen e
furrés me rrjetin elektrik, duke zbatuar rregulloret pérkatése té sigurisé sé zonés suaj.

Cfaré pérfshihet

Sigurohuni gé né paketimin e produktit té jené pérfshiré té gjitha pjesét dhe aksesorét. Nése
keni problem me furrén ose aksesorét, kontaktoni njé gendér lokale pér klientét e "Samsung"
0se shitésin.

Pamje pérgjithshme e furrés

01 . \
\

01 Paneli i kontrollit 02 Doreza e derés 03 Dera

6 Shqip
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Aksesorét Lidhja me rrjetin elektrik

Furra vjen me aksesoré té ndryshém qé ju ndihmojné né pérgatitjen e llojeve té ndryshme té

ushgimeve.

01 02 03

Tavé pjekjeje
01 KAFE ose E ZEZE
02 BLU ose E BARDHE
03 E VERDHE dhe E GJELBER

Tavé ekstra e thellé * Shina teleskopike *

Termometri i mishit *

SHENIM

« Pérfshirja e aksesoréve té shenuar me yll () varet nga modeli i furrés.

A\ PARALAJMERIM

Futi spinen e furrés né prizé. Nése nuk ka lidhje
spiné-prizé pér shkak té kufizimeve té korrentit

te lejuar, pérdorni celés shkycjeje me shumé pole
(me té paktén 3 mm hapésiré midis) pér té zbatuar
rrequlloret e sigurisé. Pérdorni kordon elektrik me
gjatési té mjaftueshme gé mbéshtet specifikimin
HO5 RR-F ose HO5 VV-F, min. 1,572,5 mm”.

Rryma nominale (A) Sipérfaqgja vertikale
minimale
10<A <16 1,5 mm?
16 <A< 25 2,5 mm?

Kontrolloni specifikimet elektrike né etiketén e
ngjitur mbi furré.

Hapni kapakun e pasmé té furrés me ané té njé
kacavide dhe higni vidat né kapésen e kordonit.
Mé pas, lidhni linjat elektrike me kontaktet e
duhura té lidhjes.

Terminali (&) éshté projektuar pér tokézim. Lidhni
fillimisht linjén e verdhé dhe té gjelbér (tokézimi),
té cilat duhet té jené mé té gjata se té tjerat. Nése
pérdorni lidhje spiné-prizé, spina duhet té jeté e
arritshme pas instalimit té pajisjes. "Samsung" nuk
mban pérgjegjési pér aksidentet e shkaktuara nga
mungesa e tokézimit ose tokézimi i pasakte.

Mos i shkelni ose pérdridhni telat gjaté instalimit, si dhe mbajini larg pjeséve té furrés qé

clirojné nxehtési.

Shqip 7
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Instalimi

Montimi i mobilies Furra (mm)
A
Nése e instaloni furrén né mobilie inkaso, sipérfaget plastike dhe pjesét ngjitése té mobilies A 595 417,7
duhet t'i rezistojné temperaturés deri né 90 °C. “Samsung” nuk mban pérgjegjési pér démtimin B B 115 20
e mobilieve nga nxehtésia qé Iéshon furra. = ’
Furra duhet té keté ajrosjen e duhur. Pér ajrosje lini njé hapésiré prej rreth 50 mm midis raftit ? C 4653
té poshtém té mobilies dhe murit mbéshtetés. Nése e instaloni furrén poshté njé vatre, ndigni
udhézimet pér instalimin e vatres. D
Pérmasat e kérkuara pér instalimin
4 Furra (mm)
= A 560 Maks. 506
g—’. B 177 Maks. 494 Furra (mm)
- C 372 | 21 kcﬂi—iD%—_w:%Eh A 578 372
D Maks. 50 J 549 “ 2 B 558 17
E 595 K 578 c 177 595
F 595 L 558 8 F
|
NG J
Furra (mm)
A
\ A 560 21
B 549 Maks. 50
7 C 570
B
2 .E
ol L ¥
8 Shqip
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Mobilie inkaso (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 50

D Min. 590 - Maks. 600
E Min. 460 x Min. 50

SHENIM

Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (E) péer
nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e ajrit.

Mobilie nén lavaman (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 600
D Min. 460 x Min. 50

SHENIM

« Mobilia inkaso duhet té keté vrima ajrimi (D) pér
nxjerrjen e nxehtésisé dhe garkullimin e ajrit.

« Kérkesa minimale e lartésisé (C) éshté vetém pér
instalimin e furrés.

4 N\
*
| T [
‘?7.\ J\
_ _
Montimi i furrés
e N
S
:\\
A
J
- N\
JB
N

Instalimi me njé pllaké sobe

Pér té instaluar njé pllaké sobe né pjesén e
sipérme té furrés, kontrolloni udhézuesin e
instalimit péer kérkesén e hapésirés sé instalimit
(%).

=1
@
—
i
3

Sigurohuni té lini njé hapésiré (A) prej sé paku
5 mm midis furrés dhe secilés ané té mobilies.

Lini hapésiré prej sé paku 3 mm (B) né ményré gé
dera té hapet dhe mbyllet lirisht.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SQ.indd 9
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Instalimi Pérpara se teé filloni

Futeni pajisjen né mobilie dhe fiksojeni miré né té Cilésimet fillestare
dyja anét me 2 vida.

Kur e ndizni furrén pér heré té paré, né ekran shfaget ora standarde "12:00" dhe elementi i
oréve ("12") pulson. Ndigni hapat e méposhtém pér té caktuar orén aktuale.

1. Ndérsa elementi i oréve éshté duke pulsuar,
Ty, rrotulloni graduesin e vlerave (rrotulla né té
djathté) pér té caktuar orén dhe mé pas shtypni
OK (Né rregull) pér té kaluar tek elementi i

OK

minutave.
\ 2. Ndérsa elementi i minutave éshté duke pulsuar,
. /\ . . . .
RS NN rrotulloni graduesin e vlerave pér té caktuar

Pas pérfundimit té instalimit, higni mbéshtjellésen mbrojtése, shiritin dhe materialet e tjera té minutat dhe mé pas shtypni OK (Né rregull).
paketimit dhe nxirrni nga furra aksesorét e ofruar. Pér ta hequr furrén nga mobilia, fillimisht
shképuteni furrén nga energjia dhe mé pas higni 2 vidat né té dyja anét e saj.

0K

A\ PARALAJMERIM Pér té ndryshuar orén aktuale pas keétij cilésimi
fillestar, mbani shtypur butonin @) pér 3 sekonda

Furra duhet té keté ajrosje gé té funksionojé normalisht. Né asnjé rrethané nuk duhet té o o
dhe ndigni hapat e mésipérm.

bllokoni vrimat e ajrosjes.

SHENIM [©]

Pamja reale e furrés mund té ndryshojé né varési té modelit.

o
M:
=
o
(7]
=
[
(7]
]
—
m:
=
=}
=h

Aroma e furrés sé re

Pérpara pérdorimit té furrés pér heré té paré, pastroni pjesén e brendshme pér té hequr

aromen e furres se re.

1. Higni té gjithe aksesorét nga pjesa e brendshme e furreés.

2. Pérdoreni furrén né "Konveksion 200 °C" ose né "Konvencional 200 °C" pér njé oré. Késhtu
do té digjen té gjitha substancat e prodhimit té mbetura né furré.

3. Pas pérfundimit té kétij procesi, fikeni furrén.

Mekanizmi inteligjent i sigurisé

Nése e hapni derén kur furra éshté né pérdorim, drita e furrés do té ndizet dhe ventilatori
dhe elementet ngrohése ndalojné sé punuari. Kjo ndodh pér té parandaluar Iéndimet fizike, si
djegiet, si dhe humbjen e panevojshme té energjisé. Kur ndodh dicka e tillé, thjesht mbylini
derén dhe furra do té vazhdojé punén normalisht, pasi nuk béhet fjalé pér avari né sistem.

10 Shqip
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Aksesorét Shinat teleskopike * | Pérdorni pllaken e shinés teleskopike pér té futur tavén si mé poshté:

Pér pérdorimin e paré, pastrojini aksesorét térésisht me ujé té ngrohté, detergjent dhe njé 1. Terhigni pllakén e shinés teleskopike nga furra.
lecké té buté e té pastér. 2. Vendosni tavén mbi pllakén e shinés dhe rréshqiteni kété té fundit

brenda né furré.

4 N e fFuteﬁni aksesorin né pozicionin e duhur brenda 3, MbylIni derén e furrés,
urres.

« Lini té paktén 1 cm hapésiré ndérmijet aksesorit Termometri i Termometri i mishit mat temperaturén e brendshme té mishit gé
dhe pjesés sé poshtme té furrés dne ndérmjet mishit * do t§ gatuhet. Pérdorni vetém termometrin e mishit gé ofrohet me
cdo aksesori tjetér. furren.

« Béni kujdes kur higni enét e gatimit dhe/ose SHENIM
aksesorét nga furra. Ushgimet ose aksesorét e L . . . )

\_ e — ) ) nxehté mund té shkaktojné djegie. Pérfshirja e aksesoréve té shénuar me yll () varet nga modeli i furres.
01 Niveli 1 02 Niveli 2 . Aksgsqét mund té deformohep gjaté ngrohjes.

03 Niveli 3 04 Niveli 4 Pasi té Jenenftohur,nata rifitojné pamjen dhe

05 Niveli5 performancén e méparshme.

Pérdorimi bazé

o
m:
w
k=l
o
=
o
(7]
o
—
m:
=
=}
=

Pér pérvojé me té miré gatimi, njihuni me ményréen e pérdorimit té secilit aksesor.

Skaré me tela Skara me tela synohet pér pjekje né skaré dhe skugje. Futeni skarén
me tela né vend, me pjesét e dala (tapat né té dyja anét) drejtuar
pérpara

Aksesori i skarés Aksesori i skarés me tela pérdoret me tavén dhe parandalon

me tela * derdhjen e Iéngjeve né fund té furrés.

Tavé pjekjeje * Tava e pjekjes (thellésia: 20 mm) pérdoret pér pjekjen e kekéve,

biskotave dhe émbélsirave té tjera. Vendoseni anén e pjerrét pérpara.

Taveé universale * Tava universale (thellésia: 30 mm) pérdoret pér gatim dhe skugje.
Pérdoreni aksesorin e skarés me tela pér té parandaluar derdhjen e
léngjeve né pjesén e poshtme té furreés.

\Vendoseni anén e pjerrét pérpara.

Tavé ekstra e Tava ekstra e thellé (thellésia: 50 mm) pérdoret pér skugje me ose pa
thellé aksesorin e skarés me tela. Vendoseni anén e pjerrét pérpara.

Shagip 11
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Veprimet

Paneli i kontrollit

Cilésimet e zakonshme

Paneli i pérparmeé ofrohet né njé game té gjeré materialesh dhe ngjyrash. Pér cilési mé té miré,

pamja reale e furrés mund té ndryshojé pa njoftim.

Temperatura standarde dhe/ose koha standarde e gatimit mund té ndryshohen pér té gjitha
modalitetet e gatimit. Ndigni hapat né vijim pér té rregulluar temperaturén dhe/ose kohén e
gatimit pér modalitetin e zgjedhur té gatimit.

Temperatura
g o 1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
o @ zgjedhur njé modalitet ose funksion. Do té
shfaget temperatura e standarde e secilés
@ zgjedhje.
= @
— 2. Rrotulloni gﬂradueyn g vlerave pér té caktuar
- + temperaturén e déshiruar.
3. Shtypni OK (Né rregull) pér té konfirmuar
ndryshimet.
T |
SHENIM

Nése nuk zgjidhni cilésime té tjera brenda disa sekondave, furra fillon té gatuajé automatikisht
me cilésimet standarde.
Pér té ndryshuar temperaturén, shtypni butonin & dhe ndigni hapat e mésipérm.

01 02 03 04 05 06 07
01 Graduesi i Rrotullojeni pér té zgjedhur njé modalitet ose funksion gatimi.
modaliteteve
02 Temperatura Pérdoreni pér té caktuar temperaturén.
03 Koha e gatimit | Shtypeni pér té caktuar kohén e gatimit.
= 04 OK (Nérregull) | Shtypeni pér té konfirmuar cilesimet tuaja.
(1)
=4 05 Drita e furrés Shtypeni pér té ndezur ose fikur dritén e brendshme.
g (& Bllokimi pér | Drita e furrés ndizet automatikisht kur furra fillon té funksionojé. Ajo
fémijét) fiket automatikisht pas njé periudhe kohe pa aktivitet, né menyre gé
té kursehet energji.
Bllokimi pér fémijét: Bllokimi pér féemijét caktivizon té gjitha
komandat pér té parandaluar aksidentet. Por mund ta fikni duke
rrotulluar graduesin e modaliteteve né joaktiv. Mbajeni shtypur
pér 3 sekonda pér ta aktivizuar ose mbajini shtypur sérish pér
3 sekonda pér ta caktivizuar bllokimin né panelin e kontrollit.
06 Ekrani Shfaqg informacione té nevojshme né lidhje me modalitetet ose
cilésimet e zgjedhura.
07 Graduesi i Pérdorni graduesin e vlerave pér té:
vlerave « Caktuar kohén ose temperaturén e gatimit.
« Zgjedhur nje nénartikull nga menyté e nivelit t€ sipérm: Pastrim,
Gatim automatik, Funksion i posacém ose Pjekje.
« Zgjedhur madhésiné e racionit pér programet e gatimit automatik.
12 Shqip
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Koha e gatimit Pér té spastruar kohén e gatimit
Koha e gatimit mund té spastrohet. Kjo éshté e dobishme nése déshironi ta ndaloni manualisht

o @ 1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té L L :
O p N @ zgjedhur njé modalitet ose funksion. furren ne ¢do kohe gjate procesit.
= 1. Ndérkohé gé furra éshté duke gatuar, shtypni
(© pér té shfaqur kohén e mbetur té gatimit.
P 2. Shtypni butonin @) dhe rrotulloni graduesin e 9]
- + vlerave pér té caktuar kohén e déshiruar.
| ‘ Mund té caktoni njé kohé prej maksimumi — 2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér ta caktuar
23 orésh e 59 minutash. - + kohén e gatimin né "00:00".
[©]
3. Shtypni OK (Né rregull) pér té konfirmuar
ndryshimet.
3. Shtypni OK (Né rregull). Furra vazhdon
: té gatuajé né temperaturat e caktuara pa
o informacion kohor. s
°
[ o | 3
SHENIM 2
« Nése déeshironi, mund té gatuani pa e caktuar kohén e gatimit. Né kété rast, furra fillon té SHENIM

gatuajé né temperaturat e caktuara, pa informacion rreth kohés sé gatimit, dhe duhet ta
ndaloni manualisht furrén kur gatimi té keté pérfunduar.

« Pér té ndryshuar kohén e caktuar té gatimit, shtypni butonin ® dhe ndigni hapat e
mesipérm.

Nése e keni anuluar kohén e gatimit, duhet ta ndaloni manualisht furrén pas pérfundimit té
gatimit.

Pér té ndérpreré gatimin

1. Ndérkohé gé gatuani, thjesht rrotulloni
° graduesin e modaliteteve né “Q".

O

Shqgip 13
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Veprimet

Modaliteti i gatimit

g °
O @
i @]
w (@
o] o |
b I e
o
=
S
=
zl
®) SHENIM

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur njé modalitet ose funksion.

2. Nése éshté e nevojshme, caktoni kohén dhe/ose
temperaturén e gatimit.
Pér mé tepér, shihni “Cilésimet e pérgjithshme”.

Furra fillon ngrohjen paraprake me ikonén
[ derisa temperatura e brendshme arrin
temperaturén e synuar.

Nése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet
e gatimit, pér té gjitha modalitetet e gatimit
rekomandohet ngrohja paraprake.

Kohén dhe/ose temperaturén e gatimit mund ta ndryshoni gjaté gatimit.

Modalitetet e gatimit

Modaliteti Diapazoni i temperaturés (°C) Temperatura e sugjeruvar (°C)
30-250 160
. Elementi i pasmé ngrohés prodhon nxehteési, e cila shpérndahet
Konveksion njétrajtésisht nga ventilatori me konveksion. Pérdoreni kété
modalitet pér pjekje dhe skugje né nivele té ndryshme né té
njéjtéen kohe.
30-250 160
“Konveksion ekonomik” pérdor sistemin e ngrohjes sé optimizuar
pér té kursyer energji gjaté gatimit. Koha e gatimit rritet ngadaleé,
) por rezultatet e gatimit mbeten té njéjta. Vini re gé ky modalitet
[« Konveksion | uk kérkon ngrohje paraprake.
£ ekonomik .
SHENIM
Modaliteti i ngrohjes “Konveksion ekonomik” gé pérdoret péer
té pércaktuar kategoriné e efikasitetit té energjisé éshté né
pérputhje me EN60350-1
40-250 180
_ N?(thtéSi € Elementi i sipérm ngrohés prodhon nxehtési, e cila shpérndahet
sipérme + | njetrajtesisht nga ventilatori me konveksion. Pérdoren kété
Konveksion modalitet pér skugje me sipérfage krokante (pér shembull, mish
ose lazanja).
» 40-250 200
Nxehtési e — - - — -
@ poshtme + Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési, e cila shpérndahet
— Konveksion njétrajtésisht nga ventilatori me konveksion. Pérdoreni kété
modalitet pér pica, buké ose keke.

14 Shqip
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Modaliteti Diapazoni i temperatureés (°C) Temperatura e sugjeruar (°C)

80-200 160

Skugje profesionale kryen njé cikél automatik ngrohjeje
paraprake derisa temperatura e furrés té arrijé 220 °C. Mé pas,

= Skugje o ) N R
elementi i sipérm ngrohés dhe ventilatori me konveksion fillojné

() )
£RO profesionale

mishi gatuhet né temperatura té uléta. Pérdoreni kété modalitet
pér té gatuar mish vici, shpendé ose peshk.

té funksionojné pér té pérzhitur ushgime, si mishi. Pas pérzhitjes,

30-250 | 180

|:| Konvencional Nxehtésia prodhohet nga elementet e sipérme dhe té poshtme
ngrohése. Ky funksion duhet té pérdoret pér pjekje dhe skugje
standarde pér shumicén e ushgimeve.

100-230 | 150
I;' Ngrohje nga | Elementi i poshtém ngrohés prodhon nxehtési. Pérdoreni kéteé
poshté modalitet né fund té pjekjes ose gatimit pér té skuqur pjesén e
poshtme té lakroréve ose picave.
100-250 | 220

2. Vendosni bashkuesin e termometrit né prizé née
murin né té djathté. Sigurohuni gé ta shikoni
treguesin e termometrit té mishit £7 né ekran.

3. Zgjidhni modalitetin e gatimit dhe
temperaturen.

4. Shtypni sérish butonin & dhe mé pas
rrotulloni graduesin e vlerave pér té caktuar
temperaturén e termometrit (30799 °C).

« Gatimi do té pérfundojé kur temperatura e
mishit té arrijé temperaturén e caktuar.

5. Shtypni OK (Né rregull) pér té nisur gatimin.
Furra lajméron pérfundimin e gatimit me njé
tingull kur temperatura e brendshme e mishit

arrin temperaturén e caktuar.
oK |

<
(1)
=]
=
3
(1]
—

Ifl Skard e madhe Skara e madhe cliron nxehtési. Pérdoreni kété modalitet pér
skugjen e sipérfageve té sipérme té ushgimeve (pér shembull, té
mishit, lazanjave ose gatimeve té furrés).

Gatimi me termometér mishi (vetém modelet pérkatése)

Termometri i mishit mat temperaturén e brendshme té mishit gjaté gatimit. Kur temperatura
arrin nivelin e synuar, furra ndalon dhe pérfundon gatimin.

« Pérdorni vetém termometrin e mishit gé ofrohet me furrén.

« Nuk mund ta caktoni kohén e gatimit nése termometri i mishit éshté lidhur né prizé.

prej gome té mos jeté vendosur.

1. Futni majén e termometrit té mishit né gendér
té mishit gé do gatuhet. Sigurohuni qé doreza

A\ PARALAJMERIM

« Pér té parandaluar démtimin, mos pérdorni termometrin e mishit me aksesorin e shishit.

« Pas pérfundimit té gatimit, termometri i mishit nxehet shumé. Pér té parandaluar djegiet,
pérdorni doreza furre pér té nxjerré ushgimin.

SHENIM

Pérdorimi i termometrit té mishit nuk mbéshtetet nga té gjitha modalitetet. Nése pérdorni
termometrin e mishit me modalitetet e pazbatueshme, treguesi i modalitetit aktual pulson. Kur
ndodh kjo, higni menjéheré termometrin e mishit.

Shqgip 15
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Veprimet

Funksion i posacém Gatim automatik

Furra ofron neé total 20 receta gatimi automatik pér kuzhinierét pa pérvojé. Pérfitoni nga ky
funksion pér té kursyer kohé ose pér té méesuar sa mé shpejt. Koha dhe temperatura e gatimit

Funksione shtesé pér té pérmirésuar pérvojén e gatimit.

1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér te do té rregullohen sipas programit té zgjedhur dhe madhésisé sé racionit.
zgjedhur IJ_EL| ) ) ) N
1. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur A,
2. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té zgjedhur et
e AN njé funksion dhe shtypni OK (Né rregull). 2. Rrotulloni graduesin e vierave pér t zgjedhur
Shfaget temperatura standarde. e, njé program dhe mé pas shtypni OK (Né
: 3. Nése éshté e nevojshme, caktoni kohén dhe/ rrequll). Ju shfaget diapazoni i disponueshém i
_— ose temperaturén e gatimit. Pér detaje shihni , peshés (madhésia e racionit).
seksionin Cilésimet e zakonshme. o
4, Shtypni OK (Né rregull) pér té nisur P 3. Rrotu\“lom”graduAesml € vleraye per te caktuar
< - - 4 madhésiné e racionit dhe mé pas shtypni OK
> funksionin. ’
= (Né rregull).
3
m
~ - oK OK
Diapazoni Temperatura e SHENIM
Modaliteti temperaturés p 0 Udhézimet « Disa prej artikujve né programet e Gatim automatik pérfshijné ngrohjen paraprake. Pér kéto
(°C) sugjervar artikuj shfaget ecuria e ngrohjes paraprake. Futeni ushgimin né furré pas sinjalit akustik té
Pérdoreni vetém pér té ngrohjes paraprake. Mé pas, shtypni Koha e gatimit pér té nisur Gatim automatik.
F1 Mbajtjg 40-100 60 mbajtur ngrohte ushgimet e « PEér mé tepér, shihni seksionin "Programet e gatimit automatik’ né manual.
ngrohte sapogatuara.
F2 N‘grohje e 30-80 50 Per_dorem pér ng__rohJe__n e )
pjatave gatimeve ose enéve té furrés.
16 Shqip
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Pastrim 4. Pérdorni njé lecké té thaté pér té pastruar

pjesen e brendshme té furrés.

Disponohen dy modalitete pastrimi pér ju. Ky funksion kursen kohé duke evituar nevojén pér
pastrim té rrequllt manual. Gjaté kétij procesi né ekran shfaget koha e mbetur.

Funksioni Udhézimet
C1 | Pastrim me avull Ky funksion éshté i dobishém pér pastrimin me avull té ndotjeve
té lehta. N
Funksioni pirolitik kryen pastrim termik né temperatureé té larté. )
C2 | Pastrim pirolitik | Ai eliminon mbetjet e yndyrave pér té lehtésuar pastrimin A\ PARALAJMERIM
manual. Mos e hapni derén pérpara pérfundimit té ciklit. Uji brenda furrés éshté shume i nxehté dhe
mund té shkaktojé djegie.
Pastrim me avull SHENIM
Ky funksion éshte i dobishém peér pastrimin me avull té ndotjeve té lehta. « Nése furra éshté shumé e ndotur me yndyré, pér shembull, pas keni skugur ase pjekur né
1. Hidhni 400 ml ujé né pjesén e poshtme té skaré, rekomandohet gé t'i pastroni manualisht njollat e forta me njé agjent pastrues para se
/ furrés dhe mbylIni derén e furrés, té aktivizoni pastrimin me avull.
R, « Pas pérfundimit té ciklit, lereni derén e furrés pak té hapur. Kjo béhet pér té mundésuar

tharjen e ploté té sipérfages sé brendshme té emaluar.

« Pastrimi automatik nuk aktivizohet ndérkohé qé furra éshté e nxehté brenda. Prisni derisa
furra té ftohet dhe provoni sérish.

« Mos derdhni ujé me forcé né pjesén e poshtme. B&jeni me té lehté. Pérndryshe, uji do té

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té vérshojé né pjesen e perparme.
zgjedhur [].

<
(1)
=]
=
3
(1]
—

/L

Pastrim pirolitik
Funksioni pirolitik kryen pastrim termik né temperaturé té larté. Ai eliminon mbetjet e

yndyrave pér té lehtésuar pastrimin manual.
3. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té zgjedhur 1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset anésore
,/E\+ C 1 (Pastrim me avull) dhe shtypni OK (Né dhe fshini manualisht pjesét e médha té
[ rregull) pér té filluar pastrimin. papastértive né pjesén e brendshme té furrés.
- Pastrimi me avull punon pér 26 minuta. Pérndryshe, ato mund té shkaktojné flaké gjaté
Lo | ciklit té pastrimit, duke shkaktuar zjarr.

2. Rrotulloni graduesin e modaliteteve pér té
zgjedhur .

Shqip 17
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Veprimet Gatimi inteligjent
3. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té zgjedhur Gatimi manual
e AW . Pastrim pirolitik (C 2) dhe shtypni OK.
i A\ PARALAJMERIM pér akrilamidén
o Akrilamida gé prodhohet gjaté pjekjes sé ushgimeve gé pérmbajné niseshte, si patatinat,
S patatet e skuqura dhe buka mund té shkaktojé probleme shéndetésore. Rekomandohet gé kéto
4. Rrotulloni graduesin e vlerave pér té zgjedhur ushgime té gatuhen né temperatura té uléta dhe té shmanget mbipjekja, tharja e tepért ose
e N njé kohé pastrimi nga 3 nivele: 1 oré 50 min, djegia e tyre.
2 oré 10 min dhe 2 oré 30 min. "
e _ SHENIM
5. Shtypni OK (Né& rregull) pér té filluar pastrimin. __ . i N o ) o
oK « Nése nuk specifikohet ndryshe né udhézimet e gatimit, pér té gjitha modalitetet e gatimit

6. Pas pérfundimit té pastrimit, prisni derisa furra
té ftohet dhe fshini cepat e derés me njé lecké
té njome.

/\ KUJDES

» Mos e prekni furrén, pasi nxehet shumé gjaté ciklit.

o Pér té shmangur aksidentet, mbajini fémijét larg furrés.

« Pas pérfundimit té ciklit, mos e fikni furrén kur éshté né puné ventilatori ftohés pér ftohjen
e saj.

SHENIM

« Pjesa e brendshme e furrés nxehet sapo fillon cikli. Mé pas, dera do té kycet pér arsye
sigurie. Dera do té zhbllokohet pas pérfundimit té ciklit dhe pasi furra té jeté ftohur.

« Sigurohuni ta zbrazni furrén pérpara pastrimit. Aksesorét mund té deformohen pér shkak té
temperaturave té larta brenda furrés.

rekomandohet ngrohja paraprake.
« Gjaté pérdorimit té funksionit Skara ekonomike, vendoseni ushgimin né gendeér té taves
shtese.

Késhilla pér aksesorét

Furra vjen me njé numeér té ndryshém ose lloje té ndryshme aksesorésh. Mund té vini re gé
disa prej aksesoréve nuk paragiten né tabelén e méposhtme. Megjithaté, edhe nése nuk ju
ofrohen aksesorét e specifikuar né kéto udhézime gatimi, mund té pérdorni aksesorét gé keni
dhe té arrini té njéjtat rezultate.

« Tava e pjekjes dhe tava universale mund té pérdoren né vend té njéra-tjetrés.

« Gjaté gatimit té ushgimeve me yndyré, rekomandohet vendosja e njé tave poshté skarés me
tela pér té mbledhur yndyrén e tepért. Nése ju éshté dhéneé aksesori i skarés me tela, mund
ta pérdorni bashké me taven.

« Nése ju éshté dhéné tava universale ose tava ekstra e thellé apo té dyja, pér gatimin e
ushgimeve me yndyré rekomandohet té pérdoret tava mé e thellé.

Zéri
o Pér té heshtur zérin, mbani shtypur (ikonén e
temperatures) pér 3 sekonda.
« Pér ta rikthyer zérin, mbajeni sérish shtypur per
: 3 sekonda.
N « Opsioni i zgjedhur do té pulsojé.
18 Shqip
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Pjekja

Pér rezultatet mé té mira, rekomandojmeé ta ngrohni furrén paraprakisht.

- ) o Lloji i . )
Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes Temp. (°C) | Koha (min.)
. ; Skaré me tela,
Kek i fryré osi 02526 cm | 2 160-170 |  35-40
Skaré me tela,
Kek bardhezi tepsiperkekte | 3 | [O] | 175185 | 5060
rrumbullakeét
Skaré me tela,
Tarté tepsi pér tarta, 3 190-200 | 50-60
@20cm
Kek me maja né
tavé, me fruta dhe Tave universale 2 |:| 160-180 40-50
thérrime
. Skaré me tela, ené
Copéza frutash CUrre 2994 < 3 170-180 | 25-30
Kuleg Tavé universale 3 180-190 30-35
. Skaré me tela, ené
Lazanja s el 3 190-200 25-30
Mafishe Tavé universale 3 80-100 | 100-150
Skaré me tela,
sufle opa sufleie 3 170-180 20-25
Kekmemolledhe | 7o e pniversale | 3 150-170 |  60-70
maja
Picé shtépie, T ® _ ]
. Tavé universale | 2 190210 | 10-15
Peta té shkriféta
brumi, té ngrira dhe Taveé universale 2 @ 180-200 20-25

té mbushura

- ) o Lloji i . )
Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes Temp. (°C) | Koha (min.)
Skaré me tela, ené
) ) ~ ~
Lakror Corte 2294 e 2 180-190 | 2535
. Skaré me tela
) ® - -
Byrek me mollé tepsi B 20 ¢ 2 160-170 | 6575
Picé e ftohte Tavé universale 3 180-200 5-10
Skugja
Ushgimi Aksesori Niveli L Temp. ('C) | Koha (min.)
a ngrohjes p. ’
Mish (vici/derri/qengji)
Fileté vici, Skaré me tela + 3
1kg Tave universale 1 160-180 2070
Fileté vici pa kocke, Skaré me tela + 3 . i
1,5 kg Tavé universale 1 160-180 90-120
. Skaré me tela + 3 —
Rosto derri, 1 kg TV Universale . 200210 | 50-60
) ) Skaré me tela + 3
Mish derri, 1 kg v Universale . 160-180 | 100-120
Kofshé gengji me Skaré me tela + 3 i i
kocke, 1 kg Tave universale 1 1/0-180 100-120
Mish shpendésh (pulé/rosé/gjeldeti)
Pulé, e ploté, Skaré me tela + 3 N )
1,2kg* Tavé universale 1 205 80-100
. Skaré me tela + 3 —
Copa mishi pule Tavé universale 1 200-220 25-35
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Gatimi inteligjent

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SQ.indd 20

- ) - Lloji i . ) - . - Lloji i . .
Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes Temp. (°C) | Koha (min.) Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes Temp. (°C) | Koha (min.)
Gioks rose Skaré me tela + 3 & 180-200 20-30 Mish vici
! Taveé universale 1 ¥ :
Biftek * okare me tela + 4 [™] | 230250 15-20
Gjeldeti i vogél, i Skaré me tela + 3 180-200 120-150 Tave universale 1
ploté, 5 kg Taveé universale 1 ] Skaré me tela + 4 —
Perime HElTIEN RS Tavé universale 1 230-250 1520
Perime. 05 k Skaré me tela + 3 920-230 15-20 Mish derri
DL Tave universale 1 ¥ :
Copa mishi derri Skaremetela + )4 230250 | 2030
Gjysma patatesh té Skaré me tela + 3 200 45-50 p Tave universale 1
pjekura, 0,5 kg Tavé universale 1 ;
Salsice okare me tela + 4 230250 | 1015
Peshk ¢ Tavé universale 1
Fileté peshku, e Skaré me tela + 3 = Pulé
pjekur Tavé universale 1 200-230 10-15 ;
Pulg, gjoks okare me tela + 4 230240 | 3035
Peshk i skuaur Skaré me tela + 3 180-200 30-40 9l Tavé universale 1
< Tave universale 1 * Skaré me tela + 4 |f|
Pulé, kofshé L 230-240 25-35
* Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés. Tave universale 1
* Kthejeni pas 2/3 té kohés sé gatimit.
Pjekja né skaré Jeni pas 2/ g
Rekomandojmé ta ngrohni furrén paraprakisht 5-10 minuta duke pérdorur modalitetin e skarés Ushqim i gatshém i ngriré
sé madhe. Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés.
o _ - Lloji i . Ushqimi Aksesori Niveli LIO”.' Temp. (°C) | Koha (min.)
Ushgimi Aksesori Niveli ngrohjes Temp. (°C) | Koha (min.) ngrohjes
BUKE Picé e ngriré Skaré me tela 3 200220 | 15-25
Tost Saremetela |5 240250 | 24 e e Tavé universale | 3 220225 | 2025
Tost me djathé Tave universale 4 200 4-8 Kroketa té ngrira Tavé universale 3 220-230 25-30

20 Shqip
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Skugje profesionale

Ky modalitet ka njé cikél ngrohjeje automatike deri né 220 °C. Ngroheési i sipérm dhe
ventilatori me konveksion funksionojné gjaté procesit té pérzhitjes sé mishit. Pas késaj
faze, ushgimi gatuhet ngadalé né temperaturén e ulét té zgjedhjes paraprake. Ky proces
kryhet ndérkohé gé ngrohési i sipérm dhe ai i poshtém jané né puné. Ky modalitet éshté i
pérshtatshém pér pjekjen e mishit dhe té shpendéve.

Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) Koha (oré)

Rosto vici Skaré me tela + 3 80-100 3-4
Taveé universale 1

Rosto derri Skaré me tela + 3 80-100 4-5
Tavé universale 1

Rosto gengji Skaré me tela + 3 80-100 3-4
Taveé universale 1

Gjoks rose Skaré me tela + 3 80-100 2-3
Taveé universale 1

Konveksion ekonomik

Ky modalitet pérdor sistemin e ngrohjes sé optimizuar pér té mundésuar kursim té energjisé

gjaté gatimit té ushgimeve. Pér shifrat e késaj kategorie, né ményré gé té kursehet mé shumé
energji, sugjerohet gé furra té mos ngrohet paraprakisht.
Mund ta shtoni kohén dhe/ose temperaturén e gatimit sipas preferences.

ngrira, 0,3-0,5 kg

Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) Koha (min.)
gogpelz; L;”taSh’ Skaré me tela 2 160-180 40-60
ga;aéesT(Z 0 Tavé universale 2 190-200 50-70
Sohels eomese | 1| 160w | 1525
Patate furre (¢ Tavé universale 3 180-200 20-30

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SQ.indd 21

Ushgimi Aksesori Niveli Temp. (°C) Koha (min.)
Feta té ngrira
patatesh, Taveé universale 3 190-210 20-30
0,3-0,5 kg
Fileta peshku té .
e || | 2
0,4-0,8 kg
Fileté peshku
kr9k§nte, me Skare mAe tela + 3 200-220 20-30
thérrime buke, Tave universale 1
0,4-0,8 kg
Fileté vici e pjekur, Skaré me tela + 2 ) i
0,8-1,2 kg Tave universale 1 180-200 2070
Perime té pjekura, R ] i
0.4-06 kg Tave universale 3 200-220 20-30
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Gatimi inteligjent

Programet automatike té gatimit Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
Né tabelén e méposhtme paragiten 20 programe automatike pér gatim, skugje dhe pjekje. 1,2-15 Skaré me tela 2
Tabela pérmban sasité, diapazonet e peshés dhe rekomandimet e duhura. Modalitetet dhe

Pérgatisni brumin e lakrorit, vendoseni né njé ené té
rrumbullaket pér lakror me diametér 25 cm. Nisni programin
dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, shtoni mbushjen
dhe vendosni enén né gendér té skareés.

kohét e gatimit jané programuar paraprakisht pér lehtési pérdorimi. Né librin e udhézimeve A5 Lakror Lorene
jepen disa receta pér programet automatike.

Programet e gatimit automatik nga 1 deri né 8, 18 dhe 19 pérfshijné ngrohjen paraprake
dhe shfaqin ecuriné e keésaj té fundit. Futeni ushgimin né furré pas sinjalit akustik té ngrohjes

paraprake. 0,5-0,6 Skaré me tela 3
Mé pas, shtypni Koha e gatimit pér té nisur Gatim automatik. ) ) Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé tepsi metalike té
A PARALAJMERIM A6 Kek i fryré rrumbullakét e té zezé pér pjekje me diametér 26 cm. Nisni
] o ) S o programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake,
Pérdorni gjithmoné doreza furre gjaté nxjerrjes sé ushgimit. vendosni tepsiné né qendeér té skarés.
Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli 0,7-0,8 Skaré me tela 2
1,0-15 Skaré me tela 3 . Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé kallép metalik keku me
Pérgatisni patate té freskéta furre duke pérdorur njé ené Y Kek bardhezi | vrime ose té ngritur né mes. Nisni programin dhe, pas sinjalit
A1l Patate furre Zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit akusﬁik té ngrohjes paraprake, vendosni tepsiné né gendér té
akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té skares.
g skarés. 0,7-0,8 Skaré me tela 2
= 08-12 Skaré me tela 3 Kek"holan(‘j'ez Pérgatisni brumin dhe vendoseni né njé ené metalike té zezé
5 Pérgatisni perime té freskéta furre duke pérdorur njé eng AS neforme | drejtkendore per piekje (me gjatesi 25 cm). Nisni programin
a A2 Perime furre | zjarrduruese 22-24 cm. Nisni programin dhe, pas sinjalit drejtiendore dne, pas sinjalit akustik te ngrohjes paraprake, vendosni
=l akustik té ngrohjes paraprake, vendosni enén né gendér té tepsiné né gender te skares.
skares. 09-1,1 Skaré me tela + 2
1,0-15 | Skaré me tela | 3 " Fileté vici e 1,1-1.3 Tave universale 1
A3 Lazanja Pérgatisni lazanja shtépie duke pérdorur njé ené zjarrduruese piekur Marinoni mishin e vicit dhe léreni né frigorifer pér 1 oré.
22-24 c¢m. Nisni programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes Vendoseni né skarén me tela me pjesén e yndyrshme lart.
paraprake, vendosni enén né ?ender té skareés. 0,4-06 Skaré me tela + 4
12-14 | Skaré me tela | 2 A 1o | Brinjé té piekura 0608 Tave universale 1
Pérgatisni byrek me mollé duke pérdorur ené pjekjeje té gengji me eréza

Marinoni brinjét e gengjit me eréza dhe vendosini né skarén

A4 | Byrekmemollé | rrymbullakét dhe metalike 24-26 cm. Nisni programin dhe, me tela.

pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, vendosni tepsiné né
gender té skarés.

22 Shaip
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Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli Nr. Ushgimi Pesha (kg) Aksesori Niveli
09-11 Skaré me tela + 2 0,6-0,8 o
1113 Tavé universale 1 0810 Tave universale 3
; 4 Gjysma patatesh T
Al1l Pulé, e ploté Alani [ [ : 5
shpelani dhe pastroni pulen. Lyejeni pulén me vaj dhe ereza. G2 té pjekura Prisni patate té médha (secila 200 g) pérgjysmé pér sé gjati.
vendoseni ne skarén me tela me anen e gjoksit poshte dne Vendosini né tavé me piesén e preré lart dhe hidhni vaj ullii
kthejeni sapo té bjeré sinjali akustik i furrés. dhe eréza.
04-06 Skaré me tela + 4 03-05
A12 PUI&, gjoks 06-0.8 Taveé universale 1 . Tave universale 3
! A1 Patate furre té 0,5-0,7
Marinani gjokset e pulés dhe vendosini né skarén me tela. 7 ngrira - - — —
- Shpérndani patatet e ngrira té furrés né menyré té
03-05 Skaré me tela + 4 njétrajtshme né tave.
_ Tave universale 1
0,5-0,7 03-06 ”
A13 Trofté Shpélani dhe pastroni peshkun dhe vendoseni né skarén me Skare me tela 3
tela nga koka te bishti. Shtoni léng limoni, kripé dhe eréza 06-09
brenda peshkut. Pritni me thiké sipérfagen e lékurés. Hidhni A 18 Picé e ngriré Vendosni picén e ngriré né mes té skarés me tela. Nisni
vaj dhe kripé. programin dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, futni
04-06 Skaré me tel3 + skérgn..cluesm .|' pare shérben pér picat e holla italiane ndérsa §
. cilésimi i dyté pér picat e trasha. =
. ) 06-08 Tavé universale 1 3
A14 Fileté salmoni i 08-10 =
Shpélani dhe pastroni filetat ose biftekét. Vendosini filetat né — Tavé universale 2 g
skarén me tela me pjesén e lékurés lart. 10-1,2 =
=
0,4-0,6 o A19 Picé shtépie Pérgatisni picé shtépie me brumé me maja dhe vendoseni -
0608 Tavé universale 4 né tavé. Pesha pérfshin brumin dhe pérbérésit né pjesén e
A15 | Perime té pjekura i sipérme si salca, perimet, proshuta dhe djathi. Nisni programin
Shpélani dhe pérgatisni feta kungulli, patéllxhani, specash, dhe, pas sinjalit akustik té ngrohjes paraprake, futni taven.
gepésh dhe domatesh té vogla. Hidhni vaj ulliri dhe eréza. 0506
Shpérndajini né menyre té njétrajtshme né tave. — Skaré me tela 2
Brumé i 0,7-0,8
g fermentpar me Pérgatisni brumin né tas dhe mbulojeni me gese plastike.
maja Vendoseni né _— R .
gendér té skarés. Cilésimi i paré shérben pér
brumé pice dhe keku, ndérsa cilésimi i dyté pér brumeé buke.
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Gatimi inteligjent

Pjatat e testit 2. Pjekja né skaré

Ngrohni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta (tost) ose 10 minuta (hamburgeré) duke
pérdorur funksionin Skaré e madhe.

Sipas standardit EN60350-1.

1. Pjekja Lloji i Aksesori Nivei | Uoiii | Temp. | Koha
Rekomandimet pér pjekjen jané pér furré té ngrohur paraprakisht. ushgimit 5630 € ngrohjes (°0) (min.)
Vendosini gjithmoné tavat me anén e pjerrét té drejtuar nga dera. T I ] 250
— - oL e oY Skaré me tela 5 ™ 3-4
Lloji i ] . Llojii | Temp. | Koha te bardhé (maks.)
ushgimit ngrohjes | (') (min.) Hamburgeré i
me mish okare me tela + 4 250 | 115-18
3 O] | 160 | 2025 e  Tavé universale X ™ o) | 2068
Keké t& 12 copé (pér mbajtjen e kullimeve)
" Tavé universale 3 155 | 2530
* Kthejeni pas ?/5 té kohés sé gatimit.
143 155 | 3035
Galeté e 3. Skugja
. Taveé universale 1+3 140 28-33
shkurtér i i i i
LILOJ.I I. t Aksesori Niveli LIOJr:.I Teorgp. tha
. 2 IZI 165 30-35* ushgimi ngrohjes (0 (min.)
= Kek i fryré Skare me tela « Bl R Skaré me tela + 3
?; pa yndyré Tepsi keku né formeé spiraleje 2 160 30-35 1 3_1p5 K Taveé universale 1 @ 200 65-75
% (Me veshje té errét, @ 26 cm) =42 K (pér mbajtjen e kullimeve)
=3 L+4 155 3540 Pulé e ploté * Skaré me tela + 3
~ Skaré me tela + 5 vendosur 1 5_1p7 kg Tave universale 1 200 70-85
2 tepsi kekw ne forme spiraleje * | 1 O 160 | 70-80 o (pér mbaitjen e kullimeve)
Byrek me (Me Vesm_? te‘erret, 620 cm) * Kthejeni pasi té keté kaluar gjysma e kohés.
- Tave universale +
Skaré me tela + 2 tepsi keku né
formé spiraleje *** %3 160 80-90
(Me veshije té errét, @ 20 cm)

“Rrisni kohén e gatimit me 5 minuta nése jeni duke gatuar né modalitet Konvencional dhe po
pérdorni njé ené furre prej xhami (@ 26 cm).

* Né skaré jané vendosur dy keke, njé né pjesén e pasme majtas dhe né pjesén e pérparme

djathtas.

Jané vendosur dy keké né gendeér, sipér njéri-tjetrit.

Kk
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Mirémbajtja
Pastrim SHENIM
B Pjeset katalitike jané té mbéshtjella ose nga njé ané e vetme 0se nga té 3 anét, né vareési te

A\ PARALAJMERIM modelit.

Sigurohuni gé furra dhe aksesorét té jené ftohur pérpara pastrimit.

Mos pérdorni agjenté gérryes pastrimi, furca té ashpra, tel enésh apo lecké té ashpér, fije Heqja e derés

metalike, thika apo materiale té tjera gérryese. Gjaté pérdorimit normal, dera e furrés nuk duhet té higet, por nése kjo éshté e nevojshme, pér
shembull pér géllime pastrimi, ndigni udhézimet e méposhtme.

Pjesa e brendshme e furrés
/\ KUJDES

o Pér té pastruar pjesén e brendshme té furrés, perdorni njé leckée té pastér dhe njé solucion
delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me sapun. Dera e furrés éshté e rénde.

+ Mos e pastroni me doré gominén e derés.

o Pér té shmangur démtimin e sipérfageve té emaluara, pérdorni vetém pastrues standarde
furre.

« Pér té hequr njollat e forta, pérdorni njé pastrues té posaceém peér furrén.

1. Hapeni derén dhe me njé goditje té lehté hapni
plotésisht kapeset né té dyja menteshat.

Pjesa e jashtme e furrés

Pér té pastruar pjesen e jashtme té furrés, si p.sh. derén e furrés, dorezén dhe ekranin,
pérdorni njé lecké té pastér dhe njé detergjent delikat pastrimi ose ujé té ngrohté me sapun
dhe thajini me letér kuzhine ose peshgir té thate.

Yndyra dhe papastértité mund té mbeten, vecanérisht pérreth dorezés pér shkak té ajrit té
nxehté gé del nga brenda furrés. Rekomandohet pastrimi i dorezés pas ¢do pérdorimi.

2. Mbylleni derén me rreth 70°. Kapini anét
e derés sé furrés né mes me dy duar dhe
térhigeni lart derisa té higen menteshat.

Aksesorét

Pastrojini aksesorét pas cdo pérdorimi dhe thajini me lecké kuzhine. Pér té pastruar
papastertité e forta, futini né ujé té ngrohté me sapun aksesorét e pérdorur pér rreth 30 min
pérpara larjes.

=
=
m:
3
o
)
&2,
=5
o

Sipérfage e emaluar katalitike (vetém pér modelet qé e kané)

Pjesét e levizshme jané té mbéshtjella me emal katalitik me ngjyré gri té errét. Ato mund té
ndoten nga vaji dhe stérpikjet e yndyrés nga garkullimi i ajrit pérgjaté ngrohje konveksioni.
Megjithaté, kéto papastérti digjen né temperaturé furre prej 200 °C e lart.

1. Higni té gjithé aksesorét nga furra.

2. Pastroni pjesén e brendshme té furreés.

3. Zgjidhni modalitetin Konveksion me temperaturé maksimale dhe kryejeni ciklin pér njé oré.

3. Pas pastrimit, pér ta montuar derén pérseritni
hapat 1 dhe 2 né rend té anasjellte. Kapésja né
menteshé duhet té mbyllet né té dy anét.

Shqip 25
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Mirémbajtja

Heqja e xhamit té derés
Dera e furrés éshté e pajisur me 3 fleté xhami té vendosura pérkundrejt njéra-tjetrés.
Keéto fleté mund té higen pér t'u pastruar.

A\ PARALAJMERIM
Dera e furrés duhet té higet nga furra pér té pastruar xhamat e derés.

1. Higni 2 vidat né anén e majté dhe né té djathté
te dereés.

2. Shképutni kapakun dhe higni xhamin 1, 2 dhe
2 gominat udhézuese nga dera.

01 Xhami 1
02 2 gomina udhézuese

=
=
:
=
o
(1)
2.
=
Y

3. Pas pastrimit té xhamave té dyerve, pérseéritni
hapat 1, 2 né rend té anasjellté. Kontrolloni
pozicionin e duhur té xhamave sipas figurés

mw gn mé lart.

01 Kapaku

02 Gominat udhézuese (djathtas dhe
majtas)

03 Xhami 2

04 Xhami 1

SHENIM
Kur té montoni xhamin e brendshém 1, sigurohuni té mos pérdorni xhamin 2 dhe vendoseni
stampimin me drejtim poshteé.

Ujémbledhési

Ujembledhési mbledh jo vetém lagéshtirén e
tepért por edhe mbetjet e ushgimit. Ujgmbledhési
nuk mund té shképutet. Fshini ujin né ujémbledhés
kur furra té jeté ftohur pas procesit té gatimit.

A\ PARALAIMERIM

Nése shikoni rrjedhje té ujit nga ujémbledhési,
na kontaktoni né gendrén lokale té shérbimit
01 Ujembledhe5| "Samsung".
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Shképutja e mbajtéseve anésore (né varési té modelit) Ndérrimi

4 T\ 1. Shtypni né mes té pjeses sé sipérme té
° mbajtéses anésore. Llambat

_ 1. Higni kapakun prej xhami duke e rrotulluar né

- ) drejtim kundérorar.
n 2. Ndérroni dritén e furrés.
= N — _ 3. Pastroni kapakun prej xhami.
\ 4. Pasi té keni pérfunduar, ndigni hapin e
’ meésipérm 1 né rend té anasjellté pér té
: P / rivendosur kapakun prej xhami.
/T T 2. Rrotullojeni mbajtésen anésore me aférsisht Q
S— — 45°, \_
"

A\ PARALAJMERIM

« Pérpara ndérrimit té llambeés, fikni furrén dhe higeni nga priza.

« Pérdorni vetém llamba 25-40 W / 220-240 V rezistente ndaj nxehtésisé 300 °C. Mund té
blini llamba té miratuara né gendrén lokale té shérbimit "Samsung".

« Pérdorni gjithmoné njé lecke té thaté kur mbani njé llambé halogjeni. Kjo gjé béhet pér té

/
\
¢

= >/ ndaluar prekjen e llambés me gishta ose djerse, gjé gé do té shkaktonte cikél té shkurtuar
T 7 3 Térhigeni dhe higeni mbajtésen anésore nga dy jete.
° ¢ vrimat e poshtme. S
m:
SHENIM g
Furra punon pa skarat anésore dhe skarat té %’
vendosura né vend.
L i
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Diagnostikimi

Pikat e kontrollit

Nése hasni njé problem me furrés, sé pari kontrolloni tabelén mé poshté dhe provoni
sugjerimet. Nése problemi vazhdon, kontaktoni njé gendér lokale shérbimi "Samsung".

Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Pjesa e jashtme e furrés
éshté shumé e nxehté
pérgjaté pérdorimit.

« Nése furra éshté e instaluar
né njé vend pa ajrim té miré

« Ruani hapeésirat e
specifikuara né udhézuesin e
instalimit té produktit.

Butonat nuk mund té

« Nése ka lendé té huaj te

« Higni Iéndén e huaj dhe

Dera nuk mund té hapet
si¢ duhet.

« Nése ka mbetje té ushgimit
té ngecur midis derés dhe
pjeses sé brendshme

« Pastroni miré furrén dhe mé
pas hapni sérish derén.

energji

shtypen si¢ duhet. ngecur midis butonave provoni perseri.
« Modeli me prekje: nése ka « Higni lagéshtiné dhe provoni
lagéshti né pjesén e jashtme perseri.
« Nése vendoset funksioni i « Kontrolloni nése éshté
bllokimit vendosur funksioni i
bllokimit.
Nuk shfaget ora. « Nése nuk ka furnizim me « Kontrolloni nése ka furnizim

me energji.

Furra nuk punon.

« Nése nuk ka furnizim me
energji

« Kontrolloni nése ka furnizim
me energji.

Drita e brendshme
errésohet ose nuk
ndizet fare.

« Nése llamba ndizet dhe mé
pas fiket

« Llamba fiket automatikisht
pas njé periudhe té caktuar
kohe pér té kursyer energji.
Mund ta ndizni sérish duke
shtypur butonin e drités sé
furrés.

« Nése llamba éshté e mbuluar
me |éndé té huaj gjaté
gatimit

« Pastroni pjesén e brendshme
té furrés dhe pastaj
kontrolloni.

Furra ndalon ndérkohé
qé éshté né pérdorim.

« Nése éshté e hequr nga priza

« Rilidhni furnizimin me
energji.

Energjia fiket pérgjaté
pérdorimit.

=4
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« Nése gatimi merr kohé té
gjaté

« Pas gatimit pér njé kohe té
gjaté, léreni furrén té ftohet.

Né furré ndodh
elektroshok.

« Nése rrjeti elektrik nuk éshtée
tokézuar sic duhet

« Nése po péerdorni njé prizé
pa tokézim

« Kontrolloni nése rrjeti
elektrik éshté tokézuar sic
duhet.

« Nése ventilatori ftohés nuk
punon

« Prisni derisa té dégjoni

tingullin e ventilatorit ftohés.

Ka rrjedhje té ujit.

« Nése furra éshté e instaluar
né njé vend pa ajrim té miré

« Ruani hapésirat e
specifikuara né udhézuesin e
instalimit té produktit.

Ka dalje té avujve
népérmjet njé té care
né deré.

« Gjaté pérdorimit té disa
spinave né té njéjten prizé

« Pérdorni njé prize té vetme.

Ka ujé té mbetur né
furré.

» Mund té jeté ujé ose avull
né disa raste, né varési té
ushagimit.

Ky nuk éshté defekt i
produktit.

« Léreni furrén té ftohet dhe

mé pas fshijeni me njé
peshaqir té thaté.

Nuk ka furnizim me
energji té furrés.

« Nése nuk ka furnizim me
energji

« Kontrolloni nése ka furnizim
me energji.

Ndricimi brenda furrés
ndryshon.

+ Ndricimi ndryshon né varési
tée ndryshimeve té energjise.

« Ndryshimet e energjisé gjaté
pérdorimit nuk jané defekte,
pra nuk ka arsye per t'u
shgetésuar.
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Problemi

Shkaku

Veprimi

Problemi

Shkaku

Veprimi

Gatimi ka pérfunduar,
por ventilatori i ftohet
po funksionon akoma.

« Ventilatori funksionon
automatikisht pér njé
periudhé té caktuar kohe
pér té ajrosur pjesén e
brendshme té furreés.

« Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka arsye
pér t'u shgetésuar.

Furra nuk nxeh.

« Nése dera éshté e hapur

« MbylIni derén dhe rindizeni.

« Nése komandat e furrés nuk
jané vendosur si¢ duhet

« Referojuni kapitullit mbi
funksionimin e furrés dhe
rindizni furrén.

« Nése siguresa né shtépi eshté
djequr ose éshté aktivizuar
automati

« Ndérroni siguresat ose
rindizni garkun. Nése
kjo ndodh vazhdimisht,
telefononi elektricistin.

Furra nuk gatuan sic¢
duhet.

« Nése dera shpesh éshté e
hapur gjaté gatimit

« Mos e hapni shpesh derén,
pérvecse nése po gatuani
ushgime gé duhet té
kthehen. Nése e hapni derén
vazhdimisht, temperatura e
brendshme do té ulet dhe kjo
mund té ndikojé né rezultatet
e gatimit tuaj.

Pajisja éshté e nxehté
gjaté pastrimit pirolitik.

« Kjo ndodh sepse pastrimi
pirolitik pérdor temperatura
te larta.

« Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka arsye
pér t'u shgetésuar.

Tymi del jashté gjaté
funksionimit.

« Pérgjate funksionimit fillestar

» Tymi mund té dalé nga
ngrohési kur pérdorni pér
heré té parée furrén. Ky nuk
éshté defekt, dhe nése e vini
furrén 2-3 heré né puné, nuk
do té ndodhé mé.

Ka aromé djegieje gjaté
pastrimit pirolitik.

« Pastrimi pirolitik pérdor
temperatura té larta, késhtu
gé mund té nuhasni aroma
té djegies sé mbetjeve té
ushagimit.

« Ky nuk éshté defekt i
produktit, ndaj nuk ka arsye
pér t'u shgetésuar.

« Nése ka ushgim né ngrohés

o Léreni furrén té ftohet
mjaftueshem dhe higni
ushgimin nga ngrohési.

Sistemi i pastrimit té
avujve nuk punon.

« Kjo ndodh sepse temperatura
éshté shume e larté.

« Léreni furrén té ftohet dhe
pastaj pérdoreni

Ndihet aromé djegie ose
plastike kur pérdorni
furrén.

« Nése pérdoren ené plastike
ose té tjera gé nuk jané
rezistente ndaj nxehtésisé

« Pérdorni ené xhami
té péershtatshme peér
temperatura té larta.
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Diagnostikimi

Specifikimet teknike

Kodet informuese

Nése furra nuk funksionon, mund té shihni njé kod informues né ekran. Kontrolloni tabelén mé
poshté dhe provoni sugjerimet.

"SAMSUNG" pérpiget té pérmirésojé produktet e tij né cdo kohé. Si specifikimet pér dizajnin,
ashtu edhe kéto udhézime pérdorimi i nénshtrohen ndryshimit pa njoftim.

Tensioni i lidhjes

230-240 V ~ 50 Hz

Fugia maksimale né ngarkeseé té shtuar

3600-3900 W

) i Njésia kryesore 595 x 595 x 570 mm
Pérmasat (Gj x L x Th)
Inkaso 560 x 578 x 549 mm
Volumi 68 litra
Pesha Neto (m? té gjithé 353 kg
aksesorét)

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SQ.indd 30

Kodi Kuptimi Veprimi
C-d1 | Defekte té bllokimit té derés
C-20
c-21 ) ‘ Fikni furrén dhe mé pas rindizeni.
| Dereie (€ sensorit Nése problemi vazhdon, fikni té gjithé
rrjetin elektrik pér 30 sekonda ose mé
C-23 shumé dhe rilidheni. Nése problemi nuk
= Ndodh vetém gjaté leximit/shkrimit t¢ | eshté rregulluar, kontaktoni nje gender
- “EEPROM" shérbimi.
C-FO Nése nuk ka komunikim ndérmjet
garkut kryesor dhe garkut dytésor
Fikni furrén dhe me pas rindizeni.
Ndodh kur ka problem me komunikimin Nese. pmb'e”_“ vgzhdon, fikni te g“th?
N ) . rrjetin elektrik pér 30 sekonda ose mé
C-F2 | ndérmjet “Touch IC" <-> “micom ) . o )
Krvesor ose dvtésor shumeé dhe rilidheni. Nése problemi nuk
y y éshté rregulluar, kontaktoni njé gendér
shéerbimi.
Pastroni butonat dhe sigurohuni gé té
Problem me butona mos keté ujé né to ose pérreth tyre.
§ C-d0 | Ndodh kur njé buton shtypet dhe Fikni furrén dhe provoni pérséri. Nése
= mbahet shtypur pér njé periudhé kohe. | problemi vazhdon, kontaktoni njé
’§- gendér lokale shérbimi "Samsung".
% Opsioni i fikjes pér siguri
E) Furra ka vazhduar funksionimin née
3 temperaturén e caktuar pér njé kohé Kjo nuk éshté avari e sistemit. Fikni
ﬁ S-01 | tégjaté. furrén dhe higni ushgimin. Pastaj,
E « Nén 105 °C - 16 oré provoni sérish normalisht.
] « Nga 105 °Cderiné 240 °C- 8 oré
+ Nga 245 °C deri né maks. - 4 oré
30 Shqgip
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Shtojca Shénime

Fleta teknike e produktit

SAMSUNG SAMSUNG
Identifikimi i modelit NV68A1170™ NV68A1172*
Treguesi i efikasitetit té energjisé pér dhoméz (EEI ahomeza) 95,2

Kategoria e efikasitetit té energjisé pér dhoméz A

Konsumi i energjisé (elektrike) i nevojshém pér
ngrohjen e njé ngarkese té standardizuar né
njé dhoméz furre me ngrohje elektrike gjaté 0,99 kWh/cikél
njé cikli né modalitet konvencional pér dhoméz
(energjia pérfundimtare elektrike) (dhomeza etexirike EC)
Konsumi i energjisé sé nevojshme pér ngrohjen e
njé ngarkese té standardizuar né njé dhoméz furre
me ngrohje elektrike gjaté njé cikli né modalitet me 0,80 kWh/cikél
ventilator té detyruar pér dhoméz

(energjia pérfundimtare elektrike) (dnomeza elektrike EC)
Numri i dhomézave 1
Burimi i nxehtésisé pér dhoméz
(energji elektrike ose gaz)

energji elektrike

Véllimi pér dhoméz (V) 68 L
Lloji i furrés Inkaso
Pesha e pajisjes (M) 35,3 kg

Té dhénat té pércaktuara sipas standardit EN 60350-1 dhe rregulloreve té Komisionit (BE) nr.
65/2014 dhe (BE) nr. 66/2014.

Késhilla pér kursimin e energjisé

« Gjaté gatimit, dera e furrés duhet té géndrojé e mbyllur, pérvec rastit kur e ktheni ushgimin
nga ana tjetér. Pér té ruajtur temperaturén e furrés dhe pér té kursyer energji, mos e hapni
shpesh derén gjaté gatimit.

« Planifikoni pérdorimin e furrés né ményre té atillé gé té evitoni fikjen midis gatimit té njé
ushgimi dhe tjetrit, si dhe gé té reduktoni kohén e nevojshme pér ringrohjen e furrés.

+ Nése koha e gatimit éshté mbi 30 minuta, furrén mund ta fikni 5-10 minuta pérpara
pérfundimit té gatimit pér té kursyer energji. Nxehtésia e mbetur do té pérfundojé procesin
e gatimit.

« Kurdo té jeté e mundur gatuani disa ushgime njéherésh.
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PYETJE OSE KOMENTE?

SAMSUNG

SHTETI TELEFONONI OSE NA VIZITONI NE INTERNET NE
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WwWw.samsung.com/ba/support

NORTH MACEDONIA 023207777 WWW.samsung.com/mk/support
0800111 31 - be3nnateH 3a BCUYKYM OMepaTopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eAnH rpaficKy pa3roBop Uau Cnopes Tapudara Ha MOBUAHMAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 a0 18:00 - MoHeaenHuK Ao MeTbk

CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 8(%%6_572’2?[;2‘)6 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)

ROMANIA %80%%8—72;8@r?fpa)]?ligrf;;el; WWW.Samsung.com/ro/support

SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support

KOSOVO 080010101 WWwWW.samsung.com/support
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Vgradna pecica

PriroCnik za uporabo in namestitev
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Uporaba prirocnika

Varnostna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro vgradne pecice SAMSUNG.

Ta uporabniski prirocnik vsebuje pomembne informacije o varnosti in navodila, ki vam bodo v
pomoc pri uporabi in vzdrZevanju aparata.

Pred uporabo pecice si vzemite ¢as in preberite ta uporabniski priro¢nik ter knjizico shranite
za prihodnjo uporabo.

V uporabniskem priroéniku so uporabljeni naslednji simboli:

A\ OPOZORILO

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo hude telesne poskodbe, smrt in/ali
materialno Skodo.

/\ POZOR

Nevarnosti ali nevarni primeri uporabe, ki lahko povzrocijo telesne poskodbe in/ali materialno
Skodo.

OPOMBA

Uporabni nasveti, priporocCila ali informacije za lazjo uporabo izdelka.

PeCico mora namestiti elektricar z licenco. Oseba, ki namesti aparat, je odgovorna za
prikljucitev aparata v elektricno omrezje in upoStevanje ustreznih varnostnih priporocil.

Pomembni varnostni ukrepi

A\ OPOZORILO

Aparata ne smejo uporabljati osebe z omejenimi fizicnimi,
senzoricnimi ali umskimi sposobnostmi (in otroci) ter osebe s
premalo izkusnjami in znanja, razen Ce aparat uporabljajo pod
nadzorom in po navodilih osebe, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroke je treba nadzorovati in zagotoviti, da se z aparatom ne
igrajo.

Sredstvo za izkljuCitev mora biti vdelano v fiksni napeljavi v
skladu s pravili napeljave.

Po namestitvi mora biti aparat mogoce izkljuciti iz napajanja.
IzkljuCitev lahko omogocite z dostopnim vticem ali vdelavo
stikala v fiksno napeljavo v skladu s pravili napeljave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegov servisni zastopnik ali podobno
usposobljena 0seba, da se izognete nevarnosti.

Aparata ne smete pritrditi z lepili, saj to ne zagotavlja
zanesljive pritrditve.

Slovenstina 3
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Varnostna navodila

Ta aparat smejo uporabljati otroci od 8. leta naprej in fizicno,
senzorno ali mentalno slabotne osebe ali 0sebe s premalo
izkusnjami in znanja, Ce so pod nadzorom ali so prejele
navodila 0 varni uporabi aparata ter poznajo morebitne
nevarnosti. Otroci se ne smejo igrati z aparatom. Otroci

ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, Ce pri tem niso pod
nadzorom. Aparat in njegov kabel hranite izven dosega otrok,
mlajSih od 8 let.

Aparat se med uporabo zelo segreje. Bodite previdni, da se ne
dotaknete grelnika v pecici.

OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo zelo
segrejejo. Majhni otroci se ne smejo nahajati v bliZini pecice.
Za CisCenje stekla v vratih peCice ne uporabljajte jedkih
Cistilnih sredstev ali kovinskih strgal, saj lahko opraskajo
povrsino in povzrocijo, da se steklo zdrobi.

Ce ima aparat funkcijo Cis¢enja, morate pred Ciscenjem
odstraniti morebitno razlitje in med parnim ciscenjem ali
samociscenjem v pecici ne sme biti pripomockov. Funkcija
Ciscenja je odvisna od modela.

4 Slovens¢ina

Pri aparatu s funkcijo CiSCenja lahko med postopkom ciscenja
povrsine postanejo bolj vroce kot obicajno, zato naj se otroci
ne nahajajo v blizini aparata. Pri napravah s postopkom
CiScenja s pirolizo so nekatere zivali, zlasti ptice, obcutljive
na hlape in lokalna nihanja temperature, ki se pojavljajo med
ciscenjem s pirolizo, zato te zivali umaknite na ustrezno in
dobro prezracevano mesto.

Med in po kon¢anem postopku Cis¢enja s pirolizo prostor
prezracite.

Funkcija CiScenja je odvisna od modela.

Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za
to pecico. (Samo model s sondo za meso)

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

OPOZORILO: Preden zamenjate |u¢, zagotovite, da je naprava
izklopljena, da se izognete moznosti elektri¢nega udara.
Aparata ni dovoljeno namestiti za okrasna vrata, da ne pride
do pregrevanja.

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo
zelo segrejejo. Bodite previdni, da se ne dotaknete grelnika.
Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v blizini pecice, razen ¢e so
pod stalnim nadzorom.
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PREVIDNO: Peko je treba nadzorovati. Kratko peko je treba
neprekinjeno nadzorovati.

Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem aparata
zelo segrejejo.

Med delovanjem aparata je temperatura dostopnih povrsin
lahko visoka. Povrsine se lahko med uporabo mocno

segrejejo.

ReSetkast viozek vstavite na
svoje mesto z izbocenima deloma
(zaklepoma na obeh straneh)
usmerjenimi proti vratom za
podporo pri peki vecjih kolicin.

/N POZOR

Ce se je pecica poskodovala med prevozom, je ne prikljucite.

Ta aparat sme v omrezno napajanje prikljuciti samo elektricar s posebno licenco.
V primeru okvare ali poskodbe aparata ne uporabljajte.

Popravila sme izvajati samo elektricar z licenco. Nepravilno popravilo je lahko zelo nevarno za
vas in druge. Ce je pecico treba popraviti, se obrnite na servisni center podjetja SAMSUNG ali na
prodajalca.

Elektricni vodi in kabli se ne smejo dotikati pecice.

PeCica mora biti z elektricnim omrezjem povezana z odobrenim prekinjevalnikom ali varovalko. Ne
uporabljajte razdelilnikov ali podaljSkov.

Pri popravilu in Ciscenju aparata izklopite njegovo napajanje.
Bodite previdni pri prikljucevanju elektricnih aparatov v vticnice poleg pecice.

(e ima aparat funkcijo peke s paro in ima poskodovan vloZek za dovajanje vode, ga ne uporabljajte.
(Samo model s funkcijo peke s paro)

model s funkcijo peke s paro)
Ta pecica je bila zasnovana samo za peko v gospodinjstvu.

Med uporabo se notranje povrsine pecice tako segrejejo, da se lahko opecete. Grelnikov ali notranjih
povrsin pecCice se ne dotikajte, dokler se ne ohladijo.

V pecici ne hranite vnetljivih snovi.
Ce aparat dolgo Casa uporabljate pri visoki temperaturi, postanejo povrsine peice vroce.
Bodite previdni pri odpiranju vrat pecice med peko, saj lahko iz nje hitro videta vroc zrak in para.

Med peko jedi, ki vsebujejo alkohol, lahko zaradi visokih temperatur alkohol izhlapi. Ce hlapi pridejo
v stik z vrocim delom pecice, se lahko vnamejo.

Zaradi lastne varnosti ne uporabljajte visokotlacnih vodnih ali parnih cistilnikov.
Med uporabo pecice naj bodo otroci na varni razdalji.

Zamrznjena Zivila, kot je pica, pecite na veliki resetki. Ce uporabljate pekac za pecivo, se ta lahko
deformira zaradi velikih razlik v temperaturi.

Ne zlivajte vode na dno pecice, ko je ta vroca. Emajlirana povrsina se lahko poskoduje.
Med peko morajo biti vrata pecice zaprta.

Dna pecice ne pokrivajte z aluminijevo folijo in nanj ne postavljajte pekacev ali posod za peko.
Aluminijeva folija blokira vrocino, zaradi ¢esar se lahko poskodujejo emajlirane povrsine, jedi pa se
lahko slabo specejo.

Sokovi sadja pustijo madeze, ki jih morda ne boste mogli odstraniti z emajliranih povrsin pecice.
Pri peki zelo vlaznih peciv uporabite globoki pekac.
Posode za peko ne puscajte poCivati na odprtih vratih pecice.

Ko odpirate ali zapirate vrata, naj bodo otroci oddaljeni od njih, da se ne udarijo vanje in da jim z
vrati ne priprete prstov.

Na vrata ne stopajte, sedajte, nanje se ne naslanjajte in ne postavljajte tezkih predmetov.
Vrat ne odpirajte s preveliko silo.

OPOZORILO: aparata ne izkljucite iz elektricnega napajanja niti po koncani peki.
OPOZORILO: med peko ne puscajte odprtih vrat pecice.

Slovenstina 5

2021-03-09 B 4:45:32

<
QU
=
>
o
w
—
S
[<3)
>
(%)
<
5}
=
o




Varnostna navodila Namestitev
Ustrezno odstranjevanje tega izdelka A\ OPOZORILO
(odpadna elektricna in elektronska oprema) Pecico lahko priklju¢i samo usposobljen strokovnjak. Oseba, ki namesti aparat, je odgovorna za

prikljucitev aparata v elektricno omrezje in upoStevanje ustreznih varnostnih priporocil.
(velja za drzave z locenimi sistemi zbiranja)

Oznaka na izdelku, dodatni opremi ali dokumentaciji pomeni, da Vsebina paketa

izdelka in njegove elekironske dodatne opreme (npr. elektricnega Prepricajte se, ali so izdelku prilozeni vsi deli in dodatna oprema. Ce imate tezave s petico
polnilnika, slusalk, kabla USB) ob koncu Zivljenjske dobe ni dovoljeno ali dodatno opremo, se obrnite na lokalni center za poma¢ strankam podjetja Samsung ali na
odvre¢i med gospodinjske odpadke. Te izdelke locCite od drugih vrst prodajalca.

odpadkov in jih odgovorno predajte v recikliranje ter tako spodbudite
B inostno vnovicno uporabo materialnih virov. Tako boste preprecili
morebitno tveganje za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega

odstranjevanja odpadkov.
Uporabniki v gospodinjstvih naj se za podrobnosti o tem, kam in kako
. . . . o ) 01
lahko te izdelke predajo v okolju prijazno recikliranje, obrnejo na /\/

trgovino, kjer so izdelek kupili, ali na krajevni upravni organ.

Poslovni uporabniki naj se obrnejo na dobavitelja in preverijo pogoje 02
kupne pogodbe. Tega izdelka in njegove elektronske dodatne opreme

pri odstranjevanju ni dovoljeno mesati z drugimi gospodarskimi

odpadki.

Videz pecice

AQ)IISAWEN

Informacije o Samsungovih okoljskih zavezah in regulatornih obveznostih v zvezi s
posameznimi izdelki, npr. REACH. OEEO, predpisi 0 baterijah, so na voljo na spletnem mestu: 03
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Funkcija samodejnega varéevanja z energijo

« Ce med delovanjem aparata uporabnik dolocen ¢as ne vnese nobenih nastavitev, aparat neha
delovati in preklopi v stanje pripravljenosti.

o LUC: lu¢ v pecici lahko med peko izklopite s pritiskom gumba za lu¢ v pecici. Osvetlitev
pecice se izklopi nekaj minut po zacetku peke, da varcuje z energijo.

i

01 Nadzorna plos¢a 02 Rocaj vrat 03 Vrata

6 Slovens¢ina
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Dodatna oprema Prikljuitev napajanja
Pecici je prilozena razlicna dodatna oprema, ki omogoca pripravo razlicnih vrst hrane.

Petico prikljucite v elektri¢no vticnico. Ce vti¢nica
ni na voljo zaradi omejitve dovoljenega toka,
uporabite vecpolno izolatorsko stikalo (z vsaj

3 mm razmika med stiki), da boste izpolnjevali
varnostne predpise. Uporabite napajalni kabel
ustrezne dolZine, ki ustreza specifikacijam

Kovinska resetka 01 02 03 HO5 RR-F ali HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm?
01 RJAVA ali CRNA Nazivni tok (A) Najmanjsi presek
02 MODRA ali BELA Teheis L5 _
03 RUMENA in ZELENA : ]
16 <A< 25 2,5 mm? ]
Globoki pekat * Teleskopsko vodilo * Preverite izhodne specifikacije na oznaki na pecici. E’

Z izvijatem odprite zadnji pokrov pecice in
odstranite vijake kabelske objemke. Nato
napajalne vode prikljucite v ustrezne prikljucke.
Terminal, oznacen z znakom =, je namenjen
sonda za meso ozemljitvi. Najprej priklju¢ite rumeni in zeleni
vod (ozemljitev), ki morata biti daljsa od ostalih.
Ce uporabljate vti¢nico, mora biti vti¢ dostopen
tudi po namestitvi pecice. Podjetje Samsung ne
odgovarja za nesrece, ki so posledica manjkajoce
ali napacne ozemljitve.

OPOMBA

« Razpolozljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (%), je odvisna od modela pecice.

A\ OPOZORILO

Med namestitvijo ne stopajte na kable in jih ne zvijajte ter jih ne izpostavljajte delom pecice,
ki oddajajo toploto.

Slovenstina 7
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Namestitev
Namestitev v omaro e N Pecica (mm)
A
Pri namestitvi pecice v vgradno omarico morajo biti plasticne povrsine omarice in lepilni deli A 595 D 417,7
odporni na temperaturo do 90 °C. Podjetje Samsung ne odgovarja za poskodbe pohistva zaradi B B 115 E 20
oddajanja toplote pecice. —
Pecica mora biti ustrezno prezracevana. Med spodnjo polico omare in podporno steno mora ? —— C 4653
biti priblizno 50 mm velika reza za prezracevanje. Pri namestitvi pecice pod kuhalno plosco
uposStevajte navodila proizvajalca za namestitev kuhalne plosce. & D
Zahtevane mere za namestitev
4 Pecica (mm) \ Y,
g A 560 G | Najv.506 A
2 B 177 H Najv. 494 4 N Pecica (mm)
< C 372 | o1 «cﬁ-—n—qﬁi A 578 D 372
D Najv. 50 J 549 “ 2 B 558 E 17
F 595 L 558 96 F
|
NG J
J
4 ™ Pecica (mm)
A
\ A 560 D 21
B 549 E Najv. 50
7 C 570
c B
: |
ol L ¥
_ %

8 Slovens¢ina
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Vgradna omara (mm)

A Najm. 550
B Najm. 560
C Najm. 50
D Najm. 590-Najv. 600
E Najm. 460 x Najm. 50

OPOMBA

\V/gradna omarica mora biti opremljena z
ventilatorji (E), ki skrbijo za odstranjevanje
vrocine in krozenje zraka.

Omarica pod umivalnikom (mm)

A Najm. 550
B Najm. 560
C Najm. 600
D Najm. 460 x Najm. 50

OPOMBA

« \/gradna omarica mora biti opremljena z
ventilatorji (D), ki skrbijo za odstranjevanje
vrocine in krozenje zraka.

« Najmanjsa zahteva za visino (C) se nanasa samo
na namestitev pecice.

~ N\
*
| == [
‘?7.\ J\
. -~
Namestitev pecice
~ N
RN
S
A
J
' N\
JB
.

Namesc¢anje s kuhalno plosco

Za namestitev kuhalne plosce na pecico poiscite v
navodilih za namestitev prostorske zahteve za
namestitev ().

=
@
3
o
(%]
~—
=3
5]
<

Med pecico in vsako stranjo omarice mora biti
najmanj 5 mm velika reza (A).

Zagotovite najmanj 3 mm veliko rezo (B), tako da
se bodo vrata gladko odpirala in zapirala.

Slovenstina 9
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Namestitev Pred uporabo
Petico namestite v omarico in jo na obeh straneh Prvotne nastavitve
trdno pritrdite z 2 vijakoma. Pri prvem vklopu pecice se na zaslonu prikaze privzeti ¢as "12:00" pri cemer element za ure

("12") utripa. Za nastavitev trenutnega ¢asa upostevajte spodnja navodila.

1. Ko element za ure utripa, zavrtite gumb za
O, nastavitev vrednosti (desni gumb), da nastavite
uro, in nato pritisnite OK za pomik na element
za minute.

2. Ko element za minute utripa, zavrtite gumb za
RN nastavitev vrednosti, da nastavite minute, in

N

Po koncani namestitvi odstranite zasc¢itni ovoj, lepilni trak in drugo embalazo ter iz notranjosti nato pritisnite OK.
pecice vzemite prilozeno dodatno opremo. Ce Zelite pecico odstraniti iz omare, najprej
prekinite njeno napajanje in nato odstranite 2 vijaka na obeh straneh pecice.

[ ok

Ce Zelite po zaCetni nastavitvi trenutni ¢as
spremeniti, pridrZite gumb @ 3 sekunde in
upostevajte zgornja navodila.

A\ OPOZORILO
Za normalno delovanje pecice je potrebno prezracevanje. Pod nobenim pogojem ne zakrijte
odprtin za zracenje.

OPOMBA

Dejanski videz pecice se lahko razlikuje glede na model.

ogeJodn paid

Lo

Vonj po novem

Pred prvo uporabo pecice je treba ocistiti njeno notranjost, da odstranite vonj po novem.

1. 1z peCice odstranite vso dodatno opremo.

2. Vklopite pecico s konvekcijskim ali obicajnim gretjem na 200 °C in jo pustite vklopljeno
eno uro. S tem se s povrsin pecice odstranijo morebitne snovi, ki so ostale od proizvodnega
postopka.

3. Ko je postopek koncan, izklopite pecico.

Pametni varnostni mehanizem

Ce med delovanjem pecice odprete vrata, se vklopi lu¢ v pecici, ventilator in grelnik pa nehata
delovati. To preprecuje telesne poskodbe, kot so opekline, in nepotrebno izgubo energije. V
takem primeru samo zaprite vrata in peCica bo naprej delovala normalno, saj ne gre za okvaro
sistema.

10 Slovens¢ina
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Dodatna oprema Teleskopski vodili * | Za vstavitev pekaca uporabite plosco s teleskopskimi vodili kot sledi:
1. Povlecite plosco s teleskopskimi vodili iz pecice.
2. Pekac postavite na plos¢o z vodili in plosco potisnite v pecico.

Dodatno opremo pred prvo uporabo temeljito ocistite s toplo vodo, Cistilom in mehko ¢isto

krpo.
) . 3. Zaprite vrata pecice.
4 ™ - Dodatno opremo vstavite na ustrezen polozaj v : 4
petici. Sonda za meso * Sonda za meso meri notranjo temperaturo mesa med peko.
« Med dodatno opremo ter dnom petice in Uporabljajte samo sondo za meso, ki je prilozena pecici.
drugo dodatno opremo mora biti najmanj 1 cm OPOMBA
razmika.

« Pri jemanju posode in/ali dodatne opreme iz Razpolozljivost dodatne opreme, oznacene z zvezdico (), je odvisna od modela pecice.

pecice bodite previdni. Vroce jedi ali dodatna
- = -/ oprema lahko povzrocijo opekline.
» Dodatna oprema se lahko med segrevanjem

01 1.raven 02 2.raven deformira. K hiad dobi )

03 3.raven 04 4. raven .eor”?'ra' qseo a\ ponovno obi prvotn
videz in deluje kot obi¢ajno.

05 5.raven
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Osnovna uporaba
Za enostavnejso peko se seznanite z uporabo posamezne dodatne opreme.

Kovinska resetka Kovinska reSetka je namenjena za Zar in prazenje. ReSetkast vlozek
vstavite na svoje mesto z izbocenima deloma (zaklepoma na obeh
straneh) usmerjenima proti vratom.

Resetkast vloZek * ReSetkast vlozek se uporablja skupaj s pekacem in preprecuje, da bi
tekocCina kapljala na dno pecice.

Pekac * Pekac (globina: 20 mm) se uporablja za peko tort, piSkotov in
ostalega peciva. Nagnjeno stran namestite spredaj.

Univerzalni pekac * | Univerzalni pekac (globina: 30 mm) se uporablja za obicajno pecenje
in prazenje. Uporabite ga skupaj z resetkastim vlozkom, da preprecite
kapljanje tekocine na dno pecice.

Nagnjeno stran namestite spredaj.

Globoki pekac * Globoki pekac (globina: 50 mm) se uporablja za prazenje, skupaj
7 reSetkastim viozkom ali brez njega. Nagnjeno stran namestite
spredaj.

Slovenstina 11
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Delovanje
Nadzorna plosca Splo3ne nastavitve
Sprednja plosca je na voljo v najrazli¢nejsih materialih in barvah. Za izboljSanje kakovosti se Privzeto temperaturo in/ali ¢as peke lahko spremenite v vseh nacinih peke. Ce Zelite nastaviti
lahko dejanski videz pecice spremeni brez predhodnega obvestila. temperaturo in/ali ¢as peke za izbran nacin peke, upostevajte spodnja navodila.
Temperatura
NN
Q O o 1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin ali
o @ funkcijo. Prikaze se privzeta temperatura za
@ vsak izbor.
| @)
02 03 04 05 06 07 B = @
01 Izbirnik nacina Izbirnik zavrtite za izbiro nacina peke ali funkcije. 2. Za nastavitev zelene temperature zavrtite
02 Temperatura S tem gumbom nastavite temperaturo. - + gumb za nastavitev vrednosti.
03 Cas peke S tem gumbom nastavite ¢as peke.
04 OK S tem gumbom potrdite svoje nastavitve.
05 Luc v pecici S tem gumbom vklopite ali izklopite lu¢ v pecici.

(& Varnostno Lu¢ v pecici se samodejno prizge, ko pecica zacne delovati. Lu¢ se po 3. Spremembe potrdite z gumbom OK.

zaklepanje za doloCenem ¢asu neaktivnosti samodejno izklopi zaradi varCevanja z
zascito otrok) energijo.

Varnostno zaklepanje za zas¢ito otrok: Zaklepanje za zasCito otrok [0 |
onemogoci vse upravljalne elemente, da prepreci nastanek nesrec.
Lahko ga izklopite, Ce izbirnik nacina nastavite v izklopljen polozaj.

aluenojaq

Pridrzite 3 sekunde za vklop ali 3 sekunde za izklop zaklepa OPOMBA
nadzorne plosce. Ce v nekaj sekundah ne spremenite nobene nastavitve, pecica zacne samodejno peci s
06 Zaslon Na zaslonu so prikazane informacije o izbranih nacinih ali privzetimi nastavitvami.
nastavitvah. Ce zelite spremeniti nastavljeno temperaturo, pritisnite gumb § in upostevajte zgornja
07 Gumb za Ta gumb omogoca: navodila.
nastavitev « izbiro ¢asa peke ali temperature;
vrednosti « izbiro podelementa glavnih menijev: ¢is¢enje, samodejna peka,

posebna funkcija ali zar;
« izbiro velikosti porcije v programih samodejne peke.

12 Slovens¢ina
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Cas peke Razveljavitev ¢asa peke
(Cas peke lahko razveljavite. Ta funkcija je uporabna, e Zelite pecico rocna izklopiti med peko

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin ali

g - . .
o - funkcijo. ob poljubnem ¢asu.
= @ 1. Med peko pritisnite (®, da se prikaze preostali
¢as peke.
N 2. Pritisnite gumb @) in nato zavrtite gumb za (o]
- + nastavitev vrednosti, da nastavite zeleni Cas.
(as lahko nastavite na najve¢ 23 ur in — 2. Z gumbom za nastavitev vrednosti nastavite
59 minut. - + ¢as na "00:00".
o |
3. Spremembe potrdite z gumbom OK.
3. Pritisnite OK. PeCica nadaljuje s peko na
, nastavljeni temperaturi brez informacij o ¢asu.
0K o
(o3
(=}
[ ok ] =
=3
OPOMBA 2
« Ce Zelite, lahko pecete brez nastavitve ¢asa peke. V tem primeru zacne pecica peci z OPOMBA

nastavljenimi temperaturami brez informacije o €asu, pecico pa morate po koncani peki
rocno izklopiti.
« Ce zelite spremeniti nastavljen ¢as peke, pritisnite gumb ® in upostevajte zgornja navodila.

Ce ste preklicali ¢as peke, morate ob zakljucku peke pecico rotno ugasniti.

Prekinitev peke

1. Med pecenjem izbirnik nacina preprosto
o zavrtite v polozaj »Q «.

O
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Delovanje

Nacin peke
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OPOMBA

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin ali
funkcijo.

2. Po potrebi nastavite cas peke in/ali
temperaturo.

Za veC informacij si oglejte Splosne nastavitve.

Pecica se predhodno segreva in prikazuje ikono
[, dokler notranja temperatura ne doseze ciljne
temperature.

Za vse nacine peke je priporocljivo predhodno
segrevanje pecice, razen ce je v kuharskem
prirocniku navedeno drugace.

Cas peke in/ali temperaturo lahko spreminjate med peko.

Nacini peke
Nacin Temperaturni razpon (°C) Predlagana temperatura (°C)
30-250 160
Konvekcijsko | zadnji grelnik proizvaja toploto, ki jo ventilator za konvekcijsko

gretje gretje enakomerno porazdeli. Ta nacin je primeren za istocasno
peko sladic in drugih jedi na razli¢nih ravneh.
30-250 160
Program za varcno konvekcijsko gretje uporablja optimiran grelni
5 sistem za varcevanje z energijo med peko. Cas peke je nekoliko
Varcn.t') daljsi, vendar so rezultati peke enaki. V tem natinu predhodno
[@l, | konvekcijsko segrevanje ni potrebno.
gretje
OPOMBA
Nacin varc¢nega konvekcijskega gretja je, glede na razred
energetske ucinkovitosti, skladen s standardom EN 60350-1
Gretje z 40-250 180
zgornjim - ] - - ] B
grelnikom in Zgorm grelnik proizvaja toploto, k\VJ'O \‘/ennAlator za konvevkcusko
konvekcijskim gretj? elmakomemo porazdell. Ta nacin Je'pr\me(en Za prazenje,
gretjem kjer zelite hrustljavo skorjo (npr. meso ali lazanja).
Gretje s 40-250 200
spodnjim i o N . y
@ grelnikom in Spodnn grelnik proizvaja top\oto, kIVJ_O yent\_lator zZa konveku_jsko
konvekcijsko gretje eQaKomgrno porazdeli. Ta nacin je primeren za peko pice,
gretje kruha ali biskvita.
80-200 160
Program za napredno prazenje opravi samodejni cikel
_ Napredno predhodnega segrevanja, dokler temperatura pecice ne doseze
PRO prazenje 220 °C. Nato se vklopita zgornji grelnik in ventilator za

konvekcijsko gretje, da se hrana, kot je meso, hrustljavo zapece.
Ko se meso hrustljavo zapece, sledi peka pri nizkih temperaturah.
Ta nacin je primeren za govedino, perutnino in ribe.

14 Slovens¢ina
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Natin Temperaturni razpon (°C) Predlagana temperatura (°C) 2. Prikljpéek sondle priklju(:itelv \{tiﬁﬂiCQ na desni
30-250 180 strani. Zagotowte upprabo indikatorja sonde za
meso //, ki se nahaja na zaslonu.

|:| Obicajno gretje | Taploto proizvajata zgorniji in spodnji grelnik. Ta funkcija je
primerna za standardno peko sladic in skoraj vseh vrst jedi.

Gretie s 100-230 | 150

|;| spodnjim

grelnikom

Toploto proizvaja spodnji grelnik. Ta nacin uporabite ob koncu
pecenja, da bo pica ali slana pita na dnu lepo zapecena.

100-250 | 220

Veliki zar

Toploto oddaja veliki Zar. S tem nacinom lahko zapecete zgornji
del hrane (na primer mesa, lazanje ali gratinirane jedi).

3. Izberite nacin pecenja in temperaturo.

4. Ponovno pritisnite gumb {]} in nato zavrtite
gumb za nastavitev vrednosti, da nastavite
temperaturo sonde (30799 °C).

« Pecenje bo prekinjeno, ko bo temperatura

Peka s sondo za mesto (samo pri dolo¢enih modelih)

Sonda za meso meri notranjo temperaturo mesa med peko. Ko doseze ciljno temperaturo, se
peka konca.

« Uporabljajte samo sondo za meso, ki je prilozena pecici.

« Casa peke ne morete nastaviti, ¢e je vstavljena sonda za meso.

ki ga zelite speci. Gumijasti del rocaja ne sme
biti vstavljen v meso.

1. Vstavite konico sonde za meso v sredico mesa,

mesa dosegla nastavljeno temperaturo.

5. Za zaCetek peke pritisnite OK. Ko notranja
temperatura mesa doseze nastavljeno
temperaturo, pecica zakljuci peko in sprozi
zvocni signal.

3

A 0POZORILO

« Sonde za meso ne uporabljajte skopaj z raznjem, ker lahko pride do poskodb.

« Ko je peka kon¢ana, sonda za meso postane zelo vroca. Uporabljajte kuhinjske rokavice, ko
jemljete hrano iz pecCice, da preprecite nastanek opeklin.

OPOMBA

Nekateri nacini niso primerni za uporabo sonde za meso. Ce sondo za meso uporabljate skupaj
z neustreznimi nacini peke, zacne utripati indikator trenutnega nacina. Ce se to zgodi, takoj
odstranite sondo za meso.

o
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Delovanje

Posebne funkcije

Samodejna peka
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Dodatne funkcije za izboljSanje izkusnje pecenja

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete natin [=)
2. 7 gumbom za nastavitev vrednosti izberite
T, funkcijo in nato pritisnite OK. Prikaze se
privzeta temperatura.
: 3. Po potrebi nastavite ¢as peke in/ali
o temperaturo. Za podrobne informacije glejte
razdelek Splosne nastavitve.
4, 7a zagon funkcije pritisnite OK.
[ ok
Nadin Temperat?rnl Predlaganao Navodila
razpon (°C) temperatura (°C)
Ohranianie To funkcijo uporabite za to,
F1 Jan| 40-100 60 da bo ze pecena hrana ostala
tople hrane
topla.
F2 | Gretje posode 30-80 50 Ta funkcija je primerna za
gretje posode ali pecice.

PeCica za neizkuene kuharje ponuja 20 receptov samodejne peke. Izkoristite to funkcijo, ¢e
Zelite prihraniti ¢as ali skrajsati ¢as ucenja. Cas peke in temperatura bosta nastavljena glede na
izbrani program in velikost porcije.

1. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin s,

2. Z gumbom za nastavitev vrednosti izberite
program in nato pritisnite OK. Prikaze se
razpolozljiv razpon teze (velikost porcije).

3. Z gumbom za nastavitev vrednosti nastavite
velikost porcije in nato pritisnite gumb OK, da
zazenete peko.

OPOMBA

« Nekateri elementi v programih samodejne peke vkljucujejo predhodno segrevanje. Pri teh
elementih je prikazan napredek predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvocno opozorilo za
kon¢ano predhodno segrevanie, jed vstavite v pecico. Nato pritisnite Cas peke, da za¢nete
samodejno peko.

« VeC informacij najdete v razdelku Programi samodejne peke v tem prirocniku.

16 Slovenscina
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Ciscenje 4. Notranjost pecice obrisite s suha krpo.

Na voljo sta dva nacina Cis¢enja. Ta funkcija prihrani €as, saj odpravi potrebo po rednem
rocnem CiSCenju. Med tem postopkom je na zaslonu prikazan preostali ¢as.

Funkcija Navodila
C1 Ciscenje s paro | Ta funkcija je uporabna za ¢iscenje rahle umazanije s paro.
2 Ciscenje s Ciscenje s pirolizo je toplotno ¢iscenje pri visoki temperaturi. N
pirolizo Z izgorevanjem ostankov olja poenostavi rocno ciscenje.
A\ OPOZORILO
Ciscenje s paro Vrat ne odpirajte, dokler cikel ni koncan. Voda v pecici je zelo vroca in lahko povzroci opekline.
Ta funkcija je uporabna za ciscenje rahle umazanije s paro. OPOMBA
1. Na dno pecice natocite 400 ml vode in zaprite « Ce je pecica mocno zamastena, na primer po prazenju ali pecenju mesa na zaru, je
/ vrata petice. priporocljivo, da pred vklopom CiScenja s paro trdovratno umazanijo odstranite rocno s
R, Cistilnim sredstvom.

« Po koncanem ciklu vrata pecice pustite priprta, da se notranja emajlirana povrsina temeljito
pOSUSI.

« Dokler je pecCica vroca, se samodejno ¢iscenje ne vklopi. Pocakajte, da se ohladi, in nato
poskusite znova.

« Vode ne vlijte na dno prehitro. To storite pocasi. Sicer bo voda poplavila sprednji del.

/L/

o
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2. Zavrtite izbirnik nacina, da izberete nacin [%].
Cis¢enje s pirolizo
Ciscenje s pirolizo je toplotno ¢iscenje pri visoki temperaturi. Z izgorevanjem ostankov olja

poenostavi rocno Ciscenje.
3. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti na C 1 1. Odstranite vso dodatno opremo, vklju¢no
,'/\+ N (Ciscenje s paro) in pritisnite OK za zacetek s stranskimi vodili, nato pa rocno obrisite
c ¢iscenja. vecje delce umazanije v notranjosti pecice. V
, Cis¢enje s paro traja 26 minut. nasprotnem primeru lahko med ciklom ¢iscenja
[ox ] pride do vziga in pozara.

2. Zavrtite izbirnik natina, da izberete natin [].

Slovenstina 17
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Delovanje Pametna peka
3. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti na Rocna peka
L, - tisenje s pirolizo (C 2) in pritisnite OK.
i A\ OPOZORILO glede akrilamida
= Akrilamid, ki nastaja med pecenjem Zivil, bogatih s skrobom, kot so pecen krompircek, ocvrt
— krompircek in kruh, lahko povzroci zdravstvene tezave. Priporocljivo je, da ta Zivila pecete pri
4. Obrnite gumb za nastavitev vrednosti in nizjih temperaturah. 1zogibajte se prevec zapecenim, zelo hrustljavim ali zazganim zivilom te
T, izbirajte med 3 stopnjami ¢isenja: 1 ura vrste.
50 m|vnut, ZwuurJ 1Q mmgt ||j 2 uri 30 minut. OPOMBA
5. Za zacCetek Cisenja pritisnite OK. = o " o L
oK « 7a vse nacine peke je priporocljivo predhodno segrevanje pecice, razen Ce je v kuharskem

6. Ko se ciscenje konca, pocakajte, da se pecica
ohladi, nato pa vrata in robove obrisite z mokro
krpo.

/\ POZOR

« PeCice se ne dotikajte, ker se med ciklom CiSCenja mozno segreje.

« Poskrbite, da se otroci ne zadrzujejo okoli pecice, saj s tem preprecite moznost nesrece.
« Ko se cikel konca, pecice ne izklopite, dokler ventilator za hlajenje ohlaja pecico.

OPOMBA

« Ko se cikel zazene, se notranjost pecice segreje. Iz varnostnih razlogov se vrata zaklenejo. Ko
je cikel koncan in se peCica ohladi, se vrata odklenejo.

« PeCico izpraznite pred Cis¢enjem. Dodatna oprema se zaradi visokih temperatur v pecici
lahko deformira.

e)ad eujawed

Zvocni signal

« Za izklop zvoka pritisnite in za 3 sekunde
pridrzite (ikona za temperaturo).

« Za ponovni vklop zvoka isti gumb znova
pridrzite 3 sekunde.

« |zbrana moznost bo utripala.

prirocniku navedeno drugace.
« Pri uporabi naCina varcnega zara zivila postavite na sredino pekaca.

Nasveti za dodatno opremo

Pecica ima priloZeno razli¢no dodatno opremo. Nekatera dodatna oprema iz spodnje tabele
morda ni prilozena. Tudi e ni prilozena vsa dodatna oprema, ki je navedena v tem kuharskem
prirocniku, lahko vseeno pripravljate jedi s pripomocki, ki jih Ze imate, in dosegate iste
rezultate.

« PekaC in univerzalni pekac sta medsebojno zamenljiva.

« Pri peki mastne hrane je priporocljivo, da pod kovinsko resetko postavite pekac, v katerega
bo tekla odvecna mascoba. Ce ima pecica prilozen resetkast vioZek, ga lahko uporabljate
skupaj s pekacem.

» Ce sta kot dodatna oprema prilozena univerzalni pekac ali globoki pekac ali oba, je za peko
mastne hrane najbolje uporabiti najgloblji pekac.
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Peka sladic . Vrsta
Za doseganje najboljsih rezultatov priporocamo, da pecico predhodno segrejete. Zivilo Dodatna oprema Raven gretja Temp. (C) | Cas (min)
5 Vrsta . . . Kovinska resetka,
Zivilo Dodatna oprema Raven gretia Temp. (°C) | Cas (min) Slana pita 00s0da za peko s 2 180-190 25-35
Kovinska resetka, premerom 22-24 cm
Biskvit pekac s premerom 2 160-170 35-40 Kovinska resetka,
25-26 cm Jaboltna pita pekac s premerom 2 160-170 65-75
: ¢ 20cm
Marmorni kolac Kovl!n§ka rvesitqu 3 |:| 175-185 50-60
PEKAC Za Sarkel Ohlajena pica Univerzalni peka¢ | 3 180-200 | 5-10
Kovinska resetka,
Pita pekat za pito s 3 190-200 | 50-60
premerom 20 cm Prazenje
Kvaseno pecivo z Vrsta
nadevom iz sadja in Univerzalni pekac 2 |Z| 160-180 40-50 Zivilo Dodatna oprema | Raven retia Temp. (°C) Cas (min)
drobljenca grey
Kovinska redetka Meso (govedina/svinjina/jagnjetina)
Drobljenec s sadjem posoda za peko s 3 170-180 25-30 Pljucna pecenka, Kovinska resetka in 3 160-180 50-70
premerom 22-24 cm 1kg Univerzalni pekac 1
Kolacki Univerzalni pekat 3 @ 180-190 | 30-35 Ledvena pecenka, | Kovinska resetkain | 3 . .
. 1,5 kg Univerzalni pekac 1 160-180 90-120
Kovinska resetka, Svinjska pecenka Kovinska resetka in 3 =
Lazanja posodazapekos | 3 190-200 | 25-30 e Univerzalni oot | 1 200-210 | 50-60
premerom 22-24 cm
N Svinjsko stegno, Kovinska resetka in 3
Spanski vetrci Univerzalni peka¢ | 3 80-100 | 100-150 0 Univerzalni pekat | 1 160-180 | 100-120
Kovinska resetka, Jagenjckova kraca, | Kovinska reSetka in 3 B B
it modeli za narastek 3 170-180 20-25 1kg Univerzalni pekac 1 170-180 100-120
Evlasven jabolcni Univerzalni pekat 3 150-170 60-70 Perutnina (pis¢anec/raca/puran)
ol ' . Cel pis€anec, Kovinska resetka in 3 205 80-100
Eﬁ?alf’;'gri;’”e”a Univerzalni pekat 2 @ 190-210 | 10-15 12kg” Univerzaini pekac | 1
— R Kovinska resetka in 3 =
A f Kosi pis¢anca : ; . ® 200-220 25-35
AN e 1 Univerzalni pekac 2 ) 180-200 20-25 Univerzalni pekac 1 .

testo z nadevom
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Pametna peka

Zivilo Dodatna oprema | Raven Vrst_a Temp. (°C) Cas (min) Zivilo Dodatna oprema | Raven Vrst.a Temp. (°C) Cas (min)
gretja gretja
R Kovinska reSetka in 3 & 180-200 20-30 Covedina
Univerzalni pekac ! Trezek’® Kovinska resetka in | 4 Ifl 530-250 15-90
Manjsi puran, cel, Kovinska resetka in 3 180-200 120-150 Univerzalni pekac 1
> Jnverzemperac |1 Hamburgerji * Kovinska resetka in | - & 230-250 | 15-20
Zelenjava gen Univerzalni pekac 1
Zelenjava, 05 kg Kovinska resetkain | 3 920-230 15-20 Svinjina
- Univerzalni pekac ! . . Kovinska resetkain | 4 <
" — ) ; - Svinjske zarebrnice ) ; . 230-250 20-30
Pecene krompirjeve | Kovinska reSetka in 3 200 45-50 Univerzalni pekac 1
polovice, 0,5 kg Univerzalni pekac 1 » & :
Klobase Kovinska resetkain | 4 930-250 10-15
Ribe Univerzalni pekac 1
S Kovinska resetka in 3 — Perutnina
Pecen ribiji file Universaini pelat. | 1 200-230 | 10-15 ' —
Pistantja prsa Kovinska resetkain | - 4 230-240 | 30-35
Petena riba Kovinska reSetka in 3 180-200 30-40 1ap Univerzalni pekac 1
nverzaniperst | - Piscancjabedra | KOVISk@reseti@in| 4 550000 | 25035
* Na polovici pretetenega ¢asa obrnite. Univerzalni pekac 1
L. . * Obrnite, ko preteceta 2/3 Casa peke.
Pecenje na Zaru
V nacinu velikega zara priporocamo predhodno segrevanje pecice za 5-10 minut. Na polovici Zamrznjen pripravljen obrok
preteCenega Casa obrnite.
. Vrsta . - .
. Vrsta , . Zivilo Dodatna oprema | Raven : Temp. (°C) Cas (min)
Zivilo Dodatna oprema | Raven aretia Temp. (°C) Cas (min) gretja
Kruh Zamrznjena pica Kovinska resetka 3 200-220 15-25
Toast Kovinska reetka | 5 240-250 2-4 i??n:;?rjgenkpecen Univerzalni pekat | 3 220-225 | 20-25
Toast s sirom Univerzalni pekac 4 200 4-8 Zamrznjeni kroketi | Univerzalni pekac 3 220-230 25-30
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Napredno prazenje Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) (as (min)
Ta nacin vkljucuje samodejen cikel segrevanja do 220 °C. Med peko mesa delujeta zgornji - -
ik i filat ‘ KCiisk fie. Po tei fazi nastoni lahka peka pri nizki ¢ wri Zamrznjen krompir
grelnik in ventilator za konvekcijsko gre {e. 0 te] av2|lnas opi lahka peka pri nizki temperaturi, ol Univerzalni pekat 3 190-210 20-30
ki jo predhodno izberete. Ta postopek pecenja vkljuCuje gretje zgornjega in spodnjega 03-05 kg
grelnika. Ta nacin je primeren za mesne pecenke in perutnino. =
- Peceni ribji fileji, Kovinska resetka in 3
Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (ure) 0,4-0,8 kg Univerzalni peka¢ 1 200-220 20-30
Goveja pecenka Kovinska resetka in 3 80-100 3-4 Panirani ribji fileji, | Kovinska resetka in 3 500-220 5030
Univerzalni pekac 1 0,4-0,8 kg Univerzalni pekac 1
Svinjska pecenka Kov‘inska re§etka ivn 3 80-100 4-5 Pe¢ena pljucna Kovinska reetka in y) 180-200 £0-70
Univerzalni pekac 1 pecenka, 0,8-1,2kg | Univerzalni peka¢ 1
Pecena jagnjetina Kovinska resetka in 3 80-100 3-4 Petena zelenjava, ) . }
Univerzalni peka¢ 1 0.4-06 kg Univerzalni pekac 3 200-220 20-30
Racja prsa Kovinska reSetka in 3 80-100 2-3
Univerzalni pekac 1

Varcéno konvekcijsko gretje
Ta nacin uporablja optimiran grelni sistem, ki omogoca varcevanje z energijo med peko jedi. Za

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_SL.indd 21

o
Se vecji prihranek energije je priporocljivo, da pecice pred peko ne segrevate. %
Cas in/ali temperaturo pecenja lahko poljubno podaljsate ali skrajsate. §
=]
Zivilo Dodatna oprema Raven Temp. (°C) Cas (min) z
Drobljenec s sadjem, ) , B B
08-12 kg Kovinska resetka 2 160-180 40-60
Krompir v srajcki, ) ) . B B
0.4-08 kg Univerzalni pekac 2 190-200 50-70
Klobase, Kovinska resetka in 3
0,3-0,5 kg Univerzalni pekac 1 160-180 1525
Zamrznjen pecen
krompircek, Univerzalni pekac 3 180-200 20-30
0,3-0,5 kg
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Pametna peka

Programi samodejne peke St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven
V naslednji tabeli je predstavljenih 20 samodejnih programov za peko in prazenje. 1,2-15 Kovinska resetka 2
Vsebuje kolicine, razpone teze in ustrezna priporocila. Nacini peke in Casi so bili predhodno ; . o -
programirani za lazjo uporabo. Recepte za samodejne programe najdete v knjizici z navodili. A5 Slana pita Pr|praV|te {esto a slano pito nad polozite v pkroglo DPSOdO
. ! ) A ) Lorraine za pite s premerom 25 cm. Zazenite program in po zvo¢nem
Programi samodejne peke od 1 do 8, 18 in 19 vkljucujejo predhodno segrevanje. Na zaslonu 0pozorilu za kontano predhodno segrevanje dodajte nadev ter
imajo prikazan ¢as predhodnega segrevanja. Ko se oglasi zvocno opozorilo za koncano posodo postavite na sredino resetke
predhodno segrevanje, jed vstavite v pecico. - v'
Nato pritisnite Cas peke, da za¢nete samodejno peko. 05-06 Kovinska resetka 3
Pripravite testo in ga polozite v ¢rn okrogli kovinski pekac s
OPOZORILO - .. ) p )
AH , L o ) A6 Biskvit premerom 26 cm. Zazenite program in po zvo¢nem opozorilu
Pri jemanju hrane iz peice uporabljajte kuharske rokavice. za koncano predhodno segrevanje pekat postavite na sredina
St Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven resetke.
10-15 Kovinska redetka 3 0,7-0,8 Kovinska resSetka 2
ini Svez gratiniran krompir pripravite v posodi, primerni za pecico, || Pripravite testo in ga polozite v kovinski okrogli model za
GCratiniran . . . ) . o )
Al krompir 5 premerom 22-24 cm. Zazenite program in po zvotnem A7 | Marmorni kolaC | sarkel ali pekat za peko okroglin kolacev. Zazenite program in
opozorilu za kon¢ano predhodno segrevanje posodo postavite po zvotnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekat
na sredino reetke. postavite na sredino resetke.
h 0.8-1.2 Kovinska redetka 3 0,7-0,8 Kovinska resetka 2
2 3 i ; ; ~ P » Pripravite testo in ga polozite v ¢rn pravokoten kovinski pekac
= L SveZo gratinirano zelenjavo pripravite v posodi, primerni ) . P gap P p
Gratinirana . 5o ; . '
£ A2 selenjava 7a pecico, s premerom 22-24 cm. Zazenite program in po A8 | Kvadratni kolac (dolzine 25 cm). Zazenite program in po zvotnem opozorily
% 2votnem opozorilu za kontano predhodno segrevanje posodo zavkoncano predhodno segrevanje pekac postavite na sredino
postavite na sredino redetke. reSetke.
1,0-1,5 Kovinska resetka 3 09-11 Kovinska resetka in 2
. - ... o } . 11-13 Univerzalni pekac 1
_ Doma pripravljeno lazanjo pripravite v posodi, primerni Pecena pliutna A
A3 Lazanja za petico, s premerom 22-24 cm. ZaZenite program in po Ad pecenka Govedino zacinite in jo za 1 uro postavite v hladilnik.
zvocnem opozorilu za koncano predhodno segrevanje posodo Meso polozite na kovinsko resetko tako, da je mastna stran
postavite na sredino reSetke. obrnjena navzgor.
12-14 Kovinska resetka 2 o 0,4-0,6 Kovinska resetka in 4
Jabol¢no pito pripravite v okroglem kovinskem pekacu N.Iarm.lrva.ne 06-0,8 Univerzalni pekac 1
A4 Jabolna pita | s premerom 24-26 cm. ZaZenite program in po zvocnem A0 Jagnjecie o - - I »
P ) . i prog X P ) . zarebrnice Jagnjecje zarebrnice marinirajte v zelisCih in zacimbah ter jih
opozorilu za koncano predhodno segrevanje pekac postavite na polozite na kovinsko redetko
sredino reSetke.
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kvaseno testo

St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven St. Zivilo Teza (kg) Dodatna oprema Raven
09-11 Kavinska resetka in 2 06-038 , , .
1113 Univerzalni pekat 1 Petene 0810 Univerzalni pekac 3
All Cel piscanec | pizeanca operite in ocistite. Piécanca namazite z oljem in A16 krompirjeve Vetje krompirje (vsak po 200 g) po dolzini nareZite na polovice
zatimbami. Polozite ga na kovinsko resetko tako, da so prsi polovice Krompir polozite na pekat tako, da je prerezana stran obrnjena
obrnjene navzdol, in ga obrnite, ko se oglasi zvocni signal. navzgor, ter ga namazite z olivnim oljem, zelis¢i in zacimbami.
0,4-0,6 Kovinska resetka in 4 03-05
A12 Pié¢ancja prsa 0,6-08 Univerzalni pekac 1 ) ; Univerzalni pekac 3
A17 Zamrznjen pecen 0,5-0,7
Prsi marinirajte in jih polozite na kovinsko resetko. krompir¢ek - - — -
Zamrznjen pecen krompircek enakomerno porazdelite po
03-05 Kovinska resetka in pekacu.
0,5-07 Univerzalni pekac 1 03-06
A13 Postrv Ribe operite in ocistite ter jih poloZite na kovinsko resetko — Kovinska resetka 3
tako, da sta skupaj glava in rep. V ribo dodajte limonin sok, sol 06-03
in zacimbe. Kozo prerezite z nozem. Namazite jih z oljem in A 18 | Zamrznjena pica | Zamrznjeno pico poloZite na sredino kovinske resetke. Zazenite
soljo. program in po zvo¢nem opozorilu za kon¢ano predhodno
0.4-06 Kovinska redetka in segrevanje ystawte resetko. Prva nas}taw'tev je zva tanko
) ; ; italijansko pico, druga pa za debelo pico iz pekaca.
) 06-08 Univerzalni pekac 1
A14 File lososa — 08-10
Goveje zrezke operite in ocistite. Postavite jih na kovinsko — Univerzalni pekat 2
reSetko tako, da je koza obrnjena navzgor. 1,0-1.2
0,4-0,6 4 ' . A 19 i ra[\)/cl)'r::a ica Pico pripravite s kvasenim testom in jo polozite na pekac. Teza
0608 Univerzalni pekac 4 pripravijenapica |\ ieuje testo in dodatke, kot so omaka, zelenjava, sunka in
R sir. Zazenite program in po zvocnem opozorilu za koncano
A 15 | Pelena zelenjava | Zelenjavo operite in narezite bucke, jajcevec, papriko, ¢ebulo predhodno segrevanje vstavite pekac.
in ¢eSnjev paradiznik na rezine. Premazite jih z olivnim oljem, 05-06
zelisCi in zacimbami. Zelenjavo enakomerno porazdelite po — Kovinska reetka 2
pekacu. B 0,7-0,8
A20 Vzhajano

Testo pripravite v posodi in ga pokrijte s folijo za Zivila.
PoloZite ga na sredino resetke. Prva nastavitev je za testo za

pico in torto, druga pa za testo za kruh.
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Pametna peka

Preizkus posode 2. Pedenje na Zaru
Pri uporabi funkcije velikega zara pecico prehodno segrevajte 5 minut (toast) oziroma
10 minut (hamburgerji).

V skladu s standardom EN 60350-1.

1. Peka sladic
— Vrsta Temp. )
Priporocila za peko veljajo za predhodno segreto pecico. vrsta jedi Dodatna oprema B gretja (°0) Cas (min)
Nagnjeno stran vedno namestite spredaj, takoj za vrata pecice.
. : . w~ 250
- Beli toast Kovinska reSetka 5 ; 3-4
Vrsta Dodatna oprema Raven | /rsta |Temp.|  (Cas (0aJ)
jedi gretia | (Q) | (min) Goveii Kovinska resetka in 1. stran:
- Univerzalni pekac 4 ~ 250 15-18
3 |:| 160 | 20-25 hamf;r:]aerjl (za prestrezanje odvecne 1 (najv.) 2. stran:
mascobe 5-8
Tortice Univerzalni pekac 3 155 | 25-30 )
*Obrnite, ko preteCeta /3 Casa peke.
143 155 | 30-35
3. Prazenje
Masleno . . .
pETi Univerzalni pekac 1+3 140 | 28-33 - Vrsta Temp. ) '
Vrsta jedi Dodatna oprema Raven . . Cas (min)
. gretja (0
- 2 2] | 165 | 3035 ET—
E] Biskvit | Kovinska reSetka in ploCevinast pekac z | pigé . ov'ms d ‘rese ka |Vn
z brez obrocem za torte 2 160 | 30-35 Cel piscanec Univerzalni pe ac 3 200 65-75
] o ) . 1,3-1,5 kg (za prestrezanje odvecne 1
= mascobe | (s temnim premazom in premerom 26 cm) ! b
3 1+4 155 | 35-40 Mascobe)
Kovinska resetka in
Kovinska resetka in 2 plocevinasta pekaca . Cel piécanec * uni Ini pekat 3 —
! i 2. polozeno piStanec niverzalni pekac )
z obrocem za torte diagonalno Izl 160 | 70-80 1,5-1,7 kg (za prestrezanje odvecne 1 200 70-85
(s temnim premazom in premerom 20 cm) &
Jaboltna p——— mascobe)
pita kovinska reuéz‘t\lizrizr?;‘p?c;:\firgsta pekaca * Na polovici pretecenega casa obrnite.
7 obrocem za torte *** 1+3 160 | 80-30
(s temnim premazom in premerom 20 cm)

* Cas priprave jedi podaljsajte za 5 minut, ¢e uporabljate obicajni nacin skupaj s steklenim
pekacem (@ 26 cm).

“ Torti sta na reSetki postavljeni ena zadaj levo in ena spredaj desno.

“* Torti sta postavljeni na sredini ena vrh druge.
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VzdrZevanje
Ciscenje OPOMBA
Kataliticni deli so prevleceni samo na eni strani ali na 3 straneh, odvisno od modela.
A\ OPOZORILO
Prepricajte se, da sta pecica in dodatna oprema pred ¢is¢enjem ohlajeni. Odstranitev vrat
Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev, trdih krta, gobic ali krp za poliranje, jeklene volne, Pri normalni uparabi vrat ne odstranjujte, ¢e pa je to potrebno, kot npr. pri ¢iscenju, sledite tem
nozev in drugih jedkih snovi. navodilom.
Notranjost pecice /\\ POZOR
« Za ¢istenje notranjosti pecice uporabite ¢isto krpo in blago Cistilno sredstvo ali toplo milnico. Vrata pecice so tezka.
+ Tesnila vrat ne Cistite rocno. - ~ 1. Odprite vrata in do konca odprite objemki na
« Da bi se izognili poskodbam emajlirane povrsine pecice, uporabljajte Cistilna sredstva, ki so \/ N obeh tecajih.

primerna za pecice.
« Za odstranitev trdovratne umazanije uporabite posebno Cistilo za pecice.

Zunanjost pecice

Za CiSCenje zunanjosti pecice, na primer vrat, ro¢aja in zaslona, uporabite Cisto krpo in blago
Cistilo ali toplo milnico ter obriSite s papirnato brisaco ali kuhinjsko krpo. \_
Mas¢oba in umazanija se zaradi toplega zraka, ki prihaja iz pecice, e zlasti radi nabereta
okrog rocaja. Priporocljivo je, da rocaj ocCistite po vsaki uporabi.

2. Zaprite vrata za priblizno 70°. Z obema rokama
primite vrata pecice na sredini stranskih robov

Dodatna oprema in jih dvignite, da se zapaha sprostita.

Dodatno opremo pomijte po vsaki uporabi in jo obrisite s kuhinjsko krpo. Za odstranjevanje
trdovratne umazanije uporabljeno dodatno opremo namakajte v topli milnici 30 minut pred
pomivanjem.
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Kataliti¢no emajlirana povrsina (samo na nekaterih modelih)

Odstranljivi deli so prevleceni s temno sivim kataliticnim emajlom. Zaradi krozenja zraka pri

konvekcijskem gretju se lahko umazejo z oljem in mascobo. Te obloge pri temperaturi 200 °C

in ve¢ odpadejo.

1. 1z pecice vzemite vso dodatno opremo.

2. Ocistite notranjost pecice.

3. Izberite nacin za konvekcijsko gretje z najvisjo temperaturo in cikel pustite delovati eno
uro.

3. Za namestitev vrat po ¢iscenju ponovite 1. in
2. korak v obratnem vrstnem redu. Zaponko na
zapahu zaprite na obeh straneh.
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VzdrZevanje
Odstranjevanje stekla v vratih 3. Po tistenju stekel vrat jih spet sestavite tako,
Vrata peCice so opremljena s 3 plastmi stekla, ki so polozena eno ob drugo. 01 da ponovite 1. in 2. korak v obratnem vrstnem
Te plasti lahko odstranite za Cis¢enje. ] ) redu. Na zgornji sliki preverite, ali sta stekli na
A OPOZORILO 02 svojih mestih.
Za CiSCenje stekel vrat morate vrata odstraniti s pecCice. ——
04=
4 N 1. Odstranite 2 vijaka na desni in levi strani vrat. =
01 Pokrov
02 Gumijasta elementa vodil (desno
-~ in levo)
. 03 Steklo 2
04 Steklo 1
\ J OPOMBA
2. |z vrat odstranite pokrov, 1. in 2. steklo ter Pri sestavljanju 1. notranjega stekla se prepricajte, da ne uporabljate 2. stekla, ter pazite, da je
2 gumijasta elementa vodil. tisk obrnjen navzdol.

Zbiralnik vode

V zbiralniku vode se zbirajo odvecna vlaga od

peke in ostanki hrane. Zbiralnika vode ni mogoce
odstraniti. Vodo na zbiralniku vode obrisite, ko se
pecica ohladi oziroma po koncani pripravi hrane.

A\ OPOZORILO

Ce zbiralnik vode pusca, se obrnite na lokalni
servisni center podjetja Samsung.

01 Steklo 1
02 2 gumijasta elementa vodil

3luendzipzp

01 Zbiralnik vode
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Odstranjevanje stranskih vodil (odvisno od modela)

4 N
\ZZ o~/
T N
L )/
T N
L i

1. Pritisnite na sredini zgornjega dela stranskega
vodila.

2. Stransko vodilo zasukajte za priblizno 45°.

3. Povlecite stransko vodilo in ga odstranite iz
spodnjih dveh odprtin.

OPOMBA

PeCica deluje brez stranskih vodil in resetk na
svojem mestu.

Menjava

Zarnice

_ 1. Steklen pokrovcek odstranite tako, da ga

Ve 7
B ) zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca.
n 2. Zamenjajte Zarnico v pecici.
— _ 3. Ocistite stekleni pokrovcek.
\ 4. Ko koncate, za ponovno namestitev steklenega
pokrovcka uposStevajte 1. korak zgoraj v
3 ) obratnem vrstnem redu.
NG

A\ OPOZORILO

« Pred menjavo zarnice pecico izklopite in odklopite napajalni kabel.

« Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W / 220-240 V, ki so odporne na temperaturo 300 °C.
Odobrene zarnice lahko kupite v lokalnem servisnem centru podjetja Samsung.

« Pri rokovanju s halogensko zarnico uporabite suho krpo. S tem preprecite, da bi na njej ostali
prstni odtisi ali pot, kar lahko skrajsa njeno zivljenjsko dobo.
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Odpravljanje tezav

Tocke preverjanja

Ce se pojavi tezava s pecico, najprej preverite spodnjo tabelo in izvedite predlagani ukrep. Ce
tezave ni mogoce odpraviti, se obrnite na lokalni servisni center podjetja Samsung.

Tezava

Vzrok

Ukrep

Tezava

Vzrok

Ukrep

Zunanjost pecice se
med delovanjem prevec
segreje.

» Morda je pecica namescena
na mestu s slabim
prezracevanjem.

« UpoStevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

Gumbov ni mogoce
ustrezno pritiskati.

« Morda se med gumbi
nahajajo tujki.

« Odstranite tujek in poskusite
Znova.

« Pri modelu na dotik: morda je
na zunanji povrsini vlaga.

« Odstranite vlago in poskusite
znova.

Vrat ni mogoce ustrezno
odpirati.

» Morda so med vrati in
notranjostjo pecice ostanki
hrane.

« Pecico dobro ocistite in nato
znova odprite vrata.

« Morda je nastavljena funkcija
zaklepanja.

« Preverite, e je nastavljena
funkcija zaklepanja.

Cas ni prikazan.

« Morda ni elektricnega
napajanja.

« Preverite, ali je vzpostavljeno
elektricno napajanje.

Pecica ne deluje.

« Morda ni elektri¢nega
napajanja.

« Preverite, ali je vzpostavljeno
elektricno napajanje.

Luc v pecici je
zatemnjena ali se ne
vklopi.

« Morda se lu¢ vklopi in nato
izklopi.

« Luc se po dolocenem ¢asu
samodejno izkopi zaradi
varcevanja z energijo. Lahko
jo vKklopite nazaj tako, da
pritisnete gumb za lu¢ v
pecici.

» Morda je bila lu¢ med peko
prekrita s tujki.

« OcCistite notranjost pecice in
znova preverite.

Pecica se med
delovanjem izklopi.

« Morda je bila odklopljena iz
elektricne vticnice.

« Znova prikljucite v elektri¢no
vticnico.

Med delovanjem se
prekine napajanje.
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« Morda neprekinjena peka
traja predolgo.

« Po dolgotrajnejsi peki pustite,
da se pecica ohladi.

V pecici je prislo do
elektri¢nega udara.

« Morda napajanje ni ustrezno
ozemljeno.

» Morda uporabljate
neozemljeno vti¢nico.

« Preverite, ali je napajanje
ustrezno ozemljeno.

« Morda ventilator za hlajenje
ne deluje.

« Poslusajte, ali je slisati
ventilator za hlajenje.

V pecici kaplja voda.

« Morda je peCica names¢ena
na mestu s slabim
prezracevanjem.

« UpoStevajte razmike, ki so
navedeni v navodilih za
namestitev izdelka.

Skozi razpoko v vratih
uhaja para.

V pecici je ostala voda.

« Pri nekaterih vrstah hrane se
lahko pojavi voda ali para.
To ne pomeni, da je izdelek
okvarjen.

« Pecico pustite, da se ohladi,
nato pa jo obriSite s suho
kuhinjsko krpo.

« Morda je v isto vti¢nico
prikljucenih veC napajalnih
kablov.

«» Uporabite en sam vtic.

V pecici ni napajanja.

« Morda ni elektricnega
napajanja.

« Preverite, ali je vzpostavljeno
elektri¢no napajanje.

Svetlost v pecici se
spreminja.

« Svetlost se spreminja glede
na spremembe v elektricnem
napajanju.

« Ne skrbite, spremembe v
napajanju med peko ne
pomenijo, da je peCica
okvarjena.
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Tezava

Vzrok

Ukrep

Tezava

Vzrok

Ukrep

Peka je koncana, vendar
ventilator za hlajenje Se
vedno deluje.

« Ventilator samodejno deluje
dolocen €as, da prezraci
notranjost pecice.

« Ne skrbite, to ne pomeni, da
je pecica okvarjena.

Pecica se ne segreva.

« Morda so odprta vrata pecice.

« Zaprite vrata in znova
zazenite program.

« Morda upravljalni elementi
na pecici niso pravilno
nastavljeni.

« Oglejte si poglavje o
delovanju pecice in pecico
ponastavite.

« Morda je pregorela varovalka
ali je bilo prekinjeno
napajanje.

« Zamenjajte varovalko ali
ponastavite napajanje. Ce se
to pogosto dogaja, pokli¢ite
elektricarja.

Pecica ne pece pravilno.

« Morda ste med peko
prepogosto odpirali vrata.

« Vrat ne odpirajte pogosto,
razen ¢e pecete hrano, ki jo
je treba obracati. Ce vrata
pogosto odpirate, se zniza
temperatura v pecici, kar
lahko vpliva na rezultate pri
peki.

Med ¢iS¢enjem s pirolizo
je oprema topla.

« Ciscenje s pirolizo uporablja
visoke temperature.

« Ne skrbite, to ne pomeni, da
je peCica okvarjena.

Med delovanjem se iz
pecice kadi.

« Kadi se med prvo uporabo.

» Med prvo uporabo pecice se
lahko iz grelnika kadi. Ne gre
za okvaro. Ko boste pecico
uporabili 2- do 3-krat, se ne
bo vec kadilo.

Med ciSCenjem s
pirolizo se voha vonj po
zazganem.

« Med c¢is¢enjem s pirolizo
se uporabljajo visoke
temperature, zato boste
morda zaznali vonj po
zazganih ostankih hrane.

« Ne skrbite, to ne pomeni, da
je peCica okvarjena.

« Ce so na grelniku ostanki
hrane.

« Pocakajte, da se peCica
ohladi, in odstranite hrano z
grelnika.

Ciscenje s paro ne
deluje.

« \Vzrok je previsoka
temperatura.

« PoCakajte, da se pecica
ohladi, in nato uporabite to
funkcijo.

0b uporabi pecice se
voha vonj po zaZzganem
ali plastiki.

« Morda uporabljate plasticno
ali drugo posodo, ki ni
odporna na toploto.

« Uporabite stekleno posodo,
ki je odporna na visoke
temperature.

Slovenstina 29
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Odpravljanje tezav

Tehni¢ni podatki

Informativne kode

Ce pecica ne deluje, bo morda na zaslonu prikazana informativna koda. Preverite spodnjo
tabelo in izvedite predlagani ukrep.

Pomen

Ukrep

Okvara pri zaklepanju vrat

Okvare senzorja

Okvara se pojavi samo ob uporabi
pomnilnika EEPROM za branje in pisanje

Ce ni komunikacije med glavno in
pomozno plosco tiskanega vezja

|zklopite pecico in jo ponovno vklopite.

Ce tezave ni mogoce odpraviti,
odklopite napajanje za 30 sekund ali
vec in ga nato znova priklopite. Ce
tezave Se vedno ni mogoce odpraviti,
se obrnite na servisni center.

Okvara se pojavi, ¢e obstaja tezava
v komunikaciji med vmesnikom za
upravljanje na dotik in glavnim ali
pomoznim mikroracunalnikom.

|zklopite pecico in jo ponovno vklopite.

Ce tezave ni mogoce odpraviti,
odklopite napajanje za 30 sekund ali
vec in ga nato znova priklopite. Ce
tezave Se vedno ni mogoce odpraviti,
se obrnite na servisni center.

Tezava z gumbi
Pojavi se, ¢e gumb pridrzite predolgo.

Ocistite gumbe in se prepricajte, da

na njih ali okoli njih ni vode. Izklopite
pecico in poskusite znova. Ce tezave ni
mogoce odpraviti, se obrnite na lokalni
servisni center podjetja Samsung.

Koda
C-d1
C-20
c-21
C-22
C-23
C-F1
C-FO
CF2

= C-do

=

3

E)

=]

2

QU

=

R0

g 5-01

=l

(1]

=

Varnostni izklop
Pecica ze predolgo deluje pri nastavljeni
temperaturi.
« Pod 105°C- 16 ur
« 0d 105do 240°C-8ur
« 0d 245 °C do najvisje temperature -
4 ure

Ne gre za okvaro sistema. Izklopite
pecico in odstranite hrano, nato pa
znova poskusite kot obicajno.

30 Slovens¢ina
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SAMSUNG se trudi, da bi svoje izdelke vedno izboljseval. Spremembe specifikacij peCice in

navodil za uporabnike so mogoce brez predhodnega obvestila.

Napetost prikljucka

230-240V ~ 50 Hz

Najvecja povezana obremenitev

3600-3900 W

Mere (Sx V x G)

Glavna enota

595 x 595 x 570 mm

Vigradna

560 x 578 x 549 mm

Prostornina

68 litrov

Teza

Neto (z vsemi dodatki)

353 kg
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Dodatek Belezke

Podatkovni list izdelka

SAMSUNG SAMSUNG

0Oznaka modela NV68A1170™, NV68A1172™
Indeks energijske u¢inkovitosti za vsak prostor
Za Deko (EEl prostor za peko)

Razred energijske ucinkovitosti na predelek A
Poraba energije (elektri¢na energija), ki je
potrebna za segrevanje standardizirane vsebine
v prostoru za peko elektri¢no segrevane pecice v 0,99 kWh/cikel
ciklu v obi¢ajnem nacinu za vsak prostor za peko
(kon¢na elektricna energija) (EC eiextricni prostor za peko)
Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje
standardizirane vsebine v prostoru za peko
elektri¢no segrevane pecice v ciklu v nacinu z 0,80 kWh/cikel
ventilatorjem za vsak prostor za peko (kon¢na
elektri¢na Energija) (EC elektricni prostor za peko)
Stevilo prostorov za peko 1
Vir toplote za vsak prostor za peko

9572

(elektricna energija ali plin) elektrika
Prostornina vsakega prostora za peko (V) 68 |

Vrsta pecice Vgradna
Masa aparata (M) 353 kg

Podatki so doloceni v skladu s standardom EN 60350-1 in uredbama Komisije (EU) $t. 65/2014
in §t. 66/2014.

Nasveti za varéevanje z energijo

« Med peko vrata pecice odprite samo, da obrnete hrano. Med peko ne odpirajte vrat pogosto,
da boste vzdrzevali temperaturo pecice in varcevali z energijo.

« Nacrtujte uporabo pecice, da je ne boste izklapljali med peko posameznih jedi, tako da boste
prihranili ¢as in skrajsali ¢as ponovnega segrevanja pecice.

« Ce peka traja vec kot 30 minut, se lahko pecica izklopi 5-10 minut pred njegovim koncem, da
prihrani energijo. Hrana se bo spekla s preostalo toploto.

« Po moznosti specite vec jedi hkrati.
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VPRASANJA ALI KOMENTARJI

SAMSUNG

DRZAVA POKLICITE ALI OBISCITE NASE SPLETNO MESTO
ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
BOSNIA 055233999 WwWw.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207777 WWW.samsung.com/mk/support
0800111 31 - be3nnateH 3a BCUYKYM OMepaTopu
BULGARIA *3000 - LieHa Ha eAnH rpaficKy pa3roBop Uau Cnopes Tapudara Ha MOBUAHMAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 a0 18:00 - MoHeaenHuK Ao MeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 8(%%6_572’2?[;2‘)6 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komorkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %80%%8—72;8@r?fpa)]?ligrf;;el; WWW.Samsung.com/ro/support
SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 WWWw.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 080010101 WWwWW.samsung.com/support
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Built-in Oven

User & installation manual
NV68A1170* / NV68BA1172*

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 1 2021-03-09 X 4:46:48




Contents
Using this manual 3 Cooking smart 18
The following symbols are used in this User Manual: 3 Manual cooking 18
o) Auto cook programmes 22
3 Safety instructions 3 Test dishes 24
(1]
=} .
o Important. safety precqunons ' ' ' 3 Maintenance 75
Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic Equipment) 6 A
Auto energy saving function 6 Cleaning 25
Replacement 27
Installation 6 )
— Troubleshooting 28
What's included 6
Power connection 7 Checkpoints 28
Cabinet mount 8 Information codes 30
Before you start 10 Technical specifications 30
Initial settings 10 .
New oven smell 10 Appendlx 31
Smart safety mechanism 10 Product data sheet 31
Accessories 11
Operations 12
Control panel 12
Common settings 12
Cooking mode 14
Special function 16
Auto cook 16
Cleaning 17
Sound 18

2 English

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 2 2021-03-09 X 4:46:48



NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 3

Using this manual

Safety instructions

Thank you for choosing SAMSUNG Built-In Oven.

This User Manual contains important information on safety and instructions
intended to assist you in the operation and maintenance of your appliance.
Please take the time to read this User Manual before using your oven and keep
this book for future reference.

The following symbols are used in this User Manual:

A WARNING

Hazards or unsafe practices that may result in severe personal injury, death and/
or property damage.

/\ CAUTION

Hazards or unsafe practices that may result in personal injury and/or property
damage.

NOTE

Useful tips, recommendations, or information that helps users manipulate the
product.

Installation of this oven must be performed only by a licensed electrician. The
installer is responsible for connecting the appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety recommendations.

Important safety precautions

A\ WARNING

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have

been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

The means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

This Appliance should be allowed to disconnection from the
supply after installation. The disconnection may be achieved by
having the plug accessible or by incorporating a switch in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

English 3
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Safety instructions

The method of fixing stated is not to depend on the use of
adhesives since they are not considered to be a reliable fixing
means.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

WARNING: Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

If this appliance has cleaning function, excess spillage must be
removed before cleaning and all utensils should not be left in
the oven during steam cleaning or self cleaning. The cleaning
function depends on the model.

4 English

If this appliance has cleaning function, during cleaning
conditions the surfaces may get hotter than usual and children
should be kept away. For appliances with pyrolytic cleaning
process, Some animals, particularly birds, can be sensitive

to the fumes and local temperature fluctuations during

the pyrolytic cleaning process and should be moved to an
appropriate well ventilated area during this process.

Ventilate the room during and after the pyro cleaning process.
The cleaning function depends on the model.

Only use the temperature probe recommended for this oven.
(Meat probe model only)

A steam cleaner is not to be used.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.
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The door or the outer surface may get hot when the appliance

IS operating.

The temperature of accessible surfaces may be high when the

appliance is operating. The surfaces are liable to get hot during
use.

Insert the wire rack into position
with the protruding parts (stoppers
on both sides) towards the front

so that the wire rack supports the
rest position for large loads.

/N CAUTION

If the oven has been damaged in transport, do not connect it.

This appliance must be connected to the mains power supply only by a specially licensed electrician.
In the event of a fault or damage to the appliance, do not attempt to operate it.

Repairs should be performed by a licensed technician only. Improper repair may result in considerable
danger to you and others. If your oven needs repair, contact a SAMSUNG Service center or your dealer.

Electrical leads and cables should not be allowed to touch the oven.

The oven should be connected to the mains power supply by means of an approved circuit breaker or
fuse. Never use multiple plug adapters or extension leads.

The power supply of the appliance should be turned off when it is being repaired or cleaned.
Take care when connecting electrical appliances to sockets near the oven.

If this appliance has a vapour or steam cooking function, do not operate this appliance when the water
supply cartridge is damaged. (Vapour or steam function model only)

When the cartridge is cracked or broken, do not use it and contact your nearest service center. (Vapour
or steam function model only)

This oven has been designed only for the cooking of household foods.

During use, the oven interior surfaces become hot enough to cause burns. Do not touch heating
elements or interior surfaces of the oven until they have had time to cool.

Never store flammable materials in the oven.

The oven surfaces become hot when the appliance is operated at a high temperature for an extended
period of time.

When cooking, take care when opening the oven door as hot air and steam can escape rapidly.

When cooking dishes that contain alcohol, the alcohol may evaporate due to the high temperatures and
the Vapour can catch fire if it comes into contact with a hot part of the oven.

For your safety, do not use high-pressure water cleaners or steam jet cleaners.
Children should be kept at a safe distance when the oven is in use.

Frozen foods such as pizzas should be cooked on the big grid. If the baking tray is used, it may become
deformed due to the great variation in temperatures.

Do not pour water into the bottom of the oven when it is hot. This could cause damage to the enamel
surface.

The oven door must be closed during cooking.

Do not line the bottom of the oven with aluminum foil and do not place any baking trays or tins on it.
The aluminum foil blocks the heat, which may result in damage to the enamel surfaces and cause poor
cooking results.

Fruit juices will leave stains, which can become permanent on the enamel surfaces of the oven.
When cooking very moist cakes, use the deep pan.
Do not rest bakeware on the open oven door.

Keep children away from the door when opening or closing it as they may bump themselves on the
door or catch their fingers in the door.

Do not step, lean, sit or place heavy items on the door.
Do not open the door with unnecessarily strong force.

WARNING: Do not disconnect the appliance from the main power supply even after the cooking process
is completed.

WARNING: Do not leave the door open while oven is cooking.

English 5
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Safety instructions Installation
Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic A\ WARNING
Equipment) This oven must be installed by a qualified technician. The installer is responsible
for connecting the oven to the main power, while observing the relevant safety
(Applicable in countries with separate collection systems) regulations of your area.

This marking on the product, accessories or literature

-
indicates that the product and its electronic accessories What's included

(eq. Fharger, headset, USB cable) should not be diSDOSe'd Make sure all parts and accessories are included in the product package. If you
of with other household waste at the end of their working have a problem with the oven or accessories, contact a local Samsung customer
life. To prevent possible harm to the environment or human center or the retailer.

B --'th from uncontrolled waste disposal, please separate
these items from other types of waste and recycle them
responsibly to promote the sustainable reuse of material

resources.
Household users should contact either the retailer where e | . i
they purchased this product, or their local government office, /\/

for details of where and how they can take these items for

environmentally safe recycling. 02 ‘
Business users should contact their supplier and check the
terms and conditions of the purchase contract. This product \

and its electronic accessories should not be mixed with other
commercial wastes for disposal.

Oven at a glance
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For information on Samsung’s environmental commitments and product specific 03
regulatory obligations e.g. REACH, WEEE, Batteries, visit:
www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-

commitment/data/

01 Control panel 02 Door handle 03 Door

Auto energy saving function

« [f no user input is made for a certain time while the appliance is operating, the
appliance stops operation and goes to Standby state.

« Light : During cooking process, you can switch off Oven lamp by pressing ‘Oven
light' button. For energy saving, the oven lighting is switched off a few minutes
after cooking program has started.

6 English
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Accessories Power connection

The oven comes with different accessories that help you prepare different types of

food.

01 02 03

Baking tray *

/4

Telescopic rail *

01 BROWN or BLACK
02 BLUE or WHITE
03 YELLOW and GREEN

Extra-deep tray *

Meat probe *

NOTE

« Availability of accessories with an asterisk () depends on the oven model.

A WARNING

Plug the oven into an electrical socket. If

a plug-type socket is not available due to
allowable current limitations, use a multi-
pole isolator switch (with at least 3 mm
spacing in-between) in order to meet safety
regulations. Use a power cord of sufficient
length that supports the specification HO5
RR-F or HO5 VV-F, min. 1.572.5 mm>.

Minimum cross-
sectional area

Rated current(A)

10<A <16 1.5 mm?

16 <A<25 2.5 mm?

Check the output specifications on the label
attached to the oven.

Open the rear cover of the oven using a
screwdriver, and remove the screws on the
cord clamp. Then, connect the power lines to
the relevant connection terminals.

The (L)-terminal is designed for
earthgrounding. First connect the yellow
and green lines (earthgrounding), which
must be longer than the others. If you use

a plug-type socket, the plug must remain
accessible after the oven is installed.
Samsung is not responsible for accidents
caused by missing or faulty earthgrounding.

Do not step on or twist the wires during installation, and keep them away from

heat-emitting parts of the oven.

English 7
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Installation

Cabinet mount

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 8

If installing the oven in a built-in cabinet, the cabinet must have its plastic surfaces
and adhesive parts resistant up to 90 °C. Samsung is not responsible for damage to
furniture from the oven’s heat emission.
The oven must be properly ventilated. For ventilation, leave a gap of about 50 mm
between the lower shelf of the cabinet and the supporting wall. If you install the

oven under a cooktop, follow the cooktop's installation instructions.

Required dimensions for installation

e N
e

I
N J

Oven (mm)
A 560 Max. 506
B 177 Max. 494
C 372 | 21
D Max. 50 J 549
E 595 K 578
F 595 L 558

& Oven (mm)
A 595 417.7
B B 115 20
Erﬁﬁ ! C 465.3
D
Oven (mm)
I .| JE
S — —Mﬁﬁ A 578 372
] B 558 17
i C 177 595
B F
Oven (mm)
A
\ A 560 21
B 549 Max. 50
7 C 570
B
2 \E

8 English
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Built-in cabinet (mm) 4 ™ Installing with a hob
A Min. 550 T — — TO irjstall a hob on' top of the oven, check
- T my the installation guide of the hob for the
B Min. 560 ) installation space requirement ().
C Min. 50 =
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50
NOTE
The built-in cabinet must have vents (E) to \_ \ . _
ventilate heat and circulate the air. =
Q
Mounting the oven z
/ N Make sure to leave a gap (A) of at least S
Under-sink cabinet (mm) 5 mm between the oven and each side of
A Min. 550 \\\ the cabinet.
B Min. 560
i X
C Min. 600 A
D Min. 460 x Min. 50
NOTE -
« The built-in cabinet must have vents (D) to S N Secure at least 3 mm of gap (B) so that the
ventilate heat and circulate the air. B door opens and closes smoothly.
« Minimum height requirement (C) is for L

oven installation alone.

English 9
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Installation

Before you start

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 10

Fit the oven into the cabinet and fix the
oven firmly on both sides using 2 screws.

N

After installation is complete, remove the protective film, tape, and other packing
material, and take out the provided accessories from inside the oven. To remove
the oven from the cabinet, disconnect power to the oven first, and then remove

2 screws on both sides of the oven.

A WARNING
The oven requires ventilation for normal operation. Do not block the vents under
any circumstance.

NOTE

The actual appearance of the oven may differ with the model.

Initial settings

When you power on the oven for the first time, the default time of “12:00" appears
on the display where the hour element (“12") blinks. Follow the steps below to set
the current time.

1. With the hour element blinking, turn the
value dial (right-sided dial) to set the
hour, and then press OK to move to the
minute element.

N

- +

[ ok

2. With the minute element blinking, turn
the value dial to set the minute, and then
press OK.

To change the current time after this
initial setting, hold down the @) button for
3 seconds and follow the above steps.

[o]

New oven smell

Before using the oven for the first time, clean inside the oven to remove the new

oven smell.

1. Remove all accessories from inside the oven.

2. Run the oven with Convection 200 °C or Conventional 200 °C for an hour. This
will burn any remaining production substances in the oven.

3. When complete, turn off the oven.

Smart safety mechanism

If you open the door while the oven is operating, the oven light turns on and
both the fan and the heating elements stop operation. This is to prevent physical
injuries such as burns as well as to prevent unnecessary energy loss. When this
happens, simply close the door and the oven continues to operate normally
because this is not a system failure.

10 English
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Accessories Telescopic rails * | Use the telescopic rail plate to insert the tray as follows:

1. Stretch the rail plate out from the oven.

2. Put the tray on the rail plate and slide the rail plate into
the oven.

For first time use, clean the accessories thoroughly with warm water, detergent
and a soft clean cloth.

4 N e :::Iedr; tor]letﬁgcg\s/se?]ry to the correct position 3. Close the oven door.
« Allow at least a 1 -cm space from the Meat probe * The meat probe measures the internal temperature of the
accessory and the bottom of the oven, and meat to cook. Use only the meat probe that comes with your
oven.

from any other accessory.
« Take cau't|on in removing cookware and/or NOTE
accessories out of the oven. Hot meals or
- = “_/ accessories can cause burns.
« The accessories may be deformed while

Availability of accessories with an asterisk (*) depends on the oven model.

01 Level 1 02 Level 2 h ining heat. O thev h w
03 Level 3 04 Level 4 €Y are gaining heat. Unee they have 3
cooled down, they will recover their =]

05 Level 5 o o
original appearance and performance. <

e

v

Basic use o
~+

For better cooking experience, familiarise yourself with how to use each accessory.

Wire rack The wire rack is designed for grilling and roasting. Insert the
wire rack into position with the protruding parts (stoppers
on both sides) towards the front

Wire rack insert * | The wire rack insert is used with the tray, and prevents
liquid from dropping onto the bottom of the oven.

Baking tray * The baking tray (depth: 20 mm) is used to bake cakes,
cookies, and other pastries. Put the slanted side to the front.

Universal tray * The universal tray (depth : 30 mm) is used for cooking and
roasting. Use the wire-tray insert to prevent liquid from
dropping onto the bottom of the oven.

Put the slanted side to the front.

Extra-deep tray * | The extra-deep tray (depth: 50 mm) is used for roasting with
or without the wire-tray insert. Put the slanted side to the
front.

English 11
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Operations

Control panel

Common settings

The front panel comes in a wide range of materials and colours. For improved
quality, the actual appearance of the oven is subject to change without notice.

QE 0 @ﬁ] f/0\+
o T
[ X
| |
01 02 03 04 05 06 07

01 Mode selector

Turn to select a cooking mode or function.

02 Temperature

Use to set the temperature.

03 Cooking time

Press to set the cooking time.

04 OK

Press to confirm your settings.

05 Oven light
(@ child lock)

suonesado

Press to turn the internal light on or off.

The oven light turns on automatically when the oven
operation starts. And it turns off automatically after a
certain period of inactivity in order to save power.

Child lock : To prevent accidents, Child lock disables all
controls. But you can switch off by turning the mode
selector to off. Hold down for 3 seconds to activate, or hold
down for 3 seconds again to deactivate the lock on the
control panel.

06 Display

Shows necessary information of selected modes or settings.

07 Value dial

Use the value dial to:
« Set the cooking time or temperature.

« Choose a sub item of top-level menus: Cleaning, Auto cook,

Special function, or Grill.
« Choose a serving size for Auto Cook programmes.

It is common to change the default temperature and/or cooking time across all
cooking modes. Follow the steps below to adjust the temperature and/or cooking
time for the selected cooking mode.

Temperature
g o 1. Turn the mode selector to choose a mode
] @ or function. The default temperature of
each selection appears.
@
= @
— 2. Turn the value dial to set a desired
- + temperature.
3. Press OK to confirm your changes.
T |
NOTE

If you do not make any further settings within a few seconds, the oven starts
cooking automatically with the default settings.
To change the set temperature, press § button and follow the above steps.

12 English
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Cooking time
g °
O B
&
7'/—\
o |
[ ok
® NoTE

1. Turn the mode selector to choose a mode
or function.

2. Press the @ button, and then turn the
value dial to set a desired time.
You can set the time to a max of 23 hours
and 59 minutes.

3. Press OK to confirm your changes.

« You can cook without setting the cooking time if you want to. In this case, the
oven starts cooking at set temperatures without time information, and you must
stop the oven manually when cooking is complete.

« To change the set cooking time, press (® button and follow the above steps.

To clear the cooking time

You can clear the cooking time. This is useful if you want to stop the oven
manually at any time during the process.

[ |

NOTE

If you have cancelled the cooking time, you must stop the oven manually when

cooking is complete.

To stop cooking

o

O

1. While the oven is cooking, press (® to
display the remaining cooking time.

2. Turn the value dial to set the cooking
time to “00:00".

3. Press OK. The oven continues to cook
at set temperatures without time
information.

(o]
=}
o
=
7]
=4
o
3
7]

1. While cooking is in progress, simply turn
the mode selector to “Q".

English 13
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Operations

Cooking mode Cooking modes

14 English
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— 1. Turn the mode selector to choose a mode Mode Temperature range (°C) Suggested temperature (°C)
@ or function. 30-250 160
Convection The rear heating element generates heat,' which is evenly
= distributed by the convection fan. Use this mode for
baking and roasting on different levels at the same time.
2. Set the cooking time and/or temperature 30-250 160
if necessary. - —— -
For more information, see Common Eco Convection uses the optimized heating system to
Settings. save energy while cooking. The cooking times slightly
0 o | Eco increases, but the cooking results remain the same. Note
' . ' @c‘o convection | that this mode does not require preheating.
The oven starts preheating with [ icon
L NOTE
m 177< until the internal temperature reaches the
> " target temperature. ECO Convection mode of heating used to determine the
o - Pre-heating is recommended for all cooking energy efficiency class is in accordance with EN60350-1
3 modes unless otherwise specified in the 40-250 180
o ) .
o cooking guide. - .
g- g9 __ Top heat + The top heating element generates heat, which is evenly
= convection distributed by the convection fan. Use this mode for
NOTE roasting that requires a crispy top (for example, meat or
You can change the cooking time and/or temperature during cooking. lasagne).
40-250 | 200
G| | Bottom hgat The bottom heating element generates heat, which is
— | +convection | evenly distributed by the convection fan. Use this mode
for pizza, bread, or cake.
80-200 | 160
Pro-Roasting runs an automatic pre-heating cycle until
_ ‘ the oven temperature reaches 220 °C. Then, the top
@| | Pro-Roasting | heating element and the convection fan start operating

to sear food such as meat. After searing, the meat will
be cooked at low temperatures. Use this mode for beef,
poultry, or fish.

2021-03-09 X 4:46:53



Mode

Temperature range (°C) Suggested temperature (°C)

|z| Conventional

30-250 180

The heat is generated from the top and bottom heating
elements. This function should be used for standard
baking and roasting for most types of dishes.

|;| Bottom heat

100-230 | 150

The bottom heating element generates heat. Use this
mode at the end of baking or cooking to brown the
bottoms of a quiche or pizza.

|f| Large grill

100-250 | 220

The large-area grill emits heat. Use this mode for
browning the tops of food (for example, meat, lasagne, or
gratin).

Cooking with the meat probe (applicable models only)

The meat probe measures the internal temperature of meat while it's cooking.
When the temperature reaches the target temperature, the oven stops and finishes

cooking.

« Use only the meat probe that comes with your oven.
« You cannot set the cooking time if the meat probe is plugged in.

1. Insert the tip of the meat probe into the
centre of the meat to cook. Make sure the
rubber handle is not inserted.

2. Plug the probe connector into the socket
on the right sided wall. Make sure you
see the Meat Probe indicator £/ on the
display.

3. Select the cooking mode and the

- 0 + temperature.

4. Press the {IB button again, and then
turn the value dial to set the probe
temperature (30799 °C).

« Cooking will stop when the meat
temperature reaches the set
temperature.

5. Press OK to start cooking. The oven
completes cooking with a melody when
the internal temperature of the meat

Cac reaches the set temperature.
OK

A WARNING

« To prevent damage, do not use the meat probe with the spit accessory.
« When cooking is complete, the meat probe becomes very hot. To prevent burns,
use oven gloves to take out the food.

NOTE

Not all modes support using the meat probe. If you use the meat probe with
inapplicable modes, the current mode indicator blinks. When this happens, remove
the meat probe instantly.

English 15
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Operations

Special function

Auto cook

Additional functions to improve your cooking experience.

1. Turn the mode selector to select El

2. Turn the value dial to select a function,

T, and then press OK. The default
temperature appears.
: 3. Set the cooking time and/or
_— temperature if necessary. See the
Common settings section for details.
o 4. Press OK to start the function.
B
P
=2
3 [ ok
Mode Temperafure Suggested ) Instructions
range (°C) temperature (°C)
Use this only for keeping
F 1 | Keep warm 40-100 60 foods warm that have
just been cooked.
F 2 | Plate warm 30-80 50 Use this for warming

dishes or ovenware.

16 English
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For inexperienced cooks, the oven offers a total of 20 auto cooking recipes.
Take advantage of this feature to save you time or shorten your learning curve.
The cooking time and temperature will be adjusted according to the selected
programme and serving size.

1. Turn the mode selector to select .

=

2. Turn the value dial to select a
programme, and then press OK. The
available weight range (serving size) is
presented for you.

3. Turn the value dial to set the serving size,
and then press OK to start cooking.

0K

NOTE

» Some of the items in the Auto cook programmes include preheating. For those
items the preheating progress is displayed. Please put the food in the oven after
preheating beep. Then, press Cooking time to start Auto Cook.

« For more information, see the Auto cook programmes section in this manual.
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NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 17

Cleaning

Two cleaning modes are available for you. This function saves you time by
removing the need for regular manual cleaning. The remaining time appears on
the display during this process.

Function Instructions

C 1 | Steam cleaning | This is useful for cleaning light soiling with steaming.

Pyrolytic features high temperature thermal cleaning.

2 | Pyrocleanin ) . )
¢ yro cleaning It burns off oily leftovers to facilitate manual cleaning.

Steam cleaning
This is useful for cleaning light soiling with steaming.
1. Pour 400 ml (3/4 pint) of water onto the

bottom of the oven and close the oven
door.

2. Turn the mode selector to select [F].

3. Turn the value dial to select C 1 (Steam
O, cleaning), and then press OK to start
cleaning.

Steam cleaning runs for 26 minutes.

™~
U]

Lo |

4. Use a dry cloth to clean inside the oven.

N\

A WARNING

Do not open the door before the cycle is complete. The water inside the oven is
very hot, and it can cause a burn.

NOTE

« If the oven is heavily soiled with grease, for example, after roasting or grilling,
it is recommended to remove stubborn soils manually using a cleaning agent
before activating Steam cleaning.

« Leave the oven door ajar when the cycle is complete. This is to allow the interior
enamel surface to dry thoroughly.

« While the oven is hot inside, auto cleaning is not activated. Wait until the oven
cools down, and try again.

« Do not pour water onto the bottom by force. Do it gently. Otherwise, the water
overflows to the front.

Pyro cleaning

Pyrolytic features high temperature thermal cleaning. It burns off oily leftovers to
facilitate manual cleaning.

1. Remove all accessories including the side
runners, and wipe out large pieces of
impurities manually from inside the oven.
Otherwise, they may cause flames during

the cleaning cycle, resulting in fire.

2. Turn the mode selector to select [].

English 17
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Operatlons Cooklng smart
3. Turn the value dial to select Pyro Manual cooking
,/g\*+ _ cleaning (C 2), and then press OK.
i A\ WARNING on acrylamide
Cox Acrylamide produced while baking starch-contained food such as potato chips,
S French fries, and bread may cause health problems. It is recommended to cook
4. Turn the value dial to select a cleaning these foods at low temperatures and avoid overcooking, heavy crisping, or
O, time from 3 levels: 1 hr 50 min, 2 hr burning.
10 min, and 2 hr 30 min. NOTE
5. Press OK to start cleaning.
oK » Pre-heating is recommended for all cooking modes unless otherwise specified in

6. When complete, wait until the oven cools
down, and then wipe the door along its
edges using a wet cloth.

/N CAUTION
g « Do not touch the oven because the oven becomes very hot during the cycle.
o . . .
= « To avoid accidents, keep children away from the oven.
a « After the cycle is complete, do not power off while the cooling fan is operating to cool the
= oven down.
o
- NOTE

« Once the cycle starts, the oven becomes hot inside. Then, the door will be locked for
safety. When the cycle is complete and the oven cools down, the door will be unlocked.

« Make sure you empty the oven before cleaning. Accessories can be deformed due to high
temperatures inside the oven.

Sound

« To mute the sound, press and hold down
(Temperature icon) for 3 seconds.

« To unmute the sound, press and hold down

again for 3 seconds.

4 « The selected option will blink.

the cooking guide.
« When using Eco Grill, put food in the centre of the accessory tray.

Accessory tips

Your oven comes with a different number or kind of accessories. You may find that
some accessories are missing from the table below. However, even if you are not
provided with the exact accessories specified in this cooking guide, you can follow
along with what you already have, and achieve the same results.

« The Baking tray and the Universal tray are interchangeable.

« When cooking oily foods, it is recommended to put a tray under the Wire rack to
collect oil residue. If you are provided with the Wire rack insert, you can use it
together with the tray.

« |f you are provided with the Universal tray or Extra deep tray, or both, it is
better to use whichever is deeper for cooking oily foods.

18 English
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Baking

We recommend to preheat the oven for best results.

Type of o Time
Food Accessory Level heating Temp. (°C) e
Wire rack,
Sponge cake 0 25-26 cm tin 2 160-170 35-40
Wire rack,
Marble cake Gugelhonf tin 3 [C] | 175185 | s0-60
Wire rack,
Tart 520 ettt |3 190-200 | 50-60
Yeast cake on
tray with fruits Universal tray 2 |:| 160-180 40-50
and crumbles
. Wire rack, 22-
Fruit crumble St o oo e |3 170-180 | 25-30
Scones Universal tray | 3 180-190 | 30-35
Wire rack, 22-
Lasagne e |3 190-200 | 25-30
Meringues Universal tray 3 80-100 100-150
) Wire rack,
Soufflé SouIe s 3 170-180 | 20-25
Apple yeast tray ) i i
cake Universal tray 3 150-170 60-70
R niversalray | 2 @| | 190210 | 10-15
1-1.2 kg
Frozen puff . @
. O _ _
e (T Universal tray | 2 180-200 | 20-25
Quiche Wire rack, 22- |, @] | 180-190 | 2535

24 cm oven dish

Food Accessory Level ;ngi:; Temp. (°C) J_:;e)
Apple pie @W;Becﬁcg'n 2 160-170 | 65-75
Chilled pizza Universal tray 3 180-200 5-10
Roasting

Food Accessory Level :}égﬁ:; Temp. (°0) g]ﬁi
Meat(Beef/Pork/Lamb)
et | e |
veah1skg | unversaiiay | 1 160-180 | 50120
Pork roast, 1 kg U\é\fl/r:rgﬁr;y f 200-210 | 50-60
oo | wrer |3
thebone ks | unversalray | 1 170-180 | 100-120
Poultry(Chicken/Duck/Turkey)
Tpennoe | ey |
Chicken pieces umégfﬁgy f 200-220 | 25-35
Duck breast Ux\f'vreerEZTlEr;y ”;’ 180-200 | 20-30
Whole,Ska | universaltay | 1 180-200 | 120-150

English 19
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Cooking smart

Type of o Time Type of o Time
Food Accessory Level heating Temp. (°C) i Food Accessory Level heating Temp. (°C) G
Vegetables Pork
Vegetables, Wire rack + 3 = ) ) Wire rack + 4 i i
0.5 kg Universal tray 1 ® 220-230 15-20 Pork chops Universal tray 1 Ii' 230-250 20-30
Baked potato Wire rack + 3 Wire rack + 4 ~
halves, 0.5 kg Universal tray 1 200 45-50 el Universal tray 1 230-250 10-15
Fish Poultry
L Wire rack + 3 — . Wire rack + 4 w~
Fish fillet, baked | L0l 200-230 | 10-15 Chicken,breast | o020 230-240 | 30-35
. Wire rack+ 3 — Chicken, Wire rack + 4 ~~
ROEETE Universal tray 1 180-200 30-40 drumstick Universal tray 1 230-240 25735
* Turnover after half of time. * Turnover after 2/3 of the cooking time
Grilling Frozen ready-mea
We recommend preheat the oven for 5-10 minutes using large grill mode. Turn T : Tim
over after half of time. Food Accessory Level hzgfir?g Temp. (°C) (mine)
Type of . Time . ]
Food Accessory Level e Temp. (°C) i) Frozen pizza Wire rack 3 200-220 15-25
Bread E;?;Sn oven Universal tray | 3 220-225 | 20-25
Toast Wire rack 5 [ | 240-250 2-4 -
et Universal tray | 3 220-230 | 25-30
Cheese toast Universal tray 4 [:] 200 4-8 drefguiRntEs
Beef
R Wire rack + 4
Steak Universal tray ) [™] | 230250 | 15-20
. Wire rack + 4
Burgers Univereal tray ) [™] | 230250 | 15-20

20 English
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Pro-Roasting

This mode includes an automatic heating-up cycle up to 220 °C. The top heater
and the convection fan are operating during the process of searing the meat. After
this stage the food is cooked gently by the low temperature of pre-selection. This
process is done while the top and the bottom heaters are operating. This mode is
suitable for meat roasts and poultry.

Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (hrs.)

Roast beef Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Pork roast Wire rack + 3 80-100 4-5
Universal tray 1

Lamb roast Wire rack + 3 80-100 3-4
Universal tray 1

Duck breast Wire rack + 3 80-100 2-3
Universal tray 1

Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)

Frozen potato
wedges, Universal tray 3 190-210 20-30
0.3-0.5 kg
Fish fillets, baked, Wire rack + 3
0.4-0.8 kg Universal tray 1 200-220 20-30
Crispy fish fillets,

i 3
breaded, Wire ralc'; * . 200-220 20-30
0.4-0.8 kg Universal tray
Roast sirloin of Wire rack + 2
beef, 0.8-1.2 kg Universal tray 1 180-200 °0-/0
Roast vegetables, ) 3
0.4-0.6 kg Universal tray 200-220 20-30

ECO convection

This mode uses the optimized heating system so that you save the energy during
cooking your dishes. The times of this category are suggested to not be preheated

before cooking for saving more energy.

You can increase or decrease the cooking time and/or temperature to your

preference.
Food Accessory Level Temp. (°C) | Time (min.)

Fruit crumble, .
0.8-1.2 kg Wire rack 2 160-180 40-60
Jacket potatoes, ) i )
0.4-0.8 kg Universal tray 2 190-200 50-70
Sausages, Wire rack + 3
0.3-0.5 kg Universal tray 1 160-180 1525
Frozen oven ) 3
chips, 0.3-0.5 kg Universal tray 180-200 20-30

0
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Cooking smart

Auto cook programmes No. Food Weight (kg) Accessory Level

The following table presents 20 auto programmes for cooking, roasting and 1.2-15 Wire rack 2

Itiac}g;?a.ins its quantities, weight ranges and appropriate recommendations Quiche Prepare quiche dough, put in a round quiche dish with
' : A5 Lorraine 25 cm diameter. Start programme, after preheating

Cooking modes and times have been pre-programmed for your convenience. You beep sounds add filling and put dish in the centre of

will find some recipes for the auto programmes in your instruction book. rack.

Auto cook programmes 1 to 8, 18 and 19 include preheating and display the -

preheating progress. Please put the food in the oven after preheating beep. 0.5-06 | Wire rack | 3

Then, press Cooking time to start Auto Cook. A6 Prepare dough and put into a black metal round baking
tin with 26 cm diameter. Start programme, after

A\ WARNING preheating beep sounds, put tin in the centre of rack.

Sponge cake

Always use oven gloves while taking out food. -
0708 | wirerack | 2
No. Food Weight (kg) Accessory Level A7 | Marble cake | Prepare dough and put into a metal round gugelhopf
1.0-15 Wire rack 3 or bundt tin. Start programme, after preheating beep
A1 | Potatogratin | Prepare fresh potato gratin using an ovenproof dish, sounds, put tin in the cen-tre of rack.
22-24 cm. Start programme, after preheating beep 0.7-0.8 | Wire rack | 2
sounds, put dish in the centre of rack. ;
A : A8 | Dutch loaf cake Prepare QOugh and put into a black metal rectangular
= 0.8-1.2 | Wire rack | 3 baking dish (length 25 c¢m). Start programme, after
§ N Vegetgble Prepare fresh vegetable gratin using an ovenproof preheating beep sounds, put tin in the centre of rack.
2 gratin dish, 22-24 cm. Start programme, after preheating 09-1.1 Wire rack + 2
9,3‘ beep sounds, put dish in the centre of rack. Roast sirloin of 11-13 Universal tray 1
- 1.0-15 | Wire rack | 3 A9 beef ! -
o ce Season the beef and leave in refrigerator for 1 hour.
A3 Lasagne Prepare homemade lasagne using a 22-24 cm Put on the wire rack with fat-side-up.
ovenproof dish. Stgrt programme, after preheating 04-06 Wire rack +
beep sounds, put dish in the centre of rack. )
- Herb roasted 0.6-0.8 Universal tray 1
12-14 |  wirerack | 2 AL0 | ons _ , A
- - p Marinate the lamb chops with herbs and spices and put
A4 Apple pie Prepare apple pie using a 24-26 c¢cm round metal them on wire rack.

baking tin. Start programme, after preheating beep
sounds, put tin in the centre of rack.

22 English
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No. Food Weight (kg) Accessory Level No. Food Weight (kg) Accessory Level
09-11 Wire rack + 2 0.3-05 '
11-13 Universal tray 1 A17 | Frozenoven 0507 Universal tray 3
A 11 | Chicken, whole [ o : : o chips —
Rmse and c‘lean ch|ck§n. Brush chicken Wlth oil and Distribute frozen oven chips evenly on tray.
spices. Put it breast side down on the wire rack and
0.3-0.6
turn over, as soon as the oven beeps. Wire rack 3
0.4-0.6 Wire rack + 0.6-0.9
A 12 | Chicken, breast 0.6-0.8 Universal tray 1 A 18 Frozen pizza | Put the frozen pizza in the middle of the wire rack.
Marinate breasts and put on the wire rack. Start programme, AafteAr preheqting beep §ounds, insert
: rack. The first setting is for thin Italian pizza, the
0.3-05 Wire rack + second setting for thick pan pizza.
_ Universal tra 1
0.5-0.7 % 08-10 _
A1l3 Trout Rinse and clean the fish and put head to tail on the Universal tray 2
wire rack. Add lemon juice, salt and herbs inside fish. Homemade 10-12
Cut skin surface with knife. Brush oil and salt. A 19 i77a Prepare homemade pizza with the yeast dough and put
04-0.6 Wire rack + 4 P it on the tray. The weight include dough and topping
Universal tray 1 such as sauce, vegetables, ham and cheese. Start
A 14 Salmon fillet 0608 programme, after preheating beep sounds, insert tray.
Rinse and clean fillets of steaks. Put fillets skin side up 0506
on wire rack. — Wire rack 2
0.4-06 _ Aop | Fermentation 0.708
0608 Universal tray 4 yeast dough | Prepare dough in bowl, cover with cling film. Put in
A15 Roasted o centre of rack. The first setting is for pizza and cake
vegetables Rinse and prepare slices of courgette, eggplant, pepper, dough, the second setting for bread dough
onion and cherry tomatoes. Brush with olive oil, herbs
and spices. Distribute evenly on tray
0.6-0.8
Universal tray 3
s Baked potato 08-10
halves Cut large potatoes (each 200 g) into halves lengthways
Put with cut side up on tray and brush with olive oil,
herbs and spices.
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Cooking smart

Test dishes 2. Grilling
According to standard EN60350-1. Eﬁ?iﬁ;?gfmpw oven for 5 minutes(toast) or 10 minutes (burgers) using Large
i ion.
1. Baking Type of A ; Leve| | Typeof | Temp. | Time
The recommendations for baking refer to a preheated oven. food ccessory Ve heating (°C) (min.)
Always put trays the slanted side to the door front. White E 550
Wire rack 5 3-4
Type of Accessor Leve| | Typeof| Temp. | Time bread toast (max)
food ! heating | (°0) (min.) Beef Wire rack +
burgers * Universal tray 4 250 | 1%15-18
- nd 5_
3 |:| 160 20-25 12 ea (to catch drippings) 1 (max) 258
Small cakes Universal tray 3 155 25-30 *Turn over after 2/3 of the cooking time.
143 155 | 30-35 3. Roasting
Shortbread Universal tray 1+3 140 28-33 T¥g§d°f Accessory Level Pe/gfi:g: T?Org)p. (-L']rl':]e)
a 2 |:| 165 |30-35* Whole Wire rack + 3
3 Fatless Wire rack + chicken * Universal tray . ® 200 65-75
= Spring form cake tin 2 160 | 30-35 1.3-1.5kg (to catch drippings)
a sponge cake
(Dark coated, @ 26 cm) hol i K +
n Whole Wire rac 3
9,3‘ 1+4 155 | 35-40 chicken * Universal tray . 200 70-85
Wire rack + 5 placed 1.5-1.7 kg (to catch drippings)
2 Spring form cake tins ™ | ' |z| 160 70-80 *Turn over after half of time.
diagonally
(Dark coated, @ 20 cm)
Apple pie Universal tray +
Wire rack +
2 Spring form cake tins ** 1e3 160 | 80-90
(Dark coated, @ 20 cm)

* Increase the cooking time by 5 minutes if you are cooking in Conventional mode
using a glass ovenware (@ 26 cm).

**Two cakes are arranged on the grid at the back left and at the front right.

“*Two cakes are arranged in the center on top of each other.

24 English
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Maintenance
Cleaning NOTE
The catalytic parts are coated on either a single side or 3 sides, depending on the
A\ WARNING model.
Make sure the oven and accessories are cool before cleaning.
Do not use abrasive cleaning agents, hard brushes, scouring pads or cloths, steel Door removal
wool, knives or any other abrasive materials. For normal use, the oven door must not be removed but if removal is necessary,
) . for example, for cleaning purposes, follow these instructions.

Oven interior
« For cleaning the interior of the oven, use a clean cloth and a mild cleaning agent /i CAUTION

or warm soapy water. The oven door is heavy.
+ Do not hand-clean the door seal. e ™ 1. Open the door and flip open the clips at
« To avoid damaging the enamelled oven surfaces, only use standard oven both hinges completely.

cleaners.

« To remove stubborn soils, use a special oven cleaner.

Oven exterior

For cleaning the exterior of the oven such as the oven door, handle, and display,
use a clean cloth and a mild cleaning detergent or warm soapy water, and dry with \_
a kitchen roll or dry towel.

Grease and dirt can remain, especially around the handle because of the hot air
coming from inside. It is recommended to clean the handle after each use.

2. Close the door by approximately 70°.
With both hands, grasp the sides of the
oven door at its middle and pull-lift until

Accessories the hinges can be taken out.

Wash the accessories after every use, and dry it with a tea towel. To remove
stubborn impurities, soak the used accessories in warm soapy water for about 30
minutes before washing.

<
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Catalytic enamel surface (applicable models only)

The removable parts are coated with dark grey catalytic enamel. They can be
soiled with oil and fat spattered by the circulating air during convection heating.
However, these impurities burn off at oven temperatures of 200 °C or above.

1. Remove all accessories from the oven.

2. Clean the interior of the oven.

3. Select Convection mode with max temperature, and run the cycle for an hour.

3. After cleaning, for attaching the door
repeat the 1 and 2 steps in revers order.
The clip on the hinge should be closed on
both side.

English 25
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Maintenance

Door glass removal

The oven door is equipped with 3 sheets of glass placed against each other.
These sheets can be removed for cleaning.

A\ WARNING

The oven door must be removed from the oven for cleaning the door glasses.

01 Glass 1
02 2 Guide rubbers

ddueUdUIRWN

1. Remove 2 screws on the left and right
sides of the door.

2. Detach the cover and remove glass 1, 2
and 2 guide rubbers from the door.

3. After cleaning the door glasses, for
assembly repeat 1, 2 steps in revers

) order. Check the right locations of glasses

w92 with above picture.

01 Cover

02 Guide rubbers (Right and Left)
03 Glass 2

04 Glass 1

NOTE

When assembly the inner glass 1, make sure not to use glass 2 and put printing to
direction below.

Water collector

The water collector collects not only excess
moisture from cooking but also food
residue. The water collector cannot be
detached. Wipe water on the water collector
when the oven cools down after a cooking
process.

A\ WARNING

01 Water collector If you encounter a water leak from the
water collector, contact us at a local
Samsung service center.

26 English

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 26

2021-03-09 X 4:46:57




Detaching the side runners (depending on model) Replacement

4 N\ 1. Press central part of the side runner top
© portion. Bulbs

1. Remove the glass cap by turning anti-
clockwise.
2. Replace the oven light.

- N T~ ! _ 3. Clean the glass cap.

\ 4. When done, follow step 1 above in the

- reverse order to reinsert the glass cap.
\ZZ o~/

/ /

(T N 2. Rotate the side runner by approximately D

\ S — =—— S

f\

45°,

A\ WARNING

« Before replacing a bulb, turn off the oven and unplug the power cord.

» Use only 25-40 W/220-240 V, 300 °C heat-resistant bulbs. You can purchase
approved bulbs at a local Samsung service center.

« Always use a dry cloth when handling a halogen bulb. This is to prevent the

N e/ bulb from being tampered with fingerprints or sweat, resulting in a shortened
/T T\ 3. Pull and remove the side runner from lifecycle.
IC| O g
bottom two holes. )
2
NOTE 3
Q
The oven operates without the side racks 2
and racks in position. ®
L i
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Troubleshooting

Checkpoints

If you encounter a problem with the oven, first check the table below and try the
suggestions. If the problem continues, contact a local Samsung service centre.

Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

The oven exterior
is too hot during
operation.

« |f the oven is installed
in a place without good
ventilation

« Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

The buttons cannot
be pressed properly.

« |f there is foreign matter
caught between the
buttons

« Remove the foreign
matter and try again.

The door cannot be
opened properly.

« |f there is food residue
stuck between the door
and product interior

« Clean the oven well and
then open the door again.

» Touch model: if there is
moisture on the exterior

» Remove the moisture and
try again.

« |f the lock function is set

» Check whether the lock
function is set.

The time is not
displayed.

« |f there is no power
supplied

« Check whether there is
power supplied.

The oven does not
work.

« |f there is no power
supplied

» Check whether there is
power supplied.

The interior light is
dim or does not turn
on.

« |f the lamp turns on and
then off

« The lamp automatically
turns off after a certain
amount of time to save
power. You can turn it
on again by pressing the
oven light button.

« |If the lamp is covered
by foreign matter during
cooking

« Clean the inside of the
oven and then check.

The oven stops while
in operation.

« If it is unplugged from
the power socket

« Reconnect the power.

The power turns off
during operation.
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« |f continuous cooking
takes a long time

« After cooking for a long
time, let the oven cool.

Electric shock occurs
on the oven.

« |f the power is not
properly grounded

« |f you are using a socket
without grounding

» Check whether the
power supply is properly
grounded.

« |f the cooling fan does
not work

« Listen for the sound of
the cooling fan.

There is water
dripping.

« If the oven is installed
in a place without good
ventilation

« Keep the gaps specified
in the product installation
guide.

There is steam
through a crack in
the door.

« When using several
power plugs in the same
socket

« Use a single plug.

There is water
remaining in the oven.

« There may be water or
steam in some cases
depending on the food.
This is not a product
malfunction.

« Let the oven cool and
then wipe with a dry dish
towel.

There is no power to
the oven.

« |f there is no power
supplied

» Check whether there is
power supplied.

The brightness inside
the oven varies.

« The brightness changes
depending on power
output changes.

« Power output changes
during cooking are not
malfunctions, so there is
no need to worry.
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Problem

Cause

Action

Problem

Cause

Action

Cooking is finished,
but the cooling fan is
still running.

« The fan automatically
runs for a certain amount
of time to ventilate inside
the oven.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

The oven does not
heat.

« |f the door is open

« Close the door and
restart.

« If oven controls are not
correctly set

« Refer to the chapter on
oven operation and reset
the oven.

« |f the household fuse has
been blown or the circuit
breaker has operated

« Replace the fuse or reset
the circuit. If it happens
repeatedly, call an
electrician.

The oven does not
cook properly.

« |f the door is often
opened during cooking

« Do not frequently open
the door unless you
are cooking things that
need to be turned. If you
frequently open the door,
the interior temperature
will be lower and this
may affect the results of
your cooking.

The set is warm

during pyro cleaning.

« This is because pyro
cleaning uses high
temperatures.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Smoke comes out
during operation.

« During initial operation

« Smoke may come from
the heater when you first
use the oven. This is not
a malfunction, and if you
run the oven 2-3 times, it
should stop happening.

There is a burning
smell during pyro
cleaning.

« Pyro cleaning uses high
temperatures, so you
may smell food residue
burning.

« This is not a product
malfunction, so there is
no need to worry.

Steam cleaning does
not work.

« This is because the

temperature is too high.

« Cool the oven and then
use

« |f there is food on the
heater

« Let the oven cool
sufficiently and remove
the food from the heater.

There is a burning or
plastic smell when
using the oven.

« If using plastic or other
containers that are not
heat-resistant

« Use glass containers
suitable for hot
temperatures.

NV68A1170BS_OL_DG68-01366H-00_EN.indd 29
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Troubleshooting Technical specifications

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design

Information codes specifications and these user instructions are thus subject to change without notice.

If the oven fails to operate, you may see an information code on the display. Check N
perate, you may Pl Connection voltage 230-240 V ~ 50 Hz
the table below and try the suggestions.
5 ; Maximum connected load power 3600-3900 W
Code Meaning Action - -
- . . Main unit 595 x 595 x 570 mm
C-d1 | Door lock malfunctions Dimensions (W x H x D) —
Built-in 560 x 578 x 549 mm
C-20 -
Volume 68 liter
c-21 Turn off the oven and then restart. - - -
i all power for 30 seconds or more
C-23 and then reconnect. If the problem
.1 | Only occurs during EEPROM Read/ is not fixed, please contact a
Write service centre.
C-FO If there is no communication
between the main PCB and sub PCB
Turn off the oven and then restart.
N If the problem continues, turn off
Occurs when a communication
. o all power for 30 seconds or more
C-F2 | problem is maintained between the
) ) and then reconnect. If the problem
Touch IC <-> Main or Sub micom ) )
is not fixed, please contact a
service centre.
5' Clean the buttons and make sure
S Button problem there is no water on/around them.
,-:,' C-d0 | Occurs when a button is pressed Turn off the oven and try again. If
% and held for a period of time. the problem continues, contact a
= local Samsung service centre.
n
= Safety shutoff
2 Oven has continued operating at
§ a set temperature for an extended This is not system failure. Turn off
"y S-01 | time. the oven and remove food. Thenm
.g « Under 105 °C - 16 hours try again normally.
= « From 105 °C to 240 °C - 8 hours
a « From 245 °C to Max - 4 hours
x
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Appendix Memo

Product data sheet

SAMSUNG SAMSUNG

Model identification NV68A1170™, NV68A1172*
Energy Efficiency Index per cavity (EEI cavity) 95.2

Energy Efficiency Class per cavity A

Energy consumption (electricity) required
to heat a standardised load in a cavity of
an electric heated oven during a cycle in 0.99 kWh/cycle
conventional mode per cavity

(electric final energy) (EC electric cavity)

Energy consumption required to heat a
standardised load in a cavity of an electric
heated oven during a cycle in fan-forced 0.80 kWh/cycle
mode per cavity (electric final energy)
(EC electric cavny)

Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) electricity
Volume per cavity (V) 68 L
Type of oven Built-in
Mass of the appliance (M) 35.3 kg

Data determined according to standard EN 60350-1 and Commission Regulations
(EU) No 65/2014 and (EU) No 66/2014.

Energy saving tips

« During cooking, the oven door should remain closed except for turning food
over. Do not open the door frequently during cooking to maintain the oven
temperature and to save energy.

« Plan oven use to avoid turning the oven off between cooking one item and the
next to save energy and reduce the time for re-heating the oven.

« |[f cooking time is more than 30 minutes, the oven may be switched off
5-10 minutes before the end of the cooking time to save energy. The residual
heat will complete the cooking process.

« Wherever possible cook more than one item at a time.
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SAMSUNG

QUESTIONS OR COMMENTS?
COUNTRY CALL OR VISIT US ONLINE AT
ALBANIA 045 620 202 WWW.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 WWw.samsung.com/mk/support
0800111 31 - be3nnaTeH 3a BCUYKM onepaTopu
BULGARIA *3000 - LleHa Ha efiMH rpafCcKu pasroBop Unwv cropef Tapudara Ha MobUIHMAT onepaTop www.samsung.com/bg/support
09:00 n018:00 - MNoHeaenHuK Ao MNeTbk
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 883%6_57'2\2%50 WWWw.samsung.com/cz/support
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
(IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonéw komorkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
(CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
ROMANIA %%%%87iigftér?fgiligrra;g; WWW.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWW.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSOVO 0800 10101 WWW.samsung.com/support
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Samsung, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na
ovu Cinjenicu, Tehnoteka istiCe da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/samsung-ugradna-rerna-nv68all70bsol-akcija-cena/
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