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Zahvaljujemo vam na
poverenju kojeg ste nam iskazali
kupovinom naseg aparata.

Za laksu upotrebu proizvoda prilozili
smo vam detaljna uputstva, koja ¢e
vam pomoci da se sto brze upoznate
sa svojim novim aparatom.

Najpre se uverite dali ste primili
neostecen aparat. Ukoliko otkrijete
bilo kakvo transportno ostecenje,
molimo vas da se obratite vasem
prodavcu kod kog ste aparat kupili,
ili podru¢cnom magacinu odakle je
proizvod bio isporucen. Telefonski
broj naci ¢ete na racunu odnosno na
otpremnici.

Uputstva za ugradnju i prikljucenje
prilozene su na odvojenom listu.

Uputstva za upotrebu aparata
mozete naci i na nasem internetnom
sajtu:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e vazne informacije
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VAZNE BEZBEDNOSNE
PREDOSTROZNOSTI

PAZLJIVO PROCITAJTE OVA UPUTSTVA | SACUVAJTE IH,
JER CETE MOZDA TREBATI DA IH POGLEDATE KASNIJE

Deca starija od osam godina, kao i lica smanjenih psiho-fizickih
il mentalnih sposobnosti, odnosno lica bez potrebnih iskustava
il znanja, smeju koristiti ovaj aparat iskljucivo pod nadzorom
lica zaduzenih za njihovu bezbednost, koja ¢e im pruziti i
potrebnu pomoc i uputstva za rad aparata te ih upozoriti na
opasnosti povezane s upotrebom aparata. Pazite da deca ne
koriste aparat kao igracku. Deca neka takoder ne ucestvuju u
postupcima Cis¢enja aparata ili obavljanja radova na njegovom
odrzavanju bez odgovarajuceg nadzora.

UPOZORENJE: sam aparat i dostupni elementi aparata mogu
tokom rada jace da se ugreju. Izbegavajte dodir s grejnim
elementima. Mala deca (mlada od osam godina) neka budu
celo vreme pod nadzorom.

UPOZORENJE: dostupni elementi aparata mogu tokom rada
jace da se ugreju. Drzite decu podalje od rerne.

Tokom upotrebe aparat moze jace da se ugreje. Pazite da
ne dodirujete grejne elemente rerne.

Koristite iskljucivo temperaturnu sondu koja je preporucena za
koristenje s ovom rernom.

UPOZORENUJE: pre zamene sijalice proverite da |i je aparat
iskljucen iz elektricne instalacije, te time sprecite opasnost
elektricnog udara.

Za Cisc¢enje stakla na vratima rerne ili stakla na poklopcu
Spareta nemojte koristiti gruba sredstva za ciscenje ili ostre
metalne strugalice, jer mogu da izgrebu povrsinu, sto moze da
dovede do ostecenja povrsine i razbijanja stakla.



Aparat nije dozvoljeno cistiti napravama na vrucu paru ili
visokotlacnim aparatima za ciscenje, jer takve naprave mogu

da uzrokuju strujni udar.

Naprava za iskljucenje mora da bude ugradena u fiksnu
instalaciju u skladu s uputstvima za elektricne instalacije.

Ukoliko je priklju¢ni kabl ostecen, sme ga zameniti iskljucivo
proizvodac ili njegov ovlasceni serviser, jer cete jedino time
spreciti eventualne opasnosti odnosno povrede (samo za
aparate opremljene prikljucnim kablom).

Aparat ne sme da bude postavljen iza dekorativnih vrata, da se

spreci pregrevanje.

Aparat je namenjen upotrebi u
domacinstvu. Nemojte ga koristiti u bilo
kakve druge svrhe, npr. za zagrejavanje
prostorija, susenje zivotinja, hartije, tkanina
ili bilja, jer u takvim slucajevima postoji
opasnost ostecenja ili pozara.

Aparat sme prikljuciti samo servisna
sluzba ili ovlas¢eno stru¢no lice. Nestrucni
zahvati i popravci aparata mogu dovesti
do opasnosti od strujnog udara i ozbiljnih
povreda, kao i do ostecenja na aparatu.

Pazite da priklju¢ni kablov aparata koji

se nalaze u blizini vaseg aparata ne

budu stisnuti vratima rerne, jer mogu da

se ostete i uzrokuju kratak spoj. Zato
elektri¢cne priklju¢ne kablove drugih aparata
drzite na primerenoj udaljenosti.

Rernu nemojte oblagati aluminijumskom
folijom i nemojte stavljati tepsiju na dno
rerne, jer obloga iz folije spre¢ava kruzenje
vazduha u rerni, ometa pecenje i unistava
emajl.

Tokom rada vrata rerne jace se ugreju.
Zato je kao dodatna zastita ugradeno
trece staklo, koje tokom rada rerne snizava
povrsinsku temperaturu stakla na vratima
rerne (samo odredeni modeli).

Sarniri vrata rerne mogu da se ostete ako ih
preopteretite, zato na otvorena vrata rerne
nemojte slagati teze sudove za kuvanje i
nemojte da se naslanjate na otvorena vrata
npr. tokom ¢is¢enja unutrasnjosti rerne.
Nemoijte dozvoliti deci da sednu na vrata.

Aparat nemojte podizati hvatajuci ga za
drsku vrata.

Koris¢enje aparata bezbedno je i sa
vodilicama tepsije i bez njih.

Pazite da otvori za provetravanje nisu
pokriveni ili blokirani na neki drugi nacin.
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Bezbedna i pravilna upotreba parne rerne

Pre nego sto aparat prikljucite na

elektricnu instalaciju, ostavite ga da miruje
odredeno vreme na sobnoj temperaturi,

da se sve komponente prilagode na sobnu
temperaturu. Ako je rerna bila uskladistena na
temperaturi blizu nule ili ispod nje, to moze
da bude opasno za odredene komponente,
narocito za pumpe.

Aparat neka ne radi u okolini koja je hladnija
od 5 °C. Ispod te temperature postoji
mogucnost da aparat vise nece pravilno
funkcionisati! Uklju¢enje aparata u ovakvim
okolnostima moze da dovede do ostecenja
pumpe.

Ako aparat ne radi pravilno, iskljucite ga iz
elektricne instalacije.

U rerni nemojte drzati stvari koje bi kod
upucivanja rerne u rad mogle da uzrokuju
opasnost.

Nemojte koristiti destilovanu vodu
(destilovanu vodu za akumulatore jer joj je
dodana kiselina), koja nije pogodna za pice.

Kada otvarate vrata u toku ili nakon zavrsetka
parnog kuvanja (na parnim sistemima), uvek
ih otvorite do krajnjeg polozaja, buduci da
izlazeca para moze negativno da utic¢e na
funkcionisanje kontrolne table.

Nakon zavrsetka parnog kuhanja, u rerni je
preostala para. Budite oprezni kad otvarate
vrata rerne, jer postoji opasnost da se oparite.
Rrernu ocistite tek kada se ohladi na sobnu
temperaturu.

Nakon zavrsetka pripreme hrane preostala
voda u parnom sistemu vraca se nazad u
rezervoar za vodu, zato voda u rezervoaru
moze da bude vruca. Budite narocito oprezni
kod praznjenja rezervoara.

Da bi sprecili nakupine kamenca, nakon
kuvanja ostavite vrata rerne otvorena da
se unutrasnjost rerne ohladi na sobnu
temperaturu.

U fazi rada parnog programa nije
preporucljivo otvaranje vrata zbog povecanje
potrosnje energije i posledicno vece kolicine
kondenzata.

PRE PRIKLJUCENJA APARATA:

Pre priklju¢enja aparata detaljno procitajte uputstva za upotrebu.
Otklanjanje kvarova odnosno reklamacije koje nastanu zbog
nepravilnog priklju¢enja ili nepravilne upotrebe aparata, nisu

predmet garancije.



KOMBINOVANA PARNA RERNA

(OPIS RERNE | OPREME - OVISNO O MODELU)

Na slici je prikazan i opisan jedan od modela ugradnih aparata. Aparati za koje su izradena
ova uputstva mogu imati razlicitu opremu, zato su mozda u uputstvima opisane i
odredene funkcije i oprema koje vas aparat nema.
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ZICANE VODILICE

Zicane vodilice omogucuju pripremu hrane na 5 nivoa (vodite ra¢una da se nivoi uvek
broje odozdo prema gore).

Vodilice 4 i 5 su namenjene pecenju na rostilju.

TELESKOPSKE VODILICE

Teleskopskim vodilicama opremljeni su 2., 3. i 4. nivo.
Teleskopske vodilice mogu na odredenim nivoima delimi¢no ili u potpunosti da se izvuku.

PREKIDACI VRATA RERNE

Ako tokom rada otvorite vrata rerne, prekidaci ¢e da prekinu zagrevanje rerne, ventilator
i generator pare. Kada vrata ponovno zatvorite, prekidaci ¢e ponovno da pokrenu
zagrevanje i dovod pare.

RASHLADNI VENTILATOR

U aparat je ugraden rashladni ventilator koji hladi kuciste i kontrolnu tablu aparata.

PRODUZENO DELOVANJE RASHLADNOG VENTILATORA

Nakon isklju¢enja peci rashladni ventilator ostane delovati jos odredeno krace vreme, i
time dodatno ohladi pec¢. Produzeno delovanje rashladnog ventilatora ovisi o temperaturi
u centru pedci.

PRIBOR PECI (Ovisno o modelw)

STAKLENA TEPSIJA koristi se za
pecenje jela na svim sistemima peci, kao
i mikrotalasima. Mozete je koristiti i kao
servirni pladanj.

RESETKA se koristi za pecenje na rostilju ili

% — W na nju stavite tepsiju s vasom hranom.

A

"3 Na resetki je napravljen bezbednosni
grani¢nik, stoga kod izvlacenja morate
reSetku uvek najpre lagano podignuti sa
prednje strane.

NISKA TEPSIJA Koristi se za
s B pecenje torti i kolaca.
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DUBOKA TEPSIJA koristi se za pecenje mesa
i vlaznih kolac¢a. Moze se koristiti i kao tepsija
za sakupljanje masnoce

"3 Duboka tepsija tokom pecenja nikada
neka ne bude ugurana u prvu vodilicu, izuzev
kada pecete na zaru i duboka tepsija vam sluzi
za sakupljanje kapajuc¢e masnoce.

e Pribor za pecenje moze zbog
zagrevanja da promeni oblik, $to nece
uticati na njegovu upotrebljivost. Nakon
Sto se pribor ohladi, oblik se vraca u
prvobitno stanje.

PARNA GARNITURA (NERPAJUCI

CELIK - INOX) koristi se za kuvanje
parom. Rupicastu (perforiranu) tacnu s
hranom stavite na srednji nivo, a tepsiju za
sakupljanje masnoce jedan nivo nize.

Kod zi¢anih vodilica pazite da resetku i
tepsije uvek umetnete u vodecdi utor kojeg
ogranicavaju zicane vodilice.

Kod teleskopskih vodilica na izvlacenje
najpre izvucete par vodilica jednog nivoa,
na njih stavite resetku ili tepsiju za pecenje i
rukom ih gurnete nazad do kraja u rernu.

"9 Vrata rerne zatvorite tek kad su
teleskopske vodilice gurnute do kraja.
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SINHRONIZACIONA LETVA

Letev lahko namestite na teleskopska izviecna
vodila (popolni izvlek) ali pa jih odstranite z
njih. Najprej izvlecite obe vodili enega nivoja.
Letev zataknite v oba zavihka na vodilih, nato
pa jih z roko potisnite do konca.

NOSAC TEPSIJE olak3ava vadenje tepsija iz
rerne nakon zavrsenog pecenja kada su jos
veoma vruce.

Temperaturna SONDA za pecenje mesa.

SREDSTVO ZA UKLANJANJE KAMENCA
0z. Cis¢enje parnega sistema.

MERNI LISTIC za ispitivanje tvrdocde vode.

Tokom pecenja aparat i odredeni dostupni delovi prilicno se
ugreju, stoga u rukovanju pedi uvek koristite zastitne rukavice.



PODACI O APARATU - NATPISNA TABLICA

(OVISNO O MODELU)

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX

XXXXXX

XXXXXX
XXXXXX ﬂ |

XXXXXX

XX XXXXX

I | |
ABC D E F G

Serijski broj

Sifra

Tip

Robna marka

Model

Tehnicki podaci

Znaci skladnosti sa standardima

@M mMmoOOW>»

Natpisna tablica s osnovnim podacima
o aparatu pri¢vrséena je na ivici pedi, i
vidljiva je kad otvorite vrata pedi.
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KONTROLNA TABLA

(ovisno o modelu)

Automatski

TIPKA TIPKA
UKLJUCENJE/ UKLJUCENJE/
ISKLJUCENJE ISKLJUCENJE

LAMPICE U PECI

12

3 TIPKA NAZAD

Kratak dodir:
povratak na
prethodni meni

Dugi dodir: povratak
u osnovni meni

DUGME za izbor
regulacija i
POTVRDIVANJE

Obrtanjem dugmeta
birate regulaciju

Pritiskom na dugme
potvrdite regulaciju



Profesionalni
nacin

5 ALARM TIPKA TIPKA START/ INDIKATOR
BEZBEDNOSNA STOP za prikaz svih
BLOKADA ZA DECU regulacija

Dugi dodir: START

Dugi dodir tokom
rada: STOP

OPOMBA:
Za boljse odzivanje tipk se jih dotikajte s ¢im vecjo povrsino blazinice prsta. Ob vsakem
dotiku tipke se oglasi zvo¢ni signal.
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PRE PRVE UPOTREBE

Pre prve upotrebe izvadite sve delove pribora iz rerne, ukljucivsi transportnu opremu.
Sve delove pribora ocistite toplom vodom i uobi¢ajenim sredstvima za ¢isc¢enje. Nemojte
koristiti gruba sredstva za ciscenje.

Pre prve upotrebe zagrevajte rernu bez hrane na sistemu gornji i donji grejac¢ na
temperaturi 200°C otprilike jedan ¢as. Tokom prvog zagrevanja rerna ¢e mozda ispustati
karakteristican vonj “po novom”, zbog toga za to vreme temeljito provetravajte prostoriju.

KUVANJE PAROM

Kuvanje parom je zdrav i prirodan nacin pripreme hrane kojim se sacuva puni ukus hrane.
Ovakvo kuvanje ne proizvodi neprijatne mirise.

Prednosti kuvanja u pari:

Kuvanje (dinstanje, pecenje) zapocinje smesta, pre nego $to temperatura u rerni postigne
100 °C. Moguce je i polagano kuvanje (dinstanje, pecenje) na nizim temperaturama.
Kuvanje je zdravo: vitamini i minerali se sacuvaju jer se ih tek neznatan deo rastopi u pari
koja je u dodiru s hranom.

Za ovakvu pripremu hrane nema potrebe za masnoc¢om. Para sacuva okus hrane. Ne
dodaje mirise, okus rostilja, ili okus posude, odnosno tepsije. Para takode ne oduzima okus,
jer nije topiva u vodi.

Para ne Siri okus niti miris, zato mozete bez brige kuvati meso, ribu ili povrce.

Para je naroc¢ito primerena i za blansiranje, odmrzavanje, podgrevanje, te ¢ak odrzavanje
toplote hrane.

14



PUNJENJE REZERVOARA ZA VODU

REZERVOAR VODE omogucuje neovisno dovodenje vode u parnu rernu. Zapremina iznosi
priblizno 1,3 litra (najvisi nivo vode - pogledati oznaku). Tom kolic¢inom vode mozete na
maksimalnom parnom programu kuvanja (na sistemu vruc¢ vazduh s parom - visoko) kuvati
otprilike 3 ¢asa.

9 Pre prve upotrebe ocistite rezervoar vode.

Rezervoar uvek napunite ¢istom i hladnom vodom iz vodovodne
instalacije, flaSiranom vodom bez dodataka, ili destilovanom vodom
koja je pogodna za upotrebu u prehrani. Voda koju ¢ete da sipate u
rezervoar mora da ima sobnu temperaturu 20 °C (+/- 10 °C).

Pritiskom na tacku na kojoj se nalazi
nalepnica otvorite vrata rezervoara.

9 Nalepnicu mozete kasnije da uklonite.

Rezervoar vode izvucite iz kucista
uhvativsi ga za utor na prednjoj strani.

Otvorite poklopac. Rezervoar operite

vodom. Sastavite rezervoar. Pre
upotrebe sipajte svezu vodu do oznake
MAX koju ¢ete naci na rezervoaru.

Rezervoar gurnite nazad u kuciste do
krajnjeg polozaja (zac¢uje se kratak klik), a
zatim pritiskom zatvorite vrata rezervoara.

"3 Nakon zavréenog kuvanja preostala voda
u parnom sistemu pretocice se u rezervoar
vode. Poklopac i rezervoar vode mozete
ocistiti standardnim te¢nim sredstvima za
¢is¢enje koji ne sadrze abraziona sredstva, ili
oprati u masini za pranje sudova.
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POKRETANJE RADA APARATA

IZBOR JEZIKA

Nakon prvog spajanja aparata na elektricnu instalaciju, ili nakon duzeg nestanka
elektricnog napajanja najpre izaberite jezik. Fabricki je dodeljen engleski jezik.

'9' Svaku regulaciju potvrdite pritiskom na DUGME.

12:00| Obrnite GUMB
in izberite jezik.
Potrdite izbiro.

English

PODESAVANJE DATUMA

Date 12:00

Pritiskom na DUGME
izaberite DAN,
MESEC | GODINU.
Obrnite DUGME

i izbor potvrdite
kacicom.

PODESAVANJE SATA

Time 12:00

Obrnite DUGME i
podesite TACNO
VREME. Izbor
potvrdite kacicom.

_9' Rerna ¢e da radi i ako nije pode$eno tacno vreme, no u tom slucaju ne mozete birati i
podesavati funkcije koje programski sat omogucuje (pogledati poglavlje PODESAVANJE
FUNKCIJA POMOCU PROGRAMSKOG SATA).

Nakon nekoliko minuta neaktivnosti aparat prelazi u stanje mirovanja (Stand-by).
PROMENA PODESENOSTI SATA

Podesavanje tacnog vremena na satu mozete obavljati kada nije aktivna ni jedna
vremenska funkcija (pogledati poglavlje IZBOR OPSTIH REGULACIJA).

16



ISPITIVANJE TVRDOCE VODE

Pre prve upotrebe treba da se uradi pokus za utvrdivanje tvrdoce vode.

Na displeju se pojavi traka i upozorenje: " Very hard water” (veoma tvrda voda).

L3

9 Fabricki je dodeljen najvisi stepen tvrdoce vode.

AEEN 4 zelene crtice
' HEEN 1 crvena crtica
' HEE N 2 crvene crtici
AEEN 3 crvene crtici
AEEN 4 crvene crtice

PROMENA REGULACIJE TVRDOCE VODE

12:00

Veoma meka voda
Meka voda
Srednje tvrda voda
Tvrda voda

Veoma tvrda voda

Merni listi¢ (prilozen
ka aparatu) umocite
u vodu i drzite

ga namocenog 1
sekund. Pricekajte

1 minut, a zatim
ocitajte podatak -
izbrojite broj crtica

i unesite u meni
aparata. Obrnite
DUGME.

Tvrdoéu vode mozete regulisati i u meniju IZBOR OPSTIH REGULACIJA.

Ako niste podesili pravilnu tvrdo¢u vode, to moze da ima uticaj
na rad aparata i na njegov zivotni vek.
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IZBOR OSNOVNIH MENIJA |
REGULACIJA

Automatski

12 37 Obrnite GUMB in
izberite ime menija.
|zbiro potrdite s
pritiskom na GUMB.
|zpise se IME
izbranega menija.

9 Svaku regulaciju potvrdite pritiskom na DUGME.

18

A) Automatski nacin

U ovom nacinu najpre izaberite vrstu hrane. Aparat ¢e nakon toga
automatski podesiti koli¢inu, stepen zapecenosti, i vreme zavrsetka
pecenja. Program omogucuje Sirok izbor prethodno programiranih
recepata koje su odobrili profesionalni kuvari i prenrambeni
struc¢njaci.

B) Profesionalni nacin
Ovaj nac¢in nudi izbor jela s fabricki dodeljenim vrednostima, koje
mozete proizvoljno menjati.

C) Para

To je prirodan nacin pripreme hrane kojim se zadrzava pun okus
hrane.

D) Moji recepti

Ovaj nacin vam omogucuje pripremu jela po vasoj meri, svaki puta
s istim postupcima i istim regulacijama. Svoje omiljene recepte
spremite u memoriju rerne, i prikazite ih na displeju svaki puta kada
su vam potrebni.



A) PECENJE IZBOROM VRSTE HRANE

(Automatski nacin)

N

"3 svaku regulaciju potvrdite pritiskom na DUGME.

.

12 37| Obrnite DUGME
[ i izaberite nacin
Automatski. Izbor
potvrdite pritiskom
na DUGME.

Automatski

|zaberite vrstu

jela a nakon toga

i izabranu hranu.
Potvrdite vas izbor.

Automatski

Meso
.

Automatski | Meso | Govedina | Dinstano govede peéenje 12:05] |spigu se

programirane
(dodeljene) vrednosti:
Koli¢inu hrane,
stepen zapecenosti i

’ ’ ’ : : : odloZzeno pokretanje
1 2 3 4 5 6 u rad (zavrsetak

pecenja) mozete
koli¢ina prilagodavati.

stepen zapecenosti

odlozeno pokretanje u rad
trajanje rada

sistem pecenja i preporucljiv nivo
profesionalni nacin

oOulhwWN-—

'9' Ako u nacinu Automatsko izaberete simbol E program ce vas prebaciti u
profesionalni naéin (pogledati poglavlje PECENJE 1IZBOROM NACINA RADA).

Dodirnite taster START/STOP za pocetak rada.
Na displeju su prikazane sve izabrane regulacije.

784849



6v8Y8L

PRETHODNO ZAGREVANJE

Za pripremu odredenih vrsta jela u automatskom nacinu, ukljucena je i funkcija
prethodnog zagrevanja )

Kada ste izabrali vrstu hrane, pojavic¢e se naredna obavest: »lzabrani program treba
prethodno zagrevanje«. |zbor potvrdite pritiskomm na DUGME. »Prethodno zagrevanje je
zapocelo«. Jelo nemojte jos stavljati u rernu. Na displeju se izmenic¢no prikazuju stvarna i
podesena temperatura.

Kada je pode$ena temperatura postignuta, prethodno zagrevanje se zavrSava, a aparat
emituje zvucni signal.

Na displeju stajace sledece upozorenje: »Prethodno zagrevanje je zavrSeno.«

Molimo otvorite vrata i stavite jelo. Program nastavlja s pec¢enjem na podesenim
regulacijama.

9 Kada je podesena funkcija prethodnog zagrevanja, ne mozete koristiti funkciju
odlozenog pokretanja u rad.
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B) PECENJE IZBOROM NACINA RADA

(Profesionalni nacin, i nac¢in za kuvanje pomodu pare)

N

9 Svaku regulaciju potvrdite pritiskom na DUGME.

.

1239 Obrnite DUGME
i izaberite
Profesionalni nacin.
Potvrdite vas izbor.

Profesionalni
nacin
.

12 05 |zaberite licne

Profesionalni naéin | Gornji + donji grejaé .
osnovne regulacije.

OSNOVNE REGULACIJE

1 prethodno zagrevanje

2 sistem (pogledati tabelu SISTEMI RADA RERNE)
3 temperatura u rerni

DODATNE REGULACIJE

4 trajanje rada (pogledati poglavlje VREMENSKE FUNKCIJE)

5 visefazni program (pogledati poglavlje VISEFAZNI PROGRAM U KORACIMA)
6 (ubrizgavanje pare) (pogledati poglavlje UBRIZGAVANJE PARE)

PRETHODNO ZAGREVANJE

Prethodno zagrevanje koristite kada zelite rernu $to brze zagrejati na Zeljenu temperaturu.
Kada izaberete simbol , funkcija prethodnog zagrevanja se ukljuci, i pojavice se
upozorenje: »Prethodno zagrevanje zapoceto.«

Jelo nemojte jos stavljati u rernu. Na displeju se izmenic¢no prikazuju stvarna i podesena
temperatura.

Kada je pode$ena temperatura postignuta, prethodno zagrevanje se zavrsSava, a aparat
emituje zvucni signal.

Na displeju stajace sledece upozorenje: »Prethodno zagrevanje je zavrSeno.«

Molimo otvorite vrata i stavite jelo. Program nastavlja s pec¢enjem na podesenim
regulacijama.

_9' Kada je pode$ena funkcija prethodnog zagrevanja, ne mozete koristiti funkciju
odlozenog pokretanja u rad.
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SISTEMI RADA RERNE (ovisno o modelu)

GORNJI + DONJI GREJAC 200 30-230
Grejaci na gornjoj i donjoj strani peci ravnomerno

sevaju toplotu u unutrasnjost peci. Pecenje kolaca ili

mesa moguce je samo na jednom nivou.

GORNJI GREJAC 150 30-230
Toplotu seva samo grejac na gornjoj strani peci. Koristi
se kad zelite jace zapecdi gornju stranu jela.

DONJI GREJAC 160 30-230
Toplotu seva samo greja¢ na donjoj strani peci. Koristi
se kad zelite jace zapeci donju stranu jela.

MALI ROSTILJ 230 30-230
Deluje samo infra grejac koji je deo velikog rostilja.

Koristi se za pec¢enje manjih koli¢ina namirnica na

rostilju, npr. zapecenih kriski hleba ili pivskih kobasica,

te za pecenje tosta.

VELIKI ROSTILJ 230 30-230
Deluju gornji grejac i infra grejac. Toplotu neposredno

seva infra grejac, koji je pricvrscen na plafonu peci,

dok je za povecanje efekta zagrejavanja istovremeno

ukljucen i gornji grejac.

Koristi se za pecenje manjih kolicina namirnica na

rostilju, npr. zapecenih kriski hleba, mesa, ili pivskih

kobasica, te za pecenje tosta.

VELIKI ROSTILJ + VENTILATOR 170 30-230
E Deluju infra grejac i ventilator. Koristi se za pecenje

mesa na rostilju i pe¢enje vecih komada mesa ili

peradi na jednom nivou peci. Ovaj sistem je primeren i

za gratiniranje i postizanje hrskave korice jela.

< VRUCI VAZDUH + DONJI GREJA(: ' 200 30-230
N Deluju donji grejac i okrugao grejac s ventilatorom.

Koristi se za pecenje pica, vlaznog peciva, vocénih torti,

te dizanog i prhkog testa na vise nivoa.

= VRUCI VAZDUH 180 30-230
N Deluju okrugao grejac i ventilator. Ventilator na

zadnjoj stenki peci stara se o stalnom kruzenju

vruc¢ega vazduha oko pecenja ili kolaca. Koristi se za

pecenje mesa i kolaca na vise nivoa.

4 0 0O o

B

VRUCI VAZDUH ECO 180 120- 230
Optimizuje potro$nju energije tokom pecenja.
Koristi se za pecenje mesa i kolaca.

DONJI GREJAC + VENTILATOR 180 30-230
E Koristi se za pecenje nisko dizanih kolaca, te za
ukuvavanje (konzervisanje) voca i povrca.
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ZAPECENJE 180 30-230
Tokom automatskog pecenja mesa u funkciji je gornji

greja¢ u kombinaciji s infra grejacem i okruglim
grejacem. Koristi se za sve vrste mesa.

Y Ova se funkcija koristi za odredivanje energetsko efikasne klase u skladu sa standardom
EN 60350-1.

Kod ove funkcije nije prikazana stvarna temperatura u rerni zbog specijalnog algoritma
delovanja aparata i iskoristavanja preostale toplote.

VRUC VAZDUH SA PAROM 160
Koristi se za pecenje i odmrzavanje zamrznutih

namirnica. Omogucuje brzo i efikasno pecenje bez

promena boje ili oblika hrane. Mozete da birate jednu

od tri mogucnosti:

INTENZIVNO: 30-230
pecenje $nicli i manjih komada mesa.

SREDNJE:

podgrejavanje ohladenih/zamrznutih obroka, pecenje 30-230
ribljin fileta i gratiniranog povrca.

POLAGANO:

pecenje vecih komada mesa (pecenja, celo pile),
pecenje kolaca iz dizanog testa (hleb i zemicke),
pecenje lazanja,...

PARA 100 -
Koristi se za pripremu svih vrsta mesa, ¢orbi, povréa,

pita, torti, hleba, i za gratiniranje jela (jela za koja je

potrebno duze vreme pripreme).

SOUS VIDE 50 30-95
E To je postupak polaganog kuvanja u vakuumu, na

tacno odredenoj i odrzavanoj temperaturi.

Metod ‘sous vide’ pogodan je za spremanje mesa, riba

i svih vrsta voca i povrca.

Tako spremljena hrana je so¢na i razvije puniji okus.

30-230

Dodirnite taster START/STOP za pokretanje u rad. Na displeju su prikazane sve izabrane
regulacije.

_9' Na displeju pulsira simbol °C, sve dok ne bude postignuta podesena temperatura.
Zacuje se zvucni signal. Tokom rada ne mozete menjati sisteme pecenja.

23

784849



67878L

VREMENSKE FUNKCIJE - TRAJANJE

Profesionalni na&in | Gornji + donji grejaé 12 07

Vremenske funkcije
mozete izabrati

U osnovnom
profesionalnom nacinu
(Pro). Izbor potvrdite
pritiskom na DUGME.

=

Profesionalni na&in | Gornji + donji gre]aé% 12 09

Trajanje rada

Odlozeno pokretanje
urad

Podesavanje trajanja rada rerne

U ovom nacinu odredujete period u kom ¢e rerna raditi (trajanje
rada). Podesite potrebno vreme rada i potvrdite izabranu vrednost
(maksimalno vreme rada je 10 ¢asova).

U skladu s tim prilagodava se i vreme zavr$etka rada.

Pritisnite START za pocetak pecenja. Na displeju su prikazane sve
izabrane regulacije. Sve funkcije programskog sata mozete ponistiti
dovevsi vreme na vrednost "0".

Podesavanje odlozenog pokretanja u rad

_9' Odgodeno pokretanje u rad nije moguce na sistemima mali gril,
veliki gril i gril s ventilatorom.

U ovom nacinu programiranjem odredujete vreme koliko dugo ce
rerna da radi (trajanje rada), i u koliko ¢asova c¢e prestati s radom
(zavrsetak rada). Pokretanje u rad mozete odgoditi za 24 ¢asa).
Proverite da li je na satu pode$eno tacno vreme.

Primer:

Trenutno vreme: 12:00

Vreme pecenja: 2 ¢asa

Zavrsetak pecenja: u 18:00 ¢asova.

Najpre izaberite period pecenja (vreme trajanja rada), odnosno 2 ¢asa.
Na displeju automatski se ispisuje suma trenutnog tacnog vremena i
vreme trajanja rada rerne (14:00).

Sada podesite vreme izabranog zavrsetka rada (18.00).

Pritisnite START za pocetak pecenja. Programski sat ¢eka na pocetak
pecenja. Na displeju stajace sledece upozorenje: »lzabrali ste
odlozeno upudivanje vasega programa u rad«. Program pecenja
zapocece u 16:00 casova.

L
'9' Nakon isteka izabranog vremena rerna automatski prestaje s radom. Zacuje se zvucni
signal, i prikaze se meni Zavrsetak.

Nakon nekoliko minuta neaktivnosti aparat prelazi u stanje mirovanja (Stand-by). Prikaze se

tacno vreme.
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PRIPREMA HRANE U VISE FAZA (KORAKA)

U ovom nacinu imate mogucnost da u jednom postupku pecenja udruzite tri razlicite
uzastopne faze (tri koraka) pripreme hrane. Izborom razlicitih regulacija mozete postici da

hrana bude pripremljena tacno onako kako zelite.

Profesionalni naéin | Gornji + donji grejaé 12:09

Kuvanje u vise faza 12:10

N

_9' Prvi korak je vec izabran, ako ste pre toga izabrali Vremenske funkcije.

.

Kuvanje u vie faza | Korak 2 12:10

Kuvanje u vi3e faza :12:10

Temperatura i vreme trajanja
izabrane faze (koraka)

U osnovnom
Profesionalnom
nacinu mozete izabrati
Visefazni program i
Para. Izbor potvrdite
pritiskom na DUGME.

|zaberite:

korak 1, korak2,
korak3.

Regulacije potvrdite
pritiskom na
DUGME.

Podesite sistem,
temperaturu

i vreme. Izbor
potvrdite KACICOM
i pritiskom na
DUGME.

Celo vreme pecenja
- zavrSetak

Delovanje trenutne
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Nakon dodira tastera START rerna najpre zapocne raditi prema koraku 1 (na donjem delu
displeja na traci je prikazano po kom koraku se pecenje odvija). Nakon isteka odredenog
vremena ukljucuje se korak 2, a zatim i korak 3 ako ste ga izabrali.

Kuvanje u vie faza | Korak 1/2 12:11
X 12:40
E 19:58 s X 28:58s

9 Ukoliko tokom rada zelite izbrisati pojedini korak, obrnite DUGME, izaberite korak, a
zatim ga ponistite potvrdom na simbol KRIZICA. To mozete da uradite samo za one faze
(korake), ¢ije izvodenje jos nije zapocelo.
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UPUHAVANJE (GENERISANJE) PARE

Ispustanje pare u rernu preporucljivo je kod pecenja:

— mesa (prema kraju pecenja): meso ce biti so¢nije i mekse, a osim toga zbog dodavanja
pare nije potrebno dodatno zalivanje mesa vodom. Meso: govedina, teletina, svinjetina,
divljac, Zivina, jagnjetina, ribe, kobasice;

- hleba, zemick: paru koristite prvih 5 - 10 minuta pecenja. Kora hleba bice biti hrskava i
lepo zapecena;

- suflea od voda i povréa, lazanj, jela od brasna, pudinga;

- povréa, a narocito krompira, karfiola, brokule, Sargarepe, tikvica i patlidzana.

Dodavanje (ispustanje) pare mozete uraditi u osnovnom profesionalnom nacinu, kada

birate trajanje rada. Vreme spremanja jela mora da bude dovoljno dugo da je dodavanje
pare uopste moguce.

'9' Ukupno vreme pripreme ne sme da bude krac¢e od 10 minuta.

12:44 Za ispustanje pare
izaberite simbol +.
Izbor potvrdite
pritiskom na DUGME.

Profesionalni nacin | Gornji + donji grejac

Obrnite DUGME i
izaberite simbol

- Visefazni program u
koracima

(pogledati poglavlje
VISEFAZNI PROGRAM
U KORACIMA)

- intenzivnost
dodavanja pare u tri
stepena.

Profesionalni naéin | Dodaj funkciju 12 44

A) ISPUSTANJE PARE PO KORACIMA

Podesite faze odnosno korake (pogledati poglavije VISEFAZNI PROGRAM U KORACIMA)
|zaberite simbol + za dodavanje pare. Sistem ¢e sam automatski preracunati pojedinacna
ispustanja pare obzirom na ukupno vreme. Dodirnite taster START/STOP za pocetak rada.

B) DIREKTNO ISPUSTANJE PARE

Direktno ubrizgavanje pare radi se tokom samog postupka pecenja. Izaberite simbol
. Ispisace se upozorenje: "Da li Zelite da dodate paru?” Simbol pulsira sve dok postupak
nije zavrsen.

Direktno ispustanje pare mozete da ponovite u tri koraka, a nakon toga simbol za paru

ugasice se.
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C) KUVANJ E U PARI (Para - brzi pristup ka parnim programima)

'9' Svaku regulaciju potvrdite pritiskom na DUGME.

12 44| Obrnite DUGME i
izaberite nacin Para.
|zbor potvrdite
pritiskom na
DUGME.

Para

Profesionalni naéin | Para 12 44| Izaberite licne
osnovne regulacije.

sistem

temperatura u rerni

trajanje rada

priprema po koracima (pogledati poglavlje VISEFAZNI PROGRAM U KORACIMA)

AwnNn =

_9' Prethodno zagrevanje koristite kada zelite rernu $to brze zagrejati na Zeljenu
temperaturu.

Rezervoar vode napunite svezom vodom do oznake MAX. PARNA GARNITURA koristite

za pripremu povrca, ribe, mesa i krompira, koje ne kuvate u sosu. Parnu garnituru umetnite
u 2. vodilicu.
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SOUS VIDE (KUVANJE U PARI)

Namirnicu zacinite i upakujte u namensku plasti¢nu kesu koja je pogodna za vakumiranje i
kuvanje metodom 'sous vide'. Upakovanu namirnicu stavite na perforiranu tepsiju i stavite
u rernu na srednji nivo.

12 45 Obrnite DUGME i u
osnovnom meniju
izaberite Dodatno.
Potvrdite vas izbor.
Prikazace se meni
dodatnih funkcija.

Dodatno
.e

Dodatno Obrnite DUGME |
- ; izaberite nac¢in Sous-
Sous-vide vide.
...
Dodatno | Sous-vide 12 46| |zaberite temperaturu

i vreme kuvanja.
Hranu kuvajte
duze vreme na
niskoj temperaturi
(pogledati tabelu
kuvanja).

Nakon zavrsenog kuvanja namirnicu izvadite iz kesice. Za intenzivniji okus namirnicu
mozete na brzinu proprziti na vru¢em ulju.
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Goveda S$nicla, srednje pecena 3 60 150-180
Goveda s$nicla, dobro pecena 3 70 140-170
Svinjska $nicla, srednje pecena 3 65 70-100
Svinjska snicla, dobro pecena 3 70 70-100
Jagnjeca s$nicla, srednje pecena 2 60 90-120
Jagnjeca 3$nicla, dobro pecena 2 70 70-100
Teleca snicla, srednje pecena 3 60 90-120
Teleca snicla, dobro pecena 3 70 70-100
Pileca prsa bez kosti 3 65 90-120
Pacija prsa bez kosti 3 65 120-150
Curecda prsa bez kosti 3 65 180-210
Riblji filet 1 55 40-60
Riblji stejk 2 55 40-60
Kozice / 60 30-40
Hobotnica, krakovi / 85 180-240
Skoljke (Jakobove kapice) / 60 40-60
Sargarepa isecena 1 85 90-120
Krompir u kockama 2 85 100-130
Sparoge / 85 50-70
Patlidzan 1 85 50-70
Voce u komadima / 70 90-120



D) MEMORISANJE LICNIH PROGRAMA
(MOJI RECEPTI)

Nakon zavrsetka rada pojavi se meni Zavrsetak. |zaberite simbol - i izabrane regulacije
spremite u memoriju rerne.

Obrnite DUGME iu
osnovnom meniju
izaberite Moji
recepti. Potvrdite
vas izbor.

Moji recepti 12 08

A

Qv memoriju mozete spremiti 12 recepata.

12 09 Okretanjem
DUGMETA i
potvrdivanjem slova
izaberite ime. Znak
po potrebi izbrisite
koristeci strelicu;
kacicom spremate
Novo ime u memoriju.

12 46 Vase omiljene
recepte mozete
ponovno izabrati,

Moji recepti tako da u osnovnom

meniju izaberete

Moji recepti. Izbor

potvrdite pritiskom

na DUGME.

Profesionalni nagin | Gornji + donji greja¢ 12 09| Prikazu se
prethodno dodeljene
vrednosti koje jo$
mozete menjati.

Nakon zavrsetka rada pojavi se meni Zavrsetak. Ako ste izabrali promene, mozete ih
memorisati tako da izaberete simbol - |zaberite recept s istim imenom. Na displeju
stajace natpis »Program ée biti prepisan.«

- Izbor mozete potvrditi, ako Zelite memorisati recept pod istim ili novim imenom.

- Izbor mozete i ponistiti. Prikaze se displej na kom birate novo polje i memorisete novi
recept.
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POCETAK DELOVANJA

Pre pocetka pripreme taster START/STOP pulsira.
Postupak pripreme pokrecete dodirom tastera START/STOP.

Trenutne regulacije mozete menjati i tokom rada, pritiskom i okretanjemn DUGMETA.

9 Ako tokom rada aparata otvorite vrata, peCenje se zaustavlja. Nastavlja se kada vrata
ponovno zatvorite. Ovo treba da uradite nakon najvise 3 minuta, inace ¢e rad aparata da
se prekine, a na displeju stajace ispisan Kraj.

ZAVRSETAK RADA |
ISKLJUCENJE RERNE

Postupak pripreme prekidate duzim dodirom tastera START/STOP.

Zavrietak 12:31| Obrnite DUGME i
prikazace se meni
Kraj s prikazom
simbola.

ZavrsSetak
Odaberite ikonu i zavrsite s pec¢enjem. Na displeju se prikaze
osnovni meni:

Produzi vreme rada

|zborom ove ikone mozete produziti vreme pecenja. Odredite
novo vreme zavrsSetka pecenja, odnosno pripreme hrane (pogledati
poglavlje VREMENSKE FUNKCIJE).

Dodaj gratiniranje
|zaberite simbol ako zelite nakon zavrsetka rada dodatno zapecdi
gornju stranu jela.

Dodaj u moje recepte
Ovaj nacin omogucuje da izabrane regulacije spremite u memoriju
rerne i da ih sledeci puta ponovno koristite.

9 Posle zavrsetka koris¢enja rerne, u letvi za sakupljanje kondenzata (ispod vrata) moze
da se nakupi voda. Letvu obrisite sunderom ili krpicom.
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IZBOR DODATNIH FUNKCIJA

12 47 Obrnite DUGME i u
osnovnom meniju
3 izaberite Dodatno.
Dodatno Potvrdite vas izbor.
e

Prikazace se meni
dodatnih funkcija.

9 Odredene funkcije na odredenim sistemima nije moguce birati, na $to ¢e vas upozoriti

zvucni signal.

CiS¢enje parom
Ovaj program omogucuje lakse uklanjanje mrlja i ostataka hrane u
rerni. (pogledati poglavlje Cis¢enje i odrzavanje).

Odmrzavanje

U ovom rezimu rada vazduh kruzi bez uklju¢enih grejaca. Radi
samo ventilator. Ovom funkcijom mozete polagano odmrzavati
zamrznutu hranu (za odmrzavanje su prikladne torte, kolaci, hleb,
zemicke, i duboko zamrznuto voce).

|zborom simbola odredujete vrstu hrane, tezinu, vreme pocetka i
vreme zavrsetka odmrzavanja.

Na polovini vremena odmrzavanja obrnite komade hrane, odnosno
promesajte ih, ili ih odvojite ukoliko su bili zamrzavanjem zalepljeni
jedan na drugog.

Podgrevanje

Ovwvu funkciju koristite za uklanjanje mrlja i ostataka hrane sa
povrsine rerne. Koristi se za odrzavanje toplote vec pripremljenih
jela. Izborom simbola odredujete temperaturu i vreme pocetka i
zavrsetka podgrevanja.

Zagrevanje servirnih sudova

Ovom funkcijom mozete ugrejati servis (tanjire, ¢inije, solje, i sl.)
pre nego $to u njima servirate hranu. Tako ¢e hrana ostati topla
duze vremena. Izborom simbola odredujete temperaturu i vreme
pocetka i zavrsetka podgrevanja.

Regeneracija

Ovim nac¢inom rada mozete podgrejati ve¢ kuvanu hranu. Obzirom

da za zagrevanje koristite paru, hrana ne gubi na svom kvalitetu.

Okus i tekstura sacuvace se kao da je hrana tek kuvana.

Istovremeno mozete podgrevati (regenerisati) vise razli¢itih jela.

« Kod ove funkcije mozete izabrati pocetak i zavrsetak procesa
regeneracije.
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Brzo prethodno zagrevanje

Prethodno zagrevanje koristite kada zelite rernu $to brze zagrejati
na zeljenu temperaturu. Ova funkcija nije pogodna za pripremu
jela. Kada se rerna zagreje do podesene temperature, postupak
prethodnog zagrevanja je zavrsen, a rerna je pripremljena za
pecenje na izabranom nacinu rada.

Sabat (Shabbat)

U ovom nacinu podesavate temperaturu od 85-180 °C i vreme
(najvise 74 casa) aktivnosti Shabbata. Pritiskom na START
zapocinje odbrojavanje vremena. U rerni je upaljeno osvetljenje.
Svi zvuci i rad su iskljuceni, izuzev tastera za ukljucenje/iskljucenje
(ON/OFF). Nakon zavrsetka sve regulacije mogu da se memorisu.

_9' U slucaju prekida napajanja elektricnom energijom, nacin
Shabbat iskljucice se, i rerna se vraca u pocetni polozaj.

Upozorenje: proizvodac¢ ne odgovara za nepravilnu upotrebu
nacina Shabbat.

Sous-vide

SOUS VIDE je naziv za tehniku polaganog kuvanja u vakuumu
koris¢enjem pare. Vakumsko zatvorenu hranu kuvate polagano, na
niskoj temperaturi. Ovako spremljena hrana razvije svoj pun okus i
zadrzava vise vitamina i minerala.

Zavrietak
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|IZBOR OPSTIH REGULACIJA

12 48| Obrnite DUGME i u
M_ osnovnom meniju
all ) izaberite Regulacije.
- Regulacije Potvrdite vas izbor.

Regulacije
F

Opste

12:33| Okretanjem
DUGMETA pomerate
se po meniju. Svaku
regulaciju potvrdite
pritiskom na DUGME.

Generalno

Jezik-lzaberite jezik u kom ¢e da bude ispisan tekst poruka na
displeju.

Datum-datum podesavate prilikom prvog spajanja aparata na
elektricnu mrezu, ili ako aparat iskljucite na duze vreme (vise od
nedelju dana) iz elektricne mreze. Podesite dan, mesec i godinu.
Vreme-tacno vreme treba podesiti prilikom prvog spajanja aparata
na elektricnu mrezu, ili ako aparat bude duze vreme (vise od jedne
nedelje) iskljucen iz elektricne instalacije. Podesite sat (tacno
vreme). Zatim mozete izabrati nacin prikaza sata u polju 'VREME'
("TIME™): digitalni ili analogni.

Zvuk-glasnoc¢u zvucnog signala (piska) mozete podesavati kada
nije aktivirana nijedna funkcija programskog sata (prikazan je samo
sat, odnosno trenutno ta¢no vreme).

Glasnoca - mozete birati tri razlicita stepena.

Zvuk tastera - mozete birati ukljuceno ili iskljuceno.

Zvuk prilikom upucivanja / isklju¢enja - mozete birati ukljuceno ili
iskljuceno.

Displej (indikator)

U ovom meniju mozete podesSavati:

Osvetljenje - mozete birati tri razlicita stepena.

Noéni nacin - odredite ¢as do kog zelite da displej bude zatamnjen.
Prebacivanje aparata u stanje pripremljenosti - displej se
automatski iskljucuje nakon 1 ¢asa.

Regulacije za pripremu hrane
Tvrdoca vode
Uklanjanje kamenca iz vode.
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Sistem

Podaci o aparatu

Fabricki dodeljene regulacije

Osvetljenje rerne tokom rada - Osvetljenje c¢e se iskljuciti i kada
otvorite vrata rerne tokom rada.

Osvetljenje rerne - Osvetljenje rerne ukljuci se automatski kada
otvorite vrata ili kad ukljucite rernu. Nakon zavrsenog postupka
pripreme jela ili nakon zatvaranja vrata lampica svetli jos jedan
minut. Lampicu u rerni mozete da upalite ili ugasite pritiskom na
taster LAMPICA.

BEZBEDNOSNA ZASTITA ZA DECU

Ukljucite je dodirom na taster za zakljucavanje - kljuc¢i¢. Na displeju
stajace sledece upozorenje: »Bezbednosna blokada za decu je
aktivirana«. Ukoliko zelite iskljuciti bezbednosnu blokadu, ponovno
dodirnite taj taster.

9 Ako blokadu aktivirate kada nije pode$ena ni jedna vremenska
funkcija (samo prikaz tacnog vremena), rerna nece moci
funkcionisati.

Ako blokadu aktivirate nakon izbora bilo koje vremenske funkcije
(programskog sata), rerna ¢e normalno funkcionisati, ali necete
moci menjati podesavanja.

Dok je bezbednosna zastita za decu aktivirana ne mozete menjati
sistem niti nacine kuvanja, odnosno dodatne funkcije. Mozete
samo iskljuciti postupak pripreme hrane. Bezbednosna zastita
ostaje aktivna i nakon isklju¢enja rerne. Ukoliko zelite izabrati novi
sistem, najpre morate iskljuciti bezbednosnu blokadu za decu.

PODESAVANJE ALARMA

Funkciju alarma mozete koristiti neovisno o radu rerne. Ukljucite
ga pritiskom na taster. Najduzi moguc period je 10 ¢asova. Kada
istekne podeseno vreme, rerna emituje zvucni signal kog mozete
iskljuciti pritiskom na bilo koji taster, ili pricekati da se nakon
jednog minuta signal automatski iskljuc¢i sam.

Nakon nestanka elektricne energije, ili nakon isklju¢enja aparata,
sve dodatne licne regulacije sacuvace se.



OPISI SISTEMA | TABELE
PECENJA

Ako u tabeli pecenja ne nadete izabranu hranu, potrazite podatke za slicnu hranu. Podaci
su prikazani za pecenje hrane u peci na jednom nivou.

Temperature su navedene u nizoj i visoj vrednosti. Najpre izaberite nizu temperaturu; ako
se hrana ne zapece dovoljno, pri narednom pokusaju temperaturu povisite.

Vreme pecenja je okvirno, i moze se razlikovati na odredenim uslovima.

Pe¢ prethodno zagrejavajte samo ukoliko je tako navedeno u receptu ili u tabelama iz
ovog prirucnika za upotrebu. Za zagrejavanje prazne peci potrosi se mnogo energije,
stoga se uzastopnim pecenjem vise vrsta peciva ili pica ustedi prilicna koli¢ina energije,
obzirom da je pec vec ugrejana.

Kad koristite hartiju za pecenje, proverite dali je postojana na visokim temperaturama.
Pri pecenju vecih komada mesa ili kolaca, u peci nastaje veca kolic¢ina pare, koja moze
na vratima peci napraviti kondenzat. To je normalna pojava koja ne utice na delovanje

aparata. Nakon zavrsenog pecenja obrisite vrata i staklo vrata da budu suvi.

Pri kraju vremena pecenja pe¢ mozete iskljuciti priblizno 10 minuta pre zavrsetka pecenja,
i iskoristiti akumuliranu toplotu, te tako ustedeti energiju.

Jela nemojte hladiti u zatvorenoj peci, jer necete modi izbeci orosavanje.

A

9 Oznaka * znaci da morate pe¢ prethodno zagrejati na izabranom sistemu pecenja.
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GORNUJI + DONJI GREJAC

-

s

N

S

2

Pecenje mesa

Cd

Grejaci na gornjoj i donjoj strani peci
ravnomerno sevaju toplotu u unutrasnjost

peci.

Mozete koristiti tepsije iz emajla, vatrostalnog stakla, gline ili kovanog gvozda. Tepsije iz

nerdajuceg celika nisu primerene, jer jace odbijaju toplotu.

Tokom pecenja uvek pazite da u tepsiji bude dovoljno te¢nosti da meso ne zagori.
Pecenku preokrenite tokom pecenja. Ako tepsiju pokrijete meso ¢e da bude soc¢nije.

Hrana

MESO

Svinjsko pecenje
Svinjska plecka
Svinjski rolat
Goveda pecenka
Teleci rolat
Jagnjeca plecka
Zecji hrbat
Srneci but

RIBE

Dinstana riba, 1 kg

38

Tezina
()}

1500
1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500

1000 g/kom

Vodilica
(odozdo)

NN NN N NN

Temperatura
Q)

180-200
180-200
180-200
170-190
180-200
180-200
180-200
180-200

190-210

Vreme
pecenja
(min.)

90-120
10-140
90-110
120-150
80-100
60-80
50-70
90-120

40-50



Pecenje kolaca i peciva:

Koristite samo jedan nivo i tamne tepsije. U svetlijim tepsijama kolaci se losije peku, jer
takva tepsija odbija toplotu.

Modele uvek postavite na resetku; ukoliko koristite prilozenu tepsiju, resetku izvadite. Ako
pec prethodno zagrejete, vreme pecenja bice krace.

Hrana Vodilica Temperatura Vreme pecenja

(odozdo) °C) (min.)
KOLACI
Sufle od povrca 2 190-210 35-45
Sladak sufle 2 170-190 40-50
Zemicke * 3 190-210 20-30

220 10-15
Beo hleb, 1kg * 3
180-190 30-40

Heljdin hleb, 1 kg * 3 180-190 50-60
Integralni hleb, 1kg * 3 180-190 50-60
Razeni hleb, 1kg * 3 180-190 50-60
Pirin hleb, 1kg * 3 180-190 50-60
Orahnjaca 2 170-180 50-60
Biskvitna torta * 2 160-170 30-40
Sitni keksi od lisnatog testa 3 200-210 20-30
Piroske sa zeljem * 3 190-200 25-35
Vocéni kola¢ 2 130-150 80-100
Puslice 3 80-90 10-130
Buhtle 3 170-180 30-40
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Dali je kola¢ pecen? * Drvenim Stapicem probodite kola¢ na najvisem mestu. Ako
na Stapic¢u nema tragova testa, kolac je pecen.
» Pec iskljucite i iskoristite preostalu toplotu.

Kola¢ je splasnuo? » Proverite recept.
» Naredni put upotrebite manje te¢nosti.
» Ako koristite kuhinjske naprave, pridrzavajte se vremena

mesanja.
Kola¢ je ispod * Koristite tamne tepsije za pecenje.
presvetao? » Postavite kolac¢ u vodilicu nize i prema kraju pecenja

ukljucite donji grejac.

Kola¢ z vlaznim filom » Povecajte temperaturu i produzite vreme pecenja.
nije dovoljno pecen?

Duboku tepsiju ne smete tokom pecenja stavljati u 1. vodilicu.
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MALI ROSTILJ, VELIKI ROSTILJ 1]

/ \ Kod velikog rostilja deluju gornji grejac i
W é% infra grejac, koji su smesteni na plafonu
= 0 rerne.
Kod rostilja deluju gornji grejac i infra
S grejac, postavljeni na stropu peci.

%ﬂ—/“ﬂ Maksimalna dozvoljena temperatura: 230°C.
S i

|
n
i
7
i
I[

Infra grejac (rostilj) prethodno zagrevajte 5 minuta.

Celo vreme kontrolisite postupak pecenja. Zbog veoma visoke temperature meso moze
jako brzo zagoreti!

Pecenje infra grejacem je primereno za hrskavu i nemasnu pripremu kobasica, secenih
komada mesa te ribe (biftek, snicla, komadi lososa ...) ili zapecenog hleba (tost).

Kada pecete na resetki, namazite je uljem da se meso ne uhvati na nju, i reSetku stavite
u 3. vodilicu. Ispod nje, u 1. ili 2. vodilicu umetnite tepsiju u koju ¢e da se cedi masnoca i

sokovi iz mesa.

Tokom pecenja uvek pazite da u tepsiji bude dovoljno te¢nosti da meso ne zagori.
Pecenku preokrenite tokom pecenja.

Nakon svakog pecenja na rostilju ocistite rernu i pribor.

Tabela pecenja na rostilju - mali rostilj

Hrana TezZina Vodilica Temperatura Vreme

(9) (odozdo) °C) pecenja
(min.)

MESO

Biftek, krvav 180 g/kom 4 230 20-25

Svinjska vratina 150 g/kom 4 230 25-30

Kremenadle 280 g/kom 4 230 30-35

Rostilj kobasice 70 g/kom 4 230 20-25

PREPECEN HLEB

Tost / 4 230 5-10

Sendvici / 4 230 5-10
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Tabela pecenja na rostilju - veliki rostilj

Hrana Tezina Vodilica Temperatura  Vreme pecenja
(9) (odozdo) C) (min.)
MESO
Biftek, krvav 180 g/kom 4 230 10-15
Biftek, dobro pecen 180 g/kom 4 230 15-20
Svinjska vratina 150 g/kom 4 230 15-20
Kremenadle 280 g/kom 4 230 20-25
Teleca snicla 140 g/kom 4 230 15-20
Rostilj kobasice 70 g/kom 4 230 10-20
Mesni sir 150 g/kom 4 230 15-20
RIBE
File lososa 200g/kom 4 230 15-20
PREPECEN HLEB
6 kriski hleba / 4 230 1-4
Sendvici / 4 230 2-5

Kad pecete meso u tepsiji, pazite da u njoj uvek bude dovoljno tecnosti, da meso ne
zagori. Tokom pecenja meso obrnite.

Kad pecete pastrve, obrisite ih papirnatom salvetom da budu suve. U unutrasnjost stavite
zacinsko bilje, a spoljni deo ribe nauljite i stavite je na resetku. Tokom pecenja na rostilju
ribu nemojte obrtati.

Kad koristite rostilj (infra grejac), neka vrata pecdi uvek budu
zatvorena.

Tokom pecenja na rostilju odnosno koriséenjem infra grejaca,
reSetka, grejac infra i ostali pribor u peci jako se zagreju, stoga
u radu koristite zastitne rukavice i posebna klesta za hvatanje
mesa.
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VELIKI ROSTILJ + VENTILATOR

Hrana

MESO

Patka

Svinjsko pecenje
Svinjska plecka
Polovica pileta
Pile, 1.5 kg

Rolat od mlevenog
mesa

RIBE

Pastrmke

Tezina
@

2000
1500
1500
700
1500

1500

200 g/kom

U ovom nacinu delovanja istovremeno
deluju infra grejac i ventilator. Koristi se za

pecenje mesa, ribe, povrda.

(Pogledati opis i savete za ROSTILJ).

Vodilica Temperatura
(odozdo) °C)

2 180-200

2 170-190

2 160-180

2 190-210

2 200-220

2 160-180

2 200-220

Vreme pecenja
(min.)

90-110
90-120
100-130
50-60
60-80

70-90

20-30
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VRUCI VAZDUH + DONJI GREJAC @

Hrana

KOLACI
Kola¢ od sira, prhko testo
Pica *

Kis Loren (lorenska pita),
prhko testo

Strudla od jabuka,
vuceno testo

44

Vodilica
(odozdo)

Deluju donji i okrugao grejac te ventilator
s vruc¢im vazduhom. Prikladno za pecenje
pica, jabucnih pita, vocénih torti.

(Pogledati opis i savete za GORNJI i DONJI
GREJAOQ).

Temperatura Vreme pecenja
°C) (min.)
150-160 60-70
210-220 10-15
190-200 50-60
170-180 50-60



VRUCI VAZDUH

Pecenje mesa:

a0\

Deluju okrugao grejac i ventilator.
Ventilator na zadnjoj stenki peci brine
za stalno kruzenje vrucega vazduha oko
pecenja ili kolaca.

Mozete koristiti tepsije iz emajla, vatrostalnog stakla, gline ili kovanog gvozda. Tepsije iz

nerdajuceg celika nisu primerene, jer jace odbijaju toplotu.

Tokom pecenja uvek pazite da u tepsiji bude dovoljno te¢nosti da meso ne zagori.
Pecenku preokrenite tokom pecenja. Ako tepsiju pokrijete meso ¢e da bude socnije.

Hrana

MESO

Svinjsko pecenje sa
kozom

Pile, celo
Patka
Guska
Curka
Pileca prsa

Pile punjeno

Tezina

(@

1500

1500
2000
4000
5000
1000
1500

Vodilica
(odozdo)

N NN NN

Temperatura

0

160-180

170-190
160-180
150-170
150-170
180-200
180-200

Vreme
pecenja
(min.)

90-120

70-90
120-150
170-200
180-210

50-60
110-130
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Pecenje kolaca

Preporucljivo je prethodno zagrevanje rerne.
Sitne kekse mozete peci u niskim limovima na vise nivoa (2.1 3.).
Uvazavajte to da vreme pecenja moze da bude razli¢ito za razlicite tepsije. Mozda cete

gornju tepsiju morati izvaditi pre donje.

Modele uvek stavite na reSetku; ako koristite prilozenu tepsiju, reSetku mozete odstraniti.
Sitne kekse pripremite u jednakoj debljini, da mogu ravnomerno da se ispeku.

Hrana

KOLACI

Kolac¢ iz umesanog testa
Kola¢ sa mrvicama
Kolac od tresanja
Biskvitni rolat *

Vocna torta, prhko testo
Pletenica, dizano testo
Strudla od jabuka

Pica *

Keksi, prhko testo *
Keksi, brizgano testo *

Kolacici *

Sitni kolacici, dizano testo

Kolaci, lisnato testo

Kolaci punjeni kremom

ZAMRZNUTE NAMIRNICE

Strudla od sira i jabuka
Pica
Przen krompir za rernu

Kroketi za rernu

Vodilica
(odozdo)

[ON IR ON IR ON IR ON R ON RN ON IR ON IR ON IR O RN \ G IR ON IR O RN V)

[ON IR ON I ON IR ON|

Temperatura
(G(®)]

150-160
160-170
150-160
160-170
160-170
160-170
170-180
200-210
150-160
140-150
140-150
170-180
170-180
180-190

170-180
180-190
200-210
200-210

Vreme pecenja
(min.)

30-40
25-35
30-40
15-25
50-70
35-50
50-60
15-20
15-25
20-30
20-30
20-35
20-30
25-45

55-70
20-35
25-40
20-35

Tokom pecenja duboku tepsiju nemojte stavljati u 1. vodilicu.
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VRUCI VAZDUH ECO

Hrana

MESO

Svinjsko pecenje, 1 kg
Svinjsko pecenje, 2 kg
Govede pecenje, 1 kg
RIBE

Cele ribe 200/g kom
Riblji file 100/g kom
KOLACI

Brizgani keksi

Mali kolacici

Biskvitni rolat

Vocna torta, prhko testo
POVRCE

Gratiniran krompir
Lazanja

ZAMRZNUTE NAMIRNICE
Przen krompiric¢, 1 kg
Pile¢i medaljoni, 0.7 kg
Riblji stapici, 0.6 kg

Radi okrugli grejac i ventilator.
Ventilator na zadnjoj stranici rerne
omogucuje stalno kruzenje vruceg vazduha

oko mesa, povrca ili kolaca.

Vodilica
(odozdo)

N N W W W

N

Temperatura
(6®)

190-200
190-200
200-210

190-200
200-210

170-180
180-190
190-200
180-190

180-190
190-200

220-230
210-220
210-220

eco

Vreme pecenja

(min.)

110-130
130-150
100-120

40-50
25=85

15-25
30-35
15-25
55-65

40-50
45-55

35-45
30-40
30-40

Tokom pecenja duboku tepsiju nemojte stavljati u 1. vodilicu.
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DONJI GREJAC + VENTILATOR

=]

Koristi se za pec¢enje nisko dizanih kolaca,
te za konzervisanje (ukuvavanje) voca

i povrca. Koristite 2. vodilicu odozdo, i
nemojte koristiti previse visoke modele, da
ugrejani vazduh moze kruziti i po gornjoj

strani jela.

KONZERVISANJE (UKUVAVANJE)
Hranu za konzervisanje i staklene tegle pripremite kao i obi¢no. Koristite tegle sa
gumenim obrucem i staklenim poklopcem. Nemojte koristiti tegle s navojnim ili metalnim
poklopcima, niti metalne limenke. Staklene tegle neka budu jednake veli¢ine, odnosno
volumena, napunjene istim sadrzajem, i dobro zatvorene.

U duboku tepsiju sipajte 1 litar vruce vode (cca. 70 °C) i zatim u nju poslazite 6

pripremljenih staklenih tegli, te tepsiju stavite u pec u 2. vodilicu.

Tokom ukuvavanja promatrajte namirnice i kuvajte sve dok te¢nost u staklenim teglama
ne pocne kljucati - do pojave mehurica u prvoj tegli.

Hrana

VOCE
Jagode (6x1 1)

Kostunjavo voce
6x11)

Vocéni kompot
6x11)

POVRCE

Kiseli krastavci
(6%11)

Pasulj/sargarepa
(6%11)

48

Vodilica
(odozdo)

Tempera-
tura
(G(®)

180
180

180

180

180

Vreme uku-
vavanja
(min)

40-60
40-60

40-60

40-60

40-60

Tempera-
tura kad
proklju-
¢a - kada
se pojave
mehuricéi

iskljuciti
iskljuciti

iskljuciti

iskljuciti

120 °C, 60
min

Vreme
mirovanja u
rerni
(min)

20-30
20-30

20-30

20-30

20-30



ZAPECGENJE

Tokom automatskog pecenja radi gornji
greja¢ u kombinaciji s infra i okruglim
grejacem. Koristi se za sve vrste mesa.

©
(2]

Kada pecete na resetki, namazite je uljem da se meso ne uhvati na nju, i reSetku stavite u
3. vodilicu. U 2. vodilicu stavite tepsiju za sakupljanje kapajuc¢e masnoce i soka koji se cedi
iz mesa. Kada pecete meso u tepsiji, stavite je u 2. vodilicu.

Podesite sistem i temperaturu pecenja te zeljenu konac¢nu temperaturu jela.

Hrana TeZina Vodilica Temperatura Vreme Temperatura
(9) (odozdo) °C) pecenja jezgra
(min.) °C)
MESO
Govedi file 1000 2 160-180 60-80 55-75*
Pile, celo 1500 2 170-190 65-85 85-90
Curka 4000 2 160-180 150-180 85-90
Svinjsko pecenje 1500 2 160-180 100-120 70-85
Mesni rolat 1000 2 160-180 50-65 80-85
Teletina 1000 2 160-180 70-90 75-85
Jagnetina 1000 2 170-190 50-70 75-85
Divlja¢ 1000 2 170-190 60-90 75-85
Cela riba 1000 3 160-180 40-50 75-85

*rare (krvavo) = 55-60 °C; srednje (ruzicasto) = 65-70 °C ; temeljito peceno = 70-75 °C
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VRUC VAZDUH S PAROM [ @] [@-

Voda iz parnog generatora prelazi u pec u
obliku pare. Uporedo s njom radi i okrugao
grejac s ventilatorom, koji se postara za
stalno kruzenje vruc¢eg vazduha i pare.

"@" Rezervoar vode napunite svezom

vodom.

Hrana Tezina Vodilica Intenzitet Tempera- Vreme
(9) (odozdo) pare tura pecenja

(6] (min)

Govedina/but 1000 2 1 160-180 80-110
Govedina/ file 1000 2 2 170-190 50-70
Teletina/but 1000 2 1 170-190 80-110
Jagnjetina 1000 2 1 170-190 60-90
Piletina cela 1500 2 1 170-190 65-85
Piletina/prsa 1000 3 3 170-190 50-60
Svinjetina/ vesalica 1000 2 2 170-190 50-70
Ribe 200 g/kom 3 2 180-200 25-35
Krompir 1000 3 1 180-200 45-60
Krompir sa brokulom 1000 3 2 170-190 35-50
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Voda iz parnog generatora prelazi u pec u
obliku pare.

"@" Rezervoar vode napunite svezom

vodom.
Meso

Hrana Tezina Vodilica Temperatura Vreme
(9) (odozdo) o) pecenja

(min.)

Egggéggﬁ >4 700 3 100 35-45
Goveda 3nicla 1000 3 100 45-55
Pileca prsa 1000 3 100 25-35
Kozice 1000 3 100 2535
Riblji file 500 3 80 20-25
Ribja Snicla 500 3 80 25-30
Cela riba 400 3 100 2535
Dagnije 1000 3 100 20-25
Frankfurter kobasica 1000 3 85 15-20
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Povrée

Hrana

Boranija

Pasulj

Grasak

Karfiol ceo
Karfiol narezan
Brokoli ceo
Brokoli narezan

Sargarepa cela

Sargarepa narezana

Kukuruz
Leblebija
Koromac
Keleraba
Cvekla cela
Paprika
Radic
Prokulica
Sparoge
Spanac
Blitva
MesSano povrce
Zelje
Kinesko zelje
Patlidzan
Tikvice

Ceo krompir

Narezani krompir
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Tezina
@
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
500
1000
500
500
500
500
500
500

Odnos
namirnica:
tecnost

/
1.2

>~

—
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Vodilica
(odozdo)

[N I N O N I N O N N N N N N N N N N N N N N N N N N B N e N B N B O B O N N ON N ON N ON I ON B ON I ON|

Tempera-
tura
O
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100

Vreme
kuvanja
(min.)

50-60
80-90
20-25
20-30
15-20
15-25
15-20
20-30
15-25
20-30
70-80
15-25
20-30
50-60
15-20
15-20
15-25
15-25
5-10
15-20
20-30
30-40
25=35
15-20
10-15
30-40
25~%5



Testenine/pirinaé/zitarice

Hrana Tezina Odnos Vodilica Tempera- Vreme
(9) namirnica:  (odozdo) tura kuvanja
te¢nost °C) (min.)
Beo pirinac 200 1.2 3 100 25-35
Braon pirinac¢ 200 1.2 3 100 60-70
Rizoto Recept 1.2 3 100 30-40
Testenine 200 1.2 3 100 15-25
Integralne testenine 200 1.2 3 100 15-25
Ovas 250 111 3 100 25-35
Valjusci 500 / 3 100 15-25
Knedle 500 / 3 100 15-25
Tortelini 500 / 3 100 20-30
Kuskus 500 11 3 100 15-20
Ravioli 500 / 3 100 15-20
Deserti
Hrana TeZina Odnos Vodilica Tempera- Vreme
(9) namirnica: (odozdo) tura kuvanja
tecnost o) (min.)
Topljenje cokolade * 200 / 3 50 20-30
Stvdivanje zelatine 1 zavoj / 3 50 15-20
Pirina¢ na mleku Recept 1.4 3 100 30-40
Dizano testo Recept / 3 40 25-35
Karamel krema Recept / 3 100 40-50

* Pokriti tepsiju poklopcem ili folijom

Jela od jaja

Hrana Tezina Vodilica Temperatura Vreme ku-

(9) (odozdo) C) vanja

(min.)

Meko kuvana jaja 200 3 100 10-15

Tvrdo kuvana jaja 200 3 100 15-20

Posirana jaja 200 3 100 13-17

Umesana jajca 200 3 100 10-15

Kajgana sa slaninom Recept 3 100 15-20
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500

Kriske jabuka 3 100 5-15
Kriske kajsije 500 3 100 5-15
Tresnje 500 3 100 10-15
Ogrozd 500 3 100 5-15
Kriske krusaka 500 3 100 5-15
Sljive 500 3 100 5-15
Rabarbara 500 3 100 5-15
Nektarine 500 3 100 5-10
Odmrzavanje
Meso zamrznuto 1000 2 50 45-55
Piletina zamrznuta 1500 2 50 55-65
/Rifoerrfamrznute, 200 g 1000 z 50 40-50
Voce zamrznuto 500 3 50 15-25
Zamrznuta gotova jela 1000 3 60 50-65

20- oD

9 Za susenje unutrasnjosti rerne podesite vruci vazduh i donji grejac 2 nha170 °C,
15 minuta. Po zavrSetku programa ostavite otvorena vrata rerne najmanje 2 minuta radi
uklanjanja nastale pare i susenja unutrasnjosti aparata.
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Pecenje sondom za meso

U ovom nacinu regulisete trazenu temperaturu jezgre jela. Rerna radi tako dugo dok
jezgra (sredina) jela ne postigne regulisanu temperaturu. Temperaturu jezgre jela meri
temperaturna ubodna sonda.

|zvadite metalni poklopac uti¢nice
(uti¢nica se nalazi u prednjem gornjem
uglu desne stenke rerne)

Utika¢ sonde ukopcajte u uti¢nicu

i sondu zabodite u jelo (ukoliko ste
prethodno imali regulisane vremenske
funkcije, one se time izbrisu).

|zaberite sistem
(na primer vruci
vazduh).

Na displeju se prikaze prethodno podeSena temperatura i temperaturni prikaz sonde.
Podesite sistem i temperaturu pecenja te zeljenu konacnu temperaturu jela.
Dodirnite taster START.

_9' Tokom pecenja prikazuje se rastuca temperatura jezgre jela (ukoliko Zelite, mozete
tokom pecenja promeniti prethodno izabranu temperaturu).

Kad je izabrana temperatura jezgre jela postignuta, rerna prestaje da radi.

Zacuje se zvucni signal kog mozete iskljuciti pritiskom na bilo koju tipku, ili pricekati da se
nakon jednog minuta iskljuci sam. Na ekranu se prikaze tacno vreme.

Nakon zavrsenog pecenja vratite zastitni metalni poklopac uti¢nice nazad u rernu.
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Uobicajen stepen pecenosti i preporucljive zavrsne temperature
jezgra za razlicite vrste mesa

Krvavo 40-45
Slabo peceno 55-60
Srednje peceno 65-70
Dobro pec¢eno 75-80
Dobro pec¢eno 75-85
Srednje peceno 65-70
Dobro peceno 75-85

Dobro peceno 79

Krvavo 45
Slabo peceno 55-60
Srednje peceno 65-70
Dobro peceno 80
Srednje peceno 70
Dobro peceno 82
Dobro peceno 82
Dobro peceno 65-70

Dozvoljeno je koristiti iskljuc¢ivo sondu, predvidenu za tu
konkretnu rernu.

Pazite da sonda tokom pecenja ne dodiruje grejac.

Nakon zavrsenog pecenja sonda je jos veoma vruca, stoga pazite
da se ne opecete.

ul
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre Cis¢enja aparat iskljucite iz elektricne mreze i pricekajte da se

ohladi.
Bez nadzora odraslih deca ne smeju obavljati ¢is¢enje i

odrzavanje aparata.

Povrsine prevucene aluminijumom

Aluminijumske delove aparata Cistite teCnim deterdzentima koji su namenjeni tim
povrsinama, i koji ne ostavljaju ogrebotine. Sredstvo za cis¢enje nanesite na mokru krpu i
ocistite povrsinu, a zatim povrsinu isperite vodom.

DeterdZzent nemojte nanositi neposredno na povrsinu. Nemojte koristiti gruba sredstva za
¢is¢enje i sundere koji ostavljaju ogrebotine.

Napomena: Povrsina ne sme dodi u dodir sa sprejovima za c¢is¢enje rerne, jer moze vidno i
trajno da se osteti.

Prednja strana kucista iz nerdajuéeg lima

(ovisno o modelu)

Povrsinu ¢istite samo blagim sredstvom (npr. sapunicom) i mekim sunderom koji ne
ostavlja ogrebotine. Nemojte koristiti gruba sredstva za ¢iscenje ili deterdzente koji
sadrze topila, jer njima mozete ostetiti povrsinu kucista.

Lakovane povrsine i delovi iz vestackih masa

(ovisno o modelu)

Dugmad, drsku vrata, nalepnice i natpisne tablice nemojte nikad cistiti grubim, abrazionim
sredstvima ili pomagalima za cis¢enje koja ostavljaju ogrebotine, niti sredstvima za
¢is¢enje na osnovi alkohola, ili ¢istim alkoholom.

Mrlje odmah odstranite mekom krpom i vodom, inace moze doci do ostecenja povrsine.
MozZete koristiti sredstva i pomagala za cis¢enje koja su namenjena takvim povrsinama; pri
tome se pridrzavajte uputstava proizvodaca sredstva.

'9' Povrsine prevucene aluminijumom ne smeju da dodu u dodir sa sprejovima za cis¢enje
rerne, jer aluminijumska povrsina moze vidno i trajno da se osteti.

o)
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KLASICNO CISCENJE PECI

Za Cisc¢enje tvrdokorne prljavstine u rerni mozete koristiti uobicajen postupak ¢is¢enja
(sredstvima odnosno sprejovima za ¢isc¢enje rerne); nakon takvog cis¢enja temeljito
isperite ostatke upotreblienog deterdzenta.

Rernu i delove pribora ocistite nakon svake upotrebe, da se prljavstina ne zapece.
Masnocu c¢ete najlak$e odstraniti toplom sapunicom, kada je rerna jos topla.

U slucaju tvrdokorne ili vrlo jako zapecene prljavstine koristite uobicajena sredstva
za Cisc¢enje rerna. Rernu temeljito isperite cistom vodom, da odstranite sve ostatke
deterdzenta.

Nikad nemojte koristiti agresivna sredstva, grube praskove za ¢iscenje, grube sundere,
sredstva za uklanjanje rde i mrlja.

Pribor (posuda za pecenje, reSetke ..) operite vrucom vodom i sredstvima za pranje
sudova.

Rerna, unutrasnja strana rerne i posude za pecenje, prevuceni su posebnim emajlom

koji ima glatku i otpornu povrsinu. Taj poseban sloj omogucuje lakse cis¢enje na sobnoj
temperaturi.
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PROGRAM CISCENJA RERNE PAROM

Pre svakog pokretanja programa cisc¢enja, iz unutrasnjosti rerne odstranite vecu vidljivu
prljavstinu i ostatke hrane.

Sipajte svezu vodu u rezervoar vode i izaberite program za cis¢enje rerne.

12:49 U osnovnom meniju
—— izaberite Dodatno
i Cis¢enje parom.

Dodatno

Ciscenje
parom |zbor potvrdite
pritiskom na
DUGME.
Dodatno | Ciécenje parom 12 45| pritisnite taster
START.

Nakon zavrsetka programa pricekajte da se rerna posve ohladi, odnosno do te mere da
mozete rernu bezbedno da ocistite.

Nakon zavrsetka programa mrlje na emajlu rerne omeksace se, sto omogucava lakse
cis¢enje. Mrlje obrisite vlaznom krpom.

'9' U slucaju neuspesnog cis¢enja (kod jace zagorele prljavstine) ponovite postupak
ciscenja.

Program ciSc¢enja koristite samo kada je rerna potpuno ohladena.
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CISCENJE PARNOG SISTEMA

Ciscenje ovisi o kategoriji tvrdocde vode.

Tvrdoéa vode °N Broj obojenih crtica na
listicu

Mekana 0-3 dH 4 zelene crtice

Manje tvrda 3-7 dH 1 crvena crtica

Srednje tvrda 7-14 dH 2 crvene crtici

Tvrda 14-21 dH 3 crvene crtici

Veoma tvrda >21 dH 4 crvene crtice

Preporucujemo upotrebu dekalcifikacijskog sredstva, za kog garantujemo kvalitetno
cis¢enje parnog sistema aparata.

Na ekranu se prikaze natpis: "Molimo uradite dekalcinacijski postupak.”, koji vas vodi kroz
postupak.

1. U rezervoar za vodu sipajte dekalcinacijsko sredstvo.

2.Dekalcinacijski postupak je u toku.

3.Dekalcinacijski postupak je zavrsen. Molimo vas da odlijete tecnost, isperete rezervoar i
sipate svezu vodu za postupak ispiranja.

4.Postupak ispiranja je zavrsen. Ocistite rezervoar i obrisite rernu.
Oc¢istite i sunder filter (vidi poglavlje ‘Cis¢enje sunder filtera’).
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CISCENJE SUNDPER FILTERA

L
9 Prilikom svakog ¢is¢enja rezervoara vode i uklanjanju kamenca treba da ocistite i

sunder filter.

Dovodnu cev zajedno sa sunder
filterom operite pod tekuc¢om vodom.
Sundercic¢ isperite da bude potpuno cist,
i da na njemu nema vidljivih tragova
prljavstine. Time ¢ete omogucditi pravilno
delovanje aparata, i zadrzati svez okus i
miris jela.

2¢y. Ukoliko vam se desi da se sunder filter

skine sa dovodne cevi, ugurajte ga
nazad, i to do dve trecine njgove ukupne
duzine.
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SKIDANJE | CISCENJE ZICANIH VODILICA |
TELESKOPSKO 1ZVUCENIH VODILICA

Vodilice Cistite samo uobicajenim deterdzentima.

1 Odsrafite sraf.

Vodilice izvadite iz rupica na zadnjoj
stenki.
Nakon ciséenja Srafove na vodilicama potrebno je ponovno
¢vrsto prisrafiti Srafcigerom.
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SKIDANJE | MONTAZA VRATA PECI

1 Vrata peci najpre do kraja otvorite.

Uklonjive zasune lagano podignite i
povucite prema sebi.

Vrata lagano zatvarajte do ugla
45°(obzirom na zatvoren polozaj vrata),
a zatim ih podignite i izvucite.

“@" Montaza se odvija obrnutim postupkom.
Ukoliko se vrata ne otvaraju ili zatvaraju
pravilno, proverite dali su zarezi Sarnira
vrata pravilno namesteni u lezistima Sarnira.

Uvek proverite dali su podizne konzole za skidanje vrata pravilno
postavljene u lezista Sarnira nakon montaze vrata, da ne bi doslo
do iznenadnog zatvaranja glavnih Sarnira na koje deluje veoma
jak feder, jer se pri tome moze neko ozbiljno povrediti.
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BRAVA NA VRATIMA (ovisno o modelu)

64

90°

Otvarate je tako da palcem lagano gurnete
bravu udesno, i istovremeno povucete vrata
u smeru otvaranja.

L

"9 Kada se vrata rerne zatvore, brava na
vratima automatski se vraca u ishodisni
polozaj.

ISKLJUCENJE | UKLJUCENJE BRAVE NA
VRATIMA

G Rerna treba da je potpuno ohladena.

Najpre otvorite vrata rerne.

Bravu palcem gurnite udesno za 90°, dok
ne zacujete klik. Brava na vratima je sada
isklju¢ena, odnosno deaktivirana.

Ako bravu vrata zelite ponovno ukljuciti
odnosno aktivirati, otvorite vrata rerne i
desnim kaziprstom povucite rucicu ka sebi.



MEKANO OTVARANJE VRATA (ovisno o modelu)

Vrata rerne opremljena su sistemom koji ublazava udarce prilikom otvaranja vrata (od ugla
75° dalje).

MEKANO ZATVARANJE VRATA (ovisno o modelu)

Vrata peci opremljena su sistemom koji ublazava udarce prilikom zatvaranja vrata. Sistem
omogucuje jednostavno, tiho i nezno zatvaranje vrata. Lagani pritisak (do ugla 15° obzirom
na otvoren polozaj vrata) dovoljan je da se vrata automatski i meko zatvore.

Ukoliko je sila zatvaranja, odnosno otvaranja prevelika, u¢inak
sistema se smanjuje, odnosno bezbednosno popusti.
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SKIDANJE | MONTAZA STAKLA VRATA

(ovisno o modelu)

Staklo vrata mozete ocistiti i sa unutrasnje strane, no za takav zahvat potrebno je izvaditi
vrata. Skinite vrata rerne (vidi poglavlje Skidanje i namestanje vrata rerne).
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Lagano podignite nosace na levoj

i desnoj strani vrata (oznaka1na
nosacu), a zatim ih lagano povucite od
stakla (oznaka 2 na nosacu).

Staklo vrata uhvatite na donjoj ivici, i
lagano ga podignite, da se izvadi iz
nosaca, te ga odstranite.

Unutrasnje trece staklo (imaju samo

odredeni modeli) izvadite tako da ga
podignete i odstranite. Skinite i gumice na
staklu.

9 Staklo montirajte obrnutim redosledom.
Oznake (polukrugovi) na vratima i na staklu
moraju se prekrivati.



PROMENA SIJALICE

Sijalica je potrosni materijal za kog garancija ne vredi. Pre promene sijalice izvadite tepsiju,

resetku i vodilice.

Koristite krizni srafciger (halogena sijalica: G9, 230 V, 25 W)

QI

Plosnatim Srafcigerom otpustite
poklopac sijalice i skinite ga.

NAPOMENA: Pazite da ne ostetite emajl.

2 Izvucite halogenu sijalicu.

L

"9 Koristite zastitu da se ne opecete.

"9 Na poklopcu je zaptiva¢ kog ne smete
odstraniti, niti smete dozvoliti da zaptivac
odstupi od poklopca. Zaptivac treba
pravilno da se priljubi uza stenku unutrasnje
komore peci.
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TABELA SMETNJI | GRESAKA
veok

Iskopcajte aparat iz elektri¢cne instalacije za nekoliko
minuta (odsrafite osigurac ili iskljucite glavni zastitni
prekidac), a zatim ga ponovno prikopcajte na elektricnu
mrezu i ukljucite pec.

Pozovite servisnu sluzbu.

Zamena sijalice u pedi je opisana u poglavlju "Ciséenje i
odrzavanje".

Dali ste pravilno regulisali temperaturu i izabrali primeren
sistem grejanja?

Dali su vrata peci zatvorena?

Doslo je do greske u radu elektronskog modula. Iskopcajte
aparat iz elektri¢cne instalacije za nekoliko minuta, a zatim
ga ponovno prikopcajte na elektricnu mrezu i regulisite
tacno vreme.

Ukoliko je greska i dalje prikazana, pozovite servisnu
sluzbu.

Proverite vodu u rezervoaru

Prenizak nivo vode u rezervoaru

Proverite dali su priklju¢na creva pozadi rezervoara
prohodna, i dali su mozda rupice zapusene.

Ukoliko smetnje uprkos gornjim savetima niste uspeli otkloniti,
pozovite ovlasceni servis. Otklanjanje kvarova odnosno reklamacija
koje nastanu kao posledica nepravilnog prikljuc¢enja ili upotrebe
aparata, nisu predmet garancije. U tom slucaju troskove popravaka
snosi korisnik sam.

Pre pocetka popravaka aparat morate iskopcati iz elektricne
instalacije (tako da iskljucite osigurac ili da izvucete priklju¢ni
kabl iz uti¢nice).

[o)]
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ODLAGANJE DOTRAJALOG
APARATA

Ambalaza proizvoda izradena je iz okolini prijaznih materijala
koji se bez opasnosti za zivotnu sredinu mogu ponovno preraditi
(reciklirati), deponovati, ili unistiti. U tu su svrhu svi ambalazni
materijali primereno oznaceni.

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje da se
tim proizvodom ne sme rukovati kao sa ostalim otpadom iz
domacinstva. Umesto toga treba biti urucen prikladnim zbirnim
mestima za recikliranje elektronickih i elektri¢nih aparata.

Ispravnim nac¢inom odlaganja ovog proizvoda sprecicete
potencijalne negativne posledice na zZivotnu sredinu i zdravlje

ljudi, koje bi inace mogli ugroziti neodgovaraju¢im odlaganjem
otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog
proizvoda molimo Vas da kontaktirate Vas lokalni gradski ured za
sakupljanje otpada, komunalnu sluzbu, ili radnju u kojoj ste kupili
proizvod.

Pridruzujemo si pravico do morebitnih sprememb in napak v navodilih za uporabo.
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tEh n O tE l(a https://tehnoteka.rs

Ovaj dokument je originalno proizveden i objavljen od strane proizvodaca,
brenda Gorenje, i preuzet je sa njihove zvanicne stranice. S obzirom na ovu
cinjenicu, Tehnoteka istice da ne preuzima odgovornost za tacnost,
celovitost ili pouzdanost informacija, podataka, misljenja, saveta ili izjava
sadrzanih u ovom dokumentu.

Napominjemo da Tehnoteka nema ovlaséenje da izvrsi bilo kakve izmene ili
dopune na ovom dokumentu, stoga nismo odgovorni za eventualne greske,
propuste ili netacnosti koje se mogu nadi unutar njega. Tehnoteka ne
odgovara za Stetu nanesenu korisnicima pri upotrebi netacnih podataka.
Ukoliko imate dodatna pitanja o proizvodu, ljubazno vas molimo da
kontaktirate direktno proizvodaca kako biste dobili sve detaljne
informacije.

Za najnovije informacije o ceni, dostupnim akcijama i tehnickim
karakteristikama proizvoda koji se pominje u ovom dokumentu, molimo
posetite nasu stranicu klikom na slededi link:

https://tehnoteka.rs/p/gorenje-ugradna-rerna-bcs798s24x-akcija-cena/
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