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Lors de sa fabrication, cet appareil a été construit selon des normes, directives et/ou
décrets pour une utilisation sur le territoire francais.

Pour la sécurité des biens et des personnes ainsi que pour le respect de
I’environnement, vous devez d’abord lire impérativement les préconisations
suivantes avant toute utilisation de votre appareil.

Pour éviter tout risque de détérioration de I'appareil, transportez-le dans sa position
d’utilisation muni de ses cales de transport (selon modele).

Au déballage de celui-ci, et pour empécher des risques d’asphyxie et corporel, tenez les
matériaux d’emballage hors de la portée des enfants.

Pour éviter tout risque (mobilier, immobilier, corporel,...), l'installation, les raccordements
(eau, gaz, électricité, évacuation selon modéle), la mise en service et la maintenance de
votre appareil doivent étre effectués par un professionnel qualifié.

Votre appareil a été congu pour étre utilisé par des adultes. Il est destiné a un usage
domestique normal. Ne I'utilisez pas a des fins commerciales ou industrielles ou pour
d’autres buts que ceux pour lesquels il a été congu. Vous éviterez ainsi des risques
matériel et corporel.

Débranchez votre appareil avant toute opération de nettoyage manuel. N'utilisez que
des produits du commerce non corrosifs ou non inflammables. Toute projection d’eau ou
de vapeur est proscrite pour écarter le risque d’électrocution.

Si votre appareil est équipé d’'un éclairage, débranchez I'appareil avant de procéder au
changement de 'ampoule (ou du néon, etc.) pour éviter de s’électrocuter.

Afin d’empécher des risques d’explosion et d’incendie, ne placez pas de produits
inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a l'intérieur, a proximité
ou sur I'appareil.

Lors de la mise au rebut de votre appareil, et pour écarter tout risque corporel, mettez
hors d’usage ce qui pourrait présenter un danger : coupez le cable d’alimentation au ras
de I'appareil. Informez-vous aupres des services de votre commune des endroits
autorisés pour la mise au rebut de I'appareil.

Attention : I'aliment cuit ou réchauffé au micro-ondes est beaucoup plus chaud que le
récipient. Remuez et testez la température de I'aliment avant de le consommer pour
empécher de se briler.

Veuillez maintenant lire attentivement cette notice pour une utilisation optimale de
votre appareil.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de dizaines d'années
d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure
pour vous. Grace a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.
Bienvenue chez Electrolux.

Visitez notre site Internet pour :

@ Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de I'aide, des informations :
www.electrolux.com

2 Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
5/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.

Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modéle, PNC, numéro de série.
/\\ Avertissement/Attention : consignes de sécurité

(i) Informations générales et conseils

(&) Informations en matiére de protection de I'environnement

Sous réserve de modifications.
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1. A AVERTISSEMENTS IMPORTANTS DE SECURITE

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants d’au moins 8
ans et par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d’expérience ou de connaissances, a condition qu’ils
soient supervisés ou qu'’ils aient recu des instructions
préalables concernant I'utilisation en toute sécurité de
lappareil et qu’ils en comprennent les dangers. Les
enfants ne doivent se servir du four que sous la
surveillance d’'un adulte. Les enfants ne doivent pas
nettoyer 'appareil ni effectuer d’opérations d’entretien
utilisateur, a moins qu’ils aient au moins 8 ans et qu'ils le
fassent sous surveillance.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé a des altitudes
de plus de 2 000 m.

& IMPORTANT ! AVERTISSEMENTS DE SECURITE
IMPORTANTES : LES LIRE ATTENTIVEMENT ET
LES CONSERVER SOIGNEUSEMENT POUR
CONSULTATIONS ULTERIEURES.

& ADVERTISSEMENT !

Si la porte ou les joints de la porte sont
endommageés, le four ne doit pas étre utilisé avant
d'avoir été réparé par une personne compétente.

& ADVERTISSEMENT !

Il est dangereux pour toute personne autre qu'une
personne compétente d'effectuer toute opération
de maintenance ou de réparation qui implique le
retrait d'une couverture qui protege contre
l'exposition aux micro-ondes.
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& ADVERTISSEMENT !

Les liquides ou autres aliments ne doivent pas étre
réchauffés dans des récipients fermés car ils
risquent d'exploser.

Cet appareil est congu pour une utilisation domestique et
des situations similaires telles que : dans les cuisines
réservées au personnel de commerces, bureaux et autres
environnements de travail ; dans les exploitations
agricoles ; par les clients dans les hotels, motels et autres
environnements résidentiels ; dans les chambres d’hotes
et structures similaires.

N’utilisez que des récipients et des ustensiles congus pour
les fours a micro-ondes.

Les récipients métalliques contenant des aliments ou des
boissons ne sont pas compatibles avec la cuisson au
micro-ondes.

Surveillez le four lorsque vous utiliser des récipients en
matiére plastique a jeter, des récipients en papier ou tout
autre récipient pouvant s’enflammer.

Le four micro-ondes est congu pour réchauffer des
aliments et boissons. Son utilisation pour sécher des
aliments ou vétements, ou pour chauffer des coussins
chauffants, chaussons, éponges, chiffons humides et
articles similaires peut provoquer des risques de
blessures, d’'inflammation de la matiére ou d’incendie.

Si les aliments que chauffe le four viennent a fumer,
N'OUVREZ PAS LA PORTE. Mettez le four hors
tension, débranchez la prise du cordon d’alimentation et
attendez que la fumée se soit dissipée. Ouvrez le four
alors que les aliments fument peut entrainer leur
enflammation.
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Le chauffage par micro-ondes des boissons peut avoir
comme conséquence I'ébullition éruptive retardée, donc le
soin doit étre pris en manipulant le récipient.

Le contenu des biberons et des pots d'aliments pour
bébés doit étre remué ou secoué et la température doit
étre vérifiée avant consommation afin d'éviter les
bralures.

Ne pas cuire les oeufs dans leur coquille et ne pas
réchauffer les oeufs durs entiers dans le four micro-ondes
car ils risquent d'exploser méme apres que le four ait fini
de chauffer.

1.1 Entretien et nettoyage

Porte :

Pour enlever toutes les impuretés, nettoyez frequement
la porte des deux cétes, le joint de la porte ainsi que la
surface des joints a I'aide d’un chiffon humide. Il est
déconseillé d'utiliser des produits de nettoyage abrasifs
ou des grattoirs en métal pointus pour nettoyer la vitre de
la porte du four afin de ne pas rayer sa surface ni affaiblir
le verre.

Intérieur du four :

Pour un nettoyage facile, essuyez les éclaboussures et
les dépdts a l'aide d’un chiffon doux et mouillé ou une
éponge apres chaque utilisation et pendant que le four
est encore tiede. Si les taches résistent a un simple
nettoyage, utilisez de 'eau savonneuse puis essuyez a
plusieurs reprises a I'aide d’un chiffon mouillé jusqu’a ce
que tous les résidus soient éliminés. Les éclaboussures
accumulées peuvent chauffer, commencer a fumer,
pendre feu et provoquer la formation d’'un arc. Ne retirez
pas le cadre du répartiteur d’'ondes. Assurez-vous que
'eau savonneuse ou I'eau ne pénétre pas dans les
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petites ouvertures des parois. Sinon, elle risque de
causer des dommages au four. N'utilisez pas de
vaporisateur pour nettoyer l'intérieur du four. Nettoyez le
cadre du répartiteur d'ondes, la cavité du four, le plateau
tournant et le pied du plateau aprés chaque utilisation du
four. Ces piéces doivent étre toujours séches et
dépourvues de graisse. Les accumulations de graisse
peuvent s’échauffer au point de fumer ou de s’enflammer.

Extérieur du four :

Nettoyez I'extérieur du four au savon doux et a I'eau.
Rincez pour éliminer 'eau savonneuse et séchez avec
un chiffon doux.

Bandeau de commande :

Ouvrez la porte avant de le nettoyer pour rendre
inopérants le minuteur et le bandeau de commande.
Evitez de mouiller abondamment le bandeau. N'utilisez
pas de produit chimique ou abrasif.

Plateau tournant et pied du plateau :

Enlevez tout d’abord le plateau tournant et le pied du
plateau. Puis, lavez le plateau tournant et le pied du
plateau au moyen d’eau savonneuse. Enfin, essuyez le
plateau tournant et le pied du plateau avec un chiffon
doux et mettez-les tous deux sur I'égouttoir a vaisselle
avant de les remettre en place.

& IMPORTANT !

Veillez a ce que le couvercle de guide d’'ondes et
les accessoires soient constamment propres. Si
vous laissez de la graisse s’accumuler dans la
cavité ou sur les accessoires, celle-ci risquera de
chauffer et de provoquer la formation d’un arc et de
fumée, voire méme de prendre feu lors de
l'utilisation suivante du four.



8 www.electrolux.com

Faites attention a ne pas déplacer le plateau
tournant lorsque vous retirez des récipients de
I'appareil.
IMPORTANT !
Veillez a ne pas utiliser de décape four.
Le four a micro-ondes est destiné a étre utilisé intégre.
L’appareil et ses éléments accessibles deviennent tres
chauds en cours d’utilisation.
A ADVERTISSEMENT !
Maintenez les enfants a I'écart de la porte pour
éviter qu'ils ne se brilent.
& IMPORTANT !

N'utilisez pas de décape fours vendus dans le
commerce ou de produits abrasifs ou agressifs, ou
de produits qui contiennent de la soude caustique,
ou de tampons abrasifs sur une partie quelconque
de votre four a micro-ondes.
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388/
459
596
Min.
850
Si vous installez le four a micro-ondes en
position Aou B :
Position Taille du logement
L P H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

.
Four |d
conventionnel

Mesures en mm




10

www.electrolux.com

21

Installation de I'appareil

— 4 mm

-
ol

4 mm

4 mm

. Retirez tout 'emballage et controlez

soigneusement pour détecter les
traces de détérioration possibles.

. Fixer les crochets de fixation au

placard de cuisine en suivant la feuille
d’instructions et le modéle fournis.

. Installer 'appareil dans le placard de

cuisine lentement et sans forcer.
L’appareil doit étre soulevé pour étre
installé sur les crochets de fixation,
puis il doit étre rabaissé pour étre mis
en place. En cas de probléme pendant
l'installation, ce crochet est réversible.
La porte avant du four doit étre a
hauteur du devant de I'ouverture du
placard.

. Confirmez que I'appareil est stable et

qu’il ne penche pas. Confirmez qu'ily a
bien un jeu de 4 mm entre la porte de
I'élément de cuisine au-dessus et le
haut du cadre de I'appareil (voir
illustration).
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La prise électrique doit étre facile
d'acces pour que l'appareil puisse étre
débranché rapidement en cas
d'urgence. Sinon, il devrait étre
possible d’isoler le four électriquement
au niveau du secteur en incorporant un
sectionneur dans le cablage fixe
conformément a la réglementation
concernant le cablage.

Le cordon d'alimentation ne peut étre
remplacé que par un électricien.

Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant, son agent de service ou
des personnes qualifiees afin d'éviter
tout danger.

La prise ne doit pas se trouver derriere
le meuble.

La meilleure position est au-dessus du
meuble, comme illustré au point (A).
Branchez I'appareil a une prise de terre
et de courant alternatif 220-240 V/50
Hz correctement installée. Cette prise
doit contenir un fusible de 10 ampéres.
Avant installation, nouez un morceau
de ficelle autour du cordon
d'alimentation pour faciliter le
branchement au point (A).

Si l'appareil est encastré dans un
meuble haut, NECRASEZ PAS le
cordon d'alimentation.

N'immergez pas le cordon ni la prise
dans de l'eau ou tout autre liquide.
L'appareil ne doit pas étre raccordé a
I'aide d'un prolongateur, d'une prise
multiple ou d'un raccordement multiple
(risque d'incendie).

Vérifiez que la prise de terre est
conforme aux réglements en vigueur.
Veillez a ce que le cordon
d’alimentation ne pende pas a
I'extérieur de la table ou du meuble sur
lequel est posé le four.
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2.3 Conseil supplémentaire

N'utilisez pas ce four pour faire de la
friture. La température de I'huile ne peut
pas étre controlée et I'huile peut
s’enflammer. Pour faire des popcorns,
n’utilisez que les ustensiles congus pour
les fours a micro-ondes.

Si vous avez un STIMULATEUR
CARDIAQUE, consultez votre médecin ou
le fabricant du stimulateur afin de
connaitre les précautions que vous devez
prendre lors de I'utilisation du four. Dans le
cas de petites quantités (une saucisse, un
croissant, etc.) posez un verre d'eau a
c6té de l'aliment.

N’introduisez aucun objet ou liquide dans
les ouvertures des verrous de la porte ou
dans les ouies d’aération. En cas de
déversement, éteignez et débranchez
I'appareil immédiatement et appelez un
agent de service ELECTROLUX agréé.

Ne modifiez pas ou n'essayez pas de
modifier le four.

N’utilisez que le plateau tournant et le pied
du plateau congus pour ce four. N'utilisez
jamais le four sans plateau tournant.

Pour éviter de casser le plateau tournant :

* Avant de nettoyer le plateau tournant,
laissez-le refroidir.

* Ne placez pas des aliments chauds ou
un plat chaud sur le plateau tournant
lorsqu'il est froid.

* Ne placez pas des aliments froids ou
un plat froid sur le plateau tournant
lorsqu'il est chaud.

Ni le fabricant ni le distributeur ne peuvent
étre tenus pour responsable des
dommages causés au four ou des
blessures personnelles qui résulteraient de
l'inobservation des consignes de
branchement électrique. Des gouttes d’eau
peuvent se former sur les parois de la
cavité du four, autour des joints et des
portées d’étanchéité. Cela ne traduit pas
un défaut de fonctionnement ni des fuites

Test du verre d’eau. Ce test trés simple
vous permet de juger si un récipient est
apte a la cuisson par micro-ondes.
Placez dans le four le récipient a tester
vide et posez a l'intérieur ou a coté de
celui-ci un verre rempli d’'eau qui
absorbera I'énergie micro-ondes. Faites
fonctionner le four pendant

1 minute a la puissance maximum.

Si le récipient a tester reste froid, il
convient a la cuisson par micro-ondes.
Le papier absorbant vous rendra de
grands services, vous I'utiliserez par
exemple pour envelopper le pain, les
brioches, les cakes...a décongeler, pour
griller le bacon dont il absorbera I'exces
de matieres grasses. Evitez 'emploi
des serviettes en papier de couleur qui
pourraient déteindre. Le papier sulfurisé
et le papier paraffiné conviennent
parfaitement pour les cuissons en
papillotes et pour couvrir les plats. Les
assiettes et les gobelets en carton
seront réservés pour réchauffer a faible
température.

Les matiéres plastiques (plats, tasses,
boites de congélation et emballages en
plastique) de qualité alimentaire
réagissent plus ou moins bien aux
températures élevées et aux matiéres
grasses chaudes. Réservez plutot ces
récipients aux utilisations a faibles
températures et a la décongélation.
Respectez les instructions du fabricant
en utilisant du plastique dans le four.
Evitez d'utiliser des matieres plastiques
avec des aliments ayant une forte
teneur en matiéres grasses ou en
sucre, (ou des boissons) car ceux-cCi
atteignent des températures élevées et
pourraient faire fondre certains
plastiques.

Certaines formes de récipients favorisent

une pénétration plus homogenes des
micro-ondes dans les aliments. Préférez

de micro-ondes. Assurez-vous également
que les décors ne sont pas a base
d’éléments métalliques. Dans le doute,
n’hésitez pas a procéder au test du verre
d’eau.

les récipients peu profonds aux angles
arrondis (plats ronds ou ovales), adaptez
au mieux les dimensions du plat au
volume des préparations, choisissez un
plat de forme circulaire du genre moule a
savarin chaque fois que la nature de la
préparation le permet.
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Les barquettes en aluminium peuvent étre
utilisées en toute sécurité pour réchauffer
des aliments dans le four & micro-ondes,
dans les conditions suivantes :

* Les barquettes en aluminium ne
doivent pas dépasser 4 cm de
profondeur.

« Nutilisez pas de couvercles en film
d’aluminium.

* Les barquettes en aluminium doivent
étre remplis d’aliments au moins aux
deux tiers. N'utilisez jamais de
récipients vides.

* Les barquettes en aluminium ne
doivent pas étre en contact ou proche
des parois du four (distance minimum
1 cm). La barquette en aluminium devra
étre placée sur un plat retourné allant
au four.

* Les barquettes en aluminium ne
doivent jamais étre réutilisées dans le
four a micro-ondes.

+ Sile four a micro-ondes a été utilisé
pendant 15 minutes ou plus, laissez-le
refroidir avant de le réutiliser.

* Le récipient et le plateau tournant
peuvent devenir trés chauds pendant
leur utilisation.

Utilisez des gants de protection.

* Les durées de réchauffage ou de
cuisson peuvent étre prolongées avec
un récipient en film d’aluminium.
Assurez-vous que les aliments sont
chauds avant de servir.

13
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3. VUE D’ENSEMBLE DE L’APPAREIL

3.1 Four micro-ondes

Encadrement avant
T Lampe du four
= Bandeau de commande

B3 Touche ouverture de la
porte

Touche d'ouverture de
porte

B Cavité du four
Entrainement

B Cadre d'ouverture de la
| | porte

Vérifiez que les accessoires suivants sont
fournis :

Plateau tournant
Support d'entrainement

» Placez le support de plateau tournant
au fond de la cavité.

» Placez ensuite le plateau tournant sur le
support de rotation.

» Pour éviter dendommager le plateau
tournant, veillez a ce que les plats ou les
récipients soient levés sans toucher le
bord du plateau tournant lorsque vous
les enlevez du four.

Lorsque vous commandez des
accessoires, veuillez mentionner le
nom de piece et le nom de modéle a
votre revendeur ou agent de service
ELECTROLUX agréé.
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3.3 Bandeau de commande

Affichage numérique : Touches de niveau
e Yo de puissance
Prad .

Q @ (= Yoy Y| Favoris Touches de favoris

B0 =0

@HI:”:”—JQ Minuteur do cuisi Tc’>uche’de_

90W 270W 450W 630W 900W Inuteur de cuisine decongelatlon

automatique

B— =n o s | Décongélation
i) - Touche du

' ' ! automatique minuteur de cuisine
¥ , A Touches Plus/Moins

| [=] | Micro-ondes
B—~Q e Démarrer/Confirmer/
[] | Arrater/Annuler Touche de démarrage
rapide
A & Vtarro.uilllage de B Touche darrét
6| |_ sécurite enfant El Touche d'ouverture
|_ V% @ | Réglage de I'horloge de porte
= B588| Affichage des segments
v
|
B @ g 9 | Quantité
90W 270W 450W 630W 900W vaeaux de pulssance

B— T

4. AVANT LA MISE EN SERVICE

4.1 Branchement @ Si vous avez désactiver I'horloge et
. souhaitez la réactiver, pressez la
Lorsque le four est branché pour la touche MINUTEUR DE CUISINE deux
premiére fois, vous pouvez régler I'horloge. fois et suivez 2b.
Le four dispose d'une horloge de 24
heures. _ o 2b. Pour allumer I'horloge, appuyez sur les
1. Le four émet un bip et toutes les icones touches PLUS/MOINS jusqu'a ce que
de I'écran s'allument pendant une « on » s'affiche, puis, appuyez sur la
demi-seconde. touche START.
APPU}{GZ sur les touches PLUS/MOINS  Exemple : Pour régler I'horloge sur 18h45.
Jusgua ce que « on » ou « OFF » 1. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
s afﬁct)e.l . pour régler 'heure.
2a. Pour éteindre I'horloge, appuyez surles o Appuyez sur la touche START pour
touches PLUS/MOINS jusqu'a ce que confirmer.

« oFF » s'affiche, puis, appuyez sur la 3. A ez sur les touches PLUS/MOINS
touche START. Le four est prét & ) pggru !égzlerules min:tes.

['utilisation.
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4. Appuyez sur la touche START pour
confirmer.

Lorsque I'horloge est réglée, I'heure
est affichée a I'écran.

4.2 Veille (Mode économie)

Le four entrera automatiquement en mode
veille s'il n'est pas utilisé dans un délai de
5 minutes.

Exemple : Si'horloge n'a pas été réglée :
L'écran s'éteindra.

Ouvrez la porte ou appuyez sur n'importe
quelle touche pour quitter le mode veille.
Exemple : Sil'horloge a été réglée :
Apres une période de 5 minutes, I'heure
s'affiche.

4.3 Réglage de I'horloge
lorsqu'elle a déja été définie

Vous pouvez régler I'horloge méme une fois

I'heure définie.

Exemple : Pour changer de 18h45 a

19h50.

1. Appuyez deux fois sur la touche
MINUTEUR DE CUISINE.

2. Appuyez sur la touche START.

3. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
jusqu'a ce que « 19 » s'affiche.

4. Appuyez sur la touche START.

5. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
jusqu'a ce que « 50 » s'affiche.

6. Appuyez sur la touche START.

5. FONCTIONNEMENT

5.1

Exemple : Vous souhaitez réchauffer une
soupe pendant 2 minutes et 30 secondes a
mi-puissance 630 W.

1. Appuyez sur la touche NIVEAUX DE
PUISSANCE sur la droite du triangle
jusqu'a ce que « 630 W » s'affiche.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
pour régler la durée.

3. Appuyez sur la touche START.

Cuisson aux micro-ondes

En mode de cuisson au micro-ondes,
vous pouvez régler le niveau de
puissance du four en appuyant sur la
touche directement sous le parametre
souhaité.

4.4 Pour annuler I'norloge et
régler la veille (Mode
économie d'énergie)

1. Appuyez deux fois sur la touche
MINUTEUR DE CUISINE.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
jusqu'a ce que « oFF » s'affiche.

3. Appuyez sur la touche START pour
confirmer.

4.5 Verrouillage de sécurité
enfant

Le four posséde un dispositif de sécurité qui
empéche ['utilisation accidentelle du four
par un enfant. Lorsque le verrou a été
placé, aucune partie du four a micro-ondes
ne fonctionnera tant que cette fonction n'a
pas été désactivée.

Activer ou désactiver le verrou n'est
possible que lorsque le four n'est pas en
cours d'utilisation.

Exemple : Pour activer le verrou.

Appuyez sur et maintenez la touche STOP
jusqu'a ce que le symbole de verrouillage
enfant s'allume.

Exemple : Pour désactiver le verrou.
Appuyez sur et maintenez la touche STOP
jusqu'a ce que le symbole de verrouillage
enfant s'éteigne.

Lorsque le verrouillage enfant est
activeé, toutes les touches a I'exception
de la touche STOP sont désactivées.

Vous pouvez définir le niveau de
puissance lorsque le four est en cours
de fonctionnement en appuyant sur la
touche NIVEAUX DE PUISSANCE et
en la maintenant enfoncée jusqu'a ce
que le nouveau réglage de puissance
soit en surbrillance sur I'écran. Un
niveau de puissance trop élevé, ou
un temps de cuisson trop long,
peuvent entrainer une augmentation
de la température des aliments
conduisant a leur enflammation.



Si vous sélectionnez 900 W, la durée
maximale pouvant étre saisie est de
15 minutes pour le micro-ondes.

Si le four fonctionne dans n'importe
quel mode pendant 3 minutes ou

plus, le ventilateur fonctionnera
pendant 2 minutes apres la fin de la
cuisson. Ouvrez la porte et il
s'arrétera, fermez la porte et il se
remettra en marche jusqu'a ce que les
2 minutes soient écoulées (durée
d'ouverture de la porte comprise). Sile
four fonctionne depuis moins de 3

minutes, le ventilateur ne s'allume pas.
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Aprés la cuisson, le plateau tournant
continue de tourner jusqu'a ce que le
récipient de cuisson revienne a sa
position initiale. La lumiére du four
reste allumée jusqu'a la fin de la
rotation, ou pendant 5 secondes
(selon la durée de rotation). Le four
émet un signal sonore une fois la
rotation terminée. Si la porte est
ouverte durant ce processus, la
rotation s'arréte.

5.2 Niveaux de puissance

Réglage de Suggestions d'utilisation

la puissance

900 W/HAUT Pour une cuisson rapide ou pour réchauffer un plat (par ex. soupes, ragodts,
conserves, boissons chaudes, légumes, poisson, etc).

630 W Pour cuire plus longtemps les aliments plus denses, tels que les rétis, les pains
de viande, les plats sur assiettes et les plats délicats tels que les sauces au
fromage et les gateaux de Savoie. Ce niveau de puissance réduit évitera de faire
déborder vos sauces et assurera une cuisson uniforme de vos aliments (les cotés
ne seront pas trop cuits).

450 W Convient aux aliments denses nécessitant une cuisson traditionnelle prolongée
(les plats de boeuf par exemple). Ce niveau de puissance est recommandé pour
obtenir une viande tendre.

270 W/ Utilisez ce niveau de puissance pour décongeler vos plats de maniére uniforme.

DECON- Idéal pour faire mijoter le riz, les pates, les boulettes de pate et cuire la creme

GELATION  renversée.

90 W Pour décongeler délicatement les aliments tels que les gateaux a la creme ou les
patisseries.

ow Minuterie autonome/de cuisine.

W =WATT

5.3 Niveau de puissance réduit

Mode de cuisson

Temps standard Puissance réduite

Micro-ondes 900 W

15 minutes Micro-ondes 630 W
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5.4 Réglage de la durée de
cuisson pendant la cuisson

Vous pouvez régler la durée de cuisson
pendant la cuisson.
Exemple : Pour ajouter 2 minutes
(120 secondes) avec la touche START.
1. Appuyez sur la touche START quatre
fois.
La durée de cuisson augmente de
120 secondes.

5.5 Utilisation de la touche
STOP

Appuyez une fois sur la touche STOP pour
passer en mode Pause.

Appuyez a nouveau sur la touche STOP
pour annuler la durée de cuisson.

5.6

Pour régler le minuteur de cuisine.

1. Appuyez sur la touche MINUTEUR DE
CUISINE.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
pour régler la durée.

3. Appuyez sur la touche START. Le
minuteur démarre automatiquement.

Minuteur de cuisine

La durée peut étre prolongée lorsque
la minuterie est en cours d'exécution
en appuyant sur la touche START.
La fonction de minuteur peut
uniquement étre utilisée lorsque le
four n'est pas en cours de
fonctionnement.

5.7 Démarrage rapide

Vous pouvez directement commencer la
cuisson 900 W/HAUT pendant 30 secon-
des en appuyant sur la touche START.

Pour ajouter plus de temps, appuyez
sur la touche START.

5.8 Muet

Pour couper le son.

1. Appuyez 3 fois sur la touche
MINUTEUR DE CUISINE jusqu'a ce
que « Soun » s'affiche.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
jusqu'a ce que « oFF » s'affiche.

3. Appuyez sur la touche START.

Pour activer le son.

1. Appuyez 3 fois sur la touche
MINUTEUR DE CUISINE jusqu'a ce
que « Soun » s'affiche.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
jusqu'a ce que « on » s'affiche.

3. Appuyez sur la touche START.

5.9 Pause

Pour mettre le four a micro-ondes en pause

en cours de fonctionnement.

1. Appuyez sur la touche STOP ou ouvrez
la porte.

2. Le four sera en pause pendant jusqu'a
5 minutes.

3. Appuyez sur START pour poursuivre la
cuisson.

5.10 Favoris

Le four dispose de 3 recettes en favori.
Sﬁﬁ Beurre ramolli

7,'3(2 Chocolat fondu

Sﬁ(s Mug cake

Exemple : Pour ramollir le beurre.

1. Appuyez une fois sur la touche
FAVORI 1.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
pour sélectionner le poids.

3. Appuyez sur la touche START.

Si les segments de I'écran présentent
un motif rotatif, cela indique que la
nourriture doit étre mélangée ou
retournée. Pour continuer la cuisson,
appuyez sur la touche START.

Au terme de la durée de
décongélation, le programme s'arréte
automatiquement.

Les niveaux de puissance pour les
recettes en favori ne peuvent pas étre
réglés.

Vous pouvez cuire de 1 a 4 mug
cakes.

ADVERTISSEMENT ! Le chocolat
peut devenir trés chaud ! Si le
chocolat a besoin de plus de cuisson,
ajoutez 10 secondes.

Attention au chocolat, car il peut
surchauffer et brdler.
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Pour écraser les favoris avec vos propres

recettes.

1. Appuyez sur la touche NIVEAUX DE
PUISSANCE pour sélectionner la
puissance.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
pour régler la durée.

3. Appuyez sur et maintenez la touche
FAVORI que vous souhaitez configurer
jusqu'a entendre un seul bip, I'étoile de
favori s'affiche alors.

Pour rétabilir les favoris aux réglages

d'usine.

1. Appuyez sur la touche STOP.

2. Appuyez sur et maintenez les touches
NIVEAUX DE PUISSANCE 450 W
pendant 3 secondes.

Le four réinitialisera les favoris aux
réglages d'usine.

5.11 Décongélation automatique

La décongélation automatique détermine
le bon mode de cuisson et la durée de
cuisson en fonction du poids de la
nourriture.

Vous pouvez choisir parmi 2 menus de

décongélation automatique.

1. Décongélation automatique :
Viande/Poisson/Volaille

2. Décongélation automatique : Pain

Exemple : Pour décongeler un steak de

0,2 kg.

1. Sélectionnez le menu de décongélation
automatique en appuyant une fois sur
la touche DECONGELATION
AUTOMATIQUE.

2. Appuyez sur les touches PLUS/MOINS
pour sélectionner le poids.

3. Appuyez sur la touche START.

Si les segments de I'écran présentent
un motif rotatif, cela indique que la
nourriture doit étre mélangée ou
retournée. Pour continuer la cuisson,
appuyez sur la touche START. Au
terme de la durée de décongélation,
le programme s'arréte
automatiquement. Le réglage de
durée/puissance n'est pas disponible
en mode de décongélation
automatique.
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6. ILLUSTRATIONS DE CUISSON

6.1 Favoris

Favoris Quantité Touche Procédure
Beurre ramolli  0,05-0,25 kg * » Placez le beurre dans un plat en pyrex.
1 Mélangez bien aprés la cuisson.
Chocolat fondu 0,1-0,2 kg * » Brisez le chocolat en petits morceaux. Placez
2 le chocolat dans un plat en pyrex. Mélangez
lorsque I'alarme audible retentit. Mélangez
bien aprées la cuisson.
ADVERTISSEMENT : Le chocolat peut
devenir trés chaud ! Si le chocolat a
besoin de plus de cuisson, ajoutez
10 secondes. Attention au chocolat, car
il peut surchauffer et brdler.
Mug Cake 1-4 tasses * » Préparez le gateau en suivant la recette.
3 Placez la tasse vers le bord du plateau tournant.
Laissez reposer 30 secondes apres la cuisson.

6.2 Recettes de mug cake

Mug cake au chocolat riche en cacao Méthode :

Ingrédients pour 1 tasse : 1. Placez tous les ingrédients secs dans
2" cuilleres a soupe (25 g) de farine une tasse, mélangez bien avec une

2 cuilléres a soupe (12 g) de poudre de cacao fourchette.

2% cuilleres a soupe (30 g) de sucre semoule 2. Ajoutez I'huile végétale, 'extrait de

Y cuillere acafé  de poudre a lever vanille et I'ceuf, mélangez bien.

1%; cuillére a soupe (15 g) d'huile végétale 3. Placez la tasse vers le bord du plateau
Y cuillere acafé  d'extrait de vanille tournant.

1 ceuf moyen 4. Faites cuire avec Y. Le gateau s'élevera

hors de la tasse pendant la cuisson.
Apres cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Décorez avec un tourbillon de créme au
beurre au chocolat.

Astuce : Pour faire un mug cake au
chocolat orangé, remplacez I'extrait de
vanille par % cuilléere a café d'extrait
d'orange.



Mug cake ondulé a la framboise

Ingrédients pour 1 tasse :

2Y; cuilleres a soupe (25 g) de farine

2% cuilleres a soupe (30 g) de sucre semoule

Y cuillere acafé  de poudre a lever

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale

Y. cuillere a café  d'extrait de vanille

1 ceuf moyen

1% cuillere a soupe de confiture de
framboise sans pépins

Mug cake crumble a la pomme

Ingrédients pour 1 tasse :

2% cuilleres a soupe (25 g) de farine

2 cuilleres a soupe (30 g) de cassonade

Ya cuillére a café de poudre a lever

Ya cuillere a café de cannelle moulue

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale

1 ceuf moyen

1% cuillére a soupe (30 g) de compote

Un demi-biscuit, écrasé (7 g)
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Méthode :

1. Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale, I'extrait de
vanille, le beurre d'arachide et 'ceuf,
mélangez bien.

3. Incorporez la confiture avec une
cuillere pour qu'elle s'imprégne dans le
mélange.

4. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

5. Faites cuire avec Y¢s. Le gateau
s'élévera hors de la tasse pendant la
cuisson.

Apres cuisson, laissez reposer 30

secondes.

Décorez avec un tourbillon de creme au
beurre a la vanille.

Methode :

1. Placez tous les ingrédients secs (sauf
le biscuit) dans une tasse, mélangez
bien avec une fourchette.

2. Ajoutez I'huile végétale et 'ceuf,
mélangez bien.

3. Incorporez délicatement la compote de
pommes avec une cuillére pour qu'elle
s'imprégne dans le mélange.

4. Placez le biscuit écrasé sur le dessus.

5. Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

6. Faites cuire avecy¥s. Le gateau s'élévera
hors de la tasse pendant la cuisson.

Aprés cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Placez une boule de glace a la vanille sur
le dessus.

AVERTISSEMENT ! La compote
sera chaude.
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Mug cake au beurre d'arachide

Ingrédients pour 1 tasse :

2Y; cuilleres a soupe (25 g) de farine

2 cuilleres a soupe (30 g) de cassonade

Y cuillere a café  de poudre a lever

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale

Y. cuillere a café  d'extrait de vanille

2 cuilleres a soupe (30 g) de beurre
d'arachide crémeux

1 ceuf moyen

Mug cake a la bruine de citron

Ingrédients pour 1 tasse :

2Y; cuilleres a soupe (25 g) de farine

2% cuilleres a soupe (30 g) de sucre semoule

Y cuillere acafé  de poudre a lever

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile végétale

1 cuillere a café de zeste de citron

1 ceuf moyen

Garniture : 1 cuillere a café de jus de citron
mélangé a 2 cuilleres de sucre semoule

Méthode :

1.

3.

4.

Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

. Ajoutez I'huile végétale, I'extrait de

vanille, le beurre d'arachide et I'ceuf,
mélangez bien.

Placez la tasse vers le bord du plateau
tournant.

Faites cuire avec Yss. Le gateau s'élévera
hors de la tasse pendant la cuisson.

Aprés cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Etalez du chocolat a tartiner sur le dessus.
Astuce : Vous pouvez utiliser du beurre
d'arachide croquant si vous le souhaitez.

Méthode :

1.

Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

. Ajoutez I'huile végétale, le zeste de

citron et I'ceuf, mélangez bien.

. Placez la tasse vers le bord du plateau

tournant.

. Faites cuire avec Y¢s. Le gateau s'élévera

hors de la tasse pendant la cuisson.

. Créez la garniture en bruine en

mélangeant le jus de citron avec le
sucre semoule.

. Apres cuisson, détachez le gateau,

percez le dessus partout avec une
brochette, puis versez la garniture en
bruine sur le gateau et laissez reposer
30 secondes.



Mug cake a la carotte

Ingrédients pour 1 tasse :

2 cuilléres asoupe (20 g) de farine

2% cuilleres a soupe (30 g) de cassonade
dorée

Ya culillere a café de poudre a lever

Ya cuillere a café de cannelle moulue

Ya cuillere a café de muscade moulue

1 cuillere a soupe  d'amandes moulues

1% cuillere a soupe (15 g) d'huile de

tournesol

1 zeste de 2 orange

3049 de carotte rapée

1 ceuf moyen

Garniture de créeme : 15 g de beurre, ramolli,
40 g de sucre glace, 40 g de fromage a la
creme riche en matiere grasse, % cuillere a
café de jus d'orange
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Methode :

1.

Placez tous les ingrédients secs dans
une tasse, mélangez bien avec une
fourchette.

. Ajoutez I'huile de tournesol, le zeste

d'orange, la carotte rapée et I'ceuf,
mélangez bien.

. Placez la tasse vers le bord du plateau

tournant.

. Faites cuire avec Y¢s. Le gateau

s'élevera hors de la tasse pendant la
cuisson.

. Préparez la garniture en mélangeant le

beurre, le sucre glace, le fromage a la
creme et le jus d'orange ensemble.

Aprés cuisson, laissez reposer 30 secondes.

Laissez le gateau refroidir, et ajoutez la
garniture.
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6.3 Décongélation automatique

Décongélation Quantité Touche Procédure
automatique
Viande/poisson/  0,2-1,0 kg R » Placer les aliments dans un plat a
volaille (1o x1 gratin au centre du plateau tournant.

* Quand que le signal sonore retentit,
(Poisson entier re’tourner les ?Iiments, refjispo§er et
tranches de ’ separer_. Prot'e_:‘ger lesparties minces et
poisson, filets de les partles d.ej.a chaudes avec du
poisson, pattes de pap|‘er al,um'n“,]m',
poulet, poitrine de . Aprgs decopg_elatlon, emballer dan_s du
poulet, viande papier aluminium pendant 15-45 min,
hachée, steaks, jusqu’a compléete décongélation.
cotelettes, * Viande hachée : Quand le signal
hamburgers, sonore retentit, retourner la viande.
saucisses) Retirer les parties décongelées si

possible.
Ne convient pas a une volaille
entiere.
Pain 0,1-1,0 kg sk * Répartir sur un plat a gratin, au centre
aire) x2 du plateau tournant. Pour un pain de

1,0 kg, disposer directement sur le
plateau tournant.

* Quand le signal sonore retentit,
retourner, redisposer et enlever les
tranches déecongelées.

» Apres décongélation, couvrir de papier
aluminium et laisser reposer pendant
5-15 min, jusqu’'a compléte
décongélation.

Indiquez le poids des aliments seulement. N'incluez pas le poids du récipient.
Pour le pesage de la nourriture a des quantités/poids différents de ceux du tableau,

utilisez le fonctionnement manuel.

La température finale varie selon la température initiale des aliments.
Les steaks et cotelettes doivent étre congelés en une couche.

Congelez la viande hachée en tranches fines.



6.4 Rechauffage de boissons et de mets
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Boissons/mets Quant Puissance Temps Conseils de préparation
-g/ml- Niveau -Min-
Lait, 1 tasse 150 900 W 1 ne pas couvrir
Eau, 1 tasse 150 900 W 2 ne pas couvrir
6tasses 900 900 W 8-10 ne pas couvrir
1 terrine 1000 900 W 9-11 ne pas couvrir

Une assiette-repas 400 900 W 4-6 asperger la sauce d’eau, couvrir,
mélanger a mi-réchauffage

Potée/Consommé 200 900 W 1-2 couvrir, remuer apres le
réchauffage

Légumes 500 900 W 3-5 au besoin, ajouter de I'eau, couvrir
et mélanger a mi-réchauffage

Viande, 1 Tranche " 200 900 W 8 tartiner d’'un peu de sauce, couvrir

Filet de Poisson " 200 900 W 3-5 couvrir

Gateau, 1 portion 150 450 W Vo1 poser dans un plat a gratin

Aliments pour bébés 190 450 W Vo1 transférer dans un récipient

1 pot convenant aux micro-ondes, bien
mélanger apreés le réchauffage et
vérifier la température

Faire fondre de la 50 900 W VA couvrir

margarine ou du

beurre 1

Chocolat a fondre 100 450 W 34 mélanger de temps en temps

Vtempérature du réfrigérateur

6.5 Décongélation d’aliments

Aliments Quant Puissance Temps Conseils de préparation Repos
-g- Niveau -Min- -Min-

Goulasch 500 270 W 8-9 mélanger a mi-décongélation 10-30

Gateau, 1 150 90 W 1-3 poser dans un plat a gratin =~ 5

portion

Fruit 250 270 W 3-5 répartir uniformément, 5

retourner a mi-décongélation
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6.6 Cuisson de surgelés

Aliments Quant Puissance Temps Conseils de préparation Repos
-g- Niveau -Min- -Min-
Filet de 300 900 W 9-11 couvrir 2
poisson
Une assiette- 400 900 W 8-10 couvrir, mélanger au boutde 2
repas 6 minutes
6.7 Cuisson
Aliments Quant Puissance Temps  Conseils de préparation Repos
-g- Niveau -Min- -Min-
Brocoli/ 500 900 W 6-8 ajouter 4-5 CS d'eau, couvrir, -
Pois remuer de temps en temps
pendant la cuisson
Carottes 500 900 W 9-11 coupez les carottes en -

morceaux ajouter 4-5 CS
d’eau, couvrir, remuer de
temps en temps pendant la
cuisson

Rétis 1000 630 W 34-38 assaisonnez a votre godt, 10
placez dans un moule a tarte
peu profond et retournez en
milieu de cuisson

Filet de 200 900 W 4-6 assaisonner, placer dansun 2
poisson plat a gratin, couvrir

Si le four fonctionne dans n'importe quel mode pendant 3 minutes ou plus, le ventilateur
fonctionnera pendant 2 minutes aprés la fin de la cuisson. Ouvrez la porte et il s'arrétera,
fermez la porte et il se remettra en marche jusqu'a ce que les 2 minutes soient écoulées
(durée d'ouverture de la porte comprise). Si le four fonctionne depuis moins de 3
minutes, le ventilateur ne s'allume pas.
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7. ASTUCES ET CONSEILS

7.1 Vaisselle pour fours a micro-ondes

Plats Transparent Remarques

aux

micro-ondes

Film aluminium/ VI X
barquettes en
aluminium

Il est possible d'utiliser de petites sections de film
aluminium pour prévenir la surchauffe des aliments. Le film
aluminium doit étre distant de 2 cm au moins des parois du
four pour éviter la formation d'arcs électriques. Il est
déconseillé d'utiliser des barquettes en aluminium, a moins
que leur usage ne soit spécifié par le fabricant. Respectez
soigneusement les consignes d'utilisation.

Porcelaine et I X
céramique

Les plats en porcelaine, poterie, faience et porcelaine
tendre conviennent généralement a une utilisation en
micro-ondes, sauf s'ils comportent des décorations
métalliques.

Plats en verre VA
(p. ex. Pyrex ®)

Procédez avec soin en cas d'utilisation de plats en verre
fin, car ils risquent de se casser ou de se fendre en cas de
changement de température soudain.

Meétal X L'utilisation de plats en métal dans un four & micro-ondes
est déconseillée, en raison du risque d'arc électrique et
d'incendie.

Récipient en v Procédez avec soin car certains récipients peuvent se

plastique/polystyréne déformer, fondre ou se décolorer a température élevée.

(contenants de
restauration rapide)

Sacs de congélation/
brunisseurs

lls doivent étre percés pour laisser la vapeur s'échapper.
Veérifiez que les sacs conviennent a une utilisation en
micro-ondes. N'utilisez pas d'attaches en plastique ou en
métal, car elles risqueraient de fondre ou de prendre feu
(arc électrique).

Assiettes, gobelets
essuie-tout en papier

lls ne doivent étre utilisés que pour réchauffer ou absorber
I'humidité. Procédez avec soin car ils peuvent prendre feu
en cas de surchauffe.

Récipients en paille
ou en bois

Ne laissez pas le four sans surveillance lorsque vous
utilisez ces matériaux car ils peuvent prendre feu en cas
de surchauffe.

Papier recyclé X
journaux

lls peuvent contenir des fragments de métal, susceptibles
et journaux de produire un arc €électrique et de provoquer
un incendie.
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7.2 Conseils de cuisson aux micro-ondes

Cuisson aux micro-ondes

Composition  Les aliments riches en graisse ou en sucre (p. ex. les plum-puddings et les
piéces minces) exigent un temps de cuisson moindre. Procédez avec soin, car
ils pourraient prendre feu en cas de surchauffe.

Taille La cuisson est d'autant plus réguliere que les morceaux ont la méme taille.

Température  La température initiale des aliments affecte le temps de cuisson nécessaire. Les
aliments de forme arrondie cuisent de facon plus uniforme que les aliments de
forme carrée.

Disposez les  Placez les parties les plus épaisses des aliments vers l'extérieur du plat

aliments (p. ex. pilons).

Recouvrez Utilisez un film alimentaire pour micro-ondes ou un couvercle adéquat.

Percez Les aliments qui comportent une coquille, une peau ou une membrane doivent
étre percés a plusieurs reprises avant d'étre cuits ou réchauffés, car
I'accumulation de vapeur pourrait les faire exploser (p. ex. pommes de terre,
poisson, poulet, saucisses).

IMPORTANT ! il est déconseillé de cuire les oeufs au four & micro-ondes,
car ceux-ci risquent d'exploser, méme une fois la cuisson terminée
(p. ex. oeufs pochés, durs).

Remuez, Pour obtenir une cuisson uniforme, il est essentiel de remuer, tourner et

tournez et redisposer les aliments pendant la cuisson. Remuez et redisposez toujours les

redisposez les aliments en partant de I'extérieur vers le centre.

aliments

Laissez Il est nécessaire de laisser les aliments reposer apres la cuisson, afin de

reposer permettre a la chaleur de se propager de maniére uniforme.

Protégez Protégez ces parties a I'aide de petites sections de film aluminium qui refléteront

les micro-ondes (p. ex. les pattes et les ailes d'un poulet).

Utilisez un porte-récipient ou des gants de protection lorsque vous retirez les aliments du
four de fagon a éviter toute brllure. Ouvrez les récipients, les plats a popcorn, les sacs de
cuisson, etc. de telle maniére que la vapeur qui peut s’en échapper ne puisse vous briler
les mains ou le visage.

Tenez-vous éloigné du four au moment ol vous ouvrez sa porte de maniére a éviter toute
brllure due a la vapeur ou a la chaleur. Coupez en tranches les plats cuisinés farcis
aprés chauffage afin de laisser s’échapper la vapeur et d’éviter les brdlures.
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8. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Symptome

Vérifiez/conseil . . .

Le four micro-ondes ne
fonctionne pas
correctement ?

Que les fusibles de la boite a fusibles n'ont pas disjoncté.

Qu'il n’y a pas de coupure de courant.

Si les fusibles continuent de disjoncter faites appel a un électricien
qualifie.

Le mode micro-ondes ne
fonctionne pas ?

Que la porte est bien fermée.
Que les joints de la porte et leurs surfaces sont propres.
La touche START a été utilisée.

Le plateau tournant ne
fonctionne pas ?

Que le support du plateau tournant est raccordé correctement a
I'entrainement.

Que le plat de cuisson ne dépasse pas du plateau tournant.
Que les aliments ne dépassent pas du plateau tournant
'empéchant de tourner.

Qu'il 'y a rien dans la cavité située sous le plateau tournant.

Le four a micro-ondes ne
se met pas a l'arrét ?

Isolez I'appareil de la boite a fusibles.
Appelez un agent de service ELECTROLUX agreé.

L’éclairage intérieur ne
fonctionne pas ?

Appelez votre agent de service ELECTROLUX agréé. La lampe
intérieure peut uniquement étre remplacée par un agent de
service ELECTROLUX agréé et formé.

Les aliments mettent plus
longtemps a chauffer et a
cuire qu’auparavant ?

Réglez un temps de cuisson plus long (pour quantité double =
temps presque double) ou

Si I'aliment est plus froid que d’habitude, tournez-le ou retournez-le
de temps en temps ou

Réglez a une puissance de cuisson supérieure.

La porte ne s'ouvre pas
en raison d'une coupure
de courant ?

Ouvrez la porte précautionneusement en tirant le coin inférieur
droit de la vitre de la porte vers l'extérieur.
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9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension d’alimentation

220-240 V, 50 Hz, monophasé

Fusible/disjoncteur de protection Minimum 10 A

Consommation électrique : Micro-ondes 1.4 kW

Puissance : Micro-ondes 900 W (IEC 60705)

Fréguence des micro-ondes 2450 MHz Y (Groupe 2/Classe B)
Dimensions extérieures : KMFE264TE 596 mm (L) x 459 mm (H) x 404 mm (P)

Dimensions intérieures

342 mm (L) x 207 mm (H) x 368 mm (P) 2

Capacité 26 litres 2
Plateau tournant @ 325 mm, verre
Poids env. 19 kg

1 Ce produit répond aux exigences de la norme européenne EN55011.
Conformément a cette norme, ce produit est un équipement de groupe 2, classe B.
Groupe 2 signifie que cet équipement génére volontairement de I'énergie RF sous forme
de rayonnement électromagnétique pour le traitement thermique d'aliments.
Classe B signifie que I'équipement est adapté a une utilisation domestique.

2 La capacité intérieure est calculée en multipliant la largeur, la profondeur et la hauteur

maximales.

La contenance réelle pour les aliments est inférieure a celle-ci.

Recyclez les matériaux portant le
symbole . Déposez les emballages
dans les conteneurs prévus a cet effet.

Contribuez a la protection de
I'environnement et a votre sécurité,
recyclez vos produits électriques et
électroniques.

10. INFORMATIONS ENVIRONNEMENTALES

Ne jetez pas les appareils portant le
symbole avec les ordures ménageres.
Emmenez un tel produit dans votre centre
local de recyclage ou contactez vos
services municipaux.
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COOEPXAHUNE
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NHCTPYKLUWWN MO BE3OTNACHOCTW......oiie s
YCOTAHOBKA ... s
CXEMA YCTPOMCTBA ......coomieriereeseiseessesisseeseesses s esss et ss sttt st seees
MNEPEQN MEPBbIM NCIMOJIb3OBAHNEM ...
PABOTA ettt
PELLETTTB ...
COBETbI N NMOACKA3KW.............
UYTO OENAT, ECIN. ...
TEXHNYECKME XAPAKTEPUCTUKN......

0. SKONOTMYECKAA NHPOPMALINA ..o

OMNMTUMAJTbHbBIE PE3YIIbTATHI

Bnarogapvm Bac 3a npnobpetenne npubopa Electrolux. Bbl BbiOpanu nsgenve, 3a KOTopbim

CTOAT AeCATUNETUA NPODECCUOHANBHOMO OMbITa U MHHOBALMIA. YHUKANbHOE U CTUMBHOE, OHO
cosfasarnock ¢ 3aboTon 0 Bac. MNMoatomy koraa 66l Bbl HY Bocnonb3oBanuck UM, Bel moxeTe
ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThbl Bceraa 6yayT npesocxoaHbiMu. [lobpo noxanosatb B Mup Elec-
trolux!

Ha Hawewm Be6-canTe Bbl cmoxeTe:
Haiit pekomeHaaLmm no UCnonb30BaHUIO U3LENWI, PYKOBOACTBA MO 3KCMnyaTaumm,

MacTep YCTpaHEHNS1 HEMCMPaBHOCTEN, MHADOPMALMIO O TEXHUYECKOM OOCIYXNBAHUN:
www.electrolux.com

a/ SapeFVICTpVIpOBaTb CBOe unagenua ana ynydieHuna OGCﬂy)KI/IBaHI/IHZ

www.electrolux.com/productregistration

MpuroGpecTn AOMNOMHUTENbHbIE NPUHAATIEXHOCTU, PACXOAHBIE MaTepuarb! 1
% (hUpMeHHbIe 3anacHble YacTu ANs CBoero npubopa:

www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA MOTPEBUTESEN N CEPBUCHOE
OBCIY>XVMBAHUE

MbI pekomeHayemM Mcnonb3oBaTb OpUriHarnbHbIe 3an4acTy.

Mpwn oBpalLeHnn B cepBUC-LIEHTP crieqyeT UMETL NoA, PYKOW CrneaytoLLyro uHopmMaLmto.

[aHHas nHdopmaums HaxoamTes Ha Tabnuyke ¢ TeXHUYeCckmMy JaHHbIMW. Mogensb, ko u3genus
(PNC), cepwitHblii HoMep.

& BHuMaHve / BaxkHble cBeAeHUs No TexHuke 6e30onacHocTt

(i) OBuas uHdbopMmaLWst 1 pekoMeHaaLmK

(&) MHcbopmaums no oxpaHe okpyxaroLueii cpeb

MpaBo Ha U3MEHEHUsI COXPaHAETCS.
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1. &N NHCTPYKUWN MO BE3OMNACHOCTU

3anpeLLaeTcs MCNosb30BaHMe 4aHHOMO YCTPOMCTBA AETbMU
[0 8 net; nnuam ¢ ocnabneHHbIMM Un4eckmm,
YyBCTBUTENbHLIMW U YMCTBEHHBIMI CMIOCOBHOCTAMM;
nvuam, He UMEeKLLM OrbiTa paboTbl C YCTPOWCTBOM U He
3HAIOLLIMM KaK UM NOSb30BaTbCH, 3a UCKIMHOYEHNEM CITy4aeB,
Korga yCTPOWCTBO MCMOMb3YeTCs NEPEUNCIIEHHBIMU BbILLE
n1LamMm o NPUCMOTPOM UM PYKOBOACTBOM JWL,
obecneunBatoLmx 6e3onacHoe UCnonbL3oBaHME U
NOHUMaHMe CBA3aHHbIX C HUM pyckoB. Heobxoaumo
cneguTb, YToObI AETU HE Mrpanu ¢ ycTponcTBoM. OumcTka u
o0cnykMBaHMe MOryTOCYLLECTBNATLCS TONbKO AETbMU
BO3pacToM 8 NEeT 1 CTapLLe M TOMNbKO Mo NPUCMOTPOM
B3POCTbIX.

910 06opyaoBaHME He NpeaHasHayYeHo s
MCNosib30BaHNA Ha BbicoTe cBbiwe 2000 m.

& BHUMAHUE! NHCTPYKLUWNW MO
BE3OMNACHOCTW: BHUMATEJIbHO NPOYTUTE
NX N COXPAHUTE, YTOBbI OBPALLATBCA K
HIAM B OAJNTbHEMLLEM.

& BHUMAHMUE!

B cnyyae noBpexaeHus asepLbl Unm
YNSIOTHUTENEN NeYb MOXXHO SKCMNyaTUpoBaThb
TOMNbKO MOCIe NPOBEAEHNSI PEMOHTA
KBanmMULMPOBaHHbIM CNeLManmcToM.

& BHAMAHUE!

PaboTbl No cepBnCHOMY OBCIY>KMBaHWIO U
PEMOHTY, TpebytoLLmMe AeMOHTaXa Kopryca,
KOTOpbIN obecnevmBaeT 3aLmuTy OT ONacHOro
N3MNy4YeHns MMKPOBOSTHOBOW 3HEPIUU, OOIPKEH
BbIMOJSTHATb TOSbKO KBaNMuumMpoBaHHbIN
crneymanmcr.
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& BHUMAHMUE!

Kuokoctu n Apyrne smnapbl NULLIN HEMb34A HarpeBaTtb B
3anevyaTtaHHbIX KOHTeVIHean, TaK Kak OHU MOryT
B30pBaTbCA.

[aHHbIN Nprbop NpeaHa3HaYeH Ans UCNonb30BaHUS B
ObITY U CXOXKUX LIENSIX, HANpPUMep: Ha KyXHSX Ans
nepcoHana B marasuHax, ogucax 1 apyrmx paboumx
cpenax; B npuycagebHbix AoMax; KMMEeHTaMM FOCTUHULY,
MOTENEN M APYrnX XUIbIX NOMELLEHWI; B TOCTEBbIX AOMaX.

cnonb3ayiTe TONbKO Te KOHTENHEPBI U MPUHAANEXHOCTH,
KOTOpble NpeaHasHadveHsbl ans CBY-neyven.

MeTannuyeckne KOHTENHEPbI 41151 NULLEBBLIX NPOAYKTOB
N HaNUTKOB HE NOAXOAAT AN NPUMEHEHUSI B MUKPOBOIT-
HOBOW Meuun.

He octaBnsnTe nevb 6e3 nprcMmoTpa Npu UCNonb30BaHNM
OZHOPa30BO NMACTUKOBOW Nocyabl, Bymaru nunm gpyrux
BOCTMTAaMEHSOLLMXCA NULLEBBIX KOHTENHEPOB.

MuKpoBOIHOBas Neyb NpeaHasHaueHa ans pasorpesa
ML 1 HanuTKoB. CyLLIKa ML UN OAEXbI, a TakkKe
Pa30rpeB rperoLLMX NoadyLLeYek, Tanok, rybok, BnaxkHoN
TKaHW 11 CXOXMX NPEAMETOB MOXET MPUBECTU K TPaBMaM M
BO3rOPaHuIo.

Ecnn HarpeBaemas nuwla HauMHaeT apiMuTbest, HE
OTKPbIBAVTE OBEPLIY. BbIkntounTe nevb, BbIHLTE BUAMKY
13 PO3ETKN U NOAOXKAMTE, MOoKa NyLLa NepecTaHeT
AbiMnTbCs. OTKPbITUE ABEPLbI BO BPEMS TOrO, Kak nuLla
AbIMUTCS, MOXET NMPUBECTY K NOXKapy.

HarpesaHue HanuTkos B CBY-neun moxeT npmBecTy K
TOMY, YTO OHW 3aDypPNAT U BCKUMAT, CMYCTS HEKOTOPOE
Bpemsi. [10aTomy crieflyeT OCTOpPOXHO obpaLlaTbesi C
KOHTENHEPOM.
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Bo nsbexaHune oxoroB nepep ynotpebneHmem cogepxu-
Moe ByTbInoyek 1 6aHoYeK C AETCKUM MUTaHNEM HEOBXO-
AMMO B30oNTaTb M NMPOBEPUTL NX TEMMNEPATYPY.

He BapuTe qaiua B ckopryne n He nogorpesarite B CBY-
nevax anua, cBapeHHbIE LIENIMKOM BKPYTYH), NOCKOMbKY OHM
MOTYT B3pbIBaTbCA AaXe NOcre 3aBepLUeHUs]
NPUroTOBMEHUS.

1.1 Yxoa u ounctka

[Bepua:

UTobbl yaanutb BCce cneabl rpasu, perynsapHo ovmanTe
o6e CTOpOHbI ABEPLbl, ABEPHbIE MPOKIaaKM 1
YMOTHAEMbIE NOBEPXHOCTN MAMKON BNAXXHOW TKAHbIO.
He ncnonb3ayiite cunbHOAENCTBYOLME abpasnBHbIE
yucTaWmMe cpeacTsa, Unn OCcTpble MeTanIn4yeckue
CKpebKM 119 OYMCTKM CTekNa ABepLbl Neyn, NOCKObKY
OHW MOrYT nouapanaTb NOBEPXHOCTb, YTO MOXET
NPVBECTU K pacKarblBaHMIO CTeKNa.

BHYTpeHHWEe NOBEPXHOCTU MeYu:

UT06bI BLIMOMHUTDL OYUCTKY, BbITUPANTE NATHA U cneapl
pacnnecKkMBaHsi MArKOM BNaKHOM TKaHbIO UK ryokom
nocre Kaxgoro UCrosib30BaHus, Noka neYb eLle
ropsayasi. Ecnm natHa He yoaeTcst 04nCcTuTb,
NCNONb3YyNTE MArKOe MbIfl0 M HECKOMBKO pa3 NpoTpuTe
NX MSArKOM TKaHbO, YTOObI yaanuTb Bce ocTaTku. He
CHUMalTe KpbILLKY BOnHoBoAA. Yb6eauTechb B TOM, YTO
MSIrKOE MbISIO U BOAA HE NMPOHUKAKT B ManeHbKmne
OTBEPCTUA B CTEHKAX, TaK Kak 3TO MOXET NoBpeauTb
neyb. He ncnone3ynrte yncTawme cpencrea
ad9pO0301bHOro TUMNa ANd OYUCTKU BHYTPEHHMX
noBepxHocTeNn. ocne ncnonb3oBaHUS OUNLLAATE KPbILLIKY
BOJSIHOBO/A, [lyXOBKY, BPaLLaKoLLytOCsi MOACTaBKY 1 Ornopy
BpaLlatoLLencs noactaskn. OHM AOMKHBI ObITb CyXUMU 1
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HEXUPHbIMW. I'IeperpeB HaKOMMBLUETOCA XXMpa MOXET
npuBecCTn K 3agblMIIEHNIO NI BO3ropaHnto.

BHelwHne NOBEPXHOCTU MNMe4n:

BHewHne NOBEPXHOCTU NeYn MOXXHO J1ErkO OYNCTUTb C
NOMOLLIbKO MATKOro Mblina v BoAbl. BbITpVITe MbIJO
BNa)HOM TKaHbIO, a 3aTEM BbICYLLNTE BHELLHNE
NOBEPXHOCTUN MArKMM NnonoTeHueMm.

[MaHenb ynpasneHus:

[MNepen ouncTkom oTKponTe asepuy, YTobbl
AeaKTMBMPOBaTh NaHenb yrnpaeneHus. [NaHens
yrnpasreHus HeobXxoauMo OYULLEAaTL C OCTOPOXKHOCTbHO.
CmMounTe TpsINKy BOAOM U akKypaTHO NPOTpUTE NaHerb,
YTOObI O4YNCTUTL ee. He ncnonb3ymnte CrnwKoM MHOro
BOAbl. He ncnonb3ynte xummyeckoe nnm abpasmBHoe
yucTsLLee CpeacTso.

Bpaluatowasca nogcraeka v onopa BpallatoLLenca
NoaCTaBKM:

BblHbTE BpaLLatoLLytoca NogcTaBky v ornopy
BpaLLatoLLiencsa noactaBku 13 neyu. lNpomonte
BpaLLatoLLytOCs MOACTaBKY M ONOpy BpaLlaroLLemncs
NoACTaBKM MArkoM BOOOW C MbIfToM. Beicylumnte nx
MSrkou TKaHbto. Kak nogcraBka, Tak 1 ee onopa
NPUroaHbl AN MbITbst B MOCYA0MOEYHOW MaLUVHE.

& BHAMAHUE!

PerynﬂpHo YNCTUTE MNeYb, yaarda OCTaTKu NnuLlun.

HecnocobHoCTb NnoaaepxuBaTh NeYb B YACTOM
COCTOSIHUM MOXET NPUBECTU K MOBPEXOEHNIO

35

NOBEPXHOCTWN. OTO MOXET HEraTMBHO CKa3aTbCs Ha

CpOKe Crny>0bl U30ennsi U Bbi3BaTb OMacHyo
cUTyaumio.

BblHMMas KOHTEMHEPLI N3 YCTPOUCTBA, creayeT
NPOSIBNSATL OCOBYH OCTOPOXHOCTb, YTOOLI HE
CMECTUTb NMOBOPOTHbIN CTOMMK.
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& BHUMAHUE!

He npumeHsTe napoovncTuTereo.
MukpoBonHoBas neyb NpegHa3HayvyeHa ans
BCTpanBaHus.

[eTann AaHHOro yCTPOCTBA HarpeBakoTCsi BO BPEMS
paboTbl.

& BHUMAHMUE!
Cneaute 3a AeTbMU BO U3bexaHne 0XOros.

& BHAMAHUE!

He ncnonb3yiite NpoMbILLNEHHbIE OYUCTUTENN AN
neyen, NapooYnCTUTENN, abpasnBHble
CUNbHOAEWCTBYIOLLME YMCTSALLME CPeaCTBa,
nobble XMMMKaTbI, coaepXkaLlume rMapooKMCh
HaTPWS UK r'yOKX Ans Nocyabl NPU 04nCTKe Noboi
aeTany MUKPOBOITHOBOW Neyn.
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2. YCTAHOBKA

388/
459

596

Min.
850

=

MUVKpPOBONHOBYO NEYb MOXHO YCTAHOBUTb
B nonoxexuve A nnu b:

MonoxeHne  Pa3mep HULLIK

w r B
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

MamvepeHusi B (Mm)

Oboimas |
nevb
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2.1 YcraHoBka o6opyaoBaHus

—>
—4 mm
-—
__ T
oo
[
Il Il
4 mm 4 mm

. CHumKMTE BCIO YNakoBKYy 1 BHUMATESIbHO

OCMOTPUTE €€ Ha NpeameT
NOBPEXOEHWNIA.

. YcTaHoBWTe (hrKCUpYIOLLME KPHOYKM Ha

KYXOHHOM LLIKadpy, UCTorb3ys
npunaraeMyto UHCTPYKLIO 1 LLAGIIOH.

. MegnneHHo ycTaHoBuTe 06opyaoBaHe

BHYTPU KyXOHHOTO LLKada, He
npuknaapiBas AONONHUTENbBHbIX
yevnuin. ObopynoBaHue crnegyet
pa3MecTUTb Haf, KproYKamu 1 OnycTuTb
Ha mecTo. B cnyyae BO3HWKHOBEHWMSA
NMoMeX 3TOT KPIOK MOXHO Pa3BepHYTb.
MepenHuii kpait NUTLI AOMKEH BbITb
3ano4nuLo C OTKPbITbIM PpPOHTasbHBIM
NPOCTPAHCTBOM KyXOHHOrO LuKada.

. Y6eauTtecb B TOM, 4TO YCTPOMCTBO

CTOMT YCTOMYMBO W HE MOA, HAKITOHOM.
Mo3aboTbTech 0 TOM, YTOOBI MEXAY
asepuen Wwkadga 1 BepxHer KpOMKOM
Kopryca ocTasarscsi 3a3op B 4 MM (CM.
Aanarpammy).



2.2 TlogknodeHve yCTporcTea K
NCTOYHVKY NUTaHUS
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OnekTpuyeckasi poseTka AoImKHa
HaxoamMTbCs Henoparneky, YToobl
YCTPOWCTBO MOXHO ObINo Nnerko
BbIKMIOYNTL U3 CETW B aBapuiHON
cutyauun. Kpome Toro, MOXHO
M30MMpOBaTh MeYb OT UCTOYHMKA
NUTaHWs, BCTPOUB BbIKIOYaTeNb B
UKCMPOBAHHYIO NPOBOAKY COrNacHo
npaBunamMm MOHTaxa NpoBOAOB.
LLIHyp nuTaHna MoXeT 3aMeHATb
TOMBKO ANEKTPUK.

Ecnu BxogsiLLmn B KOMMNEKT LUHYP
noBpexaeH, HeobXoANUMO 3aMeHUTL
€ro y Npoun3BoAUTENS, CEPBUCHOIO
npeacTaBMTeNs UM UHbIX
KBanMULMPOBAHHBIX NiL, BO
n3bexaHne onacHoCTU.

Po3eTky He HyHO pa3meLyaTtb 3a
LKadpom.

Camoe nyuLLee nonoxeHne — Hag
wkadom (A).

MopgkntounTe yCTPOMCTBO K
0AHOMA3HOMY UCTOYHUKY
nepemeHHoro Toka 220-240 B/50 'y ¢
NMOMOLLIbIO MPaBUIbHO YCTAHOBIIEHHON
3a3emMreHHou poseTku. [He3no
[OMKHO ObITb cnnasneHo ¢ 10 A
NNaBKUA NpegoxpaHnTensb.

Mepepn yCcTaHOBKOW NPUBSHKMTE K
WNCTOYHMKY MUTAHUSA CTPYHY, YTOGbI
YNpPOCTUTb MOAKIIOYEHME K ToYKe (A)
BO BpeMs yCTaHOBKM YCTPONCTBA.
BcraBnss ycTporicTso B Wwkad ¢
BbICOKMMM CTEHKaMu, NocTapantecb
HE cnniowmTs WHYP nuTaHus.

He norpyxanTte WHyp nMTaHus unm
BUIKY B BOAY WM B MHYIO XXWOKOCTb.
Cnepaute 3a Tem, YTOObI LLUHYP
NUTaHWA He nexarn Ha ropsYnx nose-
PXHOCTSIX WU Ha OCTPbIX yrnax (Takmx
Kak oT4yLUMHa Ans ropsiyero Bosgyxa B
BEPXHEN YacTu 3a4HEN CTEHKM neyn).
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2.3 [lononHuTenbHbIA COBET

He ncnonbaynte CBY-neyb ans
HarpeBaHus Macna npu rinyookom
npoxapvsaHuun. Temneparypy
HEBO3MOXHO KOHTPONMMPOBaTb, U Macro
MOXET 3aropeTbcesi. st NpuroToBneHms
MOMNKOpPHa UCMONb3yNTE TOMbKO

cneuvanusnpoBaHHble CBY-ycTpolicTsa.

Jlnya, nmetowme
KAPONOCTUMYIATOPDI, nomkHbl
y3HaTb Y CBOUX Bpayen unuy
NpOU3BOAUTENS KapAVOCTUMYNSTOPa,
Kakue Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTU HY>KHO
npuHMMaThb Npu obpatueHnm ¢ CBY-
nevamm.

Hukorga He nponueaiiTe XWAKOCTbL Ha
OTBEPCTUSA 3aMKa ABEPLbl UNn Ha
BEHTUNSAUMOHHBIE OTBEPCTUS. He Hy>XHO
TaKKe BCTaBMATb B HUX Kakue-nmbo
npeameTol. [py pasnuee XmMaKocTu
HeMeANEHHO BbIKIIOYUTE MNeYb, BblHbTE
BUIIKY U3 PO3ETKM 1 0BpaTUTECh K
onwxanwemy cepTUULMPOBaHHOMY
ELECTROLUX cepsucHomy
NpeacTaBuTENHo.

HI/IKOF,EI,a He BHOCUTE MO,CI,VI(t)I/IKaLU/II/I B
nevb.

McnonbayiiTe BpalLatoLLytocs NoAcTaBky 1

onopy BpaLlaroLencs NoACTaBKuY,
pa3paboTaHHble Ans aTo nevn. He
BKItOYaNTe neyb 6e3 BpaljatoLLencs
NoACTaBKU.

Y106bI NPEaoTBPaTUTL MNOMOMKY
BpaLLatoLLencsa NoOACTaBKW, BbIMOSHUTE
cnegywoLive AencTBus:

* BpauaroLasca nogcraBka AomKHA
ycreTb OCTbITb Nepea TeM, Kak Bbl
OyneTe ee MbITb.

e He cTtaBbTe ropsidyto nuiLy unm
ropsiyne npucrnocobneHust Ha
XONOAHYH NOACTABKY.

* He cTaBbTe XONOAHYO NULLY MK
XOnoAHble NpUcnocobneHnst Ha
ropsivyto NOACTaBKY.

Hun nponsBoauTens, HU gunep He HecyT
HWKaKOW OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHME NEYN U NMUYHBIN yLLepo,
BbI3BaHHbI HECOONOAEHNEM NPABUITBHON
npoLeaypbl NOAKIIOYEHNS 3NEKTPUYECTBa.
Ha cTeHkax neuun unm Bokpyr ABEPHbIX
NPOKMagoK 1 YMNOTHSEMbIX MOBEPXHOCTEWN
nHorga MoryT obpa3oBbIBaTbCSH BOASHOM
nap unu kannu. 3To HopmarnbHasi
CUTyaumsi 1 OHa He yKasbIBaeT Ha yTeuKy
CBY-un3nyyeHns nnm Henonagxu.



3. CXEMA YCTPOMCTBA

3.1 Cau-lleyb
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MepenHsa Haknagka

OcaelljeHie neun

MaHernb ynpasneHus

KHorka OTKpbIBaHMS
ABepLb

Kpbllka BonHoBOAA

B MNew

epmeTnYHas npoknaaka

B OsepHbie npoknaakm u
yMoTHsSIeMble
NMOBEPXHOCTU

Y6eautecb B HaNU4mMmn crieayroLmx
aKceccyapos:

Bpatuatowascs nogctaska
Onopa BpalLatoLLenca NoACTaBkn

» [lomecTnTe onopy BpaLlaroLLeics
NoACTaBKM Ha AHO YriybneHus.

+ 3aTem NomMecTuTe BpaLlatoLLyocs
NoACTaBKy Ha ornopy.

*  Y106bl He NOBPeaWTL BpaLLAKOLLLYHOCS
noAcTaBKy, He 3afieBaliTe ee kpast
Tapernkamu unu KoHTerHepamu,
BbIHUMAs UX U3 NeYu.

Mpur3akase BcrnomoraTesibHoro 06o-
PYLOBaHUs y BaLLEro Aunepa unm
cepTMULMPOBaHHOIO crieayeT
yKasblBaTb Ha3BaHWe AEeTanm 1 Ha-
nmeHosaHne mogenu ELECTROLUX
CEPBUCHOTO NpeacTaBuUTenNs.
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3.3 lMaHenb ynpaeneHus
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4. TIEPEQO NEPBbIM NCIMOJIb3OBAHVEM

4.1 TlogxnodeHne nuTaHus

Mpy NepBOM BKMHOYEHUM IYXOBKM MOXHO

HacTpouTb Yackl. Ha yacax neun Bpems

oTobpakaeTcs B 24-4acoBom chopmarTe.

1. T[leyb nogacT 3BYKOBOW CUrHan v Ha
nosnceKkyHabl oTobpasaTcs n Bce
3HaYKKM Ha aucnnee.

Haxknmarite kHomnku
BOJbLUE/MEHbLLUE, noka Ha
aucnrnee He NosIBUTCS HAAMUCh «oNy»
(BKIT) vnn «oFF» (BbIKIT).

2a. YTtoObl BbIKMHOYMTE Yackl, HaXKMManTe
kHonky BOJIbLUE/MEHbBLUE, noka Ha
OuCnnee He NosBUTCS Haanucb «oFF»
(BbIKJ1), 3aTem HaxxmuTe KHOMKY
CTAPT. [JyxoBka rotoBa K
NCMONb30BaHMIO.

Ecnu Bbl OTKMIO4MAM Yackl U XoTUTe
CHOBa BKIMOYUTb WX, ABaXMbI
HaxmuTe kHorky KYXOHHbIW
TAWAMEP v criefyiiTe ykasaHusiM,
npvBeaeHHbIM B M. 2b.

2b. YT00bI BKNIOYMTL Yachl, HAXKUMaNTE
kHornku BOJIbLUE/MEHbBLLUE, rnoka Ha
avcnnee He NosiBUTCS HAANMUCb «ON»
(BKI1), 3atem HaxxmuTte kHonky CTAPT.

Mpumep: Kak BbICTaBUTb Ha Yacax Bpemsi

18:45.

1. Haxumarite KHomku
BOJIbLUE/MEHbLLE, 4yToObI
HaCTpOUTL BpPeMsi B Yacax.

2. Haxwmute kHonky CTAPT gons
NoaTBEPKAEHUS.



3. Haxwvmarite kHoMkn
BOJbLUE/MEHbLLE, 4ToObI
HaCTpOUTb BPeMsi B MUHYTaXx.

4. Haxwwute kHorky CTAPT ans
NOATBEPXKAEHUS.

Ecnu yacbl HacTpoeHsbl, Ha aucnnee
oToGpaxaeTcs BpeMsi CyTOK.

4.2 Pexum oxvgaHus
(3KOHOMUYHBIV PEXMM)

Meyb aBTOMATUYECKM NEPEXOANT B PEXUM
OXnaaHus, ecny He UCMoNb3YeTCH B Teye-
HMe 5 MUH. Neproaa.

Mpumep: Ecnu yackl He Bbiv HACTPOEHbI:
Hwucnneni oTknrovaeTcs.

OTKponTe ABEpLy Unu HaxmuTe ndyro
KHOMKY, Y4TOObI BBIATM U3 pexumMa
oXuaaHus.

Mpumep: Ecnu vackl GbInm HACTPOEHbI:
Mo ncteveHnn 5 MUHYT Bpemsi oTobpaxka-
€TCH TeYeHue.

4.3 V3meHeHne BpemeHu nocre
HaCTPOVKM YacoB

Bbl MOXeTe n3mMeHUTb BpeMmsi nocrie Toro,

Kak Yacbl ObInm HAaCTPOEHbI.

Mpumep: Kak navenntb Bpems ¢ 18:45 Ha

19:50.

1. Haxmure aBaxabl KHOMKy KYXOHHbIU
TAUMEP.

2. Haxwmute kHonky CTAPT.

3. HaxvmawTe kHonkn

BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha avcnnee

He NosBUTCA Haanmcb «19».

Haxwmute kHonky CTAPT.

Haxumaiite KHomnkm

BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha aucnnee

He NosIBUTCS Haamnmch «50».

6. Haxwmute kHonky CTAPT.

o s

5. PABOTA

5.1 YposHu mowHoctn CBY-
N3nyyeHus

Mpumep: YUT0OLI HarpeTb cyn 3a ABe ¢
NONOBWHOW MUHYTbI NPX MoLLHocTM CBY-
nanyyeHns 630 BT, BbinonHuTE cneaytowne
[encTBus.

1. Haxmute KHOMKy ypOBHA MOLLIHOCTU
(YPOBHWU MOLLIHOCTW) cnpaBa ot
TpeyrofbHWKa 40 Tex nop, noka He
oTobpasutcs «630 BT».
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4.4 [1ns OTMEHbI YacoB 1
nepexoda B pexum
OXMOAHNS (3KOHOMUYHbIN
PEXUM)

1. Haxmute gBaxabl KHOMKy KYXOHHbIN
TAAMEP.

2. Haxkvmaiite KHOMKu
BOJIbLUE/MEHbLLUE, noka Ha aucrnnee
He nosiBuTCA Hagnuck «oFF» (BbIKIT).

3. Haxwmwure kHonky CTAPT gns
NoaTBEPXKAEHUS.

4.5 3awmtHasa 6nokmposka oT
aeTen

Meyb cHabxeHa dyHkumen 6e3onacHocTu,
He JonycKaroLLer ee Cry4ariHoro BKIoYe-
H¥s pebeHkoMm. [Npu BKIOYEHHOM Bnoku-
pOBKe, BMIOTb [0 €€ BbIKMOYEHNS HU OANH
y3en CBY-neun He OyaeT paboTartb.
BkrtoyeHmne 1 Bblkto4eHne 6rokMpoBKy
BO3MOXHO TOMbKO Npy HepaboTatoLLel
neyn.

Mpumep: Ons BKNOYEHMS! GIIOKUPOBKU:
HaxmuTte n yoepxwusante kHonky CTOIM
noka He otobpaanTcst 3Haqok «child lock»
(3amok oT pgeten).

Mpumep: Ons BbIKMOYEHNSA GIIOKMPOBKM:
Haxwmute n yoepxwusarite kHonky CTOIM
roka He ncyesHeT 3Ha4vok «child lock»
(3amok OT geTen).

[Mpu BKMIOYEHHOM 3aMKe OT AeTEN, He
[OEVICTBYHOT HUKaKME KHOMKM, KpOMe
kHonku CTOIM.

2. Haxvmarite KHOMKu
BONbLUE/MEHbLUE, 4ytobbI BBECTM
Bpewmsi.

3. Haxwmute kHonky CTAPT.

@ B MWKPOBOMHOBOM PeXxiuMe
NPUrOTOBNEHVS, Bbl MOXETE
PEryn1poBaTh YPOBEHb MOLLIHOCTY
Meym HaxaTMeM KHOMKM MPSIMO NoA
HeobXoaMMON HACTPOWKOM.
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Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb YPOBEHb
MOLLHOCTM Npu  paboTaroLLert neyn,
Haxkumasi 1 yaepxmvsast Tpebyemyio
kHornky YPOBHU MOLLUHOCTU no
oTobpaeHUs Ha Aucnnee HOBOro
3HaYeHKst MOLLHOCTW. CrmLLIKOM
BbICOKUIA YPOBEHb MOLLHOCTM U
cnuwkom 6onbluoe Bpems
NpUroTOBIIEHUSI MOTYT MPUBECTU K
neperpeBy NULLKM 1 Noxapy.

IMpw BbIOpaHHO MoLyHocTy 900 B,
MaKCcMMaribHoe BpeMst
NPUroTOBIEHUS!, KOTOPOE MOXHO

[ABepLibl BEHTUMSITOP OCTAHOBUTCS,
rocre 3aKkpbITusi ABEPLbI BO306HOBUT
paboTy [0 UCTEYEHUS 2 MUHYT
(BKNOYAs BPEMS OTKPbITUSI ABEPLIbI).
Mpn paboTe neun meHee 3 MUHYT,
BEHTUNATOP HE BKITHOYAETCS.

o 3aBepLUEeHUM NPUrOTOBEHNS
NMOBOPOTHbIN CTON NPOJOIHKaeT
BpaLLaTbCs A0 TeX rnop, noka eMKoCTb
[ONs NPUrOTOBNEHNS MULLY HE
BEPHETCH B MICXOOHOE MOMOXEHME.
CseT B paboueli kamepe ropuT o 3
aBepLUEHs BpaLLEHUst UM B TeYeHne

3afarb, coctaBnsaer 15 MUHYT.

Mpwn paboTe neyn B NoboM pexuve B
TeuyeHve 3 MUHyT unu Gonee,
BeHTUNATOp OyaeT paboTaTth B
TEYEHNE 2 MUHYT MOCIE OKOHYaHWs!
npuroToBneHus NuLK. Mpy OTKPbITUK

5 cekyHZ, (B 3aBMCHUMOCTM OT TOrO, YTO
AnuTcs gonblue). Mo 3aBepLueHnm
paboTbl AyXOBKa BblAAET 3BYKOBOV
curHan. B criyyae oTkpbiBaHus
ABepLbl B npoLiecce BpalleHve
npekpaLiaetcs.

5.2 YpOBHM MOLLHOCTK

HacTpoika
MOLLIHOCTUN

PeKomer.yemoe ucnosib3oBaHue

900 Bt/
BbICOKAA

WcnonbayeTtcs Ans 6bICTPOro MPUroTOBREHUSA UM pasorpesa cyna, 3anekaHky,
KOHCEPBOB, rOpAYMX HaNUTKOB, OBOLLIE, PbIObI U T. A.

630 Bt

Wcnonbayetcs Ans 6onee AMUTENBLHOIO NMPUroTOBEHNS NAOTHOW NMULLN
(Hanpumep, apeHoro Msica, MsICHOro xneba 1 NULLY B Tapenkax, a Takke ans
TaKvX AenuKaTHbIX 6rtof, Kak ChbIPHbI COYC 1 GUCKBUTHBIE MUPOXHBIE). Mpy
BbiGope 3T0ro BapuaHTa NMoHKEHHOW MOLLHOCTY COYC HEe BBIKAMUT, 1 eaa
pPaBHOMEPHO MPUFrOTOBUTCS, HE MOATOPEB MO KPasiv.

450 Bt

B cnyyae nnotHon nuLum, KoTopyto TpebyeTcst HarpeBaThb AoMbLUe Npu
NPUroTOBIEHUN TPAAULMOHHBIM CNOCO6oM (Hanpumep, 6ntog U3 roBAANHDI),
PEKOMEH/yeTCs UCMONb30BaTh 3TOT YPOBEHb MOLLHOCTM, YTOObI MSICO
MOMyYMIOCH HEXHBIM.

270 Bt/
PA3MO-
POS3KA

Bbi6epyTe 3TOT ypOBEHb MOLLHOCTY, YTOObI y6eauTLCs B TOM, YTO Gritogo
PaBHOMEPHO pa3MopaXuBaeTcs. JTa HAaCTpoKa Takke naeansHa Ans
ANUTENbHON BapKy pyca, MakapOHHbIX 3AENWIA, KNELIOK U SIMYHOMO Kpema Anist
KyTIMHapuu.

90 Bt

[ns 6epexHoi pasmMopo3ky (Hanpumep, KPEMOBbIX KEKCOB UM NEYEHbS).

0BT

,D,J'Iﬂ HacTanBaHua U1 NCnonb30BaHUA KyXOHHOro Taﬁmepa.

Bt =BATT

5.3 TlOHWXEHHbIV YPOBEHb MOLLHOCTH

Pexum npuroroBneHms

CtaHgapTHOe Bpems [MoHWXeHHbIN ypOBEHb

MOLLHOCTHU

MwukpoBonHoBbIi 900 BT

15 MuHyT CBY-un3nyyeHus 630 BT




5.4 KoppekTnpoBka BpeMeHu
NPUroTOBEHNS NPWU
NPUroTOBAEHUN MULLN

Bbl MOXXeTe 3MeHUTb Bpems NpuroTosrne-

HUSI NPU NPUrOTOBIIEHNN MLLIA.

Mpumep: Kak no6asutb 2 MuHyThI (120 ce-

KyHA) npu nomotLum kHonkv CTAPT.

1. Haxmute kHonky CTAPT yeTbipe pasa.
Bpemsi npuroToBneHns yBENUUMTCS Ha
120 cekyHg,.

5.5 llcnonb3oBaHue KHOMKU
Stop

OpHokpaTHO HaxxmuTe kHonky CTOIM onsi
nepexofa B peXxum naysbi.

MoBTopHO HaxaTb kHonky CTOM ans ot-
MeHbI BPEMEHW NMPUrOTOBNEHMSI.

5.6 KyxoHHbI Tarimep

[Ins ycTaHOBKM KyXOHHOrO Tarimepa.

1. HaxmuTe kHorky KYXOHHbIN
TAUMEP.

2. Haxwumarite KHOMKu
BONbLUE/MEHBLLE, 4Tobbl BBECTM
BpEMSI.

3. HaxmuTte kHonky CTAPT.
ABTOMaTUYECKM 3aMyCTUTCS OTCYET
Tavimepa.

@ YT00bI yBENMYUTL BPEMS B X0
paboThbl TaviMepa, HaXKMUTE KHOMKY
CTAPT.
DyHKUMIO TariMepa MOXHO
MCnonb3oBaTh TOMBLKO Npu
HepaboTatoLen neyn.

5.7 bBbICTpbIN 3anycK

Haxumas kHonky CTAPT, Bbl MOXeTe
Cpasy e HayaTb roTOBUTb C YPOBHEM
moLLHocTh 900 B1/BbICOKMIA (900
W/HIGH) B Teuenve 30 cekyHA.

[na nobaBneHns BpeMeHN HaXXMnUTe
kHonky CTAPT.

5.8 bes 3Byka

Kak BbIKMOUATb 3BYK.

1. HaxwmuTe kHonky KYXOHHbIN
TAMMEP Tpu pasa, 40 0TOBpaxeHus
Hagnmcy «Souny (3BYK).
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2. Haxumarite KHOMK1
BOJbLUE/MEHbBLLE, noka Ha avcnnee
He nosiBuTcsA Hagnuce «oFF» (BbIKTT).
3. Haxwmwure kHonky CTAPT.

Kak BKo4nNTbL 3BYK.

1. HaxwmuTe kHonky KYXOHHBIN
TAMMEP Tpu pasa, 40 0TOBpaxeHns
Hagmmey «Souny (3BYK).

2. Haxumalrite KHOrMK1
BOJbLUE/MEHbLLUE, noka Ha aucrnnee
He nosiBUTCA Hagnuck «ony (BKJT).

3. Haxwmure kHonky CTAPT.

5.9 MNaysa

Kak nepentn B pexxvim nay3bl npu paboTtato-

Len neyu.

1. Haxmwure kHonky CTOIN vnm oTkpoiite
Aasepuy.

2. TMeyb neperigeT B pexuM naysbl Ha
Bpems 40 5 MUHyT.

3. [Ana npodomkeHVst NPUroToBMeHns
nuwy HaxxmmTte CTAPT.

5.10 N36paHHbIe

[na neun npegycmoTpeHbl 3 MoOUMbIX
peuenTa.
7 PasmsiryeHHoe macno

71\(2 PacnnaeneHHbIf Wwokonag,

sﬁ{s Kekc B kpyxxke

Mpumep: Kak pasmsaryunts macro.

1. OgHOKpPaTHO HAXMMUTE KHOMKY
U3BPAHHDIE 1.

2. Haxumarite KHOMK1
BOJIbLUE/MEHBLLE, 4Ttobbl BbiGpaTh
BeC.

3. Haxwmwure kHonky CTAPT.

Ecnu Ha cermeHTax ancnnes
oTobpaaeTcsi BpaLLaoLascs
KapTUHKa, 3TO yKasblBaeT Ha
HeobXoAMMOCTb NepemMeLLaTh Unm
nepesepHyTb NuLLy. [Ans
NPOJOIHKEHNS NPUrOTOBIIEHUS ML
HaxkmuTe Kak copocnTb 36paHHble k
3aBOACKMM HacTpovikam KHomka
CTAPT. B koHue nepuoga
aBTOMaTUYECKON PasMOpPO3KU
nporpaMma aBToMaTU4ecku
OCTaHOBUTCS.

YPOBHM MOLLHOCTM ANA
npeaycTaHoBMneHHbIX 36paHHbIX
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peLenToB perynmposaTh Hemnb3s.
MoxHo npurotoBuTb 1-4 kekca B

KPYIKKE.

BHUMAHMWE! LLlokonag MOXeT 04eHb
cunbHo Harpetbest! Ecnv ans wokonaga
Tpebyetcs bonee fonroe Bpemst
npuroToBneHus, nobaebTe 10 cekyHA.
ByabTe OCTOPOXHbI: LLIOKONaA MOXET
NeperpeTbCs U NOAropeTh.

Kak nepesanucatb /36paHHble ans Bawwmx

COBCTBEHHbIX PELIEnTOB.

1. HaxmuTe KHOMKY YPOBHS MOLLHOCTM
YPOBHU MOLLHOCTW pns Bbibopa.

2. Haxwvimarite KHOMKu
BOJIbLUE/MEHbBLUE, 4T00LI BBECTU
Bpemsi.

3. Haxwmwute n yaepxuBaiite KHOMKy
U3BPAHHDbIE, kotopyto Bbl XOTUTE
HacTpouTb, [0 3BYKOBOrO CUrHana u
0TOBpaXEeHNs 3Be3004KN N3OPaHHOTO.

CbpocuTb «JTrobrmyto nporpaMmy» Ha

3aBO/ICKNE HACTPOMKM.

1. Haxmure kHonky CTOIM.

2. Haxwwte n yaepxmsaiite YPOBHU
MOLLHOCTMU 450 W B TeueHue
3 cekyHa. Meyb cOpocut N3bpaHHbie k
3aBOZCKNM HACTPOViKaM.

5.11 AsTomaTtnyeckas
pa3mopo3ka

ABTOMaTMYECKAs Pa3MOpPO3Ka aBTOMATUYECK!
BbIGMpAET NPaBUNbHbIV PEXIM 1 BpEMS
MPUroTOBIIEHMS! HA OCHOBE BECa NPOYKTOB.

Bbl MoxeTe BbibpaTb OAHO U3 2 MEHID

pa3MOpO3KH.

1. ABTOMaTMyeckasi pasmMoposka:
Msico/pbiba/gomaluHss ntuua

2. AsTOMaTMyeckasi paamoposka: Xneb

Mpumep: Kak paaMopo3nTb CTENK BECOM

0,2 kr.

1. BbibepnTe MeHIO aBTOPa3MOPO3KM
O[JHOKPATHO HaxaB KHOMKY
ABTOMATUYECKOM PA3MOPO3KMW.

2. Haxwumarite KHOMK1
BOJIbLUE/MEHBLLE, 4T0o6bI BEIGpaTh
BecC.

3. Haxwwure kHonky CTAPT.

Ecnu Ha cermeHTax aucrnes
oToBpakaeTcs BpaLLaroLLascs

KapTuHKa, 3TO yKa3blBaeT Ha
HeobXoAMMOCTb NepemMeLLaTh Unm
nepeBepHyTb nuLy. Ans
NPOOOIHKEHWS MPUrOTOBIIEHUS ML
HaxkmmTe Kak copocnTb M3bpaHHble K
3aBOACKMM HacTpovikam KHomka
CTAPT. B koHLe nepvioga
aBTOMAaTUYECKO pa3MOpPO3KY
nporpaMma aBToMaTU4eCKM
ocTaHoBuTcA. B pexnmve
aBTOMaTUYECKON Pa3aMOpO3KM
DYHKLMS perynmpoBkm
BPEMEHWN/MOLLIHOCTY HeoCTynHa.
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6. PELENTHI

6.1 W3bpaHHble

N36paHHbIe Bec KHonka [pouenypa
PaswvsiryeHHoe 0,05-0,25 kg * [Nomectute macno B 6nogo n3
macno 72\71 MUPEKCHOro (TEPMOCTOWKOr0) CTEKNa.
Mocne npuroToBneHVst XopoLLo
pasmveLlanTe.
PacnnaBneHHbIi 0,1-0,2 kg * Pasnomaiite LIokonaa Ha ManeHbkue
LoKonaz % kycku. lNomecTuTe Lokonag B 6mtogo 13
MMpeKcHoro cTekna. PasveluaTs nocne
3BYKOBOrO curHarna konokonbuuka. [Mocne
NPUrOTOBMEHNSI XOPOLLO pasMeLLanTe.
BHUMAHME! LLiokonag moxet
O4eHb cUnbHO HarpeTbest! Ecnn ansi
Lokonagda Tpebyetcs bonee gonroe
BPEMS MPUrOTOBIIEHNS], A006aBbTE
10 cekyHa. ByabTe OCTOPOXHbI:
LLIOKOMaz, MOXET NeperpeTbes v
NMOATOPETh.
Kekc B kpy»xke 1-4 KpyxKu * [lpurotoBbTe TOPT MO peLenTy:
*3 YcTaHoBUTE KPYXXKY Ha Kpato
BpaLLaroLLierics noacTasku. [ante
nocTosTb B TeyeHune 30 cekyHa nocne

MPUroToBIIEHUA.
6.2 PeLenTbl KEKca B KpyKKe
HacbILeHHbIV LWOKONaAHbIN KEKC B KPYXKKe Cnocob npuroToBneHus:
VIHrpeaneHTsbI
Ny e 1. MNomecTtuTe BCe cyxue VHrpeaneHTs! B
KPY>KKY, XOPOLLIO NepemeLLainTe BUIKOM.
2%; cTon. noxkm - lNieHniHas myka 2. [106aBuTb pacTuTENLHOE MacHo, 3KCTPaKT
(251) BaHWMW U AIALI0, XOPOLLIO NepeMeLLaiiTe.
2 cron. noxkn - Kakao-nopotuiok 3. YcTaHoBuUTE KpyXKy CMECTUB €€ OT
(12r) LieHTpa BpaLLaroLLEencs NOACTaBKY.
2% cTon. noxkw  Caxapkas nyapa 4. ToToBbTe, MCTIONL3YAIYGs. TOPT
(30r) MOHNMETCA B KPYXKKe Mpi
Y. YaiiH. noxky  PaspbixnuTens TecTa MPUroTOBNEHUN.
1% cTon. oK1  PactutensHoe Macro lMocre NpUroToBMEHUs AaiTe emy NoCTosATb
(151) 30 cekyHA.
Y4 YalH. NOXKN  DCTPaKT BaHUNM
1 Cpenree Lo YKpacbTe 3aBUTKOM LLIOKOMaAHOMo Kpema.

CogeT: YT06bI NPUroTOBUTL LLIOKONAAHO-
anenbCUHOBBIN KEKC B KPY)XKE 3aMeHNTe
KCTPAKT BaHWINV YaliHOW NIOXKOMN
anenbCYHOBOTO 3KCTpaKTa.
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ManuHoBLIM NyAWHT B KPYXXKKe

WHrpeaneHTb!
Ha 1 KpyxKy:

2% cron. noxkn lNweHnyHas myka
(2571)

2% cton. noxkvn CaxapHas nyapa
(30r)

Ya YaiH. noxkn  PaspbixnuTens Tecta

1% cTon. noxkn PactutensHoe macno

(1571)

Y2 YaliH. NOXKM  DCTPaKT BaHWUIN

1 CpegHee siiLo

1% ct. nokkn  ManuHoBOe BapeHbe 6e3
KOCTOYeK

S16NOYHbIN KEKC C KPOLLKOM B KPYXKe

MHrpeauneHThl
Ha 1 KpyXKy:

2% cron. noxkn lNweHnyHasa myka
(2571)

2 CTOS. NOXKN
(30r)

PbIXnbli KOPMYHEBBIN caxap

Ya YaiH. noxkn  PaspbixnuTtens Tecta

Y4 YanH. noxkn  Monotas kopuua

1% cTon. noxkn PactutensHoe macno

(1571)

1 CpegHee siiLo
1% cTon. noxkn AbnoyHoe nope
(30T)

nonosuHa (7 r)  OBCsIHOE NeveHbe,

pacKpoLLEHHOe

Cnocob npuroToBneHus:

1. MMomecTuTe BCE CyXMe MHIPEeaneHTbI B
KPY>KKY, XOPOLLIO nepemMeLlaiTe BUMKOW.

2. [lo6aBuTb pacTuTenbHOe Macro,
3KCTPAKT BaHWIN U SIIALIO, XOPOLLO
nepemeLuante.

3. Jloxkon oCTOpoXHO A06aBbTE BapeHbe,
4106bI HA CMEecn 0bpa3oBanMCh NMOMOCKY.

4. YcTaHOBUWTE KPYXKY CMECTMB €€ OT
LieHTpa BpaLLatoLLEencs NoACTaBKy.

5. [oToBbTE, UCMONBL3YSA 9. Topt
NOAHUMETCS B KPYXKKE Npu
NPUroTOBIIEHNN.

lNMocne npuroToBneHns gante emy NocTosiTb

30 cekyHA.

praCbTe 3aBUTKOM BaHWUINbHOIo Kpema.

Cnocob npuroToBneHns:

1. MomecTuTe BCE CyXWe MHIPEeaneHTbI
(kpome BuCKBMTa) B KPYXXKY, XOPOLLIO
nepemMeLLanTe BUMKON.

2. [JobaBbTe pacTuTesibHoe Macno 1 sinuo,
XOPOLLIO NepemMeLLanTe.

3. JMoxkon ocTopoxHO fobaBbTe A6noYHOE
ntope, 4Tobbl Ha cMecy obpasoBanich
MOMOCKY.

4. TNocbinbTe CBEPXY PACKPOLLEHHbLIM
neyYeHbeM.

5. YcraHoBUTE KPYXKY CMECTUB ee OT
LieHTpa BpaLLiatoLLencs NoACTaBKy.

6. [oTOBLTE, UCTIOMb3YS Ygs . TOpT
NOAHUMETCS B KPYXXKE npu
MPUrOTOBIIEHNN.

lNocne npuroToBneHus aante emy nocTosTb

30 cekyHa.

YkpacbTe LWapukoM BaHWLHOMO
MOPOXKEHHOTO.

BHUMAHMUE! A6noyHoe nbpe
OyneT ropsumnm.



Kekc ¢ apaxmcoBbIM Macriom B KPpy>XKe

WHrpepvenTsl
Ha 1 KpyXKy:

2% cton. noxkn [MweHnyHasa myka
(2571)

2 CTON. NOXKN  PbIXNbIi KOPUYHEBbIN caxap
(30T)

Ya YaiH. noxkn  Paspbixnutenb Tecta

1% cTon. noxku PactutensHoe macno
(1571)

Y4 YalH. NOXKN  OCTpaKT BaHWIN

2 cron. ok Msrkoe apax1coBoe Macno
(30T)

1 CpenHee siiuLo

Kekc "JIMMOHHBIN foXAb" B KPyKKe

WHrpegueHTsl
Ha 1 KpyxKy:

2% cton. noxkn MNweHnyHas myka
(2571)

2% cton. noxknm CaxapHas nygpa
(30T1)

Ya yavH. noxkn  Paspeixnutenb Tecta

1% cTon. noxkn PactutensHoe macno
(1571)

1 4. NoXKK Lleapa numonHa
1 CpepHee siiLo
3anueka: 1 cTon. noXka NMMOHHOTO

COKa, CMELLAHHOTO C 2 CTOJI.
NOXKaMW CaxapHOWA NyApbl.

PYCCKUMA 49

Cnocob npuroToBneHus:

1. MMomecTute BCE CyXvie MHrpeaneHTbl B
KPY>KKY, XOPOLLO NepemMeLLanTe BUMKOM.

2. [obaBbTe pacTUTENbLHOE MacHo,
3KCTPAKT BaHWIM, apax1coBoe Macro un
ANL0, XOPOLLO NepemMeLLaiTe.

3. YcTaHoBUTE KPYXKY CMECTUB ee OT
LieHTpa BpaLLaroLLencs NogCcTaBKy.

4. [oToBbTE, UCMOMb3YS 33 . TOPT
NOAHUMETCS B KPYXKKE Mpu
NPUroTOBEHWN.

Mocne npuroToBneHus faiTe emy NOCTOSATb

30 cekyHa.

YkpacbTe cBepxy LLUOKONaAHOW NacTow.
Cogert: Ec nu yrogHo, ncnonb3yiite
apaxvcoBoe Macro C Kycoukamm apaxuca.

Cnocob NpuroToBneHus:

1. MMomecTuTe BCE CyXve MHTPEaNEHTbI B
KPY>XKY, XOPOLLO NepemMeLLanTe BUMKON.

2. [lobGaBbTe pacTuTenibHoe Macno, Leapy
NMOHA Y L0, XOPOLLO NepemMelLLaiTe.

3. YcTaHoBUTE KPYXKY CMECTUB ee OT
LieHTpa BpalLLaroLLEencs NogCTaBKy.

4. [oToBbTE, UCMOMB3YS % Topt
NOAHUMETCS B KPYXKKE Mpu
NPUroTOBMEHWN.

5. MpuroToBbTe 3anMBKy Kekca, cMeLlaB
TIMMOHHBbI COK C CaxapHOW NyApOM.

6. Nocne NpUroToBneHNs BblHbTE TOPT,
NPOTKHUTE BEPX C MOMOLLBH LLMAXKKM,
3aTem cOpbI3HWTE BEpX TOpTa, 3aTeM
octaBbTe Ha 30 cekyHa,.
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MOpPKOBHbIiA KEKC B KpYXKKe

WHrpeaveHTsl
Ha 1 KpyxKy:

2 cton. noxk  lNweHnyHas myka
(2071)

2% cTon. noxkn CBEeTNo- KOPUYHEBLIN caxap
(30T)

Ya YaliH. noxkv  PaspbixuTtenb Tecta

Ya vaviH. noxku  MonoTas kopuua

Y4 YalH. noxkn  MomoTblIin MycKaTHbI Opex

1 cT. noxka MonoTbIli MUHAANb

1% cton. noxku [MoaconHe4YHoe macno
(1571)

Llenpa % anenbcuHa

30r HatepTtasi MopkoBb

1 CpepHee siiLo

KpemoBbiii 15 r. crmBoyHoro macna, 40
TOMMUHT: I. paspbIXSIEHHOM caxapHoW

nyApbl 40 r. XXMpHOro
CINMBOYHOTO CbIpa, Y2 YaltH.
TOXKM anenbc. coka

Cnocob npuroToBneHus:

1. lNomecTute BCe CyXve UHrpeaneHThI B
KPYXKY, XOPOLLO nepemMeLlanTe BUIKOW.

2. [Job6aBbTe NoACcoNHeYHoe Macno, Lueapy
anenbcuHa, HaTepTyt MOPKOBb U AL,
XOPOLLIO NepemMeLLanTe.

3. JobGaBbTe nogconHeuHoe Macno, Lueapy
anenbCcuHa, HaTepTy0 MOPKOBb 1 AL,
XOPOLLIO NepemMeLLanTe.

4. [oToBbTE, UCTONL3YS Ygs. TOpT
NOAHVMETCS B KPYXKe
NPUNPUroTOBNEHNN.

5. lpurotoBbTe TONMWUHI CMELLAB Macro,
caxapHyto nyapy, CAYBOYHbINA CbIp U
anenbCUHOBBIN COK.

Mocne npuroToBneHus gante emy nNocTosiTh

30 cekyHA.

[laTb Kekcy OCTbITb, 3aTEM [06aBUTH
TOMMUHT.



6.3 ABTOMaTMyeckasi pasmoposka
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ABTOomMaTuyeckasa Bec KHonka [pouenypa

pa3mMopo3ka

Msco/pbiba/goma  0,2-1,0 kr A [MomecTnTe Ny B OTKpbITOE 600 1
LIHAS nTMUa |2ro) x1 YCTaHOBUTE ErO MO LEHTPY

(Pbiba uenukom,
pbIGHbIE

CTenkun, ppibHoe
dune, KypuHble
HOXKM, KypUHbIE
rPYAKN, MSACHOMN

BpaLLaloLLencsa NoACTaBKM.

Korga npo3Byunt curHan,
nepeBepHUTE NKLLY, NepemeLuainTe
KYCOYKM 1 pasgenure nx. 3akponte
TOHKME YacTu 1 Tennble MecTa
antoMUHNEBON (OONbIoN.

Mocne pa3mopo3ky 3aBepHUTE eay B
anoM1HneByto donbry Ha 1545

apLu, CTenk, MVHYT 1 MOAOXANTE, MOKa OHa He
OTOMBHbIE, Pa3MOpO3NTCH MOMHOCTLIO.
rambyprepbl 1 MsicHon dpapLu: Korga Nnpo3ByynUT
COCUCKM) curHan, nepesepHuTe nuiy. Mo
BO3MOXHOCTM yaanure
Pa3MOPOXXEHHbBIE KYCKU.
He nogxoaut Ans uenbix TyLuek
[OMaLLHEW MTULbI.
Xneb 0,1-1,0 kr Pacnpegenute nuiy no oTkpbIToMy

Sk
|A‘II‘T‘OI x2

6oy, pacnonoXXeHHOMY B LieHTpe
BpaLLatoLLIEeNCs MOACTaBKU.

Ecnu Bec nuwm coctaenset 1,0 kr,
nosioxuTe ee NpsimMo Ha
BpaLLiAOLLLYIOCS MOACTaBKY.

Korga npo3Byunt curHan,
nepeBepHUTE NuLLly, NepemMeLlanTe ee
1 yAanuTte pasmMopPOXEHHbIE KyCOYKM.
[Mocne pa3amopo3ku HakporiTe bnogo
antoMUHVMEBON GYOMNbrovi 1 ganTe emy
nocTositb 5-15 MUHYT 8O Tex nop,
roKa OHO MOMHOCTbIO He
pa3Mopo3nTcs.

BeeauTe Bec nuwn. He BkrovaiTe BeC KOHTeHepa.

Ecnun Bec unu KonmyecTso NULLIM NPeBLILLAET 3HaYeHUs, NpuBeaeHHble B Tabnuuax ans
pexXMmMa aBTOMaTUYECKOrO MPUrOTOBIEHNS U Pa3MOPO3KM, FOTOBLTE €€ BPYUHYH.
OkoHuaTenbHasi Temnepartypa 6yaeT BapbnpoBaThCs B 3aBUCUMOCTY OT

nepBoHaYanbHOM TemnepaTypsi.

CTeiikn 1 oTO1BHbIE HEOOXOAMMO 3aMOpaXuBaTh, YKNaabiBas OAHUM CIOEM.
MsicHon dhapLu crneyeT 3aMopaxkvBaTb B TOHKOW chopme.
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6.4 PasorpeBaHue NULLM 1 HaNUTKOB

NULLM/HANUTKOB Konnue- YpoBeHb Bpems MeTton
CTBO MOLLHOC- -MMWH-
-rimn- ™
Monoxko, 1 valuka 150 900BT 1 He HaKpbIBaTb
Boga 1 vawka 150 900BT 2 He HakpbIBaTb
6 yaLuek 900 900Br  8-10 He HaKpbIBaTb
1 6nopo 1000 900BT  9-11 He HaKpbIBaTb

OpHa Tapenka niwy 400 900BT 4-6 roneviTe Coyc BOLON, HaKpoiiTe
KPBILLKOW, MOMELLMBaITe BO BPEMS
HarpeBaHus

Cyn/tyweHoe 6mtogo 200 900 Bt 1-2 HaKpOWTE KPbILLKOW, pa3meLllaiTe
nocre HarpeBaHus

OBowy 500 900BT 35 rnoneviTe coyc BOLOW, HAKpoWiTe
KPBbILLKOW, MOMeLUMBaiiTe BO BpEMS
HarpeBaHus

Msico, 1 kycok ! 200 900BTr 3 norenTe TOHKUM CIOeM coyca 1
HaKPOWTE KPbILLIKOV

Pbi6Hoe chune 200 900BT 3-5 HaKPOWTE KPbILLKOW

IMnpor, 1 Kycok 150 450 BT V%1 MOMECTUTE Ha OTKpbIToe 60

[MpogykTbl AeTckoro 190 450 Bt V-1 nepeHecuTe B NOAXOAALLWIA

nuTaHus, 1 6aHouka KoHTeiHep anst CBY-neven,
TLIATeNbHO pa3meLlaiiTe nocne
HarpeBaHust 1 NPOBEPbTE
Temneparypy

Msrkuii maprapyH 50 900BT % HaKPOWTE KPbILLIKOV

vrm macro

Msrkuii Wwokonag 100 450BTr 34 BPEMSI OT BPEMEHMN NMOMeLLMBaiiTe

1) oxnaxxgeHHbIn

6.5 Pasmoposka

L] Konmue- YpoBeHb Bpewms MeTtoa Bpems
CTBO MOLLHOC- -MWH- HacTauB
- ™ aHuA

-MWH-
lynsw 500 270BT 89 nomeLumBanTe BO BpeMs 10-30
pasmMopaxusaHus

Mwpor, 150 90 Bt 1-3 MOMECTUTE Ha OTKPbITOE 5

1 kycok 6nono

PpyKThI 250 270BT 35 paBHOMEPHO pa3noxute, 5

nepeBopayvBanTe BO
BPEMSi pa3aMOpO3ku




PYCCKUMA 53

6.6 [MpuroToBneHne N3 3aMOPOXKEHHOIO COCTOSHUS

nuwm Kormye- YpoBeHb Bpemsi Meton Bpems
CTBO MOLUHOC-  -MWH- HacTauB
- ™ aHus
-MWH-
Pb16Hoe chune 300 900Br  9-11 HaKpOoWTe KPbILLKOW 2
OpHa Tapenka 400 900Br  8-10 HaKpOWTe KPbILLKOW, 2
nLLM nomeLuarTe Yepes 6 MUHyT

6.7 [lpuroToBneHne NULLM

nuwm Konuye- YpoBeHb Bpewms MeTtoa Bpems
CTBO MOLLUHOC- -MWH- HacTauB
T ™ aHus
-MWH-
Bpokkonu/ 500 900 Bt 6-8 nobaBbTe 4-5 CT. Noxek -
"opox BOAbl, HAKPOWTE KPbILLIKOM,

nomeLuavTe HanosroBuHy
NPUroToBNeHHoe 6nogo

MopkoBb 500 900BT  9-11 HapeXbTe KonbLiamu, -
nobaBbTe 4-5 CT. Noxek
BOAb!, HAKPOWTE KPbILLKOM,
noMeLLanTe HaMoMoBUHY
npuroToBrieHHoe 6roao

>Kapkoe 1000 630 BT  34-38 pobasbTe cneuunn no Bkycy, 10
NMOMECTUTE B HErNYOOKYHO
dopMy AnS BbINEYKM, MO UC-
TEYEeHUN NOMNOBYVHbI BPEMEHM
NPUroTOBNEHNS NEPEBEPHUTE

Pbi6Hoe doune 200 900BT 46 nobaBbTe npunpaebl No 2
BKYCY, MOMOXUTE Ha
Hernybokoe oTKpbIToe 6o,
HaKPOWMTE KPbILLKOW

Mpu pabote neyn B NoboM pexxnume B TedeHne 3 MUHYT unu Bonee, BeHTUNSTOp OyaeT
paboTaTb B TEUEHVE 2 M HYT NOCHe OKOHYaHWS MPUrOTOBMEHMS NULLM MpuU OTKPbLITUM
[BepLibl BEHTUMSTOP OCTAHOBWTCS, MOCHE 3aKPbITWS ABEPLIbI BO30OHOBUT paboTy [0
UCTEYEHNs 2 2 MUHYT (BKIoYas Bpems OTKpbITUS ABepLbl). [Mpu paboTte neun mexee 3
MUHYT, BEHTUMSTOP HEe BKIOYaETCS.
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7. COBETbI N TIOOCKA3KA

7.1 Tocypa ans CBY-neven

Mocyna Ona CBY-  KommeHTapuu

neyeu
AntommHueBas I X [ns 3aWwmThl NULLW OT Neperpesa MOryT NMPUMEHATLCA
donbra/ MarieHbK1e KyCoYKM antoMnHneBor gonbru. flepxure
KOHTeViHepbI 13 dhonbry Ha paccTosiHUM He MEHee 2 CM OT CTEHOK neuu,
donbru YTOObI He BO3HUK AyroBovi pa3psia. KoHTerHepbl u3

dhorbrn He peKOMeHIYeTCs UCTonb30BaThb, ECAIN 3TO HEe
yKasaHo Npov3BOAUTENEM ; TLLATENLHO BbIMOSHSANTE
VIHCTPYKLWW.

®apdop n kepamuka | X

dapdop, roH4apHbIe U3genus, nsgenusa us
rnasnpoBaHHON MMNHBI U KOCTAHOro dhapdopa, 3a
UCKITIOYEHVIEM V3AENWIA C METANNIMYECKUMU
YKpALLEHVSIMU, OObIYHO CHUTAIOTCS MPUFOAHLIMM.

CreknaHHas Tapa v/
(Hanpumep, Pyrex®)

[Mpy ncnonb3oBaHWM M3gennin U3 TOHKOTO CTekna
HeobxoanMo cobntoaaTb OCTOPOXKHOCTb, MOCKOIBKY MpU
BHE3arnHoM HarpeBe OHU MOTYT JIOMHYTb U TPECHYTb.

Metann X Mcnonb3oBatk MmeTannuyeckyto nocyay B CBY-nevax He
PEeKOMeHAYyeTCs, MOCKOMbBKY Mpu 3TOM obpasyeTcs
[yroBoVi pa3psig, KOTOPbI MOXET BbI3BaTb MoXap.
Mnactuk n v Heobxoaymo npuHMMaTh Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTU,
nonucTpon MOCKOIbKY HEKOTOPbIE KOHTEHEPBI MOTYT NMOKOPOBUTLCS,
(Hanpvmep, pacnnaBnTLCA UMW U3MEHNTL OKPACKY MNP BbICOKUX

KOHTEVHEepbI Ans
npogykToB BbICTPOro

TeMnepaTypax.

MPUrOTOBMEHNS)

MakeTbl Ans v MakeTbl Hy>XHO NPOTbIKATbL, YTOGbI BbIMycKaTb nap.
XOMoAUMbHMUKA UMK Y6eputech B TOM, YTO OHU NPUrOAHbI Anst

Xapkv MUKPOBOIHOBbIX Meyeid. He npyMeHsiiTe nnacTukoBble

U1 METaNMMYECKNE CTSHKKM, NMOCKOTBKY OHW MOTYT
pacnnaBWUTLCS UK 3aropeThbCs 13-3a AyroBoro paspsaa
Ha MeTasnM4Yeckoi NoBEPXHOCTY.

BymakHble Tapenku,
YalLLKW U KyXOHHas
Gymara

Vcrnonb3ayiite Ux TOMbKO Ans pasorpeBaHunst unm
BMUTLIBaHWSA Braru. ByabTe BHUMAaTENbHbI: NEPErpeB
MOXET MPUBECTY K NOXapy.

KoHTelHepbl 13 v
COJIOMKV 1 iepeBa

Bcerga npvicmaTpuBaiiTe 3a neybto Npu 1Cnonb3oBaHum
3TUX MaTEPUAsIoB, NMOCKOSbKY MEPErPEB MOXET BbI3BaTh
rnoxap.

Bymara n3 X
BTOPCbIPbS
¥ rasetbl

MoxeT cogepxathb criefbl MeTansa, Kotopble 6yayT
BbI3bIBaTb AYroBOM pa3psiA 1 MOTyT NMPUBECTY K NOXapy.
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7.2 TlpurotoBreHne NULLM B MUKPOBOSTHOBOW Neyn

Mpurotosnexue MNMuwn B MukposonHoBowu MNMeun

CoctaB

TuLLly C BBICOKMM COAEPXaHNEM >KUPOB U caxapa (POXKOAECTBEHCKUIA MyAVHT,
crafikvie MYPOXKKW) He HYXHO A0MNro rpeTh. ByabTe BHUMATENbHbI, Tak kak neperpes
MOXET NPUBECTY K NOXapy.

Pasvep

Y7o6bI MMLLIA HarpeBanack pPaBHOMEPHO, CAENaiTe TaK, YTobbl BCE KyCOUKM Bblrivi
0fiHOro pasmepa.

Temnepatypa
nuLm

MNepBoHayanbHas TemnepaTypa MULLy BISIET Ha AMUTENBHOCTb MPUrOTOBIEHMS.
[enaiite Hagpe3sbl Ha NULLE C HANOMHUTENSIMM (HanNpUMeEP, Ha NMOHYMKax C
[DKEMOM), YTOObI BbIMYCTUTL Nap W TENMo.

PasmelyeHve

Pa3smectute camble TONCTbIE KyCOUKM €Abl (HAaNPUMEP, KypUHbIE HOXKW) Tak, YTOBbI
OHM Haxoaunuchk Y kpas 6noaa.

HakpbiaHue

Mcnone3ayite nunkyto neHty anst CBY-neyeii unv nogxoasLLyro KpbILLKY.

MpoTbikaHue

[y, NOKPbITYHO CKOPITYMOW, KOXMLIEN UM MEMBPaHON, He0BX0AMMO NPOTKHYTh B
HECKONbKVX MeCTax nepez NpUrotToBreHnem unu pasorpeom. MHavue
CKOMMBLUMIACS NMap MOXET NPMBECTU K B3pbIBY MULLW (HanNpumep, kapTodens, pbibbl,
UbINAST WX COCUCOK).
BHUMAHME! Aiiua He cnepyeT HarpeaTh ¢ nomoLLbto CBY-nanyyerus, Tak
KaK OHW MOTyT B3pbIBaTbCS AaXKE MOCIEe 3aBepLUEHNS MPUrOTOBIEHUS
(Hanpumep, sviLa 6e3 ckopynbl NNy CBapEHHbIE BKPYTYHO).

[NomeLuvBaHve n
nepeBo-payInB-
aHve

YToBbl MMLLA paBHOMEPHO Pa3orpeBarach, BaXHO NMOMELLMBATL U NepeBopaynBaTh
ee BO BpeMmsi NpuroToBneHusi. MomeluBaHue 1 nepeBopadviBaHyie Bcerga criefyet
OCYLLECTBIATb, HAYMHASA OT Kpast K LEHTPY.

HacrauBanve  [locne npurotoBneHyst HeobxoaMMO AaTh MULLE OCTbITb, YTODLI TENO
pacnpefenuiock PaBHOMEPHO.
OkpaHupoBaHue Tennble 06nacTu (HanpUMep, KypyHbIX HOKEK M KPbINbEB) MOXHO 3KpaHMpoBaThb

MarieHbKUMU Kycoukamu Gonbru, KoTopble oTpaxatoT CBY-uanyyeHme.

Bo nsbexaHne oxoros UCNonb3ynTe AepxaTenu AN KacTPIon N XaponpoyHble
nepyarku, BblHUMas nuLly 13 neyu. Becerga oTkpbiBariTe KOHTEWHEPBI, HABOPbI ANst
NPUroTOBMEHMSA NMOMKOPHA, MELLIOYKV AN NPUroTOBMEHWS B MEYY U T. Ai., HANpaBnss nx B
CTOPOHY OT N1La U pyK, 4Tobbl Bac He 064ano napom.

[Mpu oTKpbIBaHWMM ABEPLIbI NeYM BCeraa CTorTe noofarsb, YToObl n3bexaTb TENMoBbIX
0XXKOroB U1 oLLnapuBaHus. [locne HarpeBaHWs HapesainTe 3aneyveHHyto ¢ chapLLeM MuLLy
NOMTUKaMK, YTOObI BbINYCTUTL Nap 1 He obXxeYbcs.
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8. UTO AENATb, ECIA

MNpobnema MpoBepkw. . .
MuikpoBonHoBoe + [penoxpaHutenu B Brioke NpefoxpaHuTenei paboTator.
YCTPOWACTBO *  OneKTpU4ECTBO HE OTKITHYANOCh.

HenpaBuIibHO paboTaeT?

Ecnv npegoxpaHuTenii MpOoAosiKakT BIXOANUTL U3 CTPOS,
oGpaTUTECh K KBANMULMPOBAHHOMY CIELIMAnMCTY.

Pexum CBY-usnyyerns
He yHKUMOHUpYeT?

[BepLia npaBunbHO 3aKpbIiTa.
[1BepHble Npoknaaky 1 YrnoTHSEMbIE MOBEPXHOCTU YUCTbIE.
Bbina Haxxata kHorka CTAPT.

Bpawatowasncs
NOACTaBKa He
BpaLlaeTcs?

Onopa BpaLlaroLLencs NoACTaBKU NPaBUIbHO NMOAKIYEHa K
npuBeoay.

[Mocyna He BbICTynaeT 3a Npeaenb| BpaLLalLwencs NoACTaBKM.
Muia He BbICTyNaeT 3a npegenkl NOACTaBKK, MeLlas en
BpaLLaTbCS.

B yrnybneHun noa BpaLlatoLLencs NoACTaBKOW HUYETO HeT.

CBY-nanyyeHne
He BbIKNoYaeTca?

M3onupyiiTe ycTporcTBO OT Groka NnpegoxpaHuTenein.
Ob6patnTech B cepTdmLmpoBaHHbIii koMmnaHuein ELECTROLUX
CEePBUCHbIVA LIEHTP.

He BkntoyaeTcs cBeT B

ObpatnTech B BaLl cepTudmLpoBaHHbIv komnanuen ELECTROLUX

neun? CEPBYCHbIV LIeHTP. BHYyTpeHHee ocBelLeHe MOXET ObITb 3aMeHEHO
TOMNbKO NpeAcTaBUTENEM CEPTUDULIMPOBAHHOTO KOMNAHUEN
ELECTROLUX cepBucHoro LieHTpa.

Mvwa gonblue » BebibepuTe bonee annTensHoe BpEMSA MPUrOTOBNEHUS (ABONHOM

Harpesaetcsi 1
rOTOBUTCS, YeM paHbLLe?

06bem TpebyeT yBenmyeHysi BpeMeHN NMPUroTOBMEHUS MOYTU B
[Ba pa3a).

Ecnn nuwa xonogHee, 4em 06bI4HO, BpEMS OT BpEMEHM
noMeLLnBanTe ee Uny NoBopavmBanTe.

BbiGepuTe Gonee BbICOKMIA YPOBEHL MOLLIHOCTU.

[lBepLia He OTKpbIBaeTCA
BCEACTBME OTKIOYEHUS
nuTaHns?

OCTOPOXXHO OTKPOWTE CTEKNAHHYIO ABEPLLY, NOTSHYB €€ Hapy»y 3a
NpaBbIiA HYXKHWUIA Yron.
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9. TEXHNYECKME XAPAKTEPUCTUKA

HanpskeHne nepeMeHHoro Toka 220-240 B, 50 'y, ogHodbasHoe

[naBkui NpegoxpaHnTenb/BbIKNYaTeNb
NMHUK pacnpegenexHusi

MyHUMYM 10 A

Tpebyemasi MOLLHOCTb: CBY uanyyenne 1.4 kBt

BbixogHasi MOLLHOCTb: CBY nanyyeHne 900 Bt (IEC 60705)

Yactora CBY-u3nyyeHms 2450 MI'y Y (rpynna 2, knacca b)

Outside Dimensions: KMFE264TE 596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm (")
Pa3mepbl oyxoBku 342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (I") 2
BmectumocTb neun 26 nutpos 2

BpaluaroLasics nogcraska @ 325 MM, cTeko

Bec okono 19 kr

1 3T1O0T NpoaykT oTBEeYaeT TpeboBaHWsaM eBporelickoro ctaHaapta EN55011.
CornacHo aTomy CTaHaapTy OH KrnaccuduumpyeTcs Kak obopyaoBaHue rpynnbl 2 knacca B.
['pynna 2 o3HavaeT, 4To 0bopyaOBaHUE CrieumanbHO FeHepUPYET BbICOKOYACTOTHYHO
3HEpruto B BUAE 3NEKTPOMarH1THOrO U3ny4eHns Ans TennoBo 06paboTku nuLu.
O6opynoBaHue knacca B o3HavaeT, 4To AaHHOe 06opyaoBaHVe NPUroaHoO Ans
MCMNOMNb30BaHUSA B OMALLHNX YCIIOBUSX.

2 BHYTPEHHSs1 BMECTUMOCTb PaCcCYUTLIBAETCSA NMyTEM 3MEPEHNSt MaKCUMarbHON LUMPVHDI,
rny6uHbI 1 BbICOTbI. PakTUHECKNIi 06beM BMELLIAEMOWN MLV MEHbLLE.

10. 3KOJ10IM MHYECKAA NHOOPMALINA

"Matepwuansl ¢ CMBOIOM L/Z) cnepyet He BbiOpacbiBaiiTe BMECTE C ObITOBLIMU
cpasatb Ha nepepaboTky. Monoxute oTXoAamMu BbITOBYIO TEXHUKY, MOMEYEHHYHO
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLE cumeoriom . [octaBbTe usgenve Ha
KOHTelHepb! Ans cbopa BTOPUYHOro MeCTHOe npeanpusAThe no nepepaboTtke
CbIpbsl. BTOPUYHOTO CbIpbs N obpaTuTech B

CBOE MyHMLMNansHoe ynpasneHune."
MprHMMas yyacTue B nepepaboTke

CTaporo anekTpobbLITOBOro 060pyAOBaHUS,
Bbl MoMoraeTe 3aluTTL OKPYKaKOLLYHO
cpeny v 300poBbe YernoBeka.

[ata nponsBoACTBa AAHHOIO U3Aenus yKkazaHa B CEpUMHOM HOMEpeE,

roe nepsas umdpa Homepa CoOTBETCTBYET NocneaHen uudpe roaa
NMPOU3BOACTBA, BTOpas U TPETbS Ldpbl — MOPSAKOBOMY HOMEPY Hedenu.
Hanpumep, cepuiiHbin Homep 73012345 o3HadaeT, YTo usgenune nponseeaeHo
Ha TpuguaTon Hegene 2017 ropa.

MarotoButens: Electrolux Appliances AB,
St. Géransgatan 143, 105 45 Stockholm, LLsevuus.

MarotoeneHo B CoeguHéHHOM KoponescTae
Benuvkobputanum n CeBepHoit VipnaHgmn.

VIMNopTép M ynorIHOMOYEHHast U3roTOBUTENEM OpraHM3aLus:
OO0 "Onekrpontokc Pyc”, KoxesHuueckuii npoesg 1, 115114,
Mocksa; Ten.: 8-800-200-3589, www.electrolux.ru, www.aeg.ru
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakUpili spotrebi& znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe
skryva desatroia odbornych skusenosti a inovacii. Démyselny a Stylovy — pri jeho navrhu sme
mysleli na vas. Preto si pri kazdom pouziti mozete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

@'@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebi¢a si mdzete zakupit prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
’% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu€ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat' servis, nezabudnite si pripravit’ nasledujlce udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom Stitku: model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

/N Varovanie/upozomenie - Bezpe&nostné pokyny

@ VSeobecné informacie a tipy
@ Ochrana Zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie m6zu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby s
obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou
schopnost'ou Ci osoby bez dostatoénych skusenosti a
znalosti, pokial sti pod dozorom alebo pokial im boli
vysvetlené pokyny o bezpeCnom pouzivani zariadenia a
pokial si uvedomuiju suvisiace rizika. Dbajte na to, aby
sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat’ deti do 8 rokov a deti bez
dozoru.

Tento pristroj nie je urCeny na pouzivanie v nadmorskych
vyskach viac ako 2000 m.

/\ DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY: DOKLADNE S| PRECITAJTE A
UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU.

& VYSTRAHA!

Ak su poSkodené dvierka alebo tesnenie dvierok,
ruru nesmie prevadzkovat’, kym ju opravi
kompetentna osoba.

& VYSTRAHA!

Je nebezpecCné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek servis
alebo opravu, ktoré zahfiaju odstranenie krytu,
ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

& VYSTRAHA!

Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’ v
uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat’.

Tento spotrebi€ je urCeny na pouzitie v domacnosti alebo
v podobnych podmienkach, napr.: v zamestnaneckych
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kuchynkach v obchodnych, kancelarskych a inych
pracovnych priestoroch; v hospodarskych budovach;
klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych
priestoroch; v zariadeniach typu penzionu.

PouZzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné
rary.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy v
mikrovinnej rare povolené.

Nenechavaijte ruru bez dozoru, ked pouzivate

jednorazove nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a napojov.
SusSenie jedla alebo odevov a ohrievanie ohrievacich
podusiek, obuvi, Spongii, vlhkych utierok a podobne
mé&ze spbsobit’ riziko Urazu, vznietenia alebo poziaru.

Ak zohrievané jedlo zaéne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo
prestane dymit’. Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi, méze
spoOsobit’ poziar.

Zohrievanie napojov mikrovinami mdze mat’ za nasledok
oneskorené eruptivne zovretie, preto pri zaobchadzani s
nadobou postupujte opatrne.

Obsah flasiek na kimenie a dojéenskych poharov musite
premieSat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou musite
skontrolovat’ teplotu, aby sa prediSlo popaleninam.
Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po
skonceni pripravy mikrovinami.

1.1 Udrzba a gistenie

Dvierka:
Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
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tesniace plochy makkou navihcenou handric¢kou a
odstrante vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky ani
ostré kovové skrabky, pretoze by mohli poskriabat’
povrch, ¢o by mohlo mat’ za nasledok rozbitie skla.

Vnutorny priestor rury:

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihke;j
makkej handricky alebo Spongie po kazdom pouZziti, kym
je rira este tepla. Na rozsiahlejsie flaky pouzite slaby
mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou handriékou az
kym sa neodstrania vSetky zvysky. Neodstranujte kryt
vinovodu. Dbajte na to, aby mydlovy roztok ani voda
neprenikli malymi vetracimi otvormi v stenach, co by
mohlo spbsobit’ poSkodenie rury. Vo vnutornom priestore
rury nepouzivajte sprejové Cistice. Po pouziti oCistite kryt
vinovodu, vnutorny priestor rury, oto¢ny tanier a drziak
otoného taniera. Musia byt’ suché a bez mastnoty.
Nahromadené tuky sa mézu prehriat’ a zacat’ dymit’
alebo sa vznietit’.

VonkajSie Casti rury:

VonkajSie Casti rury mozno jednoducho vycistit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou
handrickou a vonkajSiu Cast’ osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel:

Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupuijte
opatrne. Pomocou handricky namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym nebude Cisty. NepouZivajte
prili§ vela vody. NepouZivaijte Ziadne chemické ani
abrazivne Cistiace prostriedky.

OtoCny tanier a drziak otocného taniera:

Vyberte otoCny tanier a drziak otocného taniera z rury.
Umyte otoCny tanier a drziak otoCného taniera v slabom
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mydlovom roztoku. Vysuste makkou handrickou. Oto¢ny
tanier aj drziak oto¢ného taniera mozno umyvat' v
umyvacke.

AN

AN

DOLEZITE!

Ruru Cistite pravidelne a odstranuje zvysky jedal.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze viest’
k posSkodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit’ Zivotnost’ zariadenia a viest' k
nebezpec€nej situacii.

Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor,
aby ste nevychylili otoCny tanier.

DOLEZITE!

Nepouzivajte parné CistiCe.

Mikrovinna rura sa ma pouzivat' vstavana.

Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu
pouzivania zahreju.

AN

N

VYSTRAHA!

Nedovoite detom zdrziavat sa v blizkosti dvierok,
aby sa nepopalili.

DOLEZITE!

Ziadnu &ast’ mikrovinnej riry negistite Cistiacimi
prostriedkami na tradiCné rury, parnymi Cisticmi,
abrazivnymi ani agresivnymi Cistiacimi
prostriedkami, prostriedkami s obsahom hydroxidu
sodného ani drétenkami.



2. MONTAZ

SLOVENCINA

459
596
/
Min.
850
Mikrovinnu ruru mozno upevnit’ v poziciach
A alebo B:
Pozicia Velkost’ otvoru
S H V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

.
Tradicng |
rira

Rozmery v mm

63
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21

Montaz zariadenia
— 4 mm
-
- BRI
=
I I
4 mm 4 mm

. Odstrante vSetky obalové materidly a

dékladne skontrolujte akékolvek
znamky poskodenia.

. Uchytte upeviiovacie haciky

dokuchynskej skrinky pomocou
prilozeného harka s pokynmi Sablony.

. Uchytte opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynske;j linky. Pristroj musi byt
zdvihnuty na upevnovacie haciky a
potom polozeny na miesto. V pripade
nerovnosti poc€as uchytenia sa da tento
hacik vratit' naspat. Predny ram rary
musi byt’ prilozeny oproti prednému
otvoru skrinky.

. Dbajte na to, aby zariadenie bolo

stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rurou
a hornou ¢astou ramu zostala
medzera aspon 4 mm (pozri nakres).
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2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

+  Elektricka zasuvka musi byt fahko
(A dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpoijit’.

Druhou moznost'ou je odpojit’ raru od
napajania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi

» Napajaci kabel smie vymenit' len
elektrikar.

o * Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi
000 ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny
oo zastupca alebo osoby s podobnou

(o] kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

» Zasuvka by sa nemala nachadzat
za kuchynskou linkou.

* NajlepSie umiestnenie je nad
kuchynskou linkou, pozri (A).

* Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého prudu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom
spravne nainstalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt
istena 10 A poistkou.

» Pred montazou uviazte kusok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa
zariadenie inStaluje.

» Pri vkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napajaci kabel nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani
zastrcku do vody ani do inej kvapaliny.

» Nevedte napajaci kabel ponad hortce
ani ostré povrchy, ako je napriklad
odvetravanie horuceho vzduchu v
hornej Casti zadnej strany rary.
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2.3 Dalsie rady

Nepouzivajte mikrovinnu raru na Vyrobca ani predajca nie su zodpovedni
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota sa za Skody na rure, ani za zranenie oséb
neda ovladat’ a olej sa moze vznietit. Na vzniknuté v désledku nedodrzania
pripravu popkornu pouzivajte len Specidlne  postupov spravneho pripojenia rury.
nadoby a polotovary uréené pre Na stenach rary alebo v okoli tesnenia
mikrovinné rary. dvierok alebo tesniacich pléch sa mézu
Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si ~ 0bcas tvorit’ vypary alebo kvapdcky vody.
mali u lekéra alebo vyrobcu Je to normalny jav a nie je to signalizacia

kardiostimulatora overit’ opatrenia tykajice ~ Unikania mikrovin ani poruchy.
sa pouzivania mikrovinnych rar.

Nerozlievajte ziadne tekutiny ani
nevkladajte ziadne predmety do otvorov
zamky dvierok ani vetracich otvorov. Ak
dojde k rozliatiu, okamzite vypnite a
odpojte ruru a zavolajte do autorizovaného
servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Ruru nikdy ziadnym spésobom
neupravujte.

Pouzivajte len otoCny tanier a drziak
otocného taniera ureny pre tato raru.
Nepouzivajte rdru bez otocného taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte otoény
tanier vychladnut.

* Nekladte horuce jedla ani horuce riady
na studeny otocny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci otoény tanier.
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3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rdra

ﬁl

Predné lemovanie

Svetlo riiry

Ovladaci panel

TlaKidlo otvorenia dvierok

Kryt vinovodu

Vniitorny priestor rtry

Otolind manZzeta

BERERDENENE

“Tesnenie dvierok a tesniace plochy

Skontrolujte, ¢i je sucastou rary

nasledujuce prisluSenstvo:

Otocny tanier

Drziak oto¢ného taniera

» Dajte drziak oto¢ného taniera na dno
vnutorného priestoru.

* Nasledne polozte na drziak oto¢ny
tanier.

 Pri vyberani jedal alebo nadob z rary
dbaijte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto¢ného taniera. V opacnom
pripade sa oto¢ny tanier moze
poskodit’.

@ Pri objednavani prisluSenstva musite
predajcovi, pripadne autorizovanému
servisu ELECTROLUX vzdy oznamit’
nazov dielu a nazov modelu.
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3.3 Ovladaci panel

Digitalny displej s indikatormi: Tlacidla drovni
SRR A IR A S vykonu
A . .

Q & = YT 7| Oblibené Tlagidla Obitibené

e Tlaidlo Automatické

(O o Kuchvnsky .

90W 270W 450W 630W 900W yns y Casovac rozmrazovanie

8] Tlacidlo Kuchynsky

s u Automatické rozmrazovanie =] gasovad

\ \ \ B Tiacidla Viac/Menej

AR A g Mikrovin
' | = y Tlacidlo

e - Start/potvrdenie/
B A\ (o) D Stop/zrusit rychly &tart
B | Detsky zamok Bl Tiatidio Stop
9 ] Tiacidlo otvorenia
6 |— A\ @ | Nastavenie hodin dvierok
4 HEEH| Segmenty displeja
1 g | Hmotnost'
B—© P
0w 270w 450w 630w 900w | Jrovne Vykonu
o 2
4. PRED PRVYM POUZITIM
4.1 Zapojenie Ak ste vypli zobrazenie hodin a

Pri prvom zapojeni riry mate moznost’

nast:
hodi
1.

2a.

avit’ hodiny. Rdra ma 24-hodinové

ny.

Rura zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu v3etky ikony na displeji.
Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,,on“ (zap.) alebo ,oFF*
(vyp.)-

Ak chcete vypnut’ hodiny, stlacajte 1
tlacidia VIAC/IMENEJ, kym sa nezobrazi

napis ,oFF“ (vyp.), a potom stlacte 2.
tlaCidlo START. Rura je pripravena na 3.
pouZitie.

4.

chcete to vratit’, stlaétg gvakrét ;
tlacidio KUCHYNSKY CASOVAC a
postupujte podla kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut' hodiny, stlacajte

tla¢idla VIAC/IMENEJ, kym sa nezobrazi
napis ,on“ (zap.), a potom stlacte tlacidlo
START

Priklad: Ak ;:hcete nastavit’ hodiny na 18:45.
. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte

hodinu.

Na potvrdenie stlacte tlagidio START.
Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte
minuty.

Na potvrdenie stlacte tlagidio START.



Ked su hodiny nastavené, na displeji
sa nezobrazi ¢as dna.

4.2 Usporny rezim (Ekonomicky
rezim)

Ak 5 minut nebudete ruru pouzivat, auto-

maticky prejde do Usporného rezimu.

Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:

Displej sa vypne.

Na ukoncenie pohotovostného rezimu

otvorte dvierka alebo stlacte lubovolné

tlacidlo.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:

Po 5 minutach sa zobrazi ¢as.

4.3 Uprava hodin, ked su
nastavené

Po nastaveni Casu mbzete hodiny upravit'.

Priklad: Ak chcete zmenit’ ¢as z 18.45 na

19.50.

1. Stladte dvakrat tlatidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacte tla¢idlo START.

3. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi &islo ,19".

4. Stladte tlatidlo START.

5. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi ¢islo ,50.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v mikrovinne;
rare

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty 30

sekund pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stladaijte tlacidlo UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa
nezobrazi 630 W*.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
cas.

3. Stladte tlagidio START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin mézete nastavit' Uroven
vykonu rury stlaCenim tlacidla priamo
pod pozadovanym nastavenim.

Uroveri vykonu mézete nastavit’ podas
prevadzky rary, a to stlaenim a
podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na
displeji nezvyrazni nastavenie vykonu.
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6. Stladte tla¢idlo START.

4.4 Ak chcete zrusit' zobrazenie
hodin a nastavit’ usporny
rezim (ekonomicky rezim)

1. Stlacte dvakrat tlacidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stladte tlagidlo START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby diet'a nahodou spustilo rdru. Ked
je nastaveny zamok, nebude fungovat’ Zi-
adna Cast’ rury, a to do doby, ked vypnete
funkciu zamku.

Detsky zamok mézete zapnut' alebo vypnut’
iba vtedy, ked rura nie je v prevadzke.
Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok,
deaktivuju sa vSetky tlacidla okrem
tlacidla STOP.

Prilis vysoké urovne vykonu alebo
prili§ dlhé €asy pripravy mézu
prehriat’ potraviny, ¢o méze mat’ za
nasledok poziar.

Ak vyberiete vykon 900 W, maximalny
Cas pripravy pomocou mikrovin, ktory
mozete zadat, je 15 minut.

Ak je rtra v prevadzke v fubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator
zostane zapnuty eSte 2 minuty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte
dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2
minuty (vratane ¢asu otvorenia dveri).
Ak je rira v prevadzke kratSie ako 3
minuty, ventilator sa nezapne.

Po vareni sa oto€ny tanier bude
nadalej otacat’, az kym sa varna
nadoba nevrati do svojej poCiatocnej
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polohy. Svetlo vo vnutri riry zostane
zapnuté az do dokoncenia otacania,

pocas tohto procesu otvorite dvere,
otacanie sa zastavi.

alebo po dobu 5 sekund (o bude trvat’
dihsie). Po dokonceni rdra zapipa. Ak

5.2 Urovne vykonu

Nastavenie Odporuc¢ané pouzivanie

vykonu

900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso,

VYSOKY konzervované potraviny, horice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W Pouziva sa na dIhSie varenie konzistentnych jedal, ako su pe¢ené maso, fasirka,
polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac¢ z piSkotoveho
cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari
rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni
tradinym spdsobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto nastavenie,
¢im sa zabezpeci, ze maso bude makke.

270 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci

ROZMRAZ- rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin,

OVANIE knedli a vajcového pudingu.

90 W Na jemné rozmrazovanie (napr. $lahackova torta alebo pecivo).

ow Na odstéatie/kuchynské minutky.

W =WATT

5.3 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy

Standardny éas

Znizena uroven vykonu

Mikroviny 900 W 15 minut

Mikroviny 630 W

5.4 Uprava doby varenia pocas
varenia

Pocas varenia mozete upravit' dobu

varenia.

Priklad: Ak chcete pomocou tlacidla

START pridat 2 mintty (120 sekdnd).

1. Stladte $tyrikrat tlacidlo START.
Doba varenia sa zvysi o 120 sekund.

5.5 Pouzivanie tlacidla Stop

Jednym stlacenim tlacidla STOP prejdete
do rezim pozastavenia.

Opéatovnym stlacenim tlacidla STOP zrusSite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky Casovac

SluZi na nastavenie kuchynského

Casovaca.

1. Stladte tladidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
Gas.

3. Stladte tlacidlo START. Casovad sa
automaticky spusti.

Stlagenim tla¢idla START mozete
pocas odpoCitavania Casovaca
predizit' ¢as.

Funkcia ¢asovaca sa da pouzit' iba
vtedy, ked' rura nie je v prevadzke.

5.7 Rychly start

Stladenim tlagidia START méZete priamo
zacat' varit' s vykonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlacte
tlacidlo START.



5.8 StiSenie zvuku

SIuzi na vypnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlatidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»~Soun® (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stlatte tlacidlo START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tlatidlo KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
~Soun® (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidia VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stladte tlagidlo START.

5.9 Pauza

SIuzi na pozastavenie rury pocas prevadzky

mikrovinnej rary.

1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte
dvierka.

2. Rdra sa pozastavi po dobu maximalne 5
minut.

3. Stlagenim tla¢idla START pokraduijte vo
vareni.

5.10 Oblubené

Rura ma 3 obitibené recepty.
7’&(1 Zmakcéené maslo

726 Rozpustenie cokolady
Y6 Kolad v hméeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut' maslo.

1. Stlaéte raz tlagidlo OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/IMENEJ vyberte
hmotnost'.

3. Stladte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, Ze potravinu
musite premieSat’ alebo obratit’. Ak
chcete pokracovat’ vo vareni, stlacte
tlacidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

Urovne vykonu prednastavenych
oblubenych receptov sa nedaju
upravit. Mozete pripravit' 1-4 kolace v
hrnceku.
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VYSTRAHA! Cokolada méze byt
velmi horuca! Ak na pripravu ¢okolady
potrebujete dihSiu dobu varenia,
pridajte 10 sekund.

Davaijte pri Cokolade pozor, kedZe sa
moze prehriat’ a spalit.

Ak chcete prepisat’ obllibené recepty na

svoje vlastné recepty.

1. Stlacte tlacidlo UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
¢as.

3. Stladte a podrzte tlacidio OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie
jedno pipnutie a nezobrazi sa
hviezditka obltibeného rezimu.

Ak chcete znovu nastavit' tlacidlo
Oblubené na nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte stlacené
tlagidlo UROVEN VYKONU 450 W.
Rura resetuje obitbené tlagidla na
nastavenia z vyroby.

5.11 Automatické rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu
varenia na zaklade hmotnosti potraviny.

Méozete si vybrat' z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie:
Maso/ryba/hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit' steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlacenim tlacidla
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ vyberte
hmotnost'.

3. Stlatte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, Ze potravinu
musite premieSat’ alebo obratit. Ak
chcete pokracovat' vo vareni, stlacte
tlagidlo START. Na konci doby
automatického rozmrazovania sa
program automaticky zastavi.

V rezime automatického
rozmrazovania nie je dostupné
nastavenie Casu/vykonu.
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6. TABULKY VARENIA

6.1 Obiubené

Obiuibené Hmotnost’ Tlacidlo Postup
Zmakcené maslo  0.05-0.25 kg 72{ » Dajte maslo do pyrexovej nadoby.

U Po uvareni dobre premiesajte.
Rozpustenie 0.1-0.2 kg * * Rozlamte ¢okoladu na malé kusky.
cokolady 2 Dajte ¢okoladu do pyrexovej nadoby.

Ked' zaznie zvukovy signal,
premiesajte. Po uvareni dobre
premiesaijte.
VYSTRAHA! Cokolada méoze byt
velmi hortica! Ak na pripravu
cokolady potrebujete dlhsiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri cokolade pozor, kedze
sa méze prehriat’ a spalit’.
Kola¢ v hrnéeku  1-4 hrnéeky * + Urobte kola podia receptu. Dajte
& hrnek smerom k okraju oto&ného
taniera. Po vareni nechajte 30 sekund

odstat’.

6.2 Kolac v hrnceku recepty

Bohaty éokoladovy kolaé v hrnéeku Metoda:

Plissee Uleede 1. Daijte v3etky suché prisady do hréeka a
272 lyZice (25 g) hladkej muky dobre premiesaite vidlickou.

2lyzice (12g) _kakaoveho prasku 2. Pridajte rastiinny olej, vanilkovy extrakt a
2Ys lyzice (30 g) praskového cukru vajce a dobre premieSajte.

Y4 Cajovej prasku do peciva 3. Dajte hrnc¢ek mimo stred oto¢ného
lyZicky taniera.

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja 4. Varte pomocou *3 . Pocas varenia kolac
Y4 Cajovej vanilkového extraktu vyrastie z hrn¢eka.

lvZick Po vareni nechajte 30 sekind odstat’.
yZicky )

1 stredne velké vajce Ozdobte okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit’ ¢okoladovo-
pomarancovy kolac v hrnéeku, nahradte
vanilkovy extrakt ¥4 Cajovej lyzicky
pomarancového extraktu.



Malinovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrncek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) praskového cukru

Y. Cajovej prasku do peciva
lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

2 Cajovej vanilkového extraktu

lyzicky

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dzemu bez
jadierok

Kolac v hrnéeku s kiiskami jablka

Prisady na 1 hrncek:

2V; lyzice (25 g) hladkej miky

2lyzice (30 g) jemného hnedého cukru
Y Cajovej prasku do peciva
lyzicky

Ya Cajovej rozdrvenej Skorice
lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 stredne velké vajce

1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy

polovica (7 g)  celozrnnej susienky,
rozdrvenej
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Metoda:

1.

2,

3.

4.

5.

Daijte vSetky suché prisady do hrn¢eka
a dobre premieSajte vidliCkou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

VmieSajte dzem pomocou lyzice tak,
aby urobil v zmesi pruhy.

Dajte hrnéek mimo stred otoéného
taniera.

Varte pomocou 71\(3. Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Metoda:

1.

5.

6.

Daijte vSetky suché prisady (okrem
susienky) do hrnéeka a dobre
premiesajte vidlickou.

. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre

premiesajte.

. Jemne vmieSajte jablkovu Stavu

pomocou lyZice tak, aby urobila v zmesi
pruhy.

. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnu

suSienku.

Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

Varte pomocou 7ﬁ{3. Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Na vrch dajte kopek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova $tava bude
horuca.
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Kola¢ v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrncek:

2Y; lyzice (25 g) hladkej miky

2 lyzice (30g) jemného hnedého cukru
Y Gajovej prasku do peciva
lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Ya Cajovej vanilkového extraktu

lyzicky

2lyzica (30g) jemného arasidového masla
1 stredne velké vajce

Mrkvovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

2 lyzice (20 g) hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

4 Cajovej prasku do peciva

lyzicky

Y4 Cajovej rozdrvenej Skorice

lyzicky

4 Cajovej rozdrveného muskatového
lyzicky orecha

1 lyzice rozdrvenych mandli

1% lyZice (15 g) slnecnicového oleja

Kéra z %2 pomaranc¢a

3049 struhanej mrkvy
1 stredne velké vajce
Krémova 15 g masla, zméakcéeného

40 g muckoveého cukru
40 g plnotuéného
krémového syra

Y. Cajovej lyzicky
pomarancovej Stavy

poleva:

Metéda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrn¢eka
a dobre premieSajte vidliCkou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
arasidové maslo a vajce a dobre
premiesajte.

3. Dajte hrnek mimo stred oto€ného
taniera.

4. Varte pomocou ¥¢: . Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Posypte ¢okoladou.
Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite
chrumkavé araSidové maslo.

Metdda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

2. Pridajte slnecnicovy olej, koru z
pomaranca, strihand mrkvu a vajce a
dobre premieSajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otoéného
taniera.

4. Varte pomocou Yxs . Pogas varenia
kolag vyrastie z hrnceka.

5. Urobte polevu zmieSanim masla,
muckoveho cukru, krémového syra a
pomarancovej stavy.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Nechajte kola¢ vychladnut', potom pridajte
polevu.



Kolac¢ v hrnéeku s citronom

Prisady na 1 hrncek:

2V lyzice (25 g) hladkej miky

2% lyzice (30 g) praskového cukru

Y. Cajovej prasku do peciva
lyZicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 ajova lyzicka citrénovej kory

1 stredne velké vajce

Poleva: 1 lyzica premieSanej
citronovej Stavy s 2 lyzicami
praskového cukru

6.3 Automatické rozmrazovanie
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Metoda:

1.

2

Daijte vSetky suché prisady do hrnéeka
a dobre premieSajte vidliCkou.

Pridajte rastlinny olej, citrénovu kéru a
vajce a dobre premiesaijte.

Dajte hrnéek mimo stred otoéného
taniera.

. Varte pomocou 71\(3 . Pocas varenia

kolac vyrastie z hrneka.
Na vrch dajte polevu z citrénovej Stavy
zmieSanej s praskovym cukrom.

6. Po vareni uvoinite kolag, poprepichuijte

cely vrch $pajdiou, potom naneste
polevu a nechajte 30 sekund odstat’.

Automaticka Hmotnost’ Tlacidlo Postup

rozmrazovanie

Maso/ryby/ 0,2-1,0 kg 2 » Polozte jedlo na nizky pekac¢ do stredu
hydina [ et oto&ného taniera.

» Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
jedlo, premiesajte a oddelte. Zakryte
tenké Casti a teplé miesta alobalom.

(Cela ryba, rybie « Po rozmrazeni zabalite do alobalu na

steaky, rybie filé, 15-45 minut az do dokladného

kuracie stehna, rozmrazenia.

kuracie prsia, » Mileté maso: Ked sa ozve zvukovy

mleté maso, steak, signal, obrat'te jedlo. Ak je to mozné,

kotlety, fagirky, vyberte rozmrazené Casti.

parky) @ Nie je vhodné na celd hydinu.

Chlieb 0,1-1,0 kg 3 * Rozlozte v nizkom pekadi v strede
Laifo) x2 oto&ného taniera. Pri vahe 1,0 kg

rozlozte priamo na otoc¢ny tanier.

» Ked sa ozve zvukovy signal, obratte a
vyberte rozmrazené platky.

+  Po rozmrazeni zabaite do alobalu na
5-15 minut az do dékladného
rozmrazenia.

Zadavaijte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby.

Pri potravinach s hmotnostou va¢Sou alebo mensou ako st hmotnosti/mnozstva
uvedené v tabulke pouzite manualne nastavenie.

Kone¢na teplota sa bude lisit' v zavislosti od pociatocnej teploty.

Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej vrstve.

Mileté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.
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6.4 Zohrievanie jedal a napojov

Jedlo/napojov Mnozstvo Vykon Cas Spoésob
-g/ml- Uroveir -Min-
Mlieko, 18alka 150 900w 1 nezakryvajte
Voda, 18aka 150 00w 2 neprikryvajte
6 Salok 900 900W  8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 900w 9-11 neprikryvajte
Tanier s jedlom 400 900W 4-6 omacku pokropte vodou, prikryte, v
druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 900W 1-2 prikryte, po zohriati premieSajte
Zelenina 500 900W 35 v pripade potreby pridajte trocha vody,
zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premiesSajte
Maso, 1 platok » 200 900W 3 polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé 200 900W  3-5 prikryte
Kolag, 1 kisok 150 450 W Vo1 umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 190 450 W Y1 premiestnite do nadoby vhodnej do
1 pohar mikrovinnej rdry, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie 50 900w % prikryte
margarinu alebo
masla "
Roztopenie 100 450 W 34 obcas premiesajte
cokolady
'chladené
6.5 Rozmrazovanie
Jedlo Mno3stvo  Vykon  Cas Sposob Cas
-g- Urovenn  -Min- odstatia
-Min-
Gulas 500 270 W 89 uprostred rozmrazovania 10-30
premiesajte
Kolag, 150 90 W 1-3 umiestnite na porcelanovy 5
1 kiisok pekac
Ovocie 250 270 W 3-5 rovnomerne rozmiestniteav 5

polovici cyklu rozmrazovania
ovocie poobracajte




6.6 Varenie z mrazenych potravin
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Jedlo Mnozstvo  Vykon Cas Sposob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Rybie filé 300 900W 911 prikryte 2
Tanier s 400 900 W 8-10 prikryte, po 6 minutach 2
jedlom premiesajte
6.7 Varenie
Jedlo Mnozstvo  Vykon Cas Sposob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Brokolica/ 500 900 W 6-8 Pridajte 4-5 lyz. vody, prikryte, -
hrasok Vv polovici varenia premieSaijte
Mrkvy 500 900 W 9-11 Nakrajajte na krizky, pridajte -
4-5 lyz. vody, prikryte, v
polovici varenia premieSajte
Pecené maso 1000 630 W 34-38 ochutte podia chuti, umiest- 10
nite do plytkej misky na
pecenie, v polovici doby vare-
nia pretocte
Rybie filé 200 900W  4-6 dochutte podia chuti, polozte 2

do nizkeho pekaca, prikryte

Ak je rira v prevadzke v iubovoinom rezime 3 a viac mindt, ventilator zostane zapnuty

este 2 minuty po dokon&eni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2 minuty (vratane €asu otvorenia dveri). Ak je rura v pre-
vadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.
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7. RADY ATIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rary

Riad Bezpecnost’® Poznamky

mikrovinnej

rury
Alobal/nadoby z I X Aby sa jedlo neprehrialo, mdzete ho prikryt’ kiiskami
alobalu alobalu. Foliu udrziavajte asporn 2 cm od stien rury,

pretoze moze dojst’ k iskreniu. Nadoby z félie sa
neodporucaju, ak ich vyslovne neodporucéa vyrobca.
Doékladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika  / X

Porcelan, keramika, glazdrované nadoby a kostny
porcelan su v zasade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. Ve

Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat’

Pyrex® opatrne, pretoze sa pri nahlom zahriati méze rozbit’ alebo
prasknut’.

Kov Neodportca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinnej rure,
pretoze bude iskrit, o mbze mat’ za nasledok poziar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze niektoré nadoby

polystyrén, napr.
nadoby z prevadzok
rychleho
obcerstvenia

sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju farbu.

Vrecka do Ve
mraznicky, vrecka na
pecenie

Musia byt’ prepichnuté, aby mohla unikat’ para. Dbajte na
to, aby vrecka boli vhodné na pouzivanie v mikrovinnej
rure. Nepouzivaijte plastové ani kovové svorky, pretoZe sa
mozu roztopit’ alebo vznietit' pri iskreni.

Papierové taniere,
pohare a kuchynsky
papier

Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie
vihkosti. Je potrebné postupovat' opatrne, pretoze
prehriatie moze spdsobit’ poziar.

Nadoby zo slamya
drevené nadoby

Pri pouzivani tychto materialov nenechavajte mikrovinnu
ruru bez dozoru, lebo prehriatie méze zapricinit’ poziar.

Recyklovany papier X
a novinovy papier

Méze obsahovat’ Ciastocky kovu, o moze spdsobit’
iskrenie a viest’ ku vzniku poziaru.
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7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyzaduju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze prehriatie méze spdsobit’ poZiar.

Velkost RovnomernejSiu pripravu dosiahnete tak, Ze vSetky kusky budd mat’ rovnaku
velkost.

Teplota jedla Pociatocna teplota jedla ma vplyv na as potrebny na pripravu. Urobte zarez do
jedal z plnkami, ako su napr. SiSky s dzemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie Umiestnite najhrubsie Casti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so Skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia
na niekolkych miestach prepichnut’, pretoze tvoriaca sa para by mohla sposobit’
exploziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcata, parky
A DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by

mohli explodovat’ aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené
vajcia.

Premiesajte, Na dosiahnutie rovhomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy ob¢as

otocte a premiesat’ a obratit’. VVzdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je délezité nechat’ jedlo postat’, aby sa teplo v jedle rovhomerne
rozptylilo.

Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt' malymi kiskami félie, ktora odraza mikroviny (alobal).

Priklad: kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z rary pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice.
Zabranite tak popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali
od tvare a ruk. Zabranite tak popaleninam spdésobenym parou.

Pri otvarani dvierok nestojte prilis blizko, aby nedoslo k popaleninam spésobenym_
unikajucou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte plnené pecené jedla, aby sa uvolnila
para a zabranilo sa tak popaleninam.
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8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, €i . . .

Mikrovinna rdra
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguiju.

Nedoslo k vypadku napajania.

Ak sa poistky stale vyhadzuju, obrat'te sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Rezim mikrovin

Dvierka su spravne zavreté.

nefunguje? » Tesnenia dvierok a ich povrch su Cisté.

+  Stlagili ste tiacidlo START.
Otocny tanier sa » Drziak otocného taniera je spravne polozeny na manzete.
neotaca? » Riad v rdre nepresahuje cez otocny tanier.

Jedlo nepresahuije cez okraj otocného taniera a nebrani jeho
otacaniu.
V priehlbine pod otoénym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rdra sa

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.

nevypne? » Zavolajte do autorizovaného servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Vnutorné svetlo » Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolo¢nosti
nefunguje? ELECTROLUX. Interné svetlo moze vymenit’ iba vyskoleny

autorizovany servis spoloc¢nosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dlhSie nez
predtym?

Nastavte dlhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny ¢as) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvycajne, obcas ho otocte alebo obratte
alebo,

Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického
pradu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom
rohu skla dveri.




9. TECHNICKE PARAMETRE

SLOVENCINA 81

Siet'ové napatie

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Poistkalisti¢ Minimalne 10 A

Prikon: Mikroviny 1.4 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: KMFE264TE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)

Rozmery vnutorného priestoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem vnutorného priestoru

26 litrov 2

Otocny tanier

@ 325 mm, skleny

Hmotnost’

pribl. 19 kg

7 Tento vyrobok spifia poziadavky eurdpskej normy EN55011.
V sulade s touto normou je tento vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvenénu energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na ucely tepelnej Upravy potravin.
Trieda B znamend, Ze zariadenie je vhodné na pouZivanie v domécnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vySky. Skutocny

disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

Materialy oznacené symbolom
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prislusnych kontajnerov na recyklaciu.

Chraite Zivotné prostredie a zdravie iudi a
recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.

10. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Nelikvidujte spotrebie oznacené
symbolom # spolu s odpadom z
domacnosti. Vyrobok odovzdaijte v
miestnom recyklacnom stredisku alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky Urad.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, ker ste kupili Electroluxov aparat. Izbrali ste izdelek, ki s seboj prinasa
desetletja profesionalnih izkuSenj in inovacij. 1znajdljiv in moden, izdelan z upostevanjem vasih
zelja. To pomeni, da se lahko zanaSate, da boste ob vsaki uporabi izdelka dobili odlicne
rezultate. Dobrodosli v Electroluxu.

Obiscite naso spletno stran za:

of nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
www.electrolux.com

a/ Registrirajte vas izdelek za boljSi servis:
www.electrolux.com/productregistration

% Kupite dodatke, potrodni material in originalne nadomestne dele za va$ aparat:
www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke.

Podatke najdete na ploscici s tehnicnimi podatki. Model, PNC, serijska Stevilka.
& Opozorilo/Pozor - varnostne informacije

(i) Splosne informacije in nasveti

(&) Okoljske informacije

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.
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1. A POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami oziroma znanji, Ce imajo nadzor ali napotila
glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata
in pazite, da se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrzevati naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

Izdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

& POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN
SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

& OPOZORILO!!

Ce so vrata ali tesnila vrat poSkodovana, ne smete
uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.

& OPOZORILO!
Servis ali popravilo, ki vkljuCuje odstranjevanje
pokrova, ki 8Citi pred izpostavljenostjo pred
mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblascen
serviser, saj je to nevarno.

& OPOZORILO!

TekocCin in ostalih Zivil ne segrevajte v zaprtih
posodanh, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v
hotelih, motelih in podobnih nastanitvenih objektih;
ponudbe nocitev z zajtrkom.
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Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasticnih, papirnatih ali drugih
vnetljivih posod ne puscajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. Susenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin,
copat, pomivalnih gobic, vlaznih oblacil in podobnega
lahko privede do morebitnih poskodb, samovziga ali
pozara.

Ce se zagne iz hrane, ki jo segrevate, moéno kaditi, NE
ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
pocCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat,
medtem ko se iz hrane mocno kadi, lahko povzroci pozar.

Segrevanije pijac z mikrovalovi lahko povzroCi zakasnjeno
in nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s
posodo previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarCkov otroske hrane je
treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhaijte jajc v lupini in ne
pogrevaijte ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po
segrevanju jajca eksplodirajo.

1.1 Nega in CiSCenje

Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za
stalno CistoCo. Za CiSCenje stekla na vratih ne uporabljajte
grobih in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko
opraskajo povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se
steklo razbije.
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Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pecica Se topla, z mehko krpo al
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe
madeze uporabite blago milo in vliazno krpo ter veckrat
obriSite, dokler ne odstranite vseh necisto€. Ne
odstranjujte pokrova vodila mikrovalov. Pazite, da blago
milo ali voda ne zaideta v majhne prezracevalne odprtine
na stenah, saj lahko poskodujeta pecico. Za CiS¢enje
notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v razprsilu. Po
uporabi oCistite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in
nemastni. Nakopi¢ena mascoba se lahko mo¢no segreje
ter se zaCne dimiti ali se celo vname.

Zunanjost pecice:

Zunanjost pecice lahko enostavno ocistite z blagim milom
in vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato
osusite z mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

Pred CiS€enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte
nadzorno plosco. Pri ¢iS€enju nadzorne plosce bodite
previdni. Plos¢o s krpo, rahlo namoceno samo v vodo,
obriSite do Cistega. Pazite, da ne uporabite prevec vode.
Ne uporabljajte kakrsnih koli kemikalij ali jedkih Cistil.
Vrtljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

Iz pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec.
Vrtljivi podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite
s suho krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko
operete tudi v pomivalnem stroju.

& POMEMBNO!

Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopiceno hrano. Malomarno vzdrzevanje in
CiSCenje pecice lahko povzrocCi razkrajanje
povrsine, kar lahko negativno vpliva na Zivljenjsko
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dobo aparata in lahko povzroci tudi nevarno
situacijo.

Pazite, da ne zalozZite vrtljive ploSce pri
odstranjevanju posod iz naprave.
POMEMBNO!

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.
Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci.

AN

OPOZORILO!

Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da se ne
bi opekli.

POMEMBNO!

Za CisCenje mikrovalovne pecice ne uporabljajte
Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali ziCnatih
gobic.
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459
596
/
Min.
850
Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na
pozicije A ali B:
Polozaj Velikost nise
S G V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Mere v (mm)

87
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2.1 Namestitev aparata
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. Odstranite embalaZo in pazljivo preverite,

ali je aparat morda poskodovan.

. Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko

omarico s pomocjo navodil za uporabo in
prilozene predloge.

. Namestite aparat v kuhinjsko omarico

pocasi in brez sile. Napravo je treba
dvigniti na pritrdilne kavlje in nato spustiti
na svoje mesto. V primeru tezav med
vgradnjo lahko kavlje Se enkrat nastavite.
Spredniji okvir pe€ice se mora prilegati
spredniji odprtini na omarici.

. Preverite, ali je naprava stabilna in

vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohisja pecice zagotovite 4 mm
vrzel (glejte diagram).



2.2 PrikljuCevanje aparata na
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Elektri¢na vti€nica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektrino
napeljavo povezete s stikalom, s
katerim lahko v trenutku izklopite
napajanje.

Kabel za napajanje lahko zamenja
samo elektriCar.

Ce se napajalni kabel poskoduje, ga
mora zamenjati proizvajalec,
usposobljen serviser ali podobno
usposobljena oseba, saj je le tako
zagotovljena ustrezna varnost.
Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.
Najboljsi polozaj je nad omaro, glejte

Napravo prikljucite na pravilno
namesceno ozemljeno enofazno
vtinico z izmeni¢nim tokom

220-240 V/50 Hz. Vti¢nica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olajSajte
dostop do prikljucitvene tocke (A) po
namestitvi.

Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

Napajalnega kabla ali vtia ne
potapljajte v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot
je npr. PrezraCevalna reza za vrocC zrak
na zgornjem delu pecice.
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2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanje olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname. Za
pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI
naj se pri svojem zdravniku ali proizvajalcu
srénega spodbujevalnika pozanimajo o
varnostnih ukrepih pri uporabi
mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne

odprtine nikoli ne polijte tekocin ali

vstavljajte predmetov. Ce pride do razlitja,

takoj ugasnite in izklopite pecico in

poklicite pooblas¢enega serviserja

ELECTROLUX.

Nikoli na nikakr§en nacin ne spreminjajte

pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in

nosilec, ki sta zasnovana za to pecico. Ne

uporabljajte pecice brez vrtljivega

podstavka.

PrepreCevanje poskodb vrtljivega

podstavka:

* Pred cisCenjem vrtljivega podstavka z
vodo pocakajte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte
vrocCih Zivil ali vroCih pripomockov.

* Na vro¢ podstavek ne postavljajte
hladnih zivil ali hladnih pripomockov.

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta
prevzeti kakrsne koli odgovornosti za
Skodo na pecici ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve
aparata. Na stenah pecice ali okoli tesnil
ter na tesnilnih povrsinah se lahko
obc¢asno pojavi vodna para ali vodne
kapljice. To je obiCajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusca ali da je
okvarjena.
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Sprednja plo¢a

Lucka petice

Nadzorna plos¢a

Tipka za odpiranje vrat
Pokrov vodila mikrovalov
B Notranjost pegice
Tesnilo

B Vratna tesnila in tesnilne
povrsine

Preverite, ali je prilozena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek
Nosilec vrtljivega podstavka

Nosilec vrtlivega podstavka postavite
na dno notranjosti pecice.

Nato postavite vrtljivi podstavek na
nosilec.

Ce ne Zelite pokodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode

pri jemanju iz pe€ice dvignete nad rob
vrtlivega podstavka.

Ko narocate pripomocke, prodajalcu
ali pooblasc¢enemu serviserju
ELECTROLUX sporocite naziv dela
in model.
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3.3 Nadzorna plos¢a
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4. PRED PRVO UPORABO
4.1 Vklop

Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost
nastavljanja ure. PeCica ima 24-urni prikaz
Casa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde.
Pritisnite gumba VECG/MANJ, dokler ni
prikazano “on” (vklop) ali “oFF” (izklop).

2a. Za izklop ure pritisnite gumba
VEC/MANUJ, dokler ni prikazano “oFF”
(izklop), nato pritisnite gumb START.
Pecica je pripravljena na uporabo.

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko
KUHINJSKI CASOVNIK in glejte
tocko 2b.

2b. Za vklop ure pritisnite gumba
VEC/MANJ, dokler ni prikazano “on”
(vklop), nato pritisnite gumb START.
Primer: Za nastavitev Casa na 18:45.
1. Pritisnite gumba VEC/MANJ za
prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.
3. Pritisnite gumba VEC/MANJ za
prilagoditev minut.
4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.



4.2 Stanje pripravljenosti
(Varcno delovanje)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, Ce je ne boste uporabljali
5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:
Zaslon se bo izklopil.

Odprite vrata ali pritisnite kateri koli gumb
za izhod iz stanja pripravljenosti.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:

Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je
nastavljena

Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen ¢as.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI

CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Pritisnite gumba VEC/MANUJ, dokler ni
prikazan napis “19”.

. Pritisnite tipko START.

. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazan napis “50”.

6. Pritisnite tipko START.

[S,0r -3

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30

sekund pri 630 W mo¢i.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W”.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za vnos
Casa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s
pritiskom tipke neposredno pod
zeleno nastavitvijo.

Nivo moci lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite
tipko MOC, dokler ni prikazana nova
nastavitev nivoja moci. Previsoka mo¢
mikrovalov ali predolgo kuhanje hrane
lahko le-to prevec segrejejo in
zanetijo pozar.
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4.4 Ce Zelite preklicati uro in
nastaviti stang.e .
pripravljenosti (Varcno
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.
Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna
pecica ne bo delovala, dokler funkcija
zaklepanja ni izkljucena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo,
Ce pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
ne vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.
Primer: Za izklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrZite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen
tipke STOP.

Ce ste izbrali 900 W, je najdaljsi ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete,
15 minut.

Ce petica deluje v katerem koli
nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator
vklju€en $e 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in ventilator
se bo zaustavil, zaprite vratca in
znova se bo zagnal, dokler ne
poteCeta 2 minuti (vklj. Cas odpiranja
vratc). Ce pecica deluje manj kot

3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se
naprej vrtel, dokler se posoda za
kuhanje ne vrne v zacetni polozaj.
Lucka prostora za kuhanje bo ostala
vklju¢ena do konca vrtenja ali za 5
sekund (kar je vec). Pecica bo
zapiskala ob zaklju¢ku. Ce med tem
postopkom odprete vrata, se vrtenje
zaustavi.
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5.2 Nivoji moCi

Nastavitev  Priporo¢ena uporaba
moc¢i
900 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanje (npr. juh, enolonénic, hrane iz plo¢evinke, toplih

NAJVISJA  pijag, zelenjave, rib ipd).

630 W Za dalj$e kuhanje gostih jedi, kot so npr. pe¢enke, mesne $truce ipd., pa tudi za
bolj obcutljive jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo
prekipela in hrana se bo skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala
prevec.

450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za
govedino), priporo€amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogoca enakomerno odmrzovanje

ODMRZO-  jedi. Ta nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter

VANJE kuhanije jajéne kreme.

90 W Za pocasno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).

ow Za pocivanje/kuhinjski casovnik.

W =WATT

5.3 ZmanjSana moc

Nacin kuhanja Standardni ¢as Zmanjsana mo¢
Mikrovalovi 900 W 15 minut Mikrovalovi 630 W
5.4 Prilagoditev Casa kuhanja Ko tecCe Casovnik, lahko Cas
med kuhanjem podaljSate s pritiskom gumba START.

; Funkcijo Casovnika se lahko
Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med uporabi le, €e pecica ne deluje.
kuhanjem.
Primer: Za dodajanje 2 minut (120 5.7 Hitri zagon
sekund) s tipko START. . )
1. Stirikrat pritisnite tipko START. Kuhati lahko zacnete neposredno z

Cas kuhanja se bo povegal za 120 900 W/NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom

sekund. tipke START.

. Ce zelite dodati ved ¢asa, pritisnite

5.5 Stipko stop fipko START.

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin

prekinitve.

5.8 lzklop zvoka

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic

Casa kuhanja.

5.6 Kuhinjski ¢asovnik

Za izklop zvoka.
1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano

“Soun”.
Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika. 2. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
1. Pritisnite ticko KUHINJSKI CASOVNIK. prikazano “oFF” (izklop).
2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za vnos 3. Pritisnite tipko START.

Gasa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.



Za vklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Pritisnite gumba VECG/MANJ, dokler ni
prikazano “on” (vklop).

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.

2. Pecica bo naredila premor za do 5
minut.

3. Pritisnite START za nadaljevanje
kuhanja.

5.10 Priljubliene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
i’fﬁ Meh¢&anje masla

Sﬁ(z Topljenje ¢okolade

*3 Tortica v lon¢ku

Primer: Za mehcanje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za izbiro
teze.

3. Pritisnite tipko START.

@ Ce deli zaslona predstavijajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START.
Na koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil.
Nivojev moci za prednastavljene
priljubljene recepte ni mogoce
spremeniti.
Pripravite lahko 1-4 tortice v lon¢ku.

OPOZORILO! Cokolada lahko
postane zelo vro¢a! Ce ¢okolada
potrebuje dalj Casa za kuhanje,
dodajte 10 sekund.
Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje
in zgori.

Ce Zelite prepisati priljubljene z lastnimi

recepti.

1. Pritisnite tipko MOC za izbiro modi.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za vnos
Casa.
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3. Pritisnite in zadrzite tipko
PRILJUBLJENE, ki jo zelite nastaviti,
dokler ne zasliSite enkratnega piska in
zagledate zvezdice za priljubljene.

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj
na tovarniske nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrzite tipko MOC 450 W
za 3 sekunde.
Pecica bo ponastavila priljubljene na
tovarniske nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen Cas za
kuhanje tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za

samodejno odmrzovanje.

1. Samodejno odmrzovanje:
meso/ribe/perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno
odmrzovanje tako, da pritisnete tipko
SAMODEJNO ODMRZOVANJE.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za izbiro
teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavljajo vrte&
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na
koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem
prilagoditev ¢asa/moci ni na voljo.
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6. TABELA ZA KUHANJE

6.1 Priljubliene

Priljubljene Teza Gumb

Postopek

Mehéanje masla  0,05-0,25 kg *
1

Vstavite maslo v ustrezno posodico.
Dobro premesajte po kuhanju..

Topljenje ¢okolade 0,1-0,2 kg ﬁ
2

Razlomite ¢okolado v manjSe kose.
Vstavite Cokolado v ustrezno posodico.
Pomesajte, ko zazveni signal. Dobro
premesajte po kuhanju.
OPOZORILO!: Cokolada lahko
postane zelo vrogal Ce ¢okolada
potrebuje dalj ¢asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund. Pazite na
Gokolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v loncku 1-4 loncki *
B

Napravite torto po receptu. Loncke
postavite proti robu vrtljivega
podstavka. Pustite stati 30 sekund po
kuhanju.

6.2 Recepti za torte v loncku

Bogata ¢okoladna tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g) navadne moke

2 Zlici (12 g) kakava v prahu
2% zlice (30 g) mletega sladkorja
Y4 Zlicke pecilnega praska
1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

Ya Zlicke izvlecka vanilje

1 srednje veliko jajce

Nacin:

1.

2,

3.

4,

Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

Dodaijte rastlinsko olje, izvlecek vanilje
in jajce, dobro premeSajte.

Loncek postavite izven sredisca
vrtljivega podstavka.

Skuhaijte s Y . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s ¢okoladnim maslom.
Nasvet: Ce Zelite, lahko izvle¢ek vanilie
nadomestite s ¥; Zlicke izviecka
pomarance.



Malinova tortica v lon¢ku

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g) navadne moke

2Y%; Zlice (30 g) mletega sladkorja

Ya Zlicke pecilnega praska

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

¥ Zlicke izvlecka vanilje

1 srednje veliko jajce

1% Zlice malinove marmelade
brez semen

Torta v loncku z arasidovim maslom

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g) navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega
sladkorja

Ya zlicke pecilnega praska

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

Y4 zlicke izvlecka vanilje

2 Zlici (30 g) gladkega arasidovega
masla

1 srednje veliko jajce
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Nadin:

1.

2

3.

4.

5.

Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

Dodajte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje
in jajce, dobro premesaijte.

Z Zlico zmeSajte v "marmelado” in
razvlecite mesanico.

Lonc&ek postavite izven sredisca
vrtljivega podstavka.

Skuhaite s Y% . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.

Nacin:

1.

2.

3.

4.

Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premeSaijte z vilico.

Dodajte rastlinsko olje, izvlecek vanilje,
araSidovo maslo in jajce, dobro
premesajte.

Loncek postavite izven srediS¢a
vriljivega podstavka.

Skuhajte s % . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte s ¢okolado.
Nasvet: Po zelji lahko uporabite tudi
hrustljavo arasidovo maslo.
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Jabol¢ni desert v loncku

Sestavine za 1 loncéek:

2% Zlice (25 g) navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega
sladkorja

Ya Zlicke pecilnega praska

Y4 zlicke zmletega cimeta

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

1 srednje veliko jajce

1% Zlice (30 g) Gezane

polovica (7 g) strtega albert piskota

Korenckova torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

2 Zlici (20 g) navadne moke

2> Zlice (30 g) svetlo rjavega sladkorja

Ya zlicke pecilnega praska

Ya Zlicke zmletega cimeta

Ya Zlicke zmletega muskatnega
orescka

1 Zlica zmletih mandljev

1% Zlice (15 g) soncni¢nega olja

lupinica %2 pomarance

3049 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehcanega,

40 g sladkorja v prahu, 40 g polnomastnega
smetanovega sira, %z zlicka pomaran¢nega
soka

Nacin:

1.

6.

Vstavite vse suhe sestavine (razen
biskvita) v lon¢ek, dobro premesajte z
vilico.

. Dodaijte rastlinsko olje in jajce, dobro

premesajte.

. Z Zlico nezno zmeSajte v ¢ezano in

razvlecite mesanico.

. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.
. Loncek postavite izven sredis¢a

vrtljivega podstavka.
Skuhaite s Y% . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz lon¢ka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte z malce vaniljevega sladoleda.

& OPOZORILO! Cezana bo vroda.

Nagin:

1.

2,

4,

5.

Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

Dodaijte son¢ni¢no olje, pomaranéno
lupino, naribano korenje in jajce, dobro
premesajte.

. Loncek postavite izven sredisca

vrtljivega podstavka.

Skuhaijte s ¥ . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Za preliv zmesajte maslo, sladkor v
prahu, smetanov sir in pomarancni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte
zgornjo plast.
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Limonina torta v loncku Nacin:

S1esE§V|ne za 1 loncek: 1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
ZralsEE g TR TElE dobro premesaite z vilico.

2 Ziice (30 g) mletega sladkorja 2. Dodaite rastlinsko olje, izvle¢ek

% Zlicke pecilnega praska limonine lupine in jajce, dobro

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja premesajte.

1 Zlicka limonine lupinice 3. Loncek postavite izven sredisca

1 srednje veliko jajce vriljivega podstavka.

Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zmeSanega z 4. Skuhajte s Y= . Med kuhanjem bo

2 Zlicama mletega sladkorja torta zrasla iz lon¢ka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgornji del z vilico, nato pokapljajte
nekaj kapljic po torti in pustite stati

30 sekund.
6.3 Samodejno odmrzovanje
Samodejno Teza Gumb  Postopek
odmrzovanje
Mesol/ribe/ 0,2-1,0 kg ¥ * Hrano polozite v posodo in na sredino
perutnina furlpt vrtlivega podstavka.
» Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite, prerazporedite in loCite. Tanke
dele in vroce dele zascitite s koScki
(Cela riba, ribje aluminijeve folije.
palcke, ribji fileji, * Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
piS€ancja bedra, folijo za 15-45 min, dokler v celoti ne
pis¢ancje prsi, odmrzne.
mleto meso, zrezki, * Mleto meso: ko mikrovalovna pecica
karéji, burgeriji, zapiska, jed obrnite. Ce je mogoce,
klobase) odstranite ze odmrznjene dele.

@ Ni primerno za celega piS¢anca.
Kruh 0,1-1,0 kg U » Hrano poloZite v posodo in na sredino

o) x2 vrtljivega podstavka.
V primeru vecjega kosa (1,0 kg)
polozite neposredno na vrtljivi
podstavek.

* Ko mikrovalovna pecica zapiska,
obrnite, prerazporedite in odstranite ze
odmrznjene rezine.

» Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo in pustite pocivati 5-15 min, dokler
v celoti ne odmrzne.

Vnesite samo tezo hrane. Ne vkljucuijte tudi teze posode.

Za hrano, ki je tezja ali laZja od koli¢in, navedenih na seznamu, uporabite ro¢no
delovanje.

Konéna temperatura bo razlicna in odvisna od zaCetne temperature.

Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem).

Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im tanjsi obliki.
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6.4 Pogrevanje hrane in pijaCe

Hranal/pijaca Kolicina Mo¢ Cas Metoda
-g/ml- raven -Min-
Mieko, 1sk 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1sk 150 900 W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 900 W 8-10 ne pokrivajte
1 posoda 1000 900 W 9-11 ne pokrivajte

Jed na krozniku 400 900 W 4-6 na omako pokapaijte malo vode,
pokrijte, na polovici premesSaijte

Juha/obara 200 900 W 1-2 pokrijte, premesajte med
pogrevanjem

Zelenjava 500 900 W 3-5 po potrebi dodajte malo vode,
pokrijte, na polovici premeSajte

Meso, 1 rezina " 200 900 W 3 na tanko prelijte z omako, pokrijte

Ribji file 200 900W 35 pokrijte

Torta, 1 rezina 150 450 W V-1 postavite v nizko posodo

Hrana za dojencke, 190 450W -1 prelozite v primerno posodo za

1 kozarec mikrovalovne pecice ter po
segrevanju dobro premesajte in
preverite temperaturo

Toplienje margarine 50 900 W v pokrijte

ali masla

Toplienje ¢okolade 100 450W 34 obcasno premesajte

) ohlajeno

6.5 Odmrzovanje

Hrana Koli¢ina Moé Cas Metoda Cas
-g- raven -Min- pocivanja

-min-

Golaz 500 270 W 89 na polovici odmrzovanja 10-30

premeSajte

Torta, 150 90 W 1-3 postavite v nizko posodo 5

1 rezina

Sadje 250 27T0W 35 enakomerno razporedite, na 5

polovici odmrzovanja
obrnite
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6.6 Kuhanje zamrznjene hrane

Hrana Koli¢ina Moé Cas Metoda Cas
-g- raven -Min- pocivanja
-min-
Ribji file 300 Q0w 911 pokrijte 2
Jed na 400 900 W 8-10 pokrijte, premesajte po 6 2
krozniku minutah
6.7 Kuhanje
Hrana Koliciha Moé¢  Cas Metoda Cas
-g- raven -Min- pocivanja
-min-
Brokoli/Grah 500 900W 6-8 dodajte 4-5 Zlic vode, pokrijte, -
na polovici kuhanja premesajte
Korenje 500 900 W  9-11 narezite na obrocke, dodajte 4- -

5 Zlic vode, pokrijte, na polovici
kuhanja premesajte

Pece 1000 630 W 34-38 zacinite po okusu, vstavite v 10
plitvo posodo in obrnite okrog
na polovici kuhanja

Ribji file 200 900 W 4-6 zacinite po okusu, polozitev 2
plitko posodo za narastke,
pokrijte

Ce pecica deluje v katerem koli nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljucen Se 2 minuti
po koncu kuhanja. Odprite vratca in pecica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se
bo zagnala, dokler ne poteceta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pecica deluje manj
kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljucil.
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7. NAPOTKI IN NASVETI

7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pecici

Posoda Varno Opombe

Aluminijeva folija/ I X ManjSe koScke aluminijeve folije lahko uporabite za zaS¢ito

posode iz alu-folije

hrane pred pregrevanjem. Folija naj bo vsaj

2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj bo povzrocila
iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive,
razen Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite
navodila).

Porcelan in keramika " / X

Porcelan, lonceni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni
porcelan so obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e
vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr.
Pyrex ®

Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko
pri prehitrem segrevanju razbije ali poci.

Kovina

Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni
priporocljiva, saj povzrocajo iskrenje, kar lahko povzroci
pozar.

Plastika/stiropor npr.

posode za hitro
hrano

Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih
temperaturah zvijajo, topijo ali razbarvajo.

Vrecke za
zamrzovalnik/
pecenje

Morate jih preluknjati in omogociti uhajanje pare. Preverite,
ali je vrecka primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne
uporabljajte plasticnih ali kovinskih vrvic, saj se lahko
stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki,
kozarci in kuhinjske
brisace

Uporabljajte samo za pogrevanje ali za vpijanje vlage.
Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci
pozar.

Slamnate in lesene
posode

Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko
povzroCi pozar.

Recikliran papir
in Casopis

Lahko vsebuje sledove kovin, kar bo povzrocilo iskrenje in
nevarnost pozara.
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7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro
segreje. Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzro¢i pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura  Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki

hrana vsebuje nadev, (npr. krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite
spros¢anje toplote ali pare.

Razporedite Najdebelejse dele hrane, (kot so npr. pis€ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob
kroznika.

Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.

Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS¢anec in
klobase), morate pred kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer
lahko nakopicena para povzro¢i eksplozijo hrane.

POMEMBNO!! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z
mikrovalovi, saj lahko eksplodirajo tudi po kon¢anem kuhanju.

Mesaijte, Ce Zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati,

obracajte in obracati in prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega

prerazporejajte roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno
porazdelitev po hrani.

Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri pis¢ancu), lahko zas¢itite z manjsimi

koscki folije, ki odbija mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanje Zivil iz pecice uporabite temu namenjena
drzala ali pa rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih
pecicah ipd. Vedno odpirajte tako, da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako
izognite opeklinam.

Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno obrnjeni pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin
zaradi pare in vroCine. Nadevano pe€eno hrano po segrevanju narezite, da sprostite paro
in se izognete opeklinam.
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Tezava

Preverite, ali . . .

Mikrovalovna pecica ne
deluje pravilno?

Varovalke v Skatli z varovalkami delujejo.
Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega

elektricarja.

Nacin mikrovalov ne
deluje?

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vrtljivi podstavek se ne
vrti?

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavljen na pogon.
Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
Hrana ne sega preko roba vrtlivega podstavka in preprecuje
njegovo vrtenje.

Ni pod vrtljivim podstavkom morda kaksen tujek.

Mikrovalovna pecica se
noce izklopiti?

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Poklicite pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne
deluje?

Poklicite vaSega pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.
Notranjo lu¢ko lahko zamenja samo usposobljen pooblascen
serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje
Casa, kot se je v€asih?

Nastavite daljSi ¢as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni
potreben cas), oz.

e je hrana hladnej$a kot obi¢ajno, med segrevanjem ob¢asno
obrnite hrano, oz.

Nastavite visjo mog¢.

Ali se vrata ne bodo
odprla zaradi izpada
energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodnji desni
rob stekla vrat.




9. SPECIFIKACIJE

SLOVENSCINA

Napetost (AC - izmenicni tok)

220-240 V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.4 kW

Izhodna mo¢: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Frekvenca mikrovalov 2450 MHz " (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: KMFE264TE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (G)

Dimenzije odprtine

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (G) 2

Kapaciteta pecice

26 litrov 2

Vrtljivi podstavek

@ 325 mm, steklo

Teza

pribl. 19 kg

1 lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.
Skladno s tem standardom je izdelek razvr§€en kot naprava skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvencno energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane.
Razred B pomeni, da je naprava primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izraCunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine.
Dejanska kapaciteta, namenjena hrani, je manjSa.

10. OKOLJSKE INFORMACIJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje
simbol {:‘_) . Embalazo odloZite v ustrezne
zabojnike za reciklazo.

Pomagajte zascititi okolje in zdravje ljudi
ter reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav.

Naprav, oznacenih s simbolom ﬁ ,he
odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiralisce za
recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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M MUCTTMMO HA BAC

Xsana Bam wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Opabpanu cte nponssog Koju ca cobom Hocu
BULLE AeleHnja NpoeCcnoHanHor NCKyCTBa 1 MHoBauwja. 'eHvjanaH n moaepaH, An3ajHupaH je
nmajyhm y Buay Bac. lNpema Tome, cBakn NyT Kaga ra KOpUcTute moxerte 6UTK curypHu ga hete
[obutn ognuuHe pesynrtate . Jobpo gownu y Electrolux.

MoceTnTe Halw Be6 cajT Ha agpecu:

O0be3beauTe caBeTe y Be3n ca kopuwherem, OpoLlype, pellera 3a npobneme,

nHdopmMaLmje O cepBucMparby:
www.electrolux.com

@ PervcTpyjTte cBoj nponssog paaun 6oree ycnyre:
www.electrolux.com/productregistration

Kynute gogaTtHu npubop, NOTPOLLHU MaTepujan v opurMHanHe pe3epBHe AeNoBe
3a cBoj ypehaj:

www.electrolux.com/shop

BEPUTA O KOPUCHUKY N CEPBUCUPAHE

Mpenopy4yjemo Bam @ KOPUCTUTE OpUrMHanHe pe3epBHe AeroBe.

Mpunmkom obpaharsa cepBrCHO] Cry0n, NpoBepuTe Aa nn noceayjeTe cneaehe nogartke.
WHdopmaumje ce mory Hahu Ha Nnovnum ca TEXHUYKUM KapakTepycTtukama. Mogen, 6poj
npoussoga (PNC), cepujckn 6poj.

/N Ynosopetse/onpes - ynyTcTea o 6e36eaHOCTH

(i) Onwre nHdbopmauvje u casen

@] VHdopmaLmje 0 3alTUTK XNBOTHE CpeanHe

MopnoxHe Cy npomMmeHama 6e3 npeTxoaHe HajaBe.
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1. A VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOST!

Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje
8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, culnim ili
mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su
dobili uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja
na bezbedan nacin i razumeju povezane opasnosti. Deca
se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju
uredajem. Ciscenje i korisnicko odrzavanje ne smeju
obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja
nisu pod nadzorom.

Ovaj uredaj nije namenjen za koriscenje na visinama
preko 2000 m.

/N VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOST!:
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA
SLUCAJU POTREBE.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili peCati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane
kompetentne osobe.

A UPOZORENJE!

Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna osoba
da izvrsi uslugu ili opravi uredaj koji ukljucuje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja
energiji mikrotalasne pecnice.

A UPOZORENJE!

Tecnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u
zatvorenim posudama, posto mogu lako da
eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domadinstvima i
za slicne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u
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prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u kucama na farmama; za upotrebu od
strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
rezidencijalnim objektima; u usluznim objektima koji nude
prenociste sa doru¢kom.

Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepU 3a XxpaHy 1 Nuhe HUCY OOMNYLUTEHN Y
TOKY KyBaH-a NnyTem MUKpoTanacHe nehHuue.

Nemoijte ostavljati peénicu bez nadzora kada koristite
plastiCne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane i
pi¢a. Susenje hrane ili odecée i zagrevanje grejnih
jastucica, papuca, sundera, mokrih krpa i slicnih predmeta
moze da izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozara.
Ako se pri zagrevanju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. IskljuCite pecnicu, izvadite utikacC iz
utiCnice i sacekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odloZenog eruptivnog klju€anja, te je potrebno voditi
racuna prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaiji flaSica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba
da se promesSaju ili protresu a temperatura da se proveri
pre konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemojte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo
kuvana jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati
Cak i nakon Sto se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.
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1.1 Negai CiS€enje

Vrata:

Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite
obe strane vrata, zaptivke vrata i zaptivhe povrsine
mekom, vlaznom krpom. Nemojte koristiti gruba
abrazivna sredstva za CiS¢enje niti metalne strugaCe da
biste oCistili staklo na vratima, jer oni mogu izgrebati
povrsinu, Sto moze dovesti do pucanja stakla.

Unutrasnji deo pecnice:

Pri CiScenju obriSite sve sto je poprskano ili prosuto
mekom vlaznom krpom ili sunderom nakon svake
upotrebe pecnice dok je jos uvek topla. Za tvrde mrlje
koristite blagu sapunicu i obriSite nekoliko puta viaznom
krpom dok se ne uklone svi ostaci. Nemojte skidati filter
magnetrona. Vodite racuna da blaga sapunica ili voda ne
prodru u male otvore na zidovima, $to moze izazvati
oStecenja pecnice. Nemojte prskati sredstava za Ciscenje
po unutrasnjosti pecnice. OCistite filter magnetrona,
unutrasnjost pecnice, rotirajuci tanjir i nosac tanjira nakon
upotrebe. Oni moraju biti suvi i bez masnoce na sebi.
Nakupliena masnoca se moze pregrejati i dimiti, ili zahvatiti
pozar.

Spoljasnji deo pecnice:

Spoljasnji deo pecnice moze se lako odistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite raCuna da se sapunica obriSe
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu
tablu. Morate biti paZljivi prilikom CiScenja kontrolne table.
Koristedi krpu natoplienu samo vodom nezno obrisite
tablu dok ne bude dista. Izbegavajte upotrebu preteranih
koli€ina vode. Nemojte koristiti nikakve hemikalije niti
abrazivne Cistace.
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Rotirajuci tanjir i nosac tanjira:

|zvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pecnice. Operite

ih vodom sa blagom sapunicom. Posusite mekom krpom.

| Rotirajudi tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za

sude.

/AN VAZNO!
Cistite peénicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecnicu u Cistom
stanju, to moze dovesti do propadanja povrsine, Sto
moze negativno uticati na vek trajanja uredaja i
mozda dovesti i do opasne situacije.
Tpeba Bogut payyHa Aa ce He 3arybm okpeTHULA
KaZla ce yKnamajy KoHTejHepwu ca ypehaja.

N VAZNO!
ParocistaC se ne sme koristiti.

Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao
ugradena.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom
upotrebe.

A UPOZORENJE!

Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste sprecili
da se opeku.

& VAZNO!
Nemoijte koristiti komercijalne CistaCe za pecnice,
paroCistacCe, abrazivna, gruba sredstava za
CiS¢enje, nista Sto sadrzi natrijum hidroksid niti Zice
za ribanje na bilo kom delu vase mikrotalasne
pecnice.
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2. INSTALACIJA

388/
459
596
Min.
850
B
Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj
AorB:
Polozaj Veli¢ina udubljenja
§ D V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mere u (mm)
Tradicionalna
pecnica
.
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21

Instaliranje uredaja
— 4 mm
-
B -
=
Il Il
4 mm 4 mm

. uklonite Citavo pakovanje i pazZljivo

proverite da li ima znakova oStecenja.

. Postavite kuke za ucvr§éivanje na

kuhinjski ormar koriste¢i uputstva i
Sablone koje ste dobili.

. Polako i bez primene sile montirajte

uredaj na kuhinjski ormarici. uredaj bi
trebalo da se podigne na kuke za
uévrscivanje a zatim da se spusti u svoj
polozaj. u slu€aju smetnji tokom
montiranja ovaj postupak se moze
ponoviti. Prednji okvir rerne trebalo bi
da potpuno prione na predniji otvor
kuhinjskog ormaric¢a.

. uverite se da je uredaj stabilan i da nije

nagnut. Pobrinite se da se odrzi
razmak od 4 mm izmedu vrata
ormarica/ kuhinjskog dela iznad vrha
okvira (pogledajte dijagram).



2.2 Prikljucivanje uredaja na
elektricno napajanje
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Elektri¢na utiCnica mora biti lako
dostupna, tako da se uredaj moze
jednostavno iskljuciti u slucaju
opasnosti. Il mora postojati moguénost
da se pecnica izoluje od napajanje
ugradnjom prekidaca u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.
Elektricni napojni kabl moze zameniti
samo elektricar.

Ako je dovodni kabl oste¢en mora da
ga zameni proizvodac, njegov servisni
predstavnik ili slicno kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.
Uticnica ne sme biti smestena iza
ormarica.

Najbolji polozaj je iznad ormaric¢a,
pogledajte (A).

Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmeni¢nu struju 220-240 V/50 Hz
preko pravilno instalirane uzemljene
utinice. Uti€nica mora imati osigura¢
od 10 A.

Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl pecnice da biste ga
lakse provukli kroz otvor i olaksali
priklju¢ak na poziciju (A) kada se
uredaj prikljucuje.

Kada ubacujete uredaj u ormari¢ sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektri¢ni napojni kabl.

Ne uranjajte elektri¢ni kabl niti utikac u
vodu ili neku drugu te¢nost.

Ne dozvolite da elektri¢ni kabl prelazi
preko vrelih ili ostrih ivica, kao Sto su
ventilacione oblasti sa vrelim
vazduhom na gornjem zadnjem delu
pecnice.
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2.3 Dodatni savet

Nemoijte koristiti mikrotalasnu pecnicu da
biste zagrejali ulje za przenje u ulju.
Temperatura se ne moze kontrolisati i ulje
se moze zapaliti. Da biste pravili kokice,
koristite samo posebne mikrotalasne
pecnice za pravljenje kokica.

Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da se
posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera o merama
predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pecnice.

Nikada ne sipajte i ne umedite predmete u

otvore brave na vratima ili ventilacione

otvore. U slu€aju prosipanja, odmah

iskljucite i izvucite iz napajanja rernu i

pozovite ovlas¢éenog ELECTROLUX

servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte pe¢nicu ni na koji

nacin.

Koristite samo rotirajuci tanjir i nosa¢

tanjira koji su konstruisani za ovu peénicu.

Nemojte uklju€ivati peénicu bez rotacione

ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

* Pre CiS¢enja rotacione plo¢e vodom,
ostavite je da se ohladi.

* Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo
posude na hladnu rotirajuci tanjir.

* Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuéi tanjir.

Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu
prihvatiti odgovornost za Stete na pecnici ili
fizicke povrede koje nastanu zbog
nepostovanja tatnog postupka elektricnog
priklju¢ivanja. Povremeno se na zidovima
pecnice ili oko zaptivki vrata i zaptivnih
povrsina mogu formirati vodena para ili
kapljice. To je uobicajena pojava i ne znaci
da mikrotalasna pec¢nica propusta ili da je
neispravna.



3. PREGLED UREDAJA

3.1 Mikrotalasna pecnica
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3.2 Dodaci

Uwvi
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Prednji ram

Svetlo rerne

Kontrolna tabla

Dugma za otvaranje vrata
Filter magnetrona
Udubljenje pecnice
Vodica za rotirajuci tanjir
Zaptivke vrata i zaptivne

o o] o] o] o] o]

——a povrsine

erite se da li su isporuceni sledeci

dodaci:
Rotirajuéi tanjir
Nosad tanjira

Postavite pokretnu podrsku za rotirajuci
tanjir na pod Supljine.

Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosa¢
tanijir.

Da biste izbegli oStecenje rotirajuci
tanjir, pobrinite se da podizete posude
bez dodirivanja ivice rotacione ploce
kada ih vadite iz peénice.

Kada narucite dodatke, molimo vas
da napomenete dve stavke: ime dela i
ime modela vasem prodavcu ili
ovlaS§¢éenom ELECTROLUX
servisnom agentu.
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Indikatori digitalnog prikaza: Nivoi snage
Y% Ye Yo dugmadi
Q i = Y69 5| Omilieni Omiliena dugmad
8 -0
(OO I Kuhiniski t Dugme za
90W 270W 450W 630W 900W u InJS I ajmer automatsko
odmrzavanje
B— LI R Automatsko
3 2 odmrzavanje Dugme za
3 7’/'? iltf ' kuhinjski tajmer
1 2 3 .
| (=] | Mikrotalasna [ Dugmadi
Vise/Manje
B0 & ’
[ | zaustavi/Otkazi Pocetak/Potvrdi/
Dugme za brzo
5 Zaklju¢avanje zarad pokretanje
|_' /\ bezbednosti dece B Dugme za
E I_ o . zaustavljanje
4 Podesite sat El Dugma za otvaranje
B888| Prik t; vrata
: rikaz segmenata
|
B g
g | Tezina
0w 270w 450w e3ow soow | Nivoi snage
g 12

4. PRE PRVE UPOTREBE
4.1 Ukljugivanje

Kada se rerna po prvi put ukljuci imate

Ako ste iskljucili sat i Zelite da ga
ponovo ukljuCite, dva puta pritisnite

dugme KUHINJSKI TAJMER i sledite

opciju podeSavanja sata. Rerna ima 24hr 2b.
sat.
1. Rerna ¢e se Cuti i sve ikone prikaza ée 2b. Ukyuéne sat, pritisnite dugmad

2a.

se ukljuciti na pola sekunde.

Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘ukljuc¢eno’ (on) ili ‘isklju¢eno’ (oFF) ne
prikaze.

Da biste iskljucili sat, pritisnite dugmad
VISE/MANJE dok se ‘isklju¢eno’ (oFF)
ne prikaze a zatim pritisnite dugme
POKRENI. Rerna je spremna za
koriS¢enje.

VISE/MANJE dok se ‘uklju¢eno’ (on)
ne prikaZe a zatim pritisnite dugme
POKRENIL.

Primer: Da podesite sat na 18:45.
1. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste

prilagodili sat.

2. Pritisnite dugme POKRENI da biste

potvrdili.

3. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste

prilagodili minute.



4. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

Kada je sat podeSen vreme dana ce
se pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

Rerna ¢e automatski uci u rezim
pripravnosti ako se ne koristi u periodu od

5 minuta.

Primer: Ako sat nije podeSen:

Prikaz e se iskljuciti.

Otvorite vrata il pritisnite bilo koje dugme da
biste izasli iz rezima pripravnosti.

Primer: Ako je sat podeSen:

Nakon perioda od 5 minuta, vreme ¢ée se
prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

MozZete da prilagodite sat nakon Sto je

vreme podeseno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na

19.50.

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Pritisnite dugme POKRENI.

3. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
19’ ne prikaze.

4. Pritisnite dugme POKRENI.

5. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘60’ ne prikaze.

6. Pritisnite dugme POKRENI.

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju
od 2 minuta 30 sekundi na 630 W
mikrotalasne energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA na desnoj strani trougla
dok se ‘630 W’ ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

IU rezimu mikrotalasnog kuvanja,
mozete da prilagodite nivo snage
rerne pritiskajuci dugme direktno
ispod neophodnog podesavanja.
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4.4 Da biste otkazalisati
podesili pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘iskljueno’ (oFF) ne prikaze

3. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

4.5 ZakljuCavanje zarad
bezbednosti dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja
sprecava slucajno pokretanje rerne od
strane deteta. Kada je zaklju¢avanje
podeseno, nijedan deo mikrotalasne
pecnice nece raditi dok se funkcija
zakljuCavanja ne iskljuci. ZakljuCavanie ili
otklju€avanje je samo moguce kada rerna
ne radi.

Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zakljuCavanje za decu’ ne ukljuci.
Primer: Da biste prebacili na otklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju¢avanje za decu’ ne prebaci
na isklju¢eno.

Kada je zaklju¢avanje za decu
ukljuceno, sva dugmad su prikazana
osim dugmeta ZAUSTAVI.

MozZete da podesite nivo snage kada
rerna radi pritiskajuci i drzeci
obavezno dugme za SNAGU
ZAGREVANJA dok novo
podeSavanje snage ne bude
osvetlieno na prikazu. Previsoka
jacina struje i predugo vreme
pripreme mogu pregrejati hranu i
izazvati pozar.

Ako je 900 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne
pecnice koje moze da se unese
15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu
3 minuta ili duze, ventilator ce ostati
uklju¢en na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okonca. Otvorite vrata i
zaustavice se, zatvorite vrata i
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ponovo ¢e se pokrenuti dok se kuvanje ne vrati na svoju prvobitnu

2 minuta ne okoncaju (ukljucujuéi pocetnu poziciju. Svetlo unutrasnjosti
vreme otvaranja vrata). Ako rerna ¢e ostati upaljeno do zavrSetka

radi manje od 3 minuta ventilator se rotacije, ili na 5 sekundi (Stagod traje
nece ukljuciti. duze). Rerna ¢e se Cuti kada se

zavrsi. Ako su vrata otvorena u toku
ovog procesa, rotacija ¢e se
zaustaviti.

Nakon kuvanja pokretni sto ce
nastaviti da se rotira dok se Cinija za

5.2 Nivoi snage

Podesavanje Preporucena upotreba
shage

900 W/JAKO Koristi se za brzo kuvanije ili zagrevanje, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane
hrane, toplih napitaka, povréa, ribe itd).

630 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao Sto su peceni but, vekna od mesa i
glazirani obroci, takode z osetljiva jela, kao $to su sos od sira i vrlo meki kolaci.
Na ovom nivou snage sos se nece prekuvati i hrana ¢e se ravnomerno kuvati
bez prekuvavanja sa strane.

450 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na
tradicionalan nacin, (npr. jela od govedine), savetuje se koriS¢enje ovog
podesavanja da biste osigurali da meso bude mekano.

270 W/ODMR Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela
ZAVANJE ravnomerno odmrznu. Ova vradnost snage je idealna za lagano kljucanje pirinca,
testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

oW Za blago odmrzavanje, (npr. kremastih kolac¢a ili peciva).
ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.
W = VAT

5.3 Smanjena jacina energije

Nacin kuvanja Standardno vreme Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 900 W 15 minuta Mikrotalasna 630 W
5.4 Prilagodavanje vremena 5.6 Kuhinjski tajmer

kuvan]a u toku kuvan]a Da biste podesili kuhinjski tajmer.

. o , 1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.
MoZete da prilagodite vreme kuvanja utoku 5 pyitisnite dugmad VISE/MANJE da biste
kuvanja. uneli vreme.

Primer: Da biste dodali 2 minuta e . i
. o 3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e
(120 sekundi) koriste¢i dugme POKRENI. se automatski pokrenuti.

1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.

Vreme kuvanja ¢e se povecati za 120 Vreme moze da se produzi kada

sekundi. tajmer radi pritiskajuci dugme
v POKRENI.
5.5 Koriscenje dugmeta za Funkcija tajmera moze da se koristi
zaustavljanje samo kada rerna ne radi.

Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da 5.7 Brzo pokretanje

biste usli u rezim Pauze. '

Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da Mozete odmah da zapoc¢nete kuvanje na

biste otkazali vreme kuvanja. 900 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuéi
dugme POKRENI.



Da biste dodali viSe vremena pritisnite
dugme POKRENI.

5.8 Utisano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘isklju¢eno’ (oFF) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAUJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘ukljuc¢eno’ (on) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

5.9 Pauza

Da biste pauzirali dok mikrotalasna

pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite
vrata.

2. Rerna ¢ée pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.

5.10 Omiljeni

Rerna ima 3 omiljena recepta.

Sﬁﬁ Omeksati puter

Y% Otopiti &okoladu

Y% Kolag u Solji

Primer: Za omekSavanje putera.

1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.
2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste

izabrali tezinu.
3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene. Da
biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.

Nivoi snage za unapred podeSene
Omiljeno recepte ne moze da se
prilagodi.

1-4 kolaca u Solji mogu da se
kuvaju.
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UPOZORENJE! Cokolada moze
postati jako vru¢a! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte

10 sekundi.

Pazite na ¢okoladu jer moze da se
pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omilieno za svoje
recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANUJA da biste izabrali snagu.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO
koje zelite da podesite dok ne Cujete
zvucni signal i dok se zvezdica za
omiljeno na prikaze.

Da biste ponovo podesili Omilieno na

fabricko podeSavanje.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGU
ZAGREVANJA 450 W na 3 sekunde.
Rerna ce resetovati Omiljeno na
fabricka podeSavanja.

5.11 Automatsko odmrzavanije

Automatsko odmrzavanje automatski radi
da bi ispravilo rezim kuvanja i vreme
kuvanja bazirano na tezini hrane.

MozZete da izaberete od 2 menija za

automatsko odmrzavanije.

1. Automatsko odmrzavanje:
Meso/Riba/Divlja¢

2. Automatsko odmrzavanje: Hleb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.

1. |zaberite meni za automatsko
odmrzavanje jednom pritiskajuci dugme
AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
izabrali tezinu.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene.

Da biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.
Prilagodavanje vremena/napajanja
nije dostupno u automatsko
odledivanju.
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6. TABELE ZA KUVANJE

6.1 Omilieni
Omiljeni Tezina Dugme Postupak
Omeksati puter 0,05-0,25 kg * » Stavite puter u pireks ¢iniju.
1 Dobro promesSajte nakon kuvanja.
Otopiti Cokoladu  0,1-0,2 kg ﬁ e Izlomite ¢okoladu u male delove.
2 Stavite ¢okoladu u pireks €iniju.

Mesajte kada se Cuje zvucni signal.
Dobro promesSajte nakon kuvanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moze
postati jako vruéa! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte
10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.

Kolag¢ u Solji 1-4 Solje 2 » Napravite kolac po receptu. Stavite
3 Solju na kraj pokretnog dela. Stanite na
30 sekundi nakon kuvanja.

6.2 Recepti za kola¢ u Solji

Bogati ¢okoladni kola¢ u Solji Metoda:

Sastojci za 1 Solju: 1. Stavite sve suve sastojke u $olju, dobro
2% kaSike (25g)  obi¢nog brasna pomesaijte sa viljuskom.

2kasike (12g)  kakaa u prahu 2. Dodaite ulje, ekstrakt vanile i jaje,

2% kasike (30 g)  sitnog Secera dobro promesaijte.

Y kasicica praska za pecenje 3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
1% kasike (15g) ulja 4. Kuvaijte koristeci 7&73 . Kolac ce se

Y kasicica ekstrakta od vanile podici iz Solje u toku kuvanja.

1 jaje srednje velicine Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dekorisite sa naslagom puter krema od
Cokolade.

Savet: Da biste napravili kola¢ u Solju od
¢okoladne narandze zamenite ekstrakt
vanile sa %z kaSiCice ekstrakta narandze.



Kola¢ u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:

2" kasike (25 g)  obi¢nog brasna

2% kasike (30 g)  sitnog Secera

Y4 kasicica praska za pecenje

1% kasike (15g) ulja

¥ kasicica ekstrakta od vanile

1 jaje srednje veli¢ine

1% kaSike pekmeza od maline bez
semenki

Kolac¢ iz Solje od komadica jabuke

Sastojci za 1 Solju:

2Y kasike (25 g)  obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) mekog braon Secera

Y4 kasicica praska za pecenje

Y4 kasicica cimeta u prahu

1% kasike (15g) ulja

1 jaje srednje velicine

1% kasike (30 g) sosa od jabuke

pola (7 g) digestivnih biskvita,
izlomljenih
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Metoda:

1.

2,

3.

4.
5.

Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuSkom.

Dodaijte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promeSajte.

Dodaijte pekmez koristeci kasiku tako
da se ubaci u meSavinu.

Stavite Solju van centra pokretnog dela.
Kuvaite koristeci Y . Kolag ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dekorisite sa naslagom vanila krema od
putera.

Metoda:

1.

4.
5.
6.

Stavite sve suve sastojke (osim
biskvita) u Solju, dobro promesajte sa
viljuSkom.

. Dodaijte ulje i jaje, dobro promesaijte.
. Pazljivo dodajte sos od jabuke koristeci

kasiku tako da se pomesa sa
mesavinom.

Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.
Stavite Solju van centra pokretnog dela.
Kuvajte koristec¢i Y% . Kolaé ¢e se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodajte kuglu sladoleda od vanile.

& UPOZORENUJE! Sos od jabuke ¢e

biti vruc.
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Kolaé u $olji od putera od kikirikija Metoda:

Sastojci za 1 Solju: 1. Stavite sve suve sastojke u 3olju, dobro
2% kaSike (25 g) obi¢nog brasna pomesajte sa viljuskom.

2 kasike (30 g) mekog braon Secera 2. Dodajte ulje, ekstrakt od vanile, puter
Y kasicica praska za pecenje od kikirikija i jaje, dobro promesaite.

1% kaSike (15g)  ulja 3. Stavite $olju van centra pokretnog dela.
4 kasicica ekstrakta od vanile 4. Kuvajte koriste¢i 3¢ . Kolag ¢e se

2 kasike (30 g) putera od kikirikija podiéi iz Solje u toku kuvanja.

1 jaje srednje velicine Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu.
Savet: Ako vise volite koristite puter od
komadica kikirikija.

Kola¢ u solji od limuna Metoda:

SEEEIFRIE _ 1. Stavite sve suve sastojke u $olju, dobro
2% kasike (25 g) obic¢nog brasna pomesaijte sa viljuskom.

2/2kaske (30g) sitnog Secera 2. Dodaijte ulje, koru od limuna i jaje,

Y4 kasicica praska za pecenje dobro promesajte.

1% kadike (159)  ulja 3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
1 kagicica kore od limuna 4. Kuvajte koriste¢i ¥ . Kola& ée se

1 jaje srednje veli¢ine

Preliv: 1 kasi¢ica soka od limuna pomesanih
sa 2 kasicice sitnog Sec¢era

podici iz Solje u toku kuvanja.

. Napravite preliv dodajuci sok od limuna

sa sitnim Seéerom.

. Nakon kuvanja, izvadite kolag, izbodite

vrh i pospite preliv preko kolaca,
ostavite da stoji 30 sekundi.
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Kolac u solji od Sargarepe Metoda:
Sastojci za 1 Solju: 1. Stavite sve suve sastojke u $olju, dobro
2 kasike (20 g) obicnog brasna pomesajte sa viljuskom.
272 kasike (30 g) _braon Secera 2. Dodaijte ulie, koru od narandze,
Y kasicica praska za pecenje izrendanu Sargarepu i jaje, dobro
Y4 kasicica cimeta u prahu promesajte.
4 kasicica muskatnog oraséica u 3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
prahu 4. Kuvaijte koristeci Sﬁrs . Kolag ¢e se
1 tbsp mlevenih lesnika podici iz Solje u toku kuvanja.
1% kasike (15g) ulja 5. Napravite preliv meSajuci puter, Secer u
Kora od ¥ narandze prahu, krem sir i sok od narandze.
30g izrendane Sargarepe Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.
1 jaje srednje velicine Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte
Preliv od krema: 15 g putera, otopljenog preliv.
40 g Secera u prahu, 40 g punomasnog krem
sira, %2 kasicica soka od narandze
6.3 Automatsko odmrzavanje
Automatsko Tezina Dugme Postupak
odmrzavanje
Meso/riba/zivinsko 0,2-1,0 kg sk Stavite hranu u porculansku posudu na
meso L) x1 sredinu rotacione ploce.
Kada se Cuje zvonce, okrenite hranu,
rasporedite i odvojite. Zastitite tanke
delove i topla mesta aluminijumskom
(Cela riba, riblji folijom.
odresci, riblji filei, Nakon odmrzavanja, umotajte u
pileci bataci, pilece aluminijumsku foliju 15-45 min, dok se
grudi, mleveno dobro ne odledi.
meso, odrezak, Mleveno meso: Kada se ¢uje zvonce,
kotleti, plieskavice, okrenite hranu. Uklonite odmrznute
kobasice) delove ako je moguce.
@ Nije pogodno za celo pile.
Hleb 0,1-1,0 kg sk Rasporedite u porculanskoj posudi na
Lwre] x2 sredini rotacione ploce. Za 1,0 kg

rasporedite direktno na rotirajuéi tanjir.
Kada se Cuje zvonce, okrenite,
rasporedite i uklonite odmrznute kriSke.
Nakon odmrzavanja, pokrijte
aluminijumskom folijom i neka stoji
5-15 min, dok ne bude dobro
odledeno.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte ukljuciti tezinu posude.
Za hranu koja je teza ili lak$a od tezina/kvantiteta koji se nalazi na tabeli, koristite

manuelno rukovanije.

Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od pocetne temperature.
Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju.
Mleveno meso treba da bude zamrznuto u tankom obliku.
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6.4 Zagrevanje hrane i pi¢a

Hranalpice Kolicina  Jacina Vreme Nacin
-g/ml- energije  -Min-
Mleko,, 1 Solja 150 900 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 900 W 2 ne poklapati
6 Solja 900 900 W 8-10 ne poklapati
1 porcija 1000 900 W 9-11 ne poklapati

Obrok za jedan tanjir 400 900 W 4-6 poprskajte malo vode po sosu,
poklopite, promesajte na polovini
zagrevanja

Supalpaprikas 200 900 W 1-2 poklopite, promesajte nakon
zagrevanja

Povrée 500 900 W 3-5 ako treba, dodati malo vode,
poklopite, promesajte na polovini
zagrevanja

Meso, 1 kriska 1 200 900 W 3 tanko rasporedite sos po vrhu,
poklopite

Riblji file 200 900 W 3-5 poklopite

Kola¢, 1 kriska 150 450 W Vo1 stavite u porculansku posudu

Hrana za bebe, 190 450 W Va1 prebacite u odgovarajucu posudu

1 tegla za mikrotalasnu, nakon zagrevanja
dobro promesaijte i proverite
temperaturu

Toplienje margarina ili 50 900 W V3 poklopite

putera "

Toplienje cokolade 100 450 W 34 povremeno promesaijte

Y od hladne/og

6.5 Odmrzavanje

Hrana Koli¢ina Jacina Vreme Nacin Vreme
-g- energije  -Min- stajanja
-Min-
Gulas 500 270 W 8-9 promesajte na polovini odmrzavanja  10-30
Kola¢, 150 90 W 1-3 stavite u porculansku posudu 5
1 kriSka
Voée 250 270 W 3-5 rasporedite ravnomerno, okrenite na 5

polovini odmrzavanja
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Hrana Kolicina Jaéina Vreme Nacin Vreme
-g- energije -Min- stajanja
-Min-
Riblji file 300 00W  9-11 poklopite 2
Obrok od 400 900 W 8-10 poklopite, promesajte nakon 6 2
jednog tanjira minuta
6.7 Kuvanje
Hrana Kolicina Jaéina Vreme Nacin Vreme
-g- energije -Min- stajanja
-Min-
Prokule/ 500 900 W 6-8 dodaijte 4-5 vk vode, poklopite, -
Grasak promesajte na polovini kuvanja
Sargarepa 500 900 W 9-11 isecite na kolutove, dodajte 4-5 -
vk vode, poklopite, promesSajte
na polovini kuvanja
Pecenja 1000 630 W 34-38 zacinite po ukusu, stavite u 10
plitku posudu, okrenite na pola
kuvanja
Riblji file 200 900 W 4-6 zacinite po ukusu, stavite u 2

porculansku posudu, poklopite

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati ukljucen na 2
minuta nakon $to se kuvanje okonca. Otvorite vrata i zaustavice se, zatvorite vrata i
ponovo ¢e se pokrenuti dok se 2 minuta ne okoncaju (ukljuCujuc¢i vreme otvaranja vrata).
Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator se nece ukljuciti.
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7. SAVETI I NAZNAKE

7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Posude

Bezbedno za Komentari

mikrotalasnu

Aluminijumska folija/ v / X

posude od
aluminijumske folije

Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za
zastitu hrane od pregrevanja. Drzite foliju najmanje 2 cm
od zidova pecnice, jer moze doci do varni¢enja. Posude od
folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi proizvodac
pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika v/ X

Porcelan, grn€arija, glazirano glineno posude i arkopal su
obiéno pogodni, osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, v Treba voditi racuna prilikom koriSéenja staklenog posuda,
npr. Pyrex ® jer moze popucati ili napuknuti ako se naglo zagreva.
Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom

upotrebe mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice,
koje mogu izazvati pozar.

Plastiéne/polistirolske

posude, npr. za brzu

Mora se voditi racuna, jer se neke posude deformisu, tope
ili gube boju pri visokim temperaturama.

hranu

Kese za v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da

zamrzivac/pecenje li su kese odgovarajuce za upotrebu u mikrotalasnoj.
Nemoijte koristiti plastiCne ili metalne vezice, jer se mogu
istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanjiri, Soliei Koristite samo za zagrevanje ili upijanje vlage. Mora se

kuhinjski papir voditi rauna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate idrvene ¢/ Uvek nadgledajte peénicu kada koristite ove materijale, jer

posude pregrevanje moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varni¢enje*

novine i mogu izazvati pozar.
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7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj peénici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pec¢nici

Sastav Hrana bogata masnoc¢om ili Secerom (npr. bozi¢ni puding, pite od jabuka)
zahteva krac¢e vreme zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze
izazvati pozar.

Velicina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.

Temperatura  Pocetna temperatura hrane uti¢e na koli¢inu vremena potrebnog za kuvanje.

hrane Zasec¢i hranu sa nadevima, (npr. krofne sa dzemom), da biste oslobodili toplotu
ili paru.

Rasporedite  Stavite najdeblje delove hrane prema spoljaSnjem delu posude, (npr. pilece
batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovarajuci poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre
kuvanja ili zagrevanja zbog nagomilavanja pare, $to moze izazvati eksploziju
hrane, (npr. krompira, ribe, piletine, kobasice).

VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomocéu mikrotalasne energije, jer
mogu eksplodirati, €ak i nakon $to se kuvanje zavrsi, (npr. poSirana, tvrdo
kuvana).

Promesaijte, Radi ravhomernog kuvanja neophodno je promesati, okrenuti i rasporediti hranu

okrenite, tokom pripreme. Uvek promesaijte i rasporedite od spoljasnje strane prema

rasporedite centru.

Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omogucava da se toplota
ravnomerno rasporedi kroz hranu.

Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase,

(npr. pile¢e noge i krila).

Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz
pecnice da biste sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pecenje u rerni
itd. uvek otvarajte na udaljenosti od lica i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare.

Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli opekotine od
ispustene pare i toplote. Isecite punjenu pe¢enu hranu nakon zagrevanja da biste
oslobadili paru i izbegli opekotine.
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8. STA UCINITI AKO

Problem

Proverite dalli. ..

Mikrotalasna ne radi
pravilno?

.

Osiguraci u kutiji sa osiguracima rade.

Nije nestalo struje.

Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom
elektricaru.

Mikrotalasni rezim ne
radi?

.

Vrata su pravilno zatvorena.
Zaptivke vrata i njihove povrSine su Ciste.
Dugme POKRENI je pritisnuto.

Rotirajuéi tanjir se ne
okrece?

Nosac tanjira je pravilno spojen sa pogonom.

Posuda za pecnicu ne prelazi preko rotacione ploce.

Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce spre¢avajuci je da se
okrece.

Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.

Mikrotalasna nec¢e da se

Iskljucite uredaj sa napajanja.

iskljuci? » Pozovite ovlaS¢éenog ELECTROLUX servisnog agenta.
Unutrasnje svetlo ne » Pozovite svog ovlaS¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.
radi? Unutrasnje svetlo moze da zameni kvalifikovani oviasceni

ELECTROLUX servisni agent.

Hrani je potrebno vise
vremena za zagrevanje i
kuvanje nego pre?

.

Podesite duze vreme kuvanja (dupla koli¢ina = skoro duplo vreme)
ili,

Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okredite je s vremena na
vreme ili,

Podesite vecu postavku snage.

Vrata se nece otvoriti
usled nestanka struje?

Pazljivo otvorite vrata tako Sto ¢ete ih povuéi od vas pri donjoj
desnoj strani ugla staklenih vrata.
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9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja 220-240 V, 50 Hz, jednofazni

Osigura¢ na liniji napajanja MuHumym 10 A

Potrebna AC snaga: Mikrotalasna 1.4 kW

Izlazna snaga: Mikrotalasna 900 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrotalasa 2450 MHz Y (Grupa 2 / klasa B)
Spoljasnje dimenzije: KMFE264TE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)
Unutrasnje dimenzije 342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2
Kapacitet pec¢nice 26 litara 2

Rotirajuéi tanjir @ 325 mm, staklena

Tezina oko 19 kg

1 Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011.
U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase.
Grupa 2 znadi da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije u obliku
elektromagnetne radijacije radi termicke obrade hrane.
Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za upotrebu u domacinstvu.

2 Unutrasnji kapacitet se izraunava merenjem maksimalne $irine, dubine i visine.
Stvarni kapacitet prijema hrane je maniji.

10. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE

Peuuknupajte matepujane ca Ypehaje obenexeHe cumbonom ﬁ
cMmMBonom L/,\') . MakoBare oanoxuTe y HemojTe H6auaTtu 3ajegHo ca cmehem.
oarosapajyhe koHTejHepe paau Mpown3Boa BpaTuTe y fokanHu LeHTap 3a
peuvKnnpama. peuvKnnpare unu ce obpatute

ONMLUTUHCKOj KaHLUenapuju.
[Momo3wnTe y 3aLTUTN XUBOTHE CpeanHe U

TbYACKOT 3[paBba Kao 1y peLuKnparby
OTMagHor Matepujana of, eNeKTPOHCKUX 1
erneKkTpuyHux ypehaja.
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ANA IEATTbHNX PE3YIIBTATIB

[skyemo 3a npuabanHsa npunagy Electrolux. BubpaHuin Bamu BUpIO € pedynbTaTtoM NoegHaHHS
GaraTopi4HOro JOCBiAY Ta HOBITHIX TEXHONOTIN. OpUriHanNbHWIA | CTUNBbHWUIA — CKOHCTPYMOBaHWIA
i3 AymKoto Npo Bac. KopucTtytoumch HUM, BU 3aBXaM OTPUMYyBaTUMETE HalKpallmin pesynbTar.
Komnaris Electrolux Bitae Bac!

3BepTanTecs Ha Haw BebG-canT:

G Mopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpOLLYpU, IHCTPYKLiT 3 YCYHEHHSI HECIPaBHOCTEMN, CepBiCHa
iHcpopmauisi:
www.electrolux.com

a/ 3apeecTpyiiTe BUPIO, 106 OTpMMaTH NokpaLLeHe 06CnyroByBaHHS:
www.electrolux.com/productregistration

MpuabaHHsa Npunagas, BUTpaTHUX MaTepiarniB Ta OpUriHanbHUX 3an4acTvH Ans
% BaLLOro npunaay:

www.aeg.com/shop

POBOTA 3 KINIEHTAMU TA CEPBICHE OBCJTYIOBYBAHHA

PekomeHayeTbCsi BUKOPUCTOBYBATU OPUriHanbHI 3an4acTuHW.

Mpw 3BEepTaHHi 4O CEPBICHOrO LLEHTPY HEOOXiAHO MaTK HAcTyMHyY iHopMaLito.

[i MOXHa 3HaViTV Ha Tabnuyli 3 TexHIYHUMK faHuMKn. Mogenb, Homep BUpOBY, CepirHuMiA Homep.
& YBara! Baxnua iHcpopmaLisi 3 TexHikvn 6e3nekm

(i) 3aranbHa iHcbopmaLlisi 7 pekomeHaaLi

@ IHdbopMaList Lo 3aXMUCTy HABKOSIMLLHBOMO CepesoBULLa

[ani MmoxyTb ByT1 3MiHeHi 6e3 nonepeskeHHs.
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1. & BAXKIIVBI BKA3IBK 3 TEXHIKW BE3INMEKWA

3ab0pOHSIETECA BUKOPUCTAHHS LibOrO NMPUCTPOIO AITAM
mornoawe 8 pokis; ocobam 3 nocnabneHnmMmn gisnyH1MK,
YyTAMBUMM Ta NCUXIYHUMMW 3AIOHOCTAMM; ocobam 6e3
AocBigy poboTn 3 NpUCTpoem abo He 3HaKUMM, SK MOro
BMKOPWCTOBYBATW, 32 BUHSATKOM KOJSY MPUCTPIN
BUKOPUCTOBYETHLCA 3a3Ha4YeHMMM ocobamu nig, Harnsaom
abo kepyBaHHAM 0OCib, ski 3a6e3nevytoTb 6e3neyHe
BUKOPUCTAHHSA | PO3YMIHHSI pU3UKIB, MOB'A3aHNX 3 HUM. [iTn
MOBUHHI KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM Nif HarnsaoMm, LWob
MPOCTEXMNTH, LLIO BOHM HE rpatoTbCs HAM. OUMLLEHHS i
ob6cnyroByBaHHSA MOXeE 30iCHIOBATUCS TiNMbKW OiTbMU BIKOM
8 poKiB i cTapLue i TiNbKW nig HarnsagomM 4OPOCHunX.

Llen npvnag He npusHaYeHnin 4ns BUKOPUCTaHHS Ha
Bucotax noHag 2000 m.

BAXITMBO! BAXTINBI BKA3IBKN 3 TEXHIK/
BE3MNEKN: YBAXXHO MPOYUTAUTE | BBEPEXITb
HA MAVBYTHE.

& YBATA!

Y pasi NoLWKOMKEHHA ABEPUAT abo yLUiNbHIOBaYiB
eKcrinyaTauisi neYi MoXnmea nuile nicns peMoHTy,
NpOBEeAEHOr0 KOMMETEHTHOK 0CO6010.

& YBATA!

3 MipKyBaHb Gesrneku BCi Ajl, NoB'A3aHi 3
obcrnyroByBaHHAM abo pEMOHTOM Mevi, sk
nepenbavatoTb 3HIMaHHS KPULLIKK, Lo 3abesnedye
3aXMCT Bif BUNPOMIHIOBAHHS MIKPOXBUITLOBOI
eHepril, Mae BUKOHYBaTW NnuLLE KOMMETEHTHa
ocoba.

A YBATA!
He nigirpiBante piauHy Ta iHWY Xy Y 3aKpUuToMy
MOCYL, OCKIfIbKU BOHW MOXYTb BUOYXHYTU.
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Llein npucTpin npuaHadeHn onst BUKOPUCTaHHS B
noByToBUX Ta NOAIBHMX LNsIX, 30KpEMA: Ha KyXHSX ans
NpawiBHUKIB Y MarasuHax, odpicax Ta iHLMX MicusX poboTu;
y hepmMepCbKnX rocnogapcTeax; Ans KnieHTiB rotenis,
MOTENIB Ta iHLWNX cepeaoBuLLax ansi NPOXUBAHHS; Y
3aknagax, Wo NpOnOHYTb HIYMir Ta CHI4AHOK.

KopuctynTecs nviie KoHTenHepamm Ta NocyaoMm, SKi MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU Y MIKPOXBUIBOBIN Neui.

He no3BONgETLCA BUKOPUCTOBYBATM Mif Yac NpuroTy-
BaHHSA Yy MIKPOXBUITLOBOMY PEXMMI MeTarnesi EMHOCTI
ONA NPOoAYyKTiB | HAMNoIB.

He 3anuwarite niy 6€3 Harnagy, siKLLO BUKOPUCTOBYETE
OQHOPa30Bi NNACTUKOBI, NanepoBi YW iHLLI 3aUMUCTI
KOHTENHEepMW.

Lls mikpoxBmnbOBa niv npusHaveHa asi posirpisaHHA ki Ta
HanolB. CyLLiHHA DK Yv O4Ary Ta HarpiBaHHS rpifiok, Tanok,
ryOoK, BOSOrol TKAHUHW TOLLIO MOXe NPU3BECTM 40 TPaBM,
3ariMaHHSs! Yn NOXEeX.

AKLo PKa, WO nigirpiBaeTbes, noynHae aumituca, HE
BIOKPUBAUTE OBEPUAT. BumkHiTh i Big’egHanTe nid Big
enekTpomepexi, Ta 3a4ekanTe, OKU bka nepectaHe
anmitTuca. BigkpmeaHHSA OBEPUST, OOKM KA AUMUTLCS, MOXEe
CMPUYUHNTUI MOXKEXY.

MigirpiBaHHA HaMoIB Y MIKPOXBUIBOBIN NeYi MOXe
CMPUYMHUTY iX MEPENUBAHHSA Yepes Kpar, Tomy ByabTe
obepexHi, BUimMaroum Tapy.

LLlo© yHUKHYTW OnikiB, Nnepen BXXUBaHHSAM NepemMilLyinTe
4n 360BTYNTE BMICT MIIALLEYOK ANs FOAyBaHHS i
BaHOYOK 3 OUTAYMM XapyyBaHHSM, a TakoX nepesipsinTe
oro Temneparypy.

He rotynte ainya y Wwkapanyni i He Harpisante y
MIKPOXBWITbOBIWN Nevi Lini 3BapeHi «B KPYTy» AWLS, OCKINMbKA
BOHW MOXYTb BUOYXHYTN HaBITb MICNS 3aBEPLLEHHS
rOTyBaHHS.
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1.1 [Hornag | mutTA

[eepusaTa:
YcyBawite BCi 3abpyaHEHHS, perynsipHO NpoTuparoym

asepusaTa 3 060x 60kKiB, yLUiNbHIOBaY ABEPUAT |
MOBEPXHIO MOro NPUNSAraHHA M’AKOK BOJTOrOH FaHYipKOH.
He kopucTyinTecs arpecnBHMMM abpasvBHUMKM 3acobamm
ANS YMLLEHHS YM MeTaneBMMm rybkamm i YULLEHHS
ABEPLAT, OCKINTbKM MOXHA NoapAnaTy NOBEPXHIO, LLIO
MOX€e CMPUYUHUTU PYUHYBAHHSA CKIa.

BHYTpILLHA NOBEPXHS neui:

LLlo6 ounctutn, Butnpante 6pmskmn Yn NnssMm M'sKoko
BOJIOMOO FraHYipOYKO0 YK ryOKOHO NICIIs KOXHOro
BMKOPUCTaHHSA, JOKM MiY we Tenna. [Anga yCcyHeHHs
CUIbHOTO 3abpyaHEHHSA CKOPUCTANTECS PIOKAM MUSIOM i
Kifibka pasiB MpOTPITb MMy BOSIOrOH raH4YipOYKO0, JOKM
yCi Cnin He 3HUKHYTb. He 3HIManTe KpULLIKY XBUEBOAY.
[NepekoHanTecs, Lo pigke MUNo YM BoLa He noTpanunm
Y ManeHbKi BEHTUNSALiIMHI OTBOPU Ha CTiHKaX, Lie MOXe
noLwkoauTh niv. He kopuctymntecst 3acobamum ong
YULLIEHHS, WO PO3MUIIOITHCH, Y BHYTPILLHIM Kamepi neui.
[Nicnst BUKOPUCTaHHA MUATE KPULLIKY XBUIEBOAY, Kamepy
revi, NOBOPOTHUM CTOSMK i MIACTaBKY Mig HbOro. BoHw
MOBWHHI BYTK CyXi | 6e3 Xupy. 3anuLUKu XXnpy MoXyTb
neperpiTucs, novyatu AUMITUCA YX 3aropiTUCS.

3O0BHILLHS NMOBEPXHA Meui:

3O0BHILLHS MOBEPXHSA MeYi NErko MUETLCA PiAKMM MUIIOM 3
BOLO0. [lepekoHanTecs, Lo MU0 BUTEPTE BOMOroH
raH4ipoYKo0, | MPOTPITbL 30BHILLIHIO NOBEPXHIO HACYXO
M'SIKUM PYLLIHUKOM.

[MaHenb kepyBaHHSA:

Biokpwiite oBepusTa nepeg MUTTAM, LWOO BUMKHYTU
naHenb kepyBaHHA. byabTe obepexxHi, NpoTuparoyn
naHesnb KepyBaHHA. 3MOYEHOI0 Y BOAi FAHYiIPKOO
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obepeXxHO NPOTPITh NaHeNb AN YCyHeHHs bpyay.
YHuKanTe HagMipHOro BUKOpUCTaHHS Boan. He
KOPUCTYMTECS XOOHUMMW XiMiKaTammn Yn abpasmBHUMMN
3acobamu 4 YMLLIEHHS.

[MoBOPOTHMIA CTOMKK | MOro NigcTaBKa:

BUTArHiTE NOBOPOTHUM CTOMNMK i NiACTaBKy Nif HHOro 3
nedi. [lpoMmuinTe NOBOPOTHUI CTOSKK | MOro NISCTaBKY Y
BOAI 3 HEBEMMKNM BMICTOM MUIOYMX 3acobiB. MpoTpiTh
Hacyxo. [1oBOPOTHUM CTONMK i NiACTaBKY MOXHa MUTU B
NMOCYAOMUIMHIN MaLLIVHI.

A BAXIINBO!

PerynsipHo muiiTe niy Ta ycyBauTe 3anuLuKkm 1Xi.
Ao He 36epirati Niv y YUCTOTI, 1T NIOBEPXHSA
MO>e MOLUKOAUTUCh, LLIO CKOPOYYE TEPMIH
eKkcnyartawii NPUCTPOIO | MOXKe CNPUYUHUTU
Hebe3neyHi cuTyaujl.

Buinmvatoum emHoCTi 3 npunagy, byabte obepexHi,
o6 He NOPYLUMTW MNOSNOXXEHHA MOBOPOTHOIO
CTonuKa.

& BAXIJTUBO!

He kopucTynTecs napoBum NpUCTPOEM OJ1A9 MUTTS.
MikpoxBunboBa nid npusHaveHa ansi BOya0BaHOro MOH-
Taxy.

[eTani Uboro NPUCTPOLO HarpiBaroTLCA Mg, Yac poboTu.

YBATA!

He nossonaiTe gitam Habnwwkatncs 4o ABepusr, Lwob
BOHW He obneknumcs.
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A BAXIINBO!
He BrvkopucToByimTE KOMEpPLIiMHI 3acobu ans
YULLIEHHSA QyXOBOK, MapoBi MPUCTPOI ANA MUTTS,
abpasuBHi Ta arpecuBHi 3acobu ANs YNLLEHHS,
TaKki, O MICTATb rigpoKcua HaTpito, @ TakoX
XOPCTKi ry6kun anst gornsay 3a 6yab-skmmm
efieMeHTaMm MiKpOXBUITbOBOI Meui.
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2. YCTAHOBJIEHHA

596
/
Min.
850
MikpoxBunbLoBY M4 MOXHa BCTAHOBUTU B
nonoxeHHax A i b:
MonoxeHHs BuMipu Hiwwi
w r B
A 562 x 550 x 450
5} 562 x 500 x 450

.
. .
3pyqaita
nnura

[abaputun (Mm)



2.1 YcTaHOBNEHHS MPUCTPOLO

— 4 mm
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. 3HIMITb YCI0 YNaKOBKY 1 YBa>KHO

nepesipTe, UM HEMaE criais
MOLLKODKEHHS.

. BCcTaHoBITb KPINUIbHI ravkn y KyXOHHIl

Lwadi, BUKOPMCTOBYOUM HagaHi
iHCTpYyKUii Ta WabnoH.

. MNoBinbHO Ta 6e3 3acTocyBaHHA CUn

BCTaHOBITb Npunag BcepeaunHy
KyXOHHOI Wwadu. Mpunag HeobxigHo
NIgHATM NS MOHTaXy Ha KpinunbHUX
raykax, a noTiMm onycTuTh Ha micue. Y
BMNAAKY BUHUKHEHHS NepeLuko nig,
Yac MOHTaXy raqyok MO>XHa MOCYyHyTU.
MepeaHto pamky nedi HeobXxigHO
BVIPIBHATU 3 NEpeaHbO0 KPOMKOK
KYXOHHOT Lwadu.

. [NepekoHawiTecs, Wo NpUCTpIili CTOITb

HaOiMHO | HEe XUTAETbLCA.
[MepekoHariTecs, WO MixX ABepuaTaMmn
Lwadm Hag nivyto i BEpPXHIM Kpaem
nepeaHbOI NaHeni 3anuwaeTbes
BiACTaHb 4 MM (OMB. MartoHOK).
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2.2 TligKnio4YeHHs NPUCTPOIO A0
MEpPEXi XXNUBMEHHS

» JlocTyn Ao po3eTky MOBUHEH ByTn

(A) BiflbHUM, |..|.|,o6 y pasi Hebe3neku
LUBWAKO Bif'eAHATN NPUCTPIN BiA
enekTpomepexi. AGO MOXNUBICTb
BIOKIIOYMTY NiY Big Mepexi NoTpibHO
3abe3ne4mnTI 3a JONOMOroK BUMMKaYa
B e/1eKTponpoBoALi BignoBigHO A0
npaBun enekTpoMepeXxi.

»  Kabenb X1BNeHHsA MOXe 3aMiHUTK
nnLIe enekTpuK.

* LLo6 yHukHYyTU HebBeanekw, 3amiHy
LUHYpa >XMBMEHHS B Pasi NOLLUKOOXKEHHS

(o] Mage 3A4INCHUTN BUPOBHUK, AOTO areHT i3

ob6cnyroByBaHHst Y 0cobu aHanorivyHoi
KBanidikauii.

» PoseTka He NOBMHHA 3HAaX0AMTUCh 3a
wadoto.

* Hankpalye i NonoXeHHs - Hag,
wadoto, am.. (A).

» [igkntodiTe NpUCTpIr A0 okpemoi dasu
220-240 B/50 'y 3miHHOro cTpymy
Yepes BCTAHOBMEHY HaNEXHUM Y/HOM
pO3eTKy i3 3a3eMneHHsM. PoseTka
nosuHHa 6ytn 3nuta 3 10 A
3anobbKHUK.

* [lepLu Hixk BCTAHOBMNOBATH, NMPUB’SXKITb
MOTY30K [0 Kabento XMUBMEHHS, o6
OULiHWTY NiOKIOYEHHS 40 ToukM (A) nig
Yac yCTaHOBMEHHS NPUCTPOIO.

» [ligknoyaroumn NpucTpiv 4o wadwm 3
BMCOKMMU CTiHkamu, HE 3aruHarite
Kabernb XUBMEHHS.

* He 3aHyptoiiTe kabenb XMBMEHHS 1M
BUMKY y BoAly abo iHLYy pianHy.

» CrexTe, WOO kabenb XMBNEHHA He
CTVIKaBCS 3 raps4vMmMm Y rocTpummn
npeameTamMmu, Hanpvknaz
BEHTUNALNHUMM OTBOpPaMU AN
rapsivoro MoBiTPsi HA 3a4Hil CTiHUj
neui.

(@)

[eXe)
000




2.3 [opaTkoBi pekomeHaawi

He nigirpiBanTte B MikpOXBUIbOBIli nevi
onito Ans cMaxiHHA y dpuTiopi. Ti
TemnepaTypy HEMOXIIMBO KOHTPOSIOBATM i
onig MoxXe 3aropitucs. Ansa npuroTyBaHHSA
MOMKOPHY KOPUCTYMTECS NuLLe
crnewjianbHUM NOCYA0M 4711 MOMNKOPHY Y
MIKPOXBUITbOBUX NeYax.

Ocobw, Lo KOpUCTYHTLCA
KAPLOIOCTUMYNATOPAMW, noBuHHI
NPOKOHCYNbTYBATUCA 3i CBOIM fliKapem uum
BUPOGHWKOM KapAioCTUMynaTopa Lodo
3axopiB 6e3neku y 38'A3ky 3
MiKPOXBUITLOBVMY MEYamMu.

Hikonwn He 3anvBanTe pianHy i He
BCTaBMsANTE NpeaMeT! B OTBOPU 3aMKa
OBEepUAT YM BEHTUMALIVHI oTBOpU. Y pasi
NOTPanmsHHS PiOVHN B Lji OTBOPU, HEFANHO
BMMKHITb MiY, BIAKMOYNTB ii 3 pO3ETKN i
3BEPHITLCA 4O YNOBHOBaXXEHOro
ELECTROLUX cepBicHOro LeHTpy.

Hikonu »koaHum YMHOM He MoanQiKynTe
niy.

KopucTyriteca nuiie noBOPOTHUM
CTOMMKOM i NiACTaBKOIO Mifl HbOr O,
po3pobneHmn ans uiei nedi. He
KopucTynTecs nivyto 6€3 NoBOpoOTHOro
cTonuka.

LLlo6 He noLKoAUTN NOBOPOTHUIA CTOMNMUK:

» [lepLu HiXX NPOTEPTU NOBOPOTHUI
CTONWK BOAOH0, JO3BOMbTE IOMY
OXONOHYTH.

* He craBTe rapsuy by uu rapsuuii
nocyz, Ha XONOAHWI NOBOPOTHUI
CTOINUK.

* He cTaBTe XONoaHy Ky YM XOnoaHWi
nocyz Ha rapsiunii NOBOPOTHUIA CTOMUK.
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BrpoGHUK i gunep He HecyTb XOAHOT
BiZINOBiAANBHOCTI 3@ NMOLLKOIKEHHS nevi
41 0cobUCTi TpPaBMM BHACHIAOK
HeJOTPUMaHHS npoLeaypy NpaBubHOrO
NiOKIIOYEHHS 40 MepeXi XXu1BneHHs. Ha
CTiHKaXx neYi Y1 HaBKOMO YLUiNbHIOBa4a
ABEPLAT Ta NOBEPXHi NOro NpunsraHHs
MOXe 3'BMATUCHA KOHAEHcaT i kpanni
Boau. Lle HopmanbHe sBuLLe, SKe He
CBiAYMTb NPO NPOTIKAaHHSA MIKPOXBUMLOBOT
neui 4n ii HecnpaeHICTb.
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3. 3ATANbHWUN OrnAgd NPUCTPOIO

3.1 MikpoxsunboBa niy

ﬁl

MepepHsa naHenb
Jlamna ocBiTneHHs
Marenb KkepyBaHHSA
KHonka BigkpuBaHHA
OBepust
_ KHorka BigUYMHeHHs
v OBepusaT

4 Kamepa neui
Bicb enektpogsuryHa
NMOBOPOTHOrO CTONMKa
YWineHeHHs ABepudaT
— i TOBEPXHSA NpUNsraHHs

S| R R,

B BENE

:
B EE

[NepeBipTe HaABHICTb Taknx 4OAATKIB:

[MoBOPOTHWMI CTONMK

MincTaBka NOBOPOTHOrO CTOMMKA

» [lomicTiTe onopy o6epToBOI NiAcTaBKkx
Ha nignory 3arnubneHHs.

* YCTaHOBITb MNOBOPOTHUI CTONWK Ha
niacraBky.

*  Lo6 He nowKoaWTM NOBOPOTHMIA
CTONVK, NepeKoHanTecs, Lo B1
BUIAMAETE Tapinku Y1 KOHTenHepu 6e3
MOBOPOTHOTO CTOMNMKA.

Y pasi 3aMOBMeHHs1 40AaTKOBUX akce-
cyapis, 6yab nacka, BkasynTte apTu-
Kyn Ta HasBy mogeni aunepy abo
npeacTaBHYIKY YNIOBHOBAXKEHOTO
ELECTROLUX cepBicHOro LieHTpy.



3.3 [MaHenb kepyBaHHA

1
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IHOonkaTopu Ha
uncpoBOMy ekpaHi
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KyxoHHWI Tanmvep

ABTOMaTUYHE
PO3MOpPOXXyBaHHSA xr1iba

Pexum mikpoxsunb
3ynuHeHo/CkacoBaHo
BrokyBaHHs Big AiTen
BcraHoButH Yac
CermeHTun gyicnnest

Bara

90W 270W 450W 630W 900W

4. TIEPE[ MNMEPWMM BUKOPUCTAHHAM

4.1 YBIMKHEHHS

EE B B B BN

PiBHI noTy>HOCTI
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KHOMKM BCTAHOBMNEHHS
PIBHIB MOTY>KHOCTI

KHonku Brubopy 3
ynobneHoro

KHorka aBToMaT4HOro
PO3MOPO>KYBaHHS!

KHorka BCTaHOBNEHHS
Tanvepy

KHonku Binblue/MeHLue

KHonka 3anycky/
NiATBEPHKEHHS/
wawuakoro crapty (MYCK)

KHonka 3ynuHkm (CTOIM)

KHonka BiguYMHeHHs1
aBepuart

AKLLO roaMHHKK ByNo BUMKHEHO, ane
B/ XO4ETE BBIMKHYTM /iOr0 3HOBY,

YBIMKHYBLUM NiY yriepLue, MOXHa BCTaHO-
BUTW roavHHKK. [Miv ocHaLLEeHO rognHHM-
KOM, SIKUIA NOKa3ye Yac y 24-roamHHoMy
dopmari.

1. TlponyHae 3ByKOBWI curHarn i Bci
3Haukn Ha gucnnei 6yayTb CBITUTUACS
NPOTSAroM NiBCEKYHOM.

Hatvckante knasiLi
BUIbLUE/MEHLUE, noku Ha aucnnei
He 3'ABUTLCA Hanmc «ony (YBIMK.) un
«OFF» (Bumk.).

LLlo6 BUMKHYTW rOAUHHVK, HATUCKaNTe
knagiwi BINTbLUE/MEHLUE, noku Ha
avennei He 3'aBUTbCs Hanue «oFF»
(BUMK.), @ NOTIM HATUCHITb KHOMKY
MYCK. IMiy roToBa 40 BUKOPUCTaHHS.

2a.

HaTUCHITL kHomky KYXOHHUN
TAWUMEP ggivi Ta nepengite go n. 2b.

2b. LLlo6 yBiIMKHYTV rOOMHHWUK, HATUCKanTe
knasiwi BINTbLUE/MEHLUE, noku Ha
aucnnei He 3'ABUTbCS Hanme «on»
(YBimK.), @ NOTIM HATUCHITb KHOTMKY
nycCK.
Mpuknaga: LLlo6 BCTAHOBUTU rOANHHMK Ha
18:45 y 24-rogyHHomy dhopmari.
1. Hartuckaroum knasiwi
BITbLUE/MEHLUE, BCTaHOBITL FOANHMN.
2. [Ins nigTBEepOKEeHHS! HATUCHIT KHOMKY
NYyCK.
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3. Hatuckatoum knasiwi
BINbLUE/MEHLLE, BcTaHOBITL
XBUIMUHW.

4. [nsA nigTBEpOKEHHSA HATUCHITE KHOMKY
MnycK.

Konu roamMHHUK HanawToBaHo, Ha
avcnnei BigobpaxaTtnmeTbcs Yac
noobu.

4.2 Pexum ouikyBaHHSs
(EKOHOMHWMIA pEXIM)

[Miy aBTOMaTUYHO NEpexoanTb B PEXUM
OMiKyBaHHS, SKLLO MPOTAroM 5 XBUMNWH He
©Oyno 3aiNCHEHO XOoAHOI Aii.

Mpwuknaa: AkWwo roaMHHnK He Byno BcTa-
HOBIEHO:

Ovcnneri 6yoe BUMKHEHO.

LLlo6 BUITI 3 peXXMM OMiKyBaHHS, BiAYUHITL
ABepLsATa Y1 HATUCHITb Oyab-AKY KraBiLuly.
Mpwuknaa: AKWO roaMHHNK 6yno BCTaHOB-
NEHo:

o 3aKiHYEeHHI 5-XBUNMHHOrO Nepioay Yac
BigobpaxaTtmeTbes.

4.3 KoperyBaHHs roaMHHMKA
nicns BCTAHOBMEHHS

Bu moxeTe Bigkopurysatm Yac nicnsi Bcta-

HOBIIEHHS FOANHHUKA.

Mpuknaa: LLo6 3miHMTK Yyac 3 18:45 Ha

19:50.

1. [Biui HaTuCHITL KHOMKy KYXOHHUIA
TAAMEP.

2. HatucHitb kHonky MYCK.

3. HatuckanTe knasiwi BINIbLUE/MEHLLUE,
[IOKM Ha Aucnnei He 3'ABUTbCS YUCHO
«19».

4. HatucHitb kHonky MYCK.

5. POBOTA

5.1 [oTyBaHHA y MIKPOXBUILOBIN
neui

Mpwuknap: wob Harpith cyn npotarom 2
xBunuH 30 ceKyHA Ha NOTYXXHOCTI
Mikpoxsunbe 630 BT.

1. HatucHiTb kHonky Bu6opy PIBHIB
MOTY>XHOCTI npasopyu Big,
TPUKYTHUKA, LOKN Ha Aucnnei He
3'aBuTbCsa «630 Wr.

5. Hatuckavite knagiwi BINIbLUE/MEHLLE,
[OKV Ha gucnnei He 3'IBUTLCS YNCIO
«50».

6. HatucHitb kHonky MYCK.

4.4 U106 BUMKHYTM FOOUHHWUK i
BCTAHOBUTU PEXNM
OYiKyBaHHS (EKOHOMHWI
pexXum)

1. [BiYi HATUCHITb KHOMKY KYXOHHUN
TAUMEP.

2. lNoBepTaliTe perynsatop 4OKU He
3'ABUTLCA «OFF».

3. [ns nigTBepOXXEHHSI HATUCHITb KHOMKY
MyCK.

4.5 bBbnokyBaHHs Big giTen

Miv ocHaLleHo dyHKLujieto Besneku, sika 3a-
noGirae BUNagKoBOMY YBIMKHEHHIO nedi an-
TUHOH. AKLLO BMOKYBaHHS aKTUBOBaHE,
XKOOEH eNneMeHT nevi He npauoBaTumve,
[00KM BrokyBaHHs He Byae 3HATO.
YBIMKHYTM 260 BUMKHY TN BINOKYBaHHSI MOX-
FIMBO NULLE KONK NiY He 3HaxX0aMTLCS B PO-
©o4omy pexmmi.

Mpuknan: YBIMKHEHHS GMOKYBaHHS.
HatucHiTe Ta yTpumyinte kHonky CTOIM
[OOKW HEe MOYHE CBITUTUCS 3HAYOK Broky-
BaHHSA Bia AITEN.

Mpwuknan: BumkHeHHs1 6riokyBaHHS.
HaTucHitb Ta yTpumyiite kHonky CTOIM
[OKM 3HaYOK BroKyBaHHS BiJ AiTen He ne-
pecTaHe CBITUTUCA.

@ Konm yBIMKHEHO OyHKLiK0 BrOKyBaHHS!
Bi AiTEN XOoAHa KHOMKa He npaLtoe,
OKpim kHonkn CTOIN.

2. ToBepHiTb perynsTop, wob
BCT@HOBMWTU Yac.
3. HatucHitb kHonky MYCK.

B pexvmi rotyBaHHA 3a 4ONMOMOroto
MIiKPOXBUIb MOXHa BigperynoBaTtu
piBEHb NOTY>KHOCTi MeyYi NpocTo
HaTMCHYBLUM KHOMKY 6e3nocepeaHbo
nig 6aXxaHUM 3HaYEHHAM.
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Konu niy npautoe, Bu moxeTte
BctaHoBuTM PIBEHb MOTYXXHOCTI
HaTWUCHYBLUM Ta YTPUMYHOUM KHOMKY
HeobXiAHOro PiBHSA MOTYXXHOCTI, AOKM
HOBE 3HaY€HHS! NOTYXXHOCTi He
3acBiTUTbCA Ha aucnnei. Bucoki
3HaAYEHHS1 NOTYXKHOCTI UM ayxe
[OBIUIA Yac roTyBaHHSA MOXYTb
neperpiTv iy i CPUUNHUTY NOXEXY.

Axwo Br6paHo "900 W,
MaKkcumarnbHa TpyBanicTb aii
MIKPOXBUIIb, Ky MOXHa BCTAHOBUTHU
— 15 XBUNUH.

AKwo niv npautoe B Oyab-sAkomy
PEXNMI LLOHANMEHLLE 3 XBUMUHM,
BEHTUNATOP npauiosaTnme Lie
NPOTArOM 2 XBWUIMWH MNiCNS 3aKiHYEHHSA
rotyBaHHs. [pu Big4YMHEHHI ABepuAT
BEHTUNSATOP 3YMUHSETLCS, NPU

PiBHI NOTy>KHOCTI
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3a4MHEHHI MOoYNHAE 3HOBY
npauoBaTh JOKW He 3akiH4aTbes 2
XBUMUHW (BKIMKOYAKOYN Yac, KOnu
aBepuaTa 6ynu BiguuHeHi). AkwWwo niv
npawtoBana MeHLle 3 XBUMNWH,
BEHTUNSATOP HE BMUKAETHCS.

[0 3aKiHYEeHHI NPUroTyBaHHS
NMOBOPOTHWI CTONUK NPOAOBXYBaTAME
obepTaTuch, ax NOKU NOCyauHY ANst
NPUroTyBaHHS He NOBEPHETLCHA B
noyaTkoBe nornoxeHHs. OCBITNEHHs!
Kamepw 3anuaTumeTbCst
BBIMKHEHWM, aXX MOKW HE MPUMMHUTLCS
obepTaHHs, abo NpoTArom 5 cekyHa
(3anexHo Big Toro, AKkMin Yac BinbLue).
[o 3akiH4YeHHi poboTK ni4 nogacTb
3BYKOBUWI curHar. AKLLo nig 4ac Lboro
npoLecy BigYMHUTK ABepuATa,
obepTaHHs NPUNUHUTLCS.

PiBeHb [ponoHyeTbCS BUKOPUCTOBYBaTH

MOTYXHOCTI

900 Bt/ [nsa WwBemaKoro NpuroTyBaHHs abo nigirpiBaHHs, (HaNpUKnag cynis, 3anikaHok,

BWCOKA KOHCEPBOBaHOI iXi, rapsiunx HaroiB, 0BoYiB, pubu TOLLO).

630 BT [Ins foBLIOro NpMroTyBaHHS GinbLL LWiNbHOI i, HANpYKNag NneyeHoro m'sica,
M’ICHMX PYJIETIB Ta CTpaB Ha TapinLi, a TaKoX Ansi HXKHUX CTPaB Ha 3pa3ok
CUpHOro coycy uu BickBiTy. Ha LiboMy 3HVXEHOMY piBHI COYC HE MEPEKUNUTL, a
Xka roTyBaTMMETLCH PIBHOMIPHO, HE MeperpiBaynch No Kpasix.

450 Bt [ns winbHoi i, Lo BMMarae [OBroro roTyBaHHs 3BMYaiHM criocobom,
(Hanpwvknag cTpas 3 ANOBUYMHN), PEKOMEHAYETLCSA BYKOPUCTOBYBATH Lie
HanalTyBaHHS, 06 M’sico B6yno HiKHUM.

270 Bt/ BunbepiTb Lier piBeHb MOTY>XHOCTi ANt PO3MOPOXKyBaHHS, LLI06 3abe3neuntu

PO3MOPO- piBHOMipHE pO3MOpPOXyBaHHS NPoAyKTY. Llel piBeHb Takox igeanbHuiA Ans

JKYBAHHA  BapiHHsi pucy, MakapoHHUX BMPOOIB, rayLLOK Ta FoTyBaHHS OMIIETIB.

90 Bt BukopucToByiiTe 1ioro Ansi 06epesxHOro po3aMopoXKyBaHHS! TOPTIB YK BUIYKM.

0BT [Ins o4iKyBaHHs/KyXOHHOro Tanvepa.

BT =BATT

5.3 3HWKEHHSA piBHS MOTYXXHOCTI

Pexum rotyBaHHA

CTaHpapTHMM Yac

3HWKEHHSA PiBHA NOTY>XHOCTI

Mikpoxsuni 900 BT

15 XBUNWH

Mikpoxsuni 630 BT
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5.4 KoperysaHHs yacy
NpUroTyBaHHS Nif Yac
npouecy NPUroTyBaHHs ki

Bu moxeTe ckoperyBaTu Yac npuroTyBaHHs

nig Yac npoLecy NPUroTyBaHHS ixi.

Mpwuknaa: JoaasaHHs 2 xsunuH (120 ce-

KyHa) 3a gonomoroto kHonku MYCK.

1. HarmucHitb kHonky MYCK votupu pasw.
Yac npurotyBaHHs 36inbwmTbcs Ha 120
CeKyHA.

5.5 3a gonomoroto KHOMKM
cTon

HatucHite kHonky CTOIN oauH pas, wob
BCTaHOBUTM PEXMM Nay3u.

3HOBY HaTUCHITb kHoMKy CTOIN, o6 ckacy-
BaTU Yac NPUroTyBaHHSI.

5.6 KyxoHHui Tarmep

BcTraHoBneHHa Tarimepy.

1. HaTucHiTe kHorky KYXOHHUN
TAUMEP.

2. Hatuckaroun knasitui
BINbLUE/MEHLLE, BCcTaHOBITh Yac.

3. HatucHitb kHonky MYCK. Tarimep
aBTOMaTUYHO 3amnyCTUTLCS.

[MpoTtarom poboTtu Tarimepa yac
MOXHa 36iNbLUMTW, HATUCHYBLUK
knasiwy MYCK.

DYHKLiIO Tanmepa MOXHa
BMKOPUCTOBYBATY NWLLIE KOMNM MiY He
3HaxXoQUTLCS B peXMMI poboTU.

5.7 LWsnaknii nyck

HatncHyslum kHonky MYCK Bu moxeTe oa-
pasy noyaTu rotTyBaHHS Ha NOTYXKHOCTi MiK-
poxaunb 900 BT/BUCOKA npotsrom 30
CeKyH.

@ LLlo6 gopaTt yac, HaTUCHITL KHOMKY
NYCK.

5.8 BUMKHEHHSI 3BYKY

BUMKHEHHS1 3BYKY.

1. HatvicHitb kHonky KYXOHHUIA
TAWUMEP 3 paav goku Ha avcnnei He
3'9BUTbCA «Souny.

2. HatuckanTte knasiLui
BINMbLUE/MEHLUE, ook Ha aucnnei He
3'aBUTbCS1 Hanuc «oFF» (Bumk.).

3. HartucHitb kHonky MYCK.

YBIMKHEHHS! 3BYKY.

1. HatucHitb kHonky KYXOHHUMA
TAUMEP 3 pa3v JOKW Ha gucnnei He
3'aBUTLCS «Souny.

2. HaTtuckawTe knaBilui
BITbLUE/MEHLUE, nokn Ha aucnnei He
3'ABUTbCSI Hanmc «ony» (YBIMK.).

3. HatucHitb kHonky MYCK.

5.9 MNaysa

BcraHoBneHHs pexxvmMy nayau nig vac il

MIKPOXBUIIb.

1. HatucHitb kHonky CTOIN abo BiguMHITL
Aasepusra.

2. Ty nepenge B pexxum nayav Ha 5
XBUIVH.

3. o6 npogoBXuTK roTyBaHHs!, HAaTUCHITb
kHorky MYCK.

5.10 YntobneHi

My mae 3 «ynobneHi» peuenTu.
% Mom'skwenHs macna

71\(2 PostonnioBaHHs Wwokonaay
% Mupir y vaw

Mpuknaga: MNom'sKweHHst macna.

1. OavH pa3 HaTUCHITb KHOMKY
YNIOBJIEHE 1.

2. Hatuckaroum knasilui
BINbLUE/MEHLLUE, BnGepite macy.

3. HatucHitb kHonky MYCK.

Akwio Ha gucnnei BigobpaxaeTbes
300paxeHHs, sike 0bepTaeTbes, Le
BKa3ye Ha HeobXiaHICTb
nepemillyBaHHs abo nepeBepTaHHA
ctpasu. o6 npogosxutn
rOTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY
BinHOBREHHs 3aBoACLKMX
HanawTyBaHb Ans yrnobneHoro
NYCK. Konu 3akiHunTbCS Yac
aBTOMATUYHOIO PO3MOPOXYBaHHS,
nporpama aBTOMaTU4HO 3YMUHUTBLCS.
PiBHi NOTY)XHOCTi ANnsi «yntobneHnx»
peLenTiB HEMOXITMBO
BigperynoBatu. MoxHa npurotysaTu
Bia 1 40 4 nuporiB y YaLwuL;.



YBATA! LLlokonaa moxe 6ytu
HaassuyariHo rapsunm! Akwo
LoKora, HeobxiaHo JoBLUe
rotysaTu, gogavite 10 cekyHA.
ByabTe obepexHi 3 LoKonoaom —
BiH MOXe 3aBaaTu OniKiB.

3amiHa «yntobneHnx» peuenTis Bawwmmm

BMACHUMW.

1. HatwncHitb kHornky BuGopy PIBHIB
MOTYXXHOCTI, wob Bnbpatn
MOTYXXHICTb.

2. HaTtuckarouu knasitdi
BUTIbLUE/MEHLLUE, BCcTaHOBITH Yac.

3. HatucHiTb Ta yTpumMyiiTe KHOMKY
YINIOBIEHOT O, sikiii Bu 6axaete
NPU3HaYUTU peLenT, oKV He NPOonyHae
OOMHOYHWIA 3BYKOBUIA CUrHAn i He
3'ABUTLCA 3ipoyKa «yrmoBIIeHOroy.

HanawTyBaHHs yntobneHoro 6yayThb Big-

HOBIEHI A0 3aBOACHKUX.

1. HatucHitb kHonky CTOIM.

2. HaTUCHITb Ta YTPUMYITE KHOMMKN
PIBHIB MOTY>XHOCTI 450 W
NPOTAroM 3 CeKyHA.

HanawTtyBaHHs yntobneHoro 0yayTte
BiJHOBIEHI JO 3aBOACHKMX.

5.11 ABTomaTnyHe
PO3MOPOXKYBaHHS

ABTOMaTUYHE PO3MOPOXKYBAHHS BCTAHOB-
MI0E PEXNM Ta Yac NPUroTyBaHHSA 3a-
NEXHO Bif, Macu CTpasu.

Bu moxeTe obupatu cepeq 2 MEHIO aBTo-

MaTUYHOrO PO3MOPOXKYBAHHSI.

1. ABTOMaTMyHE PO3MOPOXYBAHHS:
M'aco/Pvba/lTnus

2. ABTOMATUYHE PO3MOPOXKYBAHHS: Xnib

Mpuknapa: LWo6 poamoposutu 0,2 kr

cTenka.

1. BubepiTb MeHI0 aBTOMaTNYHOIro
PO3MOPOXYBaHHS, HATUCHYBLUW KHOTKY
ABTOMATUYHE
PO3MOPOXYBAHHA ognH pas.

2. Hatuckaroum knasilui
BITbLUE/MEHLLE, BnGepitb macy.

3. Hatuchite kHonky MYCK.
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Akwo Ha gucnnei BigobpaxaeTbes
306paxeHHs, sike obepTaeTbes, Le
BKa3ye Ha HEOOXIAHICTb
nepemillyBaHHs abo nepeBepTaHHs
ctpasu. LLlo6 npogoBxutu
rOTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY
BinHOBREHHS 3aBOACLKMX
HanawTyBaHb Ans ynobneHoro
MYCK. Konu 3akiHunTbCs yac
aBTOMaTUYHOIO PO3MOPOXKYBaHHS,
nporpama aBTOMaTUYHO 3YMUHUTLCS.
KopuryBaHHs 4acy v NoTy»)XHOCTI nig,
Yyac aBTOMaTUYHOro
PO3MOPOXKYBaHHS HEMOXITMBE.
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6. PELEMNTN

6.1 YniobneHi

Yno6neHi Bara KHonka [lpouepypa
Mom'AKLIEHH:A 0,05-0,25 kg * [oknagite Macno y TepMoCTilKuniA
Macna 72{1 nocya. MNicna npurotyBaHHsA Aobpe

nepemiliaiTe.
PostonmioBanHs  0,1-0,2 kg * [logpibHiTb LWoKonaz Ha MarneHbki
Lokonagy *2 LmaTouku. Noknagits wokonag y
TepMoCTirKknin nocya. MNepemilwaite,
KONV NPOryHae 3BYKOBWI CUrHar.
lMicns npurotyBaHHsa fobpe
nepemiante.
& YBATA! LLlokonag, Moxe 6yt
Haa3BuYarHo rapsiymm! Akwo Lwo-
Konaz, HeobXigHO AOBLLE roTyaTy,
popavite 10 cekyHa. ByapTe obe-
PEXHi 3 LLOKONOAOM — BiH MOXe
3aBAaTy onikiB.
Mupir y vawwi 1-4 YaLwuku » [lpuroTynTe Nupir BIANOBIAHO peLenTy.
*3 BcTaHoBiTh YalLky 6ins kpato
MOBOPOTHOTO CTONMKa. [0TOBY CTpaBy
3anuwre Ha 30 cekyHA.

6.2 PeuenTtv nupora y Yawiui

LLlokonagHui Nupir y Yawiui Cnoci6 npurotyBaHHs:
IHrpepieHTH Ana 1. MoknaaiTk BGi Cyxi iHrpemieHTN y yaLlky
1 vawku: Ta nobpe nepemilaiite BUOEIKOLO.
2% c1.n.(25T1) npocisHOi MyKn 2. [loparite pOCMUHHY Orit0, EKCTPaKT
2ct.n.(121r)  MOPOLLKY Kakao BaHini Ta anye i 3HoBy [obpe
2% cr.n. (30r) LykpoBOi Nyapn nepewiaire.
e 4. I, MOPOLLIKY 7151 eYnBa 3. BcTaHoBITb YaLlKy 6ins kpato
1%ct. n. (151) pocnuHHOI onii HOBOE’OTHOFO cronvika.
vian eKCTPaKTy BaHini 4. I'OTYMTt_a 32 ,OMOMOrO0 PeXMMy 7,_5{3 .
— Mupir nigHiMeTbCA BULLE YaLLKK Nig Yac
1 cepefHe svile

rOTyBaHHS1.
["oToBy cTpaBy 3anuwTe Ha 30 cekyHa.

[lekopynTe LLIOKONaaoM, HaHOCSYM MOro Mo
cnipani.

Mopapa: [na npuroTyBaHHS LLOKONaAHO-
anenbCMHOBOTO NMpOora B YallLi 3aMiCTb
eKCTpaKTy BaHini Bukopucrtavite %2 4. .
EKCTPaKTy anenbCuHy.



Mupir 3 ManNnMHOBMM BapeHHAM Y YaluLi

IHrpepieHTn ana
1 vaLwukm:

2% cT.n. (25T1) NpOoCISHOI MyKu

2% ct.n.(30T) UyKpOBOI NyApW

Yad. n. MOPOLLIKY Aris neyvsa

1%ct.n. (151) pocnuHHoi onii

Y2 YaliHOI NOXKN EKCTPaKTy BaHini

1 cepegHe sile
1%ct. n. ManvHOBOro BapeHHs 6e3
KICTOHOK

Mupir y Yawui 3i WmaTto4kamm a6nyka

IHrpegieHTn ons
1 vaLwukm:

2% c1. 1. (25T1) NpocisHoi Myku

2ct.n.(30r)  M'SIKOro KOPUYHEBOTO LIyKpY
Yaud. n. MOPOLLKY AJ1A NeymBa

Ya . n. MeneHoi Kopui

1% cr. n. (151) pocnuHHoi onii

1 cepegHe svile

1% cr. n. (30 1) A6ny4yHoro niope

nonoBuHa (7 r) noapibHeHoro AieTMYHoro

ne4yuea
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Cnocib npurotyBaHHs:

1.

2.

MoknagaiTb BCi Cyxi iHrpegieHTn y Yaluky
Ta fobpe nepemillante BUAENKOH.
[opavite poCnnHHY Onito, eKCTPaKT
BaHini Ta anye i 3HoBy fobpe
nepemiwlante.

. Jloxkoto nepeknagite Cymitl y

BapeHHs1, TaK LLo6 yTBOpMIncs
MPOXMITKA.

. BcTaHoBiTh Yallky 6insi kpato

NOBOPOTHOIO CTOJNINKA.

. ToTyiiTe 3a ONOMOrOI0 pexXuMy e, .

Mupir nigHiMeTbCA BULLE YaLLKK Mig vac
roTyBaHHS1.

["oToBy cTpaBy 3anuwTe Ha 30 cekyHA.

[ekopywTe BaHiNbHNM BEPLLKOBUM Kpe-
MOM, HaHOCS4M Oro Mo cripani.

Cnocib npurotyBaHHs:

1.

MoknagaiTb BCi Cyxi iHrpeaieHTy (3a
BMKITIOYEHHSIM MEYXBa) y YallKy Ta
[obpe nepemilaniTe BUOENKOH.

. [opariTe pocnuHHy onito Ta anue i

3HOBY A0bpe nepemillante.

. OBepexHO NOXKOK NepeknagiTe CyMmilll

y sibnyyHe nrope, Tak LWob yTBOpUnncs
NPOXUIKYA.

. 3Bepxy nocunTe nogpibHeHUm

DIETUYHUM NEYMBOM.

. BcTaHoBiTh YalLky 6insi kpato

NOBOPOTHOIO CTOJTUKA.

. [OTyiiTe 3a ONOMOrol0 PEXUMY 1 -

Mupir nigHiMeTbCA BULLE YaLLKKM Mig Yac
roTyBaHHs.

["oToBy cTpaBy 3anuwTe Ha 30 cekyHA.

3Bepxy Noknagitb KysibKy BaHiNbHOrO
MOpOo3uBa.

OBEPEXHO! AbnyyHe ntope moxe
Oyt rapsumnm!



www.electrolux.com

Mupir y yawui 3 apaxicoBum macrnom

IHrpepieHTn ana
1 vaLwukm:

2% cT.n. (25T) npocisHOI Myku

2cr.n.(30r)  M'IKOrO KOPUYHEBOTO LIyKPY

Yaud. n. MOPOLLKY ANSA neynsa

1% ct. n. (151) pocnuHHoi onii

Yaud. n. eKCTpaKTy BaHini
2ct.n.(30r) M™'skoro apaxicoBoro macna
1 cepegHe svile

Mupir y Yawui 3 nMMoHHoto rnasyp'to

IHrpepjieHTn ans
1 vawku:

2% cT. n. (25T) NpocisHOI Myku

2% ct.n. (30T) UyKpoBOi Nyapu

Yau. n. MOPOLLKY ANA neYnsa

1% ct. n. (151) pocnuHHoi onii

14.n. Lieapy nmoHa

1 cepegHe anue

nasyp: 1 CT. N. IMMOHHOIO COKY
3milaTi 3 2 CT. J1. LlyKpOBOI
nyapu

Cnocib npurotyBaHHs:

1. MoknagaiTb BCi Cyxi iIHTpegieHTN y YaLlKy
Ta Jobpe nepemillante BUAENKOLO.

2. [loparite pOCnUHHY Orito, EKCTPaKT
BaHinNi, apaxicoBe mMacrno Ta snue i
3HOBY f06pe nepemillante.

3. BcraHoBiTb Yaluky 6ins kpato
NMOBOPOTHOrO CTOSMMKA.

4. [oTyiTe 3a JOMOMOrOK PeXnmy Sﬁﬁ .
Mupir nigHiMeTbcA BULLE YaLuKku nig Yac
roTyBaHHS.

["oToBy cTpaBy 3anuwTe Ha 30 cekyHA.

3Bepxy NOKPUTM LLIOKOSIAAHOK NacTor.
Mopaga: Akwio baxaeTe, MOXXHa BUKOPK-
CTOBYBaTU KpUXKe apaxicoBe Macrio.

Cnocib npurotyBaHHs:

1. MoknagaiTb BCi Cyxi IHTPEeQIEHTM Y YaLlKy
Ta gobpe nepemillante BUAENKOLO.

2. [lopariTe pOCRNHHY Onito, IMMOHHY
ueapy Ta snue i 3HoBy fobpe
nepemiwante.

3. BcTaHoBIiTb YalLKy 6ins kparo
NMOBOPOTHOMO CTOSMKA.

4. ToTyiiTe 3a JONOMOTO PEXUMY T¢; -
Mvpir nigHiMeTbCA BULLE YaLLKKM Mig Yac
roTyBaHHS.

5. lMpuroTyiTe rnasyp 3miluasLumn
FIMMOHHWI CiK i3 LlyKpPOBOO NyApotO0.

6. [Micns npuroTyBaHHA, NPOKOAITL NUPIr 3
BEpXY A0 HU3Y LLUNAXKKOH, OO BiH
[eLlo ociB, MOKpUIATE BEepX rnasyp'to i
3anuwte Ha 30 cekyHA.



MopkBAHUI NUpIr y Yawli

IHrpegieHTn ons
1 vawwukm:

2ct.n.(20r)  npocisHOi MyKu

2% cr.n.(30T) CBITNIO-KOPUYHEBOTO LIyKPY

Ya . n. MOPOLLKY Ans nevmsa

Yad. n. MeneHoi Kopui

Yad. n. noapiGHEHOro MycKaTHOro
ropixa

1ct. n. nogpibHeHoro Mmuraanto

1% c1.n. (15T) COHALUHMKOBOI onii

uenpa Y anenbcuHa

30r TepTOi MOPKBU

1 cepenHe saiue

Kpemosui 15 r m'skoro macna, 40 r

TOMIHF: LykpoBoi nyapu, 40 r He
3HEXVPEHOTO BEPLLKOBOrO
cupy, 2 4. n. anenbcuHo-
BOrO COKY
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Cnocib npurotyBaHHs:

1.

2.

MoknaaiTb BCi Cyxi IHFpeQieHTM y vaLlky
Ta fgobpe nepemillante BUAEKOLO.
[opavite COHALWHMKOBY Onito, Leapy
anenbCcuHa, TePTY MOPKBY Ta siLe i
3HOBY [06pe nepemillante.

. BcTaHoBiTh YaLuky 6inst kpato

NOBOPOTHOIO CTOJNIUKA.

. [oTyiTe 3a gonomoroto pemmmy{lﬁ .

Mupir nigHiMeTbCA BYLLE YaLlky nig vac
roTyBaHHS.

[MpuroTyriTe TONIHr 3MiLLaBLUX Pa3oMm
mMacrno, LyKpoBy nyapy, BEPLUKOBUIA
cvp Ta anenbCUHOBWIA CiK.

["oToBy cTpaBy 3anuwTe Ha 30 cekyHA.

[laiiTe NMpory OXONOHYTH i NLLE MOTIM
[oaanTe TOMIHT.
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6.3 ABTOMaTU4YHE PO3MOPOXKYBAHHSI

AsTomatuine Bara KHonka Mpouenypa
PO3MOpPOXyBaHHSA
M'aco/puba/ntmuya 0,2-1,0 kr K7 [MocTtaeTe Xy y dpopmi B LieHTpi
o] x1 MOBOPOTHOrO CTOMMKA.
Konwu nponyHae A3BiHOK, NepeBepHITb,
nepeknagite i po3ainite. Hakpuite
(Llina puba, pubHi TOHKI i TENMi YaCTUHW antoMiHIEBOIO
CTevikun, pubHe donbroto.
cbine, Kypsii HdXKKM, Micns pO3MOPOKEHHS 3aropHITh B
Kypsie cpine, anomiHieBy corbry Ha 15-45 xB., [0KM
cpapuy, Bicpireken, no6bpe He BigTaHe.
BinGBHi, Byprepy, ®apLu: Konu nponyHae A3BiHOK,
cocnckn) nepeBepHITb. FAKLLO MOXIMBO,
BUTSATHITb PO3MOPOXXEHI YaCTUHMW.
@ He cTocyeTbea TyLOK ATuLj.
Xni6 0,1-1,0 kr sk Posnoginite no dopmi y LeHTpi
L) x2 NOBOPOTHOrO cTosnmka.1,0 Kr nokNagite

6esnocepeHbO Ha MOBOPOTHOMY
CTOIVIKY.

Konu nponyHae A3BiHOK, NEPEBEPHITb,
nepeknagite i 3a6epiTb PO3MOPOXKEHi
LUMATKW.

Konu nponyHae A3BiHOK, NEPEBEPHITb,
nepeknagite i 3a6epiTb PO3MOPOXKeEHi
LUMATKW.

BBoabTe nuiie Bary npoaykTiB. He BpaxoByinTe Bary nocyay.

Ans npopykTis, Maca 4m 06'em SkMX MeHLUe YK GinbLue HaBeAEHNX y Tabnnusx Ans aBTo-
MaTUYHOTO FrOTyBaHHS Ta PO3MOPOXXYBaHHS, KOPUCTYINTECSH PYHHUMYU PEXMMAMM.
OcraToyHa TemnepaTypa MOXe BiApi3HATUCS Bi NO4aTKOBOI.

Bidowitekey i BinbyBHI 3aMOpOXyiTe OQHUM LLAPOM.

DapLu 33MOpO)Kyl7ITe TOHKUM NJ1iaCToM.



6.4 [igirpiBaHHs ki Ta HanoiB
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i Ta HanoiB Kinbkictb [lMotyx-  Yac MeTop
-r/mn- HiCTb -XB.-
PiBeHb
Monoko, 1 vaLuka 150 900 BT 1 He HakpviBatu
Bopga, 1 vyawka 150 900 Bt 2 He HakpuBaTu
6 Yaiuok 900 900 Bt 8-10 He Hakpusatn
1 Tapinka 1000 900 Bt 9-11 He HakpviBatu

OpHa nopuis 400 900 BT 4-6 KpanHiTb Tpoxv Boau Ha coyc,
HakpuinTe, nepemillanite B cepeavHi
NPOLLECY HarpiBaHHS

Cyn/pary 200 900 Bt 1-2 Hakpwiite, nepewmiwante nicnsi
HarpiBaHHsi

OBoui 500 900 BT 3-5 Ao HeobxigHO, JoaanTe TPOXm
BOAW, HAaKpWITe, MepeMiLLaliTe B
CepeaviHi NpoLiecy HarpiBaHHs

M'aco, 1 wmatok " 200 900 Bt & Hamaxkte TOHKMM LIapoMm coycy,
Hakpunte

Pn6He chine 200 900 BT 3-5 Hakpwuiite

Toprt, 1 WwmaTok 150 450 Bt Y2 -1 MocTaBTe y dhopmy Ansi 3anikaHHs

Outsive xapyyBaHHs, 190 450 Bt Y2 -1 Mepeknagaitb y nocya, skuii MoXxHa

1 6aHouka BMKOPUCTOBYBATU Y MIKDOXBUIbOBIl
neui, nicna nigirpisaHHs gobpe
nepemillante i nepesipte
Temneparypy.

PostonntoBaHHs 50 900 BT Y Hakpwuiite

mMaprapvHy 4v macna "

PosTonntoBaHHs 100 450 Bt 34 Yac Big yacy nepewmituyite

LoKkonagy

Y oxonogxeHe

6.5 Po3mopoxyBaHHsi

ki Kinbkictb  lMotyx- Yac Metop Yac

-r- HicTb -XB.- BUCTOIO-
PiBeHb BaHHA
-XB.-
lynsaw 500 270BTr 89 [NepewmiwanTte B cepeauHi 10-30
MpOLECy PO3MOPOXXyBaHHS

Topr, 1 150 90 Bt 1-3 MoctaBTe y chopmy ans &

LUMaTOK 3anikaHHs

PpykTH 250 270Btr  3-5 Posknagitb piBHOMIpHO, 5

NnepeBepPHITb B cepeayHi
NpOoLIECY PO3MOPOXKYBaHHS
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6.6 [OTyBaHHS 3aMOPOXKEHUX NPOAYKTIB

ki Kinbkictb Moryx- Yac MeTton Yac
-r- HiCTb -XB.- BUCTOlO-
PiBeHb BaHHA
-XB.-
PubHe cine 300 900BT  9-11 Hakpuiite 2
OpHa nopuisi 400 900BT  8-10 Hakpuiite, nepewmiluarite 2
yepes 6 xB.

6.7 [oTyBaHHS iXi

ki Kinbkictb Moryx- Yac MeTton Yac
-r- HiCTb -XB.- BUCTOlO-
PiBeHb BaHHSA
-XB.-
Bpoxkoni/ 500 900BT 6-8 nopavite 4-5 cT. . BOAWN, -
["opoLuok HaKpunTe, nepemiante B
CepeayHi NpoLiecy roTyBaHHs
["opoLuok 500 900BT  9-11 MopiKTE KpyKanbLsamu, -

nopavite 4-5 cT. n. BOAWN,
HaKpuiiTe, nepemillariTe B
CepeayuHi NpoLiecy rotTyBaHHs

[MeyeHns 1000 630 BT  34-38 npunpasTe A0 cMaky; nokna- 10
OiTb y Hernmboke 6ntofo; no
3aKiHYEHHi NMONOBMHW Yacy
NPUroTyBaHHS NEPEBEPHITHL

PubHe cpine 200 900BT 46 [MpunpaBTe Ha BNacHWin cmak, 2
BUKNaAiTb y opmy Anst
3anikaHHs, HaKpuTe

Akwo iy npautoe B 6yAb-SKOMY PEXUMI LOHANMEHLLIE 3 XBUMUHW, BEHTUNSATOP
npawoBaTMme LLe NPOTAroM 2 XBUIIMH NiCAS 3aKiHYEHHS roTyBaHHS. [pn BidYMHEHHI
[ABEPUAT BEHTUNSITOP 3YNUHSAETLCS, NPV 3a4MHEHHI NOYMHAE 3HOBY NpaLyoBaTV OKW HE
3aKiH4aTbCH 2 XBUNMHY (BKITIOYAK4M Yac, Konm ABepusaTa 6ynu BigUMHEHiI). AKWo niy
npaijoBana MeHLle 3 XBUNWH, BEHTUNATOP HE BMUKAETLCS.



7. KOPUCHI NMOPAON
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7.1 KyxoHHe npunagns, 6esnevHe ans BUKOPUCTAHHS y
MIKPOXBWMLOBIV Neui

KyxoHHe npunagns Be3neka

BUKO-
pUCTaHHA 3
MiKpOXBUNA
MU

KomeHTtap

AntoviHiesa donbra/  / X

KOHTENHepn 3

ManeHbki LIMaTo4KM honbri MOXKHa BUKOPVICTOBYBATH,
LLIO6 NPUKPUTM YaCTUHK iXi BiA neperpiBaHHs. donbra

donbrn MOBWHHA 3HaXoAUTUCh He Brivkye 3a 2 CM Bif CTIHOK
Kamepu, iHaKLle MoXe BUHUKHYTY ickpa. He
PEKOMEHAYETLCS KOPUCTYBATUCS KOHTEHEPaMK 3
POorbr, SKLLO iHaKLLEe He 3a3HaYeHe BUPODHVKOM. YBaXKHO
[OTPUMYMTECS BKa3IBOK.

MopuensiHa i I X MopuensiHy, kepamiky, rmasypoBaHy Kepamiky Ta KiCTsiHy

kepamika ropLersiHy 3a3Buyaii MoXXHa BUKOPUCTOBYBATM, SKLLIO Ha
Hit HemMa MeTaneBux 03a106.

CknsHWiA nocya, v KopucTyBaTtucs cknsiHim nocyaom cnig obepeskHo,

Hanpuknag Pyrex ® OCKINbKM CKI10 Bif, Pi3KOro HarpiBaHHA MoXe po3butucs 4n
TPICHYTW.

MeTan X He pekomeHOyeTbCSA KOPUCTYBATUCS METaNEBUM

KYXOHHVM Npunagasm y MiKpOXBUIbOBI MeYi, OCKINbKM
BOHO iICKpUTUME, LLIO MOXE MPU3BECTM A0 MOXEX.

MnacTtuk/nonictmpon,

HanpvKnag KOHTen-

BynbTe obepexHi, OcKinbku Aesiki KOHTEHepU nig Yac
HarpiBaHHsi MOXyTb A€ OPMYBaTUCS, PO3MNABUTUCS YK

Hepw 3 dhacT-chyais BTPATUTK KOTIIP.

Top6uHkM ans v MoBnHHI 6yTn NpokonoTi, o6 B1xoauna napa.

3aMOpPOXyBaHHs/ MepekoHawiTecs, Lo TOPOUHKY MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU Y

3arnikaHHs MIKPOXBUIILOBIN NeYi. He BUKOPUCTOBYIMTE NacTUKOBI YN
mMeTaneBi iKCaTopu, OCKINbKM BOHU MOXYTb
PO3NMIaBUTUCS Y1 3aropiTUCs Yepes iCKpu.

Manip - Tapinku, v BukopucToByiiTe nuLle Ans HarpiBaHHsA abo BOG1paHHs

CTaKaHu i KyXOHHi Bornoru. byabTe obepexHi, OCKiNbKM Neperpis Moxe

PYLUHWKM CNPUYNHUTY NOXEXY.

ConoM'sHi i 4 He 3anuwwarite niv 6e3 Harnsigy, BUKOPUCTOBYHOYUM L

[epeB’saHi mMarepianu, OCKiNbK1 NeperpiB MOXe CPUYNHUTY MOXEXY.

KOHTENHEpU

[Nepepobnennn X Moxke MICTUTW YaCTUHKM MeTany, L0 MOXe CIPUYUHUTI

nanip i rasetu

iCKpM | NPU3BECTUN 0 NOXEXi.
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7.2 [lopagu WoAo roTyBaHHA y
MiKPOXBWIBOBIN Mevi

Mopaau LWopao MNotyBaHHA Y MikpoxBunboBin lNeuyi

Cknag [MpoayKT¥ 3 BUCOKMM BMICTOM LYyKpIB Y XWPIB (Hanpuknag, pisaBsHUIA NyavHr
YY1 COMOAKI NUPDKKM) MOTPIBHO rpiTy KopoTLue. ByabTe oGepexHi, OcKinbku
neperpiB MoXe CPUYUHUTIA NOXEXKY.

Mopuyji [ins piBHOMIPHOTO roTyBaHHsA PobiTb MOPLIi Y LUMATKM OJHAKOBUMMU.

Temnepatypa [loyaTkoBa Temnepatypa ixi BNIMBae Ha KinbKiCTb Yacy, HeobxigHoro ans ii

i npuroTyBaHHs. PospisaiiTe Xy 3 HAUMHKOLO, (HaNpyKnag NMOHYNKN 3 J)KEMOM),
o6 BUMYCTUTU XXap i napy.

PosTaluyBaHHs Po3TalloByiTe TOBCTILLI LUMaTKY i Grnivbkye Jo Kpato Tapinku, (Hanpvknag
Kypsidi HKKW).

HakpviBaHHS BuikopucToByiiTe Xxap4oBy MNiBKy AN MiKPOXBUINBOBKX NEYeN 3 oTBOpaMmn abo
NiAXOAALLY KPULLIKY.

MpokontoBaHHsA MpoaykTy y Wwikapanyi, WKipi Y1 MeMBpaHi MOTPIGHO NPOKONOTY B KiflbKOX
MicLiSIX Nepes, roTyBaHHSM Y/ po3irpiBaHHsM, OCKiNbKy Napa 36upaeTbes i ixa
MOXXe BUOYXHYTU, HanpuvKnag kapTonns, puba, Kypka, COCUCKN.

BAXITUBO! He nigirpiBanTe A1usa y MiKpOXBUNbOBIN MeYi, OCKINbKA BOHW
MOXYTb BUOYXHYTU HaBITb NiCNS 3aBEPLUEHHS rOTYBaHHS, (HanpyKnag,
AVLA-MALLIOT YU B KPYTY»).

Miwavite, LLlo6 3abe3neunTy piBHOMIPHE HarpiBaHHS, BXXIIMBO NepeMiLLyBaTy,

nepeBepTaiiTe i NepeBepTaTi Yy Nepeknagati Xy B NPOLECi FOTYBaHHS. 3aBxau nepemillymnte

nepekrnaganTte i nepecyBaiiTe iXy 3 kpaiB 4O LIEHTPY.

Banuwavite [Micnsa rotyBaHHS i>ka NOBMHHA NOCTOATH, LG »ap PiBHOMIPHO PO3MOAINMBCS Y

MoCToATU HilA.

MpukpuBaHHsa  [eski YaCcTuHM ixXi Nig Yac pO3MOPOXXYBaHHA MOXYTb HarpiBatucs. Tenni

YaCTUHM MOXHA NPUKPUTK LUMATOYKaMu donbri, Sk BiAOMBaTUMYTh
MIKPOXBUTI, (HAMPUKNaZ HXKKW | KpUIbLIS KypKU).

Buimaroun XXy, KOpUCTYMTECA NpyUXBaTKaMN YM KyXOHHUMW pyKaBULaMU, o6 3anobirtu
onikam. 3aBxau BigKkpuBanTe KOHTENHepW, NOCy A ANs NMOMKOPHY, PyKaBy Ans 3amnikaHHs
TOLLO Ha BiAcTaHi Bif 06nuyys Ta pik, Wob He 0BNeKTUCs Napoto.

Bigkpuavite ABepudaTa nevi 3aBxam Ha BiACTaHi, LWob He 0bnekTcsa napoto Ta Xapom.
Hapisaiite chapLumpoBaHi 3aneyeHi CTpaBwu Micnsi HarpiBaHHs, LWob BUNycTUT napy Ta
YHUKHYTW OMiKiB.
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8. LIO POBWTU, SKLLO

MNpobnema

MepeBipTe, 4K . . .

[Miv He mpavyoe, [k
HanexwuTb?

3anobixHuKM y 6oLl 3anobiKHUKIB NPaLiooTh.

He 6yno 3600 enekrpoMepexi.

Ao 3anobiKHMKM NeperopatoTb, 3BEPHITLCA A0 KBanidhikoBaHOro
ernekTpuka.

Pexvm Mikpoxeurb He
npawtoe?

[BepusTa Jo6pe 3a4MHEHI.
YWinbHioBay ABEPUST i NOBEPXHSA NPUNSAraHHS YUCTI.
HatuchyTa kHonka MYCK.

[ToBOPOTHWUIA CTONUK HE
obepTaeTbeca?

[MigcTaBka NOBOPOTHOIO CTONMMKA NPaBUIbHO HaAiTa Ha BiCb
MoTopa.

Mocyn He BMXOQWTL 3a MeXi MOBOPOTHOrO CTOMMKA.

Ika He BUXOAUTL 3a Meski MOBOPOTHOTO CTONMKA i HE BIIOKYE 1oro
obepTaHHs.

Y 3anaguHi niga NOBOPOTHMM CTOSIMKOM HiHOro HEMAE.

[Ty He BUMUMKaETLCA?

I3ontoviTe NpucTpili Big 610Ky 3anoGKHMKIB.
3BepHIiTbCA Ao ynoBHoBaxxeHoro ELECTROLUX cepgicHoro

LIEHTPY.

BHYTpILLUHE OCBITNEHHS
He npaLtoe?

3BepHiTbCs Ao Baluoro ynosHoBaxkeHoro ELECTROLUX
CepBICHOro LeHTpY. Jlamny BHYTPILLHLOrO OCBITIIEHHS MOXe
3aMiHIOBaTN BUKITIOYHO haxiBeLb YNOBHOBaXXEHOro
ELECTROLUX cepBicHOro LIEHTPY, SIKWiA MPOIALLOB HaBYaHHS.

Ia posirpisaeTbes i
rOTYETbCA JOBLUE, HK
paHiwe?

BcTraHoBiTh A0BLUMIA Yac roTyBaHHS (MoABiiHa NopLis = Maiixe
noaBinHMIA Yac) abo

Ao ka xonogHilla, HiX 3B1YanHO, MoBepTanTe yYm
nepesepTaviTe ii Yac Big yacy abo

BcTaHoBiTh BinbLuy NOTYXHICTb.

[BepusTa He
BiAYMHSIIOTLCS Yepes
BUMKHEHHSI
erneKkTpoeHeprii?

OBepexHO BigYMHITL ABEpUATa, BIATArHYBLUM HA30BHI BaXinb Yy
NPaBOMY HVXXHBOMY KyTi CKla ABEPLAT.
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9. TEXHIYHI XAPAKTEPUNCTUNKA

Hanpyra amiHHoro ctpymy

220-240 B, 50 'y, ogHohasHa

Posnogin 3ano6ikHWK/BUMMKaY Minimym 10 A
HeobxigHa Hanpyra 3aMiHHOro CTpyMy:

Mikpoxsuni 1,4 kBT
BuxigHa noTyxHiCTb: Mikpoxsuni 900 BT (IEC 60705)
YacroTa MikpoxBuIb 2450 MI'y M (Mpyn 2 / Knacy B)
30BHiLLHI rabapuTu: KMFE264TE 596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm ()
BHyTpiluHi rabapuTn 342 mwm (LL) x 207 mm (B) x 368 mm (1) 2
O6’em kamepu 26 niTpiB 2
[MoBOpPOTHUIA CTOMUK @ 325 MM, cKkio

Bara

approx. 19 kg

Y Llei npogykT Bignosigae BuMoram esponericbkoro ctaHaapTy EN55011.
3rigHo Lporo cTaHaapTy Lev NPoayKT KnacugikyeTbes Sk obnagHaHHs rpynu 2 knacy B.
HanexHicTb [0 rpynu 2 o3Havae, Lo Lield NPUCTPIli Naj, 3a CBOIM NPU3HAYEHHSM reHepye
pafioyacToTHy eHeprito y hopmi enekTpoMarHiTHOrO BUNPOMIHIOBaHHSA ANt TENSIOBOI

0BpPOBKM K.

HanexHicTb Ao knacy B o3Hauvae, Lo Lien NpucTpin MoXHa BUKOPUCTOBYBATU B AOMALLIHIX

yMOBaX.

2 BHyTPiLWHili 06’EM PO3paxoBaHO LLINISIXOM BUMIPIOBaHHS MaKCMMasbHOI LUMPUHK, IbuHN Ta
BMCOTU. PakTUUHUIA 06’EM ANs NPOAYKTIB XapyyBaHHS MEHLLIIA.

10. EKOJIOINYHA OOBIOKA

3paBaviTe Ha MOBTOPHY NepepodKy
marepianm, n/c\)lsHaqui BiQNoBIigHNM
cumeorom 5 .

Bukuparite ynakoBky y BignoBiaHi
KOHTENHepW ANs BTOPUHHOI CUPOBUHW.

[lonomoxiTb 3aXMCTUTN HABKOSNULLHE
cepefoBsyiLLe Ta 300POB’S iHLWKX Nogen i
3abe3neynT BTOPUHHY nepepobky
€NEKTPUYHIIX | ENEKTPOHHUX Npunagis.

He BukmganTe npunagy, nosHaveHi
BiQMNOBIAHNM CUMBOJIOM E pasom 3
HWMM gomaLlHiM cMITTAM. [oBEPHITh
NPOAYKT A0 3aBOAY i3 BTOPUHHOI
nepepobku y BaLLiv MicLeBocTi abo
3BEPHITLCA A0 MICLIEBMX MYHILMNAnbHNX
OpraHiB Brnaau.

Llev npogykT no 3micty HebeaneuHux
PEYOBUH BIAMNOBIgAE BUMOram TexXHIYHOro
pernameHTy 0OMeXeHHs1 BUKOPUCTaHHS
Aesiknx Hebe3neuHnx peyoBuH B
€neKTPUYHOMY Ta eNEKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis
Ykpaitn Ne1057 Big 3 rpyaHs 2008p.)
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